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Productes “PENARROYA”

Sulfat de coure
garantit amb una puresa
de 98/99 °/,
Sulfat d’amoniac

Sulfat de ferro
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Nitrat de sosa
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Adobs compostos
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= De venda en els dipo-
sits, sucursals i prin-
cipals magatzems

d’Adobs.

Dindsit central per a Catalunya:

. Escudellers, 89, i Gignas, 2. Teléfon A. 5040 : BARCELONA

— 8 VITICULTORS! B |

-.'Salvéu les vostres vinyes de la
‘MALURA usant SOFRE NEGRE,
amb °%/ss de riquesa garantitzada i

SENSE CIANURS

VALLS

Impossible trobar-ne amb tanta graduacié !

Impossible en absolut que cremi els raims i pampols!

il o M CONZALEZ

(Tarragona)
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Dies de sortida: 5 i 20 de cada mes
Subscripcio: Barcelona, any: Pessetes 7 - Fora: Pessetes 9 Niimero solt: Pessetes 030

Errada important

En la plana 3, linia 1, del niimero anterior, diu: a 24 duros la carrega, us semblaria molt
pagar-ne 15 d'impost? Deu dir: a 2{ duros la carrega, us semblaria molt pagar-ne 5 pessetes
d’impost?

L'organitzacié industrial de 1'agricultura

ADA jorn apareix més clara la .necessitat d’organitzar indus-
trialment la nostra agricultura. Les dificultats motivades per la
carestia de certes substancies necessaries a I’agricultor, com

son adobs, productes anticriptogamics, etc.; I'alt preu dels jornals i
de les maquines i del bestiar, ajuntat al baix preu a que per altra part
venen els seus productes, porta un estat de malestar, una frisanca i una
desconfianca que a la llarga acaba per I'abandé de la terra i per la
marxa, vers les ciutats, de les poblacions camperoles... | escusat dir
€l que passara si es contintia per aquest cami.

Avui a Catalunya I'agricultura evoluciona, i en passar de I’ estatxs-
me de la quietut envers 'organitzacio i la vida, apareixen diversitat de

- problemes que I'Estat, la Mancomunitat per una banda i les entitats
agricoles representants de l'agricultura per altra, deuen resoldre.
Aquests problemes son els que deriven del pas de I'agricultor indivi-
dualista i rutinari a I'agricultor organitzat i conscient del que fa.

Una gran part de I'agricultura de Catalunya, numerica i territorial-
ment la més important, esta formada per parcers o rabassaires, maso-
vers o arrendataris que constitueixen el nervi de la molt dividida pro-
pietat agricola catalana. Un nombre escollit de propietaris, encara que
redurt, que es cuida ses terres directament. Finalment, uns altres
propietaris que entreguen les terres als primers per a son conreu
sense preocupar-se fins ara gran cosa d’orientar-los ni d'organitzar-los.
I, és clar, ha passat el que devia passar: la pagesia catalana ardida-
ment, amb tot coratge, conreua muntanyes, confirmant aquella dita
<del cataldn que de la roca saca el pan>... Mes, treballa sense cap
organitzacié; segueix les normes antigues vivint la vida moderna i,
amb tots sos afanys, no arriba a meés que sostenir-se quan no
s'arruina...

Lluny d’aix0, deuria la propietat posar tot son coratge tot son va--

{
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ler, ses activitats i son credit al costat del treball. El propietari deuria
ésser el técnic i, alhora, el banquer; deuria ser I'organitzador de la pa-
gesia; deuria estudiar sos problemes per a portar-hi solucié i, en totes
les giiestions, ésser el capdavanter... Veuria aleshores desfer-se a son
pas tots els recels i totes les desconfiances d’avui; veuria recompen-
sats tots sos esforcos, ja que res ajunta tant els homes com un comt
interés, i aquest comti interés ningti podra negar que existeix entre
la propietat i el treball, entre el que conreua la terra i son propietari.

Uns exemples parlaran clar més que les paraules i la retorica. El
Sindicat Viticola Comarcal de Vilanova fa uns anys va crear una Faci-
na Cooperativa per a cremar les brises dels seus associats. Quan la
fabrica va costar-los 37,842'53 pessetes, es veu en sos balancos gue
bastaria un any que el vinyater deixés la brisa al Sindical per a
quedar pagada la fabrica. | avui encara hi han comarques a Cata-
lunya que venen la brisa a 6 6 8 rals els 100 quilos... Quin mellor ne-
goci que deixar 6 6 8 rals un any per a poder guanyar els segilents
més de 6 i més de 8 pessetes?

Els balancos de Vilanova parlen clar; fixeu-vos en ells, comen-
teu-los i seguiu I'exemple que alli us ensenyen

Any Ingressos Despeses Diferéncia
Pessetes : Pessetes Pessetes

e sl e e S 53,195'23 11,932¢09 41,264:14
S Gl St 39,45026° - 10.40730 29,042'96
1915. Pt E 61,862‘80 15,98571 45,877'07
1916 RS aais s 44,616°75 -6,61925 37,997°50

Terme mig que resta per amortitzar la fabrica i pagér la brisa. 38,545'42 Ptes.
Costide linsfallacionEs h o et s o S R e 37 84253 5

Un altre exemple el dona el Sindicat Agricola de Manlleu fa poc
temps amb la venta directa de les patates de sos socis. Quan I'auto-
ritat militar taxava aquest producte a 25 pessetes els 100 quilos
i quan-aquest preu de taxa es trobava barat per als acaparadors,
aquell Sindicat instal'lava botigues.a Barcelona on la patata buffet
blanca, classe superior, es venia a 17 pessetes els 100 quilos, o sia
amb una rebaixa del 32 per 100 del preu de taxa...

Mes no basta que aci i alla fets com els explicats es presentin; es
menester donar-los a conéixer arreu; és menester fer-los arribar a la
pagesia; en una paraula: embestir amb tota la prudéncia, més alho:a'
amb tota sa integritat, el problema de 'organitzacié de I agricultura...

I en son conjunt complexe i organic I'agricultura abraca:

A) L’Estat dictant lleis favorables a son-espandiment i garantmt
la seva existéncia; reformant aquelles ja antiquades, dictades per al-
tres temps i altres necessitats; establint mides com les estadistiques i
I'ensenyanca, bases fonamentals de la produccié agricola moderna;
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afavorint el credit i les institucions que en sén fonament, com son els
segurs i la tecnica agricola.

B) La pagesia associant-se per a tots els fins que a ella inte-
ressen; per a fer valer sos drets, complint alhora sos deures; per a
reclamar, no pas amb crits ni xorques revoltes, siné argumentant amb
raons, tot quant necessiti i sia just per a sa prosperitat... Organitzant-
se, fent-se forts, com deia l'il'lustre Cambd en una Assemblea
de I'Uni6 de Vinyaters, per a fer-se escoltar de la politica... Per a tenir
com a ciutadans el que avui ni pidolant ens donen... Per a lluitar
en defensa de sos interessos, com garantla segura del benef1c1 a que
deu aspirar tot el que treballa

| aixi amb Sindicats locals que permetin obtenir bon génere a bon
preu i alhora amb garantia; amb organitzacions com el Celler,
el Moli Cooperatiu, que donaran millor producte i més barat; amb en-
titats comarcals per a |’aprofitament de residus; amb Federacions
Regionals, no fetes sobre el paper, sin6 vives i potentes per trobar-
se fonamentades en les Societats locals i en I'entusiasme del poble...

El 20 i 21 celebra 'Unié de Vinyaters la seva Assemblea anyal. A
Manresa els vinyaters exposaran un cop més ses necessitats i el mitja
per a satisfer-les. El 28 tindra lloc a Martorell Iinaugural de la Fa-
brica Cooperativa d’Alcools i Tartats del Sindicat Viticola Co-
marcal. Vet-aqui dues fites. Veus-aqui 'orientacié. Veus-aqui el eami
que deu seguir l'agricultura de Catalunya. ]

JosEp M.4 VaALLS

Feli¢ record

ria de '<Uni6 de Vinyaters de Catalunya», que ha de tenir

lloc a Manresa durant els dies 20 i 21 d’aquest mes, jamb
quanta satisfaccié ha de fruir tot bon vinyater el record del primer
President d’aquest Sindicat agricola, don Josep Puig de la Bellacasa
(q. a. c. s.), ja que al presentar-se en ella a la seva discussio i apro-
bacié conclusions que fan referéncia a temes que constituien, sobre
tot el primer, tot el seu entusiasme i zel, i pels quals dedicava tota
la seva energia i esforcos, no podem menys que recordar intimament
i amb tota l'efusié de la nostra anima, aquelles tan glorioses campa-
nyes tan felicment per ell portades a terme i que tan alt varen posar
el nom de I'«Unié de Vinyaters de Catalunya»!

Les glorioses dates del 8 i 9 de febrer de 1912, en que, per primera
volta, es reunien els vinyaters catalans en Assemblea general en el
«Palau de la Mtsica Catalana», a Barcelona, per a constituir oficial-
ment llur Corporacié professional, venen avui a la nostra pensa i

EN apropar-se la celebracié de la VII Assemblea general ordina-
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~clarament ens recorden I'entusiasme fill del convenciment que en
tot vinyater despertaven les seves xardoroses paraules en aquell tan
magistral parlament amb tanta eloqiiéncia pronunciat com a President
de la mateixa, en la que va quedar definitivament acordada la neces-
sitat de la <declaracio de collita i guies de circulaci6 dels vins», com
a mides que servissin de base i pedra angular contra la falsificacié i
adulteraci6 d’aquests.

Tot bon vinyater recordara també que en els dies 8 i 9 de juliol
del mateix any 1912, es va celebrar a Pamplona aquella famosa As-
semblea de viticultors espanyols, convocada per I'<sUnié de Vinyaters
de Catalunya> i per I'«Asociacion de Viticultores Navarros», i no
oblidara que en ella es consagraven d’una manera ferma i categorica
les conclusions adoptades en la nostra primera Assemblea, figurant-
hi, per tant, la «declaracié de collita i guies de circulacié dels vins».
En el susdit acte tot semblava marxar d'absoluta conformitat, quan
d’improvis s'alca a parlar contra les conclusions un representant de
Valdepenyes, dient que devia principalment oposar-se a elles pel per-
judici i fort obstacle que ocasionarien als seus representats el no poder
afegir aigua en les fermentacions del most.

Per a ressenyar millor el que en aquell instant va passar, cre¢
oportunissim transcriure a continuacid els segiients paragrafs publi-
_cats en el nombre 17 de E! Vinyafer: ]

<] aqui esclata el triomf palpitant, xardords, entusiastic del credo
de I’<Unié de Vinyaters de Catalunya». El nostre President, senyor
Puig de la Bellacasa, amb tota la seva autoritat personal i represen-
tativa, amb aquella facil elogiiéncia amb que brollen per sos llavis els
sentiments de rectitut i llealtat de qué el seu cor vessa, convertits
en idees clares, transparents i persuasives pel seu privilegiat cer-
vell, s’aixeca a contestar, no al bon senyor manxeg, siné a tots els
manxegs i catalans i navarros i andalusos i valencians haguts i per
haver, que hagin tingut 'atreviment de posposar els immensos i sa-
grats interessos de la viticultura espanyola a mesquins interessos
particulars que han viscut i viuran sempre fora de la llei. '

»] els congressistes tots, des de la presidéncia als uixiers, en-
cadenats a totes les inflexions del parlament del nostre dignissim pre-
sident; compenetrats amb ell, identificats amb son esperit, interrom-
pien amb eixordadores salves d’aplaudiments els seus apostrofs,
seves afirmacions, les seves anatemes. I les paraules del senyor de
Valdepenyes s’anaven fonent... s’esvaien llunyanes... les retirava el
seu autor, mentres Ientusiasme creixia, I'ovacio al senyor Puig es
convertia en manifestacié imposant i la declaci6 de collita i les guies
de circulaci6 eren elevades a la categoria de dogma de la viticultura
espanyola per grandiosa i unanim aclamacié dels representants en
‘tots els ordres de la produccié viticola espanyola.»
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Igualment recordara tothom que en la primera conclusio de la se-
gona Assemblea general de la «U. V. C.», celebrada a Cervera els
dies 8 1 9 de febrer de I'any segiient 1913, es declarava entendre que,
d’acord-amb les altres entitats vinyateres espanyoles, s’havia de tre-
ballar enérgicament per a i fins aconseguir que s’instaurin a Espanya
les repetides mides, i no s’escapara a la memoria de ningti 'aplom,
acert, enteresa i aplaudiment amb queé va ésser presidida pel senyor
Puig de la Bellacasa, devent-se a la seva serenitat i altesa de mires
el que amb tant entusiasme i amb tot coneixement de causa, es
logrés la proclamacio definitiva de tan capdal conclusio.

¢l qué podriem dir de la seva constant actuaci6é ja en conferen-
cies, mitins, escrits, etc., divulgant incansablement per tots els in-
drets de la nostra terra catalana la necessitat imperiosa de I'implan-
tacié, quant abans, de tan importants mides? Interminable em faria si
volgués seguir pas a pas-la seva vida d’apostolat en aquest sentit, i
per més que digués, féra sumament poc per el que tant es mereix la
memoria del qui en vida fou tan il*lustre campi6 i veritable aimant de
la viticultura de la nostra terra.

“Honrem-lo, doncs, tots, en la propera Assemblea, i fita la pensa
en lideal pel que ell tan constantment treballava, no parem i llui-
tem sense parar amb tot entusiasme, fe i dalit, fins aconseguir-lo, i
estiguem segurissims que des de la patria dels justos on reposa ens
ho agraira.

Amunt els cors i visca I'«<Uni6 de Vinyaters de Catalunya>!

MATEU ROSINES

’ . e r
'agremiaci6 forcosa

<Agricultura es explotacion atavica del
suelo; el labrador es lapa adherida a la roca,
mero instinto heredado, con movimiento antes
medular que cerebral, impulso organico fatal
que sélo responde y evoluciona al impulso

del terreno social.»
Macias Picavea

RRISCANT-HI el calificatiu de pedant, he volgut, ben intencio-
nadament, que vinguessin presidides aquestes ratlles del
concepte critic antecedent, ja que en ell s’enclou la justa vi-

sio de les manifestacions agraries i, consegiientment, la necessitat
que tenim de portar-hi esmena tots cls que sentim ['afany de la llur
evolucio.

Si la sintesi de Picavea és dolorosament trista, és aiximateix ma-
lauradament vera; és d’una actualitat que desconcerta, després dels
anys transcorreguts des que va pronunciar-se dit judici, i té avui mes
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greus i engoixoses consideracions i seqiiéncies que tingué en formu-
lar-lo el socidleg, perque les hores presents mostren el contrast vio-
lentissim de I'atavisme enfront del terratrémol svcial que capgira
i esfondra nacions i pobles, teories i idealismes, rutines i noves prac-
tiques.

Els estaments socials tenen un aveng vertigings; recarregades les
valvules a maxima pressio, solts els frens, cap forca pot contenir-lo.
I la familia agraria, com menhir abrumador, incommovible, roman so-
bre les paraleles de la via sense preveure ni témer I'espantés xoc que
vindra a produir se.

La complicada maquinaria social ha cercat enrobustlments creant
engranatges i palanques que procurin I'esfor¢c dinamic dependent de
'ajust dels elements motors: la racional uni6 de petites forces ben
acoblades a un fi comt, que és moviment, bona orientacid, amb resis-
téncia i poténcia equilibrades. Tot s’enllaca i compenetra; d’hora en
hora és més intima la cohesi6. Més mtlma mes perfecta i més indis-
pensable.

I les nostres unions, en caréixer de permanencxa esfumen la per-
sonalitat, -sén momentanies i transitories, i aixd pel malentés de
creure que unid era facultaf, quan positivament és un deure; aquell
que tenim els individus de realitzar el fi comi per a assolir una co-
operaci6 organica perseverant-que siga, a I'ensems, defensiva i ofen-
siva. Ja Luzzatti ens raona com se resolen en el si de l'associaci6
permanent aquells fins comuns que adjetivem de z#ilitals, essent elles
precisament, tan si son morals com materials, les que a tots ens obli-
giten a contribuir per a obtenir-les, car al generalitzar-se, exclueixen
privilegis per a recompensar-nos a tots. Consegiiéncia: si tots bene-
ficiem, fofs devem cooperar a la recerca del benefici. "

Mes com siga que lindiferéncia, l'egoisme i Iindividualisme
—conceptes sindonims en nostre cas— venen a retraure’s declarant-se
abstrets, aqueixa norma d'utilitats fruides sense concurs mena a la
injusticia per manca d’equitat, i, per co -mateix, les lleis de l'interés
i de la necessitat col'lectiva imposen una correccié que pesi damunt
les voluntats dels abstemis per a obligar-los a I'associacié en el si
dels gremis a qué pertanyin; amb la qual cosa 'imposicié no detenta la
llibertat—voluntat per al bé —sin6 que la esperona, ordena i acreix.

L’enfilall de I'associacié d’idees ens portara, doncs, a considerar
com ens cal esperonar i enrobustir aqueixa voluntat; i essent evident
raciocini provat que no hi ha cosa que més sugestioni el voler com
la justicia que és ensemps ttil, és precis mostrar, per palesa demos-
traci6 dels efectes, com no és nostra norma ni la més ventatjosa ni la

-mes equitativa, ans bé tot el contrari. En s6n exemple els latifundis
i 'emigraci6; la manca de crédit i d’estadistiques; de valoracions
catastrals; I'incultura tecnica i I'analfabetisme.
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. Si per a la moderna constitucio de les nacionalitats s’ha cregut de
precisié absoluta exaltar el sentiment col'lectiu que solidaritzi afectes
i necessitats — irredentisme a Italia amb Mazzini; laudlorisme a It-
landa amb George; federalisme a casa amb Pi i Prat de la Riba, — jo
no conec altres medis més precisos que ens dictin I'unio, que els di-
manants d’una mateixa inquietut i un mateix afany. Si desvetllem en
cada u de nosaltres aquella intranquil litat que s'orienta vers un ins-
tint d’examen, veurem tot d’'una que la situacio actual de la classe
pagesa necessita aquella evolucié prudent que el terratrémol social
present ens aconseila amb eixordadoria cridoria.

Totes les forces convergeixen menys 'agraria, que perdura isola-
da enfront d'elles; totes les forces ens revelen la llur vitalitat en
avencos culturals i economics, en progressions rapidissimes. Estem
veient com Estats i estaments es corresponen, més persistim per aixo
en la tossuda manifestacio d'isolament entregant-nos al fatalisme fill
dels desenganys, d'uns desenganys que siguérem els primers en
crear-nos per l'anquilosament de la voluntat que tan sols les fondes
crisis i pendries venen a remoure molt de tard en tard. No ens és pet-
mes imaginar que tenim perfecte dret per a destruir-nos, car com ele-
ment social i nacional ens trobem enllacats a la comunitat i, per tant,
va essent hora d’arrabassar soca i arrels per a imposar nos ¢o que,
fins instintivament, deuria ja existir: la forcosa agremiacio de que
frueixen els demés elements, adhuc aquells fisicament poixants que
crearen unes associacions defensives de ben recent record i resultat.

Companyies, entitats economiques, trusts, cambres, cercles, sin-
dicats i cooperatives, diariament van englobant forces i més forces
que irradiin en corporacions, delegacions i sucursals per a que I'en-
lla¢ siga gran, rapid, segur i potent; sols la gent pagesa conviu al si-
gle present com al xxvin® amb manifest anacronisme pertorbador del
progrés i una més manifesta inconsciéncia, car els més necessitats,
els més incults i els més nombrosos, mostrem una enervaciéj un
conformisme d'una absurditat vergonyosa i suicida. Fins en patriar-
cals demostracions del dret consuetudinari hi podriem cercar ben pro-
titoses advertencies que tenim oblidades. Mes no les retreguem, que
I’escrit es perllonga indegudament.

Si els mals no ens empenyen a cercar-los remei, és deure dels go-
vernants imposar-nos forcosament un estat de defensa que eduqui
i enriqueixi el gremi i la nacié, car no €s honrés per als directors
ni per als dirigits la tristissima situacié d’un estament esclavitzat
i poruc en el si d'un Estat que reclama llur renovacié. Hem de vol-
guer-ho i executar-ho abans no siga tard, ja que la caracteristica dels
nostres temps — i aristocracia del pervindre, segons Ibsen — esta en
volguer i en actuar amb fermesa i sense dilacions; costi el que val-
gui, com deia Gorge en valorar una necessitat, «que €s precis adqui-
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rir-la per tot el seu valor, puix fora inutil que sols oferissim per ella
les nou décimes parts». En termes corrents, vol dir que s6n menester
tota mena de sacrificis en la recerca de ¢o que ens cal, i co que in-
aplacablement ens cal és: unio forta, estricta i rapidissima.

- De bon grat, si pot ésser; i si no, forcosa.
PERE J. LLORT

Estadistiques 1 organitzaci6

que es presenten a la deliberacié de 1'Assemblea reglamenta-
ria.que I'«Uni6 de Vinyaters de Catalunya» celebrara enguany
a Manresa.
Tant la formulacié d’'estadistiques veritat i fonamentades, com |'a-
gremiacio, o millor dit, la contribucié forcosa a 'associacié gremial,
son les dugues columnes sobre les quals ha cregut el Consell Regio-
nal de I'<U. V. C.» devia descansar tot l'edifici de la mateixa. Una
i altra, com a aspiracions o programa a aconseguir, formen ja part in-
tegrant definitiva del nostre credo, per haver estat aprovades per an-
teriors Assemblees de I'entitat. No és aix0, per tant, el que deu delibe-
rar la propera Assemblea, sin6 la forma o modo de portar a la practica
dites mides. El que el C. R. pregunta a I’Assemblea €s clar i curt, el
_segiient: Al demanar a I’Estat I'implantacio de la declaracio de collita
i guies de circulacid, ¢s'ha de fer sense oferir-li la nostra ajuda moral
i material? ¢S’ha d’oferir aquest auxili, adquirint aix{ el dret d’inspec-
ci6, al mateix temps que s’obtingui l'afiancament del gremi mitjan-
cant la contribucié forcosa al mateix? El C. R., respectués amb 1'enti-
tat, vol que sigui I’Assemblea reglamentaria dels seus associats la
que ho resolgui en definitiva. :
Jo voldria fer remarcar aqui P’importancia capdal de la declaracié
i les guies, baix el punt de vista estadistic i la seva relacié amb I'a-
gremiacié contributiva forcosa. Es ben sabut de tothom que segueixi
una mica només les giiestions economiques; que una de les poques lleis
que han resistit a totes les vicissituds del temps ha estat la llei de 'o-
ferta i la demanda, i és quasi bé una perogrullada afirmar que aquella
sols pot basar-se en una estadistica ben feta. En els articles qual so-
fisticacié €s impossible, aquella llei sorgeix espontaniament de I'exis-
tencia dels dits articles en el mercat, podent sols falsejar-se transito-
riament mitjancant ocultacions o acaparaments que poden perjudicar
al consum o bé al productor, segons les circumstancies. Pero tractant-
se del vi, que es presta admirablement a les falsificacions—i I’expe-
riencia ben clar ho demostra—demés del mitjans esmentats, hi ha
Iallargament artificial, que produint una sobrecollita que pot allar-

“ 7EUS,-AQUI resumides en dugues paraules 'esséncia dels temes
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gar-se a l'infinit, influeix definitivament en excessos d’ofertes que
atueixen al productor que deu vendre a baix preu, sense cap benefici
per al consumidor que al comprar vi vol que se li dongui vi, no altra
substancia. D’aqui que no hi hagi altre mitja que anar a buscar les
estadistiques des de l'origen o sigui .a casa el productor, mitjancant
la declaracio de la collita. Perdo tampoc n’hi ha prou amb aquesta
primera part, puix féra ben coixa una estadistica que sols ens di-
gués la produccid, sense parlar nos de la capacitat consumidora del
pais o sigui del mercat interior i la dels mercats exteriors. Aquesta
darrera, sembla podria dar-se per les sortides de Duanes, pero no
cal que m'sscarraci en fer veure quant falsejades surten ja pel mateix
abans apuntat, i respecte al mercat interior, no hi ha altra solucié
que fer amb el comer¢ ¢o que es fes amb el productor, és a dir, esta-
blir les ouies de circrlacio com a complement inevitable de la de-
claracid de collita.

Sobre aquestes bases, i tinicament sobre elles, podria basar-se
una estadistica completa, que posada en mans de la producci6 i del
comer¢ pot fer que tingués solid fonament, al mateix temps que dona
als homes de Govern, als estadistes, un coneixement del que avuien
absolut careixen i que fa que homes de molt talent i de molt bona
voluntat adoptin mides equivocades i perjudicials als interessos na-
cionals, i quan no, que les que adoptin siguin bones tinicament per
pura casualitat o pel «si t'encerto, t'endevino»: aixod no suposant que
I'interds inconfessable dels falsificadors els vulgui fer rebutjar la llum
que descobriria el cranc que rosega les entranyes ‘de l'agricultura.

Per veure fins a quin punt necessita un estadista el posseir esta-
distiques el més exactes possibles de la produccio, sols cal fixar-se
en un extrem: la negociaci6 de tractats de comer¢. Tots ells es basen
en l'intercanvi de productes, en el do ut des per a equilibrar el que a
un pais manca amb el que en l'altre sobra, i vice-versa. Doncs bé;
no és possible i adhuc facil que careixent d’estadistiques es gestioni
un tractat baix la sobra o manca d'un article, essent en la realitat tot
el contrari? Cal fixar-se que parlo sols en hipotesi, hipotesi, pero,
absolutament versemblable. El dogma i la fe sols poden admetre’s en
religié, perd en matéries econdmiques no manen mes que els ntime-
ros, i si aquests parteixen de bases falses o de calculs fets a la babala,
compteu 'economia si se’n deura queixar amargament. En el cas con-
cret de la viticultura és evident; plana damunt nostre el dogma de
Percés de produccid que ningi pot sostenir que sigui veritat o que
no ho sigui, ja que ningt, absolutament ningd—i aixo si que pot dir-
se ben clar i ben alt—sap el vi que es cull a Espanya. [Quins cal-
culs volem, doncs, que es basin damunt I'ignorancia, damunt d’una
negacio absoluta! I no vull demostrar amb altres arguments I'absoluta
necessitat d’estadistiques, quan homes com En Camb¢ i En Ventosa
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les reclamaren en llurs solemnials conferencies de fa poc al Palau
de la Musica Catalana, i aix0 en llavis de dos estadistes eminents i
en conferéncies tan pensades com a les que'm refereixo, tanca
de cop.

Perd si sentim aquesta necessitat, tant els homes de Govern, com
la producci6 i el comer¢ honrats, també tots plegats hem de sentir-ne
una altra, i és la necessitat de la col'laboraci6 del pais amb els homes
d’Estat, i aix0 crec sincerament que sén tnicament les corporacions
especialitzades, les agremiacions, les que deuen juntar els seus esfor-
cos amb els forans, cridats per aquests unes voltes i a propi impuls
altres.

I veus-aqui perqué no capeixo cap home dEstat, en el magne
sentit de la paraula, que no hagi d’ésser un col‘laborador decidit de ¢o
que demana I'«Uni6 de Vinyaters de Catalunya».

Si aquesta ha d’ésser un cop escoltada, sembla hauria d’ésser ara:
aixi ho espera la viticultura catalana que, en aquests moments, greus
per tots conceptes, segueix seriosament llur unié societaria i educa-
dora i, finalment, col'laboradora del Govern, per a obtenir ¢co que

amb justesa li correspon.
FRANCESC SANTACANA

Sucs sofrats

\ UAN M. Zagorsse, secrelari general de la Societat nacional
per al foment de l'agricultura, m’ha fet I'honor de demanar-
me un fullet sobre els sucs sofrats, no ha sigut pas sens un

xic d’indecissié que he acceptat, per no quedar-me gran cosa de nou
a dir sobre d’aquesta qiiestio. :

Els sucs sofrats han estat forca defensats per uns i criticats per
altres. Tot i aix0 jo els reconec prous qualitats per a continuar uti-
litzant-los exclussivament en els meus camps experimentals.

No faré ara ’historia de I'empleu dels sucs sofrats ni tampoc cap
consideraci6 teorica, reduint el meu treball a considerar-los baix el
punt de vista practic.

Com preparar els sucs sofrats?

Quins sén els seus inconvenients i els seus aventatges?

Només parlaré del caldo bordeles sofrat i del suc amb sofre
soluble. :

PREPARACIO DEL CALDO BORDELES SOFRAT.—Tothom sap que si
es tira sofre al’aigua no’s mulla i queda en partnedant. Si en una massa
de sofre s’hi tiren algunes gotes d’aigua i es remena fortament aquesta
massa afegint-hi de mica en mica noves quantitats d’aigua, s’arribara
a mullar el sofre, obtenint d’aqug,sta manera una pasta homogenea.
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Pero aquest procediment es llarc i poc practic i no déna mai un resul-
tat perfecte. Quan es disol aquesta pasta més tard en una gran quan-
titat d’aigua, es separa quasi sempre una mica de sofre que es queda
nedant a la superficie.

Si en lloc d'aigua pura s'utilitza una lletada de calc espessa o mi-
llor cal¢ apagada de consisténcia pastosa, la barreja es fara molt fa-
cilment, i amb poc temps de remenar s’obté una pasta groga d’una
homogeneitat perfecta, en la que el sofre esta mullat i no se’n separa
gens al contacte de l'aigua. S’arriba aixi facilment a incorporar 12 6
15 quilos de sofre, i fins més sies vol, a 2 quilos de calc. Encara que
resulten inttils dosis tan elevades de sofre, ja que en la practica amb
2 6 3 quilos ja n'hi ha prou.

Per a preparar 1 hectolitre de caldo a 2 quilos de sulfat de coure, .
es pendran, doncs, 2 quilos de calc apagada de consisténcia pastosa.
S’hi barregen, poc a poc, 3 quilos de sofre (sublimat, triturat, precipi-
tat), remenant-ho tot a ma, o com recomana M. Total, amb una pe-
tita aixada de manec curt o amb una pala, com diu M. Verneuil, i afe-
gint de tant en tant una mica d'aigua per a mantenir la pasta molla
sense tornar-la massa aigualida. Es contintia pastant fins que la massa
sigui uniformement groga, co que esdevé al cap de poca estona.

Es disol aleshores la pasta en una quantitat més gran d’aigua per
a obtenir una lletada de cal¢ sofrada que s’aboca dintre la solucié de
sulfat de coure, remenant fortament amb un basté. Els 2 quilos de
cal¢ en pasta sén prou, si €s aquesta de bona qualitat, per a neutralit- -
zar 2 quilos de sulfat de coure. Igualment es pot preparar la pasia de
cal¢ i de sofre abans, diluir-la després en l'aigua i abocar-la dintre el
sulfat de coure en el moment d'utilitzar-la. En aquest cas es compro-
va la neutralitat del suc per mitja d'un paper mullat amb tintura de
phénol-phtaleina, que es torna roja al mes petit excés de calc.

El suc sofrat es conserva poc, com ho veurem més endavant; pero
la pasta de cal¢ i de sofre pot conservar-se sense inconvenient.
Es, pero, practic tenir-ne preparada una gran quantitat i anar-la di-
luint i abocant dins del sulfat de coure a mida que es vagi necessitant.
En la pasta acabada de fer, la calc ‘i el sofre estan solament barre-
jats; a la llarga, si la temperatura €s un xic elevada, es combinen en
part i donen polisulfurs de calg, que no varien en res el valor del
caldo.

PREPARACIO DEL SUC AMB SOFRE MULLABLE.—ESs pot mullar el so-
fre en preséncia del carbonat de sosa, diluir-lo després en I'aigua, pre-
parant aixi un caldo borgonyes sofrat. El sofre és d’aquesta manera
menys facilment mullat que amb la calg; pero si es trenca abans el car-
bonat de sosa, el sofre i una mica de colofonia o resina en pols, la
barreja es fa forca bé al tirar-lo a l'aigua.

El comer¢ veu amb el nom de sofre mullable una barreja de sofre,
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carbonat de sosa i resina en pols que n’hi ha prou amb tirar-la a l'ai-
gua per a obtenir un mullat complet del sofre. Aquesta barreja no so-
lament conté sofre, siné també un cos alcali susceptible de neutralit-
zar el sulfat de coure; n’hi ha prou amb disoldre en un hectolitre
d’aigua 2 quilos de sulfat de coure, abocant-hi després, remenant,
4 quilos de sofre mullable per a obtenir un suc a punt de servir.

- EMPLEU DELS SUCS SoFRATS.—EIs sucs sofrats preparats de poc
tenen un color verdds que passa a gris en els preparats ja de temps i
a voltes fins a negre. Aquest color negre €s degut a la formacié de
sulfur de coure. Es molt corrent en els sucs a la cal¢ quan la barreja
de la calc i del sofre s’ha conservat durant algun temps. Ens podriem
preguntar si aquesta formaci¢ de sulfur negre de coure no fa minvar
el valor del suc. Es, en efecte, un dels carregs que es fan als sucs so-
frats d'insolubilitzar aixi el coure a l'estat de sulfur. Aquest sulfur no
és completament insoluble. Es poc estable i s’oxida sots I'influéncia
atmosférica donant sulfat de coure i deposant sofre a I'estat nadiu.
M. Hugouneux, basant se en aquesta facil descomposicié del sulfat
de coure, preté que el suc sera tant més eficac quant més negre sigui,
per contenir més quantitat de coure combinat.

M. Hugouneux potser té rad, i €s cert que els sucs a base de po-
lisulfurs alcalins i de sulfat de coure, en els que tot el coure passa a
I'estat de sulfur negre, han donat, en molts casos, bons resultats.
Tot i aix0, els sucs sofrats negres no son pas absolutament compara-
bles als obtinguts per I'accié directa dels sulfurs alcalins. Es conve-
nient remarcar que en la major par:c dels casos els caldos son negres
quan no s’empleen en el mateix moment d’ésser preparats; a voltes
amb stcs fets de poc es produeix aquest fenomen, no sent per aixo
en general. He demostrat ja, amb M. Gouirand, que els sucs, sobre
tot aquells a base de carbonat de sosa, perden rapidament la seva ad-
heréncia amb el temps. Tenim, doncs, que els sucs esdevinguts ne-
gres amb el temps no deuen pas ésser empleats, no per €sser menys
eficacos contra les malalties, siné per ésser menys adherents sobre les
fulles. Quan els sucs sén negres en el moment de sa preparacié per
haver-se format sulfurs de calc abans i donen inmediatament sulfur
de coure, el color negre no treu al suc I'ésser eficac i adherent al ma-
teix temps.

INCONVENIENTS DELS SUCS SOFRATS. — En els sucs sofrats, el
sofre incorporat no entra en combinacio i no es disol pas. En queda
en suspensio en l'interior del suc com passaria amb una pols qualse-
vol, i si no cau immediatament al fons €s degut a la consistencia semi-
pastosa del liquid que el mulla. Sa caiguda €s, doncs, retardada pel
posit gelatings d’oxit o de carbonat de coure que no arriba a impe-
dir-la. D’aix0 en resulta que amb el repos guanya poc a poc el fons,
destruint I’homogeneitat del suc. Es aquest un dels principals incon-
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venients del seu empleu. Amb els aparells per a portar a 'esquena el
treballador, tinguts constantment en moviment, no ha de fer por. On
si és important €s en els aparells a traccio, a no set que vagin proveits
d’un agitador prou potent. .

Es igualment necessari, a cada parada d’alguna importancia, bui-
dar completament els tubs del suc que contenen, sin6 el sofre es de-
posita en les parts baixes d'aquests tubs, en els colzes, i pot arribar
a embussar-los. M.-A. Verneuil emplea sens inconvenient el suc so-
frat amb pulverizadors per a dos animals.

S’ha dit també dels sucs sofrats que sén una preparacio mes coim-
plicada que els ordinaris. Aquesta complicacié €s ben poc important,
sobretot si es porta el sofre i la calc en grans quantitats. M. Total,
que ha treballat amb grans quantitats alhora, estima el treball suple-
" mentari ocasionat per el pastar la calgc amb el sofre un jornal d’home
per a un tractament per a 10 hectarees. Es ben poca cosa amb com-
paraci6 de I'economia de la ma d’obra per a I'aplicacio: :

AVENTATGES DELS SUCS SOrrRATs. — Els sucs sofrats tenen la
ventatja de poder fer amb un sol tractament el sofratge contra I'oi-
dium i el sulfatatge contra el mildiu. No sent la seva aplicacié ni mes
llarga ni costosa que la dels sucs ordinaris, es té sempre I'economia
que resulta de la supressié del sofratge.

La quantitat de sulfat de coure que es deu emplear per hectarea,
&s evidentment la mateixa si el suc té sofre que si no en té. En quant
al sofre, si es compta a ra6 de b hectolitres la quantitat de caldo ne- -
cessari per al tractament d'una hectarea, es veu que la quantitat
de sofre que correspon és de 15 quilos. Es igual, per tant, poc
més, poc menys, a la quantitat necessaria per als primers tracta-
ments pulverulents sobre la mateixa extensio, sobretot si es vol tractar
tota la planta i no pas solament els fruits, com es veu moltes ve-
gades. , : s
Els sucs sofrats permeten molt millor que els tractaments sepa-
rats tractar integralment tot el cep.

«Quan es fa practicar a un vinyater un sofratge pulverulent, diu
M. Total, és necessari recomanar-li distribueixi el sofre sobre totes
les parts verdes del cep, aix0 és, no solament sobre els fruits, sino
també sobre el tronc i les fulles, car €ll no creu I'ofdium mes que so-
bre del raim, i perxd concentra tot el seu esforg en cobrir-Io comple-
tament de sofre.» Igualment es pot dir que amb el suc ordinari, els
vinyaters acostumats a no veure el mildiu més que damunt les fulles,
deixen moltes vegades els atacs de rot brun sobre aquests ultims.
Amb el suc sofrat sap ell que deu combatre alhora I'oidium i el mil-
diu, aixd és que deu tractar els raims contra la primera malura i les
fulles contra la segona. El tractament complet €s aixi segur.

L’addicié de sofre als sucs no modifica sensiblement I'adheréncia
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del precipitat de coure. Assaigs de laboratori i I'experiencia de la
practica en ple camp ho demostren. Els grans de sofre, al contrari,
englobats dintre el suc son energicament retinguts sobre la fulla i per-
sisteixen tot i les moltes rentades que provoquen les pluges. N’hi ha
prou amb passejar-se per una vinya tractada amb suc sofrat després
d’uns quants dies durant els quals hagi plogut. Si el temps €s un xic
calorés, es nota perfectament I'olor a sofre, mentre que no’n hauria
quedat rastre si s’hagués fet un tractament pulverulent.

Rentant amb sulfur de carboni fulles tractades per sucs sofrats
i abundantment rentades per una forta pluja, es veu clarament la per-
sisténcia d’una gran quantitat de sofre.

Hom pot solament preguntar-se si aquest sofre aixi englobat
en el suc de coure sera tan efica¢ contra I'oidium com el sofre pul-
-verulent, i per altra banda si el suc continuara per son costat pro-
duint bons efectes contra el mildiu. Solament I'experiencta ho podia
dir, i és precisament aquest un dels punts que han sigut més cri-
ticats. :

Es des del primer moment evident que no es deu cercar en els
sucs sofrats una superioritat sobre dels altres i demanar-los donguin
bon resultat alla on aquests han fracassat. Tot el que se’n pot espe-
rar €s que no siguin' inferiors i que a igualtat de tractaments (3, per
exemple, per any), els sulfatatges, amb sucs sofrats puguin combatre
- tan bé el mildiu i I'oidium com ho farien tres tractaments de caldo
ordinari i tres tractaments de sofre en pols. Si es demostra aixd, els
sucs sofrats tindran sempre per ells 'aventatge de 1'economia de la
. ma d’obra, d’aparells per a sofrar i de temps.

Mirem que és el que passa. :

En 1902, jo vaig assajar comparativament: 1.¢", el caldo bor-
delés ordinari i el sofre empleat separadament; 2.°*, el caldo borde-
les sofrat, i 3.°%, el caldo amb sofre mullable, primerament a Mars-
ville, on el mildiu fou intens, pero I'oidium fluix, i després en una pro-
pietat dels voltants de Cognac, plantada de Cabernets Sauvignons,
greument atacats alhora pel mildiu i per I'otdium.

Els resultats foren tan clars, que no vaig dubtar gens per a en-
viar una comunicaci6 a I'’Académia de Ciéncies «Sobre la possibi-
litat de combatre per un mateix tractament liquid el mildiu i Poidium
de la vinya.»

En 1903 foren fetes alires experiencies més completes i donaren
els mateixos resultats. Tot el conjunt dels meus camps d’experiéncies
foren tractats pel caldo bordeles sofrat. A pesar d’una forta invasié
de mildiu, la presservacié fou completa.

En 1904, jo, igualment, he utilitzat exclusivament el suc sofrat en
el conjunt dels camps d’experiéncies i m’ho proposo continuat en
lavenir. Uso en aquests tractaments 2 quilos de sulfat de cou-
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Interior de casa de muntanya

de I’Exposicié d'Industries Eléctriques, per encarreg d’aquesta.
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de P. Nebot, ha pensat que per a instal'lar la part historica de la
Secci6 d’Agricultura res fora més indicat que una reconstitucio d’un
poble compost amb elements d’arquitectura usats a Catalunya des
de I'época romana fins a ultims del segle xvii, a fi de donar a

coneixer, a la vegada que la historia de I'agricultura, la historia de

la casa catalana, al voltant de la que s’és aquella desenrotllada.
Amb aquest objecte imagina 'autor un poble format al voltant
d’uns restes de muralla romana, tenint una via principal en la que
hi situa les construccions més importants.



Una església
romanica, un edi-
fici gotic civil, un
palau senyorial
de 1"época de
transicio delgotic
al renaixement,
una casa del se-
gle xviI, altra del
segle Xvir, una
casa de camp o
masia del segle
XVIIIL, un grup de
cases senzilles
de poble, hermo-
sejant el conjunt
el'lements de de-
coracio,com son:
una creu gotica,
un pou, un bro-
llador monumen-
tal d’estil barroc,
balaustrades,
portics i demés

Creu de terme

motius caracte-
ristics que espre-
senten en nos-
tres pobles en di-
tes epoques.
Completarien
el quadre la cir-
culacié de com-
parses amb tra-
jos d'eépoca, la
representacio de
festes populars
tipiques, amb
musica del pais.
Tot el qual dona-
ria al conjunt, en
elfuturcertamen,
una visio de nos-
tra aimada Cata-
lunya en mig de
gran nombre de
manifestacions,
que hi haura, de
la vida moderna,



Portal de pati de masia (segle X VIII)

la qual tendeix cada dia més a uniformar els pobles amb greu
perjudici del tipic de cada un d’ells. Fem vots perque es redlitzi el
somni del distingit arquitecte senyor Nebot, creient que d’ell n’hau-
ria d’eixir una fortareaccié en pro de I’arquitectura del nostre poble,
cada dia més influit pel nefast estrangerisme.
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re, 2 quilos de cal¢ en pasta i 3 quilos de sofre per hectolitre
d’aigua. .

Altres que han fet experiments: han obtmgut resultats semblants

A conseqiiéncia d’'una experiencia feta en 1902 sobre una hecta-
rea, i havent donat bons resultats, M. Prosper Gervais hartr_ac_ta_t en
1903 la totalitat de la seva vinya de Causses amb suc a base de sofre
mullable. Aquests tractaments estaven fets a 1 quilo o 1200 de sulfat
de coure per 2'000 quilos de sofre mullable en 1 hectolitre d’aigua.
Quatre tractaments (ntimero corrent) I’han completament presservada,
tot i ésser I'any 1903, per a tota la regié meridional, un any de mil-
diu intens. .

En I'tltim Congrés de Roma, M. Cucovich, director de I’Institut
Agronomic de I'lstria, ha presentat una Memoria sobre les seves ex-
periencies, que li han donat molt bon resultat, a pesar d’'una dosi
petita de coure i de sofre (un quilo de sulfat de coure, un quilo de calc
i 2 quilos de sofre).

Com a resultat de les meves publicacions, el suc sofrat ha estat
aplicat, o almenys assajat, per gran niimero de propietaris de la regio
de Cognac. Algunes d’aquestes experiencies han sigut fetes en gran
escala i amb molta cura. E! resultat ha estat excelent.

M. Fougerat ha empleat el suc sofrat principalment en la seva vi-
nya de la Leche, i després, en vista dels bons resultats obtinguts, en
les seves propietats. El seu caldo difereix un xic del que jo he expli-
cat, en el sentit de que ha empleat en les seves preparacions. el sofre
precipitat Schloesing, i de que ha pastat el sofre amb la cal¢ en ca-
lent per a provocar la formacié de sulfur de cal¢. Aquest suc, conte-
nint una gran proporcié de sulfur de coure, s’é€s mostrat perfectament
adherent. M. Fougerat creu que el suc sofrat és més eficac contra
U'oidium que el soire en pols.

M. Total té als voltants de Cognac una vinya amb una frondosa

vegetacio, envaida des de fa molts anys per 'ofdium d’'una manera
tan intensa, que tot i els repetits sofratges, no’n podien donar compte.
En 1903 aplica sobre tota I'extensié de la seva vinya el suc sofrat,
tal com jo li havia indicat. A pesar de l'intens desenrotllo de I'oidium
en 1903, que feu destrosses considerables en les vinyes veines, la
defensa fou molt bona amb el suc sofrat, menys, diu M. Total, en
dos indrets fortament contaminats els anys anteriors, on ha sigut
incompleta, tot i un sofratge en pols suplementari. M. Total ha con-
tinuat en 1904 l'empleu del suc sofrat amb bons resultats, si bé en
1904 ha vist un xic de malura.

M. Archambeaud, després d'un primer assaig favorable, ha igual-
ment utilitzat el suc sofrat en dugues vinyes diferents.

A pesar d'un desenrotllo intens en la seva regié del mildiu i de
l'oidium, ha estat ell completament presservat. M. Archambeaud ha
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remarcat també que 'addici6 de sofre no disminueix la facultat de pres-
servacio del caldo bordeles contra el mildiu i que el sofre queda, per
la seva banda, tan actiu contra I'oidium. Igualment ha pogut constatar
I'adheréncia del sofre.

Per dltim M. A. Verneuil, volent-se inspirar en els meus primers
assaigs, ha fet primerament una experiéncia en 1903. En 1904, M. Ver-
neuil ha empleat el suc sofrat més en gran, amb tota satisfaccid.

Mes en 1904, any excepcionalment calorés, aquesta adheréncia ha
sigut la causa inicial d’algunes petites cremades. A conseqiiencia dels
forts calors del mes de juliol, algunes fulles han sigut puntillades de
petites cremadures, tenint, tot lo més, de mig a un milimetre de dia-
metre i guardant quasi sempre en el centre un gra de sofre un xic més
voluminods que els altres.

S’ha produit igualment aquest fet en altres vinyes. Certs peus,
I’Othello, la J. 503, etc., sén extremadament sensibles a I’accié del
sofre i perden les fulles a son contacte. Altres peus sén menys sen-
sibles i poden ésser sofrats impunement al mati o a la tarda, pero
son també cremats si s’aplica el sofre a les hores de la calor més
forta. L’adheréncia dels grans de sofre sobre les fulles ben exposades
al sol, produeix probablement un efecte semblant, perd més limitat,
en els seus efectes, car solament passa el contacte dels grans.

Es aquest un inconvenient dels sucs sofrats? ¢l aquesta por de
que es cremin, deu fer deixar el seu empleu? Es convenient remarcar
que aquestes cremadures no havien mai estat constatades abans; i si
s’han produit en 1904, sén probablement degudes a l'istiu excepcio-
nalment sec i calorés a Charentes. Aquestes cremadures s6n poc im-
portants i no sén especials dels sucs sofrats, car jo n’he pogut cons-
tatar sobre ceps tractats amb polvos ctiprics sofrats, i si no se les
troba més sovint amb els polvos, €s probablement perqué aquests no
persisteixen sobre les fulles ben exposades al sol.

Els sucs sofrats, al contrari, sén menys perillosos per a les varie-
tats sensibles que el sofre sol. M. Prosper Gervais ha tractat amb:
suic sofrat un cert ntimero de peus de J. 503 Couderc, varietat molt
sensible a ’accié del sofre, i no ha observat cap rastre de cremadura
ni arrufament en les fulles. MM. Arnold Chevalier i Ducos han fet
constatacions semblants en el Gers.

Una altra acci6 del caldo bordelés sofrat i de 'adheréncia del so-
fre sobre els orguens del cep, és el perfecte madurament de la fusta.
Aquest fet ha estat observat i senyalat per M. Total a la Ckarente i
per M. Prosper Gervais al-Migdia, i aquest tltim no dubta en acon-
sellar un tractament amb suc sofrat, cap al temps de la verema per
als peus americans, com el 157-11 i el 420 A, dels que la fusta madu-
ra tant. :

En resum, sembla resultar d’aquests assaigs que quan el suc so- -
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frat ha estat ben aplicat, que els tractaments han sigut fets de bon
mati i que s’han usat sucs preparats de poc, la seva accié ha estat al-
menys tan bona i més aviat millor (sobre tot baix el punt de vista de
Poidium) a la del suc ordinari completat per sofratges amb sofre en pols.

En els consells que diariament donem als vinyaters, tenim nosal-
tres per costum, a I'Estacié viticola de Cognac, de no proposar mai
un canvi soptat als metodes culturals, sobre tot quan aquests ja donen
bons resultats.

Preferim aconsellar als vinyaters a fer assaigs sobre una petita
extensié comparativament al vell metode i que es convencin per ells
mateixos de l'utilitat de les modificacions que se’ls proposen.

Si per la qiiestio que ens ocupa els vinyaters volen fer assaigs, jo
estic convencut que els sucs sofrats seran cada cop més empleats.

J. M. GuiLLoN

Director de I’'Estacio Viticola de Cognac

Vers l'organitzacié agraria

AVENTATGES DE LA COOPERACIO EN VITICULTURA
(coNcLUSIO)

No és aquesta sola la causa que falseja el rendiment de la premsa
continua. En les experiencies que férem amb la mateixa premsa, tro-
barem que la diferéncia de graduacié alcoholica del most de primer
raig i del que déna la tercera canal, era de 2'3°% tenint en compte les
proporcions relatives de rendiment de cada canal que tinguérem cura
d’anotar, el calcul ens dona un mullatge del 1°27 per 100. Es dira que
els repremsats amb les premses ordinaries acusen tambe menys gra-
duacio; és cert, perd les diferéncies no sén de bon trog tan sensibles.
En resum, aquell excés de rendiment que comprovat formalment a
~ Franca, hem dit que era sols d'un 2 per 100, ve anul'lat i tal vegada
fet negatiu per I'excés de baixos i per la disminucio de la graduaci6
alcoholica del vi resultant. :

Considerant la qilestié sota aquest tnic aspecte, quedarien,
doncs, sensiblement igualats els dos metodes de treball que es dispu-
ten la preferéncia, perd no és precisament el punt de vista del rendi-
ment el més interessant, el que ha cridat més 'atencié dels enolegs.
El factor qualitat ha estat i €s encara el que més importancia te en
aquestes premses. Parlem-ne:

Ja en el concurs de Jouarres es feu notar com a caracteristica dels
vins elaborats amb premses continues, una merma en ses qualitats

1) Del llibre Cellers cooperatius de produccid i venda.
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gustatives, tendéncia marcada al color groc, aspror excessiva i minva
de fruitositat, qualitat la més estimada en els vins. Els perfecciona-
ments introduits en aquests aparells no han estat prou per a evitar
aquest defecte. Qualsevol que sia el mecanisme, sempre resulta que
des de que entra la verema a la premsa fins que en surt, experimenta
continuament un fregament tan fort que en resulta la desorganitzacio
total de les rapes i pellofes i de part del granet; els sucs vegetals
continguts en les cel'lules d'aquests orguens passen al most, com
també hi passen restes organics, matéria llenyosa, etc.; i qui conegui
la composicié d’aquelles tres parts solides del raim, veura sobrada-
ment com aquells defectes no poden deixar de presentar-se en els
vins elaborats amb premses continues. Podra el comerc corretgir en
part I'excés d’aspror i la coloraci6é groga, perdo mai no li sera possible
donar fruitor a un vi que I’hagi perduda.

Un altre inconvenient ofereixen aquests aparells. Tots els endlegs
estan d’acord en que I'excessiu contacte de les parts solides del raim
amb el most pot donar lloc, quan aquell esta avariat, a greus altera-
cions de naturalesa microbiana; és indubtable que el retrinxament
que s’opera en la premsa continua porta al maxim aquell contacte,
fent que vagi a parar al most una proporcié molt gran de germens
nocius. Es clar que en el sistema ordinari de vinificaci6 té lloc també
aquell contacte, perd és d'una importancia molt menor, a més de que
en 'escorriment i en el premsat té lloc una certa filtracio, quedant en
la massa solida moltes impureses i rajant el most relativament clar.
¢Que el gas suliurés paralitza la vitalitat dels gérmens patogens
anul‘lant aquest defecte? Es cert, pero ni sempre s’emplea el gas sul-
furés, ni moltes vegades quan se'n fa tis se sap dosificar com cal, ni
pot admetre’s que sia suficient per anihilar absolutament la vida mi-
crobiana, empleat en les dosis ordinaries.

En les premses continues l'aireacio del most és quasi nul'la.

Les premses continues exigeixen, per a una mateixa quantitat de
treball, una forca motriu superior a la que es necessita en I'altre
sistema.

El vi elaborat amb aquestes premses triga mes a despullar-se.

<La instal‘lacié a base de premses continues és més economica
que una instal'laci6 fonamentada en |'assecament gradual de la
verema? La de la Societat Agricola de Barbera, composta de tres
premses continues amb sos accessoris de ‘cinies, bombes i motors,
costa unes 25,000 pessetes i pot elaborar 750 hectolitres diaris. La
del Sindicat Agricola d’Ali¢, fonamentada en I'altre sistema, pot ela-
borar 1,000 hectolitres i costa unes 20,000 pessetes.

La del Pla de Cabra (2 premses continues i accessoris) costa
22,000 pessetes i pot treballar 500 hectolitres diaris. La de I'Espluga
costa 19,000 pessetes per a la mateixa produccio.
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Ens dol no poder disposar de més dades que les del Sindicat
d’Ali6, car és I'inic celler cooperatiu que coneixem posseint instal-
laci6 a base de 'aixugament gradual de la verema; comparativament
amb aquesta, les altres instal‘lacions que hem citat sén més cares.

Qué més podriem dir-ne? L'estar vinculat en un sol aparell tot un
sistema de vinificacié trau l'elasticitat necessaria a la bona marxa del
treball, i n’hi ha prou amb una avaria important per a inutilitzar-lo
durant la verema, causant perjudicis gravissims; tot i estar construi-
des aquestes maquines en forma molt resistent, sa fragilitat €s supe-
rior a la de les altres maquines vinicoles, i cada any ens vénen noves
de que a tal o qual punt hi ha hagut avaria.

Amb tot, alguns aventatges tenen aquestes premses. tes

El primer i més remarcable és el d’exigir poc personal en les ope-
racions de la vinificacio, si bé hem de dir que aquesta qiiestié no te
la importancia que molts li donen. Suposem que es tracta d’'un celler
que elabori 10,000 carregues de vi en 15 dies i admetem que per tenir
premses continues s'estalvien 6 homes diatis que cobrin 3 pessetes de
jornal; el total estalviat no arriba a tres céntims de pesseta per carre-
ga; perd, en definitiva, €s un estalvi. g

L'espai necessari per a allotjar la maquinaria €s menor amb les
premses continues, i aixo es tradueix en una economia en la edi-
ficacio.

La neteja d’una instal'lacié amb premses continues €s meés senzi-
lla que tota altra instal'laci6, per trobar-se la maquinaria i lloc de tre-
ball agrupats en un espai mes reduit.

Sota el punt de mira de ses qualitats organoléptiques, ja hem dit
que els vins de premses continues eren mancats de fruitor; amb tot
si lelaboracié esta ben conduida, seguint les practiques enologiques
modernes, aquests vins, sense tenir la finor dels altres, sén agrada-
bles i tenen la caracteristica d’ésser quelcom més rics en extracte sec,
circumstancia que és deguda a I'extraccié de les substancies contin-
gudes en les rapes i pellofes, resultant, doncs, que aquest aventatge -
és obtingut a costes de la qualitat del vi.

¢Es possible que els cellers cooperatius que funcionen amb prem-
ses continues pugtin obtenir un millorament en la qualitat del
vi? Indubtablement, perd ha d’ésser sacrificant un xic la quantitat.
Veiem com.

Un analisi lleuger fet amb vins de les tres canals d'una premsa
continua que funcionava a un celler cooperatiu, ens dona el segiient

resultat:

Alcohol °/o Acidesa total Extracte sec Tanf{
Primer raig . . . ipfer | 350 : 1680 0'35
Segon raig . . . 1045 320 1920 174

Tercer raig . - . 8% 8 280 - 3210 1136
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El primer raig correspon a la flor del most, amb el maxim de dolg
i d’acidesa i amb els minims d’extracte sec i de tani per ésser obtin-
gut sota una pressio relativament poc elevada.

El vi corresponent a la segona canal és encara un vi normal, si bé
s’hi nota ja I'efecte d’'una pressio excessiva acompanyada de desor-
ganitzacid de les parts solides del raim; és un vi comparable amb el
que s’obté premsant i repremsant amb les premses ordinaries.

Quant al vi que déna la tercera canal, sa anormalitat €s manifesta;
€s un vi completament distint dels anteriors, no havent-hi cap més
classe de premses que doni un producte semblant, hidrauliques i tot.

Amb relacio als dos components essencials, alcohol i acidesa, el
vi de tercer raig correspon a un vi de primer raig, aigualit considera-
blement (100 litres de vi per 25 d’aigua); aquest mullatge és produit
per 'aigua de vegetacié de les rapes i pellofes. L'extracte sec aug-
menta, en canvi, d'una manera sobtada i enormement del segon al
tercer raig, produint-se aquest augment a costes, principalment, de
les substancies taniques, essent aquest el mateix origen que ha d’a-
tribuir-se al lleuger augment d’extracte que s’observa en el segon
raig relativament al primer.

Poca importancia té aquest mullatge del vi, ja que, com hem dit
abans, repercutiria sols en poc més del 1 per 100 sobre la collita total.
La cosa greu és que a I'ésser extreta aquesta aigua de vegetacio,
porta en suspensio i en dissolucié un gran nombre de substancies tals
com cel'lulosa, mucilags, albuminoides, acids malic { oxalic, etc., a
més del tani, substancies que, si bé sempre estan contingudes en el
most en petita proporcid, el seu excés és molt perjudicial a la qualitat.
Per aix0 els vins verges aixi elaborats, barrejant les tres classes,
acusen una aspror i un cert regust herbaci que els paladars ben edu-
cats descobreixen prest.

Teoricament, el vi resultant de la fermentacié del most objecte de
Pexperiéncia, hauria de tenir 1°60 grams.per litre de tani. En la prac-
tica no €s aixi, sortosament per als que treballen amb premses conti-
nues, oscilant la dita xifra de 0°80 a 1°00 gr. Aquesta diferéncia és
deguda a que una gran part del tani en excés es combina amb les ma-
teries albuminoidees i es precipita passant a formar part dels baixos;
de manera, doncs, que, en definitiva, si bé aquella proporcié de tani
€s un-xic alta tractant-se de vins blancs (i que amb una clarificacié
pot rebaixar-se), ha d'atribuir-se a aquelles altres substancies de que
hem parlat la causa principal de que els vins aixi elaborats estiguin
faltats de fruitor i triguin temps a aclarir-se. Es per aix0, doncs, que
sots el punt de vista enologic es recomanable sia posat de banda el
- tercer raig.

Altre millorament podria introduir-se en aquest sistema de lefl-
cacid, sense variar-lo essencialment. El d’evitar el premsat de la rapa,
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desarrapant els raims abans de passar a la cambra de compressi6. La
premsa «Mercedes», que €s la més estesa en el nostre pais, porta
aparell desarrapador; el que passa és que moltes vegades no es fa
funcionar per doldre tenjr de perdre ei 1 o 2 per 100 de most que
mulla les rapes. En canvi, disposant d'una petita premsa ordinaria
que premsi les rapes junt amb les grosses burbes que es recullen en
els col'ladors posats sota les canals de les premses continues, s’apro-
fita el suc que mulla ambdues parts solides.

Sia com sia, fins introduint en el funcionament de les premses
continues aquests perfeccionaments, sempre a igualtat de verema i de
cuidados enoldgics el vi resultant acusard menys finura que I’elabo-
rat segons el sistema ordinari amb premses discontinues. Es per aixo
que els posseidors d'aquelles premses han de procurar, tot i em-
pleant-les, acostar-se en alld que els sia possible al sistema de vini-
ficacio general. Com conseguir-ho? Fent que aquests aparells, lluny
de voler utilitzar los, com aparells de treball integral, realitzin la fun-
ci6 propia de tota premsa: l'extraccié de la darrera part del most, la
de la fraccié que hi queda després de separada la major part d’aquell
amb les operacions del trepitjat i escorregut.

En el concurs de Jouarres ja es demostra que les premses conti-.
nues treballaven bé quan se les hi donava verema escorreguda o ve-
tema fermentada. Tots els endlegs estan també d’acord en que quan
-es treballa amb premsa continua, la verema, abans. d’ésser portada a
la premsa, ha d’estar escorreguda tant com sia possible. Les prem-
ses continues no soén i no han d’ésser més que premses.

Els aventatges que es deriven de treballar segons aquest sistema
mixte son notoris. En primer lloc, millora la qualitat del producte, ja
que no és igual extraure rapida i violentment tot el most dels raims
o fer que la major part d'aquell sia separat préviament per mitjans
suaus. Segonament, cal comptar amb un augment de rendiment en
most de primer i segon raig i en una disminucio del de tercer raig,
com a conseqiiéncia de’ la millor preparacié de la verema, car és bo
no oblidar que en la verema triturada i comprimida el most hi circula
a poc a poc dintre la massa a pressio, tant més lentament com mes
elevada és la pressié. Finalment, aquest sistema permet un estalvi de
maquinaria digne de consideracio, ja que la massa a premsar es re-
dueix en gran manera. Posem algun exemple. Segons el cataleg de
la casa Mabille, la premsa continua ntim. 3 pot treballar un minim de
1,800 quilos de raims sencers per hora. i la mateixa maquina pot
premsar un minim de 1,500 quilos de verema irepitjada, desarrapada
i escorreguda; admetent que amb aquestes operacions haguem sepa-
rat 60 quilos de most per cada 100 quilos de verema, queden per a
premsar 40 quilos de materia solida i most (despreciant el pes de la
rapa); els 1,600 quilos de verema escorreguda equivaldrien a 3,750



o
o

Agricultura

de raims o sia més del doble dels que pot treballar directament ia ma-
quina; amb una premsa farem el treball de dues i més ben fet. Al fun-
dar el Sindicat d’Alié veieren que amb una sola premsa continua (de
la casa Oberlin de Kohlmar, Alemanya) no podien donar abast
a l'elaboraci6: allavors es decidiren per la instal‘lacié Paul, i ara la
mateixa premsa fa doble i triple servei.

Al nostre entendre, és aquesta la solucié que s’ lmposa a les co-
operatives que es vegin precisades a ampliar sa produccio i posseei-
xin ja premses continues, com també a les que es projectin i vulguin
posar-ne.

No és, doncs, que rebutjem en absolut la presencia de les premses
continues en nostres cellers cooperatius, perdo si som contraris a la
‘manera com ordinariament es fa actuar a dits aparells.

Ens hem estes qui-sab-lo tractant d’aquest tema, pero aixi havia
d’'ésser, tota vegada que s6n ja molts els cellers cooperatius que han
fet ses instal'lacions amb premses continues, i per aixd hem cregut
que, corresponent a les atencions que de sos directors tenim rebudes,
haviem de buidar en aquestes planes les impressions que sobre aquest
punt hem recollit, animats del bon desig de ser-los titils, com també
ens ha mogut la idea de donar un crit d’alerta als viticultors perque
abans de decidir-se particular o col'lectivament per una instalacié vi-
nicola estudiin bé sos aventatges i defectes i no es deixin portar per
I'esperit d’imitacio.

Ningt prengui a mal que haguem exposat la nostra opinio desfa-
vorable a aquest material. Cert és que aquella esta en part fonamen-
tada en observacions propies aillades i, per tant, d’'un valor molt re-
latiu; perd a manca d’estudis i experiencies personals més completes
sobre la materia, ens havem apoiat constantment en les conclusions
del Concurs de Jourres, en la opinié dels enolegs i en els atinats co-
mentaris que sobre aquest assumpte fa el tantes voltes anomenat
M. P. Paul.

Tractant-se d’'una maquinaria que ]a es contrueix a nostra patria,
hauriem preferit poder cantar ses excel'léncies sens cap limitacio,
pero I'amor a la veritat ens obliga a posar les coses en son veritable
terreny. Que anem equivocats? Vinguen proves serioses que no s’han
fet o que, si s’han fet, no s’han publicat; vinga un concurs amb una
comissio constituida per técnics enolegs d’altura que funcioni en la
temporada de veremes, i acatarem son fallo.

2 ISIDRE CAMPLLONCH
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Francesc Darder

En Francesc Darder ha mort després d’haver viscut sempre amb
el sentiment d’ésser ttil a la societat. :
~ De jove s’aficiona a l'estudi de les ciéncies naturals, arribant
a ésser un naturalista de debo.

Malhauradament, el seu projecte d’instal’lacié zoologica en el
Parc no fou compres pels nostres Ajuntaments, arribant a viure en
un desempar tan gros, que més d’un cop porta bestretes més de tren-
ta mil pessetes per a que la col'leccié no se i moris de fam. ,

Gaudint d’una posicié economica independent, emplea els tltims
anys de sa vida, com a professor de I'Escola Superior d’Agricultura
i de la Mancomunitat de Catalunya, en recérrer els pobles de nostra
terra, tot i els seus sofriments fisics, per a divulgar els coneixements
entre els agricultors sens altra satisfaccié que la del compliment del
seu deure. \

La seva mort és plorada per tots aquells qui conegueren aquell
home que emplea totes ses activitats per al bé de la nostra terra, per
al bé de Catalunya. :

Que reposi en pau.

INFORMACIO

La “Diada de POidium* -

Amb gran entusiasme es celebr2 a Reus la ja anunciada «Diada de I'Oidium»,
a la que assisti nombrds piiblic. Don Claudi Oliveras, enginyer agronom, direc—
tor de I'Estacié Enoldgica de dita poblaci6, fou I'organitzador-.

Assistiren a l'acte nodrides representacions de gran nombre d'entitats agri-
coles.

Al mati el sefior Oliveres desenrotlly en una ben documentada conferéncia la
biologia, efectes i tractaments d’aquesta criptdgama, i a la tarda es feren practi-
ques de l'elaboracié dels polisulfurs.

Un cop terminat l'acte, es distribui entre tots els qui hi assistiren el llibre pu-
blicat pel sefior Oliveras sobre el mildiu i sobre I'oidium.

Curs de degustacié de vins

Organitzat per I'Escola Superior d'Agricultura comencara el dia primer del
mes de maig un curs de degustacid de vins i begudes semblants, baix la direcci6
de don Pere Girona. Aquest curs constard de 25 sessions, en les que mercesa una
educacié especial es posard als alumnes en condicions de coneixer les diverses
classes de vins, sos defectes, qualitats, adulteracions, etc.

A qui vulgui prospectes se li facilitaran en la secretaria de 'Escola Superior
d'Agricultura.
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L’agricultura catalana en marxa.— Vinyaters! Agricultors!

En el despertar de nostra Patria no hi podia mancar en primer terme I'Agri-
cultura, que és una de ses principals riqueses. I en ’Agricultura catalana hi man-
caven potents organitzacions, vives i lluitadores Associacions que permetessin
a la pagesia obtenir tot el rendiment de son treball.

Arreu va extenent-se aquesta organitzacio i ara se us convida a l'acte inaugu-
ral de la fabrica cooperativa d'alcools i tartrats del Sindicat Viticola Comarcal de
Martorell, que tindra lloc el diumenge dia 28 d’abril.

N'haureu sentit parlar; molts de vosaltres sou socis i entusiastes cooperadors
d’aquesta obra. Assistiu a sa festa inaugural i a uns vos servira d'exemple a im-
plantar en vostres comarques; per altres sera una visio real de les falagueres
- esperances que sentireu a I'ingressar en ses files.

A les 10 del mati tindra lloc en el Cine Millas de Martorell, un mitin de pro-
paganda de I’<Uni6 de Vinyaters de Catalunya»; a les 12, gran dinar en el local
de la fabrica, i a les 3 de la tarda les autoritats assistents a I'acte, les personali-
tats agricoles que han promes la seva assisténcia, les Juntes de I'«Uni6 de Vinya-
ters de Catalunya» i del Sindicat Viticola Comarcal de Martorell, endressaran la
paraula als assistents al dinar i al piiblic que hi vulgui concérrer, en el gran
pati de la fabrica.

Els que vulguin assistir al dinar deuran entregar per tot el diumenge, dia 21
d’abril, un volant al Delegat del Sindicat Viticola Comarcal de Martorell del seu
poble o al President del Sindicat Viticola Comarcal de Martorell.

La bona organitzacio6 de l'acte, donada la gentada que ha promes assistir al
mateix, fa impossible atendre als que es vulguin inscriure més tard i obliga per a
major ordre que es faci entrega, amb el volant adjunt, de les 6 pessetes, import
del dinar.

Agricultors, vinyaters de Catalunya! Sivoleu sortir de l'estat d’atrassament
en que fins ara haveu viscut, si voleu que nostra pagesia obtingui tot alld a que té
dret, no falteu a Martorell el dia 28 d’abril; feu-vos inscriure abans del dia 21 i
feu inscriure i assistir-hi als vostres amics.

A Martorell es posara en ‘marxa el dia 28 d'abril una nova era de la nostra
agricultura. Volgueu ser-ne capdavanters. Alli vos espera,

-La Junta del Sindicat Viticola Comarcal de Martorell: Francesc Santacana —
Jaume Bonells.—Joan Romagosa.—Josep Sucarrats.—Pere [sart.—Josep Maria
Valls.— Joan Amigo. 3

Seéptima Assemblea ordinaria que celebra-
ra la “Unié de Vinyaters de Catalunya“ els
dies 20 i 21 d’Abril en la ciutat de Manresa

TEMES QUE EL CONSELL REGIONAL PRESENTA A DELIBERACIO DE I ASSEMBLEA

Tema I: «Formacié d'estadistiques; implantacié de la Declaracié de collita
i Guies de circulacié del vi; manera de portar-les a la practica».-—PoNENT: En
Felix Ballester Vendrell.

Qiiestionari: @) Essent acord d’anteriors assemblees el reconéixer com
a tinic remei per a salvaguarda dels interessos de la vinya la formulacid d'esta-
distiques veritat, mitjangant la «Declaraci6 de collitai Guies de circulaci6 del vi»,
¢creienarribat el moment de procurar-ne, per tots els medis, llur implantacié
a Espanya? .

b) Tenint en compte els beneficis que I'implantacio de la ‘Declaracié i Guies
reportarien al vinyater, destarieu disposats al sacrifici d’un petit impost per hec-
tolitre, a Piinic fi d'implantar-les?
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¢) (¢Quin organisme o organismes deurien encarregar-se de la formacié d’es-
tadistiques, i d'administracié de I'impost?

Tema II: «Associacié econdmica obligatoria dels vinyaters; manera de portar-
la a la practica».—PoNENT: £En Carles Jordd Fages.

Qilestionari: @) Essent acord de dues assamblees I'associacié obligatoria
dels agricultors, dcreieu que ha arribat el moment de conseguir per tots els medis
I'implantacié de I'associacié economica obligatoria de vinyaters?

b) ¢Podria armonitzar-se l'implantacié de dita organitzacié amb la de la De-
claraci6 i les Guies?

¢) dPodria ésser aquest organisme I'encarregat de I'implantacié de la Decla-
raci6 i Guies, i en quina forma?

d) ¢Amb quina proporcié o quantitat deuria contribuir cada vinyater al’asso-
ciacio? y

Tema III: «Auxilis que deuria prestar 'Estat a les cooperatives agricoles»,—
PoNENT: En Joan Parellada de Naveran.

Qiiestionari:. @) dCreieu necessari o convenient, per a la prosperitat de I'a-
gricultura i especialment de la viticultura, que I'Estat ajudi en quélque forma la
creaci6 i desenrotllo de les Cooperatives Agricoles?

b) En cas afirmatiu, ¢quins auxilis creieu que podria i deuria donar I'Estat
a ’esmentat objecte? 5

¢) Acceptant I'ajuda de I'Estat per a la creaci6 i desenrotllo de les Coopera-
tives Agricoles, ¢fins a quin limit deuria arribar I'intervencié de I'Estat en dites’
institucions?

En aquesta seccio es respondra a totes
‘ O N S l ' L T O R [ les consultes que facin els senyors subs-
criptors indicant el niimero de subscripcio

QUAN S'HA D'ENSOFRAR?

1.—S’ha d’ensofrar a l'hora que poguem fer més mal i destruir amb més faci-
litat la malura.

9. La llevor de la malura queda enganxada al cep, al qual ha invadit durant
I'any per a reproduir-se I'any vinent. :

3.—Aixd no necessita comprobacié. Una vinya malurada enguany, ho sera in:
faliblement 'any vinent per poc que el temps Ii vingui bé.

4.—FElla neix i reneix a la primavera. Sovint el brot, al sortir del borrd, ja la
porta enganxada. Aleshores, i durant tres o quatre setmanes, és quan la malura
és més tendra i té menys resisténcia.

5.—Quan el cep té de un a tres pams de brot, és I'hora precisa per a destruir
la malura, facil i econdmicament, ensofrant el cep.

6.-—Aquesta primera ensofrada és la clau, és el secret, és el gran exit contra
la malura. et

7.—Al florir el raim, la malura fa molt mal, especialment si s'ha fet malament
la primera ensofrada. : .

8.--Si la malura presencia la florida del raim, pot sobrevenir un desastre.
Aquesta segona ensofrada convé i és recomenable.

0.—Una tercera ensofrada en la primera quinzena de juny completa I'obra
destructora contra la malura.

10.—Si convé, perque és un mal any o perqué és una vinya molt perjudicada,

peden fer-se més tractaments.
11.—Aquesta és la perfecta practica del bon pages. No obstant, el pages in-

tenta estalviar ensofrades, i no sempre amb bon resultat. -
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12.—Els que estalvien la primera han de gastar el sofre estalviat en la darre-
ra, i la malura els castiga molt.

13.—Els que fan bé la primera poden fer molt per sobre les altres, i a voltes
estalviar-les, sense que la malura els perjudiqui molt.

14.—Enguany, que no hi ha sofre, i que la malura hem de suposar atacara de
valent per I'atras que porten d'anys anteriors, s'imposara l'estalvi.

15.—Seguim un moment els procediments que entre tots hem provat, deixant
senyalats els seus inconvenients i els seus aventatges.

16.-—El primer, i tal volta el mes discutit, és la

BARREJA DE SOFRE I CALC

1.—Ensofrar amb una barreja de sofre i calc €s una practica antiga i provada
i practicada per tot arreu.

2.—Els que més elogis en fan sén els francesos, fins al punt d’assegurar
millors resultats que amb sofre sol, i que alla on el sofre sembli impotent, el sofre
i calc obté una victoria.

3.—En el nostre pais té molts més contrarxs que seguidors. Asseguren els con-
traris que res més intitil que ensofrar amb sofre i calc.

4.—Es una practica que indubtablement té els seus aventatges. Al menys és
tan bona la barreja de sofre i cal¢ com el sofre negre que tants partidaris té.

5.—La seva actuacié contra la malura directament és deguda al sofrs que
conté la barreja.

6.—La calc actua: primer, ajudant a la millor reparticié del sofre i la seva ad-
heréncia sobre el cep; segon, obrant com a secant de ['humitat que necessita la
malura; tercer, obrant com a caustic cremant-la, i quart, afavorint 'augment de
temperatura del sofre perqué puga coure’s millor i donar amb més abundancia els
vapors curatius de la malura.

7.—A la vegada que contra la malura actua contra l'antracnosis, ja que la cal¢
€s I'dnic remei d'istiu conegut contra ella.

8.—La manera de preparar la barreja de sofre i de calc és senzilla, encara que
molt molesta per 'operador.

9.—Es posa en una pila la cal¢ i el sofre. La millor calg és la cal¢ viva que no
faci molt temps que sigui feta: La calg hidraulica també és bona. El sofre tot
€s bo, tant mellor quant més fi.

10.—Posat que és tot en una pila, es barreja primer amb una pala, i després,
per a completar la barreja, es passa tot per un garbell.

11.—La pols que fa és molt molesta per a I'operador, per el que és convenient
que aquest porti un mocador a la boca al passar-la.

12.—Les proporcions de cal¢ i sofre que donen més resultat i, per tant, les
més usades, s6n per la primera ensofrada, dos parts de sofre per una de calg; per
la segona, sén: mitat per mitat, i per la tercera, dos de cal¢ per una de sofre. !

Vegis l'article «Sucs sofrats» (pag. 10).

<

1) Del fullet Una solucio de la crisi del sofre, del Revnt. Josep M.* Rovira, pub]icat per
la Cambra Agricola del Noia.
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ELS MERCATS DE CATALUNYA

celona

Mercat vinicola. - Bar
Blanc | Negre | Rosat
COMARQUES — — —
Ptes. |Ptes. {Ptes.
Penades . . 165 | 1°45 | 145
Camp de Tarragona 1'65 | 1'45 | 145
Conca de Barbara. 1¢50 | 140 | 145
Priorat . - . 0'00 | 1‘60:| 0‘00
VllanovalGeltru : 0'00 | 1'45 | 000
Igualada . 0‘00 | 1445 | 145
Martorell. 0‘00 | 1'45 | 145
Aragé . 000 | 000 | 0400
Manxa. 0‘00 | 100 | 0°00
Alacant 0‘00 | 1'50 | 150
Valéncia . .| 0'00-{ 150 | 160
Andalusia . ./ 0‘00 |00 | 000
Mistela blanca, 55 pessetes hectolitre
Id. negra, 50 id. +id.
Moscatell, 75 id. id.

Preus per grau i hectolitre i merca-~

deria posada al celler del colli

BL AT

Tarragona, 100 quilos .
Mollerusa, la quartera.
Vich, els 100 quilos . g
Santa Coloma de Farnés, la

quartera . . ;
Sant Sadurni de Nom, el

quintar . .
Puigcerda, els 100 qullos
Granollers, els 70 litres
xE_gualada els 70 litres .

igueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos.
Martorell, la quartera .
Torregrossa la quartera .
Girona, els 100 quilos .
Lleida, els 100 quilos. .
Pons, la quartera.

CIVADA

Pons, la quartera. :
Lleida, els 100 quilos. .
Mollerusa, la quartera .
Vich, els 100 quilos .

quartera . .
Sant Sadurni de Nom, el

quintar . . ]
Puigcerda, els 100 qullos
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos.
Torregrossa, la quartera .
Girona, els 100 quilos .

ter.

Pessetes

46
26
46'75

26 a 28

25'60
52

28

24 a 25
36

51

26

24

47 a 48
47

-1 26, 9650

17a 18
4550
14

43

14 a 15

1250
51

14

15a 16
18 a 20

ORDI

Pons, la quartera.
Lleida, els 100 quilos
Mollerusa, la quartera .
Vich, els 100 quilos.
Santa Coloma de Farnés, la
quartera .
Sant Sadurni
quintar .
Granollers, els 70 litres
Pulgcerda, els 100 quilos .
Igualada, els 70 litres .
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els- 100 quilos.
Martorell, la quartera .
Torregrossa, la quartera .
Girona, els 100 quilos . .

BLAT DE MORO

Lleida, els 100 quilos
Mollerusa, la quartera.

de Noia, el

Vich, els 100 quilos .

Santa Coloma de Farnés, la
quartera. .
Sant Sadurni de Nona, els
100 quilos . .
Puigcerda, els 100 qullos :
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos
Martorell, la quartera .
Girona, els 100 quilos .
Pons, la quartera.

PATATES

Lleida, els 100 quilos .
Girona, els 100 quilos .
Vich, els 100 quilos .
Pulgcerda el quintar
Mollerusa, els 70 litres.
Martorell, el quintar
Granollers els 100 quilos.
Santa Coloma de Farnés, la
quartera. . :
Sant Sadurni de Noxa, el
quintar DR
Pons, la quartera.

GARROFES

Girona, els 100 quilos . .
ngcerdé els 100 quilos .
Tarragona, els 100 qmlos

FAVES

Girona, els 100 quilos .
Vich, els 100 quilos . }
Puigcerdé els 100 quilos .
Tarrega, els 100 quilos.

.18, 1860
.| 43

1650at

| Pessetes

18
4050

15a 16

4250
2150
47

28

44

65

23

24

29

50 a 51
2250
43 a44
22a23 |

20
17a22

7:00
1175
550
5 |
11al2]-
650

23 a 24
34
2450
44 a 46
44 \
DR
46 a 47




Mollerusa, la quartera .
Santa Coloma de Farnés, la
quartera . S
Martorell, la quartera S
Torregrossa la quartera .
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Sant Sadurni de Noia,
quintar - . . :
Figueres, hectolitre.

el

ALFALS

Tarrega, els 100 quilos.
Mollerusa, els 40 quilos
Torregrossa, els 40 quilos.
Puigcerda, els 100 quilos .
Figueres, els 100 quilos
Vich, els 100 quilos .

PALLA

Lleida, els 100 quilos

: Glrona els 100 quilos .
Pulgcerda els 40 quilos
Figueres, els 40 quilos.
Martorell, els 40 quilos.
Tarragona, els 100 quiloes.

OLIS

Pons, el quarta . ;
Tarragona, 100 litres .
Girona, hectolitre
Puigcerda, 120 litres
Tarrega, el quarta .
Martorell, la carga .
Figueres, ‘hectolitre.
Lleida, 100 litres.

4

GALLINES

Vilafranca, el parell.

Vich, el parell

'ngcerda el parell.

Santa Coloma de Farnés, el
parell . . %

Martorell, el parell

Granollers el parell.

Igualada, el parell :

Figueres, el parell . . .

Pessetes

22

26 a 27
2250
2050
19
19460

1550
20 a 21

10all

4
4‘00
1450
8 a 860
23

8 a 8'50
12a 15
300
3a 350
3‘50
975

.| 7a 750

172

.| 175a185
.| 220
.| 7aT7'50

| 145a153

177

15 a 18
12

12a18

1750

1" 15'50

8al4
12a 15

Agricutura
OusS Pessetes
Pons, la dotzena . 1'50
Girona, la dotzena . 1'75
Vich; la dotzena . 170
Tdrrega la dotzena. 1'65
Santa Coloma de Farnés, la
dotzena . : 1'65
Martorell, la dotzena ) 1575
Granollers la dotzena . 1575
Igualada, la dotzena. . 1470
Sant Sadurni de Noia, la dot-
zena . 1475
Vilafranca, la dotzena 176
Figueres, la dotzena 1470
PORCS
Pons, la carnicera . 300
Glrona el quilo . 350
Puwcerda, el quilo . =205
Santa Coloma de Farnés, la
carnicera e e I
Martorell, el quilo . 3'05
Granollers I'arrova. 23
Vich, el qullo S
CARBO D’ALZINA
Pons, el quintar . 6a8
Glrona carrega . . 22
Santa Coloma de Farnes car-
rega . : 26a28
FUSTA DE CASTANYER
PER A BOTADA
Santa Coloma de Farnés
Poat (pipa), carrega 36 pams 90 a 100
Id. Rebuig, 36 75a 80
Duella (bocoi), 36 » [00a000
Id. de Rebuig, 36 » |00a000
Carratell mitja pipa,45 » |58a 60
Id. de Rebuig, 45 » |45a 46
Barril, 72 » [58a 60
Id. Rebuxg 72 » |(45a 46
Samalisa, 82 » [32a 35
Id. Rebuig, 82 » |00a000
Fonadura, 54 » |80a 8
Id. Rebuig,. 54 » |[70a 75




Agricultors!

Empleen juntament amb- els
adobs quimics o organics el

Fertilitzador
Radiactin
h. B. €.

que és un poderds estimulant
de la vegetacio que angmenta
les collites considerablement

Agéncia general per a Espanya del FERTI-
~ LITZADOR RADIACTIU H. B. C., Bruch,

mim. 42 : Barcelona. — De venda en les
principals oases d'adobs d'Espanya.
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Motors “REX”

DE COMBUSTIBLES LIQUIDS
= FABRICACIO NACIONAL

ELS MES SOLIDS, SENZILLS I ECONOMICS PER A
L’AGRICULTURA : PETITES INDUSTRIES : LLUMI-
NARIES DE FINQUES : ELEVACIO D'AIGUA, ETC.

Vallet, Fiol & C.’, S. en C.

Teléfon 7922 : Apartat de Correus, 467 : Direccid telegrafica, VALFILO

Provenca, 165 a 173 : BARCELONA
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MOTORS VELLINO

AMB DUGUES VALVULES ACCIONADES MECANICAMENT
I DISPOSADES DIRECTAMENT DAMUNT DEL CILINDRE

INSTAL-LACIONS COMPLETES PER A REGS
TIPUS A GASOLINA O GAS DE 1°/s A 21 CAVALLS

ECONOMIA DE COMBUSTIBLE, 40 a 50 per 100, obtinguda
per la disposicié de les DUGUES VALVULES, ACCIONADES

unides a la perfecta construccio
FABRICACIO NACIONAL Bemaesatista do refeinsies
LABORATORI VELLINO

TALLER ELECTRE - MECANIC :
CARRER BRUCH, 127 BARCELONA

MECANICAMENT i disposades directament damunt del cilindre,
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A. Artis, imp. : Girona, 116 : Tel. G. 1471



