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Cubriciéon de vacantes

Cuando escribimos este editorial no se ha hecho pablico, todavia,
. 'esultado del Concurso de prelacion convocado para cubrir en pro-
Pledad Jag plazas vacantes de Inspectores Municipales Veterinarios,
“Unque tenemos noticias de estar ya resuelto dicho concurso y a punto
le Publicarse su fallo en el Boletin Oficial dei Fstado,

Tenemos, también, referencias de que son muchos los concursantes
los que no les ha llegado plaza, pero, con todo, teniendo en cuenta
9! trasiego de profesionales que se producird, serin, segnramente, va-
Tl0g ]og partidos vacantes que aun quedarin y, en un ulterior concur-
80 de resunltas que probablemente vendrf, se podrian colocar todos los
Solicitantes,

Y una vez resuelta esta primera parte de adjudicacion de plazas
® los que actualmente figuran en el Escalafén Oficial vendrd, segura-
Mente, la convocatoria de las oposiciones al Cuerpo de Inspectores Mu-
licipales Veterinarios.

La plétora profesional es un hecho y, a nuestro juicio, hay que
Procurar orientar y encauzar en corrientes legales la entrada de los
Joveneg colegas en los Ambitos profesionales; hay que mirar de colocar
4 los mds, evitando la existencia de grandes masas de compaiieros pa-
'ados que pueden transformarse en un fermento de rebeldia dentro de
la profesion,

Se han celebrado recientemente oposiciones en Valencia, hay ac-
tualmente convocadas otras en Barcelona, también se han anunciado
OPosiciones al Cuerpo de Veterinaria Militar y deseariamos que estos
¢jemplos fuesen impulsados e imitados por otras grandes capitales,
481 como por el Cuerpo Nacional.

Con ello aliviariamos algo el disgusto y malestar de estos jovenes
COmpainieros que desean, también, participar en las tareas de la pro-
fesién y repartir el pan y la sal con los méis antiguos en la misma.

]
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SECCION TECNICA

El frio industrial en la conservaciéon
de alimentos

Extracto de la conferencia pronunciada en el Colegio Oficial de Veterinarios
de la Provincia de Barcelona, el dia 18 de enero de 1951, correspondiente al
Curso Académico 1950-51, por D. José D. Esteban Fernandez, Veterinario

Municipal de Barcelona

Este tema, de mucha importancia, tante desde el punto de vista
de la utilidad, como del econémico, de la utilizacion del frio como
método conservador de alimentos, no es nada nuevo, ni siquiera es
asunto del siglo pasado; es de muchos y muchos siglos ya. De antiguo
se sabe que los parajes frescos condicioraban un medio adecuado a
Ia'c.unserva(‘i(’m de viandas diversas; las cuevas frescas han sido ya
itilizadas desde anteés de J. C. para en ellas conservar alimentos, y
ios romanos, queé en materia de civilizaci6bn rdyaron a gran altura,
utilizaban neveras en las que la temperatura fria se mantenia me-
diante el empleo de hielo o nieve naturales. Ya hace muchos afios, ¥
es de conocimiento vulgar, que en los pueblos se utilizan las cuevas
frescas durante el verano para prolongar la conservacion de las carmes
y sobre todo de las verduras y hortalizas; en aquéllas se conservan las
patatas durante todo el afio para el consumo de la familia o su venta,
vy en condiciones que en nada tienen que envidiar a las conservadas
en las mis modernas instalaciones; no falta en las viviendas del medio
rural la fresquera, simple cajon protegido por tela metilica contra la
invagién de los insectos, sitnada en la fachada norte de la casa o en
el lugar més fresco de la misma. Natural, que todos estos sencillos
proecedimientos no valen més que para cumplir un fin de conservacion
casera y puneden existir en la vivienda rural, donde hay espacio para
todo, pero no valen siquiera para la vivienda urbana.

El anmento de poblacién, junto con los grandes nficleos poblados
y el afin de un vivir ms placentero y cémodo ha hecho necesario
pensar en conservar los alimentos durante plazos mayores que los que
s¢ podian lograr mediante esos primitivos procedimientos y condicio-
nados al nueyvo sistema de vida. Gracias a la conservacion de los ali-
mentos se ha podido erear tin comercio entre paises productores y con-
sumidores, ¥ en algunos ha podido crecer una poblacibn industrial,
que facilita a los suministradores de alimento elementos necesarios para
una vida mejor, a cambio del alimento que @éstos le envian para &u
pervivencia. Han surgido asi én el comercio muchos sistemas de con-
servacion, cuya findlidad es la de presentar al piblico los alimentos
en forma apeteeible y lo més proxima a su forma natural, y a precios
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:I“)I:;] Otu]mbién resulten asequibles.. Il pt’lbl.icn dese.a los .alimentos .tal ¥
Gl @ haturaleza los proporciona y sin manipulaciones ulteriores,
hahi()]“ ¢l Ia:s hard y a su gusto, pero de no poder ser al natural, ha
0 que idear medios que los presenten de formas bien similares,
Y 4 este fin, el frio ha venido a resolver un gran problema, tanto en
l)reser}taoEOn del alimento, como en economia del sistema.
mej”?ﬂ ca’be duda, que el frio intenso es un gran ‘f'(])nscrvado(;-l —el
00 my (‘Ig,é product'os a]te'ra!)les y en su forma natural, ¥ IT"‘ 5050 Ill)n
% pnum-sem'ador. sino el Gnico capaz de alcanzar vstq ﬂn. Una prucis
‘k; Si;)x l_n tene'm(_)s en los mamuts encontrados enterrmhm.m'n :a me:ve
conty '“rla, y tltimamente una cria, que se ('2-‘1101113’ de pocos dias, en-
ada en las zonas de nieves eternas del Canadi. Todos estos ani-
Males encontraron su muerte al descender los hielos y cubrir gran
barte del hemisferio norte en el periodo pleistoceno, al comienzo de
® Era Cuaternaria, poco después de la aparicion del hombre sobre
fa tierra, y estos animales han permanecido perfectamente conserva-
40s. Esta conservacion tan perfecta por la accion del frio llega anqn
 mis; al detener la vida y no suprimirla (se ha comprobado que para
Suprimir totalmente la vida por el frio en ciertog seres se necesitan
'emperaturas inferiores a los —150° C.) ha permitido que se haya po-
Qido aprovechar y resultar fértil, el semen de renos, encontrados muer-
os entre 1a nieve, y extraido de sus vesiculas seminales, hecho que se
“l aprovechado para interesantes experimentos de inseminacion crus
“ua. Los técnicos rusos, han utilizado el frio para producir una de-
tencion de la vida en animales de sangre caliente, que Iuego han vuelto
& vivir normalmente como sus semejantes; han hecho el experimento
“On perros recién nacidos, a los que han sometido bruscamente a tem-
Peraturas de —20° C., con lo que, naturalmente, desaparecié todo ves-
tigio de vida, pero convenientemente vueltos a un medio con tempe-
"itnra ambiente adecuada y cuidados especiales, se logrd que reanu-
dasen sus condiciones de vfdu. y 6sta se siguio desarrollando perfecta-
meénte normal. como si dicho entorpecimiento no hubiera tenido lugar,
al igna) que si hubieran salido de nna especie de anestesia o snefio
hibernal. ‘
~ En esta paralizacion de los procesos vitales se basa la conserva-
“16n por el frio, no en proceso esterilizador alguno, ya que el frio no
8¢ comporta nmunca como esterilizante de las bacterias de la putrefac-
€i6n, vy «i acaso. 1o seri de algunos protozoos, y que esta conservacibén
€8 perfecta ya ha quedado bien evidenciado con los ejemplos anterio-
res, adgunos dados por la naturaleza y otros por experimentacion. Al
Mo producir esterilizacién en los productos, los procesos de putrefac-
¢ion ya iniciados antes de conservar los alimentos por el frio, conti-
Nuardn su desarrollo, cnando la causa paralizadora, el frio, cese, dato
nuy a tener en cuenta, como Inego veremos.
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¢« El problema, pues, estd en colocar los alimentos a conservar en

un lugar frio y mantener el frio en ese lugar, mis exactamente que
frio diremos la baja temperatura, todo el tiempo que necesitemos man-
tener alli el producto, pero esto, que dicho es tan simple, en la pric-
fica no resunlta asi, y lograr lugares frios de un modo artificial, no ha
sido tarea fécil. Los que lo son de un modo natural no pueden resolver
el problema, porque estin ya en regiones frias, y alli el problema de
conservar alimentos por una parte, no existe, y por otra, son regiones
¢n general poco pobladas. Lo interesante ex tener el frio en los Ingares
¥ momento oportunos, en los lngares de produccion de alimentos (que
1o son las zonas frias climatolégicamente hablando) y a nuestro gusto.
Neguramente, las vasijas de barro poroso, conteniendo agua, han sido
las primeras fuentes de frio artificial, producido por la evaporacion
lenta del agua que rezuman los poros de una manera continuada. gque
hace igualmente que log botijos de barro poroso hagan el agua fresca,
Pero lo interesante, la produceion del frio industrial, la produceion de
frio en el lugar y momento oportunos, no se conoce hasta que Tellier,
conocido mundialmente con el sobrenombre de padre del frio, logré el
primer frigorifico, que instalo a bordo del vapor “Frigidaire”™ y en el
que se transporté en perfectas condiciones carne a través del Atlantico
en 1868, consiguiendo la temperatura de los 0° C.; diez anos después
en el frigorifico montado a bordo del vapor “Paragnay”. el mismo
Tellier, conseguia ya los —30° C. Antes de Tellier, ya hubo algunos
intentos con éxito de consegnir frio industrial; Cullen en 1775, logrd
producir frio con una miquina de aire, Carre, instalo un frigorifico
en una cerveceria de Marsella, con éter sulfarico como mezcla refri-
gerante en 1857; y mucho antes, en 1685, Lahire ya habia descubierto
las propiedades refrigerantes del amoniaco, pero esto no empafia Ia
gloria de Tellier, al ser el gran impulsor de la gran industria del
frio con un fin verdaderamente utilitario, en el transporte.

En sintesis, la obtencion artificial de frio se basa en fenémenos
fisicos de flaidos relativos a su estado critico; los gases se lician por
la accion combinada de la temperatura y baja presion, y basado en
ello, Linde y Clande por accion de la expansion y refrigeracion simple
con agna, lograron, en 1897 licuar el aire, sistema en que se basa la
produccion de frio en los modernos frigorificos. Para no ser aburri-
dos, dando datos téenicos, explicaremos de una manera sucinta la
hase de produccién del frio industrial: Ha de haber un fliido refri-
gerador, que generalmente es el amoniaco en las grandes instalacio-
nes y el cloruro de metilo en las de menor importancia, flaido que se
somete a una compresion, lo que ocasiona un calentamiento, se refri-
gera con agua y aprovechando también el flaido enfriado que devnelve
la chmara, v se produce una brusca expansion en el interior de unos
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largos serpentines, con lo que se consigne un notable descenso de la
temperatura; estos serpentines, que tienen ya este dispositivo de ser-
pentin con el fin de anmentar la mpmh(-u- refrigerante, van en el
interior de la cdmara a enfriar, y afin para hacer que la expansion
sea mayor, o que el enrarecimiento en el interior del serpentin anmente,
al final, éste va conectado con un aspirador, con lo gque se logra ahn
un mayor descenso de la temperatura. Este aspirador, recoge los va-
pores del flvido refrigerante, que se inyectan de nuevo en el compre-
sor, para que continfie describiendo este ciclo, que por las eondiciones
de presion y temperaturas, esti formado por lo que en fisica se de-
nominan dos lineas adiabiticas v dos lineas isotermas y se conoce por
el nombre de ciclo de Carnot, En las frigovificas de aire, la cosa es
mas sencilla: s comprime igualmvnto el aire, se rvefrigera y se pro-
duce la expansion en un vasto espacio, al tiempo que en el mismo se
hace el vacio (que seria el equivalente al serpentin cuando se emplea
algin otro flhido) donde aleanza la temperatura do —80" C., y luego
pasa a _la cimara que se quiere enfriar ya a —57° (',, pero las maqui-
nas de aire no se emplean porque requieren un grnn volumen de ins-
talacion y se calientan demasiado: Gnicamente suelen emplearse en
los barcos. Es cierto que el aire es muy barato, pero el fliida refrige-
rante al deseribir un ciclo y ser el mismo siempre el que lo describe,
no tiene gasto alguno.

En resumen: el frio industrial, es producido casi siempre por el
amoniaco como finido refrigerante, pero este empleo de amoniaco tiene
&g inconvenientes: los serpentines por los que cireula estin en el in-
terior de la camara frigorvifica, y alli estin también los productos a
conservar; aunque las uniones de los tubos del serpentin van con gli-
cerina y litargirio, lo que les da gran impermeabilidad, son posibles
y frecuentes escapes de amoniaco, y cuando se trata de amoniaco, aan
menos mal, porque los escapes se evidencian rapidamente; lo grave es
cnando el fdido refrigerante es un gas venenoso, como lo son algunos
que en raros casos se emplean. De todas formas, acontece una impreg-
naciom de los alimentos gunardados en la chmara, por el olor del flni-
do que naturalmente ya no resultan tutiles para su consnmo. Por ello
se¢ ha ideado que la expansion en lagar de producirse en la cimara se
produzea en el interior de un recipiente con una salmuera de cloruro
cileico, en cuyo interior iria el serpentin de amoniaco. Esta salmuera
se enfriaria vy serian serpentines con la salmuera los que cirenlarian
por ¢l interior de la camara: aun se ha ideado que ¢l amoniaco se
expansione en un deposito, que por tener menos junturas tendria menos
posibilidades de escapes y por el interior del deposito cirenlaria un
serpentin con la salmuera que se enfriaria y por una conduccion iria
a los radiadores ¢ la cimara, y también se ha ideado otro sistema,
que aunque tiene mas riesgos de escapes, fuera de la cimara, natural-
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mente, aprovecha mis el frio, y es una refrigeracion por tuhos con-
eéntricos de la salmuera, tubos concéntricos en serpentin, por cuyo
tubo central iria la salmuera, por el primer periférico el amoniaco o
tflaido refrigerante expansionado y por un segundo periférico volveria
el amoniaco al compresor, con lo que iria mis frio al refrigerarse con
el amoniaco expansionado del periférico primero. El final de estos pro-
cederes, es evitar esos desagradables accidentes en los productos por
el riesgo de escapes; como no se enfria la cAmara con el paso del
amoniaco por sus serpentines, paso de una fase de ese ciclo que des-
cribe y explicamos, se denomina este sistema frigorificacién por dos
ciclog: en ¢l primero enfriamos la salmuera y en el segundo la eima-
ra. Aun se han hecho objeciones a este sistema de dos ciclos, porque
la salmuera al ecirenlar por la cimara condiciona un estado higromé-
trico no siempre couveniente, y se ha ideado un sistema de frigorifica-
¢ién en tres ciclos, cuyo tercer ciclo consiste en que la salmuera enfrie
a su vez un deposito de aire, y se hace cireular éste por la camara:
ahora que en lugar de hacerlo circular por serpentines y para lograr
una mayor superficie de enfriamiento, circula por amplios tubog ven-
tiladores colocados en el techo de la cimara, y luego se pierde, El por
qué no se hace un frigorifico de dos ciclos, el primero de amoniaco y
el segundo de aire, es ficil de comprender; en casos de escapes, el
aire transportaria a la cimara el olor a amoniaco. al no cirenlar él1
fambién entubado, sino libre por todo el dmbito de la misma.

Ya hemos visto como se puede producir el frio; ahora, para que
resulte econéomico es preciso que se pierda la menor cantidad posible
por irradiacién, esto es, conservarlo. Por ello las camaras frigorificas
tienen una construceiénm especial, y, al ignal que los termos de con-
servacion de lignidos mantienen en su iunterior la temperatura conse-
guida, en las cimaras hay que conseguir o intentarlo t'amblén. I':‘n'u
ello hay que disponer un medio aislante, cnanto mas aislante mejor,
del frfo que hay en el interior de la cimara. !dvnl seria que, entre
las dobles paredes de que ha de constar, se hiciese un racio, pues el
aire es mal aislante, pero es un sistema no aceptado porque es dema-
siado earo para el rendimiento que daria. Mejor que dejarlo lleno de
aire, que como hemos dicho es poco aislante es prv!‘v.mh]c rellenarlo con
cualquier cuerpo fragmentado; las particulas solidas fragmentadas,
aun de cuerpos buenos conductores del calor, se comportan como ais-
lantes al quedar interrnmpida la conductibilidad de un f_ragnwntu’a
otro, y asi resulta que hasta el hierro es aislante, pero mejor son 'mn
las sustancias que de por si son aisladoras. Para ell{z deben o]egn&e
sustancias poco conductoras del calor y no higrométricas, pues ‘_‘9-
humedecerse, la conduetibilidad anmenta. El corcho es por esta causa
un buen aislante: también lo es la lana mineral, y se comporta como
excelente aislante la madera fragmentada en pequeiios 1rozos.
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Cuando se quiere calcular el nimero de frigorias que se necesitan
Para conservar determinado alimento, aparte de conocer el calor es-
becifico de) mismo, hay que sumar a éste las calorias que se producen
Por diversag causas, tales como por irradiacién, y éstas varian con la
fuperficie de las paredes, por lo que siempre se hacen las cimaras
de formas cabicas y asi se reduce la superficie de éstas, lag que se
Producen por jluminacién. a cuyo efecto es mejor la *“luz fria”, eual
a ﬂuorescenle. ademis de las que se producen por }'entilacién, segln
€l volumen de aire renovado, abrir la cimara y estancia de personas
€n la misma, en fin, factores todos que dan lugar a la produeciém e
Calorias, qué han de neutralizarse por las f[rigorias que la maquina
Suministre, por lo cual, el caleulo se hace sumando todas estas calo-
Pias, y tantas calorias como nos resulten, tantas frigorias mecesitare-
mog, cdlculo sencillo, que se veria aclarado con un ejemplo, pero que
“Omo estq al alcance de cualquiera en un tratado sobre frio_indus-
trial, dejamos que lo consulte quien quiera satisfacer esta curiosidad
O necesidad,

Visto ya como se produce el frio y ¢6mo se conserva, nos queda
!a parte fundamental, pues estas cuestiones anteriores casi es mis el
tgeniero especialista a quien corresponde resolver, y esta es, como ha
¢ aplicarse a la conservacion de los diferentes productos alterables, ¥
Cudl es el sistema de aplicacion mis perfecto y asequible a las necesi-
ades y posibilidades de cada caso. g

Aunque huelga, diremos que se llama prerrefrigm:acu’m.' 'cuandn se
“mplean temperaturas superiores a los +5° C., refrigeracion cnando
Oscilan alrededor de los 0° C. y congelacion cuando son inferiores a
e —15°C.

La temperatura de prerrefrigeracion, de 5" a 8 €., ﬁ(’?l(‘ una apli-
Cacion muy limitada: es atil Gnicamente en armarios frigorificos de
Pequefias carnicerias o pollerias, en bares, restaurantes, cafés, leche-
ias, ete., lugares en los que los productos solamente se han {_le man-
lener 2.3 dias en conservacion, o en los que la misién del frigorifico
Sea (micamente mantener frescos alimentos previamente c:ongeladng
Estas instalaciones, que como industrializacién del frio no tienen apli-
Cacion, presentan en los locales que las poseen NUMErosos inconve-
Nientes, salvados sobradamente por la cuidada vigilancia a que estan
®ometidas. Uno es, que por la naturaleza de estos establecimientos se
abre y cierra el armario repetidas veces con la consiguiente pérdida
de frigorias: otro inconveniente mucho mayor, €s que se conservan en
¢llos una serie de productos heterogéneos, algunos de los cuales por
Poseer un alto metabolismo, (nos referimos principalmente a ciertos
frutna, cuales los agrios) desprenden olores aromatizantes en exceso,
con lo que a veces, resulta que el pescado sacado de estos armarios
tiene sabor a limén. los huevos a manzanas o la carne a naranja, y
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cuando se guardan platos condimentados el olor del condimento puede
afeqtar'pustoriormente al sabor de otros alimentos alli guardados. Es
obvio significar la conveniencia de no guardar en ellos producto algu-
no gue pueda por desprendimiento de olor “sui géneris” infectar con
él, el de los demés que se guarden, y cunidar de darles amplias y re-
petidas ventilaciones, aun a costa del inconveniente de pérdida de fri-
gorias que acarrea. Lo mismo sucede cuando se ha hecho una des-
cuidada limpieza de los mismos, log mohos invaden todo muy facil-
mente a esas temperaturas y se producen ciertas fermentaciones entre
restos de alimentos que queden en log resquicios del armario por esa
falta de limpieza. Por otra parte, en ellos es dificil, por no decir im-
posible, condicionar un grado higrométrico preciso, factor que como
veremos es muy importante. En América se utiliza combinado con el
frio en la prerrefrigeracion, la lanz ultravioleta como germinicida, pero
es 86lo un germinicida superficial y no puede iluminar bien todos los
puntos de la misma, pues unos alimentos impiden que a otros llegue
tal efecto, si bien, el ozono que se desprende actia en idéntico senti-
do, pero con todo no tiene la luz ultravioleta un franco éxito: parece
gser que se enrancian mis facilmente las grasas, Tienen también un
sistema permanente de ventilacion y se emplea el carbon de cock como
dosodorizante,

Todo esto no quiere decir que la prerrefrigeracion no tenga uti-
lidad alguna, la utilidad de estos armarios es bien notoria, aunque
requieren muchos cunidados, y en la gran industria del frio, la fempe-
ratara de prerrefrigeracion se utiliza como fase previa a la refrigera-
¢ion a 0° C., a enya temperatura son muchos los alimentos que duran
un mes, v & de frutag, verduras u hortalizas se trata, la duracion
o2 mucho mayor.

Tratindose de carnes, se requiere que éstas estén exentas de toda
contaminacion, que se haya realizado el sacrificio y evisceracion de
las mismas, asi como el resto del faenado en condiciones higiénicas
irreprochables, asi comeo que se trate de carne escogida, pues en contra
de una opinién vilgar la carne destinada a frigorifico debe ser, v asi
lo es, selecta y escogida, Sucede con esto lo contrario que con la carne
destinada a envasar en lata, que se prefiere la de peor calidad, porque
en ¢l autoclave se mejora. En cuanto a lo que se ha de hacer, apenas
faenada por completo la canal, i someterla sin oreo a la frigorifi-
cacién o previamente orearla, hay opiniones contradictorias; unos pre-
fieren orearla previamente a temperatura de prerrefrigeraciom, y otros
gsometerla inmediatamente de su sacrificio y previo un lavado escru-
puloso a fondo a la temperatura de los 0° €. La canal de vaca, tarda
de 15 a 18 horas, segfin el elima y la estacion, en alcanzar los 8-10° €.,
las de cordero de T a 10 horas en bajar a ignal temperatura y de 15
a 20 horas las eanales de cerdo, lo que snpone en todo este tiempo

¢
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l::rfl’:]‘t’g‘-‘:gt :lt; mraravluraci.(m y oreo de la carne, heqho que .requiere que
Mara eqn t apso ‘de tiempo, y aun mds, se renueve el aire de la ci-
Produce lmue:'tu frecuemua, p?m en tan pocas horas, Iugxcam'ente 8
s meo. mcomp]em. (,:n:m las canales tienen un considerable
misma; 't “-t'mllmlatm'a _de los 0° C, no se aleanza en h_l totalidad de las
< Ciort:ﬁ a "t-lS 48 horas, y esto s6lo en su superﬁc;'l_v, lo cual supone
“‘L‘mpn‘ini’:‘ gn.menes_ de la putrvfac:m(m hayan podido en ftodo este
de 1a «(‘..‘urntufr su ll(‘sil!‘l"t)ll(), aunque éste se vea detenido, pero al aal?r
A l'ﬁta‘ls‘ a"m S0 vu]}'eru} a proseguir, razom por la cual es necesario
oy ic.'lina.le_s fl'agol-:ﬁ(,-a(]as.n()' s6lo procedan de reses (-‘SCI"}PUIO‘
e di”néspL'Lcu)llaqas. como indicamos, sino también, como ignal-
e Jimos, que se Pf(‘('tll(!{l m(']os log procesos de faenamiento con
o 0 €scrupulosidad. En el interior de la canal no se alcanzan los
- (ia 1::'8:11. las 72 horas, porque a las 48 log 0° C. s6lo se aleanzaron
i dp}pe;xfix:;e. R hasta que no se hayan pasado éstas 1._10 se.puede
i l.tg(;x:{tit*cn para su transporte en vehiculos también f.ngoriﬂ-
debe}-{.(:\pm tfm"lf‘ dun.de a &u destino la cadena de frio n'uf'lada no
iy 'm'tvrlummrsv 81 se quiere mantener en huengi condiciones. Se
(‘mlnm(n'-.a para la. rotngm-amm} una hnmedad del 72 por 100, Estas
ey Si no SIlfl’l("l'tm.(.'l previo oreo, deben orearse después, a fin
que maduren y se libren al pablico con un sabor adecnado, pero
:;?:ﬁﬂ:h ‘“f !a (::’1111:11-;} hﬂ_y que ff?lll'l‘ presente ue su duraciom en con-
- g es hlglélll('tmﬂl.lfh—ll'l{ls es =0lo de 48 l.l(Jl‘aﬂ. De lrf expuesto hemos
- Sacar la conclusion de que no es un sistema precisamente de con-
*ervacion de carnes.
o) Por lo que a huevog se refiere, se pnﬂ;]."(’l su conservacion a —1°,
rp;l-“_y hasta —3" C., a menos no porque se congela !ﬂ alhﬁmmﬂ..y
: O un pl‘()(‘mi('l' defectnoso porque la camara de aire de los mis-
Mog Hegd a aumentar hasta 1/5 y 1/4 del volumen total del huevo,
“Parte de que la clara se amarilleaba; por eso se ide6 conservar huevos
“I atmosferas inertes y se montaron camaras adecuadas al easo con
Ma atmosfera de S8 partes de €O, y 12 de N, donde se tienen 7-8
Meses, para lnego trasladarlos a camaras de prerrefrigeracion a 3° C.
" X por 100 de humedad. Con todo, los huevos actualmente se conser-
Yan en atmosfera corriente y a 0° C. sin que tras muchos meses de
il'hnm'vlmmientn ¢ haya podido ver otra cosa que una ligera adheren-
“Ia de la elara y mayor viscosidad de ésta, pero con la cimara de
alre sin disminncion apreciable, solo con mantenerlos en una atmos-
fery muy hameda, con un 9% por 100 de humedad, y asi tampoco apa-
Féce amarilleamiento alguno en la clara. El fracaso con otro grado
de humedad v €l que hasta no hace mucho hayan supuesto la conser-
Vacion de huevos un obstieunlo dificil, se debe a que en Europa se
Preferia antes las atmosferas poco himedas en las camaras; sin em-
bargo parece que de nuevo g¢ va aceptando la atmdsfera hiameda, mucho
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mis conveniente por todos los couceptos, tnicamente dificil de con-
seguir en las instalaciones y requiriendo una vigilancia muy estrecha.
Las patatas, a 0° C. se conservan bien, también con un 90 por 100
de humedad, debiendo airearse ampliamente a las 24 vy 48 horas: sin
embargo, no se ha conseguido que ciertos procesos fermentativos sigan
desarrollindose en su interior, a consecuencia de los cuales se produ-
ce una formacion de glucosidos, que le dan cierto sabor dulzén cnando
se prolonga mis de un aifio su conservacion. A muy poco menos de
los 0° C,, antes de llegar a —1° (. se congelan las patatas, por lo que
ha de tenerse gran cuidado en que no baje demasiado la temperatura
y vigilarla muy correctamente, pero esta congelaciom, al revés de lo
que sucede cuando se encuentran en tierra, es centripeta v no centri-
fuga, es decir se congelan por la superficie externa hacia el interior.
En relacion con las frutas y verduras, en general se conservan a
temperaturas que oscilan de 0'2° C. a +4° C., y no nos referiremos
aqui a cada caso en particular por no ser demasiando prolijos. Tra-
tindose de productos vegetales en general es muy preciso cuidar de
que haya un gran aireamiento, muy especialmente tratindose de fruta,
y esto es, porque asi como de otros productos alimenticios lo que se
conserva es el “cadiaver” del producto —valga la frase— agui no,
guardamos productos con vida, efimera quizds, pero vivos, que siguen
metabolizando y verificando cambios de oxigeno con la atmdésfera, tantos
menos, desde luego, cuanto mas baja sea la temperatura, pero es lo
cierto que no anulamos completamente su metabolismo propio. La
téenica de refrigeracion de frutas, verduras y hortalizas, es bastante
mis dificil que lo imaginable; no basta coger las cajas de estos pro-
ductos e introducirlas sin més en las eimaras; esto conduciria al
mayor de los fracasos; requiere, al igual que dijimos con la carne, que
la fruta sea selecta, recogida a mano poco antes, pero muy poco, de
sn maduracioén, en dias claros, a horas en que no haya sol fuerte, ni
tampoco tenga la fruta roeio, envasindose acto seguido en pa!»el
“plyofan™ no litografiado o litografiado con tintas indelebles; también
puede, v es recomendable, una vez recogida la fruta en cesto o capa-
chos, lavarla con una soluciton desinfectante y clasificarla en méqui-
nas que hacen perfectamente y con gran rapidez este trabajo, empa-
pelarla después y envasarla en cajas de madera ran'urmlu. q'umlamlu
espacios adecuados, pero sin que quede la fruta bailando, ni esté a
presion, de una manera natural, prefiriéndose para este fin los enva-
ses que se conocen con ¢l nombre de bandejas, que llevan Rf"]" una o
dos capas de fruta, preferible de tamaiios medianos. Cumplidos estos
elementales requisitos, que dicho sea de paso, bien pocas veces se cum-
plen, se pasan directamente a la cAmara en ese estado de premadu-
racion y condicionando al ambiente un medio higrométrico d(.* un
80-90 por 100, podemos dejar que los frutos se conserven sin riesgo
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::F';:U);lu}'ante muchos meses, l’erq asi como la carne frigorificada
lllnnp(_.g!. :F;’ descongelarla a su salida de cimara, la fruta debe per-
(’““ﬂ;mza-l oras en la antecimara y BﬂCfll‘.la luego al me::(-ado con la
o co“‘q.@ﬂ;“* que durari en buenas condiciones de salubridad lo que
o oirc d? tltm-e cada especie sin conservar. Al igual que en los huevos,
de haley ¢l 90 por 100 de humedad es fundamental, ya que en caso
el agny llm estado higrométrico menor, por dlfvx-’vm-m de tension entre
pén“d;] " "31. ff'"fﬂ y el vapor dv- agua de !a atmusffra se produce una
clento ]“X]( l*mm del agua del mismo, pérdida que ni aun (‘-mj. vl.!m por
Wmtjd.: ]( l)l;mmlml se evita, pero queda reducida a una l‘qmgmﬁ(-nnu-
e con:]‘.' .I asar del 90 por 100 de ]mmvdad resultaria [ue!lgrnun. pues
del am!:;&;&:rm en la supvrﬁ'('w del fruto gran pill't{."(l(,‘] mp;n' de agua
> % T TR LR 2y . + YN 8Y oY . . et
delicado término de humedad del 80 Al 90 por 100 s de todo punte
Necesapio i, de mmulm..uI 80 al ™ j,m.l e i ‘I .
er l; . nm,ntenorlo para evitar riesgos en la conservacion. Iul’]msn
gke: -lvnterama'im durante 24 ll}»n-as queda Jtlstlli(_’il:]'u por la razom de
""!iile :“""" de agua atmosférico y por evaporacion de la fruta se
“““"nﬁa en su superficie de sacur]q ln-ygcamento al medio ambiente
‘Hario, hecho que condiciona una inutilidad de los frutos en menos
e 24 horas,
' Asi como otros productos toleran ciertas temperaturas inferiores
 los 0" ¢, 1a fruta apenas tiene tolerancia; asi, la lechuga se hiela
Ya a los 0° C., Ia patata a —0°5" C. y en pera, manzana, cirnela y
;::f]“"" mis no se inivia en su interior la formacion de vris!ulvs de
10 hasta los —2'4° C.: son los que admiten mayor tolerancia a las
4Jas temperaturas.
. Existe una serie de frutas, recordamos entre ellas, el melocoton,
“Iruela, fresa, albaricoque, higos frescos y setas, cuya conservacion
“Xige cuidados especialisimos por su delicada naturaleza y fragilidad
e sug tejidos; sin embargo, existe la posibilidad de conservarlas siem-
Pre que escojamos frutas sanas, perfectamente sanas, que no admiten
Presion alguna al envasarlas, que por tener un alto coeficiente respi-
Ftorig requieren un aireamiento muy perfecto y continuado de las
Chmaras Yy esa humedad permanente del 9% por 100, sin todo lo cual
todo intento de conservacion fracasaria, Sabemos que se han trans-
Portado desde California hasta Barcelona, melocotones frigorificados
“Uya conservacion se ha prolongado hasta 6 meses en frigorificos de
Nestra cindad - pero es que desde el momento de la recogida ya se
Penso y se realizo todo con el sumo cunidado que esta fruta reqniere
Dara poder ser conservada y exportada; sin estos cuidados, desde el
Primer momento, todo hubiera fracasado. Con frutas més tolerantes,
“Omo la manzana, hasta pneden introducirse en la cimara estando pa-
"asitadas, y conseguir incluso matarle el gusano y los huevos, provo-
“ando un descenso de temperatura a —2" C, durante 24 horas; la vida
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de estos seres a esas temperaturas no se detiene, se suprime, pero es |
preciso bajar de los 0° C. para provocar su muerie,

En las cimaras que hayan tenido frutas, que tienen un alto coefi-
ciente respiratorio y altos cambios metab6licos, con desprendimiento
de gases aromiticos, como sucede con los agrios especialmente, como las
naranjas y limones, y también en alto grado con la manzana, es tal
el olor con €l que impregnan las mismas, que cualquier otro alimento
que estuviese simultdineamente alli almacenado, o fuera introducido
después, se impregnaria de tal olor y daria sabor al olor en cuestion, por
lo que es preciso utilizar estas cimaras en exclusiva para estos frutos,
pero no mezclandolos, sino la que haya tenido uno, debe tener siem-
pre el mismo, o en otro caso hacer una amplia aireacion, que debe
durar hasta seis meses para garantizar eficazmente la desapariciom de
tal olor, aun cuando parece ser que ya actnalmente se ha logrado me-
diante un encalado a fondo de la cimara redncir este espacio de
tiempo a una o dos semanas,

La conservacién de leche refrigerada se hace a —35° €., pero no
es este problema que presente un gran interés, por la diversidad de
sistemas de industrializacion de la misma que logran una presenta-
cion y sabor muy anfilogos a la leche al natural.

El pescado se conserva bien a los 0° C., pero no en cimaras fri-
gorificas, sino almacenado entre fragmentos de hielo; asi es com se
tiene en las bodegas de los pesqueros y llega en buenas condiciones
después de recorridos tan lejanos como desde el Mar del Sol a Terra-
nova. El transporte por tierra suele utilizar ¢l mismo proceder tan co-
nocido, y asi lo guardan de un dia para otro en las pescaderias; en
éstas si se estropea es més bien por la serie de interrupciones que su
conservacién ha venido sufriendo. ‘

A la temperatura de vefrigeracion, aunque con menor intensidad
que a la de prerrefrigeracion, es muy frecuente la aparicion de mohos,
que tienen un gran poder de extensiom y lo invaden todo con gran
rapidez, mayor o menor seg@n la naturaleza del producto, teniendo
una mayor difusién probablemente entre las frutas: como lucha contra
esta verdadera plaga de la cimara se requiere fmulamm_m.\]Enente una
estrecha vigilanecia, para yugular tal cria en :-uml‘tn se inicia y ﬂ!l]:'ﬂ
de que sea tarde, siguiendo métodos radicales ¢ nnnv(hn't-n’s: ta.mhwn
se¢ ha ensayado la ozonizacion de las cimaras, pero la vigilaneia con
todo y con ello, es fundamental. _

Con relacién a este problema, queremos citar un nuevo sistema,
de conservacion de frutas sin temor a que aparezean mohos en las mis-
mas, y gracias al cual se mantienen las camaras a temperaturas m.{m
clevadas sin riesgo alguno: se trata del sistema Krebser ¥ nuestra in-
formaci6n sobre ¢l es muy imprecisa y breve: en dichas instalaciones
frigorificas existe un departamento inferior en las mismas, a modo
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g:‘iPnna éspecie de sotano, pero ampliamente en relacion con la cimara
de nllll amplio ranurado, y en ese s()t;ano parece ser existe un _cultlyo
b lljsgus 0 liquenes de cierta especie, especie que debe existir tam-
< ﬁn fluestros Pirineos, pero que procede ep_este caso concreto.('le
de ]"‘ bes Suizos; dicen que estos musgos condicionan una maduracion
-‘*t‘anﬂ .fl'l'ltn ¢ Impiden la aparicion de mohos. stotros;. aungue tpbdno
sing ‘;“"J"“llrm-'. no creemos que los musgos favorezcan la mﬁ.l uracion,
d Suponemos que tnicamente logran la inhibicion del c_xep:qnento
€ los mohos, ya sea por invadir el ambiente de algiin antibiético de
(”“ mohos, o que por la proximidad taxonémica de musgos y mohos,
StOs sustraigan del aire algtin principio ftil y necesario para el des-
iirmllu de los mohos. La fruta en las cimaras se introduce sin madu-
;‘“'- bastante verde, la humedad de las mismas es del 90 por 100, y la
CMperatara, es elevada, de 5° a 8° C. Con esta temperatura la ma-
f“"a}‘i(m puede proseguir separada del drbol y no es necesaria la pre-
cicia de musgo ni de cireunstancia alguna para ello; la humedad es
12 adecnada para que no sufra deshidratacion, y si los mohos no se
“Sarrollan, su conservacion es ficil ya de suponer.
De 1o expuesto se deduce que el sistema de refrigeracion E'll!'(?(lt"
O de los 0° C., cumple muy bien su misién para la conservacion de
U€vos, leche y productos vegetales, pero por lo que a carnes e 1c
fiere, deja mucho que desear. Se ha comprobado el riesgo que existe
al bajar de los 0° C. v llegar a los puntos de congelacién de los di-
Yersos productos n]imémicios, temperaturas criticas que varian segin
la Daturaleza de cada uno de ellos y que estin modificadas en cada
“180 por la concentracién de sales o albiminas en su agua de forma-
cf(,m: de todas formas al llegar a los —35° C. se logra una congela-
“Ion de todos los alimentos y resulta que si, se conservan muy bien,
Perg ) descongelarse pierden su agua de composicion y sufren un pro-
‘€80 de deshidratacion por el conocido hecho de que las cubiertas de
45 miofibrillas de los musculos o las finas cuticulas de la pulpa de
% frutos han sido heridas al formarse grandes cristales de hielo alar-
Bados y puntiagudos, y esta pérdida de agua y jugos es irreversible.
. Este inconveniente se ha salvado, haciendo una congelaciéon ri-
Pida 4 temperaturas de —15° C. y mas bajas, en lugar de descender
Panlatinamente 1a temperatura, Con este descenso brusco la formacion
® cristales de hielo se produce igualmente, pero éstos son més nu-
Merosos, pequeiios v redondeados, con lo que no hiere las cuticulas
Protectoras,
~ La congelacion rdpida se ha hecho por aire frio o por salmuera
fria, En el sistema por aire frio se prepara cuidadosamente la canal
de 1as reses a congelar, en general eviscerada y desprovista de la cabe-
“a y después de sometida a oreo y lavado con agua, se introduce en
Cimaras en las que circula aire frio a temperaturas que oscilan al-
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redfador de los —40° €., renovindose este aire cada 20 minutos y man-
teniéndolas en estas cimaras unas 24 horas: éste es un proceder muy
usado en América; los alemanes han ideado un dispositivo, en cierto
modo parecido al sistema de Birdseye, pasando los alimentos a conge-
lar por un largo tamel por el que circula aire a muy bajas tempera-
turas, y a cuya salida salen ya congelados.

En la congelacién por salmuera fria, los sistemas existentes pue-
den tener por base: 1. Descenso de la temperatura del medio ambien-
te, proceder que aunque es muy logico resulta demasiado caro. 2.°
Aumento de la superficie dé los productos a enfriar. Y 3. Aumento del
coeficiente del cambio de calor entre el producto a congelar y el medio
ambiente,

Los métodos por salmuera fria mis conocidos son el Birdseve y
Vogt, Kolbe, Ottensen y Zaroschenseff, mis corrientemente conocido
como método Z,

El dispositivo Birdseye se basa en ¢l aumento de la superficie de
los productos a enfriar y consigue la congelacién de un espesor hasta
de 5 centimetros en 90 minutos. Los alimentos se disponen en peque-
nos paquetes de 5 centimetros de espesor, protegidos con papel celo-
fin que pasan prensados por entre dos anchas poleas de manol re-
frigeradas exteriormente a —37° (., lograndose una temperatura en
los productos de —40° (. en los 90 minutos; las poleas estin perma-
nentemente circulando a una velocidad de 10 metros por hora y tienen
una longitud adecuada para que los produetos tarden 90 minutos en
hacer el recorrido total. Cuando se quieren congelar paquetes de mayor
grosor, es preciso aumentar el tiempo proporcionalmente al grosor de
los mismos. El proceder Kolbe es en fundamento aniilogo al anterior:
agui en lugar de poleas, los productos se disponen en bandejas, igual-
mente a presion, en torno a las enales cireula una salmuera a —20° .

El proceder Ottensen es simplemente un depdsito de salmuera a
—15" C. en cuyo interior se introducen los alimentos,

El método Z, estqi basado en el aumento del coeficiente del cambio
de calor entre ¢l producto a congelar y el medio ambiente. En é] se
proyecta una salmuera a fina pulverizacion y gran presion sobre los
alimentos a congelar, a —21" C. que suelen protegerse con celofin, pro-
ceder muy ftil en frutas y verduras, también muy usado para el pe«-
cado y asequible a cualquier producto, puede seguramente considerar-
se como el mejor sistema de congelacion. La salmuera que se precipita
se aspira y vuelve a utilizarse, con lo que la pérdida de la misma cs
minima.

La carne para congelar sea por unos u otros sistemas, se selec-
ciona cuidadosamente, especialmente en los grandes mataderos frigori-
ficos aunstralianos, argentinos y uruguayos, donde se congela para su
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e :
zp?;tgg;(’a“]» iiglliéndose por lo comﬂ_n el sistema de airp.trio. Faena-
dividigga en'ie orea, se lava y se .dlva()IlG la de los bividos mayores
ras Welen'im partes, la de los Gvidos en dos y la de cerda y terne-
T A roducirse completas, aunque se va imponiendo la costum-
ducep diref—‘.ltﬂllar }a canal de cerda logitudinalmente en dos. Se intro-
Manecey -—ii amente en las cimaras de congelacién ripida, donde per-
B ik o )o 48 lfuras y de alli se sacan i camaras de ('?nservim(yn
(’On"eniqem 8¢ mantiene una tomporat‘l-lra variable entre los 0"y —5° (.,
i elflunte enfundadas en tejido de gasa, que se recubre a su
i drpxllem en el caso de canal vacuna.
firhs dandu. se 1‘1‘11!:1 de congelar hlx’m-os. éstos se someten a tempera-
('0usép.,-:: ._‘j-"“ (._'pam su congelacion y posterior paso a cimaras de
Cion a —5° (.
'm.aL(;l: .frutas t_:l'mhién pqoden congelarse, pero como a la tempp'r:?-
it (tongolacmn se det.wnen 8us procesos respiratorio y metaboli-
fecto mts-e] caso, no cabe introducirlas sin maduorar, sino en un per-
cﬂnlplef ‘.if 0 de madurez 0 faltando muy poco para la mad}lmcién
¥ u tiliyﬂ.' deben ser también las frutas cu.uladosnmento selecmenadz.m
- r.alae como métodos preferibles el Birdseye o el mét_udu Z. Sin
for | .1-.0. 4 no ser que se trate de confituras, no es lo corriente some-
as frutas a congelacion.,
l’aml,l,-:«f“.ﬂ el pescado, es sin duda el método Ottensen el mis usmarl;
dead@ !n da excelentes resultados, .pomh]ementp nwjm:(’z.s, el mé'todn Z;
(-'“zln.d iego ambos son muy superiores a la congelacion por aire fl.'in.
los te‘f'i e ‘:“"H(‘lﬂ pescado por aire fnf). ge presentan a la seccion
des (.:" 0‘! dislacerados, los misculos estin sueltos y se forman gran-
T .l:)a(-ms vacio's entre t‘"m:x o entre (:llnﬂ vy la piel, que se encuen-
de og v d‘f cristales de hielo; también hay gran qlesprendnmmnt‘n
oipm:ﬂrtlas. c(m. lo que, al menos la' prvs(*nm-t;m‘n. resulta muy defi-
ol ln'o. En cambio el pescado sumergido a —13" €. en salmuera segan
Droﬁd .cw'ior Ottensen, aparece con una c-nmexturz‘: normal,.no hay des-
Imiento de escamas, exteriormente es flexible v unido como el
tD(:‘:cadn fresco; al (:m'to los !]:l.l'lrS(‘ll]ﬂS.SI' (Tm'uentran llll.i(lﬂﬂ y ('Ompa[--
mll'v P“Hﬂ'lnﬁ a la piel y al tejido ('()Il:]}lrltl"li. l(.m espacios v.acins estan
Sens reducidos y hay eseasa formacion de cristales de hielo. Igual-
e sucede cuando se emplea el método Z.
] SPPO_" el proceder Ottensen, pareceria ser que los prm]u("fns que a
dos fometan tomarian el sabor de la salmuera en que son mt1:odnm-
% Pero esto no sueede ni ann introduciendo cualquier otro alimento
M€ no sea el pescado, porque a tan bajas temperaturas, en los ali-
Mentog 4 conservar que previamente deben haber sido lavados con
4gua, s¢ forma una pelicula de hielo que actiia como aislante e im-
Pide In penetracion de salmuera en el interior de los mismos; el pesca-
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do antes de introducirlo en la salmuera, se descabeza, eviscera y se le
(quitan las espinas.

Corblin ha empleado el método Ottensen para refrigerar rapida-
mente la leche. Envasada en bidones se sumerge en la salmuera for-
méndose sobre la superficie de la leche una capa de leche helada en
pocos minutos; el resto de la leche se mantiene a 0° C., constituyendo
un excelente medio de conservacion.

De todos los métodos de congelacién, es el proceder Z el mas ri-
pido; en él se puede congelar cualquier producto, incluso carne sin en-
vasar; la congelaciébn alcanza en 30 minutos hasta una profundidad
de 6 centimetros, mientras que el Birdseye, requiere para ignal pro-
fundidad de congelacién 100 minutos y el Ottensen 60 minutos. La
carne sblo sufre una pérdida del 2 por 100 y con relacién a la con-
gelaecion por aire frio, el tiempo se reduce de 24 a 6 horas,

Hemos hablado repetidas veces, al referirnos principalmente a la
refrigeracion, de la humedad como factor muy importante. En Amé-
rica siempre se ha preferido el frio htmedo; en Eunropa, tuvo mucha
preferencia el seco, por resultar bastante mas barato, pero el aire
seco tiene una mayor riqueza bacteriolégica por una parte, y por otra,
la falta de tensién de vapor de agua en la atmosfera, da lugar a pér-
didas de agua y jugos de los productos. El enfriador de aire seco es
bien sencillo: los serpentines refrigerantes que van en el interior de
las cAmaras, absorben la humedad de ésta, que se deposita en torno
a ellos en forma de hielo, hielo que es preciso desprender diariamente
porque roba frio a la eimara. Para condicionar una atmoésfera hame-
da en la cimara, hay que dar humedad a la misma, procurando evitar
la existencia de serpentines con amoniaco o salmuera en su interior
v enfriando por el sistema de tres ciclos con aire frio, haciendo pasar
el aire a través de unas chapas galvanizadas sobre las que cae una
cortina de salmuera en forma de lluvia continua. Este sistema tiene
el inconveniente de que el aire que pasa a través de esa cortina de
salmuera, precipita en ella sus impurezas, y lnego es preciso purificar
ésta; en cambio tiene la ventaja de entrar en la cimara con pocas
impurezas.

Podemos, resumiendo todo lo dicho, concluir con que la refrige-
racion es el sistema més usual para la conservacion de huevos, frutas
y leche y la congelacion para las carnes y pescados, prolongando su
conservacion a temperaturas que oscilan entre 0° y —35° €., de una ma-
nera indefinida.

Los sistemas Birdseye y Vogt son adecuados principalmente para
paises como los EE. UU. en los que existen cadenas ininterrnmpidas
de frigorificos bien montadas y establecimientos frigorificos para la
venta al pablico, pues con estos sistemas se congelan pequefios paque-
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te o
: (f::n;‘]l’_?“::lfﬂs que luego se venden asi al (;'liente.. como si se tra}tara
degeungau;m én .lat‘a, sé‘lo que para su uso lnm.edmto, 10 requiriendo
asi %o Y n .]mfwa, sino ftnicamente la condlmentaqén pertinente ;
Congelady n hl‘etes de cerdo o vaca coqge]ados. rodajas de merluza
Drep;n.:m”-q mal}z,mfw congeladas, ef.c.', e incluso pl.atoet ya totalmente
casy an" v (j»l]«]:t}l;fl‘lta(l(usl. que unicamente .regmeren calontm.'se. en
tos fl'igf;riﬁ*cfl 1E UU. funcionaban ya en 1946, ..00000 establemmmr}-
bles, "fillol-((;g ‘ se \'(*ndian el 30 por 100 de los ﬂ!lﬂlthOS putresci-
cimi(,nt‘of f‘.‘f "’-“: actunalmente es seguro que este nimero de estable-
Parg (‘01;7\]]- l}:’.'flr‘lﬁ('ﬂsy habra anmenladq._ De no ser asi, los mét()(?t)_s
dad prg 2elar pequeilos paquetes de alimento, no pueden tener utili-
'ractica alguna,
‘letip;\,‘:,m, t‘lum.lﬂ por decir, que como el frio no ostvr.il'iza. sino soélo
' mbs “’: P?tmosnn fe{'mentahv?s, para lograr una accién conservado-
l'm]i(.,;{‘]"l".]rwm se viene flsocmndo a otros 'pmce{leres, como el ya
tificia] e I;'”"'? la ('Ol]S(‘l‘Vﬂ(‘l{)ﬂ de fl.'utas en cimaras con cultwo’s ar-
indu. - U€ musgos, y también medla.ntu !:‘1 f.nf.rormcam(m al vacio, de
‘Uudable utilidaq por la doble aceion inhibidora del desarrollo de
B€rmenes,
s “E": ‘Eﬂpflrfin. no existen las gmr‘u]m centrales ’fl'igoriﬂoas que hay
"Sfah]e'.t paises, pero se hace sentir f‘ﬂ(].‘l vez mas la necesidad del
B Hm}emn.de las mismas. Toda ciundad deberia contar, al menos,
M frigorifico central de carnes, oiro de pescado, otro de frutas
‘:;P”:::’t:"@ 1901}0. Debido al servicio que prostn.mns. en el mercado eentral
‘lf'lmr;.lm - { "Pl'du_ras. hemos hecho un estudio mas detallado (je lo que
5i, 4 ser un frxgnriﬁ.c-o central de frntns.. verduras y hortalizas para
: ensidad de poblacion de Barcelona. No lo expondremos con deta-
Ui Seria demasiado largo, hemos caleulado que se necesitaria una cu-
teacion atil de 100.000 metros cfibicos de cimaras en total, que ocu-
I'arfan una extension de 35.000 metros cuadrados: los 100.000 metros
f‘.’lb"’f’ﬂ de cimaras estarian divididos en 75 cimaras de 1.000 metros ef-
Mn“, de capacidad y 50 de 500 metros chbicos, tanto nunas como otras
Provistas de su correspondiente antecimara de 250 metros chibicos.
‘E“ esta capacidad de cimaras se pueden almacenar un total de
=2.000.000 kg. de fruta, peso neto, pues cada 1.000 kg. de fruta ocn-
Pan uy espacio en la camara de 4 metros chbicos, dedueidos ya los
ESpacios muertos que ocupan los embalajes y los correspondientes a
log pasillos y espacios para aireaciéon que hay que dejar en la cima-

'd. Disponiendo, pues, de un espacio para conservar 25 millones de

k'lom‘ﬂmm. es de suponer que hubiera con gran frecuencia los 20.000.000
de kilogramos, cuando menos, en conservacion, cantidad ideal para
Poder consumir en todo tiempo cunalquier especie de fruto, mientras
ahora nos vemos obligados a consumirlos, y a veces en exceso, durante
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su periodo de maduracién. No es excesiva esta cantidad de fruta en
cimara, ya que ¢l consumo diario de la cindad viene a ser de 1.200.000
a 140000 kg de frutas, verduras y hortalizas, Esta reserva, ademis
de evitar que se estropearan muchos frutog por incapacidad de consu-
mo por parte de la poblacion, seria suficiente para abastecer el mer-
cado local durante 15 dias, en el improbable caso de que se viera por
alglin espacio de tiempo privado de este suministro, hecho que no se
-puede despreciar. Ahora mismo, cunalquier transtorno en el transpor-
te, recoleccion, ete., priva al mercado del abasto suficiente de algunos
productos durante algunos dias, anun en plena recoleccion, En Italia
el frigorifico nacional de Verona, para frutas, cumple a satisfaccion
este cometido y el de frigorificar fruta para su exportacion: posee
incluso trenes y camiones frigorificos para su exclusivo servicio.

Seria muy interesante hacer un estudio anfilogo y completo de lo
que tendria que ser un frigorifico central de carnes, leches o pesca-
do, si bien en estos momentos ha de ser dificil realizarlo por la irre-
gularidad en el abastecimiento de estos alimentos, que impide cono-
cer bien la capacidad real de consumo,.

Aun mayor amplitud e importancia que el frigorifico central de
una ciudad la tienen los frigorificos provinciales, regionales o naciona-
les y los de exportacion, y més, todos ellos en conjunto, formando una
red nacional de frigorificos que constituirian el ideal para cnalquier
nacion. Estas redes frigorificas, montan sus grandes cimaras en las
zonas de produccion, cuentan con trenes, camiones y barcos frigorifi-
cos propios para el transporte de alimento entre ellos y una perfecta
distribueion. En California salen los trenes frigorificos fruteros para
todo el pais, vigilindose estrechamente la fruta en las diversas esta-
ciones del recorrido, por si alguna de ellas no se encontrara en con-
diciones de rendir ftilmente el viaje, para detenerla y venderla en
aquel punto, o bien entrarla en algan frigorifico de los que hay ins-
talados en ruta: no siempre se dispone de vagones y camiones frigo-
rificos para el transporte, y entonces usan vagones atermos, cuya tem-
peratura se ha de comprobar mas estrechamente en ruta; también se
colocan las frutas en compartimentos “container”, grandes cajas fri-
gorificas en las que se conserva el frio, introduciendo hielo en las
mismas, que es renovado en caso de necesidad durante el trayecto,
especialmente en verano. No podemos aspirar a que en Espana se
monte de un golpe una red completa de frigorificos, es empresa que
necesita demasiado eapital y Gnicamente podria emprenderla el Esta-
do, pero seria muy conveniente iniciar su montaje Jde nuna manera pau-
latina en las zonas de produccion, y si esa red de frigorificos hasta
la zona de consumo no puede existir, al menos que durante el reco-
rrido se verifique una escrupulosa vigilancia para poder mantener du-
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Fante el mismo la f(‘l‘ll]"'l‘ilflll':l de ('HIISPI‘\':l(‘id’)I‘I 0 ll('l(‘lll'l"ll en una
Poblacion intermedia de consumo. A su llegada a destino es muy col-
Véniente introducirlo de nuevo en el frigorifico antes de I:ll.l?.itll']il al
mercado, especialmente si a frutas se refiere, para que s ""“"'I“*‘. ese
'."'“" intermedio v necesario por la antecimara. Aqui tenemos el ejem-
Plo logrado con éxito del transporte de carne, refrigerada nada mas,
de Mérida a Barcelona.

Queda por aclarar un punto muy debatido, ¥
fusto de los productos refrigerados. Nosotros Creemos que, su_Sas0r
10 varia sensiblemente, a condicion de ‘|l;l‘ la téenica de conservacion
haya sido perfecta, v asi lo podemos afirmar con relacion a los ]""mtﬁ
O las frutas, Con la carne, ha sucedido que la importada 'l:‘ Argenti-
U8, ha visto rota su cadena frigorifica al entrar €I Espaiia, por un
tm"“l""‘“‘ inadecuado del barco a las camaras o adonde haya sido:
cV :lh'i ['(‘nsu]tn ‘l"“ en ‘;\lﬂll]'iil. ll:lh‘tﬂ {I(Hllll‘ In[ s[]f]‘il‘(l 1nn ]'D(‘IHIHG) } ]“ﬂ]
Acondicionado transporte, siempre se ha presentado al piblico en mucho
Peores condiciones que aqui. Por lo demds. aun cuando ]‘l:l.‘,:“‘f'l"””
cambio en el sabor, lo cierto es que en muchos paises el pablico

ha g0 )
4 acomodado perfectamente a él.

gque se refiere al

e
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Consejero

MASTINIPE - Candelillas de snlfapenicilina

contra la mamitis de las vacas

SUEROS, VACUNAS Y ESPECIALIDADES
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INFORMACION OFICIAL

Ministerio de Industria y Comercio

Comisaria General de Abastecimientos y Transportes
Servicio de Carnes, Cueros y Derivados

CIRCULAR nim. 763 por la que se establece normas sobre el comerci®
de ganado de almsto ¥y consumo de carnes.

Fundamento. — Seiialados nuevos precios por kilo canal en ma-
tadero para el ganado vacuno, lanar v cabrio de abasto, segin Orde-
nes del Ministerio de Agricultura, de 26 de diciembre de 1950 ( Boletin
Oficial del Estado ntim. 353), se hace preciso desarrollar estas ordenes
y establecer el régimen que, al amparo de lo dispuesto por las mismas,
permita el mas l'ogular abastecimiento nacional durante los ddiversos
periodos de vigencia de la escala de precios para el afio 1951.

A tales fines, dispongo lo siguiente:

Precios- por kilo canal en matadero 1 y de venta al pubhco en table
para las diversas clases de ganado de las diferentes especies durante
1951. — Awrricvro 1. En cumplimiento de lo dispuesto en los apar-
tados primero y segundo de las Ordenes del Ministerio de Agricnltura,
de 16 de diciembre de 1950 (Boletin Oficial del Estado ntam, 353), log
precios que regirdn para la carne de ganado vacuno, lanar y cabrio
en sus diversas variedades y por kilo canal en matadero de las dife-
rentes provincias y para venta al pablico consumidor en tabla o carni-
ceria de las mismas, durante el afio 1951, serian, en cada periodo de
log establecidos en dichas Ordenes ministeriales, los que se detallan
en las Circulares 763-A y 763-B, de esta Comisaria General,

Obligatoriedad de que los Ganaderos productores justifiguen el

destino legai de sus ganados. — Awrr. 2.° A los fines de la vigilancia

precisa para encauzar debidamente la afluencia legal del ganado de
abasto, los ganaderos productores habrian de justificar el destino del
ganado de sus explotaciones, y, en consecuencia, Gnicamente podran
vender el mismo a los colaboradores del Servicio (tablajeros autoriza-
dos' para compra directa o tratantes exportadores colaboradores) debi-
damente documentados al efecto, o bien actuar, como tales ganade-
ros productores, en la entrada directa de sus reses de abasto en los
mataderos que soliciten o se les sefialen.

En consecuencia, sélo podran realizar ventas de ganado en vivo
a los colaboradores del Servicio autorizados y documentados debida-
‘mente para actuar en la compra de ganado de abasto, y siempre previa
entrega por estos compradores, para que el vendedor ganadero pueda
conservarlo y presentarlo como justificante del ganado vendido, del pri-
mer cuerpo del documento CCD-336 justificativo de estas operaciones.

-
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de S&“’_i“j"’ ¢l ganadero productor, bien individualmente, ya a través
cho m.pf‘,pij'."I'ilf'mnvs sindieales, Cooperativas, ete., haga uso del'dere-
de sy o ai]f:"]”@ que le corresponde para actuar como entrador directo
(ue go 'i(. ':m‘“ ]“'1 m'af.mle'l'n de la propia provincia o de las deficitarias
Matader,, 'l” ”.1 e, f‘xlglrﬁ lgual‘mente del. I)eleg‘adc‘)‘del Sorvm'n en .(]1chn
8able, o tOd(vntrt;.za del referido taloncillo CCD-336, que serd indispen-
duceigy, de 0 t‘raso, para la comprobacién del destino dado a la pro-
Tingg 'n g“-_"«_ldo de abasto, tanto en el aspecto individual como por
'S municipales,
ven ':Til::,gn,w el ganado de vida tampoco podria ser u.hj(v"tu do_ compra-
50 caliqag (lntre ganaderos y prud.u(.?tores que ncrpfht?n clel,rldan}nnte
ediante | (‘9 tales, o, caso de utlhzarse'mlerme(harms comercmlef;,
Cio e (d 'Ui:.qu‘e estén cense.ld()s y reconocidos para ello por el Se.rn-‘
Critog e;a ‘]"(:“- Cueros y Derivados y que, a su vez, han de figurar ing-
Naderi ]as rexpectwas Jofat'uras I’rovnu:mles 1‘];:! Nervicio de (._u}-
da poy o:ll '0.4 fines reglumf:ntamos de las mismas, Siempre seri exigi-
CCD-336 vendedor la cesi6n, por parte del comprador, del taloncillo
cola ’ﬁigglnf-entaciért dq Ift facultad de compra que corresponde a l:o.q
o8 de] q’"f—’_ﬂ del Servicio, — Art. 3.° Por las Jefaturas Provincia-
i .s cmu-mrd.o Cam.u'es. Cueros y Derivados, tleutro de las :Eurmus
Yes nm:s .dv {13!1('-1(:Bam|(=n_t:) del mismo, (‘!stablem‘das por las Circula-
Be ﬁeﬁq]l.m. 0s 668, 670 y 675 de esta Comisaria General, hoy vigentes,
nes 7(;1 M.an a los (~ol:lbox'adores! ’(Iel Servicio, en sus diversos e.s(:nlo-
'-‘011;9;--']% 0 comarcas de actuacion para el (ltmarrullg de su :wtn'lflad
A d:lal en la compra de :gana@o: .Estas Zonas se svmﬂ_m-un atendien-
mi;mau una parte, a las dlspombl.hdades de gql}atlo existentes en las
901&[;0:’ y de otra, a los pnrcen_tuges de actuacl.on reconocidos a cada
fivid.l;tldﬂr en razon a los suministros a.('u\brlr o al volumen delac-
Or.(n"w habituales y capacu_iad comercial que les sea reconocido.
e ll]lf;l’m concepto podrin ejercer la facultad de compra de ganado
Jefmu{.(' ];‘l-s zonas sefialadas sin la oportuna orden para ello de la
’*Uﬁciem- I»mvmr:m.], sup.omendo tmla‘ transgresmn a esta norma causa
glo q 'I;,“" para la incoacion d? expedlfnte a los respm-wables,w con arre-
Aba;tuq preceptuado en .la .(,,‘:r(-ular'a(ll de esta Comisaria General de
& o ecimientos, y subsiguiente retirada, en su caso, de los titulos
' tolaboradores autorizados, como responsables de compra ilegal.
de] ::‘ -fe]'ltllSlrﬁll dichas zonas de compra a los siguientes escalones
Nervicio :
J('fatﬂ:) ‘A los.taplajerOs de las localidades o municipios en que por la
dire(-t]m I’mvmcm] respectiva esté autorizado el régimen de compra
Cla a ganaderos. .
o by A lm} tablajeros o tratantes colaboradores, para las adquisi-
Nes a. realizar con destino al abastecimiento de los nficleos urba-
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nos de la propia provineia, en que se centraliza el servicio de entrada
de ganado a matadero por el Servicio de Carnes.

t"). A los tratantes colaboradores, para atender a la exportacion
a provincias deficitarias, con arreglo a las corrientes comerciales ¥
porcentajes de remesa sefialados para cada periodo por la Jefatura
Nacional del Servicio.

En todo caso, las Jefaturas Provineciales del mismo cuidaran de
que en cada zona de compra actfie el ntimero suficiente de colaborado-
res autorizados, para evitar cualquier maniobra especulativa de éstos,
¥y se exigird a tales colaboradores la actividad debida en volumen ¥
en ritmo de adquisicion, dando entrada al efecto en las zonas de com-
pra mis retrasadas a los colaboradores de aquellas en que se realice
_a mayor ritmo, y todo ello sin perjuicio de estimular, de acunerdo con
los 6rganos correspondientes representados a estos fines en las Juntas
Asesoras de las Jefaturas Provinciales del Servicio, la actividad de
entrada directa de sus propios productores por los ganaderos, ya indi-
vidnal o colectivamente,

Las Jefaturas Provinciales del Servicio formularin los proyec-
tos de sefialamiento y adjudicacién de zonas, que previamente se en-
viarin a la Jefatura Nacional del mismo para su revision y aproba-
cion por ella en la forma que proceda. De ignal forma se actuari
siempre que sea preciso introducir modificaciones,

Comprobantes de las adguisiciones de ganado. — Art. 1. Como
consecuencia de lo que se dispone en el art. 2.° de esta Cireunlar, todo
colaborador autorizado para compra de ganado en campo seri pro-
visto, ademés de la tarjeta o titulo que como tal le reconoce y en el
que se sefialard claramente la zona de su actuacion, de los talonarios
de compra modelo CCD-336 correspondientes, los que irin numerados
mecinicamente a los fineg de establecer siempre a qué colaboradores
pertenecen tales comprobantes, y. llevindose por las Jefaturas Pro-
vinciales del Rervicio las correspondientes fichas de control de estos
comprobantes,

Todo colaborador que realice una compra de ganado utilizari el
comprobante de entrega CCD-336 de la siguiente forma:

. El enerpo ntmero 1 se entregard al ganadero vendedor en el acto
de la entrega, para que le sirva de comprobante de a quién realizo
su venta.

El cuerpo nimero 2 se enviari directa y diariamente por el cola-
borador que adquiere el ganado de que se trate a la Jefatura Pro-
vincial correspondiente para que por ésta se haga el oportuno asiento
en las fichas municipales y de colaboradores a que se refiere el articu-
lo siguiente. :

El cuerpo nfimero 3 se enviari por el colaborador, y en el mismo
dia de la operaci6bn, al municipio de origen de las reses adquiridas.
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5
c-a!lj«h:,(,:u":'l_"’ niimero 4 se conservard unido al talonario para su

L3 0lro nuevo al ser agotado aqu?l.

1 de “}' general conocimiento, se publica como anexo modelo a que

‘ Justarse el CCD-336.

"i(:i,f,‘,!;::ta” corrientes de entrega y compra df’ ganado ¢ tﬁrmi:’m‘s mu-
20ngy dp !{ ;Olabr)rrr_.dO?'rs del Sen:z:-m autonzndaf pam comprar en
*Stableciq s ]JfOt‘t.n(,rzrv_ —‘_Au'r. 5.° Para el mejor desarrollo tl(', lo
Vileigle. ‘; *vn lrm'a.rti(-nlns 3.° y 4.° que prm-od.en. las Jvrut}]ms Im—
Kiente. del Bervicio de Carnes, Cueros y Derivados llevarin las si-
¢S fichas de cuentas corrientes:
al di?l’ {"if'fm mun.icipal de salida de ganado, — [sta !i(,'lm s llv‘\'?m’l
236, nnftlclmnte el juego del cuerpo z:wgundu correspondiente del ( (I)-
"nvia? i todo f-n]aburac]nr que rv.almv una compra de )gm]'adc.) debe
‘er\-ioio‘n ,]ﬂ mlsnljl fo(:ha de roallzarls.a a la Jefatura Provincial de{]
o] "h(;rt' Por (_nl Negociado cnrres]:mmlwnto de esta Jefatura se hara
Pf'l)-'g‘“;“m asiento de abono 0 salida ‘d::l ganado que comprenda cada
que “;'t.en la ficha del térn.unn municipal de origen de’lns reses de
fichy ')””’“ y ¢l correspondiente cargo, por el mismo ntmero, en la
thl colaborador que las adquiera, ;
"linn.‘] :‘! ganado adquirido lo fuera para consumo en el propio tér-
Stim » 8 Rt'r.nar{m estas compras al propio fIPﬂ.lpO‘ en .la ('Iwnh.l d.p con-
10 del mismo a efectos de comprobacién y lignidacién subsiguientes,
('OmI::-} ]I"ir'lm de r&olubm:ndm'p‘.v. oo .-.\ todo vnlﬂ.hnra(lnr nmnrizgd'n para
dt‘lwrﬁa ae R{lllmlﬂ. a quien se facilite lalunm'lms de compra CCD-336,
L ancargarsele en su ficha de cuenta corriente todas las reses ad-
E:]nﬁ'l““ por el mismo, mediante la revision del mvncimmd('r cuerpo de
Mprobante CCD-336 al tener entrada en la Jefatura Proyincial.

Esta ficha de colaboradores ser abonada dando salida a las reses
g;lt'miﬂﬂ.l minmos entreguen.. bien par’a sacrificio en mﬂmdero df' I.H'l-
A !mrm] anos de la provincia segiin m.'(]f‘.lles de Ia! .lvfatnm Pf'(mm-m!,
al Spr-'nf! reses que oxporten' a provincias il('ﬁ(‘lta‘lrms. previa nferm
lm-i(,n‘"-m' peticion y obtencién de la cnrrospnm.]mnlo guia (l(-‘ circen-

SO,y todo ello segiin drdenes de envio y corrientes comerciales al

(:f(’('tn ﬁjﬂ(]ﬂs.
Yok ﬂp)t- {“:'"trl’ga directa por ganaderos. — l,als".lnl‘:a!’tlras Provincia-
mllnig' aran a los Delegados Interventores del hervu-m. en mataderos
Soa ?llales 0 generales, de los correspondionh:s talonarios de resguar-
.08 de entrega CCD-336, a los fines de realizar con ellos el mismo
iz‘:f:"dque se ordena en los incigsos anteriores. Esto es: para (-ua]qu.ier
i fl de ganado en matadero a nombre ‘y por cuenta de los propios
M el ‘t"‘;“ ]ll:"dn('fn‘res: el Interventor del Servicio.en matadero expedi-
Shér a n.m-lilln ((l.)-136 wn-reapr!mh}»ntv. entregando al ganadero el
PO primero, enviando al municipio de origen el euerpo tercero y
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remitiendo en el dia a la Jefatura Provincial el cunerpo namero 2,
para que por ésta se hagan las oportunas anotaciones de salida en la
ficha de corrientes comerciales del municipio de origen del ganado y
de cargo en la del matadero en que se sacrifica y consume,

En todo caso, las Jefaturas Provineciales cuidarin de recoger los
talonarios de estos comprobantes a medida que sean utilizados, no en-
tregando otros nuevos sino mediante canje con las matrices de los que
hayan sido utilizados por completo.

Normas para la erpedicion de conduces de cirenlacion. — Anrr, 6.
Los Alcaldes que, en su calidad de Delegados locales. de Abastecimien-
tos, ejercen la funcion de expedir conduces de circulacion de ganado
de abasto dentro de la provincia cuidarin de no expedir éstos por
ningan concepto sino para los colaboradores del Servicio debidamente
autorizados, precisamente a nombre de los mismos y previa cesion por
ellos del comprobante CCD-336 correspondiente, y cuando se trate de
traslado de reses al matadero por el propio ganadero productor que
desee actuar como entrador de su ganado, expedirin igualmente el
conduce, cuidando de recabar oportfunamente la recepeion del tercer
cuerpo el CCD-336, como garantia de que el ganado objeto del con-
duce expedido fué realmente entregado en su destino legal.

Envios de reses foraneas. — Art. 7.° A efectos de lo que dispone
el apartado séptimo de las Ordenes del Ministerio de Agricultura de 16
de diciembre de 1950 (Boletin Oficial del Estado nam. 353), y para la
debida vigilancia, tanto desde el punto de vista del abastecimiento
nacional como en cuanto afecta al mejor cumplimiento de las garan-
tias sanitarias, el transporte de carne forinea, ya se trate de canales
de vacuno, lanar o cabrio, terneras encorambradas o corderos o chivos
descabritados, no podri realizarse sino con destino a mataderos de ca-
pital de provincia o a los sefalados oportunamente por la Jefatur:
Provineial del Servicio respectiva y exclusivamente, bien por los pro-
pios ganaderos que deseen hacer de entradores de estas reses, o ya
por los colaboradores del Servicio autorizados para actuar dentro de
cada municipio en el comercio de exportacién de reses en canal o
encorambradas,

Estas reses habrian de sacrificarse finica y exclusivamente, segin
esti dispuesto, en el matadero municipal de origen con los debidos
requisitos sanitarios, y habrin de ir consignadas también exclusiva-
mente al matadero de destino, extremo que se hari constar tanto en
la guia de origen y sanidad pecuaria como en el conduce o guia de cir-
culacion a expedir, respectivamente, por los Inspectores Veterinarios
municipales y por los Alcaldes o Jefaturas.

En cumplimiento de lo preceptuado en las citadas Ordenes del
Ministerio de Agricnltura, los Alcaldes deberin remitir en cada fecha,
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a4 la Jefatura Provineial del Servicio respectiva, oficio-resumen de los
“Onduces autorizados en el dia para el transporte de carne forinea,
al ¢ual deberin ir cosidos los cuerpos correspondientes de tales con-
duces para conocimiento de la Jefatura Provincial.

Las Inspecciones Municipales Veterinariag comunicarin también
& estas Jefaturas Provinciales, y por oficio, las guias de Sanidad ex-
Pedidas en cada fecha para carne fordnea.

En el comercio y circulacion de carnes forineas se exigirin las
Mismag formalidades ano para el ganado en vivo, cediéndose en unos
U otros casos los correspondientes resguardos de entrega CCD-336.

Revision de la actividad ejercida por colaboradores del Servicio, —
ART, 8 Las Jefaturas Provinciales del Servicio de Carnes, Cueros y
Derivadog realizarin peridédicamente revisiones sobre la actividad des-
arrollada por los colaboradores del Servicio en la provincia de su jo-
Msdiccion, al objeto de comprobar la eficacia en la actividad de tales
Colaboradores, y procediendo, segan los preceptos reglamentarios, a
Mstrnecion de expedientes y retirada del titulo de colaborador a los
ue no desarrollaran la actividad necesaria, con independencia de las
demig responsabilidades que pudieran derivarse en cada caso por trans-
Sresiones de otra indole en que estos colaboradores pudieran incurrir.

Recogida de cueros. — Awrt. 9.° Todos los cueros producidos en
€l término municipal habrian de ser entregados, sin excepeion, a los
Tecolectores autorizados para ello en ¢l mismo por la Jefatura Pro-
Vincial del Servicio de Carnes, Cueros v Derivados, los que deberin
Cltregar como comprobante de esta recogida el taloncillo CCD-337,
documento que a su vez seri indispensable para el traslado de estos
“Ueros desde matadero de produccion a primer almacén recolector,

Cuando se autoricen conduces para transportes de canales vacu-
Bas habra de acompaiiarse al mismo los cueros curl‘f’ﬁl’”“"]i*‘““’“-‘”'
€480 contrario, el Alcalde origen, al dar cuenta a la Jefatura Provin-
tial de 1a expedicion de conduces con arreglo a lo dispuesto en el ar-
ticulo 6.° de esta Cireular, debera acompanar también el resguardo
de recogida de cueros CCD-337 que acredita se ha hecho cargo de los
Mismos el recolector legalmente autorizado para ello en la zona res-
Pectiva,

Comercio de despojos. — Awrr, 10.  Los despojos correspondientes
4 las canales de las reses forfineas serdn enviados a los mataderos_ de
destino de tales canales, obrando siempre con los requisitos s.amta-
Tios exigidos para ello y'cxn tanto en cuanto (?.‘(Ced}ll'l a las necesndades
de consumo de la localidad de origen, que serdn fijadas en cada caso
POr la Jefatura Provineial del Servicio.

Estos despojos habrin de tener entrada fog-zosflmente en matade-
Y0 de destino y sometidos al reconocimiento sanitario preceptivo, cum-
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pliendo las demis garantias de esta indole, procediéndac<e a continua-
cion por el Servicio a distribuirlos a los respectivos gremios o Sindica-
tos, al igual que se realiza con los despojos prmlnvldus por las reses
sacrificadas en matadero y juntamente con los mismos,

Quedan exceptnados de estas disposiciones los mataderos genera-
les que, estando autorizadog para sacrificar y enviar reses canales, ten-
gan establecidas industrias complementarias de transformacion y apro-

vechamiento de estos despojos o subproductos para la elaboracion de
articulos alimenticios, para su industrializacion, o bien para aprove-
chamientos opoteriapicos por laboratorios debidamente autorizados ¥y
previa siempre la necesaria vigilaneia sobre estos extremos por parte
de la Jefatura Provineial correspondiente.

Prohibicion de compra, sacrificio y transporte de ganado de abasto
por personal ajeno a los escalafones del Servicio. — Awnr. 11, Como
seglin la legislacion vigente (Cirenlares niimeros 668, 670 y 675 de esta
Comisaria General) los fnicos elementos anforizados para el trans-
porte y sacrificio de ganado de abasto son, ademis de los mismos ga-
naderos que actian de entradores en matadero de su propio ganado,
los colaboradores del Servicio, constituye delito de abastecimiento el
sacrificio, transporte, distribucion y consumo o venta de reses de las
especies, vaeuna, lanar, cabrio y porcina vor cualguier clase de par-
ticulares, organismos o entidades, todos los cnales finica y exelusiva-
mente podrin abastecerse de carne a través de los mataderos muni-
cipales o generales legalmente establecidos en su residencia y con arre-
olo a la adjudicacion de cupos y ordenes de suministros expedidas al
efecto por el SBervicio de Carnes, Cueros y Derivados, quien tiene a st
cargo el abastecimiento de éstos,

Fn su consecuencia, las autoridades municipales y veterinarias cui-
daran de impedir en absoluto estos sacrificios y transportes, denun-
ciando los hechos que se produzcean en sus respectivas jurisdicciones i
la Jefatura Provincial del Rervicio, poniendo a disposicion de la misma
y de la Fiscalia de Tasas competente las reses o canales que com?@
consecuencia de tales transgresiones sean decomisadas y dando cuentd
a dichas Jefaturas Provinciales de las peticiones que en este sentido
reciban,

Abastecimiento de Hoteles y similares. — Anrr, 12, Los hoteles,
restaurantes y establecimientos similares encuadrados en el Sindicato
de Hosteleria y Similares, o aquellos establecimientos que por estar
dotados de las cartillas colectivas de abastecimiento correspondientes
necesiten suministros de carne para sus necesidades, no podran reeibir’
la misma sino a través del respectivo Sindicato o Cooperativa sindi-
cal, los encnadrados en ellos, y de acnerdo con los cupos que por el

Servicio se les asignan y normas que del mismo emanen, como asimis”
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WMo Jas colectividades, a través de los establecimientos que para ello
8¢ designen por dichas Jefaturas Provinciales.
Se considera ilicita toda compra directa de ganado o carne por
°8l0s establecimientos o las que los mismos puedan efectuar en ta-
lajeriag que no sean las designadas al efgeto, y, por consiguiente, en
detrimento de los cupos que a las mismas entrega el Servicio para el
abﬁ?lStecin"lient«) piblico, exigiéndose en consecuencia las responsabili-
dadeg consiguientes,
Lo que se hace pablico para general conocimiento y cumplimiento:
3 Madrid, 21 de febrero de 1951. — El Comisario general, Josg pe
ORRAL Sa1z. — (B. 0. del B., de 1.° de marzo de 1951).

Ayuntamiento de Barcelona

El “Boletin Oficial” de esta provincia de los dias 8 y 14 de febre-
1;9_‘](‘ 1951 publica las bases y programa que han de regir en la opo-
B‘('lf'}n libre convocada para proveer nueve plazas vacantes de Veteri-
Hario de entrada del Cuerpo de Veterinaria municipal de Barcelona,
on los deberes consignados en el vigente Reglamento general de Em-
Pleadog municipales y en el de los Servicios de Sanidad Veterinaria
nlllnicipal. también vigente, con derecho a percibir ¢l sueldo anunal de
15.000 pesetas y demds derechos inherentes al cargo.

Serdn requisitos indispensables para tomar parte en la oposicion,

e acuerdo con el articulo 47 del Reglamento de los Servicios de Ve-
aria Municipal de 24 de diciembre de 1930, y demés disposicio-
Ues legalos de aplicacion, los siguientes: Ser espafiol, no haber cumpli-

0.(-11;-11'0111;1 y cinco aiios de edad el dia que se publique la convoca-

"Mia en el Boletin Oficial del Estado, pertenccer al Cuerpo de Tns-
Pectoreg Municipales Veterinarios, haber observado buena conducta,
Carecep (e antecedentes penales v demostrar su adhesion al Movimiento

cional, hallarse al corriente de los deberes militares y no padecer

tfecto fisico v gozar de buena salud, extremos éstos que se justifica-
Tn mediante examen médico por la Inspeccion Mdédica de Funcio-
nﬂl'it‘)s, .

Se tendrd en cuenta lo dispuesto en la Ley de 17 de julio de 1947,

El plazo para presentacion de instancias y (lm-mm-n!'aci(zn com-
Domemm-ja serdt de treinta dias hibiles, a partir del dia signiente al

€ la publicacion de la convocatoria en el Boletin Oficial del Estad(.).

. Los ejercicios podran comenzar a partir de los cuatro meses si-
Slientes o 1a publicacion de estas bases en el Boletin Oficial del Es.md(.).
b Barcelona, 15 de febrero de 1951, — El Alealde accidental (ilegi-
le), — (B. 0. del E., de 25 de febrero de 1951).
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SECCION INFORMATIVA

Los cursillos agropecuarios

Como ya indicibamos en la Circvrar de febrero continta la ce-
lebracion en la provineia, de diversos cursillos de capacitacion pard
agricultores y ganaderos,

El dia 25 fué clausurado el que se celebraba en la Plana de Vich,
el cual ha constituido una magnifica demostracion de la solida pre
paracion de los compaifieros veterinarios que prestan sus servicios en
aquella comarca., En el acto final, intervino entre otras ilustres per-
sonalidades nuestro querido compaifiero, Jefe del Rervicio Provincial
de Ganaderia, don Aniceto Puigdollers, haciendo destacar la impor-
tancia ganadera de la Plana de Vieh y la trascendencia sanitarid,
higiénica y zootécnica de la mision veterinaria, siendo muy aplandido
y felicitado.

Fn Barcelona. — Dentro el plan de capacitacion agropecuaria pard
1951 en el local de la Camara Oficial Sindical Agraria, se ha celebrado
un enrso de conferencias a cargo del Ingeniero Jefe de los Servicios
Agropecnariog, del Tngeniero Jefe de los Servicios Forestales y de don
Aniceto Puigdollers, como Jefe de los Rervicios Provinciales de Ga-
naderia.,

(ada conferenciante desarrollé seis conferencias, abarcando las del
sefior J'uigdollers, los principales temas de mejora de la ganaderid
equina, bovina y porcina, asi como de la explotacion avicola que tantd
importancia tienen en nuestra provincia, y finalmente una dedicada &
aspecto econdmico de la explotacién ganadera. El cursillo ha sido uB
completo éxito personal de don Aniceto por sus brillantes e interesal”
tes disertaciones,

En Calaf. — Durante lox meses de febrero y marzo, otro cursill®
teorico-practico de 36 lecciones se ha desarrollado en Calaf, sobre el
tema general “Mejora Agropecnaria de la Segarra” _

Han actuado de profesores los Ingenieros don Franeisco Javier
Veglison Jornet, sobre temas de abonos y fertilizacion de la tierra ¥
don José Pérez Malla sobre el cultivo de cereales y legnminosas. La
parte ganadera ha sido a carco de nuestro companero don Jose S€
culi Brillas, Inspector Veterinario del Puerto. el cual ha vxpli(-ad”
los conocimientos basicos de alimentacion, reproduceion, enidados 6
higiene de la explotacion de las diversax especies domésticas en espe”
cial équidos, cerdos y aves,

El cursillo por el gran uwamero de asistentes, y el interés con que
ha sido seguido, ha constituido un magnifico éxito para m-gunizmlnreﬂ
¥ pl'(lfL'Sﬂl'(,'S que han lll"’jill]u-uu g[-;]tn recunerdo en la zona.
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H°“,‘°naie a D. Francisco de A. Laborda, Presidente de la Mancomu-
nidad Sanitaria y Delegado de Hacienda

pum..]::rfl l;-nn.uvirnimlto gpne!'al de los sm‘iorm' (-o.legiac.]f)s Yy para que
Of rocop "'l‘ lerirse ‘:11 ]lull]_("'ll:l.]('. que con tanta _msnﬁm('fn.n se pretende
l'a ;“'”"' Hmo. Sr, ‘l). Francisco de A. Laborda, Presidente de nues-
gjg"im‘]t““f!“lllldnd Sanitaria y Delegado de Hacienda, insertamos la
e Circular:
dop }[‘I:” hl mlostm‘: En I-O(fnllqril’rljentn a ].ns relevantes méritos de
Nidag «‘Hltmr-(‘; de Asis La_bnrda ll;:uwz: Presidente de esta Manc?mu-
mi‘?lnl-'\ ‘“0“‘;‘;::14'10 de H:‘l(‘_mml:l. (] .(}Ohl(‘l':l(l .Iu ha concedido la .Ibnco-
X frem(.d](,"" Placa de la Orden Civil de Sanidad, por su actuacién al
Detent ' iqu M:mvnml-mulzm. que gracias a su direceion :u-l..n'n‘y com-
“]i“f&'t{i--- i ’I“' "”1.1“'("1"“!]0 en modelo ejemplar de Mancomunidad y Ad-
Sthacion sanitarias,
(,,}nlurf:i";ll'i1l()s varios miemhros ulo. hl. J_unta Adx‘nin’istrmi 'a‘f_lp-la Man-
Ce M“‘ ad, deseando dar a tal distincién del Gobierno el l;lt‘hll]() m-a.l-
R Sonal a la concesion otorgada, asi como destacar la importancia
'(-on}_.:tilfu'.“" ﬂtlminist. -:il'tivn de la Sﬂ{]il]ﬂl] de f%:n'm:lmm. rlmn acordado
(‘Unmn"}r nna (‘t)llllh:l('lll de Homenaje a don ,I' rancisco de A, Laborfla,
Creg: l"“'“ por los firmantes, y que agruparia a todos los sectores in-
im].,'"‘;: Os en los Aactos que han de tener lugar, para que revistan la
Stlancia y brillantez adecuadas.
Pﬂci.’,I:l .(Tumiui(m de l-!n.nwmlje desea que la imposicion ,d"_ la 1'(»1'1(!E10r)—
I'OSil,]‘.hm un acto oficial del mayor 1'\03](:0. al que anista el n.l;’a'mmn
a )é-?- de personas interesadas en la Sanidad pro\'mvml v adictas a
(:u;l ..fmun del homenajeado, y desea que tmlns.. absolutamente Ind.nzs,
mf""-‘"”ll“s personalmente al homenaje de simpatia y de adhesion
“lor Laborda y a su obra sanitaria. ' ;
e laA( tal fin hemos pensado ofrendar ’:11 sefior Laborda I.us inlsigmas
Pendy 'h'(lun. una artistica placa y un allmn_l en pergamino, efl 0s que
ro fl “Il nuestra gratitud y nuestro reconocimiento a su labor, y nu]es;
log afecto y nuestra amistad a su persona. Para ello ln\'.i;ainlas A %0( 0':-.
* Miteregados v simpatizantes (Autoridades, (,‘m-pm-anm_nes Oficiales,
,-Ji’""."“"lh'lllcm, Personal sanitario y funcionarios _«Iv l‘lm'wmlm a con-
Wr con las cnotas maximas: individnal de 25 pesetas: de Ayun-
HMhientos (pueblos) de 100 pesetas, y corporativa de 500 pesetas.
“nadlhmmnu!u Ia (".nnisi,,m que 1:1 Album r-onlvngil ;_fullu'. {;::;flvlrl;a‘:
intﬂ.“ 4 Ayuntamientos los dibujos de los escudos de Uh'» .( I 57
Stsados, se ruega remitan el escudo correspondiente, a ser posi
¢ con o4 colores naturales, .
Q“q"“\-“imisn}n se ruega a las (fm-pc.)rm-iunes }'}cmihm"(-eljlp.:::.)"d(;]a:;:]ahlc:;;
"“’lh(H “Speciales o idea de los motivos que deseen se llever
! €Xpresion de su adhesion al homenaje.
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Las cuotas pueden remitirse al Secretario General de la Mancomu-

nidad Sanitaria, don Rafael Pérez Barrera, Layetana, 8 bis, pral,
Barcelona,

Muy reconocidos a su atencion e interés en el homenaje proyecta-

do, le saludan atentamente. — LA CoMISION ORGANIZADORA, — PELAYO
MarroreELL CarsoNELL; Médico de A. P. D. Del Colegio de Médicos. —
Jost Davnis Monrtapa; Colegio de Farmacéuticos. — ALFREDO ALBIOL;
Colegio de Veterinarios, — Josf Buxaperas Garcia; Alealde de Tona.
— Luis ¥, Maristany: Alcalde de Badalona. — Raragn Phrez BARRE-
RA; Secretario General, )

Jefatura de los Servicios de Cria Caballar y Remonta

Aviso a los ganaderos y duenos de paradas particulares
de ganado equino

Siendo proposito de esta Jefatura seguir fomentando en Espafia
la produccion del caballo de tiro ligero y, en el deseo de que puedan
ser debidamente abastecidas anualmente las yeguas de tiro que se han
venido importando en afios anteriores y las nacionales existentes de
esta clase, es necesario cuenten los Paradistas particulares con semen-
tales adecnados y seleccionados de las razas Bretona y Postier-Bretona,
por lo cual, esta Jefatura de Cria Caballar y Remonta, pone en cono-
cimiento e los interesados:

1. Que se proyecta la importacion inmediata de un lote de se-
mentales de origen francés, y razas antes mencionadas, para cubrir
las necesidades de los Depobsitos de Sementales del Estado,

2" Que simultineamente se hari la importacion de los sementa-
les para que sean solicitados por los ganaderos y Paradistas particu”
lares, estog caballos con respecto a su edad se hallarin comprendidos
entre los tres y medio a cuatro y medio aios, y alzadas que oscilardn
gobre 1,54 a 1,62 metros, peso aproximado de 550 a 650 kgs. y todos
ellos con pedigree o carta de origen.

3. Los ganaderos y Paradistas particulares que deseen recibif
uno o més sementales de los importados, deberin sujetarse a las si-
guientes instrucciones:

@) Formularin instancia solicitando el semental o sementales
que deseen recibir, dirigida al Excmo, Sr. General Jefe de los Ser-
vicios de Cria Caballar y Remonta del Ejéreito, en Madrid. Dicha ins-
tancia serd transmitida por medio de los Delegados de Cria Caballar de
las respectivas provincias.

b) En la instancia se hari constar expresamente las siguientes
caracteristicas sobre el ganado solicitado: raza, alzada y cepa que S€

prefiere, para vealizar las importaciones de acuerdo con los deseos €
los solicitantes,
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€) El precio aproximadamente del ganado a importar serd de
Pesetng 35.000 por semental. En todo caso, esta Jefatura se comprome-
€ a entregarlos al precio estricto de coste, incrementado con los dere-
hos de entrada y gravimenes establecidos con cardcter general por
el Estado, :

1" Las instancias de los solicitantes serdin recibidas en esta Je-
faturg hasta el dia 31 de marzo del presente ano,

Se interesa y ruega al Sindicato Vertical de Ganaderia, Corone-
leg Inspectores de Regiones Pecuarias y Delegados de Cria Caballar,
o mixima divalgacion del presente aviso para conocimiento de todas
48 personas interesadas,

Madrid, 22 de enero de 1951. — El General Jefe, (firma ilegible).

Becas y pensiones del Consejo General de Colegios Veterinarios

. La Junta Permanente del Consejo General de Colegios Veterina-
“0.“ ‘Il su reunion celebrada el dia 12 de los corrientes, y previa re-
Mi6n de la Comisién designada al efecto con representantes de la
“Stuela Nacional de Sanidad y de los Institutos de Biologia Animal,
de Inseminacion Artificial y de Investigaciones Veterinarias, acordd
A8 normag para la adjudicacion de becas y pensiones, por un total
d»e ¢ien mil pesetas, consignadas en el articulo 2.° del Capitulo VI, e
meupmnsu, de Gastos de esta Entidad, acordindose las bases si-
gulEI'ltEN;

- Primera. — Las Becas y }I('llﬂiﬂlll*h‘ que hayan de concederse du-
fMnte o) presente ejercicio, tendrin Gnicamente cardcter nacional.
Negunda, — TLas solicitudes de los interesados, que habrin de ser

"“terinarios diplomados de estudios superiores o que tengan aproba-
08 los Cursillos monogrificos o las asignaturas de este grado supe-
'0r, se cursaran por los «olegios Oficiales Veterinarios de las provin-
tlas en que residan y vendran documentadas con el historial cientifi-
Co y profesional de log participantes, informadas por las Autnri.(lados
. Directores de los Centros donde hayan realizado trabajos de RE——
Ugacion y de cnantos antecedentes se consideren precisos en relacion
Con 1a especialidad que traten de cultivar. ' )

Tercera. — Aportariin, asimismo, un plan de los trabajos a l'(‘ﬂ]l.-
“ar, téenicas a emplear e indicardn el Centro o Centros donde consi-
“eren pueden desarrollarse, fijando, ademis, el plazo o plazos en que
¢ proponen ejecutarlos,

Cuarta, — Justificacion de los idiomas que poseen.
Quinta, — F1 Consejo se reserva el derecho a someter a los as-

Pirantes a las pruebas que considere precisas para adquirir la garan-
" necesaria de acierto en la adjudicacion.
Nerta, — La cuantia de las pensiones, serd:
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@) Para aquellos casos en los que no sean necesario modificar
la habitual residencia de los beneficiarios, 400 pesetas mensuales,

b) Tara aquellos otros en los que los becariog hayan e despla-
zarse forzosamente de su residencia habitual, 1.500 pesetas mensuales.

El niimero total de pensiones serd fijado por el Consejo, en rela-
cion al de aspirantes, al interés técnico-profesional de los trabajos
a realizar, a las posibilidades de ejecucion de los mismos v a las dis-
ponibilidades econémicas,

Séptima, — El importe de las becas serd satisfecho mensnalmente,
previa presentacion de un informe que en igual plazo de tiempo habri
de rendir el Jefe del Centro o Director de trabajos, en el (que se hagt
constar la asiduidad y aprovechamiento del hecario. La pension 0
beca podri ser anulada en el caso de que los referidos informes no se
juzguen satisfactorios.

‘Octava, — E1 becario viene obligado a presentar al Consejo, en las
fechas que en cada easo se sefialen, una informaecion sobre la marcha
de sus trabajos y resultados parciales obtenidos,

Novena, — La duracion de las becas y pensiones viene fijada por
la del actual ejercicio econdmico, sin que ello signifique que este plazo
no pueda prorrogarse para el ejercicio siguiente, a la vista de los re-
sultados obtenidos y de la convenieneia o necesidad de proseguir los
iniciados,

Décima. — Las solicitndes deberian tener entrada en este Consejo,
Plaza de Isabel 11, 5, Madrid, antes de las 22 horas del dia 20 del pro-
ximo mes de marzo.

Undécima, — EI Consejo tiene el proposito de seleccionar entré
lox pensionados durante el presente ano, a los que por su capacidad
demostrada e interés de log trabajos realizados, se consideren en con-
diciones de ampliar sus investigaciones en afios venideros, en Centrof
extranjeros de la especialidad en que se hayam iniciado.

Las especialidades que pueden desarrollarse en los Centros ante
riormente consignados, son: Instituto de Investigaciones Veterinarias:

Lecheria, — Rayos X. — Cirngia. — Anatomia Patologica. — Histo-
patologia. — Farmacologia. — Bromatologia. — Patologia Infeccio-
sa. — Andflisis de Alimentos. — Andlisis elinicos, — Enfermedades
arenciales. — Frio. — Instituto de Biologia Animal: Virns, — Bac”
teriologia, — Parasitologia. — Alimentacion animal, — Anatomia pa-
tologica, — Diagnostico gestacion, — Lanas, — Escuela Nacional dé
Sanidad: Zoonosis transmisibles, — Bromatologia. — Instituto de In-
seminacion Artificial; Fisico-quimica, — Bacteriologia y Fisiopatolo-

gia de la reproduccion.

Se cuenta, por ofra parte, con la posibilidad de gue puedan asig:
narse becarios a las Estaciones Pecnarias de Fuentefiz (ganado vacus
noj: Somioé (vacuno suizo): Lugo (vacuno y porcino); Leon (asnal ¥
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:]';:-‘l"'l'{“l: \':thh*pvﬁus (lanar karakul); Priego (cabra granadina); Cii-
e wal (lanar manchego y avieultura): Badajoz (lanar australiano);
I’!ilrl-::;l“:l:'“")m mn‘r(-imm y cunieultura) y en el Instituto Nacional de

o S I de Granada y el Matadero Provincial de Mérida.

0 L'lm(.eﬁ;“w.', ar "'I B! .' o . -.'.' l' a 1 ‘( l ) -II(:III (le (l.l:IM ft.‘-l
s ¢ “@s para veterinarios, aI‘m‘m:p ol ;,“.M.“n: ano, deberin di-

Lil Sus solicitudes a este Organismo, antes de la fecha sefialada, 20
milt(f:'li':-:”"n mes de marzo, remitiendo a la vez un programa de las.
‘-'ientiﬂ',.. que !mn 1](* ser tl-alt:ul.:is y .pr‘:snpuvstn gluh;l]' de la labor
Vencisn a ‘Ill(f s.(“_].v!-u)mn;::m realizar, indicando la cuantia de la sub-

' (que soliciten,

Es del mayor interés evitar demoras en esta clase de peticiones,
;‘:lt(“l:l:;l atnlt.es de fijmliz:l.r el proximo mes de marzo, habri ’d.-. ""“"‘]f”'
tribu .m;(']“ el ﬁmmlamwntu 4.](. esta clase de auxilios econdémicos, dis-
pop 3;:1]:“'(: {11 etwtcj las ’(-mnul.n(lvs que ﬁgur:_m en sn ['l'l"ﬁllpl}('?-ﬂh Y,
Yeciha -ng,ul(nto.. Se verd pr:v(-nsmln a desestimar conantas solicitudes

con posterioridad destinadas a este fin,
. Lo que comunico a V. 8. para conocimiento y efectos en el Cole-
810 de su Presidencia v colegiados del mismo.
Dios gnarde a V. 8. muchos afios,
Madrid, 23 de febrero de 1951. — El Secretario, J, M. Vizeayno,

Homenaje a D. Enrique Bardaji
R i‘wu‘uu:ln'rvl.:u-i‘(an (e n|un-t;u-i1.nws a la sns('ripvin’fn. ahierta para
Stearle las insignias de la Encomienda de la Orden Civil de Sanidad,
ce]nﬁlllya anterior l.l~l|{ pt-s‘vms, — i'ul(‘{!i(‘) de \'vt«-r.-in:trinf de Bar-
b AM '-i‘““. — D, _l_{:lmnn (m-f'vm 15. — -Ii. .-\nmmu ‘l;lll'u.lll 15, —
« Adrian Bueno 15. — D, Jaime Mauri 15. — D, Eladio Giomez 15,
:’:hl:) Er.lwstn Abadal ]'» - 1)._-lusé Blanchart 15, — . Angel Maria
a 15, — Suma y sigue: 1.760 pesetas,

La obra de mayor utilidad préctica para ¢l Veterinario

“EL CONSULTOR JURIDICO DEL VETERINARIO”

. (Enciclopedia Legislativa-Veterinaria)

por DON FRUMENCIO SANCHEZ HERNANDO, Veterinario
DON ERNESTO DE LA ROCHA GARCIA, Abogado
DON ILDEFONSO DE LA ROCHA GARCIA, Secretario de Administracion Local
Toda la legislacion vigente que afecta ala Veterinaria y profesiones
afines recopilada integramente, en tres tomos con 2.500 pdginas.
PEDIDOS AL APARTADO N.” 11

TAILAVERA DE LA REINA (TOLEDO)
h‘_*“ R L S L R S ——

——
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VIDA COLEGIAL

-’

Conferencia

-

El dia 17 de abril proximo, a las cuatro y media de
la tarde, pronunciard una conferencia, en nuestro local social
1 correspondiente al Curso Académico 1950-51, D. Julio
(.. Rubio, Veterinario Municipal de Barcelond, sobre el lema:
Los AMINOACIDOS Y SU IMPORTANCIA EN LA INSPECCION DE CARNES

Estancia de D. Rafael Gonzalez Alvarez en Barcelona. — (‘on motivo de
tratarse de la afeccion que hace tiempo le aqueja ha permanecido unos
dias en Barcelona nuestro querido amigo y compaiiero, don Rafael
Gonzilez Alvarez, Catedritico de la Facultad de Veterinaria de Madrid
y Vicepresidente del Consejo General de Colegios Veterinarios.

Celebrariamos vivamente que dicha visita motivara una rapida ¥
franca mejoria de tan ilustre compaiero.

Cposiciones a Médicos Forenses. — Tras renidas oposiciones efectud-
das recientemente en Madrid al Cuerpo de Médicos Forenses, han ob-
tenido plaza el Dr. D. Antonio Riera Doménech, hijo de nuestro que-
rido amigo y eompaiiero el Dr. Riera Adroher, Jefe de la Seccion
Téenica de este Colegio y el Dr. D. Julidin Bernal Gareia, hermano®
del compatiero de Barcelona, D, IFélix Bernal,

Con tal motivo felicitamos cordialmente a ambos, por el éxito
logrado,

Necrolégica. — IHa fallecido en Albio, el dia 2 de marzo del actuals
a la edad de 79 anos, don José Marti Amendos, (e. p. .), padre de nues
tro querido companero de Calaf, don Antonio Marti Morera,

A su oesposa ¢ hijos les deseamos la necesaria resignaciom cristias
na para sobrellevar tan sensible pérdida.

Sociedad Veterinaria de Zootecnia (Seccion de Barcelona). — Ne convocd
a todos los compafiieros, socios de la Seccion de Barcelona de la So=
ciedad Veterinaria de Zooteenia a la reunion general que se celebrari
el dia 17 de abril a las 530 de la tarde, en el salén de actos del Colegios

Presupuestos del Consejo General de Colegios Vefterinarios. — Iemos
recibido del Consejo General de Colegios Veterinarios de Espafia, 108
presupuestos, correspondientes al actual ejercicio econémico de li)ﬁ!y
relativos a dicho Consejo, Colegio de Huérfanos, Montepio Veteri
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"ario y Fondo Asistencial “San Francisco de Asis”, que oportu-
“am@n.te fueron aprobados por la Junta Plenaria de dicho Superior
-"‘&’ﬂ"!smo, cuyos presupuestos gquedan a disposicién de todos los co-
("glﬂ(]()g, para que puedan examinarlos con todo detenimiento en la
Secretaria de este Colegio,

Reunién de la Junta de gobierno
Acta de la sesion celebrada el dia 22 de febrero 1951

. A las cinco de la tarde, se refine la Junta dé Gobietno en el lotal
Social, bajo la presidencia de don Alfredo Albiol Gas y formada por
'1‘“11 Antonio Riera Adrolier, don José Pascual Bertrin y don Alfonso
Carrerag Benara.

Abiérta la sesiom se da lectura al dctd anterior que es aprobada.

A continuacién se da cuenta a la Junti de la nueva tarifa de
Precios de las herraduras, aprobada por la Superioridad, acordindose
Publicarla en la Circvrar de nuestra Entidad.

. Se da cuenta, también, de los presupuestos remitidos por el Con-
“eJ0 General correspondientes al afio 1951 y referetites a dicho Con-
“€J0, Colegio de Huérfanos, Montepio Veterinario y Fondo Asistencial
U¢ Ban Francisco de Asis, que quedan a disposicion de los seflores co-
legiaqos para su examen,

Comunieado del Consejo (General, dando cuenta de ciertas medidas
A tomar, acordadas por dicho Consejo, et evitacion de que por algunos
c""‘l)ﬂﬁvrns, una vez resuelto el Concurso General de prelacion, se
Pretenda hurlar lo preceptuado y objetivos para los que fué convoca-
1o e citado Conecurso.

En vista de la documentacién recibida, con refereiicia al homenaje
Proyectado a don Francisco Laborda Ibfifiez, Presidente de la Man-
“Omunidad Sanitaria Provincial y Delegado de Hacienda, con motivo
Ue haberle sido concedida por el Gobierno la Encomienda con placa
de 1q Orden Civil de Sanidad, por su actuacion al frente de la Man-
“Ounidad, se acuerda contribuir con (juinientas pesetas a los fines de
Yicho homenaje.

Ne acuerda, contribuir, también, con quinientas pesetas al home-
"aje a don Enrique Bardaji, Jefe Provincial de Sanidad, con moti-
Y0 de haberle sido concedida la Encomierida con placg de la Orden
Vil de Sanidad.

Atendiendo la peticion de los estudiantes del nltimo ano de 1_-fn-1~fl-
" de la Facultad de Veterinaria de Madrid, se acuerda contribuir
“On 250 pesetas, a los fines de realizar un viaje de estudios a Portugal.

. Comunieado del Consejo General, datido traslado de otto de la
Direceion General de Ganaderia manifestando que no es posible acce-
YO @ 1a solicitud de que figure en la Seccion de Personal de dicha



UNB

Universitat Autémomas deBarcelong
100 Circvurar perL CoLeGio OFIcIAL DE VETERINARIOS DE BARCELONA

Direecion un Inspector Municipal Veterinario al frente de los servi-
cios que en ellog afectan, porque no hay legislacidnr que lo autorice.
A continuacién se tratan diversos asuntos de tramite con referen-
cia a herrerfas y problemas de deontologia profesional,
Por altimo, la Junta acuerda hacer una visita
torre ofrecida para local social del Colegio,
Y sin mis asuntos de que tratar
siete de la tarde.

SECCION BIBLIOGRAFICA

Eveexto Fronxer, Manual de Farmacologia para Veterinarios., — Se-
gunda edicién espanola, traducida y considerablemente ampliada por
Pedro Farreras. Un tomo de 550 paginas, encuadernado en tela, 95 pe-
setas, Biblioteca de la Revista Veterinaria de Espaia, — Apartado 463,
— Barcelona, donde se puede pedir contra reembolso.

Ninguna Farmacologia de las que existen en la bibliografia veterinaria del mundo
entero ha logrado el éxito de esta de Frohner, de la que, aparte de las traducciones
de que ha sido gbjeto, se han publicado en su idioma original 18 ediciones. La dltima
de ellas aparecié en Alemania en 1950, y por haber fallecido su insigne autor ha sido
continuada y modernizada por el Catedritico de esta asignatura en la Escuela Supe-
rior de Veterinaria de Leipzig, Ricardo Keinhardt.

La segunda edicién espafiola, que acaba de aparecer, contiene todas las movedades
de la Gltima alemana, y su traductor, que ha podido consultar numerosos y excelen-
tes libros y revistas la ha ampliado considerablemente con un gran caudal de datos
farmacoldgicos dtiles, interesantes y modernos que no se encuentran reunidos en nin-
guna otra obra similar. Todos los capitulos han sido revisados y puestos al dia, me-
reciendo especial mencién los que tratan de las terapéuticas antibidtica, sulfonamidica,
cmnicelular, horménica, vitaminica, etc,

El prccuo de esta obra, muy moderado teniendo en cuenta su abundante texto y
esmerada impresion, lo resulta todavia mas con la siguiente ventajosa combinacion

ofrecida a nuestros colegiados: Todos los que hasta el 30 DE ABRIL PROXIMO, adquie-

ran la’ Fermocologia y a la vez la Patologia quirirgica de Frohner y  Silbersie-
pe, 3. edicion (1048) que consta de 500 paginas ilustradas con 151 grabados y se
vende, encuadernada en tela a go pesetas, recibiran las dos obras en paquete certifica-
do y contra reembolso por sblo 153 pesetas.

colectiva a una

, se levanta la sesién, siendo las
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DISTOMATOSIS-HEPATICA

del ganado lanar,
vacuno y cabrio

Laboratorios 1. E. 1. - Avenida José¢ Antonio, 750 - BARCELONA
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PRODUCTOST®

INDISPENSABLES

EN LA DIARIA LABOR CLINICA
bELVETERINARIO

de feconocida eﬁcacia en el tratamien- un podero'o BT\HSHPHCO Y el mas elfi-

to de las enfermedades de los érganos caz cicatrizante. Constituye un produc-
reproduclores 'ale’ Com-O: RETENCION 1o Clehlihco, dL’TlVHdO de !n.l*k modernas
técnicas de la Apiterapia para !rata

DE SECUNDINAS, METRITIS, ENDO-
METRITIS, PIOMETRA, VAGINITIS,
PARALISIS POST-PARTUM, DIARREA
INFECTO-CONTAGIOSA DE LAS RE-
CIEN NACIDAS, BRUCELLOSIS, INFE-
CUNDIDAD, FALTA DE CELO y la
POLIARTRITIS en el ganado vacuno,
elcétera.

miento de la ESTOMATITIS ULCERO-
SA en las ovejas y cabras, la FIEBRE
AFTOSA (Glosopeda), HERIDAS QUI-
RURGICAS y de CASTRACION, HERI
DAS SUPURADAS y ABIERTAS (mata

dura de la cruz, rozaduras de atalajes,

flemones del remo, aresnun, ulceras,

quemaduras, elc , elc |

{MUESTRAS a.DISPOSICION : ‘
[ " DE L0S SRES VET_ERINARIOSQ

GRATUITAS
LABORATORIO

ASESOQ TECNICO:ESTEBAN BALLESTERDS
VETERINARIO

AKIBA S A

POZLUELO DE ALARCON
(Moorid] Tno 8%.

Para informes y pedidos dirigirse a nuestro Representante:

D. ANTONIO SERRA GRACIA

- BA
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 VITATONO <IVEN

Suplemento vitaminico mineral

Preventivo y curativo de las avitaminosis y de las carencias
minerales.—En las aves, para aumentar la puesta ¢ incubabilidad
del huevo, durante el crecimiento de los pollitos, perosis, pica, etc,

VITAMIVENB VITAMIVEN

Vitamina antineuritica Vitamina antiinfecclosa

TONICO <«IVENs (polvo)

Reconstituyente gencral

Para équidos y bévidos.— Anemias, clorosis, inapetencias,

afecciones de la piel y siempre que se desee mejorar el estado
general de los animales,

INSTITUTO VETERINARIO NAC/'ONAL, S. A.
Via Layetana, 13, 1. - Teléfono 218663 - BARCELONA

CNENENENERE R ENRIR RN ORI IR RN R R R TR IR TR RS sETEEne

Laboratorios
«OPOTHREMA»

SUEROS Y VACUNAS PARA VETERINARIA

Ba'mes, 430 (Torre) - Tel, 276932

Despacho y Oficinas:

Puertaferrisa, 10, 1. - Tel. 221202
BARCELONA
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Linotipia Moderna, — Barcelona.
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