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CIRCULAR

Cubrición de vacantes
A ( 1!;"i<l<> escribimos este editorial no se ba hecho público, todavía,

' multado del Concurso de prelación convocado para cubrir <IM pro-
( ;t<i laa píame vacantes de [nspectorea Municipales Veterinarios,
Que tenemos noticias de estar ya resuelto dicho concurso y n punto

' '* Publicarse su fallo en el Boletín Oficial del Estad*.
Penemos, también., referencias tic que son mochos los concur

°s que DO les ha llegado placa, pero, COD todo, teniendo en cuenta
trasiego de profesionales que se producirá, serán, seguramente, va

"'s ios partidos vacantes que aun quedarán y. en un ulterior concur-
(l«' resultas que probablemente vendrá podrán colocar todoa loa

solicitantes.
^ ana vé* resuelta esta primera parte <!*• adjudicación de placas

'•>v; que actualmente figuran en el Escalafón Oficial vendrá, segura-
la convocatoria <1<> bis oítosicionea ;il Cuerpo de [nspect tiu

Weipalea Veterinarios.
'-¡i plétora profesiona] ea un hecho y. a nuestro juicio, hay que

''it;n- orientar y encausar «M! corrientes legales la entrada de l<»s
l"v""('s colegas en !<>.< ámbitos profesionales; teay que mirar <íf colocar,
a los más, evitando la existencia <\<- grandea ma?as <ic compañeros pa-
/;i<itts (pi,, pueden transformarse en nn fermento ii*- rebeldía «lontm -I*-
Ia* profesión.

Be han celebrado recientemente oposiciones en Valencia, bay a
«talmente convocadas otras en i ona, también Be han an n\i>

^osicionea al Cuerpo if<i Veterinaria Militar y desearíamos que est<
ejemplos fuesen impuieadoa e Imitados por o1 grandes capitales,

como por eJ < hierpo Nacional.
Con ello aliviaríamos algo el disgusto y m toa jóvenes

mpañeroe que desean, tambiéBj partieípar en laa tareaa de la pro-
ión y repartir el Dan y la sal con loa máa antiguos m la misma.
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SECCIÓN TÉCNICA

El frío industrial en la conservación
de alimentos

Extracto He tu conferencia pronum inda en el Colegio Oficial do Veterinarios
de lo Provincia de Btircelona, el día 18 de enero de 1951, correspondiente al
Cttrso Académico 1950-51 r por 0. José D. Esteban Fernández, Veterinario

Municipal de Barcelona

Este tema, de macha importancia, U n t o dfcacfe el punto •!<• rista
de l;i utilidad, conio del etdnómieo, de la dttHfcación del frí<» como
método conservador d<* alimentos, n<< es nada nuevo, ni siquiera

glo p&s&cto; <•< fle muchos y muchos siglos ya, l>e antigno
sabe qiif los parajes Frescos condicionaban mi medio adecuado a

la wmservàciGiï de vianda* diversas; las cttevaa fr han * ¡do y:i
u t i l i z a d a s desde ;mt<'< de j . c pata en cil;is c o n s e r v a r álitnetttos, y

romanos, que cu materia de eiriliBacJOn i ; i y ;mm a u'i-.in a l tura ,
u t i l i z a b a n neveras en UM <IU<1 l ! | temperatura f i ia w mantenití tm i-
d i a n i t ' eJ empleo <i<- hielo <> aleve aatura les . N'M nace m u c h o s años , y

d»> conocimiento vulgar, ipi*- en los pueblos se n tü i sán las cuevas
Preseas durante el rerano para prolongar la con ¡<-¡ún *w las tantea

todo de las verduras j b o r t a l U a s ; en aquélla iservan laa
pata tas durante todo el año para fl consumo de ía f a m i l i a venta,
y en condic iones que en nada t i enen que e n v i d i a r a las conservada!
en las m a s modernas Ins ta lac iones ; no f a l ta en las v iv iendas del medio
r u r a l la fresquera, s i m p l e caJ6ri protegido po r tela metálica contra ía
I n v a s i f i n <le !*>s in i t-n !a l a c h a d a n o r t e <le la c a s a o e n
,1 lugar máí fresco de La misma. Natural, que todos estbí iM"s
proeedinüentcta oc valen niAs que para cumplir1 nfl fin á« conservación
casera y pueden existir en la vivienda ru ra l , donde haj i'* p;>ra
todo, pero no vales siquiera para la vivienda arbana¿

El aumento de población, j un to con los grandes núcleos poblad
v el af&n ds un vivir más p lacentero y cómodo ha heebo n
peí n conservar Uws alimentos d u r a n t e piasoa mayores que ios que

podían lograr mediante esos primitivos procedimientos y eondlcío-
ád al nuevo sistema de vida. Gradas a la conservación de !'-- ali

lia podido i<» en t re pa prodti< Hi-
aidoi en algunos ha podido c i e n - ana población Indng

qu lita a loa BUmitHstráddred de alimento elemétítos necesarios par.i
una vida mejor, a cambio del a l imenio que le envían para BU
pervivencia. 11:t n -uriridu i él conu-rcio Olflchoa sisi
vcrva.ion, cuya ünalulnd BS la .le presentar al público los alimento*
en forma apetecible > lo máe próxima a su forma natural, y a precios
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I'1"' también resulten asequibles. El público desea loa alimentos tal \
" ln" '•' naturalesa loa proporciona 3 sin manipulaciones nlterioreí
'"'.•Vi! él las liará y ¡1 MI gasto, pero de DO poder ser al Datura 1, ha
' "<ln que idear iii¡»«lios que los presenten de formas bien similares,

•v :| fcste Mu, el Crío ha reñido a resolver un gran problema, tanto en
'"'^«'iM.-irini, del alimento, roma en economía de] sieten

No cabe duda, que el Crío Intenso es un gran conservador - el
™eJor— , ¡ r productoa alterables y en BU forma natural, y DO un
- I ; l ' i conservador, sino e] úmV<» capas oV aleansar este Mu. Una prueba

' (>n" la tenemos en los mamuts encontrados enterrado*! en la nieve
iU> Sibèria, y últimamente ana cría, que w calcula de pocos días, en-
" nt)'í»'ia en las sonaa de oievea eternas <l«'l Canadá. Todos estos aaí-
IllilItl* encontraron BU muerte al descender los hielos y cubrir gran
j t ; U Í ( 1 de] hemisferio norte 1*11 el período pleistoceno, al condenso d
:| Era Cuaternaria, | de la aparición del hombre sobre
;' torra, y estos animales han permanecido perfectamente con»

;i conservación tan perfecta por la acción <1<-! frío llega .mu
tofo; ni detener la vida y m> suprimirla (se ha comprobado que para

opr imir totalmente la vida por H Erío en ciertoa seres se necesitaa
'•.•'"I'ciainias inferiores a los -i.M: c.i ha permitido que se haya po-
'l:'l() nprovechar y resultar fértil, <-l semen de renos, encontrados muí
luv '"::<• i.-, nieve, y extraído -!<• su . eesícul ninales, hecho <ill(>
lt;i aprovechado pam interesantes experimentos de [©seminación cru«
i'-l<l.i. Loa técnicos lian ntilizado H frío para producir una .1
Unción .!«• la vida en animales de sangre caliente, que luego : nqlto

^ ¡vií- normalmente como ras semejantes; han hecho e] experimen
1 perros recién nacidos, a los que lian Bometido bruscamente a teño

t^raturafl de 20 «'.. con lo u1"'- naturalmente, desapa todo v<
Mgio ,1- vida, pero convenientemente vueltos a un medio con temp
''«tura ambiente adecuada y cuidados especiales, so logró que
rta«en MIS eoñdicionefl <!- vida, y é»ta w»' ^ignió desarrollando p< .«-
mente normal, como si dicho entorpecimiento no hubiera tenido lugar,
"I igual que î hwbiwan salido de nna especie <lr anestesia <> sueflo
hibernal.

En esta paralización de los proa vitales se basa la con
fión por H frío, no CM pro» ïsterilizador alguno, ya que el DO

comporta nuu jteriliaante de las bacterias •!<• la putrefac-
I,, algunos protosoos, y <in<

i..-it.'. [uedado bien evidenciado con los ejemplos anterio-
rfgunos dados por la naturalesa 3 otros poi írimenta< \i

producir esterilisación en los productos, los pro
iniciados antes de conservar los alimentos por el frío, con1

í! m desarrollo, cuando !a causa paralieadora, <'l frío,
a tener en cuenta, pomo 1U<'L;<« veremos.
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El problema, pu< .n colocar los alimentos a conservar
un lugar frío y mantener el frío «-n ese lugar, más exactamente qi

io diremos la baja temperatura, iodo el tiempo que m bemoa man-
tener ulli el producto, pero esto, que dicho es tan Himple, en La prác-
li'.i DO resulta así, > lograr lugares tríos de un modo artificial, no ha

lo tarea fácil. Loa que lo son de un modo natural no pueden resolví
el problema, porque están ya en regiones fría tlii el problema de
conservar alimentos por ona parte, no extete, y por otra. Bon región
en general poco pobladas. Lo interesante es tener el frío en los lugar
y momento oportunos, en Í"N lugares de producción de alimentos (que
no son tas Bouafl trias climatológicamente hablando) y :> nuestro gusto.
Seguramente, las vasijas de barro poroso, conteniendo MIÍHU. han sido
la« primeras fuentes d« frió artificial, producido poT la evaporación
li'iiin del B inr resuman los poros de nna manera continuada, <illr

hace igualmente ti1"1 log botijos de barro poroso hagan el agua fresca,
Pero lo interesante, La producción del frío industrial, la producción de
frío en el lugar y momento oportunos, no se conoce hasta que Tellier,
conocido mnndialmente con el sobrenombre de padre d<il frió, Logró el
primer frigorífico, que Instaló u bordo del vapor "Frígida y en <-i
que se transportó en perfectas condiciones carne a través del Atlántico
••ii is»;s, consiguiendo la temperatura d€ los u C.; die« años después
MI el frigorífico montado :i i><>nio del vapor "Paraguay", H misn
Tellier, conseguía ya los 90 C. Antes de Tellier, ya hubo algunos
Intentos con éxito de conseguir frío Industrial; Cullen en ITT.", logró
producir trio mu uii;i máquina de aire, Carre, instaló un frigorífico
«u una cei ¡a de Marsella, con éter sulfúrico romo mezcla refri-
gerante fu 18157; j mucho antes, en L685, Lahire ya había descubierto
las propiedades refrigerantes del amoniaco, pero esto no empaña la
uloru de Tellier, al ser el gran impulsor de la ILVUM industria del
Trío con un tin verdaderamente utilitario, en el transport

En Mintáis. ];, obtención artificial de frío se basa en fenómenos
tísicos de Huidos relativos ;i BU estado crítico; lo- gas licúan p
la acción combinada de la temperatura y !>;i.j;i presión, > basado en
ello, Linde v Claude por acción de la expansión > refrigeración simple
ion agua, Lograron, en 1M>7 Licuar él aire, sistema en que ee iia^n 1:'
producción -le frío en IOH moderno» frigorífico». Para no ser aburri-
dos, dando datos técnicos, explicaremos de ana manera sucinta
ba producción del frío industrial: Ha de haber un Huido refi
gerador, que generalmente es el amoniaco en la- grandes inetalaclo-
ti. i cloruro de metilo en tas de menor Importancia, Huido que w

iiHit a una compresión, lo que ocasiona un calentamiento, se refn-
i.i con auna y aprovechando también <•! Huido enfriado que devuelve

la cámara, \ se produce una brusca expansión en ;•! interior de
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largos serpentines, ron lo «un- Be consigue un notable descebo <h- la
temperatura; esto pentines, i||1(1 tienen dispositivo <lc -
lM""iiii eon i·l fin de a a m e n t a r tfl superficie i ote, \ a n en
l||Ité'"¡"«- de i;i cámara a enfriar, y aún para hacer que la expansión
M';' mayor, <> i|n<< el enrarec imiento en el interior del serpentín aumente ,
; |l final, éste va conectado ron un aspirador, oon l<< qne se ! aún
un mayor descenso de la temperatura, K ipirador, recoge loa
porei del finido refrigerante, que se Inyectan <!»• nuevo en el compre-
sor, para <i"<- continúe describiendo <MI- ciclo, que ]>")• las condic iones
'!'' preaión v temperatura*, está formado por I" que eu física -<• de-
nominan <i"^ líneas ndíabAtica« v dos l ineas isotermas ,\ se conoce poi
«•I nombre «le ciclo d<' Carnot. En tas frigoríficas de aire. La eo«i

s<'!it'¡ll;i: ee comprime igualmente <•! ain-, se refrigera y se p
• luce in expansión en un vasto espacio, al tiempo que en el mismo
bace «'i \;ICM> (que Berta el equivalente al serpentín cuandi
algun otro fluido) donde alcanza la temperatura de s<> C , v ínv^o
l»:is;i ;t i:l r.'ini;ii.t <\n> se quiere enfriar ,\.i ¡i -57" C , pero las máqui
'i-<- de aire no se emplen i porque requieren un gran volumen de in*
talación y «e cal ientan demas iado; únicamente sueleo emplearse ii¡

barcoft. l-;>¿ cierto que e] aire <is muy barato, pero el fluido i • * * í' T
rante al describir an rielo y ser el rntomo siempre el <!"•' '" descri
no tiene gasto alguno.

En resumen: i*l frío industrial , es producido casi siempre por H
amoníaco como Ruido refrigerante, pero <•>!«' empleo de amoniaco ti*
•us inconvenientes: ios serpentines por los que circula están en el in~
terior de l¡i cámara Frigorífica, y ;illí están también lo* productoi
oon«ervar; aunque las aniones <l<* ios tubos dei serpentín van con uli-

erina y l itargirio, lo que les da gran impermeabil idad, son posibles
y frecuentes escapes •!•' amoniaco, y cuando se trata >\v amoníaco, aún
menos mal, porque los escapes se evidencian ráp idamente ; lo
L'uando el fluido refrigerante es nn j a s venenoso, como !'» son algunos
[ue i-ii raros casos se emplean. \*r todas forma*, acontece nna Unpi
nación i\v los a l imentos guardados en la cámara, \»>i el olor del flui-
do i|tit' naturalmente ya "<» resnltan ¿t i les para BU consumo. Por <i)lo
M' ha Ideado que la expansión <'ii lugar «1 * - producirse en la rámarn le
produzca en el interior de un recipiente con una nalmuera de cloruro
;iici(o. en cuyo interioi tría <•! serpentín <!<• amoníaco. Esta salmuera

«.(. enfriaría 5 serínn serpentines con la salmuera los que circulai
el Interior de n cámara; aun se lia Ideado qne el amoníaco te

• spans ione en an <l i>óeito, une por tener menos juntura» tendría menos
posibi l idades de cFcapes y por e] Interior del depósito circularía un
serpentín con la wilmuera que se enfriaría y por una conducción irla
1 ios radiadoi la cámara, j también se ha ideado otro s istema,
|ue aunque ti- inc uiáa riesgos de escapen, fuera de la cámara, natu
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mente, aprovecha más el frío, 3 es nna refrigeración por tobos < on-
niricds i]o la salmuera, tubos concéntricos en serpentín, por caj

tobo central iría la salmuera, por el primer periférico ••! amoníaco o
Uñido refrigerante expansionado y por un segundo periférico volvería
el amoniaco si compresor, <-<>n i<> que iría más frío ;il refrigerarse con
el amoniaco expansionado del periférico primero. Bl final de estos pro
cedei % evitar esos desagradables accidentes en lo* productos por
r\ riesgo de escapes; como no se enfria la cámara con eJ paso del
amoniaco por BUS serpentines, paso di* nna rase de ese HHu <ilt(' ('(>s-
cribe y explicamos, se denomina este sistema frígorificacion por doa
ciclos; <'u <>i primero enfriamos la salmuera y *-n el segando la cáma-
ra. Aun Be han hecho objeciones a este sistema de d<»s ciclos, porqne
1.1 salmuera al circular p<>r la cámara condiciona un estado htigromé
trico no siempre conveniente, y -«• ha ideado un sistema de frigorífica-
(i<m en ti' ayo tercer ciclo consiste en que la salmuera enfrít

-u vez un depósito de aire, y se hace circular éste por la cámai
ahora que en lugar de hacerlo circular por serpentines v parà lograr
una mayor superficie ele enfriamiento, circula por amplios tubos ven-
tiladores colocados <iii el techo de la «.miara, y luego se pierde. Bl por
qué DO se hac€ un frigorífico de dos ciclos, el primero de amoníac
el segundo de aire, es fácil de comprender; en casos de escapes,
aire transportaria a la cámara el olor a amoníaco, al no circular él
también entubado, sino libre por todo el ámbito de la misma,

Ya hemos visto cómo se puede producir el fríoj ahora, para que
mite económico es pr< ïe pierda la menor cantidad posil

p o r irradiación, esto es, conservarlo. Por ello las cámaras frigoi
nen ana construcción especial, y. al igual qui termos de coll-

ación de líquidos mantiei en su Interior la temperatura consí
gnida, (1" I** " ; l s ll;l.v 1 u e conseguir <> intentarlo también. Para
pilo ii:iv que disponer un medio aislante, cuanto más aislante mej
,1,-1 frío que hay en el interior de la cámara, ideal sería que, entre

dobles pai de que lia de constar, Be hiciese mi vacío, pues .'1
aire es mal aislante, pero es un sistema no aceptado porque es dema-
siado caro para el rendimiento que daria. Mejor que dejarlo lleno de
, l iIt. ,„. c o m o hemos dicho es poco aislante es preferible rellenarlo con

^mentado; lae partículas BÓlida* fragmentad
,„, , ,i<- cuerpos buenos conductores del calor, se comportan como
:.lt quedar interrumpida la conductibilidad de un fragmento
otro v asi h iue hasta el hierro islaute, pero mejor son a
tas sustancias que de por si su,, aisladoras. Para ello deben elegirse
sustancias poco conductoras del calor y no hígrométrica*, pues de
humedecí la conductibilidad aumenta. El corcho es por esta causa
i m buen aislante; también lo es la lana mineral, 3 iportá como
sceleni liante !.« madera fragmentada en pequeños trotoí
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Cuando ee quiere calcular el número de frjgorías que -<i necesitan
) i ; l l ; i conservar determinado alimento, aparte de conocer el calor es-
1 " l | l i ( " <l»'l mismo, hay <i"«- sumar a éste las caloría* que te produeeu
l"'!" diversas cansas, tales como por Irradiación, y éstas varían con la
BnPerftcie de la« paredes, por lo «im- siempre se hacen Uw cámai

formas cúbicas y ¡«sí se reduce la superficie d< i», las que se
aducen por Iluminación, a cuyo efecto es mejor la "lúa fría", cua]

iíl fluorescente, ademán de las que se producen por ventilación, según
t>! volumen de aire renovado; abrir là cámara y estancia de personas
(1I) l;t misma, en tin. factores todos que dan lugar ¡i la producción
caloríae, que han de neutralizarse por las frigorías «i"(l i:l máquina
suministre, por lo cual, é\ cálculo Be hace sumando todi ítas calo-

• v tantas calorías como nos resulten, (antas frigoríaa ne< ire-
mos, calculo sencillo, que se m í a aclarado con un ejemplo, pero que

tno está aJ alcance de cualquiera en un tratado sobre frío ¡ndus-
T Ii;i i - dejamos que lo consulte <iIli('!1 «i'1"'1"1 satisfacer esta curiosidad
" determinado

vi<!«. va cómo se produce el frío y oómo w conserva, nos queda
¡;| parte fundamental, p tas cuestiones anteriores casi - el

geniero especialista a quien corresponde resolver, y esta es, cómo ha
<il' aplicarle H la conservación de los diferentes produ< Iterat
'•"•'i es e] sistema de aplicación más perfecto y asequible a las nea
«ades y posibilidades d<- cada

Aunque huelga, diremos <ilt(> M" l l : l l l l ; l prerrefrigeración, cuando se
IJlll'l«-¡ni temperatura nperiores » los - refrigei nando
"dilati alrededor de loa 0 C. y congelación cuando son inferiores
los —is |

La temperatura de prerrefrigeración, de ~> a 8 C, tiene una ap
caeión muy limitada; es útil únicamente en armarios frigoríficos de

arnicerías o pollerías, en bares, restaurantes, cafés, leche
Il;i . ipg n ios que i<»- pin.im han an-
hl>H'j- ,, conservación, o en loa que la misión del frigorífico

1 únicamente mantener fr< mentos previameni
tas instalaciones, i|n<- como Industrialisaclón de] frío no tienen apli-
ion, i itan <-n los locales que I M poseen i inconi

diente sobradamente por In cuidafla i tcia a que están
cometidas. I -i1"1 por la naturalesa de
ubre 3 ciei armario repetida* w *n la consiguiei rdida
'!'• fri s; otro ínconYeniente mucho mayor, es que >nservan en
ellos ana * le productos bel 'l(l los cuales p
posee] un all tabolismo, (nos referimos principalmente ;i ciertos
fruí • nales Los agrios) desprenden olores aromatizantes en ao,

i lo qne ;i reces, i i que el pescado sacado •!• armai
'i<- Babor ;t limón, los huevos ;i manzanal o la ••) naranja, y
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thm platos condimentados ••! blor del condimento pned<
afectar posteriormente al Sabor tic otros a l imentos allí guardados, i

•vio significar i;i conveniencia 'le DO guardar en Hin- producto aiiíu-
DO i|u<' pueda por desprendimiento cte olor "sui generis" infectar con

e l d e I " - < l« i i i ¡ i s <|U< s e g u a r d e n , y c u i d a r <!<• d a r l e s a m p l í a s y i
jK'ii*l·is ventilaciones, aun ¡i coste •!*•! inconveniente «le pérdida de fri

vías i\\u- acarrea, Lo mismo sucede cuando se ha hecho ana *l<
cuidada Limpieza de ios ni¡>?no>. LOS mojios invaden todo muy fácil-
mente ;i esas temperatura* e producen ciertas fermentaciones etih<
restos «le a l imentos <im* «i11*'"'*11 WI I*"- resquicios oVi .n in.n-io poi
falta de limpieza. Por otra parte, en ellos »-s difícil, por no decir \m
posible, condicionar a i grado higrométrico preciso, factoi que como

remos es muy importante. Bu América se utiliza combinado con el
frío 4-n la prerrefrigeracion, la luz ultravioleta como germinicida, pero

lo un germinicida superficial ,\ no puede i luminar bien todos los
punt< misma, pues unos al imentos Impiden <\\u> a otros llegu<
íaJ efecto, -i bien, el ozono 'i'"' se desprende actúa en i«I«-IIii«-«. genti-
dO) pero con todo no t¡<'n*' la lus ultravioleta uu franco i parece

se enrancian mas fácilmente las nr¡i^iv Tienen también un
ni.) permanente de ventilación > se emplea <•! carbón de cock como

dosodorisante.
to ti" quiere decir que la prerrefrigeracion no tenga ati-

Hdad alguna, la uti l idad de estos afmarit - es !>!<•!) notoria, aunque
q . -ii muchos cuidados, \ en la - t a n Industria «1H frío, la t e m p

:. i . le ^ trt' i it ' i? í ir<i ¡i < i< MI s». u t i l i z a rom.» f a s e p r e v i a a la reí t
cion a 0 <' . a cuya temperatura »<ui muchos los a l imentos que duran
l lu mef fruías, verduras u hortalisafi se trata, la duración

tucho mayor,
Tratándose de <an e requiere que éstas estén exentas de toda

contaminación, <I>I al isado el eacri
las niísiu.i-. asi romo fi n^t*> del r;H-n;i.l<> en condiciones higienice
i,.,,., .ino que -.' trate de carn< fia, puos cu < ,
«lo una opinión m i g a r la carne destinada ¡i fi co tl<-hr isl
] n da. Sucede <-<>n <>sto !<» contrario que con la carne

,i en lata, que Be prefiere la .1.- peor calidad, porque'
a ,.i autoclave tw mejora, En cuanto a lo que -< lia d

mal, si someterla sin
imnnte orearla, boy opinion<

•rearla preï atura de pren ración, y otrt
inmediatamente de su mei • "ti lavado escrn

, :1 la temperatura de IOÍ l . = « <*=»> ' l : i |-
, ] < • 1 un el clima y la " :(|'

i..ri» de 7 .1 10 h< • o bajar ;< i -ual temí 3 ; |(' i:>

20 hora- ¡;is de í-i'rtl<t. lo que supon* PH todo este tiempo
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( j U j
f l de madurados \ oreo de la carne, hecho que requiere que( j U j
f ados oreo d la c

UP < M r | ; | i í s " de tiempo, y aun más, se renueve «d aire de la i
p r '"" cierta frecuencia, pero en tan poc;)» horas, lógicamej
„ ' '"''' l ln oreo Incompleto, rom.. iu< canales t¡4-ri<*n mi considerable
inig801*' ;< t e m P € P a t l I P « de loa 0 C. QO « alcanza en la totalidad de las
Q. a.8 ' t : i s l ; | la,a 18 horas, 3 esto *oio en >u superficie, lo cual supone
HM ciertos gérmenes de la putrefacción hayan podido en todo este

m P ° [niciar <u desarrollo, aunque éste c detenido, pero ;il salir
t
 a cámara se volvería a proseguir, razón pop la cual es pecesari

canales frigorificadae 00 sólo procedan •! ruputi
n<"]"'' inspeccionadas, como indicamos, sino también, como

• l ' j i n i o s , ( J I ¡ . cttten iodos Jos pi 1 de I miento con
"J;| escrupulosidad. En el Interior de ba canal no s cansan h
*• hasta las 72 horas, porque a h tí I** 0 0. sóli JcanearoD
l;i superficie, y hasta que no se hayan pasado • no se puede

;"' de] frigorífico para *u transporte en vi también frigorífi*
,°? aportación, donde ;i su destino h) cadena d<* frío iniciada DO
'' "''•' interrumpí se quiere mantem buenas condició

para la refrigeración una humedad del 72 por Hxi. i;<;
*lr¡l H" sufrieron »•! previo oreo, deben orearse des] f¡n

M"'- maduren y ,̂. Libren al público con un sabor adecuado, pero
l | ; |- de la cámara hay que tener presente <|ii«' su duración en con

'«^ lügiénicofianitariafl e« sólo de M De to expuesto hemo
conclusión de i|1|(1 Iiu es u:• Ristenm precisamente de con

ovación de carn<
1 i" <pi<- g huevos se refiere, nti eí nción a

"̂  . < .. ;i MICHOS no porque se La la albúmina,
*nltó on pro*•«•lid- defectuoso porque la cámara de aire de

i aumentar hasta 1 5 y 1 1 del volumen total del huevo,
iue la el amarilleaba: por ar huevo

í>n ; | In inertes y ge montaron cámai rlecuadaa al caso con
"I|;| atn .1 de 88 partes de COa y \- t\f S. donde tte tienen 7 ^

1 luego trasladarlos a cámaras d<> pi ición 0.
•" poj HMi <|(» i i n i i i c d a d . C o n i o d o , tos Jim- tualmente i
'! fit a t m ó s f e r a c o r r i e n t e \ a "" C. <:\i qi m u c h o s m o s e s d e

; " l i h i ' • ¡ i .mi i iMiK» M- h a y a p o d i d o \<-r o t r a c o s a q u e u. a d h e r e n *
clara y mayor \: I de pero con uara

minuciós apreciaba 1 con mantenerlos en ona atmóí
muy húmeda, <"n un ;u> por i<:<> de hum apa-

gamiento alguno en la clara. Ki I lo
humedad y el <(n«- h. •(!» hace mucho hayan supuesto l·i «•-

•i d<- luí d i f i . • ¡ K m
prefería antes .nm- ¡ poro húmedas «-n I sin em-
ba parece que *U' mi. . ando la ati ra húmeda, mucho
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más conveniente por todos loa conceptea, fínicamente difícil de con
seguir en laa Instalaciones y requiriendo ana vigilancia muy estrecha.

l>;i> patatas, a <> c. s, reirán bien, también con un 90 por LOO
<lr 1|U l;hl- debiendo airearse ampliamente a Laa - l y 18 horas; sin
embargo, no se luí conseguido que ciertos procei rmentativos sigan
desarrollándose en BU Interior, a consecuencia de 1<KS cual prodn
ce una formación <lc glucósidos, que le dan cierto sabor dulzón cuando

1" nga "i;i> de an año su conservación, A muy poeo menos ñe
l o v ( r <'• antea de llegar a —1" r. se congelan laa patatas, por lo que
tu de tenerse gran cuidado en que no baje demasiado la temperatura

vigilarla muy correctamente, pero esta congelación, al revés de lo
que sucede cuando se encuentran en tierra, ei centrípeta y DO centrí-
Hi 9 decir se congelan por la superficie externa hacia el Interior.

llu relación con Las frutas y verduras, <>n general se conservan a
temperaturas que oscilan de Q'2 C. a .- i" C, \ ao nos peferirem

¡in a cada <MS(» en particular por no ser demasiado prolijos. Tra-
tándose <!<• productos vegetales en genera] es muy pr^-isu cuidar *1«*
que haya mi gran aireamiento, muy especialmente tratándose de fruta,

porque asi como de otros productos alimenticios lo que se
conserva es H "cadáver" del producto —valga la frase- aquí no,
guardamos productos con vida, efímera quizás, pero \ ¡ \ . . s que siguen
metabolixando y verificando cambios <!<• o¿geno con !a atnn sfera, MUIOS
menos, desde luego, cuanto más baja s<-a La temperatura, pri-o es l<>
cierto que DO anulamos completamente su metabolismo propio. La

cnica <!<• refrigeración de frutas, verduras \ hortalizas, es bastaní
mu- difícil que lo imaginable; DO basta coger bis cajas <l<* estos pro
ductos e Introducirlas ain más en las cámaras; <'sn> conduciría ;il
mayor de los fracasos; requiere, al igual que <li.iimos con ¡;i carne, que
la fruta - lecta, recogida ;i mano poro antes, pero muy poco, <lr

i maduración, en <hns claros, ;i horas en que no haya BO! fuerte, ni
tamp< o tenga !;i fruta rocío, envasándose acto seguido cu papel
"plyofán" n<> litografiado o litografiado cdn tintas indelebles; también
puede, y i omendable, una vez recogida i;i fruta en cesto <• <-;ii»-1
chos, lavarla con una solución desinfectante y clasificarla «MI máqui-
nas que hacen perfectamente ,\ con gran rapide» este trabajo, empa-
pelarla después 3 envasarla en cajas de *a ran urada, quedando

spacios adecui sin que quede la fruta bailando, ni esté ¡i
presión, <ki una muñeca natural, prefiriéndose pai te fin loa enva-

e conocen con <>1 nombre de i>;ti!ih'¡;is. que llevan solo una o
«Tu- capas de fruta, preferible di' tamaños medianos. Cumplidos estos
elementales requisitos, que dicho sva de ¡KISI». bien pocas veces se cura

ian directamente :i la cámara en ese estado il<' premadu-
ración y condicionando al ambiente an medio higrométrico ilc un

i '.ni por 100, podemos dejar que los frutos se conserven sin riesgo
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j j 0 d u r a n t e m u c h o s meses , i v n > ¡isí c o m o la ( . i n i c fr igori f icada
m a n ^Pec*80 d e s c o n g e l a r l a ;i MI s a l i d a de c á m a r a , l.-i fruta d e b í per
C o - ->f h o r ^ f l e n l ; i ; i n l e r ; i l l i ; l l ; l y s ; t r ; i H ; i l u e g O ; > 1 H i e i v . i d < > • o n l a

n f a *'<' M"(i d u r a r é en b u e n a s c o n d i c i o n e s d e i a l u b r i d a t ] tq <|iu-
<,I " P í e n t e d n r e c a d a e s p e c i e s i n c o n s e r v a r . A l i g u a l q u e e n loa Im

/."i"' rí<' !lU 1>or ll10 l'1' 'lllMt(l(|;l(i r s f u n d a m e n t a ! , y a <t l l('de / . i í ' !lU 1>or ll10 l'1' 'lllMt(l(|;l(i r s f u n d a m e n t a ! , ya <tll( en
« o e r un e s t a c o h i g r o m é t r j c o menor , i"*r d i f erenc ia de t e n s i ó n e n t r e

l;:"il {I<>| f ru to y el v a p o r de a g u a d e IJI a t m ó s f e r a ee p f o d q c e ana
i<i;i e x c e s i v a de] a g q a del mis ino , p é r d i d a que ni aun con el !ii* |»<>r

(._ '," '|(1 h u m e d a d se e v i t a , pero queda reduc ida a nna i n s i g n i f i c a n t eI l l i
p q

l. I*;iv.i,- ( j , , | 90 por 100 de humedad reRuItaríy peligroso, pi
^ ^ n s a r í a en la superficie de] fruto gran parte del vapor de agua

«mótente, e<»n notable riesgo para sn conaervación; por lo <|in' e>ic
n e

 1Cado í('IMtil|r> <'«' humedad del 80 a] 90 por LOO le iodo punió
''*;"io mantenerlo I<;IÍ;I evitar riesgos en la conservación. El pai

j "i antecámara durante - l hora« queda justificado j><>r la rasos d
(il vapor de agua atmosférico y por evaporación de la fruta s(i

( '! "Sl t-I1 s'i Buperflcie de sacarlo bruscamente ¡il medio ambiente
inarjo, hecho que condiciona una Inutilidad de loa frutos en menos

(I<'-1 horas,
Asi como otros productos toleran ciertas temperaturas inferion

"" '' Ç-, la fruta apenas tiene tolerancia; así, la lechuga « hiela
;l los u' c . [a patata a Q'5 C. y <*JI pera, roaazana, ciruela y

' t8nno m;t^ no s<> ¡nieíji en su interior la formación de cristales de
! ° l | ; l s i i i los —^'i ( ,,n [os que ;idrn¡i<'ii mayor tolerancia a las

(:iJ:t* temperatura
Existe una serie de frutas, recordamos entre ellas, el melocotón,

""••'••i. fresa, albaricoque, bigos fr< f ietB*, pnya conservación
cuidados especialisimos por su delicada naturalesa y fragilidad

sns tejidos; sin embargo, existe la posibilidad de conservarlas liem
ir" que escójanlos frutas sanas, perfectamente sanas, que no admiten

''N'(|ii alguna al envasarlas, que por tener un ;ili«> coeficiente resp]
'Iln r* 11ii¡f-r*• rj un aireamieoto muy perfecto v continuado de i.

''""•";'- \ i<-,\ iiMiiir,];i,| permanente del :>4i por LOO, siq todo Lo cual
'"'" intento de conservación fracasaría, Sabemos qne K han i n m s -
< l ( i | d o desde California hasta Barcelona, tnelocotones frigoriñcadi

1 conservación se ha prolongado basta (¡ meses en frigoríficos de
'""'^t r.-í c iudad; pero es «| ti - - desde e] momento de la recogida 3
P e i l S Ó \ > c r e n l i / o l o d o e o l l e l | U m O r l i i d í l d o ( j l l e ( s s ( ; i f l ' M l í l l - ( ' ( | ! l i <

a poder ser conservada y exportadaj sin estos cuidados, desde el
Primer momento, io<]<> hubiera fracasado. Con frutas más tolerantes,
Q*no i;t maBsana, hai*ta pueden introducirse en la cámara estando p

tada«, y conseguir incloso matarle <d gusano y los huevos, provo?
r;l"do un descenso de temperatnra ;t 2 C, durante 24 hora yuía
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<le estos issiis temperaturas no se detiene, Be suprime, pero
preciso hajiir de los M I ". para provocar su muerte,

í'.n UUB cámara» que hayan tenido frutas, que tienen nu all
ciente respiratorio y altos cambios metabólicos, con desprendimiento
de JÍÍIS*^ aromáticos, como sucede e<m [os agr i pecialmente, como las
naranjas y timones, y también en alto grado con la manzana, es tal
el olor con W que impregnan las mismas, que cualquier otro alimento
i|ii<- estuviese simultáneamente allí almacenado, <> r 11 * - i-;i Introducido
después, se Impregnaría <le-tai olor y daria sabor al <>!<>r <M> cuestión, por
l o q u e e s preciso utilizar estas cámaras en exclusiva para estos frutos,
pero no mezclándolos, Bino la «pie haya tenido uno, debe tener eiem
pre el mismo, *> en otro caso hacer " ) | ;i amplia aireación, <|iio debe
durar hasta Befo meses para garantizar eficazmente La desaparición <lc
! ; l l n | r > r . a u n C U n i i · l o p a t V i <pn- y; ) a r t l i a 1 Mli'M 1 e s e h a l o g r a d O TIL
(liante un encalado a fondo •!»' la cámara reducir este espacio de
tiempo .i ana <> <1OM semanas.

i.:i conservación de leche refrigerada so hace ;< C, pei-n no
es este problema que presente un man interés, por la diversidad de
sistemas <le industrialización de la misma que logran ana presenta-
ción y sabor muy análogos a IJI leche al natural.

i:i pescado se conserva bien a los o1 «'.. pero no en cámaras fri-
-ritiras. sin,» almacenado entre fragmentos de hielo; asi es rom se

tiene en las bodegas <!e los pesqueros y llega en buenas condiciones
después de recorridos tan lejanos como desde el Mar <1H Sol a Terra

.i El transporte por tierra suele utilizar el mismo proceder tan
Docido, j asi lo guardan de on <iía para otro en la* pescaderías; en

ttas - opea es más bien por la serie de Interrupciones que su
Kieervacidn lm renido sufriendo.

A la temperatura de n ;i<ión. aunque con menor intensidad
que ;, i;, ,ir prerrefrigeración, es muy frecuente la aparición <le moho
que tienen un gran poder <1<i extensión y lo Invaden todo con gran
rapidez, mayor o menor según la naturaleza «1H producto, teniendo
una mayor difusión probablemente entre las frutas; como lucha contra
esta verdadera plaga <!<• h\ cámara se requiere fundamentalmente DI
estrecha vigilancia, para yugular tal cria en cnanto se inicia j ¡nn.-
¿le «i'i tarde, Biguiendo métodos radicales e inmediatos; tamb

ha ensayado la ozonización de ti niaras, pero la vigilancia con
todo v con ello, es fundamental.

Con relación a este problema, queremos citar un nuevo
de conservación dé frutas sin temor a <i'l(- aparezcan mohos en la« mi«
ma gracias al cual se mantienen las cámi i temperaturas má«
elevada* sin riesgo alguno; se tram del Bistema Krebser y nu< in-
formación sobre 61 es muy Imprecisa y breve; en dichas Instalaciones
frigoríficas existe nn departamento interior en laa mismas, a mojo
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"I1;| especie de sótano, pero ampliamente ea relacfc t>n la cámara
" n ; i i n i i ] ¡ , , • • , , . i . ' * . , , , , . i . - . T , . t ü v / . v i v í . - u n i - n l t i v i tK "" amplio ranurado, y es ese sótano parece sei existe un cultivo

i,i',. "JIISU'1S ° F u e n e s de cierta especie, especie que debe existir tam-
^' (in nuestros Pirineos, pero que procede en eate caso concreto <U>
! Alpea suizos; dicen <¡m' estos musgos condicionan ana maduración

1 ln";< e impiden la aparición de mohos, V - aunque todo
.̂'"' '•'•'• ji·i ni ¡i.-, no creemos que los musgos favorezcan la maduración,
n° aponemos i|iic únicamente logran la inhibición del crecimiento

Jos mohos, ya sea por invadir el ambiente nV algún antibiótico de
'""!"-. e por la proximidad taxonómica de musgos y mohos,

<u sustraigan de] aire algún principio útil y necesario para el ilos-
r'()il"'!<' los mohos. La fruta en lae cámai introduce sin madu-

'''• bastante verde, la humedad de laa mismas es del 90 poi 100, y la
^Peratnra, es elevada, de <>("1 esta temperatura la ma-
l ) r i"ión puede proseguir separada del árboj y no es necesaria la pj

^"J"'i;i *!<' musgo ni de circunstancia alguna para «'H<>: la húmeda
,a ;h||-«u;i<i;i para que no sufra deshidratación, y si loa mohos no se

1 A r r o l l a n , su conservación ea fácil ya de supone
'»'• lo expuesto s.> deduce que el ma de refrigeración alrede-

j ' 1ÍI> los 0" C, cumple muy bien su misión pai rvación de
J^vos , [eche y productos vegetales, pero por lo «i1"1 ;| carm

''h'> deja mucho que d Sé ha comprobado el i q\ * i s t e
il' bajar de los & C. v l l egar ;i loa pnntoa de c o n g e l a c i ó n de loa «li-g p
W | v n - productos alimenticios, temperaturas críticas «i"(i varían M-^IÍD

aturalesa de cada uno de ellos y que eaton modificadas en ••¡nía
por la concentración de salea o albúminas en su agua oV forma-

'.hMI; de todas formas al llegar a los -V C. se logra una congela-
"''•" de todos los alimentos 3 resulta que <i. K conaervan muy bien,

•'i descongelarse pierden su agua <l<- composición y sufren un pro
1 do deshidratación por el conocido hecho de <i"(1 las cubiertas d«

;IN miofibrillas de los múi o las iin;i> cutículas <i<' la pulpa de
>s f in ios han snio heridas ;il forsu grandes cristales 'l«- hielo alar

'•̂  y puntiagudos, 3 esta pérdida de agua 3 jugoa ea Irre -le.
Este inconveniente .»<<• ha salvado, haciendo ana congelación rá

'1(1'' a temperaturas <h- Lfi 1 3 mas bajas, en lugar •«N* descend
^ ^ l a t i n a m e n t e J¿i temperatura, b l f i^ n a m e n t e J¿i t e m p e r a t u r a , "n < ! . d e s c e n s o brujeo la f o r m a c i ó n

le h ie lo se produce i g u a l m e n t e , pero é s * D man mi-
llH!<^"^. pequeñoa j r e d o n d e a d o s , eon lo que no hiere las c u t í c u l a s
•'""'' as.

La congí m rápida se it;« lu-cli<> por a i r e frío o p o i sahnu<
r'';|- En el s i s t e m a por aire frío se prepara c u i d a d o s a m e n t e la <;>n
*''' la« .1 c o n g e l a r , en genera l ev i s cerada y d e s p r o v i s t a <lv 1¡I cab<

> d e s p u é s de Kometida a oreo y l a v a d o con a g u a , s e Introduce <-n
<-n laa que c ircu la a ire frío a t e m p e r a t u r a a qui lian ;il-
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de los —Mi <*.. renovándose este aire cada 30 minutos y man-
i en estat <ain;ii;is muís •_>j horas< éste es un proceder muj

us;i«io en América; loa alemanes bao ideado un dispositivo, en cieri
"K"'" parecidc tú sistema de Blrdseye, pasando los alimentos a conge-
lar por un largo unid por el que circula aire a muy bajas tempera-
tura>, v ;i coya salida sales ya congelados.

Kn la congelación por salmuera iría, los sistemas existentes pue-
1 tener por base: i." f> «ir la temperatura del medio ambien-

proceder que aunque es muy lógico resulta demasiado caro. 2.a

aumento de la superficie de" los productos a enfriar. V 3. Aumento del
Deficiente del cambio de calor entre <-i producto a congelar y el medio

ambiente.
Loe métodos por salmuera tria más conocidos son el EUrdaeye >

Vogt, Kolbe, Ottensen > Zaroschenseff, coáe corrientemente conocido
i.'oinn niétiHlti Z.

El dtepositivo Birdseye se '»;>S;Í en el aumenta <N- la superficie de
los productos ¡i enfriar \ consigue la congelación de un espesor basta
i!(i B metros en Ü<> minutos. L<>̂  alimentos se disponen en peque-

m paquetes de 5 centímetros de eapeaor, protegidos con papel celo-
¡ti <|Ui' pasan prensados por entre <l<^ anchas polcas «i»- manol n

frigeradaa ezteriormente a —57' O., lográndose una temperatura en
l<»s productos <h- — lu c, en los 0)0 minutos; las poleas están perma-
nentemente circulando a una velocidad de U> metros por hora y tienen
una longitud adecuada para <|Ui> los productos tarden 90 minutos i
hacer el recorrido total. Cuando se quieren congelar paquetes <!«• mayor
grosor, es preciso aumentar el tiempo proporcionalmente ;il grosor de
los mismo proceder Kolbe es <'n íundameato análogo al anterior;
aijiii cu lugar «i»- poleas, loa i luctos se disponen en bandejas, ¡«inal-
nente •< p i, en torso a las m a l e s circula una salmuera ;i 20° C.

SI proceder Ottensen es simplemente un depósito <lr salmuera
—15" O. »iii ciivn Interior SÍ bitrodvcen los alimenti

EU método /.. está basado <iu <i aumento del coeftdeRte «leí cambio
<U* calor entre el producto .t coaaje-lar y H medio ambiente. En él
proyectil una va l inuna a I'HKI p i i l \ «'rizacitm y grafl presión sobre li
alimentos a congelar, a —21" O. «iu<i suelen protegerse con celofán, pro
ceder muy útil en frutas y verduras, también muy asado para el i" -
cado y asequible a cualquier producto, puede seguramente considerar-

corno el mejor sistema de congelación. La salmuera que se precipita
aspirn y vuelve a atilizane, ewi lo <pi<- la pérdida de la misma

mínim.i
i.a carne para congelar sea por unos u otros sistemas, se selec

na cuidadosamente, especialmente en l<>̂  grandes mataderos frigori
fleos auAtralianos, argentinos y uruguayos, <l<»n»l»' -»• congela para v"
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do ¡nues ,!<• introducirlo en l¡i salmuera, se descabeza, eviscera y se le*
quitan las espinas.

Corblln ha empleado el uiéhHiu Ottensen para refrigerar ràpida-
ment leche, Envasada en bidones se sumerge en la salmuera for-
mándose sobre la superficie de la leche ana capa de leche helada en
po ;iimit<^; el resto de la leche se mantiene a 0 O., constituyendo
un excelente medio de conservación,

Do todos Loe métodos d<- congelación, es el proceder Z el máa i
pido; tu él se puede congelar cualquier producto, incluso carne sin en-
vasar; la congelación alcanza en 90 minutos basta ona profundidad
de 6 centímetros, mientrae que el Birdseye, requiere para igual pn
fundidad de congelación LOO minutos y el Ottensen 60 minutos. L
carne sólo sufre una pérdida del 2 por LOO y con relación a la con
gelación por aire trío, el tiempo se reduce de - i ;i <; horas.

liemos hablado repetidas veces, al referirnos principalmente ¡i la
ración, do la humedad como factor muy importante. En Ami

rica siempre se ha preferido el frío húmedo; en Europa, tuvo mucha
preferencia <i seco, por resultar bastante máa barato, pero el aii
•eco tiene una mayor riqueza bacteriológica por una parte, y por otra,
la falta de tensión de vapor de agua en la atmósfera, da lugar a pér-
didas de auna y jugos de tns productos. El enfriador de aire seco
bien -iiieiilo; i pentines refrigerantes que van en el interior de
las cámaras, absorben ia humedad de ésta, que *e deposita en torno

elloa en forma de hielo, hielo que ea preciso desprender diàriament
porque roba trío a la cámara. Para condicionar una atmósfera húni
• la en la cámara, hay que dar humedad B la misma, procurando evitar
la existencia de serpentines con amoníaco <• salmuera en su interior
> enfriando por el stetema, de tres ríelos con aire trio, haciendo pasar
el aire a través de unas chañas galvanizada- BObre las que rae una
cortina de salmuera en forma de lluvia continua. Este sisjeiua tiene
ei inconveniente de <ill)* el aire que pasa a través de esa cortina
salmuera, precipita en ella sus impurezas, > luego ei preciso purificar
«Ma: en cambio tiene la ventaja de entrar en la cámara ron po©
impuresa

Podemos, resumiendo todo lo dicho, concluir ron qne la refrige-
ración ea el sistema más usual para la conservación de huevo», frutas
\ leche y la congelación para las carnes y pescados, prolongando BU
conservación a temperaturas que oscilan entre 0" y —,">" (\, de una m

ra Indefinida,
Loa -i-temas Birdseye y Vogi son adecuados principalmente para

país,- como los BE. DU. en los qne existen cadenas ininterrumpidas
«le frigoríficos bien montadas y establecimientos Frigoríficos para la
venia al público, pues con es],», sistemas se congelan pe«|u< ñ«*v paque-
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<!<• ,', a I l m e Q t o a que luego Be venden asi al íli<-ni*-, como ii se tratara
cïeg c o n

 I*vaa {>ii lata, sólo que para BU USO inmediato, no requiriendo
;|<| ''!^(' l;""¡'ti previa, sino únicamente la condimentación pertinente;

• U l l l ' ( M filetes <!•• cerdo <> vaca congelados, rodajas de merluza
8 ada3 manzanas congeladas, etc., <i inclnso j>l¡itos ya totalmente

,-,v '.',! y condimentados, que únicamente requieren calentarse
IVr" <'" BE. i ( . funcionaban ya en 194 0.000 establecimien-

i,,("
 l: 8coa y se rendían e] ::<i por mu de loa alimentos pal

r¡ \' > o ng^lados; actualmente iro que este número 'le estable
p e ° t o a Frigoríficos habrá aumentado. i»<- no ser ;is¡. los meted
.,' "' l:'i' pequeños paqu< ñe alimento, uo pueden tener util i-
1:i(| P/ácüca alguna,
. t ™ps queda por decir, que como ol frío no esteriliza, 9Íao sólo
r procesos fermentativos, para lograr ana acción conserrado-
[ n i . * Perfecta se viene asociando ¡i otros procejderes, <-<»nii» el ,\a

icado para la conservación de frutas en cámaras <-<>M cultivos
Clfj'es de musgos, y también mediante la frigorificación ;il racío,

l"1 i ( | ; l i l ! · · util idad por la doble acción Inhibidora del desarrollo de

'•*" España, no existen tas grandes centrales frigoríficas que haj
I" "'"- países, p< . hace sentir cada vez más la kiad deJ

1 i l l | l ' · | miento «i,. |;i< mismas. Toda ciudad debería contar, al menos,
1 I||; frigorífico central <l«' carnes, otro de pescado, otro de Frutas
'tro de U-chf. Debido u\ servido que prestamos, en H mercado central
frutas y verduras, hemos hecho un estudio más detallado de '•» que

" "Ml;l ser un frigorífico central <lc fruta», verdura* y hortalizas I>¡U;I
•' densidad de población <!<• Barceliniü. \" lo expondremos con del
e! v ( i !.i demasiado largo, hemos calculado qno w necesitaría nna cu-

l | r ; " i i i : i úiil de 100.000 metros cúbicos <!<• enmaras en total, «i11*1 (|<>1»-
I;|" ana extensión de 35.000 metros cuadrados; loa i I metros

ppbicos d e cámaras estarían divididos en 75 cÁmarasde 1.000 metros ca-
de <";i|);ic¡,|;l(| y 50 de 500 metros cúbicos, tanto nn;i< como otras

Envis tas <ir -ii correspondiente antecásrarfl de 260 metros cúbicos.
;" eata capacidad «!<• cámai e pueden almacenar un total de

M O « 0 0 0 . 0 0 0 kg. <ic fruta, peso neto, pues cada I.O00 kjj. de fruta oru-
1 'ni espacio <-n la cámara de í metros cúbicos, deducido* ya los

e*pacio« maertoa <|iip ocupan loa embalajes correspondientes a
i(>s pasillos y espacios para aireación M'"' hay que dejar en la i

Disponiendo, pues, «N* un espacio para conservar 23 millones de
Jttogramos, es de raponer <ill<l lntl>¡*i¡i con gran frecuencia los 20 'M>
'''' kilogramo*, cuando menos. <-n conservación, cantidad ideal para
Poder coneumir en todo tiempo cualquier espi de fruto, mienti
*hora nos vemos obligados ;i consumirlos, y a en exceso, durante
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su período <!<• maduración. No es excesiva esta cantidad de fruta en
cámara, ya qiie el consumo diario de la ciudad viene ¡i ser de 1.200.000
a 1.400.000 tcg de frutas, Perduras y hortalizas. Esta reserva, además
de evitar <|iir §e estropearan falucho* frutos por Incapacidad de consu-
mo por parte de la población, Berta suficiente para abastecer el mer-
cado ideal durante 15 días, en el improbable easo «ir que Be \ieia por
algún espacio de tiempo privado d<- este suministro, hecho que M<> Be
puede despreciar. A.hora mismo, cualquier transtorno en <•] transpor-
te, recolección, etc., priva al mercado del abasto suficiente de algunos
productos durante algunos «lías, aun en plena recolección. En Italia
«•i frigorífico nacional <le Verona, para frutas, cumple a satisfacción
«•-'<• cometido j el «le frigorificar fruta para st exportación; pot
incluso trenes j camiones frigoríficos para su exclusivo servicio.

Seria muy interesante hacer un estudio análogo y completo de N>
«lile ten-dría que Ber un frigorífico central de carnes, leches o ]>•
do, si i>¡cii eu estos momentos ha d< difícil realizarlo por la Irre-
gularidad en el abastecimiento de estos alimentos, que Impide con<

u\ru la capacidad real de consumo.
Aun mayor amplitud e importancia que el frigorífico central do

una ciudad la tienen los frigoríficos provinciales, regionales <> tmeiona
les y lo* de exportación, y más, todos ellos en conjunto, formando ai
red nacional de frigoríficos que constituirían el ideal para cualquier
nación. Estas redes frigoríficas, montan BUS grandes cámaras en laa
tonas de producción, cuentan con trenes., camiones y barcoa Prígorífl

pins para el transporte de alimento entre ellos y una perfecta
distribución. En California salen los trenes frigoríficos fruteros para
todo el país, vigilándose estrechamente la fruta en las diversas esia-
ciones del recorrido, por si alguna de ellas no pe encontrara en con-
diciones de rendir utilmente el viaje, para detenerla \ pendería nn
aquel punto, <> bien entrarla en algún frigorífico de loa <i"(> hay ina
talados en ruta; no siempre --f1 dispone de vagones \ camiones fr*î <>
rlficos para el transporte, y entonces usan vagones atermos, cuya tem-
peratura se ha de comprobar neis estrechamente en ruta; también se
olocaja i.i- frutas en com par timen ton "container", grandes «aja-, fri-

LS en las que se conserva el frío, Introduciendo hielo en las
mismas, que es renovado en raso de necesidad durante el trayecto,
especialmente en verano. \<> poden ispirar a que en España se
monte de un gi·lpe una red completa de frigorífli M empresa que
necesita demasiado capital y ánicamente podría emprenderla el Esj
d<». pero sería muy conveniente inicial- -ii montaje *\r una man TU pau-
latina en las zonas -de producción, y -i i de frigoríficos hasta
la BOUS de consumo no puede existir, al menos que durante cl n
rrído se verifique una escrupulosa vigilancia para poder mantener du



ML COUWK) OFtCtAf F>B V*r«tttMA*K« D*
83

nua
nll

al

***** H mismo la temperatura de conservación <; «Jftwierio «" '
Población intermedia de consumo. A sn llegada a destino es m u y e
veniente Introducirlo de nuevo en el frigorífico ante* de <•'•' ; |'
A r c a d o , especialmente BÍ a frntaa se refiere, para que se v,-,,i.« ...
***> intermedio v necesario por tu antecámara. Aqn tenemos el ejem-
1 ¡ l í l logrado con éxito del transporte de carne, refrigerada nada mfi
<l(* Mérida a Barcelona. ,, in, .,.

Qn^da por aclarar an punto muj debatido, 3 M - •• "' "
"• de los productos refrigerado... Nosotros m . , . . . » . , n . — - '

^ varía Bensiblemente, a condición de qne la . .v. . . . - , .!<• «•» . - ;
hi'.v;. »ido perfecta, v as, lo podemos afirma* con relación a i»*^1 •
<( »an i , , , , ; , , con la carne, ha sucedido que ia importada d o ^ A r ^
5 ha risto pota su cadena frigorífica al entrar ,•., I,- « . . . . 1 - "
^ n s p o r t e tnadecn > del barco a las cámaras10 «donde naya BIÜOJ

resulta que en Madrid., hasta donde ha ...ir.-l.; "i« I . - » ' - . (

A d i c i o n a d o transporte, s iempre se ha presentado ai público en mucfto
' rea condiciones que aquí. Por lo demás, aun (";m<l" ,li; /' ' (.

abio en H sabor, lo cierto ea que en muchos países el público
1

bio en H sabor, lo cierto ea
1|;| •" omodado perfectamente a él.

«S

Conse/ero supervisor D. Cayetano López

MASTINIPE - Candelillas de sulfapenicilina
contra la mamitis de las vacas

SUEROS. VACUNAS Y ESPECIALIDADES
TERAPÉUT! 3 DE ALTA CALIDAD

Ronda Universidad, 15, 2..", 1"
(esquina Balmcs) Teléfono 22 29 71
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INFORMACIÓN OFICIAL

Ministerio de Industria y Comercio
Comisaría General de Abastecimientos y Transportes

Servicio de Carnes, Cueros y Derivados

CIB4U1 LAR núm. 763 por tu qm »< establea normas saín* ,i <•
'/. ganado á\ abasto y consumo <¡, carnea.

Fundamento, — Señalados nuevos precios por kilo «anal en ma-
tadero para el ganado vacuno, lanar y cabrio de abasto, según <>i

del Ministerio de Agricultura, de 26 de diciembre <le L950 Boletín
Oficial del Estado Dúm. 353), se hace preciso desarrollar estas 6rde

el régimen que, al amparo de lo dispuesto por las mism
permita el mas regular abastecimiento nacional durante los diversos
períodos de vigencia de la oséala de precios para el año L951.

A tales tines, dispongo i" s iguiente:
Pr< r kilo canal < u matadero y <i< venta <it público en tabla

para las diveri <i< <f<i,i<t<h, , i , las <i¡hr<nf<* e s p e c i e s d u r a n t e
L951. ARTÍCULO Kn cumplimiento de lo dispuesto cu los aps
lados primero y segundo de las Ordenes del Ministerio de Agricultura}
de L6 de diciembre de L950 (Boletín Oficial del Estado núm. lo«

OÍ que regirán para la carne de ganado vacuno, lanar y cali
en M I - diversas variedades y por kilo ranal en matadero de las diiv-
renies provincias y para venta al público consumidor en tabla •» carni-
cería de las mismas, durante d año 14)51, serán, en cada periodo da
los establecidos en dichas Ordenes ministeriales, lo- que se detallan
en ia> Circulares f63 A y 7*;:: li. «le esta Comisaría General.

Obligatoriedad d< II"< los Ganaderos productores justifiquen rf
destino i<<i<n <l< sus ganados. A&T. -." A los fines de la vigilancia
precisa para encauzar debidamente la afluencia legal <lrl ganado <lr
abasto, los ganaderos productores habrán «Ir justificar el destino
ganado de sib explotaciones, y, en consecuencia, únicamente podrán
vender el mismo a los colaboradores del Servicio (tablajeros autoriza?
dofr para compra directa o tratantes exportadores colabora í) debi-
damente documentados al efecto. <» bien actuar, como tales ganade-
ros productores, cu la entrada directa d<> sus reses de abasto en l"£
mataderos que sol ici ten o se les señalen .

EE consecuencia, sólo podrán realizar ventas de ganado en vivo
a los colaboradores del Servicio autorizados \ documentados debida-
mente para actuar en la compra de ganado de abasto, y siempre previu
entrega por estos compradores, para que H vendedor ganadero pueda
conservarlo y presentarlo como justificante del ganado vendido, del pri-
mer cuerpo del documento ('('1 > :'.:i)i justificativo de estas operaciones.



ClHcUl v,.
" * — — 2 _ _ n j ^ _ COLEGIO O F I C I A L r»g VETERI NARI OS DB MAIÜ

axtao d ganadero productor, bien indiv idualmente , ya a fcrai
'''" ijr,.f ^'"')il('"'"s s¡"(Iir;l'<lv-- CooperativaSj «'i*-., haga oso • I< • I de
de Sj|

 ( '1 ( '"h- ijiic ic corresponde para actuar como entrador directo
'pie ja i ° e n " i ; l l i t ( lf><' <l«i la propia provincia <> <l<* las iiwirii
'"•n -I.'I,. *' > < l l ; i l r · e l i g i r á igua lmente <!<•! Delegado del Servicio en dicho

* o la entrega del referido talonci l lo < T I » ::Í::I;. que será indigpefl-
' ('n todo caso, |»;u;) la comprobación del dest ino dado ¡i la pro-i i f c i , / p
."" '''' JÍ;MI;H]<» d e ; i i , ; i s i í t . t a n t o e n e ] ;I^I t o i n d i v i d u a ] c o m o p o r

****** municipales.
vi.jn.* ^.IllJs;'11" el g a n a d o de vida tampoco podrá ibjeto ríe compra
s,¡ | i i n o ' n " ( ' ganaderos y productoras que acrediten debidamente
medi lr I;l!l's> "• r;l^" •'" tttiliiarse ¿ t e r m e d i a r i o a comert

Mlf(' !<IN que estén censados y reconocidos para <'H<> por el Servi
crito ' a r n e s ' ( ll1'1'1^ v Derivados y que, a su ves, ban de figurar ü
ï l ; | ) j ( i \-l< respect ivas J e f a t u r a s Provinciales del Servicio de *>•>
<la |J;I •' 'oa &nea reg lamentar ios de las mismas. Siemj rá ea
r r ¡ t endedor la cesión, por parte del comprador, <h-i ta lonci l lo

">¡<n "•f/'"//" "!<t(i>>u t¡, la facultad <h compra que corresponde a
moradores del .\KT. ;;. Poi las Jefaturas Provincia-

Servic io <!<• Carnes, Cueros y Derivados, dentro <!<• ü rmas
p aies de func ionamiento «I«* I mismo, es tablec idas por la« Circuí
p i n e r o 68, 6TC y 876 de esta Cornil General, hoy vigentes ,
enaJaran a los colaboradores del Servicio, en sus diversos escalo*

r,,S' z o n a f i ° comarcas <!<• actuación para el desarroUo <i<- su act iv idad
"' t ('' ; |l en f.t compra do ganado , Estas sonas se señalarán ateml ien

|( .' ""•' parte, a !.-i- d i sponib i l idades <!<• ganado • ates en
I ? a S i y •'•' otra, ¡i Los porcentajes de actuac ión reconocidos n cada
^>orador in razón ;i los suni inis tros a «-ulirir o .ii volumen <i<i ae»

j , l<*a<le« habi tuales y capacidad pomercial <|ini tes sea reconocido,
""i^uii concepto )MMir¿iu i'y'it^r l;i facultad <If compra de panado

( ' ; i de las t o n a s sefialadas BÍD la oportuna orden para Hlr< ii*> i¡i
« tura Provinc ia] , suponiendo toda transgres ión ;i <^t;i norma caum
'cíente para l;i incoación de expediente ;i i"- responsablí n a n

5 ? :| lu preceptuado en la Circular 701 de esta Comisaria General de
^ c i m i e n t o s , .\ sabs iguiente retirada, en su caso, <N- loa t í tulo

colaboradores autor izados , como responsables de compra ilegal,
8e BeSaJarán dichas sonas «!<' compra a los dguientec ' [ o m s

I S e r v i d o :
i "• A (os tablajeros de laa íocalidadea o munic ip ios <*n que por la

; l l "i;) Provincial respectiva autorizado el men de compra
a t I « c t a s ganaderos

" A lofl tablajeros o t ra tantes colaboradores , para las adquis i -
a real izar con des t ino al abas tec imiento de los núcleos nrba-
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"Ils <lr 1;1 propia provincia, en que se centralita el servicio de entrad*
áe ganado a matadero por el Berrido de Carne

c) A ios tratante! colaboradores, para atender ;i la exportación
a provincia* deficitarias, con arreglo a las corrientes comerciales y
porcentajes de remesa señalados para cada período por la Jefatura
Nacional del Servido.

En todo caso, las Jefaturas Provinciales del interno cuidarán de
•i< " <'"i;i tona «le compra actúe el número suficiente de colaborado

autorizados, para evitar cualquier maniobra especulativa de éstos,
\ se exigirá a tales colaboradores la actividad debida en volumen J
<MI ritmo de adquisición, dando entrada al efecto en l¡is zonas de con)
pra más retratadas a los colaboradores de aquellas en que «<• realice

mayor ritmo, y todo ello sin perjuicio <l<- estimular, de acuerdo con
los órganos correspondientes representados a i Inés 'in la* .luir
Lsesora* de las Jefaturas Provinciales del Servició, la actividad de

entrada directa de sus propios productores por l<>s ganaderos, ya Indi-
vidual o colectivamente.

Las Jefaturas Provinciales del Servicio formularán los proyec-
tos de señalamiento y adjudicación de Eonas, >pie previamente se en-
riarán :i la Jefatura Nacional del mismo para BU revisión y aproba-
dón por ella en In forma que proceda. De Igual forma ie actuará
siempre que sea preciso Introducir modiflcacíonc

üomprobante$ de las aéquiMcioneé de cañado, — ART. I Como
consecuencia <!*• lo (|IM> >c dispone en <>l art. _." de esta circular, todo
colaborador autorizado para romprà de ganado en campo ^ VA pro-
visto, además de la tarjeta o lítulo (pie como tal le reconoce y en el
que se señalará claramente la zona de su actuación* de los talonarioi
dv compra modelo r e í » :'.::»; correspondientes, los «me Irán numerados
in imente a l<>- fines de establecer siempre a qué colaborado
pertenecen tales comprobantes, v llevándose por las Jefaturas Pro
vinciales de! Servicio las correspondientes fichas de control de
comprobantes.

Codo colaborador que realice mía compra '1.- panado ntilizará •'!
«probante de entrega <vi» :::w; de la siguiente forma:
. Kl cuerpo número i se entiN al ganadero vendedor en el acto

de la entrega, para que le sirva de comprobante de a quién realizó
su venta.

i cuerpo número í aviará directa y diariamente por el cola-
borador que adquiere el ganado de que v(. trate a la Jefatura r
viueial correspondiente para que por ésta se baga <•! oportuno asiento
ni las fichas municipales y de colaboradores a que se refiere el artícu-
lo si^uicll!

El cuerpo immei aviará por el colaborador, y en el mismo
día de la operación, al municipi.. d<- origen de la adquirida».
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eanie n"'rl)(» minien» i te conservara unido ai talonario para û
*f por otro nuera a] gotado aquél

L ft|;> genera] conocimiento, s<* publica como anexo móflelo a q
"' ajustarse H C C D :¡.:i¡.

"íf/ '"" /"s rt>tri< nt<s ih e n t r e g a y c o m p r a d e p a n a d o a t é r m i n o * mu-
Oíl * •'' r"i<ti>'>nt,it,m< ¡¡i/ srrriiitt autorigaéot para comprar •

r . y , r/! ""'" i"">i>ic'ni, — A K T . . V Para el mejor desarro l lo de lo
*¡nr*! \ '"'" < n lo< ; l l' t'<t l i"s ::-' 3 f M'"' preceden, laa J e f a t u r a * Pro?.
,,,,-(ii <I( | B e r r i e i o de Carne», Oneroa y Der ivados l levarán laa -i-

"••luis de euentaa c o r r i e n t e s :
;tJ .'' P i c h a m u n i c i p a l <!< s a l i á ü di p a n a d o . - E s t a ficha •>•• II-
:.., '"' "Jt' l í;t ii i i- c| luego del cuerpo aef^nndo correapondlente del CCD
(. '". 'i'"' todo colaborado] que realice mut compra de ganado debe
s,.). l < n . ( M l;l I n i s n i í | teoha <N* realizarla a la Jefatura Provincial (!<•!

' 'CJO. i»r,,. (.| Negociado correspondiente de esta Jefatura se bal
cr'i'"•'.'TMlll> :iN|'«'iii" de abono o salida del ganado que comprenda cada

t en la ficha del bérmioo municipal d<* origen de laa resea de
i¡ 'S(' trate y <•! correspondiente cargo, por el mismo número, en la

l;l del colaborador que laa adquiera.
F( • ' ' '*' ganado adquirido lo fuera para consumo en v\ j»!•• • ¡»í*• f<

'"• B e sentarán t>w<;is compraa ;il propio tiempo en la cuenta de con-
"" del mismo a efectos de comprobación y liquidación subsiguienti

Ficha '/< colaboradores. \ n>,|i» colaborador autorizado pam
^'l'1!'!.-! de ganado, a quien se facilité talonarios de compra CCD-336,

^'f;iíi cargársele i-n su ficha •!<• cuenta corriente todas lai - acl
' ; iv por <'l iiiismo, mediante la revisión del mencionado cuerpo de

A p r o b a n t e c c n ::.:»; al tener entrada en la Jefatura Provincial.
! ; | Helia de colaboradores aera abonada dando salida a laa reí

( , 'O s mismos entreguen, I»Í*MI para sacrificio «MI matadero d<- nü-
°B urbanos *w la provincia ^'«íún órdenes de la Jefatura Provineia?,

,' '""' l : f s resea M¡"- exporten a pi<»\ in<i;is deficitarias, previa oferta
• iii\ ¡r¡f», petición y obtención de la correspondiente a <lr circu-

V1""- lo ello según órdenes dè envfo v corrientes comerciales al
"•• fijadas.

Entrega directa por ganaderot, Lai Jefaturas Provincia'
'•"fiijuí ,1 loa Delegados Interventores d<-l Servido <MI matadei

oicjpalea <» generales, de los correspondientes talonarios fle resgn
f|(- entrega < ' e n ::;:»;. :, [os fines de realizar con ellos el mismo

e £ ° 'Mif ge ordena en loe incisos anteriores, i -: para eualqui<
fada de ganado <MI matadero ¿i nombre y por cuenta d<* !<»< propios

Jnaderos productores, el interventor del Servicio en matadero expedi-
ncillo CCD-836 correspondiente, entregando al ganadei I

"•'1"» primero, enviando al municipio de origen <•! cuerpo tercero v
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remitiendo en el <lía a la Jefatura Provincial el cuerpo número -.
para <)in' por ésta se bagan Laa oportunas anotaciones d€ salida <'n la
ficha <lr corrientes comerciales <IH municipio de origen ii«*i ganado y
de cargo fu la d<il matadero eD <pie se sacrifica y consume.

En todo caso, Las Jefaturas Provinciales cuidarán de recoger los
talonarios de estoja comprobantes a medida que sean utilizados) DO en-

gando otros nuevos sino mediante canje coa las matrices de los que
hayan sido utilizados pur completo.

Normas para ln expedición <i* conduces de circulación. — ART, 6/
Loa Alcaldes que, en >u ealidad de Delegados locales de Abastecimien-

. ejercen la función de expedir conduces de circulación de ganado
de abasto dentro de la provincia cuidarán de no expedir estos por
ningún concepto sino para los colaboradores del Servicio debidamente
autorizado*, precisamente a nombre de loa mismos y previa cesión por
ellos del comprobante CCD-336 correspondiente, y cuando se trate de
traslado de reses al matadero por el propio ganadero productor «pie
d< actuar como entrador de su ganado, expedirán igualmente el
conduce, cuidando de recabar oportunamente la recepción del tercer
cuerpo del CCD-336, como garantia de que el ganado objeto del con-
duce expedido íué realmente entregado en su destino legal

Envíos <i< resé* foránea*. AKT. 7." A electos de lo que dispone
el apartado séptimo de las Ordenes del Ministerio de Agricultura do l«¡
de diciembre de L9<60 {Boletín <>fi<¡<ii del Estado núm. S53), y para la
debida vigilancia, tanio desde el punto de vista del abastecimiento
nacional como en cuanto afecta al mejor cumplimiento de las garan-
tías sanitarias, el transporte di' carne foránea, ya se trate de canales
de vacuno, lanar o cabrio, terneras encorambrad&s o corderos o chivos
descabritados, no podrá realizarse sino con destino a mataderos de ca
pital de provincia o ;i l<>s señalados oportunamente por la Jefatura
Provincia] del Servicio respectiva y exclusivamente, bien por los pro-
pios ganaderos que deseen hacer de entradores de est;is revés, o ya
p o r l o s c o l a b o r a d o r e s d e l s e r v i c i o a u t o r i z a d o s p a r a a c t u a r d e n t r o <le
cada municipio en el comercio de exportación de reses en canal (|

encorambradaB.
Estas reses habrán de sacrificarse única y exclusivamente, según

esté dispuesto, en el matadero municipal de origen con los debidos
requisitos sanitarios, y habían de ir consignadas también exclusiva
m e n t é ;ii m a t a d e r o d e d e s t i n o , e x t r e m o q u e s e hará" c o n s t a r t a n t o e n
la guia de origen y sanidad pecuaria como en el cominee o guía de cir-
dilación a expedir, respectivamente, por los Inspectores Veterinarios
municipales y por ios Alcaldes o Jefaturas.

En cumplimiento <!<• Lo preceptuado en las citadas ordenes del
Ministerio de Agricultura, los Alcaldes deberán remitir en cada fecha.
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1:1 Jefatura Provincia] <lel Servicio respectiva, oficio-resumen de los
onduces autorizados cu <>\ dia para el transporte de carne foránea,

cual deberás ir cosidos los cuerpos correspondientes de tales con
I Ur('s ]>;u-;l conocimiento de la Jefatura Provincial.

Las inspecciones Municipales Veterinarias comunicarán también
estas Jefaturas Provinciales, y por oficio, las guías de Sanidad ex-

pedidas cu cada fecha para carne foránea.
En el comercio y circulación de carnes foráneas se exigirán las

Businaa formalidades que para el ganado en vivo, cediéndose en unos
II o t r o s c ; i s o s l o s c o r r e s p o n d i e n t e s r e s g u a r d o s <lii e n t r e g a r n > - : ¡ : n ¡ .

A'- visión dr la actividad t fercida por colaboradores del Servicio, —
j ;T- 8 ijiis Jefaturas Provinciales del Servicio de Carnes, Cueros y

'•'¡^KIIIS realizarán periódicamente revisiones soi>re la actividad 'les
<Hí(»!t;i(i;i por Los colaboradores «Id Servicio en la provincia de sn in-

d i c c i ó n , ;ii objeto de comprobar i;i eficacia en la actividad de t.- * i
^°I&boradoree, \ procediendo, según los preceptos reglamentarios, ;t
"ls'Mtrrhin ,|,. expedientes y retiraba del titulo de colaborador ;i los
(l'i»' tu, desarrollaran la actividad oeeesaria, con independencia de las
(i|-ni;is responsabilidades que pudieran derivarse en cada casi» por trans
ePesiones de otra índole en que estos colaboradores pudieran incurrir.

Recogida <i> cueros. - ABT, !>." Todos los cueros producidos en
c'' término municipal habrán de ser entregados, sin excepción, a lo
^colectores autorizados I>;N-;I ello en el ÍHÍSIIKÍ por t;i Jefatura l'i"
V | í |ei ; i l de] Servicio de ( ' ¡ inies , ("ueifKs y Derivados, los que dehci
entregar corno comprobante de esta recogida i! taloncillo OCD-^ST,
<llH iiincnfo que ;i su vez será indispensable para el trafilado de esto
< l l ( ' o s desde matadero de producción ¡i primer almacén recolector,

Cuando se autoricen conduces para transportes de canales vacu-
habrá de acompañarse ;il misino los cueros correspondientes, o,
contrario, el Alcalde origen, al dar cuenta JI l¡i Jefatura Provin

(>1¡>l de hi expedición de conduces con arreglo a lo dispuesto en el ar
ti(t"l.» «;.• de <'st,i Circular, deberé acompañar también el resguardo
í!<* recogida de cueros i r n : i : i ; que acredita se luí hecho cargo de los
misinos d recolector legalmente autorieado para ello *'n l¡» zona res-
pectiva;

<'<<nirr<-io ti< despojos, — A i¡ i. LO. Los despojos correspondientes
;i Ifts canales de las reses foráneas serán enviados a los mataderos de
ÚG&tino de tales canales, <>in-;in<lo sieinjirc con los requisitos sanita
tfofi exigidos para ello y en tanto en cuanto excedan .i las oecesidades
i]i- consumo de la localidad de origen, que serán t¡j¡id:is en cada cuso

la Jefatnrn Pro^ incial del Servicio.
Estos despojos luihráii de iciier entrada fowosamente en matade-

de destino v sometidos ni reconocimiento sanitario preceptivo, cum
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pliendo las demáe garantías de esta índole, procediéndo/e ;i eontinua-
t-ión por el Servicio a distribuirlos a lo* respectivos gremios <> Sindica-
tos, ;il ijíiial c|ii<' se realiza con los despojos producido* por las reses
sacrificadas en matadero y juntamente con loe mismos.

Qnedan exceptuados de estas disposiciones lo« mataderos ¡reí i ora-
les que, estando autorizados para sacrificar \ enviar reses canales, ten-
gan establecidas industrias complementarias de transformación y apro-
vechamiento < I * * estos despojos o mbproductos para la elaboración «lo
artículos alimenticios, pam su industrialización, o bien pam aprove
i'bamientos opoterápicos por laboratorios debidamente autorizados 3
previa siempre la necesaria vigilancia sobro i'stos extremos por parte
de la Jefatura Provincia] correspondiente.

Prohibición <l< compra, tü&ificio y tr&nsporU *!< (fañado de abasto
por personal ajeno <t lo% escalafones del Servido. — ART. 11. Como
según la legislación rigente (Circulares números <K>S. 670 y (>"."> <!<• <-si;t
Comisaria General) los únicos elementos autorizados para H trai
porte y sacrificio de ganado «le abasto son, ademaa «le los mismos ga-
naderos <|in' actúan <!<• entradores en matadero <lti ^u propio ganado,
hts colaboradores < I * • I Servicio, constituye <l<-l¡tf> de abastecimiento el
sacrificio, transporte, distribución y consumo o venta «le rases de lai
especies, vacuna, lanar, cabrio y porcina por cualquier clase <lr par-
ticulares, organismos o entidades, todos los cuales única y exclusiva
mente podrán abastecerse de carne a través <le los mataderos mnni-
cip.iles o generales tegalmente establecidos en su residencia y con arre*
glo a la adjudicación <!<• cupou y órdenes de suministros expedidas ;'l
efecto por el Servicio de r a m e s . Cueros y Derivados, quien tiene a &U
cargo el abastecimiento 'le éstos,

En su consecuencia) las autoridades municipales y veterinarias cui-
darán «le impedir «MI absoluto estos sacrificios y transportes, denun-
ciando los hechos que §e produzcan en sus respectivas jurisdicciones fl
1.1 Jefatura E^rovincia! del Servicio, poniendo a disposición de la misma
y de la Fiscalía de Tasas competente las reses •> ciinales que como
consecuencia de tales transgresiones se;in decomisadas y dando t
a dichas Jefaturas Provinciales do las peticiones que en este
reciban.

\ hiishciiiiiriito dv ff ótele A y similares, - A R T . 1 - . L o s
restaurantes y establecimientos similares encuadrados en el Sindicato
de Hostelería y Similares, o aquellos establecimientos que por esta!
dotados de las cartillas colectivas de abastecimiento córrespondientfcfl
necesiten suministros de carne para sus necesidades, no podrán recibir*
la misma Bino a tuné-, del respectivo Sindicato o Cooperativa sindi-
cal, ios encuadrados en ellos, y de acuerdo con los cupo* que por <̂
Servicio se les asignan y normas <pn- del mismo emanen, como i i
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™<> las colectividades, ;i través de los establecimientos que para ello
designen pop dichas Jefaturas Provinciales.

*s<* considera ilícita huía compra directa <!<• ganado <> (¡une por
os establecimientos o las que loa mismos puedan efectuar en ta

Qjerfasi que no sean las designadas ¡il efqcto, y, por consiguiente, en
^Amento de los cupos que B las misma* entrega el Servicio para el
^aterimiento público, exigiéndose en consecuencia las responeabili-

íi:"'<'s consiguientes.
£»o que sr hace público para general conocimiento y cumplimiento!

( Madrid, _!l de febrero de 1951. — El Comisario general, JOSÉ I>K
ORRAL S U / , — f/f. o. ,/,./ /;., de l.° íe marzo de L951).

Ayuntamiento de Barcelona
l : ! "Boletín Oficial" de esta provincia de loa días 8 y 11 de febre-

•¡ - /* e l!l>>1 pnblica las bases y programa que han de regir en la opo-
U)|1 libre convocada para proveer nueve plazas vacantes <!•' Veteri

rií> <1<- «'miada del Cuerpo <lr Veterinaria municipal de Barcelona,
. >s deberes consignados en <-l vigente Reglamento general de Em-

J í'i"1"; mnnicipales y en el de los Servicios de Sanidad Veterinaria
f1 icipal, también vigente, con derecho a percibir ^\ sueldo nnual ile

11(1 pesetas y demás derechos inherentes al cargo.
'"Mu requisitos indispensables para tomar parte en la oposición,

"•'•i'i-dn ron el artículo 17 áel Reglamento de loa Servicios ele Ve-
n (

: t l : " i - ' Municipal de i'l de diciembre de LD3O, y demás disposiel
a de aplicación, [os siguientes: 9er español, no haber cumplí"

. c u a r e n t a y cinco anos de edad <-l día <ill(> Be publique la convoca-
l l i l "ii el Boletín Oficial del i:xf<i<h>t pertenecer al Cuerpo de [ns-
'"'•''̂  Municipales Veterinarios, baber observado inicua conducí

Pecer de antecedentes penales y demostrar su adhesión al Movimiento
, '''''oiuil, hallarse <-il corriente de los deberes militares y no padecer

(l<'io físico y gozar de buena salud, extremos éstos que M' justifica
<ln tediante examen médico por la inspección Médica de Funcio-nario

Se tendrá en cuenta I" dispuesto en la Ley de 17 de julio de 1947.
El plazo para presentación de Instancias y documentación com-

^"' ' i tar ia será de treinta días hábili partir del día siguiente al
I;l publicación de la convocatoria en el Boletín Oficial del i:*t<t<i<>.

. ]j>< ejercicios podrán comenzar a partir de lo» cuatro meses
Mll('tl l('- a la publicación de estas bases en el Boletín Oficial del Estado.
. , Barcelona, 15 de febrero de L951, El alcalde accidental (ilegi-
J (')- - (B. O. del /:.. de 25 de febrero de 1051).
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SECCIÓN INFORMATIVA

Los cursillos agropecuar ios

Como ya indicábamos <*n La CIKCI LAB de febrero continúa la <
lebración <-n i¡i provincia, <l<- diversos cursillos de capacitación para
agricultores y ganaderos,

Kl día 26 fue clausurado <il <|ii<- se celebraba <'ii La Plana <!<• Virh,
«•I cual ha constituido una magnifica demostración oV La sólida \
paración <!<• Loa compañeros veterinarios que prestan BUS servicios •'"
aquella comarca. En el :u-to final, intervino entre otras Llustres per*
sonalidades nuestro querido compañero, Jefe del Servicio Provincial
de Ganadería, don Aniceto Puigdollers, haciendo destacar La irapor
tancia ganadera <1<' la Plana <!•• viHi Y La trascendencia sanitaria»
higiénica y zootécnica de la misión veterinaria, Riendo muy aplaudido
\ felicitado,

í'.n Barcelona, — Dentro el plan de capacitación agropecuaria par*
r.i.M IMI el local de la Cámara Oficial Sindical Agraria, se ha celebrado
un ctirao de conferencias ;i cargo del [ngeniero -IHV de ¡«»- Servicios
Agropecuarios, del Ingeniero Jefe de los Servicios Forestales y de <l(>11

Aniceto Puigdollers, como Jefe de los S«M-\ ¡rii.s Provinciales úe •
nadería.

Cndn conferenciante desarrolló seis conferencias, abarcando las à&
ffoñor l'tiigdollers, loe principales temas de mejora de La ganador»8

II|U¡II:I. bovina y porcina, ;isí como de la explotación avícola <ilu' í ; l l l l ; l

importancia tienen <-n imi>sti'¡i provincia, y finalmente «na dedicada ;l

nsperto económico «I *j La explotación ganadera. El cursillo luí sido i"1

coinpU'tn éxito personal <!<• don Aniceto por sus bril lantes e interesan-
tes (líKertacione

' alaf. Durante los moscfl de febrero y marzo, otro cursiU*'
• irico |ii"'ici ¡ni de :>>(i lecciont*H se ha desarrollado <*n Calaf, sobre 4>

temn ^ n e r a l lfMejora Agropecuaria de la Segarra",
ll;in actuado de profesores los Ingenieros don Francisco Javi^3

Vf'gliítón J o n >bre temoH úv abonos y fertilización ti»1 la tierrfl 3
i .!••-,• Pérez Malla sobre H cultivo M*1 cer y leguminosas. '•''

1»;IM<- ganadera \\;\ sido ¡i rargo il<' nuestro compañero don José > l '
m u Brilla8, inspector Veterinario del Puerto, H cual U-.\ explica^0

los conocimiento* básicos •!•• alimentación, reprod >n, cuidados (1

i< de la explotación áv In» diverjas especies domésticas en -M1'"
r(|iii<io<, cerdos y avi
H\ cursillo por el grau número <!«• asistentes, y el Inte i>n 'i11''

h.i sido seguido, ha constituido un magnífico éxito para o ^
pniteHoreB que han dejado un grato recuerdo en la zona.
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° m e n a Í e a D. F r a n c i s c o d e A . Laborda, Pres idente de la M a n c o m u -
nidad Sanitaria y D e l e g a d o de Hac ienda

ara conocimiento general (!<• loa señores colegiados y para que
ni adherirse al homenaje que <'<>ii tanto justificación >*<' pretende

"''' ;|' fimo. Sr. D . Francisco de A. Laborda, Presidente de nuï
«Mancomunidad Sanitaria v Delegado <l<- Bacienda, Insertamos la

l l iente Circular:
,1 " l lv 8r. nuestro: En reconocimiento .-i los relevantes méritos de
u | . ' ranci8co de Aeís Laborda [báñez, Presidente de esta Mancomn-
mu, i '***tt-;Mií> 41<- Hacienda, el Gobierno le ha concedido la Bnco-
frent '"n P l a c a (l<> ^ <M'lllM1 (< iv i l (if' S;tll i(l;l(I- lMíl v" actuación al
pç, >;t Mancomunidad, jue gracias a sn dirección activa y com

.\"1(> »e ha convertido en modelo ejemplar <lc Mancomunidad \ \<!
^ a t r a c i ó n sanitariai

unidos varios miembros de La Junta Administrativa «l«- la Man-
() ' ""¡«huí, deseando dar ;i i;»l distinción del Gobierno el debido real

Pe^sonal a la concesión otorgada, asi como destacar la Importancia
**bor Administrativa de la Sanidad de Barcelona, ban acordado
tuir ana Comisión de Bomenaj don Francisco de A . Laborda,

itfiSda por ios firman (|ii<- agrupará ••' todos loa sectores ín-
j «aclos CJI \ÍK actos <|IM- han «i*1 tener tugar, para <|in< revistan la

p o r t a n c i a y brillantez adecuada*.
• misiÓD de Bomeaaje desea que la Imposición de la condeco-

POS'K Si;l "" ;|(''" ul'r'; i' (í(>' major realce, al que asista «-i máximo
'''• (|<i personas Interesadas en Ui Sanidad provincial y adictas ;i

CQ ^"'^MII.I ,|,,| homenajeado, y desea que todos, absolatamente rodos,
Ul t pjbuyamos personalmente ;»l bomenaje «!*• simpatia y de adhesión

st' l lrii' Laborda 3 .1 su obra sanitaria.
,lv -^ tal un hemos pensado ofrendar al Beñor Labordi insignias

. ;l Orden, m u artística placa y un álbum en pergamino, en los «i111

I ''"'"ii nuestra gratitud y nuestro reconocimiento a MI labor, y QW
' :'tf'rI" y nuestra amistad a sn persona. Para ello Invitara*

l nte*esado simpatizantes (Autoridades, Corporaciones Oficial*
J^tamk'utoB, Personal sanitario y funcionari • inda) a con-

i ;n". l ! l' t ( | n las cuotas máximas: individual *!<' -~> pesetas; de Avtm
"N""!(^ (pueblos) de 100 pesetas, y corporativa de 500 pesetas.

I ; ^ ; I I I . I U la Comisión qw el álbum coafpnga en la parte de
a Ayuntamientos los dibujas *U> los escudos de los Municipios

ĵ Asados, se ruega remitan el escudo correspondien i- posJ
c °n loa colores natnralt

(1| Asimismo se ruega a las Corporacionei oitan copia de eua ••-
1 (ales o Idea de los motivos <|"(1 deseen se lleven al álbum

1 a ° expresión de su adhesión al homenaje.
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Las c u o t a s p u e d e n r e m i t i r s e ;il S e c r e t a r i o G e n e r a ] <!«• ]¡t M a n c o m u -
n i d a d S a n i t a r i a , <i<m R a f a e l P é r e z Barrera' , L a y e t a n a , 8 i>is. pral . j

Muy reconocidos ;i su atención e Interés en el homenaje proyecta-
do, le saludan atentamente. — LA COMISIÓN ORGANIZADORA. — PELAYO
MAHTORELL CARBONBLL; Médico de A. l \ 1>. bel Colegio <U> Médicos. —-
•Insr: DAUNIS M<I\I-AI>A; Colegio de Farmacéuticos. — ALFREDO A.LBI<
Colegio de Veterinariog. — .losí: BUXADBBAS GARCÍA; Alcalde de Tima.
— Luis P. MARISTANI ; Alcalde de Badalona. — RAFAEL PÉREZ BARBS*
HA; Secretario General.

Jefatura de los Servicios de Cría Caballar y Remonta

Aviso a los ganaderos y dueños de paradas particulares
de ganado equino

Siendo propósito de esta Jefatura seguir Contentando en Espafia
la producción del caballo de t¡m ligero y, en el deseo de que puedan

debidamente abastecidas anualmente l;is yeguas d<> tiro que Be lüi"
venido importando en años anteriores y l·i^ nacionales existentes d*
esta clase, es necesario cuenten loe Paradistas particulares mn semen-
tales adecuados y seleccionados de las rasas Bretona y Postier Bretonaj
por lo cual, esta Jefatura de Cría Caballar y Remonta, pone en <|1"<|

cimiento de l«»s intensados:
i." i}\\v se proyecta La importación inmediata de un loio <Ui ^r

mentales de origen (ranees, y razas ¡mies mencionadas, para cub
las necesidades de los Depósitos de Sementales deJ Estado.

-." Que simultáneamente se hará la Importación <lc los sementa-
les para que sean solicitados por II>N ganaderos y Paradistas partien*
Lares, vsios caballos ron respecto a su edad se hallarán comprendidos
entre l*»< tres y medio ;i cuatro y medio años, y ;il/.;id;is que oscilarán

bre 1,-">1 ;i 1,62 metros, peso aproximado de 590 a *¡-"><» k.u>. y t<»dos
i-llr»s cou pedigree o carta de origen.

Los ganaderos y Paradistas particulares que deseen recibir
uno o más sementales de los importados, deberán sujetarse a las *i*

alentes insi rucciones:
<n Formularán instancia solicitando el Bementa] o sementaleí

(|iie deseen reciiiir. dirigida ¡li Excmo, si-. General Jefe <1»' los Set
vicios de Cría Caballar y Remonta del Ejército, en Madrid. Dicba ins*
tancia será transmitida por medio <\v Los Delegados de Cría Caballar d6
las respectivas provincias.

b) En la instancia se hará constar expresamente las siguientes
iracteriaticaa sobre el ganado solicitado: raza, alzada y cepa qne ~(1

enere, para realizar lus importaciones «U- acuerdo ron Los deseos <ll>

olititante
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c) El precio aproximadamente del ganado a importar aera de
P aetas 35.000 por semental. En todo rus,,, esta Jetatura se comprome-

•• entregarlos al precio estricto de coste, incrementado con los dere-
og ,],. en trd á t b l i d át lentrada v gravámenes establecidos con carácter general porej Estado.

. '•' Las instancias de los solicitantes serán recibidas en esta .!<••
'"'"•¡i hasta el día :u <it marzo del presente año,

S i orone-
ballar,

p
Se interesa y ruega al Sindicato Vertical <W Ganadería, Co

l s inspectores de Regiones Pecnarias y Delegados de Cría Cab
<! Máxima divulgación del presente aviso para conocimiento de todas
;is personas Interesadas.

fcfadrid, 22 de í-mm <!•< r.ir.i. — El General Jefe, (firma ilegible

y pens iones del Consejo General de Coleg ios Veterinarios
La Junta Permanente del Consejo General de Colegios Veterana

""* (á" su reunión celebrada éi día i- de Los coirientes, y previa re-
1 (je |;l Comisión designada ¡il efecto con representantes <\o la
<l l (i-i Nacional <lc Sanidad y de los institutos <lc Biologia Animal,

fnseminación Artificia] y de [nvestigaciones Veterinarias, acordó
formas paí ¡i la adjudicación de becas y pensiones, por un total

'j("
 cien mil pesetas, consignadas «-n el artículo -." del Capítulo v i . del

pesupueato de Gastos <tc esta Entidad, acordándose l.-ts bases --i
ttirit

I^'DIKKI. — L.IS Becas y tensiones (("*' hayan de concedeix' du*
'll11'1 ••! presente ejercicio, tendrán únicamente carácter nacional.

Segunda, — I.JIS solicitudes d« los interesados, que habrán <le ser
(<l(1| i¡";inos diplomados de estudios superiores o <|ii<' tengan aproba
08 los Cursillos monográficos o laa asignaturas <lc este grado supe-

'!"r- se cursarán por los Colegios Oficiales Veterinarios de las provin
liK ''ii que residan v vendrán documentadas con <•! historia] ciéntífi-

y proíesionnl d<- los participantes, Informadas por las Autoridades
directores de los Centros donde hayan realizado trabajos de i

UJftoió id i
es de los Centros donde y j

n y de cuantos antecedentes se consideren precisos en relación
U|" la especialidad <i"(l traten <!<• cultivar.

?ercera\ Aportarán, asimismo, un ]>l¡ni de los trabajos ¡i reali-
/
]
ill'· técnicas ;i emplear e Indicarán el Centro o Centros donde consi-
e p e i i pueden desarrollarse, ajando, además, el plaso o plazos en que

Proponen ejecutarlos,
Cuarta, — Jostificación de los idiomas <illr po s e e l 1 '
Quinta, — El Consejo se reserva e] derecho ;> someter ¡i los a

'"'••""'N ;, i a s pruebas que considere precisas para adquirir la garan-
1:1 Necesaria <lc acierto en la adjudicación,

>Ví•'•'". La cuantía de las pensiones, será:
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a) Para aquellos casos en tos que ao eean Decenario modifici
la habitua] residencia do loa beneficiarios, ion pesetas mensuales.

i>\ Para aquellos otros en l<>s que ION becarios hayan de desp
zarse forzosamente 'l<- su residencia habitual, 1.500 pesetas mensual"

El numero <"t;il de pensiones será fijado por el Consejo, en rela-
ción al <\\' aspirantes, ;il interés técnicp-profegionaJ de los trabaj
:i realizar, a tas posibilidades de ejecución de los mismos j a las dis*
posibilidades económicas,

Séptima. • El importe de las becas será satisfecho mensual mente,
previa presentación de mi informe que cu ijínal plazo <le tiempo habí
de rendir el Jefe del Ctentro o Director de trabajos, en el que se IJ:< _:¡

constar la asiduidad y aprovechamiento del becario. La pensión 1»
beca podrá ser anulada en el caso de que los referidos informes no se
juzguen sa 1 isíactorios.

Oétara, - 1:1 becario viene obligado a presentar al Consejo, en las
fechas que en cada caso se señalen, una Información sobre l¡i marcha
<le sus trabajos y resultados parciales obtenidos.

\ t u r n a . — L a < l n i " i < i ó t i i l c l a s I t n - ¡ i s y [ i r i i s i o u c s v i e n e ftja<la p o f
l;i del actual ejercicio económico, sin que ello signifique que este plaso
no pueda prorrogarse para ••! ejercicio siguiente, .-i ía vista tic los re-
sultados obtenidos \ de la conveniencia o necesidad de proseguir los
iniciados.

Décima, - Las solicitudes deberán fcenet entrada en csir r<uis«-j<'.
Plaza de [sabe] 11. .\ Madrid, ¡unes de las J*J horas del día 20 del pró-
ximo mes de marzo.

Undécima. — 101 cmisrjfi tiene el propósito de seleccionar entre
sionados durante el presente afto, a los que por su capacidad

¡ strada e interés de los trabajos realizados, se consideren en con-
diciones de ampliar sus investigaciones en ;ifios venideros, en Centi
extranjeros de la especialidad en que se hayan iniciado.

l.;iv especialidades que pueden desarrollarse cu los Centros ante-
nórmente consignados, son: instituto <l< Investigaciones Veterinaria*'
Lechería. — Rayos X. — Cirugía. Anatomía Patológica. lli^t"

itología, Farmacología. Bromatología. Patología [nfeocio-
. — Análisis de Alimentos, — Análisis clínicos. — Enfermedad**
n-,.ini;iles. —. Prío. Instituto rfc Biologia Animal: Virus. — Bac

teriología. — Parasitología. Alimentación animal. - Anatomía p**
tológica. - Diagnóstico gestación. — Lana — Encueto Saeional <¡
Sanidad: Zoonosis transmisibles. Bromatología. InétitMto <i< /"'
geminación Artificial; Ftaioo-química, — Bacteriología y Pisiopatolo*
UI;I de la reproducción.

Se cuenta, I>'»I- otra paite, pon l;i posibilidad de que puedan n
narse becarios .1 las Estaciones Pecuarias de Fuenteüz (ganado vacu
no); Soniiñ (vacuno suizo); Lugo (vacuno y porcino); León (asnal 1
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v
j'

l i | |"n|: Valdepeñas ( lanar kara&nl); Priego (cabra granadina) ; Cfn-
'••n| Rea] (lanar manchego 3 av icu l tura) ; Badajos i lanar MMSIJ-.IIÍ.-MHM ;
• '"'«"i.-i (cabra murciana y cunicultura) y en el Instituïu Nacional
Parasitología de Granada y el Matadero Provincial de Mérida.

De igual modo, los Colegios Provinciales y las Bñttdades qtie deseen
I1|;| ayuda económica de este Consejo para la celebración de cursi l los

"a enseñanzas para veterinarios, durante el presente año, deberán <li-
"u¡i- sitv i l i c i t u d e s a este Organismo, antee de la fecha señalada, 20
1 '*' próximo mee de marzo, remitiendo :i La vea un programa <l«i la»
"lill(i1 ¡.i- que han de ser tratadas v presupuesto global <!«• la labor

l f | | i idc i i que s<. propongan realizar, indicando la cnantííi de la BUD-
V ( | | ( ¡ Ó M que soliciten.

Ea del mayor interés evitaT demoras t-n esta clase >\r petición
v<l M1|(1 .Hites tU> ñnalizar el próximo mes de mareo, habríi <Ic acordar
' is | | t Consejo eA eeüalamiento de <'sta clase <lc auxi l ios económicos, <lis-
'••''•iivcn.io ni efecto las cant idades que figuran <MI BU Presupuesto y,
i'"1' consiguiente, se verá precisado a desest imar cuantas oolicitudes
Reciba con posterioridad dest inadas .1 eate fin.poste

IJO que comunico a v . s . para conocimiento y efectos en el Co©
P o <lc su Presidencia 3 colegiados del mismo.

Dios guarde a V. s . mucho* años.
Madrid, 23 de febrero de 1951. El Secretario, -i. M. \"IZOAYNO.

H o m e n a j e a D . Enrique Bardají
Segunda relación dr' afiortaciones a la snacriftclón abierta i>a

toarle las Insignias de la Encomienda de la Orden <'¡vii de Sanida
Suma anterior 1.140 peseta». Colegio de Veterinarios ñe Bar-

''•'""•t .".in». D . Ran Carrera lo. — D, Antonio Turón 15.
• Adrián Bueno L5. D. Ja ime Manrí 1 I». Eladio (romes ir*.

'*• Ernesto Abada! L5. — ] ) . José Blanchari I"». - l» Ángel María
°ehoa 15. - Suma y Biguei 1.700 [*esetas.

fibra de mayor utilidad prédica para el Veterinario

"EL CONSULTOR JURÍDICO DEL VETERINARIO"
i! 1 , , ,t i \r i-\ ' . i t»rln«rla)

Por DON FRUMKNCiO SÁNCHEZ HEHNANDO, Veterinari
DON ERNKSTO I>K I A UOCHA íiAHCÍA, M>

f>ON I I J ) K F O N S O IIK LA ROCHA (iARClA. Secretario dé Administración
Tod.t la íegitlación ri a la Veterinaria v proft
afim opilada iotegraneme, «in trev ti D 0 pdgii

PBDIDOS AL APARTADO N. 11
A.V E R A DE LA R-BCTlSr̂ . (TOLHIDO)
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VIDA COLEGIAL

Conferencia

El día ti de abril próximo, a las cuatro y media de
la tarde, pronunciará una conferencia, en nuestro local social
y correspondiente al Curso Académico Í950-5Í, I). Julio
(.. Rubio, Veterinario Municipal <lc Barcelona*, sobre el lema:
L ü S A M I N O Á C I D O S V SU I M P O R T A N C I A KN LA INSPEC< K)N DE C A R N E S

E s t a n c i a de D. Rafae l G o n z á l e z A l v a r e z en B a r c e l o n a . — C o n m o t i v o
tratarse de la afección que hace tiempo le aqueja ha permanecido unofl
IIKIV en Barceloní) nuestro querido amigo y compañero, don Rafael
González Alvarez, Catedrático de la Facultad de Veterinaria de Madrid
y Vicepresidente del Consejo Genera] <k Colegios Veterinarios.

Celebraríamos vivamente que dicha risita motivara ana rápida y
franca mejoría <!«• tan Ilustre compañero.

Oposiciones a Médicos Forenses. — Tras reñida» oposiciones efectua*
il;i< recientemente en Madrid al Cuerpo de Médicos Forenses, bnu ob-
tenido plaza el l>r. I». Antonio Riera Domènech, hijo de nuestro <i1|fl~
i*i» 1 • • amigo v compañero el Dr, Riera Adrofeer, Jefe de l¡i Sección
Técnica de este Colegio y el Dr. l>. Julián Berna] (García, hermano
del compañero de Barcelona, O. Félix Bernal,

('niï tal motivo Felicitamos cordialmente a ambos, por el éxito
l<'.iol'íade

Necrológica. — lia fallecido en Albió, el día - de marzo del actua •
a La edad 'le 7!* años, don .losé Martí Amenos, ui. p. d.), padre de nn
tro querido compañero de Calaf, don Antonio Martí Morera.

A Rti esposa e hijos les ileseamoa la necesaria resignación cristirtt
na para BObrellevar tan sensible pérdida.

Sociedad Veterinaria de Zootecnia i Sección de Barcelona*. Se convoca
¡i todos los compañero», ROCÍOS de la Sección de Barcelona de la So-
ciedad Veterinaria de Zootecnia e la reunión general que se celebrará
el dia 17 de abril a las 5'30 de La tarde, en el salón de actos «Id Colegio*

Presupuestos del Consejo General de Colegios Veterinarios. —
recibido del Consejo General de Colegios Veterinarios de España, I oí
presupuestos, correspondientes ni actual ejercicio económico de L#>1»
relativos ;i dicho Consejo, Colegio de Huérfanos, Montepío Veteri-
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y Pondo Asistencia] "Sai Francisco de A M S \ que. oportú
t fueron aprobados por la Junta Planaria de dicho Superior

cuyos presupuestos quedan a disposición de todos los co-
pura que puedan examinarlos ron todo detenimiento on la

de este Colegio.

Reunión de la Junta de gobierno
Acta de la sesión celebrada el día 2 2 de febrero 1 9 5 1

A líis cinco de la tarde, se reúne Id Jnrttá de Gfobterrid eü el Iota]
s<lí<1;<l. l);ijo la presidencia de don Alfredo Albiol < tofnTOàa por
' "" Antonio lüern Adroher. don José Pascual Bertrán v don Alfonso

;il'(''-is Bénard.
l a s e s i ó n s e <i;i U ' c t u r . i ; i l Acta" a a t e r i o r ( p i e e s a p r o b a d a .

A < o n l ¡ n u ; i c i ó n s e d a e u e n f a ; i l a . F i n i t a d e l a n i i e \ ; i l . n i f ; i d e
i1(icios iic | ; l s herradoras, aprobada por la Buperidridád, aeordánd<
'MII)lif;;|H;i en la CIRCULA^ de nuestra Entidad.

S ( i da «ueiitM, tfunbiéU, de !o.< ¡irestrjtie'stofi n m ü i d o s p o r ( | Ciin-
Mi" General corfespondiente'a :ii ano 1961 y (•eferetítéfl a1 dicho Coíl-
J-¡<>< Colegio de Etuérfaños, Montepío Veterinario y Fondo Asistencia]
I*. a n francisco de Asís, que quedas a disposición de loa señores eo-
^ P a d o s [ u n a s u e \ ; m i e u .

( " H i n n i e a d o d e l C o n ^ ' j o ( ! e n e r ; i l . d a n d o e n e i i i . i d e * i n I ¿ I S m e d i < l ; i . v
hlIli;)í. acordadas i""- dicho consejo, m evitación dé (jue por algntitífl

'OipafieroSj ana ?ea resuelto el Concurso «¡enera! de prelación, se
* et«nda burlar lo preceptuado v objetivos para loa que fue eonvo<

' ('i citado Concurso.
Eh visi;i dè' In doeinneiiiMeion recibida, con f·éferé'D'clH ;il hoinenaje

' " n , V ( 1 e t ; n l o ; i ^ \ n ] \ |-'|;| n c i s e o L ; | l ) O l ' d ; l I k ï í ï e / . , I ' Vr> i i l e ! i I r d e I ; | . \ | ; i n
OïQunidad Bánitaria Provincia] y Delegado de Encienda, con motivo

oaberle sido eoneedid;» por el Gobierno la Bncomienda con placa
*{i \¡\ Orden Civil <le Sanidad; por su actuación* a) frente de la Má
' ' ' i se acuerda contribuir < on cjulhi^ntaa |Jef de

Se acuerda, contribuir, también, con quinientas peseta» al hom
í ! | | t ' ;> don Knrinur Bardají, ¿efe Protinckl de Sanidad, con nioii

(l *̂ haberle sido concedida la Encomiemïa con pl.n ¡« de la Ord(*i.
l v i í de Sanidad.

Atfendiendd la petición de lo"s estüdiaritea del ultimo ftñó di' càrrè
a ^e la facultad de Veterinaria <\<' Madrid, se acuerda contribuir

<'<)" 250 peaétai, á los Bifes de realizar an vi.ije de estudios R Portugal.
Comunicado del Consejo General, daUdo traslado de ütfo dé ía

Y lreeci6n General de Ganadería manifestando que no es posible áece
l" « la Solicitud de qtie ílgUre <'U ífl lección de Personal <\v di
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Dirección un Inspector Municipal Veterinario al frente <lc los servl-
c¡<^ que <MI ellos afectan, porque no hay Legislación qu«i lo antoric

A continuación se tratau diversos apuntos *\v trámite con referen-
cia ¡i herrerías y problemas «le deontologia profesional.

Por (ultimo, la Junta acuerda hacer ana visita colectiva B una
torre ofrecida para Local social <lri Colegio.

Y sin mas asuntos il<' que tratar , -c Levanta indo las
ríete <l»' la tarde.

SECCIÓN BIBLIOGRÁFICA

MÍO 1 'UOIIM.I;. Manual de Farmacología para Veterinarios. — Se-
gunda edici< pafiola, t raducida y considerablemente ampl iada por
iv<lm Farreras, i 'n tomo tl<- 550 páginas , encuadernado «-n tela, 96 ;
setas. Biblioteca <i< fa Revista Veterinaria de JBspa&a.— Apartado 163.
— B&rcelona, donde si- puede pedir contra peembolí

Ninguna Farmacologia de l*J que existen en la l)ü'; ria dd mu;,
cutí logrado el . aparte <le U- traduocii
de que ha itdo objeto an publicado en su idioma original i^ 1-a última

mania en 1051», y por haber fallecido >u [asigne autor ha
tinitftda v modernizada 1 :a asignatura uela Supe-

rior de Veterinaria 1 . Ricardo Remha*d1
a, i p u - ; i i a l > ; i <!<• a p a r * ¡ . n c t < > i b - l a s ridvfida«

d<; la ú >n traductor, que ha ]>• ir nuni. rfen-
la ha ampliado a un gran caudal d

fan - útiles, interí encuentran reunidos en nin
«una otra imilar. pftutO! lian -ido rtvi tÒS al d
redendi ¡al mención los <|u<- tratan de nti! dica,
< mnkduiar, hormónka, \ h íc.

tít obra, moderado teniendo fta cuenta su abundante texto y
uka todavía • a oorob

ida a Buestf ue hasta el .?<> DI ABRIL PKÓXII r.iie-
rau la / la y a la a Patologia quirúrgi FrShner y Siíbei
pe, ,v" edición < de 500 I con 151 grat

: •

Una sola cápsula ^V#

cura la

DISTOMATOSIS-HEPATICA
del ganado lanar,
vacuno y cabrío

Laboratorlol l. E. l . • ilUDida JOlé Ilntonlo, 150 • B11R':ELONI



PRODUCTOS
INDISPENSABLES
EN LA DIARIA LABOR CLÍNICA
ÜEL V E T E R I N A R I O

Va c a I b Inv^-losobin Alaba
de reconocida eficacia en el iratamien-
to de las enfermedades de los órganos
reproductores tales corno: RETENCIÓN
DE SECUNDINAS, METRITIS, ENDO-
METRIT1S, PIOMETRA, VAGIN1TIS,
PARÁLISIS POST-PARTUM, DIARREA
1NFECTO-CONTAGIOSA DE LAS RE-
CIÉN NACIDAS, BRUCELLOSIS, INFE-
CUNDIDAD, FALTA DE CELO y la
POLIARTRITIS en el ganado vacuno,

etcétera.

un poderoso antiséptico y el mas eti-

caz cicatrízame Constituyo un produe-

lo científico, d e r i v a d o de las modernas

técnicas de la Apiterapia par* traía

miento de la ESTOMATITIS ULCERO-
SA en las ovejas y cabras, la FIEBRE
AFTOSA (Glosopeda), HERIDAS QUI-
RÚRGICAS y de CASTRACIÓN. HERI-
DAS SUPURADAS y ABIERTAS | =
dura de la cruz, rozaduras de atalajes,
flemones del remo, arestín, ulcecas.

quemaduras, eic , etc )

¡MUESTRAS1 GRATUITAS
DISPOSICIÓN

DÉLOS
SRES. VETERINARIOS)

LABORATORIO
ASESOO TECMICO:eSr£BAN BAUíSTEROS

V E T E R I N A R I O

AKIBA. S.A
POZUELO DE ALARCÓN

i Tno 83

Para informes y pedidos dirigirse a miestr.> Representante:
ID. ANTONIO SERRA GRACIA
Ancha, 25, 1.°. 1



VI TATO NO IVEN»
Supt emento vitamínico mineral

Preventivo y curativo de lat avitaminosis y de las carencias
minerales.—En las aves, para aumentar la puesta e incubabilidad
del huevo, durante e! crecimiento délos pollitos, perosis, pica, etc.

VITAMIVEN B VITAMIVEN C
Vitamina •ntmrurltic· Vltimini aniiinlccctot»

T O N I C O «IVEN» (polvo)
Reconatltuyenfe genera)

P*ra éqnfdo» y bóvidoi. — Anemias, clorosis, inapetencias,
afecciones de la piel y siempre que se desee mejorar el estado

general de los animales.

I N S T I T U T O V E T E R I N A R I O N A C I O N A L , S. A.
Vía Layetana, 13, 1. - Teléfono 21 86 63 - BARCELONA

I
Laboratorios

«OPOTHREMA»
SUEROS Y VACUNAS PARA VETERINARIA

Balmes, 43O (Torre) - Tel. 276932

Despacho y Oficinas:

Puertaferrisa, 1O, 1.° - Tel. 2212O2

BARCELONA
« l l l l l l l l l H M I I I I I I I t u a i l l l l l l l l l l l N l l l W l l l l l I t l I l l l l l l l l l l l I t l l l l l l l l l l l l l I f l i l I M t i l I t l I l l l l l t l i l l l l l l l l i m i l l l l l l l l l l I I ! i i I l l I I I 1 I i » k '

Lmoúfna Moderna. _ Barcelonai.


