
CUR SILLO lNTENS IVO DE mAN IPUL ADORES E ALI~ENTOS 
========== =~=== =~== = === === = ================ === = == ===== 

,LA t ECCI.fl!-.- 8l=Jfi1.EJl"tQSt GE:Nt:RALIIDADES.- S u clas ificaci6o.- S u compr.a.­
ma~ados ma yoris tas.- Mercados minoris t as.- Tie ndas.- Super merca dos, etc. ­
Pra catJ1,:iones ge ne r ales a t e ne r a n cuenta a l ad uirirlos .- Su tra ns porta.­
Recepcl6n (ccmprobur c a ntida d y ca lida des ) .,- Al macen:~mi nho.-· Cèn"'erva ci6n 
de pr ociuçt os animalas y vege talss-- Refr · oe~ación.- Conge l aci6n.- -como 
h i-3 )1 us d~.'f4 congslar .- Con-s rva s. por a l ca lor .. - Censor va s Qn va~ioe- . 

2A lECC!~·- CARDCTCRISTIC AS DE LOS PR HJC I PA LE:S AL H1EHTOS.-
Ca rnes ~f derivados.- Pes c a des y maris cos .. - l e chas y derivades.- Hue vcs y 

de rivadoa~- Grusas a nimal as y vogata la~.- Ve r duras, l or talizus, f r utas y 
setas.- Harinss, pon, pas t e l er i a y deri vados .- mayona-ns.- Conaervas y 

s emiconserv.as.- Pr oduc t es conge l a des .- ( 1 a gua y otras bebi daa.;- Pr acin­
t a dos y a ti.quo t a d.os de cada uno de l os o i tados a limentes., 

,. 
3Q LECCION,.t- 1.9CAU :S E INSTALACIONE.§...-
Cocina.s.- .Ctespe nsas.- Comedores y afe a s da sarviciO'a.- C~ma·r as fri gGri­

- ficas.- fra gaderos, lavadaros y l a vabos .- Bseura s y s u t:r-a t a mie nto.- Sa­
, , nitario~h- Utilla j El ( picado¡•¡ua,. batidor a s , bederia d'C cocina, e tc.) su 

limpieza y conservaci6n. 

4Q LECCl ON .- HI GI ENE V L lf!lP I E: ZJ~ OE L PERStlNAt •• -
Actitudss y condicione~ que debe r euni r ol per s ona l manipula dor do ali­
me nt es.- Normes hig i en i cas que deba seguir on t odo mome nto y 3 lo l 3rgo 
de l a jorna da .- Res t aur aci6n da alime nt es . - P.ta tos p rop a~ados (ptecoci­
na dos y coc inados ).- !ranspor te y s u ~onsarvaci&n. 

sa.- LI'" CC !ON.- ltl Tl': Rl\C IGNE:S DE LOS />\LH.1E fil l OS .- E numerac ión de l a s pr in---cipoles .- Suc:; cauc·au '/ orig~nns r:1as f '::'OCtJ:-ntes .- f '3 lta d'J c .. l idr-~d do l a !i-

n11 nto ~1 comp r arlo .- f alta de conservac i6n adecuada .- f al~a de hi giene.­
Alimen to c ontaminada po r onformedad a e arente o i napc:n:· s nto d e l manipulador 

de à limsntos, e tc.- R i.. .. sgos para l a salud huma nn , de riva des de l a meni­
pulac i.6n de los alimantos .- ¿ Que es una t ox i-i11f ecci~n olimanticia ?.,-e Los microor ga nisme s pa t6gGnos .- r. nfa r !!ledr:tdeo que pueden pro ciuc i:r los a li-­
m~ntos c oht omina dos . 

69 .t::tCC t o·N.- ¿quE HAY ~ U( HACF.:R PARA E V! TAH TltlY. I-:_NFECC I O~lE_§....E L InlE l\!TAR l AS? 
Evi ta r l a c ont - ninac i6n microbia na . - Eutta r l a mul t i plicaci6n mi crobiana. 
- q~strucci6n de los mic robi o~ .- Si atcmas de l i mo iaza , higi e na, aa lnfec­
ci6n, des ins ectaci6n y doo r a tizac i6n.- Lagio l nci6n b~s ica s obr e ali~entos 

y ~u manipul uc i6n. - Carne t sanitario da l manipul · dor d alimontos . 

I 

C a~a c harla-col oguio debe dur ar da 60 a 75 minut es, y que compr e ntie una 
1 cci6n~ No alar g~r m~s. 

Despues de scans o de 15-20 minutes y otra charla-cn loquio. 

E~ t re s mnnnna o oc pueden dar l as se i s l 9c c iones. En una maRano no d i r 

m~~ da d os l e ccioneo. 

E s :c ond i ci6n b sica d. r a lns - s i .:::.tentns l os t e x ton re s •Jmi rl os ( muy r e su-
' ,, ) 

mJ.~ do las c it ados l occionms. O sen o bl3 8 da r esumi r 1a .:m una cara 
da fol i o or lecc16n. E5TO ULT I!i1 0 ES LA OASE D_EL __ (X ITO. 

El con f e renc i ante sabr dar ~ 1 t ema &i lo pucda r esumir e n un f olio. 
J a i me Roc a Torra s - Sapt.84 

-


