Transporte de

MABA. Género de plantas ebeniceas, cuyas es-
pecies son arboles y arbolillos de hojas allernas,
coridceas y enteras, fruto comestible carnoso y glo-
buloso, indigenas de la India y de Australia. Su
madera, dura y de color obscuro, es muy eslimada,

MABEA. Género de plantas
especie principal, llamada wvulgarmente
pita, es propia de la América del Sur.

MABINGA. Nombre con que se¢ designa en Vera-
cruz el tabaco de calidad inferior. || Cub. ESTIER-
COL.,

MABITA. Nombre que dan en Venezuela a un
insecto arador que ataca los cueros. || Ven. Man-
chas amarillas que aparecen en las hojas de las
plantas v no son debidas a ninguna enfermedad de-
terminada.

MABOA. En Cuba dan este nombre a dos apoci-
niceas del género Cameraria, de unos 12 mis. de
altura, que suministran buena madera y una resina
empleada en odontologia.

MABOA COMUN O DE MONTANA (C. latifolia, L.),
de madera dura, resistente, de color ceniciento.

MABOA DE SABANA (C. retusa, L.), de madera
dura y compacia, de corazén negro, que s¢ emplea
para fabricar bastones.

euforbidceas, cuya
Canuto de
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madern cortada en el bosque por medio de un tractor

MACA. Huellas que el granizo, los
las larvas y orugas dejan en la
frutos verdes.

MACABEO. Vit. Cepa vinifera blanca, propia de
Cataluna.

MACACO. Gal, Nombre que se da a cierta es-
pecie de perros dogos, por la analogia que tiene su
hocico con el de los monos del mismo nombre.

MACACHIN. Planta comiin en la Argentina, muy
semejante al trébol, provista de numerosas y pe-
quenas hojas, cuya raiz es un tubérculo dulce y co-
mestible. Crece espontinea entre los cuitivos y en
las tierras de buena calidad.

MACADAMIA (Macadamia ternifolia). Arbol ori-
ginario de Australia, de 6 a 10 mts. de altura, con
follaje denso, verde obscuro; hojas lanceoladas, lam-
pinas, brillantes, espinosas; flores blancas o rosa-
das reunidas en panojas y frutos formados por dos
valvas coridceas que contienen una y a veces dos
semillas. Cuando alcanzan la maduracidn, las valvas
se abren dejando caer las semillas. Se da en casi
todos los suelos; resiste bien la sequia y requiere
clima calido. Se muoltiplica por estaca, injerto y so-
bre todo por semilla en semillero o mejor en mace-
tas. Cuando las plantas estin suficientemente des-

insectos y
superficie de los
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arrolladas se plantan de asiento a unos 6 mis. en
cuadro, Comienza a producir a los 6-8 ainos; du-
rante los primeros anos suele asociarse con papaye-
ro, batata, mani, etc, Las semillas deben comerse
secas, es decir, algin tiempo después de separadas

Racimo de frutos del macadamian

del fruto. Son muy nutritivas y de sabor agrada-
ble. Un arbol en plena produccidn da de 100 a 300

libras de semilla por aino.

MACAGUA (Pseudodolmedia havanensis, Sauv j.

Morea antillana cuyo tronco se eleva unos 14 me-
tros, de madera blanca, con el corazdén prietuzco,
dura, fibrosa, resistente, empleada en carpinteria.

Su fruto, que parece una bellota, es comido por los
cerdos.

MACAGUITA. V. CEBOLLETA.
MACAHUBA. V. MACOYA,
MACALBOX. En Yucatin, fame negro.

MACAMITA. (Lippia myiriocephala, Schl.). Verbe-
nicea arborea americana que alcanza hasta 10-12 mis.
de altura, llamada también Oreganillo, Salvia, Car-
bonero y Tamayagua. Empléase para la fabricacion
de carbdn y en trabajos de carpinteria. || fAdelia bar-
binervis, Schl.). Euforbiicea centroamericana, lla-
mada también Tintorillo y Espino blanco, de 2 a
6 mis. de altura, cuyas semillas pulverizadas se apli-
can al pelo para volverlo suave.

MACANA.

MACANA. Utensilio americano constituido por un
cincel ancho, fuerte y pesado, fijo a un mango recto
de 1,40 mts. de largo. Se emplea para hacer hoyos
hondos y estrechos. Muy usado en América en la
siembra del cafeto, cacaotero, limonero, etc.l\Colom.
Variedad de palmera de madera fina y resistente.

MACARSE. Echarse a perder la fruta, Se reco-
noce que la fruta empieza a MACARSE porgue apa-
recen en ella zonas mas blandas que adquieren un

Amér. Laya.

color de tabaco mis o menos intenso. Los tejidos
interiores se disgregan,
MACATZA. Variedad de manzano, V. SALUATE.
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MACAZUCHIL. Nombre dado por los indigenas
de Méjico a una planta de la familia de las pipe-
riceas, cuyo fruto, de sabor fuerte, empleaban para
perfumar el chocolate y otras behidas en cuya com-
posicidn entra el cacao,

MACEAR. Cojear ligeramente el caballo.

MACERACION. Operacidén que consiste en dejar
una substancia en contacto con un liquido disolvente
durante un tiempo mas o menos largo, para reblan-
decerla o para disolver los principios que contiene
(V. ALIMENTOS). || Enol. Operacion que consiste en
mantener la casca en contacto con el mosto para
que éste disuelva los elementos extractivos que
aquélla contiene, En ¢l proceso ordinario de elabo-
racion de los vinos tintos la MACERACION y la fer-
mentacion son simultineas, La duracion de aquélla
no debe prolongarse mucho mis de lo que dura la
fermentacion tumultuosa, pues seria perjudicial aun
para aquellos vinos en los cuales se busca que ten-
gan mucha capa y aspereza. Es priactica rechazable
el procedimiento seguido por muchos cosecheros de
prolongar la MACERACION hasta la primavera, ale-
gando que asi la fermentacion es completa. Diri-
giendo racionalmente ésta, haciendo el descube en
tiempo oportuno y teniendo las vasijas en un local
donde la fermentacion secundaria pueda seguir a
una temperatura de 15-20°, no hay peligro de que
el vino no fermente por completo. La MACERACION
no serd conveniente en vendimias poco sanas, por
cuya razon deben elaborarse en virgen, y debe ser
breve cuando se trate de vinos de pasto finos, de
poca aspereza y no muy alcohdélicos ni muy cargados
de color. En el caso de fermentacién con sombrero
sumergido o bien cuando se practican los bazuqueos
diarios, el limite de la MACERACION suele coincidir
con la terminacion de la fermentacidén, por lo que
podra descubarse cuando el glucdmetro margue cero,
esto es, cuando la fermentacion tumultuosa ha cesa-
do. No obstante, si se quiere gque el caldo tome mas
color y aspereza, sc¢ tendrd la casca con el mosto
unos dias mas, practicAindose luego el descube. El
proceso de MACERACION puede favorecerse mucho
sulfitando la vendimia pisada. El anhidrido sulfuroso,
ademis de su poder disolvente, hace que la fermen-
tacion sea mas larga y completa y que, por lo tanto,
la casca ceda al mosto mayor cantidad de materias
extractivas. || Vet. Manipulacién farmacologica me-
diante la cual se extraen los principios activos de
las drogas vegetales, poniendo éstas en contacto,
durante un tiempo mis o menos largo, con un ligui-
do a la temperatura ordinaria. Esta prictica es qtil
cuando el medicamento o el vehiculo se alteran por
¢l calor. Los productos obtenidos por MACERACION
se llaman maceratos.

MACETA. Herramienta constifuida por un martillo
de mango muy corto de madera yv de cabeza doble y
pesada empleada por los canferos para golpear sobre
el puntero y labrar la piedra. || En América, exostosis
de los miembros. || Vasija de barro cocido, destinada
al cultivo de flores. Lidmase también Tiesto,

MACETUDO. Arg. Calificativo que se aplica a
los animales que tienen las patas cortas, gruesas y
fornidas, y al caballo que tiene paso largo.

MACIAS. V. Macis

MACIEGA. Amér. Conjunto de hierbas silvestres
que salen en los sembrados y que los perjudican
ahogando la vegetacion.

MACIEGAL, Amér,
ciega.

MACILLO. Pequeiio martillo de madera de serbal
y con mango muy largo de junco, que usan los tone-
leros para hacer salir las duelas demasiado hundi-
das en ¢l tonel, golpeando las duelas contiguas.

MACIO. En Cuba, espadaia,

Lugar donde abunda la ma-
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MACIS. Arilo de la nuez moscada, aplastado y
secado (V. NUEZ MOSCADA), Llamase también Ma-
clas.

MACIZO. Aglomeracién mds o menos compacta de
plantas arbéreas o arbustivas que se forman en los
parques y jardines para obtener un conjunto agra-
dable y vistoso.

MACKENZIA. Raza de perros del Canadé, ca-
racterizada por su gran alzada, orejas derechas,
hocico puntiagudo, pelo
largo y cola en penacho,
Vive en las orillas del
lago del Gran Oso.

MACLURA (Maclura
aurantiaca, Nutt.). Arbol
de la familia de las ur-
ticdceas, originario de la
América del Norte. Es
planta dioica, que se
cultiva compo ornamental.

a Tiene hojas alternas, ra-
mos espinosos y fruto en
baya multicolor, del ta-
maiio de una naranja pe-
quefia. Su madera se
utiliza en arquitectura de
lujo.

MACOCA. Variedad
de breva murciana.

MACOLLA. Conjunto
de hojas praximas y tier-
nas o de flores y espi-
gas, o de tallos nacidos de una misma semilla
(V. AHIJADO).

MACON. Panal sin miel, reseco y de color obs-
curo, que se saca de las colmenas para fundirlo
y extraer la poca cera que contiene, dando lugar
a que las abejas lo reemplacen con cera nueva. |
Enol. Nombre que se da al vino cosechado en la
ciudad francesa de igual nombre,

MACORI. V. MACURIJE,

MACOYA (Acrocomia sclerocarpa, Mart.; Cocos
aculeata. Jacq.). Palmicea americana, llamada fam-
bién Palma macassi, Palma esporosa y Macahuba,
extendida desde la Guyana al Paraguay, de tallo
espinoso, algo abombado en la parte media, ho-
jas pinnadas, y cuyo fruto es una drupa globular,
verde, fibrosa, con endocarpio leiioso y duro, La al-
mendra contiene del 60 al 70 por 100 de aceife
Cien kilogramos de fruto seco dan 6 kilogramos de
almendra, Para extraer el aceite se hacen germinar
ligeramente las almendras, se muelen, se escaldan
con agua caliente haciendo una pasta y se prensan.
El aceite de MACOYA tiene la consistencia de la man-
teca; es blanco amarillento y su color recuerda el
del coco; sus propiedades son parecidas a las de
este aceite. Usase cn la alimentacién y en jahoneria.

MACROBIOCARPIA. Propiedad que tienen algu-
nos frutos de conservarse vivos y adheridos a la
planta durante un nimero ilimitado de afios, aun des-
pués de Ja perfecta maduracién de sus semillas. En
cuanto la vida de la planta se halla en peligro, se
efectia la dehiscencia y la “consiguiente disemina-
cion de agquélias, El fendémeno es raro, pero se da
en ciertas plantas de Australia, pertenecientes a los
géneros Callistemon, Melaleuca, etc.; también se
da en los Cupressus (C. Goveniana, de California).

MACROCEFALIA, Desarrollo excesivo del crineo
como consecuencia de la hipertrofia del cerebro.
Obsérvase en el raquitismo de los perros,

MACROGLOSIA. Hipertrofia permanente de la len-
gua que aparece en muchas en‘ermedades parasita-
rias (actinomicosis, cisticercosis, sarcosporidiosis),

Macrura : a, flor ampliada
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enfermedades infecciosas (tuberculosis) y tumores de
distinta naturaleza.

MACROSPORAS. Esporas de las criptdgamas vas-
culares que al germinar dan protalos femeninos, es
decir, destinados a producir arqueogonios. Estin con-
tenidas en un saco llamado macrosporangio y son
mas grandes que las esporas denominadas micros-
poras, destinadas a dar protalos femeninos, es decir,
a producir anteridios (V. HELECHO),

MACROSPORANGIO. V. MACROSPORAS.

MACUA. V. CANISTEL.

MACUBA. Tabaco muy fino que se da en la parte
norte de la Martinica y que toma el nombre del lugar
donde se produce.

MACUCA. Nombre vulgar de dos umbeliferas vi-
vaces: Brunium Macuca, B., y Heterotaenia arven-
sis, Coss., que crecen en los campos de Andalucia.

MACUENCO. Cub. Animal flaco, de aspecto mi-
sero. En la Argentina llimase Matungo,

MACULIGUA. V. ROBLE.
MACULIS, V. ROBLE,

MACURIJE (Ratonia apelata, Gris.). Sapindicea
americana que se desarrolla en lugares himedos;
el fruto es comido por los cerdos; la madera es
olorosa, amarillenta, dura. Tiene virtudes medicina-
les, Es planta melifera. Llimase también Macori.

MACUS (Calathea macrosepala, Schum.). Ama-
ranticea centroamericana llamada también Chufle,
que crece sobre todo en los sitios sombreados de
las regiones montafiosas. Sus inflorescencias son co-
melsﬁhles. Las raices tienen aplicaciones medici-
nales.

MACUSEY (Anthurium palmatum, Kth.). Aroidea,
enredadera de tallo corto, de las Antillas, Se emplea
en lugar de mimbre. Usase en medicina casera,

MACHACADORA. Miquina destinada a reducir
la piedra a grava o gravilla para la preparacion de
hormigones, con considerable economia y rapidez
mayor que con el trabajo por picapedreros u obreros
partidores, Consta esencialmente de dos mandibu-
las de acero de gran dureza, fija una de ellas y
movible la otra, accionada por una excéntrica o una
biela que la obliga a moverse alrededor de un eje,
acercindose y apartindose alternativamente de la
ofra mandibula y aplastando asi las piedras que
caen de una tolva superior y se interponen entre
ambas mandibulas. Estas van provistas en sus ca-
ras de trabajo de unos nervios o salientes que
sirven para conseguir el minimo posible de puntos
de contacto con las piedras, logrindose de esta
forma presiones muy grandes que provocan facil-
mente la particion de las piedras. La aberfura que
queda en la parte inferior, entre las dos mandi-
bulas, determina el tamano de la grava producida,
pues las piedras mis gruesas contintan sometidas
a los golpes de la mandibula mavil, que las va par-
tiendo en trozos menores, Esta abertura o separa-
cion minima entre las dos mandibulas es regulable
a voluntad aun durante el funcionamiento de la ma-
quina. Las mandibulas son facilmente cambiables
cuando su desgaste asi lo exige. Estas maquinas
deben siempre llevar un volante regularizador, tanto
de su marcha como del consumo de fuerza, muy
variable este altimo, como puede presumirse por la
naturaleza del trabajo que realizan. La produccion
de grava es variable segiin la potencia de las maoui-
nas y las dimensiones de la piedra de alimentacitn
vy de la grava partida. Asi pueden fijarse los limites
de 1,5 a 25 mts. chibs, por hora, con consumo oue
oscila entre 3 y 40 HP. Después de la trituracidon
conviene separar a veces los diferentes tamanos de
grava producida, utilizindose a este efecto las eri-
badoras de grava,
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MACHACADORA DE SARMIENTOS. Miquina que sir-
ve para cortar y machacar sarmientos, aulagas, etc.,
antes de destinarlos a la alimentacién o cama de
los animales. Como los sarmientos y otros vegeta-
les lefosos ofrecen considerable resistencia, la dis-
posicidn de los drganos machacadores y cortantes
difiere de la de los cortapajas y cortaforrajes ordi-
narios. Generalmente, en vez de poscer drganos cor-
tantes dispuestos en sentido radial, se colocan aqué-
llos formando las generatrices de un tambor cilin-
drico, fijandolos en dos platos solidarios de un eje,
Los sarmientos, arrastrados por un par de cilindros
de alimentacién, se presentan ante las
hojas cortantes que los fragmentan, pa-
sando inmediatamente por otro par de
cilindros de fundicidén provistos de es-
trias, que los machacan y terminan su
trituracion, dejindolos en forma apta
para la preparacién de raciones,

MACHADA. Rebaiio de
la especie caprina,

MACHAJE, Amér. Conjunto de los
machos de un rebafio o cabana.

MACHEAR. Produccion

machos.

MACHERO, Extrem. Planta joven de
alcornogue gue no ha entrado ain en
explotacidon. El vivero o la plantacion
de alcornoques jovenes llamase Ma-
chera.

MACHETE. Cuchillo de hoja mis o
menos larga y ancha y de puiio corlo.
Es uno de los instrumentos mis nece-
sarios al agricultor de los trdpicos, pues
le sirve para talar adrboles, cortar brefas y abrirse
camino entre la maleza, deshierbar los campos, etc.

machos de

excesiva de

Machete

MACHETERO. Cub. Obrero que, en los ingenios

de aziicar, se ocupa de cortar las cafas,

MACHIAL. Monte poblado de arbustos, hierbas,
etcétera, que se aprovecha para pasto de cabras vy
ovejas,

MACHIEGA (Abeja). V. REINA,

MACHO. Bof., En Cuba, grano de cereal no se-
parado de la cdscara, que se haya mezclado entre
los ofros granos limpios. || Zool. Animal de sexo
masculino, || Sinonimo de mulo. || MACHO ROMO equi-
vale a mulo hijo de burra. || Macho cabrio o cabrén

MACHORRA. Hembra infecunda. (V. INFECUNDI-
DAD, NINFOMANIA.)

MADAGASCAR. Raza de cerdos, propia de la
isla de este nombre. Se cree que estos animales fue-
ron introducidos en la isla por los portugueses y
pertenecen al tipo Ibérico.

MADAMA. (Impatiens balsamina, 1.). Balsami-
nicea originaria de la India, llamada Gachupina en
Veracruz, Chino y Miramelindos en Mérida (Méjico),
Belén en Guanajato, Madama en Cuba, Flor de China,
Espuela, Adornos y Nicaragua. Tiene tallo ramoso,
lampifio, carnoso, de unos 50 cmts. de altura; hojas
alternas, lanceoladas, agudas, aserradas, numerosas
y bellas; flores axilares blancas, rosadas, rojas, mo-
radas, amarillas, jaspeadas, etc. Existen varieda-
des de flores dobles que se cultivan en los jardines.
Se siembra a tltimos de invierno en cajoneras y a los
cuarenta o cincuenta dias se efectaa la plantacion de
asiento. La floracion tiene lugar a ultimos de prima-

vera. Requiere suelo fértil; se da bien en sitios
algo sombreados. La MADAMA se come también en
ensalada.

MADAROSIS. Pérdida de las pestanas, que mu-
chas veces va acompaiiada de engrosamiento del
borde palpebral. Esta lesién acompana a las con-

MAD

juntivitis, blefaritis y queratitis rebeldes al trata-

miento a que se las sujefa.

MADERA. En sun acepcion mas corriente es la
parte rigida y subcortical de los drboles dicotiledo-
neos en sus fustes y ramas,

Constitucion anatémica de la madera.
de la seccion transversal de un
di erenciar en su constitucion la albura y el dura-
men y, dentro de cada una de estas partes, los
anillos anvales atravesados en sentido radial por los
radins medulares. Un examen mis atento para in-
vestigar la
constitucion
de esos ani-
llos y radios
medulares
nos hara ver

El examen
drbol nos permite

que la MA-
DERA pre-
senta una

constitucidn
fibrosa, es

decir, que
esta forma-
da por ele-
mentos  del-

Corte transversal de un roble
de (reinta y siete afios

gados y lar-
gos, dispues-
tos longitu- 'l. corteza ; 2, albura ;¢ 3, duramen o
dinal y para- :;:lil«':uu perfecta ; 4, radlo medular ; 6, me-
lelamente al

eje del ar-

bol, formando tres clases de tejidos: ¢l tefido con-
ductor, por el que circulan el agua y las substancias
minerales desde las raices, formado por vasos, abier-
los o cerrados (friqueas y traqueideas), constituidos
por células alargadas y superpueslas sin tabiques
fransversales en los vasos abiertos y con ellos en las
traqueideas ; el fefido de sostén, que comunica su
rigidez al tronco y estd formado por fraqueideas de
paredes longitudinales muy espesas y como conse-
cuencia de ello con la cavidad interna muy estrecha,
y el tejido radiante, constituido por los radios medu-
lares y el parénquima leioso, formado por células
destinadas a servir de almacén de las materias de re-
serva (almidon, materias grasas y materias albumi-
nosas), La proporcién de estos diversos tejidos y su
distribucién es variable de unas especies a otras,
comunicando a la MADERA propiedades fisicas muy
diversas y dandole diversos aspeclos que permiten
distinguir la especie de que procede,

Composicion quimica de la madera, La compo-
sicion elemental de la MADERA, o sea los elementos
simples que la constituyen, es poco variable, y ha-
ciendo abstraccion de las cenizas, que representan
una minima parte del peso total, y del agua, cuya
proporcion varia muche de unas a ofras especies
segin las condiciones de vegetacién y el menor o
mayor grado de desecacidn, se puede admitir, como
término medio, la siguiente-

Carbono, e e Ty 50 por 100
Hidrogeno ror kot g, 6 »
QIXIEENG s i L e e s 43 »
MIGDEENO: <« .o » 4t .o 45 1 -

En cuanto a la composicion inmediata de la MA-
DERA, o sea los compuestos que la integran, es
muy variable y compleja y no se hallan bien defini-
dos todos los compuestos orginicos que concurren
en su composicion, pero entre ellos dominan dos: la
celulosa, que constituye generalmente el 50 por 100
de la MADERA, y la lignina (20 a 30 por 100), y en-
tre los demis constituyentes mias abundantes figuran
los azicares y glucdsidos, substancias albuminoideas,
gomas, resinas, tanino y cuerpos grasos. La celu-
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losa, hidrato de carbono de formula C.H.O4, v de
propiedodes diversas seglin su procedencia, forma
casi la totalidad de las paredes de las células jo-
venes y se encuentra en ellas mezclada con una ma-
teria incrustante cuya proporcion va aumentando con
los aiios, lignrificando los tejidos; esta materia es la
lignina, cuya composicion es muy compleja y toda-
via no ha sido bien definida, aunque parece aseme-
jarse a la de los taninos y la del alcohol coniféri-
co; tampoco se ha concretado si se halla en la MA-

Cortes transversal y longitudinal de un ramo de sauce

1, vaso de Ia madera ; 2, madern; 3, cAmbium ; 4, fibras
liberianns ; 5, vasos cribados; 6, cristalea.

DERA en estado libre o combinada con la celulosa.
Tratando ésta con agua hirviente quedan en diso-
lucién gomas (xilanas) que provienen de hidratos de
carbono menos condensados que las celulosas, lla-
madas hemicelulosas, y en tanto que la celulosa y
la lignina forman el esqueleto de las fibras, la fun-
cion de las hemicelulosas parece ser la de soldar
entre si dichas fibras. El contenido de las células esta
formado por: taninos, interesantes por sus aplica-
ciones industriales, si bien su extraccién de la MA-
DERA carece en general de interés industrial por la
proporcién relativamente pequeiia en que entran (con
la excepcién del quebracho, que contiene mis del
20 por 100, y el castaiio y el roble, mis del 6 por
ciento) en comparacién con la proporcién en que se
hallan contenidos en otras partes de los vegetales,
como las hojas, los frutos y especialmente las cor-
tezas; almidon, en cantidades variables segtin las
especies y la parte de MADERA considerada, siendo
mis abundante en la albura que en el duramen y
desempenando una funcién perjudicial para la con-
servacion de aquélla por facilitar su pudricion; subs-
tancias azucaradas, que en mayor o menor cantidad
nunca faltan en las MADERAS, si bien su proporcidn
s pequefa en las especies que viven en Espafia;
las que mds contienen son las de los arces, fresnos
y abedules; en los Estados Unidos viven algunas
especies de arce que son objeto de un importante
aprovechamiento de jugos azucarados; gomas de na-
turaleza especial, aparte de la xilana o goma de
MADERA y de la lignina, que se encuentran en la
MADERA de algunas especies, como en las del ci-
ruelo, melocotonero y albaricoquero, aunque €n pro-
porcion tan exigua que les quita fodo valor indus-
trial: substancias nitrogenadas, que desempefan las
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mds importantes funciones en la vida de los vege-
tales, pero que en las MADERAS se encuentran en
pequena cantidad y en mayor proporcidn en las jo-
venes que en las viejas y en la albura que en el
duramen: tnicamente tiene inferés sy conocimiento
para procurar su eliminacién completa para la mejor
conservacion de la MADERA; resinas, que no se en-
cuentran en todas las MADERAS, sino tnicamente en
las llamadas resinosas, en las que se forman a ex-
pensas de los aceites esenciales producidos en cé-
lulas especiales, constifuyendo unas veces vacuolas,
o sea formando pequenas cavidades dispuestas de
modo irregular a lo largo del tronco, como ocurre
en el pinabete, o formando largos conductos o cana-
les resiniferos que recorren ¢l tronco en toda su lon-
gitud, como en el pino maritimo y en el pino ca-
rrasco. Su proporcién en las MADERAS es muy va-
riable con la especie y segiin que los drboles hayan
sido o no resinados, y en los resinados, segin la
parte que se considere del tronco; asi la MADERA
del pino silvestre contiene proximamente 1,87 por
ciento, la del abeto rojo 1,1 por 100, la del pino
maritimo no resinado 8 por 100 y la del resinado
hasta el 16 por 100 en sitio proximo a las caras
de resinacion, El contenido de resina de las MADERAS
es importante, no sélo desde el punto de vista de
su extraccion industrial, sino también por las pro-
piedades mecdnicas que les comunican. Ademas de
las substancias orginicas que hemos enumerado, con-
tienen las MADERAS agua y substancias minerales.
La cantidad de la primera que contienen es variable
con la especie considerada, con la parte del tronco
que se examine (mayor en la albura que en el dura-
men), con la época de la corta, con el tiempo trans-
currido desde el apeo y con los medios que se hayan
empleado para su conservacion; sin embargo, como
término medio aplicable para todas las especies, se
puede decir que la MADERA recién cortada contliene
un 40 por 100 de agua y desecada al aire 20 por
ciento, Las substancias minerales forman las ceni-
zas que quedan después de la combustién, siendo
el tronco y ramas gruesas los drganos vegefales que
las contienen en menor proporcion, de modo que la
MADERA de troncos de edad elevada no contiene
mas que un 0,70 por 100 en las especies frondosas
y un 0,24 por 100 en las especies resinosas,
Propiedades fisicas de las maderas, Entre ellas
interesa conocer, para sus aplicaciones mecdanicas,
la resistencia méxima de fractura y médulo de elas-
ticidad relativo a esfuerzos de compresion, traccion,
flexidn, desgarramiento longitudinal y dureza, Res-
pecto a las MADERAS que se han de emplear en car-
pinterfa interesa conocer ademds su colar, veteadao,
compacticidad, resistencia al aserrio, aptitud de puli-
mento, aptitud para la raja, facilidad de curvarse
por el calor, Para otras aplicaciones, como la cons-
truccion de pavimentos, interesa conocer su resisten-
cia al desgaste superficial, y en todas las aplica-
ciones interesa conocer también su duracion, y por
fin, para aplicaciones especiales, su sonoridad y su
conductibilidad para el calor y la electricidad. Todas
estas propiedades las poseen las MADERAS en grado
muy diverso segin las especies, por lo que para cada
aplicacion mecanica son preferibles determinadas es-
pecies; pero aun dentro de cada especie los coefi-
cientes expresivos de la medida de estas propiedades
son bastante diferentes segn la procedencia de la
MADERA, las condiciones de vegetacion, el grado de
desecacion y los métodos de conservacion que se
hayan aplicado. El estudio de las propiedades de
las MADERAS y de las modificaciones qgue en las
mismas se pueden obtener por procedimientos espe-
ciales forman hoy un complejo conjunto de conoci-
mientos que se han reunido en una ciencia que se
designa con el nombre de xilotécnica. De entre los
resultados que esta ciencia va registrando, los mis
importantes para las aplicaciones mecanicas son los
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que a conlinuacién exponemos para las principales
MADERAS.

DENSIDAD DE ALGUNAS MADERAS
e ———————

Made Maodera
ESPECIES Madara um-l}lt'll.nr:lll m.(;yl:’]"u
verde alre ostiitan
Abedul , . . . . » 0.61 0,57
Abeto americano. » 0,60-0,67 0,52
Acacia . a7 0,761 0,78 1,73
Algarrobo . . . . * 0 64 061
Castaio. G R adeT, 14 061 0,57
Castano de Indias . 0,83 0,56 0,51
CIDTEN. . . 0,75 0,62 0,57
Chopo blanco. , . 0,77 0,44 0,41
Chopo canadiense .| 0,81-0,093 0,45 0,42
Chopo comfin, 0, 3-1,07 0,41 0,39
Chopo temblén . 0,61-0,99 0.46 0,42
Encina . 1,08-1,17 0,83 0,78
Eucalipto . : 098 0,06
Falso plitano. » 0,62 0,53
Fresno . 0,70-1,14 0,74 0,69
Haya. . 0,00-1,12 0,74 0,70
Nogal. . 0,01 0 64 0,60
Pinabete.. . 0,80 0,44 0,41
Pino. ’ 066 0,62
Roble. . 075 0,71
Roble americano. - 0,72 0,70
Sauce blanco. ;] U5 0,85 052 0,49
ko = LA il 0804087 0,62 0,59

Resistencia mecdnica de las maderas. La resisten-
cia de la MADERA a los esfuerzos de traccitn parale-
lamente a su eje tiene un valor préximamente doble
del que corresponde al esfuerzo de compresion, y
la resistencia a los esfuerzos de flexion es muy pro-
xima a la resistencia de fractura por compresion, En
los cilculos de resistencia se suele tomar como coe-
ficiente de seguridad 1/10 y los valores tomados
como carga de fractura por compresion en kilogra-
mos por centimetro cuadrado son corrientemente los
siguientes :

Chopo. . . 220a360 OImo.L. & T2

Encina. . . 400 a 500 Pinabete . 460 a 583
Haya . . . 540aé650 Pino. . 380 a 530
Nogal . 425 a 500  Roble . 381 a 400

La madera en la construccién. Los materiales de
esta clase que se emplean en la construccion deben
reunir condiciones especiales de resistencia, dura-
cidn y facultades de no mermar ni alabearse, etc.,
segln los usos a que deban ser destinados. Pueden
éstos clasificarse en dos grupos: carpinteria de ar-
mar vy carpinteria de taller. En el primero se inclu-
yen las MADERAS aptas para confeccidén de armadu-
ras, vigas, entramados, pies derechos de grandes
dimensiones, etc., y en el segundo las que se utili-
zan para puertas, ventanas, escaleras, pavimentos,
etcétera. En la carpinteria de armar se necesifan
a menudo piezas de grandes dimensiones que han
de proceder de arboles de gran porte. La encina y
el roble dan las MADERAS mas apreciadas para las
piezas principales, pero su precio es bastante ele-
vado, especialmente lejos de las zonas forestales,
y su peso varia entre 780 y 850 kgs. el metro cli-
bico, El castafio da también excelente MADERA de
construccidn, pero cuando se utilizan drboles viejos,
aquélla es facilmente atacada por la carcoma, de-
biéndose, por esta causa, reservar para interiores.
Seca, pesa unos 620 kgs. por metro chibico. La
MADERA de haya se utiliza preferentemente en lu-
gares donde deba estar constantemente sumergida
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en agua, En estas condiciones resiste bien, pero en
el exterior tiene el defecto de alabearse y de re-
sistir mal la humedad y la carcoma. Pesa por tér-
mino medio 790 kgs. por metro cibico, La de
fresno resiste bien al alabeado y a la carcoma, pero
tiene el inconveniente de pudrirse facilmente. Su
peso por metro cibico oscila alrededor de los 800 ki-
logramos. La de olmo se uliliza preferenlemente en
la construccion de carros, por ser especialmente dura
y tenaz y por su resistencia a la humedad. Su peso
no llega a 700 kgs. por metro cibico. Se utiliza tam-
bién, a pesar de su relativa carestia, en construccio-
nes, especialmente en las erigidas en sitios himedos.
LLa MADERA de pldtano, arce, nogal, ele., también es
ventajosamente utilizada cuando estos drboles se en-
cuentran en las proximidades de los lugares de cons-
truccion, aunque la relativa escasez de estas espe-
cies haga no sean de empleo frecuente. Para car-
pinteria de armar se utilizan también MADERAS re-
sinosas procedentes de coniferas, como el pino y
el abefo. Estas especies son muy apreciadas a causa
de su ligereza y por permitir las escuadrias de gran-
des piezas. Se emplean para toda clase de piezas,
especialmente las que no presenten ensamhlados, y
también en carpinteria de taller a causa de su pre-
cio relativamente reducido. La MADERA de pino es
algo mas pesada que la de abeto y ésta lo es a su
vez mais que la de pinabete. Sus pesos por metro
ciihico oscilan entre 420 y 550 kgs. La mds apre-
ciada es la de pino. También el alerce proporciona
excelente material de construccion, pues su MADERA
resiste perfectamente el aire y la humedad, no se
alabea ni merma ni es atacada por la carcoma. El
peso del metro clbico es ligeramente superior a
600 kgs., pudiendo dar piezas de grandes dimen-
siones, Entre las MADERAS propias para carpinteria
de taller cabe mencionar las procedentes de dlamos,
tilos, abedules, alisos, sauces, chopos, ademis de
las de las diferentes clases de pinos, ya menciona-
das entre las de armar, La MADERA de ¢ilo es blanca,
blanda y ligera, pesa unos 470 kgs, por metro ci-
bico y tiene la propiedad de rajarse dificilmente
cuando se trabaja. La de abedul, muy homogénea,
de 550 kgs. de peso. por metro cibico, se emplea
para la fabricacidn de carros y rara vez en piezas
grandes, por no permitirlo generalmente sus dimen-
siones. Los dlamos en sus diversas variedades, blan-
co, negro, temblon, piramidal, de Virginia, etc., pro-
ducen la mayor parte de la MADERA para carpinteria
de taller. La peor es la del dlamo temblén, que pocas
veces se emplea en obras de alguna importancia;
la de alamo negro suele ulilizarse para parquets;
la del dlama blanco v la del dlamo de Virginia son
blancas, blandas, homogéneas, ficiles de frabajar
y ligeras (410 kgs. por metro ctibico). Con la del
dlamo  piramidal, que es muy ligera (menos de
350 kgs. por metro cibico), se construyen las cajas
para carretillas y obras parecidas. Después de la
tala de los drboles, vy generalmente en el bosque
mismo, se procede al escuadrado (V. esta voz),
operacién que tiene por objeto transformar los
troncos en paralelepipedos del mayor volumen po-
sible. Los troncos ya escuadrados son aserrados,
transformandose después de esta operacion en vi-
gas, viguetas, tablones, cabios, etc, Para postes,
pies derechos, etc., se utilizan muchas veces los
troncos sin aserrar. Para obtener tablas el aserrado
debe procurar hacerse en forma que siga en lo po-
sible el sentido de las fibras, Las dimensiones que
suelen darse a las piezas aserradas son variables
segun las comarcas y aun segan las localidades, por
lo que antes de prayectar abiras en MADERA deben
conocerse aquéllas, En carpinteria de armar, cuando
deben unirse solidamente dos o mis piezas, se prac<
tican los ensambles o ensamblajes (V. esta voz)
requeridos, En la tabla siguiente exponemos los va-
lores de la resistencia de la MADERA de diversas es-
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MADERAS UTILIZADAS EN LOS MAS FRECUENTES USOS MECANICOS

" o L
Construeeidn h’{.mm‘[j](.:?m ‘]:‘,mmt:l‘:“ Ehanisteria Carreteria Torneria .} .:“t‘,"“,-ngr:,‘:)u
Abeto Acacia Abeto Arce Acacia Arce Abeto
Castano Castafio Arce Boj Abedul Acebo Acacia
Encina Encina Cedro Castaino Fresno Ailanto Arce
Haya Eucalipto Ciprés Cedro Haya Boj Eucalipto
Pino Haya * Chopo Ciprés Nogal Enebro Haya
Roble Olmo Fresno Chopo Olmo Lentisco Pino
Pino Haya Encina Roble Nogal Olmo
Roble Nogal Eucatipto Serbal Olivo Roble
Olivo Fresno Tejo Olmo
Pino Haya Peral
Platano Nogal Roble
Roble Olivo Sauce
Olmo Saico
Roble Serbal
Tilo Tejo
Tilo
PRINCIPALES APLICACIONES DE LA MADERA
s Traviesas.
EMPLEO DIRECTO (madera de hilo) . ! Postes.
, Entibaciones,
Pilotajes.
Construcciones urbanas.
Construcciones navales,
Carpinteria.
: Ebanisteria.
EMPLEO POR ASERRIO (madera de sierra). Tornerla.
Silleria.
Carreteria.
Toneleria.
Cajerio.
= R i Pasta mecdnica.
INDUSTRIA PAPELERA . t Pasta quimica (celulosa).
| . Apargatas.
INDUSTRIA TEXTIL . Textilosa t Saquerin.
Gas de madera. . . . | Acetatos.

DESTILACION DE LA MADERA .

INDUSTRIAS DERIVADAS DE LA CELULOSA.

INDUSTRIA RESINERA. .

INDUSTRIAS DIVERSAS .

{ Acetona.

ductos piroleniosos. .
Productos pirolenosos I Acido acético.

\ Brea.
Alquitrdn . ) Creosota.
~ Fenoles.
- - { Carbdn de retorta.
Carbon vegetal . . . . | Negro de hume.
Glucosa.
\ Alcohol.
Celuloide.
{ Explosivos.

Seda artificial.

Aguarris y sus derivados.
Colofonia y sus derivados.

Cortezas curtientes y extractos tdnicos.
Lana de madera,

Cerillas.

Serrin para combustible.

Serrin para pavimentos compuestos,
Industria corchera y sus derivados.



MADERAS DE ESPECIES FRONDOSAS

Nombre bot Nombre velgar Densidad Particularidades caraeteristieas ['sos Localidades donde se encuentran
. b 4 il Para remos, Obras sumergidas h::ns-
b o tefuerce y alabe, tiene poca fexibilidad |(antemente, Inyectada do substan: ;

e F&i!(%:!hluh}. 0% 4 0% moy propensa & descompanerse cuando sulre|cias antiséplcas, sirve para travie. B b lal "l‘:‘sﬁﬂmt‘““‘“’]

Fm Fago (Aragtn) cambios bigrométricas. 4 de ferrocarril, Muebles curvados, o e
Destilacidn, Carbone,

' No s encaenira silvstre en B
Canrivus Carpe omggy | Complelamente hl;lanca. & dura, pesada, Maquinaria, Mosbles, |paia, pero sf coltivada (Hseo-
BETOLUS Ojaranzo, MOgened. ra, L4 Granja,

Omo Color ojo obscuro en el duramen; este es duro,
s g elitico, tenaz, do difcl raja; albura blanca |Carveterf, cubos de madera y cu-|  Andalucia, Extremadura,
el N‘““ i 06080% |amatlenta. B seca ntamente ¥ ol hacerio|redas, Cuademas de embarcaciones|  Aragén, Cataludi,
o E,g‘;“}"n \ pierde un 12 por 100 del volumen primiivo. Se Tenores, Castll, ete
(Cataloa). Aliueca ficilmente por descomponerse el coraain,
S¢ parece al olmo, es més blanca, pesada, dura,
Fresmo, ¢ldstica, fenaz e alto grado. S presenta oc: I Litoral cantdhrien i
RO | (g, | 00410 e o ol e bl Mo, o, | A PR
Preixa (Catalufa), viejos, Se descompone féciimente por cambios s Wi
higrometricos.
| Also Color blanco |ustroso, ligeramente amamu:j 0

LNTS | o d e | 10010, Seilido de pardo en el interior; pesada, Uirdodloss Catalua, Logrof

GLUTINOSK Vizmrﬁdb%ko) THios dura, compacts, homogéne, muy fenas, resiste la Pur otas Bdrbla, e
: humedad constante y la accion de los inectos,
Aree, Color blanco lustroso amarillento rojizo. Pesada, Cataluia, Pirness, Vasoonga

Aci Acittn, g4 g (dura, compacta y homogéna, tefida de pardo {pr.iert Carmintert dis. Santander Loamofo. Dok
coupesrars | Bscanon (Pirineo aragones). b en ¢l corazin, Tiene gran fenacidad y e sus PO, (RSt e “&n;;n&n:ﬁm gfrgu:{wf 5

Ch 6 Burd acrugat (Cat,), ceptible de gran pulimento.
& ' ol X - oo B Catalufia dsase en constroceio-
Porous CAIII?;:-CA;;? ;’m' 06407 \}"iléiz\e(; a‘\"(.’;ﬁ nii mma‘l dfieg?;giawl:;é; dg‘glm rurales y antiguamente en la|  Abundante en Catalnia

b Alla (Cotalafa). Uy s v, labriacién de muebls aristions| ¥ €0 casi foda Espada,

' Pasta de papel.
Tuouys Nogal, oo o (G0l gris, con el coraain pardo, mds o menss| B estimado para la abricacfn] gy o .
REG Nmeraﬂ(g(‘t]taluﬁa). DSTA0R0 | cleady do manchas ngras 0 rofias. Adquire e moebles, estucheria, colatas e Lne;agmw
' buen pulimento. fusil, efe, 3
Tgual color que  del roble, S descompone § Norle de Bspaia, Avila, Cdceres
B Shiaa gsgdove|0enudopo ol corain, Abrigads, en bastant|Mader para duelas, Tonler. My v calidades de Andale
cmo | Castanger (Cataoda), duracin; en la intempeie y cambios higromé- bles y catpinteria. ¢la. Regicn media del Montseny
: {ricos s pudre, tn Cataluiia,
Pranexts ; Cualidades y defectos andlogos & los del haya. 5
wiams Plitano, U408 | Dura, pesada. Sus espejuelos son mejores que | Moebles, Construcciones bajo tierra,| Colfivado en foda Bpata,
los del haya,

OB o mf"i'm g111 | Color de avellana algo amarillento 0 aceitunado Muebles do Iujo

vera (la calt ISR : — : j
TR mimému ) 0 Bt b s duras y compactas Bnbaraciones menans, | alul, Marei,Ctalu o
La de Haitf | Be pesada, compacta, do grano fin, susceptible de perfecto pulimento, de olor variable, que se obscarace con €l
| SRSl de 0'% & 100, bempo; segin el veteado s llama: caoba uniforme, marquidea, de caracoliflo, 8 da en las Antillas, Meéjico,
4 Manscomt Cack. 1a do Hon- | Monduras, Brasil, Ta de Haitf tiene el color mds obscuro y las fibras mas compaclas, La de Cuba, color menos
duras | intenso, fibra més grosera, pero muy compacta, La de Africa es pesada, dura y de mal trabajo. La de Honduras
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Bable e frfo pedunuldo. | Vrdo=0% | o (Comnlrh, Blonierts, Trvegg)  Univeretetdntonoms de Bereelona
QUm'Ul Roble albar (Asturias). I i (olor Dﬂfdﬂ Iﬂﬂﬂdﬂ. Contiene dcido tdnico, que de ferrocarril, COHStYU?ClﬂI? tivil Yy I EEMM- on ¢l NO
o — L }(Galicia) llnm l-da gran duracitn. La madera de la regions naval exceente Maquinaria, Sbte| g e bt
AT Carbally blaneo, b | " meridionales es mejor que [a del Norte, [fodo estd sujefa a cambios higro- :
Boue (. | i W méfricos v de temperatura,
Toda clase de construcciones. M| yp |
Rable de froto sentado, . : NE, litoral cantdbrico, Cafals-
Qumctssgssl.| — Roble comin, isrg gy | T el tronc s reo que ol anerior “"?‘.‘“‘im ““.“‘; fs “l“““::‘fo 9&“‘ fi, Dirineos Bragoneses y 0a-
unow | Robloalbar (Santander). | 00 |es menos nudoss, 10 s lan foere ui elstin, | 1503 IVADSTIAES DOF R WAS COMOCR | et ave Solamanca, Bur
Roure (Catalufia) [abra. Superior a la anterior como w08, Logoio
U ey material de construceidn, !
|En Oriente se emplea en la cons | No se encuentra én Espada for-
onces Rebollo 08 4 0% f,’ﬁd"pm ﬂ,ﬁ,m“m? ;;,fmhdedﬁﬂ}‘:] raceidn civl y naval; debe elimi- mando bosques; 1a que s otil
(ERRIS tides dimenslonesj narse la albura, Estd sujeta aagrie- 22 viene del Sur de Francia, de
! ‘ farse, Hungria, de Anstria y de Halia,
| o da piess de grnd ’
Qurs Quejigo, | Tiene grano fino y homogéneo, Pueds adguiri o d?,lne:::ionesfm Sl loda Espata ;15 variedades
LOSITANICH Roble quejigo. 10 gran polimento. Es dora y pesada, Tiene el Maquinaria, Yanges de herramien: (el Norfe tienen 1a hoja s pe
Roble carrasqueio (Burges). © delecto de henderse icilmente, s, Carpnleris, Carbone 9 e, queia que las del Mediodia.
Encing, = Encino, :G WL
Carrasca, ran empleo en obrs somergidas
Q“ﬁ'ﬁ“ Chaparro (cuando pequeta) | 094y | - 6rano Buo y compacto, avam dvrea. 'y arg embareaciones menores, Car, £ wd:: llga%;ovincias
Coseol'a (\leag), e raja y alabea coando se sea. bén y lefia. Cortezas cartientes, '
Malaparda, ‘
t ‘ ;Se emplea poco en construcciones, SN
Quenen Alcornoque, 8150 z¥ o (porque sulre alteraciones con los|  Catalofia, Extremadurg
s | Alina sures (Calaod), | (08T | | Colo desigual, gris pardo o pardo 1o, oo higrometrics, T coteza y Andalucla,
1 | so utiliza para tapones,
Robl . |
Quuacts m:; g;:;z;;e:“m De mediana calidad porque se agrie-| Andalocia, Extremadura, Casti-
Y Carballo negno thi“tia) U@a09 | Lo alacan los insectos, ta, ¢s nuodosa y tiene mucha albura, Tlas, Catalufa, Aragén, Alava,
Roble negro fuse villino , Carbén y lefia, Guipizeoa, Asturias vy Galicia,
(Asturiag), '

el sin deduccidn,

-uop.s_u&_ap Eaase nolng’lau-gn; A

Volumen cilindrico,  V =

(=

(i
Al deducido. . _3
T

l ! . Mﬂﬂd‘) (

Férmula para determinar el volumen de madera til de los drboles

)

x = fi D" H = 06168 X D* H; da 078 del volumen cilindrizo del rollo,

-
az;lA

D’H_ 4—%_! (2 H = 0784 HD,

circanferencia del tronco del drbol & 133 de altura. — D = didmetro del arbol, —

Ny
XH= (%) H= %’ DVH = 084 X D' H; da 0,50 del vol. cilindrico del rolo

2
yH= ("’)x_*“_“ DH=0 XD H 0% > o o

H = alfura del drbol,

Un codo Hineal =2 pies=0'57 metros,

Un codo coad, =4 ples coad, =035 m.",

Un codo cdb. =8 pies cdbs, =017 m?,

Un metro b, =5"T83%6 codas cabioos,
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iscuadrado de los troncos en el bosgue

pecies al aplastamiento, segin las experiencias de

Danguy :
Resistencia por mm.? en kg.
Ruptura Practica
Abedul 2,3 0,230
Abeto . . 4 a 4.8 0,400 a 0,480
Alamo . . 2,2 0,220
Carpe 5,1 0,510
Encina . . 3 a4,5 0,300 a 0,450
Fresno ., . 6,3 0,630
Haya 6 0,600
Olmo ; 1,3 0,730
Pino. . 38 a48 0,380 a 0,480
Pilotes hin-

cados al
rechazo 0,300 a 0,400
Constriyense de MADERA apoyos o pies derechos,
pilotes para fundaciones, vigas simples o armadas,
cubiertas, cerchas o armaduras, entramados, sue-
los, entablonados, entarimados, escaleras de zan-
cas, de molinero y de caracol, plintos y estildébatos,
puertas, ventanas, etc., pudiendo construirse edifi-
cios enteros empleando dOnicamente este material,

aunque solo sea esto aconsejable en construcciones
que

de cariacter provisional o puedan amortizarse

Y

Esquema del escuadrado de on tronco

rapidamente y donde no sea extremado el peligro de
incendio. Para disminuir en algo este riesgo pueden
utilizarse substancias ignifugas, con las que se pinta
o ¢n las que se sumerge la MADERA. También se pro-
cura evitar la putrefacciéon y la carcoma con el uso
de preparados especiales, creosolas, cloruro de cinc,
sulfato de cobre, efc., y el empleo de pinturas,
Enfermedades de la madera. Se consideran como
tales las originadas por bacterias, criptogamas e in-
sectos que causan la descomposicion quimica de la
MADERA, pudiendo extenderse por contagio, y se re-
serva el nombre de vicios para las alleraciones lo-
cales debidas a causas fisicas o bioldgicas, pero no

propagables fuera de su localizacidn, (V. VICIOS DE
LA MADERA).

MADERA DE CACA (Capparis fertuginea, L.).
Planta caparidicea del Brasil, cuyo nombre es debido
al olor gue despiden sus hojas, sus flores y su
madera.

MADERA DE MABONYA. V. HABA DEL DIABLO

MADERA DE PUERCO ESPIN. Nombre con que
se conoce comercialmente en algunos paises la ma-
dera que constituye la parte exterior mas dura del
fronco de cocolero,

MADERA (Vino de). V. VINOS EXTRANJEROS.,

MADIA (Madia sativa, L.). Planta compuesta ori-
ginaria de Chile, fnico pais actoalmente que ha
cultivado y exporta sus semillas. Mide de 0,50 a
0,80 mts. de altura y produce frutos pequefios, an-
gulosos, de color gris. Las semillas contienen del
35 al 40 por 100 de aceite. Los tallos contienen
un liquido de olor repugnante que hace penosa la
recoleccion de los frutos, la cual se efectia segando
las plantas, seciAndolas al sol y trillindolas después,
Prefiere los suelos sueltos y arenosos, profundos, a
causa de su raiz pivotante, En la siembra se emplean
de 24 a 35 kgs. (0,50-0,70 Hl.) de semilla por hec-
tarea. El cultivo es muy parecido al de la adormi-
dera. La recoleccidon se efectia alrededor de cien
dias después de la siembra, Es necesario no refar-
darla porque las plantas se desgranan. Se obtienen
de 12 a 22 hectolitros (600-1.100 kgs.) de semi-
llas por hectirea y de 800 a 1.500 kgs. de paja.
Las semillas, que son de sabor agradable, tienen la
siguiente composicion:

Dietrich

Boussingault Kithn Sehiidler J Konig

p. 100 p. 100 p. 100 p. 100
Aghta: & . . 8,40 7,40 7,40 Yy
Proteina total. 22,90 20,60 10,80 16,28
Materia grasa, 41,00 38,80 38,82 37,32
|.j.\-t,v.ldlvus no nitr, 5,00 ‘fn_;zn | 2078 |7'4’|
Fibra, 18,00 22,50 ) ¥ 17,13
Cenizas. 4,70 4,50 4,02 4,13

Para extraer el accite de las semillas, éstas pri-
mero se tamizan y después se muelen y se prensan.
En la presion en frio se obtiene 24-26 por 100 de
aceite; en la presién en caliente, 33 a 35 por 100.
Es un accite secante, de color amarillo claro u
obscuro, segin la calidad, de olor y sabor que re-
cuerda ¢l de nuez, que se enrancia ficilmente, Usase
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Madreselva ( Lonicera sempervirens)

para el engrase de maquinas, iluminacidon y fabri-
cacion de jabones, Las tortas que quedan después
de la extraccion del aceite tienen la siguiente com-
posicion media:

Agua . . . 10,80 por 100
Proteina total . 31,80 —
Materia grasa . . 9,00

Extrac. no nitrogenados. 21,70

Fibras, 19,20

Cenizas 7,50

Su coeficiente de digestibilidad es:

Para la proteina. . ; 70 por 100
Para la materia grasa . . 94 —
Para los hidratos de car-

bono, Oty i ] ‘ 60 -—
Para la fibra. .. e 50

Se creia antes que la torta contenia substancias
téxicas; Boussingault y Payen han demostrado la
inexactitud de esta creencia; no obstante, con'iene
cierta cantidad de narcotico gue se halla en varias
parles de la planta verde. Esto obliga a usarla con
precaucion. También puede emplearse como abono.
Cien kilogramos de torta de MADIA equivalen, por
el nitrégeno que contienen, a 1.260 kgs. de estiér-
col, y por el dcido fosforico, a 1.700 kgs.

MADRASTRA. V. MASTRANZO,

MADRE. V. REINA. || En Cuha, los carhoneros dan
este nombre a la pila de lena dispuesta para ser car-
bonizada que mide cuatro varas en cuadro y siete
cuartas de alto. || Acequia principal, de la que de-
rivan o en la que desembocan otras menores. || Con
aditamentos especiales se da este nombre en Amé-
rica a varias plantas que se emplean para sombra
en los cafetales y cacaotales:

MADRE BRAVA. M¢j. Planta del género Erythri-
fta, empleada para dar sombra en los cafetales.
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MADRE CACAO. Cost, Rica. Nombre de la Ery-
thrina corallodendron (V. ELEQUEME), llamada tam-
bién Madre mansa || (Gliricidiam sapium), V. CA-
CAHUANANCE.

MADRE CHONTAL. V. PATOL.
MADRE MANSA. V. MADRE CACAO.

MADRESELVA (Lonicera). Planta trepadora, vo-
luble, sarmentosa, de la familia de las caprifolii-
ceas. Las MADRESELVAS se cullivan en los jardines
para pérgolas y para cubrir troncos de drboles, Tie-
nen flores de olor grato. Son rasticas y se adaptan a
toda clase de tierras, aunque prefieren las frescas.
Se pueden multiplicar por semilla, pero generalmente
la multiplicacién se efectia por estaca, herbicea o
leflosa, y por acodo. Las MADRESELVAS crecen irre-
gularmente ; para dirigir su vegetacion conviene po-
darlas cada aiio cortando todos los brotes de un afio
sobre dos o tres pares de yemas que, al desarro-
llarse, darin brotes floriferos. Se exceptian de esta
regla las especies gque dan flores en la madera vie-
ja; eéstas deben podarse después de la floracion.
L.as especies mis comunes son las siguientes:

Lonicera caprifolium, L., que tiene ramas jovenes
vellosas; hojas caedizas, elipticas, algo coridceas,
lustrosas, verdeobscuras en el haz y verdeclaras en
el envés; flores en cabezuelas terminales, sentadas,
amarillentas o rojizas, muy perfumadas, y bayas roji-
zas. Ha dado lugar a numerosas variedades. Flr rece
al comenzar la primavera o a allimos de invierno.

Lonicera implexa, Ait,, llamada también Zapati-
cos y Mamellera; tiene hojas trabadas en limbo em-
budado y ramas cenicientas,

Lonicera Periclymenum, L., que tiene hojas lam-
pinas por el haz, ovales-lanceoladas, agudas, blan-
das, las superiores sentadas, pero libres, no solda-
das, Tflores amarillorrojizas, muy olorosas. Existen
numerosas variedades,

Lonicera sempervirens, L., de los Estados Uni-
dos, llamada también MADRESELVA DE COLOR DE

Thumb.)

Madreselva ( Lonicera japonica,
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GRANA, con flores rojas, que ha dado fambién mu-
chas variedades, todas muy bellas,

Lonicera Hildebrandiana, Coll. y Hemsl., de la
China, poco cultivada atn, con flores rojas muy
grandes,

Lonicera elrusca, Savi., de hojas aovadoobtu-
sas, que florece mas tarde que las ofras MADRE-
SELVAS,

Deben citarse ademas la L. japonica Thumb., de

flores blancas y ligeramente amarillas y muy oloro-
sas; L. coerulea, L., cuyos frutos son comestibles;
la L. corymbosa, de Chile, cuyas bayas se emplean
para teiir de negro; la L. arborea, L., llamada MA-
DRESELVA ARBOREA, que mide hasta 10 mis. de al-
tura; la L. fuchsioides, Hemsl., de China, con flores
amarilloanaranjadas; la L. Hispanica, Boiss y Reul.;
la L. splendida, B.; la L. flava, Lims., con flores
amarillentas primero y después anaranjadas, llamada
MADRESELVA DE JARDIN. Afacan la MADRESELVA va-
rios hongos: el Phyllosticta hederae, que produce en
las hojas unas manchas redondas, blanquecinas, con
numerosos puntitos negros en el centro; el Septoria
insularia, que causa manchas con punfitos concén-
tricos; el Septoria hederae y el Gloeosporium para-
doxum, que producen en ias hojas unas manchas
palidas, circulares, con bordes purpireos, etc.

MADRINA. Uno o varios animales que sirven de
guia al rebaiio, o bien los que, domados, se emplean
para ensefiar a los jovenes. || Correa que une las ra-
mas del bocado de dos caballerias que marchan en
pareja, para evitar que se separen mucho. || En Amé-
rica, yegua o mula que va guiando una recua o tro-
pel, llevando al cuello un cencerro o campanilla, ||
Hond. Animal manso que se sujeta a otro cerril para
domarlo.

MADRIZ. Nombre que se da en la provincia de
Ledn a la zanja por la que corre el agua empleada
en el riego de huertas, prados, ete,

MADRONERA. V. MADRORO,

MADRONO (Arbutus Unedo, 1..). Arbusto de gran
porte o arholillo que puede alcanzar hasta cinco me-
tros de altura, con hojas persistentes, allernas, co-
ridceas y dentadas; inflorescencias en racimos, sim-
ples o compuestos, cuyas flores son hermafroditas,
regulares y de forma urceolada; fruto en baya, cu-
hierta de tubérculos piramidales, rojos a la madurez
y en cuyo interior se encuentran muchos granitos al-
buminados, de sabor agradable; su aspecto es bas-
tante parecido al de la fresa, de donde le viene su
nombre de Arbol de las fresas. Florece de Octubre a
Febrero, segan los climas, y madura sus frutos ya
proxima la floracion siguiente, El MADRONO es es-
pontineo en casi toda la region mediterrinea y en
nuestro pais se encuentra hasta en las cordilleras
centrales entre toda clase de matorrales y sohre toda
clase de formaciones, pero especialmente en las gra-
niticas y feldespaticas. Como especie forestal tiene
alguna importancia, sobre todo para lefia y carboneo.
Su madera, blanca en la superficie, se tifie tanto mas
cuanto mis se aproxima al eje central, v es densa,
homogénea, dura y a pesar de ello ficil de trabajar.
Admite pulimento y cuando estd muy seca es bus-
cada para objetos de torneria y tablazén fina. El
fruto, aunque algo soso, es agradable y produce sen-
sacién de frescnra. El MADRORO tiene empleo en
jardineria. Su follaje espeso, brillante, verde obscuro,
y la abundancia v color vivo de sus frutos en el otofio
le dan valor ornamental. Los viveristas lo reproducen
por semillas en tierra de brezo. Las aplicaciones
a que mis se presta son a pies aislados y a grupos
para dentro de las praderas y para formar espesillos
y boscajes. Se han obtenido algunas variedades hor-
ticolas como la A. U. crispa, la A, U. myrtifolia y
¢l MADRONO DE FLORES DOBLES, especialmente in-
teresante. La especie A, Andrachne, L., que convive
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con ¢l verdadero MADRONO, ha originado, por su
cruzamiento con éste, el A, hybrida, Hort. Su fruto
es mias grueso que el de sus progenitores.

MADURACION, Praoceso que tiene lugar en el fruto
y en la semilla a partir del momento de la fecunda-
cidn del ovario hasta llegar a la madurez.

MADURACION DE LOS FRUTOS. Una vez terminada
la fecundacion, el fruto comienza a formarse. En los
frutos carnosos, las paredes del ovario s¢ engruesan
considerablemente; en los secos, al contrario, que-
dan delgadas y se vuelven mids o menos coriiceas,
Durante ¢l periodo de MADURACION, que sigue al de
crecimiento, los frutes secos sufren pocas modifica-

B & Ll S
GEDE o T O TSy

Madrofo

ciones; las células del pericarpio lignifican su mem-
brana y pierden su contenido, que es reemplazado
por el aire, En los frutos carnosos el proceso es mas
complejo. Cuando se acerca su madurez cambian de
color y toman una coloracion amarilla, roja, etc.,
mAs o menos viva. Al mismo tiempo sufren impor-
tantes modificaciones gquimicas. Cuando el fruto, ver-
de todavia, ha adquirido su volumen definitivo, con-
tiene acidos (especialmente malico, citrico, tartri-
co), celulosa, almidén, glucosa, tanino y pectosa.
Con la MADURACION el almiddén y el tanino desapa-
recen poco a poco, los dcidos disminuyen, se pro-
duce glucosa y sacarosa, la pectosa se transforma,
aparecen los aromas (éteres) caracteristicos de cada
fruta, etc. Varios son los factores que influyen en
la MADURACION; el calor y la luz favorecen la for-
macion de azacar (en los paises del Sur los frutos
son mis dulces que en los del Norte); la humedad
produce frutos de mayores dimensiones, pero mis
desabridos; también influyen el vigor del drbol, su
estado de sanidad, su edad, el deshojado, la inci=
sion anular, etc. El tiempo empleado por los diver-
sos frutos para llegar a la madurez es variable en
las diferentes especies. Asi, las manzanas, peras ¥
melocotones maduran en seis meses, las grosellas en
dos o ftres, etc., Toda causa de alteracién (marchi-
tamiento, presencia de un cuerpo extrano o de una
larva) determina una MADURACION anticipada de los
frutos. Cuando la MADURACION se traspasa, el peri-
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carpio de los frutos carnosos se altera, se pasa y
después se descompone, y las semillas se ponen en
libertad. He aqui tres diversos andilisis de manza-
nas en sucesivos perfodos de MADURACION :

Verdes Maduras Pasadas
NG o s 5w o i 85,50 83,20 63,55
Substancias azucaradas 4,90 11,— 7,95
Celulosa. . . 5,00 3, 2,06
Goma. 4,01 1,11 2,00
Albtiimina . %' o 0,10 0,50 0,60
Acidos madlico, péctico, gi-
lico, tdnico; Oxido de
calcio; malatos alcali-
nos; aceites grasos y
voldtiles; materias ni-
trogenadas insolubles . 0,49 0,19
100, — 100, — 76,16

Desde el punto de vista botinico el fruto estd
maduro cuando, después de alcanzado su desarrollo
completo, se separa naturalmente del drbol; desde
el punto de vista agricola, al contrario, la madurez
se alcanza cuando el fruto presenta un conjunto de
condiciones determinado. Con frecuencia la madu-
rez econdmica coincide con la madurez fisioldgica,
pero no siempre ocurre asi (V. MADUREZ). En efecto,
es sabido que muchas frutas terminan su MADURACION
después de separadas del arbol (V. FruTO). Paralela-
mente a la MADURACION del fruto va produciéndose
la de las semillas, aunque no siempre coinciden, pues
casi siempre el fruto madura antes que la semilla
(V. SEMILLA).

MADURACION DE LAS SEMILLAS, V. SEMILLA.

MADURACION DE LOS CEREALES., V. TRIGO.

MADURACION DE LOS FORRAJES, V. HENO, HENI-
FICACION, FORRAJE, etc.

MADURADERO. Sitio a prop6sito para madurar
la fruta. Muchos frutos son recolectados antes de
su maduracion completa, ctros han de terminar su
maduracién forzosamente separados de las plantas
que los producen, o bien se recogen antes de que
alcancen aquélla con el fin de evitar el ataque de
insectos perjudiciales o el que se perjudiquen por
la accion de los agentes atmosféricos. Si los frutos
colocados en el MADURADERO son granos, no hay
inconveniente en amontonarlos en el suelo o estan-
terias, procurando solamente que los locales desti-
nados a ello sean frescos, ventilados, de suelo im-
permeable y paredes enlucidas con el fin de evilar
que en ellas encuentren refugio los insectos (gor-
gojos, etc.) que con frecuencia los infestan. Si el
MADURADERO se destina a frutos de cierto tamaio
('rutas, tomates, etc.), éstos se disponen en es-
tanterias, rodeados de paja fina que evite el con-
tacto entre ellos, y a ser posible se disponen for-
mando una sola capa; si esto Gltimo no es po-
sible se evitari amontonarlos, pues el peso de los
frutos almacenados al gravitar sohre las capas infe-
riores de los mismos los perjudica considerable-
mente, a la vez que impide que el aire circule libre-
mente por entre los frutos y favorece las fermenta-
ciones perjudiciales. En algunos MADURADEROS de
frutos tropicales que se exportan verdes (plitanos)
se mantiene la temperatura algo elevada con ayuda
de estufas, hornos, etc.; con el fin de evitar en
los mismos el exceso de humedad, se les provee de
un sistema adecuado de ventilacion y distribucion
regular de la calefaccion para que la temperatura sea
igual en todos los puntos del recinto, siendo pre-
ferible el sistema de calefaccidn por vapor o por
agua caliente a las estufas corrientes, las cuales
vician el aire del recinto con las emanaciones ga-
seosas que desprenden.

MADUREZ. Llamase asi el estado del fruto cuan-
do ha alcanzado el maximo de cualidades que se
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aprecian en el mercado y muy principalmente el
color, el sabor, el perfume y la jugosidad de su
carne. Estos caracteres corresponden a una MADU-
REZ econdmica o comercial que no siempre se co-
rresponde con la MADUREZ fisiolégica, que se carac-
teriza por el reblandecimiento del fruto y el arru-
gamiento del epicarpio, a los que siguen la pasi-
ficacion o las alteraciones que terminan en la des-
composicion de las capas del pericarpio, las cuales
dejan libres a las semillas.

MADURIN. Manzano asturiano, de fruto irregu-
lar, oblicuo, algo deprimido en uno de sus lados,
de piel amarilloverdosa con puntos grises,

MAESA (Abeja). V. REINA,

MAESTRA (Abeja). V. REINA,

MAESTRANTE DEL BRASIL. V., MATIZADILLA

MAESTRANZA. V. MATIZADILLA.

MAESTREAR. Vit. Poda que antecede a la prin-
cipal, que consiste en dejar los sarmientos de 20 a
30 cms. de largo, con el fin de evitar gue sean
perjudicades por las heladas. Se practlica en los pai-
ses muy frios.

MAESTRIL. La celdilla donde se transforma la
larva de abeja maestra o madre. || Realera o celda
de reina.

MAFAFA (Xanthosoma robustum). Ardcea meji-
cana que crece cerca de los rios. Sus hojas adguie«

Maduradero

ren grandes dimensiones. Llimase también Que-
gueste, Cullivase en los jardines, Los peciolos con-
tienen un jugo lechoso acre.
MAGARZA. V. BOTON DE PLATA,
MAGARZUELA. V. MANZANILLA FETIDA,

MAGENCAR. Mur. Cavar las vifas expurgdndolas
de malas hierbas.
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MAGIAR. Poblacién caballar hingara, de tipo
Asidtico, de cabeza larga y fina; ha servido para
constituir la actual poblacién, que es mestiza de

ésta, el drabe y el inglés de carreras.

MAGNESIO, Cuerpo simple, metilico, que se en-
cuentra formando muchos minerales (magnesita, do-
lomita, cainita, talco, carnalita, etc.). En general to-
das las tierras lo contienen en pequena cantidad,
Entra en la composicidén de las plantas v abunda en
los Organos en que abundan el fésforo y la potasa
En ausencia de MAGNESIO la vida vegetal cesa. Los
MAGNESIO tienen medicinales
Los principales entre los empleados en medicina ve-
terinaria son los siguientes:

Magnesia. Dase este nombre a la magnesia cal-
cinada (6xido de magnesio) y a la magnesia hidra-
tada (hidrato de magnesio). En medicina se emplea
a menudo la segunda, que es un polvo blanco, inso-
luble en el agua. Es un agente antidcido excelente,
y por ello se le elige siempre gue hay un envene-
namiento por particularmente por el
arsenioso, Se usa contra la diarrea de los becerros,
tanino, al salicilato o al bicarbonato
de sosa, Tiene accidon purgante muy suave y sélo se
emplea para los pequeios animales de lujo, Se ad-
ministra mezclada con la leche

compuestos de USOS

dcidos, dcido

asociada al

DoSIS :
Becerro 20-25 gms,
Cordero 10-15 »
Cerdito, 2- 5
Perro 1- 5

Como purgante deben emplearse dosis dobles
Citrato de magnesia. Sal de color blanco, muy
soluble en agua. Se usa como purgante en el perro
de lujo.

Pocion
FORMULA :

Acido citrico 100 gms
Hidrocarbonato de magnesia 60 »
Agua ; 400
Jarahe simple 100

Disolver el dcido en el agua, anadir el carbonato

y adminisfrar seguidamente después de su prepa-
racidn,
DOSIS :

Perro . ey X 30-50 gms. de sal

es decir, de 100 a 200 gms. de la pocidon formulada

Salicilato de
lubles : es

magnesia. Cristales
algo antiséptico y muy purgante,
por lo que se ha recomendado en las infecciones
paratificas de los pequefios animales domésticos,

Silicato magnésico (Sinon.: TALco), Polve un-
tuoso, blanco, insoluble. Su accidén es puramente
mecdnica; se usa en el interfrigo. Forma parte de
muchos polves y pomadas cosméticas.

ine nlnln\_ SO-
ptnn

Dosis. En las diarreas crénicas del perro, hasta
100 gramos en emulsion.

Sulfato de magnesia (Sinon SAL DE MADRID,
SAL DE EPSOM, SAL DE SEDLITZ, SAL DE LA Hi-

GUERA, SAL DE VACIA-MADRID, SAL DE ESPANA, SAl
DE INGLATERRA, SAL DE CALATAYUD, SAL CATAR-
TICA, SAL AMARGA, e¢lc., etc.), Constituye pequenos
cristales incoloros, inodoros, de sabor muy amargo,
solubles en un agua igual al suyo, Es un
buen purgante, con accidon potente hasta en los ru-
miantes, precisamente por ser pur-
gativo, amenaza la secrecién lactea, por cuyo motivo
no debe ser empleado en las hembras lactantes ni

peso de

pero cuyo uso,

-
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en las gestantes; como todas las sales de MAGNESIA,
ejerce una accion abiertamente sedante en el sis-
tema nervioso en inyeccion inftravenosa, subcutinea
o intrarraquidea o en aplicacidn local sobre un tron-
co nervioso; por todo ello se le ha empleado en
soluciom al 10 por 100 en el tratamiento del tétanos
del caballo hasta la dosis de 30 gms. por dia (via
infravenosa). Su uso estd contraindicado en las in-
flamaciones del intestino y el peritoneo. Se administra
en brebaje y mezclado con la leche caliente en el

perro.

Dosis
Grandes animales - 250-500 gms.
Medianos . ; 50-100 »
Pequenos 2 10- 25 »

FORMULAS :
Sullato de magnesia 500 gms
Polvo de ruibarbo 100 .
Melaza ks s : (|

para preparar un electuario

”fl‘['tl[r‘

Infusién de hojas de sen. 1 litro.
Sulfato de magnesia g 300 gms,
Tintura de hojas de boldo. RO »

Para el cdlico del caballo.

MAGNOLIA (Magnolia grandiflora, 1..). Magnifi-
co arbol, de la familia de las magnolidiceas, origi-
nario de la América del Norte, donde llega a medir
hasta 25 y 30 mts, de altura, Tiene porte piramidal,
corteza gris obscura, leno muy blanco,

lronco recto,

Flores de

magnolin

hojas de 15 a 20 cms, de largo, persistentes, co-
ridceas, ovales-oblongas, lustrosas en ¢l haz y opa-
cas v tomentosas en el envés; flores grandes, blan-
cas, perfumadisimas, Crece con preferencia en los
suelos de aluvion, En los parques y jardines se
cultiva plantindola en hoyos de grandes dimensio-
nes que se llenan con tierra fina y mantillo, Se mul-
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tiplica por semilla, en otoiio, inmediatamente des- Agave las flores son erectas y en las Fourcroia son
pués de la maduracion, porque las semillas pierden péndulas. Los MAGUEYES son plantas de los paises
iridos, secos, pobres, pedregosos. Por lo que se re-
fiere a su aprovechamiento pueden dividirse en tres
grupos: los de aguamiel, con la que se fabrica el
pulque (V. esta voz); los de fibra (V. SISAL y HE-
NEQUEN) y los de alcohol (V. MEZCAL). Los MAGUE-
YES de pulque requieren climas templados; las es-
pecies principales son el A. afrovirens, Karw., lla-
mado MAGUEY MANSO, y el A, salmiana. Los de fibra

Semillas de magnolia

muy pronto las facultades germinativas. La siembra
se efectita en cajoneras, a la sombra. La MAGNOLIA
ha dado lugar a numerosas variedades, que se ca-
racterizan por la forma de las hojas o por las flo-
res, dobles o sencillas, etc. Aparte de la especie
indicada se cultivan ofras, unas arbustivas con las
que, en los parques, se forman bosguecillos, otras
que florecen antes de la aparicién de las hojas.
Entre las primeras deben citarse la M. fuscata, Andr.,
de la China, que tiene hojas persistentes y flores
rojas; la M, obovata, Thumb,, del Japén, de hojas
caedizas y flores rojas por fuera y blancas por den-
tro; la M. Pumila, Andr., de la China, de hojas
caedizas y flores blancoamarillentas, etc, Entre las
segundas merecen recordarse la M, Yulan, Desf.,
de la China, que tiene flores blancas y cuyas semi-
llas son febri‘ugas; la M. puarpurea, Curt., del
Japon, de fores blancas internamente y rojas pof
fuera. La MAGNOLIA es atacada por varias cochini-
llas, principalmente por el Chrysomphalus dictyos- son los mas importantes industrialmente., Pueden
permi (V. POLL RO1G) y el Lecanium persicae, que dividirse en dos grandes grupos: los que crecen en
favorecen el desarrollo de la negrilla. El hongo el litoral mejicano, cdlido, y estin representados
Phyllosticta Cookei produce en la cara inferior de las por ¢l A. rigida, Mill., y los que se dan en las
hojas unas manchas de color
verde palido, con numerosos
punfos negros.

MAGRANO. V. GRANADO,
MAGUETA. V. FRESAL,

MAGUEY. Nombre vulgar
que se da a las plantas de
los géneros Agave y Four-
croia, Se denominan también,
segiun los paises, Pita, Pen-
ca, Cocuiza, Cabuya o Cabu-
fla (V. PITA). Los dos géne-
ros son originarios de la Amé-
rica intertropical y difieren en-
tre si dnicamente por ciertos
caracteres de las flores. En las
Fourcroia las seis piezas del
periantio son libres, mientras
que en los Agave estin solda-
das en su mitad inferior for-
mando un tubo; en los Agave
los estambres son largamente
exsertos y en las Fourcroia son
corfos; y por dltimo en los Maguey de siete anos de edad

Maguey en el periodo de echar log vastagos
con los bulbillos
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altas mesetas, representados por el A. univittaia,
Haw. El A. rigida de Yucatan da el heneguén o ci-
fiamo de Yucatan o sisal. Presenta dos subvarieda-
des: A. rigwda longifolia, Engelm., con hojas pro-
vistas de pinchos o ptas de color claro, que da
mayor rendimiento en fibra, vy A. rigiwda sisalana,
Perr., con hojas mas verdes, sin pinchos, que pro-
porciona fibra mas fuerte, aunque da menor rendi-
miento, Al mismo grupo del A. rigida pertenecen
los zapupes (A. Lespinassei, W. Trel., y A. zapu-
pe, W. Trel.) y el 4. kantala, Roxbh., cultivado en
la India y en Filipinas (V. ZAPUPE). Los MAGUEYES
de las altas mesetas llimanse Lechuguillas (V. esta
voz) y dan el llamado ediamo de Tampico. Tienen
tamano mads reducido, hojas mas pequeinas y pro-
porcionnan fibra mis corta. Pertenecen a este grupo,

5 -,"_ ¥ " 7' y
R g M Py

Rama de un vistago de maguey
representando la formacion de bulbillog

ademis del A. wuniviftata, ¢l A. heleracantha, el
A, lopharitha, el A. caerulescens, el A, lechuguilla.
Da también fibra la Fourcroia gigantea, Vent, (Aga-
ve foetica, L.), llamada piteira en el Brasil, pita
floja en Guatemala (V. PITA FLOJA y CABULLA).
Los MAGUEYES de alcohol son mas cultivados en
Méjico que los de pulque (V. MEZCAL). Ademas de
las indicadas, existen gran nimero de especies, al-
gunas de ellas mis o menos utilizadas para la ex-
traccion de la fibra. En algunas especies las flores
en botén son comestibles; en otras se comen asa-
dos los troncos y la base de las hojas.

MAGUEY DE COSTA (Agave sobolifera, Salm.). Es-
pecie parecida al MAGUEY COMUN, de hojas mds
anchas,

MAGUEY MANSO (Agave airovirens, Karw.). Espe-
cie de dgave mejicano especialmente apropiado para
la extraccion del aguamiel y preparacion del pul-
que (V. esta voz),

MAGUEYITO. Nombre con que se designan en
Méjico varias plantas epifitas del género Aechmea,
muy comunes como adorno y usadas en las fiestas
regionales, Llimanse también Gallito.

MAGUEYON (Fourcraea samalana, Treal.). Ama-
riliddcea centroamericana que se emplea para setos.
De sus hojas se extrae una fibra resistente, usada
para fabricar cordeles. Llamase también Magueyon
macho. || (Agave calderoni, Treal.). Amariliddcea de
hojas gruesas y carnosas, originaria de Méjico, cul-
tivada como ornamental.

MAHALEB. V. CEREZO,

MAHON. Queso crudo de pasta dura y compac-
ta, que se elabora en la isla de Menorca partiendo
de la leche de vaca, Se provoca la coagulacidén de
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la leche por medio de los flésculos del cardo o
también por la adicion de muy poca cantidad de
crémor tartaro, Por lo comin se ulilizan como reci-
pientes tinajas de barro cocido, barnizadas interior-
mente, pudiendo asi calentarse la leche débilmente
(hasta unos 30° C. como maximo), con lo cual
se acelera la coagulacién, En lugar de moldes se
emplean lienzos de tela fina de algoddn, de forma
cuadrada, en cuyo interior se coloca la cantidad con-
veniente de coigulo, atindose seguidamente las cua-
tro puntas con nudo, apretado todo lo posible para
lograr que escurra buena cantidad de suero., Se com-
pleta la expulsién del mismo colocando el queso
entre dos tablas horizontales de maadera y cargando
convenientemente la superior con pesos, piedras, efe.
Después de un prensado de unas seis horas de du-
racion se procede a la salazdn, a cuyo objeto se
sumergen los quesos durante dos o tres horas en
salmuera normal, a prueba de huevo, Para conse-
guir ¢l curado se colocan los quesos asi formados
sobre cafiizos en las buhardillas o en habitationes
altas y aireadas, durante unas seis scmanas; pasado
este periodo, durante el cual se remueven con fre-
cuencia (una vez cada dos dias), se untan con acei-
te, operacién que debe repetirse cada mes, pudiendo
de esta forma conservarse de diez a dieciséis me-
ses en buen estado,

MAHONESA. Raza bovina de Menorca, muy ris-
tica, de pelaje rubio, mucosas rosadas; cuernos de
seccidn cilindrica, talla mediana y aptitud lechera.
Esta raza seria la indigena y la que con éxito se
introdujo en Argelia, hacia donde la corriente de
emigracién menorgquina es continua. En la isla, la
poblacién bovina podria dividirse en cuatro grupos:
la raza indigena; las mestizas llamadas de la Rei-
na; las vacas lecheras importadas recientemente, per-
tenecientes a las razas holandesa y schwyz, y, por
Gltimo, los bovinos mochos. La indicaciéon de la
existencia de una raza autioctona y el origen de la
raza mocha quedd establecida por el profesor Ros-
sell y Vild, que estudid la poblacion bovina de Me-
norca en 1916, Los bueyes viven miserablemente
y de modo excepcional se hallan en buen estado
de carnes, Ello contrasta con la cantidad de leche,
unos 12 litros aproximadamente, que producen las
vacas autdctonas, leche rica en materia seca, que
se destinan a la fabricacion del queso de Mahoin
(V. REINA, MOCHA).

MAICENA. Harina muy fina obtenida del malz,
que se emplea como alimento. Como se digiere facil-
mente, tisase en la alimentacion de nifios y conva-
lecientes,

MAICIAR. En Cuba, echar maiz a las gallinas o a
los cerdos en el monte para reunirlos.

MAICILLO (Tripsacum dactyloides, L.). Graminea
forrajera originaria de los Estados Unidos, que co-
mienza a extenderse en la América Central. Como el
maliz, es plania monoica; se siembra como la cana de
aziicar y forma grandes macollas que se cortan al co-
menzar a formarse la inflorescencia. || V. SORGO DE
ALEPO,

MAILLO. V. MANZANO. || (Malus acerba, Merat).
Especie de manzano silvestre, llamado también Man-
zano montesco, que crece en algunas regiones del
centro de Espaiia.

MAIN. V. MAINTHAL.

MAINTHAL. Raza bovina alemana del valle del
Main, convexilinea, de pelaje alazin, fuerte talla y
medianamente lechera, con un rendimiento de 2.000
litros anuales, y buena trabajadora.

MAISERIA. Cub. Casa o lugar en donde fnica-
mente se vende maiz,

MAITINO. Variedad de cepa vinifera propia de la
region leonesa
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MAIZ (Zea mays, L.). Gramindcea anual llamada
también Abati, Panizo de Indias, Borona, probable-
mente originaria de Méjico y hoy cultivada en todos
los continentes. Tiene tallo sencillo, cilindrico, rayado
longitudinalmente, erguido, robusto, nudoso, con
entrenudos de 15-20 cms., relleno de medula azuca-
rada. Mide, segiun la variedad y el cultivo, desde
50 cms. hasta 4-5 mts. de altura, pero las varieda-
des mis corrientemente cultivadas suelen medir alre-
dedor de 2 mts. Sus hojas son alternas, envainadoras,
lanceoladas, anchas, dsperas en los bordet ilgo ri
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tura, por la duracién de su periodo vegetativo (unas
son tardias y necesitan de cuatro a cinco meses para
madurar sus frutos, mientras otras, llamadas tem-
pranas, cuarentenas o cincuentenas, necesitan solo
tres o cuatro), por el tamafio de las espigas, por el
grosor de los frutos, por el color, ete. Ello se debe a
que es muy facil la fecundacién cruzada. Los bota-
nicos distinguen seis subespecies de MAIZ:

Zea mays, que es la mas comin.

Zea garaguna, Mol., originaria de Chile, gue tiene

hoj con el borde dentado vy frufos muy harinosos

Maiz en Nor ¥y Irutos en formacion

gidas y alcanzan hasta un metro de largo. Es planta
monoica. Las flores masculinas aparecen antes que
las femeninas y se hallan reunidas en panojas termi-
nales compuestas de espiguillas bifloras. Las feme-
ninas estdn reunidas en espigas axilares gue llevan
de ocho a veintidos series longitudinales de espigui-
llas insertadas en un eje esponjoso, muy grueso
(zuro, olote). Cada espiguilla lleva una sola flor
fértil provista de dos larguisimos estilos que salen
de las bracteas que envuelven la mazorca y forman
como una barba blanquecina o rojiza segin la va-
ricdad, que, después de la fecundacién, se vuelve
negra y cae. Cada tallo lleva de una a cuatro ma-
zoreas (llamadas segin los paises elote, choclo, etc.),
segun la variedad, la fertilidad del suelo, el esmero
en el cultivo, etc. El fruto, lamado impropiamente
semilla, es una cariopside lisa, brillante, amarilla,
roja, blanca, jaspeada, etc., segin la variedad.
Especies y variedades. Existe un niimero grandisimo
de variedades de maiz, que se distinguen por su al-

Zea rostrata, cuyas semillas terminan en una punia
encorvada.

Zea hirta, Bonaf., de California, que tiene las
hojas y las glumas recubiertas de pelos.

Zea cryptosperma, Bonaf. (o Z. tunicata, S. Hil.),
que presenta los frutos envueltos por varias tinicas
que los recubren completamente,

Zea eryptolepis, Bonaf., cuyas glumas, glumelas y
eje de la espiga femenina son de color rojo.

Las variedades de MAIZ suelen clasificarse gene-
ralmente por el color de los granos. He aqui las
principales :

VARIEDADES DE GRANO AMARILLO

Cuarenteno, Llamado asi por la rapidez de su ve-
getacion, que es de unos tres meses. Mide de 60 cms.
a 1,20 mis. de altura. Lleva una o dos espigas
largas en cada tallo; las espigas tienen de ocho a
diez hileras de 25 a 28 granos redondos, pequefios,
amarilloclaros, cada una.



510 MAI

Amaritlo de las Landas. Variedad semitemprana que
alcanza hasta 1,50 mts. de altura; cada pie suele
llevar dos espigas medianas con granos grandes,
redondeados.

Amarillo temprano de Auxona. Temprana, aungue
no fanto como el cuarenteno, y muy productiva,
Alcanza hasta 1,50 mts.; la espiga es corta, apla-
nada en su extremidad superior. El grano es ama-
rillo, apretado, mediano, dispuesto irregularmente y
con corteza gruesa. La harina es muy apreciada.

Amarillo grueso. Variedad muy productiva, mas
tardia que las anteriores. Mide de 1,50 a 2 mis de
altura, La espiga es larga, algo hinchada, a menudo
tinica, con diez o doce filas de treinta a cuarenta gra-
nos de color anaranjado, grandes.

VARIEDADES DE GRANO BLANCO

King Philip, Variedad temprana, productiva, con
tallos de 1,50-1-80 mis. de altura, espigas cilindri-
cas delgadas, largas, y granos medianos, algo irregu-
lares, anchos, muy blancos.

Blanco de otono, Variedad productiva, algo tardia
que requiere mucho frescor en el suelo. Mide hasta
3 mis. de altura y tiene semillas grandes y espigas
largas.

Caragua. Llamada también Diente de caballo vy
Gigante, porque llega a medir hasta 4 mts. de altura;
es tardia, con espiga grande, alargada, y granos lar-
gos, aplanados, que recuerdan los dientes de un ca-
ballo. Requiere clima muy cilido para madurar. Ge-
neralmente se cultiva para forraje,

Azucarado enano temprano, Se cultiva en algunos
paises americanos como planta hortense para comer
los granos, diversamente preparados,

Cuzco, Es la mas alta y mis tardia de las varieda-
des. En Europa no llega a madurar sino en cierlas
regiones muy cédlidas; por ello se cultiva para fo-
rraje. Mide mias de 4 mts. de altura.

Blanco de las Landas. Semiprecoz, de 1,80 a
2 mts. de altura, con tallo delgado y fuerte, que lleva
una o dos espigas medianas, algo cénicas, con gra-
nos de tamano regular, que dan harina muy apreciada,

VARIEDADES DE GRANO ROJO

Rojo grande, Semitardia; tallos hasta de 2,50 mts.
de altura, que llevan 2-3 espigas baslante grandes
con granos de tamaio mediano de color rojo obscuro.

VARIEDADES DE GRANO DE OTROS COLORES

Perla, Tardia, muy cultivada como planta forra-
jera. Mide de 1,70 a 2 mis. de altura y tiene espi-
gas de buen tamano y granos de color diverso, blan-
cos, rosados, amarillos, morenos, ete.

De las Canarfas, llamada también King Philip, muy
productiva, temprana. Los tallos son delgados y lle-
van dos espigas largas y estrechas con ocho filas de
granos grandes, anchos, aplanados, de color mo-
Teno.

Giganle de la China, Tardia, de unos 2 mis. de
altura, con espigas largas, regulares, algo afinadas
en la extremidad. Los granps son redondeados, cor-
fos y anchos o estrechos y largos, blanquecinos en
la base, rojizos en el centro y amarillos en la ex-
tremidad.

Clima. Aunque originario de paises calidos, el
MAIZ se cultiva hoy en regiones de clima muy diverso,
gracias al gran ntimero de variedades que ha produ-
cido., En Europa se da en casi toda la region de la
vid, a excepcion de la zona mas septentrional, Teme
mucho las heladas tardias, que segin la época y la
intensidad pueden matar las hojas tiernas o toda la
planta. En general puede decirse que requiere cli-
mas templados y himedos. Cuando las lluvias esca-
sean es necesario proporcionarle por medio de rie-
gos el agua que necesita.
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Suelo. Si el terreno se prepara con esmero, el
MAIZ se adapta a él, cualquiera que sea su natura-
leza. Pero se da mejor en los arcillosiliceos, pro-
fundos y frescos. Las tierras de poco fondo o de-
masiado sueltas no le convienen porque se secan de-
masiado en verano; las arcillosas son frias y se
endurecen, dificultando las labores.

Alternativa. Por su naturaleza de planta escardada
y por los fuerles abonados y labores preparatorias
que exige, el MAIZ es planta indicada para comenzar
la alternativa, Precisamente estas propiedades, unidas
a los variados aprovechamientos de sus frutos, han
hecho del MAIZ una planta de la mas alta importan-
cia agricola en ciertas zonas hiamedas del sur de
Europa que estaban faltadas de una planta que hicie-
s¢ las veces de la patata y de la remolacha del Norte.
Después del cultivo del Maiz el suelo queda limpio
de malas hierbas, gracias a las escardas repetidas
que deben darsele, muelle gracias a las labores pro-
fundas de preparacion y con un residuo de fertilidad
procedente de los abonos gque en grandes cantidades
se le han dado, El MAIZ se da excelentemente después
de un prado, y en general en todos los suelos muy
ricos en nifrogeno. Se cultiva también el MAIZ en
verano como cultivo intercalar (V. esta voz) o tarda-
nin, segiun se dice en Cataluiia, después de la cose-
cha de habas, patatas, cereales, elc.; es necesario
para ello gue el clima proporcione la humedad sufi-
ciente, v si faltasen las lluvias, debe fegarse. Tam-
bién se culliva como planta forrajera, y de esta forma
de cultivo nos ocuparemos mis adelante (V. MaAiz
FORRAJERO).,

Asoctacion. En el gran cultivo no suele asociarse
a ninguna planta; pero en las pequeias explotacio-
nes es frecuente, para aprovechar los espacios libres
que quedan entre las filas de MAiz, sembrar otras
plantas como remolacha, cinamo para semilla, gui-
santes, etc. El tipo mds corriente de asociacion es
el del MAiIZ con judias enanas, que se siembran en
la misma época. También se asocia con nabhos, {ré-
bol, etc., que una vez levantada la cosecha de mAiz,
contintian desarrollindose y dan una segunda cosecha.

Composicion y abonos. He aqui, segin Wolff, la
composicidon del MAIZ en elementos fertilizantes :

semillag  tallos znros
Nitrdgeno. 16,0 4.5 2,5 por 100
Acido fosfdrico. 5.5 3.8 0,2 -
Potasa. -~ ) &3 16,6 2,4 -
BRI = o 0,3 5,0 0,2 —

Caleulando una cosecha de 3,700 kgs, de semi-
llas, 5.000 de tallos y 1.000 de zuros, el empobre-
cimiento del suelo seria:

Nitrdgeno. . . . 85,0 kgs.
Acido fosférico. * 39,5 —
Potasa="4 0 = 97.6 —
Cal. 26,2 —

Como se ve, el MAIZ es planta exigente sobre todo
en nitrdgeno y potasa Como su vegetacidon es ripida
y activa desde un principio, es necesario que al co-
menzar su vida encuentre en el suelo los elementos
nutritivos en estado inmediatamente asimilable. EIl
MAfZ presenta sobre los otros cereales la gran ven-
taja de no sufrir por el exceso de ahonosg nitrogena-
dos. Es conveniente por ello proporcionarle grandes
cantidades de fertilizantes, en la seguridad no sdlo de
que no ha de perjudicarle, sino de que, en caso de
que no pueda utilizarlos, quedarin en el suelo, hien
incorporalos, a disposicidn de las plantas que han de-
sucederle, Los ahonos orginicos, sobre fodo el es-
tiércol, y a falla de éste la letrina, que se emplea en
muchos paises, han de constituir 1a base de la ferti-
lizacion del MAiz. El estiércol puede ser proporcio-
nado en cualquier cantidad, Asi, experimentalmente
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se han llegado a dar hasta 70 toneladas de esliércol
por hectirea, obteniendo rendimientos de 65-70 hls.
de grano. El esliércol debe incorporarse al suelo al
dar la primera labor de preparacién, antes de la
siembra. También son eficaces los abonos minerales,
que deben completar el abonado orgdnico. g
Preparacién del suelo. El MAiIZ requiere terreno
mullido y pulverizado profundamente para poder re-
sistir la sequia y los calores, pues sus ralces son muy
superficiales. Ello obliga a efectuar una esmerada
preparacion del suelo. Esta depende, como es natu-
ral, del cultivo anterior. En general puede decirse
que debe darse lo antes posible una labor profunda.
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con agua y se eliminan los gue sobrenadan, Al ob-
jeto de evitar el desarrollo del carbdn (V. esta voz)
debe procederse al sulfatado de las semillas antes de
la siembra. Esta puede efectuarse a voleo y en lineas.
Como la primera requiere mayor consumo de semilla,
hace mas dificiles los cuidados sucesivos, etc., ha
sido completamente desechada. La siembra en lineas
st hace generalmente con sembradoras, de las que
existen modelos de todos los tamanos. También s¢
hace en surcos, orientados de norte a sur, para que
las plantas reciban mds sol. La semilla se deposita a
mano en el fondo del surco y se recubre con 3-5 cms.
de tierra solamente. Si queda muy profunda, no ger-

Hacinas de los tallog del

seguida de varias labores superficiales que acaben
de limpiar y pulverizar el suelo, Cuando es posible
se da la labor profunda en otoiio; en caso contrario
Se espera hasta la primavera, anticipando cuanto se
pueda. En esta labor se incorpora el estiércol.
Siembra. El Mafz debe sembrarse después del in-
vierno y pasado ya el periodo de las heladas tardias, a
las que, coma se ha indicado, es muy sensible; pero
no debe refrasarse demasiado la siembra para no di-
ficultar 1a de 1a planta aue ha de sucederle y tamhién
para evitar los dafios de 1a sequia. Segtin los paises,
la exposicidn del svelo, etc., se siembra en fecha
diferente; en Espaia suele sembrarse de marzo a
mayo. Cuando se cultiva como segunda cosecha, en
zonas suficientemente Noviosas o de regadio, se siem-
bra en junio-julio, empleando variedades de desarrollo
ripido. Es conveniente practicar una esmerada selec-
cidn de la semilla, Para ello, en el momento de la
recoleceidn se escogen las mazorcas mejores, pro-
cedentes de las plantas mas desarrolladas y produc-
tivas, y se guardan en sitio seco hasta el momento de
la siembra. Se procede entonces al desgranado, eli-
minando los granos de los extremos de la espiga,
que son mas pequeiios, que no siempre estin bien
maduros y que generalmente estdn mal formados. Se
cchan después los granos separados en un recipiente

secado

maiz para el

mina o lo hace tardiamente. La distancia a que se
ponen las plantas depende de la variedad, de la fer-
tilidad del suelo, ete, En general los surcos se abren
a la distancia de 0,50-1 mts.; en el surco las semi-
llas se depositan a 35-80 cms, Se emplean de 50 a
80 litros de semilla por hectirea.

Cuidados sucesivos, A las cualro o cinco semanas
de la siembra, cuando las plantas tienen 10-15 ems.
de altura, se da la primera bina para romper la costra
superficial del suelo y destruir las malas hierbas. Al
mismo tiempo se aclara la plantacidn y se reponen los
claros. Para ello pueden aprovecharse las plantas
que se han arrancado del sembrado, pero como éstas
son menos productivas, se suele preferir el sembrar
MAIZ cuarenteno. La bina se da con azada mecdnica y
se completa a brazo entre las lineas. A los veinte o
veinticinco dias se da la segunda bina, alge mis pro-
funda, y a veces se hace necesaria otra algo mas tar-
de. Cuando las plantas tienen 30-40 cms. se prac-
tica un aporcado que tiene por objeto forzar el des-
arrollo de nuevas raices, asegurar la frescura y afir-
mar las plantas fortaleciéndolas contra el viento, Es
conveniente efectuar el aporcado en dos veces. Cuan-
do las barbas de las mazorcas se marchilan y ennegre-
cen, lo que ocurre después de la fecundacion, se
practica el desmochado, operacién que consiste en
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cortar la extremidad de la planta por encima de la
hoja situada sobre la mazorca mdas alta. El producto
del desmochado constituye un buen forraje. El des-
mochado tiene por objeto suprimir una parte de Ia
planta para que los alimentos que consumiria queden
todos a beneficio de los frutos, Aun cuando esta pric-
tica esti muy generalizada, numerosas experiencias
demuestran que acarrea una pérdida de producto cuyo
valor es mayor que el del forraje que se obliene. Al
objeto de reducir el coste de la operacion, el desmo-
chado se hace coincidir con otras dos operaciones
indispensables y que también producen forraje: una
¢s la separacién de los hijuelos que aparecen en los
nudos inferiores de la planta y que la debilitan sin
llegar a madurar sus mazorcas; la otra es la supre-
sion de las mazorcas excesivas, dejando como miximo
dos por pie. En algunas regiones suelen lambién prac-
ticar un deshoje cuando las briacleas que envuelven
la mazorca se vuelven amarillas, deshoje que tiene
por objeto adelantar la maduraciéng; la experiencia
demuestra que esta operacion, como todas las que
signifiquen wna reduccion de drganos verdes, acarrea
un perjuicio. Donde no lueve en la cantidad nece-
saria, los riegos son imprescindibles; pero debe evi-
tarse el exceso de humedad, que es muy perjudicial
para el MAfzZ,

Recoleccion. Llamada pizca en Méjico, se efectiia
cuando las mazorcas estian maduras, lo que se co-
noce por el color blanco de las hojas y amarillo de
los tallos, porque las bricteas se abren mis o menos
y porque los granos resisten a la presién de la ufia.
Esto ocurre en época diversa segin el clima, la va-
riedad, la fecha de la siembra, etc.; en nuestros cli-
mas, en septiembre-octubre. La recoleccion debe es-
tar terminada antes de las primeras heladas. Com-
probada la maduracién de los granos, se entra en el
campo y se van arrancando las mazorcas, que se¢ refi-
nen en montones. Por la tarde al cesar el trabajo se
entran y lo mas pronto posible, para evitar toda fer-
mentacion, se procede al desperfollado, es decir, a la
separacién de las bricteas que envuelven la mazorca.
Esta operacion puede hacerse de dos maneras: arran-
cando todas las bricteas o s6lo una parte y dejando
dos o tres que se vuelven hacia atris y sirven para
atar tres o cuatro mazorcas formando un manojo, Las
mazorcas desperfolladas se cuelgan a secar en gra-
neros, cobertizos, debajo de los balcones o de los
aleros, etc., o recubriendo a veces las paredes de
Ins casas. En los paises hiimedos se construyen seca-
dores especiales que consisten en unos cobertizos de
celosia sostenidos por postes a un metro del suelo.
Miden 80 cms. de ancho por 4 mis, de allo y tie-
nen una longitud proporcionada a la cantidad de MAiz
que han de contener. Dos puertas situadas en los ex-
fremos sirven para llenarlos. Cuando las mazorcas
estin bien secas se desgranan a mano o a miquina.
En algunos paises emplean el mayal, pero con este
sistema se rompen gran nimero de granos, Mejor es
frotar las mazorcas con el zuro de ofra desgranada o
bien contra una limina de hierro, lisa o dentada,
fijada verticalmente, o también contra un hierro pues-
to horizontalmente sobre un recipiente de madera.
El desgranado puede asimismo hacerse con maquinas
especiales, y éste es el mejor procedimiento. En ellas
las espigas deben pasar entre discos, cilindros o conos
que giran horizontal o verticalmente, segin los mo-
delos, y cuya superficie armada de dientes arranca
los granos (V. DESGRANADORA DE MA'Z). El MAiz
desgranado se guarda en capa fina en sitio seco,
removiéndolo con frecuencia. Los tallos que guedan
en ¢l campo después de la recoleccion de las ma-
zorcas se cortan a ras de tierra, se retinen en haces,
se secan al sol y se guardan en pajares. Cortados
en trozos pueden emplearse para alimento del ga-
nado o para yacijas,

Rendimiento. La produccién depende de la varie-
dad, la fertilidad del suelo, el clima, ete. En buenas
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condiciones, en ciertos paises se obtienen hasta
80 hils. por hectirea; mas frecuentes son las produc-
ciones de 40-50 his., y como produccién media co-
rriente puede aceptarse la de 20-30 his. Cien litros
de grano pesan de 72 a 76 kgs. Las diferentes partes
de la planta se hallan en la proporcidn siguiente:

Henzé Burger
Grano . R T 33,9 por 100 26,3 por 100
Tallos despuntados y
ho] ssecas. ', . : 57 ; 54 »
Bricteas . . . . . 5,7 » 6,9
RAXOR, 3 % s S 94 » 128 »

Composicion y nsos. El MAIZ es planta alimenticia
y de aplicacion industrial, En muchos paises los
granos de las mazorcas tiernas (llamadas ilofe en Mé-
jico, choclo en la Argen'ina, efc.) se comen hervidos
como legumbre. Los granos maduros se comen diver-
samente condimentados y preparados en todos los
paises americanos, donde el MAIZ constituye uno de
los alimentos mas comunes. Baste decir que con el
MAIZ se fabrica una especie de pan, llamado fortilla
en algunos palses, que se consume en el campo. En
la molienda el MaAlZ produce una harina muy apre-
ciada que, segin ¢l modo de preparacidon, se conoce
con nombres diferentes (maicena, poignta, etc.). La
polenta constituye la base de la alimentacién en al-
gunas regiones italianas. Pero el uso de polenta pro-
cedente de granos alterados, o incompletamente se-
cos, o mal conservados, es causa de una gravisima
enfermedad llamada pelagra que azota las zonas ita-
lianas donde se consume el MAIZ. LOoS MAICES blan-
cos dan del 10 al 11 por 100 de salvado y los ama-
rillos solamente el 6-7 por 100. Aun cuando en éstos
el rendimiento en harina sea mas clevado, la harina
de los primeros tiene mejor aspecto y suele prefe-
rirse, Industrialmente el MAIZ se emplea en la fabri-
cacion del almiddn, para la extraccion de aceite, y
en destileria para la obtencién de alcohol. Cien kilo-
gramos de harina contienen 70 de malerias sacari-
ficables, que dan 26-28 Its. de alcohol. El aceite es
contenido en los gérmenes, que se separan del grano
mediante maquinas especiales; puede obtenerse por
presion o mediante disolventes. Cien kilogramos de
gérmenes dan del 15 al 17 por 100 de aceite, que
se emplea para la iluminacién, para la preparacién
de barnices, de caucho wvulcanizado, en jaboneria,
etcétera De estas industrias se obtienen tortas que
se emplean en la alimentacion del ganado. EI MA[Z
verde es un excelente forraje para el ganado (V. Mafz
FORRAJERO). El MAIZ en grano constituye la base de
la alimentacion y engorde de casi todos los animales.
La composicion quimica media de los granos es la
siguiente :

.

Agua. . . iy 13,35 por 100
Substancia seca. . . . 86,65 —-
Materias albuminoideas. . . 0,45 -
— grasas. . . 4,29 —_
Hidratos de carbono. 71,62 -—
T A Y 1,29 —

Dada su rigueza en hidratos de carbono, es un
alimento propio para la produccién de calor, trabajo
y grasa; es en cambio un alimento pobre en subs-
tancias nitrogenadas, por lo que no es propio para
el ganado joven, Las bricteas que envuelven las
mazorcas, y que se llaman chalas o fusas en algunos
paises americanos, se emplean para yacijas, para
llenar colchones, en la fabricacion de papel, en la
fabricacién casera de cigarrillos para substituir el
papel, como forraje, etc. El zuro, que es el eje de
la espiga y aue se llama coronta en la Argentina ¥y
olote en Méjico, se emplea como combustible, a ve-
ces impregnado de resina. También puede darse al
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ganado (V. ZURO). Los tallos con su follaje, deno-
minados narvazo, se destinan a la alimentacion del
ganado. Si son muy gruesos, se emplean como com-
bustible; los mis delgados se trituran y se dan al

Malz : Gusano del elote

ganado mezclados con forrajes frescos o se ensilan
junto con ofras materias vegetales,

Enfermedades. Entre los insectos que atacan al
MAIZ deben mencionarse el abejorro comin (V. esla
voz), el alacrdn cebollero (V. esta voz), el agrotis de
los sembrados (V. esta voz), etc., que viven en las
raices. El tallo es atacado por la Pyrausta nubila-
dis, Hb., que abre galerias en ¢él1, por la Blitophaga
apaca, L., etc,;
viven devorando
las hojas la
Mamestra bras-
sicae;, 1=, 1a
Plusia gamma,
L., la Leucania
zeae, Dup., etc.
Esta Leucania
¢es causa de
graves destro-
zosy la primera
generacion pe-
netra en el in-
terior de los ta-
llos vy devora la
pulpa; la segun-
da vive nufrién-
dose de los gra-
nos y del zuro.
En Méjico caun-
sa grandes da-
fos el lamado
gnsano del elote
(Hetiothis [ Ar-
migera, Hbn.]
obsoleta, Fab.),
que vive en las
mazorcas. Estos
dos insectos
pueden comba-
tirse con pulve-
rizaciones de
‘ substancias ar-
senicales. Entre las enfermedades criptogamicas de-
ben recordarse el carbon (V. esta voz), llamado en
Méjico cuitlacoche; €l Chromosporium maydis, Sacc.,
que recubre los granos de MAIZ de unas manchas
anulares verdosas, llamadas cardenillo del maiz; la
Sclerospora macrospora, Sacc.; la roya, poco fre-
cuenfe (véase esta voz), elc,

MAIZ FORRAJERO, Es el mismo maiz que se cultiva
para semilla; constituye de todos los cereales el
mas importante y extendido como planta forrajera,
pues proporciona grandes cantidades de un forraje
nutritivo y muy apetecido por el ganado, Asi como

Mazorea de maiz mostrando
los perjuicios del gusano del elote

DIC. DE AGRICULTURA. — T, I — 33.

Uune

Universitat Autémoma de Barcelona

MAI 513

¢l maiz de semilla puede cullivarse solamente en los
climas templados o cdlidos, ¢l MAIZ FORRAJERO se da
también en paises frios donde, por la temperatura,
el grano no podria madurar. A este hecho, aparte de
los otros citados, se debe la gran difusién que ha
alcanzado la planta. Para la producecién de forraje
pueden cultivarse todas las variedades de maliz, pero
se prefieren, naturalmente, las de mayor y mas ri-
pido desarrollo. En general se siembran el caragua,
el perla, ¢l amarillo grueso, el cincuenteno, etc.
Cultivo, Para obtener grandes producciones es ne-
cesario preparar esmeradamente el terreno como si
se tratase de cultivar el maiz para grano, dejindolo
limpio ¥y mullido profundamente. Es asimismo nece-
sario abonar copiosamente con estiércol deshecho y
con fertilizantes minerales de accion inmediata, de-
bido al desarrollo ridpido de la planta. Segin Garola,
una cosecha de 50 toneladas de maiz caragua extrae:

Nitvogennl™ oo 2NN 117 kgs.
Acido fosforico. 48 —
PotiaR.: 5 ¢ Flalaady 120 —

La siembra se efectia al comenzar la primavera,
transcurrido ¢l periodo de las heladas, y puede con-
tinuarse, si la humedad es suficiente o si se dispone
de agua para regar, hasta el mes de agosto. Escalo-
nando oportunamente las siembras, puede obtenerse
forraje fresco durante todo el verano y parte del
olofio, hasta las primeras heladas. La siembra puede
efectuarse a voleo y en lineas. Es preferible sembrar
en lineas porque pueden darse las escardas necesa-
rias y dejar el suelo limpio de malas hierbas, en be-
neficio del cultivo siguiente. Sembrando a voleo se
emplean de 150 a 200 kgs. de semilla; con la siem-
hra en lineas no se gastan mds de 100 kgs. Conviene
que la siembra sea espesa, no tanto por el aumento
de cosecha que puede obtenerse cuanto porque el
forraje resulfa mids tierno y apetitoso. Las lineas
suelen distanciarse 30-40 cms. y las plantas, en la
fila, unos 10 ems, Cuando las plantitas tienen pocos
centimetros, se da la primera escarda; esta labor
puede repetirse hasta dos veces, aun cuando no es
siempre necesario. En algunas regiones practican tam-
hién un aporcado, que, de todas maneras, no es
indispensable, Debe también regarse; si la siembra no
ha sido tardia, la cantidad de agua que la planta
necesita es siempre menor que la que requiere el
maiz para grano. Cuando aparecen las espigas mas-
culinas, se procede a la recoleccidén, segando las
plantas; no conviene retrasar esta operacion, porque
si bien se obtiene mayor cantidad de forraje, resulta
mds duro. Se da al ganado en verde, en seguida de
cosechado, seco o ensilado. Segin Garola, la com-
posicion del forraje verde de caragua es la signiente :

Agua. . Vg B anmatel S 84,40 por 100
MAterlh adta is o T8 15,60 _—
-— nitrogenada. . . 1,10 —_
Hidratos de carbono. . . 10,54 -
Celulosa. Eo 8 3,09 —
Cenizas. . ; - 0,87 —

El forraje contiene ademis alrededor de 0,5 por
ciento de materia grasa. Segilin experiencias realiza-
das en los Estados Unidos, los coeficientes de dige-
ribilidad de los principios inmediatos del maiz verde
son los siguientes:

Materla seca. . . . 68 por 100
—— nitrogenada. . . 61 -
Hidratos de carbono. . . 74 e
Celulosa. . . . W 61 - -
Cenlzas, « + s 35 _

El MAIZ FORRAJERO resulta algo pobre en materia
nitrogenada ; este inconveniente puede corregirse com-

n
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plétando [a racién con forraje de frébol, alfalfa, etc.
La composicidn del maiz ensilado es la siguienfe :

MEUN T e W 61 a 81 por 100
Materias nitrogenadus, 1,24 a 1,69 -

- grasas. . 0,36 0. 0,77 -
Hidratos de carbono, 7,22 a 8,47
Celulosa. 4,82 a 4,91

El MAIZ FORRAJERO da un rendimicuto por hecti-
rea que, en condiciones favorables, alcanza de 150
a 200 foneladas, pero corrientemente se oblienen de
30 a 50.

MAIZAL. Tierra sembrada de maiz. || Nombre que
recibe en Argentina la planta de maiz,

MAIZ DE AGUA. V. VICTORIA REGIA.

MAIZ DE GUINEA. V. ZAHINA.

MAIZ DE TEXAS. Nambre gue dan en Méjico al
girasol.

MAIZENA. V. MAICENA.

MAJA AMARILLO (Ungalia melanurus, Schleg.).
Reptil ofidio, de los boidos, comun en la isla de Cu-
ba, hallindosele de ordinario aletargado debajo de
los pedruscos o recubierto de hojarasca. No es da-
fino, antes al contrario, climing muchos pequenos
batracios v gran cantidad de insectos.

MAJA DE SANTA MARIA (Epicrates angulifer,
Bibron). Reptil ofidio, de los boidos; es la serpiente
mayor de Cuba y una de las mas comunes. Solo en
casos muy raros alaca al hombre, Causa estragos en
los corrales y devora aves y pequenos lechones. En ¢l
maonte devora las hutias y aves. Puede domesdicarse,
en cuyo caso limpia las viviendas de roedores. Su
grasa y su piel se emplean por los indigenas comao
medios curativos.

MAJADA, Lugar donde se recoge de noche el ga-
nado lanar. || Amér, Porcion de ovejas que viven reu-
nidas.

MAJADAL. Tierra en que reposa el ganado y lo
heneficia con su excremento. Por {érmino medio, cada
res lanar puede fertilizar en una noche 2 melros cua-
drados.

MAJADEAR. Pasar la noche el ganado en algin
paraje. V. REDILEO, SESTEO.

MAJADEO. Fertilizacién del suelo producida por
los animales que pastan las hierbas de una parcela
de terreno. Segin Joinville, un carnero adulto expul-
sa, al dia, en forma de deyecciones:

Ritrogends: o e’ o 4
Acido fosférico : ;
PORSH: % e 5 e e 22 -

17 gramos

Suponiendo que cada carnero ocupe un mefro cui-
drado y que permanezca en el campo durante doce
horas, una hectdrea recibird:

Nitrdgeno ‘ 80 kilogramos
Acido fosforico, . 35 o
Potasa 110 —

es decir, una cantidad clevada de fertilizante.

MAJAGUA (Hibiscus tiliaceus, 1..). Malvicea de
unos 10 mis. de altura, Hamada también Majagiiillo v
en Filipinas Balibago, que sc desarrolla en los sitios
himedos. Tiene hojas acorazonadas, cenicientas en la
cara inferior, y llores grandes, amarillas. Con los fila-
mentos fibrosos del tallo se fabrican cuerdas que,
por no ser elasticas, usan los agrimensores para me-
dir. La madera es blanca, suave, ligera, con vetas,
y se usa en ebanisteria, || (Xilopia frutescens, Aubl.).
Anonicea americana llamada también Malagueta.
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MAJAGUA DE COSTA (Carpodiptera cubensis, Gris.).
Tilidcea que crece en el litoral de la isla de Cuba y
se denomina también Majagua del pinar y Majagiiilta
de costa. Proporciona madera de excelente calidad.

MAJAGUA DE FLORIDA (Thespesta popalnea, Sol.).
Tilidcea centroamericana, de madera dura y
tente,

MAJAGUA DEL PINAR, V. MAJAGUA DE COSTA,

MAJAGUA MACHO, V. GUASIMILLA.

MAJAGUAL, Sitio poblado de majaguas.

MAJAGUILLA. Con este nombre y con el de Ma-
Jagiitta se¢ designan en América varias especies ar-
hareas parecidas a las majaguas, pero en general de
menores dimensiones y todas maderables. La especis
mis frecuente es la Pavonia dasypetala, Turcz., mal-
vicea de hojas acorazonadas y sedosuas, de cuya cor-
teza se extrac una fibra muy resistente.

MAJAGUILLA DE COSTA. V. MAJAGUA DE COSTA v
MAJAGUILLA ESPINOSA.

MAJAGUILLA ESPINOSA (Pavonia spinifer, Cav.).
Malvicea Namada también Majagiiilla de costa.

MAJAGUILLA MACHO (Belotia gravioefolia, A. Rich.).

MAJANO. Dicese del monldén formado con piedras
gquitadas de los cam.
pos de labor y reu-
nidas en un sitio
donde no  estorben.

MAJENCAR. En
algunas regiones, la.
bor superficial que
se da a las vinas en
primavera.

MAJO. V. MAavaL,

MAJORANA, Viu-
s¢ MEJORANA,

MAJUELO. V. Es-
PINO ALBAR. || Vit.
Nombre que se da en
muchos lugares de
Espaia al vinedo re-
cién plantado y que
conserva hasta que
no entra en plena
produccion.

MAL, Botl. Con
aditamentes especin-
les se indican con
este nombre numero-
sas enfermedades que
atacan a las plantas
cultivadas. He aqui
algunas de las mas
importantes :

MAL AMARILLO DEL

Tesis-

SMAL AMARILLO DEL JACINTO ¢ 1, s0C-
cion transversal de un bulbo

JACINTO. Producido de jacinto enfermo ; 2, eseama
por el Bacterium el mismo; 3, hoja alterada ;
Hyacinthii, Wak 4, Pseudomonas Hyaecinthi :

que ataca las hojas, a, de bulbo: b, de eultivo

los escapos florales

y los bulbos. Se recomienda la desinfeccidn, el em-
pleo de bulbos sanos y la adopcion de alternativas
de larga rotacion.

MAL BLANCO. Se da este nombre a numerosas en-
fermedades que se caracterizan por recubrir las par-
tes verdes atacadas con una especie de polvillo, Se
suelen lamar también Adublo blanco, Ceniza, Nie-
bla, Vello blanco, Oidio (V. estas voces), Se com-
baten mediante pulverizaciones de azufre en polvo.
Las mas comunes son:

Erysiphe taurica, Lev., MAL BLANCO de la alcacho-
fa, de la ruda, del trébol, del cardo, etc.

Microsphaera quercina (Schw.), Burr., MAL BLAN-
CO de la encina, del castaiio, del haya, etc



MAL

Microsphaera alni, Wint,, MAL BLANCO del aliso,
del carpe, del nogal, ete.

Uncinula aceris, Sace., MAL BLANCO del arce.

Erysiphe graminis, Link., MAL BLANCO de las gra-
mineas o de los cereales.

Phyllactinia suffalta, Sace., MAL BLANCO del ave-
llano,

Podosphaera oxvacanihae, DC., MAL BLANCO del
nispero, del ciruelo, albaricoguero, etc.

Microsphaera grossulariae, Lev., MAL BLANCO del
grosellero.

Erysiphe polygoni, Fr., MAL BLANCO del trébal, de
la alfalfa, del tomate, del guisante, del alforfon, etc.

Sphaerotheca humuli, DC., MAL BLANCO del lipu-
lo, de la calabaza, del fresal, del melon, del pepino,
del lantén, ete.

Erysiphe cichoriacearam, DC,, MAL BLANCO de las
compuestas, de las cruciferas, del tabaco, ete.

Podosphaera leacolricha, Salm., MAL BLANCO del
manzano y del peral,

Sphaeratheca pannosa, Lev., MAL BLANCO del ro-
sal, del melocotonero,

Uncinula salicis, DC., MAL BLANCO del sauce, del
chopo, del abedul, cte.

MAL DE LA GOMA, V., GOMOSIS, )

MAL DE LA TINTA. V. GASTANO,

MAL DEL MOSAICO., V., MOSAICO y TABACO,

MAL DEL PIE. En la remolacha es producido por la
Sphacrella tabifica, Prill. Del.; en el trigo, por el
Ophicbulus graminis, Sacc,

MAL DEL PLOMO, producido, segin parece, por el
Steream purpureum, Pers., que ataca al melocotone-
ro, albaricoquero, ciruelo, cerezo, almendro, castafio,
manzano, ele. Las hojas se vuelven grisiceas con
reflejos metalicos.

MAL NERO, V. AGRIETADURA.

MAL VINOSO. Enfermedad, Hamada también Envi-
nado de la raiz, gque ataca a varias leguminosas forra-
jeras y, sobre todo, a la alfalfa. Es producida por el
hongo Rhizoctonia violacea, Tul. Se manifiesta prime=
ro aisladamente, pero después forma manchas y 10-
dales mds o menos extensos en los que las plantas
amarillean y se secan. El hongo se desarrolla en las
ruices, las cuales experimentan una disgregacion pro-
Tunda de la corteza y del cilindro cortical; de la su-
perficie, revestida por una especie de telarana rojo-
violacea o vinosa, parten cordones rizomorfos del
mismo color, que se extienden por el terreno, Las ral-
ces despiden un fuerte olor a moho. La enfermedad
se desarrolla con preferencia en los suelos hamedos ;
los gérmenes resisten en el terreno aun después de
muchos afios de desaparcecido ¢l prado en gue ¢l hon-
go se desarrolld. Como medio de lucha se recomien-
da la destruccion inmediata de los primeros focos de
infeccion, arrancando las plantas enfermas y las pro-
ximas sanas o aparentemente sanas. Se rotura el sue-
lo hasta 1-1,20 mis. de profundidad, se separan
las raices y se queman. La tierra removida se mezcla
con cal viva y se riega.

MAL. Zoot. Oposicion a salud. Antiguamente con
el nombre de MAL de ojo, MAL de estomagoe, MAL
caduco, ete,, se agrupaban una serie de procesos, de-
bidos casi siempre a varias causas que la patologia
moderna ha desglosado, apellidando los fendmenos
morbosos por otros nombres mis en consonancia con
los conocimientos actuales. No obstante, las denomi-
naciones antiguas son conservadas en este DICCIO-
NARIO para facilitar al lector el estudio de las en-
fermedades.

MAL CADUCO. V. EPILEPSIA.

MAL DE AIZEAN. V. MENINGITIS,

MAL DE BRIGHT AGUDO. V. HEMOGLOBINURIA MUS-
CULAR PAROXISTICA.

MAL DE CADERAS. Nombre que se da en América
del Sur a una tripanosomiasis subaguda o crénica de
los équidos, en el curso de la cual se desarrolla, co-
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mo sinfoma mas notable, una debilidad del tercio
posterior. Es producida por ¢l Tripanosoma equinun:.
Hasta hoy la enfermedad se ha extendido sobre todo
por ¢l Brasil, Argentina, Bolivia, Uruguay, Paraguay
y algunas islas de la delta del Mississipi. El Tri-
panosoma equinum se parece al de la nagana, pero
tiene un blefaroblasto menor y menos colorable, Ex-
perimentadmente se inocula con éxito a los solipedos ;
en cambio, los rumiantes y el cerdo son poco recep-
tivos. Los ¢quidos inmunizados contra la nagana no
son menos susceplibles que los demas a la ionfeecion
experimental de Tripanosoma equinum. La infeccidn
natural se produce, segin opinion generalizada, por
picadura de moscas bravas (Stomoxys brava), taba-
nidos y mosquitos. Elmassian y Migone sostienen,
sin embargo, que los cabalios que sélo estin separa-
dos de los enfermos por una valla permanecen sanos
a pesar de volar las moscas bravas en torno de ellos,
Los animales afectos por ¢l mal empiezan por adel-
gazar a pesar de persistiv el apetito; luego acusan
debilidad del tercio posterior, que se traduce por una
marcha tumbaleante, arrastre de Jas extremidades pos-
teriores v torcidas de menudillos. Esta paresia se
acentiia hasta el punto de gue el animal no puede le=
vantarse, Los esfinteres anal y vesical se relajan y
consecutivamente el recto se Hena de escibalos o se
evacuan involuntariamente las heces. La fiebre sucle
Hegar a 41-42° con grandes remisiones matutinas ;
en la piel aparecen erupciones urticariformes, edemas
palpebrales y subabdominales; la orina contiene al-
bamina y, a veces, sangre. Son frecuentes las infla-
maciones de la conjuntiva y de la c6érnea; las articu-
laciones se infartan fugazmente en muchos casos, El
apetito se conscerva, a pesar de lodo, hasta el fin,
que es siempre funesto y suele presentarse al cabo
de un mes y medio de iniciado el proceso. El frata-
miento a base de monotartrato acido de antimonio y
potasio ha dado buenos resultados. Recientemente ¢l
tartaro emético en inyeceion intravenosa a la dosis
de 1,50 gms. disueltos en 100 ¢. ¢. de disolucion de
cloruro sddico al 4 por 1,000 ha resultado un exce-
lente método para curar esta enfermedad. En los ca-
S08 Mis graves por su curso rapido (formas epidé-
micas que matan en pocas semanas) se puede usar la
solucidn de tartaro emético al 1 por 40.

MAL DE CORAZON. V. EPILEPSIA.

MAL DE LURE. Enfermedad de los pequeiios ru-
miantes, descrita por Carré, caracterizada por focos
purulentos en las mamas, inflamaciones articulares
y queratitis ulcerosa, La afeccion es producida por
un hacilo andlogo al del mal rojo, que no toma el
gram, cultivindose en caldo y suero. Se diferencia
de la sendotuberculosis de los ovidos por ser mis
liguido ¢l pus de los focos y de color verdoso. La
marcha, duracidon y tratamiento de la enfermedad
es, andloga a la de la seudotuberculosis ovina.

MAL DE MAYO. V. ABEJA (CONSTIPACION),

MAL DE SOLOGNE. Forma especial de carbanco
bacteridiano de las reses lahares, que no es tan
grave como la enfermedad tipica.

MAL ROJO. Enfermedad del cerdo, contagiosa, ca-
racterizada por la formacion de manchas rojas en la
piel. La afeccidn es producida por el B. erisype-
latos suis, descubierto por Loeffler, recto, fino, a ve-
ces ligeramente curvo, inmdvil, de 1 a 1,5 micras
de largo, cultivindose, lo mismo en presencia que
et ausencia del oxigeno, por medios ordinarios, La
enfermedad se presenta en forma enzodlica, epizod-
fica y esporiadica. La padecen las pocilgas de todos
los paises, pero las de clima templado son las mas
perjudicadas, siendo atacados con preferencia los cer-
dos de tres meses a un afo. En las comarcas donde
la enfermedad es enzodtica o son frecuentes las epi-
zootias, la infeccidon parece determinada por un des-
equilibrio organico producido por enfriamiento, indi-
gestiones, cambios de régimen alimenticio, falta de
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higiene y todas aquellas causas que pueden producir
en los animales una modificacion humoral mas o me-
nos importante. En muchos cerdos el bacilo erisipe-
latoso viviria normalmente en su organismo, desarro-
Ilandose inmediatamente por cualquier causa capaz
de provocar la infeccion, En cambio, cuando las epi-
zootias de MAL ROJO se presentan con grandes inter-
mitencias, y también en los casos esporddicos, la in-
feccion reconocerfa como causa la ingestion de ali-
mentos contaminados. El tubo digestivo es el drgano
apropiado para conservar Ia vida del parisito. Inyec-
tado en una vena o debajo de la piel, el bacilo, en
contacto con la sangre, prolifera rapidamente infec-
tando el organismo. Los gusanos, especialmente los
estrongilos y el equinorrinco gigante, a causa de las
lesiones que provocan en los intestinos, favorecen la
penetracion del bacilo en el sistema circulatorio.
Clinicamente el MAL
ROJO se presenta en
tres formas: septi-
cémica, urticdrica o
cutdnee y crénica.
La forma septicémi-
ca es la méas co-
rriente.  El  animal
manifiesta la enfer-
medad con sintomas
de ftristeza y depre-
sion de fuerzas, de-
jandose  tocar sin
grufiir ni resistirse,
La fiebre es alta
(41-42°); el apetito
estd suprimido y a
veces hay voémites o
nauscas; la sed es intensa. Al principio el animal no
defeca o expulsa excrementos resecos; la diarrea no
tarda en aparecer. La respiracién es frecuente y la tos
rara; a veces hay epistaxis, Al segundo dia se pre-
senta un enrojecimiento difuso de Ja piel de diversas
partes del cuerpo, concretindose luego en manchas
rosiaceas gque por momentos se tornan mds intensas,
Jas cuales aparecen en la cara inferior del abdomen,
bragadas, axilas, cuello, orejas, costillares y cara in-
terna de los muslos. La rubicundez desaparece de las
manchas comprimiéndolas con ¢l dedo, mas reapa-
rece inmediatamente después; mais tarde adquieren
una coloracién obscura, livida, fundiéndose entre si.
A veces en el centro de las manchas aparecen unas
vesiculas que contienen un liguido seroso claro, las
cuales acaban por desecarse dejando una costra. La
marcha de la enfermedad suele ser a veces tan rapi-
da, que las manchas pequeiias y rosadas adqguieren al
cabo de media hora una extension cuatro veces ma-
yor y un color rojo vivo, apareciendo algunas viola-
ceas v confluentes. Otras veces el cerdo sucumbe en
doce horas, no dando tiempo el proceso, por su corta
duracion, a la aparicién de manchas en la piel. Las
formas corrientes evolucionan entre dos y cuatro
dias; la gravedad se acentiia al presenfarse debilidad
del tercio posterior, mucosas ciandticas, edema pul-
monar y descenso rapido de la temperatura. Los sin-
tomas anunciadores de la curacion son la desaparicion
gradual de los existentes, que empieza al segundo
o fercer dia. La enfermedad casi siempre pasa,
cuando hay mejoria de sintomas, al estado crdnico.
La mortalidad, en la forma seplicémica, es del 60 al
80 por 100. En la forma wurticdrica el MAL ROJO se
manifiesta por la aparicién, a los dos o tres dias de
estar enfermo ¢l animal, de manchas cuadrangulares
o rémbicas, calientes, con tendencia a sobresalir de
la superficie de la piel. Estas manchas, al principio
rojas, se vuelven luego obscuras, rezumiandose por su
parle superior una serosidad que delermina la for-
macién de costras de color moreno. Los sintomas
locales van acompanados de trastornos generales: fie-
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bre alta, inapetencia, sed, aceleracion respiraloria, pa-
rilisis del tercio posterior o cojera de uno o de ambos
miembros delanteros; el enflaquecimiento es progre-
sivo. A veces parece que van a restablecerse los ani-
males, pues vuelven a comer; pero esto dura tres
o cuatro dias, recayende de nuevo con Ja gravedad
anterior. Observaciones personales nos permiten afir-
mar que esta forma de MAL ROJO es mortal a la lar-
ga dejando a los animales sin fratamiento. La cojera
o paralisis por una parte, y por otra la gangrena de
la oreja, caracterizan el segundo periodo de la enfer-
medad. Es mis; en muchos casos ni tan solo apare-
cen manchas en la piel. El animal presenta tnica-
mente sintomas de pulmonia y luego enflaquecimien-
to, cojera y gangrena de las orejas, que quedan
como si se las hubiera amputado. Los autores ale-
manes cifan casos de necrosis de Ia piel del dorso,
dando a los cerdos el aspecto de una tortuga. La mor-
talidad de esta forma de MAL ROJO, entre los alaca-
dos, es igual que en la forma sepficémica, pero Ia
evolucién morbosa a veces dura dos meses, En la for-
ma cronica el MAL ROJO se manifiesta principalmente
en los gorrinillos, o bien en los cerdos de mis edad
que habiendo padecido la enfermedad en la forma
septicémica pasan a la forma cronica. En los gorri-
nillos los sintomas se caracterizan por gastroenteri-
tis, anemia progresiva, diarrea crénica, inflamacio-
nes articulares y endocarditis. Los cetdos que han
sufrido el MAL ROJO y no han sido tratados con el
suero, raramente progresan en su desarrollo, de for-
ma que al cabo de un afo muchos de ellos no llegan
a pesar 40 kgs., en tanto que otros sanos de la mis-
ma edad pesan 140. El diagnostico es dificil de es-
tablecer con precision en muchos casos, debido a la
posibilidad de confundir la enfermedad con la neu-
moenteritis infectocontagiosa y la pulmonia contagio-
sa. Clinicamente el diagnostico del MAL ROJO se fun-
damentard en Ia rapidez con que evoluciona y el de
las otras dos enfermedades en los sintomas principal-
mente pulmonares de que se acompaifian, Se diferen-
cia también del carbunco bacteridiano por la ausen-
cia de tumefaccion de la gargania. En el diagnéstico
en ¢) cadiver, si se trata de MAL ROJO se observa
que las lesiones estin generalizadas, no existiendo
focos caseosos en el pulmdn ni dlceras intestinales,
lesiones propias de las otras dos enfermedades ro-
jas del cerdo. Experimentalmente el MAL ROJO se
diagnostica por medio de una inoculaciéon de pulpa
de higado en los musculos pectorales del palomo.
Si al mismo tiempo se inyecta medio centimetro cii-
bico al cobayo, se observari que mientras el pa-
lomo muere al cabo de cuatro o cinco dias si se
trata de MAL ROJO, el cobayo no sufre ningiin tras-
torno. El tratamiento profilictico consisle en la vacu-
nacién o sueravacunacion, prefiriéndose este dltimo e
inoculando por el métotlo de Leclaniché o de Lorenz.
El tratamiento curativo se practica con el suero a do-
sis mds o menos elevadas. Para los cerdos de menos
de 50 kgs. de peso bastan dos inyecciones de 10 c. c.
cada una en el espacio de dos o tres horas A cerdos
de mayor peso, y segtin el estado del enfermo, a ve-
ces hay necesidad de inyectarles hasta 60 gramos.
La policia sanitaria del MAL ROJO es en resumen la
siguiente: declaracién de Ta enfermedad y aislamien-
to de los animales enfermos, los cuales en el primer
periodo pueden sacrificarse y su carne destinarla al
consumo puiblico. Prohibicion de celebrar ferias ¥y
mercados. La extincion oficial de la enfermedad se
declarard cuando hayan transcurrido quince dias sin
haber tenido lugar nuevas invasiones y después de
un mes de haber practicado las Gltimas inoculacio-
nes prevenlivas o curativas,

MAL ROJO DEL GANADO LANAR. Enfermedad cau-
sada por el bacilo seudotuberculigeno de Preisz-No-
card, caracterizada por atontamiento, fetidez de las
mucosas, flujo nasal mucoseroso, diarrea, hematuria,
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tumefacciones en los miembros e intoxicacién, La
afeccion es aguda o crénica. En la primera forma los
animales atacados mueren a los dos o tres dias; a
veces, entre la primera y la scgunda semanas. La mor-
talidad es muy elevada. En la forma crénica el pro-
ceso se caracteriza por hidremia, anemia y caque-
xia. Esta enfermedad constituye una variante de la
seudotuberculosis de los odvidos. Siguese un trata-
miento anidlogo al de esta
fltima.

MALACARA. Argent, Di-
cese del caballo o yegua
que tienen el cuerpo colo-
rado y la frente blanca.

MALACARA MANCHADO.
Argent. Caballo MALACARA
con manchas blancas en el
Cuerpo.

MALACATE. Miquina
accionada generalmente por
fuerza animal y raramente
por motores mecanicos, des-
tinada a transformar el es-
fuerzo que recibe en mo-
vimiento giratorio apropia-
do para accionar maquinas
agricolas. Se pueden clasi-
ficar en MALACATES reduc-
tores o a tambor y cable,
ufilizados para traccién en
grandes desfondes, maqui-
nas excavadoras de zan-
jas, etc., ¥ MALACATES
multiplicadores, que a su
vez se pueden subdividir en
terrestres y aereos. Por otro
concepto se clasifican en
fijos o portdtiles, segin
sean fijados directamente en
el suelo cuando realizan
el trabajo o estén montados encima de un carro para
facilitar su transporte. En los MALACATES, al igual
que sucede en toda clase de maquinas, lo que se gana
en fuerza se¢ pierde en velocidad, v viceversa. Los
MALACATES de tambor s¢ utilizan dnicamenfe cuan-
do es preciso disponer de fuerza considerable, supe-
rior a la que puede dar de si una caballeria, De aqui
que tengan especial aplicacion para la traccion funicu-
lar de arados de desfonde, aunque también se utilizan
para accionar muchas ofras miquinas de cultivo. Los
MALACATES multiplicadores o de engranajes transfor-
man en movimiento circular de mucha mayor veloci-
dad el que reciben de las caballerias, transmitiéndolo
por un eje dotado de uniones cardinicas a la miaquina
receptora cuando se frala de MALACATES terrestres o
por medio de una polea accionada por una transmi-
sidn, eje vertical y engranaje conico cuando son aé-
rens, Entre las multiples aplicaciones de este tipo de
MALACATES podemos citar la de proporcionar fuerza
molriz apta para hacer funcionar maquinas picadoras
de pasto, cortarraices, desintegradoras, selecciona-
doras, aventadoras, desgranadoras, pequefias trillado-
ras, etc. También en algunas pequefias indusirias
agricolas pucden accionar desnatadoras, molinos {ri-
turadores, batidoras, bombas de trasiego, estrujado-
ras, elevadores de granos o forrajes, etc. Otra apli.
cacion de los MALACATES estd en las norias, pudien-
do en este orden accionar también bombas y otros
aparatos elevadores. La fdormula que permite cono-
cer las fuerzas o velocidades molrices o transforma-
das de los MALACATES es la siguiente:

T
= RE %

en la que f representa el esfuerzo en ¢l eje, polea
® cable, v la velocidad de los mismos 4rganos, F el
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esfuerzo en la barra motriz, V la velocidad de la ca-
balleria y R el rendimiento, Este oscila alrededor del
85 por 100 en los MALACATES de tambor y entre
70 y 75 por 100 en los de engranaje.

MALACIA. Aberracion del apetifo o gusto. V. PIca,

MALACINA. Combinacion del aldehido salicilico
con la parafenetidina ; constituye pequefias agujas se-
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Malacate de roturacion por medio de polea movil

dosas, amarilloclaras, insolubles en el agua y el al-
cohol, de sabor muy dulce. El jugo géastrico la des-
compone en aldehido salicilico y fenacetina (V. es-
ta voz). Su accidn antipirética y analgésica no pro-
duce efeclos desagradables, por lo que se recomienda
en individuos muy sensibles, para combatir el reu-
matismo articular agudo en los perros de lujo, la fie-
bre fifoidea del caballo, etc. Se administra en polvo
solo 0 mezclado con gachuelas a la dosis de 4 gra-
mos para el perro y 12 gms. para el caballo, dos
o tres veces al dia.

MALAGA (Vine de). V. VINOS ESPANOLES,

MALAGUETA (Amomis caryophyllaia). Arbol an-
tillano de unos 12-15 mts. de altura, llamado también
Guayabita, Limoncillo, Pimienta malagueta y Unzi.
Sus hojas tienen olor y sabor de limdn y de ellas se
destila 1a esencia MALAGUETA. Su madera es moteada,
obscura, fuerte, pesada y resistente y se emplea en
ebanisteria y para fabricar ruedas, muelas, etc. Il Tam-
bién se da el nombre de MALAGUETA y de Majaegua
a la Xylopia frutescens, Aubl. V. MAJAGUA,

MALAKOFF. Variedad de queso de pasta blanda,
obtenido con el cuajo sobre leche adicionada con nata
(doble crema), que se consume fresco y se caracte-
riza por su forma tipica de cilindro muy chato o de
poca altura.

MALA MUJER. Nombre que en Méjico se da a |a
euforbidcea llamada también Chayo (Atropha urens).
Véase CHAYO.

MALANGA (Xanthosoma sagittaefolium, Vent.),
Aricea americana, llamada también Quiguisque, Ras-
cadera, Calusa, Otd, Jautia, Ocumo, Tayo, etc., se-
gin los paises, cuyos tubérculos feculentos son co-
mestibles. Los tejidos aéreos v las hojas de la planta
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estan llenos de pequenos cristales de oxalato de eal,
en forma de agujas, que penetran en la picl, produ-
ciendo fuerte ardor; por esta razin los animales no
la camen, La MALANGA tiene tallo muy corto ¥ hojas
anchas, lanceoladas, sostenidas por largos peciolos
que salen del sunelo. Requiere clima muy cilido vy
suelo suelto pero rico en humus v fresco, Espontinca-
mwente se da cerca de los rios y cursos de agua. Se
multiplica por tubérenlos, que en su parte superior
presentan una o mis yvemas capaces de germinar y
de reproducir la plania. Segan los lugares; siembran
sO1o la yema, con un trocito de tubérculo, o toda la
cabeza de ¢éste. La siembra se efectiia al comenzar la
¢poea de las luvias, A los nueve o doce meses se
efectia la recoleceion, aun cuando los tubérculos pue-
den dejatse en el lerréno sin que se pierdan, Las
hojas de Ta MALANGA una vez hervidas pierden el
gusto picante desagradabli y son comidas como ver-
dura. Los tubérenlos, que constituyen el objeto del
cultivo, son ricos en almidon y se comen como las
patatas. || (Xanthosoma violaceum, Schott.). Planta
srme(nnte a la anterior; tiene las mismas aplicacio-
nes, || (Colocasia antiquorum). Planta con la que
snele confundirse la MALANGA, a la gue se parece, v
gue tiene Jos mismos usps (V. ALCOLCAZ).

MALANGUILLA (Xanthosoma cubense, Schot.).
Planta parecida a la malanga (V. esta voz), pero
no comestible. Se cultiva en los jardines,

MALARIA. V. PALUDISMO. .

MALARRABIA. Llimase asi en Cuba a un dulce
hecho de plitano, guavaba, honiato, etc., en almibar.

MALAS HIERBAS. V. ADVENTICIAS (PLANTAS).

MALAXADOR. Aparato empleado en las lecherias
que sirve para Ia depuracion de las mantecas, Se uli-
liza fambién para mezclar manltecas de diferentes ca-
lidades o para incorporar a ellas cantidades fraudu-
lentas de agna o adicionarles margarina u ofras grasns.

MALAYA. Raza de gallinas de Filipinas, islas de
la Sonda, Madagascar ¢ islas del mar de las Indias;
es de gran alzada, esbelta de formas, pecho muy
ancho, cresta reducida, orejillas peguenas y tarsos de
color amarillo. La raza cuenta con los plumajes ne-
gro, rojo, blanco y giro. Es ristica v muy apta para
la pelea,

MALBEC. Vatiedad de cepa de uva negra muy ex-
tendida en Francia, de donde es originaria, v cultivada
también en gran escala e¢n la provincia de Mendoza,
en la Argentina. Es una variedad vigorosa y fértil, que
se da bien en los suelos arcillosocalizos ricos. Da un
vino muy fino, pero de color fuerte, apropiado para
mezelas. Es de maduracion tardia. Requiere poda
larga.

MALCAJACO. V. VACABUEY.
MALCASADA. V. YERBA DE LA VIRA,

MALDENTADO. Animal que presenta algan vicio
de conformacion de Jos dientes o de las mandibulas
o defectos de los Organos incisivos v molares. Los
principales defectos de conformacion son el progna-
tismo y el ortognatismo. Otras veces es la disposicion
viciosa de los incisivos que no coaptan con los del
maxilar antagonista. En los molares puede presentarse
la falta de uno de ellos v el opuesto de 1a mandibula
contraria crecer hasta llegar a herir 1a encia (V. DIEN-
TES). El MALDENTADO a veces lo es por desgasie pre-
maturo de los incisivos por pastar en ferrenos areno-
s0s, de hierba corta. Al adqguirir un animal deben exi-
girse Ia huena conformacioén y el buen estado de los
dientes.

MALEINA. Veter. Produclo especifico procedente
de cultives, en caldo glicerinado, del bacilo muer-
moso; se expide por el Instituto Pasteur de Paris v
!rlu'lns sus sucursales, en forma concenfrada, como 1§-
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quido espeso de color moreno, de olor agradable, o
bien en estado de dilucidn ya preparada para ser in-
yvectada en seguida, La MALEINA dilufda, conservada
en lugar fresco y en la obscuridad, ¢s activa durante
muchos meses; concentrada, guardada en las mismas
condiciones, conserva su actividad mas de un aio.
Para emplear esta dltima se la diluye en agua feni-
cada al 5 por 1.000, en la proporcion de un gramo
de MALEINA por 9 gms. de agua fenicada (inyeccion
subcutined) o bien 1 gm. de la primera por 3 de
agua fenicada (procedimicnto de la intradermorreac-
cion).

MALEINIZACION o MALLEINIZACION. Veler.
Inoculacién con la maleina, que por ¢l método de elec-
cion modernamente aceptado se practica en ¢l espesor
de la dermis del parpado inferior (inoculacion intra-
dermopalpebral) con una jeringa de 1 ¢, ¢., gradua-
da en décimas; la varilla del émbolo esta provista de
disco marcador y una aguja corta y fina, todo este-
rilizable por el agua hirviente. Sujetado ¢l caballo
por la cabezada v puesto el torcedor en una oreja, se
invierte con una mano el piarpado inferior, de modo
que quede libre todo su borde y parte intérna; se re-
coge un plicgne aproximadamente a la distancia de
un centimetro a partir del borde libre y con la otra
mano, provista de la jeringa y apoyada en la misma
cabeza del animal con ¢l fin de poder seguir todos
los movimientgs de ésta, se introduce 1a aguja den-
tro del pliegue cutineo en sentido horizontal a una
profundidad de 2 a 3 mm., de manera que s6lo infe-
rese la dermis y no el tejido subeutineo, y se inyecia
el contenido de la jeringa. Por este procedimiento Ia
reaccion s exclusivamente local, produciéndose 1
mixima intensidad de la misma enfre las veinticuatro
y las freinta y seis horas siguientes a ella: si se ha
practicado por Ja maiana, entonces queda disponis
ble todo el dia siguiente para la observacion de los
resultados. Si el animal inyectado esti sano, el ojo
conserva su aspecto normal o presenfa indicios de
un ligero edema del parpado inferior; pero si esta
afecto de muermo, entonces ¢l ojo, asi como la zona
gue o circunda, son presa de un edema volumi-
noso; la conjuntiva estd fuerlemente inyectada de
sangre v Ia abertura palpebral deja fluir un ligui-
do mucopurulento. Las reacciones incompletas y en
consecuencia dudosas en su interprefacion pueden ser
controladas mediante una inyeccion con la misma 1éc-
nica (de maleina) en ¢l olro ojo cuarenta v ocho horas
después de practicada la primera. Debe tenerse pre-
sente para ¢l control de animales sospechosos gue el
método de la inyeccion subculdnea de maleina impi-
de recurrir al de la intradermopalpebral antes de
transcurridos veinfe dias de la primera; pero si se
practica de primera intencion este (Himo método, no
impide en ningin momento la inyeccion subcutinen
cuando convenga practicarla a titulo de control; ade-
mias, el método de inyeccidn intradermopalpebral
puede ser practicado incluso en animales febriles.
Los animales atacados de anasarca también reaccio-
nan a la maleina, pero una vez curados la reaccion
es negativa por completo. Por el método de la in-
yeccion subentinea la maleina es inoculada, con to-
dos 1ps cuidados asépticos, debajo de la piel del cue-
Illo, pero la inyeccion no puede aplicarse a los ani-
males febriles, a los caguécticos ni a los sometidos
al régimen de pastoreo (por su absoluta libertad),
debiendo ser encerrados veinticuatro o cuarenta y
acho horas antes para la foma de la femperatura por
la manana, mediodia y al atardecer, Las variaciones
de temperatura han de ser menores de un grado, pues
de oscilar mucho o ser la temperatura inicial supe-
rior a 38,5° no debe adoptarse este método. La in-
veccion es preferible aplicarla por la tarde (a las
veinte o a las veintidos), pues asi a la mafana si-
guiente puede tomarse ya la temperatura cada dos
linras a partir de las ocho de 1a manana hasta frans-
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chrridas veinle horas después de Ia inyeccién, a me-
nos que la curva térmica fuera ascendiendo (caso ex-
cepeional), en cuyo caso debe continparse la toma
de temperaturas, La reacceion térmica viene dada por
la diferencia entre la temperatura inicial y la mds
elevada de las temperaturas observadas durante las
veinte horas posteriores. Es preciso anotar con cui-
dado los fendmenos locales y generales que pudieran
producirse darante todo el curso de la MALEINIZA-
CION,

Ipreciacion de los resuliados. La coexistencia de
las reacciones local y orgdnica con una hiperfermia
de 1,5 o mis, persistiendo al menos veinticuatro
hovas, permite afirmar el  diagndstico positivo de
muermo. La aparicion de la inflamacion local tipica
es una prueba cierta de la existencia de muermo, aun
no habiendo hipertermia ni reaccidén orgdnica, y es
suficiente para cimentar un diagndstico. La ausencia
de reaccién local en un animal que presenta las reac-
ciones orgdnica y térmica o simplemente la reaccion
térmica conduce a considerar sospechoso el caso,
v hay que somelerlo a ofra prueba. Una hipertermia
inferior a un grado no fiene significacion alguna. To-
dos los caballos sometidos a 1a MALEINIZACION, ha-
yvan o no reaccionado a la maleina, deben someferse
al cabo de un mes a otra nueva prueba. El empleo
de la maleina no excluye en ningin caso ¢l examen
clinico, pues los animales mis infeclados alguna vez
no reaccionan a la inyeccién maleinica. La dosis a
inyectar es de 2,5 ¢. ¢. de la solucion al 1 por 10,
0 0,25 ¢. ¢, de maleina bruta. En la prictica, para
los grandes conlingentes de animales, ¢l método de
la inyeccitn intradermopalpebral reime grandes ven-
tajas, v entonces cabe reservar ¢l método por inyec-
cion subcutanea para las pruebas que deban practi-
carse en los sospechosos como método de control.

MALEONA. Nombre que en algunas regiones se
aplica a la yegua estéril,

MALEZA. Nombre que se da al conjunto de ma-
las hierbas y de plantas espontincas que se crian en
los campos v que perjudican los sembrados.

MALEZAL. Espesura formada por Ja acumulacion
de cierlos arbustos, como zarzales, jarillales, elc,

MALFORMACION. Anomalia en la estructura de
algin drgano o aparato en el feto de los animales
domésticos.

MALGACHE. V. MADAGASCAR.

MALICO (Acido). Acido orgdnico gue abunda en
muchos frufos, sobre todo en las manzanas y en las
wvas, antes de la maduracion,

MALIDA. V. MUERMO,

MALIGNIDAD. Condicion o caricter de una en-
fermedad cuyos sintomas alarmantes e irregulares
denotan gravedad extraordinaria.

MALINAS. Raza belga de gallinas de tipo Asidlico,
de plumaje cuco v patas rosadas. Sus aptitudes son
mixtas,

MALINCHE, V. GUARACABUYA.

MALMADURILLO. V. ALIGUSTRE.

MALOJILLA. Nombre que dan en Puerlo Rico a
la hierba de Para (V. esta voz).

MALOJO. Planta fierna del maiz que se¢ emplea
en Ja alimentacion del ganado; maiz forraje. En
Cuba dicen Maloja,

- MALTA. Producto ablenido por la torrefaccion par-
Cial de semilla de cebada germinada. Sirve de base
Para la elaboracidon de la cerveza y constituye en es-
fado fresco un alimento de considerable valor y muy

fico en vitaminas. Por la torrefaccion se sacarifican
los hidratos de carbono, pudiendo entonces proceder-
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se a la fermentacion alcohdlica si se persigue la ela-
boracion de la cérveza; pero si se desea conservar,
puede esterilizarse reducida a polve o formar ex-
tractos acuosos concentrados en forma de jarabes.
LLa MALTA constituye un alimento para los ganados ;
desecada contiene del 6 al 8 por 100 de materia azoa-
da, 12 a 13 por 100 de azdacar, 56 par 100 de ofras
materias hidrocarbonadas y 2,5 por 100 de grasa, A
las vacas lecheras se les pueden administrar 3 kgs.
diarios de este alimento, igual cantidad al caballo, de
250 gms, a4 1 kg, al cerdo v 2 kgs. a los terneros.
También puede administrarse fresco, pero entonces,
como es muy acuoso, pues contiene 50 por 100 de
agua, no es posible que los animales consuman las
mismas canfidades que desecado. Para las hembras

Giallo de raza de Malinag de color cuco

de cria las dosis deberin ser moderadas. Parece que
este alimento ha dado lugar a algunos accidentes.
Molida 1a MALTA después de desecada, se transfor-
ma en un polvo blanco, de accion medicamentosa,
debido a la presencia en ella de una diastasa Hamada
maltirra. Asociada a partes iguales de magnesia y hi-
carbonato de sosa y administrada a la dosis de 10 a
50 cgs. produce excelentes resullados en los casos
de enteritis en los perros jovenes.

MALTA. Zool. V. FIEBRE DE MALTA.
MALTAJE. V. ALIMENTOS.

MALTASA. Diastasa que se encuentra en todas
Ias levaduras de cerveza, en muchas levaduras de
vino, en ciertos mohos, en el suero sanguineo, en el
jugo pancredlico v oen la saliva, Actia sobre la mal-
tosa transformiandola en glucosa (V. CERVEZA).

MALTES. Palomo de pico largo y fino, cabeza li-
sa, cuerpo esbelto, cola oblicua, casi vertical,

MALTESA. Nombre de dos razas de ganado pro-
pias de la isla de Malta, que gozan de reputada ce-
lebridad : 1a raza caprina y la canina. La cabra MAL-
TESA es de tipo Africano o Nubtano, pero con las ore-
jas mucho mas cortas. El pelaje que predomina es el
hanco v alazan; el primero se extiende por el tercio
anterior v el alazin por ¢l resfo del cuerpo. El pelo
es hastante largo y fino, sobre todo en el tercio
posterior. Esta raza es muy lechera, produciendo una
cantidad anual de leche aproximadamente igual que
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la murciana. La raza canina MALTESA, muy aprecia-
da por los romanos (Canis melitacus), se halla actual-
mente poco representada en la isla, donde predo-
minan los perros ingleses. El perro maltés es de pe-
queiia alzada, de pelo largo y sedoso, blanco, sin
ninguna mancha. Es un perro faldero.

MALTOSA, Aziicar que se encuenfra en las semi-
llas en germinacién, en las hojas de varias plantas,
en la malta de cebada, ete, Llimase también Azdcar
de malta (V. CERVEZA). Es el cuerpo final mis im-
portante de la accion de la maltasa sobre el almidon.
Es también el azhicar mads importante de cuantos
proceden del almiddn por accidn de los encimos dias-
tisicos de la saliva (tialina) y del jugo pancreitico
(amilasa). En el comercio se encuentra en forma de
jarabe llamado azdicar de malta, y se destina a usos
industriales.

MALUNA (Eloria noyesi, Schaus.). Lepidoptero
de la familia de los lipiridos, de color blangquecino,
con las nerviaciones de las alas de color gris casi
negro, cuyas orugas devoran las partes verdes de las
plantas de coca causando daiios que llegan a veces
al 50 por 100 de la cosecha. Se combate con pul-
verizaciones arsenicales practicadas con cierta anti-
cipacion para evitar el envenenamiento de los con-
sumidores de coca.

MALVA (Malva, sp.). Existen varias plantas de
la familia de las malviceas, a las que se da el nom-
bre de MALVA, Las dos mas importantes son la
M. sylvestris, L., y la M. vulgaris, Fr, La M. sylves-
tris crece espontineamente en los sitios incultos, en
el horde de los
caminos, en los
campos. Es
planta bienal,
de 30a50 cen-
timetros de al-
fura, recubierta
de pelos largos
y tuberculosos
en la base.
Tiene raiz fi-
brosa y dura,
hojas alternas,
pecioladas,
acorazonadoor-
hiculares, con
5-7 l6bulos pro-
fundos, y flo-
res grandes, de
color purpuri-
no, violeta o
morado., La
M. vulgaris
acompana de
ordinario a Ia
M. sylvestris.
Es anual, mide de 30 a 50 cms. de altura y tiene ta-
llos ramosos y velludos, hojas acorazonadoorbicula-
res, peciolos largos y delgados y flores pequenas, de
color rosa morado pdlido o blanquecino, reunidas en
grupos de tres o cuafro a la axila de las hojas. Las
MALVAS son muy risticas y se dan en casi todos los
suelos. En general se siembran de asiento en prima-
vera, Se cosechan las flores antes de que se abran
completamente y se secan a la sombra; las hojas se
recolectan inmediatamente después. Se obtienen de
500 a 700 kgs. de hojas y flores por hectirea. Las
hojas contienen gran cantidad de mucilago, por lo
que se usan como emolientes. Los cocimientos pro-
ducen un liquido adecuado para clisterios, bebidas,
colirios, lociones, etc. Con las flores se preparan co-
cimientos emolientes, béquicos y diaforéticos. Atacan
a la MALVA la roya (Puccinia malvacearum) y varios
insectos (piojos, alticas, Syrichtes malvae, Fabr.,

Malva

"Malvicea
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etcétera). || En América dan este nombre a una mul-
multitud de plantas de diversos géneros y familias;
en Cuba se denominan asi las especies de los gé-
neros Sida y Melochia, que en Puerto Rico se co-
nocen por escobas las primeras y por breldnicas las
segundas. || (Abutilon Calderoni, Stand). Malvicea
arbustiva de El Salvador, de 1 a 3 melros de al-
tura, con flores anaranjadas. || (Abutitlon hirtum,
Sweet). Malvicea herbicea de El Salvador, de flores
amarillas,
Ilamada
también
Malvilla. ||
(Althaea ro-
sea, Cav.).
V.MALVA
REAL. |
(Anoda cris-
fata, L.).
Malvicea
herbiceade
flores mo-
radas.
MALVA
ACORAZO-
NADA (Mal-
va cordata).
Malvicea
americana.
MALVA
ARBOREA
fLavatera
arborea L.).

arborescen-
tede 2 a 3
mts, de al-
tura que
crece en los
camp s cul-
tivados de
laregion
mediterra-
nea. Sus ho-
jas y flores tienen los mismos usos medicinales que
la malva vulgar.

MALVA BLANCA (Malva rediata)., Malvicea ameri-
cana. || (Waltheria americana y W. indica, Jacq.).
Estercularidceas de los paises calidos gue crecen en
los suelos pobres. || Malvastrum peruvianum, A, Gray.).
Forrajera que crece en el Perii, Colombia, etc.

MALVA CIMARRONA. V. MALVA DE CABALLO.

MALVA COMUN (Melochia pyramidata, L.). Ester-
cularidcea.

MALVA DE CABALLO (Sida acuta, Bur.). Malvicea
americana subfruticosa, lamada también Malva ci-
marrona. || (Malva palmata). V. MALVA MULATA.

MALVA DE COCHINO. V. ESCOBILLA.

MALVA DE OLOR (Pelargonium odoratissimum) V.
GERANIO.

MALVA MONTANES (Acalipha villosa, Jacq.). Eu-
forbidcea centroamericana de 2 a 4 mits. de altura.

MALVA MONTES (Sida setifera, Presl.). || (Sida
urens, L.). Malvicea de flores amarillas, llamada tam-
bhién Malva peluda,

MALVA MULATA (Malva capitaia), Malvicea ame-
ricana, llamada también Malva de caballo,

MALVA PELUDA. V. MALVA MONTES,

MALVA REAL (Althaea rosea, Cav.). Malvicea ar-
bustiva de tallo erguido de 1 a 2 mis. de altura,
originaria de Oriente y llamada en algunos paises de
América Vara de San José. Toda la planta es pelosa;
sus hojas son alternas, pecioladas, velludas, rugo-
sas, 5-7 lobuladas, festoneadas. Las flores son gran-
des, blancas, amarillas, rosadas, rojas, elc., segin
la variedad, y se hallan reunidas en racimos espici-

Malva real
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formes a la axila de las hojas. Se cultiva como orna-
mental formando grupos en los jardines. A pesar de
ser vivaz suele cultivarse como anual, sembrindola
cada afo en otofio para obtener flores hacia el finai
de la primavera. Requiere suelos frescos y bien la-
brados.

MALVA RIZADA (Malvastrum tricuspidatum, Gray.),

MALVA ROSA. V. GERANIO. || V. AMOR AL USO,

MALVARROSA (Hibiscus mutabilis, 1..). Malvi-
cea originaria de China, llamada también Amor al
wso (V. esta voz), que se cultiva en los jardines.

MALVASIA. Variedad de cepa cultivada en Es-
papiia, Grecia, Sur de Francia y Sur de Italia. Tiene
granos grandes, ovoideos, y da vinos muy licorosos,
perfumados, que son muy apreciados. Hay variedades
de MALVASIA negras y blancas,

MALVAVISCO (Althaea officinalis, L.). Planta
herbdcea, perenne, vellosa, de la familia de las mal-
viceas, que crece en log sitios himedos y pantanosos.

Malvavisco

Mide de 60 cms. a 1,20 mis. de altura y tiene raiz
larga, hojas grandes, gruesas, pecioladas, velludas;
flores blancas o rosadopdlidas, reunidas en la axila
de las hojas superiores. Se acomoda a todos los sue-
los, aun cuando prefiere los frescos y profundos. Se
multiplica por semilla o por rebrotes. Se siembra en
primavera en semillero, y el trasplante se efectiia
cuando las plantas tienen 5-6 hojas. También pue-
de sembrarse de asiento, poniendo 4-6 semillas por
golpe. Los rebrotes se separan de la planta en oc-
tubre, al efectuar la recoleccion de las raices; se
conservan estratificados en arena y se plantan en pri-
mavera. La cosecha se hace en el segundo ano. Las
flores se recolectan sucesivamente y S€ secan en un
!oral ventilado y fresco. Después se cosechan las ho-
Jas, que se secan en la misma forma, cuidando de
removerlas con frecuencia. Las raices se recolectan
desde el segundo al cuarto aito. Una vez arrancada
la planta, las raices se limpian de la tierra y se secan
al aire. Se obtienen de 400 a 600 kgs. de flores
¥ hojas por hectirea y de 1.000 a 1.500 kgs. de
Taices. Entre los enemigos del MALVAVISCO deben
citarse 1a podredumbre de las raices, la roya (Puc-
cinia malvacearum), ¢l pulgon, etc. La raiz de MAL-
VAVISCO, reducida a polvo, empléase para preparar
cataplasmas emolientes; por su coste reducido se
usa también en innumerables preparados farmacéu-
ticos en forma de electuarios, pitdoras y bolos. Por
€l mucilago que contiene en notable proporcion, fisa-
S€, ya sea en cocimiento o en forma de jarabe, como
eXpectorante y como sedante de las inflamaciones agu-
das del aparato digestivo. Con las hojas se prepa-
ran tisanas,

MALVILLA. V. MALVA.
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MALVIS (Turdus musicus, L.). Ave canora, de
las thrdidas; se distingue de sus congéneres por el
color castaiio rojizo de sus flancos y de las cobijas
inferiores de las alas; garganta y pecho blancos
con manchas pardoobscuras. Dorso pardo gris u
oliviceo. Vive durante el invierno en los bosques
ricos en bayas y olros frutos silvestres. Destruye
gran cantidad de insectos, caracoles y gusanos. No
es tan abundante como el tordo.

MALLA. Nombre con que se¢ conoce la enferme-
dad de la coca producida por ¢l hongo Stilbella fla-
vida, Kohl. (Stilbum flavidum, Cooke). No reviste
hasta hoy importancia econdmica,

MALLAR. Gal. Trillar con el litigo trillador, al
que en alguna de las provincias gallegas se le lama
Malle.

MALLE. Nombre que en algunos lugares de Ga-
licia dan al litigo trillador,

MALLO. V. MAYAL,

MALLORQUINA. Variedad de accituna
en el campo de Tarragona.

cultivada

MAMAS. Glindulas encargadas de secretar la le-
che, primer alimento del recién nacido. Durante la
juventud empiezan a desarrollarse y llegan a su ple-
nitud cuando, al final del embarazo, entran en acti-
vidad. Terminada la lactancia del hijo o hijos nacidos,
experimentan una involucién y cesa su actividad. El
nimero de MAMAS de las hembras varia en cada es-
pecie: la yegua tiene dos; la vaca, cuatro; la cabra,
dos; la perra, ocho o diez; la cerda, diez o doce.
Las dec la ye-
gua forman
cuatro masas
glandulares
provistas 1ni-
camente de dos
pezones, cada
uno de los cua-
les corresponde
a dos masas
glandulares de
un mismo la-
do; estan si-
tuadas junto a
la regidn in-

guinal, tienen
forma cdnica v
estdn separa

das entre si por
un surco anfe-
roposterior. El
vértice del co-
no mamario,
llamado pezon,
forma una es-
tructura aparte

Glandulas mamarias de la vaca
vistas en seccion transversal

del resto del a, cuerpo de Ia glindula; b, sene
< st4 lucticifero; e, cavidad del pezon; d,
organo v esld  onqueto del pezon; e, surco inter
atravesado por mamario ; f. tablgue Interglandular ;

dos conductos 7. @T88a Supramamaria.

que dan salida

a la leche. La piel que recubre las MAMAS es del-
gada, suave, poblada de un pelo corto y sedoso.
La que recubre el pezdn estd depilada, es suave,
grasienta y unfuosa. Las MAMAS estin adosadas
a la tinica abdominal mediante una serie de l4-
minas elasticas largas y cortas, andlogas a los liga-
mentos suspensorios del prepucio del macho. En
la estructura de las MAMAS hay que tener en cuen-
ta: 1.°, la envoltura fibrosa amarilla; 2.°, ¢l lejido
glandualar; 3.°, los senos o reservorios; 4.°, los con-
ductos excretorios o canaliculos del pezon, La envol-
tura fibrosa esta formada por un conjunto de laminas
que por su parte abdominal adosan la glindula a la
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pared del vienfre y por su cara interna emiten prolon-
gaciones que sirven para aislar entre si los 16bulos
glandulares. El tejido glandular mamario lo infegran
verdaderos  racimos separados entre si por tejido
fibroelastico, procedente de la envoltura fibrosa, v
por el paniculo adiposo, pero en ¢l los elementos
celulares, agrupados on acinos, s¢ unen unos con
piros mediante los conductos lacticiferos, que a su vez
se unen unos a otros formando finalmente cierto ni-
mero de tubos de mavor calibre Hamados conductos
0 canales galuctoforos que se abren en los senos
galacloforos. Los conductos lacticiferos presentan
durante so trayeecto dilataciones ampuliformes. Los
senos galactéforos, Namados también reservorios ma-
marios, seno mamario v cisterna liclea, estan silua-
dos en la base del pezdn. Los canales galactdforos
son en ntmero de dieciocho v desembocan en dos
cisternas lacteas, cada upa de las cuales estd pro-
vista de un conducto excretorio (fubo excretorio defi-

Mimney

nitivo ) que se abre al exterior en el vérfice del pezon.
Los vasos arteriales propios de la MAMA proceden de
la arteria pudenda externa. Las venas van a parar
a la subcutinea abdominal. Los linfiticos van a los
ganglios inguinales superficiales. Los nervios proce-
den de los nervios inguinales y del plexo mesenté-
rico posterior. Se dan casos en que el namero de
MAMAS s anormalmente mavor del corriente en una
especie determinada. Se dice entonces que hay poli-
mastia o politelia,

Congestion de la mama. Esfasis momentinea de
los vasos mamarios. Existe una congestion normal vy
otra anormal. La primera es efecto del trabajo fisio-
logico de la glandula; Ia congestion anormal se ca-
racteriza por la persistencia de la replecidon  exa-
gerada, La MAMA estd muy caliente, poco dolorosa,
edematosa. La leche puede secretarse en grumos y
hasta con estrias sanguinolentas o de color rosado.
La resolucion congestiva es 1a terminacion ordinaria,
El tratamiento higi¢nico consiste en la aplicacidn
de emolientes y calmantes, ordenos frecuentes y evi-
tar el enfriamiento por las corrientes de aire.

MAMALS. Hornos egipcios donde se practicaba
la incubacion artificial.
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MAMELLA. Cada uno de los apéndices que tie-
nen las cabras a los lados de la parte anterior ¢
inferior del cuello,

MAMELLERA. V. MADRESELVA,

MAMEY (Mammea americana, L.). Arbol de la
familia de las clusiiceas o gwliferas. Tiene fronco
recto, hermosa
copa de hojas
ovaladas, bri-
llantes ; flores
blancas,
sas, grandes, vy
fruto redondo,
de 8 a 10 cms.
de didmelro, de
pulpa dorada
dulee, gque 8¢

oloro

come crudo o
preparado en
dulee; conlie-
ne de nna a
cuatro semillas
grandes. Con
las flores s¢
prepara un li
cor agradable h
La madera es -
luerte v de du
racion, Se il
tiplica por se-
milla. Comienza a producir entre cinco y siete afos.

MAMIA. Res que tiene una mama o teta inntil.
Es voz empleada en algunas regiones de Espafia.

MAMIFEROS. Animales verfebrados, de sangre ca-
liente y respiracidon pulmonar, de reproduccidn casi
generalmente vivipara; las hembras poseen glin-
dulas mamarias en niimero variable segin la espe-
cie a que pertenecen, las cuales secretan la leche,
gue constituye el Gnico y primer alimento de los pe-
quennelos. El cuerpo estd por lo comin cubierto
de pelo mas o menos abundante y ¢l craneo se ar-
ficnla con la columna vertebral. La forma del cuerpo
no obedece a un tipo Onico; algunas pocas especies
lo lienen pisciforme (ceticceos vy pinnipedos); este
tipo se diferencia notablemente de  las  restantes
especies, en las
gque soe distin-
guen facilmente
tres partes: la
cabeza, el fron-
co y las extre-
midades. La
columna verfe-
bral termina
siempre en la
cola, prolonga-
cidn mias o me-
nos larga de
aguélla, recun-
bierta de pelo,
largo en algu-
nas especies,
gue la hermo-
sen,. Los carac-
teres del pelo,
longitud, con-
sistencia, ete.,
varian de unas
a otras espe- Fruto del mamey mostrando
cies y aun en I semilla
una misma es-
pecie, como el caballo, por ejemplo, en el gue el
pelo que recubre el cuerpo se diferencia notablemen-
te de las cerdas que recubren la cola y forman las
crines. Un cardcter curioso es la modificacion del
pelaje que experimentan algunos animales segin la

Frato de mamey
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estacion del ano. Amngue los MAMIFEROS, como los
jestantes animales, en esltado de absoluta liberfad
son completamente salvajes, muchos de ellos estin
sometidos al hombre desde los fiempos prehistori-
¢os y le prestan servicios oy apreciables, va pro-
porcionindole alimento (vaca, oveja, cabra, vegua,
etcétern), ya prestindole su fuerza (caballo, mulo,
asno, buey, ete,), su carne, vellon, cte. Un reducido
namero de ellos, perro, gato, caballo, mulo, buey,
oveja, cabra, ete., conviven con ¢l hombre v reciben
¢l nombre de animales domésticos; ¢l hombre los uti-
liza despucs de someterlos a domesticidad, constitu-
yendo para @l elementos indispensables para la vida,

MAMITIS. Inflamacion de Ia glinduly mamaria,
MAMITIS CONTAGIOSA, Enfermedad propia de la
vaca, contagiosa, aguda o subaguda, pero ordinaria-
mente cromica, caracterizada por la presencia en la
mama de no6dulos mis o menos indurados y 1a infla-
macion de toda o una parte dg la glindula. La MA-
MITIS CONTAGIOSA es producida por un estreptococo,
descubierto por Nocard y Mollerau, gue se cultiva en
la leche y en el caldo, se fifie por los colorantes bii-
Sicos de anilina y toma el gram con dificultad. La
enfermedad aparece
generalmente des-
pués de la introduc-
cidn en el establo
de una vaca nueva
afectada de MAMITIS
0 bien aparece sin
aque s¢ haya efec-
tuado ninguna ad-
quisicion. Y es que,
en efecto, puede ser
ocasionada por va-
riog  micyobios  que
determinan una - ene
fermedad andloga a
la producida por el
estreptococo de No-
card, como, por
. cjiemplo, el Bacil-
{lus mastiditis de
Carré, que reproducen la enfermedad por medio de la
inyeccion de cultivos puros, mientras que los demas
microorganismos causantes de 1as MAMITIS CONTA-
(I0SAS son incapaces de reproducirla experimental-
mente, Los sintomas son exclusivamente locales. Ob-
sérvase que In cantidad de leche disminuye y que
il cabo de poco tiempo se coagula. Encima del pe-
zon aparece una nudosidad de forma ovoide, del vo-
lumen de un huevo dé paloma, que aumenta de gro-
sor progresivamente hasta el de una naranja. La leche
va tomando una coloracion azulada., Examinada al mi-
troscopio, se nofa la presencia de estreptococos. Lue-
go toma un color amarillento, tiene olor fétido
vV reaccidn dcida. Las lesiones, primeramente re-
ducidas a un cuarto, pueden extenderse al resto de
la mama, v consisten en una esclerosis gque empieza
por los canales galactOforos, invadiendo luego el fe-
fido conjuntive intersticial, El fratamiento profilicti-
o es dificil de practicar. El curativo consiste en
inyectar soluciones antisépticas por los pezones,
Mossu dice haber curado MAMITIS anfiguas con in-
vecciones de fluoruro de sodio en solucidn al 1 por
2,000, operando con rigurosa asepsia. Las vacas que
curan resultan mediocres lecheras, por cuyo motivo
muchas de ellas se destinan al matadero.

MAMITIS CONTAGIOSA DE LAS OVEJAS. Enfermedad
producida por un bacilo, descubierto por Damman,
yue se cultiva y tine por los medios ordinarios; no
se colora por el gram. La a‘cccion aparece durante
la lactancia y es posible que se¢ propague por ine-
dio de los corderos de madres enfermas, gue ham-
brientos van a tetar a otras hembras. Los sinfomas
generales son pérdida de apelito, cojera de una o de

Cultivo de  estreptococo dér No-
card ¥ Mollerean de In Mami-
tis contagiosa. By
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ambas extremidades posteriores, enflaguecimiento v
tristeza. La mama aumenta de volumen, la sensibili-
dad local esta muy exagerada y la glindula secrefa
en lugar de leche un liguido serosa. Si el animal no
muere durante los primeros dias, la MAMITIS pasa al
estado ¢cromico, indurindose ¢l Organo afecto, indu-
racion que termina por una esclerosis 0 por abscesos.
Una vez observado el primer caso, deberd separarse
ln oveja enferma y sacrificar ¢l cordero o criarlo arti-
ficialmente. El tratamiento curative consiste en apli-
caciones sobre la mama de pomada yodoyodurada o
de yodure de plomao

MAMITIS CRONICA. Es consecculiva a la infersticial
v a la parenguimalosa; se caracteriza por la atenuna-
citn de sintomas de las MAMITIS agudas. Dos formas
principales predominan en la enfermedad crémica.
Una, en gue la secrecion lictea disminuye v continga
progresando en este senlido a compds del procesd
atrdfico de 1a glindula. En esta forma el animal con-
serva su apetito y engorda, pero paralelamente la
secreciom Tactéd dismiruve. La otra forma se carac-
teriza por la formacion abundante de pus en la glin-
dula. Las vacas, 2 pesar de conservar un buen estado
de 1as funciones generales, vnflaguecen progresivamen-
te. Lo mismo en una ‘que otra forma ¢l destino de las
vacas que padecen esta enfermedad es el matadero,
siendo indtil tode tratamiento conducente a la regu-
larizacidn normal del funcionamiento de la mama. En
ln forma de la MAMITIS supurada, Mossu aconscja,
vistas Ias Jdificultades para el engorde a causa de la
infeccion puMlenfa, practicar una profunda incision a
lo largo del pezdm para facilitar Ta salida del pus. La
herida se¢ deja apierta, De este modo el apnimal en-
gorda con mayogsfacilidad,

MAMITIS ENZOOTICA DE LAS VERRACAS. Observa-
da como dependiente de las septicemias del parto o
CHmo. ('nh-mwdxfd autdmoma, esta dolencia se carac-
teriza por la supresion Jactea, induraciones en todas
o muchas de las glindulas v dolores intensos. La
lactancia de los cochinillos es imposible. La verraca
se echa en ¢l suelo, moviéndose muy poco por el do-
lor gue experimenta a cada inlento de cambiar de
posicidn. Las enfermas deben ser tratadas con po-
madas emolientes, destindndolas luego al matadero,

MAMITIS GANGRENOSA DE LAS OVEJAS, Enfermedad
de Tas mamas de las ovejas lecheras caracterizada
por inflamacion erisipelatosa de marcha subaguda,
causada por un microbio especifico descubierto por
Rivolta que, inoculado, reproduce 1a MAMITIS, Gene-
ralmente la afeccion se localiza en uno de los cuar-
tos. La enferma se halla abatida; 1a funcion diges-
fiva suprimida: el pulso acelerado; la respiracion
corta, pero la temperatura se eleva muy peco. Los
sintomas locales se desarrollan en veinlicuatro horas.
La mama toma un color violiceo; la secrecidon lictea
queda suspendida; se forma un edema que Hega a ve-
ces hasta al esternin, extendiéndose también por el
tercio posterior; el tejido glandular es crepitante. La
oveja puede vivir tres o cuatro dias. La muerte va
precedida de un descenso de temperatura 'y fuerle
postracion, pero sin fase agdnica. La infeccidon se
verifica por el extremo del pezdén o por una herida.
El microbio hillas¢ en las lesiones, en la serosidad
rojiza y en la infiltracion edematosa. El tratamiento
médico s ineficaz; solamente el quinirgico, efeclua-
uo oporfunamente, o sca antes de que el organismo
haya absorbido grandes canfidades de toxinas, produ-
re buenos resultados. La ablacion de la glandula afec-
rada debe ser total, procediendo a la ligadura de Tos
vasos. La extension de la herida que resulta de la
ablacion parece, dice Mossu, que deberia hacer de-
sislir de praclicar 1a operacidn por sus consecuen-
ciag, pern esta herida se cicatriza ripidamente. La
hipertrofia del cuarto restante compensa la funcidn
Yactea, La profilaxis de Ia enfermedad no es posible
practicarla dadas las condiciones en que vive el go-



524 MAM

nado lanar. Por ofra parte, los casos de curacion es-
pontinea dejan al animal intoxicado, de modo que
dificilmente llega a reponerse. El tratamiento quirir-
gico indicado es de resultados positivos.

MAMITIS INTERSTICIAL, Recibe también los nom-
bres de MAMITIS FLEMONOSA, MAMITIS LINFOGENA ¥y
PERIMAMITIS ; se caracteriza por la inflamacidon de la
glandula mamaria, reaccién febril intensa, pérdida de
apetito, supresién de la rumia, ligera meteorizacion,
constipacion y desviacién del miembro posterior del
tado enfermo. La afeccidn se localiza en uno o dos
cunartos. El tejido perimamario se halla infiltrado,
edematoso; el pezdn estd enrojecido y mis o menos
endurecido ; la secreciton lactea suspendida o profun-
damente modificada. La terminacidon favorable se anun-
cia por la disminucidén de la gravedad de los sinto-
mas, resolviéndose la enfermedad en siete u ocho dias.
Por el contrario, si la afeccion se resuelve por abs-
cesos y supuracion, el proceso es mis largo y puede
terminar por la muerte cuando la glindula se gan-
grena. Muchas MAMITIS pasan al estado crdnico. El
tratamiento es local, aplicindose pomadas calmantes
(belladona, yoduro de plomo, oxido de cinc), admi-
nistrando un purgante ligero y alimentando al animal
con substancias facilmente digestibles. Los abscesos
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deben tratarse con emolientes e incindirse para eva-
cuar el pus, debiéndose ordefiar al animal cada dos
horas.

MAMITIS PARENQUIMATOSA, Inflamacién aguda de
los linfaticos perimamarios. La infeccidn se origina
por ¢l pezén y de aqui pasa a los acinos. Es produci-
da por diversos microbios procedentes de la cama,
retenidos y desarrollados en las golas de leche que
quedan en los pezones, Los sintomas se traducen por
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inflamacidn, dolor, aumenfo de volumen del cuarte
afectado, supresion completa de la secrecidn lictea
y, en casos graves, edema de la mama y del perineo,
El estado general se halla mas o menos modificado,
segin la gravedad de la inflamacion, pudiendo variar
desde una pequena reaccion febril, apetito disminuido
y ligero estrefiimiento hasta un abatimiento general
determinado por la intoxicacién. La MAMITIS PAREN-
QUIMATOSA benigna se resuelve en cuatro o cinco
dias aplicando sobre la parte enferma emolientes vy
ordefiando frecuentemente (V. MAMITIS CRONICA).
Cuando la enfermedad e¢s grave, termina por gangre-
na e intoxicacion. Entonces el estado general se halla
muy agravado vy
la gangrena pue-
de incluso afectar
la tinica abdomi-
nal y la cara in

terna de los mus

los, El tratamien-
to en la forma
gangrenosa resul-
ta ineficaz. La
afeccion es peli

grosa porque el
cuarto afectado
de ordinario que
da inutilizado pa
ra la funcidn 1«

tea.

MAMON. Veéa
¢ CHUPON. || ( M«
licocca biju £ga
Humb.). Arbol
americano de la
familia de las
sapindiceas, lla
mado, segun los Fruto del mamon
paises, Mamonci-
lto, Cotopriz,

Quenepo, Melicoca, cte. Es de bello follaje y som

hra espesa, por lo que se suele cultivar en los
jardines. Tiene hojas compuestas, flores pequenas,
blancoverdosas, en racimos; frutos del tamano de una
ciruela, verdeobscuros, con pulpa agridulce, agrada
ble, amarilla, de los que s¢ hace abundanfe con-
sumo en algunas regiones. Se acomoda a todos los
suelos, excepto a los muy secos. Se multiplica por
semilla. || En Cuba dan este nombre a 1a Anona reticu-
tata (V. ANON)

MAMONA, V. LECHETREZNA .
MAMONCILLO. V., MAMON,

MAMOSO, Nombre que en algunos pueblos de la
Peninsula dan a determinada variedad de panizo

MAMPORRERO. Persona que cuida de introducis
la verga o pene del semental en la vagina de la ye-
gua o burra para que se efectiie el coito, evitando la
pérdida seminal.

MAMPOSTERIA. Material pétreo natural utiliza-
do en la construccion. En las construcciones rurales
¢s preciso saber armonizar debidamente la duracion
y nobleza de las piedras que se empleen con el pre-
cio de coste o de trabajo (labra) de las mismas, cosa
que las diferencia notablemente de las edificaciones
urbanas, donde a menudo la suntuosidad se impone a
las consideraciones de economia.

MAMPRESAR. Empezar a domar las caballerias
cerriles.

MAMUA. Variedad de manzano de Guiptizcoa (véa-
s¢ BALANZATEQUI),

MAN. Raza de gatos de la isla del mismo nombre
en el mar de Irlanda, caracterizada por el pelaje uni-
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formemente negro y por carecer de cola. La raza cs

buena cazadora de ratas.

MANA (Lecanora esculenta, L.). Liquen que crece
en Rusia, Arabia, Persia y Crimea, que se¢ desarrolla
ripidamente después de las lluvias, Vive sobre las
rocas de las montaiias y es arrastrado por los vientos,
produciendo la lluvia de MANA, por lo que se cree
que este liguen es el MANA de los hebreos. Contiene
inulina, liguenina, azhicar, materias nitrogenadas en
pequena cantidad y oxalato de calcio, Tiene talo re-
dondeado en pequenos terrones del tamano de una
avellana. Llamase también MANA celeste v del desier
to. || Jugo concreto azucarado, que se obtiene practi
cando incisiones en el tronco del fresno (V. esta voz).
En el comercio se expende en diferentes formas:
MANA en ldgrimas, en suerte, MANA graso o pingiliedi-
noso. Es un laxante suave y de sabor dulzaino. Por
su precio se emplea sélo para animales de lujo y se
administra en solucién en leche caliente.

DOSIS:

Perro de gran tamano
Perro de pequeiio
Gato.

30-60 gramos
20-30 »
5-10

tamano

MANACA (Calytrogina dulcis). Palma americana
de unos 6 mis. de allura, cuyas pencas usanse para
techar casas risticas y cuyo fruto comen los cerdos.
Llimase también Palma MANACA.

MANACAL. Paraje donde abundan las manacas

MANADA. Haz de hierba o de tallos que se puede
coger con una mano, Sinénimo de Manojo. || Hato
de ganado menor que esta al cuidado de un pastor y
en general compuesto de ciertos animales de una mis
ma especie que andan reunidos irag. Conjunfto de

burros y yeguas que s conducen iempre juntos y
separado del resto de los animales, destinadno a la
cria de mulas.

MANADERO. Dicese del pastor icargado de con

ducir y cuidar una manada de ganado

MANAJU (Rheedea aristata, Gris.). Gutifera ame-
ricana, espinosa, que crece en los suelos bajos. Tie-
ne madera dura y resistente, empleada en obras ris-
ticas. Por incisiéon echa una resina amarilla usada pa-
ra curar heridas y para preservar del pasmo. Llimase
también Aroma,

MANAJU DE COSTA (R. ellyptica, Wrig.). Cuba.
Especie afin, de menores proporciones gue la ante-
rior, que se desarrolla en el litoral.

MANANTIAL. Lugar donde mana o surge ¢l agua
El agua que circula por la corteza terrestre hallase a
menudo en condiciones de aparecer a la superficie,
dando lugar a la formacidén de MANANTIALES, fuen-
tes o surgentes, Algunos aufores quieren apreciar
una distincidn entre estas palabras, reservando para
la primera la acepeién mis general de aparicion de
agua en la superficie, la segunda cuando en ella ha
mediado alguna obra de artificio y la tercera para
cuando el agua brota con cierto impulso o violencia.
En general puede decirse que los MANANTIALES de los
terrenos modernos o graniticos, cuyvas aguas proceden
por lo regular de los niveles fredtico o subdlveo, son
numerosos v de aguas excelentes, pero su caudal acos-
tumbra ser reducido y sujeto a las variaciones at-
mosféricas; en cambio, en los terrenos secundarios y
terciarios las aguas suelen proceder de capas pro-
fundas y su caudal, por ende, es considerable y de ré-
gimen constante, a no ser que formen el afloramiento
de grandes corrientes subterrineas (corrientes en el
¢reticico), en cuvo caso su régimen es altamente va-
riable y se denominan fuentes vauclusianas, por tomar
el nombre de la nombrada fuente de Vaucluse, no
lejos de Avifidn, cuyo caudal, variable entre 5 y 150
metros chabicos por segundo, origina el rio La Sorgue.
El caso mias frecuentie en los MANANTIALES es que
procedan del afloramiento de un nivel impermeable en
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una ladera o vertiente cuando en ella aparecen estratos
superpuestos, y en especial uno fredtico encima del
impermeable. Cuando en una ladera los estratos ne
son bastante duros o estin cubiertos por una masa de
derrubios, las aguas, que surgirian altas en la aflora-
cion del estrato impermeable, se filtran y aparecen
mucho mis bajas en la zona de cuaternario. Es lugar
a proposito para alumbramiento de MANANTIALES to-
da capa fredtica que haya sido reconocida como tal,
en especial los thalwegs de rios y torrentes, en cuyo
caso se recurre a la apertura de pozos, provistos o
no de galerias de mina (V. P0z0). El caudal de los
MANANTIALES que no proceden directamente de las
aguas fredticas suele ser bastante constante, pues el
travecto subferrineo actga como regulador en virtud

Mancamula

de la pequena velocidad con que en el interior de |
corteza terrestre se pueden mover las aguas, que
Slichter evaltia entre los limites de 40 y 6.000 mts,
por afio. En cambio, las aguas superficiales (subil-
veas y credticas) traducen en el régimen de los MA-
NANTIALES por ellas alimentados las oscilaciones
de la precipitacion acuosa con mayor prontitud, si
bien se¢ dan casos en que el retraso puede llegar a
mis de un afo. Ciertos MANANTIALES son molivo de
curiosidad especial por las variaciones de su régimen,
entre ellos los intermitentes, que fluyen durante cierto
tiempo y se interrumpen por periodos, con cierta re-
gularidad, y cuya feoria es sencilla por basarse en la
existencia de una cavidad o depdsito que comunica al
exterior por una especie de sifén que traduce las di-
ferencias de nivel interno, v los intercalares, que flu-
yen constantemente, pero con periodicidad en las va-
riaciones de su caudal, que son considerables, expli-
cindose éstos como si el conducto de salida fuera
comn a una fuente corriente v a un MANANTIAL in-
termitente. Cabe también mencionar los arlesianos, en
los que el agua se eleva naturalmente a un nivel
superior al del orificio (V. FUENTES y POZO ARTE-
SIAND),

MANARE. Venez. Tamiz o cedazo de cana amarga,
empleado para cerner la harina de yuca.

MANATI. V. YArUA

MANCAMONTERO, Nombre gue dan en Cuba a
dos plantas, la Pithecolobium unguiscati, Benth.,
lefiosa, espinosa, de flores amarillentas, y la Strychnos
grayi, Gris., enredadera venenosa.

MANCAMULA (Echinocactus horizontalonius, Lem.)
Cactdcea mejicana, llamada también Biznaga melon-
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cillo. Existen, al parecer, fres formas diversas de es
ta cacticea en distinlas regiones de Méjico

MANCARRON. Amér. Nombre gue se da al caballo
basto y generalmente de poca alzada Irg, Caballo
viejo y flaco,

MANCELLE. Raza bovina francesa, de la cuenca
del Mayenne, que acaba de ser absorbida por la raza

Mancamula

Durham, Los mestizos se denominan Durham-MAN-
CELLE,

MANCERA. V. ESTEVA.

MANCORNAR. Utilizar uno de los cuernos para
sujetar el animal e impedir que huya, o unirlo con
otro también por los cuernos. En los prados despro-
vistos de cercas se ata a los bovidos una cuerda de
la mano al cuerno que obliga al animal a mantener la
cabeza baja, en couya actitud apenas puede andar,
pero que no le impide pastar.,

MANCORNERA. Chil. Correa que sirve para le-
vaniar o bajar los estribos.

MANCUERNA. En Cuba llaman asi a cada par de
hojas de tabaco que se cortan unidas por un trozo de
tallo para mejor ponerlas a secar, || Hablando de ajos
o cebollas, se aplica, no al par de unidades, sino a
la pareja de ristras enlazadas.

MANCHA. Nombre vulgar argentino con gue s¢ co-
noce una enfermedad de los bdvidos, caracterizada
por la apariciéon en la piel de la cara interna de los
muslos de manchas rojonegruzcas y causada por una
variedad del bacilo del carbunco sintomatico.

MANCHEGA. Raza lanar espanola de cabeza alar-
gada, deprimida a los lados, frontales un poco con-
vexos, con una depresion bastante pronunciada an-
tes de unirse a los huesos nasales. El perfil de la
cabeza es convexo, El crianeo es dolicocéfalo. Los ma-
chos estian provistos de cuernos y las hembras son
mochas. El cuello es delgado y largo, la cruz baja
y el lomo méis alto que el dorso; las extremidades
altas y finas; ¢l cuerpo poco cilindrico; la cola grue-
sa. La alzada y la longitud son sensiblemente igua-
les. La piel es gruesa, de color rosidceo y muy un-
tuosa, El vellon es de color negro o blanco, cubrien-
do todo el cuerpo. La cabeza, parte inferior del ab-
domen v los miembros estin desprovistos de lana,
Las hebras son onduladas y el valor comercial de
la lana es poco elevado. En la mayoria de los rebafios,
dice don José Maria Soroa, la unificacién racial no
existe, A consecuencia del cruzamiento continuo con
la raza churra y merina, resulta que aunque el tipo
predominante sea manchego, la homogencidad mor-
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foldgica y funcional sélo se halla en el fuerte des-
irrollo dseo y en los miembros largos para que pue-
dan buscarse ¢l alimento recorriendo mucho camino
El régimen alimenticio es pobre. La raza MANCHEGA
aprovecha las rastrojeras y durante ¢l verano y otofio
consume pajas, ramonco, espigas de los rastrojos o
pampanos de vid, A causa de esle régimen alimenti
cio, la produccion de corderos es salo del 80 por 100,
La produceidn de leche es de unos 2 dis. diarios, or-
denandose durante ¢l ano un total, término medio por
oveja, de 25 litros, La lana MANCHEGA no es de las
mis apreciadas. El vellon pesa 2 kgs. aproximada-
mente. Los corderos ecn vivo pesan de 23 a 28 Kkgs.

MANCHEGO. Queso de pasta compacta, algo dura,
crudo, preparado con leche de ovejas. Se provoca la
cuajada de la leche recién ordeniada y calentada "a
unos 30 C., por medio de flores de cardo o cuajos
comerciales liguidos o en polve. Despucs de las ne-
cesarias operaciones de division de la masa, escu-
rrido y moldeado (en moldes de esparto o madera
por lo comun, de forma cilindrica y de poca altura),
gue duran unas seis horas en conjunto, los quesos
se osumergen cn salmuera por espacio de dos dias,
procediéndose seguidamente a su desecacion, que debq
durar un mes entero, durante ¢l cual se vuelven dia-
riamente y se limpian de eflorescencias. Se elabora
en las provincias de Cindad Real, Albacéle y Cucnca.

MANCHON. Porciones de terreno que aparecen
en medio de los cultivos v matorrales, cubiertas de
plantas muy espesas y junias.

MANCHONES. Nombre gue dan en la Argentina
a la Rhizoctonia violacea (V. ALFALFA, Enferme-
dades de 1a).

MANDARIN. Raza de patos originaria de China,
de colores muy variados, mono verde y azul, bor-
deado de una linea amarillenta. Las plumas que for-
man cabellera sobre el cuello son rojas. En el dorso
las plumas se¢ hallan levantadas, como abanicos. La
raza es de lujo e impropia para fines ccondmicos

Oveja de raza manchega

MANDARINA. Fruto del mandarine o mandarinero
(Citrus madurensis, Risso), que, como todos los de
las auranciiceas, ¢s un hesperidio. La MANDARINA es
fruto de los mas pequenos entre su grupo, de forma
deprimida en el sentido del eje, con la corteza del-
gada, algo jugosa, facilmente separable, de superfi-
cie rugosa y pulpa de bello matiz amarillo, dividida
en diez o doce gajos que se separan facilmente. Esla
pulpa es dulce y fan agradable, que por ello y su
aroma suave lha merecido el sindnimo de Citrus de-
liciosa Ten. Las MANDARINAS se utilizan en la ali-
mentacion humana, no solo al natural, sino también
confitadas,
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MANDARINO. Es ¢l Citrus madurensis, Risso;
C. nobilis, Loureiro. Originario de China y Cochin-
china.

Caracteres y variedades, Es un arbusto vigoroso,
de hasta 4 mts. de altura, regular y frondoso, de
hojas pequeitas con relacidn a los otros agrios, vs-
frechas, puntiagudas, verdepilidas y con peciolos
lisos; flores también relativamente pequenas, blan-
cas, muy olorosas; frutos globosos, deprimidos, de
tamafio mediano o pequeno; cascara de color anaran-
jado, levemente verrugosa, que se separa facilmente,
El aroma de los frutos y de las hojas es fino y gratisi-
mo. Las variedades espanolas no estin bien defini-
das. La mandarina de Gandia se caracleriza por el
buen tamano y Ia escasez de pepitas, por lo que es
muy apreciada. Es lo cierto que para ser perfecta
solo le falta a esta fruta despojarse de su abundan-
cian de semillas. Entre nosotros se cultiva poco, fuera
de la provincia de Valencia, En América ha legado
a extenderse mucho, especialmente en Florida, y
se han obtenido variedades muy notables, como la
Beauty, China, Cleopatra, Daney, King, Kina-Kuni,
Mikado, Duzeo y Satsuma, y algunos hibridos como
la Tangerona y Temple.

Medios y cultive. El MANDARINO resiste ¢l frio mis
que el naranjo dulce. No es fampoco especialmente
exigente en cuanto a la naturaleza del terreno.

MANDCHURIA. Raza caballar, de tipo Asidtico, de
pequena alzada, brevilinea, de pelaje gris o alazin,
propia para la. silla, carga y arrastre de pequenos
vehiculos,

MANDAVE. V. MANI.

MANDIBULA. Zool. Conjunto de huesos que for-
man el esqueleto de la cara de los animales. Se sub-
divide en anterior vy posterior. La primera forma la
porcién mas extensa de la cara y consta de un con-
junto de huesos planos que lmitan cavidades desti-
nadas a alojar los organos de la gustacion, olfaccion y
vision. Estos huesos son: dos maxilares superiores,

Mandibula del cerdo

a, cuerpo de la mandibula ; 0, porelén horizontal de Ia
rmna ; f, porolon vertical de In rama; e, borde interalveo-

»

lar; ¢', espacio entre el canino y ¢l Inclsivo Iateral ; e',
capacio entre el primero y el segundo premolares ; d, agu-
Jeros mentales ; ¢, Impresign vascular; g, apofisis coro-
noldes : h, condilo; 4, escotadura sigmoldea ; Kk, agujero
mandibular ; 1-7, molar; 8, canino; 9, 10, 11, Incigivos.

dos maxilares inferiores, dos subnasales, dos lagri-
males, dos cigomiticos, dos palatinos, dos pterigoi-
deos, cuatro cornetes nasales y un vomer. La MANDI-
RULA posterior consta de un solo hueso, llamado ma-
xilar posterior (V. MAXILAR).

MANDINGA. Cuba. V. HUTIA CONGA.

MANDIOCA. Nombre con que $¢ conoce en varios
paises la Yuca, Hamada también Manioe, Manioca,
Manihot (V. esta voz). || El mismo nombre se da a una
harina obtenida de la yuca.

MANDO. V. Aro,

MANDO. Vit, Variedad de cepa vinifera tinta cul-
fivada en varias regiones espafolas; es variedad
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bastante fructifera v una de las mas resistentes al
mildeu, )

MANDOVI. V. MANI,
MANDRA. Majada donde se recogen los pastores.
MANDRAGORA. Nombre vulgar de dos planfas

de la familia de las solandceas, que tienen aplica-
ciones medicinales.

MANDRAGORA MACHO ( Mandragora officinarum ,
Vis.), llamada tambi¢n Berenjenilla; ¢s una mala con
hojas anchas
y oblongas,
flores  Dblanco-
verdosas y
baya amarilla.
La raiz es lar-
ga, gruesa,
hlanguecina vy
SC O USd cono
narcolico, An-
tiguamente se¢
le afribuian
propiedades
alrodisiacas,
y para anmen-
tarlas debia
clectuarse la
recoleccion en
determinadas
circunstancias.

MANDRAGORA
HEMBRA (Man-
dragora au-
tumnalis, Lin-
neo), Parecida
a la anterior, pero con flores manchadas de color
violdceo y baya mas pequena, Llimase también Uva
de moro y Berenjenitla, Tiene las mismas aplicacio-
nes que la anterior,

MANDRINO. Silv. En América ¢l drbol mas alto
que los lenadores escogen para galga.

MANDUBI. Cacaluete o mani en el Brasil,
MANEA. V. MANIOTA.

MANECILLAS (Clavaria coralloides, 1.). Hongo
comestible del grupo de los himenomicetos, llamado
también Escoba, Diablos, Espinilla, Barba de cabrén
v Pata de gallo, blanco, carnoso, hueco, con ramas
numerosas, estrechas en la parte inferior y ensan-
chadas en la superior. Crece en los bosques hime-
dos y sombrios. || (Clavaria flava, P.), Llamado tam-
hién Colmenicas, de tronco blanco, carnoso y ramas
amarillas, comestible.

MANFLA. En La Mancha, verraca vieja que ha
parido.

MANGA, V. MANGO. || Amér, Rebaio mis o me-
nos numeroso de animales de una misma especie. ||
Colomb. Dehesa o potrero,

MANGABEIRA (Hancornia speciosa, Gom.). Apo-
cindcea de 6 a 7 mts. de altura, que crece esponti-
nea desde Venezuela hasta el Paraguay. Segun la la-
titud se la encuentra hasta los 1.000 mts. de altitud.
Tiene copa extendida y frutos comestibles, que en el
Brasil llaman mangabas. Contiene un litex rojizo con
¢l 48 por 100 de caucho. La recoleccidn se comien-
za al sexto ano y se efectia practicando incisiones
en el tronco. El litex se coagula con alumbre, sal o
dcido sulfiirico.

MANGALITZA. Sindnimo de Mongolicza.

MANGANESO. Metal que entra en la composicion
de las plantas, aunque en muy pequeiias proporcio-
nes; no obstante, algunas, como la Trapa natans, lo
contienen en cantidad bastante elevada, Ejerce una
accion catalitica. Numerosas experiencias de fertili-
zacion con sales de MANGANESO han dado buenos re-

Mandragora macho
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sultados. EI MANGANESO forma compuestos que se em-
plean en medicina veterinaria (carbonato, cloruro, pe-
roxido, sulfato). En los casos en que los compuestos
de hierra, empleados como reconstituyentes, no han
dado resultado,
debe recurrirse al
uso del MANGANE-
S0, en la propor-
cion de una par-
te de este metal
por cuatro de hie-
rro. Las prepara-
ciones compuestas
deben adminis-
frarse a peguenas
dosis (las mismas
que las de los
preparados ferru-
ginosos), repitién-
dolas durante al-
gan tiempo.

MANGAS. Cub.
Hileras o cercas
construidas con
palos formando
calle para el tran-
sito de los ga-
nados.

MANGLA. En
Sierra Morena, la
goma que destila
la jara, semejante
a la miel en el color y dulzura, aunque mis grosera
vy espesa, No debe confundirse con la miel que las
abejas extraen de dicha planta. || Nombre que en
algunas regiones se da a la enfermedad conocida tam-
hién por Negrilla del olivo (V. NEGRILLA).

MANGLE (Rhizophora mangle, L.). Rizoforiacea de
los paises cdlidos que vive al borde de los esleros,
lagunas y sitios bajos préximos al mar e inundados
por la marea, formando a veces extensos bosques lla-
mados manglares, Denominase también MANGLE co0-
torado y Mangrove. Mide de 8 a 10 mis. de altura y
ttene copa reducida y tronco recto, provisto de lar-
gas raices aéreas, que arquedndose se introducen obli-
cuamente en el suelp, dividiéndose hacia su extre-
midad. Esto da a la planta un aspecto caracteristico
v gran resistencia a los embates de las olas. Los ar-
boles de cierta edad presenian el tronco sostenido por
estas raices. La corteza es gruesa, agrietada y de
color gris rojizo. Las hojas son opuestas, coridceas,
ovales, lustrosas, cortamente pecioladas. Las flores
se hallan reunidas en cimas pedunculadas situadas en
la axila de las hojas. El fruto es ovoide, rojizo, dul-
ce, comestible; cuando llega a la madurez no cae
del drbol y el embrién comienza su desarrollo, pro-
duciendo una raicilla que lo perfora y sale al exterior
v que llega a medir a veces hasta 40 cms. de largo,
La madera es dura, pesada, blanca y se torna rojiza al
aire. Empléase para conslruir embarcaciones, taja-
mares, estacadas. Del MANGLE se ufiliza principal-
mente la corteza, que se emplea para curtir, Segin
Beille, contiene del 22 al 23 por 100 de tanino; pero
da cueros rojizos no apreciados en todos los merca-
dos. Usase lambi¢én como febrifuga, Por incision o
decoccion del leiio se obtiene un extracto rojizo lla-
mado quino o quino de Colombia o también kino, que
se emplea en feneria y para teilir de negro, azul o
violeta, colores que se obtienen sometiendo los cue-
ros a la accion de ciertas sales.

MANGLE BLANCO (Avicennia tomentosa, Jacq.). Ver-
bendcea fropical, de hojas opuestas, coridceas, fru-
to capsular, coridceo, conteniendo una sola semilla
de embrion grande. La corteza tsase para el curtido
de pieles. || (Laguncularia racemosa, 1..). Combrefd-

Mangle
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cea tropical de 6 a 8 mis. de altura, que se emplea
para postes y para la fabricacion de carbdn. Es co-
min en las costas, principalmente en las charcas de
agua salada. Lldmase también Patabdn y Mangle bobo

MANGLE BOBO. V. MANGLE BLANCO.

MANGLE BOTON (Conocarpus erecta) Combreticea
tropical de 6 a 10 mis. de altura, de madera dura,
que se¢ emplea para quemar. Tiene también, como
todos los MANGLES, propiedades curtientes.

MANGLE PRIETO (Avicennia nitida, Jacqg.). Verbe-
nicea tropical, de unos 10-12 mts, de altura, que se
desarrolla en lugares himedos. Tiene hojas cenicien-
tas y flores verduzcas. De sus ramas penden raices
adventicias que sin llegar al suelo dan origen a nue-
vos drboles. La madera es pesada, solida, resisten-
te, de color pardo obscuro, usada en construcciones
navales. Lliamase también Mangle negre, Guanaraiba,
Culumate v Palo de sal.

MANGO (Mangifera indica, 1..). Arbol originario
del Archipié¢lago Indico, perteneciente a la familia
de las terebinticeas, que mide de 10 a 12 mts, de
altlura. Tiene hojas alternas, simples, pecioladas,
oblongolanceoladas, y flores reunidas en inflorescen-
cias terminales. El fruto, llamado MANGO o manga, es
una drupa de tamafio muy variable, desde el de una
ciruela hasta dos y mis kilogramos de peso (varie-
dad inerna). La piel es verde, amarilla o roja; la
pulpa es blanquecina, amarillenta o rojiza, mis o
menos fibrosa. El hueso, que es monospermo, es mas
o menos grande y aplastado, El fruto es comestible,
pero su sabor especial, que recuerda la esencia de
trementina, y su consistencia fibrosa lo hacen poco
agradable a ciertos paladares. No obstante, existen
variedades en que estos caracteres estin muy ate-
nuados, Se come crudo o en conserva; también se
preparan con ¢l mermeladas y jaleas. Existen gram
nimero de variedades; algunos autores han clasifi-
cado mas de 500, segiin la forma, el tamano, la pre

Mango carabao

cocidad, ete. Requiere clima cdlido y suelos de con-
sistencia media, profundos y frescos, pero no hi-
medos. En los terrenos de fertilidad media se ob-
tienen los frutos mejores. Se mulliplica por semilla
en semillero o de asiento, rompiendo los huesos para
facilitar la germinacion. Generalmenie se prefiere el
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primer método; en Filipinas suelen sembrar las se- MANGOLLANO. V. GUAYACAN BLANCO
millas en un tubo de caiia para facilitar el trasplante, MANGON. Casquillo que cubre el exiremo conico
que se efectia al cabo de un afo aproximadamente. del eje motor de los molinos harineros y con el cual

Como la semilla pierde ripi
damente el poder germinante,
debe sembrarse en seguida, Al
objeto de propagar las varie-
dades mejores, se recurre al
mjerto de los pies jovenes ob
tenidos de semilla. Se emplean
los injertos de escudete y de
cachado. La plantacidn se
efectia al principio de la es-
tacidén de las lluvias, ponien-
do las plantas a 10-15 mis, o
mas de distancia unas de
otras. La fructificacion comien-
za a los 5-6 anos para los ar
boles francos de pie y a los
2-3 para los injertos. La re-
coleccidon se efectia cuando los
frutos comienzan a madurar.

Enfermedades. Son nume
rosos los pardsitos del MAN-
GO; entre ellos mencionare
mos: Colletolrichum mangife-
ra, Pul., que ataca las hpjas
¥ lox frutos, produciendo man
chas lividas v obscuras; a esle
hongo, segan parece, deben
atribuirse los danos que se
consideraban debidos a varios
Gloeosporium; Capnodium ra

Fruto del mango

mosum, Ckc., que vive en las hojas, en Zanzi s¢ hace girar la anilla o clavija gue arrastra la

bar; Catinule mangifera, Sacc., que ataca las ho muela o piedra volandera mediante un par de hor
jas, en Java; Sphaerella tahitensis, Sacc., que vive quillas

en las hojas, etc. Entre los insectos debe mencionar- MANGOSTAN (Garcinia Mangostana, 1..). Plania

se la mosca Anastrepha [udens, cuyas larvas viven en q. orioen asidtico, de la familia de las clusiceas. Es

un arbol siempre verde, de 20 a 25 mis, de altura,

le hojas grands ovaladas, coriicea flores rojas,

Munale TR RS E Frude mwlosn, del ta

m 10 de HIa naranya ) 1¢1 I Iadd 1 ELD COrn

nado po 1mn pet e o, El ¢caliz tam

bién p st en la base La pulpa « anca o de

Frulos del mangostan

color de carne y esld dividida en celdas, como en la
naranja, que contienen una semilla; es de sabor dul-
ce delicado y perfumada. La piel gue recubre el fru-
to es dspera, gruesa y conliene un jugo astringente,
Requiere suelos muy frescos, pero no hiimedos, y cli-
Mango de la variedad Sandersha ma tropical. Se multiplica por semilla, por estaca y
por injerto, Comienza a producir a los quince o

. g . veinte anos,
la pulpa de los frutos. Ademas numerosos coledpteros
viven, en algunos paises, en ¢l tronco y cn las ramas. MANGROVE. V. MANGLE.

MANGOL. V. MONGOLICZA MANGUITOS. V. PrimuLA.

DIC. DE AGRICULTURA T, IL. 34
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MANI (Arachis hypogea, 1..). Leguminosa anual,
de 30 a 80 cms. de altura, originaria de América y
hoy cultivada en todos los continentes, Hamada tam-
bién Cacahuet, Cacahuete, Mandovi, Mandubi, Pis-
tacho de tierra, cle. Tiene tallo ramoso, con brotes
muy proximos al suclo; hejas  alternas, compues-
tas de dos pares de foliolos ovales, generalmente
lisas en la cara superior y ligeramenle vellosas en el
envés. Las flores, amarillas y estriadas de rojo, na-
cen en la axila de las estipulas y estan sostenidas pot
pedinculos muy cortos, Después de la fecundacion el
pediinculo se desarrolla rdpidamente hasta medir de
10 a 20 cms., se dobla hacia abajo y el ovario se
introduce en el suelo. Las flores mas allas, que no
Hegan a penelrar en el sueln, son infecundas. El fruto
madura a la profundidad de 510 ¢ms,.; es una le-
gumbre oblonga, ovoidal, de 2 a 2,5 ¢ms. de largo
por 1 a 1,5 cms, de ancho, de color amarillenfo, con
pericarpio coriiiceo v cuya superficie presenta una red
de nervios gue circunscriben peguenas depresiones
contiene de una a Ires semillas, Estas son redondea-
das, blancoamarillentas, estin formadas por dos coti-
ledones hemisféricos, ricos en materias grasas, y se
hallan envueltas por una pelicula papirdces (peris-
permo), mas o menos colorada segan la variedad de
que se frate.

Variedades. Son muy numerosas. Suclen dividirse
en ltempranas, que se cultivan en los paises secos de

Mani

pstacion Huviosa corta y cuyos frutos maduran a los
fres o cuatro meses de la siembra, y fardias, que
maduran a los cinco n ocho meses de la siembra y
que sunelen cultivarse en los paises tropicales, e¢n los

MAN

que la estacion de Huvias es larga, o en las zonas de
regadio. En la Argentina cultivan ¢l MANI chino, que
presenta como subvariedades ¢l negro, mis produc-
tivo, asi llamado porgque es nris obscuro, y el blanco,
que es de color mis claro; el colorado, que tien
de fres a cuatro semillas y es muy apreciado para con-
fiteria para substituir a la almendra ¢n la elaboracion
de pastas y confifuras. En los Estados Unidos cultivin
ln White Spanish temprana, de abundante follaje,
la Red Spanish,
la Valencia, la
Virginia Bunch,
la Tennessee
Red, la North
Carolina, Ia
Virginia Run-
ner,. ete. En
Valencia se cul-
tivan, enire
otras, dos wva
riedades proce-
dentes del Se-
negal, una la-
mada Galam,
de dos senij-
llas, y otra Ca-
yor, de lres o
cuafro, la pri-
mera  preferida
para la extrac-
cion de aceite

Clima y sui
I, El MANI se¢
cultiva en la
zona  compren
dida entre los
paralelos 43 N. y 369 S. Es, pues, planta de paises
cilidos, Regquiere clima  caluroso, constante, mas
bien seco que himedo. Pero se cultiva también on
los  paises lemplados. Exige suelo sucllo, poroso,
profundo v fresco. En los suelos arcillosos se da
mal porgue los pedianculos hallan resistencia para
enferrarse ; en los terrenos que tienen exceso de cal
da poco rendimiento, asi como ¢n los arenpsos, en
los cuales ademas las semillas resultan menos ricis
en aceite.

Stembra. Conviene emplear siempre semilla seled
cionada, de la dltima cosecha v procedente de pies
sanos v vigorosos., El suelo debe prepararse con
esmero con una labor profunda de arado y una reja,
cruzando 1a labor anterior, antes de sembrar, Si la
siembra se efectta a maguina, se alisa el suelo antes
de confiarle la semilla; si se hace a mano, s¢ abren
surcos paralelos a la distancia de 50-60 cms, unn
de otro, La siembra se efectia en época diferents
segin los paises; en Espana, de Abril a Mayo; en la
Argentina, de Septiembre a Noviembre; en los Esta-
dos Unidos, de Abril a Junio, vle, Puede emplearse
semilla con cidscara o mondada, es decir, sin cAscara
pero con la pelicula colorada gue la envuelve, La se-
gunda e¢s preferible porque se evila el empleo de
frutos vacios o con semillas enfermas, mal confor-
madas, ele. Coando se emplea el fruto entero, suele
remojarse durante veinticualro a cuarenta y ocho ho-
ras para asegurar vy anticipar la germinacion., Em-
pleando semilla mondada se necesitan, segin sea la
stembra mas o menos espesa, de 60 a 80 kgs, pot
hectirea si la siembra se efectia a mano y de 25 a
35 si se hace a maquina., Si se siembra el fruto en-
tero se necesitan unos 100 kgs. Las  semillas s
ponen en el surco distanciadas 15-25 e¢ms. v se cu-
hren con poca tierra.

Abonos. El MANI e¢s planta agotanle. Los prin-
cipipos fertilizantes substraidos por una cosecha de
3.000 kgs. de frutos por hectirea y de 4.400 kes.
de tallos v hojas son los siguientes, segin Handy :

Mani de varios grancs
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In En 1os tallos

los frntos  y hojas Total
Nitrogeno. . . 100 kgs. 90 kgs. 190 kgs.
Acido fosforico. 20 » 12 » 32 »
Potasa. . . 28 » 44 » T2 »
o | o RS o 10,4 » 03,2 » 103,6 »

Como se ve, pues, la substraccion de principios
nutritivos es bastante elevada, Segin algunas experien-
cias realizadas en la Estacion Experimental de Bom-
bay, la variedad Virginia, que produjo 6.034 kgs. de
frutos por hectirea, substrajo del suelo:

Nitrégeno. . 235 kgs.
Acido fosfarico. 83,40 o
Potasa, 118,65 »

es decir, unas cantidades de fertilizantes equivalentes
aproximadamente a las contenidas en 1.000 kgs. de
sulfato amonico, 500 de superfosfato vy 200 de clo-
ruro de potasa,

Los abonos se suministran antes de la segunda
labor de preparacion del suelo para la siembra, no
olvidando que por tratarse de una leguminosa puede
reducirse considerablemente la cantidad de nitrogeno
que debe suministrarsele con los abonos.

Cuitive, Los tipos de allernativa empleados son
muy diversos. En ¢l Senegal suelen usar, segin la
clase de tierra, una de las alternativas siguientes:
MANI -cana de azcar-trigo; cafa de azicar-MANI-
pimiento; MANi-patatas y frigo-arroz seguido de
una forrajera - cafia de azicar. En nuestros climas,
para establecer la alternativa mis apropiada debe
recordarse que el MANI es una leguminosa, es decir,
una planta fijadora de nitrogeno, y que ademis re-
quiere escardas frecuentes. A los diez o veinte dias de
la siembra la semilla germina; cuando las plantitas
son ya bien visibles se da la primera escarda. Estas s¢
repiten a medida de las necesidades. Lo mismo debe
decirse de los ricgos en los paises donde escaseen las
Huvias. A los dos meses aproximadamente tiene lugar
la floracién. Esla no se efectiia toda de una vez,
sino que se verifican cuatro v hasta cinco floracio-
nes consecutivas. Inmediatamente después de cada
floracién deben aporcarse las plantas para facilitar
la penetracion de los ovarios en ¢l suelo. Las expe-
tiencias realizadas en la Facultad de Agronomia de
Buenos Aires han demostrado que se consigue con
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¢llo un fuerte auvmento de cosecha, como puede verse
en el estado siguiente:

Con 2 recalces. . 2.000 kgs. de fruto por Hecl,
» 4 » a 2.300 » - - »
« B " o 3.200 » - -
» 7 » " . 3.700 » » »

Recolecclon, Se efectia cuando la planta comicnza
a amarillear y a secarse, en Octubre en Espaiia, en
Diciembre-Enero en la Argentina, etc, Se¢ lleva a
cabo arrancando las plantas a mano o con horquillas
de varios dientes o con ¢l arado patatero, Se dejan
tendidas al sol las plantas arrancadas para que se
sequen, se atan en manojos y se hacinan después en
espera de la trilla, que se hace arrancando los frutos
a mano o con un peine de madera.

Producto. Se oblienen de 1.500 hasta 6,000 kgs.
por hectarea segan los paises; un buen rendimiento
cs el de 2.000-2.500 kgs., pero corrienfemente se
obtienen unos 1,000 kgs. Cien litros pesan de 35 a
45 kgs.; 100 litros de semillas pesan 60-62 kgs,
En ¢l fruto, el pericarpio (ciscara) representa, segin
la variedad, del 20 al 30 por 100 del peso total v Ia
semilla ¢l 70-80 por 100, En las variedades norte-
americanas estas cifras son muy diferentes; asi, en
la Virginia Bunch el pericarpio representa el 54 por
ciento del peso total del fruto v 1a semilla ¢l . 46 por
ciento.

La composicion de las semillas varia enlre los
sigunientes limites :

3,30 a 15,61 por 100
21,13 » 33,64 »

AGUEw w0 weola & 2 2g=ie
Substancias nitrogenadas,

> gras»s.. . . -« - 3571 » 51,5 »
Extractivos no nitrogenados., 0,21 » 19,07 »
Pibtawy j i wr = Mais 1,18 = 4,12 »
Cenizas, . 1,63 » 331

Como se ve, la composicion es muy variable; pue-
de afirmarse gue, en general, la materia grasa con-
tenida en las semillas disminuye proporcionalmente
a medida que el pais de produccion es menos ci-
lido; 1o contrario ocurre con las substancias nitro-
genadas.

Segan Audonard, la composicion de la planta y
de los frutos es la siguiente:

Rafces Tallos Hojas Cdscara Semilla

Substancias proteicas. . . .| 8,75 6,25 10 8,12 29,06
» grasas. . . . . 2 2,50 3,50 3,81 52,30

» amildceas., . . 2R,62 20,81 22,51 10,67 16,79
oy SRR BTSSP 6,34 3,33 1,72 1,78 3,47
SRR 7. e e e Tl 23,50 32,095 21,50 45,06 1,61
OO, . oo o e el 6,65 8,80 10,90 3,70 2,85
Vasculosa, paja, etc.. . . 24,12 25,35 20,85 26,85 vestigios

Usos. En algunos paises se hace gran uso del
MANI en la alimentacion humana. Las semillas tos-
fadas—entonces la pelicula que las envuelve se se-
para ficilmente—se comen al natural, saladas, etc.
Se emplean también mucho en pasteleria y para
hacer dulces, muchas veces en substitucion de las
avellanas y almendras, o para sofisticar el café. En
los Estados Unidos se preparan grandes cantidades
de manteca de maNi {peanut butter), gue se prepara
de la siguiente manera: se descascarillan los frutos
V las semillas se tuestan durante cuarenta minutos a
160%; se les quita la pelicula que las envuelve, que
daria mal gusto a la manteca, y el embrion, que faci-
litaria sy enranciamiento, v se¢ muelen con molinos

cuyos cilindros se refrigeran para no calenlar la
pasta. Se obtiene la manteca, que se envasa en reci-
pientes de vidrio o de lata. Esta manteca confiene,
segiun Thompson:

Agua, v 4. 250 o iy 2,1 por 100
Proteinas. s AR [, By 2 29,3 —_—
Grasas. . . . T iy 45,5 -
Hidratos de carbono . 17,1 s
Cenlzad. . o s 5 o

Como subproductos guedan las cdscaras (pericar-
pio), las peliculas que envuelven las semillas (peris-
permo) y los embriones (V. mis adelante). Pero la




532 MAN

aplicacion industrial mis importante es la extraccion
del aceite. Este se obtiene por presion sometiendo
las semillas a las operaciones siguientes: limpieza de
los frutes, calibrado, descascarillado, separacién de
las peliculas que envuelven las semillas, molido y
prensado; generalmente se efectian tres presiones.
la primera y segunda de las cunales se llevan a cabo
en frio v la tercera en caliente. Cien kilogramos de
frutos dan, por ftérmino medio:

Avane palvn, ete: s gt S5 2 e 3 kgs.
Lt T R R SR A AR S 23 »
Peliculas y embriones. . . . . . . B
Aceite de 1.* presién (en frio). 20-22
— 2. - (en frio). 5-7 »
- - " - {en caliente). 4-6 -«
TR B 5 0" 0 s ey e i s Y 35

Los rendimientos en aceile son muy variables; he
aqui los datos que proporcionan algunos aufores:
MANI con cascara, 32 por 100 segiin Adams; 30 &
31 por 100 segiin Bardn para la variedad Rufisque,
30-31 por 100 para la variedad Gambia y 31,5 por
ciento para las variedades de Egipto; 27,5-28 por
ciento segtn Fleury para el MANI argentino,

Semillas de MANi: 45,82 por 100 segin Adams;
42-45 por 100 segiin Bardn para las variedades de
Mozambique, 37- 38 por 100 para las de Bombay,
36-37 por 100 para las de Coromandel; 38-40 por
ciento segiin Fleury para las variedades de la India.
El aceite de MANI extraido en frio es amarillo claro,
de gusto dulce, agradable, caracteristico, que recuer-
da algo el gusto de las judfas; el extraido en ca-
liente es mds cargado de color y de sabor menos
agradable. Se emplea mucho en la alimentacion para
substituir el aceite de olivas; solo o mezclado con
éste, para la fabricacidén de conservas, para la ex-
traccion de la margarina, para la elaboracion del
queso (Holanda), ete. Industrialmente se emplea en
la fabricacitn de jabones o como lubricante. El sub-
producto mas importante de la extraccion del aceite
es la forta, que constituye un excelente alimento con-
centrado para €] ganado, En el comercio se conocen
con el nombre de Rufisque las tortas de color mas
claro, en oposicién a las que tienen color rojizo, La
composicién de la torta es la siguiente:

Materia seca. . iy B 90,2 por 100
-— azoada. S e Bl 44,5
— 31 17 P Sl 9,2

Hidratos de carbono. . 3.8

Celulosa, ., : 5.2

[

b1

La de rufisque es algo mas rica:

Materia seca.
i azoada.
- grass. . .
Hidratos de carbono, .
Cellose... L5 . N s

por 100

0N ne
-h&qot
®o

kil

w
i

La riqueza en proteina es doble de la de las habas
y su precio es, a veces, la mitad; segun Kellner, el
coeficiente de digeribilidad es:

Substancias orginicas. y 83 por 100
Protele.’ . S . . v . . 99 —
IO ¢ s+ U "t v e e o 90 —
Extractivos no nitrogenados. . 84 —
COauEsy. ™% . & a2 % 9 -

La forta de MANI pasa por ser irritante, pero la
verdad es que si se racionan oportunamenfe los
animales, éstos no experimentan alteraciones Debe
comenzarse a administrar poco a poco, pues como
todos los alimentos nuevos es aceptada por el ganado
con desconfianza. Las dosis se van aumentando pro-
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gresivamente. El comercio proporciona las tortas de
MANI tan fuertemente comprimidas que el agua no
penetra en ellas. Es necesario triturarlas o convertir-
las en harina, operacidén para la cual se pueden em-
plear miquinas especiales, La cantidad de torta
que puede administrarse es aproximadamente la de
500 gms. por 100 kgs. de peso vivo. Puede darse
a toda clase de ganado, pues no comunica gusto ni
a la camme, nl a la leche, ni a Ia grasa, ni a los
huevos. La cascara del fruto, por su contenido em
celulosa y por su pobreza en principios nitrogenados,
no ¢s aproplada para el ganado. No obstante, con-
venientemente pulverizada se mezcla a veces com
alimentos concentrados: su composicidn es la si-

gulente:

Agua. . el 8 8,70 por 100

Materias azoadas |, 8,60 E de subst, seca
» grasas. 4,49 » - »

Celulosa.. . . . 62,21 - . »

Extract. no nitrogenados, 16,93 » > »

Cenizas, . F 7,77 » > .

Mis conveniente es emplear las cascaras como abo-
no; su composicion, segin Fleury, es:
L)

Nitrégeno. 0,781 a 1,330 por 100
Acido fosfarico. 0,194 a 0,380 ——
Potasa. . 0,672 —_

También pueden emplearse como combustible; las
cenizas contienen:

Acido fosforico, ., : 6 por 100
ROIBORLT Ve o | SRS 31 -
! ol TS TAERY o e 27 -

Los tallos y hojas constituyen, en cambio, un ex-
celente alimento para el ganado, tanto que en algunas
localidades de los Estados Unidos se cultiva come
planta forrajera. He aqui la composicion de la planta
al prineipio de la floracidn;

Aguae « « + o 33,62 por 100

Subst. nitrogenadas. . 12,63 » de subst, seca
» grasas, 6,30 » » »

Celulosa. . il eI T » »

Extract, no nitrogenados. 46,30 » » »

Cenizas. oy 9,95 » - »
De la paja:

AU ¢ Fihe 7,83 por 100

Subst. nitrogenadas. . % 11,75 »  desubst, seca
»  grasas. 3 1,84 » » »

Celulosa. . oS e » » »

Extract, no nitrogenados, 46,95 - » »

Cenizas. 17,04 - . »
Del heno:

REUR S » o o .o » 8,06 por 100

Subst. nitrogenadas. . 11,68 »  desubst, seca
»  grasas. 2,01 » » »

Celulosa.. . . . . . 2589 o> » »

Extract. no nitrogenados. 46,89 » > »

Cenlzas. . . e TR D » »

Por ltimo, es necesario recordar el perispermo o
pelicula que envuelve la semilla, que se obtiene en
la preparacién de la manteca de MANI vy en la extrac:
cién del aceite cuando las semillas se separan de
ella, Constituye un excelente alimento para el ganado,
que se vende en algunos paises con el nombre de
salvado de MANI v que estd formado por las pelfcu-
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las y por fragmentos de embrién y de semilla. La
composicion de este salvado es, segin Kellner:

AUl cmg o soln 10,10 por 100

Subst. nitrogenadas. . 24,35 » de subst, seca
»  grasas. W RS T » »

Extract, no nitrogenados. 27,568 » » »

Celulosa, . vilke | w Rt Rl LT ik > »

Calfae. s mdiiings 6,08 » » »

Enfermedades. Entre las criplogamas deben men-
cionarse la Puccinia arachidis, el Uredo arachidis, el
Sclerotium Rolfsti, 1a Cercospora arachidis, la C. per-
sonata, algunas Rhizoctonia, etc. Entre los insectos
que atacan al MANI mencionaremos la Lencania uni-
punctata, cuyas larvas, llamadas lagartas en la Argen-
tina, devoran las hojas; la Remigia latipes y la Eure-
ma elathea (llamadas la primera mariposa y la sc-
gunda isoca del MANI en la Argentina), que se com-
haten con la aplicacion de soluciones arsenicales ;
la Anomala plebeja, Pimelia senegalensis, Conipodin
calcarata, ele,, ete.

MANIALBO. Epitelo que se aplica al animal cal-
zado de las manos.

MANIBARI. Nombre con que se conoce en Cuba
la verdolaga.

MANIGUA. En la isla de Cuba, terreno cubierto
de malezas.

MANIHOT. V. Yuca.

MANIJERO. Capatiz de una cuadrilla de trabaja-
dores del campo.

MANIOCA. V. Yuca.

MANIOTA. Cuerda, tira o traba de cuero con la
que se alan las manos de las bestias para que no se
escapen. En la Argentina llimase Manea, y esta cons-
tituida por dos tiras de cuero curlido o tejido, uni-
das por una argolla; de los dos extremos que quedan
libres uno lleva una hebilla y el otro puntos.

MANISOBA (Manihot glaziowii, Mull. Arg.). Eu-
forbidcea cauchifera arbérea, de 8 a 12 mts. de al-
tura, que crece espontinea en las regiones secas del
estado de Ceard, en el Brasil. Llimase también Cea-
rd o Gomero de Ceard.  Tiene hojas de color verde
claro, glabras, cubiertas de una materia cerosa, oblon-
gas, palmadas, con tres [6bulos oblongos. Las flores
son verdeamarillentas, unisexuales, en paniculos ter-
minales. El fruto es una capsula globosa, surcada por
seis esirias longitudinales, y estd formado por tres
celdas, cada una de las cuales contiene una semilla
oval. Ademis de esta especie existen en la misma re-
gitn otras, también cauchiferas: M, dichotoma, Ule,
o Manisoba de Jequié; M. Toledi, Labr.; M. hepta-
phylla, Ule; M. pilauhyensis, Ule, etc. Crece en cli-
mas no demasiado hiimedos, en los que se da mal;
prefiere los suelos silicoarcillosos. Se multiplica por
semilla o por estaca. Las semillas se siembran en
semillero bien preparado. Como tardan aproximada-
mente un afio en germinar, se emplean diversos mé-
todos para acelerar la germinacion: limar la exire-
midad o verter sobre las semillas agua caliente, de-
jdndolas en remojo durante veinticuatro horas. Las
estacas proceden de las ramas jovenes y deben tener
unos 50 cms. de largo. Se plantan en vivero, ente-
rrindolas casi completamente, y permanccen en él
hasta que han adquirido buen desarrollo. Las sangrias
comienzan a los tres afios y se efectiian durante la
estacion seca. En el Brasil el obrero limpia el suelo
alrededor del drbol y lo cubre con una capa de hojas
grandes ; limpia la corleza y practica varios cortes en
el tronco. El litex que mana se recoge en parte so-
bre las hojas y en parte se coagula en las heridas, de
donde se arranca al cabo de algin tiempo. En las
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plantaciones mas modernas las sangrias comienzan
al sexto afio para evitar que las plantas se agoten
demasiado pronto.

MANITA. Substancia alcohélica que abunda en di-
versos vegelales (cana de azhcear, apio, olivo, ete.),
y sobre todo en el fresno (V. esta voz), cuyo jugo
solidificado constiluye el mand comercial. La MANITA
se produce fambién en ciertos vinos en los que se
desarrolla el fermento manitico. La enfermedad es
caracleristica de los paises calidos, se manifiesta du- -
rante la fermentacidon alcohdlica y se llama fermenta-
clon manitica y agridulce (V. AGRIDULCE). La MANITA
es un purganie minorativo muy suave que se emplea
para los animales pequenos.

DOSIS:

Perro .
Gato .

10-20 gramos
5-10 gramos

MANITA DE LEON. V. PALO DE TAYUYO.

MANO. Pie delantero. || Cub. Hablando de plita-
nos, conjunto de cinco plitanos macho, unidos por su
cabeza al racimo.

MANOCA, Bras. Rollo de hojas de tabaco.

MANO DE MICO. V. PALO DE TAYUYO.

MANO DE SANTA MARIA (Leonurus cardiaca, L..).
Labiada rizocdrpica de 1-1,50 mis. de altura, lla-
mada también Agripalma, con hojas pecioladas, las
inferiores palmeadolanceoladas, y flores rojas. Flo-
rece al comenzar el verano. Se usa en

medicina casera contra el asma, PR
MANOJEAR. Cub. Hacer manojos | |

de hojas de tabaco. f!
MANOJO. V. MANADA. H
MANOMETRO. Instrumento desti-

nado a medir la presién de los fldidos
aeriformes, por ejemplo aire compri-
mido, vapor de agua en las calderas
de wvapor, etc, Los mis comiunmente
usados son el de aire libre, el de aire
comprimido y los metilicos. En el pri-
mero la presion se mide por la altura (

de la columna liquida que la equili-
bra., En el segundo el gas cuya pre-
sion se quiere conocer comprime una

columna de aire, de la que estd se- Mandmetro

parado por una columna de mercurio ; de aire

la reduccidon del volumen de la colum- c;)dmprl-
mido.

na de aire indica la presion del gas,
Los més usados son los MANOMETROS
metilicos, que consisten en un tubo metdlico de sec-
cién eliptica, arrollado en espiral. Por uno de sus
extremos comunica con el recipiente que contiene el
gas cuya presidn se ha de medir
y el otro, que estd cerrado, ter-
mina en una aguja gue recorre
un arco de circulo en el que
estd grabada la graduacidén., Por
accion de la presion del gas el
tubo tiende a desarrollarse y
mueve proporcionalmente la
aguja; una vez cesada la pre-
sion el tubo vuelve, por su elas-
ticidad, a la posicidn primiti-
va, Los MANOMETROS pueden
ser indicadores o registradores,
seglin se limiten a sefalar la
presion o la inscriban sin inte-
rrupcidn, por medio de un dispositivo adecuado, en
una hoja de papel movida regularmente por un apa-
rato de relojeria.

MANS. Raza de gallinas de cresta doble en forma
de fresa, de cuerpo voluminoso, plumaje negro con

Mandémetro metdlico
de Bourdon
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reflejos verdes, propia para la produccion de carne
Esta raza se ha considerado por algunos aulores como
una variedad local de la raza de la Fléche, pero cl

Gallina de Mans

examen alento demuestra diferencias esenciales en-
fre una y olra, sobre toda por lo que se refiere a la
cresta v las patas. V. FLECHE

MANSANILLA, Variedad de aceituna de Ia provin-
cia de Tarragona.

MANSEDUMBRE. Estado de docilidad de los ani-
males, que permite tocarlos sin que se defiendan a
la par que reqnen olras cualidades, como la obedien-
cia y los servicios ililes (V. EDUCACION).

MANSERA. Cub. Artesa que se coloca debajo de
los cilindros v mazas del trapiche para recoger el
zumo de la ca-
na de azicar. |
Nombre que en
algunas regio
nes dan a la
esteva o man-
cera del arado.

MANSO.
Animal ddeil.
En algunas re-
giones aplica-
se este nombre
al animal de-
lantero que sir-
ve de gufa al
rebaio. || Cat.
Casa de cam-
po  con fincas
risticas,

MANTECA.
Nombre que se
da a las gra-
sas s6lidas a
temperatura or-
dinaria; deben
st consistencia

Desnatadora Alfa-Laval al predominio,

¢il St Composi-

cion, de la palmitina o la estearina. Por su origen se

clasifican las MANTECAS en animales y vegetales; mu-

chas de ellas se utilizan en la alimentacién humana,

otras como materia prima en determinadas indus-
trias v en farmacologia,

MAN

Mantecas animales. Las empleadas en la alimen-
lacidn humana son las siguientes:

MANTECA DE LECHE DE VACA. Producto constituido
por la aglomeracion de los globulos grasos de la
Jeche. La materia grasa de Ja leche estd formada
por la mezcla de éteres de la glicerina y de diversos
Acidos orgdnicos, entre ellos el estearico, palmi-
tico, butirico, ete. Contiene ademias Ja MANTECA
DE LECHE DE VACA agua en cantidad wvariable, al-
biminas, Jlactosa, caseina, malerias colorantes vy
sales minerales en proporciones variables segin cl
procedimiento seguido en su fabricacidon y el tipo
de producto fabricado., Seghin ¢ésfos, varian también
los caracteres organolépticos de la MANTECA, en es-
pecial su color, que varia del blanco amarillento al
amarillo fuerte, su olor y sabor, presentandose siem-
pre en forma de masa compacta y suave, La impor-
tancia comercial de la MANTECA DE LECHE DE VACA
es hoy dia muy grande; su fabricacion constituye
una gran industria v se la considera como alimento
de primera necesidad en algunos paises,

Fabricacion de la manteca, Aungue las leches de
vica, cabra y oveja tienen composicion muoy seme-
jante, solamente s¢ utiliza la de la primera para
fabricar la MAN-
FECA; las le
ches de cabra
v aoveja contie-
nen  ciertamen
le mayor pro
porciom de ma-
ferias grasas
que la de wva
Ca, pera no sue
len utilizarse
porgue la MAN-
TECA fabricada
con ellas tiene
cariicter oleoso
muy acentun
do, por consi-
guiente; poca
consistencia, v
s¢ enrancia fa
cilmente. La le
che de vaca
empleada como
materia prima
para prepara
la MANTECA ha
de ser [resca y
de la mejor ca-
lidad, y cuan-
tas manipulaciones integran la fabricacion de aquélla
han de ser realizadas con la maxima limpieza, pues
de ambas condiciones depende, en gran parfe, que
el producto retna aguellas cualidades que le hacen
tan apreciable. La fabricacién de la MANTECA com-
prende cuatro operaciones principales: obtencion de
la nata, maduracion y batido de la misma y ama-
sado de la MANTECA.

Obtencion de la nata. La nata (V. esta voz) esli
constituida por la aglomeracion de los globulillos
de grasa de la leche mezclados con ofras substan-
cias que arrastran éstos, Es la porcion blancoamari-
llenta v untuosa que se forma en la superficie de
la leche después de algunas horas de dejarla en
reposo. Por este medio y por el mis moderno de
centrifugacion, se puede separar la nata del resto
de la leche. Abandonando la leche a si misma,
al reposo, en vasijas a propo6sito y en locales de
temperatura constante (12-15%), la  materia grasa
asciende a la superficie de la masa liguida. Este
desnatado espontinco era el fdnico medio de que
se dispounia antigunamente para separar la materia
grasa de la leche, y es el empleado atn en algunas

Mantequera



- UnB

Universitat Autémoma de Barcelona

MAN

explotaciones de poca importancia. La separacion
de la nata es debida a que siendo los glabulos de
materia grasa mas ligeros, es decir, menos densos
que ¢l liguido en que se encuentran, suben lenta-
mente a la superficie, y en ella se aglomeran. El
factor mas importante gque regula este fendmeno es
la temperatura; al calentar la leche disminuye su
viscosidad y se favorece asi el ascenso de la crema
pero como el desnatado espontineo es siempre muy
lento y las temperaturas altas favorecen el desarrollo
de los fermentos lacticos, éstos acabarian por coa-
gular la leche. Por esto el desnatado espontineo no
puede acelerarse aumentando la temperatura, Los
recipientes destinados al desnalado  espontineo de
la leche tienen, por lo comin, de 50 a 60 cms. de
diametro y 25-30 cms. de altura; son de paredes y
fondo dobles, provistas las primeras de un tubo
v lave de entrada y otro de salida, para poder
lacer circular entre ellas agua fria, Los dos fondos
estan atravesados por un fube provisto también de
una llave de paso. Se vierte en las vasijas la leche
colada y fria, se cubren aquéllas vy se hace circular
lentamente agua fria entre las dobles paredes. No
tarda mucho tiempo en formarse en la superficie
del liguido wuna capa de nata, capa que anmenta
lentamente de espesor. Al cabo de veinticuatro horas,
o antes, se interrumpe la corriente de agua y se
abre la espita del fondo de los recipientes con el
fin de que salga la leche desnatada, cerrindola fan
pronto como comienza a salir por ella un hilito de
nala amarillenta. El desnatado espontineo, aungue
muy eccondmico, tiene el inconveniente de ser muy
lento; ademias no es completo, por cuya razin en
fodas las fabricas de alguna importancia s¢ ha subs-
titwido por el desnatado por centrifugacion. Este
método se funda en qgue sometidos varios cuerpos
de distinta densidad a la accion de la fuerza cen-
trifuga, aguéllos se alejan del cje de giro con velos
cidades distintas. Practicamente, sometiendo la leche
A centrifugacion se divide en tres capas: la exte-
rior, constituida por las impurezas y elementos mis
densos ; la central, gue es la leche desnatada, v la
inferior, constituida por la grasa, menos densa. Los
tipos de centrifugadoras de leche que hoy se ven-
den en el comercio son muy numerosos, Por lo
comin constan Jde un recipiente metilico, bal, que
gira a la welocidad de 4.000-7,.000 revoluciones
por minuto, dividido interiormente en un determinado
namero de secciones mediante discos conicos; en
su interior se coloca la leche que ha de ser some-
tida a centrifugacidon, la cual se hace legar al de-
posito cuando éste haya adquirido la debida velo-
cidad. Esta no debe pasar de cierto Jimite, fija-
do de antemano por el constructor, pues podrian
ocasionarse averias de consideracion en la maquina.
En algunos paises desnatan la leche después de pas-
terizada vy ain caliente a 40-45°, temperatura que
favorece la disminucion de la viscosidad del Hguido
v aumenta el rendimiento notablemente, como puede
verse por el cuadro siguiente:

L gl s 1,10 por 100
1080, 0,85 —
(et G 0,60 -
(L il PR 0,48

25203 0,41

30° C. 0,35 -
35° C. 0,33

40° C. 0,30

Esta practica no es recomendable en los paises cali-
dos, pues la leche adquiriria rapidamente cierla
acidez, por cuya razon se desnata en las granjas la
leche recién acabada de ordeiar, cuando conserva
anm una temperatura superior a 30°, Sea cual fuere
la temperatura a que se desnate, la leche cae poco
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a poco en el centro del depdsito de la centrifugadora
en movimiento; el liquido, por la accidén de la fuer-
za centrifuga, se divide en las tres capas que se ha
dicho anteriormente; la leche desnatada y las impu-
rezas son proyecladas contra las paredes del de-
posito maovil y ascendiendo por éstas se derraman
v caen en el recipiente fijo que rodea al mavil, en
tanto que la nata, mas ligera, Se redne alrededor
del eje fijo, pero desalojada por las nuevas por-
ciones de leche que Hegan sin cesar al depdsito,
sube por entre los discos y de éstos pasa a un reci-
plente adecuado y de ¢l a un refrigerador gue la
enfria a 129 C,

Maduracion de la nata, La crema dulee, tal comao
sale de las despatadoras, no puede emplearse para
fabricar la MANTECA, no s6lo por la pérdida de
materia grasa que ello representaria, sino fambién
porque daria un producto insipido, falto de aroma
v de dificil conservacion. Conviene, pues, que la
crema, antes de ser extraida la MANTECA, sufra
una fermentacion, operacion de la cual depende a
la vez la cantidad vy la calidad de este iltimo pro-
ducto. Este proceso se lama maduracion de la
nate. Para ello se deja la nata en contacto del
aire durante veinticuatro horas: se desarrollan en
ella ciertos fermentos que transforman la lactosa
o azacar de leche en acido lactico: ¢ste obra sobre
la masa de la nata y provoca en la misma distintas
acciones : precipita parcialmente las materias albu-
minoideas, gque son las que comunican viscosidad al
liguide e impiden la aglomeracion de los glabulos
grasos durante la elaboracion de la MANTECA, y
facilita la eliminacion de dichas materias nitrogena-
das, al mismo tiempo gue se torna acida la crema,
acidez que impide el desarrollo de los fermentos de
Ia pufrefaccion en Ta MANTECA y facilita asi la
larga conservacion de la misma. El dcido formado
en la masa de la nata saponifica ademds parcialmen-
te los glicéridos que forman la materia grasa vy
pone en libertad dcidos voldtiles que, como el bufi-
rico, caproico, efe., son fijados por la misma materia
grasa, la cual adquiere asi el aroma caracteristico
de la MANTECA. De aqui se deduce la conveniencia
de que la nata, en ¢l momento de ser elaborada,
posea cierfo grado de acidez, el cual algunas ve-
ces se provoca con la adicion simple vy pura de
dcido lictico; pero los resultados obtenidos no siem-
pre han sido los apetecidos, por cuanto no se logra
asi oblener el aroma y porgque los fermentos lacticos
engendran, a mas del deido lactico, pequenas can-
tidades de otros productos de  desasimilacién gue
comunican a la MANTECA aromas y gustos muy es-
peciales. Por esta razon en las mantequerias mo-
dernas se leva a cabo la maduracion de la nata de
un modo racional y cientifico, comenzando por pas-
terizarla, calentandola a 70-73° durante algunos mi-
nulos, enfridndola rapidamente hasta 7-8° C. y ele-
vando luego su temperatura hasta 12-13° C., tem-
peratura a la cual se la conserva en cubos es-
peciales, de paredes aislantes, en locales de facil
regulacion térmica y en los cuales la maduracion
de la pata, esto es, su fermentacion y acidificacion,
se consigue vy ocompleta en veinte horas. Con la
pasferizacion (V. esta voz) se destruyen todos los
fermentos que pudiera contener la nata, o al me-
nos se reduce su vitalidad, y luego se siembra con
cultivos licticos, puros y vigorosos, de los cuales
se encuentran hoy en el comercio numerosas va-
riedades, apropiadas cada una al tipo de MANTECA
que se desea fabricar, La cantidad de cultivo que
se agrega a la crema ha de ser tanto mayor cuanto
mas baja haya de ser la temperatura de fermen-
tacion, oscilando por lo regular entre 5y 7 par 100
del peso de la crema, sin que nunca exceda del
10 por 100. Las condiciones aptimas de Ja ma-
duracion de la nata parecen ser, segin se deduce
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de las experiencias de laboratorio, las siguientes:
cantidad de cultivo de fermentos seleccionados, 8
por 100; desnate de la leche hasta el 9-14 por 100,
y conservar la crema a la temperatura de 16-18°
seglin se opere en verano o invierno.

Batido de la nata. Esta operacidon tiene por objeto
aglomerar, conglutinar los globulos grasos emulsio-
nados en el suero, para formar la MANTECA. La
operacion se realiza en aparatos especiales llama-
dos mantequeras (V. esta voz) y de los cuales exis-
ten numerosos modelos, La capacidad de la mante-
quera debe ser tal que con ella se pueda tratar de
una sola vez toda la crema obtenida, teniendo en
cuenta que durante su funcionamiento no puede lle-
narse de crema mas de la mitad de su capacidad,

Extraccion de la manteca de una maniegquera

para gque los choques tengan accidon suficiente, En
la aperacion intervienen dos factores: la acciéon me-
cinica y la temperatura, que se completan entre si;
regulindolos convenientemente se puede obftener la
MANTECA en poco mis de media hora. La accion
mecinica de la mantequera (velocidad de giro) viene
dada por el constructor, debiendo ser tanto ma-
yor cuanto menor sea el tamano del aparato. Por
efecto del giro del aparato la nata choca contra las
paredes del recipiente y se aglutinan los glébulos
grasos, separandose un liquido mas o menos opa-
lino, llamado en algunas comarcas mazada. La tem-
peratura durante la operacion ha de conservarse
a 14° en verano y a 179 en invierno, graduindola,
sin embargo, para que la MANTECA no resulte ni
excesivamente dura ni blanda. Conviene, pues, en-
friar la nata después de madurarla, antes de intro-
ducirla en las mantequeras; en verano se consigue
esto adicionindole hielo desmenuzadeo y guardado
algunos minutos en un recipiente para que por fusion
desaparezcan las aristas vivas, que podrian estro-
pear interiormente la mantequera al chocar con vio-
lencia contra las paredes de la misma, arrancando
pequenas astillas que se mezclarian con la MANTECA.
El batido de la nata se conduce de la manera si-
guiente: al poner en marcha la mantequera se pro-
duce un abundante desprendimiento de gas carbo-
nico, originado durante la fermentacién de la nata y
capaz de reventar el aparato, por cuya razdén, des-
pués de haber dado aquélla algunas vuellas, se abre
el grifo destinado a dar salida libre a los gases,
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poniendo luego el aparato en marcha. Por efecto
de los choques de la masa contra las paredes se
eleva gradualmente la temperatura en el interior, y
la MANTECA se comienza a formar rapidamente, lo
que provoca pérdidas importantes de maleria grasa.
El producto obtenido es blando, muy acuoso ¥y
de dificil conservacion. Por esta razéon, cuando se
comienza a formar la MANTECA, lo que se conoce
porque las ventanillas de vidrio de que esti proviste
el aparato empiezan a quedar limpias, conviene re-
tardar su formacidén adicionando a la masa agua
fresca. Luego se reanuda la operaciéon hasta que
la MANTECA esté formada en grumos del tamano de
un grano de ftrigo. En este momenfo se para la
mantequera, se evacua el liguido o mazada por los
grifos de que esta provista y
s¢ lava en seguida la MANTI
CA en el interior mismo de la
mantequera, con el fin de se-
parar todas las materias fer-
mentables (lactosa, caseina),
cuya presencia pudiera com-
prometer la conservacion del
producto. El agua de lavado,
que debe ser lo mids pura po-
sible, asi quimica como bie-
logicamente, debe tencr, en
verano, de 13 a 14° de tem-
peratura, y 16-18% en invier-
no. La cantidad de la misma
utilizada en el lavado no ha
de ser ni muy poca ni exce-
siva, El lavado se repite dos,
lres 0 mas veces, hasta que el
agua salga limpia y ¢lara de
la mantequera,  filtrando cada
vez la que sale del aparato al
fravés de una tela limpia para
retener las porciones de MAN-
TECA que arrastra, El lavado
liene por objeto deslechar, es
decir, eliminar del producto el
liguido lechoso que bana la
MANTECA ; en ¢l altimo lava-
do se pone menor cantidad de
agua que en los anferiores y se
hace girar la mantequera hasta reunir la MANTECA
en pellas tan grandes como el pufio vy mayores aun
en invierno.

Amasado de la manteca. Constituye hoy, en las
mantequerias modernas, una operacién secundaria
cuyo objeto es unir los trozos de MANTECA y pur-
garla de los residuos de leche, agua y cuerpos ex-
frafos que siempre quedan aprisionados entre sus
particulas, Puede hacerse a brazo y a mdquina. El
amasado a brazo se efectiia sobre un tablero hori-
zontal y avudidndose el operario de un rodillo de
madera acanalado y provisto de manijas para ma-
nejarlo. Imprimiendo al rodillo un movimiento de
vaivén sobre el tablero, se comprime y desmenuza
la MANTECA dispuesta sobre ¢l mismo, Para el ama-
sado a mdquina se ulilizan maquinas que constan
esencialmente de un recipiente o artesa horizontal
de forma circular y de un rodillo acanalado de
madera de boj y de forma troncocOnica; la artesa,
mediante mecanismos apropiados, gira alrededor de
su eje, al mismo tiempo gue el rodillo, cuyo eje
esta dispuesto como un radio de la artesa, gira tam-
bién sobre ella, sin cambiar de posicion. Se ex-
tiende la MANTECA sobre la artesa y, al funcionar
la magquina, aguélla pasa entre el rodillo y el fonde
de Ia artesa, guedando desmenuzada, comprimida,
después de expeler todo el liquido gue mantenia apri-
sionado. Cuando cesa la expulsion de liquido, tanto
en uno como en otro procedimiento, se da por termi-
nada la operaciom. Si durante la misma se observa
que se eleva la temperatura de la masa, se rocia ésta
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con un poco de agua fria. A veces se anade a la
masa durante el amasado, si no se hizo anfes del ba-
tido, jugo de zanahorias, infusién de azafrin o Mqui-
dos colorantes comerciales, preparados con las pe-
Heulas rojizas que cubren las semillas del achiote; la
cantidad de colorante se fija por tanteo. Terminado
el amasado se recoge la pasta con espitulas y se mez-
clan y comprimen fuertemente las diversas porcio-
nes, formando asi pellas del peso requerido en el
comercio. En las grandes mantequerias modernas,
tanto el batido como el amasado de la pasta se
realizan en una sola operaciéon y en un mismo apa-
rato llamado mantequera-amasadora (V. csta voz).
La MANTECA fabricada como se acaba de exponer,
que constituye la conocida vulgarmente con el nom-
bre de mantequilla dulce, esti expuesia al enran-
ciamiento, provocado por dos fendmenos de distinto
orden: uno quimico, la oxidacién de la materia
grasa provocada por el oxigeno del aire y favorecida
por la luz v el calor, ¥y ofro de orden microbiold-
gico, favorecido por el anterior. Los microbios vy
mohos contenidos en la MANTECA, aportados por
la leche, aguas de lavado, obreros, o que por causas
fortuitas se han puesto en contaclo con ella, ac-
thian, gracias a un fermento que secretan, la lipasa,
sobre la materia grasa y la desdoblan, poniendo en
libertad los Acidos palmitico, oleico, butirico, etc.,
los cuales comunican el olor y sabor caracteristicos
a la MANTECA rancia.

Conservacién de la monteca. Con el fin de pre-
venir las alteraciones de la MANTECA, se¢ acostum-
bra, a veces, incorporarle sal comin; esta opera-
cion se Nama salazdn; olras veces la salazdn tiene
por ohjeto dar a la MANTECA un gusto que responda
a las exigencias de ciertos consumidores. La sal
obra sobre la MANTECA de dos modos distintos:
absorbiendo las gotitas de agua, y como antiséptico,
La cantidad de sal que se incorpora a la masa varia
entre 2 y 5 por 100, pero no conviene exceder del
3 por 100. La salazdn se efectia simultineamente
con el amasado; después de extendida la sal sobre
la artesa de la amasadora, se esparce sobre la misma
la mifad de la sal que se deéebe emplear; esta sal
serd seca, pero no pulverizada, sino semifina. Se
hace dar a la artesa una docena de vueltas y luego
se adiciona el resto de la sal de la misma manera
que antes, amasando de nuevo la mezcla. Cuando
ésta e¢s homogénea, se saca de la amasadora, se
forma una gran pella y se guarda durante algunas
horas en local fresco, a fin de que la sal obre
durante este tiempo, al cabo del cual se amasa defi-
nitivamente la MANTECA. También puede conservarse
la MANTECA, por espacio de algunos dias, guardin-
dola en recipientes de vidrio o loza y recubriéndola
con agua débilmente salada, renovando ésta cada
dia. Asimismo se aconseja, y es el procedimiento
casero que mas garantias ofrece, fundir la MANTECA
al baio de Maria y calentarla hasta 95-100° C.
La masa fundida se vierte en vasijas vidriadas que
se tapan luego herméticamente, El producto puede
asi conservarse largo tiempo, pero por la fusion
pierde consistencia y aroma. Hoy dia, en la gran
industria mantequera, se conserva la MANTECA va-
rios meses, sin que experimente por ello maodifica-
cion apreciable alguna, mediante el frio artificial
en camaras frigorificas, congelindola y conservin-
dola en este estado a la temperatura de —4 6 —5° C.
Pero si se la mantiene en las camaras frigorificas
a+2 6 +4° C. solamente, antes de ponerla a la
venta se la ha de someter a un fratamiento previo si
se quiere que conserve todo su valor. Sacada la
MANTECA de la cAmara y al abrigo del aire, se
la divide a mano, o a maquina, en delgadas limi-
nas, y se la introduce en mantequeras rapidas y
robustas, afadiéndole 40-50 por 100 de agua e im-
primiendo luego a las mantequeras una gran veloci-
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dad, Descongelada la MANTECA, se¢ deja salir el agua,
se anaden de nuevo unos 20 litros y se pone nue-
vamente en marcha el aparato junto con el dis-
positivo amasador, a pequena velocidad, hasta que
la pasta se homogenice bien, substituyendo antes
la tapadera mdvil del aparato por una tela fuerte
fillrante para que el agua vava saliendo a medida
que se amasa la MANTECA. Terminada la operacion
se saca la MANTECA y se forman las pellas de peso
corriente.

Embalaje y expedicion de la manteca, lLos pa-
nes de MANTECA destinados al consumo inmediato
se recubren con papel apergaminado seco. Si la
MANTECA se ha de expedir a largas distancias y
s¢ ha de consumir transcurrido algin tiempo, se
pone, bien comprimida, en recipientes de hojalata
o en barriles de madera: en ambos casos se recu-
bren perfectamente las paredes de los envases con
papel pergamino. También se puede enviar en ces-
tos de mimbre; para ello se envuelven las pellas
en muselina y sobre ésta se dispone una hoja de

U
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Amasadora de manteca

papel apergaminado; se dispone el conjunto en el
interior del cesto o caja, recubriéndolo luego con
paja de centeno bien seca. Segiin R. D. del 16 de
septiembre de 1920, la MANTECA no debe conlener
mis de 16 por 100 de agua.

MANTECA DE SUERO. Dicese de la extraida del suero
resultante de la fabricacidn de los quesos. Puede ob-
tenerse por desnalado espontdneo o centrifugo. La
calidad de la misma deja algo que desear, por cuya
razén sdlo se utiliza para usos culinarios. El suero
desnatado se aprovecha generalmente para la alimen-
tacién de los cerdos.

MANTECA DE CABALLO. Es de los despojos de las
caballerias muertas; puede substituir a la manteca de
cerdo,

MANTECA DE CERDO. Se obfiene de las substancias
grasas contenidas en el tejido adiposo del cerdo (Sus
serofa); contiene margarina, estearina, oleina, y fun-
de a 31°, Esta grasa se emplea como base en liparo-
lados y muchas pomadas, siendo su accién emoliente;
sin embargo, modernamente la ha substitnido la va-
selina, que no se enrancia. La manteca de vacas (ba-
tido de la crema de la leche), la medula de buey y
la enjundia de gallina gozan asimismo de efectos emo-
lientes sobre el organismo.

Mantecas vegetales. Son muy numerosas; algunas
grasas que en Europa se incluyen entre las MANTECAS
son verdaderos aceites en su punto de origen (V. ACEIl~
TE y SEB0O). He agui algunas de las mas comunes:

MANTECA DE BICUIBA. Se exirae de las semillas
de Myristica Bycuhiba del Brasil; llamase también
Bilsamo y Cera de bicuiba,

MANTECA DE CACAO. Se extrae de la semilla del
cacaotero (Theobroma cacao). Funde a 35° y entra
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en la preparacion de pildoras, pomadas,
bombones finos, elc.

MANTECA DI
cocotero (V. es
de j.‘l')nlll'\

’-I1|l'v\i|u!ln‘\,

coco. Se exirae de las semillas de
ta voz). Se emplea en la fabricaciion

MANTECA DE Coml Se extrace de las semillas de
la palma americana Oenocarpus bacaba, Mart.; se
-'Ill|l|l'Tl en estearineria v en jaboneria.

MANTECA DE GALAM, Se extrae de las semillas de
Bussia Parkii, G. D., del Africa. Se emplea en la
fabricacion de jabones

MANTECA DE ILIPE., Se extrae de las semillas di
Bussia longifolia, L., planta que crece en la India.
En su pais de origen se emplea en la alimentacion.

MANTECA DE LAUREL. Es ariginaria de las bayas

del laurel sauce (Laurus nobilis); aplicada en friccio
sobre infartos tendinosos, articulares y gan-
glionares, como emoliente y resolutivo pode
Se emplea bajo la forma de pomada de la com-
posicion siguiente :

nes los

obra
roso

FORMULA :

Aceite puro de laurel I partes
Manteca ' 3
Seba, 2
Licuese a calor suave y cué¢lese por un lienzo
claro.
MANTECA DE MACOYA 5S¢ extrac de las semillas

de macoyva (V. esta voz). Se emplea en la alimenta-
cion ¥y en jaboneria.

MANTECA DE MURITI. Se extrae de la pulpa y de
la semilla de la palma Mauaritia vinifera, Mart
crece en el Brasil. Tiene las mismas aplicaciones que
la manteca de coco

MANTECA DE NUEZ MOSCADA. Se extrae del fruto
de la Myristica moschata; se cmpleaba anles mucho
como base de fricciones resolutivas

MANTECA DE PALMA. Se extrae de la semilla de
Elaeis guineensis (V. COROJO DE GUINEA). Empléase
en la fabricacion jabones. La MANTECA DE PAL~
MA AMERICANA se obtiene del Elaeis melanococca
(V. CoQuiTO).

MANTECA Dt

que

de

PALMISTO., V., COROID DE GUINEA,

dispositive amasador montado

Mantequeras con
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MANTEQUERA. Aparato destinado al batide me

canico de la leche para lograr la produccion de los
grumos de manteca (V. esta voz). Anles de ufilizar
estos apara-

tos, el batid »
efectuaba
zarandeando
violentamen-
te un pellejo
Ileno hasta
mitad
nata durante
un tiempo
considera
ble,
cion fatigosa
extremo
Hoy en dia se
ha desterra-
do esta prac-
ticacon lage
neralizacion
las MAN-
FTEQUERAS.
Estas pueden
ser de reci-
piente gira-
torio o ba
lanceante y

s¢

su de

opera-

en

de

batidor fijo

o de reci Mantequera normanda

piente fijo y

batidor giratorio. Las MANTEQUERAS normandas per-

tenecen al primer sistema; las danesas, al segundao,
Los recipientes, montados sobre pivotes en el primer
caso, fijos en una sdolida armazon en el segundo,
suclen ser de madera, al igual gue el mecanismo ba-
tidor, compuesto de planchas o paletas, agujerea-
das o no segin los tipos, v el cual se hace funcionar
v mano o por medio de un motor acoplado a una
polea motriz. Conviene la mds escrupulosa limpieza
de la miguina en todo momento si se quicren oble-
ner productos de buena calidad. Existen de
MANTEQUERAS acoplados a otras COmo

modelos
maquinas,

desnatadorn amasadoras, ete. La temperatura mas
conveniente para ci me-
jor éxito del batido cs

la de unos 15° C,
MANTEQUILLA DE
SORIA. Mantequilla de
mesa que goza de mu-
cha estima en  determi
nadas regiones de 1a
Peninsula, Su  elabora
cion es sencilla, Se mez-
clan tres partes de man-

leca fina de vaca con
una de agua, calentando
la mezcla al bafio de
Maria hasta fusion de
la manteca vy agitando 1a
masa fouertemente con
una cuchara, Se anade

entonces una coarta par-
te en peso de azhcar en
polvo fino, después de
haber espumado, y se¢
echa en moldes para
solidificacion

MANTES.
gallinas francesa de vo-
lumen regular, cresta
sencilla, barbillas pe-
quenas, larsos de color
rosado y plumaje mos-
queado, propia para la
produccidon de carne.

sn

Raza de

sobre earro mavil
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MANTILLO. Designanse con esle nombre la ma-
teria orgianica, generalmente de origen vegetal (ho-
jas, tallos, ete.), muy descompuesta, la tierra muy
rica en materia orgdnica, que suele denominarse tame-
bién Tierra vegetal, y ¢l humus (V. ESTIERCOL,
HUMUS, elc.)., El MANTILLO es un excelente
completo, pero tiene ademis propiedades
muy  apreciables, Por su color negro absorbe el
calor, conserva bien la humedad, confiere soltura
a las tierras compactas y tiene elevado poder ab-
sorbente clementos fertilizantes., Segin  su

abono
fisicas

lll' lli.\

paturaleza, se Hama MANTILLO de hojas, de estier-
ﬂrlf. (1\.
MANTO (Ipomoea rubrocerniea). Convolvulacea

mejicana, anual, trepadora, que se culliva como plan-
ta ornamental. Tiene tallo herbiaceo, voluble; hojas
alternas, cordiformes, y flores azules, blancas o rojas
segin la variedad. El fruto recubierto por un
pericarpio papirdceo vy conliene cualro semillas ne-
gruzcas.,

MANTO REAL. V. AGUILENA,

MANTONI. Variedad de manzano cultivado cn la
region de Guiptzeoa, Hamado también Gueza-purica
Es arbol de buena fertilidad y de tamaiio regulac,
ristico v vigoroso. Fruto de color yverdoso claro, con
puntos rojizos; pulpa amarillenta, duora, jugosa y
dulce. L

MANTUO. Vit. Variedad espaiola de vinifera,
propia para el verdeo, cuyos racimos tienen la cui-
lidad de conservarse largo tiempo separados de la
cepa. Existen subvariedades que se denominan Man-
tuo bravio, Mantuo de pilas, Uvas del Rey, vic.

MANZANA. Fruto del manzano, tipo llamado por
los botinicos pomo, que es un fruto compuesto y
carmoso , resul-
lado de latrans-
formacion deun
ovario de cinco
carpelos solda-
dos. Las celdi-
llas  correspon-
dientes, de pa-
redes pergami-
nosas, dispues-
tas en forma ra-
dial, encierran
las semillas o
pepitas. El epi-
carpio o piel
es fino v diver-
samente
reado, v el me-
socarpio es de
carne jugosa y
homogénea, sin las células esclerosas de la pera.
Confiene celulosa, aztcares, almidon, materias ni-
tragenadas, pécticas y grasas v sales mincrales,

MANZANA ESPINOSA. V. ESTRAMONIO,

MANZANA NIELADUCHA, F..\Pl'fil‘ de MANZANA dul-
¢, pero poco substanciosa, que se cria en las mar-
zenes del rio Jalon.

MANZANA MONTES. V. ICACO MONTES,

MANZANA PERA. Nombre con que se designa en
Costa Rica la MANZANA europea.

MANZANAR. Terreno plantado de manzanos.

. MANZANEDA. Nombre anticunado del manzano.
{i También puede designarse con esta palabra la
plantacion homogénea de esta clase de drboles, aun-
que sea mas propio el de manzanal o manzanar. En
Asturias y Galicia se llama a estas plantaciones,
pomares y pomaradas.

MANZANILLA (Anthemis nobilis, 1..). Compuesta
vivaz, pubescente, lNlamada también Camamilla, Ca-
momilla, Camomilda, Camomila, Manzanilla roma-
na, Manzanilla oficinal, que crece espontinea en las

esta

Manzana seceionadn

colo-

1, callz persistente: 2,
semilla o peplta.

pedunewlo ; 3,
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lierras incultas, secas, suellas. Es una mala de 20 a
40 cms. de allura, con hojas alternas, de color verde
intenso, pinnatifidas, con lacinias lanceoladas, corlas,
estrechas y agudas; flores con ligulas blancas y flis-
culos amarilios de olor balsamico, agradable, en ca-

Manzanilla

bezuelas solitarias, lerminales. Existen dos varieda-
des cultivadas: la de flores sencillas y la de Paris
o de flor doble, que es la que se cultiva generalmen-
le. Se da en casi todos los suelos, aunque prefiere
los sueltos, algo siliceos. La variedad de flores sen-
cillas se multiplica por semilla, sembrando de asien-
to en primavera o, en olono, segin los paises; la de
Paris no produce semilla y se multiplica por division

de pies. En uno y ofro caso las plantas deben que-
dar a 30-40 cms. en la linca; las lineas se distan-

cian unos 50-60 cms. La recolecciton comienza al
final de la primavera, cosechando las flores a medi-
da que se abren y después de secado el rocio. Se
entran con cuidado y se secan en sitio fresco y airea-
do. De 10 kgs. de flores frescas se oblienen de 2 a
3 kgs. de flores secas. Se obtienen de 1.000 a 1.500
kilogramos de flores por heclirea. Después de la re-
coleccion se siegan las plantas, se cava y se recal-
zan. La plantacién dura varios anos, pero como des-
pueés del segundo ano las flores resultan demasiado
pequeias, se suelen arrancar, aprovechando los hijue-
los para las nuevas plantaciones. La MANZANILLA
es alacada por ¢l mildeu (Peronospora radif, De Bary).
Tiene aplicaciones medicinales, v en medicina veteri-
naria se utilizan las hojas y las flores, que confienen,
asi como ¢l resto de la planta, gran cantidad de un
aceite volatil de color azulado, alcanfor, un principio
amargo y algo de tanino, Se administra casi siempre
en infusion, a la que se pueden agregar medicamen-
tos coadyuvantes; también se usa en pildoras, pol-
vos, bholos, ete., a las dosis de 15-30 gr. para los
grandes herbivoros, 8-12 gr. para el carnero y el
cerdo y 2-4 gr. para los carnivoros. Su accion es ex-
citante, resolutiva y antiputrida; injerida por via
gastrica es estomiguica, estimulante, vermifuga y 16-
nica, por 1o que se¢ ha empleado llenando wna varie-
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dad grandisima de indicaciones: como cicatrizante en
las heridas puatridas, como colirio en las oftalmias
catarrales, como febrifugo en las fiebres intermiten-
tes, etc. llV. FLor DE ARITO. || En Cuba dan este
nombre a dos plantas de la familia de las compues-
tas, Crysanthellus procumbens, Rich., y Egletis do-
mingensis, Cass., la primera anual, la segunda pe-
renne. Ambas tienen aplicaciones medicinales. [| En
El Salvador designan con este nombre a la euforbia-
cea Hippomane mancinella, 1.. arbolillo cuyo fruto

b

. oY,
g

Recoleccion de las

parecido al de wna manzana verde, €8 venenoso, y
a la malvicea Malvaviscus populifolius, Presl, (véa-
s¢ FLOR DE ARITO).

MANZANILLA BORDE. Nombre con que se conoce
también la Santolina rosmarinifolia (V. BOTONERA).

MANZANILLA CABEZUDA. Nombre con que se cono-
ce también la Santolina rosmarinifolia (V. BOTO-
NERA).

MANZANILLA CIMARRONA. V. MANZANILLA FETIDA.

MANZANILLA COMUN. V. MANZANILLA DE ARAGON.

MANZANILLA DE ALEMANIA. V. MANZANILLA DE
ARAGON.

MANZANILLA DE ARAGON (Malricaria Chamomi-
Ha, L.). Compuesta que crece en los sitios frios,
lNamada también Manzanilla comin, Manzanilla de
Alemania, Camomilda, Camomilla, etc. Es una plan-
ta de tallo erguido muy ramoso, hasta de 50 cms.
de altura, con hojas espesas, verdes, lampiiias, bi-
pinnadopartidas, con segmentos filiformes; flores con
ligulas blancas y flésculos mas amarillos que la de
la MANZANILLA OFICINAL, de olor menos penefrante
y de sabor menos amargo. Florece en verano. Su cul-
tivo es muy raro, Las sumidades floridas substitu-
yen a veces a las de la MANZANILLA ROMANA.

MANZANILLA DE GRANADA (Artemisia Granatensis,
Bois.). Compuesta vivaz vellosa que crece en Sierra
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Nevada, por lo que se llama también Manzanilla de
Sierra Nevada. En Granada la denominan Manzani-
lla real. Mide de 50 a 80 cms, de altura. Tiene hojas
tripartidas. Florece en verano.

MANZANILLA DE LOS CAMPOS, V. MANZANILLA SIL-
VESTRE,

MANZANILLA FETIDA (Anthemis cotula, L.). Com-
puesta anual fétida, llamada también Manzanilla he-
dionda v Magarzuela, y en la Argentina Manzanilla
cimarrona, gque mide hasta 40 cms. de altura, tiene

flores de manzanilla

hojas con lacinias lineales, mucronadas, y flosculos
amarillos, ligulas blancas, recepticulo cdnico y las
pajitas del recepticulo lineales y seticeas.
MANZANILLA FINA (Cotula aurea, L.). Compuesta
anual, de tallos tendidos, llamada tamién Manzanilla
de Espana, de olor aromatico muy pronunciado y de
sabor poco amargo, que tiene los mismos usos que
la manzanilla oficinal y la de Aragdn. Las cabezuelas
son casi sentadas, solilarias, cénicoglobosas, con re-
cepticulo plano, colgantes después de la floracidn.
MANZANILLA HEDIONDA. V. MANZANILLA FETIDA,
MANZANILLA LOCA. Nombre con que, junto com
el de Albihar, Pajaritos v Galas de burro, se co-
noce el Anacyclus clavatus (V. GALAS DE BURRO). |
(Anacyclus radiatas, Lois.). Planta anual de la fami-
lia de las compuestas, de 20 a 40 cms. de altura.
Difiere de las galas de burro en que las ligulas son
amarillas o purpurinas por el envés.
MANZANILLA OFICINAL. V. MANZANILLA.
MANZANILLA REAL. V. MANZANILLA DE GRANADA.
MANZANILLA ROMANA. V. MANZANILLA.
MANZANILLA SILVESTRE (Anfhemis arvensis, L.).
Compuesta anual frecuente en los campos y sitios cul-
livados de toda Espaifia, llamada también Manzanilla
de los eampos. Mide de 20 a 40 cms. de allura y tie-
ne tallo de eolor verde claro, cabezuelas casi globo-



MAN

sas, ligulas blancas, reflejas, flésculos amarillos y
pajitas del recepticulo terminadas en pumta dspera.
Tiene las mismas aplicaciones que las otras manza-
nillas, pero es menos enérgica,

MANZANILLA DE TINTE (Cota tinctoria, Gay). Com-
puesta vivaz, de tallo erguido, con hojas pinnadopar-
tidas, cabezuelas grandes sobre pediinculos largos vy
ligulas amarillas. Las cabezuelas usanse para tenir.

MANZANILLA. Enol. V. VINOS ESPANOLES,

MANZANILLO (Hippomane mancinella, L.). Eu-
forbidcea arbérea americana, poco elevada, con hojas
largamente pecioladas, ovales, puntiagudas, alternas,

Manzanita

rizadas, dentadas, con corteza gris verdosa y fruto
en drupa carnosa, amarilla, de grato olor, veneno-
sa, Llimase también Pipiniche v Arbol de la muerte,
porque se dice que basta dormir a su sombra para

hincharse uno y perder la vista, El contacto con
cualguier parte del arbol, que contiene un latex
cdustico, parece producir vejigas y tulceras en la

plel. La madera es de color amarillento obscuro
con vetas claras; es dura, pero ficil de ftrabajar;
resiste a la accidén del tiempo y foma buen pulimento.
Il Amd, Olivo que produce la aceituna denominada
Manzanilla,

MANZANITA (Malvaviscus arboreus, Cav.). Mal-
vacea americana, llamada también Arito, Quesillo,
Monecillo, etc., de hojas peludas en el envés, flores
rojas y frutos rojos, comestibles. Tiene aplicaciones
en medicina casera. || V. FLOR DE ARITO. || Arag.
ACEROLA.

MANZANO (Malus communis, L.). Arbol frutal,
de la familia de las Pomdceas, originario de Oriente,
de los mds antiguamente conocidos y cultivados. En
algunas regiones se le llama Maillo. Es de mediana
tlevacion, pero en buenas condiciones alcanza 8-10
metros, siendo frecuentemente més ancho que alto.
Copa aparasolada, ramas morenoverdosas y corteza
eenicienta con lentecitas muy marcadas; raices super-
ficiales y que se extienden mucho; hojas ovales, pun-
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tiagudas, dentadas, mas o menos algodonosas por el
envés, verdeobscuras por el haz; peciolo corto y esti-
pulas rojizas. Flores grandes, ligeramente aromaticas,
rosadas, soportadas por pedinculos cortos y fuertes.
Fruto deprimido o cuando menos umbilicado, de car-
ne dulce o agridulce, jugosa, y de diverso tamaiio,
forma y sabor,

Vegetacion. El MANZANO entra pronto en fructifi-
cacion, no obstante lo cual prolonga su vida muchos
afios. En la huerta de «Los Frailess del Real Sitio de
San lldefonso subsisten ain algunos pies que se di-
cen plantados en el reinado de Felipe V. Comicnza
a producir a los 5-6 afios si ¢l patrén es el enano, a
los 7-8 si es el franco; entra en plena produccién a
los 30 anos. Comienza a brotar cuando la tempera-
tura media llega a los 8%, Florece en Abril o en Mayo
con la de 17°. Segin las variedades, fructifica desde
el estio a fin de invierno. Un arbol a todo viento en
plena produccion da un rendimiento de 40 kgs. de
manzanas.

Clima. El MANZANO es propio de climas templa-
dos, pero es de las pomiceas que resjsten mis bajas
temperaturas; se le ve resistir minimas de —15° y
alin mas, que ocasionan la muerte de sus congéneres.
Como florece tarde, puede librarse de los riesgos de
las heladas que tanto perjudican a ofros frutales du-
rante la floracién; pero es especialmente sensible a
las tardias excepcionales que puedan alcanzarle.

Suelos. Los preferidos por el MANZANO son los ar-
cillosiliceos v arcillocalizos, frescos. En los arenosos,
=i bien crece pronlo, da frulos pequenos.

Formas botanicas y variedades, En la especie Ma-
lus communis se distinguen varias razas, de las cua-
les las mas importantes, agricolamente, son las si-
guientes :

MANZANO DULCIN (M.. ¢. pusilla, Carr.). Arbol vi-
goroso, aungue menos que el comin, también menos
ramificado, de ramos cortos, muy tortuosos en la ju-
ventud, hojas casi obovales, abullonadas v lustrosas;
fruto deprimido, de un gusto pronunciado, que ma-
dura en Agosto; raices largas, penetranfes. Se ignora
¢l origen de esta variedad, cuya principal aplicacién
es la de servir de patrén a las variedades que se quie-
ren cultivar en formas medias,

MANZANO ENANO, DE SAN JUAN O DEL PARAISO
(M. ¢. paradisiaca, Work.). Arbusto muy rebrofante
y bien ramificado, de ramas delgadas, de corfeza lisa
de color marrdén y pubescentes en la juventud; raices
como las del comin o més superficiales, muy divi-
didas y productoras de sierpes. Hojas semejantes al
tipo, con peciolo canaliculado, Fruto mas alto que
ancho, umbilicado y algo acostillado, de pelicula
blanca, lustrosa, y carne dulce, alge insipida, que
madura en Julio, El MANZANO ENANO es muy cultiva-
do por los viveristas, que lo multiplican como el an-
terior por acodo, rebrotes y aun estaquillas para in-
jertar variedades de débil vegetacion y destinadas a
las formas mis reducidas.

Las variedades fructicolas derivadas del Malus
communis son numerosisimas. La clasificaciéon mas
generalizada es en los dos grandes grupos de man-
zanas de mesa o cuchillo y manzanas de sidra. Uno
y otro s¢ subdividen por la época de su maduracién
en manzanas de verano, de ofodo y de invierno. He
aqui las principales variedades de mesa:

Variedades de verano

Astrakdn, Frulo blanco, transparenie, carne fina vy
aromatica,

Camuesa fina de verano. Fruto amarillo y encar-
nado, azucarado.

Transparente de Croncels. Fruto grueso, truncade,
ligeramente acostillado.

Son también recomendables 1a enana o de San [uan,
la Rambour, la Borowistky, la camuesa roja de ve-
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rano, barreada lemprana, Api rojo. calvilla de vera-
no, Early rivers, Magdalena blanca y Trougton dorada,

Variedades de olono o intermedias

Gran Alefandro, de fruto amarillo palido, grucso
hueno,

Reineta dorada, de

-

mediano tamano, excelenfe,

Calvilla blanca; gruesa y buena,
Keineta Baumann

Mediana, globosa aplastada, de
color amarillo
carmin.,

Duice platea-

da. Bastanie
gruesa, depri-
mida, abolsa

da, amarilla
Bismarck
Gruesa, redon
deada, deprimi-
da, roja.
También
de calidad Tas
del cirio, Gra-
venstein, escar-
fata, ampurda
nesa, calvilla
de invierno, ex
aruesa

S0OT11

Manzana camuesa

perigga,
Mingueta del Llobregat;
]\lhlll‘l peros, (il
1ddemn

y las de
Ronda,

cara, imperial,
gran tamano lamadas en

vy helados, de Valencin, v comadre de

Variedades de fin de oloio
Mediana, redonda, aplastada,
carmin.
redondeada,

Caux,
esirinda de

Reinceta de
umarilla dorada,

Peasgood non such; grande,
amarilla, muy buena.

Ménagére; muy gruesa,
imarilloverdosa

Calvilla de otofo; fruto grueso v bueno, algo acos-
tillado,

Reineta de Espaia; de buen tamano, muy buena

Cox's orange Pippin, Bastante gruesa, redondeada,
regular, asal
monada.

Reineta de
Inglaterra; grin
<a, alargada,
troncochHnica,
acostillada.

Camuesa cas-
tellana; media
no lamato, e¢x
celente calidad

Son
ignalmente ca-
lificables enme
rito la Bella de
[ardines, Mad
Granjer, encar
nada monstruo
s, camuesa
afono, Bella
fosefina, Kosa de Villunueva, gruesa de América, Fi
nontllat, San Salvador, Ribston Pippin

ancha,

redondeada, aplastada,

Manzana Reineta de Canx

Variedades de invierno

Camuesa del Bierzo; grande, perfumada, buena

Reina de las reinetas; fruto amarillo v rojo, carne
tierna vy perfumada

Bella de Pontoise!
renay buena calidad,

gruesa, aplastada, verde mo
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Ipi rosa; muy pequena, globosodeprimida, verde
y roja, brillante

Reineta gris de Saintonge; mediana, verde broncea-
da o gris, redondeada.

Pueden agregarse a ellas como muy recomendables
las de Ortells, bermellon de Andalucia, blanca del [i-
loca, quu/umu, calvilla de damas, Mignone y vio-
leta de marzo,

las varicdades de
nuestras provincias de
Encarnada, Enana de Gandia, ambas tempranas
v los peros de lmon, pardo y helado o transpa-
rente, v la camuesa de Jesus, En Aragon y Rioja, la
camuesa fina o castellana, la de Ortells, Gareia, verd
doncella, esperiega (chata v de limon), comadre, rei-
neta de Inglaterra v los peros (helado, rojo v rayva-
do); todas de invieno v excelentes. En Vascongadas
v Navarra el pero Mingucz, San [nan, de la Virgen

cullivadas on
siguientes

miks
son las

MANZANNS
L.evante

Calvilla de otoho

Manzana

(lempranas); reincla dogada (de verano); camuesas,
calvillas, burdinche, vizcaina, landechos,
hilbo-gorria, udarriaga, macazgorri, ele, (Mas o menos
tardias), En Galicia, las camuesas (fina, real y blanca),
dulce plateada, reinetas, de limon, repinaldo, tabar-
dilla (muy selecta), sirgal, lourifia, romana, pero Min-
gdan, Balsain, ctc, En la region central, en las
Castillas, Zamora y Palencia se cultivan también
huenas castas, como la de San Juan, reinetas, Mire-
flores, esperiegas v camuesas,

Multiplicacion. El MANZANO puede multiplicarse por
siembras, por acodo y por injerto. El primer procedi-
miento solo se emplea para obtener variedades nue-
vas v mis generalmente para la oblencion de patro-
nes, Las pepitas se recogen de la pulpa que ha servi-
do para la fabricacion de la sidra, y se estratifican,
para conservarlas, hasta su siembra en semilleros a
comrdenzos de primavera, El acodado se cmplea para
¢l MANZANO dulcin y para el enano, siendo el pro-
cedimiento generalizado el de recalece de los troncos,
previamente rebajados para favorecer la produccion
de hijuelos, El enano o del Paraiso se acoda tambicn,
a veces, por acodo simple o arqueado y enferramici=

maocela,

dos
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to parcial de ramas. El injerlo se opera sobre los
harbados asi obtenidos y criados en vivero o sobre
los egrenos de las slembras, trasplantados también
1 las eras correspondientes. El injerto mas fre-
cuente ¢s el de escudete al dormido, en agosto, o
unos 0,25 mis. sobre ¢l suelo. El injerto de hen-
didura y el de corona son usados para los injertos
altos v de mayor desarrollo; los primeros a fin de
marzo y los segundos en abril, antes de la brotacion,
cuidando de cubrir con mastique y de colocar tuto-
res a que sujetar Jos brotes de los injertos. El pa-
tron mis adecuado al MANZANO en formas naturales
y a lodas las variedades robustas e¢s el franco. Va
bien en los terrenos buenos vy aun
medianos, pero de fondo, El dnl-
cin,"que posee un vigor intermedio,
es apropiado para las formas me-
dias v suelos mis o menos secos,
El enano es el patrdon mas débil y
conviene a las formas restringidas
de los huertos frutales, cimas ba-
jas, espalderas v cardones, Re-
quicre suelo algo mas fértil 3 pero
es ¢l que da frutos mas selectos y
mis tempranos,

Asociacion., Cuando se cultiva el
MANZANO de mesa, como casi siem-
pre, en terreno de regadio, recibe
diferentes asociaciones. En las
huertas, la de las hortalizas vy dife-
rentes leguminosas de consumo en
verde; en cullive de vega, la re-
molacha, la alfalfa v plantas in
dustriales diversas, Las pomaradas
de  Asturias, Galicia y Vasconga-
das suelen tener ocupado su sue
lo por prados que se pastan o se
siegan,

Formas y poda. El manzano se
presta a todas las formas aplica-
bles a los frutales, o sea a la for-
ma de efma natural, a los husos,
piramides vy vasos (formas a todo
viento), a las palmetas, a los cor-
dones, Dejando para el articulo
PODA cuanto se refiere a las ge-
neralidades de la poda de forma-
cion y a los métodos de puesta en
fructificacion de las pomaceas, nos reduciremos agud
exclusivamente a la poda de entrefenimiento, El
MANZANO lleva en el momenio de la poda de in-
vierno las siguientes producciones, origen de los fu-
turos drganos vegetativos v fructiferos: 1.9, vemas,
situadas sobre los ramos constituidos en la vegeta-
cion o verdura anterior; 2.9, dardos, cortas produc
ciones punliagudas, bien en las mismas ramas de un
ano o, ya mas alargadas, en los ramos de dos afios,
cuyos dardos evolucionan a botones con bastante
lentitud : 3.%, botones de flor, soportados por cor-
tos pedinculos, cuyo conjunto se¢ denomina lambur-
da, y gque a su vez se inscrtan en los ramos antedi-
cthos o se encuentran en la terminacion de esas ra-
millas delgadas a que se lama bardascas. Los ramos
que Hevan sdélo yemas se Haman de madera, los que
llevan yemas y botones se llaman ramos mixtos o
fructiferos. Entre los primeros se comprenden tam
hién los chupones y los ramos anticipados, que bro-
taron en la misma estacion vegetativa de vemas de
evolucion mas rapida que la normal. En fodos los
frutales los sistemas de poda tienen por objeto lle-
gar lo antes posible a hacer fructiferos los ramos,
lavoreciendo la evolucion de todas o parte de las ye-
mas o bhotones, Estos ramos, en gque se procurard
sostener la fructificacion haciéndoles producir anual-
mente nuevos botones cerca de la base, se llaman
Puigares. En las pomaceas es la lamburda la produc-
Cidn fructifera que mas interesa constituir Yy conser-
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var en los pulgares, porque es la que mejores frulos
produce v en la que los botones van renovandose du-
rante varios anos. Sdlo en las formas regulares es
en las que puede hacerse pricticamente la poda a
base de la constitucion de pulgares distribuidos regu-
larmente a lo largo de las ramas madres. En las for-
mas naturales las podas de fruclificacidon tienden a
favorecer la precocidad de la floracion y a mantencr
en las copas Ias condiciones para que agquélla se pro-
duzca anualmente con regularidad, Estas condiciones
son la aireacién y ventilacién de todo el ramaje, la
regular distribuciéon de éste para que la savia se re-
parta uniformemente v la graduacidon de la cantidad

Manzanos Calvilla, en cordones sobrepuestos prolegidos
por un abrigo mdavil de vidrio

v fuerza de la expresada savia en las ramas por me-
dio del ntimero y direccion de éstas, para que la ve-
getacion y la fructificacion se equilibren seglin Jas
conveniencias del fruticultor. Las reglas generales
de la poda y las especiales de 1a poda de las poma-
ceas o la Hpica del peral son aplicables al MANZANO
con ciertas variantes, deduocibles de sus particulari-
dades vegelativas. En ¢l MANZANO Dbrolan con menos
facilidad las yemas latentes: se producen en gran
niamero esos ramos débiles o bardascas que Hevan los
botones en su extremidad, v es también francamenfe
vecera., El primer caracter exige hacer cortas o sc-
veras las podas y los pinzamientos muy cuidadosos ;
la abundancia de Ias citadas ramas débiles fructiferas
exige respetarlas para no privarse de produccion, por
lo menos hasta que estén muy bien establecidos los
pulgares; la produccién alternante obligard a acla-
reos rigurosos de flores y frutos para disminuir el
agotamiento del drbol, causa principal de la veceria,
La severidad de la poda de invierno, ¢l respeto de
fas bhardascas v Ia intervencidon discreta en la flora-
citin son tan aplicables en el tratamiento de las cimas
naturales como en el de las formas regulares,

Poda de restaunracion. Los MANZANOS plantados en
ferrenos y climas poco favorables, o descuidados de
cultiva v de poda, entran pronto en decadencia con
sus ramas puntisecas y corridas y su produccion dis-
minuida en tamano v calidad. Es menesler entonces
restablecer el equilibrio perdido entre la fructifica-
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cion y la cantidad y fuerza de la savia disponible
para su nutricidn. Si la decadencia se reduce a los
pulgares, éstos deben ser rebajados sobre uno o dos
botones de la base, si los hubiere, y si no, se po-
dardn a casco, esperando su reemplazo por alguna
yema latente de las arrugas de la base del pedanculo,
Cuando la decadencia afecta a las ramas se proce-
derd a terciar éstas por debajo de las zonas corridas
o desguarnecidas. Lo mismo procederemos cuando el
mal eslado de las ramas provenga de una enferme-
dad parasitaria, como la caries o el chancro. Si el ter-
ciado hubiese de ser muy radical se complelard con
la injertacion por pia o por corona.

Abonado. Ya hemos dicho que el MANZAND es cul-
tivado muy generalmente en asociacidon con cultivos

Manzanos Calvilla, en espaldera Talmela Verrier do einco brazos

herbiceos y, por consiguiente, comparte los cuida-
dos culturales y fertilizacion que se aplican aaquéllos.
Si se guisiera completarla con abonos suplementarios,
habria de tenerse en cuenta la proporcion de elemen-
tos extraidos anualmente del terreno por un MANZA-
NO para, con su devolucion a aquél, fener sostenida
su productibilidad, Segan ¢l profesor Steglich, un ar-
bol frutal de 0,25 mits. de circunferencia de tronco
toma del terreno, por cada metro de superficie cu-
bierto por la copa, las siguientes cantidades de ele-
mentos fertilizantes

Anhidrido fosférico, . . 5 gms.
Nitrégeno. e 17, »
IRORUSR. "ol tv dnvie 7 5 pric s 22 . »
oy AT AR LS UL R P 40

El mismo experimentador ha llegado a medir el
crecimiento anual de la circunferencia de los tron-
€08, que para el MANZANO resulta ser de 25 cms., y
ha determinado los incrementos de la madera, el fo-
Naje y las frutas correspondientes a cada cenfimetro
agregado a la circunferencia del tronco. Con ello, y
con el conocimienfo de la proporcién de elementos
que encierran dichas partes del MANZANO, se conere-
tarfan las cantidades de tales elementos que deben
aportarse al terreno para sostener su fertilidad. Pero
como ello es demasiado complicado, en la préctica

MAN

se prefiere la adopcion de formulas deducidas de la
experimentaciéon, y entre las propuestas, una de las
que creemos mis recomendables es la siguiente:
Superfosfato de cal 4 kgs.
Cloruro potasico ; |
Sulfate de amoniaco. . . 1,5 =
2
2

»

IRBO -3 5 . .
Sulfato de hierro

»

Por drbol adulto,

Recoleccion, Las manzanas de verano y de prin-
ciplos o mediados de otoiio se recolectan cuidadosa-
mente a mano, auxiliAndose a veces de pérligas com
ganchos para hacer descender las
ramas, y colocindolas en cestas,
Se cogen a wmadurez completa o
muy proximas a ella si se trata
de clases de exportacion, Las de
invierno hay que cosecharlas con
bastante antelacidn a esta madurez
porque la completan bien en el fru-
tero, v en el arbol, en cambio,
serian perjudicadas por las hela-
das. Las buenas condiciones de
conservacion y dguante de esta
fruta favoren su venta dentro de
amplios periodos, con ventajas
para su buena colocacién en el
mercado. En los allimos tiempos
ha adguirido una gran generalidad
¢ importancia la prictica del ensa-
cado para realzar ¢l aspecto y el
valor consiguiente de dsta y otras
frutas en sus variedades de selec-
cion, Consiste, como es sabido,
esta practica en encerrar los Iru-
tos, pocas semanas antes de sua re-
coleccidon, en bolsas holgadas de
papel, cuyas bocas se arrugan y
amarran sobre los pedinculos de
dichos frutos, preservindolos asi
de los ataques de parasitos, de
las picaduras de los pajaros o de
accidentes meleoraligicos. Los sa-
cos o bolsas son de papel delgado
vy salinado, de cierta impermeabi-
lidad y alguna translucidez, Los fro-
tos ensacados adquieren dentro de los sacos una finu-
ra de piel, un fustre y unos coloridos suaves que los
realzan considerablemente. Cuoando se aproxima la
época de recolectarlos, se rompen primero los dngulos
exteriores de los sacos v se cortan unos dias después
por su cara inferior o posterior. Asi se van aireando
hasta que, pocos dias antes de cogerlos, se les libra
totalmente de su protleccién,

Enfermedades. Las principales enfermedades crip-
togAmicas del MANZANO son las siguientes: el blanco,
producido por el Erysiphe mali, que se combate me-
diante azufrados; el quemado de las hojas, debido al
Cladosporium herbarum, que obscurece el horde de
las hojas, las cuales se secan y caen: sé combate con
caldo bordelés; el chancro, la clorosis, la podredum-
fire negra, la roya, la podredambre de las raices (V.
estas voces). Entre los insectos deben citarse: el gor-
gojo, el gusano de las peras y manzanas, el algodaon
del manzano, la tifia (V. estas voces), etc,

MANZANO DE SAN JUAN. V. MANZANO,

MANZANO DEL PARAISO. V. MANZANO.

MANZANO DULCIN. V. MANZANO.

MANZANO ENANO. V. MANZANO.

MANZANO DE SIDRA (Malus communis, L.). Los
MANZANOS DE SIDRA, a mas de representar grupos de
variedades o castas especialmente adaptadas a la
fabricacion de esta bebida fermentada, y necesitadas
de ciertas circunstancias de ambiente fisico, ofrecen
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Manzano en plena fruclilicacion. Ramo florido. Fruto
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particularidades de cultivo que juslifican su separa-
cidn de los MANZANOS DE MESA, La fabricacion del
vino de manzana es muy antigua. Los griegos, los
romanos, los galos y los anfignos vascos conocian ya
esta bebida.

Composicion y clasificacion de las manzanas. la
manzana se compone de las siguientes partes:

Pulpa i i e v 95 "por 300
Epicarpio o piel . . . 3,5
PEpItas S pals.’ & it 0.8, .

y por la presién proporciona:

Mosto . . 3" BE 1y 92 a 95 por 100
Marco u orujo. Sa 8 -
Desde el punto de vista quimico la manzana ma-
dura encierra estos elementos constituyentes: azu-

cares (sacarosa, glucosa y levulosa), que por la accion
de las levaduras originan alcohol; pequenas cantida-
des de almidién y de materias albuminoideas, que pro-
porcionan su alimentacion a los fermentos o levadu-
ras; glicerina, que da a la sidra suavidad o blandura:
acidos (principalmentie malico), gue influyen en e} sa-
bor y originan ¢l aroma de la sidra; materias tdnicas,
que dan a ¢ésta color y cierla aspereza ‘0 amargor;
diastasas (materias coagulantes que facilitan la clari-
ficacion) y malerias minerales (fosfatos, cloruros y
sulfatos alcalinos), que también contribuyen a la nu-
tricion de las levaduras, La composicion media de una
buena manzana debe ser por litro de mosto:

Azhncar total 120 a 150 gms.
RO -0 i e I g X 4 »
Malerias pécticas, . 6 a 9 »
Acido milico . . . 8 a 4 »

Dentro de estos limites las manzanas pueden re-
sullar dulces, amargas o deidas, segun predominen los

Embalaje de manzanas para su conservaclon

aziicares, el fanino o los dcidos. Del aspecto exterior
de los frutos pueden deducirse algunas apreciaciones
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generales. Asi las manzanas de epicarpio mate y ru-
goso son generalmente ricas en azicar; las de piel

podredumbre negra

atacada por lIa

Manzana

verde y transparente suclen ser dcidas; esta misma
epidermis,. cuando es roja, indica frutos de sidra
perfumada y de buen gusto. Desde el punto de vista
de la sazdn, para la fabricacion, las manzanas de si-
dra se clasifican en manzanas de primera, segunda y
tercera estacion,

Eleccion de variedades, La importancia que la va-
riedad cultivada tiene en la cantidad y calidad de la
sidra ha originado estudios sobre las cualidades que
deben poseer tanto el arbol como el fruto. Estas son:
para el drbol: fertilidad, vigor, rusticidad y adapta-
cidn; y para ¢l fruto: composicién quimica equilibra-
da, sabor, aroma, jugosidad, facilidad de extraer el
zumo y coloracién de éste. El resuliado de la apre-
ciacion de estos caracteres permite llegar a la valori-
zacion de cada variedad. Esta valorizacidn, que debe
realizarse en cada regidon sidricola, sdlo se ha lo-
grado en algunas; por lo cual no podemos aqui sino
citar las variedades mas conocidas y cultivadas en
nuestro pais, que son: en Galicia, la Medalla de oro,
Balanzdtegui, Andoain, Vinet gris, Vinet rojo y blan-
quilla. En Asturias, las de Infiesto, luco blancona,
calabacin, dulce serofio, madurin, reginaldo y camue-
sa de Villaviciosa, En Vizcaya, las de Andoain, gori-
sagarra, picoaga y chalaca, En Guiptzcoa se han es-
tudiado y analizado por la Diputacién hasta treinta y
siete variedades locales, entre las que citaremos las de
Leaburn, Anguiozar, Urodin, Sagarra y Roja de [eru-
salén. En Francia, aunque los nombres pasan del mi-
llar, se consideran verdaderamente fundamentales, por
su equilibrada riqueza en azicar, tanino y acidez,
sdlo medio centenar, de las cuales citaremos las si-
guientes: de primera estacion: Blanc Mollet, Doux-
évéque y précoce David. De segunda estacion: Binet-
rouge, Martin Fessart, de Boutteville, Doux-Norman-
die, Godard, Joly rouge, Launettie jaunc y Medalla
de oro. De tercera estacién: Bedange, Binet blanc,
doux Binet, Frequin, Grise-Diappois, reine des pom-
mes, rouge de Tréves y rouge Latour.

Cnltive, La multiplicaciéon del MANZANO DE SIDRA
se¢ hace siempre por injerto sobre franco y por los pro-
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cedimientos de hendidura o corona, Los suclos para
la plantacion deben ser especialmente sanos. En las
mesefas arcillosas preservadas de los vientos del mar,
la sidra resulta bien colorada, fuerte y de facil con-
servacion, En las elevaciones guijarrosas y expues-
tas al S. o al SE., aquélla suele ser mas delicada,
aromitica y especialmente agradable, Los peores sue-
los con respecto a la calidad de la sidra son las
arcillas rojas, las margas y las cretas. El cultivo del
MANZANO DE SIDRA asociado a las siembras de ce-
reales u otras plantas de grano es psco recomendable.
El sistema mis generalizado es el cultivo en prado-
vergel, o sea la asociacion del MANZANO con las hier-
bas de prado, y mejor con las destinadas a ser pastadas
que con las segables, pues agotan menos el suelo, que
se beneficia asimismo de las deyecciones del ganado.
El marco acostumbrado para la plantacién es algo ma-
yor que para los MANZANOS de mesa, Asi, si se adop-
ta el marco real, la distancia de los pies seri de
9-10 metros. No es, sin embargo, ésta la disposicidn
adoptada mas generalmente, sino la llamada en lineas,
las cuales conviene separar de 10 a 12 mis., mientras
que los pies de cada linea distan s6lo de 6 a 8 mis,
En las tierras buenas se aplica Ia mixima separacion
y ¢n las medianas y malas la minima. Las pomaradas
de sidra deben recibir todos los cuidados anuales que
las de fruta de mesa y que sean compaltibles con ¢l
destino que generalmente se da al suelo de las pri-
meras. La forma de las cimas se ajustard a la aplica-
cidon de la hierba del prado-vergel. Si ha de pastarse,
la cima alta natural serd la preferible; si ha de ser
segada, puede adoptarse la forma de canasto inverli-
do, o sea con haldas, gque es mias productiva cuando
no es de temer el diente del ganado (V. SIDRA).

Enfermedades. Las mismas que las del MANZANO
DE MESA,

MANOCO. Venez. Harina de yuca preparada. Es
muy alimenticia, sana y de buen gusto. || También se
designa asi a la harina cruda de maiz.

MAPA. Representacion en un plano de todo el
Universo o parte de él. Los MAPAS que representan
lo aue conocemos de la boveda celeste se denominan
astrondmicos. Los que representan la tierra enfera en
su superficie, mapa-mundis. Los que representan solo
parte de la superficie terrestre, corogrificos. Si se
limitan a representar los accidentes fisicos del terre-
no, fisicos, pudiendo ser hidrogrdficos u orogridficos,
seghin se limiten a la figuracion de las aguas o de las
montanas. Politicos son los que representan las fron-
teras entre Estados y divisiones administrativas, etc.;
zooldgicos, los que senalan la distribucion de las es-
pecies animales, y botdricos los que lo hacen con las
plantas. Climdticos, los que indican los climas corres-
pondientes a las localidades marcadas. De prevision
del tiempo, aquellos en que se indican el movimienlo
probable de los nicleos ciclonicos, anticicldnicos,
cantidades de precipitacidén acuosa, temperatura, efc.
Los MAPAS que se prestan para estudios o proyectos de
caricter agricola deben estar a escala reducida, sien-
do preferibles las escalas de 1 : 25.000 e inferiores,

MAPA AGRONOMICO. Es el destinado a proporcionar
al agricultor datos acerca de la naturaleza y con-
diciones fisicas y quimicas de los suelos, de los
cultivos, de la climatologia, etc, Generalmente los
MAPAS AGRONOMICOS se establecen sobre MAPAS
geoldgicos muy detallados, a escalas variables entre
1:10.000 y 1:50.000 como miaximo. A veces se
indican los cultivos predominantes o al menos los
grandes grupos de los mismos. También suelen
insertarse en ellos cuadros o graficos con los re-
sultados de andlisis de las tierras en multitud de
puntos; estos analisis versan sobre los caracteres
fisicos y quimicos de las tierras. Otros tipos de MA-
PAS AGRONOMICOS sefialan, con representacion ade-
cuada, las zonas de diferente riqueza en cal, sirviendo
preferentemente para la fijacion de los pies de vinedo
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mas convenientes para cada una de ellas. En Espaiia
no existe MAPA AGRONOMICO terminado o en vias de
ejecucion. Los paises que tienen el suyo mas adelan-
tado son Rusia y Alemania, existiendo trabajos nota-
bles de éste orden en Rumania, Italia y Francia. A
falta de verdaderos MAPAS AGRONOMICOS, l10s MAPAS
econdémicos que sefialan las drcas de dispersion de
razas de ganado, de produccidon y extension de cul-
tivos, los limi-

fes maximos I
de los mismos,
y los MAPAS
climaticos,
pueden propor-
cionar informes
de gran interés,
cotejandolos,
si es preciso,
con los MAPAS
geoldgicos a
escala reduci-
da. En Espana
existe el MAPA
al 1:50.000
del Instituto
Geogralico vy
Estadistico, en
el cual se es-
tablece una di.
vision de culti-
vos, catalogin-
dolos en algu-
nos grandes
grupos, como
cereales, huer-
tas, pastos,
hosque, olivos,

viedo, monte
bajo, efc.
MAPA CAL-

CIMETRICO. Es
el destinado a
proporcionar
datos acerca de
la proporcidn
de cal que con=
tienen las lie-
rras de cultivo,
El establecido
en Francia,
para la regién de Cognac, indica con coloraciones de
tintas las tierras que contienen la caliza en las siguien-
tes proporciones: 1.* de 0 a 15 por 100; 2.®, de
15a 25 por 100; 3.%*de 25 a 35 por 100, y 4.%, de
35 por 100 en adelante.

MAPUEY. V., RAME.

MAQUILA. Medida agraria, usada en algunas pro-
vincias de la Peninsula, que equivale a la vigésima
parte de una fanega de sembradura, esta es, a 268
centiireas. || En Honduras se conoce con el mismo
nombre una medida de peso que equivale a cinco
arrobas. || Cantidad de grano, harina o aceite oue se
da al molinero en pago de la molienda.

MAQUILAGUA. V. ROBLE.

MAQUINA. Artefacto o instrumento, mas o me-
nos complicado, destinado a realizar un trabajo deter-
minado con economia de tiempo o fuerza., Segin gue
el mecanismo de las mismas sea mas o menos com-
plicado, reciben las MAQUINAS nombres diversos:
asi, las que la mano del hombre pone directamente
en movimiennto, tales como la azada, el zapapi-
co, etg., reciben el nombre de ferramientas; son,
por lo comiin, MAQUINAS simples. Las MAQUINAS-
herramientas consisten en mecanismos diversos opor-
tunamente enlazados entre si y aptos para realizar

Shadu] egipeio para elevar aguin
del rio
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determinados trabajos; son también accionadas di-
rectamente por el hombre para conseguir la mejor eje-
cucion del trabajo para que fueron construidas ; final-
mente, MAQUINAS propiamente dichas son las consti-
tuidas, como las anteriores, por diversos mecanismos,
destinadas a un trabajo definido y propio, cuya eje-
cucion requiere el empleo de un motor, animado o
inanimado ; a este tipo pertenecen los distintos ara-
dos, aventadoras, trilladoras, locomdaviles, tractores,
etcétera, La Agricultura moderna, tan progresiva, uti-
liza hoy dia mulitud de MAQUINAS para ejecular las
diversas labores y beneficiar los maltiples productos
oblenidos del suelo por el cultivo, Sin ¢l empleo de
las MAQUINAS seria imposible atender las necesidades

Electrobomba para la elevacion de agua de pozos profundos

de la humanidad actual, que en su continua evolucion

tiende a perfeccionarse constantemente para aumentar

€l rendimiento y mejorar la produccion,

MAQUINAS AGRICOLAS, Se pueden clasificar en mo-
tores y receptores. Entre los motores (V. esta voz)
de interés agricola cabe consignar los animados (hom-
bre, ¢équidos, bovidos, etc.); los edlicos, hidrduli-
cos, eléciricos, de combustion imterna, de vapor, elc.
Entre las MAQUINAS receptoras cabe distinguir:

A) Miquinas para desmonfes. y
Maquinas para sistematizacidon de campos.
Miquinas para excavar canales, zanjas, caminos.
Miquinas para transporte.

Miquinas para provision de agua.

B) Miquinas para labranza del suclo.

Miquinas para labores complementarias.,
Miquinas para cosecha.

Miquinas para preparacion de productos.
Miquinas para conservacion de productos.

p

MAQUINAS PARA ELEVACION DE AGUAS. El wso de
esta clase de MAQUINAS se impone cuando se preci-
san las aguas, para su aprovechamiento, a un nivel
superior que el correspondiente al sitio donde puede
efectuarse la toma. Algunas de ellas sélo pueden pro-
porcionar pequeiias cantidades de agua, propias para
los usos domésticos o para ¢l ganado, mieniras que
otras son idéneas para la elevacion de grandes masas
para proveer vastas zonas de riego, alimentar cana-
les, efe., existiendo una variadisima gama intermedia.
Siguiendo la clasificacion del docto profesor Conti,
de 1a Facultad de Agronomia de Buenos Aires, di-
vidense estas MAQUINAS, segin la forma de efec-
tuar la elevacién, en tres grupos: 1.°, por transpor-
te; 2.5 por aspiracién; 3.°, por choque o columna.
En el primer grupo encuéntranse las mas antiguas in-
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venciones humanas que se utilizaron para elevar agua,
desde el transporte en baldes o cubas, las ingeniosas,
aunque primitivas, instalaciones egipcias para elevar
aguas del Nilo, consistentes en una serie de pocillos
escalonados alimentados por un cubo colocado en el
extremo de una palanca provista de contrapeso (cei-
gitertal ), ¢l cual cubo servia para llevar agua del poci-
llo inferior al inmediatamente superior, hasta los achi-
cadores tipo holandés, propios para ¢l desagiie de pe-
quenos polders, alimenfacion de pequenos regadios,
etcétera, las ruedas de paletas y de cangilones, las
norias, los rosarios y los tornillos de Arquimedes
(V. ACHICADOR HOLANDES, NORIA, ROSARIO, RUEDA
DE PALETAS y TORNILLO DE ARQUIMEDES). En el se-
gundo grupo se clasifican
los distintos modelos de
bombas (V. esla voz) osci-
lantes o de¢ émbolo o bien
rotatorias., Las oscilantes, a
su vez, se subdividen, se-
gun la disposicion de sus
vilvulas v el niamero de ci-
lindros, en aspiranies, im-
pelentes, mixtas, de doble
o de simple efecto, etc. Las
bombas de movimiento rota-
torio pueden ser rotativas
de uno o mas ejes o centri-
fugas, y segin la disposi-
cion de sus ejes se denomi-
nan horizontales o vertica-
les. Ademdas, dentro del
mismo grupo deben incluir-
se los pulsdmetros (V. esta
voz), que ulilizan la accion
del vapor de agua a pre-
sion, Finalmente, se inclu-
yen en el tercer grupo los
arietes hidrdulicos, las bom-
bas de explosion de Humphrey y similares y el hidro-
pulsador de Abraham.

MAQUINAS DE VAPOR. Las MAQUINAS DE VAPOR, ya
sean fijas, ya movibles, se componen de dos partes
esenciales y de mision fundamentalmente distinta. La
caldera o generador de vapor, donde el vapor de agua
es producido, y ¢l motor, que consume ¢l vapor a pre-
sion, desarrollando energia mecinica. Las MAQUINAS
DE VAPOR han prestado antes de la preponderancia
de los motores de explosidn, y siguen prestando en
ocasiones determinadas, apreciables servicios en la
industria agricola, especialmente en el cullivo mecd-
nico a traccién directa o funicular, en la elevacidon de
aguas, para accionar trilladoras, y en instalaciones
fijas de pequena y mediana potencia para la transfor-
macion de productos agricolas, como lecherias, vinifi-
cacion, oleificios, etc. Las calderas o generadores
de vapor comprenden dos partes distintas: el hogar
v la caldera propiamente dicha o recipiente donde se
forma el vapor, Para que la combustion sea lo mas
completa posible es preciso que el hogar reciba la
cantidad de oxigeno, y por consiguiente de aire at-
mosférico, necesarin. Si el aire de admisién es in-
suficiente, el combustible no da al quemarse todas
las calorias de que e¢s capaz, y si es excesivo, gran
parte de los gases calientes producidos se escapan en
pura pérdida, Se precisan, por término medio, de 10
a 15 metros cibicos de aire para la combustiéon com-
pleta de 1 kg. de hulla. La entrada de aire o tiraje
es regulada, bien disponiendo un ventilador en la chi-
menea, bien enviando a la misma un chorro de vapor
que obra por aspiracion, bien con valvulas regulado-
ras de entrada o en el conducto de humo cuando el ti-
raje se obtiene naturalmente por la aspiracion de la
chimenea. El tiraje forzado se consigue inyectando aire
por medio de un compresor bajo la rejilla del hogar,
Esta estd formada por barrotes de hierro de seccion
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triangular o trapezoidal, dispuestos sobre montantes
horizontales o ligeramente inclinados, de manera que
la base del tridngulo o la base mayor del trapecio
estén situadas en la parte superior a fin de evitar obs-
trucciones y facilitar grandemente la limpieza necesa-
ria, la evacuacién de las cenizas y la entrada del
aire necesario para la combustion. Segan los malti-
ples tipos de generadores, varian las disposiciones de
las rejillas; en los lipos industriales mas modernos los
barrotes estin dotados de movimiento oscilatorio, en
forma de cadenas moviles, etc., regulandose la ve-
locidad segiin la naturaleza del combustible. Las cal-
deras propiamente dichas o recipientes pueden ser de
muy distintos modelos, tendiendo casi todos a au-
mentar la superficie de calefaccion o sea de contacto
de los gases calientes del hogar con las paredes de
la caldera. Esta debe estar suficientemente reforzada
para resistir las presiones interiores, debiendo sufrir
a este efecto pruebas oficiales y revisiones periddi-
cas, Es necesario que dispongan de un recipiente para
vapor, donde éste deje el agua que arrastra y sea re-
calentado antes de su utilizacion. Conviene que el
agua en su interior permanezca a un nivel lo mais
constante posible para evitar los inconvenientes que
se producirian por exceso o por defecto de agna; a
este fin existen indicadores de nivel, Para conseguir
una alimentacién regular y practica de agua en la
caldera se utilizan bombas de alimentacion o mis ge-
neralmente inyectores de chorro de vapor., Ademas
deben las calderas poseer vdlvulas de seguridad que
automaticamente dejen escapar el vapor cuando éste
adquiera presiones excesivas superiores a la de segu-
ridad, e indicadores de presion. El molor o mdquina
propiamente dicha puede ser de movimiento reclilineo
alternativo o de movimiento circular continuo. En el
primer caso estin las mdquinas de cilindros y en el
segundo las furbinas de vapor. Para establecer el de-
Bkido equilibrio entre el régimen de la miquina y el
de los 1tiles que ésta mueve, no bastan los velan-
tes, que no pueden oponerse al aumento o dismi-
nucion lentos de la velocidad. Para llenar este co-
metido existen los reguladores, de los que hay mul-
titud de tipos.

MAQUINAS (Cuenta de). Cuando la maquinaria,
en su mas amplio sentido, que posee una explotacion
estd dedicada a usos generales o bien es dificil deter-
minar su especializacion, hace falta abrir una cuenia
con el titulo de Mdquinas generales, o bien ofra de
significado suficientemente expresivo, En el Debe de
la misma se registran: el valor de todas las MAQUINAS
y herramientas generales recogidas en el invenlario
inicial o en los de fin de periodo, siendo la contra-
partida la cuenta de Capital; el importe de las MA-
QUINAS y herramientas que se adguieran durante el
periodo contable, con cargo a las cuentas perjudica-
das; los gastos ocasionados por la conservacion de
tales ttiles; la parte proporcional que corresponde a
la maquinaria, cuando a fin de periodo se hace la
distribucidn de los gastos generales. En ¢l Haber de
la propia cuenta deben figurar: el importe de los uti-
les de esta clase vendidos por cualquier causa duran-
te el periodo; el valor de toda la maquinaria y he-
rramicntas que existan en la explotacién en el mo-
mento de levantar el inventario de fin de periodo, sien-
do la contrapartida la cuenta de Capital. Al poner pre=-
cios parciales o totales a las MAQUINAS y herramien-
tas, debe atenderse a la amorlizacién, rebajindolos
prudentemente al fin de cada periodo, de acuerdo
con los anos de duracion probable de las diferentes
MAQUINAS. Establecida esta cuenta en la forma dicha,
ofrece siempre un saldo deudor que es recogido por
la cuenta de Gastos generales, De desearse una pre-
cision mas exagerada, el saldo podria distribuirse pro-
porcionalmente entre las diversas explotaciones par-
ciales que han recibido beneficios de las diversas
MAQUINAS y utensilios. Cuando la explotacion agri-
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cola dispone de MAQUINAS especiales y de alguna
importancia, puéde ser conveniente abrirles una cuenta
también especial, por ejemplo: Trilladora, elc., (véa-
se CONTABILIDAD AGRICOLA).

MARABU (Dicgrostachys nutans, Benth.). Legu-
minosa americana, rastrera, que constituye un pasto
regular para el ganado, Sus semillas atraviesan sin
alteracidn el aparato digestivo de los animales y ger-
minan facilmente al ser llevadas al terreno con el es-
tiércol. Se propaga con gran rapidez y es una hierba
de dificil extirpacién. Llamase también Aroma,

MARACUJA (Passiflora laurifolia, 1..). Pasiflérea
de la América del Sur con frutos redondos, del tama-
fio de un limdn, amarillos o rojos, que contienen gran
cantidad de pequefias semillas, envueltas por una
pulpa gris verdosa, sabrosa, dcida, de aroma parficu-
lar. La piel es gruesa, pero se rompe ficilmente y no
adhiere a la masa gelatinosa interior. De estos frutos,
que suelen IHamarse vulgarmente Oslras vegetales, se
pueden comer sin peligro varias docenas. || En Bahia
dan el nombre de CACAO MARACUJA al Theobroma mi-
crocarpum (V. CACAO).

MARACURE. Bejuco muy abundante en algunos
distritos de Venezuela, de cuyo jugo o litex, obtenido
por maceracidon en agua y presiéon y concentracion pos-
terior, se extrae el curare,

MARAICHINE, Subraza bovina partenesa, del sur
de la Vendée (Francia), que se distingue de aquélla
por la capa gris obscura.

MARANGO (Moringa moringa (L.), Millsp.). Arbol

de la familia de las moringdceas, originario de la In-
dia, llamado también Morunga, Narango, Ben, Ma-
ringa y Terebinto, de hojas esparcidas, pinnadocom-
puestas, flores blancas en racimo, frutos en cip-
sula larga, estriada, semillas globulosas con tres alas
muy seialadas.
Todas las par- ; s
tes de la plan-
ta estin dota-
das de una acri-
tud especial.
Los frutos tier-
nos y las hojas
se comen en
ensalada. De
las semillas se
extrae el acei-
te de ben, usa-
do en relo-
jeria.

MARANA.
V. CoSCOoJA

MARANON.
V. ACAjU,

MARAQUI-
TO. Venez. El
lechdn menor
de una cria.

MARASCA.
(Prunus Ma-
heb). Cereza
de pequeno ta-
maito v sabor agridulee, con cuyo jugo fermentado
se prepara el licor llamado marrasquino (V. esta voz).

MARASMO. Enflaquecimiento extraordinario, pro-
vocado por varias causas: enfermedades, alimentacién
deficiente, falta de higiene, exceso de frabajo, etc.

MARATOBO o MALATOBO. Cub. Nombre con
que se distingue al gallo de color almagre claro, con
las alas mds obscuras y algunas plumas negras en la
pechuga.

MARAVEDI. V. HIERBA MARAVEDI].

MARAVILLA. V. CALENDULA. || V. CAMPANILLA. |l
(Convolvulus tricolor, L.). Planta anual de la fami-

Maravilla



MAR

lia de las convolvuliceas, llamada también Dondiego
de dla, con tallo erizado, de 20 a 40 cms. de largo,
hojas lanceoladas, las superiores sentadas, y flores en
pedinculos unifloros con corola blanca en ¢l centro,
amarilla en la base y azul en la extremidad. Se cultiva
en los jardines. || Nombre con que en El Salvador se
conoce la planta llamada en Espafia Dondiego de
noche (V. esta voz). || (Ipomaea hederacea). Enre-
dadera anual, de la familia de las convolvuliceas,
llamada también Enredadera de campanillas, Mide de
3 a 4 mts. de altura. Es ristica y de rapido desarro-
llo. Sus flores acampanadas se abren al amanecer y
se¢ cierran al mediodia.
MARAVILLA DE QuITO. V. FLOR DE UN DiA.

MARCA., Seial que se imprime en el cuerpo de los
animales. Las MARCAS pueden fener miltiples finali-
dades: distinguir una ganaderia o cabaia de otra;
numerar los individuos de un mismo rebano, sefialar
los pertenecientes a un libro genealdgico, indicar los
premiados en un concurso, conocer los animales en-
fermos o sospechosos, etc. En Espafia, la costumbre
de marcar los animales de una ganaderia, para dis-
tinguirlas de otra, es muy antigua. A instancias del
Concejo de la Mesta, en 1499 se dictd una ley obli-
gando a todos los propielarios a aplicar la MARCA,
con hierro, a sus ganados, E1 9 de Mayo de 1895 se
publicd una R, O, disponiendo la formacion y publi-
cacidn de un catilogo oficial de hierros o MARCAS. An-
tiguamente, ¢n la isla de Mallorca, cada son o granja
tenia registrada en las oficinas de la Diputacién su
MARCA o hierro. Esta no era propiedad del dueio de
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Clave del sistema argentino

la finca, sino que el hierre de la granja continuaba
siendo el mismo, aunque la finca cambiara de duefio.
L.as MARCAS con hierro se aplican en la piel o en las
superficies cirneas. Estas MARCAS pueden figurar ci-
fras, iniciales, escudos o seiales. El hierro se ca-
lienta al rojo y de un golpe se aplica contra la piel.
No hay necesidad de destruir el cutis. Quemando
inicamente la epidermis o capa superficial de la piel
hay suficiente. El pelo que nacerd en la superficie
cauterizada lo hace en direccién contraria del de lIa re-
gi6n, de modo que no hay necesidad de que Ia MARCA
constituya una superficie depilada, cosa que afea la
region, La preferida es la del anca izquierda. Cuando
se trata de animales de desecho, la MARCA se aplica
en el cuello, debajo de la crinera. El hierro también
Puede aplicarse a los cuernos y a los cascos. En estos
lltimos drganos la seiial desaparece a los dos afios.
Hasta el presente, las MARCAS con hierro consistian
en figuras o iniciales, de modo que sélo podian
indicar 1os animales pertenecientes a un propietario o
colectividad, signo sanitario, etc. Los sefiores Fontde-
vila y Christmann, de 1a Repiblica Argentina, presen-
taron en 1920, en el Ministerio de Agricultura de su
pais, un sistema que sus autores llaman <argentinos»
Y que permite numerar a fuego los animales, hasta
el nimero 999.999, Al combinar este sistema sus au-
tores han consultado diversos factores que convienen
4 la facilidad y sencillez de aplicacion, partiendo de
hase simp]c y de poco fuego, v con arreg!o a una
clave lo mas semejante posible a la numeracion ari-
biga. Las lineas de fuego van distribuidas en forma
simétrica dentro de dos circulos imaginarios, que en
la figura estin marcados con puntos, a fin de evitar
el inconveniente de lo que se conoce con el nombre de
Planchas de fuego y cuyos efectos son tan perjudicia-
les. En el primero de los grabados que se reprodu-

UNnB

Universitat Autémoma de Barcelona

MAR 549

cen se detalla la clave del sistema, la cual consis-
te en signos que representan la parte fundamental de
los numeros comunes, En el segundo de los gra-
bados se expone grificamente la manera de co-
locar los niameros dentro de las circunferencias que
les sirven de base, y explica asimismo el procedi-
miento para leer las MARCAS de una a seis cifras,
en una forma inteligible y sencilla que da idea com-
pleta del sistema. La numeracion se lee empezando
desde el punto de arriba de la base (a) hacia la

Y

MARCA
NUMERO

MARCA
NUMERC

15

R )..)_;

MARCA
NUMERO

ol s

J‘a'
‘."’I,. \ DE ; 1 MARCA
h : ‘,_‘,_. CUATRO e =N NUMERO

1920
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Forma en que debe leerse
la numeracion

o _l,\" 999.999

Como gquedan represen-
tadas las marcas

derecha, Por olra parte, el nimero de cifras que tie-
ne cada MARCA lo indican las lineas que se colocan
en ¢l ceniro de la base, y en cuanto al tamafo, puede
elegirse cualquier medida que encaje dentro de las
habitualmente utilizables para las MARCAS. Las MAR-
CAS de color se emplean exclusivamente para el ga-
nado lanar, cuando no hay interés en conocer la in-
dividualidad de los sujetos que componen el rebaiio,
La pintura apropiada se prepara con 1 kg. de sebo
fundido, 300 gms. de brea y 100 de 6xido de hierro,
También puede marcarse simplemente con ocre. Los
colores de anilina duran poco tiempo. La MARCA con
pez derretida, tan perjudicial a los vellones, esti jus-
tamente olvidado, Las MARCAS con ocre o con la mez-
cla apuntada desaparecen mediante un lavado jabo-
noso. El ganado lanar y cabrio puede marcarse por
tatuaje y precinto. El tatuaje consiste en frotar los
agujeros practicados en la oreja mediante una pinza
especial con pdlvora mojada, carbén molido o colco-
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tar. El precinto se coloca en la regidon superior del
cuello, Un bramanterde color o blanco se precinta con
un plomo. El faladro y los cortes en las orejas cons-
tituye ofro sis-
fema de MAR-
CAS. El taladro
se verifica con
un sacaboca-
Los agu
jeros en ¢l bor-
de superior de
la orejaizquier-
da pueden sig-
nificar unida-
des: en ¢l bor-
de inferior de
misma, ftres

290
10

dos.

30
Oreja

:zqur.’:ro'a

Oreja

derecha

por inladros y cortes H]
unidades
uno; en ¢l cen-

Modelo de marcas
cada

tro, centenas; los agujeros en el borde superion
de la oreja derecha pueden significar decenas; en
el borde inferior de la misma, tres decenas cada
uno, y en el centro, dos centenas. Con las tije-
ras se puede marcar una figura o sencillamente
un corle en una o ambas orejas, Taladro y corte
pueden combinarse Los agujeros tienen la des

por extension de la cicatriz,
sobre todo en el cerdo. Los botones y pendientes auri-
culares permifen reunir la MARCA de la ganaderia o
cualidad de la res v la numeracion, siendo faciles de
calacar y de poco casle. Los balones y pendientes pue
Para colocarlos se nece

ventaja de desaparecer

den ser de diversos metales
sitan pinzas especiales, unas que taladran la oreja y
otras que remachan el botdn o pendiente. La perma-
nencia en la oreja de las MARCAS metilicas no sucle
durar mis que tres o cuatro anos. Pueden aplicarse a
todos los ganados, existiendo para los pequefios afri-
males botones v pendientes de menor tamano gue para
los grandes. Los conejos pueden marcarse con un bo
ton metdlico en la oreja, sujetado por un hilo, tambicén
meldlico. Las aves se marcan con anillos metilicos
en la pata, anillos que tienen la forma de una plancha
en Ia cual puede hacerse una inscripecion. También s
les pueden colocar anillos de celuloide de diversos
Ultimamente se ha resenar  los

colores l‘f”l""‘h'

Marcadora antomatica

-
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animales sin necesidad de MARCAS, empleando las’
impresiones del labio superior en los bdvidas y las

TS AR
“oag s

:

Operacion de marcar un carnero por el sistema
de hotones y pendientes

que se obtienen de los espejuefos delanteros en los
solipedos, Este sistema implica, cada vez
desea identificar un animal, proceder a la toma de 1as
impresiones. No es, por con-
siguiente, prictico

que se

MARCA ARTIFICIAL. V. CON-
I'RAMARCA.
MARCADOR, Vistago ter-

minade en punta, que se fija
larguero al
arados u

por medio de un
cuerpo  de ciertos

otras maquinas de cultiva
que sirve para trazar la direc-
cidn del surco o faja de tra-
bajo praximo. (| En las barre-
nas o taladros ingleses, de

tres phnas, denominase asi una
de las extremas que traza la
circunferencia limite del traba
jo, mientras la otra pua ex-

frema efectia éste y Ia inter
media sirve de cgntro para la
rotacionm,

MARCADORAS (Magqui-

nas). Miquinas modernas in-
troducidas en la industria agri-
cola y cuyo objeto es mar-
car o sellar algunos productos
agricolas (frutos, huevos, ele.),
como garantia de su buena
calidad, indicador de edad o
simplemenfe de punto de ori-
gen o marca del productor. Su
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empleo es muy ufil, sobre todo en las explofaciones
agricolas que se dedican a la exportacién de sus pro-
ductos, La mayor parte de estas mdiquinas, que fun.
cionan siempre automiticamente, van acopladas a
clasificadoras de productos por los tamanos de los
mismos. Se comprende que se impone primero una
seleccion previa de los productos que se deban mar-
car. Algunos tipos de MARCADORAS accionadas por
electricidad pueden marcar hasta 200.000 piezas (fru-
tos, huevos) por dia.

MARCEAR. Trasquilar y quitar el pelo a las bestias,
lo cual acostumbra practicarse hacia el mes de
marzo.

MARCEO. EI corte que hacen los colmeneros fijistas
al entrar la primavera para quitar a los panales lo
reseco y sucio que suelen tener en la parte inferior,
a fin dc gque las abejas construyan de nuevo lo gue
se les quita con cera reciente,

MARCIALES. V. HIERRO y SUS COMPUESTOS.

MARCITA. Pradera permanente, especial de la re-
gion de la Baja Lombardia, en Nalia, que regada
continuamente durante el invierno con una capa del-
gada de agua que recubre el suelo, se mantiene en
constante produccidén durante tado el ano o mejor
desde febrero a octubre. En las MARCITAS los riegos
tienen por objeto, durante el verano, proporcionar al
ferreno el agua que necesita, y durante el invierno,
gracias a la temperatura del agua, mis elevada que
la del ambiente, evitar el enfriamiento excesivo que
impediria la vegetacidn. Se obtienen de esta manera,
err algunas MARCITAS, hasta nueve cortes de hierba
al afio, gue dan alrededor de 70.000 kgs., hierba
que, si bien es verdad no resulta de primera calidad
por el exceso de agua, constituye un elemento fres-
co, precioso para el invierno,

MARCO. Agr. Extension superficial que se asigna-
ba a la fanega en cada provincia; su valor na es el
mismo para las distintas regiones, siendo la mis co-
min 9.216 varas cuadradas, correspondiente a la
fanega Namada en Castilla de marco real. || Hidr.
Medidores de agua usados en la Argentina y otros
paises hispanoamericanos, consistentes en orificios
o vertederos practicados sobre piedra, metal o ma-
dera. Solo pueden dar buenos resultados cuando la
carga se mantiene sensibiemente constante. Los hay
circulares, de forma recltangular, o MARCOS ceftidos, ¥y
en forma de
vertedero  rec-
tangular, que
se denominan
MARCOS de {a-
jo. Los cefidos
se dividen en
~cuartos o na-
ranjas y die-
ciseisavos o
pajas de agua.

MARCO
REAL. Forma
de plantacion en que los pies quedan en los dngulos
de un cuadro, es decir, en la que la distancia entre

las lineas es
pEa T
-3
54

igual a la que
Buna G B80 s o o

Marco circular de Cordoba

separa los pies
en la linea, de
manera que c¢a-
da arbol queda
equidistante de
los cuatro pro-
ximos. Para
cfectuar una
plantacion a MARCO REAL se procede de la manera
siguiente, Supongamos que se haya de plantar un
terreno vV, X, Y, Z. Se empieza por trazar una

Marco cenido de Catamarca
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recta 1-1 paralela al limite VX y separada de éste
la distancia que fijen las ordenanzas., Con una es-
cuadra de agri-
mensor se traza
la linea 1-8 per- g
pendicular a la v
anterior, En ca-
da uno de los
puntos 2, 3,
4... 8, situados
a la distancia
que debe existir entre los drboles, se pone un jalon.
La misma operacion se repite en el punto 1’ y se po-
nen jalones en la linea 1°-8'. Se ponen después otros
jalones, a la distancia establecida, en las lineas 1-1'
y 8-8'; se obtendrin asi los puntos a, b, ¢, d y a’,
b', ¢, d’, ete. Para determinar el emplazamiento de
los drboles en las lineas @ a', b b’, ¢ ¢’, se unen con

= 0208--»

Marco de tajo o de vertedero de Salta

Trazado de una plantacién a marco real

un cordel los jalones ay @', by &', ¢ v ¢'. En los
puntos donde los cordeles se cruzan con las lineas
2-2', 3-3', 4-4’, cte., se plantaran los arboles.

MARCOLA. And, Vara de 2 a 3 mis. de longi-
tud, terminada en uno de sus extremos en una pieza
de hicerro aguzada en forma de formdn y con un gan-
cho lateral en figura de hocino; se emplea para lim-
piar y quitar el marojo, planta parasitaria, a los
olivos.

MARCONA. Excelente variedad de almendra, cul-
tivada en la region de Levanle,

MARCHAS DEL CABALLO. Modo de accionar los
remos el caballo en sus movimientos de fraslacidn.
L.as MARCHAS se verifican al paso, al trote y al galope
(V. estas voces).

MARCHES, Raza porcina que ocupa extensas re-
giones de Alemania, Jutlandia y Holstein, de cabeza
voluminosa, perfil concavo, orejas grandes con ma-
mellas y de precocidad medianamente desarrollada.

MARCHIGIANA, Raza bovina italiana, de la pro-
vincia de Bolonia, de tipo Asidtico, capa gris claro
y cuernos relativamente cortos. Es propia para el tra-
bajo.

MARCHITEZ.
vOz).

MARCHOISE, Raza bovina francesa de la Cordi-
Hera Central, muy basta, propia para el trabajo.

MAREMMA. Raza porcina de la campifia romana,
de perfil subcéncavo, pelaje gris o negro, orejas pen-
dientes, riastica, propia para vivir en los pastos.

MARFIL VEGETAL. V. TAGUA.

MARGA. Nombre con que se designan las mezclas
naturales de arcilla y caliza, que dan efervescencia
con los dcidos y se disgregan por la accion combi-

Enfermedad del ananas (V. esla
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nada del aire y la humedad. La MARGA es
mis dura y blanca cuanto mas rica en carbonato
de cal y, por consiguienle, se disgrega mas lenta-
mente, Las mejores son las que contienen 60 a 70
por 100 de caliza. Pueden clasificarse en cuatro
grupos principales: calizas, arcillosas, siliceas y
magnésicas. Las calizas contienen, por lo menos, un
50 por 100 de carbonato de cal, pero pueden llegar
al 90 y 95 por 100, y convienen para enmendar
los suelos arcillosos, humiferos y hiimedos. Las MAR-
GAS arcillosas contienen del 10 al 50 por 100 de
carbonato de cal; convienen para enmendar las tie-
rras demasiado sueltas, Las siliceas o arenosas con-
tienen también del 10 al 50 por 100 de cal; s¢ em=
plean en las tierras arcillosas. Las magnésicas son
raras; contienen del 5 al 30 por 100 de carbonato
de magnesia y alrededor del 50 por 100 de carbo-
nato de cal (V. ENMARGADO y ENMIENDA).

MARGALLO. V. PALMITO
MARGAR. Abonar las tierras con margas.

MARGARINA. Substancia grasa derivada de la
combinacidon del dcido margdrico y la glicerina, La
MARGARINA comercial o manteca artificial se prepa-
ra partiendo de la dleomargarina (mezcla de oleina,
estearina y palmitina), a la cual se incorporan acei-
tes vegetales diversos (de sésamo, cacahuete, algo-
don, ete.). La MARGARINA puede substituir a las otras
grasas en la alimentacidén humana.

MARGARITA. Nombre vulgar de muchas plantas,
generalmente de la familia de las compuestas. Asi,
en Méjico dan este nombre al Callistephus horten-
sis, Cass., llamado en Espana Reina Margarita (véa-
se esfa voz), v en El Salvador al Chrysanthemum la-
custre, Brot., de grandes flores blancas, que se cul-
tiva en los jardines; a la Dimorphoteca annua, Less.,
llamada también MARGARITA AZUL (V. esta voz); a
la Zinnia elegans, Jacq., llamada en Méjico Cambray
y en Espana Rascamofio (V, esta voz). Pero el mis-
mo nombre se da a plantas de oltras familias; asi,
en Méjico denominan MARGARITA al Polianthes tube-
rosa, L., amarilidicea cultivada en los jardines y
llamada también MARGARITA BLANCA u OLOROSA v
en Espafia conocida con el nombre de Nardo (V. esta
voz); a las ramniceas Karwinskia Humboldtiana, Zue,
y Rhamnus Humboldtiana, R. vy S.; a la malpighia-
cea Galphimia glandulosa, Cav,, efc., etc. || (Bellis
perennis, L..), Planta herbicea vivaz de la familia de
las compuestas, llamada también Bellorita, Chirivita,
Maya y Pascueta, muy abundante en los prados y ecn
los campos. Mide de 15 a 25 ems. de altura y tiene
hojas todas radicales, aovadoespatuladas, mas o me-
nos bruscamente estrechadas en peciolo alado, y flo-
res blancas en cabezuelas solitarias sobre escapos.
Ha dado lugar a gran nimero de variedades que se
cultivan en los jardines como si fuesen especies anua-
les, Se siembran al final del verano en semillero y
se trasplantan de asiento durante el invierno. Pre-

tanto

fieren los suelos compactos. Se emplean general-
mente para borduras,
MARGARITA AZUL. Nombre que dan en El Salva-

dor a la Dimorphoteca annua, Less., compuesta de
origen ofricano, que se cultiva en los jardines. Lli-
mase también MARGARITA,

MARGARITA BLANCA. Nombre que dan en Méjico
al nardo (V. esta voz).

MARGARITA DE OTONO (Sternbergia lutea, Gawl.).
Planta herbdcea vivaz, de la familia de las amari-
lidiceas, de pequefias dimensiones, con escapo nulo
o brevisimo, subterrdneo, hojas lineales, obtusas, y
flores amarillas, grandes, que aparecen después de
las hojas. Llimase también Cdlchico amarillo y Azu-
cena amarilla. Se cultiva en los jardines; es planta
riustica que se da bien en los suelos secos. Se mul-
tiplica por divisién de pies o por semilla. Sembra-
da, florece a los tres anos,
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MARGARITA MAYOR (Leucanthemum vulgare, Lam.).
vivaz de la familia de las eompues-
que

Planta herbicea

tas, llamada también Pajitas, mide de 50 a 60

Margarita

centimetros de altura vy crece en los sitios montafio-
sos y en los prados. Tiene las hojas inferiores espa-
tuladas y dentadas, y las superiores sentadas, pin-
nadohendidas en la base, y flores liguladas, blancas.
En Bosnia sue-
len colocarla
sobre los ani-
males para li-
brarles. de las
MoOscas.
MARGARITA
OLOROSA A,
Nombre que
dan en Méjico
al nardo (V.
esla voz).
MARGARI-
TA GRANDE
(Chrysanthe-

mum frutes-
cens, L.). Com-
puesta origina-

ria de las Ca-
narias, de la
que se cultivan
en los jardines
las wvariedades
de flores do-
bles. Requiere
suclos fértiles y
cilidos, Las plantas mejores, de copa redonda regu-
lar, se obtienen cultivando planfas aisladas en pleno
sol, Cuando la planta envejece, se desguarnece de
ramificaciones su parte inferior, Se mulliplica por
estacas que se preparan en otono,

MARGOSA (Melia azedarach, 1.). Arbol de la
familia de las melidceas, originario de la India y del
Archipiélago Malayo, de 12 a 15 mis., de allura ¥y
de didmetro zonsiderable. Se obtienen de ¢l un vino,

Margosa



MAR

llamado por los indigenas tadday, v un aceite comes-
tible y medicinal, y sus hojas, asi como su corteza,
son medicinales,

MARGULLO. Cub. ACODO (V. esta voz).

MARIA. Sal. Nombre que se da a una enferme-
dad que causa la muerte de los castafios por dese-
cacion del liber y de la albura; a veces llega a cons-
tituir una verdadera plaga.

MARIA LUISA. V. HIERBA LUISA.

MARIANGANA. Nombre con que se conoce en las
islas Canarias a la fresa,

MARIETA, V. COCCINELIDOS.

MARIGUANA, M¢j. Nombre con que se designa
el Cannabis indica o citamo de la India (V. esta voz).,

Toro y vaca de

MARIMAY (Cassia leiendra, Benth.). Leguminosa
arbdrea del Brasil con frutos casi cilindricos, comes-
tibles, dulces.

MARIMONA. V. RANUNCULO.

MARINA. Raza bovina de pequeiia alzada, 1,30 me-
tros, cabeza fuerte, miembros finos, que habita el li-
toral del departamento de las Landas (Francia), pa-
recida a la raza lurdesa, pero sin tener sus facul-
lades lactiferas.

MARINERA. Raza bovina catalana, de perfil con-
vexo, crianeo dolicocéfalo, cuernos arqueados hacia
abajo, dirigidos hacia la mejilla v con la punta hacia
atrds, El pelaje es alazdn; la talla es grande y la apti-
tud predominante el trabajo. La raza ocupa una érea
geogrifica reducida: la comarca del Geronés y La
Seclva, La raza MARINERA ha sido estudiada por el pro-
fesor Rossell y Vild, el cual cree que fué introduci-
do en Catalufia por la gran invasion céltica 900-850
anos antes de nuestra era,

MARIO (Calophyllum rekoi, Standl.). Clusidcea dar-
borea centroamericana, de grandes dimensiones, de
follaje persistente, verde, muy bello, que se emplea
para plantar en calles y avenidas. Llamase también
Barillo y Varille. La madera se usa para consiruc-
ciones y para lefia. Practicando incisiones en la cor-
teza, brota un liquido amarillo que tiene aplicaciones
medicinales.

MARIOLA (Parthenium incanum, HBK.). Com-
puesta mejicana que crece en los silios secos. Se
parece mucho al gaayule (V, esta voz), tanlo que
los campesinos suelen lamarla Hembra del guayule;
pero difiere de €1, aparte de olros caracteres, en su
aspecto y tamaiio y en la forma de las hojas. Con-
tiene del 3 al 5 por 100 de caucho.

MARIPENDA. V. LIQUIDAMBAR.

MARIPOSA, Los lepidopteros, al completar su evo-
lucidon y legar al estado de insectos perfectos, se
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canvierten en MARIPOSAS (V. LEPIDOPTERO). Las
MARIPOSAS tienen aparato bucal chupador, por lo
que no son nunca directamente perjudiciales para
las plantas. Sus daiios consisten en la puesta de
los huevos, de los que nacerin las larvas perjudi=*
ciales. Mas propiamente el nombre de MARIPOSAS
debe limitarse a los lepiddpteros diurnos o ropa-
loceros. La caracleristica que les valié tal denomi-
nacién radica en la estructura de sus antenas, gcuyo
didmetro aumenta progresivamente hacia el extremo,
si bien los ultimos artejos aparecen abultados brus-
camente en forma de maza o clava. Tal disposicion
contrasta con toda la serie de variaciones propias
de los lepidopteros heterdceros, desds las formas
mas simplificadas como las filiformes hasta las de
mayor complicacion como las bipectinadas y plu-

razi marinera

mosas o aserradas. En todas ellas la. disminucion es
progresiva hacia el extremo o dpice, Es también ca-
racteristica de las MARIPOSAS la posicion de sus
alas durante el reposo, elevadas y cerradas apre-
tindose mutuamente, mientras los heterdeeros, o lepi-
dopteros nocturnos, durante el reposo suelen colo-
car las alas mas o menos abiertas horizontalmente
o plegadas a dos vertientes. V. ROPALOCEROS.

MARIPOSA. En Cuba dan este nombre a varias
plantas, entre las que se cuentan el Hedychium co-
ronartum, Willd., zingiberdcea arbustiva, de unos
50 cms. de altura, cultivada en los jardines por sus
flores blancas que parecen mariposas y que son muy
perfumadas, y el Oxalis plumieri, Jacq., oxalidicea
espontdnea con cuyo jugo se quitan las manchas de
tinta.

MARIQUITA. V. COCCINELIDOS. || (Agelaius xan-
thomus, Scl.). Ave canora, de las ictéridas; negra
en sus partes posteriores; pequenas cobertoras ala-
res, amarillas las superiores y negras las inferio-
res. Exclusiva y muy abundante en la isla de Puerto
Rico, Aunque elimina bastantes insectos y liba el
néctar de las flores, esta especie es sumamente per-
judicial, pues desciende en grandes bandadas a los
arrozales y campos de mijo, y no sélo consume la se-
milla, sino que quiebra muchas espigas que ya no
llegan a perferto estado de madurez. Por la tarde se
recogen y descansan formando bandadas numerosas
en los drboles cercanos a los campos cultivados.

MARISMA. Terreno bajo, arenoso, del litoral, que
es invadido por el agua durante los femporales. En
las MARISMAS la vegetacion es muy reducida v estd
formada por plantas capaces de vegetar en medio sa-
lado. Como la cantidad de sal contenida en. el agua
de las MARISMAS esta relacionada con la latitud (los
mares mis proximos al ecuador son mas salados), la
vegelacion espontinea de las MARISMAS es diferente
segtin 1a region a que pertenecen. En la Peninsula

unB

Universitat Autémoma de Barcelona



554 MAR

Ibérica las MARISMAS mds extensas y que mejor pre-
sentan los caracteres diferenciales de las mismas son
las que se extienden proximas a la desembocadura
del rio Guadalquivir y abarcan una porcién bastante
“extensa en los limites comunes a las provincias de
Cadiz, Sevilla y Huelva, ocupando una gran zona en
esta Oltima.

MARJAL. Terreno pantanoso o muy himedo donde
se crian malas hierbas y los drboles de ribera.

MARJOLETO. Nombre que en algunas regiones
dan al espino albar o blanco (V. esta voz).

MARLO. Zuro.

MARMOLENO. Venez. Nombre que se aplica al
caballo blanco albino cuando tiene los ojos negros,
por la semejanza que el color de su capa tiene con
¢l mirmol,

MARO CORTUSO. V. HIERBA DEL PAPA

MAROILLESA. Subraza bovina flamenca, que vive
en la comarca de Maroilles (Francia), de pelaje rojo
claro, caricter que la diferencia de la raza flamenca.

MAROJO (Viscum cruciatum, Sieb.). Planta de la
familia de las loranticeas, que se¢ desarrolla sobre
varias plantas arbdreas (olivo, chopo, etc.); tiene
ramas verticiladas, hojas oblongas y obfusas, y flo-
res reunidas en glomérulos pedunculados. El fruto
es una baya roja. || V. REBOLLO. || V. MUERDAGO.

MARONERA. Raza hovina de la provincia del Mifio
(Portugal), de perfil céncavo, brevilinea, capa rubia,
mucosas rosadas y cuernos muy desarrollados, con
las puntas dirigidas hacia arriba. La alzada es de
1,30 mts.; el peso en vivo en los bueyes oscila enire
500 y 600 kgs. Posee aplitudes propias para el
trabajo.

MAROVINA. Nombre wvulgar del Cerasus avium
(V. CEREZO).

MARQUEAR. Seiialar en el campo los sitios que
han de ocupar los drboles (V. PLANTACION).

MARQUEO. Operacion consistente en marcar los
sitios en los cuales deben plantarse los drboles. El
procedimiento gue se sigue en cada caso varia segun
se trate de plantar aquéllos a marco real, al tresboli-
Ho, ete. (V. las respectivas voces),

MARQUETA. Pan o porcién de cera sin labrar.

MARRA. Falta del pie correspondiente a un lu-
gar del lino de una plantacion de drboles o arbus-
tos. También suele aplicarse a las matas perdidas de
las hortalizas que se plantan alineadas y en general
de todas las plantas que se cultivan en lineas o en
caballones, En general estas faltas, que resultan per-
judiciales para el rendimiento total y a veces para
¢l buen aprovechamiento de los cnidados de cultivo,
son debidas a malas condiciones de la planta o a im-
pericia de los operarios, En las plantaciones lefiosas
hay que reponerlas lo mads pronto posible para evi-
tar, entre ofras cosas, el mal aspecto del conjunto.

MARRA (Dolichotis patagonica, Wagn.). Mami-
fero roedor de la América del Sur, llamado también
Liebre de Patagoria por su semejanza con la libre
curopea, de la que se diferencia por su mayor ta-
mano y orejas y patas traseras mas corlas. Su pelaje
e¢s espeso, aspero vy de color gris en el dorso y de
canela en los costados. Vive en sociedad con otros
individuos de su propia especie y abunda sobre todo
en Patagonia., Se alimenta de hierbas y raices, pero
a veces penefra en los cultivos vy causa grandes des-
trozos en los mismos. Su carne es comestible y sa-
brosa, por cuya razon es objeto de activa persecu-
cion por parte del hombre.

MARRASQUINO. Licor que en Dalmacia prepa-
ran destilando el vino de guindas. Se recolectan las
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guindas algo verdes aln, se les quita el hueso, se es-
trujan, se agrega cierta cantidad de hojas y se deja
fermentar., A veces al liguido fermentado se agrega
también vino de uva. Después se destila y se endulza
con azucar.

MARROJAR. Corlar las ramas inftiles de un arbol.

MARROQUI. Nombre de wvarias razas de anima-
Tes domésticos. Marruecos posee una ganaderia bas-
tante numerosa. El nimero de caballos se eleva a
200,000, al doble el de asnos y a 50.000 el de mulos.
Los bovidos componen un rebano de 1.500,000 ca-
bezas; el ganado lanar suma 7.000.000; el cabrio,
2.000.000, y el de cerda, 150.000 cabezas. Existen

Caballo marroqui

ademas unos 100.000 camellos, vy en cuanto a las
aves, su importancia se deduce de la exporlacion de
huevos, que se eleva a unos 5.000.000 de kilogra-
mos anuales, Las relaciones de Marruecos con Es-
pafia nos obligan a enumerar las razas marroquies.
Todas ellas, empero, somelidas a un régimen de so-
briedad forzada, viviendo en la intemperie, sélo por
excepcidon se hallan en buen estado de carnes. No
obstante, por el tipo a que pertenecen responderian
perfectamente a las mejoras de que podrian ser ob-
jeto.

Raza caballar. El caballo autdctono es de tipo Afri-
cano, Los cruzamientos verificados con sementales de
lipo Asidtico y otros, de los depositos de sementales
del Estado francés y espaiiol, han contribuide a lu
existencia de una poblaciéon mestiza. Pero en el in-
terior del Imperio el tipo no ha sido alterado.

Raza asnal. Es de tipo Africano, alzada reducida,
extremadamente sobria; se utiliza para servicios de
silla y carga. Durante la guerra europea los sujelos
de esta raza prestaron buenos oficios, empledndoseles
en ¢l aprovisionamiento de las trincheras avanzadas.
Los machos de esta raza s6lo se emplean en la pro-
duccion-mular para cubrir yeguas de poca alzada. Las
yveguas de gran alzada se reservan para los garaiio-
nes importados de Francia o de Cataluiia.

Razas bovinas, La raza dominante es de tipo I1bé-
rico. La corpulencia, que presenta grandes variacio-
nes, ¢s debida a la ferfilidad de las respectivas co-
marcas. Leroy, al estudiar 1a poblacion bovina de Ma-
rruecos, sefala la existencia de otros dos tipos, uno
de ellos semejante del todo al tipo de los Palses Ba-
Jos; el otro se caracteriza por las mucosas rosadas,
capa triguefa con extremidades obscuras, cuernos y
pezunas de color de manteca. Eslas dos ultimas razas
producen después del parto 12 litros de leche con
una riqueza de 3,5 a 4,5 por 100 de manteca. El peso
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minimo para todas ellas es de 200 kgs. y el midximo
en vivo, 500 kgs. La alzada varia entre 1,10 y 1,30
metros. El desarrollo es lento; no se termina hasta
los cinco anos cumplidos

Razas lanares. Es la raza Merina semejante a la
espaiiola. Las demas se denominan Berebere, Barba-
rina y Arabe (V. estas voces).

La cabra es de tipo Africano, parecida por su mor-
fologia a la de Malta, pero con una produccion de
leche que raramente pasa de un litro diario.

Los cerdos son de tipo Mediterrdneo o Ibérico. La
raza es muy basta, poco precoz y montaraz.

La gallina es de volumen reducido, y sus huevos
pesan solamente 45 gms,

MARROQUINES. V. CANAMETES,

MARRUBIO (Marrubium vulgare, 1..). Planta vi-
vaz de la familia de las labiadas, blancolanuda, muy
ramificada, de 40-50 cms. de altura, Tiene fallos rec-
tos, hojas opuestas, aovadas, festoneadas, gruesas,
arrugadas, y flores blancas, pequenas, ligeramente
perfumadas. Es una planta muy ristica que se acomoda
a toda clase de suclos. Se multiplica por semilla o
mas corrientemente por division de pies en primave-
ra. La recolecciton se efectia cortando las sumidades
floridas a dltimos de verano, El MARRUBIO tiene apli-
caciones medicinales, y por su sabor algo acre se usa
también como condimento, cortando las hojas antes
de la floracion.

MARRUBIO ACUATICO (Lycopus europacus, L.). Plan-
ta vivaz de la familia de las labiadas, hasta de un
mefro de altura, muy comin junto a los cursos de
agua y sitios himedos. Tiene hojas ovales, lanceola-
das, hendidodentadas, y flores pequeias, blancas.
Tiene aplicaciones medicinales.

MARRUBIO FETIDO (Ballota nigra, 1..). Labiada vi-
vaz, con tallos cuadrangulares, ramificados, de 30 a
80 cms, de altura, muy comiin en los setos, escom-
bros, bosques y bordes de los caminos. Las flores
se presentan verticiladas; tiene olor repugnante y féti-
do; sus hojas son obscuras y sus tallos negros; flo-
rece en verano, es comtn en la zona ‘meridional euro-
pea y el ganado no la apetece,

MARRULLERO. Cub. Especie de bejuco de gran
longitud y hojas acorazonadas, utilizado como pasto
para el ganado..

MARSALA. Vino licoroso siciliano, de 18 a 239 de
alcohol, fabricado por primera vez en 1773 para com-
petir con el de Madera. Se prepara con un vino blan-
co, de 132 de alcohol, obtenido de uvas de las va-
riedades locales de la region de Marsala, inzolia y
catarrafto, A este vino se agrega alcohol, mosto con-
centrado en calderas vy mosto alcoholizado, proce-
dente de uvas blancas muy maduras. Se exporta
mucho a Inglaterra.

MARSELLESA. Raza porcina, formada de poco
tiempo a esta parte en las cercanias de Marsella,
compuesta del cerdo gascon, del argelino y de varias
razas inglesas. La piel es blancorrosacea, con fondo
amarillento, sin pigmentacion, predominando en ella
los elementos étnicos del tipo Mediterraneo,

MARTAGON, V., AZUCENA.

MARTAJAR. En Méjico, quebrar el maiz en la
piedra.

MARTICU. Manzano cultivado en Guiptizcoa; ar-
bol de tamano regolar, rastico, pero no muy fértil
ni muy vigoroso. Fruto grande, achatado, de co-
lor verde con ravas de carmin; pulpa blanca, jugosa
Yy aromditica.

MARTILLO DE MAYOR. Procedimiento de reval-
sion empleado en la veterinaria antigua, por el que
se calentaba en agua caliente un martillo ordinario
Y se aplicaba sobre la piel de la region de la revul-
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sion deseada; es muy sencillo y de buenos resultados
en la practica.

MARTILLO PERCUTOR. V. PERCUSION.
MARTINET. V. MARTIN PESCADOR.

MARTINETE. Maza formada por un mango de ma-
dera ligera y flexible que lleva en su extremidad un
tarugo de madera dura, mas alto que ancho. Puede
golpear de plano u oblicuamente. Usase para hacer
saltar los tapones de los toneles.

MARTINIA (Martynia diandra). Planta cubana de
la familia de las pedalieas, de virtudes medicinales.
Llimase también Arardagato.

MARTINICA. V. MISTERIOSA.
MARTINICO, Val. V. MARTIN PESCADOR.

MARTIN PESCADOR (Alcedo ispida, L.). Ave in-
sesora, de Jas alcedinidas, de 18 cms. de longitud.
Su plumaje ostenta un hermoso azul cobalto en ¢l dor-
s0, que se¢ transforma en una tonalidad mis obscura
en la cabeza y alas. Las partes posteriores tiran a ca-
nela. Esta ave tiene el pico encarnado, largo, robusto
y recto, y lo utiliza para la pesca de pececillos e in-
sectos acudticos. Mora solitaria a orillas de los cur-
sos de agua, pasando largo tiempo en reposo, ace-
chando desde ¢l ramaje a la presa, sobre la que se
arroja de improviso como un dardo. Para anidar no
abandona aquellos parajes, y a tal efecto utiliza las
galerias que practican otros animales en las mirgenes
de los rios, Esta ave indudablemente devora un creci-
do nttmero de pececillos, por lo que conviene regular
su presencia en los criaderos. Por el contrario, no deja
de ser atil su labor de exterminio de insectos y
larvas perjudiciales, siendo en conjunto su accidn
equilibrada.

MARTIN ZAMBULLIDOR (Ceryle alcyon, L.). Ave
insesora de las alcedinidas, confundida a veces con la
anterior, a la que se parece por su forma, aunque su
tamafio es ma-
vor, teniendo
coloracidon plo-
miza por enci-
ma y blanca
por la parte
ventral, con
una faja peclo-
ral del color del
dorso. Habita
en la América
Septentrional y
Central. Mora
a orillas del
agua, permane-
ciendo inmavil
largas horas
atishando los
peces que na-
dan cerca de la
superficie, a los
que captura en
vuelo rapido v
certero. Triga-
los enteros y
luego regurgita las espinas y las escamas. Aungue
consume muchos peces pequenos, no se la considera
perjudicial; tampoco es atil como comestible, pues
su carne sabe a marisco. Llega del Confinente a
iltimos de Septiembre e inverna en las islas mayo-
res de las Antillas.

MARUGA (Crotolaria amagyroides), Leguminosa
americana, que en Cuba recibe este nombre porque
sus legumbres, mecidas por el viento, suenan comao
los sonajeros con los gue se entretienen los nifos
pequenos y que alli reciben el mismo nombre,

MARUJA. V. HIERBA DE LOS CANARIOS,

Martin pescador
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MASA. Silv. En una explo-
tacion forestal se llama MASA
a cada una de las wunidades
culturales en que se puede
considerar descompuesta la ex-
plotacidon total, constiluidas
cada una de ellas, a su vez,
por un conjunto de Arboles que
son objeto del mismo método
de tratamiento, de modo que
la MASA constituye la unidad
dasondmica, asi como el caar-
tel de corta constituye la uni-
dad dasocritica., Un monte
puede estar constituido, segiin
esto, por una o mas unida-
des dasocriticas o cuarteles de
corfa, o sea superficies cuya
explotacion estd dispuesta de
modo conveniente v con ca-
bida suficiente para proporcio-
nar una renta anual y cons-
tante e independiente de la que

Mas (Catalufia) proporcionen los demis cuar-

teles que comprgnde el monte,

Dentro del ('ll.’l[‘{l'l de corta se

MAS. Casa de campo y de l.'1|:(_1r con sus tierras, podrin distinguir a su vez una o varias MASAS, o

dependencias, aperos y ganados. Usase especialmen- sea superficies sometidas, cada una de ellas, a un
te esta voz en el E. de la Peninsula Ibérica (Cataluia, método de tratamiento especial o distinguiéndose de
Aragdn y Valencia), v en el Mediodia de Francia. las demdés por el distinto periodo de su desarrollo,

y dentro de cada MASA habra, por
fin, algunas partes de ella que se
distingan de las demis por su es-
pecie, edad o condiciones de creci-
miento, sin dejar de constituir por
ello su tratamiento un tode homo-
géneo con ¢l resto de la MASA,
dentro de la cual, y segin su -
tension, se designan con los nom-
bres de rodal, grupo o bosquete
Los drboles que constituyen la MASA
pierden hasta cierto punto su indi-
vidualidad ; su vida y desarrollo es-
tin ligados a la vida y desarrollo
de la MASA, de tal modo que ésta
funciona como un organismo fisio-
logico cuyos componentes u orga-
nos son los Arboles. Estos, segin
el grado de espesura o densidad de
la MASA en que viven, modifican su
forma especifica, adoptando la for-
ma forestal, de fuste alto, cilindri-
co, limpio de nudos, con la copa
inserta a gran altura y menos des-
arrollada que en la forma especifica,
Con relacion a las especies que
constituyen las MASAS, se distin-
guen ¢éstas en puras y mezeladas,
segun  estén  constituidas por una
sola especie o por varias mezcla-
das. En relacion con la edad de sus
componentes las MASAS pueden ser
de ples coetdneos o de edades di-
versas. Por el método de repobla-
cion que en ellas se sigue y clase
de productos que se¢ han de obte-
ner, lo cual define el método de
bheneficio (V. esta wvoz), la MASA
puede ser de monte alto, de monte
bajo o de monte medio. Dentro
de ecada uno de esftos métodos de
beneficio se pueden seguir distintos
tratamientos, que se designan con
el nombre de formas de la MASA.
En el monte alto se distinguen las
Masa de pino silvestre en estado de alto latizal siguientes formas de MASA:
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Monte alto de regularidad absoluta, que corresponde
al método de tratamiento por cortas a mata rasa, se-
guidas de repoblaciones artificiales, En este método,
dividido el monte en ftranzones, cada ano se corta
y repuebla artificialmente uno
de ellos, con lo que el monfe
resulta constituido por una reu-
nion de MASAS que se distin-
guen enfre si por la edad de
sus arboles, que en cada una
de ellas son coetineos,

Monte entresacado, en el que
todo el monte constlituye una
sola MASA con arboles de todas
las edades, intimamente mez-
clados en toda la extension de
la MASA.

Monte tratado a clareos su-
cesivos, que es intermedio en-
fre los dos que se han men-
cionado, y en ¢l se pueden dis-
tinguir diversas MASAS, cada
una de las cuales contiene, inti-
mamente mezclados entre si, dr-
boles de edades que difieren en
el nimero de anos del periodo
necesario para lograr la repo-
blacion por medio de cortas a
clareos sucesivos, distinguién.
dose entre si, unas de otras MA-
SAS, por la edad de sus com-
poaentes, que presenian la su-
cesion de edades de 1 a n aios, siendo 7 el nimero
de afos del periodo o tiempo preciso para lograr la
repoblacion, para una MASA, de n+1 a 2n para otra,
de 2n+4-1 a 3n para otra, y asi sucesivamente. Ade-
mis de las tres formas de MASA que anteceden y
que podemos considerar como principales, existen
otras intermedias enfre ellas, como son, en la forma
de MASA regular, ¢l método de tratamiento de cortas
a mata rasa con reserva de drbo-
les padres, lo que da una forma
de MASA intermedia entre la re-
gular y la de corta a clareos su-
cesivos; el tratamiento por gru-
pos o bosquetes dentro de la
forma de MASA a clareos sucesi-
vos propiamente dicha y la de
entresacas, y la entresaca regula-
rizada, Su nombre es bastante
para indicar lo que significa el
método de MASA regular con re-
servas de drboles tipos, respecto
a la correspondiente a grupos o
bosquetes; consiste en conducir
la corta de modo que, en lugar de
obtener para un monte una sola
MASA para cada periodo de n
anos, se descomponga la exten-
sion de cada una de e¢llas en va-
rias partes, entremezclando las
correspondientes a diversos pe-
fiodos. La entresaca regularizada
divide el monte en un nimero de
tramos, divisor exacto del turno;
por ejemplo: siendo el turno, o
sea la edad de cortabilidad, de
cien anos, en cinco partes, y
para recoger los productos se
corla cada ailo en un solo tramo,
haciendo la corta mis intensa y recorriendo sucesiva-
mente los tramos de modo que cada uno se deje sin
aprovechar cinco aios. El monte claro, con subpiso
de monte bajo, es una forma de MASA entre la de
maonte alto y la de monte bajo, y los prados arbolados
¥ montes huecos de encina, que dejan grandes espa-

MAS ity

cios libres de arbolado para facilftar ¢l erecimiento
de hierba u obfener en los enci & abundante frue-
tificacion, de gran valor para

u#igrh;ﬂ ga-
nado, silo difieren de las formas de monfe altd a que

Monte tratado a elareos sucesivos. Primera fase : nacimiento de nna mancha
o bosquete de siembra (a) debajo del claro abierto en la masa vieja

nos hemos referido, por el grado de espesura. Por
lo que se refiere a los montes a los gue se aplica el
método de beneficio de monte bajo, pueden aplicarse
también los métodos de tratamiento correspondientes
a la forma de MASA regular y a la entresaca, si bien
¢sla es la excepceion y lo mis general es el tratamien-
to como MASA regular, En el monte medio el trata-
micnto es de enfresaca por lo que se refiere a su

Monte tratado a clarcos sucesivos. Segunda fase : iluminacion progresiva
y ensanche del bosquete por cortas moderadas de repoblacion ejecntadas
en los contornos del bosquete. Esta operacion provoca la formacion de
nuevas siembras en a y el desarrollo del repoblado anterior en b (monte
bravo y vardascal) y en ¢ (vardascal o joven latizal). PPoco a poco el bos-
fuete so ensancha.

parte de monte alto y de cortas a mata rasa, con re-
serva de darboles, en lo referente al monte bajo, En
el desarrollo de las MASAS se distinguen diversos pe-
riodos, que se designan con mombres diferentes: se
llama la MASA diseminado naciente en el periodo
subsiguiente a la germinacién de las semillas bajo la
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cubierta de los drboles padres; sigue a este periodo
el de brinzal y corresponde al logro de una repobla-
cion natural suficiente que, cuando crece de modo
que las ramas laterales se entrecruzan, cubriendo por

Masa continua, en espesura normal
Pino silvestre y abedul con subpiso de abeto rojo

completo el suelo, alcanza el periodo de monte bravo,
a partir del cual el crecimiento en altura se incre-
menta y comienza la poda natural, lHamdandose la
MASA sucesivamente vardascal, bajo latizal, latizal,
foven fustal, fustal y monte alto, a medida que los
drboles van adquiriendo didmetros que permiten uti-
lizarlos como wvaras o fustas de latigo, rodrigones y
pértigas, pequeios postes, postes de dimensiones co-
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Abetos rojos formando un subpiso artificial en vna masa de pino silvestre

rrientes v maderijas y, por fin, maderas de grandes
dimensiones. Respecto a ia composicion de las MA-
SAS, éstas pueden ser, como se ha dicho, puras o de
una sola especie o de especies mezcladas; entre éstas
hay que distinguir: las constituidas por especies de

UNB

Universitat Autémoma de Barcelona

MAS

sombra, como el haya y el pinabete, que requieren
la proteccion de los drboles padres para el repoblado
durante bastante tiempo y les conviene se mantenga
en ellas gran espesura durante todo su desarrollo;
las MASAS mezcladas de especies
de luz, como los pinos y robles,
cuya espesura es preciso disminuir
ripidamente después que se ha ob-
tenido la repoblacion natural, y las
MASAS mezcladas de especies de
luz vy de sombra, gue son las mis
dificiles de conducir por las contra-
puestas necesidades gue respecto a
la luz tienen las especies gue las
componen, Cada forma de MASA tie-
ne sus ventajas y sus inconvenien-
tes respecto al aprovechamiento de
los montes, a la clase de produc-
tos obtenidos v a la conservacion de
la fertitidad del suelo, La forma de
MASA irregular (monte entresacado)
se aproxima mas a la del bosque
virgen y, por lo tanto, es preferible
desde el punto de vista de la repo-
blacion natural, perq las formas de
MASAS regulares facilitan el apro-
vechamiento y se prestan mejor a
la obtencidon de determinados pro-
ductos, por lo que son a veces pre-
feribles. La eleccidn de forma de
MASA y la aplicacion, dentro e
ella, del fratamiento mais conve-
niente a las especies que la compo-
nen  constituyen, por lo tanto, la

cuestion mas importante y delicada de silvicultura.

MASADA. V. Mas.

MASAJE (Sindn.: SOBA, AMASAMIENTO, MECANO-
TERAPIA, CINESITERAPIA). Rama de la Terapéutica
que trata las enfermedades por medio de maniobras
mecinicas practicadas en la superficie del cuerpo, con
la mano sola o auxiliada de instrumentos especiales,
El instrumential del masajista cons-
ta en veterinaria de bruza o cepillo,
guantes, estrigil, rodajas, cilindro
y esfera rotatorios; percutidores
muscularés en forma de palmeta,
de martillo vy de manajito de mim-
bres. La posicion del animal es la
sigunienfe: a los de pequeno volu-
men se les fiende sobre una mesa
y se les sujeta bien, cuidando de
ques la regiton enferma quede libre
de dificultades y obsticulos para el
MASAJE; a los animales grandes es
preferible sujetarlos en una cama-
hiscula, en una mesa de operacio-
nes, ete, Las operaciones en qgue
puede dividirse el acto de dar MA-
SAJE son: fricciones, presiones, ta-
xis, soba, malaxacidn, percusion y
movimientos pagivos, El MASAJE
excita las contracciones muscula-
res, activa la circulacion, favorece
la resorcion de exudados, de las
infiltraciones serosanguineas; coms-
bate las inflamaciones de los ten-
dones, articulaciones, etc. En los
animales suelen practicarse: las
fricciones o deslizamiento de la
palma de las manos con alguna pre-
sion a lo large de las extremidades o alrededor de
un remo, del tronco o de una de sus parfes; las
frotaciones, que se ejecutan con la mano abierta
o armada de la broza, cepillo o estrigil. Ordinaria-
mente se recubre la regidon inflamada con vaselina,
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con ¢l fin de favorecer el desliza-
miento de la mano o de las yemas
de los dedos solamente; en los re-
mos es preferible ejecutar el MA-
SAJE intercalando entre la mano del
operador y la piel del animal un
papel pergamino o un papel grueso
cualgquiera untado de vaselina, pues
comao las fricciones, frotaciones, etc.,
han de ir dirigidas en el sentido
de la corriente venosa y linfatica
(a contrapelo), podria herirse la
mano al cabo de poco tiempo. Las
manipulaciones o sesiones de las
mismas suelen durar de cinco a
diez minutos, repctidas dos wveces
por dia.

MASARANDUBA (Mimusops,
sp.). Sapoticea del Brasil y paises
limitrofes, de gran desarrollo, con
frutos globaosos, de color amarillo
pilido, v pulpa muy dulce, sabrosa
y agradable.

MASECO (Brosimum alicastrum,

il —

w.). Arbol de la América Central, Subpiso de frondosas (roble ¥y haya) bajo una masa clara de pino silvestre

perteneciente a la familia de las mo-
riceas, que alcanza 35 mts. de al-
tura y crece sobre todo en el litoral del Pacifico. Se
conoce con los nombres de Apomo, Mo vy Moj, Muju,
Capomo, Nazareno, Ofite, Ojoche, Ofuste, Masi-
ca, Ramon, Ramdon colorado, Samaritano, Talcoite,
Teosinto, elc, Tiene tronco grueso, hasta de un metro
de didmetro:; copa ancha, alargada, espesa; hojas
oblongas, enteras, elipticas, lanceoladas, alternas,
lisas, cortamente pecioladas, de color verde brillante;
las flores masculinas hillanse reunidas en glomérulos
abundantisimos, las femeninas en cabezuelas oblon-
gas. El fruto es esférico, del tamano de una cereza,
de color pardo verdoso al principio y después amari-
II}-:nlr:: la semilla estd envuelta por una pelicula pa-
Pirdcea de color moreno y tiene dos cotiledones car-
nosos, verdes, feculentos. Las semillas son comes-
tibles hervidas o tostadas; también se comen en con-
serva o crudas, mezcladas entonces con maiz, Los
frutos y sobre todo las hojas se emplean en la ali-
mentacion del ganado, La madera del MASECO es
dura y fina y se usa para trabajos de carpinteria.
MASETEROS. Llimanse también Masticadores, Son
los misculos que sirven para mascar, Se insertan en
el hueso temporal y en la cara externa y borde posie
rior de las ramas del maxilar inferior.

’ MASH. Mezcla alimenticia, muy usada por los
Ingleses, consistente en varios granos, salvado y
heno macerados con agua caliente con un puiado de
Eranos de linaza y un poco de sal. La maceracion
dura unas cuatro horas. La mezcla es gelatinosa y
los caballos se acostumbran pronto a este alimento,
que lo consumen gustosamente.

MASIA. Cat. Casa de campo.
MASICA. V. MASECO.
MASTAGOGIA, Conjunto de operaciones que se

practican en la ubre de las hembras domésticas para
poder proceder después al ordeio inmediato.

MASTICACION. Acto de triturar los alimentos so-
lidos para facilitar 1a digestion y la accién de los ju-
Bos digestivos. Los Organos encargados de verificarla
se dividen en activos y pasivos. Los primeros son los
misculos masticadores o maseteros; los segundos
son los dientes; de entre éstos, unos, los incisivos,
sirven para cortar; otros, los caninos o colmillos,
para desgarrar, y otros, los molares, para triturar. La
trituracion tiene lugar entre las hileras dentarias su-
perior e inferior gracias a un doble movimiento en
tenaza y laterolateral.

MASTICATORIOS. Substancias medicinales s6li-
das, colocadas dentro de una muneca de trapo atada
al bocado o sobre ¢l punto medio de un palo redondo,
sujeto por sus cabos con dos cintas atadas a la nuea,
quedando en la misma posicidon que el filete de la bri-
da. La excilacién producida por el sabor del medi-
camento (asa fétida, genciana, cuasia, etc.) determi-
na una abundanle secrecion de saliva que disuelve
parte de aquél, estimulando por lo tanto la mucosa
estomacal e intestinal,

MASTIGAMEBA. Protozoario euflagelado, con fla-
gelo en contacto con el niicleo. Es pardsito de la pan-
za del buey.

MASTIN. Perro de fuerte alzada, 70 cms. por tér-
mino medio, de formas amplias, braquicéfalo, muscu-
latura poftente, pe-
lo dspero; es pro-
pio para la guarda
de corral o reba-
nos bovinos,

MASTIQUE,
Masilla o pasta que
sirve para unir, su-
jetar o recubrir ob-
jetos. En arbori-
cultura los MASTI-
QUES se emplean
mas cominmente
para recubrir heri-
das accidentales o
corfes de la poda
y para proteger los
injertos recién
hechos contra la
desecacidn por
efecto del sol y el
viento. Se les da
el nombre gendri-
co de MASTIQUES Mastin
o unglientos de in-
jeridores. Todos
los productos que se destinen a fal fin han de fener
la condicion de que no puedan ser arrastrados por
la HNuvia, ni agrielarse por las alternativas atmos-
féricas. Tienen generalmente por base de su com-
posicién la cera, la pezx y el sebo. Pero segin
deban usarse en caliente o en frio contienen, ademis,
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ocre o ceniza, o bien la frementina necesaria para
mantenerlos en estado de fluidez,

Formula de Du Breunil, para emplearla en caliente

FER DTN . P gl 28 partes
Pez de Borgofia. . . ., 28 —
Cera amarilla . . . . . 16 —
Sebo . . T e R 14 —
Ceniza tamizada u ocre, . . 14 =~

Muchas otras formulas se han propuesto y usado
para emplear en caliente, que no consignamos por-
que todas ellas tienen el inconveniente de necesitar
calderas especiales y otros utensilios para prepararias
en el campo y ademis cierto tacto para mantenerlas
y emplearlas a la temperatura conveniente, todo lo
cual ha originado su frecuente y aun general subs-
titucion por los ungiientos en frio que se ofrecen en
botes por el comercio, pero que también pueden ser
preparadas con facilidad por los horticultores. Como
ejemplo citaremos algunas de las mas acreditadas:

Formula de M. Lhomme-Lefort

Céra amarilla. . . . 65 partes
Trementina. . ¥ - 65 —
Pezblanez. . . . . 32 —
Sebo de carnero. . . 16 —-
Otra formula
Pez negra » .« 1.000 gramos
Pez blanca. . . . 1.000 —
2y Ly o TS A 40 —
Alcohol de quemar . 150 —
Trementina. . . . 100 —-
Blanco de Espana. 500 —

Se funden a fuego dulce la pez y la cera, remo-
viendo la masa. Se deja enfriar un poco y se vierten el
alecohol y la trementina, mezclados; se agita y se
agrega después el blanco de Espafia bien pulverizado.
Mas sencilla que ftodas, y recomendable por esta
razon y por sus resultados, es la mezcla de 500 gra-
mos de resina del comercio y 180 de alcohol de 90°.
Se hace fundir la resina a fuego suave, se deja en-
friar y cuando estd casi fria se va agregando el al-
cohol sin dejar
de remover.

MASTITIS,
V. MAMITIS.

MASTO. En
Aragén, pie o
patrén, es de-
cir, arbol don-
de se injiere
otro.

MASTOLO-
GIA. Conjunto
de actos meca~
nicos wverifica-
dos en la ma-
ma antes y du-
rante el orde-
o (V. ORDE-
NO). || Estudio
de los mami-
feros.

MASTRAN-
ZO (Mentha ro-
tundifolia, 1..).
Planta herba-
cea vivaz, de
la familia de las labiadas, que crece espontinea en
los parajes humedos. Llimase también Menta blan-
ca, Matapuses, Padrastro, Mentastro y Madrastra.

Mastranzo
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Mide de 50 ems. a 1 m. de altura y tiene hojas
ovales, obtusas, reticuladorrugosas, pelosas, festo-
neadas en los bordes, y flores blancas, Se emplea en
medicina y también como insecticida,

MASTRANZO NEVADO (Mentha sylvesiris, L.). Plan-
ta herbicea vivaz de la familia de las labiadas, re-
cubierta de un espeso tomento algodonoso; tiene flo-
res blancas o rosadas y despide un olor desagrada-
ble. Usase como insecticida,

MASTUERZO (Lepiditm sativiern, L.). Plania
anual de la familia de las cruciferas, fétida, glabra,
de 20 a 40 ems. de altura, con hojas pinnadohendi-
das, con lacinias lineales, no abrazadoras, las inferio-

Mastuerzo de hoja ancha

res pecioladas, las superiores senladas, casi lincales ;
silicuas lisas, aladas, redondeadas. Es de rdpido des-
arrollo y se suele cultivar por sus hojas, que se uli-
lizag como los henos. Requiere suelos sueltos, som-
breados y frescos. Se siembra al comenzar la prima-
vera, repitiendo las siembras cada quince dias para
obtener producto seguidamente. Cuando las plantas
han alcanzado 8-10 cms. se comienza la recoleccidn,
que se va repitiendo a medida que rebrotan y alcan-
zan la indicada altura. Usase también como anfies-
corbitico. || En el Peri dan este nombre al Tropaeo-
lum majus (V. CAPUCHINA).

MASTUERZO DE PRADO (Cardamine pratensis, L.).
Planta herbdcea vivaz de la familia de las cruciferas,
que crece en los parajes himedos, en los prados, etc.
Mide unos 40 cms. de altura y tiene hojas radicales
pinnadas, las caulinares con segmentos iguales, li-
neales o lanceolados, Flores grandes liliceas y ante-
ras amarillas. Tienc sabor gue recuerda el de los
berros.

MASTUERZO MAYOR (Lepidium latifolium, 1L.).
Planta herbicea vivaz de la familia de las cruciferas,
de 50-80 ems. de altura, con hojas inferiores oblon-
gas, grandes, denticuladas, y hojas superiores ova-
les; flores blancas, pequeiias, en panojas de raci-
mos. Crece en los sitios himedos y sombrios. Lli-
mase también Piperisa. Tiene varias aplicaciones me-
dicinales,

MATA. Se¢ da esle nombre a toda planta cuya du-
racion o vida es superior a dos afios. También se
llama asi a cualquier planta herbdicea, sobre todo a
las que tallean o producen brotes radicales (MATA
de trigo, MATA de avena, MATA de vallico). También
se aplica al conjunto de un tallo y su raiz correspon-
diente. En arboricultura se llaman asi los arbustos
hajos v compacios; y es usual también aplicar el
nombre a las plantaciones uniformes u homogéneas
(MATA de olivar, etc.). Monle de MATA es asimismo
sindnimo de monte bajo, o sea aquel que se explota
principalmente para lefia, y que se¢ regenera por la
propiedad de rebrotar que poseen las cepas. MATA
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es, en ciertas regiones, como en Extremadura por co-
municacion de Portugal, equivalente a todo un mon-
te o bosque. Es sabido que en el pais vecino se
denomina mafta a las espesuras lefiosas (Matta de
Busaceo, Matta de Cintra, etc., etc.). Entre nuestros
forestales se suele llamar MATAS mas bien a los mon-
tes bajos no cerrados o espesos en su totalidad, sino
formando un conjunto de grupos correspondiendo a
lo que en monte alto se llama hoquedal. En Catalufia
se da el nombre de MATA al lentisco.

MATA DE LA SEDA (Gomphocarpus [fruticosus,
R. Br.). Arbusto de la familia de las asclepiadiceas,
que alcanza hasta 2 mis. de altura, con ramas vello-
sas, hojas lanceoladas, lineales, adelgazadas en la
base, y flores con corola blanca. Sus hojas son pur-
gantes y pueden hallarse mezcladas con las ligas de
sen, Los pelos de las semillas son textiles.

MATABUEY. Nombre con que s¢ conoce también
el bupleiro (V. esta voz).

MATACABALLOS. V. ESCURRIPA,

MATACAN, V., CORREHUELA LECHOSA. || V. NUEZ
VOMICA,

MATACANDELAS (Lepiota procera, Fr.). Hongo
de la familia de los agaricdceos, comestible, con
sombrerillo oval, recubierto de escamas pardas o mis
0 menos rojizas; pedicelo muy largo, hasta de 30
centimetros, bulboso en la base, con escamas del
mismo color que las que recubren el- sombrerillo, y
anillo rigido; carne blanca, de gusto y olor agrada-
bles. Se llama también Apagador, Cogumelo y Pan-
tinela,

MATACANDIL (Sisymbrium Irio, 1..). Planta her-
bacea anual de la familia de las cruciferas, que crece
en los parajes
incultos. Es
lampifia o casi
lampiia y tie-
ne tallo erguido
de 20 a 80 cms.
de altura, ho-
jas pinnadopar-
tidas, suaves,
flores pegue-
nas, amarillas,
y silicuas es-
trechas. Tiene
aplicaciones
medicales.

MATACAN-
DILES (Orni-
thogalum nu-
tans, L.). Plan-
ta herbacea de
la familia de las
lilidceas, que
presenta hojas
acanaladas,
largas; flores
grandes, col-
gantes en raci-
mo; los sépalos y pétalos, con una banda verde
muy ancha. Florece en primavera y e¢s comin en la
zona alta de la Peninsula Ibérica.

MATACOYOTE. Nombre que dan en El Salvador
4 varias plantas venenosas: Rauwolfia heterophylla,
Roem, y Sch., asclepiadicea arbustiva de un metro
de altura, llamada también Amatitlo, Hierba de San
08¢ y Sefiorita, con bayas negras o rojas, veneno-
sis; Asclepias longicornii, Benth., asclepiadicea cuyo
litex tiene aplicaciones en medicina casera; efc.

MATACULEBRA (Aristolochia cordifolia). Aristo-
loguidcea colombiana, lamada también Contracapitana
Y Contraculebra, empleada por los indigenas contra
las picaduras de las viboras,

DIC. DE AGRICULTURA. — T, IT, — 36.

Matacandiles

MAT 561

MATADERO. Veter, Establecimiento industrial des-
tinado a la produccion de carne sana y barata, donde
se aplican los modernos procedimientos de matanza,
de conservacion y limpia de carnes, de trabajo de
despojos, de ulilizacion de desechos; sirven para la
preparacidon de vacunas y sueros; por lo tanto, des-
doblan ¢l fin industrial que constituye ¢l MATADERO
en un instituto de higiene profilictica. El origen del
MATADERO es antiquisimo, pues lleva el nombre tam-
bién de Macelo porque el primero se construyd en
una casa proxima al Tiber, propiedad de un romano
ltamado Macellus, y en la que realizd grandes su-
plicios, por cuyo motivo le condenaron a muerte;
despu¢s nadie guiso habitar dicha casa por su tra-
gica historia, y entonces fué entregada a los car-
niceros, quedando el nombre del duefio por tradi-
cidn para significar los establecimientos semejantes.
En Roma hubo otros macellus mis notables, y casi
simultianeamente, v un poco después; los hubo eén el
norte de Africa (Timgad), emporio entonces de la ci-
vilizacién. En Espaia, la existencia del MATADERO
es también antigua, pues se atribuye a los romanos
su implantacidon, Las Ordenanzas de varias pobla-
ciones de Cataluna de los siglos X111 y X1V contienen
diversas disposiciones respecto de la matanza, poli-
cia sanitaria y de abastos. En 1605 se publicaron
en Sevilla las primeras ordenanzas sobre los MA-
TADEROS, aun cuando ya en 1487 los Reyes Cato-
licos dispusieron se designara un silio (en la con-
quista de Mdlaga) para MATADERO junto a la Puerla
Nueva. En Madrid era muy frecuente tuvieran los
conventos privilegio para tener macelos y carnice-
rias, pero una real cédula de Felipe V (1734) supri-
mi6 todos los privilegios concedidos; sin embargo,
las ordenanzas que regian en eslos establecimientos
se remontaban al ano 1500, y va entonces existia el
MATADERO pablico lindante con el hospital de la Lati-
na. En épocas mas proximas se popularizd, hasta que
actualmente tienen obligacion de instalarlo todos los
municipios del pais. En los demdis paises de Europa
¢l MATADERO, como institucion sanitaria, es de re-
ciente creacion. En Alemania, solamente Solingen y
Liegnitz poseian sendos MATADEROS puablicos en
1874, y ¢n 1880 tan solo diez ciudades los tenian
establecidos; pero desde el ano 1900 (3 junio), en
que por fuerza de ley del Imperio ¢s obligatorio
su establecimiento por los Municipios, adquiere esta
institucion tanto desarrollo, que en la actualidad el
matadero aleman sirve de modelo, por su arguitec-
fura y la buena distribucion de sus servicios, a todas
las naciones europeas y aun americanas. En Francia,
en los siglos X1l y siguientes sdlo existian matan-
zas particulares (fueries), que recibian diversos nom-
bres seghn las comarcas (escorcherie, en Amiens ;
bouquarie, en Béziers; macequerte, en Troyes; sau-
nerie, en Aix; fuador, en Aviiiin; boucherte, en
Soumier y Paris; las carfas reales de 1567 y 1577
contienen, por primera vez, prescripciones’ genera-
les referentes a estos MATADEROS parliculares. En
1810, Napoledn decretd el MATADERO phblico. En
la Gran Bretana, en tiempos de Enrique VIII aun
no se habia establecido el MATADERO publico. Entre
los MATADEROS que pueden servir de modelo, en
Espana pueden citarse los de Madrid, Sevilla, Palma
de Mallorca y Pamplona, y como MATADEROS ru-
rales, los de los barrios de Zaragoza, Godella (Valen-
cia), Figueras, Tortosa y Huesca. El MATADERO mo-
delo de Madrid, de muy reciente construccion, se halla
emplazado en la parte sur de la poblacion, y en un
solar de una superficie de 165,415 mts. cuad., sien-
do la longitud de su perimetro de 2.500 mis., por lo
gue es ung de los mayares del continente (excepto
el de Berlin), ya que su conjunto lo forman sesenta y
cinco edificios capaces para todas la necesidades del
mercado y abasto de carnes. En el cuerpo de edificios
Hamados de la Direccion y Administraciéon tiene su
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entrada principal, encontrindose a la derecha un pe-
queiio pabellon destinado a porteria y vivienda del
portero, a la izquierda otro pabellén destinado al fie-
lato y cuerpo de guardia; en el lado de la porteria
se encuentra aislado un puesto de extincion de incen-
dios, olro puesto destinado a perrera, y otro edificio
destinado a cochera y caballerizas para catorce ani-
males, con su pajera, almacén de piensos y habitacion
para el mozo. En el lado del fielato, contiguo al mis-
mo, existe el pabellén con dos pisos y buhardilla uti-
lizado como lll'pl'lxi'n de jamones, carnes foraneas,
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degiiello de terneras y ganado lanar lienen las si-
guientes dimensiones: 36 x 16,50 mis. vy 48 x 29 me-
tros; en las segundas la disposicion topogriafica es
semejante en general a la mencionada para el ga-
nado vacuno; tan s6lo varia la manera de introdu-
cir el ganado, pues existen a ambos lados unos
corrales, divididos por puertas de hierro gue corres-
ponden a los tramos en que se hallan divididas las
naves. Precediendo a cada nave existen las mismas
dependencias que para el ganado vacuno, Las naves
de degiicllo para el ganado porcino se hallan dividi-

Corrales de ganado en ¢l matadero de Chicago

venta de carnes esterilizadas y un laboratorio micro-
grifico para reconocimiento veterinario. Hay también
un gran edificio adaptado para garage de los automao-
viles que transportan las carnes, Cerrando la calle
formada por los edificios mencionados se levanta una
gran construccidon donde se han instalado las oficinas
de 1a Administracidn, la Direccidn, la Bolsa de con-
tratacidn, el bar, un hotel con sesenta habitaciones
y ¢l resto destinado a viviendas de los empleados del
MATADERO. El MATADERO propio se halla en la parte
oriental del solar y en ella agrupadas las naves de
degiiello del ganado vacuno, cuyas dimensiones son
de 65,50 x 24 mis.: las naves estin divididas en tres
secciones longitudinales, pues las dos laterales sir-
ven para la matanza y la central para el servicio y
estdn convenientemente separadas por columnas y bur-
laderos de hierro. La luz y la ventilaciom son abun-
dantes y la seguridad por lo que s¢ refiere a la con-
currencia de ganado bravio es también buena, pues
existen puertas y burladeros de 1,80 mits. de altura
en las partes extremas laterales. El transporte aéreo
de las reses preparadas es perfecto y al extremo de
cada nave existe un pabellén con una habitacion para
el jefe de nave, un despacho para el inspector ve-
terinario, un depdsito de carnes dudosas y un depar-
tamento para los malarifes, con cuarto de aseo, ar-
marios para ropa, herramientas, etc. Las naves de

das, cada una de ellas, en dos cuerpos, uno princi-
pal v otro de dependencias: ¢l primero tiene cuatro
zonas longitudinales, corralillos de espera, a conti-
nuacion otros corrales donde se sacrifica el ganado,
cercados de vallas metdlicas y situados en un plano
cuyo nivel es superior para facilttar la introduccion
de los cadiveres en las calderas de escalde por me-
dio de griaas giratorias. Después de escaldadas las
reses se depositan en las mesas de pelar, y una vez
depiladas ofras griaas, que corren sobre rieles, las
transportan a otra seccion provista de barras con gan-
chos, de los cuales se cuelga el animal para acabar
su preparacidén. A la entrada de estas naves existen las
mismas dependencias que en las anteriores, destinadas
a otra clase de ganado, con el complemento de un la-
horatorio triquinoscopico y un almacén de despojos.
Las camaras, antecimaras frigorificas y colgaderos de
carnes se encuentran en sendos edificios (cuerpo prin-
cipal, dos pisos y buhardillas) a una distancia de
18 mits. (calle) de las naves del ganado vacuno, la-
nar y porcino, y al final se encuentrar los edificios
destinados a las miaquinas para la produccion de frio,
vapor de agua, deposito de agua, carboneras y fabrica
de hielo., La mondongueria se halla establecida en
cuatro pabellones, separados por calles de 5 mis. de
anchura, y cada pabelldn (35 x 19,50 mis.) se divi-
de en dos crujias de 8 mis., separadas por un paso
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de 2 mis.; en las alas hay seis talleres con techo
comn para garanfizar la circulacion del aire y con
¢l piso inclinado hacia un vertedero colocado en el
centro del local. Abundante agua fria y caliente com-
pleta la instalacion. Sobre toda esta planta se se-
can las pieles en tres pisos sin pared alguna. El va-
ciadero lo forma una nave (25 x 10 mis.) construida
en un plano elevado (2,50 me-
tros), con rampas de ascenso
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ficio medio anual de 5.940 grandes rumiantes, 12,306
pequenos, 17,500 cerdos y 215 caballos. El de Dres-
de es ¢l MATADERO mis suntuoso, pero también

comprende el miximo de las exigencias en materia
de técnica e higiene. El personal sanitario lo forman
16 veterinarios, 80 inspectores de triquinoscopia, 16
empleados de recoger las muestras y una brigada de

y descenso para las carretillas
transportadoras del contenido
intestinal, y la extraccion de
heces y residuos se practica

en unos planos inclinados que

descargan el contenido en unas
vagonetas para el transporte a
ofros lugares adecuados. Exis.
ten dos grandes pilas de agua
corriente para la primera lim-
pieza de despojos. Dentro del
drea del MATADERO de Madrid
existe un mervcado al cual pue-
de llegar el ganado por ca-
rretera o por ferrocarril, te-
niendo, como detalle digno de
mencion, un apartadero espe-

cial para el ganado brave. La
seccion sanitaria se halla dis-

tribuida en los siguientes lo-
cales: porteria ¢ inspeccidn
sanitaria, establos de observa-

cion vy aislamiento, MATADE-
ROS propiamente dichos de di-
mensiones diminutas, frata-
miento de carnes enfermas,

extraccion de grasas y sub-
productos, y sala de reconoci-

miento sanitario con departa-
mento de necropsias y labora-
torio. En un edificio separado

w3 rta

existe la caldera de vapor y
el horno crematorio (L. Be-
llido, Madrid, 1910).

En Alemania existian en el
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afno 1912 novecientos treinta /
¥y cuatro MATADEROS priblicos,
de los cuales quinientos tenian b/
frigorificos; la mayoria son g Q

-
de reciente construccion, te- &Qw
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niendo en sus dispositivos los q

mis excelentes modelos y en- >
sefanzas para los que prefen-
dan profundizar en estas cues-
tiones; todos son propiedad
de los municipios, exceplo
cuarenta y seis que pertene-
cen a razones comerciales. Son
notabilisimas, por la perfec-
cion de su trabajo, las insta-
laciones de material mecénico,
especialmente los transportes
aéreos por monorrail en T o
dobles railes en 1 que cruzan
en varias direcciones la nave; los frigorificos son
un elemento indispensable en todo MATADERO ale-
mén en poblacion de regular vecindario. Los mis
notables son los siguientes: el de Offenbach am Main,
que tiene fama de ser el mas perfecto; los diver-
S0s edificios estin distribuidos de tal modo que el
recorrido que ha de hacer el ganado desde el muelle
de descarga hasta los establos, y de éstos a las na-
Ves, es muy exiguo; el suelo de las naves de ma-
tanza del ganado vacuno y porcino estd recubierto de
Bres de Sallinger, en una capa de 7 cms. de espesor,
vV los demas departamentos de asfalto Kieserling.
Su precio es enorme y su estadistica acusa un sacri-

tablo de vacas; 16,
de bicicletas ;

de desembarque.

Pranta nen Matanero vE Oprexgacn as Mais
teria ; 4, pasaje de servicio ; 65, nave de matanza de cerdos; 6, nave de lanares
y terneras; 7, nave de vacas; 8, frigorifico; 9, antecAmaras; 10, maguinas ;
11, caldera; 12, generador de hielo; 13, mondongueria; 14, vaciadero; 15, es-

19, parada de coches;
22, matadero de caballos; 23, depdsito de cueros y sebo; 24, muelles y parque

T

1, Direccion ; 2, restaurante ; 3, por-

establo de terneras y lanares; 17, porquerizas; 18, garage
20, cuadra; 21, matadero sanitario :

160 obreros para hacer la limpieza. La matanza anual
acusa 29.400 vacas, 86.600 terneras, 41,000 reses
lanares, 160.000 cerdos y 1.670 caballos, Ademis
pueden citarse como modelos en su género los de
Leuttkirch, Emmerich, Fulda, Berlin, Colonia, Han-
nover, Diisseldorf, etc. En Suiza existen también
muy buenos mataderos, a pesar de que el Estado no
ha impuesto la obligacién de sacrificar en los MATA-
DEROS publicos, cuyo régimen deja por entero a los
municipios, facultados liberalmente en materia de po-
licia sanitaria; pero en estos altimos anos se ha pro-
hibido a los mismos municipios imponer mas arbi-
trios que los necesarios a la amortizacién del capital
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desembolsado y al pago del personal utilizado, Son
modelos también los de Saint-Gall, Lucerna, Basilea,
Loche, etc. En Austria la ley obliga a la construccion
de MATADEROS para la inspeccidn de carnes a cargo
de los veterinarios (1880), y actualmente cuenta con
205 MATADEROS publicos de tipo moderno, muchos
de ellos provistos de frigorifico. En Viena existe el
de St.-Marx, notabilisimo. En Hungria se cuentan
2.345 MATADEROS puablicos, de los cuales 134 son
modernos y 57 estin dotados de frigorificos, hornos
crematorios, ete, El mas importante es el de Buda-
pest. En Bélgica la construccion y marcha del MATA-
DERO como establecimiento piiblico es una copia del
de Francia, por lo gque todos son anticuados, excepto
el de Lovaina y el de Anderlecht-Cureghem, moder-
nos y construidos bajo los auspicios de la ley de 23
de Marzo de 1901, obligando a los municipios a ve-
rificar la inspeccion sanitaria de las carnes. En Bul-
garia el reglamento de 24 de Junio de 1894 regula
la construccion e instalacion de MATADEROS piblicos,
asi ¢como la ley de policia sanitaria veterinaria de
1897 obliga a la inspeccion sanitaria de las carnes.
Existen sesenla y una poblaciones con MATADERO pi-
blico, En Dinamarca no hay ninguna ley dimanada
del Estado que prescriba la forma y disposicién del
MATADERO plblico; sin embargo, la inspeccion de
carnes es muy rigurosa, especialmente en los once
MATADEROS plblicos modernos, de entre los cuales
sobresalen los de Copenhague, Odensca, Nakskow,
Kolding, etc. Tienen empero ciertas cooperativas de
produccion de ganado (cerdos principalmente) que lo
sacrifican en MATADEROS propios con instalaciones
modernisimas y una magnifica inspeccion veterinaria,
pues los productos cidrneos oblenidos son exportados
a Inglaterra y Alemania, cuyos mercados son muy exi-
gentes en las calidades y sanidad de cuanto impor-
tan. En Francia en 1914 habia 1.256 MATADEROS
piblicos, respondiendo a los dictados del decreto
de Napoledn I del 10 de Febrero de 1810, por el
que se establecia la obligatoriedad de 1os MATADEROS
piblicos, y del decreto de 8 de Enero de 1905, por
el que se suprimian las fueries y échaudoirs (MATA-
DEROS particulares); por lo tanto, casi todos son an-
ticuados (como el de La Villette-Paris), pudiendo so-
sobresalir por sus construcciones modernas los de
Angers, Reims, Soissons, Nancy, Oullins, Orledns,
Lyon, etc. En Inglatera la libertad del sacrificio
para el abastecimiento pablico es absoluta; tan sélo
la ley suprema de sanidad de 1875 regula la inspec-
cion sanitaria de las carnes. De 1.083 municipios
s6lo 134 ticnen MATADERO piblico, y aun en algunos
municipios existen ademas MATADEROS privados o
particulares, donde los carniceros preparan las car-
nes que luego expenden. Entre los MATADEROS mis
modernos cabe citar los de Barry, Birmingham, Du-
blin, Greenock, Leeds y St. Helens. En Londres exis-
tian 393 MATADEROS hasta hace poco, pero la con-
tinuada importacion de carnes frigorificas ha deter-
minado la clausura de algunos; el mds importante
de todos ellos es el de Islington, propiedad de una
sociedad particular, pero que ciertamente no puede
servir de modelo. En Escocia, la ciudad de Edim-
burgo posee un buen matadero con frigorifico y los
restanfes servicios muy bien dotados, En Holanda
las leyes de 1851, 1875 y 1901 obligan a los car-
niceros a sacrificar ¢l ganado en MATADEROS publi-
cos, y a ello se debe que ademas de los antiguos de
Rotterdam y Amsterdam sean modelos en su clase los
de Alkmaar y Maestricht, Italia, ademis de ser la na-
cion que con mas antigiiedad posee el MATADERO pii-
blico, merced a las disposiciones de higiene de 1889,
1890 y 1901 posee también el mayor ndmero de
MATADEROS instalados con todos los progresos en la
materia, de modo que poseen frigorificos anexos los
modernisimos mataderos de Roma, Biella, Bordighe-
ra, Busto-Arsizio, Casale-Monferrato, Chioggia, Mu-
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rano, etc. Entre 8.262 municipios tienen MATADERO
publico 1.834. En Portugal, el matadero de Lisboa
responde a las necesidades de la poblacion. En Ru-
mania, las leyes de 1882-1890 obligan a cada Ayun-
tamiento a la construccion y mantenimiento de un MA-
TADERO publico. Entre los modernos existen los de
Jassy, Braila, Galatz y el de Craiova, que posee una
nave para el sacrificio de aves. En Rusia, donde rige
la obligacidn de instalar en cada municipio un MATA-
DERO pliblico, es por su enorme extension el Esta-
do que los posee en mayor nimero, siendo los mas
notables los de Taganrog, Tsarkoie-Selo, ete., con
frigorifico. En la nueva Polonia es notable el MATA-
DERO piblico de Varsovia. En Suecia y Noruega,
donde la legislacidn es incompleta, se encueniran los
notables mataderos de Oslo v Lillechammer, Es-
tocolmo y Malmée. En Turquia no existian hasta hace
poco MATADEROS publicos.

Construccion de un matadero. Condiciones gene-
rales. De conformidad con los mandatos de la higie-
ne, el MATADERO debe construirse alejado de la po-
blacién y abundantemente provisto de agua; su dis-
posicion serd tal que la limpieza (baldeo) de todos
los locales y evacuacion de las aguas residuales sea
perfecta sin el mas remoto peligro de, contaminar cau-
dales de agua vecinos. Su emplazamicento sera a favor
del viento para que no puedan los olores, en caso de
producirse, impregnar el aire de la poblacién cer-
cana. Es conveniente abunden los drboles en sus ca-
lles y paseos, asi como serda utilisimo buscar la ven-
tilacion perfecta para evitar las temperaturas excesi-
vas en el interior de los edificios. Débese tener mu-
c¢ho aire, mucha luz y mucha agua. Para asegurar una
mayor facilidad y seguridad en el trabajo, el MATADE-
RO deberd estar situado muy cerca de las estaciones
ferroviarias para que el ganado pueda ser conducido
al sacrificio sin fatiga. Las salas o naves de matanza
deben ser claras y dotadas del mias perfecto material
moderno (instalacidon de agua a presion, transporte
mecanico, etc.) (Sanz Egana). La instalacidén completa
de un MATADERO comprende: a) locales industriales
(establos de estancia del ganado, naves de matanza,
naves de oreo, locales para la triperia y anexos, fri-
gorifico, ete.); b) locales sanitarios y administrati-
vos. En fodos los locales deberidn usarse materiales
sin poros y facilmentie desinfectables, y se procurari
no haya dngulo alguno para contribuir a un mayor aseo
y desratizacion, Como modelo de construccion deja-
mos ya descrito en lineas genérales el MATADERO pli-
blico de Madrid, que puede citarse como uno de los
mejores del continente europeo. Para poblaciones me-
nores puede tomarse como modelo el de la villa de
Riom (Francia) (10.000 hab.) v que con sélo ceder
el terreno para edificarlo hubo una Sociedad construc-
tora que a cambio de la concesidn para explotarlo
un nitmero determinado de anos sufragd todos los
gastos de construccién y funcionamiento. La super-
ficie del MATADERO de Riom es de 2.784 mts. cuads.,
cuyo perimetro estd rodeado de un muro dentro del
cual se hallan todos los edificios. Las oficinas y ha-
bitaciones de los empleados estan situadas en un pa-
bellén (sotanos, piso bajo y piso principal); existe en
la planta baja la bascula para pesar los canales y
ademis la romana de esta bascula penetra deniro del
despacho del conserje. Dos pabellones gemelos, sepa-
rados por una avenida y situados en el centro del MA-
TADERO, constituyen las naves de degiiello y de oreo;
el callejon, de 8 mts, de ancho en toda la longitud de
los pabellones, estd medio cubierto por los salienles
de las naves. Estos aleros, colocados a la derecha de
las paredes maestras, forman también un buen abrigo
para el trabajo al aire libre; en el callejon es donde
trabajan los matarifes, v en una especie de acera que
se encuentra. delante de las fachadas interiores de los
pabellones ¢s donde degiiellan todas las reses meno-
res. Las naves tienen ocho compartimientos y en cada



D

Sacrificio del ganado vacuno por

AGRICULTL

RA

MATADERO

enervacion a la espanola (puntilla)

.
]

{]
|
' &
r(r\
N1
L4y ¢/
| \ {
g ¢ {’ }

‘ | % B

~ -3 ‘

Deshuello a mano Evisceracion

.

R U

[
&
v

lona



Inspeccion sanitaria macroscopica de una res vacuna por el veterinario inspector. Necropsia de una res

lanar para la consulta téenica de los inspectores veterinarios Analisis microscopico de muestras orga
nicas de visceras de animales sospechosos. (Fols., del Matadero General de Barcelona)
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uno hay un torno que sirve para colocar, encima de
unas traviesas, las reses mayores. El suelo de cemen-
to de las mencionadas naves tiene pendiente hacia ¢l
callejon; las aguas de lavado se vierlen en una atar-
jea que comunica mediante tubos de cemento con la
alcantarilla principal, debajo del callejon central, El
suelo de este nltimo es de cemento sobre una capa
de hormigdn de 20 cms. de espesor. La boyeriza y
el aprisco son locales adosados a los muros de cerca
y proximos a las naves de su clase respectiva de ga-
nado; en ¢l techo de los mismos esltan instalados los
depdsitos de forrajes v los secaderos para las pieles.
Hay otro local dividido en pequefios departamentos
destinados al ganado de cerda. En ¢l fondo y en el
eje de la calle se encuentra un gran edificio compuesto
de un pabelléon provisto de dos alas: la tocineria y la
triperia. El pabellon central dividido en dos parles
comprende ¢l sitio donde se derriten las grasas y el
quemadero. Las aguas son elevadas por medio de una
maquina de vapor vertical, de dos caballos de fuerza;
la distribucién se hace por canalizacion de plomo con
lHave de desagiie a rosca en todos los departamentos
del MATADERO. Todos los cimientos en las zanjas o
en tierra firme se hacen con hormigén y mortero de
cal hidriulica, grava y puzzolana de Volvic; los ci-
mientos del terraplén, lo mismo que los muros, se ha-
cen con morrillos, mortero de cal hidrdulica v arena.
Todos los embaldosados son de cemento Portland so-
bre hormigén; tfienen siete centimetros de grueso so-
bre capa de hormigén de veinte centimetros. Las ace-
ras estin empedradas. La armadura de los techos es de
madera, excepto la del quemadero, que es de hierro,
Los tejados son de teja plana. Las paredes de todos
los edificios estin unidas entre si por cadenas de
hierro de 40 por 9 mm,; estas cadenas estin suje=
tas por anclas de hierro ocultas en el espesor de la
pared.

Mataderos industriales. Ademas del MATADERO pii-
blico, frecuente en Europa, existen otros industriales,
de los cuales se hallan magnificos modelos en Norte
v Sud América. En Espaia se ha establecido uno en
Galicia (1928), y pueden llamarse asf los existen-
tes en las grandes manufacturas de embutidos (Vich,
Olot, Castelltersol, etc.). En los Estados Unidos el
MATADERO industrial es el Packing-House de una em-
presa particular (los mis notables son Svift, Ar-
mour, Morris, Sulzberger, etc.), que consiste en un
enorme edificio donde no sdlo se mata el animal, sino
que se industrializan todas sus carnes y despojos, fa-
bricando toda clase de productos cirneos. Estos esta-
blecimientos elaboran el 50 por 100 del ganado sacri-
ficado en todo el territorio; el de Chicago tiene una
capacidad para 75.000 reses vacunas, 125,000 ovi-
dos, 6.000 caballos vy 300.000 cerdos. El sacrificio
se suele hacer en el diltimo piso del edificio, que cons-
ta de cinco a siete por lo menos, adonde el ganado
llega por medio de ascensores; después, mecinica-
mente, pasa a los desolladores, descuartizadores, efc.,
y por fin al frigorifico, siendo todas estas operacio-
nes riapidas y auxiliadas con maquinaria perfecta para
un mayor rendimiento industrial. La inspeccion sa-
nitaria es rigurosa (ley federal de 1906). Los Estados
Unidos cuentan ademés con algunos MATADEROS mu-
nicipales (Dr. R. Muifioz).

Mataderos en América del Sur. En 1a Argentina se
han construido por empresas particulares grandes es-
tablecimientos : son los llamados «frigorificoss, vy con
respecto a los mismos dice la ley argentina: «Los
establecimientos industriales (saladeros, frigorificos,
fabricas de carnes conservadas, graserias, ele.) que
existen, solo podran continuar la elaboracién de pro.
ductos cuando refinan las condiciones de higiene nece-
sarias a juicio de la Division de Ganaderia y cuando
Se comprometan a abonar mensualmente los gastos de
inspeccién velerinaria que exija la naturaleza e im-
portancia del establecimientos (ley 29 enero 1803,
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decreto 16 Julio 1904). Iguales establecimientos exis-
ten en Uruguay y Brasil. El MATADERO europeo se
halla instalado en La Habana, Méjico, Lima, Santiago
de Chile, etc. Los MATADEROS industriales dan tam-
bién muestras de un febril progrese en Australia,
Nueva Zelanda, Transwaal y Japin.

He aqui el Reglamenlo General de Mataderos de
Espaia, aprobado por R. O. de 5 de Diciembre
de 1918:

MATADEROS

Reglamento general de Mataderos

CAPITULO PRIMERO

DISPOSICIONES PRELIMINARES

Objetos y fines de este Reglamento

ARTICULO PRIMERO. EIl presente Reglamento tie-
ne por objeto unificar el régimen a tenor del cual
han de funcionar los establecimientos destinados al
sacrificio de animales de abasto y sefalar de un
modo preciso la conducta a seguir por los inspec-
tores veterinarios municipales en la importante mi-
sién que les estd encomendada y que tan directa-
mente afecta a la salud ptblica.

ART. 2.° Los fines que con este Reglamento se
persiguen son los de establecer una buena organiza-
cion de Mataderos piiblicos, dotindolos de las me-
jores condiciones higiénicas y de los elementos ne-
cesarios a su funcionamiento, para evitar la frans-
mision de las enfermedades de los animales al hom-
bre y las alteraciones e infoxicaciones que en éste
pudicran producirse alimentindose con carnes en-
fermas, alteradas o toxicas. Es asimismo otra fina-
lidad de este Reglamento aprovechar aquellas carnes
que sin ser perjudiciales para la salud piblica han
sido en todo tiempo excluidas del consumo por
falsos prejuicios o arraigadas costumbres, con lo
que dejarin de lesionarse los intereses particulares
y se resolverd en cierto modo el problema del abas-
tecimiento de carnes

CAPITULO 11

DISPOSICIONES GENERALES

I. — Del Matadero

ART. 3.° Los municipios de las capitales de
provincia y las poblaciones de mas de 2.000 habi-
tantes procederin con la mayor urgencia a cons-
truir, si no lo tienen, o a reformar en el caso
contrario, si fuese preciso, un Matadero destinado
al reconocimiento, sacrificio, peso y preparacidn
de los animales de abasto destinados al consumo
de la localidad y su término municipal.

ART. 4.° Sin perjuicio de lo senalado en el ar-
ticulo anterior, y mientras se realizan las obras del
Matadero, habilitardn un local para dichos fines que
reina las condiciones de capacidad, limpieza e
higiene indispensables a juicio de Jas autoridades
sanitarias de la localidad, que serdn las encargadas
de informar a las administrativas si procede o no
autorizar su funcionamiento.
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ART. 5.2 Los municipios de menor poblacidén a
la seialada en el articulo 3.° procederin como se
indica en los dos articulos anteriores si tienen re-
cursos para ello; caso contrario podrin asociarse
para estos fines con ofros colindantes, debiendo
construirse ¢l Matadero en ¢l que mejor abasteci-
miento de aguas posea y, en igualdad de circuns-
tancias, en el que se encuentre mas equidistante de
los asociados,

ART. 6.9 Los Mataderos que se construyan de
nueva planta o los ya existentes que se reconozcan
como apropiados al fin a que se destinan, han de
reunir las condiciones higiénicas que la ciencia se-
flala para estos establecimientos, teniendo situacion
y exposicién adecuadas, ventilacién abundante, ilu-
minacion profusa, pavimento y paredes impermea-
bles y capacidad proporcional a las necesidades de
la poblacidn a que se destinan,

ArT. 7.° Todos estos establecimientos estarin
abastecidos de agua en abundancia, dehiendo las
poblaciones que no fengan conduccion de ella o
manantiales donde surtirse, habilitar depdsitos y
aparatos elevadores para este fin.

ART. 8.7 El desagiie de los residuos y de las
aguas del Matadero se hard de preferencia en el
mar. Las poblaciones que no puedan aprovechar esta
circunstancia realizarin las obras de desagiie en po-
zos alejados del vecindario, en forma que no per-
judiguen a la salud pablica y puedan ser desocupa-
dos facilmente

ART. 9.° Los municipios de las capitales de
provincia y poblaciones de mis de 10.000 habitan-
tes dotarin a sus Mataderos de aparatos de esteri-
lizacidon de carnes y fusiton de grasas, v de un hor-
no crematorio para la destruccion de carnes deco-
misadas. En los Mataderos de las demas poblacio-
nes que no pudieran proveerse de estos aparatos
se realizarin las mencionadas operaciones en la
forma que aconseje el veterinario municipal, jefe
técnico del Matadero, utilizando los recursos que
su criterio le sugiera.

ART. 10. En las localidades de gran nimero de
habitantes cuyo vecindario esté muy diseminado,
existan grandes industrias distanciadas del casco
de la poblacion o se hallen establecidas fabricas
de embutidos o conservas de carnes en su término
municipal, lejos del Matadero, podria haber dos o
mas establecimientos si el ayuntamiento lo concep-
fiia conveniente para los infereses generales de la
poblacidn.

ArT. 11. En todos los Mataderos se instalarin
una o mas basculas de esfera indicadora, en substi-
tucidn de las romanas actualmente utilizadas.

ART. 12. Todos los municipios proveerin de
microscopio a los laboratorios de sus respectivos Ma-
taderos, asi como del material de andlisis indispen-
sable, a juicio del inspector veterinario municipal
del Matadero, para llevar a cabo la inspeccion mi-
crogrifica.

ArRT. 13. El nimero de dependencias y distri-
bucidon interior de los servicios del Matadero estard
en armonia con las necesidades de la poblacion a
que se destina, pero todos ellos han de tener por
lo menos las siguientes: un corral con departa-
mento para las diferenfes especies de animales de
abasto, en el que se practicard el reconocimiento
de las reses en vivo; una nave de sacrificio, otra
de oreo, una mondongueria para la limpieza de des-
pojos, un local para la destruccion de carnes de-
comisadas, otro para el aislamiento de los anima-
les afectos de enfermedades infectocontagiosas que
no sean admitidos al sacrificio, un gabinete micro-
grifico, un cuarto o sala de vestuario y las depen-
dencias de administracion. Los municipios que por
sus necesidades tengan que construir mayor nimero
‘de dependencias, lo hardn conforme a las reglas
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que seiala la ciencia y ampliando lo que en lineas
generales se manda para todos los Mataderos.

ART. 14, Antes de habilitar un Matadero al ser-
vicig piblico, serdn reconocidas por las autoridades
sanitarias de la localidad las condiciones precep-
tuadas en los articulos anteriores, sin cuyo informe
favorable no podra comenzar su funcionamiento,

ART. 15, En los Mataderos de las capitales de
provincia y pueblos de mas de 10,000 habilantes se
destinard una nave especial para el sacrificio de
reses por cuenta de los ganaderos, tratantes y par-
ticulares; olra para la admision de carnes de pro-
cedencia nacional que sean llevadas al Matadero
para ser inspeccionadas antes de destinarlas al con-
sumo y otra para ¢l sacrificio, preparacion e ins-
peccion de las aves domésticas que hayan de des-
tinarse al consumo pablico.

Il. — De los animales de abasto

ART. 16, Se entenderan como animales de abas-
to los de las especies caprina, bovina, suidea y
equina que reanan las condiciones gue en este Re-
glamento se sefalan. También serdn considerados
como animales de abaste para los fines de este Re-
glamento las diferentes especies de aves domésticas
o de corral que sean sacrificadas para el consumo
pliblico.

ART. 17. Todos los animales de abasto serin
sacrificados en el Matadero municipal o en aquellos
otros particulares que la ley pudiera utilizar en he-
neficio de los intereses nacionales, siempre que se
sometan a las disposiciones de este Reglamento, sin
que en ningan caso puedan ser animales de especies
distintas.

ART, 18. No obstante lo dispuesto en el articu-
lo anterior, se exceptoarin los jabalies, ciervos y
demids rumiantes salvajes muerfos en cacerias, los
toros sacrificados en lidia y las reses de cerda que
sean carnizadas en el domicilio de los particulares
para su consumo privado, ateniéndose a las reglas
siguientes :

Las reses mayores muertas en caceria serin lleva-
das al Matadero para su inspeccion facultativa antes
de destinarlas al consumo.

Los toros lidiados en la forma prevenida para es-
tos casos se someterdn a lo que de manera termi-
nante se dispone en la R. O. de 12 de Junio
de 1901,

El sacrificio de las reses de cerda en casas par-
ticulares, aunque hayan de ser consumidas en ellas,
solamente 1o autorizarin los alcaldes cuando sea
solicitado en forma legal por el interesado, el ayun-
tamiento haya instruido el oportuno expediente y
¢ste haya sido informado favorablemente por la
Junta municipal de Sanidad. Si por la extension o
por ofras condiciones especiales del término mu-
nicipal fueran muchas las solicitudes en demanda
de autorizacidén para la matanza de cerdos en casas
particulares, el alcalde organizard un servicio de
inspeccion veterinaria a domicilio, mediante el pago
de los derechos que estipule y apruebe la corpora-
cidn  municipal,

ART. 19. Todas las reses destinadas al consu-
mo publico deberdn entrar por su pie en el Mata-
dero. Se permitird, sin embargo, la entrada de
aquellas que por haber sufrido un accidente for-
tuito (fractura, luxacion, etc.) se encuentren impo-
sibilifadas para andar, circunstancia que comprobari
debidamente el inspector, el gue declarard si son
o no admisibles, sin cuya autorizacion no podrin
ser sacrificadas en el establecimiento.

ART. 20. En virtud de lo dispuesto en el ar-
ticulo anterior, queda absolutamente prohibida la
entrada en el Matadero:
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1.9 De toda clase de reses muertas, a excepcidn
de las sacrificadas en otro Matadero, gue sean intro-
ducidas para el consumo de la localidad, siempre
que vengan acompanadas del certificado de sani-
dad, con el visto bueno del alcalde correspondiente,
v las de los casos que se sefalan en el arti-
culo 18,

2.2 De reses que presenten heridas recientes
que se sospeche hayan sido producidas por anima-
les carnivoros.

ArT, 21. El consumo de la carne de un animal
muerto en accidente fortuito podrd autorizarse al
propietario previo reconocimiento y certificacion de
sanidad expedida por el inspector velerinario mu-
nicipal,

ART. 22. No se permitirdA que se toreen, mo-
lesten o martiricen los animales que hayan de ser
sacrificados en el Matadero.

ART. 23. Antes de proceder al sacrificio de las
reses que llegaren al Matadero con signos evidentes
de fatiga, se tendrin en descanso proporcional a
la distancia que hayan recorrido a pie o al fiempo
que hayan permanecido embarcadas. Este descanso
oscilard entre uno y dos dias, siendo de cuenta del
propietario los gastos que se irroguen en dicho
tiempo.

IIl1. — Del reconocimiento en vivo

ART. 24. No podrd comenzarse la matanza de
reses sin haber sido previamente reconocidas por
¢l inspector wveterinario municipal, quien determi-
nard la admisién o no admision de las mismas, para
lo cual deberdn éstas hallarse en los corrales del
Matadero con anticipacion a la hora en que empiece
el sacrificio.

ARrRT_ 25. Si alguna res llegase al Matadero des-
pués de comenzadas las operaciones de matanza,
quedard en ¢l hasta el dia siguiente,

ART, 26. Los corrales de inspeccion en vivo
habrin de reunir condiciones de limpieza y segu-
ridad para el personal gue haya de realizar o au-
xiliar este examen.

ART. 27. EI personal técnico podrd utilizar el
concurso del personal subalterno del Matadero si
necesita de ¢l para llevar a cabo las operaciones
de reconocimiento,

ART. 28. Para el examen en vivo, las reses se
hallarén aisladas por especies y separadas por lotes,
segan el propietario. Una vez reconocidas seran
aisladas del resto de las gue, segin el dictamen del
inspector, sean inadmisibles,

ART. 29. Mientras la inspeceidn veterinaria rea-
liza el referido reconocimiento, no se permitira Ia
entrada en el lugar donde aqguél se verifique a los
propiefarios o encargados de las reses, para evitar
las cuestiones que pudiesen surgir por divergencias
de los interesados con el juicio facultativo.

ART. 30, Cuando se sacrifique alguna res en es-
tado de preiiez, el feto serd inutilizado, siempre que
no se halle en periodo avanzado de desarrollo, cuya
circunstancia se apreciard por el completo revesti-
miento piloso de la piel, debiendo en este caso ven-
derse las carnes fetales como de inferior calidad en
tablajerias especiales y significando su procedencia.
Los mencionados fetos serdn objeto de los mismos
motivos de decomiso que se seialan en el presente
Reglamento.

ART. 31. No se permitird el sacrificio de los
machos enteros en las épocas del celo ni de los
criptérquidos, debiendo aplazarse ¢l de los prime-
ros para cuando aquél haya cesado, y ¢l de los se-
gundos para después de su castracion y curacidn,

ART. 32. Se prohibe el sacrificio de reses en
estado caquéctico.
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ART. 33. No se permitird ¢l sacrificio de nin-
guna res que presente sintomas evidentes de pade-
cer cualquier enfermedad o alteracién de las que en
el presente Reglamento se seifialan como causas de
decomiso total, debiendo ser aisladas en el Mata-
dero las que se encuentren en este caso, partici-
pando al inspector municipal de Higiene y Sanidad
pecuarias la adopcidn de tal medida, si se trata de
enfermedades de cardcter epizodlico, para que este
funcionario adopte las que estime oportunas para
el caso.

ART. 34. Las reses que presenlen sintomas evi-
dentes de padecer cualguier enfermedad o alteracion
de las que en el presente Reglamento se senalan
como causas de decomiso parcial, serdn sacrifica-
das si, hechas las advertencias oportunas por el ins-
pector, el propietario manifiesta su conformidad.
Caso conirario se procederd seguidamente al aisla-
miento de las reses, como se previene en ¢l articulo
anterior.

ART. 35. Los gastos que originen las reses ais-
ladas serdn de cuenta del propietario.

ART. 36. Cuando Negasen al Matadero reses
sospechosas de padecer alguna enfermedad conta-
giosa, el inspector procederd como se indica en el
Reglamento para la aplicacion de la ley de Epizoo-
tias, especialmente en su articulo 77.

ART. 37. Si el propietario o encargado de una
res no admitida al sacrificio manifestara disconfor-
midad con la excepcion, podrd acogerse a lo dis-
puesto en los articulos 47, 48 y 49 de este Regla-
mento.

ART. 38. Para el sacrificio estival del ganado de
cerda, se atenderd a lo dispuesto por la Real orden
de 25 de octubre de 1894,

ArT. 39. EIl sacrificio del ganado equino se re-
gird a tenor de lo dispuesto en la Real orden de 6 de
noviembre de 1914, haciéndose extensiva esla Real
orden a todas las poblaciones y para todas las es-
pecies equinas domésticas.

ART, 40, Terminado ¢l reconocimiento en vivo,
el inspector autorizard el sacrificio de las reses que
no hayan sido desechadas en este examen,

IV. — Del sacrificio

ART. 41. El sacrificio se hard utilizando la pun-
filla para la reses mayores, degollindolas inmedia-
lamente para evitar el mal aspecto que las carnes
presentan cuando la sangre no tiene pronta y facil
salida; las demdis reses serdn degolladas, procurin-
dose que estas operaciones sean realizadas con pron-
titud y por empleados hibiles, a fin de evitar sufri-
mientos a los animales.

ART. 42. EI sacrificio de las reses nunca se ve-
rificard con ofros instrumentos que los destinados
para ello,

ART., 43, No se permilird introducir en la de-
golladura de las reses brazos o piernas de persona
alguna, aungue ¢sta lo solicite para aliviarse de al-
guna enfermedad, asi como la realizacion de cual-
guiera otra priactica que fuese atentatoria a la salud
plblica.

ART. 44. Inmediatamente de sacrificadas las re-
ses y después de desolladas o escaldadas, serdn
extraidos ¢l estémago con el bazo, los intestinos
con el pancreas, el peritoneo y el mesenterio, la
vejiga de la orina y ¢l pene, cuidando que estos 6r-
ganos no lleven adheridas porciones de carne. Las
mencionadas visceras seran examinadas por el ins-
pector, para lo cual se colocarin en forma que no
ofrezea duda respecto a la res de que proceden, y
no podrian sacarse del establecimiento hasta después
de verificado dicho examen, y siempre gue fuera fa-
vorable. Las demis visceras, y la cabeza, queda-
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rian adheridas a la canal hasta el reconocimiento de
ésta.

ART. 45. EIl desuello se hard con esmero y ha-
bilidad, cuidando de que no queden adheridas a la
piel porciones de carne que afearian el buen aspecto
de las reses.

V. — Del reconocimiento en canal

ART. 46. Todas las reses sacrificadas quedarin
durante tres o cuatro horas en las naves de oreo,
tanto para que adquieran propiedades mas nutriti-
vas como para facilitar la inspeccidén en canal.

ART, 47. El inspector del Matadero examinard
cuidadosamente, una por una, fodas las reses sacri-
ficadas y las que hubiesen sido introducidas, pro-
cedentes de ofro Matadero, para cerciorarse de sus
buenas condiciones para el consumo, debiendo prac-
ticar en ellas cuantas manipulaciones juzgue necesa-
rias con este fin.

ART. 48. Si en este examen se asegura de que
alguna res no reunia las condiciones necesarias para
ser destinada al consumo, procederd como se seiala
para cada caso en el epigrafe de este Reglamento
que frata de los motivos de decomiso, Si sospe-
chase que alguna no reunia las condiciones necesa-
rias, realizari un examen micrografico, y, en su
consecuencia, emitird dictamen,

ART. 49. Si el duefio o encargado de alguna res
manifestara disconformidad con la resolucion facul-
tativa, podrd nombrar un wveterinario que, por su
cuenta, y previa autorizacion de Ja administracion
del Matadero, verifiqgue un nuevo reconocimiento,
En caso de que no hubiese conformidad entre los
dos peritos, el alcalde nombrard un fercero para que
dirima la discordia.

ArT, 50. En la alcaldia se poundrd de manifiesta
a los veterinarios anfedichos el expediente que se
instruya con tal objeto a fin de que puedan exa-
minarlo antes o después del reconocimiento.

ART. 51. Los honorarios que devengue por el
reconocimiento y certificacion el veterinario que nom-
bre el interesado serdn siempre de cuenta de éste.
Los del tercero en discordia se pagardn también
por ¢l mismo cuando el juicio resulte conforme con
€l emitido por el veterinario inspector. En caso con-
trario serdin satisfechos por el municipio.

ART. 52. Los propictarios de las reses que
sean inutilizadas tendridn derecho a que el inspec-
tor expida un certificado en el que se haga constar
la causa del decomiso. El original de dicho docu-
mento serd archivado en las oficinas municipales,
expidiéndose al interesado una copia del mismo au-
torizada con el V.? B.? del inspector que realizara
el decomiso.

ART, 53. A medida que se practica este reco-
nocimiento, un empleado del Matadero ird marcando
con un sello en hierro candente las reses declara-
das sanas por el inspector, aplazando dicha opera-
cion hasta después del examen micrografico para las
reses de cerda y las demas que resullaren sospe-
chosas al ser reconocidas en canal. Para evitar
fraudes respecto a la procedencia y calidad de las
carnes, el estampillado se hard en los cuatro cuar-
tos, siendo diferente el sello que se utilice para
cada especie y distinto el sitio donde se implante
segin la calidad de las reses, a fin de distinguir
en todo momento los corderos de los carneros y
ovejas, si se trata, por ejemplo, de animales ovinos.

ART. 54. En las reses que serin libradas a la
venta sin haberles desprendido la piel y en las aves
que sean sacrificadas en el Matadero se les colo-
card en sitio bien ostensible un precinto de plomo
como garantia de la inspeccidon facultativa.
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ART. 55. Una vez practicado el reconocimiento
en canal podran ser desprendidos las visceras y

despojos que quedaran en la res, destinando al
consumo los que resultaren sanos e inutilizando los
que careciesen de salubridad. Las carnes permane-
cerin en el Matadero hasta su completo oreo, au-
torizando después su salida el administrador del
establecimiento,

VI. — Del reconocimiento microgrifico

ART. 56. Todas las reses de cerda que se sa-
crifiquen en el Matadero o en las casas particula-
res, previo acuerdo de la Corporaciéon municipal,
serdn objeto del examen microgrifico antes de ser
autorizadas para el consumo.

ART, 57. Las reses de cualgquier especie que
en el reconocimiento en canal fueran objeto de duda
para el inspector acerca de su salubridad, también
serin examinadas en el microscopio, pudiendo di-
cho funcionario tomar de estas reses las muestras
de tejidos que juzgue necesarias para ser recono-
cidas en el laboratorio del Matadero ‘o en cualquier
otro oficial de la misma localidad, cuando aguél no
contara con elementos suficientes para hacer un diag-
ndstico preciso,

ART. 58. Cuando el propiefario de una res se
acogiere a lo dispuesto en los articulos 47, 48, 49
y 50 de este Reglamento y fuera preciso practicar
operaciones de laboratorio para aclarar el incidente,
¢stas se realizaran siempre en los laboratorios ofi-
ciales,

VII. — De las causas de decomiso

ART. 59. Serin objeto de decomiso total o par-
cial los animales de abasto que, después de sacri-
ficados, presenten las enfermedades, intoxicaciones,
lesiones, accidentes, alteraciones, etc., que a con-
finuacién se consignan:

A. — Decomiso total

1. Carnes microbianas. — Seplicemia gangreno-
sa confirmada o dudosa (incluso la piel). Infeecion
purulenta, confirmada o dudosa. Diarrea infecciosa
de los animales jovenes, Onfaloflebitis supurada.
Carbunco bacteridiang (incluso la piel), Carbunco
sintomitico (incluso ga piel). Muermo y lamparon
de los équidos (incluso la piel). Fiebre tifoidea o
influenza del caballo. Tétanos. Peste bovina (in-
cluso la piel). Pasterelosis diversas de forma aguda
o sobreaguda, Durina. Peste, difteria, colera y {u-
berculosis en las aves,

II. Carnes parasitarias. — Triquinosis,

IIl. Carnes toxicas. — Muerte natural a conse-
cuencia de una enfermedad cualquiera. Muerte ac-
cidental no seguida de sangria y evisceracién in-
mediata. Animales envenenados (intoxicacion gene-
ral). Putrefacciéon genceralizada inminente o confir-
mada. Enfermedades y traumatismos graves (neumo-
nia, pleurosis, peritonitis, metritis, metroperitoni-
tis, enteritis, parto laborioso, etc., fracturas y he-
ridas complicadas) que den lugar: a) a las altera-
ciones musculares febriles (carne febril); &) a la
presencia de sangre en el sistema venoso e inters-
ticial (carne muy sangrienta); ¢) a la coloracion
obscura del tejido muscular (carne fatigada); o) al
enflaquesimiento o a la caquexia (carnes caquéc-
ticas).

IV. Carnes repugnantes.—Carnes de olor anor-
mal, desagradable: a) olor debido a medicamentos
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I, Puerta principal, — 2. Administracion y Bolsa de contratacin, Restaurante y fonda, Viviendas de empleados, — 3, Porteria, - 4. Puesto de incendios, — 5. Cocheras,
Cdadra y perreta, — b, Reconocimiento sanitario, 7. Fielato, Cuerpo de guardia, - 8. Garage, - 0, Retretes y urinarios, — 10, Naves de degicllo de vacuno. - 11,
Naves de degello de terneras, — 12, Naves de degiiello de lanar, — 13, Naves de degiello de cerdos, = 14, Taller de vaciado. — 15, Mondonguerias y secadero de pie-
les,— 16, Cémaras frigorificas. Colgaderos. - 17, Miquinas y calderas. — 18, Terrenos sobrantes para ampliacion de edificios, ~ 19. Entrada y corrales del ganado
bravo,— 20, Entraday reconacimiento del ganado manso. - 21, Establos para vacuno, — 22. Exposicion y venta de vacuno, = 23, Corrales para vacuno, — 24, Establo
e temeras, — 25, Establo de lanar,— 6, Establo de cerdos,— 21, Corrales para terneras, — 20. Corrales para cerdos, - 30, Estercolero, = 31, Porteria. = 32 Can-
ting, = 33, Pista para pruebas, — 35, Exposicion y venta del ganado, - 36, Cuadras para el ganado, — 31, Patio y cobertizos del mercado de carros, = 30, Lazarety —
0. Estercalero, 42, Entrada del ganado, - 43, Salida de carnes y sus productos. — 44, Corrales, 45, Porteria, Veterinarios, = 46, Establo para vacuno, — 47, Es-
tablo para lanar y cerdos. — 48, Nave de degello de vacuno y lanar, ~ 40, Nave de degiello de cerdos, = 50. Esterlizadores, Extractores. Sala de necropsias, Reconoci-
mieatos microgrdficos, = 31, Caldefas. Horno crematorio, — 32, Cabertizo para caros. — 53, Vias y apartaderos. — 54, Muelles y corralflos de reconocimiento para va-
cuno, = 35, Muelles de pisos y corralilos para fanar y cerdos, = 56, Muelles para caballos, mulas y asnos, - 57, Estacidn, — 38, Puesto de desinfeccion de vagones,
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(éter, asa fétida, efc.); &) olor debido a alimentos
(ajo silvestre, suero de leche, pescado, etc.); c¢)
olor debido a secreciones (olor urinoso, sexual exa-
gerado, etc.); d) olor debido a la separacion tar-
dia de las visceras; e) finalmente, olor debido a
estados patologicos, Carnes ictéricas (ictericia acen-
tuada).

V. Carnes poco nutritivas. — Carnes fefales (fe~
tos o abortones). Carnes hidrémicas (hidropesia ge-
neral del tejido celular subcutinco o intermuscular),
Carnes héticas (desaparicion de la grasa; consun-
citm).

B. — Decomiso total o parcial
segin los casos

I. Carnes microbianas. — 1.° Tuberculosis en
todas las especies mamiferas, El decomiso serd to-
tal: a) en caso de lesiones tuberculosas, cuales-
quiera que sean, acompanadas de consuncién o ca-
quexia: b) cuando se aprecien tubérculos en los
misculos o en los gaaglios linfaticos intermuscula-
res, o en Jlos huesos o en las articulaciones; ¢) en
caso de generalizacién traducida por granulaciones
miliares en todas o en algunas de las siguientes
visceras: bazo, higado, pulmones, rifiones; d) cuan-
do existan a la vez lesiones tuberculosas importan-
tes (cavernas y focos cascosos extensos) en los
Organos de las cavidades tordcica y abdominal. —
El decomiso serd parcial, inutilizando todas las vis-
ceras de las cavidades tordcica y abdominal, la ca-
beza, las mamas o los testiculos y las relaciones
anatémicas y ganglionares de los focos tuberculo-
sos: a) cuando las lesiones se hallen circunscritas
a un solo Organo de la cavidad tordcica o abdomi-
nal y no exista indicio alguno de infeccién ganglio-
nar ajena al Organo afecto; #) cuando los tubéreu-
los, aunque manifiestos en las cavidades tordcica
y abdominal (pulmoén, higado, ete)), estén evidente-
mente calcificados y no se aprecie ninguna otra le-
sidn asociada ni en la serosa ni en los ganglios,
2.° Lampardén del buey, — 3.° Perinenmonia con-
tagiosa. — 4.° Fiebre aftosa. — 5.9 Actinomicosis.
~—— 6.° Botriomicosis. 7.9 Coriza gangrenosa, —
8.9 Linfangitis ulcerosa del caballo. — 9.° Linfan-

gitis epizodtica de los solipedos. — 10. Papera de
los solipedos. — 11. Viruelas. — 12. Septicemias
hemorrigicas de forma subaguda. — 13. Dermitis
pustulosa. — 14. Seudotuberculosis del carnero y
de los terneros — 15, Mamitis gangrenosa de la
oveja. — 16. Fiebre de Malta, — 17. Mal rojo. —

18, Neumoenleritis infecciosa del cerdo o peste
porcina, — En todos estos casos el decomiso serd
total: a) cuando su infeccion se haya generalizado;
b) si existen lesiones febriles; ¢) si las reses se
hallan héticas o caquécticas. Salvo estas circuns-
tancias, el decomiso serd parcial, recayendo en
las visceras y partes afectas y tejidos mds inme-
diatos,

1. Carnes parasitarias. — Cisticercosis y pso-
rospermosis musculares, Decomiso total o parcial,
destruyendo las visceras y drganos afectos, segin
la intensidad de la afeccion,

II.  Carnes tdéxicas. — Apoplejla. —  Meteo-
rismo. — Accidente del parto. — Otras enfermeda-
des” esporddicas graves. El decomiso serd total o
parcial segiun el estado congestivo de las visceras
¥ tejidos, el grado de las lesiones febriles muscu-
lares y alteraciones de las carnes.

IV.  Carnes repugnantes. — Tumores o neopla-
sias. — Degeneracion pigmentaria o infiltracién me-
lanica. — Degeneracion vitrea o cérea de los miscu-
los. — Degeneracién grasosa. — Concreciones ca-
lizas. — Equimosis multiple de los musculos. EIl
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decomiso serd fotal o parcial segin la generaliza-
cion y grado de las alteraciones.

C, — Decomiso parcial absoluto
1. Carnes parasitarias. — Distomatosis, equino-
cocosis, estrongilosis, hipodermosis, cisticercosis,
visceral, cenurosis, efc.
I1. Carnes repugnanies. — Lesiones traumilicas
no complicadas (contusiones, heridas, fracturas, lu-
xaciones, efe.). — Lesiones inflamatorias o conse-

cutivas a la inflamacion (miositis, artritis, linfan-
gitis, exudados inflamatorios, neoformaciones infla-
matorias, abscesos, hipertrofia, gangrena local, etc.).
—Degeneraciones diversas (esclerosis, afrofias, ede-
mas, derrames serosos), — Alteraciones posleriores
al sacrificio (desecacién, huevos y larvas de insec-
tos, enmohecimiento, putrefaccion superficial, ensp-
ciamiento por substancias repugnantes, etc.).

D. — Excepciones condicionales
a los motivos de decomiso

Tuberculosis. — Siempre que existan motivos ra-
cionales para dudar si la carne de una res con le-
siones fimicas debe ser objeto de decomiso total o
parcial, no se permitira su venta en estado fresco,
pero si se tolerard después de haberla esterilizado
en aparatos especiales. Los municipios gque no dis-
pongan de material de esterilizacion decomisarin en
caso de duda las carnes con lesiones tuberculosas,

En caso de aprovechamiento de carnes tubercu-
losas, previa esterilizacion, ésta se hard bajo la
vigilancia del veterinario inspector del Matadero
mediante ebullicion durante una hora por lo menos
en agua a 100% C., o en vapor a presion, una vez
decomisadas las visceras y tejidos tuberculosos. Las
carnes que hayan sido objeto de esta medida serdn
puestas a la venta con la inscripcion de: «Carnes
esterilizadas procedentes de animales con lesiones
tuberculosass, en tablajerfas especiales.

Cisticercosis muscular. — En caso de cisticerco-
sis intensa (mds de un cisticerco por cada fres kilos
de carne deshuesada y desgrasada), aprovechamiento
de la grasa para el consumo, previa fusion a mas
de 120 C, En casos de cisticercosis poco intensa
(un cisticerca por cada tres kilos o mis de carne
deshuesada y desgrasada), aprovechamiento en fresco
de los tejidos grasos y de los magros, ya previa
esterilizacion a mds de 100° C, durante una hora,
va mediante refrigeraciéon a dos grados bajo cero
por veinticinco dias, cuyas operaciones han de rea-
lizarse bhajo la vigilancia de la Inspeccion sanitaria.

Triquinosis v demds motivos de decomiso total
de cerdos. — Aprovechamiento de grasa para usos
industriales, previa fusion a mas de 120° C.

Carnes de animales con enflaquecimiento acen-
tuado. — Se permitira su venta como carnes de in-
ferior calidad siempre gue el enflaguecimiento no
obedezca a una causa patoldgica evidente o dudosa.

ARrT. 60. Para los estados morbosos o anorma-
les omitidos por cualquier causa en la clasificacion
precedente de los motivos de decomiso, el inspec-
tor veterinario municipal procederd segin su crite-
rio, Todo decomiso hecho en estas condiciones serd
objeto de una certificacion especial expedida por el
mencionado funcionario y dirigida a la alcaldia, en
donde se hagan constar los motivos y fundamentos
en que se basa su juicio facultativo., Cuando haya
disconformidad por parte del propietario, se proce-
derd como se ha dicho anteriormente,

VIIl. — De la limpieza de despojos

ArT. 61. Separada de las naves centrales del
Matadero y en sitio en que los olores que despren-
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den las visceras no puedan impregnar el resto del
edificio y sea ficil la salida de las aguas residua-
rias, se establecerd la dependencia de limpieza de
despojos o mondongueria, adonde serin llevadas las
visceras aprovechables y demds despojos de las re-
ses para su escrupulosa limpieza antes de desfinar-
los al consumo.

ART. 62. La limpieza y preparacion de estos
productos se harin siempre fteniendo en cuenta las
indicaciones que a este fin haga el inspector veteri-
nario del Matadero, tanto en lo que a dichas mani-
pulaciones se refiere como a la higiene y aseo del
local destinado a mondongueria y del personal que
las realiza.

IX. — De la destruccion de carnes decomisadas

ART. 63 Las reses o parfes de éstas decomisa-
das serin destruidas en el horno crematorio que a
este fin habilitarin los ayuntamientos. Aquellos que
no dispusieran de este elemento, segin se previene
en el articulo noveno, procederin a la inutiliza-
cion de las carnes decomisadas en la forma que
determine el inspector del Matadero, quien se ase-
gurard de la absoluta destrucion e imposibilidad
del aprovechamiemto clandestino de las mismas.

X. — Del transporte de carne y despojos

ART. 64. La conduccidn de las carnes desde el
Matadero a los puntos donde se¢ expendan se hari
en carruajes cerrados, destinados unicamente a este
fin y que redanan las condiciones debidas desde el
punto de vista higiénico, para lo cual los ayunta-
mientos senalarin el modelo a que haya de ajus-
tarse su construccion.

ArT. 65. Queda terminantemente prohibido con-
ducir las carnes a hombros o en caballerias, Asimis-
mo se prohibe que vayan las personas en el inte-
rior de los carruajes en que se conduzcan las reses
destinadas al consumo.

ART. 66, — La colocacion de las reses en los
carruajes se harid en forma que no se¢ vean al ex-
terior y que no contacten mas gue con los panos,
siempre limpios, de que deben ir provistos los
carros para cubrirlas.

ART. 67. Los carruajes destinados al transporte
de carnes deberian siempre hallarse en el mejor es-
fado de limpieza, para lo cunal los inspectores de
carnes ejercerin vigilancia sobre ellos y ordenarin
a sus propietarios el exacto cumplimiento de esta
medida. Los carruajes que no rednan las condicio-
nes de limpieza e higiene necesarias serin ex-
cluidos del uso y sus propietarios castigados en la
forma gue se seiala en el epigrafe de penalidad
de este Reglamento.

ART. 68. Las reses de los particulares sacrifi-
cadas en ¢l Matadero para uso de los mismos y
aquellas ofras que por circunstancias imprevistas
no puedan ser transporfadas en los carruajes des-
tinados a este fin, podrin ser conducidas en otros
vehiculos, siempre gque a juicio del inspector del
Matadero retnan las condiciones de higiene y lim-
pleza,

ART. 69. La conducciton de despojos de todas
clases se hard en carruajes o caballerias, pero siem-
pre en serones o barrefios limpios y cubiertos con
lienzos o hules blancos.

ART. 70. Las pieles, huesos y demis residuos
serdn fransportados en carros cubiertos por lienzos
o lonas,

ARrT. 71. Para el transporte de carnes por ferro-
carril que en lo sucesivo debiera verificarse, el
gobierno gestionard de las empresas ferroviarias un
servicio de vagones frigorificos.
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ART, 72. La limpieza del Matadero se verifi-
card diariamente por los empleados encargados de
este servicio, bajo la vigilancia del inspector vete-
rinario, guien hard las indicaciones procedentes para
que sea escrupulosa.

ArT. 73. La limpieza se llevari a cabo des-
pués de concluidas todas las operaciones de ma-
tanza, cuidando de que no queden adheridos al pa-
vimento, paredes y utensilios, desperdicios organi-
cos, y de que no se estanque en los sumideros y
atarjeas ninguna substancia de la indicada natu-
raleza.

ART. 74. Queda prohibido el hacinamiento de
restos de animales en las demas dependencias del
Matadero, asi como dejar en depdsito pieles, se-
bos ni despojos orgidnicos de cualguier clase,

ART. 75. Terminadas las operaciones de matan-
za, los malarifes, mondongueros, efc., recogeran las
herramientas, cuerdas y demis utensilios que em-
pleen en las operaciones de carnizacion y los lim-
piarin para conservarlos en condiciones higiénicas y
para fenerlos en disposicion de hacer uso de ellos
al dia siguiente,

CAPITULO 111
DE LOS VETERINARIOS MUNICIPALES

ARrRT. 76. El nombramiento de los inspectores ve-
terinarios municipales lo harin los ayvuntamientos
previo concurso u oposicion entre veterinarios es-
pafioles, siendo indispensable la oposicidn para los
que hayan de disfrutar la remuneracion de 1,500 pe-
selas en adelante a su ingreso como inspectores ve-
terinarios de cualquier municipio.

ART. 77. Mientras los ayuntamientos proveen en
propiedad los cargos de inspectores veterinarios, que-
dan obligados a cubrirlos con cardcter interino y con
la misma retribucidn que en este Reglamento se se-
nala, mediante concurso entre veterinarios.

ART. 78. Para el anuncio de vacantes y provi-
sion de estos cargos, se atenderd a lo dispuesto en
¢l Reglamento de veterinarios titulares de 22 de
Marzo de 1905.

ART. 79. Los municipios que por sus necesida-
des o para la mejor organizacion de estos servicios
necesitaren de mayor nimero de inspectores veteri-
narios que los sefialados en el cuadro que figura a
confinuacion, o creyesen de necesidad retribuirlos
con mayores haberes que los consignados, podrin
alterar los diferentes. extremos del cuadro mencio-
nado, si asi conviniere a los intereses de la lo-
calidad.

ART. 80. Los ayuntamientos que por su pre-
caria situacién no pudieran organizar estos servi-
cios en la forma que les corresponde, podrin al-
zarse ante el ministro de la Gobernacitn, previo
informe favorable de la Junta municipal de Sanidad
v aprobacion del gobernador civil de la provincia
Si del fallo del recurso resultase probada la imposi-
bilidad del ayuntamiento de organizar los servicios
de Matadero, mercados, vaquerias, etc., en la ex-
tension sefalada, la organizacion se hard lo mis en
armonia posible con lo dispuesto en este Regla-
mento.

ArT. 81 Las ayuntamientos llevarin los servi-
cios referentes a Matadero directamente como mu-
nicipalizacion propia de los mismos, sin que puedan
hacer transferencias de derechos tratandose de es-
tos servicios que afectan a Mataderos, mercados, etc.
Asimismo son los ayunfamientos los obligados a
pagar los haberes que disfruten los veterinarios mu-
nicipales.

ARrRT. 82. El nimero minimo de inspectores ve-
ferinarios y retribucion menor que han de disfrutar
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se regird por la tarifa siguiente, entendiéndose gue
en esta retribucion estin comprendidos todos los
servicios de Sanidad veterinaria municipal.

1

SUELDO J

TOTAL
POBLACIONES >

Ptas. i Ptas.

NUMERO
DE
INSPECTORES

365
500

750 |
900 |

Hasta 2.000 . . .
De 2,001 a 4.000 .
De 4.001 a 6.000 .
De 6.001 a 8.000 .

——

1 900

| "
De 8.001 a 10,000 . 2' | 750 | 1.650

| 1.500
1.000 !
1000 §

De 10.001 a 20,000 . 3.500

1.500
1.500
1.000
1.000

De 20.001 a 30,000, . 4 / 5.000

—— .

2.000
1.500
1.500
1.000
1.000

De 30.001 a 50.000 . 5 7.000

—
- —

\

2.500

2.000 /
1.500

1.500
1.000
1,000
1.000

De 50.001 a 80.000. . 7 \ 10.500

it

3.000
2.500
2.000
2.000
1.500
1.500
1.500
1.500

De 80.001 a 110,000, , & / 15.500

- s et i b i

3.000
2.500
2.500
2.000
i 2 000
2.000
2,000
1.500
1.500
1 500
1.500

De 110,001 a 150.000, 11 22.000

e k-

3.500
3.000
2.500
2.000
1.500

De 150.001 a 200.000. 13 ( 28.500

O -

4.000
3.500
3.000
2.500

De 200,001 en adelante. 16 ' 44,500

S B

Y un inspector con sueldo de 2.000 pesetas por
cada 10.000 habitantes mas de 200.000,
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ArT, 83. La destitucion de los mencionados fun-
cionarios no podrin hacerla los municipios sino a
causa de faltas graves comelidas en ¢l desempefio
de su cargo, procediendo en este caso con arreglo
a lo dispuesto en el articulo 43 del Reglamento de
veterinarios titulares de 22 de Marzo de 1905,

ART. 84. Para ¢l ascenso de los inspectores ve-
terinarios a categorias superiores dentro del mismo
municipio se estableceran dos turnos, uno de anti-
gitedad y otro de oposicion entre todas las calego-
rias inferiores.

CAPITULO 1V
DE LAS ATRIBUCIONES Y DEBERES

ART. 85. Ademis de las alribuciones senaladas
en el articulo 10 del Real decreto de 22 de Diciem-
bre de 1908, serd mision especial de los inspectores
veterinarios municipales en los servicios de Mata-
deros:

1.9 La direccitn higiénica y facultativa de cuan-
tas operaciones se practiquen en el Matadero, a cuyo
efecto, en las poblaciones que tengan varios inspec-
tores técnicos, existird un jefe encargado de este
servicio, que serd el mas antiguo en el escalafén,

2. La designacion por el jefe de los inspectores
técnicos del Matadero y de sus servicios en el
mismo.

3.9 Practicar el reconocimiento de los animales
destinados al consumo piblico, tanto en vida como
después de muertos, excluyendo aquellos que no
retinan las condiciones de sanidad necesarias.

4. Realizar ¢l examen macro y microscopico de
las carnes de las reses sacrificadas en el Matadero
y de las que ingresen en la localidad procedentes de
otros Mataderos.

5.9 Dirigir y vigilar las operaciones de esteri-
lizacion y destruccion de carnes que se realicen en
las reses decomisadas,

6.7 Expedir y remitir diariamente a4 la alcaldia
certificacion del resultado de la matanza con los inci-
dentes que de la misma se deriven.

7. Denunciar a la alcaldia presidencia todas las
faltas de higiene gue se observen, asi como cnpal-
quier foco de infeccion que apareciere en el esta-
blecimiento.

B8.? Llevar la esladistica del resultado de los
reconocimientos y presentar anualmente al ayunta-
miento una relacién o Memoria en la que se haga
constar todo lo que de anormal y digno de estudio
haya ocurrido en el Matadero, relacionado con su
mision higiénica, aconsejando cuantas medidas de-
ban ponerse en practica en bien del servicio y de
la higiene pablica.

9.9 Asesorar a la corporacion municipal en agque-
llas cuestiones gque afecten a la salud publica y ten-
gan relacion directa o indirecta con la higiene y
salubridad de las substancias alimenticias de proce-
dencia animal,

10, Ordenar y dirigir las operaciones de lim-
pieza y desinfeccion que se realicen en las depen-
dencias del Matadero,

11. Vigilar para que las herramientas y vestidos
que usan los matarifes en las facnas de sacrificio
estén completamente limpios y aseados,

12. Cuidar de que los vehiculos para el {rans-
porte de carnes desde el Matadero al lugar de su
expedicion se presenten limpios, asi como las per-
sonas encargadas de su conduccion.

13. Prohibir que nadie, bajo ningin pretexto,
realice operaciones que no sean de su cometido, en
cuanto se refiere a la inspeccion, sacrificio y pre-
paracion de las reses que entren en el Matadero
destinadas al consumao
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14, Dar cuenta a la alcaldia o al concejal de-
legado de cualquier falta o transgresion de este
Reglamento o alteracion del orden que notare entre
los empleados - del Matadero o parficulares al ob-
jeto de corregirla o castigarla,

ART. 86. Todos los empleados y dependientes
del Matadero estarin obligados a obedecer con pun-
tualidad las drdenes que verbalmente o por escrito
les comunicare la direccidon téenica del estableci-
miento, en cuanto se refiere a cuestiones sanitarias.

ART. 87. La direccidon de los Mataderos se halla-
rd encomendada a un administrador o concejal dele-
gado y a un jefe técnico, inspector veterinario. El
primero serd el jefe administrativo y gubernativo del
Matadero, teniendo a su cargo todas las dependen-
cias, a excepcidon del laboratorio de inspeccion sa-
nitaria.

ART. 88. La direccidn gubernativa en el orden
econ6mico y administrativo, y la técnica en el pro-
fesional y sanitario, harin cumplir sus disposiciones
en bien del mejor orden y servicio, obligindose am-
bas, respectivamente, a prestarse ¢l necesario apoyo
moral y material.

CAPITULO V
DE LA PENALIDAD

ART. 89. Todos Jos ayuntamientos incluidos en
este Reglamento, sean de 2.000 o mdis almas en
adelante, o constituyan agrupaciones de munici-
pios para estos servicios, tendrin necesidad im-
prescindible de fmplantar el mismo en un plazo que
no exceda de seis meses desde el momento en gue
se dé cuenta a la corporacion,

ART. 90. En caso de infraccién por los ayunta-
mientos del articulo anterior, las autoridades guber-
nativas deberdn aplicar los preceplos terminantes
de los articulos 180 y siguiente de la ley municipal
vigente, por causas de desobediencia a disposicio-
nes de cardcter obligatorio, que fienen mayor im-
portancia por lo mismo que afectan y se refieren
a la sanidad puablica.

ART. 91. Los ayuntamienfos serin los encar-
gados de castigar, con arreglo a las disposiciones
vigentes, las transgresiones a este Reglamento por
empleados municipales, contratistas o particulares.

ART. 92. Si las faltas cometidas por los inspec-
tores veterinarios municipales fueran motivadas por
error de diagndstico o equivocada interpretacion de
alguna disposicion sanitaria, la penalidad podra ser
la privacion de destino, sin que pueda estimarse la
falta como atentado a la salud puablica,

CAPITULO VI
DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

ART. 93. En la imposibilidad de seiialar en este
Reglamento las disposiciones gue convienen a cada
Matadero por las variadisimas necesidades que han
de satisfacer las poblaciones, segiin su importan-
cia, los ayuntamientos redactarin en el plazo de
seis meses, a contar desde la publicacién del pre-
senfe, uwn Reglamento para el régimen interior de
sus respectivos Mataderos, utilizando para su con-
feccidn cuanto en éste se preceptia y complementando
con aquellas medidas de caricter local que los mu-
nicipios estimen necesarias para el mejor funciona-
miento de los servicios del Matadero.

ART, 94. Con objeto de poder indemnizar a los
propietarios de las pérdidas que les irroguen los de-
comisos totales o parciales de las carnes de sus
animales por ser impropias para Ta alimentacidn
del hombre, podrin los ayuntamientos implantar en
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sus Mataderos ¢l seguro sobre ganado de carni-
ceria,
ART 95. Los Reglamentos a que sc refiere el

articulo 93 seridn sometidos a la aprobacion de los
gobernadores civiles de las respectivas provincias.

ART. 96. Los gobernadores civiles no aproba-
ran los presupuestos municipales de aquellos ayun-
tamientos gue dejen de cumplir cualquiera de los
preceptos de este Reglamento,

Algunas disposiciones recientes, emanadas del
Supremo Gobierno de la Republica Espafiola, han
venido a modificar determinados conceplos del Re-
glamento preinserfo; asi por Decreto de la Presi-
dencia del Consejo de Ministros, de fecha 7 Di-
ciembre de 1931, y en la parte relativa al titulo

« Negociado Segundo: Higiene Bromatologicas, se
dispone :
B) Mataderos municipales. — Base segunda. -

1. Corresponde a los Ayuntamientos la construc-
cion, explotacidn y vigilancia de los Mataderos mu-
nicipales, por intermedio de sus organismos técnicos.

2. Corresponde a los veterinaribs municipales:

a) La direccion de los Mataderos, en todo su
funcionamiento.

b) La responsabilidad de sus servicios sanitarios.

3. Corresponde a la Inspeccion General de Higie-
ne y Sanidad Veterinaria, proponer a la Direccion
General de Ganaderia las reglas y normas generales
para la implantacién y vigilancia del servicio sani-
tario en los Mataderos municipales, oficiales e in-
dustriales, siendo necesario en todos los casos cum-
plir las reglas siguientes:

a) Que las reses cuyas carnes se destinen al
consumo publico en estado fresco, sean sacrificadas
precisamente en los Mataderos municipales o en los
oficiales cooperativos o fronferizos gue se autoricen,

b) Que estos servicios no puedan ser arrenda-
dos ni objeto de concesidn a ningin particular,

¢) Que todos los proyectos de reforma y cons-
fruccion de nuevos Mataderos sean aprobados por
la Direceion General de Ganaderia, previo informe
de la Inspeccion General de Higiene y Sanidad Ve-
terinaria, en el que determinari las condiciones mi-
nimas que el Matadero deba reunir,

C) Mataderos generales. — Base ftercera. — 1.
La Inspeccidn General informard a la Direccion ge-
neral de Ganaderia e Industrias Pecuarias del ca-
ricter de las solicitudes que se presenten intere-
sando la construccion de Mataderos generales, gue
pueden ser tnicameme cooperativos para el sacri-
ficio de animales nacionales o fronterizos para el
sacrificio a su entrada en Espaiia de animales im-
portados.

2. Cuando ¢l Matadero que se solicita tenga
cardcter cooperativo, el peticionario justificari de-
hidamente esta condicidon con los estatutos, autori-
zacion, ete., remitiendo a la Direccién General de
Ganaderia una memoria explicativa, planos v cuantos
documentos se consideren precisos para inferesar su
construccion vy explotacion,

3. Los Mataderos generales de cardcter coope-
rativo reunirin las mismas condiciones higiénicas
gue se exigen a los Mataderos municipales y, ade-
mas, facilidad para el régimen de exportacion de
carnes, y serdn dirigidos por técnicos pertenecien-
tes al Cuerpo Nacional o al Cuerpo Municipal de
Veterinaria,

4. Los Mataderos fronterizos tendrin las carac-
terfsticas generales de los Mataderos muncipales y
aquellas otras exigencias a que obliga su construceién
vy emplazamiento, y respecto a direccion se aplicard
lo dispuesto en el apartado anterior.

5. Las carnes procedentes de Mataderos coope-
rativos o fronterizos circularin como las de Matade-
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ros municipales o industriales con expresa indica-
cion de su procedencia en las guias sanitarias y fac-
turas de transporte,

D) Mataderos industriales., — 1. Los individuos
o entidades que quieran construir Mataderos indus-
triales solicitaran la correspondiente licencia de la
Direccion General de Ganaderia, acompanando Me-
moria, planos e informes de la Junta local de Fo-
mento pecuario acerca de las condiciones del empla-
zamiento,

2.  En los Mataderos industriales s6lo se pueden
sacrificar reses para su transformacion en productos
carnicos, quedando prohibida la venta en ellos de
carnes y productos frescos.

3. Las condiciones exigibles a estos Mataderos
seran las mismas de los municipales y generales,
pudiendo fener préoximos o anexos cebaderos, fabri-
cas de aprovechamientos de subproductos, de em-
butidos, gaserias, ete., ete., y debiendo ofrecer las
debidas garantias de higiene que a cada una de estas
industrias correspondan, tanto en su funcionamiento
como desde el punto de vista de establecimientos
incomodos, peligrosos e insalubres.

4. El Negociado de Higiene Bromatoldgica lle-
varid un registro de todos los Mataderos, clasificando-
los segiin sus servicios, y a los de indole industrial
les dard a cada wno un niamero de orden gue obli-
gatoriamente serd puesto con ¢l nombre y localidad
en gue radigue en los marchamos, etiquetas, enva-
ses, efc., destinados a la exportacién y circulacion
interior.

5. El Consejo Superior Pecuario, a peticion de
la Inspeccién General del Servicio, propondra en
tiempo y modo oportuno a la Direccion General de
Ganaderia la clasificacidon y régimen de los Matade-
ros industriales que actualmente funcionan, con au-
diencia o informe de las sociedades de industrias
legalmente establecidas,

MATAGALLINA. V. TORVISQUERA.

MATAGALLOS (Phlomis purpurea, L.). Planta ar-
bustiva, de la familia de las labiadas, de 1 m. de
altura, lHamada también Chupadera y Melera; tiene
hojas enteras, lanceoladas, pubescentes en el haz y
tomentosas en el envés, y flores rojas reunidas en
verticilastros de seis u ocho flores. | (Centaurea pa-
aicalata, 1..). Planta vivaz de Ja familia de las com-
puestas, de unos 50 cms. de altura, con tallo ergui-
do, ramoso, tomento-
s0, ceniciento, hojas
inferiores casi bipinna-
dopartidas, flores rosa-
das, moradas, azules o
a veces blancas, reuni-
das en cabezuelas ova-
les, solitarias. Se cul-
fiva a veces e¢n los jar-
dines.

MATALAHUGA. V.
ANIS,

MATALOBOS. Via-
se¢ ACONITO. || (Doro-
nichum Pardalianches,
L.). Planta herbicea
vivaz de la familia de
las compuestas, de 50
a 80 cms. de altura,
Hamada también Doro-
nico, Tiene hojas pu-
hescentes, las caulina-
res inferiores mas
grandes que las superiores, acorazonadas, peciola-
das, las superiores en forma de guitarra, dentadas
¥ sentadas. Flores en cabezuelas grandes con ligu-
las amarillas radiantes. Rizoma lampiio con estolo-
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nes delgados, que al final se engruesan en el apice,
Tiene aplicaciones medicinales ; las cabezuelas y raij-
ces se emplean en substitucion del arnica.

MATAMOSCAS. V. ALTABACA.

MATANZA. Veter. Sacrificio de los animales que
se utilizan para la alimentacidn del hombre; debe lle-
nar dos condiciones previas: que la evacuacion de la
sangre sea rdpida y completa y evitar el deterioro de
los cadidveres, ademds de procurar que el animal no
sufra o sufra lo menos posible. Los procedimientos
de MATANZA son: por conmocion o aturdimiento de
los animales antes del degiiello, mediante un golpe
dado en la region frontal; se practica con mazas de
hierro, armas de fuego u olros aparatos (merlin in-
glés, capota de Bruneau, reviolver de Siegmund, apa-
rato de Stahel, pistola de Liebe, revdlver de Behr,
percutores Kigler, Pilet o Klein-Schmidt), El sa-
crificio por enervacion se reduce a seccionar la me-
dula espinal a nivel del agujero occipitoatloideo y
se practica con la puntilla. Otros modernos procedi-
mientos de MATANZA, como la electrocucion, la asfi-
xia y la anestesia, han sido olvidados muy pronto
por sus multiples inconvenientes. El procedimiento
mejor parcce ser el de enervacion, seguido del degiie-
llo inmediato; en los paises de habla espaiola se nusa
la puntilla o lamina de hierro acerado de 25-30 cms,
de longitud y un ancho de hoja de 2-4 cms., provista
de un mango de madera perfectamente adaptable a la
mano ; aquélla termina en una punta ensanchada, pun-
zante, de bordes cortantes, en forma de doble hoja
de salvia, con la cual se atraviesa el ligamento oc-
cipitoatlantoideo para seccionar la medula; su uso
exige una gran destreza y por ello en muchos mata-
deros se usa la puntilla cubierta, de Trevisant, de
mas facil manejo. Aturdidos e inconscientes los ani-
males, debe procederse al degiiello: sujeta la res o
echada de lado en el suelo, con una cuchilla afilada
se cortan las cardtidas y las yugulares, procurando
no herir la laringe, traquea y esofago, En el ganado
rumiante la incipuncidén se practica en la unidén del
cuello con la cabeza, en el de cerda en la papada.
Debe ser el desangrado lo mas absoluto posible, para
lo cual la posicion de la res suspendida de un mo-
norrail (mataderos de los Estados Unidos) es la pre-
ferible por ser altamente favorable al wvaciamiento
casi total del aparato circulatorio (V. MATADERO).

MATANEGRO (Rourea glabra, Kth.). Arbusto de
tallos resistentes y flexibles, que recibe este nombre
en Cuba porque con ¢l se hacian vergajos para casti-
gar a los negros,

MATAPALO. Nombre que en los diversos paises
de América dan a numerosas plantas de géneros dife-
rentes, generalmente epifitas, que acaban por des-
truir los arboles en que se¢ desarrollan. En América
existen numerosas especies del género Ficus que re-
ciben este nombre v el de Higuerones y Amales:
F. petiolaris; F. padifolia, Nlamado también Camichin,
F. dendrocida, lamada Achuare; F. tecolutensis, elc.
Las semillas de estas.especies caen en algun tallo de
planta arbdrea y germinan en ¢l desarrollindose a
sus expensas. Después echan raices que uniéndose
entre si envuelven el tronco y llegan al suelo, donde
se fijan. || (Phoradendron rensomi, Trel.). Loranta-
cea llamada también Cunegiie y Sobrepalo. || ( Phora-
dendron robustissimum, Eich.) || (Phoradendron ron-
deltatiae, Trel.) || (Phthirusa pyrifolia, HBK.). Lo-
ranticea llamada también Suelda consuelda. || (Stru-
thanthus marginatus, Blum., loranticea. || V. IcAcO
MONTES. || (Oreopanax oligocarpum, J. Donn, Sm.).
Aralidcea epifita muy hermosa que crece en la cordi-
llera central de Costa Rica. || (Peperomia matapalo,
Trel.). Piperacea epifita que crece en El Salvador. ||
(Phoradendron piperoides, HBK), Loranticea dec El
Salvador, arbustiva, que se desarrolla adhiriéndose a
las ramas de los drboles. || (Psittacanthus caleycula-
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tus, DC.). Loranticea llamada también Liga, que se
desarrolla sobre los drboles de la especie Grevillea,
Tiene flores grandes, rojas, vistosas.

MATAPARIENTES (Boletus piperatus, Bull.).
Hongo poliporiceo, con sombrerillo de color marron,
liso y lustroso, pedicelo amarillo obscuro y carne
amarillenta de sabor gque recuerda el de la pimienta.
Es venenoso o por lo menos sospechoso,

MATAPERROS. V. NUEZ VOMICA,

MATAPEZ (Polygonum acre, H. B. v K.). Poligo-
nacea americana que abunda en las cercanias de los
rios y lugares hiimedos; es venenosa para los anima
les superiores y estupefaciente; en los peces produce
una embriaguez pasajera, al grado de poderlos coger
con la mano cuando se pescan con este bejuco. Lla-
mase también Hierba caiman,

MATAPIE. Especie de canasta hecha de tiras ve-
getales trenzadas que los indios de la Repablica Do
minicana emplean para sccar la harina de yuca, A tal
fin las llenan con la raspadura de las raices de la
planta, las cuelgan de una rama y amarran piedras
en el extremo inferior,

MATAPIOJOS. V. ESTAFISAGRIA,

MATAPOLLO. V. LAUREOLA HEMBRA. || ( Thyme-
laea tinctoria, End.). Mata lefosa de unos 50 ems. de
altura, llamada también Yesca fria y Bufaralda, con
hojas coridceas, lineales, ovales, obtusas, v flores so-
litarias. Se obtiene de ella una materia colorante.

MATAPOLLOS (Stachys arvensis, 1..). Planta her-
bicea vivaz de unos 30 cms. de altura, de la fami-
lia de las labiadas, que crece en los campos mal
cultivados y en los terrenos pobres, Constituye una
mala hierba bastante frecuente.

MATAPULGAS, V. YEZGO.
MATAPUSES. V. MASTRANZO.
MATARO. V. GARRUT,
MATARRUBIA, V. COSCOJA,
MATASANO. V. ZAPOTE BLANCO,
MATA VIRGEN. V. MIMOSA.

MATE (llex paraguariensis, St, Hil.). Planta ar-
borea de la familia de las iliciceas, llamada tam-
bién Yerba, Yerba mate, Té del Brasil o del Paraguay
o de los [esuitas, que crece espontinea en las sel-
vas comprendidas entre los paralelos 20 y 35 de
latitud Sur, es decir, en los territorios de Misiones,
Chaco vy Corrientes de la Argentina, en el Sur del
Paraguay y en los estados de Matto Grosso, Parana.
Rio Grande do Sul, Santa Catarina y San Pablo del
Brasil y en el Sudeste de Bolivia, El MATE no forma
nunca masas compactas; crece siempre asociado con
otras plantas de las familias de las rubiiceas, lau-
ridceas, malpighiiceas y araucaridceas, sobre todo
con la Araucaria brasiliensis, Segiun Spegazzini, el
MATE constituye como miximo ¢l 10 por 100 de
la masa arbdrea de los bosques. Alcanza hasta veinte
metros de altura y un didmetro de unos 60 cms. a
un metro del suelo, pero generalmente no pasa de
los 6-10 mts. Tiene hojas sencillas, alternas, con
peciolo corto, persistentes, lanceoladas, mas agudas
en la base que en la extremidad, de 8-10 cms. de
largo por 3-5 cms. de¢ ancho, irregularmente denti-
culadas, lampinas, lisas, ligeramente coridceas, de
color verde amarillento o verde pardo y con nervios
prominentes en el envés, Las flores estin reunidas
en cimas axilares; el fruto es una drupa obscura, con
cuatro semillas pequeiias, redondas, duras, provistas
de una prominencia longitudinal en el dorso. La
madera e¢s dura y compacta y la corteza tiene color
ceniclento mas o menos amarillento; los brotes del
ano son vellosos. El MATE crece en los sitios som-
breados y hiimedos y por ello es frecuente cerca de
los cursos de agua; en los lugares iluminados se
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da mal, y las hojas toman color amarillento. Reguiere
clima calido y himedo, pero resiste también bajas
temperaturas. Asi, los mejores verbales del Paraguay
estan siluados en regiones donde la temperatura des-
ciende, en invierno, por debajo de 0°. En toda la
region  yerbatera predominan las luvias en prima-
vera y en verano. El MATE exige suelo permeable,

Mate

sano, no muy profundo porque sus raices son mas
bien superficiales, silicoarcilloso. He aqui, segin
Uzal, la composicion de las tierras coloradas de
Misiones, donde se da abundante la HIERBA MATE.

Andilisis fisicoguimico:

Suelo Subsnelo
Sal asimilable.. . . 0,11 por 100 0,09 por 100
SIce,. . i 5 . 78,68 » 82,88 »
Afchllg:: . o w07 13,54 » 12,08 »
HUBOR: b3 ¢ A 7 - 4,73 - 1,19

Analisis quimico:

Suelo Suhsuelo
(‘.‘.'ll WL v b 0,50 por 100 0,004 por 100
Acido fosforico. . . 0,40 » 0,28 »
Potass. . = . .« . 0,579 » 0,651 »
Nitrogeno. . . . . 0,448 » 0,168 B
BISTIO: 2 v " o o 1,790 » 3,9 »

Especies y variedades. La especie mis importante
es el Ilex paraguariensis. Existen, empero, ofras es-
pecies que se destinan al mismo fin que la citada o
que se emplean para sofisticar el producto comercial.
Como no se ha realizado atn un estudio completo
de los Ilex americanos, se desconoce cudles son los
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que verdaderamente se emplean para la preparacion
de la hierba y se ignoran las especies realmente exis-
tentes. Segin Miers y Bompland, son seis las especies
de Ilex"que entran en la composicion del MATE del
Brasil: I. amara, Bompl.; I. theezans, Bompl.;
I. ovalifolia, Bompl.; I. crepitans, Bompl.; I. gigan-
tea, Bompl., e I. Humboldtiana, Bompl. Pero las
especies citadas por los diversos autores como espon-
tincas en las regiones yerbateras y que pueden en-
trar en la composicion de la hierba son muy nume-
rosas: I, pseandobuxus, Reiss., llamada vulgarmente
Caund; I, cuyabensis, Reiss., de Matto Grosso; [, apo-
llinis, Reiss., de Bahia; I, medica, Reiss., de Minas
Geraes; I. sorbis, Reiss.; I. domestica, Reiss.;
I. ovalifolia, Bompl.; I. brevifolia, Bompl,; I. ves-
tita, Reiss.; I. cassino, Loes.; I. conocarpa, Reiss.,
lamada Cogonha dos campos, que crece en Sao Paulo
¥ Minas Geraes; I. nigropunctala, que presenia en
las hojas unas glindulas negras, puntiformes, etc.
Debe agregarse que con mucha probabilidad no todas
las denominaciones citadas corresponden a especies
realmente existentes; es muy posible que se trate
de especies clasificadas con nombres distintos por
autores diversos, Asi, el I. domestica y ¢l I. sorbilis
son, segun Loesener, variedades del I. paraguarien-
sis; segtin D'Utra, los I. brevifolia, I. ovalifolia,
I. crepitans, I. nigropunctata ¢ I. humboldtiana son
variedades del I. amara, elc. También existe confu-

Mare : Bsquema de la primera poda de formacion

sion por lo que se refiere a las variedades de MATE
verdadero. Uzal y Caminhoa admiten fres varieda-
des caracteristicas: Latifolia, que corresponde al
I. obtusifoiia, Mart., llamada yerba de monte en la
Argentina y que tiene hojas anchas y obtusas; Lon-
gifolia o Acutifolia, que corresponde al I. acatifolia,
Mart., y al I. mate de St. Hilaire y presenta hojas
alargadas, y Angustifolia, con hojas pequenas, lla-
mada congonhinha en el Brasil y que corresponde al
I. angustifolia, Mart. La variedad latifolia ha dado
origen a tres subvariedades: una con hojas de color
mds o menos morado que es la menos aprccjada;
otra con hojas de color mis claro y mis pequenas, y
otra de¢ hojas amarillentas, lamada en el Brasil caa-
mi, que es la mas apreciada y la mis abundante.
Cultivo. El agotamiento de las plantaciones natu-
rales, explotadas irracionalmente, y la necesidad de
facilitar, ademas, la utilizacion del drbol, han hecho
que en la region donde el MATE crece espontineo se
efectiien plantaciones de yerbales artificiales. El MATE
se multiplica por semilla; este método ofrece algunas
dificultades, que durante muchos anos hicicroq su-
poner que la reproduccion por semilla era imposible;
segin parece, los jesuitas del Paraguay conocian un
método para favorecer la germinacion (al decir de
algunos autores, el de hacer injerir a los indigenas
las semillas), pero se perdio al ser expulsado;, de la
colonia, Segin otros, utilizaban las plantas jovenes
de los bosques. El misterio de la germinacién de las
semillas de MATE quedd esclarecido hacia el afo
1895, en que Thays, director del Jardin Botinico de
Buenos Aires, consiguié hacer germinar alrededor del
60 por 100 teniéndolas sumergidas durante cuatro
dias en agua a 80° C. Después ha podido compro-
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barse que la germinacién es ficil y normal cuando el
fruto es joven, mientras que cuando envejece, el
epicarpio se vuelve lefioso y es dificilmente atrave-
sado por ¢l agua, Los frutos del MATE maduran en

Mate : Esquema de la segunda poda de formacion

Misiones (Argentina) en el mes de Marzo, lo cual se
conoce porgue toman un color morado negro. Se co-
sechan entonces, se aplastan y la masa resultante,
compuesta de pulpa, hollejo y semillas, se lava en
agua corriente sobre un cedazo; de esta manera se
separan las semillas, que una vez escurridas, pero
sin secarlas, se siembran en semillero sombreado en
platabandas de 1-1,20 mts. de ancho, a razdn de
150-200 gramos de semilla himeda por metro cua-
drado. Se comprimen las semillas contra el suelo y
se recubren con una capa de dos centimetros de man-
tillo. Se riega con frecuencia, hasta tres veces por
dia si es necesario. La germinacién comienza a los
dos meses y medio aproximadamente; en efecto, las
semillas sembradas en Marzo comienzan a dar plan-
tas en Mayo o en Junio, pero la germinacion plena
no tiene lugar hasta Septiembre. A medida que las
plantas tienen formadas cuatro o seis hojas se van
arrancando y se llevan al vivero, que también debe
ser sombreado cubriéndolo con enramadas situadas a
un par de metros de altura. En general el trasplante
comienza en Octubre y Noviembre y se prolonga hasta
el invierno siguiente, Las plantas se ponen en el
vivero a la distancia de 15-20 cms. en cuadro ayu-
didndose con un plantador. Se riega después y los
riegos se repiten hasta dos veces por dia durante
el primer mes; en el segundo mes se riega una vez
al dia, y después hasta Febrero, en que la fempera-
tura disminuye y las lluvias son mas frecuentes, se re-
ducen proporcionalmente los riegos. Al afio y medio
de vivero se efectia la plantacion de asiento; la época
mejor para el
trasplante es el
mes de Mayo.
Las plantas se
ponen en el
campo a 2 por
4 mis. en sue-
los pobres y
aun a 4 por 4
o algo mds en
suelos fértiles.
Al efectuar el
arrangue se po-
dan las plantas
quitando el fo-
laje y se lim- Mare: Esquep.m de la primera poda
pian y despun- de explotacién; el tronco es de ma-
tan las rafces dera de cinco afos,

heridas. Si el

tiempo es seco, se da un riego después de la plan-
tacitn para facilitar el prendimiento., Al objeto de
proteger el sol fuerte la base del tronco de la
planta, se emplean abrigos de paja de forma di-
versa, Segin algunos autores es conveniente alter-
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nar los pies de MATE, o por lo menos las hileras,
con ofras plantas de mayores dimensiones, que som-

breen el campo e impidan la aceion directa e in-
tensa de los rayos solares, sobre todo durante los

Yerba guebrode

\h'

™ Hornalls - |
Yerbe sapecoda

Marg : Aparato para efectuar el sapecado

meses de verano. En ¢l primer afo se dan un par
de labores, la primera a los ftres o cualro meses
de la planfacidn y la segunda unos dos o tres meses
mas tarde, En los afios sucesivos se efectiian dos
lahores de arado, una en otofio y otra en primavera,
y algunas escardas superficiales al pie de las plm.l-
tas. Al efectuar la plantacion de asiento es necesario
comenzar la formacion de las plantas. A tal fin se
dejan a cada pie tres o cuatro ramas madres bien
situadas, a una altura de unos 60 cms. del suelo, des-
finadas a formar la copa a poca altura para facilitar
la cosecha. Al aio siguiente se despuntan estas ramas
a unos 50 cms. de su insercion sobre dos brotes bien
situados. Al tercer aiio se repiten los cortes de la
misma manera y al cuarto puede comenzarse la re-
coleccidn,

Recoleccidn. Consiste en someter los drboles a
una poda para separar las hojas y los brotes tiernos
hasta el didmetro de 3,5 mms. Se efectia durante el

R3ASRE

Marte : Barbacua

perindo en que la actividad vegetativa es menor; en
la Argentina, de Marzo a Noviembre, y en ¢l Brasil,
de Abril a Septiembre. También puede retrasarse,
pero el producto resulta menos aromitico. La poda de
recoleccion se efectiia procurando abrir el drbol inte-
riormente y no guitando mis del 70-80 por 100 de

MAT

la hoja para que la planta no sufra en demasia y
pueda continuwar vegetando. Actualmente la recolec-
cion se hace cada ano, pero aparte de que la planta
resulta perjudicada, la hierba es, al parecer, infe-
rior; por ello algunos autores prefieren la poda
bienal o trienal, dividiendo el campo en dos o tres,
partes para obtener cosecha cada ano. En los bos-
ques la recoleccion se efectia de otra manera. El pro-
pietario destina a la cosecha obreros acostumbrados
a esta ocupacion, Hamados descuberteros y descovri-
dores en el Brasil, que salen en cuadrillas de diez a
quince, provistos cada uno de un machele o facdn,
de una hacha y de los alimentos estrictamente nece-
sarios para no levar carga excesiva: judias, malz,
charqué, sal y yerba. Abren en la selva una picada
en la direccidn que les parece mas oportuna hasta
descubrir un yerbal, cuya presencia suele ser indicada
por pies de Arawcaria brasiliensis. Cuando lo des-
cubren marcan algunos arboles con grandes cruces.
Asi que han descubierfo un ntmero suficiente, vuel-
ven al punto de partida, procurando abreviar el ca-
mino. Una vez descubiertos los yerbales, o cuando
se explotan los ya conocidos, se procede a la forma-
cion del campamento, en general cerca de un rio. El
campamento consta de albergues para los aobreros
(ranchos) y de los locales necesarios para la elabo-
racion de la yerba, es decir, el barbacud, para efec-
tuar ¢l secado de las hojas, y el noque, que es el de-
posito donde se guardan las va preparadas. Alrededor
se deshroza el campo y se cortan los drboles for-
mando upa especie de patio, Preparados asi los
clementos necesarios (V. mas adelante la descripeion
del barbacua y del noque), una cuadrilla numerosa de
obreros, llamados tariferos, sale en busca de los
yerbales descubiertos y marcados. Cuando llegan a
uno de ellos limpian el suelo de las hierbas, suben
a los drboles y comienzan a cortar las ramificaciones,
desnudando las ramas principales v dejando un
brote terminal provisto de hojas. Al cabo de unas
veinticuatro horas se procede al sapecado (V. mis
adelante) y al anochecer el tarifero vuelve al campa-
mento con el producto de su trabajo, que es pesado
y abonado en su cuenta. Un tarifero cosecha unos
100 kilogramos de yerba
por dia.

Producto. La cantidad de
producto que puede obte-
nerse es muy variable ; de-
pende, aparte de las con-
diciones climatoldgicas del
aiio, de la edad del arbol,
de la manera como se prac-
ticaron los anteriores des-
hojes, etc. Es natural gue
si los deshojes son dema-
siado fuertes el &rbol ha de
lardar mayor namero de
anos en reponerse y en dar
una cosecha abundante.
Hasta hace algunos anos
la cosecha, mas que po-
dar, consistia en cortar sin
medida, procurando obtener
el maximo rendimiento y
prescindiendo de las reco-
lecciones siguientes, En la
actualidad la explotacion
de los yerbales naturales
estd reglamentada, y aun
cuando no se haya conse-
guido un mejoramiento ab-
soluto, €s un hecho que, en general, se perjudican
mucho menos los drboles. La cosecha en estas plan-
tas suele efectuarse cada tres o cuatro aiios. Los ren-
dimientos son muy variables, A los cualro aifios s¢
obtienen de 400 a 500 gms, de hojas y brotes fier-
nos por pie, A los seis afos, de 2 a 3 kgs.; a los
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ocho, de 4 a 6 kgs.; a los diez, de 10 a 20 kgs.
Los maximos de produccién llegan a 50 kgs. por
drbol, y mas alin en drboles adultos de los bosques,

Elaboracién. La elaboracion de la HIERBA MATE
comprende las siete operaciones siguientes: sapecado,
quebrado, secado, canchado, estacionado, molido y
envasado. Vamos a describirlas brevemente.

El sapecado tiene por objelo hacer perder a las
hojas el exceso de humedad; para ello se enciende
fuego con lefa seca no resinosa para no dar a la
yerba guslos exiranos y se pasan rapidamente por
las llamas los ramos cortados. La operacion dura
pocos segundos; si se prolonga demasiado, las hojas
se queman y pierden su valor. Por accién del calor
todas las partes verdes se mustian debido a la pér-
dida de humedad, que alcanza ¢l 20 por 100 de su
peso, y adquieren el color verde amarillento caracte-
ristico de la yerba. En la actualidad se emplea un
sencillo aparato gue permite un sapecado mas regu-
lar y evita sobre todo la pérdida de hojas, que es
considerable con el método antiguo. Consiste en un
tambor de tela metdlica de malla de unos 3 cms.,
¥y que mide hasta 2,50 mts, de longitud por 80 cms.
de didmetro, por cuyo interior pasa un eje de hierro
provisto en su extremo de una manivela para hacerlo
girar. El tambor se coloca inclinado encima del fo-
g6n, Se enciende el fuego de manera gue la llama
envuelva el tambor y en la extremidad de éste se
va echando la yerba, que, por el movimiento de ro-
tacion, va descendiendo lentamente y poniéndose
en contacto con el fuego, para salir al exterior
ya suficientemente seca. El gquebrado consiste en
separar a mano las hojas y brotes delgados de
los brotes podados, es decir, en apartar, del material
cosechado, 1o que ha de constituir el producto co-
mercial. Cuando el sapecado se efectia a mano, el
quebrado se hace después de éste; cuando se emplea
el tambor descrito, se hace antes de sapecar. El
secado se lleva a cabo en el barbacui. Este consiste
en una especie de gran parrilla convexa, hecha de
varillas de madera, con la concavidad vuelta hacia el
suelo, que se suspende a cierta altura. Esta parrilla
se defiende del sol y de la lluvia mediante un techo
de ramaje espeso. Las hojas de yerba se disponen
sobre la parrilla formando una capa de unos 30 a
40 cms. de espesor. Correspondiendo al centro del
barbacud hay en el suelo un hoyo que se continta
con un conducto subterrineo que desemhboca a algu-
nos metros de distancia del barbacud. En esta aber-
tura se enciende fuego y por el conducto el calor
llega al barbacud y a la parrilla que sostiene las
hojas. La temperatura en el barbacud no debe ser
menor de 80° ni sobrepasar los 100° Es necesario
que durante esta operacién todas las hojas reciban la
misma cantidad de calor y se sequen igualmente, y
para ello se vuelven con frecuencia, Cuando log bro-
tes ticrnos se quiebran entre los dedos, sin doblarse,
la operaci6n se da por terminada. Se quita la yerba
de la parrilla y se substituye por ofra fresca, La
yerba secada se descarga sobre lonas extendidas en
el suelo y se procede al canchado, que consiste en
golpearla con espadones de madera (de 1 m. de largo
¥ 3 a 5 kgs. de peso), rompiéndola en trocitos de
pequenias dimensiones. Esta operacidn se efectia tam-
bién mediante aparatos especiales (morteros, moli-
nos sencillos semejantes a los de aceituna, elc.). Se
efectiia después el estacionado, trasladando la yerba
Ya preparada al noque, que es una cidmara con pare-
des de madera situada a unos 50 cms. del suelo para
Preservarla de la humedad y recubierta con un techo
que la protege de las lluvias. La yerba se apisona en
¢l noque, se cierra éste lo mejor posible y se guarda
durante seis meses para que adqguiera fodas sus
cualidades comerciales. Transcurrido este tiempo la
yerba se lleva a los establecimientos centrales, donde
Se completa mecanicamnte su trituracién por medio
de molinos, se criba, se preparan tipos comerciales
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y se envasa en barriles, sacos, la y ete., compri-

miéndola enérgicamente. Los ti
paran mezclando en proporcion
ducto de diversas procedencias e aquf algunos
cjemplos : qnlj B '

Clase extra;

Hierba paraguaya.
— argentina. . . . . .
——  brasilera (de Parand). . 20 -—

50 por 100
30

Clase buena:

Hierba argentina. y = 50 por 100
—  paraguaya. . . .. . 20 -—
- b G0 PRTANK. e oy 20 —
. ..de Rio Grande. < .. '~ 10 -

Clase superior:

Hierba de Rio Grande.

20 por 100
— de Parand, 80

Composicién de la yerba. La yerba comercial con-
tiene aceile esencial, tanino, substancias resinosas,
azticar, celulosa, eftc., y un alcaloide llamado para-
guarina o mateina, que durante mucho tiempo ha sido
confundido con la cafeina y la teina.

He aqui su composicién segiin Lavalle:

Agua., 8,44 por 100
Cenizas. dmaty 7,02 ——
Extracto etéreo. . 12,15 —_
—_ alcohdlico. . 12,22 —_—
- acuoso. . 34,19 —_—
Tanino. . 1,92 —_
Azicar. . - 1,24 —_
Teina (mateina). 1,08
Y segin Kyle:
Substancias solubles en éler. 9,51 por 100
—_— - alcohol. 17,38 -—
— - agua. . 22,85 -
- —_ agua alca-
lina, b s e TR 14,96 -
Substancias solubles en agua aci-
dulada. ol st sl B 4,74 _—
Celulosa. Wath i 19,86 —
Cafeina (mateina). . 1,53 —_
T S Py - . 10,54 -
Cenizas insolubles. . 4 28 -

Segin Lavalle, la composicion de las hojas y bro-
tes fiernos de mate de Misiones es la siguiente:

En En los
las hojas tallos de las
¥ brotes hojas anterlores
frescos
Agua., 54,13 por 100 55,16 por 100
Cenizas.. 3,45 - 3,62 —
Extracto etéreo. . 5,80 - 5,04 —

—_ alcohdlico.. H,64 - 3,12 —

- ACUO0S8O, . 16,12 - 14,90 _
Tanino. . 0,78 0,95 —
Azlcar. . . 0,48 — vestigios —
Teina (mateina). . 0,81 — 048 —

Usos. El empleo del MATE era conocido, al pare-
cer, por los indios guaranies antes de la Congquista,
Los jesuitas mejoraron su elaboracion y su prepa-
racion durante el periodo en que gozaron del privi-
legio de explotacidon de los yerbales ¢ iniciaron su
cultivo. EI MATE se toma en infusitn ; ésta es ténica,

de yerba se pre-
riinada el pro-

a
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estimulante, diurética, y tiene guslio y aroma agra-
dables, caracteristicos. Es considerada como <enga-
nadora del hambres, segin la expresion de Moussy.
En efecto, los hombres del campo argentine, para-
guayo, etc., cuando han de ejecutar ciertos trabajos
pesados que rtequieren una aplicacidon contfinuada de
sus esfuerzos, consumen grandes cantidades de MATE,
que les infunden las energias y la resistencia nece-
sarias para soportar la fatiga. Puede decirse que el
MATE aumenta la resistencia fisica y la capacidad
de trabajo, restituyendo hasta cierto limite las fuer-
zas perdidas y quitando el cansancio. Reduce ademais
la debilidad derivada de la falta de alimentos por-
que su ingestion proporciona substancias capaces de
producir energia, ahorrando el gasto de las reservas
del individuo. El uso del MATE se halla muy exten-
dido en Paraguay, Argentina, Brasil, donde consti-
tuye uno de los elementos mds importantes de la
alimentacidén de las clases humildes.

Sofisticaciones, Como se ha indicado, la yerba co-
mercial estd constituida principalmente por las hojas
v brotes tiernos de Ilex paraguariensis, pero con
frecuencia, voluntaria o involuntariamente, contiene
hojas de otras iliciceas o de plantas de familias
diversas, algunas innocuas y otras perjudiciales. Ya
hemos citado los Ilex que se encuentran en la yerba
comercial ; deben ahora recordarse las plantas mis
comunes, de las diversas familias, que suelen ha-
llarse en ella: Villaresia congonha, Rugdea major,
R. lactevirens, R. matensis, Symplocos lanceolata,
S. variabilis, 8. uaniflora, Prunus brasiliensis, Pso-
ralea glandulosa, que durante mucho tiempo se con-
fundié con el MATE, elc.

Enfermedades. Segiin Spegazzini, las enfermeda-
des y accidentes del MATE, que ha podido observar
en sus exploraciones em los bhosques de Misiones,
son las siguientes:

Quemadura por helada.

Quemadura por el sol, obscrvada en las planfas
que crecen en sitios no sombreados.

Ampolla, debida a un hemiptero del género Pem-
phigus; las hojas se presentan dobladas y con una
ampoila coridcea en la cara superior,

Stigmonosis, debida a las larvas de pequeiios he-
mipteros; las hojas presentan manchas amarillas en
la cara superior y puntos negros con manchas amari-
Ilas en el envés,

Empiofamiento, debido a diversos géneros de he-
mipteros: Aleurodes, Lecanium, Ceroplastes, etc.

Taladrillo, debido tal vez a un diptero; los brotes
jOvenes se engruesan, se vuelven carnosos y adquieren
un color mas o menos obscuro. La hoja queda pe-
queiia. El inferior del brote es devorado enteramente
por la larva.

Apolillamiento, debido a termitas y truncicolas.
Se observa en los pies viejos.

Taladros. En los troncos viejos se ven galerfas
abiertas por larvas de coledpteros, principalmentie de
Clytus guyanensis, Cr.

A estos parisitos deben agregarse: la Noctua gos-
sypit, la Aletia argillacea, ¢l Oncideres ampulator,
el O. heterocera, Thomp., que causan dafios de im-
portancia.

Entre los parisitos vegetales deben mencionarse
la viruwela blanca, producida por el Colletotrichum
verbae; el sarampion, producido por la Peckia mate,
que se manifiesta con puntos pequefios en las dos
caras de 1as hojas, que se doblan y se secan ; la gan-
grena seca, que seca parcialmente el tronco y los
brotes y agrieta la corteza; en las heridas aparecen
después unos hongos rojos del género Stilbum; la gan-
grena humeda de las raices, que se manifiesta con
clarosis, pobreza de follaje y raquitismo de los bro-
tes; las raices hallanse recubiertas de Psathyrella
disseminata, Prs. Debe recordarse por iltimo que en
los semilleros (almdcigas) se secan a veces las plan-
titas formando rodales que se ensanchan, destruyendo
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en pocos dias la plantacién. No se conoce la causa de
esta enfermedad. Se recomienda el arranque y des-
truccion inmediata de las plantas enfermas y de las
mis proximas a éstas,

MATE (Canavalia cubensis, Gis.). Leguminosa tre-
padora de la isla de Cuba que produce unas semi=-
llas duras, de color rojo, empleadas por los nifios
en Sus juegos.

MATEAR. Dicese de las plantas o sembrados que
alcanzan ya cierto desarrollo y comienzan a formar
mata; se aplica sobre todo a los cereales,

MATE ARBOL (Fagara toediosa, Kr.). Ruticea cu-
bana, arbustiva, de madera dura, correosa, de color
amarillo veteado.

MATE BASTARDO (llex amara, Bompl.). Hicacea
arbérea parecida al mate verdadero, que crece en la
region de Parand y Santa Cruz. Llamase, en el Bra-
sil, Caa-chi. Tiene hojas mas pequefias que las del
I. paraguariensis, con dientes mas marcados, algo
coridceos, y nervios provistos de pelos rigidos in-
co:ntr’os. Segin algunos autores, es nociva para Ia
salud.

MATE DE COSTA. V. FrijJoL IJE PLAYA.

MATERIA COLORANTE. Enol, Las contenidas en
el vino estin constituidas por varios principlos afines
al tanino, y son las que dan color a los vinos tintos :
estas substancias estin contenidas en el hollejo de
las variedades de uvas no tintas, las que al ser pi-
sadas y mantenidas junto con el mosto durante la
fermentacion, desprenden las MATERIAS COLORANTES,
las cuales son disueltas por el alcohol en formacitn.
El contacto del vino con ¢l aire o su clarificacion con
MATERIAS albuminoides disminuyen la cantidad de
MATERIA COLORANTE; el gas sulfuroso disminuye
también, aunque sea temporalmente, la intensidad co-
lorante de los vinos. Siendo el color una de las ca-
racteristicas principales de los vinos tintos, especial-
mente en los de coupage, muchas veces conviene pro-
longar la maceracion (V. esta voz), favorecida por
los bazuqueos. La adicién de acidos tartrico o citri-
co (los dcidos minerales estin prohibidos por la ley)
da a la MATERIA COLORANTE mds brillantez ¢ intensi-
dad. Para reforzar el color de los vinos ya hechos
no hay mis medio legal que la mezcla con vinos de
mucha capa. La adicién de colorantes exiraiios al
vino estd prohibida por la legislacion de todos los
paises. El método oficial seguido para investigar la
existencia de MATERIAS COLORANTES no naturales es
el siguiente: 1.9, se alcalinizan 50 cms. ctibs, de vino,
se aifladen 15 de algohol amilico inceloro y se agita
perfectamente ; el alecohol amilico no debe colorarse;
si se conserva incoloro, se decanta, se filtra y se
acidula con dcido acético, debiendo también conser-
varse incoloro; 2.9, se afiade al vino en cuestién una
solucion de acetato de mercurio hasta que no cam-
bie de color la laca que se forma, luego se alcaliniza
con magnesia, hirviendo y filtrando después; al liquido
filtrado se afiade un pequeiio exceso de dcido sulfarico
diluido, debiendo conservarse incolora la mezcla;
3.2, se vierten 50 cms. ctibs. del vino objeto de en-
sayo en una cipsula de 7-8 cms. de didmetro, se le
afladen una o dos gotas de acido sulfirico décimo-
normal, se sumerge en el vino una hebra de lana
blanca y se hierve el liquido durante cinco minutos,
anadiendo agua hirviente paulatinamente para con-
servar el volumen constante; se retira luego la hebra
de lana y se lava en una corriente de agua, después
de lo cual deberi tener a la sumo un ligero color
rosa sucio y sumergida luego en agua amoniacal
debe tomar un finte verde sucio poco pronunciado.
Si alguno de los tres ensayos descritos no da el re-
sultado indicado, deberd deducirse la existencia de
MATERIAS COLORANTES no naturales en ¢l vino ana-
lizado.
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MATERIA ORGANICA. Substancia procedente del
reino animal o vegetal; es uno de los cuatro compo-
nentes inmediatos del terreno agrario. Procede de los
vegelales y animales macro y microscopicos que han
vivido en el terreno, y transformindose mas o menos
activamente acaba por convertirse en humus (véase
esta voz).

MATERIAS AZOADAS, V. ALIMENTOS,

MATERIAS GRASAS. V. ALIMENTOS.

MATERIAS HIDROCARBONADAS, Véase ALIL-
MENTOS.

MATERNIZACION. Operacion que se hace con la
leche mezelindola con residuos de queseria o de

mantequeria u otros productos, con objeto de que su
‘omposicion resulte 1o mas parecida posible a la

Malizadilla ( Lantana lilacina)

composicion quimica de la leche maternal, para su-
ministrarla al potro u ofro animal gque haya perdido
su madre.

MATETE. V., HIERBA ELEFANTE.

MATIAL (Pereskia autumnalis, Br. Ros.). Cacti-
cea centroamericana, llamada también Matiare, que
crece en los valles frescos. Es muy empleada para
setos por sus agudas espinas.

MATIARE. V. MATIAL,

MATICO. Nombre con que se conoce en Quito a
la compuesta Eupatorium glutinosum . || (Arthante elon-
gata, Miq.). Pipericea clasificada también como Piper
angastifolia y P. elongata, llamada en algunos paises
Hierba del soldado (V. esta voz).

MATIEWITCH (Método de). V. BARIMETRIA.
MATILLA. V. MARROQUINES, || V. CANAMETES.

MATIZADILLA (Lantana Camara, L.). Verbeni-
cea originaria del Brasil, llamada también Maestran-
za, Maestrante del Brasil y Camard. Es casi arbus-
tiva, de un metro de altura, con tallo lefioso, recu-
bierto de espinas cortas y ganchudas, hojas dsperas,
cortamente pecioladas, oblongas, festoneadas, y flo-
res amarillas, anaranjadas o rojas, de aroma delicado.
Ha dado lugar a numerosas variedades. Se cultiva en
los jardines junto con otras especies afines: L. cro-
cea, Jacq., de la India; L. purpurea, Homn.; L. lila-
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cina, Desf., ete, Todas se multiplican por semilla en
invierno en estufa y se ftrasplantan en primavera;
florecen en el ano mismo de la siembra. Se multi-
plican también por estaca.

MATIZADO. Accidente que presentan algunas plan-
tas en las que se manifiesta un albinismo incom-
pleto, es decir, en las que los érganos verdes, sobre
todo las hojas, presentan variablemente mezclados
los colores verde, amarillo y blanco. Estas plantas
se llaman MATIZADAS y constituyen a veces varieda-
des horticolas muy apreciadas. El accidente se en-
cuentra sobre todo en el boj, en el sauce, en el bo-
netero, ete.

MATO. Nombre con gue se designan en la Argen-
tina algunas especies del género Eugenia: E. mato,
E. pungens, de fruto comestible, muy grato al pa-
ladar.

MATOJO. Rebrote o hijuelo que echan los drboles
después de cortados. || (Haloxylon articulatum, Bge.).
Mata lefiosa de la familia de las quenopodiiceas, que
mide hasta 60 cms. de altura. Es muy ramificada, de
color ceniciento, y tiene hojas cortas, algo escamosas,
aovadas, y flores axilares, sentadas, con cdliz rojizo.
Florece en verano y especialmente en parajes incultos,

MATORRAL. Terreno inculto lleno de malezas. ||
Mata grande, extendida,

MATRACA. V. MARTIN ZAMBULLIDOR.

MATRICARIA. Nombre con que, junto con los de
Aruga, Magarza, etc,, se conoce también la planta

llamada Botén de plata (V. esta voz),

MATRIZ, V. UTERO.

Prolapso de la matriz. Vefer. Frecuente en las
hembras de ntestros animales domésticos, espe-

cialmente en la vaca; se suele presentar después del
parto, a consecuencia de contracciones excesivas del
animal (espasmddicas) durante y después del parto,
de intervenciones brutales del hombre en los partos
dificiles y de las neoformaciones que adhieren fuerte-
mente la placenta. Son causas predisponentes la falta
de alimentacién nutritiva, el excesivo peso de un feto
muy desarrollado, los partos gemelares en las hem-
bras uniparas y la inercia de las fibras eldsticas de
la matriz. Los sintomas son evidentes, pues inme-
diatamente después de los esfuerzos continuos apa-
rece una tumoracion voluminosa colgante de la va-
gina que llega muchas veces hasta los corvejones
cuando el animal continda en pie; el cuerpo de la
MATRIZ suspendida se cubre de sangre, moco y Su-
ciedades de la cama; ademis pueden observarse los
cotiledones rojos, morados o necrosados y aun pe-
gados a los restos de las secundinas. Cuoanto mas se
retrasa la reduccidén del Organo ectopiado, mias ulce-
raciones, inflamaciones y cambios de vitalidad ocu-
rren en ¢él, El prolapso incompleto suele presentar-
s¢ cuando los ligamenlos suspensorios opusieron se-
rias resistencias a los esfuerzos expulsivos del ani-
mal, v entonces s6lo se observa la inversion, que se
traduce en uma gran tumoracién esférica enclavada
en la vagina o en el cuello uterino,

Tratamiento. Durante el periodo de las contrac-
ciones espasmdadicas puede prevenirse el prolapso
combatiendo aquéllas mediante la administraciéon de
150 a 200 gms. de alcohol diluido en agua o, aun
mejor, propinando una inyeccién de 5 c¢. c¢. de so-
lucion de clorhidrato de adrenalina en solucidn fisio-
logica; esta inyeccion es de resutados brillantes
cuando se administra después de la reduccion de la
MATRIZ a su estado normal (evita las recidivas tan
frecuentes). En la priactica se aplican vendajes en
la vulva para obturar la salida. Para la reduccién
debe seguirse la téenica ordenadamente: lavado abun-
dante del drgano con agua hervida o solucidn fisio-
logica normal; desprendimiento cuidadoso (jhemorra-
gias!) de las secundinas ; lavado con soluciones débil-
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mente antisépticas; barnizado de la MATRIZ con glice-
rina o aceite de olivas; elevacidn del tercio posterior
de la hembra; mantenimiento por los ayudantes de la
MATRIZ en alto (con sdbanas dobladas); propulsion
con los puiios cerrados y no con los dedos (jpeligro
de perforacién!) de las partes vecinas a los labios
vulvares, manteniendo aquéllas en su nueva posicidn
con el ofro pufio cerrado, mienfras un ayudante vigo-
roso comprime la regién dorsolumbar de la vaca (con
un martillo) para evitar contracciones extempori-
neas; prosecuciéon en la misma forma de las paredes
uterinas hasta que el pufio fijador comprima el fondo
de la MATRIZ, que, con pausados movimientos, debe
hacer penetrar (reinversion) a través de la vagina,
cuello y cavidad abdominal. Para evitar gue se repita
el prolapso se colocan vendajes, aparatos (en forma
de rejilla, tridngulo, parrilla, faja) contactando con la
vulva e inamovibles. S6lo en las hembras de nuestras
especies domésticas muy pequeiias se recurre a la su-
tura, metdlica o no, de los labios de la vulva. En los
casos en que se presenta ya la septicemia gangrenosa
del drgano herniado o bien se halla éste muy desga-
rrado, debe reducirse el tratamiento a practicar la
histerectomia (V, esta voz), teniendo la precaucion de
respetar el orificio uretral y reconocer la presencia de
asas intestinales dentro de la MATRIZ desplazada.

MATRONAL. V. JULIANA,
MATUANGO. V. AGUAITA CAIMAN,

MATUL. En Cuba, cierta cantidad de manojos de
tabaco en rama, dispuestos en un atado.

MATULERA. V. CANDILERA.

MATUNGO. En la Repiiblica Argentina, caballo fla-
co, de aspecto misero. En Cuba lldmase Macuenco,

MATURANA, Vit. Variedad de cepa vinifera, im-
portante en la Rioja. Existe con este nombre una
variedad de uvas blancas y otra de uvas negras. Sue-
le mezclarse con moscatel, malvasia y otras,

MAUCHAMP. Nombre de una finca, del departa-
mento del Aisne, que se hizo extensivo a un rebafio
merino, descendiente de los importados a Francia,
caracterizado por la lana sedosa. No habiendo halla-
do aplicaciones industriales especiales, el propieta-
tio del rebafio no tuvo interés en conservar dicho ca-
racter, el cual acabd por desaparecer. La aparicion
de lana sedosa se observd en un cordero. Reprodu-
cido por estrecha consanguinidad, se llegd a propagar
el cardcter a todo el rebaiio.

MAX. Nombre vulgar de un coledplero que ataca
las plantaciones de henequén causando graves per-
juicios.,

MAXILARES. Zool. Huesos de la cara que cons-
tituyen la mandibula. Hay cinco huesos MAXILARES:
dos superiores, dos inferiores y uno posterior. Los
cuatro primeros forman parte del esqueleto de la
cara o mandibula anterior. El 0ltimo constituye por si
solo la mandibula posterior o quijada. Los MAXILA-
RES SUPERIORES presentan una cara externa o facial,
otra interna o nasal y otra posterior, bucal o palatina,
Por su borde anterior se unen a los huesos lagri-
males y cigomaticos y se articulan con los subnasales
y la apéfisis externa de los MAXILARES INFERIORES,
El borde externo es mis grueso y posee seis cavida-
des en cada hueso. Estas cavidadese, llamadas al-
véolos, sirven para la implantacion de las seis mue-
las, Debajo del dltimo alvéolo el borde se torna cor-
tante y forma parte del espacio intercaninomolar. El
borde interno es dentado y se articula con el hueso
del lado opuesto, pero por su parte inferior estd
escotado para recibir la apdfisis interna del MAXILAR
INFERIOR, dejando un espacio llamado hendidura in-
cisiva. La extremidad superior de cada MAXILAR SU-
PERIOR es voluminosa, lisa y redondeada, y en su
interior se prolonga el seno maxilar. Hacia adentro
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forma con el palatino una fosa (hiato maxilar), de la
que parten los conductos nasal, palatino y mixilo-
dentario anterior. Los MAXILARES INFERIORES son
dos huesos prolongados, encorvados sobre si mis-
mos, situados en la parte inferior de la cara, articula-
dos con el maxilar superior, con el subnasal y con
su homdnimo. Sirven de implantacién a los dientes in-
cisivos y participan en la formacidn de la boca y de
las fosas nasales. En el cuerpo de cada MAXILAR
INFERIOR se
distinguen una
cara anterior,
externa o la-
bial, gque es li-
sa y convexa;
una cara inter-
na, dentada,
que se articula
con la homdblo-
ga del hueso
del otro lado vy
forma el con-
ducto incisivo ;
y una cara pos-
terior o bucal,
chnecava, en la
que se observa
la continuacion
de la cisura pa-
latina, El bor-
de inferior del
hueso es grue-
s0o y estd pro-
visto de tres
alvéolos que
corresponden a
los tres dien- k 3
tes incisivos. ¢ e VIERE A i |
El MAXILAR
POSTERIOR,
unico hueso de
la quijada o
mandibula pos-
terior, es un
hueso plano,
muy extenso,
impar, de figu-
ra semejante a
una U, articu-
lado diartro-
dialmente con
los temporales,
compuesto de
dos ramas soldadas por su extremidad inferior y sepa-
radas en su parte distal para dejar un espacio donde
se alojan la lengua, la faringe, la laringe y otros or-
ganos. En su descripcidn anatdémica hay que tener en
cuenta un cuerpo y dos ramas. En el cuerpo pueden
observarse la sinfisis de la barba, que represepla la
soldadura de las dos mitades del hueso; el orificio
mentoniano o de la barba, que corresponde a la sa-
lida inferior del conducto maxilodentario posterior,
vy una depresién circular que se denomina cuello de la
mandibula. Finalmente, en su borde semicircular, que
limita el hueso por su parte inferior, existen de seis
a ocho alvéolos correspondientes a los dientes inci-
sivos. En las ramas del MAXILAR POSTERIOR se desta-
can, en su cara externa, una rugosidad propia para
implanfaciones musculares ; en su cara interna, el
orificio superior del conducto maxilodentario poste-
rior, conducto que desciende por entre las dos hojas
o ldminas del hueso, por debajo de las raices de las
muelas, y va a salir al exterior por el orificio de la
barba; en el borde anterior del hueso se observan
seis alvéolos molares. La extremidad superior del
hueso termina en dos eminencias apofisarias, una an-
terior, aguda y aplanada, que se denomina apofisis

Maxilar del caballo

1, 1, orificlos nasales posteriores. —
2, vémer, — 3, porolén horizontal del
palatino. — 4, agujero palatino ante-
rior. — 5, surco palatino, — 6, su-
tura palatina transversa, 7, sutura
palatina med'a. — 8, apdfisls palati-
na del maxilar. — 9, apdfisis palati-
na del premaxilar, — 10, agvlero de
lon Inclsivos. — 11, malar, — 12, ma-
xllar. — 13, extremidad anterior de
Ia ecresta facianl, — 14, espaclo Inter-
alveolar. — I.1-3, [ncls'vos. — Q, ca-
ninos. — P.1, primer premolar o dlen-
te de lobo. ElI orificlo sltuado por
fuera del 9 es la fisura palatina.

-
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coranoides, y otra posterior, de tipo articular, que
es la apdfisis condiloidea o cédndilo maxilar, desti-
nada a formar la articulacién intermandibular,
MAXILITIS. Inflamacion de la glindula subma-
xilar. Se observa principalmente en el caballo, ori-
ginada por las barbillas de la paja de cereales y por
las particulas alimenticias que penefran en el canal

Trillado con el mayal

de Wharton. La obstruccidon del canal permite a los
microbios remontar hasta los acinos glandulares.
La enfermedad no se presenta con la frecuencia de
ofras veces, cuando existia la costumbre de picar Jos
tolanos. Los sintomas principales son inflamacién de
la mucosa bucal, formaciém de un absceso y supu-
racion, El tratamiento debe ser el higiénico: lavados
bucales con una solucién antiséptica débil y ademds
propinar al animal alimentos de fdcil masticacién.

MAYA. Nombre que dan en Puerto Rico a la Pifia
de raton (V. esta voz). || Enfermedad del café produ-
cida por el hongo Stilbum flavidum, llamada también
Viruela (V. CAFETO). || V. ZICILTE.

MAYA. V. MARGARITA.

MAYAL. Instrumento compuesto por un palo largo
que hace de mango, en uno de cuyos extremos, y por
medio de una correa, se fija un cilindro de poco dii-
metro, de madera dura, y que puede girar en todos
sentidos. Usase para trillar en las pequefas explo-
taciones, pero su empleo se reduce cada dia. Llamase
también Mazorcador, Majo y Lidtigo, La trilla se efec-
tiia disponiendo la mies en una era lisa de suelo elds-
tico; en general trillan dos hombres, el uno frente al
olro, que golpean alternativamente los haces aesata-
dos para desprender los granos. La paja trillada se
quita de la era, y cuando los granos forman en ésta
una capa de bastante espesor, se recogen con la pala
en espera de la limpia. Es muy fatigoso el trabajo
del trillador, pues ha de dar unos 30 a 35 golpes
pPor minuto; ademas el trabajo resulta demasiado len-
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to; en ocho horas de trabajo se produce un hectoli-
tro y medio de trigo, 0o 3 de cebada o 4 de avena, y
por otra parte la operacion es imperfecta, pues queda
en las espigas un 7

7 por 100 de granos.

MAYATE. Nombre que con el de Frailecillo dan
en Méjico a varios coledpteros del género Macrodac-
tylus, perjudiciales a las plantas cultivadas y prin-
cipalmente al maiz,

MAYITO. V. CONGUITO.
MAYO. V. MAYITO.
MAYORAL. Capataz de una cuadrilla de obreros,

generalmente de segadores. || Capataz o encargado de
los mozos que cuidan los toros de un encerrado o
ganaderia. || Pastor principal que cuida de los reba-
fios o cabaiias. || En las labranzas y en las cabaiias
de mulas, cabeza o capataz que manda a los demis
MOzZos.

MAZA. Cub. Cada uno de los tres cilindros hori-
zontales que componen el trapiche en los ingenios de
azlcar.

MAZADA. Nombre que dan en algunas comar-
cas al liquido lechoso que sale de las mantequeras
una vez terminada la operacion del batido de la
crema o nata en la fabricacién de la manfeca.

MAZADO. Operacién a que se somete la nata
en la fabricacién de la manteca, Se conoce mas
generalmente por batido (V. MANTECA DE LECHE
DE VACA).

MAZAMORRA (Brasenia schreberi, Gmel.). Nin-
fedcea antillana que crece en los lagos y rios.

MAZOLUA. Variedad de manzano (V. M0OZOLO).

MAZORCA. Infrutescencia del maiz (V, esta voz). ||
El mismo nombre se da a las espigas de otras plan-
tas que presentan los granos muy apretados,

MAZORCADOR., V. MAYAL.
MAZORQUERA., V. HIERBA MAZORQUERA,

MAZORQUILLA (Blechum brownei, Juss.). Acan-
ticea anual de las Antillas, de flores blancoazuladas,
que en Cuba se usa para curar calenturas.

MAZORQUILLA DE COSTA (Hypericum arenarinides,
A. Rich.). Especie parecida a la anferior.

MAZUCA (Gynandriris sisyrinchium, Parl.). Plan-
ta vivaz de la familia de las iridiceas que presenta
bulbo globuloso, tallo muy corto, dos hojas semi-
cilindricas, estrechas, muy acanaladas, y flores azu-
les. Florece en primavera; se ha empleado como or-
namental, Se Hama también Patita de burro.

MAZUELO. Vit. Variedad que produce uvas ne-
gras, muy importante en la Rioja. Da caldos muy
Adcidos y suele mezclarse con las variedades Tem-
pranillo, Graciano y otras,

MAZUN, Producto licteo, &dcidoalcohdlico, que
preparan en algunos palses de Asia con leche de ca-
bra o de bifala, de manera andloga al kefir.

MEADO DE BURRO. V. NARCISO DE RAMILLETE.

MEADO DE ZORRA (Narcissus niveus, Lois.).
Planta herbicea de la familia de las amarilidiceas,
con bulbo muy grande, escapo mas largo que las
hojas, flores con pétalos apiculados, formando una
corola blanca con tubo verdoso; florece en prima-
vera.

MEANO. Dicese del toro que tiene la piel gue cu-
bre el bilano completamente blanca.

MEAPERROS. Nombre con que se conoce tam-
bién la Santolina rosmarinifolia (V. BOTONERA). ||
{Chenopodium vulvaria, L.). Planta herbicea anual
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de la familia de las quenopodiiceas, llamada tam-
bién Vulvaria y, por su olor a pescado, Hierba sar-
dinera, Tiene tallo dividido en su base, hojas aova-
dorromboideas
enteras, flores
reunidas en ra-
cimos axilares,
desnudas, fru-
los recubiertos
por los sépalos
v semillas bri-
llantes, Em-
pléase como
antihelmintica.

MECANICA.
Parte de la fi-
sica que trata
del movimiento
y de las fuer-
zas que pueden
producirlo,

MECANICA
AGRICOLA. Ra-
ma de la meci-
nich aplicada
que abarca el
estudio de las
maquinas utili-
zadas en el cul-
tivo o en las transformaciones de los productos agri-
colas (V. ARADO, AZADA, CULTIVADOR, LAYA, Mo-
TOCULTIVO, elec.).

MECANICA ANIMAL. Estudio de las principales ac-
titudes y de los principales movimientos coordina-
dos de los seres vivos del reino animal,

MECIDO. V. BAZUQUEOD,

MECO. Capa de los animales de color castano o
de pelos rojos mezclados con otros negros

MECONIO. Veter. Antignamente asi se denomina-
ba el jugo de la adormidera, pero en la actualidad
se conoce por este nombre el contenido de los in-
festinos del feto, expulsado después del nacimiento.

MECUATE. Nombre que se da a las pencas infe-
riores de los magueyes, es decir, a las que nacen
cerca del suelo.

MECHAS. Enol. Llimanse también Pajuelas o
Azufrines; son tiras de papel, lienzo o tejido de
fibra de amianto empapadas en azufre fundido. La
capa de azufre es de 2 6 3 mm. de espesor. A ve-
ces se anaden al azufre fundido polvos de flores de
violeta, de raiz de lirio de Florencia, canela, etc.,
aunque son poco aconsejables estas adiciones. Para
evitar que la mecha gquemada deje residuo se em-
plean a veces azufres llamados sin goteo, que son
aglomerados de azufre ordinario en los cuales se ha
empleado para su fabricacién agua ligeramente almi-
donada, lo que les proporciona cierta porosidad que
absorbe el goteo que se produce al arder el azufre
ordinario. Para evitar el goteo se emplean también
los aparatos llamados gquemadores o dedales que-
madores, que consisten generalmente en un fapdn
chnico del gque pende una cadenilla, en cuyo extre-
mo lleva un dedal agujereado o una armazdn de
alambre donde se coloca la mecha. La operacién
de azufrar se hace introduciendo el dedal azufrador
hasta la mifad o primer tercio de la barrica vacia,
con la mecha previamente encendida, dejando el ta-
pon adosado al agujero de cierre. || Vefer. Reunion pa-
ralela de una porcidn de filamentos de estopa que se
mantienen naturalmente apretados; unas veces se les
ata por el centro con un hilo para que sirva de fiador
v otras no; se utilizan para dilatar conductos estrecha-
dos (fistulas, abscesos, etc.). Se colocan con una pinza
portamechas que las conduce al fondo del orificio
agarradas por su cenlro, y una vez introducidas hasta

Meaperros
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que los extremos de la MECHA contacten con la salida
del conducto, de modo que permanezcan dobladas en
su sitio, se retira la pinza abierta; para quitar-
las bastard tirar de los cabos libres o bien del hilo
fiador que las hard imperdibles.

MECHERA. V. CANDILERA.

MEDANO. Duna (V. esla voz). || Montén de arena
proximo a la costa y que casi aflora a la superficie.

MEDICACION. Administracién de uno o mas agen-
les terapéuticos que satisfacen una indicacién deter-
minada con miras a modificar la estructura o ¢l fun-
cionamiento del organismo. La MEDICACION no debe
confundirse con el fratamiento, puesto que éste se
establece para curar o paliar una enfermedad y en
aquélla se busca un fenémeno singular (diuresis, tia-
lismo, efc.); un tratamiento puede comprender diver-
sas medicaciones.

MEDICAMENTO. Es todo cuanto se prepara, ad-
ministra y emplea como remedio; lo que se aplica
para que cure a los animales domésticos, Todas las
drogas, ya procedan de la Naturaleza, ya sean pro-
ducto de una industria, necesitan, gntes de ser em-
pleadas como agentes terapéuticos, sufrir alguna
preparacion conveniente, con arreglo al destino que
se les haya de dar, de donde proceden muchos de
los nombres que después toman en la ferapéutica.
Los MEDICAMENTOS son simples o compuestos, se-
gin que en su composicion intervengan una o mas
drogas. Si se atiende al estado fisico se dividen en
soOlidos, liquidos y gaseosos. MEDICAMENTO gquimi-
co es cuando la composicion intima es ya conoci-
da. MEDICAMENTOS complementarios o de nutricion
son los que restituyen a la economia los principios
que le faltan, MEDICAMENTOS antitdxicos y antisép-
ticos son los que tienden a la destruccidon de los
principios extrafios al organismo. MEDICAMENTOS
fisiologicos son los que tienen una accién electiva
sobre un érgano o funcién determinada.

Vias de introduccién de los medicamentos en el
organismo. lLos MEDICAMENTOS no desarrollan su
accidn hasta después de haber penetrado en la
intimidad del organismo, haberse mezclado con la
sangre y haber formado con los protoplasmas celu-
lares combinaciones mas o menos importantes; mas
para ello es necesario introducirlos previamente por
diferentes vias, a saber:

Por la via gastrointestinal 1a absorciém es muy di-
ficil por el estdmago y en cambio es ficil por la
mucosa del intestino delgado; sin embargo, debe te-
nerse presente que ciertas substancias (glucdsidos y
alcalinos) se alteran en presencia del jugo géstrico,
y de ahi la necesidad de administrarlas cuando el
estdmago esté vacio; en otros casos se buscard la
mezcla del MEDICAMENTO con la masa alimenticia
para evitar ciertos contactos muy irritantes (sulfato
de quinina, bromuros, salicilatos, etc.). Cuando se de-
sea que una subslancia obre directamente sobre o en
el intestino, para evitar la acci6on del jugo gdstrico,
se preparan en forma de pildoras y se cubren éstas
con una capa de queratina, o bien se emplea el gluten
como excipiente, incorporado a resinas.

Por la via rectal se recomienda administrar los ME-
DICAMENTOS ante la imposibilidad material de hacerlo
por la via bucal; introducidos en enemas son absor-
bidos mds pronto, empero es preciso tomar la pre-
caucidén de vaciar anfes el recto con una enema lava-
toria.

Por la via traqueobronguial se adminisira casi siem-
pre una sola clase de MEDICAMENTOS (los gases V
substancias voldtiles) en fumigaciones; su absorcidn
es muy rapida y sus cfectos inmediatos. Los ligui-
dos también pueden ser administrados por esta via,
pero no llegan a los alvéolos pulmonares por haber
sido absorbidos antes por el Arbol traqueobron-
quial.
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Por las vias genitales no se ulilizan MEDICAMEN-
TOS de accidon generalizada (sdlo los topicos), a pesar
de que la mucosa de la uretra absorbe con rapidez,
pero la mucosa del ttero (si no estd inflamada) casi
no absorbe nada.

Por las vias urinarias no se absorben las prepara-
ciones medicamentosas, pero si existen lesiones o
soluciones de continnidad, entonces debe andarse con
tiento acerca de los medicamentos topicos a preseri-
bir para que al practicar las curas no sobrevenga la
absorcidn temida y una intoxicacidn peligrosa.

Por la via conjuntival se absorben con mucha rapi-
dez las soluciones depositadas en ella (colirios).

Por la via cutdnea no se absorben el agua, ni los
medicamentos en solucién acuosa, ni los cuerpos gra-
s0s, pero se absorben los vapores; ademas, las solu-
ciones acuosas, y en menor grado los cuerpos grasos,
pueden impregnar lentamente la epidermis, y a dosis
extremadamente pequefias pasan a la intimidad del
organismo; las fricciones y la electricidad facilitan
en gran manera la introduceion de MEDICAMENTOS
en el organismo.

Por la via hipodérmica se considera que las solu-
ciones inyectadas en la trama del tejido conjuntivo
penetran a la vez en la circulacién linfitica y en la
circulacidon sanguinea, sin encontrar substancias que
las alteren. Para su técnica consiltese la voz INYEC-
CIONES,

Por la via de las membranas serosas la absorcion
e¢s rapidisima, como lo prueba la anestesia de los
animales domésticos por el hidrato de cloral, asi
como la inyeccidén de toxinas y cultivos en los labo-
ratorios para fines puramente experimentales,

Por la via intravenosa y por la de los centros ner-
viosos la absorcidn es también ripida y de efectos
mluchn mis brutales que en dosis minimas por otras
vias.

Variaciones de la accién de los medicamentos. Son
muchas las circunstancias que concurren a una va-
riacion inesperada de la accién medicamentosa, pues
unas veces depende de la calidad de los mismos (fal-
sificaciones); de la dosis a que se administran (diver-
sidad de accién segin la dosis de un mismo MEDI-
CAMENTO); de la incompalibilidad o antagonismo que
pueda existir entre los MEDICAMENTOS de una formu-
la (V, INCOMPATIBILIDAD). Existe también el hdbito,
por el que los enfermos se acostumbran después de
largo tiempo de ser administrados determinados ME-
DICAMENTOS, y tal circunstancia reporta luego una
imperiosa necesidad de seguir tomando el mismo prin-
cipio medicamentoso, que dirfase ha entrado a formar
parte de la nutricién (morfina, alcohol, etc.). En con-
traposicidn al habito ocurre la acumulacion de efeclos
terapéuticos cuando, sosteniendo ¢l MEDICAMENTO
siempre a una misma dosis, pero repitiéndose ésta
varios dias consecutivos, la accidn es cada vez mis
intensa, La acumulacion de accitn ¢s importantisima
para la digital, arsénico, mercurio y plomo. Ademas,
por la administracion de MEDICAMENTOS pueden oct-
rrir en el enfermo el fenémeno de anafilaxis y el de
idiosincrasia.

Eleccidn de medicamentos. Para instituir tratamien-
tos cuyo resultado deba ser la exactitud, es necesa-
rio usar substancias quimicamente puras o cuya
coniposicién quimica sea conocida y constante; por lo
tanto, deben abandonarse las substancias alteradas,
las mezclas desconocidas, las substancias de compo-
sicién variable, los remedios secretos, etc. La impor-
fancia de la pureza de los MEDICAMENTOS aumenta
cada dia, y por ello se emplean mis y mas los prin-
cipios activos, los alcaloides, etc.

MEDICAMENTO OFICINAL. El que el farmacéutico
debe tener y conservar preparado en su oficina y
laboratorio, con arreglo a las disposiciones recopila-
das en cada Estado «n un ca6dige lamado Farma-
Copea oficial,
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MEDICAMENTOS MAGISTRALES, Los extemporineos
o que se preparan en el acto de recibir en la oficina
de farmacia la prescripcion del médico o del veteri-

nario,

MEDICINA. Ciencia y arte de conservar la salud
y curar las enfermedades. La MEDICINA comprende el
estudio estitico y dindmico de los sujetos en estado
normal (Anatomia y Fisiologia) y en estado irregu-
lar o anormal (Anatomia patoldgica, Patologia mé-
dica y Patologia quirtirgica), el medio ambiente en
que viven los individuos (Higiene) y el modo de
tratar las enfermedades (Terapéutica).

MEDICINALES (Plantas). Denominanse asi las
plantas que se usan en lerapcéutica animal o humana.
Su niimero es considerable y sus aplicaciones varia-
disimas. Aparte de las plantas de uso general en todo
o casi todo ¢l mundo, cada pais posee especies vege-
tales caracteristicas de su flora, que emplea parti-
cularmente. Puede decirse que la medicina antigua
se basaba en ¢l uso de PLANTAS MEDICINALES, a las
cuales se atribuian con frecuencia virtudes muy su-
periores a las que realmente poseen, En la actuali-
dad el conocimiento de las propiedades reales de
cada planta y los progresos de la medicina y de la
guimica, que obliene sintéticamente las substancias
utiles contenidas en las plantas o que produce otras
de poder terapéutico superior al de aquéllas, han
reducido, y en muchos casos anulado, la aplicacién
de las PLANTAS MEDICINALES. No obstante, muchos
vegetales espontineos y muchos cultivados se em-
plean ain en gran escala. He aqui algunas de las
plantas mds importantes, que se describen en las
voces correspondientes :

Acedera Centaura
Acohnito. Cicuta
Achicoria Cilantro
Adormidera Cinoglosa
Agirico Coclearia
Agracejo Cohombrillo amargo
Agrimonia Colchico
Ajedrea Comino

Ajenjo Consuelda
Albahaca Culantrillo de pozo
Alcaravea Dictamo
Alholva Digital

Aloe Dulcamara
Altea Eléboro
Amapola Enebro
Angélica Eneldo

Anis Enula campana
Apio Erismo

Arnica Escabiosa
Arraclin Escolopendra
Artemisa Espdrrago
Azafrin Espino cerval
Azulejo Espliego
Bardana Estafisaria
Beleiio blanco Estragon
Beleio negro Estramonio
Belladona Eucalipto

Berro Felandrio
Bistorta Filipéndula
Borraja Fresno

Brionia Fumaria
Cdlamo aromalico Genciana mayor
Caléndula Geranio
Camedrios Gordolobo
Cantueso Grama

Caifia Helecho comim
Cardo santo Helecho macho
Casis Hiedra terrestre

Castanio de Indias
Cehbolla albarrana
Celidonia
Celidonia mayor

Hierba de San Guillermo.
Hierba jabonera

Hierba lombriguera
Hierba Luisa
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Hierba mora Piel de gato

Hierba turca Poligala

Hinojo Poligonato
Hipericon Polipodio
Hisopo Primavera
Laurel Pulmaonaria
Lauréola hembra Rabano
Lauréola macho Rdbano rusticano
Lechuga Regaliz

Lentisco Reina de los prados
Licopodio Retama

Liguen Ricino

Lirio de Florencia Romaza hortense
Liapulo Romaza medicinal
Llantén Romero
Madroio Ruda

Malva Ruibarbo
Malvavisco Rusco
Manzanilla Salvia

Marrubio Satico
Mastuerzo Sauquillo
Matalobos Serpol
Mejorana Sietenrama
Meliloto Soja

Melisa Tanaceto

Menta TaraxactHn
Mercurial Tilo

Milenrama Tomillo

Mirto Tormentila
Mostaza Torvisquera
Mugueto Trébol acuitico
Muermera Tuera

Naranjo Tusilago
Orégano Valeriana

Ortiga blanea Verbena
Orguideas Ver6nica
Parietaria Vigaza

Pelitre Viniebla
Pensamiento Violeta

Perejil Yezgo

Pervinca Zaragatona

Pie de Cristo

LLas propiedades terapéuticas de las plantas son
muy variadas; las hay ténicas como la genciana y
el riabano rusticano; antifebriles como el ajenjo,
¢l acoénito, el drnica; antiespasmddicas como la an-
gélica, la salvia, la valeriana; antiasmiticas como la
belladona; expeclorantes como el regaliz y la violeta
silvestre ; vomitivas como la hiedra ; laxantes o pur-
gantes como el dloe, el eléboro, el ricino; anti-
helminticas como el helecho macho; astringentes
como la coclearia, el lentisco, la ortiga, el pie de
Cristo; diuréticas como el apio, el espirrago, la
borraja, el rdbano rusticano; sudorificas como la
escabiosa, la fumaria, etc., etc.

Recoleccidn de las plantas medicinales, La reco-
leccidn, preparacion y conservaciéon de las PLANTAS
MEDICINALES fiene gran importancia, porque de la
forma como se realizan estas operaciones depende en
gran parte la'calidad y el valor comercial del pro-
ducto. Las PLANTAS MEDICINALES deben recolectarse
en la época llamada por los antiguos tiempo balsd-
mico, es decir, cuando contienen la cantidad maxima
de principios activos. Esta época varia segin la na-
turaleza de la planta, la parte de ella que se utiliza,
segin se trate de plantas leiiosas o herbédceas y, en
éstas, segin sean anuales o perennes. Las raices de
las plantas anuales deben cosecharse antes de la
floracién (perejil) ; las de las plantas bienales se re-
colectan en el otono y en el invierno del afio gue
sucede al de la plantacién (angélica, apio, valeriana,
elcétera) ; las de las plantas perennes se cosechan en
el otofio y en el invierno del tercr afio (regaliz, al-
tea, efc.). Los rizomas y tubérculos se arrancan siem-
pre en el otoiio y en el invierno del segundo y tercer
afios (helecho macho, espirrago, lirio comin). Todos
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los Grganos subterrdneos se cosechan ayudiandose con
cuchillas o pequenas palas o escardillos, procurando
no cortarlos ni romperlos ; después se limpian de
tierra, se lavan y se quitan las partes enfermas o
alteradas y las raicillas, Las raices gruesas se suelen
cortar longitudinalmente, en tajadas o en trozos, y
se ponen a secar extendidas en el suelo limpio, en
cafiizos o enristradas. Después se guardan en sitio
seco. Los bulbos y yemas se cosechan en otono y se
secan como se¢ ha indicado para las raices. Los
tallos (dulcamara) se recolectan en otoiio después de
la caida de las hojas y se cortan en fragmentos y
se secan. Las hojas deben recolectarse cuando las
flores comienzan a formarse, porque si se dejan en
la planta por mas tiempo pierden una parte de los
principios activos. No obstante, algunas, como las
de belladona, deben cosecharse cuando las flores
estin ya bien formadas. Conviene siempre efectuar
la cosecha de las hojas dos o fres horas después de
la salida del sol. Las hierbas se recolectan en plena
floracién, aun cuando algunas se cosechan anfes de
la aparicion de las flores. Es muy importante, tanto
si se desecan las hojas como si se deseca la plania
entera, conservar el color verde; pjra ello conviene
ponerlas en capas delgadas en caiiizos, en silio seco,
ventilado y a la sombra. Las flores e inflorescencias
se recolectan cuando estin completamente abiertas;
no obstante, las de manzanilla, drnica, etc., se cose-
chan antes de que se abran porque contintian des-
pués su desarrollo. La recoleccién debe efectuarse
cuidadosamente, procurando no comprimir las flores
en las cestas de transporte., La desecacidon se realiza
como para las hojas, evitando que pierdan el color
natural, Los frutos carnosos se cosechan general-
mente cuando estin completamente maduros; los
secos, segun su naturaleza. Asi, los de adormidera
se recolectan cuando comienzan a amarillear; en
otros casos conviene esperar la madurez complefa,
Las semillas de los frutos carnosos se cosechan antes
de la maduracién del pericarpio (calabaza); las de
frutos secos (ricino, mostaza), cuando estin comple-
tamente maduros. El mejor medio para conservar las
PLANTAS MEDICINALES es la desecacién, que debe
efectuarse lo mis rdpidamente posible, pero a una
temperatura muy poco elevada para evitar la des-
composicion de los principios activos. Puede efec-
tuarse al aire, en estufas, etc.

MEDICINERO. V, ZICILTE.

MEDICION. Accién de medir, esto es, comparar las
magnitudes con patrones de su misma especie, que se
toman como unidad. En los trabajos agricolas y en
otros mis o menos relacionados con los mismos es un
problema frecuente medir o determinar el valor de su-
perficies, dngulos, voltimenes, etc. El conjunto de
procedimientos, métodos, etc., que tienen por objeto
la MEDICION en sus relaciones con ¢l suelo constifu-
ye la Agrimensura,

MEDICION DE ALTURAS. Puede efectuarse por tres
procedimientos : medicién directa, mediciéon indirec-
ta y medicidon gravimétrica. En todas ellas se busca
una diferencia de nivel entre dos o mas puntos dados.
En los planos se parte siempre de una superficie ho-
rizontal o plano de comparacidon, para referir a ella
las alturas o diferencias de nivel de los puntos, sien-
do este plano de comparacién, siempre que ello es
posible, el del nivel del mar fijado por un Instituto
técnico de garantia internacional. Ademds, para refe-
rirse ficilmente a dicho nivel, los Estados, por me-
dio de instituciones competentes, establecen en un
territorio multitud de sefiales con altura calculada y
reducida al mismo plano de comparacién. La nivela-
cidn directa da los resultados mas exactos que los
otros procedimientos y es muy usada en las obras,
explanaciones, perfiles y redes de nivelacion de pre-
cisién, pero es larga y engorrosa. Se utilizan para
ella los niveles, y en las operaciones delicadas y de
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extension, los niveles de anteojo y burbuja (V. NiI-
VEL y NIVELACION DIRECTA). En la nivelacion indi-
recta se utilizan gonldometros con limbo vertical,
eclimetros, teodolitos, taquimetros, clisimetros, etc.
(V. estas voces), y su fundamento reside en el cono-
cimiento previo de la distancia D entre el aparalo y
el punto visado, pues entonces, una vez medido el
Angulo formado por la visual a dicho punto con la
horizontal, facilmente puede deducirse la diferencia
de alturas con la férmula:

H=D tg. |

en la que H representa la altura, D la distancia e 1 el
dngulo de inclinacién, La mdis usada entre las ME-
DICIONES gravimétricas de alturas es la barométrica,
fundada en la diferencia de presion atmosférica que
existe entre puntos de altura distinta. Para opera-
ciones de tanteo se emplean bardmetros aneroides,
cuya apreciacién, en el mas favorable de los casos,
no excede de medio metro en grandes aparatos, sien-
do corrientes los graduados por divisiones de 5 6 10
metros. Los barémetros de cubeta de mercurio dan,
por cilculos algo complicados y en determinadas
circunstancias, apreciaciones aceptables, especialmen-
te en estudios preliminares en territorios inexplora-
dos, colonias, etc. Para ello, llamando h. y h, a las
alturas barométricas halladas, se aplica la formula:

2 (t, + ty)

1000 )log. hy, — log. h,

a = 18393m (l 4=
o alguna otra similar. Muy groseramente puede de-
cirse que la diferencia (h. — hy) expresada en mili-
metros y multiplicada por 10,5 da el niimero de me-
tros de desnivel entre dos puntos.
MEDICION DE ANGULOS. Los 4dngulos se pueden me-
dir en el terreno, bien con aparatos que posean lim-
bos circulares
a graduados, bien
con aparatos
que permitan
conocer el va-
8 ; lor de una li-
nea trigonomé-
trica (general-
mente la tangen-
A o ¢’ te)del dngulo, o
mis simplemen-
te por triangu-
lacién y homo-
tecia. El méto-
do que necesita
menos aparatos
es la MEDICION
trigonométri-
ca por cinta. Se
establecen so-
bre el terreno dos alineaciones que correspondan a las
direcciones de los lados del dngulo que se ha de medir
y sobre las mismas se sefialan dos distancias (general-
mente iguales) a partir del vértice, que corresponden a
los lados & y ¢ de un tridngulo, cuyo tercer lado a se
mide también con la cinta entre los puntos opuestos al
vértice de las dos distancias sefialadas, Entonces fene-
mos ¢l valor numérico de los tres lados a, by ¢ de un
tridngulo, cuyo dngulo A es igual al gue debemos me-
dir. El valor del mismo se deducird de la formula-

Forma de efectuar la medicion
de un dngulo con cinta métrica

AB } Alineaciones que forman
AC angulo en el vértice A

AB | Medidas que deben tomarse
AC

Bo N con la cinta

" p—Db)(p—rc)
ok v_"p(p =y

en la que p representa la mitad de 1a suma de los tres
lados medidos:

p=;~(a+h+c)

Cuando la precisién no debe ser mucha, el tridngulo
se construye geométricamente a cscala, ahorrindose
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la complicacidén del cdlculo. Para las MEDICIONES DE
ANGULOS sobre aparatos que den directamente su va-
lor en grados, debe tenerse en cuenta la duplicidad de
los sistemas de medida o graduaciones usadas en To-
pografia, la sexagesimal y la centesimal. En la prime-
ra el circulo tiene 360 grados y en la segunda 400, di-
vidiéndose el grado sexagesimal en 60 minutos, equi-
valenies a 3.600 segundos, v el centesimal en 100
centigrados, equivalentes a 10.000 diezmiligrados.
Los aparatos con limbo circular para MEDICION DE
ANGULOS o goniometros (V. esla voz) son de sis-
temas y apreciaciones muy variadas. Asl, conoce-
mos las brijulas, los grafomelros, las pantometras,
los teodolitos, los taquimetros, los circulos de alinea-
miento, e¢te. (V. eslas voces), que disponen de
limbos para apreciacién de angulos horizontales, y
algunos de ellos para los contenidos en planos verti-
cales, como los eclimetros, teodolitos y taquimetros
(V. estas voces). Los aparatos que miden las li-
neas trigonométricas de los dngulos son los clisimetros
y ciertos taquimeiros autorreductores, que dan direc-
tamente el valor de la pendiente o tangente de los
dngulos verticales (V. CLISIMETRO y TAQUIMETRO
AUTORREDUCTOR). Cuando se desea obtener mayor
precisién en la MEDICION de un dngulo que la exigible
a la graduaciéon del limbo de un instrumento, puede
operarse con los aparatos dispuestos a estos efectos
por los métodos de reiteracidn y repeticion. Consiste
el primer sistema en medir el mismo angulo en dis-
tintas partes del limbo, dividiendo la suma de las
lecturas por el niimero de las mismas:

Ap+ Ay + A+ .+ As
n

A =

y el segundo en hacer las mismas lecturas repetidas
en forma que las graduaciones se vayan acumulando.
El valor medio del dngulo se obtendrd mediante la
férmula ;

— A“

Sy

A

en la que An represenfa la lectura en el limbo del
aparato, aumentada de tantos giros como el eje hori-
zontal de la alidada mévil haya descrito alrededor
del punto de partida. La apreciacién, y por ende la
graduacion de los aparatos destinados a la MEDICION
DE ANGULOS, e¢s muy diversa; asi, mientras en las
britjulas de bolsillo, 1a graduacion del limbo es en gra-
dos sexagesimales o centesimales, en los taquimetros
y teodolitos

corrientes se c
aprecia, por

la lectura en

los nonios

(V. esta voz),

el minuto o

el centigra-

do, pudiendo B

ser afin ma-

yor la apre-

ciacion con

los grandes

teodolitos A
empleados
en Geodesia.

MEDICION Principio de la medicion trigonométrica

de distancias
DE DISTAN- AB
CIas. La uni- L s i datos conocidos,
dad emplea- o hR )
da en la ME~ AC
DICION DE BC } distancias caleulables
DISTANCIAS

en topografia

y construccion es el metro, con sus multiplos y diviso-
res. Las mediciones pueden ser directas o indirectas,
segiin se proceda con aparatos de aplicacion en el te-
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rreno o con procedimientos trigonométricos. Para la
MEDICION directa se ufilizan cuerdas, cintas de tela o
de acero, cadenas, reglones, perambulatores, podé-
metros, segin el grado de exactitud que aquélla re-
quicra y la rapidez del trabajo. Asi, se ufilizan para
croquis, tanteos, y en general en frabajos de muy poca
precision, los podometros (V. esta voz), gue re-
gistran los pasos o mejor las oscilaciones importan-
tes del centro de gravedad del individuo que los lleva,
Se deducird aproximadamente el valor de la distancia
entre dos puntos, cuando el camino que los une es
directo, fécil y sin accidentes, multiplicando el ni-
mero de pasos invertidos en recorrer la recta que los
une por la longitud media del paso del observador,
En las rampas o pendientes se utilizan las féormulas
de Rziha:

|
|p——'—|(' <SL'I'1.E) v

en las que Ip ¥ Ir representan respectivamente las lon-
gitudes del paso en rampa o en pendiente, [ la longl-
tud media del paso en terreno llano e I el dngulo de
inclinacion del terreno en cuestion con la horizontal.
Cuando deban medirse por procedimientos directos
lineas de bastante longitud, es preciso establecer ali-
neaciones (V. esta voz) con objeto de que las ban-
derolas o jalones de las mismas sirvan de guia efi-
cazmente para asegurar que la MEDICION se efectia
sobre la linea dada. Cuando se ulilizan cuerdas o
bramantes tensos se sefialan en ellos los dos extre-
mos de la MEDICION efectuada y seguidamente se
procede a su comparacion con la unidad de medida.
Si se emplean cadenas, cintas metalicas o de tela, y
las distancias son largas, se dispone de juegos de
agujas metilicas que se clavan en el terreno en el ex-
tremo de cada cintada, facilitando asi mucho el re-
cuento total de la distancia al ser recogidas. Los pi-
quetes y estacas de madera sirven de senales para
caracterizar punios determinados del terreno. Sus di-
mensiones varian entre 0,20 y 1 m. de altura y
0,04 y 0,10 m, de didmetro o escuadria, siendo de
gran utilidad para aumentar y facilitar la precision en
la MEDICION directa., Cuando la operacién es muy
delicada, se clava en el centro de la estaca y se-
gin su eje una punta de Paris, que es la que deter-
mina la situacién del punto. La apreciacién que se
obtiene con MEDICIONES directas con estos aparatos
varia entre el 1 por 1,000 en terrenos ficiles y el
2 6 3 por 1.000 en terrenos abruptos, monfafiosos o
dificiles, Para trabajos de mds precision se utilizan
reglones de madera de fibra recta, cocidos en una
preparacion especial o en aceite de linaza, que van
montados sobre tripodes, y para conseguir su horizon-
talidad pueden tener movimientos laterales y vertica-
les por medio de una plataforma de cuatro o tres for-
nillos y dos ejes frenables, Encima o al lado del re-
glén hay niveles para comprobar su horizontalidad,
y en sus extremos lengiietas metdlicas graduadas mo-
vibles por un juego de piidn cremallera. Con aparatos
perfeccionados de este género (dos aomo minimo) pue-
den conseguirse excelentes apreciaciones, del orden
de 1 : 10.000, mis que suficiente en topografia.
Mayor precision puede conseguirse empleando hilos
de metal invar de longitud determinada para cier-
ta tension que se logra aplicando pesos en los extire-
mos sustentados por poleas. Este sistema, llamado de
Jaederin, s6lo se utiliza en geodesia o para MEDICION
de hases de friangulacion, dando directamente apre-
ciaciones del orden de 1 : 100,000, o se¢a de un mi-
limetro por kilémetro. Los perambulatores son ruedas
guiadas por un bastidor con dos agarraderas., En el
bastidor hay un cuadro con dos o tres agujas que sc-
fialan metros, hectémetros y kilémetros, generalmen-
te hasta 10 kms. Su utilizacion es muy sencilla: se
ponen a cero las agujas y se rueda sobre la direc-
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cién que debe medirse desde un extremo al otro, Al
final el cuadro marcard la distancia entre los puntos
dados. Sus medidas no resultan muy precisas por la
facilidad de que la rueda resbale o el polvo y el lodo
aumenten el didmetro de la misma, casos en que da-
ria MEDICIONES por defecto, Para las MEDICIONES in-
directas se ulilizan diversos procedimientos que se
basan en la resolucion de tridngulos conociendo los
datos necesarios (procedimientos trigonométricos),
en la homotecia o semejanza de 1ridngulos, con apa-
ratos como la estadia, el taguimetro, ciertos telé-
metros a objeto visado de dimensiones conocidas, etc.;
procedimientos dpticos, que se fundan en €l desplaza-
miento de un prisma con el cual se consigue la coin-
cidencia de las imdgenes de dos objetivos paralelos
y separados por una distancia conocida, etc. En los
procedimientos trigonométricos casi siempre se parfe
de la MEDICION de una base conocida y de la de los
angulos que forman en los extremos de dicha base
con su direccidn las visuales dirigidas a un punto ale-
jado, La distancia en cste caso se calcula exacta-
mente o se halla graficamenle segin el grado de apro-
ximacion descado. En los procedimienlos basados en
la homotecia de tridngulos se parte® del principio de

a8

Prineipio de la medicion homotética de distancias

OA
?i ! elementos conocidos
BB .\

2 g. } distancias calcunlables

conocer los elementos de dos tridngulos semejantes
necesarios para hallar el valor de un lado del mayor,
que es precisamente la distancia que se quiere hallar
(V. ESTADIA, TAQUIMETRO, TELEMETRO). Por dltimo,
¢l procedimiento Gptico mencionado s6lo es empleado
en la actualidad para telémetros de marina y de direc-
cion del tiro de artfleria (tipo Barr & Stroud), no
siendo wutilizado para usos topogriaficos. La MEDI-
CION indirecta de distancias permile una enorme ra-
pidez comparativamente a la directa y ademdis faci-
lita las MEDICIONES en terrenos accidentados. Cuando
se utiliza la triangulacion, 1a exactitud es muy grande
y las medidas pueden ser prontamente controladas.
Los procedimientos homotéticos dan una exactitud
mucho menor, pero sobre todo en taquimetria dan
resultados suficientes y extraordinariamente ripidos
para trabajos de relleno de planos, efc., y final-
mente ciertos telémetros, como el Barr & Stroud, ya
citado, permiten conocer ripidamente las distancias
sin necesidad de colocar sefal alguna en los puntos
visados.

MEDICION DE SUPERFICIES, La determinacién de
las superficies de los terrenos es el objeto de la Agri-
mensura o Poligonomelria. La superficie se determi-
na por métodos grdficos o numéricos. Los métodos
graficos son mis rapidos y expeditivos; en cambio
los numéricos, cuando se aplican en buenas condicio-
nes, dan resultados mas exactos. Cualquiera que seca
el método empleado, la superficie que se mide ¢s la
superficie horizontal del ferreno o superficie agricola
aprovechable, por estimarse que en los lerrenos en
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pendiente la superficie que se aprovecha para el cul-
tivo es equivalente a la que tendria un terrenp hori-
zontal cuya superficie fuera igual a la proyeccidon

Superficre
oe/ terreno

.
'
'

I
' Proyeccion

|
|
1
|
|
|
|
|
|
! Horizontal/

L

|
I
I
|
|
|
|
]
|
|
1
Superficie agricola aprovechable o proyeceion
horizontal del terreno

horizontal del terreno en pendiente considerado. Si
bien los métodos griaficos no dan la misma exactitud
que los numéricos, la tienen suficiente en la mayoria
de los casos. Los mds empleados generalmente son:

1.9  Descomposicién de la figura del plano cuya su-
perficie se quiere medir en figuras geométricas,
cuyas medidas se toman a escala, y suma suce-
siva de las superficies parciales que asli se ob-
tengan. .

2.9 Se cuadricula el plano o un papel transparente
que se coloca encima del mismo en forma de gue
cada cuadro represente, a la escala del plano, una
medida superficial previamente escogida. Se cuen-
tan los cuadros comprendidos en el inferior del

 TONL |

PR los cua-

dros cortados por el mismo, multiplicindose el

nimero de éstos por el valor superficial de cada
uno y anadiendo el va-

S lor calculado para los

cuadros cortados por la

1 linea perimetral.

{ 3.° Se aplican las for-

1

' mulas de Simpson o de

' Poncelet para la deter-

: minacién de superficies

'

1

l

después de dividir la
03'

superficie del plano me-
S = Buperficie del terreno

diante una serie de pa-
ralelas equidistantes.
8" = Proyeccién horizontal
S'=8c¢o08 o

perimelro y se evalian a ojo

'
)
el

- -
[E R —

Asi, sobre la superficie
a medir se traza un eje
o hase que se divide
en n abscisas iguales, y
por los puntos de divi-
sion, las ordenadas que
Ilegan hasta el perime-
tro, que se pueden llamar b, by, bs... bn, mientras
designamos por a la distancia entre ellas. Enfon-
ces se puede calcular el drea de los trapecios cur-
vilineos formados como si fueran rectilineos, v de
la suma se resta la cantidad

.

12
o también se calcula la superficie total por la for-
mula

b+t
S =a (hl + b, 4 by + e +’—t’—“)

(b — by -+ by — bn —1)

2

4.9 E} sistema de los planimetros, instrumentos que
permiten una extraordinaria rapidez, pues una vez
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instalados sdlo es preciso pasar un estilete enci-
ma de la linea perimetral de la superficie en toda
su extension para hallar el valor de ésta en una
escala graduada.

Cuando se utilizan los métodos numéricos, se¢ parte
directamente de los datos obtenidos en ¢l campo y de
los calculos o reducciones de las distancias obtfeni-
das en el gabinete. Cuando se hacen los levantamien-
tos por el método de abscisas vy ordenadas, el cdlculo

" r_[)\

Determinacién del valor de una superficie por el método
de abscisas (w,, ®,...) y ordenadas (., Vs...)

queda extraordinariamente simplificado, pues puéde-
se aplicar directamente la formula de Simpson si las
abscisas son iguales:

S= —;(E+4P+21)
en la que E representa la suma de las ordenadas ex-
tremas; P, la de las de lugar par, ¢ I, las de lugar
impar, Si no
son iguales las A
abscisas es pre-
ciso calcular la
superficie de
cada uno de los B
trapecios recti- £
lineos obteni-
dos y sumarlas
luego. Si el pla-
no ha sido ob-
tenido por el
meétodo de ra- D
diacidon, resulta
fambién muy
facil el cdlculo F i
del drea, pues
se conocen, en- Determinacion del valor de una super-
tre cada dos ficie por el sistema de descomposi-
vértices del pe-  cién en tridngulos provocado por la
rimetro, el an-
gulo gque for-
man sus direc- Un tridnguleo A O B tiene la superficie
ciones hacia el x b
centro de esta- A OB irea=A0XB0 ;MA A
cion y las dis-
tancias que los
separan del mismo punto, y podemos aplicar en con-
secuencia la féormula general:

radiacion  desde una estacién cen-
tral O.

be cos. A
S= ———
2

en la que S representa la superficie, b y ¢ los lados o
distancias de los vérfices a la estacion y A el dngulo
en dicho punto formado por las dos direcciones. Su-
mando las dreas halladas de todos los tridngulos ob-
tenidos por la radiacion se obtiene la superficie del
ferreno dado. Muy a menudo, cuando se emplean los
métodos grificos hay que recurrir a las llamadas lineas
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de compensacidn. Si el contorno es accidentado y tie-
ne entrantes y salientes respecto a una linea poligo-
nal, pueden trazarse rectas que compensen los exce-

~——— Limite de un predio.
~—— Lineas de compensacion A B y C D que determi-
nan superficies entrantes S, y 8, iguales a las

salientes 8, y S,.

508 con los defectos que se oblendrian en la super-
ficie al substituir el verdadero contorno por el recti-
ficado o compensado, También puede emplearse para
MEDIR SUPERFICIES el método consistente en sacar
una copia recortada de la superficie que se trata de
medir sobre papel homogéneo. Conociendo la escala
del plano y el peso de la unidad superficial del papel
empleado, resulta ficil hallar, por simple pesada, el
valor de la superficie buscada,

MEDICION DE VOLUMENES. Interesa especialmente
en los estudios de movimientos de tierras, valoracidn
de masas de piedra, de aguas, etc. En general, los
volimenes pueden referirse a s6lidos geométricos de
volumen ficilmente calculable. Asi, en los movimien-
tos de tierras para trazado de canales o caminos, los
volimenes de tierras a remover se comparan a pris-
mas o a pirimides truncadas, resultando de esta for-
ma el cédlculo suficientemente exacto para los fines
econémicos del estudio, En las masas de agua (la-
gos, estanques, depositos) cabe distinguir los de fac-
tura artificial de los naturales. Aquéllos suelen tam-
bién ser de facil cubicacién, por revestir su super-
ficie formas geométricas corrienfes, cilindros, pris-
mas, efc. En los naturales es preciso efectuar una
serie de sondeos para determinar la profundidad en
muchos puntos y proceder, seguidamente de deter-
minada la superficie abarcada por el agua, al cdlculo

del volumen, Cuando los sondeos han sido bastantes

Esquema del corte de un estanque obtenido de las curvas
batimétricas trazadas sobre un plano

para hacerse cargo de la topografia del fondo, se pue-
de establecer un plano con curvas batimétricas o de
igual profundidad que se trazan de una manera ana-
loga a las curvas de nivel (V. esta voz). Enfonces es
suficiente para el cdlculo de voliimenes considerar el
volumen de agua comprendido entre cada dos cur-
vas batimétricas como troncos de cono de base no
circular y aplicar para su cdlculo la férmula general:

V=1lya(s+s+Vss)

en la que a representa la equidistancia o diferencia
de altura entre las dos lineas batimétricas, S la su-
perficie mayor y § la menor, De igual manera puede
procederse para apreciar volimenes de tierras a des-

Uune

Universitat Autimoma de Barcelona

MED

plazar cuando se dispone de un plano con curvas de
nivel sobre el cual se ha dibujado un proyeclto aco-
tado. En este caso, como en el anterior, se considera
conica la superficie del terreno entre cada dos cur-
vas de nivel consecutivas y ea el proyecto se esta-
blecen ya las cotas o alturas que la obra debe tener
en los puntos correspondientes del plano, siendo fi-
cil poceder seguidamente al cidlculo de los voliimenes.
En los movimientos de tierras necesarios para cons-
truccidon de canales, caminos, carreteras, explanacio-
nes, etc., se procede al levantamiento de perfiles lon-
gitudinales y transversales por medio de nivelacio-
nes (V. MOVIMIENTO DE TIERRAS ¥y NIVELACION). Los
acopios de grava para construcciones se miden, bien
calculindolos como troncos de pirdmide, o utilizando
un cajén sin fondo de capacidad conocida que se re-
llena con el material. En cuanto a los adoquines y
otras piedras sometidas a labra, su volumen sé mide
asimilandolos a paralelepipedos, ya aisladamente, ya
formando montones regulares, escalonados o no. En
el primer caso se descompone el volumen a medir
en tantos paralelepipedos como escalones, y en ¢l se-

Volumen comprendido entre dos planos paralelog P, y P,
(sus trazos sobro el solido son curvas de nivel)

AB = a (equidistancia) V =— a ( 8 + 8+ /8 5)

gundo, cuando las paredes del montén son perpendi-
culares entre si, se halla el volumen directamente,
multiplicando las tres dimensiones, como para los
paralelepipedos en general.

MEDIDA. Medir significa comparar una cantidad
con otra de igual naturaleza para determinar cuéntas
veces la una contiene a la otra, Para medir una lon-
gitud se toma como unidad otra longitud conocida,
por ejemplo el metro; para medir un volumen, una
unidad de volumen conocida, por ejemplo el centi-
metro ctibico, el decimetro ciibico, etc, Antignamente,
vy aun hoy, se empleaban como unidad MEDIDAS par-
ticulares (vara, legua, celemin, libra, arroba, efc.),
cuyo valor cambiaba de villa a villa y de pueblo a
pueblo. Ello hacia dificiles y complicados los cdlcu-
los y transacciones. En la actualidad se emplea el
sistema métrico decimal, que ha sido adoptado por
casi todos los paises civilizados y que por su senci-
llez y racionalidad es el mas perfecto. Se llama mé-
trico porque su unidad es el metro, y decimal porque
las unidades de cada especie se obtienen multipli-
cando o dividiendo por diez. El metro legal es la
longitud marcada en una barra de platino conservada
en la Oficina Internacional de Pesas y Medidas de
Paris y equivale aproximadamente a la diezmilloné-
sima parte del cuarto del meridiano terrestre.

He aqui las principales medidas del sistema mé-
trico decimal;

Medidas de longitud o lineales

Unidad usual: el metro (m.), aproximadamente
igual a la diezmillonésima parte del cuarto del meri-
diano terrestre.
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Miultiplos del metro:

Decametro (Dm.)=10 metros.
Hectémetro (Hm.)=100 metros.
Kilémetro (Km.)=1.000 metros,
Miridmetro (Mm.)=10.000 metros.

Subnuiltiplos:

Decimetro (dm.)=la décima parte del metro.

Centimetro (cm.)=la centésima parte del metro

Milimetro (mm.)=1la milésima parte del metro.

Micrén (u)=1la milésima parte de un milimetro.

Para las distancias itinerarias empléase habitual-
mente el kilometro; en el comercio la medida mis
corriente es el metro.

Medidas de superficie

Unidad usual : el metro cuadrado o centidrea, equi-
valente a un cuadro de un metro de lado.

Los miltiplos mas usados son:

El drea, equivalente a un cuadro de diez metros
de lado e igual por tanto a 100 metros cuadrados;
la hectdrea (Ha.), que es igual a 100 dareas o
10.000 metros cuadrados,

Se emplea también el kildmetro cuadrado, equiva-
lente a un cunadro de 1.000 metros de lado e igual
a 1,000,000 de metros cuadrados.

Medidas de capacidad

Unidad wsual: el lifro, igual al volumen de un
decimetro cihbico, es decir, de un recipiente de
forma paralelepipédica que fenga un decimetro de
lado.

Muiltiplos:
Decalitro (D1.)= 10 litros.
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Hectolitro (H1.)=100 litros.
Kilolitro (K1.)=1.000 litros.

Subnuiltiplos:

Decilitro (d1.)=1a décima parte de un litro.
Centilitro (cl.)=1la centésima parte de un litro.

Medidas de volumen

Unidad usual: el metro cubico, eguivalente a un
paralelepipedo de un metro de arista. Los miltiplos,
decdmetro, hecidmelro, kilometro y miridmetro cii-
bicos, son de rarisimo uso. Mas frecuentes en cambio
son el decimetro ctibico y el milimetro cubico,

Para lefias se¢ emplea el estéreo, igual a un metro
ciibico.

Medldas de peso

Unidad ted6rica: el gramo (gr.), igual al peso de
un centimetro clibico de agua destilada, a la tem-
peratura de 4° C. La unidad usual es el kilo-
gramo (kg.), igual a mil gramos, es decir, al peso
de mil centimetros cibicos de agua destilada, o sea
de un decimetro chibico o un litro.

Mitltiplos:

Quintal métrico (Qm.)= 100 kilogramos.
Tonelada=1.000 Kkilogramos.

Submultiplos:

Hectogramo= 100 gramos.

Decagramo=10 gramos.

Gramo=1 gramo,

Decigramo=1a décima parte de un gramo.
Centigramo=1la centésima parte de un gramo.
Miligramo=1a milésima parte de un gramo.

Correspondencia oficial entre las antiguas medidas de todas las provincias
espafiolas con las métricas legales, de conformidad con la Real orden
del 9 de Diciembre de 1852, publicada en la «Gaceta» de Madrid el 28 de

dicho mes y aiio.

MEDIDAS LINEALES

Provincias Medidas usnales l?‘{f"‘yi“l,ﬁ: Provineias } Medidas usuales ‘ ggﬂ;ﬂﬁ
Alava., . |La vara de Castilla. . =0,8850 ||Lérida. .8u 1y cana, 4 pn]moq. . J =0,778
Albacete. . J8uvara. . . - ol 0,8.%7 Logrofo. . .Bu vara. . 0,837
::l}lmnlm. e A » ok b ‘ g’;;.ls.% lﬁn;éo. g e L TR R, T g,g.;)g
Almeria, . i » e [ 3 Maayld. o7 Sy O S % TR o e
“vlilaj T R ~.urn de ('unl Tt I S 8%:22 %ﬁ}ftga. },?d\'urn de Castilla. . . . :)23.3{‘)9

adajoz. . . 5.0 8350 Mallorca. . - estre. . W 1
gulearou (l‘alnm) -|8u l/,, cana, 4 l;mlmu-e ?.3% i\)lurcm. .l.a vara de (‘uaulla =W | OEE%;:
arcelona, .|La cana, 8 padmos K | rense. . . . - . 0.8
Bmgoq. . .|La vara'de Castilla. 08359 ||Oviedo. . . . . - » 0,8359
CRoares. s=. v 4 » » . 08359 ||Palencia.. . . . . [ 08359
DR - 5 o . » & el OS.L’)‘) Pamplona. J8Bu VEIR:: . v - 0,785
Okngrinsl.. o' - JBavErs. . . <« '@ & 4 0.842 Pontevedra.. .La vara de ( lellln et 08360
:J:w(tlcl(llon. Syl » R T ) 0,3% Sﬂlmlm?cu. o ariy » » ; u_ﬁgyﬂ
udad Real, » e el A R antander. . . . . . Q8354
Cordoba. . .|La vara de Castilla. . . .| 0.8359 Segovia, . ‘ »  de Albucete. 0:%37
goruﬂa. B o i » ge %[nd:-lild. o= " L 8.&%} gev:llu. o s de (‘asllllu D S g,g.a;g;’)
JMBNCR:. s » e Castilla, . . .| i Soria. . ¢ P o ¥
Gerona. . «Bucana. . Thetnal 1:!')!59 Tarragona. . ’Bu 1y cang, 4 pulmoq. s 0,780
gmgudn . . .|La vara'de Castilla, . . .| g,g%g $e}'u§1. Rl T 8,&%

uadalajara. . . > . . { OI8O &« & . w » e S e ]
Guiphze Ilm .|8u vara v 0:837 Valencia.. . . ] » B s o 0,906
Huelva. . .|La vara de Castilla. 083569 ||Valladolid, . <L vara de Castilla, . 0,8359
}"u(?a(m. . . .|Bu vara. T 3’5,%3 Xlzcuyn (Bllbao), i s > e &gg.gﬁ
it S i o » e, v RINOYE. . ) » » - ! 4
Jaén, .JLa vara de Castilla, . . ();8359 Zaragoza. .‘Su MRRT S A e e % 0,772
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MEDIDAS SUPERFICIALES

Provineias Medidas usuales Varas cunadradas| Metros cuadrados
Alava. . . . . .|Bu fanega =— 660 estados de 49 ples cuadradnﬂ cadn \mo,
82340 ples ¢ uudmdnﬁ 5 ” = 3663,33 = 2510,79566
Albacete. . . . ./Sufanega. . S ST - gl © Syt AT I 10000 7006,6000
Alicante., . . . .[Su jornal de tlerra. . . . e e B o b b i H676 4804,1533
Almeria.. . . . ./Sutahulla para tierras de rlego g i S Il s 1600 1118,2336
T 3 e RISR l’nnega para tierras de BUCANI: « "5 soxl 5 o iodn eoleaae 9216 64396617
IR R O v Voin i el B Bt et 5625 3930 ,3966
SR e M+ o > SAOURE" SR, B E o, oy T S AR 6000 4192,4280
e e e s ST B NMES: 2. 5. B b e A« ve 6400 4471,9179
T R T e P I Py T s L 0 3 AR ) 3200 2235,9589
e Su eonada de pradn i S e e S - B H600 3912,9281
Hada]nz : < SOOCR SUDEEHGIA). 3 . TN Gt s iwmdd! ikl 9216 6439,5617
Bnleares (Palmn) . ‘%u cuarterada.. . LS N T103,1184
El destre mallorquin superﬁclnl. g Pl SR e 17,7578
Bnrvelonn .« « ./La mojada superticial de canas cundradas.. . . . . . . 20256 4896,5006
Burgos. . . . . . .|Bufanega, 570 estadales cuadrados. . . . . . . . . . 9216 6439.5617
B .+« + .« . La aranzada, 400 estadales ouudtm!m it g e A A 6400 4471,9168
» : .| El estadal ecnadrado.. . . Lo By RS, 16 11,1792
Caceres.. . . . ./Sufanega, 24 et g A P b e 9216 G439,5817
ORUEE 5 v oy » oo R IANOEN00 CREEINES & & ve vonien v ¢ cila e e tee 9216 6G439,5817
Canarins. . . . .|Sufanega superﬂclnl & b AT SRR R LA & 511 g ‘ H248.2025
Castellon. . . . . » de 200 brazas reales.. . . . . . . . . . . 1189 381,0064
Cludad Real. . . . » e L i g e g GRS e 9216 6489,5617
Cordoba.. . . . .|Laaranzada. . SR A g B e SRR | SR et H266 1[4 3672,7372
» « + « « . Lafanega stlperﬂ(‘lnl SN T e L P e e e 8760 %/1a 6121,2287
Comufls, . & i o |Elferradosuperflolals . < . . 4 . s v i e oy 900 639,5841
» ik los w » . TG T ere Nl G L LR e 625 4441556
Cuenca. . . . . . Véase Burgos. 2187,43‘29
Gerona., . . . . .Lavesana de tierra, %00 canas cuud rn-ltui. ORI T
Granada. . . . ./Lasde Burgos.. . s 0l S 9216 6439,5617
Guadalajara . . .[Su mnegn uuprrﬂc!al N N e OV LR S e A B il [ 4444 4 3106,4985
Guiplzeoa. . . . . e R VRS il R D S T 4900 3452,7881
Huolves. & » oo » ’ ARSIt o ik T i BV H280 3680,3323
L IR RS » . . e s = PR L U o 1200 T715,1808
IR e m ek X T o e 8063 6G262,7812
17 R e | ¢ emh n ﬁupcrﬂclul pnm lns tlerras dc SeCano . . . . . 1344 4/, 939, 4153
i A A de regadfo . . . , . 896 2y (26,2258
Lérida. . . . . .[Su {omul superfic Iul 1800 canu mmdmdn.u v e B8 4368,
Logrofio.. . . . ./Sufanega superﬂolnl R i b Sy el g 2792 1901,9626
Lugo.. . . . . .[Suferrado superficial, . . Qi B R e e TR e G25 436,7107
Madrid. . . . . .[Sumarco o fanega de l:lurgos s 4000 3423 812[
» © . . . .|Y midiéndose con la vara de Madrid Ias 4800 varas umdm
das que tiene la fanega, resultu Wb s 4 3482,1801
Milagn. . . . . .|Su rnnogn superﬂclnl . S 8640 6037,0801
BOTOM. " . g A PR R R R T (R A D600 6707,8768
Orenae .|El rermdo auperﬂclal e = 4 6 Wy LT b S0k et iR 900 H28,8630
« » + o+ oLacavadura. . . St et b 625 436,7107
Ovladn. e e e A RO DRI 1 s ey e SGICRI L T (NP Y 1800 1257 72!"4
o S R T N T b T704 Yy ":.%83 1876
Pamplona. . . . .|La robada superﬂ«'ml Al SO P RS - P PR e RTY 1468 4560
Pontevedra. . . .|(El ferrado de scmhrudmn MR e ity B e n, 900 628, 8635
Salamanca.. . . .|Lasde Burgus - i S LB ety e e o 9216 64.!‘) 61T
Santander. . . . . L=t SOR >
Segovis.. . . . .|La obmdu de tierra de 400 estudales [ nulimrl(m S T 3n:m,:mm
Sevllla. . .|La fanega superficial. . . s TRL Sk 8507 /5 5944, 7248
+ + + « «L8aranzada, . £ moe Mgl RE SRV, - i My - PR DN Y 6806 1/, 4700, 7799
Sorla. v o s v+ ofSufanega superﬂolal v N 3200 22:30,9680
Tarragona. . «[Su cann de rey superficial, ‘9500 cundradas.. . . . . . . 6084, 10000
Teruel. . . . . .|Lafanega de tlerra de varas vastelhmas A T T 1600 1117.9795
Toledo. . +|Su fanega de 400 estadales. . . ¥ BRI bl [ HAIT 7 3767,6682
PIiho 7 B wlw » de b0O estadales. . . $ g 6722 7, 4697 ,0665
Valenclg. . . . . » superficial de 10121} varas valencianas. . . . . 31,0064
Valladolid. . . . . La obrada superficial de 600 es udnles cundrudnn S0 5 GO66 2y 4658, 2478
Vizeaya (Bilbao). . eonada saperficial.. . . . . § s D4 4y 380,4236
Zamordi. . . . .. Su anega superficial. . . ot i s et s 4800 %5.'3,9384
Zaragoza. . . . .\Sucuartal, varas aragonesa.s cuadradas. . . . . . . 208,3086
MEDIDAS DE CAPACIDAD
Deeimetros Deeimetros
Provincias Medidas nsuales cibleos ||Provineias Medidas usnales clitbleos
o litros o litros
Alava.. . Su cantara.. . . 5 v % l = 16,360 , Alleante. .[Sn barchilla. . v o =20775
. ISu media fanega de aridos. . 27,810 | Almeria, .[Su media arroba pum liquidos.. y 8,18
Albucete. .[ » arroba para | Iquldw ' 3,360 » . fanega para arides, . . . 27.581
|+ fanega para dridos. 28,395 |(Avila. . »  chntara. . . D [y, -
Allca.nte ‘Sn medida de 1hrn ;mra aceite. . .| 0,60 » o » fanega para aridos. . . . 28,20
> Su cantaro.. . . . o 1135 |IBadajoz. . s arroba para aceite. . . . 6,21
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MEDIDAS DE CAPACIDAD
—————— S — _:_ —
Decimeiros Desimetron
Provinelas Medidas usuales ctibicos ||Provineias Medidas usuales ciibicos
o litros o litros
Badajoz. .[Su media arroba para los demas li- . Jaén, .|La medin fanega para dridos. . . .| =927.47
quidos, . = 3"21 Letn. < . » cintara. . . 7,92
. |. Su media fanega para dridos. 27,¢ » . . .Laémina para éridos. . 18,11
aleares Lérida, . L
(Palma).|La mesura para aceite. 16,68 = (.“ k: ",';‘1’.‘.‘&‘}3: dg},‘ ltl:-:s eunrtanes pnm .
> {:ﬂ fll;)urta para vl!w;ﬂ g 3’1? aridos.. - 18,54
> a libra para aguardien e. . . Logroﬁn. Jta obninte.. 16,04
Bar::ulo La media cuartera para dridos. 36,17 o Eadts lnnega parn R '47
o 22 < Lngo .|8u cuartillo para lignidos. . . . . 0,47
R RS e e : ';2:‘42 .|El ferrado para aridos. . . . . ' 1313
N La media cuartera para dridos. 3,759 Madrld .|La media arroba para liquidos.. | 8,15
Burgos. » cantara para Hquidos. 7.06 > fanega para dridos. 20,67
% e, » fanega para aridos. 27,17 Mxilaga. B arroba para liquidos. 8,33
Ciceres. .|El medlo cuarto paravino. . 1,73 » 5 fanega para dridos. "
» »  para acelte. 1,60 ||Mureia. * arroba para vino. . n % 7,80
» La medla fanega para dridos. 26,88 > . fanega para aridos. . . .| 27,64
Cidiz. . s arroba para vino. 7,922 |/Orense. . Lun céntara.. . . 15,96
» . > para aceite, (3,26 ’ El ferrado para medir grann 2t s 13,88
s W N fanega para aridos. 27,272 > » colma d 0 pn ra medir
Canarias..|La arroba de liquidos de Santa (’rnv maiz. . < .« 1879
de Tenerife. . 5,08 |[|Oviedo. .|La cintara.. . 1841
’ La arroba de quuldoa de 1n cindad » La media mneen asturiana pmﬂ ari-
de las Palmas, . . ho 08, . E 37,07
» El Punrtlllo de In G uin «i o ¢ nnn- _ ||Palencla. .|La media ulntmu. . bl 7.88
0,995 > » arroba para aceite. . . . 6,12
> EI r-tuartlllo del arrecife de Lanza- o N s fanega para aridos. . . . 27,70
rote 46 : r
. La media fanega de aridos de Santa P',‘,:",]u. Su cintaro 1197
Elcmeg!de 'lmmé“dh: T 31,83 . Su 1ibra para aceite. 0,41
. Pnallm:qa mud de’ln cludad de Las 275 . Su robo para dridos, 28,13
L 3, Ay
5 El medio almud de in G uln de Cana- : I 3““"“‘ 5
rias. . i e 2, ra. . .|8u medio cafiado para liquidos.. . .| 16,36
Castellon . |La arroba para accltc. ‘ =12,14 : El formdo pam.medlr g} g; 'z"" 4 ;g'gg
> El cantaro para los dcmns quni- Sal i 1
dos G . 1127 Salaman-
S Py o R 7 - ¢d. . . Elmedlo cintaro, . . 7,99
Cludad. . La media fanega para dridos. 120
Real. .|[La mcdla arroba para aceite. 6,22 S“i““' n-
» » para los demﬁa - der. . ’ oRNtATR.. '+ ah (BLU
uldos . 8,0 :
» Ln media mnega para aridos. 27,29 , La media fanega para aridos, 27,42
Cordoba. .|La arroba para medir lHquidos.. | 1631 ||Sesovia. . » arroba para liquidos. . 8
> La media fanega para dridos. . . . | y »  fanega para dridos. . . 27,50
Corufia. .|El ferrado de trigo.. . . 16,15 |{Sevilla. .La arroba para liquides. . . . . 15,66
5 - de malz . 20,87 » La media fanegn para dridos. ¢ o
» La cantarn de vino. . . 15,68 ||Soria. . s cintarn. . . 7,90
. de aguardlenh- 16,43 wia » fanega para dridos. 27,67
. La arroba de aceite. 12 43 Tarrago-
Cuenca. . La media arroba para 1 n!uhw . 7,88 na. «|La drmina para lquidos. . 34,66
» La media fanega para dridos. . J 27,10 » La ﬂlm}ncnn para aceite. . g 20,65
Gerona. .|El mallal parn vino. . . | » La media cuartera para aridos, 30,40
> El enartan para aridos, 18,08 ||Teruel. .|Su medio cantaro. . . 10,96
Grana- * . .|Su fanega para dridos.. 21,40
da. . .|La media urrohu para liguidos. . . 21'8 Toledo. .|La mediacantara. . . 8,12
» La media fanega para dridos. . 27°86 . > arroba para aceite, 6,26
Guadala- . » fanega para aridos, 27,75
jara,, .|La mcdin arroba para lignidos.. 8,21 Valencia. .|Su cantaro de vino. 10,77
» » para aceite. . . . 6,30 > 8n arroba de aceite. . 11,95
» Su medln fanega para dridos. . . . 27,40 - Su barchilla para dridos. . 16, 5
Guiphg- Vallado-
con, . N.a media azumbre, . . By 1,26 lid. . .|La media cintara. . .82
» * fanega paru aridos. . . . 27,65 > > fanega para dridos, 21,89
Huelva, . arroba para lguidos.. 7.89 Vizeaya
> » fanega para aridos. 27,5681 (Bllbao). Su media azumbre. . . : 141
Huesca, .[Su cantaro.. . 9,98 » B arroba de aceite. . 6,74
» La medida de libra para aguardiente. 0, » » fanega para aridos. 28,46
5 La medida de libra para aceite. 0,37 Zamora, .|La medla cantara. . . 7,98
> La fanega para aridos.. . $ | 22,46 > » fanega para dridos. . 27,64
Jacn., . La medida de medla arroba para Zaragoza .|Su cintaro de vino. . . . . . . , R
vino 8,02 » Su arroba para P T R 13,93
’ La medida ‘de me d ia s.rrolm pura s » para nnrdlentr- B 13,43
acefte.. . . S 712 » Su fanega para i 22,42
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MEDIDAS PONDERALES
— e e e e e et e e e e
Provinelas 1| Medidas usuales Kilogramaos Provineias | Medidas usuales :Kllngrmmm
Alava. . JLa libra de Castilla, .= 0,460003 | |Ledn. . JLa libra de Castilla. .l: 0,460003
Albacete, . JA8u lbra. . . 0,458 Lérida. J8u libra. . I 1
Alicante. . X » iR ek gt 0,635 Logrmm. v JLa libra de (,u-iﬂllu. v o 0460098
Almeria, . . . .Lallibra de Castilla. 0,460003 ||Lugo. . JA8u libra, . 0,673
Al i . 5 » ’ 0460003 | IMadrid. JLa libra de ( uutillu. | 0,460005
Badajoz. . : 0,460003 | [ Malagn., JiEms » [ 0460083
Baleares (Palmu)../Sa 1ibra. 0,407 Murela. s v oo oo 0480008
Barcelona. @ - f, ARSI B 0,400 Orense. J{Su libra. R ( 0,574
» A R » medicinal. . 0,300 Oviedo. ‘Lu Iihru de zwllllu. ‘ 0460003
Burgos. JLa libra de Castilla., 0460003 || Palencla, . . . » 0460005
Cioeres. . J48u libra. . - 0,456 Pamplona. lSu Ilhru 0.572
Cadlz. . . oLa llbru de Castilla. . 0,460093 || Pontevedra. . . .| R | 0,579
Canarias.. . . . » 8 0460003 |[Salamanca, . . .il.n llhrn de Castilla, 0 AGOOOS
Castellon. 8u Ibra. . .« . 0368 ||Santander. . . .| » g St ’ 0, 460093
Ciudad Real. JLa llhm de Castilla. . . 40460003 | [Segovia. . > 0, AGOODS
Cordoba. « . . . » e e e 04680008 ||Sevilla., e ’ B 0 ABDOOS
Corufia. ,  <Bu llhru ’ i S U HTH [|Bordd. . . .. B > Lo 0l4e0003
Cuenca. .La libra de Castilla, . . . 1!.4(‘“&'3 |[Tarragona, . 3 » de Gerona. . . J 0400
Gerona, J8u Hbra, . ‘ 0,400 Teruel, J8u libra. . . . . o Olsey
Granada. . . JLa llhm de C nHtHln. 0,460003 || Toledo. J[La libra de Castilla. . . 0, 460003
Guadalajara. . . E 0,460003 ||Valencia. . JSu Hbra, . K- A 0,.’1.'55
Gul;,mzcoa. * JBu Ilhrn . 0, A2 Valladolid. JLa lbra de Lnstlllu. N On ] 0,460003
Huelva. . :LB libra de ©C asulla. 0 460003 | Vizeaya (Bilbaao ). .Su Iibra. o s o D488
Huesea., Su libra. . 0,361 || Zamora. . . .La libra de (,mnllu. L 0,460003
Jaén, th libra de (‘usullu. 0,460008 ||Zaragoza. , . JSulibra. . . . y 0,360
MEDIDA. V. ZOOMETRIA. zona esirecha en la parte periférica y todo el interior
MEDIDOR. V. GARRAPITERO. || Hidr. Aparato o ¢©8 invadido por el parénquima medular, que con el

construccion empleado en las instalaciones de rie-
gos para derivar cantidades constantes o proporcio-
nales de agua de un curspo o canal (V. M6puULO). ||
Pequeita caja metdlica con orificios obturables me-
diante un juego adecuado de taponcillos, en la que
pueden ser medidos pequefios caudales de agua (Véa-
se PLUMERO),

MEDIO AMBIENTE. Las cosas que rodean el in-
dividuo: eclima, terreno, luz, vientos, lluvias, ali-
mentacién, frio, calor, habitacién, etc, La vida es
un fenémeno que se verifica entre el individuo y
el MEDIO. Zootécnicamente los individuos se hallan
adaptados al MEDIO o dejan de ser animales produc-
tores (V. ADAPTACION), Patolégicamente el MEDIO
AMBIENTE influye en la determinacion de las enfer-
medades, en su marcha y terminacion,

MEDIOLINEO. Animal cuyas proporciones en an-
chura y longitud son armdnicas.

MEDITERRANEA (Fiebre). V. FIEBRE DE MALTA.

MEDITERRANEO. Tipo de gallina que compren-
de varias razas del litoral MEDITERRANEO u oriundas
del mismo, caraclerizadas morfoldégicamente por la
cresta sencilla y dentada, barbillas desarrolladas, tar-
sos sin plumas, cuatro dedos, volumen mediano y
porte eshelto. La homogeneidad funcional consiste en
ser grandes ponedoras. La representante de este tipo
podria ser la raza Leghorn o la Menorquina, Forman
parte de este tipo, ademds, las razas del norte de
Africa, Italia, Grecia, Provenza y Cataluiia.

MEDOC. Comarca vinicola francesa que produce
los mis famosos vinos tintos de la region bordelesa;
se divide en ALTO y BAJo MEDOC. Las cepas que se
cultivan son el Cabernet franco, Cabernet sauvignon,
Merlot, Verdot, Carmenére y Malbec.

MEDULA. Parte central del tallo y de la raiz. La
MEDULA estd formada por un parénguima de células,
cuyo tamaiio disminuye del cenfro a la periferia. En
ella se acumulan a veces substancias de reserva,
comon en la cafia de azhcar, La MEDULA a veces se
lignifica, con lo que adquiere resistencia, o permane-
ce floja y esponjosa, como en el saiico. En muchas
monocotileddéneas los haces liberolefiosos ocupan una

tiempo se seca y se retrae, originando un tallo hueco
llamado cana,

MEFITISMO. Corrupcién del aire por la presencia
de gases deletéreo$ u oftras substancias capaces de
viciar la atmosfera.

MEGALOCITOS. Células gigantes de tipo leuco-
citico. Se hallan en la sangre de los mamiferos y
aves.

MEISSEN, Raza porcina alemana de Sajonia, pro-
ducto del cruzamiento del cerdo indigena con el
yorkshire; es de color blanco, carece de pigmenta-
cion y los indi-
viduos alcanzan
gran desarrollo,

MEJICANA.
Raza de pavos,
de color verde
bronceado con
reflejos metiali-
cos y ojos blan-
cos. Es de ma-
yor volumen gue
las oftras razas
americanas,

MEJORANA
(Origanum Ma-
jorana, L.).
Planta herbécea,
de la familia de
las labiadas conocida también con los nombres de
Majorana y Almorodux. Mide de 30 o 50 cms. de
altura y forma una mata espesa, casi lefiosa en la
base. Tiene tallos semilefiosos, rojizos, algo vellu-
dos ; hojas opuestas, pequenas, ovales, enteras, blan-
quecinas, de fuerte olor aromditico penetrante y de
sabor acre y amargo. Las flores son pequefias, blan-
cas o purplireas y se hallan reunidas en espigas re-
dondeadas. Existen dos variedades, una blanca y otra
negra. Resiste bien a la sequia y a los frios, pero
prefiere los climas cédlidos y himedos. Se mulliplicn
por semilla, sembrando en semillero en ofofio. El
trasplante se efectia en primavera, pasado el pe-

Pavo de raza mejicana
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riodo de las heladas, poniendo los pies a 25-30 cms,
en la linea y separando éstas unos 60 cms. También
se multiplica por division de pies. Aun cuando la ME-
JORANA es vivaz, se cultiva como si fuese anual. La
recoleccion se efectia al principio del verano, cor-
tando los tallos a 3-4 cms, del suelo; al cabo de un
mes o algo menos se da otro corte, y en condiciones

Mejorana

favorables puede darse otro mds tarde, Las plantas
asi obtenidas se dejan secar y sirven como condi-
mento. Para usos medicinales debe recolectarse la
planta en plena floracion; se cortan las plantas, se
refinen en pequeios manojos y se dejan secar en si-
tio ventilado y fresco. También se extrae una esen-
cia, contenida en toda la planta. La MEJORANA pro-
duce semilla en el segundo aio. || (Salvia ballotaeflo-
ra, Bent.). Labiada americana arbustiva, de 2 a 3
metros de altura, tomentosa, con hojas oblongas, fes-
toneadas, reticuladas, rugosas, lampifas en la cara
superior y vellosas en el envés; flores azuladas o pur-
plreas reunidas en racimos.
MEJORANA SILVESTRE. V. TOMILLO BLANCO,

MELANINAS. Nombre genérico con que se cono-
cen quimicamente los pigmentos epiteliales. En los
tumores meldnicos se las encuentra en gran cantidad,
y de ellos se han obtenido para estudiar sus propie-
dades. En su composicion se hallan un 46-48 por 100
de carbono, un 4-5 por 100 de hidrdgeno, un 7,6-13,7
por 100 de nitrdgeno y un 0-10 por 100 de azufre.
Frecuentemente contienen hierro y en algunos casos
en proporcion relativamente elevada. Por esto se les
ha supuesto un origen hemdtico como al pigmento
del higado. En cambio, Schmicdeberg cree que re-
presentan una fase final de la degradacion de Ins al-
buminoides.

MELANOMA. Tumor (V. MELANOSIS).

MELANOSIS. Vit. Enfermedad de la vid de ori-
gen americano, frecuente en los viveros, producida
por ¢l hongo Septoria ampelina, Berk y Curt. Sobre
las hojas atacadas aparecen numerosas manchas, al
principio aisladas, pequeiias, angulosas, de color obs-
curo o negro, y después confluentes, Las hojas aca-
ban por secarse. A pesar de ser frecuente, la MELA-
NOSIS no ocasiona graves dafios. Se puede comba-
tir con tratamientos preventivos de un caldo prepa-
rado con sulfato de hierro, sulfato de cobre y cal
al 0,5 por 100, || Zoot. Produccion de un pigmento
Namado melanina, que se produce en varios tejidos
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del cuerpo de modo abundante, formando grandes ma-
sas y originando raramente neoplasias. Los caballos
blancos son particularmente predispuestos a la afec-
cion, v la region predilecta es el perineo, La apari-
cion de formaciones meldnicas crece regularmente,
legando a componer masas bastante voluminosas.
Ademds de la region perineal, la MELANOSIS puede
invadir di-
versos Orga-
nos tordaci-
cos y abdo-
minales. En
los rumian-
tes, los suje-
tos afectados
son siempre
jovenes, al
revés de los
solipedos.
Jamas se pre-
senta exte-
riormente la
MELANOSIS
en los terne-
ros, como
tampoco hay
lugar a diag-
nosticarla,
puesto que
el higado,
pincreas y
serosas, que
son los drga-
nos comuin=~
mente inya-
didos, no pa-
recen sufrir
por la MELA-
NOSIS, La afeccion en los individuos poligastricos
constituye una sorpresa de matadero. El tratamiento
apropiado para combatir la MELANOSIS no existe, La
intervencion quirirgica estd contraindicada; las heri-
das en los tejidos meldnicos se hallan muy expues-
tas a infecciones. Debe procurarse que los arneses
no irriten las partes afectadas, dejando libre curso
a la afeccion.

MELANOSIS DE LA VID : 1, porcion de hoja
de vid, vista por el haz, con las man-
chas producidas por la melanosis; 2, pie-
nidio de Seploria ampelina en seccion
longitudinal ; 3, estilosporas,

MELAR. Recoger las abejas la miel y ponerla en
los alvéolos del panal. Es expresion comdn entre los
antiguos colmeneros para significar que las abejas
trabajan activamente en la recoleccién de la miel,

MELAROSA. Variedad del bergamotero (V. esta
voz).

MELAZA. Residuo mids o menos consistente, vis-
coso, pardo obscuro, que queda después de la dlti-
ma cristalizacién del azicar en las fidbricas de azii-
car de cafia y remolacha y del cual no puede sepa-
rarse el aziicar que contiene, a pesar de que éste pue-
de llegar a la proporcion del 45-60 por 100, Esta
imposibilidad es debida a la presencia del 8 al
10 por 100 de substancias minerales que impiden
la cristalizacion de una cantidad de azicar igual a
cinco veces su peso. La composicién de la MELAZA
de remolacha, cuya densidad oscila entre 40 y 45° B,
es la siguiente:

Agua. 16-28 por 100
Aziicar . 4y 44-55 —
Extractivos no nitrogenados. 10-16  —
Substancias nitrogenadas. 6-11 .-
Cenizas (sin anhidrido car-

bénico) . 8-12 —

Las MELAZAS de cafa llegan a contener hasta el
65 por 100 de azicar. Las MELAZAS se emplean para
la extraccién de alcohol, diluyéndolas primero con
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agua hasta 12-14° B, (15 por 100 de azicar), ha-
ciéndolas fermentar y luego destilindolas. En agri-
cultutra se emplcan para preparar caldos insecticidas,
que por su olor y sobre todo por su riqueza en azficar
atraen a los insectos; pero su aplicacion agricola prin-
cipal es la de destinarlas a la alimentacion del ga-
nado, previamente mezcladas con substancias poro-
sas como el salvado, paja, cdscaras de cacahucte,
pulpas, etc. Administrada en dosis excesiva, la ME-
LAZA provoca diarrea; en camblo, tiene la ventaja
de que los animales que se alimentan con MELAZA,
raramente sufren cdélicos intestinales, enfermedad a
la que tan propensos son los solipedos. Por cada
1.000 kgs. de peso vivo se¢ administran como ma-
ximo al caballo 3 kgs.; a las vacas en lactacion,
2,5 kgs.; a los bueyes de engorde, 4 kgs., y al cer-
do, 5 kgs. En medicina vetérinaria la MELAZA fsase,
por su reducido coste, para substituir a la miel y para
cdulcorar brebajes y bebidas amargas.

MELCA. V. ZAHINA.

MELCOCHA. Miel que, estando muy concentrada
y caliente, se echa en agua fria, y sobindola después
adquiere una consistencia muy correosa. || Cualquier
pasta comestible compuesta principalmente de esta
miel elaborada.

MELENA (Linaria Cymballaria, Mill.). Plania
anual, llamada también Ruinas, de la familia de
las escrofulariiceas, lampifia, que alcanza hasta un
metro de altura. Tiene ramas hendidas o colgantes,
hojas palminerviadas, con 16bulos redondeados, obtu-
sos o poco agudos en las hojas superiores. Flores
solitarias, axilares, pequeiias, violadas, con paladar
amarillo, escondidas por el follaje tupido. Crece en
los muros viejos, en sitios pedregosos, frescos y som-
breados. Se cultiva en los jardines para adornar mu-
ros, etc. || Zool. Porcién de pelos largos que caen
sobre la frente del caballo, sirviéndole de. adorno.
Llimasele también Copete. || Vet. Deposiciones ne-
gras de sangre digerida. :

MELENO. Mechén o melena que cae sobre la frente
del toro. || Payo o hombre de campo.

MELEON. V., ALFANEQUE.

MELERA. Variedad de manzano cultivada en As-
turias, de buena fertilidad; fruto de piel lisa, blanca,
fina, grande, y carne dura y aprefada. || Enfermedad
frecuente en los melones cultivados en las regiones
de lNuvias frecuentes y producida por el exceso de hu-
medad; determina la putrefaccion del fruto, que
adguiere con ello sabor amargo, y lo hace impro-
pio para la alimentacidn, [| V., MATAGALLOS, || V. PE-
GAMOSCAS.,

MELEZITOSA, Sacarosa que se encuentra en al-
gunos alimentos destinados al ganado.

MELICERICO. Tumor nico o mdliple, fluctuante,
blando, de volumen variable, de color rosa pilido,
conteniendo un liquido claro o viscoso, amarillo, pa-
recido a la miel. Suele aparecer en la comisura de los
labios o en la cara interna de los mismos, dificultando
la aprehension y masticacién. El solo tratamiento ra-
dical es el quirirgico, pero jaméds debe limitarse
éste a una simple incisitn, sino que debe extirparse
1a bolsa quistica entera y caulerizar con solucién de
cloruro de cinc al 10 por 1,000 la superficie donde
estuvo implantado el quiste.

MELICOCA. V. MAMON,

MELIFICAR, Sacar las abejas la miel de las flores;
definicion errdnea, pero generalizada, porque las abe-
jas sélo extraen el néctar, que ellas convierten en
miel.

MELICREA. V. GUAYA,

MELILOTO (Melilotus officinalis, Lam.). Planta
herbicea, bienal, de la familia de las papilioniceas,
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Nlamada también Trébol oloroso, Trébol real, Coroni-
fla real, que crece en los sitios hiimedos, en los cam-
pos de cereales y a veces en los sitios secos. Mide
de 30 cms. a 1| m. de altura y tiene hojas allternas,
compuestas de tres foliolos oblongos, denticulados ;
estipulas setosas; flores pequeinias, amarillas, a veces
blancas, reunidas en
racimos axilares, de
olor agradable que re-
cuerda la miel, y le-
gumbre con dos semi-
llas ovales, rugosas. Se
cultiva de preferencia
en suclos calizos. Se
siembra en primavera
o a fines de verano;
para facilitar la germi-
naciéon conviene tener
lag semillas en agua
durante diez a quince
horas, separando des-
pués por inservibles
las que no se han hin-
chado. Se cosecha la
planta florida y se seca
a la sombra. Las hojas
y sumidades floridas
tienen aplicaciones me-
dicinales. Se cultiva
también como forraje.
I (Melilotus alba,
Desf.). Planta herbi-
cea semejante 4 la an-
terior, con flores blan-
cas, inodoras. Se re-
comienda su cultivo en los prados, Se cultiva tam-
bién a veces mezclada con cebada de primavera,
sembriandola en esta estacion a razén de unos 20 kgs.
{mtrl hectirea, Proporciona un forraje bastante acep-
able,

MELINDRES (Fuchsia macrostemma, Ruiz Pav.)
Arbolillo de la familia de las enoterdceas, originario
de Chile; presenta ramos lampifios con hojas vertici-
ladas, ovales, agudas, denticuladas y algo pecioladas.
Las flores, azules, grandes, estin sostenidas por pe-
dunculillos axilares inclinados, mas largos que la
flor. Ias ramas tiernas y hojas se emplean en Chile en
cocimiento o infusién como refrigerante, utilizindose
ademas el lefio para teilir de negro. Se llama también
Tilco de Chile (V. FUCSIA).

MELISA (Melissa officinalis, 1..). Planta herbicea,
vivaz, de la familia de las labiadas, llamada también
Torongil y Cidronela, que crece en los suelos frescos.
Mide de 50 a 80 ems. de altura y tiene tallo erguido,
ramoso; hojas pecioladas, ovales, reficuladas, recu-
biertas de pelos cortos; flores axilares blancas o ama-
rillentas, a veces manchadas de rosa, y semillas par=
das. Requiere suelos frescos y sueltos; teme los frios,
por lo que debe cultivarse en exposiciones favorables.
Se multiplica por semilla o por division de pies. Se
siembra en semillero en verano y se {rasplanta de
asiento en otofio o también se siembra en semillero
en primavera. El suclo debe estar bien preparado y
abonado. Como la planta se defiende mal de las
hierbas adventicias, deben darsele varias escardas.
Exhada un olor de limdn muy agradable. La reco=
leccion se efectiia en cuanto las flores comienzan a
formarse. Las plantas cortadas se deshojan y las
hojas se secan en sitio fresco y ventilado. Se obtienen
hasta 2.000 kgs. de hojas secas por hectirea. La
plantacion dura de ocho a doce aios, pero en general
el culfivo no pasa de los cuatro, pues el rendimiento
disminuye sensiblemente. Las hojas se emplean como
condimento o para la preparacion del extracto de ME-
LISA. La MELISA es estimulante, cordial y estomacal;
por ello se usa en las inapetencias, indigestiones, co=-
licos y timpanitis; el agua de MELISA empléase como

Meliloto
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vehiculo en muchos brebajes. Se usa en forma de
polvo, agua, alcohol e infusitn.
DOSIS DEL POLVO:

Caballo.
Buey

15-20 gms.
28 —

MELISA BASTARDA (Melittis melissophyllum, 1..).
Labiada vivaz, de unos 40 cms. de altura, con tallos
erguidos, hojas ovales, festoneadas, y flores grandes,

Melisa

solitarias, rosadas o purpireas, de olor poco agra-
dable, que crece en los bosques montafiosos y en los
riscos de los terrenos calizos. Tiene aplicaciones me-
dicinales. Como es una planta de flores muy vistosas,
se suele cultivar en los jardines en sitio sombreado.

MELITOCOCIA. V. FIEBRE DE MALTA.

MELITOS. Preparaciones farmacoldgicas obtenidas
por la ebullicién de disoluciones concentradas de miel
con una solucién acuosa que contenga algin principio
mediginal.

MELOCOTON. Fruta o drupa del melocotonero.
Su forma mas frecuente es la esférica, aunque alar-
gada en algunas variedades, achatada en otras y con
un surco longitudinal. Su color mds general es el
amarillo. anteado, pero también hay castas rojas o ro-
iizas, violadas y de estos mismos tonos sobre el
fondo amarillo. Su sarcocarpio o carne presenta
aquellas mismas coloraciones y es suculenta, dulce,
mis o menos acidulada y aromatica, y por fodo ello
especialmente apreciada en el mercado. El endocar-
pio, lefioso y méas o menos asurcado y puntiagudo,
encierra una almendra generalmente amarga.

MELOCOTONERO (Persica vulgaris, Mill.), Arbol
de la familia de las amigdaliceas, originario de Chi-
na. Es 4drbol de los de menor desarrollo entre los
frutales, pues no pasa de 4 mis. de allura, con la
copa oval en su juventud y globosa después. Sus rai-
Ces son penelrantes; las hojas son de un verde claro,
lanceoladas, dentadas, con unas diminutas glandulas
reniformes o globuladas en su base, junto al peciolo.

as flores son de color rosa mas o menos vivo y re-
lativamente algo grandes, con ovario sipero, unilo-
cular, con dos 6vulos. Fruto en drupa globosa, asur-
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cada longitudinalmente; el pericarpio, carnoso, es
o no adherente al hueso segin las castas; el epicar-
pio es velloso ¢n los MELOCOTONEROS comunes y liso
en los brufiones, El hueso es estriado y la almendra
amarga porque encierra cierta proporcion de dcide
cianhidrico. {

Vegetacidon. El MELOCOTONERO es drbol de creci-
miento ripido y empieza muy pronto a producir, pe-
ro en cambio tiene vida corta, pues no pasa de 20 a
25 aios y con frecuencia no llega a los 12-15. Flore-
ce antes de brotar las hojas, y las flores aparecen en
los ramos de un afno, es decir, los que fueron brotes
el aio anterior. Este hecho es la base de su poda de
fructificacién, pues como el ramo que ha florecido
ya no vuelve a hacerlo sino en su prolongacién, hay
que suscitar, por la poda, la aparicién de un brole
hacia su base para que la fructificacién no se aleje
y no se reduzca a la periferia de la copa.

Variedades. Dos subespecies se reparten las dos-
cientas variedades que, aproximadamente, se distin-
guen en los paises de su cultivo: 1.% Melocotoneros
ordinarios o vellosos (P. valgaris), 2.* Melocotone-
ros lampifios (P, laevis), Cada uno de estos grupos
s¢ subdivide en los de carne adherente al hueso
v los de carne no adherente. Los mis cultivados en
Espafa son los siguientes:

Grupo 1. MELOCOTONEROS VELLOSOS

A. Melocotoneros de carne adherente

a) -De carne amarilla o blanquecina. Los mis cul-
tivados en Espaila son los siguientes:

De Campiel, anteado. Fruto grande, de carne amarilla
y firme, resistente y buena para conserva y ex-
portar. Madura a primeros de Septiembre. Arhol
de vida normal; es algo propenso a la clorosis.

Tardio amarillo, Fruto excelente. Madura en la se-
gunda quincena de Septiembre. Es resistente y vive
bien unos veinte afos,

dnteado montuoso de Lérida, Muy grande, algo basto,
de carne consistente y madurez intermedia,

Gloria del Llobregat, Fruto grande, amarillo obscuro,
jugoso y dulce, de regular grosor. Madura en agos-
to. Arbol de duracién normal,

Bienvenido o Benvingut. Fruto mediano, amarillo,
carne firme, aromitica. Madura en la primera quin-
cena de Julio.

Rogueta o Sant Jaume. Fruto amarillo, carne fina, fir-
me vy dulce, excelente para confitar, Muy apreciado
en Cataluiia. Bastante propenso a la gomosis.

Gallur. Uno de los mejores que se cultivan en Ara-
gén; es de media estacion y bueno para exportar,

Blanco de Borja. Piel blanquecina y de cualidades
parecidas al anterior.

lerénimo, Cultivado en Murcia y estimado por su
gran tamano.

Pajizo de Cieza. De color amarillo claro y carne sa-
brosa.

Segorbino. El més cultivado en la cuenca media del
Turia.

Pavia amarillo, Tamaio mediano, muy cultivado en
la zona de Tudela.

b) De carne roja:

Campiel encarnado. Carne rojiza, de mediana con-
sistencia. Madura a primeros de Agosto.
Zaragozano colorado. De mayor precocidad y car-
ne sabrosa.

Sampedrinos. Muy tempranos y apreciados en foda la
zona murciana.

Pavia rojo. De piel y carne de color rosado tendien-
do a rojo.
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Plantacion de melocotoneros

Las bresquillus o duraznos forman una raza de fru-
tos menores, generalmente tempranos, de carne ju-
gosa y aroma especial. Los més cultivados en nuestras
regiones son: duraznilla de Sdstago, amarilla de Ca-
landa, fina de Valencia, fina de Alginet y la afamada
de Reus. Otra raza nuevamente introducida en nues-
tros cultivos es la Pavia china, muy achatada y um-
bilicada, que a lo jugoso y agradable de su carne
une un gran vigor y una vegetacion casi continua.
En el mercado de Madrid se ha introducido con el
nombre de Paraguaya.

B, Melacatoneras vellosos de hwesa libre o abridores

Abridor dulce.

Abridor

blanco, Fruto blanco verdoso y

encarnado. Fruto de este color,

Abridor magdaleno. Blanco rosado y carne

Abridor pecho de Venus. Grande, algo basto.

Pavia abridora. Cultivada en Cataluiia con ¢l nombre
de gabacho.

Abridor monstruoso. De fruto
grande, carne algo basta.

muay

tierna

blanco amarillento,

Grupo I1. MELOCOTONEROS DE FRUTO LAMPINO

A. Carne adherente al hueso (brufiones)

Brufiéon blanco. Fruto blanco verdoso, muy dulce, Ma-
dura en Agosto.

Bruiion violeta moscatel. Redondo, vielado y verde,
de carne fina,

Brufién vinoso. De carne vinosa, muy jugoso, Madu-
ra en Octubre.

B. Melocotoneros lampifos de hueso libre
(nectarinas o violelos)

Violeto temprano. Carne amarilla y madurez precoz,
Violeto vinoso. De carne obscura y muy jugosa

Vialeto pigmento orange, De piel anaranjada y carne
exquisita.

En los viveros principales de Espana se ofrecen
otras muchas y buenas variedades extranjeras poco
generalizadas atn, de las que citaremos las si-
guientes :

I. MELOCOTONEROS VELLOSOS

Melocotoneros tempranos

Sneed o Earliest of all. Bastante grueso, redondo,
algo aplastado, no muy fino. Madura a primeros
de Julio o antes.

Alexander. Fruto mediano, de buena calidad, En Es-
pana madura en la primera semana de Julio.

Amsden. Fruto de mediano tamano, de piel delica-
da, jugoso y aromitico. Madura como el anterior.
Arbol sano y fértil.

Waterloo, Abridor y parecido al anterior, sobre todo
en madurez.,

Precoz de Hale, También de origen americano, co-
mo los anteriores. Muy fértil. Fruto de color rosa-
do y carne blanca.

Melocotoneros semiprecoces
F

Gros Madeleine. Abridor de fruto rosado y carne ju-
gosa. Madura en Agosto,

Grosse Mignone. Fruto grueso, casi esférico, muy
bueno. Madura a mediados de Agosto, (Tiene una
subvariedad mis temprana.)

Madeleine de Courzon. Fruto grueso, muy bueno.
Madura a fines de Agosto. Es drbol de vegetacion
débil y propio para espaldera,

White blossom. Abridor de piel amarilla y carne blan-
ca. Madura en Agosto,
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Gualoude o de Montreuil. Hojas muy dentadas, fruto
algo deprimido, epidermis muy adherida v moreno-
obscura del lado del sol; carne blanca y muy fina,
Arbol vigoroso y fértil.

La France. Fruto grueso, redondo, muy velloso; ma-
dura a mediados de Agosto.

Bonuvrier. Abridor de fruto grande, blanco, muy
bueno. Madura a fines de Agosto o primeros de
Septiembre.

De Malta o bella de Paris. Hojas anchas; fruto me-
dio, redondeado, un poco deprimido; piel verdo-
sa teiiida de rojo, carne verdosa y de jugo abun-
dante, azucarada y perfumada. Arbol muy ristico,
Se reproduce bien por huesos.

Melocotoneros tardios

Belle Bausse. Flores grandes, fruto mediano, mis
ancho que alto.

Solway. Fruto grande, de buena calidad. Madura
en Octubre.

Barrington. Fruto grueso, algo irregular; piel rojo-
obscura; carne fina, blanca, jugosa, azucarada y
perfumada. Arbol vigoroso y fértil.

Mr. Opeix. Variedad relativamente moderna, de fru-
to grueso, fuertemente colorado y de excelente
calidad. De 1a misma época que ¢l anferior, o sea
de Septiembre. Mds propio para espaldera,

Tardia de Houllins. Abridor de fruto blanquecino y
acarminado por el lado del sol; carne aguanosa.
De fin de Septiembre,

Vilmorin. Fruto grueso,
tiembre.

Reina de los vergeles. Fruto grueso, un poco alar-
gado, con amplio surco longitudinal. Epidermis
muy coloreada recubierta de vello amarillo. Car-
ne medianamente consistente, de un blanco algo
verdoso, bastante aguanosa y azucarada, Arbol
muy rastico y fértil. ' 1 g6

Baltet. Fruto grueso, oval, que madura a principios
de Octubre.

Admirable amarillo, Fruto grueso, algo aplastado;
piel amarilla, teiiida de rojo en la parte del sol;
carne de consistencia media, amarilla, jugosa y
azucarada.

esférico, Madura en Sep-

1I. MELOCOTONEROS DE FRUTO LAMPINO

Early Rivers. Fruto grueso, esférico, que madura en
Agosto,

Precoce de Croncels, Fruto grueso, ovoide, Madura
a mediados de Agosto.

Lord Napier. Frulo grueso, redondeado, encarnado
obscuro, de buen gusto. Madura a fin de Agosto,

De Felignies. Fruto mediano, deprimido. Madura en
Septiembre,

Victoria, Fruto mediano, esférico, muy bueno. Ma-
dura a fin de Agoslo.

Pitmeaston orange. Fruto mediano, piel amarilloana-
ranjada a la sombra y roja purptirea al sol. Carne
algo consistente, de amarillo naranja, aguanosa,
muy azucarada, perfumada y recordando el gusto
del albaricoque. El drbol es vigoroso y fértil.

Eleccion de variedades. Las variedades tempranas
son especialmente apreciadas en los mercados de los
grandes centros de poblacion, que pagan muy bien los
primeros melocotones. Por eso las variedades ameri-
canas Amsden y Sneed, que ganan mucho a las indi-
genas en precocidad, se han extendido mucho en Eu-
ropa. En Espafia son muy buscadas para la exporta-
cién las variedades murcianas, las bresquillas y du-
raznos. Nuestros melocotones aragoneses y riojanos
alimentan principalmente el mercado interior y la
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industria conservera regional, En el exterior aun no
se aprecian estos frutos de carne firme y tal vez algo
menos aromditicos, La extensién que han adquirido
las plagas del MELOCOTONERO, y sobre todo la cloro-
sis, han determinado una tendencia hacia el cultivo de
las variedades mas resistentes, entre las que se cuenta
el MELOCOTONERO Kuang-Shi o Pavia chino.

Clima y suelo. Requiere un clima templado, aun-
que por la época tardia de su floracion abarca una
area extensa, llegando hasta los 47° de latitud, si
bien en este extremo necesita la proteccion de las es-
palderas, Los Pavias y duraznos exigen los climas
més suaves. Las fuertes alternativas de temperafura
y humedad les son perjudiciales, favoreciendo enfer-
medades como la clorosis y la crispadura o abolla-
miento de las hojas. El drea de este drbol y la de la
vid son muy semejantes. El MELOCOTONERO ama los
suelos profundos, y aunque resiste los de condicidén
mas diversa, su vida es de distinfa duracién se-
gin la naturaleza de aquéllos. La dureza de la capa
superficial y la humedad excesiva de la profunda le
dafian considerablemente. Por e¢so en los terrenos
muy regados por las exigencias de las plantas aso-
ciadas (remolacha, ete.), enferma y desaparece pron-
to. El predominio de la arcilla promueve la apari-
cion de la gomosis. La presencia de la cal le favo-
rece, si no es excesiva; y los terrenos suellos y gui-
jarrosos, pero profundos, mejoran la calidad de los
frutos. Las exposiciones preferibles son las que ade-
lantan la maduracién. Para las espalderas se debe
eliminar, desde luego, la exposicion Norte, pero tam-
poco es conveniente la del Mediodia cuando el terreno
del huerto es seco, pues la combinacion de estas
causas favorece la caida de las hojas.

Multiplicacion. Las variedades mds rasticas y pro-
ximas al tipo especifico se reproducen bien por siem-
bra de los huesos, y a base de este procedimiento se
cultiva el MELOCOTONERO en Francia entre las vides,
las moreras y aun en olivares en varias comarcas del
Mediodia. No es ésta, sin embargo, la regla general,
y por lo que respecta a nuestro pais, este arbol, que
se cultiva en los ferrenos de regadio, se mulfiplica
siempre por injerto. Los patrones mas empleados son
el franco, el almendro, el cirolero y en fltimo lugar
el albaricoquero. El injerto sobre franco es el prefe-
rido en los climas c¢dlidos y debe hacerse de escudete,
en la segunda guincena de Agosto. El patrén de al-
mendro es el mds vigoroso y es aconsejable en los
terrenos profundos y secos, que s6lo sobre el mismo
permiten la subsistencia del MELOCOTONERO; se eli-
ge de variedades de cuesco duro o también el mismo
almendro amargo. Se hace generalmente en la pri-
mera quincena de Septiembre. El cirolero es patron
menos vigoroso que ¢l almendro. Conviene, por su
régimen radicular, en los terrenos himedos y algo
compactos, y es también el indicado para las planta-
ciones en las huertas y remolachares. Varios son los
ciroleros empleados a este objeto, pero los preferi-
bles son el San Julidn y el Damasceno. El albarico-
quero es preferible para terrenos dridos. En los ca-
lizos se puede usar ¢l cerezo de Samta Lucia. La bres-
quilla se aplica en Levante para las variedades fem-
pranas, Por altimo, el endrino (Prunus spinosa) pue-
de aplicarse para obtener MELOCOTONEROS de poco
desarrollo, casi enanos.

Plantacion, Las reglas de esta operacion no difie-
ren, por lo que respecta al MELOCOTONERO, de las
generalmente aplicadas mas que en la conveniencia
de hacer la poda de plantacion bastante severa para
obligar a las yemas de las varetas o planlones, que
de otro modo podrian anularse; sabido es que en este
4drbol no existe en las yemas la facultad de quedar
dormidas o latentes hasta olra vegetacion, Debe dar-
se preferencia en la plantacion a las varetas, o sea a
las plantas procedentes del injerto del ano anterior;
si han de destinarse a formas planas, se podard inme-
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Vista de conjunto de 1as espalderas de Montrenil

diatamente sobre el grupo de yemas destinadas a for-
mar la primera serie; si han de destinarse a drboles
de formas libres o de cimas naturales, por junfo a
las yemas que han de originar los brotes con que se
han de fundar las copas. Las distancias entre los
pies, en las plantaciones ordinarias, serin de unos
cinco metros.

Cuidados de cultivo. El entretenimiento de los ME-
LOCOTONEROS en nada difiere del de otros frutales en
lo que se refiere al laboreo y sostenimiento de la hu-
medad. Lo mas caracteristico en el de éste es la poda,
especialmente la de fructificacidon.

Formas. El MELOCOTONERO se adapta a las formas
mas variadas. Ya hemos dicho que en las comarcas
del limite septentrional de su Area exige la proteccibn
de las espalderas v de los abrigos. Las tes, los can-
delabros vy las palmetas son ade-
cuados en estos casos. Sabido es
que los cultivadores de Montreuil
han aplicado a este frutal, con ver-
dadera predileccion, el abanico
cuadrado que ha adquirido el nom-
bre de la mencionada localidad.
En nuestras regiones espaiiolas,
templadas, ¢l MELOCOTONERO se
cultiva a todo viento y en formas
naturales, generalmente de cimas
altas, Las reglas para la poda de
formacién no difieren de las que
sirven para todos los frutales.
Siempre hay que proceder con es-
pecial rigor en las operaciones
anuales, tanto de invierno como
de estio, por la propensién, ya
aludida, de las yemas a anularse
cuando no han brotado oportuna-
mente, o sea en la misma estacion vegetativa. Las
muescas con que se fuerzan estas yemas en los fruta-
les de pepita v aun en oftros de hueso, tales como el
almaricoquero, por ejemplo, no se pueden emplear en

MELOCOTONERO :
1, yema; 2, bo-
tones.

¢l arbol de que nos ocupamos, por la facilidad que
con ellas dariamos a la aparicion de la goma. La
poda de fructificacion del MELOCOTONERO es la tipi-
ca para los frutales de hueso (V. PODA). Aqui nos
limitaremos por eso a una ligera sintesis de la mis-
ma. Se basa esta poda en el hecho de que los frutos
se forman en los ramos de un ano, o sea en los que
brotaron en la estacion anterior y se lignificaron a
mitad de la misma; éstos no vuelven a fructificar
sino en sus prolongaciones, y la fructificacion se
alejaria progresivamente del centro, limitada siem-
pre a la periferia, si no se cuidase de contener la sa-
via y forzar con ello a que las yemas de la base del
ramo en fructificacién, en vez de quedar latentes o
mis probablemente anuladas, se desarrollen y origi-
nen brotes de mediana fuerza que puedan reemplazar
o substituir al fructificado en la estacidén inmediata.
Se distinguen, sobre los ramos, dos
clases de yemas o mis bien de pro-
ducciones: las de madera, caracte-
rizadas por su forma conica y pun-
tiaguda, y los botanes florales, am-
plios y redondeados, unas veces ais-
lados y ofras agrupados formando
los llamados ramilletes de Mayo, en
los cuales existe una yema de ma-
dera. Ademis de los ramos de ma-

dera ordinarios se producen ofros
mas fuertes en lugares determina-
dos (partes horiontales de las ra-

mas y base de los froncos), que
por su vigor y esterilidad se lla-
man ramos chupones, v ofros, por
¢l contrario, delgados v de pobre
vegetacion (ramos traperos, andlogos a la chabas-
ca del peral). Hay ademds ramos mixtos, que lle-
van yemas y bolones, Los chupones deben suprimirse
totalmente o a lo sumo podarse sobre dos a cuatro
yemas, Los ramos estériles ordinarios de madera se
podardn: a dos yemas los mis débiles y a cuatro los

Ramillete
de Mayo
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mis fuertes; los ramos traperos no son podados si
son cortos, y lo son sobre el tercero o cuarto botén,
segin fuerza, si son largos. Los ramos mixtos, que
son los mds ventajosos, se podan sobre el cuarto
botén. El ramillete de Mayo queda intacto. La poda
de estio debe ser cuidadosa,
En ella se comprende el des-
brote de las ramas madres
para separar los excesivos
brotes estériles, cuidando de
conservar en la base los que
han de asegurar el reempla-
zo, y el despunte para con-
tener la savia; y en el oto-
o, las operaciones que pue-
den corregir las deficiencias
del despunte son: el arquea-
do y el tronchamiento o po-
da en verde. En el segundo
afio se encontrarin ya los ra-
mos de reemplazo, brotados
de las yemas de la base, los
cuales se tratardn por el
despunte alternativo para
equilibrar su desarrollo y ob-
fenerlos de fuerza media pa-
ra el mas faci] florecimien-
to; y mas adelante, se eli-
ge el mas conveniente y se
suprime el otro. En lo su-
cesivo se insistird en ob-
tener anualmente nuevos reemplazos en la base del
anterior, mientras se educa éste para la fructifi-
cacion, Los aclareos completan este efecto de re-
gularizar. la produccion en los pulgares y en el con-
junto del arbol, ajustindola a las energias vegeta-
tivas del mismo, Por ser especialmente acomodado
a la mayor robustez general que en nuestras comarcas
alcanzan los frutales, haremos con algin mayor de-
talle la descripeién del procedimiento o variante del
método general de la poda del MELOCOTONERO llama-
do de gancho. En el
primer afio se ejecuta
la poda tratando como
queda dicho los diver-
sos ramos. En el se-
gundo ano son conser-
vados los dos brotes
inferiores obtenidos
por esta primera poda
en seco de las ramifi-
caciones. En la si-
guiente, al suprimir el
ramo fructificado A, lo
haremos inmediatamen-
te sobre el mis alto de
estos dos de la base,
que serd el que acor-
taremos al nimero nor-
mal de yemas y boto-
nes, y el inferior lo seccionaremos sobre las dos ye-
mas inferiores, Al aio siguiente el ramo B, fructifica-
do, es suprimido a su vez, y los dos brotes proceden-
tes de C son tratados como anteriormente se hizo con
B y C. Este procedimiento deja mayor nimero de
Yemas y broles, garantizando también mais completa-
mente el reemplazo tnico en la base; y lo creemos
preferible, sobre todo para las formas regulares libres.
De estas formas libres o a todo viento, la que més
ficilmente podria generalizarse en nuestras zonas fru-
ticolas es 1a forma de vaso.

Abono. En el abono del MELOCOTONERO no sue-
Ien emplearse formulas especiales, debido, en par-
te, a que en la mayoria de los casos el arbol es cul-
tivado en plantaciones heterogéneas o en asociacin-
nes diversas. Para las planfaciones regulares y ho-
mogéneas se debe tomar para base de aguellas for-
Mulas la riqueza centesimal en elementos de fer-

Ramos trapero y mixto

Poda de gancho
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tilidad de la madera, hojas y frutos, que es la si-
guiente :

Madera Hojas Fruto
Nitrégeno, . . . 1,75 0,97 0,45
Anhidrido fosférico. 0,06 0,08 0,08
Potasa. 1,19 0,15 0,41
Cal. 0,43 0,37 0,04

La siguiente férmula, deducida de la experiencia,
estd muy generalizada:

\ Superfosfato de cal 1,5 kgs. /
Por drbol | Sulfato potisico ., 05 » !
Nitrato de sosa. 0,6 - ’ en primavera

en otono

Un especialista norteamericano, Mr, Dayton, ha
experimentado durante varios afios sobre el abono
del MELOCOTONERO y ha deducido estas conclusiones :

1.&  E] esli¢reol vigoriza la vegetacidn de la plan-
ta y aumenta su producto, pero retarda la maduracion.
Bien descompuesto puede contribuir a mejorar las
condiciones fisicas del suelo, de las que esta planta se
muesfra exigente; pero su aplicacién continuada pue-
de ser dafiosa a la constitucion de la madera y favo-
recer las enfermedades constitucionales del arbol.
Aun son de peores efectos en este sentido las deyec-
ciones humanas y los ofros abonos orgdnicos seme-
jantes,

2.* Los abonos quimicos pueden substituir, en
sus efectos fertilizantes, al estiércol, casi siempre
con economia,

3.* La potasa obra especialmente sobre la pro-
duccion de madera y frutos. Debe emplearse en
forma de cloruro o sulfato potisicos y no de cainita,
cuyas otras sales perjudican el arbol.

4.2 El anhidrido fosférico combate la caida de
los frutos y ayuda a su madurez. El superfosfato y
las escorias por igual serdn preferidos para el mo-
mento de la plantacién,

5.% El nitrégeno aumenta el desarrollo del folla-
je, de la madera y de los frutos. Su exceso, en cam-
bio, retarda la madurez y provoca la gomosis. En
los terrenos pobres y en los drboles arruinados es
especialmente activo. En estos casos suele ser prefe-
rible el empleo del sulfato aménico al del nitrato,

6. La potasa y el anhidrido fosférico han de
ser, pues, la base de la fertilizacién del MELOCOTO-
NERO, aplicados en invierno con la labor mas profun-
da. El nitrégeno se agregari en primavera o en estio.

7.% La cal es indispensable para ésta como para
las demas especies de hueso, en las que aumenta el
aziucar de las frutas. Si el terreno es suficienfemente
calcireo, la aportacién de la contenida en los abonos
fosfatados puede bastar.

Por tltimo, y como resultado de diez afios de prue-
bas, propone la siguiente férmula:

300-500 gr.
450-500 »
400

Cloruro o sulfato potasico
Superfosfato de cal.
Nitrato de sosa .

Para un drbol |
adulto /

Las plantaciones en que se efectuaron las expe-
riencias contaban 450 pies por heclidrea,

Recaleccion y empleos. Los melocotones deben ser
cogidos por la manana, inmediatamente después de
desaparecido el rocio, y guardados en locales fres-
cos. Los destinados al consumo local pueden ser deja-
dos en el drbol hasta su completa sazdn; los que se
hayan de exportar habrdn de ser recogidos con algunos
dias, cunatro a seis, de anticipacion, segiin la distancia
a recorrer. En estas condiciones pierden algo de su
perfume y sabor exquisito; y ésta es la razén que
induce a cultivar el d&rbol en las inmediaciones de
los grandes ceniros para poder alcanzar el lucro
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que merece la buena presentacién del fruto. La co-
secha se realiza a mano, abarcando con ella los fru-
tos, retorciendo el pedinculo para desprenderlos de
él y colocindolos en cestos en cuyo fondo se haya
una capa hojas de vid. Para los mis
altos pueden usarse los cogefrutos. El embalaje para
la exportacion requiere que los melocotones no estén

colocado de

O] [ Y7 SE——"

LN

Ve,

Recoleceion de los melocotones en

calientes ni dafados en lo mis minimo y que su ma-
durez sea uniforme. Los frutos selectos se expiden
en cajitas capitonadas conteniendo seis o doce fru-
solamente, colocados de modo que luzcan su
cara mas soleada., Los melocotones ordinarios se co-
locan en cestos o cajas, preferentemente en éstas,
procurando sean bajas para que los estratos de fruta
sean pocos. Lo general es que contengan so6lo 15 kilo-
gramos, A mas del consumo directo, los melocotones
sirven para preparar conservas, sobre todo en su jugo.
Cortados en largas tiras y desecadas éstas constituyen
los tan apreciados orefones. Pueden también dese-
carse por los procedimientos americanos empleando
evaporadores; 100 kgs. de fruta fresca se reducen a
unos 18 kgs. por esta desecacion, Con el zumo de los
melocotoneros convenientemente fermenfado se pre-
para un vino delicioso. Los melocotones que por haber

tos

una plantacién en espaldera
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perdido de su aspecto o haberse desprendido v gol-
peado hayan quedado poco presentables son los mis
indicados para esta aplicacion,

Rendimientos. Una hectirea de MELOCOTONEROS
rinde un producto brute medio no tnferior, casi nun-
ca, a 4.000 ptas., aun no destinindola a las varieda-
des precoces, que son las recomendables para las re-
giones favorables por su clima, como
las levantinas y el llano del Llobre-
gat. Al tercer aino de la plantacién se
inicia la produccion en el MELOCO-
FTONERO con unos 4 kgs. de fruto. La
plena produccidon llega poco después
v de los trece a los dieciocho alcan-
za la mixima de 20 a 40 kgs., segin
el terreno y la variedad.

Enfermedades. Entre las enferme-
dades del MELOCOTONERO citaremos
la erispadura o abollamiento, la go-
masis, la podredumbre de las raices,
la clorosis, la podredumbre negra de
los frutos (V. eslas voces), la roya
producida por la Pdccinia prunispi-
nosae, poco importante, etec. En-
tre los insectos, la mosca de la fruta
(V. esta voz), que causa graves per-
juicios; el Aphis persicae, llamado
vulgarmente pulgon (V. esta voz), que
s¢ combate con pulverizaciones de so-
luciones nicotinadas; el Ewlecanium
Persicae, el Capnodis tenébrionis, la

Diaspis pentagona (V. COCHINILLA),
eteétera.

MELOJA. Nombre aplicado a las
aguas procedentes de las lavaduras
de la miel.

MELOJO. V. ROBLE NEGRO,
MELOLONTA, V. ABEJORRO,

MELON (Cucumis melo, 1.). Planta
anual de la familia de las cucurbita-
ceas, con ftallo flexible, sarmentoso,
rastrero, provisto de zarcillos, gra-
cias a los cuales la planta puede con-
vertirse en trepadora; hojas asperas,
de forma y dimensiones muy varia-
bles, a veces quinquelobadas y hasta
profundamente recortadas, a veces re-
niformes, redondeadas, de borde en-
tero o dentado, guarnecidas, como
toda Ta planta, de pelos abundantes.
Flores masculinas y femeninas sepa-
radas, pero en el mismo pie; las mas-
culinas, agrupadas de tres en tres o
de cuatro en cuatro, aparecen en los
brotes de la fercera generacion; las
femeninas, solitarias, amarillas, apa-
recen en los brotes de la cuarta gene.
racion, generalmente en la axila de
la primera hoja. El fruto, que también se lama
MELON, es esférico, mas o menos deprimido, o alar-
gado, o cilindrico ; a veces tiene el volumen de una
manzana y en otros casos alcanza el tamaiio de una
cabeza humana. Su superficie puede ser lisa o asur-
cada, pero generalmente presenta arrugas sinuosas
de naturaleza suberosa (MELONES ESCRITOS) o aspe-
rezas verrugosas. Su color es blanco, amarillo, gris,
verde, moteado, efc. ; la carne, que es de gusto exce~
lente, es de color blanco, verdoso claro, rosado o
anaranjado. En el cenftro del fruto, cogidas en una
red de filamentos que las alimentan, se encuenfran las
semillas o pipas, aplastadas, lisas, oblongas, acumi-
nadas, amarillentas, que son comestibles. Un litro de
semillas pesa 360 grs.

Variedades. Las variedades de MELON, hoy en gran=

disimo nimero, se suelen dividir en dos grupos:
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MELONES ESCRITOS y MELONES CANTALUPOS. Algu-
nos autores establecen otro grupo con los MELONES
DE PIEL LISA, que maduran sus frutas en otofio o en
invierno después de la recoleccion Los MELONES
ESCRITOS tienen forma diversa y presentan cn la piel
la red de rayas salientes ya mencionada; la carmne
es rojiza, blanca o verdosa, agradable, pero en gene-
ral no tfan fina como la de los
MELONES CANTALUPOS; son empe-
ro mas rasticos que éstos, Los ME-
LONES CANTALUPOS, asi llamados
por ser originarios del pueblo de
Canlalupo, proximo a Roma, y co-
nocidos en Espana con el nombre
de franceses, son sin duda los me-
jores, Tienen piel gruesa y fruto
esférico, o deprimido, dividido por
surcos profundos en tajadas anchas,
A VECPS VEerrugosas y a veces casi
lisas; la carne es generalmenfe de
color rojo anaranjado, lierna, muy
dulce y aromdtica. En Espaiia son
famosos los MELONES valencianos,
que suelen tomar ¢l nombre del
pueblo gue los produce; se dividen
en tempranos y tardios, segian la
¢época de su maduracion, Los pri-
meros son los gabachets, casi re-
dondos, dulces, de piel delgada y
escrita, aguanosos, con carne ana-
ranjada, y los chincholals, ovalados
y de piel lisa, gruesa, amarillenta.
Famoso también es el MELON de
Aranjuez lNamado cascarilla, que
tiene piel lisa, brillante, y carne
amarillenta o blanquecina, dulce,
excelente para guardar en invierno. He aqui, aparte
de las indicadas, las principales variedades culli-
vadas :

MELONES CANTALUPOS

Cantalupo Prescott temprano, Fruto esférico, piel
manchada de verde obscuro, poco verrugosa; muy
temprano; pesa alrededor de un kilogramo. Exce-
fente para el culfivo forzado.

Cantalupo Prescott de fonda blanco. Fruto aplas-
tado, de piel gruesa y costillas anchas con grandes
verrugas; carne anaranjada, aguanosa, muy dulce,
Pesa de 2 a 4 kgs. Muy cultivado en los alrededores
de Paris.

Cantalupo negro de Carmes. Fruto esférico con
surcos poco profundos; poco verrugoso. Carne gus-
tosa; muy temprano. Pesa 1-1,5 kgs. Se presta bien
para el cultivo forzado,

Cantalupo Vaucluse. Fruto pegueio, aplastado,
con surcos profundos. Carne anaranjada, compacta,
medianamente sabrosa. Variedad muy productiva.

Cantalupo manzana. Fruto pequeiio, verde obscuro.

MELONES ESCRITOS

Cavaillon de carne verde. Fruto oblongo, verde
obscuro; variedad muy cultivada en el Sur de Fran-
cia,

Malta de invierno de carne rofa. Fruto oblongo
grande; carne de gusto agradable, almizclado.

Anrands de América. Hay dos clases: una de carne
roja y otra de carne verde. Fruto pequeiio ligera-
mente escrita, de color verde claro punteade de
negro. Muy productivo.

Azucarado de Tours. Fruto esférico, casi sin surcos,
con escritos anchos, salientes. Temprano.

Hibrido de Vallerand. Fruto bastante grande oblon-
g0, poco asurcado; carne excelente de color rojo.
Variedad temprana y vigorosa.
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Verde de enrame, lamado también Verde trepadar.
Fruto pequeiio, oblongo, de color verde obscuro, y
carne fina verdosa. A veces se cultiva poniéndaole
sostenes para que enrame, Es una de las mejores cla-
ses de carne verde. Muy productiva.

Clima y terreno, El MELON es planta de zonas c¢i-
lidas: no resiste al frio; las heladas, por ligeras aue

VARIEDADES DE MELONES : Melon cantalupo de Vaucluse ; cantalupo manzana ;
meldén ananas de América ; cantalupo negro de Carmes; meldn azucarado
de Tourz ; anands temprano de Amériea ; meldn moscado de carne verde.

sean, le perjudican, y requiere altas femperaturas
para llegar a madurar sus frutos. Comienza a vegelar
solo cuando la temperatura media es de 12°, Ello
hace que sélo pueda cultivarse al aire libre en regio-
nes cAlidas. En el centro de Europa reclama el con-
curso del calor arfificial. Requiere suelos sueltos,
fértiles, profundos y frescos.

Cuitivo. El MELON es planta exigenfe. Una cose-
cha de 50 kgs. por area extrae del suelo:

Nitrégeno., . . 1,5 kgs.

Acido fosfdrico.. 0,9 »

Potasa. 2,5 »

Cal. 3,6 »
Como se ve, las cantidades de potasa y de cal

considerables. El abo-
de estié¢rcol o de otras

pierde el terreno
nado debe hacerse a base
materias organicas si aquél falta, completindolo
con fertilizantes minerales. Tamaro recomienda la
férmula siguiente por hectirea:

que s0n

Estiércol. 30.000 kgs.
Superfosfato.. 500 »
Sulfato de potasa. 200 =
Nitrato de sosa. 200
Yeso. 600 -

El MELON se multiplica por semilla, empleando con
preferencia pipas de 2 a 3 aifios; en los cultivos
forzados la siembra se efectia en camas calientes o
en estufas, y cuando las plantitas han desarrollado
una o dos hojas, se efectia el trasplante En nuestro
clima la plantacion se hace de asiento, de Abril a
Mayo generalmente, v la recoleccidén se efectia a los
cuatro o cinco meses poco mis o menos, segin las
regiones. En muchos lugares el MELON enfra regular-
mente en la alternativa con el trigo, la patata, la
alfalfa, etc.; en otros se cultigayen los interlifios de
los viiiedos. Para la siemhra;}d’#luhra y desmenuza
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profundamente el terreno, Si ha de regarse, se for-
man almantas de 1,50-1,80 mis. de ancho y en la
linea mediana se abren hoyos a la distancia de un
metro. El surco que divide dos almantas consecutivas
sirve de cacera para la circulacion del agua. Los
hoyos deben tener unos 40-50 cms. de profundidad
por unos 50 cms. de didmetro, Se llenan estos hoyos
de estiércol, preferiblemente de caballo, que se cubre
con una capa de unos 4 cms. de tierra y a veces se
forma un pequefio monticulo, La siembra se hace a
golpe, poniendo en cada agujero tres o cuatro semi-
llas, y se riega inmediatamente. Para facilitar la ger-
minacion conviene tener en remojo las semillas du-
rante veinticuatro horas., Cuando las plantitas tienen

Cultivoe del melén bajo chasis

dos hojas se practica un aclareo, dejando una en
cada golpe, la mas desarrollada y vigorosa. El cui-
dado de cultive mas importante a que debe someterse
el MELON es la poda, que tiene por objeto forzar el
desarrollo de los brotes y favorecer la fructificacion
y que consiste en efectuar varios despuntes sucesi-
vos con un cuchillo bien afilado. Cuando las plantas
tienen tres o cuatro hojas se despunta por encima de
la segunda hoja (contando también como hojas las
seminales o palas). De la axila de cada hoja nacen
entonces dos brotes que, al echar la quinta hoja, se
despuntan a su vez sobre la tercera o la cuarta. Nacen
nuevos brotes (seis a ocho por pie), que se despuntan
fambién, pero sobre la segunda o tercera hoja. En
estos brotes se desarrollaridn las flores masculinas y
nuevos vistagos (llamados de cuarta generacion), que
son los que llevarin las flores femeninas. Cuando
los frutos estin formados pueden las plantas dejarse
crecer libremente. No obstante, en algunas regiones,
cuando los MELONES tienen el tamaiio de una ave-
llana o poco mias, se acostumbra efectunar otro
despunte que tiene por objeto anticipar la madura-
cion y favorecer la nutricién de los frutos. A tal [in
los brotes gue no llevan fruto se cortan sobre la
cuarta o quinta hoja, y los que lo llevan, por encima
de la segunda hoja situada sobre el fruto. Cuando
los MELONES tienen el tamafio de un melocotdn, se
practica un aclarado, dejando un fruto come miximo
en cada brote fructifero; pero es mejor reducir atn su
nimero, sobre todo en las variedades de MELONES
grandes. En las variedades de MELONES ESCRITOS
conviene practicar un despunte mis largo, dejando
de seis a ocho hojas por brote ; y cualguiera que sea
la longitud del despunte es necesario, al efectuarlo.
repartir ordenadamente los brotes sobre el suelo para
que no se perjudiguen los unas a los otras. Durante
el crecimiento se dan algunas escardas para mantener
el suelo limpio y los riegos necesarios, Es conve-
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niente escasear en ellos porque se oblienen asi fru-
tos mas dulces y mis conservables. Como se ha in-
dicado, en los paises frios somefen el MELON a cultivo
forzado o semiforzado, sembrando en Diciembre o
Enero en camas calientes y trasplantando después,

Recoleceion, Cuando los MELONES deben soportar
el transporte, se cosechan unos dias antes de la ma-
durez., Para que alcance todas sus propiedades, el
MELON debe consumirse cuando estd exactamente
maduro. Antes de este momento es poco dulce ¥ poco
fragante, despuc¢s adquiere sabor a pasado. El mo-
mento exacto de la maduracion es dificil de deter-
minar ; de todas maneras, conviene fijarse en el color,
en el olor grato que despide, en la elasticidad de la
region proxima al ojo; ademas, en los
MELONES maduros el pedinculo se se-
ca y se arruga.

Producciéon de semilla, Como pics
madres se escogen los mas desarrolla-
dos y vigorosos y que lengan al mis-
mo tiempo mas frutos y mejor forma-
dos. Como las variedades se cruzan
con mucha facilidad, eonviene no cul-
tivar las unas cerca de las otras, Cuan-
do los frutos estin maduros, se abren,
se extraen las semillas, se lavan y se
dejan secar en seguida,

Enfermedades. Devoran las hojas la
Epilachna chrysomelina, F., la Plusia
gamma, el Limax agrestis (V. BABO-
SA); viven en ellas ademis las larvas
del diptero Phytomyza geniculata, al-
gunos pulgones (V. esla voz), el aca-
vido Tetranychus telarius, etc. Entre
las enfermedades criptogdmicas deben
mencionarse : Cercospora melonis, que
seca las hojas; Scolecotrichum melo-
phthorum, que porduce la descomposi-
cion de los tejidos de los tallos, hojas y
frutos ; Colletotrichum oligochwtum, que causa lesio-
nes semejantes al anterior; el milden (Plasmopara
cubensis), la Alternaria brassice, la Spharotheca
pannosa, etc.

MELON PAPAYO, V. PAPAYERO,
MELRO. V. MIrLO.
MELSERA. V. ESCOLOPENDRA.

MELLA. Cierta variedad de trigo candeal cultiva-
do en Extremadura y que se conoce también con el
nombre de Emella.

MEMBLE (Pappigia procera, Presl.). Cesalpinii-
cea centroamericana de 10-12 mis. de altura, Hama-
da también Tepemiste y Quebracho blanco, de madera
dura y fina, usada en ebanisteria, para ejes de ca-
rretas, ete.

MEMBRANAS (Falsas), Malerias fibrindgenas de
la sangre que se coagulan en contacto del aire al sa-
lir de los vasos y que se extienden por las serosas for-
mando seudomembranas. Las FALSAS MEMBRANAS
pueden ser originadas por exudados y exfoliaciones.
Estas producciones patoldgicas, que caracterizan al-
gunas enfermedades (difteria), y que se¢ hallan en
muchas ofras (pleuresia, peritonitis, efc.), constitu-
ven verdaderos cultivos de microbios.,

MEMBRILLERO (Cydonia vulgaris, Tourn.). Ar-
bol pequefio, y a veces gran arbusto de tronco tor-
tuoso, cuya corfeza, lisa al principio, se hace con la
edad dspera y se ahueca en placas; ramas morenas y
ramillas delgadas y flexuosas, yemas vellosas, hojas
oblongas, grandes, enteras, con peciolos cortos y es-
tipulados, algodonosas por el envés; raices superfi-
ciales v muy extendidas; flores grandes, solitarias,
blancorrosadas, con estilos lanudos. Fruto grande, pi-
riforme, amarillo a la madurez, tomentoso y con olor
muy pronunciado, agradable: sarcocarpio amarillen-
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to, mas o menos dspero. Semillas numerosas, mucila-
ginosas. Los botones del MEMBRILLERO se¢ forman ha-
cia la terminacidén de las ramas débiles o bardascas
del afio anterior. Florece relativamente temprano. Es
originario de Persia.

Variedades. Las mas cultivadas, ademds del co-
mun, son las siguientes:

Membrillero de Portugal (C. v. lusitanica). De
fruto grueso, de hojas, flores y frutos mayores que
los del comiin. Una subvariedad de ésta es el llama-
do en Andalucia Gamboa o Zamboa, que alterna con
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Cultivo. El MEMBRILLERO se explota en forma de
cima natural. El cuidado especial que su plantacién y
buena forma de fronco y ramas exige es el empleo de
tutores para modificar su tendencia a torcerse. Mien-
tras el arbol alcanza la altura suficiente para armar la
copa, hay que limpiarlo bien de brotes, dejando sdlo
el terminal para que crezca con vigor y rectitud, El
entretenimiento y buena conservacién de las copas
exige solo la limpia de ramas chuponas y danadas.
La poda de fructificacién no se extiende a mas, pues
este Arbol entra ficil y espontdneamente en fructifi-

Membrillero y sa fruto

¢l comin y que, a diferencia de ¢ste, que se dedica a
la fabricacién de conservas, puede consumirse al na-
tural

Membrillero de Angers (C. v. macrocarpa). De
fruto también grueso. Es variedad muy fértil.

C. v. Champion. Originario del Connecticut, de
fruto aun mas grueso que el de Portugal, de epicar-
pio liso, brillante y de buen aspecto.

C. v. maliformis, Mill. De fruto globuloso como
una manzana.

Pineaple (C. v. Rea’s Mammout). Fruto también
redondeado, con ligero olor y sabor a pina. Estas cua-
tro (iltimas variedades han sido obtenidas por selec-
cionamientos en los Estados Unidos.

Clima y suelo, El MEMBRILLERO no es exigente en
clima, pues soporta grandes frios, pero prefiere los
templadocdlidos, en los que su producion es mis se-
gura y de mejor calidad. Los terrenos que le con-
vienen son los silicoarcillosos, substanciosos y fres-
cos, con profundidad suficiente para que sus raices
puedan extenderse facilmente.

Multiplicacion, Por estaquillas y acodos o bar-
bados obtenidos por el corte y recalce de los pies
que se van haciendo viejos. Para obtener frutos de
buena calidad para el consumo en crudo es precisa
la injertacidén sobre patrén procedente del expresado
acodamiento. Para los terrenos de peor calidad se re-
comienda el patron de espino majoleto. El método
de injertacion puede ser el de pia o el de escudete,

cacidon y arroja anualmente suficiente ntimero de los
ramos fructiferos ya mencionados. La restauracién de
los drboles viejos y agotados se obtiene por los
mismos procedimientos que en el manzano.
Recoleccidén y aplicaciones. Los membrillos son re-
colectados cuando pierden el color verde y adquieren
el amarillo, desarrollando al par su olor caracteristico.
Tienen un largo periodo de conservacién. Aungue en
las comarcas meridionales pierde este fruto gran
parte de su aslringencia y puede consumirse crudo,
lo mas frecuente es que lo sean cocidos o asados;
pero su aplicacion industrial mds importante es la
fabricacién de la pasta o carne de membrillo, cuyo
empleo se difunde cada vez mis. También se fabri-
can con ¢l jaleas de excelente calidad. El MEMBRI-
LLERO sirve de patrdn para los perales de las mejores
variedades y para aquellos otros gque han de culti-
varse en formas bajas v en espaldera,
Enfermedades. Entre las enfermedades criptogdmi-
cas deben citarse el Stromatinia cydoniae, que ataca
las hojas, produciendo manchas, y los frutos, que caen
antes de madurar, momificados, y que se combate
recogiendo y destruyendo los membrillos atacados, y
la podredumbre de las raices (V, esla voz). Enire
los insectos, la Zeuzera aesculi, que abre galerias ¢n
el tronco y ramas (V. AVELLANO, ENFERMEDADES
DEL), el pulgdén (V. esta voz), varias mariposas que
en estado de larva devoran las hojas y algunos co-
ledpteros gue se desarrollan en la madera
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MEMBRILLO. Fruto del membrillero, gue por sus
caracleres exteriores recuerda especialmente a lIa
pera, El color verde se conserva, aungue mezclado
al amarillo, en la madurez, en la variedad comin o
acerba, conservando también el vello de su epicarpio.
Su carne es de gran consistencia y astringencia y sélo
la de las variedades seleccionadas puede consumirse
en crudo. Las semillas contienen abundante mucilago,
hase de su aplicacion a la confeccion de cosméticos
y fijadores del cabello.

MENCIA. Vit. Variedad de cepa vinifera propia de
Galicia y Asturias.

MENDELISMO. Movimiento cientifico derivado de
los descubrimientos realizados por Mendel y los fra-
bajos subsiguientes, Se llama también Herencia men-
deliana y Herencia experimental. Los partidarios
del MENDELISMO han fundado la ciencia Hamada Ge-
nética. Las investigaciones de Mendel empezaron
en 1858. Al cabo de ocho afios, Mendel publicd
el resultado de sus experiencias en el Boletin de
la Sociedad de Historia Natural de Briinn. El tra-
bajo de Mendel no intereséd a los bofdnicos y demdis
bidlogos, Mendel suplicé a Naegeli, profesor de Bo-
tinica en la Universidad de Munich, la lectura de su
Memoria titulada «Investigacion sobre los hibridos
vegetaless. Los experimentos de Mendel no debian
interesar a dicho profesor ni a los de su generacion,
por cuanto un solo autor, Focke, en su Tralado de los
hibridos vegetales, se concretd a hacer una vaga
referencia de los trabajos de Mendel. En 1900, H. de
Vries, de Amsterdam, Correns, de Tubinga, y Tches-
mark, de Viena, publicaron, simultinea e indepen-
dientemente uno de otro, sus investigaciones sobre
hibridos vegetales, que condujeron a los tres boti-
nicos a exponer un importante principio hereditario,
dando a conocer al mismo tiempo los puntos mas
relevantes de las experiencias de Mendel. Al cabo de
poco tiempo, Bateson contribuyd en gran modo a la
divulgacidn de los principios o leyes que constituyen
el MENDELISMO, La mayoria de las investigaciones
que actualmente se prpactican sobre la herencia son
o se inspiran en el MENDELISMO. Los mendelistas
han creado incluso un vocabulario, cuyos términos
principales son: s

Gameto | Célula sexual
Zigoto ! Huevo fecundado
Homozigoto
Caricter fijo / Individuo que posece dos
Cardcter puro \ gametos de las mismas
Diplex propiedades

Doble dosis

Heterozigoto
Factores a dosis sencilla /
Cardcter hibrido
Cardcter impuro
Simplex
Dosis sencilla

Cuando los gametos de
un individuo correspon-
den a varias propiedades

-

Cuando el zigoto posee

Niilliplex factores negativos

-

Caracteres aparentes

Fenolipo del individuo

Genotipo " Es el capital biolGgico o
Formula hereditaria \ heredftario, o bien los
Factores mendelianos elementos hereditarios
Unidad hereditaria / que componen el indivi-
Caracteres unidades duo

Expresiéon alfabética de

la presencia o ausencia

de los factares mende-
lianos

Parejas alelomorficas

T — P
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y Caracteres propios del hi-
Cardcter dominante ) brido de primera gene-
racion

| Retorno a ung de los re-
Caricter recisivo ‘ productores puros de Ia
primera generacion
> Y 8 & o
Pilal 1, 3, ete. { De 1.8 2.3 etcétera,
gencraciones
] | Macho
L \ Hembra

{ Propiedad o cardcter ma-

Factor cualitativo nifiesto de un individuo

La extensién o amplitud
del cardcter determinante

-

Factor cuantitativo

Cuando los padres poscen
Monohibridos, dihibridos, ) uno, dos, tres o mas ca-
trihibridos, polihibridos racteres opuestos o de

contraste
L}

Durante los ocho afos que Mendel empled en sus
experiencias, cruzd veintidos variedades de guisantes,
suscepiibles de ser fecundadas unas por otras, o bien
autofecundadas. La pretension de Mendel, al empe-
zar las experiencias, era la siguiente: 1.2 Fijar ¢l na-
mero de las formas diferentes que resulten de la des-
cendencia de los hibridos, 2.° Clasificar estas formas,
en cada generacion, en una o mis categorias, 3.° Es-
tablecer relaciones numéricas entre los descendientes
de cada categoria. Mendel pudo cumplimentar plena-
mente estas proposiciones, llegando a convertirlas en
ley, como se verd més abajo. Habiéndose cerciorado
de que las variedades que deseaba cruzar eran absolu-
tamente puras, empezd las hibridaciones, utilizando
guisantes amarillos y guisantes verdes, guisantes de
piel lisa y de piel rugosa, etc, Los hibridos proceden-
tes del cruzamiento de guisantes amarillos con gui-
santes verdes resultaron todos de color amarillo. Es-
te cardcter dominaba, pues, los productos, constitu-
yendo lo que se llamé en adelante cardcter dominan-
fe. Los hibridos de cardcter dominante, reproducidos
por autofecundacién, producen granos de caracteres
dominantes o amarillos y semillas verdes en la pro-
porcion de 3 de las primeras confra 1 de las altimas.
Exactamente, en las experiencias de Mendel, 6.022
semillas amarillas por 2.000 de verdes; o bien, 5.477
granos de piel lisa por 1.850 de piel arrugada, La
proporcién 3:1 es constante operando en gran ni-
mero de semillas. El cardcter dominante es sélo apa-
rente, puesto que haciendo reproducir estos hibridos,
de cada cuatro individuos uno de ellos, como se ha
visto, era de color verde. A éste se le llama recesivo.
Si las simientes “de cardcter recesivo se reproducen
entre si o por autofecundacién, en nuestro caso los
guisantes verdes s6lo producirin granos verdes, Los
resultados son diferentes uniendo guisantes de fillal 2.
Entonces la proporcién se manifiesta de la siguiente
forma: 1:2:1, de los cuales el 25 por 100 serdn do-
minantes puros (homozigotos), 50 por 100, domi-
nantes impuros (heterozigotos), y el 25 por 100 res-
tante, recesivos (homozigotos). En adelante, las
filiales 4, 5, etc., de los dominantes impuros se re-
petirin del mismo modo. Estos fenémenos llevan el
nomhre de ley del dominante y ley de la constancia
numdérica, Mendel interpretd de una manera exacta,
como lo demostrd mds tarde el microscopio, que la
causa de estos fendmenos radicaba en la estructura
de las células sexuales (gametos). Siendo los domi-
nantes puros y los recesivos puros de raza pura, los
gametos debian ser igualmente de pura raza. Esta
interpretaciéon merecié el nombre de ley de pureza
de los gametos hibridos. Al poner en presencia dos va-
riedades distintas, o sea células de caricler opues-
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to, la unién y desarrollo de las cuales producen hi-
bridos, dardn por resultado dos tipos de células se-
xuales, uno conteniendo el factor dominante y el otro
el factor regesivo, De la combinacion al azar de estas
dos clases de gametos, machos y hembras, resultara
un promedio de un dominante con un dominante
puro, dos dominantes con un recesivo y un recesivo
con ofro recesivo, es decir, la formula:

1 DD:2D. (R:1RR)

Esta ley de la pureza de los gametos hibridos da
¢l mismo resultado que la descendencia del cru-
zamiento de dos variedades a la tercera generacion, o
sea la relacion 25 por 100 de dominantes puros, 50
por 100 de hibridos y 25 por 100 de recesivos puros.,
El caricter de esta ley es todavia mas universal, pues
importa uniones diversas enfre gametos de caracle-
res diferentes, dando, no obstante, los resultados
expresados mas arriba. El grdfico siguiente dard idea
de las combinaciones posibles:

A+B H+H
HHHH DHHR
A-+H B+H
DD HH RRHH

La formula expresada representa el cruzamiento de
dos individuos portadores de un solo cardcter con-
trastante, El problema se complica en la F°, en la
que se forman dos tipos de descendientes, dominan-
tes y recesivos, en la relacién 3 : 1. Cuando los pa-
dres poseen dos pares de caracteres confrastantes,
en la F* se constituyen cuatro tipos de descendientes
en la proporcion de 3:1°, o sea, 9:3:3:1. Si existen
tres caracteres contrastantes en la F°, los tipos de
los descendientes serdn: 3:1"°=27:9:9:9:3:3:3:1.
La férmula hereditaria estd formada por uno o mas
Jactores MENDELIANOS o unidades hereditarias. Una
foérmula puede estar compuesta: A) de factores en
dosis doble uw homozigotos; al caricter que le corres-
ponde se le llama fifo, puro u homozigoto; B) de
factores en dosis sencilla o heterozigotos, cuyo cardc-
ter correspondiente es hibrido, infimo o heterozigoto,
disocidandose en los descendientes. La presencia de
un factor se indica por una letra mayiscula y su au-
sencia por una mintscula, o bien se deja de expresar,
Ejemplo: la férmula AB, C; G puede escribirse in-
distintamente A* BBCCDDGg. La mayor parte de
autores trabajan en parejas alelomdrficas, escribien-
do conforme al Gltimo modo de los que han servido
de ejemplo. Las leyes de Mendel se resumen en tres
principios :

a) Principio de los caracteres unidades. La heren-
cia de un organismo puede descomponerse en una
serie de caracteres que se heredan como unidades
indivisibles o «caracteres unidades».

b)  Principio dominador. Los caracteres unidades con-
trastantes presentes en los reproductores, general-
mente no se mezclan en los descendientes; uno de
ellos es dominante y conserva sus caracteres, mien-
tras que el otro es recesivo y temporalmente pierde
sus caracteres,

) Principio de disyuncion, Todas las células se-
xuales son puras respecto a un cardcter unidad, a
pesar de que la célula de que provienen sea impura
o hibrida. En los hibridos, las determinantes de
los caracteres contrastantes se separam en las célu-
las sexuales, de modo que ¢éstas son diferentes y
puras con relacién a un caridcter unidad determi-
nado.

Resultados cientificos de la herencia mendeliana.
En botdnica son mucho més apreciables los hechos
que en zootecnia. Por una parte, el gran niimero de
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sujetos con que puede operarse, y por otra, la rapi-
dez y la existencia de razas o especies puras, facili-
tan al investigador y al practico los experimentos y
los resultados. Los trabajos de Blaringhem en la «So-
ciedad de Fomento de Cebadas para Cervecerias de
Francia»; las del Laboratorio de Biologia agricola del
Instituto Pasteur, de Paris; las experiencias sobre el
algoddn, de Balls; las de Rosenberg en floricultura;
los trabajos de Nilsson-Ehle acerca del color de los
cereales, han demostrado toda la importancia que
tiene el MENDELISMO, apliciandolo a los cultivos de
todas clases, modificando el nimero de granos de
las espigas, cambiando su forma o alterando su com-
posicion quimica. Asimismo, la remolacha azucarera
ha sufrido grandes variaciones posilivas en su lenor
de aztcar; el algodon, respecto a las cualidades de
la fibra; las flores, en su color y forma, como tam-
bién los frutos. Las multiples variaciones originadas
por hibridaciones mas o menos complicadas constitu-
yen otra conquista mendeliana, El modo de operar en
zootecnia ¢s mis dificil a cansa de la reproduccion
sexuada y de la existencia de razas genéticamente im-
puras. No obstante, el MENDELISMO ha puesto en
evidencia algunos hechos trascendentales: 1.9, que el
individuo se descompone en unidades, las cuales ac-
tian diferentemente, a pesar de una larga seleccidn,
como sucede en la raza bovina Durham, la cual existe
pura desde hace mas de cien afios y, no obstante, es
heterozigota respecto al color del pelaje. En la raza
Durham, originada por ganado pio rojo holandés y
blanco inglés, estos pelos se han combinado dando
la capa ruana, pero también la pia roja v la blanca,
reproduciéndose de acuerdo con la férmula mende-
liana 1 : 2 : 1, o sea que el blanco y ¢l rojo son
homozigotos v el ruano o roano heterizogotos; 2.9, la
antigiiedad de inscripcién en un libro geneal6gico
no confiere a los descendientes las garantias sufi-
cientes de pureza de raza, puesto que un mestizo
puede ser homozigoto, como, por ejemplo: Aa de
la F' es un mestizo, y AA y aa, que pertenecen a la F*,
son tipos puros que en el atributo A o a se repro-
ducen exactamente como individuos homozigotos des-
de un nimero infinito de generaciones. Lo contra-
rio puede suceder en la consanguinidad: dos indi-
viduos consanguineos son a veces muy diferentes en
su formula bioldgica y hasta en su aspecto exterior,
pudiendo ser Aay AA, y aa en el caso que los padres
sean heterozigotos Aa. El MENDELISMO tiene un an-
cho campo en las plantas. En los animales superiores
su esfera de accion, a causa de la complejidad de los
reproductores, es mas restringida. Donde parece que
se obtienen buenos resultados es en la produccion:
el MENDELISMO aplicado a la produccién lechera no
ha defraudado las esperanzas; también se ha obfeni-
do buen resultado en las gallinas respecto la pues-
ta y cualidades de los huevos. En cambio, por 1o gque
afecta a la morfologia, los resultados que se han ob-
tenido y el modo de interpretarlos difieren considera-
hlemente.

MENINGES. Membranas de cubierta del encéfalo
y la medula. Son tres: MENINGE externa o durama-
dre, MENINGE media o aracnoides y MENINGE interna
o piamadre,

MENINGITIS. Inflamacién de una o de todas las
membranas que recubren el eje cerebroespinal, La
MENINGITIS obedece a causas miltiples : contusiones,
traumatismos, accién de los rayos solares, intoxica-
ciones, microbios vulgares y microbios especificos,
Pueden padecerla fodos los animales. El cuadro cli-
nico de las MENINGITIS esporddicas es variable, co-
mo también su marcha y duracién. Pero siempre la
fiebre es intensa, la sensibilidad se halla suprimi-
da, los misculos de la cabeza contraidos, como igual-
mente los del cuello y extremidades; la cabeza se
halla vuelta hacia atris. La alimentacién es imposi-
ble a causa de la disfagia. El tratamiento consistira
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en aplicaciones de hielo en la cabeza o de compre-
sas de agua fria, inyecciones de pilocarpina y abs-
cesos de fijacion (V. ENCEFALITIS).

MENINGITIS CEREBROESPINAL DE LOS GRANDES Y
PEQUENOS RUMIANTES, Obedece seguramente a las
mismas causas que la de los caballos (V. MENINGI-
TIS CEREBROESPINAL EPIZOOTICA DEL CABALLO), La
simtomatologia, pron6stico y tratamiento son analo-
gos a los que implica aquella enfermedad,

MENINGITIS CEREBROESPINAL EPIZOOTICA DEL CA-
BALLO. Es producida por el diplococo intracellularis
equi, aerobio facultativo, que se cultiva por los me-
dios ordinarios y se colora por los bdsicos de anili-
na. El microscopio nos revela que estos microbios se
agrupan adoptando formas semejantes a la cifra 8.
La enfermedad se conoce también por Mal de Aizean
y Enfermedad de Borna. No es conmtagiosa y la pa-
decen los animales sometidos a un régimen que por
si solo, independientemente de la causa microbiana,
podria determinar la enfermedad. Son atacados pre-
ferentemente los caballos de dos a seis afios afecta-
dos de insolacién o a consecuencia del transporfe
por ferrocarril, ingestion de forrajes invadidos por
pardsitos y de todo veneno o toxina del sistema ner-
vioso. La enfermedad es propia del verano, declina en
otono y se manifiesta raramente en invierno. Los pri-
meros sintomas radican en las funciones de la medu-
la espinal. La paraplejla se presenta sibitamente,
yvendo, no obstante, precedida de escalofrios. La fie-
bre es poco elevada, la sensibilidad estd disminuida,
no tardando en aparecer ¢l estado comatoso. Los ani-
males tropiezan y caen con mucha facilidad; los
misculos de la cabeza son asiento de temblores y el
parpadeo es casi continuo; mas tarde dichos muscu-
los se paralizan. El animal enfermo no puede alimen-
tarse por la dificultad de apreliensidén de alimen-
tos, masticacién y deglucion., La cabeza se incli-
na hacia los lados vy los misculos del cuello son
objeto de contracciones tdénicas. Las lesiones prin-
cipales se presentan en las meninges; los espacios
aracnoideos contienen un liguido abundante, claro,
amarillento. La pfamadre se halla hipertrofiada y la
substancia nerviosa reblandecida. El prondstico es
grave. La mortalidad ordinaria es del 30 al 60
por 100. La curacién completa no se obtiene siem-
pre; quedan a veces pardlisis localizadas en el labio
o en oftro drgano, amaurosis, disminucién de la sen-
sibilidad y menor potencia para el frabajo.

Tratamiento. En primer lugar se procurard levan-
tar los animales y mantencrlos en la estacion, em-
pleando, si fuera necesario, la suspensién del cuerpo.
El régimen alimenticio deberd ser ligero y substan-
cioso, Al interior se administrardn excitantes, prefe-
rentemente la cafeina, que, actuando sobre las placas
terminales y los centros nerviosos, puede originar la
curacién en cinco o seis dias,

MENINGITIS TUBERCULOSA, V. TUBERCULOSIS

MENINGOENCEFALITIS. Inflamacidn del cerebro.
Puede ser provocada por la insolacién, calores, viaje
en ferrocarril o consecutiva a varias enfermedades
infecclosas: papera, piemia, septicemia, efc. La ME-
NINGOENCEFALITIS sOlo se distingue de la congestion
activa por la gravedad y persistencia de los sinto-
mas. En la congestion la hiperemia cerebral es pa-
sajera, empezando por un perfodo de excitacidon du-
rante ¢l cual los animales se hallan agitados, dan
confra los obsticulos, suben al pesebre, golpean el
suelo con una mano, sacuden la cabeza, reculan y
procuran desatarse. Al cabo de algunas horas viene
la depresidn, que se manifiesta por obnubilacién, mi-
rada turbia y cabeza baja. En Ia MENINGOENCEFALI-
T1S el perfodo de depresidn esid caracterizado por
vértigo, caidas y luego acceso de delirio furloso. La
sensibilidad se halla muy disminuida, la fiebre puede
o no existir, el apetito es malo y el animal experi-
menta dificultad de aprehension de los alimentos. La
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congestién es siempre aguda y de ordinario los en-
fermos suelen curar, de lo confrario una hemorragia
cerebral puede acarrear la muerte. Siendo la MENIN-
GOENCEFALITIS una enfermedad consecutiva a varias
infecciones y rara en presentarse aisladamente, su
diagndstico no ofrece dificultades, La congestion ce-
rebral se distingue de la anemia por estar las muco-
sas inyectadas; de la inmovilidad, porque la marcha
de la afeccién es cronica; de la indigestion vertigi-
nosa, porque va precedida de alteraciones digestivas;
de la meningitis aguda, por la ausencia de fiebre, y
finalmente, de los envenenamientos por narcoticos,
por la falta de
modificaciones
de la pupila
El tratamiento
debe consistir
en sangria
abundante, re-
frigeracién en
la cabeza y
purgantes
drasicos.

MENORQUI-
NA. Raza de
gallinas de la
isla de Menor-
ca, de tipo
Mediterrineo,
que los ingle-
ser perfeccio-
naron, de fama
unversal. Es
de color negro o blanco, con cresta simple, dentada y
muy desarrollada; en el macho es derecha y en la ga-
Ilina caida. Las orejillas son blancas; el pico y los
tarsos, de color pizarra obscuro en los individuos de
plumaje negro y rosados en los de capa blanca. Es
una de las razas mis ponedoras. Para los bévidos de
Menorca, véase MAHONESA.

MENSAJERAS. Palomas cuya aptitud para el vue=
lo rdpido y sostenido y la facilidad de orientacidn se
hallan extremadamente desarrolladas. Estas aptitudes
son correlativas a ciertos caracteres morfolégicos,
siendo los prin-
cipales la gran
capacidad torad-
cica, el desarro-
llo de los mius-
culos pectorales
y las alas robus-
tas. Antes de la
invencion de la
telegrafia sin hi-
los, y sobre to-
do anteriormen-
te al telégrafo,
la PALOMA MEN-
SAJERA era de
tanta necesidad
para la transmi-
sidn rdpida de
noticias como ¢l
caballo antes de
los caminos de
hierro. Las agencias de noticias y principalmente los
ejércitos disponian de gran ndamero de palomares,
mis o menos secundados por los particulares y
las entidades colombdfilas. El papel de estas aves
como medio de comunicacion seguramente ha ter-
minado. En cambio, constituyen, por el gran des-
arrollo de su tercio anterior, excelentes animales
productores de carne, lo cual, unido a su rustici-
dad y a la facilidad con que crian, permitird ex-
plotarlos beneficiosamente para estos altimos fines.

Gallina de raza menorguina negra

Paloma mensajera
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(Para las razas MENSAJERAS, véase BAGARDAIS, CA-
RRIER, DRAGON y LIEJA.)

MENSTRUOS. Flujo sanguineo de origen ovdrico-
uterino que sale aparentemente por los labios de la
vulva de las hembras domésticas cuando son aplas
para la fecundaciéon y cria. Este fenémeno, pura-
mente fisioldgico, se presenta en las hembras no
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sis, L., la M. suavis, Guss., etc., v otras cultiva-
das y sometidas a un aprovechamiento industrial y
que se describen a continuacién, ¥
MENTA BLANCA. V. MASTRANZO.
MENTA INGLESA. V. MENTA PIPERITA.
MENTA PIPERITA (Mentha piperita, L.).
herbdcea vivaz, de la familia de las labiadas,

Planta
la-

Plantacion de menta piperita

fecundadas, pero no en las gestanies v las que lac
tan sus crias.

MENSURACIONES. V. ZOOMETRIA

MENTA. V. MENTA PIPERITA. || Génerp de plan-
tas de la familia de las labiadas, que crecen prin-
cipalmente en los sitios himedos. Comprende va-
rias especies, algunas de ellas muy importantes des-
de el punto de vista medicinal o industrial para la
extraccion de esencias. Ademis de la Mentha sati-
va (V. HIERBABUENA), de la M. aquatica (V. HIER-
BABUENA RIZADA), de la M. rotundifolia (V. MAS-
TRANZO), de la M. Pulegium (V. POLEO) y de la
M. sylvestris (V. MASTRANZO NEVADO), existen di-
versas especies silvestres que a veces se utilizan
para la extracgion de esencia, como la M. arven-

mada también Menta y Menta inglesa. Tiene tallo
cuadrangular, de 80 c¢ms. a 1,50 mis. de altura,
lampifio o velloso; hojas opuestas, pecioladas, aova-
dooblongas, agudas, aserradas en los bordes, lampi-
nas, algo moradas en el envés cuando son tiernas:

flores rosadas © purpurinas, reunidas en inflores-
cencias axilares; fruto en aquenio. Toda la planta
es muy olorosa

Cultive, La MENTA requiere climas templados,

pero como es planta muy ristica, resiste al frio, aun
cuando en estas condiciones produce menor canti-
dad de esencia. En los terrenos secos la planta con-
tiene mas esencia, pero su desarrollo vegetativo es
menor. Los suelos mejores son los sueltos, frescos
y profundos. En los sitios himedos el desarrollo de
la roya es considerable. Aun cuando la planta po-
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dria durar hasta seis afos o mias, su cultivo suele
reducirse a un afo o como miximo a dos, La MENTA
requiere una buena preparacion del suelo, que debe
quedar suelto y limpio de malas hierbas; requiere
ademis wun abono rico, por lo que suelen darse
al terreno, al prepararlo, de 20 a 40 toneladas de

estidéreol, completadas con el abono quimico si-
guiente :
Superfosfato 200 kgs.
Cloruro potiasico . . . 200 »
Sulfato amdnico . . . 250 »

La MENTA produce numerosos estolones y se ex-
tiende dando rebrotes que se ufilizan para la mul-
tiplicacion. Se dividen los pies en primavera y se
plantan en surcos distanciados unos 40 cms.; en
¢l surco las plan-
tas se disponen a
20 cms. Poco
después del pren-
dimiento deben
comenzarse las
binas y escardas,
que se repiten
con frecuencia
hasta que la MEN-
TA haya recubier-
to el suelo. En
los climas algo
SECOs S0N necesa-
rios los riegos,

Recoleccidn. La
recoleccion tiene
lugar en el vera-
no cuando las
plantas estin en
plena floracidn,
que es cuando
contienen  mayor
cantidad de esen-
cia y dan mais
producto verde.
En condiciones favorables de cultivo, al cabo de un
mes y medio puede obtenerse otro corte. Las plantas
se siegan después de secado el rocio, suspendiendo el
trabajo en las horas mis cilidas para evitar la fermen-
tacidn, Se atan en manojos y se llevan a la destileria;
también pueden secarse en sitio ventilado, al abrigo de
la luz. Cien kilogramos de MENTA fresca dan de 12 a
16 kgs. de hierba seca. La produccion puede alcanzar
hasta 30.000 kgs de hierba por hectirea; el rendi-
miento corriente oscila entre 15 y 20.000 kgs.

Usos. La esencia de MENTA es hoy muy emplea-
da en medicina, perfumeria, licoreria, etc. Se ob-
tiene destilando Ta MENTA en presencia del agua;
cien kilogramos de MENTA dan de 150 a 300 grs.
de esencia, que contiene hasta ¢l 90 por 100 de men-
tol, del cual el 85 por 100 estd en estado libre.
Las sumidades floridas tienen accidon estimulante, to-
nica, antiespasmédica y afrodisiaca, y estan indica-
das en las indigestiones, cdlicos, inapetencia, dia-
rreas, etc. Se emplea la MENTA en forma de polvo,
agua destilada, alcohol e infusidn,

Menta piperita

DOSIS ;
Polvo administrado al interior

25-40 gms,
20-30 »

Buey. .
Caballo .

Alcohol preparado

Buey . ; 150-200 gms.
Caballo. . 60-120 »
Enfermedades. La enfermedad mis grave de la

MENTA es la roya, debida a la Puccinia menthae, que

unB

Universitat Autémoma de Barcelona

MEO

produce unas manchas rojizas en las hojas. También
la atacan entre los hongos la Phyllosticta menthae
y sus Fusarium, y entre los insectos, algunos criso-
mélidos, efe.

MENTA RAMOSA. Nombre con gque se conoce tam-
bién la Hierba de Santa Maria (V. esta voz), dife-
rente de las verdaderas MENTAS,

MENTA ROMANA (Mentha viridis, L.). Planta her-
bicea, vivaz, lampifa, de la familia de las labiadas,
de 60 cms., a un metro de altura, que crece en los
sitios frescos. Llamase también Hierbabuena o Hier-
ba santa, Tiene ramas rojizas, hojas sentadas, ova-
les, lanceoladas, acuminadas, con dientes poco pro-
fundos, flores numerosas, violdceas, mids pequenas
que las de la MENTA PIPERITA. Se cultiva como plan-
ta de condimento o para exiraer esencia de calidad
inferior a la que se obliene de la MENTA PIPERITA,

MENTASTRO. V. MASTRANZO,
MENTIRRONERA. V. BARBADEJO.

MENTOL. Masa blanca, cristalina, poco soluble
en agua, soluble en alcohol, éter y aceite y menos
en los aceites grasos, a excepeion el aceite de va-
selina, Obra como anestésico local; en contacto con
la piel y mucosas produce primero frio y despuds
ardor, Es antiséptico y desodorizante. Se usa sdlo
al exterior en ¢l tratamiento de las afecciones de la
nariz (coriza) y vias respiratorias altas, en inhalacio-
nes, pomadas, soluciones oleosas, etc, También se
utiliza en determinadas afecciones de los pequefios
animales domésticos, con la circunstancia de que su
empleo no determina en éstos accidentes graves, como
ocurre en la especie humana.

FORMULAS :
Mentol BB R 1 gms.
Noseling: bl o Ao 10. . %

En aplicaciones en la nariz para combatir la coriza
del gato,
Pomada antineurdlgica

Mentol. . . . 1,50 gms,
Cloruro de cocaina . 0,50 cgs
Hidrato de cloral 0,30 »

Vassllna .. e s A0 gms.
Para aplicar en la parte dolorida.

MENTOXOL. Combinacion de mentol, agua oxi-
genada y alcohol. Se emplea en solucion al 5-10
por 100 en el tratamiento de las heridas y para gar-
garismos y colutorios. Es por sus compuestos un
antiséptico potente a la vez que analgésico y cicatri-
zante,

MENTRASTO. V. MADRASTRA,

MENUDILLO. Articulacién de los miembros, si-
fuada entre la caia y la cuartilla, Esta articulacidn
debe ser ancha y limpia de vejigas, que son las fa-
chas mas frecuentes en esta region, Los MENUDILLOS
débiles y estrechos detarminan frecuentes caidas en
los c¢aballos ligeros, y en los animales de firo y
carga al dorso, menor resistencia a la fatiga.

MERNA. Variedad de olivo de la provincia de Ta-
rragona.

MEQO (Meum athamanticum, Jacq.). Planta herbi-
cea, de la familia de las umbeliferas, que presenfa
hojas sobrerrecompuestas, involucro de una o pocas
piezas, umbelas con radios muy desiguales y corola
blanca. Crece en toda Europa y fanto sus raices
como sus frutos son considerados como diuréticos ¥
expectorantes; florece en verano,

MEONA. Designacion vulgar de la hembra soli-
peda ninfémana.
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MERCADELA. Nombre gue en Cuba dan a la Ca-
lendula officinalis, L., llamada en Espana Caléndula,
Maravilla, Flor de muerto v Flamenquilla.

MERCADO. Posibilidad de vender un producto. ||
Sitio publico destinado a la compra y venta de mer-
caderias, permanentemente o en dias senalados. Los
MERCADOS pueden ser cubiertos o al aire libre, y se
rigen por reglamentos establecidos por el uso o por
los municipios de que dependen. En las pequeias vi-
llas, vy sobre todo en los MERCADOS que se celebran
en dias senalados, los agricultores llevan a vender
los productos de sus fincas. Al MERCADO concurren
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edificios consfruidos al abrigo de las inclemencias
naturales, pero en los pueblos de escaso vecindario
suclen instalarse al aire libre, sin ningin requisito
higiénico. Para la construccion de un MERCADO DE
ABASTOS debe fjarse en primer término la distribu-
cion interior de los puestos de venta de cada género
(tocinerias, carnicerias, friperias, pescaderias, frute-
rias, etc.), de tal modo que facilife a los compradores
hallar sin dificultad y en abundancia todo lo necesario
a su alimentacion y a Ia de los suyos. Los pasillos y
corredores deben ser amplios y todo el edificio estard
provistn de ventilacidén natural y ventilacion mecai-

Coneurso-mercado de ganado caballar

entonces los compradores o sus representantes y co-
misionistas y adquieren los productos que necesilan.
En las grandes ciudades los MERCADOS tienen ofra
organizacion: en algunos los agricullores estin facul-
tados para realizar sus ventas directamente al consu-
midor ; en otros deben efectuarlas a través de inter-
mediarios que cobran una comision por su trabajo o
deben vender sus frutos a acaparadores que se en-
cargan, por su cuenla y riesgo, de la venta al publico,
Desde el punto de vista del agricultor, y aun desde ¢l
punto de vista social, es preferible que el agricultor
pueda vender directamente al consumidor con elimi-
nacion, lo mis completa posible, de todo interme-
diario, pues se consigue que, de una parte, el pro-
ductor valore mejor sus frutos y, de la ofra, el
consumidor adquiera a mejor precio los productos
que necesita. Con este sistema los beneficios de los
intermediarios, que son a veces crecidisimos, quedan
repartidos entre el productor y el consumidor.
Mercados de abastos. Lugares donde se realiza la
compra-venta de toda clase de substancias alimenti-
cias y a los que concurre el publico consumidor, ha-
llindose reglamentados por los municipios en todo su
funcionamiento y con el fin de garantizar la sanidad
deé los alimentos, En las poblaciones grandes, y en
casi todas las ciudades, los mercados se alojan en

DIC. DE AGRICULTURA. — T, 11, — 39.

nica, iluminacién abundante, pavimento impermeable,
pero no liso y resbaladizo, y de facil limpieza, Las
condiciones indispensables para todo MERCADO se
contraen a nna dotacion abundante de agua para evi-
tar depdsitos de desperdicios y malos olores debidos
a la putrefaccidon de aquéllos, ademis de los servi-
cios de witers, teléfonos, boliquin de urgencia para
accidentes, fiel registro oficial en el peso de los
géneros expendidos, v la cAdmara frigorifica, de suma
importancia tanto para la conservacion de carnes fres-
cas ¥ pescados como para atender al asepcto sani-
tario de toda clase de alimentos. En pabellones se-
parados se instalan las oficinas administrativas con
la Direccion como organismo delegado de las auto-
ridades municipales; en otro debe instalarse también
el servicio de Inspeccion Sanitaria Veterinaria, con
un laboratorio capaz para los andlisis de quimica bro-
matoldgica (andlisis de leches, etc.) y para los ani-
lisis de bacteriologia (en carnes, embutidos, efc.).

Mercados centrales de abastos. En las ciudades
muy populosas se han instalado MERCADOS CENTRA-
LES con el fin de reunir en un mismo sitio las apor-
taciones en substancias alimenticias de todos los
origenes y procedencias: si bien es verdad que no
concurren en ellos las carnes procedentes de los ma-
taderos municipales de la localidad, en cambio es
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muy usual en paises extranjeros que se destinen tam-
bién a la venta (forzosa) de las carnes fordneas pro-
cedentes de otros mataderos (en Espafia ingresan las
carnes forineas en el matadero para su inspeccitn,
registro v venla). En estos mercados se observa una
prohibicion rigurosa de la venta al detall o al por
menor y tan sdélo pueden realizar transacciones los
expendedores de substancias alimenticias (carniceros,
verduleras, etc.); por lo tanto, la venta es al por
mayor y reglamentada para up minimum fijo de
kilogramos, por debajo del cual las compra-ventas
son ilegales:; tanto los asentadores y consignatarios
como los compradores logran evitar asi la intromi-
sion del phablico y la correspondiente perturbacion de
la rapidez y facilidad de operar, tan necesarias a la
conduccion de géneros a los MERCADOS DE ABASTOS
antes de empezar la venta en ¢éstos para los consumi-
dores. Los edificios y dispositivos para la recepcion

-
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ternacionales podrian celebrarse en su recinto, esti-
mulando la mejora de las razas de abasto.
Organizacion. Aungue su funcién econdmica sea
diversa, los MERCADOS DE GANADOS se asimilan mas
cada dia a los fines por los que los crearon los mu-
nicipios, y por ello se consideran dependencias de
los mataderos publicos ; asi, mercados de consumo
para abasto exclusivo de la poblacion interior son los
alemanes ; de consumo y expedicion, los de la Vil-
Jette de Paris, San Max de Viena, los de Berlin,
Madrid, Barcelona, con algunas excepciones, y el
Metropolitan Cattle Market de Londres. En los paises
eminentemente ganaderos (Sud América, por ejemplo)
los mercados o tabladas son tnica y totalmente de
expedicion, aunque regidos por el Estado, En la orga-
nizacion de los MERCADOS DE ABASTOS entran como
factores de éxito cierto: la seguridad del cliente,
que casi siempre lo es forzoso por la cuantiosa de-

Concurso-mercado de ganado asnal y

de géneros son idénticos a los de los MERCADOS DE
ABASTOS, mientras el funcionamiento y marcha de
las operaciones se¢ asemejan muy mucho a los de los
MERCADOS DE GANADOS,

Mercados de ganados. Vel, Son los sucesores mo-
dernos de las Dehesas municipales antiguas, estable-
cidas para lenar tan sélo un fin econdmico (Dehesa
de Tablada, de Sevilla [siglos X1v-xvil], que sirvié
de modelo en todas las grandes poblaciones), v que
en la actualidad, por ser ¢l consumo de carne mayor
de la produccion ganadera en lag grandes ciudades y
por encontrarse éstas muy alejadas de las regiones
productoras, han resuelto el problema del abasto me-
diante el establecimiento de grandes mercados de
este tipo anexos a los mataderos municipales o in-
dustriales. Con el MERCADO DE GANADOS se obtienen
ventajas mualtiples no asequibles por otros medios:
proporciona al ganado el descanso preciso antes de
ser sacrificado, con lo que repara las energias per-
didas durante el viaje y elimina los tdxicos propios
de toda fatiga; facilita a los ganaderos, abastecedn-
res y carniceros un centro de contratacion y aloja-
miento para la compra-venta de toda clase de gana-
do ; evita monopolios y facilita, con la rapidez y
comodidades factibles, la compra-venta de las re-
ses deslinadas al consumo phablico, contribuyendo a
la vez a la mejora y al abaratamiento posible en la ca-
lidad y precio de las carnes ; contribuye al desarrollo
de la riqueza pecuaria, ya que los mercados, ferias,
concursos, exposiciones regionales, nacionales o in-

caballar

manda de los grandes niicleos de poblacion; la regu-
laridad de las expediciones ganaderas para que nunca
pueda llegarse a la perturbacién del precio sostenido
entre limites normales, ya por exceso de existencia
o por escasez de ganado en venta; la afluencia de
variedad de reses para atender a las demandas del
comercio de carniceria, muy variadas segin sea el
gusto del piblico consumidor. El ganado suele re-
mitirse a los mercados por ferrocarril, por automo-
vil o a pie.

Transporte a pie. Es el transporte normal del ga-
nado vacuno cerril, del ganado lanar, cabrio y ca-
hallar, v aun cuando los modernos medios de trans-
porte se imponen a marchas forzadas, la legislacion
espainola mantiene todavia en pleno vigor los regla-
mentos de vias pecuarias (canadas, cordeles, ve-
redas, etc.), v ello es asl, porque explotado el ganado
por el pastoreo libre, la marcha no les causa fatiga
(el ganado lanar anda cuatro leguas por dia y el va-
cuno seis leguas). Sin embargo, el transporte a pie
sOlo debe aconsejarse cuando hava que recorrer dis-
tancias cortas (del criadero al ferrocarril) y aun en las
horas de menos calor y de menor transito. En el ex-
tranjero evitan en lo posible tales marchas mediante
un transporte mecinico cualguiera.

Transporte mecdnico. Hasta hace poco el empalme
ferroviario con las tabladas 0 MERCADOS DE GANADOS
era una necesidad imprescindible, por su comodidad,
su baratura y su seguridad; por esto los grandes ma=
taderos se construian con enlace al sistema general de
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ferrocarriles, pero hoy los grandes camiones tienden
a superar este servicio y substituirlo en los puntos
donde se carece de red ferroviaria, En todos los
mercados existen muelles de desembarco con carac-
teristicas especiales segiin deban ser utilizados por
el ganado vacuno o por el lanar y porcino. Para los
primeros se construyen largos andenes para el fdcil
descenso del ganado y su conduccidén a los corrales
de inspeccion y recuento, debiendo éstos ser meta-
licos y de contornos libres para poder observar con
mayor facilidad las reses ingresadas (en la tablada de
Madrid los corrales dispuestos a lo largo del muelle
estan formados por barandillas de hierro de 1,20 m,
de altura y 3 barras horizontales gruesas y varillas
verticales a 0,125 m. de distancia; las puerfas son
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embarco para el ganado lanar y porcino necesitan un
dispositivo especial que atienda al nimero de pisos
contenidos en cada vagon; en Madrid se ha resuelto
la descarga rapida mediante un muelle que en un
costado del vagon se halla al nivel del primer piso y
un segundo andén, elevado v montado sobre solidas
columnas, que se encuentra a nivel del tercer piso y
por los que, mediando una rampa suave, desciende el
ganado hasta el muelle general, mientras que al otro
lado del vagdn hay un muelle a nivel del segundo
piso, con lo que ¢l ganado desaloja en escaso espa-
cio de tiempo un ifren de muchas unidades, Con todo,
el ganadero, que aparta el riesgo del transporte en
cuanto le es posible, de dia en dia uliliza mas el
auntocamion, y no muy ale-

sGlo en los criaderos

Mercado de ganado de cerda

internacional,
metros,

reversibles). En Europa, como tipo
existe el vagin de ferrocarril, de veintidn
siendo su indice de capacidad muy diverso segin el
volumen de las reses a facturar ; sin embargo, de un
modo general se admiten por vagon: bueyes cebo-
nes, 10-12 cabezas; bueyes medio finos, 12-14 ca-
bezas; buyes magros y vacas, 14-16 cabezas; vacas
de leche, 16-18 cabezas; novillos, 21-25 cabezas;
terneros, 50-60: carneros cebados v ovejas, 70;
ovejas esquiladas, 80; cerdos de 150 kgs., vivos,
24-25; de 60 a 80 kgs., 40-50; hasta 50 kgs., de
50 a 60; lechones, 70-80 cabezas. En América se
establece la carga de ganado en los vagones por el
nimero de kilogramos, siendo las cifras normales
para un vagdén de un piso: 10,000 kgs. de ganado
vacuno, 7.500 kgs. de cerdos y 5.500 kgs. de la-
nares; en los vagones de dos pisos se cargan:
10.500 kgs. de cerdos y 10.000 kgs. de lanares.
En los paises de climas fropicales o templados, du-
rante la época de los grandes calores se disponen du-
chas de agua fria en los vagones para evilar el acalo-
ramiento de los cerdos embarcados durante el viaje.
Es usual 1a utilizacion de vagones que se abren por
Sus extremos y forman asi un largo tinel que da mayor
rapidez a las operaciones de carga y descarga en las
estaciones destinatarias, siendo en cambio en Europa
Mmucho mas usuales los vagones, con o sin ventanas,
que se cargan por los costados, Los muelles de des-

jados de las estaciones (para evitar al ganado un
recorrido a pie), sino también en parajes muy cerca-
nos al MERCADO DE GANADOS, prefiere este medio de
transporte, pues sittia al margen de su negocio 1a in-
fluencia de las inclemencias del tiempo, las pérdidas
de energia, de peso y de tiempo. La observacidon im-
portantisima de higiene veterinaria relativa al plazo
que el ganado vacuno, de cerda y aun el lanar, desti-
nado al matadero, resiste sin comer ni beber sin dis-
minucidn sensible del peso neto, ha sido resultado
de una convencion entre ganaderos y velerinarios,
habiéndose fijado de un modo oficial en todos los
reglamentos un plazo de treinta y seis horas, al
cabo de las cuales es obligatoria la parada de la ex-
pedicion, tomando el nombre de estacidn de abrevar,
El ganado que sufre largos viajes acusa una pérdida
de peso en bruto muy variable segiin sean las como-
didades del viaje, la duracion del recorrido v los
cuidados de alimentacion prodigados durante el mis-
mo, aunque de un modo general puede decirse que
los transportes mecianicos afectan muy poco a la pér=-
dida de rendimiento en carne, peligros del
fransporte para el estado sanitario del ganado son
mialtiples: la fiebre de transporte (vias maritimas vy
largos recorridos ferrestres) surge muy a menudo y
corresponde al tipo morboso de la hipoglicemia; los
fraumatismos, comprendidos entre las simples luxa-
ciones y fracturas hasta el estado conmocional y la

Los
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asfixia, se presentan casi siempre por olvido de las
mais elementales reglas higiénicas; ademias pueden
sufrir indigestiones, congestiones, elc.

Naves de venta. Costumbre antigua, todavia obser-
vada en algunos paises, ha sido la de encerrar el ga-
nado en corrales situados a la intemperie; pero los
progresos de la higiene y de las féormulas comercia-
les mas rudimentarias han obligado a construir las na-
ves, tanto de exposicidon como de venta de las reses,
en locales cerrados. En el MERCADO DE GANADO va-
cuno se observa la tendencia a separar las naves o pa-
bellones de compra-venta de los establos; sin embar-
go, ambos han de construirse en forma de poder pro-

Nave para carneros en el

ceder a una limpieza esmerada, para lo cual los pisos,
paredes y techos deben ser impermeables; estas na-
ves, por medio de barras de hierro se dividen en com-
partimientos, capaz cada uno para veinticinco o
treinta reses grandes o treinta a cuarenta terneras,
Entre estos corrales deben existir calles de 1,50 mis,
de ancho y las reses, atadas, deberin permanecer de
cara a los costados del corral. En el MERCADO DE
GANADO lanar los apriscos o corrales son los lugares
de estabulacion, exposicion y venta, estando sitnados
en naves cerradas cuya planta se divide en varios co-
rralillos de dimensiones diversas ; las dimensiones de
las calles sueleén ser de 3-4 mis., los pasillos secunda-
rios son de 1,50-2 mis. de anchura y el espacio re-
servado a cada res oscila entre 0,25-0,30 mts. cuad.
En cada aprisco se encierran, por lo menos, diez
reses, cuya alimentacion se hace por medio de come-
deros portitiles. En el mercado de cerdos la dispo-
sicidn de las naves y corrales suele ser muy seme-
jante a la del mercado de reses lanares, pero la sepa-
racion de los corrales es de material mucho mias resis-
tente y de facil limpieza, los comederos acusan una
forma especial, adecuada a la voracidad de estas re-
ses, y las dimensiones minimas son de un metro cua-
drado por res. Ademas, en los MERCADOS DE GANA-
DO modernos, la Bolsa de contratacion es un edi-
ficio adosado al primero y en €l se atiende a los ser-
vicios de informacion comercial, correos, telégrafos,
teléfonos, oficina de Higiene Pecuaria, efc.
Funclonamiento de los mercados. En casi todos los
paises civilizados se reglamentan todas las funciones
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a realizar en esta clase de comercio, ¥y aun cuando
en Espana las operaciones de compra-venta pueden
realizarse todos los dias y aun a todas las horas de
luz solar, en los grandes nicleos de negocios de na-
ciones extranjeras se fijan dias determinados de la
semana y las horas habiles de tales dias dentro de las
cuales han de verificarse en el mercado sus peculia-
res negocios. Los mismos MERCADOS DE GANADOS se
han convertido en holsas de contratacidon teniendo el
género a la vista, pero los operantes no suelen ser
los propietarios del ganado, sino intermediarios entre
el productor y el consumidor gue toman el nombre de
agentes comisionistas, los que ya por tradicién ofre-
cen todo género
de garantias y
acreditan su per-
sonalidad median-
te unas tarjetas
de identidad pro-
porcionadas por
las autoridades
municipales y sin
las cuales no es
permitida la en-
trada al mercado
‘g".l-llll ni I.'.n ‘inhv'rw-lu‘i_r'nn

T Ui en las transaccio-

nes ; sin embargo,
en Austria y Hun-
gria los mismos
municipios son los
que cuidan de la
reglamentacion,
probidad y nom-
bramiento de los
agentes comercia-
les, tnicos auto-
rizados para las
operaciones banca-
rias con la Tesore-
ria del Municipio.
En diversos paises
s¢ han creado los
Bancos gremiales,
que operan exclu-
sivamente sobre
negocios de carniceria: como modelos pueden citar-
se¢ el Wiener Vieh und Fleischmarktkasse (Viena)
y la Caja del Mercado de Budapest, los que cobran a
los remitentes de ganado un impuesto de venta, y al
pagar el importe de las reses que no son vendidas
por la Caja, cobran un pequeno descuento (0,4 por
ciento en las reses mayores y 0,6 por 100 en las reses
menores). Debe atenderse con predileccion al servi-
cio de Informacidon Comercial, que se prodiga en pi-
zarras existentes en las Lonjas de contratacion, en
boletines especiales y aun en la misma prensa diaria,
y de dicha informacion se encarga una comision
mixta de miembros representantes de los ganaderos
por una parte y del Municipio por ofra; esta comi-
sion publica a diario: la concurrencia numérica de
ganado, la existencia de reses vendidas e invendidas,
una impresion general sobre la tendencia del mercado
y los precios en firme de toda clase de ganados. La
clasificacion de las reses concurrentes a todo mercado
es convencional y en cada pais apropiada al gusto del
pablico consumidor, sin que por ello dejen de dictarse
por las autoridades unas normas de rigurosa aplica-
cion con las cuales se contribuye a desterrar el en-
gaio y la chalaneria, tan comunes en estas operacio-
nes. Los MERCADOS DE GANADOS son infervenidos en
todo momento por los Inspectores Sanitarios de Hi-
giene Pecuaria.

MERCAPTAN. Enol. La levadura vinica, princi-
palmente la eliptica, tiene cierto poder hidroge-
nante que le permite transformar el azufre en hidro-
geno sulfurado, el cual al combinarse con el alcohol

Villette de Paris
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da lugar al sulfuro de efilo 0 MERCAPTAN, que en do-
sis reducidisimas comunica al vino un olor a ajos
persistente y nauseabundo.

MERCURIAL (Mercurialis annua, 1..). Planta her-
bdcea anual dioica, de la familia de las euforbidceas,
que mide de 20 a 40 cms. de altura, Crece en los
campos, jardines, alfalfares, etc. Tiene tallos rectos,
angulosos, hojas opuestas, lanceoladas, dentadas, de
color verde claro, y flores masculinas en amentos, con
pedinculo filiforme, v femeninas casi sentadas, soli-
tarias o geminadas. El fruto es una pequena capsula
redondeada y erizada de pequeiios puntos terminados
en un pelo blanco. La MERCURIAL exhala un olor des-
agradable, fétido, y tiene un sabor acre y amargo.
Contiene un alcaloide toxico, la mercurialina, que fué
extrafido por primera vez por Reickhart. Tiene aplica-
ciones medicinales. Se cosecha la planta entera cor-
tindola por encima de las primeras hojas de la base.

Mercurial

MERCURIO. Cuerpo simple metilico, liguido, que
se emplea como medicamento. Es usado solamente al
exterior, pues su administracion (puro) por la via bu-
cogastrica, que en la medicina antigua pretendia cu-
rar los volvulos (célico miserere, etc.), se ha aban-
donado por completo. Se atiliza bajo la forma de
pomada como fundente resolutive conira todas las
inflamaciones (sean superficiales o profundas), agu-
das o cronicas, especialmente contra las ingurgita-
ciones de las extremidades (solipedos); se utiliza
también como anfiparasitario, pues destruye pulgas,
dcaros, tifa, etc., ete. Cuando se emplea solo, aun-
que se repitan las fricciones de pomada mercurial,
no desarrolla una accidon muy enérgica; por fanto,
en la prictica se le asocia al ungiiento de cantirida
u ofro epispdstico para aumentar su actividad, aun-
que no el efecto vesicante del segundo:

FORMULAS :
Pomada mercurial fuerte

Mercurio metdlico 3 partes
120 ST I T R R R T N 9 -
Pomada mercurial deébil
Pomada mercurial fuerte . 100 gms,
Excipiente . . 300 »
Pomada fundente
Ungliento cantaridas , . . . 30 gms.

Pomada mercurial fuerte . . 20 »
DL R T [ e g A 1. ah
Acelie a8 Jaarel . . Ll e )
oYy SMErlla.. oo e vl 10,  »

Findase 1a cera a calor suave y anddanse las otras
substancias para obtener, agitando continuamente, una
mezcla homogénea, -
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Pomada fundente anodina

Pomada mercurial doble.
Pomada de belladona. .

Mézclese.

: aa 30 gms.

Jabén mercurial

Se compone de:

33,5 partes
66,5 »

Hidrargirio. . . 3
Jabén de potasa.

Es muy recomendado en substitucién del ungiien-
ta, por ser mis limpio y mis cdmoda su aplicacidn.

Emplasto mercurial, Se compone de 100 partes de
hidrargirio en 400 parles de masa (cera, resinas, et-
cétera) para emplastos. Se emplea en la esclerosis
inicial y en las tlceras de dificil cicatrizacion (go-
mas periosticos, elc.).

Aceite gris (Oleam cinereum)

Hidrargirio . .
Lavoleg. O -l e s
Aceite de olivas . . . . 4 -

I .
y aa 3 gms.

Emulsidnese para inyecciones hipodérmicas; tam-
bién se usa en fricciones.

Mercuriol, Amalgama de aluminio y magnesio con
creta e hidrargirio al 40 por 100. Para unciones,
se extiende en una fela y se aplica en el Tugar enfermo
como topico.

Higrol. Es ¢l MERCURIO coloide, precipitado del
nitrato mercarico y del nitrato de oxidulo de cinc
por el citrato amonico. Se presenta en forma de
trozos negros que forman en el agua solucién parda
opaca, Se expende en pomada al 10 por 100. El
empleo es el de los coloides en general.

Vasdgeno de mercurio, El vasdgeno es una vase-
lina oxigenada no oxidada. El vaségeno de MERCU-
RIO al 50 por 100 es de un rendimiento superior al
ungiiento napolitano :

Meteurioe . wrer ob e Wih A 50 gms.
Manteca de cerdo benzoica. 46 »
Cetp DIRiCE = Yt i it B 4 »

Tomado como punio de comparacién, es menos
sucio y no se altera formando oleatos, estearatos, etc.

Franela mercurial. Cuando se quieren aprovechar
las vias respiratorias, se hace absorber vapores des-
prendidos a la temperatura del cuerpo por el proce-
dimiento siguiente: sumergir una pieza de franela
tupida en una solucién de protéxido de mercurio y
luego en una solucion amoniacal, El MERCURIO queda
reducido en la franela al estado de polve sumamente
fino, y si la franela se aplica en el pecho desprende
continuamente vapores que respira el animal, En me-
dicina canina se ha empleado alguna vez con éxito.

DOSIS DE POMADA:

Ganado vacuno . 30 gms,
» CABAlAY & - Gl e . 50 »
» LT e R T 8 »

Ly { P I IR . L Y- 4 »

Las sales y compuestos de MERCURIO forman un
capitulo importantisimo de la terapéutica veterinaria,
Cloruro mercurioso (Sindn.: AQUILA ALBA, CALO-
MELANOS AL VAPOR, MERCURIO DULCE, MURIATO DE
MERCURIO, PANACEA MERCURIAL, PRECIPITADO BLAN-

€O, PROTOCLORURO DE MERCURIO). V., CALOME-
LANOS.
Bicloruro de mercurio (Sindn.: DEUTOCLORURO

DE MERCURIO, DRAGON FURIOSO, MERCURIO CORRO-
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SIVO BLANCO, SOLIMAN, SUBLIMADO). Cristales blan-
cos que se disgregan por el calor; solubles en 16 par-
tes de agua, 3 de alcohol yv 4 de éter; es inodoro, de
sabor fuertemente estiptico. En las formulas y pre-
parados es incompatible con los dlcalis y carbonatos
alcalinos, albuminoides, alcaloides, agua oxigenada,
soluciones ydodicas. Usado al exterior puro, en po-
madas o en soluciones concentradas, es un caus-
tico excelente, muy enérgico; disuelto en 1 por 1.000
de agua, es un antiséptico de primer orden, y por lo
tanto se le prescribe en la priactica veterinaria, como
ciaustico en las necrosis, caries, fistulas (clavo halla-
dizo, gabarro cartilaginoso), como antiséplico en el
momento de las operaciones, en solucidn diluida
como parasiticida, teniendo en cuenta la proporcion
de MERCURIO absorhible, ete., ete. El cloruro de so-
dio, el dcido clorhidrico y los cloruros en general
disminuyen su poder antiséptico, pero en cambio
aumentan su solubilidad en el agua,

FORMULAS :

Licor de Van Swieten (veterinaria)

Bicloruro de mercurio, 1 gms,

Acido clorhidrico . . . . 10 »

Agua, = 1.000 »
Para el lavado de las heridas.

Pasta escardtica de Bouley
Bicloruro de mercurio . 20 gms.
Hartaa de tigo .« % . 20 =
5 ) S PR G 8.

Higase pasta; contra el carcinoma del caballo.

Agua fagedénica

Bicloruro de mercurio, ., . 2 gms.
BOn. A8 eall® TR BN 200 »
MECOROE L = Ao BN 5 = =g 60 »

Contra nlceras saniosas y heridas fétidas.

Solucidén alcohdlica

Bicloruro merctrico. . . . 2 gms.
Ricontl de ga% . - . . i . 30 =

Disuélvase. Es activisima; los veterinarios alema-
nes la emplean como especifico contra exostosis vy
vejigas aporrilladas; debe usarse con prudencia, prac-
ticando con un pincel ligeros togues.

Uso interno, Las inyecciones intravenosas de una
solucién muy diluida de bicloruro de mercurio en
el tratamiento de diversas enfermedades infecciosas
(fiebre aftosa especialmente) han dado escasos resul-
tados en la prdctica, asi como por la via bucogistri-
ca; administrado a titulo de alterante sus resultados
han sido también superfluos, El sublimado es actual-
mente objeto de un uso en extremo abusivo, y por
ello ha aumentado el nimero de envenenamientos de-
bidos al mismo, pues mientras los farmacéuticos tie-
nen rigurosamente prohibido expenderlo como no sea
a dosis limitadas y bajo prescripeion facultativa, los
droguistas, los comerciantes de articulos fotografi-
cos, etc., lo expenden a cualquiera que lo pida. La
coloracion azul o rosa de las soluciones de sublima-
do s por hoy un correctivo insuficiente para impedir
las intoxicaciones.

Cianuro de mercurio. Cristales incoloros, solubles
en agua fria y glicerina. Es un antiséptico potente muy
usado en cirugia v en terapéutica ocular; también en
la desinfeccion de instrumentos (solucién al 1 por
1.000), pues no altera el corte de los mismos. Se
aplica en lavados, instilaciones, compresas, en la des-
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infeccion del campo operatorio y aun en inyecciones
subconjuntivales en las conjuntivitis y queratitis su-
purativas, Es un especifico contra las dlceras de la
cornea.

FORMULAS :

Solucion para lavados, instilaciones, compresas

0,50 a 1 gms.
1.000 »

Cianuro de mercurio .
Agua hervida .

Solucidon para inyecciones subconjuntivales

Cianuro de mercurio. 5 cgs,
Clorhidrato de cocaina . . . L
Agua destilada . 10 gms,

Uno a tres centimetros ciibicos en los animales
grandes; un centimetro cabico en el perro.

Se practican diferentes picaduras alrededor de la
cOrnea a un centimetro de su borde.

Solucién desinfectante para ihstrumentos

Cianuro de mercurio. . 1 gms,
SOTEE /0. s o= 0 2,30 »
Cromato de potasa . . 0,50 »
Agua esterilizada . 1.000 »

Oxicianure de mercurio. Polvo blanco, cristalino,
soluble en agua. Su accidén antiséptica es tan potente
como la del sublimado, pero coagula menos la albu-
mina e irrita poco, por lo que se le ha usado en las
oftalmias purulentas con mejor resultade gue el ni-
trato argéntico. En las oftaimias agudas se emplea
e¢n solucidon al 1-2 por 100; en las blenorreas ocula-
res, en solucion al 1 por 500. Se dan togues con
pincel una vez al dia.

Cianuro de mercurio y' cinc. Polvo blanco, inso-
luble en agua; contiene 36 por 100 de CIANURO DE
MERCURIO, No irrita. Se le emplea para impregnar
gasas antisépticas previamente sumergidas en subli-
mado al 1 por 4.000,

Biyoduro de mercurio (Sin.: DEUTOYODURO DE
MERCURIO, YODURO MERCORICO, YODURO ROJO). Polvo
rojizo muy vivo, insoluble en agua y soluble en las
soluciones de yoduro de potasio, Sobre la piel, en po-
mada, es un cdustico y vesicante muy empleado por
sus buenos efectos en las exostosis (esparavan, cla-
vo, efc.), dilataciones sinoviales (alifafes, vejigas, et-
cétera), sobretendonés, ete., v también como antisép-
tico reemplazando al sublimado corrosivo.

FORMULAS :
Pomada roja

Biyoduro de mercurio, . 10 gms.
Bxeipientes 0o duey i AL 80 »

Se pueden afiadir XXX gotas de aceite de crotdn.

Solucion antiséplica

25 centigramos
50 centigramos
1 litro

Biyoduro de mercurio .
Yoduro de potasio . .
Agua P S

Reemplaza al licor de Van Swieten y no irrita; se
emplea una solucion mas débil todavia (1 por 10.000
& 20.000) para la desinfeccidon de la mucosa.

Oxido de mercurio (Sin.: DEUTOXIDO DE MER-
CURIO, PRECIPITADO PER SE, POLVOS DE JUANES).
Obtenido por via seca, anhidro, ostenta un vivo color
rojo, por lo que se le llama Oxida rojo de mercurio ¥
Precipitado rojo; mas preparado por via himeda e
hidratado, tiene un color amarillo de limdn y se llama
Ogxido amariflo de mercurio y Precipitado amarillo.
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Ambas variedades poseen casi la misma accion, aun-
que ¢l Oxido rojo se ha recomendado mucho por
sus propiedades antipsoricas y por su estimulo en la
cicatrizacién de las tlceras aftosas en la region
ungular,

FORMULA :
Oxido de mercurio. vk 1 gm.
Esencia de trementina, 15 gms.

Ademis, muchas pomadas oftilmicas populariza-
das por sus buenos efectos curativos se han emplea-
do en el tratamiento de blefaritis crénicas, conjunti-
vitis granulosas, queratitis, albugo, tilceras de la c6r-
nea y de la esclerdtica, ete., efc.

FORMULAS :

Pomada oftdlmica cicatrizante

Oxido amarillo de mercurio. . 1 gms.
WARRIIDE ™ e Lo W Buisd 30 »
Mézclese.
Pomada de Regente
Oxido rojo de mercurio. . 2 gms.
Acetato neutrg de plomo. . 2 B
AICBATEE . " . 5 e 0,15 cgs.
e S o o g i g 40 gms.

Nitrato de mercurio. Exislen dos compuestos:
a) Protonitrato o NITRATO MERCURIOSO, oblenido por
la accidn del dcido nitrico diluido y frio sobre el MER-
CURIO en exceso; cristaliza en prismas incoloros, de
sabor estiptico: el agua lo descompone en nitrato dci-
do soluble y en subnitrato que se precipita (turbit
nitroso); b) Deatonitrato o NITRATO MERCURICO, obte-
nido por disolucion de 100 gramos de MERCURIO me-
tdlico en 150 de #dcido nitrico en ebullicion, hasta
cesar el desprendimiento de vapores rojos. Ambas sa-
les son causticos potentes, muy endrgicos, y aungue
coagulan rapidamente la albamina, se absorben, sien-
do un tanto peligrosa su aplicacion, Se las ha em-
pleado para combatir dlceras atonicas, fistulas, car-
cinomas, verrugas y espundias.

FORMULAS :

Pomada cetrina
LT (R 15 gms.
Acido nitrico. . 24 »
DARHPBER . o v x o ey i 0 )

: 5
Aceite comtn, . . . § 4% 12 :
Disuélvase y mézclese.

Agua mercurial
Protonifrato de mercurio. 4 gms.
Acido nitrico, 2"

Agua. destilada,. ..o .o B0 B0
Disuélvase el 4cido en el agua y aiddese la sal.

Benzoato de mercurio. Polvo cristalino, blanco;
contiene 45,25 por 100 de mercurio; casi insoluble
en agua, pero soluble en agua adicionada de un ben-
zoato, de un cloruro o de un yoduro alcalino; inso-
luble en alcohol, éter y aceites. Se le ha utilizado
mucho para combatir la anemia infecciosa (V. es-
ta voz). Ademas existen muchisimos compuestos mer-
curiales, sulfuro negro de mercurio, hiposulfito de
mercurio y potasio, salicilato de mercurio, timato
de mercurio, tanato de oxido de mercurio, etc.,
que no han tenido aplicacion ain en la medicina ve-
terinaria.
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Mercurialismo, El MERCURIO administrado en ex-
ceso se fija especialmente en el higado, los rifiones,
¢l cerebro, la placenta, impregna todos los tejidos
y se almacena en ecllos, puesto que su eliminacion del
organismo es muy lenta, de manera que, rebasado
cierto limite, puede determinar intoxicaciones mercu-
riales (mercurialismo o hidrargirismo), cuyos sinfo-
mas por orden de aparicion son: gran salivacion y
estomatitis (los dientes se mueven todos dentro de su
alvéoln), enteritis, nefritis, alopecia; ademis la me-
dicacion mercurial sostenida por mucho tiempo tiene
una accion descalcificante sobre los huesos. Es muy
frecuente en la practica notar esta intoxicacién en los
animales de la especie bovina, puesto que son los mis
sensibles a este medicamento, El tratamiento sefiala
para los casos muy recientes provocar el vémito (in-
yecciones de apomorfina); en los de verdadero mer-
curialismo, administrar alguno de los siguientes anti-
dotos : albimina (claras de huevo), leche cruda, pol-
vo de hierro (limaduras de hierro), azufre, higado
de azufre, hidrdgeno sulfurado, magnesia calcinada.
El tratamiento a seguir en los casos en que intenciona-
damente se ha buscado la acumulacién de mercu-
riales en el organismo con un fin terapéutico con-
siste en alternar por largos periodos de tiempo el
MERCURIO con la administracion de yoduro poldsico,
yoduro sbdico, ete., ete,

MERCHTERN, Raza belga de patos, de plumaje
blanco, con ¢l pico de color blanco rosado y de for-
ma ancha. Su volumen es mediano.

MERDIERA. V. NANCE,
MEREY. V. AcCAJU.

MERINA. Raza lanar de crianeo ligeramentie doli-
cocéfalo, perfil de la cabeza débilmente céncavo,
soportes Gseos voluminosos, de base ancha, triangu-
lar, en forma de espiral, con dos vueltas por lo me-
nos. Los cuernos tienen en su borde superior un
surco longitudinal profundo y pliegues transversales
numerosos; las hembras carecen de ellos, faltando
también algunas veces en el macho. Las arcadas or-
bitarias son un poco salientes y los frontales se unen
a los nasales por medio de una depresién; los hue-
sos de la nariz se articulan en bdveda rebajada. El
cuerpo. del animal es corto, cilindrico, el esqueleto
fuerte y los miembros posteriores muy sdlidos. La ta-
Ifay el peso de los animales son muy variables, depen-
diendo de la subraza a que pertenecen. La piel forma
numerosos pliegues en todo el cuerpo, principalmente
en el cuello, donde origina una papada muy desarro-
flada, La lana es la principal cualidad de la raza ME-
RINA. El vellén cubre todo el cuerpo, menos la cara y
parte inferior de los miembros. La lana es rizada, fina,
suave, flexible y con mucho nervio o resistencia. La
lana fina de los animales trashumantes tiene un dii-
metro de 20 micras; la fina de los estantes, 25, y la
entrefina, 38. La hebra de los MERINOS del Chatillon-
nais mide de 24 a 25 micras, que es el grosor comiin
de las lanas del Uruguay. El nimero de fibras alcan-
za a 80 por milimetro cuadrado, 1o que equivale a de-
cir que el vellén es fupido y de mucho peso, aungue
la fibra no sea muy larga. En los MERINOS trashu-
mantes espaioles el vellon de individuos selectos pe-
sa 5 kgs. en los machos y 4,5 en las hembras, Los
MEKINOS estantes poseen un vellén de mas peso, que
en individuos elegidos pesa de 6 a 9 kgs. El rendi-
miento de los vellones es de 26 al 47 por 100, La
lana que rinde mdis es la de La Serena, 40 a 48
por 100; la entrefina andaluza, 45 por 100, y la ME-
RINA gruesa, castellana, oscila del 25 al 45 por 100.
La carne de los MERINOS no es muy apreciada por su
sabor a lanolina. El tufo que despide parece algo ate-
nuado en las subrazas precoces, pero de todos modos
es inferior a la mayoria de las demds razas lanares.
Los pesos varian con las subrazas. En el Chatillon-
nais (Francia), los corderos de seis meses pesan de



616 MER

40 a 55 kgs.; los moruecos, 110,y las ovejas, 75 kgs.
En Espaiia se observan oscilaciones muy importan-

tes: los individuos adultos pesan de 20 a 100 kgs.
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los primeros MERINOS, y en esta época, Africa del
Sur y Argentina hicieron lo mismo. La raza MERI-
NA ocupa una area geografica vastisima. Su efectivo

Cordero de la raza merina

El régimen alimenticio es la causa principal de estas
variaciones.

Origen y expansiion de la raza. El tipo, desde la
antigiiedad, es comiin en cietas regiones del Norte de
Africa, v en Espaiia ocupa parcialmente Extremadura,
Ledn, Castilla la Vieja, Castilla la Nueva, Andalucia
y Aragin, La cuna de la raza se ignora. Puede supo-
nerse en Espana o Norte de Africa. Lo cierto es que
la lana de los MERINOS habia llamado la atencidon de
los romanos, y que‘en la Edad Media los pafios finos
o estambres se fabricaban exclusivamente con la lana
de los MERINOS espainoles, La exportacion de indi-
viduos de esta raza estaba rigurosamente prohibida.
La primera salida de pganado MERINO data del si-
glo Xvil, con destino a Francia y Alemania, sin que
estas exportaciones fueran de gran eficacia. En 1785,
Espafna regalé a Luis XVI de Francia 33 ovejas yv 42
moruecos, los cuales fundaron el rebano de Ramboui-
llet, que con el tiempo logrd alcanzar fama universal,
El rebafio de Frankenfeld, en ¢l Brandeburgo
(Prusia), no tuvo importancia hasta después de la in-

Cabeza de carnero merino de Rambouillet

vasion de Francia por los prusianos en 1814, de
donde se¢ levaron muchos ejemplares. En Sajonia
se hicieron importaciones de 1765 a 1779 por el

Gran Elector Australia en 1860 comprd a Francia

vy oveja merina de Rambouillet

era fodavia mayor cincuenta anos atrias. Las indus-
trias textiles modernas prefieren lanas de fibra larga
y resistente, aungue no sean tan finas, siendo la.raza
Lincoln el tipo que mds se ajusta a la pretension de
los industriales. Otra de las causas de inferioridad
numérica del MERINO ha sido la industria frigorifica.
En las dilatadas lanuras de Argentina, Australia y
Africa del Sur, donde se explotaba la raza MERINA por
la lana, dicha raza se ha substituido en gran parte
por las razas inglesas, mas productoras de carne.
La raza MERINA, aparte los. millones de ejempla-
res que existen en América, Australia y Africa del
Sur y del Norte, forma en Europa poblaciones muy
importantes. En Espana el ganado MERINO se clasi-
fica en fino trashumante, estante, blanco entrefino y
negro fino, Las denominaciones de variedad del Es-
corial, Infantgdo y Negrete, que se encuentran a
menudo en las obras extranjeras, son desconocidas.
En Francia la raza MERINA compone las poblacio-
nes del Chatillonnais, especializada para la carne;
Rambouillet, de fama universal por la cantidad de

lana, y otras mis & menos importantes, entre ellas
las de Brie, Crau, Arles y Soissonnais. En Alema-
nia, la raza Namada Electoral, por haber sido el

Elector de Sajonia el introductor de los MERINOS ;
la Negri o Negrete, en Pomerania y Silesia. En
Auslria la raza se halla bastantie, extendida en Voral-
berg, Tirol y Salzburgo. Asimismo se la encuentra
en Moravia, Bukovina, Galitzia vy Rusia, La raza
MERINA ha originado importantes poblaciones mesti-
zas con objeto de mejorar la lana, siendo la mas im-
portante la Dishley-merina. El ganado MERINO s€ acli-
mata bien en todos los paises, exceplo en aquellos
en que la humedad es excesiva,

MERISTEMO. Tejido compuesto de células muy
jovenes en activo desarrollo. Se encuentra en todas
las partes de la planta en vias de crecimiento, como
la extremidad del tallo, de la raiz, ete., o donde se
forman Organos nuevos.

MERITALLO. Entrenudo,

MERIZO. V. CEREZO.

MERLERAULT. Comarca de Normandia, producto-
ra de los caballos de este nombre, media-sangres an-
glonormandos, reputados por su distincion.

MERLIN INGLES. Martillo terminado por uno de

sus extremos en una punta cilindrica hueca, a modo
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de sacabocados, y por el otro con un gancho. Es
un instrumento muy usado en los mataderos de In-
glaterra para sacrificar el ganado wvacuno; sujetada
la cabeza de la res por un ayu-
dante, €l matarife da un golpe re-
cio en la frente con el MERLIN
(extremo hueco), gque penelra pro-
fundamente en el cranco, cayendo
el animal inmediatamente; la sen-
sibilidad queda abolida, la respi-
racion se detiene y los latidos car-
diacos sé amenguan; en seguida
de inmovilizada la res se proce-
de al degiello,

MERLOT. Vit, Cepa vinifera
que produce en Francia los céle-
bres vinos del Medoc.

MERMAS DEL VINO, Enol. El
vino alojado en los recipientes su-
fre con ¢l transcurso del tiempo
una disminucién de volumen (he-
cha abstraccidn de las variaciones
debidas a los cambios de la tem-
peratura) a causa de su evapora-
cion a través de los poros de las
paredes del envase, de la saca de
muestras para la cata, analisis, et-
cétera, de los derrames fortuitos que ordinariamente
s¢ producen y de la cantidad de vino que se desper-
dicia en los trasiegos como procedente de los bajos
o turbios, Practicamente tiene importfancia en una
bodega el conocimiento del tanto por ciento a que
asciende la MERMA, la cual varia con los diferentes
factores indicados antes. Ordinariamente se calcula
gue, tratandose de vinos jovenes alojados en enva-
ses de madera, las MERMAS en el primer ano as-
cienden a un 5 por 100 de la cantidad de liguido en
ellos alojada y a un 2-3 por 100 en los afios suce-
sivos. Esta cifra queda muy disminuida coando se
trata de recipientes impermeables en que las MER-
MAS por evaporacidn, las mis importantes, puede
decirse que estin suprimidas de manera absoluta.

MERMELADA. Conserva azucarada de frutas, que
se prepara reduciendo éstas a pulpa una vez libradas
de los huesos, pepitas o partes coriiceas y mezclin-
dolas con azhcar en proporcion
de 1:2 y hasta 3:4 (azicar:
pulpa). Se remueve la mezcla
en frio, dejando que el azi-
car absorba buena parte del
agua. Al cabo de unas veinti-
cuatro horas puede procederse
a la cocciton de la mezcla, que
debe efectuarse a fuego lento

Merlin inglés

v cuya duracidén debe ser de
una hora como minimo, La
MERMELADA tiene una cochu-

ta convenienfe coando com-
primida entre el pulgar y el
indice se adhiere y forma hi-
los. La duraciéon de la coccion
depende en gran manera del
grado de madurez de las fru-
tas, Ciertas clases de fruta
de pulpa poco fibrosa requie-
ren la adicion de alguna can-
tidad de cabello de adngel o
de hebras de almendra hervi-
das para asegurar una mejor
apariencia, Las MERMELADAS
mas estimadas son las de ci-
ruelas claudias, albaricoques,
melocotones, peras, uvas, calabaza y grosella. Cnan-
do se desea utilizar las MERMELADAS al cabo de
alglin tiempo de su preparacion es preciso enva-
sarlas en recipientes adecuados (cristal tipo Appert,
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hojolata spldada, etc.) y esterilizadas en autoclaves.
(V. CONSERVAS y ENVASES.)

MERQUELIN. Variedad de manzano cultivada en
Guiptizcoa, donde es muy apreciada. Arbol fértil, vi-
goroso, rastico. Fruto pequeio, simétrico, verde con
manchas acarminadas, muy conservable, Pulpa blan-
ca, jugosa, resistente, aroméatica. Excelente variedad
para sidra.

MERSEGUERA.
region de Levante

MERUENDANO. V., FRESAL,

MERV. Raza de

piana, armonicos,

Vit. Cepa vinifera propia de la

caballos de la
clegantes,

region franscas-
propios para la silla.

MESA. Es ¢l plano o corte transversal que se hace
en el palrén cuando debe injertarse de coronilla o
de hendidura,

MESATICEFALO, Crineo de proporciones medias,
MESEMBRIANTEMO (Mesembryarthemum). Gé-

nero de plantas de la familia de las ficoideas, algunas
de las cuales se cultivan en los jardines. Son origi-
narias, casi todas, del Cabo de Buena Esperanza. Son
hierbas o matas crasas, con hojas opuestas, carnosas,
de forma y color diversos, y flores axilares o termina-
les, senfaddas o casi sentadas. Las especies prefe-
ridas tienen ramos largos y delgados que se cubren
completamente de bellas flores, empero se cultivan
también ramos rigidos, erguidos. He
aqui algunas especies:

M. violacenm, D.C. Mata de tallo erguido con
ramas largas, muy delgadas, hojas garzas (rigonas,
cilindricas, v flores rojas o violadas.

M. linguiforme, L. Mata casi sin tallo, con hojas
lingtiiformes, muy carnosas, aquilladas, y flores ama-
rillas. Se da bien en las rocas, grietas, elc.

M. edule, L. Mata con tallos rastreros, ramifica-
dos, hojas gruesas, angulosas, y flores grandes,
rojas.. Se da bien en las rocas.

M. crystallinuem, Haw. Planta anual, llamada tam-
bién Escarchada y Hierba de la plata, cubierta de
papilas transparentes y cristalinas, hojas aovadas,
planas, v flores blancoplateadas.

M. nodiflorum, L., lamada Aguazul, Alguazul y Ga-
zul, anual, papilosa, de color plateado v flores blancas.

especies con

Mezembriantemo (M. lnguiforme)

M. acinaciforme, L., Namada Flor del cuchillo;
es la mas comin; tiene tallos largos, rastreros, grue-
508 ; hojas carnosas, trigonas, encorvadas como una
hoz, verdes, a veces tenidas de encarnado en los 4n-



618 MET

gulos; flores grandes, rojomoradas. Excelente para
recubrir taludes; se da en las tierras pobres, en las
arenas, etc. Se cultivan ademais el M, rosum, Willd.,
de bellas flores rosadas; M. floribundum, Haw., tam-
bién de flores rosadas ; M. caninum, Haw., de flo-
res amarillas ; M, aureum, L., de flores también ama-
rillas ; M. minutum, Haw., M. lupinum, Haw., M. fe-
linum, Haw., etc. Se multiplican por esqueje y por
estaca. Como son plantas riasticas, se adaptan a toda
clase de suelos
y no requieren
cuidados espe-
ciales de culti-
vo.

MESOCAR-
PI10O. Parte del
pericarpio de
los frutos si-
tuada entre el
epicarpio (piel)
y ¢l endocarpio
o membrana in-
terna que en-
viuelve las se-
millas. En los
frutos secos el
MESOCARPIO es coriaceo: en los carnosos, como en
el melocotdon, forma un tejido tierno y suculento, y
s¢ denomina entonces sarcocarpio.

MESOHIPO. Ascendiente americano de los soli-
pedos del oligocénico y eocénico superior (V. HIPO-
LOGIA).

MESOLIANZA INICIAL., V. TELEGONIA,

MESOMORFO. Sindnimo de mediolineo (V. esta
voz).

MESONEURECTOMIA. Operacion quirdrgica muy
conocida y practicada en veterinaria y que consiste
en la neurectomia del nervio mediano (de la ex-
tremidad anterior o mano de los animales) (V. NEU-
ROTOMIA),

MESOPOTAMIA. Raza caballar de perfil concavo,
eumétrica, mediolinea, muy elegante y por lo demis
analoga a la raza drabe.

MESOTAN. Eter metiloximetilico del acido sali-
cilico ; liquido transparente, aromitico, que contiene
71 por 100 de dcido salicilico, Obra como el salici-
lato de metilo y el ulmareno (V. estas voces). Se em-
plea mezclado con aceite de olivas a partes iguales,
en embrocaciones, y debe cuidarse de no mezclarlo
con glicerina porque es irritante.

MESOTORIO. Cuerpo aislado de los residuos de
la fabricacidn del torio; se emplea s6lo el bromuro
en inyecciones infravenosas e hipodérmicas (5 a 10
microgramos) en los casos de anemias y leucemias
rebeldes.,

MESTAL, Tierra erial o que estd sin cultivar ni
labrar.

MESTIZO. Individuo obtenido cruzando repro-
ductores pertencecientes a dos razas diferentes de una
misma especie, Los MESTIZOS son siempre fecundos.

MESTO (Quercus pseudo-suber, Sant.). Arbol de
la familia de las cupuliferas, semejante al alcorno-
que, pero con corteza menos suberosa.

METABISULFITO. Nombre con gue suele desig-
narse comiunmente el metabisulfito de potasa.

Metabisulfito de potasa. Enol. Substancia quimi-
ca muy usada en enologia, sobre todo en la mediana
y pequena propiedad, para suministrar a los mostos
y vinos una dosis determinada de anhidride sulfu-
roso. El METABISULFITO DE POTASA puro contiene
el 57,6 por 100 de sulfuroso, pero en el que se em-

Melocotén visto en corte longitudinal
2, mesocarpio
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plea en enologia, esto es, ¢l comercial, se toma como
coeficiente practico el 50 por 100 tan sdlo, no sien-
do raros los casos en que dicha cifra es menor. Con-
viene cerciorarse por medio del andlisis de su porcen-
taje real. Se suele emplear disuelto previamente en
agua, mosto o vino, a fin de obtener disoluciones
valoradas y poder aplicar ficilmente la dosis de an-
hidrido sulfuroso requerido en cada caso. Las diso-
luciones valoradas de METABISULFITO en el mosto,
empleadas como disoluciones valoradas, no son acon-
sejables, pues una parte del sulfurose se combina
con el aziicar y otras substancias del mosto vy, por
lo fanto, su poder antiséptico disminuye. En cam-
bio, no hay inconveniente en realizar directamente la
disoluciéon en toda la masa del mosto que hay que
sulfitar, Lo dicho para los mostos puede hacerse
también extensivo a los vinos. La disolucidn acuosa
de METABISULFITO puede prepararse de diferentes
maneras, Una de ellas consiste en poner una canti-
dad dada de dicha sal en una mufieca o cestillo que
se suspende en la superficie del agua, en la cual se
disuelve al cabo de pocas horas. Otro medio muy
prictico de preparar una disolucién acuosa valorada
de METABISULFITO consiste en introducir en una ga-
rrafa de 16 litros, por ejemplo, 13,5 litros de agua
v 3 kgs. de dicha sal, lo que da un volumen de 15 li-

v

0
=200

tros. Cada litrc contendrd, por lo tanto,
gramos de METABISULFITO. La damajuana, bien ta-
pada, se agita de vez en cuando, hasta conseguir la
disolucion de la sal.

METABOLISMO. Conjunto de transformaciones

gue sufren las substancias alimenticias desde que,
absorbidas, pasan al torrente circulatorio y llegan a
convertirse en materia propia del organismo animal,
ulterior de las

hasta la desintegracion moléculas
protoplasmificas y su
expulsiéon como  ex-
creta, El METABOLIS-
MO consta, pues, de
actos de asimilacion y
de desasimilacion, de-
nominados respectiva-
mente apnabolismo y
catabolismo. Se tradu-
ce al exterior por el
consumo de oxigeno,
eliminacidn de anhidri-
do carb6nico y des-
prendimiento de calor,

METABOLISMMO BA-
SAL. Es el balance de
las combustiones del
organismo en la unidad
de tiempo en reposo y
en ayunas.

METACARPO, Por-
cidn esquelética de los
miembros tordcicos
comprendida entre el
carpo y ¢l dedo. En el
caballo consta de tres
huesos: el metacarpia-
no principal y dos me-
tacarpianos ruadimenta-
rios, externo e interno.
El primero es un hueso
largo cilindroide, situado verticalmente entre el carpo
y la primera falange, aplanado hacia adelante y aden-
tro. La cara anterior es lisa y redondeada y la posterior
plana, con el orificio nutricio en su tercio superior ;
a los lados, dos superficies triangulares rugosas con
base superior que se relacionan con los metacarpia-
nos rudimentarios; los bordes externo e interno son
gruesos, lisos y redondeados. La extremidad superior

METACARPO DEL CABALLO : 1, me-
tacarpo; 2, metacarpianos
pequeios,
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presenta una superficie articular irregular, corres-
pondiente a la hilera inferior de los huesos del car-
po; por delante y por dentro se observa una gruesa
fuberosidad; por dentro, sobre la superficie rugosa,
e¢xisten cuatro facetas arficulares que corresponden a
andlogas facetas de los metacarpianos rudimentarios.
La extremidad inferior presenta una superficie arti-
cular compuesta de dos cdndilos laterales separados
por un relieve medio dnteroposterior, El céndilo ex-
terno es méis pequeiio que el interno; ambos poseen
en su parte lateral sendas excavaciones rugosas des-
tinadas a inserciones ligamentosas. El metacarpiano
principal es un hueso compuesto que se desarrolla a
base de dos niicleos de osificacion, de los cuales co-
rresponde uno para la extremidad inferior. Los me-
tacarpianos rudimentarios son huesos alargados, si-
tuados detrds del metacarpiano principal, de forma
piramidal ; en ellos hay que considerar una porcién
media o cuerpo y dos extremidades. El cuerpo pre-
senta tres caras, de las cuales la externa y la inter-
ny son lisas y la anterior rugosa y se adosa a la su-
perficie triangular posterior del metacarpiano princi-
pal mediante un ligamento interdseo. Estas tres ca-
ras estian separadas entre si por tres bordes salien-
tes. La extremidad superior o cabeza posee tres fa-
cetas diartrodiales: una superior y dos anferiores.
La extremidad inferior termina a nivel del cuarto
inferior del metacarpiano principal por un abulta-
miento (boton del metacarpo radimentario), jamis sol-
dado al hueso principal. El metacarpiano interno es
siempre mayor, y a menudo mas largo, que el ex-
terno. En el buey los huesos del METACARPO son
dos: uno principal y otro rudimentario situado al
fado externo y superior del precedente, En el cerdo
el METACARPO resulta formado por cuairo huesos:
dos grandes v dos pequeios, En el perro el META-
CARPO estd formado por cinco huesos cilindroideos.

METACETINA. Derivado metilico del amidofenol ;
polvo cristalino, inodoro, ligeramenfe rojizo, de sa-
bor amargo y salado, soluble en el agua, pero mds
atin en el alcohol v los dlcalis, Es antiséptico, anti-
térmico y analgésico y a dosis elevadas es tdxico;
como después de la ingestion de dosis medias su-
fre la temperatura del cuerpo un descenso de dos y
aun tres grados bastante persistente, se emplea mu-
cho en la fiebre tifoidea, neumonia, influenza, paste-
relosis v reumatismo articular,

Dos1S:
Caballo, 5-10 gms,
Perro . 0,50 a 1 »

METACLORAL. Producto del hidrato de cloral
tratado por el acido sulfurico; polvo blanco, de olor
etéreo y sabor picante. Es un buen antiséptico y
caustico, por lo que substituye bien al yodoformo en
las filceras y heridas fétidas. Se aplica sdélo en polvo
o en forma de lapiz.

METAL. Los elementos quimicos suelen dividirse,
aunque no muy exactamente, en METALES y metaloi-
des (V. METALOIDE). Los METALES son “dictiles vy
maleables, buenos conductores del calor y de la elec-
tricidad; somefidos a pulimento adquieren un brillo
caracteristico; a excepcidén del mercurio, que es li-
quido, son todos solidos; se combinan con el oxi-
geno dando compuestos que, disueltos en el agua,
tienen reaccién alealina, elc., si bien hay algunas
excepeiones. Pertenecen a los METALES gran nii-
mero de elementos de grandisima importancia agri-
cola: potasio, sodio, calcio, magnesio, aluminio,
manganeso, hierro, etc. (V. ABONOS),

METALES COLOIDES. Cuerpos que en estado de
solucién no pueden dializar a través de una mem-
brana animal; algunos cuerpos no pueden existir
mis que en estado coloidal (albimina, gelatina, etc.),
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ofros (sulfuro de arsénico, oro, platino) pueden obte-
nerse en una division tan extrema que seria una
emulsion de particulas excesivamente pequenas, pues
al ultramicroscopio se presentan como un semillero
de puntos luminosos animados de movimientos brow-
nianos. Estos movimientos especiales son debidos a
diferencias de 1en!’l$(m superficial entre los iones
eléctricos de granulos metilicos fenidos en suspen-
sion dentro de un liguido intergranular; ciertos grianu-
los conlienen iones positivos (aluminio, hidratos de
hierro) y otros ifones negativos (plata, oro). Si la
carga eléctrica disminuye o una acidez anormal del
organismo actiia, entonces el coloide no es estable,
los movimientos brownianos quedan suprimidos y se
produce un codgulo mis o menos voluminoso (fen6-
meno de floculacion), que puede determinar diversos
accidentes : hiperexcitacion, hipertermia , caidas, ede-
mas y aun sincopes cardiacos mortales que constitu-
yen el cldsico choque coloidal. L.os METALES COLOI-
DALES pueden obtenerse por método quimico o re-
duccidn (colargol, colaurol); por método fisico, em-
pleando el arco eléctrico (electrargol, electraurol,
electroplatinol, electropaladiol), presentando las sus-
pensiones de estos metales diverso color: rojo pardo
para la plata, violado rosiceo para el oro, pardo
gris para el platino y el paladio, verde para el
cobre, ete. Cada uno de ellos desarrolla una ac-
cién electiva; asi, el electrocuprol para el vibrién
colérico, el electroplatinol para el estreptococo y el
electrargol para el bacilo de Eberth y los parati-
ficos, aunque en general parece que obran todos sobre
el suero de la sangre provocando la aparicion de op=
soninas que pueden ser especificas. Desde el punto
de vista clinico los mas empleados en medicina ve~
terinaria son el electrargol, el colargol (V. PLATA),
el novor (cuya férmula es: oro coloidal quimico, 1,5
miligramos ; citrato sédico, 0,10 cgs.; bicarbonato
de sosa, 0,20 cgs. por centimetro cibico), y con res-
pecto a todos ellos puede decirse que la solucién co-
loidal serd eficaz si es activa, isotdénica, estable y
de férmula conocida. Se administran por inyeccion
endovenosa, por inyeccion intramuscular (es un buen
procedimiento, pero de efectos mas lentos) y por in-
yeccion hipodérmica (procedimiento innocuo, pero mu-
cho menos ecficaz). La inyeccidon endovenosa debe
practicarse en la vena yugular, con mucha lentitud
y una buena hemostasis medianfe una aguja muy fina,
pues todas estas precauciones evitan que al llegar
el METAL COLOIDAL a la sangre se precipite y deter.
mine una embolia mortal de necesidad. Las indi-
caciones de los coloides son extensas, pues se em-
plean en todos los estados infeccinsos del caballo,
del buey, del perro (tifosis, septicemias, neumonias,
eteétera), es decir, cuando para vencer ¢l germen
infeccioso se desea establecer una medicacidn de leu-
coterapia (V. esla voz), de muchisima potencia. Los
resultados evidentes después de la administracidon
de los METALES COLOIDALES son: el choque coloidal
cldsico, mis o menos intenso, que se considera por
los pricticos como un signo prondstico favorable (sin-
tomas de agitacidn, hipertermia de algunas horas);
el descenso de la temperatura al cabo de ocho a diex
horas; la regulacion manifiesta de la circulacién y la
respiracion; el mejoramiento del estado general; el
restablecimiento de la diuresis vy, por lo tanto, eli-
minacién de principios tdxicos, y la hiperleucocitosis
intensa. Las dosis diarias son: para el caballo, am-
pollas de 5 a 15 cms, cibs.; buey, de 10 a 20; para
el ternero, de 5, y para el perro, de 1 a 5 ems, clibs.
No deben emplearse mas que soluciones perfectamen-
te estabilizadas, hechas isofdnicas en el momento del
empleo y tituladas a 25 cgs. de metal por litro de
vehiculo.

METALOIDE. Elemento mal conductor del calor
y de la electricidad, desprovisto de brillo, no ductil
ni maleable. Los METALOIDES son liquidos (bromo),
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sOlidos o gaseosos. Perfenecen a esfe grupo cierto
nimero de cuerpos de importancia para la agricul-
tura: oxigeno, nitrogeno, cloro, azulre, fosforo, ar-
sénico, silicio, carbono, efc.

METAMORFOSIS. Conjunto de fendmenos de-
terminantes del desarrollo indigecto de los anima-
les. Este desarrollo se caracteriza por las diferentes
transformaciones que se operan sucesivamente en el
individuo desde que nace hasta que adquiere su
forma definitiva. La serie animal ofrece gran varie-
dad de tipos de METAMORFOSIS. Son complejas las
que se operan entre los celentéreos, gusanos, artri-
podos, equinodermos e incluso ciertos vertebrados;
sin embargo, por su ficil comprobacién y por tra-
tarse de transformaciones profundas cuyo ciclo tiene
gran importancia en la economia, se han estudiado
con preferencia y en todos los tiempos las METAMOR-
FOSIS de los inseclos, lo que sugirid una clasifica-
ciom racional de los mismos en ametibolos (los que
carecen de METAMORFOSIS); hemimetdbolos (los que
ofrecen una METAMDRFOSIS INCOMPLETA)Y y holome-
tabolos (los que sufren una METAMORFOSIS COM-
PLETA). Condensando estas condiciones bioldgicas,
agrupamos bajo la denominacién de epimorfos todos
aquellos insectos que carecen de METAMORFOSIS, vy
designamos con el nombre de mefamorjos los gru-
pos restantes que se caracterizan por sufrir META-
MORFOSIS en su ciclo evolutivo. Los insectos ametd-
bolos se desarrollan bajo una serie de cambios
de poca importancia, apreciindose tnicamente un
aumento progresivo de volumen sin gue se opere mo-
dificacion morfolégica de ninguna clase en su exte-
rior ni en los drganos internos; luego entran en el
periodo adulto, en el que son aptos para la repro-
duccion de la especie. En los hemimetdbolos vemos
coma aparecen en determinado perfodo de su creci-
miento nuevos apéndices, como las alas, adquirien-
do aspectos diversos. En ellos no existe el reposo o
periodo de inactividad locomotriz, caracteristico de
los insectos de METAMORFOSIS COMPLETA u holome-
tabolos. En éstos la METAMORFOSIS determina un
cambio radical en el modo de vivir del insecto, cam-
bio que exige modificaciones esenciales en diversos
arganos para ser adaptados a un funcionalismo nue-
vo, lHegando al extremo de refundirlos por completo
v aun a la destruccion v desaparicién de algunos de
los drganos larvales. Todo lo dicho motiva una pa-
ralizacidn transitoria en el funcionalismo de los 6r-
ganos sujetos a una reforma profunda, v ello ex-
plica la necesidad de que el periodo de ninfosis se
caracterice por una inactividad o reposo aparente,
La transformacidn del aparato masticador de las lar-
vas de los lepidopteros en aparato chupador, carac-
teristica del periodo adulto de estos insectos, no se
comprende sin la pausa obligada en el funciona-
miento del mismo. Cabe notar que el cambio de
régimen alimenticio exige que al mismo tiempo que
se transforma el aparato bucal, se modifique tam-
bién la estructura del aparato digestivo. Los intes-
tinos de la larva serin reducidos y destruidos en
gran parte por histdélisis, Existen, pues, bien mani-
fiestos tres periodos distintos en el desarrollo evo-
lutivo de los insectos holomeabolos: larva, ninfa e
imago o insecto perfecto. La METAMORFOSIS se ob-
serva en algunos grupos va al finalizar el periodo
larval. En este periodo podemos comprobar dos
procesos distintos en la formacion de la ninfa: 1.°,
por rotura de la cubierta larval y abandono de la
misma, apareciendo una nueva fase completamente
distinta, con forma y coloracidén propias; 2.9, la cu-
bierta larval se mantiene [ntegra y endureciéndose
prolege y recubre la forma ninfal mientras se operan
en ella transformaciones esenciales. El pellejo larval,
en este caso, salo se rasgard para dar paso al in-
secto perfecto. El primer caso puede ofrecer dos
variantes de importancia: en la una la crisalida, al
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abandonar el pellejo larval, estd recubierta por una
sutil mefmbrana, de suerte que podemos observar las
diversas regiones del cuerpo pertenecientes al indi-
viduo perfecto, y particularmente sus apéndices no
se encuentran presos bajo una rigida cubierta y per-
miten ser apartados sin causarle dafio alguno. Tal
clase de ninfa se [lama libre; pertenecen a esta
forma las crisilidas de ciertos dipteros, coledpteros,
neurdpteros e himendpteros. En la ofra tenemos
ninfas obtectas o cublertas, conocidas con el nom-
bre mis generalizado de crisdlida, propias de los le-
piddpteros. Su cubierta, blanda y transparente al
emergir de los despojos larvales, pronto se enducere
y adopta perfiles angulosos, constituyendo para las
distintas partes y apéndices del cuerpo un verdade-
ro estuche, en el que se advierten aquéllos desde
el exterior, guardando sin embargo el estuche una
absoluta rigidez. Es caracteristica de las crisdlidas
su variada coloracion, en la que suelen aparecer
manchas vy lineas metdlicas. Falta considerar la 1il-
tima fase evolutiva de los insectos holometibolos,
Hlamada ninfosis, que es el conjuntq de los fendmenos
fisicoquimicos, histolégicos, organoplasticos, ete.,
gque determinan la maravillosa transformacion, den-
tro del estuche crisalidal, que da como resultado la
aparicion del insecto perfecto, con sus brillantes co~
lores. Son varias las hipotesis que tienden a expli-
car el proceso de la ninfosis, y entre ellas cabe men-
cionar la teoria fagocitaria, la de la crisis genital,
la asfictica, la del paro fisiolégico y particularmente
la de la autofagia. Como modificacion del nimero
de estados o fases evolutivas de los insectos holo-
metiabolos mencionaremos finalmente la HIPERME-
TAMORFOSIS, que se caracieriza por un nlimero su-
perior de estados precedentes a la formacién de la
ninfa, del modo siguiente: larva, proninfa, ninfa e
imago.
METANAL, V. FORMOL.

METANO. Gas que se desarrolla donde tiene lu-
gar una descomposicién lenta de la substancia orgé-
nica. Asi, en la Termentacion de la celulosa (vascu-
losa), en el seno del agua, por accion del Bacillus
amylobacter, se desarrolla METANO. También se for-
ma en las indigestiones de los herbivoros (V. TIMPA-
NISM0). Llimase asimismo Gas de las minas y Gas
de los pantanos. El grisi, que tantas victimas causa
en las minas, esti formado por una mezcla de ME-
TANO y aire.

METASTASIS. Afenuacion o desaparicién de un
proceso morboso localizado en una parte de la eco-
nomia para reaparecer en otro punlo. Generalmente
las METASTASIS hacen referencia a elementos tu-
morales, El tejido conjuntive de los sarcomas y
el epitelial del carcinoma y del epilelioma son los
mas metastatizables. Las METASTASIS de células
desprendidas de un tumor justifican la aparicion
de tumores del mismo tipo histopatoligico en drga-
nos no vecinos al tumor primitiva, Los fendmenos
metastiticos acusan un estado debilitado de las de-
fensas generales orginicas, por cuanto éstas no han
podido maniener limitada la infeccidn vy, por olra
parte, los drganos afeclados por el traslado del pro-
ceso tampoco han podido resistir el ataque. En medi-
cina anfigua era axiomitico que los fendmenos mor-
bosos se desarrollaban en el Grgano que ofrecia me-
nor resistencia. El clinico aprovecha esta ensefianza,
determinando en la economia zonas vulpnerables, don-
de el proceso patoldgico, precisamente por el dér-
gano en que se desarrolla, no pueda afectar la vida
del animal. A esta concepcién obedece la priactica de
los abscesos de fijacion, con los cuales se procura
atraer al tejido conjuntivo subculineo los microbios
que invaden una viscera importante,

METATARSO. Porcitn esquelética de las extremi-
dades posteriores comprendida entre el tarsoy el dedo.
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8
EL CICLO DE LAS METAMORFOSIS DE LOS INSECTOS

1. Libélula, llamada vulgarmente caballito del diablo (Libellula depressa); 2, larva de libélula; 3, insecto al salir
de la crisalida. 4. Insecto perfecto; 5, larva; 6, crisdlida de mariposa (Vanessa io) 7. Escarabajo acudtico
(Dytiscus marginalis) en estado de insecto perfecto; 8, larva; 9, crisdlida.
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Consta, en ¢l caballo, de tres huesos: metatarsiano

principal o mediano y dos metatarsianos rudimentarios

laterales. Existe una estrecha analogia entre el ME-

TARSO y el metacarpo. El META-

TARSO principal es mas largo que

el metacarpo y es casi completa-

mente cilindrico. Su superficie ar-

ticular superior presenta una larga

faceta de inserciéon y hacia atrds

y afuera un grueso tubérculo con

faceta articular en el cval se apo-

ya el metatarsiano externo. La su-

perficie articular inferior es mais

larga y mas gruesa gue la del me-

tacarpo. Los dos metatarsianos ru-

dimentarios son mas largos que los

metacarpianos, El externo es sicm-

pre el mas grueso. El interno posee

2 sobre la cara superior de su cabeza

tres superficies articulares. En el

buey el metatarsiano principal es

1 mas largo que el metacarpo. Estd

surcado longitudinalmente y repre-

senta el segundo y tercer metatar-

sianos del hombre, El metatar-

siano lateral interno es{d represcn-

tado por un huesecillo lenticular. El

interno esta soldado con el media-

no. En el cerdo el METATARSO se¢

compone de cualro huesos. En el

perro existen cuatro metatarsianos

perfectos y un quinfo metatarsia-

no rudimentario que representa el

Meratarso ner vestigio del pulgar del miembro
CABALLO ; 1, me- posterior,

B & e METATE. Piedra especial, (o-

queio. davia hoy en uso, con que los pue-
blos primilivos de América molian
el maiz, que constituia la base de

su alimentacion, Las hay artisticamente labradas.

METEORISMO. V. METEORIZACION.

METEORIZACION. Llimase también Timpanitis,
Indigestion gaseosa y Meleorismo; pueden padecerla
todos los animales y la enfermedad consiste en la
produccion excesiva de gases estomacales o intesti-
nales, acompaiada de dificultad o imposibilidad de sa~
lida. La indigestion gaseosa puede formar parfe del
proceso de cualquiera otra indigestion y no suele fal-
tar cuando la luz intestinal se halla obturada. La tim-
panitis aparece solo en los herbivoros, principalmen-
te en los bovinos, dvidos y caballos, constituyendo
una enfermedad de marcha rapida y generalmente
grave. Las causas del meteorismo son diversas: ali-
mentos alterados, cambio brusco de régimen alimen-
ticio, tiempo excesivamente himedo y sobre todo
la ingestion de forrajes verdes cubiertos de rocio. A
los forrajes de leguminosas se les atribuia un papel
predominante en la efiologia. Parece d«-mpshadn que
la causa determinante de la METEORIZACION es la ac-
cion refrigerante, la cual provoca la parilisis de la
capa musculosa del rumen. El mefeorismo intestinal
es propio de los solipedos, desarrollindose en el cie-
go y colon y obedeciendo a las mismas causas apunta-
das y ademas a la dieta prolongada, al exceso de
trabajo, sobre todo inmediatamente después de la co-
mida, y a las irregularidades de la circulacién sangui-
nea infestinal. La distension del flanco izquierdo es el
primer sintoma que se observa. Los gases que se
producen en el tubo digestivo (dcido carbénico, meta-
no o gas de los pantanos, nitrogeno e hidrogeno sul-
furado) anmentan sensiblemente. El hueco del ijar
se llena, la piel se timpaniza y puede llegar a sobre-
pasar las vértebras lumbares y dorsales. El animal
cesa de comer; bosteza, pero no eructa. La respira-
cidn se acelera, el pulso e¢s pequeio, las mucosas
toman color azul. Si los eructos, vomitos y diarrea
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no se presentan, el animal muere en pocas horas;
pero la aparicion de una de estas tres funciones puede
salvar ¢l animal. La muerte se produce por asfixia.
Los pulmones aparecen en la necropsia congestionados
y con pequefias hemorragias; el pericardio ofrece pe-
tequias y el higado y el bazo estin exangiies; los
musculos, sanguinolentos y de olor agrio. El tra-
tamiento preventive se fundamentard en la causa
principal de la enfermedad, el frio. Por consiguiente,
los forrajes rociados no deberan consumirse si los
animales no han comido un pienso de alimentos
secos, de forma que los forrajes frios no alteren
en mucho la temperatura interior del tubo diges-
tivo. Para los animales de frabajo se tendri en
cuenta la distribuciéon regular de las comidas, ad-
ministrando los alimentos groseros por la noche., Tam-
bién se tendrda presente que el cambio de régimen
debe hacerse paulatinamente. De los mualtiples tra-
tamientos preconizados dos solamente son recomen-
dables: uno médico y oftro quinirgico. El primero con-
siste en 1a administracion de uno o dos litros de agua
oxigenada del comercio, a la temperatura de 30° C,
Para el fratamiento guirirgico es necesario un frocar
con su correspondiente canula, El instrumento se in-
troduce de un solo golpe en el punto céntrico del
triangulo formado por el dngulo externo del ilion y
las apdfisis transversales de las vértebras lumbares
y la dltima costilla, punto que aproximadamente co-
rresponde al remolino existente en el hueco del ijar.
Esta puncién debe verificarse en el lado izquierdo
Una vez practicada la puncion se nota que la punia
del trocar no encuentra resistencia que vencer. Con
los dedos se aprieta la piel gue toca la canula y de
un golge se retira el trocar. La cinula se sujeta por
medio de un hilo que da vuelta al abdomen, A veces
las particulas alimenticias son arrastradas por los
gases al salir por la canula. Entonces es necesario
introducir el trocar para desobstruir la canula. Esla
debe permanecer en la puncion hasta que el vo-
lumen del cuerpo sea normal, o que las funciones
de rumia hayan reaparecido y la respiracién vuelva a
regularizarse. La herida practicada por la puncién se
cura por si sola. A veces, no obstante, cuando el
trocar no ha penetrado de golpe o alguna particula
alimenticia penetra en las capas de la herida, puede
originarse un absceso subcutaneo o intermuscular.

METEORO. Nombre gue se da a los fendmenos
atmosféricos, lluvia, granizo, arco iris, ete.

METEOROGRAFO. El que profesa la meteoro-
grafia o es versado en ella. || Instrumento que sirve
para las observaciones meteoroldgicas, registrando de
una manera continua la temperatura, la presion at-
mosférica, la direccion y velocidad del viento, el gra-
do de humedad del aire, ete. El METEOROGRAFO del
P. Secchi, instalado fuera del Observatorio de Roma,
en la atmosfera, esti en relacidn con un circuito vol-
taico que contiene un electroimin, y éste traza sobre
un cuadro una curva que da a conocer las indicacio-
nes del instrumento.

METEOROLOGIA. Ciencia que trata del estudio
de los meteoros, eslo es, de los fendmenos atmos-
féricos, como los vientos, lluvia, granizo, nieve, etc.
Hasta hace poco tiempo se consideraba la METEO-
ROLOGIA como una parte de la Fisica, pero hoy dia
se la considera como una verdadera ciencia diferen-
ciada de aquélla, no solamente por la importancia
que ha adquirido, sino porque gracias a los constan-
tes estudios y observaciones se ha enriquecido y en-
riquece cada dia con nuevas leyes y teorias que le
dan el caricter de una ciencia independiente, v puede
afirmarse que su aplicaciéon mas importante y mais
directamente relacionada con el bienestar humano y
el progreso es como auxiliar poderoso e imprescin-
dible de la agricultura. De aqui la importancia que
encierra su conocimiento; como los agentes atmos-
féricos (luz, aire, lluvia, nieve, etec.) influyen tan
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directamente sobre el hombre, y sobre todo sobre el
dedicado al cullivo de la tierra, se comprende que el
agricullor, desde los tiempos mais remotos, haya tra-
tado de indagar las influencias que ejercen sobre la
tierra y las plantas los distintos meteoros y estable-
cer relaciones enitre éstos y la industria agricola.
Algunos meteoros no ejercen, que se sepa, influen-
cia alguna sobre los cultivos; otros ejercen sélo una
accion muy restringida ; pero ciertfo nimero de ellos
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la tienen, y muy importante; el conocimiento de
estos altimos y las causas que los producen y mo-
difican es de una importancia suma para el agricul-
tor, y de unas y otras causas haremos aqui un es-
tudio breve,

Vientos. El viento es un meteoro aéreo que con-
siste en una masa de aire en movimiento mis o me-
nos rapido. La atmdsfera, esto es, la masa de aire
que envuelve a toda la Tierra, estd continunamente
en agitacion, que es provocada por las variaciones
de temperatura en determinadas zonas de extension
variable. Los vientos se clasifican por el sentido en
que soplan, por su intensidad, temperatura y grado
de humedad. Todas las circunstancias que concu-
rren en la clasificacion de los vientos son dignas de
tomarse en consideracién por el agricultor; de so-
bra es conocida la influencia que ejercen los vien-
tos sobre las plantas. Si son muy intensos, causan

invadiendo log pleos de la montana de Moniserrat
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perjuicios variables segtin las ¢épocas en que soplan
y la temperatura y humedad de los mismos, pues a
la accion mecinica se suma la influéncia que estas
dos ultimas ejercen en los cultivos, sobre todo en
las épocas de la fecundacion, fructificacion y ma-
duracion de los frutos, La naturaleza de los vientos
reinantes en una regionm modifica a veces profunda-
mente los caracteres climatéricos de la misma con
respecto a los de otras regiones vecinas. El mistral,

(Barcelonn)

viento frio que sopla en el valle inferior del Rddano,
hace imposible el cultivo de determinadas especies
vegetales que prosperan, por ejemplo, en la region
de Niza, en la Riviera italiana vy en lugares de la
Liguria, de latitud mayor que Marsella, La influen-
cia de los vientos en la temperatura de una region
es también manifiesta, llegando a modificar la ME-
FEOROLOGIA de un pais. El desconocimiento de este
principio puede conducir al agricultor al mayor de los
fracasos, como ocurrid en Argelia, pais al que, por
radicar en Africa, se creia a proposito para cultivos
exdoticos y tropicales, guidndose tnicamente en que
tales cultivos (algoddon, caha de azacar, etc.) eran
remuneradores en la costa mediterranea meridional de
la Peninsula Ibérica (vertientes meridionales de las
provincias de Malaga, Granada v Almeria). La expe-
riencia fué tristemente dolorosa; observaciones me=
teorologicas muy meticulosas v exactas demostraron

t Autimoma de Barcelona
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que a causa de los vientos frios procedentes del Norte
la temperatura de la gran lanura argelina descendia
con frecuencia a — 5, — 7 y hasta — 10° 4l ras del
suelo, medio de habitacién de las plantas, en tanto
que la temperatura en la vertiente mediterrinea espa-
fiola nunca llega a 0° gracias a la defensa natural que
le presta la elevada cordillera Penibética. Para res-
guardar las plantas de la accién de los vienlos se
utilizan los muros, setos tupidos, carrizos, darboles
plantados en lineas muy densas y dispuestas normal-
mente a la direccion en gue soplan los vientos domi-
nantes en la region, ete. Los vientos secos y calien-
tes, si son persistentes, causan grandes dafios, pues
provocan una evaporacion muy enérgica y desecan ri-
pidamente los vegetales, dificultando el cultivo de
los mismos si no se dispone de riegos abundantes,
Los frios y hamedos, beneficiosos en alguna época de
la vida de las plantas, las perjudican en otras, como
durante la fecundacion, pues la humedad modifica el
polen, hace inatil la polinizacion y malogra la fe-
cundacion (V. VIENTO).

Nieblas y nubes. — Cuando el vapor de agua
atmosférico se condensa en el aire que lo contiene,
se produce una niebla o una nube, segin que la
condensacion tenga lugar a nivel del suelo o a una
altura mas elevada. Por consiguiente, sélo se di-
ferencian las nubes de las nieblas porque las pri-
meras estin mds altas, Las gotitas de agua que
forman las nieblas descienden por su propio peso,
pero como son muy pequefas, lo hacen muy lenta-
mente. La niebla es perjudicial a las plantas, prin-
cipalmente en la época de la fecundacion, por la
misma razdn expuesta al hablar de los vientos hi-
medos. El desconomimiento de este principio puede
acarrear y acarrea grandes perjuicios a los agricul-
tores que, desconocedores de la METEOROLOGIA de
un pais, se obstinan en cultivar especies vegetales
cuya fecundacion coincida con la época de nieblas
de aquel pais. Las nieblas son frecuentes en las
regiones hamedas, y es frecuente verlas formarse
y mantenerse en invierno a lo largo de los rios o
bien sobre las lagunas, lagos, efte. Las nubes son
nieblas altas. En ciertas épocas del aiio son favora~
bles para las plantas porque obran como pantallas
e impiden o minoran los efectos de la irradiacion
calorifica del suelo. Si son persistentes obran per-
judicialmente porque se oponen al paso de los rayos
solares. Todo agricultor inteligente debe conocer la
doble accion ejercida por las nubes y utilizar la ac-
cién beneficiosa indicada mas arriba, provocando
para ello la formacién de nubes artificiales (V. Nu-
BES). Por ¢l movimiento de las nubes puede dedu-
cirse la direccién y velocidad del viento y en con-
secuencia tomar las medidas necesarias para evitar,
o minorar al menos, sus efectos.

Llnvia. — El conocimiento del régimen pluvial de
una region es indispensable al agricultor inteligente si
quiere evitarse los fracasos experimentados por tan-
tos otros por desconocer la distribucion y cantidad
de las luvias anuales en la misma, El agua consti-
tuye un factor de importancia suma en el reandimien-
to de las cosechas; en los cullivos de secano no se
puede contar con ofra agua que la de luvia; la re-
gularidad de ésta y la cantidad total de agua caida
por afio y término medio aconsejarin el culfivo de
determinadas especies vegetales con preferencia a
ofras; el agricultor que desconozca esta cuestion
tan importante corre el riesgo de no ver compensa-
dos sus esfuerzos. Pero, féngase en cuenta que las
plantas viven sometidas a la accion de todos los
agentes meteorologicos, y por consiguiente la elec-
cion de un cultivo determinado debe estar subordi-
nada al régimen que preside la produccién de todos
estos agentes, El conocimiento de la METEOROLOGIA
de una regién es tan importante para el agricultor
como el conocimiento del suelo o tierra gue cultiva,
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pues el desarrollo de las plantas depende mis del
clima que del suelo; ha de esforzarse, pues, en co-
nocer el clima, resultado de la accién combinada de
todos dos meteoros. La temperatura, resultado in-
mediato de la accidn mancomunada de todos aquéllos,
influye poderosamente sobre los cultivos; sus varia-
ciones bruscas son causa de graves males, que el
agricultor puede prevenir y remediar en gran parte
si sigue con atencion aquellas variaciones. Debe,
pues, familiarizarse con el fermometro, aparato cuyas
indicaciones son muy utiles. Durante la época de
los frios debe seguirse atentamente la marcha de la
columna termométrica de los aparatos distribuidos
convenientemente por ¢l campo y dispuestos a poca
altura del suelo (20-30 cms.), acudiendo prontamente
a los medios aconsejados (nubes artificiales) para
evitar las heladas cuando las indicaciones de los
termémetros avisen la proximidad y peligro de las
mismas, El barometro (V. esta voz), instrumento que
sefiala la presion y el tiempo atmosférico, y de cuyas
indicaciones puede deducirse el tiempo préximo pro-
bable, es ofro instrumento meteoroldgico que no de-
biera faltar en ninguna explofacién agricola. La ob.
servacion y conocimiento de la naturaleza de las
nubes por su forma, la velocidad y direccion de las
mismas, juntamente con la observacion del {fermd-
metro y el barémetro, porporcionan datos suficientes
para poder deducir, aungue a corto plazo, el tiempo
prnh.’lh]e (V. Luz, LLUVIA, NIEBLA, NUBES, NUBES
ARTIFICIALES, PREVISION DEL TIEMPO, VIENTOS).

METILAL (Sinon.: DIMETILATO DE METILENO).
Liquido limpido, muy movible, de olor parecido al
del cloroformo y éter acético, soluble en agua, en
alcohol, éter y aceites grasos y volitiles; su vapor
no es inflamable. Su accién es hipndtica, calmante,
analgésica e irritdnte local muy apropiada en las afec-
ciones nerviosas, epilepsia, corea, tétanos y dolores
estomacales ¢ intestinales, Al exterior se emplea en
pomadas o linimentos al 20 por 100 como anestési-
co local.

DosIS:
Caballo. : 10-20 gms,
POLTW ine oty dias o RS 1-3 gms.

METILARSENIATO DISODICO. V. ARRENAL, AR-
SENICO,

METILICO (Alcohol), Alcohol que se obtiene de
la destilacién seca de la madera, por lo que se llama
también Alcohol de madera, Se emplea en algunas
formulas para combatir los insectos que atacan a las
plantas cultivadas, en la fabricacién de barnices, para
desnaturalizar el espirutu de vino, ete. Es un liguido
incoloro muy movible, de sabor caustico desagra-
dable.

METILO (Cloruro de). Gas obtenido en estado li-
quido por la compresion y conservado en envases
metalicos provistos de una llave especial que permi-
te proyectar sobre una region del cuerpo la cantidad
deseada. Su accion es altamente anestésica, pero co-
mo s6lo se usa al exterior, sirve para las pequeias
operaciones quirirgicas sin grandes destrozos de te-
jidos.

METILO (Salicilato de). Se encuenfra en estado
natural, y por ello se emplean indistintamente, en la
esencia de Wintergreen o aceite del Gaultheria pro-
cumbens (erichcea de Norte América). Es un ligui-
do incoloro, de olor fuerte y muy persistente, poco
soluble en agua, pero soluble en los aceites grasos,
vaselina, alcohol y éter. Es un analgésico local cuan-
do se le emplea en unciones o fricciones sobre la
piel, las articulaciones en casos de contusiones do-
lorosas, reumatismo, artralgias, etc., en el perro. En
el caballo sélo se le emplea cuando se trata de ani-
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males de razas finas para tratar las conlusiones gra-
ves y las tendonitis dolorosas, pues se ha demostrado
que con una sola aplicacion cesan los dolores lan-
cinantes, disminuye la excitacién nerviosa y retorna
¢l estado normal.

FORMULAS :
Salicilato de metilo.
Cloroformo . .
Aceite de wvaselina, .

Mézclese.

e }na. 10 gms.
80

Salicilato de metilo.
Guayacol. . . P
NROBINE ol 0 s i 80 »

Mézclese.

} aa. 10 gms,

METODO. Modo de discurrir o de actuar segin
normas preesfablecidas. En Medicina se emplean el
METODO de examen, el METODO de investigacion, tra-
tamiento, etc.; en Zootecnia, los METODOS de re-
produccion, el METODO de hallar alimentos a bajo
precio, ete.

METODOS CURATIVOS, Agrupacidn sindptica de los
remedios seglin su accion respecto al tratamiento ne-
cesario de cada una de las enfermedades, Se admiten
en terapéutica general los siguientes METODOS :

Método curativo directo, que va inmediata y con-
cretamente coontra la enfermedad; por ejemplo, los
antidotos, los antisépticos, etec. (V. estas voces).

Método curative indirecto, que combate indirec-
tamente (por medio de la circulacién y el sistema ner-
vioso) la enfermedad; por ejemplo, los derivativos,
la dieta (V. estas voces).

Método curativo causal, que neutraliza directa-
mente la causa de la enfermedad; por ejemplo, los
sueros antitoxicos, las intervenciones quirirgicas.

Método curativo radical, que desiruye por com-
pleto la enfermedad; por ejemplo, el bocio y la ac-
tinomicosis tratados por la extirpacion operatoria.

Método sintomdtico o paliativo, que se dirige con-
tra los sintomas del proceso; por e¢jemplo, tratamien-
to de la fiebre y debilidad cardiaca en las infeccio-
nes agudas,

Método racional o fisiolégico, que trata las enfer-
medades, segin las investigaciones experimentales de
sus causas, su naturaleza y patogenia y la accion de
los medicamentos con arreglo al progreso cientifico
presente; por ejemplo, el tratamiento de las inflama-
ciones sépticas y las enfermedades infecciosas con
antisépticos.

Método curativo empirico, que se funda sélo en la
experiencia practica sin formar un criterio médico
anterior; por ejemplo, el uso de la sangria en todos
los estados congestivos, sean o no producto de infec-
ciones.

Método expectante, que abandona el enfermo a sus
propias fuerzas y s6lo administra los medicamentos
cuando no funciona la autorregulacidn del organismo;
por ejemplo, la papera en los potros se abandona en
la prictica mientras no se presentan complicaciones.

Método profilictico, que consiste en ¢l empleo de la
higiene para no tener que curar después.

Método abortive, que combate la enfermedad en
sus principios; por ejemplo, el empleo de los calo-
melanos en el mal rojo del cerdo y el salvarsan en la
pleuroneumonia del caballo.

Método conservador, que procura no se destruyan
los Organos enfermos; en cirugia, por ejemplo, es
importantisimo para la preparacion de colgajos.

Método vital, que procura salvar momentineamen=
te la vida del enfermo en el curso del proceso; por
ejemplo, la traqueotomia en el edema de la glotis.

METRITIS SEPTICA (Sinon.: METROPERITONITIS,
SEPTICEMIA DEL PARTO), Complicacidn grave que so-
breviene a las hembras domésticas después del parto
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cuando ¢sle ha sido laborioso, o no ha habido expul-
sién normal de las secundinas, efc,

Sintomas. Se presentan desde el primero hasta el
séptimo dia después del parto: fiebre intensa, ape-
tito suprimido, ligeros célicos, derrame vulvar puru-
lento y fétido aunque escaso, gran congeslion del ute-
ro, la hembra en decabito continuo; diarrea profusa
y fétida, albuminuria (orina). El prondstico siempre
es grave.

Tratamiento. Ante todo debe ponerse el establo y
mis aion los locales para las hembras gestantes (pa-
rideras) en condiciones higiénicas. Debe lavarse el
utero con abundantisimas firrigaciones de soluciones
antisépticas (permanganato potisico al 1. poar 1000,
solucidon acuosa yodoyodurada al 1-2 por 100 y agua
oxigenada en doble cantidad de agua hervida). Se ad-
ministrardn purgantes (calomelanos), antipiréticos y
los metales coloides, en soluciones isotdnicas, por
via intravenosa.

METRO. Unidad lineal del sistema méfrico décimal
de pesas y medidas, cuyo patrén-tipo- se halla en

i
Paris y equivale aproximadamente a de

40.000.000
la circunferencia del meridiano terrestre,

METRO CUADRADO. Unidad de superficie igual al
drea de un cuadrado
cuyo lado mide un ME-
TRO.

METRO cUsico, Uni-
dad de volumen equi-
valente a la capacidad i
de un cubo de un ME-
TRO de lado.

METROCELE. Her- |
nia formada por la ma-
triz (véase HERNIA), ah

METROPERITONI-
TIS. V. METRITIS SEP-
TICA.

METRORRAGIA.
Hemorragia del atero,
procedente casi siempre de un accidente o com-
plicacion después del parto. Anle todo se recomien-
da buscar el origen de la METRORRAGIA : heridas del
cuello o del cuerpo del dtero, arrancamiento brutal
de la placenta o de los cotiledones, pardlisis uterina
después del parto, etc, La sintomatologia se reduce
a la salida de gran cantidad de sangre por los drganos
genitales externos. (El tratamiento se reduce a colo-
car la hembra en un terreno en declive donde el tercio
posterior quede en alto respecto al anterior; en inyec~
ciones intrauterinas calientes (45°) antisépticas; si la
hemorragia no cesa, relleno de gasa o de algoddn
hasta completar el taponamiento apretado de la ma-
triz. En el caso de pardlisis uterina por congestion
(estado pletdrico de la hembra) surten mejores resul-
tados las irrigaciones abundantisimas de soluciones
débilmente antisépticas frias, puesto que procediendo
a una analgesia incompleta sobreviene la reduccion
por retraccidon fisioldgica del dtero vacio. El trata-
miento general consiste en las inyecciones hipodér-
micas de ergotina (V. esta voz). En la actualidad
se practican con grandes resultados las inyecciones,
por la misma via, de la siguiente férmula:

Metro cibico

CRRIRMIE S s aih b i i s o 40 gms.
Extracto flaido de cornezuelo de centeno. B : »
Sttaro NalalOgiog. .. =ma £ e i 1 litro,

Administrar 2-3 litros por dia en las grandes
hembras domésticas.

MEUSIANA. Raza porcina de la cuenca del Meuse,
muy mezclada actualmente con la raza yorkshire, de
perfil concavo, color blanco amarillento, orejas pén-
dulas y bastante precoz.
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MEYOLOTE. Yema cenfral de los magueyes, bas-
tante desarrollada, prismdticolriangular.

MEZCAL, Fibra que se saca del maguey. || Varie-
dad especial de maguey de la que se obtiene el lla-
mado VINO DE MEZCAL o aguaardiente de maguey. La
preparacion se efectia de la siguiente manera: cuan-
do el asta floral o guiote comienza a formarse, se
corta, v al cabo de un afio aproximadamente se arran-
ca la planta. Se guitan las hojas y el tronco se divide
longitudinalmente, sometiendo los fragmentos a cua-
tro operaciones sucesivas: 1.2, torrefaccién en hornos
especiales; 2.°, malaxaje en agua de los fragmentos
torrefactos para disolver el azacar; 3.°, fermentacion
del liguido azucarado, y 4.9, destilacion. Segian Diguet,
una carga (12 arrobas) de tronco da 165 litros de li-
quido alcohdlico de 21° Cart., lo que representa 68 li-
tros de alcohol absoluto por 100 kgs. de maguey. La
especie mas empleada es el Agave tequilana, Web,
El MEZCAL tiene un gusto especial, poco agradable
para las personas no acosfumbradas a consumirlo.
D'Herelle ha propuesto la utilizacion de los residuos
de las hojas de maguey empleadas para la obtencién
de fibra, para la produccion de alcohol. Segiin esie
autor, 1,000 hojas de Agave rigida, var. Sisalana,
dan de 13 a 16 litros de alcohol. Bruno y Sorgés han
realizado en Italia experiencias en el mismo sentido,
sometiendo a presidn las hojas cortadas en trozos.
Segiin estos autores, una hoja pesa 800 gms. y pro-
porciona 400 gms. de jugo; como cada planta da
25 hojas por afo, se obtienen asi 10 litros de jugo
por planta y afio. Una hectirea puede contener hasta
2.000 pies; en este caso el rendimiento seria de
20,000 litros. El contenido del jugo en azdcar reduc-
tor, en la época mis favorable del afo, es del 2,27
por 100, que corresponde por hectirea a 454 kg, Este
azticar, con los medios de fermentacién imperfectos
usados por los autores, ha dado 167 litros de alcohol,
cantidad que podria aumentarse acercindose mucho
al rendimiento tedrico. !l V. NARANJILLO,

MEZCLADIZO. V. MORCAJO,

MEZCLADORA, Miquina que se ufiliza para mez-
clar mis econdmicamente que a la pala la arena con
la cal v con el
agua para la fa-
bricacidn de
morieros. Pue-
den ser accio-
nadas a brazo
por medio de
un volante o
movidas por un
malacate o un
motor cualquie-
ra. Se emplean
también para
efectuar las
mezclas de tie-
rras para la
confeccidn de
ladrillos v ado-
bes. Son andlo-
gas a las hor-
migueras (véase
esta voz) y constan de un vaso cilindrico o semiesfé-
rico fijo, dentro del cual gira un eje. provisto de pa-
letas, o de un eje de paletas fijo y un vaso mavil.
Tienen un dispositivo de carga y otro de descarga
que facilita estas operaciones.

MEZENC. Raza bovina del valle del Lot (Francia),
de perfil convexo, pelaje rubio claro, sobre todo en
las extremidades, de peso y talla reducidos, propia
Para el frabajo.

MEZEREON. V. LAUREOLA HEMBRA.

MEZQUITE (Prosopis, sp.). Nombre de varias
especies de leguminosas del género Prosopis: P. ci-

Mezeladora fija para mortero
accionada a brazo o por malacate
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nerascens, A. Gray, P. juliflora, DC,, P, pubescens,
Benth, ete., que crecen en las regiones secas de la
América Central. La especie mis importante es la
P. juliflora, denominada también Algarroba, Alga-
rrobo del Brasil, Chachaca, Chicata, etc. Mide has-
ta 12 mis. de altura o algo mds y tiene copa redon-
da, hojas bipinnadas alternas, flores blancas verdo-
sas, olorosas. Se obtiene del MEZQUITE una goma
semejante a la ardbiga, que exuda de la corfeza de
los arboles viejos principalmente. Los frutos contie-

Micerio : sistema vegetativo de log hongos

1, micello de hifas continuas (Mucor). — 2, mlicello de
hifas articuladas (Penfciilium). — 3, mieello exogeno con
haustorio (Qidium)., — 4, micello enddgeno Intercelular con
haustorios globosos (Cystopus), — 5, micello con haustorio
ramificado (Peronospora calotheea). — 6, cordones rizomor-
ticos (Armillaria), — 7T, secclén longitudinal de un rizgomorfo.
— 8, escleroclo y apoteclos (Selerotinia). — 9, seccléon trans-
versal de un trozo de escleroclo (Sclerotinia, (De DE Bary,
ZoPF, PRILLIEUX, FERRARIS, etc.)

nen azdcar en la proporcion del 25 a 30 por 100 y
molidos consfituyen una harina comestible. La ma-
dera es susceplible de pulimento.

MIASIS. Enfermedades producidas por las moscas
y sus larvas.

MIASMA. Denominacidn genérica que engloba toda
clase de elementos microscépicos capaces de provo-
car una enfermedad.

MICCION. Acto de expeler la orina contenida en
la vejiga urinaria, Puede ser regulada por la volun-
tad. Se produce por la contraccién de la tinica mu-
cosa de fibras lisas que integra las paredes de la
vejiga y por la relajacién del esfinter uretral. Su
excitante natural lo constituyen las primeras gotas de
orina gue al pasar al cuello de la vejiga (por pleni-
tud de ¢ésta o por otra causa) y mojar la mucosa de
esla porcion despiertan un reflejo medular que da por
respuesta la evacuacidon urinaria.

MICELIO. Nombre que se da al falp o aparato ve-
getativo de los hongos. Esti formado por filamen-
tos raramente sencillos, ordinariamente mis o me-
nos ramificados, que se llaman hifas, tabicadas o no.
Las hifas pueden permanecer aisladas o entrelazar-
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niclante en las aves y liene la propiedad de poder
oculttar el ojo por entero,

Fisiologia del ojo. El 0JO es una especie de cAmara
fotogrifica cuya lente o lenles se hallan situadas en
la parte frontal, mientras la placa sensible se en-
cuentra en el fondo. Los rayos luminosos procedentes
de cada punto del objelo exterior, por un proceso
de refraccién, se concentran sobre los puntos corres-
pondientes de una imagen que se forma en la placa.
El sistema de refraccion lo forman la cérnea, el humor
acuoso, el cristalino y el humor vitreo, cuyos indices
de refraccién son (tomando por unidad el indice del
aire): 1,33, 1,33, 1,45 y 1,33 respectivamente,
cifras que indican que los rayos luminosos, antes de
llegar a la retina, experimentan una primera refrac-
cion en la cara anterior de la cOrnea, ofra en la
cara anterior del cristalino y una tercera en la cara
posterior del mismo; claro esta, estas dos tllimas
refracciones dependen, ademds de la diferencia de
indice de refraccidon, de la convexidad de las caras
del cristalino. Se dice que un 0JO en reposo es nomal
(emétrope) cuando los rayos luminosos procedentes del
infinito (rayos paralelos), después de atravesar todo €l
sistema de refraccidon, convergen en un cono cuyo vér-
tice coincide con la retina; si este cono luminoso
tiene el vértice en un plano anterior a la retina, el
ojo es miope; si lo tiene en un plano posterior a
la retina, es hipermétrope. Ahora bien, los objelos
no se encuentran siempre a distancias tan lejanas
que podamos considerar sus rayos luminosos emiti-
Jdous como paralelos, y por ello, al observar objetos
situados a distancias variadas el 0J0 pone a con-
tribucién la facultad de situar el cono de rayos
luminosos coincidente con el plano de la retina (aco-
modacion). La imagen que se forma en el fondo del
0]0 es real e inverlida. La visidn monocular es
propia de cada 0JO de por si; por lo tanto el animal
(caballo, liebre, etc.) puede ver simultineamente dos
caminos diferentes. Se llama v.sidn binocular cuan-
do los 0J0S ven un solo campo o una sola imagen:

Sececion vertical del ojo del caballo

1, esclerdtica; 2, reflexién de la conjuntiva; 3, irls;
4, granulos del irls; 5, cdmea; 6, cristalino; 7, ciamara
anterfor ; 8, procesos clliares ; 9, corioldes ; 10, recto ocular
Inferior ; 11, grasa retrobulbar; 12, paplla dptiea; 13, ner-
vio aptico.

la disposicion analémica de la cabeza, la proximi-
dad de los dos ojos y su prominencia son indispen-
sables a la vision binocular; en cambio, en los ani-
males con ojos situados lateralmente la visidon mo-
nocular es frecuente, aunque a la vez coexista con
la visién binocular al mirar hacia adelante.
Enfermedades del ojo. V. AMPUTACION DEL 0JO,
BLEFARITIS, CATARATAS, CONJUNTIVITIS, ECTRO-
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PION, ENTROPION, GLAUCOMA, LUXACION DEL 0jO,
OFTALMIA,

0JO. Bot. V. YEMA. || Yema provista de un {rozo
de albura, que se separa de un brote y se injerta en
otro (V. INJERTO). Segiin el injerfo se
cjecute en primavera, con las yemas a
punto de abrirse, o mdis adelante, a
fines de verano, con las vemas recién
formadas, que se abrirdn en la tempo-
rada proxima, se denomina a Ojo ve-
lando y a Ojo dormido respectivamente.
| Orificio o anillo de la limina meti-
lica de aquellas herramientas de mano
en que se engasta el mango.

0JO DE BUEY. V. CAIREL, || Varie-
dad espainola de vid, cultivada en la
region andaluza, || (Astgriscus aquaticus,
Moench.). Compuesta anual, [lamada
también Bubus, de unos 20-40 cms, de
altura, con tallo dicdétomo, hojas obiu-
sas, las superiores sentadas semiabra-
zadoras; flores de color amarillo do-
rado. Crece en los sitios hamedos y Ojo
arcillosos de la region mediterrdnea,

0JO DE CANGREJO (Dolicholus phaseoloides,
Kuntz). Planta leguminosa centroamericana, llama-
da también Frijol cangrejo, cuyas semillas son por
mitad negras y escarlata, muy vistosas. Los tallos
y hojas de esta planla se usan para restregar la ropa
cuando se lava.

0JO DE CRISTO. V. LAGRIMAS DE SAN PEDRO.
0JO DE GALLO. V. 0J0 DE PAVO REAL.
0JO DE LIEBRE. V. LISTAN.

0JO DE LOBO (Onosma lIricerospermum, lLag.).
Borraginicea perenne, muy ramosa, que crece en los
sitios secos del centro de Espaiia.

0JO DE MURNECA (Trichilia havanensis, Jacq.).
Melidcea arbdrea, de hasta 6 mts. de altura, Hamada
también Barredero y Barrehorno, porgue sus ramas
provistas de hojas, puestas en el extremo de un palo,
se emplean para barrer Jas brasas en los hornos
de pan, cocer, La madera se usa en El Salvador
para esculpir figuras vy muiiecos, a los que se da
el nombre de Chirftas.

0JO DE PAVO REAL (Cycloconium olecaginum,
Cast.). Enfermedad del olivo producida por un hon-
go, descubierta por primera vez en Francia, cerca
de Marsella, a mediados del siglo pasado, y hoy
extendida por todos los paises olivareros, donde cau-
sa a veces danos de consideracion., Se llama tam-
bién Qjo de pavo, Ojo de gallo, Viraela del olivo,
Repilo, eic. Las alleraciones producidas por el pa-
risito suelen aparecer a fines de otofio o a princi-
pios de invierno en forma de manchas pardas agri-
sadas, circulares, solilarias o en nimero de dos a cin-
co, en la cara superior de las hojas; estas manchas
se extienden siempre circularmente hasta alcanzar
a veces un centimetro de diametro. La mancha no es
de color uniforme, sino que presenta zonas circula-
res concéniricas de tinte diverso; a veces el centro
se descolora y queda rodeado por un halo negruzco;
ofras, ¢l centro se vuelye amarillo y el halo que lo
circunda es verdoso, seguido de un circulo negruzco
limitado exteriormente por otro amarillo. Esto hace
que las manchas recuerden un ojo de ave y mis par-
ticularmente los dibujos de las plumas del pavo real,
vy de agui que los olivicultores le hayan dado el nom-
bre con que se conoce la enfermedad. Las hojas ata-
cadas se desprenden del arbol, el cual a veces que-
da casi desprovisto de ellas. La enfermedad ataca
también los peciolos, las ramitas jovenes, los fru-
tos y los pedinculos. El fenémeno es debido a un
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hongo cuyo micelio se desarro-
Ila en el espesor de la pelicula,
pero a pesar de estar localizado en
ella perjudica a los fejidos sub-
yacentes, ejerciendo tal wvez una
accidn venenosa sobre las células
verdes, en las que cesa la pro-
duccion de almidon, La enfegme-
dad se desarrolla sobre todo en
los otofios ¢ inviernos hiimedos y
cilidos, Segtn parece, los abona-
dos con materias orginicas y las
malas podas favorecen el desarro-
llo del parasito. Cierfas varieda-
des de olivos presentan mayor re-
ceptividad, Como consecuencia de
la enfermedad, si el ataque ha
sido fuerte, los olivos quedan des-
hojados y exlenuados y la pro-
duccidon disminuye en proporcio-
nes considerables. Para luchar
contra el mal se recomiendan las
pulverizaciones con calda borde-
Iés al 1 por 100, aplicado pre-
ventivamente, Es necesario efec-
tuar varios tratamientos., El pri-
mero, poco después de la flora-
cion; el segundo, en pleno vera-
no, v el tercero, en otofio, A veces
conviene oiro fratamiento al comenzar el

0JO DE PERDIZ. V. ADONIS v OJALADO.

0JO DE POETA (Coreopsis). Género de plantas
vivaces o perennes, pero que se cultivan como anua-
les en los jardines, Todas proceden de los Estados

invierno

| e

N
yL

Ojo de poeta

Unidos, donde se conocen varias especies: C. tinc-
toria, Nult., que es tal vez la mas cultivada; C. lan-

ceolata, L.; C. grandiflora, Nutt.; C. auriculata, L.;
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0Ojos de pavoe real en las hojas del olivo

eteétera. Se prestan de un modo excelenle para la
formacién de macizos a pleno sol por su abundante
y Dbrillante floracion. Se siembran en otofio para
trasplantar en primavera, o de asiento en esta es-
lacidn,

0JO DURMIENDO. V. 0jo.
0JO VELANDO. V. 0j0.
OJOCHE. V. MASECO.

0JOTO, Calificativo que se da en Cuba a los fru-
ralces y

tos, tubérculos, demas que presentan en

Caballo de raza Oldemburguesa

su superficie manchas u ojos duros, insipidos o po-
dridos.

OLDEMBURGUESA. Nombre de una famosa raza
caballar del Gran Ducado de Oldemburgo, en Alema-
nia del Norte. La poblacién caballar de Oldemburgo
estd compuesta de mediasangres, y dados los elemen-
tos formativos de la misma, guarda mucha analogia
con los mestizos normandos. En América del Norte,
lo mismo que en Europa, el caballo oldemburgués es
muy apreciado. Constituye un excelente animal de
tiro ligero. Los pelajes dominantes son ¢l castafio
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y el negro. Ademas de la raza caballar, fambién existe
la raza vacuna, del mismo nombre y tipo que la raza
holandesa, con la cunal la semejanza es perfecta.

OLD SPOT. Raza porcina del condado de Glouces-
ter (Inglaterra), de perfil concavo, cabeza mediana
mente voluminosa, orejas largas y péndulas, patas
cortas y derechas. La piel es de color claro u obscu-
ra, en correspondencia con las manchas que presenta
su capa. El pelo es liso. La raza es muy prolifica,
ristica y bastante precoz.

OLEADA. Cosecha abundante de aceife,

OLEAGINOSA. Dicese de las plantas, una cuoal-
quiera de cuyas partes (semillas, frutos, etc.) con-
tiene aceite en proporcién suficiente para poder ser
extraido industrialmente (V. ACEITE),

OLEASA, Diastasa que, segiun Tolomei, determina-
ria la fermentacidon de las aceitunas mal conservadas,
Segin el mismo autor, la OLEASA descolora el aceile
en presencia de la luz. Lavando el aceite, se separa
la diastasa y se evita la descoloracion.

OLEASTRO. Olivo silvestre (V. OLIVO).
OLEAZA. Alpechin (V. esta voz).

OLEICO (Acido). Acido organico liquido muy abun-
dante en la naturaleza, especialmente en los aceites y
grasas ammales y vegetales, en las cuales se encuen-
tra libre en pequefias cantidades y en gran cantidad
combinado con la glicerina para formar un glicérido
lNamado oleina. Las combinaciones del ACIDO OLEICO
con las bases dan los jabones.

OLEINA. Nombre con que en la indusiria jabonera
se conoce el Acido oleico comercial, llamado tam-
bién elaina, || Nombre vulgar de la trioleina, glicé-
rido liquido gue es el principal componente de las
grasas liquidas, sohre tado del aceite de olivas.
Resulta constituido por una molécula de glicerina
combinada con tres de dcido oleico,

OLEOCALCAREO (Linimento), Mezcla vulgariza-
da como magnifico calmante de las quemaduras de
primer grado.

FORMULA :

Agua de cal . . . . }
Aceite de almendras dulces.

OLEOCEROLADO (Sinon.: CERATO). Mezcla y fu-
sibn a un calor suave de una parte de cera con
tres de aceite, que se agitan, retirados del fuego,
hasta enfriarse. Es corriente incorporarle una o mas
substancias medicamentosas en ¢l momento de ser
retirado del fuego. El producto oblenido se denomina
enfonces CERATO u OLEOCEROLADO COMPUESTO,

OLEOLADO. Preparacion farmacéulica que con-
siste en una solucidon de alguna droga o principio
activo medicamentoso, cuyo vehiculo es el aceite.
Esta voz se emplpea, sin serlo, como sinénimo de
linimento,

OLEOMARGARINA, Nombre que se da a la mez-
cla de oleina, estearina y palmitina (V. MARGARINA),
obtenida del sebo y que es de color amarillo y de
aolor agradable parecido al de la manteca. Se em-
plea directamente para substituir a la manteca o
para preparar la margarina o manteca artificial,

OLEOMETRO. Are6metro que sirve para determi-
nar la densidad de los aceites,

OLEORRESINA, Producto natural resultante de la
mezcla de principios inmediatos en los que dominan
una resina y una esencia; lldmase también Balsamo,
Las OLEORRESINAS son liguidos mds o menos densos
v viscosos, de color generalmente amarillo o ver-
doso, transparentes u opacos, de sabor amargo y
acre y de olor semejante al de la esencia que con-
tienen, Son insolubles en agua y solubles en alcohol

aa. 100 gramos.
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v éter. Tienen numerosas aplicaciones medicinales.
Entre las OLEORRESINAS mas conocidas deben recor-
darse la de Chio, extraida del terehinto (V. esta
voz); la de la Meca o de Judea, extraida del Balsa-
maodendron Gileadense, Kuntz; la de Copaiba, ex-
traida del copayero (V. esta voz), la de Cativo-
mangle, procedente del mangle (V. esta voz), las
de las coniferas, lamadas con preferencia trementi-
nas, etc., ete.

OLEOSIDAD. Nombre con que se conace también
la enfermedad de los vinos Hamada grasa (V. esta voz),

OLIGOCLASA. Silicato de aluminio y sodio con
algo de potasa, cal y magnesia.

OLIGURIA. Disminucién de la secrecidn urinaria.
Se produce en las suduraciones y diarreas abundan-
tes, en las enfermedades febriles graves, en los exu-
dados, en la debilidad cardiaca y en los casos de
nefritis aguda y cronica.

OLIVA, V. ACEITUNA,
OLIVAR. Sitio plantado de olivos.
OLIVARDA. V. ALTABACA.

OLIVARDILLA (Inula graveolens, Desf.). Plaula
anual, de la familia de las compuestas, que crece
en los sitios arenosos; mide hasta 50 cms. de allura
y es pelosa, viscosa, con hojas superiores lineales,
sentadas, y cabezuelas pequenas. En algunas regiones
de Espana se emplea como sudorifica,

OLIVASTRO. Olivo silvestre (V. OLIVO).
OLIVERETA. V. LAUREOLA HEMBRA,

OLIVERO. Lugar donde se¢ deposita la aceituna
durante la recoleccion hasta el momento que se la
Tleva al trujal.

OLIVICULTURA, Parle de la agricultura que cs-
tudia el cultivo del olivo.

OLIVIER DES SERRES. Agrinomo francés nacido
en Villeneuve-de-Berg (Ardéche), en 1539, Escribid
varias obras entre las que se destaca una verdadera
enciclopedia de
agricultura titu-
lada Le théditre
d’agriculture et
mesnage des
champs, que
aparecio en
1600 y de la
que a la muerte
del autor, en
1619, se habian
publicado ya
ocho ediciones.

OLIVILLA
BLANCA, Véa-
se SALVIA
AMARGA,

OLIVILLA
COMUN (Cneo-
rum fricoccum,
L..). Mata lefio-
Sa muy ramaosa
de la familia de
las simarubdb-
ceas, gue mide
hasta un metro
de altura, tiene hojas sencillas, persistentes, corii-
ceas, oblongas, enteras, sentadas, y flores amarillo-
verdosas, a veces rojizas en el apice. Florece en
, rimavera y crece en los sitios secos de toda la zona
oriental de la Peninsula Ibérica.

OLIVILLO BLANCO. V. LABIERNAGO,

OLIVINO. Silicato de magnesia en ¢l cual la mag-
nesia estd con frecuencia substituida parcialmente

Olivilla comiin
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por Oxido ferroso; a veces, la substitucidn es total
(Tayalita)., Llimase también Peridoto v entra en la
composicidn de muchas rocas (diabasas, basaltos, elc.).

("JVO Es la l""”'\'il' Olea cnropaea, l la
importante de la familia botinica de las oledceas.
El OLivo es realmente la forma cultivada (0. e. sa-
tiva) de dicha especié¢, cuyo tipo originario suponen
la mayoria de los botinicos es la O, e, oleaster, L.
(acebuche, ullastre, oleastro u olivastro). Hay, sin
cmbargo, naturalistas que admiten la existencia de
diferentes formas o razas silvestres, correspondientes
a otras tantas variedades o castas cultivadas.

Origen ¢ historia de su cultivo. El OLIVO es una
de las especies sometidas a cultivo desde los tiem-
pos mas remotos, El Egipto y el Asia se disputan
este origen, que por otra parte el mito griego, bhien
conocido, relaciona con la fundacion de Atenas. Los
libros sagrados mds antiguos hacen frecuente men-
cion de arbol, La cuna de la olivicultura es
evidentemente el Oriente mismo en que nacieron las
primitivas civilizaciones, v su expansion por toda
la cuenca mediterranea se debe a los colonizadores
griegos y fenicios, Antes de finalizar 1a Edad anti
gua ya existian los olivares ¢n toda la Europa meri-
dional y el Africa septentrional; y a través de la
agitacion militar de la Edad Media ha
hasta nuestros dias, en los cuales la civilizacion vy
el aumento de la rigueza han propulsado el desarrollo
actual, verdaderamente extraordinario, del olivar,
dentro v fuera de esta regiom mediterrinea, que sigue,
no obstante, constituyendo la zona dptima del OLIVO,

mas

este

subsistido

AREA CULTIVADA DEL OLIVO

describire-
mundiales,

anteriores afirmaciones,
actual de los olivares

Precisando las
mos la extension

olivos en ias
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cercaning de Roma

Espana. Se culliva en 37 de sus 49 provincias
peninsulares, Toda Andalucia, Extremadura, Castilla
la Nueva, los antiguos reinos de Murcia, Valencia
v Aragdén y la regidon catalana cultivan ¢l OLIVO,
Sdolo el NO. queda fuera del drea cultivada de oli-
var. Las provincias de Jaén, Cordoba v Sevilla son
las que poseen mayores masas y las cultivan mejor.
La extensidon total destinada a este cullivo que las alti
mas estadisticas registran es de 1.713.000 heclareas.

Portugal. E1 OLIVO se extiende por todas las pro-
vincias portuguesas; pero sus principales focos de
produccidn son el Alemtejo, el Ribajeto, Beira Alla
v Beira Baja y Tras-os-Montes. La extension culti-
vada de olivar es de 40.000 hectircas.

Francia. La superficie de olivar, que empieza en
la costa mediterrinea v que llegd en el pasado si-
glo a ocupar buena parte de los departamentos del
Ariege y del Isiére, rebasando la latitud de Aviion,
se¢ ha contraido posteriormente a los departamentos
de Alpes Maritimos, Bocas del Rodano v Var. Su su
perficie, en esta zona SO. del pais, sobrepuja
lag 100,000 hectareas.

Ialia, A excepcion del Piamonte y del Vénefo,
todo el resto de la peninsula italiana cultiva el OLIVO.
A 1.300.000 hectireas se eleva el drea olivarera de
esta nacion, que es la verdadera rival de Espaiia, y
no so6lo en la produccion v en la industria aceitera,
sino en ¢l comercio, que tiene organizado de modo
lan insuperable, que la permile exportar gran parte
de nuestros aceites inferiores, previa su refinacion

Grecia. Constituye la tercera de las naciones oli-
vareras de Europa. Los focos de la produccidon estin
en las islas de Chipre v Candia.

Paises Balcdn/cos. Albania, Yugoeslavia y las cos-
tas del mar Negro signen tan pobladas de OLIVOS
como 1o estaban bajo el dominio de los turcos., En

Illlfln

-
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la 300,000 de 100,000
a 225,000 heot. a 50,000 heet,

=
b =
de 40,000
a 30,000 heet.

menos de
20,000 heet,

=

de 25,000
a 20.000 heet.

Grifico de la superficie dedicada en Espafa al cultive del olivo

conjunlio se calculan en mas de dos millones de
OLIVOS los que pueblan estas comarcas,

Ribera asidtica mediterrdnea, Turquia posee en sus
provincias riberefias del Mediterrineo grandes exten-
siones de olivar, que alcanzan proximamente 750.000
hectiareas. Palestina, Siria y ¢l Gran Libano son tam-
bién muy productoras, aunque sus aceiles son de
calidad mas inferior.

Africa, Argelia tiene como el principal de sus cul-
tivos ¢l del oLIVO, sobre todo en la provincia de

S Soy . Sy
va sy,

Regidn cultural del olive en la cuenca del Mediterrdneo

Constantina, no bajando de 320.000 las heclareas
cultivadas del mismo. Tnez rivaliza y aun proba-
blemente la supera, pues s6lo en la region de Sfax

=
&
8 ” il 77

< olive

se aproximan a 200.000 las heclireas plantadas,
y en Susa y Monastir se aumentan las plantaciones
de afio en ano. En el Marruecos francés hace igual-
menle progresos este cullivo, como asimismo en la
Tripolitania. En la colonia de El Cabo han comen-
zado también las plantaciones desde comienzos del
siglo actual.

Estados Unidos de América. El estado verdade-
ramente olivarero de esta nacion es California, en
donde existen plantaciones que suman ya mas de
60.000 hectireas. La ex-
traccion de aceite es de
poca imporlancia porque
la mayoria del fruto se
prepara para cl consumo
directo.

América Meridional.
En Uruguay, Argentina,
Chile y Perti se va ex-
tendiendo el cultivo del
oLIvo, El primero de es-
tos Estados cuenta ya
con 3.000 hectdreas de
olivar.

BOTANICA DEL OLIVO,
La forma cultivada del
OLIVO (Olea europaca sa-
z  tiva, L.) presenta los ca-
%f racteres siguientes: drbol

Z de ftronco relativamente

bajo, aunque muy wvaria-
ble, pues oscila entre los
3 mis. en los limites de
su drea v los 15 mis. eén
sus zonas Gptimas: este
tronco es tortuoso, aca-
nalado, de corteza dspera, gris obscura. Las ramas son
fuertes, divididas algo irregularmente, y la corleza se
vuelve mdas lisa a medida que se apartan del fronco;
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son de color verde agrisados; los ramos, grises ceni-
cientos y cuadrangulares, Las raices se extienden mu-
cho en longitud y con la edad engruesan junto al cue-
llo formando lo que se llama peana del drbol. Las ho-
jas son persistenles, coridceas, sencillas, opuesias,
corlamente pecioladas, mis o menos lanceoladas, ter-
minadas en un mugrén agudo ; verdes agrisadas por ¢l
haz y blanguecinas por el envés, Las yemas axilares
san subglobosas. La fnflorescencia, en racimos axi-
lares y a veces también terminales, segin las varie-
dades. Flores telrameras con cdliz y corola de una
sola pieza cada uno: la altima de color blanco, con
sus cuatro lébulos alternades con los de los sépa-
los, dos estambres con anteras ovales, estilo corto
con estigma bilobado, ovario libre de dos celdas con
dos dvulos cada una. Ocurre a veces que ¢l drgano
femenino esta imperfectamente desarrollado, lo que
explica la esterilidad de algunos pies, fendmeno mais
frecuente en ciertas variedades, El fruto es una dr-
pa de endocarpio o hueso de dos cavidades, una de
las cuales gqueda, casi siempre, vacia por el aborto
del 6vulo correspondiente. El epicarpio, primero ver-
de, va tomando luego color morado y por dltimo ne-
gro, segin va avanzando la madurez. La semilla es
de albumen craso y aceitoso, recubierta por un epis-
permo amarillo, surcado por lineas o velas moreno-
obscuras.

Vegetacion y longevidad del olivo. Las yemas, tan-
to de las axilas de las hojas como de la terminacion
de los ramos, comienzan a manifestarse desde el oto-
filo, quedando paralizadas durante el periodo inver-
nal, transcurrido el cual recobran actividad, para
desarrollarse en brotes cuando la temperatura media de Roma, los estudios sobre las variedades del olivn
alcanza de 10 a 11°; florece en mayo
o junio sobre estos brofes y cuando
la temperatura es de 18 a 19%; la
fecundacidon se realiza en junio o ju-
lio, y de las numerosas flores de cada
racimo s6lo cuajan de la quinta a la dé-
cima parte. De las aceitunas fecunda-
das gran parte se desprenden durante
¢l verano. La madurez, que exige de
cinco a seis meses y varia también
seg(in las zonas, la alcanza el fruto
de noviembre a enero. La suma de
grados térmicos necesarios desde la
brotacidon a la madurez perfecta de la
aceituna es de 3.800 grados. Las
hojas duran dos o ftres afos, y se¢
renuevan en mayor namero durante
la primavera y el verano. El desarro-
llo del oLivo es lento. Sélo cuando
cuenta catorce o mis anos inicia sus
floraciones; y el estado adulto y de
plena produccidn lo alcanza bastante
después de transcurrido medio siglo
de existencia. Son muchos los oliva-
res en Espapiia que cuentan mas de
cuatro siglos, y en el litoral medite-
rrdneo, asi como en su region de ori-
gen, Palestina, Siria y Tanez, se con-
servan pies milenarios, cuyos tron-
cos, de seis y siete metros de circun-
ferencia por encima de la peana, sos-
tienen copas aun productoras de abun-
dante frulo.

Principales variedades del olivo
cultivadas en Espaiia. Las varieda-
des a que han dado lugar las com-
plejas circunstancias a que el OLIVO
ha ido acomodindose en el proceso
de la extension de su Area son muy
numerosas. Aun no estin estudiadas
v clasificadas en su totalidad; por for-
tuna desde hace algunos aiios y gracias
sobre todo a la eficaz intervencion del
Institito Internacional de Agricultura Olivo milenario de Mallorca

Ramo foliaceo
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van realizandose cada vez con mayor competencia e
intensidad. En Espana se pueden considerar como
mas importantes las variedades siguientes:

VARIEDADES GENERALIZADAS

MANZANILLO (O. e. pomiformis, Clem.). Arbol de
buen desarrollo y copa regular, ramas abiertas, ra-
mos largos, hojas medianas, alargadas, lanceoladas,

lisas, Fruto mediano, casi redondo, amanzanado,
de color verde claro hasta el enverado, en que se
torna morado para llegar al rojo vinoso en plena

algo mas alargado que
emplea espe-
car-

madurez; hueso elipsoideo,
el fruto y de superficie casi lisa. Se
cialmente para encurtirlo por la firmeza de su

X
' ®

——,
[ ——.

Ramo y fruto de Ia variedad Manzanillo

ne, pero da también excelente aceite. Su cultivo estd
extendido por todas nuesltras provincias olivareras.
GORDAL SEVILLANO (0. e. regalis, Clem.). Arbol
de no gran magnitud, con ramas abiertas, hojas de
tamano y forma algo variables, pero en general me-
dianas y alargadas, casi planas; fruto grande, elip-
soideo, bastante simétrico, verde no muy intenso y
con pecas blancas, que después se torna negro mo-
rado; hueso alargado, relativamente pequeiio, con
estriag marcadas. Se cultiva especialmente en An-
dalucia occidental y principalmente en Sevilla; pera
en pies aislados se le encuentra en casi toda Espa-
fia. Se le destina casi exclusivamente al verdeo.
OCAL O REAL (0. e. hispalensis, Clem.). Arbol
grande, de crecimiento rdpido y copa densa, ramas
fuertes, con alguna tendencia a la wverticalidad; ra-
mos largos, vigorosos; hojas largas, lanceoladas,
poco agudas, con frecuencia tendiendo a espatuladas,
verdeagrisadas, casi planas; frutos cilindrocdnicos,
algo amigdaliformes, de tamafio muy variable segiin
las zonas, de color negro azulado a la madurez, de
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carne no adherente; hueso de forma oval, alargado
y mas o menos aplastado por la region ventral, Se
aplica al verdeo en Andalucia y Levante, donde ad-
quiere tamano aproximado a la anterior. En las de-
mis regiones se la estima también como variedad
aceitera. Maduracidén infermedia,

VERDIAL, VERDEJO, VERDILLO, BERMEJUELA O RO-
YAL (O, e, viridula, Clem.). Arbol mediano, de copa

.4'"

Carrasqueiio
claro, ramas y ramaos

abiertos. Hojas de tamano irregular, generalmente
grandes, lanceoladas, medianamente acanaladas, li-
sas, verde-claras por el haz, blanco-verdosas por el
enveés, Frutos generalmente numerosos, de tamaino
pequeno o mediano,  de forma elipsoidal acorlada
y casi esféricos, verdes hasta muy adelantada la es-
tacion, Hueso poco adherente con punta aguda. Es
ristico, de maduracidon tardia y buena productividad,
Se aplica al consumo en adobo y a la obtencidn de
aceite.

CARRASQUERNO (0. e, columelia, Clem.). Arbol bas-
tante vigoroso en Andalucia, mis bien pequeino en
la regidon central; corteza negruzca, ramas abiertas,
ramos abundantes, gruesos y robustos. Hojas anchas
y cortas, planas, espatuladas. Frutos de forma elip-

amplia y aspecto verde con

-

Picndo

soidal, muy regulares o simétricos, a veces casi es-
féricos. Hueso de forma semejante al fruto, aungue
apuntado. Es también ristico v algo resistente, aun-

que no a log insectos. Madurez intermedia.
PICUDO (O, e, rostrata, Clem.). Arbol de buen
desarrollo con ramas y ramos fuertes, Hojas mas

bien grandes, de forma lanceolada, con algunas ten-
diendo a espatuladas, lisas, casi planas y con mu-
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gron bien marcado, Frutos de tamano regular, tron-
co-cOnicos, algo encorvados y con punia lateral.
Hueso de la misma forma, aungue mas alargado, v
punta aguda. Es de
r +  condiciones cultura-
les semejantes a los
anteriores. Anero,
pero productivo, Su
aceite es de buena
calidad.
CORNICABRA (O,

e. Cavanillesii, M.

R.). Arbol tanto o

mis vigoroso que

los anteriores, con
tronco cilindrico gue

a la vejez se¢ hace

acanalado, Ramos

largos y encorvados,
de color gris estria-
tdo de pardo; hojas
largas, estrechas,
simétricas, de color
generalmente algo
claro y peciolo lar-
go. Frutos largos,
. encorvados, punti-
agudos, que al en-
verar permanecen
largo tiempo de co-
lor morado claro,
con pedunculos largos. Hueso muy largo, corve y
puntiagudo, Variedad muy ristica y fecunda, pero
vecera, Prefiere tierras algo fuertes, Es de madura-
cion tardia,

CORNEZUELO (0. e. ceraticarpa, Clem.). De cre-
cimiento y porle semejante al anterior. Ramos de
insercion muy oblicua con la rama, con los nudos
muy pronunciados. Hojas de bastante longilud, algo
acanaladas y terminadas en mugrdén agudo, Frutos
grandes, generalmente arracimados, de forma de na-
vecilla, mas encorvados que en la variedad anterior,
pero con su terminacidon redondeada. Hueso de la
forma del fruto, pero terminado en pico agudo. Ca-
racteres culturales
coma los de la cor-
nicabra.

RACIMAL (O, ¢,
racemosa, Gouanj,
Arbol grande de co-
pa abieria. Ramos
largos y abundantes
de seccion cuadran-
gular muy marcada.
Hojas aplicadas al
cje del ramo, lan-
ceoladas con tenden-
cla a espatuladas;
peciolo fuerte, en-
corvado. Frutos arra-
cimados, algo ahu-
mados, de color
verde no muy inten-
s0 anfes del envera-
do, pruinosos, Hue-
so relativamente
grande, de la forma
del fruto, con la
punta prolongada,
Es variedad rastica y fecunda, aunque afera.

ARBEQUIN (O. e. ilerdensis, Colm.). Arbol peque-
fio, de copa globosa muy regular, de corteza fina y
ramas con tendencia péndula. Ramos de aspecto le-
vemenie plateado. Hojas pequeiias, lanceoladas o
algo espaluladas, verdeclaras, lisas y lustrosas. Fruto
pequeno, eliptico, simélrico, de carne poco adhe-

Cornicabra

Cornezuelo
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rente. Hueso de color claro, de superficie bastante
lisa. Tiene bastante afinidad con la anterior y es
también variedad resistente, productiva y ristica,
hasta el punto de
avenirse a los terre-
nos guijarrosos y
aridos.

LECHIN (O. e. ban-
queri). Arbol de gran
desarrollo y copa de
forma muy regular,
Ramos medianos,
abundantes, de un
gris claro. Hojas
medianas o pegue-
nas, lanceoladoespa-
tuladas, simétricas.
Fruntos pequenos,
ovales, elipticos, con
ligero apuntamiento
lateral, pruinosos,
muy negros a la ma-
durez, Hueso pro-
porcionado, con es-
trias finas. Se cultiva
mucho en Milaga,
Granada y Alicante,
y se aplica mucho al
adobo, ya maduro. Esta especie de olivo rinde muoy
buen aceite.

Ademas de estas variedades, ampliamente extendi-
das por tadas las provincias olivareras de Espafa, tie-
nen gran importancia en algunas regiones las que
mencionamos a continuacion :

TEMPRANILLO. Fruto mediano, algo oboval, muy
temprano. Cul-
tivado en CoHr-
doba, Zaragoza
y Ciudad Real,

EMPELTRE ©
VERO, Bastante
afin al anterior,
de fruto mas
oboval, de acei-
te abundante y
fino; predomi-
nante en el Bajo
Aragdn y algo
extendido tam-
bhién en Zarago-
za y Valencia,
Considerado co-
mo el mis fino
para aceite y
muy apreciado
por ello,

CIRUJAL, Algo
parecido en la
forma del frufo
a los anteriores,
aungue mas bas-
to. Abunda en el
valle del Jaldn,
y con ¢l nombre
de Tachuno, en
el norte de la
provincia de
Jaén.

NEGRAL. Fru-
to elipsoidal, ca-
si esférica, de
mucho y buen
aceite y el mais Arbequin
cultivado en In X
provincia de Zaragoza, aunque en pies aislados se
le encuentra también en otros muchos puntos de la
tierra,

Racimal
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NEVADILLO BLANCO O MORADILLO, De las mds
apreciadas en Andalucia oriental; de fruto eliptico,
que no pasa del color morado a la madurez, la cual es

bastante tem=
' : prana.

NEVADILLO
NEGRO. De fruto
algo mas peque-
fio, pero de ex-
celente sabor y
por e¢llo de gran
mérito para ado-

tante, se la cul-
tiva sOlo espo-
radicamente.
HOJIBLANCO |
Muy buena va-
riedad para te-
rrenos calizos,
que da excelen-
les resultados en
la zona de Agui-
lar, Cabra y Lu-
cena. De cubier-

i
3 bar.
vf MORCAL. Fru-
3 o acorazonado,
37 el de mayor ta-
. mano entre fo-
8 dos y aplicable
* lanlo a conser-
'3 var como para
{ aceite. No obs-
4

Lechin
ta poco densa,
hojas estrechas
y glaucescentes y fruto parecido al del nevadillo,

ALAMENO, Variedad algo basta, de copa lanzada y
fruto mas bien pequeio, que se cultiva principal-

Empeltre o vero

mente en la confluencia de las provincias de Cor-
doba y Sevilla.

ACEBUCHENU O ACEBUCHINO, Variedad muy ris-
tica, productiva aunque afiera, que por varios ca-
racteres recuerda al acebuche tipico y que se encuen-

uns
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tra en muchas zonas, casi fodas ellas de clima des-
favorahle,

do, caflivano, te-
tudo, alorena,
dulzar, con cuya
enumeracidn
quedamos muy
distantes de ago-

Ademdas de las variedades descritas pueden mencio-
tar los nombres
que se adjudican

narse también
olras muchas, 1
mas o menos lo- |
calizadas, como
los varales blan-
co y negro, ja-

en los distintos

lugares a las cas- =« |
tas espafnolas dv
OLIVO; pero a
nada conduciria
el intento de abarcarlos todos, ya que, en gran

balunos, ojo de
liebre, colchonu-

parte, son sindénimos locales o regionales de los ex-
presados,

Cirujal

ECOLOGIA DEL OLIVO

Clima El OLIVO requiere para su produccion nor-
mal y econdmica un clima templadocilido, que es
el reinante en la region agricola a que da nombre.
Esta region alcanza, en Europa, hasta el paralelo 45
y desciende en Africa hasta ¢l 18. La temperatura
media minima de invierno que suele fijarse como li-
mite necesario a la vida de la especie es la de — 39,
pero soporta también la de —8° si el deshielo se

verifica en buenas condiciones y antes de
los periodos delicados de brotacion y so-
bre todo de floracién. Hay variedades
mas resistenles que otras, generalmente
las de brotacion tardia, como la cornica-
bra vy carrasquena, La suma de grados
de temperatura media diaria que necesita
¢l OLIVo para recorrer todo su ciclo ve-
*  gelativo es la de 5.278°. Aungue el OL1-
VO ¢s un arbol xerofitico, necesita un mi-
nimo de humedad para subsistir y soste-
ner su fruto durante el estio. Esta nece-
sidad es muy variable segan la natura-
leza del suelo y subsuelo y la topografia
del olivar, Los vientos fuertes perjudican
la fructificacidon y agravan, si son secos,
la deficiencia de precipitacidén acuosa.
Terreno. La experiencia demuestra que
los mejores terrenos para la buena pro-
duccion de este drbol son los arcillocali-
zosiliceos, bien equilibrados, por lo tan-
lo, en condiciones fisicas. Pero a pesar
de esta preferencia no deja de aceptar
muchos otros, mostrando asi su gran fa-
cultad de adaptacién. En realidad es mis
breve decir los terrenos que rechaza que
los que acepta, Aquéllos son, sobre todo,
los fuertes y himedos de invierno, que
le predisponen a las enfermedades, vy los
que por la deficiencia de profundidad im-
piden el desarrollo de sus fuertes raices.
Respecto a la situacion preferible hay que
fener presente la conveniencia que para
esle arbol representa la buena ventila-
cién e iluminacidn de las copas, Por eso las laderas
suaves, los rellanos y las mesetas no excesivamente
elevadas le son propicios. Su sobriedad le permite
vivir fuera de los valles y vegas, de donde, por otra
parle, otros cultivos considerados mas lucrativos le
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rechazan. En realidad

Negral

los hondos esld mas ex-

puesto a la helada; y la mayor persistencia en ellos

Nevadillo blanco

de la niebla pue-
de perturbar In
floracidn. La ex-
posicién mas fa-
vorable es la del
NE. en las zonas
mas calidas; en
las mis frias, so-
metidas a fre-
. cuenles heladas,
lo son las del N,
y del NO,, en
las que el des-
hielo se hace
mis lentamente
que en las del
B. ¥8.
Multiplicacion
del olivo. Todos
los procedimien-
tos que se apli-
can a la de las
demis especies

frutales son aplicables a la que nos ocupa; pero, como
en aquéllas, los mis acostumbrados y convenientes

Nevadillo negro

U o .

i

son los de multipli-
cacion artificial, aco-
do, estaca e injerto.

Acodo. S6lo en
contados casos se
aplica, Lo mas gene-
ral es que se aprove-
che la conocida ten-
dencia a rebrotar
abundantemente de
aquellos pies viejos
o helados y que por
una u otra de estas
causas haya habido
que rebajar, Apor-
cando la peana don-
de se hayan dejado
estos rebrotes se lo-
gra hacerlos enraizar,
y oporfunamente se
arrancan con azadon,
Dos o tres afios son
necesarios para que
log rebrotes estén en
condiciones de po-
der ser llevados a las
eras destinadas a la
formacioén de planto-

cerse

asienle
primer

sanas,

interio

Estacas de vivero, EI|
procedimienio de estaca es
el mas usado para multi-
plicar el OLIVO, Pueden ha-

enraizar primero en

el vivero o planfarse de

11 para preparar las
as deben elegirse ra-

mas de dos o (res aios,

rectas v endereza-

das, de las que llenan el

r de las copas y de

las cuales se cortan trozos
de unos 35 cms, de longi-
tud, que se clavan en sus
correspondientes cras a
0,25 mts. entre si en li-

neas separadas a su vez
0,60 mts. La porcidon emer-
gida de las estacas serd

de pocos cenlimetros y aun mejo

r fuera quedase lige-

ramente recublerta de tierra formando camelldn, Si

las cras no hu-
biesen sido des-
fondadas, se pre-
pararidn previa-
mente zanjas pa-
ra las lineas de
estacas. La su-
perficie de aqué-
llas se recubrira
de hojarasca y
la tierra se man-
tendra en buen
estado de hume-
dad con los rie-
gos necesarios .
Durante los dos
primeros afnos
se dejardn en
libertad los bro-
tes originados;
pero en la pri-
mavera del ter-
cero se¢ rebaja-
ri la estaca so-
bre el mas fuer-
te, que casi
siempre es el

Muoreal

inferior, y se sujetari a un tutor este Gnico ramo

respetado. En la primavera del
plantarin los arbolillos asi ob-
tenidos a los cuadros o fablares
de educacidon, dejindolos sepa-
rados 1,50 mis. unos de otros.

Estacas de asiento. Para la
plantacién de éstas vsanse ra-
mas mds gruesas y de mavor
longitud, gque llega de 2 a
2,40 mis. en los plantones des-
tinados a formar OLIVOS de un
pie. Es mas general entre nues-
tros olivicultores el uso de tro-
zos de ramas de 0,60 a 1 me-
tro y menor grosor que los an-
teriores, que se llaman general-
menie garrotes y se plantan
por grupos de tres a cuatro,
casi juntos en el extremo ente-
rrado vy separados vy apoyados
en los bordes del hoyo por el
opuesto, Los plantones se entie-
rran en su tercio inferior y se
aporcan en la porcidon restante,

gquinto afio sc¢ iras-

Rebrote enraizado
con trozo de peana

vy los garrotes se recubren con la tierra que se ha

nes transportables a los hoyos de asiento defini-
extraido del hoyo. Algunos riegos en el primer aio

tivos.
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de plantacidn son precisos para favoreécer el enrai-
zado.

Injerto. Este procedimiento se empleaba antigua-
mente sélo para aprovechar los acebuches aparecidos
espontincamente en los mon-
fes, o los pies de deficiente
o mala produccion de las
plantaciones u olivares. Hoy
s¢ va aplicando cada vez mis
a la crianza de plantones en
los viveros, Para esle obje-
to hay que obtener primero
los patrones o porlainjertos
por siembras de hueso en se-
millero.. Cualquiera que sea
la procedencia de estos hue-
sos, hay que contar con la
existencia de una proporeidn
de infértiles, que se reduce
generalmente en las varieda-
des mias proximas al tipo
acebuche. Los frutos que se
tomen al efecto se dejaran
madurar completamente en
el Arbol hasta que se arran-
quen y blanden. Se desme-
nuzan en ¢l agua v se frolan con asperdn para sepa-
rar bien toda la pulpa, se les sumerge en lejia, se

Preparacidn
del eseadete

Fases de la aplicncion del escudele

les seca y se estratifican en arena hasta principios
de primavera en que puede procederse a la siembra,
La dureza del endo-
carpio lefioso ocasio-
na un retraso de uno
a dos anos en la ger-
minacién de estos
huesos, y para redu-
cir este periodo se
pueden usar algunos
procedimientos, de
los cuales los mds
recomendables son:
mantenerlos en estufa
seca a la temperatu-
ra de 60° durante al-
gin tiempo; sumer-
girlos en agua calen-
lada a la misma tem-
peratura por espacio
de diez minutos apro-
ximadamente o ma-
cerarios durante
cuatro o cinco dias
en agua de cloro.
También cabe sepa-
rar o quebrantar este
endocarpio o cuesco
para que la almen-

Injerto de ptia de hendidura
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dra quede libre; pero esto obliga a embadurnar las
almendras con una mezcla adherente de tierra arci-
llosa y boniga fresca de vaca para protegerlas con-

Injertos de coronn sencillo ¥ triple

fra las larvas v los roedores. La siembra se hace

cn eras, al aire libre, pero prolegidas con zarzos
contra las posibles heladas; o en camas, al exle-
rior o dentre de locales acristalados, En unas vy

ofras, bien preparadas, se trazan surquitos en que
se entierran las semillas, regando inmediatamente y
recubriendo con hojarasca o mantillo. Las plantitas
que nazecan en la temporada solo necesitarin riegos
y escardas y alguna proteccion durante el siguiente
invierno contra las heladas, si el rigor del clima
las hace femer; y en la segunda temporada, aclareos
v repeticion de los cuidados de la primera, Si la
injertacion ha de hacerse
al pie suele aprovechar-
se al efecto esta segunda
temporada, excepto en
las plantas mias atrasa-
das, que pueden dejarse
para la primavera si-
gulente, En caso contra-
rio se ‘levarin en este
olofio o en la primavera
siguiente a las eras de
educacion o formacion,
La generalidad de los vi-
veristas realizan la injer-
tacidom en eslas dltimas
cras, El primer ano de
estancia en ellas s6lo se
cuida de la limpieza del
suelo, y al siguiente se
procede a la injertacion,
genceralmente por el pro-
cedimiento de escudele,
a ofo velando, pero tani-
bién se hace a veces de
canuatillo, de pha y de
corona. Este iltimo es
mis recomendable para
injertar OLIVOS ya he-
chos en el olivar,
Formacion o educacion
de las jJovenes olivos,
Lag operaciones al efecto
comienzan en los cuadros correspondientes del vi-
vero, favoreciendo el desarrollo del brote terminal
por medio del pinzamiento de los brotes latera-_
les mds vigorosos, Al segundo afho de vegetacidon en
dichos cuadros se le podan las ramas del tercio in-
ferior y en los siguientes se prosiguen las supresio-
nes o acortamientos hasta dejar s6lo las reservadas

Parado o desmoche
de un olivito
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para fundar la cabeza. La forma preferible para la
huena fructificacion es la de vaso o canasto inverti-
do, que se obtendra asi: couando el vértice del arbo-
lito cuenta con las cuatro ramas reservadas a la altu-
ra conveniente y opuestas dos a dos, se corta la

Fig. 2. Primera poda sobre una de las ramas
de fundacion

gnia en A sobre la cruz que aquéllos forman (figu-
ra 1), Durante el estio estos ramos d.-mr_mllnr:‘m
brotes laterales también opuestos, y en la pmp;lvcm
siguiente aquéllos estaran constituidos, aproximada-
mente, como el representado en la figura 2. Al lle-
gar esta época se corfan las ramas en A ¥ nos ser-
viremos del ramo B para prolongarlas en una direc-
ciom menos inclinada, suprimiendo enteramente el
ramo C y acortando los D. En la tercera primavera
gue sigue al desmoche del 'talln. estas cuatro ramas
ofreceran ¢l aspecto de la figura 3. En este momento

Y
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Fig. 3. Segunda poda sobre unn de estas ramas

pucden ser plantados de asiento para completar .Lhzf—
pués del prendimiento el namero de ramas princi-
pales que deben formar su cabeza. Pero si se pre-
fiere retrasar la plantacion de asiento hasta los doce
o catorce anos, se cortard cada una de las cuatro
ramas en A por encima de dos ramos laterales des-
tinados a formar dos nuevas ramas, Al cuarlo ano
esta operacion ha dado el resultado gue muestra la
figura 4. Como las dos nucvas ramificaciones estan
en una posicién demasiado horizontal, se lag corta
en By se emplean los ramos C para prolongarlas; el
ramo opuesto D se suprime. Se obtienen asi ocho
ramas principales para formar la copa, y no habrd
mis que alargarlas cada ano por medio de su ramo
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terminal y acortar las laterales de mayor vigor para
favorecer aqguel alargamiento, En vez de formar los
OLIVOS c¢n el vivero se puede dejar para después del
afo de arraigo en el olivar. En los olivares consti-
tuidos por estacas de asiento se procede diversamen-
te segun las regiones. En unas s¢ conservan tantos
pies o piernas como estacas prendieron. En las me-
jores fincas de la provincia de Sevilla es usual con-
servar por sucesivas supresiones tan sélo dos opues-
lag, de que se obtienen bifurcaciones; las primeras,
proximas al suelo, se denowminan puerlos, y las si-
guientes (de cada una de las cualro antes logradas)
constituyen los brazos, La costumbre local, influida
por circunstancias, como la siembra o no del suelo,
entrada o preservacion del ganado y vegetacion de la
variedad, determina que los brazos se eleven mas o
menos y las copas queden altas o bien afaldadas
hasta el suelo. En los pies de gordal las copas se
forman con dos phaas injertadas en corona sobre Ia
extremidad de los plantones, que suelen tener unos
2 mis. de altura.

Preparacion del terreno para olivar. Aunque sea
recomendable esta preparacion con un  desfonde,
como para cualquier otro arbol frutal, dificultades
economicas y de ejecucion determinan el predominio
de la plantacién en terreno preparado con las labo-
res de arado precisas para limpiarlo de vegetacion
espontinea y en el que, previo el marqueo, se ex-
cavan los hoyos que han de recibir los plantones,
La forma de disponer los hoyos suele ser la de
marco real (V. esta voz), a pesar de que la de tres-
holillo (V. esta voz) sea mas recomendable. La se-
paracion o marco de los pies se dispondrd segin el
desarrollo presumible de los mismos, que depende
de la variedad, clima y condiciéon del terreno. En
la prictica este marco varia entre 8 y 15 mts., no-
tindose en la actualidad la tendencia plausible de
plantar a marcos amplios. Los hoyos, a los que se

: =
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Fig. 4. Tercera poda de fundacion

suele dar forma cabica, de una vara, por lo menos,
de lado en las tres direcciones, deben excavarse con
antelacion de algunos meses respecto a la fecha de
la plantacion,

Prdctica de la plantacion, La época preferible
para la plantacién es ¢l otoio o principios de pri-
mavera, segan se¢ trate de climas calidos y terrenos
sueltos o de frios y compactos respectivamentie. En
los hoyos se prepara cama para los plantones con
la tierra que estuvo eén la superficie, a la que se
mezclan los abonos, si se emplean, y de modo que
las rafces que han de descansar sobre ella gqueden
a la altura que en el vivero ocupaban. Las raices de
los plantones sufririn el arreglo o recorte que su
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estado requiera; y colocadas aquéllas verticalmente
en el centro de los hoyos, se rellenan éstos con el
resto de la tierra, hien comprimida. Si se frata de
estacas de asiento, se colocarin separadas y apoya-
das en los dngulos o en los hordes del hoyo, relle-
nando éste con las tierras extraidas de los mismos,
también invertidas de posicidn y comprimidas. Un
riego a continuacidon es conveniente tanto en uno
como en olro caso,

Cuidados al olivar. Laboreo. El OLIVO, como casi
todos los arboles, no exige labores profundas. Dos
labores de vertedera, la primera muy inmediata a
la recoleccion, la segunda a fin de invierno, son las
acoslumbradas y aconsejables, pudiendo las suce-
sivas tener caracter de binas y tanto mas superfi-
ciales cuanto mas avance la estacion. Los arados
hisurcos y los cultivadores o las binadoras bastarin
para las de primavera y estio, que serin en el -
mero que las hagan necesarias la limpieza y la re-
mocion de las capas superficiales. Las labores de
azada al pie se hacen necesarias para remover los
cnchillos que dejan los instrumentos de traceién. En
los olivares en ladera conviene disponer rebordes
que rodeando los OLIVOS sigan las curvas de nivel,
retengan el agua pluvial y dificulten los arrastres de
las tierras.

Cultivos asociables. La asociacion de otros cul-
tivos al del OLIVO no suele ser aconsejable en ge-
neral; pero, circunstancialmente, pueden imponerlo
exigencias agrondmicas o econdmicas. En el periodo
de formacion del olivar, en los olivares en buen
terreno de regadio y en las épocas de baja del
precio del aceite, podrd convenir aproyvechar el sue-
lo con oftros cullivos asociados o intercalados. Uno
de los mas generalizados es el de la vid. Entre las
especies lefiosas también se asocian el avellano vy
el almendro, En ¢l reino de Valencia, a veces el
algarrobo, que es poco aconsejable, Es frecuente
sembrar los olivares de cereales y leguminosas anua-
les; asociacion, sobre todo la de aquéllos, que sdlo
en los primeros anos de un olivar debe admitfirse,
En los terrenos de regadio son las hortalizas y la
alfalfa los cultivos que se le asocian, Las normas
gue deben fenerse presentes para decidir sobre estas
asociaciones son: 1.%, que las temporales son pre-
feribles a las permanentes, pues al OLIVO en su
total desarrollo le perjudicard mucho la competencia
de otro cultivo; 2.°, que las asociaciones homogéneas
deben  evitarse, prefiriéndose, en cambio, aquellas
otras plantas que en régimen radicular, forma exte-
rior y necesidades alimenticias difieran lo mas po-
sible y sean, en cierto modo, complementarias de las
del oLivo, Ejemplo de asociacion temporal admisi-
ble es la de la siembra de cereales, leguminosas o
plantas aromiticas, como el anis y comino, durante
los afios de formacion del OLIVO y perfodo de juven-
tud de éste, si el terreno es apto para ello y se sos-
tiene su fertilidad natural con abonos. Otro es ¢l
de la vid plantada en los interlifios del oLivo, en li-
neas de las cuales se vayan arrancando las mis pro-
ximas a los OLIVOS a medida que éstos crecen. El al-
mendro es ann folerable en substitucion de la wvid,
pues tiene, como ésta, las raices penetrantes, no
siendo su copa demasiado antagdnica e incompatible
por su tendencia elevada y forma oval encajable en
la esférica del olivo. La higuera, en cambio, y el
algarrobo, de larga vida, que caracterizan de per-
manente su asociaciom y cuyo régimen radicular y
porte de copa son semejantes a los del OLIVO, son
cjemplos de las asociaciones rechazables.

Abono del olivar. Esta operacion no debe omitirse
en este cultivo, pues la vegetlacidon constante del dr-
bol en permanencia por tantos aiios en el mismo
terreno, hacen mas indicada adn que en otros la res-
titucién de los elementos extraidos de aquél. Los
andilisis y experiencias de M. Audoynaud demuestran
que un olivar adulto extrae del terreno las siguien-
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tes cantidades de elementos fertilizantes por hecld-
rea y ano:

Nitrogeno P 17.100 kgs.
Anhidrido fosfarico | 8.100 »
FOIRSR . S v 22.500 »

lo que representa una relativa sobriedad de este
arbol, sobre todo en anhidrido fosforico. De fodos
modos, procede restablecer estos elementos por me-
dio de abonos orginicos, minerales, o de unos y olros
en combinacion, El estiércol es el abono orginicu
mis empleado en la practica, aunque generalmenle
s0lo para los olivares del ruedo de las poblaciones;
pero dada la composicion de aquél, para no aplicar un
exceso inatil de nitrdégeno y potasa, procede la apli-
caciom de 3.500 kgs, de esliércol por ano, con los
que quedard provisto ‘el suelo de anhidrido fosfarico
y nitrégeno, y complementar con sales potdsicas los
12 kgs. de polasa que resullarian de déficit. Otras
primeras materias orginicas que se emplean en el
Mediodia de Francia para el abono del OLIVO son
los residuos de lanas, los de cueros, la sangre dese-
cada y las raspaduras de cuernos y pezuilas proce-
dentes de carnicerias, asi como las tortas u orujos
de las indusfrias oleaginosas, Pero se comprenderd
que todos estos materiales no son obtenibles en pro-
porciones que permilan substituir la escasez del es-
tiercol. Por eso la substitucién que creemos mias
prictica es la del abono con plantas enterradas en
verde. Para este abono sideral se prefieren las legu-
minosas, especialmente el haba, veza y altramuz,
segin sea el terreno arcilloso, calizo o arenoso. Sem-
bradas con la anticipacién fosfopolasica, regadas al
iniciarse la floracion y enterradas algunos dias des-
pués con una labor de vertedera, dejan abonado
el olivar para algunos aios; y este efecto de la fer-
tilizacién queda logrado con mayor economia que can
el estiércol, sobre todo en los olivares distantes de
las poblaciones. Los abonos quimicos vienen tam-
bién usindose desde hace algunos afios en el abono
de los olivares. Aparte las formulas que cualquier
olivicultor puede por si determinar a base de la com-
posicién de la planta y de la del terreno, hay mu-
chas derivadas de la experiencia; y como ejemplo
adaptable a gran nimero de casos, consignamos la
propuesta por el prof, Cassini, que es la siguiente:

/ Superfosfato de cal (en
\ suelo calizo).. . . 400-500 kgs.
Para aplicar ) Escorias Thomas (en
en otono , suelo no calizo)., . 60N-200 »
Sulfato de potasa. . . 200-300 »
. Sulfato amoénico.. . . 100-150 »

Para aplicar

en primavera ) Nitrato de sosa. . . . 100-150 »

La época de abonar los olivares es la de prima-
vera, pero el estiércol y las materias de descompo-
sicion lenta podrdn aplicarse en otoiio, con lo que las
humedades de esta estacién y del invierno favore-
cerian dicha descomposicion, Para su mejor aprove-
chamiento por el drbol se aplicardn abriendo un pe-
queno foso circular somero y ancho a alguna dis-
tancia del tronco, y en su fondo, y bien divididos,
se reparten los abonos, cubriéndolos con la fierra
misma extraida de la foseta. La prictica de abonar
los OLIVOS el afio mismo que se les poda es bas-
tante racional,

Riego del olivar. La cuestion del riego de los
olivares es mera cuestion de clima y terreno. En las
regiones templadas el OLIVO se pasa muy bien sin
riegos; pero en los paises meridionales de estio
prolongado y seco, la posibilidad de aplicar algunos
riegos es de primordial importancia; los OLIVOS re-
gados en primavera florecen con mayor abundancia
y las olivas cuajan mejor. Del mismo modo, dos ©
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fres riegos de estio garantizan la permanencia del
fruto en el drbol, Los terrenos sueltos y los plan-
laderas

tados en al mediodia son los mas necesi-

Olivo de estaca en formacién con ocho ramas iniciadas

tados de humedad artificial, Por el contrario, en los
suclos arcillosos y en los valles de los paises del
timite septentrional de su drea de cultivo, los riegos
pueden perjudicar ¢l buen funcionamiento de las rai-
ces o favorecer la heladura del drbol.

Poda del olive, La poda del oLIVO comprende el
armado de las copas o poda de formacidn y la poda
de fructificacion o enlretenimiento de aguéllas.

Poda de formacidn. La primera de las operacio-
nes que comprende es el parado de los tallos a la
altura conveniente y sobre un grupo de ramos, ge-
neralmente cuatro, cruzados dos a dos, que consti-
tuiran las ramas de fundacion. Segan el vigor y
desarrollo propio de la variedad, el clima y el terre-
no que favorezcan mis o menos esle desarrollo, se
elegird o determinard la altura de esle parado, gue
dentro de tales indicaciones convendrd casi siempre
reducir para facilitar el acceso de la savia, la reco-
leccion del fruto y las pulverizaciones o fumigacio-
nes con que se combaten las plagas del drbol. En la
prictica usual esta altura oscila entre 1,50 mis. ;)
2.30 mis. Ya hemos dicho como se oblienen las pri-
meras bifurcaciones de los ramos primitivos hasta
obtener las ocho a dieciséis ramas de la arm:'lzén.
Segiin se vayan eligiendo para las prolongaciones
sucesivas de ¢stas los ramos de tendencia vertical
u horizontal, se llegard a la forma oval o forestal o
bien a la forma de canasto invertido. La primera es
mas conveniente para el cultivo mecanico; ta_ segun-
da, para la abundante fructificacion y comodidad de
recoleceion vy tratamientos. Pero también se debe
tener en cuenta el porte propio de la variedad para
no operar en contra de la naturaleza.

Poda de produccion. Esta poda tiende a conservar
la forma obtenida por la primera y a regular las
cosechas con intervenciones peridédicas en el ramaje.
Las wvariadisimas costumbres reinantes en esta poda
se suelen agrupar en los tres fipos llamados res-
pectivamente limpia, poda o escamujo y tala, que
substancialmente se diferencian en la distanciacion
¥ en la intensidad de la operacion y que se rela-
cionan de manera directa. Por la primera, o sea la
limpia, se suprimen tan solo la madera muerta, las
ramas torcidas o escarzosas, las acaballadas, las chu-
ponas y las que por su excesiva fuerza sobresalen
del conjunto y rompen la armonia y equilibrio de la
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copa; repetida todos los anos, puede bastar al acla-
reo necesario del ramaje para la ventilacion e ilumi-
nacion exigidas para la normal evolucion de yemas
y botones. La poda o escamujo separa, ademas de
lo referido, algunas ramas mas gruesas que han fe-
nido lugar de formarse y macizan y densifican las
copas. Seglin el vigor que las circunstancias extrin-
secas o inlrinsecas del arbol precisan, la operacidn
serd bienal o ftrienal. La tala afecta a ramas de la
armazdn mias o menos corridas, con su corfeza en-
durecida, para, con sn separacidn, forzar la nueva
brotacién con que se substituye la madera vieja v
se reslaura la vegetaciom. La limpia y la poda de-
ben disputarse la primacia en esta operacidon, segin
las condiciones del medio y de la variedad cultivada.
La tala debe reducirse a los casos extremos en que
por vejez del arbol o por abandono de largos afios
sea menester aplicar procedimiento tan radical, En
todos los casos hay que tener presentes, para la elec-
cion de sistema y su ejecucion, las siguientes consi-
deraciones: 1.% en ¢l OLIVO, como en todos los
arboles, los ramos fructiferos no son los endereza-
dos o verticales, sino los inclinados y pendientes,
en que la savia circula con menos velocidad; 2.8, la
superabundancia de los ramos fructiferos ocasiona en
aios favorables una fructificacién excesiva que agota
las reservas, deferminando la perjudicial y caracte-
ristica veceria; 3.®, para que los botones y el fruto
de este drbol puedan desarrollarse bien, es necesaria
la influencia del sol y del aire, Para lograrla, y para
que la savia se emplee en la produccion regular de
dichos 6rganos, ¢l ramaje no ha de ser excesivo.
Asi es que todos los ramos superfluos (agotados, es-
carzosos y mal dirigidos) deberan suprimirse., Los
conservados quedarin bien distribuidos alrededor del
tronco y sin confusion; 4., para la vitalidad y buen
funcionamiento de las copas conviene equilibrar las
ramas madres y proporcionar el ramaje al vigor re-

Olivo llevado en forma forestal

lative de cada pie. Esto contribuird a la buena dis~
fribucion de la savia v a la nutricion conveniente de
los frutos; 5.%, convendria, en lo posible, evitar la
supresion de ramas fuertes, porque las grandes heri-
das causadas son de cicatrizacién dificil y el arbol
tarda mucho en reponerse, Todas estas condiciones
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Olivo joven en formacion anles de la limpia

son perfectamente compaltibles con la forma de ca-
naslto o vaso invertide preconizada para la formacion
del drbol. Los instrumentos usados para la poda son
la hachuela, el destral, ¢l serrucho, la podadera vy la
tijera de podar. Provisto de estas herramientas, el
podador examinard primero ¢l estado del arbol para
darse cuenta de las supresiones principales que debe
realizar, con el fin de obiener una eguilibrada dis-
posicion de las ramas que han de quedar formando
el esqueleto del oLIvo, Utilizando el hacha para las
mas fuertes, las atacard desde dentro y desde abajo,
cortando lo necesario para dejar el interior de la
copa bien penetrable por la luz y el aire. De paso
suprimird toda rama vertical y chupona. El aclarado
y regularizacion de la falda completardn la operacion,
La ¢poca preferible para la poda es la primavera,
cuindo no sean ya de temer las heladas que puedan
danar la made-
ra y cuando la
circulacion,
aun lenta, de
la savia permi-
ta la facil cica-
trizacion de las
heridas.
Desvareto o
desmamonado
lLas reservas
que en la pea-
na y en algu-
nas zonas del
fronco se acu-
mulan ordina-
riamente por
dificultades de
circulacidn y
consiguiente
estancamiento
de la savia, son
: origen de bro-
Olivo terciado les proventi-
cios v adventi-
mamones) que debilitan la copa. La
podas vy opone a la cir-
libre de la favorecen y estimulan la

fretalios y
vejez, las
culacion

clos

todo lo que se
savia,
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El mismo olivo después de la limpia

produccidon de aquéllos. La separacion anual es un
complemento de la poda de la copa y debe hacerse en
el curso del verano, ya adelantado éste, para que,
bien lignificados en su base, no puedan reproducirse
en el resto de la temporada. Las herramientas em-
pleadas para ello son las binadoras de mano, de
corte bien afilado y de mango corto, que en Andalucia
suelen Hamar sachos. Si en esta ocasion se quitan
también con la podadera las verrugas y excrecencias
del tronco y ramas, las ramas secas y enfermas, y
se rascan en aquéllas las vegetaciones parasitas,
como son los liqguenes, y las cortezas ahuecadas, al-
bergug de insectos, se realizara una escamonda tan
recomendable como el desvareto, Una y otra opera-
cion son complementarias de la poda de invierno. Por
iltimo, ¢l encalado de troncos y ramas de fundacion

es otra medida de higiene y profilaxis de los oli-
vares
RECOLECCION Y APROVECHAMIENTO
Maduracion de las aceftunas. El fruto del oLIvo,

que, segun los climas, cuaja desde los primeros dias
de mayo a mediados de junio, tarda seis meses en
alcanzar su madurez, altravesando en su evolucion
todo ¢l verano, durante el cual, en lucha con el ca-
lor y la sequedad, que determinan la caida de mayor
o menor proporeion de fruto, va aumentado
de volumen y variando de color desde el verde abs-
curo del comienzo a olro mas claro hasta que so-
breviene el enverado, Este comienza cuando la acei-
tuna alcanzé todo su volumen, por la aparicion
de manchas purpireas que lHegan a ganar toda la
superficie, obscureciéndose luego hasta hacerse mo-
radas y por altimo negras brillantes. Entonces, v an-
tes de comenzar a arrugarse, es cuando el fruto
puede considerarse maduro, Esta madurez fisioldgi-
ca coincide las mais de las veces con la madurez
ccondmica, determinante de la oportunidad de la re-
coleccion cuando la aceituna se destina a la prensa
Si se quicre obtener aceite fino, de aroma y sabor
afrutado, de gran fluidez, la recoleccidn debe ade-
lantarse. Para fabricar aceites amarillos, densos vy
neutros de gusto v composiciaon, debe diferirse hasta
que las aceitunas comiencen a arrugarse. En nuestro

¢ste
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pais comienza la recolecciéon a primeros de noviems-
bre: en la region central, a fines de diciembre.
Procedimientos de recoleccidn. Estos son el lla-
mado de ordefto y el de vareo. El primero consisie
en asir las ramas fructiferas sucesivamente por su
terminacidn con la mano izguierda y hacer resbalar
la derecha desde la base, haciendo desprenderse los
frutos empujados por la pinza formada por los de-
dos indice y del corazin, Por el segundo, el ope-
rario, provisto de una larga vara, se coloca en el

interior de la copa y vuelto hacia afuera sacude o
que

las ramas, golpeando las aceitunas para
se desprendan, El ordeno es, desde lucgo,
por su menor violencia, el sistema preferi-
hle; v en los OLIVOS de forma baja v no gran
desarrollo, su mayor carestia se compensa so0-
bradamente con sus buenos efectos, Con ¢l
varco la aceituna gqueda mias o menos magu-
Hada y gran parte de los ramos puevos, que
habian de UHevar la fructificacion fulura, son
destruidos ; pero es dificil, sin un excesivo
coste, substituirlo para los drboles de gran
desarrollo o corpulencia, El sistema mixto de
ordenar las ramas de las haldas y varear las
del centro vy elevadas, concilia bastante bien
los extremos de este problema. Esto por lo
que se refiere a la aceituna destinada a lIa
fabricacion de aceite, pues por lo que res-
pecta a la destinada al verdeo, no hay posi-
ble opciom y hay gue recogerla a mano. La
aceituna desprendida es recogida e¢n sacos o
en serones de esparto, si el transporte se hace
a lomo, Cuando puede hacerse uso de vehicu-
los, se colocan en carga a gra-
nel, Pero es mas recomendable en el altimo
caso el uso de espuertas dispuestas en series
horizontales separadas por listones de madera,
que eviten el efecto de una presion excesiva.
El transporte rapido y la fabricacion inmediata
son garantia de gue el fruto no sufrird fermen-
taciones perjudiciales a la calidad y conser-
racion del aceite,

Aceitunas de conserva, El procedimiento mas
generalizado de  preparaciom  de la  aceituna
de mesa es el encurtido. Las aceitunas son
recogidas couando aun estin verdes, transpor-
tadas cuidadosamente en cubelas y mejor so-

varea

cubetas o se

bre lienzos colocados en los carros. La pri-
mera operacion a que se las somete es el
endulzado por maceracién en el agua pura

muy renovada o en lejias alcalinas, lo cual
las priva del principio amargo u olivina. A
continuacion se las sumerge en salmueras aromati-
zadas con laurel, tomillo ¢ hinojo. Ofras veces se
les aplican alifios especiales en gue suelen entrar 10s
ajos, el pimentén y el vinagre. Las variedades mas
dedicadas a este fin son la gordal sevillana, la real,
la manzanilla y las lechinas. Las negrales y bal-
binas del Bajo Aragdn se suelen preparar por la se-
cacion con previo escalde, Para esta preparacion
se las deja llegar a madurez perfecta.
Aprovechamientos secundarios del olive. Enlre
citaremos el follaje del ramdn que se separa
alimentacion del

l'“fl.\

por la poda y que sirve para la

ganado, especialmente del lanar y cabrio, la lefa
procedente de la misma practica y de las raices
muertas, y la madera. Esta, coando se cortan los

OLIVOS viejos, se wliliza en ebanisteria por su bo-

nito color, grano fino y veteado caprichoso, mis
acenfuado en la region de la peana. También tie-
nen aplicacidn los orujos residuales de la fabri-

cacion, principalmente como combustible.

DATOS ECONOMICOS

cultivos varia éste en li-
como en el oLIVO. Considerada

Rendimiento, En
mites tan extensos

pocos
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en conjunto toda la extension cultivada en la cuen-
ca mediterrinea, este rendimiento se calculaba el
aino 1909 en 155 kgs. de aceite por hectarea. En
nuestro pais la media del periodo de 1892 a 1907
llegaba a 170 kgs., pero los adelantos realizados
en el cultivo han aumentado la produccion media,
y en el quinguenio de 1923-24 a 1927-28 llegaba
ya a 221 kgs. por hectirea. En muchas localidades
de Andalucia, pertenecientes a las provincias de Jaén,
Granada, Cdordoba y Sevilla, se rebasa la media de
300 litros de aceite, asi como en el Bajo Aragdn,
v en algunos olivares de regadio se obtienen hasta

Recoleccion a ordefio

450 litros, mientras que en los de secano de la
misma region no se pasa de los 185 litros.
Produccton v comercio, La extension total de las
plantaciones europeas de OLIVO era, en 1909, se-
gin M. Chapelle, director del Servicio oleicola de
Francia, de 3.551 000 hectireas, en las que no
se¢ hallaban comprendidas las de los Paises Balci-
nicos, Siria, Palestina y Egipto. La estadistica del
sReal Oleificio experimental de la Umbrias e¢leva
recientemente esa  extension a 5.572.676 hecla-

reas, con una produccion media de aceite de
7.558,000 hectolitros. De esta produccion corres-
ponden: a Espaiia, el 43 por 100; a Ialia, el
27 por 100; a Grecia, el 12,50 por 100: a Por-

tugal, ¢l 4,60 por 100; al Africa francesa, el
8,30 por 100, y el resto a los demis paises pro-
ductores (Francia, Palestina, Siria, Grecia y Libano).
En pana la extension cultivada, que en 1888 era
de 1.153.000 hectireas, ha legado en 1928 a
1.713.199 hectireas, que se distribuyen asi:

Olivar puro de secano . A 1.343.700 Ha.
de regadio. . . . 53.867 »

de secano con asociacion. 266.614 »

de regadio con asociacion. 49.018 »
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La produccidn media de aceite en el guinguenio
de 1923-24 a 1927-28 se compuld en 3.714.000
quintales métricos, de los que ¢l consumo interior
ahsorbid 2.350.000. El sobrante ha sido exportado
al mercado exterior. El comercio internacional mun-
dial de aceite representa ¢l 18 por 100 de la produc-
cidm, consumiéndose el resto en los paises produc-
tores, De la cantidad de 1.250.000 quintales métri-
cos que salen de éstos, correspondian a Espana, an-
tes de 1914, mis de 240.000, y a HNalia, 392.000,
El predontinio de la Gltima se explica porque gran
parte de la produccidén espaiola va a Italia para ser

Ramos de olive con tuberculosis

refinada y exportada con marca ilaliana, hecho que,
aunque en menor proporeion, sigue anun subsistiendo.,
El aceite espanol se exporla también a Francia, No-
ruega vy otros paises del norte de Europa, y en mayor
proporcién a la América Central y Meridional. De
estos mercados, los de la Argentina, Peri y Brasil
estan mas dominados por el aceite italiano, También
exportamos cantidades crecientes a los Estados Uni-
dos de Norte América. En conjunlo hemos exporia-
do, en el quinquenio expresado, un promedio anual
de 1.364.000 quintales métricos, cuyo valor en al-
gunos de esos aios rebaséd la cifra de 800 millones
de pesetas,

Enfermedades del olivo, Pucden clasificarse en
fres grupos, segin sean determinadas por las adver-
sidades del medio, por las invasiones del parasitis-
mo vegetal o bien por las plagas de los insectos que
se alimentan de los Organos de la planta.
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PRIMER GRUPO, — Enfermedades delerminadas
por accidentes atmosféricos.

En este grupo deben citarse como principales las
determinadas por las heladas, las sequias prolonga-
das y los vientos nocivos,

Helada, Los efectos de ésta son muerte v calda
de las hojas, ahuecamiento y chancros en la corteza,
marchitamiento de las flores (si las bajas temperatu-
ras sobrevienen en la época de la flaracion) y, por
altimo, la alteracion de los tejidos de la madera si
la intensidad del frio es mas considerable. Todos
estas efectos son mds de temer cuando
la transicion de la temperatura y el des-
hielo se wverifican con gran rapidez No
en todas las situaciones y exposiciones ni
tampoco para todas las variedades son de!
mismo efecto las bajas temperaturas. Asi
es que la evitacion de sus daios debe ba-
sarse en la buena eleccion del terieno y
de las variedades a plantar Ocasionados
los efectos, solo la separacidon de las par-
tes afectadas por una restauracion propor-
clonada puede facilitar una rebrotacion en
que basar la nueva copa productora.

Calor y sequia prolongados, El calor
excesivo, sobre todo cuando va acompa-
fado de sequia, origina desequilibrios ve-
getativos manifestados por agostamiento
del follaje, desprendimiento parcial del
mismo y aun desecacion de las raicillas
superficiales, En la época de la floracion
determinan marchitamiento de los estig-
mas, y mis tarde, durante la maduracion,
el desprendimiento de los frulos peor si-
tuados por deficiencia de jugos nutricios.
Estos altimos efectos son mas de temer
en los meses de agosto y septiembre, on
que las aceitunas tienden a adguirir suo
normal desarrollo.

Vientos. La accion de los vientos fuer-
les y soslenidos agrava los efectos de las
sequias, sobre todo si a su accidn meca-
nica se suma su sequedad o el arrastre de
particulas salinas de los mares, Contra es-
tos accidentes meteoroldgicos s6lo cabe
disponer las plamtaciones e¢n lugares res-
guardados y cultivar las variedades mas re-
sistentes,

SEGUNDO
determinadas por

GRUPO, Enfermedades
el parasitismo vegetal

Tuberculos's del olivo. Se manifiesta por
verrugas, aisladas o agrupadas, que destru-
yen la corfeza y a la larga pueden des-
truir la vida del arbol, sobre todo de los ya
debilitados por la edad. Es atribuida al
hongo Bacterium Savastanoi, Sm.; esla favorecida
por el granizo y es propagable por las herramientas
de la poda. Su prevencion por la pulverizacion de los
drboles dafados por el pedrisco con disoluciones de
sulfato de cobre es lo mas recomendable (V. BacC-
TERIAS).

Fumagina o negritfa, Determinada por la Antenna-
ria elaeophita, Moni. (o Capnodium elacophilum), se
caracleriza por un polville negro en hojas v ramos
que impide a aquéllas realizar sus funciones, Conftra
clla se recomienda el tratamiento con papilla borde-
lesa al 2 por 100 adicionada con 1 por 100 de fre-
mentina (V. NEGRILLA).

Cycloconium. Ataca a las hojas, en las que se ad-
vierten manchas o circulitos de color castano en el
centro, negro en los bordes, La caida de estas hojas
es su consecuencia, asi como la carencia de flora-
cion. El aspecto de los ramos, desfoliados en gran
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proporcién, ha originado el nombre vulgar de repilo
con que se conoce esla enfermedad, que ataca con
preferencia a los pies viejos. Suo tratamiento ha de
ser preventivo y a base de las mismas pulverizacio-
nes aconsejadas para la fumagina (V. OJ0 DE PAVO
REAL).

TERCER GRUPO. — Enfermedades determinadas
por ¢l parasitismo animal.

Barrenillo (Phlocotribus) . Insecto de color moreno,
surcado por lineas finas de pelos blancos que le dan
aspecto grisiceo, Ataca los ra-
— 1 mos, en los que perfora gale-
rias en forma de anillos, de-
terminando que aquéllos se do=
blen y perezcan, guedando col-
gantes, formando lo que los
practicos conocen con el nom-
hre de banderas, Estas deben
desprenderse y quemarse y con
cllas la aovacion, que determi-
naria nuevas generaciones, El
buen cuidado de estos olivares
puede prevenir la invasion de
esta plaga, que ataca con sin-
gular preferencia aquellos pies
cuya vegelacion esta debilitada,

Cochinllas. Las que atacan al OLIVO son, princi-
palmente, la Saissetia ovlew, ¢l Philippia oleew y ¢l
4. hedere. Tienen un aspecto comparable a peque-
fiisimas conchas o cascaritas que recubren los ra-
mos como si fueran excrecencias de los mismos. No
sOlo debilitan el drbol ‘por las picaduras y absorcidn
de su savia, sino porque favorecen la aparicion de i :
la negrilla, que se desarrolla a favor de la substan- Fruto y hojas de olive invadidos por la cochinilla blanca
cia azucarada que las cochinillas secretan. La lucha

arrenillo

confra esfos insectos se hace a base de pul-
verizaciones con liquidos cuprocalcicos com=
hinados con jabdn negro y trementina. Las
soluciones de lisol al 3 por 100 también son
cficaces si se aplican oportunamente ; pero
aun se obtiene mejor resultado de las fumi-
gaciones cianhidricas, cuyo tnico inconve-
niente es su mavor carestia. Las atenciones
de cultivo, abonado y sobre todo de poda,
que dejen las copas bien aclaradas y venti-
ladas, son el mayor preventivo de esta plaga
(V. COCHINILLA y NEGRILLA).

Algodin, Especie de pulgdén verdoso que
secreta una substancia algodonosa con la que
¢ envuelve y recubre también las flores del
GLIVO impidiendo 1a fecundacion, Las disolu-
ciones de zotal y las de jabon al 4 por 100
pulverizadas a tiempo sobre el drbol son su
remedio, La agregacion de nicotina a estas
disoluciones aumenta su poder insecticida
(V. ALGODON),

Arafiuelo (Phloeotrips). Inseclo pequenisi-
mo, de color negro brillante v alas esirechas
v plumosas, que pica y aun taladra las hojas

sus peciolos, como también las flores y
frutos recién cuajados. Las primeras, o sea
las hojas, se retuercen y deforman, las flores
vy frutos se desprenden en gran nimero y el
arbol se debilita y puede llegar a morir, Pue-
de combatirse desde que la primera de sus
cuatro generaciones anuales llega a estado
perfecto, pasando una cuerda por la copa v
lirando de ella para agitarla y sacudirla y
regando con lisol al 4 por 100 los insectos,
que caen en abundancia, Las pupas gue se
hayan refugiado en las oguedades de la cor-
leza del tronco y ramas se pueden destruir
rayendo aquélla con gnantes metalicos o rae-
HNojas y [rulos deformados por el arafioelo deras y quemando los restos desprendidos,
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y embadurnando después dicho tronco y ramas con
una lechada de cal y sulfato de hierro, Otro proce-
dimiento es el de las pulverizaciones arsenicales,

—h'

£
i
4

Fumigacion del olive con cianuro de calcio

efectuadas poco antes de la prevista aparicidon de las
larvas. La limpia anual de los OLIVOS, aclarando su
copa y quemando la lena separada, coadyuva gran-
demente a los tratamientos ulteriores en la forma
indicada. También s¢ ha propuesto ultimamente, con-
tra el arainuelo, la fumigacién cianhidrica (V. ARA-
NUELO DEL OLIVO),

Tita o palomilla (Prays). Mariposa de color gris,
con reflejos argentinos y alas franjeadas, cuyas oru-
guitas viven y se alimentan en el parénquima de las
hojas. Su
aovacion la
verifican en
los botones
florales y la
generacion
proveniente
devora el
contenido
de agué-
llos. Las
flores que de e¢lla se salvan son atacadas por la
generacion siguiente, y de este modo el destrozo de
la posible cosecha queda completado. Asi pues, se
comprende que la tina sea una de las plagas mas
destructoras de las que atacan al oLivo, Los trata-
mientos arsenicales son los mis eficaces para com-
batirla, asi como las fumigaciones con ¢l gas cian-
hidrico (V. TINA),

Mosca olearia (Dacus olew). Pequeio diptero de
cabeza, patas y antenas amarillas, abdomen negruz-
co y alas con una mancha obscura en el vértice, que
inverna en las ogquedades y resquebrajaduras del OLI-
vo, Llegada la oportunidad, hace su aovacion en las
aceitunitas que estin al principio de su desarrollo.
Durante el verano se suceden tres generaciones, cu-
vas larvas viven y se alimentan en los frutos y pro-
ducen asi un estrago enorme. El procedimiento de
lucha mas eficaz es el del envenenamiento por las
sales arsenicales mezcladas a substancias azucaradas,
de gue son muy avidas estas moscas. Se empezd por
la aplicacion de disoluciones de melaza envenenada
en forma de pulverizaciones, se siguid por la colo-

Tina o palomilla del olivo
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cacion de dicha melaza en recipientes distribuidos
entre el ramaje de las copas, o sea procedimiento en
seco, y tultimamente se viene preconizando el sis-
tema mixto, El procedi-
miento de lucha biologi-
ca, favoreciendo la multi-
plicacion de especies pa-
rasitas de las que deter-
minan las plagas, ha teni-
do en esta mosca del OLI-
VO una aplicacion muy
alentadora. Se han encon-
frado especies de insectos
del género Opius que vi-
ven sobre la mosca y la
destruyen, y su aclimata-
cion en las regiones olivi-
colas viene siendo objeto
de experiencias, sobre
todo en la Escuela de
Agricultura de Portici, ba-
jo la direccion del profe-
sor Silvestri (V. Mosca
DEL OLIVO).

Legislacion. Son dignas
de notarse las Gltimas dis-
posiciones legales aproba-
das con ¢l objeto de de-
fender la produccion oli-
varera, de una importan-
cia tan grande entre las
plantas gue se dan en las
zonas de clima templado,
Es una de ellas, ¢l De-
creto del dia 16 de junio de 1932, que dispone,
entre ofras cosas, que en cuanto los jefes de las
Secciones Agronamicas tengan conocimiento de haber-*
se presentado alguna plaga que atague los olivos,
procederin a examinarla y a divulgar el modo de pre-
venirla, Las fumigaciones, si son necesarias, habrian
de ser dirigidas precisamente por personal técnico
agrondmico, Ademas, todos los agricultores quedan
obligados a realizar los tratamientos prapuestos por
el Servicio de Agronomia. La cooperacion que el
Estado ofrece para combatir la mosca del olivo Dacus
Ole, consiste en suministrar gratuitamente los pro-
ductos insecticidas, depdsitos de éstos, pulverizado-
res y personal téenico: los productores deben con-
tribuir con los obreros indispensables, El Estado
ofrece andloga cooperacion cuando se frata de la
araiuela (Phloeothrips olea) y del repillo o vivillo
(Cycloconium oleaginum ). Ademas, teniendo en cuen-
ta que la propagacidon de la mosca (Dacus) es debida
principalmente a la recoleccion muy tardia, los in-
genicros jeles de las Secciones Agrondmicas, oyendo
a las Cimaras Agricolas, deben decidir, en las res-
pectivas zonas, teniendo en cuenta los climas, varie-
dades del olivo y, por tanto, la madurez del fruto, la
fecha en que
debe termi-
narse la reco-
leceidn, que
corresponde-
ri a la varie.
dad mis tar-
dia y zona
mas fria en
cada proyin-
¢ia, También
s¢ dispone
que los pro-
ductores que
tengan insta-
ladas fabri-
cas de aceites o almazaras, deben conservarlas en 5=
tado de limpieza necesario para que los aceites no se
comtaminen ni sufrar alteracion, guedando prohibido

Mosca olearia
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¢l atrojamiento; también guedan prohibidos los con-
tratos de compraventa que llevan consigo la necesi-
dad del atrojamiento. Para evitar en lo posible que
¢l comercio de aceites vy grasas vegetales v animales
pudiera originar la competencia ilicita, danando la
produccion v comercio del aceite de olivas, aprobd-
s¢, por Orden ministerial del dia 17 de agosto de
1933, ¢l Reglamento de aceites de semillas

OLIVO DE BOHEMIA. V. PANGINO.

OLMEDA. Terreno poblado de olmos

OLMEDILLA. Nombre con gue en algunas regio-
nes se conoce el carpe (V. esta voz)

OLMO. Nombre vulgar de las
del género Ulmas, Tamilia de las
designan también, seghin las
Vlamo negro, Negrilio, Om
(en Cataluna), Lameda (en
Li¢bana), Liameda, Llamera
(Asturias), Llamagueiro (Ga-
licia). Viven en Espafia en es-
fado silvestre o asilvestrado
las especies Ulmus campes-
tris, Smith., v Ulmus monta-
na, Smith,, que sobre todo se
distinguen entre si por los ca
racteres de su fruto (sdmara),
que son en el primero amon-
verdes al principio,
pardoamarillentos después, de
15 a 20 mm. de largo y 10
a 15 de ancho, ovalex, algo
angostados en su base, esco-
tados en ¢l apice, con ¢l ala
mas larga y ancha que al prin-
cipio, gue encierra la semilla
praxima al seno de la escola-
dura del ala, lisa y hendida
en el dpice, aunque se nola
poco por lo proximos que es-
tin los puntitos de las dos
partes, en tanto que en la es-
pecie U, montana los frutos
son ovalados o aovados, re-
dondeados, con la cavidad se-
minifera distante de la
de la escotadura del ala. Por
lo demds, ambas especies son
muy semejantes, por lo que
algunas veces se han conside-
rado como variedades de una
sola especie. El OLMO es ar-
hol bastante corpulento, de fronco recto, aun  vi-
viendo aislado, de copa voluminosa, pero de follaje
ligero, sistema radical extenso y profundo, hojas
aovadas, alargadas, dsperas, doblemente aserradas o
dentadas en el margen, lampinas en el haz, menos
espesas v pubescentes en el envés, disticoalternas,
brevemente pecioladas, oblicuas y desigualmente re-
dondeadas o acorazonadas en la base, con punto cor-
to en ¢l dpice. Flores formando lucecillas
en las ramas; cada una tiene cuatro o cinco estam-

diversas
ulmaceas, que se¢
reglones, con los de

I‘\l‘ll‘l i\'\

tonados,

hase

precoces

bres v el pistilo mas largo que el perigonio, termi-
nando en dos estilos divergentes, cuyo dpice v cara
interna son estigmatiferos. Fruto en simara que ya

se ha descrito. Las ramillas jovenes presentan, sobre
todo en algunos individuos, una corteza corchosa
que ha inducido alguna vez a admitir la variedad
Ulmus suber, El Ulmus campestris vive esponti-
neamente en Espafia, en ambas Castillas, Extrema-
dura y Aragon, y es cullivado en casi todas las provin-
cias, v ¢l U. montana se cita como espontinco, en
Espana, en los Pirineos catalanes y aragoneses, en la
serrania de Cuenca, cn Asturias y probablemente
en Galicia. Aungue ambas especies suben hasta alti-
tudes de 1,000 v mis metros v prefieren climas s
hien algo frescos que calidos, son especies mis pro-
pias de terrenos bajos y de ribera gue de mortana,
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viven en mezcla con otras especies sin formar ver-
daderos montes y si s6lo rodales de alguna exten-
sion. Se reproducen por semillas, y también por es-
taca y acodo, pero su reproduccion es preferible ob-
tenerla por semilla sembrada en vivero, de donde se
trasplantan a los dos anos, empleando para las planta-
ciones de asiento plantones de cuatro a cinco anos
Su madera, muy dura v susceptible de muy buen puli-
mento, se usa para carreteria y ebanisteria; las le-
fias de sus ramas son un combustible de excelente
utilidad ; se pueden carbonear, dando un carbon de
buena calidad, v las hojas pueden utilizarse como
ramaon para el ganado. Seghan el destino que se les
quiera dar, varia ¢l modo de aprovecharlos: aunque
podria emplearse el métado de beneficio de monte

Olmo ¢ Ulmus montdna)

bajo para la obtencion de lenas, no suele hacerse,
empleindose la escamonda (corte de todas las ra-
mas laterales), a lo gque se presta muy bien por la
facilidad con que repara las ramas suprimidas; para
utilizarlo por su madera en cbanisteria es
ohtener de grandes dimensiones, lo que re-
guicre de cincuenta a ochenla anos, y como arbol
de adormo en puede mantener muchos
anos, pues su longevidad es muy grande, citindo-
s¢ ejemplares de mas de novecientos anos. Se han
descrito muchas variedades del U. campestris y
del U. montara; las distinguen
de otras principalmente por la forma de las hojas;
de entre ellas citaremos la U. ¢, vulgaris, de ho-
jas anchas v ramas exlendidas; la U. e¢. latifo-
lig, de hojas muy grandes y poco dsperas; la U, c.
alba, de hojas doblemente aserradas; la
&« siricta, de estrechas y ds-
peras; la U. e. conubiensis, de hoja pequeia y co-
ridcea; la U, ¢. mudiolius, de hojas redondeadas; Ia
U. ¢, virens, de hojas que se mantienen mucho tiem-
po en el arbol; la U, ¢. variegata, de hojas jaspea-
das de blanco; la U. ¢. crispa, de hojas encrespa-
das; la U, e, viminalis, de ramillas delgadas y fle-
xibles; la U, ¢. fastigiata, de hojas grandes y apli-
cadas contra el tallo; la U. e. betulifera, de hojas

preciso

irboles

'hl‘\('ll\ se

primeras se¢ unas

lustrosas

hojas pequenas,
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parecidas al abedul; la U. e. cucullata, de hojas
arrolladas. Entre las especies exdticas citaremos las
variedades del U. montana vulgaris, de copa muy

Rama florida del Ulmus campestiis

abiertay U. rugosus, de corteza pardorrojiza, y las
Hamadas major, minor y nigra, por el tamano o color
de las hojas; 1a U, effusa, Wild., comiin en Francia;
la U, americana, Wild.; la U. pumille, Wild., arbo-
lillo de la Siberia; la U. fulva, Michy., de los Esta-
dos Unidos vy el Canadd; la U. crassifolia, Nutli., de
América del Norte, y la U. parvifolia, Jacq., de

China.
Enfermedades. Entre las muchas que atacan - al
OLMO merecen cilarse: la mucosidad parda produ-

cida por el Micrococcus dendroporthos, Ludwig, gue
provoca la formacion de una mucosidad parda en Ia
madera y fluye al exterior atravesando la corteza,
corriendo a lo largo de la madera desde 1a primavera
al otono; la madera descompuesta exhala penetrante
olor a dcido butirico. Se combate lavando cuidado-
samente las heridas, inyectando dentro una solucién
concentrada de sulfato ferroso y cubriéndolas luego
con un mistique antiséplico. La micosis subcortical
es enfermedad provocada por el hongo micomiceto
Poria obligua, que vive bajo la corteza y la despega
destruyendo ¢l cambium; alaca sobre todo los Ar-
boles viejos que han sido severamente podados; las
esporas penetran por las grandes heridas producidas
durante la poda. Para combalir esta enfermedad se
recomienda desinfectar oportunamente los cortes prac-
ticados en la poda con soluciones concentradas de
sulfato ferroso y recubrir las heridas desinfectadas
con un mistique adhesivo e impermeable al agua.
Este mismo tratamiento se recomienda también para
combatir las excrecencias formadas a lo largo de
los troncos v ramas que aparecen en primavera so-
bre el OLMO y que no son ofra cosa que los cuerpos
fructiferos de un hongo, el Peolyporus squamosus;
extirpadas tales excrecencias, se lavan las heridas con
la solucidn arriba indicada. El hongo Fomes wlmarins
ocasiona también grandes danos en los OLMOS, en
cuyos troncos penetra el micelio de dicho hongo, al-
terando el lefio. A veces el hongo alcanza un des-
arrollo inusitado y provoca la descomposicion del
leno en extensiones considerables. Se combate arran-
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cando el hongo, raspando luego la superficie ata-
cada del leno y cerrando la cavidad con cemento
después de haber embadurnado la superficie de la
misma con carbolineum. Un liquen, ¢l Xanthoria pa-
rietina, recubre a veces los troncos y ramas de los
OLMOS, formando placas bien aparentes, Se reco-
mienda destruir estas Gltimas rascando los froncos
vy ramas invadidos con el guante de mallas metilicas
v lavando luego la corteza para destruir los gérme-
nes que hayan quedado anidados entre las grietas
de 1a misma. El muérdago (Viscum album) atlaca
también a los OLMOS, aunque con menor frecuencia
que a otras especies vegetales., Entre los insectos,
le atacan el Cosmia diffinis, lepidéptero nocturno,
cuya hembra deposita sus huevos sobre las hojas y
rugosidades de la corteza, Las larvas atacan los bro-
tes tiernos y hojas. Se combalen en esta fase con
soluciones de arsenito de plomo al 1 por 100.

OLOR. Elemento de apreciacion higiénico y pato-
l6gico. Por el OLOR se descubren ciertas altera-
ciones de los alimentos (enranciamiento, fermentacio-
nes anormales) y el estado de varios procesos del
tejido conjuntivoe subcutineo (gangrena), como tam-
hién algunos estados patolégicos del tubo digestivo.
Muchos cullivos microbianos desprenden un OLOR sui
generis. En la inspeccion de carnes el OLOR delata
la procedencia especifica de las mismas,

OLOTE. V. ZURro,

OLLAR. Cada uno de los dos orificios nasales de
las caballerias,

OMALGIA. Reumalismo de la
MATISMO,

OMARTRITIS AGUDA. Veler. V. ENTORSIS,

OMBLIGO. Veter. Cicatriz de forma redonda, hun-
dida o en relieve, segin las especies, situada en la
linea blanca (media) del vientre en los mamiferos
adultos y que reemplaza el agujero por donde du-
rante la vida fetal daba salida al wraco y al cordon

espalda. V. REU-

[rulos

imus monlana con, hojus y

Ramiias del

umhilical, Esta cicatriz no adquicre consistencia de
tal hasta el décimo dia después del nacimiento. El
OMBLIGO requiere cuidados serios momentos des-
pués del parto, pues su infeccion delermina muchas
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enfermedades que diezman a la ganaderia, tales como
las artritis, las sinovitis v las afecciones debidas al
bacilo de Preisz-Nocard. Por ecllo se recomienda re-
cibir el recién nacido, en ¢l momento del parto, en
una cama limpia, seca y mullida, o mejor en una
tela limpia; inmediatamente después de haber ase-
gurado la respiraciéon del potro o becerro, debe li-
garse el cordon con hilo de seda o de calgut este-
rilizado y barnizar ¢l mundén con la
guiente :

solucion si-

Yodo . IS L T 2 gramos
Yoduto potdsico. . . . . i -
Agna polable. 1 litro

También se desinfecta el mismo muiién con tin-
tura de yodo y, por ultimo, se le barniza con una
espesa capa de colodion yodado al 1 por 100, Debe
eslablecerse como regla en todos los
establos el aplicar un vendaje seco a
los becerros hasta conseguir la cica-
trizacion de la laga umbilical, Duran-
le los cinco primeros dias el recién
nacido debe recibir la leche cruda de
la madre, ordenada y conservada en in-
mejorables condiciones. El local debe
limpiarse escrupulosamente, Las com-
plicaciones principales durante el pe-
riodo de cicatrizacion de la llaga um-
bilical son: la onfaloflebitis (V. esta
voz) v la persistencia del uraco, que
consiste en el goteo de orina por ¢l
OMBLIGO en vez de ir por la uretra,
debido a obsticulos transitorios o per-
manentes en este conducto., Seghan la
clinica veterinaria, la persistencia o
fistula del wraco no son de mal pro-
nastico en terneros y potros, pues con
frecuencia curan radicalmente mediante
la cauterizacion actual, el raspado o la
cauterizacién potencial (lapiz de nitra-
to de plata fundido, trocisco de subli-
mado corrosivo, bujia de sulfato de
cobre, ete.) del orificio del OMBLIGO ;
en la actualidad se logra ocluir el ura-
co cn los potros produciendo una gran
inflamacion merced a tres o cuatro pe-
quenas inyecciones hipodérmicas de
solucidn de sal comin al 15 por 100
alrededor del OMBLIGO. Existe un pro-
ceso en el cerdo, muy frecuente, que
consiste en la inflamacion crdnica de
la bolsa umbilical, pero que no perju-
dicando su estado general, pocas veces
s¢ le aplica tratamiento; basta para combatirla prac-
ticar grandes irrigaciones de soluciones alcalinas vy
desinfectantes,

OMBLIGO DE VENUS, Bot. V. VASILLO (Hy-
drocotyle ambellata, L.), Nlamada también Lechuga;
umbelifera que crece en los pantanos de Centro Amé-
rica.

OMBLIGUERO. En Cuba, Ilamase asi la valla que
en las dehesas o polreros grandes divide en dos par-
tes el terreno: en una pace el ganado, mientras en
Ia otra ge desarrolla el paslo,

OMBU [ Pircunia (Phytholacca) dioica, Mogq.].
Planta arbdrea dioica de la familia de las fitolacaceas,
caracleristica de la pampa argentina, Es un drbol
de hasta 18 mis. de altura, de copa frondosa, con
hojas persistentes, largamente pecioladas, aovado-
elipticas ; flores unisexuales dioicas; las masculinas,
con 20-30 estambres; las femeninas, con 10-12 pis-
tilos, reunidas en racimos con pedinculo corto, Tie-
ne corteza gruesa v madera floja que se desgaja [a-
cilmente en los temporales. Su peso especifico es
de 0,374. Se le encuentra cultivado en algunos si-
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ling de Andalucia, donde se conoce con los nombres
de Bella sombra y Sapote de Sevilla.

OMINA. V. VIRGAZA.

ONAGRE u ONAGRO. Asno salvaje. V. ASNO.

ONANISMO. Perversion genésica observada en los
potros y perros, que los mantiene gran parte del dia
en ereccidon, seguida de eyaculaciones mis o menos
abundantes, La persistencia de este vicio enflaguece
a los animales, los cuales no pueden rendir todo el
esfuerzo Gtil. Para evitarlo en los potros puede en-
sayarse la colocacidon de un delantal de cuero apli-
cado en la parte inferior del abdomen, provisto de
puntas aceradas para herir la verga cuando golpee
¢l vientre. Si ello no diera resultado, deberd practi-
carse la caslracion,

ONAYA. Nombre con que en algunas regiones lati-
noamericanas es conocido el Estrofanto (V. esto voz)

Ombu

ONDORRABIBELTZA, Vit. Cepa vinifera propia
de Navarra y Vascongadas,
ONDORRABIZURIYA, Vil. Cepa vinifera propia

de Navarra y provincias vascongadas.

ONFACINO. Nombre que daban los antiguos al
aceite extraido de las aceitunas no maduras v gue
s¢ empleaba para frotar a los atletas, para hacer cre-
cer el cabello, elc.

ONFACIO. Zumo o jugo de
verde.

ONFACOMELI, Cierta clase de vino que prepara-
ban los antiguos con agraces secados al sol y cuyo
zumo se mezclaba con miel espumada y se hacia
fermentar,

ONFALITIS., V.
CEMIA,

ONFALITIS DE
I.OS POTROS.

ONFALOCELE. V. HERNIA UMBILICAL.

ONFALOFLEBITIS. Veter. Inflamacion de la vena
umbilical que aparece de un modo enzodtico en po-

agraz o de la aceiluna

ONFALOFLEBITIS, PIOSEPTI-

LOS POTROS. V. PIEMIA DI
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tros, terneros y corderos. Consiste en una trombo-
flebitis purulenta, patrida, de la vena umbilical con
infeccidon general séptica y piémica, caracterizada so-
bre todo por artritis piémicas y sépticas (cojeras de
los potros y terneros). La herida preexistente en el
ombligo se infecta por falta de higiene, presentian-
dose inflamada v con exudacion purulenta (onfalitis);
ademids, en la profundidad se desarrollan trombos
dentro de la vena y la arteria, con trombosis simbid-
tica de la vena porta. Se presentan también como
sintomas generales: fiebre, infartos articulares en
las coyunturas del carpo, tarso, rodilla, codo, cade-
ra y encuentro; hay claudicacion manifiesta, diarrea,
enflaguecimiento y muerte por pulmonia, encefalitis
(metistasis). El prondstico es malo.

Tratamiento., Dehe encarecerse la limpicza y la
desinfeccidn de la llaga umbilical (V. OMBLIGO) en
el momento del nacimiento, En los animales enfer-
mos, ademis del tratamienta externo v local (tintura
de yodo, pomada vodoyodurada, ete.), debe admi-
nistrirseles yvoduro potdsico al interior ¥y aun puede
darse éste a la madre para que proporcione la leche
vodada. El tratamiento eficaz observado en muchas
clinicas ha sido recientemente el de usar el suero san-
guineo de la madre (500 cms. cab. en inyeceion in-
trevenosa) para prevenir v curar al recién nacido.

ONFALOFLEBITIS SEPTICA,.V. PIOSEPTICEMIA,

ONICORREXIA. Fragilidad de la substancia cOr-
nea del casco. Se aprecia mas a menndo en los éqgui-
dos de capa clara.,

ONICOSIS. Inflamacion  del tejido  queratdgeno
(V. INFOSURA).

ONIXIS. Inflamacidon de la matriz de la uwia. Es
frecuente en el perro. Se presenta en forma aguda o
cromica, v sus sinfomas constantes son tumefaccion
de la parte enferma, sensibilidad, rojez, absceso y a
veces tilcern. El miembro se substrae al apoyo. Si
¢l mal es recienle se puede tentar su curacidén, em-
pleando los baios tibios antisépticos. Si la afeccion
es antigua y presenta mal cariz se debe amputar el
dedo,

ONOQUILEA, V. ORCANETA ROJA.
ONOTO. V. ACHIOTE,

ONTINA (Artemisia Herba-alba, Asso.). Hierba
vivaz de la familia de las compuestas, que florece
en verano y en otofio y erece en toda la region orien-
tal de la Peninsula Ibérica. Mide unos 50 cms. de
altura y tiene hojas muy cortas y cabezuelas con
tres o cuatro flores, Ha dado lugar a dos variedades :
la incana, muy tomenfosa y con corolas rojizas, y la
glabrescens, casi lampina y con corolas amarillentas.
Lliimase también Untina.

ONTOGENIA. Desarrollo de un ser vivienle a par-
tir de célula inicial hasta el individuo adulto. Una
parte de este proceso, Hamada embriogenia (V. esta
voz), ¢s interna y no tiene lugar en el medio en
que ¢l ser ha de vivir una vez desarrollado, sino
dentro de un huevo o de un drgano especial (V. FE-
CUNDACION, GERMINACION, EMBRION, SEMILLA, efc.).

ONZA. Mcdida de peso; fraccion variable de la
libra. En Catalufia es igual a la dozava parte de
la libra v corresponde a 33,33 gramos; en Castilla
es igual a la dieciseisava parte de la libra y pesa
28,716 gramos, En ¢l uso corriente corresponde a
30 gramos.

OOFORITIS. Veter, Inflamacion del ovario en las
hembras domésticas (V. ESTERILIDAD).

00GONIO, Cuerpo globoso gue constifuye el oOr-
gano femenino de las plantas talofitas y que con-
tiene las células destinadas a ser fecundadas y Ila-
madas oosferas. Cerca del ODGONIO se desarrolla un
organo en forma de maza lamado auteridio, que es
el Organo masculino (V. HONGO),
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OOSEMI. Raza lanar del tipo del Sudin, propia
del Bajo Egipto,

OOSFERA. Célula contenida en el oogonio v gue
ha de recibir la fecundacion (V. HONGO),

O0SPORA, Germen resultante de la fecundacion
en la reproduccion de las criptogamas, Llimase tam-
bien Gametospora (V, HONGO).

OOSPOROSIS. Palabra gendérica que expresa las
enfermedades causadas por hongos micoticos (V. Mi-
COSIS, ACTINOMICOSIS).

OOSTERHOUT, Raza canina de pelo corto, orejas
derechas, cara triangular, cola levada horizontal-
mente, color del pelo alobado y talla alta, empléase
como guarda de ganados,

OOTECA. Especie de estuche que contiene los hue-
vos de la langosta V. esta voz). Esta formado por
una substancia mucilaginosa que se solidifica rapi-
damente, revestida por tierra aglutinada, Volgarmente
se conoce con los nombres de Canuto y Canutillo.

OPERACION. Veter. Acto mecinico con la mano
sola o auxiliada de instrumentos o aparatos, sobre
los tejidos del organismo, con un objeto determini-
do. La finalidad de las intervenciones quirtrgicas
descansa sobre el problema de si la OPERACION a rea-
lizar aumentard el rendimiento del animal o restable-
cerd la funcidn utilitaria abolida o disminuida por
la enfermedad, aun cuando en algunos casos (ani-
males de gran valor o de mucha estima) entra tam-
hién como decisiva para ¢l cirujano la voluntad de?
duefio o los sentimientos afectivos que mantuvo el
animal ; por lo tanto, en la practica veterinaria se
realiza la infervencion guirdrgica juzgada necesaria
con diversos fines: fin preventivo, cuando tiende
a prevenir en los animales una zootia contagiosa;
cjemplo, sueroterapia, inoculaciones, vacunas, ele.;
fin curativo, coando la OPERACION responde a un
criterio terapéutico para combatir una enfermedad,
un accidente; ejemplo, neurectomias, paracentesis,
sangria, cateterismo, ete,; fin econdmico, cuando
con el resultado de la OPERACION aumenta de valor
el animal; ejemplo, castracion, ovariotomia, ete.; fin
estético, cuando la OPERACION adapta el aspecto ex-
terior del animal a una moda; ejemplo, amputacion
de 1# cola a la inglesa, reseccion de las orejas, elc.
Las condiciones generales que deben reunir las OPE-
RACIONES son: rapidez necesaria en su ejecucion,
seguridad en los conocimientos del cirujano, ahorro
de sufrimientos al animal, todo ello sin olvidar ja-
mas los principios, v su aplicacidn, de la asepsia,
antisepsa y anestesia (V. eslas voces).

Cuidados anteoperatorios. Para las intervenciones
gue requieren derribar al animal se recomienda esté
el mismo en ayunas (vacio ¢l estomago) v lejos, por
tanto, del periodo digestivo, con ¢l fin de evitar las
roluras de Organos, hernias, congestiones, cle,; para
ello bastard someter a una media dieta al animal la
vispera de la OPERACION y a una dieta completa el
dia mismo que deba tener lugar la intervencion, Ade-
mias, debe atenderse a la limpieza de la piel de un
mado escrupuloso antes de la OPERACION, y si la re-
gion a operar es el pie, convendra aplicarle pedilu-
vios o cataplasmas emolientes, sostenidas duranie
varias horas para conseguir no solo un mayor aseo,
sino también un reblandecimiento de las partes cor-
neas que ahorraran molestias al cirujano y grandes
dolores al paciente. No debe proponerse el cirujano
practicar OPERACION alguna, excepto las de urgencia
mdiscutible, cuando el animal sufre una enlermedad
con fiebre, sobre todo de caricter infectivo,

Cuidados operatorios, Se preferird siempre opevar
en una buena cama-biscula como mesa de operacio-
nes, pues la sujecion, la comodidad y 1a téenica pue-
den ser mis perfectas; empero, si no es posible, se
recurrird a la cama formada por abundante paja seca,
limpia v de brizna larga, que tenga en toda su ex=
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tension igual grosor para evitar los traumatismos al
ser derribado ¢l animal y caer al suelo. Como im-
prescindibles deben efectuarse la antisepsia y la asep-
sia de las manos del operador, de los ayudantes, de
la region a operar, de los materiales de cura, del ins-
trumental y del apdsito o vendaje. La anestesia se
practicard cuantas veces sea posible, pues en la ac-
tualidad, y debido al sinndmero de narcoticos pues-
tos en uso en la terapéutica corriente, el cirujano
puede lHenar las indicaciones propias de cada especie
de ganado que desea operar (V. ANESTESIA),
Cuidados postoperatorios. Serd preciso friccionar
al operado en cuanto se levante del sitio de la OPE-
RACION para favorecer la circulacion periférica; po-
nerlo en un box o local ventilado, pero sin corrientes
de aire, completamente libre de toda clase de suje-
¢iom y con abundante cama de materiales apropiados.
Para establecer un régimen alimenticio adecuado serd
preciso tomar varias veces la temperatura, pues la
curva indicard si el estado delicado del paciente exi-
ge solamente una dieta hidrica (agua), o bien, por con-
servar la temperatura normal, puede empezarse con-
un régimen emoliente (verde, gachuelas de afrecho
con bicarbonato sodico, ete.). Para los carnivoros
basta un régimen exclusivamente lacteo, mis o me-
nos abundante. Al mismo operador o a su ayudante,
también técnico, le corresponde vigilar el proceso
postoperatorio, pues de presentarse complicaciones
de cierta gravedad (abscesos, peritonitis, pulmonia
fraumatica, ete.) debe someterse el animal a un tra-
tamiento adecuado sin pérdida de tiempo. Algunas
complicaciones inherentes a la condicion de anima-
les, tales como el arrancamiento de suturas, ven-
dajes, mordazas, eto., son perfectamente evitables,
pues puede inutilizarse la boca colocindoles el co-
llar de bastones, el bozal o ¢l baston de cuello, etc.,
instrumentos todos gue se fian al ingenio del ciru-

jano. ‘
OPERACION CESAREA, Vefer. (Sinon.: GASTRO-
HISTEROTOMIA, LAPAROHISTEROTOMIA, HISTEROTO-

MIA ABDOMINAL, efc.). Abertura de una via anormal
a través de las paredes del vientre y del dtero,
cuando se conceptia imposible la salida del feto
por vias naturales; esld indicada practicarla en las
hembras cuando éstas sufren angostura pelviana ex-
trema, hernia uterina, tumores gigantescos (mela-
nicos) no operables en la pelvis, gestacion extra-
uterina, retencion anormal del feto y en la tor-
sion (irreducible) de la matriz. El resultado de esta
operacidn, si bien es bueno para los nuevos produc-
tos, en cambio para las hembras gestantes es grave,
siendo mas factible en la perra y cerda que en la
vaca, vegua y burra, Para practicarla se sigue la si-
guiente técnica: se sujeta al animal en dectubito la-
teral derecho si se trata de una yegua, e izquierdo si
se frata de una vaca, cabra u oveja (indistinto en
la perra y cerda); se anestesia si no hay probabili-
dad de aprovechar las carnes para el consumo, y se
pone al descubierto la region operatoria, mantenien-
do en extension forzada el remo correspondiente. Se
practica una incision neta, larga (30-35 cms.), en la
piel y misculos subyacentes, respelando el peritoneo
(en el ijar, debajo y un poco por delante de la tu-
herosidad externa del ileon); después se incinde el
peritoneo con cuidado v con el auxilio de la sonda
acanalada se agranda esta abertura hasta los limites
de la primera herida; un ayvudante mantiene abiertos
los hordes de la herida y las visceras en su posi-
cion normal. El operador busca el tlero (menos en
la hernia ulerina que se encuentra debajo del perito-
neo), v en las grandes hembras, v dentro del mismo
abdomen, incinde capa por capa las paredes del or-
gano hasta abrir un ojal; entonces con los dedos
indice y medio (como guias), interpuestos constante-
menfe entre las envolturas fetales v el utero, se
agranda la herida de éste hasta el grado convenien-
1e, se rompe la bolsa de las aguas, se coge el feto,
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se le extrae, y mediante una fuerte ligadura, a cuatro
dedos del ombligo, aplicada al cordén de la pla-
centa, se corta ésta; el feto debe entregarse a un
ayudante para los cuidados ulteriores. En la perra y
la cerda los primeros tiempos de la operacidon pue-
den ser los mismos que en las grandes hembras,
aungue también puede operarse a partir de la linea
blanca; cogido el cuerno del ttero que contiene los
fetos, se practica en ¢l una ligadura en masa para
seccionarlo integro; separado el cuerno, es abierto
y se extraen los fetos sin pérdida de tiempo para
evitar su asfixia, Prosiguiendo la operacion en los
casos de no aprovechamiento de carnes de la ma-
dre, se limpia ¢l (tero y peritoneo utilizando com-
presas asépticas, se exiraen las secundinas (parias,
envolturas fetales) v se coloca el Organo en su sitio
normal (sin sutura). En las pequefias hembras do-
mésticas puede hacerse en dos planos (misculos y
piel) la sutura de puntos de guantero (puntos por
encima), mas para las grandes hembras debe practi-
carse en el primer plano la sutura de guantero,
ademis de otra mayor de puntos separados, y en el
segundo plano se practica una sutura de puntos con
clavijas y cordonetes fuertes para tener mayores ga-
rantias de solidez. Terminada la sulura, aseptizada
con solucion Dakin-Carrel, se aplica el apdsito con
compresas de gasa y algodon aséplicas mantenidas
encima de la herida mediante un solido vendaje de
cuerpo apropiado al de la operada. La operacion
debe sujetarse a las prescripciones mas absolutas de
la asepsia y antisepsia (V. estas voces). Deben pro-
digarse grandes cuidados consecutivos a la hembra
operada, por cuanto el terrible traumatismo suofrido
la expone muy mucho a las septicemias puerperales,

OPERCULO. Tapa de cera con que las abejas
cubren las celdas una vez llenas de miel. De los
OPERCULOS, bien lavados y escurridos, se obtiene
por fusion la mejor cera.

OPIATA. Electuario (V. esta voz) en cuya com-
posicion entraba el opio como factor medicamentoso
importante.

OPIO. Es ¢l litex que mana de las capsulas del
Papaver somniferum, una vez coagulado (V. ADOR-
MIDERA). El oOp1o contiene morfina (hasta el 10
por 100), y se usa para la extraccion de este alca-
loide (V. MORFINA); contiene ademdis goma, azi-
cares, substancias proleicas, resinas y otras impure-
zas. Se presenla cominmente en masas o trozos mis
o menos redondeados o aplanados, negruzcos, lle-
nos de impurezas (semillas, piedrecitas, etc.). En
el comercio se expende de varias procedencias (Es-
mirna, Constantinopla, Egipto, India, Persia, Chi-
na), y su composicion general, atendiendo a los prin-
cipios activos o alcaloides que contiene, es la si-
guiente :

Moffigtw s N L 7oTET 10 por 100
Nartoting:. "o =i " o, 6 —
Papavesina ™ . L o7 1 -
Codeina e ey 0,3 —
Hercema ", =5 & % 0,22 —
Tebaina . . 0,15 —

Sus propiedades son conocidisimas como  exce-

lente sedante del dolor, tan eficaz al interior como
al exterior del organismo, y como tal se emplea en
los cdlicos particularmente violentos de los équidos;
calma la tos y las afecciones dolorosas de las vias
respiratorias; obra como antisecretorio en las dia-
rreas pertinaces y dolorosas, en los pujos e infla-
maciones del aparato digestivo y génitourinario, En
la intoxicacion producida por el oP1o (V. NARCOSIS,
NARCOTISMO) se combaten sus efectos mediante cl
lavado gdstrico, administracion de eméticos y pur-
gantes, ingestion de tanino para hacer mis insolu-
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ble la morfina, y como antidoto sintomitico se admi-
nistra la atropina.

Dosis:
Opio en poivo
Gabatio. e s A 5 a 20 gm
Buey . Loag U3 0 a 25 »
Pequenios rumiantes. | a 2 »
CRIBEYOL "0 " o T a4 0.2% 0 0,78
Cabya'. %, L i 0,20 a 0,50 . »
ROEd0 o 90w iy 0,15'a 0,25 »
543 (- SRS Mo B 0,10 a 0,20 »
OO % . T 0,05a 0,10 »

FORMULAS :
Extracto acunoso de opio: se da en electuario o en

bolos a los grandes animales; un gramo contiene
20 centigramos de morfina.

Tintura de opio

BXIOrto Ge.oplty . - F o e 5 gm.
Alcohel de 709 . e i L 95 »

U'n gramo contiene 1 centigramo de morfina y co-
rresponde a 5 centigramos de extracto, equivalentes
a 56 gotas. Se adminisira con leche a los pequenos
animales; a los mayores, en una infusion de semi-
llag de linaza,

Ldudano (V. esta voz).

Jarabe de opio

Extracto dé opio. . + . .. 2 gm.

Agua destilada . .. - -0 . 8. »

Jarabe simple . ¢ .obhiwiln a0 s
Mézclese.

Jarabe diacodion

Jarabe de opio . . . . . 250 gm.
Jarahe simple . . . . . 750 »

20 gramos contienen 1 centigramo de extrato de OP10
o 2 miligramos de morfina.

Brebaje calmante opilado

Jarabe de diacodion. 200 gm.
Laudano Sydenham . . 30 »
Eter sulffivied. v R 30 »
Infusion de manzanilla, . . 750 >

Para combatir los colicos del caballo.

El opr10 forma parle ademias de preparados ofici-
nales famosos, tales como: Polvos de Dower, Cino-
glosa para masa pilular, Diascordio y Triaca magna,
electuarios antiguisimos cuya compleja composicion
descansa sobre la accién del OP10 que les didé fama.
Al exterior se emplea ¢l OPIO en tintura, lociones,
fricciones opiadas, cataplasmas laudanizadas, un-
giiento y cerato anodinos, etc,

OPISTOTONOS. Contraclura espasmodica del cue-
llo y dorso hacia atras Es uno de los sintomas del
tétanos.

OPOPONACO (Opoponax chironium, Kock.). Plan-
ta vivaz de la familia de las umbeliferas que alcanza
hasta 1,50 mis, de altura y vive en toda la region
mediterranea y en Persia. Contiene una gomorresina
usada en medicina desde los tiempos mas remotos;
las plantas que crecen en la region mediterrinea (Es-
pafia, Sur de Francia y de Italia, Croacia, etc.) con-
tienen tan poca canfidad de gomorresina que no re-
sulta econOomica su extraccion., Goza de propiedades
estimulantes y antiespasmodicas cuando se adminis-
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tra al interior, pero por su precio elevado su apli-
cacion ha disminuido considerablemente, habiendo
sido substituida por el asa fétida.

OPRESION. Dificultad respiraloria por disminu-
cion de la capacidad aérea de los pulmones.

ORCANETA, Nombre gue se da a dos planias de
la familia de las borragindceas.

ORCANETA AMARILLA (Onosma echiotdes, L.). Plan-
ta herbacea vivaz, de tallo muy ramoso y hojas pe-
losas provistas de tubérculos terminados por cerdi-
tas. La raiz dsase en tintoreria.

ORCANETA ROJA (Alkanna tinctoria, Tausch.). Plan-
{a herbicea vivaz lamada también Palomilla, An-
cusa de tintes y Onoquilea. Crece en los sitios are-
nosos ¢ incultos de la region mediterrinea. Tiene
tallo pubescente, hojas lanceoladas, las superiores
sentadas. Flores rojdazules, aquenios tuberculosos, La
rafz es de color rojo obscuro y contiene un principio
colorante rojo lamado orcanetina y alkanina, que
se emplea para teiir pomadas y tinturas, En tinto-
rerfa gozd de gran prestigie

ORCELLA (Roccella tinctoria, DC.). Ligquen de
la familia de los usnedceos, de talo muy largo y col-
gante, coridceo, glauco. Crece en las costas de toda
la Peninsula Ibérica. Se prepara con él el tornasol
de Canarias (V. ORCHILLA).

ORCOLAGA. Variedad de manzano cultivado en la
region de Guiptizcoa; arbol fértil, vigoroso, de buen
desarrollo, Fruto gran-
de, truncado, de lados
designales, de color
amarillo fuerte, con ra-
vas acarminadas. Pul-
pa de color crema, ju-
gosa, blanda, dulce.

ORCHILLA, Materia
colorante extraida de
diversos liquenes, || Li-
guenes que se explo-
tan para la extraccitn
de dos materias colo-
rantes, denominadas
Orchilla y Tornasol. Las
especies mis emplea-
das se dividen en dos grupos: las del género Rocce-
lla, que se conocen con el nombre de Orchillas de
mar, de las que la especie tipo es la Roccella tineto-
ria (V. ORCELLA), y las de los géneros Umbelicaria,
Lecanora, Evernia, ete., llamadas vulgarmente Orchi-
Has de tierra. Las ORCHILLAS de mar mas empleadas
son las siguientes:

Roccella tinctoria, D.C., que da el fornasol de
Canarias y de Cabo Verde; R. fuciformis, D.C,, que
da 1a ORCHILLA de Madera y de Madagascar; R, phy-
copsis, D,C,, que da la ORCHILLA de Mogador;
R. Montagni, Bell,, que da la ORCHILLA de Reunidn,
y R. flaccida, Bor, St. Vinc., que da la ORCHILLA
de Chile.

Entre las ORCHILLAS de tierra deben cilarse:

Umbilicarta pustulate, D.C., qgue da la ORCHI-
LLA de Noruega; Lecanora tartarea, que da la Ok-
CHILLA de¢ Suecia, etc. Para la extraccion de la ma-
teria colorante se sigue atn un procedimiento muy
primitivo, que consiste en macerar el liguen en ori-
na, agregando después alumbre y dcido arsenioso
para la obtencion de ORCHILLA y carbonato potasico
para la obtencion del tornasol,

ORCHILLA DE MAR. V., ORCELLA,

ORDENACION DE MONTES. V. MONTE.

ORDENAR. Bot. Recolectar el fruto de cierlas
plantas a mano, imitando en cierta manera ¢l gesto
de ordenar, Se aplica esta denominacion sobre todo
a la recoleccion de las aceitunas (V. esta voz).

ORDERO. Operacion por la cual se extrae artifi-
cialmente la leche de los animales hembras de cria

Orchilla de Canarias

9

!
E
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aprovechamiento ulterior, bien como ali-
mento humano, bien como materia prima para las
diferentes induostrias lacticas. Generalmente el OR-
DENO se efectita a mano, requiriendo este arte una
practica especial, Solamemte en la especie vacu-
na se¢ utilizan ordenadoras mecanicas, y aun en
proporcién muy reducida si se comparan las canti-
dades de leche beneficadas por los dos procedimien-
tos. Los animales hembras que se ordenan comiin-
mente en razon del aprovechamiento ulterior de su

para su

leche son: la vaca, la cabra, la oveja, la yegua, la
camello hembra, la
hembra v el

Hlama hembra, el b-
yvack hembra., En

burra, el

falo hembra, ¢l reno
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empezado el ORDERO no deberd interrumpirse, prac-
ticandolo de un modo ritmico y alternandolo con sa-
cudidas, como lo hace el ternero cuando comprime
Ia mama con el hocico, La funcion mondétonamente
ritmica ejercida durante largo rato es poco excltante ;
la excitacion es mas viva si concurre ofro mecanis-
mo muy diferente en el transcurso del ORDERO regular.
2.2 El niimero de ORDENOS e intervalos entre los
mismas, Generalmente se ordena dos veces al dia,
una por la manana y otra por la tarde, y ésta es la
practica mds aconsejable en la generalidad de los
casos. Los vaqoeros saben que un ndmero mayor
de ORDENOS (lres o cuatro por ejemplo) procura a

Ordeno efectuado a mano

Espana tiene especial importancia, en este sentido,
el ganado bovino y el caprino, siguiéndoles muy atras
el ovino y equino, cuya leche suele utilizarse para
fabricar ciertos productos industriales (algunos tipos
de quesos, yogurt, cumis, quefir, alimentacion de
enfermos, elc.). Por la cantidad de leche producida
y la gvm-r.'tlil:usic'm de su consumo y aprovechamien-
tos varios, es sin duda ¢l ORDERNO del ganado vacuno
¢l gue mavor inferés presenta. Por otra parte, las
normas generales de higience y productividad que a
este respecto se dan a comtinuacidon son aplicables
perfectamente a las ofras especies animales mencio-
nadas anteriormente, cuando exista similitud de reé-
gimen: estabulacion, pasto libre o trabajo muy mo-
derado. Circunscribiéndonos al caso de mayor pro-
duccion de leche, esto es, tratindose de vacas esta-
buladas o paciendo en pastos grasos y abundantes,
debe tenerse en cuenta de una manera especial en
vistag a la productibilidad influenciada por el OR-
DENO: 1.° Que ¢l ORDERO sea completo, En efecto,
las dltimas porciones de leche ordenadas son las
mis ricas en grasa, sin disminucion en la caseina;
¢l ORDERO completo mantiene la aptitud Jechera,
mientras que un ORDERO incompleto, sobre alterar
desfavorablemente esta aptitud, suele ser causa de
afecciones a menudo graves en el estado sanitario
del animal, sin contar con la merma econdmica gue
representa la menor produccion de leche; una vez

la explotacion mayor cantidad de leche, pero creen
que la leche es de calidad inferior y que las vacas
necesitan mayor reposo, asi como gue aguella ven-
taja es contrarrestada con creces por el aumento de
empleo de mano de obra, necesariamente cara, y a
menudo por la dificultad de expedicidén y transporte
del producto, Tales afirmaciones no son exactas, como
lo comprueba la experiencia siguiente. Durante once
dias, Wolff obtuvo de una vaca 161 litros ordendn-
dola tres veces diarias; en igual periodo de tiempo
v dos ORDENOS, 139, y 22 litros en un solo ORDENO,
resultando mejorada la calidad de la leche oblenida
con el aumento del nimero de ORDENOS, como lo
demostrd el andlisis efectuado por el autor mencio-
nado, andlisis que se da a continuacion:

Composicion de

Composicion de
la leche de dos

la leche de tres

ordefios ordefios
ABUE « o "o e 87,6 por 100 87,9 por 100
Manteca . . . 4.1 3.5
Caseina . . . 4.5 4.4
Azicar y maler,
minerales . b 3.8 - ¢.2 —

En segundo lugar, si las vacas pueden descansar
diez o doce horas seguidas se halla satisfecha de so-
bras la necesidad de reposo. En cuanto al mayor
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gasto de explotacion, el nimero superior de litros de
leche obtenidos paga por lo menos dos veces la mano
de obra y el plus de alimentos que deben emplear-
s¢. Un solo ORDENO diario es antiecondmico a causa
de la disminucidon en la produccion y del desmere-
cimiento de la calidad de la leche. En cuanto a los

Pogicion de la mano y dedos al ordenar

intervalos entre ORDENOS, conviene que sean regula-
res y espaciados igualmente; de no ser asi se notan
diferencias apreciables en calidad entre las leches or-
denadas por la manana y por la tarde. Cuantfo mayor
es el intervalo, mas cantidad de leche, pero de ri-
queza  sensiblemente inferior a la correspondiente
al intervalo mis corto. 3.° Procurar evitar toda ex-
citacion en el ganado durante el ORDERO, tratindolo
con gran suavidad a fin de evitar retenciones de
leche de origen nervioso. Mientras sea posible es
preferible sea la misma persona la encargada de or-
defiar cada vaca durante el periodo de lactacion,
pues de esta forma los animales dan la leche con
mayor facilidad. 4.9 La higiene mis meticulosa debe
presidir el ORDENO, tanto en bien de las reses como
de las condiciones de la leche. El vagquero debe la-
varse cuidadosamente manos y anfebrazos antes de
empezar la operacion, y si fuere necesario, también
durante su trabajo. Debe también limpiarse la ubre
de la vaca con un trapo limpio y seco si no pre-
senta suciedad adherida; en caso contrario se lava
antes con agua limpia sola o adicionada de una pe-
quena cantidad de Acido bdrico u otro antiséptico
suave. Es buena practica durante ¢l ORDENO afar la
cola de las vacas a una de las patas, o a cualquier
ohjeto a proposito, para evitar que al menearla con-
tuminen la leche con inmundicias. Los primeros cho-
rros de leche no se aprovechan, pues proceden de
la contenida en los canales de los pezones y suele
contener mucho mayor namero de microbios que la
restante, Procediendo de esla manera se¢ asegura
una mayor conservacion del producto. Las personas
atacadas de enfermedades contagiosas o en contacto
intimo con ellas deben abstenerse de ordenar. Siem-
pre que sea economicamente posible es preferible
que el ORDENO tenga 'ugar en local separado del
establo permanente, habilitindose a este efecto una
sala especial, Desgraciadamente esta condicion la
reimmen muy pocas vaguerias de las establecidas en
nuestro pais. Los cubos para ORDENO y el material
para el transporte y medicion de la leche deben ser
de muy facil limpieza, sin aristas vivas internas ni
rincones de dificil acceso. Aclualmente se ha pros-
crita el empleo de la madera en su construccion,
utilizindose casi exclusivamente el hierro estanado.
El material de ORDENO, asi como los jarros para el
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transporte, deben lavarse con agua hirviente adicio-
nada de un acali (sosa, potasa, carbonato de sosa),
frotindolos detenidamente, enjuagindolos luego con
agua fria y limpia y secindolos al aire después de
escurridos boca abajo. La forma de ordefiar no es
indiferente; los resultados difieren bastante segin
yue el ORDENO se pracligue en los cuar-
los laterales o diagonales. Existe una
pequena diferencia positiva a favor de
este Gltimo, porque la mama se excita
mas y durante el ORDENO secreta ma-
yor cantidad de leche. El modo de co-
locar las manos v los dedos del orde-
nador en las mamas varia segun las
localidades y se¢ aprende mejor vién-
dolo ejecutar gue exponiéndolo con
prolijas explicaciones. Para ahorrar la
mano de obra especializada en el OR-
DENO, a veces dificil de encontrar,
desde hace tiempo, y con suerte va-
ria, muchos constructores han puesto
en uso maguinas de ordefiar, augunas
de las cuales realizan el trabajo de
modo aceptable. Estas maquinas pue-
den funcionar a succidn o por el vacio,
a presion o por procedimiento mixto.
La presion sobre las ubres se consigue
por medio de rodillos de caucho dota-
dos de mavimiento vertical alternativo
que funcionan en oposicion o contra
placas flexibles, o por medio de pul-
sadores consistentes en peras de goma que se fijan
a las ubres y que se hinchan y vacian de aire por
medio de una bomba a propésito, La succién sobre
los pezones se obtiene asimismo por medio de una
bomba de aspiracién. Las mejores miquinas de or-
denar hoy conocidas tienen previsto en el ORDENO
un periodo de descongestion de la ubre que se con-
sigue por medio de una presion hacia arriba. Las
miquinas de ordenar, segun sus tipos, pueden ser
accionadas a brazo, sobre un volante; con los pies,
sobre pedales; por medio de motores ligeros (eléc-
tricos, etc.). La ventaja principal de las miquinas de
ordenar consiste en que con un solo motor al cui-
dado de un operario se procede al ORDENO de mas
de*una vaca (existen modelos para ordefar cincuenta
vacas a la vez), Debe tenerse cuidado especial en
la asepsia del material, asepsia gue guedard garan-
tizada antes de
cada operacion,
El' ORDENO me-
cinico es bas-
tante mas lento
que el manual y
no todas las va-
cas se prestan
bien a ¢l. Cuan-
do se trata de
miquinas que
funcionan a suc-
cidn, la pureza
de la leche, des-
de el punto de
vista microbia-
no, e¢s bastante
inferior a la que
resulta del fra- 4
bajo manual, a :

causa de la ab- Maguina de ordenar
sorcion del aire

que rodea los pezones, €l cual conliene gérmenes que
provienen del suelo y los excrementos. El ORDENO a
maquina nunca es completo, Los mejores aparatos de-

jan de 100 a 160 gramos de leche en la ubre, los
cuales deben ser extraidos a mano, Aprovéchase
siempre esla extraccion para dar un masaje a la

misma, Por tanto, ¢l ORDENO mecdnico no puede
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puede prescindir en ningin caso de
obreros especialistas, so pena de una
disminucion muy considerable en la
produccion y en las aptitudes lecheras
de los animales. Todas las cuestiones
referentes al ORDENO mecinico se pue-
den resumir en las siguientes conclu-
siones: 1.% las vacas no oponen nin-
guna clase de resistencia al empleo del
aparato ordeinador; el ruido de la ma-
quina no las incomoda; 2.%, los tubos-
tetinas se adaptan a toda clase de pe-
zones; 3.% no se comprueba ninguna
alteracidon en las mamas; 4.%, acabado
¢l ORDENO mecdnico es necesario va-
ciar la mama a mano; la cantidad de
leche gque queda en la ubre varia, se-
gian el tipo de la miquina, del 1 al 4
por 100; 5.% ¢l ORDENO mecdnico se-
guido del ORDENO a mano modifica
poco la cantidad y la calidad de la
leche; 6.%, el ORDENO con un solo
aparato exige mas tiempo que el OR-
DENO ordinario, practicado por un solo
vaquero; 7.% empleando tres apara-
tos  simultineamente, los cuales sdélo
necesitan para su manejo un operario,
gque puede ser vna mujer, el ORDENO
se realiza mas riapidamente que veri-
ficado a mano y por un solo vagquero; 8.%, las mi-
gquinas de ordefiar s6lo excepcionalmente sufren ave-
rias si se mantienen limpias; 9.%, el empleo de la
maquina de ordeinar es beneficioso en las vaquerias

gue cuentan con mias de veinte vacas (V. LECHE,
VACA LECHERA).
OREGANO (Origanum vulgare, 1..), Planta her-

bicea perenne de la familia de las labiadas, de unos
40-80 cms, de altura, con tallo erguido, recubierto
de pelos, hojas grandes, pecioladas, aovadolanceo-
ladas, redondeadas en la base, casi obtusas, con la
cara superior verde y la inferior pdlida y vellosa;
flores rosadas y a veces blancas con corola mis
larga que el cdliz, reunidas en cspigas en la extre-
midad del tallo y de los brotes, provistas de bric-
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Colocacion de lasg pezoneras de la ordefadora mecinica

teas anchas, aovadas, obtusas, violiceas y raramen-
te verdes, iguales a la mitad o al doble del caliz.
El OREGANO es una planta muy ristica de facil cul-
tivo. Prefiere los suelos sueltos, en los que vive seis
y hasta siete afos. Se multiplica por semilla, por
estaquillas y sobre todo por division de pies. La
plantacion se efectita en otono en los paises templa-
dos y en primavera en los frios. Los pies se plan-
ta a unos 50 cms. en cuadro, Las sumidades flo-
ridas (hojas y flores), que tienen aplicaciones medi-
cinales, se recolectan cuando las flores estin en ple-
no desarrollo, lo que ocurre dos o tres veces al ano
durante el verano, Como toda la planta es aromiti-
ca, se cosechan también los tallos y hojas, que una
vez secos se venden a los herbolarios. También se
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venden a las destilerias para la extraccidén de esen-
cia. || (Lippia berlandieri, Schau.), Verbendcea arbus-
tiva, originaria de Méjico, cultivada en diversos pai-
ses de Centro América para
la oblencion de las hojas,
que se emplean verdes, y
sobre todo secas, tostadas
y pulverizadas, para aro-
malizar la ensalada. || (Lip-
pia Palmeri, Wats.). Ver-
bendcea americana de a
1,50 metros de altura con
hojas elipticag, cortamen-
te pecioladas, pubescentes,
rugosas. Flores amarillas,
blancas o rosadas, reuni-
das en cabezuelas. || V. PI-
TAYOD.

OREGANILLO. V., Ma-
CAHUITA v PALO GUSANO,

GREJA. Veter. Organo
del sentido del oido, situa-
do a cada lado de la parle
superior del eraneo, entre
la frente, los temporales,
la nuca y la pardtida, que
tiene por base el cartilago
cuenca, en forma de cor-
neta cortada oblicuamente
hacia suldado externo, Presenta una abertura y un fon-
do; la abertura ocupa la parte mis alta del Grgano vy
termina en angulo afilado (punta de la oreja); el fon-
do, dispuesto en infundibulo, constituye el oido exter-

Orégana

Pabellon de la oreja del caballo y sus misculos, vistos por foera

2. borde posterior de la orejn ; 3, borde anterior ; 8, cartflago escatiforme ; 89, arco clgo-
matico ; n, parotidonuricular ; o, clgomaticonuricular ; o', escituloaurieular superficial infe-
rior ; o', escituloauriculnr superficlal medio y superlor; p, Interescutular; p', frontoescu-
tular (porclon temporal) ; g, eérviconuricular profundo mayor ; &, miisculo oblicuo anterior
de 1a eabeza ; f, esplenio; p, tenddn del braqujoeefilico ; x, ala del atlas,

no v en ¢l se acumula gran cantidad de cerumen. La
piel de la OREJA se halla recubierta de pelo, tanto mis
largo cuanto mas comtn es la raza del caballo; en la
cara interna se encuentran unos pelos destinados a

unB

Universitat Autémoma de Barcelona

ORE

recoger las impurezas del aire, evitando asi que sq
depositen en el fondo y dificulten la audicidn. El oido
externo u OREJA (V. Oipo) propiamente dicha esta
representado por el conducto auditive externo v por
un ensanchamiento apendicular (cuenca o pabellon),
mientras en el fondo esta limitado por la membrana
del timpano, que lo separa del oido medio. En toda
su extension, el conducto auditive externo se halla
tapizado por una delgada membrana tegumentaria muy
rica en glindulas sudoriparas que secretan un liguido
untuoso llamado cerumen. El apéndice exterior del
oido varia de forma en las diversas especies de ani-
males domésticos, pero en preside la misma
estructura, o sea una armadura cartilaginosa com-
puestia de tres piezas: el cartilago cuenca, el car-
tilago anular y el cartilago esculiforme, grupo de
miusculos para mowerlos, una almohadilla grasosa que
asegura la libertad de los movimientos y el tegumento
que lo recubre por entero. (Megnin observd que los
cachorros, al nacer, tenian cerradas por adhesion las
paredes del conducto auditivo, que se abria esponti-
neamente al cabo de unos dias.) La OREJA, como Or-
gano muy visible del exterior de los animales, ha
servido para interpretar el temperamento, la clase
o raza del animal y aun para avisar la permanencia
de ciertas enfermedades; por tanto, es inleresante
conocer sus bellezas y defectos. En el caballo, la
OREJA dehe ser pequena, fina, dirigida hacia ade-
lante, moévil, insertada ni muy atris ni muy adelante,
pues entonces se dice que dan distincidn a la fiso-
nomia y por ello se las denomina orejas de valiente
o de zorro, La OREJA larga, si esta implantada muy
arriba, da una expresion triste, de vejez, de caballo
basto, sobre todo cuando
es poco maovil y peluda
(OREJAS de burro, de mulo
o caballo gue orejea). Si la
OREJA, por su excesivo la-
mano, cae doblandose por
los lados, origina el gacho
de OREJAS, OREJAS de co-
chino, u OREJAS de abanico
de tonta si, ademas, al an-
dar, se mueven con pausa.
Las OREJAS gue pecan de
largas vy delgadas, aproxi-
mandose por sus puntas, se
llaman OREJAS de liebre.
Las OREJAS ademis se han
tomado como verdaderos
organos de expresion: el
caballo vengativo, quisqui-
lHoso, dirige sug OREJAS
hacia alrds cuando preten-
der morder u ofender de
alguna manera (cocear); la
indecision en los movi-
mientos de las OREJAS tra-
duce ¢l miedo, ¢l recelo,
sufrimiento, miopia, y se¢
dice entonces que el caba-
llo tiene OREJA inclerta,
mientras que la OREJA dé-
bil (pobreza de fuerzas, de-
bilidad, o parilisis) ejecuta
los movimientos con lenti=
tud y pausa. Si a la buena
conformacion de las ORF-
JAS s¢ une la gracia y es-
beltez en sus movimientos,
manteniéndolas durante Ia
marcha quictas ¢ inclina-
das hacia adelante, entonces se dice: caballo de buena
vela, En los bovinos, los criadores atribuyen una
gran imporfancia a la finura, color y untwosidad de
los tegumentos de la OREJA (V. RAZAS BOVINAS

todos
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LECHERAS). En los perros, la forma de la OREJA
constituye un cardcter de raza muy distintivo v aun
Hegan a sufrir amputaciones de este drgano para
procurarles una mayor esheltez,

OREJA. Bot. Nombre que, con aditamentos diver-
505, se da a varias especies vegetales.

OREJA DE ASNO (Peziza onotica, Pers.). Hongo
de la familia de los peziziaceos con recepticulo gran-
de en forma de oreja, de color amarillento en el
exterior y rosado o anaranjado en el interior. Es co-
mestible.

OREJA DE CHUCHO (Distreptus spicatus, Cass.).
Astericea herbidcea centroamericana, llamada tam-
hién Escoba, Amor seco, Oreja de coyote v Taba-
quillo, que s¢ emplea como remedio para la disen-
teria; en decoccion se usa para aliviar las inflama-
ciones producidas por golpes y heridas.

OREJA DE FRAILE. V. ASARO,

OREJA DE GATO (Helvella crispa, Fr,), Hongo
helvelaceo, gque tiene pedicelo ventrudo, acostillado,
amarillento, y recepticulo fructifero blanco o ama-
rillo pialido por encima y obscuro por debajo; es
comestible,

OREJA DE HOMBRE. V. ASARO,

OREJA DE JUDAS (Auricularia sambucina, Marl.).
Hongo de la familia de los tremeliceos, que crece
sobre los troncos de diversas plantas.

OREJA DE JuDiO. Nombre con que en algunas re-
giones de Cuba se conoce el guanacaste (V. esta voz).

OREJA DE LIEBRE, V. CANDILERA.

OREJA DE MONJE. V. VASILLO,

OREJA DE 0SO (Primula auricula, L.). Planta her-
hicea vivaz de la familia de las primuliceas, de ho-
jas carnosas, trasovadas, casi redondas, con peciolo
corto y ancho y margen pestaioso, empolvadas cuan-
do jovenes; flores amarillas, violiceas, etc., reuni-
das en el extre-
mo de un tallo
que sale de entre
el follaje. Esta
especie ha dado
lugar a un gran
nimera de varie-
dades horticolas
que se cultivan
en los jardines.
Requieren expo-
sicion algo som-
breada y suelo
fresco, mejor si
es arcilloso.

OREJA DE RA-
TON (Cerastium
valgatum, 1..).
_ Planta anual de

Oreja de oso la familia de las
cariofiliceas que
florece en primavera y crece en casi toda la region
mediterrianea. Es tomentosa, mide de 20 a 40 cms,
de altura y tiene hojas redondeadas y cima muy
densa, || V. TAJALOTE. || V. COCA DE POLONIA. || { Di-
chondra argentea). Convolvulicea rastrera de hojas
plateadas y flores muy pequeiias, que crece en la
América Central.

OREJANO. Dase este nombre a la res que no
fiene marca en la oreja ni en ninguna otra parte del
cuerpe. En algunos puntos de Cuba se da el nom-
bre de OREJANO al animal arisco, salvaje, cimarrdn.

OREJERAS. Cada una de los dos palos o piezas
que el arado comin Heva introducidas oblicuamente
en el dental a los dos lados del mismo y cuyvo ob-
jeto es conseguir ¢l ensanchamiento del surco y vol-
teamiento, aungue imperfecto, del prisma de tierra
levantado por la reja (V, ArADO). || Pieza de la ca-
bhezada de las caballerfas que defiende los ojos del
polvo, pajas, elc.
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OREJON. Nombre con que s¢ conoce fambién el
guanacaste (V. esta voz).

OREJONES. Conserva de melocotdn que se pre-
para cortando estos frutos en rebanadas largas y del-
gadas, haciendo los cortes en sentido periférico y
seciandolos al sol, luego de ensartados en un hilo.
La desecacidn al sol dura unog cinco o seis dias si
¢l tiempo es favorable. La desecacidn se lermina
en locales aireados v secos. Tanto durante el primer
secado como en el ulterior, conviene preservar el
producto de los insectos que a €l acudirian, cosa gue
se consigue con una buena y juiciosa utilizacidon de
marcos o bastidores montados con tela metialica o
muselina, Solamente se prestan al secado en la for-
ma descrita los melocotones de carne dura. El con-
sumo requiere ademis que sean amarillorrojizos los
OREJONES, razin por la cual se deben desechar los
de carne blanca, aunque sea dura, Algunas veces, si
se¢ trata de melocotones de color muy subido, se pro-
cede a la decoloracidon parcial por medio del anhi-
drido sulfuroso, luego de cortadas las rebanadas,

OREOSELINO. V. PEREJIL DE MONTE.

OREXINA. Compuesto quimico muy poco solu-
hle en agua; en terapéutica sblo se usa la OREXINA
bdsica. El tanato de OREXINA es preferido en la cli-
nica corriente. Se usa como enérgico aperitivo, pues
en todos los casos de anorexia despierta el apetito;
pera se halla contraindicado su emplea cuando hay
hiperclorhidria, Se administra con mucha agua o
caldo caliente, y aun mejor en sellos, Dosis para
el perro: 0,3 gms, en sellos, dos al dia.

ORFOL (Sinon.: NAFTALATO DE BISMUTO, BIS-
MUTO NAFTOLADO), Combinacion gquimica del naftol
con €l bismuto; es un polvo obscuro, sin olor, so-
luble en alcohol, pero no en agua. Es un astringente
y antiséptico eficaz en las infecciones gastrointesti-
nales, Dosis, las del subnitrato de bismuto (V. Bis-
MUTO).

ORGANICISMO. Sistema terapéutico opuesto al
vitalismo (Bichat), que se¢ sintetiza en el aforismo de
Rostin: «Organos sanos, funciones sanas; Organos
enfermos o lesionados, funciones alteradas o enfer-
mass. Segiin los defensores de este sistema, debe
tenerse siempre la idea de que los agentes terapéu-
licos modifican también de una manera material la
organizacion, ejerciendo directamento sus efectos fi-
sicoquimicomecanicos sobre los drganos y tejidos, La
teraptutica actual se halla bajo el dominio de esle
sistema,

ORGANILLO. V. VIEJO.

ORGANISMO (Sinon.: EcoNomia). Conjunto ar-
manico de aparatos y sistemas anatomicos, cuyo fun-
cionalismo responde a una unidad somditica, que es
¢l ser vivo. El ORGANISMO animal estitico es el su-
jeto de estudio de la organografia o anatomia. El OR-
GANISMO animal dinamico lo estudia la Fisiologia,

ORGANO, Conjunto de células y fejidos que res-
ponden a un plan estructural fijo v cuya finalidad
funcional es el cumplimiento regular y especifico de
una o mis actuaciones fisiologicas. Para su estudio
s¢ han propucsto numerosas taxonomias. Asi, hay
quién los ordena en tres grupos: macizos, huecos vy
limitantes o membranosos. También hay guién los
divide, de acuerdo con el tejido predominante de su
estructura, en huaesos, cartilagos, dientes, iigamen-
tos, musculos, arterias, venas, ['nfaticos, masas ner-
viosas, nervios, visceras, membranas vy glindulas, La
reunion de ORGANOS disimilares que tienden a un fin
comin se denomina aparato. El conjunto de ORGA-
NNOS similares que existen en un organismo se deno-
mina sistema,

ORGANO (Lemuaireocereus eichlamii, Britl v Ros).
Bot, Cactacea salvadorena de grandes troncos en for-
ma de columnas espinosas, que se emplea para for-
mar cercados.
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CRGANOTERAPIA u OPOTERAPIA. Método te-
rapéutico cuyo fin es suplir las insuficiencias o su-
presiones de las secreciones glandulares de la eco-
nomia proporcionando a los enfermos estas secrecio-
nes extraidas de otros organismos, para restablecer
¢l equilibrio funcional de los primeros. Este método
se ha venido usando desde muoy antiguo, aunque de
un modo empirico, y por ello producia los efectos
mis diversos; pero desde Claudio Bernard y Brown-
Séquard, que encaminaron su atencion al estudio de
las funciones inlimas de las gliandulas vivienies,
hase renovado el uso de tal método con resultados
sorprendentes en la medicina humana. La prictica
de la clinica veterinaria emplea poco tales jugos o
extractos de Organos con especificidad electiva, pero
como fa fuenfe de produccion de los mismos se en-
cuenira en nuestros animales domésticos, la impor-
tancia del reconocimiento a sanidad y de la canti-
dad a extraer segin la especie a que pertenezca el ani-
mal productor, sube de punto y por ello resulla ser
una fuente de riqueza inesperada para los ganaderos.
El principio de la accién de los drganos es el si-
guiente: las glandulas tienen una funcion interna es-
pecifica como resultado de la elaboracién por parie
de la célula de una subsfancia especifica gque los
organos ufilizan sin retardo; estas substancias exci-
tantes se llaman hormonas y tienen una accion elec-
tiva muy enérgica; por consiguiente, la administra-
cidn de las mismas a otros animales o al hombre
ha creado la moderna OPOTERAPIA (V. ENDOCRI-
NOLOGIA), En farmacia se encuentra, pues, la medi-
cacidn opoterdpica biliar, cardiaca, duodenal, gdis-
trica, hepdtica, hipofisaria, mamaria, medular, ova-
riana, pancreitica, renal, suprarrenal, suérica, testi-
cular, tiroidiana, paratiroidiana, dsea, etc. En es-
tos ultimos anos se ha llegado a preparar los extrac-
tos de glindulas, los lipoides, que pueden compa-
rarse, en el campo de la OPOTERAPIA, a los alca-
loides de la terapéutica vegetal; empero cabe con-
signar gue, como el alealoide, su accion no reem-
plaza a la del jugo total clasico.

Animales productores de medicamenlos opolerd-
picos. Los animales deben ser elegidos con sumo
cuidado, en perfecto estado de salud y libres de
todo proceso infeccioso o contagioso, para cuyo
objeto se recurrirda al diagndstico bioldgico, tuber-
culina, maleina, abortina, desviacion del complemen-
to, etc.; ademdis, serdn preferidos los animales so-
metidos a una preparacion fisiolégica ordenada y en-
caminada al maximo funcionamiento del drgano que
se desee industrializar. Deben eliminarse los anima-
les viejos, fatigados, convalecientes o con miseria
fisiol6gica. Los animales deben seleccionarse de esta
forma: el cuerpo tiroides se extraera del carnero (mo-
rueco) y en su defecto de terneros jovenes; el higa-
do, el estémago, el intestino, el rindn, se extraerin
del cerdo, aun cuando el higado puede proporcio-
narlo algiin rumiante; las cdpsulas suprarrenales, del
becerro o bovinos jovenes; los ovarios, de la cerda;
los Organos genitales (testiculos), de los animales
adultos; el timo, de los animales jovenes; la me-
dula dsea, de los fetos; el corazdn, del buey; el
pancreas, del cerdo y el carnero; el suero, del ca-
ballo. Todos estas drganos deben ser colectados tan
pronto como se abren en canal los animales sacrifi-
cados; después se recogen con instrumentos asép-
ticos para depositarlos en recipientes estériles, de-
biendo transportarlos sin pérdida de tiempo a los
labhoratorios con el fin de evitar la formacion de to-
xinas solubles que la esterilizacion ulterior no po-
dria destruir; ademdis, no cabe olvidar la imposibi-
lidad de afadir a tales Organos alguna substancia
quimica o fisica anfisépfica para lograr su conserva-
cion, pues de ser asi desmerecerian en mucho sus
propiedades organolépticas. En terapéutica se em-
plean los extractos lotales en seco, o sea las glian-
dulas integras menos su agna de constitucion, en la

ORI

mayoria de los preparados organoteripicos.
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En ve-

terinaria se ha utilizado la OPOTERAPIA tiroidiana
para combatir el raquitismo del perro. Se toma me-
dio Idbulo (0,75 gms, aproximadamente) de tiroides
de carnero, se tritura finamente en leche o caldo ti-
bios y se administra al animal en ayunas, Este tra-
famiento debe proseguirse durante diez dias, se in-

terrumpe cinco dias y se completa la

medicacion

durante seis semanas. La OPOTERAPIA biliar (pildo-
ras queratinizadas de a 0,10 gms. cada una) se ufi-
liza también contra la ictericia catarral del perro.

ORGAZUELA, V. LISTAN.

ORIN. Nombre con que en algunas regiones se
conocen las royas (V. esta voz) de las plantas.

ORINA. Deyeccién liquida de los animales y del
hombre. Desde el punto de vista agricola la orina
tiene importancia como fertilizante. En las explota-
ciones ganaderas racionales, las cuadras estin pro-
vistags de piso impermeable y las ydcigas se¢ hacen
con materiales absorbentes que retienen la orina; la
que no es retenida va por canales apropiados a re-
unirse con las aguas de lavado en la fosa de purin
y se uliliza para regar el estiércol en fermentacion,
favoreciendo su transformacion. En algunos casos
en pequenas huertas y generalmente mezclada con
agua, se utiliza para el riego directo de las plan-
tas. Por su composicion es favorable a la vegeta-
cion herbicea. Como la ORINA es rica en nitrégeno
y potasa y los excrementos sélidos lo son en fos-
fatos, conviene, para conseguir un abono de com-
posicién mdis proporcionada, mezclar las dos clases
de deyecciones en el estercolero (V. esta voz)., La
cantidad de ORINA producida por un animal depende,
ademds que de la especie, del tipo de alimentacidon
y trabajo a que se le somete, del clima, etc. He aqui,
segun varios autores, la cantidad de deyecciones li-
quidas producidas diariamente por un caballo:

Segian Boussingault . .
Segun Miintz y Girard .

Segin Grandeau y Leclerc.

Segin Stoeckhart . . .

p 1,35 kgs.
1,30 »
3,2 »
4,1 »

Un carnero produce, segin Stoeckard, 190 kgs. anua-
les de deyecciones liguidas y, segiin Garola, 240 kgs.
El ganado hovino produce las cantidades siguientes:

Segin Boussingault, . .
Segin Miintz y Gerard (a).
» » » ‘]))‘
» » » '(().

» » » (d).
Segiin Stoeckhardt.
Los cerdos producen:

Segiin Boussingault . .
Segiin Stoeckhard. .

: 8,2 kgs.

3 10,4 »
. 40 .
. g2 s
- 18 .
. 11 »

1.100 kgs.
600 »

Como se ve, los datos difieren mucho unos de otros;
esto es debido a que, aparte las condiciones fisio-
logicas del animal en examen, influyen, como se ha
indicado, sobre la cantidad de deyecciones una serie
de factores que aumentan o disminuyen en propor-
ciones considerables el rendimiento. La composicion
de la ORINA también es variable debido a la especie,
trabajo, alimentacidon, elc. He aqui la composicién,
por cien partes, de la de caballo, segin varios au-

Steeckardt Boussingault Andolnaud

tores :

ol S T T B9
Materia seca 1
Niltrdgeno y
Acido fosforico. . . —_
PSR & vy ot 05 e 15
Cal y magnesia . . 0.8

00,5 =
9.5 g
1,75 1,52
0,8 0,92
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La composicion de 1a ORINA del ganado lanar es la
siguiente:

Miintz Bouns-

Stoeckhardt yGirard singault

PR v s 86,5 - 89,4
Materia seca., . 13.8% - 10,6

Nitrogeno. . . . 1,4 0,89 1,68
Acido fosforico . . 0,05 — -
TOINAN, i v e s 2 5 —
Cal y magnesia. . 0,60 — —

La composicién centesimal de la ORINA del ganado
bovino es la siguiente:

Stoeckardt

Bueyde Bous- Miintz
Vaca engorde singault y Girard
AU . Utera 98 92,5 80,2 94,2
Materia seca. . 7,60 7,50 9.8 8,8
Nitrégeno., . . 0,80 1,10 0,7 0,8
Acido fosfdrico. — 0,01 - 1
Potasa. . . . 1,40 1,50 — 1,30
Cal y magnesia. 0,15 0,12 —

La composicién centesimal de la ORINA de cerdo es
la siguiente:
Stoeckardt Boussingaulf

SRR - gy ek, = 97,5 97,9
Materia seca. . . 2,5 5
Nitrégeno. . . . 0,3 0,23
Acido fosférico . . 0,12 0,04
Potasa. . . : 0,2 —

Cal y magnesia. 0,05 -

Como promedio de los dalos anleriores pueden, se-
giun Garola, indicarse las cifras siguientes:

Ganado Ganado Ganadode
Caballo  lanar bovino cerda

dgugioy o & RS BB 91,7 97,70
Materia seca. . 10,3 12 8,3 2,30
Nitrégeno. . . 1,5 1,32 0,85 0,26
Acido fosfarico. - 0,05 0,01 0,08
Potasa . . . 1 1,86 1,40 0,20
Cal y magnesia. 0,8 0,60 0,13 0,50

Resulta claro, segin se ha dicho, que la ORINA es
rica en nitrégeno y en potasa y muy pobre en fos-
fatos. Ademds tiene fuerte reaccidn alcalina, lo que
le comunica la propiedad de obrar enérgicamente
en las yacigas, fransformando la materia orginica en
humatos alcalinos, Esfe es olro de los mofivos que
hace recomendable la mezcla de las deyecciones so6-
lidas con las liquidas. Ulilizando los datos anfe-
riores, Garola ha calculado que las deyecciones li-
nquidas de un caballo confienen anualmente:

NP &~ -~ . ‘s 5 '+ 22 kgs.
Acido fosfdrico PO S, -
Potass - @Gy v —u o 1S »
Cal y magnesia. B e 12 »

Que las de un carnero mediano conlienen:

Y T e T L x y E 3.2 kgs.
Aclde fosfbricd & i o el - -

PONERE W0 oSS gl Lol ieea £.5 -8
-al y magnesia. . . . . .3 T

Que las de una vaca de 300 kgs. de peso vivo con-
tienen ;

Nitrégeno 48,5 kgs.
Acido fosférico. 0,6 »
Potasa. pe N ey 79,7 »
Cal y magnesia. . . . . 7.4 »
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Y, finalmente, que las de un cerdo contienen:

INITORRR0 . ' oA 1,6 kgs
Acido- fosfdrico . . . < . 0,5 »
Potasa. Rt 5 L
Cal y magnesia. 0,3 »

Las devecciones liquidas humanas tienen también im-
portancia fertilizante; lo que ocurre es que o no ge
utfilizan (se pierden ¢n sumideros o van a parar al
mar) o se utilizan mezcladas con los excremenlos so-
lidos, Segun Wolff y Lehmann, la produccién diaria
v la composicién de la ORINA humana en gramos es
la siguiente:

Peso total Nitrogeno Fosfatos

Hombres . . . . 1 500 15 6,08
Mujeres . . ¥ 1.350 10,73 5,67
Nifies s . .1 5 % 570 4,72 2,16
Nifiag & ¢ i 450 3,62 1,75

Promedio diario. 954 8,53 3,68

Por lo tanto, el hombre produce anualmente, en
promedio, unos 345,2 kgs. de ORINA, que contienen
3,11 kgs. de nitrégeno y 1,378 kgs. de fostatos;
es decir, por cada millén de personas, unas 3.000
toneladas de nitrégeno y unas 1.400 de fosfatos. La
ORINA humana sola, o mezclada con las deyecciones
shlidas y diluida con agua, suele emplearse en el cul-
tivo horticola intensivo cerca de las grandes ciu-
dades.

ORIOLA. V. ORONJA,

ORLOFF. Raza de caballos trotadores del sur de
Rusia (Ucrania), creada por el conde de ORLOFF

Caballo de raza Orloff

en 1777. Para la formacién de esta raza se utilizaron
yeguas danesas, holandesas y ucranianas y sementales
arabes e ingleses, El objeto de la creacion de dicha
raza era proporcionar excelentes caballos trotado-
res., Los condes de ORLOFF lograron su aspiracion.
El trolador ORLOFF es de cabeza rectilinea, cuello
robusto, pecho amplio, dorso recto, grupa redon-
deada, articulaciones anchas, musculatura desarro-
llada y pelaje gris o tordo rodado. Su velocidad al
trote es de 9,50 a 10 mts, por segundo, con aires
elegantes y movimientos definidos.

ORNABALLO (Vinceloxicum nigrum, Moench.).
Planta herbacea vivaz de la familia de las asclepia-
diceas con hojas lanceoladas y flores rojizas. Crece
en toda Espafa y florece en primavera. Tuvo apli-
caclones medicinales.

ORNITOPO. V. SERRADELLA.
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ORO. Bot. Variedad de manzano cullivado en As- ximas. Si las condiciones necesarias de humedad y
turias; arbol de buen tamaifio, fértil; fruto de piel temperatura no se consiguen, la semilla no germina
v puede permanecer en el suelo cuatro y cinco afos
y hasta diez, segin Delacroix sin alteracidn
[.as raices invadidas son de tal manera atacadas que
generalmente mueren mas alla del punto de insercion
2 AP del pariasito, el cual no deja pasar los jugos nufriti-
vos. En las plantas vivaces los chupadores secun-
darios de la planta parisita subsisten y dan cada
afno menos tallos floriferos; en las anuales, en cam-
bio, la OROBANCA muere con la planta que la ali-
menfa y son sus semillas las que perpefdan la in-
feccion, Las OROBANCAS se desarrollan, sobre todo,
en los anos de primavera seca, y en los suclos suel«
los, secos y poco profundos; la humedad es una
condicion desfavorable para su vida; en los suelos
fértiles las OROBAN@AS se desarrollan fambién, pero
como las plantas matrices son mdis vigorosas, resis-
fen mejor el ataque del pardsito. Este se desarrolla
sobre gran namero de plantas, pero cada una tiene
su parasito especifico. Existen unas novenita espe-
cies pardsitas, de las cuales unas freinta en nuesiros
climas, perlenecientes a dos géneros: Orobanche v
Kopsia (Phelipaca). He aqui las especies princi-
pales :

Kopsia ramosa, Dum. Mide de 30 a 40 cms. de
altura vy tiene tallos blancoamarillentos o azulados,
ramosos, que salen casi siempre en manojos de un
mismo tubérculo, Las flores son pequenas, amari-
Hentas en la parte inferior y violiceas en la supe-
rior, reunidas en espiga floja. Ataca el maiz, cl trigo,
la vid v, sobre todo, el tabaco y ¢l cAnamo.

Orobanche crenata, Forsk. (0. speciosa, DC.)
Mide hasta 70 cms, de altura y tiene tallo robusto,
glanduloso, amarillento, y flores grandes, olorosas,
hlancas, con rayas violetas, Ataca la lenteja, ¢l
garbanzo, el altramuz, ¢l guisante y, sobre todo, las
habas, en cuyos cullivos causa danos de impor-
tancia,

Oraobanche hederae, Dub, Mide unos 40 cms. de
altura y tiene tallo rojizo delgado y flores blancas
0 violiceas en espiga apretada, Se desarrolla en Ja

PR

hiedra, rosales, etc,
Orobanche lutea, Baum, Mide hasta 50 cms, de
altuea ; tiene tallo rojizo, espiga floja y flores rojizas

Orobanca (Orobanehe minor) parisita de un pie

de alfalfa

tersa y brillante v de color encarnado. || Veter. Véa-
s¢ METALES COLOIDES,

ORO u ORON. En Aragdon y Valencia, ARCE (véa-

se esta voz).

OROBANCA. Planta herbicea perenne de la fami-
lia de las orobanciceas, desprovista de clorofila, vy
por ello pardsita, gue se desarrolla sobre las raices
de las fanerdogamas, de las cuales chupa los jugos
necesarios para su vida, Se lama también Curial,
Hapo, Yopo, Plumero, Orobanquia, Espdrrago de
lobo, Fraile, Hierba tora, etc. La OROBANCA s¢ reco-
noce por su color, primero amarillento y después rojo
obscuro; el tallo es anal, grueso, carnoso, jUgoso,
erguido, y estd provisto en toda su longitud de hojas
reducidas a escamas amarillentas, v en su extremidad,
de una espiga de flores hermafroditas, de color ama-
rillo, rojizo, violiceo, ete, Los fiulos son cipsulas
bivalvas que contienen gran nimero de semillas muy
pequenas, de constitucion radimentaria, reducida a un
embrion detenido en su evolucion y formado por pocas
células, sin cotiledones, ni plimula, ni raicilla. Estas
semillas permanecen en ¢l suelo sin modificacion al-
guna hasta que en presencia de Ia humedad y tems-
peratura suficientes se desarrollan en busca de una
ralz capaz de alimentarlas., Entonces el embridn se
fija en ella y se convierte en tubérculo erizado de
pequeinas prominencias que echa un tallo aéreo flo- Orobanea (Orobanche epilhymmm) pariasita del serpol
rifero y raices laterales, desprovistas de pelos absor-
bentes ¢ incapaces, por tanto, de alimentarse del o en parte amarillentas, de olor agradable. Ataca la
suelo, pero destinadas a adherirse a las raices pro- alfalfa y el trébol,
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Orobanche minor, Sutl. Mide de 10 a 50 ems. de  prefiriendo las lomas y ferreno poco accidentado.
altura y tiene tallos floriferos reunidos en grupos  Hallase en constante actividad, persiguiendo insec-
de 7-8, vellosos, hinchados en la base y con espiga tos y larvas, particularmente lepidopteros daninos a
floja. Ataca un gran nimero de plantas (compuestas, los bosques. Acude asimismo a ciertos frutales, como
umbeliferas, labiadas, leguminosas) v, sobre todo, a  higueras y olivos, antes de emigrar hacia el Sur,

los tréboles, haciendo, en ciertas regiones, casi im- [ También se da el mismo nombre en varias comarcas

posible su cultivo, aragonesas al ave insectivora Anthoscopos penduli-
Ademas de las descrilas deben mencionarse ofras  nus, L. V. PAJARO MOSCON. .

OROBANCAS parisitas, pero de menor importancia: OROPENDOLA MOSCA, Casi, SACRISTAN,

0. Samoliaae, Losc, Pard.; O. cernua, Loet.; O, sal- OROPESA (Salvia Aetiopis, L.). Planta anual de

vie, Schullz.:; O. teucrii, Koll,; O. alba, Stev., v
la 0. epithimum, de corola blancoamarillenta, pari-
sifn de varios vegetales, como el tomillo, serpol, elc.
Para combatir las OROBANCAS se¢ recomienda espe-
cialmente el empleo de simiente pura, no contami-

la familia de las labiadas que crece en la regidn
oriental de la Peninsula Ibérica. Tiene hojas tomen-
tosas, las superiores abrazadoras. Las hojag se em-
plean para curar las llagas,

nada con semillas del pardsito. La limpieza de la OROPIMENTE. V. ARSENICO.
simiente se consigue tomandola de plantas y cullivos OROVALE (Withania somnifera, Dun.). Solani-

sanos o tamizandola para separarla, por su famaino, cea perenne de hasta un melro o poco mas de altura,
de la de OROBANCA, gue es muy pequeia, o también que crece en todo el litoral mediterrdneo de la Pe-
sumergiéndola en agua y espumando la semilla del ninsula Ibérica; tiene hojas oblongas tomentosas en
parisifo. lgualmente se recomienda no emplear abo- o] envés y cimas florales cortamente pedunculadas.
nos contaminados (estiércoles), cuoltivar variedades LLos frufos son bayas de color rojo vivo, un poco
resistentes al ataque del parisito (caso, sobre todo, mas peguefias que un guisante. Tiene propiedades

del canamo) o abonar con fuertes cantidades de clo-  pareoticas.
ruro potisico, que confiere una considerable resis- A
tencia a las plantas cultivadas. En los campos muy OROZCO, Variedad de manzano de la regién gui-

invadidos lo mejor es interrumpir por algunos afnos puzcoana, lNamado también Aynastegui v Urdan-iturri.

(diez por lo menos, segun Delacroix) el cullivo de Arbol no muy
la planta parasitada. En los cultives invadidos se &rande, ristico,

recomienda la destruccion directa del parasito, cor- ”‘"!'- de corte-
tando v quemando sus tallos a medida que aparecen, za fina y lustro-
. 5 5 B : : sa, de produc-

ORONETA. Val. GOLONDRINA. || V. GOLONDRINA . isn temprana.
SILVESTRE. Fruto de tama-
ORONJA (Amanita caesarea, P.). Hongo agarici- fio regular, mis
cco, llamado también Oronga, Oricla, con sombre- bhien grande,
rillo de unos 10-15 cms. de didmetro, de color ana-  ovoide, de co-
ranjado y margen estriado, volva blanca y ancha vy lor amarillo
carne blanca de sabor excelente. Es uno de los hon- verdoso, ¢ on
gos comestibles mas apreciados. manchas roji-

ORONJA FALSA (Amanita muscaria, P.). Hongo  zas; pulpa blan-
agariciceo venenosisimo. Se distingue del anterior  ¢a, resistente,
por su sombrerillo, de hasta 18 cms,. de diametro, jugosa, dulce,
aromdtica.

OROZUZ
(Glyeyrrhiza
glabra, L.). Ma-
ta lefiosa, de la
familia de las
papiliondceas,
Namada también
Regaliz, Rega-
licia, Palodul- Orozuz
ce, Palillo, Al-
cazuz, Arezu y
Alfendor; mide hasta 2 metros de allura y tiene
brotes anuales redondeados y ramosos; hojas de
color verde claro, lampinas, viscosas, compuesias,
con cuatro a siete pares de hojuelas oblongas y obtu-
sas; flores pequeias, rojizas o violidceas, sentadas,
reunidas en racimos pedunculares, axilares; legunmbre
comprimida con tres o cuatro semillas pardas, aplana-
das, arrinonadas. La raiz mide hasta 2 mts. de largo,
es superficial y se extiende horizontalmente ; es ramo-
viscoso, algo convexo, de color a veces anaranjado sa, cilindrica, parda al exterior y amarilla en el inte-
y a veces rojo, recubierto de plaquillas o peliculas rior, de sabor dulee agradable. El OROZUZ crece en
hlancas, residuo de la volva; pedicelo blanco, bul-  |,¢ suelos algo arcillosos y frescos de toda la region
hoso en la parte inferior, estriado, con anillo blanco  editerrdnea y se explota en Espaiia, Francia, la-
o amarillento y volva formando uno o varios circulos lia, Grecia, Rusia v Mesopotamia. El cultivo ha des-

Oropeéndola

de escamas. aparecido casi completamente y se utilizan solamente
OROPENDOLA (Oriolus oriolus, L.). Ave canfto- las plantas espontineas, Estas resisten bastante bien
ra, de las oridlidas, de 25 cms. de longitud tofal. a los frios; prefieren los suelos silicoarcillosos, fres-

Esta hermosa especie se caracteriza por su plumaje cos y profundog. Cierta cantidad de humedad en el
amarillo de oro, con las alas negras, La hembra es suelo les es indispensable; por ello se las ve crecer
de un tono amarillo oliviceo. Llega a la Peninsula  en las riberas y al borde de acequias. Se puede mul-
Ibérica en primavera, internindose en los bosques tiplicar por semilla, pero generalmente se recurre a
de espeso follaje, encinares y de composicion mixta, la rafz de dos a tres anos. Se corla ¢sta en trozos de
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20-30 cms. de largo, procurando que cada trozo
quede provisto de una yema, y se entierran, después
de una labor profunda, a poca profundidad, en otono,

Gallina de raza Orpington

a dltimos de invierno o a principios de primavera,
segun las regiones, de manera que queden a unos
50 cms. en cuadro, Durante el primer aiio las plantas
crecen poco vy puede practicarse ofro cultivo, Los
cuidados de cultivo se reducen a algunas binas para
tener el suelo limpio y a cortar a ras de tierra en
otono los tallos, que se aprovechan, una vez secos,
para quemar, La cosecha tiene lugar al segundo o
) tercer ano de cultivo y consisle en arrancar una
parte de las raices, dejando las restantes para ali-
mentar a la planta. A tal fin durante los meses de
invierno se descalzan los pies y se corlan las rafeces
de un dedo de grueso. Las raices arrancadas se
limpian de la tierra, se lavan, si es necesario, y se
secan al sol, Después s¢ empaquetan y se venden.
El producto que se obtiene es variable: segin las
condiciones, pueden obtenerse de 6.000 a 14,000 ki-
logramos .de raices frescas por hectirea, gue una vez
secas pierden el 70-80 por 100 de su peso. La raiz
de OROZUZ contiene un azicar, almiddn, asparagina,
tanino, un aceile esencial, una materia colorante
amarilla y un principio activo, denominado glicirri-
cina, Tiene aplicaciones medicinales. || (Lippia dul-
¢is, Trev,). Verbendcea centroamericana llamada tam-
bién Regaliza, Carronchocho y Salvia santa; es ra-
mosa desde la base y tiene hojas dulzarronas, lam-
pinas, punteadas, aovadalanceoladas, aromditicas, vy
flores reunidas en cabezuelas. Las hojas tsanse en
decoccion en las dolencias peclorales,

OROZUZ FALSO (Astragalus glycyphyllios, L.). Pa-
pilioniicea perenne que crece en casi toda Espana;
mide hasta un metro de altura y tiene hojas con
cualtro a siete pares de foliolos ovales y flores amari-
Hentas.

ORPINGTON. Raza de gallinas oblenida por
W. Cook, en ORPINGTON, condado de Kent (Ingla-
terra), en el ano 1885, Muchas fueron las razas
empleadas por el autor para obtener la raza en cues-
tion. La gallina ORPINGTON se adapta bien a todos
los climas, es muy precoz y bastante buena ponedora,
y su carne de mediana calidad. La cresta es sencilla,
dentada, no muy grande, y las barbillas poco desarro-
lladas. El cuerpo es voluminoso, corto, ¢l pecho des-
cendido, lo gue da al animal un aspecto paticorto,
Los tarsos estin limpios de plumas y de color rosado
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en las variedades blanca y leonada y de
en las variedades azul y negra,

ORQUIDEAS. Importante familia de plantas, la
mas numerosa de las monocotileddneas, pues cuenta
con mas de 6.000 especies, de las que unas 3.000 tal
vez son cultivadas, sin contar los numerosos hibridos
que se han producido y que constantemente se pro-
ducen artificialmente. Son plantas herbaceas, vivaces
o perennes, terrestres las curopeas y epifitas, es de-
cir, que se desarrollan sobre los drboles (troncos,
ramas), las tropicales. Olras ORQUIDEAS, también del
trdpico, crecen sobre las materias orgianicas en des-
composicion. El tipo de la familia es, en Europa, el
género Orchis, del gue existen numerosas especies
en toda la zona mediterrdnea; pero las especies im-
portantes desde t-!‘puntn de vista ornamental son
todas tropxales; es el fropico, donde las ORQUI-
DE llegan hasta los 4.000 metros de altitud, Ia
zona del globo en que la familia tiene sus repre-
sentantes mads numerosos y mas bellos. Las OR-
QUIDEAS ferrestres tienen casi siempre rafces en
forma de tuberosidades bulbiformes o digitadas vy
a veces de rizoma mas o menos ramificado, provisto
de delgadas raicillas, Si se desentierra una ORQUIDEA
terrestre en el periodo de Ja floracion, se pueden
observar e¢n sus raices tres tubérculos diferentes:
uno grande, flaccido, del que ha nacido el eje floral
del afo, y gue por ello estd agotado; oftro, lateral,
mis pequeno, lleno, de color pardusco claro, pro-
visto de una yema en la parte superior, que dard el
tallo' floral del afo siguiente; y, finalmente, entre
los dos, un tuberculilio pequeno que reproducira la
planta en el tercer aio. En las ORQUIDEAS epifitas o
semiepifitas, las raices son abundantes, gruesas, col-

color negro

=

Orquideas epifitag desarrollandose sobre el troneo
de un mango

gantes, cilindricas o aplanadas y quedan libres en el
aire o se fijan y envuelven en los troncos en que se
desarrollan, pero sin vivir parasitariamente, es de-
cir, sin nutrirse de los jugos de la planta, Estas
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1. Catleya (Cattleya Dowiana, var. Chrysoloxa). 2. Lelia (Laella Hyb. Behrensiana) 3. Dendro-
brio (Dendrobium Hyb. Chassiope), 4. Cimbidio (Cymbidium Hyb. Winniarum) 5. Masdevalia
(Masdevallia Hvb . Courtawidiana) 6. Lelia (Laelia grandis) . 7. Selenipedio (Selenipedium Hyb.

Weidlichinum) . 8. Oncidia (Oncidiam Triginun) 9, Catleya (Cattieya Warschewiczii)
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rajces toman del aire, del agua de las Nuvias y de
las condensaciones acuosas que las banan, el sus-
tento necesario para su vida. Ademds, son clorofi-
ladas total o parcialmente y pueden, por lo tanto,
realizar la asimilacion del carbono. Finalmente, se
hallan recubiertas por una especie de red que fiene
entre ofras la propiedad de retener grandes canti-
dades de agua, que cede a la planta en los periodos
de sequia. Las ORQUIDEAS tienen hojas persistentes,
alternas, sencillas, sentadas, con limbo entero, a
veces en numero de una sola por pie; la cantidad
de hojas es siempre muy reducida, Los tallos son
erguidos o sarmentosos; en algunas especies epifi-
tas son tuberculosos, debido al engrosamiento de los
entrenudos. Las flores presentan formas extraordina-
rias y son la causa del enorme éxito de las ORQUI-
DEAS, que, sin duda alguna, constituyen el grupo
mas hermoso de las plantas ornamentales. Las flores
son solitarias o mas frecuentemente se encuentran
en numero diverso en inflorescencias formando es-
pigas, racimos o paniculas, que pueden ser termina-
les o no, Estas flores son siempre de forma extrafia
tan caracteristica y original que permite en seguida
la identificacion de las ORQUIDEAS. A veces, a su
color y forma llamativos unen un agradabilisimo
perfume. Tienen tres sépalos coloreados, general-
mente iguales entre si, y tres pétalos; de éstos el
mediano, llamado labelo, se diferencia casi siempre
de los laterales, y su limbo, denominado tablero,
presenta forma y coloraciones diversas, extrafias,
extraordinarias, con frecuencia miméticas, recordan-
do inseclos, adqguiere desarrollo predominante y se
prolonga a veces la base en forma de espolén. De
los seis estambres de las monocotiledoneas faltan
siempre fres, que son precisamente los del lado del
labelo. Los tres restantes estdn unidos entre si y
con el estilo, formando el ginostemo, De los fres
estambres generalmente es {érlil s6lo el mediano,
aungue alguna vez son fértiles los tres o los dos
laterales. Los granos de polen son raramenie libres;
generalmente estan unidos en 2-4-6-8 polinias, en
forma de maza, de aspeclo céreo, cuyo ntimero tiene
importancia para la determinacion de las especies.
Debido a que ¢l polen no se halla libre y en granos
como en las otras plantas, la fecundacion se verifica
siempre con la intervencién de insectos. La auto-
fecundacion es imposible, El frulo es una cipsula
que se abre en seis valvas, Las semillas son muy
pequeiias, numerosas, sin albumen, semejantes a
serrin. Desde el punto de vista ornamental, las OR-
QUIDEAS pueden dividirse cn dos grandes grupos:
las europeas y las exiticas. A cada grupo corres-
ponde una clase de cultivo. Las primeras se dan en
plena tierra; las segundas requieren estufa més o
menos caliente, segin su pais de origen. Como los
sitios de procedencia de las ORQUIDEAS exdticas,
aunque todos tropicales, son diversos por sus con-
diciones tipicas de clima (mas o menos caluroso, mas
o menos hiimedo, segan la altitud, Ja exposicidn, !:\
latitud, etc.), es indispensable que para cada especie
la estufa reconstruya las condiciones naturales del
lugar de origen. Si ello no ocurre asi, el cultivo se
convierfe en un fracaso. Por este motivo en los
grandes cultivos de ORQUIDEAS las estufas suelen
estar divididas en tres y aun en cuatro comparti-
mientos, en cada uno de los cuales se crean defer-
minadas condiciones de humedad y temperatura y
se cultivan en grupo las diferentes especies a esas
condiciones apropiadas. Un punto sumamente im-
partante a recordar es ¢l de que pracediendo las ORr-
QUIDEAS de zonas tropicales donde el afo estd divi-
dido en dos estaciones, una luaviosa, lNamada in-
vierno, que coincide con la mixima actividad ve-
getativa, y otra seca, llamada verano, que coincide
con el reposo de la vegetacidn, e€s necesario pro-
porcionar a las plantas en la estufa los dos periodos
indicados para gue su vida evolucione normalmente,
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Es decir, que en la estufa deben reproducirse con la
mayor exaclitud posible las condiciones naturales
del lugar de origen de la ORQUIDEA. Esto constituye
una de las mayores dificultades del cultivo, pero tam-
bién, para los verdaderos aficionados, uno de sus
mayores atractivos, Y tales condiciones no se con-
cretan y limitan a la temperatura v a la humedad,
sino también a la iluminacién y a la ventilacitn;
estos cuatro factores tienen una importancia capital,
Tanto las ORQUIDEAS arboricolas (epifitas) como las
terrestres requieren una tierra especial para su des-
arrallo. Cada cultivador tiene su mezcla preferida.
He aqui dos muy buenas. Para las arboricolas:

1/5 de turba en trozos.

2/5 de musgo (Sphagnum) limpio y picado.

1/5 de raices de polipodio u hojas bien po-
dridas.

1/5 de carbén vegetal en trozos o pedazos
de madera de castano en descompo-
sicion.

Para las terrestres:

1/6 de turba picada y fina.

1/6 de arena silicea de grano grueso y un
poco de carbon.

1/3 de hojas descompuestas y deshechas,

1/3 de tierra de castaio.

Las ORQUIDEAS se pueden multiplicar por semilla,
pero este procedimiento es lento (las plantas tardan
unos tres aiios en dar flor) y muy dificil. Precisa-
mente la reproduccion de las ORQUIDEAS ha dado
lugar, principalmente en los Estados Unidos, a estu-
dios especiales muy interesantes que han puesto de
relieve ciertas particularidades extraordinariamente
curiosas, como, por ejemplo, la de que la germina-
citn esta relacionada con Ja presencia de ciertos hon-
gos que se desarrollan en las semillas en germinaciin
y despucs en las raices, En general puede decirse gue
el cultivador de ORQUIDEAS no se preocupa de la
mulliplicacién; compra pies mis o menos crecidos
y se limita a criarlos dejando los cuidados y preo-
cupaciones de la multiplicacién a los comerciantes y
productores. A veces, no obstante, las plantas crecen
extraordinariamente y el cultivador debe reducirlas;
a tal fin basta partirlas poniendo los pies resultantes
de la divisién en tiestos separados, con las alen-
ciones que se diridn en breve al tratar de los cui-
dados de cultivo. Ademis de la division de pics,
pueden emplearse también esquejes, que se ponen
en tiestos, en tierra como la indicada mas arriba,
y ligados a un sostén. Las ORQUIDEAS arboricolas
se cultivan en troncos o en tiestos. Los troncos son
trozos de ramo o de corcho de 30-50 cms. de largo,
sobre los cuales se deposita la ORQUIDEA ligandola
durante el primer afo — hasta que las raices se
hayan adherido a la madera — y rodeando sus raici-
llas con Sphagnum, que se renneva anualmente y que
tiene por objeto asegurar a la planta la humedad
conveniente, Los tiestos son de dos clases: los co-
rrientes, que se emplean para toda suerte de plantas,
o los especiales, provistos de varios agujeros en las
paredes laterales, agujeros que tienen por objeto fa=
cilitar la ventilacion. Estos son tal vez los mis indi-
cados. Cada afo al recomenzar la vegetacidn es
conveniente, por poco que la planta esté crecida,
camblarla de tiesto y,. cuidando escrupulosamente de
no dafar las raices ni de arrancar de ellas las par-
ticulas o trozos que puedan Hevar adheridos, renovar
la mezcla de tierra vegetal mas arriba indicada.
Cuando la planta es ain pequeia y no se cambia
de tiesto por cualguier motivo, es siempre conve-
niente renovar la tierra en contacto con las raices,
retirando primero cuidadosamente toda la que sea
posible. Las ORQUIDEAS terrestres se cullivan exclu-
sivamente en tiestos; también al comenzar la vege-
tacion conviene cada aio cambiarlas de tiesto o por
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lo menos renovar la tierra. Un cuidado esencial, que Gén, Herminium. H., monorchis, R. B., de flores
no debe olvidarse nunca, es, como se ha dicho ya, verdes amarillentas, pequenas, gue crece en los pra-
el de proporcionar a las plantas la humedad nece- dos del Pirineo,
saria durante el periodo de actividad vegetativa; al- Gén, Ophrys. Algunas especies son muy frecuentes

en Espana: O. Arachnites, Rchb., de flores rosa-
das; O. apifera, Huds., llamada vulgarmente Flor de
abeja; O. Scolopax, Cav., de flores rosadas o blan-
corrosadas; O. muscifera, Huds., de flores rojovio-
ladas; O. lulea, Cav.; O. specalum, Lk.; O. fus-
ca, Lk., etc

Gén. Nigritella, Plantas muy pequeias, como mi-
ximo de 25 ems. de altura y que a veces no pasan
de 10: N. angustifolia, Rich., de flores pequedias
rojonegruzeas, en espiga corta.

Gén. Serapias. Comprende pocas especies, fodas
muy hellas: S. lingugr, L., de flores grandes de co-
lor rojo claro; 8. cordigera, L., con tallos y hojas
manchados de rojo y flares del mismo color; S, lon-
gipetaia, Coll.; 8. ocultata, Gay., el

Gén. Cephalanthera, Comprende varias especies
vistosas v bellas: €. rubra, Rich., de flores rosadas
y brillantes; €, pallens, Rich., de flores blancas con
labelo anaranjado; C. grandiflora, Bab.; C. ensifo-
lia, Rich., etc.

Aparte los citados, se encuentran en los climas cu-
ropeos vy se cullivan ORQU;DEAS de los géneros Neot-
tia, Cypripedium, Listera, Malaxis, Ricchia, elc.

ORQUIDEAS DE ESTUFA CALIENTE. Se cultivan en
csla estufa las ORQUIDEAS que requieren mucha hume-
dad, elevada temperatura v moderada iluminacion vy
ventilacidn, es decir, en general, las especies que en
los tropicos viven a altitudes no mayores de 800-
1.000 mts. Las temperaturas minimas y maximas
son: en verano, 22 y 309, y en invierno, 15 y 20°.

Gén. Dendrobiam, Comprende un grandisimo mi-
mero de especies, todas epifitas, muchas de ellas
Ophrys musecifera, Mads, sumamente interesantes; D. Farmeri, Paxt,, de flores
rosadas con labelo amarillo manchado; D. crystalli-
num, Rehb., de flores blancas con labelo amarillo;
D, taurinum, Lindl., de flores rojizas con labelo par-
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gunas especies requieren también cierla cantidad de
humedad durante el reposo, mientras otras prefieren
la completa sequia. Los riegos se dan con pequenas
regaderas y a veces con jeringas o sumergiendo los
troncos o tiestos en agua. La cantidad de riegos es
variable segun las necesidades particulares de cada
especie, Es imposible dar un detalle completo de
todas las particularidades del cultivo de ORQUIDEAS,
como e¢s también imposible pasar en reseiia todas
las especies que se cultivan en la actualidad. Indi-
cadas brevemente las principales caracteristicas del
cultivo, nos limitaremos en las lineas que siguen a
enumerar las especies mas conocidas, o mads bellas,
o por cualquier molivoe merecedoras de ser citadas,
agrupindelas, de acoerdo con algunns aulores, se-
gin sus exigencias de femperatura y prescindiendo
de sus necesidades relativas a humedad, luz y ven-
tilacidn,

ORQUIDEAS DE AIRE LIBRE. Son especies europeas
que pueden criarse al aire libre. Tienen, general-
mente, un tubérculo subterrineo del que nace un
tallo anual e inflorescencia central con flores reuni-
das en una espiga apretada. Son especies inferiores
en belleza a las exdticas. Su cullivo es en general
bastante dificil. Las mas importantes son las per-
tenecientes al género Orchis, que comprende mas de
cien especies en Europa, América, Asia y Africa.
Las mis cultivadas son: O, Morin, L., lamada Sa-
tirion, Compaion, Testicalo de perro (V. SATIRION),
de flores rosadovioladas, gue crece en los prados;
O, latifolia, L., vigorosa, de flores purptireas, que
créce en los suelos himedos; O, hircina, Crantz,
de flores verdosas mas o menos violiceas; O macu-
lata, L., vigorosa, de flores rosadas, que crece en do; D. cruentum Rchb., de flores blancoverdosas
los prados hiimedos; O. provinciatis, Balb.; O. mi- <on labelo provisto de una mancha color sangre;
litaris, L.; O. palustris, lacq.; O. papilionacea, L.; D. superbum, Rchb.; D. Dearei, Rehb., etc.

O. incarnata, L.; O. masculata, L..; O. simia, Lam.; Gén, Oncidivm, Comprende especies arboricolas:
0. lactea, Poir., elc. 0. Papilio, Lindl., gue es, sin duda, una de las

Orquidea de In India (Vanda tricolare)



ORQ
ORQUIDEAS mas bellas y apreciadas; tiene una sola
hoja, a veces dos, y tallo floral delgado, erguido,
recto, con una flor grande en la extremidad. Un sé-

palo y dos pétalos son amarillos y con puntos rojos;
los otros dos sépalos son amarillos cebrados de par-
do; el labelo amarillo claro, manchado
de pardo; O, Lindl., del Brasil, de la-
belo morado.

Gién

es grande,

Lanceanum,

epifitas de flores muy
H»Il\l’«'n‘llltl,l como la
Es originaria las

Phalaenopsis, Plantas
Ph. schilleriana, Rchb.
hella ORQUIDEAS.,

hellas

mas de las de

-
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color, Par.; P, Parishii, Rchh.; P. ciliolare, Rchh
P. niveum, Rchb.; P, Lawrencianum, Rchb. Existen

numerosos hibridos muy estimados.

Gén, Catileya. Las especies mas conocidas son:
C. granuwlosa, Lindl.; C. superba, Sch.:; C. Acklan
diae, Lindl,; las tres americanas,

Olros géneros, Aparte los indicados se cultivan tam
hién ORQUIDEAS de estufa caliente pertenecientes a
los géneros Angraecum, Aganisia, Ansellia, Cyrtopo-
dium, Coryanthes, Dossinia, Macodes, Physurus,
Phajus, Rodriguezia, Scuticaria, Vanilla, elc efc.

Orguideas de la especie Cattleya

islas Filipinas. Tiene flores grandes, verdeagrisa
das en la extremidad superior y rosadas en la base;
tallo floral ramificado, rastrero, delgado, de 50 cms
a un metro de largo; las ramificaciones son también

rastreras y llevan flores en nimero extraordinario de

color rojo lila; Ph, violacea, T. ¢t B., de flores
rosa morado; Ph. rosea, Lindl Ph. aphrodite,
Rehb Ph. amabilis, Blum,: Ph. esmeralda, Rchh. ;
Ph. Stuartiana, Rchb., etc,

Gén. Vanda. Son todas ORQUIDEAS de la India,
bellas, apreciadas: V. tricolor, Lindl., de flores muy
perfumadas con labelo morado; V. swaavis, Lindl,;
V. teres, Lindl.: V. amesiana, Rchb.; V. insignis,
Blum.; V. Hookeriana, Rchb., et

Gén, Saccolabinm. ( urn'\u'lldl' esped ies todas orien-
tales: S. gigamtea, Lindl., de flores blancas, con
puntos rosados; S, guttatum, Lindl.; 8. miniatum,
Lindl,, etc.

Gén, Aerides, Las especies mas apreciadas son:
{. falcatum, LindY.: A. multiftornm, Roxb.; A, eris-

pum, Lindl.: A. roseam, Lodd.; 4. Lobbii, Hort., et

Gén. Paphiopedifum (Cypripedium). Comprende
plantas ferrestres: P. argus, Rchb., de flores blancas
con puntos negruzcos; P. Hookerae, Rchb.; P. con

Wossiae en pleno florecimienio

ORQUIDEAS DE ESTUFA TEMPLADA, Se cullivan en
esta estufa las especies tropicales gue viven a alti-

fudes comprendidas entre los 1,000 y los 2,000 me-
lros aproximadamente. Las temperaturas minimas vy
maximas son: en verano, 16 y 28°, v en invierno,
8 y 18° Los géneros gque se cultivan en estufa fem-
|':Al\i.l son los -l-_"lrixuhw;

Gén, Cattleva. Es el género de ORQL illl AS mas
comunmente cultivado y, por lo tanto, mas conocido,
A pesar de que algunas especies deben criarse en
estufa caliente y otras en estufa fria, la mayor parte
requicren estufa templada. Son plantas epifitas, La
e8P el ies mas conocidas son: ( labiata, Lindl del

Brasil, que ha originado una serie de variedades muy
hermosas (C. [. Mossiae, Lindl.; C. |l. Mendelii,
Hort.; C. |. Eldorado, Lindl., e¢tc.); C. maxima,
Lindl.; C. intermedia, Grah.; C. Walkeriana, Gardn
eteélera

Gén, Lycaste, Se cultiva también en estufa fria.
Comprende plantas epifitfas., Las més cultivadas son:
L. Deppei, Lindl,; L, plana, Lindl.; L. gigantea
Lindl.; L. Skinneri, Lindl,, de Guatemala, que es la
mis apreciada

Gén, Cymbidium. Plantas arboricolas de la India,
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Wall., de la India;
Lindl, Existen

muy hermosas: C. giganteum,
C. Lowianum, Rchb.; C, eburneum,
numerosos hibridos muy apreciados.

Gén, Stanhopea. Comprende unas 25 especies epi-
fitas muy frecuentes v conocidas: S. tigrina, Batem. ;
S. insignis, Frost.; 8. ocuwlata, Lindl.; 8. bucepha-
lus, Lindl., etc.

Gén, Coelogyne. Comprende especies epifitas que
requieren mucha luz y mucha humedad: €. crista-
ta, Lindl., de flores blanquecinas; C. flaccida, Lindl.,
de flores blancas con labelo amarillo de crestas ro-
jizas; C. asperata, Lindl.; C. ocellata, Lindl.

Gén, Paphiopedilum (Cypripedium): P, barbatum,
Lindl.; P. villosum, Lindl.; P. callosum, Rchb.;
P. spicerianum, Rchb. Existen ademids numerosos

hibridos muy apreciados.
Gén. Miltonia, Comprende especies epifitas: Mil-
tonia spectabilis,

Lindl., de flor muy blanca, gran-

Odontoglossum crispum, Lindl,

de, con labelo manchado de violeta; M. caneata,
Lindl.; M. Roezlii, Nich., elc.

Gén, Dendrobium. Comprende un gran nimero de
especies muy interesantes, todas orientales: D, no-
bile, Lindl.; D. aureum, Lindl.; D. formosum, Roxb.;
D. crassinode, Rchb.; D, densiflorum, Wall,, elc.

Gén, Oncidinm. Comprende mas de un centenar de
especies, todas epifitas, que se cultivan en estufa tem-
plada. Las restantes, hasta 270 aproximadamente, se
cultivan en estufa fria, a excepcion de unas pocas que
requieren estufa caliente, Las especies mis aprecia-

das son: O, concolor, Hook.; O. crispum, Lood.;
0. sarcodes, Lindl.; O, luridum, Lindl.; O, varico-
sum, Lindl.; O. pectorale, Lindl.; O. Gardneri,

Lindl.; O, altissimam, Swartz; O. pulvinalum, Lindl.;
O. ampliatum, Lindl., elc.

Gén. Odontoglossum. Plantas epifitas, de las que se¢
cultivan numerosas especies. Las mids apreciadas
son: O, grandis, Lindl.; O. Edwardii, Rchbh.; O. ma-
Xxiltare, Lindl.; O. citrosmum, Lindl.; O. pulche-
{tum, Batem; O. maculatum, Lex., efc.

Otros géneros. Aparle los indicados, se cultivan en
estufa templada otras numerosas especies de los gé.
neros Acineta, Angulosa, Brassia, Brassavola, Chysis,
Calanthe, Epidendrum, Gongora, Maormodes, Phajus,
Selenipedium, Sobralia, Vanda, ete., ete,

ORQUIDEAS DE ESTUFA FRIA. Las temperaturas mi-
nimas y miximas son: en invierno, 5 y 13° y en
verano, 12 y 25°2, La cantidad de humedad que se
necesita es pequeda; por tanto, no se reguieren gran-
des depdsitos, Ademds, conviene mucha luz y venli-
laci6én, Los géneros mas imporfanies son:

Gén, Cattleya, Comprende la conocida y apreciada
C. cifrina, Lindl., mejicana, con flores de color ama-
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rillo limén. Se culliva sobre troncos poniendo la
planta colgante.

Gén. Paphiopeditum. Es un nuevo género esfable-
cido dividiendo el género Cypripediam. Muy intere-
sante es el P, insigne, Wallich., de Nepal. Lleva una
o dos flores grandes verdeamarillentas. Ha dado lugar
a numerosos hibridos, algunos de los cuales pueden
cultivarse también con buen resultado en estufa fria,

Gén, Dendrobinm. Las especies mds bellas son:
D. Jenkinsii, Wall., de flores con labelo anaranjado;
D, speciosum, Sm., australiana, de flores amarillo-
claras, con frutos rojizos y violaceos; D. japonicum,
Lindl.; D, Linavianum, Rchb., etc.

Gén. Maxillaria, Comprende especies arboricolas,
generalmente unifloras: M, venusta, Lind., de flores
blancas con labelo amarillento; M, grandiflora, Lindi.,
de flor grande blanca con labelo morado y amarillo;
M. nigrescens, Lindl,, de flores rojomoradas; M, San-
deriana, Rchb.: M. picta,
Hook; M. lepidota, Lindl.

Geén. Laelia. Comprende vas
rias especies muy interesanfes:
L. majalis, Lindl., mejicana,
de flores moradas, en grupos
de dos, muy grandes en cada
inflorescencia; L, albida, Bat |
de flores amarillentas; L. cin-
nabarina, Batem., de flores ro-
joanaranjadas, relucientes, efc,

Gén, Sobralia, Comprende,
como los restantes géneros ci-
lados, especies que se cullivan
en estufa caliente, Las princi-
pales entre las de estufa fria
son: S, fragans, Lindl.; S. vio-
ltacea, Lindl.; S. xantholéuca,
Rchb.; 8. dichotoma, Ruiz el
Pav., etc.

Gén. Odontoglossum, Este
y algunos olros géneros que
se indicarin requieren un tipo
especial de estufa fria, es de-
cir, extraordinariamente ilumi-
nada, muy ventilada y muy hiimeda, condiciones éslas
indispensables para lograr éxito en el cullivo: O, cris-
pum, Lindl., de flores blancas, con manchas rojizas
v labelo amarillo; O, Cervantesii, L1. et Lex., de
flores blancas o rosadas con rayas en la base de los
pétalos; O, Rossii, Lind., de flores blancas, o rosa-
das, o amarilentas, manchadas: O. Pascalorei, Lindl.;
O. cordatum, Lindl.; O, laeve, Lindl.; O. pardinam,
Lindl.; O. nebulosum, Lindl.; O. odoratum, Lindl.;
O, tripudians, Rchb.; O, triumphans, Rchb., ele,

Gén. Masdevallie. Se cultiva en la misma estufa
que el género Odontoglossum,. No comprende espe-

cies muy vistosas, pero son todas muy floriferas:
M. militariis, Rchb., de flores color rojo vivo:
M. beila, Rchb., de flores amarillentas; M, ignea,

Rchh., de flores rojoanaranjadas; M. simula, Rchb.,
de flores blancas; M. coccinea, Lindl,, de flores
color rojo escarlata; M. nycterina, Rchb.; M. ra-
cemosa, Lind.,; M. amabilis, Rchb.; M. chimaera,
Rchh.,, etc,

Gén, Oneidium, Se cultivan también en estufa de
Odontoglossum: O. tigrinum, L1, y Lex., de flores
amarillas con manchas rojas; O. serratum, Lindl, ;
0. flexnosum, Lindl.; O. macranthum, Lindl.; O, cu-
cullatum, Lindl.: O. Forbesit, Hook.; O. bifolium,
Sims., cte,

Otros géneros. Ademas de los mencionados se cul-
tivan en esfufa fria especies de los géneros Ada,
Rletilta, Cochlioda, Miltonia, Nanodes, Phajus, Pleio-
ne, Sophronitis, Tetramicra, Lycasle, efc.

ORQUITIS. Inflamacidén del testiculo, Puede ser
simple o doble, es decir, afectar uno solo o ambos
testiculos, La ORQUITIS es de origen traumitico o
infeccioso, La glindula se halla tumefacta, doloro-
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sa, las bolsas presentan infiltracion edematosa y la
piel se adhiere a los tejidos subcutineos. El apetito
esta casi suprimido; la reaccién febril es intensa.
El tratamiento consiste en bafios tibios y emolientes
y aplicaciones de una pomada compuesta de va-
selina, 30 gms,, y guayacol, 5 gms. La ORQUITIS
mas frecuente en los solipedos es la muermosa. El
diagniostico por la maleina la diferenciara de la trau-
matica, El testiculo que se ha inflamado gqueda inatil
para elaborar espermatozoides. Por consiguiente, si la
ORQUITIS ha sido doble, el animal queda estéril,

ORRE. Hoérreo o granero,

ORROTERAPIA. Vocablo cuya etimologia han de-
fendido con éxito varios autores para substituir a la
palabra de contextura defectuosa sueroterapia (véasc
esta voz).

ORTELL. Variedad de manzana de frufo grande;
piel amarilla, con manchas rojas; tiene carne blan-
ca, dura, dcida,

ORTIAJE. Enfermedad de la vid lamada también
Nudo corto (court-noué de los franceses), Vid apere-
Jilada, Vid de brotes de ortiga y Roncet (V. esta voz).

ORTIGA. Nombre que con aditamentos especiales
se da a plantas pertenecientes a diferentes familias.

ORTIGA BLANCA (Lamium album, L.)., Planta her-
biacea vivaz, de la familia de las labiadas, de unos
50 cms. de altura, con hojas aovadas, aserradas,
y flores blancas en la axila de las hojas. Crece en
Jos sitios frescos, sombreados y fértiles de casi toda
Espaiia. Las flores tienen aplicaciones medicinales,

ORTIGA COMUN (Urtica urens, L.). Planta herbicea
anual, de la familia de las urticiceas, de 40 a 60 cen-
timetros de altura, con tallo ramoso desde la base,
hojas opuestas, con peciolo tan largo como el limbo,
elipticas, dentadas, y cuatro estipulas en cada nudo
foliar; flores masculinas y femeninas reunidas en la

r e S = 1

Ortiga mayor

misma espiga, Crece en los silios arenosos y humi-
feros, La planta estd recubierta de pelos glandulosos
llamados wurticantes, llenos de un liquido cdustico
(acido fdrmico libre), que penelran en la carne cuan-
do se toca la planta y se rompen dejando escapar
su contenido, gue produce vivo dolor (urticacidn) y
en ciertos casos verdaderas erupciones y fendmenos
generales nerviosos. La urticaria asi provocada se
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observa, sobre todo, en los perros de caza y desapa-
rece con lociones de alcohol alcanforado.

ORTIGA HEDIONDA (Stachys silvatica, L.). Planta
herbicea perenne, de la familia de las labiadas, de
50 a 80 cms. de altura, con rizoma superficial del
que nacen ramificaciones subterraneas; tallo erguido,
verde o rojizo, velloso, hojas acorazonadas, agudas,
largamente pecioladas, dentadas, y flores rojas, Crece
en los sitios frescos de la region oriental de la Pen-
insula,

ORTIGA MAYOR (Urtica dioica, 1.), Mata perenne
de la familia de las urticiceas, hasta un metro de
altura, con hojas opuestas aovadolanceoladas, acu-
minadas, aserradas, con peciolo mas corto que el
limbo; es planta dioica. Como la ORTIGA COMUN,
esti recubierta de pelos urlicantes. Crece en los
sitios hamedos, Usase al exterior en fricciones como
estimulante; la tintura y el cocimiento se han em-
pleado contra las cnfermedades de la piel. La ORTI-
GA MAYOR ha sido propuesta para la alimentacion
del ganado. Molida o secada constituye un buen fo-
rraje, En los paises escandinavos es bastanle usada,
Los animales la aceptan con gusto., Su composicitn
es la siguiente:

AER. ¢« B AWAR 13,5 por 100
Protefsa. .  « + <« & 14,5 =X
Oisa ~. .. b 5 s 8.7 -
Celulosa, . . . » . 12,2 Sy
Materia extractiva no ni-

trogenada . . . 46,3 =
Cenlzas. . + . i« o 15,8 —

Segiin Mollo, la influencia de la ORTIGA en el des-
arrollo de los polluelos es superior al trébol,

ORTIGA MENOR. V. ORTIGA COMUN.

ORTIGA MUERTA (Lamium purpureum, 1..). Planta
herbicea anual, de la familia de las labiadas, pu-
bescente, con hojas acorazonadas y flores de color
rosado palido. Crece en los sitios frescos de toda
Espaiia. || El mismo nombre se da en algunos lugares
al marrubio fétido (V. esta voz).

ORTIGA. Vit. Nombre que se da en algunas co-
marcas espaifiolas a la enfermedad parasitaria de la
vid denominada ORTIAJE,

ORTIGUILLA (Fleurya umbellata, Wed.). Urtic4-
cea americana que abunda en los bordes de los ca-
minos y en los muros de las casas viejas; tiene todos
sus Grganos provistos- de pelos urticales que causan
agudo escozor,

ORTOCLASA. V. ORTOSA,

ORTOFORMO. Substancia medicamentosa deriva-
da del dcido paraamidobenzoico y empleada en ve-
terinaria; es un polvo blanco, cristalino, inodoro,
insipido, casi insoluble en los disolventes ordina-
rios. Su accidn es anestésica, a la vez que anfisép-
tica, en toda superficie epidérmica desprovista de
epitelio, v por ello se ha generalizado su uso en el
tratamiento de alceras, gquemaduras, deciabitos, efe.
Se usa en polvo o pomada al 10 por 100,

ORTOPEDIA. Rama de la Medicina que se ocupa
de prevenir o curar las deformaciones del cuerpo y de
los miembros, sea por la aplicacion de aparatos es-
peciales, sea por actuaciones mecdnicas, sea por po-
siciones particulares que el veterinario se esfuerza
en hacer adoptar a los animales durante un tiempo
mis o menos prolongado. En ferapéutica veterinaria
se estudian y aplican los medios ortopédicos en
escaso nimero de veces, pero la aplicacion de los
herrados ortopédicos cumple su cometido para reme-
diar 1os defectos y enfermedades del pie y los defectos
de aplomo fanto en la marcha como en la eslacion,
La ORTOPEDIA se aplica también a la terapéutica ca-
nina para corregir afecciones de los huesos, de los
tendones, fracturas, etc.
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ORTOPNEA, Dificultad de respirar estando el ani-
mal echado.

ORTOSA. Importante feldespato que entra en la
composicion de los granitos. Es un silicato de alu-
minio y potasio gque contiene a menudo notables can-
tidades de sodio e indicios de cal y de magnesia.
Puede ser blanco o rosado, Al descomponerse da
arcilla y potasa.

ORTOTONO. Tension y dureza de los misculos
cervicales, dorsales, lumbares y sacroiliacos. Es un
sintoma del télanos,

ORUGA. Bol. Nombre comin a cierto nimero de
especies vegetales del género Eruca, Lam.

ORUGA COMUN (Ermca longirostris, Uechtr.). Cru-
cifera anual de unos 40 cms, de altura, erguida vy
ramosa; hojas liradas con segmentos muy estrechos,
Crece en ¢l sur de Espaia,

ORUGA  MARITIMA (Cakile maritima, 1..). Planta
anual de la familia de las cruciferas, de 20 a 40 cen-
timetros de altura, que crece en los arenales cos-
teros de la re-
gidn mediterri-
nea; liene ta-
o ramoso des-
de la base,
hojas carnosas,
oblongas, fes-
toneadas, pin-
nadohendidas,
con segmentos
desiguales, en-
leros o denta-
dos, v flores
blancas o rosa-
das, Llimase
también Raba-
nitlo maritimo.

ORUGA SIL-
VESTRE (Di-
plotaxis eru-
coides, DC.).
Planta anual
de unos 40 cen-
timetros de al-
tura, de la fa-

Oruga silvestre milla de las
cruciferas, que
crece en toda la regidon mediterrinea; tiene tallo

fuerte y ramoso desde la base, hojas liradopinatifi-
das, y flores bastante grandes, blancas o rosadas. ||
(Erucastrum obtusangulum, Rehb.). Crucifera vivaz
que mide hasta un melro de altura y crece en casi
foda Espana.
Tiene flores
grandes, ama-
rillas.

ORUGA.
Nombre vul-
gar de las lar-
vas de los in-
sectos, princi-
palmente de
los  lepiddapte-
TOS ., !] Nombre
que con adita-
mentos espe-
ciales ge da a
muchos insec-
tos que atacan

Orngas de lepidopteros @ 1, de Ia .
riposa de la col; 2, de Arelia; 3, de

Harpia; &, de Deilephila; 5, de Gas- 4 |ag plantas
tropacha. cultivadas en
estado  larval,

Con frecuencia se agrega solo el nombre de !a planta
sobre la que vive la ORUGA, sin olra especificacion.
Asi se habla de la ORUGA DEL ALMENDRO, que se
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aplica a la Aglaope infausta, L.; de la ORUGA DE
LA COL, que es la Pieris brassicae, L., ete.

ORUGA BABOSA (Streblota bonaerensis, Berg.). In-
secto americano gue ataca diversos frutales (melo-
cotonero, albaricoguero, membrillero, peral, etc.).
La larva es verde clara y lustrosa, provista de verro-
gas a los lados del dorso. Para crisalidar construye un
capullo duro, adherido a la corteza de las ramas, Sc
combate con pulverizaciones arsenicales. Tiene mu-
chos enemigos naturales que detienen su desarrollo,

ORUGA DE LIBREA (Malacosoma neustria, L.). Le-
pidaptero de color amarillo rosado, con una banda
ancha del mismo color, pero mas obscura, que atra-
viesa oblicuamente el primer par de alas, Mide unos
3 cms. La oruga es azul negruzca, con pocos pelos,
con la cabeza azul pbscura y dos manchas negras;
el cuerpo leva una linea longitudinal blanquecina
y seis lineas a cada lado, de color amarillo rojizo.
Estas lineas han dado origen a su nombre vulgar.
Mide de 4 a 5 c¢ms. de largo, La crisalida es negra,
con pelos cortos, y se halla en el interior de un ca-
pullo blanguecinoe, blando, recubierto de una especie
de polvo amarillento. La ORUGA DE LIBREA vive en
toda Europa y ataca un gran niamero de drboles, en-
cinas, olmos, carpes y sobre todo a los frutales,
entre ¢éstos al almendro, al cual, en algunas re-
giones, causa danos de consideracion, La mariposa
aparece a ltimos de primavera o al prineipio del
verano y vuela al anochecer; pone de 100 a 300 hue-
vos, depositindolos en forma de anillo alrededor de
los brotes jovenes. Estos huevos pasan el invierno
y en primavera dan la oruga, que devora las hojas
de la planta en que ha nacido. Hasta la tercera muda
las orugas viven juntas y tejen en la bifurcacién de
los brotes una especie de tela sedosa donde se refu- .
gian por la noche o couando hace mal tiempo. Des-
pués de la tercera muda viven independientes y a
mediados o a Gltimos de primavera alcanzan la ma-
durez y se convierten en crisalida, Los dafios de la
ORUGA DE LIBREA son a veces de consideracion; se
recomienda para combatirla la destruccion de los
huevos, cortando y quemando los brotes en que han
sido depositados, y la destruccion de los nidos de
larvas al comenzar la primavera v de madrugada,
Los “resullados mejores se obtienen con pulveriza-
ciones de subslancias arsenicales.

ORUGA INFERNAL (Citheronia regalis, var. brisso-
tif, Boisd.). Mariposa americana que debe este nom-
bre al aspecto temible de su oruga, que, no obs-
tante, es inofensiva. Ataca diversos frutales y es-
pecialmente al melocotonero, En completo desarrollo,
mide hasta 15 cms. de largo. La mariposa es muy
bella; mide unos 15<16 cms, entre las extremidades
de las alas y es de color pardo rojizo, Pasa el in-
vierno en estado de crisdlida, Se combate con pul-
verizaciones arsenicales.

ORUJO. Residuo solido que queda despucs de
exprimidas las uvas, las aceitunas, las manzanas, etc.,
y que resulta constituido por la piel, la pulpa y la
semilla de los frutos mas o menos desintegradas y
estrujadas. Los ORUJOS se emplean para la alimen-
tacion del ganado, como abono y como combustible.
En general, el uso mas corriente a que se destinan
es el de fertilizar las tierras (V. BrISA); ¢l aprove-
chamiento como combustible es menos frecuente y,
en grande, suelen realizarlo anicamente los mismos
establecimientos en gue se produce el ORUJO o aque-
Hos que los utilizan como subproductos, después de
haberlos agotado, Asi, el ORUJO de aceitunas, que,
como es sabido, contiene el 7-10 por 100 de aceile,
que se extrae en las fabricas llamadas de sulfuro
(porque emplean como disolvente del aceite el sul-
furo de carbono), es, en parte, guemado en eslas
fabricas para la produccion de vapor una vez extraido
¢l aceite que contiene (V. ACEITE), lgualmente ¢l
ORUJO de uvas, después de separada la granilla y
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extraido de ¢sta ¢l aceite (V. ACEITE DE GRANILLA),
se mezcla de nuevo a la granilla agotada y se gquema
para producir vapor, elc,

ORUJO DE ACEITUNAS. En las grandes regiones
olivareras, una vez extraido el aceite de las aceitu-
nas por presion, se envia el orujo a las fibricas de
stlfuro de carbono (V. ACEITE), al objeto de apro-
vechar la grasa que las prensas no han podido ex-
traer. Una vez extraido el aceite con el disolvente,
el ORUJO DE ACEITUNAS agotado se suele quemar en
la misma fabrica para producir ¢l vapor necesario a
las diversas operaciones que comporta la industria.
En este uso se consume aproximadamente la mitad
del orujo que agota la fibrica. La mitad restante se
vende a las fabricas de tejas y ladrillos, para quemar
también, o en ciertas zonas mejor organizadas se
destina a la alimenfacion del ganado, o se ufiliza
coma abono., Durante la guerra se intentd, con pro-
vecho, su destilacion seca, obteniéndose como pro-
ductos industriales acetato de cal, alcohol metilico,
sulfato amonico, sulfato de potasa, alquitranes, ne-
gro de humo, etc. Segin un andlisis de Guerrero,
citado por ¢l marqués de Acapulco, ¢l ORUJO DE
ACEITUNAS da mis productos pirolefiosos que la ma-

dera; en efecto:
Rendimiento
medio ae las l;':':,‘{j“fn;eflt"l'
maderas de orujo nor-
;fbre‘:";"(, Pine  oal y seco
por 100 por 100
Alcohol metilico ., . 1,20 1,38
Acido acético ., . . 3,25 4,07
Alquitran . . . 5,75 8,00
Carbon’ . iaeis 25,50 31,70

Haciendo igual a 100 los productos obfenidos del
orujo, los de la madera resultan iguales a:

Altoholt meHHEn, - ol L emt 86
Acido acético . . . vt e 79
L1 e e S = Sl 71
T UT) S g T S L Y el I 50

Pero la industria de la destilacion seca constituye un
tipo de aprovechamiento que, aparte de ser posible
desde ¢l punto de vista econdomico tal vez solamente
en condiciones excepcionales, no estid al alecance del
agricultor, Ademis que en las [abricas de sulfuro vy
de tejas vy ladrillos, también se emplea el ORUJO DE
ACEITUNAS para quemar en las casas. Segin Manja-
rrés, la potencia calorifica del orujo secado a 1009 eg
superior a la de la madera, No es este, de todas ma-
neras, un aprovechamiento racional. Mucho mejor y
mas til es utilizarlo como abono o mejor atn como
alimento para el ganado. La composicion del orujo
agolado por ¢l sulfuro de carbono y secado al aire es
la siguiente, por término medio:

F O I et 15  por 100
Nitrdgeno 2 TR A 1 —
Acido fosforico . : 0,2 —_
PRS- o v wh s 0,8 —

Considerando que el estiércol contiene por término
medio -

0.4 por 100
0,3 —
0,5 —

Nitrogent=t. - - .+
Acido fosférico, . . .
T BT e el S

se ve que el orujo conticne mavores cantidades de
nitrogeno y potasa que ¢l estiércol, lo que demuestra
que se trata de uwna materia que puede utilizarse
cficazmente como abono. En tierras calizas puede

« rehace para que resulte homogéneo,
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suministrarse directamente sin  preparacion  previa,
seguro de que su transformacion completa se efec-
tuard sin dificultad ; pero en general conviene antes
hacerlo podrir y, si es posible, mejorar su composi-
cion agregando abonos quimicos. Para facilitar la pu-
dricion se mezcla con toda clase de residuos vegeta-
les y con cal, que tiene por objeto neutralizar la aci-
dez de la masa durante la fermentacion, favoreciendo
asi su ulterior descomposicion, y se¢ forman montones
de 1,50 a 2 mis, de altura alternando capas de
orujo de unos 15 cms, de espesor y de tierra porosa
espolvoreada con cal. Esta tierra tiene por objeto
absorber el amoniaco que se produce durante la fer-
mentacion, De cuando en cuando se humedece la
masa con agua o mejor con liquidos organicos, como
orina, letrina diluida, ete. Al cabo de algian tiempo
se deshace el montdén por corfes verticales vy se
Si se quiere
aumentar su eficacia fertilizante se agregan escorias
o superfosfatos. El orujo preparado de esta manera
constituye un abono de gran poder fertilizante, En
la alimentacion del ganado se emplea ORUJO DE ACEL-
TUNAS virgen, es decir, conteniendo ain aceite, y
orujo agotado. Atendido el valor del aceite, vy como
que éste, por otra parte, suele enranciarse, con lo
que resulta menos agradable y aun perjudicial para
¢l ganado, es preferible emplear siempre orujo ago-
tado, Generalmente se suministra tal como viene de
la fabrica, es decir, sin haber separado previamente
los trozos de cuesco que contiene, pero ello puede
producir lesiones en ¢l aparato digestivo del ganado,
cansando inflamaciones y diarreas, En clertas regio-
nes este alimento se da exclusivamente a los cerdos,
que tienen una dentadura fuerte y rompen los cuescos
en trozos pequeilos, casi en polvo, Pero es siempre
preferible separar los trozos de cuesco; existen mi-
guinas destinadas a este objeto (Bracci, Tafur, Ro-
mei, Rossini-Toccki, etc.), que constan todas esen-
cialmente de un desintegrador de los panes de oruy-
jo, de una criba y de un ventilador. El frabajo de
estas maquinas es bastante perfecto; se obtiene con
ellas, de un lado, ¢l cuesco, y del ofro, la pulpa y
la piel de la aceituna que han de darse al ganado.
Vincenti, experimentando la maquina Rossini-Tocchi,
ha trabajado 4.000 kgs. de orujo en doce horas, ob-
feniendo :

2.008 kgs. de pulpa y piel.
1.908 kgs. de cuesco,
12 kgs. de polvo,

El orujo tratado por el sulfuro de carbono puede
usarse sin peligro para el ganado, porque el disol-
vente desaparece completamente a consecuencia del
lavado con vapor a que se somete el orujo y de la
ventilacidén a gue se le expone al salir de los apa-
ratos v antes de ser consumido, Para mejorar la
calidad y el valor alimenticio del orujo destinado
al ganado, se mezela con otros alimentos al igual que
se hace con el de uva.

ORUJO DE MANZANA. Este se emplea solamente
para alimentacion del ganado. Su composicién es
variable segin el procedimiento empleado para la
extraccion del jugo. He aqgui la composicion, segiin

varios aulores:
Lechartier Wolff Warcollier
Orujo no  Orujo Onge.. Orujo de
; de presion
agotado  agotado gifusion agotado
Agua . . . . 78,93 743 90,10 78,15
Materias nitroge-
nadas. . . . 1,87 1.4 0,60 1,5
Materias grasas . 1,26 1.3 0,48 0,82
Extractivos no ni-
trogenados . 8.28 11,2 3.8 13,50
Celulosa en bruto, 12,08 10,5 3.6 510
Materias minerales, 0,65 1.3 0.5 0,92
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Los orujos frescos fienen una riqueza v una relacidn
nutritiva muy aproximadas a la rigueza y relacion de
las remolachas forrajeras y a las de las pulpas fres-
cas de azucareria, Los animales deben irse acos-
tumbrando poco a poco hasta llegar a las dosis mi-
ximas. Los orujos frescos deben darse siempre antes
de agriarse y mezclados con heno picado, glumas de
cereales, paja menuda, etc., enrigueciéndolos con
alimentos concenfrados. Las mezclas, para que re-
sulten mas nutritivas, deben prepararse 6-8 horas
antes de ser suministradas al ganado. Las dosis a
que deben emplearse son las siguientes:

Bueyes de labor . . . 10-15 kgs.
Vacas lecheras . . . . . 10 -
Bueyes de engorde . . . 5 »
Bl oSSR Ty e Sl 2-3 »

LLos ORUJOS DE MANZANA pueden también emplearse
como abono. Su composicidn, como se ha dicho, es
muy variable; segin Lechartier contienen:

AUR. - N0 ey e 75 por 1.000
Nitrogeno . . . . 0,22 —
Acido fosfdrico . . 0,07 —_
Potasa . . & o', 0,25 —

Se trata, como se ve, de un fertilizante pobre; no
obstante, cuando se dispone de é1 debe aprovechar-
se, Para ello se mezcla con cal y se completa con
escorias Thomas y se hace podrir en una forma se-
mejante a la descrita para el orujo de aceitunas,

ORUJO DE UVAS, Residuo que queda de la expre-
sion de las uvas. En la voz BRISA se ha tratado ya
del aprovechamiento del ORUJO DE UVAS como abono
y como combustible. Queda por tratar, aungue bre-
vemente, de su utilizacion en la alimentacidén del
ganado. El ORUJO DE UVAS, con granilla o sin ella,
contiene alrededor del 70 por 100 de humedad. Su
valor alimenticio, en este estado, equivale con bas-
tante aproximacidon a la mitad del de un heno de
huena c¢alidad. Los ORUJOS DE UVA destilados o
sin destilar, asi como los agotados con agua para la
preparacion de aguapiés o sin agotar, tienen casi
igual valor. Los animales prefieren el ORUJO DE UVA
en estado fresco; a tal fin, y para aumentar lambién
su valor alimenticio, se humedece con agua v se mez-
cla con alimentos concentrados, como harinas, salvia-
do, melaza, tortas oleaginosas, palatas o nabos co-
ciduas, ete, Los cerdos aceptan el ORUJO DE UVAS
puro; para los bdvidos es mejor mezclarlo con for-
tas, para los caballos con salvado. La racidn aproxi-
mada es:

Caballos, Ty 10 kgs.
Bovitios. ¥ wive=t e o e 15:. »
Cetdot s ate W& « F s adnSeBei»

Conviene suministrar la mezcla cuando empieza a
enlrar en fermentacidn lo que suele ocurrir a las
6-12 horas. El ORUJO DE UVAS melazado, que los
animales comen con mucho apetita, se prepara hunye-
deciendo el orujo con melaza diluida en 3-4 voli-
menes de agzua caliente.

ORZAGA (Atriplex Halymus, 1.). Mala lefiosa de
la familia de las quenopodidceas, llamada también
Osagra, Salobre y Salado blanco, que mide de uno
a dos metros de altura; es frecuente en toda Ja
region mediterranea. Tiene tallo fragil, muy rami-
ficado, brotes blanguecinos, hojas aovadas, eoteras,
y escamas brillantes; flores en glomérnlos sentados
formando espigas.

ORZUELQ. Veter. Furinculo circunscrito de las
glandulas del tarso en ¢l borde palpebral, en forma
de pequeios nédulos o quistes: ataca al perro con
mis frecuencia que a los équidos, aunque no impide
Ia visién. El ftratamienfo consiste en praclicar una
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incisién para vaciar el pus y después lavados repe-
tidos con agua horicada al 4 por 100,

OSAGRA. V., ORZAGA.

OSAZONAS. Cuerpos cristalinos amarillentos que
se diferencian entre si por el punto de fusion, la
solubilidad y los caracteres dpticos, todo lo cual se
utiliza para la distincidon de los hidratos de carbouo
que las constituyen. En la técnica analitica de los
hidratos de carbono se busca la formacion de las
OSAZONAS o difenilhidrazanas calentando las hexo-
sas en presencia de dcido acético,

OSEO (Tejido), Es ¢l tejido propio de los huesos
de los vertebrados, excepcion hecha de los peces te-
ledsteos, Con-
siste en una
trama de mate-
ria fundamental
laminar, incrus-
tada de sales
cilcicas, for-
mando espacios
estrellados en
los gque se al-
bergan las célu-
las, Examinan-
do con el mi-
croscopio un
corte de hueso,
previa decalci-
ficacidén, se ob-
servan los ele-
mentos siguien-
tes: la materia
fundamental,
los conductos
de Havers, las
lagunas 0Oseas,
los conductos
caledforos, las
fibras de Shar-
pey y las célu-
las dseas. La materia 0sea fundamental se estratifica
en laminas alrededor del hueso y de los conductos y
demés espacios Oseos. Los conductillos de Havers
son las vias nutricias del hueso; por ellos pasa el
sistema capilar arteriovenoso que nufre las células
aseas v da vitalidad al drgano; comunican con la su-
perficie del hueso y desaguan, por dentro, en ¢l con-
ducto medular o en las aréolas del tejido esponjoso
de las epifisis. Las lagunas éseas u osfeoplasmas son
espacios aplanados en senfido de las laminillas y
alargados en el de los conductos de Havers, en cuyo
inferior se hallan fas células dseas. Los conductos
caledforos son unos tonbitos capilares que, irradian-
do de las lagunas dseas, forman una red anasfo-
matica que a veces tiene un sentido convergente v
otras divergente y circular, Las células dseas o célu-
las de Virchow son clementos de vitalidad muy di-
versa, de acuerdo con las fases de desarrollo del
hueso y con su siluacion mas o menos proxima a
las vias nutriciag del drgano. Las fibras de Sharpey
son fibras largas y flexuosas que, emergiendo de la
cara interna del periostio, atraviesan las ldminas de
la materia fundamental; su mision parece relaciona-
da con los mecanismos de osteogénesis periostica,

OSFITIS. Inflamacién de los ijares,

OSIFICACION. Formacion de los huesos u osteo-
génesis, El tejido dseo es una formacion secundaria
y tardia que tiene lugar en el seno de tejidos carti-
laginosa y fibroso. Como dice Cajal, el proceso os-
teogénico presenta rasgos esenciales que, en el fon-
do, se reducen a un cambio de las propiedades fisio-
logicas de las células conjuntivas, las cuales adquie-
ren la virtud de secretar una materia fundamental cal-
carea. Hay una forma de OSIFICACION ENDOCONDRAL
y otra PERIOSTAL. En la primera, la secrecion calcirea
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va precedida de la absorcidon del cartilago; en .Ia Se-
gunda, ¢l deposito de materia fundamental caliza se
verifica en ¢l senp del tejido fibroso sin previa acti-
vidad destructiva del tejido que hace de substratum.
La OSIFICACION ENDOCONDRAL se produce por punlos
de osificacion, en los que es posible ver microsedpi-
camente diversas zonas o estadios de paso entre el
tejido cartilaginoso y el hueso definitivo. Eslas zonas
de osleogénesis son: a) la zona de proliferacion, en
la que se nota aumepto de volumen de las células
cartilaginosas y notable, reproduccion de ellas, hasta
¢l punto que son muchas las cipsulas que conlienen
tres y cuatro elementos celulares; d) la zona de cé-
lulas serfadas, en la que las células se disponen en
hileras, columnas o pilas de monedas perpendicula-
res al plano de OSIFICACION; ¢) la zona alrofice o
de los grandes condroplasmas, en la gue las colum-
nas de elementos celulares presentan senales de dis-
minucion de vitalidad y la materia fundamental in-
tercelular contiene ya una patente carga de substan-
cias calciareas; d) la zona de las lagunas medulares,
en la que se ven brotar del pericondrio numerosos
capilares, los cuales, acompainados de abundanies cor-
pasculos conectivos embrionarios, invaden la zona de
los grandes condroplasmas y destruyen las células
cartilaginosas degeneradas, con lo cual quedan for-
mados unos espacios longitudinales y paralelos, cuyo
contorno festoneado representa todavia los restos de
los grandes condroplasmas, La accidon demoledora de
estos corplrculos contrasta en esta zona con la accion
comstructiva de los osteoblastos, corpusculos polié-
dricos, fusiformes o triangulares que llenan fodo el
hueco esculpido en la materia fundamental cartilagino-
sa. La OSIFICACION PERIOSTAL es la resultante de la
actividad especifica de ios elementos activos (osteo-
blastos) de 1a capa profunda del periostio. Estos cor-
phisculos celulares forman verdaderos estratos de ma-
teria Gsea, Esta es la forma de OSIFICACION prefe-
rente en los huesos planos,

OSIFICACION. Vet. Proceso formativo de hueso y
también degeneracién o alteracion de los fejidos, por
efecto de la cual las substancias orginicas s6lidas
adquieren accidentalmente la dureza y demas pro-
piedades fisicas de los huesos.

QSIFICACION DE LOS FIBROCARTILAGOS DEL PIE.
Veter. Resultado de la osteitis cronica de las apo-
fisis retrotarsales del tejuelo.

Sintomas. En la mayoria de los casos no produce
cojera, y, si la hay, entonces el pronodstico es suma-
mente desfavorable; se observa angostamiento del
pie; la cojera no se debe a la osificacién, sino a la
inflamacién de los hombros y cuartas partes por el
abultamiento esponjoso del cartilago del pie osifica-
do, por contusion de la almohadilla plantar, por es-
carza o por el herrado inadecuado. Las alleraciones
locales se reducen a un abultamiento indoloro y duro
en los cartilagos, que han perdido la elasticidad.

Tratamiento, La osificacién es incurable; si la co-
jera es producto del abultamiento esponjoso del car-
tilago, entonces serd necesaria la extirpacion opera-
toria del mismo, operacidn del gabarro cartilaginoso ¥
extirpacidn del fibrocartilago con el escoplo, sutura,
vendaje compresor, curacién por primera intencién.
Comao profilaxis se recomienda herradura ancha, sin
ramplones, con justura horizontal y callos anchos,
plantillas de cuero o fieltro, pero nunca se pondri
herradura cerrada,

OSMOSIS, Fendmeno fisico que consiste en el pago
de las substancias sdlidas, en estado de disolucién,
a través de membranas permeables o semipermea-
bles. Desempena un papel importantisimo en la vida
de los seres vivos; las substancias minerales disuel-
tas en el agua del terreno se ponen en contacto con
los pelos absorbentes de lag raices y penefran en
los mismos por OSMOSIS, teniendo asi acceso al in-
terior del vegetal. En virtud del mismo fendmena, las
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substancias elaboradas en las hojas, verdadero labo-
ratorio de los vegetales, descienden por las ramas y
tallos y penetran en el interior de las células a tra-
vés de las membranas de las mismas (V. DIFUSION).
En el organismo animal desempefia también la OSMO-
SIS un papel preponderante en los fendmenos vitales.

OSTEISMO (Sinon.: OSTEITISMO, OSTEOARTRITIS
ANQUILOSANTE, OSTEITIS DE FATIGA). Enfermedad
propia de los animales de trabajo que realizan una
labor desproporcionada con la solidez de su esque-
leto, ya sea porque se han utilizado demasiado jove-
nes, va porgue se les exige un trabajo superior a sus
fuerzas, o por €l hecho muy frecuente de tener que
caminar en terreno duro, como los adogquinados de las
capitales, Los efeclos del trabajo exagerado son la
aparicion de fachas en los miembros (esparavanes,
sobrehuesos, efc.), defectos de aplomo, afecciones
del pie y hasta modificaciones del raguis, Un espa-
ravin, por ejemplo, puede determinar una atrofia
de la region superior del miembro correspondiente,
que no se circunscribird a los misculos, sino que
afectara a los huesos., La substracciéon del miembro
afectado de esparavin al esfuerzo y la progresion
de 1a tacha pueden ocasionar una artritis anguilosante
con desviacion de los aplomos. Las lesiones causa-
das por el OSTEISMO son hereditarias, o por lo me-
nos transmiten a los descendientes Ia predisposicion
a adquirirlas. Aparte de evitar todo trabajo que no
corresponda a la capacidad productora del animal,
debe tenerse presente gue la mayor parte de casos
de osTEISMO obedecen a un déficit de la alimenta-
cién mineral, Los huesos que han recibido abundan-
temente sales calcicas tienen una dureza que con-
trasta con la debilidad de los huesos mal nutridos.
Al aparecer las primeras manifestaciones de OSTE{s-
MO debera examinarse la racion, por si faltaran
en ella sales cdlcicas. Este déficit existe siempre en
los henos y pajas cosechados en los afios de poca
lluvia. Las semillas, lo mismo las de cereales que
las de leguminosas, apenas contienen sales célci-
cas. La adicion de 100 gramos diarios de superfos-
fato de cal orginica en los piensos corregirda el de-
fecto de la alimentacion mineral. El tratamiento par-
ticular de las lesiones que constituyen el OSTEiSMO
es sobre todo quirargico y se halla descrito espe-
cialmente para cada una de las tachas y defectos.

OSTEITIS, V PERIOSTITIS.

OSTEITIS DE FATIGA. V. OSTEISMO,

OSTEITIS INFECCIOSA DEL CABALLO. V. OSTEO-
MIELITIS.

OSTEITISMO. V. OSTEISMO,

OSTEOARTRITIS. Inflamacidén de los exiremos
Oseos gque forman una articulacidn, -

OSTEOARTRITIS ANQUILOSANTE, V., OSTEISMO.

OSTEOCLASTIA. Fragilidad de los huesos; de-
feclo constitucional de los mismos debido a la falta
de cal. Las fracluras se observan principalmente en
los animales de las comarcas cuyos terrenos se ha-
llen desprovistos de sales cilcicas (V. MALACIA).

OSTEOCLASTOS. V, MEDULA OSEA. y

OSTEOELCOSIS. Ulceracion de los huesos.

OSTEOFITO, Prolongacién 6sea que determina la
exostosis, originada por un proceso inflamatorio ¢ré-
nico, que s¢ produce a expensas de las liminas pro-
fundas del periostio.

OSTEOGENESIS, V. OSIFICACION.

OSTEOMA, Veter, Tumor 6seo o exoslosis situa-
do fuera del lugar que normalmente corresponde a
este tejido,

OSTEOMALACIA (Sinon.: ENFERMEDAD DEL SAL-
VADO, OSTEOPOROSIS. OSTEOCLASTIA, CAQUEXIA
GSEA, CAQUEXIA OSIGRAFA). Enfermedad propia de
los animales adultos (rumiantes, équidos v cerdos),
que se caracleriza por debilidad, deformaciones y
dalor de los huesos, El origen de la enfermedad es
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alimenticio o microbiano, Los animales sometidos
durante largo tiempo a un régimen carente de sales
calcicas contraen la enfermedad, Mossu la ha de-
finido como una enfermedad infecciosa, suscepti-
ble de transmitirse por contagio inmediato en loca-
les infectados vy por inoculacién directa de ciertos
productos virulentos, La enfermedad aparece a la
vez en muchos animales después de un periodo de
séquia y en comarcas no irrigables, a causa de que
las plantas, por falta de agua, no pueden absorber
las substancias minerales d& costumbre, Estas, par-
ticularmente las sales cilcicas, que entran como par-
te constituyente de los huesos en la proporcion del
56 por 100, dejan de concurrir a su nutricion, y
la densidad del hueso queda alterada. El fenémeno
es mas rdpido y mas ostensible en las vacas leche-
ras. La leche, como es sabido, contiene cierta pro-
porcion de cal. Cuoando esta substancia mineral no es
proporcionada por los alimentos, el hueso cede a la
glandula mamaria los materiales que faltan a la
leche, provocando por consiguiente una oOsteoporo-
sis o descalcificacion de los huesos. Los ganados
sometidos a un régimen predominantemente acuoso
(pulpa fresca de remolacha), los caballos de las fa-
bricas de harina, alimentados exclusivamente con sal-
vado, rico en Acido fosférico y pobre en cal, los
cerdos en engorde gue consumen granos y harinas y
poco forraje verde, se hallan asimismo en déficit cal-
careo y contraen la OSTEOMALACIA. Inyectando me-
dula de animales afectos de la enfermedad en el ql-
timo periodo, ha logrado Mossu reproducirla con to-
dos sus caracteres. Los animales gue sucumben a
esta afeccion presentan hipertrofia y descalcificacién
dsea con reblandecimiento general, alargamiento de
los canales de Havers, hiperplasia de los cartilagos,
rarefaccion del tejido compacto, medula roja y ge-
latinosa. Los sintomas de OSTEOMALACIA se dife-
rencian segin los periodos de la enfermedad. En el
primero son muy difusos, y si la enfermedad se ob-
serva por primera vez es dificil diagnosticarla. EI
animal tiene un apetito caprichoso, los miembros acu-
san fatiga prematura en el trabajo y las vacas le-
cheras estabula-
das se pasan la
mayor parte del
dia echadas. Los
cerdos dejan de
comer davida-
mente y enfla-
quecen de un
modo progresi-
vo. El segundo
perfodo se ca-
racteriza por la
inflamacion de
las articulacio-
nes acompainada
de varios tras-
tornos organi-
cos; las vacas
lecheras dejan
de secretar le-
che; las hems
bras prefadas
abortan; la mar-
cha es imposi-
ble; algunos
huesos se defor-
man completa-
mente. Final-
mente, cuando la
enfermedad se
generaliza, ya
no es raro observar cifosis, lordosis y escoliosis, o
sea desviaciones de la columna vertebral en varios
sentidos, El hueso es muy fragil y las fracturas son
frecuentes al menor esfuerzo. La enfermedad evolucio-

Vaca atacada de dsteomalacia
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na con mucha lentitud, pudiendo durar varios meses.
El tratamiento de la 6STEOMALACIA es siempre eficaz
cuando la enfermedad se halla en el primer periodo.
Pero, cuando han aparecide trastornos localizados,
la medicacion es incapaz de devolver al organismo la
funcidén perdida, o la constitucién regular del érga-
no en el cual ha aparecido una tacha. Dos elementos
pueden curar a los enfermos que se hallen en el pri-
mero y segundo periodos: higiene absoluta de la habi-
tacion y alimentacién adecuada. El apetito, en estos
periodos, que es mis o menos constante, se apro-
vechara para racionar a los animales con el alimento
que les falta, es decir, con sales de cal, La adicién
de 30 gramos de superfosfato orginico por cada
100 kgs. de peso yivo a los alimentos harinosos o
al salvado mejora rapidamente a los enfermos, Si
la enfermedad, en lugar de ser provocada por ca-
rencia de sales cdlcicas, es debida a una infeccién,
como muchos autores suponen y otros han compro-
bado, es de efecto mortal., La OSTEOMALACIA guar-
da cierta analogia con el raquitismo, enfermedad pro-
pia de los animales jovenes, Después de los trabajos
de Collip sobre la fisiologia de las glindulas para-
tiroides, se admite generalmente que la OSTEOMA-
LACIA puede ser una manifestaciéon de hiperparati-
roidismo, ya que la hormona paratiroidea en exceso
disuelve las sales cdlcicas de los huesos y aumentia
la calcemia (V. RAQUITISMO, OSTEOMIELITIS INFEC-
CIOSA DEL CABALLO).

OSTEOMIELITIS. Inflamacion de la cavidad me-
dular del hueso.

OSTEOMIELITIS INFECCIOSA DEL CABALLO. Enfer-
medad caracterizada por la pardlisis del tercio pos-
terior, Se presenta en forma aguda, subaguda o cré- -
nica., En la forma aguda se parece mucho a la hemo-
globinemia, pero falta la tumefaccién de los miscu-
los y la coloracion de la orina. El enfermo no puede
tenerse en pie; se duele y ejecuta movimientos des-
ordenados con los cuatro remos, como si nadara. La
enfermedad es apirética. Los forrajes introducidos
en la boca no pueden ser triturados por la inflama-
cién de los maxilares, La paralisis se acompaiia de
un vive dolor en los fémures, La muerte puede ocu-
rrir durante las primeras veinticuatro horas. En la
forma subaguda, el caballo se sostiene de pie du-
rante algin tiempo y después se echa, La cura-
cion no se obtiene jamas., En la forma crénica se
establece la pardlisis de los miembros posteriores
progresivamente, hasta llegar a la imposibilidad de
la estacién. La autopsia no acusa ofras lesiones cons-
tantes que las de los huesos. Existen sufusiones san-
guineas bien delimitadas, con reblandecimiento y exu-
dados amarillentos en la medula del fémur; substan-
cla esponjosa mdas roja y friable que en el estado
normal, equimosis y estrias en la substancia cortical.
La medula de los fémures contiene cocobacilos en
estado de cultivo puro, que, inoculados a ratas, re-
producen la enfermedad.

OSTEOPERIOSTITIS. V. PERIOSTITIS.

OSTEOPOROSIS. Resorcién de las sales de cal.
V. OSTEOMALACIA.

OSTEOSARCOMA. Veter, Tumor maligno formado
de tejdos de células conjuntivas (células fusiformes,
redondas, etc.) infiltradas de sales célcicas y de cé-
lulas 6seas. Los sarcomas lo mismo se pueden des-
arrollar en la periferia del esqueleto (dsteosarcoma
periostico) que en el interior de los huecos (dsteo-
sarcoma mieldgeno).

OTATE. Caifia mejicana de gran didmetro con cuyo
tallo se hacen cestos; vegeta con preferencia en te-
rrenos centgosos,

OTEA, V. Tojo.

OTELO. Vit. Hibrido de V. Labrusca x Ripa-
ria x Vinifera; en otros tiempos tuvo mucha acep-
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facion como productor directo en el centro, este y
oeste de Francia, pues se exageraron algo sus bue-
nas cualidades. Actualmente ha pasado a la cate-
goria de injerto, pues sus raices resisten poco a
la filoxera, pero su produccién y la relativa buena
calidad de sus caldos lo hacen apreciable especial-
mente para el coupage.

OTHEMATOMAS. Veter. Hematoma (V. esta voz)
de la oreja.

OTITIS. Inflamacion del oido.

OTITIS EXTERNA. Llamada también Catarro auari-
cular, es la inflamacion de la membrana que tapiza
¢l conducto auditivo, La OTITIS puede ser simple o
parasitaria. Padecen la afeccién los perros, sobre
todo los de pelo largo y orejas péndulas, siendo rara
en los demds animales, La causa de la OTITIS SIM-
PLE es a veces un eczema del que participan la ca-
beza y otras regiones del cuerpo, o bien el artri-
tismo, el reposo exagerado, o bien es concomitante
con el moquillo, La afeccidn puede ser uni o bilateral,
El tegumento auricular interno estd caliente, o rojo,
doloroso, v secreta un exudado fétido y purulento.
A veces, el enfermo presenta, ademas de los sintomas
locales, algunos reflejos, como nduseas y vomitos,
El tratamiento consiste en lavados emolientes y cal-
mantes tibios (decoccién de malvas, adormidera, etc.),
o con acido borico laudanizado al 1 por 100. Luego
se seca con algoddn y se unta la parte enferma con gli-
cerina yodada. Cuando la OTITIS pasa al estado cro-
nico, resulta incurable. La OTITIS PARASITARIA, co-
nocida asimismo por Ofocariasis, Acariasis auricu-
lar y Epilepsia contagiosa de los perros, se observa
particularmente en los perros de caza y es producida
por el Symbiotes auricularnm. Los sintomas locales
son analogos a los de la OTITIS simple. Se observan
ademds accesos epileptiformes, convulsiones y otros
reflejos, sobre todo durante o después de una larga
carrera, Si el tratamiento resulta ineficaz, los refle-
jos se dan mis a menudo, el estado general del
enfermo queda afectado y el animal acaba por mo-
rir. Se medica de la misma forma que en la OTITIS
simple, pero empleando después del lavado emo-
liente una solucion de sulfuro de potasa al 1 por 100,
o cresil al 2 por 100. En caso de confusion o duda
enfre las dos OTITIS, el examen microscopico del
cerumen revelard la presencia o ausencia de dcaros.

OTO. V. MALANGA.
OTOCARIASIS: V. OTITIS EXTERNA.

OTONO. Una de las cuatro ecstaciones en que
se considera dividido el afo. En la prictica, y en el
hemisferio septentrional, se consideran como de 0TO-
NO los meses de septiembre, octubre y noviembre, v,
en el hemisferio sur, los meses de marzo, abril y
mayo. Astrondmicamente, en el hemisferio norte, el
OTONO comienza el 21 de septiembre y termina el
21 de diciembre; en el hemisferio austral empieza
el 21 de marzo y acaba el 21 de junio. Agricola-
mente, el otofio es una época de gran actividad, ya
sea porque se recolectan muchos productos (frutas,
aceitunas, uvas, etc.), algunos de los cuales dan
lugar a industrias de considerable importancia eco-
ndémica, va sea porque se efectian las siembras de
un sinnimero de plantas, también de gran importan-
cia, de los cereales, por ejemplo. ;

OTONARSE LA TIERRA. Dicese del momento en
que, habiendo pasado las aguas de otono, el suelo
comienza a cubrirse de vegetacion,

OTOPIORREA, Catarro purulento de la oreja.
V. OTITIS EXTERNA.

OTORREA. V. OTITIS EXTERNA,

OTTERHOUND. Raza de perros destinados a la
caza; sus individuos se caracterizan por tener cabe-
za fuerle, orejas caidas, cola un poco levantada,
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y pelo rudo; miden unos 60 cms. de alzada y son
}‘lc color gris, alobado o rojizo. Es una creacion
inglesa obtenida por mestizaje,

OVA. Nombre con que se conocen algunas algas.

OVA DE RIO (Rhizoclonium rivulare, Kutz.). Se
desarrolla en las aguas dulces y se conoce también
con los nombres de Ajomate, Sebas y Limos.

OVA MARINA. Nombre de las especies del género
Enteromorpha: E, intestinalis, que es la mds exten-
dida; E. clathrata, Ag.; E. compressa, Grev., elc.
Crecen todas en las costas de la Peninsula Ibérica.

OVALA (Pentaclethra macrophylla, Benth.). Mi-
mosicea muy extendida en Africa, que produce unas
semillas grandes, obscuras, elipticas, contenidas en
unas legumbres de 50 cms. de largo. La almendra
da por difusion el 40-42 por 100 de aceite, que, de-
purado, puede usarse en la alimentacion.

OVARIO. Bot. Parte esencial de toda flor femeni
na; es una cavidad cerrada que procede de una hojita
replegada, cuyo limbo se ha soldado por sus bor=
des. En el OVARIO se encuentran los dvulos, o rudi-
mentos de las futuras semillas. Como consecuencia
de la fecundacién, el OVARIO se convierte en fruto
(V. GINECEO). || Zool, Organo esencial de la reproduc-
cidn en la hembra. Son dos; tienen forma ovoidea v se
hallan suspendidos en la regién sublumbar, flotando
en el borde anterior del ligamento ancho. Histolégica-
mente conside-
rados, constan
de un epitelio
germinativo, fo-
liculos, estroma
y cuerpos ama-
rillos, El epi-
telio germinati-
vo estd forma-
do por la capa
de células de
la superficie
oviarica, que se
contindan, a ni-
vel del hilio
ovarico, con las 7, ovari
del epitelio pe- o
ritoneal . Tiene
aspecto distinto en cada una de las especies anima-
les y en las diferentes fases de la vida sexual. En
los animales viejos se atrofia, de suerte que no es
raro encontrar en ellos grandes porciones de OVARIO
completamente desprovistas de él. Los foliculos ovi-
ricos, llamados también ovisacos y foliculos de Graaf,
son las formaciones mdas caracteristicas del OVARIO.
Presentan un aspecto diferente segin su grado de
desarrollo. Los foliculos primordiales se hallan en
la periferia del OVARIO, en el espesor de la albugi-
nea y en la parte cortical del estroma. Estan consti-
tuidos por una célula central u ovocisto, rodeada de
siete u ocho células aplanadas y dispuestas en una
sola capa. El aspecto de estos foliculos primarios
es casi igual en todas las especies animales y en la
mujer. Su nimero oscila entre 300.000 y 500.000
en los grandes mamiferos, Su destino es variable;
un corto nimero de ellos siguen desarrollindose v
llegan a completa madurez; en cambio, otros se des-
truyen antes de terminar su evolucién y otros son
resorbidos apenas ¢ésta se ha iniciado., La evolu-
cion de los foliculos hacia su madurez empieza por
una multiplicacion de las células epiteliales que for-
man la capa granulosa y va seguida de la adicidn
de nuevos elementos que reciben los nombres de teca
interna y fteca externa. Por su parte el ovocisto,
transformado en dvulo, se desarrolla también y toma
las caracteristicas de un organismo monocelular su-
mamente activo, redondeado, con abundante proto-
plasma (vitelo) rico en liquidos y con un corpiisculo
paranuclear llamado cuerpo vitelino de Balbiani_ E)
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ovular esti membranas :
membrana vitelina,
pelucida, exlerior y
movular de los

nucieo recubierto por dos
imterior y delgada, y membrana
gruesa, que representa la parie
filamentos y formaciones cuticula-
res de la corona radiada, El nucleo o mdcula germi-
nativa no c¢rece proporcionalmente al vitelo. Entre
las ceélulas de la granulosa y el 6vulo hay un espa-
cio, lNamado cavidad folicular, lleno de un liguido
coagulable, que es el liguor follicull, dotado de pro-
piedades hormdénicas de gran interés. Las fecas cons-
titnyen la envoltura exterior del follcule, Habitual-
se las divide en externa e interna, En las tecas
la circulacién es muy abundante, El foliculo ma-
duro tiene un aspecto vesicular., En él el dvulo esti
rodeado de un grupo de células de la granulosa que
recibe ¢l nombre de corona radiada y que sirve para
fijar el ovulo a la pared folicular por un punto de-
nominado disco proligero. En el foliculo maduro el
liguido folicular es muy abundante. El estroma es el
armazin de sostén entre los foliculos v los cuerpos
amarillos. Estd integrado principalmente por tejido
conjuntive. Es mucho mias abundante y tupido en la
parle central del Organo que en las zonas superfi-
ciales. Los cuwerpos amarillos o cuerpos liteos son
formaciones histoldgicas que se producen sobre las
cicatrices de la ruptura de los foliculos de Graaf al
ponerse en libertad el Ovulo maduro. Hay dos va-
riedades de cuerpos amarillos: verdaderos y falsos
Los cuerpos litcos falsos son simples remales de la
atrepsia o degeneracidn de los foliculos que no legan
a la madurez completa. Los cuerpos liteos verdade-
ros tienen caracteristicas histolégicas v funcionales de
tipo glandular, Son formaciones groseramente redon-
das, con una mancha hemorragica, un codgulo vy un
conglomerado conjuntivo central, Este conjunto se-
meja un nodulo glandular, limitado exteriormente por
una capa conectiva. Las células luteinicas son ele-
mentos polié¢dricos gue se parecen mucho a las cé-
lulag medulares de la capsula suprarrenal, pero es-
tin cargadas de un pigmento amarillo ({uteina). Des-
de el punto de vista fisioldgico pueden distinguirse
un cuerpo luleo menstrual o de cofto infecundo o de
celo y un cuerpo hiteo de embarazo, El ntimero de

mente
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OVARIOTOMIA. V

OVARITIS. Veter. Inflamacion de los ovarios. La
OVARITIS constituye casi siempre un hallazgo de la
autopsia, En los mamiferos se presenta acompaiiada
de la inflamacion de la trompa, del atero o del peri-
toneo. En Jas aves afecta wuna forma particular. La
OVARITIS con ruptura ovular es bastante frecuente en
las gallinas ponedoras, La enfermedad es fulminan-
te. Sin ninguna clase de prodromos, 1a gallina se
encuentra muerta en el ponedero, Las gallinas muer-
tas de OVARITIS se hallan siempre en buen estado
de gordura y ¢l organismo no ofrece exteriormente
ninguna anormalidad. Los intestinos se hallan recu-
bhiertos de un ligquido viscoso, de color amarillo. El
ovario aparece parcialmente congestionado; uno de
los Ovulos mis desarrollados se halla vaciado de su
contenido, pues habiéndose roto su membrana, la
vema se ha desparramado por la cavidad abdominal.
El oviducto se halla inflamado. Los demds drganos
de la cavidad toricica v abdominal no presentan alte-
raciones. No es raro hallar en la mitad de las ga-
Ilinas muertas el bacilo del cdlera aviar., Pero este
microorganismo no seria el causante de la afeccion.
El tratamiento, atendiendo al hecho general de gue
la ruptura de dvulos y la OVARITIS suelen padecerla
las gallinas que estin muy gordas, debera consistir en
racionar los animales de conformidad a sus necesi-
dades. La disminucion de principlos nuiritives de
la racion produce muy buenos paralizando
la extension de la enfermedad, lo cual prueba tam-
bhién que la afeccién es debida a un exceso nulritive
y no al bacilo del codlera en muchos casos,

OVEJA. Hembra del morueco, V, OVICULTURA,

OVEJA RENIL. La machorra o castrada,

OVE]JIL. Aprisco o redil destinado a
avejas.

OVERO. En América animales de
pelo blanco can manchas mds abscuras, de color ne-
gro, castaio, ete., o viceversa. || Pelaje compuesto
de pelos blancos, rojos o alazanes en proporciones
variables, comparable a la mezcla picada de yema

CASTRACION,

efecltos,

guardar las

aplicase a los

..

—— b 36—

OVICULTURA :

cuerpos amarillos que pueden observarse en un mis-
mo OVARIO varia de especie a especie y estd en re-
lacidm con el ntimern de fetos gue la hembra puede
parir. En algunos momentos y en ciertos animales
(perra, wvaca, etc.), los cuerpos amarillos pueden
ocupar la totalidad del OVARIO

Engorde del ganado lanar utilizando el pasto de un rastrojo de alfalfa

Existen tres variedades: or-
claro vy obscuro.

y clara de huevo duro,
dinario,

OVICAPRA. Animal mestizo gque proviene del cru-

zamiento del carnero con la cabra.

OVICULTURA. Parte de la Zootecnia que trata de

pma de Ba
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la cria y explotacion del ganado lanar, Las reses lana-
res se denominan: moruecos, los machos reproduc-
tores; ovejas, las hembras reproductoras; corderos,
los que tienen menos de un afno; primales, los de
mas de un ano v menos de dos; andoscos, los que
tienen mas de dos. A los machos y hembras cas-
trados se les llama carneros y ovejas reniles o ma-
chorras respectivamente. La
produccién pilosa se divide en
tana y pelos. Al conjunto de
la lana se denomina vellon,
¢l cnal se reparte en flecos o
mechas, Las regiones exterio-
res y los Grganos de que cons-
ta el cuerpo de los Ovidos
tienen la misma nomenclatura
que en los grandes animales vy
su funcionamiento es andlogo
al de los bdavidos,

Razas. El ganado lanar se
divide en once tipos, cons-
tando cada uno de ellos de
varias razas, las cuales se ha-
Han descritas en su lugar co-
rrespondiente. La nomenclatu-
ra racial es la siguiente:

Tipo Germdnico: Leicester o
Dishley, Bordeleicester,
Franconiana, Ryeland, Wur-
temburguesa, Rhoene,

Tipo de los Paises Bajos:
Kent, Holandesa,

Tipo de las Dunas: Southdown, Suffolk, Shropshire-
down, Hampshiredown, Oxfordshiredown, Dorset-
down, Kerrvhill, Blackfaced, Wensleydale, Lonk,
Roughfell, Swaledale, Derbyshire, Limestone, Pe-
nistone, Radmor, Herdwich, Exmoorhn, Porlock,
Dartmoor,

Tipo de la Meseta central; Auverniana, Marchesa, Le-
mosina, Saintongesa, Bizet.

Tipo de Dinamarca: Ostfrison, Flamenca, Arlesiana,
Picarda, Poitevina, Frisona, Boloifesa.

Tipo britdnico: Cotswold, Buckinghamshire, Cheviot,

Tipo de la cuenca del Loira: Berrichona, Indre, Cher,
Solofiesa, Condal, Ardenesa, Percherona, Coten-
tina, Bretona, Charmesa.

Tipo de los Pirineos: Churra, Lacha, Gallega, Bear-
nesa, Gascona, Lauraguesa, Lot, Albigense, Cata-
lana, Larzac, Pallaresa, Tisquet, Sagarrenca, Ber-
gera, Segala, Lacanne, Millery, nome, Corsa,
Mallorquina.

Tipo Merino: Merina, Crau, Arles, Chatillonesa, Mau-
champ, Naz, Argelina, Marroqui, Rambouillet,
Tipo de Sirfa: Arabe, Karakul, Barbarina, Tunecina,

Yunk-ti, Montenegrina,

Tipo del Suddn: Egipcia, Bergamasca, Saidi, Oosemi,

Fellahi, Rahmani, Darnawi, Ebeidi,

Reproduccion. Los reproductores se elegirin entre
Ins que presenten los mejores caracteres que se de-
sean perpetuar, Si la lana se considera como un
producto digno de teneérse en cuenfa, se procederd al
examen del vellén, apreciando las cuvalidades de la
fibra (V. LANA). Si la explotacion del rebafio se
encamina a la produccién de leche, se examinardn
con atencidn las mamas y las cualidades lecheras de
la oveja, fijindose en el desarrollo de la ubre, grosor
de los vasos sanguineos mamarios, flexibilidad de
la piel, amplitud de la caja toricica, elc. La pro-
duccién de carne es indudablemente la mas impor-
tante finalidad de Ja OVICULTURA, La conformacion
de los reproductores debe tener mas tendencia a
las formas anchas y al desarrollo del tercio posterior.
Una cabeza pequeiia, sin cuernos, es preferible a otra
grande y armada. Los cuernos desarrollados deter-
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minan que en el cuello predominen los drganos ten-
dinosos en lugar de los musculos, La edad apropiada
para dedicar los machos a la reproduccion es la de
catorce a dieciocho meses para los machos de razas
precoces y oveinte meses para los de razas comunes,
Las ovejas pueden cubrirse a los quince 6 a los vein-
te meses, segin sean o no precoces, No deberdn de-

Ovicunrora : Morueco recelador con su delantal

dicarse jamds a la reproduccién los sujetos mal con-
formados, con tachas o defectos, mal desarrollados v
enfermizos. Los celos o calores son dificiles de apre-
clar en las hembras cuando el morueco se halla se-
parado. A veces es conveniente gue éste viva en una
boxe y no mezclado con las ovejas, sobre todo cuando
se practica el cruzamiento industrial o una seleccidon
particular, o simplemente para anotar la filiacién,
Para saber las ovkjas que han sido fecundadas se
unta con ocre el bajo abdomen del morueco., Las
ovejas cubiertas aparécerin con la grupa tedida, Si
el morueco debe actuar solo de recela, se le coloca
un delantal de cuero pintado con ¢l mismo ocre:
aquél impedird verificar el coito, pero facilitard el
conocer las ovejas en celo. Las ovejas que han
criado entran en celo al final de la lactancia, reno-
vindose aquél cada quince o veinte dias y durando
veinticuatro horas. La monta se efectia a mano o
en libertad, verificindose la primera cuando hay in-
terés en saber el reproductor que fecunda, La monta
en libertad tiene lugar en los rebafios acompafados
por moruecos. A cada morueco gue vive comiinmen-
te con el rebafio se le asigna un determinado niimero
de ovejas para cubrir, que no debe exceder de vein-
ticinco. En la monta en libertad se pierden muchos
coitos, Los moruecos que cubren a las ovejas que se
les presentan en la boxe pueden fecundar doble niimero
de aquéllas. Por término medio, el nimero de ove-
jas vacias, sea por esterilidad o por no haber sido
fecundadas, es de 15 por 100. El porcentaje es su-
perior enfre las ovejas cubiertas en libertad ; inferior,
si se verifica la monta a mano. La gestacidn dura ¢in-
co meses, por término medio. Las ovejas prefiadas
deben ser tratadas con algunos cuidados. Se debe evi-
far la meteorizacion, las marchas largas, los golpes
contra las paredes abdominales, la alimentacion de-
fectuosa y el acosarlas, manteniendo para ello el perro
debidamente alejado. A los ciento cuarenta dias de-
beran vigilarse las ovejas preinadas, pues en algunas
¢l parto se adelanta ocho o diez dias. Generalmente,
el parto se verifica con regularidad, durando unos
veinte minutos. Cunando los dolores del parto se pro-
longan sin resultado, habrd que intervenir, transcu-
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rridas las veinticuatro horas, explorando la posicidn
en que se encuentra el feto, A las ovejas que por cau-
sa de debilidad no efectiian contracciones enérgicas
se las auxiliard con bebidas estimulantes, vino, sidra
o infusiones aromaticas. Inmediatamente después de
nacer un cordero se lavard con un antiséptico o se pin-
tari con tintura de yodo el ombligo y regién umbili-
cal, Esta prictica es muy importante y evita la mayoria
de las enfermedades propias del cordero. Cada oveja
ordinariamente produce un solo cordero. El nimero de
partos gemelos no pasa del 16 por 100, Viene a ser
una compensacion a la falta producida por las ovejas
vacias y por los corderos nacidos muertos, que no
suelen ser mas del 2 por 100. La oveja de parto
doble (los partos triples son extraordinarios) no debe
criar mas que un cordero; al otro se le criard con
biberén o se le dard por nodriza una de las ove-
jas que ha parido el cordero muerto. Estas adoptan
facilmente el falso hijo. En el caso contrario, basta
ordefiar la oveja que debe servir de nodriza y con
su leche frotar el hocico y cuerpo del cordero. La
oveja lo reconocerd como suyo. En los nacimientos
de corderos, los sexos se reparten en cifras aproxi-
madamente iguales: 47,7 por 100 de machos y 48,3
por 100 de hembras. La época de nacer los corderos
debe ser la apropiada a las conveniencias de la ex-
plotacién y del mercado. En los paises templados se
acostumbra efectuar la monta en el mes de julio, de
modo que los nacimientos tienen lugar en enero. El
peso normal de los corderos recién nacidos varia del
simple al doble. Es de unos 2 kgs. en las razas de
pequeiio volumen y de 5 aproximadamente en las
razas precoces, En los gemelos, el peso total es
casi el doble del del cordero de los partos sim-
ples. Un cordero Southdown pesa como maximum
4,900 kgs.; los dos gemelos, 7,200. El de la raza
charmoise pesa 4,100 kgs. si es fnico y 6,400
los dos gemelos. El peso del cordero es, por fér-
mino medio, 1/15 del peso de su madre, La [lac-
tancia empieza poco después del parto. La oveja lame
al recién nacido, y éste se levanta y busca el pezon.
Las ovejas primiparas rechazan algunas veces a sus
hijos; en este caso deberdn ponerse madres e hijos
en un local aparte, Al cabo de pocos dias serd con-
veniente separar los corderos de sus madres para
evitar a éstas la continua molestia que provocan
aquéllos queriendo tetar a cada instante, A los cor-
deros se les pondrd en un departamento contiguo
que comunique con la habitacién de las madres por
medio de aberturas que puedan cerrarse a volun-
tad, para dar paso solamente a los corderos. De este
modo la lactancia puede regularizarse, dejando a las
ovejas el maximo de descanso. Un cordero consume
70 cls, de leche diariamente, repartidos en cuatro
tetadas. Esta cantidad puede aumentar progresiva-
mente hasta 2 Its. El destete se verificari entre los
cuatro v cinco meses, practicindolo en forma gra-
dual. Los destetes verificados mds tempranamente
suelen ocasionar desarrollos tardios, No debe olvi-
darse, en el momento del destete, disminuir la ra-
cidn de las ovejas y ordedar las ubres que se mani-
festaran muy llenas. Antes o después del destete se
deberd amputar la cola, a 10 ecms. de su base, enfre
la unién de dos vértebras. La sangria es insignifi-
cante, y para evitar infecciones se pinta el corte con
tintura de yodo. La cola es un apéndice que no
tiene otro objeto que proteger los orificios genital v
anal. En cambio, ensucia los vellones y constituye
un ohsticulo a la cubricidén., Las crias se reparten
en tres categorias: corderas, que formarin un rebano
separado, con el fin de desarrollarlas ripidamente
con destino a la reforma de las ovejas. Estas cor-
deras serdn objeto de un atento examen, eliminando
de la reproduccion los sujetos que no se ajusten al
tipo deseado. Los machos que luego deban actuar
como moruecos serin cuidadosamente elegidos, A los
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quince dias se someterdan al primer examen, repitien-
do éste cada mes. Solo se reservaran los que presen-
ten mas acusados, en cuatro exdmenes sucesivos, los
caracteres que se deseen conservar, puesto que son
muchos los corderos que sufren irregularidades en
su desarrollo, La marcha normal de crecimiento es
una cualidad hereditaria, Los reproductores elimi-
nados de ambos sexos formardn una categoria aparte,
La castracion se practica solamente en el macho. La
costumbre es efectuarla a las dos o tres semanas
de haber nacido el animal, Esta costumbre se opone
a una eleccion metédica de los futuros moruecos.
Seria, pues, conveniente practicarla inmediatamente
antes del destete (V. CASTRACION). Un rebado de
cria estdi compuesto de moruecos, ovejas, primales
de ambos sexos y ‘corderos destetados o en lacta-
cion. Las ovejas deben retirarse de la reproduccién
a los cuatro o cinco afos; los moruecos se utilizardn
hasta los veinticuatro meses. Los corderos destinados
al matadero deben separarse del rebafio. Cuatro me-
ses después de haber nacido los corderos, un rebafo
;n plena produccién constara de las siguientes ca-
ezas:

Destinadas a la reproduccion:

100 ovejas de 3 a 5 afos.

30 primales.

30 corderas,
2 moruecos de mas de 2 ainos.
2 moruecos de 16 meses.
2 corderos,

Destinadas al matadero:

20 corderas.
48 corderos.

Total 234 cabezas.

Durante el afio se eliminarin del rebafio:

30 ovejas desechadas o reformadas.
48 corderos.

“ 20 corderas.
2 moruecos reformados,

Total 100 cabezas.

Los individuos que componen el rebafio deberdn
marcarse para los efectos de la reproduccion y heren-
cia (V. MARCA). Las reses que componen el rebaio
deberdn hallarse registradas en un libro genealdgico
(V. esta voz). En éste se hardn constar los siguientes
extremos: namero, sexo, fecha del nacimiento, ni-
mero del padre v de la madre, peso mensual del
primer afo. En dicho libro pueden anotarse otras
particularidades propias de la explotacidn.
Explotacion. La explotacién del ganado lanar puede
dividirse en dos grupos: produccidn de corderos y
engorde de reses jévenes y adultas. La produccion
de corderos puede ser anual o bianual, La primera
forma es la corriente, E] rebafio se somete a un
régimen estante o trashumante (V. estas voces). En
la cria bianual las ovejas siguen un régimen esta-
bulado, a menos de que préximamente a su habita-
cién existan pasgfos abundantes. Las oyejas que crian
dos veces al aifio deberin recibir una alimentacién
capaz de satisfacer los gastos del organismo. Si,
por el contrario, siguiendo el régimen alimenticio
comiin, en el cual no hay sobrante de principios nu-
tritivos, se hacen producir dos crias anuvales, las
ovejas se arruinan y el valor comercial de los cor-
deros estd por debajo del precio ordinario, La ali-
mentacitn de las ovejas sometidas a un régimen mix-
to (pasto y estabulacién) debe efectuarse por tanteo.
Las ovejas no deben estar gordas ni flacas, sino en
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buen estado de carnes. Los corderos que lactan
traducirdan la buena marcha de su desarrollo si es-
tan gordos. En estabulacidon, la racién por oveja

podra estar compuesta como sigue:

Alfalfa o trébol 0,500 kgs.
Remolacha . - 3,500 =
Céscaras y silicuas : 0,300 »
SEIVABODLATA T L e N N 0,100 »
Torta de linaza 0,050 »
Paja. 0,500 »

(A. Leroy.)

Aulaga espinosa triturada
(0o heno de mediana cali-
dad, o paja de cereales de

primavera) . 1 Kgs.
Remolacha forrajera, 1,200 »
Heno de alfalfa 0,200 »
Torta de coco, . . 0,200 »

(M. Rossell Vili.)

Los corderos, a las tres semanas, pueden consumir
25 gms, de salvado y 50 gms. de remolacha. Al se-
gundo mes:

Salvado, . - 0,050 kgs.
Cebada triturada. 0,050 »
Remoléieh&s .« »., o/, . 0,300 >
Heno de alfalfa . . . . 0,100 »

La racién de los corderos se ird aumentando pau-
latinamente hasta que se manden al sacrificio, a la
edad que mejor se ajuste a Jas conveniencias locales,
A los corderos que se reservan para la reproduccidn
podra repartirseles una racién igual a la anterior,
pero suprimiendo los alimentos concentrados. Si se
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puede ser de 30 a 100 litros por ano en las ovejas
que crian una sola vez al afio. La cantidad de leche
secretada depende de la raza (la holandesa muy
especializada rinde 180 litros), del régimen alimen-
ticio v de lo que lacte el cordera, A las ovejas paridas
tn enero se las ordena, s6lo una vez al dia, desde
febrero a julio, La leche se destina a la fabricacion
de quesos o reguesones.

Produccion de lana. V. ESQUILEO, LANA,

Produccion de carne. En el comercio se distin-
guen solamente ftres categorias de carnes: cordero
primal ¥y ovefa o carnero. Al ganadero productor de
corderos le importa saber a qué cdad debe llevarlos
al matadero. El crecimiento del cordero no progresa
uniformemente, sino que cuanto mas joven es menos
principios nutritivos necesita, El aumento de peso
esta supeditado a la raza cuando los lotes compa-
rativos se someten a un régimen alimenticio inten-
sivo. Un experimento de la Escuela de Agricultura
de Chesnoy did los siguientes resultados :

:‘)!“LI 3 PP’?"_, Aunmento
1 mes 5 kgs.
1 a 2 meses 8,750 » 3,750 kgs.
2z » 38 » 16,680 » 7,930 »
3 » 4 - 21 » 4,320 »
4 » 6 > 32,600 » 11,600 »
Lo que da un promedio diario de 185 gramos.

Reduciendo los principios nutritivos de la leche a
unidades forrajeras, 1.000 kgs. de heno producen,,
en corderos de diez semanas, 175 kgs. de peso vivo;
a las veinte semanas, 125 kgs.; a las cuarenta ge-
manas, 63 kgs., y a las sesenta, 42 kgs. La escala
es, pues, decreciente: a medida que el animal en-
vejece, la suma de principios nutritivos necesaria au-
menta considerablemente, llegando a ser cinco veces

Ovicorrura : Método de alimentacién de invierno, cuando faltan los pastos naturales

practica el eruzamiento industrial, debe aumentarse
la raciéon de las ovejas v la de los corderos que
lactan, El cruzamiento industrial tiene por objeto la
produccién de mestizos no destinados a la reproduc-
cion, para obtener pesos superiores a los pesos or-
dinarios de las razas poco voluminosas o faltadas de
precocidad.

Produccion de leche. La produccién de leche va
acompafiada de la produccién de corderos, que se
sacrifican siendo lechales. El rendimiento de leche

superior a las sesenta semanas, en comparacion con la
que se necesita a las diez semanas. El engorde de
carneros, ovejas retiradas de la cria y moruecos
puede | racticarse de distintos modos, En otofio se
compran las reses, Se dispone de un prado artificial
de alfalfa al que se han dado los cortes reglamen-
tarios., Queda en el prado una cantidad considerable
de alimento. Si el tiempo es benigno, la planta con-
tintia creciendo, El engorde puede practicarse con el
pasto de este alfalfar. Si el rebafio es numeroso,
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con el forraje disponible se administran uno o dos
suplementos diarios, que pueden ser de hoja de
olivo, residuos industriales o granos, Pasto en ras-
trojeras, completando la racion en el aprisco. Pasto
en prados naturales, terminando el engorde en esta.
bulacion, Engorde en estabulacién absoluta. Una ra-
cion para engorde podria ser la siguiente:

Paja.dwa i, 400 gms.
Main: oy, 100 =»
Torta de copra 200 »
Alfalfar . b, 600 =
O bien:
Holas d& 6lvo: " ¥, 600 gms.
Remolacha forrajera , . . 1.500 =
Allramuces | : 200 »
Cebada . ' 200 »
Orujo de uvas. 150 »

El engorde no debe prolongarse hasta el punto de
provocar depositos de sebo, Las reses moderada-
mente cebadas tienen mis aceptacion en paises de
clima calido gue las cebadas con exceso, Por otra
parte, al principio del engorde el animal, con el
mismo alimento, aumenta mas de peso que coando se
halla ya medianamente cebado. Un engorde de fres
o cuatro meses es el adecuado para dejar un margen
de beneficio apreciable,

OVIDOS. Sindénimo de ganado lanar,

OVIDUCTOS. Se llaman también Trompas de Falo-
pio vy Trompas uteripas; son dos tubos trompetifor-
mes de estructura miasculomembranosa encargados de
Hevar el dvulo a la cavidad uterina y de facilitar el
paso al espermatozoide en su curso ascendente. Los
OVIDUCTOS son dos y simétricos, Por su extremidad
stiperoanterior se insertan en la cara externa del ova-
rio y forman un pabelléon con un borde provisto de
franjas o lengiietas lanceoladas (bocado franjeado),
que flotan libremente en el vientre, pero que se ado-
san al ovario en el momento de la ruptura de la ve-
sieula de Graaf, con objeto de recoger el dvulo ma-
duro y evitar su caida en la cavidad peritoneal. Esfa
forma en pabellén estd de acuerdo con caracteristicas
particulares de esta regiém anatomica: 1.2, la dis-
continuidad de un érgano glandular con su conducto
excretorio; 2.2, la comunicacidn de un saco sc¢roso
con ¢l exterior. La longitud del OVIDUCTO en la yegua
fluctia entre doce y catorce centimetros. Su extremi-
dad inferoposterior forma la parte mas estrecha de la
trompeta y se abre en el centro de un tubérculo muy
duro situado en el fondo de saco del cuerno uterino
correspondiente.

OVILLO. V. SALVADERA.

OVINACION. Inoculacion antivariGlica. Véase Vi-
RUELA.

OVINOS. Denominacion genérica de carneros vy
cabras. Los carneros existen en estado salvaje y do-
méstico, Los salvajes viven en las montanas, a
veces a alturas de 6.000 metros, encontrindose en
el Antiguo Continente y en América.

OVISACO (Sinon.: VESICULA DE GRAAF). Viéase
OVARIO,

OVISCAPTO. Aparato saliente en forma de tala-
dro en la prolongaciéon del abdomen, que llevan las
hembras de muchos insectos y que les sirve para
depositar los huevos aun en los medios gue ofrecen
resistencia

OVOSCOPIO. Aparalo destinado al miraje de los
huevos. Estd compuesto de un huevero de madera
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que gira sobre un mango, mantenido en posicion
vertical, El huevo se¢ coloca en el huevero apoyado
en el extremo mas agudo. Una plancha de cinc pro-
vista de un agujero oval bordeado por un ribete
negro se pone en contacto
con la superficie libre del
hueva, El aparato con el
huevo se intercala entre un
foco luminoso potente y el
ojo del examinador, dispo-
sicion gue permite ver fa-
cilmente si el huevo esta o
no fecundado (V. INCUBA-
CION).

OVULO, Biol. Coepiisculo
redondeado, incoloro, con-
tenido en la cavidad o ca-
vidades del ovario, Se com-
pone de una parte esencial
central denominada nuececi-
lla, de naturaleza parenqui-
matosa, protegida por una
o dos cubiertas Namadas fe-
gumentos, la primina al exterior y la secundina al
interior, Estos tegumentos se encuentran interrumpi-
dos en un punto que forma como una abertura llamada
micropilo. El punto opuesto al en que nacen los tegu-
mentos es |4 chalaza; por ultimo, ¢l hilio es el punto
de unién del OVULO con el funiculo o pedinculo que
lo sostiene. La posicion que el OVULO ocupa en el
ovario es generalmente constante para Jas plantas de
una misma familia, y por ello tiene importancia para
la clasificacién de los vegetales. Como consecuencia
de la fecundacion, el OVULO se convierte en semilla, -
| Terap. Preparacion farmacéutica de forma ovoidea
y cuya masa se compone de glicerina y gelatina fun-
didas a fuego lento: a esta pasta se incorpora ¢l me-
dicamento activo necesario (tanino, ictiol, protar-
gol, etc.). Para su aplicaciéon basta introducir el
GVULO en el cuello de la matriz o en el fondo de la
vagina. Se emplean mucho en las afecciones de las
vias genitales en general.

OXAFORO, Solucién alcohdlica de oxialcanfor (de-
rivado del alcanfor). No es toxico como el alcanfor
cuando se injiere, ni tiene tampoco accion excitadora
sobre el neumogastrico; su sabor'es desagradable.
Se usa como sucedineco de la morfina en los ataques
de disnea, .

Dosis: Para el perro, 40 gotas de OXAFORO, equi-
valentes a un gramo de oxialcanfor, disueltas en un'
vaso de agua, o mejor disueltas en aceite y adminis--
tradas en inyeccidon hipodérmica,

OXALATO. Sal del dcido oxilico. En los orga-!
nismos animal y vegetal abundan algunos OXALATOS, |
principalmente los alcalinos y el de cal. El potdsico
se halla en la acedera, ruibarbo, espinacas, etc.; el!
sbdico, en casi todas las especies de los géneros Sal- |
sola y Salicornia. Mis abundante que los OXALATOB;
indicados es el cilcico, ya disuelto en el jugo celular
vegetal o bien concrecionado en los drganos viejos; |
en el organismo animal, incluso en gll,hmarm. se |
encuentra el OXALATO CALCICO en forma de crista-
litos, hacecilos o n6dulos en las articulaciones, ¢
en Organos determinados (vejigas urinaria, biliar, ete.),
o bien disuelto en la sangre.

OXALEMIA. Acumulacion de dcido oxilico en l1a
sangre, que determina una descalcificacion del orga-
nismo,

OXALICO (Acido). Acido orginico compuesto de
carbono, oxigeno e hidrigeno, que abunda en el
reino vegetal—es tal vez ¢l mas comin—, libre o
combinado con la potasa (acedera), con la sosa (Sa-
licornia) y més frecuentemente con el calcio for-
mando cristales Namados drusas (vid). Es probable

Corte longitudinal
de un ovulo fecundado

P, primina ; §, secundl-
na; N, nuececilla ; 0, hue-
vo i n, nieleo,
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gque se encuentre en todas las plantas, por lo menos
en un momento dado de su vegetacidon, Es una subs-
tancia sdlida, cristalina, transparente, soluble en
agua, de sabor marcadamente dcido. Es venenoso,

OXALIS, V, ACEDERILLA,

OXALURIA. Presencia de dcido oxdlico en la ori-
na, reconocible por la presencia de fosfatos térreos,
tinte palido del liguido y formacion de cristales oc-
taédricos microscOpicos. La OXALURIA es un sindrome
que se manifiésta en algunas énfermedades del higa-
do, rindn y pulmones.

OXEOLADO. Solucion de substancias medicamen-
tosas cuyo vehiculo es el vipagre.

OXFORDSHIREDOWN, Raza ovina perteneciente
al tipo de las Dunas, mocha, de cuerpo voluminoso,
patas cortas, lana fina, tupé, cara y piernas de pelo
obscuro o negro, El vellon pesa en los primales
2,5-3 kgs. Los corderos al destete y conveniente-
mente tratados pesan 50 kgs,

OXIDASA. Nombre genérico de las diastasas oxi-
dantes. La primera OXIDASA estudiada fué la lacasa,
en el litex del drbol de la laca (Rhus swccedanea),
de China y Japén, Las OXIDASAS son las diastasas
mis resistentes; las hay que resisten hasta 100 gra-
dos. Se suelen distinguir tres clases de OXIDASAS:
las catalasas, que existen en muchos tejidos animales
y vegetales y descomponen el agua oxigenada des-
prendiendo oxigeno que no manifiesta energia oxi-
dante especial; las peroxidasas, que descomponen el
agua oxigenada desprendiendo oxigeno activo capaz
de oxidar activamente ciertos cuerpos, y oxidasas
verdaderas, que transportan directamente el oxigeno
del aire a las substancias ficilmente oxidables.

OXIDO. Combinacién de un cuerpo simple con el
oxigeno, Los OXIDOS de melaloides que al combi-
narse con agua dan un dcido lldmanse generalmente
anhidridos, y su caricter quimico se diferencia de los
OXIDOS verdaderos. Algunos de éstos poseen pro-
piedades que los hacen qtiles para emplearlos en fera-
péutica,

OXIDO DE ALUMINIO (Sinon.: ALUMINA). Combi-
nacion de aluminio y oxigeno, que cuando es pura

tiene sabor astringente y 4dspero; se combina fécil-

mente con los dcidos y las bases constituyendo el
grupo de los aluminosos medicinales. Se usa en el
tratamiento de las diarreas a titulo de absorbente y
desinfectante, pero en la prictica tan sélo se em-
plean el silicato de alimina, acetato de alimina, sul-
fato de alimina y el sulfato doble de alimina v
notasa,

OXIDO DE CINC (Sinon,: BLANCO DE CINC, CINC
SUBLIMADO, FLORES DE CINC, LANA FILOSOFICA,
NIHIL ALBUM, OXIDO DE CINC SUBLIMADO, PONPHO-
LIS, PROTOXIDO DE CINC). Polvo blanco, amorfo, sin
olor ni sabor, insoluble en el agua, soluble en los
Acidos. La llamada afutia es €l 6XIDO DE CINC impuro
recogido en las chimeneas de los hornos donde se
funden minerales de cinc. Se usa en polvo o asociado
al almidén, subnitrato de bismuto o al azufre como
absorbente, astringente, secante y cicatrizante; ac-
tiia como calmante local en toda clase de eczemas,
quebrazas y dlceras superficiales: también posee pro-
piedades antiespasmddicas. Al interior, asociado a
la valeriana, se recomienda contra la tos rebelde,
nerviosa y bronquitis cronica del caballo,

DosIs
Grandes herbivoros . 15 a 30 gms,
Pequefios herbivoros. 3 a 6 »
Cerdo ) 5 1 a 3 »
Perro . : 0,50 a 2 »

DIC. DE AGRICULTURA. — T. II. = 54*,
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FORMULARIO PRACTICO:
Pomada
Oxido de cinc ¥ 38 - 5 gms,
Almidon s , RSy et S’y
VESSHAR 14 iRy fviioy 20 »
Mdézclese,
Pasta amlcongestiim
Oxido de cine, , . . . . 1 gms.
BUNGE £ = FLUSRE 150, X 10 »
Glicerina . Sy B
Pildoras antiespasmodicas

Oxido de cinc. . . i 2 gms.
Conserva de rosas (-

Higanse 36 pildoras. Para administrar una por
la maiana y otra por la tarde. Brongquitis del perro.
OXIDO DE MERCURIO. V, MERCURIO.

OXIGENO, Cuerpo simple que constituye el com-
ponente mas abundante del globo; el aire contiene
el 23 por 100 de su peso de OXiGENO y el agua el
88 por 100; ademds forma parte de un sinnimero
de compuestos orginicos y minerales. Es un gas
incoloro y sin olor, cuyo peso éspecifico es de 1,1056.
El OXIGENO mantiene la combustion, Cuando se com-
bina con un cuerpo produciendo llama y calor, la
combinacién se denomina combustion; si tal com-
hinacitn se cumple sin formarse lama recibe el nom-
bre de oxidacién, El OXIGENO es respirable; su pre-
sencia es indispensable para los animales y para las
plantas. El OXIGENO absorbido mediante 1a respira-
cién tranforma, en los animales, la sangre venosa
en sangre arteriosa. En la respiracién, tanto los
animales como las plantas absorben oxfaeno y emi-
ten anhidrido carbdnico como consecuencia de las
combustiones que el primero determina en el orga-
nismo (V. CARBONO), pero las plantas, al mismo tiem-
po, absorben anhidrido carbdnico para |a formacion
de la materia orgdnica y expelen OXIGENO, De ma-
nera que el OXIGENO que Jos animales y plantas
consumen respirando es regenerado por éstos en
el proceso de asimilacién de] carbono (V. ASIMILA-
CION). El 0XiGENO tiene gran aplicacion en tera-
péutica por ser un antiséptico poderoso y la cura-
cidn por el mismo constituye una rama de Ja tera-
péutica moderna llamada oxigenoterapia v oxidofera.
pia. Si bien el OXIGENO no destruye todos los micro-
bios, si en particular no Parece impedir en manera
alguna la pululacién de los estafilococos, es mortal
para los eslreptococos. Las enfermedades en que
da mejores resultados sy aplicacién son las filceras
de los miembros, las gangrenas diabéticas cuando se
considera inoportuna la intervencion quirdrgica, la
ozena y la supuracién de los Senos, las artritis y las
pleuresias purulentas, tal vez hasta la tuberculosis
pulmonar, las metritis hemorrigicas, los furtinen-
los, etc. La manera de aplicarlo varia segiin la region
enferma; de una manera general, puede tomarse un
reservorio de OXIGENO de 1,000 litros, comprimido
a doce atmosferas y al cual se adapta por medio de
una solida armadura un tubo de caucho que da
salida al gas. Es importante que esta salida pueda
hacerse a una presitn graduable a voluntad del ope-
rador. Los miembros enfermos se introducen en ca-
jas o aparatos poco complicados, en los cuales circula
el gas a poca presion: para las fosas nasales se
introduce el OXIGENO mezclado con el aire y se obhs-
truye la ventana nasal del otro lado; para las cavi-
dades, una cinula de cristal roma 0 una aguja de
Pravaz o de Roux conducen el gas hasta los puntos
enfermos; si la cavidad fuera cerrada es preciso
practicar una contraabertura para la salida el oxi-
GENO, procurando se introduzea éste con presitom algo
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superior a la del aire atmosférico (lavado de sino-
viales, pleuras, etc.), habiéndose podido crear en los
tuberculosos un neumotérax artificial con 2.000 y
3.000 cms, clibs. de gas para detener la evolucién
de la bacilosis. Algunos veterinarios han empleado
las inhalaciones de OXIGENO gaseoso en animales ata-
cados de anasarca, anginas, diversas formas de asfi-
xia, congestiones pulmonares, enfisema, neumonias
infecciosas y envenenamientos por el fosforo (perro).
El método de Belin (1916), basado sobre la oxida-
cion de flas toxinas del organismo (oxidoterapia),
preconiza la produccién intramuscular o intravenosa
de antitoxinas oxigenadas mediante las inyecciones
periddicas de 10 a 50 cms. cibs, de soluciones de
permanganato de potasa al 3 por 1.000, de azul de
metileno o de metales coloides.

OXIHEMOGLOBINA. Es el pigmento propio de la
sangre arterial, formado por la combinacién poco fija
del oxigeno y la hemoglobina, Un gramo de hemo-
globina es capaz de combinarse asi con 1,34 c. c.
de oxigeno, El oxigeno respiratorio, que es el que
se une a la hemoglobina a nivel de los alvéolos pul-
monares durante la inspiracién, se separa facilmente
de ella cuando se la coloca en el vacio o se la somete
a la accion de agentes reductores como el sulfuro
aménico o la solucién amoniacal de tartrato ferroso
(reactivo de Stokes). La hemoglobina reducida se
convierte en OXIHEMOGLOBINA cuando se la bate fuer-
temente en presencia del aire. Examinada con el
espectroscopio en soluciones al 0,37 por 100, pre-
senta. dos bandas de absorcién caracteristicas entre
las lineas D y E,

OXILITA. Preparacion farmacéutica a base de per-
borato sdOdico, cuyas propiedades terapéuticas son
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iguales a las del agua oxigenada: se expende en polvo
v en tabletas. Tratando una tablefa de 10 gms, desme-
nuzada dentro de un embudo de cristal provisto de una
capa de algoddn hidréfilo a titulo de filtro, con un
litro de agua bdrica hervida al 30 por 1.000 y a la
temperatura de 35°, produce en el recipiente colector
agua oxigenada.

OXIMELITO. Oximiel en cuya confeccién entran
una o mas substancias minerales.

OXIMIEL. Disolucidn concentrada de miel de abe-
jas que se prepara hirviendo esta substancia en vina-
gre solo (OXIMIEL SIMPLE) o cargado de principios
medicinales (OXIMIEL COMPUESTO).

OYAMEL (Abies reljgiosa). Hermosa conifera me-
jicana que vegeta generalmente al lado de los pinos,
alcanzando las mismas dimensiones. Sus ramitas es-
tin dispuestas en cruz; sus hojas son sentadas,
lineares, de 2 a 4 cms. de largo y de un par de
milimetros de ancho. Los conos femeninos son cilin-
dricos, fragiles. Proporciona madera blanca de mala
calidad.

OZENA. Costras fétidas en la nariz y atrofia de
la mucosa nasal con pérdida del sentido del olfato.
El aire espirado y las mucosidades exhalan un olor
infecto. La OZENA se ha observado en el perro que
padece sinusitis, caries dentarias y dlceras de la
pituitaria, El tratamiento es sintomitico.

OZONO. Estado molecular especial del oxigeno,
que se encuenfra en pequenas cantidades en el aire
atmosférico. Es un enérgico oxidante y posee una
poderosa accién microbicida. Usase por este motivo
como esterilizador, en medicina, etc.
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