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3- OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

OBJECTIUS DE L’ ASSIGNATURA

Donar a conéixer els principis basics de la nutrici6 a través d’una visi6 global i
integradora de la bioquimica i fisiologia de les principals especies d’animals domeéstics.
S’estudien aspectes relacionats amb I’estructura, digestio i metabolisme dels diferents
components dels aliments, aixi com els conceptes relacionats amb la seva determinacio6
analitica. Aixi mateix, s’aborden les caracteristiques nutritives i la manera com

s’utilitzen els principals grups d’aliments que s’incorporen en alimentaci6 animal.




4- PROGRAMA

CLASSES TEORIQUES

A. INTRODUCCIO

TEMA 1. NUTRICIO I ALIMENTACIO. Ecologia, agricultura i alimentacid. Paper de la
ramaderia en 1’ Alimentacio Humana i el Medi Ambient. La ciéncia de la Nutricid: concepte
1 evolucid.- L’ Alimentacio Animal a Espanya. (1 hora)

TEMA 2. L’ANIMAL 1 EL SEU ALIMENT: Composicié quimica dels aliments i de
I’organisme animal. - Nutrients i principis immediats. - Analisi aproximat de Weende. -

Classificaci6 dels aliments per la seva composicié quimica. (2 hores)

B. PRINCIPIS INMEDIATS
TEMA 3. ESTRUCTURA I ANALISI DELS HIDRATS DE CARBONI. Definici6 i classificacio. -

Mono- di- 1 oligosacarids. - Caracteristiques fisiques 1 quimiques. - Homo- i
heteropolisacarids. - Teécniques d’analisi més importants: sucres totals i reductors, mido,
fraccionament de la paret cel-lular i fibra dietética. (2 hores)

TEMA 4. DIGESTIO I METABOLISME DELS CARBOHIDRATS EN ELS MONOGASTRICS.
Digesti6 1 absorcio: particularitats del garri i de les aus. - Digestié a I’intesti gruixut. -
Distribuci6 1 funcions metaboliques de la glucosa. - Utilitzacidé de la glucosa com a font
d’energia: Gluconeogenesi, sintesi de glucogen 1 lactosa. (3 hores)

TEMA 5. DIGESTIO I METABOLISME DELS CARBOHIDRATS EN ELS REMUGANTS. El
remuc 1 la seva poblacidé microbiana. - Produccio i absorcié d’acids grassos volatils. -
Eficiencia de la fermentacid microbiana. - Metabolisme dels acids grassos volatils. -
Fermentacio a I’intenti gruixut del cavall. (2 hores)

TEMA 6. ESTRUCTURA I ANALISI DELS LiPIDS. Definicid, classificacio i funcions dels
lipids. - Triglicerids i acids grassos essencials. - Propietats dels greixos: hidrolisis, oxidacid
1 hidrogenacio. - Antioxidants. - Métodes especifics d’analisi. (3 hores).

TEMA 7. DIGESTIO I METABOLISME DELS LiPIDS. Digestid en monogastrics. -
Peculiaritats dels remugants. - Factors que afecten a I’assimilacio dels lipids. - Metabolisme
dels lipids: transport, degradacio i sintesi. - Cossos cetonics. - Importancia metabolica dels
acids grassos n-3 1 n-6. (3 hores)

TEMA 8. ESTRUCTURA 1 ANALISI DELS COMPOSTOS NITROGENATS. Proteines,
aminoacids i compostos nitrogenats no proteics. — Propietats i funcions dels aminoacids i de

les proteines. - Aminoacids sintétics. - Teécniques especifiques d’analisi. (2 hores)




TEMA 9. DIGESTIO I METABOLISME DELS COMPOSTOS NITROGENATS EN ELS
MONOGASTRICS. Digestio i absorcid. - Problemes digestius associats a la transicié dels
garrins. - Transport i distribucid: renovacidé proteica. - Oxidacid i1 sintesi organica
d’aminoacids i proteina. - Sintesi 1 excrecid d’urea i acid Uric. - Aminoacids essencials 1 no
essencials. - Concepte de proteina ideal i valor biologic. (3 hores)

TEMA 10. DIGESTIO I METABOLISME DELS COMPOSTOS NITROGENATS EN ELS
REMUGANTS. Metabolisme del nitrogeno en el remuc. - Sintesi microbiana. - Factors que
afecten la sintesi microbiana. - Control de la degradacid proteica en el remuc: utilitzaci6 del

N no proteic. - Sintesi microbiana en el conill. (2 hores).

C. AIGUA, MINERALS I VITAMINES

TEMA 11: L’AIGUA. Importancia de 1’aigua. - Funcions i propietats fisiques,
fisiologiques 1 metaboliques. - Origen 1 eliminacié de ’aigua corporal. - Composicié de
I’aigua. - Aigua potable (1,5 hores).

TEMA 12: MINERALS. Historia i classificacio. - Funcions dels minerals en 1’organisme
animal. - Assimilaci6 dels minerals. - Fonts 1 analisi. - Deficiéncies 1 toxicitats. - Definicid
de Balang Electrolitic (1,5 hores)

TEMA 13: MACROMINERALS. El Ca i el P. Origen. - Absorcid, metabolisme i excrecio. -
Funcions fisiologiques. - La formacié de 1’os i la closca de l’ou. - Contaminacid
mediambiental. -El fosfor fitic. El K, Na y Cl: Origen.- Absorcio, transport i excrecid. -
Funcions fisiologiques. - Simptomes carencials. MICROMINERALS: Funcions, necessitats i
simptomes carencials. (2 hores)

TEMA 14: VITAMINES. Definicio, historia i classificacio. - Caracteristiques: diferéncies
entre vitamines liposolubles i hidrosolubles. - Estimacio dels continguts en vitamines: les
provitamines i unitats de mesura. Estabilitat. (1 hora)

TEMA 15.- VITAMINES LIPOSOLUBLES. La vitamina A i els carotenoids. La vitamina K o
antihemorragica. La vitamina D o antirraquitica. La vitamina E. VITAMINES
HIDROSOLUBLES. El complex vitaminic B: Tiamina, Riboflavina, Niacina, Acid Pantoténic,
Piridoxina, Acid Folic, Biotina, Cianocobalamina i Colina. L’Acid Ascorbic o vitamina C.
(1 hora).




PRACTIQUES

Tipus

Durada

ANALISI DELS ALIMENTS (4 sessions)

- Mesures de seguretat en els laboratoris.
- Métode de Weende.

» Preparaci6 de mostres, matéria seca i cendres.

Proteina bruta (Métode Kjeldahl).
Extracte eteri (Metode Soxhlet).
Carbohidrats: Fibra Bruta.

Calculs 1 analisi critic dels resultats.

YV V. V V

e Aquests practiques es duran a terme de forma

continuada durant una setmana.

1.1 II. BROMATOLOGIA ZOOTECNICA I
MICROSCOPIA DE PINSOS ( 6 sessions)

Cereals 1 subproductes.

Suplements proteics d’origen vegetal.
Suplements proteics d’origen animal.
Farratges 1 altres ingredients.
Productes d’origen animal.

. Examen de practiques.

R

e Aquests practiques es duran a terme de forma

continuada durant una setmana.

SEMINARIS (3 sessions)

- Additius a alimentaci6 animal
- Alternatives als antibiotics.
- Factors antinutritius

IV. MODUL D’ANIMALS DE RENTA

Laboratori

Laboratori

Seminaris

Granja

7h

12 h

6h

5h
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NORMES D'AVALUACIO

TEORIC (80%): tipus test, amb penalitzacié per error. Entre quinze i vint preguntes amb
cinc respostes, totes les respostes poden ser veritables o falses.
PRACTIC (20%) corresponent a l’examen practic de bromatologia zootécnica i

microscopia de pinsos.




ALTRES INFORMACIONS




