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Al ampliar los conoci mienteos fisioldgicos ¥ biognimicos, especialmeante agqué-
llos que se relacionan con ia modarnisima Quimica coloidal, 2 in de preparar el
desarrollo del cuestionario que gira en torno del enunciado «a fermentacidn es
wbra catalitica v no microbiana y, por ende, los microbios son efecto v no causa
de enlermedads (tema de que nos ocuparemos al amparo de las conguoistas que
estd obteniendo In nueva ciencia Plasmogenia en la formacidn del protoplasma
artificial, para explicar el origen y naturalexa de la vida), hemos reconocido la
existencia de nuevos Prinr_'] piua cientificos, que 0o son cultivados ofictalmente
en log eentros universitarios al eursar los estudios lacultatives en |3 obtencifn
F}E un diploma o titulo profesional, comprendiendo que esas nuevas conquistas
e la ciencia son dignas de Ja mayor suma de atenclones al objeto de que la
Medicina, por ejemplo, interprete el origen del proceso morboso, teniendo en
cuenta fa ilustracidn que proporciona la investigacidn de la Quimica Catalitica,
fque va adquiriendo prestigios en menoscabo del dominio logrado por la Qaimi-
ca Microbioldgica, la cual no puede explicar el fundamento verdadero de ese
kzcho natural que hace refractario al hombre, animales y vegetales a las dolen-
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cias y que se denomina Inmunidad. En cambio, mediante la f;;l.%éi_tlh ,
(inspirada en el descubrimiento plasmogénico y en la sancién clinfca), las Cign-
cias médicas comparadas{Medicinas humanas, Veterinaria ¥ Agrﬁ'ﬁﬁ&iuaf p?.ii-(gs;i‘
interpretar, con absoluta evidencia, que la enfermedad es yna alteracidn nutri-
tiva, desde que la vida es notricién, resultando, a la postre, la salud y la enfer-
medad modalidades de la nutricién (Gordén Ordds), y quedando asi explicado
que la inmunidad es una manifestacidn nutritiva.

Si tenemos presente el estudio plasmogénico de que es autor &l hiGlogo me-
xicano, profesor Alfonso L. Herrera (1), resulta muy factible el esclarecimiento de
los multiples problemas médicos sanitarios, que engendran el proceso patoldgi-
co denominado «inlecto contagicsos, partiendo del sigpuiente principio: «El mi-
neril es el todo en Biologias. Efectivamente, al existir alteracién de la «fSrmula
nutritivar (derivada de una deficiente alimentacidn catalitica, vitaminica o mi-
neral), no se favorece la inmunidad o resisteacia a la enfermedad al no reinar el
equilihfin iénico procedente de los elementos biogenésicos (engendradores de
vida), designados asi: Carbono, hidedgeno, nitrdgeno, oxigeno, azufre, fGsforo,
calcio, magnesio, hierro, sodio, potasio, arsénico, yodo, efc,

Estos catalizadores integran el lundamento del «alimento cataliticos, comiin
al hombre, animales y vepetales, de conformidad con los estudios de la Broma-
tologia, v asi resulta que, ante un desequoilibrio de los mismos (y cuyo hecho re-
quiere el conocimiento de la autolisis-histolisis para explicar €l proceso fizico-
quimico), resulta muy comprensible el origen de la enfermedad.

En la actualidad, la ciencia bacteriolégica reconoce, también, que la infec:
cifin es una manifestacidn nutritiva y asi cabe comprender que la inmunidad
atribufda a log productos nosoteripicos (vacunas, sueros), se funda en el mante-
nimiento de la «férmuola nutritivas 2l amparo del «alimento cataliticos, siendo
de advertir; asimismo, que el fendmeno denominado emitridatismos (hibito)
explica la inmunizacidn atribuida a la vacunoterapia en sentido alible o nutritive.
Asi se deduce que Pasteur no pudiese interpretar el problema inmunitario al no
apoyarse en el «alimento cataliticos, gue favorece la importante funcién de la
nutricidn para el reinado del metabolismo perfecto. De ahi resulta légico pro-
clamar al microbio un ser (til desde que tiene por misién importante transfor-
mar la descomposicidn orgdnica en mineral v de esa manera «se verifican el
ciclo completo de la vida y la migracidn constante de la materia a través del
reino mineral, del vegetal v del animal con retorno al minerals.

Siendo, pues, el salimento cataliticos Ia base para que impere la inmunidad,
es menester que la ciencia sanitaria oriente sus investigaciones de profilaxia vi-
gilando, verhigracia, la carne, la leche, ete., implantando la técnica de lonosco-
pia (Sanz Epaiia), determinando la concentracion de los jones del hidrGgeno, a
fin de que el alimento resulte catalitico para favorecer el equilibrio dcido-bisico
y conservar ¢l organismo la reserva alealina al objeto de que predoming s
salud.

(1] Noza pr va Renacoris,—De este autor, hemas publicado un trabajo interesantisimo
gobre §a olmportancia del azufre en Biclogis v Medicinas, en el que hace notar; ha llegado »
producie sorprendentes formas ¥ actividedes orgdnicns, con ayuda de sull investigpaciones
de plasmogenia (Revista o Hugxe v Saxipan Pecuaguas, nimeros 7 v 8, de 1933),
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Aislamiento del Bacilo Chauvoei de los tejidos

del tumor y de la médula 6sea de bovinos y ovi-

nos muertos en forma natural o experimental de
carbunclo sintomatico

FOR

Abel Rottgardt

D, vererixagto bl LasonaTtorio nE Bacreriorocia pe pa Dimeccrds Cesanat
nE Gawaneria pE LA REFEBICA ARGESTINA

{Hm DG KL 33 OE FRIRERD DE 1932).

El aislamiento del Bacilo Chauvoel en cultive puro, a partir de la médula Gsea
de los bovings, indicado por L. Balozet, en un trabajo publicado en el afio 1626,
en el nimero 23 de la revista Comples Remdur de la Societd de Bielogie, pagi-
fia 205, fud ebjeto de un estudio por nuestra parte.

Baloret aconseja, para el pislamiento del Bacilo Chauyoei, de lps cadiveres
de animales muertos de carbunclo sintomdtico, sembrar sangre del corazén, una
particula de tumor o inocuiacidn al cobaya de un fragmento del mismo. Dice,
las experiencias efectuadas primeramente sobre cobayos y luego sobre bovinos,
han demostrado que en todos los casos de carbunclo sintomitico, experimental
o natoral, la médula dsea sembrada, da cultive puro de Clostridium Chauvoei,

Clertws condiclonss son necesarias para obtener esle cultivo, asi: aconseja
sacar un metacarpo o metatarso bien limpio dentro del menor tiempo posible
después de la muerte del animal, descarnarlo bien y remitirlo al Laboratorio. E
hueso se podrd envolver en sal. La siembra debe ser abundante, La siembra en
caldo peptonado, caldo Martin, caldo glucosado, da resultados inconstantes.
Acongeja higado peptonado esterilizado con capa de vaselina fcon o sin trozo
de higado en el fondo del tubo) v el medio de Von Hibler

Concluye diciendo gue el clostridium Chauvoei existe en la médula Gzea de
los animales inoculados o muertos espontineamente de carbunclo sintomatico.

El cultivo se obtiene ficilmente sembrando en los medios arriba mencionados.

El enltivo de la médula dsea (en raztn de la facilidad del envio) puede ser
empleado pars el diagndstico experimental.

Nogotros no hemos podido legar a las mismas conclusiones de Halozet, en
lo referente a la utilizacidn en forma exclusiva de médula dsea para el diagnds-
tico del carbunclo sintomdtice,

Los medios de cultivo empleados por nosotros en todos los casos, fueron el

de Von Hibler findicado por Balozet) y calde higado peptenade pH 7. 8, eon
trozos de hipado en el fondo v ademds leche Tarozzi. Son medios moy sensibles
¥ que en nuestra prictica se han comportado en forma idéntica,
. Los materiales recibidos, que provenfan de distintos puntos del pais, consis-
llan en huesos metacarpianos o metatarsianos, bien descarnados. Los trozos de
lumor eran remitidos previa desecacitn o en glicerina. Los materiales eran ex-
traidos, de los caddveres, de los animales mucrtos espontineamente de carbun-
clo sintomético, lo mas ripidamente posible después de la muoerte.
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A pontingacidn, expongo un cuadro indicando el mimern l:urut;‘.lndim =al
material recibido, la especie animal, el material remitido y el Ebidtsges Veterinana

—— = — e—— — e ——

| | _-'Es]unliunlu del B, Chauvoei

N d'l" Ocigen | :“ﬁ"":' » Resultado
mia berin (Provincta 6 Gob&rpacion) Mésenlo | Vaduln deea
b23 Oeinn  Chobut Positive | Negativo
T3 " Buenos Afres " .
[F » » . " Positiva
[§tati1 " » ¥ u |-
207 v Chutyut . Negative
043 i Rirenos Adres . N se remitic hueso
EE ] . * " " Positivo
78y ' Chuhut " Negativa (1)
o3 s » 5 .
das . * . Positivo {1}
1 ! Buenos Aires W Negativo
> . » " " -
85 u " " n Positivo
G3h Hoving  Entre Rios “ Negativo
425 . Huenos Aires . No se remitid hueso
521 . Lardoba . » 1
s ' Entre Rios . Pasgitivo
154 . Butnos Aices - »
B30 . Jujuy i '
Ly . Entre Rios . No ze remitid hoeso
trg0 " Misiones . ] »
hE " Jujuy " Negativo
712 . Bucnos Alres . No se remitid hueso
tr?:‘ i - ] " [ "

El diagndstico, a partir de los misculos, se hacia por inoculacidn al cobayo
v aislamients de la sangre del corardn. Las siembras de las médulas se hacia lo
mis abundante posible,

(Jbzervandn el cuadeo, vemos que sohre doce ovinos muertos espontineamen-
te de carbunclo sintomdtico, se obtuvo el aislamiento del Bacilo Chauvoei en
todos los casos, a partir del miscule v s6lo €n cinco casos a partir de las mé-
dulas deeas, las siete restantes fuerdn negativos.

Sobre cineo bovinos se aislé del misculo cinco veces el Bacilo Chauvoei y
tres yeces g partir de las médulas, resaltando las dos restantes estériles,

De los seis materiales de misculo de origen bovine Em: a0 fueron. acompa-
flados por huesos v de une de ovino, se aislé el Bacllo Chauvoei.

De tres ovinos inocufados experimentalmente con carbunclo sintomitico por
via muscular, de uno de ellos que muere en el término de diez y nueve horas, s¢
aisla el Bacilo Chauvoei de la sangre, masculo ¥ no de fa médula, v de log otros
que mueren en cuarenta ¥y oche horas, el germen se encontrd también enln
mi&dula.

Vemos; pues, que el material mis seguro para-el aislamiento del Bacilo Chau-
voei, son los trozos de midsculo tomados al nivel del tumor. La médula Gsea falla
en un buen porcentaje de casos, por lo que no es indicada para que sirva como
material dnico de diagnéstico, Tomamos por norma, en el trabajo diario del La-

(1) DPel material 184 v 246, 5e recibieron tres metecarpos correspondicntes a tres vl
nos distintos, pern de la misma majsda, asi como tnmbién trozes de misculo en glicering.
Las tres médulas del materinl 784 resultaron estériles v dos del materinl 246, 1o otra did
cultiva purn, Todos los trozos de mdsculo resultaros positivos,
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boratorio, hacer primeramente siembra de la médula fsea y veinticuateo @ coa-

B

renta y ocho horas despuds, segiin si ésta did cultivo o resultd estéril, se inves-. ..

tiga el misculo,

Cuando, en caso de recibir para el analisis, s6lo médula dsea ésta resultara
estéril, se tratard de obtener el envio de trozos de misculo desécados o conser-
vados:en glicerina, para poder dar con certeza el diagndstico,

En conclugidn, podemos decir que, la médula 6sea de los animales muertos
espontineamente o por inogulacién de carbunclo sintomético (bovino v ovineg),
no contiene siempre el Bacilo Chauveei, por cuyo motivo, para el diagndstico
de Laboratorio se prefericdn siempre |os trozos de mdsculo.

Frecuencia del hallazgo del colibacilo en la leche
del mercado
(Segunda serie de investigaciones) (1}
POE

Emilie Zapatero

Dg, rror. avxitiar nE Hiciexe v Microsioroafa £x La Facorrap peE Mepicma
ne ValbapoLm

(REumipo 5L 3 DE MARIO DE 1933)

En la primera serie de nuestras investigaciones, que constituyeron nuestra
tesis doctoral, llegdbamos, entre otras, a las conclusiones siguientes:

El ealdo Liebig-peptona al rojo de fenal con dispositive de tubo B, es un
medip sencillo, practico y seguro para descubrir el colibacilo en |a leche.

En la leche del mercado existe de un modo constante el colibacilo.

: La colimetria puede aplicarse para apreciar el indice de contaminacion de
2 leche, v :

La existencia constante del colibacilo en la leche de! mercado demuestra,
por lo mencs, que el ordefio se hace en infimas condiciones de limpieza,

Sobre estos puntos han recaido las investigaciones que constituyen el pre-
sente trabajo.

Apuntibamos en nuestro trabajo anterlor la modificacitn del método origi-
nal de Neri y Simonetti con lactosa, sustituyendo este azicar por la dulcita, ya
que és5ta es fermentada sblo por el colibacilo y permite, por lo tanto, descartar
la presencia del bacillus acidi lactici y del lactis aer6genes. El método, decia-
mos; ganaria asi en precisibn y acasop pudiera simplificarse la calificacitn de la
muestra, va que ¢l resultado podria leerse 26lo en colibacilo,

Decidimos, por lo tanto, hacer un estudio comparativo del medio de Neri
con lactosa v el nuestro con dulcita (2.

i1} En este teabajo ha colaborado muy activamente la alumba internn de la Citedra,
aefiorita Maria de! Carmen Diex Ferndndes,

(20 La técnica de preparacidn y mangjo de nuestro medio, es como sigae:

M edts de pultivo. —Disclver, por un lado ¥ en caliente, 1o gramos de extracto de caime
Lichig, ¥ por otro, también en calicnte, 10 gramos de peptona y 5 de cloruro sédice; mesclar
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LU'na primera dificultad se nos presents y es; como ya deciaﬁné’m nueB
anterior trabajo, que la dulcita es un aziicar caro, ¥ como nuestso, propdsito. eca .
hacer un medio prictico para utilizarle en el control bacterioldgico de la leche,
habia que dar con un procedimiento en el que pudiera trabajarse con pequedas
cantidades de duleita.

Diurante una estancia nuestra en Madrid y cambiando impresiones sobre
eslas cuestiones con nuestro querido maestro de Bacteriologia, el doctor Ruiz
Falcd, supimos que en el Instituto de Biologia que dirige, se trabaja con azica-
res de esta naturaleza, preparando diluciones de ellos al 1)20 en agua destilada
y esterilizada y envasindola en ampollas de un centimetro cibico que se cierran
a la limpara como las ampollas de inyectables.

Siguiendo esta idea preparamos nosotros las ampollas de la dilucién al 120,
o sea que cada ampolla contenia cinco centigramos de dulcita. Ahora bien, pen-
sando ya en utilizar pequefias cantidades de todo para simplificar todo lo posi-
ble el método, decidimos trabajar con tubos de pequedio calibre (un poco mas
lirgos que los de hemolisis pero del mismo didmetro; los de hemolisis sirven
también}, en los que colocdbamos I ¢. c. de la dilucidén del caldo Liebig-peptons
al rojo de fenol, una ampolla de 1 c. c, de la solucion de duleita v 1 ¢, ¢ de la
dilucién correspondiente de la muestra de leche y el tubito de fermentacidn.
Teniendo esterilizado tode, los tubes, el calda Liebig-peptona al rojo de fenol
la siembra se hace ripidamente y se lleva todo a la estofa,

En las primeras siembras colocibamos el tubo de fermentacidn para recoger
los gases formadas durante la fermentacidn, como haciamos con ¢l medio de
lactosa, pero resultd: que el desprendimiento de gases con la duleita era muy
tardio (cerca de coarenta y ocho horas). Por lo demis, los resultados eran con-
cordantes con los obtenidos con [a lactosa en cuanto a encontrar el colibacilo en
todas las muestras, en cuanto al viraje al amarillo ¥ en cuanto al despren-
dimiento de gases; pero el nimero de tubos que viraban con la dulcita era miis
pequedo que los de lactosa de 3 misma muestra, con lo cual comprobhibamos,
como suponjamos, la seleccién de la dulcita al ser influenciada sélo por el coli-
bacilo,

Los resultados con tubo B, eran andlogos al representado en la figura 1.%
escala descendente de tonos de viraje y de cantidad de pases recogidos por el
tubo de fermentacidn. Pero al no dar gases mds que tardiamente y pensando
siempre dar a nuestro método rapidez, a la vez gue sencilles, decidimos sapri-
mir el tubo de fermentacidn y limitarnos, por consiguiente, a observar ¢l viraje
a las veinticuateo horas de permanencia en estofa a 37°,

las-dos solucinnes y agregar agua hastn completar un fitra. Neutralizar eon carbonato s6-
dico *,: v agregar 5 c.c. de la solucidn &l 1 por 100 de rojo de fenol en earbonats ssdico
B

tambricn ;: 3 filtrar ¥ esterilizar al autoclave. Repartir en tuboa de hemolisia a rasda de 1 e o

par tubo ¥ agregar una ampolla de s solucidn de dulcita, preparada como se dice mis ade-
lante. Kl medio debe quedar limpido y tefido de rojo.

Sigmbras—Prepara diluciones en soluciin saling fisioldgica esterilimda de la moestra de
lecheal 1/10, 1/20, 1/50, 1100, 1f200, 1500, 1fi.000, 12000, 1/5.000, |10.000, ¥ mds siea pre-
cisn, ¥ s siembra 1 ¢ ¢, de cada dilucidn: Mejor es preparar tres tubos con diluciones ma-
dres al 110, 1100, ¥ 1/nooo v llevar directamente de cods ono de estos tubos al que va o
sembirarse | cantidad necesaria v ngregar despuds Ju correspondiente de solucién salina.
Currientemente disponemos una scrie de once tubos de los que cada wno recibe de leche
el primero, © €. ¢ de 2 leche entera; el segendo, 0,1; el tercern, ons; el cuarto, o,02; &l quin-
Lo, o01; el sexto, o005; el ﬁplimb,u,uuz; &l octavo, o,001; el noveno, o,0003; el décimo, 80002,
el undécimo, o,o001. Kn caso necesarin preparar diluciones al 115000 ¥ &l 1/20.000. Agitar
bien para merclar, llevar o estuls a 37% ¥ leeér resultados s las veinticoniro horas.
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Crapso 1

M!J‘fl'ﬂ com duicita ¥ tudia E Biblioteca de Veterinaria

Muestra mim. 1. —Viraje en todos los tubos, gases en el primero y segundn. A Jag cuarenta
¥ oehn boras gazes en todos los tubos,

3 s 2—Vira el tubo 7.7 (0,002 de leche), aumento gradual del tono de viraie hasta
el tubo 1.7 (1 e . de Jeche). No hay gases, Alas cuarenta y ocha horas
ganes en loa sicte primeros tubod © intensificacidn del lono del virnje.

M v je—Resultados-representados en fa fgura 1%, Los gases aparecen o Jzs-treinta
v eeis haras,

v 4=—Vira el tubp 3.7 (0.05). Gascs tardios en los tres primeros lubos,

- » s—Comienm el wiraje &n el tibo 67 (oo0f). Gases a las coarenta v ocho
horas en los scis primeros tubos,

s » G—Comienza el virsje en eltobo 3.° (0,03}, Gases s |as cunrenta ¥ ocho horas.

. »  g—Conienza el viraje en el tubo 3.° (o,05), Gases tardios.

Vemos, por consiguients, que se obtienen, en general, colititulos mas bajos
ijue los que obteniamos con el medio de lactoss en la primera parte de nuestras
investigaciones, debido s6lu a que el viraje es Gnicamente determinado (vfase,
sobre €sto, lo que decimos en la dltima parte de este trabajo) por el colibacilo,
cosa que comprobamos haciendo siembras satélites en medio de Endo e identi-
ficando las colonias rojas obtenidas, como hacfamos en nuestras primeras inyes-
tigaciones, sembrando también en agua peptona-dulcita para diferenciar,

Por consiguiente, quedaba ya demastrado que el medio con duleita permite
asegurar, con una mayor precisién, la presencia del colibacilo. Pero a pesar de
estos resultados con estas siete muestras, decidimos hacer el estudio comparativo
con el medio d2 lactosa, suprimiendo el tubo de fermentacién.

Sembramos, por lo tanto, la misma muestra (las correspondientes diluciones)
en una serie de tubos con el medio de Neri v en otras con el nuestro, trabajan-
do can las pequefias cantidades de todo, como deciamos al principio, ¥ obtene-
mos escalas de viraje de mis a menos a partir del primer tubo (1 ¢ ¢, de la le-
che entera) al dltimo que vira.

Visto el resultado que nos did trabajar con pequefas cantidades, v en nues-
tro empedo de hacer mis prictico el método dada la carestia de la dulcita, pre-
paramos las ampollas, como ya hemos dicho, pero con un centigramo de azgca:
por ¢. €. que afiadimos al c. c. del caldo Liebig peptona-rojo de fenol.

Los resultados estin condensados en el coadro siguiente:

Crapeo 11
¥ hmero . BUREETA !'.______lﬂ_“'_f!}{ | e || raoyoss
ds In minewtn [(pong que viva|  Colichwlo |i'F:|.|Im gus vira,  Dolititeld | Coli we ovps || Coli wngs e

—_— || —— —_—— == = i - — e L

g f 8,008 | i | oo | 100 10.000

9 3 8,05 2 | o;00% f 5o 1 oa
4] | 3 { 0,05 || 5 LR T | 50 100
it | 9 6,002 I i | oeo0i | £00 10.000
12 | & |  ooog | g oooey | 200 2000
. & 0,005 f b1 | 0,600 'I 260 10.000
14 - s 0 o 1 oo001 | 100 10,000
15 If i | 0,08 | in ooez | 50 £.000
it ! ] | 0,003 i | o, 0001 | zooa || 16000
17 (i 4 [ m@a I o @005 | o | SO0
15 | 4 | ooz | B | 0,00% | 500
1g ‘, 5 | mo1 | B | oo | roo 1,008
20 fi 0,005 g | wooeg || 100 1000
a1 fi 0,6 | i |  apoot Loos | I6.ooo
2z | i oo | 8 @001 foD | 1.o00
13 " [ 0,003 [l il | 05,0001 | 00 10.008
e 1 5 no Il 10 o, 0002 ] too [ 5.000
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Como se ve, es bien manifiesta la diferencia extraordinaria dullﬁtuluB
por lo tante, de la cantidad de celibacilos por c. €., obtenido coy el medinde
duleita al obtenido con el de lactosa, quedando, por consiguiente, bien demos-
trado el poder de seleccidén de la dulcita frente a Jos bacilos capaces de fermen-
tar la lactosa y vecinos del colibacilo. Con objeto de consolidar resuitados, sem-
bramos adn, mis muestras vy lo hacemos trabajando todavia con menos cantida-
des de duoleita {medio centipramao), puesto que alcania, en Ia actualidad, el precio
de trece pesetas el pramo, con esto resulta cada investigacifn a unos setenta y
cingco céntimos, cosa, como se ve, econdmica, teniendo en cuenta el precio del
azicar y el valor prictico del procedimiento. Los resultados los condensamos
en el cuadro 11,

— Cuango [
Wimaro | _DULEITA | LacTosA | ooicma || cactoss
An b MUSKEN |Toho qus v Colititole Ii Wb que vkt Colisitulo | Cablenes || Coll oo o i
25 8 0,001 10 I 08,0003 1.000 5000
a6 7 0,002 ] 0,0001 5o0 10000
27 B o000 I I o, el T1.000 (Rl
a8 5 o002 ra | 06003 00 o0
9 T opaz 1 | o,0001 | 500 10,000
30 | 5 0,01 5 | @001 100 1000
3l | & Goag q 0,0005 | 200 2000
iz i o001 1a | 00003 | OO0 5000
i3 P €03 i T | =00z | 50 Sk
34 5 8,01 8 | opaor 190 10,06
15 6 o005 || g | Dw0os 200 2.000
36 | 003 | =T o002 | 10 S
37 5 X 9 I 20005 100 2000
38 4 0,02 T B.003 50 Eesli
39 [ 9 0,002 I 1 ©,0001 o0 1000
40 | 5 (AR | 7] | 0,05 10Q 200
41 & o005 | o a,0002 200 5000
42 | 5 o071 q o0 g 104 auon
43 4 0,02 |I T | o.aba 1] =]
4d | & oo05 | fiec | ‘eo002 290 5,000
45 & 0,001 | i Q.000 | 1000 10,000
46 | 3 0,65 - | 6,003 0 0
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Est3, pues, bien de manifiesto la diferencia de colititules, y, por lo tante, 2
diferencia del nimero de coli en c. €., que sbtenemos con Ja dulcita a los obte-
nidos con la lactosa, v es que, como era de esperar, con la dulcita se precisa
mds y el colititulo que con ella se obtiene es, por censiguiente, relerido sola-
mente en colibacilo,

Tenemos, pues, una base mis s6lida para fijar el colititulo tolerable confor
me pediamos en una de las conclusiones de nuestro anterior trabajo, y para lo
cual ya diremos lucgo la orientacién a seguir en las investigaciones para tratar
de fijarle.

Queda, pues, bien fijada la técnica a seguir y el medio a utilizar que era lo
que nos proponiamos en la primera parte de este trabajo,

I

Vamos ahora a abordar el punto capital o sea la aplicacifn a la prictica del
procedimiento, y para ello es preciso comprobar hasta qué punto el colititulo
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obtenido refieja la limpieza con que se hace el ordefio y para ello orientamos_._ ..
las investigaciones en la forma siguiente:

En un primer grupo de muestras, previo lavado de las manos dal ordedador,
En un segundo grupo, previo lavado de las manos, de la ubre y secado de la
misma con un pano de dudosa limpieza de la propia vaqueria. Un tercer grupo,
como en el anterior, pero secado de la ubre con pafo levado a propdsito, bien
limpio y planchado.

Todavia comparamos en este importantisimo punto de nuestro trabajo el
medio lactosa con el medio dulcita. Los resultados son los siguientes:

Crapso IV
RGeS I BULETTA |_ LiCTosa | wrioea || vaerosa
el mueaten (ke qus vira)  Colltiule iTulh:- qua virs| Colithtuia Callaa 0. e || Oallen & o
51 ' 100 | E; s : o
5z 3 0,05 | 5 ool a0 | Lag
53 3 [US T ] I 4 .03 mn | 20
T4 i 1,00 4 0,03 I 5o
i3 4 0,05 [ 5 aay 20 l 100
£6 z 0,10 | 4 002 i | 1
7 3 0,05 T Ll (SRS S
8 i 1,00 | F g0z | 1 ' 5a
5O i 0,68 4 | o,08 1l 0 | g
fo z ore | i~ ) 0,01 If w | o0

Las muestras que comprende eéste cuadro se recogieron previo lavado de las
manos del ordefiador.

La determinacién del colititulo de las muestras del segundo grupo, o sean
las recogidas previo lavado de las manos del ordedador, de la ubre y secado de
€sta con un paiio de dudosa limpieza de la propia vaqueria, se consignan en el
cuadro que sigue,

Crapeo WV
|
Nimero Tubo i
du in eatin que vita Colititule Call én e ¢
i | 3 @03 20
b2 | 4 0,02 3o
b3 4 I 0,02 30
4 i 0,05 20
65 i | o0 (]
i 3 | 0,05 20
B3 3 | 0,05 an
-4 3 0.03 £
i 4 I 02 50
i Fl | 0,02 E1E]

llemos empleado ya solamente el medio duleitado toda vez que hemos com-
probade también que la diferencia de los colititulos obtenidos en las experien-
cias del cuadre [V era manifiesta.

Después comentaremos los resultados que vamos obteniendo; vamos ahora
a exponer lo ocurrido con el tercer grupo de muestras o sea las obtenidas, pre-
vio lavado de las manos, de la ubre y seccado de ésta con un pafio llevado
a propdsito bien limpio y planchado que recogemos en el cuadro siguiente:
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Jueda bien de manifiesto, cémo una rudimentaria prictica de limpieza, como
el simple lavado de las manos del ordefiador, hace descender enormemente el
colititulo, puesto gue el mds alto gue obtenga es el de 0,03, o sea 20 colibacilos
en ¢.c.; aqui obtenemos también y, por primera yey, el colititulo de 1, o sea un
eolibacilo por . c.

De las muestras recogidas sin lavado, comprobadas por nosotros, de las ma-
nos del ordefador hemos tenido siete veces el colititulo de 0,05 (20 colibacilos
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#n ¢, ¢.) en 30 muestras ¥ ninguna en lactosa; el mds alto ha sido el de o001
(1,000 colibacilos en ¢, c.) en tres muestras de las 50,

Con el medio de lactosa el colititulo mids bajo ha sido de 0,01 (100 colibaci-
los en ¢ c.) en una sola muestra y once veces el mds alto de 0,0001 (10.000 coli-
bacilo en c. c.).

Con un simple lavado de las manos del ordefiador el colititulo mis alto con
dulcita es de 0,05 (20 colibacilos én ¢. ¢.) £n cuatro muestras de diez, en tres lo
fué de 0,1 (1o colibecilos en c. c.) ¥ en otras tres de nno (on colibacilo en ¢, c.j;
mientras que con lactosa se obtienen colititulos de 0,01 (100 colibacilos en c. ¢.).
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Se puede; por lo tanto, desde el Laboraterio, con nuestro prnee-dinﬁ!_nlﬁ. ¢on-
trolar la limpieza con que se hace el ordefio en cuanto a las manos dél”que”lo
realiza.

Respecto a los resultados del segundo grupo, o sea ordefio, previo lavado
de manosy secado con un paiio de dudosa limpieza obtenemos cinco veces de
diez muestras, un colititule de 0,02 (30 colibacilos en ¢. c.) ¥ otras cinco de 0,05
(20 colibacilos en c. c.}). Aparece, pues, bien manifiesta la influencia del paiio que
sirvié para secar, puesto que desaparecen los colititulos de I v de o1 v, en cam-
bio, aparece una mitad de 0,02 (30 colibacilos en c. ).

En coanto al tercer grupo de muestras, recibidas previo Javado de manos,
de ubre y secado de la misma con un pafio bien limpio y planchado, los resulta-
dos con glititule no difieren de los obtenidos en el primer grupo, ya que como

ST

e T
migte dor weadmn a6 32 3y gz ;‘f = R

(1
s

1 13 i

de w=

¥ #a

L ems

I.ose

& oo

| 1

= ds bas mussTey 6 52 il ™ IF - T6 5} £1 %9  #=

— " i Eom " ™ a " at
en él, el colititulo mis alto obtenido es el de 0,05 (20 colibacilos en c. ¢.) v se-
Ralamos que se da siete veces en diez muestras, dos de 0.1 (1o colibacilos en
¢.c.) ¥ una de 1 (1 colibacilo en c. ¢,). 5

Para mayor claridad damos resumidos en unos graficos los resultades obte-
nidos quedando demostrado de un modo concluyvente que los mis rudimenta-
rios cuidados de limpieza en el ordefio se traducen en un considerable descen-
80 del colititulo sbtenide por nuestro procedimiento.

il |

Vamos a abordar el tercero y idltimo punto sobre el que se han dirigido
nuestras investigaciones,

Deciamos en nuestro trabajo anterior, que para juzgar todos los aspectos de
la cuestitin de establecer ] colititulo, como {ndice de contaminacitn de la leche,
€ra preciso averiguar si las propiedades antisépticas de los agentes mis corrien-
temente utilizados para la esterilizacidn de la leche, tienen idéntica influencia
para el colibacilo que para los gérmenes patdgenos, que la leche puede contener,
Anuoncidbamos aili, que teniamos comensadas unas investigaciones, partiendo de
la base siguiente: el medio mis corriente de esterilizacién de la leche, en el am-

3 > |
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biente doméstico {gue es lo que de un modo particular nos inmw esla
llicidn; pero es sabido, que corrientemente se entiende por ahullicitn de 13,
leche, el calentarla hasta que ssubes y retirarla bruscamente del fuego en este
momento; es sabido también, que ésta subida de la leche se verifica alrededor
de los 70", pues bien, si para asegurarnos de la muerte de todos los gérmenes
de la leche, se requiere el calentamiento a 70" durante treinta minutos o diex
minutos a 80° como minimum y conociendo la particular resistencia del coliba-
cilo a los agentes exteriores, ;hasta retirar la leche del fuego cuando <subes para
asegurarnos de la muerte del colibacile cuya resistencia a los agentes [isicos
estd bien demostrada

La contestacién a esta pregunta, equivale a poder 0 po utilizar el método
para el control de la esterilizacién de la leche, por los procedimientos corrien-
temente empleados por el comercio lechera, lo que todavia darfa mayor trans-
cendencia prictica a su aplicaciGn,

Hemos determinado a la temperatura a que «subias cada muestra de leche y
después de [ria la hemos sembrade. Con algunas muestras hemos determinado
¢l colititulo antes y después de hervirla y los resultados que exponemos a con-
tinuacién, demuestran que, en efecto, la subida de la leche respeta al calibacilo,
por lo menos parcialmente, ya que el colititulo baja después de la ebullicién,
pero sigue habiendo viraje en los priméros tubos de la serie.

En el cuadro siguiente, damos Jos resultados obtenidos cohforme a estas
ideas v a lz orientacién seguida en las investigaciones:

Coapno Vil
Nimero de |Tcmpcrlturn Tuba Catitital G
I3 muestra | a gue ssubes | gue vira phititia. . {loals 2 CLE
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:1 ]rt-: 3 T a0
a [ M| 1o
ﬂ: ;\g“ i 1,00 | i
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8 i 2 o 10
o To° ) a, | T
Determinacidn del colititulo después de la ebullicidn de las muestras,
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Determinacién del colititulo antes ¥ des_pufa de hervir las muestras.
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Se ve, pues, que la leche ssubes casi siempre a 70" v que el nim = coli-
bicilos baja considerablemente después de la ebullicidn, pero aun®bobiemeiming 2=
veinte (seis veces en diez muestras), cincuenta (dos en diez) y ciento (dos en
diez) colibacilos por c. ¢ No creemos necesario hacer resaltar la importancia de
este hecho y de un modo especial, para explicarnos la frecuencia de los procesos
intestinales en los nifios, en la época calurosa, a pesar de la ingestidn de la leche
hervida, toda vez que hay un nldmero de gérmenes que resisten esa prictica ca-
sera de la leche.
Estamos actualmente realizando experiencias sobee la aplicacién del méto-
do al control de la pasteurizacidn, esterilizacién...., ete., ¥ pensando que serd in-
teresante aplicarle para controlar ¢l trabajo del stassanizador, que tanto se esta
aplicando va, a la esterilizacidn de la leche, Nada podemos adelantar agn de las
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refsridas experiencias, inicamente diremos, gue la investigacién ofrece alguna
dificultad, pues, al parecer, las altas temperaturas al actaar sobre la leche, pro-
ducen las alteraciones conocidas en la composicién quimics, determinando lige-
ra acidificacidén ajena a intervenciones microbianas (acaso formacidn de dcido
lictico a expensas de la lactosa), que determina el viraje del primero o de los
dos primeros tubos {un ¢ ¢. de la leche entera y 0,1}, por lo que acaso llegoe-
mos a la conclusion de que al utilizar el método para el control de estas opera-
ciones con la leche, hayva que despreciar lo acurrido con el primero o los dos
primeros tuhos. También adelantiremes que la resistencia del colibacilo a las
altas temperaturas, es mayor en la leche que en los demds medios de cultivo.
Tales inyestigaciones nos estin llevando también a aplicar nuestro método
al control del estado de conservacidn de la leche y &8 muy posible que el nime-
ro de colibacilos guarde una cierta relacidn con el estado de conservacidn qui-
mica de esta, pucs es logico suponer gue la alteracidn de la composicién
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quimica influya sobre el desarrollo del colibacilo en una proporcién que serd
interesante determinar por las aplicaciones pricticas que el hechopudiera tener:
Tal es el otro punto que nos proponemos investigar, con objeto de versi puede
sacarse mis partido de la colimetria, que el ya obtenido, respecto a las condi-
ciones higiénicas en que se hace el ordedio.

Dtro punto, por dltimo, altamente interesante para la aplicacién del método
a la prictica, es la fijacién del colititulo tolerable, Ya quedamos en nuestro an-
terior trabajo, que la leche nséptica es imposible de obtener, pero no es menos
cierto que las contaminaciones de la leche se verifican casi siempre a partir del
moments del ordedo.

Claro es, que tampoco puede fijarse un colititulo rigido para todo el afio, ni
para todos los palses, ni siquiera para todas las regiones de un mismo pais, sino
que dadas-las influencias de las condiciones ambientes sobre el desarrolle de
los gérmenes en la leche, es preciso tenerlas en coenta & la hora de la fijacidn
del colititulo.

También habrf que tener €n cuenta, scgiin esto, las condiciones climatold-
gicas y asi habrd paises en que baste fijar dos colititulos, uno para la estacién
fria y otro para la calurosa, mientras que en otros serd preciso fijar uno para
cada estacidn del afio. Y aun hay que tener en cuenta, dentro de cada pais, las
variaciones regionales,

Nosotros nos proponemos continuar las investigaciones en esle sentido, para
tratar de fijar Jus colititulos tolerables en nuestra regidn, investipaciones que
forrosamente han de ser leotas, toda vez que es preciso multiplicar las siembras
en cada estacidn del afio,

Una vez fijado el eolititule tolerable, puede nuestro procedimiento aplicarse
a la prictica de la inspeccidn sanitaria de la leche, desde este primero e intere-
santisimo punto de vista; control de la limpieza con gue =e hace el ordeio.
El resto de las aplicaciones que hemos apuntado, requiere continuar las investi-
gaciones para llegar a conclusiones practicas.

Ahora nos limitamos a hacer las siguientes:

Coxcrusiores

Confirmamos las de nuestro anterior trabajo, de las gque creemos conveniens
te repetir aqui algunas.

1.* El colibacilo exisle de una manera constante en |a leche del mercado.

2.* FEl colibacilo no existe mds que por ona contaminacidn de origen exte-
rior v de cardcter fecal.

3." El medio caldio Liebig-peptona dulcitado al rojo de fenol, es superior
al lactosado, para la determinacién del colititulo de la leche.

4" La colimetria por este método, permite establécer el indice de conta-
minacién de fa leche.

5" Las mis elementales pricticas de limpieza durante el ordefio se trado-
cen, sobre todo, el lavado de las manos del que lo practica, en un gran descenso
del colititulo obtenido por nuestro procedimiento.

6." Nuestro método permite, por consiguiente, descubrir desde el Labora-
tario, las condiciones higiénicas en que se hace el ordefio.

7." La ebullicién casera de la leche no destruye el colibacilo existente en
la misma.

8." Nuestro procedimienlo es perfectamente aplicable al control sanitario
de la leche.

0.* Urge fijar el colititulo tolerable para la inmediata aplicacién prictica
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del método que constituye un procedimianto prictico y sencillo de examen bac-

teriolégico de la leche, tan descuidado en el momento actual en lo§"“ififdrmes

sobre las muestras,

Critica y experimentacion sobre un procedimiento
de hallar el grado de putrefaccion de las carnes

s

Fernando Guijo
VErERmario siriTar

(REtinmo ¥L 14 bk Ravo DE 1832)

En el nimero tres de esta revista, correspondiente al mes de marzo, fué pu-
blicado un trabajo de don Santiago Tapias, en el que se sefialaba ona téecnica
recomendada por el autor, como muy prictica v superior, a las hasta ahora co-
nocidas, para hallar ¢l grado de putrefaceitn de la carne. La deficiente exposi-
cion y algunos manifiéstos errores, me hicieron leer el trabajo con aténcién y
me decidieron a comprobar si las bondades, que de la técnica recomendada se
decian, eran completamente ciertas. Con relacidn a los errores, me inclino a
creer gque se trataba dé erratas de la imprenta,

Seria necesario, cuando se habla de putrefaccion, establecer claramente
cudindo comienza este proceso. Para nosotros, la putrefacciGn es un proceso que
comienza inmediatamente después de la muerte; incluyendo la rigidez como un
fendmeno del mismo, Fundamentamos nuestra opinidn en gue, entendemos a la
putrefaccion, como conjunto de fendmenos de degradacién o desintegracidn
molecular ¥ la rigidez, es fundamentalmente un fendmeno de desintegracién de
los hidratos de carbono.

Pero lo gue en verdad interesa al veterinario inspector de carnes; es saber
cuindo el grado de descomposicion de éstas, las hace inGtiles para el consumo
piiblico. Esto, precisamente, es lo que hace el Sr. Tapia, cuando lanza una cifra,
por debajo de la cual, deberd considerarse la carne como inttil para la venta,

No es floja tarea, hallar un método prictico, que sague cosa tan esencial como
eg la utilidad de la carne para su consumo, del dominio de las cocineras; porque
hay que tener en cuenta, que para el consumidor, carne que no huele mal, ni
sabe mal, ni tiene signos aparentes de descomposicidn, es carne comestible y de
hecho se la come gustosamente,

Nuestro papel estriba en hallar un procedimiento, mds sensible que la muco-
sa olfativa ¥ que nos permita predecir, que una carne tendrd, antes de llegar a
consumirse, los signos de la putrefaccidn que la hacen ser desechada por el pi-
blico. Porque s esperamos a que hoela mal para dictaminar, entonces sobran
los téenicos. Cualquiera tiene una buena nariz. Es precisamente el pegueiio de-
fecto que le hallo a las técnicas prdcticas aconsejadas hasta aqui. Cuando son
convincentes, también llega el convencimiento por la via nasal en forma de
desagradables olores,

Estamos, pues, conformes con Tapia, en desechar por initiles, las técnicas se-
finladas hasta la fecha,

B

a
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El ennegrecimiento del acetato de plomo (formacidn de sulfy e esle B
tal, por la-accidn del dcido sulhidrico desprendido por la carne) ssdle 25 evidan--
te, cuando la putrefaccion es ostensible, hasta para los profanos.

Oitro tanto le sucede a la formacidn de vapores de cloruro aménico en la
prueba de Ebert.

La investigacitin bacterioldgica, no ha sido practicada por mi, pero la consi-
dero enojosa y sin utilidad posible en nuestro ambiente bromatoldgico. Ninguna
de las especies microbianas sefialadas en las carnes putrefactas o en vias de pu-
trefaceidn, es privativa de tal estado (pueden existir en carnes comestibles),
salvo el bacilo homosulfireo de Fittre, cuya especificidad es indiscutible y no
conocemos (al menos yo), una técnica segara v ficil de ponerlo en evidencia,

[.a tfenica de las peroxidasas, consiste en obtener un extracto de la carne v
an &l, practicar las reacciones del guayaco, bencidina, ete., bien conocidas de
todos, por emplearse en clinica para la demostracidn de la sangre; tampoco es
iitil, porque solo deja de presentarse cuando la putrefaccidn es muy avenzada,

Y vamos con el elogiado Ph A pesar de lo que se podia esperar de este mé-
toda, a mi Ao me convence, porque si hien hemos hailado que, & partic de Fh
0,5, la carne se debe desechar, también hemos comprobado que manteniéndose
en Ph 0, unas veces sus caracteres organelépticos la hacen desechable vy otras
no, lo que nos induce a pensar, que no puede sométerse un proceso tan compli-
cade como la patreflaceidn a un conteol exclusivo ¥ que muochos sintomas de [a
descompaosicidn de la carne, transcurren sin alteracidn de la reaccidn de la mis-
ma. De esto pudiera desprenderse que siendo el método del Ph el mils exacto
para la obtencifn de la acidez o alcalinidad de un cuerpo, cualquier téenica fun-
damentada en el grado de acidez o alealinidad de la carne debe serigualmente
inexacta v no es ast, por cuanto el Ph da el nimero de hidrogeniones libres,
gue pueden permanccer constantes en una solucidn donde se estin verificando
numerosas alteraciones quimicas v asl, por ejemplo, la formacién de urea, no al-
tera el Ph de una solucion, porque esta substancia no se disocia, no es electro-
lito, sus soluciones son moléculas, no iGnicas.

Es cierto que las carnes; conforme avanza la putrefaccidn, contiene mayor
cantidad de urea y que tambign ganan en amoniaco procedente de la descom-
posicién de aguélla. Dosando la una o el otro se podria obtener el grado de la
autrefaccidn,

La técnica de Nessler para el amoniaco requiere demasiade tiempe, un
reactive buena, fresco, pues se estropea en seguida v soluciones tipo de amao-
niaco, cuyo color en presencia del Nessler, se compara con el del extracto.

Nosotros hemos ensayado una técnica consistente en obtener la cantidad de
urea de un extracto de carne, con la técnica analitica que §e utiliza en los Labo-
ratorios, para hallar la cantidad de la sangre por el método micro-quimice de
Ambard, pero utilizando, en vez del aparato ideado per éste, el de Van Slicke,
empleado para obtener la reserva alcalina, Estoy trabajando en ello, y de los
resultados daré cuenta en su dia, pero adelantaré, que no cstloy satisfecho de lo
tonseguido hasta ahora en cuanto a la exactitud, y desde luego no serd nunca
una técnica aceptabie para los pricticos.

Todos los fendmenos descritos por Andrejewsky son ciertos, pero les pasa
como a olros citados, que no dejan lugara duda, couando ss ve que la carpe és
desechable, sin necesidad de practicar prueba de ninguna clase. Sin embargo,
el filtrado del macerado cuando la carne era alterada, es de manifiesto color gris
en ver de rosa, turbio v no transparente, abundaniisimo en microbios y tarda
mucho en filtrar ¥ a 73" adicionado de dcido clorhidrico produce un precipitado.

La téenica de reductasas con azul de metilens u otras anilinas, tiene los
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muchao tiempo pendiente de la observacidn, para saber el momento exacta deTa’
decoloracion,

Coando he tenidu alguna duda sobre el estado de conservacidn de una carne
y no teniendo & mano otro material, he empleado siempre un procedimiento
histoldgico bastante sencillo, consistente en aplastar entre las placas pars el
triquinoscopio una porcién de carne. Coando la estriacidn de la fibra muoscular
ha desaparecido totalmente, la carne es desechable,

FPero con todo lo expuesto, seguimos afirmando como anteriorments, que
estames conformes con Tapia, en gue no hay entre todos estos métodos uno
que pueda [lamarse priictico, como para ser utilizado, no solo en los grandes
mataderos, sino también en el medio rural, que es lo que debe ser nuestra
aspiracion.

Veamos ahora, s el procedimiento de Tapia merece sustituir a los citados.
Basta su cardcter de procedimicnto puramente quimico, parg que no se hagas
simpitico, por lo repetido del fracaso de otros de la misma o parecida teoria y
porque los Ernbiemaﬂ veterinarios, como el de la putrefaccitn de Ia carne de
consumg, debe procurarse solucionarlos con procedimientos propios de nuestra
ciencia.

Fundamenta el autor su técnica, en la desintegracidn de las albiiminas en
cuerpos mis simples (polipéptidos; dcidos aminados, area, amoniaco), pero pone
como ejemplc de tal desintegracidn la de los micleo-proteidos, que en verdad son
minima parte en la composicién de Ta carne v, ademis, no suelen dar urea como
producto final, sino d¢ido tGrico, cuya transformacidn en urea es s6lo hipotética
en vivo (en los animales mamiferos se eliminan log ndcleo-proteidos, como
alantoina) ¥ mds atin en el caddver; pero a pesar de que se verificara, s6lo daria
lugara una pequena parte de la urea gue exisle en la carne, en su mayor pro-
porcidn, como consecuéncia de la descomposicidn de los verdaderos albumi-
noides, antes y despoés de la muerte. 1a urea es un componente normal de la
sangre y substancia que por su difusibilidad, s halla presente en todos los
tejidos,

En cualquier casp, la urea presente en la carne, no tendria ninguna de las
farmulas que parece asigndmele en el artieulo: C, H, N, (0 6

NH,. € KH;

"
",

coc c o
&,

N .
NH, € NH,

iungue creemos qoe lo pretendio el autor representar, es la hipdtesis de Fischer,
segin la cual, el nicleo pirico parece representado por dos moléculas de urea
¥ una cadena de tres dtomos de carbono, que podrian ser los del dcido Jictico,
Entonees un simp]e desdablamiento uﬁgjnari’a la ured.

Ya tenemos urea en la carne ¥ también amonfaco procedente de ella. Ambas
substancias son combinables con el dcido clochidrico, luego si a un extracto
hecho con cantidades fijas de carne, le adicionamos una cantidad también fja
de golucibn de CIH, nos bastard averiguar la cantidad de fcido que queda libre,
para conocer la cantidad que se ha combinado y de ésta deducir la cantidad de
ures y amoniaco existente en la carne.

Tanto més CIH se combina, tanta méis urea y amoniaco hay en la carne, y
siendo estas dos substancias tanto mds sbundantes, cuanto mis avanzada esté
I putrefaccidn, de su cantidad puede deducirse el grado de ésta.

Ve
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El autor emplea como reactivos, una solucién décimo normal d¢ sosa, offd
de CIH, que segin el autor, contiene 0,050 de CIH por c. c., pero segin m
cuenta, contiene 0,036 v un indicador, que esel que Linossier ided para el and-
lisis de jugo géstrico.

No diseutiremos si el CIH que se afade al extracto de carne, sélo se com-
bina con urea y amonfaco. En realidad, las combinaciones que se verifican, son
algo mis complicadas y distintas, segin el estado de conservacidn de la mues-
tra. En la carne fresca, el ClH se combina con la urea presente en la carpe ¥
también con carbonatos, fosfatos, hemoglobina v albdiminas de todas las clases
(recudrdese la teoria de las substancias tampdn v la propiedad de los albumi-
noides de poseer un polo bdsico y otro dcido, lo que hace que puedan combi-
narse indigtintamente con bases o con dcidos).

En la carne averiada, ¢l complejo de reacciones se simplifica notablemente,
En la carne de rigidez cadavérica, con abundancia de dcidos orginicos en ella,
el deido clorhidrico reemplaza a los radicales de dichos dcidos.

Pero no sipamos por este camino y vayamos a la prictica del método, tra-
tando de averiguar, si sirve, no intentando saber el por qué,

Nosotros, no lo hemos ensayado mis que con carne de vaca, de [a cual,
tonimos una muesira, {antas veces como la necesitamos, de animaies recien
sacrificados, practicando con cada muestra diariamente la prueba, hasta que la
carne llegaba a Ia pulrefaceidn. Los resultados han sido los siguientes:

Frefnvery pruvky
[T 1 T A Acido clorhidsdicn libre 1,35
R e ik e s e » " ¥ i 40
I * csiinve sssssnmsnrer=s - = L L2l
4 » Lacame hoele mali., .. . " . 1,00
Sepnnda prasba
pollal L. acinas e wiaueae.  Acide clorhideico libre i3o
A R e e L n " *qﬂﬁ

F W eleeisealaama e U] - " 1,00

La caroe ya olfa l;ﬁhl."“ 21
Fercera prosha

L i si e aas.  ACHAS clorhidrics: libre 2B
R e R T T L a Ll e = L] L 130
P P R R » " . 1,00
La carne huele mal,

Cuaria prucha
POl asprsn smssenmanennas ACdd clorhidiico libre 136
¥ T e el il oy m g s [ = H 1,38

................... u " u 1,00

Ténguse en cuenta, que la marcha de la putrefaccidn, cuando se verificaban
las pruebas, estaba favorecida por la temperatura, que era durante el dia de 28
grados en el Laboratorio,

Se abservari, leyendo atentamente el resultade de las prusbas, que la carne,
el segundo dia, fija menos dcido clorhidrico. El fendmeno se debe a la rigides
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cafavérica, que aumenta la cantidad de dcidos orgdnicos, por lo que la carne B
toma reaccidn deida, Biblioteca de Veterinaria

La pradacitn entre el estado «(til para el consumo» e siniitil» para el mis-
mo, e poco amplia; en el caso mids favorable sdla 0,35 de solucidn de sosa,
cantidad escasa, que apenas hublere el mds lgero desliz en la apreciacidn del
indicador, desapareceria.

'ero el método tiene, ademds, otros inconvenientes. El Sr, Tapia, no sefiala
la densidad del CIH que debe emplearse en la obtencién del reactive corres-
pondiente v no es indiferente, porgue Ia dilucidn del CIH es considerable y'lo
que &5 un pequefio error al principio, se multiplica poderosamente al diluir.
El migfmo interés tiene la forma cdmo indica deben hacerse la solueifn de CIH
y sosa, Cuando se miden 36 ¢. ¢, en una pipeta por buena que sea, siempre
puede haber un error de una linea en mds o menos, que basta para que multi-
plicado el error al hacer las diluciones, no halla medio, mds tarde, de hacer que
se saturen 0,50 €. c. de la solucién de CIH con 2,50 ¢ c. de la de sosa, como
dice el autor. También aleanza este defecto, a la llamada solueidn pormal de
sosa por el autor, porque una solucidn de esta substancia que contiene § gra-
mos por 160 ¢, c, de agua, o sea 40 por 1000, no suele salic normal, porque
antes de terminar la pesada, la sosa sc hidrata ¥ porque siempre lleva cantida-
des mds o menos considerables de carbonato sddico, Qluiere decir que, fabrica-
dos los reactivos con los datos que dice « autor, desafio a éste a que consiga
isin hacer correcciones de las que ¢l no habla), de primera intencién, que 2.5 ¢, c.
de solucifn de sosa décimo normal, saturen justamente a medio c. c. de la solu-
cifn de CIH, que por otra parte, no se qué necesidad hay de utilizar esta canti-
dad, que se mide mal casi siempre. Obeerve el lector, que un error de dos cen-
tésimas en la medida de este medio c. c. de ClH, equivale a un error de una
décima en la sosa y sabemos cuidn pocas décimas separan la carne normal de la
putrefacta. Por qué no emplear una solucién décimo normal de CIH que satu-
rac. ¢, por ¢ ¢ con la de sosg? Y asi se atilizavian 2.5 de solucidn de deido clor-
hidrico, que se miden mis [cilmente v sin exposicidn de un error grave,

Claro es, que puede que al autor le resulte siempre bien la prueba de titula-
eidn, pero es porque empled el indicador de Linossier de una manera capri-
chosa. ;Uué quiere decir amarillento, en un indicador gue con CIH da rojo
carmin, pero que después pasa por tone naranja, cada vez mds amarillo, ¥ con-
furme se afiade sosa se torna amarillo completamente, para terminar en amarillo
rojizo, euando la saturacidn se ha conséguido?

El indicador de Linossier, con la fdrmula que sednala el autor, se emplea para
andlisis de jugo gastrico, porque pasa por tres tonos distintos: rojo carmin en
presencia de CIH libre, naranja-en presencia deé deidos orgidnicos, amarille con
el CIH combinado. Este amarilla es rojize cuando la fenolftaleina que contiene
el indicador, comienza a hacerse presente por alcalinidad del medig,

El tono amarillento, segin la palabra que emplea Tapia, es demasiado ambi-
%‘;uu ¥ tampoco corresponde ciertamente a la saturacién del CIH libre, por
a s0sd.

Tal como lo emplea su autor, el método de Tapia no nos ha parecido satis-
lactorio, pero puede dar mejores resultados, aunque no como nada definitivo,
sing como un elemento mas de juicio apropésito de la putrefaceidn, llevindolo
# efecto en estas otras condiciones,

l.os reactivos a emplear serin: Solucidn centésimo normal de CIH y olra
idem de sosa. Indicador de la fenolftaleina. Indicador de Linossier,

Las cantidades de carne y de filtrado del extracto, serdn las sefialadas por el
autor, De solucidn centésimo normal de CIH, afadir 25 ¢. c. v la titulacidn de
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CIH libre, se practica con la solucidn cent€sima normal de sosa, ut%!i&n MB
indicador el de Linossier, pero hasta la aparicién de tono, pulpade naranja=
claro,

La comprobacidn del titulo de las soluciones centésimo normales, se hard
empleando como indicador solucidn de fenolitaleina en la forma de todos cono-
cida, '

Procediendo asi, las cifras de los resultados de mis pruebas, son las anotadas
pero multiplicadas por diez, con lo que, los grados de la putrelaccidn se acesan
en longitudes fuertes de pipeta o bureta, haciéndose verdaderamente ostensibles,

Estoy haciendo pruebas en estas condiciones con diferentes carnes cuyos ré-
sultados comunicaré.

A continuacién explico edmo deben hacerse los reactivos que por otra parte
se halla en cualquier libro de andlisis quimico. Conviene insistir, sin embargo,
pues estoy seguro del desconcierto del prictico, que al comenzar a hacer el mé-
todo, se encuentre con que los reactivos, no cnadran como sucede indefectible-
mente, haciéndolos como dice Tapia.

Se objetari que en tal forma, el método resulta ya complicado, pero es pre-
cisamente lo que nos proponiamos demostrar; que no da resultados mis que
mediocres, aun haciéndolo como mandan los cinones guimicos v que en coantos;
a su facilidad, no es ni mds ni menos facil, que cualquiera de los ya desechados.

Preparacidn de la solucidn de dcido clorhidrico décimo normal.

Debe partirse de una solucitn décimo normal de carbonato de sodio; 3.3
gramos de carbonato de sosa quimicamente puro v desecado se disuelven en un
litro de agua,

FPara obtener el ClH décimo normal disolver 11,70 €. ¢. aproximadamente del
dcido puro en 1.000 de agua. A 10 ¢, €. exactamente medidos de esta solucion se
afladen unas gotas de fenolftaleina y 50 ¢. €. de agua destilada; sobre esta mezcla
se defa caer gota a gota la solucibn décimo normal de earbonato sédico.

Supongamos que hemos tenide que afadir 11 ¢ e. de solucidn alcalina para
Hegar a obtener una tinta rosa: Para que las dos solociones se correspondan hard
falta afiadir a cada 10 c. c. de solucién del dcido, 1 c. c. de agua destilada, o sea
100 para los 1,000, lo que harfa 1,100 €. ¢. de solucién décimo normal de CIH.

La solucidn décimo normal de sosa se prepara disolviendo alrededor de 4,60
gramos de sosa en [000 ¢. c. de agna, se la titula con la solucidn ya preparada
de ClH en presencia ue la fenolftaleina, haciendo las correcciones necesarias por
e]l mecanismo indicado anteriormente.

A partir de estas soluciones decinormales se pueden obtener lag centinorma-
les sencillamente diluvendo al 1 : 1o la decinormal (1 p de solucidn decinermal,
en 9 p, de agua destilada).

Crdnicas e Informaciones

Los Congresos Internacionales del Frio

l'na parte importante—calculada en no menos de un veinte por ciento—de
las substanclas utilizables para |a alimentacién humana escapa al consumo, a cau-
sa de las pérdidas v de la utilizacién incompleja en los lugares de produccidn
¥ en virtod de los parjuicios que sufren al ser transportadas a los mercados de
venta. Interesa, sin embargo, desde el punto de vista de la economia socal—
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&sta debe ser una de las principales preocupaciones de los aniﬁrnﬂm:gmd&, d@geterinaria
particulares—que todo lo que es utilizable para la alimentacidén humana sea apro-
vechado con ese abieto (I). El dia en que pueda incorporarse al consumo del
mundo, mediante una adecuada corservacion, el grueso caudal alimenticio que
hoy s= pierde, especialmente durante el verano, se habrd dado un gran paso en
&l sentido de [acilitar la alimentacidn del pueblo, Entopces podridn ser aprove-
chadas totalmente las substancias que hoy sélo lo son en parte, porque se inu-
tliza una considerable poreidn, ¥ aumentard, en consecuencia el volumen de los
alimentos aprovechables, beneficiindose asi a todas las clases sociales. For ello
es necesario evilar fa alteracifin de los productos de origen animal v vegetal,
conservindolos convenientemente y prolengando de tal modo la duracién de
los mismos en condiciones de ser consumidos.

For otra parte, la desipual distribucifn de la poblacion sobre el planeta y la
diversa actitud productiva de las tierras, segin las zonas, hacen necesario trans
portar de un punto a otro, muchas veces a Erandae'ﬁ distancias, las substancias
alimenticias, y esto no es posible si no se arbitran los medios para mantener el
estado normal de aguéllas durante determinado lapso de tiempo.

El problema de |a glimentacidn humana es, pues, en gran parte, wn prodloma
de comservacidn ¥ de trawsports, ¥ no hay modo de resolverlo ventajosamente, sl
Ao s& empieza por organizar y lomentar los estudios destinados a hacér luz sobre
los procedimientos pricticos mediante los cuales se detiene la. Ficil descompo-
sicidn de los alimentos,

Desde que Tellier, lamado a justo titulo el <Padre del Frio», realizd sus pri-
meros estudios, se tene por indiscutible, en los diversos centros cientificos, que
el frig artificial es, entre los elementos conocidos, el mds eficaz para obtener la
adecuada conservacidn que se anhela. En razdn de esta inestimable realidad ¥
eonsiderando las cogas con aguel elevado criterio d= economia colzctiva, el frio
artificial adquiere una importancia extraordinaria para los intereses generales de
la poblacidn.

No ha de extrafiar, entonces, que los gobicrnos de los paises mis adelanta-
dos del mundo se hayan puesto de acuerdo para realizar perifdicamente Cor-
gresos [nternacionales, en los cuales se exponen los conceptos cientificos mis
modernos vy se establecen los principios que deben regir el mejor aprovecha-
mienio del frin,

Antecodenies.— Azl fué como nacid la Asociacibn Internacional del Frio,
fundaca en Paris en 1008, a raiz del | Congreso Internacional realizado ese
afo, Viena y Chicago, en 1910 ¥ 1913, respectivamente, fueron sede del 11 y
Il Congreso,

En junio de 1620, 44 paises, dominics ¥ colonias firmaron en Paris la con-
vencifin, que tovo por objeto crear el Instituto Internacional del Frio, en el que
vino a refundirse |a primitiva_Asociacion, gquedando el Instituto desde esa fecha
bajo #l patrocinio del gobierno francés.

He aqui la némina de los firmantes de la convencidn y de los adhetidos pos-
teriormente: Argentina, Alemania, Bélgica, Brasil, Bulgaria, Chile, China, Repi.
blica Cubana, Dinamarca, Espafia, Estonia, Estades Unidos de América, Finlan-
dia, Francia, Africa Occidental Francesa, Argelia, Indochina Francesa, Mada-
gascar, Marroecos, Tanez, Gran Bretaiia, Africa del Sud Inglesa, Australia, Ca-
nadd, India Inglesa, Nueva Zelandia, Khodesia, Grecia, Repiblica de Haiti, Es.
tado Libre de Irlanda, [talia, Cirenaica, Eritrea, Somali, Tripolitania, Japdn, Lu-

(1) A, Barrier, pralogo al libro de A, Monvolsing La Coavervalion par le Frodd der Dew-
réey Perosabies.
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xemburgo, Ménaco, Noruega, Panamd, Paises Bajos, Indias Holandesas, Fem,.
Polonia, Portugal, Rumania, Reino de los Servios, Croatas v Eslovenos (Yugoes-
lavia), Siam, Suecia, Repiblica Checoeslovaca, Unién de Jas Repiblicas Soviéti-
©as Socialistas y Urdguay.

El articulo 3." de la convencidn enumera los fines del Instituto;

1, Favorecer la ensefianza de la ciencia y la prictica del frio, asi como. el
ilesarrollo y vulgarizacién de los estudios y de las investigaciones cientificas y
técnicas efectuadas en ese dominio.

2" Fayorecer el estudio de la mejor solucién de las cuestiones relativas a
la conservacidn, transporte y distribucién de las substancias perecederas.

3." Hacer conocer, indicando el origen de las informaciones publicadas, la
situacidn mundial de los articulos alimenticios frigorificados, desde el triple pun-
to de vista de la produccidn, circulacién y consumo.

4." Centralizar, para su estudio, las leyes; reglamentos e inlormes de toda
naturaleza que interésen a las:industrias del [rio, y presentar, si conviniere, 2 la
aprobacion de los Gobiernos, las medidas tendientes a la mejora y unificacidn
de los reglamentos concernientes a la circulacitn internacional de los productos
susceptibles de beneficiarse con las aplicaciones del frio.

5.7 Organizar los Congresos Internacionales del Frio.

6" Mantenerse en comunicacidn constante con las agrupaciones cientificas
y profesionales a efecto de asegurar la realizacitn de su programa de accidn,

El mismo articulo establece que todas las cuestiones relativas a los intereses
econdmicos, la legislacion y administracidn de un estado particular estin exclui-
das de |la competencia del Instituto Internaciconal del Frio.

En cumplimiento del inciso 5.% del articulo 3." de la Conyvencién, que se trans-
cribe mis arriba, el Instituto Internacional del Frio, ha organizado los Congresos
Interpacionales de Londres vy Koma, llevados a cabo en 1024 vy 1928, respecti-
vamenke, Al celebrarse este dltimo, la Conferencia General del Frio, en la reu-
nidn que tovo lugar el 11 de abril de 1628, aceptd por unanimidad la jnvitacidn
que el Gobierno Argentino, por intérmedio de sus delegados, habia dirigido al
Instituto citado en el zsentido de celebrar en Buenos Aireg, en la dltima semana
ide agosto y primera de septiembre de 1932, el VI Congreso Internacional del
Frio, El Japén, que habia propuesto a Tokio para sede del VI Congreso, retird
su pedido en atencidn a la invitacién argentina. Posteriormente el Gobierno Ar-
gentino, con fecha 24 de noviembre de 1930, ratificd su invitacién anferior, y a
rafz de dicha ratificacién, la Conferencia General del Frio, en su dltima sesidn,
realizada en Pards del 24 al 26 de noviembre: de 1030, confirmdé definl:ivamente
el lugar y fecha del VI Congreso Internacional del Frio, que habia de calebrarse
en Boenos Aires, en g ditima semana de agosto ¥ primera de septiembre de 1932.
For wltinn, et Comité Epecntive Nacional establécia, que la inangwracidn del futwro
Longreso ¢ Hevara a cabo & 27 de aposto del corriente anio. Peosteriormente resolvid
celebrar, funto con of Congreso, wua Exdosicidn Interwacional de Refriveracton, qus
tendria efecto em los focales de la Socieded Bural Argenting v gue se imaugurd of
7 de septiembre de g2, cotncidienda axi con o Exposicidn fiternaciona! e Crana-
deria-de Palermo.

Estos son, pues, los antecedentes, del magno acontecimiento cientifico, indus-
trial y técpico, del que ha sido sede, Buenos Aires; capital de un pais eminente-
mente agricola y ganadero, cuya produccién no puede, en modo alguno, ser ab-
sorbida ni cercanamente, por su consumu interno, tiene, mis que ningin otro,
interés fundamental en disponer de medios y procedimientos gque permitan ln
conservacidn de sus productos, para transportarlos v colocarlos en condiciones
de consumo en los mercados del mundo. La Repiblica Argentina, como es noto-
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porte de carnes a grandes distancias, v puede decirse gne todo su comercio sdecrinana
exportacidn de carne, fruta, manteca y huevos—uno de los primeros del mundo—
se realiza mediante los procedimientos frigorificos. He aqui el volumen de su
exportacidn de productos conservados por el frio en el afo 1930:

Carpe vacunhk enfriadi: icessns s nss o Tan. 390,012 Bo.ayh.003
Carne vaCcuns Congeladd .. ... ivieinasns ¥ E3.T5T i 538 806
carge ovinn congelada: .. cosc v innaraas » Bo.160 t4-408,136
Carne porcion congeladn ... ... saic . 4.830 T
Menudenciaz conpeladas. ... ... e e ¥ 33886 4064.457
Aves congeladas (gallinas, pavos, patos, etc.} » LILT 353983
L R A ey e e - » 313204 13:367.330
(irasd natural congelada, ... 0ol nie Klo. 130.352 13.958
T [ e e e S S o R B T S g48.820 105704
Imparte pts. ofs, 123211429

Convension a mn, 8 o44: pts min. 2Bo.023.475

A pesar de la gran expresidn comercial reinante, el valor de lo exportado
con auxilio del frio artificial, asciende a cerca de 300 millones de pesos, y debe
advyertirse que en las cifras citadas [alta el tonelaje y el valor de la fruta. el cual
no puede computarse porque en la estadistica sGlo consta Ia cifra global y nose
especifica el monto que sale por cdmaras frigorificas.

Si ya son vastas las aplicaciones del frio en la Repibliza Argentina, puede
asegurarse que adquiricin un desarrollo mucho mayor en un futuro cercano. Co-
mo es eabido, sin importames v en cantidades considerables, nomerosos pro-
doctos que noestra tierra es apta para producie. El coadro sipuiente lo demues-
tra con eloguencia:

Fimporiacidn
L_rlliﬂm R R R ﬂﬂlp:ﬂr |I|||II'| 11..#39—4”19[%
B L S 0 L T Ty PR e a e e " 61407338
Hnnmnli}' PErE. . cvenescccnmscrannnnnmsnn " Q.637.439,01
Limones . vresrssnssstrrisassassasisnnasns ] 00450774
e 1T D e e P T A T R O R : rogh. 180,08
B A A v 176892301
| g S S e i R e R s Lo T U 30.454-400,08

El dia en que produzcamos tales articulos en cantidades suficientes para sa-
tisfacer las necesidades del consumo interno, serd necesario contar con cimaras
frigorificas v otros elementos de refrigeracion, a fin de conservarlos en buenas
condiciones hasta el momento de su venta al piblico. Las cimaras frigorificas
estin, pucs, lamadas a extenderse en todos los centros comerciales del pals, v
los artefactos de refrigeracidn llegardn, sin duda, en un prézimo future, a la co
lopia ya la pranja.

Por otra parte, la circunstancia de que el Congreso se haya celebrado en
Buenos Aires, ha permitido que conosca este pals un nicleo destacado de hom-
bres de ciencia e industriales de los pafses més importantes del mundo. Las de-
legaciones que asistieron al Congreso de Buenos Aires han tenido ocasin de
visitar un pais nuevo que ofrece grandisimas posibilidades econdmicas; estudiar
sus fuentes de produccifn y su industria, v, al mismo tiempo, ponerse en con-
tacto con loz técnicos & industriales argentinos.
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La inauguracidn del Congreso ha coincidido con la ExpoﬂciéMMdEﬂ ors
ganizada por la Sociedad Rural Argentina en los locales de Palediibe' wjné; Giniy”
ge sabe, figura entre las principales de su género, con lo cual los sefiores dele-
gados han tenido una oportunidad brillante para contemplar agrupados en tor-
neo los mis selectos ejemplares de la produceidn pecuaria del pais argentino.

Para registrar, dentro de esta informagién, los resultados obtenidos en los
Congresos celebrados anteriormente, transcribimos, a guisa de resumen, la labor
de los mismos.

I CONGRESO INTERNACIONAL DEL FriD, PARIS 1008
I. Esrumos.-Investicacriones.—Exsesanza.-Bisrrocuaria

Bajas temperatwras.—E| Congreso, en yista de la gran impertancia gue ten.
dria asegurar el estudio mds ripido y completo posible del dominio de las bajas
temperaturas; sefiala la nécesidad, no sélo de obtener para los fisicos de todas las
naciones las facilidades pecuniarias para una estada en el Laboratorio de Leyde,
sino también de garantizar a este Laboratorio los recursos necesarios para la
ejecucidn de las investigaciones que se considere conveniente proseguir.

En particular, ¢l Congreso considera necesario inigiar desde ahora el examen
de todos los fendmenos, principalmente las modificaciones de la materia, que se
producen en los campos magnéticos intensos, utilizando, sea para la obtencidn
de estos (ltimos, sea para actuar directameute sobré los cuerpos, los recursos
olrecidos a los fisicos por las bajas tempéeraturas.

Unidades practicas de entropia.—E] Congreso formula el signiente voto:

{Jue una comisién cientifica internacional, compuesta de tedricos y de pric-
ticos especialistas del frio, sea encargada, para someterlas al préximo Congreso,
de definir las dimensiones, vnidades v anotacionss aplicables a la industria fri-
gorifica, reservando la proposicidn de dar a la unidad de entropia el nombre de
Carnot (1),

Maguinas,—FEl Congreso formula el siguiente voto:

1." (ue la potencia normal de una miquina frigorifica sea definida por el
nimero de unidades térmicas que ella pueda absorber en una hora, por tempe-
raturas dadas del gas al condensador y al refrigerants, siends dejada la eleceidn
de dichas temperaturas v unidades térmicas al examen de la Comisién Interna-
cional encargada de la definicion de las unidades.

2." Que, bajo la direccién de la Asociacidn Internacional, sean sugeridos:

a) Investigaciones sobre las propiedades de vapores scbrecalentados de los
principales gases empleados en las miquinas frigorificas; que al efecto, algunos
fisicos eminentes sean invitados a voiver a tomar los trabajos de Cailletet, de
Mathiag v Amagat, extendiéndolos al amonfaco y al cloruro de metilo, & fin de
tener para estos dos agentes frigorificos, dates ciertos (dimensiones criticas, vo-
limenes especificos del liquide y de su vapor en [uncién de las temperaturas y
de las presiones; calor especifico del liquido, etc.),

b} La iniciacidn de los estudios, sobre la elaboracidn de los métodos de
ensayo de las miquinas frigorificas, simples, pricticos y unilormes, basados
sobre ¢l empled de las unidades definidas per [a Comisifn precitada y aplicin-
dose a las diversas categorias y a los diferentes casos de instalacion de la indus-
tria frigorifica.

3% Que los constructores estudien, para la separacién de las parafinas muy
estimadas de las de poco valor, aparatos a enfriamiento fﬂccinnﬂdﬂ.r permitiendo

(1) Este denominacidn {ué propuesta por el sefior Kemerlingh Onnes.



retirar separadamente los diversos productos que se depositan a diﬁtlgéf’tfm-
peraturas:

Aisladores.—El Lungresa formula el sipuiente voto:

1. Uue sc hagan estudios y experiencias en las escuelas v Laboratorios tée-
nicos, con los aparatos conocidos, o que pudieran ger propuestos ulteriormente,
para determinar, pricticamente, las constantes especificas de los diversos aisla-
dores.

Las caracteristicas y constantes a determinar serian las sipuientes, teniendo
en cuenta cada vez el grado de humedad: la densidad a la cual debe ser usado,
la conductibilidad, la resistencia a-la flexidn, la resistencia al aplastamiento, ¢l
poder hidréfugo, el poder absorbente de los olores, la incombustibilidad. Estas
canstantes deberfan ser determinadas en condiciones de temperatura v de espe-
sor aplcubles a la industria del frio.

2. Clue estos estudios se lleven a caho especialmente sobre la conductibi-
lidad en funcidn de las temperaturas, del espesor, del grado de humedad y de
otras causas que puedan influir sobre esta conductibilidad; por ejemplo, el sec-
cionamiento del espesor de una misma materia necesaria para asegurar un aisla-
dor dado.

3"  Coe la Asociacidn Internacional del Frio, constituya una comisidn es-
pecial encargada de proceder al estudio de los medios de ensayo de los aisla-
dores y de centralizar, a los efectos de establecer métodos uniformes y de la
obiencifn de resuliados comparativos, las investipaciones necesarias para las
cuales se deja, desde luego, en entera libertad a log investigadores. _

4. Qe el asunto de la uniformidad de dichos métodos sea puesta ala
orden del dia del proximo Congreso, si las investigaciones de_que se trata estin
bastante-adelantadas,

Investigaciones,—El Congreso formula el siguiente voto:

1. Oué conceptos cientificos sean determinados en lo que concierne a las
condiciones de duracién y de temperatura que mis convienen a la conservacién
de los productos perecederos,

2.2 Leéckeria.—ue al afirmar la importancia de la aplicacidn del frio en la
iﬂdush—ia lechera v quesera, los Laboratorios agrondmicos y las escuelas pricti-
cas de lecheriz se=an invitadas a instituir estudios serios y pricticos sobre ios
principios, las aplicacignes del irio a la industria lechera ¥y quesera y a publicar
sus resultados.

3.0 Huevosr.—OQue en los dilerentes paises, principalmente los grandes pro-
ductores de hoevos, los departamentos de Agricoltura procedan, en sus Labora-
terios respectivos, por intermedio de comisiones competentes, a ensayos de
conservacién de huevos por el frio. Estas comisiones podrian ser igualmente en-
cargadas de dar su dictamen sobre los perfeccionamientos que les serian pre-
sentados.

4."  Pescados,—a) (Jue se proceda a investipaciones cientificas sobre la re-
frigeracién y congelacitn de los peces y sobre los efectos que pueden derivarse
de este modo de conservacién, con relacién al valor nutritivo de sus tejidos.

b} Clue se determinen la temperatura y el grado higrométrico que mejor
conviene a la aplicacidn de este sistema de conservacidn.

¢} Que en los grandes puertos de pesca sean ingtaladas, lo mis pronto po-
sible, edmaras frias que permitan hacer las investigaciones anteriormente men-
n::lunildas, al mismo tlempn que conservar el stock de pescado v asegurar asi la
nivelacién de los precios.

3% Frutas, ltgumbres ¥ flores.—Que en los diferentes paises sean estable-

B

inaria



Tob ‘
cidos Laboratorios frigorificos, para estudiar todas las ipﬁ(ﬁl’.’iﬂl‘lﬁﬂé’ﬂ_gk itin que...
interesan a los horticultores vy fruticultores,

6. Farafina —Uue los Laboratorios industriales establezean tablas que den
la proporcidn de parafina contenida en un aceite de naturaleza y de fabricacidn
determinadas, en funcidén del punto de congelacidn o de] punto de enturbia-
miento obtenide por enfriamiento del aceite examinado.

Fnsesianra.—E] Congreso formula el siguiente vato:

Ulue una ensefiani tebrica v profesionzl, aplicada a las diversas ramas actua-
les de la industria del [rio y dirigida hacia nuevas aplicaciones, sea instituida
anexa a los Laboratorios cientificos vy escuelas secundarias;, superiores, Wecnicas
y comerciales de los diferentes paises y completada, bajo la direccidn de espe-
cialistas, por el estudio prictico y detaliado de los establecimientos [rigorificos
importantes ¥ la experimentacién razonada de las miquinas que comprenden,

tJue a fin de proveerse de los utensilios cientificos y experimentales necesa-
rios de poder ayudar a Jos gastos de las experiencias, esta ensefianza sea sub-
yencionada por los Gobiernos, las monicipalidades, las cimaras de comercio, las
sociedades industriales, [os sindicatos agricolas ¥ todas las otras colectividades
o individuos que se interesan por la industria del frio:

Hibliografie.—El Congreso formula el sipuiente voto:

Lue los diferentes paises preparen, en vista del proximo Congreso, la biblio-
grafia del frio,

Clue los trabajos de orden general y los resultados de las investigaciones de
los Laboratarios v escuelas, lo mismo que los de asociaciones de ingenieros e in-
dustriales que se ocupan del [rio, sean transmitidos a la sede de la Asociacidn
Internacional permanente, v centralizados por ella, a fin de que pueda publicar
peribdicamente un indice bibliogréfico, coordinarles v sicar todas las conclu-
siones e indicaciones dtiles, que serian llevadas al examen de los proximos Con-
gresos Internacionales del Frio.

II,—Isstaraciones v arccacronss rriconbicas,—A. Medidas destinadas a
facilitar el desarrollo de estas instalaciones.

Concurse de joy Ertados.—El Congreso formula el siguiente voto;

{Jue se lleve a cabo un entendimiento entre los Estados representados en el
Congreso Internacional del Frio, para facilitar, mediante el establecimiento de
reglas simples v uniformes, la circulacidn internacional v la admisién de pro-
ductos aljmenticios refriperados ¥ conservades por el frio,

{ue, para difundir lo mds pronto posible las instalaciones frigorificas en Jos
paises que estén poco provistos, dejen a titulo de fomento, entrar libres de de-
rechos las miquinas frigorificas.

Concnrse de log Gobiernos v de las admivisiraciones.— Creacidn de  depdsitos.—
El Cangreso formula el siguiente voto:

Uue, para mejorar la alimentacién de la poblacidn y administrar los intere-
ses de los productores:

1." Sean creados, tan pronto como sea posible, en todos los centros de
produccién, consumo, distribucién ¥y circulacién de carne, de frutas y primicias
de la estacidn, depdsitos (rigorificos dotados de cimaras Irigorificas,

2.° Que estos depdsitos sean utilizados para la congervacitn de los produc-
tos alimenticios y su refrigeracidn antes de expedirlos a gran distancia, con ©
sin vagones frigorificos.

3" Que estos depdsitos frigorificos estén, tanto eomo sea posible, unidos 2
via férrea, a fin de poder abastecer ripidamente el ejéreito en caso de movili-
facidin ¥y permitir la pronta reespedicién de los productes alterables que sean
almacenados.
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4. Que los Gebiernos y en particular los Ministerios de Agricolturay g8/ crinana
Guerra, las administraciones de cindades v de puertos, las de ferrocarriles, ya
sean del Estado como de sociedades privadas, faciliten particularmente, tenien-
do en euenta el desarrollo de la industrializsacién frigorifica del comeércio de
carne, la instalacidn de estos depdsitos, sea por arrendamientos o concesiones
de terrenos a precios moderados, sea por subvenciones, sea por cualguier otro
medio, entre los cuales debe comprenderse la multiplicacién de los vagones re-
[rigerantes,

5.%  ue la administracidn militar tenga a bien utilizar las unidades del [rlo
existentes, para la conservacion de las carnes refrigeradas y de las carnes con-
geladas, destinadas al abastecimiento de lag tropas, tanto en tiempo de paz como
en tiempo de guerra,

6." Uue los estudios para la organizacidn, en los principales puertos de co-
mercio, de depdsitos y almacenes frigorificos de productos alimenticios perece-
deros, sean emprendidis cuanto antes y solidariaments entre los poderes pi-
blicos, las cimaras de comercio, las companiias de navegacién y las de ferro-
carriles.

Comenrso de lay ciudades—El Congreso formula el siguiente yoto:

(Jue todos los gravimenes fiscales impuestos al hielo natural o artificial, sean
suprimidos

{lue, dada la impartancia del consumo de agua en las instalaciones frigorifi-
Cag; consumo que, en las ciudades, grava fuertemente los precios de reventa y a
menudo &s un cobsticulo al desarrollo de las aplicaciones del frio o a la exten-
siin de las wvsinas, los poderes phiblicos ¥ las munivipalidades faciliten, por
todos los medios posibles v principalmente por reducciones de precios ¥ bajo
condiciones de un limité miximo de consumo a determinar, la provisibn de
agua a los pequefios comerciantes de la industria alimenticia. Seria de desear,
ademds, v con el mismo fin, que fuesen concedidas facilidades v concesiones
anilogas a dichos comerciantes, para la provision de gas y de energia eléctrica
utilizadas como fuerra motriz, bajo condicién de un limite minimo de consumo,
a determinar ipualmente en cada caso particular.

Concurso de diversas industrias interesadas,—El Congreso formula el siguiente
voto;

Clue las diversas industrias gue tengan necesidad del [vio en las diferentes
estaciones del afio, estudien en comiin el medio de prestarse mutuo copourso.

B —lhoese.—Mospitales.—El Congreso formula el siguiente voto:

Uue para los anfiteatros de los hospitales y de las facultades de medicina,
los cadliveres sean conzervados en cdmaras frizs.

Carme.—E| Congreso formula el sipuiente yoto:

Upe log depdsitos anteriormente mencionados sean equipados para la con-
servacidn de carnes con el objeto de alimentar de una manera mis sana las gran-
des masas de poblacifn vy, en cago necesario, el abastecimients diario de las
tropas,

Uae, en razén de los numerosos inconvenientes que presenta el transporte de
los animales a gran distancia, particularmente desde el punto de vista de la
Lransmisidn de las epizootias, la carne de estos animales se transporte, siempre
fjue sea posible, refriperada.

Leche.—El Congreso:

Considerando que la refrigeracitn de la leche es un procedimienlo excelente
de conservacién.

Considerando, por otra parte, que el frio detiene los cultivos microbianos,
Pero no los destruye.

(e}
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Considerando, que una leche producida sin inspeccién sanitaria puede con-
tener microbios patégenos. U S

Formula el siguiente voto;

Cue la refrigeracién de la leche sea empleada con preferencia a otros medios
de conservacidn, con la condicidn expresa de que estas leches procederin ex-
clusivamente de granjas sometidas a una inspeccidn rigurosa por parte de los ve-
terinarios oficiales.

Hielo,—El Congreso formula el siguiente voto:

Cue, en el interés de la higiene y de la salud pablica, se clasifique el hielo en:

1.” Hielog artificiales.

2," Hielos naturales.

Llue los hielos artificiales sean fabricados con las apuas que sirven para el con-
suma publico y que los panes de hielo artificial sean privados de su niicleo opaco.

ijue los hielos naturales sean recogidos de los lages v estanques solamente
deszués que el andlisis quimico y bacterioldgico del agua haya dado buenos re-
sultados. Esta autorizacién deberia siempre estar precedida de una investigacitn
hecha en los alrededores del lago o del estanque, investigacién que debe ser
orientada hacia las causas posibles de contaminacidn accidental de esas mues-
tras de agua.

C.—Avmenracton,—Larne. —El Congreso:

Estimando gne desde el punto de vista del valor nutritivo, asi como de la
higiene piblica, las carnes reirigeradas y congeladas no son inferiores a las car-
nes frescas.

Formula el siguiente voto!

CJue ellas sean consideradas como tales.

(lue se generalice el empleo de cames conservadas por el frio para el abas-
tecimiento de los ejéreitos en campaifia, como asi también para su abastecimien-
to en tiempo de paz.

Que los mataderos, cualquiera sea su origen, régimen e importancia, sean
provistos de instalaciones frigorificas.

{Jue en las épocas de escaser, los Gobiernos autoricen la introduccifin de
carnes extranjeras reconocidas coma sanas, relrigeradas o congeladas.

(Jue en los hospitales sea puesta en prictica la técnica de la refrigeracion pa-
ra la conservacidn de la leche y de la carne,

Lecke.—El Congreso Internacional del Frio formula el voto de que se haga
un estudio de las condiciones a realizar para la aplicacién del frio en el abaste-
cimiento de leche en los grandes: mercados urbanos.

Huevos.—El Congresa:

Teniendo en cuenta, por una parte, gue la postura de los huevos no tiene lu-
gar sino durante una parte del afio; que en todo tiempo ha habido la necesidad
de someterlos a distintos procedimientios de conservacidn; gue, por otra parie,
el huevo es un alimento de primera necesidad y que hay interés en no poner 2
disposicitn del piiblico sino los huevos sanos v de gusto agradable.

Formula el siguiente voto:

QQue en la conservacién por el frio se incluya a este producto alimenticio,

FPescades.—El Congreso formula el siguiente voto: :

Clue se haga un esfuerzo para adaptar, mediante una organizacién sistemdti-
ea, la industria del frio al servicio de la pesca vy del comercio de pescado, de
manera que, el pescado llegado en barcos pescadores, provistos o no de insta-
laciones [rigorificas, pucda ger puesto en cimaras frias instaladas en los puertos
de arribo, transportado en seguida en vagones [rigorificos y depositados nueva-
mente en cimaras frias después de su llegada al lngar de consumo.
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D.—Arncaciowes mversis— Vro.—Fl Congreso llama la atem:i:in! log | N
productores v de los comerciantes en vino, sobre la aplicacidn practica d@l*fri ="
industrial a la enologla ¥ especialmente:

1. A la clasificacitn de los vinos v de los vermouths en sustitucién de la
clasificacion v de la filtracitn.

2% A la maduoracidn de los vinos y a su adaptacién a los climas [rios, ase-
gurando su buena censervacidn durante los mds largos viajes maritimos.

3." A la preparacién de los vinos espumantes y el perfeccionamiento de la
fabricacion de los vinos de Champagne.

4" A la conservacion de los mostos de uwva durante un tiempo inde-
terminado.

5." A la contentracifin de los mostos de uva v de los vinos.

FPdfvoras—E] Congreso llama la atencién de los Goblernos sobre la posibi-
lidad de evitar, en todas las latitudes, los peligros que resultan de la descompo-
sicién de las pdlyoras en los polyvorines y pafoles de municiones por la aplica-
chbna racional de procedimientos frigorificos.

[ML.—Traxsrokres.—A.— Terrestres.—l. El Congreso formula el siguiente
voteo:

Uue las empresas de ferrocarriles den a las sociedades v a los particulares
fue explotan o otilizan vagones refrigerantes, todas las facilidadas deseables para
permitir el desarrollo de esta industria nuevi, necesaria al comercio v a la agri-
cultura,

Que la Comigidn permanente internacional de log Conpresos de ferrocarriles,
sea notificada de las deliberaciones y de los votos del Primer Congreso Interna-
vional del Frio, a fin de que las cuestiones que han sido objetp de estas delibe.
raciones y de estos votos, sean estudiados desde el punto de vista internacional
-de los transportes terrestres.

IL.— &7 Comgreso.—Considerando las dificultades que los trasbordos obliga-
dos en ciertas fronteras por la diferencia de separacion de las yias, se oponen a
a circulacifin de los productos alimenticios alterables.

Vistos los resultados chtenidos por el cambio de ejes bajo el vaghn, sigufén-
do el sistema Breidsprecher, practicado de la via rusa a la via extranjera,

Formula el siguiente voto:

Uue los ferrocarriles de los paises interesados lavorezcan en todo sentido la
aplicacidn de medidas adecuadas para evitar estos trashordos; desde el punto de
vista comercial, y estudien la posibilidad de transportar productos perecederos
de un pafs a otro, en particular entre Francia y Rusia.

HI.—El Congreso formula el siguiente voto:

1. Que sea erezado, tan pronto como sea posible, sea por la industria pri-
vada, sea por asociaciones cooperativas, en todos los centros de produccidn de
frutas, primicias de la estacidn y cria de ganados para carniceria, en los puertos
¥ centros de distribucién, depdsitos frigorificos que permitan la refrigeracidin
previa de estos productos, antes de sy reexpedicion por fercocarril, en vista de
expediciones a gran distancia, con o sin vagones frigorificos.

2" Due los depdsitos en cuestifn sean equipados para la conservacidn de
ciarnes con objelo de alimentar de una manera mds gana las magas de poblacidn
¥, #n caso necesario, ¢l abastecimiento diario de las tropas v de regularizar los
mercados,

3. Due los d- phsitos estén, en lo posible, unidos a la via férrea, a fin de
poder abastecer répidamente el ejército en caso de movilizacidén y permitir la
pronta reexpedicién de los productos alimenticios alterables que sean almace-
nados en ellos,
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4" Uue las compaiiias de ferrocarriles y los ministerios d!dem ¥ B‘

cultura faciliten el establecimiento de estos depdsitos, sea por arrendamientoso
cesiones de terrenos o precios moderados o por subvenciones.

IN.—El Congreso formula el sipuiente vota:

{Jue los transportes da hielo sean efectuados con la mayor rapidez posible,

B.—Maritimos.—1. El Congreso formula el siguiente voto:

Uue los bugues de comercio afectados a los transportes de productos ali-
menticios estén provistos de instalaciones frigorificas racionales y de aparatos
elevadores variados, que Puednn realizar loz movimieptos de carga y descarga
poco costosos, pero sobre todo rdpidos.

(lue las compaiiias de navegacidn, de acuerdo con sus Gobiernos, aunen sus
esfuersos para dotar a Europa de los elementos que permitan un intercambio
mis activo con las colonias,

11.—El Congreso formula el siguiente voto:

{}ue se hagan cuntos esfuerzos sean pre::isus para llegar a una organizacidn sis-
tematica de la industria del frio al servicio de la pesca y del comercio de pes-
cado, de manera que éste al llegar en los barcos pesqueros, provistos o no de
estas instalaciones especiales, pueda ser colocado en cdmaras frias en los puer-
tos de llegada;, transportado en seguida en vagones refriperantes y almacenado
en cimaras frias después de su llegada al lugar de consumo,

HL—EI Congreso formula el siguiente voto:

1.* Clue los principales puertos maritimos de comercio puedan disponer de
almacenes frigorificos con suficiente capacidad para depositar rdpidamente to-
das las mercaderias alterables, destinadas a la exportacién o procedentes d-e im-
portaciones.

2" Uue los transportes internacionales o intercoloniales de animales en pie,
secan mejorados o 1eemplazados, si fuera necesario, por transportes de carnes
conservadas por =l frio.

IV.—Ixsreecion Sasivanis.—Carmer. — l'entendo en cuenta, por una parte, la
gran expansion del comercio de la carne refriperada v la gran difusidn v distri-
bucifin de productos reirigerados v, por otra parte, la necesidad de evitar el
descrédito y la prevencidn perjudiciales al consumo de las carnes congeladas v
refrigeradas, para favorecer el desarrollo de la industria del frio, el Congresa es
de opinidn:

1" Cue se establezea'un método internacional y uniforme de inspeccidn
de la carne adoptada por los distintos paiees exportadares e importadores de
productos alimenticios, de manera que ssegure fas condiciones sanitarias de
la carne.

2" Que en los mataderos se observe rgurosamente el servicio de inspec-
cidn sanitaria,

3.7 Uoe la inspeccidn se extienda al examen de losanimales en pie y s
erilicadoe, a la vigilancia de la higiene de estos establecimientos, a los precedi-
mientos de elaboracidn empleados y a la manipulacidn de los productos por los
ohrerns en buen estado de salud,

4."  UQue los paises exportadores de productos de origen animal, organicen
la inspeccidn veterinaria de todos los establecimientos que se dedican a este
comercio.

3.7 (lue s prohiba la exportacién de productos que no hayan sido exami-
nados, marcados o etiquetados, por el inspector sanitario aficial encargado de
los establecimientos interesados.

6.9 Due todos los paises importadores, al reglamentar la inspeccin sanita-
ria de las carnes conservadas por el frio, tengan en cuenta las medidas adopta-



das en los paises de origen, a fin de evitar los inconvenientes hhewMﬂ- B
posiciones demasiado rigurosas, que puedan ser un cbsticulo a la impeitacitnr """
de estos productos,

Leckes. —El Congroso formula el siguiente voto:

(Jue la refrigeracidin de la leche sea empleada de prefetem::a a log ptros me-
idios de conservacidn, con la condicidn expresa de que estas leches pruc.edan
exclusivamente de granjas sometidas 3 una inspeceidn rigurosa por parte de los
veterinarios oficiales.

V. —Rrorayentaciin,— A paratos frigorifcos.—A fin de que la agricultura, el
comercio v la industria de todos los paises, puedan obtener los beneficios v la
riguieza de la cual el empleo v el desarrollo del frio pueden ser la fuente, el
Congreso pide 2 los poderes piblices quieran facilitar las aplicaciones del frio
doméstico, rural e industrial, en la mésvasta escala y particularmente al minimo
la reglamentacidn y las formalidades relativas al empleo de los aparatos fri-
gorificos,

A fin de facilitar el empleo de pequefas mdquinas a frio en el comercio de
la alimentacién, en los Laboratorios y en los simples particulares, el Congreso
formula el voto de que las instalaciones de pequefios aparatos para uso domés-
tico © de poder equivalenie a li de estos aparatos, no estén asimilados a los es-
tablecimientos insalubres cuando presenten uma garantia de hermeticidad casi
absaluta.

Dizposiciones comerciales y finan-ieras,—El Congreso formula el sigoiente
vatio:

ilue se tengan en cuenta las exigencias legitimas de la. industria frigorifica
cstablecida con capitales privados, para crearle por parte del Bstado y de los
municipios |a menor competencia posible.

[Ju= sean estudiadas las medidas financieras pricticas, tales como adelantos
sobre mercaderios; ete,, destinades a facilitar & los productores v a loz comers
ciantes la utilizacion de los depdsitos frigorificos.

Uueen el interés del produetor v del consumidor, se proceda al estudio de
medios que permitan mantener, para los productos refrigerados o congelados
en el corso de su circulacitn internacional, su marca de origen.

.-Tré.r'.l!'n_:l.'r.—E| L:-[:rngrf:&n formula el Eigui:nbr: voto:

Uue en los lugares de destino de los productos conservados por el frio, las
comisiones internacionales de arbitraje, sean instituidas para resolver todas las
cuestiones litigicsas que resulten de las condiciones de expedicidn y de la cali-
dad de los productos expendides,

Estas comisiones deberian estar compuestas por representantes de los paises
interesados, importadores y exportadores y obrar conforme a las replas estable-
cidis después de un conyenio entre los mismos paises,

Lisposiciones de policia.—El Congreso formula el siguiente voto:

Lue la cara ¥ pescado conservados por ¢l frio, puedan ser vendidos en tiem-
po de caza vy pesca prohibides, bajo la sola condicidn de haber sido pescados o
cazados en condiciones licitas, es decir, con la rr!glamtnumﬁn que 2ot juigada
necesaria por cada pafﬁ para la ejecucidn de las leyes que establecen la repre-
5ion de la caza y la pesca prohibidas, inspirindose en la legislacién v en la jo-
risprudencia que existen en Alemania, en Italia y en la Repiblica- Argentina.

Lue los hielos artificiales sean fabricados con las aguas gue sirven a la ali-
mentacidn piablica,

Uue ellas gean recogidas de los lagos v estanques, solamente después que
los andlisis quimica y bacterioldgico del agua, hayan dado buenos resuitados,
Esta autorizacién deberd ser siempre precedida de una investigacidn hecha en
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los alrededores del lago y del estanque, investigacién que del}zu nriﬁnB
hacia las posibles causas de contaminacidn de estas muestras dé’§fifa? o Veternana

Factumaoes anvaxenas,—Liepdsitos provisionales,—El Congreso formula el
siguientt voto:

(Jue la visita aduapera de los productos conservados por el frio, se haga en
condiciones que no ocasione perjuicios a la conseryacion y particularmente que
esta visita se efectie, no én la frontera, sine en los lugares de destino,

Lue se acuerde a los productos conservados por el frio, el méximo de facili-
dades acordadas a las mercaderias en los diferentes paises, a su entrada en el
territorio ¥, principalmedte, [a suspensidén temporaria de los derechos de adua-
na, es decir. hasta el momento de la entrada al consumo.

Que estas facilidades sean acordadas a las mercaderias conservadas por el
frio en todas partes donde haya un despacho de adoana.

Clue, a fin de reducir el costo de la alimentacién de la clase obrera, vy de es.
bimular el comercio internacional, los reglamentos que impiden o retardan la
intraduceidn, en cualquier pais, de los productos congelados o refrigerados y el
almacenaje, distribucidn v venta de dichos produoctos en esos paises, sean mo-
dificados o abolides,

IV.—Asocraciix mrerxacionat.— Creacidn, — Dado el interés capital que re-
sulta de la prosecucién y de la coordinacién de los trabajos cientilicos y
pricticos en el dominio de las bajas temperaturas, el Congreso formuola el
voto siguiente:

Dae se funde una Asociacidn Internacional para favorecer los estudios cien-
tificos ¥ otros, teniendo su centro en Maris y que, al mismo tiempo que ayude
a los centros de trabajo yva especialirado, para que prosigan el estodio del domi-
nio completo del frlo,

Frogramie.—El Congreso formula el siguiente voto:

I.° Ulue una comisidn cientifica internacional, compuesta de especialisias
tedricos y practicos del {rio, se encargue de definir las dimensiones, unidades y
notaciones aplicables a la industria frigorifica, las cuales serian presentadas al
préximo Congreso,

2." Uue se promuevan investigaciones sobre las propiedades de los vapo-
res sobrecalentados de los principales gases empleados en las midguinas frigori-
ficas; que, a este efecto, algunos EEEC'D-E eminentes sean invitados a proseguir los
trabajos de Cailletet, de Mathiazs y de Amagat y de extenderlos particularmente
al amoniaco y al cloruro de metilo, a fin de obtener para estos agentss frigori-
ficos, datos seguros (dimensiones criticas, volimenes especificos del lquido ¥
de so vapor, en funcién de las temperaturas v de las presiones, calor especifico
del Hﬂuidn. ete).

3% Upe la Asopiacidn Internacional del Frio constituya wvna Comision
encargada;

a) De proceder al estudio de las miquinas Irigorificas y de las materias ais-
ladoras, lo mismo que a la Ajacidn de mélodos de ensayos simples, pricticos v
uniformes, conducentes a alcanzar resultados comparables; estos métodos estan-
do basados sobre el empleo de las unidades definidas por fa comiaidn cientifica
internacional y aplicindose a las diversas categorias de mdaquinas y a los dife-
rentes casos de instalacidn de la industria del frio.

b) De centralizar las investigaciones particulares para las cuales toda liber-
tad se debe dar a los investigadores, Hay interés en poner la cuestién de la uni-
formidad de dichos métodos a la orden del dia del préximo Congreso, si las
investigaciones de que se trata estdn bastante adelantadas.

4" Lue el poder normal de pna mdquina frigorifica sea medido por el nii-
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mero de nuevas pnidades térmicas que ella pueda absorber en una hMr DT veterinana
temperaturas dadas por el gas al condensador y al refrigerante.

5. Que los trabajos de orden general y los resultados de las investigacio-
nes de los Laboratorios v escuelas técnicas, lo mismo que los de las asociaciones
de ingenieros y de industriales que se pcupan del frio, se transmita a la sede de
la Asociacién Internacional, a fin de permitirle, por esta centralizacidn de docu-
mentos, poblicar perifdicamente un indice bibliogrifice, coordindndolos y sa-
cando todas las indicaciones ¥ conclusiones dtiles que serian llevadas al examen
de los proximos Congresos [nternacionales del Frio.

6" Uue la Asociacién prepare y tenga al dia la bibliografia de [as publica-
ciones concernientes a la ciencia ya las industrias del frio.

7" Clue ella esté encargada del servicio de estadistica técnica, comercial y
financiera, que servird de base al trabajo cientifico y prictico ulterior.

B” ¥ que ella publigue, en ¢l mis breve plazo, el cuadro sindptico de las
medidas legislativas v de los reglamentos de administracidn en vigor en los di-
lerentes paiges,

II CONGRESO INTERNACIONAL DEL FRIO. VIENA 1010

Primera secoion, —1.°  Uae la Asociacidén Internacional del Frio, subven-
cione lag investizaciones de M. Kamerlingh Onnes, cuya importancia es indis-
cutible,

2.° (Juoe &l estudio de la cuestiGn de las unidades relativag a |z cliencia v a
Ia industria del frio, sea proseguida en la misma forma que lo ha sido hasta
ahora,

3" Uoe bajo la misma presidencia general, la primera Comision internacio-
nat sea subdividida en tres Sub-Comisiones:

a) Aplicaciones fisicas v guimicas,

51 Aplicaciones hioldgicas.

gl Unidades.

1." QOue el proximo Congreso incluya en la orden del dia de sus trabajos,
el estudio de las cuestiones relativas a la proteccidén de los monumentos pibli-
cos contra los inconvenientes climatéricos de las bajas temperaturas.

SecuNna srcodN.— Cmidades.—{ue los estudios emprendidos por la Primera
Lomisidn internacional, se continten con la mayor actividad, arribando a la de-
finicién y a la uniformidad de las dimensiones, unidades y anotaciones aplica-
bles a la industria frigorifica; que, mientras tanto, sea publicado, bajo la vigilan-
tia de la Asociacidn Internacional, on resumen que enumere las dimensiones,
unidades y anotaciones, tales como se emplean actualmente en los diferentes
paises y dando, en tablas especiales, sus equivalencias y valores relativos.

Metales —Chue la Primera Comisidén internacional teaga a hien hacer esto-
diar, en Laboratorios adeceados, la influencia de las bajas tempersturas, sobre
15 propiedades de los metales empleados en la construccidn de los aparatos
Irigorificos,

Waguinas.—1" (Jue las asociaciones nacionales, después de haber exami-
nado aisladamente la coestitn, se pongan, lo mds pronto posible, de acuerdo
tobre las temperaturas que corresponden 3l condensador vy al refrigerante y so-
Ure otros factores que interesan a las mdquinas, para los cuales corresponde

“ipecificar en los contratos comerciales; las potencias ¥ rendimientos lrigorificos
i manera de evitar reclamos ulteriores,

2." Que bajo la direccién de la Asociacién Internacional del Frio, sean su-
Beriday:
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a) Investigaciones sobre las propiedades de los vapores soBfecargados d
los principales gases empleados en las miquinas [rigorificas; que, a este efecto,
algunos fisicos eminentes sean invitados 4 proseguir los trabajos de Cailletet, de
Mathias, y de Amagat, y a extenderlos en particular al amoniaco y al cloruro de
metilo, a fin de obtener, por estos dos agentes frigorificos, datos ciertos (dimen-
siones criticas;, volimenes especificos del liguido v de'su vapor en lunciba de
las temperaturas y de las presiones, ealor especifico del liguido, ete ).

b) Investigaciones para la determinacidn definitiva de los factores térmicos
de las principales soluciones salinas.

3 Que los estudios y experiencias emprendidas sobre funcionamiento de
las miquinas a absorcién y de los compresores en régimen seco v en régimen
hiimedo, sobre sus ventajas ¢ inconvenientes respectivos, gue dan logar todayia
a divergencias de apreciacién y a resultados mids o menos contradictorios, se
contintien en los diferéntes paises.

4. CQue toda instalacién friporifica sea provista de dispositivos simples v
pricticos, tanto como sea posible de poco costo y uniformes, realizados en la
construccidn de los aparatos o arreglos de usinas, para permitir en un momento
cualquiera, sin preparativo especial ni nuevo cambio, la verificacién de las con-
diciones de funcionamiento v la determinacidn del poder y rendimiento de las
diversas partes de esta instalacidn,

5." UQue en toda instalacidn frigorifica sean colocadoes dispositives y apara-
tos de seguridad, para evitar o atenuar las averias de los compresores y tuberias,
particularmente en caso de supresiones accidentales que provienen de falsas
maniobras en ¢l manejo de los aparatos o de toda otra causa,

6" (Joe sean unigomadm los métodos de ensayo de las miquinas frigori-
ficas, haciéndolos racionales y simples y basados en las definiciones admitidas
por el Congreso en lo referente a la potencia v rendimiento aplicables a las dis-
tintas instalaciones de la industria friporifica, ¥y 2 los diversos sistemas de ma-
quinarias, para que poedan ser comparadas industrialmente v exactamente con
miquinas del mismo sistema o de sistemas diferentes.

7.0 Cue las asociaciones nacionales del frio hagan estudiar los medios de
refrigeracifin artificial de las dinamos de pran potencia, a fin de poder estable-
cer en todos los casos el rendimiente miximo,

Aisiadores.—1.° (Jue los estudios que se han empezado hace poco en los
colegios o Laboratorios técnicos, para determinar las constantes especificas de
los diversos aisladores, deben ser continuzdos v estimulados, especialmente los
que se refieren 3 la variacién de conductibilidad, por Ia temperatura, el tenor en
agua, la densidad v el seccionamiento del espesor. Cue estas determinaciones
sean siempre ejecutadas conforme a las condiciones del espegor v de las tempe-
raturas que mejor convengan s la industria del frio.

27 Uue se establercan métodos deé ensaye para los aisladores, sencillos,
pricticos y uniformes, eapaces de proporcionar, a! mismo tiempo que las carac:
teristicas individuales especificadas en los votos del Primer Congreso interna-
cional, resultades que permitan hacer la comparaci6n exacta, desde el doble punto
de vista de su eficiencia y de su precio de costo, entre los diversos tipos de
construccitn de las paredes aisladoras.

3." Uue, para evitar cualquier reclamacidn ulierior, el coeficiente de con-
ductibilidad exigido para el aislader a emplearse, debe quedar claramente espe-
cificado en los contratos comerciales para un intervalo de temperatura de
—25 1 +50° C. (o grados equivalentes Réaumur o Fahrenheit),

Maguinas y aisladores.—1.° (ue sean sometidas a estudio, para el préximo
Congreso, la definicidn exacta de las condiciones de recepcitn y de las distintas



5o

pruebas (resistencia, ajuste, calafateo, etc.) de los materiales y pieffe;& toda |
clase que entran en la construccidn y de los métodos que correspandén e la‘yes

sificacidn,

2,° (Jue las asociaciones nacionales, en cada pais, investiguen (segin las in-
dicaciones del Sr. Jacowleff) sobre las condiciones econdmicas del funciona-
miento de las instalaciones frigorificas establecidas en el pais,

Enseitanzad.—1." Uue la ensefianza tedrica y profesional, aplicada a las dis-
tintas ramas de la industria del frio y que son dirigidas hacia nuevas aplicaciones,
ya instituidas en ciertos Laboratorios cientifices v en algunas escuelas secunda-
rias, superiores, tdcnicas y comerciales, sea desarrollada en &l mismo sentido en
todos los paises, y se completen por el estudio prictico y detallado, bajo la di-
receidn de especialistas, de establecimientos frigorificos de distinta naturaleza y
por la experimentacion razonada de las maquinarias de dichos establecimientos,

2* (ue, 2 fin de poder estar provisto del material cientifico y experimen-
tal necesario, v de poder subvenir los pastos de las experiencias, esta ensefanza
sea subyencionada por los Gobiernos, municipalidades, cdmaras de comercio,
sociedades industriales, sindicatos agricolas, y por toda otra colectividad o enti-
dad que se interese por la industria del frio.

Cooperacidn de las ciudades.—1." Uue dada la importancia del consamo de
agua en |as instalaciones frigorificas, consumo gue, en algunas ciudades, gravita
fuertemente sobre los precios de costo, ¥ que obstaculiza el desarrolle de las
aplicaciones del frio, los poderes piiblicos y las municipalidades faciliten, por
todos los medios posibles, y especialmente por la reduccidn de los precios ¥
bajo copdicidn de limitar la cantidad méxima de la provision de agua a los pe-
quefios comerciantes de la indusiria alimenticia,

2" (lue seria de desear, ademis, v con igual finalidad, que concesiones
andlogas fueran otorgadas a dichos comerciantes para la provisidn de pas y ener-
gia eléctrica, utilizadas como fuerza motriz, bajo condicion de un limite miximo
de consumn, a fijarse igualmente en cada caso particular,

3. Uue para informar a las estaciones centrales de electricidad, sobre el
interés que tienen para conceder tarilas reduocidas a las industrias [rigorificas,
las asociaciones nacionales del frio sean invitadas para que redacten uns noticia
breve sobre las aplicaciones del frio en las distintas industrias v a que transmi-
tan esia noticia a las asociaciones cientificas de electricidad de sus paises.

Tereera seecidn,—1." La AsociaciGn Internacional del Frio queda invitada
para que tome la iniciativa de realizar en Paris una conferencia internacional, en
la cuzl estarian representados todos los paises exportadores & importadores de
carne para consumo, ¥V que tendria la misién de adoptar an método uniforme
de inspeccidn de carne frigorificada.

2." {lue, para facilitar el estudio de las mwedidas necesarias, convenientes a
la alimentacidn de las naciones y al abastecimiento de los ejércitos, en tiempo
de guerra y de paz, se organice un comité estadistico en el seno del Consejo de
li Asociacidn Internacional del Frio, de Paris, cuyos trabajos estarian basados
en los diarios de etapas de cada vehiculo,

3." La Comisién opina que las carnes congeladas y las refrigeradas consti-
tuyen productos alimenticios, cuyo valor equivale al de la carne fresca, siempre
que el frio artificial sea aplicado a carnes sanas, con todos los perfeccionamien-
tos modernos deseables,

4." Mientras tanto los estudios ulteriores no permitan pmfundizar Iz cues-
tién del empleo de la carne de caballo refriperada v de su aplicacion, ya sea
pars la alimentacién en gtnl:ra], o de las tropas, particularmente en ciertas cir-
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cunstancias de guerra, la comisién remite este tema importante cden sB
d;a del ”l L'n“grgﬁn, Biblioteca de Veterinari

5.2 Ea de desear que todos los mataderos y mercados centrales estén obli-
gados a tener instalaciones [rigorificas.

6.% ue los productos alimenticios tratados por el frio, que satisfacen a los
replamentos ganjtarios, desde ¢l punto de vista de la higiene, de su valor nutri-
tivo ¥ de su estado de frescura, puedan circular libremente en los distintos pai-
ses, del mismo modo que los productos frescos.

70 Luae, sin perjuicio de asegurar las condiciones sanitarias perfectas, se
supriman o modifiquen las restricciones que impiden la importacidn de las car-
nes refrigeradas y congeladas y de otros paises-en los que los habitantes podrian
sacar provecho de esta importacidn de articulos de consumo,

8% La Comisién apoya las conclusiones decretadas en Faris, en el primer
Congreso, contra los fraudes en Jos articolos de consume, y agrega que el hielo
natural empleado en la refrigeracin de los articulos de consumo, debe ser ela-
borado con agoa que no dé lugar a la critica desde el punto de vista higiénico.

9.® El Il Congreso Internacional del Frio confirma las resoluciones que se
tomaron en &l [ Congreso, respecto 'a las carnes, y formula el voto de que la
Inspeccidn sanitaria ge haga, en lo posible, en condiciones idénticas en todos los

afses,
5 10. El Congreso apoya las conclusiones del Dy, Messner, que fipuran en su
informe, habiéndose modificado 1 Gltimo pérrafo del modo siguiente: El trans-
porte por ferrocarril debe hacerse lo mis ligero posible y en todes los casos,
mas ripidamente gu= ahora,

11. ue el in?ﬂrme del delegade espaiicl, sefior Lecomte, sea sometido a la
Asociacidn del Frio, a fin de que ésta haga estudiar la posjbilidad de obtener,
por medio del frio, una alimentacion albuminesa ficil de asimilar v de un precio
moderado,

12, Las conclusiones del informe del séfior Kaiser, son aceptadas por una-
nimicad.

CuanTa sEccis,—L)ue sea greada una comisidn internacional para que sea
ella quign tome la iniclativa del estudio de los resultados obtenidos en las diver-
sas industrias quimicas, con el fin de poder presentar en el Il Congrese un in-
forme completo que indique los métodos mds ventajosos sobre el empleo del
frio en las diferentes industrias.

l.—La Sub Comisidn del tabaco de la [V Seccidn, opina que la aplicacién de
las bajas temperaturas es muy ventajosa para la industria del tabaco y emite el
voto de gue se emplee el frio:

a) Como medio preventivo contra fermentacidn posterior a la conservacion
del tabaco en bruto, de los productos a medio trabajar v de los productos ter-
minados.

b) Como medio destructivo o preventivo contra el desarrollo de organis-
mos nocives para el tabago fermentado y para los productos terminados.

La Sub-Comisién recomienda la explotacitn de medlos tecientemeénte ofre-
cidos por la técnica del frio v el desarrollo contlinuado de su aplicacidn.

[I.—La Sub-Comisién del tabaco de la IV Seccidén propone a los industria-
les del tabaco que estudien los temas siguientes:

a) Mbmo se puede conservar, por medio del frio, el tipo de las hojas de

“tabaco secas o fermentadas, sin echarlas a perder?

b) Podriase, pur medio del frio, impedir el moho en el tabaco

¢} :Podriase medificar, de un modo ventajoso, el procedimiento de fermen-
tacién, pur la aplicacién adecuada del frie?
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La Sub-Comisién recomienda a las manufacturas de tabaco gne hagan estu-
dios a este respecto. P g

CumTa srecing.—1." Conviepne |lamar la atencidn de los administradores
de los ferrocarriles, sobre la preparacidn de convenios internacionales tendien-
tes & reglamentar ¢l abastecimiento de los vagones [rignri'ﬁcna durante ¢l viaje,

2" El Congreso formula el yoto de que la Comisidn de transpostes de la
Asociacién Internacional del Frio se encarpue de estudiar una reglamentacién
general para los transportes frigorificos, sea por tierra o por agua, ¥ que los Go-
biernos v administraciones de los ferrocarriles presten su concurso a dichos tra-
bajos. FEsta ComisiGn deberfa, ademds, ocuparse de las estadisticas de estos
transportes v estudiar lag medidas pricticas a tomarse, para mejorar y facilitar
los transportes que utilizan el frio.

3" a) Seria conveniente que se percibieran impuestos mids elevados, por la
demora en la descarpa de los vi%nnes cargados de alimentos perecederos.

b) Los impuestos para la refrigeracién no deberian ser calculados segiin la
cantidad de hielo suministrado, sino segiin trayecto recorrido.

¢} En las tarifas no deberian incluirse los pagos de refrigeracidn, pero de-
rechos suplementarios deberian percibirge para cubrir esos gastos.

Jue la Comisidn de Transportes de la Asociacidn Internacional del Frio sea
invitada a estudiar estos asuntos.

LJue la Comisifn de Transportes de la Asociaci6n Internacional del Frio em-
prenda el estudio de los transportes maritimos vy fiuyiales por medio del frio,
con vistas hacia la coordinacion de log esfuerzos de laz Compaiiiag de ferroca-
rriles v de navegacidn.

Sexta sEocion.—L." Clue los trabajos de legislacidn, referentes a las nece-
sidades y a las aplicaciones del Irin, estén agrupados en tres categorias;

a) Segilin su objeto: en la reglamentacion general, en reglamentacién espe-

ial de aplicacidn general v en reglimentacidn particular;

b) Segin sus orgenes: en documentos provenientes del poder legislativo,
en documentos provenientes del poder ejecutive (reglamentaciones de adminis-
tracion general 0 municipales, circulares aplicables a los funcioparios, actes in-
dividuales).

c) Sepin el estado econdmico de los paises interesados: en leyes y regla-
mentaciones de los paises productores; en leyes v reglamentaciones de los pai-
565 interesados, en leves v reglamentaciones de los paisrzs que Son, a la vez,
prodoctores v consumidores.

2" (ue la legislacién general y especial de los paises que otilizan el frio,
estén en armonia con los progresos realizados por la efencia del frio.

3.7 Clue la Asociacidn Internacional del Fria, debe reanic todos los datos
estadisticos oficiales o privados; relativos a las condiciones en las cuales la con-
servacitn de los alimentos perecederos esté mejor asegurada, a fin de permitir
que se efectiien adelantos de dinero sobre las mercaderiag, 0 poder asepurarlas
contra los riesgos por pérdida,

4." Ope la Asociacidn Internacional del Frio estudie la eventualidad de la
creacidn de un seguro internacional sobre los productos conservados por el frio
que examine su aspecto legal en los distintos paises del mundo y que someta
sus cenclusiones al 11l Congreso Internacional.

5" Uue se nombre una Comisién permanente, tormada por los represen-
tantes de la industria ¥ por los del seguro, para tratar los asuntos referentes,
tanto a la industria del frio, como a los del sepuro,

6." Con el objeto de propagar el conocimiento de los asuntos del frio, es-

B
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tablecer en todas las escoelas técnicas superiores, cursos upfﬂﬁlﬂs sobre la
aplicacién del frio. B il

7." Para peder obtener una lista de mecfnicos v de técnicos competentes,
para el mantenimiento y reparacién de las instalaciones frigorificas, de todos
los paises, los (robiernos y demds organizaciones interesadas quedan invitados
para que estimulen las asociaciones del frio, que son de la mayor importancia
para ¢l progreso de .a industria del [tlo, v a fomentar so actividad tanto como
sea posible.

El 11 Eﬂ-ng‘r:ﬁﬂ internacional del Frio, reunido en Viena, manifiesta su con-
vencimiento de que la industria del frio tiene de una importancia econbmica
considerable, puesto que permite conservar los alimentos perecederos de los
periodos de superproduccidn hasta la época de escasez, de modoe que los con-
sumidores tienen en todo tiempo alimentos de todas las estaciones del afio a
precios poco elevados.

ue se Jhaga una nueva legislacidn, o una revisidn de'la existente, para pro-
teger a los consumidores y que sea favorecida loda 'egislacion que prescriba la
inspeccidn sanitaria de los productos antes, durante v después del aimacenaje
en las cimaras frias y de todas las disposiciones que permitan llevar una con-
tabilidad exacta y accesible al piiblico de los productos depositados en esas
cimaras [rias.

Il CONGRESD INTERNACIONAL DE REFRIGERACION. CHICAGD 1913

Sgcoion L.—1)  El Congreso propone que el estudio de las unidades, empe-
zado por la Seccifn Unidades de la Asociacién Internacional de refrigeracidn,
sea proseguido con actividad y particularmente que sea fijada, lo mds pronto
posible, una unidad de las cantidades de calor,

2) El Congreso propone que la Seccidn de Unidades de la Asociacién In-
ternacional de Refrigeracidn efectie un estudio de las nuevas proposiciones
presentadas, con el fin de fijar las ecuaciones de dimensiones de las temperatu-
ras v de la masa.

31 El Copgreso opina que de acuerdo con la conclusidn de los resultados,
obtenida por el Departamento Principal de 'esas y Medidas de Estados Unides
v Mr. Le Duc, en sus investigaciones sobre el calor latente de fusifn del hielo,
permite que su valor sea estimado ahora en 70,6 calorias (es decir, 143.3
B. T.U..

4) El Congreso opina que el estudio de fenémenos fisicos a muy bajas tem-
peraturas, emprendidas por Mr, Kamerlingh (Onnes, ¢s de gran interés para [a
verificacion de las actuales teorias sobre la estroctura de ls materia, vy recomien-
da que la Asociacién Internacional de Refrigeracidn considere la manera de
proveer al Prof. Aamerlingk Onnes, de los medios necesarios para proseguir este
trabajo y llevarlo a su completa verificacion.

5) El Congreso considera conveniente, que los experimentos sobre el re-
sultado ﬁt!’:rirr-grmfr se emprendan con el fin de explicar el funcionamiento de
la mdquina refrigeradora a C O 2, a una temperatura mayor que la critica,

Seecton I[,—El Congreso pide a la Asociaciéin Internacional de Refrigeracién
que transmita a la Asociacién Nacional de Relriperacidn, para que las tome en
consideracidn las siguientes proposiciones, contenidas en la relacidn del pro-
fesor Marelus:

A)  las temperaturas caracteristicas para el trabajo interior de la miquina
refrigeradors, correspondientes a las condiciones normales de esta operacin,
deben ser como sigue:



—+ 25 grados C. al condensador ( + 77° F))

-L 15 grados C. al repulador de expansién { 4 30° F.)

— 10 grados C, al refrigerante (+ 14° F.)

B| Estas temperaturas estarin definidas y representadas como sigue:

1. El poder normal frigorifico, por el nimero de kilogramos-frigorias que
la miguina puede producir en una hora, =

2. La produccién normal especifica volumétrica, por el nimero de kilogra
mos-frigorias producido realmente en el refrigerante, por metro ciibico, produci-
do en los compresores.

3. La eficiencia normal volumétrica, por la proporcién del nimero de ki-
logramos-frigorias producido realmente por metro eibico engendrade en los
compresores (produccidn normal especifica volumétrica), resultando esto de
la teoria,

4. La produccitn normal especifica econdmica, por el nimero de kilogra-
mos-frigorias producido realmente en el relrigerante por kilowatt-hora, indicado
en &l compresor; este dato debe ser complementado por los datos referentes a
la eficiencia de dicho compresor.

5. La eficiencia normal econfmica, por la proporcisn del nimero de fri-
gorias, realmente producidas en el refrigerante por kilowatt-hora, indicado en
el compresor (produccifn normal especifica econdmica) de lo que resulta de un
ciclo de Carnot reversible, entre las mismas temperaturas externas ( 4+ 25 gra-
dos C. ¥y — 10 grados C.) ( + 77 grades F. ¥ - 14 grados F.).

Secoty V,—1. El Congreso considera que el aumento de los medios de
transportes frigorificos por tierra y por agua es un asunto de interés general
para todos los paises.

2. El Congreso considera que el servicio protector concedido a log produc-
tos de ficil descomposicidn dorante el trinsito, justifica y requiere una orga-
nizacién suficientemente vasta y que comprenda las distintas fases de
Ese servicio,

3. El Congreso considera gue, en general, ‘el servicio de refrigeracién du-
rante el trdnsito deberd separarse del servicio de transporte regular, v deberd
tratarze como asunto por separado respecto a los gastos, en vez de ser incluido
en ¢l precia regulador de transporte.

4. El Congreso considera que el servicio de refrigeracidn se cargard sobre
Ia baze de distancia entre tonas especificadas] en ves de las bases del peso actual
del hielo nsado.

5. El Congreso considera que los consignatarios de productos.de ficil des-
composicion, que descuiden o se rehusen a descargar ripidamente vagones fri-
gorificos, deberdn penarse con una cantidad razonable por tal retardo; ademds
de log cargos regulares establecidos a los vagones ordinarios de productos de
dificil descomposicidn.

6. El Congrese considera que un control oficial de transporte por mar de
productos refrigerados, establecido por algunos Gobiernos, propenderd a alejar
los prejuicios-a que estin ahora expuestos los alimentos refrigerados.

7y El Congreso recomienda a la Asociacién Internacional de Refrigeracidn
que emprenda un completo estudio de transporte por mar bajo refrigeracién y
que relate el resultado de estas investigaciones en el IV Congreso Internacio-
nal de Refrigeracién.

Seccton VI—1r. Fustrwccide—El Congreso considera como necesario esta-
blecer en todos los paises la instruccidn técnica y prictica de refrigeracién, y
recomienda estos esfuerros para asegurar la inauguraciGn de cursos de refri-
gericidn en las Universidades y escuelas técnicas de agricultura v comerciales.
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2. Legistacion.—El Congreso considera que la legislaci [ pu'tgr
decretada para controlar los negocios de frigorificos, deberd sélotener en caenta
la proteccidn de la salud piblica. Considera oportuno que tales medidas sean
uniformes en todos los paises y que todas las restricciones que sean impuestas
a los frigorificos deberin basarse en datos conseguidos por medio de investiga-
ciones cientificas.

3. El Congreso considera como asunto de interés piblico, que las leyes
que sean adoptadas deberdn estimular la aplicacifin de la refrigeracidn; de ma-
néra que la produccién -sea aumentada, el desperdicio reducido y una mayor
cantidad de comestibles dada al piblico v, por consiguiente, a un costo mis
bajo, a la vez que uniforme,

4. [El Congreso recomienda que la Asociacién Internacional de Refrigera-
cion emprenda la investigacion de la posibilidad de sepuros que cubran directa
o indirectamente los riesgos de los alimentos refrigerados, y solicita que los re-
sultados de tal investigacidn sean relatados en el IV Congreso [nternacional
de Refrigeracion; tal seguro deberd ser consepuido, naturalmente, bajo condi-
ciones razonables.

IV CONGRESO INTERNMACIONAL DEL FRIO, LONDRES 1924

Seconty [—Clue es deseable que las unidades internacionales del frio sean
uniformadas.

Se propone elevar esta cuestion a la Il Comisidn del Instituto lnternacional,
¥ al mismo tiempo hacer constar la conveniencia de escoger los metros, tonela-
das y segundos (M. T. 5), como unidades fundamentales. Fropuesta por
Ir. Haas, delegado de los Pafses Bajos v secundada por Mr. Barrier, delegado
de Francia,

Secordn [L—Uue la importante cuestidn de un acuerdo internacional concer-
niente a la especificacitn de la tapacidad frigoritica es mis deseable, y ruega al
Instituto Internacional del Frio, a fin de que éste pueda inmediatamente tomar
las medidas del caso para conseguir este fin.

Formal protesta fué hecha en contra de la segunda resolucién, que serf some-
tida al mismo cuerpo para su resolucidn,

Seccrds L—El S, 1. F.H, Koopman, ingeniero consultor, secretario en
La Hava, de la Asociacién Holandesa del Frio, desea llamar la atencidn del
Congreso v, especialmente, la de la VI Comisidén (Instalaciones Frigorificas y
Métodos de Pruebas) haciz las reglas para poner a prueba la produceion de mé:
quinas e instalaciones frigorificas con notas =xplicativas, instrucciones y cuadros
grificos, establecidas por la Asociacién Alemana del Frio y publicadas ] 17 de
julio de 1922 (véase Boletines mensuvales de Informacién sobre Refrigeracitn,
del Instituto Internacional def Frio, de junio, septiembre y octubre de 1g2i ¥
noviembre de 1022), v propone que se adopten generalmente estas reglas pars
establecer la uniformidad de garantias v los métodos de poner a prueba las mi-
quinas relrigeradoras de aire comprimido,

Seccibx [11—La tercera Seceifin después de haber oido los informes presen-
tados sobre el problema de la conservacién de Fruta, pide al Instituto Interna-
cional del Frio estudie esta cuestidn con especial atencidn por ser de una gran
importancia en el Mundo entero; y de la Seccidn IV,

Que el método de previa refrigeracidn de frutas, recomendado por el dele-
gado Mr. French, sea preconizado pero no hecho obligatorio.

Seceron [L.—Que los cajones en los que se acondicionen huevos refrigerados
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deberin llevar marca especial, para que puedan diferenciarse de los B
dos por otros procedimientos. e i e

Secoion [L—Que la cuestién de pulpas para vacunas sacadas a una hajl tem-
peratura deberian volverse a estudiar en ¢l proximo Congreso del Frio, a fin de
poder reunir inlormaciones generales mis completas, procedentes de médicos
de todos los paises que hayan utilirado Gltimamente las pulpas sacaday para los
gropasites de la vacundcion, a8l como también ofras yagunas sacadas a bzja tem-
peratura bajo un vacio absoluto.

Seccifn [IL—CQue la cuestifn de la utilizacién del aire Iiguido para la con-
gervacion de materias alimenticias sea sometida al estudio del Instituto Inter:
nacional del Frio.

Seceidn L — Clue el Comité del Instituto Internacional del Frio, some-
taa los diferentes (Gobiernos que sostienen al Instituto, la cuestidn de la uni-
formidad de reglamentos concernientes a la fabricacion de cilindros para gas
comprimido.

Secciow IIL.—Clue se considera la cuestidn del estado de la industria de la
produccifn del hielo en todes los paises representados en el Instituto Interna-
cionnl del Frio, de una importancia tal que deberia hacerse de ella un estudio
especial, con el ebjeto de encontrar los medios de cooperar en la recopilacisn ¥
distribucion de informaciones sobre el asunto con especial referencia a la refri-

eracion casera.

Seectox [V.—Clue debe llamarse la atencidn del ministro de Transportes ha-
cia ] gran dafio v riesgo sufrido en el transporte terrestre de cargamentos re-
frigerados, sugiriéndose que todas las chates v vehiculos ocupados en el trifico
con productos refrigerados deben ser de vna construccitn adecuoada y mante-
nidos en buenae condiciones.

Secciox IV.—Que la Unidn Internacional de Ferrocarriles adopte parz los
transportes por vagones isotermos o frigorificos el establecimiento de reglamen-
tos y tarifas uniformes basadas en las ya existentes,

Secoitn IV.—Que el Copgreso desea llamar la atencién de todos los Gobier-
nos interesados sobre las insuficientes facilidades de que se dispone para hacer
frente al abastecimiento del pescado, especialmente en lo que se refiere a su
transporte y distribucidn,

secews IV.—Que fa VI Seceidn hablendo oido la serie de conferencias so-
bre instruccitn en materia de refrigeracidn, atribuye una gran importancia a la
provisidn y extensién de facilidades en oblener tal instruccidn, invitando al
W Congreso a que adopte una resolucidn interesando a las diversas asociacio-
nes del frio, para ocuparse del asunto en sus respectivos paises, formando Comi-
tés. permanentes para que aconsejen, informen y tomen cualquier otro paso
conveniente para conseguir la provision ¥ extension de tales facilidades, infor-
mando a la 15."* Comizién del Institato Internacional, sobre el prngreau realizado
en tal sentido.

Szccion V.—Uue los reglamentos concernientes al contralor samtl.nu de las
depdsitos [rigorificos deben ser cuidadosamente redactados, en el sentido de
salvaguardar los intereses del piblico, de los productores y de los duefios de los
alimentos y que, en cuanto sea posible, dichos reglamentos deberian ser unifor-
mes en el interds del comerciante,

Suoctdx V.—Que se invite a] Congreso a convocar a una conferencia compues-
tade representantes de los importadores de salmén congelado, gremio de co-
merciantes de pescado y las autoridades francesas, con el objeto de discutir la
cuestibn de la necesidad de continuar los reglamentos franceses que estipulanla
marca del salmén congelado que se importa con destino a la venta en Francia.



812

Sece1ox V.—Que este Congreso afirma el principio de un método uniforme
de inspeccidn para todos los productos destinados al I::nsparl;_é‘?ﬂ? u]trami#’ifﬁ
condicidn congelada y urge: T el i

a) Oue una baze uniforme de métodos sea establecida en todos los paises
productores, dehiendo aceptarse como finales, en todos los paises de consumo,
los certificados otorgados por los Gobiernos de los paises productores,

b) Clue la inspeccién de productos congelados a su llegada a los paises de
consumo, debe limitarse a la inspeccidn que sea necesaria para asegurar gue a
su llegada dichos productos estinen buen orden y en condiciones de ponerse
en el mercadao. i

¢} (Jue debe invitarse a los Geblernos de todos los paises interesados para
levar a cabo lo antes mencionado, prnmuviendn Ia legislacitn o modificando
la existente.

Seccriny VIL—EI IV Congreso Internacional del Frio desea poner de relieve
la conveniencia del libre canje de publicaciones entre las Naciones, asi como
también la difusién de informaciones sobre todas las cuestiones relacionadas
con la refrigeracion y el apoyo que presta a [a industria y bienestar social, reco-
mendando por lo tanto a los Gobiernos el envio gratuito de sus publicaciones
al Instituto Internacional.

RESOLUCION referente al derramamiento de aceites em alta mar y aguas fer-
meimales de lax Naciones maritimas, preparada por ol Sr. Sediey H. Fhomery,
secretario del Natiomal Coast Atipalution League, presemtada por el delegado
Mr. Nickolson v secundada por el temente coronel Dunlop Young.

For cuanio: la presencia de aceite y sus desperdicios en alta mar y en las
aguas territoriales de las naciones maritimas procedentes de los escapes de va-
pores a petréleo, como también instalaciones industriales en tierra ha dafado y
ha aminorado en una extensidn creciente los abastscimientos de pescado, ostras,
langostas y otros alimentos marinos, haciendo suirir a las provisiones mundiales
de alimentos, elevando el costo de la vida de las gentes y causando gran pérdi-
da linanciera a los intereses comerciales de la pesca, y

For cugnte:  Este mismo derramamiento de aceites en diversas zonas exten-
samente separadas, a los efectos del bafio ¥ pesca, ha hecho insalubre v des-
agradable, =i no imposible, el uso del océano y playas del mar, causando pérdi-
das a los hoteles de las playas y-otros sitios de reposa, ¥

FPor cuanto:  El aceite flotante en los puertos ha cubierto los pilotes y mue-
lles con una capa de alguitrdn, que en muchos de los principales puertos de los
Estados Unidos, ha causado grandes incendios, y

For cuantp:  Miles de aves silvestres han sido atrapadas en las aguas aceito-
sas, haciendo que sea imposible para ¢llas volar v alimentarse, causindoles su
muerle ¥ extincidn, y

For cwants: FEs completamente posible a los vapores e instalaciones indus-
triales impedir estas descargas aceitosas mediante el empleo de aparatos sepa-
radores a un pequedio costo ¥ ain mismo con una posible ganancia por la recu-
peracitn de los desperdicios, v

FPor ewante: Estos problemas han sido reconocidos por los Gobiernos de al-
gunas Naciones, habiendo el Gobierno de la Gran Bretafia votado legislacidn
prohibitiva v el Congreso de los Estados Unidos de América introducido pro-
yectos en este sentido, v

For cuants:  El Congreso de los Estados Unidos de América, ha instruido
a su Departamento de Estado para llamar a una Conferencia Internacional de
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las Naciones Maritimas del Mundo, para redactar y adoptar convenies_interna-
cionales prohibiendo la descarpga de aceite en alta mar;

For tanto, se resuelve:  Que este IV Congreso Internacional del Frio, por el
presente se declara a favor de ona legislacién nacionalen cada Nacidn Maritima,
prohibiendo la descarga de aceites en sus aguas territoriales coalquiera que sea
su procedencia, y recomienda |a adopcidn de convenios internacionales prohi-
biendo la descarga de aceites en alta mar, y ademds,

S resusive:  Oue se autorice al secretario para transmitir copias de esta
resolucién a los Departamentos de Marina y de pesca de las principales Nacio-
nes Maritimas del Muondo, y al Departamento de Estado de los Estados Unidos
de América, v ademiis,

Se resuedve;  Que se pida a cada deiegndn de este Congreso que interponga
su influencia en su respectivo pais en favor de la adopcidn de una conveniznte
itglslamﬁn reglamentaria v €n favor de la mds amplia cooperacién en su propio
pais con el Dcpﬁar‘tamcnto de Estado de [os Estados Unidos de América,
haciendo acto de presencia en la propuesta conferéncia internacional ¥ de ayuo-
dar a asegurar la adopeidn, y puesta en vigor de convenios internacionales ha-
ciendo ilegal el derramamiento de aceites en alta mar,

V CONGRESO INTERNACIONAL DEL FRIO. ROMA 1928

Segccdw [.—La I Seccidn (Comisién Kamerlingh (Onnes), después de una dis-
cusidn general y profunda, formula por unanimidad los siguentes votos:

I} Clue la cantidad que de acuerdo con las notacinnes actualmente en uso
en la Europa Central, se designa por la férmula | = U + V), sea en adelante para
eyitur confusiones e interpretaciones inexactas v de conformidad con la suges-
tidn Kamerlingh Onnes, denominada « Entalfias.

2} Ouese adopten disposiciones apropiadas y uniformes para las dos canti-
ilades que estin definidas por ecuaciones de formas iguales a las de las relacio-
nes que definen la energia interna y la entalfia, cantidades denominadas actual-
mente: la una, de swergia libre F, 0 potencial a volumen constante, y la otra, po-
femcial termodindmica o potencial a presidn comstarete, lo mismo que para el
producto T. 5., que interviene en la ecuacién de definicién de F,

i1 (eese adoplen notaciones apropiadas y uniformes para las diversas
funcioneés en uso en la termodinimica,

4) Qlue se adopte una definicién de la unidad de entropia, a la cual se le
dard el nombre de <Clausiuss.

51 Uoe un Clausius sea, por ejemplo, definido por el aumento de entropia
que sufre un coerpo cuando s= le suministra, por via reversible, una cantidad de
calur equivalente a la Caloria (gramo) a la temperatura constante de o® C.

i) Uue esta enidad, llevada a la Kilo-Caloria, s denomine con el nombre
de «Kilo-Clausiuss.

La Sub-Seccidn (Higiene), después de haber oido los diferentes informes so-
bre este tema, formula el voto siguiente:

Que la cuestidin de la refrigeracitin de los locales de toda clase (habitaciones,
locales industriales, cinematoprafos, teatros, ete.), sea objeto de un estudio pro-
fundo, desde ¢l punto de vista higiénico, por los Institutss competentes y por la
Comisidn tercera del Instituto Internacional del Frio.

Seccios I—La sepunda Seecifn, a propuesta del Sr, Barrier, comple-
tada por las de los sedores Plank, Colombi y Stradelli, formula los votos
siguientes:

1) Clue para asegurar la comunidad de lenguaje entre los especialistas del
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frio y para facilitar la comparacién de las indicaciones de los catilegos, ’{ﬁﬁ
ofertas hechas, Ia fuerza Nominal de los compresores Irigorifico® sea definida,
Pur ]D m:nulr Brbiiotecarde eterinana

Em los paises gue kayan adoptado y gue apliguen el sistema wmdtrico, en frigorias
o calorias, y para las temperaturas caracteristicas siguienteés:

A —Nerimen interior: |

a) Temperatura de evaporacién: — 107

b) Temperatura de condensacidn: + 25" C.

c) Temperatura de sub-enfriamiento (antes del robinete de regulaciénj:
—+ 15" L.

B.—Repomen exierior:

a) Temperatura del aire en la cdmara frfa: 0" (.

b} Temperatura de la salmoera; — 3% C.

€) Temperatura del agua: al entrar, + 10° C; a la salida, 4+ 20" C.

2) Clue para evitar toda discosi6n en materia de transacciones comerciales,
los constructores sean invitados a indicar en la especificacidn de las garantias
ofrecidas a sus clientes, ademis de la potencia sominad del compresor para las
temperaturas antes mencionadas, el poder frigorifico ¢fective de la instalacidn,
los resultados industriales a obtenerse en las condiciones fijadas para la explo-
tacidn y, por fltimo, si es posible:

a) El volumen engendrade en el compresor; v

bl El rendimiento yolumétrico de dicho compresor.

La Il Seccifn formula los siguientes votos:

1} A propuesta del Sr. Plank:

«Que el [nstituto [nternacional del Frio, tome las disposiciones necesarias
para establecer diagramas de Mollier para los agentes [rigorificos de peso mo-
lecalar elevado, utilizables en los compresores centrifugos, tales como el clo-
retileno.»

2l A propuesta del Sr. Colombi:

«Uue en las normas relativas a los ensayos de las miquinas frigorificas, a es-
tablecer por el Instituto Internacional del Frio, sean tenidas en cuenta, de la
manera mis adecuada, las necesidades relativas a los ensayos de instalacidn con
tubo-compresores,»

La Il Seccidn tormula el voto siguiente, a propuesta de los sefiores Plank v
Politzer:

«lis de desear que se establezca un diagrama termodindmico completo, para
el anhidrido carbénico, que comprenda la regidin de las temperaturas exlrema-
damente bajas hasta 80° €. y concerniente, no solamente al estado liquido, sino
también al estado sdlido del anhidrido carbdnico,s

La II Seccién formula el sipuiente voto, a propuesta del Sr. Barrier:

«Dpe la misma Comisién especial encargada del estudio de una unidad fri-
gorifica prictica, proceda a establecer un codigo uniforme para los ensayos de
las miquinas e instalaciones frigorificas, tomando como base las normas ya es-
tablecidas por el «Deutscher Kilte Vereins, el «American Institute of Refrige-
rations v la « Association Tchecoslovagque du Froids, todas anteriormente pu-
blicadas en el Bulletin des Renseigwements de I 1. I F.

La 1 Seceidn formula el voto siguiente, a propuesta del Sr, Barrier:

«Considerando los notables resultados, proporcionados por las experiencias
realizadas con tan buen éxito por ¢l Instituto de Tecnologia de Massachussets,
patrocinadas por la American Society of Refrigerating Engineers, a propdsito
de los medios de combatir y, si fuera posible, evitar la corrosifn en los tubos
de los evaporadores y los condensadores. s
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Formula el voto de que estos estudios se prosigan, sebre todo m%;é fia-
rente a los tubos de los condensadores, teniendo en cuenta el tipo de cond

ner en la mds amplia medida posible, el coeficiente de intercambio calorifico
maximo.

I'a [T Seccidn formula el voto siguiente, a propuesta del Sr. Barrier:

«Jue una Comisidn especial int da por un experto calificado por cada
uno de los paises adherentes al [, L. I, que sea miembro o no de la Comisiéa
Internacional nimero G, sea encargado de buscar una unidad frigorifica pricti-
ca, mis grande ¥ representativa €n el espiritu para la clientela comiin, que no es
ni cientifica ni técnica, que la caloria o frigoria que se utiliza en la actoalidad,

A propuesta de! Comité Snizo del Frio y del Sr. Barrier, la 1l Seccién foz-
mula el voto signiente:

«Due el L 1. F, designe una Comisién compuesta por [os especialistas mds
calificados de cada pais en que s= construyen moldes de hielo, Comisién que
estarfa encargada;

a) De fijar las dimensiones standard para dichos maoldes.

b} De fijar normas para Ia recepcidn de dtiles para moldes de hiela,

¢} De establecer las prescripciones que deben formularse ante el que ha de
explotarios, para un buen entretenimiento de los moldes.

d) De proponer una estandardizacién racional de Iz produccion de los pe-
neradores de hielo.»

Seceibs lIL—La I Seecibn deja constancia del siguiente voto, apoyado por
el Comité Suizo del Frio ¥ presentado por el Sr. Flans Giger, en la Conferencia
General del 1 I F., la cuoal, en su sesién del 11 de abril, la adopté y encargé al
director del 1. I F. de comunicarlo a la Seccidn:

<En el interés general de la industria del [rio, deben emprenderse investiga-
ciones prolijas:

1) Para demostrar que el frio, no solamente no tiene ningin efecto nocive
sobre las vitaminas, sino, por el contrario, conserva durante mis largo tiempo
}0’5 alimentos ricos en vitaminas y que estas son igualmente conservadas por el
rio.

2) Para determinir desde qué temperatura las vitaminas soportan desfavo-
rablemente la influencia del frio; este estudio deberia hacerse de preferencia
para los easos de la carne congelada.s

La Conferencia General del L. 1. F. decidié remitir este asunto, que ya ha
tido ohjeto de un voto parecide en 1920, a examen de las Conlerencias Inter-
nacionales nimeros 111 y VIL

La IIT Seecitn, a propuesta del Sr. L. Hawkins, formula el siguiente volo:

«En vista de que estd reconocido que uno de los factores mds importantes
para la conservacidn de las frutas, verduras v otros productos alimenticios en
buen v apetitoso estado, es la humedad de las cimaras [rigorificas..

Sabiendo que los datos definitivos en lo que concierne a los grados de hu-
medad relativa mis conveniente para el almacenaje de estos alimentos, no
rXisten,

El Congreso formula el voto de que las inyestigaciones sobre la relacidn
“itre el grado de humedad v el almacenaje de log productos alimenticios se
Prosigan hasta que se obtengan datos precizos sobre los grados de humedad
-:-"Jl';venie:ntes para el almacenaje de todos los productos alimenticios impor-
LEnies, ¥

A propuesta de los seiiores Modley v M. Cluentin, la Seccidn formula el
volo siguiente;

erga-
dor, la naturaleza de las aguas utilizadas en cada caso y la necesidad de mante-
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1. {(Se. Modiey). Conviene hacer coneeer al pablico la v:ﬁm n%ﬂ
dad,desde &l punto de vista quimico, de la conservacitn frigo de los
con cdscara sobre los otros procedimientos habituales de conservacidnyet-

2. (Sr. Quentin), ¥’ que el empleo del frio para la conservacién de Ins
hueves con ciscara les conserva todo su valor alimenticio ¥ que no hay razén
para que puedan inspirar un concepto desfavorable con respecto a su valor
comercial.

l.a Seccion I (Legislacidn), formula los siguientes votos, sobre el método
internacional para |a inspeccién de carnes frigorificadas:

El Congreso, considerando:

a) Que la adopeitn de un método intecnacional para la inspeccifn de las
carnes frigorificadas, tanto para los paises productores, como para los consomi-
dores, constituye una medida particularmente importante v deseable,

b) Que tal método no puede establecerse sin un acuerdo internacional pre-
vio, sobre el control del ganado y de la carne a frigorificar, respectivamente
antes y despufs del sacrificio.

¢} Uue especialmente los cinco puntos sipuientes, sefialados por la Diele-
gacitn de la Repiblica Argentina.

1. :Es posible, en el estado actual de la ciencia, modificar el criterio actual
relativo a la tuberculosis de las especies bovina y porcina, cuya carne conser-
vada por el [rio, es destinada al comercio internacional?

2. La misma pregunta a propdsito de s adenitis caseosa de la especie ovina

3. Adopcidn de un método uniforme para el examen triquinoscdpico de la
carnc de cerdo conservada por el frio v destinada a exportacidn.

4. Determinacidn de los caracteres necesarios para motivar el decomiso de
la carne, como consecuencia de un principlo de emaciacién muoscular.

5. LConvenienciz de adoptar certificados sanitarios uniformes, que deberfan
ger otorgados en los palses exportadores por funcionarios autorizados y acepta-
dos por los Gobiernos de los paises importadores.

Son de una importancia capital y deben ser objeto de una discusin mine-
ciosa,

Considerando, por otra parte, que el Instituto Internacional de Agricalturs
va a realizar el afio que viene una conferencia internacional llamada ede Ia car-
nes, formuola el volo sipuiente:

1. (lue el Instituto Internacional del Frio se ponga en relacidn inmediata
con el I, . F¥,, pidiéndole que inscriba la cuestién que va a ser debatida actual:
mente en su Asamblea General 2 realizar en el mes de pctobre préoximo,

2. Que los Gobiernos adheridos al L 1. F. sean invitados de la manera mas
insistente a enviar como delegadosa dicha conlerencia (fa cual dederd efectmarse,
a wmds tardar, ¢n 7929), 2 técnicos especialistas debidamente calificados, que
constituirin en esta conferencia una «Seceifn Especial de la Inspgccldm encar-
gada de examinar, desde el punto de vista técnico, ademds de los cinco puntos
especificados anteriormente, cualquier otro punto gue, eventualmente debiera
fpurar en las disposiciones de una Convencidn Internacional a intervenir ulte-
riormente entre los Estados, Dominios ¥ Colonias interesados,

Voto formulado a propoesta del Sr. Fascetti:

«{Jue a fin de establecer mejores reglamentaciones para la maduracidn de
los quesos de pasta blanda, se de un desarrollo mis amplio a Jas investipaciones
cientificas, llevadas sistémdticamente, que deben hacerse, por lo menos, sabre
los principales tipos de quesos de cada pais, que necesitan recurrir al empleo
del frio.

¥ que coanda no exista la posibilidad de llevar adelante en un solo Instito-
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to, hasta su terminacidn, ese género de investigaciones, se favorezca Ia@pahbn-yl'
racién entre los Institutos que, por su cardcter, dispongan de instalacioges apro- w
piadas a este fin. teca de Veterinariz

Y gue, ipualmente, cuando las condiciones lo permitan, los establecimientos
industriales sean directamente invitados a prestar, en |z circunstancia, su cola-
boracidn en el desarrollo y la solucidn de semejantes problemas.s

La [l Seccién, después de escuchar varios informes sobre la conservacidn
de las frutas v verdoras en cidmara fria:

Considerando gue las investigaciones sobre los productos vegetales someti-
dos a las condiciones de esta conservaciin son de una importancia prepon-
derante:

Formula el voto de que tales estudios sean proseguidos por las instituciones
competentes en los distintos paises.

La Sub-Seccifn sAlimentacifns de la Seccidn 111, a propuesta del delegado
del Uruguay, Sr. Rovira, a la cual el Sr. Barrier ha hecho un agregado, formula
el signiente voto:

«El V Congreso Internacional del Frio,

Reconociendo una vez mads, la importancia capital de la descongelacidn en
la industria y comercio de la carne congelada, toma nota de los informes some-
tidos al L. L F. ¥ encarga al mismo Instituto de continuar la averiguacién pedi-
da por el Uruguay en 1026, especialmente desde el punto de vista de las mejo-
red condiciones de temperatura y de higrometria y llevar al Congreso de Buenos
Aires, una documentacién mis completa ¥ mis extensa sobre Ja materia.»

Seccidy IV.—la Seccidn IV (Comisién de Ensefianza v Vulgarizacidn)
propone:

El Congreso, después de haber escuchado, por una parte, la conferencia
pronunciada por ¢l profesor dector W, H. Keesom sobre ¢l helio sélido y sus
doa fases Hauidas v, por otra parte, la exposicidén del Se. Barrier, director del
Instituto Internacional del Frio, sobre los trabajog efectuados en el Laboratorio
de Leiden,

Formula los siguientes votos:

1. f(Jue las instalaciones cryogénicas de Leiden, sean puestas en estado de
recibir un mayor mimero de investigaciones de cualguier rama de la fisica de
las bajas temperaturas:

2. Oue,; & este clecte, la Fundacidn del Institoto Internacional del Frio, des®
tinada al Laboratorio sea dotado de mayores recurses, que le permitan asegu-
rar esta colaboracion mis amplia de los sabios del mundo entero.

3. Uue, en consecuencia, s& hags un llamamiento urgente a los indusiriales
¥ agrupaciones industriales que se interesan especialmente en la ciencia y en'la
técnica del [rlo, para una contribucidn de cierta importancia de parte de ellos,
el beneficio de dicha fundacidn.

La IV Seccidn (Comisidn XII), formula el voto siguiente, a propuesta de los
sefiores Belmonte, Perfetti y de la Delegacidn {rancesa:

(tue el yoto del Congreso de Londres (1624) asi concebido:

«La Seccién 1V formula el deseo de que la Unién Internacional de los Fe-
rrocarriles, haga llevar a cabo, para todos les transportes por vegones isotermos
o frigorificos, el establecimiento de un sistema de reglamentaciones y de tarifas
uniformes, basado en los que actualments estdén en vigor en las compaiias de
ferrocarriles interesacdas.s

Sea mantenido en el sentido de que se de poder a la Unién Internacional
de los Ferrocarriles, para estudiar una reglamentacidén y una tarificacifn para
los transportes internacionales que sean, en lo posible, uniformes, sobre la base
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de las que estin actualmente en prictica en las diversas redes ferroviarias que
tienen una larga experiencia en fa materia, \ [

La Seccidn IV, a propuesta de M. Faralicq, formula el voto siguiente:.

sUue el mejor tipo de vagdn [rigorifico y de barco frigorifico, para el trans-
porte de frutas, legumbres v primicias de la estacion, por tierra ¥ por mar, sea
motivo de un estudio especial, por parte de todas las naciones, en vista del
proximo Congreso de (G320

La Seccidn IV formula el siguiente voto, a propuesta del Sr, Sigmann;

«ll Congreso, considerando los progresos realizados por un gran nimero de
paises en la construccion de varios tipes de vagones frigorificos v las conclusio-
nes concordantes que resultan de estos progresos desde el punto de vista de la
eficacia del aislamiento de las cajas de estos vagones:

I. Llama la atencidn de las empresas interesadas (constructores, explota-
dores y usufructuarios diversos), sobre el papel esencial que desempeiia el aisla-
miento en los vagones frigorificos, cualquiera que sean, por lo demds, los dispo-
sitivos adoptades para la refriperacin (o la calefaccién), de los productos trans-
portados, e] aislamiento debe ser considerado como un factor esencial de efica-
cacia, comn para los diversos tipos de vagones frigorificos,

2, Es de opinién que el estudio para la determinacidn de un tipo de cajas
de yagones, se realice, en lo que concierne al aislamiento, el minimo de efica-
cia deseable, en vista, robre todo, del desarrollo del trifico internacional a tra-
vés del continente europeo, es altamente deseable.

El Congreso toma nota de Ia interesante comunicacidin del Sr. Perfetti v,
considerando que la influencia que la iniciativa de los ferrocarriles del Estado
de Italia, relativa a la creacidn de las estaciones frigﬂri!'icns ambulantes, puede
tener sobre el desarrollo y la difusifn de los transportes frigorificos. »

Formula el voto:

«Jue los estudios ¥ las experiencias sean proséguidas y que sus resultados
se publiquen en el Boletiw de Informaciones Frigorificas.o

La Seccién IV formula el siguienle vaoto, a propuesta del ingeniero Bullo:

«El Congreso llama la atencién de todas las personas que se interesan por la
industria del frio, sobre la necesidad de estudiar y construir termdmetros mis
exactos, susceptibles de medir con las graduaciones minima ¥y mixima, la tem-
peratura interna de los cuerpos y garantizados por cada Estado en lo que se re-
tiére a la exactitud de su graduacion, s

RESQLEUCIONES tomadas por fa Conferencia General el 1L F, en sesidn del
rr de abril, en lo gue se refiere a la ensenanca del Frio:

a) Cursos regulares de la Ciencia del Frio, sobre sus efectos y sus aplica-
ciones pricticas a las bajas y muy bajas temperaturas, acompafiadas por traba-
jos e investigaciones de Laboratorio, serdn, desde el afio escolar 1028-1020, or-
ganizados bajo los auspicios v bajo el control del Instituto Internacional del
Frio, en el lLaboratorio Cryogénico de Leiden y dictados por los doctores
W, H. Keesom v W. |. de Haas, con directores de dicho Laboratorio, siguiendo
los programas decretados anualmente, de comiin acuerdo entre los pmfemresf
las autaridades de la Universidad de Leiden v lo oficina del Instituto.

b} Estos cursos y trabajos estarin subvencionados por la Fundacitn Kamer-
lingh Onnes, del [nstituto, ante el Laboratorio v podrin serlo eventualmente
por todes los Gobiernos, Asociaciones y Comités Nacionales del Frio, o par-
ticulares interesados en la ejecucin de ciertas investigaciones y estudios es-
peciales,
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VI CONGRESO INTERNACIONAL DEL FRIO, BUENOS AIRES 1932

Seccrtw | —Comeiside J.—Uue se proceda en los Laboratorios a reslizarestu>
dios detallados, seguidos de aplicaciones y de ensayos pricticos, con nueyvos
agentes frigorigenos, no nocivos, ni inflamables, destinados a ser vtilizados pre-
viamente en los aparatos de acondicionamiento del aire en los locales cerrados.

E! VI Congreso Internacional del Frio, acuerda se proceda lo mis pronto
posible:

1."  Amedir las propiedades téenicas de los.diversos sistemas binarios, otili-
zados como agentes Irigorigenos en las méquinas de absorci6n secas y periddicas,

2.9 A la determinacién de los coeficientes de viscosidad v de conductibi-
lidad técnica de los agentes frigorigenos en estado liquido y en estado gaseoso.

Que el Laboratorio bidgeno de Leide se instale de forma que pueda prose-
guir sus estudios conducentes a la obtencidn de temperaturas las més bajas po-
gibles y poder examinar en ella las propiedades de la materia y la naturaleza de
los fenémenos presentados por esta materia,

Que los Laboratorios del Frio dediquen una especial atencifin a estos
estudios:

I.” A la transmisién del calor en los condensadores en el caso de agentes
frigorigenos en ¢l estado liquido,

2.  Alatransmisidn de calor y resistencia de los refriperadores de aire, con
corriente de salmuera, provistos de anillos Rasching (v otros cuerpos de gran
superficie).

3. A la absorcidn de amoniaco en los absorbedores de corriente, con
tubos horizontales v verticales.

Seceitn IL—C ~misidn f1],—Considerando:

1., Oue el acondicionamiento, templanza o aclimatacién—e! nombre que
mis ge prefiera —del aire de los locales habitades, constituye una operacién o
gerie de operaciones mafurales, conducentes a asegurar el bienestar v el confort
de la habitacidn y, en particular, de los colonos, con el lin de retener a estos en
los paises de Ultramar v aumentar en las regiones durante las estaciones cilidas,
el rendimiento del trabajo manoal e intelectual,

2" Que estos aparatos y dispositivos son, actualmente, susceptibles de
aportar en todos los casos posibles, soluciones adecuadas y satisfactorias, entre
las cuales figouran, especialmente, en los casos de instalaciones combinadas de
calefaccitn y refriperacidn, instalaciones con frecuencia econdmicas, que con-
sisten en utilizar, hecho paradéjico en apariencia, la miquina Irigorifica como
medio de calefaccion.

Por lo tanto, propone los siguientes votos:

a) Que los poderes v la administracién piblica de una parte, las sociedades
privadas v aun las particulares, de otra parte, consideren, ante todo, el acondi-
cionamiento del aire de los locales habitados, cualguiera que sea su naturaleza,
su destino y sus dimensiones, principalmente en verano, y, sobre todo, en paises
cilidos y tropicales, como un problema social y econémico de la méxima im-
portancia y como una necesidad higi€énica y humanitaria, que merece, en pri-
mer término, retener su atencidn,

b} Que en las viviendas, locales, edificios existentes o por construir, donde
trabajen o simplemente sean habitados por personas, a los primeros como im-
posicién, a los segundos como prevision y en todos los casos, como una medida
lo mids amplia posible, se les dotard de instalaciones de acondicionamiento de
aire, tanto en la metrépoli como en las posesiones o protectorados de ultramar.

Complemento:



T
Que los estudios refativos a los principios fundamentales M{:ﬁ_ﬁdit&

miento de aire en los localés habitados, coalquiera que sea, deben-servactiva-
mente perseguidos, con el fin de formular con toda la seguridad posible; los ci-
tados principios en los diversos palses y primas ¥ bajo las diferentes latitudes.

Secctds IL—Comusion 1T,

I." a) (Jue sehapan sin retraso los estudios y ensayos relativos a los com-
presores rotativos, a los termocompresores y a las miquinas de absorcidn del tipo
seco, tanto enlas fibricas de constroccidn como en los Laboratorios e Institutos
de técnicos, de forma que permitan la redaceidn en plazo breve, de un cddigo
internacional citado en el pirralo siguiente.

b) El sroyecto de cédigo internacional en curso de estudio para los ensa-
yos de las miquinas e instalaciones frlgnrlﬁcaa. comprende también los compre-
sores rotativos y turhocompresores, las miquinas de absorcidn de diversos tipos,
coma también los refrigeradores mecdnicos y de hielo, proyecto que debe so-
Ejeh;ﬂ-e, lo mids pronto posible, al examen de los diversos grupos nacionales

el frio.

2% Debe someterse a estudio un cddigo de sepuridad internacional, ‘para
Ia prevencidn de accidentes en los aparatos e instalaciones frigorificas (fdbricas,
talleres, locales piblicos; navios, etc., y especialmente en los locales habitados)
y su aplicacion confiada, por la oficina centrai del Instituto, a an comité espe-
cial constitoido por delegados de los diversos paises v grupos adheridos al Ins-
tituto [nternacional del Frio,

Secestn HL.—Comsign 117,

Clue el Instituto Internacional del Frio colabore con los Gobiernos y Asocia-
ciones def [rin de los paises que poseen grandes centros de consumo de carnes
congeladas, con el fin de dar a conocer en estos centros, las mejo es condicio-
nes, en que la descongelacidn de las carnes puede efectuarse,

Llue loe trozos de carnes v otros alimentos rdpidamente congelados en pa-
quetes, provistos de marcas oficiales que permitan so identificacién y proceden-
tes de paises que ofrecen garantiss sanitarias absolutas, disfrutarin en el comer-
cio las mismas facilidades que pozan los productos tratados por el frio, segin
los métodos ardinarios.

a) Uue los métodos de congelacidn ripida, en vista de que no producen mo-
dificaciones_en las propiedades organolépticas de los productos alimenticios,
deben ser considerados como métodos de conservacién de estos alimentos
absoluta mente higitnicos,

b}  En los estudios efectuados con el fin de obtener métodos de congelacidn
ripida, destinados a la conservacidn de los productos allmenticios, deben ses
estimulados lo mds posible todos los paises.

Que todos los paises interesados en el comercio de frulas, procederdn a Ia
previa refrigeraciGn de las frutas en los sitios de recoleccién, medida reconoci
da como Gtil y ventajosa para la buena conservacidn de las frutas mediante [
refrigeraci6n, salvo, bien entendido, en Jos casos que estd indicada la congela-
cidn ripida; FlaEad

1. {Jue se emprendan estudios, investipaciunes y ensayos, con la congela:

de los productos alterables por medio de la salmuera y el hielo de C 0 3
descongelacidn sea tambifn activamente proseguida con el fin de poder
adoptar procedimientos susceptibles de gue estos alimentos conserven, durante
el mdximo de tiempo, su testura, su apariencia y coloracién naturales, esta de-
siderata se aplicarfa especialmente a la carne, al pescado, a las legumbres y 3
os rutoes, sobre todo de hueso.
2.° (Jue la congelacifn, por medio de salmuera o de otros procedimientos
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de diferentes especies de pescados, moluscos, crusticeos, en tierra o en m=
barcaciones, cortinuard siendo objeto de experiencias cuidadosamente segui-~
das: gue se proceda, en particular, al estudio de instalaciones de congelacion v
de consérvacién a bordo, tan simples y priclicas, que parmitan a las l%umpaﬂina
pesquerss prolongar v alargar distancias y eventualmente; la fabricacidn de sub
productos a bordo,

Secewti [IL-—Comiside 17171

Llue los dispositives v el equipamiento de las instalaciones de pre-relrigera-
cidn, tanto de las carnes como de las legumbres v de los frutos, serdin objeto
de una encuestz profunda en los diversos paises, con el fin de poder determi-
nar, de una forma peecisa, las mejores condiciones que deben observarse en la
edificacidn y organizacidn interior de semejantes establecimiontos.

Seccitn L —Comisicn LY,

{Jue se persigan los estudios y experiencias para el empleo posible de spelss
{en particular «gel de silices), de dcido carbénico sélido y de hielo de salmuera,
con ¢ fin de que tergan una utilizacién mis prictica ¥ sobre todo mds eco-
nimica.

Seccion TV, — Comuston XTT,

Due en los paises adheridos al Instituto Internacional del Frio, se constituvan
comités nacionales con el objeto de hacer estudios v experiencias acerca de los
siguientes ternas:

a) Perfeccionamiento gque preeisa aporiar a la construceion de vehiculos
destinados al transporte de los productos alterables tratados por el frio.

by Tltilizacién en estos wvehiculos del hielo seco, de una parte y del hielo
de salmuera, de otra combinado @ no con hielo corriente.

o) Aplicacidn al aire de los vagones de viajeros, por medio del frio produ-
cido por diversos procedimientos,

Es deseahle establecer directrices para la realizacidn de estos estudios en las
diferentes paises; ¢l cambio de los resultados obtenidos por los Comités Jocales,
es una idea fundamental, ¥ puede hagerse por intermedio del Instituto Interna-
cional del Frip.

Secoiton V.—Comizidn X7V,

1." a) Cluese regnan, lo mis pronto posible, ana asamblea especial los ex.
pertos calificados, para estudiar todas las medidas concernientes a una unifica-
cidn de log métodos de apreciacién, de inspeccién y recepcién de las carnes
Irigorificas,

Iy Uue la citada asamhblea, debe tambi#n redactar un certificado sfawdard,
para la carne frigorifica exportada,

2" (ue los paises adheridos al Instituto Internacional del Frio, se preccu
pen en establecer reglas uniformes para los andlisis de los productos frigorifica-
dos, como también para una clasiticacidn oficial de estos productos y que indi-
quen los Gltimos resultados obtenidos, considerando las temperaturas y el grado
de humedad, que aseguren la mejor conservacién de estos productos.

3." Considerando gque la creacidn de instituciones u organizaciones encar-
gadas de estadiar y vulgarizar, de una forma activa e ininterrumpida, las aplica-
ciones industriales del [rio, seria de una gran utilidad para todos los intereses
clentificos, técnicos y econémicos.

(Jue en los paises donde no existan estas organizaciones, o como las citadas,
5t proceda a su creacitn como una consecuencia prictica e inmediata del pre-
fente Cnngmur

Comisign X1,

Uu - el Instituto Internacional del Frio, organice la publicacidn regular de una

B

erinaria
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comunitacidn, acerca de los diversos sujetos, tanto cientificos ‘Gomo pricticos,
si interesan a lus circolos [rigoristas, -

Comision X VI,

(Jue los paises adheridos al Instituto Internacional del Frio, comunicarin pe-
riddicamente a la oficina central de dicho Instituto, informaciones precisas y
detallaias relativas a los «stoks» v a la produccidén de la carne frigorifica de las
diversas especies de animales de carniceria, informaciones que permitan esta.
blecer relaciones entre estos «<stokss o cifras de produccidn y el nimero de ha-
bitantes de los paises.

Notas clinicas

Un caso de tétanos curado con éter alcanforado
al 16 por 100 en inyeccion intravenosa

El dia 16 de noviembre de 1924, se persond en mi Clinica el vecino de ests
villa Gonzalo Cémez, para que [uera a su domieilio, diciéndome que tenia una
burra enferma.

En presencia de la enferma, pude apreciar que, efectivamente, se trataba de
una burra de seis afios, 1,28 metros de alzada, temperamento linfitico, y mal
estado de carnes, dedicada a las faenas agricolas,

Dicho semoviente habia estado el dia anterior en la cludad de Toro, que dista
de esta villa 38 kildmetros, y que en el camino puto  notar gue no caminaba
bien ¥ que al ponerla el pienso en la noche no lo habia comidp. Sin necesidad
de pedir mis datos y dados los sintomas observados, pude yer se trataba de un
caso tipico de tétanos generalizada (sintomas que no menciono por ser de todos
conocidos),

Al duefio le hice ver se trataba de un caso grave y que seria muy dificil su
curacidn, mixime que habia que tratarla con dosis crecidas de suero antjteti-
nico, cosa que no puse en prictica debido a la situacién econdémica del duefio
de la enferma, y en estos cases es donde hay que pensar en las férmulas econd
micas, a la vez que eficaces.

IYe momento pensé en las inyecciones de la solucion de sulfato de magnesiz,
el percloruro de hierro en enemas,; el hidrato de cloral, ete. Como el caso apre-
miaba, de momento dispuse el siguiente Lratamiento;

Sangria de un litro, purgante de bromhidrato de arecolina 2 centigramos.
alimentacitn, enemas de caldo de legumbres, inyecciones de 10 c. ¢ de solu-
cidn de sulfato de magnesia el 20 por 100; esto en la mafiana, en la tarde ens-
mas de percloruro de hierro al 2 por 100, asi seis dias; nada de mejoria; asi lax
cosas, consulto el tratrado Resumen de Veterinaria prdetico, del doctor Barceld
{que dicho sea de paso, no debe faltar en ninguna Biblioteca del veterinario
rurally ¥ veo que aconseja el alcohol alcanforado al 16 per 100, en inyeccin in-
travenosa de 8 ¢c. c.

Como esto no resultaba costoso, dispuse la primera dosis de 6 ¢ c.en ve?
de § que aconseja el Sr. Barceld (dada la talla del semoviente enfermo), asi en-
pecé el séptimo dia de enfermedad, una inyeceifn diaria y al catorce dia, sép-
timo de tratamiento, pude apreciar en la enferma movia algo las mandibulas,
hecho que se confirmd al aproximarla una hoja de verde gque masticd con dificul-
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tad; segui tres dias mis, con el tratamiento de alcohol alcanforade v ].amh:rﬁmm
de caldo de legumbres, y al diz siguiente comid el verde sin d:ﬁ-:ultaﬂ',*meju-
rando de dia en dia, aumentando la racifn alimenticia de salvados y verde, se
suspendieron [as inyecciones v enemas y la burra quedd completamente curada.
Como no se han dado més casos de tétanos en mi Clinica, donde poder
continuar dicho tratamiento, animo a los compafiercs para que ensayen dicho
tratamiento y den a conocer el resultade.
Macro Roomicrez
Inspector municipal veterintrio en Foentelapein (Zamora)

Avitaminosis B en una gallina

Una gallina muy ponedora disminuye la puesta hasta desaparecer del todo;
sucesivamente aparece diarrea lipera, disminucién del apetito y sintemas de
parilisis ma.n.ife_ntadm por dificultad en la marcha, torticolis e impesibilidad de
permanencia en la estacién. Preguntamos por el régimen alimenticio, dicién-
dones lo constituia salvado y maiz. Sospechamos una polineuritis por carencia
de la vitamina B, prescribiendo levadura de cerveza mesclada con el salvado y
que picotezse tomates entre las comidas.

Al poco tiempo ha mejorado su vitalidad, desapareciendo los trastornos
Nerviosos.

Rowegrro Roca Sover
Veterinario en Valencia

Noticias, consejos y recetas

IsrLuzxcis DE LAS MANIPULACIONES DE LA LECHE SOLRE EL SANOR DE LA MISMA.—
Es no pequefia, seglin nos informan los Sres. Tracy y Ruehe, en The Fournal of
Datry Scisice. S5i la pasteurnizacitn mejora el gusto de la leche, en la mayoria de
las ocasiones adquirird un cierto gusto @ cocida si la esterilizacidn se bhace por
mis de una hora & 142 grados F. La leche nu debe ponerse en contacto con su-
perficies de hierro, de cobre, ni de nikel Benedict, por la inflaencia perniciosa
sobre el gusto que toma aguélla, El gusto seboso estd Intimamente asociado al
contacto de dicho liquido con metales. El cristal y el metal Allegheny, prictica-
mente no produce malos efectos sobre su gusto.

Se presentan dos gustos cuando la leche ha estado expuesta a la luz del sol:
zeboso o quemado, En cambio, la luz difusa, es un factor importante en el des-
arrollo del gusto seboso de la leche, especialmente cuando &sta contiene, en al-
guna cantidad, sales de cobre.

La esterilizacifin por €l cloro en las granjas, ¥ en el equipo de las instalacio-
nes, debe ger limitado a todo aquello que no pueda ser destruido por tal medio
de desinfeceién, debiendo [avar todos los utensilios antes de emplearlos, con
dgua, hasta que desaparerca el gusto; pues de lo contrario se manifestard un
sabor confuso, como i fuera de medicina o suciedad.

Cuando la leche tiene olor y sabor a fenol, se intensifica por la presencia del
clorg, en forma de hipoclorito sédico.

-
L]



B2y

CAMIIOS DEL TIFO DE PLUMATE EN LOS CAPONES FOR LAS INVECCIONES DR LA
woNA sexvaL remeNiNg.—Mr. Greenwood y Me, Blyth, del Departamento de Ge-
nética en la Universidad de Edimburgo, dan algunos datos sobre dicho asunto
en The Veterinary Fowrnal, de los que entresacamos lo que sigue; Practicironse
inyecciones de estrina u hormona femenina, desde las cuarenta ¥ cinco sema-
nas de edad, durante dos meses, en periodos variables de 8,13, 2,3 y 6 dias, con
dosis, respectivamente, de 4,1, 5 ¥ I, ¥ 1,5 c. c.; y nimero de inyecciones dia-
rias, 2, 3, 1, 2 ¥ 3, inyectindose, por tanto, en total, 32 c. c. 10,5, 1, 3¥ g c.C,
giendo toda la estrina administrada en cada ave, de 43,5 €. ©. (0 645 wnidades
rata), en treinta y dos dias.

Sdbese (Henoit) que, en los capones, el cambio de pluma, es continuo, du-
rante todo el afio; pudiendo enconkrame creciendeo siempre algunas plumas, en
unas u otras partes del cuerpo; y en ellas, precisamente, son en las que se nota-
ron primern los cambios. '

No se presentaban, al fin de Ja inyecciGn, la misma estructura ni color que
en condiciones normales, en las plumas de la esclavina y hombros, En vez de
rojags y orladas, v con un pequefio triingulo negro, justamente sobre la parle
basal, inferiormente, exhibiendo el apex redondeado y obtuso, hahiendo desapa.
recido el filete rojo, a excepcitn de una pequefia drea lateral, poco mds o me-
nos, & la mitad de |a longitud de la barba de Ia pluma. La parte no orlada de
é¢sta, era completamente negra, o mostraba algunos jispeados rojos en la region
apical. Las plumas que se habian desarrollado después de las inyecciones, no
presentaban los mismos cambios; pero en el caso de aparecer un ligero orlado,
tenia lugar cerca del apex de la pluma, el coal tendia otra ver a ser mds puntia-
gudo. Las desarrolladas mis tacde, retornaban al tipo normal.

Las plumas del dordo tendian igunalmente a seguir el mismo tipo de modifi-
caciones. En las que habian empezado a desarrollarse normalmente, con el ex-
tremo finamente lanceoladn, presentaban una sibila dilatacidn, a expensas de la
oria, ¥ el pigmento negro se extendia mucho mas, distalmente, que en log paso
normales. Las influenciadasdesde el principio por la hormona, aparecian mucho
mis cortas que usualmente. Este efecto, visto en las plumas de la esclavina,
producido por la aparicidn de una franja mis profunda a varios niveles de las
barbas de aquéllas, se percibian también, en algunas del dorso y euello, donde
ge presentaban cambios andlogos. Esto es, probablemente; atribuido al hecho
de que ocarrfa un lapso de seis dias; entre la primers y la eegunda serie de in-
vecciones. No hubo cambio alguno en las plumas de la pechuga, [as cuales eran
negras v de lipo redondeado como en estado normal,

Las modificaciones de las plumas disefadas anteriormente no coincidian con
los resultados de otros investigadores (Juhn y otros, Freud y otros), los cuales
encontraron que Jos cambios de plumaje, preducidos en el capdn o en el macho
consistian en una completa metamdriosis hacia el tipp hembra de plumaje: re-
dondo, de plumas redondas, no orladas, teniendo color salmén en el pecho, con
rayas de negro en el dorso y alas.

[ un trabajo anterior {Greenwood y Blvth), sobre la relacidn entre Ja go-
nada y €l tiroides, y la caracteristica del plumaje en una Brown Leghorn, se han
sacado ciertas conclusiones qgue estin relacionadas directamente con los presen-
tes datos. Se ha averiguado que en ¢l hipotiroidismo habia dna disminucién en
la cantidad de melanina, y un aumento coincidente de pigmento rojo en las plu-
mas, y del orlado, debido a la falta de formacidn en las barhillas: El hipertirai-
dismo produjo el efecto contrario. En el primer caso, el patrdn caracteristico
hembra, tiende a desaparecer, mientras en el segundo, no muestra pricticamen-
te modificacidn alpuna. De donde se concluyé que mientras el tipico plumaje
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del macho se desarrollaba indepeadientemente de los testes, depen iendo su
color ¥ estructura de un cierto grado de funcionamiento del tiroides, e em-

bra, ambos, gonada y tiroides juegan su papel; el primero estimula al Hilfiméa”

un grado més alto de actividad que la caracteristica en el macho o capfn, y
asi cansa un efecto hipertiroideo sobre las plumas, Al mismo tiempo, ello modi-
fica este efecto obrando directamente sobre las plumas vy restringiendo el depé-
sito de melanina,

El cuadro presentade en el presente estudio de las modificaciones de las
plumas, es precisamente el que podria esperarse en un caso de simple hiper-
tiroidismo, No obstante, desde el momento en que Juhn y otros han obtenido
un completo. plumaje femenino por la inyeccidn de hormona sexual femenina,
la cuestidn ha dilucidar es la de gi éste debe ser considerado como un estadio
intermediario en el proceso de la completa feminizacifin de las plumas. El hecho
de que en este experimento, la cantidad total de estrina inyectada y el periodo
en el cual las inyecciones continuaron eran, respectivamente, menor y mdés
grande que las empleadas por los investigadores americanos, pueden constituir
una explicacidn razonable de la divergencia en los resultados v una razdén en pro
de nuestra hipitesis—dicen los autores—siendo la explicacidn propuesta, la de
fue la cantidad de estrina inyectada éra solamente [a suficiente para determinar
uno de los efectos oviricos sefialados arriba, especialmente el estimiulo del tiroi-
des; en tanto, las mayores dosis, dadas por otros investigadores, eran capaces
de dar logar a ambos efectos, y asi producic el muy tipico plumaje feme-
nino.— M, €,

Ll " -

Facrorix v rorros,—Se va a abrir eén Indiandpolis—dice Lroe Stock Fowr-
naf—una factorfa de pollos para asados, en la que se producirdn 1,250,000
EJGHL‘IS anualmente,

Las pRIMERAS IMPORTACIONES Dy Camarios BN Estapos Usmpos—Il.os primerps:

caballos imporlados a América, {ueron levados por Coldn, en sa sepundo viaje,
en 1403, Treinta aflos mas tarde, s& desembarcaron en Florida 42 caballos; pero
murieron todos inmediatamente después de liegar. De Soto, que hizo la expe-
dicifin al Nuevo Mundo en 1540, dejé en pos de si, clerto nimero de caballos
espafioles de raza selecta, al verss obligado a salir, después de la conquista de
Louisizna. Considérase este stock, comp &l que ha gervido de fundamento, en
Ia Tormacion del caballo salvaje de los Estados Unidos del S. E. En 1604, an
inmigrante llevd a Acadia otro determinado nfimero de los gque ¢l pony cana-
iienge, se considera como descendiente, Los caballos de Flandes, fueron impor-
tados a New York, en 1623, Eetos datos copiamon de Live Stock Fournal.

L
o

ExvemwenTos senne Ly cASTRACIGN X el sonveco.—E| objeto de los anterio-
res, era demostrar comparativamente los beneficios obtenidos en los ovinos,
castrando con el emaculatomo o fbreeps europeo parn castracidn Burdizzo, en
relacién con la operaciGn hecha con bistori,

Los resultados obtenidos indican, que no hay ventajas de uno sobre otro.

Un hecho, sin embargo, no debe pasarse por alto, y es, el de los menores
peligros de tétanos; siguiendo el método de la emasculacidn,

terinaria
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Esto es lo que en sintesis se expresa en el Awnal Repovt from &t the Agrici-

tural Experiment Station, The Untversity of Tennessee, Knovville,

&
- .

PrOMLEMAS VETERINARIOS KX LAS GRA NJAS DB ANIMALES DESTINADOS A PELETERIA,—
Sobre tan sugestivo titulo, presenté Mr. Shinllinger un trabajo, en la LXVII
Asamblea anual, celebrada por la dAmerfean Veterinary Medical Association, en
Los Angeles (California),

Comienza el autor mostrando la oportunidad que tienen los charlatanes, para
tratar de imponerse como especialistas en esta nueva industda, en estado de
formacién, teniendo ancha puerta abierta, para comerciar, tanto en el aspecto
de los servicios que prestan como de los productos que venden, en detrimento
de la industria mencionada e incidentalmente también de la profesifn wete-
rinaria.

Hay que tener en cuenta, que durante el afio 1030, se han vendide en pu-
blica subasta, en Estados Unidos, mids de 100,000 zorras plateadas: muchag pie-
les embarcadas para Europa y muchos mds animales vivos, de Estados Unidos v
Canad4, a otros paises, para la reproduccidn; estimindose en Norteamérica el
nimero de criadores en unos 10.000, que han invertido en el stock y su insta-
lacidn més de 30 millones de délares,

Uno de los grandes errores, tanto ertre los granjercs, como enire algunos
veterinarios, es considerar que las zorras plateadas v los perros, se encuentran
muy estrechamente relacionados, por lo que se refiere al punto de vista de los
parasitos, enfermedades en general v tratamientos para ambos; siendo asf, que
se trata de diferentes géneros de mamiferos y de que si bien existen alpunas
enfermedades comunes a los des, en general son muy diferentes,

Hay que fijar la atencidn, er primer término, en la fipiewe y medidas samni-
farias.

La naturaleza salvaje de la mayor parte de los animales destinados a la pro-
duccién de pieles, y sus tendencias a trepar, hacen necesaria la canstruccidn de
sflidas y spropiidas instalaciones para conservarlos en estado de cautividad, no
pudiéndose, por dicha causa, trasladarlos de sitio, cuando se han llegado a in-
fectar, como sucede con los gallineros, porquerizas v perreras, He aqui el pro
blema de mis importancia, no solamente por el inconyeniente de mover agué-
llag, sino por el hecho de que el cambio del estado salvaje al doméstico, Heva
consigo una mayor susceptibilidad para las infecciones. FPor lo que se escogerd
el sitio con miras a la instalacidn, de tal modo que se conserven en las mds per-
factas condiciones de salubridad,

Es necesario un buen drepaje del terreno, el que serd arenoso o de grava,
ficilmente desecable, siendo una buena prictica la de cavar periGdicamente la
tierra algunas pulgadas, renovéndola con tierra no contaminada. No deber efec-
tuaree el drenaje de una a otra sahueda; ¥ si ge deja un espacio de algunos pies
entre una y otra, se aminorard el peligro de infecoifn, Es absolutamente preciso
que estén separadas, de modo que no puedan los animales llegar con las ufias a
otro corral, a través de Jas mallas de la red metilica; pues en tal caso, pueden
producirse aquéllos heridas graves y aun fracturas., También el veterinario dara
las pportunas instrocciones para la construccidu de apropiadas zorreras y sus
compartimientos, construidos de modo que sea facil la limpieza; de dobles pa-
redes y €on un espacio muerto, para el mantenimiento en una temperatura uni-
forme de los jovenes zorros, Se prevendrd toda corriente de aire y de humedad,
especialmente cuando estdn los animales jovenes en ellos. Los compartimientos
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para los visones deben estar libres de toda corriente, ser secos y, en ﬁl en con-

diciones salubres, Tanto desde el punto de vista de la limpieza, r;o.mo e~

némice, las E-D!'IEJE!‘EE se construirdn con estas miras,

Uno de Yoz vicios de los animales productores de pieles, es el de sacar la
madre al hijl:n.l de la zahurda al cerral, Tal hidbito, en la mayoria de las ocasio-
nes, &8 de naturaleza desconocida, persistiendo a intervalos, o continzamente,
hasta que la progenie muere por traumatismes, o por la inclemencia del medio,
o por los mismos padres irritados, o por las corrientes de aire o la humedad.
{(Jtras veces se debe a circunstancias independientes de las anterioreg, tales como
las méquinas que producen mucha trepidacitn, los vehiculos, aeroplanos u otros
animales que son motivo de excitacién. En algunas ocasiones, una dieta defi.
ciente hace que las madres maten a sus hijos.

Como no puedan precisarse las causas mencionadas, ni tampoco obviada
dicha mala costumbre, serd aconsejable disponer de la madre, dejando su lugar
a animales de resultados més prometedores. En algunas granjes, en las gue ocu-
rre el citado vicio, suélense construir dos compartimientos en vez de uno, Asi
podrid llevarse la madre al hijo de uno a otro sin serio peligro,

Entre las enfermedader ocupan el primer lugar las infecciones septicémicas y
piémicas, por lo que deberd extremar el veterinario los mayores cuidados en
toda solucidn de continuidad, por pequeda que sea,

En cuanto a las afecciones nerviosas, la mayor parte son secundarias, como
resultado de métodos erréneos de alimentacidn, Latinica que directamente
alecta tal sistema, es la encefalitis. Es tanta la actividad del sistema nervioso en
la mayor parte de los animales destinados a la peleteria, que responde a las
menores irregularidades de se funcienalismo.

Los ectopardsitos, sus efectos, y los parasiticidas empleados para las afeccio-
nes correspondientes en las zorras, son casi los mismos que en los pequefios
animales. La sarna del oido es comiin en las zorras como an los conejos, siendo
las medidas de control relativamente simples.

Son afectadas frecuentemente las zorras con los vermes pulmonaies, ocasio-
nando grandes dafios a los huéspedes; no siendo de valor apreciable el trata-
mientu.g;’ueden quitarge, cuando asientan en la triguea, con cepillos especiales
0 escobillones; aunque falla, si desconociéndose la anatomia v fisiologia de la
regidn, por el lego en la materia, no es practicada la operacidn por veterinarios,
los cuales, por otra parte, debidamente instruidos, pueden prevenir las infesta-
ciones, La construccidn de los suelos de red metdlica son esenciales en el con-
trol de la coccidiosis.

Los problemas de los vermes ganchudos y de los asciridos en las zormas, no
gon distintos de los que se presentan en los perros; siendo imposible mantener
un rancho completamente libre de parisitos, cuando han entrado en el mismo.
Predomina de tal modo la infestacifin en la mayor parte de las granjas, que es
Irecyente la prictica de tratar con parzsiticidas a intervalos de dos semanas los
Z0orros jovenes, en los dos o tres primeros meses de su vida.

Poco importante ha sido en el pasado afio, la invasion de ufermedades infec-
focomtagiosas, por lo que se refiere a las zorras. Se ha demostrado definitiva-
mente que la encefalitis en la zorra y el moguillo en los perros, son causados
por diferentes virus, presentan variados sintomas de mayor o menor g‘rwednd.
cuando se hagen ensayos sobre la transmision de onas a otras especies; pero son
evidentemente distintos, por lo que se refiere a su naturaleza, en los animales
respectivos. Todavia, los productos bioldgicos para prevenir la encefalitis de Ja
zorra, no tienen valor, para que su empled pueda ser genemalizado; lo que no
ocurre, en cambio, con las Infecciones paratifoides gque, presentindose espo-
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ridicamente en sitios muy distanciados, en el pais, unos de “lruuﬂﬂtn~"li5
tarse usando la vacuna antdgena. Biblioteca de Veterinar

Otras enfermedades, hasta shora no descritas, han aparecido, recientemente,
en los Estados centrales v del Oeste. En muchos casos ofrece dificultades 2] de-
terminar con seguridad, si las anormalidades son causadas por microorganismos
infecciosos definidos, o si son el resultado de infectaciones, raciones inapropia-
das, nutricién deficiente o circunstancias no higiénico mesoldgicas penerales.
Cuando se trate de establecer ¢l diagndstic de una enfermedad en una granja
de animales destinados a peleterfa, debe inquirirse, en primer lugar, siesla
chusa una enfermedad de la nutricidn.

Un error encontrado en las mencionadas granjas, es el que se refiere a la
muiricion: es por la deficiencia existente de materias minerales y vitaminas. En
el caso de los carnivoros, la racién serd a base de més de un 30 por 100 de
carne cruda y triturada, Pricticamente, pueden utilizarse todas las partes de la
res para la alimentacidn, La carne, triturada antes, se mezclard con hueso fresco
en polvc, el cual constituicd el conjunto-de los dos elementos esenciales—el
calcio y el fésforo—para el adecuado crecimiento de los cachorros, Los tejidos
glandulares de los animales sacrificados para la alimentacién, son ricos en cier-
tas vitaminas, debi€éndose siempre utilizar en la dista, Una cantidad grande de
grasa—carne de puerco—no es de recomendar para las zorras y visones Utili-
zanse mucho como alimentos los polluelos ¥ los despojos de los mismos; sir-
viendo como sustitutivos los peces y sus productos, los que por otea parte pare-
cen preferic las zorras groles y visones mis que-las plateadas.

En comclusicn puede decirse, que existen una serie de factores nuevos y des-
conocidos en la explotacidn de una granja de animales destinados a la produc-
citn de pieles, existiendo una gran variedad de produoctos, ya para la alimenta-
citin de log mismos, como para la curaciton en caso de enlermedad; entre los que
existen una proporeifn grandemente asombrosa de substancias inttiles o perin-
diciales. Pricticamente todos son perniciosos, porque constituyen un falso juicio
formado sobre la pretendida proteccidén contra las pérdidas, quedando excluido
su emplec desde el punto de vista cientifico,

Siendo las reglas fundamentalmente las mismas paia el tratamiento de los
animales destinados a la industela peletera; que para los domésticos en peneral,
las caracteristicas de los primeros re?uleren ciertas modificaciones en los méto-
dos a seguir, dependientes de las enfermedades de que se traten, de la manera
de responder las drogas, de los procedimientos de sujecidn y del medio, Debe
recordarse que los sintomas concernientes a la temperatura, pulso y respiracidn,
pueden conducir a error, 2l compararlos con los del tipo usual de la clinica ve-
lerinaria corriente.

Desgraciadamente en muchos casos, los precios que alcanzan las pieles en el
mercado no corresponden al trabajo realizado en la explotacidn de los animales
que [as han producido; pero es de esperar, que con la valiosa ayuda del veteri-
mario, aumentard ¢l valor de las pieles; alcanzando, por tanto, mas altos precics.
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Trabajos traducidos

Biblioteca de V

Metode for hydrogenton determination de butter

(Método para la determinacién del i6n hidrégeno
en la manteca)

-

Dleade hace mucha tiempo, se ha reconocido, como factor de gran impor-
tancia Ia acidez, desde el punto de vista de sy influeneia, sobre la conservacisn
de la buena calidad de la manteca.

Una fase del problema de la manufactura de la manteca salada y la buena
conservacion de la ealidad—evitacidn del desarrollo del gusto a pescado vy otros
relacionados con él-—estd en intims conexidn con la acider de la crema, al tiem-
po de batirla ¥ consiguientemente con la acidez de la manteca, Variaciones anor-
males inexplicables v en ejemplos aislados de manteca almacenada, han dado
lugar a sospechas, por lo que se refiere a la adecuada determinacién de la aci-
det, por los métodos de titulacidn. Puede concebirse que la verdadera acidez,
segiin se ha determinado por la concentracidn del i6n hidrégeno, suministra un
recutso de més garantia, para saber a qué grado resistird la. manteca sin safric
deterioro. y

La solucion de este problema, mediante el coptrol de Ip crema por el i6n
hidrégeno, al tiempo de batirla, es cuestién a resolver en el future. El trabajo
aqui reportado, se refiere a la concentracidn del i6n hidrégeno de la manteca y
sugiere la posibilidad de encontrar una prusba que indigue, si la manteca resis-
tirda conservdandola eén [rio. Estudios preliminares y observaciones hechas por los
autores, confirmaron de una manera general sy primera creencia, de que existe
una relacidn entre el pH de la manteca y la conservacidn de su calidad, Los
resultados de nuestros estudios sobre este asuntv, aparecerin en un trabajo pos-
terior, El presente se reduce a la presentacién de los métodos para determinar
la eoncentracidn del ién hidrdgeno de la manteca, obtenidos gracias a los nu-
merosos experimentos realizados, El establecimiento de los mismos, es la con-
stcuencia del estudio sobre las particularidades de la manteca y las necesarias
modificaciones y precauciones para asegurar, mediante comparaciones, los me-
jores resultados.

Ehscrsion. ne LA LITERATERA

Aparte del trabajo de Parfitt (1}, de Haglund, Platon, Waller y Soderberg {2)
y de Lundstedt {3), la literatera no contiene referencias respecto a las determi-
naciones del ién hidrogeno de la manteca y a la relacién de la concentracidn
de misma, con la conservacion de la calidad de aquéila,

Parfitt compard el valor pH de la manteca, antes y después del almacenaje.
Su método consistia en la fusién de la manteca a 45°C., haciendo una dizolucidn
de 1 por 100 y comparando 2 ¢ ¢. de tal disolucién en la pequefia cubsta. La
Motte {4), con indicadores del mismo nombre. Hemos ensayado cuidadosa v
extensamente el método vsado por Parfitt v también el colorimétrico recomen-
dado por Sharp y Mc Inerney (5), para la leche. Hemos empleado dizolucioues
de Taft,tas,lalo,Ia20y!lasjo,de suero de manteca v de la manteca
misma, utilizando los siguientes indicadores: bromo-cresol-pirpura, bromo ti-
mal agul, roj= de metilo, rojo de fenol, cloro-fenol rojo ¥ bromo-cresol-verde.

B
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Como se dird mds tarde, ni la manteca ni el suero de la misma, p&&n diluirse
en agua, ni afectar la lectura del pH. No podemos decir aun, si es posible-usar
un factor para la manteca, como fué sugerido por Sharp y Mc Inerney, para la
leche. Nuestros resultados muestran marcadas irregularidades, causadas por tales
diluciones en los tipos de manteca. Igualmente, la manera de obrar de los indi-
cadores, va acompaifiada de muy inconstantes resultados. Nuestras investigacio-
nes, respecto al métado colorimétrico, estin basadas sobre cuidadosas compa-
raciones entre lecturas colorimétricas, determinaciones electrométricas, vsando
los eléctrodos quinhidrona y hidrdgeno.

Reconocemos las distintas ventajas del método coloriméirico, desde el pun-
to de vista de la simplicidad de aparato y procedimiento y de la economia del
mismo y de las muestras de manteca. Sin embargo, nuestro trabajo demuestra
que no €5 un método que ofrece garantia, para la determinacién del pH de la
manteca, Esperamos demostrar de un manera concluyente en otro trabajo, si el
método colorimétrico puede aplicarse a la misma.

Haglund, Platon, Waller v Soderberg, estudiaron la relacién entre la con-
centracién del ién hidrégeno v la conservacidn de la calidad de la manteca, Sus
determinaciones del pH fueron hethas por el método dela quinhidrona, pero
carecemos de detalles sobre e] mismo.

Lundstedt compard el electrodo hidrigeno con el electrodo quinhidrona,
en varios productos lecheros. Este trabajo vino a nuestro conocimiento, después
de tener el presente dispuesto para su publicacion. Sus resultados muestran es-
trecha relacifn enire los métodos del electrodo quinhidrona y del hidrigeno.
Dicho autor no encontrd diferencia entre el pH de las porciones diluidas y no
diluidas, de la leche de manteca, cultivo de manteca y crema y llegd a la con-
clusibn, de que estas pequefias diluciones no afectaban a los potenciales medi-
das. Esto, en cierto modo, difiera de nuestroz resultados y loz de otros investi-
giadores, Como consecuencia de sus comparaciones, respecto al pH de la man-
teca, en los electrodos quinhidrona e hidrégeno, sacd la conclusidn de que apa-
rentemente no ejercian efectos, ni las sales ni la proteina.

Factones OUE COMPLICAN LA PREPARACION DE LA MUESTRA DE MANTECA

Se usan varios métodos de preparacidn de los productos cuando se va a deter-
minar el pl. Siempre que sea factible, se preferiri el material en un estado pri-
mitivo, La peculiar fabricacién de la manteca, no permite, sin embargo, operar
sobre la manteca entera no translormada, como ocurre con otros prodoctos le-
cheros, tales como la leche, erema, queso, helado, leche condensada, ele. La grasa
de la manteca, comprendiendo mis de on 80 por 100 de la compaosiciGn de la
misma, no es un electrolito; oponiéndose, por tanto, a establecer conexidn entre
los electrodos,

La preparacién de la manteca, por consiguiente, llega a ser de fundamental
importancia. El método para ello, seri tal, que evile la alteracién del pH de
aguélla, en cuanto sea posible; debiendo ser la muestra de volumen adecuado ¥
representativa del material que se ha de examinar,

En los productos lecheros los cambios de reaccién son tan ripidos, que el
elemento tiempo puede llegar a ser muy importante. Este es un factor, con res-
pecto de la manteca, ya que hay que fundirla. La determinacidn electrométrica
del pH, directamente sobre ésta, sin disolucién o eliminacién de la grasa, no es
factible. Lo cual fué establecido de una manera concluyente, mediante experi-
mentos. No podian obtenerse lecturas sobre la manteca, a menos de estar sepa-
rada del suero. Estas investigaciones fueron confirmadas posteriormente, usando
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el método descrito por Watson (6), satisfactorio para el queso. En éste proce-
dimiento se mezclan juntamente una pequefia cantidad de queso y da cantidad.
requerida de polvo de quinhidrona, para formar una pasta que ze pone en un
tubo, que contiene el electrodo metdlico. El mismo método empleado con la
manteca no did lecturas, de ningiin modo; sugiriendo la idea de que en la pasta
de manteca y quinhidrona, la grasa constituye la fase continua. Sin embargo,
si se separa la grasa establécese un contacto por la porcidn del suero en el fondo
y se obtiene la lectura. Este método, no obstante, no es satisfactorio, porque se
ensucia el electrodo con la grasa y por la dificultad de conseguir una mezcla
conveniente del polvo de quinhidrona con el suere. Asociado el polvo de guin-
hidrona @ tan grande cantidad de grasa, estd separado del suero, donde es ne-
cegarip, para la correcta determinacidn del pH,

Por no ser la grasa un electrolito su eliminacidn probable no influye de
modo alpuno en el valor actoal del pH de Ia manteca. La grasa puede conside-
rarse coma una sobstancia inerte extrafia; la preseneia o ausencia, de la cual no
tiene transcendencia en los resultados de la determinacidn del pH de la manteca.
En otras palabraz, el pl de la manteca es, en suma, el pH del suero de la
manteca.

Al llegar a eslas deducciones, estamos informados de una posible liberacidn
dcida grasosa, resultante de la descomposicidn parcial de la grasa, Sin embargo,
log dcidos grasos solubles en el apgua, que parecerian ser ¢l Gnico grupo de los
mismos, capaces de afectar las lecturas del pH, llegarian a formar parte del
suero (cuando la manteca se funde), v, por consiguiente, de su reaccidn.

ApamaTO PARA LA DETERMINACION EL!CI‘H.DH.ETE‘[-CA neL #H

El aparato wsado en el presente procedimiento consta, esencialmente, de
dos partes: el aparato registrador del voltaje y el grupo electrodo. Un potencid-
metro, tipo K, Leeds y Northrap (7), un galvandmetro sensible a los rayos lumi-
nosos'y una bateria colectora de dos voltios, con un par tipo Weston, prepa-
rado para la ficil standardizacién del voltaje de la bateria colectora, constituyen
la instalacién para registrar los mds pequefios voltajes obtenidos. El par tipo
estaba calibrado por el Burd de standards ¥y no sufrié cambio alpuno en el vol-
taje durante un periodo de cinco afios,

El grupo clectrodo se compone de tres partes; los dos electrodos v el reci-
piente conteniendo el liquido que ge examina, Uno de los electrodos es el calo-
melano y el otro es hidrigeno o algin otro usado en su lugar.

El tipo exacto del electrodo calomelano, no es tan esencial. Debe estar en
relacidén con un depdsito, para el frecuente abastecimiento de una solucién de
KC), tan fresca como sea posible. Es precizo utilizar, solamente en la prepara-
cidn, productos quimicamente puros. Nuestra experiencia ha demostrado que
pueden resultar errores del pl-ll tales como 0,3 & 0,4, empleando prodoctos ¥
electrodos que no sean de una pureza extremada. Deberin emplearse, sobre
poco més o menos, una onza de cloruro mercurioso electrolitico ¥ ocho onzas’(1
de mercurio redestilado; como los preparados por los Laboratorios Epply,
Newport R. I. Teniendo extremado cuidado en su preparacién, el electrodo calo-
melano darard casi indefinidamente; no necesitando renovarse,

El electrodo calomelano saturado de K Cl, parece ser el mids conveniente;
aunque nosotros también usamos el electrodo Nf,, K Cl. Ladinica desventaja en
el uso de Ia solucidn saturada K Cl, #s su tendencia a escurrirse por los conec-

it} © sen, 28 gr. 35 v 226 gr, 88 (V. oel T).
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tores de goma, hasta llegar al conector de‘la sal puente, Tal escape; piede ﬁg
mente prevenirse aplicando una delgada capa de vaselina sobre |08 conectores”
de goma y alrededor de la parte superior del primero ¢ inmediatamente por
encima de fa solucin K Cl,

Para evitar la cristalizacidn del K Cl, en ¢l par calomelano y en el recipiente
del K Cl, la temperatora del aire alrededor, no debe descender a menus de 20" C,
Para lacilitar un severo control de la temperatura del aire, log autores ponen su
aparato idn hidrdgeno en un gabinete de tamado adecuado; pudiendo mantener
la temperatora del mismo entre unos 20 y 27" C., empleando dos caloriferos
nicromos, «3un Howls, en series,

Sirve admirablemente para la solucin que ha de ser enzavada, una pegueds
copa de andlisis.

Deberd mantenerse la temperatura de la solucién gque se ensaya, & la pre-
cisamente deseada; porgue atun lag menores Auoctouaciones de la misma, alectan
marcadamente a la lectura del yoltaje. Los sutores prepararon un sencillo reci-
pieole con agua controlada termostiticamente, en el que se sumergia el vaso
gue contenia fa solucidn que habia de ensayarse. Un tubo en U7 lleno con 1,59,
de agar en solucion saturada de K Cl, establecia la relacién entre el puente
galino v la vopa de andlisis con la solucidn gue habia de ensayar. Estos tubos
en U deben mantenerse sumergidos en ‘solucidn satorada de K Cl, cuando no se
usen. Poeden emplearse repetidamente, sin cambio alguno notable en la con-
ductibilidad. La opacidad producida por la mezela quinhidrona sobre el extre-
mo sumergido del tubo en U, parece no afectar a la exactitud.

Se usaron diferentes tipos de electrodos: el corriente de hidrgeno, el
quinhidrona y el antimonio. Ue los varios electrodos hidrégenos empleados, pa-
recid ser el mis apropiado el de Hildebrand, con un alambre de platino, nime
ro 22, que entraba unos */,; de pulgada (1) en el vaso. La dificultad para la lim-
piera del tipo plano de electrodo, constitufa una marcada desventaja. Para pro
curarze el mejor precipitado de aegre plating, los autores empleaban una media
onza de una solucidn que contenia 3 gramos de cloruro de platinoe y 0,025 gra-
mos de acetato de plomo por 100 c. c. de agua. Son preferibles dos electrodes
platinados simullineamente por contacto con los extremos de una bateria de
dos a tres voltios, invirtiendo la corriente cada quince a treinta sepundos. La
deposicidn durante uno o dos minutos da, generalmente, log mejores resultados.
El electrodo debe estar completamente limpio ¥y guardarse én agoa destilada
cuasdo no se usa. El gasdmetro corriente de hidrégeno resultaba bastante puro,
no observindose ventaja alguna por el acostumbrado empleo de los socesivos
lavados del gas. Usando el hidrfpeno, deberin pasar por los electrodds, a razén
de dos burbujes por segundo,

Generalmente, son necesarios de veinte a treinta v cinco minutos para al-
canzar el equilibrio en el caso de los productos lecheres; examinados en el pre-
gente experiments. Los electrodos eran, periddicamente, controlados por las
soluciones tope (2), tales como las recomendadas por Clark (8) v Ia de dcido

(1) Cercn de s mm. (A5 det T1)

(2) Solucidn clopes, o sofucide sfmupdns; de la palabra inglesn sbuffers, derivada de la
alemana spuffers, que a su ves esln traducida del trabajo de Shrensen; segiin leemos en n
obira de Clark The determination of dvdregene tonr, reliridndose a In sAccidn bullers: «5i afia-
dimos & un litro de Bgia perfectamente puara con un pH, 7.0, 1 e . % ooy H Cl, I solu-
cidn resultaote texdrin un pH aprogimado de 5o v !.'EFFI muy tdxica para muchas bacterias.
Si por otra_parte aiaditramos o misma cantidad de dcido » on litro del medip infositn de
buey de un pH de 7.0 el cambio resoltante en el pH seria apenas apreciable. Este poder de
ciertas goluciones o oponerse al cambio ¢n la reaccidn, fué comentada por Fernbach y Hu-
bert {tgoo), tue agemejabn |n resistencia de lus soluciones de fosfato a an slampdne. La pa-
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acético hidréxido sédico, obtenidas por Leeds y Northrup (7). El valee pH del B
¢lectrodo hidrdgeno, se calculd empleando la fdrmula siguiente, a 257,

de Veterinaria
o= woltale ablenido — o.3453
= =

Diegpués de considerable experimentacidén hallaron el método mids apropia-
do, ¢l de |a quinhidrana de Bilmann (@), con un electrodo de ora espiral. Sin
embargo, era necesaria una aguja de inversidén en el circulto, por coantp todos
lus voltajes para el pH inferiores a unas 7.7 son de sipno opuecsto, comparados
con el método corriente de electrodo hidrdgeno. Cada ve: que se use el elec-
trodo de oro espiral, debe limpiarse cuidadosamente con agua destilada caliente,
y de tiempo en tiempo con una solucién de 1 a 1 de alcohol etilico y &ter eti-
lico. El electrodo, entonces, debe conservarse todo el tiempo ue no se use en
agua destilada,

Se empled la férmula siguiente parz transformar voltajes obtenidos con el
¢lectrodo quinhidrona en ién hidrigeno, a 25° C,

o.fggo — voltaje obtenidns — ea458

RIS o.0501

Como se verd después, los resultados obtenidos por el método quinhidrona ~
sabre el suero de la manteca, convienen perfectaments con los del método co-
rriente del electrodo hidrégeno. No obstante, con mezclas tope, el método
quinhidrona parece dar resultados algo mds elevados, a saber: unas o005 pH a
0,08 pll, sobre lis obtenidas por el electrodo hidrégeno,

El electrode antimonio ha side sugeride por algunos estudiantes que han
hecho trabajos sobre el idn hidrdgeno (10). Este electrodo no requiere gas hi.
drégeno ni ningln otro material en solucidn, tal como la quinhidrona, Consiste,
meramente, en una pieza de antimonio metilico, de una y media a dos pulga
das, préximamente, de longitud (1), y de un euarto de pulgada, poco mis o me-
nos, de diimetro (2), con on alambre de cobre soldado a la anterior, Este elec-
trodo se sumerge directamente en el liquido que se ha de ensayar, y se conecta
con el par calomelano del modo corriente. Creydse gue el electrodo antimonio
pedia emplearse ventajosamente en ciertas fases del control del pH por su sim-
plicidad. Lo que sugiere que podri aplicarse en la factoria; por ejemplo: para la
determinacidn del pH en la crema del tanque, en relacidn con la neutralizacidn
¥y madurez y también como un electrodo prictico para la determinacidn del pH
de fa manteca en la factoria.

Por las anteriores razones, hemos comparado el electrodo antimonio con el
electrodo quinhidrona, que tdltimamente ha sido elegido para nuestro actual
experimento. Estas comparaciones, sin embargo, no son definitivas, v las tablas
dadas mis abajo, tienen tnicamente por objeto mestrar los resultados obtenidos
por el uso de este electrodo. La forma empleada para el electrodo antimonio
a 23" C,, es:

o= voitije nt‘{ttnil_ﬂn —Gege
0,054

laben [ adeptada por Livvensen (19o09), ¥ en Js raduceitn olemana de su trabajo, se tradujo
o sPulfers, ¥ de aqui el inglés «buffers, Hay alguna objecidn, con respecto i ln palabra
asl splicada; per actunlmente parece tener una significacidn técnica clar, v es, genoralmen-
te, uenda. Por accidn buffer, nosoiros significhmos a resistencia mosteada por una solucibn
.alti_lmbin de pH, por la accidn o péndida de acidos o dlcaliss (W, oed T7)

(1) 381 ctm. o g 18 ctm. (Y, daf TO)

(2 6 mm. (N dal T
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La tabla | demuestra que es posible una relacion muy estrecha entre ¢l %
tredo antimonio ¥ quinhidrona, sobre las soluciones topes, En W _productos
lecheros, sin embargo, la relacién observada hasta aqui, no ha sido muy cons-

TABLA 1

Compar acidn de log electrodes antimonion v guindidrong, sobre las
soducignes fope, lecie ¥ manieca

Electroda Electrodo
quinhidrona antimonio
pH pH
MATERIAL PROBADO
Solucidn tope:
pB=T1ﬁ.--- AmEA St E r e RS A REA . 1..58 T’..ﬁ'l.
BPEYEETR . e pus. (e B Roir, (Wiim 02 7,00
PH= 660 . ciiiervanasvianss 5 6,60 6,57
Pl L e e S 6,00 01
= B G eaes e e 1.56 B.ea
:El:ll:¢I‘lt¢ri...1u+.r..-.u|-. ﬁ.ﬁl 'Er.ﬂj
leche ngria,, .ovvvnuse e 4,20 4,70
Manteca:
Lote plm, vgab. . coeuee Ciasaa : 65 35
Lote nlim. 15 A........ G 6,35 h,i0
Iotenfim. 573 Bi.vioaeaiiin. 6,53 b77
Lote i, 575 s divissuns 6,84 6,95
Eotenim, g58 A.....coivenes 474 470
Lotentm. . €56 Cll .0 saradn-: 4,99 495
Lotentim,  §56 C.ovvverrnorins [T .25
Eotentim. Bb3...uooocrsinnnss 6,31 fi,36

tante. Se notd, incidentalmente, que la supérficie del antimouio tendfa a obscu-
recerse con el uso;, v que podia ddrsela brillo con tela esmeril fina, o lana de
acero, No esti determinado ain si tal decoloracidn puede alterar la exactitod
de la lectura del pH.

ExrerivesTAL

El método adoptado en la presente investigacidn tenia por ohjeto determi-
nar el pH del uesdn, separado de la manteca fundida, por el método quinhi-
drona a 25° C. Nuestro procedimiento era el siguiente:

Freparacite de la musstra.—Fundir 1/, a 1 libra de manteca en una hotella
Mason de litro y precintada; ya sumergiéndola en agua caliente, o colocindola
en un autoclave, a la temperatura de 75° C. Geperalmente, se necesita una hora,
poco mis o menos, para fondir completamente una libra de manteca, y separar
de una manera satisfactoria el suero-requesdn de la grasa. [a manteca asi fun-
dida alcanza una temperatura, generalmente, de unos 55° C. No se observa pér-
dida alguna notable, por este métode de fusidn, Antes de sacar parte alguna
del gaero, imprimase repetidamente a la botella movimientos rotatorios para ob-
tener una mezcla unitorme. Déjese reposar [a manteca fundida durante algunos
minutos: extrayendo despufs, con todo cuidado posible, por medio de una pi-
peta de 25 ¢, c., el suero que se encuentra debajo de la grasa. En el caso de
ung muestra de manteca de | libra, se obliene, generalmente, por este medio,
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de 70a 85 c. c. de suero Los primeros 25 ¢. ¢, sacados son, genern]u,_'_d':'. B
suero muy claro; conteniendo In poreibn restante el requesdn, Biblioteca de Veterinaria
h‘f}é[zc!ese bien todas las porciones del suero requesén, para la determinacifn
del ph.,

Determimacion del pH por el wmétods quiniidrona,—Pénganse unos 30 miligra-
mos de polvo de quinhidrona en un vaso de apilisis de 100 c. ¢, afadien-
do ! c. c. del suero-requesdn y agitese hasta formar una pasta oniforme.
Agréguese el resto de los 25 ¢. ¢ del dltimo y mézclese con la anterior, hasta
que ¢ forme wn todo homogéneo. Pdngase este exactamenle a 25" C y higase
la lectura del pH a tal temperatura, somergiendo el vaso en un bafio de agua
con termostato.

Comparaciin de los valores pH, por los métodos de los electrados quinlidrona
¢ hdrdgene.— Con el objeto de confirmar la exactitud de noestros resultados con
el electrodo quinhidrona, se hicieron numerosas prucbas confrontadoras, en
muestras de manteca, con el electrodo hidrdgeno, La preparacidn de las mis-
reas, era idénticaa la atilizada para la determinacién por la quinhidrona, excep-
to el no emplear el polve de esta. Ademds, se haclan comparaciones entre las
soluciones topes sfandard, la leche y leche de mantees; acerca de las cuales se
encuentran algonas relerencias en la literatura, sobre la posible estrecha rela-
cidn entre ambos métodos. Nuestro propdsito, al hacer esta comparacidn en el
suero de manteca, era determinar si el polyo de quinhidrona reaccionaba de
algunn manera con los constituyentes del suerp, o si influia sobre la exactitud
de los valores pH de la manteca.

Lo vilores pH mostrados en la tabla [T, comprenden las determinaciones de
todo el suero reqaesdn de la manteca. Estos resultados manifiestan una estre-

TABLA U
Clamparacidn oe los altetrodos guiwiedrona ¢ Milvigens en la mawicos

Mueatea [ Electroda RElectiads 2 an BEFEFTROFA

|
Ay minimn
de mantecn | jpuinhidrona hidrégeno .mh“'n-h riahidrins Hietroda hidedgann
pH pH ! pH pH
i 6,13 | L + ot
: | B,07 | 6,04 | + 03
3 18 1% | -j—u.u;g |
a f41 [ &30 005 |
5 ] 6,71 + 0.0 |
£ : 574 565 -+ 2,09
b 5.54 5,58 SN
= FE i1 3,00
o Bog t094 + o3 |
141 | ALl 504 — 0yt
Li & 6 ! fh, iy -+ 0,06 I
1z 6,38 [ bl Sy
3 6,73 Lok =N
T4 Fnd 1E,DI'.I =0
15 . 548 552 ' o0
Promedio | 579 598 %04 | s

cha relacidn entre los valores pH obtenidos con los dos electrodos. Las diferen-
Ciag eran pequefias y en ningin caso excedieron de 0,00 pH. También las varia-
Cibnes eran en una o en otra direccitn, con un promedio de ©,04 pH. El prome-
“io total de diferencia en los valores pll, fué solamente de 0,01 pH. Estas com-
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paraciones confirman |a exactitud del pH, por el método quinh&z&ua. con B
c“lﬁn & ]ﬂ manter.:a Biblio de Veter, n ria

Al considerar estos resultados, debe tenerse en cuenta que no “faeron o
nidos sobre la manteca, como tal, sine sobre el suero-requesdn de é&sfa, de ]l
cual habia sido eliminada la mayor parte de la prasa. Fué imposible, ya con el
electrodo Clark o el Hildebrand, obtener lecturas sobre la manteca, sin diluir,
aun a temperaturis bastante altas, para conservar la manteca en fusidn perfec-
ta (15" C 0 mis), Sin embarpa, se consiguieron hacer determinaciones directas,
con el método quinhidrona a tan altas temperaturas, dejando guoe el suero repo-
sara lo suficiente, para establecer la relacidn entre los electrodas, Como ejem-
plo de estas experiencias, se dan las siguientes observaciones sobre las lecturas
del pH, de cuatro muestras preparadas distintamente por el método quinhi-
drona:

Muesira 1 Lactam dol pH

corregldn n 20° O,
Bé gramos: de mantecs (undida en on vaso de andlisis de oo coa
35"

Fueron afiadidos 200 mlgre. de quinhidrona; agitdindose bien [a
mezcla. La lectara del pTl, durante la agitacidn, [Ué. ooooeoiivinn s Ninguna
Se suspendid la agitacidn, dejando que el snero-requestn, se rl:pr:ml-
ra. En esta dondicidn, se obbuvo la siguiente lectira. ... oo o 585

Miuestra =

85 gramas de manteca fundida, como anteriormente, eliminando la
grasa del suern, tanto como fu€ posible. Se afadid &l svero que quedds
en el vaso, poivo de quinhidrona. La lectura del pH, foé...... .. ...... 580

Miestra 3

130 g;r.umuu de manteca {undida, centrifugada en un embudo separa-
dor a 35° €, v ge elimind el suero-requesin. La lectura pH, sobre dste,
r“£d=+++ LA SRR SN LR R R NE N R RN R I N R R N N SN 5135.

Este métodn tiene, ademis, Ia dificultad de no poder guitarse completamen-
te el requesdn del embudo.

Mussiva &

300 gramos de mantecn fondida en una botells Maron, precipitada.
El suero-requestn s& tomaba del fondo de la botella con tna pipeta, se.
gin se ha descrito, bajo el titulo «Preparacito de [n meestras, La Jecto-
ra del pH, sobre el suéro-requesdn, 2 235" C, fuf . ... . ieiiiianairenas =83

L.as muestras anteriores indican que las lecturas del pH, no pueden hacerse
:unvenientemente sobre la manteca entera, sino ¢uando se ha separado el suero
requesSn ¥ en tales casos a una temperatura de 35° C, para evitar que la grasa
se solidifique. Coando s= emplea solo el supro-requesdn para la muestra, en ver
de la manteca entera, las lecturas pueden hacerse a 25° C. Fara eliminar las
varias dificultades de técnicas encontradas al ensayar el empleo de muestras de
manteca entera, standardizamos las del seero-requesdn, encontrando este mé-
todo mds prictico y eficaz,

F.\mlﬂ OUE INFLUYEN EN LA EXACTITUD TEL METODO

En la preparacién y empleo de la muestra de la manteca, para las determi-
naciones del pH, se han encontrade ciertos factores que requieren més estudio.
El mis importante de estos es la temperatura, a la cual debe calentarse aguells
parz su fusién y separacidn conveniente del suero-requesdn, efecto relativo



sobre las lecturas del pH de la parte de requesdn y de suero, de la maum B

requesdn y el efecto sobre disolucidn de la muestra. slgiiggecauigVeerini
TABLA 11
Ereedo de ko femperatiura wsada se fo prepavacidn de wna wmiexteg, sokre fa leetura daf pff

!l!'ullﬁ DL (AT

e e

Tratamiento de W muecstra : | 2 3
pH pH pH
Manteca Tundida a 759°C, . e e N T e oy, T e | 735 b FLY
Leche de manteca nuulenl.ada lrf.-.sr.:n R S S 1 | 6,74 .86
Idem idem no calentada, mmu:mdn o A s AR AR | | 875 [
ldem idem no ::l.'lcnt&dl, mantenjda a §* (C, 1 ¥ media horas. , | b53 8
ldem idem no calentada, mantenida a 5" Ci:a E media hnrﬂ+ Sael 008 6,749
ldem idem no calentada, mantenida & 5* C, 7 homs. .. ... 555 | !
Idem idem calentada en auto-clave a 752 (.‘, EhOCR = - e 6,53 681
ldem idem calentada en auto-clive a 75* C., 1 v media horas. . .41 b,76
ldem fdem calentada en suto-clave a 75* C., 2 ¥ media horas. ... 5.00 642 676
ldem idem ca!cmdu en nuwr_law a 15“‘ el Imr:a P e o ST

Efecto dr {a temperatura a la cual deﬂ.r mf:.rn‘ar.fr .’a WAt —Se h,l. compro-
bado por los trabajos de Duncombe (1), Cosmovici (12), Whittier y Bentdn (13)
y Sarp y Mc. Inerney (3}, que el calentamiento de la leche produce un ligero
aumento en la concentracién del i6n hidrégeno, como se demuestra por el pe-
quedio descenso en la lectura del pll. Estis condiciones son importantes, por su
posible relacidn, con la exacta determinacién del pH en la manteca, porque a
fin de obtener una conveniente separacidn del suero-requesén, debe calentarse

TARLA IV

Falorer aed gl em fa maniecs vem fa leehie oe warieg

. | PROMEDIO
Mitmmiers di ik Liche e Muantecs;esdecir Ll
_ nuctu-rtquuﬁu - 2
i iiesira manieca P F o Ty AL Leche de mnnteca Munteca
- | | |
pH pH [ pE l il
1472 5,94 | 6,03 i
1474 5.04 6,03
1.47% 5.8 6,00
1479 552 5,83
jod . 6,35 i3z
Jog 6,17 f2g9 i fnoa bos
k1R | .34 6,16 Promedio de bat-
b3z P 4,53 dns en los gue el pH
128 6,47 | 6,43 de o lech= de man-|
329 AT | 648 ca era inferiora 6,30
Laig | ] | Gt
| |
|
1.008 I LR | 700
r.a1) 6,93 | 13 ' A 8]
1033 .52 | 706 Pmm:dlud:bnudars
1.03% 6,73 | 0,58 "en loa rjue el pH de
Gah | 6,78 | T35 \ Ia leche de manieca
e superior a 6,50,

108 | (1 [ 143
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la misma, a temperatoras mucho mayores de la normal (257 C), m!’e&%
de hucerse las lecturas. En el presente experimento, como va saha afirmedo, la
manteca fué calentada hasta 75° C, durante una hora aproximadamente v su tem-
peratura de fusidn era generalmente de unos 53° C. Con el objeto determinar el
efecto posible de la anterior v el tiempo de exposicidn, la leche de manteca se
calentd a varias temperaturas y se determind el pl sobre las muestrag asi calen-
tadas y sobre la manteca del mismo batidor, como & ha mosirado en la tabla 11

Les resultados dados en ésta, indican que el calentamiento de la manteca,
rebaja algo las lecturas del pH. Lo cual estd en armonis con los resultedos en
lIa leche, anotados por otros investipadores. La temperatura de la leche de
manteca se elevd de 52 a 537 €, durante una hora; v la lectura descendid aproxi-
madamente a 0,2 pH. Parece razonable-afirmar, por consiguiente, que el mismo
tratamiento de la muestra de manteca, con el objeto de obtener la separacidn
del suerb-requesén, puede tener un efecto depresivo anflogo, sobre el valar del
pH de la misma.

UObtidvose mds informacién sobre el efecto de la fusién de la muestra de
manteea, en la lectura del pH fundiéndola en agua caliente durante 13 minutos.
El pH del suero-requestin de Ia primera, era de 5,48, mientras que otras tres moes-
tras de la misma manteca, fundida gsegiin &l método acostumbrado, dieron lec-
turas de 6,41, 6,38 y 6,39. Lo que indicaria que el método tipo de calentar du-
rante una hora, ejerce alguna depresidn sobre el pH.

Este ligero decrecimiento del pH, sugiere la posibilidad de una accidn bac-
teriana, con su consiguiente aumento de acidez. Sin embargo, recuentos hechos
en las placas de agar-lactosa tornasolado, sobre muoestras de manteca, como de
leche de manteca, antes v después de calentarlas, demostraron. gue habia una
clara y notable amingracidn en el nidmero de colonias, como resultado del ca-
lentamiento. Ademds, las placas incubadas a 62% C. no presentaron, desarrollo
microbiano, indicando la ausencia de termdéfilos. Una modificacidn de la proeba
azul metileno sobre la misma muestra de leche de manteca, antes v después de
calentarla, demostrd una notable reduccién del tismpo para aquélla después de
calentada; a saber: 10 minotos, en comparacién de dos horas. Estos resultados
indican, que no sélo no hay desarrollo microbiano por el calor, sino mids bien,
destruceidn de bacterias. De aqui, que la disminucién del pH es debida proba-
blemette a otros [actores distintos de la aceidn bacteriana.

Las comparaciones del pH, de la leche de manteca ¥ manteca, del mismo
batido presentan una elevacitn, del pH de la manteca, no obstante producirse
algiin efecto depresivo, por el calentamiento de la muestra. Esto se indica en
la tabla IV,

Los valores pH de la tabla TV, se refieren en todos los cases, a la manteca y
leche de manteca, del mismo batido, v significan que las diferencias en el pll
varian en cierto modo segin su magnitud, Batido en los cuales la leche de man-
teca tiene un pH relativamente elevado, produce manteca, con una diferencia
de pll mayor entre la manteca y la leche de manteea, que otros batides en los
cuales el pH de la leche de manteca, no era tan alto, o era bajo. Las de once ba
tidos que presentaban en su leche de manteca un pll inferior a 6,5, tenian por
término medio una diferencia entre [a leche de manteca y la manteca, de 0,03 .
de pH, siendo el de la leche de manteca 6,02 y el de la manteca 6,03, La leche
de manteca de seis batidos, tenia por término medio un pH de 6,5 ¥ una diferen-
cia entre la manteca y la leche de manteca de 0,33, siendo el promedio dels
leche de manteca de 6,76 y el de la manteca 7,11,

Las cifras de la tabla IV, confirman después los resultados indicados en la
tabla IT], o sea, que nuestro método de preparar la muestra de manteca, fundién-
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dola en un autoclave a 73" C, ejerce solamente un ligero electo, si lo IM st
bre su valor pH. En estos experimentos no se calentd la muestra de e
manteca, pero-sila manteca, conforme al método va descrito. Sin embargo, los
diez v siete batidos, habla en la dltima un pH de 0,14 por término medio, méis
elevado que en la leche de manteca, Suponiendo que ambas tuvieran el mismo

TARLA W

Faderes del pH on la crema, feche de manieca, grinlos de manteca wo lavada v manleca
] acabada de fog mismor fadidog.

B

Nimero Leche Grinulos
del Dibido Crema A& miantecy de manteca oo | Manleca acabada
lavada
pH pH pH pH

L.oad 6,71 6,66 1,96 .80
Lot 873 6,53 716 FOLE]
5,057 Byl 5 6,09 G,o0T (%3]
1023 6,87 6,83 Tl 740t
1085 6,75 6,73 785 58
1.026 ° 6,75 6,64 6,58 48

Promedios 3 _r.‘a,ﬁﬁ [ .5 &85 6,86

pll, lo que no esti aun probade, lo anterior indicarfa, que si el calentamiento de
la primera ocasionaba un descenso, debia haber sido muy pequerio, ya que pa-
rece estar mis que compensada por otros factores no determinados todayia. Ul-
teriormente aparece en la tabla V una interesante relacidn, en la cual se compa-
ran los valores pH de la erema, leche de manteca, grinulos de ]a misma (antes
del lavado y salado) y manteca acabada.

Las cifras de la tabla V', expresan ana relacifn muy estrecha entre los valo-
res pH de la crema y la leche de manteca. Donde hay diferencia, el pH de
aquella eg algo mas eleyado que el de la dltima, siendo la méxima para el pH,
de 0,07 y el promedio de 2,04, No se toma en consideracidn el batido T,026,
porque se afadid coltivo a la manleéca, siendo el promedio de la migma, acaba-
da, de 0,01 menor que en los grinulos no lavados. Estos tenian un promedio de
0,23 pH mfs glto gque la leche de manteca, lo que sogeria el hecho de una po
sible desigualdad en la distribucién de los lactores que afectaban a las lecturas
del pH, cuando tal acides era neutralizada en la crema batida. La tendencia del
suero. requesén 2 presentar un pH mds elevado que la leche de manteea, ha
ocultado cualquier ligera depresién que habiera podide ocurrir al calentar la
manteca. El cultivo en la manteca disminuyé el pH de la acabada 0,4, con res-
pecto al de los grinulos de la manteca no lavada.

Al considerar estos resultados, debe tomarse en consideracidn, que todos

e8ios batidos fueron hechos con crema agria neutralizada. Es concebible que Ia
presencia de un neutralizador pueda tener algin efecto sobre las lecturas del
pH en la leche de manteca y en la manteca, el cual no se encontraria en el caso
de que las doe, tanto una como otra, fueron hechas de erema dulce o de crema
madura no neatralizada. El efecto de la neutralizacida sobre Ia relacidn entre el

pH de la leche de manteca v el pH de la manteca, se describird en un trabajo
posterior.

") : Omitidos del promedio, 4 litvos de cultive, que eotraron én 309 kgre, 6oo de mantech
con sal,

B

. udg" terinaria
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Efecto del requesdn sobre la le-ture del plf —Al preparar la rgﬁll'dt
teca, no se omitid esfuerzo alguno para realizar una separacién fan com
como fué posible, de la mezcla suero-requesdn de la grasa. "

Se establecieron comparaciones entre la centrifugacidn, dilucién v lavado
con agua y eliminacidn del suero requesdn de la muestra de manteca fundida
por medio de una pipeta.

La centriflugacidn de la manteca fundida fué realizada en botellas de 230¢, €.
y en embudos separadores de ignal cabida. Este método no fué satisfactorio,
porque adhiriéndose fuertemente el requesdn al fondo de la botella y a la llaye
del embudo, no podia quitarse con facilidad. Ademds, por debajo de la grasa
habia una capa de grasa y requesén mezelados, en la cual dificilmente era posi
ble hacer la separacién completa entre ambuos.

Ep el método por dilucidn; se afiadia a la manteca fundida una determinada
cantidad de agua destilada recientemente hervida, agitando la muestra para
lavar la grasa después de extraido aquel. Se demostrard mis tarde, que Ia dilo.
cidn del suero de manteca no es conveniente por su efecto alterante, sobre la
exactitud en la lectura del pH.

Como resultado de las anteriores investigaciones, se abandond el centrifuga-
do v la dilucidn, adoptindozse el método simple de extraer mediante la pipeta el

rinaria

TABLA VI
Bl on lae poreTones dinoia ¥ cadfada e fa feche o manteca
= rH x4 LECHE DE MANTECA Diferencia en mis,
Niamero Temperatura en ln = +de la porcido cun.
de la muestra separacion Porcién acuosa |Porcida cunjada 1444 ¥ €a menos, —
o L = | _dela acuosn
..C !

' b3 5:35 | 507 —10,12

i 115 5,59 3463 0,04

3 No calentiida 5,83 | = & ~t-0,04

i 63 .41 6,58 + 817

5 50 * 5.6 535 ' 48,19

o 15 6,19 6,4 S

7 15 6,53 045 +— 0,27

f 113 T2 7459 + 0,38

] 115§ (.11 = -+ 0%

L] o i) 7.e0 + 0,01

i 55 B30 7401 |- o0

13 Gy T T.14 <4-'0,3%

i3 55 L L .47 Lo

Promedios 643 B, 5 +- oy

total de suero-requesdn, debajo de la capa de grasa de la muestra fundida. Este
método produce una separacién mis completa que la eentrifugacion. Sin embar-
go, en algunos casos, especialmente en presencia del requesén con burbujas, al-
gunas particulas de este tienden a separarse de la mescla. Los hechos demues-
tran la importancia del conocimiento exacto del papel que juega el requesdn en
la determinacidn del pH de la manteca. Es conveniente, por lo tanto, realizar mis
pruebas para estahlecer [a relaciGin entre |a parte acuosa y la caseosa del suero-
requesén. Estos resultados se dan en las tablas VI y VIL

1" Mantenida dorante seis horas,



Las cifras de la tabla V1, se refieren a las partes acuosa y caseosa de
de manteca, las cuales se separaron tanto eomo fué posible, por la repetida cen- ™
trifugacién. El promedio de resultados es de un pH 0,14 méds elevado’ para “1d7 """
porcidn caseosa. No obstante, las diferencias entre las dos porciones pscila entre
0,38 en mds, para la parte caseosa y 0,04 en mds para la acuesa, Estas variacio-

TABLA VII
A de da pieacka pupro-rigiesdn e i nanieoa, fi ool arsoTs ¥ s paechia cne fada

— ——a =—

| s . Diferencia en exceso
Nimero Mezcla Porcign Porcidn del ofl, de i parcion

de la muestra SUEr(-Teouesan LCUOEDE CRRCORR | e

| pH pH pH pH

1 | b, 20 s 6,27 i

E 1.25 &, i T:i2 0,32

3 T3l TWI3 | AT L]

4 o7 5,88 300 0,13

5 39 a5 G4t a6

6 T2 TilH Tl 0,06

a1 i, g 30 o, 1

-3 5,58 | 3 g6 0,12

L] o,04 | b, 30 (1.

1 6,03 bl§ o0&

11 6,09 (T 4,03
Promedios de las

muestras - 1 pl 6. .. - .. 6,74 6,56 674 | o158
Promedios de todas

I35 mMUsstras . o.oueuss — 6:33 [ [ 015

nes pueden atribuirse probablemente, a la mis o menos perfecta separacifn
entre el suero y el requesdn. Con el objeto de asegurar la separacidn, es nece-
sario calentar la leche de manteca. Lo que se hizo a temperaturas que variaban
de 30a 115° C, durante media a dos y media horas. A temperaturas més cleva-
das, la separacifin era mis completa, de mode, que en estos casos, la diferencia
de pH entre las partes caseosa y acuosa, era mayor, va que el requesén influye
sobre el pH. Tal fué el caso en el que se obtuvo la mis satisfactoria separacién
posible, Estoe resultados indican, que la porcidn caseosa produce un pH algo
mis elevado que la porcién acuosa de la leche de manteca.

El método de separacifn de las partes acuosa y caseosa de |a manteca, era
el siguiente: fundiase una libra de manteca de la manera acostumbrada, aungque
gin agitarla después de calentada. Con una pipeta de 25 c. c. podia eliminarse
bn suero acuoso may claro, que contenia la parte acuoga, Se quitaba, mediante
la pipeta, la mayor parte del material acuoso, hasta que ¢l caseoso comenzaba a
penetrar en la misma, En este momento, se extrafan 25 ¢. ¢. de la capa caseosa
espesa, la que representaba la porcidn de requesin,

Los resultados sobre el pH, de las partes acuosa y caseosa de la manteca,
5 gun se dan en la tabla VII, demuestran que la ausencia del requesdn tiende a
aminorar el pH. En los once batidos estudiados, el promedio de diferencias en
el pH era de 0,15 y en cada comparacidn individoal, fué la porcién caseosa la
que daba un pH mis elevado, En estas comparaciones, para determinar el pH
de la mezcla suero-requestn, los resultados presentan una estrecha relacibn
entre la mezcla suero-requesdn y la porcién caseosa, mientras habia en la parte
acuosa un persistente descenso de aquél. Es obvio, por la descripciGn anterior,
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que en tanto la porcidn acuosa empleada, estaba p rﬁcﬁmu‘tﬂtﬁsﬂdu ma
rial caseoso, este contenia una gran cantidad de liguido. 5i la

requesdn hubiera sido mds completa, la diferencia entre el pH deila parte -del-
requesdn ¥ la acuosa hubiera sido mayor.

Al comparar la concentracidén del ién hideSgeno o las acideces verdaderas,
con las tituladas de los sueros de manteca, observise que en el de las idltimas;
el dcido en suero era inferior al del requestn, mientras que en el caso de la ver-
daderas acidez ocurria lo contrario, Investigaciones anilogas se han citado por
Whittier v Benton (13}, en el caso de la leche. Fara comprobar posteriormente
los resultados obtenidos por el electrodo quinhidrona, se ensayaron el requesdn
y el suero con los electrodos quinhidrona e hidrégeno. Tanto por uno como
por otro procedimiento, se demostrd que existia la misma diferencia entre la
porcién caseosa y el suero.

Estos resultados en la leche de manteca y en la manteca, no dejan casi lugar
@ duda, de que el requesdn produce un ligero efecto, aungue inconfundible,
sobre el pH. Mientras que el requestn es una parte integral de la mescla suero-
requesdn ¥ que esta mezcla da una lectura, coando se Im:lu}re cump]etamente
el requestn en la misma. Por lo cual, es de la mayor conveniencia, emplear la

TABLA VIU
£ de fa fecke enfera, andex y despudr de fa dilsecidn

MNiimera Aridez de ia le-|

PEAPORCION BE LA TLUCTER

[.eche entera an |_

|
de |n muestra che entera | tes de lo dilocidn tas 1010 1a20
= = =l s = |
| |
Por 1eo | pH pH ‘ pH pH
1 o6 fi,58 LB 7402
F ] o, 10 645 [ tiar
3 PR | 6,43 700 T ld
4 0,20 [ i35 6,85 i e
5 o,16 | b 70 TA07
L 017 6,38 = a0 7,08
7 gty | by L1 .08
] o 16 [ 6,50 4,00 7,08
g o158 6,54 Tofrd o8
10 * 0,16 6,83 7,08 7,08
Promedios ... | 9,173 t, 552 G, I Thed
Anmeato par;
dilucidn.. vvovas ol o33 g= O, 40 + 8,51

mayor cantidad posible de manteca (una libra sobre poco mis o menos), para
obtener mezela suficiente de suero requesdn.

Efectos de la dilucion de la muestra sobre ¢l valor del plf —Serfa muy yventa-
joso puder diluir la muoestrs de manteca, de tal manera, que se redujese a la can-
tidad exigida de la misma, haciendo posible el lavado de la grasa, para oblener
de una manera mis acabada el requesdin y el dcido, 5i €! suero de manteca ez-
tuviera preparado adecuadamente, serfa posible diluirlo con algunos volimenes
de agua, sin afectar al total valor del phl. Tal fué el caso con el agua de pepto-

(*) - El nfimero 10 no es incloido en los promedios, pero se da para mostear I relacion
de la dilucido 1 o 5.
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na ¥ con caldo nutritivo, segin se demosted por Sharp y Me Inerney (8], Estos
liquidos fueron dilufdos hasta veinte veces, sin cambiar el valor del p obs-
tante, en el caso de la leche, los investigadores anteriores asi como Faylos| iqietcrinana
muestran que el valor pH se eleva con la dilucidn de la misma, Ademis, Sharp v
Mc Inerney, consideran que en ciertas series pHl, la elevacién era uniforme y
repetidas investigaciones descubrieron ciertos factores en la dilucidn, stilizables

TABLA IX
A de fa mezela surro-veguierdn de la manteca, wo diluida y dilnddn
Nimern | Meeis | onveswyay || suveiwias | onveds s o sicocx s s so
del batido [aussionct Valor |Aumeutoll Falon }.1.........:-_ aut gt (Aumeatoll FHOE |Aumanta
pH | pH pH pH pH
TE1 6,18 . 685 2,50 671 53 .71 | 0,57
Laaz 6,13 [ [ 6,73 8,60 |
iGag 5,068 b2z 0,54 |
2078 f,01 | LR L o5
2343 6,20 | 65 D,
556 471 4,09 o,28 5T 0,54
1 8,25 | { 6,63 o35
y .07 | - 6,66 | 0,50
1438 508 | 628 | o0 '
1477 CRE S 5.2} 2,04 | |
Loy 30 Ega | 860
1810 A5 573 0,03
o4z 6,32 6,36 B34 |
to%a M 6,53 o33 ’l
2342 578 6,20 o5
3170 6,00 6,43 ':'n.'M_‘
Promedio dr_': / FE= =3 =
sumento &n J
el pH, por
dilacitn, .. 0,195 0,39 b | By

en las determinaciones colorimétricas del pH en la leche, La correccién de los
anteriores oscila entre ©,15 para leche que tenfa un pH de unos 4,4 a 0,54 para
leche gue tenfa un pH de 6,2 y mis. Los dates antecedentes sugirieron anilogos
experimentos en |z manteca. Este estudio fué precedido de experimentos de di-
lucidn en la leche, para confirmar este efecto en el pH electrométricamente. La
tabla VIII da el resumen de los mismos.

Los resultados de la tabla VI convienen, en general, con los de la literatura
citada, La dilucidn de la leche aumentd su valor pH, El aumento estaba en rela-
cibn con el de las diluciones. El pH se elevé 0,235, 0,40 ¥ 0,51, respectivamente,
parit diluciones de 1:5, 11 1o ¥ 1:20

En el caso de la manteca.son posibles: la dilucidn de la manteca entera y la
dilucida del suero-requesdn de la manteea, después de la séparacin y elimina-
ci6n de la manteca fundida. Los valores pH [ueron obtenidos en diluciopes de
;D{Ic!aﬁﬂuem-requtﬁn v manteca entera, como se ha indicado va en las tablas

Xy X

Estas tablas muestran, que lo mismo que en el caso de la leche, la dilucidn
aumenia el pll de l]a manteca, ya sea suero-requesdén o manteca entera. El
dumento de aquel era mayor en las diluciones mds altas, pero carecian de uni-
furmidad y no estaban en relacién directa con la proporcién de la dilucién.
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De estos limitados dates, parece evidenciarse que el aument 1 pH
las' muestras diluidas, no ofrece suficientes garantias para la determ 0._eXacs .
TARLA X
p e la nmcfu mera-rqwm'u me diinfde v de fg masteca oilufde

= Ce i mmer

DILUCION DE LA SAN. DILUGION DE LA MAN- DILUCION DI LA SAN-
Nimero Eiﬂﬂllﬁﬂl'ﬂ- TECA I A4 TECA LA S { TECA T A 1O
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=¥ 5,68 | BgET o85G
2.078 6,01 |  &66 | 0,68
2 6,07 | | b i 9,54
Aumento en | | '
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| §

ta del mismo. Sin embargo, trabajos posteriores podrén llegar a determinar que

TABLA X1
Valeres aed pB1 de day diferenies parier e la mantocs del mizwo batida

KUMERDE DE LOS BATIDNS

Nimero de las pnrcmm:sl e
de los batidos l H;;ri 946 ‘ k20t | 3 I 1124

auh[ ifa ’uq'{ 1292 | b B B T

i \
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Byi4 | 7230 | 6,25 [ bur | 660 ﬁaul 730 | 54 | 007 | B20| 580
3,08 | 7,92 | 637 | 638| KJo| & z: T4
| 59 | 9442 | 6,35 | G3g| 673 |
L R | |
1,00 | |

& LS t
E 6,03 ! |

Fromedio de log valo- |

oo [ ——— X% S T BT
Miximo de desviacidn
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Difereéncias mdximns|
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I
o000 | uozl o08| ooz o0 oot 007 u.ozl 003 | 01| o006
|
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una cierta dilueiGn de manteca, puede ]Bﬂlﬁﬂr rJ emgiea de un factor para el
pHl de la manteca, de modo semejante al sugerido por Sharp 'y Me Inerney, para
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los de determinaciones colorimétricas, Nuestros resultados demuestﬁnaunj{n
tal factor, la dilucion de Ja manteca da lecturas erréneas del pH. =

La uniformidad del pH en las diferentes muestras del wismo batida.— Al ohte-
ner muestras de la manteca, para las determinaciones de su pH, debe tomarse
en consideracién lo representativo de la muestra, lo cual es sugerido por el
hecho de que la manteca no es producto de composicién perfectamente unifor-
me, porlo qoe pueden tener lugar variaciones en la concentracidin del idn hi.
drégeno. Seria justamente criticable el tomar una sola muestra. Poc esto se en-
sayaron dos o méis porciones del mismo batido, segin 2e aprecia en la tabla X1,

Las cifras dadas en la tabla X[, demuestran que las distintas porciones de
manteca del mismo batido, en la mayoria de los casos presentan pequefias va-
riacionss en el pH, los cuales, no obstante, no son suficientemente grandes para
influir en las determinaciones del valor del pll hechas de un solo envasze,

Otros factores gue pucdin inffuir en lar exactas determinaciones del pH de la
manteca.—Uno de los factores que merecen consideracidn es la alta concentra-
cidn de sal en el suero; pues el procedente de una manteca con una salazén me-
dia en este pais, e5 pricticamente una solucién saturada de cloruro de sodio. Es
razonzble sospechar que existe probablemente «un errors en la cantidad de sal,
ya que algonas veces se ha encontrado colorimétricamente. Aunque nuestros
presentes experimentos no han tenido por objelo determinar esto, tenemos mo-
tivo para afirmar que la sal no produce materialmente desviacién alguna del pH.
Nuestra suposicién se basa en parte, al menos, sobre los resultados que se dan
en la tabla V y, ademds, en los de un trabajo no publicado, sobre manteca salada
v no salada en los correspondientes a los mismos lotes de prinulos de manteca,
Al eonsiderar lo anterior, tenemos presente el trabajo hecho por Sérensen y
olros (£8), en el que demuestran que el pH por el método quinhidrona, sobre
soluciones Nf1oo HCI, es aminorado liperamente por la accidn de cloruro sddi-
co. Para una concentracidn de sal aniloga a la del suero del promedio de man-
teca salada americans, tal depresidn parece ser, sobre poco. mis o menos, de
0,1 a 0,15 pH.

Ademis ge ha creido, que la proteina podia ejercer influencia en los resul-
tados obtenidas por el electrodo quinhidrona. Linderstriim-Lang (16), demuestra
fue en presencia Je unas 0,7 por 100 de caseina en Njzo HCI, el eleetrodo
quinhidrona difiere en unas 0,005 de pH, con respecto al electrodo hidrégeno.
Nuestros resultados sobre la mezcla suero requesdn, tabla 11, indican una estre-
cha relacidn entre los dos electrodos. Mo hay seguridad para afirmar, =i los
errores de estos dos factores (sal y proteina), son de andloga importancia en la
manteca ¥ sl actian del mismo mode v ea la misma direccion o al contrario.

Otro de los factores es el que se refiere a la grasa, Esta puede considerarse
que influye en el pH de dos maneras. Cabe, en primer término, pensar sobre la
eliminacidén mal hecha de gna parte tan grande del ingrediente de un produecto,
Puede privarse la porcitn que examina (mezcla de suero-requesén), de una can-
tidad seficiente de componentes que influyen en la prueba, tales como dcidos,
requesdn y sales, los que habrian de intervenir sobre la exactitud de los resulta-
dos finales, pero el grado en que esto se efectie, si se efectia, es una cuestién
objeto de posteriores estudios. En segundo lugar, a menos que se tomen pre-
cauciones especiales, se escaparin pequeflas particu'as de grasa con el suero-re-
fquestn, interviniendo de este modo sobre la exactitud del pH. Sin embargo,
experimentos preliminares en el desarrollo del método de preparacidn de Ia
muestra de manteca, indican que tan pequefias cantidades arrastradas, no tienen
efecto notable sobre la lectura del pll.
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SUMAKIO ¥ CONCEUEIONES

1. El trabajo aqui presentado, constituye un estudio de log Tactores §ise"”
integran la determinacidn electrométrica de la concentracidn del iGn hidrdgeno
en la manteca,

2. Describe un sencillo procedimiento de preparacién de la muestra de
manteca y aplicacién del electrodo quinhidrona para la derminacién del in hi-
drégeno, Se sugiere su empleo como un método sfandard en estudios andlogos.

3. Se ha demostrado que a causa de la no conductibilidad de la grasa de
la manteca, se debe emplear una porcidén del suero requestn para la determina-
cidin del pH.

4. 5e ha visto que el electrodo quinhidrona da esencialmente los mismos
resultados sobre la manteca que el electrodo sfandard hidrégeno,

5. La dilscién de la manteea, o de la mezcla suero-requesdn, produjo cam-
bios marcados en los valores pll obtenidos, los coales llevaron a resultados
Errinecs,

6. La eliminaci6n de la parte cuajada del suero-requesdn; tendia a rebajar
ligeramente el valor del pll.— M. C.
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Ergebnisse vergleichender hamatnlngtscgg
untersuchungen

(Resultados de investigaciones hematoldgicas
comparadas)

En las grandes aplicaciones que la hematologia ha realizado no sélo para el
hombre, si no también en Veterinacia, los resultados de investigaciones hemato-
Idpicas que se llevan a eabo en ambos terrenos deben contribuir a dilatar el ho-
rizonte cientifico ¥y merecer atencidn,

El plan de trabajos del autor, se refiere a los eritrocitos v su hemoglobina,
a los leucocitos, a los trombocitos, al plasma v a la velocidad de coagulacidn en
animalez domésticos, de Laboratorio y ena 2l hombre,

1

Los mwiTRoCITOS v S0 MEMOOLOBINA

Como resultado constante de las investigaciones comparadas, se obtiene que
el nimero de entrocitos (F.-Nam) y la dosis de hemoglobina (H.Dosis) en
animales de la misma especie pueden yariar mucho, pero que esta yariacidn se
verifica siempre en el mismo seatido, lo que quicre decir que a un nlimero de
eritrocitos elevado corresponde una dosis de hemoglobina elevada e inversamen-
te. La consecuencia de esto, es que la relacién media de los eritrocitos a la he-
moglobina, es un valor caracteristico para la especie animal considerada el enal
se obtiene dividiendo la dosis hemoglobinica de un centimetro ciibico de sangre,
por ¢l nimero de eritrocitos en igoal volumen.

La sangre del perro muestra esta relacidn especialmente clara. Segrin las in-
vestigaciones de P, Kuhl, un perro con 126 pm. de hemoglobina en [00 c. c. d&
sangre, y otro con 19,3 gm.; el primero tiene solamente 5,30 millones de eri-
trocitos, v el sepundo 7,75 millones; sin embarpo, ambos poseen una relacidn
de 24 W 10— Hgr

En lugar de esta cifra abgoluta la clinica se contenta, {alta de aparatos apro-
piados, con la determinacion del indice colorimétrico que viene dado por el co-
HEMOUGLOUINA EN IANTQ BOR CIENTO DE LO NORMAL . s 4o/ 15 nibr-

ERITROCITOS EN TANTO POR CIENTO DE L0 NORMAL, Sende 1o no
mal de 100, que da para el indice en condiciones fisiolégicas la cifra 1.

La cifra normal suele ser en los animales machos, distinta a las hembras; en
los gue estdn en erecimiento, dietinta a la de los adultos e influye también la
altura sobre el nivel del mar en donde habilan. Todas estas dificultades hacen
que se exprese en gramos por 100 c. c. de sangre la proporcidn de hemoglobi-
na (valor abgoluto).

Estas {luctuaciones acentuadas de la proporcion de hemoglobiana, y del mi-
mero de hematies, = presentan especialmente en los carnivoros, ¥ omnivoros,
(perros, cerdos) cuyos valores se agrupan alrededor de un valor medio de 10 gra-
mos, mientras que en los herbivoros las variaciones son mis pequeiias y la ci-
fra oseila en torno a doce Framos,

ciente:

Lo que varfa mucho menos es la relacidn —g— en los animales, que multipli-

cada por 10~ " gr,, segiin las investigaciones de varios autores, en la cabra es

%':U

ria
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de 5, en la oveja es de 11, en el caballo de 18, en los bdvidos de*‘i',@ en el m
nejo de 20, en el cerdo de 22 y en el perro de 24,

1 25 diferencias sexdalés ef relacifn con la cantidad de hemmglnhm: v E]
niimero de hematics, se manifiestan cuando los caracteres sexpales secundarios
estlin muy marcados; el varSn tiene en el primer caso las cifras mds altas, pero

la relacitn ITI muesira solo una pequeiia elevaciin,

Anilogamente a lo que sucede en los nifios recién nacidos, era de esperar
que en los animales recién nacidos no se manifestasen diferencias, por lo que ge
refiere al sexo, ya que lag huellas que el transporte de las hormonas produce,
no tienen eficacia antes de la madurez sexual. Todo lo dicho es aplicable tam-
hign al hombre,

La proporcidin de hemoglobina puede variar desde 14 a 18 pr., en corres.

pondencia con el nimero de hematies, mientras la relacidn % permanece cons-

tante. Segin las investigaciones de L. Hornefier es de 32,4 % 10— en e] vardn
y segiin las investipaciones de Gertrard Schmoll es de 30,2 % 10— 2 en la mu-
jer. Son sorprendentes las altas cifras de la proporcidn de hemoglobina en los
recién nacidos; K. Birner encuentra en sus investicaciones valores hasta de
24 gr. El nimero de hematies no aumenta en la misma medida, lo que hace

que la —g— (38 > 10— =), sea de las mayores. Sin embargo, mientraz la elevada
proporcidn de hemoglobing decrece al cabo de los primeros diss despuds del
nacimiesnto, no sucede lo mismo eon la — . La gangre del recién nacido es muy

interesante en hematologia,

Una ley notable se deduce cuando se considera en gl hombre y en los ani-
males la hemuglnhlna de los eritrocitos referida a su superficie, lo que confirma
que estos elementos, como figuras discoides hicdncavas tienen una gran su-
perficie,

La gran superﬁnie que ofrecen los erilrocitos a las substancias cidas, como,
por ejemplo, el dcido carbdnico, permite, a pesar de ello, la ripida captacién ¥
desprendimiento de grandes cantidades de este gas, como tiene que suceder
dada la velocidad con que circulan por los capilares.

La singular relacidn entre la H : E vy la superficie de los eritrocitos 5 g, nos
ensefia que la unidad de superficie 2 - 1 »? corresponde a igoal cantidad de
hemoglobina en todos los-animales mamiferos investipados hasta ahora y en el
hombre. Esta relacién se expresa, término medio, por la cifra 31 6 32 10— Y
gramos, por lo que es ana constante, aproximadamente.

Una ley superficial semejante existe también, segiin M. Rubner, para el me-
tabolismo. Grandes y pequefios animaleés domésticos, nifios y adultos, muestran
par k:lugrnmn de cuerpo un metabolismo muy variable; es mis intenso en los
organismos més pequedios. Por el contrario, para la unidad de superficie | m%, el
metabolismo es poco mds o menos igual. La cifra de calorias suministradas por
la alimentacidn, se rige por la norma de que por cada metro cuadrado de super-
ficle corporal, se desprenden 1,400 calorfas en veinticuatro horas, La kemog! -dina
superficial especifica, asi se denomina, aparece con el mismo valor en los ani-
males domésticos que en el hombre.

Se obtiene por divisién de la relacién media —— por la superficie media de

los eritrocitos. La superficie media se obtiene pur la medida de los eritroci-
tos D g lo que presupone dicha medida D . Esta medida se puede obtener con
el ocular micromé&trico o en nﬁ{.‘rnfﬂtﬂgrama.
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La relacion de la hemoglobina por ! de superficie aparece en ambeg ,.}uus
{en el hombre, gue es donde se han hecho las observaciones), con lendenciaa

ser fgual, lo que se debe a que =i bien la -E— en el sexo femenino es algo mds pe

quefia que en el masculino, también el tamaifio de log eritrocitos y con £l la su.
perficie es mids pequefia, lo cual hace que la superficie hemoglobinica especifica
en ambes sexos, sea proximamente invariable.

Es notable, especialmente, que asi como la proporcin de hemoglobina en
la sangre de los recién nacidos es un 50 por 100 mayor, en los adultos, la dewo:
slobma superficial, con upa media de 33 < 1o — Y gr.; es muy poco distinta que
en ¢l hombre adulte y la mujer adulta, lo que solo es posible, porque aun coan-

do la relacion I—:EI sea mayor, sin embargo, también lo es la superficie de los

eritrocitos,

Ademiés de la edad y el sexo, influyen en el sistema eritrocitario, la situa-
cién del organismo sobre el nivel del mar, o sea el clima de altura, especialmen-
te la proporcién de oxigeno en el aire, Ln unas experiencias !levadas a cabo en
elafio 1928 por B, Collatz, M, H. Milberg, G. Schmoll y el autor, en las que la
sangre de cada uno de ellos [uf examinada diariamente, pudo confirmarse que
reaccionaban al clima de altura, con un aumento de la proporcidén de hemoglo-
bina y del nimero de hematies, manteniéndose el valor elevade algunas sema-
nas después del regreso a la llanura.

En preparaciones de sangre de animales domésticos y de Laboratorio, que
fueron tediidas por el método de Pappenhein (combinacidn de May-Griinwald-
Giemsa), se vid que los eritrocitos de algunos animales se tefijan casi exclusiva-
mente en tono rojo, eran por tanto aciddfilos, mientras en otras especies los
eritrocitos, en parte, tomaban preferentemente ¢l componente bisico azul v se
mostraban: palicromatdfilos. Esta dltima particularidad; de una actividad Juvenil
del protoplasma, revela la hemoglobina paraplasmdtica, la cual se debe inter-
pretar como que en estos casos circulan muchos elementos jdvenes cual sucede
en el cerdo, conejo, gallina y paloma, mientras en el hombire, perro, oveja y ca-
bra no acontece lo mismo. Estas observaciones demuestran que la hemoglobina
aparente, sufre una verdadera maduracion hasta revelarse al andlisia cromatico
como acidéfila, La actividad juvenil de los eritrocitos de las aveg, resulta tam-
bién de su grueso nicleo libre, frente a los mds pequefios nicleos picndticos de
las formas viejas,

I

Los tevcociTos

En log animales domésticos v de Laboratorio investigados, se han encontra.
do las mismas clases de leucocitos que en el hombre, o sea los neutréfilos, los
eosindfilos, los baséfilos, los monecitos v los linfocitos.

Se pueden ohservar en grandes cantidades, vivientes y sin tefiir, en su medio
de suspensifn natural, e! plasma, empleando ¢l métoda recomendadn por el
autor. Se otiliza paratina dura v lisa, como en las inclusiones, defando caer, des-
de una herida sanguinolenta, gotas aisladas de sangre. La parafina, junto con la
sangre, se colocan en una cimara hdmeda, para evitar Ia evaporacidn de la san-
gre, Coando en las potas no hay cuerpos extraiios, la sangre no se coagula, Pue-
de suceder que en la mayor parte de los eritrocitos existentes, como mis pesa-
dos, s¢ hundan, mientras los elementos ligeros, leucocitos y especialmente los
trombocites permanezcan en la cima de la gota, scumuldndose alli. Se toca, des-

Y
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pués de unos ginco minutos, la cima de una de las gotas con CMM con. \B
espitula limpia y se quita de esta manera una porcidn de plasma con aumerssos -

lescocitos y trombocitos y en menor nimero eritrocitos. Se coloca [a gota, lle-
vada boca abajo, sobre un porta-ohjetos y se pueden observar én el microscopio
las tres clases de corplisculos en gran nimero. Con objetivos calentables es fécil
¢l estudio de los movimientos amiboideos v de [a fagocitosis. Durante varios
dias, los ledcocitos permanecen en algunas preparaciones con yvida v movimien-
tos amiboides,

En las preparaciones por extensidn, tefidas, surge la dificultad, siempre re-
novada, de la diferenciacidn de los marecfor mds peguevios de los mds grandes
finfocitos. Se logra de modo seguro, con el empleo de la reaccitn de siwtedis del
asul de indoferncl, segiin E, Winkler, mediante la cual, se tifien en azul los gri-
nulos de naturaleza de oxidasas en los elementos procedentes del sistema mie-
loide, mientras que log linfocitos no dan |a reacecidn, Se numeran los leueocitos
que en las extensiones contienen semejantes grinulos y se relacionan con el
ndmero de leucocitos para saber los que estin libres de ellos, Se obtiene asi,
por cileulo facil, el lanto por ciento de éstos Gllimos que se les da como linfo-
citos. El examen de la férmula lencocitaria en preparaciones tefiidas por el
Pappenheim, conduce ficilmente al tanlo por ciento de monocitos, descartando
va el anteriormente obtenido de linfocitos,

For ambes métodos, TL Hersel encuentra en cada eien levcocitos en el ca-
ballo 4 por 100 monocitos, 34 por 100 linfocitos; en los bévidos 0 v 32 por 100,
en el perro 7 v 24 por 100,

Los grinulos que dan la reaccidn oxiddsica, se ofrecen algo variables en las
distintas especies animales; yacen abundantemente en el protoplasma de los
lencocitos del caballo v bévidos, asi como en el de los del perro. En los dife-
rentes animales no hay grandes diferencias entre las granulaciones de los mono-
citos y de los neutrdfilos coloreadas en arzul, pero son mds pegquefias que las
granulaciones cosindfilas y, sobre todo, que las granulaciones gigantes de esta
clase de leucocitos en el caballo.

Mientras en la sangre del hombre adulto, la descendencia del sistema micloide,
con 75-80 por 100, sobre el sistema linfdtico, con 20-25 por 100 predomina, y
s6l0 en los jévenes, la fSrmula se invierte cuando persiste el timo; lo contrario
sucede en edades tardfas (predominio del sistema linfitico) en los bdvides, co-
nejos ¥ en parte también en el cerdo y cabra. De agui se deduce que son los
animales [recuentemente castrados, los que ofrecen el predominio de los lin-
focitns.

Manifiesta la sangre del cerdo una notable cantidad de leucocitos; es una
gangre muy concentrada, con aumento en ¢l nimero de eritrocitos, en la pro-
porcién de hemoglobina, ¥ en la albtimina del plasma,

Se encuentra en los modernos trabajos hematolbgicos el denominade eifaeo-
ciente, o sea, la relacion del nomero de eritrocitos con el de leacocitos, Este valor
tiene; sin embargo, pocas aplicaciones, porque la formacidn de los eritrocitos
resulta, hasta cierto punto, independiente de la de los leucocitos y ellu hace
que entre ambos elementos haya poca relacién foncional, salvo que los mono-
citos, come macrilagos, aoxilian al baro e#n la foncidn destructora de los

hematfes.
5]

Los TroMeocTos

Tiene especial interés el estudio de los trombocitos, que durante mucho
tiempo han sido poco observados v que solamente se presenlan en su forma
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auténtica, cuando se impide la coagulacitn de la sangre. Una vez c:nnu&l Ia B
coagulacidn, los trombocitos son incluidos en la red de fibrina v en ledesfibriveterinara

nacidn pagan con la fibrina.

Para la ohservacidn de grandes cantidades de trombocitos se recomienda el
método ya descrito para la observacidn fresca de lus leucocitos (gota de sangre
e parafina) tomando de la supecficie una gota después de veinte minutos;, con
la copa de cristal, con lo cual seobtiene un cultive puro de tromboritos en su
medio natural, el plasma.

En esta preparacidn de trombocitos la coagulacidn de la sangre no se impi-
de; se ven a aquellos con dimensiones de 2-3 j, ineoloros, adheridos al porta-
objeto o bajo la copa, formando masas por aglutinacidn, destruidos, v sobre ellos
los filamentos de fibrina. Los alcalis concentrados cooperan, segiin H. Deetjen,
a esta destruceidn. De los corpiisculos sanguinecs, son los trombocitos los ele-
mentos mis plutingsos v perecederos.

Bajo condiciones especiales—segiin Deetjén en solucidn que contenga perd-
xido de manganeso—se pueden ver los trombocitos como céiulas de bellas for-
mas estelares con un nicleo v con substancia protoplasmica y nuclear tingible.

Acerea de la paturaleza nuclear de los denominados eorpriscnlos infernos de
los trombocitos, es muy discutida, asi como el origen de los trombocitos; para
unos autores serian restos nucleares de los eritrocites, y para otros de los len-
cocitos,

5u nmiimero es muy difieil de determinar, depende del tirmpo; ninglin méto-
todo ¢std libre de objsciones; sin embargo, s= puede, de acuerdo con los nue-
vos recuentos de (), Flésner v K. Boshamer, dar en el hombre la cifra joo.000
a 800,000 por centimetro ciibico de sangre.

Con arreglo a su tuncidn son éstos corpisculos, elementos de agonia cientiffca
(M. C. Dekhcugren) o como el autor dice, elementos maorituri, porque mueren al
cerrar las heridas sangrantes v se sacrifican asi por el organismo. Cuando se pro-
duce una herida se acumulan sélidamente en los bordes de la herida vascular y
gu actividad aglutinante hace que nueyos trombocitos se fijen al actimulo, engro-
sindolo por injertacién hasta restafar la herida. Inician la coagulacidn de [a san-
gre por su destruccidn, gracias a una substancia, la trombokinasa, que liberan al
desintegrarse, La destruccidn estd acelerada por el hecho de que el dcido carbd-
nico se elimina de la sanpre saliente, con lo cpal esta se alealiniza débilmente,
pero los alcalis, estimulan especialmente fa destruccidn de los trombocitos.

(hee los trombocites som esenciales en la coaguwlacidn de la sangre, es evi-
dente, ¥a que en las condiciones ordinarias la coagulacién se produce solamen-
te'cuando los trombocitos ge destruyen v no se produce siempre que se evita
esta destryccidn.

Asi sucede por influencias de la pared de los vasos, por superficies especia-
les (parafina), por substancias cdlcicas, por substancizs de accidén especifica,
como §a hirodina y &l veneno de serpiente. En la hemofilia, al mismo tiempo
qeela coagulacion de la sangre estd demorada, lo estd también la construccién
de los trombogitos.

Die tods esto g= deduee, que la funcién de los trombocitos es sacrilicarse
por el organismo, por lo que hay que contar con un gran consumo de estos
elementos sanguineos. A este respecto no deja de tener interés que wingin
elemento de Iy sangre e5 tan rdpidaments reemplasado comeo el trombocito.

Substraidos de la sangre los trombocitos por distribucién gradual, ya a los
4 frdias han sido renovados, mientris que la regeneracidn de los eritrocitos y
leucocitos exige mucho més tiempo, En los animales domésticos y de Laborato-
tio ¥ en general en los mamifercs, los trombocitos se hallan en una proporcién
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andloga a la del hombre. Una caracteristica especial ofrecen los uhuntnB
la sangre del caballo, como es la forma acanalada y de semilla™¥'dfpada)™ mde’
claramente que en la sangre de otros animales, En los restantes vertebrados to-
man, sobre todao, formas de células {usiformes, que contiencn claraments un od-
cleo. La funcién de estos trombocitos es la misma que la de los animales ya
citados en primer lugar, cual es la de aglutinacidn v destruccidn rdpida, e iniciar
la coaguolacién de la sangre. Las células fusiformes de las aves domésticas, con-
tienen en su protoplasma notables corpisculos polares,

IV
Ei rrusma

Hay que considerar, entre otras ¢osas, 1a coloracidn; el indice de refraccién
v &l tanto por ciento de albliminas en las investigaciones comparadas.

En la hematologia humana ha sido estudiada la coloracién del plasma por
L) Nalgueli, sobre todo; en la clorosis, es casi como el agua de clara, en 'la ape-
mia perniciosa es amarilla de oro obscurg; estd, por tanto, en relacidn con las
variaciones de la hemoglobina y ello explica también que sea intensa en los
recién nacidos. En los animales domésticos es muy variable también la colora-
cifin del plasma bajo condiciones fisioldgicas; el plasma del cerdo, lo mismo que
los del conejo, cabra y oveja, es casi incoloro, En las gallinas y palomas, se ob-
servan [uertes variaciones de animal a animal, desde casi sin color hasta amari-
llo intenso.

La refractometria del plasma tisne en hematologia una gran importancia; el
indice de refracciGn es un dato muy Gtil para saber la proporcidn de albumi-
noides del plasma y particularmente para decidic si la sanpre estd concentrada
o diluida, En el hombre adulto, para luz monogromdtica de zodio el valor es,
a 17,37, de I1,3497 (término medio), que corresponde a 5,0 por 100 de albimina.
En los recién nacidos la cifra es mds pequeda; H. Birner la caleula, término
medio, #n [,3470, correspondiente a 6,8 por 100 de albamina. De los animales
domésticos el cerdo es el que posee una cifra como la del hombre, lo coal estd
en relacidn con la alta concentracidn de su sangre. [.os demds animaies domés-
ticos examinados, tienen valores mias bajos, entre 7,2 ¥ 7.8 por 100 de albumi-
noides, menos el conejo que siio tiene un 6,6 por 100. En las aves es, término
medio, de & por 100 en la gallina v s6lo de 4,3 por 100 en la paloma.

En esta recopilacidn se puede mencionar el estudio de un caballo anémico
que dié: Namero de eritrocitos, 1,43 millones; hemoglobina, 3,1 gramos; rela-
cibn hemoglobina-eritrocitos, 21,10-12 gramos; mimero de leucocitos: 10.000,72,
de los cuales 53 por (00 neutrdfilos, 1 por 100 eosindlilos y basdflus, 34 por
100 monocitos, 13 por 100 linfocitos, coloracion del plasma amarillo-oro, in-
dice de refraccidn de 1,3467, correspondiente a 6,3 por 100 de albimina. El
miimery de eritrocitos resultd por tanto !/, de la media normal, la hemoglahina
/4 lo cual daba uwna relacién hemoglohina-éritrocitos de 18 a 21, To-- 12 mis
alta que ninguna de los diez casos normales ulteriormente examinados. La canti-
dad de leacocitos era normal, lo misma que la de neutrdfilos, en cambio estaban
muy aumentados los monocitosy disminuidos los cosindfilos v, especialmente,
los linfocitos. El indice de refraccidn del plasma foertémente coloreado era in-
ferior al de todo caballo normal.

\
La vELOCIDAD DE COAGULATION

Como final se aborda 13 cuestién de la velocidad de coagulacién de a san-
gre, entendiéndose por tal, el tiempo transcurrido entre ] momento de la sali-
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da de la sangre y la formacién del primer codgulo de fibrina mldencg So. S
bre esta velacidad se consignan en los libros, variabies opiniones que,” ébiia &l """
autor puede demostrar, son debidas a que no se ha tenido en cuenta suficiente-
mente la temperatura. Operando a una temperatura constante de 23" con lo
cual la temperatura de la piel es préximamete igual, en el apartado descrito por
&] aptor se obtienen cifras may concordantes.

Nelotidad de coapu-

Especic animal lacidn &n minutos

Paloma .y e :';'.:

La sangre del kombre adulto coagula, en estas condiciones, al eabo de cinco
minutos, No deja de tener interés que la sangre de! recién nacido, qoe por tan-
tos motivos se separa de la del adulto, presenta la misma velocidad de coagula-
cién que éste, En los animales domésticos, K. Amendt encuentra velocidades
muy variables parﬁ cada especie animal en particular como se desprende del
cuadro siguiente. En eambio los individuos de la misma especie muestran Ia
misma velocidad de coagulacion.

En los animales doméstices la velocidad de coagulacidn es, por tanto, mayor
gque en el hombre; dnicamente en &) buey v, sobre todo, en el caballe, la veloci-
dad es menor. Nuevamente aparece aqui la sangre del caballo ¢on caracteres
reculiares, como también sucede en otros aspectos; asi en ninguna otra sangre
lns eritrocitos se hunden tan ripidamente, a causa de su foerte aglutinacién ¥
log grinulos de log eosindfilos son tan gruesoes, también es la sangre gue mejor
8 presta para al estudio de los trombocitos.

3i se consideran las variaciones de la velocidad de coagulacidn en funcidn
de la temperatura, se obtiene una curva caracteristica para cada especie, que
demuestra la importancia de este lactor.—&. . A.

K. Bilgren
archey fir WisreriehaTioke wnd Prokiocke Tierieiifmds, 16 marin ro3s.

REVISTA DE REVISTAS

Fisica y Quimica bioldgicas

COMITE EIECUTTVO ARGENTINO DEL CONGRESO —FProrosicion RELATIVA
A EA UNIDAD FRIGORIFICA PRACTION.— VT Congrese Imternacional del Frio, Bue-
nos Aires, 27 de pgosto a 10 de sepliembre de 1932,

El Comité Ejecutivo Argentinng, a indicscién de la Sub-Comisién Técnica de Material
F"'-ﬂu‘l{ﬁ:n, se refiere en otra proposicidn que tambidn somete aln consideracidn del V1 Con-
gresn Internbcional del Frio a la necesidad de ampliar, para los pafses de la Zona del Ria de
ia Plata, debido o 1a slts temperatura del agua de poro, los temperaturas voladas y fijadas en
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&l V Congreso Internacional del Frio por ia Seccibn I, enlo que se refierg, 3,18 fuema pomls
nal de los compresores frigorificos, para fociliter a comparacidn de fas indicaciones de los
catilogos v de las oferins, hobidndose propoesto eomo tempermtoras carpeteristicas pare In
sona mencinnada, las siguientes:

A) Régimen interfor:

:g Temperstuth de Ewmporatii.. o s senanprsrrsnmrnsssrsspane  TEE G
Is W condensacion . . — 30"
el s auh-cn.l'nimlusln{a.ntl: Ia valvala dc n:gulj.cldrnj — = C
By Régimen erterion
1) Temperaturs del aire fn OEmBTi. .« - ccovermsnssssscnascran =t
b} En este caso lemperatora de Em.!mul:rn .................. —  5C
Fabricacidn de hielo:
Temperaturs de la salmuera.. . S 1 e N R et A g o s A et ) T
cl Tcmp::nturldcl agun B v by saand Saabaks e i 28°C
» al entrar.. L T e T : 207

La temperatura en la sspitacidn de — 157 O fuf tomada en consideracidn, porgue la ma-
yor parte de las noevas fibrices de biclo instiladas en los dltimos afios en o Repdblion Ar-
genting trabajan con inyeccidn de aire para producic hislo trapsparente.

El Comité Argentino, haciendo suyo ¢l panto de vists expresado por sus Sub-Comisiones
Técnicas, v basdandoge, pare el compresor, en Jas tempersturas colocadss bajo A) proponc
al V1 Comgreso Internacional del Frio tomar como unidad frigorifica prictica, las [rigorias
abtenidas de roo kilos de hielo, en veinticuatro horas, reducidas 4 horn.

La gran veniajn de esta unidad seencoenta en que hace mis comprensible para los com.
pradores, el poder refrigerante de las migquinas, ya qué, mediante |3 comparacidn con el frio
obtenido, de roo kilos de hielo, podrdn determinar o darse cuents ficilmente del goe pro-
ducen sus instelaciones o ias instalaciones a adauirr.

Para phtener una base dnics 5S¢ propone tomar 3300 frigorias por hora, lo que por una
parte #= acerca & o toneladn de refngeracitn por veinticuatro horas para s maguinaria de
procedencin de fibrices inglesas y norteamericanas que usan libras, pulgadas, ete., y por otra
la cifra redonda de 3.3ue friporins 1 realizacidn de los cdicnlos & quicnes bean el sistema
métrico. La capacidad de la maguina debe dar esta nueva onidad frigorifica prictica, coya
denominacidn queds adn 4 Gjarse, & una temperatura de aspiracion de — 15 C y a la com-
presidn de mis de 307 C; siendo la de delante de la vilvula de regulacidn - 25" C,

ALBER H. DU BOIS, —VariAmioNs HES ALEUMINES &t DE La PRESIGN coLLoino-
OEMOTIQUE DU SERDM SANGUIN SOUS L' INFLUENCE DU BLOCAGE RETICULD EXDOTHE-
EIAL {VARIACIONES NE LAS ALIUMINAS ¥ DE LA PRESHN COLOIDO-0SMOTICA DEL SUERO
SANGUINEQ RAJO LA INFLUENCIA DEL BLOGUEO nETictuo exporeuial).—C, K, des
Séances de la Soaéte de Biologie, Paris, CVTIL, 6537-639, 13 noviembre de 1931.

Desde los trabajos de Berger =& sabe que, la inyeccion parenteral de albiminas extractas
determina variaciones notibles en el equiibrio de las substsnciag protéicas del siero san-
guinet,

Estas varinciones pueden resomirse psic

Frimera fase.—Disminvcidn de la serina ¥ sumento de la globulina, estd fse ducn alpu-
nos dins ¥ principia Inmedistamente despods de la foyeccidn,

Septonida fare—~-Aumento de la sérinn por encimz de Ia tasa de partids, retorno de [a glo-
bulina a los limites normales, biperproteinemin total, duradera hasta los 120 dias. Berger
considera estn hiperproteinemia, ¢omo de origen celular ¥ se basa en la hipdtesiz de Moll
qoe explica ln elevacidn del nivel de la globulioa por dna transformacidn de Ia serina en
globoline. No hay ningln dato precizo, en cuanto & las céloias mismas, que son base de este
proceso. Recientemente, Dierer y Steffanuttl, ban experimentado sobre el conejo v el gato,
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provocisdeles un choc por Ia inyeccién endovenoaa de histamina, Linman 1z ateacidn sobie
¢l deseenso de la presidn coloido-osmdtica del suero que acompadin a las prim jo=
nes del tenor de las diversis P'I'l]t.l:{ﬂaﬂ mngui_ﬂ“" Biblioteca de Veterinaria
Algunas nociones tedricas ¥ clinicas hin hecho suponer, que =¢ trata de un fendmeno,
ficil de reproducir experimentalmente, por ] bloqueo del sistema reticulo-endotelial, Los
cnnejos reciben disramente 1 £ c. de tint& china (2 por roo) de eolargol (4 por 1000) de solu-

Presidn po-—
Azoa Ason Barina lehio-nsmi=
un proraing tobal Sarlon Difiinn Ok i e
leme HOJ
Conejo testipo. Punciones cardiacas de 5o .o
I)mi&_mr:.lﬁn i 0,24 14,55 39.75 3718 1,87 36,32
S din, i 8- FY 11,15 38,52 2y 8¢ 1,39 3373
T ol | P, 0,28 1338 56,00 39,00 0,92 34,73
Conejo 13, Tinta chins, Punciooes cardiacas de 10 .o
Dasificaciénl 028 10,38 49,25 13,87 3,55 3595
il i (RSP 0,12 9,06 55,50 20,04 1,57 31,53
R [ 6,18 10,54 57,00 28,75 i,28 34,34
AT e &4 9,51 . 3450 53T 1,48 29,34
o ol R 8,20 10,20 38,00 24,00 W7 32,30
Conejo 81. Tinta china. Punciones cardincas de jo ¢ o
Dosificacidn] 0,34 10,64 49,31 13,38 320 7437
a1 F IR 0,29 10,44 29,69 3375 0,58 78,62
19 din L 0,20 9,04 37,18 1780 207 2,73
Conejo gb. Colargol, Punciones cardiacas de 1o ¢ €.
Drosificacian ] o,17 9,32 anhy 10,50 1,34 30,40
T dfl Fawea 0,31 G4 3493 25,25 1,26 3501
197 dia.. . 0,32 g8 aba4 20,34 1,81 30,09
e T 9.03 317,00 28,16 504 28 8o
B diE. Cais 0,36 0,30 3z, 12 0,75 1,60 20,05
Conejo 87, Solupiotinag Roche, Punclones cirdiacas de oc, .

Dostficacitnl 0,33 10,032 41.52 1806 3,38 3342
1 Y G20 34,37 = T - 1,89 38,73
[Tl (T PR 0,23 6,51 3t.856 2803 11y bl
T A 0,37 10,58 4131 25,12 B 338y

proting Roche (o,10 de caseina), por vie endovenoss, ¥ se ha determinado, antes del trata-
miento y o intervalos sucesivos, en el curso de &l los slguientes principlos:

Azoe total (Kjeldhal)

Aroe no protfioo, serina v globulina (Howe)

Cociente serina globulina

Presién coloido-osmdtica, caleulnda, seglin los fnctores de v, Farkas.

Un conejo testigo ba permitido eliminar las tomas de sangre como factor importante del
desequilibrio proteindmico. Bl cundreo que homos transcrito, da jos resultados obtenidos.

Las cifras demuestran que, paralelamente al proceso bien cosocido de la fijacldn de Ie
particulas de carbdn o de plata & oivel del reticulo endotelio, se desarrolian en el suero san-
Bulneo variaciones comparables a las que Berger indicaba en sus trsbajos. Permitiendo asi
tbservaree una tendencia de las proteines a volver a su nivel normal. Estas variaciones, van
4 veces acompafindas de varisciones notables de In peesidn colotdo-osmdtien, que np deja-
vian guponer, 4 primera vists, los valores encontrados para el azoe total proteinico. Se ver
Por otra parte, gue los inyecciones de un coloide, o débil concentracidn, como las recibidas,
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por ejemplo, por el conejo g6, determinin una repercusidn bastnnte débil, el s m
coincidiendo en los cortes de drganos (higads, baza, médula Gsea), con imigenes histoldg 1
de fagocitosis reticulo endotelial poeo intensa,

Estoa reduliados parece ser que confirman la idea de gue las variaciones de las prote{nas
sanguiness. tienen un origen celular, parece acertsdo, admitir, gue el retfculn endotelio joe-
g2 un importante papel en estos fendmenos.

V. D. MARZA, E. MARZA » L. CHIOSA.—FErtpe i5TOCHINMIOUE DU FER DANS L'
OVAIRE DE POULE tF-ST"l”U HISTOQUIMIC) DEL HIEMED EN EL CVARIO DE LA GALLI-
NA).—Bulletin d' Histologte appligude, Paris, 213-223, julio-agosto de 1032,

Diesde el punto de vista histoquimice, €] hierro se encueatra en el ovario de la gallina
hajo dos formas: unn inorginica, en las célalas intersticinles v otra orginica en In substancia
vitelina de los dvulos en crecimiento ripido.

Los métodos de Macallum, para la obtencidn del hierro inorgdnico, proporcionan resulta-
dnts bastante buenos, si =¢ tienen en cuenta alpunas precauciones referentes 4 los reactivos
utilizados en esta técnica,

Por lo gue g€ refiere al hierro orgdnico, los métodos histoguimicos de Macallum, s€ pres-
tan & mochos errgres, unos debidos a los reactives, ¥ otros a los métodos. mismos. Deben
por tanto desecharse v atilizar los de incineracion, que permiten ly obtencidn segura de todo
el hierro contenido en el elemento celular

El método de la hematoxina férrica (hierro orginico e inorginico), debe abandonarse
tambidn, porque su afinidad por el hierro es muy débil ¥ los resaltades que proporciona no
san especificos.

En el epitelio folicular el citoplasma es rico en cenims fijas. En los dvulos de crecimien-
o lentn, es wun mis rice en cenizas que en el de Jos dyolos de crecimiento rdpido,

Los nlcleos de la=s células del epitelio lolicular no contienen cenizas ijas

El ovoplasma de loa Gvulos, #n los corpiisculos vitelinos de Balbisne, no eontiene cenizas
fijas, o es muy pobre ¢n ellas. Las cenizas fijas hacen so aparicion mds tarde; 52 encoentrin
constantemente en 2l ovoplasma de los dvulos de 4-500 micrones de didmetro,

Los nicless de los Svulos no contienen  hicrro.

STAZIONE SPERIMENTALE DEL FREDDO.—CmioscoPin bE LA LECHE.—
VI Congreso futernacional del Frip, Buenos Aires, 27 de aposto al 10 de
septiembre de 1032,

Es de conocimiento general que, en 18935, M. |. Winter demostod, que el punto de con-
gelacidn de la lache Iresen de vaca, o8 casi constante v a la temperatura de o®, 55 C.

Dicho autor fué; timbidn el iniciador del método eriosodpico para In determinacién del
aguado, toda ver que feta adulteracidn cleva €l punto de congelacidn de la leche hesta
cerca de o' C.

Este método ha sido, desde aqudlla época, aplicado en In prictics, pero no tiene las ga-
rantiad cientificas ¥ téenicns que se exigen en nuestros tiempoa.

En efecto, como Jo demostrd Raowlt, bastante antes que Winter, a medida gue la laciosa
se desdobla en dcido lictico, cs declr a medida qoe la acides de v leche gumenta, aon &
guiendo en los limites de I comestibilidad, el punto de eongelacidn baja, y afiadiendo agua,
se devocive al limite normal Asi resuita gae (8 accitn del agua puede ser enmasciarada poe
In acides v viceyersa, con gran ventajs parn los defriodadores.

Por consigniente, la demostracidn de M. |, Winter carcee de valor si po sc semetc a la
Ley de Blagden y de Ragult. En la memoria referida, se orieats ¢l problema en este senti-
do, haciendo reszltar todos los aspectos particulares que se reficren 8 estudios hechos o este
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respecto por olros autores, en particulur, el del honorable senador Angel Meacgsd, B ciyas B

ohaervaciones rinde el nutor, el tributo de su homennie, ‘
Biblioteca de Veterinaria

N. EQUIS.—CoNsumo DE FRIO ¥ 50 GASTO COREESPORDIENTE PARA EL ENFRIAMIENTO,
CONGELACION ¥ DEPOSITO DE CARNE DE GANADO VACUNO DAKA EXPORTACION, 1SAN-
DO EL SISTEMA DE CIHCULACION DE AWE eNrRIADO.— VT Congreso Datermacional
del Frio, Buenos Aires, 27 de agosto al 10 de septiembre de 1932,

Se hace un cilculo sobre el consumo de frio, ¥ so gasto correspondiente para el enfria-
mients, eonpgelacidn y depdsito de carne de vacuno para la exportacidno, el coul, aunque sea
tedrico, demuestrn la aplicatcidn ventajosa del sistema de enfriamiento por circulicido lorza=-
da-de sire enfriado, con ubicacidn de los enfrisdores on el Gltimo piso del frigoriico ¥ con=
ductos verificales de ubicacidn especial, permitiendo un enfriamiento rdpido de s merca-
derit, debido a la posibilidad de conectar varias baterins de una misma cimars, como tam-
hifn un enfrismiento o manutencidn de ln temperaturn por circolacidn patorsl, wvssndo los
mismos enlriadores, sin uso de los ventilsdores, dejando estos parados en este caso.

Demuestra, ademds, la ventaja de no haber necesidad de trasladar la mercaderda de In
cimara de enltiar a obes chmara, para su congelacidn, pues podrid guedar |a carne en la mis-
ma cdmara hasts que sea congelada.

‘El sistema que trabala hace decenas deafios en uno de los mids grandes (rigorificos nacio-
nales de In Repiblica Argentina, como también en otro de la Repiiblica Ordental del Tru-
guay, ha dado en lp prictics un espléndido resuitade, eliminando tolalmente el «Bone-stinks
¥ otrad alteraciones.

J. BADILEES. —ConceLacioN RAFIDA EN SALMUERA, DE LAS AVES ¥ DE LA CARNE,—
V? Cangreso fntermacional del Frio, Buenos Aires, 27 de agosto a 10 de sep-
tiembre de 1972,

t. Basinddse en fos trabajos efectuados o propdsito de las sves ripidamente congela-
das, es posible asegurar, que ln congelacidn brusca de lns aves en salmuerny puede realizarse
con cxito. Estd demostrado, ademds, que la cantidad de frio necesario para Iz congelacidn
en salmuers de las aves ¥ pescado, es notablements menor que 1o que hace (aita para Iy eon-
pelatidn en el aire. Resulta deelle una distinta reparticidn del frio que se comprueba clar-
mente en lng curvas de tempernturs. El agoa que queda en los tejidos tiene que congelarse
forzosamente duraote la operaclin,

2. El emplen de los alealinos, comparados con la simple congelacidn en una siimuern
puri, ‘detiens £ proceso del cimbin de coloracidn de la carne de buey.

3. Es pasible, siempre gue se trabaje coidadosamente, mantener Ia eoloracién normal-
e la carne de buey, durtante un periodo que no pase de dos meses.

4. Es necessrio proseguir las experienciss pach averigoar, hasta qud Uempo se manlen-
drin intactn o coloracidn, poes lag insialaciones frigorificas, exigen & veces: periodos de ac-
tuncidn del frio excesivamente largos.

5 Seghn los consejos del avtor, los ensayos deben orientarse en las siguientes di-
recciones:

Es necesario experimentsr prictionmente, el método del De, B Heiss (Karlsruhe), asi co=
mu el procedimiento propuesto por el sutor de congelar ripidamente por medio de aire
enlriado, a muy baja temperatura v endrgicamente agitado, la superficie de la came a conge*
lar, untes de sumersicla en la salmuera.

STAZIONE SPERIMENTALE DEL FREDDO, —Rermcrracihs PREVENTIVA DE

LA LECHE ¥ S0 IMPORTANCIA PARA Li TUENA CONSERVACION ¥ DIETRISUCION HIGIE-
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RICA DE LA MISMA EX LAS GRANDES clvpaves.— T Comgreso flu!uﬂMJB
Frip, Buenos Aires, 27 de agosto al 10 de septiembre de 103
Biblioteca de Veterinari

Con acasitn del Il Cangresa de Técnies Sanftaria v de Higleae urbana de Mildn (marzo de
1931). La Estacidn Experimental del Frio de dicha ciudad, ha pablicado el resultado de loy
cstudios realiandos bajo la alta direccidn del sensdor, profesar A Menozii, en todo cuanto
se reflere a los determinaciones sistemfticas cuantitativas de la variacidn de la leche a di-
versas temperpburas,

Ha sido posible, de ests manerd, seguir la alteracion mis o menos ripids de aquells a
diferentes temperaturss; ademds, se ha puesto de manifiestn el grave problema del aguado
¥ ln insuficiencia de los medios fisicos de control para descubrirle en ciertas fases, en virtad
del hecho de que, b medids que aumentns la acidez de la leche, el aguadio s& enmasears, v que
dste oculta o aquélls, de tal forma, que el sguado, dentro de ciertos limites, puede passt por
un hecho normal,

La asamblez peneral aprobd, a este respecto, una orden del din, 2 fin de gue el tema
{uera ampliamente debatido en el 11l Congreso de Lyon, para que sean comprobados log re-
ptros expuestns en 12 comunicacidn. El estodio actonal, representado {umbifn como comuani-
cacion, discute el problema anejo de In refrigeracidn, relacionado con el tema desarrollado
en el precedente Congreso.

En realidad, aungue es indiscutible gue uns refrigeracion preventiva lufloye mucho sobre
Ia buena conservacion de [a leche; no e3 menos cierto gue este procedimients no sc aplica
en la prictica, aunque yarios paises lo hano impuesto legelmente.

Los trabajos de la Estacién évidencian la gran eficacia de la refrigeraciém, en todos los
caios en que g deba repartic la leche al consumidor en [as mejores condiciones posibles.
También han demosirado el mayor nimero de horas de tolerancia de la leche, y como pue-
de pmpliarse lo distancin de los puntos de origen hasta los centros de consumo, sobre todo
en las épocas de calor,

Pary el transporte hastns 1as centrales de venta, basta un ligero enfrizmisnta, por ejempio,
a la temperatura del agus del subsuelo, 5 disponemos de ella & 14 6 15 grados. La intensidad
de Ja refrigeracidn ha de estar en relacién con la disiancia que separa el punto de produc-
cidn del centra de recogida, de manera gue la leche debe ser mis o menos enfrinds, segln
In duracidn del transporte, »y 10 menos posibles. Hasta hoy e crefs todo lo contrario.

La importancin cuantitetiva de la refrigerscitn preventiva se demoestra en ia prictics,
por lo gue tarda fa leche sometids a temperaturas distintas a adguiric progresivos grados
de acides, comprobacidn realizada, &n todos los detalles, por la Estacifin mencionada,

A G ENOUCK —La emicenacion ve va cecus.—0 V Congreso Dutermacional del
Firlo, Buenos Aires, 27 de agosto al 10 de septiembre de 1932,

Progresos de las aplicaciones del frio o los productos alimenticios trabajos induserin:
les.—La refrigecacion de ln leche en relncin con otros procedimientos de conservacion.—
Perjuicios de los métodos actuales.—Congelacidn de laleche precedida de refrigeracidn,
previo embotellado,—Prictica actual en oy egublecimientos de embotelladn,—Discusidn ec
In Piritish Association of refrigeration, en 1926.—[nvestignciones sobre hechos recogidos por
funcinnarios médicos de los servicios de Sanidad.—Dntos recogidos en 189 muestras de leche
pasteurizada y eafrindn antes de embotellarse. —Excesivo nimero de bacterias con los pro-
cedimientos actunles.—Bacils eoli y toberculoso, encontrados en la leche pastenvizada,—Peli-
gros graves de trastormos patdgencd oosionados por el emboteliado, despuds de fa pasteu:
rizacion, El doctor [. M. Hamill linma j2 atencidn sobre |z frecuencia ¥ gravedad de agpuellos
peligros.—Tipos de organismos patdgenos encontrados en la leche, Caracteristicas de 1n
leche como liguido viviente.—Susceptibilidnd extraordinaria de Ia leche a ln alteragidn por

weterias toxicas.—La leche comn vehiculo de enfermedades.—Método preconizado pars
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prevenir estog accidentes —Pasteurizacién v enfrismientos en botellas de vidri Lt
realizados en el Palacio de la lndustria.—Comunicaciones de bacteridlogos sobrell leche
pasteurizada ¥ enfriada en botellas, —Coste pooo elevado de la téenion.—Catego pecia-
les die I leche embotellada en la granja.—Método recomendado para el enfrigmiféntooén Ygternara
granja, de manera que gqueds prevenids toda contaminacion,

Fror. Dr. B. LICHTENBERFER.—EL rrio &5 5L APROVISIONAMIENTO DE LA LECHE,
VI Comgreso futernacional ol Frio, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1932,

El antor aporte las siguientes conclusiones:

1) En materin de sprovisionamiento de Jeche [resca el [rio es, como agente de conser-
vacidn, el que hace posible este procedimients de abasto.

2} En el shastecimiento de la leche en general, el frin, en combinacidn con el calor, no
es menos interesante.

Por consigoiente, 1a higiene de la leche en particular y el aprovisionamiento de les ciu-
dades; de un modo general, reclaman [as mis severas exigencias respecto al empleo del fiio
sin el cual, ni desde el punto de vista de la sseguridads ni en e} del aspecto econdmico, puede
considerirse comt perfectamente atendido. De todos modos, cae dentro de |a econemia del
frio, en el asunto del aprovisionamiento de leche a las ciodades, toda una serle de problemas
cuya proxima solucidn €3 de esperar en heneficio de In mejora de dichas condiciones eco-
ndmicas del abasto.

1. T BOWEN, —RecigNTES PROGERESOS EN LA APLICACION DEL FRIO EN LA INDUSTRIA
LECHERA EX Los Estanos Usioos.— 7 Cﬂugﬂm Iutermacional del Frio, 27 de
agosto a 10 de septiembre de 1932,

En ¢=1a comunicacidn, el autor s propone exponer el progreso dek frio, en'sus aplicacio-
oes o I industria lechera, realisadas con posterioridad a las gque &1 mismo describié en el
¥ Congreso Internacional del Frio (Roma 1g28).

Varios perfeccionamientos han sido realizades de un modo general, ¥ gradualmente
en los métodaos de aplicacidn del fro a In manipulacidn, tratamients y preparaciin de los
prodictes lecheros, siendo los mds caracter(sticos los siguientes:

Aplicacidn directs de los refrigeradores de |a leche: enlos primeros trabajos de la aplica-
cifin directs en el enfrismiento de Ia leche: en los primeros trabajos de la splicacidn directa
en ¢l enfrismiento de (a leche, |2 salida del agente frigorigeno por los s=rpentines de gva-
pomciin, se regulaba por un grifo gque manejaba @ mano. Este procedimiento, se jurgd peco
préctico en virtad de las varfaciones suftidas por s temperatura y el volomen de leche que
pasa ol refrigerador. Este inconvenicote se ha subsanado casidel todo, gracias a una concep-
mds satizfactoria del dispositive del equipe v la regulacidn sutomdtics de la cantidad de
agente {rigorifico, que fluye por los serpentines del refrigerador,

Refrigerador de aplicacidn divecia, con agitader—La Analidad de este procedimicnto es-
trilir en pplicar el efecto frigocifico divectamente 2] sitio en gue sen necesario, v en el que
baee fultn; al mismo tiempo, sumentar la caotidod de fa saiida de calor entre ¢l agente frigo-
rigeno ¥ Ia materia sometida a refrigeracifn, manteniendo el producto en movimlento, de
manera que se evite la separacidn de sus materias constitioyentes, '

Grupor refrigevadoves fara focaler de manipnlocion. —Estos gropos o unidades, ocupan
pocn sitio, aumentan |5 cantidad de calor por unidad de superficie del material a refrigerar,
¥ aseguran una circulicidn forsada de aive a través de In masa enfrinda, todo lo cual permi-
te& una mejor regulacidn de la temperatars, eliminag la humedad y facilita el deshielo,

Congeladorey de mynieca fhelade, por gexeradir de aplicarsdn divecta —1n mejora consiste
0 el emples, con éxito, del <filoodeds v de su regulacidn automdtica,

Cangelador de crema felada continn, de apiicacivn direcfo.—Esta midquina congela la cre-
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ma en uns delgada pelfcula continoa,. La liguefaccidn y el enfrinmiento s
ticamente; Ia congelacidn se realiza ripidamente ¥ da lupar s un prod textnen
homogénes; ademis, ln ¢rema sale del congelador 8 una temperatura muche, mis baja. ;. o0

Conpelaciin v endurecimionto riffide de da creme defade—La conpelacidn y endurecimiento
ripido de la crema helads, dan origen a la formacidn de pequeiios cristales de hielo v, por
consecuencia, 8 ka de una crema helada de textura mis= uniforme ¥ mis snave. La congelacidn
ripidn ¢ obtiene sometiendn 1as cajas de cartdén llenas de crema helada a una foerte co-
rriente de gire, a iz temperatura de 33° F (— 37 2C a —48° 3 C) dursnteun periedo de
treints p sesenta minotos,

Camiopes refriperades,—Los camiones (rigorificos de reciente concepeidn, para su empleo
en & industria lechera, ntilizan el dcidn carbdnico sélido o el hiclo puro, como agentes fri-
gorigenos, Con el primero, encerrado on compartimiento separado, ¥ con serpentines lienos
de un agente frigorigena liguido, se puede obtener una regulacidn avtomitica de la tempe-
raturs en el espacio reservado al depdeito de mercanciss,

Kefriperacion de la feche por medis el apua enfriada.—Muchas pequedas instalaciones em-
plean, para enfriar fa leche, agoa refrigerada, sobre todo porque resulta un procedimiento
econdmich, pero como este agna no tiene ninglin efecto corrosive, no entrafia peligro algu-
no de congelar ln leche en los gerpantines del congelador y puede servir para almacenar el
frin por ln mngﬂaciﬁn del hielo alrededor de los serpestines utilizados paraso refrigeracitn,

Orientasidn facin wn mds frocuente aplicacion de la accidn directa del friv en las fusfalacio-
et de lecherde—El empleo, cada dia mds geneealiado, de la aplicacidn directa de fas fnstals-
ciones lecheras, €3 debido: al aumento del poder frigorifico de la maquinacia, & o reddecidn
de la fuerza motriz necesaria para prodocic una tonelada de reflrigeraciin, Ia supresitn de
bombas, refrigeradores, tangoes v tubos de salmuers; a ln disminucidn del coste del equipo,
de los gastos de entretenimiento v del volumen scupado por el conjunto de aparatos nece-
LEYgiwl &

lam |

Fisiologia e Higiene

A, REID.—E5 rermento TRANSPORTALOR DE OXIGEND BN La mESPRACION.—/npesti-
gactdn y Progreso, Madrid, VI, 11o-I11, julio y agosto de 1032.

Conocemos el espectro de absorcifn de la combinacidn del dxido de carbono, con el fer-
menio transporfador del oxigeno respiratorio. Parn [a determinacidn de dicho espectro, se-
ruimos el métedo gue a continuacion indicamos: & én una mercta gaseosa que, ademds del
oxigeno, contenga dxido de carbono; se eolocan céiilas que respliren, se ohserva que la ve-
weidad en el eonsumo de exipgeno es mds pegiein que una mescla gaseosa que no coolén-
ga {xido de carbono, es decir, 5& obsérva una disminucidn en Ia respiracibo. 50 ge llamioan
eflnlas cuya respiracidn estd detenids por ¢l dxido de carbono, Ia respiracidn soments, i
lug destruye parcinlmente la jobibicldn provocada por el dxido de carbono, Huminando su-
cesivamente con Juz monocromitica de diferentes longitudes de onda, pero de ipual intensi-
dad, se ve que unas longitudes de onda, actian con mayor intensidad que otras. 5i 8¢ repro-
duce grificamente la accidn de la Juz en dependencia de la loogitud de onda, se abtiene &}
sespectro relative de accldns de] fermento transportador de oxigenn, Como tan solo actia
In lus que es ibaorbida, el espectra de accidn &= idéntico al de absorcidn.

La inhibicidn de la respiracidn por ¢l dxido de cirbono, & explica porgque el fermento
forma con el dxido de carbono usa combinacidn, del mismo modo que con el oxigeno gue
transporta ¥ como la parte del [Ermento plegada 1] dxido de carbono, falta pars poder trans-
portar el oxigenn, la respiracion queda inhibida por el dxido de carbono, In combinacidn
del fermento con el dxido de carbono, se disocia fotoquimicamente por ba fuz, pero oo asi
la combinacitn con el oxigeno, pues la respirncidén ordinarin oo estd influencisda por la los.



Por lo tanto, bajo la accidn de |a Tuz, una parte de] fermento ligado al dxido % O,

quedn Jibre para el transporte de oxigeno v la respiracidn inhibida por el dxido dige o, B
vielve @ aumentar por la iluminscidn, De la velocidad con gue este aumento se 73t R ——
puede caleular el coeficiente de absorcidn absoluta de la combinacidn del dxido de casbono

con el fermento, Partiendo del coehiciente de absorciGn absoluta para una longitud de ooda

y =l espectro relativo, se obtiene &l cspectro de absorcitn absoluta de 1a combinaciin oxi-
carbonada del fermento.

En el espectro de Ja combinacidn oxicarbonada del fermento, es an espectro de hemina.
La combinacidn oxicarbonada del eompuesta de hemina mds conoeido —la hemoglobing—
tiene €] miximum de absorcidn «a banda principale en 408 pp. ¥ tiene Ia bands secondaria
de mayor longitnd de onda en 590 pp. Las bendes del espectro del fermento gue estan en
433 pp. (banda principal} y 590 pp. (banda secundaris de mayor longitud de onda), es.decic,
las bandas estin corridas hacia el rojo con relacidn a la bemoglobing. Ademis de la clage de
heminas rojas; cuyo principal representante es la hemina de la sangre, conocemos” heminas
verdes derivadas de fa clorofila. Las bandas de estas heminas, especialmente fas de mayor
lonzitud de oncas secundarias, estin, respecto a las bandas del fermento, todavis mis corri-
nu bacia Ja parle de las ondas largas, Desde que es conocido el espectro del fermento, se ba
tratacdo de bascar heminas cuyos espectrts coincidan en lo posible con el de este. El hecho
de que tales heminas se han encontrado, es quizds In mejor prueba para In confirmacion de
la naturaleza heminics del fermento transpotlador de oxigeno de la reapiracitn, Eetas hemi-
nas, e por su espéctro caen entre las rojas y las verdes, son lu hemina de Spirographis,
colorante sanguineo de los anflidos poliquetes v Ja fecheming-b, que se obtienc a partic de
I clorifila-b, La conatitucitn quimica de las heminas rojns ¥ de las beminas verdes, deriva-
das de la clorifila-s, e5 conocida por los trabajos de Hans Fischer (Munich). Tambifn pode-
mOs, por lo menos; en o8 puntos mds esencizles, dar idea de |& constitucidn de las heminas
«aniilopas al fermentoe,

Como el lermento es noy combinacidn heminica, podemos con otras heminas reproducic
en experimentos las propiedades del fermento, La capacidad sactivadora del oxigeno:, pro-
pia del fermento, tiene su origen en la circunstancia de que el hierro heminico divalente
es antoxidable, es decir, e oxida por el oxipeno molecular. El' hitrro heminico trivaleénte
oxidado es capas de oxidar las substancias orginicas que son estables respecto al oxigeno
molecular. Las propiedades decizivas para reconocimients del fermento, de la formacidn de
un compuesto axicarbonado fotoquimicamente disocisble, las encontramos asimismo en las
heminas conocides. Comn solamente |as heminas, coyo bierroe se encucotra en estado diva-
lente, se combloan con el dxido de carbono, pero, por otra parte, e hierro ferro-heminico se
oxide por el oxigeno molecular, |s magnitod de la inhibicidn de la respirncidn por el dxido
de carbono, depende de la relacido entre |3 presidn del dxido de carbono v Ia del oxigeno.
Litrn cosa ecurre con la inhibicidn de lo respiracidn v otras catalists heminicas por la ac-
cién del dcido prisico. El dcido prisico liga ] hierro lerro-heminico de modo que en la in-
hibicidn por el deido prisico no ocurre ninguna competencia entre ef deido priisico v el
oxigeno prisico ¥ el oxigeno, por la forma reducida del fermento v, por lo tanto, pEr una
determinadn concentracidn de dcido, In inhibicidn de la respiracidn ez independiente de la
presidn del oxigena,

5i podemos deducir de s naturaleza heminica, el modo de accidn del fermento, todavia
ha guedado sin sclarar, cdmo fa céluly quema Jos combustibles Asioldgicos, por ejemplo el
azlicar. Mo se puede guemar en el tubo de ensayo In glucesa con aynda del hierro heminico
como eatilizador, pues ni la glucoss, ni tampocs el dcido exosamonolosfirice, por ejempleo,
son oxidados por el hierro heminico trivalente, Los-Gltimos trabajos de Warburg, han de-
mogtrado que la eflula preparcn el azdcar para su combustidn. El primer estado de la prepa-
racidn consiste, en In formacidn del deido exosamonofosfdrico. Este dcido se activa de tal
modn, por medio de un sistema fermen*o colermento (que se puede obteaer, por ejemplo, n
partir de gidbulos rojos), que puede reducir el hierro beminico trivalente. Si una disolucidn
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de dcido exosamonofosfdrico se afade el sistema fermento coflermento
(por efemplo, en forma de metahemoglobing) entonces se verifican en
reacciones que en lodos sus estados corresponden al proceso quimico de |

& aguen,
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EMIL X. FREY v Dr. HEINRICH KRAUT.—InvesTicACioNES SOBRE ONA SURS-

TANCEA DEL PANCREAS OUE INFLUVE EN LA CIRCULACION DE LA Sascre.—Ffmoesfi-
gocion y Progreso. Madrid, VI, 76-77, mayo de 1932,

En investigaciones sobre 1o dependencia entre la actividad de los rifiones ¥ la circalacita
hemos observado que Ia inyeccidn de peguefias cantidades de orina normal humana o ani-
mal en el terrente circulatorio de un animal de experimentacidn,; provoca con regularidad
ans modiicacidn notable en Ia corva de presidn de la cardtida. La amplitud ayments mocho
mientras que al mismo tiempo 14 presidn media de la sangre desciende considerablemente.
5i se hierve la orinn o se {iltra por carbén animal, desaparece &8la reaccidn caracteristica.
Por lo tanto, no estd bagada ea los compuestos inorgdnicos contenidos en la orina.

Bajo el patronato de la «Notgemeinschaft der Deutschen Wissenschalis y con colabora-
cidn de E. Baur, F. Schulte y E. Wetle, hémos investigads para aclarar 12 accién de la inyec-
cidin de orina, aistor la substancia activa y averiguar su importancia fisiolégica v hemaos e
gado o jas siguicnles conclusinnes.

El componente activo de la ering que actda sobre la circulacidn deun modo tan caracte-
ristico, s presenta como una secrecidn interna del pincreas en g cusl existe siempre, en
st forma activa, en grandes cantidades. En los cistoa del pdncreas g encuentra tambidn esta
substancia en extraordinana importancia. Esta substancia de secrecidn ioterna, o'la cual he-
mwos dado ¢l nombre de calicreda, saliendo del pdocreas entra en el torrente circulatorio
donde forma pronto un eompuesto quimicso con un segundo cuerpa, hasta abors igualmente
desconocidn, el cual no posee ninguna sccidn farmacoldgica sobre In creulacidn. Esta combi-
naciin inactiva entre la calicreing v su inactivedor no es, sin embargo, Indisociable. Asf, por
ejemplo, pir una pequeia desviation en li concentracidn de los iupes de hidrdgeno, se in-
fluye en el =entide de gue, passindo hacia la parte dcida, unit deteeminada cantidad de inacti-
vador, liga menos calicreing que antes, con lo cusl esta qoeda libre v activa. El influjo fisio-
lbgico de 15 calicreina esti regulndo ezencialmente por este combio entre I unidn ¥ I di-
soCiacion,

Parn considerar a la calicreina como un hormén pancredtion, ers necesaria 1a comproba-
cidn de que la extirpacidn del Grgano haria desaparecer la segregacitn de la calicoelng en
Ins rifioncs. En efecto, depués de la extirpacidn del pincreas, desciende inmediatamente el
contenide de ealicreins en la orinf a und peqgoefia fraccidn. Tambidn la estrungulacidn de
todos los visos sanguinecs del pdncreas, hace disminuir en seguida la segregacin de cali-
creina en los riflones, fa conl ascieade & mids allf de 1o caotidad normal cuando se defa Tilre
de nuevo 12 circalscidn, Parece, ademds, que después de |a extirpacidn del pdncreas, otro
drgano supleloriamente puede tomar & S0 cargo & produccidn de la calicrelna. i por medio
de la insulina, 5= mantienen vivos, durante mucho tiempeo, a peeros sin pdncress, &1 contenldo
de calicreina en $u orina apmenta progresivamente hasta llegar casi ol valor normal,

Despuds de auevas investigaciones, hemos hallade que en In sangre de un hombre aduolio
rxisten de 1o.080 a4 20.000 unidades de calicrelna en forma [nactiva, Los rfiones segregan
disriamente un promedio de 400 unidades activas. La calicreina obtenida de la orina 3 del
pancrens, [ué purifieada tan cuidadisaments, que cantidades de o005 miligramos por kilo.
de peso corporal, ejercen ya intensa accidn sobre los animales de experimentacidn y son
empleables terapéuticamente.

La agcidn farmacoldgics mads importante de In calicreina consiste en I dilstacitn de lcs
vasos pequefos de la prei, de los masculos, del corazén, de los pulmones v del cerebro.

La actividad de Is circulecidn no estd perjudiceda por el descenso dela presicn de Is
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sangre, Sing gue, por & conteatio, esta favorecida, porque se yerifica una tiumum B
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El campo indicada para el empleo terapéutico de |a calicreing; que'se ba introducida en
<! comercio bajo el nombre de Prdufine estl en aguellos casos en que se desea onp dilata-
clim de los vasos peguefios v en los que hay que provocar una mejor [erigaeién y alimen-
Lacian,

Clinjcamente s¢ empled Ia calicreina para influic fa hipertonfs esencial en las diversas
formas de perturbaciones en ln alimentacion de tefidos, como especlalmente en ln enferme.
dadl de Raynaud v Bilrger, en la mala curicidn de las heridss v en ¢l comienzo de fa artirio-
aarlerasis.

En estos cases 1a calicreina ha resoltado Gtil muches veces. Asimismo se han alcanzado
resultndos positivos en los trastornos climatéericos. Medernamente, la substanela ha adguiri-
do Imporianeis por la intensa disminucién que eon ella se consigue del exceso de aziacar en
la sangre.

Lo mayorie de las yeces se ha empleado la calicreins en forma de Inyecciones intra-
miisculares, en dosis regulares de 2 <2 ¥ mils tarde de 2 3 4 unidades diarizs, que en los
cgos graves se contindnn durante muchas semanas. En los {iltimaos tiempos se b visto que
ei conveniente también Ia administracidn pee oree, especitlmente en el tratamiento de 1&
dinbetes.

La caliereina se distingue por completo quimiea ¥ firmacolSgicamente de la otra secre-
cidn Interna del pdncreas, la insulina v también del angiovil,

D, KARL DITHMAAR.—La OBRTENCION DE LA VITAMINA [} PERA—frecestigacidn
# Frogrese, Madrid, VI, 109-110, julio ¥ agesto de 1932,

El dltimo afio ba sido moy fructffero para In quimica de Izs vitamning; las pencaas v lar-
gas investigneiones sobre estas substancias, tan necesarins pars ba vida, han levadn eo é a
resultadas importantes, Se ba podido reconocer que Iz narcoting &s la substancia previa de
ia vitamina C, y segin se despreade de las publicaciones quimicas recientes, se ban logrado
ubtener en estado cristalizado lps vitnminas A, B y D). En el presente articalo nos propone-
mod indicar moy brevemente la historia de Ta vitamins antireaquitiea (D) v resomir los dl-
timos resultados de su estudio.

En el afio 1919, el médice alemin Holdschinsky, ohservd que algunos nifos raquiticos se
curaban con los rayos ultravioletas. Investigadores americanos sefialaron que, en los alimen-
tos, In virtud antircaquition aumenta o e produce por dicha radiacidn. Por consiguienta
tiene qoe existir en €5tos, Jo mismo que en los cuerpos vivientes, una sobstancia gue por
dicha radiacido se vuelve «activas, es decir, adguiere propledades antirraguiticas. Primero
e considerd a la colestering como esta sprovitaminas, hasth que, en to26, Windaus, Hess y
Pobl, isi comn O, Rosenheim y Webster, reconocieton gue s la ergosterina—que acompata
sicmpre, en cantidides sumamente peguefias, a ln colesterina—la qite representa [a sobs-
tancia activable.

Li ergosterina— que es un alcohol univalente de la frmuala Ciz Hy OH—se abticne del
modo mis venthjose, de la levadurs, Sus tres enluces etilénicon le prestan, por su agrupa=
citiy peculiar, una absarciin caracteristicn en el campo de Ia lur ltravidleta gue no posse In
colestering pura, Por irradinctdn con luz cova longitud de ondas estd comprendida dentro de
“ite eampo de absorciSn (250 4 320 sm), 8¢ origing un producio oleaginoss de elevadn’ acridn
inNrraejuitics) pero o cnusa de so complicads eomposicidn—sabemos boy que en €l ekjsten
por In menos cinet tsemeros diferentes de la ergostérina—y 4 causa también de su sensibili-
dad al calor, o jos &cidos ¥ reactives quimiess, se ha intentado indtilmente, durante muchos
ifioe, slslar de & un producto de accitn anticractftica gue sea, con seguridad, producto ho-
mogénes. Es elerto que Windaus, irradiando nuevamente o hidritando productos de frra-
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discidn de ln ergostering obtuve substaneias eristalizadas, pero &stas fae ﬂiﬂiiB
camente inactivas, aun cunndo shors a0 hn ¥isto que son moy afines 3 10 VIBMINA. .. yeierinaria

S6lo en este ditimo tiempo ha sido posibie, en Loodres, a Bourdiflon, Webster y sus co-
laboradores, obtener por destilacién fraccionada en vacio elevado, un preparado cristalizado
bastante sctive, al que ban lamado «Caleilerals. Por otro eiming, Windsus y sus eolabora-
dures, en Dittigen, en umidn del Dr. (). Linsert, en Elberfel, por separacidn de productos
inactivos, por procedimiento quimico, han conseguido legar a productos puros cristalizados
muy actives, lae yitaminas [3; y Dy, La wittmina D, e= dos veces mds activa que la vitamine
Byyel «Calelferols, y s ha viste que Ia vitaming D €5 1N compuesto malecular hﬂ‘n.ngém
de vitamina [}, con un ifomero insctive. Este isomem, llamado « Lumisterinas, se transfor-
ma par irradincidn en vitamina Dy, es, por constguiente, otra provitamiong, Los investigado-
1e5 ingleses comunitiaron, entre lanto, gie sa « Calcifetols ¢35 ina mexcla isomorfa de vitami=
na [, con otra combinacitén molecular de estructura andloga que por su parte estd formada
por vitaming Dy ¥ un producto de calentamiento (que £s inactive.

La vitamina antirraguitica pura (D) crisializa en hermosos prismas cuyvo punto de fusifn
€35 16" es nolablemente mds resistente al aire que al producto bruto obtenido por ieradiacibn
v ae converva bien. Ha de estar bastanle tiempo & temperatura elévada para gue s& Lrans-
forme en isomeros indctives, Tiene lgasl composicidn que 1o ergosterion (tres enlaces etilé-
nicos y un grupo de oxhidrilo) y sdlo existe uns pequefin diferencia en in estroctars del ar-
musda de carbone 3 en la posicidn de las uniones dobles que se manifiesta, por ejemplo, ea
que |a vitiming no es precipitable por digitoning, v en que da otros prodoctes de hidrata-
cifin que la erpostering.

La actividad Raioldgicn de Ia vitaming e elevadisimn: opooooo,015 gramos diarios bas-
tan para proteger con seguridid contra el raquitismo @ una cats joven, La posibilidad de
preparar, de ahors en adelante, vitamina antirragoitica en estado purs, liene también pran
vilor teropéuticn. Kl contenidode vitaminas, por ejemplo, €o el aceite de higado de bacalao,
es muy veriable y sdlo por laigos ¥ costosos experimentos en animales se puede determinar
aproximadamente. La vitamina pura, por el contrario, se puede dosificdr con exactitad ¥
administrar #n cantidndes tales que fmpidan con segurdad, por un Iado, ln avitaminosiz, v
por otro n hipervitaminosis o doafio del organismo provocado por dosis excesivas de vitn-
mina.,

Es una feliz casualidad quoe haya sido precisamente s vittminag aotirragoitiea 1o gque pri-
mern & hivn podido obteaer actificialmente en ln cantidad deseads, por cusnto el raguitis-
mo es lo dnica avitaminosis {recoente en noestros phises,

Inspeccion bromatoldgica y policia sanitaria

GAUDUCHEALL A—L'AsiiionaTion DES VIAKDES PAR VOIE ARTERIELLE (L see-
JORA DE A% CARNES PoOR viA arTeriAL),—Oulletin ae fa Soc. Scien, d Higiens
Alimentarre, Paris, XX, 243-248. 1932,

Se pueden garonar y engrasar artificiplmente |a% carpes introduciendo en el cuerpo de
los animales, previamente sangrados, liquidos grases cargados de condimentos que se hacen
penetrar por el corazién y los visos en lugar de la sanzre. A estos razonamientos internos so
les ba dado el nombre de sintrasajgass. Al contrario que en ln cocinag clisies, que dispone
lns safass alrededor de los troos de carne, de modo que estos vaa impregnindose de fuera
a dentro, las iotrasalsas ‘son dirigidas de dentro a fuera por el sistema circalattrio; esdecit
por el mismo camino gue durante la vida sigue la sangre para impregoar a los tejidos.
Estos lguidos son introducidos bajo preside y eoprasan v aromatizan a5 carnes insten-

dnesmente.
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aroma; Ias intrasalsas Jogran el mismo resuitndo, pero sin hacer agujeros en lﬂ -
clendn penetrar las grasas aromatizadas por los vasos sanguineos y repartidndolas unifor-
memente por lag arterinlas ¢ capilares, lo goe permite safonsr ssi los biftecks y choletas,

qju= no son susceptiblés del mechado, ya-que s& inyecta In res entera o on miembro ¥ des-

pués ge corta en tropos gue van todos impregnados de s salsa v de los condimentos,

La cocina tradicional dispone de medios para modificar las coalidades internas de las car-
nes, tales son lis salmueras v el excabechado. Pero estos medios son incapaces de hacer que
In grass penetre ea la carme v, ademiis, exigen mucho Uempo mientras qué Jas Intrasalsas
obran instanidncamente, bacen indtil las prolongadas maceraciones v escabechados propi-
clos & b pilulacidn microbiana ¥ permiten satisfacer, & la ves, el gusio del coosumidor ¥ 1a
higiene alimenticia. b

L operagidn debe hacerse con productos ahsolutamente sanos ¥ bien conservados ¥ con
estricta higiene, Para preparar, por ejemplo, un conejo es preciso sangrar completnmente al
animal, dedpojarie de s piel sin cortar las extremidades ¥ sin eviscerar, ligar Tucrtements
el cuclio a dos o tres centimetros por detris de ia heride de sangrin, pnra obturnr las card-
tidas; abrir, la pared tordcica por une incision gue contornee ef esterndn por 5o punta ¥ por
el borde de lns costillas, incisiop en ¥ abierta bacin | cabeza, sin lesionar ningdn yaso groe-
si; levantar esta [parte de pared toricica manterifodola con una pinegs; se secciona trans-
versalmente el corazdo abriendo por un corte de tijera los dos ventriculos; por el ventriculo
quiardo se bace penetrarla clinuola de una: jerings en |3 nortn v se practice una ligadura
que abargue todos los vasos de lo base del corazdn v sujeie s cinola, Entonces se inyecta
ln-aalss en la circulacidn general, coltrando pinems hemostdticas si algin vaso superficial de
las incislones toricicas deja saliv la salsa; sc eviscéra al animal una bors despoés de lainyec-
citn ¥ después se trocea sepin costambre,

La composicldn de las intrasalsas varia seglin el gusto que se desee comanicar o las car-
nes; sus [Grmualas son, pues, tan diversas como las de las salsss de cocina, Se debe emplear
una grasa alimenticia ficilmente digestible v bien emulsiontda: el aceite de cacahuet agita-
do con une salmuera ef recomendable, despojindole de su sabor neutro disolviendn en &l
substancias aromitices v condimentos varios, para lo cual no hay mds que picar y machacar
las piantae degendas ¥ dejariag en conticly durante plgunos: dias con tred veces so peso de
aceite de cacahoet y filtrar o simplemente colocir el aceite que se conserva mucho dempo. El
aceite de cebollp fritn 2e preparm friendo una parte de cebolla en dos de nceite hasts que el
agua de yegelacidn se haya evaporado totalmente y la cebolly estd roja; de Ta misma manern
&c prepara el nceite de tomute, de castafiss; de carnes, ete.

La salsa inyectada debe adaptsrse a-cada clase de carpe, repulando o nrmonia de los
codimentos v In orquests de jos sehores, problema dificll, cuys solucidn variable, compleja
¥ musceptible de indefinidos perfeccionamisntos. f

He nqui una fdrmula para la vaca v el buey:

Acrite tromatimdo-de chalobi.. .. L.l aasaciiaaiiladieds IR gramos
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. Para tratar, par cjomplo, un tifidn de vaci, & mezcls primeramente ln salsa anterior y e
inyectan por la arterin rennl unos 30 gpramos deln mezcla para un rifidn de 300 gramos, o
2 ¢l 10 por too-del peso de la carne. Ligar los vasos; cocer al din sigulente la picsa entera
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vir v serviria caliente con el juge coloreado por el tomate que suelta duraoteln coccidn™
Férmula para l:l CCHI'.IELI'.!' Biblioteca de Veterinaria
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Se inyectan por el cornsdo del conejo o6 gramos pars dos kilos, es decir, el § por 100
del peso del animal,

Hecha ln inyeccidn inmediatamente después del sacrificio == deja madurar la carne du-
rante uno A tees dins segon la temperatara ambiente ¥ In edad del animal, con lo que los te-
jidos 8¢ impregnan mejor de |a salsa y resaltan mds soculentos. Cortrdo en troes el coneje,
st = cuece en cacerola ¥ o los juges que suelia en ln cocecidn =e le afinde un poco - de agoa,
resultande una salsa excelente coloreada por el tomate.

Es interessnte tener en cuenta |8 économis del engrasamiento por vin arterial, La eali-
dod de una carne depende de su grido de engrasamientn yool modo de obtener an cierto
grado de grass en la carne es bien conocido de Jog criadores de ganado gue recurren a di-
versos artiticios, desde ln sobreslimentacidn y el cebo basta la eastracidn. Pero el engrasa-
miento natural en estabulacidn es dispepdioso porgue se necetitng muchos alimentos para
producir muy pocs prasa. S pare entretenimiento de la vida ¥ pars mantener el peso de un
buey de fog kilos, es precso on gasto de cinco francos por dia, hay cast que doblar eate
gasto para oblener un aumento de peso de un kilo disrio] conndo este buey se sacrifigue s=
encontrarin depdsitos de grasa con un peso de anosveinte kilos que venderd n uit precio
cualro o cinco veces menor gue-el de los cuartos ¥, por afadidurs, algenas porciones de
carne sumergldas en grasa serdn rechazadas por Ia clientela que quiere carne ¥ no sebo,

En fin, coatito se cagcen trosos muy grasos sueltan un excedo de jugos de mal gusto
como log sebos que ge encuentran alrededor de las chuletas, los entrecites, etc, de gusto
poco sgradable vy de dificil digestiin,

Sin embargo, durante el engrasesmiento tradicional pcorre un fendmeno de gran impor-
tancint gue la carne se mejora; uns grasa distints de la que se acumuls en otras pertes del
cuarpo a= deposita &n ln carne caracterizindose por su riquers ¢n olefna y dando a las{itms
musculares-una untuosidnd muy sprecinble. Pero esta mejora de la calidad debe buscarse
sin gasto parn el productor, lo que sc logra procediendo al engrasamiento artificial de las
reses sierificadns. De estn manern, 1o prasa anadida serd consumida totalmente én 1s alimen-
tacidn sin que hays sisguoa pérdida en temogiénesis ¥ en desechos] ademis las carnes pre-
paradas con intrasaisas serdn'de mas (Gcil digestiGo que las masas de sebo patural carpado
de estearion.

Terming € agtor con unas pintorescas eonsideraciones acerea de fa vulgarizacidn de |
inyecciones arteriales y pronosticando que ¢l arle calinario, gue no tiene porqué dejar de
aprovechar [as-conquistas de |a ciencia, scabiard por ener como indizpensable la pricticas
de estn operacidn.

MOKI N.—Exppmgsces su LIE0PATINOTHERAPIE DU FARCIN CAVPTOCOCCIOUE DES
curvaty. (ExPERIENCIAS SOBUE LA ISOPATINOTERAPIA DE LA DINFANGITE K02O0-
TicA BE Lo8 capartosi-—Bollelting delly Sezione italiana della Sociend [nterna-
sionale di Microbivlogla, Milane, I, 166-167, mayo de 1531.

Por una publicacién moy reclente sobire las isopatinas—pombire que e da & los preductos



{umunitarios espeeificoa e inespecificoa queel aytor ha obtenido por la desintegra
terial patoldgico de las infecciones y de los tumores correspondientes (1j—el swtor did a0
cinocer los resultados de la primera experiencia de curacidn de Ja linfangitis epizodtica del
caballo, hecha en 1918, para la que se sirvid de una isopating preparada con matedal pato-
tégico recogidn de las lesiones especificas de esta infeccidn micdsicn.

Fueron tratados cinco animales del Depdsity de Cria de Persano, ono de loscoales estaba
tan gravemente atacado, que habia sido destinado al sacrificio—inocolande ia isopatina a
grandes dosis por v intravenosa, la cora diS tan buenos resollados. que 415 motive s una
comunicatiGn al Ministerio de la Guerm,

Otras atenciones entretuvieron al autor, que no pudo reanudar estas expericnciss hasta
1527; en esta nuevs serie el tratamiento consistd eo inyectar, siempre por via venosa, dosis
il prineipio reducidas que lueron anmentsnds gradusimente; y, ea fin, 52 enzayd también el
tratamieeto isopatinico por dosis variables con intervalos frregulares inyectadas suboutd-
peamente, demostrindose asl qoe ulilizando la via venosa se oblicnen resullados mucho mis
seguros con dosis inferfores a las empleadns en 1507, que la via subeutdnea es tan eficaz
como Ia venosa v atn preferible; 3, ¢a fin, que por via subcutinea pueden obtenerse resul-
tudos muy satisfactorios aun empleando dosis muy reducidss.

En un tercer periodo de expericncias, desde 1928 hasta la fecha, el autor se ha servido
de la via subcotines, varizndo considerablemente Jas dosis y los intervalos de las lnyeccio-
nes, estos tratamientos, muy diferentes entre si, han dado un gran niimero de curaciones sin
las recidivas tan frecuentes en la enfermedad. Ha, pues, posible establecer hoy un esquema
de tratamienta aplicable & la gran mayoria de |los casos, gue da resultados muy satisfacto-
rios hasta coando la eofermedad bha llegado a on estado moy avangado, Promete el aotor
publicar prdximamente el detalle de sus experiencias v precizar la téenica del tratamiento
isapatinoterdpico de unez infeccidn tan repartida por tods In rond mediterrines y que causa
graves pérdidas a la industria de la cria caballar,

F. DE ALMEIDA —TuatAMIEXT0 DE LAS CARNES HE BOVINGS CONSUMIDAS EN LA
cieoan oE Rio oe Jasemo (Beasit).— Vi Congreso imternacional del Frio, Bue-
nos Adres, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1032,

Hacemos resaltar que en la ciudad de Rio de Janeiro, puede ser hecho el abastecimiento
tie enrnes tratadas por el frio a 5* C, dentro de |a categoris de carcass de bovine utilizndo
generalmeste en la alimentacidn de so poblacidn; que es critica la humedad relativa supe-
rior & 82, salvo prande aumento en s velocidad del viento reinante, o que no se realiza en
tal ciudad, jestamente en el tiempo en que |a bumedad relativa es superior a la anunciada,
media; ¥ finalmente, que el tratamiento de las carnes a la temperatura de 3 C, puede ser
electuadn con Splimos resultados, desde gue el peso medio de las carcasas de bovinos
L4 cuartos) sea, en media anual, de 200 kilogramos y que se inspecciones en los locales de
exposicidn de las enrnes;

Temperaturs, media anoal, 23° C.—humedad relativa, media anual, 82,3 - velocidad del
viento, media anual, 1,3,

En tales condiciones no es menor de treinta boras el Yempo de exposicidn en las cami-
cerias, excepte coando son aecidentalmente contamioadas las carnes, por determinndos mi-
Croorganiamos,

N, EQUIS, —Coxsumo pe #Rin v U GASTO CONRESPONDIENTE PARA EL ENFRIAMIENTO,
CONGELACIGON ¥ DEMISITO DE CAENE VACONO PARA EXPORTACION, USANDO EL-SIS-

1) N. Maowr—Le drapadive, Annali lnliani di Chirurgia, vol. VIII, lase. IX, 1920,
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Se hace un cileulo sobre el consumo de frio v su gasto correspondiente para el enfria-
miento, cangelacidn y depdsito de carne de vacuno para la exportacion, & cual, sunque sea
tedrico, demuestra la aplicacidn ventajisa del sistema de enfrinmiento por cirenlacidn for-
zada de aire enfrindo, con ublcacidn de los enfrisdores en el Ghimo piso del frigarifico ¥
conductos varticales de ubicacidn especial, permitiendo un enfriamiento ripido de [3 mercan-
cia, debido a ln posibilidad de conectar varias baterfasn una misma cimara, como tambidn
un enfrismiento o manutencidn de la temperatura por circulacidn naturel usando los mis-
mos enfrindores sin uio de los ventiladores, dejando éstos parados en este casol

Demuestra, ademis, la ventaja de no haber necesidad de trasladar la mercanciz de Ia
cdmara de enfriar a otra cdmars para 3u congelacidn, pues podrd quedar la came en la
misma clmara hasta que sea coagelada,

E] sistema que Lrabaja hace docenus de afioa en ano de lbs mds grandes fiigorificos na-
cionales de ln Repdblica Argentina, como tambidn en otro de la Repiblica oriental del Uru-
guay, ha dado en la prictica vn espléndido resultado, eliminpndo totalmente el Some-sfink v
olrasg alteraciones.

A, AGUIRRE ARREGUI —IsfivesciA’ DE LA TEMPERATURA DE CONGELACION DEL
VAPOR DE AOUA BN LA coMposwrds DE La canne.— ¥/ Congresp fwtermacional
del Frio, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1932,

Después de un estudio comparative entre la composicido quimica de las earnes naturs-
les, enfrindas y congeladas; o5l como-de los caldos con ellas preparados, expone ki impor-
tancia gue tene para no modificar esa composicién v para la boena presentacidn de la car-
ne, cf estudio del grado de humedad y de la temperatura de las cimaras de descongelacian.

Liega a las sigulentes conclusiones:

1." Las carnes-naturales, enfriadas v congejadas, no ofrecen variaciones apreciables co
cuanto a-su composicidn quimica.,

2" Al someterlas al cocimienta, los caldos oblenidos con carnes enfradas v congeladas
tienen mayor porcentafe de proteina, por lo cual parece que esas carnes adquiersn mayor
grado de solubilizaciin,

3* E! verdadero peligro para In modificacidn de la composicidn de las carnes estd en
la forma de elfectuar la congelacidn,

4. Los Estndos vendedores de carnes: enfriadas y congelndas debieran tener apexo n
las cimaras enfrindoras y congeladoras, cimaras de descongelacidn donde 3¢ estudiardn po
solamente las condiciones de descongelacidn propias para cada tipo de corne, sino tamblén
para otros productos que se conservan en cimisras friporificas.

7% Conocidas ias condiciones de descongelacidn deberian comunicarse a los Gobiernos
compradores de carnes ¥ se controlarin para que la descongelacidn se bags en esas condi-
ciones,

Dg. L. H. VALETTE.—Aruicaciin nEL FRID Ex RELACIEN CON LA HIGIENIZACION
DEL PESCADD EN cosstso.— FF Cmgrr_fu Tuterpactonal ded Frin, Buenos Aires.
27 de agosto a 10 de septiembre de 1032,

Asignase una gran importancin sl cambio de la precaris orgamizacidn comercial de ln
produccidn de pescn, librada al mercado sin el convenicote resgoardo de los intereses, {anto
de los pescadores como de los consumidores, y se estima indispensable proveer a tal-s pro:
ductos de mejores garaniiass bromatoldgicas,

Obsérvase que no debe tomarse con precipitacidn la aplicicién de la congelacidn del
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pescado, v si bien el problema planteado ¢n el caso ocurrente resulta dificil en |M-nda,

estd lejos de ser insoluble. De acuendo con las preseotes costumbres ¥ modalidalles st

tariz de introducic una reforma, o mejor dicho, de implantar procedimientos basados en la
higienlzacidn y ¢l enfriamiento del pescado en los mismos lugares de explotaci6n de esta
industria, a titulo de proceso preparstorio previo el abastecimiento de Jos mercados.

Considérase innecesario reeditar las diversas exposiciones v doctrings mis adelantadas
acerca del mejor sistema de conservacidn del pescado ante el becho evidenie v sin explica-
ble justificacidn de gue en el transporte y comercio del pescado fresco se involucten log dr-
panns ahdominales, es decir, que se trafique con el pescado en s cstado integral,

Las actuales n=cesidades v conveniencias saperiores de la poblacidn hacen exigible una
solucidn de la indole de la propiciada en el seatido primario de higienizar v, consecutiva-
mente, enfriar el pescado parn que asi llegue en mejores condiciones de conservacidn y
pueda su distribucidn alcanzar hasta los mercados mis distantes que actunlmente no es po-
sible abagtecer salisfactoriamente.

5Se impone con apremio, la modificacién o rectificasidn del actual sistema de comerciar
loz productos de la pesca, a cuyo efecta e5 indispensable que, en forma coincidente, los em-
presas pesgueras, las de transportes; 155 sutoridades municipales y quicnes deben velar por
Ia salod del pueblo se pongan en favor de la reforma avspiciada.

Desde luego, excluyendo toda infencidn y Analidad gue no se base en ln bromatologia, se
estima que actualmente existen serics inconvenientes opuestos a la adopcidn inmediata de
low sistemas depominados de congelacide rdpida v se sboga por un mejoramiento progresivo,
cuyo punto inicial seria o implantacin de Ja prictica del enfriamiento del pescado, previa
evisceracidn en el lugar de pesca.

Drgs, SUAREY vy MORALES. —CoxTamucion AL ESTUOI0 DE LA DESCONGELACION
DE Las carses— VT Congreso Mnternmacional del Frig, Buenos Aires, 27 de agos:
lo a 10 de septiembre de 1032,

Laz experiencias realizedss tienden o establecer el procedimientn (ue responds mejor o
las exigencias de i prictica, tomando como base fas efectundas en 1928, cuyo trabajo se
presentd 5] Congreso de Roma,

Hemos experimentado con carnes congeladas a 8° C. vy sometidas o descongalacién o g
¥ 87 C. (humedad relativa, 9o ¥ g§ por 100 durante setentn ¥ dos horas), pero maduras a 8°
arriba para determinar 1a duracidn mdxima para su distribocidn al consumidor.

La descongelacion (cuartos vacunos) & las lemperaturas indicadas quedd completzmente
terminada  las setents v dos horas.

El liguido escurrido fué relativamente insignificante.

El peao de los coartos acusS aumento por la absorcidn de la humedad ambiente.

Las superficics externas de las partes muscolares, desprovistas del tejido adiposo, pre-
sintase como carne oveada, :

Frimera experiencia de madurgeiin—>5¢ efectud durnote veinticuatro horas a §° C. y 9o por
oo de homedad, pasando después a 10® C., Tesistiendo un periodo de setenta ¥ dos boras
sin nlterarse.

Segunida pxpariencia de maduraciin—Durante noventa ¥ seis horas 2 8.5 C. ¥ 90 por 100 de
humedad, despuds los cunrtos Pasan & onrredor, temperatura soibiente (227 C), y el resto
queda a 16° O,

Passdas las noventa ¥ sels horas, las rng-innes de los cunrtos que formaban replisgue to-
maron ligero color verdose v olor desagradable, pronunciindose pasadas cuarenta y ccho
horns en los depositades (cdmaras 1 C.) ¥ no aumentando en los expuestos al aire ambiente.

En ambos casos, inmedistamente de madurados, las carnes conservaron su contextira,
\spectn, olor y sabor de carne fresea.

Conclusioner.—En las experienciss que anteceden llegamos o laz mismas conclusiones, en
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cuanto il tiempo emplesdo o 0l proceso de descongelacidn, qoe las
1928; pero respecto al secado de ln carne y maduracidn, se ba obtenido el
con temperaturas mis elevadas, .
En consecuencia, recomendamos el siguiente procedimicnto para descongelar:
i.” Descongelar a 5% C. con humedad de 935 por 100 dorsnte sctenta y dos horas,
2.5 Maoduracitn & 5 C. con humedad de go por 100 durante cuarentin v ocho homs;
1." Reoovacidn constante del aive de la cimara, prefiriéndose aire seco.
4" Distribucidn inmadista y consumo dentro de las veinticuatro horas.

en e
blio Jcaﬁﬁm erinari

R. H. HEYWOOD v A, V, ALCOCK . —ProcEniNIENTOS ¥ METODOS DE DESCON-
GELACION DE LA CARNE ¥ DEL Pescano.— Vi Cowgreso Tntermacional del Firio,
Buenos Aires, 27 de agosto a [0 de septiembre de 1932,

Varios procedimientos se han empleado para la descongelacion de los productos alimen-
ticios congelados; pero la mayoria sélo constituyen una ayuda a los procesos naturales y
consisten en certas manipulaciones o en reglaje de lus temperatoras, Sos elementos esen-
ciales quedan casi reducidos 4 algunos, concebidos con el fin de elevar ln trmperatura del
aire a ln proximidad inmediata del producte: generalmente nne simple combinacidn de tu-
bos de vapor ¥ un sistema de ventiladores y pantallas para dirdgir las corrientes de aire ca-
liente,

Hablande en tonos generales, cuanto mids lentamente se produzea 1a descongelacidn, me-
Jores parecen scr los resuliados obtenldos; pero también pueden hacerse objeciones a este
método, En primer [érmino, hay pérdida de tHempo, y en segundo lugar, cuanto mis leats
€5 la descongelacitn, mayor €& [a pérdida de peso.

[.os esfuerems de los investigndores s dirigen hacia e descubrimiento de un procedimien-
to gracies al coal la descongelacidn pueda efecturrse ripidamente sin que la calidad del pro-
ducto se altere. Diesde hace treinta afiay este problema ha llamado la atencidn de los zabios,
¥ &e han propaesto dos procedimicotos que conslituyen una modificacidn de los prece-
dentes: ¢l uno e el método térmico de Rayson, el cual se fundamenta en el calor himedo;
el otro es el mélodo eléctrico de Alcock.

En su comunicacifn, los aulores no tienen la intencidn de dicutic 1a descongelacitn del
pescado que se presta tan admirablemente a ls congelacida ripida. Se ha comprobado que
cuando los productos como el pescado o peguedios trozos de carne, cuyo espesor sajo alcan-
2 algunas pulgadas de espesor, se congelan rdpidamente, no hey ninguns necesidad de des-
congelarlos, y estos alimentos pueden ser guisados en duro, en estado de congelacidn. En
electn, s¢ ha ohservado en algunas experiencias bien comprobadas que los productos de
congelacién rdpida gue han sido cocidos en esindo de congelscidn profunda aparecian a la
degustacidn con un sabor mds grato que los productos testigos que se hablan dejado descon-
gelar naturalmente. Se considera, por lo menos para e} pescado, que |a congelacidn rdpida
constituye, con relacidn a los antiguos métodos, un progreso tan importante que praxima-
mente reemplazach 8 los demds. i

Para la descongelacidn de la carne los métodos de Royson y Alcock tienen sus ven-
tajas particulares, pero la presente comunicacido sélo tiende a exponer el prosedimien-
o de Alcock: In descongelacidn eléctrica,

Daes. MOREND ¥ ROMAT —Esrupio neL «SHOT BEEF» O SCARNE CON PINTAS® —
IV Congreso Internacional del Frio, Buenos Aires, 27 de agosto a 10 de sep-
tiembre de 1G32.

En el afio 1927, && inician las inveul.igl.ciane:u con ¢] doctor Isidoro Acevedo, sobre eler-
tag [esiones observadas en la carne al dividir en cuartos las mediss reses, localizadas o la al-
tura del décimo espacio intercostal, en la superficie de seccifin del misculo larguisimo del



darso o chorizo vulgarmente, Se notan unos puntitos rojos o wegrozeos gue hacen ﬁnﬁinr a

a la carne «shot beels en inglés y en cistellano carne con pintas.

Hemos notado cierta relacidn del eshot beefs con lesionos hemorrigicas de los misealos
del coello & pesar de que, habiendo encontrado «shot beels, no se vierma hemorragias, ni en
los misculos del cuello, disfragma, abdominales, ni de los mismbros, lo gue, en cambia,
algunos agtores han observado en el cerdo,

Schneider, Ostertag, Ellinger, Oit v Berger, han estudiado ¢ investigado estas hemorra-
gias miiltiples en e cerdo, atribuyéndolas a distintas causas, que'no serin macroscdpicamen-
te iguales al «shot beefs del largufsimo del dorso de los vacunos, pero existiendn, microscd-
picamente, una cierta relacién.

En cortes histoldgicos de miscalos con eshot beefs hemos pbservado: glihalos rojos en
tejids conjuntivo interfibrilar con escasos gidbulos blancos, Phbras musculares rotas, miosis
en haces musciilares vecinos a las piotas, escasas fibras musculares degeneradas, pigmento
(melanina), ropturas vasculares y, &0 und preparaciéo, un proceso congestivo perivascular.

Ls investigacién de Ins causas que pueden producir el «shot beefs, la hemos efectusdo
sobre animales vacunes que se sacrificaron en el «Frigonfice Aoglos, del Dock Sad, provin-
cin de Buenos Alres y Ias atribuimos a las corridas en los apartes en el campo y en los
arreos, o la defensn natural del animal 8l embretario, &l vinje en tren, a In picana eléctrica y
al mal faenamiento (varios golpes de martillo).

Aconsejamos, par o tants, para evitar el «shot beels, eliminar todo lp que traiga una ex-
citacidn y trabajo muoscular excesivo desde el campo basia e momento de la faens, o sea
apartar y embretar sin apurn, scortar Ios viajes en tren, debido s los continuos arranques y
frenatdlas bruscas, descanso de coarenta y ocho horas por lo menos, bafic antes de |a faena,
no abusar de la picana eléctrica, al subir la rampa pars la plays de sacrificio hacerdo en va-
rios descansos v, por Gltimo, voltear al novilla de an salo golpe v sangrarlo en seguijda.

Dres. MOREND v ROMAT, —Nurva coNTRisvctOn AL ESTUDIO DEL < BoME sTHR =
o «Bowg tamts (Hoeso mepoxno).—7 V Congrese Internacional del Frio, Bue-
nos Aires, 27 de agorto a 10 de septiembre de 1932,

Continupdas fas investigaciones iniciadas en el trabnjo anterior; s¢ tratd de comprobar
si |as concluslones obtenidas en la prictica, dieron el resuliado que veremos en este.

El examen macrosedpico noa did vasos sangulneos repletos, tejido musenlar perfvascular
blando, con agrio; cipsula articular a veces hemorrdgica, otras normal y sinovin tubis, a
veces clara y otras de color rosado, hasta rojize. Las investigaciones bacterioldgicns en nero-
biosis ¥ anacroblosls revelaron méduln v sinovia estéell v en miisculo gérmenes banales,

Ei porcentaje de los distintos factores que influyen en la formacién del bone stink ha
disminuide en estas experiencias, gracias a lns medides previsoras tomadass, influyendo el
descanso dadp en las haciendas, la mejora del peso, 1z poca influencis de la picana eléctrica v
] martillo, la constancia de I temperatura, Ia depresidn de los vasos sanguineos, la aplicn-
citin de tubos durante cusrents y ocho horas para la penetracidn del frio ea la masa muscu-
lar y alrededores de la articulacién en las reses cuyo peso pesaba de 570 kilos, por dltima,
Tamas & agregar que fn pocidn del ozono es pula con respecto al bone stink; habiendo, en
resumen, llegado a las conclusiones siguientes:

1.4 Ozonizat el aive, que si bien es cierto no influye en la produccidén del bene stink i
fvorece I penetracido del frio en 1n carne, puede tener un papel esterilizante externo sobre
i carne fhn'ngng, bacterias),

2% La introduccdn de un tubo esbéril que llegue hista las inmediaciones de la articu-
laciin coxofemoral.

3% Que alos factores favorecedores de la formacidn del bone stink, debemos lgmgar e.
Rctor individual (aetropaties),

rinaria
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4. Por (ltimo, kemos observado que con esis pricticas, el bone l\tik él!mumyR
forma notable desde el afio 1928 al 1931 w m“

A estas conclusiones vamos a agregar las que hemos logrado en nur_atru ‘ﬂhlﬂ ante-
rior, que son:

1.* Dar ala hacienda un déscanss mayor de cuarents ¥ ocho horas (glrededor de sesen-
ta), antes de la facna.

+* Embretar los animales despacio.

3. Baifiarlos antes,

4. Ewiscerar los animales sin ensuciar la carne,

5.* Vaciar lo mejor posible los vasos sanguineos.

64 Mantener la temperatura de [a cimara ea el momento de cerrarla a mds de 2° y ba-
jarla ripidamente a menos de 2"

Die. ]. ). STELLA —CoxtrispciGN AL ESTUDIO DE LA PIGMENTACION AMAHILLA.—
Vi Congreso Internacional del Frio, Buenos Aires, 27 de agosto a 10 de sep-
tiembre de 1522

En este trabajo nos propusimos investigar basta qué punto intervienen las hepatopatias
en la product iGn de |a pigmentacidn amarilla,

Nuestras experiencias fueron hechas con material procedente de animales de lay espe-
wies bovina ¥ ovina, el cunl fué sometido a la accidn de frio de las cimaras y temperatura
ambiente para estudiar las transformaciones del tinte que esos elementos pudieran prove-
car y fueron experimentados antes y despuds de In accidn de oz mismoa. Pudimos compro-
bar que 58 sccidn es inconstante y variable, pues algunas muestras no variaron su calor,
en cambio otras aumentaban o disminuian so linte.

El material era extraido de |os animales que presentabin pigmentacidn y estitvo repre-
sentado por grasa, sangre y otina, nuestras experiencias fueron hechas en mayvor porcentaje
sobre las grasas. Dicho material fuf sometido 2 la gccidn de Jos reactivos quimicos que co-
rrientemente se utilizan para poner en evidencia los pigmentos bilisres v otros clementos de
origen hepitico, tales comao deidos billares y urobiling.

Las observaciones lueron hechas en mis de un centensr de cagos ¥ solamente dog veces
phudimos encontrar qoe la pigmenstacién tenia un origen hepitico. Apaite dela reaceion,
que fué positiva, comprobamos que en esos casos € pigmento se localiza en In mayoris de
los tejidos, especialmente en el endotelio vasal y cartilagos articulares.

En consecuencia, legamos a las conclusiones sigoientes:

1.t (hue la gran mayoria de reses amarillas no responden abdipo de 1. esencial.

2* La diferenciscidn macrosctpica entre la pigmentacidn amarilla por ictericia con la
de otro nrigen, creemos que 5¢ halle en la localizacidn del pigmento.

3" Lunecidn del (rio y temperatura ambiente es incoastante y varinble sobre el pigmento.

4" lLds conclusiones precedentes se pucden aplicar por jgual a las reses bovinas
¥ ovinas.

2.* TProponemos ln denominacién gendrica de pigmentacidn amarilla, en ves de ictericis.

Actnalmente estamos amplinndo nuestras investigaciones pars, con los medios o puestro
alcance ¥ dentro de ouestros conocimientos, contribuir g aclarar tan importante coestidn en
la Inspeccidn Sanitaria de las Carnes.

R. PLANK, J. KUPRIANOFF v H. PETERS.—LA coXcErAciON ®APIDA DE LOS
PRODUCTOS ALIMENTICIONS POR CONTACTO CON LOS AGENTES rriGomipicos gn vias
ve EVaPoRACtON.— V' Longreso Intermacional del Frio, Buenos Aires, 27 de
agosto a 10 de septiembre de [032.

Se ha reconocido actualmente, de un modo genenl, que las modificaciones gue se produ-
cen fuera de In congelacidn en los tejidos animales son tanto mds débiles cusnto la congela-
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cidm e5 cfectuada con mayor rapidez. Hasta abora la mayoer rapides se ha logfada por
contacto directo de los alimentos con opa salmuera incongelable a baja ttmgaﬂt'm:

iot

Sin embargn, esle contaclo directo tiene consecuencias perjudiciales para el alitoenio: Hn

particular, ln carne de los animales de sangre caliente presents, inmediatomente después
de un almacenamiento relstivamente corto, modificaciones de coloracidn importantes. Por
esta razdn se somete la carne a laaccidn indirecta de una salmuera fria bajo In forma de fi-
letes cuidadosamente envueltos,

Los autores proponen Actualmente utiiizar como bafio de congelacidn &l mismo agente
frigorigeno Houida en vez de un bafio de salmuern, Los alimentos pueden ser <imergidos en
este Hquido o tambidn sufrir una aspersidn. Se gans de esta forma In diferencia de tempera-
tura entre el bafio de salmuers ¥ el agente frigarigeno, ¥ se ahorea el trabajo de sgitacidn y
movimiento de las bombas,

Por razones de higicne se hs elogido, entre o diversos agentes [rigorigencs usuales. el
CO¥, fue posee ln propiedad de poder llegar 3 temperstumsique alcanzan—az®a 402 C—a
lus presiones de vapor comprendidas entre las 17 ¥ 10 atmésferss de presidn.

En los numerosos ensayos de congelacidn, con ayoda del CO# lgoido (empesados en
1929), los aatores han medido la duracién de ia conpelacidn v las modificaciones de la colo-
racifn en e transcurso de los plagos de simacenamiento prolongades. Los métodos especia-
les de fotometria de colores, sobre los enales B, Heiss ha llamado 1a atencidn, han sido em-
pleados pars medir el cambio de coloracidn.

Se ha comprobado que pars una misma temperatura del bainio Ja duracida de la congela-
citin de un trom de carpe &5 mids corta en ef C0%, que se evapora, que en la salmuera, Dies-
pads de In congelacian la coloracidn de la carme toma de modo muy ostensible un tinte mis
claro. Despods de on almatenamiento de varios meses, las modificaciones del tinte de la
carne sumergida no ba cambiado sensiblemente ni ticne prandes diferencias comparada con
la cnrne eongelada en el aire o] el grado de reversibilidad de las modificaciones de la estrue-
tura de los tejidos provocado por la congelacidn es el mismo que fe chserva en los casos de
congelacifn ripida de la salmuoera,

5e puede recurrir, naturalmente, a mds del CO%, al empleo, con el mismo fin, de otros
agentes {riporigencs, Estas pesibilidades dependen, en una larga medida, de las prescripeio-
nes legales en vigor €n los diferentes pafses. Por ¢l contrario, es casi seguro que ningiin

servicio de higieme formuole objeciones acerca del contacto directo de la carne con el
CO® liguida,

E. H. HEYWOOD v A, U, ALCOCK.—ProceniMIENTOS ¥ METODOS DE DESCON,
GELACION DE LA CARNE ¥ DEL PEscano.— VI Comgreso Twtermacional del Frio-
Buenos Aires, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1932,

Se han empleado mullitud de procedimientos para la descongelacidn de las substancias
slimenticiss enfriadas, pero la mayoria de ellos apenas 8i representan otra cosa que ons
ayuda a los procesos naturales y no consisten midsque en ciertas manipulaciones o regula-
ciones de Ia temperatur. Sus clementos esenciales no son olra ©o8s que alguncs aparatos
concebidos parn elevar o temperatura del aire que envualve iomedistamente al producto:
ardinariamente, una simple combinacidn de conductores de vapor y un sistema de ventila-
dores dispuestos para dirigir el aire caliente.

Hablando en general, cuante mds lentamente s¢ descongelaba la mercancia, mejores pa-
recen log regultados obtenidos, pero las objeciones 4 este modo de proceder son evidentes.
En primer lugar bay pérdida de ticmpo v en segundo tfrmino, mientras mis leota sen fa
operacitn, tanto mis crece la pérdida de peso.

En vista de ello los esfuerios de los investigadores se han encaminado a descubrir un
procedimiento merced al cual la descongelacidn poeda efectuarse ripidamente sin gue se
resienta la calidad del producto. Este problema ha preocupado a los sabios durante mis de
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treinta bios habiéndose adoptado, finalmente, dos procedimientos gue, pw pnit., %
una continuacidn de los yn citados precedentemente, v que som el m térmica de
Rayson, en el cunl el principio fundamental es el calor himedo, v el Twécede delferion
de Aleock,

En su comunicacidn los autores no se proponen discutlr la descongelacidn del pescado
que tan sdmirsblemente se presta a la congelacién ripida; Se ha demostrado gue algunos
articulos como el pescado y los pequefios trozos de caroe de algunas pulgadss de espesor
son congelados ripidamente, no hay ningunn necesidad de descongelarlos ¥ que pueden so-
meterse i la cocoidn congelados y duros. Ha quedado comprobado en miltiples experien-
cins, que los productos de congelacidn rdpida gue habinn sido puissoos frios v duros, resul-
taban mds agradables al gusto que los productos testigos que se habian descongelado lenta-
mente. Se afirma que, por lo menos en lo que s2 refiere al pescido, la congelacifn ripida
represents, ea relacidn con los aotiguoes métodos, un procedimieato tan importante que se-
guramente reemplazard a todos los demds.

Para la descongelacidn de carne, los métodos dc Hayson y Alcock poseen ventajas parti-
colarfsimas, pero la presente comunicacidn se Jimita a discutir los principios esenciales del
procedimiento eléctrico de Alcock.

S. M, DAVISON.—EL TRANSPORTE EN VAGONES FRIGOEIFICOS, DE LOS PRODUCTOS
conGELADOS RAPIDAMENTE.— V' Congreso Fnternacional del Frio, Buenos Aires,
27 de agosto a 10 de septiembre de 1032,

El transporte de productos alimenticlos alterables ripidatiente congelados en fardos, ha
introducido problemas nuevos en la concepcidn de log vagones frigorificos v en la produc-
cidn de frio en estos vagones. Para ello son neceésarias iemperaturas bajas v constantes ¥ las
razones de cllo, se explican brevemente en ests comunicacidn, Se demuestra la necesidad
de tener el gire en circulacidn y el aotor cita ejemplos en los cuales la temperatura en la
parte mis caliente de los vagones «Standartss se mantovo alrededor de 5° C (g° F), mucho
mds alta de ln que se obtendria si los vapones fueran coovenientemente construidos y
cargados, El vagdn sud-africano, con un toldo sobre el techo, se cita como de excelente
disposicitn.

El aator indica la necesidad de reduocir el gasto de hiclo al fin de cada visje ¥ describe
un procedimiento que le permite abtener este resultado.

Ligeramente se comentin las condiciones interiores y exteriores que inflluyen en las
temperaburas.

El autor insiste en las ventajas del hiclo como agente (rigorigeno de los vagooes frigori-
ficos, v calcula el calor absorbide por una mezcla de 1oo libras americanas de hielo y 10 de
sal ¥y por un hielo eutéctico de clorero de sodio,

Los vagones enfriados merced s grupos fgorigenos que funcdonan mecdnicamente ¥ por
medio de COy son estudindos por el autor.

También son examinados los registradores y los indicadores de tempersturas. Complétase
el trabajo con 1og referencias bibliogrdficas.

R. H. HEYWOOD.—La myspecc1dN De CARNES CoNGELADAS,— [T Congreso Tuter
nacional del Fris, Buenos Aires, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1032,

Segiin todos los datos disponibles, las importiciones en Gran Bretufia de cames congela-
das, procedentes de Australia, Nueva Zelandn ¥ América del Sor arrojan los totales enor-
mes de 4933020 cansles de carnero, 16,633 530 de cordero y 6.841.840 de vacuno, pero estas
cifras no representan enteramente |a labor que han desarrollado las aatoridades de la fns-
peccidn britdnics, ya que hay, sdemds, una importacidn suplementaria de importantes ean-
tidades de despajos, earne en trozos, cerdos congelados, ete., procedentes de los paises
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nombrados, asi como carnes €n canal ¥ en cuartos oriundas de paises tales como euﬂ.
Alrica del Sur y Cuba, : I

Uno de los producios qué principalmente ha ocupado a las avloridades sanitarias, es el
bacon, pungue no entra eo la calegoria de carnes frigorificadas. Durante el ofio 1931, 1o im-
partacion total de bacon en Inglsterra, de todas procedencias, seelevan a 11.13782¢ de to-
neladas.

Es cierto que la inspeccidn de carnes, lo mismo que |n de otros muochos prodactos, no
puede efectuarse de modo sstisfactorio mds que en los paises de oripen, pero en virtud de
«Britih Imported Food Repulationss (Reglamentos britinicos referentes a las materias ali-
menticias importadas), los productos no se admiten i no proceden de un pais en que haya
organizado on sistema de inspeecidn eficaz v aprobado. Se pusde decir, sin exageracibn, que
el aprovisionamiento del piblico inglés de carnes frigorificadas sapas procedentes de ani-
males en buen estado de salud depende de la manera profunda, concientuda y elicaz, por la
cual la inspeceidn ante y post-mortem se eféctda en ultramar, porqoe en multitud de casos,
en que la enfermedad, particularmente la tuberculosis, puede estar mis o menos generaliza-
da, ¥ las lesiones oo pueden descubrirse, a pesar del mis meliculoso examen macroscipico,
desde gue certos Grganos hayan sido tratados por los procedimientos comerciales corrien-
ez, A las nuloridades britinicas les queda el deber, no solamenie, de asegurarse por 5i mis-
mas, por medio de una vigilancia constante, de la eficacia sostenida de aguellos medios de
inspeccibn, 8 que también ¢ de observar stentamente en gqué grado puedan ciertos agentes
determinar un detrimento de lo alimentos despeés de haber pasado por [as manos del ins-
pector de los paises altromarines.

La inapeccidn de carnes [rigotificadas es, pues, un problema totalmente diferente del
de ln inspeccién de la carne, térming que puede ser aplicado -al ‘examen aole y post-mor-
tem, que se realiza en jos paises en gue Iz carne s¢ exporin.

La memoria ofrece on estudio del sistema de inspeccidn aplicado a la came en ultramar
¥ muy breves detalles de lns condiciones impuestas en Gran Bretafin pars I inspeccitn de
carnes conpeladas.

Dess, PLANK, KUPRIANOFF v PETERS.—La coscrLaciis RAPiDa DE DOS PRO-
DUCTOS ALIMERTICIOS POR CONTACTO DIRECTO DE LOS AGENTES FRIGORIFICOS EX EL
cURS0 DE LA EvaroRacths.— VI Congrero Futernacional defl Frip, Buenos Aires,
27 de agosto a 10 de septiembre de 1932,

Se admite génernlmente, en la sctualidad, que las modificaciones que se producen en los
tejidos animales, a causa de la congelacidn, son tanto mds débiles cuanto aquella actde con
mis rapides, Hasta agoi la mayor rapider obtenida se ba consegoido con el contacto directo
de las materizs alimenticias con una salmuoera incongelable & baja temperatura. No obstante,
este contacto directo, e8 perjudicial para los alimentos, En particular, la carne de los sni-
males de sangre caliente, presenta, después de un contacto relativamente corto, modifica-
ciones de color que no han sido atendidas. Por esta razdn no se somete & |a carne mis gue a
la accidn indirects de unn salmuers fria, en forma de filetes cuidadosamedte embalados,

Los nutares proponen hoy utilizar como bafio de congelacidn al agente frigorigeno ligui-
do en lugar del bafio de salmuera. Las ¢arnes se rocian con aquél o se sumergen en el mis-
Mo, Asi se aprovecha la diferencia de temperatura estre el befio de salmuera y el agente
Irigorifice v se camienza el trabajo de agitacidn v de extraceién del liguido.

Por razones de higiene, no se encoentra, entre log frigoripenos usaajes, otro mejor goe ¢f
Ty que posee, en todo ciso, una temperaturn de — 25° 2 — 40° C y presiones comprendi-
tlns‘cnm: 17 y 1o atmdsferas. Los reciplentes de congelacidn ban de estar preparados para
resistic estas presiones.

En numerosos engnyns de cnﬁitlnrjﬁn por medio del CO, Hgoido (inicizdos en 1929) los
dutores han medido la duracidn de congelacién ¥ las modificaciones del color en periodas
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de actuacién prolongados, Los enmbios de coloracidn se ban estudiado ﬂ?(;gﬁ las PH
dimientos fotométricos de medicidn de los colores, preconizados por M. RO 55, =5

Se na demostrado que, a una misma tempersturs del bafio, la duracidn decuw trosoide:
carne &3 mis corta en el COY, que se evapora que en la salmoera. Despuds de la congelacidn,
la earne toma claramente un tinte mds pdlido. Después de un contacto de varios meses, las
modificaviones del color de la carne sumergida no son sensiblemonte diferentes de las gue
sufre en 1os casos de congelacidn en el alre frio: el grado de alteracidn en la estrectura de los
tejidos, provocado por la congelacidn, es el mismo gue el observado en los cisos de conge-
lacidin ripida en salmuera.

Podrinse, naturalmente,” ensayar, ademds del OO, el emplen, con el mismo fin, de otros
agentes frigorigenos. Estas posibilidades dependen, en gran parte, de las disposiciones lega-
les vigentes en los diferentes paises. No obstaste, e= poco probable que aingusa Oficina de
Higiepe pongy reparos al contacto dirécio de la carme con el CO), liquido.

ADRIAN OLLIVIER (hijo}.—#sERVACIONES S0BRE LA APLICACION DEL FRiD EN EL
COMERCIO DE vRUTAs FrEsCas.— [T Congreso futernacional del Frio, Buenos
Aires, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1032,

El porvenic del frio en el comercio de frutas del pais es sumamente importante, no ha-
bifndose hecho, hasta hoy, experiencias serfas con este objeto. Son pocos en la Argentina
los frigorificos especializados con este fin, pero se notan progresos de afo a afo, El uso de
cimaras Irias en el transporte interno, no existe; para uliramar se enviain especialmente
uyas, pero sin control de cdmaras: Por cansas desconocidas se pierde muocha fruta en el [rio
todos loa aios,

Culdndosameute empacida en cajones «standarts, hemos conservads bien |2 frete, en Jas
siguientes condiciones;

Peras Williams v Buena Luisa, de Rio Negro, noventa diasa 2 C, poniéndose negras tan
pronto s& lag someta al aire, lo gque es inconveniente para el comercio del interior del pals.

Peras de invierno: Arremberg, Crasssane, ete, durante cinco meses a 1% C

Manzanz King David «deliciosas Josathan, de Rio Negro, cuatiro meses en buen estado
a 3" C, excepeitin de Jonathan, que tenia micha pérdida por €l mal de 1a Jonsthan en el Trio,
estudindo en los Estados Unidos v en el Canndd. Las manzanas aguantan mds cuando se em-
pacan de plano ¥ no'de costado.

Duraznos, ciroclss v domascos, se conzervan bien treintn dias de 2 a 4° C: 2 un grodo se
CORnSErVILR mejot, especialmentle éiruelas,

Uvas. A on grado ¥ a dos geados C,, se conservaron treinta diag con racimos envueltos;
las variedades A. Lavalles, Dattier, de Beirouth, Lactuario, en envases de diezlibeas.

Los resultados.de o refriperacidn fueron positivos v cosnto antes se efectuaron mejor ¥
a temperaturss de 3% y 4° bajo eero, pere [alta organizacibo ¥ trunsporte adecusdo para
efectuar esta operacién en origen. La sanidad de la frula, ln cosecha prolija, el empague ¥
ventilacidn, la compresidn de [a fruta, el [uncionamicnto del envase, el gire frio circolanic
en lugar de expansidn dgirecta, el grado de humedad en 75 por 1oe, el estibamiento holgado
de los cajones en las cdmaras pars facilitar s circulacidén del aire, la nusencin de malos alo-
res v la exclosividad de las cimaras para [frutas, el mantenimiento constante de tempera-
turas seglin especies a conservar y ol aireado de las cdmaras, son todas ellas condiciones in-
dispensables para una buena conservacidn de frutas frescas deducidas de nuestros ensayos.
No hay inconveniénte en mantener la temperatura constante entre o ¥ 19 C., para todas |as
frutas indicadas que fueron motive de observacidn,

Se propone la formacidn de la Asociaci in Nucional del Frio, en la Argentiog, para peall-
zar expericnctas conjuntas con las instituciones semecjantes de otras naciones, y, previo wo
plan que se trate en el Congreso, como (inica forma de perfecciopar la conservacion de fru-
tas por este medio y asegurar el comercio internacional en buenas condiciones, ya que hay
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factores reglonales y de clima y suelo, que pueden bacer varinr de un pais a otro is ?n.clu-
siones pricticas a que se llegue, g
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1. MICHALKA, —IhE wissgNsCHAFTLICHEN UND WIRTSCHANTLICHEN (CRUNDLAGEN

DER SCHOWEINEPESTHEXAMPFUNG MIT BESONDERER DeErRCCRSICOTIGUNG DER IMPFUN-
GEN (BASES CIERTIFICAS ¥ ECUNOMICAS DE LA PROFILAXIS DE LA PESTE FORCINA CON
ESPECIAL CONBIDERACION A LAS vacuNaciones).— Hiemer tierdreilicke Monals-
chrifr, Viena, XVIII, 681-680, 15 de noviembre de 1031,

La seroinmunizicisn nntipefﬂnn. afirma Clalltor, que no puede dar resultados estables,
mis que cunndo va acompafiada del sacrificio de los anhmales infectades y se hace una lim-
pieia v desinfeccidn complets de la porguerize; si log portadores de viros quedan en éata,
volverdn a provocar la infeccidn de todo el efective La condlcidn eseneial es que, la morta-
lidad inicial antes de |a vacunacidn no pase del 1o por 100 ¥ &n las mayores explolaciones
del z0. En los casos de infecciones secundarias grawves, sobre todo, por las bacterias de la
septicemin hemorrdgica (septicemia porcma), el €xito de Ia vacunacion e5 problemadtico.,

Cuando se trate de practicar la inoculicidn s€rica, estd indicada la pauta sigujente: pri-
mera, sacrificio de todos los cerdos suficientemente cebedos; 3.%, separacidn y sacrificio,
tdo 1o més ripido posible, de los animales enfermos o febriles (g5 condicidn indispenszble
tomar |y temperatura de todos los animales del efective); 1.% (nicamente serdn sometidis a
la inoedlacidn del suero, los cerdos Sanos ¥ apirfticns. Sise guicren intentar lis vacunacio-
nes en los animales febriles, et preciso proceder en un local perfectimente aislado, con per-
sonal edpecidl; 4% la limpieza radical v 14 desinfeeciGn de s porgoerizas deben hacerse
Ia primera vez, al mismo tiempo gue la vacunacidn, cuanda no sea posible conducir los cer-
itns & un lugar no infects,

La desinfeccion mis eficaz se hace con lechada de cal al 1o por oo, con la lejia de sosn
2l 2 por 100 & con Ia cloramina bruta al 7 por 100, Es precizo insistic especialmente £n la
limpieza mecdnica de la porqueriza v de los dtiles de ésta, utilizando preferentemente una
solucidn caliente de sosa. En tanto que ln putrefaccién destruye rdpidamente el virus {en
cuatro dias, en los Grganoa pulrefictos), permanece active durante mucho tiempo, cuando
& desea en cualguier lugar de ia porqueriza (Waldmann y Davis). Una causa preferente de
errar puede producirse por la misma temperatura] hemos dicho antes gue los animales gue
afgunos dias antes de la vaconacidn estaban febriles, no tieuen fisbre en el momento de
toinarios; entonces quedan ¥ aetGan en la piara como portadores de viros. En este caso, los
lechoncitos von muriendo en los casos de partos aislados ¥ nada mejor de aconsejar, que el
cngorde y el sacrificio progresivo.

Kives y Rider, anotan favorables resultados, obtenidos por |a seroterapia en vebafios no
infectados, aunque sf directamente amenazados.

Con respecto a la vacunacidn simultines, dice el autor gue los efectivos compietos, com-
preddiendo en ellos las cerdas en gestacidn ¥ los lechoncillos en lactancin, deben ser vaco-
nidos simulidneamente; nunca debe recomendarse teatar aisladamente Jos cerdos o hacerio
en lotes. Por este procedimiento atin puede salvarse una fuerte proporcidn de cerdos, de
entre log febriles, Dezspués de la vacunacidn simultines, sdlo en pequedfio nimero shortan
l2s hembris gestantes; la mayorfa de cllas legan normalmente a términe. Si se procede a la
vacunacidn simultinea (cuando tienen dos semanas) a los predispuesios cuyas madres se han
vitunado en un periodo de gestacidn avanmada, se consigue salvarlos; de otro mods moeren
las crims de peste porcing, adquirida por infeccién intrauterina, Los lechoncillos de todas
lax edades soportan muy bien |a vacunacidn simultinea, y si se atilisa un virus altamente vire-
lentn, sdguieren una inmunidad duraders. He agui las dosis: lechoacillos, 1@ ¢ o de virus ¥
o g, ¢, de saero; cerdos, hasia g0 kgs. de peso, 1 o & de virus, de 41 0 8o kgs, 2 ¢ oo de
Virus; por encima de jos 8o kgs, 3 © ¢ de virus y una dosis de 1 c. ¢. de suero por kilo de
Peso vive. El suero no debe osarse con lacafiéria) es menos perjudicial excederse en la dosis
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que quednarse corto. Las pérdides resultuntes de la vacunacidn a.lmuluint.%@a:l:nn 1 los
efeclivos Indemnes del & al 5 por 120) en los rebafios infectados estas pérdidas son dicecta-
mente proporcionales a lo morbilidad inicial.

Esti comprobado, durante sfio ¥ medio, en los efectivos comprendiendo z.500 cerdos,
cuyo indice de mortalidad ers, antes de la vacunacidn, de 5.4 por 100, ¥ eén el momento de
la vacunscidn, nlrededor del 1o, un indice de mortalidad de 10,6 por too después de la vacu-
nacidn, gue corresponde & un titulo de proteccidn de alrededor del 70 por oo,

La limpicza y desinfeccidn de las porquerizas debe hacerse tres semanas después de la
vacunacidn, cuando ya ban desaparecido las reacciones vacunales.

Como directrices especiales para las vacunaciones contra la peste porcina el autor sefials:

1.* La inyeccidn de suero dolo, en las condiciones citadas, se 1ecomienda en las pague-
fas explotaciones campesings. Conjuntamente se procederd al engorde y al sacrificio perid-
dico de todo €l efectivo.

2% La vacunacién simultdnen (suero-virus) estd indicada en los efectivos importantes
de cerdas en cebamiento.

3. En los efectivos de eria por la inyeccldn de suero, se busca obtener un resultado; Ja
vacunacidn simitlines no se practican més que pard permitic la otilizacifn de los animales
en carniceria,

a) Cuoando s trata de una morbilidad inicial de §-10 por 100: inooulacidon sérica, practi-
cada después del aistamiento y sacrificio de todos los animales infectados (tomar la tempe-
ratura a todos los animales). Pero si quedan en el efectivo los portadores de virus 3 no se
consigue eliminar &stos, hay que plantear el éngrasamiento v llegar al sacrificio diferido del
efectivo,

bj Casi nunca se consigue con uns morbilidad inicial, superior al 10 por 100, obiener
por sercternpia un resultado duradero, Enlonces se fecomiends practicar la vacunagion si-
multines seguida del cebamiento v del sacrificio del efectivo. Si el duefio no puede decidirse
a £sto, |as cerdas vacunadas no scrin utilizadas mds que para la prodoccidn de cerdos de
cebo; jamids se yenderdn lechones de crfa procedentes de estos efectivos.—£. Fuis

Cirugia y Obstetricia

KINGMAN. —Expoceryicimis 1% rHE cow (Expocesvicms Ex Li vaca).— Fournal
of the American Veterinary Medizal Association, Detroit, Mich., LXXIX,
XXX, 6, 783-792, junio 1931, (67.° Junta anual, celebrada por la American
Veterinary Medicul Association. 1oz Angeles, Calif.).

Cualguier ligera alteracidn en el fanciopamiento del cervix puede constitnir una barrera
mecinica o quimica en e) paso del csperma a través de aquél hasta el dtero, y la falta de
fecundacion subsiguiente,

No hay cilios en el cervix para nyudar al esperma-en so camino. Debe marchar por una
via tortucsa, dspera, llena de moco vitreo,

En el caso de la yegua, se eyacula directamente cf semen en la matriz, pero oo ocurre
ésto en la vaca, Por ¢l contrario, el cervix esla primera harrera que ha de ser atravesada,
Por consiguiente, se ha ereido que la enfermedad del cervix ocopa un logar comin entre las
causns de esterilidad de In vaca,

El disgndstico es la fuse mds importante en la prictica de la medicino. Sin un diagods-
tizo exacto, e4 el tralamiento de un «olondros.

Efectivamente, previnjendo el fondo del Gtero contra toda invasidn, abriendo una puerta
v proveyendo libre salids al esperma, y mis tarde ensanchindose n modo de bands de
goma, permitiendo el paso del enorme feto, sus Hguidos y membranas, s el cerviz verdade-
ramente una estructura extraordinarla y sorprendente,
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El cuadro clinico de la endocervicitié comprende cambios reconocibles tn"w‘hgmu.

tamadfa, color, exudido ¥ lumen del cervix, LS LN

Harvey C Mathews, eseriblendo en el Fowrmel de Swrgery, divide la endocervicitiz en
cuatto gritpas, basado sobre el diagndstico ¥ el tratamiento. Seghn mi experiendia, deberfa
hacerse uma clagificacidn sndloga en el caso de la vaca, aungque preseatando un cusdro cli-
nico y patalgico alpo diferente,

Grupe I. En éste deben colocarse fos cuellos oterinos que presenian solemente onm
simple reaccidn catarral, como resullado de una infeccién soperficial. El o5 vaginal se en-
cuentra moderadamente dilatade, » través del cusl s¢ ve el anillo como un tumor rojo cere-
i, obstruvendo aparentemente e canal. No estd irritado, no bay erosidn, presentindose
hinchado ¥ con cambio en su forma, tamafio ¥ color. Su forma recuerds a una cereza {puede
{lustrarse sacando la panta de s lengos i través de los lebios fruoncidos). Sa tamafio depen-
de de ln edad de la vaca y del ndimero de prefieces. En ln hembra joven (Grupo 1), el cervix
a0 tendrd mis que una pulgeda de didmetro, ¥y solamente un poce mds grande en la parie
posterior que en el resto del mismo,

El lumen parece estar cerrado como respitado de un edema inflamatorio, pero la obs-
truccidn no interviene en el escape de liguidos del [nteror y €% una cusstidn relative, que
cantidad puede guedar detenida en el camino del esperma en su paso bhacia arriba.

En el grape 1, el exudado es clarn, acooso, Puede estar o no veteado con pus y no ser
copiosd, pero es cansa de que la mucosa estf mojada ¥ pegajosa.

Al estudiar los exudados de |s endocervicitis desaparece In 16gica de nuestras razones o
idezs ante dos factores. Primero debemos reconocer 3i s frata del moco saludable del estro,
exudado coploss, viscosy, coherente (no adherente), claro, que llena el cervix ablerio, se
deposita en la ragina v escapa por la vulva, colgaote, a modo de corddn deade la camisura.
Segunde, el exudado que no puede proceder del cervix sino del fitero, no constituyendo an
sistema de endocervicitis, sino de endometritis en su primer grado, cuyo exudado escapa a
través de un cervix en estado fsioldgico,

5in embargn, se puede |legar a fa conclusidn de que la presencia de un exodado en la
vaginm, indica una endacervicitis o una eondometritis y, por consiguiente, permite hacer tn
diagndstico provisional de una o de otra; dependicndo de otras evidencins, tales como los
cambios anslémices, para completar la diferenciseitn,

Fratamients —La mayoria de los casos de este tipo se regmblecen sin tratymiento. No
ebstante, como un sresfriades en el paciente humano, &i I endocervicitis del primer grupo
contindn, puede llegarse o tomar unn forme mds seria.

En el grupo 1, ] drea afectada es, generalmente, accesible ul tratamiento Jocal y Ins da-
chas vaginales resultan muy beneficiosas. Puede osarse clororo de sodio caliente, solucidn
de bicarbonato sddico al 2 por 100, de 2 a 4 por 100 de mercurocromo, acriffaving (1-500) en
Agua, glicerina o gelating, introducido por una jeringa de largo pitdn

Los supositorios de mantecs de coco, conteniendo dcido birdico, fcido tdnico, subgaliato
de bismuto, pueden ser introducidos por medio de una cinula especial.

El grupo If se reconoce por el cervix alterado, algunas veces ernsionado ¢ intensaments
enrojecidn, con un os vaginal may dilatado, a través del coal sobresalen los plicgues infecta-
dos del primer anillo ceryical, €l cual, en parte, por su liberacién de las paredes del canal
cervical que le confinan, sdquiere mis liberiad aumestando por el ingurgitamicnto ssngui-
neo y edems inflamatorio.

La infeccifn es de mds large duraeidn gue en el primer grupo y depende del tamaio re-
lativa de la vacs v tracto genital, el cervix es de 1-2 pulgadas de difmetre,

Por palpacidn, la parte posterior del cervix, dala imprésién de una especie de rollo
duro al extremo del cervix, aparentemente en estado normal,

El exudadn varfa desde un liquido acuoso, claro y transparente, hasta una masa viscosa,
lenay, espesa, algunas veces clara, pero mds frecuentemente morenorofizo o gris plaarra (el
moco gris pizarra puede tener tumbién su procedencia del ftero). El exudado no liene olor*
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nise encuenlra en grandes cantidades. Puede estar veteado con pus l@Mﬂ ;h, -.:.qa,; i
este fuera de un drea bien circunscrite, o fuers Jn salida de un conducto que estuviera
deseargando s contenida en el canal cervieal, & través del cual es llavado por el moco del
mismn, sin [legar a mexclarse con €l

La plowmefra puede daffarvie precemie.—El pus amarillo formindose ditectamente ¢n el cer-
vix no es comidn. Cuando se encuentra en la vaging, se sospecha que €5 una plomelra, que
puede o no ir asociada a la endocervicitia,

En el paciente humano se eotiende qoe of exudado constituye un sintoma muy [mpor-
tante, pero yo oo creo—dice e antor—que tenga tinta significacidn clinfca en la vaca, sun-
que na aminore su importancia en ef diagnostico,

El tratamiento del gropo I, debe ser mis vigoross que en la infeccién mis atenuada.
Uno recarce a Li catlerizacidn, ya con el cauterio actaal, va con €l nltrato de plata. El pri-
mero da resultados més satisfactorios y es mds Feil de aplicar. La anestesia no es precisa:
sl no ex para los sujetos irritablesl La epidiral con procaina suprime toda resistencia v hace
€l trabajo mds agradable y eficse.

En los-animales grandes y adolios puede atraerse el cervix hasta la volva para ser trata-
do, pero en las vacas jdvenes es dificil, lesiondndose bastante el cervix con los foreeps, Es,
por lo tanto, mejor, tratarle mediante un espejo Huminado.

Los grupns qoe se encuestran entre Ios [ y [1, responden a la tintora de iodo, al 20 por
1oo de mercuriporomoy o al 1 por oo de permepgansio potdsico, aplicados mediante un es-
cobsillén, introdocido con Ia ayuda de un espejo iluminsdo.

Cuando se emplea le cauterizacidn, eata debe ir seguida dé duchas vaginales de agoa si-
lada, o solucidn de bicarbonato de sodio, durante un periodo de uon semana o diez dips. Los
primeros dias despuds de la cauterizacidn, el coadro clinico completa se intensifica por 1a
escars, €l sumento de exudacido v algin dolor. Conforme. estos sintemas se aminomn, los
tejidos s acercan a la normalidad, ¥ 1a epalma plicatas vuelve a teper el mismo volumen
que el resto del cervix.

El grapo 111 se cocuentrs mds frecuenle en las vacas vicjas, v 5¢ reconpce por la pre-
sencia de tumoracionés polipoides, que resultan del ingurgitimiento v proliferacidn
de las papilas o extremos terminales de los pliegues longitudinales de la membrana mu-
coss cervical,

La infeccida se encoentra gencralmente confinada al primer anillo; que pucde o no estar
edemztoso, ni aln excesivamente rojo. Tiene In apariencia de una franja, con una base o
insercidn cervical, estrechs (como de 14 de palgada) v hien delinida, mientras el borde
libre estd dividido en l&dbulos espesos, edemstosos rojizes. El os vaginal nparece como on
circulo patolépico definido, de membrans mucosa, de dos ¥ medio a tres pulgadas de did-
metro, el cunl aparece impelido hacia un lado, por el anillo proliferanie. Las tumoraciones
semejantes & dedos, llegan hasta: el lumen, ocluyéndolo; avaqgue si se echan a un lado los
plicgues; permite la iotroduccitn de parte de un dedo Con el pulgar v el indice; se puede
seguir la pared del anille, comparativamente delgada, basta sa unidn con el cucrpo del cervix.

| exudode consiste en un lquido viseosn, gue se alberga entre los pliepues, cubre a
superficie y se desliza por la vaginn. 5i las erosiones aon extensas, el exudadn estd tesiido de
sangre y tiene color de herrumbre,

Ablacidn indicada—FE| tratamiento debe ser la ablacido de todo el anillo hasta su base,
Esto se hace, cogidndola con forceps, v separdndolo de su parte adberente con lnrgas tije-
ras, No es necesaria la anestesin, sungue por supuesto es Gtil lo epidural. No es necesaris la
sutura. [beben durse duchas yaginales durante algunos dias después de la operacidn, Al eabe
de diez ding o dos semanas, se encontrard en vez del o= dilatado, con la alteracidn rosada, un
cervix de tamafio ¥ color normales.

En el grupo IV hillanse los cervix completsmente [acerados e infectados, estandy
interesado todo el cervix. Sus paredes son espesas y duras, y su lumen abierto y lleno de
moch O pis, ’
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La apalma plicatas estd formada de numerosas lumoraciones polipoides e adas
para constiluir una masa amoris que ¢ abscurece un cervix dElltlﬂu crdnicamenle, > Plioteca de Veterinaria

El tumor esti cubierto de nna cﬂp!:clt.' de habaza, que llenn Todo el lumen, En suma, este
tipe de endocervicitis estd invariablemente asocindo & In endometritle (zeneralmente del ter-
cor grado) El cervix en ver de funcionar como unn barrera, para impedic la infeccidn del
aters (a causa del tamafo de sa lumen, y de la infeccidn qoe albergn), constitupe unn per-
petus amenam, ¥ favorece mis bien que inhibe |8 invasion de les microorganismos: Kl tras
tamicnto €3 desanimador, Los cadsticos, peneralmente, fracasan, v del mismo modo otras for-
mas de aplicaciones terapduticas. La cirugia es el {mico remedio para esta condicidn. La
aperacidn se describe completamente por W. W. Williams, con el titulo de «Ampotacidn
cireular del cervixe.

Lia prevencidn de la infeccidn del cervix comenzard desde ¢l momento de la partaricidng
por edinio es oo esta Epoce, cuando se balla expuesto 2 ¢ue penetre cualguier agente inva-
sor en &l tracto genital.

En general, los veterinarios som muy descuidadoes en el maneja de los casos de obstetri-
cia, ¥ mits adn quisd, en el tratamiento de la retencidn de las membranas (etales. Las cir-
cosstancias bajo las cuales eslamos obligados n trabajar, no son elertamente de mucha lim-
pieza; y por otra parte, podria mejoiarse mucho la précties seguida por la maver parte
de nosotros.

No deberd permitirse intervencidn alguna en un parto normal, pero cuando se trata de
casos de distocia, aborto ¥ retencidn de membranas fetales, debe prestarse gran stencidn no
solaménte al fitero sino tembién al cervix. En primer logar, 8 1a salida del feto, se paeden
evitar las laceraciones, tomando todo el tiempo que se necesite, usando en cantidad sufi-
ciente jos lubrificantes, ¥ aplicando una t-accidn prodente.

Dielie empezarse por la desinfeccidn, la que continuard hasta que Is salud esté restable-
cida; Inmediatamente despods del parto, se irrigard € ceérvic con uhn solucidn de mercu-
riecromo o acriflaving, Los liguides que pasan por el cervix de un Gtero infectadeo, son muy
peligrosos para &l mismo, También los que estdn retemidos en la yaging, eocontrindose en
rélacidn eon el exterior, naturalmente llegan a eontaminarse; por lo que el cervix récibe un
continuo bautizmo de materinl nocivo.

La limpleza del cervix v Ia desinfeccidn en el momento: de |a parturicidén, seguidas de
duchas viginales calientes de sal, o bicarbonsto de sodio, coadyuvan a la prevencida de la
endoce reicitis

Biwwsign—~—Terminada la exposicidn del anterior trabajo, se abrid discusidn sobre
el pigmn,

El doctor Jones preguntu: ;Dué espéeulo emplea osted mis doctor Kingman, €] de eristal
c el de metal*

D, Kisswan.—Yo he construido un espéculo. No uso el de eristal pargue rompo muchos.
Fedi al Doctor Graham gue nos procarase un tubo de goma; lo que hizo, pero no fué posible
canseguir la iluminacidng por lo cual tomé una bombilla, sujetindola al extremo del tubo, po-
niendo los alambres es relacidn con una baterfa

Hay en el mercado un espécule muy buene, construido por Huddleson, ¥ perfeccionado
por Case,

He canfeccionado espéeulos de dos tamafios; uno pequefio para el diagndstico de la pre-
fez y de Ia cervicitia on laa terneras; el que encuentra muy Gtil; pues ex moy resistente y 3¢
Ssteviliza bien; costando menos de cinco dé'ares.

: Die. Joxes.—;Luego usted tiene siempre la costumbre de no introducic nunca la mano en
A ragina?

Dia. Kmnstaw.—Yo no tengo tal costumbre, sino que es imposible en las ternerns hacerlo
¥ expecialmente para fa diagnosis de la prefiez. No creo gue =éa una buaens prictica, a no
Ser que se considere esencial, No creo que hays pelipro alguno particular asocindo a tal
brictics; pero s se puede hacer el examen mediante un espéculo bien iluminado, s encon-
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trard visible snte nsted y todas la regidn, méejor que siguiendo otro procedi y de
Par supuesto, el cervix estd cermdo en & mayor parte de los casos, 5§ mmy#gm{ ?ﬂ'ﬂﬁ“ﬂ'
alguna circunstancin, hacemos posteriores exdmenes.

D, Bare.—Segilin entiendo, In mayor parte de los casos, son de muy larga duracifa, Y
les que usted [lama descuidados, (oo fo son?

e, Kwostan. —5S1,

D, Bari—Me parece gque éslé és uno de los campos mas prometedores de la profesidn
¥ tambifn me parece gue estamos cometiendo une grande equivocacitn, al apreciar muchos
catos benicos, Yo he tratado de especialisarme en este trabajo durante los Glitimos doce
afins, Coménzamos tratando los animales cada custro dins; pero encontramos que causaba
demasiadn inflamacidn, ircitacidn v adhesiones, de modo que gradualmente hemos ido alar-
gando el plazo entre examen y examen a dos semanas, desarrollando foalmente un sistema
de examen colectivo, del rebafio entéro. Por lo generl, los rebafios de los que nox hemos
hecha eargo, tenfan un 1o por 100, o mds, de animales que ge [levaban al mataders anual-
mente, par esterilidad, encontrando que tal estado de cosas se debin Ia moyoria de 1as veces
a que s¢ habis descoidado, por desgracia, los records,

Despuds-del primer examen se Jorman tres gropos del ganado (1) estéel), (2) novillas y
{3) predadas.

En las vigites siguientés, putomdticamenie se va haciendo el examen sucesivamente de
cada grupo. El periodo mils largo de examen de wna vaca entre dos eximenes consecativo
ed de dos semines, ¥ el mils corto, inmediatamente despuds del parto. Con tal sistema, no
hay que prescuparse de mds, Lo importanté es que al cabo del ado hava un alto ndmeco de
concepciones, y que el cliente esté satisfecho. Naturslmente que el primer afio es de ensavo,
cspecialmente los primeros seis meses. El propictario muéstrase desconfiado, pero en el
momento que el duefio ve que van apareciendo novillas en &l grupo de prefindas, se dard
cuenta de la fructifera labor que estd realizando el profesional.

Ha relatado un eminente velerinario la dltims semana, que una segunda prefies, sin inte-
rrupcifin, cocsta en conceptos de honorarios del veterinarie, 21 dilares, perg realmente ¢l
beneficio s enorme, derivado del mencionado trabajo, ya que Is gapancis neta es para €
duefio de 300 a 500 por boo, con respecto ol coste de los servicios del veterinario, conside-
rando la tarifa mds altn.

D Me Cov.—Me agrada el trabajo del doctor Kingman, par su claridad y concisidn. L
endocervicitis es und de las cousss mis frecuentes de esterilidad, :Podria saber si nsted se
acuerda, dél porcentaje de eervicitis, como causa directa de esterlidad?

Dis. Kisoman.—No tenemos estadisticas, ni s& si-seria posible bacerlas, porgue el asunto
de Ia esterilidod es ton complicado, gue seria muy dificil decir «yo s€ exactamenie que esta
es |n (nica cansa de este o el otro caso de esterilidads. De una manera imprecisa puedo de-
cir que suponge en &l 95 por 100 de casos he encontrado Ia cervicitis. Bl docter Rankin 1la-
mi la atencion sobre el hecho de que escapando el exudado procedente del dtero tan fre-
cuentemente, 8e infectan ambos.

Du. Me Cov.—Desde el punto dé visia médica, al menos, me parece gue cuando usted
encoentra uns cervicitis, ordinariamente si la tratsba con buenos resaltades, [n esterilidad
reaparecerd, Entonces podremos quizd deducir gue la cervicitis en dichos casos es Ia causa
primaria de Ia esterilidad,

Manifiesta después el doctor Hankin, contestando a In pregunta heocha por el doctor
Mc Coy que & no ez may partidario de las vacunas vivas, para &l control de los abortos:
pucsto que han seguido abortando las terneras, tanto las vacunadas como las no vacunadas,

El doctor Ferpuson felicita a los oficiales de la Seccidn, por sis conclenzudos trabajos, ¥
£ orupa o continuacidn de 108 casos en los que eabe confundir Ias cervicitis con la indiges-
tifo, v sigue hablando del tratamiento.

Hay otia condicidn—continia—qgue hemos encontrado asociada a la cervicitis muy fre
cuentemente, v que vo he visto inclufda en su trabajo, y es la galpingitis o Jesién tobufar,



que pienso So encuentra en (otima conexidn mochas veces con la cervicitia; sienda.en
la causa de esta, el toro infectado, el cual determinard casi inmedintamente des
salto unn intensa cervicitis. Por esto se debe vigilar la piara, inspecciopar el toro de
fsta, cuandd aparceen con el trasiorno, un nlmero determinnde de vacss cubiértas por un
misma boro.

En la mayoria de las veces; por un exasmen externo, puede decirse si estd enfermo o no,
pudiendo ser los drganos afectados, los vasos deferentes, las vesiculas seminales o los testes,
examinando entonces el semen, pern deade el punto de vista elinico, serd sospechoso el
W, cunndo lis vacas o terneras cubiertas’ presenten exudado despods del servicio, gi-
tando como ejemplo, el de un toro que fnfectd una porcidn de vacas. En muchas ocasiones
esto acarres dificeltades v litigion, lo que podris evitar el véterinario inspeccionnnds dete-
nidamente tanto log machos como a lis hembras,

En ¢danto n la vacuna viva en el aborto, dicd al sefior que preguntd, que entiendo reduce
¢l nimero de terneros que nacen maertos. Esto es lo mejor que puede decirse de In misma.
Par supuests, que ustedes pueden hablar solive el asunlo, ¥a que lo conocen probablemente
mefor que yo, pero deade e punto de vista personal, yo puedo hablar algo en cuntra.

Fara mi ¢l sancamiento, da mejores reaultados que niogdn otro medio, Esta es una tarea
del veterinario, ¢ conl, ssumiéndola bajo su responsabilidad, debe ponerse en condiciones
de dirigir los trabajos correspondientes. Y para ello, debe asistic a estin lecturaz, estudiar
ios asuntos, para levarlos a la prictica. Debe estor en contacto efectivo, con la realidad
preseote, trabajando en todo momento parn llegar al establecimiente del diagndstico y al tra-
tamlento de los casos que sc le presenten, Cuando hayn sdguirido bastante experiencia, el
trabajo serd ficil. Al privcipio es durn, como todes las CORNE, PETD ticne uns gran alegrin en
cadn uno de estos casos natados,

¥ ahora se presenta ests ocasidn, pOud hard el veteripario con uo cliente gue tene en sy
piara una explosidn abortos? Dejandoa un lado los conssjos sobre el empleo de vaconas
vivas, de utilizar Jo menos ¢ue se pueda los fdrmacas, y del saneamients, qgie en el presente
caso no imporis, creo gqoe lo mejor serd ol empleo de una bacterina digna de confianzs, no
porgue pueds reportar particularmente benehicios; sino porgue puede competir con miltes de
remedios inftiles y costosos, que para lo dnico gue sirven es para spcar el dinero del bolsillo,

En el anterior easa usted no vende |a bacterina. Lo que precisamente haoe es coadyuvar,
interviniendo a que se dirija el rebafio bacia una sana prictica no perjndicial.

¥ abora, desearfa que el doctor Kingman nos dijers uns o dos palabras acercade la rela-
tide, seglin su experiencia, entre las lesiones tubalares y la cervicitis.

D, Kawomaw,—He encontrade, doctor Fergoson, un gran nimero de lesiones tubulsres
yue be podide reconocer. Me parece que para ello s necesario tener en cuenta dos fac-
tores: L, un - camblo anatémico que pucde apreciarse por palpacidn, y 2%, el diagndetico
por exclusida; formulando el juicio de que nos encontramos, probablemente, en presencia
de una salpingitis, cuando por haber encontrndo todos los Srganos en condicién normal, no
puede Lampoco reconocerse In existenciz de ninguna olra condicidn patoldgica.

No es que yo infiera reconocible cominmente fo lesién tobolar, pero seghn mi moaners
de pensar v mi experiencia, ke cheontrado, generalmente, dificultades para afirmar de una
manera rotunds, que &l caso era de una lesidn tubular,

Hay un asunto, sobre el cual quiero insisiir, v es el que st refiere & |3 endometritis
en Sus relaciones con la enfermedad de Bang. Yo creo que nos apartamos un poquito en
cite punto de viste. En la éspecie’ humana sc considera lngonorres como una inflamacién
cspiccificn de la mucosa genital. En puestra prictics, encontramos la enfermedad de Bang,
Recordemos que £l shorte es la endometritis del dlero grivido, detiida & un organi#mo espe-
cifico. Esta es la forma mis comin de endometritis.

Creo gue, generalmente, el anterior factor se ha pasado por alto, Tratamos de separmar la
cadometritia de fa enfermedad de Bang, lo que no debiera bacerse; ya que segin mi opinidn
=s la endometritis més frecuentemente hallada,
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Dia. Besrar—Diesearia preguntar al doctor Kingman, o al doctor R‘M#H&Qﬂ

éxito o saben de alguno gue lo haya tenido, empleando productos biolépicos, asocia dos al
tratamieato médico en todos los casos,

D, Kawosax.—He usado bacterias suldgenas en las endometritis v endocervicitis, Creo
(ue son eficaces, siendo de Laboaratorios dignos de confianza. No he empleadeo Jas hacterias
conservadis.

Dg. Ravkiso.—Yo no be empleado lo suficiente las vacunas para legar a conclusiones
definidaz. :

El doctor Black, se reficre a un caso muoy corioso ocurrida el afio pagado en una vaca
con mastitis erdnica, gue babiendo resistido al tratamiento con es bacterinss ¥ con todos
los olros remedics conocidos, no sabiendo qué emplear, aplicd una mescla de algas y de
harina de pescado, ¥ sea como [uere, se restablecid inmedintamente, Y Ia cosa notable fod,
fue habiendo estado sufriends el lechero hacia un sfio de un catarro, deade que comenzd a
beber leche de dichs vaca, se restablecid completamente, Hay o no algopa relocidn entre
ambas infecciones? Es una cosa que me llama mucho la atencidn,

Du. Rawsiy.—:Puede alguien contestar a |a pregunta del doctor Black?

D Groven.—Esto es mis bien nuevo pars mi. sted habla de I haring” de pescado que
nosotros llamamos en |a Seccidn manace. Yo comencd a interesarme hace un mes o dos, en
Ias investigaciones subre odmo s= comportiba este mineral. Algunos vendedores que yinie-
roa a vernos, nos dijeron gue 1o que necesitibamos era alimentar estas vacas con dicha mi-
neral ¥ que entonces desaparecerian todos los trastormos. Procedi o inspeccionar noestro
pinra, de 1.200 animales, tomando nola de la racidn diarfa v de la produccidn lctes en
cada ondefio. Yo dirigl el secvicio. Encontré gue en la costa, dofde los alimentibamos con
alfalfa, habia un gran exceso de calcio, que contrabalincesba =l foufate. Hice el balsnee de
otros minérales, Quisiera tener las cifras de ellos, pero no las tengo. Sin embargo, los prin-
cipales eran el calcio y el losfato.

Hice el balance, dando con los alimentos un 20 por 1e0 de mineral] pagando de 8o & 150
dilares por tonelsda. Encontré gue con una liben y cuprto de salvado, dibamon (estoy ha-
Bblando de memoria ¥ ésta o3 muy fragil) treinta y seis veces mids de fosfale, gue 51 empledi-
semgs las cenizas de algas en propoercidn de 2 por 0o, Igualmente dibamos en diez Ibras
de gifaifa al dia, ochenta y seis veces mis de materia mineral, que adicionando lag expre
sidas ceniras, al 2 por 1o0.

Estudit en el animal, el balance del [osfota bicilcico, ¢l cual, cren gue 23 ol que tiens
mds caleio y fosfato, con relacidn e otros compuestos.

No dige que no se necesiten minernles. Clertsmente, en [n eosta, estamos dando con los
alimentas a nuestros rebafios; uon enatidad de minerales; pero, repito, la adicidn de up 2 por
100 a la racidn, seglin mi parecer, oo ofrece gran venlaja. No devaelven In leche el miner|
tomado, 5i una vaca da 4o libras de leche,

Puede existir alzuns accidn calalitica en el fosfate bicdlcico, si es acidosoluble. Si hav
algin valor—y yo o creo asf, pues gque he legado o estas conclosionegs—en la cenim e
algas ¥ en esta ¥ {a harina de pescado, oo ge debe al contenido de mineral, sino & algunt
cosa mis,

D Bestar —El doetor Ferguson, nos dijo hace alganos minutos, algo sobre Ja dilataciis
del os, con &l objeto de introducic algunns substancias en ol ‘dtero, ¥ yo desearin preguataric
§Cudl e su wmodus operandis, v hay posibifidad de lesionnt tefidos al realizaciar

D, Femooson.—Las cosas de que yo be hablado tienen lugar después de la parturicion
Entonces el os estaba dilatado en parte, siendo ficil hacer la dilatacifn con los dedos (1 & 2
Retirese la mano ¥ liévese al recto, masando, para hacer que salgan los productos residoales
del drera, que, casl siempre, €8 un liguido fétido ¥ con gises.

Por sepuesto, ¢l dilatar un 08 completamente cermdo, e3 otra cuestidng pero las manipt
laciones anteriores se refieren a los easos de treinta n novepta y seis horas del parto, en 104
que éa la mayor parte de las ocasiones, la vaca eutd aparentemente bicn ¥ limpia. ‘En sl
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nos ejemplos se trata probablemente de Ly enfermedad de Bang, pero en la mayoris delas

ocasinnes, la vaca v ternera se encoentran, ol parecer, normales,

DONHAM AND SIMMS. —TFesrnaty stooies 18 e sotd. | Stonms oF The cexi-
TALIA OF BULLS OBETAINED 1ROM THE ARATTOIR (ESTUDIOS SORRE LA FERTILIDAD EX
g toro. [ Estopios pe LoS GESITALES DE LOS TOROS, OBTENIDOS BN BL MATADE-
wo).— Fouwrnal of the American Veterinary Medical Assoctation, Detroit, Mich,,
LXXVII y XXXI, 658-663, mayo de 1931.

Las lesiones mis cominmente observadas en los drganos genitales de 200 toros, eran las
adherencias del escroto; no estando determinades bien las cansas; no estando asociadas con
la presencia de aglutininas del Brucelfe aforius del soero sanguineo, como tampoco lo estan
con otrod cambios micro o macroacdpicos en log drganos genitales, gue pueden ohservarse
en jos nnimales gue as muestran sin las primerzss.

Las vesiculas seminales presentaban considerables vardaciones en tamafio, consistencia ¥
colar. Las lesiones anormales mis frecuentes en estos Srganos erin las fibrosis.

Los exdmenes de material fresco hallado 8l investigec los espermatosons on todas las
porciones del testiculo v de los conductos, nos guian & ello,

La ampolla de los conductos defereates era el drgasn mds satislactorio para la colec-
cidm de los espermatosoos para exfimenes microscdpleos.

El cardcter de las secreciones en la-ampalla variaha desde un liquido poco densno, acuoso
¥ cusi claro, con un pequefio ndmero de cspermatozoos por lo general, al lfquids denso, te-
ta: y cremaose, con un gran admere de espermatozoides, parccicndo que se aumentiba la
matilidad, coando era denso, si 3e sfisdia 085 por 100 de cdoruro-sddico.

Las secreciones de las vesiculas seminales, ya retardaban, ya inhibian la motilidad de los
ESpeTmAlooos.

&g observd que las oftlulas expermdticas, presentaban vigorosos movimientos, hasta llegar
luegn 4 in completo réposa, para mostrar nuevamente vigorosos movimicntos.

Las anormalidades varing en lo morfologia que se ha deserito, no se han observado en
estas secreciones frescas.

Lns cspecies tefidas de las mismas secreciones, mostraban, a veces, oflulas con la cabema
¥ la eola separadas. El porcentaje de tales formas crecin matérizimente con las excesivas
manipulaciones de las célufas.

PETERSEN HEWITT BOYD AND BROW . — Awridicraity INDUduh dvsaoLyog.
MIA ARD Y POCALCENIA [N THE COW AND THE RELATIONSHIF TO PARTIRIENT PARESIS
o Mick pEVER. (HIPOGLICEMIA § WIFOCALCEMIA FRODUCIDAS ARTIFICIALMESTE EN
L& ""‘:CI'.I.F % Hll.At:I,-ﬁ'ﬂ CON L& PARESIA DEL PARTO O FIENHE DE LA LECHE L'_:?ﬂﬂfﬂ'ﬂi’
of the Awierican Veterinary Medical Association, Detrait, Mich,, LXXIX,
217-227, agasto de 1931,

LMszunidn & conclusiomes.— fipog Meemin. —De lo=datos presentados resultan dos importan-
ies conzideraciones:

1. Lot sintomis de la hipoglicemia no son anilogos a los de 1a Gebre de 4 leche,

2" El bovino tolera mucha menor cantidad de azicar en ln sangre que In anotada para
olras especies,

Los casos mds bien prolongados de hipoglicemia, con una cantidad tan pequefia como
IT M. por 100 € ¢ oen el ensayo 1, descartan In idea de que ln baja caotidad de azdcar en
I3 sangre s la causa de la paresia del parto.

Hiporaleemis—Dia estos experimentos resulta que el tipo carne reaccions de una manera
diferente, ul parecer, por el tipo lechero. Los animales para la earne presentaron algunss
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evidencing de tetanin, mientras que solamente uno de los animales leche oakrd IIB
sintomas que pudieran parecerse a la misma, Este era un Guernesey de pura cags,en condis
ciones mesoldgicas desconocidas, Con los tpoa de carne, In hipocalcemia produce aparénte-
mente sintomas mis andlogos a la tetania.

Antes que los sintomas de hipoealcemin fleguen a ser pronunclados, el animal poede res-
tahlecerse mpida ¥ espontdneamente. Si se invectn el saficiente citrato de sodio para pro-
ducir una marchs vacilante, se efectia ¢l restablécimignto espontineo en on corto tiempo.
Si éste tiene lugar por fa oxidicidn del radical citrato, del citrato de calcio, libertando asi el
ibn caleio, o s ello g& debe a' la liberacitn de los jones caleio, de las resérvas orglinicss, no
se nshe.

La administracidn del cloruro de calcio requiere cuidade v destrezi. Debe dirse =] ante-
rior intravenoaamente, en la proporcidn de 20 por 104, De no bacerse In operacidn enidado-
samente, se depasitardn cantidides variables de la goluciin de los tejidos, de lo cual pusden
reaullar edemas; nbscesos, necrogis v flebitis.—A C

Bacteriologia y Parasitologia

NELLO MORIL—Ma M@tHone pE COLORATION TRES RAPIDE, } FEOID, DU BACILLE TU-
sercrLEvx (Mr méTono DB COLORACION MUY RAPIDA, EN ¥Ri0, DEL BACILO DE LA
TusERCuLOsIS) — Holletting della Secione ltaliana della Societa Internasionale
di Microdiologia, Milin, IV, abril de 1932,

En 1931 propuse, para la coloracidn del bacilo tuberculoso en los materfales patolSgicos,
un método que por lo repides de su cjecucidn, por ls scgoridad de sus resultados y por b
claridad de los preparaciones que e oblienen, me parecid preferible o coalquier otra pro-
posicidn hasta el momento presente.

Aunque deriva de una serie de investigaciones sobre el nicles de las bacterias que
he terminado en 1913, este método s& fonda, esencialmente, sobre &1 de Ziehl:“la diferen-
rencis consiste en la calidad de Ins substancias que componen la fuching carbdlica, en fa
chlidad de solucidn colorante, asi como de la colordeldn de contraste, en el Hempo duranie
el coal se hace obrar las diferentes solociones v, por Gltimo, porgue lodo ¢l procedimiento
se o ccuta en (rio,

La fuchioa carbélica que s= emples, esti compuesta de: fuchina rubi. 0,50 Eramos; al-
cohol absolito, 1o gramos; dcida (Enico paro, 2,50 gramos; de agua destilada, o0 gramos, Se
practica la diferenciacidn con dna solucién de dcido sulldrico a 1,1 por 100, Se obtiene o
coloracidn de contraste con una solucido die azul de metileno a 1,1 por 3000,

El procedimiento eompleto puede ejecuterse en poco mis de un minutp. Se coloran en
frio las laminiilas preparadas coma de costumbre, con ayuda de fuching carbdlica durants
10" — 13%, 3¢ Ilava Ja preparicidn, se hace obrar la solucidn de dcido splfdrico durants
10" — 157, fe lava de nuevo, 5¢ colora € fondo con una solecidn de azul de metileno durants
10" — 15", se lava una ver mis, se secn, se montn, Se puede obtener la difecenciacidn y la
recolorneidn del fondo incluse al mismo tlemps, eomo para el procedimients de Gabbet,
empleandn una solucidn, compuesta de Acido suifiricn puro, 1,50 gramos; de azul de metile-
no, 1,50 gramos; de agua destiiada, 100 gromos; s& bace obrar esta solucidn, poco mds o me-
nos, derante todo el Hempo que dure el contacty con la foching carbélien.

Tanto con la ayods del primers, coma por medio del segpundn procedimiento obluve re-
sultados constanles, sunque & veces no me hays atenido estrictamente 8 los Heinpos estable-
cidos, Mor tanto, estimo que el métado propuesto por mi, puede sustituir con algonas ventajas
a los métodos que se emplean habitualmente, para el examen bacterioscipico de los mute-
riales patolSgicos sospechosos de tuberculosis,
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El 1526, Rolando controld mi métoda, segdn el procedimiento, en tres lltmﬁ!l o=
riante en dos; eompardndola con los elfsicos mélodos de Ziehl-Neelsen v el de el Ha

inspeccionado diez medios microschpicos pertenecientes a cada preparacidn ejéciladi” don”

cadn uno de los métodaa r:qm.p.lru‘us. sirvitndose de lu tablilla mdvil ¥ ha contado 11'.!: baci-
ioa coloreados encontrados en los mismos medios.

Los materiales patoldgicns que ha sometido a examen han sido: efputos, espotos mezcla-
dos-con sangre, materiales hemoptolcos y glinduias tuberculinizndas, después de su homo-
pencimcido, con la ayuda de ln aolifoeming o del clororo de amonium (arenal; log orines
de los enfermos alectados de luberculosis renal {(diagnosticada con la ayuda del examen cli-
nico cioscdpico, de In funcionalidad renal y mediante el ensayo bioldgico) v en los cuales
el examen bacterioscopice de comparacidn, ha estado hecho por ¢l método  de Ziehl, segln
protedimiento aconsejado por Bémancon.

En cuanto & lo que se refiere alos esputos, M. Rolando refiere que el método de Mori oo
ha demostrado ninguns inferioridsd en comparacidn con o5 mEtodos elisicos de Ziehl-Neel-
sen v el de Gabbet; por el contrario, ha pucsto en evidencis, en el curso de las diferentes
observaciomwes, un nimero mayor de bacilos tuberculosos v, en algunos casos, mientres que
ntros métondos habian dado un resultado negativo, el de' Mori permitid el diagodstico de la
tuberculosis.

En los esputos mesclndos con sangre, en los materiales hemoptoicos v en las glindulas
tuberculinizadas, el método de Mori, segin afirma M. Rolando, ha pucsio en evidencis un
mayor nimero de baciios tuberculoste y en un caso de material hemoptoicos, ha permiti-
do ¢l diagndstico, mientras gue los mélodes de Ziehl-Neelsen v de Gabbet, habian dado re-
sultados negativos. El método Mori le ha dado muy buenos n:ultndm incluso para la busca
del bacilo de Koch en los orines.

M. Rolando hace notar la importancia prictich de los datos que ha obtenkdo, especial-
mente en stencidn a los espolos ensungrentados de los materinles hemoploicos y de los
arines poesto que sc copoce muy bica la dificultad de demostrar en tales materiales 18 pre-
sencia del bacilo de Koch.

Concluye sfirmando que &l método de Mori, no solamente por i seguridad de los resul-
tzdos que proparciona, sino también por la rapides y por la simplicidad con 1a cihal se puede
ejerutar y, en fin, porgue eliming la coloracién en calieste—condiciones estas qoe contriboa-
yen & hacer mds Gtil su empleo, comparado ¢on los otros gque exigen una mayor inura ¥ mis
apiitudes técmicas—merece un emples mis extenso en &l diagndstico de Laboratorio.

Despuéd de las pesquisas de M. Rolando, mi métodn ha sido comparada con otros recien-
temente propuestos, siendo también inclufdos los métodos por medio de Jos colores violetas,

Los resultados comparativos obtenidos le han conferido toda prefereacia, Tle creide por
taoto oportuno, llamar una ves mda la aténcidn sobre ello.

Resumen.—El autor llama I atencido sobre su método de coloracién muy rdpido en frio,
del bacilo tuberculoso, propuesto desde 191y, método jue permite obfener resultados supe-
riores a los que se obtienen con los ciros procedimientos, sobre todo en lo que se refiere a
los esputos ensungrentados de fos materinles hemoploicos y de los orines,

Dees: MORENO, ROMAT v STELLA.—Acci08 DEL CLORURD DE SODIO SOMRE 1,
DESARROLLD DE DOS VARIEPADES DE HONGOS, CErHaLoseoricy (Mucerpvamia) v
Tuasmiotwn erecans (Mocor),— VY Cougreso Internacional del Frio, Buenos
Ajres, 27 de agosto a 10 de septiembre de 1932,

El 23 de Julln de 1931 obsErvamos en una pRJHh, il dnrante dies y ocho ding estuvo en
cimara fria, ungs mlumau blanquecinas compactas ¥ oiras de elementos linisimos vellosos;
cxaminadas, resultaron ser cephalosporium v thamnoidiom.

Sembramos estos elementos en medio de Sabouraud y 8 temperatura gmbiente; 1,33%

El desartollo o wmperntuey (cfa tards doce s catoree dias

:I-I 1Y
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Hicimos los primeros ensayos de la sccidn del ClNa sobre carnes. N | » )
A

Se lavaron las serosas de 18 mediag reses con soluciones al 20, 15 y 10 pag 100, »

El material fué extraido de un rebaiio que fué faenado después de cincaenta ¥ cinco ho-
ras de descanso v sctenta ¥ tres horas de cdmara fria; se embarcan en el «<Aviln Stars.

El resalitado fud: que habiendo sido desembarcadas en Londres un dia de neblina, In car-
ne estaba hilmeda y eon tendencia s gotear, se encontraba en regulares condiciones y habis
algunos indicios de moba.

Resolvimos entonces, con los hongos sislados, el 22 de julio, hacer las experiencias. En
una cimarn, & 1,33" de femperalura ¥ 85 por 100 de humedad, colocamos velobe paletas, las
que estuvieron previamente en eimara fria setents y dog horas.

Las paletas se colocaron en hileras, enfrentindose sos serosas,

Se infestaron tres con cephalogporium y tres con thamuoidium, las colocadas enirente sc
lavan con soluciones de ClNa al 20, 15 ¥ 40 por 100,

Con lns ogho paletas restantes se procedid asi:

Cuatro se dejaron como salieron de la cimara y cuatro se salaron con soluciones al 1o ¥
15 por oo,

Dicz dias después se infcia el desarrollo de los thamnidiom, a Jos catoree dias, los cepha-
losporium; después de treints ¥ dos dits de cimara, las lavadas con ClNa no presentan des-
arroilo; en las inlestadas; ¢l desarrollo &s abundante.

Oira experiencia fué hecha sobre diez paletas en £l momento de ser embolsadas para su
cmbarque, pincelando cuateo con solucidn al 26 por roo, custre al 15 por oo ¥ dos al 1o por
aoo. (Del resultado de ests experiencia hauta la fecha no (enemos noticias desde Londres.)

Conclugiones:

r.* El lavado de carpes en caliente con soluciones de CiNa oscurccen v tornan higros-
cipicas las superficies lavadas,

2* Por el lavado lus carnes enfriadas no ticnen secidn higroscopica v escarecedors.

3" En los cultivos de thamnidium y cephalosporiom el desarrollo es méds tardio o Lem-
peratura bajas que en el medio ambilente.

.4 [Iniciado el desarrollo de estos hongos, se propagan rdpidamente, sobre todo tratin-
dose del thamnidium,

5* Las soluciones de CINn inhiben el desarrollo de esos mohos.

Sueros y vacunas

HARVEY S. PURCHASE. —Awx Avmicat Fowe-Pracre Viwvs rxow Eover (Us
VIRUS ATIPICO DR pESTE AviAR EX Ecirro)— The Fournal of the Comparative
Patotozy and Therapeutics, Croydon, XLIV, 71-83, marzo de 1031

L. El virus egipcio es distinto del que produce |a enfermedad en Newcastle, en [nglate-
vrn, la falsa peste aviar en ¢l Este de las Indins holandesas, y una semejente infeccidn en las
Islas Filipinas. Los resultados del trabajo realizado por el autor en los Laboratories del Mi-
nisterio de Agricultura de Weybridge v en las Islas Filipinas, hun demostrado que estos son
uno ¥ €l mismo viras,

Las aves afectadas en Egipto, nunca presentan exceslva salivacidn o ¢l cacaren amerti-
geads, comeo ocurre a menudo en las aves de Neweastle. El virus egipcio no es patSgeno
parala paloma. femunoldgicamente &5 ¢l virus egipeio distinto que ol de Newcastle, En cuanto
a los experimentos de contacto, en tanto can el virus de este, estableciendo el mismo, oo
escapa ninglin ave a la infeccidn, en el 25 por 100 solamente de doce parcjas de aves ensa-
yadas, se consiguid la infeecidn,

El virus egipcio puede decirse que difiere del aviar comiin, de dos maneras:
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1L El perindo de incubaciin (mis de cuatro dias) en el virus egipcio, es mis dﬁ:luqm
con el virus de la peste aviar ordinarin, La énfrcdieidad de la sangre &5 mis ,ﬁe en la
peste aviar ordinaria.

. Que csta enfermedad €8 en realidad uos forma de la peste aviar, lumlun d-l: Cursa
miis leato, y mostrando el virus menos coneentracidn en la sangre, serd una conclosidn obvis
despaés de seiialar los sigulentes puntos de semejanza:

famunoldgfeamente, pe ha comprobado que confiere siempre proteccidn, en los casos de
peste aviar, cuando sc han becho prucbas de iomunidad cruzada, Los siefemar difieren de I
jpeste aviar solamente en que son mds prolongados. Las levenss son semecjantes; como los
resultados de Ja_fliracidn experimental, Bl comiacto experimental con el virus cgipcio goe sélo
=& transmitia un 23 por 106 de las parejas; resuliade muy mndlogo sl obtenido con el virus
de [a peste aviar—J. C,

MARY COWAN AND MAITLAND.—Cuernivatios oF Foor-Axp-Mooru Disza-
st Vimos (Coutivo pEL VIRUS DE LA crosorena).—The Fournal of Comparative
FPhatkology and Terapewtics, Croydon, XLIV, 106-113, junio de 1031.

Smgrio.—1. El virus de la glosopeda llega a perder su infectividad ripidamente, en
cultivos de tejido del embridn del pollueio, en plasma de pafling
Lo anterior po se evitaba, afndiendo tripsina al medio, como del mismo modo no influls

esti adicidn en los cambios de pH, todo lo cual prebablemente evidencia una particolar na-

turaleza del tejido del polluelo ¥ del plasma.

2. Se han hecho 17 cultives consecutives de tejido del embridn del cobayo, en plasma
coagulado del mismo. Los tefidos eran cojinete, labios y lengua. La piel vellosa parecia ser
apropiada, satisfactoria. Con cullivos de rifidn de embritn, en un ejemplo se consiguid el
desarrollo del virus,

3. El cultive no decrece I intensidad de fa infeccidn producida por el viros

4. El restablecimiento de la infeccidn producida con el viros del octavo enltivo, fué aso-
ciado a la inmunided contra el vires adaptade del cobaye, del eaal se habia tomade.

5. Eil grndo de desarrallo del viros n los frascos, individualmente, fué irregular. El md-
ximum ve lugar mids frecuentemente a los 3-4 dias desppds de 1a fncubacidn.

6, Comparativamente, pequefias cantidades de virus sirvieron para el desarralle inicial;
se estimaba como suficienie, antes de Ja incubacifn, una cantidad de virus con un oo in-
fecliva de 1 en 4

7. El wirns ka sido subcaltivedo despuds de conservado tres mesesa + 57 C.

8. El wirus [recuentemente sumentaba upas 1000 veces o mis, duraste tres o custro
dizs de incubucidn: multiplicindose en una ocasién por lo menos 10,000 VECes.

g. Se han obtenido cultivos satisfactorios, incubande en se ¢ c. del medino, en frasco de
Roux.

ro, Lamds alta titulacidn de virus obseryvada en los cultivos, fué de 1 a 1o00.000.

11. No hay relacién entre &l grado de crecimiento en los cultives en tojidos y el des-
arrollo de los virus.

12, Laadicidn de protecsa en los cultives celulares, probablemente aumentd el grado de
dezsarrollo del virus.

r3. Parece que evidentemente, la adicidn de glucosa o tripsina ol medio, podia acelerar
el grado de desarrollo del virus

14. Nofué observado el desarrollo del virus en los cultivos de tejido, de rifidn de coba-
yo adulte, iunqu: el virus sebrevivis, tanto en este medio como en los cultivos de tejido de
embridn, en los cuales 52 multiplicd,

15. Esindudable que oo se consiguid desarrollo virulerlo en pn medio formado de
tifién de cobayo adulto;, capolado, en suero ¥ solucidn de Tyrode, aundgue el virus sobrevivid
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tanto en este medio como en los caltivos de tejido en los cuales s mﬂﬁpll%ﬁ £
favorece el desarrallo de la vacuna v de algunos otros virns. Se han ensaya axito,
dificaciores £n el cullive del vires. La supervivencia del virus parecio depénder de (855"
pervivencia de una o mis funciones indeterminades, de las célolas del vefido.

MIMETT AND STABLEFORT. —S5rrmes ox Bovise Mastrms, [V, Tar Occu-
arEnce 18 Mastimos o Hazsoormve Smeerrococo: saowmc Groor Sidiarrry o
«SteErrococcrs Pyocexess or man (Estupios sosre mastimis soviwa. IV. La
EXISTENCIA DEL ESTREFTOCOCO HENOLITICO, PRESENTANDOSE AGRUTADO, SEMEJANTE-
MENTE AL «3TREPTOcOCCUS Pyocuxess Ex EL nouswr),— The Fowrnal of Compa-
rative Pathology and Theraperantics, Croydon, XLIV, 114:125, junio de 1931.

*

En una serie de 113 casos de mastitis, ya anotados ¥ no scleccibnados, excepto loa que
mostraban sintomas, s& éncontrd en 52 €l estreplococo hemolitico beta. En 39 casos eran
producidos por las especies comunes de la mastitis. En los 13 reslantes eran los estreploco-
co3 distinios de los usuales en la ubre, € indistinguibles por las priebas bacterfoldgicas y
serolbgicas del grupo del Sirépfocorcus pyopenes (procedencia directa del hombre). Habis
bastante evidencia, por ofra parte, sungue no podia probarse, que en estos casos habinn le-
gado los estreptococos ® fa ubre por el ordefindor. En sicte de 13 casos, se encontraban en
gran niimero, indicando que podian ser causa de ln mastitis,

Olfrecia las enracteristicss notables de lener propiedades intensamente hemoliticas, y Ia
de ser muy virulento para los ratones ¥ los conejos. Una variedad d= los mismos producian
pequeiias cantidades de toxina soloble, En los cascs més graves de mastitis estreptocdcica,
no parecian ser comunes las especies descritas. Preguntados los velerinarios que Ias asistian,
resultsh que todos los casos excepto cuatro, se enconstraban en diferentes granjas y en distri-
tos muy separados unos de otroa. Todas las vacas se habian ordefiado a mano) v [a mayor
parte de elias habian paride rencientemente. No habia definidn historia de enfermedad entre
los ordefiadores o personas que habian estado en relacidn con las vacas.

BIELY; SAWYER AND HAMILTOR; JOHNSON AND DICKINSON,—Acce-
RACY OF THREEE COOPERATING LARORATORIES IN DETECTING PULLORUM DISEASE BY
THE AGGLUTNATION TEST (PReEcisidn DB TRES LABORATORIOS, QUE CODPERARON PARX
DESCURRIR LA ENFERMEDAD PULLORUN POR LA PRUEBA DE LA AGLUTINACIGN)—
Fournal aof the Americaw Veterimary Medical Association, Detroit, Mich,,
LXXIX, 19-36, julio de 1031,

Fueron tomndas al azar 15 aves gue habian reaccionado positivamente y 13 negativas,
por cadn uno de los tres Laboratorios. Todas sobrevivieron despoés de babérselas sangrado
cuatro veces, con cuatro semanas de intervalo.

S5¢ tomaron tres muestras de sangre de cada ave, en cada una de las sangrias y se ensa-
yaron &a los Laboratorios de la Colombia britdnics, Washington ¥ Oregon, empleando cada
uno su propia técmca.

Se ensayaton to4l muestras de sangee, haciéndose la diagnosis siguiente: 531 positivas,
ocho saspechosas y 502 negativas, Hubo discrepancia de un 97 por oo, en 1.c41 dizgnosia
La disparidad co ef diagndstico de las prucbas de aglutinaciSn entre los Laboratorios, m’ln
de negativa o positive a sospechosa, ¥ no de negativa o positiva, o a ln inversa.

Un ave cambid de negativa a positiva, pero ninguna de positiva a negativa,

Lis investignciones post mortem de |as 46 aves que reaccionaron positivamente, estable-
gieron definitivamente I infecciin por el 8. puliora, en 44 (95,65 por woo), ¥ las lesiones
m{mm en hs oirgs dos, indicaban probablemente un 100 por rce, con el 5 pullors,

El examen post mortem de 44 aves que no dieron resceibn positiva, lud de 100 por 100
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negativa, como se determind bacterinldgicamente, por la ausencia de las ﬁzlgm: del
& publora, Ry

Los tres Laboratorios estaban de completa conforminad en los 342 dingnfisficos dens
prucbas, de |as 15 aves reactivas positivas v de las 1 § negativas v los exdmenes post mortem
establecieron las aves positivas infectudas y R8s negativas no infectadns, segln se determind
por los exdmenes macroscdpicos ¥ bacterioldpicos.

SCHAFFER, AND MACDONALD; HALL, AND BUNYEA.—A Stamwen Ax-
TiGeN yor THE Rarip Waorg Broop Test ror Purrorow Disease (Us anticeno
TERIDO PARA LA PRUESBA DE LA SANGHE ENTERA EX LA ENFEREMEDAD PULLORUM) —
Fournal of the Americen Veterimary Medidal Asseciation, Detroit, Mich.,
LXXIX, 236-240, agosto de 1931.

Se ha descublerto un noevo antigeno, para empleario en la prueha ripida de la aglotiog-
cibn, en la sangre entera, para la enfermedad pullorum. Es estéril es ficilmente conserva-
ble v las bacterias se tifien de un violeta intenso. Las reacciones son [dciimente distingui-
bles, sobre fondo blanco.

El antigeno estd formado de una suspensin del Salmenelfa pullorsum, en 085 por 100 de
solucién de cloruro sddico, igual en turbidez a 75 veces el standar ndim. 1, de la escala de
McFarland; matado ¥ conservado por la adicién de 1 por 100 del formaldehido U.5 P, ¥
tenido por ln adicidn de o031 por 100, de violets cristal.

Se puede hacer |z prueba mezclando una gota del antigeno y una muestra de sangre mis
bien densa, sobre una place de cristal.

Un método mis preciso es medir o,02 de o c. de sangre y mezclarlo con 0,05 de . c. de
antigeno, sobre una placa de cristal.

El antigeno tefiido, seglin se ha descritn, merece ensayarse dilusamente.

SIMMS AND SHAW —Stomes or e Fiss-Borse Tarewors Disorarion Con-
picers Lemy (EsTupios S0BRE BL PLATELMINTG LVBOTHRITM CoRDICEPS LEiny,
CONTEMIDO EX LO8 reces).— Fonrnal of the American Veterivary Medical Asso-
ciation, Detroit, Mich.,, LXXIX, 190-205, agosto de 1031,

Refiere e presente trabajo una infectachdn encootrada en jas truchas del Lago Elk
{Oeste del distrito de Deschioles-Oregon),

Haflibase el parisito an estade larvacio, en la cavidad abdominal; habiendo producido
peritonilis no intensa v en algunos casos g=citis; giendo el odmero de pardsiios de uno a
mis de cincuents, v en los que aparentemenie se encueniran en esindo de completa =alad,
eufnlase de tres o cualto parfsitos en cada trucha, hasta doce; los cuales se idestificaron
como [hdothrivm cardiceps,

Oeiipase sepuidamente &) aotor de la distribacidén de Jos pardsitos, o3 huéspedes de los
maduros, log experimentos de alimentacidn ¥ discute después los estudios hechos.

Hahienda afirmado con toda sepuridad, que el primer estagio de la vida de los platel-
mintos o procercoide tenfs lugsr en los copépodos, podrinn considerarse naturalmente como
sospechosos estes pequedios crusticeos de agea dulee, de ser hufspedes de este verme plano:
No habiéndose hecho estudios para confirmar el hechno, 5e han encontrado, no obstante, en
la trucha.

En tanto Hayden ¥ Linton, relatan «] hallazgo de algunos pardsitos en los mibsculos de
peces infectados, en el lago Yellowstone, no los encontrd Linton en el lage Heart y ambos
investigadores han hallado especies mucho mds grandes, gue lis. mayores encontradas en
Cregon. Deade el momento gque las encontradas en 1530 én el lagn Elk, son poco mis o me.
nus del mismo tamafio que las colectades en el mismo sitio, un sfio antes, no parece proba.

-
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ble que ests diferencia de tamafo, foera deblda solamente al factor edad. "" . a8 larves |
adguieran mayor lamaiio en la trucha de montafia, que In trucha plateada o 'Lff!@;lég\.,,_;:

El ntmern limimdo de exdmenes en la trucha irisada, con resultados negativos, no indica
que este pes no pueda ser hudsped del pardsito.

La fusifin de los dos géneros Salvelinus v Oncharychus en un 2almén, habiéndose estable-
cido ya, para la forma inmadura de este platelminto, sugiere la posibilidad de gue todos fos
péneros y especies de In familia de los salmdnidos, pueden obrar como portadores de csie
pardsito. La confirmacion de que la gaviota, es un budsped adicional, indica la posibilidad
de otras aves comedoras del pez, que obran gomo portadores. La naturaleza aparentgmente
variable de este platelminto, hace que lleguen & constituir, mediants la caza del pescado, un
parasilismo grave y difundible.

Los tres lagos de los que se han cogido los peces infectados son muy similares a mochos
otros €n Oregon ¥ Montafias de Cascade (Washington). Hay cientos de tales ligos gué con-
tienen salmones de montaiia, de cafiada ¢ irisados o de plata Es completamente posible gue
las aves enmedoras de los peees, en los alrededores de los lagos reconocidos como infesta-
dos, s encuentren en el dren entera. Parece probable, por otra parte, que olros lapos estén
o puedan llegar a infestarae.

Los ensayos para retirar las gaviotas del lago Elk, pueden ser la causa directa del decre-
cimiento en ln gravedad de la infestacidn, entre septiembre de 1929 y septiembre de 1930,
Sin embargo, este procedimiento no confiere complela proleccidn en sepliembre de 1950,
estaban infestados los peces en este lago.

Las recomendaciones de la Comisidn de Caza del Estado de Oregon, de que se quemen
o entierren todos los desperdicios de peces, evidentementie valen de algo, para prevenir la
infestucidn de Ias gnviotas, ya que de otro modo se los comerian.

Debe prestarse atencidn a la policia sanitsria, para proteger completaimente muchas de
las aves comedoras de peces, estableciendo planes, con el objeto de controlar este parésito
¥ pasiblemente otros. Son deseables madificaciones ¢n la proteccidn actual, en algunas dreas
y bajo determinadas condiciones,

En resomen ¥ como sumario, resalta ques se han establecido do: suevos hidspedes para
Ias formas larvarias del platelminto botriocefalido Dfoibrium cordigeps Leidy: Ia trocha de
cafiada y el salmdn platdido ¥ un nuevo buésped para €] parisito adulte; la gaviota ¥ por
olra parte se¢ ha evidénciado que existe patopenicidad para los dos primeros hudspe-
des—AM. C.

PALTRINIER]I S.—La seNsiBilIsATRICE ANTITUBERCULEUSE CHEZ LES VEAUX VACCH
sis par LE B, C. G, (La seNsiniLzATRIE ANTITUBERCULOSA EN LOS TERNEROS FOR
et B. C. G.).—Bolletting delia Sexione ftaliama della Societd Internagionale di
Microbivlogia, Milano. IIL. 167 160, mayo de 1931

La premunicifn antituberculosa por el bacilo bilinde de Calmette y Guérin (B. C. G.), ha
dado lugar a muchas investigaciones y experienciag, que han tenido por objeto, particular-
mente, el estudio de la hipersensibilidad tuberculinica, las modificaciones histoldgicas, he-
miticas y humorales que se verifican en el organisme sano que recibe este ouevo tratamien-
Lo viChinante.

En Veterinaria, donde la vacunacion por el método Calmette se practica extensamente
en los terneros, se han hecho comprobaciones muy interesantes a propdsito de las reacclo-
nes histoldpicas de los tefidos y del estado alérgico de los sujetos vacunados. Por el contra-
rio, no ha sido estodisda hasta boy fa repccidn bumoral que sigue a la introdeccidn de
B. C. G. por via parenteral.

El autor se ha dedicado prefecentemente a esta imporiante: cuestidin del estado lomuni-
tario antituberculoso ¥ ha buscado en el suero sanguines de los lerneros vacunados Ia pro-
duccidn eventual de anticuerpos especilicos (sensibilatriz antituberculosa),
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Calmette mismo, en 1914, pablicd expericncias sobre el poder productor de w Iﬁ:rpm
del B, C. G, pero en aquelia época el gran sabio, en el curto de otris experienciaspinocula-
ba dosis masivas de baciios bilindos en las venas de terneros y caballos para oblERET suEfos
muy ricos en anticuerpos tuberculosos. Estos bacilos no habfan sufrido aun el tratamiento
complets de atenvacidn gradual por pases sucesivos por patata biliads. Las bases de lasex-
periencias de Calmette se separan, pues, de las experiencias pctualmente realivadas por el
autor, tanto por la cantidad como paor la viiulencia del B, C. G. empleads, yn qoe estas hao
sido hechas con terneros vacunados en los quinee diss siguientes al nacimiento con la dosis
de B. C G. empleada normalmente pars la vacunacida,

Para la reaccidn de desviacidn (fijacitn), del complemento eligid ¢l autor como antigeno
el hueva de Hesredka, ya empleado en otras experienciis anteriorcs. Hasta la fecha se han
examinado veinle lerneros de un lote de yecunados por el profesor Messieri por inyecciones
sabcutineas de vacuna Calmetie preparada por el «lustituto Vaccinogeso Antituberculare
di Milsnos. En alghia animal vacunade después de los quince dias del nacimiento, se compro-
b Ia ausencia de tuberculosis, ya por la prueba intradérmica a la tuberculina, ya poria fija-
cidn del complemento, Las serarrepcclones fucron siempre comprobadas con suere de terne-
ro4 sanog y suero de terneros tuberculosos,

Para la valoracidn coantitativa de los anticuerpos cl antor ha establecido una escala con-
vencional de valores sobre la base de la cantidad de complemento (alexipa) fijads; a saber:
valor de la. dosis sminimins == 2, a la cantidad de complemento (alexina), contenida en el
primer tubo de la reaccidn. Por ls relacidn 2fo,2 (cantidades de complemento y de suero
contenidnos respectivamente en el primer tuba) se tene un valor = 19} las relaciones siguien-
tes son 3fo.2, 4/0,3, 50,2, 6.2, 70,2 ¥ dan 15, 20, 25, 30, 35 ¥ asi sucesivamente, De estn ma-
nera, para cada reaccido se tiene an valor numdérico conveneional con relacidn al contenido
del suero en anticnerpos.

Las experiencias, que el aotor expondrd ppéximamente con detalle, demuestran
hasta hoy:

1} Enles terneros vacunados por el B C G. examinados, se ha eompiobado slempre la
existencia en el snero de anticuerpos especificos por |8 resccidn de desviacidn del comple-
mento (resccion de [jacidn).

z) Los anticoerpos son denunciables desde log 8-i0 diss después de la inyeccidn de la
primera vacuna. Su cantidad (variable segln las sujetos), no ha llegado nunca a su limite
grande {valor medio numdéricn 10-15) Esta cantidad tiende a dismionir y desaparece cuatro,
cinco o seis meses después de ln vacunacidn,

3) Se ha comprobado un aumento en s capacidad de anticuerpos despuds de la lnyec-
cidn de la segunda vacuna, practicada seis meses despuds de la primera, Este sumento pue-
de aleanzar un valor medio de 20-25, ¥ aunque disminuye segin va pasando tiempo de la
segunda inyeccidn, nunca llega a cero,

4) Despuds de la tercera inyeceidn, practicada doce meses despuds de la segunda, se
comprieba todavia un notable aumento de anticoerpos [valor medio sumérico, 25-30), #in
liegar nuncs a la proporcién observada en Jos terneros tubercolosos (valor medio 35 v mis),

5] Examinando comparativamente in reaccidn local en el punto de la inyeccidn con el
resultado del examen seroldgico, parece descabrirse una relacidn entre los dos lendmenos.
En efecto:

a) En Jos ferneros que presentan una reaccidn ala vacona mis feerte, con nddulos que
pueden alcanzar el tamafio de un huevo de gollina, se compraeba asimismo un valor mis
grande en anticuerpos,

b) Farece existir upa correspondencia entre 1a mayor duracidn del nddilo y Ia projon.
gada permanepcia de los anticuerpos en la sangre.

En conclusidn, las experiencias del autor confirman jo que Calmeite escribe: «El B.C. Go
es, pues, un excelente antfgencs, El B, C. G. introducido en el organismo de los terneras
determina la produccién de anticuerpos (de fijacidn) identificables por la misma resc-

s K . 1-!'
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cién que denuncia los anticuerpos producides por la inoculacido n:ptﬁr%:ﬂﬁ d:b.c&?
LJ

bovinos viraleatos y por la infeccidn tuberculosa natural de la misma especig,,

3ib terin

Enfermedades infecciosas y parasitarias

PLANZ AND FORET.—BruceLra InvecTion ix a Do (Inveccids por EL SRUCELLA
£ BL pewno).— Fowrnal of the American Veterinary Medical Association,
Detroit Mich., LXXIX, 251-252, agosto de 1931,

Fué llevado al hospital, en 12 de lebrero de 1931, v foxlerrier de Lres afios y medio'de
edad. El duefio manifestd, que el perro durnnte las seis anteriores semaras, parecis indife-
renle v débil, notindose que la intensidad de los sintomas iba sumentsndo de dia en dia-
No habia vémitos ni diarrea. La alimentacifin coosistia en came cruda en gran cantidad
dindole a veces leche cruda. El apetito habia sido buena,

Examien fitico.~Temperatura;, 105 con 8 F,; pulso, 100] las extremidades posteriores
aparecen tensas ¥ dolorosas; el testiculo derecho hinchado tiene dos veces su volumen nor-
mal. Reservado para ulierfor examen. Febrero, 15 del 31: Temperatura, 163% pulso, 108
Prueba réipida de sglutinacién para el Brucella. Reaceldn completa de 1 a j00. Febrero, 2o
del 31: Temperatora, 103,8° F., pulso, rio. Febrero, 21 del 312 Temperatura, 103" F palsa,
120; Febrero, a1 del 31, extirpacién del testiculo derecho. Parece haber un absceso en el
tefido testicular. El corddn estd indurado al nivel del anillo inguinal. Se hizo una incisidn en
el tejido del testicilo, gue revels un abscese en el cortex de un diimetro de § por 15 mm-
Era ¢l contenido un pos sanguinolento de una consistencia algo cremosa. Fué mislado del
anterior un organismao qoe resuitd ser, en estudios posteriores, el Bracella s,

Febirero a4 del 31: La temperatura del perro ez de 10z,6" F el pulsa, 115 el apetito
bueno; las extremidades posteriores no estin tan tensas. Febrero, 24 del 312 La lemperatura,
101,5" F. La hierida operatoria cstd casi corada. No hay exudade. El apétito es bueno, Ha
desaparecido la tensido y 1a cojera. El perro aciualmente aparece muay vive, Marzo, 22 del 31-
La herida ha earado completamente, pareciendo €l perro én estado normal. La reaceidn es
alin positiva, en 1 2 o0,

Es interesfinte notar (ue esle &8 el primer reportaje del aislamiento del género Brucetls,
en la especie canina.— &, C.

L. PANISSET.—Les 1nfEs ACTUELLES SUR LES MALADMES ROUGES DU rone (LAs IDEas
ACTUALES ACHRCA DE LAS ENVERMEDADES ROJAS DEL CERDO),— Neenedl de Medecing
Vétérinaire, Parls, CVIL, 713-729, noviembre de 1031,

Kl autor comienza las clarss diferencias gue separan ¢ mal mojo de las demds enferme-
dudes rojas del cerdo, Alude también a la confusidn que existi respecto a fa eliologia de la
peste porcina antes de que los americanos Schweinltz y Doeset, en 1903, descubiieran el viros
fltrable, con lo cual, el papel del bacilo sulpestiler quedS Hmitads & un agente secundario:
De todos modos, se siguen considérandn como entidades clinicas distintas, con caracteres
bien marcados, In fevmomia condagioss el cerde v la enterdtny safecciora, [ primern ¢ uns
pasteurelosis de los cerdos muy jdvenes, de poca expansidn. En las lesiones es fiicil poner de
relieve la presencia de barifiur switepticas (unn pastenrels), Experimentaimente, el bacilius
mwisgpticns oo o8 muy patdgeno pars el cerdo. La emteritiv snfeesiosa (salmonelosis; tifosis,
paratifosis del cerdo), se observa lambién prefecentemente en los sujetos jOvenes, estd ca-
racterizada por trastornos intestinales con dinrres fétide, rigiforme, sanguinolents. Tampoco
este microbio 8& muestra capaz de reprodocic experimentalmente en el cerdo una enlarme-
dad semejante por su contagiosidad a la enfermedad ontural’ Ed cambio, 5 patdgena para
el hombire. :
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Con frecuencis los dos pérmenes aparecen ssociados, dande eomplejos elinicos dﬁnr.umm
enteritis. En muchos casos, esta ssociacidn se encuentra en l& peste porcinn. Fﬂﬁmu de
peste porcina de tipo erdnico, de eyolucidn disoreta, ofrecen oo cusdro anstofmiopitaldgicne
y una intervencidn bacteriana, debidos a la accidn predominante de estos dos microbios,

Waldmann, llega a afirmar en recientes trabajos, «que no existe, fuera de [a peste (virus
filtrable), ninguna pleuro-neumonia contagiosn de origen bacteériamas.

Los Estados Unidos, Inglsterra, Hungrin son objeto de grandes pérdidas por | peste
poreing, En los Estados Unides, las grandes epldemias de (887, 1893, 19151914 ¥ 1926, han
causado una disminocidn de un 7 por 100 en el conjunte de la poblacién porcina (65.000.000
de dilares sapone £sta pérdida en un afip), En Francia vo tiene gran difusiGn. Los efectivos
de explotaciones industriales son los mids grevemente stacados. Pero existe diseminads, en
forma de pequoefias enzootias, en toda Francia. En los Estados Unidos v en Alemanis, In en-
fermedad es frecuente, sobre todo en octubre v noviembre. Atsca a los animales coalguiera
fue sea su edad; sin embargo, los lechones y los recientemente destetados son muoy sen-
sibles.

El virus de la peste porcina es extraordinarfamente patdgeno; la sangre gue lo conticne
e4 capaz de crear [n infeccidn o o dosis /g, de centimetro cdbico. La intensidad del virus
e5 variable segin su origen. Hay virus débiles v virus fuertes. Los virgs de Laboratorio, ge-
neralmente, son muy actives. No parece existir pluralidad de virus. Se conserva bicn en los
liguidos desecndos y ricos en albimina coma la saogre durante meses. En eambio, es fdcil-
mente destruido poar la putrefaceion. La sozsa ] 2 por 100 destruye rpidomente el virus

La virulencia aparece precozmente en los humores de los apimales infectados. Los ani-
males son contagiosas yva al tercer dia, siendo asi que la temperatura se eleva al guinto dia;
los signos clinfcos aparecen del sexio ol ¥éplimo dia, mienlras que los sujetes eliminaron el
virng desde el tereero o cusrto dis. Los animales que han estado enfermos ¥ que no estin
poriectamente curados, los que guedsn débiles v con trastornos, eliminan el virus durante
mucho tiempo. Los portadores de virns desempefian un papel considerable en la propaga-
cidn de la peste porcina, no menos importante que los animales contaminados que son pre-
cormente excretores de virus y qoe, €n aparicncia sanos, pocden ser el objeto de transac-
cicnes, Unicamente la existencla de portadores de viros explica la persistencia de la enfec-
medad en ciertas explotaciones.

El autor insiste en In importancia goe para el disggndstico tienen, aparte de los sintomas
y las lesiones, el caricter contagioso, epidémico, opuesto a las enzootias de mal rojo, e po-
limorfismo clinico, el caricter hemorrdgico de las manchas de peste (oo congestivo como en
el mal rajo).

Para poner en evidencin €] virus especifico hay que recurrir s las inoculaciones, pero es
negesario que se disponga de cerdos sensibles, de un virus suficientemente fuerte o de un
viras que todayla no haya desaparecido pary dejic &l sitio a los microbios de infeccidn se-
cundaris,

La medida sanitsria del sacrificio ba fracasado como arma sistemitica de lucha {(ran
Bretafia v Austria), Podria estar indicada para destruir los primeros focos en las regiones
hasta entonces indemnes, siempre que éstos focos fussen poco numérosts y no muy proxi-
mog, La difusidn actonl de In peste porcina permite esperar muy poce de [n aplicacidn de
estn medida

Las causas del frpcaso de las medidas sanitarins en in lucha contra [a peste porcing son
oumerosas. Hay que contar con el comercio may activo de los cerdos, cuyos inconvenicntes
#e atenuarian con |8 marca de los animales puestos en venta, o que permitiria in investiga-
cidn del foge crigingl, ¥ con lo obligacion de sacrificar para |5 carnicerin a oS animales con-
ducidos & los mercados. Las transacciones de cerdos son temibles a cansa de la eliminacido
precos del virus por animales de apaiigncia sana. La existencia y supervivencis de los por-
tadores de virus dificultan Ia eficacia de las medidss sanitarias; o debe levantorse [a pro-
hibicifn en ninguns explotacidn infectada mientras no hayan desapaiecido de ella les ani-
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males mal curados, con tos, v débiles, Ademis, las medidas sanitarias no m:iprﬁst pﬂ@
aplicar como convendria, por la dificultad del diagnéstico de n cnfermedad, M principio, ef

las formas agudas y més alin en las formas insidiosas debidas 2 un virus d@:ﬂ N pesarde
€sto no deben desdefiarse las medidas saniinrias de rislamiento, sacrificio, ete. Como tam-
poca =e debe abandonar lx desinfeccidn. La reglamentacidn britdnica la suprime y solo la
ordena en los casos de repoblacidn inmediata de las cochiqueras, Eato es exagerado y la
destruccidn del virus sole puede reportar veninjas, La lefin de sosa al 2 por 100 destruye |
virua ripidamente.

El problema de la seroterspin y de la vacunacidn, es el que reclama toda Ia atencifn cn
la lucha contra Ia peste porcina. La obtencitn del suero entrafin dificultades, porgue solo
puede provenir de animales de Ia especie parcina, vacunades primero v despoés hiperin-
munizados con sangre viruleata v pulpa de drganos. La sangrin de los cerdos productores
practicada en In cola, tene sus difficultades, Lo eficacia del suern debe ser controlads me-
diante pruebas en cerditos [dvenes; el suero debe proteger sicte animales de dicz inpeulados
con un centimetra edbico de sangre viruleats, sangre coya accida patdgena es tnl, que debe
matar ocho cerditos de diez infectados. Estas reglis, establecidas por F. de Hutyra, se adap-
tan generalmente,

En los medios infectados al otilizar el suero, i los animales sero-inmunizados, se les
somete 8 la contaminacidn oatursl, contraen Ta infeccidn, pero graciss al suero, la enferme-
dnd es benigna ¥ confiere una inmunidad duoradera; al modo de ong vacunacidn. El sucto
esti indicado, no solamente cuando la enfermedad existe en una explotacidn, sine goe es
tamhbién el Gnico medio al cun! es imposible recurrir, coando | easfermedad no existe en la
region.

Pero la accidn del suero depende de muchos factores; Los enimales febricitantes no res-
ponden & su lnocalscidn, en los animales aun sands, aparentemente, en los que It contami-
nacida se ha efectuado ya, 1a infeccidn evolucions sin que &l suero pueda impedirlo. A veces,
el suero o5 inyectado demasiado pronto y entonces su acchdo fugsz ha desaparecido, cuando
la contaminacifn se realizn y los animales se infectan ¥ sucumben a la enfermedad,

Lo mismo que se practice en 1a glosepeda, para completar la accidn de las medidas sani-
tarias, se utilies o inoenlacidn perilérice de suers, que eonsiste en rodeara lan explolacidn
infectada de un anillo, de-una zona de explotacifn protegida porel suern,

La yacumacidn debe practicarse con virus puro. Se trata de la inoculacidn simultines de
un@ cantidad fija de sangre vimlenta y, en otro punto del coerpo, la inyecrifin de sukro és-
pecifico & dosis gue yarian con el peso de los animales. Este procedimiento tiene la ventaji
de conferic una inmunidad duraders, gracias al viros y de conferirla inmedintamente gricias
a] suern. Pern ello tiene los inconvenientes de todas lns vacunaciones que utilizan viros
vives, cuya accidn patdgens no puede estar toldlmente énmascarada por €l suero, puesto
que In inmunidad solo puede establecerss a favor de una reaccidn.

La inocaidad de la intervencidn estd subordinada a 188 relaciones relativas entre suera ¥
virus Generalmente, se emplean virus de Laboratorio, virus fijos. El autor cree que puede
haber un peligro en €l empleo de un virus extrafio al de la epizootia que sc va a combatir,
dado lo que gabemos de ja pluralidad de virns, Asl puede suceder, que al osar en Frandis
un virus procedente de Argelia, introduzcamos una enfermedsd muche mds grave que la
que habitualmente existe. Esto solo s evitn con el emplen de virus del foco infectado ¥ 52
poae uno & cubiertn de un posible error de diagndstico, que llevase a vacunar contra la
peste, creando un loco de contagio, no existiendo tal enfermedad.

La ineculacidn simuitines no serd empleads nonca, en regiones donde ha existido la
peste.

Los lechones no deben ser vaconados de una vez; recibinin § e e & 10 c. ¢, de snero ¥
diezr dins mis tarde o mejor &n el momentn del destete, Serdn sometidos a |a sero-inoculs-
cifin. No se puede negar qoe la prictica del procedimiedto simultdneo crea un foco de con-
tagio ¥ deja portadores de gérmenes. En Inglaterrn, en ¢l Canadd ¥ en Alemania, el emplen
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de la inoculacidn simultdnea estd prohibida en las explotaciones no infectndas. in -. lidad, _-‘.-1
peste

Is vacunacidn simultinea sclo debe aconsejarse en aguellss regiones o palses

es enroftica ¥ permancente, alli donde va no es posible por simples medidas sanitiriasy d8
seroterapia extirpar |z enfermedad. En los Estados. Unidos se vaconan veinte millones de
cerdos cade afio, en Hungria doscientos mil, con resultados satisfactorins que e traducen
por una disminocidn de las pérdidas desde el 1o al 3 por 100, —&, G. 4.

STANLEY GRIFFITH.—Canoxic Isrection or THE Unper oF A Goar wite Aviax
Tusescre Bacitir (IxFEccion CROXICA DE La MAMA EN LA CABRA, CON BACILO DE
LA TURERCULOSIS AVIAR).— The Fowrmal of Comparative Patholopy Therapentics,
Croydon, XLIV, 144-148. junio de 1931.

En diciembre de 1927, reportd en este periddico las investigaciones hechas para descu-
brir el bacilo de fa tuberoulosis avisr en dos cabrns, que habian sidn inoculadas con coltivos
del mismo.

Una cabra habis recibido 20 mgr. del coltivo aviar, siendo sacrificada trescientos veinte
dias despuds, Se inocularon dos cabayes con la leche extraids mediante una cdnula de cada
mitad de la ubre, despoés de Ia moerte del aoimal. El cobaye inotuladn con leche de fa
mitad derecha, presentaba cuando fuf matado éste, ochenta ¥ dos dins después, una pegue-
fia Gleera ¥ un foco de pus en an ganglio inguinal, siendo obtenido de este Gltimo coltive <l
bacilo de In tuberculogis aviar. El eobaye inoculado con leche de la mitad fzquierds, conti-
nud en buen estado de salud, ¥ los cultivos de los gnnglios inguinnles foeron negalivos.

Historia de fa segenda cabro—Ia segunda cabra, sujeto de estn nota, fué inoculada
sabeutinesmente €l 1o de marzs de 1926, con 100 miligramos de win especie aviar, v ada
vive v estd bien. Al principio del experimento tenia entre los-dos y tres afios de edad, ha-
biendn parido un cabrito.

El bacilp aviar produjo en el punto de la inocuolacidn al Indo derecho del cuello, una
lesidn muy grande, con una escars. La escavaciin resaliante curd graduslments y siete me-
ses mis larde cstaba representada por un ligero espesamiento de la piel. El ganglio precs-
capular 1zquierdo alcanzd el tamano de un hoeve de galling, el canl fué ablandiodose, ¥ e
21 de febrero de 1928, como amenazaba elcernr la plel, fué focindido ¥ evacuado; dondo ua
pus qoe conlenis pumernsos bacilos tuberculosos; los euales, sin embargo, parecian muertos,
por cusnta sembrado en tubos, resultd el medio de cultive estérif. Al principio’de 1o, rI!I.
ganglio derecho precrural se presentaba avmentido de volumen v luctuante, El 14 de marso
del mikmio afio, == extrajo poraspirecidn el contenido, que resultd ser un pus con bacilos
dcdo-resistentes, v aparentemenie mueriod, an cuinto qie sembrados no dieron eultivos,

Paries—La mencionads cabra abortd un eabrito ol 29 de enero de igzy, diez meses'y
medio despuésa de a inoculacidn; ioa drganes del coal eran normales, no encontrindose ba-
cilos tuberculozos en las preparaciones de la placenta y corddn cerca del omblige.

El 15 de mareo de 1028, Ia cabra porid durante |p noche a dos cabrites: uno de los cun-
les aparecid muerto & la proxima semana, sprisicoado entre la paced v wn cueso, no ha-
yindose sefinl alguna de tuberculosis en €L El segundo cabrito era de poco tamano v se
crifh con dificiultad. La prusba de la tubercnling en e mismo con tubercalinag aviar, lué nega-
tiva en dos ocasiones, aunqgue la cabra rescciond vigorosamente con ln misma tuberculing,
El 13 de julio de 1924, fué sacrificado el cabrito, a los ciento reiote diss de edad. No huba
lesidn alguna de enfermedad, ni en los drganos ni en los ganglios, resoliando estériles los
cultivos hechos de los ganglios retrofaringecs y submuxilares.

El 15 de marzo de 1930 parid otros dos cabritos; los que sobrevivieron. El 20 de octubre
de 1530, s hizo la prucha de o tubercoling (aviar), = los cabritos ¥ o la madre. En'tanto la
cabra reacciond vigorosamente con una sola inyeccidn de tuberculing, fos cabritos no reac-
Cionaron, & pesar de haber hecho Ia proeba por segunda ver, e intradérmicamente, las
dos veces,
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Uno de los cabritos fud sacrificado en noviembre del mismo ane] no pfﬁﬂlh sin
tomas de toberculosis, Los cultives de los ganglios submaxilares y mesentéricd® perman
cieron estériles. Los dos cabritos amamantados desde el nacimiento, pﬁ;ﬁi"’ﬁﬁﬁ“f‘ﬂf'm‘-
presentaban sefiales de infeccidn, cuando se sacrificaron coatro ¥ ocho meses despuds;
aungue comn se verd, por experimentos de o5 cultivos de ln leche, que los cabritos debinn
haber ingerido con ] calostrs de la misma, algunos miles de bacilod Sviares.

Se puede llegar a ln conclusidn por consiguiente, de gue loa cabriton no son sensibles
a lns pequeiias dosis de bacilo aviar, tomadas naturalmente con ¢ alimento (1),

Uno de los cabritos sacrificados en noviembre de 1030, no mostraba en la autopsia signo
de tuberculosis; permaneciendo estériles los cultives de ganglios submaxiiar y mesentérico,

Por otra parte, grandes dosis de caltive del bacilo aviar, por la boca, pueden producic
algunas lesiones locales intensas en los cabritos. Griffit (1911}, alimects dos eabritos de doce
dias, con fio mg, de cultive aviar a cada ono. Sacrificados, mostraron un boen estado de sa-
lud, a lo= cincuenta v seis dins, presentaban extensa uleeraciés de las placas de Peyer ¥
foliculos solitarios de los intestinos  delgadoes, agrandamiento y caseificacidn de los gonglios
mesentéricns e fico-cdfices, v lipora tuberculosis en las tonsilas; y ganplics submaxitares:
retrofaringeos y portales. No habia lesiones diseminadas en los drganos,

Experimentos con la secr ecidn mamariz:—La cabra estaba «secas cuando se practicsd 1a pri-
mers inoculacién con el cultive aviar, y las cisternas mamarias coatenian solamente un li-
guida lechose, acuoso. Se-extrajeron muestras de dicho liguido, de cada mitad de la ubre, a
intervalos de uno, dos, tres, siete, veinte y veiatiocho dias despuds de la inoculacidn de
aquells, por el tuberculoso aviar, encontrindose que estaba libre de estos organismos, El
método de ensayo era por caltive directo, y haciéadolo de jos ganglios ingoinales, de coba-
yos, que babian sido ingculados subcutineamente, con los liguidos mamarios,

No sc hicieron mds pruchas hasta el 7 de abril del 26, esto o5 siete meses: después
de Ia inoculacidna de s cabrs. En esta fecha, se extrajn leche espesa del lado derecho e la
abre, que produjo por centrifugacidn un abundante depdsito de pus pegajoso, que £xami=
nado microscipicamente, presentaha un ndmero moderade de hacilos dcido resistentes. Los
bacilos fueron oblenidos en ciltivo puro, resultando ser tubercalosos del tipo aviar. Desde
e fecha hasta hoy, o sea dorante un pericdo de mis de cuatro afiod ¥ medio, &l bacilt aviar
se ha mantenido en la mitad derecha de Is ubre, ¥ ha sido reconocido de tiempo en tiempo,
en cultivo poro«de la leche.

Los experimentos con la secrecidn de la mitad izquierda de la ubre, han sido invariable-
mente negativos, El no encodtrar & bacile en la secrecidn de In misma, se atripuyd a la
atrefia de la gidndula, pero no era esta la causa, por cuanto despuds del nacimiento de los
cabritos segregaba leche normalmente.

El autor scompafia una tabla en la gue se ve ¢dimo 8l final de cada uno de los periodos
secos, los bacilos tuberculosos aviares eran abundantes, en el liquido semefante a pos, que
se obtenia en ¢l lado derecho de la ubre derecha, el bacilo aviar [oé muy escaso eq |8 leche
durante los cinco o seis meses, que la cabrn pmamantd & sus cabritos. Destetados, ¢l conteni-
do de la mitad dececha de ln ubre, que gradualmente cambid de cardcter, desde leche a liqul-
do parecido a pus, ha llegado o ser progresivamente mis rico en baoilos tuberculosos sviares-

El origen de los baciios de [n mama, es obscora. El examen, o simple vista, so revels
ningin agrandamiento, induracidn, of infiltracidn nodular de los tejidos glandulares, y por
consigulente, no se pusde decidir si los bacilos £stin meramente habitando los conductos de
Ia ubite, & son exudados de unn pequedia lesidn. La cscase: de bacilos en la leche, durante
In fnctancia y 18 nusencia de sefiales de infliracidn tuberculosa en Jo mama, parecia indicar
que: 0o hay lesién ¥ que los bacilos se multiplican sobre el acin del epitelio, y gquizd también
en los contenidos de las cisternas, Por olra parte no es inverosimil, viendo que la cabra

{1 Hay, sin embargo, la posibilidad de que el fracaso para la infeccidn fuera el resaltado
de la inmunidad transmitida por la madre.



reacciona bien a la tuberculina aviar, que haya una lesidn impaipable en la giﬁud‘lﬂ g:ht—
hlemente una dlcera saperfictal, del epitelio acinar, o del conducto, andlogas a Ia.s fiﬂt plie-

den hallaree en la membrana mucesa del intestino de laz cabras o cerdos gue han sige uli-

mentndoes o inoculados con bacilo tuberouloso aviar.

Como se hn afirmade en la anterfor nota, se ha conservado la cabra, para seguir ohser-
vdndaola, al objets de informar respecto & las siguicntes cuestiones.

1. (Cudnio Hempo podvd vivir o bacile aviar en ln whre de fa sabra?—No se sibe con cer-
trza cudndo el bacilo aviar (ué eliminado primeramente en l&@ leche, no habiéndose hecho
pruchas de In misma, entre los dias :8 v 200 del experimento. Como en la ditima fecha el
bacilo aviar 5e encontraba presente en el liguido contenido en Ins cisternas, en nimero con-
siderable, hay alpuna doda, de que fveran sepregados antes de asa fecha, probablemente &n
el segando o en el tercer mes, Sepln esta afirmacién, & bacilo tuberculoso aviar, s¢ he e3-
contrado siempre en la mama, durante un periodo al menos de coatro afios ¥ ¥, La cabra
ha estado nuevamente sech (marsa 31) durante alganos meses, v el Hgnido de la cisterna ha
vuelto a ser puralento y rico en bacilos tuberculosos. Los acontecimientos siguen la misma
marcha que en los primeros periodos csecoss. Por consiguiente, pirece ser que €5 perma-
pente la infeccidn,

2. S el baedlo persiste em Ja wmama, (destpuied iventualmente el tefidy glandular mawaris,
coneg acus Fid et una vaca infectada con bacilo tubercoloco del tipo humans? (Griffith rori)—No
hay evidencia, sin embargo, de lesitn progresiva, ui de destroccidn del tejido glandular ma-
mario, La leche segregada por la mitad de la mama infectada, después del nacimiento de
los dltimos eabritos, era sbundante ¥ de buena calidad.

3. Beliene el bacelo fuberewiose aoagr sur caracferisiicar duramie s farpa permasencis «a
tog tejidos fe fa cabra?—Han sido cultivados bacilos dcido-resistentes de la leche en nomen-
eas ocisiones, mis de so, teniendo lugar el Gltimo el 3o de marao del 51, o 8ea cinco afios
despuds de la inoculacién de ln cabra. Todas las especies eran idénticas a fa primera, pro-
duciendo las tipicas inflamaciones de tuberculosis avisr,

Fud ensayada In virulenciz sobre aves ¥ cobayos.

Asizr,—Lins cultives obtenidos de la leche, del lado derecho de la mama, dos, tres, cuatro,
custro ¥ medio ¥ cinco afios después de la inyeccidn de la cabra, foeron ensayados en las
aves, siendo  inoculadas ocho, dosiatravenosamente, y s2is en o8 masculos-pectorales, las
que murieron de veinticaatroa cincuenta ¥ nueve dias (promedio 26,5 para las intravenosas
¥ 4o para lak intramusculares), de tuberculosis miliar del higado v del bazo.

Cobayor—Fueron extraidos leche o pus dei lado derecho de Ia ubre, dos y cuartn, tres y
cusrio ¥ Ccustro ¥y tres coartos afos, después que la cabra fof infectads, inyectando cada
muestra subcutincamente a un cobayo. Dos de los cobayos no presentaron lesidn de ls en-
fermedad, coando se sacrificaron. El otro, iooculado con |a misma muestra, presentaba coan-
do se matd ciento dos dias después, un absceso focal peqguoefio ¥ un poco de pus en un
ganglio inguinal de cada lado. Por lo demds, el cobayo estaba en buen estado. Se obtuvieran
colonias aviares del pus dal ganglio inguinal.

Estos resultados muestran gue retuvo sus caracteristicas culturales v su viruleacia espe-
cifica durante cinco afios en el organismo de la cabra y gue la mayor parte del tiempo se ha
estado multiplicando en 1a mama.— A, €.



AUTORES Y LIBROS

Andlisis critico

Pror. De. VALENTIN STANG v Pﬂm De. DAVID WIRTH. —Tisrusnsusnes
oxn Tisravenr.—z5 X 18, tomo  9.°, 826 pigmas. Editor: Urban & Schear-
semberg, Berlin y Viena. En rastica: 33 R M; encuadernade, 40 R M,

La enciclopedia técnica velerinaria, eminentemente cientifica y prictica de
los profesores Stang y Wirth, ha merecido ya justos elogios en todos los paises.
del mundo.

El alarde editorial de esta empresa, ha recibido también el premio de la eri-
tica, que en las distintas revistas veterinarias de Evropa v América, se pronun-
ciaen alabanzas, que por nuestra parte pusimos de manifiesto al referirnos al
primer volumen, por lo que €l significaba en s, ¥y por lo qoe prometia habia de
ser, la obra completa.

El tomo noveno, es digno hermano de los anterlores. Comienza enla 5 con
el capitulo «Schaf und Schafzuchts (Oveja y Cria de la oveja) y termina en ll
T, con otro capitulo moy interesante «Tracheotomies,

Siguiendo la orientacidn inicial, este volumen ek rico en monografias, El ca-
pitalo a gue antes aludimos sobre exploticidn ovina, estd escrito por Falck, yes
interesantisimo. Estudia la oveja salvaje, el origen e historia de las razas de oye-
jas domésticas, detallando después en la descripcitn, el estado de la cria ovina
en los distintos paises, sefialando las razas, subrazas y variedades que en cada
uno se explotan. Refiriéndose a Espana, describe la oveja churra, la manchega,
la merina y la pirendica,. como autfctonas, indicando que hay también buenos
rebafios de razas inglesas, mejoradas. Fsta monografia esté rica y abundantemen-
te ilustrads, constituyende, sin disputa un verdadero tratado de Zuotecnia
especial,

Liitje escribe el capitulo referente al calarro vaginal contapioso de la vaca;
ateinmetzer, el que se refiere a la cirogia del tiroides; Kitt. el de las enfermeda-
des producidas por hongos; Bongert, los métodos y procedimientos de sacrificio;
{stertag, construccién y direccién de los mataderos, a ésta acompadia el plano
del matadero de Stuttgart; Reinhardt, las enfermedades del pico de las aves;
Schwendimann, la cojera de la espalda; Falck, el cerdo y su eria; Hutyra, la pes-
te porcina; Henreberg, la distribucién higiénica de la carne; Forssell, las enfer-
medades de los tendones; Ostertag, 1a policia sanitaria; Wirth, el origen, difusidn
¥ curso de las epirootias; Schwendimann, las afecciones de las glinduias saliva-
res; Schmidt, la cirugia del eséfago; Knuth, las espiroquetosis; Wester, las espo-
rotricosis; Schmidt, las afecciones del corvejdn; Bohm, Wirth y Henueberg, des-
criben cuanto se refiere a la zoologia de los ascirides, enfermedades gue produ-
cen en los mamiferos domésticos-e higiene y destino de las carnes parasitadas
Hutyra, escribe el capitulo del tétanos, etc., etc., en una palabra, cuantos asun-
tos de interts veterinario v ganadero, estin comprendidos en el indice de estas
dos letras, son estudiados, con todo cuidado e interés, haciendo en este gentido,
alto honor a la ciencia que presentan,

Un solo reparo, nos cabe poner a este volumen: que en él se trata de la gana-
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deria espafiola con demasiado poca extension y a nuestro juicio con #Mdn
equivocada, que contrasta intensamente, con la elevacién que en e ‘volumen
anterior dif al capitulo de ganaderia portuguesa el ilustre veterinarin "doctor]s:
s¢ Miranda do Vale, pero esta falta no es imputable, seguramente, a los direc-
tares de la enciclopedia, sino tal vez en lo que puede referirse a la eleccidn del
zootécnico espafiol que debiera haber escrito este capitulo.

Como va hemos dicho, la obra estd presentada a todo lojo y honra la biblio-
teca en que se encuenire,

]. MORROS SARDA. —Eieuestos pe Fisiorocia Esreciar.— U volnmen de 568
pidginas y wumercios grabados, Tipegrafia Artistica, Madrid, Frecio 25 pese-
fas, 1g32.

Con este volumen de Frsivlogia especial completa su obra el Sr. Morros Sardi,
de euyo primer tomo consagrado a la Ff.:fafﬂgm general dimos cuenta ya a nues-
tros lectores. En este tomo, se advierten las mismas caractericticas de forma y
fondo que tanto atractivo dan a las publicaciones del Sr. Morros Sardd, convir-
tiéndulas de modo natural en instrumento adecuado para el estudiante, claridad,
gobriedad en la exposicidn, dogcumentacién modernisima y acabada en la docs
trina ¥ en los hechos. Estas coalidades definen el verdadero manval del esto-
diante, es decir el tipo de obra sintética, pero de elevado nivel cientifico, que
empieza ya a darse en Espafa, aunque con singular retraso. Corrésponde al
Precis franeés tan luminoso, tan rectilineo hacia lo conereto y hacia los resd-
menes orientadores. Quizis el valor de la cultura media francesa se debe a so
gran cosecha de libros docentes encajados en estas normas de utilidad y que
son los que forman, dando el tono comin la base cientifica elemental de una
profesién.

En Espafia se ha oscilado entre el mamotreto ingente, de amazacotada prosa
¢ innfimeras citaciones de autores que le dejan al lector sin saber a qué carta
quedarse respecto a cada asunto, o el epitnme simple con aire de catecismo pa-
ra pdrvulos, Por fin, vuelvo a repetir,, se acepta esta modalidad del libro infor-
mative ¥ sdoctrinador a la vez, cuya misidn primordial no es la de exponer cri-
terios o experiencias noevos del autor, sino tejer un conjonto didictico del esta-
do de una ciencia, para que e} estudiante pueda, entre el dédalo de hechos inor-
ginicos, tener un hilo directivo que le shorre una labor constructiva para la cual
no estd preparado.

En esta manera bibliogréfica es evidente que el Sr. Morros Sards alcanza
una rara perfeccidn.

5i a esto unimoes las fuentes varias v autorizadas de que recoge sus ideas, sin
excluir la parte personal suya, de una importancia respetable, se comprenderd
el mérito notable del libro que comentamos ¥ el rendimiento pedaglgico que

orzpsamente ha de dar.,

En el tomo recién salido se estudian las siguientes cuestiones fundamenta-
les: Digestidn, Respiracidn, Cirenlacidn, Recambio wutritive, Secreciomes extermas,
Increciones y Bioenergetica.

Ahora que el veterinario, al abordar la nueva Zooteenia, debe llevar una séli-
da base fisioldgica y que es urgente formar generaciones de fisidlogos capacita-
dos para este rumbo de la investigacidn rootécnica, la obra del Sr, Morros Sardd
surge con oportuntdad manifiesta,—®. . A,
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Biblioteca de Veterinaria
G. CURASSON. —La peste novise, — ' fomp en setave con 330 paginas, Editor:
Vipot Freres, 23, rue d2 I' Ecole de Médicine, Parls (0.%). Frecior go fr.

Aunque la peste bovina, afortunadamente, no es epizootia de nuestros gana-
dos, ni del de los paises vecinos, tiene focos en eropeidn en Africa v Asia, y
constituye siempre una seria amenaza para Europa;

El inspector general de los servicios veterinarios de las eolonias francesas,
Sr. Curzsson, ha escrito este libro, de indiscutible valer cientifico y préctico,
gue bien puede constituir la base, para la extincién definitiva y radical de la
peste bovina, Todos los veterinarios deben leerle ¥ tener bien presente sus en:
sefianzas,



