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La qiiestio de les subsisténcies
: 1

riodicament agafen a Barcelona) que va dur-nos a parlar de les

subsisténcies: era el pa, eren els queviures cars; i mentre uns
cridaven, fins a enronquir-se, fent-nos assaber que tal com estaven
les coses no es podia viure, altres, amb llur assentiment tacit, amb
llur silenci, confirmaven les nostres temences.

[ a part de la qiiestio pohtlca que engresca i apassxona unes ho-
res, resta cruenta la realitat: avui, que a Barcelona, sense haver-se
baixat res, ja es pot viure i tot roman en plena tranquillitat, fa ja de
bon tractar serenament aquesta qiiesti6é d’una cabdal importancia
dema.

Les subsistencies, el menjar, nosaltres, els agricultors, havem de
considerar-los com a primera materia que es proporciona als que no
so6n agricultors, als que es dediquen a la inddstria i al comerg, i que
per viure, avui com avui, necessiten €sser sostinguts per la pagesia.
Deixant-nos de lirismes i paraules retoriques, I'industria, el comerc,
I'esdevenidor i la fortuna dels pobles, necessiten com el carbo per a
llurs fogaines, I'electricitat per a llurs motors, el menjar per a llurs
obrers... I quan els pobles creixin, quan les necessitats es facin més

rans, quan facin falta més obrers, fara falta aixi mateix més menjar.
I jo pregunto: d'on sortira aquest menjar? ¢D’on principalment es
treuran aquests obrers?

Ens trobarem amb un fet innegable, i és que per una part les
grans ciutats, amb llur creixenca, atrauran I'obrer del camp; tants
bragos com es prenguin a la terra sén de menys a produir menjar i
representen més boques a gastar-ne. On ens porta aquest cami?

. L’expandiment industrial de Catalunya, 'expansié del nostre co-
mer¢, no ha de preocupar-nos gens si alhora no deixem enrera la
nostra agricultura. jPobre Catalunya si un dia es quedava sense pa-
gesial... I, al contrari, voleu veure agricultors rics? Cerqueu vora les
ciutats industrials, demaneu els preus d’arrendament de certes terres
mig regades, i us semblara increible que es puguin pagar. I, rutina-

FOU un moment de efervescencia politica (aquelles febres que pe-



Qe ! Agricultura

riament, fent el fill co que veié fer al pare, ensenyant aquest de tot
co que havia apres l'avi, encara queden bons beneficis. Compteu,
uns moments, ¢co que passaria si allo es fes racionalment amb. siste-
mes moderns de produccio, amb grans cooperatives transformadores
i, en darrer terme, cooperatives de consum, on s’expendrien al preu
mes economic, ja que s’hauria reunit :

Baratura de produccio.

Bona i complela lransformacio. Bon rendiment.

Suprimits tofs els intermediaris.

L’estat actual de I’ agricultura es al revés de co que hauria d’ésser.
Ens manquen les grans associacions de productors, industrials i de
venda; la pagesia esta en mil mans, que totes baten alhora en el més
espantds desconcert. Associacions vives, punyents, sén ben poques;
pugen penosament llur cami entre la traveta dels companys incons-
cients que treballen llur rutna.

Cal reaccionar, fent reaccionar la nostra pagesia. Encara, potser,
sigui hora de despertar antics entusiasmes. Penseu-hi tots, sobretot
vosaltres, homes capdavanters de la nostra Catalunya: Catalunya no
triomfara, no pot triomfar, si no és integralment, I, a Catalunya, un
bon xic s’ha oblidat I agncultura

Pero aquest despertar de I'agricultura no ha d’ésser com els re-
meis que abans es donaven. Res de proteccions ni de consells, inte-
ressats quasi sempre. L'agricultura, a Catalunya, vol solament mit-
jans de vida: cultura tecnica, possibilitat d’ orgamtzar se, credit i as-
sociacions; mitjans culturals i economic ambient..

I'si aquesta veu que avui us crida a pensar en I'agricultura de la
Catalunya de dema, si aquesta veu no és escoltada avui, potser més
endavant sera tard: potser aleshores els remels no arribaran a temps
de curar la malaltia.

La qiiesti6 de les sub31stenc1es porta tres aspectes: Intensificar i
regular la produccié agricola, deixanta I’ agricultor tinicament el tre-
ball a ma; i encara tan reduit com es pugui. Mitjancant potents orga-
nitzacions, forts sindicats, prestar maquines, vendre adobs, fer un
preu de cost reduit al minimum, facilitats per al transport i per a la
venda dels productes elaborats i venuts pel Sindicat. Si un Sindicat
de Manlleu oferia les patates amb una rebaixa de 32 per 100, per al
dit Sindicat havien d’ésser els vagons preferents. Al cap i a la fi, en
fixar-se l'ordre de preferencies, s’ha fet un bon xic arbjtrariament; i
la mes perjudicada és que, en igualtat de circumstancies, quan- el preu
alt és el problema, qui ven barat ha de passar davant de tots els al-
tres venedors.

S’ha patlat, uns dies, de Mercat Central, com s’ha parlat de boti-
gues reguladores. Si el Mercat Central no ha d’ésser un intermediari
mes, ha d’anar a la pagesia directament o als Sindicats: aixi no es
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donara el cas de valer més un cove de verdura a la menuda que una
carretada a I'engros.

Res de taxes: la taxa, en ultim terme, co que fa és apartar el
productor del producte taxat. Un article taxat, al cap de poc temps
manca en absolut. I, en articles de menjar, la prova és un xic arriscas
da. Franca ens en ofereix un magnific exemple. El conreador de blat
ha obtingut la garantia d’un preu minim. L’Estat li assegura un bene-
fici. La taxa, que fixa un preu maxim, allunya la produccié, encami-
nant-la vers altres conreus. I s’endevina ¢o que passara aqui si no es
deixa el cami d’ara. Mes, si taxes no, la competéncia d’acaparadors i
intermediaris amb productors, si; tinc la certesa que I'éxit ens acom-
panyaria: parlen les proves.

¢A quin preu venia el Sindicat de Manlleu la llet de les vaques
dels associats, i a quin preu comprava? Fixada la taxa a 60 céntims
litre, quan segons nimeros del senyor Rosell els del Vallés hi per-
dien 22 centims per litre, els de Manlleu encara resistien. Es clar que ;
com mes car venguin més guanys hi obtindran. Després de tota abun-
dancia esdevé una crisi. Quan els del Vallés individualment no pu-
guin viure, els de Manlleu (Sindicat) encara hi tindran un bon marge.
Veus-aqui I'obra ciutadana a fer afavorint entitats com aquesta.

- A Catalunya, en petit, existeixen diferents assaigs d’organitzacio
societaria. A Torregrossa (provincia de Lleida) s’ha municipalitzat la
carn, amb un exit sorprenent. A Guiamets (Priorat) hi ha un poble
tot bastit en forma socialista. I un poble socialista que és alhora net,
ric i progressiu.

A conrear aquesta llavor. A les grans urbs s’hi ha de portar la
vida camperola no pas per xuclar-la, siné, al contrari, perqué ésser
pages dongui benefici, inica manera que tinguem agricultura, i tinica
forma de tenir patria i que dema un problema de subsisténcies no ens
porti pertorbacions i conflictes, més greus perque els remeis no tenen
espera i perque no poden aplicar-se de seguida. —Josep M.? VaLLs.

Vers l'organitzacié agraria

AVENTATGES DE LA COOPERACIO EN VITICULTURA !

BENEFICIS GENERALS. — AVENTATGES DIRECTES

La cooperacio vinicola esta destinada a realitzar dos grans objec-
tius., L'un, d’interés general: la normalitzacié del mercat. L'altre, d'in-
teres especial, directe, per als associats.

1) Del llibre Cellers cooperatius de produccio i venda.
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~La normalitzacié del mercat de vins esdevindra una consegiiéncia
obligada de la desaparicio de les enormes masses de vins sobrers,
non logés, que en els anys de collita normal o abundosa malmeten
els preus; en altre lloc havem posat a la consideracié de nostres lec-
tors I'exemple citat pel Dr. Cot, acabant amb la conclusi6 que la co-
operacio vinicola és el remei per excel'léncia per a regularitzar les
sortides de vins de la propietat. A aquest fi obeeix especialment la
fundacié de magatzems comunals per a les sobres, dels que en 1914
es feu un assaig a Vilafranca del Penadeés; en son favor n’hi ha prou
amb dir que, malgrat la pressa amb que s’establiren i la poca propa-
ganda que se’n pogué fer, arribaren a recollir 2,700 carregues
de vins, que 76 vinyaters, no poguent col'locar a casa seva, haurien
venut al preu aleshores corrent de 0°80 a 0°90 pessetes per grau i ca-
rrega, mentre que, portat al Sindicat «Almacenes Generales de De-
posito», pogué gaudir una bona part de I'alca de 1915, de tal manera,
que, després de pagades totes les despeses, en conjunt s’adinera a
meés de doble preu en relaci6 a I'inicial.

D’altra banda, és indubtable, que a aquella normalitzacié hi ha de
contribuir el major sanejament dels vins elaborats, perque aleshores
els caldos de feble constitucio o emmalaltits seran en una insignifi-
cant minoria, tot i tractant-se de grans collites, i son preu no podra
resortir com terme de referencia o com nota depriment al tractar amb
el comerc. :

¢No és també la cooperaci6é vinicola una garantia contra el frau
dels vins? El que individualment pot fer al seu celler el vinyater
egofsta, adulterar el vi, passant per sobre les lleis, no és possible
que ho faci el celler cooperatiu del qual forma part; aquest té sempre
les portes obertes per a tothom, totes les faces de la elaboracié
son publiques. El comer¢ ho sab prou i déna a aquesta circumstancia
un valor molt gran.

Demeés d’aquests aventatges d'ordre general n’hi ha una munié
d’especials per als associats quan ho sén de cellers cooperatius de
produccié i venda, forma la més perfecta de la cooperaci¢ en vini-
cultura. Una cooperativa aixi constituida, té per efecte no sols en-
- quibir les sobres (en raims) que podriem dir-ne permanents, sin6

també la produccio sencera dels associats, conseguint-se, per l'em-
pleu de metodes d’elaboracié perfeccionats, treure el maxim profit de
la primera matéria aportada.

Alli on s’ha fundat una cooperativa de vinificacié- no ha trigat
gaire a veure’s rodejada d’altres; no hi ha res com 'exemple per a
encomanar ’esperit d’'associacié. A Franca, a 'entorn de la coopera-
tiva de Marsillargues se n’han creat a Lunel, Saint Laurent d’Aigou-
se, Nel, Lausorgnes, Saint-Nazaire. Després de la de Lezignan han
vingut les de Camplong, Lagrane, Puchon, Alomac, etc. Cosa sem-
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blant ha passat en nostre pais. Fundades les primeres cooperatives a
la provincia de Tarragona, en pocs anys s’han creat les altres i cada
any se n'organitzen de noves. Fundada la primera cooperativa nava-
rra, <La Olitense», en molts pocs anys han vingut les altres tres.

Els cellers cooperatius reixen molt bé quan es tracta d’aprofitar
no sols els aventatges en ordre a I'aspecte industrial, sind també els
que deriven-d'una situacié comercial privilegiada. Aixi tenim que el
Sindicat «<Alella Vinicola», model de cooperatives, ha conseguit apro-
fitar ambdds aventatges, car ja se sabia al fundar-lo que hauria de do-
nar-li una gran utilitat el poder presentar al mercat una marca de vi
ja d’antic apreciada, i que, encara que de moment havia perdut I'ano-
menada, sols calia reivindicar-la amb una bona elaboraci6 i presenta-
ci6. Es clar que aquestes circumstancies especials no s’ofereixen gaire
sovint, pero alli on es presentin, és una rad de més per a comptar an-
ticipadament amb I’éxit més falaguer.

Lo comt, lo general, és que sols pugui comptar-se amb els aven-
tatges del major valor industrial que proporciona la cooperaci6. Aixod
sols és motiu per a que reixi el celler comunal, particularment si es
tracta d’'una comarca els vinyaters de la qual disposin d’escassetat de
medis per a la transformacio6 integral de sa collita en vi. A I’Algéria,
en centres viticoles com Dupleix, on la petita propietat és la que pre-
domina, s’ha fundat una cooperativa, tant per posar remei a la insu-
ficiencia de local i utillatge, com per obtenir una millor qualitat de vi;
alli la vinificacio es feia a I'aire lliure en vells tonels desfonsats o en
amfores de sidero-ciment, obtenint-se vins molt defectuosos que calia
vendre immediatament; la cooperativa ha posat fi a semblant estat de
coses, i s’han vist tan clars sos aventatges, que se n’han constituit
fins en zones viticoles tals com Novi i Fontaine de Genie, on els vi-
ticultors, comptant aixi i tot particularment amb millor utlllatge han
compres que per ra6 dels considerables aventatges que la cooperacid
reporta als associats i la superioritat dels productes que s’obtenen,
era preferible encarregar al celler comunal la elaboracié del vi.

La practica ha demostrat que les cooperatives de vinificacio cbte-
nen un rendiment superior a I'ensems que una millor qualitat. Demés,
es caracteritzen per una seguretat i tranquil‘litat més grans per al pro-
ductor. Com no ha d'ésser aixi? L’individu es veu descarregat
d’aquesta feina i no ha de témer els perills de conservacié del vi; ses
despeses anyals disminueixen; pot esmercar més energies en el con-
reu de la vinya i obtenir més producc10 !5 no ha de pensar en ‘cons-
truir o eixamplar els seus cellers, ni en comprar maquinaria, ni en
adquirir atuells o adobar els que ja té; tot el qual li gravaria enorme-

1) Lainfluéncia de la cooperaci6 sobre la produccio es tal, que a Dupleix, de 2,300 hec-
tolitres que collien abans de 1905. passaren a 4,950 en 1909, per la mateixa extensio de
vinyes.
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ment el cost de la vinificacio; sap que les mermes en la estiva petita,
de la que ell ha de fer ds, sén molt més grans que les que resulten en
el celler cooperatiu empleant grans diposits; no ha de distreure temps
en transvalsos i tractaments especials; els anys de grosses collites
no ha de malvendre a raig de cup per no saber on posar el vi. I, per
ultim, cull els raims el dia que li convé, sab on els ha de portar i pot
quedar-se a la finca al davant de les operacions de la verema.

EXEMPLES

Algt pensara que tot lo dit son bones paraules i res més. Contra
“aquesta opini6 anem a posar alguns exemples: Diu el comte de Roc-
quigny: <Els vins de les caves cooperatives rhenanes es venen amb
un sobrepreu notable i sén.molt buscats; s’estima que la cooperacié
té ordinariament per resultat doblar per als societaris el preu que hau-
rien obtingut de la venda de sos raims».

Misaél Gervais ! afirma que a Franca també e]s resultats han
estat molt apreciables, i diu: <Hem vist que, en la majoria de coope-
ratives, el rendiment en comt és superior al rendiment en detall o del
propietari. Prenguem com exemple la cooperativa de Marsillargues;
amb els excedents que queden després dels ingressos a la caixa de
reserva, dels pagaments per despeses generals i dels beneficis repar-
tits als socis, en tres anys amortitzaren 10 francs dels 15 assignats
com a despeses d'instal’lacié per hectolitre, preveient-se per a molt
aviat una total amortitzacio, que vindra a augmentar els beneficis dels
socis. En el Var, la cooperativa de Brue-Auriac ha reemborsat,
en 1911, els anticips que havia rebut de I’Estat en 1910>. Ampliant
co dit de la cooperativa de Marsillargues, creiem titil reproduir unes
dades que es publicaren en la Revue de Viticulture, del 27 de mar¢
de 1913

_3910_ 1911 ; - 1912
Nombre de socis. . . . . . 77 95 136
Pes de raims aportats. . . . 821,783 Qs. 1.228,909 Qs. 3.200,000 Qs.
Hectolitres de vi elaborat . . 6,700 HI. 8,400 HI. 24,000 HI.
Beneficis NEtsE e e e 05 052/ 27,640 Fr. 70,000 Fr.

Després de la collita de 1912 sadherlren a la cooperativa 102
nous Socis.

Mes no cal anar a I'estranger per a trobar exemples dels beneficis
que la cooperacié reporta en viticultura. El Sindicat «Alella Vinicola®
és un d’ells, i ens dol no poder tradulr en xifres l'excel’lent resultat
que ha donat.

Heusaqui el que diu de la cooperatlva de vinificaci6 de Cambrils
un entusiasta de la cooperacid, don Joan Riba:

1) Obra esmentada.
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«A Cambrils varem passar molts anys dedicant-nos només a fer
prestecs, recollint diners a la caixa d’estalvis, que és una altra insti-
tucié que no ha de faltar en cap associacié mutualista, i despatxant
materies per a adobs. Perd va venir un dia, fa tres anys, que varem
voler fer la cooperativa de fer vi. Ens ho varem empendre, perd no
tenint local a proposit en varem llogar un d’alli. No volgueu saber,
no tenint les coses a proposit, els entrebancs, la feina que es perdia
i els diners que no aprofitavem. Demés, en els tres anys que ho hem
fet ens han passat tota mena de calamitats. El primer_any un comer-
ciant ens va deixar un cup de vi de compte, perque comprat a I'octu-
bre, el va treure al marc i se li va tornar agre. Varem haver de tenir
un plet que varem guanyar al Jutjat de primera instancia i a 'apel-
lacié a I'Audiéncia de Barcelona. Al segon any se'ns va tornar un cup
de vi agre, que el varem vendre a un baix preu i com varem poder,
i al tercer any, essent al mig de la collita, ens varem adonar que un
cup vessava, i no sabem si varem perdre una carrega, un bocoi o deu-
de vi. Doncs bé, sense tenir res a proposit, sense aprofitar moltes
coses que podriem aprofitar i amb totes aquestes calamitats, els que
varen portar la verema a la cooperativa van cobrar molt més car el
quinta que els que la varen vendre als comerciants.» !

Els socis del Sindicat de Urufiuela (Rioja) es trobaven, al presen-
tar-se la collita de 1913, amb que els pocs compradors que havien
arribat al poble pagaven la verema sols a 1‘50 pessetes l’arroba
(11°50 quilos), motiu pel qual demanaren al Sindicat que realitzés la
venda cooperativa. El Sindicat compra 7,404 arrobes al preu minim
de 1°25 pessetes, i en feu vi, obtenint els socis un benefici de 0'40
pessetes l'arraba sobre el preu de 1‘50 ofert pels acaparadors.

El Sindicat de la Espluga de Francoli comptava amb 95 socis en
1913 i amb 160 en 1914; alguns anys els associats han cobrat el vi
(pagada 'amortitzacio) unes 3 pessetes més per carrega que els no
associats. :

El Sindicat Vinicola de Marsa (Baix Priorat) ofereix un exemple
eloqiient. que no podem passar per alt.' Es va constituir amb 65 socis
que augmentaren fins a 102 en 1915, havent-n’hi 114 actualment:
molts més n’haurien ingressat aquest any si el Celler hagués estat
prou capag¢. El primer any de funcionar el Celler els socis obtingue-
ren un benefici per carrega de raims (100 quilos), superior en 150 pes-
setes al preu general.a que vengueren els no associats; el segon any
aquesta diferencia fou de 475 pessetes. I ara ve el gros. En 1915
aquesta diferencia de preu fou d’unes 14 pessetes. Es dira que aquest
benefici haurien pogut obtenir-lo no estant associats i no venent la

1) EIl lector trobara molt curiosos detalls dg les campanyes vinicoles del Sindicat de
Cambrils llegint els articles de don Joan Riba, publicats a la <Fulla Agricolay de La Veu de
I Catalunya, nombres 2 d’'octubre de 1911, 10 de juny i 21 d’octubre de 1912, ;
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-verema a la collita, perd és cert que a Marsa son pocs els que facin
vi per no tenir premses, botes ni cellers; amb tota seguretat que
la immensa majoria dels-socis no s’haurien beneficiat de les 14 pesse-
tes per cada 100 quilos de raims.

:Vol saber-se a quant resulta el fer la carrega de vi als Cellers
Cooperatius? Esmentarem només un cas; el lector trobara dades d’a-
questa mena en el darrer capitol d’aquest treball. Al Sindicat de vini-:
cultors de Sarreal els jornals empleats en la elaboracid, forca electri-
ca i il'luminacid, en 1914, gravaren la carrega de vi en 0'32 pessetes,
comprenent totes les despeses fins a la venda del vi; si s’hi carrega
el valor dels productes enologics empleats, aquella xifra arriba
en total a 0'43 pessetes per carrega. ¢Hi ha algun celler particular
que elabori a tan baix preu? A Sarreal mateix, als no associats els
costa la vinificacio aprop d'una pesseta per carrega |i deixen la mei-
tat del vi a la brisa!

AVENTATGES QUE CONVE QUE SIGUIN CONEGUTS

Perd no sén sols aquests aventatjosos resultats, facils d’apreciar,
el que ha de moure al viticultor a entrar en les cooperatives. Hi ha
“aventatges que no es veuen, qui ni tan sols es sab que existeixin,
perd que no deixen de tenir una realitat que es tradueix en pessetes.
Convé fixar-s'hi. Aixi, per exemple, sén molts els viticultors que no
desarrapen la verema quan fan vi negre. Deixem de banda la influén-
cia que el desarrapat exerceix en la qualitat del vi: aixo, boi tothom
ho sab. El que la major part ignora €s que el no desarrapar porta
una disminucié de grau alcoholic en el vi; aixd ho ha demostrat la
ciéncia enologica i la experiéncia. Durant la fermentacio té lloc un
fenomen d’'osmosi, segons el qual es verifica un canvi de liquids en-
tre els continguts en la rapa i els del vi-most; I'alcohol entra a dins la
rapa i 'aigua d’aquesta passa al vi, verificant-se aixi un mullaige na-
tural. Doncs b€; un senzill calcul aritmétic fa veure que, segons sia
la classe de verema que entra al Sindicat, els socis poden arribar a
beneficiar-se de mig grau a un grau alcoholic o sia el seu equivalent
en pessetes, que uns anys amb altres bé podem fixar en dues pesse-
tes per carrega.

I no és sols aix0: els petits propietaris o vinyaters que desarrapen
llencen les rapes, perque si esperen tenir-ne prou per a fer una prem-
sada succeira que ja seran agres. El Sindicat entra prou verema cada
dia per a poder-les premsar sense aquell inconvenient. Hem calculat
que el vi que encara s’escorre de les rapes representa fins un 2 per
100 del total; treballant aixi, depressa, resulta un vi ben acceptable.
Encara hi ha més. Sabem d’un celler cooperatiu que ven sempre els
baixos, degudament sangrats, al millor postor, i els pagtien molt bé.
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Abans de la venda els hem analitzat alguna vegada, i ens hem con-
vencut que, tot i havent-les venudes per damunt del preu més alt que
es cotitza en el mercat, encara hi hauria benefici en que la coopera-
tiva les treballés, premsant les i assecant-les, venent-les a tant el
grau d'acid tartaric i aprofitant el vi; un any que les va vendre
a 20'40 pessetes la carrega, preu que ningti més va cobrar, varem
calcular que encara hi hauria un marge de 5 pessetes per carrega per
a pagar les despeses de treballar-les, que segurament no passarien
de 2 pessetes.

Hi ha un altre guany d'una importancia extraordmarla pero és el
que escapa més a latencié de I'associat: El que es deriva del rendi-
ment industrial de la fermentacio, o sia la quantitat de sucre de raim
necessaria per a produir un grau d’alcohol. Mitjancant una bona fer-
mentacio, pot estimar se que cada 17 grams de sucre donen un
grau d’alcohol; perd si la fermentacio no es vigila, deixant pujar
massa la temperatura i no se seleccionen els ferments, pot haver-h
necessitat d'esmersar-ne 18, 19, 20 o més, resultant allavors menys
grau d’alcohol per al mateix grau de dolc, i, en canvi, major possibi-
litat d'alteracid per causa d’augmentar els germens patdgens. Hem
tingut ocasié de calcular que al Sindicat del Vendrell necessiten quel-
com menys dels 17 grams; per aixo curen de les fermentacions, el que
no pot fer o no fa el colliter. I ¢saben els viticultors el que representa
necessitar 18 grams de sucre, per exemple, per a fer un grau d’alco-
hol? Que un vi que hauria de fer 12° no en faci més que 11‘3°.

Molts altres beneficis esdevindran a les cooperatives de vinifica-
ci6 el dia que es constitueixin en federacions o agrupacions per a I'a-
profitament de les brises, cosa que no és possible a una sola coope-
" rativa de les que avui existeixen a nostra terra, per no disposar de
suficient primera matéria.

L’aprofitament dels subproductes de la vinificacio en els Cellers
cooperatius escapa encara a I'actuacié cooperativa, perque tot el més
que es fa és encupar les brisés per a vendre-les més tard mitjancant
subhasta. Bé és veritat que aquest sistema ve donant cada any
remarcables beneficis a les cooperatives que el segueixen, pero
és indubtable que molt majors serien aquells si en lloc de vendre la
brisa venguessin I’alcohol i el tartra que aquella porta, sense comptar
altres subproductes de possible obtencio.

Finalment, les cooperatives vinicoles poden disposar, i algunes de
les nostres en disposen (la de Vendrell al davant de totes), d'un
Laboratori quimic-enologic per a seguir les fermentacions i per a po-
der coneixer, cup per cup, sa composicié i, en sa conseqiiéncia, son
valor comercial, aixi com també per a estar sempre al corrent del
grau de sanitat dels vins contmguts en el celler, precaucié que mai no
seré prou lloada.
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Es clar que no tots aquests aventatges pot capir-los de primer en-
tuvi el senzill pages, calent per a sospesar bé alguns d’ells una bona
dosi d'instruccié. Sortosament, molt es va fent en favor d’aquesta.
Per una part tenim la ensenyanca enologica realitzada per nostres
Estacions Enologiques; per altra, la tan en bona hora patrocinada per
Ja Mancomunitat de Catalunya en forma de cursets ambulants, en els
que mai manca una llico dedicada especialment a la cooperacio vini-
cola, a carreg sempre de l'actual Director de la Escola Superior
d’ Agrlcultura i dels Serveis agricoles de la Mancomunitat, don Josep
Maria Valls, qui és capac de fondre tota gelor en materia d'associa-
ci6 i de fer germinar en l'anim dels vinyaters I'esperit cooperatista.
Cal tenir ben present que fer instrucci6 és fer cooperacio.

PREMSES

Premses continues. — Suara escriviem, al tractar dels métodes
de vinificacié en verge, que no havia de fiar-se a la premsa continua
Pextraccié integral del most, i en apoi nostre retréiem el fallo del
concurs de Jouarres. Experiéncies posteriors no han fet més que
refermar aquella conclusié. En general, I'opinié dels endlegs no €s
gaire favorable a la premsa continua.

Els catalegs anuncien que aquestés premses donen un rendiment
superior d’'un 3 a 5 per 100 al que donen altres mitjans d’extraccio
del most; fins n'hem vist que ofereixen un rendiment superior del 5 al
10 per 100. En realitat, aixd s6n exageracions o malentesos; l'excés
de rendiment pot ésser no sols d'un 5 o 10 per 100, sind el que
es vulgui si es tracta de comprar-lo amb el que s’obté amb un sistema
-de vinificacié deficient. Les experiéncies formals fetes a Franca sots-
metent a prova una mateixa classe de verema, han acusat per la
premsa continua un excés de rendiment del 2 per 100 sobre I'obtingut
amb premses ordinaries, 1 sols del 1 per 100 amb relacié a les prem-
ses hidrauliques. Si se’ns diu que aquest 2 per 100 és baix i que cal
comptar al menys amb un 5 per 100, havem de contestar que aquesta
xifra no és més que una apreciacio gratuita dels constructors, en
contradiccié amb les proves serioses fetes fins ara. Res significa que
si en una comarca els viticultors obtenen I’hectolitre de vi, per exem-

p]e, amb 140 quilos de raims, la premsa continua en necessiti sols
130, ja que sense aquest aparell i seguint metodes perfeccionats’pot
arnbar se a aquesta xifra o molt a la vora.

~ Encara hi ha més: I'excés de rendiment de les premses continues
és més. aparent que real. Per causa de la manera de treballar
d’aquests aparells, el most que en raja resulta molt més carregat de
baixos que en el sistema corrent de vinificacio, de manera que per a
calcular bé el rendlment seria precis tenir en compte 'excés de volum
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(Vegi’s plana 17)

Préctiqﬁes de degustacié, en 1917.— Primer grup. (Associacié de Tastadors)
(Estacié Enolbgica de Vilafranca del Penades)

Practiques de degustacio, en 1917.—Segon grup. (Curs)
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SUPLEMENT MENSUAL N.2 4

CONCURS FOTOGRAFIC D'ASSUMPTES RURALS
a I'Institut Agricola Catala de Sant Isidre

Ca'n Oliva.—Detall de la port; i de la finestra



Masia del Castell de Cartellé.—fi-Vista de conjunt

RENDINT tribut a lactualitat, avui donem en aquestes planeé
algunes reproduccions de les fotografies que En Valenti
Fargnoli, de Girona, ha presentat a l'interessantissim concurs

Masia del Castell de Cartella.—Pati d’armes



Masia de les torres de Palau Sacosta.—Fagana

suara celebrat per IInstitut Agricola Catala de Sant Isidre i que
li han valgut el Premi d'Honor, consistent en Medalla d’or
i 250 pessetes.

Masia de les torres de:Pa'au Sacosta,—Entrada i Pati



Masia dela Torra de Sant Medi.—L'era i entrada a la casa

El fallo del Jurat Cal'lificador ha estat rebut amb general
aplaudiment per tots aquells a qui aquest concurs ha interessat,
car el merit de les proves presentades per En Fargnoli €s positiu,

Mas Girones de Cartella,—Arcoba vella



Masia de la Torra de Sant Medi.—Detall de la torra

tant pels assumptes que en elles es reprodueixen com per la valor
del treball del fotograf.
Demés d'En Fargnoli, han obtingut premis en el concurs de

Masia de la Torra de Sant Medi.—Conjunt de la casa



Mas Reig.—La torra de Pujals dels Caballers (Gironés). Voltants de Banyoles

I'Institut els senyors Danés i Torras, Rusca i Avellaneda, Alés i de
Dou, pels treballs presentats al tema A del concurs; els senyors
Oliver i Sellarés, Dachs, Casafias i Riera, Amig6, Boquer i Mar-

La batuda de Caln Ordis, de Banyoles



Casa d’En Sala.- Massanet de la Selva

tori i Sagarra,;'que optaven al tema B; pel tema C aconseguiren
premis els senyors Canalias i Vila, Papiol Fort i Ribera; i pel
tema D, el senyors Marti, de Casanova, Gispert, Ribera i Llopis,

Masia de Marlant.—Banyoles



Ca'n Barril, de Palau Sacosta.—La Selva

Segarra, Burch i Solanich, Torras i Farrell, Pons i Tusquest, Im-

bert, i Jorda i Catala.
@ El concurs ha assolit un exit remarcable, veient-se visitadis-

sima I'exposici6.

Carrer de vall.—Anglés



VERS ILORGANITZACIO AGRARIA

(Vegi's l'article plana 3)

Sindicat agricola del Vendrell. Premsa Cclin
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Sindicat de Vinicultors de Sarreal. Tres premses «Mercedes»



Installacié del Sindicat d’Alié. Premsa continua 1 visus

Sindicat agricola de I'Espluga. Dues premses «Mercedes» .
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ocupat per les materies solides en suspensio. M. Pacottet afirma ! que
aquests baixos son dues o tres vegades superiors als que s’obtenen
correntment, amb la particularitat de que, a causa de sa excessiva
lleugeresa, triguen molt a posar-se, i aixo €s motiu de que la partida
venuda en definitiva com a baixos, sia sempre molt superior a
la normal.

De les dades que hem recollit dels nostres cellers cooperatius que
treballen amb premses continues, resulta que pot admetre’s un pro-
mig de baixos de més del 6 per 100, havent trobat, en un assaig que
ferem en un dels dits cellers, la xifra de 1'44 per 100 de baixos secs,
que corresponen a un 8 per 100 de baixos tendres. En la vinificacio
ordinaria els baixos sén, per terme mig, del 3 al 4 per 100, i encara
menys si les veremes son sanes; practicament, la premsa continua
dona al menys doble quantitat de baixos. Toti que aquests tenen com
a valor comercial més del 50 per 100 del valor del vi, la disminuci6
de rendiment de la premsa continua per aquest concepte és evident.

IsipRE CAMPLLONCH

(Seguira)

Les instal'lacions mecaniques per a regar

(CONTINUACIO)

Una instal'lacié d'importancia amb bombes d'eémbol ha d’ésser
planejada acuradament, puix, malgrat I'elementalisme tradicional de
llur principi, no deixen de tenir llurs secrets, i per aixo el que hagi
d’adquirir-la no ha d’examinar sols els projectes des del punt de vista
econdmic, sin principalment des del tecnic, fent-se explicar el-fona-
ment mecanic de les disposicions adoptades. Cal tenir en compte que
les resultants dels esforcos a qué estan sotmeses les distintes peces no
son constants en intensitat ni en direccié. Aixi, en calcular I'eix prin-
cipal de moviment, podra succeir, segons les posicions, que les ca-
.rregues es sumin o es compensin, per la qual cosa caldra considerar-
lo en totes aquelles que representin sistemes de forces diferents.
Igualment passa amb les rodes dentades dels mecanismes, amb les
maniveles quan n’hi ha, amb els elements de transmissi6. Si tot ha
estat ben estudiat, si les masses de ferro obligades es compenetren
mituament, poden aconseguir-se, en el tipus tradicionals, instal'la-
cions mecanicament aventatjoses, recomanables, i sovint, en pous de
gran profunditat, insubstituibles. ' i

Tenim, doncs, que una instal'lacio de les normals es compon
de dos elements ben diferenciats: els cossos de bomba, col'locats en

1\ Vinification, plana 203.
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Iinterior del pou a una altura maxima de 8 metres sobre el nivell més
baix de l'aigua, i el mecanisme d’accid, muntat-en la part alta, units
ambdds elements per orgues adequats. Del gtup maquinal que formen
els cossos de bomba, cal, en contractar-les, fixar: se en alguns detalls,
com, per exemple, les garanties que ofereixen la forma i construccié
de les valvules, ja que reben tota la pressio a que treballa la bomba
i, amb tot i que aquesta €s massissa, son les peces més fragils. Tam-
bé és d’importancia I'ajust de I'embol amb el cilindre, fet sovint gro-
llerament, co que representa una doble perdua, per frec excessiu
i perque no queda prou isolada la cambra d’aspiracio. La construccio
millor és la que proveeix de cércols elastics els @mbols metal-lics.
Cal remarcar també una millora molt convenient, en la qual s’ha d'in-
sistir, ja que és poc generalitzada, per evitar que moltes instal‘lacions
ben planejades tinguin un funcionament defectuds, que prové que
Iaire del recipient regulador col'locat a Parrencada de la tuberia d’im-
pulsié va perdent-se, escapant a poc a poc per dita tuberia, i, sense
I'acci6 de ressort d’aquell, la bomba sofreix cops d’ariet que repre-
senten una sobre carrega major que lesfor¢ per al qual la bomba ha
estat calculada. Aquestes bombes, que semblen inaprofitables, es
converteixen en instal'lacions.de funcionament normal i regular amb
la senzilla precaucié de col'locar en Ilur punt baix unes petites val-
vules d’aspiraci6 d’aire que en deixin entrar una certa quantitat que
renovi el del recipient de la tuberia d’impulsio.

 La composicié del mecanisme receptor i transmissor de la forca
motrit s’adapta a la forma de l'instalacio. Generalment es compon
d’una placa de ferro fos que duu quatre coixinets sostenint dos arbres
de cer. Un d'ells porta les politges que reben la forca del motor,
i transmet el moviment a l'altre mitjancant un engranatge reductor de
la velocitat. Aquest segon eix porta les bieles que fan accionar
els embols, i cal tenir atencio, en els projectes de més d'un cos de
bomba, que els plans de cada una de les maniveles no coincideixin,
de manera que, quan un émbol estigui en el punt mort, els altres es
trobin en plena carrera. Aixi I'esforc d’elevacié de l'aigua €s repar-
tit, obtenint-se una regularitat fonamental i economia de forga. La
placa de ferro fos pot venir substituida per bigues de ferro laminat,
formant un conjunt resistent.

Les bombes d’e¢mbols sén algun cop presentades amb noms en-
lluernadors; perod en aquests casos no s’acostuma a tractar de basi-
ques. innovacions, sind de lleugeres variants de construccié o de
forma. Les dites variants poden ésser aventatjoses en determinats
casos. Citarem el dispositiu d’embol diferencial amb el qual s'obté
una sortida regular de l'aigua, fent voluminosa la tija de 'émbol que
penetra en I'interior del cos de bomba. La complicacio que els esmen-
tats mecanismes porten no els fa aconsellables en les instal‘lacions
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normals en que la regularitzacio de la carrega pot. fer-se per altres me-
todes més senzills: bombes de doble efecte o multiplicitat de cossos;
perd pot recomanar-se semblant dispositiu en el cas que el reduit dia-
metre del pou (perforat expressament en aquestes condicions) obligui
a I'is d’un sol cilindre 1 encara de petites dimensions transversals.

Altres variants (aquestes de forma exterior) son les bombes sus-
peses i les submergides. Les primeres son convenients quan es té la
probabilitat que, després de col'locada la maquinaria i extreta la pri-
mera aigua, s’haura de profunditzar el pou, i la seva col'locacio fa-
cilita el descens consegiient del grup de bombes. Les submergides
s’han d’utilitzar en aquells pous el nivell de 'aigua dels quals sigui
molt variable i pugui arribar a cobrir la bomba; cosa mai convenient
en les ordinaries, i no perjudicial en aquestes, que son tancades i te-
nen tots els elements protegits.

Quan les bombes d'émbol no han de muntar se en l'interior dels :
pous, per no trobar-se a gran profunditat 'aigua, no €s necessaria la
disposicié complicada descrita. Poden, en aquest cas, fer-se accionar
per corfetja, sense altre intermediari, i també unir-les directament al
motor, paral'lelament o longitudinalment, acoblant els arbres o
les tiges dels émbols. Se’n construeixen d’un o diversos cilindres
i de moltes varietats: horitzontals, que acostumen a ésser de doble
efecte, i verticals, generalment del tipus impel'lent. Son resistents i
serveixen per a llancar l'aigua a molta altura. Un solid recipient
d’aire hi és imprescindible. S’usen en instal'lacions d'importancia;
perd en la major part dels casos comuns, quan no es presenti una
concreta- dificultat tecnica, o l'altura d’elevacié no sigui excessiva,
poden substituir-se per les bombes centrifugues amb evident aven-
tatge, més que mecanic, econdmic.

En el proxim article tractarem del grup importantissim de les bom-
bes rotatories i centrifugues, menys conegudes que les avui estu-
diades. '

,

CARLES P1 SuRNER

I.'ametller a Mallorca

(CONTINUACIO)

Aquest model, encara que no ens ho comuniqui I'autor, sabem
practicament que déna un rendiment d’uns 8 hectolitres per hora

i que deu anar mogut per motor de 2 HP.
D’aquesta maquina ens servirem per als nostres calculs. Veiem

a quant pela I'hectolitre:
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MAQUINA PELADORA I TRIADORA D'AMETLLES

TIPU INDUSTRIAL

Ples._
P el 20 CIC 0TI LB S it o2 S i sk lembrt s e e 16(0)
AT O E EZACIO TENEL2aNYS So = 2 0 e e e i S e S s 50
Intergs al 5per 100 . . . . ‘ ? 30

40 dies de pelar; despesa de motor a 5 pe«eteﬁ dla Supo-

sant tenir el motor per altres aplicacions. . . . . . 200
Jornal de 2 homes, a 3 pessetes, 40 dies . . . . . . . 240
40ijornalstde:donass a et a i T GRS B i 69
Sumasis e Sl s S

Per el que venim veient, gasten el motor i maquina 589 pessetes
en 40 dies, i com que pela 8 hectolitres per hora, amb una jornada de
10 hores haura pelat 80 hectolitres, i en 40 dies 3,200 hectolitres,
per lo que I'hectolitre costa 0'14 pessetes; per tant, 11 céntims mes
barat que el pelar a ma. Indubtablement sembla que no cap dubte
per Popci6 de la maquina, pero no totes les finques donen una pro-
ducci6 de 3,200 hectolitres d’ametlles i, per tant, no a totes pelaria
els 40 dies sens interrupcio.

Sembla que aqui el problema quedi reduit a saber el minim de
dies que deura pelar la maquina per a que resulti I’hectolitre a
025 pessetes; realment aixi €s, perd devem considerar que encara
que no peli 3,200 hectolitres, que diguéssim, no per aixo deixara de
pelar els 40 dies, perqué no s6n menys els que dura la recolleccio en
les finques encara que no sien de gran produccid, degut a que les
distintes varietats maduren en un llarc periode; d’aqui se’'n dedueix
que no podra pelar la maquina més que unes quantes hores diaries.

~ Segons calculs, resulta que surten a 0'25 pessetes I'hectolitre, o
sia a igual preu que a preu fet quan la maquina peli 11 dies, o sien
uns 880 hectolitres; aixi és que si pela 40 dies no pelara cada dia mes
que dues hores imitja, per lo que no val la pena de tenir operaris
aposta, perd pot combinar-se que pelin aquestes hores a les tardes
operaris dedicats a altres treballs que mai falten a l'istiu.

Es podria pensar amb altres menes de maquina, perd no hi ha
com el tipu industrial.

Ara, fugint de calculs, anem a altres consideracions i a la manera
d’armonitzar l'assumpte. Moltes vegades, pelant a ma, comencen
d’acumular-se ametlles i més ametlles, les que per efecte de I’aglo-
meracié acaben per fermentar i tirar-se a perdre, obligant a parar en
la recol'leccié per a poder pelar les avangades que ho necessiten. Mai
mes oportuna I'intervencio de la maquina; i mai se I'anyora més que
en veure que, per no tenir-la, es perden una gran quantitat de fruits;
aix0, afegit a que la maquina no permet passar una sola ametlla a les.



Agricultura =

clivelles, indueix a adaptar-la encara que la produccié sia molt infe-
rior als 880 hectolitres que posavem com a minim; en resum: no deu
dubtar-se en posar-se encara que la produccié no sia més de 2 a 300
hectolitres, en qual cas'es pelaran a ma totes les que es puguin, sens
desterrar les vetllades, i les sobrants es pelaran mecanicament.

OAN SALOVN
(Continuarda) J : I

INFORMACIO

Els nostres suplements

Destorbs inevitables ens han obligat a aplacar per a més endevant la publica-
ci6, en el nostre suplement fora de text, la promesa monografia del Castell de
Santa Florentina.

La “Unio de Vinyaters de Catalunya“ a Vilafranca

L'acte préviament anunciat va celebrar-se ahir en el Teatre Ptincipal de dita
vila, a les deu i mitja del mati, amb nombrosissima concorréncia. Fou presidida la
Mesa del mitin pel President de la «U. V. C.» don Francisco Santacana, don
Cristdfol Mestres, inginyer director de la Ednologica; don Josep M.# Valls, in-
ginyer tecnic dels serveis tecnics d'Agricultura de la Mancomunitat de Catalu-
nya, i don Salvador Mata, President del Consell Comarcal del Penadés de la
«Uni6é». A Descenari hi vegerem distintes representacions, entre les que nota-
rem la dels consellers regionals senyors Ricart, Fortuny, Simd, Boada i Torrents;
els vicepresidents del Consell Comarcal del Penades i Tarragona, senyors Olive-
lla (F.) i Olivella (A.); el delegat local i tinent d’'Alcalde senyor Campamad, i el
senyor Guilamany, secretari del Consell Comarcal del Penades.

Declara comencat l'acte don Salvador Mata, i seguidament la Presidéncia
senyala els torns dels oradors que devien analitzar els temes objecte del mitin
compresos en el programa minim de la «U. V. C.» b

Concedida la paraula al senyor Llort, desenrotlla el primer de dits temes, que
fa referéncia a I'agregacio forgosa. '

Seguiel senyor Parellada de Naveran, qui aporta gran nombre de dades sobre
la conveniencia d'establir la declaracié de collita i les guies de circulacié deis vins,
glosant els aventatges que poden reportar-se de la cooperacio.

El senyor Miquel i Cuscé comenta exemples practics referents als abusos co-
mesos en l'aigualiment dels vins, insistint en la conveniéncia d’establir la decla-
racié de collita i les guies de circulacié, i en aquest puntva produir-se un incident
amb el Delegat regidor d’aquell Ajuntament, senyor Fusté, a causa d’'una erronia
interpretaciv, que deixa aclarada I'orador en mig d'una ovacio.

Nostre Director, senyor Valls, presenta altres exemples recents demostratius
de la voluntat dels viticultors quan es mou per a la resolucié dels problemes que
els afecten, encomanant I'uni6 dels elements que viuen de la terra per a que pu-
guen equiparar-se a les agremiacions industrials i comercials, amb plena concién-
cia de llurs deures.

Resumi el doctor Francisco Santacana, glosant els temes desenrotllats pels
oradors i encarint als presents per a que portin tot el seu entusiasme i voluntat per
a la resolucié d'aquests problemes en la VII Assemblea, quese celebrara a Man-
resa els dies 20 i 21 d'abril proper, que deuran ésser en ella discutits i aprobats.
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Federacio Agricola Catalana-Balear

Els temes que es desenrotllaran en el Congrés que la Federaci6 Agricola Ca-
talana-Balear celebrara a Mataro soén:

Tema 1.er: «Col'laboracié popular als estudis d’Economia Agricola», per don
Pere Girona. Tema: «Horts».

Poneuncia- A: «Estudi Agrondmic», per I'enginyer agronom don Jaume Nonell
i Comas.

Poneéncia B: «Explotacié i exportacid, estudi especial de la patata i fruits pri-
merencs», per don Josep Rovira.

Ponencia C: «Organitzacié econdmica-social de I'Horta de la Costa de Lle-
vant», per D. P. Cabanyes i Prat.

L’exportacié de les patates primerenques

Apropant-se la collita de les patates primerenques, I'lnstitut Agricola Catala de
Sant [sidre ha dirigit una comunicacié al ministre d’Hisenda per a que declari
lliure 'exportacio de dit tubercul, pregant-li, al mateix temps, que el Govern faci
desapareixer per tots els medis de qué disposa els obstacles que dificultin la dita
exportacid, amb el que es tranquilitzaran els productors i el comerg fara tots els
preparatius necessaris per a facilitar aquella.

La recol‘lecci6 de les patates ordinaries segueix a la de les primerenques, que
per sa qualitat i cost de produccié resulten impropies per al consum interior, men-
tre que les ordinaries omplen sobradament les necessitats del pais. No exis-
teix, doncs, cap inconvenient per a la dita exportacid, que de no fer-se represen-
taria la ruina dels agricultors de nostres millors comarques agricoles.

Federaci6 de Sindicats d’exportadors de vins de Catalunya

El President de la Federacié de Sindlcats d’exportadors de vins de Catalu-
nya i el diputat a Corts don Josep Zulueta han rebut del senyor ministre d'Hi-
senda els segiients telefonemes :

. «Madrid 16, a les 4‘35.— Ministre Hisenda a Juvé, Presxdent de la
Federacic Sindicats exportaaors vins Catalunya

Rebut son telefonema d'ahir perque m'interessi per la prompta execuc1o con-
venis, comercials amb Franca i Estats Units, tingui la seguretat de que me'n ocu-
paré amb molt ‘interés, amb l'esperanca de vencer dificultats que sobrevinguin.»

«Madrid 16, a les 4‘25. — Ministre d'Hisenda a Zulueta.
Rebut son telefonema d'ahir referent aplicacié convenis amb Franca, m'és
grat dir-li que tinc esperanca de véncer dificultats que s’han originat.»

Serveis técnics d’Agricultura

La Direccié d'Agricultura de la Mancomunitat de Catalunya, acudint a re-
meiar tant com sigui possible la manca i alt preu del sofre, tan necessari per a
combatre algunes malalties de les plantes, en especial de 'oidium (malura vella),
s’ofereix a tots els Ajuntaments de Catalunya, Sindicats Agricoles, delegacions
de I'Unié de Vinyaters o altres organismes interessats:

a) Per a donar conferéncies explicatories del procediment d'atacar aquelles
malalties amb els pohsulfurs (sofres liquids), i de com cal emplear-los.

b) A explicar com poden fabricar-se els sofres liquids en cada poble, a un
preu economic molt per dessota del que es troba quan s'han de comprar.

c) A assajar la seva aplicacio.

d) A donar alguns litres de polisulfur a qui ho demani remetent I'envas.

Dirigir-se a les oficines de la Direcci6: Urgell, 187, Barcelona.

— Don August Matons, es troba recorrent la provincia de Girona fent assaigs -
de podes d’oliveres per encarrec de la Mancomunitat de Catalunya.
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\ : En aquesta seccié es respondril a totes
O R I les consultes que facin els senyors subs-
criptors indicant el ntimero de subscripcio

L'ENSENYAMENT DE L’AGRICULTURA

L’Estacié Enologica de Vilafranca del Penadés ha publicat un resum del seu
funcionament en I’any 1917. Aquest resum consta_de tres seccions: 1.° Treballs
varis. 2.% Estudis experimentals. 3 ° Ensenyament.

Els estudis experimentals sén forca interessants per la manera practica de
demostrar I'eficacia iresultats alcancats amb les diverses operacions i tractaments
obtinguts, segons els procediments seguits. Per sa importancia i interés copiem
el resum de dos d' aquests estudis.

Assaigs sobre dxslzmts tractaments contra I'oidium.—L'alt preu a que amba
el sofre pur en I'any 1917, indui a aquest Centre a fer experiments sobre la ma-
nera d'abaratir els tractaments contra I'oidium. Amb aquest objecte s'assajaren
comparativament els segiients productes:

APLICACIO EN POLS

{eSofrestlorrain iR S Gs i S ST e A IO SR AT
SO e e RS SR S e

{ Sobre marca Altadill, que és el que ofereix el grau maxim de finu-
( ra, amb 50 9/, de riquesa i 30 °/, de coure.

Producte A

Producte B

Producte ng‘:;{e HRETE hlseanei s Sl e S e 21pa»rts

APLICACIO EN LIQUID

| Permanganat potdssic. . . . . . . . . . . 125 grams
Pmd“CtEM"(Aigua. SR e e e e e 00 it Ees

( Polisulfur obtingut bullint 500 grams de flor de sofre i 200 de cal¢
Ricuiete { en 3 litres d’aigua, diluint després el liquid fins els 100 litres d'aigua.

Producte P 3 El polisulfur obtingut, com s’ha dit abans, diluint-lo en 100 litres

(tractament mixte) ( de caldo bordelés neutre, en lloc dels 100 litres d'aigua.

Dels productes A, B i C es feren quatre tractaments, havent-se conseguit en
tots els casos no perdre sensiblement raim per l'oidium. Fou precis mesclar el
sofre negre amb un ters de calg, perqué contenia cianurs i altres derivats del
ciandgen que cremaven la planta. :

El producte M dona bon resultat, aplicat cinc vegades. El N, amb quatre trac- ;
taments, no fou prou per a lluitar contra la criptogama.

. El tractament mixte P, aplicat nou vegades, dona magnifics resultats alliora
contra el mildiu i contra l'oidium; aquesta major eficacia que la del producte an-
terior no pot precisar-se, i fou deguda al major niimero de tractaments o a formar
amb el coure algun sulfur d’accié més adequada, o a les dugues causes al mateix
temps. :
La parcela tractada per aquest procedlment guanya en bon aspecte a totes les
demés. S'ha de fer constar que les pulveritzacions es feren escrupulosament,
procurant banyar totalment el raim, havent-se empleat a raé de 4,550 litres per
1,000 caps. Coneixem fracassos obtinguts amb aquest producte, probablement
per no haver obrat amb tanta escrupulositat.

El cost comparatiu de tots aquests tractaments per 1,000 ceps resulta ésser el
segiient, obtingut sumant al del producte empleat a la despesa d’aplicacio, i repre-
sentant per 100 el corresponent &l producte A, que pot adoptar se comatestlmom
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Producte A 100
» B 82
» e N P N e o s 62
» T ety e B g o o e L Lo e )
» N 25
» P 28

En aquest estat s'ha considerat nula la despesa d’aplicacié del anticriptoga-
mic P per ésser el mateix que exigeix el tractament contra el mildiu.

Com es veu, en els tractaments en pols, donant tots bons resultats, s’aplica
més economicament el C; el B hauria resultat més barat si s haques prescindit
de sa riquesa en coure.

Dels tractaments lignits s’ha de deixar per car el M; el N, encara que barat,
no és de recomenar, éssent digne de mencié especial el P, que permet una eco-
nomia gran de sofre i de ma d'obra, puix es fan alhora els tractaments contra el
mildiu i l'oidium. S

Aquest liquid ataca els pulveritzadors ordinaris de coure, si no es posa molta
cura en sa netedat amb aigua neta, immediatament després d’emplear-los.

Estudi del cost de produccio d’un hectolifre de vi en la comarca del Pena-
deés.—Pocs s6n els viticultors que coneixen exactament el cost de produccio dels
setuis vins, a pesar de que és una dada essencialissima per a )udlcar dels resultats
economics d'una explotacio viticola.

Per a estar aquest Centre documentat sobre aquest punt i per a no basar-se
en les dades de la Vinya d'experimentacio, per la raé de que per sa indole espe-
cial les despeses s6n sempre un xic més altes gue les que ara es sufragarien obrant
sobre una base purament industrial, es posa amb relacio amb un vinyater compe-
tent.de la comarca, qui, oferint sa finca per a estudis d’ordre econdmic, facilita
semanalment uns partes de treballs i despeses de diferents vinyes podades per ad-
ministracié. Al finir la campanya es feren els comptes exactes de tot l'invertit
-en l’explotacid, incloent els interessos del capital terra, de les plantacions, etc.,
aixi com les amortitzacions d’aquesta, dels adobs organics, i dividint la totalitat
de les despeses per hectarea per el niimero d’hectolitres obtinguts, es coneixeren
els costs de produccié per a cada una de les dites vinyes. El sistema de conreu
aplicat fou el corrent de la comarca. ;

Com pot judicar-se pels resultats que es consignen a contmuacné, hi han dife-
réncies molt notables en el cost de produccié, depenents principalment del ren-
diment ::

Desig- anl?«:pzse? i iProduccié Cost de .

ngtio {2Stperficie tels cslaseseg ciiectozproduccio ‘()b<ervacions
de | hectarea P e litres per d’un %

la vinya- | 1 4 | hectarea |hectolitre

L | Pessetes SERES &
} : \

A | 197 1 75540 | 5988 { 1261 | Part en poda llarga
B - | 0616 | ‘61381 | 3241 | 1941 :
(& | 0'875 73525 | 56'43 [ '13'03 Part en poda llarga
D 1178 54170 31454 | 17417 %
E 0735 68668 385 18'28
F 2394 80423 | 81'88 982 Part en poda llarga
G 1050 624‘67 | 4849 1288 Part en poda llarga
H- 0745 62397 4071 1532
I 0856 718565 5185 13'85
J 0468 74258 40'92 1814
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ELS MERCATS DE CATALUNYA

Mercat vinicola. - Barcelona ORDI | Pessetes
|
Lleida, els 100 quilos . . .| 43
COMARQUES Blano | Neure | Rosat || Mollerusa, la quartera. . .| 18
Ptes. |Ptes. |Ptes. Vich, els 40 quilos . . . .| 16
Santa tColoma de Farnés, la
Penades . . .| 1'65| 145|145 QeI e e oyl
Camp de Tarragona .| 1'65 | 1'45 | 145 Sant, tSadurm de Noia, el !
Conca de Barbara, .| 1'50[1°40{ 145 || G IUIMAr - o s @ | 1890
e 000 | 160 | 000 prgmo %(s, els 70 htr_es =]
Vilanova i Geltra . 0'00 | 1'45|0°00 f| HisceLcd, elg 100 quilos . . 53
lgualada . 000 145 | 1445 gualada, els 70 litres . . .| 17
Martoralls 000 | 1445 | 1445 F{ngeres, hectohtrq. e A L)
Arago . 000 0°00 | 000 Tarrega, els 100 quilos. . .| 41
Matea: 000 1400 | 000 Martorell, la quartera . . .| 19
Alacant 000 | 150 | 1:80 || Torregrossa, la quartera. .| 16
Valercia .. 000 | 150 | 150 Girona, els 100 quilos . . .| 4l
Andalusia 0‘00 | 0400 | 0*00 -
Mistela blanca, 55 pessetes hectolitre BLAT DE MORO
Id. negra, 50 id. id. 57 5 :
Maoscatell, 75 id. id. Lleida, els 100 quilos . . .| 42'50
Preus per grau i hectolitre i merca- Mollerusa, la quartera. . .| 2150
deria posada al celler del colliter. Vich, els 100 quilos . - .40
Santa Coloma de Farnés, la
quartera. . . ' ... .| 2450
Sant Sadurni de Noia, els
BLAT Pessetes 100 quilos ™ . .. 0ol 44
— || Puigcerda, els 100 quilos . .| 65 °
Tarragona, 100 quilos. . .| 46 Granollers, els 70 litres . .| 23
Mollerusa, la quartera. . .| 26 Igualada, els 70 litres , . .| 24
Vich, els 55 quilos . . . .| 26 Figueres, hectolitre. . . .| 29
Santa Coloma de Farnés, la Tarrega, els 100 quilos . .| 43a44
quarterat =, =\ Gan a0 Martorell, la quartera . . .| 22'60
Sant Sadurni de Noia, el Girona, els 100 quilos . . .| 41
o quintacll' 5 R AR n e Lol N2 05 h()
uigcerda, els 100 quilos. .| 52
IGreu;o(lilers, els 70 litres . . 2)8 i PATATES
gualada, els 70 litres . . .| 24a?2 : < :
Figueres, hectolitre. . . .| 36 Iéli%%aé Pélfs 11%%ql“;ilﬁ)ss RN %g
Tarrega, els 100 quilos. . .| 46 Vich. els 100 u?los s e
Martorell, la quartera . . .| 26 Pui ’cerdé elquintai' N BT
Torregrossa, la quartera . .| 24 Moﬁerusa’ elquO Fifres S 11175
Girona, els 100 quilos . . .| 46'50 Martorell, el quintar . .| 550
Lleida, els 100 quilos . . .| 47 -Granollers, els 100 quilos. .| 15
Santa Coloma de Farnés, la S
quartera s e ErE A a
G A Sant Sadurni de Noia, el
Lleida, els 100 quilos . . .| 45%0. QUINtAF oS S e e e 00
\Igio{lenllsa_{, l!il quartera. . . }g b 2
ich, els 70 litres. . . . . :
Santa Coloma de Farnés, la e GARROFES
QUATHEER At Bl s S BRI Girona, els 100 quilos . . .| 2150
Sat?tfintsaid“mi de Noia, el {50 || Puigcerds, els 100 quilos . -, 82‘50
Puigcerda, els 100 quilos . .| 51 Tarragons, els 100 quilos. . :
Granollers, els 70 litres . .| 14
ngualada, els 70 litres . . .| 15a16 FAVES
igueres, hectolitre. . . .| 18a20 : ;
Tarrega, els 100 quilos. . .| 37 Girona, els 100 quilos . . . 44
Torregrossa, la quartera . .| 13 Vich, els 100 quilos . . . . 45
Girona, els 100 quilos . . .| 42 Puigcerda, els 100 quilos . .| 52
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_Pessetes ous .  Pessetes
Tarrega, els 100 quilos. . .| 48 Girona, la dotzena . . . .| 2'00
Mollerusa, la quartera. . .| 22 Vich, la dotzena. . . . .| 2'%5
Santa Coloma de Farnés, la Tarrega la dotzena. . . 200
quartera . . : 22a23 || Santa Coloma de Farnés, la
Martorell, la quartera < h e O21H() dotzena . . S S0t 60
Torregrossa la quartera . .| 20'50 Martorell, la dotzena . . .| 250
Granollers, els 70 litres . .| 19 Grano]lers la dotzena. . .| 2'25
Igualada, els 70 litres . . .| 1950 Igualada, la dotzena. . . 2'60
Sant Sadurni de Noxa, el Sant Sadurni de Noia, la dot-
quintar . v |1550 zena . 2'60
Figueres, hectohtre S 290 Vilafranca, la dotzena . . .| 290
Figueres, la dotzena . . .| 2'80
AOFALS
Tarrega, els 100 quilos. . .| 14,14'50 PORCS
%ollerusa els 40 qmlols . i o _
orregrossa, els 40 quilos. . ! g
Puigcerda, els 100 quilos . . 14:50 g:;gé:r;; q;lﬂc?ulio : TR 3‘8(5)
Flgueres els 100 quilos .| 1400 Santa Coloma: de Farnss, i
carmicera: o . oy .- +345
PALLA Martorell, el quilo-. . . .} 305
Granollers, l'arrova. . . .| 23
Lleida, els 100 quilos . . .| 8a8'0
IC)iirona, els 100 quilos . . . 1%‘38‘
uigcerda, els 40 quilos . . s 5y
Figueres, els 40 quilos. . .| 3a3‘%0 CARBO 8 b
Martorell, els 40 quilos. . .| 360
Tarragona, els 100 quilos. .| 975 Girona, carrega . . .| 25a30
Santa Coloma de Farnes cir-
PED A ey .| 29a3l
OLIS 8 - »
Tarragona, 100 litres . . .| 172 :
Girona, hectolitre . . . . éggaQOO FUSTA DE CASTANYER
Puigcerda, 120 litres . = . .
Tarrega, el quarta . . . .| 750 PER A BOTADA
Martorell, la carga . . . .| 215
Figueres, hectolitre. . . .| 170 Santa Coloma de Farnés
Lleida, 100 litres. . . . . 177 ;
> Poat (pipa), carrega 36 pams 90 a 100
GALLINES Id. Rebuig, 36 75a 80
: Duella (bocoi), 36 » |00a000
Vilafranca, el parell. . . .| 15a18 || Id. de Rebmg, 36 » |00a000
Vich, el parell. . . . . .| 16 Carratell mitja pipa, 45 » [58a 60
Pulgcerda, el parell. . . 12 }-Id. de Rebuig, 45 » |45a 46
Santa Coloma de Farnés, el Barril, 72 » | 58a 60
parell. . e f | Id. Rebuig, 72 » |45a 46
Martorell, el parell ey v 2t 7450 Samalisa, 82 » |32a 35
Granollers elparell. . . .I 1550 Id. Rebuig, 82 » [00a000
Igualada, el parell . . . ..| 8al4 || Fonadura, 54 » |80a 8
Figueres, el parell . . . .| 12a15 || Id. Rebuig, 54 » |70a 75
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Empleen juntament amb els
adobs quimics o organics el

Fertilitzador
Radiactin
i. B. .

que és un poderds estimulant
de la vegetacid que augmenta
les collites considerablement

Agéncia general per a Espanya del FERTI-
LITZADOR RADIACTIU H. B. C., Bruch, °
niim. 42 : Barcelona. — De venda en les
principals cases d'adobs d'Espanya.
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Motors “REX”’

DE COMBUSTIBLES LIQUIDS
FABRICACIO NACIONAL

ELS MES SOLIDS, SENZILLS I ECONOMICS PER A
L’AGRICULTURA : PETITES INDUSTRIES : LLUMI-
NARIES DE FINQUES : ELEVACIO D'AIGUA, ETC.

V&“Et, Fiol & C.o, S. en C.

Teléfon 7922 : Apartat de Correus, 467 : Direccié telegrafica, VALFILO

ProVenga, 165 a 173 : BARCELONA
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MOTORS VELLINO

AMB DUGUES VALVULES ACCIONADES MECANICAMENT
I DISPOSADES DIRECTAMENT DAMUNT DEL CILINDRE

'INSTAL-LACIONS COMPLETES PER A REGS

TIPUS A GASOLINA O GAS DE 1 A 21 CAVALLS

"ECONOMIA DE COMBUSTIBLE, 40 a 50 per 100, obtinguda

per la disposicié de les DUGUES VALVULES, ACCIONADES
MECANICAMENT i disposades directament damunt del cilindre,
unides a la perfecta construccio :

FABRICACIO NACIONAL Sl o ot
LABORATORI VELLINO

TALLER ELECTRE - MECANIC :
CARRER,BRUCH, 127 : BARCELONA
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A. Artés, imp. : Girona, 116 : Tel,G. I471



