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Com es pot estalviar sofre

1. Per I'is de les maquines d’ensofrar, adés gastant sofre groc,
ades amb sofre negre i groc barrejats, es fa un estalvi de sofre re-
partint-lo millor en forma de boira i estenent-lo arreu.

2.% ~ Afegint sofre negre com a cosa d'un quilo per portadora al
sulfat de coure amb la calc corresponent. La quantitat que es pot
posar de sofre negre la indicaran els polvoritzadors. Es recomana
posar el sofre negre dintre un sac perqué l'aigua disolgui la part so-
luble i restant I'imposit dintre el sac. Fent-se aixi la quantitat de
sofre negre que es pot afegir al sulfat de coure és més grossa, sense
tapar els polvoritzadors.

3.% Afegint sobre groc al sulfat de coure amb la cal¢ correspo-
nent. Perque el sofre groc es mulli i no nedi, s’aprofita I'escalfor de
la cal¢ quan s’amara, afegint-hi el sofre groc passat per un sedas i
removent la barreja fins que resulti com una crema de color blanca-
groga. Es poden posar de 1 a 2 quilos de sofre groc per carga.

4.% Afegint polisulfur (sofre liquid), al sulfat de coure i la calc
corresponent. La férmula recomenada és:

Sulfat de coure. . . . 2 quilos
Calc fins a “neutralitzar (Paper blanc de fenolptalelna passa a verme]l)
Polisulfur (Sofre hquld) T S A D S A e 3a 4 litres
Aigua . . . ; it S A S ER SR T 0 0 e T 2O Sy

5.%  El polisulfur és convenient que sigui fabricat pels Sindicats
Agricoles, a fi que resulti economic i garantit. L’Associacid, sempre
necessaria, ho és igualment aqui. Els vinyaters hauran de recollir-lo
del Sindicat abonant el preu de cost.

6." Els polisulfurs hauran d'ésser guardats fora de I'aire. Bom-
bones, gerres, botetes, bocois, sén bones eines.’

7.%  Els polisulfurs no es deuen barrejar al sulfat fins al moment
d’'usar-los. :

8.% Els tractaments fets afegint sofre negre, sofre groc o poli-
sulfurs al sulfat, deuen arribar arreu, mullant pampols, sarments i
sobretot els raims. Procureu mullar la part de sota del pampol.

9. Es faran al menys tres tractaments. Un de primerenc al
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brotar, un altre abans de florir i un altre després de florida. L'estat
de la vinya ens dira si cal fer-ne més. Jo aconsellaria fer-los a cada
sulfatada, sobretot en aquells trocos i en aquelles vinyes més perju-
dicades per I'oidium (malura vella).

10. Procureu tenir una petita reserva de sofre, per si arribant al
juliol o 'agost fos necessari resseguir algun raim, on el suc no ha-
gués arribat. Mes, tenint la pampolada neta, molt haureu estalviat de
malura i de sofre.

11. Renteu ben bé les maquines; no hi porteu mai sofre liquid,
ni les deixeu plenes de suc.

12. En cas d’invasié de mildiu el tractament més eficac és sulfat
de coure sol (de sis a vuit unces per portadora de mitja carga, segons
el temps) mullant sobretot el raim. Si observeu quelcom de malura
feu resseguir el fruit amb sofre groc o barreja de sofre groc i negre.

13. Com a assaig convindria que es tractessin uns ceps a cada
vinya reduint el sulfat de coure a la meitat, o sia un quilo; calc fins a
neutralitzar; 3 a 4 litres de sofre liquid, i aigua de 100 a 120 litres.
L’economia de sulfat que aixd representaria ens paga sobrerament
la possibilitat de perdre uns raims en el cas que la prova no donés
resultat.

14. Feu assaigs; consulteu-nos els vostres dubtes; feu-nos arri-
bar les vostres temences. Es possible que alguns tinguin desenganys;
el sofre en pols, el sulfat de coure en donen encara; ningti pensa en
deixar-los, hom procura usar-los millor i més temps. Feu aixi amb
els procediments que us recomanem, i no temeu. ;

Josep M.? VALLS

L ORGANITZACIO DE L’ AGRICULTURA CATALANA

La festa dels vinyaters a Martorell

. L «Sindicat Viticola Comarcal de Martorell> inaugura el diumen-
E ge dia 28 de proppassat marc una Fabrica Cooperativa d’al-
cools i tartrats del Sindicat.

Amb aquest motiu foren invitades totes les entitats similars de
Catalunya aixi com tots €ls viticultors de la comarca. Diversos actes
foren organitzats en son honor, dels quals farem una lleugera ressenya
després de donar alguns detalls de la facina del Sindicat de Mar-
- torell. :

L’edifici fou comencat el 15 de maig de l'any passat i s’hi comen-
ca a treballar, és a dir, a cremar brisa el dia 2 d’abril de 1918.

El capital és per accions, emeses entre els socis, i amb un em-
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prestit als establiments de crédit, amb garantia dels individus de
Junta i altres socis propietaris.

La Junta -Directiva-administrativa és presidida per don Francesc
Santacana, qui també ho és de 1’'Unié de Vinyaters de Catalunya. El
seu fi és recollir i aprofitar les brises de la comarca, tenint-ne ja en-
cupats aquest any 2.300,000 quilos. Cada dia se’n cremen de divuit
a vint mil, obtenint-se aproximadament uns 2,400 quilos d’alcool i
gran quantitat de tartrat, el qual és venut mancomunament, distri-
buint-se proporcionalment els beneficis.

Els aparells de destilar i rectificar son de la casa Valls Beles, de
Valencia.

La Cooperativa ja consta de 1,500 soclis, dlstrlbults entre les se-
giients poblacions:

Sant Andreu de la Barca, Martorell, Gelida, Cervell6,-Esparra-
guera, San Esteve Sasrovires, Collbato, La Beguda, Bruch, Piera,
Hostalets de Pierola, Sant Llorenc d’Hortons, Abrera, Olesa de
Montserrat, Masquefa, Ullastrell; Castellvi de Rosanés, Sant Sadur-
ni de Noia, Vallbona, Carrer del Suro, Palleja, Lavern; cada pobla-
ci6 té el seu delegat que forma part de la Junta general.

Com es pot veure per les notes precedents, té gran importancia
el Sindicat Viticola Comarcal, i perxo al cridar tots els pagesos de la
contrada per a mostrar-los I'obra feta n’hi han acudit de per tot arreu,
no solament per a pendre exemple, siné també per a sentir la paraula
d’eminents oradors i eficients técnics, que havien de parlar en algun
dels actes anunciats, que seguien aquest ordre:

A les deu, mitin en un espaids local del poble; després visita
a la fabrica i dinar; per a 'hora del brindis havien de parlar alguns
dels representants d’altres Sindicats, acabant-se la festa després
d’aix0.

Molt abans de I'hora anunciada ja era ple el local on s’havia de
celebrar el mitin, essent innombrables els que no pogueren entrar al
local, la qual cosa no podia estranyar, car ja de bon mati afluien al
poble pageSos de per tot arreu, aixi com nombroses representacxons
i altres invitats a I'arribada de tots els trens.

El mitin era presidit.pel President de 1'Unié de Viticultors de Ca-
talunya, don Francesc Santacana.

L.'acompanyava tota la Junta del Sindicat de Martorell, un bell
nombre de coneguts propagandistes agraris i representants de gai-
rebé totes les entitats viticoles de Catalunya.

La Mancomunitat de Catalunya i la Diputacié de Barcelona també
hi eren representades.

Comenca a parlar el senyor Llort demanant fermesa als pagesos,
no sols per assolir 'agremiacié encara que es tingui d’apelar a la for-
ca, siné cridant 'atencié dels governants per a que es captinguin de
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la serietat—diu—de nostra obra i de la necessitat d'ésser apoiada. Es
molt aplaudit.

També se senten nombrososaplaudiments en aixecar-se a parlar el
senyor Valls.

Fa notar que encara que materialment no és una mateixa cosa
I’'Unié de Vinyaters que la Facina Cooperativa que s’esta inaugurant,
no deixa d’ésser moralment una sola cosa, car la materialitat de I'o-
bra palpable, del que tots anem a admirar, €s el resultat de les in-
cansables propagandes de I'Unié.

Diu que pensa ésser més extens en el parlament de la tarda i fa
constar que el mitin que s'esta celebrant és el primer organitzat en
compliment d'un acord de ’Assemblea de Manresa.

Glosa la fortalesa d’esperit i la voluntat de la pagesia catalana
que treballa la terra robant a les muntanyes el seu lloc, tenint que
agafar-se als ceps moltes vegades per a no caure rostos avall.

—Vull veure —diu— I'inddstria catalana immensament rica, pero
no amb els camps erms.

Es interromput varies vegades amb forts aplaudiments i ovacionat
a 'acabar.

Parla seguidament el diputat provincial senyor Parellada, qui posa
en evidencia que I'agremiacid, les guies de circulacié i la declaracié
de collita és tercet indisoluble representatiu de la prosperitat de la
viticultura.

El Consell Regional de I'Unié de Viticultors té compromls d’ho-
nor d’obtenir les tals reformes.

Sera desertor qui no ajudi a la gran obra.

Tanca la serie de discursos el del President senyor Santacana, el
qual feu notar que I'inauguracié de la facina de Martorell no és més
que una fita, ja que I'Uni6 té el compromis de formar cooperatives a
tot Catalunya, adhuc fent el sacrifici d’ haver de pagar un petit tant
per cent per hectolitre..

Aixd en realitat no sera una despesa car aquesta sera renumera-
da per la millora dels preus dels sucs.

Amb tot, aixo no es pot fer sense estadistiques; demés els Governs
han d’acceptar les corrents d’opinié; perxd haura d’atendre nostres
demandes.

Documentadissimes dades i formoses figures coronen el bell par-
lament que tothom premia.amb gtandiosos aplaudiments.

Acabat el mitin tothom passa a visitar la fabrica i ses dependén-
cies, en les quals no s’hi podia donar un pas de la gernacié que
'invadia.

A les dues de la tarda comenca el dinar, que també fou presidit pel
senyor Santacana, acompanyat dels senyors Mestres, representant de
la Mancomunitat de Catalunya, i Parellada, de la Diputacié Provin-
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cial. Altres importantissimes personalitats acompanyaven també la
Presidencia.

Els comensals eren ben prop de cinccents, havent-hi representa-
cions d’lgualada, Sant Vicents dels Horts, Hostalets de Pierola, Be-
guda Alta, Piera, Martorell, Masquefa, Castellbisbal, Matar¢, Pobla
de. Claramunt, Espluga de Francoli, Manresa, Palau d’Anglesola,
Alio, Artesa de Lleida, Montbrié, Cambrils, Begas, Vilaseca, Mas-
nou, Vallmoll, Montmeld, Vllanova i Geltra, Marsa, Castellvi de Ro-
sanés, Vallbona, Sant Esteve Sasrovires, Gelida, Palle;a, Sant Sal-
vador de Guardiola, Bruch, Sant Llorenc d’Hortons, Sant Sadurni
de Noia, Lavern, Ullastrell, Torredembarra, Sant Andreu de la Bar-
ca, Carrer del Suro, Vallirana, Collbato, Olesa de Montserrat, Es-
parraguera, Cervellé, Santa Coloma de Cervelld, Banyoles, etc.

Acabat el banquet, el senyor Valls, amb paraula facil i convincent,
. exposa clarament I'idea que es persegueix amb aquests actes, fent
constar que aquesta vegada la festa que celebra no és idea, siné
concrecio, demanant a tots voluntat per a que es repeteixin i mutipli-
quin les tals festes.

Altres oradors exposen les vicissituts passades pera lograr la for-
macié dels respectius Sindicats, el qual no priva d’haver obtingut en
tots els casos immillorables resultats: perx0 tots sén convencuts de-
fensors de I'obra de I'Unié.

De tots els discursos en feu el resum el senyor Santacana.

Tots els oradors foren ovacionats, finalitzant I'acte en mig de
gran entusiasme. :

Altra vegada fou invadida la fabrica, admirant tothom l'acurada
instal‘lacio, que la fa una de les més importants en el seu ram.

La VII Assemblea de la “U. V. C.” a Manresa

E tots quants actes ha vingut celebrant la perfidiosa entitat

D des de sa fundacio, exceptuant ne el del Palau de {a Miisica

Catalana, d'inoblidable recordacid, ha sigut el de Ja VII As-
semblea, tinguda a la ciutat de Manresa, un dels més remarcables.

[ al dir-ho aixi, no fem tan sols referencia pel bon aplec de gent
pagesa congregada alli, que fou nombrosissima, més principalment
per la trascendéncia dels acords presos amb unanimitat forca enco-
ratjadora, car revela el sentiment ben disposat dels agricultors vinya-
ters per a empendre la via de I'organitzacio, que bé prou ha costat de
despertar. I diriem que en el cas present que comentem s’ha desvir-
tuat I'aforisme d’ésser mala consellera la necessitat.

La necessitat, si. Ella ha empeés I'acoblament de les voluntats vers
les solucions armoniques d’un programa minim que resulta vergonyos
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no veure implantat en els organismes agraris. No's perdra ara per
manca de caliu entre la classe vinyatera, ja que, conjuntament amb
els vots, es compromet a afegir-hi pessetes; les que siguin menester
per assolir I'agremiacio i les estadistiques mdlspensables tot el tre-
ball i concurs que se li demani.

Els temes aprovats, diuen en llurs conclusions que €s d’absoluta
precisié aconseguir dels Governs la Declaraci6 de collita i son seguici
de les Guies de circulacié, controladores de la primera. S’ha dema-
nat en les conclusions I'instauracié de I’Agremiaci6 forcosa, i el ma-
teix pel referent a un i altre tema, s’ha votat I'impost voluntari de deu
céntims — en conjunt — per hectolitre de vi collit. En el tercer tema
s’estudiaren les conveniéncies de que en I'Associacié Cooperatista,
contribuis I'Estat i la Mancom'um'tat amb auxilis tecnics i econdomics
‘que il'lustressin les tasques i milloressin la vida de les coopera-
tives.

Foren presentadors i defensors dels temes els senyors Pere
J. Llort, Félix Ballester, Carles Jorda i J. Parellada de Naveran, i €s
bona mostra de l'acert amb qué procediren, els vots unanims dels
assembleistes i els abundosos aplaudiments que mereixeren.

I’actuacié de '<Unio de Vinyaters de Catalunya» segueix de prop
tots els problemes amb perseverancia encoratjadora, i no trobariem
pas millor judici a fer-hi en co que respecta a llur Consell Regional
que fer-nos ressd de la votaci6 que reelegi als consellers que termi-
naven les tasques i el temps d’actuaci6 reglamentari, valorant-la amb
el nomenament del senyor Rendé, designat per a substituir la vacant
del senyor Vives. La fonda commoci6 que sospiten alguns en el si del
valent Sindicat s’ha vist que era pur ensomni, car no €s pas posible
assenyalar una major compenetracié entre els elements sindicats, ja
que les giiestions técniques, socials i economiques que el C. R. pre-
senta foren total i unanimement acceptades. :

En la sessi6 de clausura, celebrada el dia 21 en el teatre espaio-
sissim del Conservatori, s’hi constataren, a nostre entendre, dues
coses que cal recollir. Plena de gom a gom la sala, els eloqiients
parlaments dels oradors feien esclatar ovacions interminables, i aixo
quan els elements representatius eren en menor nombre que en altres
diades. Es aqueix un fet que les circumstancies de la recentissima
obertura del Parlament justifica de sobres; mes és altre fet que el
nombre i valua de les adhesions fossin com poques voltes. Diriem
que els prohoms, dolguts de llur auséncia; volien enrobustir les con-
clusions de ’Assemblea amb efusives mostres de compenetracio.

Quelcom va glosar-ne el senyor Ballvé amb calorosa verba i
oportunissimes adverténcies que ens el mostraren ferm orador i dia-
lectic. Altre tant consegui el Director de 'Escola Superior d’Agricul-
tura, En Josep M.® Valls, qui consegui repetides aprovacions dels
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assembleistes amb llurs pertinents exemples, i fitant el pervindre i
normes a seguir, complasqué a I'auditoti.

[ aixi ana repetint-se i creixent I'entusiasme al parlar els senyors
Parellada, Mestres i Fius, batlle de la ciutat i, sobremanera, al clou-
re I'Assemblea el president de I'«<Unié», En Francesc Santacana.

La bona disposici6 dels assembleistes mereixia el compromis d’ho-
nor amb que En Santacana volgué donar per finida la tasca, i aqueixa
penyora, que meresqué una xardorosissima ovacio, fou feta a I'asse-
gurar que o les conclusions acordades tindrien ben proxima realitat,
o la VIII Assemblea de 1919 no estaria presidida pel Consell Regio-
nal que s’havia nomenat.

Bé ha trigat, bé massa s’ha escatit la resolucno dels punts capitals
que constitueixen les fites de I'avenc viticola; bé prou que els asso-
ciats han mostrat ara la conformitat i la bona disposici6 pet a contri-
buir-hi amb els sacrificis que siguin menester. Els temps de les pero-
racions resta moit enrera; calen fets, proves i tasques. Creguts de
que adhesions i promeses tindran, abans trigar, la sanci6 amb discu-
sions i projectes legislables, no podem per menys que felicitar-nos
i felicitar a I'«U. V. C.» per llurs treballs en la VIl Assemblea de
Manresa, i és per aixd que, com al comenc escriviem, repetim ara
que ha sigut ella una de les remarcables per les bomssmes conse-
giiéncies que s'apropen. '

La patata

iEs convenient sembrar tubérculs sencers, o a talls?
¢Es itil deixar-los grillar préviament?

ment, car pot asegurar-se que es fa a tot arreu: en totes les ma-

sies es cultiven patates, i en gran nombre de comarques ocu-
pen el primer lloc entre llurs cultius. Aix0 ens ha fet pensar a escriu-
re aquestes ratlles, destinades principalment a divulgar entre la nos-
tra pagesia algunes practiques ben experimentades, les quals, utilit-
zades pels nostres agricultors, els proporcionarien un notable aug-
ment de produccio, co que augmentaria també llurs beneficis i asse-
guraria el consum de la patata, que, com sap tothom, constitueix
avui un aliment sa de primer ordre, necessari a totes les classes so-
cials, i principalment a les classes mitjana i treballadora.

Ultra una part important de I'alimentacié de I'nome i d’alguns ani-
mals, la patata és la matéria prima de dues importants inddstries: la
feculeria i la destil’leria.

Si afegim a aix0 que €s una planta de rapida creixenca, de facil

EL cultiu de la patata ha assolit a Catalunya un gran desenrotlla-
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cultiu i de grans rendiments, veurem clara la logica que la patata hagi
guanyat tanta preponderancia en I'economia agricola actual.

Fet aquest petit elogi a manera de proleg, entrem a'estudiar el
primer enunciat: en la plantacié de la patata, ¢és convenient. usar tu-
bérculs sencers, o a talls?

Heu's aqui una qiiestié que ha estat objecte de llargues experién-
cies i de nombroses discussions entre els agronoms. Els uns, amb
M. Aimé Girard, son partidaris de I'tis dels tubérculs sencers, men-
tre altres, amb M. Berthault, es declaren francament partidaris de
fer a talls els tubérculs usats en la plantacid.

M. Aimé Girard, amb les varietats Institut Beauvais, Atenes, Ge-
ganta blava, Richter's imperator i Elefant blanca, feu les segiients
experiencies: 1.f Plantament de tubérculs sencers. 2.% Divisi6 dels
tubérculs en quatre talls, plantant-los tots quatre. 3.f Plantament no-
més de dos talls dels quatre en qué partia els tubérculs. 4.t Planta-
ment 'd’un sol dels esmentats talls.

Els resultats que va obtenir sén els segiients:

PRODUCCIO PER HECTAREA

By ~ Varietat et Tuberculs sencers Quatre_;a_lls_A Un 5ﬂi_ﬂﬂ_g
Institut Beauvais . . . . . 27,000 quilos 27,200 quilos 16,800 quitos
Atenes. . - AN I, 20,000 » 10,300 = » 2,900 »
Geganta bla\a FanalRass =) 24,600 » 14,900  » - 4800 »
Richter’s imperator . . . . 80,700 » 13,600 » 8,300¢ »

Elefantiblancas s et iing 22.000 » 19,100  » 5800 »

M. Aimé Girard afirmava, encara, que algunes malalties, espe-
cialment la gangrena del tronc, es presenten amb més intensitat en
les plantes procedents de talls de patata.

Logicament va deduir M. Aimé Girard que el seccionar els tu-
berculs de patata per utilitzar els talls en la plantacié era una opera-
ci6 viciosa, que havia d’ésser abandonada.

Amb tot i aix0, després de les experiencies de M. Aimé Girard,
nombrosos agronoms emprengueren nous experiments culturals, els
‘resultats dels quals destrueixen les consequéncies de M. Girard.

Essent interessantissims els resultats obtinguts per M. Berthault,
tant des del punt de vista practic com des de 'economic, anem a fer-

-ne una lleugera ressenya. M. Berthault va dirigir les seves expe-
riencies a estudiar els quatre punts segiients: influéncia de la frag-
mentacio dels tubérculs sobre la marxa ‘de la vegetacid, sobre el ren-
diment, sobre la riquesa en fecula, i sobre la constltucto general de
la collita. :

La primera conclusno que obtingué fou la de que Ia fragmentacno
‘activa la vegetacio. _ :
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Més interessants per a nosaltres foren les conseqiiéncies sobre la

influéncia de la fragmentaci6 en els rendiments bruts i nets. :

D’una manera general, amb la fragmentacié dels tubérculs s’obté
una produccié més petita. Aixo ens portaria a proscriure la fragmen-
tacié; pero no havem pas de considerar la produccio total, sind més
aviat el rendiment net, entenent aixi la diferéncia entre la producci6
i el pas dels tuberculs usats en la plantacié. Dels seus experiments,
M. Berthault va deduir que amb la fragmentacié s’obté ‘un rendi-
ment net molt més gran que usant els tuberculs sencers.

Considerant la qiiestié des del punt de vista de les ganancies ob-
tingudes, expressades en pessetes, els aventatges de la fragmentacio
s’accentuen encara molt més, co que s'explica ben factlment pel sol
fet que les patates utlhtzades com a llevor costen sempre un preu
molt més alt que el de les patates de la collita.

En fi, les conclusions de M. Berthault son les segiients:

Les patates mitjanes s’han d'utilitzar senceres. Els tubérculs sen-
cers produeixen collites més abundants que els tuberculs fragmentats;
perd la major despesa de llavor no queda pas comperisada amb I'aug-
ment de produccio; de manera que es guanya més diners utlhtzant

talls de patata.

Quant a la riquesa en fecula, també Berthault es declara a favor
de la fragmentacio per a la generalitat de les varietats.

Igualment, les collites procedents de tubérculs fraccionats estan
generalment millor constituides que les que procedeixen de tubérculs
Sercers. '

Aquestes experiencies de M. Berthault proven que les deduccions
de M. Aimé Girard no han d'ésser considerades com a dogmes irre-
ductibles, siné que, al contrari, en la majoria dels casos, el cultiva-
dor guanyara més diners utilitzant tubérculs a talls.

Es més; es fa necessaria la fragmentacié dels tubérculs en anys
d’escassesa o encariment, com €s l'actual, en que els alts preus que
tenen avui les patates augmenten considerablement el cost de les
‘llavors. ;

Abans d’acabar aquesta part ens caldra fer I'observacié que els
tubérculs s'han de seccionar en el sentit de llur longitud, car, estant
repartits els ulls de manera molt diferent en un o altre extrem, si els
dividim pel través quedaran uis talls ben proveits de nombrosos ulls
forts, mentre que els altres, els corresponents a la part inferior, que-
daran amb molt pocs ulls, els quals, o no germinaran, o donaran lloc
a grills debils i raquitics. :

Passem ja a estudiar I'altre extrem que havem anunciat al comen-
cament, o sigui <la germmacno prévia de les patates destinades a la
plantaci6».

M. Berthault ha estudiat molt detingudament aquesta qiiestio,
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havent efectuat gran nombte d’experiéncies, de les quals va deduir
els resultats segiients:

1. En igualtat de condicions de clima, sol i varietat, les plantes
procedents de patates germinades s’avancen al menys de deu dies
a les plantes que procedeixen de patates sense prévia germinacio.

La marxa de la vegetacid, segons el mateix agronom, M. Ber-
thault, prova que les plantes procedents de patates germinades o gri-
llades a la llum, ultra néixer abans, vegeten més rapidament que les
altres, co que es tradueix en una major uniformitat en el desenrotlla-
ment de les plantes. La germinacié prévia permet, doncs, un creixe-
ment més rapid, més homogeni i més complet.

Encara aquestes aventatges s’accentuen més des del punt de vista
dels rendiments, ¢o que €s importantissim.

La germinaci6 prévia augmenta sempre la produccié al menys en
6,000 quilos per hectarea en les experieéncies de M. Berthault.

Veiem, doncs, que la germinacié prévia de les patates dedicades
a la plantacié és una operacié que produeix un augment de collita
considerable. Que han de fer, doncs, els nostres agricultors? Creiem
que en la majoria dels casos han d’assajar la previa germinacid, sen-
se espantar-se de les atencions que reclama; car, ultra no ésser de
consideraci6 les despeses que ocasiona, venen sobradament compen-
sades per I'augment de collita.

Les condicions practiques i econémiques que demana aquesta
operacio, segons M. Berthault, son les segiients:

Basta disposar de campissos o lleugeres entramades de llistons de
fusta, en les quals s’estenen les patates sense gue s’amunteguin les
unes sobre les altres, i aquests campissos s6n posats en un porxo
o altra habitacié ben airejada i assolellada. En aquestes condicions
no es fa esperar gaire la grillada de les patates. S’ha de tenir compte
de no malmetre els grills en transportar les patates al camp, raé per
la qual és b6 fer-ho amb els mateixos campissos. Aix0d es fara quan
els grills tinguin de 3 a 4 centimetres, i plantant-les seguidament.

Convé, abans d’aquest transport, fer una tria, i deixar totes
aquelles patates que hagin tret grills prims i debils, que produirien
plantes raquitiques i patates no més grosses que nous. -

‘Les patates triades per a llavor han d’ésser plantades a talls,
procurant que cada un contingui dos o tres grills vigorosos.

Aquest metode de fragmentacio i germinacié prévia que havem
“descrit, creiem que és susceptible d’una immediata aplicacio, i espe-
rem que amb ell obtindran uns bells beneficis aquells agrlcultors que
es decndelxm a posar-los en practica.

P. J. CasaLLo



Fabrica d’alcools i tartrats |
del Sindicat Viticola Comarcal de Martorell

Vista general de la fabrica " Fot. Castell

Part superior dels calderins per a I’extraccié de ’alcool de les brises Fot. Castell



Banquet en el magatzem de la fabrica, sobre els cups on es guarda part de les brises
Fot. Castell

5 L’instal'lacié per a extreure els tartrats

Fot. Castell



Altre aspecte del banquet en el magatzem de la fabrica
Fot, Castell

Vista parcial de la sala d’aprofitament de les brises

Fot. Castell



Part inferior dels calderins per a l'extraccié de l'alcool de les brises
Fot. Castell

Diposits d'alcool i part inferior de la maquina rectificadora

Fot. Castelk
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Conversa interessant

i que els animals sén també uns compradors d’aliments, igual

que els comerciants de farratges i granes i els compradors de
pinyolada per al sulfur. Els animals compradors seran dos, un vedell
i un porc; i els homes un comerciant de farratges i granes, i un del
sulfur, els quals es presenten a un mas d’Urgell per a adquirir tres
productes que hi ha per a vendre i que poden ésser I'alfals, la pinyo-
lada o rullol i el blat de moro o panis.

L’alfals ofereixen comprar-lo solament el comerciant de farratges
i el vedell. Per al del sulfur i el porc, Palfals és una mercaderia que
no els convé. El pagés venedor no vol posar preuies concreta dient
que donara l'alfals al qui en pagui més diners. El comerciant en pro-
met 10 pessetes els 100 quilos, i el vedell pren la paraula i diu:

—De moment jo te’'n prometo més.

—Bé, pero més pot valer molt i pot valer poc. Digues-me quant.

—Es que jo no ho puc dir de cert. Aix0 depen principalment de
tu. Si no em dones gaire menjar, no te'l podré pagar gaire, perd si
m’atipes bé, llavors el preu sera molt diferent.

El pages al trobar-se davant d'un comprador tan extraordinari,
vol saber com i de quina manera el vedell li pagara l'alfals, i li pre-
gunta:

—Dongcs, ja que tu, vedell, tens dos preus, un de baix i un d’ait,
el més alt preu a quantes pessetes seria per 100 quilos, i en quina

forma les pagaries? :

—Jo, amic pages, com tu saps, soc una fabrica de carn, i aquesta
carn la fabrico amb alfals i altres aliments. Jo et fabricaré la carn
i després tu te la vens. ‘

—Bé; perdo amb tot aixo jo no sé a quin preu-em pagaras |alfals.

—Es molt facil de comptar. Per a fabricar un quilo de carn, pes
viu, necessito 10 quilos d’alfals. 10 quilos d’alfals a 10 pessetes els
100 quilos, valen 1 pesseta, que €s el preu que te'n paga el comer-
ciant. Ara, fem els nostres comptes. Els vedells es paguen; almenys,
a 1'50 pessetes el quilo, pes viu. Per consegiient, 10 quilos d’alfals
te'ls pagaré a 1'50 pessetes, o el que és igual, a 15 pessetes els 100
quilos. ;

El comerciant, veient que les proposicions del vedell guanyen
'anima del pages, diu:

—Em sembla que tot i pagant I'alfals a 15 pessetes els.100 quilos,
és un mal negoci, sobretot si es compara amb el que jo et proposo.
El vedell, diu que te'l pagara a 15 pessetes, perd ell promet i no
paga; jo pagaré tot seguit. En segon lloc, un cop fet el tracte, tu ja
no t’has de recordar més de l'alfals, i si el vens, el vedell, I'hauras

FIGUREM-NOS que som en els temps en que les bésties parlaven,
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de tenir a casa teva fins que ell I’hagi consumit. I, per tltim; el vedell
’hauras de cuidar i allotjar, pot emmalaltir i morir-se.

Les raons del comerciant es veu que han fet efecte al pages, per-
qué s’ha tornat pensatiu. El comerciant, que creu guanyada la partida,
li diu encara quelcom més, per a acabar de convence’l. Pero el pages
es revifa i respon:

-—Estava rumiant, que cada vago d’alfals, o sigui cada 10 mil
quilos, venuts al vedell, em valen 100 duros més que si els venc a tu.

—Pero tu només penses amb el preu de l'alfals i no veus la feina
i el risc de la recria de vedells. Si ho comptes bé, trobaras que l'al-
fals I'has de vendre a mi i no al vedell.

—Jo he sentit a dir que la feina i el lloguer de l estable, els fems
ho pagten.

—1 si el vedell es'mor, qui te’l pagara?

—Justament en el poble no es parla d'altra cosa que de una Mii-
tua de segurs de vida per al bestiar. | com que les persones que s’han
posat al davant s6n d'empenta i confianca, la Mitua d’aqui a poc
temps sera un fet i per consegiient amb poques pessetes de prima,
asseguro el capital.

Ara, és el comerciant qui no sap que dir, i el pages amlgablement
li pregunta:

—Vols comprar-me el panis (blat de moro)?

—Prou. Per0d, per que—pregunta en broma el comercnant —no el
vens al vedell?

—Perqué segurament tu el pagaras mlllor I com que jo, encara
que no ho sembli, soc un comerciant, venc les mercaderies a qui mi-
llor les paga.

—Tens una manera de comptar ben especial.

El comerciant tal, encuriositat demana:

—Vols explicar-me els teus comptes?

- —Primer fem el tracte. Quant me’n dénes?

—Quant ne vols?

—A 48 pessetes els 100 quilos.

—No; a 44.

—Deixem-ho cérrer.

—Explica’m els teus comptes.

—Primer compra’m panis.

—Hi afegeixo una pesseta.

—Te'n rebaixo una. G

—Per dltim, lliguem el tracte a 46. I llavors el pages complint la
promesa, exphca els seus calculs.

Si donés 10 quilos-de blat de moro en forma de farma al vedell,
— diu el pages, — calculo que em produiria 2400 quilos de pes viu,
que a 1°50 el quilo, em valdrien 3'60 pessetes, perd com que 10 qui-
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los de blat de moro, a 46 pessetes els 100 quilos,valen 4‘60 pessetes,
resultaria que, per cada 10 quilos de blat de moro que es menjaria el
vedell, hi perdria una pesseta. "4

En. aix0, el porc, que des que 0i que 'amo es venia el blat de
moro, no havia parat de grinyolar, diu tot somicant.

—I si us veneu el blat de moro, amb qué m’engreixaré jo?

—No et mancara menjar. Et donare la pmyolada

—M¢és m’agrada el panis.

—T’hi barrejaré garrofa.

—No sé el que és. No n’he menjat mai.

~—Es un aliment més dol¢ que les figues.

El comerciant es despedeix quedant pel dia que se’n portara el
blat de moro. El pages li diu, que amb el mateix fet, el carro li porti
1,000 quilos de garrofa, la qual mercaderia tracten a 26 pessetes els
100 quilos.

El pages, venent-se blat de moro i comprant garrofa ha fet un bon
negoci. El blat de moro té 82 unitats nutritives, i aixo vol dir, que de
cada 100 quilos de blat de moro, 'animal solament n'aprofita82. Aquests
82 quilos valen 46 pessetes, i si les dividim per 82 unitats nutritives,
tindrem la valor d'una unitat nutritiva, la qual valor és 56 céntims.

La gatrofa té 72 unitats nutritives, i fent la mateixa operacio,
trobarem que la unitat-ens resulta a 36 centims, és a dir, a 20 cén-
tims ‘menys que el blat de'moro. :

Els animals no s'engreixen pas pet la quantxtat d’aliments que els
donen, siné pel total d'unitats nutritives que consumeixen.. De la
mateixa manera que tres litres de vi a 10 graus, sumen 30 graus,
i que la mateixa suma de grau alcoolic es pot obtenir amb dos litres
de vi de 15 graus, aixi mateix amb els aliments. Dos:quilos d’alfals
equivalen aproximadament a un de garrofa la garrofa com hem dit,
‘té 72 unitats nutritives i I'alfals 35. :

Per consegiient, als animals el mateix és donar-los un ahment que

un altre (mentre estigui conforme amb Ilur paidor); la giiestié €s la -

suma ‘total d’unitats nutritives. Aixi, mentre 82 unitats nutritives de
blat de moro (que sén les que contenen 100 quilos d’aquesta grana)
valen 46 pessetes, 82 unitats nutritives de garrofa no ens costen sino
99'50. Per tant, realitzem una écoriomia de 16°50 pessetes per cada
100 quilos de blat de moro que mengi el porc.
. Mentre el pagés estava fent aquests comptes, arriba el del sulfur
per a comprar la pinyolada.
" . —Bon dia. Venia a cercar la pmyolada
—Molt bé; perd digues-me, a quin preu?
i+—Com mai us I'haviem pagat: a 10 pessetes els 100 quilos.
¢ ~-8i, és cert; mai n’havia donat tants dmers com enguany, pero
“jo a 10 pessetes no la vull vendre. - S
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—I, doncs, a quant en voleu?

—A 21, i és la darrera paraula.

El del sulfur, com que a 10 pessetes sap que trobara tanta pinyo-

lada com vulgui, es pensa que el nostre pages ha cercat una excusa
per no vendre-li, es despedeix i fa com aquell que se’n va.
. El compte del pagés fou el segiient: La garrofa és un dels ali-
ments més barats que hi ha i es paga a 26 pessetes. Una simple regla
de tres ens dira a quin preu s’ha de pagar la pinyolada, tenint aquest
aliment 59 unitats nutritives. [ el resultat és que comparat amb la forca
nutritiva de la garrofa, la pinyolada hauria de valer 21 pessetes.

—Bé—diu, retornant el del sulfur, — que me la veneu, o no?

—No; la vendré al porc. :

—Vaja. Ja us ha agafat la mania d’ engrelxar porcs.

- —Potser si.

—No sabeu que la pinyolada fa la cansalada oliosa?

—Aix0 rai, un mes abans de matar-lo no se n’hi dona.

—Oh! Si el podeu matar.

—Que voleu dir?

—De vegades ells es moren primer.

—No pas si se’ls vacuna.

—Qué voleu que us digui! Aixo del bestiar fa molta pudor.

—El que fa tapar el nas no és paslabravada dels fems, sin6 les 140
pessetes que valen 100 quilos de nitrat. Aixo si que tapa els esperits.

—Bé; que em veneu la pinyolada, o no?

—No; no te la vull pas vendre.

—Ja m’ho he pensat, quan m 'heu gastat aquella broma de les 21
pessetes.

—I aix0 que venent a 21 pessetes encara hi perdla.

—Que us heu tornat boig?

—No; és que ara compto. La pinyolada a 21 pessetes, encara hi ha
marge per a fer el negoci que fan tots els engreixadors de porcs. Els
meus porcs la pagaran a molt més de 21 pessetes. Aquest era només
el preu en comparacié de la valor de la garrofa. | penseu: jo he com-
prat garrofa per a transformar-la en carn de porc, i naturalment, no
I’he pas comprat per a passar temps, sin6 per a guanyar-hi diners.

—No ens entendriem pas. Quedeu-vos amb els vostres porcs, els
animals més bruts que es coneixen.

—Aix0 és una calimnia — exclama un porc. — Heu de saber que
si nosaltres som bruts la culpa no és nostra. Hi ha pagesos que no
desfermarien mai les corralines. A l'istiu, quan fa aquella calor, que
nosaltres no sabem on viure, que hem de menester humitat per a re-
frescar el nostre cos, que esta cremant, no disposem d’altra humitat
que del suc dels orins i el fang de la femta. ¢Hi haura ningi capac de
recriminar I'assedegat per haver begut aigua bruta, la tinica que ha

(
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trobat i també la tnica que I'ha privat de morir-se de set? Doncs, als
porcs, els passa el mateix. Que ens posin una bassa d‘aigua clara
i veureu com el porc és un dels animals més nets. -

—Ja veuras, porc, com no et queixaras de mi. Tindras una corra-
lina encimentada, tant les parets com el sol, i a un reco, una bassa on
podras refrescar-te. A I'hivern estaras calentonet; a l'istiu fresc. Tin-

dras bon jac i aniras ben tip. e RaE R e

L'ametller a Mallorca

(CONTINUACIO)

Per nosaltres el «quid> de la qiiestié seria produir molt i bo; pero
aixo no és possible en el grau que seria de desitjar. Aquesta qiiestio,
com totes les que originen discussions llargues i sense conclusions
fixes, és que el$ dos principis encontrats tots dos tenen la seva part
de ra0; en efecte, els que defensen el primer cas, de produir una va-
rietat de superiors qualitats que obtingués un lloc en el mercat mun-
dial, van molt acertats; pero no hi van menys els que contraposen
que totes aquestes varietats s6n sumament delicades (com ho ha de-
mostrat la pou de Felanig que ha sigut la més atacada per I'anome-
nat mal desconegut) i que moltes altres varietats comuns en la seva
major produccié donen un rendiment pecuniari molt superior al que
puguin donar les fines, i com que aquest rendiment pecuniari €s el que
déu buscar I'agricultor, d’aqui que les raons que aquests darrers ale-
gan sien de més valor positiu que les dels primers, i d’'aqui que nos-
altres ens quedem amb ells, respectant sempre el criteri dels contra-
ris, entre els que hi han figurat autoritats com don Pere Estelrich i

altres no menys respectables. .

’

ACCIDENTS DELS AMETLLERARS

Els accidents que més comunment aconteixen als ametllers sén de
diversa indole, poguent-se classificar. amb accidents d’origen mete-
reologic i animal; d’ells ens ocuparem-successivament.

ACCIDENTS D’ORIGEN METEREOLOGIC

GELADES.—AI tractar de les condicions d’exposicié i situacié
dels ametllers ja hem fet notar que_no deuen plantar-se en llocs bai-
x0s i acanalats per a evitar les gelades; al parlar de gelades en
ametllicultura no comprenem solament el fenomen metereologic
anomenat gelada, siné també qualsevol baixa de temperatura capac
d’interrompre la circulacié de la sava en els brots tendres i major-
ment en els.ametllers en llur primer periode de vida; aix0 ocurreix
sempre que la temperatura es troba a 3°. Allavors vé la congestio de
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les tendres cél'lules dels teixits de les ametlles i la mort d'aquestes
amb el consegiient desprendiment de la branca que les sustentava.

El temps que les ametlles estan exposades a les gelades compren
des de que comencen a caure les envoltures florals, deixant I'ovari
despullat, fins que I’ametll6 té ja 'esclovia forca consistent. En el pe-
riode de floracié dificilment les crema, maxim si 'ametllicultor tracta
de tenir varietats en tendéncia a florir cap avall, és a dir, en les flors
girades a terra (desmai). :

El'periode de gelar-se les ametlles a Mallorca compren des de

principis de febrer fins a tltims d'abril.
JoAN SALom
(Continuard) v

INFORMACIO VITICOLA

Les depressions atmosfériques, persistents en abril, terminaren amb un cicle
tormentos que s'ensenyori de les terres baixes, Xopes d’aigua, per a revestir de
neus les'de major altitut i, consegiientment, la térmica s’ha mostrat variadissima i
forca comprometedora per a la vegetaci6 avencada de la vinya que presenta una
brotacié forca discontinua. El quadrant Nort-Est ha portat dies de cruesa me-
nacadora i les capes arables sadollades, sols esperen bons sols per arendir acti-
vitats.

Si els conreus de gra venen defensant-se, els de ceps pateixen per exces
d’htimitat i la caracteristica és de brotacié migrada i clorotica que fa témer les
fangositats i criptogamiques, de les que ens lliurarem per miracle.

Sots aqueix aspecte, el viticultor que té embotades existeéncies no ressent cap
pressa per a vendre el vi, car no s'en promet res de bo d'una primavera que pas-
sara a la floraci6 i a listiu amb les pitjors condicions vegetatives. Aixo si la ma-
lura i mildiu no venen a interposar-se conjuntament amb les mostres de calamarsa
i pedra que en diferents indrets han ja experimentat sense majors danys.

D’altra banda, tampoc resulta temptador el preu (?) que ofereixen desdenyo-
sament als vins els interessats en comprar-ne, car la manca d'orientacié és la ca-
racteristica del moment i I'exploten en el comer¢ amb sols mostrar-se peresosos
en els ajustos; transaccions tant migrades i sospesades que tinicament diriem ad-
meten els necessitats o porucs. ) '

Predomina I'espectacic per a coneixer l'alcan¢ dels tractats i en aquest punt
estem a les fosques i en el terreny de les promeses de compliment immediat. Els
exportadors sovintegen els viatges a Madrid cercant un desllorigador a llurs
vins en magatzem o encara abordo, itampoc seria de creure en un, alca de preus,
malgrat les transaccions més franques amb les cases de Cette i Marsella, car no
és convenient apressar-se quan podria produir-se el major preu amb repetides i
persistents sol licituts. Per tant, &l comer¢ sera prudent i acompassat, repetint-nos
males noves i guardant-se les més falagueres. :

Tampoc ens és permes esperancar una bona acollida als mereats francesos i
bastara tenir present I'entretoc de pessetes 30 hectolitre a que sembla volguer
comprar el Govern d’alla i que tenim més per un assaig que per una oferta seriosa.
De banda dels productors del Midi, és d’una elogiiéncia transparent l'informe de
M. Jules Pastre sobre el conveni comercial franc-espanyol i que representa l'a-
natema i consigna de rebeli6 per a nostres classes similars a les llurs. Es un lle-
gitim sentiment de temenca pel nostre concurs ireclamen el compliment de la pro-

1=
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mesa formal d'agotar els vins francesos abans collita, feta per M. Claveille. I
aixd a proposit dels transports necessaris, mes també reclamant la preséncia dels
vins argelins com menys competidors. Resum: un estira-cabells que revela ben
poc bones disposicions. Poca cosa podrem dir-hi de part nostra, car permaneixen
inconegudes les clausules del tractat i, per tant, inconegudes les condicions en
les que mercantilment podran desenrotllar-se les expedicions.

Aixd fa que siguin en idéntica proporci6 la curiositat i I’engoixa i que la gene-
ralitat no senti apressaments per a buidar eines i malvendre les suors de I'any.
Cert que la Manxa i Arag6 senten molta menor calma, i aix0 fa que els caldos de
Catalunya restin a merce d'uns preus migrats i ruinosos que, si no errem en tot,
tenim esperanca de veure’ls millorar sense trigar gaire.

En definitiva diriem que som on érem la dezena passada amb variants inapre-
ciables, rao per laqual ens atreviriem encara aconsellar una espera fins veure com
quedara 'estat dels vinyats després de la florida.

Pera finir, donem un

ESTAT COMPARATIU DE MOVIMENT VINICOLA
Vins eatalans a Cetle.—Exportacio delinguda i espectarnt.

Negres, de 10,a 12 gréus, des de francs 105 a 110 hectolitre.—B]ancs, de 10 a

12 graus, des de francs 130 a 140 hectolitre.
Vins argelins a Ceite.—Exportacio reduida amb foria destil"lacio.

Negres, de 95 a 13 graus, des de francs 67 a 82 hectolitre.—Blancs, de 8

10 graus, des de francs 80 a 95 hectolitre.
Vins d'Iltdalia.— Exportacio en classes fines.— Preus port embarec.

Negres, de 12 a 13 graus, a lires 110 hectolitre.—Blancs, de 12 a 13 graus, a

lires 120 hectolitre.
Vins de Portugal.—Exportacio duns 180,000 hectolitres.

Port Marsella: Negres, de 11 a 13 graus, francs 64 a 72 hectolitre.—Port Mar-

sella: Blancs, de 12 a 13 graus, francs 95 a 110 hectolitre.
Stock comercial a Fran¢a.— Darreries abril.

Hectolitres: 1.870,000, predominant classes blanques.

Exportacio ultramarina:

De paisos extrangers: continguda per manca transports.

.D’Espanya: la normal amb curta diferéncia en menys. ]
: i35

INFORMACIO

Societat Avicola de Catalunya

S’ha celebrat 'anunciada reunié per a constituir dita Societat, baix la presi-
déncia de don Salvador Castell6.

Al procedir a la discussié dels Estatuts, hi hagueren algunes dificultats sobre
si la Societat deuria o no formar part de la Lliga Unié Nacional d'Avicultors
d’Espanya, acordant-se finalment aixi.- S



18 : Agricultura

Els objectius de la Societat Avicola de Catalunya sén:

Primer. Fomentar la cria d’aus domestiques i de conills com a mamifers de
corral en totes ses manifestacions, siguin industrials, rurals o deportives, espe-
cialment dintre de Catalunya i d’acord sempre amb les societats afins en quant
es relacioni amb els interessos generals d Espanya.

Segon: El millorament i divulgacié de la raca catalana de gallines del Prat i
dels nous tipus recomanables com a aus de producte, i dels tipus millorats que a .
base de la mateixa es puguin obtenir, fent-ho extensiu a les races de indiots bron-
zejats i oques blanques de 'Emporda.

Tercer. Extendre el coneixement de les demés races nacionals i extrangeres,
aconsellant la cria de les més recomanables.

Quart. Estimular als productors per mitja de I'organitzacié d’exposicions i
concursos populars d'avicultura.

Quint. Divulgar les modernes practiques avicoles per mitja de la Premsa,
de la catedra ambulant i conferéncies populars d'avicultura.

Sext. Organitzacié de la produccié i venda de productes de consum a base
del régim cooperatiu.

Sete. Defensar els interessos generals dels avicultors residents a Catalu-
nya i cooperant als de la classe avicola espanyola en general.

Centre d’Agricultors de-Mataro

El dia 25 del mes passat tingué lloc en el Centre d’Agricultors de Mataré i sa
comarca una important reunié per a tractar del Congrés que la Federacié Agri- .
cola Catalana Balear celebrara en dita ciutat els dies 19, 20 i 21 d’aquest mes.
A més dels elements de la poblaci6 concorregueren a ’acte els representants dels
Sindicats agricoles de Matar6, Vilassar de Mar i Tiana, Alcalde d’Argentona i de-
legats de Vilassar de Dalt, Sant Andreu de Llavaneres, Mongat i Corbera de
Matard, els que oferiren son incondicional concurs per al major éxit del Congrés.

En aguesta seccio es respondra a totes
‘ O N S l ’ L T O R I les consultes que facin els senyors subs-
L criptors indicant el niimero de subscripcio
COM ES DEU TRACTAR LA GANGRENA DE LA CUA DE LES VAQUES?

Aquesta malaltia ataca especialment les vaques, i és deguda, principalment,
a les condicions antihigieniques en que es tenen aquests animals, gue tenint la cua
en contacte, quasi sempre, amb els escrements i orins, i estant aquests carregats
de microbis, no és pas gens dificil que arribin a infectar-la. Els animals, com ve-
dells i bous de treball que pasturen, no en solen patir d’'aquesta malaltia, i si
algun cop l'agafen, é€s aleshores deguda a ferides profundes en la cua, que han
arribat interessar les vértebres.

Quan tot just comenca la malaltia, la cua no fa cap moviment, i és tant dolo-
rosa que I'animal sempre procura que no li toqui als garros. Comprimint-la pateix
molt; la pell assecant-se es desagafa de la carn; I'extrem esdevé fred, i els pels
es poden arrencar amb facilitat. A mida que la malaltia es va apoderant de I'ani-
mal, la cua es cobreix tota ella de sécs transversals, i apareix una fistola de la
- que en surt un pus negrenc i de mala olor. :

El primer que deu fer-se per a combatre la malaltia és tenir 1'estable ben net,
rentar la cua amb aigua fenicada al 4 per 100, fer tocs amb tintura de iodo a les
parts gangrenades; si el xancre és a I'extremitat, el millor sera tallar-lo, el mateix
que quan la gangrena és molt profunda; si no es ‘pot fer aixf, la gangrena aniria
pujant i a 'atacar l'espinada produiria la mort de I'animal.
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ELS MERCATS DE CATALUNYA

Mercat vinicola. - Barcelona
COMARGUES lBlanc Negre R‘Eat
;Ptes. Ptes. Et_e_s_.
Penades . 1165 (145 145
Camp de Tarragona .1 1'65 | 1'451 145
Conca de Barbara. .| 150|140 | 145,
Priorat .. .. 0:00 160 | 0:00
Vilanova i Geltrii . . 000|145 |0°00
Igualada . .| 0400 | 1445 | 1445
Martorell. .1 0°00 | 1445 | 1°45
Aragé . .‘[0‘00 000 | 0°00
Manxa. .10'00|-1°00 | 0°00
Alacant .| 000 | 150 | 1°50
Valencia . .1 000 | 150 | 150
Andalusia .1 0°00 | 0°00 | 0‘00
Mistela blanca, 55 pessetes hectolitre
Id. negra, 50 id. id.
Moscatell,: 75 id. id.

Preus per grau i hectolitre i merca-
deria posada al celler del colliter.

BL AT

Tarragona, 100 quilos .
Mollerusa, la quartera .
Vich, els 100 quilos - ;
Santa Coloma de Farnés, la
quartera . .
Sant Sadurni
quintar . .
Puigcerda, els 100 qullos
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos.
Martorell, la quartera .
Torregrossa, la quartera .
Girona, els 100 quilos .
Lleida, els 100 quilos .
Pons, la quartera.

CIVADA

Pons, la quartera.
Lleida, els 100 quilos .
Mollerusa, la quartera .
Vich, els 100 quilos . .
Santa Coloma de Farnés, la
quartera . . .
Sant . Sadurni de No1a, el
quintar 4 3
Puigcerda, els 100 qullos
Granollers els 70 litres
Igualada, els 70 litres -
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos,
Torregrossa la quartera .
Girona, els 100 quilos .

de Noia, el

Pessetes

18a 19
4550

43
14al5

1250
51

14

15a 16
18 a 20
37

13
42 a 44

Pons, la quartera. . . . |

Vich, els 100 quilos . . . .|

| Pons, la quartera:

ORDI |

Lleida, els 100 quiios
Mollerusa, la quartera. 3
Vich, els 100 quilos. . .|
Santa Coloma de Farnes la|
quartera . .
Sant Sadurni
quintar 5
Granollers, els 70 litres
Puigcerda, els 100 quilos . .|
Igualada, els 70 litres . |
Figueres, hectolitre. .
Tarrega, els 100 quilos.
Martorell, la quartera .
Torregrossa, la quartera .
Girona, els 100 quilos .

BLAT DE MORO

Lleida, els 100 quilos . . .|
Mollerusa, la quartera .
Vich, els 100 quilos . :
Santa Coloma de Farnés, la
quartera .
Sant Sadurni de N01a, els
100 quilos , :
Puigcerda, els 100 qullos
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Figueres, hectolitre.
Tarrega, els 100 quilos
Martorell, la quartera .
Girona, els 100 quilos .
Pons, la quartera.

PATATES

Lleida, els 100 quilos .
Girona, els 100 quilos .

de Noia, el

Puigcerda, el quintar
Mollerusa, els 70 litres.
Martorell, el quintar .

Granollers, els 100 quilos.

Santa Coloma de Farnés, la
quartera . NS A

Sant Sadurni de Noia, el
quintar Rl

GARROFES

Girona, els 100 quilos .
Puigcerda, els 100 quilos .
Tarragona, els 100 quilos.

FAVES

Girona, els 100 quilos .
Vich, els 100 quilos . A
Puigcerda, els 100 quilos .
Tarrega, els 100 quilos.

1 650a7

Pessetes

|
19a1J"

18
4050

15a16

4250
2150

11a12
650

23 a24
2450
44 a 46
44

52

46 a 47
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Mollerusa, la quartera .
Santa Coloma de Farnés, la
quartera . : as
Martorell, la quartera 3
Torregrossa la quartera. .
Granollers, els 70 litres
Igualada, els 70 litres .
Sant Sadurni de No:a, el
quintar : : !
Figueres, hectolitre.

ALFALS .

Tarrega, els 100 quilos.
Mollerusa, els 40 quilos
Torregrossa els 40 quilos.
Puigcerda, els 100 quilos .
Figueres, els 100 quilos
Vich, els 100 quilos .

PALLA

Lleida, els 100 quilos
Glrona els 100 quilos .
Puwcerda els 40 quilos
Flgueres els 40 quilos.
Martorell, els 40 quilos.
Tarragona els 100 quilos.

OLIS

Pons, el quarta . ;
Tarragona 100 litres .
Girona, hectolitre .
Puigcerda, 120 litres
Tarrega el quarta .
Martorell la carga .
Figueres, hectolitre.
Lleida, 100 litres.

GALLINES

Pons, el parell

Vilafranca, el parell.

Vich, el parel]

ngcerda el parell

Santa Coloma de Farnes, el
parell . . SN

Martorell el parell ?

Grano]lers el parell, ,.. .

lgualada, el parell

Pessetes

22

26 a 27
2250
2050

1950

"15'50
20 a 21

10a11
-+

4400.
1450
8 a 860

23

8 a 850
12a 15
300
3a3'‘50
3¢50
975

750a8
172
175a185

- 220
| 650a7
.| 215

145a153
177

12 a 16
15a 18
16
12

12a18

17'50

1550
8al4

A grz'outura

ous: .

Figueres, el parell .

Pons, la dotzena .

Girona, la dotzena .

Vich, la dotzena .

Tarrega la dotzena.

Santa Coloma de Farnés, la
dotzena . . RN

Martorell, la dotzena .

Granollers la dotzena .

Igualada, la dotzena.

Sant Sadurni de Noia, la dot-
zena,. . .

Vllafranca la dotzena

Figueres, la dotzena .

PORCS

Pons, la carnicera .
Glrona el quilo .
Pulvcerdd, el quilo .
Santa Coloma de I*arne~

carnicera . GRS
Martorell, el quxlo !
Granollers I'arrova.
Vich, el qullo

la

CARBO D’ALZINA
Pons, el quintar .
Glrona carrega .

Santa Colomd de Fa;'nes car-
rega . e

FUSTA DE CASTANYER
PER A BOTADA

Santa Coloma de Farnés

Poat (pipa), carrega 36 pams.

Id. Rebuig, - 36.»
Duella (bocoi), 36 »
Id. de Rebuig, 36 »
Carratell mitja pipa, 45 »
Id. de Rebuig, 4550
Barril, 42RaN
Id. Rebuig, A
Samalisa, Lo A
Id. Rebuig, 82 »
Fonadura, ATy
Id. Rebuig, 54 »

Pessetes

300
360"
2:95

316
3'05

315

6a8
22

26 a 28

90a 100
75a 80
00 a 000
00 a 000
58a 60
45a 46
58a 60

45a 46
32a 35

00 a 000

80a 85|

70a 75

|
l




Agricultors!

Empleen juntament amb els
adobs quimics o organics el

Fertilitzador
Radiactin
H. B. C.

que és nn poderds estimulant
de la vegetacio que angmenta
les collites considerablement

Agéncia general per a Espanya del FERTI-
LITZADOR RADIACTIU H. B. C., Bruch,
miim. 42 : Barcelona. — De venda en les
principals cases d'adobs d'Espanya.

f
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Motors “REX”

DE COMBUSTIBLES LIiQUIDS
FABRICACIO NACIONAL

ELS MES SOLIDS, SENZILLS I ECONOMICS PER A
L’AGRICULTURA : PETITES INDUSTRIES : LLUMI-
NARIES DE FINQUES : ELEVACIO D’ AIGUA, ETC.

Vallet, Fiol & C.’; S.en .G

Telefon 7922 : Apartat de Correus, 467 : Direccié telegrafica, VALFILO

Provenca, 165 a 173 : BARCELONA
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MOTORS VELLINO

AMB DUGUES VALVULES ACCIONADES MECANICAMENT

I DISPOSADES DIRECTAMENT DAMUNT DEL: CILINDRE

INSTEAL-LACIONSTCOMPLETESPERA REGS
TIPUS A GASOLINA O GAS DE 1*+ A 21 CAVALLS

ECONOMIA DE COMBUSTIBLE, 40 a 50 per 1oo, obtinguda

per Ja disposici6 de les DUGUES VALVULES, ACCIONADES

MECANICAMENT i disposades directament damunt del cilindre,
unides a la perfectaconstruccié

FABRICACIO NACIONA A L R b
LABORATORI VELLINO

TALLER ELECTRE - MECANIC :
CARRER BRUCH, 127 : BARCELONA
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A. Artis. imp. : Girona, 116 : Tel. G. 1471



EFART EN LAGRICULTURA

SUPLEMENT MENSUAL 10

L'ENSENYAMENT DEL DIBUIX
A LA ESCOLA SUPERIOR D'AGRICULTURA

Métode seguit pel professor I'’Arquitecte En Francesc de P. Nebot
LA CASA CATALANA
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Projecte de restauracié d’'un carrer de la Seu d'Urgell



Restauracié d’'una masia al Penedées, torre, mirador i terrassa
(«Torra Blavas, propietat de don Josep M.* Valls)




Grup de construccions (del natural)

Monograficament, s’han estudiat en els Fora fext d’AGRICULTURA
projectes de jardins, en el nimero 19, i estudis de detalls dels mateixos
en el nimero 21, del volum corresponent a I'any passat, tots ells dibui-
xats pels alumnes de I'Escola Superior d’Agricultura de Barcelona. El
present nmero és, aixi mateix, una continuacié d'aquelles, en quant
s6n treballs executats per alumnes de I'indicat Centre d'ensenyament;
perd, ensems, ho és del que publicarem en el del 20 de maig d'en-
guany, donant una série de documents per a fer ulteriors estudis de
«L’Arquitectura en la Masia Catalana».

Masia a la costa (del natural)



Capelleta al pla de Barcelona (del natural)

Indicavem alli i reiterem avui, que tan interessant estudi ha de me-
réixer nostres fervors i preferéncies. Per aixo ens és altament agradable
oferir avui aquests treballs que tenen doble valor documental.

¥y

Sén variadissims els punts d’albir que es poden pendre en plasmar
assumptes agricoles. Un d'ells queda anteriorment ben definit.

Masia al-pla de Barcelona (del natural)



Galeria anexa a una masia (del natural)

Altre dels aspectes del dibuix subordinat al treball agricola és el
que es refereix a 'estudi de la Casa Catalana, estudi que comprén la
copia del natural d'exemplars tipics de cases, ja en conjunt, ja en detall,
i 'execucié de projecte de les mateixes, aixi com també de restauracions
per a adaptar-les a les necessitats de la vida moderna o per a lliurar-les
d’addicions fetes posteriorment i en molts casos sense consciéncia, que
portin a la construccié I'esperit racional que ha de regir en son origen.

Masia al pla de Barcelona (del natural)



Restauracié d'una casa al Penedés

(«Torra Blavas, propietat de don Josep M.* Valls)



Restauracié d’una casa a la Seu d'Urgell

(Propietat de don Josep Zulueta)



Restauracié d’'una masia del Penedés
(«Torra Blava», propietat de don Josep M.* Valls)

En aquest nimero donem a congixer varis croquis, del natural, de
construccions rurals, al ensems que presentem alguns projectes de res-
tauracions, algun d'ells executat ja, els quals anirem completant en al-
tres ntimeros, donant a conéixer interiors i detalls de decoracié dels
mateixos.

Tal estudi condueix a fomentar I'amor a nostra casa, avui tan obli-
dat per les exigéncies de la ridicula moda que ens porta a copiar la casa
estrangera amb menyspreu de la nostra, que res té que envejar a aquella.

Restauracié d’'una masia de la Seu d'Urgell
(Propietat de don Josep Zulueta)
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