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En comengar I'any nou

LES cases de comerc en arribar els ultims de I’any fan el balan¢. De-
terminen les pérdues i els beneficis i formulen també, en base als
resultats obtinguts, un programa per I'any nou. Eixamplament del ne-
goci, reducci6 o statu quo.

De vegades, en aquest programa, és element fonamental la fantasia
i aleshores els somnis. prenen amplia volada i s’estenen melavellosament
decorant de grandeses les petites realitats.

Es, aquesta de somniar, una de les més belles facultats de I’home que

serveix sovint per allunyar-lo del mdén fent-i oblidar les dolors de la
vida quotidiana. : : :

Pero el pageés nostre generalment no somnia. Essent perfectament
1‘agat és home de realitats; vol coses solides i palpables. Les seves espe-
rances es concreten sempre a I’ entorn seu i el pensament no es deixa por-
tar pel vent del desig. I no obstant, s’ha de somniar. Dels somnis co-
vats amorosament, fomentats curosament, ha sortit la humanitat tal comr
és avui, incivil encara, pero portant valors ideals que I’eleven sobre el
temps i que engrandeixen la historia.

Fem nosaltres també el balanc de I’any que se n’ha anat sense gloria
i formulen un programa pel que ve, que s’anuncia ple de fecunditat prodi-
giosa per les iniciatives pageses. _

L’any 20 no haurd passat en va. D’ell deriven una multitud d’en-
senyaments que s’hauran d’aprofitar en les futures actuacions dels agri-
cultors. Que s’aprofitaran, jo penso, car avui sén molts els pagesos que
porten ja formulat un programa. i que per ell treballen amb fe i cons-
tancia fins ara desconegudes.

El primer ensenyament que podem denvar és que s’ha demostrat un
cop més, perd aquesta vegada amb una evidéncia aclapara,dora que el
pagés no pot esperar res de I'Estat, que tot s’ho ha de CODquStaT amb el
seu esforc. La politica seguida en el comerc de I'oli, politica senzilla-
ment idiota, n'és una prova. ‘Parodiant la célebre frase de I'Engels en el

\
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manifest als treballadors, podem dir: «Agricultors de Catalunya, uniu-
vos. La vostra salvacié sera obra de vosaltres mateixos.»

I junt amb aqueét, podem derivar un altre ensenyament, més evident
encara i és que del comérciant tampoc podem esperar res en benefici nos-
tre. No hi ha en aquestes paraules una recriminacio pel comerciant. Ell
segueix el seu camf, fa el seu negoci com es pot fer avui, com s’ha de: fer'
avui, aprofitant les circumstancies quan se li presenten favorables, defu-
gint-les quan 1i sén contraries. Pero la seva activitat és egoista com ho
és també la del pageés o la de l'industrial encaminada a obtenir el maxi-
mum de beneficis amb el minimum de sacrificis. Es una actuacio l(‘)giéa,
de la qual ens podem doldre sols en quant representa per nosalfres una
perpetuaci6 de la nostra situacié de tributaris, pero reconeixent que és
natural i que d’ella som, per bona part, culpables. No s’ha de dir mal
del comerciant siné del pagés que amb els seus fruits no vol fer de co-
merciant, d’aquell que deixa que amb els productes dels seus esforcos,
altres santament se n’aprofitin. Aquest és el veritable punt de mira.

De la ineficacia d’esperar quelcom dels comerciants n’és prova l'inici
de I'ultima campanya vinicola, durant el qual per a determinar una baixa
circulaven deliberament les veus més absurdes sobre l'entitat de la pro-
ducci6 en els altres paisos vinyaters d'Europa.

Lligat a l'anterior ve també un altre ensenyament: que és indispen-
sable crear un organisme dotat de mitjans moderns d’observacié i estudi

. per a orientar comercialment al pages, per a dindicar-li les fluctuacions
cats, les possibilitats que la logica deixa ovirar en mig de la
; dels negoc15 ‘Es a dir, la necessitat de crear una oﬁcma CO-
merclal que es convertenu en propulsora d’ mtercanws
1, per altim, Pexperiéncia d’aquest any ens demostra la necessitat de
crear un banc agrari, de crear-lo aviat, de crear-lo Aimmediatament. {
Avui la dificultat principal pel definitiu desenrotllament del nostre
moviment cooperatiu, no resideix pas en l'esperit de la nostra gent; re-
sideix tnicament en la manca de capital que permeti donar vida i exten-

si6 a les cooperatives existents. Hi han molts Sindicats que luiten des de
“fa temps amb I'impossibilitat de trobar diners i.que arroceguen una vida
migrada i ingloriosa perqué a pesar d’oferir aquelles garanties — segures
i efectives — que poden oferir, no obtenen.més que hones paraules i pro-
meses que no es tradueixen mai en realitat.
: Pero la creaci6é del banc agrari, no pot ésser, per desgracia, obra dels
; pagesos; ha de venir dels poders publics; son aquests que I’han de fer.
T en aixo esta, precisament, la seva major diﬁcu'lt.at. ;
Aquests son els principals ensenyaments que es deriven de I'any que se
n’ha anat. Son coses velles que tots haurien de saber, perd que només
coneixen i senten aquells que no tenen medis per a &ur-les a la'pr_écticé, i
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Tacci6 dels quals ha de reduir-se forcosament a una eterna lamentacio
sense conseqiiencies. - Hem enumerat els fets. ;Quines sén les esperan-
ces — els somnis — que podem tenir per I’any nou? — Res millor podem
desitjar que aprofitar els ensenyaments i cercar els mitjans de neutralit-
‘zar les causes que impedeixen la completa redempcié de 1'Agricultura.
Reforcar i extendre la nostra organitzacid, creant Sindicats a cada poble
(Sindicats que treballin), establint federacions comarcals i arribant a la
suspirada Confederacié catalana, meta de totes les nostres aspiracions.

Quan’ aixo0 sigui un fet, sera cosa facil la creacio de I'oficina comer-
cial, facil la eliminacié de tot intermediari inutil, i facil exercir una
pressié poderosa sobre els poders publics per a obtenr una politica fa-
vorable als interessos de I'Agricultura.

Aix0 és el que hem de fer Iaquest any. Aquest és el meu somni.

Avcust MATONS

[.a clarificacio del vi
IT

~ larticle anterior va quedar exposat I'objecte de la clarificaci6 i la

forma d’efectuar-la deixant a fer la descripcio de les matéries cla-
rificants i la: forma d’emplear-les de 10 qual mocupare en aquestes
ratlles.

Seguint Iordre de classificacié exposat, estudiarem prlmer els cla-
rificants organics i després els minerals,

Entre els clarificants organics tenim:

1). La clara d'ou.—Aquest clarificant actia per I’albumina que
porta, doncs la composicié de les clares és d’un 8 per 100 d'aigua per
un 13 per 100 d’albumina. Aquesta es coagula principalment baix I'acci6
de I’alcohol i del tani, formant uns flocs blancs, els quals al prec1p1tar-se
arrossegan les substancies que hi ha en suspensié en el liquid.

S’emplea aquest clarificant a les dosis de 2 a 3 clares per hectolitre;
abans de ferse convé fer addici¢ al vi de 5 a 10 grams de tani per hecto-
litre per evitar tota reduccié de tani en el vi. Per a la seva preparacio
es posen en un cossiol amb vi (1 litre per clara) i es munten bé, afegint
uns 10 grams de sal per clara; un cop ben muntades, s’apliquen al reci-
pient que es vol clarificar, remenant en fer 'addicio i deixant estar des-
prés en repos fins que el precipitat s’hagi assolat completament, lo qual

sera aproximadament al cap de 8 o 10 dies. Es d’advertir que les clares
que s’emplein procedelxm d’ous frescos.

 Aquest clarificant s'utilitza en clarificacions de vins fins i de vins
negres; en aquest darrer cas degut a que no decolora el vi.

En el comerc es troba I’albiimina d’ou desecada en pols, la qual s’ em-
plea a dosis de 10 a 15 grams per hectolitre.
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2). La sang.—Aquest clarificant actua també per l'albimina que
porta de 60 a 70 grams per litre; s'utilitza en estat fresc; unes vegades
tal com és i altres desfibrinada, és a dir, després d’haver separat la part
que es coagula baix I'acci6 de 1'aire. S’emplea a dosis de 200 a 300 cc. per
“hectolitre i es prepara de la mateixa forma que les clares d’ou. Convé
abans fer addicié al vi de 5 a 10 grams de tani per hectolitre. 4
~ Aquest clarificant és molt empleat pel comer¢ degut al seu preu i
després a la rapidesa de l'accid clarificant, la qual, és més gran que la
de qualsevol altre producte; té també l'aventatge pels vins blancs o els
que es vulguin decolorar de que és el clarificant que té més poder deco-
lorant, per lo qual no es pot utilitzar en vins negres si és vol que no per-
din coloracio. :

Per fer més rapida encara la clarificacio amb aquest producte s’ acos-
tumen a. afegir 100 grams per hectolitre de terra de Lebrija. Es d'ad-
. vertir que el precipitat que resti al fons dels recipients convé treu-re’l lo
abans posible, doncs pot donar lloc a fermentacions putrides les quals
podrien comunicar un -mal gust al vi.

3). La llet i la caseina.—Aquest clarificant actua per I'albumina que
porta, la qual precipita baix 1’accié del tani i per la caseina, la qual pre-
cipita sots 1'accié dels acids del vi.

S’emplea desnatada a dosis de 250 cc. a1 lifre per hectohtre espe-
cialment en els vins blanes groguencs que es volen decolorar.

No és clarificant recomanable i sempre que es pugui deu ésser susti-
tuit per la sang, doncs té l'inconvenient d’introduir en el vi substancies
estranyes a la seva composicié, com és la lactosa o sucre de llet, el qual
aumentara l'extracte del vi clarificat i podra ser causa també de fermen-
tacions ahormals.

Més convenient que la llet-en la clarificaci6, és la caseina, product.e
que s’extreu de la mateixa i la qual té un gran poder clarlﬁcant S’em-
plea a dosis de 8 a 12 grams per hectolitre.

4). La gelatina.—Aquest clarificant procedeix de la industria G’apro-
fitament d'animals morts; doncs és producte que s’extreu dels 0ssos,
tendons, cartilacs i pell dels animals. Aquesta mena de clarificant és lo
que correntment es denomina cola. Es d'advertir que quan es vulgui fer
la clarificaci6 amb aquests productes s'utilitzin les expresament prepa-
rades pel vi si es volen obtindre bons resultats.

La gelatina ‘és molt empleada en les clarificacions de vins negres cor-
rents. Abans de fer la clarificacié convé fer addicié al vi de tani a dosis
de 0,8 grams per hectolitre i per gram de gelatina; ja vam veure en el
primer article que hi havia casos en que aquesta dosis es podia supri-
mir o reduir en els vins molt astringents degut a portar excés de tani i
que aleshores logravem amb aquesta clarificacié. un grau de finor
pel vi.

Es prepara aquest ‘clarificant posant-lo 24 hores en aigua fresca Te-
novant-la tres o quatre vegades amb 1'objecte de treure les matéries
odorants que pugui portar la gelatina ; per la seva dissoluci6 es pdsa en
aigua calenta, essent aquesta solucié després barrejada amb una part
de vi per fer la incorporacié al liquid que es deu clarificar. Convé fer
I’addicié lentament i remenant bé el liquid en la seva part superior. La
+ dosis a que s’emplea és de 10 a 15 grams per hectolitre.
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5). La ictiocola.—Aquest clarificant conegut també sota el nom de

cola de peix, s’obté de la membrana interna de la veixiga nodatoria d’un

“ peix que es troba en alguns rius importants de Russia. Es el clarificant
millor pels vins blancs, pero té 'inconvenient d’ésser car i la seva pre-
paracié necessita un xic de cura.

La dosi a emplear és de 2 a 3 grams per hectolitre ; convé abans
“afegir al vi de 0,5 a’ 0,8 grams de tani per hectolitre. Existeixen molts
procediments per a la preparacié d'aquest clarificant; indicaré aqui-el
procediment més comunment empleat; consisteix aquest en dividir Ies
plaques (Pacottet) de cola en petits trocets els quals son rentats i deixats
amb aigua freda durant mitja hora per treure els olors que puguin dur;
després es posa en 20 vegades el seu pes d’aigua i s’escalfa al bany maria
a la temperatura de 40° aproximadament. durant 6 hores. La soluci6 en-
«cara calenta es filtra amb una lona i els trocets encara no dissolts que
restin en el filtre es posen altre volta al bany maria amb aigua que con-
‘tingui un 20 per 100 d’acid tartaric. L’aplicaci6 al vi es fa de la mateixa
dorma que per la gelatina.

Entre els clarificants minerals ‘tenim:

1). El Kaoli—ZEs aquest un silicat d’alumina hidratat, producte na-
tural de composici6 mineral. Es presenta en estat de pols blanca molt
fina. Té 1'inconvenient algunes vegades ‘de contenir sals de ferro que S
poden produir casses en el vi. - En aquest cas convindra purificar-lo amb B

~acid clorhidric pur i rentar-lo després amb aigua per treure tot 1'acid.

Actua aquest clarificant per acci6 exclusivament mecanica. S’emplea
i poques vegades sol, doncs, la major part de vegades s'utilitza per ajudar
“la clarificaci6 amb la gelatina, afegint-lo després de 24 hores de feta
Yaddici6 de la gelatina al vi a la dosis de 100 grams per hectolitre.

2). Terra de Lebrija—Aquest clarificant és una argila molt alumi-

‘mosa que es troba al poble de Lebrija en la provincia de Cadiz. Convé

-abans d’aplicar-la rentar-la- amb aigua, treient després l'aigua de la-
vatje, afegint aleshores vi per fer 'aplicaci6. La seva accid clarificant
és bastant rapida, perd generalment s’utilitza aquesta accié com a com-
.plementaria d’algun clarificant organic, com ja hem vist per la sang.
S’emplea a dosis de 100 a 200 grams per hectolitre i particularment en
les clarificacions de vins blancs.

3).. Altres clarificants minerals.—Entre aquesta mena de clarificants
demeés dels dos esmentats hi ha altres que clarifiquen el vi per accié ex-
<lusivament mecanica com la sorra silicea la qual s’emplea a dosis de
500 grams a 1 quilogram per hectolitre; la seva aceié és molt rapida,
pero la clarificacio és bastant imperfecta. Hi ha, també, la pasta de pa-
per la qual s’emplea a dosis de 50 grams per hectolitre.

Hem passat revista en aquest article a la majoria dels clarificants
avui dia coneguts; amb les dades que dono i segons les condicions par-
ticulars de cada cas convé adoptar un o 'ﬂtre clarificant ‘o bé l'accit |
~ombinada de dos. : ;

E. M. D’YMBERT

Enginyer del Servei
de Viticuitura i Enologia
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Les mares : una industria modernitzada
111

MPORTANTISSIM és 1'aprofitament que podfia. fer-se dels residus duna
fabrica de mares, no sols per lo que valen en si, siné per la utilitat
que tenen. :

De la instaHacié de Martorell resulta que per cada cuita que fan les
calderes, tracten 500 quilos de mara-fang. Aquests 500 quilos tenen un
promig de 240 quilos de materia seca i 560 d’humitat. Suposant que la
mara conté un promig de 25 graus d’acid tartric, aquests 240 quilos de
matéria seca donaran 103 quilos de tartrat de. calc i 137 de matéria seca
en residus. Aquests residus queden en les tines de decantacio i el tartrat
de calc en les de precipitacio. ‘

Fent quatre cuites cada dia la materia seca en residus que deixa l&
fabrica és de 548 quilos. Aquests residus contenen una riquesa d'un 5 per
cent de nitrogen, equivalent a un 20 per cent de sulfat d’amoniac en estat
insoluble. :

Aquest adob pot gastar-se directament en els cultius i ia terra el fa
soluble. Pot convertir-se I’amoniac en soluble tractant-lo amb sulfiiric &
un 0’70 quilos per cent, o ¢co que és més facil i economie, fer que es solubi~
litzi sol. Per a lograr aixo a mida que es treu de les tines una vagoneta
porta els fancs a una pila a l'aire lliure i sobre un ferreny previament
preparat. Aquest terreny té una paret o marge de contencié i el punt or.
s’aboca la vagoneta s'hi ha fet un payiment de pedruscall a fi de que pu-

‘gui escorrer 'humitat que porta. Els fanes fermenten desseguida, desen-

rotllant una temperatura que arriba fins als 140 grams, lo que fa que no.
puguin tocar-se mentres fermenten. Als vuit dies s6n frets i poden utilit-
zar-se com adobs per la seva equivalencia en amoniac soluble.

Aquesta és la forma més senzilla d’aprofitar-los.” El transport d’ells
ofereix una petita dificultat. ~Si contenen més d’un 40 per cent d’humitat.
no hi ha sac que els resisteixi cremant-los tots. Si sén excessivament secs:
resulten una pols tan fina que escapa per ld malla del sac.

No cal dir la riquesa que significa aquest aproﬁt‘tmt nt i el poc gasto
que requereix.

‘I'no és sol aquest aprofitament el que podria fer-sr- 500 quilos de ma-
téria seca en mares contenen un promig d’un 6 per cent de carbonat de
potassa. Com que cada vegada que es cafrega la caldera se li donem
500 quilos de mara, equivalents a uns 240 quilos de materia seca, tenim &
més de la riquesa en tartrats 14 quilos de carbonat de potassa que,
al passar pel tractament de l'acid clorhlduc queden convortlts en 28
quilos de clorur de potassa.

Aquest clerur no precipita, al precipitar-se, el tartrat de calc, sind
que queda dissolt en les aiglies mares que es decanten per treure ek
tartrat. Entre els diferents lavatges a que es sotmet la carrega duna
caldera es gasten 6,000 litres d'aigua, pero el clorur ve contmgut en
els tres mil de la primera rentada.

Tres mil litres d’aigua que contenen 28 quilos de clorur potassic
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son molt aprofitables. Si fem uns safaretxos a l'aire lliure per a apro-
fitar Ievaporaci6 per al calor natural del sol, a l'istil de les salines, ne-
cessitarem una superficie de cine cents metres cuadrats, per a collocar els
tres mil metres d’aigua. Cada metre cuadrat contindra sis litres de li-
quit, que equivalen a un gruix de sis milimetres. Aquest gruix ne-
cessitaria unes sis hores de sol per a evaporar-lo. Dos mil metres cua-
drats de safaretx serien suficients per a evaporar, cada dia, els 12,000
litres d’aiglies mares. Fent el safaretx de 20 centimetres alcada, hi
cabrien les aigiies de molts dies i el Sindicat produiria diariament
112 quilos de clorur potassic.

110 quilos de sulfat amoniac i 112 quilos de clorur potassic cada
dia, no s6n quantitats despreciables, sind una riquesa que capitalitzada
té una valor respectable i, més encara, la valor com adob donada la
carestia en que sovint esta 1’Agricultura.

Si als aprofitaments que acabem d’apuntar hi fem anar el de la brisa
com adob, aleshores podem fer en cada Sindicat-Facina una secci6 de
fabrica d’adobs. L'aprofitament de la brisa, neta de granet i de rapa,
barrejant-hi les cendres de les calderes i feta. podrir per medi de les
aigiies de decantacio de la mateixa facina i del fem triat i fi que queda,
remuntar-lo amb el nitrogen i la potassa que aprofitem de la seccié de
les mares, obtindrfem un adob pels nostres cultius molt mellor que
la majoria dels guanos que ofereix el comerg.

Molt s’ha fet, pero molt falta a fer encara. El dia que el pages
unanimement, es sumi a l'obra de cooperacio, “tan predicada i tan
combatuda, trobara resolts la majoria dels problemes que avui el preo-
cupen. Tenim confianca de que aixi sera, perqué mentres tinguem obres
models, com la de Martorell, hem de guanyar adeptes.

Mn. J. M.* ROVIRA.

LLa maduracié de la crema.
en la fabricacio de les bones mantegues
II

ESCRIUREM la manera de procedir en aquests procediments el més
perfecte i el més generalitzat avui dia, en les mantegueries, curoses
d’una perfecta elaboraci6.
En tota bona lleteria no ha de mancar mai un bon pasteuritzador.
~ _En arribar la llet es pot procedir amb ella de dues maneres quel-
com diferentes: a) pasteuritzar-la abans de desnatar-la i b) posar-la
a la temperatura de centrifugacio, desnatar-la i pasteuritzar la crema.
A nosaltres ens sembla molt millor el primer procediment, car en
ell 1a crema queda pasteuritzada com.també la llet desnatada que aixi
resta en bones condicions (un cop ben refredada), de conservaci6 i sa-
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lubritat, coses aquestes importantissimes ja es destini a 1’obtenci6 de
formatges magres, alimentaci6 del bestiar de la lleteria, ja sigui tornada
als proveidors o-venuda per a l'alimentacio de I'home.

Pasteuritzada la llet, no hi ha perqué refredar-la fins a la temperatu-
ra de 30-35° de centrifugacio, car no hi ha cap inconvenient en fer-la pas-
sar per la desnatadora a la temperatura de pasteuritzacié, com es prac-
tica a Dinamarca i Sueécia; molt al contrari el rendiment de les centri-
fugues és superior com més enlairada és la temperatura de la llet.

Vegin-se les xifres donades per en Fleischmann, respecte aquest punt =

Mateéria grassa

Trglg:ﬁ'i- restant en la let
s L S e S R e e e 1 B [
A N R e B i S e e S ) i |12

Aixi ultra el dit quant al rendiment s’obté un estalvi de temps.

En sortir de la desnatadora la crema i la llef desnatada sén passades
pels refrigerants i deixades la primera a la temperatura de maduracié
i la segona el més freda posible per a assegurar-li una bona conser-
vacio.

Els refrigerants poden ésser els ordinaris.

Quina és la millor temperatura per a la maduracio?

Com més baixa és la temperatura a la qual té lloc la fermentacié mi-
lor és la qualitat de la mantega obtinguda ; més per a no tenir que mo-
dificar aquesta en el moment del baratatge, s’acostuma a mantenir de
14 a 16° durant I'estiu i de 18 a 20° a I'hivern en que la maduracié es
verifica més lentament; lo important és que sigui constant durant tota
I'operaci6 i, per aixo, la crema es passa en sortir del refrigerament.
a les cuves de maduracio. : o

~ D’aquests n’hi ha de diferents sistemes: en elles la regulacié de la
temperatura es fa mitjancant corrents d’aigua, freda o calenta a vo-
luntat. En les de les cases Gaulin i Astra el diposit és de forma parallele-
pipeda, de coure estanyat i angles arrodonits, forrat de fusta amb una
materia isolant (feltre), entremig. A dintre un cargol d’Arquimedes,
remou, contmuament la massa per a que l'accié dels ferments sigui he-
mogenia i porta en el seu interior els corrents reguladors esmentats.

En el sistema Farrington el diposit és cilindric, horitzontal, de pa-
rets dobles, per entre les que circula l'aigua. Es-ultra aixd giratori
porta en el seu interior unes aletes pel remogut de la crema.

Les coses en aquest punt tenim la crema desprovista de ferments
dolents i convertida en mitja de conreu per a rebre el llevat seleccionat
i pur, integrat pel ferment lacti.

Es clar que per a la sembra de ferments ens podem servir, com es
practicava en algunes nacions del Nord, de crema ja fermentada, xari-
got o llet de mantega, procedents d’elaboracions perfectes de mantegue-
ries acreditades, pero la manca de regularitat en riquesa bacteriang d’a-
quests productes i la poca garantia de puresa, fan que s'hagi adoptat
arreu, avui dia, I'us dels ferments seleccionats i purs.
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Hs I'tinic procediment al qual es pot recorrer a Catalunya, al menys
en comencar, car en el que fa referencia a la perfecci6 de la produccio
manteguera, tots deixen bastant que desitjar i, per altra part, la den-
sitat de les mantegueries és petitissima, co que impediria 1’aprovisiona-
ment i intercanvi enfre les que posseeixen bons ferments i les que en
manquen.

Ultra aixo partim de la base de llets i cremes pasteuritzades i, per
tant, de la destruccié prévia dels ferments tant bons com dolents de la
llet, per a poder sembrar-hi els que millor ens sembli, co que ens obliga
a recorrer als ferments purs i seleccionats del comerc o a elaborar-los
a casa, operacié per a la que ara per ara no estavem preparats en la ma-
joria dels casos, car requereix coneixements especials i més aviat pro-
pies de laboratoris.

Actualment es troben en el comerc¢ i lliurats per cases acreditadis-
simes, ferments en forma liquida o en pols, que ofereixen totes les ga-
ranties necessaries i respecte els quals hem d’aconsellar que és preferi-
ble pagar un xic més car que deixar-se enredar pels comerciants de mala
fe, que en comptes de ferments es vendran pols de carretera. Es aquest
un punt essencialissim.

Abans d’utilitzar els ferments dels conreus és necessari estimular llur
vitalitat per afegir-los en les cremes en plena poténcia vital. Aixo
és el que se’n diu p;‘eparar' el llevat mare per a qual cosa s’acostuma a
fer un com a medi de cultiu de la llet desnatada esterilitzada, esterilit-
zaci6é que es pot practicar en un pasteritzador 01d1nar1 escalfant-la. du-
rant mitja hora de 75-80° ¢ 10 minuts a 100°.

Malgrat ésser de 30-35° la millor temperatura per a conrear els fer-
ments seleccionats, és més recomanahle portar la llet desnatada, despreés
esterilitzacié a la temperautra de maduraci6 de la crema, es a dir, entre-
nar-los en les mateixes condicions de medi en que han de treballar des-
prés o siga de 14-16° a I'estiu i de 18-20° a I’hivern.

Portada la llet a n’aquesta temperatura es pot colocar o en aparells
adéquats amb regulacié térmica per corrents d’aigua i agitador o en
bidons rentats curosament i esterilitzats a raig de vapor i mantinguts
cap per avall fins el moment d’us, en que és recobreixen amb una
musselina.

A n’aquesta. llet se li afegeix Ia dosi de ferments comercials corres-
ponent (indicada en les instruccions que acompanyen els envasos de
cada marca), i que acostuma g ésser del 5-6 %, de manera que l'aci-
desa d’aquélla sigui de 75-80° Dornic a les 24 hores. Aquest moment
ha de coincidir amb 1'operaci6 de sembra de la crema, que colocada en-
les cuves de maduraci6 o simplement en diposits rodejats d’aigua per a
regular, escalfant-la o refredant-la, la temperatura d’aquélla de que ja
hem tractat. :

La quantitat de llevat mare a utilitzar ha d’ésser tal que la madura-
¢i6 es verifiqui en el termini de 24 hores, permetent aixi, baratar diaria-
ment les cremes del dia anterior.

Aital dosi varia segons les formes dels recipients o atuells que con-
tenien la crema, essent de 5-6 9% en les cuves de gran superficie i del
8-10 9% en les de petita (Kayser).

Amb aquestes dades i, sobre tot, mitjancant I’experimentaci6 curo-
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sament dirigida és facil calcular la dosi de ferment mare a preparar
diariament.

Cada dia es reserva una porcié de llevat per a resembrar-la en les
condicions esmentades i preparar el ferment per al dia segiient.

Amb el temps aquests cultius degeneren i, llavors, es fa necessari
renovar-los, cosa que sols esdevé cada dues o tres setmanes. :

No hi ha perqué dir que totes les operacions que acabem d’esmentar
sols es poden practicar amb seguretat d'exit quan les presideix una ne-
tedat apte. .

Abans d’acabar citarem el procediment Leclair utilitzat en 1’Escola
de lleteria de Sant Jacinte del Canada, per a obtenir mantegues aro-
matiques prescindint de la maduracié, millor dit practicant-la en el mo-
ment del baratatge. Consisteix en sembrar la crema dolca, en el reci-
pient de la barata amb una dosi crescuda de llevat mare, del 25-30 %.

L’explicacié del fet, en Lindet la déna de la manera segiient: «Evi-
dentment en aquest cas, la crema madura durant el baratatge i es con-
tinua en la mateixa mantega; pero és possible que 1'acid lactic del llevat
tingui, també, la seva accié; es sap de molt temps que una crema dolga’
baratada amb una mica d’acid clomdrlc déna una mantega bastant
bona.»

Amb el dit creiem haver pogut orientar suficientment als nostres
productors en el que fa referencia a la practica de la maduracié de la
crema.

Altra dia parlarem del baratatge, deslletat i amassament de les man-
tegues, operacions que completen una perfecta elaboracio.

No n'’hi ha prou en saber fer mantega, és questié de saber-la fer
bona, sempre igualment bona, selecte, immillorable

Josep M.* SOLER I COLL.
Enginyer Agricola

Repoblacions forestals
IT
PRODUCCIO DE PLANTER

"ApguIsicio de plantes destinades a la repoblacié pot fer-se de dues

maneres diferents: o bé buscant-les fora de la situacid on s’opera
o produint-les el mateix interessat. En aquest ultim cas es poden treure
de sembres naturals o artificials i, també, de vivers temporals o perma-
nents.

PLANTES D’ORIGEN EXTERIOR. — Fins no fa molt temps, es tenia quasi
com un principi que solament en casos de vertadera mecessitat es po-
dien utilitzar les plantes d’origen exterior, i que en fota repoblacié el
propi interessat havia de produir-se el planter. Pero és tant l'incre-
ment que ha pres el procediment de repoblaci6 per plantacio, es neces-
sita, actualment, tal quantitat de plantes, que no solament en les co-
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marques on no hi ha vivers, siné també en aquelles on se'n posseeixen
per a us particular, cal moltes vegades buscar planter fora de la seva
estacio. A aquesta necessitat d’alguns ha seguit l'oferiment per part
d’altres; de tal forma, que avui hi ha empreses especials a diverses na-
cions europees que es dediquen, d’una manera industrial, a la produccid
i venda de planter. A Espanya encara que amb notable lentitud i mo-
destia, també va establint-se aquesta espécie d’indudstria, i no sén pocs
els horticultors que, ultra ocupar-se en la producci6 d'arbres fruiters i
d’adornament, es dediquén en gran escala a la de plantes boscanes.

No cal confiar massa en aquest mitja de provisionament, i la cosa
més prudent seria no acudir al comerc sin per necesitat i en treballs
d’escassa. importancia. Aixo no vol dir que el planter que procedeix
de viver d’altri sigui defectuds i no es puguin obtenir bons resultats,
sobretot si es tracta de vivers acreditats i d’especies resistents i poc
delicades; pero generalment no és aixi. El procediment, ultra ésser
poc economic, té molts inconvenients i pocs aventatges.

Regularment les plantes dels vivers comercials sén desproporciona-
des: la llargada del tronc no guarda. la deguda proporcié amb el seu
~gruix, perque se les ha criat massa espesses a fi d’aprofitar mgés el
terreny ; aquest és amb freqiiéncia excessivament adobat i.-humit i mas-
sa diferent d’aquell en qué hauran de viure les plantes després; l'ar-
rencada es fa amb poques cures, etc. Per curosos que siguin els emba-
latges, un transport un xic llarg perjudica considerablement les plan-

tes; ultra que ja es debiliten naturalment per efecte de la transplanta-

¢i6 i per estar algun temps en condicions anormals, els cops, la pressio
dels lligaments, I'acumulaci6 d’embalums, els canvis sobtats de tempera-
tura, les atmosferes viciades dels vagons i diposits d’estacions, ete., les
maseguen considerablement i sén la causa que el nombre de baixes
sigui més crescut, perque, si la planta és debil, no pot resistir la forta
lluita que ha de sostenir al principi fins que aconsegueix aclimatar-se
a la nova situacio en que se 1'ha coHocat.

Sota. un altre ordre d’idees els inconvenients no sén menys greus.
Efectivament : tant si es fa la plantacié a la tardor com a la prima-
vera, 1’operaci6 que ofereix més garanties d’exit és la feta quan el ter-
reny ‘esta ben amorosit per les pluges, i millor, encara, la feta en dies
tapats o en qué ruineja, i el fracas és imminent si les arréls perden
humitat: tant és aixi, que moltes vegades el planter ha quedat inutilitzat
solament perqué s’ha deixat una estona (uns deu minuts), exposat al sol
o al vent sec. De manera que l'oportunitat en el temps. és un factor
essencialissim a aquest génere d’operacions, factor que perd quasi tota
la. seva valor quan es. confia el prOVJSlonament de planter a un viver
més o menys allunyat.

Observem també que tampoc a qualsevol moment es disposa de la
ma d’obra necessaria, la qual cosa obliga a obrar amb prec1p1tac1on<
i circumstancies desfavorables. !

Per tltim, si es considera que les estacions d'origen i destinacid
ofereixen, regularment, condicions de vida molt diferents, quedard ben
de manifest el que pot donar de si aquest' sistema de provisionament
i que, en general, una plantada que doni un 65 per 100 de plantes

arrelades s’ha de considerar com a satisfactoria. No obstant, algunes

R
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vegades s’obtenen bons exits, i sempre és un recurs per a casos de poca
importancia, per exemple per acabar una repoblaci6, completar les
fetes per sembra, cobrir baixes ,efc., i per assajar especies noves.
Per a tots aquests casos ofereix l'aventatge de reduir el temps que es ne-
cessitaria per a establir un viver.

PLANTES PROCEDENTS DE REPOBLACIONS NATURALS I ARTIFICIALS. — Aquesta
font de produccié no pot tenir siné una importancia secundaria, perque
en preséncia de les necessitats d’enguany no podria satisfer siné exigen-
cies molt modestes.

En els boscos que contenen arbres de certa edat, i per causa de
I'extraccié d’alguns d’aquests, s'hi produeixen sembres naturals molt
abundants, sobretot si estan en bones condicions d’exposici6 i humitat
i gracies a la remoguda a que ha estat sotmeés el terreny, amb motiu
de la preparacié i extraccié de la fusta. La llavor que ha caigut dels
arbres, o bé la que s’escampa al moment de tallar-los, queda tapada,
i, si el temps és favorable, germina i torna a repoblar el bosc. Aquesta
és D'explicaci6 d'un fenomen que molts han observat, i n’ignoren la
causa: que tallant una pineda, per exemple, al cap d'uns quants anys
torna a estar el terreny cobert de pins. Aquestes plantes també poden
servir per a repoblar altres terrenys.

Alguns prefereixen utilitzar les plantes obtingudes obrint claps en
indrets escollits al mig de masses velles, i sembrar-les després de donar
una preparacio grollera al terreny.

En els dos casos les plantes es crien protegides pels arbres que les
rodegen, i llur produccié és rapida i economica, pero tenen inconvenients.
El sistema radical és mal conformat i amb poca cabellera, i els tron-
quets son, regularment, desproporcionats: I’arrancament és diffcil i
la planta criads sota coberta queda debil i impossibilitada per a viure
després en terreny descobert. L’éxit és poc segur.

Les plantes procedents d’aclarir les sembres artificials en terreny
descobert, quasi presenten els mateixos inconvenients i tant a I'un pro-
cediment com a I'altre solament se li poden confiar treballs complemen-
taris i de poca importancia.

Ens resta examinar la produccié de plantes mitjancant vivers pro-
pis temporals o permanents.

SEGIMON VANDRELL

Enginyer del Servei Forestal
de la Mancomunitat

Notes de fructicultura a California : Prunes

IIT

oDA.—També és mereix una llarga detenci6 en parlar-ne. Amb fotos i

dibuixos probaré, en ocasié oportuna, de donar una clara idea de la
poda. que s’aplica a les pruneres asiatiques, als presseguers i als alber-
coquers.. La poda que es déna a les pruneres és diferent segons son les
espécies de queé es tracta. La majoria de les dites europees P. domestica
se les deixen pujar. en forma que més bé que forma globular o de.vas, es
formma de piramide una mica aixafada., (o és especialment d’aquesta ma-
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nera, en les que produeixen per assecar. L’arbre té més o menys complet
i recte el tronc principal, essent centre de I'armasso de l'arbre. D’ell en
deriven les altres branques, tenint els extrems d’aquestes una tendencia
a penjar, efecte del pes de les collites. La feina de podar consisteix,
dones, mentre els arbres sén joves, a regularitzar les branques perqué
prenguin una harmonica forma. Com que aquests:arbres no tenen pas
fusta excessiva, son arbres d'unes poques branques principals amb tot de
brots i dards (o poms de flors) al llarg d’elles, la feina que es fa al podar-
1o, ja bo i crescuts, és sols de lleugeres aclarides.

La poda que es fa a les pruneres d’origen asiatic és molt més enérgica
tots els hiverns se les poda ben fort.

: Les malalties que més afecten els fruiters son causades per in-
sectes, més que per criptogames, i se'n desfan amb pulveritzacions ar-
senjcals. '

Collita—La temporada que les prunes requereixen mes gént al seu
servei 6s a l'arribar els darrers d’agost, quan sota els arbres s’hi va po-
sant una espessor de morada fruita. Llavors no n’hi ha prou amb la
gent que normalment esta al servei del fruiterar, i hi acut alli una pobla-
¢i6 surant que durant tot I'estiu esta pels camps, empleant-se en la recol-
lecci6 de fruita. Em refereixo ara a la fruita per assecar. Convé al co-
Zliter que la.fruita siga ben madura, perqueé com més madura és més bon
producte déna, i més percentatge en fruita seca. En canvi, si es cull
verda hi ha més amoino per assecar-la, i a la vegada s’obté menys pro-
ducte i menys bo. Per aixo deixen que la fruita vagi caient a terra a
mida que de madura no s’aguanta a ’arbre. La feina de recollecci6é con-
sisteix, doncs, en anar plegant la fruita madura que és a terra. Donen

. la feina a fer a preu fet, essent influenciat el preu per I'abundancia de
fruita als arbres, perqué es paga per unitat tona recollida, i és facil de
compendre qué com més s’ha d’anar d’un arbre a l'altre, 'més costa de
recollir la unitat tipus. Pero com que la fruita no madura tota d'una
vegada, per a garantir els interessos del colliter, se sol establir que l'ar-
yendatari de la feina ha de donar tres toms als fruiterar plegant prunes
i essent-li permes tan sols a la darrera volta el sacsejar els arbres per
for caure la fruita. T aquests tres volts han de fer-se tant si si ha frui-
ta, com No. ¢ ,

Les prunes que son per consumir tendres no se solen pas collir a preu
fet, ja que cal una perfecta feina, donat el fi a queé es destinen. Les pru-
nes d’assecar, recollides en caixes de uns 20 quilograms sén portades
cap al punt on s’assequen.

Secatge.—Se'sol fer el secatge en un espai lliure d'arbres, al voltant
de la casa del propietari. Es una senzilla era en la qual durant 1'hivern hi
ha sembrada civada o qualsevol altre cereal. De vegades es fa entre els
arbres joves, qué encara no donen massa ombra. Perqué aqui a Califor-
nia, s’assequen, pot dir-se, totes les prunes al sol. . L'estiu d’aqui té una
a diferencia del que disposem a Catalunya per assecar fruita.
Aqui és una raresa que a lestiu plogui. De manera que poden po-
sar les fruites a assecar al sol ben confiats que molt dificilment es faran
malbé per les pluges, i demés tenen un servei de Meteorologia tan avan-
cat i poderds, que anuncia amb forca exactitud les pluges que en algun
o altre estiu hi ha. Un dels serveis que s'assigna elWeather Bureaw és

£omplet
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el d’auxiliar de la industria d’assecar fruita. I quan reben avis d'un
temporal que ve se’'n defensen apilotant els estenedors de la fruita un
sobre l'altre i orientats de manera que la pluja reboti contra la fusta de
I’estenedor sense mullar la fruita que s’esta assecant. Sobre del pilot n’hi
posen un parell de buits i posats en carena perque facin de teulada per
escorrer I'aigua a terra. Jo no he vist en cap punt coberts de cap mena
per eixoplugar la fruita per un cas de pluja. ?

Les operacions del secatge consisteixen en escaldar la fruita amb
una solucié lleixiu de scsa, rentar-la i posar-la a assecar. De vegades la’
capgiren mentre I’assequen. Abans d’assecar-les no les passen per fums
de sofre. No obstant, una pruna, la silver, que abans d’assecar-la la de-
coloraven amb I’aspecte de les figues seques, abans d’empacar, quan era
seca i decolorada per 'anhidrid sulfurés.

{7 P T R )

Una sequeria de prunes a California

L’escaldat es fa per emportar-se de la fruita aquella caracteristica
polsina (cera) que cobreix la pruna i que retrassa el secatge ,amb perill
de fer-lo imperfecte. Correntment el bon escaldat déna per resultat que
la fruita surt del bany de lleixiu amb una pell finament clivellada, tan
finament, que el suc de la pruna no s’escapa per les finissimes esquerdes.
En les maquines que s'usen per escaldar hi ha de vegades dispositius
per fer més perfecta aquesta accié de foradament de la fruita. Co faci-
lita enormement el secatge. ; o

Hi ha molt poc de fixe en el dossatge de la solucié de sosa caustica
en el bany per escaldar. Fins a cert punt és imposat per certa diferén-
cia en les condicions de la fruita. Pero la proporcié que sembla més fre-
qiient és la de 2-per 100. Igualment hi ha for¢a variaci6 en les disposi-
cions per fer aquest escaldat. El més corrent és una fogaina per escalfar
el bany, que és contingut en una caldera directament en contacte amb.
el foc. En aquesta caldera hi encaixa un cistell de metall arribant-li el
bany de llexiu fins a mig. Directament darrera la fogaina hi ha una
senzilla seleccionadora, moguda per un motoret d’explosié, o eléctric.
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El bany esta en ebullicid; es tira la fruita dins del cistell metallic i
hi esta el temps necessari, 5 o 10 segons; amb una palanca s’aixeca el
cistell i la fruita es tomba sobre la seleccionadora, que en fa les classes
desitjades, segons el tamany. Al descarregar-se la fruita sobre els este-
nedors amb el sacceig d’estén la fruita uniformement en ells. Demés men-
tre es va classificant un esquitxador va rentant la fruita per emportar-se’n
el llexiu romanent. ;

Com més uniformes sén les classes, més uniformes s’assequen també.
Per aixo es fa el seleccionat.

Encara que en petit nombre es veuen maquines continues per escal-
dar, pero solen ésser en els punts on s’operen grans quantitats, i demés
s’assequen altres fruites. En punts com aquests, sempre hi ha anexe un
més o menys gran evapoerador. Pero ja no cau tant de pla en el que ara
estic comentant. La fruita es porta quant més aviat millor, després d’es-
cé.ldada, al camp, fent us molt sovint de vagonetes. Els estenedors que
s'usen son fets tots de fusta; el fons és d’'una fullola una mica resistent.
Amb prou feines es veu cap estenedor amb el fons fet en teixit metalic.

En el camp de vegades quan les prunes sén un xic seques les tomben
com qui tomba una truita usant dos plats. :

Amb bon temps, i essent les prunes ben escaldades, s'assequen en
uns 6 dies; pero augmenta aquest a mida que la falta de les expressades
condicions és més accentuada.

Durant el secatge passen per una serie d'interessants fases, fins a
adquirir un aspecte fracament arrugat, una coloracio cendra-axocola-
tada i una consisténcia perfectament malejable, al tacte, sense que se
sentin fangoses de dins. Llavors es retiren, i solen anar a parar ja a
mans del comerciant, qui les acaba de manipular per presentar-les al
mercat. :

Quelcom d’aspecte de la producci6.—Obtenen amb arbres en plena
produccié unes 5 tones de fruita per acre, o siga unes 12’30 tones per hec-
terea. Quan la pruna és en bon estat amb un contingut de sucre entre
18 i 23 per 100, llavors se sol tenir un rendiment per cent de fruita asse-
cada als voltants de sobre 25. S'obtenen, doncs, unes 3 tones com a
spromig per hectarea en pruna seca. I enguany la vendran a sobre 12 c. la
lliura americana. 3

' R. SALA

El Sindicat d’engreixadors de porcs
I

I l'accio dels elements que intervenen en 1'escorxador barceloni,

S en lo que fa referéncia a la seccié de matanca de porcs, no hagués
“ estat de tanta anarquia, disposant arbitrariament dels interessos
dels productors o ramaders, tinc el convenciment de que no s’hauria
format I'actual sindicat, agrupant en un sol cos, els engreixadors i
criadors de pores. I és que és tan absurda la nostra psicologia, que sols
a mesura de garrot ens despertem de la desastrosa apatia que sofrim
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els productors. Ens hem viciat tant que ja nostre més elemental mis-
si6 no sabem complir-la i necessitem de l'intermediari com la criatura
de volquers necessita per a moure’'s d'un lloc a I’altre. Ens hem ager-
‘manat tant amb el negociant, comissionista o bé abastidor, que fins
‘els hem donat no sols la confianca com a negociants, siné també la
representacio, la paternitat de nostres interessos davant els Ilocs de
més compromis, on es discutien nostres hisendes, nostres remats de
bestiar, Jamai ens hem donat compte de l’apartats que ens haviem
situat de la realitat: nostre viure de ramaders el cenyiem sempre dintre
les quatre parets del pati espléendid de la masia ; aquell ple sol i aquell
gosar de la solitut del camp, ens ha teixit, poc a poc, el drap o vena
que ens tapa els ulls; ens fa ignorants de tot lo que val nostre bestiar,
i desconeixedors de tot lo que significa moviment comercial, nostre
riquesa en bestiar és capital circulant de tota la colla d’'intermediaris
i aquests treballen amb plena sobirania perqué saben ja prou, lo incapa-
cos que som de manejar nostres remats, i industrialitzar-los, un cop
han sortit dé casa nostra.

Perque ens unissim en sindicat va ésser necessari que els tocinaires
ens compressin a 3’10 pessetes el quilo i tinguessin una diferéencia a fa-
vor del seu negoci, que ja la firmariem sempre a benefici nostre. Va
ésser precis usar d’aquella dictadura exercida pel Gremi: — avui no
matem bestiar si no és a aquest preu; avui no matem bestiar perque ho
disposem aixf i de dema, Déu dira.—Va ésser precis que ens peguessin
d’aquella. manera i allavors s’encenguessin les sangs. Pero observeu
si és tanta nostra apatia, nostre desinterés, que comarques que inoltt
sofriven, avui poc s'enrecorden i és precis injectar-les-hi nova fe, l'es-
timul per a treballar perqué lo passat 1o torni mai més.

Forem uns quants que ja prevenirem aquesta transformacio que
s'operaria en les exclamacions que allavors tant es sentien i sentarem -
les bases del Sindicat, de tal manera, que pocs ens bastessim per a fer
progressar l'obra. Aixi sha fet i lo que semblava circumstancial té
base indestructible i, solament, pot créixer perque en l'obra del Sin-
dicat esta la vida de nostres explotacions de pores; si tornessim enrera.
divorciant-nos, la disciplina dels contraris faria, desseguida, impossible:
tot rendiment, i com ja deia, nostre capital en bestiar fora nomeés no-
minal, i els veritables propietaris foren els intermediaris.

Si a Catalunya no prengués vida una institucié semblant, de res
serviria 1’obra dels concursos de races de porcs; l'estudi experimental
de TIalimentaci6 i de les malalties; de res serviria perque mai he
cregut que constituis el fonament de la riquesa pecuaria, l'indici mi-
grat de dos o tres cents caps de bestiar que té aquest o altre pages —
;Que foren nostres mercats semanals de Vich i Granollers, tan famosos,
si no fos la demanda dels grans recriadors i engreixadors de pores?
.0ue foren d’aquestes mils i mils trujes, d’aquestes portentoses gar-
rinades, si no fos la solicitut constant dels qui dediquen, gaire bé,
tota sa fortuna a I'explotacio del porc? — .

Els pagesos que sols engreixen pocs caps de bestiar no haurien de
partir del principi tan fals, economicament parlant, de considerar que
tot lo que els hi déna el comerciant constitueix un benefici; un sobrant
per a la casa; perqué no han comprat gens de grana, perqué no han
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tingut de menester res, tot s’ho han collit. - Ningt pensa que la grana
propia és valor en pessetes igual que la grana comprada a Llotja. Soén
pocs que fan numeros i, per aixo, tant interes hi ha quan una mercan-
cia es paga comy no, és fruit sols de la casualitat—la majoria consi-
dera.—

Veu’s aqui perqué no han pogut formar a Catalunya, com enlloc
d’Espanya, sindicats o associacions que entenguessin fondament en
I'aspecte economic de les explotacions de bestiar; elements associats
que poguessin formar estadistiques de produccié i de consum; saber
regular la llei de 'oferta i de la demanda; evitant aglomeracions ficti-
cies, destructores de preus; en fi, la base industrial, el gran capital
destinat a les explotacions d’engreix de porcs, plantejat en mig d’a-
quests factors—pagesos que tan allunyats viuen de la realitat nua
i cruel;, vivent a l'escorxador, el gran capital plantejar aixi, trontolla
a cada esbufec, a cada disposicié del Gremi de focinaires i sense una, sin-
dicaci¢ forta, disciplinada, no té vida.

Josep SECULI ROCA

(Seguird)
Gava, novembre 1920.

COMENTARIS

Catalunya és el pais de les primicies

Per a la produccié de fruits primerencs, sén necessaries o, millor dit,
son indispensables dues condicions : gaudir d'un clima benigne que anti-
cipi els fenomens vegetatius'i, per tant, la maduracio dels fruits i d'una
situaci6é geografica que permeti I’arribada rapida dels productes als cen-
tres consumidors. A Catalunya gaudim d'aquestes dues condicions. El
nostre sol es extremadament favorable a la producci6 de tota mena de pri-
micies tan recercades en els grans mercats internacionals, i el trobar-nos
situats prop del centre d’Europa i dels paisos més poblats permet el trans-
port rapid dels fruits. En els paisos on l'agricultura esta molt avan-
cada, la producci6 de primicies és una producei6 que podriem -qualificar
d’artificial i que resulta, per tant, extraordinariament cara. A Catalu-
nya, en canvi, les primicies poden obtenir-se, practicant limitadament el
conreu forcat, quasi sense recorre a procediments complicats que reque-
reixen fortes despeses, 1 per tant, els nostres productes lluitarien en con-
dicions immillorables. La base és saber fer una racional elecci6 de va-

_ rietats, preferint aquelles que eén el nostre clima donin fruits de qualitat
superior i al mateix temps tinguin aptituds per aprofitar de les con-
dicions de temperatura per a madurar aviat. ;

La produccié de fruits primerencs és de gran importancia. Cap pro-
ducte agricola ass'oleix els preus que es paguen per les primicies. En els
mercats parisencs no era estrany, abans de la guerra, veure pagar deu
pessetes per un présseé; avui aquest preu s s’haura doblat segurament
Es compren, amb aquesta sola dada, I'enorme aventatge que podria
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tenir per a Catalunya, la produccié de fruits primerencs: despeses de
produccié relativament baixes en comparacié a les que s’han de sostenir
a D'estranger, i preus de venda elevadissims.

Per I’exportacio de l'oli

I la campanya per la concessié del permis d’exportacié de 1'oli? Va
comencar amb molta empenta, perd ara ja no s’en parla.

I no obstant, no cal dormir. Es necessari que el govern vegi que
I’opini6 olivarera esta on estava i que vol encara ¢o que volia fa temps.

Recordem que a Madrid hi ha gent que treballa en contra dels nos-
tres desigs i dels nostres interessos.

Cal moure’s, cal agitar-se, cal protestar, cal amenacar...

Mireu on ha arribat el preu de I’oli.

La vida de les plantes

IL’ultima novetat ens ve ara de ’'India, pais verge encara en la pro-
duccié cientifica aplicada, pero riquissim en les ciéncies especulatives i
en la poesia. Un sabi indi, En Jagadis Chandra Bose, de Calcuta, acaba

- de mesurar les polsacions i els moviments de les plantes, mitjancant apa-
rells delicadissims i ha demostrat que existeixen moltes analogies descone-
gudes fins ara, entre les manifestacions de la vida en els animals i els
vegetals. Segons en Chandra Bose, en alguns teixits de les plantes exis-
teix una polsacié comparable a la polsacié del cor; per medi d’exitacions.
especials o de verins, es poden produir en les plantes reaccions absoluta-
ment analogues a les que es verifiquen en els animals; les plantes revelen
una sensibiltat més aguda que els organismes superiors, que I’home ma-
teix, etc., etc. Els aparells d’estudi inventats per En Chandra permeten
la determinacié automatica de les relacions de les plantes amb I'ambient,
registren els moviments amb que reaccionen a les excitacions externes,
i mesuren la velocitat del creixement.

Moltes d’aquestes coses eren ja conegudes encara que parcialment,
pero el que hi ha de nou en els estudis del sabi indi fa esperar en una
possible revolucié dels metodes de produccié agraria i en una renovacio
fonamental de la terapéutica agricola. Potser és un somni arribar tan
lluny, pero els precedents sén tan instructius...

Quan han de sembrar-se les faves?

El nom d’aquesta lleguminosa el trobem tantes vegades associat en
nostres converses que volem platicar-ne una mica. Diem que $én faves
comptades d’una cosa evident i exacta; diem d’un quan estd molt cansat,
que no pot dir fava; diem que ha tret faves d'olla a qui ha millorat de
posici6. Despectivament, diem que una dona és fava, quan no és gentil ;.
un proverbi ens diu: pa de faves, mai s’acaba, i un altre, encara: cada
fava té son corc, menys la meva que en té dos, amb el mateix significat
que el castella: en fodas partes cuecen habas, y en mi casa a calderadas.

Ara bé, lector; d'un fruit que té tanta transcendeéncia, cal coneixer-ne
totes les particularitats i per aixo cal preguntar: ;jquan han de sembrar-se
les faves? Perque tot son parers, 0i? Hi ha un ditxo que diu: Per lg Mare
de Déu del Pilar, faves o sembrar (12 d’octubre); aquest no puntualitza
i es limita a dir: Si vols tenir un bon favar, perd un dia de sembrar.
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Fins ara, pero, tots dos aconsellaven sembrar-les per la tardor, i adhuc
aquell altre Per Sant Sever, faves a fer, potser en recordanca de la tra-
dici6 que ens consta que en anar aquest Bisbe de Barcelona a Sant Cugat
del Valles i trobant al pages Sant Medi que sembrava faves, li digué que
quan passessin els seus perseguidors i li preguntessins si havia vist al
Prelat, els contestés que no havia passat per alli de quan sembrava les
faves, que els soldats romans veieren grosses al cap d'una estona.

I fins aqui tot aniria bé, si no fos aquell altre ditxo que assegura
qui vol donar faves al segar, té de fer-les per Sant Sebastia (20 de gener) ;
en qué quedem? mes, calla! que en surt un altre que ens guiarad: quan
la gana passa, sembra la favassa, quan torna a passar, ja la pots cavar,
al qual potser escauria aquesta interpretacié: passa la gana quan l'a-
bundosa tardor ofereix tota mena de fruits, i n’hi ha per a menjar i per
la sembra, mes, torna a passar i apreta alla a la punta del segar.

El progrés en la tradicio

La petita epigrafia té un regust paradoxal, car s'és feta axiomatica
la dita: qui endavant no mira, endarrera cau. Eppure...

En coses del cultiu, la terra, tot i acceptant motocultures i remocions
quimiques, sembla aferrada a mostrar-nos que el nihil novum sub sole
és més certer que tota altra dita. Zieh

Que és, a fi de comptes, el punt de partida i sintesi de I'inventor Pion-
Gaud, qui, després de diferents assaigs i recerques ha trobat que la so-
vintejada remoci6 de la capa laborable de terra, amb eines primitives o
desfondadors mecanics, tot ve a resumir-se en una direccié que, perme-
tent la fixacié del azoe de 'aire, facilita la germinaci6 i, consegiientment,
la quantitat dels rendiments.

Es natural, com ho és que la persisténcia en remoure terres acaba

amb les plantes parasitaries xucladores i 1'erbam, raé tanmateix pode-
rosa perqué els elements nutritius siguin majorment aprofitats.
i I el magne invent de Pion-Gaud té una raonada seqiiéncia eclectica.
Labora com en la vellor, immunitza les llavors, nitrifica el terrer, espe-
rona artificialment la fermentacié germinativa i encomana al temps els
resultats. 2

Ras i net: treballa, observa, estudia, compara i experimenta, factors
que sempre menen a exceHents resultats, perque del just terme que ager-
mana les coses, en provenen ensenyances. Ni tradicionals per sistema,
ni progressistes per doctrina, i maridant tradicié i progrés, en surt 1'a-
coplament fecond. :

La produccié voluntaria de masclies i femelles

Per l'agricultor tindria una enorme importancia el poder produir
mascles o femelles dels animals que cria, segons les necessitats. EIl pro-
blema no esta encara resolt, perd els estudis recients demostren que no
és insoluble. En el Institut farmacologic de la Universitat de Francfort,
a Alémanya, experimentant amb granotes, s’ha obtingut la produccié del
sexe desitjat. No és encara alldo d’obtenir eugues o vedelles, perd el mon
camina tan de pressa que no seria estrany que hi arribéssim aviat. Qui
sap de totes maneres si aquest progrés enorme, no resultaria perjudicial
per I'esdevenidor de la humanitat. g
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INFORMACIO OLEICOLA

La desorientacio que apuntavem en l'informacié anterior continua de
la mateixa manera. El mercat dels olis és, avui, una especie de Torre de
Babel car en ell, ningu s’enten.

Mentre els comerciants no compren o compren les quantitats exacta-
ment indispensables, els fabricants adquireixen les olives cares i produei-
xen oli que resulta a preus elevats i que han de guardar, per forca, perque
no troben qui els hi pagui al preu al qual els hi surt.

En un any normal, i produint olis bons, es compendrien certes coses;
pero en una campanya com la present en la qual els olis dolents son abun-
dantissims, sembla com si hagués pel mitg un xic de bogeria.

En els nostres mercats, des de I'iniciaci6 de la campanya, la corrent

. de baixa ha estat sempre marcadissima. Aquest, no obstant, és I'inic mo-
ment en el qual sembla haver-hi un xic de fermesa. Pero per que? Sen-
zillament perque en els ultims dies les zones olivareres han estat cobertes
de boires o de neu i aixo ha impedit o dificultat la recolleccio de les oli-

‘ves. La manca d'olives en el mercat (demés de fer pujar llur preu), ha
reduit I’intensitat de treball en els molins els quals han produit poc oli i,
per tant, els fabricants no han tingut d’anar a malvendre. Aquesta és,
segurament, la causa per la qual el mercat s’ha sostingut en els tultims
dies.

Durara aquest estat de coses? No es poden fer calendaris, perd hi ha
dret a pensar que, per desgracia, la situacié actual no pot sostenir-se gaire
i que caurem de nou en la situaci6 anterior. Potser es podran salvar
els olis selectes, que com hem tingut ocasié de recordar, aquest any seran
pocs.

Tot aix0 que lamentem deriva, com és de suposar, de la manca d’ex-
portacié. El futur regisme dels olis és desconegut i ningu sap, tampoc,

- quan sera posible comencar a exportar. Les demandes estrangeres son,
actualment, molt reduides i segons noticies les cotitzacions han estat molt
baixes. A Franca s’han pagat de 700 a 800 francs els 100 quilos, preu que
comptat la valor del franc en aquests moments, les despeses de trans-
port, ete., resulta igual al que es paga actualment a Espanya. Afegint-
hi el dret de sortida del qual es parla, es veu que el nostre oli resultara
a preu molt més elevat del que té ara a Franca.

Les cotitzacions realitzades en aquests dies han estat: olis superiors
de 230 a 250; olis mitjans, de 217 a 225; olis dolents de 200 a 215. Tot
pessetes, els 100 quilos i sobre vagé lloc de produccié. En olis de pinyola
ee fan preus que oscillen entre 145 i 150 pessetes els 100 quilos.

Lisint ANDREU

Les barreges de blat donen una collita més elevada que la sembra

d’una sola classe.
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INFORMACIO GENERAL

Amb aquest numero, de primer de.l’any, comencem, en benefici exclus-
stu dels nostres llegidors, una série de reformes que anirem realitzant a
mida que les circumstancies es ho permetin. La primera reforma, la que
ens ha semblat més urgent, és la d’ augmentar el text, avgimentant la cotla-
boracid © donar major amplitud a cadascuna de les seccions existents
portant el niumero a 32 planes. Junt amb aquesta modificacio en fem
un altra: la supressio del suplement illustrat que quedara substitwit peir
un article mensual dedicat al cultiu de les flors i a jardineria.

Més endavant anirem extenen les informacions comercials, a4 'objecte
de donar als agricultors idees concretes referents al moviment de preus
dels diferents productes de la terra: fruits, cereals, farratjes, fustes, etc.

— Arrendament de pasturatges. En les cases consitorials dels po-
bles de Bahent, Aransa, Barruera, Pont de Serert, Les Bordes i Escu-
nyau, es verificara el dia 17 d’aquest mes, ’arrendament de las pastures
dels monts publics enclavats en dits termes municipals.

— El Consell Forestal de Lleida, ha ratificat I’arrendament de la pesca
del riu Segre, en el tro¢c compres entre les ermites de Butsenit i Gre-
nyana. En sa virtut, la societat Foment de la pesca fluvial, ha procedit
~al nomenament de guardies-jurats que facin complir la Llei de pesca.

— El-prew dels jornals i trastes de conrew. EIl Consell Provincial de
Foment, ha endrecat a totes les associacions agricoles, Juntes Socials de
Plagues del Camp i Ajuntamerits de la provincia, un questionari on s’els
demanen els preus a que es pagaven l'any 1913 i al que es paguen ara,
els jornals i els trastes de conreu.

— L’'Estacié Enologica de Vilafranca del Penedes, per tal de divulgar
entre els agricultors de la comarca, els moderns enseyaments de la vi-
nificaci6, atnciaun curset de viticultura i enologia que comencara el dia
10 d’aquest mes.

Als alumnes que siguin mitgers i més es distingeixin per la seva
aplicaci6, els hi seran concedits premis en metallic i en material agricola.

Les classes tindran lloc de 8 a 10 del vespre.

— La glossopeda encara. S'és declarada oficialment I'existéncia de
la glossopeda, en el bestiar dels termes municipal de Les Lloses, Pera-
llada i Tortella.

— Quan el nostre passat nimero estava en maquina, una nevada cai-
gué sobre tot Catalunya. Generalment se'n posd un pam per tot arreu.
La bonanca que succef, la feu fondre desseguida, especialment al peu de
la costa, pero triga un xic més als pobles de l'interior.

Els resultats immediats son el retard en la collita de les olives en
I'Urgell i Garrigues, i el de no permetre les sembres tardanes en 'Empor-
da, els mediats s’han de veure. Esperancem-nos amb I'adagi, any de neu,

any de Déu.

Jibp e

4
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— El Sindicat Agricola Catolic de Sorpe, un dels pocs que existeixen
al districte de Sort, ha soHicitat els beneficis de la Llei de Sindicats Agri-
coles.

— Stand-mostruari de vins. L'Uni6 de Vinyaters de Catalunya, ha
installat en el seu hostatge, un Stand-mostruari de vins, de les distintes
classes que elaboren els sindicats i cellers cooperatius de nostra terra.

— Altra cooperativa oliera. El Sindicat Agricola Foment Junedenc
de Juneda, ha creat una cooperativa per a I'elaboracié i venda d’olis.

— La facina cooperativa de Sabadell en projecte, va guanyant cami.

Darrerament s’ha celebrat ua reunié baix la presidencia de D. Joan Gassé

i Vidal, a la qual concorregueren varis viticultors de la comarca. Oberta
una suscripcié per arbitrar cabals, puja a dues centes mil pessetes.

\

— Les monges del Sagrat Cor, establertes en la Plana de Vich, han
divulgat 'ensenyament de la fabricacié del formatge, a l'istil de Port
Salut, essent ara varis els ramaders que 1'elaboren.

— Una comissio d’agricultors de la Conca de Tremps, es proposa pro-
pulsar la creacié de varis sindicats agricoles en aquella comarca.

— L’importacié de vins a Anglaterra. Segons 1'estadistica oficial, les
quantitats de vi importades a Anglaterra durant els deu primers mesos
dels anys 1913, 1919 i 1920, s6n les segtients :

1918 1919 1920

Gaims Ga_lt-ms Ga_l:ms
Alemanio s s e e 703,170 6,446 129,566
Holahtaeor b e b 45,737 470 28,569
Brance; o o 2697000 = 4:097,234 4.327,050
Argelia 83,841 182,444 55,804
Portugal i Madera. ... ... 2.963,844  12.506,503 5.54,764
Espanya, negre .. .. .. 1487711 1.896,718 2.057,024
» blancs sl 958,224 2.435,452 1.147,179
Ttalia . oo ey 246,671 641,216 395,579
Possessions angleses ... ... 846,837 568,581 704,942
Altres: paisos == o s 120,412 437,982 2.271,713

FOTAL = oo i 9.926,147  22.204,246 16.642,190

— Les obres de la nova fabrica de farines, que projecta bastir el Sin-
dicat Agricola Comarcal de Cervera, comencaran ara desseguida, un cop-
siguin ultimats petits detalls que falten. En el forn cooperatiu que ara
abasteix de pa als associats, durant el mes de novembre s'hi elaboraren
54,235 quilos de pa, que representen 44,188 pessetes. Durant el mateix
mes, els articles venuts als socis, a fiar, pujaren 67,876’85 pessetes.

— A Sant Daniel s’ha constituit un Sindicat de recriadors i explota-
dors de vaques lleteres, nascut a I'impuls d'una conferéncia que dies en-
rera va donar, en aquell poble, el Sr. Jaume Rosich, President de la Fede-
raci6 Sindical Agraria de Girona. 5



Agricultura ; 95

. — El Sindicat Agricola Plag d’Urgell de Bbrges‘ Blangques, ha presentat
al Govern civil, de Lleida, una reforma dels seu~ estatuts.

— Altre sindicat. Dintre de pocs dies, comencara a funcionar un
nou Sindicat Agricola, al poble de Canet d’Adri.

— El Sindicat Agricola de La. Bisbal, per a engrandir la seva esfera
d’aceio, ha llogat un magatzem per enquibir despulles de blat, garrofes i
altres articles.  La mateixa entitat, avisa als socis que necessitin pata-
tes de llevor, nitrat de sosa i sulfat o clorur de potasa, que tenen de fer
les demandes amb tota urgencia. ¢

— De crédit agrari. La seccio de credit del Sindicat Agricola, Caixa
Rural de I'Espluga de Francoli, ha fet public I’acord prées en sa darrera
reunio6, de donar als compte-correntistes de llibretes d’estalvis, els matei-
xo0s aventatges que concedeixen les entitats similars, per lo que s’ha po-
sat en relacié amb una entitat de solid prestigi, acceptant imposicions
a plag fixe, amb subjeccié a les condicions segiients: Llibretes per a sis
mesos, interés al 4 per 100 anyal; per a un any al 5 per 100 anyal.

— Una altra facing cooperativa. Una comissié de varis sindicats de
la comarca de Cervera han estat a les oficines de la Federaci6 de la Conca”
de Barbara, per a orientar-se i estudiar la construccié d’'una Facina Coo-
perativa en aquella contrada lleidatana.

— La remolatra de sucre. Segons les dades publicades per la Direc-
ci6 General de Duanes, les quantitats de remolatxa entrades en fabrica,
i la de sucre envalat entrat en magatzem, des del 1.7 de juliol al 30 de no-
vembre darrer, i la seva comparacié amb les de ’any anterior, donen les
seglients xifres:

Remolatxa Sucre

: QI;HOS 7AQuA—i'los
N N e e 233.480,938 15.643,242
WR Sl ) ks B S S el R 660,342,358 54.354,894
Meszen:d9R0F s e bl 426.861,420 ~ . 38.711,652

— Amb el nom de «L’Unio de Verdiu», s’ha constituit, en aquesta po-
blacié, un Sindicat agricola, el qual ha confeccionat ja son reglament,
havent-lo presentat al Govern civil de la Provincia.

- — Per la propagacié del «Bersimy». L'estacié alivarera de Tortosa fa
public que s’entregara a qui ho solliciti, una quilo del trébol Bersim, su-

ficient per a sembrar-ne mitja area.

En fer la peticié deu donar-se compte de la situaci6 de la finca on
vol Verlﬁcar-se I'assaig, i obligar-se a ‘donar compte dels resultats.

— Una fabrica de rampany. Al ‘poble de Castellnou de Seana, el
propietari de Santa Coloma de Queralt D. Joan Segura Estalella, hi ha
instalat una fabrica de xampany y

— El Sindicat agrzcola del Penedes, fa pubhc que fins al 15 del mes
actual, tmdré, oberta la suscripcio del sofre, . que dita entitat fa venir de
Slcilla per a proporcionar-lo als seus favoreixadors.
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 — La revista «Aveng Agricola», portaveu de la Cambra Agricola del
Noya, que durant dos anys s'ha publicat a Sant Sadurni, baix la direc-
ci6 de Mossén Josep M.* Rovira, en el numero de desembre pren comiat
‘dels seus llegidors.

— A Viladecaballs projecten construir un celler cooperatiu, integrat
pels principals productors del poble i demés circumyeins.

NOTES DEL DEPARTAMENT D’AGRICULTURA
DE LA MANCOMUNITAT DE CATALUNYA

L’Institut de Mecanica aplicada Agricola, organitzador de 1’Exposici6
de maquinari aagricola i concurs de tractors, que deu verificar-se a Lleida
a primers d’abril d’enguany, esta repa.rtlnt els reglaments pels quals :
hauran de seguir-se dits certamens.’

Pulcrament tirats a varies tintes i amb una tricomia a la coberta per
I'estampa de I’Editorial Catalana, S. A., se n’han fet edicions en catala,
castella i frances. Son moltes les cases que en tenen de demanats, el ma-
teix que moltes corporacions estrangeres, la qual cosa demostra 1'in-
terés que ha despertat el concurs. Poden demanar-se reglaments i dades
" a I'Institut de Mecanica Aplicada Agricola, Urgell, 187, Barcelona.

— EI personal del Servei d'arbres fruiters ha visitat els camps expe-
rimentals d’Alio, Perelld, Valls, Malda, Ibars d'Urgell i Borges Blan-
ques, procedent a la collita dels fruits en els camps de Malda i Borges.

— El dia 23 de desembre, terminaren els examens dels ensenyaments
que s’han donat a 1'Escola Superior d’Agricultura, durant el passat tri-
mestre.

— Per a facilitar la preparacié dels alummnes que, desitjant seguir
I’any vinent els estudis de Primer curs a 1’'Escola Superior d'Agricultura,
tinguin aprovades en centres docents importants les assignatures corres-
ponents a les materies de 1'ingres, i vulguin preparar-se a la mateixa Es-
cola, aquesta obra un curs preparatori semestral, en el que s’estudiaran :
Nocions de matematiques (Aritmetica, Algebra, Geometria i Trigonome-
tria), Nocions de Fisica i Quimica, Geografia, Gramatica, (Exercicis de

- redacci6 i ensenyament general literari) i llengua francesa. La matri-
cula estara oberta fins al 9 de gener a la Secretaria de I'Escola, Urgell; 187,
Barcelona, comencant el curs el dia 10 del mateix mes que som.

— La Gaceta de Madrid del dia 9 d’aquest mes, porta.les bases d'un
concurs obert per la Mancomunitat de Catalunya per a ’adquisici6 d'una
finca destinada a Escola de Zootécnica i altres serveis de la- Mancomuni-
fat. La finca haura de tenir 13 hectarees de regadiu i 10 de vinya, com
a minimum.

Els propietaris a qui pugui interessar-los el coneixament detallat de
les bases poden dirigir-se per carta al Director dels Serveis Tecnics d’A-
gricultura, Urgell, 187, Barcelona. ~

— Durant el proxim mes de febrer, els serveis de Ramaderia amb
la collaboracié de 1'Associaci6 de Ramaders del Regne, celebraran un
concurs de bestiar llaner a Santa Coloma. de Queralt.

Dema deu celebrar-se’n un a Ripoll,-de bestiar porci, la preparaci6
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del qual ha anat a carrec de D. C. Ramon Danés, el qual ha donat con-
feréncies a Camprodon, Sant Joan de les Abadesses, Ripoll, Campdevanol,
Les Llosses i Ribes.

— Accedint a la invitacié que els Serveis de Ramaderia ha endrecat
als Consells de Foment de Barcelona, Tarragona i ILleida, a l'objecte
de que inclogui en el pressupost, una partida destinada al foment i mi-
llorament del bestiar, el president del Consell de”Lleida, comunica que
en el pressupost que tenen aprobat i pendent de la ratificacié superior,
hi figuren 2,000 pessetes per a concursos i conferencies de les quals s'hi
aplicaran les convenients i, en tot cas, ofereix augmentar la consignacio
per medi d'un pressupost addicional per a que en resulti ben atesa la
ramaderia. :

— Per la Seccié de Viticultura s’estd preparant una campanya de
prova i divulgacié de poda de la vinya en varis indrets de Catalunya.

— L'enginyer agricola dels serveis D. Albert Daneo i Gentile, ha es-
tat nomenat Director técnic de la facina de Igualada.

— El Cap d’Acci6 Social Agraria D. Josep M.* Rendé, a proposta del
Sindicat i Celler de Pla de Cabra i el contratista de les obres del mateix,
ha estat designat arbitre, en una desavinenca sorgida en interpretar el
plec de condicions i pressupost de l'indicat celler.

— El mateix Sr. Rendé ha informat sobre les peticions de préstec
que tenen fet a la Caixa de Crédit Comunal els Sindicats agricoles de
Soses i Albatarrech; ha rebut la visita de comissions dels pobles de
Torrelavid, Moya, Ripollet, Sant Marti de Tous, Olesa de Montserrat,
Callus, Morell i Rocafort de Queralt, relacionades amb la implantaci6
de noves entitats agraries o 1'engrandiment i transformacié de les ma-
teixes.

Demés el Sr. Rendé porta entre mans la tramitacio de varies vendes
de fruits dels Sindicats que concorregueren a la Fira de Mostres.

— La Seccié d’Enologia ha wverificat ’analisi dels vins elaborats en els
cellers cooperatius de Falset, Guiamets, baix la direccié técnica de dita
secciod.

—E1 cap del Servei d'Arbres fruiters, D. August Matons, ha donat una
conferéncia a les Borjes d’ Urgell tractant del conreu de l'olivera.

% En aquesta secci6 es respondra gratui-

C O N S u L T O RI tament i per forn riguréds, a tofes les
consultes que facin els subscriptors

F. R. ReEus.—L’avellaner es pot reproduir per llavor. La planta re-
sultant és més forta, pero tarda’ més anys a produir. Ultra aixo cal
recordar que s'obtenen peus que no reprodueixen exactament els carac-
ters de la planta mare.. Per exemple: vosté sembrara negreta i li surtira
una planta semblant a la negreta, per alguns caracters igual, perdo per
altres molt diferent. Li dic aixo, perqué estudis recents demostren que
les varietats antigues i fixades definitivament, com és la negreta, en ésser
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reproduides per lavor, tramefen molts de lurs caracters, Abans es
creia que, normalment, no en trametien cap o molt pocs.

La millor manera de reproduir I'avellaner és usar plancons. EI sis-
tema usat a la comarca és perfectament acceptable. Tregui'ls de plantes
vigoroses, de mitja edat i productives.

Cientificament, el diablé s’anomena Balaninus nwcum.—A. M.

F. P., SANT MATEU DE BAGES.—Li hem contestat particu!a:rment.

R. M. 1 A, SanTa CoLoma.—Dirigeixi’s al Servei Forestal de la Man-
comunitat, aqui a Barcelona.

S. J. pE L., FicuEres.—La Mancomunitat no arrenda finques. Els
camps experimentals ja cstan concedits i segurment, per ara, no s’obrira
cap concurs, Demés, aquests no es concedeixen en la forma que voste
desitjaria.—E. B.

P. J. R. MoLLERUSA.—Per a obtenir un alfalsar magnific cal fer co
que segueix. Penso que voste no ho seguira, car aixo no s'usa a la seva
comarca, pero el nostre deure és dir-li-la veritat. La sembra en terra
treballada el més fons possible (en alguns llocs de l'estranger arriben
fins a 40 centimetres); s’adoba amb 2 a 2'5 tones de fems completats
amb 700 quilos d’escories i 100 a 150 de sulfat de potassa (o 8060-a 1,000
quilos de cendres) i 400 a 500 quilos de guix. Cada any, després de
Pultim dall, s'adoba amb 300 o 400 quilos d’escories, i en primavera,
quan I’alfals comenca a brotar, es reparteixen uns 300 quilos de guix.
Recordi demés que el prat d’alfals s’ha de rasclar energicament cada
any cap alli al gener o febrer per a destruir les males herbes i airejar
un xie [a terra. D’aquesta manera I'alfalsar 1i durara molts anys.—P. A.

E. B. 1., MANRESA.—No n’estem ben segurs de quin ha estat el primer
celler cooperatiu de Catalunya. Els dos primers soén Alio, Barbara.
Dultim no n’hi ha perqué son molts que estan en construccié: Nulles,
Valls, Barbara, etc., i molts que seran comencats aquest any mateix.—R.

J. P., TErrASSA.—Al Consell Provincial de Foment, Seccié de Plagues
del camp, li podran donar detalls. Sabem que han fet alguns experi-
ments que podran -interessar-li. :

Oliveres Arbequines
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Representants de la UNION SULPHUR Co., f i s
de Nova York i de les RAFFINERIES INTER- Noves aplicacions del

NATIONALES DE SOUFRE, de Marsella.
SOFRE VERGE
PRODuCTES GARANTITS 99 per 100 de puresa com a

99 per 100 de puresa per els més imporiants

LABORATORIS D"AGR[CULTURA‘ FERTILITZANT }
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INFORMES TECNICS: Secci6 agronomicadela «Union Sulphur

Company, S. A. E.», Conde de Romanones, 5 i 5. — MADRID. ‘:

PREUS: Apartat 10.- TARRAGONA i oficines MADRID, Veldz- |
quez, 64, des del 1.7 de gener 1921 ‘
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OLIS [|SINI ANDREU

COMISSIONS i
REPRESENTACIONs ~ Comerg, 3 : LLEYDA : Telefon 411

BASCULES

ARISO

SANS, 12 : BARCELONA

LES UTILITZEN EN QUASI TOTS ELS
SINDICATS, MAGATZEMS D'OLIS I

VINS [ INDUSTRIES, PER LLUR DU-
RACIO SEGURETAT 1 EXACTITUD Bascula model 253 per a pesar vagonetes

Caixes d'acer per a ﬂum’dﬂf valors Demanin-se dibuixos i preus a
PER A OBRIR AMB CLAU, I SENSE CLAU ARISO : Sans, 12 : BARCELONA

En dirigir-vos 'a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA



Selecci6é d’arbres per a repoblacié de riberes

Plangons de POLLS BORDILS

reconeguts en el XIV Congrés de la Federa-
ci6 Agricola Catalano-Balear, com una de
les classes de poblacié de major produccid

Carolines - Platans - Acacies

Albes-Pollancs de totes classes

okl el

Miguel Bosch Batllie
BORDILS

SINDICATS

AGRICOLES I VINATERS

Pen a tofa menade
tines per a vi, bas-
ses per a aigua i cons-

truccions de CIMENT
ARMAT, la casa

LLUIS SANS

CARRER TRAFALGAR, 14
BARCELONA

té establerta una sec-
¢i6 especial de pressu-
postos i planols.

(Girona) -
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VAL G EEE T ORS

Novament s’expenen els acreditats ‘m

Sofres s
Schloesing

ESg e S5

(Soupor, Minor, Major, Souprenic)

Produits perlesimporfants fabriques
USINES SCHLOESING FRERES -
& Co., de Marsella, els resultats
dels quals per a combatre I'oidium,
el mildiude les fulles i el raim <black~
rots», malalfies de les patateres, to-
maqueres, melonars i cucs dels ar-
bres fruifers, son ben conegufs i
apreciats per fofs els agricultors

=
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”“ Agent general per a Espanya

J. DORGEBRAY V
Princesa, 14 - BARCELONA ;

Es demanen sub-agents a les proyincies de t
Girona i Lleida : H i

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA.
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ESPAI RESERVAT
PER A LA CASA

(IGE VA CLO3A

(Successor de KEGELS | VILA)

MAQUINARIA VITI- VINICOLA
PRODIUCTES ENOLOGICS
] ANTI-CRIPTOGAMICS

PASSEIG DE GRACIA, 88
BARCELONA
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Maquines : Forns : Accessoris
i INSTAL-LACIONS DE FABRIQUES
per a fer Rajoles, Cairons, Teules, Totxos,
Maons (plens i foradats), Tuberies o Canonades,
— — a base de TERRES o ARGILES — —
: PREMSES,
AMASSA-
DORES,
MO LINS;
MATXA-
CADORES,
GARBE-
LLADO-
RES

Maquina, moguda a for¢a animal,
fabricadora de materials d’edificacié, amb fangs o argiles MESCLA-
DORES de

Instal-lacions de FABRIQUES de CALC i CIMENTS morter, etc.
Maquines i Motllos per a ESTUDIS i PROJECTES

fer; BLOCS, MAONS, CO- 7 : ‘
LUMNES, CORNISES i al- J. F. V]llalta, CUE
tres objectes ~d'ornamenta-

ci6amb CIMENT i ARENA  (Apartat de Correuss  BARCELONA

// EESE

MOTORS I BOMBES

GARDNER

INSTAL-LACIONS COMPLETES PER
A REGAR, FORCA MOTRIU I AIXECA-
MENT D’AIGUES, PER MITJA D’ELEC-
TRICITAT, GASOLINA O GAS POBRE

A. MANE JANE

(Successor de BADIA 1 MANE)

TRAFALGAR, 11 BARCELONA
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Editorial Cataana, S. A. — Seccié d’Impremta. — Mallorca, entre 257 i 250, — BARCELONA -
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