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[.es malalties infeccioses
i les mosques tragineres

£ I'Institut Municipal d’Higiene de Barcelona. i de les oficines de

Sanitat d’altres ajuntaments de Cafalunya han sortit aquest any
amb recomanacions, fulles, circulars i bandols contra les mosques. Aquest
mcviment sanitari és digne dels més grans elogis, car dona una idea
del progrés experimentat per la cultura del nostre poble, d'uns quants
anys enca.

Parlem-ne d’aqueixes disposicions.

Pocs temes hi haura dins del camp de la Higiene que siguin més trac-
tats pels vulgaritzadors del que ho ha estat el de les mosqures 1 llurs pe-
rillg, pero és tanta la transcendéncia que per a la saluf de I’home, i dels
éssers vius en general, posseeix, que mai no ho sera suficientment. Per
aix0 novament volem insistir-hi, des d’aquestes planes. No hi ha cap
dubte gue si el poble conegués els perills que provenen de la vida de les.
mosques, no hi hauria necessitat de bandols ni reclamacions per a ex-
terminar-les, car tothom sentiria expontaniament el deure de lluitar
contra elles. :

Ja de molt abans que Pasteur descobris els microbis, s’atribuia af les
mosques el paper de transmissores de les malalties encomanadisses.
Aixi, repassant la historia de la Medicina, trobem que Ambrés Parens,
I'any 1575, Mercuriale, 'any 1577, i Paullins, l'any 1707, fan responsa-
bles a les mosques dels casos de pesta, colera i dissenteria, produits a dis-
tancies tals que no permetessin logicament creure en un contagi directe.

" En 1831, en un informe sobre el colera yresentat a 1’Académia Reial de
Londres, s’hi llegeix: «A Moscou, poc abans d’esclatar-hi ’epidemia, es.
vegé cobrir-se el cel d'un espessissim nuvol de mosques verdes, el genere
de les quals no ha estat determinat. Sembla que aquest fenomen ha estat
observat diferents vegades a 1’Asia en ocasions semblants».

Pariset, el 1837, en estudiar les causes productores de la pesta, as-
senyala també com mpolt sospitoses les mosques. En 1853, Robert Knox
observa que a Anglaterra I'aparicié del colera coincideix sempre amb la
preséncia de grans mosquers i sospita que potser hi hagi una mena de
mosques especialment encarregades de transmetre aquesta malaltia.
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En 1873, Nicolas, illustre metge anglés, publica damunt la millor re-
vista, medica de Londres, «The Lancet», un magnific article ple d’obser-
vacions ‘acuradament recollides sobre la manera de comportar-se les.
mosques respecte el colera. Diu aixi, entre altres coses: «En 1849, nave-
gant pel Mediterra ferem escala a Malta Alli fou on s’'em suggeri la
idea de que les mosques han de jugar un paper importantissim en la
transmissio del colera, car en les sales de 'Hospital General de Malta hi
havia, en efecte, un gran nombre de colérics inquietats per una munié de
mosques, sumament picassaires, les quals el mateix es paraven damunt
dels excrements dels malalts, que damunt dels aliments i dels utillatges,
copes, plats i coberts del servei hospitalari.» En un altre tros del mateix
treball diu el mateix Nicolas: —«En 1850, el Superb, creuer de 1’esquadra
del Mediterra, estava ancorat dins del port amb malalts de colera entre
ia marineria. En fer-se a la mar anava materialment cobert de mosques,
pero aquesta plaga tan molestosa ana fent-se menys sentida a mida que el
navili ana endinsant-se en 1'alta mar, i a compas d’aquesta disminucio
de mosques pogué observar-se una marcada i parella disminucié de casos
nous de malaltia. Pero, heu's aqui que el Superb retorna novament a
Malta. EI capita ordena ancorar la nau lluny de la ciutat per tal de
fugir de les possibilitats de contagi amb la poblacié flagellada encara per
la greu malaltia pero les mosques tornen a invadir-lo i novament esclata
a bord 1’epidémia colérica. A la nova sortida del vaixell, la malura tor-
- na a decreixer a mida que ho fa el nompre de les mosques invasores.»

Nosaltres ens-havem pogut convencer d'una manera indiscutible de
la influéncia decisiva que tenen les mosques en la difusi6 de la febre ti-
foidea, altrament coneguda pel tifus. '

En efecte: FEra durant els mesos de juliol, agost i setembre de I'any
1917 que caigué damunt de Prat de Llobregat una epidemia de tifus i
nosaltres hi anarem a fer estudis de la malaltia damunt mateix del lloc
infectat. Acompanyats i ajudats amb gran gentilesa per 1'intelligent
metge d’aquella poblacio, el Doctor Soler, férem el mapa de I’epidémia,
després d’haver visitat i tractat, durant un seguit de dies, els malalts
de tot el terme mmunicipal i, malgrat tot no poguérem, perod, descobrir
de sgguida la causa del flagell. Cal recordar que viviem aleshores un
temps poc aproposit per a pensar amb la deguda llibertat, sobre punt
tant delicat com és descobrir un origen epidemic. EI record d’'aquells
dies negres de I'epidemia de tifus que durant la tardor del 1914 pati la
capital de Catalunya havia de produir a qualsevol barceloni un inevi-
table esverament i feia decantar totes les sospites envers I'aigua. I epi-
démia de tifus de Barcelona no havia tingut altre causa determinant gue
l’aigua infectada que durant uns quants dies vegueren els barcelonins.
Guiats, doncs, per un record tan recent, analitzarem les aigiies de beguda
de les cases on hi havia malalts i també les de consum public. Cal fer
remarcar que a Prat del Llobregat l’aigua de beguda és aigua de pou °
artessia. Aixo, doncs, no pot estranyar-se ningu de que tots els analisis
practicats demostressin que en cap de les deus de consum no s’hi trobés
cap' microbi.

En, canvi, cercant alguna coincidéncia que fes possible I’agrupament
dels malalts al voltant d'un o diferents focus d’infecci6, trobarem aviat
una cosa interessant. Tots els casos de tifus corresponien a.families



Agricultura : 481

que consumien llet de vaca procedent de dues uniques vaqueries, en les
quals hi havien també alguns malalts de febre tifoidea. Aleshores ens
' decidirem a cercar el microbi del tifus en la llet d’aquestes vaqueries i
efectivament, en totes les mostres analitzades poguérem descobrir-lo.
. Com s’havia infectat, doncs, aquella llet? No trigarem gaire a veure-ho.
Damunt dels gerros de la llet hi volava una munié de mosques i algunes,
naturalment, hi queien i s’hi ofegaven.

Les mosques no poden infectar de tifus, ni de cap altre malaltia si
abans no han posat llurs potes, llurs ales o llur trompa en contacte de
lloes infectats. :

Les mosques que cacarem al damunt dels gerros de la llet de les va-
queries de Prat del Llobregat feien de traginadores del tifus des de les
robes brutes i la gibrelleta de sota el llit dels malalts tifics*a la llet
posada a refrescar per tal d’ésser venuda després als parroquians.
Aguesta afirmacié que fem quedava demostrada pels analisis que es feren
amb mosques agafades en diferents locs i portades després al laboratori.
. Una sola mosca que s’hagi passejat pel damunt d’una gleva d’excre-
ments o hagi enfonsat la trompa en els orins d’un malalt de tifus, pot
ocasionar un veritable desastre en la salut d'un poble si cau dintre un
.gerro de llet. La llet és un terreny magnific per a desenrotllar-s’hi els
microbis, especialment el del tifus. Tant és aixi, que un sol microbi caigut
en un gerro de llet déna naixenga en poques hores a una millonada de
rebrots tan verinosos com ell mateix.

Durant la guerra de Cuba la Comissié sanitaria nordamericana con-
sidera a les mosques com responsables de la propagacié del tifus en
aquella illa. Aixi pot llegir-se en un report publicat aleshores: «Les
mosques en caminar per damunt les materies fecals, s’embruten d’ex-
crement les potes, i després, en passejar-se pels aliments conservats,
sense masses percaucions dins les tendes de campanya, el dipositen. En
arribar els aliments a I'aparell digestiu dels soldats, germinen els micro-
bis continguts en aquelles petites porcions excrementicies i es produeix
la febre tifoidea. Algunes vegades pot veure's—continua l'informe—com
les mosques, caminen per sobre dels aliments portant les potes emplan-
quinades amb la cal¢ que havia estat dipositada, com mesura higienica,
damunt dels excrements dels soldats. Les tendes de campanya utilit-
zades pels oficials i proveides de tela protectora contra els mosquits,
resulten ensems recomanables per a prevenir els atacs infectants de les
mosques.» En el mateix informe es fa constar que la desaparicié de la
malaltia (1898) coincideix precisament amb la desaparicio de les mosques.

Un metge xines, el Doctor Tsukuki, estudia I'epidéemia de colera que
en 1902 patf la ciutat de Pekin i del seu acurat estudi se'n dedueixen
conseqiiéncies que concorden perfectament amb ¢o que nosaltres havem
pogut observar referent al tifus en el cas de I'epidemia de Prat del
Llobregat de l'any 1917. De la mateixa manera el Professor Chante-
messe, de Paris, confirma a Yemen el paper transmissor d’infeccions
atribuit a les mosques i avui els higienistes veterinaris parlen també
de les mosques traginadores del carbuncle, del mal de peu, de la pesta
dels cavalls. la lifangitis epizootica i altres malalties infeccioses dels
animals.

No sembla, doncs, necessari donar nous arguments per a portar al
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poble la conviccié de que la lluita contra les mosques és una tasca indis-
pensable en tot pais que tingui la pretensio de dir-se civilitzat.

En un altre article procurarem reduir a férmules senzilles els proce-
diments a utilitzar practicament i efica¢ contra la mgés repugnant i peri-
Hosa plaga que envolta a 1I’home, i en general a tots els éssers vius,
durant el temps de les calors.

LEANDRE CERVERA

Tecnic bacteridleg dels
Serveis de Ramaderia

Un colador per a mostos

? L colador per als mostos ha sigut una de les coses que més ens
E ha fet rumiar sempre i que més proves ens ha fet fer, quasi sempre
:sense resultats positius.

Esta avui ja en la consciéncia de tots que els mostos han de fermentar
.sense les terres i les impureses propies de 'aixafament dels raims. Quan
hom recorda la quantitat d’hores perdudes per a trobar la soluci6 a un
‘problema que semblaria tan facil, quasi es tractaria de tonto.

Jo ho havia provat tot. Feia feixos de ginestera per a obtenir una
‘primera filtraci6 del most, la. més grollera; després tenia una verdadera
bateria de filats de malla de filferro per a sostenir les-impureses que
escapaven de la ginestera, després deixava el most en repos i com si

diguéssim per decantaci6é el passava als punts destinats a fermentacio.
Pero em resultava car, engorrés i sobretot imperfecte.

Vaig provar els brescats, o sigui uns empostissats que deixaven fran-
quicia justa pel most, pero no per les impureses, mes s’embussaven.
El sistema italia de les manegues no em convencia. Vaig optar per 1’ope-
racié anomenada deburbatje pels francesos i si bé era més practitc que
tot lo provat, també em resultava car, pesat i quasi inutil als finals de
la collita.

Parlant moltes voltes amb els amics sobre aguesta opera.cié de nete-
jar el most per mitja del sulfurds trafegant-lo a les 24 hores, coincidiem
sempre en (que era moltl molest i sobretot que si deixavem el most massa
Tnet, semblava com si les fermentacions fossin més deficients de lo gue con-
venia i era d’esperar. (Demés la neteja de bétes i tonells de les terres i
impureses que hi quedaven després de la trafegada del most, significava
molta moléstia i un veritable enrenou dels recipients.

Estudiada la forma més moderna dels filats a la inversa i pel filtratge .
per pressi6 del most, tal com tenen la majoria dels sindicats, tampoc
em resultava ideal, tota vegada que el most surt molt brut i deixa passar
un tant per cent molt gros d’impureses, demés del defecte d’embussar-se..

Pero per fi arriba un dia que vaig trobar-ne un que em va convencer.
No sé qui és l'autor ‘del procediment; jo vaig veure'l a Vilarrodona en
el Sindicat agricola d’aquell poble. No té complicacid, tot ell és senzi-
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llesa i els resultats poden considerar-se optims i potser ideals si es
munta bé.. :

Consisteix en tenir una cubella. o xupet de forma rectangular, tal
com indica la figura; i collocar-hi una bateria de vagantets en la forma
que la mateixa indica, aixd és, un que no arribi a baix el fons i un altre
que si, pero lo suficient baix perque el most pugui saltar per sobre.

El most, com és de suposar, entra per un cap de cubella i surt per
T’altre. El pas de sortida ha d’ésser al mateix nivell i millor uns pocs
centimetres més baix quq el nivell dels vagantets que toquen a terra iel
d’entrada al revés, uns pocs centimetres més alt que aquest nivell.

En entrar el most, passa per sota el primer vagant que esta alcat
2 25 6 30 centimetres del fons, perd com que troba 1'altre vagant, s’entolla
i guanya el nivell per a saltar per dalt. En arribar al segon departament

li passa lo mateix, cosa que es repeteix en arribar al tercer departament
on troba la sortida a 1’arribar al nivell de sortida.

El most en entrar no ha de fer pont, siné que ha d’escorre’s per la
paret a fi de no remoure baixos per la pressio i rebulliment; de la cai-
guda. Aix{ el seu pes déna sortida al most més net, que és el que sura
més, sense remoure els baixos. Muntat aixi li passa el mateix a 1’escor-
re’'s al llarg dels vagants baixos en guanyar els nivells.

Al poc temps de funcionar aquesta forma de colador, el mateix im-
posit fa de filtre, ja que restant quiet i tenint tendéncia a sentar-se pel
geu propi pes, déna sortida al most verificant-se un filtratge automatic,
o millor dit, un auto-filtratge.

Les impureses que per sa menor densitat suren sobre el most, es
queden en el primer departiment i no poden passar, especialment I’escu-
ma que tant redolenta és. Cas de quedar-n’hi molta, és facil separar-la
-amb una escumadora. ;

El most per aquest procediment surt net i d’endevinar les mides i
el numero de vagants necessari a cada installacié segons les quantitats
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de collites que s’entren cada dia, el most surt clar, tant, que pot consi-
derar-se millor que el resultant del deburbatje dels francesos.

La manera de colocar aquests vagantets és per mitja d'uns petits
galzes de fusta collats a les parets del xupet i auxiliats d'un baldonet
perque el most no els alci.

Per poc gran que sigui el xupet o cubella, resisteix bé el filtratge de

tot el dia sense necessitat de netejar-lo fins a la nit.
M. J. M. ROVIRA

Cinc llicons d’Enologia
III
VINS ABRISATS :: CUIDADO DEL VI

I.—Vi negre de raims megre. 1. Collita.—La collita abans de la
maturacié completa. Si el raims sén averiats destinem-los a vi verge.
Els raims massa madurs o podrits, en I’elaboracié del vi abrisat son
causa:

a) D’alteracions i groguejament del color.

b) De la classe oridassica.

c¢) De mals gustos i enfermetats en els vins.

2) Trepitjat.—Es trepitgen els raims i es desrapen. EI desrapar és
més convenient quan les rapes sén molsudes i verdes. Es pot desrapar:

a) A maquina amb les trepitjadores i desrapadores.

b) Amb la taula desrapadora.

¢) Passant un rascle per la verema trepitjada o passada per un
garbell.

El desrapar té els segiients aventatges.

a) Els raims desrapats ocupen un ter¢ menys de volum en el cup de
fermentacio. :

b) Els premsats valen tant com el vi de raig.

¢) Els vins es fan i s’aclareixen més aviat. :

d) Molts gustos dolents que sén deguts a la rapa desapareixen.

e) Guany de grau alcoholic per la supressié de I’aigua de la rapa.

La verema trepitjada i desrapada va a parar al cup o tina on es fara,
la fermentacio. :

3. Sulfitatge. — Practiqui’'s el sulfitatge de la verema amb 15 grams
de metabisulfit de potassa per carrega. Aquest sulfitatge:

a) Augmenta i abrillanta el eolor, perqué el deslliure de les celes
que el contenen. 3

b) Impedeix la maultiplicaci6 dels llevats d’agre i dels gérmens de
malures

¢) Dona vins de poca acidesa volatil.

d) Evita la casse ozidassica o bruna ¢ la férrica.

e) Fa la fermentacié més placida amb menys elevacié de tempe-
ratura. :
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4. Correccid de mostos. — Si és precis es fara la correccié dels mostos
amb acid tartaric i fosfat ambnic, seguint les instruccions donades pel vi
blanc. ' -

5. Precaucions en la fermentacid. a) Prefereixin-se cups tancats
-amb volta que no pas oberts, principalment en vins de poc grau.

b) Vigili’s la temperatura que no passi de 35°%, Si.passa convé refre-
dar els mostos ensorrant a dintre el vi la brisa o bé fent el remuntatge del
most en fermentacié. Ambdues coses demanen l'absoluta seguretat de
que la brisa no s’ha agrejat.

¢) Si les fermentacions s’aturen practiqui’s el remuntatge.

d) Si s’aturen pel fred, deura escalfar-se una part de most i tirar-lo
al cup de manera que tot plegat quedi entre 30 i 35°.

6. El vi es té amb la brisa de quatre a cinc dies segons el color i
T’aspror que s2 li vol dar.

1I.—Vi blanc abrisat de raims blancs. 1. Rad de ser.—Aquesta ma-
nera de vinificar el vi blanc no més s’usa en algunes comarques en que
.aquest tipus constitueix el tipus comarcal. Aixi passa a Artés. Els consu-
midors d’aquell vi, que sén les comarques bergadana i vigatana, no
s’acaben d’acostumar als vins verges. Adverteixi’s que tenen alli molt
bones classes de raims, pica-poll i garnatxa principalment.

2. Collita. — Els raims deuen collir-se abans d’ésser-bons per a men-
jar, per a assegurar-se de la bona qualitat de la verema, que té d’ésser
ben sencera. Si és atacat de malura farem millor de fer vi verge, com
s’ha dit. j

3. Trepitjat i desrapat. —Els raims es trepitgen i desrapen, anant
tot-plegat al cup.

4. Sulfitacid.—Sera bo sulfitar les veremes amb 15 grams de metabi-
sulfit per carrega, que, sense deturar la fermentacio,

a) impedira el desenrotllament dels fermens agres i dels gérmens
-de malures, i

b) previndra la casse oxidassica.

5. Fermentacié. — El vi es deixara amb la brisa quatre o cinc dies
.seguint les prescripcions que es donaran per al vi negre en ¢o que toca a
la correccié de mostos i marxa de la fermentacio.

1II. — Fermentacié amb llevadures seleccionades. 1. Qué sén.—
Les llevadures seleccionades, bén preparades, duen tenir una o diverses
races dels ferments anomnats saccharomyces elipsoideus, i deuen complir
.diferents condicions, segons 1’objecte de la seva seleccio.

O seran llevadures procedents de determinades comarques renome-
nades, com la Champagne, Burdeus, Borgonya.

O seran llevadures acostumades a dosis elevades de gas sulfurds;

0 seran llevadures expresses per a fer fermentar vins d’elevada gra-
-duaci6 alcoholica, o per a suportar temperatures elevades.

En demanar-les s’ha de fer constar 1'objecte per a que un vol usar-les,
i llavors la casa venedora les'servira més o menys bé, segons sos possibles
‘1 son credit.

Per a comprovar si les llevadures tenen les qualitats que s’han de-
‘manat a la procedéncia volguda, no hi ha cap mitja de reconeixement.
‘Solament I'experiéncia ens’dira si havem obtingut o no el fi de-
:sitjat. >
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Els venedors francesos, per a vins blancs de baix grau, recomanen
llevadures de Champagne; per a vins negres de baix grau, les de Bur--
deus i Borgonya: Per a vins d’elevada graduacio seleccionen races d’Ar-
gelia i Espanya. .

En general, a nosaltres ens convenen llevadures per a resistir fortes-
dosis d’alcohol i elevades) temperatures.

2. El que es pot esperar de les llevadures seleccionades que corren.—
No es pot esperar imitar amb elles els grans vins acreditats de Cham--
pagne, Burdeus, etc.

No es pot esperar tampoc, amb les marqgues que corren, assegurar la
fermentacié completa de mostos de més de 14° B. de dol¢, com sincera-
ment ho confessa. M. Jaquemin, director de 1'Institut La Claire de Mor--
teau (Franca). Fins per a aquests mostos fora, potser, contraproduent
despreciar les llevadures del pais indigenes, en general més apropiades.
que les seleccionades, de dubtosa procedencia i de comprovacid impos-.
sible.

No es pot esperar d’elles un gran augment de grau alcoholic, pero
si algunes déecimes, 3 0 4.

El que d’elles pot obtenir-se és una fermentacié més regular amb.
I’abséncia de saccharomyces apiculatus saccharomyces pasteurianus i al-
tres ferments pitjors, disminucié d’acidesa volatil, alguna millor qualitat.
de vi, i potser una clarificacié i depullament més rapids: aixo si s’ende-
vina la raca més convenint.

Potser per a nostres vins seria el més convenient que es seleccionessin
certes races de llevadures de nostre pais, i dic aixo pensant en el costum.
qua tenen alguns colliters de la provincia de Tarragona de proveir-se
de baixos i mares del Priorat per a fer refermentar vins dol¢os mal fer-
mentats.

3. Les llevadures amb preparacié anticipada de llevat.—Es la ma--
nera més segura d’emplear-les. Quatre dies abans de la collita es pren:
una, garrafa de 16 litres i es renta bé amb aigua bullenta. Dos litres de
most barrejats amb dos litres d’aigua es fan bullir un quart d’hora en
una eina qualsevol. Després es tiren a la garrafa i es deixa refredar a.
menys de 30 graus, tapant la boca amb un tap de coté fluix net. Un
cop fret, s’hi tira 1 quilo de llevadura, deixantl la garrafa tapada amb.
cotd fluix en un lloc atemperat perque es mantingui entre 20 i 30 graus.

Després de dos o tres dies estara aquest most en plena fermentacio, i
s'hi afegiran 8 litres de most acabat de fer amb raims triats, trets els.
grans podrits i bruts, agitant fortament; vint-i-quatre hores més tard,
quan tot aquest most estarad fermentat, s’espargira damunt d’unes 15
carregues de verema acabades de trepitjar o de most acabat de recollir,
en les quals encara no ha comencat la fermentacio.

4., Les llevadures sense preparacio de llevat.—El comerc ofereix tan
bé llevadures dites mailtiples o concentrades, (que s'usen sense preparaci
de llevat, abocant-les sobre la verema o el most tal com ens arriben
Aixo és molt senzill si els resultats obtinguts comproven els reclams dels
venedors. Deu desconfiar-se d’elles quan, per efecte del tra,nsport a” dis--
tancia, ens arriben ja gastades i amb poca virulencia.

5. Una seleccio de levadures feta a casa. Preparacio d'umn llevat
_continu.—Suposem una, collita de 50 carregues diaries.
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Tres dies bans de collir, collirem una partida dels millors raims de la.
propietat, que donguin millor vi, fins a fer altres carregues de most. La.
sexta part d’aquest most, o sia una mitja carrega, es ; osa en un bocoi de
cabuda de cine carregues, netejat-amb aigua bullenta tapant-lo amb un
drap net. Els deixarem fermentar espontaniament.

~ Les altres cinc sextes parts del most, o sia les dues carregues i mitja.
restants, I’ensofrarem amb un total de 100 grams de metabisulfit (o siga.
uns 40 grams per carrega).

Declarada la fermentacié d’aquella mitja carrega primera de most,
que sera passades algunes hores, li afegirem poc a poc el most ensofrat
sense els solatges que hagi fet, durant aquesta operacié un dia sencer.

En aixo vindra la collita. Cada dia treurem del bocoi una carrega i
mitja de llevat per a tirar-lo a la verema o al most de la collita,i afegirem
el bocoi amb una carrega i mitja del most del dia ensofrat amb 60 grams.
de metabisulfit (40 per carrega). '

Aixi perpetuarem per tota la collita els llevats de la primera mitja
carrega de most escollit.

Si volem, aquella mitja carrega primera de most, en comptes de dei-
xar-la fermentar espontaniament, la podem: fer bullir un guart d’hora en
una caldera, deixant-la refredar fins a 25 graus i fer-la fermentar amb
quatre o cinc litres d’un llevat seleccionat comercial, seguint en tot el
demés igual. Aixi perpetuarem aquest llevat per tota la collita sense més.
despesa que la d’aquests quatre o cinc litres.

JAUME RAVENTOS.

Director dels Serveis
Tecnics d’Agricultura

Les terres del Canal d’Arag¢ i Catalunya
IT

EM explicat ja per que preferim les pastufes permanents a 1’alfals.
I tenim; demés altres motius.

L’alfals requereix una nivellacié perfecta per a regar. Les pastu-
res, no.

Les pastures en. molt casos poden regar-se pel sistema de recs a ni-
vell, fent-ho amb precaucié al comencament i sense cap perill de seguida
que s’hagi format la catifa d’herbes. Aixi les despeses d’anivellacio
poden ésser reduides al minim. En molts casos i en molts llocs ni caldria
anivellar. 5

Anem a veure ara com establirem les pastures. Molts agricultors.
desconfien o no creuen en l'exit de les pastures permanents. Aixo és un
~error. El fracas d’aquestes pastures sols és degut a haver volgut esta-
blir-les en lloes en que d'una manera espontania no es produeixem
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herbes, o a haver triat llavors de plantes no apropiades a les condicions
del terreny i climg del lloc on s’han d’establir.

A les terres de Raimat i Vallmanya pot veure’s com n’hi ha prou amb
mantenir la humitat per medi de les regades en els rostolls i en els gorets
per veure'ls encatifar-se d’herbes tendres.

Aixi doncs,, lo que s’ha de fer, més que crear una pastura, és millorar
la que de per si i naturalment es formaria, mitjancant la sembra de va-
rietats de plantes de més valor per a l'alimentacié del bestiar.

Heu’s aqui-una tria de classes que em; sembla serien apropiades per
la seva resisténcia a les terres de que tractem.

(Com sigui que algunes classes que vaig a esmentar no es trobarien
facilment en les cases de Barcelona, trobant-se en canvi, correntment
unes en els catalegs de cases americanes i altres en els de cases fran-
ceses, demés del nomv llati, donaré per a més facilitat el nom angles i el
frances.)

Agrostis vulgaris.—Red Top Grass. —Agrostide d Amerique.

Awvena elatior.—Tall Meadow Oat Grass.—Fromental.

Bromus inermis.—Awnless Brome Grass.—Brome d’Hongrie.

Bromas pratensis.—Meadow Brome Gras.—Brome des prés.

Bromus Schraderi.—Rescue Grass.

Cynosurus cristatus.—Crested Dog’s Tail.—Crételle des prés.

Festuca duriuscula.—Chewing’s Fescue.—Fétuque durette.

[Festuca ovina.—Sheep’s Fescue.—Fétuque ovine.

Festuca pratensis.—Meadow Fescue.—Fetuque des Prés.

Festuca rubra.—Creeping Fescue.—Fétuque rouge.

Loliumy Italicum.—Italian Rye Grass.—Ray-grass d’'Italie.

Melitotus alba.—Bokhara Swet Clover.—Mélilot de- Siberie.

Melitotus officinalis.—Yellow Sweet Clover.—Mélilot a fleurs Jaunes

Onobrychis sativa.—Trepadella.

Poa pratensis.—Kentucky Blue Grass.—Paturin des Prés.

Sorguwm Halepense.—Johnson Grass.—Herbe de Cuba.

Trifolium. repens.—Wihite Dutch Clover.—Tréfle blanc.

Totes aquestes plantes probablement prosperarien a la zona del canal
-d’Ai‘a,gé. Algunes d’elles sén extraordinariament resistents. El Bromus
inermis és considerat als Estats Units com la planta farratgera més re-
sistent a la secada i a 1’ardor del sol, malgrat lo qual pot estar coberta
-d’aigua varies setmanes sense patir.

De totes passades fora convenient estudiar, abans de sembrar els
prats, la flora espontania del terreny i sembrar les mateixes especies
bones que es produeixen naturalment en ell, o varietats millors dintre
de les mateixes especies.

Ja tenim les pastures establertes; ja hem construit unes senzilles
pletes de tapia, o millor, hem dividit la finca en closos de 10 a 15 hectarees
per medi de tanques de filferro espinés. Sols ens falta portar-hi el hes-
tiar. Quina classe de bestiar? Al meu parer, i pel moment, bestiar de
llana. Entre altres aventatges, aquest té el de que amb més facilitat
podem: comprar i vendre a les fires de Ileyda.

No entrarem en els detalls de la manera de conduir una explotacm
ramadera d’aguest geénere. Fora molt llarg i innecessari per sostenir la-

{
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nostra tesi. En canvi, convé que hom es faci carrec dels beneficis que
poden obtenir-se. Per aix0o podriem presentar aqui uns comptes figu-
rats, perod aixd no tindria més que una valor d’orientacid, i per a lograr
aixo hi ha un medi millor. 7

He dit abans que havia treballat en una estancia de 1’Argentina.
Doncs bé, faré aqui un parallel entre les condicions economiques d’aques-
‘ta estancia, que constitueix un tipus corrent entre les de la provincia.
de Buenos Aires, i les condicions de les terres regades pel canal d’Aragé
i Catalunya. La conclusié sortira d’ella mateixa.

L’estancia en qiiesti6 esta situada a 35 quilometres del poble de
Balcarce, que 6és la estacio de ferrocarril que té més propera, i a la vegada.
Balcarce dista de Buenos Aires 400 quilometres.

Cap de les finques de la part que hem citat del canal d’Aragé, dista.
més de 7 quilometres d’estaci6é de ferrocarril, ni aquesta estacié més de
220 quilometres de Barcelona. ;

El valor de les terres de l'estancia era en l’any 1916 de 90 pesos.
T’hectarea, equivalent en numeros rodons a unes 200 pessetes, preu de-
duit de les transaccions sobre finques dels voltants, que tot sovint tenien
lloc. . Es
La valor de la terra en la part de la zona neutral del canal d’Arago,.
que hem esmentat al comencament d’aquest article, és més dificil de
calcular puix en la nostra terra les compres i vendes de terres no son
tan freqiients com en terres americanes. Si tenimi que fixar-nos en les.
dos més recents compres de grans finques d’aquesta zona tindrem que el
valor de Uhectarea. no arriba a 300 pessetes. Si jutgem per la renda
efectiva que donen en l'any 1922, tindrem que per terme mig la terra ve
a valer unes 500 pessetes 1’hectarea.

Tenim per les terres del canal una valor superior al de les terres.
americanes, pero hem de fer remarcar dos punts: primer, que les terres
americanes son de seca, que si bé plou regularment, sén bastant freqients
/les perllongades secades; en canvi les terres del canal son de regadiu;
segon, que els preus que hem dat per les terres americanes és de I'any
1916, i per les terres del canal, de I'any 1922.

En les terres d’aqui hem d’establir les pastures, pero les d'alla
també hem de llaurar-les, si volem que es tranformi en bones pastures.
el primitiu pasto duro, que permetria sostenir molt poc bestiar; si aqui
no volguessim establir pastures noves, no per aixo deixaria de tro-
bar menjar el bestiar, com ho proven els ramats gue hi pasturen
avui. )

Si nosaltres hem de canalitzar per a regar, aguestes mateixes cequies.
ens faciliten les basses per abeurar el bestiar. En canvi ells tenen que
solventar aquesta dificultat. A l'estancia que he citat aqui i que té 7500
hectarees, mantenint-se uns 5,000 caps de bestiar bovi, hi havia 20 molins
de vent amb les corresponents torres d’acer, i els pous havien tingut de-
perforar-se a profunditats variants de 7 a 30 metres.

Si aqui decidissim rodejar la finca amb una tanca de filferro, seria.
una cosa voluntaria, pero alla, fora de les regions apartades com la
Patagonia, la llei obliga al propietari a tancar la seva finca. ‘Aixi, a
I’estancia tans cops citada totes 7500 hectarees eren rodejades d'una
tanca de 8 filferros espinosos i dos de 1lisos, a I’ensems que per a millor
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ordre del bestiar tota 1’estancia: estava dividida amb tanques iguals, en
40 potreros-de 200 hectarees cadascun.

Per tot I’exposat facil sera veure que un cop les terres del canal a
_ punt de posar-hi‘el bestiar, el valor del lloguer d’aguestes pastures no
féra molt superior al de les pastures americanes.

Anem ,doncs, a la conclusi6. Si el bestiar argenti, després d’haver
‘fet 35 quilometres caminant, 400 per ferrocarril, i la travessia de 1'Atlan-.
‘tic: d’haver dat un benefici al ramader, altre a la companyia del “ferro-
carril, a lestabliment frigorific i a la companyia de navegacit; a les
«duanes d’Espanyai a 1’importador, pot encara competir amb la carn
produida al pafs, jno creieu que el benefici que pugui tenir el ramader
argenti ha d’ésser molt inferior al qué podria fer el ramader a Lleyda?

Doncs, si la ramaderia és considerada un bon negoci a 1’Argentina,
amb més raé ho seria a Lleyda, en la forma que proposem.

~

No tinc la pretensio de que les anteriors ratlles donguin la solueio
«definitiva al problema de la zona del canal d’Arag6 i Catalunya.

M'he proposat tan sols donar una orientacié per a resoldre la qiiesti6
de la manca de bracos. Lluny de mi la idea de que no sigui convenient,
.dedicar-se en aquestes terres a conreus variats i més o menys intensius.

‘Aix0 anird venint, perd, lo qgue jo he volgut dir, és que per acquest
amedi trigarem molts anys a veure tota la zona aprofitada, i que per medi
.de la solucié ramadera no trigariem gaire a assolir tal resultat.

p

Freperic DURAN I FALP

El ramader curandero

ouEsTs tipus de la nostra fauna social, molt abundosa en les comar-
A ques pagesivoles, té un aire de familia i fins un lla¢ de confraria
amb el menescal, que li diuen «practic», per quant ésser menescal practic
o senzillament practicon (valgui la paraula) és una referéncia, com qui
diu, d’haver Ilencat els llibres, que resten empolsats dalt de I’armari per
a garlar i fer el mofeta dels avencos de la ciéncia, ben assegut en la taula
.del café de qualsevol «Circulo Flor de Lis», ja que llur experiéncia perso-
nal i un poc de coaccié moral per Ilur grollera i pretesa saviesa, el fan
ésser dins la general humiltat d’intelligéncia de la pagesia, un oracle
«quasi divinal.

Si és veritat que les caracteristiques del menescal. practic no son en
absolut iguals a les del ramader curandero, també és veritat que els
efectes destructors de llurs accions s’adrecen mancomunats a la salut de
la ramaderia, i alhora que aqueix menescal aconsella i recepta a tort i a
dret, a canvi d'una conducta esquifida i donada a tall d’ almoina amb el
pretext’suprem de guanyar-se la vida, el ramader. curandero, per una su-
perbia filla d'un migrament de cervell mancat de pes, déna decidit el
remei meravell6s per a cada cas, sens pensar si un animal indefens, pel
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Tnotiu tnic d’ésser un servidor fidel de la humanitat té de sofrir i morir
martiritzat per la seva esborronadora grolleria.
Dins la classificacié zoologica del «ramader curandero» hi tenen ca-
buda: el vaquer, que vol guarir a llurs besties perque té el secret de la
tintura d’aconit; 1’eugasser, que va naixer empeltat de grdacia per a en-
senyar a dir les oracions cabalistiques al ventre de I’euga que es revolca
i sofrix greus colics; el pages, que déna sal de cuina al bou embotit i 1i fa
saltar vulgues nol vulgues, marges i marges amb greu perill de reventar-
e; els que guareixen de totes les malalties al bestiar de peu rodd, perque
tenen en un reconet de la cambra un flasc de «Foc espanyol», «Topic»,

- «Foc anglés» ; els pastors, que lliguen una orella de 'ovella flaca i tristoia
amb un vimet molt ferm; les mestresses, que guareixen les malures de
l’aviram foradant la pell del coll de quiscuna innocenta gallina amb una
ploma d’au; els innombrables pobres d’esperit i mancats de Ilum moral,
que posseeixen, com si fossin mals dimonis, uns remeis, féormules o bar-
reges suficients per a tallar pulmonies, amansir inflamors, desentristir
als enutjosos, rompre encisaments i mals d’ull, i... fins de tornar la salut
als que es troben en la darreral angunia.

Perd de tots els procediments qualificats de meravellosos, n’hi han
tres que el menescal practic, igual que el ramader curandero posen cons-
tantment en accié per la seva bondat, economia i efectes barbars, i, mal-
grat ésser fastigés haver-los de criticar davant els mlls dels nostres
llegidors cultes, pensem fer una tasca profitosa si desvetllem. la sospita
del qué sigui honrat client del primer o per atzar caigui a les mans del
segon o ramader curandero.

L’esséncia de trementina, dita aiguarras, és un dels secrets més
productius de tot curandero, perque com la majoria de les malalties es
deuen, segons ell diu, a les sangs brutes, mitjancant unes manxiules
barbarament aplicades, després es veuen apareixer unes butllofes que,
en reventar-se, es formen les fonts d’on ragen les sangs brutes; també es
posa un poc d’aiguarras en les ferides de l'unglot perque el menescal
practic sempre ha dit que era. el millor desinfectant, aixi com en totes
les coixeres que semblen de rebricandes, desllorigaments, etc., no hi ha
com unes fortes flegues d’ alguarras puix com li déna un martiri de
follia, de segur es guarira, i... I'aiguarras va d’un canté a laltre, és
aplicat sol o barrejat amb esperit del bo, i encara alguns el barregen,
per augmentar la seva accio, al pe'tro‘li; aix0 sens veure que els caps “de
bestiar sofreixen inutilmnet perque les sangs mai podran ésser netes de
bugada, ni les ferides de I'ungolt, posant-se sempre sobre la terra per
son natural, seran desinfectades amb 1’aiguarras; tampoc les coixeres en
guareixen, si per cas algunes s’agreugen, i fins per cercar una reacci6 ge- .
neral del cos al fred emmalaltidor, es confia amb aqueix elixir miraculos.

I ara? es pot preguntar; és possible trobar un substitutiu que I’aven-
tatgi a l'aiguarras en sos resultats. Com a remei en alguns casos

potser podria mostrar sa accié, pero l'abis d’actualitat és fill de la ig-
norancia de tot curandero; puix amb l'avenc cientific de tots els ordres
de l'art de guarir, les sangs nomenades brutes corresponen a un estat
d’infeccié i sera un cami planer el compendre que la desinfecci6 de la
sang, i encara millor, I’auxili donat a la sang per a que pugui vencer en
la Tluita contra els gérmens de malaltia, sera el procediment curatiu més




49 Agricultura

encertat, i per aixd res menys favorable que l'aiguarras; el mateix pot
passar en les ferides de I'unglot, que per una imprudéncia es pot con-
fiar en la cicatritzacié per I'aiguarras, pero el seny ens diu: «Tota ferida
de I'unglot deu desbridar-se amb la ronyeta i fins amb el bisturi, deixeu-
se de la temor de fer mal, s6n ferides que com més obertes més facils de
guarir, perqué, un cop netejades i regularitzades, un antiseptic potent
(Aigua oxigenada, Solucié de cianur hidrargiric, Chlorazéne, etc.) el
guarira sempre _que la servin a cobert de 1'aire i de pols.

El capitol de les coixeres és llarguissim i n’hi ha prou en dir que 1’ai-
guarras és contrari en absolut a les degudes a cops de sang, siguin acom-
panyats de pixament espés o sanguindés o no mostrin més que una coi-
xera per paralisi—jquants caps de bestiar s’han hagut de sacrificar per
I'"is abusiu de 'aiguarras!—i pensar que una senzilla aplicacié d’aigua.
clara sots forma de ruixat, raig, manta maullada,els cura a tots.

Altre procediment, que sens raé se’'ns ha ficat dintre nostra casa,
és el dels gitanos andalusos que amb una clau de ferrer realitzen unes
picadures fondes en l’arcada del paladar quan el paladar esta ple, esta
botit, quasi surt del nivell de les dents, i com que les picadures fan sag-
nar, el paladar s’estov, es desinfla i es guareix per poques hores, puix
que els casos de mitjana intensitat torna a botir-se perqué segueixen
ses causes originals, uns cops és l’erupcié de dents i caixals i altres.
cops és una indigestié (reconada) la que té la culpa d’aquest sindrome, i
llavors en comptes del procediment barbar de punxar el sostre del pa-
ladar, ens valdra més rentar la boca amb colutoris calmants (aigua i
vinagre amb mel batuda) dues o tres vegades al dia, i si el botiment no
es deu a la dentadura, podrem purgar-lo (mig quilo de sulfat de sosa
desfet en I'aigua), que després haurem la ferma seguretat d’haver gua-
rit ’animal.

El darrer procediment que ho cura tot és la sangria; com el recurs

- suprem després de l’aiguarras, de les potingues, de les oracions dites
per un que tigui grdcia, s'usa pel ramader curandero la sangria, que és
I’acte de sagnar la vena del coll d’un animal; després de feta 1’opera-
cié s'acostuma quedar-se joiés el sagnador, perqué ha sabut trobar la
vena i li ha tret una sang molt negra .(jés sang venosa!) sens que 1i
tregui ni gens ni mica de vanitat malversada el que es mori I’animal.
L’acte de sagnar és la medicina in extremis en els paisos ramaders, i
mantes vegades valdria més no ho fessin, puix la niciesa dels curanderos
és tan grossa que per la sangria han favorescut la profusié del Carho,
del Bajol o Malegas, del Mal Roig, etc., puix trobant-se infectada la sang,
en ésser llencada, tornen a sembrar milers i milions de germens morti-
fer i el bestiar que restava lluny del sagnat, se n’encomana, i d’aquf
vénen els paorosos estralls en els remats de la nostra pagesia: per cu-
randerisme.

C. R. DANES I CASABOSCH

Técnic clinic dels Serveis de Ramaderia

La maquindria agricola dew tenir-se neta i ben conservadax el seu
pitjor enemic és el Tovell.
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[’extracciéo de l'oli del granet de raim

QUESTA industria és gairebé desconeguda a Catalunya, malgrat la

considerable producci6 de granet i, la facilitat d'implantacié. En
altres paisos, Franca i Italia principalment, és, en canvi, coneguda des
de fa molt temps. A Italia, per exemple, existia ja en el segle XiI i I’oli
obtingut era emprat com a combustible, car déna una flama molt clara
i inodora. Avui aquest oli és rectificat, i, barrejat amb el d’'oliva, es ven
com a comestible i per a la fabricacié de sabons de primera qualitat.

La producci6é mitjana catalana de vi és d'uns sis milions d’hectolitres
que corresponen a uns 75 milions de quintans metrics de raim; suposant.
que cada 100 quilos de raim donguin 25 de brisa, un quinta de raim déna.
per terme mig (xifra més baixa), uns 3 quilos de granet; la produccio
catalana de granet sera, doncs, de vint-i-dos milions i mig de quilos.

El granet conté del 10 al 12 per cent d’oli; comptant que sol se’n po-
gués extraure un 8 per cent, Catalunya podria produir 1.800,000 quilos
d’oli de granet aprofitable per a l'alimentacié o per a la fabricacio de
sabons.

Considerant la importancia d’aquesta 1ndust11a que resulta evident
de les xifres que acabem de donar, volem exposar a continuacié les seves
caracteristiques principals.

Tres so6n les operacions fonamentals que han de rea,lltzal -se: sepa-
raci6 del granet de la brisa, conservacié del granet, i extraccié de I'oli.
Breument les estudiarem.

Separacié del granet. — Abans es creia que influia en la riquesa en
l'oli del granet, que aquest hagués estat en contacte amb el most durant
la fermentacid, o amb la brisa durant la destillacié en la facina.

Les experiéncies que s’han anat fentl demostren d'una manera gene-.
ral que ni la fermentacié nila destillacié perjudiquen el rendiment. Per
tant el moment més oportt per a fer la separacié del granet és quan la.
brisa surt de la facina. :

Com que la brisa surt mullada, és necessari primer que tof, assecar-la.
Aixo perque facilita la separacié del granet, que és dificilissima amb
brisa mullada i perque, demés, s’evita qualsevol mena de fermentacio.

Per a la dessecacié al nostre pafs s'usa correntment: estendre la brisa
en una era ben exposada a migdia, en capes d'uns deu centimetres de
gruix, remenant un parell de vegades en les 24 hores a I’objecte de faci-
litar I’accié del sol.

Amb aquest sistema s’obté una brisa bastant seca, perd no sempre
resulta aplicable perqué ultra demanar molt d’espai no sempre dispo-
nible, és lent i de vegades insegur si es presenten dies nuvols

El procediment més recomanable, i ja emprat en les facines estran-
: geres, és el de la dessecacié per mitja d’aire recalentat aprofitant la calor
dels conductes de fum de la caldera de vapor. Aquests secadors solen
ésser barats d’adquisicié i d’Gs, i els aventatges que persenten son consi-
derables, car treballen en tot temps, no demanen gaire espai, aprofiten.



49 Agricullura

una, calor que es perdria, deixen la brisa al grau de sequedat que és més
convenient per a facilitar la separacio.

En les facines catalanes que practiquen la separacio, s’empleal un ce-
das, més o menys gran i complicat, que amb un moviment de vaivé, deixa
passar el granet solt que esta en la brisa, junt amb pols i residus de pa-
llofa, etec. El rendiment que s’obté és petit i la. separacié molt incom:-
pleta, car el granet que esta adherit a la brisa o apresonat per ella, no
es separa. :

Per a que la separacié resulti millor cal primer disgregar la brisa a
I’objecte de desenganxar el granet i per a que el granet estigui net, és
necessari després d’haver-lo passat pel cedas, sotmetre’l a una corrent
«’aire forta produida per un ventilador, la qual s’endura les impureses.

P
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Maquina separadora del granet

Segons referencies d’experiments fets a Italia, existeix en el comerg
una separadora—netejadora que efectua les operacions que acabem; d’es-
mentar, d’'una manera satisfactoria. Aquesta maquina, molt senzilla,
és construida per la casa Fratelli Barbieri, carrer Paolo Ferrari, 16, a
Modena.

En la figura es veu esquematicament la. constituci6 de ’aparell. El
funcionament és el segiient: en la tremuja A es tira la brisa, que és ener-
gicament disgregada pel cilindre dentat O, el qual la fa passar per entre
les dents d’una pinta situada parallelament a 1’eix del cilindre. La brisa
desfeta, passa al cedas T (animat per un moviment oscillatori que 1i és”
comunicat per ’excéntrica E) i va baixant lentament per a sortir per 1’o-
- bertura P. Mentre la brisa va descendint, el granet va caient pels forats
del cedas, tal com ho indiquen les fletxes, i surt per G.

Després d’haver fet la separacié de tot el granet, se n’ha de fer la
neteja. Aleshores es recull el granet caigut en G i es tira en la tremuja
B, de la qual passa als cedassos F (la caiguda és regulada mitjancant el
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regulador R), on és sotmes a una violent corrent d’aire produida pel
ventilador C, que arrossega la pols, els trossos-de pallofa, etc., que son
menys pesants que el granet. El granet segueix el cami marcat per les
fletxes 1 torna a sortir per G.

El cost d’aquest ?Lpalell donada la senzﬂlesa de construccm no pot
ésser gaire elevat. Ia casa fabrica varis tipus, des d’un rendiment de 10
quintans fins a 80. Aquest tltim necessita un motor de 2 cavalls.

Conservacié del granet. Un cop separat i netejat el granet, s’ha de
conservar en un lloc sec i posat en capes d’uns 15 centimetres de gruix per
a que acabi de secar-se i per a evitar fermentacions, remenant-lo de tant
en tant. Si es conserva sense aquestes precaucions, les fermentacions,
que inevitablement es determinen, provoquen 1’oxidacié i enranciament de
1’oli.

El color d’un granet ben conservat és vermellos si procedeix d'un vi
brisat, i gris, si de vi verge; mai el seu color ha d’ésser fosc, co que in-
dica que ha estat mal conservat. En aquest cas té també una olor des-
agradable. Si la conservacio ha estat ben feta, no té cap olor.

Métodes d’extraccié d’oli. Hi han dos metodes d’extracci6 . de 1'oli
del granet: per pressi6 i per dissolvents. En un‘i altre cas el granet
ha d’ésser triturat préviament, ¢o que s’obté amb aparells apropiats que
poden ésser de cilindres (una espécie de trepitjadores Mabille pels raims)
o0 de rodets (com en els'molins d’oli).

Exztraccio per pressié. El granet triturat s’humiteja amb el 25 per
cent del seu pes en aigua i s’escalfa en una caldera de doble fons a uns
50-58 graus de temperatura. La pasta resultant es premsa a unes 400
atmosferes en premsa hidraulica.

L’oli  que s’obté és molt bo, perd el rendiment és bastant baix, que-
dant molt oli en la pasta. No, obstant a Italia aquest procediment és
emprat i resulta beneficids.

'Com es veu, 'extracci6é és molt semblant a la de I’oli de I’oliva.

Extraccié per dissolvents. Amb aquest sistema el rendiment en oli
és molt més elevat, perd la qualitat inferior, de manera que no pot em-
prar-se directament en I’alimentacio. Per a fer comestible I'oli obtingut
amb dissolvents cal abans refinar-lo. Si no es vol refinar pot emprar-se
en la fabricacié de sabons. Aquest procediment esta fundat en la propie-
tat que té 1'oli de dissoldre’s en certs liquids com el sulfur de carbo, la
benzina, el tetraclorur de carhd, etc.

L extracecit es fa de la manera segiient: (vegi's la figura que repre-
senta esquematicament 1'aparell Deiss d’extraccié per mitja del sulfur
de carbo.)

El granet triturat es posa en el diposit E anomenat ea:tractm Per
mitja d’una bomba, el sulfur de carbo, contingut en mun diposit inferior
S, s’'injecta pel fons en l'extractor fins a omplir-lo. El sulfur es deixa en
contacte amb el granet per a que tingui temps de dissoldre 1’0li que aquest
conté. Un cop aixd fet, es torna movament a injectar sulfur de carbé
i s’obra laixeta num. 2. EI sulfur que entra per sota, empeny el que esta
en 1l'extractor E carregat d’oli i ’envia al destillador D. Alli per mitja
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del serpenti M, s’escalfa la barreja de sulfur i d’oli. Quan la tempera-
tura ha arribat a cert grau, el sulfur es volatilitza, passa per I’aixeta nu-
mero 3 i va al refrigerant R, on es condensa, i cau de nou en el diposit
S, d’on havia sortit. Quan la major part del sulfur ha estat separat, ales-
hores s’ha d’injectar vapor—que entra per un altre’serpenti situat en el
fons del destillador i que no apareix en el dibuix—el qual vapor arrosse-
ga les restes de sulfur i les porta igualment al refrigerant i després al
diposit S. L'oli que queda es fa sortir per 1'aixeta num. 5.

Aparell Deiss

Hem dit que quan el contacte del sulfur amb el granet és suficient,

es torna . injectar sulfur pel fons de l'extractor per enviar-lo al destil-
lador. :
Aquesta injeccio s’ha de continuar fins a que el sulfur no dissolgui
més oli. Quan aix0 s’ha obtingut, s’obra 1'aixeta num. 1, i es deixa esco-
lar en el diposit S el sulfur contingut en ’extractor.. Aleshores, com que
el granet quedara mullat amb sulfur que no convé perdre, es recupera
tancant les aixetes nims 1 i 2 1 obrint la num. 4 i la V. Per V s’injecta
vapor que volatilitza el sulfur que impregna el granet i se I’endd al re-
frigerant i d’aquesta a S.

Per una obertura lateral es deScarrega lextractor i es comenca de
nou 'operacié. - En general per cada destiladora, hi solen haver dos ex-
tractors. 4

El procediment que brevissimament acabemi de descriure és el mateix
que s'usa en les actuals fabriques d’extracci6 de 1'oli de la sansa de 1’oli-

va per mitja del sulfur de carbd.
ALBERT DANEO

Enginyer Agricola

Recordeu que tota opinié sostinguda de bona fe, és digna de res-
pecte. Aquesta ha d’'ésser la base de l'orgamitzacié dels Sindicals.
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COMENTARIS

L’extensio del cooperativisme

Decididament estd alecancant un enorme radi d’accié el cooperati-
visme, segons és de veure en les publicacions gue registren aqueix movi-
ment de 1’economia mundial.

Una estadistica danesa déna compte de que a Dinamarca hi han 1210
lleteries cooperatives. En 1920, I'import de la llet venuda en llurs esta-
bliments assoleix la xifra de 916 milions de francs.

Al mateix pais hi ha també 46 escorxadors cooperatius. Les coopera-
tives exportadores d’ous han fet darrerament un balang de 28 milions de
francs.

La venda d’alfals en comu

A Bellvis, la major part dels agricultors, s’entén dels agricultors
conscients i progressius, estan agrupats en dues societats agricoles: el
Sindicat Agricola i el Foment Agricola. No sén dues agrupacions par-
tidistes; no es fan la competéncia; ambdues tenen tragada la seva tra-
jectoria i a ella encaminen els seus esforcos per tal de millorar les con-
dicions morals i economiques dels seus associats i adinerar més bé sos
fruits. ; NiEG

Ambdues treballen. Tl Sindicat, entre altres coses, ha adquirit una
excellent maquina de batre, abaratint aixi el cost d’aquesta feina. El Fo-
ment adquiri fa dos anys uns vagons de propietat, en aquells moments
anguniosos en queé les companyies ferroviaries no tenien vagons i no po-
dien facilitar-ne als exportadors.

Aleshores foren molts els compradors d’alfals que es vegeren forcats
‘a proporcionar-se vagons de propietat per a poder servir les demandes.

El Foment decidi també posseir vagons propis per a poder competir
amb els negociants. Volguent remetre alfals a l’exportacio lliurant-se
.dels especuladors, havia de luitar amb iguals aventatges i adquiri va-
gons.. : ;

De l'alfals dels socis venut el primer any, liguidaren amb 12,000 pes-
setes de guany; del que guanya el segon, en quedaren 19,000.

-Aqueixes dades s6n molt elogiients. Es veu el respectable marge de
benefici que resta a favor dels associats, tant que n’hi ha part per a
.amortitzar els vagons comprafs i per a millorar el preu de 1’alfals, abo-
nant un sobrepuig als socis del Sindicat. .

Aixo és saber-se manejar.

Cap a Pescudellometre 2

En Rusifiol esta d’enhorabona. Aquella teoria d’implantar un apa-
rell batejat amb el nom d’escudellometre al Tibidabo, el qual permetés
.conduir a domicili raccions d’escudella, i altres enginys per a simplificar
el servei domestic, sembla que esta en vies de realitzacio, si ens ate-
nem a ¢o que deixa entendre aquesta noticia que llegim en un diari:

«Se prepara en la nacién vecina un concurso de aparatos para facili-
tar los quehaceres de la vida doméstica, concediéndose en premios 17,000
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francos para los mejores aparatos de calefaccién, barrido, lavado, y co-
cina. El fin perseguido es simplifiacr los trabajos del hogar.»

Qui sap Mare de Déu! De més verdes en maduren.

Qui ho havia de dir de certes fantasies de Juli Verne que s’haguessin
de traduir en concrets experiments. I convinguem en qué la pensada
dels francesos és altament humanitaria.» Perque, senyors, aixo del ser-
vei domestic estd posant-se d’una manera, que aviat no podra anar ni
amb rodes.

I aix0 que diu que a tot arreu esta pitjor que aqui!

Les dietes deis diputats i la Ilagosta

Llegim :

«Desde Membrilla (Ciudad Real) se ha cursado el siguiente y signifi-
cativo telegrama al presidente del Consejo de diputados:

«Vemos con, tristeza, dice, no pueda presupuestarse un millon de pe-
setas para extinciéon langosta que nos arruina, mientras Congreso aumen-
ta tres millones para dietas diputados.

Protestamos indignados contra ilegal acuerdo que se traduce en pais
que paga.»

Els de Membrilla no més preguen per ells, car una nota publicada
en la premsa de Saragossa diu que les pérdues ocasionades per la llagosta.
aixi com les quantitats invertides per a la seva extinci6 alcancen les se-
giients xifres:

«En Zaragoza: cantidades invertidas en la extincion por el Consejo
de Fomento, 51,000 pesetas.

Diputacion, 50,000

Valor del material facilitado por el Estado (gasolina i trochos de cinc),.
47,000.

Facilitado por entidades particulares, 35,000

Prestacion personal de los pueblos, 271,000.

Total, 454,000 pesetas.

Pérdidas causadas por la langosta :

Vifiedos, cultivos de regadio y varios, 1.400,000.

Total, 1.854,000 pesetas.

En Huesca: Anualmente exporta a Catalufia esta provincia unas
35,000 toneladas de trigo. Este afio no llegan a 2,000 toneladas y se han
gastado 150,000 pesetas para la extincién de la plaga. Los dafhos causa-
dos en esta provincia ascienden a dos milloneg de pesetas.»

Referent a les dietes, té singulars aspectes la qiiestio. Tots els que
se les hauran votades deu ésser per un miodus vivendi, una indemnitza-
ci6 pel temps que van a perdre, si és que no l'aprofiten per altre
canto.

I millor que res... tant de bo que s’enfadessin i no volguessin tornar-
hi al Congrés! Que es perdria tan poca cosa! -

Mou-te, vinicultor!

Estros a punt, maduracié a terme i personal disposat, si vols fer més
vi, bon vi i vi car, sols et calen tres coses senzillissimes, a saber :

1.2 Netedat.
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2.2 Rapidesa.

3.2 Atencid.

La primera significara el maxim profit del fruit i mn estat sanités de
la verema deslliurada de falsos ferments.

La segona permetra que operis amb un minim de contacte d’aire,
que evitara oxidacions i evaporacions pertorbadores.

La tercera vindra a mostrar-te I’oportunitat de tota operacio i la for-
ma de conduir-la per a economitzar temps i diners.

Netedat, rapidesa i atencid, informen ’anima de la enologia; més
aixi com els enemics de I’anima sén tres en l'ordre espiritual, tres son
tampé els enemics de 1’anima en l'ordre enologic: bruticia, lentitud i
deixadesa.

I pensa, vinicultor, que aquestes tres nafres s’enclouen en el vici
dominant : Rutina.

Deslliura-te’n i no trigaras a tocar-ne els optims resultats.

Com se sembren les patates

Ia solanacea d’origen america, primerament importada a Espanya
rels jesuites i cultivada i propagada per Parmentier després, sembla que
reclama atenci6 en 1'hora de sembrar-la. ’

Prefereixen uns enterrar el tubércol sencer; altres, sols admeten la
sembra amb fragmentacions. Depén, és clar, de la condici6 del terreny,
car si és molt humit, reclamara la prudéncia que empleem més superfi-
cie germinativa que puguin esmenar la perdua que ocasiona la po-
dridura. 2

Maisonneuve ha estudiat amb éxit la sembra amb petites fragmen-
tacions. Talla i desprécia un terc del tubeércul en llur base i fracciona en
sis o vuit trossos el remanent; tants trossos com ulls. Igual métode ha
seguit Zavitz amb immillorables resultats que el seguent estat demostra :

Plantacions a centimelres amb patates senceres

Cms. 50 X 40, 50 X 50 i 50 X 6o.donaren tubérculs per metre quadrat
S— SN — —— A

5 4 i 3

Patates fragmentades

Fragments de 10 grams Fragments de 20 grams Fragments de 30 grams
50 X 14 ¢/ms 50 X 20 ¢/ms 50 X 25 ¢/ms
N - N -

14 tubérculs 10 tuberculs 8 tuberculs
50 X 18 ¢/ms 50 X 30 ¢/ms 50 X 33 ¢/ms

N — N

12 tuberculs 7 tuberculs 6 tuberculs
50 X 25 ¢/ms 50 X 40 ¢/ms 50 X 50 ¢/ms
- —— - N —

8 tuberculs 5 tuberculs 4 tubeérculs ‘J

P e rr——— T s
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INFORMACIO VINICOLA

Després del marasme experimentat en 1'exportacié i que influi en els
mercats interiors paralitzant els ajustos, ha yvingut a mostrar-se un petit
retrocés en els preus, retrocés que si de moment no representa una dis-
minuci6 sensible, vé en canvi, a assenyalar la temenca que en anteriors
informacions comentavem i arguiem de que 1'al¢a de valor no era gens
probable, al menys en augments valuables.

Dues argumentacions sé6n les que es presenten com raonadores de la
baixa: l'estat de la collita i la manca d’estiva. Valdra bé la pena de
considerar els dos factors.

Moltissim: és el fruit que queda per tallar, pero podrem judicar per
les veremes fing ara entradeg del resultat de les vinents. Les mostres
mno sén, de bon tros, encoratjadors. Qualques vinyats, que per 1'aspecte
vegetatiu semblaven ben raimats, han fallat en quantitat, sense que les
qualitats surpassin la normal. -Se'ns parla—escrivim sobre impressjons
de persones cultes i serioses—de reduccions de més d'un vint per cent;
un acabalat propietari del camp de Tarragona ens assegurava que fins
1 vint-i-cinc per cent s’excursava la produccié en terres poc enriquides
amb adobs., I si parem esment que l'abstenci6 dels vinyaters en ferti-
litzar Ilurs vinyes fou imposada per les circumstancies poc favorables;
i considerant, demés, que és forca general 1'abstencid, no era exageraf
creure que en terres fluixes i en vinyes fadigades, el fruit haura quedat
bé massa minvat. Diguem, doncs, que les primeres mostres de setembre
yvénen, no sols sense excés, sind fins escassejant; tot augura una collita
dessota de la normal. ' ;

I si la collita minva i les disponibilitats de 'any 1921 no sén gota
extremoses, quina manca d’estiva és la que retreuen? Podra algu sen-
tir la necessitat de fusta, pero la generalitat de collites, les quantitats
globals de vi dels quals han anat d’any en any disminuint, tenen estros
per a embotar tot,el most que enguany entrin. Passant revista rapida
als grans cellers de la propietat i de les cooperatives winicoles, veurem
lloc sobrat; fins pel cas d’haver-se presentat anyada plena.

Fallen, doncs, les argumentacions; tant 1'optimista de molt bona
anyada, com la pessimista de manca o escassés d’estiva.

Persisteix en canvi la raé de manca d’embarc franc que coincideix
amb la depreciaci6 dels francs i I'exportacié que el resum de collita
mundial desperta entre els comerciants, que si bé no auguren sobre-
producei6, no treuen ’entrellat ‘d’'un estat financier insegur, co que elg
decideix a una prudeéncia i abstencié molt justificables, ja que el comerg
franceés tampoc ens senyala orientaci6é o tendencia.

Val a creure, per tant, que la situacié dermarasme i conseglient pe-
tita baixa, més semblen circumstancials que definitives, perqueé les bases
articulades en el tractat comercial amb Franca tenen vigéncia per a por-
tar-nos a reclamar o induir.nos a correspondre a tal conducta abstencio-
nista. Pensem, perd, que no seran tan grasses les vaques que els co-
merciants estrangers no s’hagin de decidir a acudir-nos amb més
franques solicituds.
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Ara, poca transaccité i canvis devés el 50 per 100, no son, veritable-
ment per a prometre’ns una sobtada millora que, a nostre entendre, no.
comencara a produir-se fins que els vins, trasbalsats, acusin, demés del
resum collit, les qualitats negociables..

La baixa lleu, car no arriba al ral grau hectolitre, sols representa
la interinitat espectant; qui la prengui amb desesperanca, arrisca la
inoportuna venda del vi vell que, naturalment, podra influir en el nou.
Consells? Cap- Quiscun, segons llur capacitat de resisténcia.

PERE J. LLORT

INFORMACIO OLEICOLA

Els tenedors d’oli s'espanten ; tenen por a la baixa i precipitadament
ofereixen lurs existéncies; el comprador que sempre esta al tanto, com
diuen a Reus, procura comprar el més barato possible aprofitant-se, tot
el que pot de les ganes de vendre dels altres.

Els de Borges, sembla que siguin els que tenen més ganes de vendre ;
quan els pagaven 34 i 35 rals, estaven ferms, no volien vendre; ara que
cada dia els volen pagar menys, sembla que tenen més ganes de desfer-
se'n.

Igualment el passa als de la Ribera d’Ebre i d’Aragé; i porten els
sus olis a malvendre en els mercats compradors.

Molts volen pintar la qiiestié oleicola més greu de lo qué és i creuen
¢ diuen que 1'oli baixara més, pero aixo no pot afirmar-se; el que passa
és que els compradors estan parats i no compren, perque els és dificil col-
locar 1'oli a Franca i Italia per lo desapreciada que es troba la seva mo-
neda; en els mercats americans tampoc s'hi fa gran cosa, puix degut a la
vaga dels litografs de llauna, no poden envassar els olis que alli es des-
tinarien; per altra part els fabricants de conserva de peix no poden tre-
ballar perqué en aquests ultims dies no hi ha hagut pesca; i resumint,
no sén res més que aquestes tres coses la causa de 'atur de compres; si
una d’aquestes variés un poc, en sentit favorable, segurament que es tor-
naria a treballar, i més als preus a queé ara estem.

Cal tenir en compte que s’atansa la nova collita i si tardem massa a
vendre, potser sique es podrien perjudicar els tenedors més de lo que fins
ara els toca rebre, per aixd/ que cal estudiar el moment i vendre; cal ad-
vertir que d’aqui a la nova campanya, 1'oli poc pujara, perd podria bai-
xar molt, majorment si les coses no s'arreglessen tal com voldriem.

Que pensin els tenedors d’oli, que els estrangers, tant comerciants,
com consumidors, no fan les compres amb la intensitat que les circums-
tancies demanden, s'abstenen de comprar, puix saben que dins d'un mes
podran comprar oli nou i deixar de banda 1’oli vell i creuen que el faran
més barat i que sens dubte sera més bo.

La collita es presenta relativament bé per tot Catalunya, inclius al.
Camp de Tarragona, on la mosca comencava a picar; les fresques.
passades han fet que no prengués increment. Per tant la collita pinta re-
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gular; tindrem bona collita i de bona qualitat, lo qual fara que els olis
siguin bons, com fa anys que no s’han obtingut.

A 1’Arag6, també tenen oliva; la seva qualitat també és bonissima ;
aixo fara que podran obtenir el seu caracteristic tipus tan cercat pels
bons oliaires italians i francesos. :

No es queden enrera els de Toledo, que, encara que tenen bastant oli
vell, tindran una mitjana collita.

IL’Andalusia donara aixi mateix una bona collita.

Per Espanya es presenta un any abundant i per fora no sera mal;
cinematograficament donarem compte de com esta per alli.

A Franca tidran bastant oli, dins la seva petita zona olivicola.

A Ttalia també la tenen abundant. Al Nord o sigui La Liguria, tenen
bhastant fruit els arbres. No en tenen menos a 1'Ubria i la Toscana
i alld on tenen una forta collita és a Bari, que és on es fan el olis aroma-
tics, per l'istil dels que a Borges fan al principi, encara que més fins d’a-
roma i de gust. A la Calabria, que amb la qualitat es pot comparar amb
Andalusia, tenen forca oli.

Més la collita tant de Franca com d’Italia, en res ens pot fer por, puix
la seva produccié no arriba a cobrir les seves necessitats interiors, si sols
gastessen olis d’oliva, pero com fan molt us del de llavors, es pot compa-
rar 1’exportacié al consum que es fa d’aquests olis.

Lo més perillés és Tunis i la Turquia Asiatica, puix allii hi ha una
mitja collita, pero cal tenir en compte que la passada va ésser molt gros-
sa i hi va haver un sobrant considerable d’oli fet a la indigena (que per
ells vol di]g, majixants, com nosaltres referint-nos als dolents en diem cor-
rents o llampants), i per lo tant com enguany hi ha menos primera ma-
teria, tota la collita es treballara a la Ewropea (que diuen quan treba-
llen bé), per lo tant tot serd oli exportable i pel consum interior s’hi des-
tinara 1'oli fet a la indigena.

Resumint : podem dir que ens trobem davant una collita: mundial,
per lo tant sera any d’anar 1'oli barat, a no ésser que el franc millorés de
canvi, i d’aquesta Gnica esperanca no ens en podem fiar gaire.

No obstant creiem que degut a la bona qualitat dels nostres olis, que
si els posem als mercats estrangers, tindran bona sortida, sempre que les
nostres pretensions es puguin parangonar amb les dels altres punts pro-
ductors.

Com a preus, podem, dir que avui a Marsella rarament es troba una
oferta d'un bon Borges si no és a la base de 410 a 420 francs, a Italia pa-
guen cinc o deu francs més per cent quilos.

A Borges s’han fet operacions que han oscillat entre 29 i 31 rals el
quarta de 3,900 quilos, havent-hi ofertes en abundancia, lo qual fa que
els compradors facin el desmenjat. -

A Casp s’han pagat entre 27 i 28 pessetes els quinze quilos.

A Alcaiiiz s’han fet Aragons de qualitat discreta, de 28 a 30 pessetes.

Tot sobre vagé procedencia.

Lisint ANDREU

L’'unié fa la forca: agricultors associeu-vos a um Sindicat Agrieola.
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NOTICIARI

L’interessant treball del Sr. Lluis Saez Fernz Casariego, publicat en
els dos darrers numeros d’AGRICULTURA, ha estat editat en un fullet, que
el Centre d’Estacions Experimentals d’Adobs (Corts, 540, primer) entre-
gara gratuitament a tota persona que s’interessi pel conreu de la patata,
i aixi tindra rectificades algunes dades que alli aparegueren equivocades.

— El vinent Congrés internacional de Geologia es celebrara en part
a Barcelona 1'any 1925.

Coincidira amb I’Exposicié d’'Industries Electriqu-s, per la qual cosa
és d’esperar serda un exit per al Congrés, aixi com també contribuira a
donar una transcendeéncia a I’Exposicié de Barcelona, ja que a la capital
de Catalunya s'hi celebraran algunes sessions i sera el centre de les ex-
pedicions cientifiques que s’organitzaran als Pirineus; als Ilits de les
sals potassiques de Suria i Cardona, Montserrat, Balears, etc., les quals
han demostrat especial interés a coneixer geolegs de les diverses nacio-
nalitats congregades enguany a Brusselles.

— El Sindicat Agricola del Partit d’Olot ha adrecat un telegrama.al
“ministre de- Foment sollicitant que es declari lliure ’entrada de bestiar.

— Es celebrara un Congrés Oleicola a Marrakesch. Els congressistes
sortiran de Marsella el dia 5 de novembre per a comencar les tasques el
dia 11.

Ha estat nomenat president de dit Congrés el Senador C. Debrerse.

En Isidor Aguilé hi desenrotllara el tema: Situacié oleicola actual
d’Espanya.

— El Sindicat Agricola de Boadilla, de la Federaci6 de Ciutat Rodri-
g0, ha adquirit 403 hectares de terra, les quals ha dividit en 32 lots per a
repartir entre els seus associats.

— Les comarques productores de garrofes diuen el bon aspecte que
presenta la collita, perd, temen fonamentadament que no valdran cap
quarto els fruits, degut a la competéncia de la que s’importa de Portugal,
Xipre i Australia, i diu que ja es comenca a. coneixer la substitucié de la
traccié animal per la mecanica.

— A la Bisbal del Penedés, aprofitant ’avinentesa de la festa major,
s’han inaugurat les obres al Sindicat Agricola.

— L’estacié Olivarera de Tortosa. En els pressupostos aprovats dar-
rerament per les Cambres legislatives s’intenta suprimir la consignacio
destinada a I’Estacié olivarera de Tortosa, en virtut de lo qual i pon-
derant la in_portancia de dita Estacid, s’han adrecat expressius telegra-
mes al Mjnistre de Foment.

—« El Consell Provincial de Foment de Girona ha acordat celebrar
consursos de gallines durant els mesos de novembre i desembre en les
poblacions segiients: Girona, Puigcerda, Olot, Santa Coloma de Farnés,
Figueres i Torroella de Montgri, proposant-se premiar tipus de gallina
del pais unicament.
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— Essent varis els pobles de UAlt Emporda que han demanat llavor
de pins al Consell de Foment Gironi, aquest ha enviat als senyors Font,
i de Puig per tal que donguin conferencies i instruccions pel bon exit
de la repoblacié forestal.

— Els agricultors de la reqié valenciana reunits en Assemblea, han
acordat demanar al Govern l'eguiparacié en les tarifes ferroviaries de
I’arros amb el blat; la supressié de I'impost de transports maritims per
a ’arros’amb arreglo a la llei de reforma tributaria, que els vapors de la
Trasatlantica fondegin a Valencia d’anada i tornada d America, i que:
s'ordeni a les juntes de Sanitat dels ports espanyols singularment als de
Valencia i Tarragona que no permetin 1’exportacié d’arros humit a la:
Uni6 Agricola Arrossera.

NOTES DEL DEPARTAMENT D’AGRICLILTURA
DE LA MANCOMLUNITAT DE CATALLNYA

Firmada pel Cap dels serveis de Ramaderia D. M. Rossell i Vila,
i 31 Sindicats Agricoles de tots els indrets de Catalunya, ha estat adre-
cada al Ministre de Foment una raonada instancia demanant la: lliure
entrada del bestiar procedent de Suissa.

A proposit del projectat viatge dels vaguers i ramaders catalans
a Suissa, el senador per Tarragona D. Josep Elias de Molins, aixi com:
altres personalitats politiques i agraries, han interessat del President.
del Consell de Ministres i Ministres de Foment i d’Hisenda que accedeixi
a la peticia formulada pels Sindicats Agricoles de permetre l'entrada de:
bestiar suis.

Elements prestigiosos de Tremp han acudit al Servei d"Accié: So-
cial Agraria per tal d’informar-se i comencar els treballs encaminats a:
la constitucié d’una, entitat per a la construcciéo d'un Moli d'oli Coo-
peratiu.

El Cap de I’esmentat Servei ha confeccionat 1'oportu espedient de
modificacié del Reglament del Sindicat Agricola i C. R. de Bellpuig, que
dintre pocs dies sera presentat al Govern Civil d’aquesta provincia.

Ha visitat al Sr. Rendé una comissié del Sindicat Agricola «Lo Llo-
bregaty, de Prat de Llobregat, per a resoldre alguns assumptes pendents.

La Seccio d’aprofitament de la Federaci6 Agricola de la Conca de
Barbara ha celebrat una Assemblea General extraordinaria presidida pel
Sr. Rendé, que n’és son President. -

El Govern suis, per mediacié del seu Consolat a Barcelona, ha enviat
als Serveis de Ramaderia la nota de preus a que es cotitza com a terme
mig el bestiar de raca schwitz.

Vedelles de 9 a 16 mesos, 550 francs suissos; id. de 1 a 2 anys, 600.
a 800 id., id.; Vaques; cobertes, 1,200 id., id.; Toros de 1 a 2 anys, 1,200.

La Seccié d’Arbres Fruiters ha visitat els pobles de Cambrils i
Montroig, per a inspeccionar la marxa dels treballs de lluita contra la
mosca de 1'oliva per medi del sistema Lotrionte i Berlesse, la qual di-
reccié técnica té encomanat aquest Servei.

Ha comencat a recollir mostres de garrofes per a fer la colleccm de:
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les varietats catalanes i mallorquines; esta estudiant la causa de la
caiguda prematura de les fulles dels ametllers de la comarca de Valls, i
ha contestat consultes de Sant Quinti de Mediona, sobre maquines tren-
cadores d’'ametlles; i de Barcelona, sobre conreu del presseguer.

Demés esta organitzant una campanya d’esporga de ’ametller a les
provincies de Tarragona i Lleyda.

S’ha celebrat un curset de divulgaci6 a Borges Blanques d'Urgell,
amb molt exit, havent-se les conferencies subjectat al segiient programa :

Dia 15 d’agost: Conferencia preparatoria, pel Director dels Serveis
Tecnics d’Agricultura de la Mancomunitat de Catalunya.

Dia 19 i 20.—Tema : «Engreix de bestiar porqui», pel cap dels Ser-
veis de Ramaderia, M. Rossell i Vila. :

Dies 21, 22 i 23.—Teéma : «Conreus de terra campa» (cereals i farrat-
ges), per ’ajudant del Servei, En Josep Camps.

Dies 24, 25 i 26.—Tema : «Oliveres i ametllers», per l'ajudant del Ser-
vei d’Arbres Fruiters, En Joan Salom.

Dia 27.—Tema: «Alimentacié humana» pel Director dels Serveis
. Teéenies D. Jaume Raventds. j

Dies 28 i 29.—Tema : «Vinya i vi» per 'ajudant dels Serveis, Erasme
M.* d”Ymbert.

S’ha celebrat a Santa Coloma de Queralt un concurs de bestiar
llaner per al qual s'oferien 4,675 pessetes de premis.

Aquest concurs desperta molt interes, segons es demostra amb 1’assis-
tencia de remats de pobles molt llunyans. :

En general, la qualitat de bestiar era millor que la presentada en el
concurs passat que es celebra a dita poblacié, si bé no assolia el tipus
perfecte desitjat que s’obtindra mitjancant les practiques de seleccio i
alimentaci6 abundant.

El Concurs, fou presidit per don Josep Batista, president de la Asso-
ciacié d’abastidors de Barcelona, formant també part del Jurat D. C. Ra-
mon Danés i don M. Rossell i Vila. Aquest ultim en nom del President
del Jurat don Josep Batista, publica el veredicte acompanyant-lo d’al-
gunes consideracions respecte la millora ramadera de la Comarca.

Els propietaris que obtingueren premis, foren els segtients:

175 ptes. a un marra de don Francesc Abell6, de Guialmons; 150 pes-
setes a un marra de don Ramon Balcells, de Bellprat; 150 a un marra
de don Ramon Solé, de Sta. Coloma; 125 a cada marrd propietat dels se-
nyors don Ramon Rossell, de Montoliu, H. Estruc, d’Odena; 100 pesse-
tes a cada marra propietat dels senyors Joan Ferrer, de Sta. Coloma;
Ramon Solé, Josep Tudé, de Bellprat; a Pau Sendra d'Esblada ; 250 pesse-
tes, a l'escamot de 60 ovelles de don Josep Termes, de Montmaneu; 150
pessetes a I’escamot de 30 ovelles de don Joaquim Bofarull, de Sta. Colo-
ma; 125 pessetes a cada escamot d’ovelles propietat de don Antoni Vila,
de Bellprat; don Pere Carol, de Cevalla;; D. Mencié Compte, de Sta. Co-
loma, i don Josep Capdevila, de Querol; 100 pessetes, a 1’escamot d’ove-
lle de don Armengol Estruch, d’Odena.

Agricultors, desconfiew dels guanos especials per a tal o qual conreu.
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En aguesta seccié es respondra gra-
C O N S u L T O RI tuitament i per torn rigurés, a fofes
les consulfes que facin els llegidors
A. Ciutat. Per la pastanaga ha d’emprar llavor de l'ultima co-
llita, car la llavor vella perd facilment la facultad germinativa.

A l'objecte d’assegurar la germinacio, convé, després de la sembra,
passar un corré (un ruleu com també es diu); aixi el terreny s'adhereix
completament a la llavor. Aquesta en efecte té, com ja sap, unes petites
aletes membranoses que poden impedir el contacte perfecte amb la terra
i aleshores la planteta no neix.—0O. T. S.

E. G. Vilaseca. Lihem fet enviar el fullet que demana. Li agrairem
que quan ens escrigui ho faci en catala. Entre. catalans, aixo és un
deure; no li sembla? — A. M.

J. B. Tarragona. No sabem que existeixi cap estudi o treball detallat
sobre la preparaci6é de les panses de Dénia. No obstant podem donar-li
algunes dades.

El raim mposcatell ben madur, es porta amb tota cura cap a la casa.
Allf es posa en una especie de cistells de filferro i es fica per pocs mo-
ments (la practica ensenya el temps que hi ha d’estar) en aigua bullent
que contingui prop de un 5 per cent de lleixiu preparat, fent passar aigua
a través d’una capa atapaida formada per 5 parts de cendra i 1 de calg
viva. El lleixiu, naturalment, no surt sempre de la mateixa forca, i ales-
hores 1’operari o varia la proporcié que afegeix a 'aigua bullent o deixa.
el raim per major temps en la solucid.

Com. que a copia de repetir I'operacié d’escaldat es rebaixa la forca.
del llexiu, cal anar-n’hi tirant.

Després d’escaldat es fa el secat, que consisteix en posar els raims en
uns canyissos al sol. Cada un o dos dies es volten els raims fins que es-
tiguin secs. Al cap de 5 0 6 dies aixo s’ha obtingut i es porten aleshores
al magatzem.

El raim secat es redueix al 25 per cent del pes primitiu.—A. M.

M. V. Valls.—Hem passat la nota a I’Administraci6. Pensem que ja
haura rebut contestacio.

BESTIAR SUIS

AV | § als Sindicafs de Ramaderia

i als Particulars i Negociants

M’encarrego de proporcionar vaques, vedelles i foros de primera i molf bones lleferess
raca Simmenthal, raca fribourgeoise (negra i blanea), com fotes les demés
rages suisses, a preus fora de tota compefencia

DAVID BLOCH VAR DAMME, Comerg de ramaderia. 36, flvenue de Morges - LAUSANNE

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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Aparells Agricoles docasié

Grans stocks d’articles americans a preus aventatjosissims

Espino artificial galvanitzat : Cargols
Pales : Picots : Lampares Dietz : Bu-
gies motor : Cadenes : Cable cobert per
a electricitat ; Serres ; Calcats de goma
per a pluyja i neu ; Motfors a gasolina

Trituradores de grans per a piensos
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‘ DESINFECTANT INSECTICIDA
| desorprenents resultats per abestiar, estables, arbres, etc

EMPLEAT EN LA GUERRA |

per a la desinfeccid de les trinxeres

JULIA NOUGUES

Corts, 517, magatzem - BARCELONA ;
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| ¢‘“GANS> [
=| Contra totes les malalties contagioses dels animals doméstics E
=| (porcs, bestiar bovi, cavallar, asinal =
Z| cabres, ovelles, aviram de corral, gossos) |=
= XERIGOTS CONTRA LES MALALTIES HUMANES =
E Sota Vinspeccié de I’Estat Alemany g
== Reactius per al diagnostic de la sifilis per la reaccié de Wasser~ =
= mann, sota el control directe del Prof. Wassermann §
E Demani’s preus, consllclom de venda i demés detalls a g
=! LINSTITUT FARMACEUTIC LUDWIG WILHELM GANS [=
= OBERURSEL (TAUNUS) ALEMANYA =
= o a sos representants a ESPANYA =
S| Don Eugeni Lamparter =
= Santa Anna, 9.-SEVILLA =
=] Srs. Montserrat i Pla |E
= Mendizabal, 25.- BARCELONA =
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FARRATGE D’HIVERN

BERSIM

(TRIFOLIUM ALEXANDRINUM)

Recomanat per I'Insfitut Internacional d’'Agricultura de

Roma i en el Congrés celebrat per la Federaci6 Agricola

Catalano-Balear a Lleyda, ha estat experimentat en fotes

les regions espanyoles, donant resultats sorprenents.
Ho confirmen centenars d’agricultors.

Sembrat ara. proporciona ja abundants dallades, de tar-
dor en davant. Rendeix de 50 a 60 tones de farratge verd
per hectarea. S’adapta als secans i terres més variades.
Requereix ideéntics cuidados culturals que I'alfals. Cons-
titueix un aliment més sa i nufritiu que I'alfals, apetités
per tofa classe de bestiars, tant en verd com en sec. Es-
timula la producci6 de la llet. Per ésser una lleguminosa,
enriqueix les ferres en adobs nifrogenats, deixant-les fer-
tilitzades per a altres cultius. Sembrat entre les rengleres
dels ceps i dels friuterars i soterrat a la primavera, subs-
titueix els fems i adobs nitrogenats. Neteja les ferres de
plantes parasitaries. Associat amb I'alfals, la produccié
de farratge no queda mai inferrompuda. Es requereix
per la sembra, de 28 a 30 quilos per hectarea. Preu de la
llavor, 3‘50 pessetes quilo. Descomptes especials als
Sindicats Agricoles i revenedors.

EL CULTIVADOR MODERNO

Notariat, 2, principal. ~ Aparfat 625
BARCELONA

Demanint-se catalegs i preus de fofa classe de Ilavors, blats seleccio~
nats per a la sembra i arbres fruifers i forestals.

Repoblacions forestals per confracte.




La S. A. Eléctrica i Electroquimica de Caffaro

(12.000,000 DE CAPITAL) PREPARA:

la POLS CAFFARO a bas'e d’oxiclorur de coure,

per a combatre el mildiu. Substitueix amb exit al sulfat
de coure i s’emplea com ell, perd sense necessitat de calc.
Es més economica, més adhesiva, més facil de preparar

la RAMEINA CAFFARO pels fractaments en.

sec confra el mildiu i la malura.

ARSENIAT DE PLOM CAFFARO

per a destruir fots els insectes que mengen les parts
verdes de les plantes. L'iinic que no crema.

REPRESENTANT GENERAL:

Dr. JOSEP NOBILI : arags, 224, principal : Telefon 5186 A.
BARCELONA

111111111111111 1 i

Costums sobre termenals, camins

i aigiies en terres de pages.

Llibre indispensable a tots els terratinents, propietaris,
pagesos, jutges municipals, entitats agricoles, etc.
Ha sigut editat per P'Oficina d’Estudis Juridics de la
Mancomunitat, i han col'laborat en la redaccid homes ex-
perts de tots els indrets de Catalunya.

P
Compreu g
|

Preu: 4 Ptes. Es ven a les principals llibreries.

|

|
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La casa VILLALTA, de Barcelona, és la' que millor podra servir-lo en

MAQUINES, FORNS, ASSECADORS

(S T

VDA.

Oficines.

Nou Sant Francisco, 28
SRS R R H R THEHTHH TR RS
kS

itotel que pertany a 'inddstria ceramica i
de fabricacio de materials per a construccio

Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A dela casa

. F. VILLALTA, S.
BARCELONA

EN C.

Apartat correus, n.° 65
Teléfon 568 >

T T TR

G TN T TR T DS

RAJOLES, TEULES, TOTXOY

maons (plens i buits), cai-

rons, etc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la terra tot
el seu rendiment.

7

VITICULTORS ! per a combaire el
MILDEW de la vinya, feu 1is del

Polvere CAFFARO

(volvo a 16 9, de coure)

Contra tots els insectes d’arbres

ARSENIAT DE PLOM
Polyere CAFFARO a 50 0/o ’Arseniat de Plom

Demaneu instruccions i preus a la

Societd Flettrica ed Flettrochimica Caffaro
MILA (citatia)

Sulfuro de Carbono

T
Per a les vinyes, esterilitzacié
del sol'i extermini dels pa-
rasits de les plantes

Per a informes dirigir-se al fabricant:

S. Di. H. Boccara et Fils

VINAROZ (Espanya)

GUANOS - DROGUES - SORES

ADOBS PER A LES TERRES

Premlats en 15 Exposicions naclonals | exirangeres

 BUANO AMONIAC FIXF

Adob complert aplicable a tots els cultius
Adobs especials per a vinya
~ Patates i Hortalices, etc.
GUANO PROVENCAL
SOFRES GARANTITS

Flor del sofre : Soire sulfatat
Sulfatina : Esteatina ctiprica

SULFAT DE COURE GARANTIT

Primeres matéries per a adobs

. Superfosfafs de calg : Escdries Thomas

Nitrat de Sosa : Sulfat Aménic : Clorur
de Potassa : Sulfat de Potassa : Sulfat
de ferro i Kainita

SROGUES | MATERIES CURTIENTS

J. ALESAN

Freixures, 23 - BARCELONA
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