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Viniculiors!

Per a verema empleu un bon material vinicola
que us sigui satisfactori

Premses i espremedores

MARMONIER

Premses a rétula model america :: Premses
Hidrauliques espremedores senzilles, separa-
. dores i esgotadores

| Premses continues
i MABILILLE

Material per a verema : Maquinaria Viti-
vinicola : Productes enologics : Aparells per
a Panalisi dels vins :

VICENS VILA CLOSA
(SUCCESSOR DE KEGELS I VILA)

Direccié telegraficar KEGEVILA
Teléfon 1338 G,

BARCELONA

En dirigir-vos & les cases anunciadores, oiteu AGRICULTURA



Maquinaria Olivarera

Grans rendiments per a petites i grans instal’lacions
PROPIETARIS! Visiteu efs molins 1 us convencereu de ['exit

Instal lacié oliera Granja Escola d’Agricul-

tura de Jaén : Grup de molta d’olives i re-
molta de pinyoles: 150 fanegues en 24 hores

Caracteristiques principals de garantia:
QUALITAT - QUANTITAT - ECONOMIA

QUALITAT. - S’obté elaborant olives recent collides.
S’evita per complet els tan perjudicials «chicatazos»

QUANTITAT. - S’obté del 85 al 95 per cent d’oli en
primera pressi6 d’olives recent collides : S’obté un
esgotament en les pinyoles molt major, desconegut
== e linStiavdata ==

ECONOMIA. - S’obté un estalvi del 75 per cent de
«capachos» amb molt major rendiment enigualtat
de personal, local i material : Factors en junt de
I moltissima importancia, dificilment d’obtenir en els
i demés Sistemes de Mclins : Per a millors referéncies,
fir i visiteu instal'lacions i per a tota classe de projectes
e tecnicopracticSi e

Tallers SALVATELLA - Tortosa
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Una joia per a
I'Agricultura

El pulveritzador belga
¢eLE RATIONNEL»"

(PATENTAT)

J L’inic que completa tots els serveis de
: P’Agricultor.
Medalla d’Or
en les Exposicions Universals Pulveritza a gran pressio, blanqueja cent
Internacionals de Brussel'les metres quadrats en 10 minuts; desinfecta,

Charleroi, Gand. renta, rega (raig a quinze metres), etc.; etc.

La compressi6 de [aire es verifica sols una vegada al dia, obtenint-se en
dos minuts. — No hi ha necessitat de despenjar-lo mai de les espatlles.
No s’embussa.— Especial per a combatre les plagues dels arbres.

' Sempre una ma lliure.—No s’espatlla.

Sol'liciti detalls -a M. HENING. Conscll de Cent, 239. Barcelona
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3 mesos

1

guanyen els GARRINS en el seu temps de cria,
sien sa racié diaria consumen un complement
de 200 grams del millor aliment animal,

EEnrssTmmmmmms ¢ complet, el més nei, fof sang, carn, 0SS0S:

Proteina: 62 ./,

Per sa composicié
sumen augmenten
molf sa posta, po-
nen meés aviat 1
els polls creixen
oooccoco @b pressa

FARINA DE PEIX

fresc i dissecat en sa infregritat,
preparada amb peixos sencers,
exempta d'oii de peix i desgras-
sada oooxocs Marca «Anflatic»

\

Fosfats: 18 9, (M.as Mules) =i Calg: 7 %

analoga a la de I’ou, les GALLINES gque la con-
s s R RN R S R R R
Fulletons ' ENRIC TEIXIER

I preus a Sta. Eularia - Granailers - (Prov. Barcelona)

AIGUA a qualsevulla al¢ada i en el caudal
que es desitgi, pot obtenir-se

comoda, facil i econdmicament, adoptant una

BOMBA BLOCH

La tinica que no necessita engrassament :: La venen
* K X tots els bons electricistes de Catalunya * # ¥ #

JAUME CUIXART

CONSTRUCTOR

Oficines a Barcelona: Gran Via Laietana, 21, pral.
Sagunto, nam. 120 :: Teléfon B 140 :: Badalona

Drogues i Produ
Productes enologics, especialitat A :
en colors inofensius per a vi Representant general i depo-

Sofre, importaci6

VITTORIO SERRA

CALLE VILADOMAT, 126 - Teiéfono 937 H.

ctes quimics

directa d’ltalia sitaris dels Productes insecti-
cides Anticriptogamics de la

Societat Eléctrica i

Electroquimica del ‘‘Caffaro” :: Seu a Mila (Italia)
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RAJOLES, TEULES, TOTXOY

maons (plens i buits), cai-

rons, etc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la terra fot
el seu rendiment.

La casa VILLALTA, de Barcelona, és la que millor podra servir-lo en

Maquines, Forns Assecadors

i tot el que pertany a I'indastria ceramica i
de fabricacio de materials per a construccio

Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A de la casa

€.

VDA- n Fl VILLALTA, s- EN c-
= BARCELONA _
§ Nou San?ﬁlc’i:::i:isco, 28 Apart%lgfg:rggss Rat
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A GASOLINA
de 13;a 50 HP.

MOTORS “REUS”

Premses VI i OLI

Continues: de 1000 a 7000 qg. h.—Mecaniques: de 0.30 a 3.5 m.
diametre. — Hidrauliques: de tots tipus i cabudes i tambe
— per a bandatges, enfardar i tots usos industrials —
Potents instal*lacions per aolis de COCO
Cacao i llavors oleaginoses

vreeLt, 20 LLUIS FELIU BarceLona

LIS OL

Insecticida indispensable a I’A-
gricultura, Ramaderia i Higiene.

Demani’s el fulleté «<EL LISOL
EN AGRICULTURA» que DISPONIBLE
enviem gratis

De venda en principals Drogueries i en

la fabrica de
Valles Germans
Massini, 79 - Sans - Barcelona

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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REVISTA AGRICOLA CATALANA

. Dies de sortida: 5 1 20 de cada mes
Subscripcié: Barcelona, any: Pessetes 9 -  Fora: Pessetes 10 - = Estranger: Pessefes 11
Nuimero solf: Pessetes 050

El“ra'rm de taula

MOLTES vegades, travessant comarques. vinyateres, la interminable
successio monotona dels ceps tots iguals, ens ha suggerit una pre-
gunta: ,Per qué a Catalunya no és extesa la produccié de raim de

taula? ;Com és—afegim—que la fructicultura creix rapidament mentre
el cep, com a fruiter, és apenes conreat?

Aquestes demandes no signifiquen pas que neguem en absolut ’exis-
tencia a la nostra terra de la produccio de raim de taula; en les ratlles
que segueixen tindrem ocasi6 de citar algunes estadistiques en les quals
es veu que el raim pel consum directe, el qual evidentment és en part
de classes per taula, es cull en quantitats que tenen certa importancia;
pero ens sembla que existeix massa desproporcié entre el raim de vi i
el de taula i que hom podria, amb benefici pels vinyaters i pels consu-
midors, reduir la quantitat de I'un per augmentar la de 'altre.

Es veritat que a tots els paisos vinicoles hi ha també desproporcié—
i 6s natural que aixi sigui;—perd no assoleix mai les xifres que té a
Catalunyﬁ t en cap es tan forta la diferencia entre ia producci6 de fruita
de consum i la de raim de taula.

' Cal dir també que quan afirmem que Catalunya produeix poc raim

de taula no volem dir que no consumeixi raim. A tots els paisos vinya-

ters el raim constitueix la fruita de major consum i Catalunya no es

fora d’aquesta regla. Co que manca és el conreu extes, meés o menys‘

generalitzat, d’aquelles classes de raim fi, especial per taula, que son

: 'ijodu'ides exclusivament per portar als mercats i ésser venudes com a
fruita i que sols excepcionalment es destinen a la produceié de vi.

Estem ben convencuts de no exagerar quan afirmem que es produeix

poc -raim de taula. Sense mirar estadistiques es té la sensaci6

de la insuficiencia de la nostra produccié pensant en el con-

sum que ha de fer Barcelona de moscatell valencia o recor-

dant que a molts pobles de Catalunya, vinicoles per excelléncia,

a les fondes i als hostals serveixen com —a postre, al costat

de préssecs exquisits o de prunes o de pomes, migradets raims corrénts,
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dels que es produeixen a la localitat per la fabricacio del vi, i que no
sempre son gaire agradables pel consum directe. Demgés en la gene-
-alitat dels pobles, al cap de deu o quinze dies de la verema, no es

troba raim fresc de cap classe. 3

Perd ultra aquestes consideracions hi han les estadistiques que con-

firmen quant diem i demostren co que podria fer la nostra patria.
En I'any 1922, segons les estadistiques oficials, hi havien a Catalunya
941,987 hectaries de vinya que produiren 13.452,000 quintans de raim,
dels quals se'n vinificaren solament 13.25 4,000. La difei'éncia, 198,000
quintans, queda pel consum. En conseqiiencia es pot dir que de la pro-
duceid catalana, solament sén consumits al natural 80 quilos de raim
per hectarea, o en altres paraules, que cada hectarea déna a penes 80
quilos de raim per taula, destinant-se el restant a l'elaboracio dé vi.
Una regio agronomica espanyola, 1I’Andalusia oriental, en el mateix

any 1922, tenia 53,000 hectaries de vinya que donaren 1.444,000 quintans :

metrics de raim dels quals se’n vinificaren amb prou feines 479,000
quedant pel consum 965,000.

Fent el mateix calcul que hem fet per Catalunva, trobarem que cada
hecta,lea dona prop de 900 quilos de raim de taula.

Ja sabem que I’Andalusia oriental compren precisament: les localltats
on és més forta la producci6 de raim de taula i que alfres regions espa-
nyoles estan per sota de nosaltres, pero I’Andalusia demostra c¢o que
podrfem produir els catalans. Si a Catalunya existis entre el raim de
taula i el de vi, la mateixa proporcié que existeix a Andalusia, produria,
donat el ntumero d’hectarees conreades, més de dos milions de quintans
en lloc dels 198 mil que produeix actualment. :

Bon tros se'n faT’F?L, naturalment, perqué Andalusia consumeixi tot el
raim que produeix; la major part és exportat sobretot cap a I’estranger ;
pero Pexistencia _de forts mercats consumidors al moén constitueix una
garantia que es trobaria facil sortida a les nostres produccions. ;

El comerc d’exportacié del raim és for(;q 1mp01tant Abans de la

guerra (1913) Ttalia exporta 304 mil quintans per valor de prop 12 milions.

de lires i Espanya exporta cada any prop de 400 mil quintans de raim
fresc i 200 mil de panses; a aquesteé xifres cal afegir les de I'exportacio
portuguesa, grega, ete., de les quals no coneixem 1’entitat.

Prescindint de consideracions de caracter higienic i agrari el conreu
del raim de taula s’hauria d’extendre eneara que no fos més que per
reduir la produccié de vi; dos milions de quintans de raim consumits

directament signifiquen prop d'un milié i mig d'hectolitres de vi de

menys, i signifiquen per fant ’eliminacié d’una quantitat important de
vi que pesa sensiblement en la determmacm dels preus. ’
Avcust MATONS
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[a mosca de la bleda-rave

E NGUANY hem pogut, constatar un nou flagell que delma les bleda-raves,
de les hortes de Lleyda i Camp de Tarragona. :

Com si no fossin prou les malures que de’temps pateixen les plantes
cultivades, sovint llegim en les revistes d’agricultura i nosaltres mateixos
hem escrit a AGRICULTURA, de noves modalitats patologiques que de les
plantacions silvestres i també de les de jardi passen als cultius propia-
ment utilitaris. Degut als mitjans més nombrosos i rapids de comuni-
cacio les malalties dels vegetals es propaguen més facilment d’'un pais a
laltre, i la repetici6 d'un mateix cultiu al mateix lloc fa que I'insecte o
criptogama que per un etzar ha infectat una planta, trobi sempre el so-
port on propagar-se enormement fins esdevenir flagell.

No es refereixen les precedents consideracions als flagells circumstan-

~ cals que per causes climatalogiques o biologiques apareixen i s'esvaei-

xen per no haver-ne mai més esment, siné a aquells que una vegada apa-
rescut sempre més continuen.

Tal passa amb la mosca de la bleda-rave, coneguda cientificament per
Pegomya hyosciami. Es una mosca del tamany com la mosca de l'oliva,
aixo és aproximadament la meitat més petita que la mosca domestica, de
cap blanc grogés, menys els ulls que soén rogencs; el torax i la seva part
ventral sén del mateix color del cap; I’abdomen és groc com les potes,
menys les extremitats tarsals que sén negres; ales transparents sense cap
taca. Altres caracters generics i especifics que podrien donar-se d’aques-
ta mosca soén més propis d’entomologia pura, i no és aquest lloc a pro-
posit per a descriure’ls.

A la Pegomya li'escauria que la nomenessim Pegomya Beta, car les
larves d'aquesta mosca viuen millor en les fulles de la Beta Vulgaris (V.
Remolatxa i bleda) que en el Hyociamus.

Fa \]a, seva aparici6 la mosca pel maig; pocs dies després s'aparella
i cerca les fulles de les remolatxes o de les bledes, per a depositar les
postes. Els ous procura resguardar-los del sol i de les pluges, per a tal
fi els deposita en la cara inferior. Avivats els ous, als quatre o cinc dies,
surten les larves blanques-apodes que penetren al parenquima de la fulla,
o sia entre lepidermis superior i la inferior, per a alimentar-se; uns 25
o 30 dies després aquestes es transformen dintre la fulla mateix, rara-
ment en terra, en pupes o ninfes i quinze o divuit dies després d’aquestes
surten les mosques com les hem vist abans.

El procés evolutiu des de 'ou fins a la mosca constitueix una generacio
i la Pegomya el recorre en 45 o 50 dies. Aixi al 15 de juliol de les postes
de maig, hem tingut mosques en els evolucionaris. >
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Una segona generacio comenca del 15 al 20 de ju‘liol, i dona les mos-
ques al maig segiient. En aquesta segona generaci6 les larves viuen fins
a mitjans d’agost en les galeries de les fulles, les ninfes o pupes passen el
reste d’istiu i I'hivern enterrades o entre fulles seques, i no surten les
mosques fins al maig com hem descrit.

Aixi tenim que la mosca de la remolatxa fa dues generacions i la se-
gona dura deu mesos. Segons en Berlese, pero, a Italia fa tres gene-
racions. : .

Contrariament a co que passa amb la mosca de l'olivera i ‘amb la

dels fruits, la segona generacio de la Pegomya no és de ’témer tant com
la’ primera ; aqueix paradoxal fet, hom pot explicar-se’l per la major re-
sistencia que presenten les fulles a la penetracio de les larves i més que
tot al gran nombre d’entémofags que ‘frenen el desarrollament d’aqueix
fitofag.
COM ES PRESENTA LA PLAGA.—Les fulles de les remolatxes aixi que les larves
les penetren, formen unes ‘petites agalles de color verd com la fulla ma-
teixa. Aqueix és el senyal de la pehetraci(') de I'host i en direm el primer
periode que no perjudica pas gaire a la bleda-rave.

Nomenem segon periode, el temps durant el qual la larva rosega el
parenquima i llavors I'epidermis superior s’aixeca com si li surtis una
butllofa. :

Durant el tercer periode, la larva o larves continuen devorant el paren-
quima foliar i I'epidermis superior i inferior de la part rosegada és seca,
esdevenin la fulla transparent i per entre ella, per trasllum, poden veu-
re’s les larves. Les fulles rosegades per varis indrets es sequen. Poden
observar-se bleda-raves amb totes les fulles seques per les larves de la
Pegomya.

Hem considerat dividits en tres periodes el temps que dura la invasio
per a poder presentar més clarament els diverses caires de la mateixa.

Com es compren, el periode més perjudical és el tercer; sense fulles
la bleda-rave no realitza les funcions clorofillianes; aixi esdevenen fibro-
ses les arrels; no es desenrotllen, resten sense sucre i fecula i moren pre-
maturament. L '

COM ES COMBAT EL FLAGELL.—S’evita la plaga deixant de plantar per tres
o quatre anys al mateix Illoc blada-raves; aixo en molts indrets perd, no
és possible practicar-ho. Aixi hom ha tingut d’enginyar altres proce-
diments que siguin menys radicals i armonitzin més amb els interessos
del pages.

Un dels que cal coneixer consisteix en fer aixafar amb els dits per do-
nes o quitxalla, les agalles que es presenten en el primer periode, car aixf
es salven les fulles de les larves que els parasiten.

Quan la infeccio entra en el tercer periode res pot fer-se per a defen-
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sar la collita, perd sera feina de bon rendiment arrencar les fulles mortes
i cremar-les per a defensar-se de les larves i pupes que en ultimes evolu-
cions donarien noves mosques.

Aquest sistema té el gran inconvenient que es cremen ]untament amb
els fitofags els auxiliars de 'agricultor. :

Bs per aixo que recomanem com a millor sistema el de la lluita biolo-
gica. Seguint en els evolucionaris la vida de la Pegomya -hem pogut
constatar que esta parasitada per uns petits animalets que viuen de les
larves: braconids i caleidids.

Aqueix fet ens orienta per la lluita biolbgica que pot practicar-se
aixi; en capses rectangulars que tinguin el fons de fusta i les altres pa-
rets de tela metallica, la malla de la qual sigui d’un milimetre, es posen
les fulles de remolatxa infectades, és suficient -una d’aquestes capses. Con-
vindra resguardar-les del sol, per a que no es sequi massa de pressa la
part de fulla que restava tendra; demés, sera preferible de posar al fons
de la capsa molsa o terra ben humida. No cal dir que deu enginyar-se
quelcom per a poder obrir i tancar facilment aquest dispositiu. :

Plenes les capses de fulles, evolucionen allf les larves i pupes no pa-
rasitades en mosques que 1o podent passar per la tela metallica, moren
empresonades; mentre que els braconids i calcidids que parasiten, la
Pegomya, travessen el reixat de la tela metallica, i surten al camp per
a comencar ’obra benfactora del pages.

Les capses podrien tindre una llargada de 40 o 50 centimetres per

40 0 45 d’alcada.
Aqueix procedir és el més economic i el més 1til que es pot recomanar
per a lluitar confra les mosques de les remolatxes.

JoaN AGUILO T GARSOT

e s o Brw SCEk B SR

Les exportacions de vi a Franca

I_I EM de confessar un fet a tota Ilum -evident. En el nostre pafs que
tants entusiasmes desperten la politica, I'esport i altres, mai hem
sapigut apasidnar-nos per les qiiestions netament economiques. I és ne-
cessari virar i posar-hi tota la nostra atencié en la vida economica del
nostre poble, no sols perque el temps ens hi porta, sind perque ens do-
nara de si conclusions d’extrema gravetat a curt plac. Si aleshores no
estem preparats per a donar-hi solucié rapida, és dificil preveure les
desastroses conseqiiencies que poden porfar-nos.

Concretant el problema economic en la qiiestié vinatera, és de fots
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sapigut que els preus del vi sén inferiors al preu de cost. La por de tots,
desgraciadament confirmada per la realitat, és que accentuaran la seva
baixa a mesura que ens acostem a la nova collita. Aquesta es presenta
molt abundant arreu del moén i entre nosaltres I’estimem superior a la
famosa de 1907

Qué sery del mercat del vi en 1924? Els preus fnfims que es cotit-
zaran, aguditzara el malestar que arreu sentim totes les classes vinya-
teres. Quina solucié podra aminorar el desastre?

Deixant les solucions a llarg plac per molts proposades i de tots sabu-
des, com a cosa rapida sols ens resta el mercat interior i 1’exportacio.
Som molts els que creiem”que el mercat interior podria solucionar mo-
mentaneament i fins en definitiva el problema viti-vinicola. Pero son
encara molts que tenen els ulls fits en el mercat d’exportacié a Franca :
com a valvula de seguretat. Per a que es convencin de la inutilitat de
les esperances que encara puguin tenir, poso aquests numeros per a. que
vegin la impossibilitat que tenim d’exportar vi a Franca.

Per a concretar millor, faig les notes sobre la placa de Vilafranca del
Penedes, eminentment exportadora de vins a Franca.

Promig despeses de propietat a magatzem. . 2. ptes. carga

Honoraris del corredor intermediari. . . . . 050 » = »
Despeses generals de magatzem. . . . . . 150 » »
Transport de magatzem a estaci6. . . . . . 050> »
Mermes:tPromig general =i v s st iine ] 1 > »
Total despeses per carga. . . 5 50 Equwal aHl. 450 ptes.

Bocoi ple i buit de Vilafranca a Tarragona . . 230 ptes. per HL
De:Tarragond:a Cette plesivsii s o om0 5% = s s
De Cette d Tatragona baitai s iiis o, 1050 »
Segturmaritimeple:ibuits amci o sl gl 055 ~» » >
Lloguer o amortitzaci6 de bocois. . . .~ . . 150 » »oo»
Repataciordebocois: waiar i i it Ui e 1185050 » >
Mermes generals 4%, . . . . . . . . . 1 » » »

‘Totalidespesesis niiiin s 845 ptes. per HI. 845 ptes. -

Descarrega de bocois a Cette. . . . . . . 080 ptes. HL.

Drets Duana (coef. 205) 12 grans . . . . . 10 » i
Ciffre d’affers 2.50 francs . . . . . . . . 1 »  »
Comissi6 a Cette 2francs . . . . . . . . 080 » >»

Total despeses. . . . . 12'60 ptes. HI. 1260 ptes.

Resum : ;

Despeses per HI. de vi de propietat a estacio Vilafranca ... _ 450 Ptes.
Dlestacio Vilafranca a port de Cette o0 "1l i~ oo L. 845 »
Portade “CGette=1 dretsi dientrada Gz g i S s s L 1260550)

Despeses generals per HIl. de vi ... ... 25’55 Ptes.
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Reduides aquestes pessetes a francs, calculant els franecs al canvi de
40 representen 63’90 francs, les despeses que fa un HI. de vi de la comar-
ca del Penedes posat a Cette. :

Un vi de 12 graus negre o rosat val avui a Franca de 60 a 65 francs

Si volem enviar vi a Franca a quin preu s’ha de comprar? ;Quin
ha d’ésser el guany del comerciant que 1'envia?

Aquestes dades son fetes en moments que els vinyaters de Franca de-.
manen la denuncia del tractat franc-espanyol i la imposicié del coeficient
tres a nostres vins. No sabem si el Govern frances accedira a lo que se
li demana, pero si que sabem tots que extremen tant el rigor d’analisis a
I’entrada que dificulta, per no dir impossibilita, el pas del poc vi que in-
tenta entrar. :

Si fos cosa convenient i facil, donariem les xifres del demés mercats
exteriors i els que encara creuen alnl} I’exportacio, crec que sumarien les
seves energies .a les nostres i buscarien en el mercat interior i en son
sanejament, la tnica solueié rapida per a guarir-nos del desastre econo-
mic que se'ns tira a sobre.

M. J. M. ROVIRA

B

Pagesos, aprofiteu la fruita

oTHOM, i tots els informes coincideixen en que aquesta és una anyada
extraordinaria de tota mena de fruita.

I és cosa freqiient que en tals casos sigui molt més important la
quantitat de fruita que es fa malbé, que no pas la que s’aprofita degu-
dament. Satisfetes les ansies assedegades del que es troba davall d'un
fruiter ja no s’estima per a res més el bé de Déu, que és un fruiter, car-
regat d’aquest prodigi d’aroma i sabor que és una fruita madura en la
branca. ;

Si I'abast de la propia pi‘oduccié de fruita, per lo no gaire abundosa,
no més arriba a l'esfera familiar, i hom no I'aprofita degudament, malmet
una preciosa riquesa que té a les mans, al mateix temps que s’acredita
de no saber ordenar la variada provisio del rebost.

Més, si'la producci6 ja es abundosa, prou per a que no siga suficient
la familia per a fer-ne el seu consum total, allavors el no aprofitar la
fruita, més a més dels mals que hem dit que representa, s’ha de conside-

ZOOLYSINE, podeross desinfectant i agent terapéutic d’tis en Veteri--
naria. Especific contra la Glossopeda, mal roig, colera de ’aviram, etc.
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rar que és una destruccié de riquesa, en la que la collectivitat, la patria,
hi té un dret, i una societat amb bona organitzacio de govern tal manca-
ment hauria d’ésser degudament punit.

Potser, com en cap altre comarca del nostre pafs, és perillos que aixo

passi a 1'Urgell, on hi ha extenses plantacions de fruiters, que enguany

estan carregats de fruita, i que tenen un bon xic dificil la sortida més
amplia’ que altres anys aprofitaven, la sortida de I’exportacio. 'Siga,
per les dificultats socials d’aci i d’alla a 'estranger, siga per que igual-
ment que nosaltres tenen una bona collita en els paisos on sol anar la
pruna exportada de 1'Urgell, siga perqué la produccié d’enguany és
anormalmentsgrossa, i no pot ésser proporcionalment abSorbida, el cert,
és que quedara a I'Urgell molta pruna que no sera treta verda per a I'ex-
portacio.

Que cal fer d’aquell fruit que no tingui sortida facil pel mercat en
fresc? Qualsevol cosa menys deixar-la que caigui de l'arbre, i alli ro-
mangui podrint-se o menjant-la les cuques.

La fruita que sobra, que no es pot consumir fresca, es pot guardar
per I'hivern de moltes maneres, Posada sencera o a talls grossos amb
un xarop de sucre, que siga claret, dins d'un pot o ampoHa que puga
tapar-se hermeéticament, i cuita (després de closa hermeticament dins
de l'envas) al bany-maria, per un espai de temps de 10 a 30 minuts
segons lo gros que siga l'envas, se té la fruita al natural, cosa deliciosa
per a quan manca la fruita fresca. Trinxada la fruita i cuita amb la
meitat del seu pes de sucre, o més, és el procediment per a fer tota gama
de confitures, que ningt com les mestresses de casa sabria fer tant al
gust de la nostra gent, ni treure’n el partit que cal, després a I’hivern.
Perd tot aixo és sols per:a que trascendeixi a les necessitats de la fa-
milia, i no seria encertat volguer pretendre que per aquests procediments
s'utilitzessin els grans sobrants de fruita per a poder-la vendre aixi
transformada, després a I’hivern. e :

Quan és molta la quantitat de fruita que queda gque no es pot vendre
iresca directament, i aquest sera el cas que es presentara enguany a mes
d’un prunaire de 1'Urgell, lo que és més aconsellable, i lo que és més
facil de fer és assecar-la, i.guardar-la aixi boi seca fins que a l’hivern
ve una bona oportunitat de preu.

Més a més pel prunai}'e de I’Urgell hi ha una altra raé per a fer-lo
decidir assecar la pruna que li quedi. Entenem que tard o d’hora
Shaura de dedicar a convertir la seva pruna en pruna seca, perque la
-poca sortida en frese, i la molta producci6 1i exigira. I clar que com mes
aviat comenci a exercitar-s’hi, més aviat i millor estard en cami de
resoldre bé aquest segon problema de la produccm fruitera amb la que
tant confia. Anys com aquest, en el que el preu en fresc, 6s no molt
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bo, i la producci6 és abundosa, sén els que s’han d’aprofitar per a probar
i exercitar-se en l'assecatge per a tractar de veure si el producte que
es' ven sec obté preus que siguin de promesa, economicament
parlant.

I els que es decideixin a assecar la seva pruna, que haurien d’ésser
tots els que en tinguéssin, convé que observin com se porten 'per 1’asse-
catge les diferents menes que tenen en la seva plantacio. Perque com
que encara 10 som a on anem en aixo de la plantacié de prunera, convé
anar sabent quina és la millor pruna d’assecar per I'Urgell, d fi de
tenir-ho en compte en les noves plantacions, i en les empeltades que
algun dia pugui convenir fer, de les menes que les creguem o ens re-
sultin de poc rendiment comercial. Aquesta observacio ha d’anar a de-
terminar el rendiment que donen les diferents menes, per 100 quilos de
fruita fresca, la facilitat qte presehten a l'assecatge, i la qualitat del
fruit bo i see. Per a tenir una més precisa idea d'aquest caire de la
questi6, vegi’s el nostre article publicat en el numero de 15 de gener
~ d’enguany, a AGRICULTURA, i altres que el precednen i seguiren. .

Penseu plunanes que l’assecatge no és una questié de tecnica comni-
plicadissima. Heu de collir la fruita que estigui madura, si es tracta
d’una Claudia. Si és una pruna ovalada tipus de les d’assecar, espereu
q{le sigui ben bé madura, si és possible que per ella mateixa caigui de
1’arbre. ; :

Llavors lescaldeu en aigua bullenta o millor en lleixiu bullent, que
podeu fer pel procediment que usen les mestresses de casa quan fan la
bugada, o millor encara posant un mig per cent de sosa caustica en
aigua. Si no escaldeu la pruna, també se us assecara, pero frigara
més dies, i més perillara de fer-se malbé per una fermentacié putrida.
L’escaldat no és perjudicial ni per la qualitat del producte mni finalment
pel consumldor i el fer-lo que costa pocs diners us escursa notablement
el temps p1 ecis per a que s’assequi la fruita, aixi disminuint el numero
d’estenedors ocupats, és dir mininiitzant d’utillatge precis.-

L'escaldat es fa inmergint en el liquid bullint un cistell contenint
fruita i tenint-’hi sols per uns segons, lo que depén de que laigua es-
tigui o no bullint, de la forca del lleixiu, de que la fruita sigui meés o
menys madura, de la naturalesa mateixa de la fruita, ete., i coneixereu
que la fruita estad prou escaldada, quan treient-la del bany bullint es veu
tota finissimament clivellada, o bé tocant-la ha perdut la finor de la pell
“donant una sensaci6 de rasposa.

Tot seguit d’escaldar s’esten en estenedors, si és possible de fusta, al
sol, buscant que siga un lloc que hi bati el sol, que no estigui murallat,
sin6 al revés, ben al bat de tots els-aires, i lluny d’eres i de carreteres,

" que només servirien per a embrutar el fruit que s'asseca amb les polsa-
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gueres que s’hi aixequen. Lluny de focus de femers, perque siné les
mosques hi acudiran d'un manera que fara fastic.

Si un dia veieu que vol anar a ploure, correu-hi i apiloteu perfecta-
tament els estenedors uns sobre els altres, cuidant si es pot d’apilotar-les
fent que esposin la més petita cara al canté d’on vé el temporal, i a
sobre de tot poseu-hi saques o alguna altra protec‘cic’), per a evitar que
es mulli la fruita.

Tots heu tocat alguna vegada una pruna seca. Doncs res, quan als
6, 8 0 10 dies de tenir la fruita estesa amb un bon sol trobeu que la
fruita arrugada té aquell tacte flexible i blegadis que ja coneixeu de la
pruna seca, l'arreplegueu i 1’ensaqueu. Ja la teniu Ilavors, que encara
que no vinguin els murcians la podeu guardar temps. Si en teniu quan-
titat suficient no la barregeu en diferents menes. La Claudia poseu-la
sola, si en teniu d’Agen poseu-la separada i si en teniu de Maneguet
(podriem dir-ne la pruna nacional de nostra Catalunya) tampoc cometeu
I'error de barrejar-la amb‘ cap d’altra.

-Ja no us resta fer res més. Potser si a casa teniu una manera de fer
una tria a bon preu de la fruita grossa i de la petita, potsér diem, es
pot aconsellar que la feu équesta tria.

I llavors entrada la tardor, aviadet, perque el fort de la compra d’a-
quest producte és abans de les festes d’acabament d’any, mireu d’ente-
rar-vos dels preus que aquesta fruita té en els mercats dels caps de
comarca, i us presenteu a casa dels magatzemistes de fruita seca, i sens
abandonar la vostra mercaderia, mireu de que us en pagui un bon preu.
Per a que estigueu orientats, I'any passat la pruna més barata que es-
va vendre a Lleyda, per suposat pruna seca, es feu a 15 pesstes 1'arroba.

I una vegada jzi'ﬁ'agueu vengut, llavors no us descuideu, de fer quatre
comptes que us demostrin, una volta descomptat; el treball i despeses
de lassecar, a quin preu us ha sortit la pruna fresca en l'arbre. I
veureu com no és mal preu. > 0

Si algun en vol guardar uns quants quilos per a Us de la familia, i no
vol passar pel risc de que a l'istiu vinent,'o quan comencin les calors se
li corquin, les ha d’agafar i tenir per espai de mig minut dins d’aigua
bullint rabiosament, i tot seguit posades a assecar de nou de l'aigua
que amb el bany calent han absorvit, pero aquesta vegada protegint-ho
de l'accés de cap insecte.

: ' R. SALA

Enginyer agricola

La maquindria agricola dew tenir-se meta i ben conservada; el seu
pitjor enemic és el rovell. :
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Els cups per a oli,‘ revestits de ciment

F INS ara els oliaires havien tingut mania de poéar oli'a un cup que

no fos completament revestit de cairons o rajoles vidriades; es
creien que l'oli conservat en cups que no estessin aixi revestits, es tornava
dolent. Aquesta creenca, tenia un fonament; antigament es feien cups
de pedra viva, és dir, de llambordes, (aixi en diuen a Urgell a les pedres
de gran superficie i poca espessor), que usaven posades de cantell i ajun-
tades amb ciment rapid; com aquesta classe de pedra és permeable, feia
que absorbis oli, el qual, a I'estar el cup buit s’enranciava, i per tant no
era res d’estrany que encara que s’hi posés oli bo, al cap de pocs dies es
tornés dolent.

L’oli el podem posar en diposits de qualsevol material mentre sigui
completament impermeable i net; ens referim als materials de construc-
ci6, deixant de part el ferro, ja que d’ell ens ocuparem en parlar de re-
cipients d’aquesta natura.

El cairé vidriat és el rei, encara que pot ser li porti aventatge el bal-
dosi vidriat que és igual que el primer, tan sols que és de tamany mes
petit; la rajola blanca dita rajola de Valéncia, és de mal resultat car al
poc temps d’estar en contacte amb oli, s'esquerda l’esmalt i aleshores,
es torna permeable i absorbeix oli el qual si bé és en poca quantitat és
suﬁcient‘per encomanar mal gust a I'oli que s’hi posa després. :

També va ben bé el cairé de vidre, més la seva fragilitat coﬁlpromet
els seus 're_sultats
Pero bé gastem cairons, manises o rajoles, sempre han d’anar acom-

panyades del ciment; aquest el necessitem per a acollar-les i per a res-

seguir les juntes i aixi tenim que un pic ’oli és al cup entra en contacte
amb el ciment. Quantes vegades passa que tenint un ‘cup ple es.despre-
nen un o dos i fins tots els cairons d’una part i no trobem a l'oli cap
canvi notable. Per tant no hi ha cap motiu per a descartar el ciment
sol per a revestiment de cups.

Per a revestir un cup de ciment, el préepararem tal com si s'haguessin
dlacollar cairons; el ciment porland es prepara de manera que es pugui
fer el seu revestiment en el menor temps possible, és a dir que per a
obtenir bon eéxit i cuidar que la capa de ciment que faci de revestiment
no és pugui mai clivellar, s’ha de fer d'una manera continua, no so-
lament en una sola jornada sin6 que ni sisquera s’ha de parar per a
anar a dinar; aixi farem un revestit que sera tot d'una peca.

AGROLYSINE -~ ZOOLYSINE -~ LYSINE
Laboratori: IZAGUIRRE Germans i C.~Diputacié, 251-Barcelona
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Després de fer el revestiment procurarem que quedi tota la seva super-
ficie el més llisa possible. _

Cat tenir també en compte de no fer els caires vius, siné arrodonits
per que la, neteja sigui facil.

Per que un revestiment de ciment resulti ben fet, no hem de planyer
amb els materials; tots han d’ésser de primera qualitat, sobretot el ci-
ment el qual ha d’ésser ben fresc.

Per pastar el ciment hi ha qui ho fa amb aigua sola, altres aconsellen
una letadh de cale i també s'usa amb exit el pastar-lo amb silicat de
sosa neutre de graduacié mitjana de 25 a 35 graus Baumé.

Un cup revestit de ciment pot guardar tota clase d’olis sense por que
es faci malbé; inclis el podem fer servir per altres usos, per a vi, per
a olis dolents i fins per a olis al sulfur i després de ben net es pot fer
- servir per a posar-hi un oli bo.

La conservacié d'un cup ple d’oli, si el cup és impermeable i abans
ha estat netejat escrupolosament, és perfecte si de tant en tant es tras-
balca 1’oli contingut, perque de no fer-ho aixi l'oli es toxjnafia dolent,,
perdo mo seria per causa del ciment, si no per culpé dels baixos que
naturalment es van dep'ositant. :

Es dir que el problema de la conservacié dels dlis en cups revestits
de ciment, no és tal problema, sempre que el cup sigui impermeable i
que en.posar-hi I'oli es tingui el éup en estat de perfecta neiedat.

Per a netejar un cup d’aquesta natura, sén suficients els lavatges
amb lleixiu calent de sabonet, o amb una solucié de sosa caustica calenta
del tres al cinc per cent, tant més intens com més dolenta hagi estat T
classe d'oli que abans ha contingut; es completa el lavatge amb aigua
neta fins a deixar-lo completament net i aixut.

Després de metejar un cup cal assegurar-se ben bé que no fa cap
olor; si en fes es repeteix el lavatge fins que desaparegui la olor.

Fl cup s’ha de netejar de seguida de buidar-lo, i abans de omplir
si 's’ha de tenir molt temps buid. ;

Si tenim el cup buid, es tapa amb una tela metallica mosquera, per
que es ventili i no hi pugui caure cap cosa que li sigui perjudical.

Els cups revestits de ciment, surten més economics que els revestits
de vidriats, pero volen més netedat; si el que Fha d’usar no és-’cui-
dad6s més val que els faci vidriats perque un descuit en la netedat
li podria costar car. <

A Bellvis, a la fabrica d’olis d’En Pere J. Bonell, hi han cups reves-
. tits de ciment que tenen més de quinze anys i mai hi han tingut el més
pettt fracas, malgrat haver-los fet servir indistintament (aixo si amb un

exeés de netedat per a vi, oli bo, oli dolent i oli de sulfur.
: Lisint ANDREU
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Treballs de repoblacio
IiI /
Recol'leccié de llavors forestals

EN els articles anteriors anotarem les particularitats més notables que

oferia la recolleccio de la llavor de les coniferes que en major
proporcié repoblen a Catalunya, amb el proposit de donar les indicacions
més indispensables per a suplir les deficiencies del comerc¢ en el punt
de l'aprovisionament de llavors forestals per a la repoblacio.

Ens resta parlar de les frondoses que es troben en les mateixes con-
dicions. : '

D’una manera general, fins ara, amb prou feines s’ha notat cap interes
en cercar en el comerc llavors de frondoses; unes, com les de roure,
castanyer, ete., és facil obtenir-les directament de particulars a preus
moderats; altres, com les de platans, xops, acacies, etc., admeten proce-
“diments de multiplicacié molt més aventatjosos que el de la sembra di-
recta; i, no tractant-se d’espécies exotiques, com roure america, cas-
tanyer del Jap6, etc., els particulars disposen de mitjans suficients per
a proporcionar-se-la de qualsevol especie indigené sense necessitat de
recorrer al comerc.

Co interessant és que la llayvor reuneixi les millors condicions per a
obtenir una germinacié segura i individus i masses de bon pervindre.

T.a manera d'ésser del conreu selvicol, que no deixa apreciar els re-
sultats d'una operaci6 fins molt temps després de realitzada, és la causa
que a les operacions de conreu no s'hi dediqui Patenci6 que reque-
reixen; és una equivocacié de molestes conseqiiencies, perque les equi-
vocacions o deficiéncies son sempre dificils d’esmenar, i, en alguns casos,
impossibles.

La seleccié dels individus que han de formar la massa és una Ope-
racié de les més beneficioses. En alguns sistemes de repoblacid es prac-
tica correntment obeint tnicament les inspiracions del sentit de la se-
leccid, que s’adquireix amb la practica; aixi, per exemple, en les plan-
tacions tothom procura servir-se de bon planter, i causa certa contra-
rietat tenir de plantar individus mal conformats; és logic, per altra
part; que individus de constituci6 normal es desenrotllin normalment i
resisteixin millor les incleméencies del temps i es defensin de les nombro-
ses malalties que contnuanient els amenacen.

'\ Regularment, el propietari catala practic en materia de boscos, té
ben desenrotllat el sentit de seleccio, pero, sigui per negligéncia o per
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economia mal entesa, no sempre segueix_ les seves inspiracions. La sel-

- vicultura de la regié milloraria considerablement si es practiqués en

deguda forma la selecci6 dels individus; és una questi6 de gran impor-
tancia, i que enguany ja podem apreciar la seva beneficiosa influéncia
en el cas dels xops o pollancres. Aquesta especie essencialment polimor-
fa, és susceptible de produir accidentalment variacions de formes i as-
pectes diferents a favor d’una situacié que li convingui i en virtut de
lleis desconegudes. Entre el gran nombre de varietats de xops existents,
molts tenen el mateix origen i deuen llur existencia, demés de la situa-
¢i6 i cures continuades, a una seleccié casual o judiciosa. Aquestes
son les caracteristiques del conreu déls xops a la nostra regio,
no essentestrany que s’hagin format veritables varietats de xops, com
Raymat, Bordils, poncella, etc., tan estimades per Ilur frugalitat i ren-
diment; i, en general, les riques pollancredes que es veuen en diferents

_comarques, no haurien conquistat la fama que gaudeixen si, demés del

conreu que se’ls aplica, no es triessin els individus a cada nova plan-
tacio.

Tractant-se de la repoblacw per sembra, en el fons la qliestié es
identica. En una llavor ordinaria hi haura grans de tota mena, i en la
lluita per l'existéncia que hauran de sostenir les plantetes, predommaré.
la. que disposi suficientment d’espai, Ilum, etc., o sigui la que estigui en
millors condicions de vida, tant si prevé d'una llavor perfecta com defec-
tuosa, resultant, en ultim terme, que el pervindre de la massa resta aban-
donat a la casualitat. La Gnica manera d’evitar aquesta circumstancia,
consisteix en esmercar una llavor seleccionada, de bon aspecte, proce-
dent d’arbres de mitjana edat, ben constituits, i despreciant la primera
que cau generalment estéril i corcada, i la 1ltima de maturitat dubtosa.
La seleccié de la llavor augmenta molt poca cosa les despeses de la re-
poblacié i els beneficis s6n considerables, havent-se observat en algunes
plantacions de xops un 45 per 100 de diferéncia. :

Veiem, ara, les particularitats més interessants que ofereix la pro-
ducei6 i collita de Ilavors d’algunes espécies:

QUERCUS (Roure).—El quercus pedunculata i el sessiliflora, amb les
seves varietats de Q. pubescens, cerrioides, apennina, el Q. Toza i el Lu-
sitanica, etc., en major o menor proporcié estan representats a Catalu-
nya, designant-los amb el nom comu de roure. Prescindint de llurs dife-
réncies anatomiques, que no ens interessen pel nostre objecte, observem
que la produccio, recoHeccié i conservaci6 de llur fruit no presenta grans
diferéncies, i, en parlar de la llavor de roure, ens referirem a totes les
espécies de quercus i llurs varietats que a Catalunya es comprenen amb
aquesta denominacio. S :
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L’época de la maturitat del fruit varia quelcom segons les especies i
ia situacio, pero, regularment, el roure floreix d’abril a maig; al mes
d’octubrje ja poden comencar a recollir-se les glans que cauen de l’arbre,
despreciant les primeres, que generalment son corcades o defectuoses.

Aquesta operaci6 convé fer-la en dies secs, perque si les- glans son
molles, es perden més facilment, com passa quasi a tota mena de llavors
i fruits. ;

Si s’han de sembrar a la primavera, interessa acondicionar-les de ma-
nera-que no es perdin. - El procediment de conservacié meés recomanable
consisteix en colocar-les a un lloc net, fresc i orejat, removent-les i aire-
jant-les sovint fins que siguin seques, i aleshores posar-les en caixons o
botes, amb capes alternades de sorra fina i seca o serradures de fusta o
suro, i tapades amb palla. També es conserven estenent-les en un gra-
ner, per exemple, o fent-ne pilons petits i coberts de palla, curant de vigi-
lar-les sovint per a remoure-les si s'observa que comencen a florir-se.

La gla sera bona si té I'ametlla sencera i fresca i I'arrel que brota per
la punta estd intacta i sana. Pero, si és corcada, dura i seca, o si ’amet-

_1la és blavenca, parda o negra, si s’ha florit o s’hagi grillat massa, es pot
assegurar que han perdut la facultat germinativa. :

Per a separar les bones, al moment de sembrar, es tiren en un diposit

>

d’aigua; les que van a sobre, generalment.sén esterils.

Segons les espécies, en un quilo hi entren de quatre centes a cinc cen-
tes glans, i en un litre, de dues centes a tres centes.

Els individus isolats, i principalment els que provenen de brot de soca,
comencen a florir dels trenta als quaranta anys, pero els que viuen en
massa, no floreixen fins els seixanta o setanta anys. El roure no doéna,
regularment, fruit cada any, i més aviat ho fa any per aitre, i fins amb
més intermiténcia, segons la localitat. : :
' SEGIMON VANDRELL

(Seguira) Enginyer del Servei Forestal de la Mancomunitat -

oce Bces BeEs

COMENTARIS

Elogi de la forca pallera i del batre a P’antiga .

Quan algun barceloni o algt que ha estat a Barcelona vol ponderar
la importélnqi:i del Siglo aquell magatzem on venen de tot, se li contesta
rient:

__No pas forques palleres que no hi venen.

I esta clar no n’hi trobareu de forques palleres com tants d’altres

~trastes de pages, com tampoc hi ha guarniments i tantes d’altres coses.

Pero jper que es diu que no tenen forques palleres quan hi falten
altres eines de pages?
~ Sera perqué és un trasto representatiu. Ens diu l'adagi que «no es
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pot dir blat que no sigui al sac i encara ben lligat» i amb aixo es vol
significar el felic acabament d'una feina, 1’esperanca fruitada. I 'si aixo
és aixi, recordem que la forca pallera, quan el blat és blat, quan ja
és al sac i ja és ben lligat, aleshores surt ella i agafant la palla la tira
a la pallissa o bé al paller.

I qui diu forca pallera diu de la de dos pollegons i de les trlanses
i adhuc del mateix lladoner d’Alentorn que les cria i déna lladons als
menuts per a menjar-se’ls primer, firant després els pll’lVOlS amb un
canut de canya. :

Il batre amb maquina! On és la poesia del batre mecanic! No hi pot
haver pages que no enyori el tocar una tanda i cantar quatre cancouns.

I e] dormir sota d’'una ombra.

I veure com van destriant-se el gra i la palla gracies a la seva en-

ginyosa feina.

Quan ens ajudem,; tois, guanyarem

Estem més que segurs que quan tots els agricultors de Catalunysa
estiguessin ben units i es donguesesin compte de que per a estar ben
representants al Parlament i a la Mancomunitat cal que s’elegissin re-
presentants que entenguessin de coses agraries, aleshores es deixaria
sentir la forca de lagricultura catalana. Pero a Catalunya, per ara,
la gent pagesa vota i no pensa en l'agricultura.

.No és que s’ho passin millor a les alires regions hispanes, perd
SISquera a; Castella tenen per diputats i capitostos persones enteses en
coses agraries i tenen interessos agraris, la qual cosa vol dir que en
un moment donat poden fer sentir la seva veu i fer valdre la seva
forca, per, exemple ara que els fariners catalans volien importar blat
estranger i els bladers castellans han tingut prou influéncia per a que
els fabricants catalans no en sortissin amb la seva.

La qual cosa vol dir que cos a cos han gaanyat una batalla a la
industria catalana. I vol dir també que sumades totes les forces agra-
ries amb les industrials que hi hauria al Parlament podrlem aspirar a
que els nosfres interessos estessin ben defensats.

I ells no deixen mai de moure’s. Mes en veure que I’Agricultura
és tractada amb tanta desconsideracid, sovint clamen i criden. Ara
mateix 1'Assemblea de Cambres Agricoles espanyoles, celebrada darre-
rament a Madrid, sota la presidéncia del senyor Matesanz, caracteritzat
membre del partit del senyor Alba, ha aprovat una conclusi¢ final que
diu aixi:

«La Asamblea se rebela contra la 1nver51on que se da a su sacrificio
econémico, malgastandose el dinero del contribuyente, cuando no en
cosas que repugnan a la voluntad del pais, en el sostenimiento de una
burocracia, en gran parte inutil i costos151ma restando fuerzas eco-
némicas a la obra primordial de propulsién de la riqueza publica.»

Com es canviaria la fesomia del Parlament si tots els pagesos votes-
sin a persones que poguessin defensar els seus interesos.

Una vegada era.. ‘

En el Palau de la Musica Catalana, el prestigiés President de la.
«Confédération Généralé des Vignerons», M. Ferroul qui afirmava pro-
mesa als assembleistes de la «Uni6é de Vinyaters de Catalunya» d’aju-




Agricultura 415

dar-los en les justes reivindicacions de depuracié del mercat interior.

Des d’aquella data han passat dies, i els cultivadods de vinya fran-
cesos tenien en apreci els vins espanyols per tant que els eren conve-
nients i cap protesta de llur part si els seus magatzemistes exportadors
compraven el vi d’Espanya a dessota preu del seu que no arribava a
cubrir les necessitats de Iexportacié. Llavors els vinyaters erem ardits,
germans estimadissims, cooperadors del credit vinic frances.

Ara, ja mort M. Ferroul, els hereus vignerons, trobant-se amb sucs
sobrers, tenen nou president, nous representants i inspectors que ens
vetllen-a casa i a... Requena, i troben que fem competéncia deslleial amb
productes falsificats, desordenant-los-hi el mercat i fins comprometent
la reputaci6 de I’optima, unica, perfecte i sacratissima marca francesa
(S:-G."D. G.). Ara pendran algerins en substitucié dels Priorats i Tar-
ragones «rissum teneatis» i faran el sacrifici, en mals anys, d’admetre’ns
el dret a la vida en passant-los-hi el riu caudalés. T el cas ximplissim
de que res no valguin els nostres vins que... milloren els seus.

Senyors... tot un munt d’egoismes, que trobariem naturals si no
volguessin fer-nos servir de ballari amb descredits.  No en té prou el
seu ambicionar desapoderat que ja pretengueren imposar al mon vinic
la ridicola cotilla Halfen que tan bé escau a les seves estretors eno-
logiques.

En bon hora, vignerons, el vostre-proteccionisme. Pero s'escauria
millor deixar tranquil a l'amic vinyater que, tard o d’hora, vindra a
estalonar-vos en alguns mercats que perdreu merces a vostra sola am-
biciosa empenta per a fer-vos un lloc unic al sol... i fer trontollar la
vostra propia interior riquesa contractual comprometent-vos la propia
industria.

I quan'la nafra cogui, no sigueu a senyalar altres culpables que els
vostres rushismes mercantils de dominacio.

Per Sant Nin i Sant Non, pebrots i tomatecs

De que ve aqueix aforisme? N’hi ha de locals i de circumstancials,
anc que n’hi hagin d’universals que dictin preceptes de tota mena.

Pero aquest sembla ésser ben barcelonf. Quan l'eixampla. de Barcelo-
na estava per fer, les terres que hi havia dessota Montjuic, eren ¢o que
se'n deien les hortes de Sant Bertran, i aquelles parcelles de terra eren tan
hen conreades com totes les d’horta.

Ara bé, aleshores hi havia hortolans, que ara havent desaparegut les
hortes no tenen ra¢ d’ésser, i aqueixos hortolans tenien per patré a Sant
Abdon i a Sant Senen, coneguts vulgarment per Sant Nin i Sant Nom.

cada any al dia de la seva festa, que s’escau al 31 de juliol, els de-
dicaven sengles cultes religioos a I'Església del Pi, on es veneren, i aquell
dia donecs, els hortolans feien la seva festa major, essent fama que tots
els barcelonins anaven a les hortes, majorment.els que tenien algun hor-
tola amic, el qual donava per a verenar als seus visitants, una llenca de
pernil i una plata de pebrots i tomatecs amanits, de la collita, esta

clar.

LYSINE (GREZA), gran desinfectant i desodoritzant instantani.
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Ja sento que algun lector dira que ara no cal esperar Sant Nin i
Sant Non, per a menjar pebrots i tomatecs, i té rad.

Siné que aleshores els procediments de cultiu no estaven tan avancats
com- ara.

Ni els tomatecs de Serés venien tant d’hora al mercat de Barcelona.

De tota conformitat. :

iDesprés ens queixarem de Frangal..

Hem llegit tots aquests dies la pressié que es fa sobre el govern fran-
ces en lo referent a la revissié duanera, i assenyaladament per a carregar
els drets d’entrada dels nostres vins.

Sabeu d’on venen molts dels prejudicis que tenen en contra dels nos-
tres vins? -

Doncs ho trobem aclarit a un nimero de L’Independant de Perpinya,
en donar compte d'una reunio del Consell d’Administracié celebrat a
Narbona no fa gaire.

Traduim-ho directament, vaja!

«El Senyor President comunica al Consell la traduccio d’un article de
la Vinicultura Espdnia que conté una clara afirmacié per la qual es
demostra que en els nostres veins 1'addici6 de lzugua als vins és de
practica corrent..

Queé te’n sembla lector? T esta clar, el Consell (acorda adrecar aqueix
article al Ministre d’Agricultura i als presidents dels grups viticoles de
la Cambra i del Senat.»

Després ens queixarem de Franca i les armes els ho donen d’Espania.

Qui deu ésser el pocasolta que ha pogut afirmar aixo?

Quina deu ésser aqueixa revista que no coneixéem ni pel nom?

Perque esta clar que estara mal traduit- el titol, pero tant se val,
que la revista, per espanyola que sigui,.que tal diu, mereixeria que és
condempnessin a cadena perpetua a tots els que 1’escriuen.

INFORMACIO VINICOLA

A I'hora que som, amb les quantitats de vi als cellers i la manca total
de sortfides, ja no és possible una augmentacié de preus que valgui la
pena, car restem gairebé reduits a les contingencies del mercat interior
incapas d’absorbir els volums disponibles fing a la ja vinenta collita
i per poc que aquesta sigui normal com tot ho fa preveure.

Sing s’ha produit ja una baixa, més és degut a la resistencia delsA
- vinyaters que a la raé que sol regular les transaccions; pero en canvi,
les vendes que es fan manquen de regles i s6n totalment capritxoses amb
tretes ben bé a la que salta.

En co que al mercat inferior es refereix i principalment a la; nostra
ciutat, som a trobar-nos en preséncia de I’arbitri que 1’Ajuntament
imposa als colliters per a entrar el vi. propi que queda fixat en vuitanta
pessetes anyals, i el dret per a la venda ambulant autoritzada mitjancant
el pagament d’'una llicencia de dues centes quaranta pessetes anuals,
bé que ambdues taxes puguin bonificar-se amb un vint i- cinc per cent
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d’abonament si préviament s’han acreditat condicions de colliter o
vinyater, venedor ambulant amb els rebuts contributius.

Tot va contra el vi, en nostra propia terra, defora ella i a 1'estranger.
.Sera també que la norma seca ens ha arribat per-a ressecar tot bri
d’esperanca en la produccié vinyatera?

Cerqueu en provincies obrir-se pas en els grans centres consumidors i
bé que I’additament dels transports encaridors semblin ésser contencit a
les expedicions, el fet és que amb marges de color o sobre grau proven
defensar-se els vins allunyats que s’immobilitzen en els mercats que
solen tenir propers. :

No és possible entreveure la nota riclera amb aquests llarguissims

"mesos d'espera i, malgrat el sentiment optimista, les coses se'ns oposen
amb renegrits colors. :

Ni el preu és preu, car la pesseta vuitanta grau-hectolitre res com-
pensa i fing ve curta, ni el tenir classe bona i recomanable significa més

~que una petita propensi6 a ésser preferida per a la desfeta. Z

SRR

Els vinyats, en-vegetacié excelent arreu, auguren hona anyada, bé
que siguin a sofrir en alguns indrets i terres primes de la mamnca de
frescor en el subsol. ,Qui no s'ha descuidat, esta liure de malures, pero...
(que li significara sing un volum més que més li dificulti collocar-lo,
apart de que haura distret més jornals i més sulfat i sofre i un veremar
més costés? El problema de la fusta ja comenca a preocupar en molts
indrets, on la cullifa roman intacte i som a compendre com, de no
arranjar-ho la Providencia, esdevindran primeres forcades vendes amb
preus avalotats que decideixin un preuissim esfondrament.

I consti que mo sén fumades les ulleres del cronista, mes la diafa-
nitat de visio la redueix sovint un entelament gota simpatic.

PEre J. LLORT

INFORMACIO OLEICOLA

Tenim ja arreglades les vagues de Barcelona, i en res s'ha notat
en els olis catalans que estan quiets com abans, si no ho estan més.
Tot al contrari ha passat amb els andalusos que aquests dies han estat
molt recercats, passant de dos cents els vagons que es van comprar als
primers tres dies d'arreglada la vaga de transports; aixd ha fet que el
tenedor d’alla hagi pujat el preu de demanda i avui qui vol oli corrent
andaltis no té meés remei que pagar-lo dos o tres duros meés per carga
del preu que I'hauria pagat abans de solucionar-se tan amoinos conflicte.

Durant els mesos de juny i juliol, és corrent que els paisos consumi-

AGROLYSINE, anticriptogamic, bactericida general.
Especific en les malalties de la patata, cep, pomera, etcetera
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dors demanin oli; enguany no ha passat pas aixi, i veiem que a les
grans cases exportadores es sofreix una calma com fa anys no s’ha pas-
sada; de continuar aixi no seria pas d’estranyar que repercutis aixo en
una forta baixa en-ls olis fins.

I.a cullita’ venidora va desenrrotllani-se amb certa regularitat en
relaci6 a les dades que en altres informacions hem donades; alguna
modificacio hi ha que fer, encara que sols 'anotem a titol informatiu,
perque els del gremi ja ens coneixem, i no ens costa gaire fer correr
que aqui o alla es perd la collita, sobretot si els magatzems estan plens,
com enguany passa. 1'_' y

Aixi, si creiem les ultimes noticies que donen els comerciants anda-
lusos la seva collita, a causa d’una forta caiguda de petites olives ha
quedat reduida a la meitat de lo que tenia d’ésser. També a Toledo els
ha minvat bastant puix les fortes calors d’aquests ultims dies els han
fet. caure la major part del fruit que ja es comencava a fer.

A Vestranger sén molt optimistes en lo que es refereix a la proxima
collita i tots diuen que tindran més o, menys bona collita.

A Reus es presenta, com des d’un principi, una collita plena; a Llei
‘da, aixi com també a les riberes de I'Ebre i a 1'Aragé es pot dir que sera
nulla. :

Poques son les operacions que s’han fet amb olis nostres; tot lo que
s'ha fet, com abans diem, ha sigut amb olis andalusos i és que els
nostres tenedors no porten els seus olis a vendre.

Hem vist aquests dies rodar per casa dels compradors algun bot d’oli
bo de Reus, que s'oferia a 31 ptes. els quinze quilos i ningt n’ha volggt
saber res.

Amb olis de Borges no s’ha fet pas res, no obstant es podrien obtenir
a 281 29 rals i fins a 30'si fos una classe fina com al comencament.

Amb els olis que s’ha treballat és amb els Tortoses, d’acidesa bastant
alta, pagant-se de 24 a 26 pessetes els de 6 a 10 graus; de 26 a 27 pes-
setes els de 3 a 5 graus; de 27 a 29 pessetes els bons.

Amb els de la Ribera d’Ebre s’ha intentat fer alguna operacid, pero no
s'ha arribat a fer; el tenedor demanava 28 pessetes per una classe de
tres graus, mentre la maxima oferta -no ha arribat a les 27 pessetes.

A Alcanyic, no s’hi fa gran cosa; no obstant, demanen 29 i 30 pessetes.

Els olis al sulfur estan aquests dies una mica més demanats, aixi i
tot no han tingut variacions notables en Illurs preus.

Lisini ANDREU

NOTICIARI

— Una plaga de rates s’és desenrotllada intensament als termes d’I-
bars d’Urgell i Les Bordes, fins a I'extrem que els alcaldes de dites
poblacions han adrecat una demanda al Comissari regi de Foment de
Lleyda per tal que els faciliti virus raticida per acabar-la.

—La Unié de Vinyaters a Vinaro¢. A requeriment del Sindicat de
Policia Rural de Vinarog, la Uni6 de Vinyaters, ha anat a realitzar un
acte de propaganda agraria en el qual prengueren part els Srs. Santa-
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cana, Simo, Mn. Rovira i Marf, aixecant i no poc I'esperit d’aquells agri-
cultors que han decidit agrupar-se en un Sindicat Agricola.

— El Ministre de Foment i els nostres vins.! A la consulta feta pel
Ministre de Foment a la cambra Agricola Provincial de Tarragona hi
ha contestat el seu President Sr. Cartes amb el segilient telegrama que
creiem encertat : ‘ {

«Gobierno francés, con o sin coeficiente impedira sistemdticamente
introduccion vinos. Estériles  cuantas concesiones arancel hagan. En-
tendemos tinica defensa préctica viticultura nacional, pan millones fa-
milias, con estudiado sistema primas exportacién vinos, naciones cen-
tro y norte Europa, centro América y Asia y restriccion enérgica fabri-
cacion alcohol industrialy. ¢

— En vista que la glossopeda esta molt estesa a Holanda, la Junta
Central d’Epizooties ha suspes les importacions de dit bestiar leter, i
sembla que es proposa també aconsellar al Ministre de Foment la pIOhl—
bici6 d’importar-ne de Suissa.

—La Unio Juridica Catalana, devant de Uanunci de presentar wun pro-
jecte de llei regulant el contracte agricola, ha telegrafiat al ministre
del Treball fent-li present la necessitat de que el projecte respongui a
les modalilats de l'agricultura catalana.

—D’interes pels terrvatinenents de tot Catalunya. Ha sortit una dis-
posicié oficial fent public el desig de I'Estat de portar a/Catalunya la
seccid d’eugues bretones que té a Leon, per a lo qual necessita arrendar
una finca de 40 a 50 hectarees de tinguda, en qualsevol part de Catalunya.
Les ofertes amb les condicions de la finca tenen de fer-se a les Delega-
cions de la Cria cavallina als Governs Militars.

—Un Congrés internacional -d’Olivicultura es celebrarda a Nica el 12
d’octubre.

—El prew de 'avellana gracies a la resistencia dels Sindicats Agrico-
les s’ha mantingut ferm. Ha estat feta aquesta resisténcia en vista de
lo molt sollicitat que és aqueix fruit a Flan(;a,, Republica Argentina,
Anglaterra, Italia i Holanda.

—Als exportadors de vi els interessa saber que ‘per un canvi de notes
entre els Governs d'Espanya i Alemanya s'ha prorrogat fins al 30 de
setembre el «modus vivendi» entre ambdues nacions; per tant queda
novament establerta la importacié de vi a Alemanya. : 2

—La miorera. Hi ha el proposit de fer grans plantius de morera al
terrer limitrof a I’aiguamoll de Riudecanyes per tal de repoblar tots els
terrenys que gratuitament vulgum- fer-ho impulsant aixi la cria del cuc
de seda. 3

—El crédit agricola al Senat. S’han tancat les Corts i malgrat les
temptatives d’alguns senadors que han intentat interessar del Govern la
presentaci6 d’'un projecte de llei regulant el credit agrari, la qiiestio
capital que podria aixecar a l'Agricultura de la postracié en que jau,
ha quedat desatesa altra vegada. :

Ja podeu xiular si I’ase no vol beure. Que se’ls en dona als governs
de 1’Agricultural’
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»
—_ElL,vi que exportem. a UAnglaterra. Segons dades estadistiques ofi-
cials, durant els gquatre mesos primers denguany Espanya ha exportat
al Regne Unit 491,316 galons de vi negre i 300,197 de vi clar.
La valor daquestes importacions ascendeix a 1.916,200 lliures es- .
terlines.

— Bl conrew del blal a Franca. Per a estimular el conreu ‘del blat
en aquells departaments que més sofriren durant el temps de ld guerra,
el ministre d’Hisenda d’acord -amb el d’Agricultura ha presentat al
govern francés un projecte de Ilei que té per objecte arbitrar cabals
per a premiar els pagesos que més es distingeixin en conreu dels cereals.

— Per tal d’aminorar en 1o possible la crisis vinicola, alguns parla-
mentaris catalans han interessat del Director general d’Agricultura una
prompta resolucio en l'expedient presentat per la U. V. C. en contra de
its de I’alcohol industrial.

|

__El Sindicat d’Exportadors de vins de Tarragong ha adrecat una
Memoria al Ministre d'Estat respecte a l'actual situacié dels mercats
de vins d’Alemanya, Noruega, Beélgica, Suissa 1 Holanda significant els
punts que deuen sostenir-se per la comissio negociadora, de tractats de
comerc amb els referits paisos.

—La carn de porc que a Barcelona no se n'havia menjat durant el
temps de vaga ha tornat durant una setmana a estar a l'ordre del dia,
degut a que els tocinaires havien acabat les existencies de llard.
 Algun dia van passar de 400 els porcs que es mataren.,

Ja és matar amb aquestes calors!

NOTES DEL DEPARTAMENT D’AGRICULTURA
DE LA MANCOMLNITAT DE CATALLNYA

Durant I'any economic de 1922-23 al Laboratori d’Analisi de la Man-
comunitat, s’han efectuat els segiients treballs:

Mostres analitzades: Terres de conreu, 166;- Anticriptogamics i in-
secticides, 13; Vins i similars, 481; Adobs, 329; Aliments, 85; Diversos
no especificats, 70. Total, 1,143, de les quals 851 foren fetes a instancia
del public i 293 per encarrec dels Serveis Tecnics.

Resum del darrer quinqueni : '

Mostres analitzades : 191819 1919-20 102021 1921-22 1922-23
Persall publicii s s s d ot i R ADS R 00T 0664 o (07 7 2851

453 702 821 1013 . 1144
Per encarrec dels Serveis Técnics . . — 175 167 216 293

s |
Durant el mes de juny, al Ilaboratori d’Analisis del .Departament
d’Agricultura s’han analitzat 2 mostres de terres de conreu; 2 danticrip-
togramiques 1 insecticides; 26 de vins i similars; 16 d’adobs;
9 d’aliments i 5 de diversos no especificats.

~ Ha estat nomenat {D. Ramon Capdevila per al carrec de preparador
adscrit a la confeccio del Mapa. agronomlc de I'Esecola Superior: dA-
gricultura.
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En el darrer consell de la Mancomunitat, s’acorda concedir un camp
de demostracié al Vall d’Aran radicat a Viella, i els auxilis tecnics al
Sindicat Agricola. &’ Ulldecona per- a la construecio dun moli d’oli
cooperatiu. ' y

El Laboratori de Malures del bestiar, de la Mancomunitat de Cata-
lurya (carrer Urgell, 187, Barcelona) fa avinent a la pagesia i avicul-
tors que per a fer remesa de mostres com cal, amb el fi de consultar i
investigar la mena de malura que ataca a l'aviram amb tanta virior
aquest istiu, poden remetre solament un os de la cama en lloc de fer
remesa de tof el cap d'aviram.

" Els alumnes del quart curs del grau d’Enginyer agricola. acompa-
nyat del professor Sr. Daneo, féren una excursi6 de final de curs visitant
el Sindicat Agriccla de Cervera i sa Comarca, el Castell del Remei, la
Granja Sant Vicens Ferrer, la Sucrera del Segre de Menarguens, diver-
ses finques rastegues de Balaguer, les Obres hidrauliques de la Cana-
denca a Camarasa, la presa del Canal d’Urgell a Pons, aixi com d’altres
finques rustegues a Seu d’Urgell, Puigcerda i Bourg Madame.

‘Els de 1'especialitat Enologica acompanyats del Professor Sr. D’Ym-
bert estigueren al mig dia de Franca, visifant: la Societat de vins ran-
cis de Banyuls, la destilleria Cooperativa «La Catalana» de Perpinya, la
cash Violet de Thuir i la seva sucursal d’embotellament a Perpinya, el
Celler Cooperatiu d’Estagell i el de Tautavel, tot aixo en el Departament
de Pireneus Orientals. En el de I’Aude, visitaren el Celler Cooperatiu de
Lezignan i en el Departament d’Hérault, les destilleries Bartelemy, Ous-
tric, Rouquerol, i Cooperativa la Biterroise a Beziers; als voltants de
la.mateixa poblaci6, invitats pel seu propietari, el Coronel Mirepoix, Pre-
sident dels vinyaters francesos visitarem la seva gran finca viticola. A
Montpellier visitaren, I'Escola d’Agricultura i les finques de M. Pujas
i M. Valsine aixi com els vivers de la casa Richter. Cami de
Mauguio, visitarem el Mas de Causso, propietat de M. Prosper Gervais.
Com a Cellers Cooperatius es visitaren els de “Mauguio, Lansargues, Lu-
nel, Marsillargues i Le Cailar. En el [Departament del Gard, -a Nimes,
visitarem la important fabrica de maquinaria viticola, Pujas et Leconte
i a Calvisson, la gran finca Chatecu de Liviere on el seu propietari M.
Maroger els explica els seus sistemes de conreu.

El Servei de Vificultura i Enologia, ha rebut consultes sobre: Malal-
ties de la vinya, de Les Franqueses; Clorosis, de Marganell; Enologia,
de Sant’ Cugat i Celler Cooperatiu de Ripollet; Obres de Viticultura i
Enologia, de Melilla; Cuc del raim de Bellpuig; sobre filtracié de vins,
d’Orense ; ‘sobre malalties de la vinya, d’Ali6 i Figuerola; sobre acon-
dicionament de tines, de Gandesa; sobre cuc del raim, de Rubi, i sobre
vins brisats, de Cases Ibatiez (Albacete). :

Demés ha practicat una visita al Celler Cooperatiu de Ripollet; per
a fer I'estudi d’installacié de nova maquinaria; A la finca «Torre Mari-

3

AGROLY SINE, anticriptogamic, bactericida general.
Especific en les malalties de la patata, cep, pomera, etcetera
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mon» per organitzar la campanya de vinificacio, i altra (l'illépeccio al
Camp Experimental d’Esparraguera; ha fet una visita d’inspecci6 a al-
guns vinyars dels termes de Falset i Marsa, soHicitada pel Sindicat de
Falset, per a dictaminar sobre una manca de brotacié en determinats
lloes, i el cap del Servei, ha donat tres conferéncies sobre conreu i ma-
lalties de la vinya, a la Biblioteca Popular de Canet de Mar.

El Consell de la Mancomunitat ha establert un servei de vinificacid en
els Cellers Cooperatius.

La condici6 per a obtenir aquest servei és I’abonament (1 una quota
minima de 500 pessétes, sempre que la quantitat de raims que es vinifi-
(uin sigui inferior a 1.000,000 quilograms ; en passar d’aquesta quantitat
¢' abonara (705 pessetes per 100 quilograms.

Les instancies deuen anar dirigides a 1'Excm. Sr. President de la
Mancomunitat, acompanyades d’una polissa de 1’00 pesseta 'de 1’Estat,
i altre del mateix valor de la Mancomunitat. El plac de presentacié finira
el 20 d’agost.

Donaran més detalls al Servei de Viticultura, Urgell, 187, Barcelona.

El Servei d’Arbres Fruiters ha respost consultes: de Les Franqueses,
sobre olivera i pomera; de Sabadell, sobre pugé dels fruiters; de Bala-
guer, sobre malaliies de la prunera; de Vilassar de Mar; sobre Pugo ; de
Bellvis, sobre terapeutica agricola; de Barcelona, sobre estadistiques
agricoles catalanes; de Vendrell, sobre malalties del garrofer; de Lley-
da, sobre conreu de fruiters; de Montblanc, sobre varietats d’ametllers;
de Palma de Mallorca sobre conreu de l'avellaner; de Molins de Rey,
sobre malalties del presseguer; de Barbens, sobre pugé dels fruiters; de
Valls, sobre elaboracié d'oli; de Xerta, sobre el pug6 dels arbres.

En aquesta secci6 es respondra gra-
‘ O N S | I I I O RI tuitament i per forn rigurés, a fofes
les consultes que facin els llegidors

J. B. R. Crurat.—Voste fa perfectament bé en treure els llucs que sur-
ten damunt les soques dels seus arbres. Aquesta feina no s’hauria de
descuidar mai car els llucs s6n inutils des del punt de mira de la
produccié i en canvi ireuen i consumeixen l'aliment que serviria per la
brostada fructifera.

I.’época en la qual els treu és també la més: 1nd1cada Per aixo malgrat
el que pugui dir el seu masover continui igualment, segur que els ar-
bres ho agrairan.

R. S. T1aNA.—Per destruir els formiguers pot usar un qualsevol dels
segiients procediments. Cerqui primer el niu ¢o que és facil seguint les
formigues en llur camf. Descobert el niu, al vespre o al mati aviat quan
totes hi sén recollides, pot tirar-hi sulfur de carb6 tapani després al
forat o també una solucié de sublimat al 2 per cent o de sulfo-carbonat
de potassa al 5 per mil. Totes aquestes substancies s6n verinoses i haura:
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d’usar-les amb cura. Alguns també acostumen a tirar-hi forca aigua bu-
llenta.

Nosaltres hem usat amb moli d’exit el sistema segiient. En el Illoc on
és el niu es fa un clot d’'una fondaria proporcional a la seva importancia ;
s’ompla d’aigua i la terra treta es torna a tirar al clot empastant-la
ben bé. Les formigues queden enganxades i moren ofegades.

J. M. Q. RIUDARENES.—Es molt dificil de poder-li indicar quina mena
d’arbres pot anar bé a les seves terres sense coneixe-les. Una bona guia la
tindra observant les espécies de fruiters que es troben pels camps. Per
.exemple, si els presseguers, per dir una classe, creixen bé i viuen i fruc-
tifiquen, el millor és plantar d’aquests arbres. Si fossin les pomeres
scaldria plantar pomeres, etc. Si ens déna més dades potser podrem con-
itestar-li més concretament.

Entretant ens permetem aconsellar-li que no pensi en varietats estran-
‘geres i menys si venen de tan lluny com les que vosté indica. Sovint son
veritables enredades. A Catalunya tenim classes nostres, o classes es-
trangeres ja provades, que van molt bé.

R. F. CrutaT.—E] card usat en la industria textil s’anomena Dipsacus
fullonumy; és cultivat a Franca, Alemanya i Anglaterra. Aqui no ho
‘sabem. Per la llavor pot dirigir-se a la Casa Nonell de Barcelona o a
la Casa Vilmorin de Paris.

El card és més aviat planta de paisos frescals; en els llocs humids
déna un producte dolent, i en els secaners viu malament. Les terres
millors sén les soltes un xic calices. Convé perd que siguin fertils o que
estiguin ben adobades car és planta exigent. No se li ha de donar massa
nitrogen perque aleshores el card no resulta tan resistent. ;

En paisos com el nostre s’hauria de sembrar a la tardor ben aviat;
aixi a I'any segtient s’obté ja producte. En llocs d’hivern fred, com n’hi
han a Catalunya mateix, la sembra es fa a la primavera. En aquest
cas sol fer-se la sembra entre mig -d’un cercle, car el producte es
pot hayer solament a 1'any segtient.

La sembra es fa en files separades uns 50 centimetres. S’acostumen
a gastar 10.12 quilos de lavor per hectarea. Cal tenir cura de xarcolar
el terreny perque no se n’apoderin les males herbes i fer una aclarida de
les plantes deixant-les a la distancia d'uns 50-60 centimetres.

Quan apareixen les inflorescencies es falla la central que faria mal
a les altres.

La recoleccio es fa abans de la maduracio quan els cards es tornen de
color rogenc. Es tallen amb un tro¢c de peduncle i es posen a secar
.en lloc sec, remenant-los de tant en tant. Cal defensar-los de les raftes.

S’obtenen de 500 a 1,000 quilos de cards secs per hectarea.

Z0OOLYSINE, poderés desinfectant i agent terapeutic d’tis en Veteri-
naria. Especific contra la Glossopeda, mal roig, colera de 'aviram, etc.
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les Hortalisses i Farratges més
generalitzats o cultivats a Catalunya

 JULIOL I AGOST

HORTALISSES

Es sembra :

Bledes grogues o blanques. — Bledes morades per a hivern. — Broquil
blane de Vich. — Broquil de Quaresma o de Santa Eularia. — Broquil
de Nadal (en juliol). — Broquil de Sant Isidro des d’agost). — Ceba blan-
ca primerenca o francesa; d'en Campeny. — Col borratxona; deé capdell
o de soldat i demés de fulla Ilisa; de Milan, grossa; molt grossa o fran-
cesa; verda, gitana; verda, retallada (per a fer brots). — Coliflor d’abril
(en agost); de Quaresma; de Nadal (en juliol). — Colinap o Napicol. —
Enciam escaroler d’istiu; escarxofet; llare, blanc o roma. — Escarola
doble, crespada; de cabell d’angel. — Fasols tardans. — Julivert. — Nap
llarg, blanc; llarg, negre; rodo, blanc; rodd, negre (des d’agost). — Pas-
tanagas de taula. — Porros — Ravanets mlt] ans; rodons. — Remolatxa
de taula. — Serfull. — Xicoira. ;

FARRATGES

Es sembren :

Alfals. — Col geganta (per a fulles). — Meleca, Meuca o Melco. — Mo-
resc (per a ferratge vert). — Naps grossos o de bou. — Pastanaga grossa.
— Trébol gros o Trefula; anual o herba fe (des d'agost).

Per majors detalls dirigir-se a Fills de Nonell, Placa de Santa Maria,.—
Barcelona. v

PUBLICACIONS DE*

I’Escola Superior d’Agricultura
BARCELONA . Vs

A. MATONS ... . Fabricacié d’olis . 6
J. RAVENTOS . . ./ L’art de fer'bon vi. : 6
J. M. SOLER I COLL Les llets i llur apreciacio. X 4
M. ROSSELL I VILA. Reproducci6 i herencia en el bestiar 4 »
F. NOVELLAS . - . Analisi d’adobs. . 3
M. ROSSELL I VILA. La vaca lletera (Les vaques ila
. produccio de liet) . S (o)
J.Satom. . . . . .L’amefller. g 4
J. M. RENDE . . . Organifzacio i gmatge de Slndlcats
agricoles. . . m(En premsa)
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D°ACI I D’ALLA

Literatara ~ Actualitats Modes ~ Deports
NUMERO SOLT: 125 PESSETES

Subscripcio: B‘arcelona, un any, 13‘50 ptes. — Fora, un any 1450 ptes.

BOMBES

ESPECIALS PER A POU Gﬂl’l’lgﬂﬁﬂ, ﬂﬂVCl’lﬁ
et e e i hom. | 1 BOITE], s.en
bes de diverses classes

MOTORS ELECTRICS
Schneider

Arago, 117 : BARCELONA
Teléfon 1490 G.

SULFATADORA
BACCHUS

ENSOFRADORES de motxilla
MANEGUES per a arbres, etc.
DEMANEU PREU | CATALEG

CONSTRUCTOR C, CIVIL

Alfonso X1, 66 - Telefon 2217 G- BARCELONA

"JOSEP SANTANA SOLER

Gran Via Laietama, 17 :: BARCELONA :: Aparfaf 226

Primeres maiéries per adobs :: Arseniat de sosa i Cianui'o sodic

Venedor exclusiu del legitim LYSOL, de Ia
casa Schiilkke & Mayr A. G., de Hamburg

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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Tractors Agricoles

“CLETRAC”

Tipus Tanc

Reconegurs pels tecnics
com els de major rendi-
menf | de més ufilitat per a
tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus inferessos
que desitgiaugmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enterar-se
dels aventatges queofereixel

“CLETRAC” : ' :
Aparells complementaris de totes classes i
marques, a preus considerablement reduits

Tipus W 14/22 HP.

per a fofa classe.de cultiils Demanar catalegs i préves al re-
Pessetes 12,000 presentant general a Espanya:
Tipus F 9/16 HP. | Automdvil Saldon

per a vinyes, hortfs i pefites
propietats

Pessetes 6,500 ‘ ‘
ﬁlllHIIIIIIIIIlIlIIIvI-IIIIIIIIllllIIlIIIllIIIIIIIIIlIlllIIIIlIIIIIHIIIIllIllIIIIlIlIIIIIIIlIIlIIiIlIIlI!IlIIIIIlIIIIlIIIIIIIIIIIIllIlIllllIIIIlII =

Trafalgar, 52 BARCELONA

PERILEEEROEAIREE UL RO R R LR

S R T

fillunyi aguest aspecte deplorable
de llurs hortalisses, arbres i flors!

Mitjantcant els Hparells

i productes de fa Casa
Establiments Viticoles P. CASELLAS

Méndez Nunez, 4, pral. - Barcelona

Pulveritzadors des de 2 fins a 200 litres - Material per a combatre les
malures i plagues de les Vinyes, Fruiters i Jardins - Demani Cataleg
Pulveritzadors a bast, sobre carro automo-

‘triu, sobre carretella, de motxilla i a ma

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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SOCIETAT ENOLOGICA DEL PENEDES |

(Societat Andnima) Continuadora de

SERDA, ROS | C.» - Vilafranca del Penedes

AGENCIA A BARCELONA : Valéncia, 278
HEE EEE
PREMSES CONTINUES “MABILLE”

Les més perfeccionades : Les més solides : Les més economiques

PREMSES MECANIQUES AUTOMATIQUES
PREMSES A MA : TREPITJADORES : BOMBES
MANGUERES ! AIXETES PER A TINES

instai-lacions modernes per a Cellers Cooperatius

Productes Enoldgics : Aparells danalisis de vins
Adobs quimics : Sofres i Sulfats

CASA METZGER, S. A.
Casa central: [ABORS Teléfon: A 1944
Passelg de Gracia, 76 \ Apartat 225

Marcs reginate

BARCELONA

Sucursals: MADRID — SEVILLA — VALENCIA — BILBAO

Instal’lacions completes de tota classe de Laboratoris
Balances “SARTORIUS“ :: Microscopis “REICHERT#“
Porecellana fina resistent al foc :: Vidre ']ena i corrent
Aparells per a tota classe d’analisi de vins, “SALLERON*,
«MALLIGAND¢, etc. :: Estoigs portatils per a analisi d’olis
Aparells “GERBER* per a analisi i higiene de la ilef

Estoigs portafils per a analitzar RAPIDAMENT la llet,
APROPIATS PER A VETERINARIS

Grans exisfencies en material de

CIRURGIA | VETERINARIA

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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BOMBA HIDRAULICA

CARRERAS

SISTEMA PATENTAT

-

Trashalsa vins i olis: sense alferar lfur nafu-
ralesa : Eleva aigua a qualsevol alcada
Consum la meitat de forgé gue qualsevol alfre

sistema : Suporta elevades femperatures dels

= liquids

Duracié indefinida : Garantfia il'li-

mitada : Nombroses referencies

-

\

Carreras v Permanyer

il a6 Taaton 888 H. BARCELONA
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