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T4t / + i 10 quilos a rentar les robes de malalfs infecciosos, espc-
/ cialment fuberculosos. Per'a usos velerinaris i
pecr a climinar males olors

“LYSOFORM'’ Dr. Hans Rosemann, Berlin

Producte slaborat pel farmacéutic don C. Sarrlas, en son Labo-
ratori de Barcelona, per cesslé €Lysoform»
Dr. Hans Rosemann, Berlin

INSTRUCCIONS PER A L'US-

2 o 3parts de «Lysoform» en brut per 100 partsd'aigua calenta

1. Desinfeccié del quarto del malalt i altres locals,
netejant-se el sol 1 fregant les parets amb un drap
humit.

2. Desinfeccié de la roba. Laroba es renta després
d’haver-la posat a remullar per espai d’unes 24
hores en una solucié calenta de 1 per 100. Heu’s
aqui un procediment adoptat en virtut del dicta-
men facultatiu en nombrosos hospitals i sanatoris
de tuberculosos i que es recomana per a tota llar
domestica. «<Lysoform» neteja per si mateix i es-
talvia sabd al propi temps que contribueix a la
conservacié de la roba.

3., Pera recipients, retretes, bidets, escupidores. Ne~
teja de tubs de desguas i escorredores, dels arma-~
ris, frigorifics i rebosts. <Lysoform» elimina tota
mala olor. Els aliments no prenen I’olor del <Ly-

Representant

general per soform-... ! ;

.a Espanvyas 4. Extermini de parasits de tota espécie en locals,
en plantes ianimals domeéstics (gossos, conills, "

n n b c l' ‘ gats, ocells, etc.). Una loci6 elimina la mala olor

: dels animals.

I
Tcscnmd“r 5. Pera usos veterinaris. Locions icompreses en ca-
A sos de tinya, pegadella, ronya i altres afeccions de
' s la pell en els animals domestics. Es recomanen
J.A. Clavé, 3, pral. .. friccions amb una solucié de 20 per 100 i tot se-
Barcelona guit una locié amb altra solucié al 5 per 100.

NOTA IMPORTANT: Pecr a la higicne o desin-
feccié personal i per a usos clinics i fractament

| dc fcrides, aixf com per a malalfies de la pell,
BN dcu cmplear-sc cl «Lysoform s pur, quc el dis-
5 tingeig 'ctiqucta de <La infirmecras
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El problema del nifrogen

HEU’S aqui una questié ben interessant de la qual no sabem ¢ue ningu

se m’hagi ocupat encara al nostre pais, mentre els diaris i les re-
vistes estrangeres de tota mena I'han tractada i la tracten amb fre-
quéncia fent-ne, en alguns casos, un veritable problema politic nacional.
Aquesta mostra indiferéncia demostra que els problemes vius mo exis-
teixen per a les mostres elasses directores si no com a reflexe dels pro-
blemes exteriors i explica també per queé les solucions nostres acostumen
a ésser improvisades i consegiientment defectuoses.

Pocs problemes tenen com aquest wna importancia nacional tan fo-
namental, suficient per justificar I’interés i 1’apassionament dels gover-
nants. El nitrogen és necessari a l'agricultura que I'empra per mantenir
constant la fertilitat de la terra, pero és necessari també per certes
industries i sobretot — cosa que cal tenir present avui que la pau del
mon s'aguan-ta miraculosament en un equilibri inestable que potser 1no
durara gaire temps — és mnecessari per la fabricacié de polvores i
per la preparacié de la major part dels més poderosos explosius.

Un pafs mancat de productes nitrogenats queda, en cas de guerra,
a merce de l’enemic, tant perque li manquen els elements directes de
resisténcia — les municions — com perqué els indirectes, aixd és, els
aliment‘s"proporci'onats per P'agricultura sén produits escassament per
la terra mancada de fertilitzacio.

Aquest p‘erill s’ha presentat clar i evident als governs dels grans
paisos europeus ja abans de la guerra, perd aquesta, agreujant el pro-
blema, fent-lo ﬁnprovisa-dament viu 1 més wurgent, ha determinat
la necessitat imprescindible ide solucionar-lo rapidament. ¥Es per aixo
que podem constatar que a tot arreu ha estat inaugurada wuna
- politica d’estimul i de protecci6 encaminada a afavorir el desenroilla-
ment immediat de les industries productores de mnitrogen combinat, és
@ dir, aprofitable per l'agricultura i per les industries de guerra. I
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no es tracta pas d’'un ajut mesqui d’aquells que de végad_es els govarns
acorden sense conviccig per correspondre a compromisos de caracter po-
litic. Cal creure en una veritable necessitat per esmercar-les sumes
enormes que hi han destinat les grans nacions: Alemanya bloquejada,
ha despenyut més dun miliar de marcs or; Anglaterra, bloquejada
també pels poderosos submarins alemanys, un mili6 de lliures esterli-
nes; els Estats Units, malgrat poder produir quantitats fabuloses de
sulaft amonic, cent milions de dolars, i Franca, ultra les sumes esmer-
cades durant la guerra, ha aprovat recentment una llei per establir a
Tolosa una fabrica d’amoniac sintetic capac de prodﬁir trenta mil
tones de mitrogen per any.

Aquest interés que demostren les grans nacions- del moén, és prou
evident per fer compendre la importancia del problema del nitrogen.
No pot estranyar a ningd aquest interes. Deixant de banda les con-
seqiéncies politiques de la produccié nacional de nitrogen combinart,
que no entren en el caracter d’'una revista professional com la nostra,
i limitant-nos a considerar el problema des del punt de vista agrari,
constatem de seguida que el progrés de l'agricultura porta parallela-
ment un augment de consum de productes nitrogenats per la fertilitzaci6
de la terra i que és ben matural de preocupar-se de produir-los a casa
en lloc d’adquirir-los a fora, sostenint anyalment una despesa creixent
que representa una emigracié de molts milions de pessetes. En aquests
moments en que tots els paisos procuren reduir les importacions no té
res d'estrany que mirin de prescindir també del nitrogen estranger.
Pel que es refereix a Catalunya les estadistiques oficials acusen una
importacié anyal de 2,300 tones de nitrogen en forma de mitrat de sosa
i de sulfat amonic per un valor que no baixa de sis milions de pessetes,
quantitat que anira creixent constantment, perque les mnecessitats de
I'agricultura aixi ho requereixen.

Abans l’agricultor no augmentava les reserves nitrogenades dlel ter-
reny car amb l'emprament de fems i d’altres residus organics no podia
fer res més que restituir una part dels elements fertilitzants que havien
tret les collites. La potencialitat productiva de la terra era mantinguda
principalment per una série de fenémens naturals que compensaven. les
peérdues degudes a la denitrificacié i a la produccib. " El descobriment
i posteriorment la utilitzaci6 dels jaciments de nitrat de sosa a Xile per-
meté la fertilitzacié del terreny en les proporcions requerides per les
collites. D’aquell moment, pot dir-se, data l’agricultura intensiva mo-
derna amb la qual es forca en certa maz‘lera, la producci6. Merces a
P’aplicacié dels adobs, 'agricultura ha pres un caracter industrial per
tal com ha augmentant 1'ds de les materies fertilitzants—que poden’ al-
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menys limitadament considerar-se com a primera materia — hom aug-
menta la producecio.

Admetent com un index del progrés agrari el rendiment unitari de
blat per hectarea, com volen alguns economistes, es pot veure en I'estat
segiient, degut al frances Matignon, que a un major consum de nitrogen
per hectarea de superficie conreada, correspon un augment de produc-
ci¢ de blat.

Franga Belgica Alemanya
Nitrogen (sulfat i nitrat) em-
prat com adob.=s e cisi=tones . 70,000 20,000 210,000
Terres conreades . . . . -« hectarees = 23.678,000 1.149,000  25.774,000
Consum de nitrogen per hec-
tarea conreada. . . . . quilograms 3 17,4 8
Blat produit per hectarea. . quintars . 14 25 20,6 -

Aquest estat posa ben en evidéncia la relaci6 entre 1'augment de
rendiment unitari per hectarea i el nitrogen consumit, o en altres parau-
les, demostra que com més avencat agricolament és un pais, més ni-
trogen consumeix com adob.

Prescindint per aixo de considevacions d’altre ordre, el pmblema de
la producci6 nacional de mtrogen interessa també des id'un punt de
vista exclusivament agrau, car convé de posar a la disposicié de l'a
gricultor tot el mitrogen que pugui necessitar al preu més barat possible.

Avucust MATONS.
(Segwira)

Elaboracié del vinagre

; LS
ELS agricultors de les comarques on l’elaboracié idel vi es fa prescin-

dint dels mous meétodes enoldgics, coneixen bé prou que és el vi
picat, perque no saben fer wi; tampoc el vinagre el fan bé, car costa :
tant fer bon vi com bon vinagre.

El descobriment del vinagre segurament deu ésser contemporani al
vi. Moises parla del vinagre i sembla que els Israelites i altres pobles
de 1’Orient en feien us. Plini en fa un elogi com a medicament i con-
dimentaci6, assegurant que els soldats romans l’empleaven com a be-
“guda. Els Egipcis preparaven amb vinagre, mel i aigua un xarop molt
agradable. : ?
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Durant molt temps fou discutit I'origen de la transformacié del vi
en vinagre, fent-se nombroses teories, fins que Pasteur en 1864 posa defi-
nitivament en clar que aquest canvi era degut a un petit vegetal (Myco-
derma aceti) que transformava I’alcohol en acid acetic. :

Tots els liquids que contenen alcohol poden ésser transformats en
vinagre. El vinagre obtingut amb vi és mo obstant el més antigament -
conegut.

La qual'itat i maturalesa del vi, no es pas indiferent, podent dix que
d’un vi de bona qualitat en surt un vinagre millor. S’empleen general-
ment per aquesta fabricacié vins bons o bé lalterats; els de mares peden
ésser igualment usats. Els vins rosats, negres i blancs els podem indi-
ferentment emplear, encara que no hi ha dubte que I's del vi blanc
déna un vinagre més fi 1 d'un guét meés delicat que els altres.

El vi no deu tindre un grau alcoholic massa elevat, car el millor
vinagre s'obté de vins de 8 a. 9 graus d’alcohol. Per a obtindre en ell
aquesta graduacid, s'emplea o bé aigua o bé alcohol, segons tinguem de
rebaixar o augmentar el vi a acetificar.

FEls vins ensofrats adoleixen géneralment del defecte de sa dificil fer-
mentacio, tenint-se llavors de treure 1’acid sulfurds que contenen mitjan-
cant una aireacié que pot obtenir-se per medi de filtracions amb maéane-
gues en contacte de I'aire o també barrejant al vi 25 graus d’aigua oxi-
genada per hectolitre.

Els vins florits poden ésser també transformats en vinagre, car
durant la fermentacié perden el mal gust.

Sigui quin sigui el vi empleat, és necessari filtrar-lo abans d’utilit- :
zar-lo, perqué ¢s indispensable siguin completament nets per a transfor-
mar-los en vinagre; sense aquesta precaucio6 la fermentacié acética es fa
malament i els ferments es desenrollten en forma viscosa en l'interior
del liquid i no es produeix l"a,cetiﬁcacié regular. -

Molts sém els procediments i aparells empleats per a produir la fer-
mentacié acética i cada un d’ells respon a un cas particular, els uns
serveixen per a I’obtenci6 del vinagre de vi, els altres per a l'obtencid
del vinagre d'alcohol. ;

El procediment de fabricacié de vinagre de vi més antic coneguf, €és
el metode d’Orleans.

Per a posar en practica aquest métode es necessiten materials inolt
simples : : : ok

En una camara de fermentacié constituida ﬁer un celler situat a pla
de terra, s’estiven en varis rengles de pisos a partir de 30 centimetres
del sol, les hétes destinades a contindre el vi que deu ésser transformat:
en vinagre, Cada bota’ deu estar suficientment isolada de les del seu
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costat a fi d’assegurar la circulaci6 d’aire en tots sentits. Totes elles
porten dos forats de 5 a 6 centimetres de diadmetre un en cada fons.
L'un d’ells, el que esta situat al davant i a 2/3 de l'altura del diametre
gran del fons, permet I'entrada de ’aire dins la béta, i 1'altre, el situat
al darrera, esta fet a la part més alta del fons i serveix per a la sortida
de laire, per a treure vinagre mitjancant un sifon, i també per a la in-
troduccié del vi amb tin embut corbat. Aquesta segona obertura s’ano-
mena ull de la béta.

No és aconsellable pintar les parets amb calg, puix els vapors acatics
formen amb ella acetat de cal¢ que és deliqﬁ‘escvent. En tot cas en lloc
de calc es pot fer s del guix, sobretot barrejant-lo amb gelatina, que 1li
déna més duresa. També pot recobrir-se les parets amb paper endu-
rit amb vernis a vase d'oli de IIi.

El sol deu ésser de facil neteja i per tant és recomenable encimentar-lo.

Les obertures es disposen de tal mamnera que no deixin passar mas-
sa llum, perd que permetin regular facilment I'entrada de l'aire a i'in-
terior, doncs, en el curs de la fabricacid, és indispensable tindre a la
ma la circulaci6é o la no-circulacié. Una circulacié d'aire massa fe-
ble torna la fermentacié gandula; i en el cas contrari lafabricacid
experimenta una grossa pérdua degut a l'evaporitzacié més activa del
alecohol. Deuen, demsés, les obertures estar proveides de tela metallica
fina per a evitar l'entrada d’insectes, especialment els mosquits del vi-
nagre.

Per a que l'acetificaci¢ marxi bé, és mecessari que la temperatura
mitja no passi de 3001. Aquesta es regula amb una estufa de combustio
lenta i continua. En'les grans installacions la calefaccié esffa per la
circulacié de vapor o aigua calenta.

A fi d'assegurar-se de la bona regulaci6 de la temperatura, és
convenient disposar de varis termometres collocats en distints indrets
de la cAmara. : : . iine

Formen també part d’aquesta installacié dos conus o tonels iguals
d'uns 30 hectolitres de cabuda; 1'un serveix per al vi que deu trans-
formar-se en vinagre i I'altre per al vinagre ja elaborat. Aquests en-
vasos s'omplen d'encenalls de faig fins, i de 0'50 a 060 centimetres de
llargaria i es disposen suficientment apretats de manera que facin com
.una especie de filtre. En la tapa superioi‘ s’hi practica un forat:per a
I’entrada del liquid, i en la part baixa de la paret lateral s'hi colloca
una grossa aixeta de fusta per a la sortida del liquid, sortint-ne d’ells :
- completament clarificat. . Quan aquests encenalls s6n nous, és necessari
‘submergir-los en aigua freda durant alguns dies a fi d’eliminar algunes

substancies que donarien mal gust.
I
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Tots els utensilis que s’emplein mo poden ésser metalics, dones el
vinagre els deteriora. ' :

El vi destinat a acetificar deu filtrar-se abans d’emplear-lo, de ma-
nera que sigui completament net. Aquest és un punt important car
Pempleu d'un liquid tant sols un xic terbol afavoreix sobre manera el
desenrotllament de ferments acetics baix la forma gelatinosa en I'interior
mateix de les hétes i l'acetificaci6 es retrassa cbnsidgarablement. Rert
aquest motiu deu fer-se passar el vi per un d’aquells tonels ple d’en-
cenalls de faig, en el qual el vi s’hi deixa durant 3 dies i despres es
treu, per a introduir-lo én les bétes anomenades mares, on 1 acetificacio
té lloc.

Si les hotes mares no han servit mai, s’omplen primerament fing
a un terc de son volum amb bon vinagre btillent i s’hi deixa estar durant
10 dies, després es decanta aquest liquid i es procedeix exactament com
en les bétes d'tus corrent, com veurem ara.

Per a posar lacetificaci6 en marxa, les botes s’omplen dues terceres
parts amb bon vinagre ob‘tingut anteriorment, que aportara amb ell els
ferments mecessaris per a l'acetificacié subsegiient i constituira. el punt
de partida indispensable a tota operacié. S’hi tira llavors, per mitja
d’un embut corbat posat en el forat anomenat ull; 10 litres de vi fil-
trat en cada béta; 8 dies després s'hi afegeixen 10 litres més de vi, i
aixi de 8 en 8 dies 10 litres més, fins a fer 40 litres. Vuit dies després
de T'ultima addicio, els 40 litres son integralment acetificats: es treuen
i es recomenca l'operacio. Aixi doncs per aquest metode sols es fabri-
quen 40 litres de vinagre per béta i per mes.

Les bétes no deuen omplir-se més alla de la meitat. Per a fer-se
carrec dé la marxa de 1'operacié és mecessari tant sols observar l’ég-
pecte de I’escuma; aixo es practica introduint dinsg la béta un basto
de fusta blanca, el qual si'surt cobert d’escuma roja, denota que la
*fermentacié marxa malament, anomenant-se gandula, la qual s’activa
addicionant-li vinagre fort, o, millor encara, augmentant la temperatura ;
i si al contrari, I’escuma que imlpregné, el basté té un color de perla i
quasi blanc, ens indicara que la fermentacié treballa bé.

En el fons de les bétes s’hi dipositen d’una manera continua tartra i
ba{xo/s, que deuen treure’s de tant en tant.

Un"'cop acabada la fermentaci6 es tira el vinagre extret de cada bota
mare en el tonel ple de encenalls de faig on sofreix el filtratge, i des-
prés es posa en unes botetes petites que es conserven en lloc fresquet.

LrLorENC BADELL.

Enginyer agricola




“CONSERVOL*

VINI-ESTERILITZADOR

De tots els productes llencats al mercat per la important casa MILLER
THOMSON & Co., de Londres, cap ha assolit I’¢xit tan gran com I’obtingut per
el ja conegut CONSERVOL, qual producte, destinat a la conservacio i clarificaci6é
iels vins, ha lograt obtenir el maxim de perfeccié sobre tots els productes simi-
lars llangats fins avui a la venda.

L’esmentat producte, d'una inofensivitat abseluta i garantitzada, satisfa les
més severes exigéncies dels més escrupulosos colliters i magatzemistes, logrant
una dosi de 15 grams per Hectolitre (100 litres) evita tota classe d’alteracié en un
vi, encara que aquest hagi sofert «coupage» o rebaixes de graus, com €s en el
fermentar, agrejar-se, enterbolir-se, florir-se.

L’esmentat producte és indispensable als senyors exportadors i colliters de
vins, per a evitar-se trastons en el viatge, i d’imprescindible necessitat als que
venen sos vins en petits garrafons per a families, i a tot comerciant, en general,
pulcre en ses operacions.

- - Preu: 15 pessetes quilo en pots origen, de llauna - - o
Caixa de 25 pots (28 quilos), 300 pesseies

Cada pot acompanya les instruccions per a son empleu

ss NEUTRACIDOL -~

El «<NEUTRACIDOL>, com el séu nom indica, estd destinat a corregir tot
excés d’acidesa en els vins, donant excel'lents resultats en els casos d’Acidesa
(agres), Picadures, Girats, Escaldats, Verds, Amagranats, etc., etc., obtenint so-
rollosos i garantizats éxits, excepte en els casos en qué un vi estad en el maxim
d’alguna de aquestes malalties exposades, en el qual cas, si no s’obté curacio
complerta per a donar sortida al vi com bo, al menys permet la barreja amb vins
normals, essent a ’ensems cobert de sobres, pel benefici que aquesta barreja re-
porta, ’escas valor empleat en el producte.

Es ven en pots originals dellauna de 1 quilo i estd admés per les lleis, usant-lo
ala dosi de 200 a 400 grs. per hectél., segons instruccions que el mateix acompanya.

Preu: 7 pesseies quilo. Caixa origen de 25 pots (25 quilos), pessetes 150

En venda: Josep Ezquerra Laspalas, Portal Nou, 16.-Barcelona.— Baniis i Soler,
Jaume I, 18.-Barcelona.—Vicens Ferrer i Compaiiia, Placa Catalunya.-Barcelona.—
Joan Cunillera, Freneria, 1.-Barcelona.—Ramon Roqueta.-Manresa (Barcelona).—
Antoni Balcells, Picas, 4.-Tarrega (Lleyda).—Pere Abadie, Plaga Constitucid.-
Tortosa (Tarragona).—Grabiel Herndndez, Salva, 10.-Valéncia.—Fills de J. Igle-
sias,-Rioseco (Valladolid). g

Productes Enoldgics

Tanins.—Tarfarics.—Cftrics,—Metabisulfif de Pofassa.—Antiferments
—Clarificants acids.—Gelatines.—Albiimines —Colorants inofensius.
—Decolorants. — Antiacids —Extracte sec.,—Aromes: Burdeos,Me-
doc, Macon, Rioja, Sauterne. — Exfracte de Moscatell i Ranci.—
Aparells filtres perfectes Nacionals i Estrangers. — Manegues per a
baixos de vins.— Manegots per a aparells filtres.—Filfrolina.— Paper
filtre.— Herbes Torino per a la fabricacié de Vermut. — Esséncies per
a la fabricacié de Licors, etc., efc.

JOSEP EZQUERRA LASPALAS
Portal Nou, 16 - Barcelona -~ Teléfon 479 - S. P.

En dirigir-vos a les cases anunciadores; citeu AGRICULTURA
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AIGUA a qualsevulla algada i en el caudal
que es desitgi, pot obtenir-se
comoda, facil i econdomicament, adoptant una

BOMBA BLOCH

La tinica que no necessita engrassament :: La venen
* ¢ » * tots els bons electricistes de Catalunya * % x *

JAUME CUIXART

CONSTRUCTOR

Oficines a Barcelona: Gran Via Laietana, 21, pral.
Sagunio, nam. 120 :: Teléfon B 140 :: Badalona

PULVERITZADOR “LE RATIONNEL™

Per aire comprimit : Alta pressi6é continua : La compressié

del'airesols es verifica una vegada al dia: El més eficag per

al fractament dels arbres :: Adquirit pels Serveis Tecnics

d’Agricultura de la Mancomunitat de Catalunya : Blanqueja

i pinta 100 metres quadrats en 10 minuts : Adoptaf per més
de 200 pintors de Barcelona
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La secada de prunes
Senyor Director:

LEGIDA la carta oberta, adrecada a mon bon amic i company de
L carrera, Ramon Sala, referent a la secada de prunes, em crec en
el deure de contestar al Sr. A. Ramon donant-li I’explicacié de lo sen-
zill’‘que m’ha estat a mi d’assecar la pruna claudia (la més dificil d’as-
secar) seguint les instruccions de 1'amic Sala.

Jo vaig operar de la segiient forma. Quan les prunes foren ben gro-
gues amb reflexes moradencs, mostra palesa de llur estat de maduresa,
les vaig fer collir deixant, pero, les encara veroses. Aquesta collida la
practicavem de bon ni»ati, que és quan la pruna és més dura i turgent.

s Estenent les prunes

Arribades les 9 del mati plegévembla. collida i ens dedicavem a l'escal-
dat, que consistia en una curta immersié en un calder, dels que s’usen
per a fer la calderada per I'aviram i porcs, on hi havia aigua en ebu-
Ilici6. La immersi6é es feia omplint cistelles de prunes d'una cabuda
maxima de 10 quilos i deixant-les en contacte amb l’algua fins que la
pela perdla la lluentor (aixo causat per l’aclivellament finissim de la
pela) i immediatament les esteniem en estenedors a proposit, procu-
rant que no n’hi hagués cap d’amuntegada sobre una altra, ni que
s’apretessin massa. La duraci6 de l'immersi6 oscilava entre 5 i 15
segons. De seguida eren posades en nﬁa era on el sol hi toqués el maxim
de temps.

LYSINE (GREZA), gran desinfectant desodoritzant instantani.
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A T'endemé ja es veien totes brunes i amb vuit dies o deu Segons la
intensitat del sol, quedaren seques la major part

No les entrarem mai, més que quan I'estat del cel amenacava pluja,
puix aixo si que els és molt dolent, car es floreixen (com a mi em pas-
sa amb dos o tres estenedors que es mullaren un xic) i després costa
molt més d’assecar-les.

Observacions importants. 1.* Les prunes collides abans de madures
no s’assequen mai o bé ho fan amb dificultat 1 no tenen hon gust.  Cal
eliminar-les.. Aixo es pot fer als 3 6 4 dies de secatge, en que ja es
coneixen puix no s’arruguen i al tocar-les fan 1’efecte d’una piloteta
plena d’un suc sense consistencia.

2.% Un cop seques (no pas dures) s’aniunteguel_l durant una mesada
i es tapen amb sacs nets. Aixi prenen el brillant i tenen millor vista per
vendre-les. 3 : ;

Jo mo he venut les prumnes encara i penso guardar-les {fins I'any

que ve.

‘Aixo requereix algunes—cures, car la pruna porta en sa superficie

variadissims germes, que cal destruir o siné a la prlmavera ‘esclatanen :
i produirien fermentacions desagraddbles en les prunes.

Per a evitar totes aquestes coses desagradables, jo provaré‘de donar-
les-hi un bany de vapor el més sec possible d’uns quants minuts. - Les
estendré un parell de dies al sol per a que s’aixuguin. bé i les acoadi-
cionaré en caixes o saques en les quals esperaran l’arribada de la nova
‘campanya.

Esperant que aquestes dades de 1'experiencia- propia podran interes-
sar als prunaires d’arreu de Catalunya, 1'autoritzo, senyor Director, a
fer-ne 1'is que cregui convenient. :

Lruis. TICO.

Chs Enginy‘eragficola
Balaguer, gener 1924.

- - (IEW Scen Sxwn

L'estiva de fusta per I'oli

LES fustes més usades per a fer estiva per a oli sén el castanyer i el
l - Toure; la primera és la més emprada, la segona, estd avui quasi
oblidada car els bidons de ferro podem idir que I’han tret fora de
_combat. : : : Sena :

La fusta de -castanyer és u;sada, en forma de dogues de diferents
'tamanys segons 1a capacﬁ;at que shacrl de donar a l’estiva ; nombroses
sén les- classes de dogués que es troben al mercat, perd les més usades

N
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s6n les délproc"edéncia italiana, i entre les que d’alli venen, la que
prové idel Piamont; també es gasta el castanyer macional, perd no és de
tanta consisténcia com: l'italia.

- - La fusta destinada a la construccié d’estives per a oli s'ha de pro-
~curar que sigui el més impermeable possible i que estigui privada de
nusos i escletxes, perqué aquestes per més ben construit que l'envas
estigui, sempre solen traspuar. 5

En quant a la fusta de roure, la millor procedéncia és 1’americana,
encara que els nostres roures també donen fusta que, seleccionant-la,
poden: substituir amb aventatge a les estraflgeres.

Per a construir una estival s’ha de pendre la precauci6 de gastar
sempre fusta que no 51gu1 ni massa, verda ni massa seca; d’ una fusta
verda es fan estives que a prlmera vista semblen boniques, pero una
vegada plenes d’oli, s’afluixen i traspuen per totes les seves juntes;
si es fa amb<fusta massa seca, al poc temps id’haver-hi posat 1'oli, es
veuen ftraspuar quasi tots els seus nusos. :

Cal advertir que 1’oli és un secant per la fusta; en lgs estives per wvi,
no cal parar tant de compte en la construccid, car el vi reinfla; 1’oli
el contrari, estreny, aixi és que en la construcci¢ d’una .estiva per
oli, s’ha de tindre sembre en compte aquesta caracteristica que fa que
hi hagi tanta diferéncia entre el resultat d’una estiva igualment treba-
llada que és destini a vi o a oli.

Les estives per oli s’han de fer construir a boters especialistes.

Si hem de comprar una estiva per oli, s’ha de preferir que sigui
feta de poc temps, o al menys, si fa temps que el boter la té feta, que
la tingui sense acabar, és a dir, embastada, perque si és feta de temps,
una vegada plena d’oli ens trobarem que per els nusos i pels rumialls
hi xumara Uoli. | : = e

Les capacitats més usuals sén les segiientes, amb les seves corres-
_ ponents tares: 2

CASTANYER ; ‘
200 quilos d’oli, tara: - .5 = e o 36 quilograms
800 Squilos diolE i AaTa s s e e A8 anDD »
550 'quiios diolis Fara. o ans s 75 a 82 T »
600 quilos d’oli, tara, . .. .. .. 85290 ;

AGROLYS”\'VE, anticriptogamic, bactericida general.
Especific en les malalties de la patata, cep, pomera, etcetera
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ROURE
160*quilos:-d’oli; tara..« .= T 35 a 42 quilograms
500=quilos «dioll,stara. = o s as s e T 20 587135 »
550 quilos d’oli, tara. ... .. ... ... 140 a 150 »

Les tares, fperé, poden variar molt segons la classe de cercols de ferro,
la procedéncia de la fusta i si porten o mo cercols de fusta.

Per I'exportacio, la més emprada és l'estiva de castanyer; pero s'usa
també la dita petrolina, que és un barril usat de roure. L’estiva per a
embarcar es construeix de dues maneres: amb cércols de fusta i sense
cercols de fusta. ‘

El cércol de fusta €és una tira de castanyer de forma mig acanyada,
lligat als seus extrems per un fort filferro; de vegades I'envas se cobreix
quasi tot ide ceércols de fusta, deixant que es vegi solament una mica
de panxa, de l'estiva i els ceércols de ferro; altres vegades, en porten
tres o quatre i fings solament dos i si I'envas és destinat al consumidor
estranger mo se m'hi posa cap i aleshores es recobreix tota I’estiva d'u-
na trena de boba especial. :

Si necessitem esfiva de castanyer per embarcar, procurarem sempre
adaptar-nos a les condicions del lloc on aquesta vagi dirigida; aixi
si enviem a Nica ho farem en bocoi de 500 a 550 quilos encercolats amb
el major nombre de cércols de castanyer; per a enviar a Marsella o
als ports italians no cal que mirem tan prim, car alli igual admeten el
bocoi encercolat que el sense; la qiiestio que sigui estiva forta.” Perd
pel compte que a I'expedidor li té no deu mai deixar marxar un bocoi
de casa sense que almenys hi vagin qua.tre cércols de fusta dos per
banda. ;

Si enviem als paisos -consumidors, també hem de curar que l’envas
sigui de llur gust; aixi a Noruega enviarem bocoi de 500 o 600 quilos,
amb quatre cercols de fusta i després embobat; a Anglaterra, barrils de
200 6 300 quilos embobats; a America del Nord, barrils de 300, 250 ¢ 200
embobats ; igual tamany s’usa per a enviar a 1'America del Sud.

L’envas de fusta de roure es gasta poc per l'exportacié; no obstant
a les Amériques se sol enviar amb petrolines, que, com hem dif, sén bar-
rils de roure usats, d'uns 160 a 180 quilos mets, que abans han servit -
per essencies o olis industrials. ~ Es preparen abans, cremant-los de
dins i s1hca,tant~los després es pmrten d’una color clara i un cop plens
s’emboben.. ? :

El bocoi de roure es gasta poc i sols serveix avui per a trafec,
és a dir per a portar olis de magatzem a magatzem o tot lo més per
trajectes de poca distancia.
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I'envas de fusta per transportar oli és cada dia menys usat;
- només és usap pels petits moliners i si el veiem emprar a T’exportador és
perqué aquest té venut 1'oli amb 1’envas compres.

La selecci6 d’un bon bocoi i barril és cosa que ens deu preocupar
sempre, pero molt més quan s’envia als clients consumidors estrangers,
perqué la major part de les vegades fan servir T'estiva com & diposit
i si aquesta mo els ha donat bon resultat, no tornen pas a repetir la
demanda, si mo que se’'n van a que els serveixi un altra casa, creient
que-la deficiéncia d’envas és culpa de qui ha enviat 1'oli.

Lisini ANDREU.

La recria de pollets a pagés'

A pollera, utensili construit de canya i vimet, és entre els més
L practics per a guardar els pollets a la nit. Moltes pageses, pero,
no han sabut treure’n tota la utilitat i no és rar veure com sols serveix
per a cuidar els pollets dues setmanes despres de neéixer.

Més tard quan ja poden anar sols, a la nit s'arrepleguen sota la
porxada de l'eixida, o bé sota el fexiner i com que es rarissim que no hi
hagin rates, és molt corrent que desapareguin la major part d’ells.
En les cases on hi ha galliner tancat els veureu sota l'escala on dorm
I'aviram gros, aprofitant el recé de paret i embrutant-se amb les ex-
cretes proples i amb les que els cauen al damunt vingudes de l’avu'am
ajocada als travessers. Com que tals dormijtoris tenen sobrades ober-
tured, hi tenen accés també les rates i és molt natural que la matanga‘
de pollets tingui de vegades proporcions desconsoladores.

Aquest inconvenient fa inclinar les pageses a fer dormir els pollets
dintre samals o portadores cubrint-los amb tela metallica, i llavors
els de naturalesa flaca moren per manca de condicions higieniques.

Hi han pageses que tenen per costum fer que les llocades que van lliu-
res durant el dia, tihguin la lloca per ampar durant la nit, i ben equi-
vocat és aquest sistema, car els pollets ‘sén també subjectes als mateixos
inconvenients i perills. :

No vull ocupar—me de certs recursos que posen en joc dlferentm co-

Z0OLYS | NE, poderés desinfectant i agent terapéutic d’s en Veteri-
naria. Especific contra la Glossopeda, mal roig, colera de 'aviram, etc.
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marques; els meus comentaris son fets especialment per aquesta co-
marca del Llobregat, deixant per altra ocasié la compar¥nca amb les
demés. ‘

La pollera de grandaria d'un metre de boca allotja sense inconve-
nient cinquanta pollets d'un mes d’edat; als dos mesos cal posar-n’hi
sols una trentena i més endavant reduir-los de manera que durant la
nit no es molestin. Es convenient situar dintre la pollera un petit sal-
tador o escalinata de seguida que els pollets ho permetin, la distribucié
és més regularitzada i la desinfecci6 més completa. S

L’alimentacié de les Ilocades és a bhase de segonet. Alguns el barre-
gen amb pa i I'escalden; altres amb farina de moresc; aixo al mati.
Al mig dia blat de moro picat, i algunes pageses donen també una pas-
sada d’arros. La variacié de composicié de racions és immensa, meés
la de segonet i pa escaldat amb llet és la més adaptada pel seu valor
nutritiu ; una passada al mig dia i una després de les dues de la tarda
de blat de moro picat posa els pollets en les millors condicions.

Limportant és d’evitar per tots els medis la diarrea i la ‘beguda
d’aigua estant en deju. Contra la diarrea és dificil de trobar un remei
un cop presentada; la mania del beure posa a desesperacié la llocada i
els polls que es complauen bevent en ésser llevats, mo tenen altre recurs
que morir més tard o més d'hora degut a que es passen el dia sense
tastar gens de menjar i, no podent compensar el desgast de calories,
acaben per consumpcio. &

El pas critic del pollet és el de treure la ploma i pot superar-lo
sols amb una adequada alimentacié. Essent aquesta de mil formes di-
- ferents semblaria no tenir importancia; en efecte cada pagesa raciona
a-son gust i tothom puja les llocades. Pero les dificultats hi sén quan
no apareix la ploma amb normalitat. Totes les vegades que m’hi he trobat
afegint turté de coco a l'ensagonada del mati ho he pogut remeiar,
si bé tracto ja amb prevencié aquest fenomen, barrejaﬁt-hi el turté a les
tres setmanes del néixer.

Als quatre mesos d’edat és costum entre les pageses escuar les polles
i pollastres que presenten certa precocitat, completant-ho més endavant
amb tota la pollada. Diu la gent que els canons de la cua mengen la
sang i priven el desenrotllament del pit i ventrera. No és equivocada
I’expressi6 i pel fet d’escuar un i dos cops la pollada, aquesta pren de
pressa sa creixenca i desenrotllament.

Durant el juliol i agost hi ha el costum de fer el caponatge; una o
dues dones a cada poble caponen tota la pollastrada valent-se~del pro-
cediment gens segur i poc higiénic de introduir el dit per sota del recte,
perforant i practicant I’arrencament dels testiculs, cosint després‘ la
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ferida feta al sotaventre. ILa mortalitat en certes ocasions ha arribat
a un vint-i-cinc per cent. :

Les polles entrat el juliol passen a substituir les gallines de segon
any que en el mes de maig havien acabat el primer periode de posta
i que en la segona quinzena de juny i primera de juliol havien donat
una segona pero curta posta. Poc hi ha ningu que deixi gallines
d'entrada al tercer any; els quatre mesos de racié forcada i de pro-
duccié nulla convencen a tothom, entregant a la gallinaire 1'aviram que
sols es menjaria el benefici reportat en el primer i segon anys de pro-
ducei6 d’ous.

Pagesa caponant un pollastre

Aixi queda renovat cada temporada aquell capital avicol del qual
parlarem en l'anterior article. Si fa o no fa, cada pagesa té cura de
quedar amb el mateix nombre de gallines, constituint el mou galliner
I'aviram caponada, les gallines que entren al segon any i les polles
prenys. Aquesta Tenovacié déna lloc a una entrada de pessetes que bhé
poden constituir el capital a esmercar en la compra de menjar destinat
a engreixar els pollastres i capons fins a la diada de Nadal

No hi ha pas costum ide sotmetre aquesta aviram a regisme especial
d’alimentacid, si no que passen la tardor menjant segé i moresc igual-
ment que les demés aus del corral. Ve la diada de Sant Tomas i po-
llastres i capons sén ficats dintre unes gavies i conduits amb carro cap
a les fires de Barcelona. Un, dos o més dies, passa la pagesa a peu dret
davant- sa parada d'aviram en la Rambla de Catalunya. No cal dir
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que aquells pollastres i capons, per la raca, pel regimen de llibertat
on havien viscut, per 1’alimentacié a base de moresc, etc., reuneixen un
bell conjunt de qualitats que fa anys i anys la classe menestral barce-
lonina ha saborejat i patrocina amb sa concurrencia al firal, i que por-
ta una mnota plena de grandesa per a la ciutat i un capital als pobles
d’aqueix Llobregat. :

JosEp SECULI ROCA

La poda dels fruiters

CONTR:‘\RIAMENT al costum imperant a la nostra terrra, els fruiters
| s’haurien de podar cada any. Es aquesta, pero, una operacié que
cal fer amb cura i amb oompeténcié. perque en cas contrari no sols no
resulta beneficiosa siné que pot ésser pérjudicia,l. No obstant una poda
general, diguem-ho aixi, la pot fer tothom i a ella ens referirem en les 1i-
nies que segueixen. : :

La poda ha d’ésser practlcada abans de la primavera i després
de passats els grans freds. Si es fa quan els sucs s6n en moviment,
I'arbre perd saba per les ferides:i es debilita, cosa que sols en alguns
casos d'improductivitat per exagerada ufamor, pot convenir. Si es fa
abans que hagi transcorregut el temps de les fortes gelades, aquestes
poden reeixir perjudicials perqué l'arbre, en acabada la poda, queda
com desguarnit de defenses, i més obert, per les ferides, a ressentir fon-
dament els efectes d’una baixa temperatura.

La poda que podriem anomenar essencial i que to’ohom pot fer és
ben senzilla. Consisteix en poques operacions facils que no requerei-
Xen coneixements especials.

Primer que tot cal suprimir totes les branques mortes o malaltes, les
quals en els arbres de edat avencada o qué han estat’un xic abandonats
o que han produit exageradament, poden trobar-se en gran nitimero.
Aquesta supressié és mnecessaria amb vistes a la salut de la planta,
car una branca morta o malalta constitueix el punt flac per on solen
comencar les malalties. Si les branques sén robustes i vigoroses dis-
minueixén les possibilitats que apareguin malalties i sobretot és segur
que no pendran massa desenrotllament. Demés el fet de tallar les bran-
_ques envaides impedeix que la malura s’estenguj compromentent la vida
de la planta. ;

Un altra cosa que cal fer €és treure els tanys que nelxen a la insercio
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de les branques, deixant sols aquelles que puguin servir per a fer al-
guna substitucié. Els tanys sén perillosos xucladors de saba perqué mo
produeixen i poden, segons llur situacio, arribar a comprometre la vida
de la branca damunt la qual han aparegut. :

Es mecessari també de buidar la part interior de 1a copa — ¢o que
s’aconsegueix ja en gran part suprimint els tanys que acostumen sem-
pre a anar per dins — i d’esclarir les ramificacions un xic massa es-
pesses. Amb aixo es facilita la circulacié de l’aire i de la llum ‘que sén
dos elements indispensables per la vida de totes les plantes.

Aquesta aclarida dels brots s'ha de fer procurant que la copa quedi
igualment equilibrada per tots costats. 3

No, s’han de descuidar :"tampoc els brots que pugen massa drets.
Aqueéts s6n, en general, poc productius i tota la saba que reben, i
que és molta en virtut de llur posicié i direccié fayvorables, 1’esmercen
ﬁnilcément en la produccié de fusta i mo de fruit. :

Aqu‘e's'tes son les operacions en les quals ha de consistir la poda
dels fruiters: supressié de branques mortes i malaltes; supressié del
tanys; buidament de la part interior; supressié dels brots massa rec-
tes i vigorosos; i, per ultim, aclaridé de la copa.

Contemporaniament, pero, cal curar Ihigiene de la planta. Aixo
s’aconsegueix fent els anomenats tractaments d’hivern amb solucions
insecticides i anticriptogdmiques les quals serveixen per destruir els
germens de malalties que infecten les diverses parts de l'arbre. D’a- -
questes solucions m*hi han de moltes menes; pero com que aquest ar-
ticle va dirigit modestament a aquells p'ages‘os que no sén habitual-
ment fructicultors siné que tenen uns quants arbres escadussers a I'hort,
ens limit_arem a encomanar el procediment més sénzill, convenguts
que els altres, més utils i eficacos perd més complicats, constitueixen
una filigrana que els resultaria maésa, pesada. :

Aquest procediment senzill consisteix en gratar les soques i bran-
-ques per treure l'escorca esquerdada i la molsa que hi és adherida,
car la una i l'altra s6n magnifics amagatalls on solem refugiar-se
els insectes per defensar-se dels rigors de I'hivern. Gratant I'escorca,
aquests germens de bolets o d’insectes o sén separats de 1'arbre o que-
den exposats a la intemperie. Després de fet aixo va molt bé de donar
una pintada amb lletada de calg espessa la qual, essent caustica, crema

molts dels germens que poden haver-se salvai.

AGROLYSINE, anticriptogamic, bactericida general.
Especific en les malalties de la patata, cep, pomera, etcétera
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Fent cada any aquestes poques i facils coses que hem descrit, els
fruiters es mantindrien sans per llargs anys i en condicions de constant
productivitat i desapareixerien aquells arbres miserables que es veuen
escampats pels horts.

Baupinl JUSCAFRESSA.

Banyoles.

| Els blats de primavera

UN subscriptor ens escriu demanant-nos algunes dades sobre els
blats de primavera, perque, ens diu, ell en voldria fer a les seves
terres. ; ;

Li contestem de seguida que nosaltres no en som gaire de partidaris

.dels blats de primavera; a la nostra terra, com en general a tots els
paisos meridionals, cal preferir habituaiment els de tardor deixant els
de primavera per localitats especials o per aquelles anyades esguerra-
des en les quals una secada perllongada durant 1'estiu i la tardor, o
pluges persistents, o meus copioses, o gels impideixen de realitzar la
sembra en temps convenient, i aleshores, per no perdre-ho tot, hom pot
recorre, com a mal menor, a fer la sembra a la primavera.

Aquests blats en efecte no es conreen als paisos meridionals sino
excepcionalment; a Franca, per exemple, son relativament freqiients
al nord i rarissims al Midi; el mateix passa a Italia. La a6 d'aquesta
preferéncia és ben facil de trobar. Als paisos com el nostre dotats d'u-
na primavera callida i d’estius sovint anticipats, la maduracié dels blats
tremesons resulta amb freqiiéncia molt defectuosa. Si la sembra s’ha
fet un xic tard, cosa possible per les contingéncies meteorologiques i si
les calors vénen un poc anticipades, la produccié minva d'una manera
sensible. v

Un altre inconvenient presenten els blats tremesons als paisos com el
nostre. Es un fet demostrat que llur desenrotllament radicular és molt

. més petit que no pas el dels blats de tardor; aixo fa que en igualtat de
condicions presentin una menor resisténcia a la secada. Si la prima-
vera ve un Xic aixuta, cosa no estranya a la nostra terra, la vegetaci6
del blat queda compromesa i la seva produccié pot gairebé anullar-se.

A aquests dos fets principalment és degut cjue els blats tremesons
es conrein més als paisos del nord on mo hi ha perill de secada ni es
poden témer istius anticipats i calurosos.
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Respecte al conreu, les diferéncies entre els blats de primavera i de
tardor sén més aviat importants. .

Ningui no ignora que les sembres millors son les primerenques. Pels
blats de tardor la sembra primerenca vol dir, als paisos del nord, te-
nir les plantes ja ben desenrotllades i en possessié del terreny quan es
presentin les baixes temperatures, i als calids significa anticipar el fillo-
lament i permetre, per tant, que els fillols pugiuin portar espigues ben
desenrotllades i completament madures. Si la sembra és tardana els
fillols donen espigues no madures. Pels blats de primavera hem indicat
- ja les raons que imposen la sembra primerenca: donar temps per que
les plantes puguin creixer bé abans que sobrevinguin les fortes calors
i la secada. Demsés, donar temps perqué el fillolament pugui tenir lloc
abundantment. :

Dels fillols que porta una mata de blat solament aquells que han
nascut a temps arriben a donar fruit; els altres nascuts tardanament
o inicien la formacié de I’espiga perd no la maduren o bé mni tant sols
arriben a florir: D’aixdo deriva la necessitat de sembrar aviat perque
el fillolament pugui ésser abundant i perque tots els fillols donguin es-
pigues i ben constituides.

Els blats de primavera fillolen molt menys que els de tardor i per
tant convé sembrarlos més espessos. Aix0, perdo, varia amb la classe
que hom conrea per tal com dins dels blats tremesons n’hi han que
fillolen més que no pas altres.

Un altra diferencia important entre els blats de primavera i de
tardor ha estat remarcada experimentalment per l’agronom frances
Garola, el qual en parla extensament en les seves dues obres Adobs i
Cereals, avui traduides al castella i on el nostre consultant podra trobar
tots els detalls que nosaltres, por brevetat, deixarem de consignar.

Hem dit més amunt que els blats de primavera tenen arrels molt
menys desenrotllades que els de tardor; aixo fa que necessitin un ter-
reny millor proveit de matéries fertilitzants, ja que Ilurs arrels no po-
dent-se estendre molt, no poden anar a cercar lluny els aliments que
necessiten. - Per altra part llur rapid desenrotllament, car 1'efectuen
en un temps molt més breu, sembrant-se des de febrer fins a l'abril, fa
que la alimentacié hagi d’ésser rapida i Vintensiva; els adobs que hom
els proporciona han d’ésser d'efecte immediat i de facil assimilacio,
en cas contrari no reporten ni el més petit benefici. Es sobretot durant
el primer periode 'de la vida del blat, durant el primer mes, que aquests

AGROLYSINE - ZOOLYSINE - LYSINE
Laboratori: IZAGUIRRE Germans i C.?-Diputacié, 251-Barcelona
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aliments sén absorbits amb avidesa. Durant aquest mes el blat de pri-
mavera ha de fabricar la materia organiea que ¢l blat de tardor fabrica
en un temps sis vegades més llarg.

El terreny, doncs, ha de tenir ¢o que els pagesos italians anomenen
calories de fertilitat, és a dir, residus de fertilitat completament incor-
porats, deixats pels altres conreus anteriors i en condicions de 1ap1da
assimilaci6. :

Garola també ha pogut veure que els blats tremesons sén més exigents
en potassa i en nitrogen que els de tardor; per la calg i I'acid fosforic,
en canvi, no hi han diferéncies sensibles. !

Aquestes sén, al mostre entendre, els punts més importants referents
als blats tremesons i als quals és mecessari de pensar.

Per la nostra part, repetim, aquests blats al nostre pais han de con-
siderar-se com a destinats a substituir els de tardor per tal com ultra
els inconvenients que hem exposat més amunt. en presenten un altre
tant 0 més greu que els anteriors, aixo és, de donar, en 1gualtat d’altres

condicions rendiments inferiors als dels blats d’hivern.
: AGRICOLA.

COMENTARIS

El pirétre -

El piretre és un insecticida molt potent, poc conegut encara al
nostre pais, on es conrea sols en algunes reduides locahtats de l'alt
Camp de Tarragona i de, la Conca de Barbara. : -

L’ts de la pols pura resulta, perd, un xic car; per aixo hom recorre
a la fabricaci6 d’una solucié sabonosa especial que no és gaire féml de
fer 1 que avui mo es troba. encara en.comerg.

Dos entomolegs francesos, Paillot i Faure, s’han ocupat de la ques-
ti6é i han cercat la possibilitat d’utilitzar directament la flor, operant
de la manera segiient:

Les flors es cullen al moment en el qual la major part comenca. a
obrir-se, separant-les de la planta tallant el peduncle al nivell supe-
rior ide les fulles de la base, i es posen a secar en loc abrlgat ia
I’'ombra.

Un cop la dessecacié és completa, es molen en moli de pedres, com
els de les fabriques d’oli i s'obté aixi una pols més o menys fina que
ts guarda en re01p1ents ben tancats.

Amb aquesta pols es poden preparar directament solucions eficaces
-contra 1a major part dels insectes; n’hi ha prou amb fer una solucié
de sab6 al dos per cent i afegir-hi per cada cent litres, cinc quilos de
pols de pirétre. Al cap de tres dies de maceracié la. solucid pot em-
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prar-se ja i per @ixo es dilueix afegint-li altres 100 litres d'aigua. La
soluci6 presenta l'aventatge ide poder-se- conservar, sense precauuons
especials, durant diverses setmanes.

Els autors anomenats han obtingut d'un camp de 300 metres qua-
drats 56 quilos de pols de piretre amb la qual hom pot preparar un
munt d’hectolitres de suc insecticida que és eficacissim contra I’altica,
T'eruga de la col, els pugons, la cotxilis, I'eudemis, etc.

Per allargar la vida de les flors

En certes époques de I'any les flors escassegen i sén cares i per
aixo, -tan boniques com sén per fer més riallera una habitacio, convé
de perllongar llur vida. Heu's aqui uns quants consells pré.vctiés. Es
necessari primer que tot de tallar els peduncles el més llargs Gissi-
ble i amb un ganivet ben esmolat per evitar de capolar els teixits: co
que dificultaria 1’ascensié dels sucs destinats a conservar la frescor.

Després d’haver-les posades en vasos, suficientment distanciades les
unes de les altres, s'afegeix aigua clara addicionada H'uns quants
trossos de carbé de fusta, o d'un xic de sal o d’algunes gotes d’amonfac
per evitarme la corrupci6. L'aigua es renova ‘cada dos o tres dies
amb les mateixes precaucions i al mateix.temps es refresca el tall del
jeduncle fent-lo un centimetre més amunt, car la ferida vella es va
obstruint amb el temps.

L’aigua amb Sucre doéna el mateix resultat; per les roses s'usa
en la proporcio del 10 per cent; pels clavells al 15 per cent. Aquesta
proporcié va del 10 al 20 per cent segons les flors. Per les liles s’ha
de posar el maximum. ;

La temperatura i 1'estat bigrometric de I'aire son també factors

importants.
: Una habitacié no escalfada i ben iluminada per llum natural allar-
ga la vida de les flors. Al contrari, un calor sec com el de les estufes i
escalfa-panxes l’abrevia. Al maximum es poden deixar sols algunes
hores en un ambient aixi, posant-les després en. lloc fresc i iHuminat
fora de les corrents d’aire.

Les flors, que s6n les més extraordinaries maravelles vegetals, me-
reixen les atencions que acabem' d’enumerar per perllongar llur efimera
existencia. ‘

Les propietats del vi

No serd per demés que en aquests moments de creuada anti-alecho-
lica recordem les conclusions a les quals, fa uns quants anys, arri-
baren dos metges italians experimentant les propietats del vi i els seus
efectes sobre 1’organisme. 5

1. L’alcohol del vi (prenent m1g litre de vi al dia) és totalment
cremat i serveix per mantenir inalterada la temperatura del cos i per
produir I energia necessaria al treball.

2. Pres en proporcions molt moderades augmenta la secrecié dels
sucs digestius i sobretot de I’acid clorhidric afavorint la digestio.

3. El vi és un aliment d’estalvi per 1'albumina i pel greix del cos.

4. L’alcohol obra també com a estimulant i com a tonic del sistema
nerviés i augmenta I’hemoglobina de la sang.
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Un metge frances ha afirmat recentment que el vi constitueix una
mena, de preservadof de la tuberculosi. En efecte al nord de la Franca,
on terme mitja, hom veu de 5 a 12 litres d’alcohol per habitant i per
any en forma de licors, els tuberculosos es troben en la proporcié
de 123 a 338 per cent mil habitants. Al sud, en canvi, on es beuen
d’un: a dos litres d’alcohol en forma de vi, la mortalitat per tisi és
sols del 60 al 150 per cent mil habitants. ' '

Resulta, doncs, que el vi ve a ésser com una mena de remei del
qual cap home intelligent hauria de prescindir.

E] problema de les carns

A Franca, també com a tot arreu, els carnicers procuren d’augmen-
tar llurs beneficis, pujant sistematicament el preu de la carn. El con-
trol per combatre els abusos resulta molt dificil i I’Estat es troba gairebé
sense armes per poder luitar. El senador Faure en un estudi molt do-
cumentat s’ocupa de la qiesti6 i aferma que els carnicers s’atribueixen
el dret d’explotar-els consundidors, els quals es troben en la impossi-
bilitat de defensar-se. Naturalment la culpa de 1’encariment és atri-
buida als agricultors que en la puja no tenen res que veure.

La importancia’ del mercat de carns és veritablement enorme, al
mercat central de La Villette es vengué en 1920 per 1,280 milions de
francs ; després hi han les vendes a la menuda que mingu pot calcular.

Es molt diffcil el servei ide repressié tant pel que es refereix als
preus com a la qualitat. Segons Faure de cent bovids que entren a
I’escorxador 5-7 son de qualitat extra, 15-18 sén de primera qualitat,
25-30 de tercera i tota la resta de quarta. Pero res mo indica aquesta
qualitat al ecomprador que paga tot igual.

Pel que es veu la situacié de Franca és bastant semblant a la nos-
tra: paguen car i mengen dolent. .

La cura del coure pels arbres

No hauria d’ésser necessari de. recordar als ]legldors d’AGRICUL-
TURA la conveniéncia de fer tractaments d’hivern ‘enérgics per comba-
tre preventivament les malalties dels arbres fruiters. Tants cops hem’
parlat d’aquesta qiesti6 que ens'sembla que podem prescindir de par-
lar-ne novament. 2

Volem avui remarcar un altre fet. El sulfat de coure, que ha de
constituir dlfruem ho aixi la base del suc amb el qual s’ha—de pol-
voritzar, ultra l’accié anticriptogamica curativa directa, té una accid
indirecta importantfssima de tonic o destimulant de la vegetacio.
L’arbre polvoritzat conserva més temps les fulles, les t6 més sanes i
d’un color més viu i més intens. Aixo vol dir que els organs d’assi-
milaci6, és a <dir, dalimentaci6 de la planta, es mantenen en millor
estat i poden, per aixo, efectuar més activament les funcions que els
hi sén encomanaides. :

Aquest fet tant important ha portat molts agronoms a recomanar
I'tis del sulfat de coure amb caracter de cura fisiologica; segons aquests
agronoms, tots els arbres, encara que absolutament Iliures de mulal-
ties, haurien d’ésser sotmesos a tractaments cliprics.

Nosaltres pensem que tenen rad.
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Els olis i la Gaceta

‘Malgrat els fracassos i les immoralitats- d’aquella funesta politica
_de proveiments que tots recordem, la Gaceta acaba de publicar una
reial ordre intervenint de mou el comerc ide 1'oli. :

No sabem veure la necessitat d’aquesta intervencié de I’'Estat. Ul-
tra el fet per mosaltres ben clar que la situacid general del mercat
no la requereix, a tots els paisos, d’encd de I’armistici, els governs han
abandonat la politica de restriccions inaugurant un régim de lli-
bertat comercial, convencuts que és aquest linic mitja per restablir
I'equilibri entre la producci6 i el consum; sols el lliure joc de I'oferta
i la demanda pot, amb el temps,,proporcibnar els esforcos productius
a ‘les necessitats dels consumidors. No hi ha cap altre remei. i

I’Estat, a tot arreu— amb bona burocracia o amb burocracia do-
lenta — 6s un péssim administrador i la seva intervemcié-es tradueix
sempree en una pertorbacio del comerc i un augment de la immoralitat.

Per la nostra part veiem perillar seriosament els pocs mercats que
quedaven als mnostres olis. :

s eces Sres L S =] - L2

INFORMACIONS COMERCIALS

vins

«Any mou, vida nova» és un de tants topics refraners que ha caigut
en (descredit, potser-perqué sigui més encertada aquella altre sentencia :
res de nou dessota el sol. ‘

Emprenguérem la costa de gener sots els mateixos auspicis de lany
que finia i no obirarem — obirem — una senyal de mudanca, en el
sentit de millora, s’entén. -

Prenent les notes dels mercats, fins les parcials dels mercaders, som
a llegir-hi invariablement el concepte de mercat sostingut i ferm. Tro--
bem éscampats a Catalunya un munt de records arqueologics que al
“cim d’un puig o tossal aguanten ferm: sén ruines glorioses que Tecor-
den la puixanca dels avantpassats. Doncs jo diria que la tradicio vi-
nyatera d’esplendent record mostra avui ferma la ruina del magnific

“bastiment, mes mingu va a aixoplugar-shi. : _

Mercat ferm? En quina fermesa?  En sostenir-se a preu tossuada-
ment baix, injust i arruinador; en seguir sense demandes valuables;
en romandre esperant un' fet que avivi la situacio.

I els preus, que segons indrets i colors i graus van de les 24 ‘a les 27
pessetes carga en els tipus negres i de les 25 a les 29 els clars, no en-
senyen pas augments ni tant sols idiligéncia en cercar un desensopiment
que l'exportacié podria originar. I, de moment, cap perspectiva de
negociacio.

VINYATERS probeu els CALDOS A BASE DE SOSA
son els més moderns i de més eficacia. Demaneu formules als Magatzems
de drogues o dirigiu-vos a SOLVAY & C.2 - Apartat 403 - BARCELONA
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Nosaltres, dones, ferms en esperar un adveniment que pugui millo-
rar-nos. :

Adveniment, deiem? Per si és cas, ja arriba una R. O. del 4 de ge-
ner que consagra i revalida la potabilitat dels alcohols industrials rec-
tificats amb el referéndum del Reial Consell de Sanitat. De forma que
si no arriba un impuls de contractes, mitjancant els quals s’activin les
compres i embarcs, arriba al menys una mena de no ha lugar per 1 as-
piracié’ vinyatera que volia, purificant el mercat interior, augmentar
el consum i reduir stocks de vi mral acondicionat. També, en certa
forma, era contestada 1’abstencié dels paisos que rebutgen tota beguda
contenint en poc o en molt una preséncia alcoholica, mes ara no queda
argumentaci6 valuable de puresa. ;

Els interessos economics estan evidentment en joec, i van de pér mig
els creats defora el marge de la llei en considerar-la de fet oblidada. Ja
escateix el referéndum de Sanitat la pugna d’interessos dels factors
diversos, i- com cal remetre’s a un manteniment d’equilibri converient
als interessos de 1’Estat.

Pertoca, per consegiient, als regents definir-se i en forma terminant
i concreta i clara dir-nos si la producci6 vinyatera, de riquesa (?) di-
recta ha de quedar supeditada als interessos de les altres produccions
agraries: blat, morese, patates, remolatxa, etc., ‘que en sa major part
han d’ésser importades, perque la produccié macional no abasta, i
concedir a 1’excedent una Ilibertat i protecci6 perque, finament rectifi-
cats, Ilurs.sub-productes competeixini a la genuina produccio de Ia
vinya que té excedent en el mercat interior; o, en altres termes: ;Sera
preferible que surti d’Espanya una quantitat de milions de pessetes que
importen les compres, o que romanguin aqui els milions i fins n’entrin
per-les vendes de I'excedent? O potser més categorie encara: ;Ha de
prevaleixer industria a agricultura? ;Es que som més industrials que
agricoles? ; : : ,

I si cau decret que ens condemni als vinyaters ;s’ha pensat en un
equivalent que ens compensi? Perqué és evident que remetre a una
llarga resolucié automatica del «laissez passer», seria enterrar-nos de-
finitivament. .

Prova? ' S’elabora amb -alcohols industrials i una nota mercantil,
comentant el mercat vinic, deia que la permissié d’encabessament amb
alcohols neutres, milloraria la seva situajci6. Si algu n’ha hagut es-
ment, que ho digui; el cronista no I’ha pas obirat ni en la més lleu
demostracio. :

/

PErE J. LLORT.

Olis

I ve't aqui que cada vegada anem pujant més i és que aquestos anda-
lusos cada vegada demanen més també, i esta clar és tant bo aixo de que
paguen el que demanen que ara ja no s'acontentaven de demanar un ral
més per arrova siné que ja ho feien de pesseta en pesseta, pero, como a’
todo puerco le llega su san Martin, aixi ha passat i hem vist que aques-
tos dies hemr anat una mica avall, pero la marxa endarrera encara no
estéa ben marcada, més amb dos dies de calma hem vist baixar els olis més
de sis rals per arrova. : z

/
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“CLETRAC”

Tipus Tanc

Qeconeguts pels tecnics
com els de major rendi-
ment i de més ufilitat pera | _
tota classe de cultius. 1

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus inferessos
que desitgiaugmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enterar-se
dels aventatges queofereixel

“CLETRAC”

Aparells complementaris de totes classes i
marques, a preus considerablement reduits

Tipus W 14/22 HP.

per a tota classe de cultius
Pessetes 12,000
Tipus F 9/16 HP.

per a vinyes, horfs i pefifes
propietats

Pessetes 6,500
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La homba que
menys gasia
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sense haixar al pou
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Consiructor:

~ A.Piol
Les Franqueses

Provincia de Barcelona

- Compaifiia Andnima
de Productos
Quimicos

Suliai de ferro de
classes especials
per a Pagricuifura

 Reids Sulfuaric, muriafic i
nitric, purs i comerciais
Alums, Bisulfais de sosa
Sulfat d’Alumina, de sosa
de zenc, Mini de plom, Lifar~
giri, Sulfar de férro, ete.

MONCADA, 23

Barceclona
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terior : QGran assortit de Bom-
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MOTORS ELECTRICS
Teléfon 1490 G.

Schneider

BASCULES ,

ARISO

SANS, 12 : BARCELONA

Les utilitzen en quasnxtots els Sindicats,
magatzems d’olis i vins i industries, per
llur duraci6, seguretat i exactitud,

Caixes d'acer per a Quardar valnrs

per a obrir amb clau i sense clau.
Bascula model253 per a pesar vagonetes
Demani dibuixos i preus a *

ARISO : Sans, 12 : BARCELONA

-------- (L

CASA METZGER, S. A.

- Casa central: r Teléfon: A 1944
Passelg de Gracia, 76 Mq‘ Apartat 225
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MADRID — SEVILLA — VALENCIA — BILBAO

Sucursals:

Instal-lacions completes de tota classe de Laboratoris
~ Balances “SARTORIUS“ :: Microscopis “REICHERT*
Porcellana fina resistent al foc :: Vidre 'Iena i corrent
Aparel s per a tota classe d’analisi de vins, “SALLERON¥,
“MALLIGANDY, efc. :: Estoigs portatils per a analisi d’olis
Aparells “GERBER* per a analisi i higiene de la llef

Esfoigs portatils per a analifzar RAPIDAMBNT la llef,
s - APROPIATS PER A VETERINARIS

. Grans existéncies en material de =

ClRURGIA | VETERINARIA
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Aquest atur ha vingut motivat per la indecisio que els que manen
tenen amb el nostre problema i perque no entenen o estan influenciats per
persones interessades en que es tanqui 1’exportacié, i a I'altim la tan-
caran, perque sera necessari, seguint aixi al maig no hi haura oli a Es-
panya i aleshores se n’adonaran i dictaran mides radicals que prenent-
les a temps tots en sortiriem beneficiats.

Perque I’exportacié no es taqui s'imposa el que mantes vegades hem
dit : 'entrada més o menys lliure dels olis de llavors.

Les declaracions, les guies i totes les altres mides que hi vulguen posar
no donaran cap resultat, el problema és que no hi ha prou oli, per lo
tant, si no es vol tancar I’exportacio, no hi ha altre remei que la lliure
entrada de dit oli, Franqa i Italia no en_tenen pas prou amb I'oli que
produeixen i no obstant exporten, perque tenen regularitzada lentrada
d’oli de llavor; anys de poca collita, molta entrada d’oli estranger; anys
de collita abundant es restringeix la seva entrada fins que es tanca de cop
si tanta competéncia es fa als olis de la nacié que aixi sap defensar la
seva riquesa oleicola.

Durant aquesta quinzena el mercat ha estat espasmat, és a dir ha
treballat amb por, perque li feien temor les disposicions governamentals ;
no obstant, hi ha hagut moments que semblava que es volgués comprar
tot I’oli que s'ha de jproduir, i és per aixo que hem assolit tant bons preus
en alguns moments, per aixo també quan ha acabat'la demanda hem vist
com rapidament tornem a la baixa.

Cal advertir que el comerciant espanyol, tant se val el gran com el
petit, no tenen oli, per aixo hi haura moments que les oscillacions seran
molt notables; i per aixd no es pot pas fer calendaris.

A Sevilla s’ha arribat pels olis fins a pagar 110 rals, i pels corrents
fins a 98, perd aquestos dies han quedat fixats a 92 rals, I'arrova de
onze quilos i mig. ;

A Barcelona, els corrents andalusos s’han pagat a 51 i 52 duros, els
olis bons de Casp s’han arribat a pagar a 65 i 66 duros la carga de 115
quilos. Y

Els olis al sulfur també estan sostinguts i els de baixa acidesa s "han
cotitzat a 150 pessetes cent quilos sobre vago procedencia, i els d’alta es
paguen a 135 pessetes.

Com a complement d’informacié donarem l'estat del mercat de Bar-
celona, un bon xic sostingut, perd no amb l’esporuguiment de dies pas-
sats, puix ara fa uns dies que son regulades les arribades de genere.

Es cotitzen :

0li corrent bo, (53 duros carga), a 230’43 pessetes els 100 quilos.

Idem superior (54 duros carga), a 234'73.

Classe fina (65 duros carga), a 282'60.

Idem extra (70 duros carga), a 304’34

Degut als preus alts en els mercats dorlgen la situaci6 és encal-

mada.

ZOOLYSINE, poder6s desinfectant i agent terapeutic d’is en Veteri-
naria. Especific contra la Glossopeda, mal roig, colera de 'aviram, etc.
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Oli de brisa.—De calor verd primera, de 147'82 a 151’73 pessetes els
100 quilos.

Grog primera, 160’87 y 165'22.

Idem segona, 152’17 y 156’52.

Mercat ferm per falta d’existéncies.

Oli de coco.—Blanc (amb envas), a 185 pessetes els 100 quilos.

Idem Cochin, 223.

Idem Palma, 190.

Degut a l'escassesa de 1'oli de brisa, han pujat els preus.

Oli de llinosa.—Cru, a 195 pessetes els 100 quilos.

Idem cuit, 203.

Incolor, 225.

A causa de la poca demanda, degut a la falta de treball, ha %ofert
baixa aquest. oli.

En caixes, 8 pessetes més els 100 quilos.

Oli de cacauet corrent industrials, amb envas, a 210 pessetes els 100
quilos. i :

Refinat combustible, sense envas, a 215 pessetes els 100 quilos.

Preu elevat amb mercat estacionaf.

Arribades, present setmana, estacié Morrot :

Oli andalds, 45 vagons.

Oli del pais, 28 vagons.

Queden en dita estacié 12 vagons.

Per mar, oli andalus, 59 vagons.

Lisint ANDREU

Cereals ;
Poques: vegades com en el present moment havia sigut de tanta
durada la paralitzaci6 d’operacions. Continua 1'abstencié dels vene-
dors de Castella, i segueixen els compradors lde Catalunya retrets de
comprar, co que vol dir que l'estat de coses continua.

Pero, no cregui el lector que estigui del tot paralitzat el mercat,
que mno es 'realitzi alguna que altra operaci6. Si, compren els que no
poden estar-se de comprar i aleshores ho fan al preu que poden, essent
el preu obtingut en relaci6 amb la mecessitat de vendre dels ofertors de
blat castella.

Ben mirat, de totes maneres, es pot precisar que els que s’abstenen
de vendre i de portar blat a la plaga sém els blataires de (Castella la
Vella només, i que les operacions que s'efectuen sobre els blats que
acuden a la plaga son unicament amb els aportats de Castella la Nova
i d’Extremadura. Perqué la cosa, va aixi i té una clara explicaci6. La
gran collita passada de blat, mo va sortir d'aqueixes dues regions dar-
rerament citades, en canvi la de Castella la Vella fou fluixa, de ma-
nera que mentre en tenen que els en sobra a Castella la Nova i a Ex-
tremadura, ~a (Castella 1a Vella en van escassos. La' qual cosa al
mercat es tradueix en lo segiient: els blats de Castella la Nova i els
d'Extremadura havien pujat com totes les demés classes perd ldesprés
baixaren sobtadament; com que al pafs aquell n’hi ha prou, si no po-
den vendre a tant el cedeixen a quant; la qiiesti6 és vendrem i {reu-
ren de casa que en tenen prou i massa i mecessiten treure-se’l per a
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fer diners. En canvi els de Castella la Vella no en tenen gaire, ¢o vol
dir que no es poden refiar de les vendes 1" aquestes mo wvolen fer-les a
qualsevol preu, puix asseguren que al preu a que s'’ha anat-posant
el blat, no el volen cedir perque h1 perden quartos atesa la carestia
dels jornals i dels adobs.

El blat venut durant la setmana passada ho fou de les classes i als
preus que a continuaci6 s'anoten:

Villanueva de la Serena, 39; Campanario, 39-39'50; Caceres, Castue-
ra, Don Benito y Magacela, 39'50; Meérida/ (cruxer) i Clamonte, 40;
Huete, Taramcon, Toro, Alda del Rey i Cuevas de Velarca, 41; Parcdes
Osorna, Socuellamos i Zamora, 41'50; Torquemada, 41; "Ausin, 42;
Velayos, Sanchidrian, Manzanares (xeixa), Segovia i Avila, (supe-
riors), 42'50 i ‘Saba 46, tot pessetes per 100 quilos sobre vagdé origen.

Com -pot observar-se son poques les classes cotitzades com igualment
foren poques les operacions realitzades si es té en compte la plaga de
Barcelona. :

Els ordis estan paralitzats des de fa algun temps. Aixd mno’ obstant
aquesta darrera setmana shan mogut un xic. Pels d’Alacant es de-
manen 29’50 pessetes sobre moll Barcelona. Els d’Extremadura i Manxa
es poden obtenir a 2% pessetes i 24’50 pessetes respectivament amb sac
en procedencia. /

El blat de moro disponible es cotitza: a 37 pessetes el Danubi; a
3750 el Plata. Se m’ha venut del Plata embarcament febrer, a 31’75

pessetes caf.
Lruis MARSAL

NOTICIARI

Un congrés de recs. Ha estat a Barcelona a conferenciar amb el
president de I'Institut Agricola Catald de Sant Isidro, el distingit agri-
cultor aragoneés D. Jordi Jordana, individu de la Comissi6 permanent
per als Congressos nacionals de recs.

El viatge del Sr. Jordana es redui a tractar de la preparaci del
proxim Congrés que té de celebrar-se a Barcelona, en virtut de lo acor-
dat en el que darrerament es celebra a Valéncia,

—Una senténcia recaiguda en un judici ordinari sollicitant la res-
cisic d'un contracte d’ arrendament, s'és pronunciada pel jutge de pri-
mevra instancia de Vilafranca del Penades, fallant a favor del propie-
tari, no estimant I’excepci6 allegada per l'arrendatari de que es trac-
tava d'un rabassaire.

El judici, pero, no es tramita com id’arrendament.

Arbres - Planies

La Horficola Reusense ™ "
Vidua de P. Marsal - Tci¢fon 63 R E u s
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—El dret d'entrada dels sofres.. Ha ocasionat veritable disgust la
reforma, de l’aranzel d’entrada idels sofres a Espanya. .En terros pa-
gara tres pessetes per 100 quilos i molt divuit pessetes.

Es de desitjar que les corporacions es moguin per a- defensar liurs
interessos. Hom recorda que pocs anys endarrera, la Cambra agricola
de Tarragona, en ocasié semblant logra reduir dotze pessetes els drets
d’entrada del sofre. :

—La Unié de Vinyaters de Catalunya en sa darrera sessio analitza
I'estat de la campanya contra l'ts de l'alcohol industrial en 1'ts dels
vins i begudes, acordant-se per unanimitat anar a empendre una cam-
panya a les regions de la Manxa, Rioja, Andalusia, Paléncia i demés
regions viticoles d’Espanya, per tal de portar el convenciment als agri-
cultors «de dites regions la mecessitat d’assolir el triomf contra 1us
indegut de 1’alcohol d’industria.

—El xampany catala, mellor dirfem, el xampany de Sant Sadurni
de Noya, sembla que va estenent-se cada dia més, de manera que & les
diverses cases que n’elaboren, es diu que se n’hi ‘afegiran d’'altres molt
aviat.

Es d’un 'gran estimul el que durant el passat desembre la. major
part dels dies en sortien set i vait vagoms de caixes d aquella estacio.

—Sobre pmduccw de bbat Degut a la sobreproduccm de blat obtin-
guda als Estats Units en la darrera collita, diu el New York Herald
que el president de la, Republicar ha limitat 1’extensié del seu conreu. -

Es una noticia que mo ens pot caure en sac foradat.

—L’Institut Agricola Catdla de Sant Iszd?o héa visitat a 1*Alcalde per
a demanar~h que en confeccionar els mous pressupostos, es procuri mo
agravar més la crisi vinicola sostenint 1'arbitri municipal de deu pes-
sefes per hectolitre que grava el vi en més del 10 per 100 del seu preu,
fomentant el preu i perjudicant al seu consumidor, demanant ensems
que sisquera es fes franc de la patent als carros que demostressin ésser ;
de la seva collita els vins que introdueixen'a Barcelona. I

—El conrew del tomatec a les illes Candries representa la seva més
gran riquesa, de manera que segons les dades més recents és de 690 ;
hectarees a Les Palmes, de 1,000 a Tenenfe de 300 a La Palma i de 225 e
a Gomera.

Fan I'exportacié en caixes de fusta de 15 litres.

L’exportacié d’aquests darrers anys és de més id’un mili6 cent mil
quilos amb un preu mig de 30 a 35 pessetes el quintar metric.

I’envien principalment a la  Peninsula, Alemanya Estats = Units,
Belgica, i Noruega.

—La Setmana del blat s'ha celebrat ara a la linia Paris-Orleans, or-
, ganitzada per \dita companyia ferroviaria en combinacié amb el comite
de la setmana agricola del blat.
. A Tefecte s’han equipat tres grams vagons amb plantes 1= esplvues
A cada punt on el tren es parava hi donaven conferéncies.

Sense el blat, la campanya té per objecte donar gran impuls a la
produccié d’aviram i aplcola mostrant les classes meés a proposit per

v
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a pondre i per a produir carn, aixi com divulgant els sistemes més
aproposit per a installar ruscs d’abelles.

—Els ous als Estats Units. Segons el National City Bank de Nova
York durant el darrer any fiscal, els Estats Units exportaren 5,000 mi-
lions d’ous que representen un valor de 12 milions de dolars, xifra un
bon xic més gran que no pas l’assolida d’any anterior.

Demés de I'exportacié d’ous, exporten rovells gelats o en Ilaunes per
valor d'uns cent mil dolars.

—_Els latifundis de Franca. Per tot tenen bec les oques, o sigui que
no sols és a Espanya on hi han grans extensions de terra inculta. Siné
que a Franca que n’hi ha més de quatre milions d’hectarees, el minjstre
d’Agricultura, s’ha proposat excitar 1’interés dels municipis per tal
que les conrein, i a l’efecte els facilita diner, llavors i plantes.

Deu tnactar-se principalment de terrenys aproposit per a plantar-hi
boscos, per que si es tractés com aci de terra erma de conreu, que hi
dirien els seus propietaris? :

NOTES DEL DEPARTAMENT D’AGRICULTLURA
DE LA MANCOMLUNITAT DE CATALLUNYA

Per a ocupar el carrec de Conseller d’Agricultura de la Mancomu-
nitat de Catalunya vacant en virtut de la dissolucié de les Diputacions
Provincials, ha estat momenat D. Adolf Serra.

S'ha celebrat un curset de vuit dies de duraci6 a Torregrossa, sol-
licitat per I’Ajuntament d’aquella poblacié. Els temes han tractat de
ramaderia, terra campa i arbres fruiters. :

En aquesta secci6 es respondra gra-
‘ N S | I I I RI tuitament i per torn rigurés, a totes
les consultes que facin els llegidors

J. M. C. MorA.—Com .a suplement i complement de les dades que
li hem enviat ja, afegim: Contra l’arrufat del presseguer pot usar la
férmula i el procediment indicats en els Comentaris del numero 23
(5 desembre) de ’any passat. Pel pugé en lloc de la nicotina pura,
segons la indicacié tantes voltes feta en aquestes planes, pot provar el
sulfat de nicotina que resulta la meitat més barat i és igualment eficac.
La solucié es prepara igual que l'altra amb sab6é moll i aigua, amb la
diferéncia que ha de posar de 80 a 100 grams de sulfat de micotina.

E. G. VILASECA.A Li hem contestat particularment.

V. E. TERRASSA.—Passa sovint que les conilles devoren la fillada.
Aixd depén, segons afermen alguns practics, de la febre posterior al
part la qual produintlos una set molt infensa miren d’apagar bevent
‘sang. Es necessari doncs, al moment del part, que les femelles tinguin
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a llur disposicié un xic d’aigua i millor de llet diluida. Ordinariament
sém les conilles joves que pareixen per primera vegada les que ienen
aquest defecte. Si una femella tot tenint aigua a la seva disposici6 '
continua I'infanticidi el millor és eliminar-la de seguida.

s aconsellable. que els conills de tota mena i edat tinguin sempre
aigua per beure. :

B. J. GiroNA.—Ens ha de perdonar perd d’aquestes ‘coses no ens en
podem ocupar, un xic perqué surten del camp que és de la nostra com-
peténcia i un . xic també perque si haguéssim de pensar en coses aixi
no acabariem muai. Pel demés pot disposar de mosaltres.

A. S. C. BueNos AIRes.—En castelld hi han ara diverses obres de vi- .
ticultura i enologia sobretot d’encad que se m’han traduit idel frances i y
de l'italia.

Pot consultar:

Pacottet. Viticultura.

Pacottet. Enologia.

Ottavi. Enologia.

Garcia de los Salmones. Viticultura i Enologia.

En Pacottet si no recordem malament ha escrit espressament una
obra de vinificaci6 per America del Sud. Actualment una casa barceloresa
tradueix l’enologia de Sannino, italia.

A. C. D. Morins DE RErL.—Contra el pugé llanés o de la sang usi el
segiient procediment.

Si les plantes s6n molt velles o estan molt fortament atacades a
les arrels el millor que pot fer és arrencar-les cremant curosament
les parts atacades, per tal com tots els tractaments que faci resultaran

cars i ineficagos.
Si les plantes sén joves i la mfeccuﬁ incipient pot' tractar-les amb

la. soluci6:

SabG mollss eSS g il Sl e arilos

Petrolidara et s StesHBans s e e 6 » -
ATEN . e e i S Rtz oS el (O iasia :

que es prepara desfent el sab6 en el petroli remenant bé fins a obte- X
nir una mena d’aixarop i afegint laigua. La solucié s'aplica amb un
pinzell molt dur en les zones atacades treient primer 1l'escorca i pro-
curant que entri per totes les esquerdes perqué arribi en contacte de
-T’insecte. : ;
. Com que amb un tractament sol no es destrueixen tots els pugons i / :
només que se'n salvin pocs sén suficients per reproduir en poc f,emps R
la infecci6, és necessari de repetir diverses vegades la cura. T
Amb un xic de paciéncia hom pot arribar a lliberar els arbres d’a-
quest terrible enemic. :
També és necessari de tallar i cremar els brots deformats per aquells
bonys caracteristics deguts a 'atac de I'insecte.
: kst R. S.
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les Hortalisses i Farratges més
generalitzats o cultivats a Catalunya

GENER I FEBRER

HORTALISSES

Es sembren en tendes o en' llocs molt calents per transplantar a
iaire lliure aixi que abonanca el temps: |

Alberginies.—Pebrots primerencs Lloret.—Pebrots de banya, grossos.
—Tomatecs primerencs de Vilaseca.—Tomatecs de pometa.—Tomatecs
d. pera, de poma, d’albercoc petit (des de febrer).

Amb les mateixes precaucions, alguns hortolans sembren: Apits,
carbassoneres, Cogombres, Melons, Xindries, Alfabreges i tubérculs de
Moniato.

Es sembren al descobert o a l'aire lliure:

Bledes grogues o blanques.—Col de cabdell o de soldat, de Pasqua
o Papelina, genovesa.—Enciam escaroler d’estiu, llarg, blanc o roma.—
Lscarola de cabell d’angel.—Faves.—Fasols primerencs (des de febrer.)
—Julivert.—Pastanaga de taula.—Pesols manos de set setmanes, alts,
tirabecs o caputxins.—Porros.—Ravanets mitjans, rodons.—Remolatxa de
‘aula.—Serfull.—Xirivies.

Es planten :

Alls.—Carxoferes (des de febrer).—Esparrecs grossos.—-Maduixeres
¢des de febrer).—Patates primerenques. :

FARRATGES

Es sembren des de febrer o aixi que el temps abenanca:
Col geganta (per a fulles).—Llanties espesses.—Niamares en tuberculs
i durant els dos mesos.—Trebol gros o Tréfula.—Trepadella (millor en la

tardor).
Per majors detalls dirigir-se a Fills de Nonell, Placa de Santa Maria.—

Barcelona. \

ASSECADORS L

pressuposfos

per a productes agricoles

Maquinaria : Subministres industrials

Mallorca, 280 C. A. Gu"ino, Ing_ Telefon 1066 G

Lluria, 100 Telegrames:
BARCELONA Agéncia Técnica General “Gullinoatg¥

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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de les seves gallines es-
tara e¢n relacié amb la
riquesa en Proteines i en Fosfats de'sa alimentacié

{ ELS ALIMENTS VEGETALS NO BASTEN!
perqué s6n pobres ‘en aquests elements

vm e R PR TR R

Sols amb un complement animal pot
voste enriquir les pasterades per a l'aviram

El millor aliment animal,:I’tinic que siga complet
(proteines i m.as m.'es juntes), €s la

.pr;)x;r;esj 62 %o F ARINA DE PEIX

Fosfats: 18 °/,
Calg: 7%,

Raci6 diaria:

R LRt ENRIC TEIXER, R." G.™!

quilogrqms GRANOLLERS L. Sta. EULARIA

Fresc i enter : desgrassada : marca ATLANTIC

AVECURA

L'anic preparat eficag contra el COLERA, PEPIDA, DIFTERIA
~ malalties del fetge de les

GALLINES fngreixa ilesfa més ponedores AVECURA

1 DEMES AUS DE CORRAL (Nom registrat)

M. Presas
Palafrugell (Girona)

Demani’s en Farmacies i Drogueries

VITTORIO SERRA

CARRER YILADOMAT, 126 - Teiéfon 937 H.

Drogues i Productes gqufmics
Productes enologics, especialitat
en colors inofensius per a vi Representant general i depo-

Sofre, importacié , directa d’ltalia 7 sitari dels Productes insecti-
cides Anticriptogamics fle la

Societat Eléctrica i Electroquimica del ‘‘ Caffaro” :: Seu a Mila (ltalia)

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA




Maquinaria Olivarera

PER A L'ELABORACIO D'OLIS
Grans rendiments per a petites i grans instal*lacions
PROPIETARIS! Visiteu els molins | us convencereu de I'exit

Caracteristiques principals de garantia:
QUALITAT - QUANTITAT - ECONOMIA
Nou «molinet>. Model

QUALITAT. - S’obté elaborant olives recent cbllides. 1023, pera conbixer1a

S’evita per complet els tan perjudicials esquitxos. quantitatd’oliquecon-
té un quilo d’olives.

QUANTITAT. - S’obté del 85 al 95 per. cent d’oli en - . Pessetes759

primera pressio d’olives recent collides : S’obté un  Demani’s cataleg
esgotament en les pinyoles molt major, desconegut
- fins la data

ECONOMIA. - S’obté un estalvi del 75 per cent de
cufins amb molt major rendiment en igualtat de
personal, local i material : Factors en junt .de
moltissima importancia, dificilment ’obtenirambels
demés Sistemes de Molins : Per a millors referéncies,
visiteu instal'lacions i per a tota classe de projectes
= tdcnico-practics ——————

I Tallers SALVATELLA - Tortosa

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA

Vista general de una instal*laci6 tipus Indus- (]
trial i model de <Elaboracié oliera» per a un :
rendiment de 20 quilos d’olives en 24 hores.

()



Societat

+DITORIAL
4CATALANA

6nima

Té el gust d’oferir a

tots els seus amics i ||

al pablic en general,
els magnifics tallers
d’impremta que acaba
d’instal-lar i ampliar.
La gran capacitat
de rendiment de
nostre modernis-
sim utillatge i la
seva absoluta perfec-
ci6 ens permeten aten-
dre no sols a la pro-
duccié propia, sind
també a qualsevol
altre treball que
els nostres amics
i el public en
general tinguin
a bé encarre-

catalans, sol'licitem v
el concurs per a tota
mena de treballs d’im-
pressi6 : mostraris,
factures, cartes, talo-
naris, tiquets, cartells,
anuncis, targes,
esqueles, llibres,
circulars, estats,
revistes, memo-
randums, fulletons,
mens, dietaris i im-
pressions de totes
classes. Especiali-
tat en tot co que
sigui en catala.
La mateixa im-
premta s’encar-
rega de que tots
els treballs si-

gar-nos. || guin revisats,
Impremta: Dels amics, ||| de I&xic, per Administracio:
Ferlandina, especial- ||| ’Institut - Escudellers,
nums. 7,91]1 ment, ide d’ Estudis nim. 10 bis
Tel. 5329 A. tots els Catalaﬂs Tel. 184 A.
Barcelona

E:
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Camps Elisis de Lleyda

Gran Cenire de Produccions Agricoles
Fundaf per D. Francesc Vidal i Codina en 1864
Dirigit per D. Silvi Vi-

dal Pérez, proveidor
del"Associacié d’Agri-

culfors d’Espanya. z g

Especialitals que recomanen a
aquesia antigaiacreditada casa:

Arbres fruiters

en grans quantitats, de les es-
pécies i variclafs més superiors
que en fof Europa es culfiven.

’ y &

S’enviaran Ceps Americans ~ -+ Dircccié
gratis els cata- Yl afi
legsdelesdife- Empells, barbails, estaques, in- clegrafica:
renis seccions Jectables i planfacions ~ Cereals vVidal-Camps
que s dedica de gran produccié, llavors alfals, e e
aquesta casa frébol, remolatxes, naps, cic., efc. Elisis-Lleyda »
a fols els que T

ho sol-licitin. Teléfon n.° 28

IIIIIIIIIIIIIlIIllllllllllllllllllIIIIl!Illllllllll'llIIlIIIIlIIlllIIll=

RATOLES, TEULES, TOTXOS

maons (plens i buits), cai-

rons, efc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la terra tot
el seu rendiment.

La casa VILLALTA, de Barcelona, és la que millor podra servir-lo en

Maquines, Forns Assecadors

i tot el que pertany a I'inddstria ceramica i
de fabricacio de materials per a construcci6

Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A de la casa

(A || THTHTHA

VDA- = F- VILLALTA, s- EN c-
' E BEARCELONA
= Oficines.. Apartat correus n.° 65
= Nou Sant Francisco, 28 Teléfon 568

TN R R RN TR

ST T T T R AT T R R R TR
En dirigir-vos a les.cases anunciadores, citau AGRICULTURA
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CARRERAS

SISTEMA PATENTAT

EEEE
Trasbalsa vins I olis sense alterar llur natu-
ralesa : Eleva aigua a qualsevol alcada
Consum la meitat de for¢a que qualsevol altre
sistema :@ Suporta elevades femperatures dels
liquids
Duracié indefinida : Garantia il'li-
mitada : Nombroses referéncies
BEEE

Carreras y Permanyer

Corts, 462 - Teldfon 888 H. BARCELONA

L T e
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