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iVinicultors!

Per un treball practic és convenient

que, en els frassegaments d’elabo-
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Aixi ho certifiquen fofs Ous desinfectants per
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Quinfana & Corres
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POLVYORITZADOR “LE RATIONNEL”

Per aire comprimit : Alta pressié continua : La compressié

del’airesols es verifica una vegada al dia: El més eficag per

al fractament dels arbres :: Adquirit pels Serveis Tecnics

d’Agricultura de la Mancomunitat de Caralunya Blanqueja

i pinta 100 metres quadrats en 10 minuts : Adoptat per més
de 200 pintors de Barcelona
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Per a ftracta- “cnlng’ Turnlnl i C a

ments del bes-
tiar,ausijardins Consell de Cent, 239 - BARCELONA
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agquesta casa
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DESIN-
FECTANT

3 EN BRUT
| INOFENSIU 1 D’OLOR AGRADABLE

Es ven aconduit N 1acd
| Per adecsinfeccié de locals, mobiliaris, estables

en llaunes de 1, | gallinersi perl’agriculfura. Confra pa‘r'gisits, pb;‘

4'/, i 10 quilos | arentar les robes de malalls infecciosos, espe-
| cialment tuberculosos. Per a usas velerinaris i
| per a eliminar males olors

“LYSOFORM’’ Dr. Hans Rosemann, Berlin

Producte elaborat pel farmacéutlc don C. Sarrlas, en son Labo-
ratori de Barcelona, par cesslé €Lysoform?
Dr. Hans Rosemann, Berlin

INSTRUCCIONS PER A L'US

2 o 3 parts de «Lysoform» en brut per 100 parts d’aigua calenta

1.. Desinfeccié del quarto del malalt i altres locals,
netejant-se el sol 1 fregant les parets amb un drap
humit.

2. Desinfecci6 de la roba. Laroba es renta després
d’haver-la posat a remullar per espai d’unes 24
hores en una solucié calenta de 1 per 100. Heu’s
aqui un procediment adoptat en virtut del dicta-
men facultatiu en nombrosos hospitals i sanateris
de tuberculosos i que es recomana per a tota llar

| domestica. <Lysoform» neteja per si mateix i es-
! talvia sab6 al propi temps que contribueix ala
{ conservacié de la roba.

3. Pera recipients, retretes, bidets, escupidores. Ne~
teja de tubs de desguas iescorredores, dels arma~
ris, frigorifics i rebosts. «Lysoform> elimina tota

Representant | gg;f\(l)zli_rgl)or. Els aliments no prenen I’olor del <Ly-

gel?f;::,;?:‘; | 4. Extermini de parasits de tota especie en locals,

| en plantes i animals domeéstics (gossos, conills,

R 0 b c r l | gats, ocells, etc.). Una loci6 elimina la mala olor
dels animals.

Tcschmﬂnri‘ | 5. Pera usos veterinaris. Locions i compreses en ca-

| sos de tinya, pegadella, ronya i altres afeccions de

\ | la pell en els animals domestics. Es recomanen

JeA.Clavé; J, pral. friccions amb una soluci6 de 20 per 100 i tot se-

Barcelona : guit una lnci6 amb altra solucié al 5 per 100.

NOTA IMPORTANT: Per a la higienc o desin-
feccié personal i per a usos clinics i fractament
de ferides, aizi com per a malalties de' la pell,
deu emplear-se cl «Lysoforms pur, quc el dis-
tingeig V'etiqucta de vLa infirmeras
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cions artistiques i de tota mena
de publicacions catalanes, on_ es-
perem atendre tot bon catala que
s’interessi per la cultura nostrada

—Fem saber—

als nostres subscriptors i amics
que, des d'aques.a data, tots
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Fabricacié6 d’olis .

L’art de fer bon vi.

Les llets i llur apreciacio.
Reproducci6 i herencia en el besfiar
Analisi d’adobs.

La vaca lletera (Les vaques ila
producci6 de llet) . o

L’ametller.
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ODITORIAL
CAITALANA

Scietat

An oénima

Té el gust d’oferir a
tots els seus -amics i
al public en general,
els magnifics tallers
d’impremta que acaba
d’instal'lar i ampliar.
La gran capacitat
de rendiment de
nostre modernis-
sim utillatge i la
seva absoluta perfec-

i

!

ducci6 propia, sing |

també a qualsevol
altre treball que

els nostres amics ||
i el public en ||

general tinguin

a bé encarre- ||

gar-nos.
Dels amics,
especial-
ment, i de
tots els

Impremta:
Ferlandina,
nums.7,9711
Tel. 5329 A.

! |

ci6 ens permeten aten- (||

dre no sols a la pro- ||| pressions de totes

% catalans, sol'licitem
| el concurs per a tota
mena de treballs d’im-
pressi6 : mostraris,
| factures, cartes, talo-
| naris, tiquets, cartells,
anuncis, targes,
esqueles, llibres,
circulars, estats,
revistes, memo-
iréndums, fulletons,
menus, dietaris i im-

classes. Especiali-

|| tat en tot co que
|| sigui en catala.

La mateixa im-
premta s’encar-
rega de que tots
els treballs si-
guin revisats,

de leéxic, per
PInstitut

d’ Estudis
Catalans

Administracio:
Rambla Sant
Josep, 16, pl.
Tel. 4942 A.

Barcelona
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Niimero solf: Pessetes 0‘50

El concepte de l'exportacio

LES discussions d’aquests dies passafs sobre els tractats de comerg
ens han portat a remarcar una diferencia que existeix entre nosai-
tres i altres paisos d'ambient agrari i de produccié semblant a la nos-
tra. HEs una diferéncia apareniment superficial,” pero que en ila prac-
tica es tradueix en una orientacié caracteristicament ben definida de
la producci6 agricola i de la politica iecoh(‘)mica; al nostre parer, d’ella
depen en bona part la fo'r(;a d’expansié comercial d’aquells paisos i la
feblesa nostra en les Nuites internacionals, en les quals sucumbim in-
variablement.

Llegint les publicacions estrangeres, hom constata com una mena
“d’obsessi6 en l'estudi dels problemes d’intercanvi. Cap més qiiestio és
tractada amb tanta freqiiencia, i per tanta.gent i des de tan variats
punts de vista, empeltant, sense excépcié, la tecnica de produccié amb
la teenica comercial.

Aquesta tendencia tan interessant i profitosa és, sobretot, notable a
Ttalia, pais profundament semblant al nostre i en el qual ba'oeguen‘els
mateixos problemes agraris de la nostra terra. Pels escriptors italians
de coses agraries, existeix primordialment una qiiestié de produccié de
caracter tecnic, i immediatament després, pero amb intima relaci6, una
questio d’exportacié. Tota la produccié pot dir-se que és polaritzada en
aquest sentit i interessa en quant és susceptible d’ésser exportada, o,
millor, en quant estalvia la importaci6 o permet I’exportacio.

Aquest concepte és profund i gemeral; els pagesos saben que no soén
solament productors, sind que  directament o indirecta sén també ex-
portadors i que llurs fruits assoleixen un valor proporcional a les pro-
babilitats que tenen d’ésser enviats a I'estranger i que llur produccio
té una considerable importancia en I'estat econdomic general del pais.
El pais és en certa manera saturat d’aquesta idea, que repercuteix en
Porientacié economica dels governs i es reflecteix en la contractacio dels
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convenis comercials i en les disposicions encaminades a dirigir o a pro-
tegir la producecid.

Merces a aquest estat d’opinié i als coneixements que els agricultors
posseeixen en aquestes uestions, fruit d’anys dlestudis, ha estat pos-
sible la publicacié durant la guerra, en previsio del daltabaix economic
que havia de seguir-la i de l'alteracié de les antigues relacions co-
mercials, d’una serie de monografies sobre els ‘principals productes
d’exportacio, que serviren magnificament als governs per_coneixer 1’estat
de l'agricultura i les aspiracions de la gent del camp. En aquestes
monografies eren estudiades la produccio, els mercats de consum, els
paisos competidors, els regims aranzelaris, etc., amb un detall i una
competeéncia sorprenents.

_ No creiem que pugui haver-hi altre cami que aquest de coneixer 1'es-
tat mundial d’una’prodﬁccié, per dominar-la. Tant si produim per casa
com si produim per fora, és necessari de saber ben bé ¢o que la pro-
duccié nostra pepresenta en el conjunt de les produccions similars es-
trangeres. Hem de coneixer co que fem nosaltres i co que fan i ne-
cessiten i pretenen els altres, amics i competidors. Sols aixi pot arri-
bar-se a una unanimitat de criteri que és mdlspensablp per imposar-se .
als governs, evitant les actuals divisions.

Pensem que els nostres problemes han d’ésser estudiats ‘lmb vistes
a lidtercanvi internacional i principalment amb, vistes a [’exportacic;
gquan no es posseeixen rendes, fruits de capitals emprats a ['estranger,
com Franca i Anglaterra; quan no es tenen emigrants Iligats amb
I’anima amb la mare patria, gue li enviin cada any lurs estalvis, com
Italia; quan no es té una marinag mercant, com Anglaterra, que faci
tota sola més de la meitat del trafec mundial; quan el turisme interna-
cional no es converteix, com a Italia, en un element de prosperitat,
la unica base de riquesa és constituida per l’exportaci6. Aquesta és la
nostra situacio; la nostra riquesa: depen de 1'exportacio dels nostres
fruits. IL’incomparable benestar economic assolit durant la guerra, fou
degut -a l’augment formidable de les exportacions. Per aixo caldria
que fossin - estudiades. Llur estudi ens donaria el domini i la conei-
Xenca absoluta de tots llurs aspectes i arribaria a alliberar-nos de 1'ac-
tual situacié d’inferioritat, que no és deguda pas a una inferioritat de
produccio, siné a una impreparacié- comercial i a una deficient técnica
exportadora. Tant a Franca com a Italia es fan olis acids i vins agres
i segurament en una proporcié que no es diferencia gaire de la nostra,
pero a Franca i a TItalia les questions d’exportacio— la practica — son
conegudes profundament un xic per tradicio i un xic-per la importan-
cia qué se’ls reconeix. >

Al nostre pais, en canvi, ni sén conegudes ni sén populars. La Unica
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temptativa feta seriosament és la del Sr. Vidal i Barraquer, el qual,
essent president del Consell de Foment de Tarragona, pfoposé als Con-
sells calalans l'estudi de I’exportacié agraria; aquesta iniciativa tau
util, no prospera, i per aixo avui hom no troba cap treball serios sobre
I’'oli, la taronja, les fruites, les verdures, ni altres productes agricoles
d’exportacié. Sols pel vi, escampada per diaris i revistes, hom pot tro-
ba alguna nota de valor.

Nosaltres — ho repetim — creiem que aquest estudi ha d’ésser fet aviat
per assolir aquell coneixement de la qiiesti6 que és indispensable per
poder combatre les batalles ieconomiques. I creiem també que cal di-
vulgar i popularitzar els problemes-d’exportacio per convertir en- una
mena d’axioma o de maxima incontrovertible la necessitat de protegir

les nostres exportacions
Avcust MATONS

Dels prunaires

Responenf a un prec

11

N 0 és necessari, i és massa car, lentrar totes les nits a cobert els
fruits que estan assecant-se.

No convé que el fruit, assecant-se, es deixi mullar per una pluja.
Si aixdo passa, s'ha de sotmetre el fruit mullat a una llarga accio
de fums de sofre, i tornar-lo a estendre al sol. Pero-aixi i tot, ma-
lamient. -

A California, on, en les' comarques pruneres una pluja al mes
d’agost i setembre, quan tenen la gran parada al sol, és un fet tan
rar que fa epoca, ara, per fi, s'han convencut que cal emprar asse-
cadors, com a garantia de les seves collites. La veritat és que ha
influit en aquesta decisio, el perfeccionament a que han portat els
assecadors, i el que fan una feina gairebé tan barata com el secatge
al sol.

D’una recent correspondéncia particular dun técnic d’alla, en trec:
a lany 1921, dels 62 assecadors existents en sortiren 17.000 tones de
fruita seca; l'any 1922, de 147 assecadors, en sortiren 58.000 tones d®
fruita seca; l'any 1923, installaren 100 assecadors més, i probablement
la seva produccié total passara de les 100.000 tones (no son prunes
soles, siné tota altra mena de fruita).

Doncs, de la meva experiencia de dos estius aqui a 1’Urgell, n’he
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refermat la creenca que haurem d’estar proveits d’assecadors, per a
les prunes més tardanes, si no volem que les prime-rés pluges de tardor
ens les podreixin cada any.

Tinc Iqoltes ganes de coneixer kel resultat i experiéncia d'aquest
assecador que dieu que hi ha a Mollerusa. Pels pocs detalls que doneu,
no sé a quin dels diferents tipus del llibre d’en Nanot i Gatin féu re-
feréncia. Pero us he de fer present que aquest llibre és ja un bon xic
«demodéy ; els anys d’enca de la seva publicacié han sigut molt apro-
fitats en el camp de la dessecacio. '

* Avui per avui els més avancats en aquesta técnica sén els alemanys,
i quan aqui haurem de comencar a installar assecadors, si volem fer
bé, a Alemanya ens haurem de dirigir perque ens construeixin, o deixin
usar les seves patents. El secret és més una qiiesti6 de disposici6 dels
elements, que no pas de dificultat de construccié dels elements que
integren un assecador.

Es interessant la vostra qiiesti6 sobre varietats de prunes. Aneu
a Barcelona, i fixeu-vos en wels aparadors de botigues de queviures.
‘En les millors només hi trobareu pruna estrangera. En les mitjanes
hi ha pruna estrangera i Claudia de primera qualitat. En les dels
barris pobres, hi ha només que pruna Claudia. La diferencia de preu,
a vegades, és de senzill a triple a favor de lestrangera. Doncs convé
deixar que a la Rioja vagin fent la pruna Claudia seca, i nosaltres
ens captinguem de fer pruna seca tipus frances, i amb varielats a
proposit, per tal de suplantar les importacions iestrangeres, augmen-
tar el consum en poder-la donar més- barata, i anar a co/mpetir a
Europa amb la pruna de California (és de tipus frances), quan en tin-
guem prou.

La pruna seca es fa amb la pruna d’Agen. Millor dit: Agen, amb
el seu nom ha escampat pel mén dues varietats de prunes que s’as-
semblen, i que ambdues serveixen bé per assecar. Soén la pruna d’«Enten,
i la pruna «Robe de Sargeants. Sembla que aquesta darrera va mi-
llor- per als climes calids i secs, com és ara 1'Urgell. Jo tinc ambdues
varietats en nombre consid‘erab}e,'i per ara estic més satisfet de la
«Robe de Sargeanty.

Actualment a California vénen plantant-se,-i obtenint una gran -es-
tima, la pruna «Sugar, varietat derivada de la d’«Ente», per en
L. Burbank, i la «Coates nim. 1418», també derivada de la d’«Ente»,
per en L. Coates. Totes dues varietats les tinc en estudi aqui a Ba-
lé,guer, una d’elles importad'é\, directament de California.

La pruna «Pond’s»y dbna la pruna seca de major tamany que es
coneix, perd no és d’excelent qualitat.

7
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Les prunes Moscatelles o de Maneguet, sén arbres vigorosos, de pro-
ducci6é regular, i el fruit dels quals s’asseca molt bé. La pruna bo i
seca, és ben agradable, sols que té un pinyol talment punxegut, que
li constitueix un gros inconvenient. A Catalunya, i Espanya, té una
bona demanda, perdo és desconeguda a liestranger, i les seves condi-
cions no sén per competir amb les bones varietats, d’«Enten o de «Robe
de Sargeant». Si en teniu en produccié, res; pero no us aconsellaria
quie en plantéssiu més.

A Catalunya hi ha més demanda que no pas oferta, de pruna seca
dita de Cambrils. Només puc dir-vos-en, que és un tipus de color>c1ar,
un xic semblant a la Moscatella, que s'asseca molt bé, i que a Cam-
brils n’estan tips per les malures que iels agafa. M’agradaria molt
que algti de Cambrils, que en sabés la prima, de la seva pruna, ens
en volgués dir que és, i que els representa a ells.

I jo també, senyor {Director, us estimo que hagueu donat cabuda a
les planes 'd’AGRICULTURA a aq'ues’.es disquisicions nostres. Aixi ens

anirem trobant els fruitaires. :
R. SALA

Enginyer agricola
Balaguer, fébrer de 1924.

- B it e e NP2 R e 2

El conreu del piretre

1T

LA planta del Pyrethrum cinerariae foliwm es presenta en mates arro-
donides formades per fulles molt dividides, color verd-cendrés i
d’'una longitud que pot arribar a 15-20 centimetres. D’aquestes mates
arrenquen cap a dalt les tiges florals, que s6n més o menys ramificades.

La collita de les flors es practica de la manera seguent: un obrer
agafa un manat de tiges, i ell mateix amb el faucé o altre obrer amb
unes tisores, les tallen el més properament de les fulles basilars. Im-
mediatament aquests manats son recollits per dones i mnois, que els
reuneixen en garbes. :

Per a practicar-la recoHecci6 cal esperar un dia sec i assolellat. Com
ja indicarem -en comencar, el valor dels productes insecticides finals,
depén estretament del grau d’obertura de les flors. Les flors passades
i aventades son les que donen els extractes més pobres o la pols de
menor toxicitat insecticida.
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Per tal cosa, val més collir aviat, quan encara hi han alguns bo-
tons per a obrir, que no pés tard. :

A darrers de maig apareixen les primeres flors i la floracié es tro-
ba en sa plenitut durant la primera quinzena de juny.

Quan el clima és quelcom humit, com succeeix a Suissa, es produeix
una segona floracié vers el mes d'agost, la qual pot durar fins ai se-
tembre i octubre. Malgrat la seva major durada, no pot comparar-se
quant a productivitat amb la primera.

Segurament en les nostres Garrigues i contrades secaneres de Ca-
talunya, no tindria Illoc aquesta segona floracid. .

. El pirétre no entra en el seu rendiment fins al segon any de la seva
plantacio, malgrat produir ja flors a l'any segtient si el repicatge ha
estat practicat durant la tardor. : |

Un cop collides les flors, cal separar els peduncles florals. Aixo pot
practicar-se mitjancant unes ganivetes, a manera de guillotina, un
dels extrems de les quals gira al voltant d'un eix fixe prop de les
vores d’'una taula, mentre I'altre porta un méanec o maneta. Les flors
dels feixos un cop tallades cauen dintre de coves. Altre procediment,
molt practic per cert es fonamenta en un principi semblant al de les
maquines espigadores. Es fan passar els manats per entre les .dents
d'una serra, semblant a les que porten les dalladores. Les tiges florals
passen, p‘er'i‘) les flors quedcn deturades i cauen, en estirar el feix, din-
tre una caixa en la boca de la qual i transversalment s'hi trobaven
fixades aquelles eines. : : 5
- Separades les flors, es porten a un local sec i ventilat. Alli, dis-
posades en capes primer i a 'ombra, es van assecant, sense fermentar
ni perdre cap de les seves precioses qualitats. :

El mateix es pot fer amb les tiges i fins amb les fulles, les quals, com
ja indicarem, s’aprofiten avui també, malgrat donar els primers pro-
ductes la 1/2 menys actius que les flors i 1/4 les segomes.

Del secador ja  passen a les fabriques, les flors per a ésser polvorit-
zades, i les flors, fulles i peduncles, per a l'obtenci¢ de I'extracte.

Produccié de grana.—Per a I'obtencia de la grana, no cal fer altra
" cosa que endarrerir la recollecci¢ de les flors fins a mitjans de juliol.
En aquest temps linterior de les flors ha pres una coloracio grdga-
fosca i les gnénes cauen facilment en tocar aquelles.

Verificada la recolleccio i separacid deé-les flors, com hem esmentat
anteriorment, eé deixen acabar de secar també a 'ombra damuni en-
reixats.

Aleshores no cal més que practicar la separacié de les granes (aque-
nis) dels receptacles. 7



“CONSERVOL*

VINI-ESTERILITZADOR

De tots els productes Ilencats al mercat per la important casa MILLER
THOMSON & Co., de Londres, cap ha assolit I’éxit tan gran com I’obtingut per
el ja conegut CONSERVOL, qual producte, destinat a la conservacio i clarificacié
dels vins, ha lograt obtenir el maxim de perfeccio sobre tots els productes simi-
lars llangats fins avui a la venda.

L’esmentat producte, d'una inofensivitat absoluta i garantitzada, satisfa les
més severes exigeéncies dels més escrupulosos colliters i magatzemistes, logrant
una dosi de 15 grams per Hectolitre (100 litres); evita tota classe d’alteracié en un
vi, encara que aquest hagi sofert «<coupage» o rebaixes de graus, com és en el
fermentar, agrejar-se, enterbolir-se, florir-se.

L’esmentat producte és indispensable als senyors exportadors i colliters de,
vins, per a evitar-se trastons en el viatge, i d’imprescindible necessitat als que
venen sos vins en petits garrafons per a families, i a tot comerciant, en general,

pulcre en ses operacions.

- - Preu: 15 pessetes quilo en pois origen, de llauna - -
Caixa de 25 pois (28 quios), 300 pesseies
Cada pot acompanya els insiruccions per a son empleu

ccsNEUTRACIDOL s

El «<NEUTRACIDOL>, com el seu nom indica, esta destinat a corregir tot
excés d’acidesa en els vins, donant excel'lents resultats en els casos d’Acidesa
(agres), Picadures, Girats, Escaldats, Verds, Amagranats, etc., etc., obtenint so-
rollosos i garantizats exits, excepte en els casos en qué un vi esta en el maxim
d’alguna de aquestes malalties exposades, en el qual cas, si no s’obté curacio
complerta per a donar sortida al vi com bo, al menys permet la barreja amb vins
normals, essent a ’ensems cobert de sobres, pel benefici que aquesta barreja re-
porta, Pescas valor empleat en el producte.

Es ven en pots originals dellauna de 1 quilo i esta admeés per les lleis, usant-lo
ala doside 200 a 400 grs. per hectol., segons instruccions que el mateix acompanya.

Preu: 7 pessetes quilo. Caixa origen de 25 pots (25 quilos), pessetes 150

En venda: Josep Ezquerra Laspalas, Portal Nou, 16.-Barcelona.—Bantis i Soler,
Jaume I,18,-Barcelona.—Vicens Ferrer i Compaiiia, Placa Catalunya.-Barcelona.—
Joan Cunillera, Freneria, 1.-Barcelona.—Ramon Roqueta.-Manresa (Barcelona).—
Antoni Balcells, Picas, 4.-Tarrega (Lleyda).—Pere Abadie, Plaga Constitucio.-
Tortosa (Tarragona).—Grabiel Herndndez, 8alva, 10.-Valéncia.—Fills de J. Igle-

sias,-Rioseco (Valladolid).

Productes Enologics

Tanins.—Tarfarics.—Citrics.—Metabisulfif de Potassa.—Antiferments
—Clarificants acids.—Gelatines.—Albiimines.— Colorants inofensius.
— Decolorants. — Antiacids — Extracte sec.— Aromes: Burdeos,Me-
doc, Macon, Rioja, Sauterne. — Extracte de Moscatell i Ranci.—
_Aparells filtres perfectes Nacionals i Estrangers. — Manegues per a
baixos de vins.— Manegofs per a aparells filtres.— Filtrolina.—Paper
filtre.— Herbes Torino per a la fabricaci6 de Vermut. —Esséncies per
a la fabricacio de Licors, etc., ete.

JOSEP EZQUERRA LASPALAS
Portal Nou, 16 - Barcelona - Teléfon 479 -8. P.
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Rendiment.—El rendiment en flors seques d'una hectarea de piretre,
varia, terme mig, de 300 a 400 quilos i de vegades més.

Copiem a continuacid els resultats obtinguts a' Suissa en el centd”
de Vaud (Plan. d’Essert-sur-Aigle) :

Plantacio feta en el mes de marc de 1916, l'extensié de la qual era
de 374 metres quadrats i el nombre de plantes de.1;450.

Per a major generalitzacid, reduirem els rendiments a una hectarea:

Collita 1916 (mateix any de la plantacio).

Nombre-ide plantessyios o= s amaies « oo 58770
RlorSESequesisdd simnatrmnnis s n s 3’738 quilos
Granes preduides a la segona floracio. 7209 »

Collita 1917

Elorstsequessic i mre Rn LB T ATRIBR0 N
Guiaies b otiiins e e te Ol T R06: 870y

Collita 1918
523'900  »
577280 »

Flors seques.
Granes.

Collita 1919

RlorS sSeqlies s vt e e e o BRTA( =0y

La produccié de flors ne representa, segons A. Juillet, més del 30
per 9% del total de les parts de la planta aprofitables per a V'extraceio
del principi toxic. (Piretron de Yamamoto o piretrona de Sato).

La toxicitat que damunt els insectes posseeix el pirétre (pols o ex-
tracte) té per origen una oleo-resina continguda en quasi tots els crgues
que constitueixen els capitols, pri.ncipahnent' les bractees i una essén-
cia localitzada principalment .en els pels secretors abundants sobre-
tot en els ovaris. ‘

Aquest prineipi actiu del pirétre sembla que ataca primer l'aparell
digestiu dels insectes i després el locomoter (Juillet i Daveau). La seva
toxicitat damunt els animals de sang calenta és molt petita, pero,
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segons Chevalier és un toxic violent pel sistema nervios i sobretot
muscular dels de sang freda. ‘

Les flors seques exposades a l'aire perden rapidament, en uns cinc -
mesos, les seves propietats, per la qual cosa han de destinar-se irame-
diatament a la extraccié un cop collides.

Respecte a aquesta extracci6, no correspon a nosaltres parlar-mne.
En aquest article ens hem dirigit als conreadors i l'operaci6 extractora
és industrial i no esta @ l'abast de tothom. Cal que sigui empresa per
gent competent disposant d’installacions perfectes.

Als nestres agricultors mo els hi tocaria altra remei, en el cas de
dedicar-se a aquest conreu, que posar-se en relacié amb algun fabri-
cant, o millor encara, inccmparablement millor, organitzar-se coope-
rativament.

En les regions viticoles, cada conreador podria destinar un tros de
les seves terres al conreu del piretre, sobretot en les comarques ataca-
des pel cuc del raim.

Una petita installaci6, anexa al Sindicat, retornaria, en forma de
sabo-piretrat, les flors aportades per cadascun.

Ultra la seva aplicacié contra el cuc del raim, constitueix un bon
element de lluita contra la majoria de pugons, pieris (oruga de la col)
hiponomeutes, etc. '

Avui dia que la nicotina assoleix preus tan enlairats, el conreu del
pirétre, proporcionaria un element preciés per la destruccié dels fla-
gells del camp.

Josep M. SOLER I COLL.
Cap del Servei de Terra Campa

N o gk TG BN WEk G W G W W o BB O S B O O B O ELEK A O BC R B B S O

Enginyeria agricolé
Manera elemental de mesurar un camp

AMB una cinta meétrica i sabent la manera de calcular la superficie
de les formes geometriques tfiangle i trapezi, es pot mesurar per-
fectament un camp de qualsevol forma i dimensio

El triangle és la figura geomeirica formada per la interseccié de tres
rectes.  (Fig. 1.)

La superficie es pot calcular prenent per base A C, multiplicant la
longitud d’un dels seus costats per la meitat de la seva alcada B B'. :
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L’alcada d’un triangle, és la longitud que té la perpendicular bai-
xada del vertix oposat al costat que es pren com a base.

Lia superficie, doncs, d’aquest triangle si AC mideix 10 metres, i la
seva alcada BB’ mideix 5 metres, sera:

10 m. multiplicat per 2'5 m. (que és la meitat de 5 m.), igual a 25 me-
tres quadrats. ‘

El trapezi és la figura geométrica formada per la interseccié de quatre
rectes, de les quals dues son paralleles i les altres dues no ho son. (Vegi’s
fig. num. II.)

La seva superficie es determina sumant la longitud dels dos costats
parallels AB + CD, dividint després aquesta suma per dos i multiplicant
el quocient per la distancia que separa els dos costats parallels, és a dir,
per h.

S
=)

Figura 1 Figura 2

Si, per exemple, en aquest cas el costat AB té una longitud de 20 m.,
el costat CD 25 m. i l'alcada és igual a 8 metres, la superficie d'aquest
{rapezi sera:

AB=20 m. (>'=25 m. h=8 m.
Q0 125—45% 2=22'5 ‘m:
22’5 x 8=180 m. quadrats

Per a mesurar, doncs, un camp de forma qualsevol, n’hi ha prou
amb dividir aquest en parts, de formes geometriques que siguin trian-
gles i trapezis.

_Hi ha dos casos a considerar.

a) Quan el camp és de forma relativament regular.

b) Quan el camp té una forma molt irregular.

a) Quan el camp és més aviat regular. — Com indica la figura nume-
ro IIT, el més practic i rapid és dividir-lo en triangles, determinant la
superficie de cada un dells.

L'extensié total del camp sera la suma de les superficies dels trian-
gles, que en el cas de la fig. III seran 1+2+3+4.

Per a calcular la superficie de cada triangle, és qiestio de me-
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surar la longitud de la base de cada un i 'alcada; en la practica cal
procedir de la segiient manera.

Primer. Es .comenca per fer un croquis aproximat sobre un paper,
de la forma del camp, i de com quedara dividit en triangles, tal com
és fet en la figura III, i s’apunta després sobre cada base i cada alcada
dels triangles la dimensio en metres.

Segan. Es marquen tots els angles del camp amb una canya.
En el cas del camp de la fig. IIT es marcara A. B. C. D. E. F.

Cal tenir present que la linia del camp compresa entre dues canyes
consecutives sigui ben dreta. '

Tercer. Marcats els punts on la linia de limit del camp deixa d’ésser
dreta, és a dir, marcats els angles, es procedeix a marcar també amb
canyes, distanciades de 20 a 25 passes, les linies AE, BE i BD que di-
videixen el camp en triangles.

Per que aquestes linies siguin ben rectes, cal fer com es fa quan
es vol plantar una renglera recta d’arbres o de ceps.

‘Quart. Delimitats els triangles, s’escullen els costats .que serviran
de base; els quals es mesuren amb la major exactitud possible amb la
cinta metrica. §

Suposem que per al triangle nim. 1 escollim com a base el costat
AR ; per al nim, 2, el EB; per al nim. 3, pot servir la mateixa base EB,
i per al numero 4, el costat BD.

Cinque. Coneguda la base de cada triangle, manca solament mesu-
rar I’aI;]gada respectiva per poder calcular la superficie.

I’alcada s’ha de determinar de la segiient manera:

Es lliga un cordill a la canyé clavada en el vertix oposat al costat
_pres com a base que s’ha ‘de mesurar i que en el cas del triangle nam. 1
sera en el vertix F.

S’agafa lextrem lliure del cordill i es camina fins arribar a la li- -
nia de canyes AE o base del triangle.

Sestira el cordill fins que quedi ben tivant i es descriu un pentit'
arc, fent oscillar la ma que agafa el cordill de dreta a esquerra i
vice-versa, com si es tractés de marcar per terra un cercle que tin-
gués per centre el punt F. S’allarga o s'escurca 'extrem del cordill
agafat per la ma, fins que lleugerament fregui amb la linia presa com
a base AE, que sera en el punt 0.
~ Aquesta linia pot marcar-se bé assenyalant una ratlla a terra que
uneixi‘ dues canyes consecutives, 1 i 2, situades proximes al punt O,
0 bé mitjang’a‘nt un tros de cordill que uneixi aquestes dues canyes.

Aquest punt O, trobat per tanteig, és precisament per on cau la per-

- pendicular baixada del vértix F a la base AE, que és l'alcada exacta
del triangle. e :
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La mesura del cordill que va de F a O ens donara, doncs, l'alcada
del triangle.

.Multiplicant la base AE pel valor de la meitat de I'alcada FO, ob-
tindrem-  la superficie en metres quadrats d’aquest triangle. D’igual
manera procedirem en els calculs de les superficixes'dels' alires trian-
gles. La suma de totes aquestes superficies sera, com és natural, la
superficie total del camp en metres quadrats. ;

Si el camp fos massa gran, cal subdividir-lo en triangles, les alca-
~des dels quals no siguin superiors a 50 metres, perqué no podriem po-
sar ben tivant el cordill, i aleshores calculariem amb massa ierror el
punt 0. Per aixo cal solament dividir cadascun dels triéngLes prin-
cipals en altres triangles mes petits.

Figura 3 Figura 4

b) Quan el camp és de forma molt irregular. — En aquest cas es
convenient dividir la part central en triangles (vegi’s fig. IV) i la part
periférica, en petits trapezis.

Es procedeix de la segiient manera:

Primer. Marcarem en el camp, mitjancant canyes, com en el cas
anterior, els dos triangles ABD i BDC. ;

Segon. Agafarem com a base comuna dels dos triangles la linia BD.

Tercer. Mesurarem les dues alcades dels dits triarigles, amb el pro-
cediment j‘é, indicat del cordill.

Amb aquestes dades. deduirem les superficies d’aquests triangles.

A Quart. Per a calcular la superficie periférica, o sia la no compresa
en aquests dos triangles, marcarem amb canyes tots els punts on la
linia que limita el carﬁp deixa d’ésser recta, tals com son 1, 2, 3, 4%,
.5, 6, 7, 8....., 40, 41.. D’aquests punts, amb la mateixa cinta métrica,
que farem servir: de cordill, baixarem les perpendiculars al costat im-
mediat del triangle. Farem d’aquesta manera de una serie d'q trape-
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tament coneixent els costats parallels — que sén les perpendiculars bai-
xades dels punts 1, 2, 3, 4..., etc. —i les seves alcades respectives —
h, h’, h” etc.

La superficie total d’aquest camp sera donada per la suma de les
superficies dels dos triangles, més la dels petits trapezis. ‘

A. DANEO.

Ajudant de P’Institut de Mecanica Agricola

Les vacunes noves de I'any 1923

EGUEIX la tasca dels investigadors cientifics per a la recerca de va-

cunes noves o modificacions en la preparaci6 de vacunes conegudes,
perqué els remeis ‘secrets, els especifics més o menys experimentats com
a bons, malgrat el que es digui, no han aturat mai cap malura del
bestiar, i per aixdo és sempre d’actualitat ’afermacié d’un higienista
en dir: «La preocupacié de I'hora present és la de combatre les ma-
lalties pels microbis o pels productes dels microbis o pels humors dels
animals que s6n refractaris als microbis.»

Si volguéssim analitzar els medicaments i métodes de curacié in-
troduits en la praclica ramadera durant I’any 1923, no farfem altra
cosa que escriure dins el motllo migradissim d'una cronica, tot el
calendari terapeutic de I'any, aixi com s’escriu el calendari politic, 1'in-
dustrial o el del comerciant, que resultaria una erudicié sense finalitat.
Volguem, doncs, concretar aquestes ratlles en quelcom de profit i a
tota hora de cara als perjudicis produits per la malura de l’aviram,
per les malures del bestiar de llana segiients a la pigota, per 'avortament
en les vaques lleteres, per I’avortament en les eugues, pel fals Ilampard dels
animals- de peu rodé6, pel tifus 'de I’aviram, pel mal de peu dels ani-
mals de peu forcat i per moltes altres infeccions que han malmenat
i han destruit cabals i ramats en moltes comarques catalanes.

La malura més forta i més estesa de l’any ha estat el colera de
Paviram, puix en llocs on havia desaparegut, torna a reviure, i en al-

~* tres llocs, on solament en les eépoques de bon temps i calors atacava,
matant molts caps d’aviram, en tot ’any no deixa la intensitat amb
qué comenca, i, el mateix a I’hivern que a l’estiu, produi una paorosa’
mortalitat en tots els galliners. Fou tan rapida la manera de presen-
tar-se i matar l’aviram, en molts pobles fins I'any passat indemnes,
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no infectats ni sospitosos, que no cregueren fos cap malaltia, siné que
‘es prengué per un emmetzinament o una intoxicacié; aquesta idea,
pero, fou deixada de banda en veure com després del canvi d’aliments
i abeuratges seguia propagant-se a tots els galliners.

Alguns pagesos i avicultors.de professi6 vacunaren el seu bestiar a
corre-cuita, altres aturaren la malura amb el serum anticoléric, per
haver-lo pogut adquirir tot seguit, pero tots ells no aconseguien pas
els efectes desitjats, .ja que per les informacions recollides i que es
referien a vacunes devdiferents Laboratoris nacionals o forasters, els
uns veieren desapareixer la malura de son galliner (en una observaci6
propia i d'un sol poble, en tres galliners de 600 caps plegats), mentre
altres observaren al darrera de la vacunacié una disminucié¢ de la mor-
talitat, pero al cap de 15 dies o una mesada la malura del colera de
Paviram retorna amb una virior espaordidora (en tres observacions
propies de diferents pobles, com els altres de la Cerdanya francesa,
‘en un conjunt de 800 caps); aquests resultats feren malfiar del proce-
© diment preventiu o curatiu (segons el casos), recomanat a tota hora
pel Laboratori de Patologia Animal de la Mancomunitat de Catalunya,
i molts avicultors defalliren davant d'una malestruga fatal.

Els planys dels perjudicats en els dos sentits: per les despeses dz
la vacunaci6 i per la perdua del capital de sang (aviram) han estat
oits a 1'Institut Pasteur de Paris, que, fent un esfor¢ en la seva pro-
ducci6 diaria, ha adrecat les seves investigacions a produir una vacuna
nova, proporcionant la poténcia immunitzadora d’aquesta nova vacu-
na amb la forta virior amb qué es presenta el colera en els galliners
de Catalunya, de Basconia, de Valeéncia, de Suissa, de Portugal i de
Franca. Per aixd ha preparat una vacuna forta, una vacuna que, ra-
pida com un cop de fuet, desperta al maximum les defenses organi-
ques i, una vegada ja prou assajada pels pagesos de la Franca, ha
volgut remesar-la a Catalunya per a que els Serveis de Ramaderia de la
Mancomunitat la provin i I’apliquin amb noves instruccions, i dels re-
sultats obtinguts puguin donar una garantia seriosa als avicultors dis-
sortats. : R

El grau feble de les vacunes és un motiu de queixa en certs La-
boratoris preparadors, perd cal tenir en compte que la vacuna forta
només pot preparaf—se- per combatre malures d'una virior exaltada i
que els detalls de técnica per a l'esmentada preparaci6, demés d'acu-
radissims, exigeixen un tracte especial de les llavors, i per aixo, sols
en casos de Carbé (emmelsats) es posen a la venda les vacunes fortes.

Fins avui podem dir que a les nostres comarques és desconeguda
com a malura seriosa el tifus de l’aviram, pero guaitant 1'esdevenidor
i la possibilitat que l'aviram frances, italia o portugues pugui é¢sser
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adoptada pels nostres avicultors, haurem de recordar com aquesta
malura s'estén cada dia més i com hi ha perill que després del co-
lera tinguem el tifus de l'aviram; per sort, Pavicam’ que passa les
duanes quasi tot va al consum dels urbs, pero si aquell, al quil H
pertoca no hi posa una accio preventiya, ens caldra no oblidar que
la vacuna contra el tifus de I'aviram és de resultats forca fala.guerfc‘.

En les contrades muntanyenques, l'any passat el bestiar de 1lana
era atacat per un grup de malalties al primer cop d’ull diferents, pero
endinsant 1'observacio, es podien . reunir dintre- d’un nom: el mal de
morros dels anyells i dels cabrits, el mal d'ulls de les ovelles i les
“cabres, les pulmonies mortals de les femelles de ventre, el mal de
bragué de les mares que criaven, weren tota una sola malaltia i els
pastors feren quasi sempre l'observacié que a la primeria apareixia
la pigota i el mateix els caps vacunats com els que no ho eren, patien
després una de les modalitats d’aquella malura. Aplicant la nova va-
cuna contra les malures del grup de Preisz Nocard, hom atura I’amenaca
d’un fesirall meés gros.

Per a combatre I'avortament de les vaques lleteres s’empfaven yvacunes
de mlcrobls de 1'avort, ja morts, i aixo que era el consell corrent dels
vetumarlg als vaquers i cabrers, no donava sempre un resultat fa-
laguer, puix si en ésser vacunades les vaques no es Agast?avenn perdent
el vedell i la llet, molt sovint no podien fer les despulles. Amb la
mira posada en aquest inconvenient, el Laboratori de Patologia Ani-
‘mal importa la vacuna viva de «avorty de les vaques dels Estats
Units de Nord-America amb uns exits esclatants. (Observacié propia
en quatre ramats amb 200 caps aplegats.)

Un dels Laboratoris forasters que més venda ha aconseguit a Ca-
talunya acaba de fer remesa d'un Extracte bacilar i d'un Sérum per
a vacunar les eugues que es «forren» i ha posat a la venda un pro-
ducte «Protenteroly de provada eficacia en les mans dels veterinaris
alemanys per a combatre molt diverses infeccions.

Per a obtenir la curacité del «fals llamparéo» dels anunals de peu
rado (linfangitis epizootica), s ha!rpre,pramt la «yacuna anticriptoco-
cican, avui. ja d'ts corrent en la practica ramadera, per ésser un
tractament cientific molt encertat. ;

Pel «Mal de Peu» dels animals de peu forcat eI Govern de Franca
volgué assajar la vacunacié utilitzada en ramats grosscs i per estudiar
la seva valua cientifica i practica, la Mancomunitat de Catalunya ha
comissionat un técnic que ens dlm el darrer mot d’aquesta vacuna tan
anguniosament esperada.

I no podem cloure aquestes ratlles sense esmentar almenys les deus
d’immunitat, avui meravelloses, que pensa haver descobert el senyor
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Voronof, inventor de I'empelt de glandules animals a I'home. Segons
aquest. autor, mitjancant un canvi de glandules d'un animal de raca
o espécie refractaria a una malura a un altre animal, ja no caldria
vacunar-lo contra la mateixa malura. N’hi hauria prou amb empel-
tar: quelcom del bou al cavall o al mul per allunyar el brom reinal;
quelcom del cavall al bou per exilar d'un cop el «maleguesy o carbo
simptomatic, i aixi en totes les altres malalties.
El temps ens dira la darrera paraula.
C. R. DANES I CASABOSCH

Técnic clinic del Servei de Ramaderia

s e L2 -

El llampat dels ceps

EL fet d observar, sense veure-hi cap causa aparent ben clara, la
mort quasi instantania d’un cep o d’algunes de les seves bran-
quies, és tan freqient .que no hi ha cap vinyater de la nostra terra
que 1o en pugui citar milers d’exemples.

Aquesta malura, que ha estat observada també fora de la nostra
terra, és propia dels paisos calorosos i assoleix el maximum d’inten-
sitat durant les fortes calors de l'estiu, que és quan es manifesta.

Fins fa poc, per aixo, .era atribuida a l'accié de les fortes c:_llors
o dels vents calorosos, els quals, ccasionant una intensa transpiracio,
_que consumeix més aigua que la que poden absorbir les arrels, son
“causa de la dessecaci del cep, i, per tant, de la seva mort.

Aixd, pero, no 6s exacte. Obrint un cep llampat de manera que el
;ronc quedi badat verticalment, es pot veure com la seva part interior
és alterada; no és del color vermellos fosc de la fusta sana periféerica,
sing groc brut i es presenta esponjosa i flonja fins a I’extrem de poder-
so ssparar facilment amb l'ungla. Els estudis fets demostren que es
tracta d'una podridura deguda a bolets del grup dels «Polyporusy, ge-
neralment al «P. ignariusy i de vegades al «Stereum hirsutumy,

La causa per la qual els efectes del Hampat, malaltia criptogamica,
s6n més sensibles a Lestiu, son facils de compendre. En el tronc i
branques atacades, una part dels tubs capillars son destruits i una
altra part obturats pel miceli del fung, co que fa que la circulacio
de la saba sigui lentissima, imperfecta, i fins insuficient en l'epoca
de les fortes calors, en les quals la transpiraci6 és molt activa.

La podridura en qiiesti6 presenta alguns caracters que cal remarcar.
En primer lloc, el bolet que la produeix no pot viure en contacte amb
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l’aire; en segon lloc, ataca més sovint els ceps perjudicats per feri-
des, per exemple, els sotmesos a la poda Guyot; per ultim, no ataca
mai la part enterrada del tronc.

. Els mitjans que han estat proposats per combatre aquesta malal-
tia sén diversos. Un d’ells consisteix en badar el cep atacat, posant
una pedra al mig per evilar que puguin ajuntar-se les parts separa-
des; aquest procediment, que es justifica recordant que el bolet cau-
sant del mal tem l’aire, si no salva la planta, salva, almenys, la collita
de lany. = )

Com a mesura preventiva, hom recomana una bona poda, la qual,
en evitar les ferides massa fortes o massa nombroses, redueix les pos-
sibilitats d’atac. La poda també, suprimint les parts malaltes, pot arri-
bar a curar un cep malalt. Amb aquest fi, a la Bisbal del Penedés
practiquen amb bons resultats la poda de vena. Després de la poda
de curacid, s’haurien de protegir les ferides amb quitra, procurant fer
aixd abans que la saba comenci a circular , per tal com, en cas con-
trari, la saba no s'hi adheriria.

Fins fa poc, pot dir-se que eren aquests els sistemes de curacié co-
neguts. Perd en ocasi6 de tractar les vinyes amb arseniat de sosa
per combatre la Piral es notd una forta disminucié en el nombre de
ceps llampats. Repetides observacions confirmaren el fef. Viala, per
altra part, que ha estudiat a fons la qiesti6, ha pogut veure que una
quantitat infinitesimal d’arseniat de sosa descompon completament el
miceli del lampat.

FUna.expli(;acic’) de l'accié de l'arseniat, és a dir, del seu mecanisme,
no existeix encara, perd existeix el fet que tractant els ceps amb ar-.
seniat, es curen.

La férmula que es recomana per fer aquests tractaments, és la
segiient : :

Acide Arsenios s e o e 15 quilos
Carbonat de sosa. . . . . . . . 15 »
Sab G e e SR S o K
AT A S Tt A S e R 2 et 65 »

Es prepara posant 1’acid arseniés i el carbonat de sosa en aigua,
escalfant i remenant. Quan la dissolucié és completa, s’afegeix el
sabo. :

Aquesta solucié és concentrada i ha d’ésser diluida abans del seu
emprament. S'afegeixen de 10 a 15 vegades el seu volum d’aigua.

L’acid arseni6s pot ésser substitnit per I'arseniat de sosa; aleshores
la férmula és:
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Arseniat de sosa. . . . . . . . 32 quilos
Sab0m7 T s R S e 15 »
Alguas s tad =l e e e e 65 »

que es prepara com l'anterior.

Fins fa poc g’havia cregut que era necessari fer els tractaments im-
~ mediatament després de la poda, per tal com les polvoritzacions tar-
danes no tenien eficacia. Ara, perd, després dels estudis de Moreau i
Vivet, s’ha pogut veure que els tractaments es poden retardar sense
cap perill i sense que en disminueixi 1'eficacia. Es necessari, pero, de
repetir-los un parell d’anys seguits.

A. QUIXAL

Ajudant del Servei de Viticultura i Enologia

L’olivera és arbre anyivol

SENSE que hagi estat demostrat, almenys a nosaltres no ens consta,
tothom afirma, en parlar de 1'olivera, que el bon conreu pot deter-
minar la successi6 regular de les collites.

Gairebé tots els llibres afirmen categoricament que l'olivera no és
arbre anyivol. Cureu-la bé, us diuwen, i us donara fruit cada any.

Hi ha, pero, practics intelligents que ho neguen. IL’experiencia de
molts anys els demostra que normalment no poden haver-se dues gros-
ses colliles i que si aixo esdevé és sols excepcionalment.

A lestranger, centenars de proves vénen a confirmar aquest criteri.

Heu’'s aqui una de ben fresca:

«Il Coltivatore» publica en el numero 23 (20 d’agost de 1923) un
article del doctor E. Mancini, el qual ha estudiat I'avortament de la
flor de l’olivera. L'autor, abans de passar a descriure el resultat de
les seves observacions sobre aquesta curiosa anomalia, descriu I'oli-
verar on foren fetes. Aquesta descripcié és la que ens interessa; d’ella
se’'n deriva un cop més que l'olivera és arbre anyivol.

El doctor Mancini, que és ajudant a 1’Escola Superior d’Agricultu-
ra de Perusa, diu textualment co que segueix (1).

Les plantes examinades formen part de l'oliverar del camp expe-
rimental de 1'Escola i des de fa més de vint anys sén cultivades amb
els més racionals meétodes de conreu. Sén esporgades cada any per

(1) El subratllat és nostre.
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esporgadors expertissims, netejades del fogall sempre que és necessari
i tractades dues o tres vegades a l'any amb brou bordales.

La major part de les plantes esta plantada a la distancia justa,
perd sém disposades sense ordre regular, com en la major part dels
vells oliverars de la regi6.

El terreny és sembrat, perd al voltant de les plantes es deixa una
superficie aproximadament igual a la projecci6 de la copa, on no es
sembra.

Els adobs segueixen un torn de rotaci6.

L’oliverar és dividit en tres parts i cadascuna, rep, per torn, una
adobada amb fems, després amb adobs verds completats amib fertilit-
zamts universals, i, per ultdm, adobs quimics.

Ultra la treballada, relativament fonda, d’hivern, per lenferrament
dels adobs, es fan dues xarcotades i es treuen els xucladors a
I'agost. : -

Les plantes no fenen totes la mateixa edat ni la mateixa forca ve-
getativa i son més o menys atacades per malalties, especialment per
la ronya que s’ha desenrotllat amb certa extensio, sobretot a conse-
qiiencia de les pedregades que fa tres o quatre anys perjudiquen con-
tinuament aquesta regi6, i també dels hiverns rigids en virtut dels
efectes de les glacades que tenen lloc sovint degut a l’exposicié de 1oli-
verar, _ :

Les cures de conreu tan mirades a les quals és sotmes loliverar,
- porten Ilur efecte benéfic damunt la produccié. En 100 plantes que
constitueix l'cliverar del camp experimental, de les qu-/als una vintena
son molt joves, han donat des de 1908 a 1922 —a excepcié dels anys
de la guerra durant els quals foren interrompudes les observacions -—
les segiients produccions : '

Quint.arsmétrics

: d’olives -~ Quilos d’oli
1908 20°17 387
1909 5:61 103
1910 ' 15.31 293
1911 1.80 37
1912 16.43 341
1913 9.62 - 160
1914 el 9.74 174
1915 23.45 387
7 1920 <160 33
1921 R : 417

Z 1922 4.03° 89
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Es evident que l'oliverar, per les cures que rep, és altament pro-
ductiu i compensa amb escreix les despeses no petites que per ell es
fan. Essent aquestes les condicions de I'oliverar i practicant-se des de
fa més de vint anys aquestes racionals operacions de conreu, hom ha
d’admetre que totes les plantes hagin sentit els beneficis del conreu
curts al qual estan sotmeses.

Fins aqui el Doctor Mancini, el qual, després d’aquestes paraules,
passa a descriure les seves observacions sobre l'avortament de la flor.

Ara nosaltres remarcarem alguns punts. El Doctor Mancini recalca
diverses vegades que l'oliverar és conreat amb la major cura i ra-
cionalitat; aixo resulta evident de la descripcid detallada, Ciue en fa.
Ts ben esporgat per esporgadors expertissims cada any, condicié essen-
cial per assolir la produccié anyal; és adobat copiosament amb ma-
téries organiques abundants i amb fertilitzants minerals, seguint una
alternativa regular i racional; rep totes les treballades necessaries. Es
de suposar que les malalties seran combatudes, siné, no s’explicarien
les repetides afirmacions del Doctor Mancini respecte a la racionalitat
del conreu. Aixo, per altra part, queda confirmat recordant la cura
del fogall i els tractaments amb caldo bordales.

L'timic punt negre respecte a aquesta racionalitat esta en el fet
de l'associaci6 amb plantes herbacies; pero hom t6 dret de pensar
que ‘estard basada en principis agronomics i que per aixo no pot per-
judicar la produccié regular de l'olivera. En conseqﬁéncia, I'oliverar
és conreat de la millor manera possible, prodigant-li totes les cures que
necessita.

Com responen els arbres a aquestes cures? ;Donen cada any ‘a
mateixa produccié o produccions semblants, com seria natural? Noj;
donen produccions alternades. Després duna foria fructificacié, se-
gueix una produccié migrada.

Les cures a loliverar no canvien; l'esporga és la mateixa, iguals
els adobs, identiques les treballades, pero la produccio de 20 quintars
passa a b o de 15 a 1.80. L'arbre no déna dues collites seguides abundants.

L‘.Eslvol una demostraci6 més clara de la tendéncia anyivola de
I'olivera?

Iis possible que els que sostenen que l'olivera pot produir cada any
amb abundancia, no puguin recomanar un tipus de conreu superior
al que es practica a I'Escola d’Agricultura de Perusa. Si, malgrat
aquest conreu tan curds, la produccié no esdevé constant, ;a quaina
mena de conreu s’haurd de recorrer per assolir-la?

Aixo ens ho haurien d’explicar els que neguen la tendeéncia anyi-

vola de 1'olivera.
AGRICOLA
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COMENTARIS

Els agricultors japonesos

El problema obrer al Japé ha pres, d’enca de la guerra, uns ca-
racters ben occidentals. Les antigues tradicions shan fos al contacte
de l'industrialisme que ha envait I'imperi del Sol llevant.

Els obrers de les fabriques s’insubordinen, fan vagues, cometen atemp-
tats, practiquen els sabotatges com els obrers europeus; l'ultim terra-
tréemol no ha fet més que agreujar la situacio.

IL.a condici6 de les classes mnecessitades és veritablement terrible;
un corresponsal d’un diari europeu parla d’homes que han d’alimentar-
se dels residus que troben en mig de les escombraries, i de families
condemnades a considerar I’honor de les filles com la ultima reserva
de l'economia domestica.

També el camp, on semblaven més solids els vestigis dels antics
costums, és travessat per una onada d’exasperat descontentament.

Les condicions dels pagesos s6n miserables i precaries. La miseria
s’accentua al camp on una agricultura pobre, sense capitals, amb pocs
instruments agricoles, vexada per exigéncies exagerades dels propie-
taris i del fisc, exposa el pages a sacrificis, a limitacions i a voltes, a
caresties.

L'tnic ingrés el proporciona el cuc de seda. Hi han al Jap6 5 mi-
lions i mig de families pageses i 6 milions d’hectarees de terres conrea-
des. D’aquestes families 1.669,000 sén propietaries de la terra que
conreen; 1.554,000 son arrendataries i 2.331,000, disposant de poc ter-
reny, son al mateix temps, propietaries i arrendataries. ;

El 50 per cent de la propietat és inferior a mitja hectarea; cl 25
per cent varia entre mitja hectarea i una hectarea i el 18 per cent
entre una i tres hectarees.

Segons les xifres del Banec Hipotecari, els terrenys arrossals paguen
un arrendament en producte, de 1,200 quilos d’arros per hectarea i en
els arrossals de keca l'arrendament és de 200 yens (unes 600 pessetes).
Demés el fisc pesa durament gravant amb 100 yens (300 pessetes) per
hectarea.

Els pagesos s6n kempre en deute presoners duna terra que no ar-
riba a donar-los per menjar.

Fa tres anys que s’agiten demanant una disminucié d’impostos i
un repartiment més equitatiu dels productes; el perill d'una revolucié
~ corre pels campg i fins en -algunes localitats ha fet sort el crit: la
terra ials pagesos.

La condicio del Japd, diu el corresponsal, és ben semblant a la
Russia poc abans del triomf dels bolxevistes.

Les verdures i el cancer -

El cancer, malaltia potser més terrible que la t11berc111051 va, es-
tenent-se ia tot el mén d’una manera tan alarmant que els metges co-
mencen a preocupar-se’n seriosament i cerquen, en la impossibilitat
de curar-lo, almenys d'impedir que es converteixi en un nou flagell.
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Per aixo els estudis sobre aquesta malaltia s’han multiplicat extraor-
dinariament en els ultims anys i amb ells les teories i les hipotesis
_per explicar-ne l'origen, la difusi6 i la icura.

Recentment, al congrés del cancer, celebrat a Estrasburg, un metge

~ha tractat la quiesti6 d’una manera que ha d’interessar els agriculters o

almenys una categoria d’agricultors: els hortolans. Per aquest met-
ge — i per altres seus companys — moltes formes del cancer del tub
digestiu son ocasionades per la ingestié habitual de verdures crues i
per aixo pensa que seria convenient de reglamentar 1'is dels fems i
dels sucs de femer en l’adobada de les plantes d’hortes destinades a
ésser consumides crues. ’

El congrés d’Estrasburg per aixo ha formulat el vot «que els fems
i els sucs de femer haurien d’ésser formalment prohibits pels conreus
d’hortalisses».

Nosaltres que mo som metges no podem opinar en aquesta questio
concreta i ens limitem a exposar-la sense variacions.

Perd ens sembla que efectivament, com a mesura d’higiene general,
caldria, en ladobada de les plantes d’horta, prescindir de certes mate-
ries i substancies repugnants, tant més quant poden ésser causa de la
transmissio de greus malalties.

Les delicies de la llei seca

Els carabiners de New York havien observat des de feia algun temps
que els equipatges de molts viatgers procedents d’Europa eren molt
ben provistos d’unes ampolles que contenien una «loci6 pels cabells».
Entre aquesta gent gelosa de la conservacié dels cabells, els calbs, que
no en tenen, eren abundants. Examinat el contingut de les ampolles
hom ha pogut veure que la «loci¢ pels cabells», adquirida a Paris i a
Londres no és res més que wisky.

Si els americans amics de l'ialcohol i de les begudes sén perseguits
a llur pafs no ho sén pas a l'estranger. Per aix0 marxen cada any en
colles i un cop fora de llur terra es saturen d’alcohol fent un xic com
els camells qu acumulen provisions d’aigua i poden aixi travessar
el desert. Un parell de mesos de borratxeres seguides els permet d’ésser
virtuosos, almenys aparentment, durant un any als Estats Units.

Els turistes americans que han estat aquest any a Anglaterra, no
han fet grans adquisicions a les botigues londineses, pero han deixat
25 milions de dolars als bars britanics.

Una quantitat que ens resoldria la crisi vinicola.

La puja dels preus 5

L’augment de preu de les coses. ILa revista «La Renaissence poli-
tique et litteraire» fa en un dels darrers niimeros un estudi comparatiu
dels preus dels lloguers a Parfs a través dels temps. Cap al segle XIV
els pisos millors del carrer Saint Denis no costaven més de 300 francs.
Un canonge molt amic de les comoditats, pagava, per un allotjament
molt confortable, 30 francs .per any. Les cases per obrers valien deu,
vuit i fins quatre francs.

Hom cita el cas d’'una senyora que rebia solament grans senyors i



168 Agricultura

vivia amb un luxe insclent, que per tota una casa pagava 180 francs
I'any.

I fa cent anys? No era com quatre segles abans, pero els augments
no podien comparar-se pas amb els que hem sofert des de 1914 a 1924
El gran novellista Dumas en 1824 per un piset bonic de dues habita-
cions, menjador i cuina, al carrer Saint Denis, pagava sols 350 francs,
mentre avui el mateix pis, potser enxiquit i tot, costaria almenys 3,500.

Si fessim el mateix estudi per les terres trobariem també un aug-
ment encara que segurament, no tam considerable. Al camp les coses
caminen sempre meés a poc a-poc.

D’aquella herba higromeétrica

Referent al Comentari publicat en un dels passats mumeros d'A-
@RICULTURA d’aquella herba que anunciava la pluja o humitat, noves
claricies en podem donar als mostres lectors.

Un amic ens n’ha remeés una mata, indicant-nos que de conformitat
amb la nota publicada, efectivament havia assolit enguany que ha
estat any de secada, un extraordinari desemrotllament, puix essent de
petites proporcions, enguany, la mostra remesa té 1,40 metres. Diu que
al seu poble en diuen claudial o clawdinal... Examinant-la hem pogut
veure que es tractava de l'herba coneguda en altres punts amb el
nom de Queizal de Vella, i en castella Cruz de San Fernando ; el nom cien-
tific és Tribulus terresiris, la qual viu especialment en - ter-
renys pobres, més no hi ha cap explicacié cientifica que faci bona la
dita popular.

Noblesa dels espinacs

Jormo sé si el lector ama com jo aqueixa preuada hortalissa de tan
freqiient s doméstic, que es menja amb mongetes, en truita, amb
panses i pinyons, amb llangonissa, amb panadons, a 1'olla, amb con-
gre, i que adhuc als bons hotels serveixen la crema d’espinacs.

D’aqui en endavant, els espinacs van a assolir un empleu més extens
i més noble, puix segons I'horticultor framces Mr. Noger, els troncs i
tronxos d'aqueixa verdura sén una excellent materia per a fabncar
paper, perd no un paper qualsevol siné de qualifat.

Diu que els espinacs tenen un 46 per 100 de ceHulosa, quan la palla
no en té més que el 6 per 100. Diu que després de molts experiments
a I’escola paperera de Gremnoble, amb els espinacs s’ha arribat a fer
un paper que iguala en consistencia al paper momenat japones que es
fabrica amb els desperdicis de les fibres de la seda.

El Journal. of Industrial and Enginyering Chemiste aconsella que
es facin grans sembiades d’espinacs, la qual cosa donaria grans ren-
diments i abarataria el paper. :

i
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Esta vosté encara
empleant aparells
anftiquais?

Podem proporcionar a
V. el mitja de sulfatar
amb un cost limita-
dissim elsscusvinyars.
Demani'ns dades i refe-
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INFORMACIONS COMERCIALS

Vins

Dura poc 1'alegria a la casa del pobre i molt menys sncara les espe-
rances de servar-la. Diem aixo, tenint en compte aquella lleugera ini-
pressio que retreiem en la passada cronica respecte a senyals o augu-
rig de millors dies per-als vinyaters. Podriem afegir que, en realitaf,
la tendencia no arriba a que experimentéssim resultats practics de I'in-
significant aveng, i que seguim, per tant, alli on érem.

Per aixo sens dubte vénen reprenent-se les campanyes fins i a tam
que les veus de la crisi arribin a ésser escoltades per si sera possible
posar remei a la siluacio. I la campanya dels nostres davanters de
la vinya, per tant que ardida, no té la sortecsa troballa de la gent de -
dalt. Desnris de Rinja i Navarra, 1’Assemblea d’Alcazar de San Juan,
on opinié ha pogut mostrar-se ferma en un punt: exilar de la vini-
ficacio i dels cupatges que fan els magatzemistes amb mires a l'expor-
tacid, 1'alcohol neutre de procedéncia no vinica.

Mes si l'opinié és ferma, manca d'aquella unanimitat que caldria.
L’excepcio ha vingut de I'Associacion de Vinicultores del Reino, decla-

VINYATERS proveu els CALDOS A BASE DE SOSA
son els més moderns i de més eficacia. Demaneu formules als Magatzems
de drogues o dirigiu-vos a SOLVAY & C.2 - Apartat 403 - BARCELONA

rant-se  amiga del remuntalge amb alcohols extravinics. Les conclu-
sions de 1’Assemblea d’Alcazar repercutiran arreu de la Manxa i Cin-
dad Real, pero som pessimistes en creure una revoluci¢ tan imme-
diata com la trista realitat reclama. Quan voldran posar-se en tasca,
probahlement sera tard. g

I si ne aconseguim que la millora de situacié sigui per casa, des-
travant ‘costums, avorrint aplicacions fiscals i intensificant el consum
nacional, la resolucid de fora amb iractats sera’ de molt de temps un
somni. Bé som a experimentar com els valors de moneda s’enfonsen
dé dia en dia, i assenyaladament els francs, per a no poder-nos permetre
cap illusi6 sobre la base d’afers amb l'estranger. Avui, en la general
desconfianca. dels credits, i malgrat les mesures defensives, no cal pen-
sar sind en un isolament d'Espanya, pel qual el comerc i la industria,
ja angoixades, siguin impotents i menin una vida de raquitisme defen-
siu. La produceio agricola, mal preparada, i si no del tot desatesa,
almenys massa oblidada, tampoc esta en condicions de poder-nos com-
pensar. .

Molta cosa es mou i trashalsa en orxdre a renovacions politiques,
pero els punts de visla de l'economia no es mosiren, potser perque
essent greus i complicades les solucions, i entremaliats els moments,
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s’esta, esperant— vell vici — en les nesolucions automatiques que casual-
ment s’escaiguin.

No es redueixen iels preus dels salaris, augmenten els preus de ma-
teries i adobs: el preu del vi és ruinosament estacionari: de pessetes
1’85 a 2 grau hectolitre... perd les transaccions tan fredes, malgrat
tenir en porta la primavera, que virtualment les podem considerar des-
sota zero.

Fins quan? Temem que per molt de temps; perqué amb el que fa
que reclamen ja seria tanmateix hora que obiréssim una celistia 1 un
poc d'atencio per part dels que ens senten i no es mouen.

PERE J. LLORT

Olis

La situacié del mercat mundial d'olis, estda passant un periode de
calma indecisa, tothom té la vista a Andalusia i les orelles atentes a
lo que sobre oli diu o pot dir el Directori del Govern Espanyol, i és que
solament en aquesta regié hi ha oli, i el que té no és molt, puix se n'ha
tret un numero ‘consider“ahle de tones.

Pero durant aquesta wespectaci6 passen coses dignes d'anotar-se:
quasi parallelament a que ens augmentessin a vint pessetes or (que
s6n aprop de trenta dues en moneda corrent), Franca crea un impost
d’entrada pels olis refinats, i és que la mostra naci6 veina, que és la
creadora de la industria dels olis desodorats, ha vist que aquests dies 1i
han invadit els seus mercats ‘els olis abans dits de procedencia italiana
i espanyola, i ells per a defensar la seva industria han creat un impost
sobre aqueixos olis; aixo naturalment, que per nosaltres és un gran
perjudici, perd no deixa per a ells d’ésser una mesura de bon govern,
puix protegeix les seves industries.

La més xocant de totes, pero, ha sortit de la Cambra Agrico.a de
Jaén; aquests senyors, entre altres coses, han demanat -part'icipa*cié en
els negocis dels exportaders; mo estaria mal que els ho concedissin i
veuriem com els senyor propietaris andalusos haurien el major marge
de benefici de les seves oliveres, sens preocupar-se gens ni mica del
seu conreu. Veieu la diferéncia entre ells i nosaltres: ells rics, volen
que els hi portin a casa, mentres que a casa nostra veiem el petit olivi-
cultor com porta l'oliva al Sindicat; alli procuren elaborar-la el millor
possible per a obtenir un bon oli i enviar-lo si és possible directament
sens que tinguin que mediar-hi per res els exporiadors; ells volen que
els ho portin, nosaltres anem a buscar-ho; veurem qui guanyara.

La situacié del mercat andalis no reflexa res de particular, no deixa’
veure la baixa, perd tampoc déna cap norma d’alca, 1'inic que hi ha
és que 1'0li no abunda i es per aixo que es van augmentant els drets de
sortida i es ereu que s’aniran augmentant fins arribar per medi de dit
impost a una prohibicié real de 1'exportacio.

‘Es parla d'una tancada pels olis, en bocois i barrils, aixo seria una
injusticia, perqué ens mataria les marques creades en aquesta classe
d’envasos, més importants i de més rendiment per a la maci6 que les
llaunes, que almenys el cinquanta per cent d’elles, degut a la seva
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dificient preparaci6, serveixen per desacreditar els nostres olis en lloc
de posar-los en bon lloc.

Si en politica d’olis s’ha de protegir, s’hauria de fer amb la cara desco-
berta; per exemple, sabem que iels nostres competidors sén Franca i
Italia; bé, doncs, que tot 1’oli que alli s’envii que pagui dobles drets;
aquesta és la tnica manera que podem jugar amb avantatge en contra
dels nostres competidors.

Els mercats andalusos estan encalmats, els olis corrents han fet una
baixa bastant notable: es cotitzaven a 96, magatzem Sevilla i Malaga,
i avui es fan a 92 rals I’arrova; ara cal anotar que ningi vol vendre
i es resisteixen a cedir, lo que fa que la baixa mo sigui tan grossa com
seria, si oferissin molt. .

Els olis al sulfur, escassegen, per el qual hem vist cotitzar a 190 els
de*baixa acidesa i a 145 els corrents, tot els cent quilos i sobre moll Se-
villa o Malaga.

Lisini ANDREU.

Cereals

No hi ha manera que es decideixi francament el mercat de cereals
d’aquesta plaga. Durant la passada setmana, és cert que hi ha hagut
gran fermesa en els preus, encara que no en totes les classes, perd
s’ha notat que seguia I'abstenci6 de comprar per part de certs fa-
bricants, malgrat les operacions realiizades en els vuit dies darrers
nagin assolit un major volum que no pas en la primera setmana de
la quinzena.

Hem dit que no tots els preus havien westat igualment ferms, i di-
rfem millor que no tots han tingut igual augment. Aixi, per exemple,
els blats superiors de Castella no s’han mogut de 45 pessetes els 100
quilos en vagé d’origen, i en canvi es demanaven preus més alts en
proporci6 per les altres classes de blat Manxa i Extremadura que no
se solien pagar. Els d’Arag6 s’han cotitzat a 52 pessetes.

L’augment de preus des que l'alca va iniciar-se amb els blats de
Castella, ha estat de 5 pessetes els 100 quilos, i d’aqueixa procedéencia
precisament era ®l major stock que hi havia a la placa. Per cert,
que d’aqueix augment ben poc n'’han gaudit els fabricants, tota ve-
gada que per causa de la competéncia, la major part dells van ven-
dre, en iniciar-se la puja, bona cosa de farina per a entregar de se-
guida, la qual cosa ha estat causa que no pugés la farina en pro-
porcié al preu del blat, perque els forners s’abstenien de comprar a
preus alts i anaven gastant les partides comprades a més baix preu,
i tot lo més, per no esperar a fer compres quan l’haguessin acabada,
han fet qualques compres a preu alt per anar barrejant amb. les
existéncies que tenien. : )

Pero és d’esperar que quan les entregues de farina dels ajustos
fets s’hagin acabat, i les existeéncies actuals igualment, no quedara
altre remei als fabricants que llancar-se a comprar, encara que hagin
d’apujar la farina, i’els flequers, amb ganes o no, hauran de pagar
més la farina, si bé que, com que els flequers s6n els unics que no
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juguen mai a perdre, i tenen tot 1'apoi de les autoritats, per tal que
no provoquin un conflicte social, pagaran még la farina, pero obtin-
dran autoritzacié per apujar el pa.

Els preus pagats segons consta oficialment a la llista dels Corredors
de Comerg, son els segients:

Gandeal ‘de -Castella. . o - & v vis 42'00-45'00
Manxa Candeal. . Resi s S P 4350

i s B B B o)
Exiremadura blanes: .o ol 42°00-42’50-43°00
Extremadura Cruxer. . . 43'00-43'25

Promig del preu del blat de Caste]la 44’00

Tot s’entén per pessetes els 100 ‘quilos, posat sobre vagé d’origen.
El blat de moro Plata disponible segueix encalmat i adhuc amb
tendencia a la baixa, a causa de la depreciaci6 de la pesseta. Con-
trariament, puja a origen. Per a embarcar al maig s’han fet opera-
cions a 28002850, i pel juny se n'han fet a 27'25-27'75, tot pessetes
els 100 quilos caf., de blat de moro Rye Terms. ‘
: Lruts MARSAL

NOTICIARI

Els ameltllers a UArago, segons llegim en un periodic, han estat
enguany objecte d’enorme plantacid, singularment de la mena mome-
nada desmai. :

Tot sera que donguin els resultats que diu el periodic d’on treierm la
noticia, el qual diu que amb les plantacions d'ametllers es transfor-
maran los terrenos pobres y secos, en. verdaderos filones de 070, ma-
jorment quan afegeix que hi‘ha la impresion que muchos montes in-
cultos seran, por tales medios, wtilizados.

—La Cambra Agncola pr ovznczal de Barcelona ha quedat aixi cons-
tituida: D. Carles de I‘ortuny, President. D. Santiago de Riba, vice-
President primer; D. Firmo de Casanova, vice-President segon; Don
Domeénec Fatjo, Tresorer, i D. Joan Parellada, Comptador.

En la darrera sessié celebrada van pendre possessio els mous indi-
vidus elegits, i es va‘designar a D. Leonci Soler March per a represen-
tar a la Cambra al Consell Provincial de Foment.

—Els transports d’adobs. Per a evitar que succeixi ¢o que va succeir
a I'época que procedi a la sembra, retardada um bon xic per 1l'escasse-
tat de vagons que hi havia a les estacions, el Delegat regi de transports,
per ferrocarril ha declarat preferents els tramsports d'adobs, per um
termini que durara fins al 31 de marc proxim. 2
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‘ _El consum de sucre. Del consum mondial de sucre se'n formara el
lector una idea tenint en compte que abans de la guerra se’'m consu-
miren 17.500,000 tones, i 1'any 1923 va pujar a 19.035,000 tones.

Alguns paisos com els Estats Units, han passat de 3.800,000 tones,
a 5.500,000 tones 'any passat i a Espanya, passa de 165,202 tones I'any
1917-18, a la xifra de 202,000 'any 1922-23.

—Els sinistres de les pedregades. L'Institut Agricola Catala de Sant
Isidro ha comencat a pagar les indemnitzacions als asscciats de la
Caixa de assegurances mutues ccntra Ies pddregades, dels sinisires
ocorreguts per les pedregades de 1'any darrer.

—Lleis prohibitives de Ualcohol i del vi de Xeréc. Desenrotllant
aqueix tema ha donat una conferéncia el Dr. D. Fermi Aranda de
Xeréc al Foment del Treball Nacional, per a tractar de les excelléncies
dels vins de Xeréc i de la proteccié de que son creditors.

Digué del vi del seu poble que era vi de vida i, demés, antineuraste-
nic: que Xeréc, adhuc essent un poble, és el tercer contribuent d'Es-
panya, el qual per arribar on ha arribat s’ha tingut de gastar cinc mil
milions. : :

—En defensa dels interessos de la vinya, els elements viticultors ca-
talans han anat a la Rioja i Manxa celebrant mitings en distints pobles de
la regit, preparatoris d'una assemblea magna que es celebrara a Logronyo
el dia 17 del mes passat, amb enorme assistencia de delegats de tots
els centres agricoles, sindicats, corporacions i autoritats de la regio.
S’advoca contra 1'is de l'alcohol industrial en la cenfeccio de vins i
demés begudes alcoholiques.

Posteriorment s’han anat celebrant altres actes de propaganda cn di-
verses poblacions de: 'in‘erior, acabant-se amb una conferéncia que ha
donat a Madrid Mn. J. M. Rovira. e ;

_Els vins enguirats de la Comarca de Carinyena han estat objec- -
te de persecucid, i detingudes les expedicions que es trobaven a les es-
tacions de la provincia de Paléncia, allegant que portavem un excés
de guix. S’han imposat multes de 500 a 1,500 pessetes als remitents.
' Les Cambres Agriccles Industrials i de Comerc de la regi6 arago-
nesa s'han bellugat per a solucionar el conflicte.

NOTES DEL DEPARTAMENT D’AGRICULTURA
DE LA MANCOMUNITAT DE .CATALUNYA

El Servei d'Arbres Fruitérs esta desenrotllant la campanya d’espor-
ga de les oliveres en diferents pobles de Catalunya.

Havent-se de celebrar una exposicié internacienal de Cooperatives
a Gant (Belgica), la Mancomunitat ha convidat als sindicats productors
de concérrer a dit certamen, on es podran posar en contacte els centres
productors amb els consumidors. Sén bena cosa els sindicats que han
respost amb entusiasme. :
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El Laboratori de Patologia animal ha portat a cap diferents estudis
sobre la flora bacteriana en la diarrea dels vedells, aixi com s’ha dedicat
a I'obtenci6 de bacils bovins.

El Laboratori d’Analisis ha efectuat durant el mes passat, els treballs
segients :

Terres de conreu,-6; anticriptogamics i insecticides, 2; vins i simi-
lars, 70; adobs, 36; aliments, 7, i diversos, 2.

- Saht

En aquesta secci6 es respondr‘a' gra-
‘ N S l I I I RI tuitament i per forn rigurés, a fotes
les consultes gque facin els llegidors

P. A. T., CrurAt.—Les seves gallines son atacades per la forma ocular
i nasal de la difteria. Aquesta afecci6 és contagiosa i cal per aixo isolar
els individus malalts i desinfectar el galliner, procurant de no estalviar
desinfectant.

Les gallines malaltes es tracten de la segtient manera: rentar els
ulls amb aigua tebia bullida, després posar algunes gotes d’una soluci6
de nitrat de plata al 1 per 300 d’aigua destillada. Per nas es fa el
mateix amb l'ajuda d’una petita- xeringa.

Es fan dues cures per dia, al mati i al vespre. Durant el tracta-
ment, donar alimentacio refrescant. -

B. M., Mo~nTBLANCH. No li podem indicar cap publicacié especial en
catald o castella sobre I'uis dels explosius en agricultura; acabada la
guerra les revistes n’anaren plenes, pero no coneixem cap Illibre que
en parli. En italia hi ha Garavini:Lavori agricoli con esplosivi. Roma,
1923. L’article al qual voste es refereix i que llegirem pot orientar-lo
bastant. Creiem que 1I'is dels explosius és facil i no requereix coneixe-
ments especials. Potser 1i convindria 'de dirigir-se a la Societat es-
panyola d’explosius que, ens balla pel cap, ha fet alguna cosa referent
a aquesta questio, Es probable que alli puguin donar-li detalls. Aquesta
Societat té delegaci6o a Barcelona, perd no sabem 1'adreca.

V. H., SANT MARTI DE MALDA.—Desgraciadament els olis defectuoses no
es poden corregir amb res; I'inic cami és el de la fabrica de refinaci6
que potser mo li resultari aconvenient. Hi ha refineries — si I'interessa
I’hi podriem indicar o vosté mateix pot dirigir-se a una que segons te-
nim entes hi ha a Cervera — que refinen per compte de particulars, fent
pagar unes 20 pessetes per 100 quilos d’oli.

El millor remei és sempre el de treballar olives bones.

Respecte als ntimeros que li manquen, ja li han escrit de 1’Adminis-
tracio. : .

Hem aprofitat la moticia que ens ha donat; merces.

J. C., MATARG.—Un sistema que va bé, segons ens diuen, per separar
la grana d’esparrec és el segiient: Al moment de la collita dels fruits
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i quan aquests son encara frescos, s'esclafen damunt un sedas, sobre
el qual es fa caure un fil d’aigua que s’emporta la pulpa. ILes granes
que queden sobre el sedas es posen a secar a 'ombra’'i es guarden fins
al moment de la sembra. )
A. V., SARRIA.—L’acci6 del sofre com adob, de la qual, si recorda, ja
n’hem parlat alguna vegada, és una cosa que no ha sortit encara del
camp cientific per entrar en la practica; per aixo limiti's a adobar
amb els fertilitzants coneguts, que sén suficient, pel que sabem fins ara,

per assolir grans produccions.
R. S:

o

Nt CALENDARI

de sembres i plantacions de les Hortalisses i Farratges més
generalitzats o cultivats a Catalunya

MARC I ABRIL
HORTALISSES

Es senibren en tendes o en llocs abrigats :

_Albergimes .—Pebrots de banya, grossos ——Pebrots de morro, grossos

Es sembren a l'aire lliure:

Agrelles.—Apit ple, gros.—Bledes grogues 0 blanques —Carabasses
carabassoneres, carabasses de bon gust, carabasses de Rabaquet i altres.
—Carts plens, grossos.—Cogombres.—Col de cabdell o soldat, grossa, col
borratxona (en terres frescals), col francesa i altres de fulla Ilisa, col de set
setmanes, nana; col de Bruselles.—Créixems.—Enciam escaroler d’istiu,
enciam llarg, blanc o roma, enciam escarxofet, enciam bleder o Maymo.

Es planten :

Escarxoferes (des de febrer).—Maduixeres (des de febrer).—Tomatecs
d’albercoc petit, tomatees de pera, tomatecs de poma, tomatecs de po-
ricta —BEsparrecs grossos.—Espinacs (per collir tendres o abans d’espi-
gav).—Fasols primerencs.—Julivert.—Melons primerencs.—Pastanaga de
taula.—Peésols de set setmanes, pesols tirabecs o Caputxins, millor en
marc.—Porros.—Ravanets mitjans, ravanets rodons.—Remolatxa de tau-
ra.—Serfull.—Xindries.—2Xirivies.—Moniatos.—Pa-

tates.
FARRATGES

Aufals.—Col geganta.—Remolatxes grosses.

_També es sembra per a farratge verd:

Sorjo o Meuca dol¢a.—Trébol gros o Trefula. I les herbes dels prats.

Guixes.—Llovins.—ILlanties,.—Moresc o blat de moro.

Per major detalls dirigir-se a Fills de Nonell, Placa de Santa Ma-
ria.—Barcelona.
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PREMSES A MA : TREPITJADORES : BOMBES
MANGUERES | AIXETES PER A TINES

Instal-lacions modernes per a Cellers Cooperatius

Productes Enoldgics : Aparells d’analisis de vins
Adobs quimies : Sofres i Sulfats

En dirigir-vos a les cases anunc’adores, citeu AGRICULTURA
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Tractors Agricoles

“CLETRAC”

Tipus Tanc

Qeconegurs pels técnics
com els de major rendi-
ment i de més utilitat per a
tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus interessos
que desitgiaugmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enterar-se

dels aventatges que ofereixel |

“CLETRAC”

Tipus W 14/22 HP.

Aparells complementaris de totes classes i
marques. a preus considerablement reduirs

per a fota classe de culiius | Demanar catalegs i proves al re-
Pessetes 12,000 presentant general a Espanya:
Tipus F 9/i6 HP- | Automdvil Saldén

per a vinyes, horts i pefites
propietats

Pessetes 6,500
T e i

’ GRUPS TRANSPORTABLES
CENIRIEHGUES especialment indicats per a recs

ERESOEREM S 15T M A B R R P R B W S T S e

HARDOLL

D'ENCEBAT AUTOMATIC

Trafalgar, 52 BARCELONA

CUEEETUEREEEELUE T TUEEREEREER RN ELR LRI CREERE UL R TN DT LT

T i

7l

mogudes per
corretja o di-

rectament, Les bombes HARDOLL NO
acoblades a PORTEN premsa-estopes i
motor eléc- van amb coixinets de boles

tric o motor
de benzina
Demaneu catalegs 1 preus a

FILL D’EMILI BRUGUERA

Riereia, 28
Barceiona

En dirigir-ves a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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RAJOLES, TEMLES, TOTXOY

maons (plens i buits), cai-

rons, efc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la terra tot
el seu rendiment.

La casa V}LLALTA, de Barcelona, és la que millor podra servir-lo en

Maquines, Forns Assecadors

VDA.

C T

Oficines.
Neu Sant Francisco, 28

i tot el que pertany al’inddstria ceramica i
de fabricacio de materials per a construccio

Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A de la casa

. F. VILLALTA, S. =« C.
BARCELONA

Apartat correus n.° 65
Teléfon 568

2

)
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SULFATADORA
BACCHUS.I:

ENSOFRADORES de motxila

MANEGUES per a arbres, etc.
DEMANEU PREU | CATALEG

CONSTRUCTOR C. CIVIL

Alfonso XIi, 66 - Teléfon 2217 G- BARCELONA

Descompte a Cambres i Sindicats Agricoles

CLAPES Y JULIA

abans JOSEP SANTANA SOLER

Agents exclusius per Catalunya dels Super- {
fasfats de la «Compagnie Bordelaise des

Produits Chimiques> de Burdeos.
Sulfat d’Amonfac i Nitrat de sosa.
Arseniat de sosa i Cianuro sodic.

Venedors exclusius del «LYSOL» de la casa
Schulke & Mayr A.G., d'Hamburgo.

Gran Via Laietana, 17
BARCELONA
Apartat 226

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA



Anhidrid Sulfurds Liquid Purissim

SO CooM

Per a sulfitar mostos, cunservar vins.
desinfectar recipients, €s insubstituib.e

Econdmic — Senzill - Pur
Sals de Pofassa |
- @Alsacia |

| Les més rigues

| Exemptesd’impureses

l Les millor presentades |

| Les més barates |
Sens olor-Sens sabor PEEETESETTTETEEEs Enérgic - Econdmic

Clarificador per a Vins W

‘“Tete de Boeuf‘*

@‘IY!PANIA (OmercIAL |Birica

~ AGENCIA DE BARCELONA
Gran Via Laietana, 4 - Apartat 872

Publiquem i subministrem, gratuitament, un Butlleti Agricola quinzenal d’os-
cil'laci6 de preus i notes 1itils sobre Adobs i Productes per a I’Agricultura

Editorial Catalana, S. A. —Secci6 d’linpremta. —Ferlandina, 7, 91 11. Tel. 5329 A.—BARCELONA




