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REVISTA AGRICOLA CATALANA

Direcior: AUGUST MATONS

i¢el'laboraders:

Ex-Professors i fecnics delDe-
pariament d’Agriculiura dela
Mancomunitat de Catalunya

Amy VIil {20 de agost de 1924

Niim. 16

Plaguicida
. 'Tl‘ias per a la des-

truccid de les
plagues del camp i jar-
dins.

Vidicida
i R
extingir la Filoxera, Oi-

dium, Mildew, insectes,
larves, etc.

Ganadicida
_Tr'as per a la higie-

' ne icuraci6
del bestiar i aus.

Anofelicida
Tl‘ias per a matar

mosquits i evi-
tar el Paludisme.

Sanicida
Tl‘l'as Microbicida,

antiséptic, in-
secticida i parasiticida

" ijAgricultors!! jjRamaders!!

Elabo-

rats per:

Assegureu les, vostres
collites-Podeu tenirel

" GERMICIDES

bestiar
Sén els tinics produc-

sa em-
prant
tes incomparables

No son veri=
nosos - No
corroiexen

Avalats per la patent
d'invenci6é per a tot
el mén num. 85124
Practicar un assaig
equival a convertir-
se en propagador
Consulteu el nostre Depar-
tament técnic que us re-

soldra gratuitament les
vostres dificultats mmm—

Demaneu nos-
tre fullet

BONO, CUSO i C. LTDA.

Consulat, | - Telef. A. 4978 - BARCELONA




iVinicultors!

Per un treball practic és convenient

que, en els frassegaments d’elabo-

raci6é, adopteu ’empleu d’una bona

Bombai un bon Filtre per presentar
millor els vostres vins

Bombes: Fafeur - Catalanes

MARMONIER

Tubs d’immersio per a bocois, aixe-

tes, coladors, records, etc. -~ Tubs

de goma, aspirants raftllats, blindats
i llisos

Filtres “TORMO”’

de una, dos, fres, quatre i cinc bateries

Material Viti-Vinicola, Productes Enologics marca ENOL
Aparells per a analisis dels vins

VICENS VILA CLOSA

(SUCCESSOR DE KEGELS I VILA)

Passeig de Gracia, S8
Direccié telegrafica: KEGEVILA

Teléfon 1338 &,

BARCELONA

En dirigir-ves a les cases anuncladores, citeu AGRICULTURA
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RAJOLES, TEULES, TOTXOY

maons (plens i buits), cai-

rons, etc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la terra tot
el seu rendiment.

La casa VILLALTA, de Barcelona, és la que millor podré servir-lo en

Maquines, Forns Assecadors

i tot el que pertany a I'industria ceramica i
de fabricacié de materials per a construccio

Visiti o escrigui-avui mateix a la SECCIO A dela casa
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Vba. J. F. VILLALTA, S. =« C.
' BARCELONA
= Nou San(t)ﬁic’i:;:i:isco, 28 . Apart%igtz:rgg:» Ao
L L
illlllllIIIIIlIHIHIIHIIIIIIIIIIIIIIHIIHIIIIIIIIIIII|||||||||!l|IIIIIII|IIIIIIIIIIlIIlIIlIIIIlIHIIlIIIIIIIIIIHHIIIIIIi!IIIIIIHIIIIIIIIIIHE

Tractors Aglricolcs
«“CLETRAC”

Tipus Tanc

r\)econeguts pels fecnics
com els de major rendi-
ment i de més ufilitat per a
tota classe de cultius.

Tot agriculfor progressiu i
amant dels seus interessos
que desitgi augmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enferar-se
dels aventatges gue ofereix el

99 - =
“CLETRAC Aparells complementaris de fotes classes i
marques, a preus considerablement reduifs

THTHREE R

Tipus W 14/22 HP.

per a fota classe de cultius Demanar catalegs i proves al re-
Pessetes 12,000 presentant general a Espanya:
t )

Tipus F 9/16 HP. Auto;mévil Salon

per a vinyes, horts i pefifes

‘ propietats Trafalgar, 52 BARCELONA :
Pessetes 7,000 :

T i el
Cn dirigir-vos a les cases anunciadores, eiteu AGRICULTURA

QTR R A

SOOI R RO PR L

!

i)




URALITA

per a cobertes i per a recobriments, Tuberia,
Diposits per aigua

Sostres d’Uralita

per a emplear en la Lluifta confra la mosca de l'oliva, segons el

sistema del professor Lotrointe - Els sostres d'Uralifa sén inoxidables,

lleugers, de duracié indefinida i no tenen competidor - Els sostres

d'Uralifa s6n fabricats amb amiant i ciment exclusivament - Els

sostres d’Uralita han sigut empleats, per consell dels senyors Técnics

de la Mancomunitat de Catalunya i del de varis Consells Provincials de
Foment catalans, amb éxit satisfactori

Demaneu prospectes i preus a

URALITA, §. A.
Central: BARCELONA, Placa A. Lépez, 15 - Teléfs. 1644 A, i 848 A.
Madrid - Valéncia - Sevilla - Lleyda - Salamanca -~ Toledo

m SISTEMA

E GRUPS TRANSPORTABLES
‘:EN'I‘RIPUG"ES especialment indicats per a recs

HARDOLL o

D’ENCEBAT AUTOMATIC
mogudes per

corretja o di-

rectament, Les bombes HARDOLL NO
acoblades a PORTEN premsa-estopes i
motor eléc- van amb coixinets de boles

tric o _motor
de benzina : =
Demaneu catalegs 1 preus a

FILL D’EMILI BRUGUERA

Riereta, 28
Barcelona

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citau AGRICULTURA




MAQUINARIA OLIVARERA

PER A L'ELABORACIO D’OLIS

Grans rendiments per a petites i grans instal’lacions

PROPIETARIS! Visiteu els molins i us convencereu de I’éxit

Vista general de una instal-laci6 tipus Indus-

~—trial i model de <Elaboraci6 oliera»> per a un S
rendiment de 20.000 q. d’olives en 24 hores.

Nou «<molinet>. Model 1923, per a congixer la
quantitat d’oli que conté un qunlo d’olives.
Pessetes 759 ———= Demani’s cataleg

Caracteristiques principals de garantia:
QUALITAT - QUANTITAT - ECONOMIA

QUALITAT. - S’obté elaborant olives recent collides. S’evita per com-
————————— plet els tan perjudicials esquitxos. —————
QUANTITAT. - S’obté del 85 al 95 per cent d’oli en primera pressio
d’olives recent collides : S’obté un esgotament en les pinyoles molt
——————————— major, desconegut fins la data —

ECONOMIA. - S’obté un estalvi del 75 per cent de cufins amb molt major
rendiment en igualtat de personal, local i material : Factors en junt de
moltissima importancia, dificilment d’obtenir amb els demés Sistemes de
Molins : Per a millors referéncies, visiteu instal'lacions i per a tota classe
de prolectes teécnico-practics

Tallers SALVATELLA - Tortosa

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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DESIN-

EIL MILLOR
] FECTANT

Es ven aconduit
en llaunes de 1,
4'[, i 10 quilos

Representant
general per
a Espanya:

Roberi
Teschendorii

J.A.Clavé, 3, pral.
Barcelona

EN BRUT

INOFENSIU 1 D’OLOR AGRADABLE

NO TACA

Per a desinfeccié de locals, mobiliaris, estables,

galliners i peragriculfura. Confra parasits, per

a rentar les robes de malalfs infecciosos, espe-

cialment tuberculosos, Per a usos velerinaris i
per a eliminar males olors

“LYSOFORM’ Dr. Hans Rosemann, Berlin

Producte elaborat pel farmacéutic don C. Sarrlas, en son Labo-
ratori de Barcelona, per cesslé €Lusoform>
Dr. Hans Rosemann, Berlin

INSTRUCCIONS PER A L’US

20 3parts de <Lysoforms en brut per 100 partsd'aigua calenta

1. Desinfeccié del quarto del malalt i altres locals,
netejant-se el sol 1 fregant les parets amb un drap
humit.

2. Desinfeccié de laroba. Larobates renta després
d’haver-la posat a remullar per espai d’iines 24
hores en una solucié calenta de 1 per 100. Heu’s
aqui un procediment adoptat en virtut del dicta-
men facultatiu en nombrosos hospitals i sanatoris
“de tuberculosos i que es recomana per a tota llar
domestica. <Lysoform» neteja per si mateix i es-
talvia sabd al propi temps que confribueix a la
conservacio6 de la roba.

3. Pera recipients, retretes, bidets, escupidores. Ne~
teja de tubs de desguas iescorredores, dels arma~
ris, frigorifics i rebosts. <Lysoform» elimina tota
mala olor. Els aliments no prenén ’olor del <Ly-
soforms.

4. Extermini de parasits de tota especie en locals,
en plantes i animals doméstics (gossos, conills,
gats, ocells, etc.). Una loci6 elimina la mala olor
dels animals.

5. Pera usos veterinaris. Locions i compreses en ca-

sos de tinya, pegadella, ronya i altres afeccions de *

Ia pell enels animals domestics. Es recomanen
friccions amb una solucié de 20 per 100 i tot se-
guit una locié amb altra soluci6 al 5 per 100.

NOTA IMPORTANT: Per a la higiene o desin-
feccié personal i per a usos clinics i fractament
de ferides, aizi com per a malalfics de la pell,
deu emplear-se el «Lysoforms pur, que ¢l dis-
fingeig Uctiqucta de vLa infirmeras

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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Els mercats que es perden

ap ‘de les nostres produccions agraries d’exportaci6- ha tingut com

I’oli la pega de cridar, la benevola atencio dels go{rernants. No
A':rreiem pas que aquesta preferencia sigui deguda a les seves propietats
‘tacants, o sigui el cumpliment d‘a‘quella dita catalana—qui remena oli
. els. dits se n'unta—que aferma una solemne veritat. El fet és, pero, que
d’enca de la guerra, amb breus interrupcions, el comerc de 1'oli ha estat

- méy 0>1‘nenys intervingut fixant preus de taxa, reduint les exportacions,
nosant limitacions al comerc, etc., amb una aclaparadora arbitrarietat.

Tof aixo, evidentment, no ha estat fet per perjudicar els productors,
que els gbverns no obliden mai. Els governs de Madrid s'han propo-
sat d’assegurar el proveiment del. mercat interior i, de passada, d’afa-
vorir la penetracié espanyola a l'estranger amb la conquesta dels mer-
cats consumidors, clients fins al moment d’esclatar la guerra, prinéi-

~nalment de Italia i de Franca. Aquest era el proposit.

EL proposit, pero, no ha reeixit, Pel que es refereix al consum in-
terior fothom sap com ha anat. En els moments de major rigorisme
fiseal, l'oli dolent, im'menjablte, era venut a preus de taxa mentre l'oli
mitja i el bo no es trobaven i hom era obligat de pagar-los als preus
que el govern, ingenuament, havia volgut evitar. ILa taxa tingué sols

-'la_virtut de fer desapareéixer, com per art d’encantament, 1’oli E:omes—
tible; el consumidor, categoria arbsurda/que' els governs han curat

.
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sempre i protegit, tot tirant floretes als productors, no guanya res.
Els consells d’aquella estupenda societat anomenada la Unica — unica
potser per les tonteries que deia i proposava amb admirable fecun-
ditat — no serviren per defensar el pobre consumidor, mentre perme-
teren el frau més escandalés que hom recorda i feren la felicitat de la
numerosa classe dels aprofitadors. :

Al mateix temps, la somniada conquesta dels mercats estrangers va
ésser dificultada pels reglaments i disposicions que es feien per afa-
. vorir-la. La impossibilitat de servir els propis mercats féu que Franca,
i Italia els abandonessin durant la guerra i que els exportadors espaQ
nyols poguessin fer un paper no despreciable. Pero cal dir que l'aug-
ment de les exportacions assolit aleshores no fou pas fruit de la politica

economica entrebancadora instaurada pels governs. Malgrat aquesta -

politica, les condicions eren tan favorables, que 1’exportacid féu una’
puja considerable. Els consumidors del moén, perduts els seus habi-
tuals proveidors, es dirigiren a Espanya, tinic pais productor d’oli que
podia servir-los, vencent aquella repugnancia o prevencié que la pro-
paganda interessada i la impreparacio dels expobrtadors peninsulars, .
havien dif6s a tot arreu contra els olis espanyols. ‘ ‘

L acci6 del govern impedi que els exportadors poguessin aprofitar
integrament les condicions favorables del moment i, ¢o que és pitjor,-en
perdurar encara després de la guerra, quan els competidors es llenca-
ren a la luita per rependre les posicions perdudes, és a dir, quan era
indispensable no sols una absoluta libertat d’accié siné una politica

S

protectora, ha causat danys que sén irreparables.

La conseqiiéncia de tot aixd ha estat ben clara. Les exportacions a2k

gspanyoles van disminuint i els mercats conquerits es van perdent.

Les segiients xifres donen en quintars metrics 1'exportacié espanyo-
la en els ultims anys; es veu ben bé el salt ascendent, que coincideix
amb la guerra, i la devallada de la pau.

010 L D S 803110 hGuinka rs  metrics

e S s e G G aRB S0 T e
ool s e N 61169700 ) 55 »

QU T R e 3015900 42y Hais
Gl Lo e pl i e R e BB 00 i SN,

95 S e Bl e A T e IS TR0 Sulsdiinsn s

e e S e e e L o R o

Q17 s s o p e 81 6150
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e 90 .. .. .o .. .. .. 5i3.200 quintars metrics
4 L4201 B R A s TR B SR T e 480.500 » »
(PP 464.810 » y »
Rty e aee e .. 468480 (en els 10 primers mesos)

La devallada és lenta; mi Franca ni Ttdlia s'han alliberat totalment
encara del pes de la guerra; pero d’aqui a uns quants anys si les
‘coses no canvien, la caiguda de I’exportacié peninsular sera completa.

La prova del moviment ascencional de les exportacions totals ita-
lianes ens la donen les xifres segiients: :

; QIR PR Gl R O0R 68T uinbars metrics
914 - S e I B SRR, »
=t : 915 saen i IR A HIBRIBOR. EF T el 5
GIANE e G R pabe K %

L} A AR RS S Do o8
918 sk IS RN Bl T ) »
e s N R E S e B R %
¢ R A e e e e 12.356 » »
oy R e B e e LAY i TS 5
GO TN LR A T T AR B B0 R 5

QPRI a 265.737 » »

 L’any 1923 Ttalia ,ha aconseguit novament els quantitatius d’abans de
la guerra. ‘
Aquesta penetracié italiana significa derrota de I’exportaci6 espa-
nyola.' En els moments actuals, 'a un augment de 1’exportacié italiana
_ o francesa, correspon una disminucié de 1’espanyola. :
Vegi’s en efecte el que esta passant als Estats Units que, durant
la guerra, foren el gran mercat espanyol. L’oli exportat cap aquell
‘pais per Espanya i Ttalia, ha estat:

Espanya Italia
913 ..o i ..o 12067 - 85.760 quintars metrics
14 B L S BDIR00 S BT »
915 Ay aniiaei b e, 16.930  89.830 » »
016 T AL SR T 0 R0 Ay »
917 ¥ e O K SR DR 090 0 o0 »
bR s AL e el Sy DR (1! 1l 3 ke »

OG- el ne LA e e 1 BT 055 - 406 » »
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Espanya Italia
o S SRR T Ty B P e
D P Wi NaT U iy i e Sl 44110 ? » »
OO R E e s e B ? (1) 32.179 » »
9IREREITE GG AR R 2 (1) 2 112295 0 »

s a dir en 1923 TItalia ha repres les .antigues posicions i les ha
superades, Quan les estadistiques espanyoles seran publicades podrent
constatar la disminucié corresponent a 1'augment italia. j

¢Com ha aconseguif Italia aquesta victoria? De la manera meés
senzilla : abolint les limitacions establertes durant la guerra i deixant I
que el comerg es desenrotlli lliurement. ‘

Aquesta cosa tan facil és la que no han sapigut fer els governs
espanyols. e

AvGusT MATONS.

- o - - TR BB e as B GC R BB oo

UUn nou metode per a la recerca
d’aliments a més baix preu’

Tl

ELS ‘metodes exposats en larticle anterior podien agrupar-se en tres
v categories: una, formada pel metode de principis equivalents, pel
d’unitats nutritives, per lescandinau i pel de Malléyre. Un  altre pel
métode de Sanson, i finalment el de Khiin i el de Keller comp'OSarien'
Iultim grup. : : : :

Els metodes que formen el primer grup son tots ells molt senzills
i per aixd el seu us-és, potser, el més generalitzat. Per ‘a aplicar-lo.
n’hi ha prou amb tenir en compte les dues categories d'aliments: els’
rics en matéria azotada i els que ho sén en materia hidrocarbonada.

El métode de Sanson no és pas just. En considerar nomeés el va-
lor de la matéria azotada dels aliments, els demés prihcipis'nutritius
que contenen queden despreciats, i no obstant, les grases i les ma.téi’ies:
hidrocarbonades els animals les aprofitaran’ almenys com les dels al-
tres aliments, que Sanson suposa abundantissims i a baix preu en Jai
finca. '

(1) Les dades referents a les exportacions als diferents paisos no han estat publicades encara.
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Els metodes de Khiin i de Keller porten una complicacié innecessa-
ria, pel fet de que aquest autors sembla com si volguessin postposar
llurs idees a les realitats mercurials. Bl mercat, amb els seus preus,
funciona segons determinades lleis, i aquestes no sén pas les mateixes,
ni guarden correlaci6 amb les necessitats fisiologiques i els objectius
zootécnies. :

De T’aplicacid dels meétodes de Khiin i de Keller en resulta sempre
que l’aliment favorescut és el ric en materies azotades i en maftéries
_ grasses. Pero el mercat quasi sempre ens ofereix el blat de moro, ali-
ment ric en hidrocarbonats, relativament car, i en canvi el turté de
cacauet, aliment fortament azotat, a més baix preu, i la pinyolada o
sansa, residu carregat de grassa, qua& a donar.

I és que en realitat els principis que amb més quantitat consumeixen
els animals sén els feculents. Les grasses les han de consumir amb
moderaci6d, i les materies azotades encara amb més baixa proporeci6.

Per a Khim el valor dels tres aliments susdits, moresc, turté de ca-
cauet i pinyolada, reduits a unitats seria :

MOTES G o o e skl sipe SN e umitats
BUETO D e CACANEE Sl ey e e Lo GO »
IR Bnivel i PR A e S S e S S e 80 »

A}

Si aquests aliments per les unitats que contenen, les comptéssim al

preu de 40 centims una, preu encara una mica més baix del qﬁe regeix

actualment per la immensa majoria d’aliments concentre}ts, resultaria
que els dits aliments, segons el metode de Khiin, haurien de valer:

Pessetes
Moresc it azi= 28 mer 2, 5107 mnitats X 4)L cents: 54280
Turt6 de cacauet ..., 312 » XA S 124’80
Rifiyola S lairsiiae: skl » x 40 » 34’00

Els preus vigents d’aquests aliments sén 38, 33 i 10 pessetes respec-
tivament, o sigui completament a la inversa de com haurlen d’ésser,
segons el metode preconitzat per Khiun.

Amb el metode Keller s’haurien -de fer analogues consideracions,
pero més rebaixades, ja que els coeficients per la materia azotada i per
la materia grassa sén més baixos. .

I passem, ara, a l'exposicié del Metode catala. Aquest metode fa
sis 0 set anys que el vinc exposant en el meu curs de Zootécnia. Els es-
tudiants el coneixen, perd no els ramaders, per no haver sigut encara
descerit fora de l'aula.
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Quan un ramader ha de comprar aliments pot haver de -menester
tota mena, de principis nutritius, o bé tan sols d’un d’ells, i diem un sol
perque els principis no nitrogenats essent de la mateixa categoria,
prévia reduceid de son valor calorific, els principis nutritius queden, de
fet, reduits a dos tipus: azotats i no azotats.

Si el ramader ha de menester solament principis no azotats, llavers
s'aplica el metode de la suma d’'unitats nutritives, que el valor ter-
mogen dels principis azotats és igual a la dels hidrocarbonats.

La innovacio en el Métode catala apareix en el moment en qué el
ramader ha de menester només que materia azotada. Llavors, es pro-
cedeix com en el metode de Sanson, pero amb la diferencia de queé
mentre en aquest les matéries no azotades son despreciades, en el Me-
tode catala se les valora, donant-les-hi el preu dels aliments de menys
cost. ;

Per exemple, Sanson diria que el quilo de materia azotada del turté
de cacauet costa 72 centims. Nosaltres objectarem : efectivament, costa
72 ceétnims, menys la rebaixa del valor de la mateéria mno azotada,
menys la rebaixa de 1’azot que trobarem en els excrements,

Pel Metode catala la valor real d’un quilo de mateéria azotada de
turté de cacauet, la composicié del qual és de 46 per cent de matéria
azotada digestible i 36 per cent de no azotada, seria:

Valor de 100 quilos de turté de cacauet .. .. .. ... .. 3300 ptes.
Valor de 36 quilos de matéria no azotada a 40 cents. la unitat 1440 »
Valor de 4 quilos de nitrogen que aniran a parar al femer,

Al pessetes iquil o) S iRt T O S e R ()
Valor de 46 quilos de matéria azotada 2 S (260475)

La matéria no azotada i l'azot del femer valen 2240 pessetes, les
quals s’han de restar de les 33 a qué costa els 100 quilos de turto, i, per
conseguent, queden 10'60 pessetes ,quantitat que representa el yalor dels
46 quilos de materia azotada. :

De manera que en realitat el preu d’'un quilo de materia azotada de
turté és de 23 céntims, i no de 72 com pretindria Sanson i, abans que:
ell, Boussingault. En efecte; la materia azotada d’un aliment no la
venen separada dels demés principis com la tallera ven carn separada
dels 0ssos. Es necessari comprar amb la materia azotada l'altra que no

~ . ho és. I com que la materia no azotada, sigui produida a la finca

sigui comprada al mercat, t6 un valor ‘positiu, just és considerar-la.

El mateix s'ha de procedir amb l'azot que es trobard el femer. Sa-
bem que els fems Ilur valor real el tenen pel nitrogen que possee1xen no
per llur massa. El nitrogen dels fems havent de provenir necessaria-




“CONSERVOL*

VINI-ESTERILITZADOR

De tots els productes llengats al mercat per la important casa MILLER
THOMSON & Co., de Londres, cap ha assolit I’éxit tan gran com l’obtingut per
el ja conegut CONSERVOL, qual producte, destinat a la conservacio i clarificacié
dels vins, ha lograt obtenir el maxim de perfecci6é sobre tots els productes simi-
lars llancats fins avui a la venda. X

I’esmentat producte, d'una inofensivitat absoluta i garantitzada, satisfa les
- més severes exigéncies dels més escrupulosos colliters i magatzemistes, logrant
una dosi de 15 grams per Hectolitre (100 litres); evita tota classe d’alteracié en un
vi, encara que aquest hagi sofert <coupage» o rebaixes de graus, com ¢és en el
fermentar, agrejar-se, enterbolir-se, florir-se.

L’esmentat producte és indispensable als senyors exportadors i colliters de
vins, per a evitar-se trastons en el viatge, i d’imprescindible necessitat als que
venen sos vins en petits garrafons per a families, i a tot comerciant, en general,
pulcre en ses operacions.

- - Preu: 15 pessetes quilo en potis origen, de llauna - -
Caixa de 25 pots (28 quilos), 300 pesseies
Cada pot acompanya les insiruccions per a son empleu

is NEUTRACIDOL s

El < NEUTRACIDOL>, com el seu nom indica, esta destinat a corregir tot
excés d’acidesa en els vins, donant excel'lents resultats en els casos d’Acidesa
(agres), Picadures, Girats, Escaldats, Verds, Amagranats, etc., etc., obtenint so-
rollosos i garantizats éxits, excepte en els.casos en qué un vi esta en el maxim
d’alguna de aquestes malalties exposades, en el qual cas, si no s’obté curacié
complerta per a donar sortida al vi com bo, al menys permet la'barreja amb vins
normals, essent a ’ensems cobert de sobres, pel benefici que aquesta barreja re-
porta, ’escas valor empleat en el producte.

Es ven en pots originals de llauna de 1 quilo i esta admés per les lleis, usant-lo
ala doside 200 a 400 grs. per hectdl., segons instruccions que el mateixacompanya.

Preu: 7 pessetes quilo. Caixa origen de 25 pots (25 quilos), pessetes 150

En venda: Josep Ezquerra Laspalas, Portal Nou, 16.-Barcelona.— Banus i Soler,
Jaume I,18.-Barcelona.—Vicens Ferrer i Compaiiia, Placa Catalunya.-Barcelona.—
Joan Cunillera, Freneria, 1.-Barcelona.—Ramon Roqueta.-Manresa (Barcelona).—
Antoni Balcells, Picas, 4.-Tarrega (Lleyda).—Pere Abadie, Placa Constituci6.-
Tortosa (Tarragona).—Grabiel Hernandez, Salva, 10.-Valéncia.—Fills de J. Igle-
sias,-Rioseco (Valladolid),

Productes Enologics

Tanins.—Tartaries.—Citrics.—Metabisulfit de Potassa.—Antiferments
- —Clarificants acids.—Gelatines.—Albiimines — Coloranfs inofensius.
— Decoloranfs. — Antiacids — Exfracte sec.— Aromes: Burdeos, Me-
doe¢, Macon, Rioja, Sauferne. — Extracte de Moscafell i Ranei.—
Aparells filtres perfectes Nacionals i Estrangers. — Manegues per a
baixos de vins.— Manegots per a aparells filfres.—Filirolina.— Paper
filtre.— Herbes Torino per a la fabricacio de Vermuf. — Esséncies per
a la fabricacié de Licors, efc., efc.

Portal Nou, 16 - Barcelona - Teléfon 479-8. P.

=n dirigir-ves a les cases anunciadores, citau AGRICULTURA
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MOTORS

per a olis
i benzina,
de la casa

‘GEBR.
HORTING

Molins IDEAL " BOMBES

per a pinsos. Molen i garbellen HEESEESSM per a regar o per altre

a la vegada, civada, blat de ;ezMPRE US amb rendiment d’aigua

moro, ordi, faves, garrofes, EXISTER-~ fins ‘a 180,000 litres per
palla, etc., etc. CIES ! minut

HUGO KATTWINKEL

Magatzem de Maquinaria i Oficines Técniques

BARCELONA: MADRID:
Viladomat, 158 i 160 Nufez de Balboa, 6

Teléfon: A 1944
Apartat 225

Casa central:

|
Passeig de Gracia, 76

BARCELONA
MADRID — SEVILLA — VALENCIA — BILBAO

Sucursals:

Instal‘lacions completes de tota classe de Laboratoris
Balances “SARTORIUS# :: Microscopis “REICHERT“
Porcellana fina resistent al foc :: Vidre Jena i corrent
Aparells per a tota classe d’analisi de vins, “SALLERON¢,
“MALLIGANDY, efc. ;:: Estoigs portatils per a analisi d’olis
Aparells “GERBER* per a analisi i higiene de la llet

Estoigs portatils per a analifzar RAPIDAMENT la llef,
APROPIATS PER A VETERINARIS

QGrans exisféncies en material de
CIRURGIA | VETERINARIA

IEn dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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ment dels aliments, és logic que si aquell adob té un valor, el qual
procedeix de certs aliments, que es descompti del preu que costaren al
comprar-los. En determinades explotacions els fems poden no tenir cap
valor; llavors no hi ha lloc al descompte.

En el capitol de la recerca dels aliments més economics hi mancava
en veritat, un métode que s’ajustés a les necessitats practiques, comple-
tament desposseit de rigidesa, prou flexible per adoptar-se a totes les
circumstancies de qualsevulga explotacié pecuaria.

Nosaltres pensem que amb el Métode catald hem trobat la manera
de poguer apreciar amb justesa la valor dels aliments.

M. ROSSELL I VILA

La refrigeracié dels mosfos

L is Dlevadures i els diversos ferments que transformen el raim en vi
el caracteritzen d’una manera tan intensa que és mo sols util
sin també necessari de conéixer les millors condicions en les quals
deuen {robar-se per desempenyar completament llur tasca. Entre aques-
tes condicions, la temperatura favorable presenta una considerable im-
portancia. :
; Hom pot afirmar abans de tot que lés temperatures’ elevades s6n per-
judicials a la bona marxa de la fermentaci6 i per consegiient a la qua-
litat del vi obtingut. Al voltant de 40 graus la ]levadura sofreix, al
principi, en la seva activitat, que disminueix d’ una manera notable dels
85 als 37 graus i sobretot en la seva vitalitat, car cap als 40 graus,
algunes varietats de llevadura cessen de treballar i a voltes moren;
d’altres resisteixen perd no reprenen llur accié fins després d'un sensi-
ble rebaixament de la temperatura.

Junt amb la llevadura viuen nombroses bacteries que tenem com a
temperatura' optima 37-38 graus. 'Si el most no és acid, els microbis
inttils i perjudicials es desenrotllen duna manera tan intensa, mer-
ceés a 1’elevaci6 de la texﬂperatuva, que molesten amb lur nimero i amb
llur acci6é la proliferacié de la llevadura la qual es desenrotlla amb difi-
cultat després i tot de la refrigeracié del most.

La temperatuf‘a elevada, demés, afavoreix o augmenta la pérdua d’al-
cohol per evaporaci6, i el bouquet i el gust de fruit s'atenuen en una
proporeié notable.
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Tals elevacions de temperatura es produeixen durant les tardors ca-
lides i sobretot en mostos rics en sucre i posats en envasos de grans
dimensions. El calor produit pel desdoblament del sucre és tan gran que
la refrigeraci6 per les parets esdevé insuficient.

En la practica per obtenir bons resultats es pot admetre que pels vins
comuns cal que la temperatura del most en fermentaci¢ mo arribi als
37 graus, i pels vins fins, 33 6 34" Per aquests és més convenient que no
passi ni tan sols dels 30.

Quan es considera 1'enorme diferéncia existent, des del punt de
vista de la riquesa alcoholica i dé Ja facilitat de conservacio, entre els
vins procedents de mostos refrigerats i els que procedeixen de mostos"
no refrigerats o refrigerats massa tard, hom arriba a la conclusit ' de
la necessitat de la refrigeracio. ;

Aquesta refrigeraci deu ésser feta a la temperatura de 32 graus i
sobretot abams que el most hagi arribat als 37 graus, i pot ésser feta
fins per sota del 20 graus sense perill de perjudicar la regularitat de la
fermentaci6; s’obté, al contrari, un augment en la riquesa alcoholica.
del wi. .

Amb una bona installacié aquesta refrigeracié s’opera amb molta
facilitat sobre grans quantitats de liquid, ocasionant despeses insigni-
ficants si es tenen en compte els aventatges que procura.

Actualment la practica de la refrigeracié és completament generalit-
zada en els cellers de 1’Argentina i de I’Argélia. S'obté un refredament
rapid a temperatures relativament baixes, sense fort consum d’aigua,
amb aparells apropiats entre els quals, per exemple, cal fer mencié del -
‘refrigerant capillar Lawrence. : :

L’adopcia de la refrigeracié a Argelia ha fet desapareixer la fermen-
taci¢ manitica que era abans molt freqiient. Amb ella s’obtenen, avui,
vins més fins i de millor conservacié, car les temperatures poc elevades
eviten el desenrotllament dels ferments dolents particularment perjudi-
cials al vi durant la fermentacié secundaria.

P.i-M.

Per qué no us dediquew a la cria del cuc de seda? Es una indis-
tria facil i senzilla en la qual es poden ocupar dones, vells i criatures
en una época de'l'any en que les feines del camp son més aviai escasses.
Un parell de mesos de feina, feta a casa, us poden pProporcionar un in-
grés considerable. Deu moreres en plena produccié us permeten de criar
un unca de llavor de la qual obtindreu una cinquantena de quilos de
capoll. : :
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El conreu del faiol

Bromatologia i economia de la planta

FET I'estudi cultural en 1'article amterior, ens resta ara fer 1'estudi
bromatologic i economic per a que aquesta monografia sigui quel-
~ com real, que assoleixi ensems el doble concepte teoric-practic.

En 1'estudi ecritic- dels aliments gen-efalment emprats, sovint s’ar-

‘riba a resultats contradictoris, deguts primerament a una mala inter-
pretacic’ dels fets que avalen l'efectivitat d’aquell aliment, i després al
desconeixement absolut de la. composici6 quimica digestible de 1'ali-
ment que es va a emprar, i preu a qué resultaria l'unitat nutritiva,
comparativament als altres alinrents existents al mercat.

s per aixo que en parlar del fajol i esmentar els efectes alimenticis
que en les diferents especies animals hom ha pogut constatar, tenim es-
pecial interes en publicar ensems unes quantes composicions correspo-
nents a diferents estats del seu aprofitament, per si poden ésser una
orientacio.

La farina continguda en aquest aquatil, per la gran analogia de la
seva composicié a la majoria de les graminies, ha donat lloc a que no
obstant i perteneixer a la familia dels poligons, s’hagui classificat entre
rls cereals.

Diferents autors estrangers han fet d’aquesta farina un analisi qui-
mic-biologic ben seriés, no obstant i ésser un aliment relativament se-
cundari, ¢co que encara déna molt més valor a llur treball d’investigazio.

El rendiment en farina, segons Arpin, és de 70-75 per 100.

La composici6 d’aquesta farina és molt variable segons els autors.

Segons GRANDEAU Segons BOUSINGAULT
ATORT G et L e 1880 AT S s e R e e 13’00
Eendres: sz sar ol iy 1°80":-Sals minerals.cisl i -l i 2’60
Materies proteiques. ..., ... 1010 ¢  Mateéries azotades... ... ... 1310
Gellulosa it R a ettt 00 % Colltlass i s i ndtiorwscisy 3750
Matdries amilacies. ... .. 43’80 Extractius no azotats... ... 6400
Materia gf*assa. 1’10  Mateéries grasses...' ... ... 3’90

Schener i Grimmer han trobat en el fajol enzimes proteolitiques.
Segons Ritthansan, la substancia azotada estd en gran part consti-
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esculentum argenteum.
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tuida per glutin-caseina, mentre E. Fement diu que estd constituida
per fibrina i fibrin-caseina.

Els extractius no azotats, en gran part estan constituits per midé,
78 per 100; sucre, 0’9 per 100 i'2’9 per 100 de goma.

En la materia grassa Stelwac va trobar-hi, demés de les grasses
neutres, acids grassos lliures i 1’88 per 100 de lecitina.

Les cendres som.molt riques en’ anhidrid fosforic, potassa i mag-
neésia.

Es, dones, la farina en qiiestié un aliment ben acceptable, que hé
es mereix entrar en les nostres explotacions ramaderes.

Actualment a les comarques catalanes on és més o menys conegut
és consumit baix dues formes diferents: directament en gra, per a ali-
mentacio de I'aviram, entrant en la racié en la proporci6 d’una meitat
per a'la recria de pollets i d'un terg per a I’aviram en plena explotaci6 ;
en qualsevol d’aquestes dues funcions econdmiques, forneix excelents
productors i demés sembla que actua d’estimulant en la posta.

Reduit a farina és consumit en la recria de porcells, també amb
optims resultats. No coneixem pas altres dades a Catalunya.

A Italia, el Dr. E. Pott parla amb elogi d’unes experiéncies fetes en
Iengreixament de vedells en les que s’obtingué una carn molt blanca.
En Pengreixement del porc és considerat a Italia com aliment de pri;
mer ordre, tant per a la recria com per a la reproducci6 i engreixament.
Als cavalls se’ls déna en la proporcié d'un terc i sembla que un excés
els fa suar i torna lluent el \pél. En les x;aques lleteres, segons aquest
mateix autor, un excés pot arribar a disminuir la producci6 de Ilet 1
influir en la composicié de la mantega, disminuint la proporcié doleina,
i augmentant la quantitat d’acids grassos volatils. : ;

A Franca, segons Guoien, sembla que entra a formar part de l’ahmen-
tacio de bous, moltons i pores.

Entrem a parlar ara d’'una altra utilitzacio generalitzada en molts
pa:isos amb algunes dades que esmentarem per la seva possible aplicaci6
a les mnostres comarques. Lrutilitzacié en farratge: verd i sec.

Segons el gran bromatololeg ja esmentat, el Dr. E. Pott, la varietat
especialment indicada per a farratge és el Pol. Fag. argenteum o Fag-

La composici6 d’aquest farratge tallat en plena floracié, segons el
mateix autor és: 2 :

% - %
Materia -seca... @ ..o e i 16’40  Extractius mno azotats... ... 760
Id. Azotada i e Hn A Cellulosan e e £50

Id. ORASSE: o i ) s 0160 =<Cendnes: sl s e 1°20
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Segons P. Baessler, de la matéria azotada total el 18 per 100 és
constituit per proteina i el 10 per 100 per matéria no proteica,

En quant a digestibilitat és molt semblant al trefle violeta.

Sembla que en forma de farratge verd:i en plena floracio; el mengen
bé totes les especies animals, perd comencat a granar, mostren una certa
resisténcia a consumir-lo. '

La fenificacié és bastant dificil. La composici6 d’aquest fenc, se-
gada .la planta en plena floracié, segons W. Henneberg, és:

|
|

% ' ' %
Matbris soca s ol 9080 " Cellidosa. . .ol oy
Id. Id. ‘azotada.., . ... d0:600= \Gendres s it i 690
Id. no.azotada. ... ... 40’70

Ara bé, per a conservar el fajol segat durant la floracié, seéra prefe-
vible ensitjar-lo.
Segons Baessler, el fajol ensitjat conté:

% %
Materia secai~ ...l 23'00 Extractius no azotats... ... 9’30
Tdiis azbtadas k.l 8170 NG elulnsal =k Al A ins 670
Id. CTASSH A EeL i 112084 Clendres il s g 2'20,

En aquesta forma és®menjat amb molt de gust principalment pels,
bovins. ; :
No cal esmentar aqui la gran importancia de les plantfacions de

fajol per a laprofitament de lur flor en els grans centres d'apicultura;

" contribuint aixi al crédit de llurs marques.

En aquests ultims anys ha entrat també en I'ornamentacié de parcs
i jardins, donant als parterres, amb Ilur flor blanca, un bell aspecte
de formosa nevada en ple istiu.
A Resurrii.nt, direm que creiem es tracta d’un conreu excellent a totes
aquelles comarques les condicions climatologiques de les quals corres-
ponguin a les ja esmentades; que emprat en la alimentacié del bestiar
resulta un aliment més excellent encara, guaitant sempre, pero, aque-
lles normes generals que ja han esdevingut elementals en alimentacid.
Aixi, el procés d'adaptacié a aquest aliment, deurd ésser regular i
sistematic. En lo possible es procurara donar-o degudament, ‘'molt i
meés o0 menys cuit, segons les espécies animals. La racié es formara
sempre a base de dos o tres aliments complementaris, segons les normes
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de racionament. Aquesta circumstancia tindra més interés encara,
quan es dongui en forma de farratge verd o sec.

Una quantitat arbitraria, lo mateix que en els altres farratges, su-
posaria una propensié voluntaria a la diarrea, inflmacions vesciculars
de Ja pell, erupcions tinyoses, que campen principalment sobre els bo-.
vins, constituint una veritable malura: el fagopirisme. :

Aquesta malura és el gran argument de molts autors per a comba-
tre aquest conreu.

El fet és que es tracta 'd'una malura forca desconeguda, almenys
clinicament Veiem ¢o que diu el gran patoleg Damman : :
«Un fungus i les seves espores colpeixen el fajol i sén la veritable

causa del fagopirisme.

»Aquest fungus i aquestes espores influeixen en el gust i la seva accio
nociva es pot explicar en la descomposici6 de la part colpida amb des-
enrotllament del ptomaina verinosa.

nAixi s’explica que el fajol no sempre sigui verinés, co que depén
de climes, localitats, anys, etc.»

_ Aquest criteri tan seriés com franc, creiem que és la ultima paraula
en parlar de fagopirisme, mentre la veritable causa resti un de tants
secrets de la quimica bibl(‘)gica. ;

XaviER RIERA |

La brisa en l'alimentacié del bestiar

L ‘aprofitament dels sub-productes de les industries rurals no és gaire
complet a Catalunya; ni la sansa ni la brisa, per no citar més
que els dos de major importancia, sén utilitzats en la forma deguda.
Creiem per aixo d’utilitat traduir de la revista italiana «I1 Coltivatore»
un breu article que tracta de ’aprofitament de la brisa en l'alimentacio
del bestiar, tema que ja ha estat estudiat altres vegades a les planes
' AGRICULTURA, pero que cal tractar sovint, uniea manera de fer in-
teressar els lectors. Heu’'s aqui D'article:

No hi ha dubte que els productes del cep poden ésser utilitzats en
l'alimentacié ‘del bestiar; la qiiestié ha estat resolta ja en les époques
de crisi vinicola deguda a sobreproducci6. )

En un fulleté del Dr. Somma, publicat en 1904, l'largument és ex-
tensament tractat i les conclusions a les quals. arriba l’autor demos-
tren que 1'is de brisa destilada en l'alimentacié, és util

\
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Els analisis de Somma i de Mensio donen la segiient composici6
4 la brisa:

Brisa Brisa

destil-lada destil lada
sense grunet) (amb granet)

ATGURE T e e s e B 5198 59.10
Cendresy s it et il Shn s SE A (62 9.05
Al umin 01 e siSam R Be e e TR 1702 9.99
CelinloSa g anims: Sk e nss, e A6 9 47.93
Extractius no nitrogenats ... ... 24.43 23.711

(GRASSes ol Faari L Sl S e BUAD 5.12

Analisis anteriors d’altres autors porten les dades segiints:

Abuminoides s ol s o S ard ) 12.90
Celnlosass v et skt sk 1) 22.10
Extractius no nitrogenats ... ... 10 34.35
o s AR A e | 5.75

Menozzi i Niccoli, en llur Manuale de Palimentaci6é del bestiar, atri-
bueixen una digeribilitat del 50 per cent als principis continguts a la
brisa, i comparant aquesta composicié-amb 'la del fenc de qualitat mit-
jana, es troba que la brisa té un valor nutritiu igual a la meitat del
valor d’aquest fenc. La relacié nutritiva de la brisa és 10,2; les uni-
tats comercials, 30,28' i el seu valor com a farratge és d’unes 3,03 lires
per quintar. ‘ :

Per tant, sovint convé de consumir la brisa a la quadra en lloc
de vendre-la ‘a les facines.

Sola, pero, la brisa no constitueix un aliment complet o suficient;
és necessari afegir el 5 per cent en pes de turtés (Miintz) o melassa.
La Sucrera de Spinett, a Marengo (Alexandria), fabrica des de fa al-
guns anys un aliment concentrat a base de brisa i melassa.

Cornevin aconsella pels bovids els seglients tipus de racions

iE:
Brisdi s oadinie e cagpnan e 8 quilos
' IS e A PR ARG S TS
Fencbad altalgaiy s s ttans v iiboi w612 »
1I.
BriSatai oo it ok e st s Ty 15 quilos
'Fulles de morera ... 7 »
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Pels animals a 1’engreix:

I.
R gaitsyten it e S L e 3 quilos
Turt6 de-—1i L L i 1 »
STl SRl s R SRR e el 055572
Fenc de veces i ordj granat ... ... 12 »
II.
BIPiSa; o e v o S I N 6 quilos
Turtdé de cotéd 1s20)
Fenoex@alfalsyaes i o i aimay ssive. 8 »
Blaty: delimiaropis o s e i el 1 »

Muntz ha demostrat la utilitat de la subministraci¢ de 4 quilos de
brisa al dia, per ovella. - Els cavalls també suporten bé 1’alimentacié a
base de brisa, melassa i civada’(Papelier)..

També a Asti, el Senyor Boano, ha trobat convenient 1'alimentaci6
amb brisa als animals a l’engreix i als de treball.

Marchi, en base a experiencies, aferma que la brisa ha servit per
a fer la racié 'més rica en principis nutritius i que les vaques aixi ali-
mentades han augmentat de pes; aconsella de 8 a 10 quilos per cap.

El gramet és recomanat per a l’alimentaci¢ de l'aviram i dels co-
nills, El Doctor Oliva ha experimentat també 1’alimentacié amb raim
i.ha obtingut resultats economics positius.

Hi ha la gliestié si la brisa pot fer mal al bestiar. Ha estat consta-
tat que €l raim i els sarments verds provoquen diarrees i que la brisa,
al cap de temps, irrita les 'vies intestinals i que detura o dismi-
nueix la produccié de les gallines ponedores. (Cal recordar que el raim
conté tartrats i sals de magneésia, que s6n laxants; el mateix passa
amb la brisa. Els sarments llenyosos, en canvi, contenen tani, que
és astringent. ;

Els productes de cep sén rics d’'acids que dissolen les reserves ani-
mals i per aixd consumeixen calor, és a dir, produeixen fred. Sén
veritables refrigeradors. D'altra banda, les pallofes contenen materia
colorant vermella, productora de calor.

En general, la pobresa de principis albuminoides i de grasses fa
que els productes del cep s'hagin de considerar com bonissims ali-
ments per al bestiar; és indispensable, perd, d’usar-los barrejats amb
aliments concentrats que els completin i en disminueixin el possible
I'efecte perjudicial. : ’

A. CAUDA
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Der la regié baixa de I'Ebre

LA mos$ca oledria poc quefer té enguany a la comarca tortosina, car
‘la seca li ha destorbat les seves malifetes; les poques olives que per
raresa s’aguanten dalt d’un benaventurat arbre, no es troben en condi-
cions per ésser parasitades, perqué totes elles estan arrugades com a
panmses; la pulpa és tan escatimada que l'insecte amb €l seu instint, ha
compreés no devia desovar al fruit, perqué el cuc no frobaria ni prou
carn ni prou espai per evolucionar convenientment.

En canvi el brunzir d’aquests dipters revoletejant pels garrofers,
manifesta ben clarament el que cerquent per aquells encontorns: la gota
de la garrofa; gota abundosa des dels voltants de Sant Jaume fins que
es barrusquen, excessivament ensucrada, que tots els matins penja a
I'extremitat inferior del fruit, emulsi6 del sucre de la garrofa amb la
precipitacio de l'aiguatge que té lloc la major part de dies des de bo-
ca de nit fins bon després de 1'eixida del sol.

Humitat i dolcor; ve't aqui les dues coses amades d'aquests insectes;
ara treiem conseqiiéncies. Per aixo hi ha divisi6 de parers en els sis-
temes Berlese i Lotrionte per combatre la mosca, essent molts els que
creuen que en anys humits deu donar-se la preferéncia al Lotrionte,-
pero en comarques seques el Berlese pot donar millors resultats.
No és de creure que enguany pugui treure’s cap demostracio dels oli-
verars experimentals, perd que hi fa aixo; és tanta la paciencia que te-
nim els pagesos, que res ens fard esperar un any més; ja hi estem fets.

La secada ha perdut la collita de les olives, és veritat; els agronoms
recomanen treballar amb sovintesa el terreny per combatre-la, a fi de
tallar I’evaporacié per capilaritat com matar les herbes que poden
robar la poca humitat que hi hagi, afeblint més i més I'arbre; d’aci ve
el dry farming.

Ara bé: Aquest any les llaurades i cavades tan se val fer-les com
no; les arbreries més mal portades, aquelles que cada dos anys sols
reben tres llaurades, enguany semblen vilars models, el terreny esta
net d’herbes, ni les brasseres ni l’agram, ni la. canyota es veuen per
cap lloc; és un encant, un miracle; fins la terra no esta afeixegada
com si estigués treballada de pocs dies, i la secada és tan gran que ja
poden afonar que res d’humitat es troba, no comprenent com els ar-
bres encara aguanten les fulles, si bé hi ha finques que amb un lumi

“cremarieu tota I’heretat; per co molts pagesos al veure tanta desfeta

arroncen les espatlles, i desencoratjats no pensen tornar a I’oliverar fins
que una pluja hi faci tres pams de saé.
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També els arrossers es queixen de la manca de pluges, de la seca
no, perque l'arros des de que es sembra fins que es sega vegeta poc
més o menys en una doblada d’aigua de quinze centimetres; diuen que
la planta no treballa com cal, perqué encara l'aigua del cel no li ha
rentat la cara. No esta malament que diguéssim ; el fet és que aquest ce-
real que aci es cultiva intensivament, bo i podriem dir exagerat, enguany
no respon a la cura dels pagesos; la planta no ha goixat com deuria,
ni hi ha la palla corresponent als adobs invertits, perqué enguany
tothom ha adobat més fort que de costum, esperancats d’obtindre el
maxim de collite, i per fi de festa, sembla que una malaltia vol compro-
metre la collita fallant el gra. -

Quina malaltia és? Els técnics per ara no ho han aclarit; els
uns l'anomenen brusone, els altres puccidia, els altres fusarium, d’al-
fres la classifiquen com un accident, i per fi, els pagesos 1'anomenen
moscot; és a dir, tants caps tants barrets i... jsi en fa d’anys que va
la cosa; té molt molt d’aparegut amb lo passat amb el flagell de la
llagosta i I’antiga Mancomunitat!

Potser ara amb la nova reforma dels Consells provincials de Foment
traurem l'aigua clara, perqué ara ja no dominara el parer dels savis
com eren nomenats aquells vocals que aportaven dins aquells organis-
mes el séu concurs desinteressat, tal volta insuficientment cientific, pero
sempre amb bona voluntat i encertadament.

Es de suposar que la Granja Arrossera de Catalunya deu estudiar la
malaltia i adhuc trobar una soluci6; estarem al tanto, i lo que suene
sonara; al'seu temps ja en parlarem; per ara sols podem avencar que '
les plantes de terrenys pantanosos conegudes per senills (carrizos) des
de primers de juliol estan farcides d’aquesta malaltia, a les fulles es
presenta per l'estil de la roja i bé podria ésser que aquesta planta ex-
ponténia hagi sigut la causa de /la invasié als arrossdrs. ;

: i : M. FIGAROT

O Eaiet

Algunes notes sobre seleccio i hibridacio
I

D ’enca d'uns quants anys, el moén cientific agrari s’ha llencat amb
apassionat interes als estudis de genefica i seleccig. Val la pena
per aixo de dedicar unes notes de divulgacié per a explicar als nostres
lectors co que es persegueix amb aquests treballs i també, breument,
com se porten a cap. : :
La selecci6 té per objecte el millorament de les plantes conreades;

\
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co 6és, l'exaltacig de llurs qualitats i la reduccié de llurs defectes, i pot
fer-se tant en els vegetals que es reprodueixen per llavor com en els
que es multipliquen per bulb, estaca, empelt, etc., ¢o és que es multipli-
quen agamicament. . A

Aquests tltims, pero, estan poc subjectes a variacions i solament
sofreixen modificacions per accié de l'ambient en el qual sén conreats.
No varien, doncs, per una forga matural que ells portin a dins, sind
per influéncia dels agents exteriors.

Aixi, una varietat de cep mo canvia si es multiplica per murgo o per
estaca, pero si les noves plantes obtingudes es porten en climes o ter-
1enys diferents d’aquells on es van produir, podeh sofrir importants mo-
dificacions tant en sentit progressiu com regressiu.

Hi ha d’aixo un cas ben conegut que pot citar-se entremig de mil
altres. A Andalusia existeix una varietat d’oliveres, la Manzanilla, que
és probablement la que ddna els fruits més grossos del moén. Trans-
portada a Catalunya, a Italia, als Estats Units, és a dir, en lloc diferent
‘de Doriginari, la manzanilla déna fruits molt més petits. Pero hi han
casos de millorament, que so6n els que s'utilitzen i els que es cerquen.

Sovint s'usa introduir de lestranger o de regions llunyanes noves
varietats de plantes de les quals s’ha lloat la productivitat, i que con-
reades en el nostre clima no donen els resultats esperats. Aixo depen
essencialment de les condicions diferents del clima, del terreny, ete., en
les quals la planta és portada, que poden no ésser-li favorables; i la
degeneracio és mvés‘freql‘i'e-nt quan es porten plantes de climes - calids
a climes frescos, de terrenys fertils a terrenys pobres, de terres fondes
a terres superficials, de llqcs humits a llocs secs, etceétera. En canvi
si de liocs pobres, secs, etc., es porten a llocs fertils, frescals, etc., la
varietat degenera molt poc, no degenera o millora.

Per aixo pot dir-se en linia general que abans d’introduir varietats
foranes cal pensar en millorar les indigenes.

En la reproduccié per llavor, en canvi, les variacions son, en general,
més facils i més fondes encara que no hi hagi canvi d’ambient, sobretot
si té lloc la fecundaci6é creuada, co és, si les flors d’una planta son
fecundades amb polen d’altres flors de la mateixa planta, o millor de
plantes diferents. Les llavors que s’obtenen s6n millors i donen origen
a plantes més robustes i més resistents als agents atmosférics,

La seleccio es funda es pot dir en la reproducci6é per lavor.

Si es vol, per exemple, millorar una classe de blat es comenca per
escollir en el camp en el qual es conrea, la parcella on el cereal ha
assolit major desenrotllament i es presenta millor. Quan el fruit és
madur es procedeix a la recollida @ ma de les espigues més ben confor-

]
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mades, més plenes, prenent-les principalment de les plantes més fortes,
no volcades, i que més han fillolat. Aquestes espigues es baten i s’escu-
lleixen les llavors més desenrotllades utilitzant un cedag o una garbe-
lladora. :

Les' llavors aixi obtingudes perfectament fetes, estan evidentment en
les millors condicions per donar plantes vigoroses i abundaniment fruc-
tiferes. Si les cultivem en terra de bona qualitat, ben adobada, etc.,
reproduiran plantes i espigues que per desenrotllament i productivitat
se semblaran a aquelles que originaren les llavors i veurem aixi repe-
tits en la parcella sembrada, els caracters de les espigues escollides.
En aquesta nova parcella la selecci6 pot continuar-se encara. Es com-
prén que entremig de tantes espigues n’hi.hauran algunes—moltes o
poques, car en aixd entra un xic la fortuna—que per desenrotllament
i riquesa estaran per damunt de les altres i contindran més llavors que
aquelles de les quals procedien les llavors que les originaren.

Escollint aquestes espigues en la manera dita i continuant a repetir
varies vegades la seleccié, podem arribar a millorar una varietat augmen-
tant-ne notablement la capacitat de produir. _

La selecci6, pero, pot anar encaminada no sol a exaltar la produc-
tivitat d’una planta siné també a intensificar un caracter determinat,
per exemple, la resisténcia -al voicamenb, la composicio dels fruits, ete.
En tots els casos es procedeix més o menys de la manera dita, escollint,
pero, les llavors que presenten més accentuat els caracters que interessen
al seleccionador. : '

Si, per exemple, volem accentuar en el nostre blat les seves aptituds
a la panificaci6, caldra, un cop escollides les millors Ilavors, fer una
altra selecci6 consistent en eliminar les llayors dures, deixant les que
siguin riques en mid6. Els blats rics en mid6 sé6n indicats per a la pani-
ficaci6, mentre que els durs—rics en' gluten—van més bé per fer pastes.
La separacié d’aquestes dues menes deé llavors pot fer-se examinant-les
per transparéncia: les glutinoses (dures) sén translicides, mentre les
amidacees sén opaques. El mateix metode és usat per 'arros.

Cal afegir que de vegades hi han propietats que en certa manera s6n
complementaries ;' aixi els blats durs sén normalment menys productius
que els alires i per aixo I'augmentar indefinidament una de les carac-
teristiques vol dir reduir la caracteristica complementé,ﬁa. Pero aques-
ta és una (uesti6 que interessa més, al cientific seleccionador que no
al pages. :

Hem dit les mormes essencials de la selecci6 i podem dir ara, per
acabar, que el pageés les hauria de tenir sempre pi‘esents i practicar-les
amb rigor. La influéncia de la Havor és grandissima en la produccio;
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per aixo el cultivador ha d'usar lavor seleccionada. Si no pot provcu—
rar-se-la d’una institucié que ofereixi garanties, se la pot produir ell
mateix procedint com s'ha dit, Teservant per la sembra una llavor esco-
llida, la millor que les seves terres hagin produit, o, més racionalment
encara, destinant un tros de la seva finca, el més fertil, el més curat,
a la produccié de la llavor que necessitara per a la sembra de la resta.

Es un fet demostrat que el sol empleu de llayor seleccionada—en el
cas del blat, per exemple—sense recorrer a cap més variaci6 en els me-
todes de conreu, eleva el rendiment per hectarea de 3 fins a 5 quintars.
'Aix()’volr dir que Catalunya, adoptaﬁt rigorosament la seleccid, ¢o és,
emprant/ per la sembra solament llavor seleccionada en la forma, senzilla
que hem indicat, arribaria a produir la meitat més del que ara pro-
dueix, reduint quasi a zero les importacions de blat.

Les institucions cientifiques procedeixen, pero, d'una manera més
complicada del que hem dit per fer la seleccio, car cerquem també plam-
tes que presentin un major nimero de caracters i propietats proximes
a la perfeccié. N’hi ha proﬁ amb dir que es té present: alcada i pes
de la planta, pes mitja de la palla per decimetre; el seu diametre al
segon entrents i a la base; alcada de l’espiga completa; alcada de la
porcéié fertil del raquis (part de la palla damunt la qual neixen les, es-
piguetes); alcada del raquis complet. Densitat i pes de I'espiga, nu-
mero total de les espiguetes i ntimero de les fertils. Numero d’aquestes
amb un, dos, tres, quatre, i cinc flors fertils. Pes total dels grans i pes
mitja d’un. Llargada i amplada m‘itjanes dels grans. Resistencia al
rovell. Llargada de les arestes, aspecte del gra, malalties, etc.

AGRICOLA

/

COMENTARIS

Les fruites .

D’una conferéncia burgalesa apremem que el cultiu dels fruiterars
californians deu el seu origen d'unes missions religioses, prenent peu
les explotacions en I'any 1850, el punt de representar ara un ingres
anyal de tres cents milions de dolars.

El conferenciant,' senyor Braceras, glossant la puixanca del pais,
din: «Es desconeix alli (a California) el pauperisme; arréu es nota el
progrés. Xalets netissims plens de comoditats, llum eléctrica, telefon,
banyeres; prats de verdor i flors, i automobils que transporten els
obrers a les fabriques i magatzems! ’

Digué Wilson que Nord America comptaba amb mitjans com cap altre
~ pais del moén: 18,000 empleats tecnics que reparteixen arreu ensenya-
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ments i arreu milloren les practiques. Transports rapidissims i eco-
nomics. ; 4
Concursos i exposicions; lleis de proteccié i vigilaneia; cultiu, poda,
fertilitzaci6 i desinfeccié dels arbres; estives on es seleccionen els fruits
per a conserveria o consum directe. Esportules i caixes d’embalatge
models, baratissimes i de bell veure.
Extensié dels conreus?

(Cihey e o B WA St WG S s Sl Sl s Py 3,446 hectarees
Pruneres ... WA S e (e e NS L TS () »
PO BTOS: T gt i R S e v ons s 1 3TO0), »
N OELOTE S e s d it A v e e 1 - et vtk A0 )
Pereres.:. 9,040 »

Una llei intervé les condicions dels fruits per a les vendes: madura-
ci6 (no remadur); bon color; qualitat uniforme; deslliurats \d’insectes
i fungus, putrefaccié i macadures; lliures del dany de gelades, rosti-
dures de sol, grossor general uniforme en cada embalatge.

Institut Internacional d’Agricultura

Fou fundat a Roma el 1905 amb convencié de varies nacions, Espa-
nya entre elles, i merces al primer valiment economic de trescentes
mil lires anyals ofertes pel rei d'Italia.

Actualment hi estan adherits 72 Estats i en lAssemb]en de Rama,
reunida del 2 al 9 de juliol passat, 57 nacions hi enviaren delegats.

El caracter de I'Institut és per ara purament informatiu i estadistic,
i el pressupost de despeses puja a tres milions quatrecentes mil lires.
Amb I’aportacié de les institucions Jllures des d’ara admeses, augmentara
la valua de 1'Institut.

En la darrera Assemblea preponderaren les delegacions nordameri-
canes, un dels quals representants afirmava parlar en nom de 4.000,000
d’agricultors. ,

Espanya contribueix amb 80,000 pessetes anyals.

L'electricitat i les plantes

De temps era coneguda la influéncia de lelectricitat sobre les plan-
$; perd sols recentment hom ha arribat a conclusions dignes de con-
sideracié i que poden tenir una extensa aplicacié practica.

Per aixo ha estat necessari, perd, de; canviar l'orientacié de les re-
cerques. Un savi italia, Albert Pirovamo, ha observat que 1’aplicacio
directa del corrent eléctric a les plantes no producix resultats i
menys «wneara aplicant-la a la plauta o a la llayor, que sén éssers ja
formats. Ell ha pencat d'utilitzar 1'electricitat dinamica per induec-
‘ ¢i6, fent-la actuar damunt I'ovul i el polen, és a dir, damunt els ele-
ments sexuals, per modificar-los abans de Ilur unio. :

Amb aquest sistema ell ha pogut obtenir resultats i‘brprenents: ré,-
tardament en la floraci6, fructificacié primerenca, nanisme, canvia-
ment de color i forma de la flor, canviament de forma i color dels
fruits, augment de fructificacié, modificacié de la vegetacio, etc.

El Govern italia s'ha interessat de seguida d’aquests; experiments i

Ay
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ha posat a la disposicié del savi un laboratori complet perqué pugui
continuar les seves recerques, que seran fetes sobretot damunt als
arbres fruiters. g

Hom compren de seguida la importancia enorme d’aquests estudis.
Pensant només que en ¢o que ens interessa més directament, nosaltres
desitjariem que el savi italid pogués trobar un ametller que floris tar-
danament ; hauriem acabat de perdre les collites per les glacades.

La carn congelada a Paris i a Barcelona

D’el 24 d’'abril enca, s’han destinat 149 taules dels ‘mercats de Paris
a la venda al detall de carn congelada. La major part d’aquestes places -
han estat sollicitades per grans societats d’importacio, una sola de les
guals n'ha obtingut més de trenta.

Els importadors afirmen, i es bo de creure, que la carn congelada
consumida actualment a Franca és de qualitat forca superior a. la que
era intreduida durant la guerra. ;

D’aixo es pot deduir que el public frances que ja s'havia habituat de
temps al comsum de carn americana com una mnecessitat derivada de
I’encariment d'aguell aliment enfront dels recursos dels consumidors,
referma d’una manera contundent el seu dret a ben nodrir-se.

A Barcelona, que amb tot i ésser un dels lloes de la peninsula on les
‘classes treballadores consumeixen més carn (de carn bovina solament es
consumeixen anyalment uns dotze milions de quilos), distem molt dels
promitjos .de consum per habitant d’altres paisos de raca fisicament
més forta, caldria que ens preocupéssim, com la Municipalitat parisen-
ca, d'un problema d’una tal importancia,

Tots recordem com l'any divuit es facturaren amb desti a nostra ciu-
tat unes poques remeses de carn frigorifica. Als escarafalls primicials
d’un public no avesat, escarafalls de ben poca importancia, degueren
ajuntar-se una tal série d’obstacles per.a regularitzar les remeses, que
ben aviat a Barcelona, de la carn congelada mo s'en canta gall ni ga-
ilina i

I és ben mortificant de veure com a les ciutats franceses poden men.
jar la carn, sovint dues pessetes per quilo més barata que nosaltres, te-
nint en compte la diferéncia dels canvis i la igualtat de qualitat.

Bé prou sabem que tant a I’Argemtina com a I'Uruguai, com a Aus-
tralia i als Estats Units trobarfem la bona carn a baix preu, perd cal
anar amb compte en no ferir els interessos dels senyors potentats de
les megions ramaderes espanyoles, que fet i fet saben escudar-se rera un
un aranzel com un vulgar catala.

El Barszecz

En un dels nimeros passats sortfem amb un mot extrany: el moskon-
fyt, avui venim a treuren un de forca més enrevessat; el barszcz.

A pagés hi ha una pila de productes que s’acostumen a produir
solament pel consum de la finca: els farratges verds de les finques
vallesanes i del Maresma, per citar un exemple, D’altres, com les ver-
dures, han de vendre's en un moment donat a preus desesperants, si
és que mo es volen perdre bous i esquelles.

. Are bé; si ens trobem un any amb un estoc de farratge verd so-
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brer, prou bé que sabrem donar-li una sortida destinant-lo a la feni-
ficaci6. Amb les verdures que no valguessin la pena de vendre-les pel .
seu baix preu, en podrfem fer conser-ves casolanes; amb la Iled sobrant,
mantegues, formatges, etc., i aixi trobariem sortides més o menys via-
bles per a una bona part dels productes sobrers, transformant-los en
altres de més facil conservaei6, una bona part de les vegadew amb
lajut gentil i gratuit d’uns petitissims éssers .vius, llevadures, mif-
jancant processos de fermentacio.

Avui en- parlarem d'una desconeguda’ absolutament al nostre pais,
popularissima en canvi a Polonia, de Iidioma de la qual n’havem en-
matllevat el nom. >

Els polonesos per a elaborar el seu barszcz nacional, parteixen de
les remolatxes vermelleq sotmetent-les a un procés de fermentacio.

Ben netes les bledaraves, les tallen a Ilesques i les posen en gerres
de terrissa, recobrint-leq d’'uns quants centimetres d’aigua i colocant
les gerres en els llocs més calents de lurs cases, de preferéncia les
habitacions del migdia o també a les cuines, vora les llars del foe.

Promptament es declara una franca fermentacié del suc endolcit,
gue durara d'uns deu a quinze dies, passats els quals es cola tot plegat
al travers d'uns sacs ben tupits.

D’aquesta manera, s'obté un liquid rogenc, forca perfumat, viscos
com oli, d’un gust forca agradable que és a la vegada dol¢c i acidulat
(agre-dolg).

Aquest suc, embotellat curosament, és el tradicional barszez polo-
nés, no en malparléssiu pas publicament i si alguna vegada. fossia
convidats a tastarme alguna sopa (una de les maneres de consumir-1o)
yos prec ingénuament que d’una manera discreta me’n fessiu saber
vostre parer.

INFORMACIONS COMERCIALS

Vins

El gran temps per batre, car la secada ha persistit arreu, a excepcid
dels ultims dies en algunes comarques on les pluges han estat fortes,
massa i tot, i han anat acompanyades de-pedra que cap al costat de
Manresa ha esmicolat els vinyats. ;

En els demés aspectes, som a trobar ben poques variacions, perque
no acaben d’activar-se els negocis, tontament, encalmats; bé que cal
dir que som ara els vinyaters els resolts a no vendre, tant més quant
ja podem preveure que, fins a trobar-nos-hi ben arranjats, no sera (ni
de molt) sobrer el most que encuparem. I, clar; poc i mal pagat, a tot
hora té mercat. :

Som encara a l'entorn de les em-peresides 0 incommovibles dues pes-
setes grau-hectolitre... {Si en fa de temps que-els vinyats senten 1'a-
dormidor set per vuit (rals) de la guatlla comercial! Fins ens hi en-
sonyem amb la mandrosa repetici6 de la botzinada tonada. En tenim
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el botet ple i bon any si la collita ens troba canviats. Per resisténcia
no restara com tampoc pei‘ manca de fusta on estivar el suc; una i
altra estan en 1'actiu del vinyater que fins troba que podria ésser re-
curs el vi en aqueixa general manca d’aigua que ha estroncat les deus
en tantissims indrets que fins els estiuejants sén obligats a‘ﬁnir luar
agradable exil retornant-se’'n a ciutat.

Mal any fins pels taverners multiplicadors que fiten amb" esglai la
dura necessitat de vendre el vi a natural arribada.

Per unes i altres raons, els vinyats pateixen i en patim tots al veure
la ‘situacié com una interrogant, car els raims mostren una aturada i
vénen endarrerits i amb pessima maduracio. ; ‘
PERe J. LLORT

- Olis

Fa uns dies que els nostres comerciants estan esverats; la camisa
no els toca al cos per la por que tenen d'una incautacié d’olis per part
del govern i agquesta pot estar fonamentada en una darrera nota de
la Junta Central de Abastecimientos de Madrid, en la que diu que no
es vol que es pagui loli a més de 22 pessetes i mitja, I'arrova. anda-
lusa, sobre vagd punt de produccid.

Aqui a Barcelona res se sap de cert, perd es diuen tantes coses..
Segons alguns han amenacat en fer pagar 100 pessetes als detalhstes
i 1,000 al magatzemistes per hayer apujat els preus sense autoritzacié
del delegat de proveiments; altres creuen que la incautaci6 a preu
de taxa es faria dins de poc; en fi, es diuen tantes coses, que han fet
que en sec es deturés del tot de fer operacions en el nostre mencat.

El preu de taxa sembla que per Barcelona seria a 51 duros; les
dltimes wendes fetes abans de la mnota alludida van ésser a 56 duros.

També es diu que en un termini molt curt es fara complir la
llei; és dir, que no es deixara barrejar 1'oli d’oliva amb olis estranys.

A Madrid, els comerciants sembla que ja han estat avisats que no
facin cap compra a més del preu de taxa. ‘

A Andalusia s’han pres la mota, tal com ells acostumen, i contmuen
donant preus cars.

La pluja d’aquests dies ha fet que millorés la situaci6 dels nostres
olivers, co que encara que mo en molt, beneficiarad la propera collita.

La calma del mercat d’aquests dies ha fet que es paralitzessin en
tot les operacions en tota classe d’olis comestibles, anant una mica a
la baixa els olis corrents i-refermant-se en Lur preu els olis de cacau.

Andalusia ja comenca a oferir els olis de la nova collita per entre-
gar en els mesos de novembre i desembre; s'han fet algunes opera-
cions a 50 i 51 duros la carga sobre Bancelona, amb la classica an-
ticipaci6 del duro per arrova, o sigui deu duros per carga. Aquestes
operacmns que s6n una espécie de sondelgs ens fan preveure per
“llany que ve preus també cars.

A l'estranger. han tingut també una important puja en els preus,
perd aquesta mo arriba a nivellar-se al preu dels nostres olis, sense
comptar els drets de sortida; més la collita. d’ells no .es presenta massa
bona i mno seria d’estramyar pugessin més els preus, de manera que
els fos factible pagar els nostres i, demés, el dret de sortida.
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I.’estat de coses del nostre pais, en relacié a I'oli, ha fet veure coses
que no s’havien registrat pas mai, i és 1'emigracié de les principals
cases espanyoles a Destranger per a preparar alli llurs marques.

Son varies les cases d’Andalusia que ja envasen fora els olis que
desfinen a 1’'Havana i Cuba, com també es cert que la principal
marca d’olis catalana de molt prestigi a la Republica 'Argentina,
fa la seva elaboraci6 a Geénova. Quines coses fa el desti; no fa molt
temps que es deplorava que els nostres olis anaven a Italia i Franca
per a ésser venuts amb marques d aquells pafjsos. Ara weiem,
al revés, que les mostres marques s’elaboren amb els olis ita-
ilans. A i : :

Els olis al sulfur, no obstant la gran puja de les grasses per sabo-
neries, no s’han mogut del lloc i més aviat han baixat.

De preus, com es pot dir que estem en un estat que no és nor-
mal, no en donem cap; poden servir per orientar-se els de la passada
informacio. g

: ' Lisint ANDREU.
Cereals

La situacié actual del mercat de blats és d’una relativa calma en les
transaccions, motivada per la resisténcia dels farinaires a adquirir
nous estocs als preus alts que estan regint, i que porten encara tenden-
cia a augmentar.

Veiem ,que en poc més de dos mesos els preus d’aquest cereal han
augmentat d’un duro per cent quilos; i el corrent alcista encara no
s'ha estroncat. T com que els ben enterats farinaires han sentit a
parlar, (6 hé els ho han dit a l'orella) de quelcom referent a intencions
amagades de la Junta de Subsisténcies, s’estimen més sangrar-se en
salut, no fos cas que els sortfs un negoci com el d’en Robert amb les
cabres.

Solament podem veure aquests dies algunes compres fetes, de va-
gons expedits sense vendre a I'origen per uns quarts colliters apressats.

Si en els blats veiem el mercat a 1l’espectativa, en el moresc podem
dir que més aviat estd esverat. Sembla que enguany sense causa apa-
rent prou seriosa, hi hagi interés en veure aquest génere més amunt
dels nivols. Les transaccions son només les més precises, i s’efectuen
amb la maxima tivantor. Qui té moresc se’l guarda, cregut ja, que la
seva fortuna és feta.

Sabfem ja de fa dies, que als Estats Units, la collita de moresc la

~donaven per bo i nulla; pero enguany precisament, a altres centres pro-

ductors de morese, tindran collites per a compensar, adhuc amb es-
creix, aquella sensible pérdua. Les noticies que es van rebent de
Ritssia, de Bessarabia, de Romania, ens anuncien una bona collita.

De Buenos Aires ens han dit que enguany podran, inundar mate-
rialment el mercat i que bona part de la collita és probable que es perdi,
podrint-se als camps per no trobar sortida adequada.

Amb tot i aixo, els tenedors locals creuen en la fermesa d'aquest gra
i el guarden prou bé en els seus magatzems. p

Encara no fa tres setmanes que es podien comprar embarcaments
a 25 pessetes; en escriure aquestes ratlles, ja el preu flaireja la tren-
tena. Cal anar molt amb compte amb aquesta puja insolita, que sem-
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: pre havem vist que véra una pujada hi ha una baixada i-aquesta de
Co vegades és tant o més pendent que la primera. :
; Els altres cereals, sense novetats importants.

~Havem anotat les segiients cotitzacions:

_’ Blats: Candeals Castella, 44 a 45 pessetes els 100 quilos sobre
vago dlorigen; e\tremenys, de 42 a 43'50.

Farines: Extra blanca superior, a 63 pessetes els 100 quilos; extra
blanca corent, a 61; numero 3, a 43'50; numero 4, a 39'50; segones, a-
37°50; terceres ,a 32'50; quartes, a 30; extra forca a 73 pessetes. ;

: Moresc: Plata, de juny a desembre, de 29’50 a 32'15 pessetes els 100
“guilos; disponible a 35 (preus caf.) :
- Ordi: aris,‘manxego o extremeny, de 35 a 36 pessetes; alacanti, a 35,
els 100 quilos posats szre carro. bd
; i Liuis MARSAL

Fruits secs

: e Des de la nostra cronica anterior els preus de tots ‘els fruits secs
; - han experimentat una considerable puja, deguda en primer lloc, a la
' forta demanda gue ens ve de l'estranger i també a que en tenir al da-
© vant la mova collita, les existencies' de la vella escassegen forca. En
petites” escales els preus han anat pujant d'una tal manera, que l'at-
metila porta una diferéncia dunes catorze pessetes, i I'avellana ‘de
~ trenta cinc, continuant uns preus forca sostinguts per les poques ofer-
tes que hi ha a les places productores. Sembla també ben probable que
les de la nova collita es cotitzin als mateixos preus o ben poc menys
que les de Lanterior.
La collita d’avellana continua ben preparada, pero, en general, el
gra no creix per manca de pluges. Aquest probable defecte sembla in-
fluir forca en la puja de preus de 'avellana vella.
I atmella de -Mallorca mo ha sofert cap variacio considerable, havent,
pero, de totes maneres, pujat unes poques pessetes.
De pinyons catalans hi ha una gran escassedat d'ofertes, operant-
“{ " se quasi exclusivament amb els de procedeéncia castellana.
; Actualment es cotitzen als ségtients préus posats sobre vagé estacio
Wi Barcelona.
s Ametlla en gra. Llargueta propietari,’a 420 pesestes; Esperanca pri-
mera, a 423; idem segona, a 410; comuna, a 390; marcona, a 430; pla-
rieta, 'a 430; Mallorca escollida, a 405; fdem propietari a 385; totes el
sac de 100 quilos. Mollar en closca a 73 pessetes els 50 quilos.
4 Avellana in gra: anera, a 324; segona, a 202 pessetes els 100
9% guilos.
. Avellana en closca: Negreta extra, a 85 pessetes els 58 quilos; gar-

: bellada a 80; propietari, a 79.
Pinyons pelats : Castellans a 320 pessetes els 100 quilos..

EsTEVE HOMS

|

No descuzdeu cap de les petztes indiustries rurals: apicultura, avicul-
tura, cumcultum sericicultura. = Totes constztumxen una bong font a’in-

gressos..
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NOTICIARI

-—Els ezportadors de vins de Tarragona han adrecat al Director de
la Companyia de Ferrocarrils del Nord un telegrama interessant-li
per a que es comencin ben aviat'les obres de la mova estacio d’aque-
lla’ ciutat. ‘

—Els avellaners. En general tots els avellaners de seca de Catalu-
nya donaran enguany una pobre collita, amb tot i la revifalla que es
nota a les comarques aon com a La Selva, hi ha plogut quelcom. En
canvi els avellaners que s’han poguf regar permeten prejutjar una collita
ben remuneradora.

—Crisi important. Rebem noticies de Palafrugell de que continua
per aquella regié el reégim de sequedat extrema, considerant-se perdu-
des totes les collites: 'Cal notar que el mal resta agreujat per la fonda
crisi que de molts anys enca atravessa la industria suro-tapera, aug-
mentada encara considerablement pel desnivell monetari internacio-
nal, i la manca de mitjans economics dels paisos consumidors.

— Estadistica. Extraiem de I’«Anuari estadistic d’Espanya» les da-
des segilients sobre la riquesa pequaria espanyola corresponents al .nou
cens del bestiar: gallines, 25.102,975 caps; =xais, 20.521,677; cavalls,
722,123 ; ases, 1.137,980; muls i matxos, 1.294,912 ; bestiar bovi, 3.718;189;
cabriu, 2.980,562 i porci 5.151,988.

~— Per la defensa’ dels boscos. ‘Shan dictat darrerament una serie
de disposicions encaminades a garantir la seguretat del nostre patri-
moni forestal enfront dels perills de les cremes involuntaries i inten-
cionades. -

— El moresc a I’Ameérica. Les mnoticies d’enguany sén ben contla-“'
dictories per la produccié d’aquest cereal a les contrades de les Ame-
riques.

Mentre ens diuen que als Estats Units la collita ha descendit fins a
una tercera o quarta part, a I’Argentina, en canvi, sembla que hi un
gros collitot, que adhuc amoina als productors, de por de no trobar la
sortida prou expedita.

— La collita de blat a Rissia ha estat de 2,153 milions de puds, ‘equi-
valents a uns 344 milions de quintars meétrics, 1nfer10r en poc menys de
la meitat a la corresponent a ’any 1913.

— Les patates. Els productors de la Costa de Llevant representats
per mantes delegacions sindicals i pels alcaldes d’alguns Ajuntaments,
han tingut una reunié a Matar6 per tractar dels seus interessos, i han
adrecat una comumicacié al Governador civil, en résposta a les dispo-
sicions d’aquest, en la que li exposen l'estat de la seva producci6 i les
solucions que ells creuen indicades per a regular l'abastiment de la
capital.
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— La taxa per a la farina? Ens diuen que la Junta de Subsisten-
cies per evitar una puja automatica del preu del pa, motivada per 1'ac-
tual increment dels preus del blat, pretén establir una altra vegada
una classe tnica de farina, que es vengui a 60 pessetes els 100 quilos.
Constituiria una altra solucié el conservar els preus actuals, desmi-
llorant la qualitat de la farina amb l'addici6 de més classe segona.
Cal, pero, de totes passades, servir bé i barat al consumidor, i no tirar
per terra al productor, la ex-floreixent industria molinera catalana. Ja
veurem com s'arregla.

Bibliografia

. IL VERMUT per A. Strucchi i F. Carpentieri. Un volum de 274 planes
amb gravats. - Casa Editorial Ottavi. Casale Montferrato, Italia. 15
lires.

fis un tractat veritablement complet sobre la preparaci6 industrial
‘daquest vi especial tan conegut, que es comenca ja a fabricar molt
b6 també al nostre pafs.. En ell sén exposats en forma clara' i ben
accessible tots els detalls d’elaboracio. '

TNFERMEDADES ERIPTOGAMICAS DE LA REMOLACHA, per R. Gonzdlez F7Tagoso.
Un fulleté de 32 pagines, amb gravats. Catecismos del Agricultor
y del Ganadero, Calpe. Madrid, 0’50 ptes. e ;

El Sr. Gonzalez Fragoso, que ¢s un dels nostres micolegs espa-
nyols, ha escrit un fulleté clarfssim i exacte sobre les malalties de la
bledarave, cosa que constatem amb satisfaccio per tal com ben sovint
ols fulletons de divulgacio de patologia |vegetal que corren per les
mans dels pagesos acostumen a ésser escrits amb pedanteria estupida
i a estar plagats d'errades cientifiques, malgrat els diplomes i els
titols de llurs autors. ' i

ROEDORES DEL CAMPO Y DE LOS ALMACENES, per Angel Cabrera. Catecismos
s del Agricultor y del Ganadero. (Un fulleté de 32 pagines, amb gra-
1 vats. Calpe, Madrid, 0’50 ptes. b
b Tracta de la destruccié d’aquesta mena d'animals que tants danys
ocasionen no solament al camp sind també a les cases.

FORMULARIO DE TERAPKUTICA VEGETAL, per A. Azanza y. Azcona. Catecismos
del Agricultor y del Ganadero. Un fulleté de 64 pagines amb gravats.
Calpe, Madrid, 1 pta. :

Es una relacié dels- diferents productes que s'usen per combatre les
‘malalties de les plantes. De cada un, es detalla la manera d’aplicar-lo i
els casos pels quals és indicat. : :

La segona part del fulleté és dedicada a I’estudi dels aparells repar-
{idors d’anticriptogamics liquids i solids.

#
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L’0oIniuM 1 EL MILDIU, per J. Samcho Adellac.. Catecismos del Agricultor
y del Gamadero. Un fulleté de 32 pagines amb gravats. Calpe, Ma-
drid, 0'50 ptes. . - :

Conté l'estudi d’aquests dos temibles flagells de la vinya, de les
causes favorables i contrarles a llur desenrotllament, i de la manera de
combatre’ls.

En ‘la uUltima part sém estudiades les podridures (rots).

LA ESTERILIDAD DE LAS FLORES, per L. Navarro. Catecismos del Agricul-
tor y del Ganadero. Un fullet6 de 32 pagines amb gravats. Madrid,
Calpe, 0’50 ptes. l
Estudia 1'esterilitat de les flors d’algunes de les meés 1mp0rtants’

plantes  cultivades (olivera, cep, figuera), -explicant les causes d’infer-

filitat que de vegades’hom observa, sovint deguts a fendmens d’avor-
tament floral poe coneguts encara. :

Rs'

e B o e T TR N S T B X B TR D T R R O L

En. aquesta secci6 es respondra gra-' £ b5

O N S u L T O DI tuitament 'i per torn rigurds, a fofes R

les consultes gue facin els llegidors Z 3

C. F., CiurAT.—La major part de les lllnvms fme%ta]s germinen  anty S

dlﬁcultat si sém sembrades directament al camp. Generalment -8’ es- :
tratifiqguen des de la tardor en sorra fresca i es sembren a la prima-

vera. Hem llegit que alguns viveristes obtenen bons resultats posant
la” grana’ en aigua constantment renovada durant alguns dies. Aquest
metode és més Tapid que I'estratificacié perd res més. L'important és
que adquireixi la llavor en cases serioses. Moltes vegades el fracas no

és degut més que a la mala qualitat de la llavor, que, essent massa
vella o havent estat malament conservada, *ha perdut la facultat ger-

minativa. . L’essencial és comengar ' per aqui. ;

Respecte al demés que ens diu, mirarem de complaure’l.

/
A. TI., CASTELL DEL' REMEI. — Acceptem de bon grat la‘seva suggestio.

Esperem en un dels proxims numeros de poder-lo complaure.

1}

M. E. B., CiutaT. — Creiem que quantltats tan petltes d’adobs qui-
mics ‘com les que mnecessita per les seves flors, les trobara a les:
drogueries importants. Les flors, naturalment, 'li agrairan 1’adobada.
Recordi de no limitar-se-a usar adobs quimics; posi també materia
organica, per exemple, terra vegetal. Els jardiners probablement n’hi =

«vendran. e

LL. M. G., Les Presgs.— Pot adquirir el llibre, A. Nogués. El gusa-
; no de seda, ptes. 1°50. Llibreria Puig, Placa Nova.
Gy : ; També pot dirigir-se al Foment Nacional de Sericicultura, Alta de
Sant Pere, 1, Barcelona, que li enviara gratmtament alguns fulletons
de propaganda que podran ésser-li utils. G
~ Un dels nostres colaboradors tractara aviat d’aquest tema. o

i
\
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AVECURA

L’tinic preparat efica contra el COLERA, PEPIDA, DIFTERIA
malalties del fetge de les

GALLINES fnyreixa iles fa més ponedores AVECURA

1 DEMES AUS' DE CORRAL (Nom registrat)

M. Presas
Palafrugell (Girona)

Demani's en Farmacies i Drogueries

PAPERS “PUIG”

ENETaREE
Especlalitat en Papers filtres S al va d or P ] | g Fabricacié de Paper Pergami
per a farmacla, vins, olis i de- Enric Granados, 5 (abans PEIZS QEaSoe Sy xocolates i in-
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tota classe d’aparells filtres- {482 fundada on 1900 pecialitat en els tipus pera
premsa per Importants que PAPERS EN GENERAL filatures i també per a perga-
- = siguin les demandes - '- - - - = mins fantasia - - -
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TIPOGRAFIA
EMPORIVM
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LINIMENT“ Societat Andnima
Ferlandina, 9111
ALnNsn nJEA Teléfon 5329 A.
\ PARA J
Caballos, Mulos y Asnos. La gran capacitat de

rendiment de nostre

'xnodernissim uti”atge
1 la seva a].)soluta perfec~

c16 ens permeten aten-

e NS drenosols alaproauccié
No mas fuego ni sefiales enla piel.

ey A 4 . pd Pl
Vejigatorioyresolutivo el mas activo ey taml}e ¥
y economico de cuanfos se conocen,
No dejala marca mas leve enla piel.
Se garantizan sus efectosy actividad.

qtgalsevol altre treLaH

; que els nostres amics 1
Se envia un frasco de muestra a los

Sres.Velerinarios que lo pidan: ; el PﬁLlic en general tin~
DeposiTarios: o, URIACH v C* (S.enC) WS
BrucH, 49.- BARCELONA J gura b encarregar-nos.
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VITTORIO SERRA

Carrer Viladomat, 126 - Teléfon 937 H.

Drogues i Productes guimics
Productes enologics, especialitat
en colors inofensius per a vi Representant general i depo-
Sofre, importacié directa d’lfalia sitari dels Productes insecti-
cides Anticriptogamics de la

_Societat Eléctrica i Electroquimica de ‘‘Caffaro” :: Seu a Mila (Italia)

3 —
Ita BQMBA que Fo LA
reuneix les ca-
racteristiques TANK
més aventatjoses

La UNICA que no té estopada
No necessita engrassament

Representant exclusiu:

). Maristany Casajuana

Consulat, n. 1 : Barcelona

CLAPES Y JULIA

abans JOSEP SANTANA SOLER

Agents exclusius per Catalunya dels Super-
fosfats de la <Compagnie Bordelaise des
Produits Chimiques> de Burdeos.

Sulfat d’Amoniac i Nifrat de sosa. Gran Via Laietana, 17
Arseniat de sosa i Cianuro sbdic.
Venedors exclusius del <LYSOL > de la casa BARCELONA
Schulke & Mayr A.G., d'Hamburgo. Apartat 226
@® ®
* ° 9 .
Maquina d’escriure
Companyia Mecanografica
Guillem Traniger, S. A.
Campié6 oficial durant :
17 anys consecufius Balmesa 7 Barcelona
e @
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BACCHUS.|:

ENSOFRADORES de motxila

MANEGUES per a arbres, etc.
DEMANEU PREU | CATALEG

CONSTRUCTOR C. CIVIL
Alfonso XII, 66 - Teléfon 2217 G- BARCELONA

Descompte a Cambres i Sindicats Agricoles

—LLAVORS PER
A FARRATGES
D%RI;/IUIIIQ\SXSCAI(; XANCO | CALVISH
o Bailén, 2, enil.
GARANTITZADA BARCELONA

No compren sense demanar
preus a aquesta casa

Compagnie Mini¢re & Mefallurgique d’Auzon, §. A.

s P A R § =

PRODUCTES INSECTICIDES Agent-Depositari exclusiu:
PER A LA AGRICULTURA M. A. PLANAS
ARSENIATS DE SOSA TOTES P e At |
GRADUACIONS :: ARSENIAT DE = Droductes Guimics. Herborisn: s
CALC :: ARSENIAT DE PLOM Productes Colonials
ARSENIAT DE POTASSA : ACE- Passei¢ de la Industria, 32

TAT DE PLOM NEUTRE Direccio Teleg.: “MAPLANAS”

:: BOUIAE D’'AUZON :: BARCELGONA

Molins i Trituradors “TORRAS” § | Economia I| |
&9y o= 2m% | | i Finances Editorial

de cereals. Els de
R R
Catalana

major rendiment i
de més durada,

Proves gratis. S. A,
Mgs de fceréthrtes  Revista
e referéncia ; {
g Quinzenal Rbl. S. Josep,
MARC TORRAS d’Informacio 16, pral.
Angels, 12 i Divolgacio - Barcelona

Barcelona
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"REFRIGERACIO
DEL MOST FORA
DEL CONTACTE

DE L'AIRE

amb el refrigerant de
cobertes movibles

Suprimida la circulacio

interior 7dels mostos

El suspendre la circulacié per linterior, déona un augment de
rendiment, més regularitat en el treball i disminueix el consum
d'aigua. Es nefeja més rapidament i no ofereix cap dificultat.

Refrigerant Capil-lar “LAWRENCE”

Exposicié Pasteur ~ Strasburg 1923 {93{;‘33,35;,‘0 JHONOR

BIRON & LIEGE Enginyers constructors | [LLE (Franca)
Representant per Espanya: PERE SANS-Lleona, I3, Entrol.-BARCELONA

lll “\ '
ul.

Declarada d’Utilitat Pablica pel Ministeri de Foment en 3 de maig de 1922

LYSINE GREZA. Desinfeccio i desodorifzacié prefilactica en general.
ZOOLYSINE. Per al bestiarr * AGROLYSINE. Per als camps.

Consulta técnica gratis. @ Fullets especials a peticié.

serens 9e A INTRA sXr¢EroNA
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O

SOCIETAT ENOLOGICA DEL PENEDES

(Societat Anbmma) Continuadora de

SERDA, ROS | C.A -

Vilafranca del Penedés

AGENCIA A BARCELONA: Vaiéncia, 278

O

NN
PREMSES

Les més perfeccionades

“MABILLE”

Les més economiques

CONTINUES

. Les més solides

PREMSES MECANIQUES AUTOMATIQUES
PREMSES A MA : TREPITJADORES : BOMBES

MANGUERES

I AIXETES PER A TINES

Instal-lacions modernes per a Cellers Cooperatius

Productes Enologics
Adobs quimics

Aparells‘d’analisis de vins
Sofres i Sulfats

Publicacions Agricoles “CALPE”

- CATéC[SMFS DE

L’AGRICULTOR
I EL- RAM I\DER

Medalla d’or en el Concurs
Nacional de Ramaderia, 1922.
La primera biblioteca escrita
per a Espanya i paisos ame-
ricans.

PUBLICATS BAIX

LA DIRECCIO DE -
Lruis pe Hovos SAiNz

Els Catecismes de 1’Agricul-
tor i el Ramader, fulletons
d’Agricultura popular i prac-
tiques agricoles i pecuaries,
constent de 32 pagines, de
190 per 135 mm., amb tipus
de lletra molt c]ar, llegible i
profusament il*lustrats en el
text i amb lamines en negre
i en color.

A MADRID, <Casa del
Libro», Avda. Pi i Mar~
gall, 7,ia BARCELONA,
carrer Mallorca, 460

Aquesta Revista serveix als
.seus subscriptors les Publi-

cacions Agricoles « CALPE»> -

150 CATECISMES PUBLICATS

Séries I a 1II. — Ciéncies fonamentals i econdmiques

- Como se mide un campo. — P. Gonzalez
Quijano.

2. - ‘Combustibles agricolas. — P. Martinez
Strong.

3. - Motores de viento: molinos. — F. Doreste.

41.-Cercas y cerramientos. — J. F. Uzquiza.

42.-Como se hace un pozo. — L. Pérez Cossio.

4. - Formacidn de latierra laborable.-J. Dantin.

5. - El observatorio meteoroldgico del agricul-
tor. — H. Alonso.

6. - La prediccion del tiempo en agricultura. —

\. Sana.

43 - Seleccion de semillas.—-A. Garcia Romero.

44 - Crecimiento de los vegetales. — E. Fer-
niandez Galiano. :

7. - Accidentes del trabajo en agricultura. —
L. Jordana de Pozas.

8. = Arrendamiento de predios rustices. — D. de
Buen.

9. - Como se plden aguas para riego. — M. Lo-
renzo Pardo.

' 45.- Aparceria agricola y pecuaria.-I. de Casso.

46.-Bodegas cooperativas. — J. del Caifizo.
Preu de cada niimero: 50 cénfims -

_Tip. Emporivm, S. A, — Ferfandfna, 9i lvl — Teléfon 53290 A. — BARCELONA
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