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Actualitats

CDRREN veus pessimistes sobre la sort del reial decret de reorganit-
zaci6 agricola que comentarem i ben sincerament elogiarem en
un- dels numeros passats d’AGRICULTURA. :

Hom diu que alguns personatges, -actualment eminents i inﬂuents;
han exposat llurs queixes al Directori i que aquest les ha acceptades
i ha promes de modificar el decret. No sabem ben bé com seran les
modiﬁcé:cions, pero ens temem que puguin alterar-ne 1'esperit i desfacin
la seva perfecta organicitat.

Aix0 seria lamentable. Hi han en ell moltes coses estupendes, pero
si alguna n’hi‘ha d’exellent és precisament allp que els personatges en
aquests moments eminents i influents, combaten i volen fer modificar :
la intervencié directa i decissiva dels tecnics en l'activitat dels Sin-
dicats i dels Consells provincials de Foment.

Quan els facultatius dels quals disposa !'Estat manin en els Con-
sells de Foment, els flagells del camp faran una sensible reculada.
Aixd ens sembla axiomatic.  Per altra part, és cosa sabuda i ben sa-
buda, que alli on els membres dels Consells, per llur temperament o
per altres raons, han abandonat a mans dels enginyers la tasca direc-
tiva, s’han obtfingut resultats simplement impressionants,

No cal cercar explicacions d’aquest fet. En l'article esmentat n’ex-
posarem algunes. Pero és intuitiu que la profunda competencia i I'ar-
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relab sentiment del deure dels técnics oficials; han de donar uns re-
sultats enormement superiors als que pot donar la facil suficiencia
d'uns propietaris rurals, elevats, mercés a les maniobres de la baixa
politiqueta local, avui sortosament morta — i sembla per sempre —
el_evats diem, a membres dels Consells de Foment. .

Aixd fa que nosaltres siguem contraris a la modificaci del reial
decret i que desitgem que entri en vigor sense alteracions que el des-
virtuin.  Sols aixi sera possible 'd’obtenir aquells beneficis que n'espe-
rem i que es proposaven d’assolir els que patrioticament el redactaren.

Tots els agricultors amics nostres amb els quals hem parlat fins
ara — i, no son pocs — del reial decret, opinen com nosaltres; tots
n'esperen resultats de no dir.

Per que, dones, modificar una cosa que estd com ha d’estar i de la
qual tothem, a comencar pels enginyers, n’estd content? ¢Es qué hem
de perdre el temps en 1’horrible joc del fer idesfer? ;Es qué hem de
tornar als tems passats, maleits per les persones de seny?

Nosaltres desitgem de tot cor que les temptatives que s’han por-
tat a icap per transformar el decret, fracassin completament; volem
que pugui ésser aplicat integrament, sense modificacions que reduirien
el nombre, la importancia i 1'extensié dels resultats’ que indefectible-
ment ha de produir i en els quals tenim gran confianca.

* % X

Canviem, ara, la musica i el to. No podem estar conformes é;mb
la politica de taxes ni amb la intervencié en el comerc dels productes
agricoles. La taxa de l'oli i la fiscalitzacié de les -existéncies de blat—
amb les coses que inevitablement vindran després, si no ;per que ser-
viria? — ens sembleri, amb tofs els respectes i tota la consideraci6é que
sén, ara més que mai, del cas, una lamentabilissima errada.

Ja ho hem dit moltes vegades. La intervencié de 1'Estat complica
i encareix la venda i provoca el frau. La guerra ho ha ensenyat.
Tots els paisos han abandonat aquesta politica intervencionista i s’hi
‘troben Dbé. : :

Per altra part, la implantacié parcial d’un sistema és un absurd.
Si hom creu 1til la intervencio de 1'Estat cal que la faci general.> Es la
unica manera de fer-la profitosa, si és que ho 'pot ésser. O s’instaura
amb totes les conseqiiencies un socialisme d’'Estat o es deixa' absoluta
llibertat de comerc. Els termes mitjos s6n, en aquest cas, perillosos.

i quin criteri es: segueix per establir la intervenci6? ¢Es reglamen-
ta la circulacié i la venda dels productes escassos, dels que han d’im-

s { \
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portar-se en part de l'estranger? ;Aleshores, i per quina raé s'interve
I’oli del qual Espanya és el principal pais exportador? jEs reglamen-
ten, al cdntrari, els productes de exportaici6? ¢Per que aleshores s’in-
tervé el blat que Espanya ha de comprar en part fora i per qué no
s’'intervenen la fruita, el vi, etc., que es produeixen en exces?

Aix0 ¢ns fa pensar que no hi ha una orientacio fixa i definida, cosa:
no massa satisfactoria en uns moments com aquests en que rapida-
ment s'estan posant els fonaments damunt dels quals s’aixecara 1'edi-
fici grandios, lar regeneracio del pafs.

Ja varem dir en l'article passat la politica seguida per Italia amb
Toli i n’exposarem els resultats envejables. Pel blat.s’ha seguit el
mateix criteri i aixd que Italia ha d’importar, si no recordem mala-
ment, uns deu milions de quintars metrics de -blat com a minimum
per cobrir 'les necessitats del> seu consum. La conseqiencia és que
Ttalia estd bastant millor que Espanya.

Tota la politica economica intervencionista a Espanya i fora, ha
estat un fracas evident i, malgrat aquesta evidéncia, hom va fent a
Espanya tranquilament el cami de sempre..

Després diran que 1l'agricultura és protegida!

* ¥ *

El credit agrari que s'havia perdut, torna a apareixer. El Directori
després d'un detingudissim estudi del projecte-base !de la icomissio,
I’hi ha retornat perque faci algunes modificacions, que, al dir del
comunicat oficial, no alteren la seva essencia. Celebrem el retrobament.

La crisi agricola ique estem travessant agravada per les dues
tltimes collites dolentes, fa encara més urgent la implantacié ‘del
crédit. Que la comissiéo no s’adormi. Que vagi de pressa si hi vol ésser
a temps. T sobretot que el projecte sigui una cosa viable, flexible, fa-
cil; que el Banc pugui excercir arreu la seva acci6. En cas contrari
no servira més que per fer credit als rics, queé sén els que menys en
necessiten i per collocar uns quants funcionaris, avantatges que no
son suficients per a justificar la seva creacio. \

Aucust MATONS.

Als recoms, als marges, a les vores dels camins i de les séquies, en
lots els espais lliures, planteu-hi arbres, de fusta o de fruita. A Cata-
lunya en tenim encara massa pocs.
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L’organitzacio cientifica
del treball agricola

TANT per a la disposici6 d'instruments per part dels constructors,
com per a la selecci6 de les eines existents per part de l'agricul-
tor, és necessari congixer uns quants principis fonamentals de 1'econo-
mia del treball. Demés, el treball agricola no depen sols de la
disposicié dels intruments i’ de les eines, siné que esta condicionat a
tota una série de situacions, de posicions i de moviments del cos, que
s’han de regularitzar i metoditzar convenientment per a que donguin
el maxim aprofitament a 1’energia gastada.

El treball corporal, considerat mecanicament,” ve a ser  un joc de
palanques (0ssos), mogut per organs de contraccié (muscles), aplicat al
desplagament de certs objectes (moure pesos, accionar eines) i al ven-
ciments de certes resisténcies (agafar, sostenir, empenyer). Quant meés
‘grossa és la contraccio muscular, major és l'esforc i la despesa d'e-
nergia.

Si prenem per exemple 'acci6 d’aixecar un objecte a pes de bragos
fins a laltura del colze (vegi’s fig. 1) tenim que en la posici6 b es ne-
cessita molta més energia que en la posicio a. També el cami corre-
gut des de d fins a b sera més costos que el que es faci de g fins a d.
Tothom pot provar-ho i ja ho haura provat segurament. s un fet
de mecanica fisioldogico-anatomica que qua]sevbl pot’ confirmar.

Doncs bé, repassem les feines agricoles i trobarem treballs on es
vencen resistencies en la posici6 b del brac (tenint la. ma que sosté
el pes a l'altura del colze) o bé es fa el moviment d-b, quan es, podria
obtenir &l mateix resultat en la posici6 a o fent el moviment a-d, cosa
que cansaria molt menys (Fig. 1). :

i Quantes arades hi ha que obliguen’ el llaurador a aplicar la seva
forca a l'esteva fent moviments a l'entorn de la posicié horitzontal
del avant-brac? Aixo no és sols un inconvenient per aixecar l'arada
en els canvis de’ rega o quan se troben arrels, siné que també ho és
\per a fer pressi6 a fi d’enfonsardla dins la terra. Si un hom hagués
. d'empényer en el sentit de ’animal o del motor que tira T'arada, una
altura de I’esteva que obligués a tenir l'avant-brac horitzontal seria la
millor. Pero no és aquesta la forca que' ha de fer el llaurador, sind
que ha de fer principalment la de dalt a baixr (enfonsar) i la de baix
" a dalt (aixecar). Demés, els moviments de drefta-es-queiwra i esquerra-
dreta que s'hagin de fer per tal de donar la direcci6 a 1’arada, sembla
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que no presenten gaire inconvenients a que es canvii la posicié horit-
zontal de lavant-brac per la posicio a (fig. 1). Amb el bra¢ arroncat
I'energia ha d’ésser desenrotllada quasi exclusivament pels muscles del
bra¢, mentre que si es té estirat ja s’interessen més els ‘muscles de
I'aixella i, al mateix temps, es permet la infervenci¢ del cos, que,; amb
el joc de la cintura ajuda als bracos a complir llur tasca de moviment
i de forca. s

~ En l'estudi dels moviments sha de diferenciar la direccié que e€s
producte de una sola forca de la produida per varies forces. En l'acte
d’apretar l'arada per tal d'enfonsar-la, també intervé la forca que
ha de fer que, al mateix temps, l'aparell no es desvil de la direccio

Forca muscular

Pes resisteiieta
a la grauetat

>~
\\‘%‘/’ﬁ‘,wa de desrla_ga ment 3 \ N
: Q

Fig. 1. — El treball dit de pes de bragos. Fig. 2. — Treball de cavar: AiB, trajectoria
segu‘da per la ma dreta en un vici de
moviment, vista de davant, (A) i de cos-
tat (B). — C i D, la mateixa trajectoria
corretgida, vista per davant i pel costat,
respectivament.

volguda. S'Lan de destriar les forces que' produeixen la resultant, i
la participacié que hi tenen els diferents organs del cos, per tal de
diéposar les coses- de manera que resulti una distribucié de treball
harmonic, que dongui més rendiment. 'Sens analitzar els components
de forces ens podriem equivocar lamentablement, atribuint a un sol
organ del cos un treball que en realitat lcomparteix' amb altres, carre-
gant indegudament a aquests darrers per volguer alleugerir el treball
del primer. -

No volem. pas fer aqui un estudi acabat del llaurar, ni de cap ope-
raci6 determinada. Només fem una invitacié a tots aquells que usen
arades dels tipus a que poden referir-se les curtes indicacions donades,
o instruments on tinguin a'plicayci(') els principis cientifics en que es
hasen aquestes, :pér tal que estudiin sobre llur propi material i en treguin
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les aplicacions practiques que creguin més convenients, fent una ftria
acurada en les. noves compres d’instruments i modificant les eines
existents. Per altra banda, els constructors estan ben interessats en
aquest estudi.

Dintce del mateix camp de moviments del brac trobem infinitat d’o-
peracions que no es fan degudament, que fatiguen i no aprofiten 1'es-
forc. Una palanca d'una bomba, o d’un polvoritzador, o d’'una maquina
qualsevol, pot ésser accionada de sis maneres fonamentals, ben di-

ferents:
1. De dalt a baix.

2. De baix a dalt.

3. . D’esquerra a dreta.

4. De dreta a esquerra.
5. Del cos cap endavant,

6. D’endavant cap al cos.

Pel treball de I'instrument sol ésser indiferent donar a la .palanca
una, disposici6 determinada; pero és freqiient que els constructors s’ho
arreglin com el sembla al primer cop d’ull i facin fer a 1’home movi-
ments antieconomics. Aix{ veureu bombes que us faran aplicar la forca
movent el bra¢ de dreta a esquerra o d’esquerrei a dreta, que és la
manera de gastar més energia en va. :

Pero no tot el mal ve dels constructors i de les eines; siné que
moltes vegades el treballador queda en llibertat per escollir la seva
posicié, i per tant, de canviar els moviments. Aixi, en lloc de moure
el brag dreta-esquerra o esquerra-dreta es pot adoptar el moviment
de cos cap endavant o d'endavant cap al cos, cosa que s'obtindra simple-
ment girant-se un hom de costat. Molts d’aquests moviments simples
que es poden fer en tota llibertat,  sens dependre de maquines, permeten
que el mateix treballador trobi amb certa facilitat el procediment millor.
En el garbellar, per exemple, tothom fa dominar els - moviments de
bracos cap endavant, més economics que els de costat. No obstant hi
ha moltes equivocacions, sobretot en les coses alccessories, com la posi-
¢i6 de les cames, la inclinaci6 del cos, el ritme del moviment, la repe-
tici6 de l'energia durant la prodirccié del moviment, etc. Perd on hi *
ha més error és en els moviments complexes i en les séries de
moviments.

Aqui entrem en una nova fase de 'organitzacié del trebal. Hi ha
quelcom més que la direccié dels moviments i la corresponent reparticio
de forces d’aplicacio. Es tracta també de fer un estalvi de moviment.
S'ha d’escurcar el moviment en temps i en espai, sempre i quan no
pugui resultar-ne una augmentalcié de fatiga, dégu-da a la intensificacio
de l’esfor¢. De la mateixa manera, s'han de suprimir els moviments
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De tots els productes llencats al mercat per la important casa MILLER
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L’esmentat producte, d'una inofensivitat absoluta i garantitzada, satisfa les
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. una doside 15 grams per Hectolitre (100 litres); evita tota classe d’alteracio en un
vi, encara que aquest hagi sofert «coupage» o rebaixes de graus, com és en el
fermentar, agrejar-se, enterbolir-se, florir-se. :

L’esmentat producte és indispensable als senyors exportadors i colliters d
vins, per a evitar-se trastons en el viatge, i d’imprescindible necessitat als que
venen sos vins en petits garrafons per a families, i a tot comerciant, en general,
pulcre en ses operacions. 3 :

-~ Preu: 15 pessetes quilo en pots origen, de Hauna - -
Caixa de 25 pots (28 quilos), 300 pessefes '
Cada pot acompanya les insiruccions per a son empleu

‘s NEUTRACIDOL ¢

EL «+NEUTRACIDOL», com el seu nom indica, esta destinat a corregir tot
excés d’acidesa en els vins, donant excel‘lents resultats en els casos d’Acidesa
(agres), Picadures, Girats, Escaldats, Verds, Amagranats, etc.; etc., obtenint so- .
rollosos i garantizats éxits, excepte en els casos en queé un vi esta en el maxim
d’alguna de aquestes malalties exposades, en el qual cas, si no s’obté curacio
complerta per a donar sortida al vi com bo, al menys permet la barreja amb vins
normals, essent a I’ensems ‘cobert de sobres, pel benefici que aquesta barreja .re-
porta, ’escas valor empleat en el producte,

Es ven en pots originals dellauna de 1 quilo i esta admes per les lleis, usant-lo
ala doside 2002400 grs. per hectol., segons instruccions que el mateix acompanya.

Preu: 7 pessetes quilo., Caixa origen de 25 pois (25 quilos), peuetés 150

En venda: Josep Ezquerra Laspalas, Portdl Nou, 16.-Barcelona.— Bantis i Soler,
Jaume I,18.-Barcelona.—Vicens Ferrer i Compaiiia, Plaga Catalunya.-Barcelona.—
Joan Cunillera, Freneria, 1.-Barcelona.—Ramon Roqueta.-Manresa (Barcelona).—
Antoni Balcells, Picas, 4.-Tarrega (Lleyda).—Pere Abadie, Placa Constitucio.-
Tortosa (Tarragona).—Grabiel Herndndez, Salva, 10.-Valéncia.—Fills de J. Igle-
sias,-Rioseco (Valladolid).

Productes Enologics

Tanins.—Tarfaries.—Citric:.—Metabisulfit de Potassa.—Antiferments
—Clarificants acids,—Gelatines.—Albiimines — Colorants inofensius.
— Decolorants. — Anfiacids — Exfracte sec.— Aromes: Burdeos,Me-
doc, Macon; Rioja, Sauterne. — Extracte de Moscafell i Ranei.—
Aparells filtres perfectes Nacionals i Estrangers. — Manegues per a
baixos de vins.— Manegots per a aparells filtres.— Filtrolina.— Paper
filtre.— Herbes Torino per a la fabricacié de Vermut.— Esséncies per
a la fabricacié de Licors, etc., etc.

JOSEP EZQUERRA LASPALAS

Portal Nou, 16 - Barcelona - Teléfon 479 -S. P.
En dirigir-vos a les cases anunciadores, citau AGRICULTURA
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inttils que solen intericalar-se en els processos de treball, adquirits en
aprenentatge espontani i conservats indefinidament mercés a la resis-
tencia de I’habit.

Aquest problema es presenta en molts treballs senzills, com cavar,
fangar, i en altres que formen séries de moviments distints, com car-
regar i descarregar carros de farratge o de garbes, treure terra ;) pe-
dres amb la banasta o la brueta. En cavar n’hi ha molts que fan un
moviment de torsié de bracos, que allarga considerablement el temps,
sense que hi hagi disminucié de fatiga. (V. fig. 2). En el fangar, ope-
raci6 ja més complexa, solen entrar moviments de peusi de mans que
segurament poden ésser simplificats.

Encara és’ més visible la p‘o'ssivbilitat d’escurcament de moviments i
d’estalvi d’energies en els treballs composats d’una serie d’operacions.
Per exemple, en carregar farratge, o samals de ra’imé, es presenta el
problema dels procés que s'ha de seguir per ajuntar la materia que
ha d’ésser carregada al carro; s’ha de veure abans si és meés conve-
nient que el carro es posi a l'abast de la materia, passant successjiva-
ment pels llocs on naturalment aquesta es troba. Una vegada deter-
minat aixo, s'ha de precisar la distancia més convenient entre el car-
ro i la materia, per tal que el moviment de transit des de terra al
carro quedi més simplificat i sigui més facil. ‘

El problema de la reducci6 de moviment en temps i en espai com-
porta un estudi molt acurat, dificil de fer amb els elements de que dis-
posa l'agricultor. Els organitzadors del treball industrial compten amb
cronometres de precisié que els donen les deécimes i fins les centessi-
mesde segon que dura un moviment o una part de moviment. Inclas
tenen dispositius per a fotografiar els moviments i fins per a cinema-
tograﬁar tot el procés d’un treball, que després, en ésser projectat a la
tela blanca, pot ésser reconstituit tan poc a poc com es vulgui, per tal
d’estudiar-lo en les seves parts i descoposar els moviments, bo i rela-
cionant-los amb el temps que marca el cronometre, també cinematogra-
fiat en el mateix quadro de treball.

Nosaltres no. pensem pas amb éques'tes coses; perd aixo no vol dir
que renunciem a un estudi que ens ha de portar beneficis ben aprofi-
{ables. La reduccié de moviment en temps pot fer-se amb un simple
rellotge de minutera, i fins i tot, sens rellotge, per la percepcié perso-
nal del temps. La reduccié de moviment en espai o la supressio de
moviments inutils, pot aconseguir-se escorcollant amb la vista i sospe-
sant les sensacions muscular i la fatiga comparativa de diversos pro-
. cessos de treball. Cada agric'ultor pot estudiar i pot perfeccionar les
maneres de treball de la gent que té al seu entorn i les d’ell mateix,

\
v
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per observaci6, per proves successives, per assaig de procediments
nous, per comprovacions riguroses on s’elimini el factor habit (cos-
tum), que sol fer presentar com a dificils els procediments nous, encara
que, en realitat siguin més facils. Per aixo es necessita tenir en comp-
te altres factors ‘que intervenen en l'organitzacié del treball agricola.

Josep MALLART

(Continuara.)

El valor fertilitzant dels fems
JIT

LA diferénicia més important entre els adobs quimics i els fems,

consisteix en que aquests contenen matéria humica, la mantega
negra, substancia la preséncia de la qual a la terra és indispensable
per conservar la fertilitat, perque es verifiqui la nitrificaci6, perque
vagi al terreny el nitrogen de l'aire, i perque es solubilitzin les ma-
teries insolubles que les terres contenen emmagatzemades. Podem dir
que una terra que mo contingui materia himica és com un cadaver;
en ella no hi ha vida. ;

En totes les terres de conreu existeix major o menor quantitat d’a-
questa matéria humica. la qual constantment va desapareixent perque
I’oxigen de l'aire la crema i com que els residus que deixen eis cul-
‘tius, arrels, fulles seques, etc., fonts d’aquesta substancia en la terra,
son insuficients per a reconstituir totes les pérdues, és necessari aplicar
els fems amb I'objecte de conservar les dosis suficients de materia hi-
mica.

En la fabricacié dels fems s’ha de mirar, per tant, a la formaci6
d’aquesta substancia, demés de mirar de conservar els elements fer-
tilitzants. '

Els fems contenen materies fertilitzants, nitrogen, acid fosforie, pz)—
tassa, cale, etc., la perdua dels quals durant la fabricacié sha d'evi-
vtar, principalment en co que‘es refereix al nitrogen, per a que conser- .
vin tot llur poder fertilitzant. ‘

b La matéria humica dels fems procedeix de la transformacié de les
iter s palles dels jagos o residus sense digerir de les substancies solides.




Agricultura ‘ : 473

Aquesta transformacié és produida per ferments; 1'origen “dels quals
i modo de treballar sén avui coneguts merces als admirables treballs
del savi agronom frances Déhérain, del qual extractem el que diem
sobre aquesta questio. !

Les palles empleades per jagos dels animals, a part de les petites
quantitats de mateéries nitrogena{les,' sulcres, i tanins que contenen,
estan formades per 'les tres substancies segiients: una goma, la cellu-
losa i la vasculosa, la qual, unida a les materies nitrogenades, caracte-
ritza 1'bhumus.

Fabricar fems, es com diu Déhérain, destruir per mitja de la fer-

mentacié la goma i la cellulosa de la palla,.'per a deixar en llibertat.
la vasculosa, que, barrejada amb les mateéries nitrogenades, constitueix
la mantega negra dels fems fets.
. Les dejeccions liquides, prorpoﬁcionen als jacos el carbonat potassic
i la urea, que es transforma en carbonat amonic, el qual pot també
procedir .de les substancies nitrogenades de les materies empleades
per jacos. 3

Les dej’eocivons solides contenen els ferments que es troben en els
budells del bestiar, i que amb les dejeccions van a parar als jacos.

Aquests ferments, que mirats al microscopi semblen petits cucs
curts, grassos i poc agils, o, punts brillants, viuen en solucions molt
' carregades de carbonat potassic i de carbonat ambfli-c, no es desenrot-
llen més que en ambients alcalins mecessitant les espores l'accio de

~ laire; resisteixen temperatures fins de 70 graus, perd moren a 80

graus. Als 52 graus d'escalfor és quan tenen major activitat.

Si observem un munt de fems ja fet, de bastant alcada (2 6 3 me-
tres) veurem a un metre de terra que per les parets s'éscorre un H-
duid negre ue, en selcar-se, recobreix les palles amb una matéria espessa
' que sembla betum. Continuant el nostre examen trobarem una tem-

peratura d’uns 60 graus a uns 50 centimetres de la cara superior del
rr.lunt.-

Quina és la' causa d’aquesta elevacio de temperatura?

Si examinessim, com va fer en Déhérain, els gassos d’aquesta part
del munt dels fems, trobarfem que la tercera part esta formada per
acid carbonic i les altres 2 terceres parts per nitrogen; d’'oxigen no-
més hi han vestigis.

Tot aixdo prova que l'aire ha penetrat en la massa, més com sols

- existeixen vestigis d’oxigen. i 'grans quantitats d’acid carbonic, estem
segurs que l'oxigen de l'aire ha cremat alguns elements de la palla i
que l'elevalcio de temperatura observada és deguda a aquesta com-
- bustio.
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La part de la palla que desapareix parcialment durant la primera
fase de l'operaci6, és la goma. ;

Si els gassos que s’analitzen fossin presos a un metre sobre terra,
¢o 6s, més endins del munt de fems, trobariem menys acid carbonic i

,nitrogen que en la part superior i quasi res dloxigen, i en canvi tro-

harfem una - gran quantitat d'un gas anomenat metan. Aquesta pro-
ducci6 de metan en la part inferior del mumt, aixi com l'elevacio de
temperatura que sofreixen els fems en la part superior, sén obra dels
ferments. En efecte, si es pren un xic de fems i s’escalfen fins a 100
graus, temperatura a la. qual moren tots els microbis, i després es
posen aquests fems en les condicions ordinaries d’egcallfor, ja no es
produeixen els fenomens abans recordats; els ferments han sigut morts
i no queda més que palla inerte. :

Quan els ferments estan vius treballen -encara que sigui fora del
contacte «de I'aire, car hem vist que es produeix metan; durant aquesta
fermentacié sense aire es destrueix una altra substanlcia de les que
composen la palla, és a dir la cellulosa.

Da.questa manera tenim lliure al tercer element principal de la
palla, la vasvculos'a,'la qual barrejada amb les matéries nitrogenades
de la mateixa palla i de les dejeccions solides, es dissol en els carbonats
alcalins de les orines formant el liquid negre que s’escorre per les
parets dels munts ‘de fems fets.

Aquestes transformacions, son tant més intenses quant més actives. s6n
les fermentacions; per aixo el pages ha de tenir gran interés en. que
els ferments que intervenen es trobin en les millors condicions possi-
bles per a que treballin amb energia.

Els ferments dels fems no treballen més que en un ambient alcali,
com naturalment son els fems en wvirtut dels carbonats dels orins. Ja
hem indicat també que els germens de dits ferments no es desenrotllen
siné mediant l'acci6 de 1'oxigen de laire. Els recs fets amb els sucs
afavoreixen la penetracié de l'aire en el munt de fems, fam passar les
£spores a la forma activa i per tant la fermentacié es desenrotlla molt
enerngicament, com demostra T'elevaci6 de temperatura que es nota als
2 6 3 dies dihaver recrat Aquesta és l'explicacié. Quan s afegelx al
femer una nova quantitat de fems, tal com surten de les quadres, co-
menca una combusti6 lenta deguda a I’accié de 1'oxigen de l'aire i es
forma &cid carbonic; perd com que no hi ha canvi entre 1l'atmosfera
confinada en els fems i 1’aire, I'oxigen s’acaba al cap de pocs dies i la
formacié d’alcid carbonlc amb la consegiient elevaci6 de temperatura
no es produira ja mes..f Tornem a regar: 'acid carbonic contingut
en la part superior del munt es dissol en el suc, 1 es produeix necessa-
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riament una disminucié de la pressié de I’atmosfera interior que arriba
a ser molt menor que la de l’aire ambient, i per tant aquest penetra
cen la massa dels fems i el seu oxigen aviva els ferments, els quals tre-
ballaran més activament i la transformaci6 dels fems serd completa.

En resum. Per a fer uns bons fems, evitant peérdues de nitrogen,

s’ha de tenir en compte el segient.

1. No s’ha de perdre ni una sola gota dels orins, ni dels sucs ew
el femer. Aixo s’aconsegueix: 3

1) Tenint els paviments de les quadres impezjmeables i amb re-
guerons per a portar els orins al fémer, ajudant-se amb freqiiénts ven-
tades amb grans quantitats d’aigua per a evitar que els sucs s’aturin.
Si en les quadres no existeixen conduccions d'oring cap el femer, s’han
d'usar gran quantitats de llits per a que puguin absorbir tots els orins,
2) El paviment del femer ha d’ésser impermeable per a evitar

<

que els sues es perdin. ®

29 Treure de les quadres i estables els llits bruts, cada dos o tres
dies ~al menys. :
3. Les fermentacions en el munt de fems han d'ésser molt alctives
per a que hi hagi forca desprendiment d’acid carbonic. Es precis per
a aixd regar el munt donant-li aixi humitat, alcalinitat i aire. '
4t Si els fems estan enclotats amb els sucs no es poden fer bé els
recs, i la fermentaci6 no ‘es fa en les degudes condicions; per aixo
és mecessari separar els fems de la part liquida conservant aquesta per
a regar la massa amb freqiiencia, Es també indispensable conservar
aquests liquids per lur riquesa fertilitzant.

Els sucs es conseryen en un petit pou o .cisterna. Per a justificar

la necessitat d’aquesta cisterna, acabem amb les paraules de Déhérain :
La fabricacid dels fems de bona qualital erigeir una condicié unica

pero aquesta és necessaria: consiruccio d'un pou o diposit de sucs.

-

G. BOFILL.

(Sequira.) : :

Per qué mo us dediqueuw a la cria del cuc de seda? Es una indis-
tria facil i senzilla en la qual es poden ocupar dones, vells i criatures
en una época de U'any en que les feines del camp sén més aviat escasses.
Un parell. de mesos de feina, feta a casa, us poden proporcionar un in-
grés considerable. Deu moreres en plend produccid ws permeten de criar
un unca de Uavor de la qual obtindrew una cinquantena de quilos de

capoll.

@
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Els pasteuritzadors

Aconseqﬁéncia dels articles. que varem publicar en els nume-
ros 13 i 14 d’AGRICULTURA, alguns lectors ens han demanat dades
técniques sobre els aparells de pasteuritzacio. Merces a la gentilesa
d'un especialista frances, el Sr. M. Depaty, al qual ens hem  dirigit
expressament, podem publicar avui la documentacié inedita que se-
gueix i que respon plenament a les consultes rebudes.

Per la pasteuritzacio dels liquids — wvi, let, aigua o el que sigui —
industrialment hom només pot concedir valor®als aparells a recupera-
cid de temperatura i de rendimient contin. Aquests aparells sén com-
postos essencialment per un calentador i per un recuperador. En la
practica hom ’pot realitzar un perfecte pasteuritzador sense recuperé~
dor amb fos organs independents: un calentador i un refrigerant, pero
el recuperador s'imposa en tot aparell modern, tant per la senzillesa
del conjunt des del punt de vista de la construccié com per l’economia
considérable de combustible, per tal com un pasteuritzador sense recu-
perador consumeix 12 a 15 vegades més calor que un aparell proveit
d’aquest organ. 5

La recuperacié consisteix, un cop l'aparell ha estat engegat, a uti-
litzar el calor del liquid que surt del calentador per escalfar el liquid
fred qu-e'entra, i a l'ensems, a utilitzar aquest per refrigerar aquell.
Els liquids, doncs, entren en contacte per mitja de les parets dels
tubs que els condueixen, sense, pero, barrejar-se, i de manera que el

- vilfred s’escalfa i €l calent es refreda. Per tant, en un bon aparell el

liquid a pasteuritzar arriba al calentador a.una temperatura ja proxi-
ma al grau d'esterilitzalcié i necessita per assolir-lo, un ben petit su-
plement de calor. ]

Per compendre el mecanisme del pasteuritzador donem un esquema,
de I'aparell teoric. El liquid fred que va al calentador i el calent que
en marxa sén separats per embans metallics en fulles primes inter-
calades que permeten la transmissié de la temperatura a través dels
embans. El liquid fred que s’escalfa progressivament i la Jensitat .
del qual va disminuint, deu necessariament circular per la canalitzacio
ascendent; el liquid calent, al contrari, que es refreda gradualment
i la densitat del qual va augmentant, circula per la canalitzacié des-
cendent. : 2

El calentador on convergeixen les dues canalitzacions i en el qual
el liquid es calenta, s'ha de trobar en la part més alta del cicle per-
corregut pel liquid.
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Segons ¢o que escriguérem en els articles anteriors, les condicions
fonamentals iper assclir una. bona pasteuritzacié soén: esqalfament
progressiu, absencia d’agitaci6 en el liquid durant 1'escalfament, re-
fredament progressiu, operacio feta sota pressi6 i fora del contacte

‘de l'aire. L’examen de I'aparell teoric que hem: dibuixat demostra

que aquestes condicions sén assolidds.

Pero, ultra aquestes condicions d’ordre fisic, n’hi han d’altres de
fabricacio que éfs indispehsable de respectar, i que anem a examinar
breument.

—~d It 2

7Sgraus.

—

65g9rava Calentador T0greus

—_—
Bany marls 73 grous.

— 6bgraw
+— 70grauvs
— tigrous
<— 70grous

?‘%

Esquema de la disposici6 de les parts
d’un pasteuritzador modern

Eleccié del metall. El coure estanyat és 1'tinic metall, fora de la
plata que resulta massa cara, que pot usar-se per da construccié d'un

pasteuritzador (1).

L’estany pur no té resisténcia;
trolisi en preseéncia dels acids del vi en alumina. EI bronze o les
aleacions analogues mo es presenten en fulles o elements prou fins
per facilitar el canvi de temperatura, i,'demés, sOn sempre porosos ¢o
que ocasiona’ suaments i, per tant, la icontaminacié del liquid pasteu-

l'alumini es transforma per elec-

ritzat pel no pasteuritzat.
Hom pot, doncs, considerar que el tub lde coure vermell, sense sol-

dadures, i curosament estanyat deu ésser sempre preferit.
Estanyat i soldadures. L'estanyat interior d'un pasteuritzador ha

(1) Ponéncia de I’enginyer Charvet al concurs de pasteuritzadors, de Burdeus.
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d’ésser perfecte perque qualsevol fuga o intercomunicalié fa iHusoria
I'operacié. Aquests defectes poden provenir de soldadures interiors
mal fetes, de les juntures, etc., de les parebts dels tubs.
Hom deu, doncs, abandonar els dispositius que presenten els de-
¥ fectes esmentats: sense soldadures interiors i sense juntures interiors.
* En els pasteuritzadors d-aquest genere s’han d’inspeccionar les cana-
litzacions, amb freqiiéncia.
+ Aquesta inspeceié es pot fer tapant amb un tap de suro o de cauxu,
el tub o un dels tubs d’entrada o de sortida que han de comiunicar
i el calentador amb la fuberia on té lloc el contacte del liquid fred amb
| el calent. S’uneix després el tub d'entrada del pasteuritzador amb un
diposit d’aigua que dongui 3-4 metres de pressi. Si pel tub de sor-
tida surt aigua, tot i estant obstruida la comunicacié pel calentador,
vol dir que hi ha una fuga interior. >

Si hom empra un pasteuritzador en aquest estat, s’exposa delibe-
radament a provocar 'alteracio del vi o a agravar-la per tal com men-
tre s’escalfa lleugerament el vi, una part no esterilitzada arriba a
corlta,mmar]o en la canahtz'amo de sortida, i els ferments en aquest
mitja escalfat pcmdran una gran activitat.

Resistéencia a la circulacié. Representa la pressié mecessidria per
enviar el lquid a través del pasteuritzador car l'entrada i la sortida
es troben al mateix mivell. Aquesta resistencia ha d'ésser el més petita
possible, perque si és elevada des del comencament del treball en 1'a-
parell net, sera causa de la disminulci6 de rendiment tot just s|ha01

embrutat.

Quan aquesta resisténcia passa dels 2 6 3 metres de pressio — en
certs aparells varia entre 10 i 20 metres segons l'estat de neteja —
les parets de la canalitzacio on els dos liquids — calent i fred — arri-
ben a contacte sufreixen sobre la cara d’entrada- una pressio igual
a aquesta resistéencia, la qual, no estant compensada en la canalitza-
¢io de sortida, les obliga a obrir-se desmesuradament mentre la ca-
nalitzaci6 de sortida s’estreny i s’obstrueix progressivament a causa de
l'ajuntament dels embans. Com més s’augmenta la pressid, com
més es forca la bomba, més disminueix el rendiment.

Ompliment. Regularitat de rendiment. Per funcionar regularment
un pasteuritzador ha de poder-se omplir totalment sense que contingui
gassos o aire; demeés, la sortida del liguid ha d’ésser constant i regular.
2 L’airre i els gassos acumulats en Iaparells tenen alguns inconve-
nients: impedeixen el canvi de temperatura, perjudiquén I’esterilitza-
ci6. perfecta i provoquen una agltamo en el hquld que, com s’ha dit,
cal evitar. :
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Convé obtenir una circulacio el més lenta i homogénia possible
per conservar al vi pasteuritzat tota la seva frescor, sobretot durant
el periode de escalfament i esterilitzacié. Aquesta precaucié impedeix,
com en l'esterilitzacié en ampolles, el desprendiment dels gassos na-
turals del wvi.

Desmuntatge-neteja. Un pasteuritzador és una maquina per la des-
truccié dels microbis, perd pot esdevenir «un mniu de microbis» si no
es pot netejar rapidament i facilment després de cada operacio. f

El pasteuritzador ha de mnetejar-se com es neteja el filtre, i s’ha
d’exigir en el pasteuritzador com §'exigeix al filtre, que es pugui des-
muntar en pocs minuts. '

Quan és desmuntat cal que les canalitzacions siguin rectilinies i.
obertes als dos extrems, i que la llum penetri per tot arreu perque un
raig d’aigua injectat amb pressio :pugui’nete'jar-lo tot en un moment.

Les condicions primordials son, doncs, facilitat i rapidesa de ne-
teja i absencia de recons obscurs i inaccessibles, perque la mnetedat
no és solament indispensable des del punt de mira de I'esterilitzacio,
sin6 que ho és també per evitar en el vi gustos estranys causats pels
diposits que oxiden els aparle\llg_ 0 que 'es descomposen per la calor.

Per compenidre millor I'exposicié resumida que-acabem de fer, en
un dels proxims ntmeros donarem, amb caracter informatiu, la des-
cripci6 del mou model de pasteuritzador Dupaty, que reunéix bastant
bé les condicions esmentades i la descripcié del qual aclarird co que
hem dit. '

P. M.

Com se prepara una pell de '_conill'

EL conill de tots conegut i apreciat per la‘seva carn, no és pas apro-
fitat com se deuria en ¢o que pertoca a la pell, fent que d'ella no
s’en pugui treure tot el seu valor.

Si mai haveu vist espellar un conill, fixeu-vos com un cop freta
la, pell de I'animal I’empeguen a una paret on el sol i l'aire acaben
per assecar-la, convertint-la en una cosa dura i rebregada.

Unia pell en tals condicions no es conservara degudament perqué
les mosques dipositen llurs ous en la infinitat de replecs; aquests ous
ale pocs dies es desclouen, tranformant-se en una munié de cuce que
rosseguen el cuiro malmetent-la rapidament; simultaniament i filla, de
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la mateixa causa, ss desenroflla una. fermentacié putrida que trans-
forma la part carnosa de la pell en una mena de cola, la qual en
ésser le pell posada a I'aigua per a efectuar les operacions de pre-cur-
ticio, em desfa, quedant a la pell una serie de forats, que la inutilitzen
per al seu posterior aprofitament, perdent aixi el seu valor com a pell
per pelleteria i com a mateéria fina de la industria de capells de feltre.

Si el preparar degudament la pell tingués alguna dificultat practica,
ja mo exposaria la forma de portar-la a cap, perqué estic convencut
de la seva poca eficacia; mes tractant-se d'una operacié extremadament
senzilla, vaig a explicar com cal pendre-s’ho.

Manera d’extraure la pell de conill Capya partida pel mig,
4 lligada a una extremitat

i separada a l'altre mit-
jangant un travesser

El conill e= penja per la pota posterior es'quer_ra ies mata pel pro-
cediment que es tingui per costum; un cop mort, es procedeix a l’extrac-
ci6 de la pell en bhot. Per aixo es fa un tall a la pell que vagi de

Vextrem d’una cuixa fins a l'altra, passant per sota 1’0rgan genital,

és a dir per la part interior de les cuixes; es descarnen aquestes i, un
cop despresa la pell de la cua, tallant a la base d’'aquesta, s’estira
cap avall amb suavitat, i tota la pell sortird pel cap, per pelar el qual

‘—que és el ‘més dificil—car ajudar-se amb un ganivet per a desin-

tegrar la pell del tel que la uneix amb el crani.

Si opereu aixi haureu tret amb gran rapidesa la pesll en les millors
condicions pel seu posterior aprofitament.

Ara bé: en comptes d’empegar-la a una paret cal posarla tivant i
pél endins, co que es pot fer amb diferents artefactes de facil confeccio.
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Una canya partida pel mig lligada en un dels geus extrems perqueé no- .
es trenqui, i per l'altre, separada mitjancant un travesser que la man-
tingui en forma de A, constitueix un assecador de condicions ideals.
Un filferro un xic groixut, en forma de V introduit dins la pell,
és també 'un bon tensor. :
Una branca de vimetera o qualsevulga altra brotada que tingui
prou elasticitat, plegada en V i posada a Iinterior, fa també el mateix
cfecte. g
Posades que estan les pells en el respectiu artefacte, s'estenen dretes
al peu d’una paret .a I'ombra o bé penjades al sostre, quedant seques
rapidament de 4 a 10 dies, segons siga a listiu o a I’hivern. ‘
' Un cop seques aquestes pells, es poden guardar bastant temps sense
altra precaucié que tenir-les en un lloc sec.
Una pell aixi preparada té un valor que oscilla entre 0'25 pessetes
i 070 i fins 1 pesseta segons sigui el peél fluix o fornit, petita o grossa,
d’istiu o d'lhivern, blanca o bruna, etc.
La millor época de matar els conills és dels 6 als 8 mesos. Llavors
és quan la seva carn estd al punt optim i la seva pell té tot el valor.

Liuis TICO

La preparacié del celler
abans de la verema

A BANS de comencar la vinificacié cal procedir a una neteja general
i completa del celler, de les eines i dels ‘envasos. — Neteja en
aquest cas, vol dir desinfeccio, és a dir, destrucci6 dels microbis que po-
den alterar el vi, i vol dir també, separaci6 i destruccié de tots aquells
diposits i' residus en els quals els microbis poden desenrotllar-se. '

Cap pageés no ignora avui que la major part de les alteracions del
v1 és deguda a l'accio de microbis especials que viuen al celler, — per
les parets i per‘terra, — a les botes, a les eines, etc., esperant les con-
dicions propicies per desenrotllar-se, o, com si diguéssim, per fer mal.

La manera d’evitar aquest mal consisteix en impedir que les condi-
. cions favorables es manifestin, ¢o que s’obté amb les bones practiques
de vinificacié i amb la destruccié dels gérmens perjudicials,

La defensa primordial, pero, és la neteja; hom pot assegurar que el
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bon vi s’obté observant la maxjma neteja. Aquesfa ha d’ésser cons-
. tant; abans, durant i després de la vinificacié; ha d’ésser escrupulosa,
i ha d’ésser, tambhé, general. '

Vegem, donecs, com s’ha d’aconseguir la netedat abans de comencar
a entrar la verema. '

Neteja del celler.—Les parets i el paviment del celler poden estar —
i ho estan generalment — bruts, de bruticia i microbis. Cal fer-los des-
apareixer, Per aixo es procedeix de primer a una escombrada general
i a treure la pols i les terenyines. Si el paviment “6s-de terra (hauria
d’ésser encimentat) s’afetgega. Després s’emblanquina tot abundantment
amb lletada de calg més aviat espessa, que contingui del 2 al 5 per cent
de sulfat de coﬁre, el qual destrueix les floridures, tan freqients als
cellers humits. Aquest emblanquinament pot fer-se amb un pinzell o
amb una maquina de sulfatar, segons la densitat de la lletada. IL’im-
portant és de mullar-ho tot sense economia.

Durant la vinificacié cal repetir cada dia la -neteja, el rentat i la
desinfecci6 del paviment, sobretot si aquest és de terra. La desinfeccio
pot ferse regant-lo amb aigua sulfitada o amb lletada  de calg.

Neteja ‘dels aparells.—Tots "els aparellé i eines que han d’arribar
a contacte del most o del vi s’Than de netejar.

Les premses, trepitjadores, canyeries, étc., es renten primer amb una
solucié al 5 o al 10 per cent de sosa o de potassa i després s’esbandeixen
abundantment amb aigua. : :

El material de fusta, com les portadores, les galledes, etc.,' es
renten amb una solucid de metabisulfit al 3-4 per cent. El material de -
ferro no s’ha de rentar amb aigua sulfatada perqué es rovella rapi-
dament. _ :

Acabada la vinificacié, un cop netejades, les peces de metall es pro-
tegeixen amb una capa de greix o de vaselina i s’emboliquen amb sacs.

Diposits de ciment.—Els nous s’han de sotmetre a un tractament
abans d’usar-los, a I'objecte d’impedir que neutralitzin 1’acidesa del vi.

Els sistemes usats son dos. El primer consisteix en pintar (o polvo-
ritzar) les parets, previament rentades amb aigua, amb una soluecit ca-
lenta al 20-25 per cent d’acid tartric (20-25 quilos d’aquest acid en IOQ
- litres d’aigua.) Es fan dues pintades a un o dos‘dies de distancia 'una
de l'altra. Després que la segona pintada s’ha secat bé, es renta amb
aigua clara. ' '

L’altre sistema, preferit, en general, pér les tines o cups que han
de rebre vins blancs, pero que pdt'usar-se per totes, es fa a base de
silicat de potassa. - La solucié de silicat de potassa s’émpra calenta i
es donen amb ella tres capes succesives deixant secar cada vegada. La.
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primera capa es déna amb una solucié composta per una part de silicat
i tres d’aigua, la segona amb una de silicat i dos d’aigua, i la tercera,
amb una de silicat i una d’aigua. Quan esta ben séc s’esbandeix. :

Els diposits que ja han servit han d’ésser examinats per saber si
perden; per aixd s'omplen d’a,‘igliaf neta que contingui de 50 a 60 grams
de bisulfit de potassa per hectolitre per evitar que s’alteri. Aquesta aigua
s'hi deixa per vuit o deu dies. Si en el diposit no hi han pérdues, el
nivell de.l’aigua després d'haver baixat lleugerament al principi, queda
després invariable.  Si, en canvi, continua a baixar, vol dir que hi han
pérdues que cal evitar. }

Després es buida el diposit, i amb un respall especial i aigua, es ne-
tegen les parets. S'vesban'(;eix.»i es deixa obert perqué se sequi.

Neteja dels envasos de fusta.—Els envasos rious contenen principis
amargants que serien dissolts pel vi i que cal fer desapareixer. El mi-
llor sistema per obtenir-ho és de sotmetre les botes a l'accié del vapor
amb pressig. Com que no és corrent de posseir un generador de_ va-
por, hom-pot recérrer a altres sistemes, com s6m rentar l'envas amb lle-
tada d‘e-'calg o amb aigua salada bullenta o amb aigua bullenta que
contingui el 5 per cent d’acid sulfuric. S'usen de 5 a 10 litres de liquid
per cada hectolitre de cabulda.

Després dlaquesta operacié s'esbandeix amb aigua neta, 1 es fa un
dltim rentat amb aigua amb el 1 per cent de metabisulfit o es crema un
luquet.

/ Els envasos usats es ‘tracten d'una manera diferent, segons siguin
hons o més o menys dolents. Per saber si estan alterats hi ha el sis-
tema d’ensumar-los. Més exacte, perque revela petits defectes, és el de
tirar-hi uns quants litres de vi calent que a les 24 hores es tasta. Si la
bota té algun defecte, aquest haura passat al vi i es podra inden-
tificar.

Si l'envas no té defecte, n’hi ha prou amb rentar-lo, millor a vapor,
i cremar-hi després un lluquet. Els envasos no haurien de contenir
mai tartre. Aquest es treu facilment fregant amb un respall especial,
en els envasos grans, o amb una cadena en els petits, en els quals no
es pot entrar.

Si l'envas és alterat cal sotmetre’l a un tractament.

Envasos agres. Es renten amb lletada de calc preparada amb un
quilo de calg viva en pedres, per 10 litres d’aigua. En els grans, es
projecta rcontra les parets (es pinten); en els petits es tira a dins i es
roden i mouen en tots sentits.. S’esbandeixen després amb aigua ca-
lenta, es deixa escolar, es renta amb aigua freda i es posa un lluquet.
Si l'elor no desapareix, es repeteix el tractament.
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En lloc de la lletada pot usar-se també I'hipoclorit de cal¢ en solucid
al 2 per cent: després es renta bé i es posa un lluquet. ‘

Envasos florits."Es un defecte més aviat frequent als cellers humits.
Convé fer-lo desapareixer abans que el mal pentri a la fusta, perque
aleshores és més dificil de curar.

El remei consisteix en treure el tratrad i en rentar amb una solucié
al mig per cent de permanganat. = Si Iolor no deéapareix, es repeteix
el tractament. Després s’esbandeix amb aigua i es crema una lluquet.

Envasos podrits. Pot servir el tractament anterior, pero és sempre
millor, si ’envas és petit i no s’hi pot entrar, de desfonsar-lo i cremar
la fusta dolenta amb la lampara de soldar.

Envasos secs. Envasos que comuniguen aquest Igust al’ vi. Son
diffcils de curar. Es deixen per 4 o 5 dies plens d'una solucié de car-
bonat de sosa al 4-5 per cent. Després es buiden i s’esbandeixen. Si
després d'un parell de tractaments el mal 1o desaparelx el millor és
no usu aquests envasos.

AGRICOLA

COMENTARIS

El Credit agricola

Per la sots-secretaria de I« oment s'ha dsnat informe, _segons s’ha dit,
a la ponencia presentada al Govern per la Junta de ‘Creédit Agricola
per a la creaci6 d'un Institut,

L’esmentat informe és favorable 'a la ponéncia, perd estableix res-
triccions per a quan es tracti de fer el projecte definitiu. Segons sem-
bla; en I'informe es.diu que el capital aportat per I'Estat no ha de
passar de setanta cinc milions de pessetes i que les Associacions agri-
coles hauran de contribuir a la formacié del capital de 1'Institut amb
cent mil pessetes cada una. L’interés que I'Institut assenyali als prés-
tees que faci (de la qual cosa no se’n parla a la ponencia) no haura
d’excedir en cap cas del quatre per-cent. Cada any es fard 1’oportu
balang i dels beneficis liquids, després de fetes les deduccions estatuta-
ries, s'abonaran interessos en la deguda proporci6 al capital aportat
per I'Estat i les Associacions agricoles.

De la resta, s’aplicara la meitat a crear un fons' de reserva, i l'altre
meitat a devoluci6 del capital aportat. La Junta del Crédit agricola,
que seguira funcionant com a consulfiva, proposard les reformes que
cregui convenients a la ]evlslacm hipotecarja cadastral i de procedi-
ment civil.

Segons l'informe, els vots partlcula'rs dels representants del minis-
teri del Treball i Cambres agricoles (de la Banca privada no se'n diu
res) no responen a la lletra i esperit del Reial Decret d’octubre de
1923, pel que es convoca la Junta del Credit Agricola: )
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Les exposicicns agricoles- a Alemanya

La Societat dels agricultors alemanys organitza cada any, en ciutats
diferents, una exposicio agricola a primers de juny. En aquestes ex-
posicions, que duren sols set dies i en les quals existeix un ordre per-
fecte, veritablement teutonic, hi figura tot el que té relaci6 amb la
produccié de la terra i es proposen de fer coneixer als agricultors les
noves conquestes cientifiques i practiques fetes durant I’any.

Els visitants aflueixen de tot arreu, fins de Llestranger, en trens es-
pecials. Aquest any, ultra els trens ordinaris, hi hagueren 50 trens
especials.

A la primera 8‘(1)051(310 celebrada, a Francfort en 1887 hi concorre-
gueren 40 mil visitants; a la de Berlin en 1906, 300 mil; 200 mil a la
de Leipzig en 1921 i a la d'aquest any a Hamburg 400 mil persones.
Aix0 demostra, i és la moral que volem treure d’aquest fet, que en un
pais eminentment industrial com és I’Alemanya moderna, 1'agricul-
tura és tinguda en la més alta consideracio.

L’exposieio daquest any ocupava una superficie de 270 mil metres
quadrats. En la seccié de mecanica figuraven 12,000 maqunes d’us agri-
cola, de les quals 130 eren novetats; quasi totes es podien veure fun-
cionar en hores especials. :

;Sera possible que algun dia organitzem nosaltres també; exposicions
com aquestes?

Per a fer perdre la cogula -

En algunes regions la cogula esdevé un veritable flagell. Els blats
n’estan infestats i el seu rendiment queda considerablement reduit. La
cogula, resisteix tan o més bé que el blat les solucions acides o salines;
és tan solament per procediments de (conreu apropiats (gorets ben
llar s, rotacions adequades) que hom arriba a fer peldre aquesta her-
bota. I sovint no resulta facil. :

El Sr. Albert Maupas, propietari agricultor d’enlla dels Pireneus, en-
tre d’altres procediments que explica en un opuscle dedicat a aquesta
mala herba, dona com a infalible un procediment consistent en sem-
brar sobre la terra envaida, ordi d'hivern durant dues o tres anyades
successives.

Perd per reexir diu que convé sembrar-lo ben aviat, en setembre
amb el fi de que quan segui l'ordi ben granat, la cogula no hagi
tingut temps de madurar.

- D’aquesta manera obtindrem dues o tres collites d’ordi ben accepta-
bles en un terreny on el blat no ens hauria donat més que decepcions, i a
més ens quedard absolutament net d’aquella herba altrament dificil

de destruir.

El mar i la terra

Dos’ elements que no poden conviure sense lluita. ‘Prenent exemple
de ¢o que ens conta la «Statesman’s Year Book 1923», la- superficie
d’Holanda és de 3.267,083 hectarees.

Des. del segle x111 el mar 1I'hi ha pres a Holanda més de 6,000 quilo-
metres quadrats de terra, perd 1'home alli no reposa i vol reintegrar-se
de l'expoliacio treballant braument per a la dessecacié dels terrenys,
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car si en 1553 es desseearen 5,600 hectarees del llac Zijp, i devés el 1840
I’enginyer Legewaeter en trenta nou mesos deixava a sec 182 quilome-
tres de terra, ara, una empresa estudia la dessecacié del Zuyderzee
per a donar terres cultivables en una extensié de 420,000 hectarees.
L’obra reclamara poc més de trenta anys d’execuci6, amb un cost de
700 milions de francs.

Si I’esforc és considerable, ho és més encara si som a considerar el
que cal fer a fertilitzar les arenes i ‘turberes, portant-hi capes de terra
productiva. arribada de llunyes comarques i pacientment preparada.

Els governs holandesos no reparen en despeses 1 sacrificis, potser
perque els polders (terres guanyades al mar) donen base positiva a
liurs dominis, creant-los materialment.

La pluja artificial

Es pot fer ploure a voluntat? Heu’s aqui una qiiesti6 ben interes-
sant, la solucié de la qual alliberaria l'agricultura d’un dels factors
aleatoris de major incertitud.

Les noticies que vénen de California responen afirmativament a la
demanda.

I’any /passat el senyor Carles Hartfield féu amb els pagesos califor-
nians un contracte per proveir-los de pluja. Segons aquest contracte
havia de cobrar 2,000 dolars per cada 1’25 polzades de pluja que fes
caure i 2,000 dolares més per cada quart de polzada que excedis de la
dita quantitat fins a completar les dues polzades

No-sabem com ha anat la cosa en detall perd ens enterem ara que el
senyor Hartfield ha cobrat 8,000 dolars per haver fet ploure 229 pol-
zades des del dia 15 de marc al 15 d’abril.

Hom pot pensar que ‘es tracta d'una sortosa coincidencia, pero: el
diari d’on extraiem la noticia observa que les pluges més fortes cai-
gueren precisament en un radi de 120 quilometres al voltant de la

fabrica: muntada expressament pel Sr. Hartfield.
' /

Els tumors del hestiar

Els tumors, nomenats cientificament neoplasmes, soén generalment
teixits de nova formacié que surten com una brotada dels teixits vius
dels animals. - &

Es caracteritzen per una gran tendéncia a créixer, per la facultat
de rebrotar sovint després d’extirpats quirtrgicament i per la seva re-
sisténcia a les medicacions, adhuc les més entrgiques.

Un tumor-pot sortir a qualsevulga part del cos on hi hagi teixit viu,
pero no cal dir que els més temibles seran els que radiquin als or-
gans vitals de 'economia animal.

Aixi un tumor d’ossés localitzat a la part externa de Ja cuixa d’una
vedella, si és veritat que en perjudicara l’estética, en canvi no influira
per a res en la normalitat de les seves funcions fisiologiques; pero si
radiqués, per exemple, a la budellada, a ‘a matriu o bé al pulmé seria
ja aleshores una tara for¢a temible en la major part dels casos.

Quan els tumors sén petlts, externs i amb gran tendencia a genera-
litzar-se, s'anomenen papilomles, vulgus berrugues.

Hi ha una mena de tumors d’'origen parasitari, que solen ésser
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forca més malignes que els neoplasmes senzills, entre ells tenim 1'ac-
tinomicosi, que provoca unes excrescéncies esponjoses sobre el teixit
0ss6s, el qual es va destruint per la seva banda fins a devenir impropi
per a complir les seves funcions mecaniques.

Els tumors interns solen passar inadvertits durant forca temps, fins
que pels seus efectes produeixen greus trastorns en la fisiologia. —Aixi
un tumor als budells o a la bufeta obraria obstruint els conductes na-
turals, talment com a la. matriu seria un obstacle al deslliurament.

Com que fet i fet co que convé és 'extirpacio, aixi que hom presu-
meixi la presencia d'un tumor greu en un animal, cal avisar al vete-
rinari per a que obri en conseqiiéncia.

INFORMACIONS COMERCIALS

Vins y 3
Si més no, ha canviat el temps en la passada quinzena, perque el
nond-est dominant ens ha abocat nuatges plens de pluja que bé massa
ens estava convenint. Unes darreries d'agost que més s’han paregut
al maig per ¢o de regalar-nos diariament wunes ruixades; mes com
siga, s’han retornat qui sap-lo els ceps mig ressecats per l'eixut per-
sistent, de forma que la maduracié serd wmés franca i fins més rica
€N suc. :

Val a dir, naturalment, que el canvi de quadrant ha empes amb
les depressions atmosferiques, algunes congestes que han descarregat
en pedra en bastants indrets, essent el Pla de Bages el més flagellat,
segons ens diuen els pagesos que hi han perdut 'anyada i fins com-

VINYATERS proveu els CALDOS A BASE DE SOSA

son els més moderns i de més eficacia. Demaneu formules als Magatzems
de drogues o dirigiu-vos a SOLVAY & C.2 - Apartat 403 - BARCELONA

prometent-hi 1a vinenta, tanta ha sigut la desfeta que ha malmes la
fusta de les brocades.

El descens de temperatura ha sigut tan notable que la vegetacié s'és
‘aturada i encalmada; pero, en general, fa promesa de millors ren-
diments.

I'aigua, en les terres ja de mena frescals, haura influit en altres
conreus mixtes de la vinya, com per exemple en els oliverars que ja
es marcien, despullant-se del fruit; i també en els fruiterars s'hi veuen
els beneficis. -

No hi ha paritat en el canvi experimentat pel temps i l'estat dels
negocis, car som encara en el desmenjament del comerc. Les places
' consumidores van rebent els vins de les regions amb sobrada freqtien-
cia i flexi6 de preus, perqué en els nostres cellers, ja amatents a la
propera collita, s’hi pugui notar un moviment de sortides amb justos
preus de venda. El mercat roman indiferent per les demandes i gota

!
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ni mica interessat per part dels produletors que trobaran manera so-
brada de fer-s’hi estiva, amb la fusta de que disposen i que saben—;jbé
massa!— que no abundara el most per molt que engreixin els raims.
Sabem, tamhé, que si amb els flagells de les pedregades no compten d’una
manera determinant, hauran sigut en conjunt prou cruels per a reduir
una important quantitat de collita. Tenim, demés, fits els ulls en el
concert mercantil alemany que podria consumir-nos vins clarets i ro-
sats, si no per decidir un franc moviment de puja, pe1 a influir en les
reduccions de bons stoks.

Mes, per ara, els preus vénen a ésser gairebé calcats en les darre-
res cotifzacions, perqué retreuen' les pessetes 2,10 a 2'25 pels tipus ne-
ore i clar i el grau hectolitre. Ens asseguren que s’han fet transac-
cions a premi millorador fins de dues pessetes en classes triades que,
demés, semblen ésser més ateses en les comptades ofertes, pero’ val a
dir que, com notes d’excepcié, no senyalen una norma valuable.

En els mercats estrangers ‘han reaccionat més senyaladament els
preus, ¢o que, sense significar un-patré, podria senyalar una tendencia
que s'encomanés als nostres negociants, tal com de fora Catalunya se-
gueix propagant-se el reclam contra 1'is dels alcohols industrials, fac-
tors que, de reduir-se, podrien en gran manera decidir el negoci vina-
ter a un notable canvi de procediments i de preus.

: PERE J. LLORT

Olis

I ja tenim la taxa; els comerciants a Barcelona han de donar l'oli
4 210 el litre perque el detallista el pugui vendre a 2'20; a Tarragona
la taxa és deu céntims més cara, o sigui 2'30 i a Berga 2'15. Hi ha,
doncs, varietat en els preus, ¢o que prova que no tothom esta tallat pel
mateix patro. .

Aquestes disposicions, fan cansar a tothom perqué mno sap ningu a
que atenir-se; els comerciants, que tenien existéncies comprades des
de fa dos mesos, han de perdre per forca, i d'altra part, també els deta-
llistes han ‘de sofrir les conseqiiéricies, puix tenen els guanys reduits al
minimum ; pero almenys tot sigui pel bé de la patria.

Com totes aquestes disposicions han fet que el mereat es parahtzes
hem pogut descansar de la ingrata tasca de vendre oli i ens hem dedicat
a llegir; entre altres coses hem llegit un fullet6 que per cert ens el va
proporcionar D. J. Aguil6, que és escrit per D. Juan Diaz del Moral i
publicat en articles per La Voz, de Cordova i pel rotatiu de Madrid.
Informaciones i recopilat per la Camara Oficial Agricola de Cérdoba.
Aquest senyor Diaz, en diu moltes de coses, i ben dites, sobre la qiiesti6
‘de l'oli, que fa més de quatre anys que els governants han pres en
compte. Com no crec que tots els llegidors puguin obtenir el llibret
encara que la indicada Camara Oficial I'envia als que el solllclten re-
nroduim un dels seus paragrafs.

«El examen atento de la vida nacwnal sugiere una observacion que
deben tener presente a toda hora los Gobiernos. En Catalufia, fuerte-
mente ligada al resto de Espafia por la economfa, existen fermentos se-
paratistas de caracter sentimental, literario e histérico, principalmente.

- En cambio, Andalucia, fervorosamente espafiola, por motivos sentimen-
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tales e ideales, tiene una economia que le permite prescindir sin que-
branto del resto del pais. Ambas regiones estdn en Ja periferia, donde la
fuerza centrifuga adquiere su mdzima eficacia. La unidad de la pa-
tria espafiola, norte supremo de todo estadista, reclama imperiosa y
urgentemente la aplicacion de astringentes que saturen y cicatricen la
orieta espiritual catalana y la abstencion de todo acto que engendre una
orieta anda’uza de orden econdmico. Castilla que a golpe de espada,
. zurci6 las regiones ibéricas, no supo después fundirlas, no sabe ahora
administrarlas. Toda hegemonia impone deberes, no derechos. Su po-
sicién jerarquica mo autoriza a Madrid para interpretar egoisticamente
las relaciones con las provincias, sacrificindolas en su propio provecho.
El gobernante previsor ha de tener presente en todo momento la pre-
/ vencién del inolvidable Costa: es preciso evitar que germine en las gen-
tes el pensamiento y la convicciéon de que como negocio es un mal nego-
cio el de ser espanol.» ]

Amb la lectura d’aquest boci es pot veure ben bé el descontent que
causen a la rica regi6 andalusa les disposicions que cada dia cauen
sobre els olis. Els nostres governants que en tot solen copiar de l'es-
tranger, es veu que en la qiestié d’oli no es volen igualar amb res als
altres paisos.

Tan senzill com féra imitar a Italia i a Franca, que no obstant tenir
menys producci6é que la nostra, poden impontar i exportar liurement els
olis, no tenen taxa i 1'oli va més barat que a Espanya, on l'exportaci6
és avui impossible. -

Va prenent increment 1’emigracio; ja son més de vuit les cases im-
portants d’Espanya que treballen els seus olis a l'altre costat del Me-
diterra. Si aixi anem, aviat tot el treball d’exportacié es fara des de
fora. :

Les operacions que s'han fet han sigut poques i totes elles de pura
necessitat que cap orientacié poden donar; no obstant preveiem una bai-
xa que sera més accentuada si la politica que es segueix amb l'oli no
canvia. :

Els corrents andalusos s’han fet a 53 duros, i els fins a 55; de les al-
tres procedencies no s’han senyalat operacions de cap mena.

IL’oli al sulfur, continua estancat, fent-se operacions del de classe

corrent a menys de 35 duros carga.
Lisint ANDREU

Cereals

La tonica general del mercat és de poca animacié. Les ofertes en
general sén ben escasses, perqué tots aquests géneres tenen (ben entes
llevat del morese, del que fem menci6é apart) una tendencia més o menys
intensa cap a la puja; els compradors perd no s'animen pas, mostrant-
se retrets. Segurament que quan sapiguen a qué atendre’s respecte 2
I’amenaca de la taxa, el mercat es veurd forca més animat.

Els pocs ordis i civades que arriben de l'interior sén a preus més
alts que éls de la darrera cronica, i els de la terra ja han pujat de
tres pessetes els cent quilos sense que sembli que tinguin ganes d’atu-
rar-se. Amb el moresc, els inverosimils preus actuals, ja deixen de fer
gracia i passen d'entremaliadura a broma pesada. Amb el moresc (dis-
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nonible) a 38 i les despulles que estan forca amunt, el manteniment
del bestiar vindra'a complicar-se extraordinariament.

Sabent de sobres i fa molts anys que aquest genere 1’havem d’anar
a cercar a fora en gran part ;per qué no preocupar-se d’establir conve-
nis o intelligéncies que alguns mercats productors acceptarien gusto-
sissims, sortint-ne beneficiats per ambdues parts?

Sigui el que sigui ens sembla que ja és hora de que es faci quelcom,
ara que l'agost s'acaba, perqué també s’acabi per alguns desaprensius
egoistes.

Indiquem a titol d’informacié les segtients cotitzacions. Blats: Can-
deals Castella, de 43,50 a 44'50; Manxa, a 45; Crucher, a 41’50 pessetes
els cent quilos sobre vagé d'origen. Farines: Extres, de 61 a 6350, se-
gons lclasse; numero 3, a 43'50; numero 4, a 39'50; segones, a 37°50;
terceres, a R 50; quartes, de 29°50 a 32.

Despulles: segd, a 5'75; segonet, a 6'45; menut, a 6’45 pessetes el%
100 litres.

Ordis: extremenys o manxegos, de 37 a 38; pais, igual preu.

Civades: roja andalussa, a 31; extremenya o manxega, a 34

Moresc: Plata disponible, a 38; agost o setembre, a 30'50, a 31'50

(caf.) tot pessetes els 100 quilos.
LLuls MARSAL

. Les fruites

El fruit de la collita anterior acaba @a preus cars, i el de la nova
comenca als mateixos per que malgrat resistir-se a comprar els magat-

zemistes locals, els estrangers els accepten de bon grat i quan aqualls

hagin de refer els seus estocs, no els restard altre remei que confor-
mar-s’hi.

Ultra ésser la tonica del mercat la indicada, permet una gra'dacm
que es transllueix segons la casa ofertora en diferéncies de 10 i 12
pessetes per cent quilos.

Els preus més corrents avui son els que anoto a continuacié, posats
sobre vagd estacié Barcelona: Ametlla en igra: Llargueta propietari,
a 432 pessetes; Esperanca primera, a 440; idem segona, a 420; Comu,
a 408; marcona, a 450; planeta, a 440; Mallorca escollida, a 404; idem
propietari, 373; totes el sac de 100 quilos.

Avellana en gra: primera, 325; idem segona, a 295; pessetes els 100
quilos. Avellana en closca: Negreta extra, a 88 pessetes ¢els 58. quﬂlos,
garbellada, a 81; propietari, a 79.

Pinyons pelats: castellans, a 330 pessetes els 100 quilos.

En ametlla mollar hi-ha ofertes a 79 ptes. sac de 50 quilos moll
Tarragona o estaici6 Barcelona, per a entregar a la primera‘ quinzena
de setembre. :

En la Mallorca, per presentarse la collita escassa, semblava que
els preus es sostindrien i no ha sigut aixi, car a darrera hora ha vingut
una baixa d'unes 20 pessetes per cent quilos.

Segons moves d’Italia, la collita alli és quasi nulla.

Avellana: Com ja hem dit i repetit en croniques anteriors, quedara
petita i migrada.

E. HOMS.
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NOTICIARI

— El temps s'ha decidit a pendre noves orientacions. Per fi comen-
cem ‘a rebre noves d’algunes encontrades que ja registren bones assao-
nedes. .

El simpatic previsor del temps, el P. Lluis Rodés, prediu intenses
pluges pels mesos de setembre i octubre. Anotem que el propi senyor
havia predit ja fa tres anys la llarga sequedat que ,estem travessant.

. — El raim de taula. Ja tenim en plena activitat enguany el co-
merc d’aquest interesantissim producte. El mercat estd ben  assortit
de totes les qualitats. En especial la campanya del moscatell, a De-
nia, ‘al Marquesat, a Benicassim, etc., esta en el seu apogeu. La ten-
dencia és ferma, pagant-se de 6 a 8 pessetes.

El Congrés internacional d’Oleicultura.—La Comissié organitzadora
del VII Congrés internacional d’Oleicultura, que s'ha de celebrar a
' Sevilla del 5 al 19 de desembre vinent, ha acordat convocar un concurs
internacional de Memories, els temes de les quals son els segiients:
Primer. — Amargor d'alguns olis; procediment industrial per corre-
gir-la sense variar les condicions ‘de 1'oli tractat. Segon.—Aprofita-
ment industrial, adaptable a petites instalacions, de la pinyola i des-
pulles de la fabricaci6 d’oli. Tercer.—Procediment d’analisis per de-
terminar les barreges d’olis desodoritzats amb olis fins. Quart.—Pro-
cediment industrial per a mneutralitzar o minvar l'acidesa dels olis fins
_sense barreja amb olis desodoritzats ni alteracié de la seva qualitat.

Per a cada un dels quatre temes esmentats s'estableix un premi de
cinc mil pessetes. : <

— El preu de loli.—La legacié de Proveiments de Barcelona ha
donat ordres a les associacions de magatzemistes d’olis 1 amos d'esta-
bliments d’ultramarins, queviures i similars, perque I’esmentat article
slexpengui des d’aquesta data, i mentre no resti definitivament taxat,
4 210 el litre pels majoristes i a 2'20 a la menuda per al public,. fent
avinent als magatzemistes i detallistes que qualsevulla infraccié de 1'or-
dre dictada sera objecte de les miés severes sancions.

— La facina cooperaliva de Montblanch. — Ha tingut lloc al local
social de la Federacio Agricola de la Conca de Barbara, la reunio general
de les enfitats que composen la secci6 d’Aprofitaments.

S’aprova l’actuacié del Consell Directiu, donant-li per unanimitat un
vot.de gracies per la seva constancia i activa tasca en pro dels interessos
agricoles. :

Foren aprovades unes bases d’acord amb una entitat de molta sol-
vencia per l'explotaci6 de la facina, a fi de donar-li major impuls.

— La garrvofa.— De les comarques productores de garrofa de Cata-
lunya (Tortosa, Camp de Tarragona) les noves que ens arriben sén pol
falagueres respecte a la qualitat del fruit obtingut enguany. En quant a la
quantitat no arribara de bon tros a la collita mitja de 1'altim decenari.

La garrofa es cotitza a preus oscillants entre 7 i 8 pessetes el quintar
de 40 quilos i amb fendéncia a la puja..

{
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FABRICACIO DE CONSERVES VEGETALS, per Ramon Sala. Textos d’ensenya-
ment postal agricola de 1'Escola Superior d’Agricultura. Un volum
de 104 pagines, amb gravats.

Is I'altim llibre d’ensenyament postal fet per I'Escola d’Agricultura
abans de convertir-se en «Escuela» i de suspendre totes aquestes publi-
cacions tan tutils i*que tan ben rebudes eren pels nostres pagesos fins
al punt de constituir un exit editorial.

El Sr. Sala, collaborador d’AGRICULTURA, ex alumne de 1'Escola i pen-
sionat als Estats Units per la Mancomunitat per l’estudi de la fruticul--
tura i de les industries derivades, ha escrit un excellent tractadet, prac-
tic i clar, que era veritablement necessari per tal com les obres que hom
podia fins ara consultar eren fetes totes amb els peus per persones que
coneixin la industria com el qui escriu aquestes ratlles coneix la teosofia,
per citar una ciéncia que ignora en absolut. '

Per aixo expressem la nostra satisfaccié de posseir en llengua catalana
una obra ben feta sobre la materia.

VARIACION Y HERENCIA EN LOS ANIMALES DOMESTICOS, per J. Ferndndez No-
nidez. Un volum de 204 pagines, amb 58 gravats. Madrid, Calpe, 1924.

Si durant la primera meitat del segle xix 1’agricultura fou mecanica
i en la segona, (quimica, en els anys que han transcorregut del segle xx i
i en els molts que manquen per acabar-lo, sera biologica. Quasi dominat
el terreny i conegut el clima, cal ara coneixer la planta en tots els seus
aspectes, per millorar-la i perfeccionar-la.

La necessitat /del millorament di les plantes conrea;des és eVldent
sobretot a Espanya on no s’ha fet encara res.

En aquest tractat s’estudia primer la teoria de la variacié dels éssers
organitzats i de I'heréncia, i en els ultims capitols es concreten els ca-
racters mendelians fins avui coneguts en les plantes i animals domestics,.
és a dir s’examinen i s’expliquen tots aquells factors que hom ha de co-
néixer indispensablement si vol procedir al miilorament dels éssers or-

ganitzats.
R. S.

En aquesta secci6 es respondra gra-
O N S | I I I RI tuifament i per torn rigurés, a fotes
les consultes que facm els llegidors

Q85 SITGES.—EI vent de mar produeix cremades a les fulles a
causa de la seva salabror. La humitat condensada a les fulles forma
gotetes que corten cap a Pextremitat i alli es concentren fins a produir
cremades. .t

De remei directe contra aquest mal no n’hi ha cap. Sembla, no
obstant, i aixd resulta d’alguns experiments, que les plantes fortament
adobades amb fosfats sén menys perjudicades pels, vents salats; els

. fosfats augmenten la resisténcia dels teixits tendres.
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Proteines: 62 %/,
Fosfats: 18 °/,
Calg: 7 %o
Racié diaria:

10 grams

Sacs de 10 i 75
gquilograms
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RAJOLES, TEULES, TOTXOS

maons (plens i buits), cai-

rons, etc., deu voste fa-

bricar-los a maquina, a fi

d’obtenir de la ferra fot
el seu rendiment.

A

La casa VILLALTA, de Barcelona, és la que millor podré servir-lo en

- Maquines, Forns Assecadors

i tot el que pertany al'inddstria ceramica i
de fabricacio de materials per a consfrucci

E Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A dela casa
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CAIXES PER

A CABALS

GarreteraCoIIBlénch,3l : Tel. 484 H : (Hospitalet) BARCELONA

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citau AGRICULTURA




3 e —

e

Declarada d’Utilitat Pablica pel Ministeri de Foment en 3 de maig de 1922

LYSINE GREZA. Desinfeccio i desodoriizacié profilactica en general.
ZOOLYSINE. Per al hestiarr * AGROLYSINE. Per als camps.

Consulfa técnica gratis. = Faullets especials a peticié.

iz S, Al INTRA STREETRR

|

LR R O AT

LS

R e T TR T

|
Tractors Agricoles

“CLETRAC”

Tipus Tanc.

Reconeguts pels tecnics
com els de major rendi-
ment i de més utilitat per a
tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus interessoes
que desitgiaugmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enterar-se
dels aventatges que ofereixel e

66 ” - -
CLETRAC Aparells complementaris de fofes classes i
marques, a preus considerablement reduits

Tipus W 14/22 HP.

per a fofa classe de cultius Demanar cafalegs i proves al re-
Pessetes 12,000 presentant general a Espanya:

Tipus F 9/16 HP. | Anytomdvil Salén

per a vinyes, horts i pefites
propicrats Trafalgar, 52 . BARCELONA
Pessetes 7,000

i U T T

af

En dirig'r-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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=SUHIHI R TR TES

BOMBA

- CARRERAS

Sistema Patentat

Trasbalsa vins i olis sense alterar llur natu-
ralesa - Aspira I’aigua a 8 metres i l'eleva a
qualsevol algada -'Consum la meitat de forca
quuie qimialis e vioill janl tinieisiis tieymia
‘Suporta elevades temperatures dels liquids

Duracié indefinida : Garantia ii‘li-
mitada : Nombroses referéncies

- Carreras y Permanyer

Corts, 462 Tel2fon 888 H. BARCELONA

llllllllllll"llllll"llllllllII“"|IIIIIIHIlHIlllllllllllllllllllIH IHIHIIIII_I!IIIIIIIIIIII!IIIIIIH'IIIIIIHIIIIIIIIIIIII FVIPR R R R T TR DT T R T T et

SRR RO N R O R I O T g IR

A

O g e g e T
Tip. Emporiym, S. A. — Ferlandina, 9i 11 — Teléfon 5329 A. — BARCELONA ‘




