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ADOBEU AMB POTASSA DE SURIA
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Extreta de les MINES DE SURIA (Catalunya)

No vulgueu pagar més car un producte

estranger quan podeu trobar-lo del pais,

reunint immillorables condicions per a
I'agricultura

Demaneun la nostra Agenda Agricola
per a 1925, que es enviada gratuitament
a tothom qui ho sol'licita
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MINES DE POTASSA DE SURIA, S. A.
(DIRECCIO COMERCIAL)
 Carrer del Censu’lat,Ai (Gran Via Laietana) BARCELONA
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RENDIMENT

de gran importancia
l'aconseguireu tots els

colliters i viticultors

adoptant les

gorlftllnnsuzg “MAB"JIIE”

e Eesenamm 01 165 MES solides

Unic Representant exclusiu a Espanya

Bombes per al trasbals de vins, espremedores i
premses a rotula, premses hidrauliques ‘‘Marmonier”

Mangueres - Grifs - Records - Tubs - Acidimeétrics
Termometres - Pesamostos - Acid sulfurés - Metabi-
sulfit - Bisulfit “Enol” - Fosfat i vergemost *Enol”

REMETO CA]ALEG GRATILS

Vicens 'Vila Closa

Passeig de Gracia, 88 - Barcelona

Teléfpn 1338 G. - Direcci6 telegrafica; KEGEVILA
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Ametllers *“Desmai”
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Aquest arbre converteix les terres més
aspres i seques en wergers reproductius,
fins al punt de superar en valor al dels mi-
llors terrenys destinats a cereals i cultius

~ similars. On abunden els cultius d’arbustos
les crisis son facilment evitables, més apro-
fitades les terres i on més recursos troba la
poblacié camperola.

Els fruits de les terres de seca, son els
més indicats per a portar la major trans-
formacié agraria i economica. Els qui
compten amb alguns centenars d'aquests
arbres, poden dir que fenen assegurada sa.
subsistencia. Les millores més positives de
la propietat rural descansen en aquestes
plantacions. Amb elles les terres ingrates
poden donar les més segures i sanejades
rendes, i els cabals invertits en aquesta
classe d’'arbres, aseguren els mes positius
interessos.

Poden fixar-se els agricultors que aspi-
ren augmentar els rendiments de ses terres
en els beneficis 1 avantatges que aquells els
ofereixen i els escassos cabals que tant per
a sa instal'lacié com' per a sa conservacio

sOn necessaris. _

[’ametller Desmai mereix cada dia més
particular predileccié per sa major resis-
tencia als freds i glagades, el qual el fa re-
comanable de manera especial en els llocs
on les baixes son més de témer.

PREWUSS: Forca extra, tres anys d’injectat, de 150 a 2 metres d’al-
tura i de 3 a 5 centimetres de circumferéncia, a 185 pessetes el 100,
De 2 anys: altura 1°50 a 2 metres, a 185 pessetes el 100.
De 1 any: altura de 100 a 150 metres, a 100 pessetes el 100.

Planter d’ametliers per a la formacié de vivers
De 1 i 2 anys. — Sense injectar, admirable desenrotllament. — Preus
per correspondencia.

EL CULTIVADOR MODERN
Trafalgar, 76 (junt a I'Arc del Triomf). Apartat 625
Teléfon 1966 S. P. :: BARCELONA ::

Demanin-se Catilegs d'Arhres fruiters, florifers i sements seleccionades
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ALTHEIN

Pinso melassat sec per a tota mena
de bestiar : Rendeix la major utilitat
per a ’engreix i la produccié de llet

Es un excel’lent complementari per al cas de treballs de fatiga

L’Althein esta exempt de tota generacié patogena i és presentat
com umn sego.

Composicié promitjana i comparada
Blat de Gar-
Althein Ordi Civada moro rofa
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@ORTIahs e 985 490 1120 230 910
Materies amilacees . . . . . 6539 660 5780 68'60 6997 |
Materies proteiques. . . . . 12¢22 10— 1040 1010  5‘08
(D’aquestes el 8‘52 9/, és albtimina pura) e
Gentfesiw b e 839 270 3— 160 235

& heid T o 100400 100°00 10000 100°00 100°00

(Analisi de 1'Institut d’Inspecci6é i Comprovaci6 de Leipzig).

L’Althein és, doncs, un producte de gran nufricié que, barre-
jat amb el pinso de grans, n'augmenta el rendiment.

Es interessant de remarcar que '’Althein conté un 10 9/, menys
dalgua que les altres substancies i aixo fa que sigui un 10 9/,
més barat.

Dosis per a‘ barrejar per meitat amb els grans

leos
Cavalls grans LT (pesant de 650 a 800 quilos) 2500
D SHTILaTIS TaRser. Al » » 500 a 650 » 7
A petiS At g » » 350 2 500 » 14500
B OIS 0y @I O T T Xie o0 A te st otk S o A e e i S N o 2500
Dhp de e Dl e m e, S e R e S e e 2500
Vaquesidetilebatassaiim i i e s aple sl el 2
Vet elle st it e S e it e sy ve O (9650 a7+ 1:200,
Ber S Sl el T 0107500250
Moltons d’ engrelx e or, . 0075 a 0300
Pores:su e e sinee b L (per 100 qullos de pes) 15

Per a donar-lo es reparteix amb els pinsos del dia, substituint
una part de I’aliment ordinari per 1’Althein corresponent

Es convenient d’humitejar-lo una mica abans de donar-lo pera que
no sigui tant eixut.

L’Althein és ensacat a 80 quilos.
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USINES SCHLCESING FRERES & C.°-MARSELLA

Casa fundada en 1846 Sotiefat Anonima per actions -  Capital: 3.600,000 francs - Tres fabriques: Marseille, Sepfemes i Arles

SOFRE GLORIA SCHL(CESING

Sofre a combustid, sense goteig. Puresa garantida 95 9/,. Constitueix 1'ensoframent ideal,
practlc i economic de fudres, bocois i per a tots els usos enologics

Tractament dels vins, ensofrat del most, etc.
Suprimeix amb gran avantatge les metxes ensofrades

Per a informes i fullets dirigir-se a

J. DORGEBRAY, Via Laietana, 12 - BARCELONA

Importador exclusiu i depositari general per a Espanya

(L ; ™
J. Roig Chovar |
Muntaner, 53 - Tel. 2390 A. ;
BARCELONA
TUBERIES - MOTORS
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de Productos
Quimicos
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e & | classes especials
ver a L'agricultura

"1 Higiene
Acids sulffiric, muriatic, nitric i

.

Demani’s el fulleté «EL LISOL
EN AGRICULTURA»que enviem
gratis.

fluoridric. - Amoniac purissim i
. comercial. Alums, Bisulfats de
sosa Sulfat d’Alumina, de sosa,
de zenc, Mini de plom, Litargiri,

i

| :
va]lés ﬁermans @ Sulfur de ferro, etc.
2 MONCADA, 23
i Barcelona

Masini, 79 - Sans - Barcelona

@&@&&&@&@&@&@&@&@&%l

FE=——B PP E—BN

i

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA



@M&@@@M@@@@&@&W@&ﬁ
ESPECIALITATS |
TRUFFAUT ;
&
i

mmmm VERSAILLES) | nnnunlm

=

per a ’Agricultura

Adobs, Insecticides,
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L Adob compost Truffaut és Z{
deu vegades més efica¢c que 4

el fem i amb son empleu s’obtenen ®
augments de collita fins del 50 °/,. &
Els insecticides Truffaut destruei- i
xen tota classe d’insectes i cripto b
gams. i

Les sements seleccionades per a %
hortalisses i plantes farratgeres A
augmenten el rendiment de I'agri- ®
cultor. - Germinacié assegurada, g
de 90 a 95 per 100. i
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Concessionari per a Espénya:

R. LLOPART

Passeig de Gracia, 49 BARCELONA
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AGRICULTURA

REVISTA AGRICOLA CATALANA

Dies de sortida: 5 i 20 de cada mes
Subscripcio: Barcelona, any: Pessetes 9 -:-  Fora: Pessetes 10 - Estranger: Pessetes 11

Niimero solt: Pessetes 0,50

Direcci6 i’ Administracié : Plaga de Catalunya, 17 (Llibreria Catalonia) : _ BARCELONA

SU M A RI: Les aptituds que necessita I'agricultor, per Josep Mallart.—E] sucre de remolatxa, per
Margal Trilla i Rostoll.—La sensibilitat de les plantes, per Ramdn Capdevila.—EL sulfitat de les ve-
remes, per 4.—El blat i la vinya, per Agricola.—Comentaris.—Informacions comercials: Vins, per
P % Llort; Olis, per Lisini Andreu; Cereals, per Liuis Marsal; Fruits secs, per Zsteve Homs—Noti-

ciari.—Consultori, per R. S.

Les aptifuds que mnecessita
I'agricultor

s una opinié molt estesa entre tots els estaments socials, que
E per al conreu dels camps i que per a la cria de bestiar es
necessiten condicions personals de ben escassa valor. I no sén sols
‘aquells que estan ficats dintre les branques especialitzades de la
inddstria i del comerg, de les arts i de les lletres, els que creuen
que per a l'ofici d’agricultor tothom serveix; siné que la mateixa
gent rural té una estima massa petita de les seves condicions.

Si aixd era, en certa manera, justificat mig segle enrera, temps
en qué Pagricultura es contentava amb unes técniques molt pobres
no ho és pas avui dia, amb les complicacions que s’han introduit
en les practiques de l'explotacié rural, mercés a l'aprofitament de
les adquisicions cientifiques. : ' !

En el nostre temps lagricultura sindustrialitza, es metoditza
Nous elements — representats principalment per les maquines, per
les manipulacions quimiques, pels tractaments biologics — en-
tren a formar part de les técniques dels conreus. L'agricultura es
fa intensa, donant lloc a l'especialitzacid.

Va desapareixent aquell tipus de pagés que cull de tot. Bo i res-
pectant l'organisme vivent, de funcions co-relacionades i autono-
mes, que representa la granja agricola, la masia, cada explotacié
rural s’orienta cap a una especialitat determinada. Aci, les preocu-
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pacions van adrecades a la viticultura; alla, és la produccié d’hor-
talisses o de fruites el que fa tenir en tensié. D'adquesta manera
queden més ben ateses les diverses branques agricoles, en esforg i
en ciéncia.

Doncs bé. Aquest nou estat de coses en els sistemes i en les
técniques de l'explotacié de la terra s’ha de conéixer en la tria i en
la reparticié dels homes per les varies ocupacions agricoles.

Si bé és veritat que tothom que sigui mitjanament s3 i passa-
blement intelligent troba acollida en moltes ocupacions rurals, no
es pot pas dir que tothom serveixi per a ésser agricultor. Inclis
aquell modest agricultor global—que no és especialitzat ni acien-
ciat—per a portar bhé el seu sistema d’explotacid, necessita quali-
tats i aptituds especials que no les té pas qualsevol. I si parlem
del regent de granja moderna, o del director d’explotacié especia-
litzada hem de demanar condicions personals de relleu. Encara
hauriem de pensar en els que han de manejar les maquines de con-
reu o de transformacié de productes, dels que s’han d'ocupar en
funcions especialissimes, com les que demana el bestiar, per exem-
ple. ;
Aqui s’ha de tenir en compte que, si bé els coneixements, la
practica i l'estudi poden fer adquirir molt bones qualitats pef a
les professions agricoles, es necessita un fons inicial  d’aptituds
naturals on es puguin ben assentar aquelles adquisicions. “Quan
no n’hi ha no en pot rajar”, diu aquell aforisme que tan bé es pot
aplicar a la limitacié de les coses materials com a la manca de
dots intellectuals.

Un que no tingui qualitéts naturals per a una branca agricola
determinada, en tindra per a una altra. El que no serveixi per a
tractar amb bestiar sera tal volta un gran viticultor. E1 que no pu-
gui posar-se en front d’una casa de pages, €s possible que en una
horta o en un jardi faci meravelles.

Quines sén les qualitats i les aptituds naturals que demanen les
especialitats agricoles? Per ara és forca dificil precisar les carac-
teristiques de cada una de les branques agricoles en relaci6 amb
les particularitats i capacitats naturals dels individus que han de
pendre posicié dins l'activitat economica. Els estudis psicotécnics
tenen una mica oblidada Pagricultura i, al mateix temps, no han
pas arribat a afinar tant. Pero, de totes maneres, podem tracar
unes linies, que segurament seran molt ftils als agricultors que
han de posar obrers al seu servei i als pares que han d'orientar a
llurs fills cap a una professié.

Avui dia aquesta tasca de seleccié de personal i d’'orientacié pro-
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fessional dels joves es va encarregant a unes institucions especials
(a Barcelona n’hi ha una d’excellent que va fundar l'antiga Man-
comunitat), qui, amb técniques i aparells adequats, determinen
cientificament les aptituds dels individus. Pero dificilment els po-
bles rurals i els agricultors podran aprofitar-se d’aquests establi-
ments. Per aixd és necessari que ells mateixos prenguin algunes
nocions que els serveixin de guia per a fer-se la feina.

S’han de distingir les condicions fisiques de les psicoldgiques.
Per a les primeres no hi pas gaires exigéncies; es pot dir que és
suficient un cert grau de robustesa, variable segons la quantitat
d’esforc que s’hagi de realitzar. La vista té una relativa importan-
cia; perdo els defectes d’aquesta es poden passar moltes vegades
amb I'ds d'ulleres. Unicament el daltonisme per al verd pot é€sser
un gran inconvenient per a quasi totes les especialitats agricoles. -
En tots cas, el metge pot ésser un bon conseller.

Pel que toca a les aptituds psicologiques, ja es fa més diferen-
ciacié entre les especialitats agricoles: El cap d'una explotacié
una mica important sembla que ha de tenir:

Memoria segura. ;

Facilitat d’observacio.

Intelligéncia general (caracteritzada per la facilitat per com-

pendre i resoldre les situacions noves).

Previsio.

"Pensament seré (poc excitable per les coses circumstancials).

Facilitat per a atendre a varies coses a la vegada.

Voluntat ferma.

Esperit d'iniciativa.

Laboriositat i resisténcia.

Precisio i fermesa d’esperit.

Esperit de justicia.

Do de gents. :

Esperit organitzador.

Sentit econdomic. :

Facilitat per a compendre qiiestions técniques.

Habilitat matematica.

Per al petit agricultor se sol demanar:

Facilitat d’automatitzacié dels moviments.

Memoria d’impressions visuals.

Facilitat de comprensié i de resolucié propia.

Forca de voluntat, resisténcia a la fatiga.

Sentit de I'honor.

Sentit de l'estalvi.
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Esperit d'ordre.

Paciéncia, equanimitat. ;

Comprensié de la vida dels animals i de les plantes.

Per al ramader es demana: G

Agudesa de la visi6.

Finesa de tacte.

Domini dels moviments involuntaris.

Memoria per a impressions visuals.

Intelligéncia general.

Resisténcia i fermesa de voluntat.

Sentit de l'ordre i de la netedat. :

Sentit de la bellesa per a formes i per a colors =

Comprensi6 de la vida dels animals. :

Als viticultors se’ls demana, sobretot:

Atencié sostinguda.”

Fermesa de voluntat.

Esperit d’observaci6.

Cop d'ull rapid. Facilitat de comprensié.

Memoria visual. - :

Habilitat manual.

Sentit de l'ordre.

Habilitat matematica.

Dels horticultors s'exigeix, generalment, demés d’una vista normal:

Atencié sostinguda.

Esperit d'observacio.

Comprensié rapida.

Memoria visual.

Sentit de les formes i dels colors.

Facilitat de comprensié geométrica.

- Esperit curés i ordenat.

Habilitat manual.

No seguirem més enlla perqué ja tenim compreses les especia-
litats més importants de la nostra agricultura. Al mateix temps,
la comparanca de funcions pot molt bé fer entrar en coneixement
de les aptituds que requereixen altres branques o feines especials.

La part més dificil és descobrir d'una manera rapida aquestes
aptituds. en els individus. L’aspecte exterior, les manifestacions
superficials solen enganyar. No podent posar-en la ma dels agri-
cultors els instruments psicotécnics, és recomanable una prova
de treball en plena observaci6. :

Amb aquestes ratlles, més que donar normes segures, mhe pro-
posat fer reconéixer la importancia que té la tria acurada dels ho-



CONSERVOL

- VINI-ESTERELITZADOR

De tots els productes llencats al mercat per la lmportant casa MILLER
THOMSON & Co., de Londres, cap ha assolit exit tan gran com I'obtingut per
-el ja conegut CONSERVOL producte destinat a la conservaci6 i clarificacio dels
vins, que ha lograt obtenir el maxim de perfeccié sobre tots els productes simi-
lars llencats fins avui a la venda. :

L’esmentat producte, d'una inofensivitat absoluta y garantitzada, satisfa les
més severes exigencies dels més escrupolosos collifers i magafzemistes, logrant
a una dosi de 15 grams per hectolitre (100 litres) evitar tota clase d’alteracio en
vi, encara que aquest hagi sofert «coupage» o rebaixes de graus, com és en el
fermentar agrejar-se, enterbolir-se, florir-se.

L'esmentat producte és mdlspensable als senyors exportadorsi colliters de
vins, per a evitar-se trastorns en el viatge, i d’'imprescindible necesitat als que
venen sos vins en petits garrafons per a families, 1 a a tot comerciant, en general,
pulcre en ses operacions. y

Preu: 15 pessetes quilo en pots origen, de llauna
Caixa de 25 pots (28 quilos), 300 pessetes
Cada pot acompanya les instruccions per a son emplen

SRRl TRACIDOL™

El «NEUTRACIDOL», com el sen nom indica, estd destinat a corregir tot
excés dlacidesa en els vins, donant excel-lents resultats en els casos d’Acidesa
(agres), Picadures, Girats, Escaldats, Verds, Amagranats, etc., etc., obtenint soro-
llosos 1 garantitzats éxits, excepte en els casos en qué un vi esta en el maxim
d'alguna d'aquestes malalties exposades, en el qual cas, si no s’obté curacié com-
pleta per a donav sortida al vi com bo, almenys permet la barreja amb vins nor-
mals, essent a I'ensems cobert de sobres, pel benefici que aquesta barreja reporta,
I'escas valor empleat en el producte.

Es ven en pots originals de llauna de 1 quilo i estd admeés per les lleis, usant-lo
a la dosi de 200 a 400 grs. per hectol,, segons instruccions que el mateix acompanya

Premn: 7 pessetes quilo. Caixa origen de 25 pots (5 quilos), pessetes 150

En venda: Josep Esquerra Laspalas, Portal Nou, 16 - Barcelona. — Banis i
Soler, Jaume 1, 18 - Barcelona. — Vicens Ferrer i Companyia, Plaga Catalunya -
Barcelona. — Joan Cunillera, Freneria, 1 - Barcelona, — Ramon Roqueta - Man-
resa (Barcelona). — Antoni Ralcells, Picas, 4 - Tarrega (Lleyda). — Pere Abadia,
Plaga Constitucié - Tortosa (Tarragona). — Gabriel Herndndez, Salva, 10 - Valén-

cia. — Fills de J IUICSMS - Rioseco (Valladolid).

Productes enologlcs

Tanins — Tartarics — Citrics — Metabisulfit de potassa — An-
tiferments — Clarificants acids — Gelatines — Albumines —
Colorants inofensius — Decolorants — Antidcids — Extracte
sec — Aromes: Bordeus, Medoc, Macon, Rioja, Sauterne —
Extracte de moscatell i ranci — Aparells filtres perfectes na-
cionals i estrangers — Manegues per a baixos de vins — Mane-
gots per a aparells filtres — Filtrolina — Paper filtre — Herbes
Torino per a la fabricacié de vermut — Esséncies per a la
fabricacié de licors, etc., etc.

JOSEP ESQUERRA LASPALAS
Portal Nou, 16 - Barcelona - Teléfon 479 - S. P~
En dirigir-vos a les cases annnciadores, citen AGRICULTURA
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noTonS SERVICE

per a benzi-
na, alcohol,
petroli, etc. Des de 1 fins a 20 HP

GRUPS ELECTROGENS PER 8 LLOR

Instal-lacions . coni=
pletes ‘per a regors °
i elevacions d'aigu *.

“CLIMAX”

PER A OLIS PESATS
Tipus industrials, agricoles, elecirics i marins.
Des de 6 HP en endavant, amb un o mes cilindres.
Consum de combustible: 250 grams per HP hora

Josep Comas i C.°
Ballén, 19 BARCELONA

Moli horizontal amb Especialment reco-,

moles d’Esmeril per manable per a fer

a triturar tota classe farinades

de grans i altres :
Moles d’Esmeril de

materies :
tots diametres fins a

= 1440 m m
;ﬁ A : :
| o At
%"- Wiz o)
+0
, )
Per a informes, adre- b S

carse als

constructors :
Passseig de

Sant:- Joan, 13

i | ~ Bareeloma
R & ol ey

Correus 679
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mes per a les activitats agricoles, en bé de I'economia de la terra
i en bé dels qui han de treballar-la. Perqué no hi ha res millor
per a un home i per a un pais que estar cada G ocupat en la feina
que demanen les seves aptituds naturals. ' ; :
Josep MALLART

El sucre de remolatxa
III
Organitzacié agricola

Per a installar una fabrica de sucre, les condicions més impor-
tants son: 8 :

Primer. Que el lloc on shagi de bastir I'edifici sigui el centre
d’'una extensa zona remolatxera.

Segon. Que estigui tocant a una via férria.

Tercer. Que es puguin evacuar facilment les aigiies i altres re-
sidus de la fabricacisé. :

Aquestes tres condicions sén de capital importancia, i sempre
s’ha de procurar complimentar-les juntes, car en deixar de com-
plir-ne una qualsevol, se’'n toquen conseqiiéncies que dificulten la
‘bona marxa de la indistria o quan menys contribueixen a encarir
considerablement la produccid.

Les fabriques convé que siguin al centre de la zona remolatxera,
a fi que els transports es redueixen al minimum. Ordinariament
aquesta zona es subdivideix en una zona que s'anomena de carros,
perqueé els cultivadors porten directament la remolatxa dels camps
propers, amb carro a la fabrica, i una altra que s’anomena de va-
gons. Aquesta es torna a classificar, segons les linies férries que
serveixen el pobles on es conrea la remolatxa. L'organitzacié agri-
cola en les zones esmentades és la segiient:

.La societat propietaria de la fabrica, nomena una o meés perso-
nes de la seva confianca; a cada un dels pobles on té intencid de
contractar remolatxa, i aquestes son els seus representants o en-
carregats. A la zona de carros, generalment es nomena més d'una,
si aquesta és d'una extensié considerable. La societat Iliura al seu
representant les contractes impreses, en les quals les condicions hi
sén escrites per duplicat, a fi que vagi cercant entre els pagesos
del poble o del terme, tots aquells que, estant conforme amb les
condicions, vulguin subscriure-les. Aquestes condicions, a Espanya
g6n en termes generals, les segiients:
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La societat facilita gratuitament al pages, la llavor de remolatxa
que necessiti, fins a la quantitat de vuit quilos per Ha., en el siste-
ma de sembra per planter, i dotze pel de sembra directa, quedant
aquell obligat a no utilitzar altra llavor que la que li faciliti la so-
cietat. En cas contrari, aquesta pot negar-se a admetre la remolatxa.

El contractant podra optar pel sistema que més li plagui.. Es fixa
la distancia de les plantes tal com hem dit en l'article anterior i
la data en qué s’han de portar a cap les operacions de sembra, no
permetent-se associar amb aquest, altre conreu anyal.

La societat sucrera podra comprovar sempre la superficie con-
tractada. El contractant s'obliga a permetre l'entrada als camps a
I'encarregat o representant de la societat, aixi com el que pren-
guin mostres de remolatxa per a ésser analitzada al laboratori de la
fabrica. . -

La societat lliurara als pagesos, adobs, principalment superfosfat
i nitrat, garantitzant-ne la composicid, fent-los coneixer el preu -
abans de procedir a la distribucié. També avancara als qui ho desit-
gin, quantitats en metallic, un cop la planta hagi nascut en bones
condicions, a raé de cent pessetes per Ha. Tant dels adobs com
del metallic; el contractant en signara un rebut, i l’impbrt total
sera descomptat del de la remolatxa que lliuri a la fabrica.

Es fixa la data en qué ha de comencar la recepcié de remolatxa
i el lloc on aquesta ha d’ésser lliurada, sempre en una bascula de la
societat sucrera. El contractant té dret a intervenir en les opera-
cions de pes, descompte i descarrega. Té obligacié6 a ensems de
lliurar la remolatxa neta de terra i corona. (Per corona s’entén la
part superior de la remolatxa fins a sota del naixement de les pri-
meres fulles). Si no reuneix aquestes condicions s’ha de treure una
mostra de la carretada i veure quin tant per cent de terra i coro-
nes porta. En cas que aquest sigui superior a 6 en temps normal o
a 10 en temps humit, la societat pot rebutjar-la.

Es fixa el preu per tona de remolatxa.

La societat sucrera installa als llocs que creu convenient, del
terme de la zona de carros, una bascula o les que sén necessaries,
a més de les que té a la fabrica per a pesar la remolatxa dels pa-
gesos de la contrada. Hi ha contractes que fixen la condicié que
s'installara una bascula per cada 8.000 tones contractades. A la
fabrica, ordinariament, com que l'afluéncia és més gran, hi ha ins-
tallades una bascula per a pesar a l'entrada, una altra per a tassar
els carros buits.

A la zona de vagons, la societat installa una o més bascules a
cada estaci6, on es pesa la remolatxa contractada del poble i la dels
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que aflueixen a la mateixa. La remolatxa es carrega directament del
carro al vagd, o si no n’hi ha, es diposita en un terreny proper al
moll de carrega, llogat o adquirit per aquest ds, fins que la Com-
panyia ferroviaria en faciliti. Com que els vagons no van gaire
abundants i la remolatxa pot avariar-se, dipositada després de pe-
‘sada i admesa per I'accié de les incleméncies del temps, propies de
I'época de la collita, la major part de les societats sucreres tenen
vagons propis. Aixo facilita extraordinariament el transport, i im-
pideix que el fruit es malmeti. A més, moltes vegades pot donar-se
el cas que la fabrica hagi de parar per manca de primera materia,
tot i tenint-ne a les estacions alguns centenars de tones, fins pa-
gades i tot, que no s’ha pogut transportar per escassesa de material
ferroviari. Els vagons que té la societat sucrera de la seva propie-
tat, solucionen també aquest conflicte. Es cert que, pensant dreta-
ment, les societats sucreres tenen un capital invertit en vagons
injustament, car sén les companyies ferroviaries les obligades a
transportar les mercaderies i a tenir, per tant, el material precis
per a fer-ho. Perd els fabricants es troben davant de fets inevita-
bles, i no poden aturar-se a discutir la qiiestié, mentre la remolatxa
es va podrint i perdent sucre. I en aquesta situaci6, admeten el mal
menor i adquireixen vagons pel seu compte, que representen el
disposar del fruit en el moment que el necessiten. Hi ha hagut so-
cietats que en temps en qué les companyies estaven aclaparades
per l'escassesa de locomotores, n'han adquirit i han fet trens amb
elles per a portar la remolatxa rebuda en estacions distants, a ve-
gades prop de 100 quilometres fins a la fabrica, cosa que comporta
unes considerables despeses.

Aquests sén els dos sistemes de transport més corrents. Hi ha
fabriques que reben remolatxa transportada en vagonetes, pels
tramvies de la pcblacié, per camions o locomobils, per barcasses
que naveguen per canals o rius, per vies aéries, per funiculars, per
helicoides, per cadenes de catiifols, etc. Generalment, als patis de
les fabriques, hi ha installades xarxes de vies per on corren trac-
tors de vapor o eléctrics que maniobren els vagons que entren car-
regats de remolatxa, carbé o pedra de calg, i els que surten amb
sucre , polpa o melassa. També es fan coérrer amb cabrestants
0 grues.

Tant la remolatxa procedent de la zona de carros com de la de
vagons, es descarrega a la fabrica en sitges especials. Els carros
han d’anar ben tapats, per la part interior, i la remolatxa que con-
dueixen s'’ha de descarregar a ma, a i que la terra que hi havia
adherida i que s’ha despreés, hi quedi i es pesi en tassar, per a obtenir
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un pes més aproximat a la veritat. Convé extremar l'atencié en
aquest punt, car del contrari, com que la remolatxa es pesa en en-
trar en fabricacié un cop rentada, la diferéncia és molt notable, i
per tant resulta que s’ha pagat molta terra al preu de remolatxa.
En els temps que correm, la descarrega a ma resulta molt cara. Per
aquest motiu s’han ideat diversos sistemes per a descarregar meca-
nicament els carros i els vagons. Un dels més curiosos, consisteix
en el segiient: Quan el carro esta buit, s’hi posa una xarxa de corda
o metallica que surti per les baranes del carro. La remolatxa es
carrega en el carro damunt de la xarxa. Quan el carro arriba al
costat de la sitja, un ganxo que esta unit a un arc Schier, accionat
per un motor eléctric, estira la xarxa i les remolatges cauen dintre.
D’aquesta manera la terra despresa queda en el carro. En algunes
fabriques hi ha installat el sistema Roisin, per a la descarrega de
vagons. El procediment consisteix en una plataforma sobre la qual
se situa el vag6. La plataforma pot girar sobre un eix horitzontal,
i el vagé s’inclina, permetent la caiguda de la mercaderia.

S’ha de tenir molta cura en la conservacié de la remolatxa un
cop arrencada , car segueix vivint i respirant a costa del sucre que

conté. Si per manca de mitjans de transport s’ha de conservar en-

un terreny a l'aire lliure, esta exposada a greus accidents promo-
guts pels canvis atmosférics. Si després d’una pluja intensa que
ha humitejat els terrenys, puja la temperatura, s'activa la respira-
ci6 de la remolatxa i poden produir-se grills cosa gens convenient.
Del contrari, una glagada ralenteix la respiracié i fins pot matar
Iarrel. Aixo és altament perjudicial, car tot seguit comenga de
podrir-se, produint-se una femrentacié alcoholica que va restant-li
sucre. També convé que les remolatxes no es fereixin, car les parts
ferides es floreixen i representen pérdua de sucre. Segons Stroh-
mer, convé separar aquestes remolatxes de les restants, per a evi-
tar la infecci6, procurant que l'aire es renovi a Ientorn de les que
estan apilotades, sense arribar a 0°.

La conservacié'de les remolatxes varia segons els paisos. A Fran-
ca es conserven o bé en sitges a laire lliure o bé sota coberts. A
Alemanya on els dies de 'hivern sén més freds, es guarden en piles
de 4.000 a 5.000 quilos, en forma allargada seguint la direccié dels
vents dominants. Aquestes piles es cobreixen d’una capa de terra
de 30 a 50 centimetres de gruix. A Riissia s'acostumen a guardar-les
de la mateixa manera, fent la capa de terra de més gruix.

Es de capital importancia que la fabrica es construeixi tocant a
una via férria, i que aquesta tingui un apartador per al servei ex-
clusiu de la fabrica. D'aquesta manera els vagons de remolatxa pro-
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cedent dels pobles distants de la mateixa, podran entrar fins al
peu de les sitges, i ésser descarregats immediatament. A més, po-
dran venir per ferrocarril, el carbé, la pedra de calg, i altres pro-
ductes necessaris per a la fabricacié del sucre, més comodament i
econdmicament que si I'estaci6 esta lluny i s’han de transportar en
carros fins a la fabrica. De la mateixa manera els productes pro-
duits—sucre, polpa, melassa—podran ésser carregats al peu de la
fabrica en vagons i expedits a les llurs destinacions. Podem es-
mentar com exemple 1'"*Azucarera del Gallego”, de Saragossa, que
coneixem abastament. Aquesta fabrica es construi tocant al pont
sobre el riu Gallego, a la carretera que va de Saragossa a Barcelona
per Lleyda, a tres quilometres de la primera de les esmentades
noblacmm, distant uns quatre quilometres d la via férria del Nord.
Prompte es van trobar les dificultats d’aquest allunyament i final-
ment va haver-ce de construir un ferrocarril propietat de la so-
cietat Sucrera—Aleshores Moraté i Sanpera—per a unir la fabrica
amb la via de Barcelona a Saragossa per Lleyda.

L’evacuacié de les aigiies i altres residus de la fabricacid, €s
T'altra condicié indispensable que cal tenir en compte en construir
una fabrica de sucre. El millor és que prop d’ella hi passi un riu o
un bragal d’'importancia, car les aigiies residuals produides son
moltes, aixi com altres substancies gque requereixen un bon caudal
que ho arrossegui tot. Les fabriques due no tenen secadors de pol-
pa, han de llencar-ne la major part, i convé que no es deturi a la
sortida, car en fermentariprodueix olors desagradables. Als Estats
Units hi ha fabriques com la de Scottsbluff (Nebraska), que tenen
una installacié molt curiosa per a la polpa. Aquesta, en sortir de
les premses, corre per unes canals, i va a parar a unes menjadores,
on serveix d’aliment a gran nombre de vaques i vedells. En les
fabriques espanyoles, els cultivadors de remolatxa tenen dret a
retirar-ne una certa quantitat per a aliment de llurs ramats. EI res-
tant s'asseca en forns especials, i es ven ensacada. Hi ha també ali-
ments per al bestiar a base de polpa, com per exemple I'Althein,
producte fabricat a 1'“Azucarera del Gallego”, que reuneix grans
condicions -alimenticies. '

Algunes fabriques de sucre sén ensems colonies agricoles que es
produeixen la remolatxa i n’extreuen el sucre. Altres tenen establert
el régim cooperatiu i n’hi ha també que al costat tenen intallada
una fabrica d’esperit per a destilar les melasses resultants de la
fabricacio.

Margar TRILLA I ROSTOLL

\
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La sensibilitat de les plantes

EU’S aqui un tema vell que encara doéna, i és probable que aixi
continui un quant temps, forca matéria per a eternes i bizan-
tines qiiestions entre naturalistes i psicolegs, discussions que a vol-
tes perden el pla d’elevacié i de serenitat en qué haurien de mante-
nir-se, per degenerar en episodis comics, o tot simplement ridiculs.
Com que no podem figurar com a naturalistes de tota la vida, i
tampoc tenim la pretensié d'ésser filosofs de fama, ens limitarem
a donar una sucinta idea descriptiva de certs fenomens de la vida
vegetal bo i abstenit-nos prudentment de pronunciar-nos oberta-
ment en pro o en contra de determinada teoria, de por que arribés
algun papu a picarnos els dits o bé que ens passés per lestil de
cert professor nord-america, que per tenir la gosadia d’exposar una
doctrina que fa més d’'un segle que ve passejant-se-lliurement pel
mén, ha hagut de sofrir tot un procés i un continu abroncament,
per part del civilitzat public ultra-atlantic.

Les plantes poden sentir? Que es posin d’acord els fisidlegs i
bioquimics, els psicolegs i els botanics, i ens treuran la responsabi-
litat d’'una asseveraci6é semblant. Pero co que podem assegurar, sen-
se perill que ningfi ens desmenteixi, és que hi ha plantes que es
mouen, que es belluguen. Bon goig!—podeu dir.—Al buf gelat de
la tramuntanada o al calid bofarut de mig jorn, quina és la planta
que no es mou? Perd no, ara no ens referim pas a aixd, hi ha plan-
tes que presenten motilitat propia, que la mecanica del seu movi-
ment en quant a I'accié és funcié de la mateixa planta.

El més senzill exemple de moviment vegetal propi ens el sub-
ministren les flors que s’obren i es tanquen sota l'accié de deter-
minades influéncies. Formen legi6é les plantes que tanquen llurs
flors al capvespre, per a obrir-les fins a la matinada, amb el fi que
hom pot suposar, de posar a recer els seus organs essencials dels
perniciosos efectes de les rosades o gebrades, i de mantenir durant
la nit, el calor natural rebut del sol durant el dia: Exemple, els
“Don Diegos”.

Ja és més notable que hi hagi flors com els tulipans que tanquin
llurs pétals en baixar el barometre, com si comprenguessin que hi
ha probabilitats de pluja. I segons assegura en Francis Darwin—
fill de I'autor de L’origen de leS espécies—en la seva obra “Fisiolo-
gia practica de les plantes”, aquesta planta es veu que deu haver
concorregut assiduament a algun curs de Fisica, perqué resulta
que ultra el barometre, coneix perfectament el termometre, en for-
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ma que si en posem una flor a una habitaci6, la temperatura de la
qual sigui inferior a 15°, tanca la corola. Si fem pujar la tempera-
tura fins poca cosa més de 20°, la torna a obrir novament. I si cor-
rem a collocar-la en un paratge fred i humit, veurem com encara la
torna a tancar.

Les anémones del Japé, no es satisfan amb tancar les petals quan
arriba la nit, o quan el temps amenaca pluja, siné que per major se-
guretat, s'inclinen sempre cap a la direccié del sol.” Ben mirat,
hom podria fer-ne un rellotge. Els nentifars—plantes aquatiques—
ultra obrir les flors al mati i tancar-les a la tarda, fan molt bé el
paper de submergible, sobresortint de l'aigua, quan el sol fa la
seva carrera, i amagant-se dintre la massa liquida quan el sol es
fora i la temperatura descendeix de forma que els pugui perju-
dicar. :

Pero la singularitat d’aquest fenomen de la vida vegetal aug-
menta en considerar que hi ha plantes, les flors de les quals s’'obren
solament durant les hores llustrals o durant la nit, plantes que es
mouen de nit, talmerit com qualsevol tronera ciutada. Algunes va-
rietats de cactus no explaien llurs coroles abans de la mitja nit, i
les blanques flors del tabac, no comencen d’obrir-se fins després
d’unes hores de la posta del sol, restant tancades tot el dia.

Les fulles de certes plantes ofereixen també un bon esplai a I'ob-
servador curiés. Al capvespre, algunes varietats de trefle, aparten
‘es fulles de la posici6é horitzontal, inclinant-se cap a baix i agru-
pant-se al voltant de les tiges. Un fenomen semblant ofereixen les
fulles de la favera.

Creix a I'India una planta anomenada vulgarment “Telegraf”’
(Desmodium gyrans), les fulles de la qual es desmaien i s’estre-
 nyen unes amb altres, com si tractessin d’escalfar-se o lliurar-se
del fred. Una altra planta, la Pithecolobium saman, abaixa les fulles
quan ha de ploure.

Les arrels dels vegetals exerceixen facultats perceptives molt
desenrotllades per buscar l'aliment, i saben veéncer els obstacles
amb qué ensopeguen. Per exemple, una pedra que trobin al pas,
Parrel déna la volta estrictament necessaria per a prosseguir des-
prés el seu cami dreturer.

En una planta molt coneguda, en la mimosa (Mimosa pidica),
tenim un bon exemple d'aquesta sensibilitat vegetal pretesa pels
uns i negada pels altres. Les fulles de la mimosa manifesten més
clarament que les de qualsevol altra planta el moviment perio-
dic. La fulla de la mimosa esta formada per un llarg peciol amb
quatre fulletes, les quals, a son torn, consten dun peciol secun-
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dari proveit d’un gran nombre de foliols de tercer ordre. L’es-
tudi de l'estructura i funcionalisme d'aquesta planta ha fet gas-
tar molt de suc de cervell a savis botanics com Bert, Briicke i
Palladine, els treballs dels quals hom llegeix amb fruici6.

Encara podriem citar moltes altres plantes dotades de movi-
ment, entre elles algunes de curiosissimes, com la planta atrapa-
mosques, perd preferim deixar un xic de tela per continuar-la
tallant un altre dia-amb els bons i conseqgiients llegidors d’AGRI-
CULTURA.

Altrament, no us penseu pas que encara que citem d’altres plan-
tes ens despengem en favor de la tesi de Francis Darwin, que
pretén que -els fenomens observats obeeixen a determinacié intel-
ligent del vegetal ni que devinguem defensors dels que tot ho
expliquen per accions mecaniques i fisico-quimiques.

Ramox CAPDEVILA

El sulfitat de. la verema

s un fet conegut que sulfitant fortament les tines de fermen-
E tacié abans d’omplir-les de most, cremant en elles sofre o
lluquets en la proporcié necessaria, s'obté un vi més fi de millors
condicions i més conservable.

Aquest efecte és obtingut gracies a l'accié de l'acid sulfuréds
dotat, com és sabut, d’enérgiques propietats antiseéptiques.

L’accié de lacid sulfurés és facilment explicada. En primer
lloc és molt dificil, per no dir impossible, que els raims siguin
completament sans. Sempre n’hi ha, en proporci6 més o menys
gran, d’atacats pel mildiu, per la malura, pels diferents insectes
o que per accié de les pluges en proximitat de la verema estant
més o menys podrits, és a dir, alterats en llur constitucié. Aixi
alterats aquest raims, a menys que no siguin curosament triats,
cosa practicament impossible, no tenen la mateixa composicié in-
tima de quan estan sans, car el sucre, la matéria colorant, els
acids, etc., en part desapareixen. Els vins que d’ells s’‘obtenen te
nen tendéncia a agafar la malaltia anomenada casse, i demés llur
estat, permetent o afavorint el desenrotllament dels ferments do-
lents, fa que siguin vins que porten aquests gérmens,' els quals fa-
cilment poden pendre el predomini dins del liquid i dominar els
ferments bons, fent-lo evolucionar en un sentit diferent del que
convé al pages. ; ;
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Amb I'is del sulfurés, aquestes alteracions ben fréqiients en els
vins procedents de raims malalts, sén evitades.

I’Gs de lacid sulfurés a la verema, és, doncs, una operacié an-
tiséptica i purificadora de primer ordre. Perd no son- sols aquestes
les seves propietats. Gracies a certes reaccions que tenen lloc en
el liquid, es constata un augment d'extracte sec i d’acidesa en el
most sulfitat (dos o tres grams d'extracte sec per litre), i la in
tensitat colorant del vi és augmentada degut, pel que sembla, a
qué la preséncia de l'acid sulfurés impedeix Toxidaci6é del tani i
de 1a matéria colorant, i per tant llur precipitaci6 rapida. Quedant
més temps inalterats en contacte amb el liquid, se'n dissolen en
major quantitat. :

Altres avantatges s'aconsegueixen sulfitant les veremes. Els vins
de mostos sulfitats no tenen mai els gustos estranys deguts al
sdl, a la classe de cep, a l'anyada, a la proximitat de certes plan-
tes o fabriques, com per exemple els gustos de fum, de fox, de
terebentina, etc. S6n més francs i més fins, sobretot si junt amb
el sulfitatge hom ha emprat llevadures seleccionades:.

Als paisos calids el sulfitatge té una accié de primer ordre, car
com un refrigerant és capac de regularitzar la fermentacio impe-
dint que aquesta esdevingui massa activa abans de Pompliment
complet de la tina i mantenint-la després més aviat baixa per
donar manera que el sucre pugui transformar-se completament en
alcohol.

Hi han experiments que demostren que el sulfitatge té una accio
més enérgica que no pas la mateixa refrigeracié tal com es pot
fer generalment en els paisos no molt abundants en aigua. |

Nielli, a Philippeville, ha pogut constatar que una tina omplerta
en un dia i quart, malgrat la refrigeracié al vespre, era en plena
fermentacié, mentre que tirant-hi 18 grams de metabisulfit de po-
tassa dissolt en l'aigua per cada cent quilos de verema, la fermen-
tacié comencava solament després de 28 hores del total ompliment,
i aquesta fermentaci6, lenta al comencament, produia poc calor,
esdevenia a poc a poc més forta i acabava a les 48 hores. La tem-
peratura maxima registrada en la capa de vi, que era a contacte
de la brisa no passava dels 30 graus.

El sulfitat, doncs, ref.ri'gera la verema.

Com s'ha de produir el sulfurés? Durant molt de temps s’han
utilitzat els vapors sulfurosos procedents de la combusti6 de sofre
en lluquets o en canons. Perd d’aquesta manera es perdia una bona
part del sulfurés produit i demés no hi havia la possibilitat de
calcular la quantitat que se'n usava i la que en realitat absorbia
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el most. Es va pensar també en les solucions d'acid sulfurés en
aigua o en alcohol, perd essent variable Ilur concentracid, es van
abandonar. -

Avui, i des de fa ja molts anys, és l'acid sulfurés cristallitzat,
soluble, en forma de metabisulfit de potasa, el que s’usa corrent-
ment. El seu Gs és molt facil i gracies a la seva composicio fixa
(cal exigir-lo amb el 55-57 per 100 d’acid sulfurés) es pot calcu-
lar sense dificultat la quantitat que cal emprar-ne per hectolitre
de most.

La quantitat de metabisulfit a emprar s’ha de proporcionar a
I'objecte que es persegueix. Quan es tracta de fer vi verge o quan
es vinifiquen veremes podrides, mildiuades o pedregades, etc., con-
vé de primer fer defecar el most separant-lo de les impuritats.
Aixo s’obté deixant-lo en repds per unes 24 hores, perqué les
matéries solides en suspensié en el liquid es dipositin, i trasbal-
sant-lo després. L'tinica manera d’obtenir ‘aquest repds consisteix
en evitar la fermentacié, co due s’aconsegueix amb el metabisul-
fit. S'esmercen uns 24 grams de metabisulfit dissolt en aigua, per
carga de verema trepitjada. De vegades, perd, aquesta quantitat
€s insuficient i el most comenca, malgrat tot, la fermentacié. Ales-
hores cal augmentar la dosi de metabisulfit fins a arribar, si és
necessari, a 30 6 35 grams per carga. Cal procedir per tanteig.

Per fer vins abrisats, la quantitat de metabisulfit ha d’ésser més
petita, car no es cerca de deturar la fermentacié siné sols de fer-
la més lenta i regular sense una forta elevacié de emperatura, i
d’impedir el desenrotllament dels gérmens patogens. Demés s’obté
un vi més brillant amb menys acidesa volatil i s’evita la casse, etc.

La dosi a emprar és d'uns 15 grams per carga de verema.

Per fer mostos ensofrats la quantitat ha d’ésser encara més for-
ta, car es tracta d'impedir la fermentacié durant un llarg periode
de temps. Una dosi d’'un gram de sulfurds per litre, és suficient
per deturar la fermentacié durant tot T'hivern.

En conclusid, repetirem amb Semichon, director de I'Estacié eno-
logica de I'Aude, a Franca, que el sulfitatge defensa el vi de tot
germen capa¢ d’alterar-lo un dia i assegura, per tant, la seva con-
servacié.

A.

L'agricultura i la ramaderia han d anar plegades. Tot bon pageés ha
de criar bestiar. Aixi, ultra augmentar els seus ingressos amb els pro-
ductes del bestiar, els augmenta també pel major producte que 0bté de les
terres que conrea.
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El blat i la vinya

A Catalunya tenim, entre altres, dos grans problemes economics :
el de l'excessiva produccié de vi i el de I'escassa produccié de
blat. Tots dos representen un constant empobriment. Massa vi vol
dir crisis de sobreproduccié en virtut de les quals el pagés no
troba compensats els seus esforcos i la seva activitat de productor
es tradueix en pérdua; poc blat vol dir haver d’adquirir a fora la
diferéncia que es necessita pel consum, enviant a l'estranger una
forta suma de diners cada any.

Bonic seria de poder resoldre junts aquests problemes substituint
la vinya pel blat; disminuiria la produccié de vi i augmentaria la

‘del blat. Perd és evident que aduesta solucid, per una série no

petita de raons de caracter agrari, que no és ara al moment d'il-
lustrar, no pot pas aplicar-se en l'escala que caldria. El blat no
pot ésser a la nostra terra la solucié del problema vinicola.

Perd hi ha potser una solucié intermeédia: la de cultivar plegats
el blat i la vinya, adoptant l'associacié6 no amb caracter definitiu,
sind solament transitori, a I'objecte de produir major quantitat de
blat — acostant-nos a la que necessitem pel consum i disminuint
per consegiient I'emigracié de diner — i proporcionant al vinyater
un suplement d'ingrés que l'ajudi a suportar la crisi i fins li faci
adquirir una mena de relacié amb altres conreus, cosa que a alguns
llocs de la nostra terra on el pagés es limita gairebé a fer de vinya-
ter amb una especialitzacié excessiva, té la seva importancia.

Ens suggereix aquesta idea un article que llegim a una revista
italiana, “La Viticultura moderna”, en el qual el seu autor, doctor
Paulsen, a propdsit de la batalla del blat comencada a Italia i de
la que el nostre director s’ha ocupat a AGRICULTURA, parla
d’aquesta associacio.

Heus aqui un resum de les idees del doctor Paulsen.

En aquests tltims temps s’ha parlat molt del transplantament
del blat, com a mitja d’obtenir grans rendiments. Ara bé, diu el

_doctor Paulsen, si nosaltres demanéssim als nostres viticultors, que

tant es queixen per la dificultat en qué es troben de vendre el
vi, que ens donessin una petita part de llurs terres per conrear-
hi blat, no podriem potser resoldre immediatament el problema
blader?

S’ha dit que amb el transplantament del blat a la distancia de
50 centimetres en quadre (o sia 40.000 mil plantes per hectarea)
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en terres ben treballades es poden obtenir fins a 50 i 60 quintans
métrics de blat per hectarea. Posem que aquestes xifres s’hagin de
reduir a la meitat, a 30 quintans—a sota de la qual no hi hauria
potser conveniéncia d'adoptar el sistema del transplantament); en
tal cas 40 mil plantes de blat donarian 30 quintans.

No es podria en aquestes condicions practicar el transplantament
del blat a les vinyes?

Heu’s aqui com caldria procédir, segons Paulsen.

Ara, de seguida, s’hauria de treballar la terra i les plantetes de
blat s’haurien de posar a la distancia de 20 centimetres 'una de l'al-
tra. Caldria pero, plantar un bancal si i l’altre no, alternadament.

Fent-ho aixi el blat vindra a trobar totes aquelles condicions que
la experiéncia ha demostrat ésser necessaries per assolir les grans
produccions, aixo €s: terreny ben treballat i ben adobat com re-
quereix la vinya, que sol ésser ben curada a la nostra terra; aire
i espai suficient per obtenir un bon fillolament i evitar el bolcament
entrecavades freqiiénts fetes a la vinya i de les quals es beneficia-
ria, i per ultim poques males herbes, que sén les seves més temi-
bles enemigues. ;

Quina produccié pot esperar-se? Si 40 mil plantes donen un mi-
nimum de 30 quintans, les 20 mil que entrarien per hectarea plan-
tades en la forma indicada donarien almenys 15 quintans; que als
preus actuals representen un ingrés més aviat considerable, si es
té en compte sobretot que de treballades especials només hi ha la
del transplantament i que les despeses extraordinaries es reduei-
xén a la llavor, al transplantament i a la collita. :

Si de les 240.000 hectarees de vinya existents a Catalunya es
poguessin conrear amb blat la meitat, cosa que ara a cop d’ull ens
sembla possible, s'arribarien a obtenir 1.800,000 quintans, quantitat
que és més de la meitat de la que s’ha d’adquirir fora pel nostre
consum.

No ens fem sostenedors d’aquesta idea, amb el pensament que
I'associacié blat vinya hagi de ésser definitiva. Creiem que és bona
com a manera transitoria per ajudar a suportar la crisi vinicola i
per ajudar a resoldre el problema del blat.

Potser l'associacié fara disminuir un xic la produccié de la
vinya ; en el fons del fons aixd no és un inconvenient. El pageés
amb el blat aconseguira en tot cas de compensar amb escreix el
menor rendiment de la vinya i al mateix temps contribuira a rendir
Pestoc de vi en circulacié fent-ne millorar els preus.. Es podria
potser dir que aquesta associacié té per objecte fer disminuir la
quantitat de vi sense que el pageés hagi de reduir els seus ingres-
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sos; més aviat augmentant-los amb el blat produit i amb el millor
preu que el vi aconseguiria en consegiiéncia de la menor quantitat
produida.

El blat i la vinya associats es conreen ja a Catalunya, perd es
conreen amb els métodes tradicionals, en virtud dels quals, els
rendiments sén molt petits. L'interessant de la modificacié propo-
sada pel doctor Raulsen, i en la qual, ran la ra¢ de I'¥xit esta en el
transplantament que permet d’assolir enormes produccions.

No valdria la pena de provar el sistema recomanat pel doctor
Paulsen?

AGRICOLA

COMENTARIS

Per impedir la propagacio de les malalties

Cal denunciar sempre i immediatament tota mort imprevista
d’animals i tots els casos de malaltia infecciosa o sospitosa d'és-
ser-ho.

Si a conseqiiéncia de la deniincia i de les mesures que seran
adoptades hom ha de sofrir qualque moléstia, aix0 no és res en com-
paracié dels avantatges derivats de la rapida desaparicié del focus
d’infeccié i de la limitada difusié del contagi.

Les morts imprevistes d’animals sén sempre sospitoses; per aixo
és necessari avisar-les tot seguit al veterinari.

Les malalties que cal témer, sobretot, sén: afta epizooodtica o glos-
sopeda, malalties infeccioses dels porcs, infeccions de l'aviram, va-
ginitis granulosa de les vaques, l'abort freqiient, en les vaques, la
diarrea infecciosa dels vedells i porcells.

L’arseniat de plom colloidal

Les solucions arsenicals sén, com ja sap tothom, avui, insectici-
des potents, I's dels quals s'estén cada dia. L'arseniat de plom,
per la seguretat que ofereix d’ésser inofensiu per les plantes, és
ben sovint preferit pels agricultors que temen l'arseniat sodic per
les cremades que sol produir sovint en les parts verdes dels ve-
getals.

Pero ha estat observat que l'arseniat de plom comercial té, se-
gons sembla, un fort efecte repulsiu damunt dels insectes, molts
dels quals no es nodreixen dels organs verds de la planta quan sén
bruts d’arseniat. .

Per aixo Brinley ha estudiat la preparacié de l’arseniat de plom
colloidal que no presenta aquests inconvénients.

’
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L’arseniat de plom obtingut per reaccié entre el nitrat de plom
i I'arsenial disodic, és format per finissimes particules. Si la reac-
ci6 es produeix en preséncia de gelatina, s'obté arseniat colloidal.

La formula que Brinley considera més satisfactoria, és la se-
giient: nitrat de plom, 331,40 grams; arseniat disodic cristallitzat,
311,96; gelatina, 17,35 grams.

La gelatina s'afegeix als cristalls d’arseniat de sosa i la barreja
es dissol en una petita quantitat d’aigua calenta i després amb ai-
gua freda es completa fins a 10 litres. Al mateix temps el nitrat de
plom és dissol en aigua calenta fins a fer també 10 litres. Es bar-
regen lentament les dues solucions, tirant la de nitrat de plom en
la d'arseniat i gelatina, i es remena continuament. L’arseniat de
plom colloidal obtingut, déna un precipitat fi, semblant a crema,
que resta llarg temps en suspensié en el liquid. Pulveritzat damunt
les fulles dels vegetals, forma una fina pellicula sobre la superficie,
adhereix bé i no és rentat per les pluges, condicions aquestes que
augmenten fortament la seva eficacia.

La malaitia de la tinta

S’acosta el temps de les castanyes—Iles castanyes vegetals, no les
altres per les quals tota eépoca de l'any €s bona—, perd les casta-
nyes se'n van, diu un diari francés amb to de llastima. L’elegia del
diari és inspirada per les confidéncies que li ha fet una vella ve-
nedora de castanyes.

La malaltia de la tinta infecta avui gran part dels castanyars
francesos. Es una extranya malaltia que féu la seva primera apa-
rici6- en 1882 al pais basc i precisament al Bearn. Sis anys més
tard havia arribat ja als boscos de la Correze i en els dltims deu
anys de guerra ha pres un desenrotllament formidable.

Les plantes malaltes sén irremeiablement perdudes i no hi ha
manera de salvar-les. L'tinic remei fins ara trobat consisteix en em-
peltar el castanyer damunt de peus de castanyer japonés. Per tant,
tots els castanyers existents al moén, sén en perill.

La malaltia és a Franca, Portugal Italia i Espanya.

Com reconeixer el sexe de les oques

Tothom coneix les oques i sap que com a vigilants s’enduen la
palma per tal com de dia o de nit, al més petit soroll nou o estrany,
llancen uns crits roncs caracteristics. Les oques del Capitoli de
Roma s6n famoses per haver despertat els soldats de guardia a les
muralles, en el moment en qué els Gals donaven I’assalt a la ciutat.

Perd aquestes oques famoses i patridtiques a quin sexe perta-
nyen? Heu's aqui una cosa que els lectors potser no sabran.

Com es distingeixen els mascles de les femelles? El mascle és
sensiblement més fort i pesat que la femella; té el bec més gros,
el coll més gruixut i llarg; els ulls sén cisellats de blanc.i molt
vius. Caminant es posa tot dret com tibat. Quan veu una cosa anor-
mal deixa anar una mena de xiulet, abaixant i allargant el coll amb
unes ondulacions serpentines.
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La femella és més fineta, com correspon justament a una feme-
lla. Té el cap més reduit, i un xic aplastat al damunt; el béc és
més petit i els ulls menys grans. El seu cos és més rodonet i més
petlt que el del mascle. A més, com a vigilant o guardiana no
és de' tanta confiaca com el mascle. S’adorm o es d1streu i 'enemic
Thi pot fregir amb certa facilitat.

Per aixo es pot assegurar que les oques salvadores de Roma eren
mascles.

L’apoplexia de la vinya

Els senyors Moreau i Vivet han presentat a I'Académia d'Agri-
cultura una comiunicacié6 donant compte de llurs experiéncies sobre
els tractaments arsenicals per a combatre l'apopléxia o llampadura.
Les conclusions a les quals arriben confirmen els coneixements que
fins ara es tenien i fixen algunes normes molt interessants per
als tractaments.

Per bé que I'anyada sigui seca, i, per tant, poc favorable al des-
enrotllament del bolet, causant de la malura, la llampadura es ma-
nifesta igualment en les vinyes no tractades; la diferéncia es nota
sols en el nombre de ceps atacats que, en les anyades humides, és
molt més gran.

La influéncia del tractament, s'és, doncs, manifestada igualment.

Els experimentadors pels que es refereix a la perlodlcltat dels
tractaments arsenicals, afirmen que el tractament fet l'any mateix
és eficac; que un sol tractament fet l'any anterior, assegura sols
una proteccié relativa i que la vinya tractada durant dos anys con-
secutius no necessita tractament el tercer any.

Pel que es refereix a l'¢poca del tractament, els autors no han
notat cap diferéncia, fent-los en un periode de vuit a quaranta dies
després de la poda. La lluita pot, doncs, fer-se durant tot I'hivern,
sense preocupar-se de l'época de la poda.

Els tractaments fets a lavost en ceps malalts no han donat re-
sultats clars.

En definitiva, és demostrat que l'apopléxia es pot combatre de-
finitivament amb sucs arsenicals; que el tractament és ttil des del
primer any i que si és necessari de repetir-lc durant dos anys se-
guits, no ho és de repetir-lo tres. Per tltim es pot fer el tractament
durant tot T'hivern.

La preparaci6 dels taps

La preparacib dels taps és una operacié que no s’ha de descuidar
si hom vol evitar que embotellant el vi, li comuniquin gustos es-
tranys.

Es necessari-en primer lloc donar-los certa elasticitat perqué en-
trin facilment a les ampolles. Per aixo6 es posen durant 24 hores
en aigua, a temperatura ordinaria, abans d’'usar-la, o sols tres o qua-
tre hores en aigua bullent. Després s'eixuguen i es fiquen en un
recipient que contingui vi del que s’ha d’embotellar.

L’tts d’aigua calenta déna millors resultats que el de laigua a
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temperatura ordinaria, perd és preferible 1'is del vapor que pe-
netra millor pels poros del suro i que, a més, els esterilitza.

Si junt amb el.vapor daigua s’injecta vapor de vi, millor encara,
perqué els vapors vinosos comuniquen un olor excellent als taps.

Cal recordar que no s’han d’emprar taps vells, els quals, tot i re-
frescats i blanquejats poden comunicar al vi el gust del liquid en
contacte del qual han estat precedentment.

Realitzant una petita economia hom corre el perill de compro-
metre la qualitat del vi.

Per desllocar les gallines

L]

Ara que havem arribat a 1'€poca que les gallines solen posar-se
lloques, amb la qual cosa, si no es prenen mesures, deixen de pon-
dre per espai' de dos mesos a causa de la febrada que sofreixen,
creiem oportii d'indicar el més senzill i eficient dels procediments
emprats per desllocar, procediment que gairebé en tots els casos
déna resultats ben satisfactoris. '

Immediatament que es noti que una gallina es posa lloca, ha de
procurar-se agafar-la al vespre, quan esta a joc i tancar-la dintre
d’un cistell o d’un cove, en forma que no pugui escapar-se, fent-la
dejunar per espai de 24 hores, en absolut. Passat aquest temps
hom 1i donara una culleradeta d’oli de rici i.se la deixara en 1li-
bertat. Al cap d'una setmana ja no li quedara ni el rastre dha-
ver estat lloca. '

INFORMACIONS COMBERCIALS

Vins

No sén tan desagradables les noticies de la collita que comencen a arri-
bar, com feia témer la secada, mes, amb tot, la reduccié en volums és quel-
com notable perqué no semblen pas abocats a una bona anyada, per meés
que en graduaci6, els primers mostos pesats acusen superioritat sobre els
de Pany passat, bé que no tan superiors com els de 1923,

De moment, les primeres operacions en veremes, que no han estat quan-
tioses, registraren un' escandall de mals preus gens esperancadors, pero
mostren una tendéncia a millorar, ja que, de cop, és més activa la deman-
da; per tant, resta allunyada de la veritable activitat que podria influir
en una reaccié: franca dels comerciants.

I és potser que perdura la quietud exportadora, car tothom espera co-
néixer els resultats de la produccié que, en general, sera curta, per les no-
ticies que arriben, perqueé els veins francesos son a trobar-se amb un des-
cens en els tipus negres i de curt grau, tant al continent com a Algéria,
i perqué el poc-mercat que Alemanya ens consentia, vindra a cloure’s des-
prés del 16 d’octubre amb un régim dvuaner més pujat que cloura mutuament
les nostres fronteres. Ens atrevim a opinar que els productors del Rin han
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'pfomogut un conflicte, en el qual seran a perdre-hi més que nosaltres, per-
qué ultra la nulla competéncia dels nostres vins als seus dorats escasos,
1a seva indfstria era a trobar-ne un balanc desastrés que no tindra com-
pensacio.

També és molt possible que influeixi en la nostra situacié vinica critica,,el
marasme interior que la indéstria ressent, perqué.el comprador que mal-
vengui llurs productes de la terra, s’allunya de despeses i porta amb llur
abstencié un desgavell als restants productors nacionals. )

Bo és, per ¢o, que sinicii qualque moviment en el comer¢c amb tan ad-
' versos factors, car fa suposar que per poc aquell nivell sigui a moure’s,
augmentaran les probabilitats d’anar accentuant transaccions més bones.

Pensem que la vinent cronica ens permetra fitar un conjunt més apre-
ciable de collites generals, i podrem llavors seguir amb més fonament la
caracteristica mercantil vinyatera, avancant-ne un punt de vista que ens
orienti per a les vinents campanyes en els nostres mercats interiors i forans.

Pere J. LLORT

Olis

La falta de pluges es nota molt en les nostres comarques olivareres, tant,
que en alguna d’elles és del tot alarmant i es veuen amenacades amb que
caigui tota l'oliva a terra.

La part més danyada és 1a de les Garrigues, on les olives han quedat molt
petites i s ‘estan arrugant tant, que per si soles es desprenen de larbre.

Totes les altres contrades olivareres es troben a faltar l’agua, pero no
amb tanta d’intensitat com a la regié ja esmentada. - :

El perill de la mosca ha desaparegut a tot Catalunya, restant encara una
mica intens a la part baixa de la provincia de Sevilla.

A Tortosa i la seva comarca es comenca ja a fer-se preparatius per a co-
mencar la fabricacié; mes, com aquest any, a causa de no haver-hi mosca
vindra més tardana no és facil que es comenci més aviat de Tots Sants.

La situacié general del mercat és molt ensopida, sense fer-se gaires com-
pres, només les més necessaries per arribar a la campanya nova, cosa que
s’ha sentit bastant en els preus de I’oli, sobretot en les classes secundaries,
les quals es veuen cada dia més abandonades de preu.

L’exportacié és també nulla i els compradors estrangers han dirigit els
seus megocis cap a altres paisos productors, on els preus els son més fa-
vorables

Aquesta situacié, implica el poder fer calendaris per als preus de la pro-
xima campanya, ja que tal com esta el pais es veu una tendeéncia a comen-
car amb preus cars, mentre a l'estranger, passa tot el, puix mantenen els
preus bastant baixos amb relacié als nostres. i

Continua sense sortir el reglament sobre I'is de I’oli de llavors, per la
qual cosa es fa d’aquest un gran abiis en totes les classes d'olis. Els produc-
tors d’oli catald es prenen la cosa molt a la fresca, sense pensar que si bé
1’0li de cacauet abaixa una mica el preu als olis que gasten la classe ne-
cessitada, per altra part queda lliure la barreja amb olis bons, perjudicant
greument la part productora i al consumidor, el qual paga car un producte,
que creu comprar moltes vegades com a pur d’oliva, i resulta, Ia major
part de les vegades, una molt ben feta barreja amb oli de cacau, més o
menys refinat.
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Notem en el mercat un gran corrent de baixa, encara que molt sostingu-
da pels tenedors d’oli, la qual cosa fa que no ens atrevim a donar preus,
car si bé al moment de fer la informacid seran els que el mercat cotitzi,
podria ésser que en arribar al lector haguéssin sofert una reaccié ne-
gativa bastant forta.

La baixa ha estat més sentida en olls de llavors, els quals han arribat a
donar-se a 200 pessetes els 100 quilos sobre moll Valéncia, en quantitats
importants i per remesa per tot el mes de novembre.

En olis al sulfur es veu una mica de demanadissa en les classes de baixa
acidesa, sense que per aixo es vulguin pagar preus massa cars, siné que
dominen els tltims apuntats en les darreres informacions.

Listnt ANDREU

Cereals

Una remarcable inseguretat en els preus, provocada per la desorientaci6
. del mercat actual i les poques ganes de comprar dels fabricants de fari-
nes, és la tonica general de les transaccions de la quinzena passada.

Es cosa molt logica i natural, quan a un mercat es presenten articles
de qualitat distinta, que siguin pagats en relacié a la valor llur, pero esta
vist que d’un quant temps enca les coses no poden anar en harmonia amb
‘la logica, i quan hi ha una amenaca de qué aixi succeeixi, surten com
per encantament disposicions taxatives que ja es cuiden d’invertir-ho.

Una disposicié sembla que costa poc d’ésser dictada, ara, quan es tracta
de qué no lesioni interessos de ningii (volem dir interessos honorables),
i de qué tothom n’estigui satisfet, les dificultats augmenten de zero fins al
limit d’intelligéncia i bon sentit del legislador.

Tornem a la debatudissima giiestié de les taxes. Enguany, com els altres
anys, els blats de mantes,regions sén més sollicitats i es paguen més que
els de les altres. Perd la collita d’enguany és arribada en condicions do-
lentes en algunes contrades, encara que la quantitat total sigui forca accep-
‘ table. Exemple: forces classes de blats de Castella, de fama reconeguda
que han granat malament i no donen el rendiment d’altres vegades. Aquesta
disminucié de qualitat és just, doncs, que els colloqui en categoria inferior
a la dels seus semblants, i que no tinguin Peixida d’altres ocasions.

No té res d’estrany, doncs, que ja en el seu origen no siguinv igualment
demanades totes les classes i que solament vinguin les que milloren el preu -
de taxa (les inferiors, com voleu que es venguin?)

Les bones classes es venen just a 48 - 48’50 pessetes els 100 quilos a pro-
cedéncia — quelcom de més per a les de nostra terra, en atencié a la faci-
litat i economia del transport—a quin preu voleu que es venguin les in-
feriors? Ja podeu calcular-ho.

Podem anotar operacions registrades amb blats lleonesos a 40 pessetes
i amb navarresos, a 48’50.

Darrerament ha estat importada civada americana per suplxr el deﬁc1t
espanyol motivat per Pexagerada especulacié dels tiltims temps. Igualment
podem dir de l'ordi.

E1 moresc esta quelcom més afermat que dies enrera; es paga a 37 pes-
setes els 100 quilos sobre carro moll Barcelona.

Lrufs MARSAL



Agricultura 529

Fruits secs

El mercat d’avellanes segueix quasi bé igual, perd amb quelcom de ten-
déncia a la baixa, que, segons sembla, sera més accentuada el mes proper
per la competéncia que ens fara l'avellana turca en arribar, que per la
collitassa que els turcs han tingut, no s’hi miren massa a donar bons preus.

Les ametlles mallorquines han pujat d’algunes pessetes, tornant presta-
que si han de baixar de preu sera poca cosa, perque, al revés de lave-
llana turca, Pametlla italiana, també competidora de la nostra, enguany
ha fet figa.

Les ametlles mallorquines han pujat d’algunes pessetes, tornant presta-
ment a posar-se al mateix nivell de la cronica anterior.

Els pinyons van sostenint-se.

Actualment es cotitzen els segiients preus sobre vagd estacié Barce-
lona: SR 7

Ametlla en gra: Llargueta propietari, a 605; Esperanca primera, a 620;
idem segona, aa 595; Comt, a 555; Marcona, a 610; Planeta, a 000; Ma-
llorca escollida, a, 600; idem propietari, a 580; totes el sac de 100 quilos.

Avellana en gra: primera, a 450; idem segona, a 420; els 100 quilos.

Avellana en closca: negreta extra, a 120; els 58 quilos; Garbellada, a 116;
Propietari, a 113.

Pinyons pelats catalans, 'a 490; castellans, a 500 el 100 quilos.

Garrofes: Italiana, a 47; Negra Vinarog, a 47; idem Castellon, a 47;
idem Matafera, a 46; Negra Roja, a 45; Eivissa, a 41; Mallorca, a 40;
idem (Séller), 000 totes en rals els 42 quilos, sense sac, damunt carro
Barcelona.

Esteve HOMS

NOTICIARI

Familia pagesa, amb set fills majors de deu anys, amb capital en metal-
lic disponible, amb innombrables informes morals i agricoles, ocupada ac-
tualment a una de les finques de major anomenada de Catalunya, desitja
arrendar una finca d’unes cinc o deu hectarees de superficie.

Dirigir-se a I'administracié de la Revista.

El pantan de Barasona. La Comissio Executiva del Canal d’Aragé i
Catalunya ha signat una instancia relacionada amb la construccié d’aquest
pantan, en la qual es posa de relleu la necessitat d’aquesta obra, per ésser
complement indispensable de I’obra del Canal, sense la qual els recs no
serien mai segurs amb dany manifest dels usuaris que han fet grosses
despeses en llurs terres fiant-se de l'aigua que ara no poden utilitzar, i
amb detriment evident de l’economia catalana.

E] Catastre rustic. La Junta superior interina del Catastre ha lliurat al
general Jordana el reglament de la nova llei que comencard a regir aviat.
A Tlarticle adicional del reglament es concedeix als que tenen finques
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catastrades amb error, el termini d’un any perqué acudin a la Junta su-
perior, la qual acordara qui ha d’abonar les despeses de la revisio.

El representant de I’Associacié d’Agricultors prega, en nom dels seus
representants, que es dictessin disposicions condonant els deutes que, per
territorial, tinguin els modestos agricultors, amb el fi d’evitar I’éspectacle
que I'Estat tingui embargades nominalment milions de finques sense el
més petit profit.

Els tapers. Continua sense solucionar el greu conflicte plantejat pels
obrers tapers en la comarca de la Selva i part del Baix Emporda.

La llei seca ja fa figa. A Nova York, els representants de les grans
“brasseries” acaben de concertar amb les principals personalitats de la
Lliga Antialcoholica, un acord de transaccié cridat a causar “sensacio.

Les principals clausules d’aquest acord estableixen: Autoritzaciéo de
venda i consum de vins lleugers i de cerveses no alcoholitzades; compro-
mis adquirit per les “brasseries” de prestar tot llur ajut per a la supressio
del contraban de whisky i altres licors forts; son considerades com no
toxiques les begudes que no continguin més d’un 4 per 100 d’alcohol.

S’espera una viva oposicié per part dels prohibicionistes irreductibles.

A les nostres contrades muntanyenqués ha comencat ja la nomenada
“collita dels pobres”, la collita dels bolets. Sembla per les noticies que
ens arriben que enguany serad ben decenteta. :

. La collita del blat a Franca. “Le Temps” diu que, segons dades oficials,
el conreu de blat a Franca és aquest any de 89.500.000 quintans meétrics.

Les veremes d’aquest any ja han comencat. Es pot dir que feia anys que
no s’havien efectuat tan retrassades.

La collita plena i de bona qualitat que en general vindra arreu, porta
a gran part dels colliters encara una nova dolor: la de no saber on enca-

bir-la.

| En aquesta seccio les contestarem gra-
. R tuitament i per torn rigorés a totes
: les consultes que facin els lectors

C. B., Granollers.— No té res d’estrany que, malgrat la bella aparenca
del seu blat, no hagi obtingut més que un rendiment molt migrat en gra.
L’explicacié ens sembla senzilla. Vosté ha exagerat en la quantitat de ni-
trat, que ha conferit a les plantes una vegetacié exuberant, i en canvi ha
escassejat en la proporcié de superfosfat. Si al costat de I’adob nitrogenat,
hagués ‘donat uns 400 - 500 quilos- de superfosfat, el que lamenta no li
hauria passat. I millor resultat hauria obtingut encara afegint uns 150
quilos de potassa.

El que ens estranya és que el blat no se 1i hagi bolcat: o ha sembrat
clar, 1 aix0d estd bé, o no hi han hagut moltes pluges.
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Recordi sempre que l'adobada ha d’ésser completa, proporcionant a la
planta els tres elements que necessita.

La malaltia de qué ens parla ens sembla la caries o rovell. Es combat
ficant la llavor en una solucié de sulfat de coure.

En el ntimero anterior vam parlar del conreu del blat donant les normes
més importants. Vegi aquell article.

A. S., Prat. Per cada mena d’arbre i per cada mena de terra es me-
cessita una formula d’adob. La raé la compendra de seguida: ni tots els
arbres tenen les mateixes exigéncies, ni totes les terres la mateixa com-
posicio. 2 : ; ]

No obstant, 1i donem una formula generai indicada pels albercoquers,
pruneres i presseguers: 10 quilos de superfosfat, 6 de sulfat amonic i 4
de clorur potassic per cada cent metres quadrats (10 X 10).

A. M., Ciutat.— No hem rebut la carta de la qual ens parla. si vol re-
petir la consulta tindrem tmolt gust en contestar-li. Com veu, doncs, del
nostre silenci no en som nosaltres els culpables.

: RERST

CALENDARI

de sembres i plantacions de Farratges més generalitzats o cultivats a Catalunya

SETEMBRE I OCIUBRE
FARRATGES
Alfals. — Col geganta.— Nap gros de bou.— Pastanaga grossa (millor en
agost). — Raves grossos de bou. — Trévol gros o Treéfula, — Trévol anual o herba
fe. — Trepadella. — Veces.— I les herbes dels prats.

Per a major detalls dirigir-se a

XANCO I CALVIS
BAILEN, 2. ETL.- BARCELONA

LLAVORS PER FARRATGES DE PURESA I GERMINACIO GARANTIDA
No compreu sense demanar preus a aquesta casa

Grans Reﬁuerics a Tarragona (]C
S O F R E o R B U o
Produc.tes garantitzats de 99 per 100 de puresa, amb analisi dels més im-
portants LABORATORIS de VITICULTURA
~ Unics prove’ido;s de la Unié de Viticultors de Catalunya
Per a preus i detalls dirigir-se.a la Seccid Comertial de Taragona
Rambla Sant Carlos, 20 - Telefon 672 -
E
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Els miliars de

petits ous
de l'ovari

d’una gallina!

maduren en poques hores quan la Po-

nedora rep en son menjar fofs els

elements de composicié de I'ou (Pro-

teines, Fosfats, Lecitines i Calg). — El
empleu diari de

Farina de Peix
Fresc
AT L AN G

que ¢és l'aliment millor equilibrat i el més ric en
Proteines, 62 9/y; Fosfats i Lecitines, 18 9/,; Calg,
7 9/4, acumula a 1'ovari reserves de germens to-
talment madurs. Aixi és que la Gallina té una
posta abundant i durable, sense desnodrir-se mai.

RACIO DIARIA: 10 GRAMS
MILIARS DE REFERENCIES:

Sindicats Agricoles i Ex-professors de la Manco-
munitat de Catalunya

REPRESENTANT GENERAL PER A ESPANYA:

ENRIC TEIXIER

Proveidor efectiu de 1a Reial Casa

‘ GRANOLLERS (PROV. DE BARCELONA) '
a e e

TALLERS PFEIFFER ]

A.CASAJUANA PREIFFER, Enginyer Industrial
Pere IV, 109 - Casa fundada en 1855 - Barcelona

Fundicié i construcci6 de maquinaria en general -
Esgecialitat en maquinaria per a elevacio d’aigiies -
Fabricacio d’olis - Elaboracié de vins - Bombes
d’embol per a totes les aplicacions - Premses i bom-
bes hidrauliques - Trens de sanejament - Arades -
Molins de vent - Cilindres de paper per a calandries -
Tuberies - Preses i valvules de totes classes, etc. efc.

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTIIRA



Els seus garrins
cebats en quatre mesos!

Per a la cria rapida dels garrins
desmamats, la racio diaria ha d’ésser
concentrada (1:4). Ni els grans ni
les farines vegetals basten per a
aquestes curtes racions. Amb l'addi-
ci6 en el menjar diari d'UN ALI-
MENT ANIMAL COMPLET,com la

Farina de Peix
fresc ATLANTIC

sos garrins avancen molt, fortifiquen sa
ossada, engreixen en poquissim temps
i arriben a son desenrotllament total, aptes

per a la matanga,

120 dies després de desmamats

Representani per a Espanya i ses possessions:
GRANOLLERS

Enric Teixier (sarc=Lona

Riquesa garantitzada per analisi re-
cent i rigorosament au-
tentic. Res de les taules
d’alimentacio en destis.

80 a 85 9/, Proteines i
Fosfats; 7 9/, Calg

CLAPES I JULIA

Agents exclusius per Catalunya dels Superfos-
fats de la «Compagnie Bordelaise des Pro-
duits Chimiques» de Bordeus.

Sulfat d'amoniac i nitrat de sosa. Gran Via Laietana, 17

Arseniat de sosa i cianur sodic.

Venedors exclusius del «LYSOL» de la casa BARCELONA
Schulke & Mavr A. G., d’Hamburg. Apartat 226

ASSECADORS Demanint-se

detalls i
per a productes agricoles pressupostos

Maquinaria : Subministres industrials

Mallorca, 280 C. A. GullinO, Il’lg- Teléfon 1066 G.

Lldaria, 100 3 2 4 St Telegrames:
BARCELONA Ageéncia Teéecnica General .uguiincatge

En dirigir-vos a les cases anunciadores,citeu. AGRICULTURA



TRACTORS AGRICOLES

"CLETRAC™

Tipus Tanc

Reconeguts pels tecnics
com els de major rendi-
ment i de més utilitat per
a tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
ameant dels seus interessos
’Jue desitgi augmentar consi-
erablement el producte de
zes finques, deu enterar-se -
els avantatges que ofereix el 4

s Aparells complementaris de fofes clisses i

6 B N
“CLETRAC marques, a preus considerablement reduits
Tipus W 14/22 HP.

per a tota classe de cultius

Pessetes: 12.000 Demanar catalegs i proves al re-
Tipus F 9”'16 HP. presentant general a Espanya:

inyes, horts i petite : 2% v A :
per a vinyes il AUTOMOVIL SALON

Pessetes: 7.000 TRAFALGAR, 52 - BARCELONA

©©©©©©©©@©©@©@©@©@©@©©@

Vins SABATE

EF. Garcia Ruano
Lauria, 100 Teléfon 1614 G.

[x=]

Ceps resistents
Grans produccions
Berlandieris

(O[O

Bascules
caixes pera
cabals

Ploernag|

“Centro Viticola del Panadés"

©EPRPERPREEEP PPEOPREEPEEE PEEPEEOE®E®

VILAFRANCA DEL PENEDES P‘rlament,g
! (Barcelona)
JAUME SABATE Barcelona
Telefon 1
B (]

©ePeeOL ©OEPEE® @@@@@@@@@@@@@@@@@@ (CIO[C[O[CI0[C]

Demanint-se catalegs

@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@ . -." ..--....

En dirigir-vos a les cases anunciadores citeu AGRICULTURA
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SOCIETAT ENOLOGICA DEL PENEDES

(SOCIETAT ANONIMA) CONTINUADORA DE
A VILAFRANCA |

SERDA-, ROS I e DEL PENEDES |

AGENCIA A BARCELONA: VALENCIA, 278

PREMSES CONTINUES «MABILLE»
Les més perfeccionades - Les més solides = Les més econdmiques
PREMSES MECANIQUES AUTOMATI-
QUES : PREMSES A MA : TREPIT-
JADORES : BOMBES : MANGUERES
P AT SRS SR ERASTEN E-S

[STALLACIONS MODERNES PER A CELLERS CGOPERATILS

Productes Enologics : Aparells d’analisis
de vins : Adobs quimics : Sofres : Sulfats

OFICINES:

Nou Sant Francesc, 28

BARCELONA

RAJOLES, TEULES, TOTXOS

maons (plensibuits) cairons, efc., ha
de fabricar-los amaquina a fi d’ob-
tenir de la terra tot el seu rendiment

La casa VILLALTA, de Barcelona, és
la que millor podra servir-lo en

Maquines, Forns Assecadors

i tot el que pertany a la indiistria ceramicaide fabricaci6 de matferials per a consfruccié

Visiti o escrigui avui mateix a la SECCIO A de la casa

Vda. J. F. VILLALTA, S. en C.

Apartat Correus n.° 65

Teléfon 568

En dirigir-vos a les cases anunciadores citeu AGRICULTURA




mm—— O(CYSOL M

Es el producte unic, patentat, d'efecte meravellés per a impedir
el creixement de la herba dolenta i la destrucci6 radical de la exis-
tent en Avingudes, Passeigs, Camins, Pistes de Tennis, Camps de i
Futbol, Hipodroms, Vies de Ferrocarril, Tramvies, etc., tals com
Asperilla (planta perenne), Agram, Ortigues, Sarses, etc., etc.

Garantitzem aconseguir mediant I'aplicaci6 de 'OCCYSOL,
netejar de vegetaci6 inttil qualsevol terreny

Un noi, jugant, fa, en deu minuts, el treball que
un home faria en un dia, degut al producte

" Hecle durader

$al immunitzat
No és verings
Treball net
No és caustic
per @ les mans,
ni corrosiu per
als ufensilis n
vestits.

Representa un
estalvi - efectiu
de diners i de
femps, obfenint
un-treball-ben

Tenim nombro- fef

sos Certificafs
d'empley

Destructor radical de la vegetacié inutil

Fasricar pex: Gompaiifa Anonima de Productos Quimicos - Barcelona
Agent general de yenda per a Espanya i ses possessions:
MANUEL CAZE
‘Rambla .de Catalunya, num. 65 :-: BARCELON A

Venda al detall: §rs. Fills de J. Vidal i Ribas, S. en C.
Carrer de Moncada, 21 = BARCELONA

: PREUS
Paquets cartré 1 quilo, net: Ptes. 5'00 Barrils llauna 5 quilos net: Ptes. 23°75
» p SO Tl ¢ » » 975 » » 10 y » » 45°00

Partides majors en barrils de 50 a 100 quilos - S’envien fullets a qui ho sol'liciti

A. Ldpez Llausas, impresor; Diputacid, g5 - Barcelona

ArEtE S AT



