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Produccions agricoles
IIT

A produccié viticola és la riquesa agricola d’Espanya, i, per a
L conservar-14, feren els viticultors, quan el desastre filloxéric,
tot alld que humanament pogueren per aixecar-la novament.

Tingué anys de gran esplendor, i altres de treballosos. Quan la
guerra mundial, s’endarreri forca, pérd en la post-guerra minva al-
tra volta, i avui el profit que se’n treu no paga ¢o que s’hi esmerca, i
solament es conserva per la fe i afeccié que el pages posa en el seu
treball. : |
Fins a la sacietat s’és demostrat, arreu on aquest cultiu predomi-
nava, que avui es conrea la vinya amb pérdua evident ; i, si la dava-
llada dels preus no s’atura aviat i no es vetlla sériament per evitar les
falsificacions, la vinya anira desapareixent a poc a poc, 1 constant-
ment, com ja malauradament passa.

T.a produccié maxima del quinquenni 1921-1925 en raims i most
fou per Espanya: 44.000.000 de quintans métrics de raims i
26.000.000 d’hectolitres de most en 1925. La minima fou : 33 milions:
de quintans métrics 1 19.000.000 d’hectolitres, respectivament, en
1921. Aixo vol dir que, malgrat els preus del vi, cosa que tot el mén
“sap, el viticultor ha seguit, ferm, cultivant la vinya intensament.

Aixo és més remarcable si es té en compte que tothom estd per-
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suadit que, malgrat que totes les entitats viticoles especialitzades han
acceptat com a programa allo que altres agricultors en deien deliris
de la Uni6 de Vinyaters de Catalunya, no s’aconseguira res en bene-
fici d’aquesta riquesa.

Avui és el Consell de ministres qui ha de resoldre, i ja ha resolt :
perd el pais viticola tem, sap, que no es rebaixaran en res els drets
que els Ajuntaments han imposat a I'entrada dels vins a les grans po-
blacions, drets que suposen sovint més pessetes que el que representa
el valor del vi en el mercat; tem que no es protegird degudament
I’alcohol vinic, tem que no es perseguiran les adulteracions, tem que
no s’adoptaran les altres mesures que en defensa propia reclamen els
viticultors com a salvadores. I és que solament en dues regions, Ca-
talunya i la Manxa, és la vinya el primer cultiu i la primera rique-
sa de llur agricultura.

Entre les quatre provincies catalanes ocupa la vinya 242.493 hec-
tarees ; perd el «Consejo Agronémico», en la mateixa estadistica,
per nota, ja diu quant a Catalunya : «L.a disminucién de superficie,
comparada con la del afio anterior, se debe al arranque de cepas, para
destinar a cultivos més remuneradores.» T referent a la Manxa, cons-
ten aquestes tres observacions : «La disminucién de superficie com-
parada con la del afio anterior, es debida a estragos filoxéricos». —
«Bl aumento de superficie, comparada con la del afio anterior, se
debe a nuevas plantaciones que han entrado en produccién.»— «Fxis-
ten, ademas, 1.500 hectireas que no producen afin%

Catalunya produeix < 12.149.861 quintans métrics i la Manxa
9.733-458. Es, per consegiient, la producci6 mitjana per hectirea, a
Catalunya, 50’10 quintans métrics; a la Manxa, 31°31. :

. El1 «Consejo Agronémico» no consigna el valor en pessetes
d’aquesta produccid ; i fa bé, ja que, de seguir la marxa actual, ’ob-
servaci6 que consigna per a la provincia de Barcelona, co &s, que dla
disminucién de superficie se debe al arranque de cepas para destinar
el terreno a cultivos mis remuneradores», serd general per a totes
les provincies que, en més o'en menys, cultiven el cep.

Es tracta d’una riquesa creada, i és natural que aixd passi quan
el pafs.vegi, tant a Catalunya com a la Manxa, tanta riquesa deixa-
da perdre, ja que fins ara tots els governs fan el que poden perqué
desaparegui, o almenys no fan el que poden o podrien per ajudar a

- salvar-la. T aguest és el moment en qué, com a mesura salvadora, per
augmentar despeses improductives es diu a l'agricultura que ha de
tributar més. !

Avui, davant la decadéncia cada dia més gran del valor del vi, sén
ja molts els pagesos que van convertint les vinyes espesses en aban-
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calades ; ja es comenca de voltar les vinyes d’ametllers, les unes,

d’oliveres les rﬁtres, i fins s’inicia 1’alternar passades d’oliveres amb
altres d’ametllers, sense treure els ceps, pensant potser, i desgracia-
dament amb gran sentit practic, que cal preparar-se per si el régim

‘de la vinya ha d’ésser definitivament proscrit com a cultiu principal.

Alguns altres comencen també a plantar rengles d’avellaners.

I aquestes tres plantes — I’olivera, 1’ametller, ’avellaner — sén,
realment, ben escollides 1 ben profitoses, sobretot en terres de seca ;
1 fins nosaltres gosariem de proposar-ne una altra : la prunera, de
fruit bo per a servar, i també el cirerer, sense oblidar les plantes

d’utilitat manifesta més o menys herbacies, com el piretre, el card,

la belladona, i, alli on arriba I’alé de la mar, el garrofer.
Solament aixi el pages, que avui sols pot comptar amb el seu es-
for¢ 1 I’ajut de Déu, podria mirar el dema amb relativa confianca.

E1, Marguks pg CAMPS

Els mals de la terra

N felicitar-me una autoritzada personalitat agronomica d’aques-
E ta provincia per la publicacié del meu article «Comptes de pa-
gés» en la revista AGRICULTURA, va dir-me que estava del tot con-
forme amb la descripcié que jo feia de com és la pagesia en aques-
ta comarca de la Garrotxa empordanesa, per0 objecta que jo tenia
Pobligacié d’assenyalar les causes que produien aqueixos mals, i
també donar-ne els remeis o solucions, si és que no els desconeixia.

Si sabré trobar i explicar les causes del mal, i si seré encertat
en els remeis, no ho sé; faig, pero, ’esfor¢ de donar la meva po-
bra i atrevida opini6.

Tes causes del mal sén diverses ; una d’elles, i potser la princi-
pal, la major, és que no tots els valors que intervenen en la page-
sia estan al mateix nivell de perills ni senten les mateixes neces-
sitats. f )

Ja explicava jo, fent un simil, com d’una associacié en la qual feia
intervenir tres menes d’accions: l’'una, el capital terra, I’altra,
el capital treball, i la tercera, el capital pessetes, totes les necessa-
ries per a una bona explotacié agricola. I deia que l’acci6 que es-
tava representada pel capital terra era ben garantida, que poc es
podia perdre, mentre demostrava la facilitat amb qué podien anar
a mal borrads les altres dues accions : la del treball i la del capital,
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o siguin les pessetes emprades en l’explotacié de la masia o here-
tat, si tan sols s’ensopegava una ratxada de maléS collites o es
moria el bestiar. Aquestes dues accions no gaudeixen de cap garan-
tia, no tenen cap asseguranca.

Amb aquestes tres menes d’accions se n’hi fan moltes com-
binacions entre propietaris i masovers o arrendataris, en el moment
de fer els contractes d’arrendament. Se’n fan, de combinacions, en
les quals queden compartides totes les pérdues i els guanys, la qual
cosa vol dir el perill o la possibilitat de perdre-hi els diners, de
fer-se pobre tot treballant. I se’n fan d’altres en les quals si el
propietari mno cobra molt, tampoc no exposa cap pesseta, ja que

- totes les despeses de treball i capital van a carrec del masover ;
co que vol dir que no perdent-hi el propietari, mai no podrd arrui-
nar-se. Queden, en canvi, per al masover totes les cabories, fati-
gues 1 tots els perills de treballar per la palla i fins per menys,
que sol ésser romandre pobre per tota la vida, i no ésser tingut
sempre per home ben escrupolés, per no dir altra cosa. [

Es freqiient de sentir aquesta exclamacié: I on el trobaré, un
masover en el qual pugui confiar-hi, que no em robi? Pobra gent!!
I aixd que en molts casos, encara que es poguessin quedar tot
el que els donen les collites, també serien pobres igual, degut a
I’escassesa de mitjans amb qué compten per poder treballar la
terra. :

Una altra causa del mal em crec jo que és produida per tots
aquells que, per collocar pessetes que rendeixin un interés, com-
pren terres sense voler fer de pagés ni voler associar-se per correr
I’aventura de la sort o la desgracia amb qui fa de pagés; amb
qui treballa la terra, per no haver de sentir-ne les mnecessitats, an-
gfinies ni contratemps. Aquests solen ésser forca els que fan I’ar-
rendament a un preu cotat, ja sigui amb un tant calculat per ves-
sana o a un preu del tot per la masia o heretat. :

Aquests senyors, en invertir llurs diners en propietat terra,
Jper a poder tenir el capital ben garantit, gaudeixen d’una lliber-
tat que mo tindrien si els collocaven en paper de I’Estat o en
valors industrials. Si aquests senyors collocaven els diners en va-
lors paper, podria esdevenit-los el que segueix :

" Suposem que compren obligacions per una quantitat de 5.000
pessetes, per tal que al 5 per 100 els doni 250 d’interés a l'any.
Collocats que tindrien els diners, ja perdrien el dret d’intervencid
sobre ells, i si volien disposar-ne altre cop, no els quedaria altre.
mitjd que desfer-se del paper al preu que es cotitzés al mercat,
que tant podria ésser a Palca com a la baixa ; no estaria mai a la
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seva ma el regatejar per a poder-ne cobrar més, ni aprofitar 1’oca-
si6 d’'un que 1i convingués aquell paper, com succeeix amb qui
_es ven la terra, que aprofita I’ocasi6, en Gs d’un perfecte dret, de
la necessitat deé comprar que pugui tenir un vei, per a poder aixi
estirar tant com pot la corda al moment de vendre.

I si es déma el cas que es conformen amb la collocacidé que
tenen feta de llurs capitals, per a poder cobrar el cupb, sense
passar cap angtnia, no tenen tampoc la llibertat de cobrar un ma-
jor interes pels diners esmercats, 1 han de conformar-se per forca
al tipus d’interés establert i que ja sabien quan varen comprar els
valors. :

Aquest cas és a l'inrevés del de la llibertat que gaudeix qui
ha comprat una propietat, que si en realitzar la compra ho féu
comptant que li rendiria I’interés d’un 4 pef 100, li queda la 1li-
bertat de pujar el tipus d’interés al preu que 1li plagui i .quan vul-
gui, i fins de vegades després que el masover ha fet fortes millo-
res a la finca, en la qual tindra posades totes les fatigues i fins les
seves economies. Em aquell moment el propietari exigira, podra
exigir major preu per 'arrendament, que és el mateix que dir vol-
dra i podra cobrar major interés pel capital que va esmercar en
comprar les' terres. Tot aixo, que pot fer-se, i es fa, és en fis d’un-
perfecte drét que déna la llei.

Veieu, doncs, com, en el que he exposat, 1o tots els interessos
que intervenen en la pagesia corren els mateixos perills ni senten
tampoc les mateixes necessitats, ja que per als uns I’tinic que convé
és que el masover pagui per vessana o pel tot de Pheretat, la qual
cosa ja tenen estipulada amb pessetés al contracte. Que per ells, del
negoci que faci el masover, poc en tenen de fer, ni en volen saber,
com res tampoc no sap tot aquell que ha comprat uns valors paper a
cobrar un interés, que res 1o sap ni pot saber de la marxa que porten
els negocis de I'empresa que fa treballar els seus diners, mentre pagui
el cupé el dia del seu venciment.

A uns altres, com que cobren amb fruits a parts de terc, el que
_els convindria féra que es collis molt i que tingués forga preu—per
més que a ells no els hagués costat res el cultiu—, i en canvi, per
a DPagricultor, per al que hi posa les suades i els diners, el que
convindria féra poder posar preu al seu treball al moment de ven-
dre els fruits, que, sabent ell el que li costen, pogués cobrar-se’n
les fatigues. Aquest cas només s’esdevindria aplicant el remei, que
és 1’associacib.

Molta gent, per no dir tota, quan parlen de la pagesia i fan con-
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sideracions sobre el menyspreu amb qué és tractada la gent de la ter-

ra i el seu art, després de fer mil reflexions sobre la necessitat que

tothom sent d’ella, considerant-la imprescindible, acaben amb la ma-
teixa cantarella de que els governs l’haurien de protegir. Aquesta

cantarella entenc jo que no té cap valor objectiu, perqué sempre hem

vist que els governs de tots el Estats han escoltat les veus dels seus

governats, pero ha estat'a veus vives, mai a les veus mortes.

Tenim exemple en tots els altres estaments socials; que tot i no
ésser necessaris ni de bon tros, com ho sén els que conreuen I’art de
la terra, han estat tots ben atesos en llurs justes peticions. Tots
aquests estaments, pero, han comencat per unir-se, per formar
un sol bloc, uns amb petits sindicats que després s’han sumat fent
una federacié per tenir més forta veu ; altres s’han associat al volt
d’unes juntes de defemsa ; altres han format collegis ; altres s’han
anomenat cambres, unes que es diuen de comerg i altres d’indfistria ;
altres han format trusts ; pero el tot del cas és que tots els estaments
socials-estan ben agrupats, ben associats, ben units, per demanar 1
poder aconseguir ¢o que per llei i dret els pertoca. Aixo no ha pas sa-
but fer-ho la gran familia, la més nombrosa 1 més necessaria, la fa-
milia pagesa.

Els pagesos quan s’han associat ho solen haver fet comencant la
casa el que se’n diu pel teulat, en lloc de comencar-la pels fonaments.
‘Solen haver-se agrupat per a formar un Sindicat i el primer que se’ls
ha ocorregut ha estat el crear una espécie de cooperativa per a ells
comprar-se a primera mi les coses que hagin de menester, com s6n
els adobs quimics, els sofres i sulfats, etc., etc., tot amb mires a
eliminar el que ells en diuen I'intermediari, venedor que jo considero
inofensiu.

Totes aquestes coses que ara critico, les trobaria bones quan I’as-
sociacié pagesa fos una poténcia, quan hagués assolit el principal fi
de P’associacié, que no hauria de fer més per lograr-ho del que han
fet els altres estaments socials en associar-se, ¢o és, donar glls el
preu al fruit del seu treball, donar preu als fruits de la seva indfstria,
ésser ells els ‘que diguessin aixd val tant, fer el que fan tots els in-
dustrials que després de coniprar el que els costa la cosa, la primera
matéria que ells han transformat, diuen el que en volen, i poder tam-
bé dir a cor amb tots els obrers : jo que per la vida meva i de la/meva
familia, avui que totes les coses valen més que no valien, i perque
vull viure amb una relativa comoditat i vull poder també donar-me
legitims gustos, vull cobrar tant per tantes hores de treball com tre-
ballo, ja que les meves mans no tenen limit. Fet aix0 es redimirien
d’aquesta desigualtat que sofreixen. Quan és ell, el pages qui ha de
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vendre els fruits de la seva diligéncia, siguin els que siguin els que

vulgui vendre, sempre ha de preguntar quant ne volen donar, per-
qué al pagés no li val el fer nfimeros, no li val el comptar quant li
costen els fruits que ell produeix, perque després de comptat no pot
demanar, sind que haura de cobrar ¢o que vulguin pagar uns comer-
ciants, intermediaris o comprador, que després, en revendre-
ho, en faran molts més diners amb quasi cap esforg, encarint de
molt la mercaderia al consumidor.

El remei per a la redempcié de la familia pagesa és, doncs, I'as-
sociacié de tot pagés, tant el propietari com el masover o menerd,
amb exclusié absoluta de tot element estrany que ni amb el caritatiu
titol de protector no hi ha de tenir cabuda.

Unit que fos el pages, vendria bé els seus fruits i llavors la gent
no abandonaria el camp, siné que, tal volta, molts dels que fugiren a
ciutat retornarien al camp, perqué veurien ben recompensada la vida
de pages. ;
Joser SABATER.

[La nova llei sobre els vins
ITT

A nova llei dels vins té alguna cosa favorable a la viticultura, pero
L en té també d’altres que la perjudiquen i que hem de procurar
que siguin modificades.

Com hem dit ja, no creiem que sigui la solucib, perd pot ésser-ne
el comencament.

Tot depén dels vinyaters.

El tenir una llei de vins, no és pas nou d’avui. De fa més de 30
anys n’hi havia una. No ignorem que era deficient, perd tampoc ig-
norem que no es complia ; i perqué una Ilei sigui 11e1 i respongui als
fins per qué ha estat dictada, no n’hi ha prou amb que estigui es-

; crita ; cal també que sigui acatada.

L experiéncia ha demostrat que no.era pas molt facil d’obtenir
que una 1lei es complis. Es recent la campanya feta en 1923 €l sol fi
de la qual era aquest, i no es pogué obtenir.

Una llei de vins en la qual aquest producte restés ben definit, ga-
rantit i protegit contra les falsificacions ; equilibrada la seva tributa-
¢ib i equiparada a la dels altres articles de la terra ; la falsificacib per-
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seguida i castigada, tindria uns interessos en contra, els quals; o
bé procurarien fer-la modificar, o burlar-la, davant la passivitat dels
vinyaters.

Aixd queda, en part, assegurat en la nova llei, per la part1c1pac1o
donada als vinyaters en la Comissié creada——la representacié dels
quals ostentard el senyor Tarin, persona competentissima en assump-
tes yiticoles—, perd el cert és que els vinyaters es preocupen poc de
de ¢o que afecta als interessos llurs, i de fer prevaldre llurs drets.

Els vinyaters s’haurien d’haver convencut que no n’hi ha prou
amb procurar que la vinya produeixi molt, car amb aixo només han
fet la meitat del cami. De poca cosa servira obtenir una bona collita si
ha d’ésser venuda a meitat de preu.

Aixf com s’han associat per a aixecar els Cellers Cooperatius que
podem admirar en les comarques viticoles, i han format les «guarde-
ries», que, com a altre Sometent, vigilen que les seves terres i planta-
cions no es vegin malmeses o minvades per pastors 1 pillets ; haurien
d’associar-se també perqué el dret a viure decentment no els fos ne-
gat, i haurien de formar—si precis fos—altres «guarderies» perque
les lleis que els asseguressin el seu benestar fossin respectades i aca-
tades.

Hem de recondixer que el vinyater no escatima diners ni energies
perqué les seves terres rendeixin, perd és forcds reconéixer també que
esmerca pocs diners i poques energies perqué el producte del seu tre-
ball 1i sigui pagat, no amb benefici; siné ni tan sols al preu que val.

Aixd fa nossible que el vi estigui travessant una crisi tan
nersistent, i que en dictar-se lleis o en signar-se tractats comer-
cials no es doni a la produccié vinica tota la importancia que té.

Hi ha una llei nova, flamant, en la que, ensems que s’observen
deficiéncies, es veu també una mica de bona disposicié.

Estem en plena primavera ; i el vinyater, amb la maquina a ’es-
auena, polvoritza els ceps amb sulfat i amb sofre per a evitar que
una invasié de mildiu o de malura 1i minvi la collita.

De que hi hagi una llei com cal i es compleixi depen aue el vi es
pagui a més o menys bon preu.,

De aue les vinyes estiguin o no ben sulfatades i ensofrades depén,
moltes vegades, el salvar la collita.

Millor preu vol dir més diners en. igual auantitat; més collita
vol dir més diners al matelx preu o els mateixos o menys diners que
amb una collita més petita, pero a millor preu.

Els ceps 1i donaran raims, i els raims els convertira en vi. Del vi
en fard pessetes, i si els ceps 1i donessin raims, perd no pogues con-
vertir-los en pessetes, engegaria a rodar ceps i raims.
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Del vi que surt dels raims que li produeixen els ceps,-en fara més
0 menys pessetes segons el preu a qué el pugui vendre ; dones el ma-
teix delit i les mateixes energies aue esmerca ara ensofrant i sulfa-
tant les vinyes, ha d’esmercar a procurar que el vi obtingut pel seu
treball 1i sigui pagat al preu que 1i costa. Tant com deixa de cobrar
les pessetes valor dels raims que li destrueixen les plagues, com els
que I1 donert de menys en cobrar el vi a un preu baix.

Pero-tot aixo sembla no tenir-ho en compte el vinyater. Ell fara
els conreus a temps 1 amb tota cura, perd, si se i demana que trameti
un telegrama us dird que no els llegeixen ni se’ls miren ni en fan cas
1 — tot i havent dit' sempre el mateix — que ja n’estd cansat de tra-
metre telegrames. Si el convideu a alguna Assemblea, us contestara
que sense,ell també ho faran ; si li pregunteu perqué no forma part
de cap associacié, us contestara que tot és politica, i si 1i demaneu
que ha de pagar tant o quant per a sufragar les despeses d’una cam-
panya en defensa dels seus interessos, us d1ra que qui sap amb qué
se’ls gasten. !

Malgrat tot aixo, els vinyaters tenen confianca en les lleis. Ho
hem dit je 1 ho tornem a repetir. La nova llei de vins té coses favora-
bles a la viticultura, i en té d’altres que la perjudiquen, les quals s’ha
de procurar que siguin modificades. No creiem que sigui la solucib,
perd pot ésser-ne el comencament.

Tot depen dels vinyaters: ;

Mentre els vinyaters no es preocupin tant que el vi vagi a bon

“preu com de sulfatar ; mentre no estiguin disposats a formar un bloc

de més de quatre milions de persones que representin més de tres mil
cinc cents milions de pessetes, de confianca en les lleis — que ens
costa tan poc de posar-hi confianca com de no complir-les — n’hi tin-
drem poca, perqué les lleis que afavoreixin als vinyaters, si no s’or-
ganitzen, es compllran mentre no hi haurd ningt mteressat a bur-

: lar-les

V. VILA I CAHUE

\

L’agricultura i la ramaderia han danar tlegades. 1ot bon pages ha

. de criar bestiar. Aixi, ultra augmentar els seus ingressos amb els pro-
ductes del bestiar, els augmenta també pel major producte que obté de les

terres ‘q_’uk conrea.
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Preparacié de les pells de guineu,
fagina, taup, etc.

TOTES les pells que poden ésser posteriorment usades com a abric,
és a dir, que porten un pelatge més o menys apreciat per la
indﬁstria de la pelleteria, i que per tant temen un valor mercan-

, ‘deuen preparar-se degudament en cagar-les, per a la seva ulte-
: rior utilitzacio.

Sén molts els ammals salvatges la pell dels quals seria aproﬁ-
tada i que el cagador, ignorant el valor de la prenda cagada, n’apro-
fita la carn i en canvi destroca la pell, que té més valor, o 1’aban-
dona sense donar-li importancia. :

Heu -de saber, cagadors poc instruits, que poques coses hi ha
que no tinguin el seu valor, i avui la pell és de les que veritable-
ment sén apreciades.

Algunes n’hi ha que ja fa temps que sén aprofitades, si bé poc
aprofitades encara, en la major part dels casos ; tal succeeix amb
la pell de guineu, la de fagina, fuina o fagina (segons les comar-
ques), i algun altre animal ja més rar.

Hi ha una pell de la qual rarament se sent parlar i que és bas-
tant apreciada per la pelleteria : és la de taup. Tan petit, veritat
que fins fa estrany?

Doncs, a fi que si us trobeu amb un d’aquests animals sapi-
gueu com cal predre-s’ho per a treure’n el maxim partit, vaig a
explicar-vos la preparaci6 que de cada una d’elles deu fer-ne el ca-
‘cador o pagés encarregat de tal cosa.

Comencem per les pells de guineu.

D’aquest animal tot s’aprofita i té la seva importancia en allo
que pertoca a la pell. Fins les potes amb les respectives ungles tenen
una grossa importdncia, i ja no cal dir si en tenen el cap i la cua,
les parts més decoratives de la guineu. Aixo vol dir que cal anar
amb tot el compte en espellar-les, deixant tot el que sigui pell.

Per a espellar aauest animal amb perfeccié, el millor i més
rapid, encara que no el més corrent, és operar en principi com per al
conill, del qual ja vaig parlar amb forga detalls en el nimero 17
d’aquesta revista, l'any 1924.

Es comenga per obrir la part posterior, partint de ’anus, pas-
sant per radera les cuixes, pel mig del garrd, fins a la planta de
les potes, perd. sempre per radera. Aixi mo es malmet la pell i es -
poden treure a la perfeccié i amb facilitat, aJudant-se d’un gani-
vet, les potes posteriors. :
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Un cop espellades cuixes i potes, es desprén també la cua, ta-
llant-la a la base; es penja l’animal i es va estirant cap avall,
amb suavitat, i tota la pell surt bé. Quan s’arriba a les potes del
davant, també s’han d’obrir per la part del darrera, treient tot 1'os
“de la pota fins a les ungles, deixant aquestes adherides a la pell.
Aixo fet, es continua estirant, i tota la pell sortira pel cap, que
cal pelar amb molta cura, ajudant-se d’un ganivet per a tallar el
tel que uneix la pell al crani.

Un cop la pell treta, queda ld cua amb I'os, que cal treure, car
una cua amb l'os fermenta, i el pél cau sense remei, essent aixo
una de les causes o defectes que més deprecien una pell de guineu.
Per a treure la cua s’opera de la segiient manera: S’agafen dos
bastonets, branques llises o dos ferros d’un dit de gruix : tot fa
el mateix servei. S’arremanga la pell de la cna 1 s’hi 1liga una cor-
deta per a penjar la pell. Aixo fet, es colloca la cua entremig dels
dos bastons, que s’apreten bé amb una ma a cada banda, es tira
cap avall i sense gran resistencia surt I'os de la cua d’una sola
peca. Llavors amb un ganivet amb fi'unta (mai estisores) obriu la
cua pel cant6 de sota, o sigui pel que déna a l’anus, 1 ben recte,
de dalt a baix.

Per assecar la pell és precis empallar-la del cos, 1 tant les potes
com la cua es freguen amb sal de cuina, a fi que la salabrd les
faci assecar més rapidament, i ensems ajudi a la seva conser-
vacié. Per fi es penja la pell a un lloc airejat i a 'ombra, fins que
estigui seca. En aquestes condicions la conservaci6 és ja assegurada
per un temps bastant llarg, sempre que es conservi ben seca, car
sense humitat no hi ha fermentacid.

Ve't aci, doncs, ¢o que pertany a la guineu. La fuina o fagina,
~ gats-fers, lltdrigues i altres animals similars, es poden tractar com
les guineus, tant en l'espellat com en I’empallat i salatge.

Del taup també se n’aprofita la pell, si se sap ben preparar-la.
En ell sols és interessant el cos, tant és aixi, que ja en espellar .
es poden tallar les potes i la cua, deixant tan sols el cap. Un -cop
aixd fet, s’obre pel mig de cap a cua, pel ventre, procurant aga-
far ben bé el mig. Una vegada treta la pelleta, es clava a una fusta,
pel de cara a la fusta i part de carn a JLaire. Sols precisen set claus :
un a cada extrem (fan quatre), un al cap i dos al mig de la part
llarga. S’assecard a l’ombra (mai al sol, perqué perjudica a la cur-
ticié), i després es guarda indefinidament.

Totes aquestes pells ben acondicionades, sén comprades pels pe-
lleters-curtidors a preus remuneradors.
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‘El valor d’una pell per pelleteria depény de varis factors, com
I’época de la matanca o caga; la millor és en ple hivern.

La finor del pelatge depén més que de res del clima. En un
pais sec i fred és on es troben els millors exemplars.

I’espellat també influeix en el preu, car d’ell depén que una
pell tingui el pél ben fort o li caigui al senzill contacte amb ’aigua
i demés' productes pre-curtients i curtients. '

I/ estat de conservacié té també gran 1mportanc1a Una pell
rosegada pels cucs, florida o bé fermentada, no sera mai valorada
com una de sencera, ben seca 1 meta i sense cap tara.

Per fi, un factor a. considerar és el curs o cotitzaci6 que tenen
en el mercat consumidor de les mateixes pells. )

Sols puc dir que paga sobrerament la petita pena que representa
de ben acondicionar les pells, el preu que assoleixen, adquirint
valor comercial, quan d’altra forma si en tenen és molt mlgrat 1
sols en circumstancies excepcionals.

i

Tnuis VRIEO

2

Conservacié i malalties de la remolatxa

UN cop- descoronades i netes les remolatxes, es fan assecar un xic,
fent petits pilots que es cobreixen amb fulles i palla per a evi-
tar que la dessecaci6 sigui massa rapida i completa. Després es pro-
cedeix a la conservacib.

La conservaci6 de les remolatxes, cal d1r ho, no és massa sen-
zilla. Es tracta d’un producte voluminés, ric en humitat, que api-
lotat entra aviat en fermentacio amb fort desenrotllament de tem-
peratura, produint alteracions que poden anullar el seu valor. Per
aix0 cal procedir amb molta cura.

Durant la conservacié hom ha d’evitar que les remolatxes es

- glacin, que s’escalfin massa, que els toqui la llum directa o que
estiguin ‘en contdcte amb la humltat

La conservacié sol fer-se en magatzems o caves i també en sitges.

Les caves i els magatzems s'usen en els mostres climes; cal,
pero que 51gu1n secs, ben airéjats, més aviats foscos; les remolat-
xes es posen en pilots més aviat petits, 1 es vigilen i visiten sovint,
per a evitar una excessiva elevaci6 de temperatura que seria causa v
de llur alteraci6. Amb aquest sistema de conservacié en contacte de
Paire les remolatxes s’assequen fortament i sofrelxen una sensible

disminucib de pes.
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Les sitges solen emprar-se en els paisos freds, i sobretot quan
es tracta de grans quantitats de remolatxa que hom no pot guardar
en caves o magatzems. L,a remolatxa conservada no sofreix dismi-
nucions de pes, pero, en canvi, sofreix en la seva composici6 unes
transformacions que disminueixen el seu valor nutritiu. Els hi-
drats de carb6 sén els elements que més es transformen. El sucre
en part desapareix, convertint-se al final en aigua i anhidrid car-
bonic. Les matéries nitrogenades no disminueixen en quantitat, perd
prenen formes menys digeribles. Tes substancies grasses, en canvi,
sofreixen un augment.

La conservacié pot fer-se de remolatxes senceres o de remolatxes
en llesques, tallades amb un talla-arrels. Aquest segon sistema sol
emprar-se principalment quan les remolatxes s’han glacat, car ales-
hores requereixen una conservaci6 especial per a impedir que es
podreixin. En llesques perden més de pes, pero també es conser-
ven més.

La conservacié en sitges resulta cara sobretot, com veurem, pel
fort moviment de terres que s’ha de fer. Es fa de la segiient manera :

S’obren rases o clots de les dimensions que es vulguin (uns dos
metres d’ample, per exemple) i d’una fondaria de 30-40 centimetres,
en terra ben drenada, i donant al fons la suficient inclinaci6 per a
qué les aigiies que puguin filtrar tinguin sortida. Hs posen capes
de remolatxes 1 es déna al munt, que pot tenir 1’50-2 metres d’alt,
una forma més o menys conica. Es cobreix amb palla i després amb
una bona capa de terra, d’almenys 4o-50 centimetres de gruix:
Aquesta terra preserva els fruits dels efectes dels freds, que sén
fatals. Generalment la terra procedent del clot no és suficient, i
cal fer una rasa tot al voltant de la sitja, per haver més terra al
' mateix temps que per donar sortida a les aigiies.

Cal visitar la sitja per a veure que no hi hagin esquerdes a la
terra, ni fermentacions. Aquestes sén revelades per I’esfondrament
d’un tros de sitja. Cal aleshores rompre la part de sitja correspo-
nent per a impedir que el mal es propagui.

Per a donar sortida a la humitat es posen xemeneies, espécies
de tubs fets amb quatre fustes, que parteixin del fons.

En passar els freds forts es treu la terra per a evitar Pescalfa-
ment excessiu, i en arribar la primavera es treuen les remolatxes
que no s’hagin consumit i es porten al magatzem.

L I

Les principals malalties de la remolatxa sbn les segiients :
'Mildin, que ataca principalment les fulles centrals tendres, pro-
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duint unes taques de color moradenc. Destruccié de les fulles ata-
cades. :

Rowell. Poc important i poc estesa.

Clorosi o grogor. Les fulles es tornen grogues, es panseixen, es
dobleguen i acaben per assecar-se. Es produida per un bacil. Es reco-
mana d’arrencar i cremar les plantes malaltes; de reduir les ado-
bades athb matéria organica i d’emprar llavors sanes.

Podridura de les arrels. Deguda a una bacteria. Les fulles es tor-
nen grogues i es sequen. I ’arrel és tova, negrosa, fortament pu- .
dent. Remei semblant a 1’anterior.

Ronvya. D’origen desconegut. La planta s’asseca ; 'arrel es pre-
senta amb cavitats irregulars, de color fosc, plenes de floridures.

Aquestes pot dir-se que sén les malalties més corrents a la nostra
terra. La lluita contra elles gairebé es redueix a escollir una bona
rotacié que permeti la desinfeccid natural del terreny i a la destruccié
de les plantes malaltes.

Fls animals perjudicials més freqiients.son :

Anguilula, cuc que ataca les arrels. Es combat alternament el
conreu de la remolatxa.

Mosca. Les femelles ponen els ous a les fulles ; les petites larves
hi penetren i obren galeries ; les fulles esdevenen grogues. Es reco-

~mana la destrucci6 de les fulles.

Altica. La femella pon els ous al damunt de les fulles; les lar-
ves destrueixen les fulles. Com a remei s’aconsella d’anticipar les
sembres, car ’altica fa més mal a les plantes joves.

També ataquen les fulles la Laphygma exigua, varies Silpha (S.
opaca, obscura, atrata, etc.), la Cassida nebulosa, etc. molts d’aquests
insectes es poden combatre amb solucions arsenicals.

G. BOFILL

El conreu de la tomaquera

Catalunya, malgrat les condicions de clima favorables, el con-

reu de la tomatera no ha pres ni de molt la extensié que té a
altres paisos i fins a moltes comarques de la mateixa peninsula, com
per exemple a la costa llevantina. La raé d’aquest fet és facilment ex-
plicada quan hom pensa que perque el conreu s’extengui cal que hi
liagi una forta indtstria conservera que absorbeixi la produceid, car
el consum directe en fresc, tot i essent important, dura poc temps i
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o és suficient per absorbir-la. Sols cap a Lleida s’ha fet alguna cosa
d’aix6 en certa escala, pero és ben poc encara si es té en compte el
que es podria fer.

A Italia la producci6 de tomaquets assoleix xifres elevadissimes
perqu¢ la indtstria conservera és alli molt desenrotllada i I’exporta-
cié de censerva de tomaguet, a més del consum nacional, és molt im-
portant i és dirigida especialemnt cap als sudamericans, sobretot
Argentina 1 Brasil.

Heu’s aqui com a curiositat els quantitatius exportats en 1925 :

diontignetseirescosi: Sm e Nt o5 Maaa il E (YR 3 169300 quintans
» B & S e A s S e T R e i oo 579 »

CloRSErVES siing iR vt (s e se e e o gy »

Conserves de tomaquets pelats ... ... ... ... 336.508 ° »

Les varietats de tomaquets sén nombrosissimes. Les cultivades a
la ‘nostra terra s6n més aviat en quantitat reduida. Recordarem les.
principals : ‘

Tomaquet primerenc o de Vilanova, de fruit gran, de poca algada,
productiu, primerenc ; el fruit, pero, no és molt sabor6s. Hi ha un al-
tra varietat, semblant pel fruit a I’anterior, més tardana, més produc-
tiva i de planta més alta. ‘

Tomaquet poma o frances, més propi per a conservar' que per a
menjar en fresc ; rod6, ple, atapeit de grana, molt bo per a salses i
congserves. ;

Tomaquet pera, de fruit més aviat punxagut, buit de dins, molt
bo per a menjar fresc. Planta graf® Es molt estimat als mercats, perd
no es cultiva gaire pel seu poc pes respecte a les altres varietats.

Tomaquet albercoc, de poc conreu ; penjat en un lloc fresc es con-
serva natural fins a ultims d’hivern.

Per a la sembra del tomaquet cal reservar per llavor fruits ben
madurs, primerencs, baixos. Es tallen els tomaquets en dos trossos,
es comprimeixen amb les mans, es renten les llavors fregant-les amb
els dits en aigua, es llencen les que neden, les altres es fan assecar i
es guarden per a la sembra. .

Per bé que la llavor conservi la facultat germinativa, durant tres
o quatre anys, val més sempre d’emprar-ne de la collita anterior. A
I’época de la sembra es posen en un drap i es mullen de tant en tant,
durant dos o tres dies; es barregen amb terra sorrenca humida i
s’espolsen de cendra per a la sembra. En previsi6, perd, de malal-
ties, és preferible de posar el drap durant 24 hores en una solucié de
40 grams de sulfat de coure i 40 de cal¢ en un litre d’aigua.
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Un litre de llavor pesa uns 300 grams 1 un gram conté de 300 a
400 llavors. ,

La sembra es pot fer sota vidre en l1lit calent pel conreu forcat, poc
practicat a la nostra terra, on es fa el conreu a 1’aire lliure.

Quan es desitja un planter primerenc i la comarca és freda, la
sembra es fa en eroles, en llocs arrecerats, abrigats cada nit, tant
com puguin durar els freds 1 defensant les plantes de caragols 1 1li-
macs. {

S’empren uns 5 grams de llavor per metre quadrat de planter i
s’obtenen unes 1.200-1.500 plantes.

La terra cal que sigui ben preparada, ben desfeta i ben adobada.

Dos cents quintans de fruits per hectirea treuen de la terra :

Nitrogen . i« SLoandissiivilnadiiE ool Ssses s iilKio s
Anhi{dridsfostoric i el (Sl Spa s fo R o NGB T A9
Potassa il siiiat st o bmd i piR i e 2 0

és a dir, unes quantitats molt elevades.

La base de I’adobada han d’ésser els fems en la quantitat, si és
possible, de 20-30 quintans meétrics per hectarea. Els fems cal que si-
guin molt descompostos.

En comarques calentes la sembra pot fer-se a primers de gener en
eroles apariades amb abrigalls o vidrieres ; pero a l’aire lliure, i si

‘¢ls freds sén de témer, cal esperar fins a fltims de febrer 1 fins a

mitjans de marg.
La sembra es fa clarosa, perqué si és massa espessa, la planta puja

éscanyada. ®
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En lloc de sembrar en planter, pot sembrar-se també directament
al camp, un cop passats els freds ; en aquest cas, pero, convé també
de tenir un petit planter de reserva per a reemplacar les plantes
mortes.

Es sembra en piles separades uns 30-50 centimetres; en la fila
a.70 centimetres o un metre. : ;

El terreny que ha de rebre les plantetes procedents del planter, es
treballa si pot ésser a 3o centimetres de fondaria, enterrant-hi fems
"ben desfets, i polvoritzant bé la terra. Les plantetes es posen a la
distincia més amunt indicada. El transplantament es fa al mati o
cap al tard, 1 es rega de seguida. : ]

La tomatera s’ha de podar per evitar que els sucs es perdin en la
produccié ‘de brots i de fillols. En alguns llocs deixen una sola tija,
tallant tots els brots laterals que en aquesta puguin aparéixer; en
altres escapcen la tija principal i deixen desenrotllar el brot terminal
que neix en proximitat del tall. !

El tomaquet és atacat principalment per dues malures : el pugd i
el mildiu. El primer es combat amb polvoritzacions de solucions ni-
cotinades, 1 el segon amb suc bordelés.

Barpirr JUSCAFRESSA.

NOTES I COMENTARIS

L’embotellament dels vins

S’han, d’embotellar només els vins sans, bons, fruitats i propor-
cionats. Amb envelliment milloren i es refinen. Els vins defectuo-
sos no guanyen res amb I’embotellament. d

Per a ésser embotellats els vins han d’ésser completament clars
i han d’haver acabat llur fermentacié. Per aixo és mnecessari que
hagin passat els freds de I’hivern, que s’hagin despullat, que no tin-
guin cap dipodsit i que hagin perdut un xic ’aspror.,

- Abans de procedir a ’embotellament es trasbalsen i es clarifiquen
i es deixen en repos durant tres setmanes; es trasbalsen de nou i
s’embotellen.

I’embotellament es fa del novembre a l’abril, quan la tempera-
tura és fresca, evitant el contacte amb ’aire.

El millor vidre és el fosc ; les ampolles es netegen abans ben bé
i s’eshandeixen moltes vegades. \ :

. Els taps es posen en aigua bullent el dia-abans d’embotellar,
durant tres o quatre hores ; es deixen assecar i es posen en vi del que
s’ha d’embotellar. i

Cal, sobretot, curar dues coses : que tot sigui ben net i que el vi
sigui ben clar.



358 ' Agricultura ;

Com es plomen les oques i els anecs : s

L.a ploma de les oques i dels anecs tenen un valor apreciable, que
els pagesos negligeixen sovint.

Les plomes de les ales, arrencades al moment de la muda, eren
aprofitades per la preparacié de plomes d’escriure, abans que apa-
regués la ploma metdllica que usem avui.

. El plomissol del ventre té varies utilitzacions; el de Poca és
millor que el de I’anec.

Per a qué aquesta ploma no perdi valor cal treure-la en bones
condicions. En primer lloc, s’ha d’escollir I’época de la muda, és a .
dir, per aquests animals a Pabril o maig. L.a ploma aleshores és ma-
dura i cau quan els animals baten les ales. Cal no retardar per a ro
perjudicar ’aparicié de les noves plomes. L.es oques i anecs es mu-
llen i després es fan secar en un local sec amb ja¢ net. El pagées
agafa aleshores 1’animal, lliga~les ales a la base amb un tros de
drap, i comenca de plomar sense violeéncia, pero suficientment fort.

L’oca pot ésser enterament plomada, fora del cap, el coll, les ales
1 la cua. ,

Es separa la ploma del plomissol, que val almenys el doble.

Si el plomat es fa tardanament pel setembre, cal no fer-lo massa
fort, per a no perjudicar I’animal als primers freds.

Les oques adultes poden plomar-se fins a tres vegades l’any, a
excepci de les mares.

Cada vegada s’obtenen uns 100 grams de ploma i uns 25 de plo-
~ missol, és a dir, en total 300 1 75 grams respectivament.

A Danec només es pot fer dues vegades l’any.

Per a substituir la vinya

Tenim llei sobre vins, perd no tenim un augment sensible en les
cotitzacions, el que ve a confirmar que no n’hi ha prou en certs
moments amb una legislaci6 protectora.

En Darticle que en aquest ntimero publiquem del Marqués de
Camps, aquest gran coneixedor dels problemes de la nostra agricul-'
tura fa remarcar, seguint les estadistiques publicades pel «Consejo
Agronémico», la disminucié de superficie plantada amb vinya a la
provincia de Barcelona, i indica els conreus que van substituint el cep.

Pero n’hi han d’altres de conreus.

Un amic nostre fa aquesta enumeracid, que en conjunt ens sembla
excellent : raim de taula, fruiters (albercoquer, prumnera, avellaner,
ametller i també el presseguer), garrofer, olivera, piretre, tabac. En
condicions dolentes, bosc. On sigui possible, i és possible a molts
llocs, flors. Blat amb cures modernes, prodigant-li proporcional-
ment les mateixes cures que a la vinya per arribar a altes produc-
cions.

Tot aixo ﬁns a reduir la vinya a la meitat o a la tercera part.

Aixi, diu el nostre amic, resoldrem definitivament la crisi vini-
cola. \ :

El programa ens sembla acceptable. Es d’efectes lents, pero de
resultat segur. Perqué nosaltres, malgrat tot el que es diu i s’ha
dit, pensem encara que a Catalunya tenim massa vinya.
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Feu la cura de raim

El raim no és sols un fruit excellentissim, sin6 també un agent te-
rapeutic forca interessant.

En primer lloc és molt nutritiu ; constitueix un aliment complet,
car conté substancies nitrogenades, hidrocarbonades i minerals en
proporcions ben equilibrades. :

Alguns metges americans de primer rengle, el recomanen per a
suplir la deficiéncia de matéries minerals de major part dels nos-
tres aliments habituals.

Després és un laxant i un aperitiu de forca notable. Pe: 1’artr1—
tisme, la malaltia de moda de la nostra época, el raim és molt acon-
sellable.

No volem pas caure en l’exageracié d’aquells que recomanen al
raim per gairebé totes les malalties : dispépsia, gastro-enteritis, di-
latacié d’estémac, estrenyiment, gota, anémia, neurasténia, obesitat,
tubercolosi, magror, hidropesia, flebitis, etc. etc. Perd no es pot ne-
gar que la cura de raims es pot fer 1 que déna resultats.

Cal escollir varietats de pell fina i no massa dolces, que arriben a
embafar ; ben madures i ben sanes. No menjar la pell, pero mastegar-
la bé ; menjar raims immediatament després de collits.

Els raims blancs teven efectes laxants i diurétics més forts, que
els negres, els quals, per contenir més ferro, resulten més tonics.

El raim, perqué la cura resulti eficag, s’ha de prendre a estomac
buit, és dir, una hora o aixi abans dels menjars. Si és possible, a la
vinya mateix. Es comenca menjant un mig quilo cada dia per acabar
a dos o tres quilos al cap d’uns vint dies. L.a cura dura de tres a sis
setmanes. :

La desinfeccio del terreny

. Que la desinfeccié de les terres és una cosa fitil, ha estat molts
cops demostrat ; pero la dificultat estd en poder desinfectar economi-
cament grans extensions. En canvi en les petites extensions, els horts,
es pot fer amb economia i benefici.

Els horts, que donen varies collites ’any, que reben fortes quan-
titats ‘de fems, contenen nombrosos insectes parasits i microbis més
.0 menys perJudlclals alguns dels quals s’oposen a la nitrificaci6é nor-
mal i regular, causant un dany considerable, car la nitrificacié és es-
sencial per a l'alimentaci6 nitrogenada de les plantes.

De la mateixa manera que en vinificaci6 han utilitzat el gas sul-
furés per destruir en els mostos els ferments perillosos, també pot
desinfectar-se parcialment el terreny per fer desaparéixer els microbis
dolents. :

Miége ha obtingut excellents resultats incorporant al terreny,
poc abans de la sembra, aldehid formic o clorur de cale. En terres
humiferes s’empren 1o grams d’aldehid per metre quadrat, 6 15-20
grams de clorur de calg.

Aquestes dosis han produit sensibles augments de collita.

Seria interessant de repetir les proves al nostre pafs. El clorur
de calg és barat i facil de trobar i el seu s no presenta cap dificultat
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La farina de peix

Hem dit varies vegades que I’alimentacié exclusiva de les gallines
a base de grans no pot resultar economica. A més, no augmenta les
postes, al contrari. En conseqiiéncia ’avicultor ha de preocupar-se
d’una manera especial de 1’alimentacié.

Entre els productes més -interessants a fer entrar en I’alimenta-
¢i6, hi ha la farina de peix, distribuida en proporcié moderada (7 a 10
grams per cap), que és un excellent excitant de la posta, car la forca,
perd no en buit, podriem dir, com altres excitants, siné proporcio-
nant a la gal]ma els elements necessaris per a la formacié de Pou.

La calg, els fosfats 1 el ferro, que sén considerats com els tres ele-
ments mdlspensable: per a la bona estructura dels animals, sén con-
tinguts en la farina de peix en una proporclo tal, que creiem dificil dL
trobar un altre aliment senzill que pugui comparar-se.

En una experiéncia de 1’any passat llegim aquestes dades : par-
quet alimentat segons el sistema classic : posta de desembre, 39 ous ;
parquet alimentat amb farina de peix, 62.

Un que aprén i un que ensenya

Una comissié de técnics presidida pel Director d’ Agricultura, ha
anat a Italia a estudiar—segons diuen—la giiestis del blat.

Podrfem contar una anécdota per a demostrar la preparacié del
Director d’ Agrlcultura per aquest viatge. Pero no val la pena. Li-
mitem-nos només a dir que Penginyer Sr. Arana, membre de ]a co-
missi6, ha anat a Italia, no a estudiar, sin6 a ensenyar, i per aixd ha
donat dues conferenc1es i una delles a IInstitut Internacional
d’Agricultura de Roma—e\phcant el seu meétode de conreu del blat.

Aixo a Italia, on fa dos anys que fan la Battaglia del grano, di-
rigida pel generallsslm Mussolini, on de métodes i sistemes de con-
reu del blat coneixen tot el que es pot dir, on tenen homes com To- .
daro i Strampelli, que del seu-prestigi sén cridats a lestranger a
ensenyar el conreu del blat, on posseei\en dues. famoses estacions
per a l'estudi del blat, on hi ha agronoms com Succi, Passerini, Pra-
tolongo, Giglioli 1 mil d’altres que han fet treballs d’un 1nteres cap-
dal sobre aquesta planta.

I el senyor Arana haura parlat del seu sistema, que és una barre-
ja poc original de Jean, Lister, Bourdiol, Dry- farmlng, 1 haura lloat
les seves—agronomicament deplorables—experlenues de la Casa de
Campo. Deu meu, Déu meu ! ;

La collita de la fruita

Som a I’época de la fruita. Cal, doncs que recordem la nece551tat
de collir-la amb tota cura per no capolar—la

Un cop és suficient per reduir de molts dies la facultat de conser-
vaci6 d’un fruit, cosa que vol dir reduir sensiblement el seu valor,
per fer que d’un valor positiu es converteixi en un valor negatiu.

A més, cal que la fruita no perdi cap dels seus caracters. S’ha de
tocar el menys possible ; una fruita remenada massa és de seg'ulda
menys bonica que una altra que no hagi estat tocada.
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Lligat amb aix6 hi ha la qfiesti6 dels embalatges.

Cal preferir els de poc pes, solids, flexibles, que deixin pas a
I’aire 1 on cada fruit es pugui tenir isolat perque, en cas de tirar-se
a perdre, no contamini els altres. :

La despoblacio a Franca

Abans de la revolucié de 1739, el ntimero dels agricultors que
conreaven la fértil terra de Franca era tres vegades més gran que
’actual.

Cap a mitjans del segle passat, hi havien encara dos pagesos per
cada ciutadd. Avui en la vella nacib, que abans podia prescindir dels
altres i viure sol de les seves produccions, el nombre de pagesos és
inferior d’una décima part, al dels habitants de les ciutats.

El mal pren cada dia més gravetat i la Franca salva el seu territo-
ri rural de la despoblacid gracies a la immigracio de polonesos-al nord.
d’italians a orient 1 d’espanyols al sud. :

Perd malgrat tot,  aquesta immigraci6 és insuficient per cobrir
els buits i hom pensa ja en una radical transformacié de 'agricultu-
ra, industrialitzant-la, mecanitzant-la per estalviar bracos sense
reduir la producci6.

Contra les formigues

El nostre subscriptor A. Fabregas ens comunica el segiient pro-
cediment per destruir les formigues, que li ha donat excellents resul-
tats a les seves finques.

Es pren un llum de benzina dels que usen els llauners per a fer
soldadures ; en un dia de calma, s’encén el llum, s’engega la flama
fins que surti brunzent i es segueixen les carreres de les formigues
fins arribar als caus. Aqui, aquests s’obren, es posen al descobert els
ous 1 les formigues, 1 amb la flama es ‘van cremant.

1.’operacié es repeteix unes quantes vegades fins a haver destruit
tots els formiguers existents.

No hem provat el procediment, pero ens sembla bo. Es natural que
les formigues hagin de desapareixer.

L’alimentacié d’istiu a I'aviram

Durant Uistiu cal disminuir la forca de ’alimentaci6 que es déna
a les gallines, sobretot si aquestes es deixen correr lliurement pel
camp. En aquest cas n’hi ha prou només amb la meitat de la raci6
d’hivern, suprimint les farines de carn i de peix o reduint-les forta-
ment, car ’aviram troba prous cucs per alimentar-se amb regularitat.

Les gallines que es mantenen tancades, no poden sotmetre’s a les
mateixes restriccions. No obstant, per P’estacié favorable 1 per la dis-
minucié de les postes, caldra reduir les proporcions de les farines
substituint-les per una abundant alimentaci6 verda, que regularitza
lés funcions del fetge.

_Cavar els galliners va bé, un xic per airejar la terra i un xic tam-
bé per posar al descobert cuques de tota mena, que 'aviram menja
amb gust.
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En Pau Robert.—Ha mott al seu poble, Vilarrodona, en Pau Robert, ex-
diputat de la Mancomunitat de Catalunya i un dels més actius i eficagos or-
ganitzadors de la nostra pagesia.

Amb En Pau Robert desapareix un altre dels iniciadors del moviment
cooperatiu a Catalunya, moviment encara en progressié ascendent del qual
la nostra agricultura ha de rebre molts beneficis.

Era En Pau Robert un home senzill i d’origens modestos, que a copia de
voluntat, d’activitat i d’intelligéncia havia aconseguit d’obrir-se un cami
i d’adquirir entre els nostres agricultors un alt prestigi.

Com en Rendé, 1’altre gran organitzador, era En Pau Robert ben nostre,
completament nostre.

Descansi en pau, el bon amic.

La desgravacid dels vins.—I.a «Gaceta» ha publicat una R. O. aclarint
dubtes suscitades a I’Ajuntament de Madrid per a P’aplicacié del Decret so-
bre vins i alcohols, i fent-ho ptiblic perqué sapiguen a qué atenir-se els
Ajuntaments que es trobin en cas parell, i per a coneixement de tots.

Disposa la dita Reial Ordre que les sidres, cerveses i vins-vermouts no
estan inclosos en la desgravaci6 concedida als vins.

Que les sidres, cerveses i vins-vermouts, com els altres vins i begudes
alcoholiques el preu dels quals per envas en ampolles en que es donen al
consum i no litres com es diu en la pregunta feta per I’Ajuntament de Ma-
drid, que ha determinat la Reial Ordre, no sia inferior a 1’50 pessetes, estan
subjectes a la quota complementaria «ad valoremy, segons escala.

I’Ajuntament serd el que fixi la dita escala, aixi com tot el que es tre-
lacioni amb la comptabilitat i cobrament.

El profit dels viatges.—Ha tornat de la seva excursi6 a Italia el director
d’Agricultura i boscos.

Durant la seva estada en aquell pais ha estudiat, amb tota classe de de-
talls, les diverses varietats de blats que alli es conreen. :

Com a conseqiiéncia d’aquesta visita, elevara una memoria a la superio-
ritat que proposa entre altres coses, la creaci6, probablement a Zamora,
d’una estacié cerealifera, on puguin fer-se els deguts assaigs sobre la hi-
bridacié i selecci6 de les diverses varietats del blat, a fi d’adaptar-les al
régim camatologic de les regions espanyoles, i d’on s’obtindran i assaja-
ran varietats de blats que resisteixin els eixuts i les gelades tardanes que
tant perjudiquen el cereal.

D’Ttalia hom apren moltes coses.

Sobre uns donatius—A fi d’esvair interpretacions malicioses o errénies
al Govern civil de Barcelona han facilitat l1a nota segiient :
«Convé especificar que les quantitats ingressades amb motiu de 1’exporta-
ci6 de patates primerenques, de les quals ja s’ha donat compte, foren reme-
" ses espontaniament i voluntdriament pels exportadors en el Govern civil per
als fins benéfics que aquest considerés convenients, sense cap intervencié de
la Junta de Proveiments ni de la de Beneﬁcénma » '
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= | PRODUCTES QUIMICS MONCADA, §. A.
= | VALENCIA, 322 :: BARCELONA
% Unic establiment a Espanya que s'ocupa ex-

= clusivament de tot el que fa referéncia a la

=== - - - -

= Agricultura i Induastria

= de la Ramaderia

= en totes les seves miiltiples manifestacions

§ Diposit de tota classe de productes originals 1 de

% puresa garantida per a I'tis Agricola 1 Veterinari

% La direccié técnica es posa a disposicié dels senyors Agricultors
= i Ramaders per a facilitar els detalls possibles a prop dels produc-
= tes que disposa de I'Agricultura, de la Indéstriai de la Ramaderia
= - |

- No oblideu
_ que tots necessiteu
% Declarat d’Utilitat Pablica pel Ministeri de Foment
= Desinfeccio, Preventiu i Curacio
= de les malalties infeccioses del bestiar. L'dnic que
= ha obtingut resultats positius per a la curaci6 de la
= Glossopeda - Mal Roig

= Colera de ’aviram, etc.

= Es ven a les Farmacies, Drogueries i Av. Anfos XIII, 339
% Dipbsit General

= Carrer VALENCIA, 322 (entre Lhiria i Bruc) ’
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MOTORS

per a benzina, alcohol, petroli, etc.
des de 1 fins a 20 HP.

GRUPS ELECTROGENS PER 4

Instal-lacions com-
pletes per a regors
i elevacions d'aigua.

MOTORS SEMI- DIESEL

PER /A QLIS :PESATS

Tipus industrials, agricoles, eléctrics i marins.
Des de 6 HP en endavant, amb un o més cilindres.
Consum de combustible: 250 grams per HP hora

Josep Comas i C.”
Bailén, 19 - BARCELONA

POLVORITZADOR

MURATORI
! per a vinyes,
2l hortes i fruiters. /

No s’ha de bombar ruixant!

Guanyador dues vegades en Concurs
Oficial internacional entre 32 sistemes

CUIDADO AMB LES IMITACIONS

ES L'UNIC AL MON, EN QUE LA
PRESSIO ES FA UNA SOLA VE-
GADA AL DIiA EN DOS MINUTS

Famos per sa potent pressié. 5 models

Demani catalegs a . CASELLAS
Méndez Nifiez, 4 Apartat 262

BARCELONA

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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Augment de duanes a Belgica.—FE]l Govern belga ha publicat un Decrat .

elevant sensiblement nombrosos coeficients de drets de Duanes, de confor-
mitat amb Particle primer de la llei de 7 de juny de 1926.

Espanya, Anglaterra i Franga semblen ésser les nacions més interessa-
des per aquest augment que es refereix principalment a les conserves, pas-
tes alimenticies, productes quimics, pells, teixits de llana i mobles i altres.

Es tem que aquests coeficients tanquin alguns articles espanyols al mer-

cat belga.

Seda de llagostes.—Dos enginyers alemanys han descobert un procedi-
ment quimic nou per a la fabricacié de la seda artificial, el qual descobri-
ment produirda una gran revolucié en aquesta indtustria.

Les fibres s6n d’una resisténcia extraordinaria.

Els dos enginyers han declarat que mai no es trobaran mancats de prime-
ra matéria, car poden utilitzar, per a la fabricaci6, tota mena d’insectes, i
sobretot, la llagosta. Calculen que Espanya i Portugal poden proporcionar,
almenys, cada any, unes cinquanta tones de llagosta.

a premsa que actualment fa grans
estralls als pobles de Ia provmcm de 7amora el flagell de la llagosta, mal
cronic del pais.

La fabricacié d’alcohols.—S’ha promulgat una Reial Ordre disposant
que els alcohols de totes classes fabricats a tenor de la legislacié vigent amb
anterioritat al 21 de maig, poden fer-se servir en els usos autoritzats per
aquella legislaci6, -sempre que tinguin la potabilitat necessaria i mitjan-
¢ant llur corresponent justificacié davant 1’administracié o mspecc16 de la
renda. ‘

Acte d’afirmacid agraria..—ILa Cambra Agricola de Cordova ha publicat
un manifest invitant tots els agricultors de la peninsula a concérrer a un
acte d’afirmacié agraria que es celebrard el dia ¢ de juliol, que de passada
es fara servir per a retre homenatge als senyors que els han arreglat tot
¢o que es refereix a 1’oli i les oliveres.

Els exportadors de taronja.—Una Comissié de la Federacié d’exporta-
dors de taronja valenciana ha visitat el ministre d’Hisenda per tal de re-
tre-li les conclusions adoptades per 1’Assemblea de Parfs, relacionades amhb
les modificacions que precisa introduir a la Duana de Port-Bou.

Li exposaren la conveniéncia d’estudiar que el despatx de paquets pos-
tals consignats a capitals on hi hagi Administracié local de Duanes es rea-
litzi en arribar al desti.

Finalment indicaren la necessitat de qué es modifiqui la R. O. datada de
poc, per a la qual de dues pessetes s’eleva a quinze I’impost dels drets de
sortida de la fruita tendra.

Reunid agricola a Valladolid. — Al domicili social de la Federaci6 de
Sindicats Agricoles Catdlics, s’ha celebrat una reunié, a la qual han con-
corregut representants de la Federacié Agraria Castellana. :

S’acorda, entre altres coses, intensificar I’actuaci6 de la Federaci6 Agra-
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ria, amb D’objecte d’evitar l’actual paralitzacié mercantil i la depreciacid
ruinosa dels cereals, pinsos i llegums.

Fou nomenada una Comissi6 perqué vagi a Madrid, amb l’objecte de
gestionar que es dictin amb cardcter urgent disposicions encaminades a
mantenir la taxa de 47 pessetes per als 100 quilos de blat, i que es prohi-
beixi temporalment la importacié de blats, cereals, pinsos i llegums de
P’estranger. .

Per radiotelefonia s’estan donant conferéncies sobre temes agricoles.
Inicia la série el Baré d’Esponelld, tractant de la historia de PInstitut de
Sant Isidre, del qual és president, i de Ia personalitat social agraria de
Catalunya. :

Els ltims temporals han produit forces perjudicis a moltes comarques :
al Camp de Tarragona, a Igualada, a Girona, etc.

Utha exposicié d’agricultura ha estat inaugurada a Pamplona.

Les collites, pel que sembla fins ara, es presenten bastant bé a la nostra
terra. : ;

El tractat amb Franca s’estd discutint i aviat es signara. Sembla que els
industrials han aconseguit que s’apliqui el coeficient de moneda depre-
ciada. Els industrials s’han mogut molt i han anat rolt a Madrid per a
exposar i sostenir llurs punts de vista. Aix6 vol dir que tenen més pro-
babilitats d’imposar-se que no' pas els pagesos, que han dormit com. quasi
sempre. i

INFORMACIONS COMERCIALS

Adobs.—Superfostfat d’ossos de 8-20 per 100 d’acid fosforic i 1-2 per
100 de nitrogen, a 17 pessetes els 100 quilos ; superfosfat de cal¢ 18-20 per
100 d’acid fosforic soluble, a 12’50 superfosfat de calg 16-18 per 100, a 10’50 ;
superfosfat de calg 13-15, a 9.

Sulfat amonic de 20-21 per 100 de nitrogen, a 47 pessetes ; nitrat de
sosa, 15-16 per 1oo de nitrogen, a 45. :

Sulfat de potassa, go-92 per 100 de puresa, equivalent a 49-50 per 100
de potassa pura, a 34 pessetes ; clorur potassic, de go-92 per 100 de puresa,
equivalent a 50-51 per 100 de potassa pura, a 28.

Matéria organica cornia natural, de 1o-11 per 100 de nitrogen i 2-3 per
100 d’acid fosforic, a 40 pessetes.

Tot per 100 quilos i per vagb complet. =

Anticriptogamics i insecticides—Sofre sublimat, flor, a 18 pessetes el 50
quilos ; sofre refinat pur, a 13 els 40 quilos ; sofre cané, a 34 els 100 quilos ;
sofre refinat en pans, a 27 els 100 quilos. Preus sobre port Tarragona.

Sulfat de ferro en gra, a 13 pessetes ; en pols, a 14 els 100 quilos.
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Bestiar, carns. — Poques existéncies. Moltons Cartagena,-llana, de 4’45
a 4’s5 pessetes el quilo ; ovelles, idem, de 4’30 a 4’45 ; moltons extremenys
esqailats, de 4’15 a 4’25 ; ovelles, 1dem, de 4’05 a 4’z20.

Cereals i farines. — Les operacions amb 1’interior podem ja donar-les
per llestes per ¢o que fa refereéncia als blats, per tal-com els farinaires
d’aqui solament accepten els oferiments que els presenten procedents de
contrades properes, car aixi, tot i comprant al preu de taxa, poden ben
facilment estalviar-se les despeses del transport per ferrocarril.

Com que D’existencia catalana — llegeixi’s produccié — és tan reduida,
I’estat dei mercat que indiquem no pot representar més que un compas
d’espers per guanyar temps i preparar-se per a noves orientacions. Totes
les operacr ns es fan cap a les 47 pessetes, ara que si tenim en compte el
el reduit nombre d’ajustaments, bo i podriem relegar aquest preu a la ca-
tegeria de nominal.

Els preus del moresc es mantenen ferms a bastament, encara que prcu
baixos (sobre les 27 pessetes, cosa que fa pensar, si hom té compte, la
forta demanadissa que es fa d’aquest gra, per ésser més barat que les des-
pulles, adhuc considerant la baratura a cop d’ull, i la rigidesa amb qué
minven les existéncies.

Blats : Aragé i Navarra, 47 a 49; Castella i Manxa, 47 ; Extremadura,
47 ; Urgell i Vallés, 47. (Preus en pessetes 100 quilos, sense sac, damunt
vagé origen). :

Farines : For¢a, 75 a 8o; Extra local, 67 a 68; Corrent local, 64 a 65 ;
Extra-blanca Castella, 67 a 68; Blanca corrent Castella, 64 a 65; Baixa,
50 a 52. (Preus en pessetes sac de 100 quilos damunt carro Barcelona).

Arros : Bomba Calasparra, 135 a 137 ; Bomba, 115 a 125 ; Selecte, 66 a 67 ;
Matisat, 64 a 65; Bell-lloc base O, 62 a 63; Trencat, 45 a 47. (Pessetes per
100 quilos). : ‘ ’

Altres cereals : Moresc Plata nou, 26’75 a 27; Ordi Urgell i comarca,
27 a 27’50 ; Ordi estranger, a1 a 32; Civada Extremadura, 35 a 36 ; Civada
estrangera, 34 a 35; Escaiol: Andalusia, 70 a 75. (Pessetes per 100 quilos.)

Despulles: Nuimero 3, 25 a 26 ; Niimero 4, 22 a 23 ; Segones, 17 a 18 ;
Terceres, 15 a 16; Quartes, 14 a 15. (Preus en pessetes els 6o quilos amb
sac damunt carro Barcelona). ¢

Menut (prims), 16 a 17 ; Segonet, 14 a 15 ; Seg6, 12 a 13. (Preus en rals
la quartera de 7o litres, sense sac, damunt carro Barcelona).

Fruits secs. — Ametlles, amb closca mollar, a 240; closca forta, a 125
pessetes els 10 quilos; gra, Esperanca primera, a 625; llargueta, a 615;
Mallorca escollida, a 605; propietari, sense trossos, a 585 pessetes els 100
*quilos.

Avellanes negreta escollida, a 110 pessetes els 100 quilos; garbellada, a
05; gra primera, a 380 pessetes.

 Prunes Claudies, a 17 pessetes I’arrova ; de Malaga, a 9; Managuet, a
18 ; moscatellanes, a 16.

Figues de Fraga colocades en caixes de 10 quilos, a g pessetes la cai-
xa ; d’Albunyol, a 60 pessetes els 100 quilos.

Nous escollides, a 115 ; colliter, .a 105 pessetes els 100 quilos.
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Panses de Malaga (nou gotims) : Cinquenes, a 11 ; Quartes, a 12; «Ro:
yaux», a 14 ; Imperial, a 16 pessetes ; en gra, de g a 15 pessetes la caixa de
10 quilos.

(En caixes de cinc i dos 1 mig quilos tenen aug:ent import envasos.)

Pinyons pelats de Castella, a 530 pessetes els 100 quilos ; catalans, a

525

ILes ametlles registren si fa o no fa els mateixos preus, més aviat amb

- lendeéncia a pujar un xic. El preu de l’avellana, en canvi, ha fet un salt

(r:2 Déu n’hi do, talment com insinuavem en els niumeros passats, aquest
fruit assoleix preus que, per dissort, feia dies que no havia vist. La classe
gra primera ha pujat de deu duros en cosa d’un mes, que ja és un «record.

Paralielament, cal també assenyalar una ascenci6é considerable en el preu-

dels inyons pelats : en el mateix lapsus de temps, han pujat de més de
sis duios per 100 quilos.

Farratges i aliments per al bestiar.—Alfals vell, g a ¢’s0; Alfals nou,
6 a 7; Palla llargueta, 3 1 mig a 4 ; Palla curta, 4 a 4 i mig. (Preus en pes-
setes els 40 quilos, damunt carro Barcelona).

Polpa remolatxa pais, 24 a 26; Turté de coco, 33 a 35; Farina de llino-
sa, 34 a 35. (Preus en pessetes els 100 quilos, amb sac, damunt carro Bar-
celona). :

Gdrrofes : Italiana i Xipre, 44 a 4s5; Negra Vinarog, 46 a 47 ; Negra
Castell, 46 a 47 ; Negra matafera, 43 a 44; Negra roja, 42 a 43; Eivissa,
39 a4 40 ; Mallorca, 38 a 39. (Preus en rals els 42 quilos, sense sac, damunt
carro Barcelona).

Llegums. — Llenties, 75 a 115 ; Faves Llobregat, 43 a 44 ; Faves Extrem.
o'And., 47 a 48; Faves estrangeres, 43 a 45; Favons Extrem. o And., 44 a
46 ; Favons estrangers, 44 a 45; Veces Navarra, 51 a 52; Veces Sagarra, 47
a 48; Veces Andalusia, 45 a 46; Erps, 33 a 34 ; Titus, 34 a 35;

Mongetes : Castella, 106 a 108; Mallorca, 72 a 73; Prat, 62 a 65; Ur-
gell, 68 a 70; Valéncia, 62 a 65; Estranger segons classe, 50 a 70.

Cigrons : Saiic, 175 a 177; Blancs arf. al. 44/46, 142 a 145; Blancs ar.
alf. 48/50, 136 a 138; Blancs ar. al. 52/54, 126 a 128 ; Blancs ar. alf. 58/60,
118 a 120 ; Blancs ar. alf. 60/65, 95 a 100 ; Pelons, 60 a 65. (Preus en pesse-
tes els oo quilos, amb sac, damunt carro Barcelona).

Olis. — Andalfis corrent, 46 i mig a 47 1 mig ; idem fi, 50 a 53; Toledo
corrent, 47 a 48; idem fi, 52 a 54 ; Aragé mitja, 50 a 53; idem fi, 5 4a 56;
Tortosa alta ‘acidesa, 38 a 4o0; idem mitja, 46 a 50; idem fi, 51 a 53; Bor-
ges mitja, 51 a 52; idem 1, 53 a 55; Olis refinats locals, 52 a 53; idem an-
dalusos, 53 a 53 i mig; Olis de sansa : refinat semi-comestible, 44 a 46;
neutralitzat, 40 a 41; de menys de 10 graus, 32 a 34; Saboneria primera,
24 a 26 ; idem segona, 21 a 23 ;

Olis de cacauet, 46 a 47; idem refinats, 49 a 51. (Tot duros carrega de
115 quilos magatzem Barcelona). z §

Situacié del mercat : Continua la calma en tots els mercats i amb mol-
ta resisténcia per part dels tenedors, que creuen que amb la nova llei d’olis
pujaran meés,

.
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Les collites es presenten molt bé per tot arreu ; les previsions sén excel-
lents. :
T.’exportacié continua parada.
(Informaci6é de Lisini Andreu, corredor d’olis, Villarroel, 7, 1.er 2.2).

Ous. — Fayd, frescos, a 44 pessetes el conte ; Mazagan, extra, a 52 ; idem
corrent, a 48 ; Eivissa, a 67; Maho, a 62; Pais (Emporda o Vilafranca), a
76-80 ; Mallorca, a 60 ; Alexandria, a 42; Bulgaria,a 57; Turquia, a 53;
Franca, a 61. f

Vins. — De no existir el greu contratemps que representa la depreciacid
de la. divisa francesa, és de creure que hi haurien alguns augments notables
en els preus dels vins, motivats per I’exportacié més abundosa cap a la
Reptiblica veina, sobretot ara que les impressions que alli tenen sobre la
collita propera sén forca dolentes. 4

A Franga sén corrents els preus de deu francs i més per grau hectolitre,
preus que al canvi actual ja representen 1,80 pessetes, que aqui els voldriem
pels vins corrents, car tot i la fermesa motivada per la creixent demanda
de les destilleries, que van buidant els cellers que déna gust, solament es
cotitza el Penedés blanc, a 1,40 1 els Priorats negres a 1,70 pessetes per grati-
hectolitre.

Els alcohols vinics presenten el mercat molt animat i es cotitzen els rec-

tificats superiors a 225 pessetes hectolitre i1 les classes corrents, a 215.
Lruis MARSAL.

En aquesta seccio contestarem gra-
O N I I | R I tuitament i per torn rigords a totes
les consultes que facin els lectors

J. C., Palma de Mallorca.—Per a combatre els cadells, segtieixi el segiient
sistema : En comengar ’hivern, obri de tant en tant.uns solcs, que no cal que
siguin gaire fons, i ompli’ls de fems. Els fems fermenten i s’escalfen. Els
cadells 1 altres insectes, van a amagar-s’hi per estar calentons i hi fan les
postes. En venir la primavera es destapen els fems i s’escampen ; els cadells
surten i es poden destruir.

No sabem el preu de la remolatxa la temporada passada.

J. F., Ciutat.—Hem rebut la seva amable carta. Ens sembla que la cen-
sura que dirigeix a Dl’articulista és injusta. No es tracta d’obra derrotista
siné del punt de vista, potser fin xic massa pessimista, d’un esperit gaire-
bé evangelic que protesta d’un estat de coses que arreu del mén ha pro-
duit’ conseqiiéncies lamentables. No es fixi en ’les paraules, que a voltes
no expressen prou bé el pensament de V’escriptor, si aquest no té massa
costum de fer anar la ploma ; cal que miri el fons, la intencid, la finalitat.
I aquesta és excellent. Vol dir el nostre amic: «les coses no van bé pel
cami que van ; 1’anic cami que queda, si continuen aixi, és abandonar les
terres. Cal cercar i aplicar remeis.»

Miri, en efecte, el segon article, i veura com vosté s’hi troba ja un xic
més d’acord.
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De totes maneres les nostres planes sén a la seva disposicié. Si vol
expressar el seu parer contrari, nosaltres 1i publicarem, amb molt de gust,
Particle.

Mentre sigui debatre temes d’interés agrari, en un sentit o en un altre,
defensant punts de vista honestos i sincers, les planes d’AGRICULTURA son
a la disposici6é de tots el lectors.

Creiem, d’altra part, que és un deure de tots d’exposar les proples idees.
Entre tots ho sabem tot i ninga ha de deixar de dir el que sapiga i pensi.

El problema de la masoveria és greu avui a Catalunya—i ho és també
a molts altres paisos. Perd la mateixa gravetat te en conjunt el problema
de la terra. Es per aixo que els governs fan ara d’agricultors, aixi com
havien fet sols d’industrials. Cal cridar-i dir-ho fort. Perd ho hauriem de
dir tots.

No 1i hem escrit particularment perqué no ens ha enviat la seva adrega.

V. A., Terrassa.—Per a combatre les formigues pot emprar el procedi-
ment que un lector ens comunica i que publiquem entre les Notes i Comen-
taris d’aquest ntimero. ‘

El sulfur de carbon les fa perdre també No cal pas injector. N’hi ha
prou amb tirar-ne una certa quantitat als caus, tapant els forats de sor-
tida. Els vapors maten els insectes. El sulfur de carbon és molt inflamable
i cal que vagi amb compte en usar-lo, tenintlo Tluny de foc.

Un altre sistema per matar les formigues consisteix a desfer els caus
fent un clot, omplir-lo d’aigua i empastant la terra.

Pel conreu dels fruits 1i aconsellaria el tractat Tamard, Fruticultura, pu-
blicat per la casa ‘Gili de Barcelona. Costa unes 35 pessetes. Es segura-
ment el millor i parla de tots els fruiters.

Per 1’aplicacié dels adobs pot comprar Garola, Abonos, publicat per la
casa Salvat. Costa 10 0 12 pessetes.

Els trobara a la Lliberia Cataldnia. ‘

No va gens malament de posar un xic de sofre en 1’aigua que beuen
les gallines ; al contrari. El sofre fa sempre bé.

‘ RIS,

CALENDARI

de sembres i plantacions de les Hortalisses i Farratges més
generalitzats o cultivats a Catalunya 3

JULIOL, I AGOST
HORTALISSES

Es sembra :

Bledes grogues o blanques — Bledes morades per a hivern. — Broquil
blanc de Vich. — Broquil de Quaresma o de Santa FEularia. — Broquil
de Nadal (en juliol). — Broquil de Sant Isidre (des d’agost). — Ceba blan-
ca primerenca o frafcesa; d’en Campeny. — Col borratxona; de capdell
o de soldat i demés de fulla llisa; de Mila, grossa; molt grossa o fran-
cesa ; verda, gitana ; verda, retallada (per a fer brots). — Coliflor d’abril
(en agost); de Quaresma; de Nadal (en juliol). — Colinap o Napicol. —
Ensiam: escaroler d’istiu; escarxofet; llarg, blanc o roma.— Escarola



doble, crespada’; de cabell d’angel. — Fasols tardans. — Julivert. — Nap

llarg, blanc ; llarg, negre; rodé, blanc; rodd, negre (des d’agost). — Pas-
tanagues de taula. — Porros. — Ravanets mitjans; rodons. — Remolatxa
de taula. — Serfull. — Xicoira.
FARRATGES
Es sembren :
Alfals. — Col geganta (per a fulles). — Melca, Meuca o Melcé. — Mo-
resc (per a farratge verd). — Naps grossos o de bou. — Pastanaga grossa.

— Trebol gros o Trefula ; anual o herba fe (des d’agost).
Per majors detalls dirigir-se a «Espesialidades Agricolas Truffaut S. A
Passeig de Gracia, 49. - Tel. 2650-G. j

TALLERS PFEIFFER

A.CASAJUANA PFEIFFER,Enginyer Industrial
Pere IV, 109 - Casa fundada en 1855 - Barcelona

Fundicid i construccié de maquinaria en general -
Especialitat en maquinaria per a elevacio d’aigiies -
Fabricacié d'olis - Elaboracio de vins - Bomues
d'émbol per a totes les aplicacions - Premses i bom-
bes hidrauliques - Trens de sanejament - Arades -
Molins de vent - Cilindres de paper per a calandries -
Tuberies - Preses i valvules de tofes classes, efc. efc.

TRACTORS AGRICOLES

"CLETRAC”

Tipus Tanc

Reconeguts pels técnics
com els de major rendi-
ment i de més utilitat per
a tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus interessos
gue desitgi augmentar consi-
erablement el producte de
ses finques, deu enterar-se
dels avantatges que ofereix el

Aparells complementaris de tofes classes i
6 ” g
CLETRAC marques, a preus considerablement reduits

Tipus W 14/22 HP.

per a tota classe de cultius

Pessetes: 12.000 Demanar catalegs i proves al re-
Tipus F 9/1 6 HP. presentant general a Espanya:
b e SR AT FOMOVIL: SALON

Pessetes: 7.000 TRAFALGAR, 52 - BARCELONA

€n dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA
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Amb una despesa de primer emplacament INSIGNIFICANT, sense cap més dis,
pendi ‘i amb Delectricitat recollida per 'ELECTRE MAGNETIC TERRE CELEST
CHRISTOFLEAU, electrificaren els vostres camps per un temps INDEFINIT, i obtin-
dreu progressivamenf collifes DOBLES i fins TRIPLES de les corrents; destruiren els
parasits que ataquen les vostres plantes, hortalisses i arbres; combatreu la secada to-
tal i continua de les terres de seca, evitareu en molts casos els efectes de les gelades
en el cultiu dels llegums primerencs; regenerareu els vosires arbres fruiters malalts i
tornareu a la terra esgotada per un cultiu mil*lenari els elements que li manquen.

LLAURADORS!

Electrifiqueu les vostres ferres abans d’ufilitzar-les per a la sembra, perque en
temps oporti rebin la llavor en condicions immillorables per a la germinacid 1 futur
desenvolupament de les plantes herbacees, tubérculs i arrels.

CULTIVADORS!

No titubegeu a aplicar des d’ara 1'Electre Cultiu Atmosfeéric, i per tota mena
d’informes respecte dels seus resultats i aplicacid, com aixi mateix sobre l’emplaga-
ment dels aparells, dirigin-vos a !

¢ Electro Cultivo Patentes Christoileau”’
Plaga de Catalunya, 3, 2.7,1.2 :: BARCELONA
O ALS SEUS AGENTS REGIONALS
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-PASTORITZADOR
sistema DEPATY
de Paris.

El millor i
més econo-
mic, Tot l'in-
terior a la
vista.

FILTRE PINEL

El millor fil-
tre pera vins,
el més acre-
ditat, de ma-
~jor rendi-
ment i perfeccionat.
Manegues per a filtres, etc.

BOMBES DAUBRON, de Paris

Filtres auto-rentadors, instal-lacions

de caves ibodeg:ues, instal‘lacions

per a la clarificacié dels vins pel
fred, etc., etc.

Representant: Pere Sans

Lleona, 13, entresol Barcelona

S =

Bascules ARISO

SANS, 12- BARCELONA

Les utilitzen ‘en. quasi tots els Sindicats,
magatzems d’olis i vins, i indistries, per
lur duracié, seguretat i exactitud

GAIX-BS D'ACER PER A VALORS

AMB CLAU I SENSE"

Nou sistema patentat d’un sol bloc massis
INFRACTURABLES, contra foc i soplet

Bascula Grua portatil model 205
Demani dibuixos i preus

SOFRE

Grans refineries a
Tarragona de la “Unié
Sulfur Co. S. A. E.

Productes garantitzats de 99
per 100 de puresa, amb analisi
dels més importants

Laboratoris de Viticultura

Unics proveidors dela

Unié de Viticultors de Catalunya

Per a preus i detalls dirigir-se a la
Seccié Comercial de Tarragona
Rambla Sant Carles, 20

Telefon 672
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