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El tractament del vi després
de la fermentacio

A bona conservaci6 del vi depén d’un cert nombre de factors
L que s6n indispensables de coneixer per tal d’evitar mltiples
accidents. El suc premsat deu ésser completament fermentat, l1im-
pid, separat del posit i mantingut a ’abric de I'aire i de les oscil-
lacions de la temperatura. I.’excés d’humitat o de seca, els sacse-
jaments, les males olors, sén aixi mateix causes d’alteracions.

Moltes fermentacions, sigui per excés d’ensoframent, per airea-
ci6 insuficient, per mala alimentaci6 de la llevadura, porten una
vida languida i s’aturen abans d’acabar la seva evolucié. A aques-
tes causes desfavorables cal afegir-hi la molta calor i la lentitud de
la fermentacié ; aixo altim en els paisos freds.

El vi, a conseqiiéncia de fermentacions defectuoses, queda dolg,
ensucrat. La preséncia del sucre no fermentat exposa el vi a alte-
racions mfltiples, essent la principal de totes I'ésser picat.

Els vins fermentats incompletament és molt dificil de fer-los-hi
reprendre la marxa de la fermentaci6. A més, I’alcohol que ja s’ha
format constitueix un veritable antiséptic, paralitzant la seva accib
en tot o en part. Aquest cas, amb paciéncia i metode, es pot re-
meiar. De moment, es pot composar un most artificial amb

Aldguaiimiaes 4 litres
Sucre mepaihai L e LS 800 grams
R ERGEOTATALL (1. oesss st toon 1100 W
' Fosfat d’amonfac ... ....... 8. "»
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El fenc i el fosfat d’amonfac representen els aliments de la lle-
vadura. Aquest most es fard bullir durant mitja horeta i1 després
es passara a través d’un drap per a clarificar-lo. De seguida es buida
en una petita boéta, essent encara tebi, a la temperatura de 25-28
graus 1 es sembra amb un poc de llevadura. de vi o de cervesa, o
encara millor amb totes dues. Quan el fermat es troba en plena acti-
vitat s’hi afegira de 10 a 12 litres de vi per a que fermenti. Al cap
de dos o tres dies es trasbalsa aquest liquid a una béta de 6o litres,
afegint-hi 40 després de la represa de la fermentaci6, repetint-se
Poperaci6 en quantitat doblada quan es trobara en identiques con-
dicions de les anteriors. Si es tracta d’un vi provinent d’una vinya
pobra en elements nutritius per a la llevadura, s’afegira al vi, per
hectolitre, de 20 a 25 grams de fosfat d’amonfac.

El vi novell separat de les mares no triga pas a despollar-se i
clarificar-se, deixant al fons de la béta un solatge del qual s’ha de
separar immediatament. l.a majoria dels microorganismes del wvi
es troben en les mares, i aquest contacte prolongat pot reportar
greus perjudicis.

El trasbalsament del vi és ftil perqué permet d’airejar-lo sufi-
cientment per a fer desaparéixer l’excés dfacid carbonic que conté
amb molta abundancia. I’acid carbonic és reemplacat per l'aire 1
les filtimes llevadures poden aixi continuar treballant. Es d’aquesta
forma que desapareix la poca quantitat de sucre que deixa tota fer-'
mentacié realitzada en bones condicions. ,

Els moviments bruscos del liquid destrueixen també lestat de
saturacié del tartra, el qual s’assola, i I’aspror del vi desapareix,
com també tots els elements en dissolucié inestable, que sén els
principals factors de posteriors alteracions. i

L’aireaci6 obra favorablement damunt dels microorganismes del
vi; activa la vitalitat dels que sén aerobis i principalment de la
llevadura. Els ferments anaerobis, que sén nocius pel vi, sofreixen
en contacte de laire una acci6 desfavorable, essent debilitats o
morts, al mateix temps que un dels seus aliments, el sucre, acaba
per desaparéixer. "

I’acci6 de 'oxigen de ’aire en els vins es fa per intermedi de
-jes diastases o oxidases, elements vius, i per tant el fred i la calor
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actuen damunt d’ells. L’accié de ’aire activa el treball de les dias-
tases, el qual provoca 1’oxidaci6 del pigment blau, la caiguda en
les mares de les sals ferroses indeterminades i dels tanins. I.’al-
cohol, els alcohols superiors, els aldehides i els altres principis del
vi s’oxiden i li domen paladar.

Els vins blancs sén encara més sensibles que els vins negres a
aquestes diverses accions ; llur débil quantitat de tani fa més deli-

. cada la bona conservaci6.

En fi, si el vi té olor sulfurosa, ’aireaci6 la fa desapareixer i
impideix que reapareixi més tard.
= La primera trasbalsada deu fer-se el més tard un mes després
de les veremes, tant si el vi estd o no completament despollat; el
que importa és separar-lo rdpidament de les grosses mares. Des-
prés es faran tantes trashalsades quantes sigui necessari.

Per regla general, quan el vi estd ben constituit, la brillantor
s’estableix per ella mateixa, observant les regles susdites. No obs-
tant, sovint és necessari recérrer a la cola o fins al filtre, per arri-
bar a una brillantor perfecta, essencial a la bona conservaci6 del vi.

\

LI T

T.es bbtes o bocois destinades a contenir el vi deuen sempre man-
tenir-se plenes. i hi ha un buit, el contacte de 1’aire afavoreix
la invasié rapida del Myocodermia wvini, que consumeix I’alcohol i
el transforma en acid carbonic. Pero el més gros inconvenient
d’aquesta invasi6, a més de la pérdua de I’alcohol, és I’aparicié que
es produeix sempre del Mycoderma aceti, o ferment del vinagre. Si
el vi es troba envait per aquest ferment esdevé quasi impossible
de tractar-lo, i rapidament es fa malbé.

Al cap de cert temps el vi contingut en un recipient de fusta
s’evapora i es produeix un buit al capdamunt.

La temperatura, I’estat higrométric de I'aire, la naturalesa i el
volum del recipient i 1’edat del vi sén factors que influeixen rapi-
dament en D’evaporacib, sobretot abundant a 1T'estiu, més reduida,
perd, en un indret humit i fred.

Es en les tines on l’evaporacié assoleix el maxim i on presenta
més perill, a causa de la gran superficie de contacte amb 1aire.

I’evaporacié promig és de 5 litres, per mes en una tina de 300
hectolitres, perd aquesta evaporacié seria més considerable si el
vi estigués repartit en bocois ; llavors I'evaporacié seria de 60 litres.
El vi novell s’evapora més ripidament que el vi vell. :
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Refegir les bbtes o altres recipients en els quals una part del
vi s’ha evaporat. S’ha pensat a proveir cada béta o tina d’un apa-
rell contenint vi que automaticament anés emplenant la tina a mida
que s’anés evaporant.-E] defecte d’aquests aparells és que el vi que
contenen es fa malbé i es barreja amb el bo. Es millor, tal com es fa
en la prictica, refegir a ma les bétes o tines a mida que el vi s’eva-
pora.

Les bétes on s’ha de posar el vi deuen trobar-se en bon estat.
ILa fusta no deu tenir mal gust i la béta s’ha d’esterilitzar si ha
contingut vins malalts o alterats. )

La neteja amb aigua bullent, aigua acidulada, solucions sul-
furoses 1 cremaci6 de lluquet sén insuficients per a destruir els gér-
mens de les malalties, els quals posant-se en les juntures o recons
de P’interior, els mitjans ordinaris de neteja, no els destrueixen.

El vapor en pressid és el procediment més practic, perd per aixo
cal un utillatge especial, el qual no esta pas en les possibilitats eco-
ndémiques de tothom. :

El metode segiient permet d’obtenir una bona esterilitza-
ci6. Després d’haver desfonat, es destrartrard curosament la bota i
es rentard i respallara amb una barreja freda d’acid sulfaric i aigua.
Aquesta barreja es prepara buidant poc a poc tres litres d’acid sul-
firic' en cent litres d’aigua, remenant poc a poc el liguid amb un
basto. S’ha d’advertir que ’aigua no es pot tirar a ’acid sulffiric,
sin6 que aquest sempre s’ha de tirar damunt de Paigua. Ies
bbtes es renten amb aigua fins que aquesta surti tan neta com
s'hi ha tirat, 1 s’emplenen amb aigua contenint del 3 al 5 per 100
de permanganat de potassa, deixant-li alguns dies, perd remenant-
la dues o tres vegades diaries.

La béta es buidard quan el liquid s’hagi descolorit, i es renta
novament amb una solucié d’acid clorhidric al 5 per 100. Si es trac-
ta d’una tina s’esquitxa i es renta amb la bomba.

Finalment, es renta amb aigua abundant fins que ragi ben neta.
Solament resta cremar un lluquet, si no es té la intencié6 d’emplenar
de vi la bbta. .

Aquest treball pot semblar una mica pesat, pero té l’avantatge
de no haver de menester una installacié especial d’esterilitzacié.
Ultra aquest avantatge, aquest métode permet de descolorar les bé-
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tes que han contingut vi negre i poder-hi posar vi blanc sense cap
mena d’inconvenient, 1 a més també fa desapareixer el gust de flo-
rit, tan dificil d’assolir-ho per altres métodes de neteja i desinfeccib.

El vi, es diu amb rad, es fa al celler. El seu emplagament i for-
ma de conduir-lo és, per consegiient, molt important. L.a tempe-
ratura deu mantenir-se entre 3 i 16 graus. Els millors cellers sén -
els que la temperatura oscilla a l'entorn de 10 graus. La millor
orientacié és la del nord. Es necessari que hi hagi una humitat no
gaire accentuada, pero, per mor d’evitar les floridures. Si el celler
és molt humit, cal que es practiqui el drenatge 1 la ventilacié. I aire
"sec, pel contrari, fa malbé les bétes i augmenta 1’evaporaci6. La
llum deu ésser débil, pero la fosca no deu ésser absoluta, perque
afavoreix 1’aparici6 de la floridura i del podrit. Les trepitacions,
els trontolls i tota altra causa que s’oposi a la perfecta estabilitat,
deu ésser abolida, puix que removent les mares es determinen alte-
racions en el vi. :

Les parets deuen mantenir-se netes i de tant en tant es blan-
quinaran amb cale, addicionat de format o de bisulfit de potassa,
puix que les floridures s’han de destruir, o si no hi ha el perill que
el vi absorbeixi la seva olor.

Les bétes de vinagre sén un mal vei per a les bétes de vi. El fer-
ment acétic es propaga amb molta facilitat i els cellers que sén
infectats conserven per molt de temps, malgrat la netedat, la pro-
pietat de fer tornar el vi agre. Per la mateixa ra es deura rascar
la tina i treure-la del celler que hagi estat mullada pel vi vessat a
I’objecte que no es desenrotllin fermentacions perjudicials.

Els femers, les basses estercorals, els diposits de cervesa soén
igualment veins que cal evitar.

Aquests consells ajudaran al propietari curés de la bona salut
del vi de preservar de tots els mals que el vi pot patir.

TomAs VIA

TOITIL TLITTT LI TLRLIL L) LLTTTII T T

L ' S o L Insecticida indispensable a 1’Agricultura, la Ramaderia i la Higiene
Demani'sel fulletd <El Lisol en Massini, 79
sgriitura> que remeten gratis VALLES GERMANS sans- sarvions
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Els adobs per al blat

S 1 Dinamarca obté, terme mig, 29 quintans metrics de blat per

hectirea ; Bélgica, 25; Alemanya, 22, i Franca, 15, mentre
que la nostra produccié es troba per sota d’aquestes xifres, és evi-
dent que la causa estd no tan sols en el fet que el blat lleva més
en climes freds que no pas en els temperats, siné també en que els
elements del cultiu estan tots i cada un particularment atesos. Es
aixi que en determinades comarques dels paisos citats, i també nom-
brosos pagesos catalans, arriben a collir 40 quintans meétrics per’
hectarea. :

Una de les causes, potser, que impideixen a casa nostra una ma-
jor produccié és la ‘defectuositat de les adobades. Per a adobar bé
una terra cal saber les exigéncies de la planta que es vol conrear,
exigéncies que es deuen empeltar amb els efectes produits a la
terra pel conreu anterior.

Els enginyers agricoles han calculat que una collita de 32 quin-
tans de blat per hectarea extreu del sol 125 quilos d’azot, 75 d’acid
fosforic, 61 de calc i 151 de potassa. Per comsegtient, és mecessari
que la terra contingui en forma assimilable les quantitats prece-
dents d’elements fertilitzants per assegurar la nutrici6 del blat fins
a la florida.

Cada un dels elements fertilitzants té una accié particular, accig
que un altre element fertilitzant no pot reemplagar, peré que tots
plegats es completen. '

La potassa és I’element que es consumeix amb més forta pro-
porci6 i que sovint en el conreu de cereals és oblidat. T.a potassa
disminueix sensiblement els perills de 14 gelada i de bolcar-se el
blat, afavorint a més el tenor en midé de les granes, i per tant el
major pes de les mateixes.

Els fems sém per diversos comnceptes un excellent adob i conte-
nen ‘tots els elements fertilitzants susdits, perd en poques propor-
cions, i per consegiient, per a satisfer totes les exigéncies de les
plantes sén mnecessiries fortes quantitats que per regla general,
cap pagés mno en disposa. Per altra part, els fems solen tenir massa
azot en relacié a la potassa i a I’dcid fosforic, essent aquesta des-
proporci6 la causa moltes vegades de que el blat es bolqui. Per
aquesta rab és necessari portar a la terra adobs quimics i combinar-
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los de forma que hi entrin en les degudes proporcions adobs azo-
tats, adobs fosfatats, adobs potassics i calg.

Per assegurar I'equilibri dels adobs és imprescindible tenir comp-
te del conreu que abans hi havia a la terra.. Aixi, per exemple, des-
~ prés d’una collita de bledarave el sol queda molt pobre en potassa,
mentre que un conreu de lleguminoses enriqueix la terra. Beis

Veus aci algunes férmules d’adobs propies per al conreu del blat,
perd en relacié al conren que hi havia hagut en el camp.

1. — Blat després de plantes eixarcolades .
a) Bona femada.
b) Sulfat d’amoniac o nitrat de sosa ... 150 quilos per hect.
o) S uperfosEatigEE t AR e iR Ol R R A0 0 » o »
) eeSilvim Al = uEs s s DRSS T OREED » »
o) Clordrsderpotassaiiianints [ a Sl g O ore0T 0w  Hlets
II. — Blat damuni prats artificials.
) SUPELfOSIAt, i o 2-h s oo et baias 4500 quilostper dhects
D Clorur idetpotassa i vz vs e n LS00 D » >
(o) IR N s e B S e N S e D00 » DD
1I1. — Blat després de guaret.
a) Sulfat d’amonfac ... ... ... ... ... e ... 150 quilos per hect.
b} LS upertosiat S yoa Tl SNSRI SO0 » Bz L
o) STlvIn A Vet R R A s = T 200 » »
d) 7 Clorur 7de 'potassaipmntisme it A oM 200 A Pist= D

Agricultors! ENOSOTERO

"PER A CONSERVAR I MILLORAR ELS VINS

5o grams per hectolitre, barrejats al vi al temps d’envasar-lo,
en fer el primer trafegament, o en qualsevol temps, basten
‘per a preservar-lo de tota alteracié i millorar-lo notablement
Dipdsit principal: Magatzem de drogues de J. URIACH i ©.°, Brue, 49, BARCELOKRA
DE VENDA EN LES PRINCIPALS DROGUERIES DE CATALUNYA
1 quilo per a 20 hectolitres, 15 pessetes. — 1/3 quilo, 8 pessetes
DEMANEU MOSTRES GRATIS PER UN HECTOLITRE DE VI
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Els adobs quimics deuen emprar-se de manera que llur accié
correspongui a les necessitats de la planta. El sulfat d’amoniac
s’utilitzard en el moment de la sembra, enterrant-lo amb la llavor ;
el nitrat de sosa s’escampa damunt la terra per tal d’assegurar una
bona arrencada a les plantes. Els adobs potassics deuran usar-se
un mes abans de la sembra. I,a silvinita és propia per a les terres
franques, lleugeres i sorrenques; el clorur de potassa és bo per a
tota: mena de terres, principalment en les fortes, on la silvinita no
estd pas indicada. Les sals potassiques es poden aplicar barrejades
amb els adobs fosfatats, que poden incorporar-se mitjancant una
eixarcolada enérgica. L

Per més que els adobs siguin cars, ho és molt més una collita
pobra. Si es té en compte el fort rendiment que pot donar el blat
adobant les terres com exigeix la vida de les plantes, la utilitzacid
dels adobs quimics damunt de les bones femades sén a fi de comp-
tes d’un gran benefici.

G. BOFILL

ALIMENTACIO DE.CONILLS

Un ramader dels Estats Units ha realitzat diversos experiments
d’alimentaci6 de conills. Els extrems més importants d’aquests ex-
periments practicats en conills de gran volum, de les races anome-
nades gegants.

Per a obtenir un guany,de pes d’1 quilo foren necessaris 5 quilos

d’una barreja composta de dues parts de seg6, tres parts d’ordi molt,
quatre parts de farina d’alfals i una part de grana de llinosa.
~ En un altre experiment que dura quaranta dies, un lot de sis
animals guanya 20’600 quilos, consumint 47’500 quilos d’una barre-
ja, en parts iguals, de polpa de remolatxa, segd i farina, a la qual
s’havia afegit 21’300 quilos de farina d’alfals. En conseqiiéncia,
Paugment fou de 85 grams per cap i per dia.

Un altre lot guanya 22’200 quilos amb una alimentaci6 de 54 qui-,
los d’una barreja de dues parts de polpa de bledarave, tres parts
de segd i dues parts de civada. A més els animals consumiren
29’500 quilos de fenc d’userda, distribuida amb regularitat de ma-
nera que els animals quedessin tips. -

Un' altre lot encara, durant trenta sis dies, compost de disset
conills que pesaven promig I.360 grams, augmentaren 19’350 quilos -
menjant una barreja mullada, feta d’una part de civada, dues parts
de segb i una part de farina, i a més 30’350 quilos d’alfals sec o
en fenc. Els tres primers aliments es posaven en remull tota la nit
i abans de donar-los als animals s’hi barrejava el segb 1 la civada.
Els conills alimentats d’aquesta manera augmentaren 31 grams
diaris. .



Agricultura 525

Per a evitar les caries o carbé dels cereals

ALGRAT haver parlat fa poc en les planes d’aquesta Revista de

la necessitat de desinfectar la sement de blat, és tanta la im-

portancia que té la gqiiesti6, que insistim novament, posant a la

disposici6 dels lectors un altre procediment molt generalitzat a Pro-
venca, I lenguadoc i altres terres germanes.

La majoria dels pagesos, en veure que les llavors de qualsevol
mena de cereal presenten bon aspecte, creuen que les granes troben
en perfecte estat sanitari. Ho estan per a portar-les al moli o per
a donar-les al bestiar, pero la llavor que s’ha de sembrar, a pesar
de tenir bona cara, deu tractar-se com si estigués infectada.

I’acci6 dels antiséptics en les llavors sanes no els fa cap mal;
en canvi, les sements que porten gérmens de malalties, els quals
per regla general no es veuen, puix que sén microscopics, els anti-
séptics els destrueixen. :

No hi fa res que la sement provingui d’un camp net de malures ;
les llavors poden infectar-se pels gérmens portats pel vent, les plu-

~ges, els sacs, la batadora, els femers, etc.; el que cal és prevenir-
se contra aquesta possibilitat i lliurar-se d’una plaga facil d’evitar.

Les sulfatades de les sements poden fer-se per aspersib6 o per
immersi6. El primer d’aquests procediments no déna bons resultats,
| consisteix a ruixar una pila de granes amb una solucié de sulfat
de coure a 1'u o dos per cent.

El procediment per immersié deu ésser preferit, malgrat que la
seva aplicacié sigui un poc llarga i complicada. Es practica de la
segiient manera : en un cossi o cubell de 130 a 150 litres de cabuda
es fan dissoldre 1 o 2 quilos de sulfat de coure en 100 litres d’ai-
gua. Els grans a desinfectar es posen en un covenet o cistell, el
qual es fica dintre el cossi i amb la md es remenen i es freguen
les sements per a qué totes elles es posin en contacte amb la solu-
ci6 antiséptica, netejant-les dels parasits que poden tenir adherits
en la pellofa. Després es deixa de remenar les granes i s’espera que
la pols, les particules de boll i altres matéries estranyes, les llavors
petites o aplanades i les sementes cariades o carbonades muntin a
Ja superficie. Amb una escorredora es pesquen totes aquestes impu-
rese's, les quals no es tiraran pas al femer, sin6 al foc. La immer-
si6 ha de durar cinc minuts. El cistell amb les granes es deixa es-



526 Agricultura

correr 1 després es porta a un altre cossi, que contindrd de 2 a 3
quilos- de cal¢ per 100 d’aigua, preparat d’avanca. Les granes es
remenen com abans i al cap de dos minuts es treu el covenet i les
granes es poSen a secar.

Quan les granes seran seques es posaran a um sac que haura
estat submergit a la solucié de sulfat de coure o en altre recipient
també desinfectat.

Les granes sulfatades deuen emprar-se al cap de 48 hores. S’ha
de tenir compte amb la quantitat a sembrar, puix que per efecte
del bany les granes han augmentat de volum.

A, ELIES

AUXILI ALS ELECTROCUTATS

Sén ja nombroses les masies que compten amb installacié eléc-
trica, tant de llum com de forca. A més les hectirees travessades per
cables de forta tensi6 sén a centenars. El pages, doncs, es troba en
perill, tant al mas com al camp, d’ésser victima d’un contacte amb
els fils conductors d’electricitat, sigui per tocar-los imprudentment
o per caure’ls-hi damunt.

En aquest cas desgraciat ’home cau a terra i sembla completa-
‘ment mort. Cal no fiar-se de les aparences i procurar salvar-li la
vida. En primer lloc, s’ha d’isolar ’electrocutat tant del corrent
eléctric com de terra. Que ningfi no cometés la imprudéncia de tocar-
lo sense estar isolat de.terra. Aquest isolament es practica posant
una planxa de fusta qualsevol damunt d’ampolles de vidre o pots
de porcellana. De vegades la victima es troba penjada i en aquest
cas cal guarnir un bon tou de palla sota mateix, mentre es va a
tallar el corrent. :

I electrocutat es posara ajagut damunt la palla, es despullara o
s’afluixaran del tot els vestits i es procurara restablir de seguida
la circulaci6 de la sang i la respiraci6. Per aixo cal fer en tot el
cos de la victima enérgiques friccions, tot ruixant amb aigua la cara
coll 1 pit. Al mateix temps es practica la respiraci6 artificial : mo-
viments ritmics dels bracos i de la llengua aplicant als forats del
nas un mocador xop de vinagre o amb unes quantes gotes d’amo-
niac. Si la respiracib es restableix, llavors el metge ja dird el que
cal fer per a guarir del tot.

AL
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[.a incubacid artificial

'ELS factors que influeixen en la bona marxa de la incubacié
s6o nombrosos. Es poden dividir en dues classes : els factors
d’abans de la incubacib 1 de després de la incubacib.

Els ous que s’han d’incubar no deuen tenir més de setze dies
en paisos freds, i vuit o deu en les regions calides. Quant més
fresc és ’ou més probabilitats té d’eclosionar amb regularitat. La
temperatura a la que deuen conservar-se els ous per a incubar sera
de 10 a 20 graus, i el local on es tinguin serd sec, puix que la
humitat és la causa principal del desenrotllo dels microbis, els

- quals poden travessar la closca i penetrar dintre 'ou i infectar-lo.
Aquests ous no cal que es girin. Si els ous han estat conservats a
una temperatura inferior a vuit graus, quan seran a la incubadora
evolucionaran més poc a poc. ;

Pels caracters .exteriors de 'ou no és possible determinar si és
estéril o fecundat, si produird un mascle o una femella. El volum
dels ous és un caracter hereditari i per consegiient serien preferi-
bles per a la incubacié els ous més grossos, si eclosionessin amb
la regularitat dels ous de volum mitja.

Els ous de closca porosa o granalluda no deuen incubar-se, per-
qué solen tenir el gruix de la closca desigual.i els canvis respira-
toris no es realitzen amb normalitat. Els ous de closca molt prima
tampoc no s’hauran de fer incubar, pel perill que hi ha de tren-
car-los.

Una de les coses amb les quals s’ha d’anar amb compte és amb
la bruticia o sutzura dels ous. Un ou de closca bruta és un cau de
microbis, microbis que podran infectar el pollet, ocasionant la mort
del mateix en els primers dies d’haver nascut. Encara que hi ha
molts avicultors que prefereixen no rentar els ous 1 es concreten a
triar-los més o menys nets, altres zivicultqrs, en canvi, no dubten
de netejar-los amb un' drap humit i fins n’hi ha que després els
posen, uns cinc minuts en una soluci6 antiséptica débil (lisol al
2 per I100).

Les finestres de la sala d’incubaci6 deuran tapar-se amb cor-
tines de mussolina per tal d’evitar que la llum solar directa o els
corrents d’aire no toquin directament la incubadora.

La incubadora tindrd una posicié rigorosament horitzontal, per
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mor que el calor sigui distribuit amb homogeneitat. La incubadora
es fard funcionar un parell de dies abans de posar-hi els ous, per
tal de regularitzar la temperatura.

Els ous no deuen pas escalfar-se poc a poc a la incubadora. No
hi fa res que el moment de ficar-los-hi la temperatura de la incu-
badora marqui 40 graus. Si per ella mateixa al cap d’unes quantes
hores no baixés, es procurara que es mantingui a 39’5 ‘graus. Aixo
té importancia, puix que quant més llarga és la incubacié més per-
dues en resulten. I.a temperatura limit és 30 0 39’5 graus ; més enca
o més enlla d’aquesta xifra la incubacié marxaria irregularment.

La humitat no té pas la importancia que se li havia atribuit.
En un treball publicat temps enrera per la revista The National
Poultry Journal, basat en experiments practicats en 10.000 ous, se’n
dedui la conclusié resumida en el segtient grafic :

Humitat relativa Promig de la pérdua Percentatge d’ous

per 100 . de cada ou fecunds eclosionats
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Les condicions d’humitat sén més regulars en els baixos que en
els pisos. Ultra aquest inconvenient, els pisos sempre trepiten, prin-
mpalment els de les cases de carrers o de camins pels quals hi pas-
sin carrils o camions.

El costum de les persones encarregades del funcionament d’in-
cubadores és de refredar els ous cada dia una o dues vegades. S’ha
experimentat que, pel contrari, és millor no deixar-los refredar. En-
tre 500 pollets dels quals 34 moriren a les primeres quatre setmanes,
20 havien nascut en incubadores refredades periodicament i 14 en
altres que no s’havien deixat refredar, 5

I’aireaci6, igual que la humitat, pot actuar molt varlablement
sense causar perjudicis. Si la incubacib es practica en uns baixos o
en un celler, un hom no s’ha pas de preocupar de la quantitat d’an-
hidrid carbonic que existeix en la incubadora. En els pisos o en
locals poc airejats 1’anhidrid carbonic apareix de seguida en I'am-
bien intern de la incubadora, i quan aquest gas depassa el 15 per 100
de Paire de la incubadora perjudica el desenrotllo dels ous, :
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Els ous s’han de girar a partir del tercer dia d’incubaci6 fins
e! dia abans de la naixenca. S’ha observat que els ous que havien
estat girats cin¢ vegades cada dia donaven un percentatge de nai-
xements més elevat que el dels ous que havien estat girats només
dues vegades. Pero la diferencia no essent molt grossa, més val
continuar girant-los un parell de vegades cada dia per mor d’es-
talviar treball. Els ous es collocaran cada vegada que es girin en
llocs diferents : els ‘de la vora al mig i els del mig a la vora, per
a qué tots els ous hagin rebut la mateixa quantitat de calor.

Els ous no sén pas tots iguals. Els que procedeixen de certes
gallines eclosionen en proporcions del go per 100, mentre que els
ous d’altres gallines poden donar naixen¢a solament a 3o pollets.
Per regla general, quant més desenrotllats estan ¢ls caracters de
bones ponedores en les gallines, més ntimero de pollets donen els
ous que han post. El gall sembla que influeix molt poc en I'evolucié
normal dels ous, des del punt d’albir de la vitalitat.

Les gallines tingudes higi¢énicament, practicant un exercici nor-
mal i alimentades com cal, sén les que ofereixen més garanties de
produir ous a proposit per a les incubadores.

T CALLINAT

NOU PROCEDIMENT DE CONSERVACIO D’OUS

El doctor Campanani assegura que la conservaci6 dels ous du-
rant un any és cosa ficil. No s’ha de fer siné netejar la closca
dels que sén bruts i untar-los amb sagi. La grassa impideix la pe-

netracié de microbis a linterior de I'ou, i de passada I’evaporaci6

queda impedida. Al cap de dotze mesos el miratge de I'ou permet
veure que la cambra d’aire continua igual, i la balarica constata
que el pes de Pou és el mateix. Tant la clara com el rovell serven
la mateixa densitat i el mateix color. A més, els ous no prenen cap
mal gust, conservant el sabor dels que son frescos.

La perfecta conservacié exigeix altres condicions, ultra la de
procurar no gastar sagi en excés, és a dir, que la grassa damunt la
closca no faci gruix. Aquestes condicions son :

Primera. El local on es’dipositin els ous sera fresc i-sec; la
temperatura 1o sera superior a IO graus. . :

Segona. Els ous seran colocats separadament, evitant el con-
tacte entre si, i en manipular-los, alla on hagin estat els dits s'un-
tard novament, per tal que la grassa recobreixi uniformement tota
la closca. ‘ :



530 Agricultura

Propietats de l'anis i conreu -
_de la matafaluga

’anfs és un estimulant de D’aparell digestiu, indicat en les
L afeccions del ventrell, dispépsia, gastralgia, colic (no en cas
d’irritacié), espasme del ventrell, migrarya i debilitat general. Es
un medicament dels més antics, del qual n’ha fet esment Plini.

El doctor francés Gaston Jougla, en un tractat sobre el toxic 1
la terapeutica de les essencies, ha fet especialment remarcar les pro-
pietats favorables de 1’esséncia d’anis demostrant que estimula el
ventrell, reanima la circulaci6, modifica 1 preserva d’estat catarral
la majoria de les mucoses. '

Altres doctors afirmen que es poden emprar dosis considerables
d’esperit d’anis sense provocar en els individus ni trastorns ni atacs
perillosos. Han pogut subministrar a 3 grams d’esséncia d’anis o
d’anethol per quilo d’animal, sense observar el més petit senyal
d’intoxicaci6. Aquests savis no han vacillat a declarar, en una co-
municacié dirigida a ’Académia de Ciéncies, ‘que aquest producte
no és toxic. Klls, mateixos han ingerit durant un mes dosis que
variaven entre 50 centigrams 1 1 gram. Segons Dujardin-Beaumetz,
s’elimina rapidament pels pulmons i ronyons.

IL’anfs, s’ha dit encara, és superior a la menta 1 als seus deri-
vats, car ’accié vaso-constrictiva 1 anastessica de la menta no deixa
de donar resultats desagradables al ventre i budells, deturant les
contraccions peristaltiques indispensables per a una digesti6 normal.
 La grana d’anis es subministra generalment en infusi, a dosis
de 8 a 15 .grams per litre d’aigua.

També serveix per a la preparacié d’un hidrolat, d’alcofoll o d’una
tintura. Per a la tintura es posa en infusié en fred, durant quatre
dies, 500 grams d’anis en 2’5 quilos d’alcofoll a 8o graus ; abocar i
filtrar. 2 |

Barrejant l’esséncia d’anis amb carb6 s’ha obtingut el maxim
d’activitat digestiva.

Per a aliviar el mal de cap, Plini aconsellava fer bullir granes
d’anis amb oli i aplicar en forma de cataplasma damunt del front.

L’anfs augmenta la llet. Les dides que tinguin poca llet poden
prendre de 10 a 12 cullerades grans, cada vint-i-quatre hores, d’una
infusié feta amb 20 o 30 grams d’anis per litre d’aigua.

Amb el mateix fi es déna a les cabres i a les ovelles de 20 a
30 grams de grana per dia; a les vaques, de 80 a 100 grams barre-
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jada amb segb, sempre que aquesta llet no s’hagi de destinar al con-
sum huma, puix que les femelles que mengen anis, el gust d’aques-
ta esséncia es comunica a la llet i moltes persones la rebutjarien.

En les farmacies s’empra algunes vegades Pesséncia d’ams per a
dissimular el gust dels medicaments. .

ConrEU. — El conreu de la matafaluga és interessant. A aques-
ta planta 1i convé el clima mediterrani, calent i sec. Hom deu’ des-
tinar-li terres lleugéres, fresques, feértils, netes, sanes, permeables,
salico-calcaries.

Els terrenys freds argilosos, massa humits, no li convenen ;
I’anfs seria menys flairés.

Tampoc no sén convenients els llocs massa ombrejats ni els cas-
tigats pels vents del nord i nord-est, ni les valls estretes.

Es prepara el camp amb alguns mesos d’anticipacié, puix les
granes — que s6n petites — han d’estar ben arrelades en una terra
Fomogénia i fina. S’hi posen fems i a la llaurada de la primavera
s’incorpora a la terra 200 quilos de nitrat, 100 quilos de sulfat de
potassa i 400 quilos de guix, per hectarea. ;

Es sembra quan ja no hi por de gelades; de febrer a maig, se-
gons les regions. S’empren les granes de la collita anterior. Es
sembra a tires de dos metres d’amplada. S’emrpen de 15 a 20 qui-
‘los de llavor per hectirea. s fa també a tires, guardant una dis-
tancia de 70 ecm. a 1 m. i de 15 a 20 cm. sobre la tira. Si el terreny
és molt sec, es facilita la germinaci6 amb algunes regades.

Durant la vegetacié es practiquen les treballades de costum, sen-
se descuidar-se de solcar les tires quan les plantes pugen de 15
a 20 cm., i es donen algunes regades, si el temps és molt sec.

La florida té lloc pel juliol i la maduresa entre agost i setembre.
Es tallen les branques amb estisores, al mati, quan encara hi ha
rosada, 1 a mida que els fruits es tornen d’una color bruna-verdosa.

Es deixen assecar al sol, sobre un drap, o millor, en un lloc
airejat. Si hom arrenca les plantes amb les mans, o bé si es tallen
les tiges amb la falg, es deixen les garbes lligades dos o tres dies
en el camp, a menys que estigui per ploure, puix la pluja faria
tornar les granes negroses.

Es colpegen les branques, o sigui les ombrelles — perqué en
tenen la forma — sobre una tela, amb bastonets flexibles.

Les granes es posen a assecar altra volta al sol i es fiquen des-
prés en sacs o en bétes, que es guarden en un lloc ni massa sec ni
massa humit.

Una hectirea déna, per terme mig, de 1.200 a 1.500 quilos de
grana. I ’hectolitre pesa 35 o 36 quilos. Pere AUMATLLER
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['exterminacid de la cuscuta

N dels flagells més importants dels alfalsars és la cuscuta. Ia
U cuscuta és una planta parasitiria que es desenrotlla per gra-
nes i per esqueixos. Els seus filaments s’entortolliguen a la tija de
les plantes d’alfals, les quals escanyen i pels seus xucladors ficats
dintre la tija s’alimenta de la saba de l'alfals.

L.a cuscuta es propaga amb forca rapidesa, passant d’unes a
altres plantes, formant en els alfalsars rodones més o menys grans,
en les quals les plantes d’alfals van disminuint, i arriba un moment
en que l’alfalsar és completament improductiu.

Ta destruccié de la cuscuta es practica tenint en compte la seva
biologia. No hi ha prou amb destruir les granes; la planta repro-
duint-se per esqueixos, és necessari l'exterminacié total de la ma-
teixa. Ies granes s6n de color negre, dures, i conserven la facultat
germinativa molts anys, de forma que, malgrat llaurades profundes
i estar tres i quatre anys sense conrear alfals, en quant es cultiva
de nou apareixerd la cuscuta, si les granes no s’han destruit.

Per a evitar aquest flagell cal examinar abans de fer un alfalsar
les llavors d’alfals, puix moltes vegades aquestes van barrejades
amb certa quantitat de granes de cuscuta.

Perd una vegada apareguda la cuscuta en un alfalsar es poden
utilitzar diversos procediments per a destruir-la. El més antic i més
economic consisteix a dallar I’extensié envaida de 1’alfalsar, arri-
bant a segar fins a dos metres de l'alfals bo que enrotlla el malalt.
Aquest alfals es posa a secar en el mateix lloc on s’ha dallat, 1 quan
és sec s’hi tira boll al damunt, es barreja i s’hi cala foc. Aixi les
tiges de la cuscuta es cremen i el calor destrueix el poder germina-
triu de les granes.

Perd, encara no n’hi ha prou. Cal assegurar I'exterminacié com-
pleta de la planta parasitaria. Per aixo es rega la terra on s’ha da-
llat 1’alfals amb una solucié de sulfat de ferro al 30 o 40 per 100,
o amb una soluci6 d’acid sulffiric al 20 o 30 per 100. ;

En els claps esterilitzats 1 erms, en venint la primavera se sem-
braran unes quantes llavors d’alfals després d’haver girat un poc
la terra. ;
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La producci6 i conserva de raims de luxe

ES cosa sabuda que la conservaci6 de raims sota cobert pels
procediments usuals (amb palla, penjats, amb pots amb al-
cohol, o aigua i carbd, etc.), déna uns raims que ‘o bé han perdut
una gran quantitat d’aigua de composicid, o llur sabor es troba alte-
rada. Demés, collir els raims en plena maturitat i presentar-ne un
brot en el qual no hi hagin faltes de grans o d’homogénia maturi-
tat, és cosa un poc dificil.

Alguns pagesos provencals, tan intelligents i amics de nosaltres
per molts conceptes, han fet una especialitat del raim de taula
per als mesos de gener i febrer. Val la pena de qué el procediment
utilitzat per aquests vinyaters sigui divulgat entre nosaltres, puix
que, evidentment, la fruita ocupa:cada dia un lloc més important
en el mercat.

El cep escollit per a aquesta mena de produccié és el Nonay.
També es poden elegir altres ceps similars, a condicié que siguin
de producci6 tardana.

El métode de conservaci6 és I’embossament en la planta mateixa.
Quan els granets de raim sén del volum dels pésols, 1 quan tot ell
no ha estat tocat pels ocells, ni atacat per les malalties, s’agafa una
hossa de paper blanc o verdés, apergaminat, dintre la qual el raim
bi estigui balder, i'es lliga a la tija amb cautxft o amb rafia. Les
bosses de paper apergaminat sén imputrescibles i en cas de vent
no fan el raim malbé, com succeeix quan estan embolcallats amb
terlic. Al fons de les bosses deuen haver-hi uns quants forats per
escorrer 'aigua, perd aquests forats es tapen arribat el temps que
les vespes, rosegaires, ocells i insectes acostumen a atacar els
raims. Per tal de protegir els granets que toquen o estan molt
prop de la bossa, es fa de manera que un ram de fulles pari damunt
de la bossa, 1 si aixd no és possible, llavors la bossa s’ha de protegir
amb una mena de barret fet igualment de paper apergaminat. I ope-
raci6 d’embossament es practica a la matinada o cap al tard.

Si els raims s’embossen quan estan madurs, es perilla de treure
el peluix del fruit, defecte que rebaixa el preu del raim 1 que, per
altra part, es risca de fer-los cremar pel- sol, ja que la temperatura
de dintre de la bossa pot arribar a 15 graus més que la temperatura
exterior. El raim embossat jove s’adapta a la nova situaci6, 1 degu-
: .
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dament protegit com s’ha explicat, evoluciona conforme als desitjos
del viticultors. Els raims Nomnay, que es poden considerar com uns
dels millors per llurs grans dorats, pell gruixuda, gust delicat, 1 que
sén naturalment madurs pels Gltims de setembre o primers d’octu-
bre, poden ésser conservats en el mateix cep en excellent estat fins
el mes de febrer, malgrat els vents i les rosades.

Contrariament, els ceps de produccié precoc poden, pel métode
explicat, avancar la maturacié, perd llavors s’ha de suprimir la
protecci6 del barret contra els raigs solars.

C. COLOMER

NOTICIARI ‘ :

BLAT DE MORO ;

I’Asociacion Regional de Ganaderos de Cataluna fa saber als seus asso-
ciats que el moresc del vapor «Eugenia» es lliura a 32’75 pessetes els
100 quilos 1 33 al moll de Palamos.

- Ha estat adrecat €] segiient telegrama al president del Consell 1 al di-
rector de Proveiments : 3

«El Centre de Cereals, Llegums i els seus derivats, Corporacié oficial, té
I’honor de sotmetre a la’ consideraci6 de V. E. el fet de qué mentre la
venda de moresc lliure important, pagant deu pessetes or drets duana,
s’efectua prop de 37 pessetes, 1’Associaci6 de- Ramaders, que ha pagat
solament cinc pessetes or, posa a la venda el vapor «Bugeniay a 32’75 pes-
setes. Aixo, patentitza eloqilentment que el comerciant no és tnicament
un factor que encareixi les mercaderies, siné que compleix una fincié
social economica necessaria, el qual el mou a suplicar una vegada més
a V. E. concedeixi un régim d’igualtat de drets per a la importacié de
moresc, sigui aquesta efectuada per comerciants o per associacions rama-
deres. El saluda respectuosament, Carles Salvador, vice-president.»

USINES SCHLCESING FRERES & C.>-MARSELLA

Casa fundada en 1846~ Sociefat Andnima per accions -  Capital: 3.600,000 franes -  Tres fabrigues: Marseille, Septemes i Arlés

SOFRE GLORIA SCHL(ESING

Sofre a combusti6, sense goteig. Puresa garantida 95 9,. Constitueix 1'ensoframent ideal,
practic i economic de fudres, bocois i per a tots els usos enologics

Tractament dels vins, ensofrat del most, efc.
Suprimeix amb gran avantatge les metxes ensofrades

Per 3 informes i fullets dirigir-se a

J. DORGEBRAY, Via Laietana, 19 - BARCELONA

Importador exclusiu i dipositari general per a Espanya
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EL MIBRC AT

Ultimes cotitzacions

UNITAT | PESSETES
ADOBS
Superfosfat d’os, 18/20 per 100 d’acid fosforic i 1/2
per 1oo de nitrogen ... .. . [100 quilos 1650
Superfosfat de calg, 18/20 per 100 d’acid fosforic so- 1
lbledci » Ll
Superfosfat de calc;, 16/18 per Too d’acid fosforic so-
Tuble . o0 (o, 10'—
Superfosfat de cal(;, 13/15 per 100 d’acid fosforic so- j : ;
luble ... ... % G B U B T
Sulfat d’amonfac 20/21 per 100 de mtrogen » 33t —ndl)
Nitrat de sosa 15/16 per 100 de nitrogen ... ... » 36—
Sulfat de potassa gofgz per 100, equlvalent a 49 50
per 100 de potassa pura ... .. S R
Clorur de potassa 80/85 per IOO eqmvalent a 50/51 per '
100 de potassa pura ... ... » 2
Matéria organica cornia natural 10/11 per 700 de ni- ;
trogen 1 2/3 per 100 d’acid fosforic ... ... . » 351
Guano Sant Jordi 7/8 per 100 de nitrogen i 9/11 per \
d’acid fosforic i 5/6 per 100 de potassa ... ... ... ...|70quilos| 20'—
Sulfat de ferro en gra ... . .|1ooquilos|  12'—
Nitrat de calg 1;,/16 per 100 de mtrogen i28 per 100 i
(e deicalod s TR Eil e SR £ N e e POy, > 38—
SOFRES
Sofre Sant Jordi 98/100 per 100;ex Ay e sl S ais 40 ,quidlos 1550
Id. id. ¢8/100 id., extra fi, ... ... R T s A » 17°50
Sofre gris o precipitat .. T SO S S I > 0
Flor de sofre, o sofre subhmat e e e PR o quilos 2450
Sofre de terrds ... ... R S R T b DT 35
Sofre en pans, refinat . EER e s A 42'—
Solrerdescano; it eI T R IO 2t G 49— 11}
CEREALS
. Blat i ;
Froment de Castella’ ..} ... ull S0 ilii o i e e . [100.quilos (48— a 49'50
NeixaidellasManxals S e el T e R e s 0 > 48'50a49'—|
HromentideaiManxasiiois Soel fogi il TS it > 48'—2a48'50]
AFag Gl » 48'—a50* =
\avarra S e D e AR e R e e S » 47‘50a 52'—|
Urgell i Valldg Al i s bt e » 49°50a 50—
Comarca ... . A ST i M A B Sl » 51‘'50a 52'—
Extremadura blanquet ...... Ty Vaas e e Sl > 47'—a47'25
CrTXer i i sy AR o LTS SR A e g s » 47'— 248'—
TBEF3 (s VAR (i) A i e b Al gl A 0 o S S » 50—
Ordi
R R e A A L s o i e a s b do v aw o v e » 35‘50a36°—
M A A R o R L e B A etV b b A hd s athas e v e e ) > 35'—235°50|

e T T T PN
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Wrgell G s it i,
SFgatraps ey e A S e ]
A O G e S O e e S ol e

@astella== 2

COMBTCA i e sl Mass Ao o L e st D e P L i

Civada

I D4 o1 00¥21a b b i LRt M0 SE LA e e B e o SR e B
INTAC O R DR G B L G et

Moresc

154 Y 2 B Lol SR e AT S b S e e b VS S el

- Mill

B trangeri i e S e R SR e
COMATCAL AT o st B s A TR

Arros

BNl 00 O Ok s o prre M o e oy e o L T 20
Tdemyamitiasseids el rale e, S IS e B i

Idem, selecte ..

Matitzat;rordinarit: St e ot e e
Tdetn i select s it e e e S i P
Bombaotdinars s s it s SR e s e [
Tdem ) SUPETIOL Y vy i o s S s ol S s e
TdemiNextras. fant ved i D e ot o B o

.

Faves

1D o118 B b o e oy e e P s e A RS
TEaliget i s i e gl i S D e e
i h o I e S st e e S e P e SO S
OIraniRaIoVes Ko e i an s me i e S e e R S e e
VAl ETCIATIE S N OVES 7k s ot st e oot st o s racs

|

UNITAT

PESSETES |

{
o~

LLEGUMS

Pratdie i e te s b ok e el e L e S I S

Favons

Sevallaredssie Ll ot e e L e e Y
R {8 s b e s o A I 55 M I OB K

VA5 0 o A e e G e s o e
T AlAATS BT s b S A ST e S s e s s L
AT eSS = a e eean s oL g S S S R

Garrofes

N A O G e e A e e

IROOES SHERe b e e e s et It Mo oY
Mallosiea - B Y s L s e e I NS
D S e B R A s SR S el e I
Aterhara o)y iV T L ERS R L U e e O e el
Vel LS b L e G R e T SR O e N WS S i )
SIDT CRR B e S I o e IR L S T e

Veces

Navarra=...- A .o o n o
Malapay o P e i 8 e e N S
Castelal e o s e R v L AT I e el

100 quilos
»
»
»
»

»

100 quilos

& »

34' —a35'—
34'50235'50
34‘—a35'—
35‘_ a 36‘_
35'—2a35'50

B a3t
305 =
364

37°—a37'50

|
46— 2 48—
49‘—a 50&_

|
44'— a 45—
Sol_ a 5 1 [ Sy,
53'—a54'—
47«__ a 48‘—-—
49n_ a 50(__
05— a 10—
114'—

120'— a 130°'—

50—
45'—a45'50
45 —
{45 —246'—]|
l47'— 2 48—
48'50 |

46— a47'—
46502 47'—
48'— a49'—
48502 49'50

46'50a47'—|

29'—a 3035
26'—a27‘38
22'—a24'40
23'—a25'—
29'—a30‘'—
2797
279722857

§1‘—ag2*
41'502a42° —
41°50a 42—
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Mongetes

ValenciatPineti s ase it bl s samiuins sl i i el
Momqiilines sl s e S . SN e
Dringuillonyi e st s e e s
Ca‘stella
Hongriainialmiispinntetrmelieme St anil iy Sy s
R O T AT A e e e Y e e s N sie
Holandalsice B St e e L e e e
Pajsiainsndialpeaact aniageine W de il el Se i s s T SE N

Altres legums

Titus
[lentigsy i it aieres St

Cigrons pelonsy il Sl e
Tdemeblaness sl ot N e i R

FARINES I DESPULLES

HxtragblancaisHperiorialas i b Gt e S0 St
Td emztordinariagnt-rreem Do PRl o dgkns e st s
Hleqieramiset i AU S R
INTLITTETONG L Sp e S Sl i B e A s Sy
INHET Ol s s S S L s s e el
SECOT et anbi eae N e i e R RS R
L T CETE S sttt dieea o o St e G e B U L s
(b S TR e e i e e et R e S a e Nl e Seleh

FRUITES SEQUES

Ametlles
Mallorcars s o

Esperanca, prlmera A e e (L R e P S

Tarragona ... ...
Mol]al amb closca

Avellanes

Negreta .. ...
Garbelladanis s e anet o SR SR et
Granadaprimiera; Siteledi RSt 0

Figues

Bragay s asdh i AN eSO

Idem extra .

G A SR I e
BRI A T A e o e A e e S
Albnnyolsssiesings et i Bab i i R S b

Nous

Selectes Rl e R R et SISO e N

Alls

Cappares il syt A i o e R D e

VINS
Penedés, blanc ... ...

UNITAT

PESSETES |

100 quilos|

»

¥ YUY ¥ v

100 quilos

.| 1ooquilos

»
»
»

1 quilo

10 quilos

100 quilos

12 forcs

R R e T T [
Camp de Tarragona, Blatics b e
Briofatineate e s at i e e
Martorell DAy e e L a il

»
»
>

82— 283'—|
83— a84' —

¢

7
1155 a 116°—
70'— a72¢
85——388‘
83—a85— ;
76‘—a78‘~—1
80 — a81'—|

i
|
\
|
|
|
l

i

‘39 —a39'50
39 —240°'—
| 65— a100—

"55‘—:180“'
62— 2 98—

360°— a400‘ —
400'—
© 420'—
200 —

|
\
i
|
|
|
i
|

95'—
90‘—
315

130'—

25‘_ 3301_

2‘8o
295
3‘10
2'85
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iMatixadblan eyt ol e el CEnag S SR Ao i es

Mistelds blancCaty: sl et e P s O

Tdemineortas b ooyl et s
Moscatell s 2l e me S e e T S A A S

OLIS
D oliva

OrdInar @i s hat T eihl e o e I S
SHperior: Al st el s Aol s Sl s e s
054 e O N A PR et Badp dhon b AU e A o

De pinyola
Verd) ptimeral. . it A S

Tdetn;  SEGON ATk ik hreai e drlan e B SR A S SAER o
(Groc et eralhati s Sl bel I TR Sl R e
Tdentsegona; M m s ial i Sl e e e s

Exotics

(BF:Taf: b=y st s S e ORI G S RS Dl i S el st GRS B s

ECocosiblan el

L e e e e Dol D 5 A
Tdem i EPalmas a8 et st st s s S OIS vl e s

I.linosa, cuit

Tdemisincol OEr Rl patn: il Bl el e i S net S

FARRATGES I PINSOS

Alfals...
Palla llarcrueta

Polpa de remolat;za' estrangera

et BpaisS i ters et St
Turté de coco ... ...
Tdem de cacauet .

Farina de turté de li{nosa
A A e CALIL i bt bl S8 Nl B G i

Earinaide peixinmiiini s Aol

Batinantlots oSk o sk nls i (s N S A SR R T

. ANIMALS I LLURS PRODUCTES

AnImals s e e R A O
BoUS I-vAQUES T anirr s e O e

“Vedells ... ..

Moltans, ivovaliss - o0 Sy s Rl agB e T LS
Xais ... .. R R D R S R R DR
Porcs del pam

Ous

RO e T e I e
MeZagantiss st slees sl sl L sl et S

IBAVIS SA A s Sk R

BmPordasdiadmivy iiaadd L il T
Malloteasiudiediigrimis unidne etieeia Ll L ob bl P Ee St

Valafranca e yRane G ie s e
Brahcah il st g i iR S b et s e

095 e ot R PG S A A A s L
)R N L e R R Ry SRR ST e B o)

UNITAT

PESSETES

Graui hectolitre
»
»
»

100 quilos

100 litres
>
»
>
>
»

.. | 40 quilos

»
100 quilos

1 quilo

¥ ¥ w

Un compte
».
»
»
»
»
»
»

+3'85 a 3'90

»”

2'60
3‘10
315
3‘25

28695
300'—
30435
32610

13645 a 134°80
12610 a 130°45
152252 156°30
13045 a 134'80

1704~
150'—
163 —
205'—
150'—
180'—

7‘50a 8‘so
3%50a 4‘—
38— a38'50
26'— ;28—
30&_ 331(__
32‘_333‘_'
31‘—332‘—‘
70! —a 7.5:—
90°— a [20°'—
35£_a40( o

3*—a 3‘10

3'60 a 4‘—
425 a 5'— |
3‘60 a 3'63

62—
63—
82'—
705

64‘— P
L
68—




MOTORS

‘per a benzina, alcohol, petroli, etc.
des de 1 fins a 20 HP.

GRUPS ELECTROGENS F=2a%eom

Instal‘lacions com-~
pletes per a regors
i elevacions d’aigua.

Motors Semi-Diesel
PER A OLIS PESATS

Tipus industrials, agricoles, eléctrics i marins.
Des de 6 HP en endavant, amb un o més cilindres.
Consum de combustible: 250 grams per HP hora

Josep Comas i C.*
Bailen, 19 - BARCELONA

TALLERS PFEIFFER

A. CASAJUANA PFEIFFER, Enginyer Industrial
Pere 1V, 109 - Casa fundada en 1855 - Barcelona

Fundicié i construccié de maquinaria en general
Especialitat en maquinaria per a elevacié d’aigiies
Fabricacié d’olis - Elaboracié de vins - Bombes
d’émbol per a totes les aplicacions - Premses i bom-
bes hidrauliques - Trens de sanejament - Arades
Molins de vent - Cilindres de paper per a calandries
Tuberies - Preses i valvules de totes clases, etc. etc.

Maquinaria Agricola Moderna

Trituracié i polvoritzacié Demanen Cataleg a
MAURICI HENING
FLORS, 5

(entre el carrer i la Ronda de Sant Pau del teatre Olympia)

INNOMBRABLES REFERENCIES

Per a blanque]ar, pintar, desinf )
polvoritzar arbres, sulfatar, etc,, etc.

Polvoritzadors a traccid, motxilla, etc.

Mo It Patenitat Per a pinsos | tota mena.da productes
Royal-Triumph Matxucadores, Molins, etc.




TRACTORS AGRICOLES

"CLETRAC™

Tipus Tanc

choneguls pels técnics
com els de major rendi-
ment i de més utilitat per
a tota classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i
amant dels seus inferessos
que desitgl augmentar consi-
derablement el producte de
ses finques, deu enterar-se
dels avantatges que ofereix el

“CLETRAC”
Tipus W 14/22 HP.

per.a tota classe de cultius

Pessetes: 12.000

Aparells complementaris de tofes clisses i
marques, a preus considerablement reduits

Demanar catalegs i proves al re-

Tipus F 9/1 6 HP presentant general a Espanya:
e e e e AT OMO BIE: S A 1O
Pessetes: 7.000 TRAFALGAR, 52 - BARCELONA

Per a elevacio
d’AIGUA,
Electro-Bom-
bes amb motor

N

Vostres camps seran l'admiracié de vostres con-
veins si estan regats amb una de nostres Bombes

accionades amb Motor “CENTURY". Instal-

leu-ne avui mateix upa i ho haureu aconseguit.

Sol'liciteu detalls i pressupostos a \

Anglo Espafola de Electricidad, S. A.

PELAYO, N 12 - BARCELONA
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ALTHEIN

PINSO MELASSAT SEC

PER A TOTA MENA DE
BESTIAR - RENDEIX LA
MAJOR UTILITAT EN
L'ENGREIX I LA PRO-
DUCCIO DE LA LLET

ALTHEIN

I

En dirigir-vos a les cases anunciadores, citeu AGRICULTURA

e e e

e e
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Contra la Fumagina
o negre de-les

el PVE RebeS
~ Cryptol Sulfuros Truffaut

Tractament eficac 1
sumament economic

oo

ESPECIALITATS AGRICOLES -

G. TRUFFAUT S.A.

Luchana, 61-63 S. M.-Barcelona

SS

Trepitjadores, Premses, Bombes i tota: === T2 2w — =0 = =
classe de maquinaria vinicola : Motors  Sucursals a Reus, Criptana
i transmissions:Mangueres, racordsi ai- 1 Xere¢ de la Frontera / /
xetes : Material per a botelleria: Prem- o

sa continua «Sepsas, Premsa hi- peulAte0

draulica «Atlas» : Aparells d'analisis i Pressuposios - :

de vins : Productes enold- 2

gics : Adobs : Sulfatisofres
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