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Desinfectant
Cientific

Demaneu-lo a les bones Far-
macies i Drogueries i a VA-
LLES Gns., Massini, 79 (Sans)
Teléfon 33328 - Barcelona
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L’dnic que pot combatre
eficagment totes les pla-
gues del camp i dels
arbres fruiters
Indispensable per a la cu-
racié de tota classe de

mals del bestiar. l ¢
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YOGHOURAT CONDAL Nicanor Arqués

(FARINA LACTEADA AMB FERMENTS) R e T
assolireu el maxim de vitalitat i el minim de Seracons g”b‘:”ls g ?Sp”al_](ara."ya)_
mortalitat. Els evitareu i combatreu tota Bpecialitizien Jos infty jaco

: ——
classe de diarrees.

Enreixats de simple torsi6.—Teles de
:: fantasia, ondulades i sunyers i

: Demanin-lo a totes les graneries i drogueries i cases maferial avicola ]aume Giralt, 5 - Telefon 15070 - BARCEEONA
Literatura i mostres: PASSEIG DE MARAGALL, 16. ~BABGBLONAJ (Travessia del carrer Carders i Sant Pere més Baix)
o S it

VERITABLE NO MES FOC
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LINIMENT

ALONSO OJEA

Vexigatori i resolutiu, el més
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La PROVENDINE

és la fortuna dels que crien porcs

Es suficient afegir-la en petites quantitats a I'alimentaci6 habitual dels porcs

La PROVENDINE és un producte que conté fosfats i vitaminés super-

activades per l'acci6 del raigs ultra-violeta

DESPUES

Compareu els resultats obtinguts abans i després d’usar

PROVENDINE

Per experiments fets per persones competents en el bestiar porqui, s’ha de-
mostrat que els cereals (blat, civada, etc.), manquen de proteines, propies per
a la creixénca. No obstant, n’hi ha prou amb afegir a aquests aliments el que
els falta o sigui elements minerals, per a convertir-los en productés nutri-
tius de primer ordre. Precisament aquests sén els productes que conté la

PROVENDINE

Deu dOI’lCS, PROVENDINE Envii aquest cupé a
als vostres porcs: Busquets Germans i C.
1." Perque tinguin bona gana Corts, 587 — Barcelona
2." Perque s'’engreixin rapi- Stolii i e
dament- Domiel]r 3 s s S s e e S e S S
3’1- Perqué no pateixin de PoDIACIO B s o e S s WIS e e e L
raqUitisme i ProVINCTaN -t o ke e SR e SO h U RS el mt

i rebra una mostra gratis amb tota classe de detalls

BOSQUELS GERMANS 1 C™ - cons 587, entesl - BARCELONA
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lona, Juny de 1927

El més avangat en molins per a l'ela-
boracié de pinsos per a I'alimentacio
del ramat, sucre, canyella, pebre,
calg, guix, alfals, palla, carbd, ossos,
xufla, etc. etc. — Demanin referéncia
:: idetalls del darrer model a :: =

MARC TORRES

Riereta, 15 i Aurora, 11 Barcelona
Teléfon 16884

, Molins trituradors
i E :
SN “EI Campedn Universal
S 7 Patent 1,9 91267
‘ e I Medalla d’or en I'Exposicié de
i K= Magquinaria Agricola de Barce-

SIS

1mmumtza els cereals contra la
CARIES i el CARBO amb la

més gran senzillesa i economia

r‘)

La casa J. DORGEBRAY, Laietana, 19-Barcelona,
importadora exclusiva dels” productes de la Socie-
tat «Usines Schlcesing Fréres & C.le», posa sempre
gratuitament el seu Servei tecnic a la disposici6 dels
Srs. Agriculfors per respondre a les consultes que
siguin fetes referents a malures de les planfes.
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Ja fenin a la vosfra finca fof el
regadiu que podrien fenir

No teniu dret a re-
fusar els avantat-
ges i profit que us
ofereix el progrés
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La Bomba de pisto

“Neptuno” >=z=

és sempre accionada per motors instal-lats a la
superficie. No porta cuiros ni premsa-estopes. No
cal encervar-la. Funciona sols per tracci6 i és abso-
lutament silenciosa i econémica. Construim models
per a tots els caudals i elevacions, aixi com per a
qualsevol classe de for¢a motriu.
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Tipus econémics des de 300 pessetes.
Molins de vent
Lioguer de bombes per a profunditzar pous
Vendes a llarg termini

CHOENESHITREHECETEOrRES &

Bombes “NEPTUNO” s. a.

Passeig, 7 TERRASSA
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| TALLERS PFEIFFER

A. CASAJUANA PFEIFFER, Enginyer Indusfrial
PERE IV, 100 - Casa fandada en 1855 - BARCELONA
W

Fundicié i construccié de maquinaria
en general - Especialitat en maqui-
naria per a elevaci6 d’aigiies - Fabri-
cacié d'olis - Elaboracié de vins -
Bombes de pist6 per a totes les
aplicacions - Premses i bombes hi-
drauliques - Trens de sanejament -
Arades - Molins de vent - Cilindres
de paper per a calandries - Tuberies
Preses i valvules de totes clases, etc.

 —————————————
L —




——

... Escolta, Peret! No et descuidis de portar de la Farmacia un tub de

DERMOSA CUSI ANTISEPTICA “DERCUSAN"”

Ja saps que a casa no hi pot mancar.

En els dies de tardor, quan Ja recollida dels fruits i collites requereixen una feina aclaparadora, deuen evitar-se possibles contratemps,
i procurar a I’ensems, portar amb les eines un tub de «<DERCUSAN-> (DERMOSA CUSI ANTISEPTICA). Es I’época del
any en que «el temps es or», i s’ha d’assegurar la salut en lo possible protegint les ferides contra Ia infeccio.

Dermosa Cusi ;AntiSéptica “Dercusan” Antiséptic enérgic i cicatritzant rapid per al fractament de

Grans, clivelles, FERIDES (recents o infectades), parasits, piistules de la verola, CREMADES, penellons ulcerats, SUPURACIONS,
ULCERES de les cames, torpides o antigues.

Maxima eficacia, Innocuitat absoluta. Aplicaci6 senzilla. Envasat comode. Cicatritzaci6 rapida.
Cures sense dolor. Conservacié indefinida. No taca ni destrueix la roba o els teixits sans.

S’ EMPLEA TANT EN MEDICINA HUMANA COM EN VETERINARIA

DE VENDA EN LES FARMACIES:
Tub petit a ptes. 1'60. Tub gran a ptes. 3'65. Tub especial per a Veterinaria a ptes. 7'70

Laboratoris del Nord d’Espanya - Masnmou - Barcelona

DEMANEU UNA MOSTRA
ENVIANT AQUEST ANUNCI
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LLET SOLIDIFICADA

Vedells, Garrins, Porcells,

Hinienic - Practic- Mulats, Poltres i tota mena
£ L de lletons i animals joves.
Econidmic | Transgor ’
table - s
- Perpetu Estetic

Marca Registrada

La darrera paraula en la colombicultura

El criador desmuntable per a coloms

"“COLOMCRIA”

PATENTAT

Es indispensable en el seu colomar

si vol treure profit i trobar
plaer en la cria de coloms

Demanar informes i catalegs a:

T. GAZA I COSTA-R.* St. Pere, 47-Barcelona

Concessionari exclusiu de les Patents Fornaguera del

“COLOMCRIA”

Visitar el pabellé que tenim en el pati del Palau d’Agricultura de 1’EX-
POSICIO INTERNACIONAL DE BARCELONA

El deslletament de tota mena d'ani-
mals és una crisi prou sabuda de
tots els ramaders.

El que no saben encara molfs pa-
gesos ¢s que amb la LLET SOLI-
DIFICADA el deslletament passa
desapercebut dels animals tan si es
tracta de vedells, porcs, mulats i
qualsevol espécie animal.
Durant el creixement dels animals
la LLET SOLIDIFICADA
ajuda al desenrotllo del cos i aug-
mentarapidamentelpes delsanimals

Per tota mena d'informacions i detalls
dirigir-se al concessionari exclusiu:

CASA TEIXIER

MASNOU (prop Barcelona)
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ELS NOSTRES PAGESOS

El Senyor Lluis Mir i Vaireda

La gent que té afluixats els ressorts de les
virtuts civiques per romandre indiferent davant
els matltiples paranys que la vida moderna opo-
sa al curs inexorable dels afers materials com
_espirituals, s’estranya que hi hagi una altra me-
na de gent que s’escarrassi a mantenir constant-
ment en tensié les seves facultats animiques a
profit llur 1 d’aliri.

Aquesta gent troba molt més natural que un

propietari faci de propietari i disfruti illimita-
dament d’una placida benestanca, sense que i
una espurna de dinamisme neguilegi el voraviu
de la seva sensibililal.

- Hi ha wuna certa analogia—han vingul a dir
els fisiografs—entre els elements naturals i els
elements humans dels paisatges. Si el paisalge
és el rostre del tros de terra que el sosté, i I'ex-
pressié externa de la seva fesomia, la gent ho és,
per analogia, de la rel einica i~de la personalital
especifica del mateix tros. ,

Les comarques naturals de Catalunya ens ofe-
reixen, encava, bells exemples d’aquestes analo-
gies. Els que voldran historiar, temps a venwr, la
historia de VAgricultura de la comarca olotina
i escorcollar les causes del sew desenvolupament i
evolucié, no podran pas prescindiv, entre els pa-
gesos d’ara, del distingit’ perit agricola senyor
Lluis Mir i Vavreda, el nom del qual honora
avui aquestes pagines.

Nat al camp i pujat al camp en un placid i sa-
nités ambient pairal que només el camp pol ofe-
rir, el sew rostre té un caient de serenilal i
bonomia d’home que ha respival només que els
aires purs satwrdls de bondat 1 de noblesa que
traspuen d’aquella terra amarada de llum i de
verdor.

Franc, obert, expansiw, dotat d’'una solida
cultura agricola i d’una visié justa 1 intelligent
dels problemes agricoles 1 pecuaris que afecten
els imteressos comarcals, el senyor Mir ha apor-
tat sempre generosament i destrament el seu va-
lués concurs a toles les manifestacions i institu-
cions que. poguessin reportar un positiu profit a
la vida agricola de la comarca.

La seva actuacié al Sindicat Agricola d’Olot,
a la Cambra de la Propietat d’Olot, de la qual
és actualment president, a la Tenencia de Fo-
ment del Consistori i al Cos de Sometents, del
qual és actualment caporal de partit, en sbi una
bella mostra.

A Pacropolis majestuosa dels pagesos catalans
que tan escaientment s’esta aixecant damunt
aquestes pagines, no podia mancar un represen-
tant tan auténtic i genui de la terra de les fonts
i les wverdures, els volcans 1 les fajoleres.
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DE FRUCTICULTURA

Un exemple estimulant

'V()I.EM fer uns comentaris al marge de la
campanya que actualment ve desenvolu-
pant-se al Estats Units per tal d’exterminar de
soca rel, la mosca de la fruita, que aquest hi-
vern passat hi havia pres peu.

Tots els que ens llegiu sabeu bé de sobres
qué és la mosca de la fruita. A Catalunya, 1
més encara a les regions més calentes, s’esta
acostumat a veure aquestes fastigoses cuques dels
préssecs, que hi sén a dotzenes, les quals no
sén altra cosa que les larves de la tan perjudi-
cial mosca que, entre altres noms, se la coneix
amb el de wmosca mediterrania de la fruitar.

Aquesta mosca sembla originaria de I’Africa
I'ropical, i se la troba descrita 1 classificada des
de V'any 1824. A I’any 1842, Breme la constata
a Espanya, i nosaltres entrarem en coneixement
directe amb ella I’any 1926, quan la forta em-
branzida que la va introduir en la Catalunya in-
terior, és a dir, Urgell i comarques de condi-
cions semblants, on era desconeguda, malgrat
que feia molts anys que s’aguantava per la Ca-
talunya litoral. :

Com totes les pestes, té tongades — anys —
de fortissima intensitat, perd malgrat els perio-
des de relativa calma, hom veu que va estenent-
se arreu del mén, no quedant-ne actualment
altra gran area fruitera lliure que no siguin els
Estats Units.

El constituir aquesta mosca una malura, con-
tra la qual no es coneix cap remei que sigui ni
de mitjana eficicia practica, fa comprendre per-
fectament les ganes gue tindrien els Estats Units
de romandre en aquest estat d’excepci6, privi-
legi per a la seva produccib fruitera.*Aixo ex-
plica senzillathent el rebombori produit ara fa
uns quatre anys—tots ho recordareu bé—, quan
els Estats Units van interdir I'entrada de raims
d’Almeria, per tal d’evitar la invasié de la mos-
ca en questi6, que anava amb els raims atacats.
Va constituir una pedra tirada dins la bassa
d’aiglies tranquilles de la vida agricola alme-
riana, tant l’oficial com la ciutadana. Queixes
i penjaments dels pagesos, olimpica ironia dels
elements directors, converses diplomatiques 1
consulars, amenaces de represalies duaneres, tot

fou fet menys el que era verament practic, o
sigui, procurar d’evitar l’extensi6 de la malura,
i procurar fer remeses sense mosca, amb la qual
garantia els KEstats Units estaven 1 estan dis-
posats a prendre raim d’Almeria. Resultat: Al-
meria ha hagut de preocupar-se d’enviar el raim
a un altre lloc, 1 els Estats Units s’han mantin-
gut ferms en la seva prohibici6 d’admetre raim
infectat. ‘

Els Estats Units tenen a les fronteres, en les
Duanes, un servei d’inspeccié fitopatologic, pero
no nominal, com el tenim aqui, siné verament
efectiu. Malgrat aquesta intensa 1 estricta vi-
gilancia per a barrar el pas a tota mena de
malures estrangeres, de sobte es troben amb la
mosca dins de casa. Diuen que els ha passat
de contraband, amb algun carregament d’al-
coholics, puix que el contraban es realitza en
gran escala. De qué la mosca hagi entrat de
contraban els humits en fan nou allegat contra
la llei seca. :

Un bon dia del mes d’abril passat, el 6, men-
tre un inspector d’agricultura de I’Estat de Flo-
rida estava preparant-se a menjar uns pomelos
(el citric de moda aqui al nostre pafs), troba
a dins unes cuques que l’estranyen i li fan té-
mer que siguin les de la mosca. El dia 10 les
larves o cuques ja han estat observades al la-
boratori central de Washington, 1 confirmen que
pertanyen a la mosca. Al mateix temps han pre-
cisat ja d’on havien vingut els pomelos, i de
primera impressié han vist que hi ha una zona
afectada d’uns 12 quilometres en quadro, cen-
trada per la poblacib -d’Orland. El dia 22 és
votada i feta efectiva pel Govern federal la suma
de 4.250.000 dolars (equivalents a 25 milions de
pessetes), 1 a seguit es posen en plena campa-
nya d’exterminaci6 d’aquesta plaga.

Es interessant de constatar. la rapidesa d’ac-
tuaci6. Una decisi6 radical els impulsa a exter-
minar la plaga destruint les cuques que trobin
vives i a la vegada aniquilant la plaga treient-li
tot fruit en el qual pugui fer la cria.

[ és interessant també de constatar la fina sen-
sibilitat ciutadana, que adonant-se perfectament
del perill (si no s’actua encrgicament al comen-
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cament, tard o d’hora infectara tot el pafs), ha
donat la maxima adhesi6 a la campanya, donant
facilitats 1 procurant-se diners particulars d’al-
tres Estats, ben apartats del lloc d’infecci, per
4 collaborar en la campanya d’extermini.

Ia zona afectada, 1 una vasta zona de protec-
ci6 a ’entorn, s’han vist obligades a destruir les
fruites habils per a la cria de la mosca i sense
valor comercial, i les de possible valoracié, co-
llides—moltes prematurament—a fi de llevar-li
estatge. Aixo en els citrics, fruita d’una enor-
me importancia comercial en la zona afectada,
ha produit una sobreoferta en els mercats, que
envilint els preus notablement, ha afectat els
Estats veins 1 els no veins (com és ara Califor-
nia) que eren productors de citrics. Tot s’ha
pres a bé, per tal que es pugui eliminar la te-
muda mosca.

Sabent que aixo és una cosa dificilissima, fan
el que poden, i si ho aconsegueixen hauran do-
nat una mostra d’energia que admirara tot-
hom, comencant pels técnics d’alla mateix.
Consideri’s que una mosca pot pondre sobre
500 ous, i que €l cicle d’evoluci6 de ’insecte no
passa de vint dies en climes calents, cosa que
déna un formidable poder d’extensié molt difi-
cil de controlar. :

Exposat el fet, sobre ell es poden fer una
colla de consideracions.

Compari’s :

Com deu considerar-se la riquesa fruitera
d’aquell pais que faci mobilitzar tal quantitat de
diner i mogui ’atenci6 de tot el pafs, per tal
de salvar-la d’un perill, enfront de la mesquina
importancia que aqui es déna a la nostra ac-
tual i possible riquesa fruitera, que ningti no
ha curat de traduir en xifres,.en la que no s’hi
creu, i que tant se val que Pamenacin perills
com que mo.

Com és de desperta i vigilant Dactivitat dels
técnics governamentals de ’agricultura d’aquell
pais, enfront del constant enlleiment dels d’aqui,
que fins ara, en ple periode, diuen, de revira-
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ment general, ha de fer queixar-se els diaris
més governamentals de Madrid.

Com és de distant fa nostra situaci6 per a
produir fruita bona i selecta, que es paga, I’fini-
ca que ha d’interessar produir, 1 ’tinica que con-
reen els americans. Aqui tot just comenca a des-
vetllar-se el sentiment gemeral que les malures
han d’ésser controlades individualment i collec-
tivament, 1 alla individualment ningti no se’n
descuida, 1 sap que és ’inica manera d’anar en-
davant, 1 a la vegada per la collectivitat, que és
engranatge que mai falla per tal que aquesta

-compleixi.

Com estem de desemparats per a combatre
malures, sense un guiatge pablic solvent 1 des-
interessat, havent d’anar a parar fatalment i
com a fnic remei a mans dels comerciants d’es-
pecifics, «ctiralotodo», ignorants del tot —més
que els mateixos pagesos—del que ofereixen,
per qué serveix 1 per qué volen que serveixi;
perd que no deixen d’aprofitar-se de ’estat d’an-
gfinia en qué es troba el pagés, per a vendre el
remel a fort preu. /

Cregueu, fructicultors! No tenim remei, des-
emparats com estem d’una eficient tutela direc-
tiva de govern en la lluita comercial, que la
perfecta produccié estrangera ens va enfrontant
de mica en mica en tots els mercats, fins en el
de casa nostra, si no ens sabem organitzar per
a la nostra defensa. No tingueu pas esperanga
que us resolguin cap dels vostres problemes, ni
us facilitin la vostra tasca, aquells que no hi sén
directament interessats en la vostra producci6.

Cregueu, que si voleu millorar la vostra téc-
nica i atesos els nous problemes que es vagin
presentant, tenir collectivament organitzada la
total produccié a fi d’aguantar amb exit la com-
peténcia, mantenir els actuals preus de bon ne-
goci, cal que estiguem organitzats, i que nos-
altres mateixos curem de resoldre totes les nos-
tres dificultats, que si no, ens quedaran per re-
soldre, com fins ara va succeint.

R. SALA
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La centrifugacio del vi

Me el proposit de suprimir I’Gis dels filtres,
A els inconvenients dels quals sén nombro-
sos, malgrat els perfeccionaments aportats a
aquests aparells, i per tal d’obtenir un procedi-
ment d’esterilitzaci6 en fred, molts constructors
hlan inventat aparells capagos d’eliminar per la
forca centrifuga les particules solides en sus-
pensi6 en els. mostos 1 en els vins.

Malvazin, en 1922, recomenca les recerques
que havia comencat quinze anys abans amb apa-
rells menys perfeccionats, els resultats dels
quals no convingueren a la indfistria vinicola.
Una part d’aquests assaigs fou comunicada al
Congrés de quimica industrial. D’aquesta comu-
nicaci6, mnosaltres en recollim el seglient ex-
trem :

«Des del punt de vista quimic, poc canvi, prin-
cipalment amb el vi que ha estat poc temps en
el bol... Els vins, per dissort, molt limpids en
sortir del centrifugador, sembla que immediata-
ment prenen el negal bru (casse)...; seria con-
venient obtenir un dispositiu evitant tot contac-
te amb P’aire per tal de prevenir el negal bru
(casse) subsegiient. Obtenint aquest resultat, no
sembla pas exagerat pensar que, en certs casos,
la centrifugacié podria trobar agunes aplicacions
enotécniques.»

En 1925 nosaltres férem encarregats d’inves-
tigar, amb el mateix aparell, les aplicacions pos-
sibles de la centrifugaci6 en la indtastria dels
vins, 1 les nostres recerques ens han portat a
conclusions andlogues a les que s’acaben d’es-
mentar. ;

Podem afirmar que fins 1 tot un vi centrifu-
gat 1 equilibrat préviament no és clarificat d’una
manera perfecta i duradora, puix que Pestat de
clarificaci6 és lluny d’igualar la brillantor ob-
tinguda per filtraci6. Per raons que exposarem
més avall, la durada de la clarificaci6 no va més
enlla de vint-i-quatre hores. I’extracte sec aug-

menta notablement i si el vi tractat no és pas

rigorosament exempt de gérmens microbians, la
seva acidesa volatil augmenta després de cada
“centrifugacib.

En fi, Desterilitzaci6, és a dir, ’eliminacié de
gérmens microbians tan sols ha. estat observada
amb D’aparell del laboratori i en casos especials
amb ’aparell industrial.

les centrifugacions en atmosferes rarificades
donaren caracters qualitatius 1 analitics sem-
blants, pero atenuats. Assaigs realitzats en gas-
sos 1inerts permeten constatar la constancia de
Pacidesa volatil 1 una constancia aparent de I’ex-
tracte sec dosimetric. Per dissort aquesta mane-
ra d’operar no evita que aparegués un lleuger
enterboliment amb formacié d’un diposit al cap
d’alguns dies, cosa que no confirma les esperan-
ces formulades precedentment per M. Malvezin.

¢ Qué és el que es produeix en I’aparell per a
impedir D’obtenci6 d’una clarificaci6 duradora?

Sense entrar en detalls de la construccié de
P’aparell, diem, solament, que el liquid en sor-
tir del «rotor» és violentament projectat a l'es-
tat de boira en la pega receptiva, havent-hi con-
tacte intim amb D’atmosfera, d’on resulta una
violenta oxidacié. En el vi tractat’ hi ha incor-
poraci6 d’oxigen i els tanoides oxidats es trans-
formen en matéries resinoses insolubles que pro-
dueixen ’enterboliment.

Si, - centrifugant en gas inert hem constatat
enterboliment, és que amb els aparells actuals
és practicament impossible operar en una at-
mosfera rigorosament exempta d’oxigen. Notem
que oxidaci6 és més grossa com més ric és el
vi en oxidassa, és a dir, susceptible de negal
bru, i que les dosis legals d’anhidrid sulfur6s
sén impotents per a protegir-lo.

Considerem ara la centrifugaci6 des del punt
de mira de Desterilitzacio.

Hem dit que tan sols una vegada hem cons-
tatat en el celler D’esterilitzacié completa d’un
vi blanc novell. Sabem que un procediment me-
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canic d’esterilitzacid sera impossible en la prac-
tica. Un procediment per Pestil, tindria Penor-
me avantatge de suprimir I’ts d’antiséptics,
per0 per aixo caldria operar en una atmosfera
estéril, posar el ‘vi en recipients estérils i ‘im-
permeables a l’aire a I’objecte d’evitar noves
sembres microbianes. Per aquestes ‘raons este-
rilitzaci6 per aquest procediment roman encara
una illusioé.

Alguns constiuctors pensaren que I’oxidacid
constatada era deguda a I’escuma é.bundaht, que
sovint triga molt a fondre's, resultant de la for-
ta emulsi6 d’aire. Amb l'intent de destruir Des-
cuma s’ha construit un aparell bastant diferent.
Des del punt de mira mecanic, la seva concep-
c16 és seductora, 1 presenta, comparat amb els
seus predecessors, nombrosos avantatges, dels
quals parlarem més avall, pero la seva accié oxi-
dant no resta per aixo suprimida.

I.a particularitat d’aquest aparell consisteix en
que el liquid centrifugat, sortint fortament emul-
sionat del «otor» o «bol», es projecta a una tela-
—filtre guarnint una secadora—separadora que
volta concéntricament a una velocitat conve-
nient. Per consegiient, el vi surt de I’aparell
completament clarificat, 1 des d’aquest punt de
mira pot semblar superior al que nosaltres hem
_ practicat les investigacions. Pero aquesta su-

perioritat no és més que aparent; l'oxidacié
existeix igualment i si el vi surt brillant no
triga pas a enterbolir-se.

Diguem quatre paraules dels mostos. S’ha

parlat de la clarificacié rapida d’aquests vins

amb aparells centrifugs. S’ha de revisar de qui-
na manera han obrat aquests aparells.

Tothom sap que la viscositat d’aquests vins
fa que es filtrin amb molta dificultat i que llur
clarificaci6 per decantacié és lenta i necessita
nombroses trasbalsades. Es podria pensar que
aquests vins sén clarificats gracies a la gran
forca centrifuga obtinguda, a la qual la més pe-
tita particula solida no podria resistir. No; la
forea centrifuga no hi compta per res. La visco-
sitat del liquid s’oposa a la'precipitacié de les
impureses alleugerides en les parets del «rotor» ;
algunes d’aquestes particules, menys denses que
el liquid, tanmateix hi queden. La centrifuga-
16 d’una mateixa quantitat de most durant al-
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gunes hores no produeix cap millora a la clari-
ficaci6 i no permet d’obtenir en el «bol» més
que una quantitat de sediment ‘insignificant.
[’experieéncia permet solament de constatar que
un vi d’aquesta mena es clarifica rapidament,
disminuint en grans proporcions el nombre de
trasbalsades i que a més el vi pren P’aspecte de
ranci, qualitat corresponent a la vellesa d’alguns
anys.

De tot aixo se’n desprén que Gnicament ’oxi-
gen de l'aire és el que ha actuat amb exclusib
d’altres elements. Existeixen aparells més sen-
zills 1 menys costosos, especialment detinats a
aquest objecte.

Al comencament d’aquest article hem dit que
en la recerca d’utilitzacié de les possibilitats de
la forca centrifuga per a clarificar els vins, pre-
tenfem la supressié de filtres, els inconvenients
dels quals sén encara nombrosos. I.’fis d’apa-
rells centrifugs presenta en comparaci6 dels fil-
tres els segiients avantatges: supressié de teles,
les quals deuen curar-se constantment ; millor
rendiment en el sentit que el posit recollit és
molt més sec que el dels filtres de tela ; possi-
bilitat de tractar amb el mateix aparell els vins
negres i blancs, mentre que amb els filtres or-
dinaris s’ha de menester un doble joc; possi-
bilitat de clarificar els vins dificils de- filtrar,
com son els vins grassos, vins generosos, de li-
cor, etc. En resum, economia apreciable de temps
i notable disminucié de despeses. També és just
considerar el poc volum d’aquests aparells.

En la practica els aparells de clarificaci6 pre-
senten - dos inconvenients fonamentals. Un
d’ells, ’accié oxidant exercida en llur funciona-
ment ; Paltre, del qual anem a fer a seguit al-
gunes consideracions, el rendiment.

Amb P’aparell que hem experimentat, els vins
novells, negres o blancs, tracten 12 hectolitres
per hora. La capacitat del «hol» per al posit és
de 6 quilos aproximadament, perd cal aturar
I’aparell cada hora i mitja per a reemplacar el
«bol» ple per un altre de buit. Per a clarificar
els vins de premsa continua, I'aturada és de ri-
gor cada quart, cosa que determina la preséncia
constant d’un obrer. Un model d’filtima hora
permet doblar totes aquestes xifres, perd ales-

hores apareix un altre inconvenient : el pes del




196

«bol», no menyspreeable quan és buit, s’aug-
menta de 10 a 12 quilos de posit.i fa el treball
molt pesat per a l'obrer encarregat del funcio-
nament de 1’aparell.

Hem dit que un aparell de concepecié diferent
presentava, comparat amb el que acabem de par-
lar, certs avantatges quant a treball i capacitat
en posit. Aquest clarificador és susceptible de re-
collir uns 20 quilos d’impureses que facilment
es poden treure dels «rotors». La produccié va-
ria de 15 a 25 hectolitres per hora. Aquestes
xifres comencen d’ésser interessants, pero no
suficients per a permetre la generalitzaci6 del
seu 1s.

n resum, aquests aparells tenen un debil
rendiment, considerant el rendiment d’un filtre
del mateix preu. Mentre que elsﬂ filtres funcio-
nen dia i nit sense vigilancia, els aparells cen-

trifugs no poden funcionar més que durant el
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dia, -llur- funcionament necessita la  preséncia
d’un obrer per a canviar els «bols» 1 per a ne.
tejar D’apareli quan és ple. En fi, la violenta
oxidacié produida fa que aquests aparells siguin
impropis per a la clarificaci6 de vins, i quan
Ioxigen és ftil resulta preferible usar aparells
menys costosos.

Els constructors han de crear un aparell adap-
tant-se a una mnecessitat 1 tenint una superiori-
tat innegable als existents. Sembla que es triga-
ra molt temps a superar la brillantor i el ren-
diment obtingut amb els filtres. Tan sols una
disminucié notable de ma d’obra 1 de despeses
podran cridar ’atencié del comprador. Els apa-
rells centrifugs podran satisfer aquesta proposi-
¢i6 el dia que podran obtenir vins brillants, sen-
se negal bru o «casse» ulterior, 1 que siguin de

gran rendiment.

Paur PFITZINGER

Les granes s’Than de donar triturades o en farina?

s aquest un problema que per la seva impor-

E tareia voldria una. série d’experiéncies.
D’una mamnera certa ,s’ignora si els animals que
consumeixen els grans en farines els aprofiten
més que estant esmicolats.

.La immensa majoria de ramaders es decanten
per la farina; pocs, molt pocs, sén partidaris
d’una farina grossera i potser mo se’n trobaria
-cap que volgués el moresc o blat de moro dividit
tan sols en quatre o cinc trossos. Els primers,
en examinar la femta us faran observar que no
s’hi veu farina i en canvi, en els excrements dels
animals que mengen el gra esbocinat o en farina
grossera s’hi veuen ftrossos de gra, sense pair.

* Els ramaders que sén d’opini6 de no donar la fa-
rina massa fina, sin6 grossera, us diran que els
animals la mengen amb més facilitat i que per
altra part, es fa un estalvi del cost de moldre.

Aquesta qiiestié té tota I’aparenca d’ésser un
problema senzill i en realitat és for¢a complicat.
En primer lloc, cal considerar Pespécie i a seguit
I’edat 1 la naturalesa de la racib.

 La primera fase de la digestié es realitza a la
boca, 1 és en aquesta cavitat on el mid que conté
I’aliment, sofreix el primer atac per ferments

que poden convertir-lo en sucre: Tothom sap que
la digesti6 bucal es practica quasi a la perfeccio
en els remugants, no tant en el bestiar de peu
rodé, menys encara en els porcs 1 absolutament
nulla en les gallines. Si es déna blat de moro es-
micolat a vaques, mules i porcs, en els dos pri-
mers gfup’s d’animals la vista no observara tros-
sos de moresc a la femta, perd si en els excre-
ments del porc. La golafreria del pore no deixa
ensalivar els aliments a la boca i el mid6 o fé
cula no té temps d’ésser transformat. Les granes
de blat de moro contenint set vegades més de
midé que de tots els altres principis nutritius en
no ésser ensalivades, ni després al llarg del tub
digestiu atacades amb prou quantitat de fer-
ments, una part del mid6 que no s’ha digerift
apareix en la femta. Veus aci un factor del pro-
blema que podriem concretar-lo en poques parat-
les : les espécies animals alimentades amb cereals
esmicolats, que no. ensaliven bé els animals, 0
que a Pestébmac i budells sén insuficientment ata-
cats pels ferments digestius, en llur femta €s
troben sense pair certa quantitat de trossos de
granes. 2

Tractem, ara, el cas de les granes convertides
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en farina. ¢El midé que porten els aliments,
quan és donat en farina en lloc de trossos més o
menys grans es digereix per complet? A judicar
per la vista, en les espécies herbivores (peu rodé
i remugants) sembla que si; també ho sembla
en el porc. Pero en aquest tiltim animal la diges-
ti6 segurament que no és completa, puix el fet
que el sol de les corralines sigui tan farinés,
principalment durant I’altim perfode de I’engrei-
xament, sembla demostrar que la digestié del

- mid6 és 1mperfecta.

v

Pel demés la vista no és sempre un jutge com-
petent. ¢ Com podran els ulls veure si els sucres,
els nitrogenats, les grasses i-la cellulosa estan
ben o mal paits? Es evident que sols I’anilisi
quimic comparatiu de la femta pot denunciar si
les digestions sén o no ben acabades.

[’edat té una influéncia marcada en els pro-
cessos - digestius. El pancrees és una -glandula
que no entra en funcié fins després del temps de
Palletament normal. Per consegiient el midé en
els mamellons no pot ésser digerit totalment mal-
grat se li doni en farina 1 bullit. En els ani-
mals vells, de queixals gastats o dolents, si bé
els aliments esmicolats que arriben al paidor es
digereixen bé, no succeeix aixi amb les granes
enteres o mal aixafades. Es calcula que els ca-
valls vells deixen de mastegar 150 grams per
quilo de civada o ordi, és a dir, per a una racié
de 10 quilos de gra en perden 1’3, el qual en for-
ma de granes enteres es troba a la femta.

La proporci6 amb la qual els principis nutri-
tius (nitrogenats, grasses, hidrocarbonats 1 cel-
lula) entren en la racié no és indiferent a la di-
gestibilitat. Fn tota raci6 en qué els hidrocar-
bonats sén a la proporcié de 6 o més dels nitro-
genats, la digesti6 d’aquells és incompleta, quan
el porc o altre animal es troba en periode de
creixenca. Per exemple : un porc consumird dos
quilos de blat de moro i "augment de pes viu sera
de 500 grams; si, es disminueix la raci6 de mig
quilo i es compensa amb altre tant de faves o altre
aliment fortament nitrogenat 'augment podra
arribar a 600 grams, tot i continuant essent la
raci6 igual en pes. La raé del major rendiment
estriba en qué el midé del moresc haurd estat
quasi absorbit per complet, mentre que sense la
matéria nitrogenada la digestibilitat és molt més
baixa. .

Una cosa semblant succeeix amb les grasses
respecte als mnitrogenats. Aquests no sén absor-
bits en la mateixa proporcié quan manca la gras-
sa 0 en la raci6 hi estd representada en quanti-
insuficient. El fet és tant més albirable quant
més jove és ’animal. '

Demés és cosa sabuda, que les grasses tenen
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un efecte saludable en la nutricid, neutralitzant
la toxicitat dels albuminoides.

Els efectes de la desproporcié entre els prin-
cipis nutritius fou primerament observada per
Hanneberg, entre la cellulosa i les fécules o
midons. Sempre que un herbivor consum certa
quantitat de midé, la digestibilitat de la cellulosa
baixa i pel contrari, quant més mancada de mid6
es troba la raci6, la digestibilitat de la cellulosa
augmenta.

Les relacions entre els principis immediats i
’absorci6 per les vies digestives dels mateixos
no acaben aci. Aquesta relaci6 existeix aixi ma-
teix entre els principis immediats i determinades
substancies ‘animals. La fixaci6 d’elements nu-
tritius en els teixits és superior quan a les pro-
teines vegetals s’afegeix una o més proteines
d’origen animals, les quals actuen per les vita-
mines que contenen. Tots els recriadors de por-
cells saben que dos lots de porcs de condicions
idéntiques, alimentats amb igual quantitat i
classe d’aliments, el lot que rep de més a més
una poca quantitat de llet o de xerigot assoleix
un desenvolupament molt més considerable del
tot privat de llet o del seu xerigot. I.a farina de
carn de peix actua en sentit analeg.

Les matéries minerals exerceixen tamhé una
accié molt demostrativa. Els animals que reben
aliments pobres en calg la seva digestibilitat és
inferior d’un 20 per 100 a la dels animals ben
atesos amb la dita substancia.

Hi ha, finalment, una relaci6 quantitativa ILa
poténcia digestiva dels animals de la mateixa
raca i condicions no és pas igual. Els animals
de petita digestibilitat excreten una quantitat
més gran de principis nutritius que no pas els
animals de gran poténcia digestiva.

No hem pas esgotat encara tots els factors que
poden contribuir a la major o menor preséncia
de principis nutritius en la femta, peré si hem
esmentat els principals.

Experiéncies dirigides en aquest sentit nosal-
tres les haviem comencat i feia temps que les te-
niem en curs, les quals experiéncies no pogue-
ren continuar-se per haver estat dimitits amb
altres companys del professorat de 1’Escola Su-
perior d’Agricultura.

Mentrestant, basant-nos en la logica dels fets,
seguim pensant que no val pas la pena de fer
moldre les granes fins a convertir-les en farina
molt fina, que mentre el gra estigui esmicolat, el
de blat de moro en vuit o deu trossos, no hi ha
prou per a facilitar la digesti6 i obtenir la maxi-

ma absorcio,

M. ROSSELL I VILA
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El noguer

El noguer ha estat durant aquests Gltims anys
objecte de recerques molt nombroses i variades
a causa de l’interés que mereix aquest arbre el
mateix des del punt biologic que economic.

Origen. Els gedlegs han reconegut en el ter-
ciari antic de la regié artica abundants vestigis
de Juglandites o mnoguers prototipus, els quals
serien els passats del noguer actual. Llurs des-
cendents directes es troben també a Europa en
el miocen.

Distribucié geografica. El noguer, diu Can-
dolle, ha estat trobat en estat salvatge a Ame-
rica, en la regi6 del migdia del Caucas 1 de la
mar Caspiana, al nord de Pérsia i en el pais dels
Birmans. 7

Segons Heldreick abundaria a ’estat salvatge

en les muntanyes de Grécia i la seva existéncia-

espontania ha estat constatada al Japd, el qual
fa suposar la seva presencia a Xina, de manera
que ’area actual d’aquest arbre, a part dels pai-
sos on es cultiva, s’estendria des de 1’Etiropa
temperada oriental fins el Jap6. Pero aquesta
area ha degut estendre’s en algun temps vers
I’Europa occidental, puix que s’han trobat fulles
de ’espécie en temps quaternari de Provenca.

Els trossos de nous més antics que s’han tro-
bat han estat els de Parma (Itdlia) els quals no
s’han de confondre amb els de 1’época quaterna-
ria, puix que aquells pertanyen al VI o V segle
abans de J.-C. ‘

Biologia. E] noguer no és pas un arbre que
es naturalitzi facilment. Les seves flors es tro-
ben exposades a les gelades primerenques 1 nom-
brosos animals destrueixen els fruits, els quals
conserven dificilment la facultat reproductiva.
Al nord el limit de cultiu no passa gaire més en-
lla del conreu de la vinya i a penes arriba al
migdia d’Europa. Es un arbre de clima tem-
perat.

El creixement del noguer és rapid, 1 pot durar
una centena d’anys. Prop 1’Abadia de Barmes
(Cote d’Or, Franga) i no gaire lluny del camp
atrinxerat dels romans no fa encara molt temps
que hi havia un majestués noguer que segons
el naturalista Riston, tenia uns goo anys. La so-
ca -d’aquest arbre tenia una circumferéncia de
5'20 metres: Fou venut a una casa de mobles de
Parfs. :

Conreu. Kl conreu del noguer és objecte de
una gran atencié principalment per que sembla

que és un arbre destinat a desaparéixer. La seva
fusta és molt sollicitada tant per I’ebenisteria com
per a la fabricaci6 de culates dels fusells.

Alguns Estats han .arribat a dictar mesures
per a la conservaci6 del noguer. A Franca des
de després de la guerra I’exportaci de troncs de
noguer ha estat prohibida. A Alemanya les plan-
tacions de noguer estan subvencionades pel go-
vern, A Canada, California i altres paisos, les
plantacions d’aquest arbre son encoratjades per
entitats oficials agricoles. :

La podridura. Una greu malaltia desvasta
actualment les plantacions de noguers, princi-
palment al Pireneu. La malaltia és de naturalesa
parasitaria i estd causada per un bolet, Arniilla-
ria mellea o Armillaria de la mel, bolet que en
temps humit surt arran de la soca de Darbre
formant claps més o menys extensos de color
de mel. '

[’evoluci6 subterrania de 1’Awmullaria mellea
i el seu cosmopolitisme junt amb la facultat d’a-
tacar els vegetals més diversos, fa que aquest
pardsit sigui molt dificil de combatre, puix que
no es coneix cap tractament i tan sols es pot
recorrer com a mal menor a utilitzar varietats
més resistents de noguers.

El noguer del nostre pais és botanicament el
Juglans regia, molt sensible al parasit. Alguns
noguers exotics com el Juglans nigra i €l Juglans
californica resisteixen molt els atacs del para-
sit i poden ésser empeltats en les regions perju-
dicades per I’Arbillaria mellea. ,

Aquest bolet ubiquista adquireix en certes re-
gions un caracter epidémic que motiva, que als
Estats Units per exemple, sigui prohibit la plan-
tacié de [uglans regia, de forma que els ameri-
cans ‘per a obtenir nous com les mnostres han
d’empaltar en noguers americans les varietats
europees.

El Juglans nigra o noguer negra d’America
produeix una fusta molt estimada per 1’ebenis-
teria, explotant-se’n grans quantitats a Furopa.
Als Estats Units aquest noguer té fama de resis-
tir la humitat i les intempéries i aquesta quali-
tat fa que es destini a les construccions navals.
Tampoc és atacat pels corcs. Entre els quinze
i vint anys fructifica, la seva creixen¢a és ra-
pida, no és atacat pels insectes i és ensemps ull

arbre molt ornamental. 1. GUYOT

: de Ulnstitut d'Investigacions Agrondmiques
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El galliner i el seu mobiliari

UN avicultor intelligent veu a primer cop
d’ull, quan visita un gallineer, si el seu
propietari és de Dl’ofici o senzillament un apre-
nent, o'més encara un negligent.

En tot galliner s’ha de tenir respecte al seu
emplagament, orientaci6, capacitat i ventilacié
idees fundamentals. Damunt de les condicions
que es consideren basiques 1’avicultura pot ac-
tuar segons les seves conveniéncies economiques
o la seva fantasia. Cosa igual succeeix amb el
mobiliari. Les barres o perxes, els ponedors,
menjadors 1 abeuradors han d’ésser objecte d’al-
guna atencid, sense la qual es posa de manifest
que I'tis i el desti del mobiliari ha passat des-
apercebut per aquell que no el té disposat amb
regla. :

Els galliners han d’estar orientats a migdia 1
s1 aquesta orientacié no pot ésser, qualsevol de
les altres ‘menys la del nord. [’emplacament no
té gaire importancia si es té el proposit d’encimen-
tar el sol, cosa gairebé imprescindible si es vol
tenir un galliner higiénic. La ventilacié-ha d’és-
ser tinguda en compte : les finestres seran a tots
costats menys de ponent, 1 s’obriran o es tan-
caran segons l’estaci6 i temperatura del dia.
[’extensi6, per gran no té limit, perd mai sera
més reduida de 2 metres quadrats per gallina.

En fi, Pinterior del galliner amb parets llises 1.

Sense recons.
Pel mobiliari caldrd observar algunes regles.
Les barres o perxes no seran clavades a la paret,
sinb que estaran disposades de forma que es
puguin treure per a rentar-les i desinfectar-les
almenys un cop cada més, amb petroli. La grui-
" xaria de les barres no serd mai més de la que
té un manec de picot o aixada. Quan les barres
sén més gruixudes, les gallines s’hi reposen de
cos i el pit pot arribar a deformar-se.
*Les menjadores poden estar formades de dues
llates d’un metre de llarg i deu centimetres d’am-

ple ajustables en angle recte. En els dos extrems
de la V que resulta es clava una planxa per a
que la V reposi en el terreny per la punta. Les
dues planxes dels extrems s’ajunten per una
barra a deu centimetres del fons per tal d’im-
pedir que les gallines esgratinyin dintre la men-
jadora. '

Els abeuradors deuen estar disposats de ma-
nera que les potes de les gallines no puguin mai
penetrar-hi. I cassoles, testos, pots 1 altres
utensilis deuen ésser proscrits. El comer¢ avicola
ofereix abeuradors en els quals les gallines so-
lament poden tocar P'aigua amb el bec.

Els ponedors més practics estan construits per
una caixa de fusta de 40 centimetres de costat,
fent que D’entrada sigui petita perquée dintre
la caixa signi el més fosc possible. I entrada
serd a 20 centimetres del fons de la caixa per

~tal que la palla no caigui a terra. Damunt

la caixa s’hi fard una teulada amb el material
més economic.

A Phivern cada mes, a l’estin cada vuit dies
caldrd practicar una desinfecci6 del mobiliari.”
Les barres o perxes es rentaran amb aigua 1 des-
prés s’hi passard un drap xop de benzina. Un
cop les barres assecades es tornaran a collocar al
seu lloc. La menjadora i1 abeuradors després de
rentar-los bé es desinfectaran amb una soluci6 de
permanganat de potassa al 3 per 100o. La ben-
zina sera un bon desinfectant per als ponedors.
Si es disposa d’un polvoritzador es gastard
menys quantitat de liquid.

Damunt del sol encimentat sera convenient de
posar-ki sorra a I’estin i boll o serradures a I’hi-
vern. Un sol dur predisposa les gallines a la
naixen¢a de mules o ulls de poll de la planta dels
peus, el quals sén sempre molt dolorosos i fan
coixejar els animals.

L. GALLINAT

Feﬁ que la racié sigui completa i nutritiva afegint-hi uns grams de

‘“NITROGINA"’

i obtindreu un engreix rapid dels porcs i
una gran produccié d’ous en les gallines

Demanin referéncies i preus a: FRANCESC ESPINAS - J. A. Clavé, 17 - Telefon 12.202 - Barcelona
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L.a conservacio dels ous

Ls diversos procediments que es coneixen

per a la conservaci6 dels ous presenten
un gran interés economic, i és per aquesta rad
que sén molts els que han experimentat la ma-
nera de poder-los conservar durant més temps,
i principalment que les substancies usades i el
treball que exigeix llur aplicacié resultessin a
bon preu. :

Procurarem donar una breu relacié dels pro-
cediments de conservaci6 que ens semblin més
interessants.

Qualsevol procediment de conservaci6 es basa
en el tancament de la porositat de la closca per
a evitar que entrin a l’ou gérmens que puguin
alterar el seu contingut, i a més que no deixin
evaporar l’aire que naturalment contemen els
ous.

Fls ous per a conservar no han de tenir mai
més de vuit dies, i millor que no siguin fecun-
dats. Quan els ous no sén de collita propia, sind
comprats 1 l’edat dels quals es desconeix, la
frescor dels ous es coneix submergint-los en una
solucié d’aigua salada a rad de 100 grams de
sal per un litre d’aigua. Els ous -que van a fons
poden considerar-se bons per a servar, 7
. El1 miratge de 'ou contra un llum permet de
veure |’espai ocupat per la cambra d’aire 1 el
temps que_fa que és post. El volum d’aire és
tant més petit com més fresc és I'ou. Els ous
clars os conserven millor que els fecundats. Quin-

ze dies abans de voler aplegar ous per a conser- -

var, els’ galls es separaran de les gallines.
Els ous per a conservar hauran de tenir la
clofolla neta i sense cap esquerda.

[La conservaci6 pel jred, és un procediment

molt comt a Alemanya i els Estats Units.

Les cambres de conservact es tenen a o’ cen-
tigrade 1 un gran higrométric de 8o per 100 1
amb ventilacié constant.

En aquestes condicions els ous es conserven
quatre mesos. :

I.a congelacié es practica principalment amb
els-ous procedents de Xina 1 Japé. Els ous es
trenquen i el rovell es separa o mno de la clara.
De seguida es congelen a menys de 8§ graus i
es conserven a 35 sota o en bidons de ferro de
10 a 20 quilos de capacitat.

Els restaurants i les confiteries sén els consu-
midors d’ous congelats. ;
La conservacié pel silicat de potassa és forca
corrent. [.a férmula és.
Silicat de potassa
Adguame o oo nilitre
Amb un pinzell es pinta la meitat de I’ou i
es posa a secar. Un cop seca aquesta part es

100 grams.

pinta ’altra.
Abans d’utilitzar els ous per al consum, la

- capa de silicat de potassa es treu amb aigua ca-

lenta.

El silicat de potassa pot ésser substituit per
una solucié alcoholica de goma laca, vernis i
collodié.

El doctor Frisles de Strickla (Saxonia) ha fet
patentar un procediment que consisteix en cobrir
la closca amb una solucié d’acid hidro-fluosilicic.

Els ous també es conserven untant-los amb
sagi o vaselina, o posant-los a seguit dintre una
caixa plena de seg6, amb I’extrem gros de 'ou
enlaire. Pero el sagi i les grasses animals en
tornar-se rancies comuniquen a l’ou la rancior.

El doctor Saack, de Neufchétel, recomana co-
brir els ous amb parafina bullent.

La glicerina no els conserva gaire temps, i té
Pinconvenient d’ensucrar una mica la clara.

Els ous pintats amb goma arabiga i després
posats en pols de carbé vegetal es conserven bé
1 el procediment és economic. i

També es poden conservar pintant-los amb
oli de llinosa. Aquest oli en contacte de l'aire
forma una pelicula protectora de la clofolla Els
ous es posen després colgats amb sorra fina i
seca. La conservaci6 dura aproximadament sis
mesos. :

Amb aigua de calc els ous agafen un gust una
mica desagradable, perd es conserven llarg
temps. Es posen en un recipient l’extrem gros
de P'ou enlaire 1 es cobreixen amb una soluci6 de

Calg viva 7 grams
Adgita =00 il —in Clitne

Un altre procediment és amb permanganat de
potassa a I’1 per 1000, La conservaci6 es fa molt
bé. Unicament té el defecte de collorejar una mi-
ca la closca.,
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El procediment denominat anglés consisteix

en submergir els ous a la segiient solucié :

Calg viva ... 10 quilos
Sal 1 »
Tartrat acid de potassa 0’25

Aigua, quantitat suficient per a disoldre

Si els ous neden, tirar-hi més aigua.

Finalment una manera de conservacié preco-
nitzada per la «Revue de Chimie Industrielle»
consisteix en esterilitzar primer la closca de Pou
amb una soluci6 de pluorax d’argent al 2 per
mil.

Després es fa escalfar en molt poc foc les se-
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glients materies per tal de poder-les barrejar.bé :

Oli de cacauet ... 14 grams.
Ohtdiolivesiinim it S asiatooeey
Oliidedcoteris i S e e )
SEr R N R s )
Espetmacetiz iaii s o T
‘Trioximetilen a1 T e
Timol o’ 50 »

Deixar refredar i cobnr els ous amb aquesta
barreja. L.a durada de la conservacié pot ésser
de divuit mesos.

P. M V.

Els conreus més apropiats a les terres calcaries

N tractar de conrear terrenys calcaris, tres

factors s’han de tenir en compte : la pro-
funditat del terreny, l'orientaci6 i la seva com-
posici6 fisico-quimica.

Les terres calcaries poden. destinar-se a prats,
a conreus i a hoscos.

Prats i pastures. Si el terreny no és pendent,
pot servir per a ‘prat artificial. Pero en els ter-
renys calcaris no totes les plantes farratgeres hi
van bé. Ialfals, per exemple, hi creix molt po-
brament. En canvi. el fenc o herba fe, algunes
varietats de trefle i principalment el maragall, hi
prosperen forca bé.

Per a farratges també es poden sembrar mo-
‘rese o blat de moro, colza, naps, fajol, veces, pe-
sols. Per a farratge d’hivern es pot sembrar per
hectarea una barreja de 120 quilos de veces, 30
quilos de pésols, 30 quilos de blat o de civada
d’hivern. Per a farratge de primavera 100 quilos
de veces, 50 quilos de pésols i 30 quilos de ci-
vada.

Cereals. T.a major part de terres calcaries
solen ésser bones terres de conreu mentre se les
femi convenientment i es triin les varietats de
plantes, puix que no totes hi van igualment bé.

Consignem, en primer lloc, que els cereals de
tardor s6n menys propensos a escaldar-se que els
de primavera, per la raé de qué tenen més temps
‘per a enfondir les arrels. L’ordi, és per excellen-
cia, el cereal de les terres calcaries. Les varie-
tats de blat han d’ésser rfistegues 1 precoces,
com per exemple, Burdeus, Bon Fermier, Ra-
cliu, Japhet i Aliats, es sembrara clar. Els blats

\

de primavera no sén a propésit per aquests ter-
renys. La civada d’hivern és molt sensible a les
les varietats rfistegues i pre-

gelades ; en canvi,

coces de primavera daran bons resultats.
Patates i vemolatxa. Per al cultiu d’aquests
tubérculs 1 arrels serd mecessari per obtenir un
gran rendiment, femar el camp amb 50 mil qui-
los de fems de vaca o d’ovella, més 400 quilos
de silvinita, i 400 quilos de superfosfat. Les re-
molatxes mig sucreres i les patates primeren-
ques 1 precoces son les més indicades per aques-

‘tes terres.

Vinya i arbres fruiters.
de pendent, en terrenys pedregosos i en feixes es-
tretes, el conreu d’arbres i vinya és més benefi-
cibs que no pas altres cultius,

En costes o terrenys

Si un d’aquests terrenys calcaris s’ha de plan-
tar de vinya, caldrd primer analitzar la terra,
puix que segons el percentatge de calg, sera con-
venient plantar una o altra espécie o varietat
viticola.

Per a les terres secaneres amb un 60 per cent
de cale s’hap de preferir les varietats Xasse-
las X, Berlandieri 41, Riparia X, Berlandie-
ri 16I.

Per a terrenys secs amb 4o per cent de calcari,
plantar Berlandieri X, Riparia 420, i A de Mi-
Thardet.

Terrenys poc calcaris (25
paria. X, Rupertris 3,309 i Conderc.

Terrenys poc calcaris, profunds i* pedregosos
(20 per 100 de calcari). Rupertris del Lot.

per 100) 1 secs: Ri-
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Terrenys poc caledris, frescos, fértils (10 per
100 de calg) : Riparia Gloria de Montpeller.

Per la plantacié6 de vinya en aquests terrenys
s’ha de defonsar fort i no posar-hi fem, o en tot
cas en poca quantitat per tal d’evitar la podri-
dura.

En canvi, pels arbres fruiters, que poden ésser
pomers, presseguers, cirerers i noguers, una for-
ta quantitat de fems en el fons del clot és in-
dispensable.

Bosch. ’Tots els terrenys impropis al conreu
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per ésser massa prims s’han de deixar per a
fer-hi bosc. Els arbres que hi van bé sén I’aci-
cia borda, el pi Larici, el pi silvestre, beg, faig i
alzina. El noguer que prospera molt bé en ter-
renys calcaris, pedregosos 1 en pendent és sus-
ceptible de donar grans rendiments.

Bosquejar un terreny pobre és sempre molt
més avantatjés que conrear-lo, puix que les des-
peses son insignificants 1 el rendiment pot ésser
clevat.

Joan MONTFORT

e /7

Desinfeccio i

utilitzar els gérmens causants de les ma-
lalties. Desinfecci6 és un concepte diferent de
netedat. Un galliner, per exemple, pot ésser
molt net tot i estant infectat. Tal seria el cas
de rentar-lo amb aigua clara. I.’aigua no des-
trueix els parasits ni els microbis, perd si és
molt abundant, el que pot fer és emportar-se'ls,
sense destruir-los. Els desinfectants, pel contra-
ri, maten o paralitzen el desenrotllament dels
microbis i pax%s,its, si son ben aplicats.

LLa desinfeccié s’ha d’aplicar en primer lloc als
animals. Si estan coberts de parasits, com stuc-
ceeix sovint amb Paviram, les fumigacions de
sofre practicades dintre una caixa amb ’animal
dintre, peré amb un forat per a poder treure el
cap, el qual s’unta de petroli, per matar els pa-
rasits que intentin fugir, déna bons resultats, i
es fa net de parasits repetint ’operaci6 al cap
de vuit dies. Esta clar que també poden utilit-
zar-se les insuflacions de piretre fresc per entre-
mig de les plomes, com igualment I’aplicacié de
desinfectants liquids.

En els animals de pél i llana els banys amb
solucions arsenicals sébn molt indicats contra la
ronya. Pero si la ronya no estd generalitzada i
ocupa tan sols el coll, o les potes, o altra regib
del cos, I’aplicaci6 de pomada sofrada o amb
acid picric també acaba per guarir la malaltia,
que en aquest cas equival a destruir el parasit.

Algunes malalties microbianes que per les se-
ves decreccions poden infectar els altres ani-
mals seran objecte de tractament desinfectant.
Aixi, les plstules de la verola o pigota, els mocs
de les galteres, les aftes de la glosopeda 1 els
xancres del morm seran desinfectats amb liquids

l A desinfeccidé té per objecte destruir o in-

desinfectants

energics per tal d’impedir la vitalitat del ger-,
men causant de la malaltia.

Ultra el cos dels animals s’han de desinfectar
tots aquells objectes on els gérmens de la ma-
laltia es poden haver posat. En primer lloc, cal-
dra mencionar les habitacions, amb els utensilis
que s’han usat, com les mantes, objectes de ne-
teja, guarniments, galledes, és a dir, tot el que |
directa o indirectament ha estat en contacte amb
els malalts. No oblidar que les mans de 1’home
cada vegada que ha tocat els animals o els ob-
jectes que han estat en contacte, també deuran
netejar-se.

Si els malalts han estat transportats amb un
vehicle o malalts han passat pels camins de la
propietat, també sera convenient netejar-los.

Lies mosques 1 mosquits sén agents trans-
missors ‘dels gérmens de les malalties. I’ habi-
taci6 dels malalts haura d’ésser fosca, per a evi-
tar D’entrada del susdits insectes. Els que hi
hagi dintre es poden matar amb Flit.

La desinfecci6 es pot realitzar amb un dels
desinfectants segiients :

Biclorur de mercuri en solucié al 1 per 1.000,
addicionat d’acid clorhidric al 5 per 1.000.

Hipoclorit de sosa comercial al 10 per 100.

Calg viva al 10 per 100.

Aigua bullent projectada en vapor i amb
pressib. ' :

Les aplicacions d’aquests desinfectants es pot
realitzar amb algunes variacions, si es vol, se-
gons la cosa a desinfectar.

Aixi, els jacos 1 femers poden desinfectar-se
amb una soluci6 de cresil al 5 per 100 0 amb
aigua de calg. :

El sol, si no estd pavimentat, es treura una
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capa de 10 centimetres de terra i s’hi tirard
una soluci6 cresilada 1 després aigua de calg.
Quan el sol és encimentat, es frega amb una
soluci6 de carbonat de sosa al 10 per 100, i des-
prés es renta amb una soluci6 d’acid sulffiric
ordinari al 5 per 100.

Aquesta soluci6 s’ha de preparar de manera
que s’evitin els accidents que es poden produir.
Per aixo es tira poc a poc lacid sulffiric a
aigua 1 no l’aigua a Pacid sulffiric.

Els locals, abans de desinfectarlos, caldra treu-
re els animals 1 airejar-los bé. Les parets es
rentaran amb aigua bullent i a seguit s’hi pas-
sara una solucié cresilada al 5 per 100.

Els rastells, menjadores, obits o coms seran
tractats de forma andloga a la precedent.

Després  es tancaran el més hermeéticament
possible totes les obertures i es cremaran lluquets
de sofre, so grams per metre cfibic de capaci-
tat. I.’obertura del local no es practicara fins al
cap de quatre dies. Al cap d’unes quantes ho-
res d’haver obert s’hi entrard, i llavors la desin-
feccié s’acabara emblanquinant les parets.

Les menjadores, gavetes 1 abeuradors es fre-
garan amb raspall i es rentaran amb una solu-
ci6 d’acid sulftric al 5 per 100. Abans que el
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bestiar utilitzi aquests objectes es rentaran tres
o quatre vegades amb aigua clara.

Els guarniments seran rascats i ensabonats
1 posats quinze minuts en una soluci6 de cresil
al 5 per 100. Després posar-les a eixugar a
’ombra. ;

Les eines de neteja (estrijols, raspalls, car-
da, ete.) seran tractats de la manera que s’aca-
ba de dir per als guarniments.

T.a destrucci6 de cadavers, si aquests no sén
apropiats per algun canyet, es practicara ca-
vant una fossa, i damunt el cadaver es tirara
una espessa capa de calc viva.

La desinfecci6 el mateix serveix com a com-
plement del tractament de la malaltia, que per
a després que els animals sén morts o guarits,
1 encara millor, com una manera preventiva.

Les practiques de desinfecci6 han de sovin-
tejar aixi que es tingui noticia que prop de
Pexplotacié propia hi ha alguna malaltia con-
tagiosa.

Quant a ’aviram, sabent que cada any per la
primavera i la tardor els parasits de la pell no
solen mancar, serd bo d’avancar-se a la presen-
taci6 d’aquests, practicant una rigorosa desin-
fecci6 del galliner 1 de Paviram.—CLIMENT REIG.

- El guix i

1 guix modifica les propietats fisiques del

sol de la mateixa manera que la calg. Pero
Paccié del guix és més lenta que la de la calp
en la coagulacié de I’argila ; no obstant, els efec-
tes sén identics.

En les terres argiloses i compactes el guix les
torna més lleugeres. [’enguixament de terres,
segons Boussingault equival al calcinament, puix
que la calg del guix les plantes I’assimilen di-
rectament.

Les experiéncies de P. Deherain han demos-
trat que el guix exerceix una acci6 general molt
favorable a les terres riques en humus, facilitant
la circulacié de la potassa en el sol i dotant a
aquesta Gltima la facultat de dissoldre I’hu-
mus. En les terres pobres 'acci6 de I’enguixa-
ment és nulla o poc acusada.

El guix conté sofre, acid sulftric i calg.
Aquests elements sén els que intervenen en la
nutrici6 de les plantes, sigui lliurement o com-
binats. Fins el present el mecanisme de l'acci6
dels elements que composen el guix en I’alimen-
taci6 de les plantes no ha pogut establir-se d’una
manera precisa.

la vinya

Els efectes de ’enguixament, degut a les cir-
cumstancies que s’acaben d’expressar depenen de
la quantitat de guix que es tira a la terra i de
la naturalesa del terreny. Per regla general, la
quantitat de guix a escampar per la vinya en
terres d’alluvi6, fértils i poc calcaries és de 600
a 8oo quilos per hectarea 1 per any.

En les vinyes plantades en la maresma, o en
terres de reacci6 acida ’encalcinament den pre-
ferir-se a l’enguixament, si és possible adquirir
la cal¢ a un preu no gaire alt. Llavors s’hi poden
tirar de 2 a 3.000 quilos per hectirea cada
tres o quatre anys.

En els terrenys rics o de fertilitat mitjana, de
reacci6 aproximadament neutra serda avantatjos
emprar el guix en raé de I’acci6 movilitzadora
que concedeix en la potassa continguda en la
terra.

Les vinyes de terrenys salats, que porten de
0’500 a 1’500 grams de clorurs per 1000 de terra,
Putilitzaci6 del guix estd molt indicada per a
disminuir en certa manera ’acci6 perniciosa dels

clorurs en la vegetaci6 dels ceps.
BernaT ALAVERN
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UNA MICA DE TOT

ADOBS DE RESIDUS DE LLANA

Els residus de la llana constitueixen un adob
azotat organic de descomposici6 lenta, 1 per
aquest fet deuen incorporar-se a la terra molt
abans del temps que s’esperi obtenir-ne resultats.
A la tardor per les plantes de primavera i a 1’hi-
vern per la fertilitzaci6 de les plantes de tardor.
[acci6 d’aquest adob dura alguns anys.

Ia femada pels residus de llana es completara,
si es desitgen efectes immediats per adobs més
actius, com per exemple, els nitrats i els adobs
amoniacals. Els residus de llana poden constituir
una bona adobada pels conreus de llarga durada :
vinyes, arbres fruiters, etc...

Els efectes d’aquest adob es manifesten més
esplendorosos en terrenys lleugers o calcaris que
en terres argiloses, compactes i fredes.

NOVA PLANTA FARRATGERA PEL SECA

A PPAfrica del Nord hi ha una planta que re-
sisteix les més llargues secades, que es desen-
rotlla espontiniament i que el bestiar menja de
gust. Els indigenes I’anomenen qui-quin, bota-
nicament Penniselwm clandestinum.

El qui-quiu és una planta les arrels de la qual
s’estenen horitzontalment, viva¢ com I’agram,
molt ufanosa, i principalment adaptada a' la seca-
da. Les seves tiges séon dretes amb fulles llar-
gues i aplanades. Posseeix nombrosos estolons
de la gruixiria d’un llapis, donant a cada nus
arrels i fulles, gricies als quals un sol peu pot
cobrir una superficie de més d’un metre quadrat.
Plantada en un ol dur, sense. llaurar, arrela
poc, perd viu. En un terreny ric i humit pot
assolir de 60 a So centimetres d’alt, formant un
pa d’herba espés, a la base del qual les fulles
es panseixen i moren rapidament. Aquesta plan-
ta resisteix la pastu‘f:l del bestiar gros i fins del
porc. -
~ El desenrotllament prodigi6s del qui-quiu,'de-
gut als seus vigorosos estolons, assegura el seu
predomini damunt les altres plantes que compo-
sen las pastures, de manera que les fa desapa-
réixer completament. Cal fer, perd, una salvetat,
i és que I’alfals o userda, com alguna altra lle-
guminosa, creixen regularment al seu costat.

El sistema radicular del qui-quiu és molt des-
envolupat, condicié que 1i permet de restar verd

a Pestiu, quan les altres plantes estan assecades
1 el mateix temps i per idéntica causa, a 1’hivern
brota primer que les altres. ;

E1 valor nutritiu del qui-quiu és superior al de
les plantes espontanies 1 forca semblant al de
I’alfals. ;

Un altre dels avantatges del qui-quiu és que
roman viu llarg temps fora de la terra; els es-
tolons enviats a Ameérica 1 Africa austral han
arribat vius.

El qui-quiu és una planta molt apropiada per
a fixar les dunes i les pendents o costes arides
i per consegiient de tots els terrenys secaners.

El qui-quiu no produeix granes 1 per conse-
giient s’ha de multiplicar per botons els quals
es planten a la primavera, 1 la primavera se-
“giient ja poden ésser pasturades.

EI, REBOTIMENT - DELS REMUGANTS

El trefle, alfals i totes lés altres plantes lle-
guminoses pasturades a ’endejti i en plena ro-

- sada sén causa de meteorisme o embotiment dels

remugants, o sigui bous, cabres 1 ovelles.

La prictica ensenya que la millor manera d’e-
vitar el rebotiment és no menar els animals a
la pastura fins que hagin menjat un pinso de
fenc o de farratge sec.

LA CONSERVACIO DE LES PATATES

Per conservar les patates diu que va bé escam-
par damunt de la pila calg viva en pols en la
quantitat de 3 a 5 per 100 del pes de les trum-
fes. També s’assegura que la- flor de sofre a la
dosi de 1 a 2 quilos per cada 100 de patates exer-
ceix una -accié- desinfectant molt apropiada a la
conservacié d’aquests tubércols.

CANVI DE COLOR DE LES FLORS

Les flors naturals poden canviar de color molt
ficilment. En un plat es tira una soluci6 d’amo-
nfac o sigui alcali volatil. Damunt el plat es posa
un embut amb el broc enlaire i dintre del broc s
posen les tiges de les flors, el color de les quals
es desitja canviar. A

Les flors blaves, violetes o purpurines es-tor- .
naran verdes; les flors vermelles, de carmi in-
tens ; les flors blanques, grogues.

Els canvis de color més singulars s’operen €1
les flors de diversos colors, puix que les linies
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roges verdegen i les blanques s’esgrogueeixen ;
altres flors, blanques 1 roges, per 1’accié dels
vapors. amoniacals es tornen blaves, grogues i
verdes. Quan les flors han canviat de color si es
posen en un gerro amb aigua conserven el nou
color durant algunes hores, pero de mica en mica
retornen al seu color primitiu.

COM S’HA DE COLLIR LA FRUITA

La fruita de tardor s’ha de collir a ma després
d’evaporar-se la rosada. Per al transport s utilit-
zen paneres planes amb el fons ple de papers de
llana de suro o de serradures. Les fruites que
s’han de servar és millor que es cullin tard, puix
que es conservaran millor com més temps es-
tiguin a ’arbre. Aquesta fruita en collir-la s’ani-
ra en compte de no apretar-la amb els dits 1 abans
d’entrar-la al rebost o celler per a servar-la hau-
rd de passar un parell de dies en un local sec
i ventilat per tal que la seva superficie sigui
ben seca. Si la fruita ha de viatjar sera conve-
nient collir-la alguns dies abans de la que s’ha
de quedar a casa.

LES BERRUGUES DELS VEDELLS

[.es berrugues surten a la part baixa del ven-
tre, braguer, part interna de les cuixes, coll, es-
pinada i cames. e

Si no s’hi posa cura, les berrugues van crei-
xent i poden arribar a formar aglomerats de
molt volum. Es més : es clivellen, supuren i fan
molta pudor. I’animal sémbla que no en pateix
gaire. Perd aquestes berrugues tenen el defecte
d’encomanar-se facilment als altres bovins  de
estable.

Les medicines no serveixen per a guarir-les. Es
necessari tallar-les. L’ hemorrdgia que resulta es
cauteritza amb un ferro roent. Aixo és molt mi-
llor que totes les untures i les lligades, que es
puguin fer a la base de les berrugues.

LA PEPIDA

Les dones acostumen arrencar la pepi-
da a les gallines malaltes, que tenen el fons de la
gorja tota blanquinosa i coberta de tels, més
o menys gruixuts. A vegades, aquestes gallines
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tenen també mal d’ulls. No cal dir que aquestes
bestioles no mengen i que estan molt tristes.
Seria convenient que no s’arrenqués la pepi-

~da. Ta pepida és un tel forca gruixut que la ma-

joria de les bésties de ploma tenen a la llengua.
Es un tel completament normal.

El que cal fer en aquests casos és pintar amb
tintura de iode dos cops al dia tot el fons de la
gorja 1 llengua, és a dir, alli on hi hagi tels
blanquinosos.

Demés, cada gallina dues vegades cada dia
haura de prendre una copa de llimonada.

CONTRA LES FORMIGUES

Un dels remeis que es citen com més eficients
contra les formigues és ’hiposulfit de sosa, a la
dosi de 20 a 30 grams per litre.

Aquesta solucié tirada en un forlﬁiguer 0 en
les processons de formigues les allunya radical-
ment,

El remei no és perillés per a les plantes. En
canvi quan s’aplica en Pinterior de les cases s’ha
de tenir en compte els mobles i objectes pintats
o enyernicats, puix que els fa mal bé.

LA FUMAGINA DE LA FIGUERA

El tractament s’ha de fer a I’hivern. Després
d’haver esporgat l’arbre, evitant tallar les bran-
ques grosses, s’aplica a la soca 1 a les branques
la segiient solucib :

Sabormellity s e 1 quilo
Petrolizieiishimie el 4 litres
Sultat descolires = St 1 quilo
Ao iIay e s e loo litres

Repetir Poperacié quatre o cinc vegades a in-
tervals de vuit dies.

LA MUDA DELS CONILLS

“Quan els conills muden, la pell no val res. Si
el valor de la pell compta en els vostres calculs,
cal esperar matar els .conills quan hagin acabat
la muda. Per tal d’anar més de pressa s’acon- '
sella de donmar un gram diari de la segiient bar-

reja:
Pols-de genciana, 55 75 g gams
Sofrew athy
(Gengibresi it i oy s R
Caniyella ST o GRS

EL MILLOR MATERIAL
PER A COBERTES
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QUAN LLA CABRA NO DONA TANTA LLET

Si no és malalta 1 la llet ka baixat molt en
comparaci6 a I’any passat, cal repassar les con-
dicions en qué la cabra viu. S’ha d’observar
si Paigua és aixi mateix potable 1 1’abeurador
net, si- els aliments sén sanitosos 1 si conte-
nen prou matéria azotada ; si té una bola de sal
a la seva disposici6, si menja la mateixa quan-
titat de verd que abans, si és que prop hi ha un
gos que l’exciti. _

No us contenteu pas a dir : fa menys llet que
Pany passat. El que convé és trobar la causa de
la disminuci6.

Si la disminucié de llet obeeix a la pérdua
d’apetit, el millor tonic per a la cabra sén els
branquillons i fulles d’arbres i arbustos. Els
favons 1i sém també molt apetitosos.

ELS GRNETS DE RAIM TORRATS, SU-
CEDANIS DEL CAFE

Els viticultors poden obtenir un nou ingrés
amb la venda del granet de raim, puix que en
molts llocs s’ha comencat d’utilitzar com a su-
cedani del café.

[La composicié quimica dels granets de raim
torrats correspon aproximadament a la del café,
excepte per a la cafeina. Els sucedanis emprats
fins el present (llubi, pésols, cigrons i estragol)
no posseeixen una constitucié tan semblant. La
comparaci6 entre el café i els granets de raims
és la segiient :

Granets torrats Café torrat
& i nobh v S e 2’0 04 a 4
Mateéries grasses ... ... L2 10’5 » 16’6
Mateéries azotades ... ... 11’4 4T 5163
@elllosaiain taimii s 42’6 2303l 5T
Cetdies s e s L2186 As iET
Extractius no azotats.. 30’1
Cafemas s 0’8 » 1’8

Quan es barreja el café amb la meitat de gra-

nets de raims es produeix una beguda molt sem-
blant al café, tant pel gust com per ’olor. En
canvi el color és forca més clar.

LA BRILLANTOR DELS POTS D’ALUMINI

Fregueu els pots amb un fregall i una solucié
al 1o per 100 de sal d’amonfac i1 després amb una
badana es frega novament.

LES VAQUES S’HAN DE MUNYIR TRES
VEGADES

El costum exigeix que les vaques es munyeixin
solament dues vegades al dia. Esta provat que la

AGRICULTURA I RAMADERTA
mamella segrega més llet com més vegades
es munyeix. El limit a les munyides ve 1mposat
per les despeses de la ma d’obra en relacié a
’augment de la quantitat de .llet. Sembla que
tres munyides diaries no reclamen més perso-
nal que el necessari per a realitzar les dues mu-
nyides ordindries i que per altra part la guan-
titat de llet obtinguda és forca important.

Un autor holandés fa remarcar que les vaques
que dénmen més de 20 litres diaris de llet, si no
se les munyeix tres vegades, tenen una tendén-
cia a rebaixar la quantitat de litres de llet i re-
duir el periode de lactaci6.

COM S’AFAVOREIXEN ELS VINS DEL
PAIS :

El Comité central de la Societat suissa d’hosta-
lers ha decidit recomanar als membres de la So-
cietat, 1 en vistes a la solidaritat nacional eco-
nomica, d’influir en els clients en el consum del
vi embotellat del pafs.

Els hotels de Barcelona i altres poblacions
importants haurien de recomanar a la seva clien-
tela els nostres vins. L’oportunitat amb motiu
de I’Exposici6 no pot ésser més avinent.

LLUITA CONTRA LA FUMAGINA

A Provenca en la lluita contra la fumagina
segueixen un metode que els déna molt bons re-
sultats. /

Tots els arbres atacats es poden enérgicament
durant [Dhivern, de preferéncia després dels
freds rigorosos. : .

Tota la fruita i1 fullaraca resultat de la poda
es crema immediatament.

Les oliveres es polvoritzen abundantment amb
una solucié composta de 10 a 12 quilos de calg
per 100 litres d’aigua. 3

LLIMACS I CARAGOLS

Es poden cagar llimacs i caragols posant teu-
les, rajoles o planxes velles de zenc contra la
paret. Els llimacs 1 caragols que sempre cerquen
on amagar-se van en el cau que se’ls té prepa-
rat 1 alli es poden matar.

ELS DEU MANAMENTS DELS BLATAI
RES :

Primer. Cultiveu forca alfals, trefle, herba
fe, trepadella i tota classe de lleguminoses ; crie
molt bestiar i tingueu cura del femer.

Segon. Netegeu bé els conreus de bledarave
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o remolatxa, de patates o trumfes 1 de moresc o
blat de moro.

Tercer. A Destiu feu perdre el gram.

Quart. Escolliu la varietat de blat seleccio-
nat adoptat al terreny 1 al clima.

Cinqué. Netegeu les llavors.

Sisé. Per a evitar la carie en les espigues que
han de venir, remulleu les granes de la sement
durant dos minuts en una soluci6 de sulfat de
coure al 2 per 100 o bé polvoritzar-les lleugera-
ment amb pols chprica.

Seté. Utilitzar el superfosfat o les escories,
els adobs azotats i potassics i els fems correspo-
nents, per tal de produir un esplet tupit, quasi
a punt de volcar-se, pero que no hi arribi.

Vuité. Sembreu en terra flonja, un poc pit-
jada, fresca, amb un xic de terrossos.

Nové. Sembreu espés per a impedir que nei-
xin i es desenrotllin males herbes.

. Des¢. A la primavera escampeu nitrat i des-
prés passeu el cultivador i el roleu.

MADUIXES QUE COSTEN 125 FRANCS
CADA UNA

Els investigadors Truffaut i Thurneysen han
presentat a I’Académia de Ciéncies maduixes
amb fullatge verd i ufanés i maduixes vermelles
i oloroses, produid:s en un celler on la llum del
dia no hi arriba mai.

La creixenca de les maduixes, llur ‘desenrotlla-
ment 1 fructificacié es realitza eléctricament. La
illuminacié es féu per dues lampares de 1.200
watts cada una, giravoltant continuament a 1’20
metres d’alcada. I.a floracid i maturaci6 dels
fruits es realitzd en 4o dies.

El procediment d’aquest cultiu és molt inte-
ressant, puix que per primera vegada s’obté amb
llum artificial un producte que fins ara sols la
llum solar havia donat.

Fs cert que el cost de produccib, 125 francs
cada maduixa, és geganti, pero la cosa principal
acf, no és ’economia, sind el fet cientific.

NOTICIARI

LA SUPRESSIO DE LES CAMBRES AGRICOLIES

A la «Gacetay del dia 27 de juliol fou publicat el Reial
decret referent a 'organitzac'é agropecuaria, projecte que
fou discutit a 1'Assemblea. Aquest projecte suprimeix
les Cambres Agricoles i el Consell agronomic. Abans fo-
ren suprimits els Consells de Foment, de manera que en
poc temps els organismes oficials encarregats de vetllar
pels interessos agricoles han sofert una transformacié ra-
dical.

Disposa el decret esmentat que el foment i la cura
dels interessos agricoles i ramaders estiguin a carrec essen-
cialment de les Diputacions. De totes maneres correspon-
dra a 1'Estat la formacié dels técnies, el servei de labo-
ratoris i camps d'experimentacié i la inspeccid dels
serveis. Iis constituiran Consells provincials agropecui-
ris, els quals seran integrats per sis vocals efectius i sis
suplentes designafs per les Associacions locals agropecui-
ries que. es: constituiran lliurement als pobles. També
formaran part del Consell provincial tres diputats, el
delegat d'Hisenda, l'enginyer cap dels serveis agrono-
mics de la Diputacié i l'inspector veterinari.

Les Associacions agropecuiries locals poden ésser mix-
tes o bé pures de-propietaris d'arrendataris i de parcers.

Les Diputacions tindran cura de l'organitzacié i la
vigilincia dels serveis d'avicultura, floricultura, l'extin-
ci6 de flagells del camp, les fires i els concursos. Crearan
granges, camps d'experimentaci6, citedres de demostra-
¢ié, laboratoris, parades i establiments d’industrialitzacid.
L'BEstat abonari a les Diputacions del 20 al 50 per 100
del pressupost que destinin a aquests serveis. Les Di-
putacions podran agrupar els serveis que convinguin a
linterés comni.

Les Diputacions podran assenyalar un recarrec sobre
la contribucié, que mo excediri del 5 per 100. En el
rechrrec. hi queda ineclos el que ara es cobra per extin-
ci6 de flagells. Cas que les Diputacions no complissin les
funcions encomanades, 1'Estat podri incautar-se dels ser-
veis, adminstrant els diners que hi siguin destinats.

TFucionary sota la presidéncia del ministre d'Econo-
mia el Consell Naional Agropecuari integrat pels alts
funcionaris del Ministeri, pels presidents de les Associa-
cions d'Agricultors i de Ramaders i pels presidents dels
Consells provincials.

El Consell Agropecuari exercird les funcions encoma-
nades a 1'actual Consell agronomiic.

El Mnisteri de I'Economia reglamentard la propietat
rural, modificarh els Sindicats i les Cooperatives agrico-
les i revisarh tota 1'actual -organitzacié agropecuaria cen-
tral, descarregant-la de despeses i dependéncies que si-
cuin dables o interferents amb els serveis provincials.

¥ ¥ ¥

L'estructuracié agropecuiiria no ha pas satisfet els ele-
ments agricultors. Cert que la majoria de Cambres Agri-
coles i de Consells de Foment tenien una vida ben migra-
da, perd era consegiiéncia natural de la manca de recur-
sos. Demés una cosa és la funcié técnica, és a dir, l'en-
senyament, l'experimentacio, la sanitat, ete., i 'altra és
la funcié econdmica. Aquesta era més indicat deixar-la
a les Cambres Agricoles o bé incorporar-la com una sec-
cié de les de comer¢ i indistria. El president de la Cam-
bra Agricola de Valéncia en umes declaracions que ha
fet i ‘que reproduim, remarca justament aquest aspecte
de la qgiiestid :
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massa afecte, entusiasme en l'obra

de la Cambra Oficial Aericola com recollidora i menadora

He posat massa
de ‘totes les activitats agricoles de la provincia, perque
estigui satisfet de la publicacié del Reial decret.

1 Consell Agropecuari, assessor de: la Diputacié pro-
vincial per a exercir les funcions que se li assignen, no
és l'organisme que pot substituir: la funcié que avui
Oficial

Bl legislador no ha tingut en compte que no consisteix

exercia la Cambra Agricola.

tot en l'organitzacié de granges, catedres ambulants d’ex-
perimentacié® i altres serveis que s’assignen als esmen-
fats organismes. Els problemes econdmics que porta dar-
rera seu cada produceis de la terra, 'estudi i defensa de
la qual prop dels Poders piblics estaven encarregats fins
avui a les Cambres, no veig que sigui el Consell Agro-
pecuari assessor de la Diputacié, qui pugui substituir-les.

En la forma que s'estableix el recarree sobre la con-
tribucié per a pagar serveis que ha de sufragar 1'Estat,
n'ngii no hi pot estar conforme: per aixd paguem la con-
fribucid.

Fira partidari, i ho sée i estis disposat a defensar-la,
perque la cree necessiria la quota obligatoria;. perd pe-
tita, modesta, com la quota de tres pessetes anuals que
ara cobra, perqué tots contribueixin a la defensa de la
riquesa comii, puix ja és prou que alguns posem el tre-
ball gratuitament: perd d’aixo a cobrar un recirrec sobre
la contribuei6, d’alguna importancia, per a augmentar
serveis que ha de pagar 1'Estat, hi ha molta diferéncia.

La veritat, els que sentim i{ntimament el problema agri-
cola en ses multiples manifestacions, hem d’estar neces-
sariament condolguts en pensar que la nostra belligerin-
cia i representacid ha d’estar reduida a uns quants «usua-
ris - col'laboradors dels Consells Agropecuaris de les Di-
putacions provincialsy.

Estard bé que a les Diputacions provincials se les esti-
muli 1 fins se les obligui que intervinguin amb un bon
nombre de serveis agricoles per a la provincia; perd que
siguin elles la representacié que podrfem dir-ne especi-
fica de 1'"Agricultura, en aquest punt molts no hi estarem
d'acord.

No es

hauri

pot evitar; la Corporacié provincial sempre
d’ésser un organisme politic i 1'organitzacid agro-
pecuaria, tal com jo la sento, sempre ha d’apartar-se,
com més millor, de la politica. ;

Els problemes econdmics que planteja la produceid
agricola. han de tenir un portave uadequat i en aquest
aspecte han de coincidir molts amb mi que no ha de sa-
tisfer el Reial decret recentment publicat.

Is veritablement anomal que a la principal riquesa de
la nacié, que és 1'Agricultura, se la despulli de la seva
Cambra representativa, quan el comerc, la industria, la
mineria, la navegaci6, la propietat urbana, etc., la tenen
i fins es creen Cambres especifiques amb la proteccié de
I"Estat, com la del Llibre, 1'Hostalera, etc.

o
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Finalment, 1’"Agricultura continua éssent la que menys
sort té que se li menin bé els seus variats i dificils pro-
blemes. :

Perd jo séce dels que creuen que a la vida s'ha d’ésser
S mpre optimista. Aixo decretat a I'efecte, ha de fer
tanmateix que es compleixi alld que diuven: que «no hi -
ha mal que per bé no vinguis. *°

La Cambra Agricola de Valéncia treient-li tot quan
d’oficial fineui. amb la seva federacié de productors de
taronja, amb la seva unié de viticultors, amb la seva
unié d'arrossers, federacié de productors horticoles i flori-
cultors de la vega, etc., no pot desapareixer. Sén els
fills ja majors d’edat que tots junts sostindran amb la
mare com harmonitzadors de “tots els seus interessos,
perqué a la Cambra hi tenen el seu fogar, el que podem
dir-ne pairal on manaven i disposaven,

casa perqué

era absolutament d’ells, mentre que ara...»

ELS INCENDIS DE BOSCOS

El darrer nimero de la Revista de I'Institut Agricola
Clatali de Sant TIsidre publica les conclusions d'una ex-
tensa Memoria sobre les causes que afavoreixen els in-
¢ ndis forestals i els procediments a aplicar per atenuar
una tan gran calamitat social. £

En alguna de les conclusions s’estableix la necessitat
d’infiltrar en la' consci¢éncia piblica sentiments de res-
pecte i de la maxima consideracié als boscos, conjunt
d’éssers vivents, que es ressenten de l'accié de tot agent
que no vingui de la propia naturalesa i del tractament
racional que ha de donar-los el seu propietari. Tot bose,
o els més d'ells, s’afegeix, vénen a ésser com uns sem-
brats i planters permanents, i consegiientment hauria de
condicionar-se al trinsit per aquests ‘de manera que es
produfs el menor dany possible i s’allunyés el perill de
produir-lo. - 8

Altres conclusions contenen preceptes de cardcter po-
sitiu; es demana en efecte que es prohibeixi encendre
foc d'ns del bose als transeiints, i sota determinades con-
dicions als que hi treballen; que es prohibeixi aixi ma-
teix fumar i portar llumins dintre del bosc: la possessit
de bestiar de llana i capri als que no gaudeixin de terres
propies ‘o arrendades, i el pasturatge durant uns anys, en
tot bose incendiat: l'elevacié de globus aerostatics a una
distincia minima de tot bosc.

Es demana per altra part que es condicioni la caga,
la- mendicitat, la installacié i funcionament de carbo-
neres i de tota indistria situada en les proximitats d'un
bose que empri combustibles o matéries inflamables.

També es reclamen concretes mesures de prevsiéo per
part de les Companyies de ferrocarrils pel que fa al risc
del foc, de les locomotores, * per part de les Companyies
d’electricitat que tenen cables esfesos per entremig de
les masses forestals.
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Tenint en compte altres aspectes dels: incendis fores-
{als, demana I'Institut Agricola Catala ‘de Sant Isidre
que 1'Estat col* labori per diversos mitjans a qué els pro-
pietaris de boscos puguin tenir-los nets de brossa i as-
senyala diverses mesures preventives que aquests haurien
d’adoptar. ;

Bl principal mitjh de previsié de la vigilancia, pero
no a carrec dels propietaris siné de I'Istat, puix que és
tasca principal d’aquest, protegiv la propictat privada de
fots els civtadans.

Ha destablir-se per tant la guarderia rural i la seva
oficheia ha de contemplar-se amb la imposicié de les
corresponents  sancions als que no compleixin el que
disposen les leis.de policia rural, castigant-se adhue la
imprudéneia i la negligéncia, encara que per la seva
causa no ‘es produeixi dany.

I'actuacié de la vigilaneia ha de completar-se demés
amb 'organitzacio de personal que habitualment no presti
semblant servei, pero que pugui- ésser utilitzat en cas
d’incendi, i amb diversos miitjans per a circular rapida-
ment la noticia del sinistre (teléfon, telegraf, radio, au-
tomobils ivadhue 'aviacié) i per a combatre les flames
(diposit d'eines a pmpbslt extintors, ete.)

Altres ‘conclusions es dedueixen de Lextens treball de
I'Institut : patrocina que tota finca devastada per I'in-
cendi, produeixi baixa respecte de tot impost, amb tal

que es repobli, sense que mai la baixa no tingui el ca-

ricter de a més partiv entre els contribuents, i que tin-
cui una durada llarga fins que el bosc estigui en condi-
¢'ons de produir.

Pel que fa a l'assegurament d’incendis de ‘boseo=, no
realitzat a Espanya per Companyies mercantils, que por-
ta en si funcions de prevencié contra semblants acei-
dents, creu  I'Institut que no seria de més la creacid
d'ima o diverses Mutues amb 'ingrés forgos dels: boscos
pliblics, i voluntari per part dels boscos de domini pri-
vat, e

Ultra Ja Memoria en giiestio; DInstitut ha confeccio-
nat una minuciosa estadistica dels incendis de boscos
ocorreguts 1'estiu passat a Catalunya. Porta registrats
159 incendis, que afecten a 409 propietaris, i comprenen
una exfensié. superficial: de 8.000 hectarees.

Les pérdues caleulades” passen la xifra de tres nnhnnk
i mig de pessetes; amb unes 167.000 pessetes import de
lés “perdues independentment de la produceid estricta-
ment  forestal.

Per més que a causa de la poca o nulla vigilancia no
es pot precisar la causa de la major part dels incendis,
no obstant s’atribueixen molts a imprudéncies I a causes
fortuites,  evitables. :

L’incendi d’aquest estiu a les Gavarres

Unanota de incendi de les Gavarres

Un dels ensenyaments que es desprenen de 'estadis-
tica confeccionada per I'Institut, és al  seu judici, el
gran percentatge d’incendis ocorreguts els diumenges i
els dies festius, en relacit de 2 a 1, go que demostra
que causen més incendis les imprudéncies d’aquells “que

van al bosc per passatenips (IIIP lex dels que hi tre-
ballen.

Entre altres ensenyaments. més, tots deplorables—diu
I“Institut—que estadistica proporciona, * cal assenyalar
el que poques vegades en declarar-se un incendi hi ha
lloc a la formacié de loporti atestat; i encara és més
rar que es trobi 1'auter o presumpte attor de 1'incendi;
fimalment—diu—encara és més rar que es dicti senfén-

cia condemnatoria.

CONGRES INTERNACIONAL DE LA VINYA
I DEIL: VI

Recentment constituit’ el Comité Executiu del Segon
Conurés Internacional de la Vinya i del Vi que amb
motiu de 1’Exposicio ha de celebiar-se en aquesta ciutat
del 22 al 30 d’octubre proxim, aquest Comite ha proce-
dit- al nomenament de les Comissions encarregades d'or-
canitzar els diferents actes i festes previstos en el pro-
arama de 1'esmentat Congrés. ;

Aqueixes comissions - s’anomenen :
Comissié d'Administracié i Hisenda, Comissié de Festes
i Excursions.

Formen la primera els segiients senyors: Nicolau Gar-
cia de los Salmones, Claudi Oliveras, Trinitat Catasis,
Pasqual Carrién i Marius Oliveras. Integren la segona:
el senyor bard d'Esponella, Manuel Raventés, Francesc
Santacana i ~Faust Simé. Finalment, composen la ter-
céra: BEpifani de Fortuny, Marian Oliveras, Jaume Mas-
pons, Pere Girones i Raul Mir.

Bl nombre d’adhesions rebudes per a aquest Congrés
& consjderable. Ficuren entre elles la d’importants- vi-
ticultors de Franca, d'Italia i d’Espanya.

Ultra les projectades excursions a les zones viticoles
més  caracteritzades de Catalunya, es _combinen altres
dues excursions : -una a la Illa “de “Mallorea i altra a

Comissid  Téenica,

Sevilla.

Respecte al programa de festes, cal dir- que hi hauri
alguns numeros que tindran lloe - al recinte del Certa-
men i cridaran D'atencid.

Tls lloes encarrevats de facilitar informacions respecte
aquest Congrés son els segiients:

Serveis Enelogics de Catalunya, carrer de Parfs, 120.

Institut Agricola Catali. de Sant Isidre, carrer Porta-

ferrisa. 21.
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Un'é Viticultors de Catalunya, carrer de Pelayo, 12.

Oficines d'informacié del Palau d’Agricultura de 1'Ex-
posicié de Barcelona.

] Comité Executiu del IT Congrés Internacional de
la Vinya i del Vi i les Comissions nomenades per a l'or-
ganitzacié dels actes i festes que es projecten amb motiu
d’aquell, s’ocupen activament-en la confeccié del progra-
ma, el qual, a jutjar per les impressions rebudes, prome-
ten revestir la major brillantor. En breu es donard a co-
neixer detalladament 1'esmentat programa.

Ultimament el Comité Local Executiu ha quedat am-
pliat amb una Vice-Presidéncia que s’ha atorgat al Pre-
sident de la Federacié Nacional de Criadors, Exporta-
dors i Magatzemistes de Vins d’Espanya, don Amadeu
Maristany, i amb un cirrec de vocal que s’ha concedit
al Secretari de la Tateixa Federacié, don Jaume Gil.

Fn aquests ultims dies el nombre d'inscrip;;ions per
a aquest Congrés ha augmentat considerablement.

Amb motiu de les Jornades d'Ona Curta i 1'Exposi-
ci6 de 1'Associacié «E. A. R.» al Palau de 1’Exposicié,
que han de tenir lloe del 15 al 17 de novembre, una
corporacié oficial ha pres la iniciativa d’organitzar una
série de conferéneies prop del tan ineteressant tema.

A D'efecte, la dita corporacié invitarh en breu, per tal
que prenguin part a elles, a una distingida personalitat
francesa i a_un famds téenic madrileny, especialitzat en
els estudis de’ radio-difusié.

Les aportacions rebudes per a 1'Exposicié «E. A. R.»
que es celebraran al Palau de Projeccions, sén veritable-
ment considerables i despertaran vivissim interés entre
els «amateursy radio-difusid.

Per a les Jornades sén ja a centenars les adhesions re-
budes a la secretaria del Comité organitzador, al carrer
de Clarfs, 8, pral.

HOMENATGE AT, DOCTOR SANTACANA
A MARTORELL

[’Ajuntament de Martorell va acordar donar ‘el nom

de Francese Santacana a 1'antic carrer d’Anoia, en premi-

als molts treballs que aquest il-lustre martorellenc ha fet
a favor de la poblacid, i el Sindicat Viticola Comarcal de
Martorell va aprofitar aquesta avinentesa per invitar a
tota la comarca a fributar-li un homenatge.

Després de la cerimonia del descobriment de les Ii-
pides que donen el seu nom a 1'antic carrer, va tenir lloc
en els grans locals del Sindicat un banquet de 500 co-
berts, on estava representat tot el que val i representa
(uelcom en la nostra comarca.

Bl banquet va descabdellar-se en un ambient de fra-
ternitat i alegria propia d’antics Iluitadors que es troben
reunits per a retre homenatge al seu capdavanter, el
qual, per la seva iniciativa, consthncia i generositat ha
aconseguit que el Sindicat de Martorell sigui un model
d’organitzacié, que ha permeés realitzar els més grans
ideals que ha de perseguir una collectivitat.

Els brindis els va inicar el senyor Josep Maria Valls,
enaltint els mérits de 1'homenatjat, fent constar que les
lluites que ha de sostenir per a portar a cap la seva obra,
fa necessaria tota la seva equanimitat per no ferir més del
necessari inter ssos que ‘nevitablement perjudica 1'actua-
¢6 de tot Sindicat que ha d’anteposar el bé de la col'lec-
tivitat a tota altra considerac’o.

Pa.la després el senyor ILlobet, en representacis del
Sindicat de Palleja, que llegi unes quartilles en lloanca
a la vida del camp, i acaba dient que si tots els agri-
cultors fossin del tremp del senyor Santacana, no que-
darien deserts els camps.

Acontinuacié parli el senyor Vidal, gerent del Sindi-
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cat de Cervera, fent ressaltar la importancia d’aquestes
institucions, dient que si abans els agricultors la mige-
ria els feia desertar de la Segarra, gracies a elles poden
avui viure tots a la seva propia terra.

Fa s de la paraula el representant de la Cambra Agri-
cola de Sant Sadurnf, senyor Jaume Torres, que relata
una série de metafores per a posar de relleu els avan-
tatges de la cooperacié.

El president de la Uni6 de Vinyaters de Catalunya,
senyor Simé, fa 1’historial social i viticola del doctor San-
tacana.

El senyor Vives, gerent del Sindicat de Vila-rodona,
s’adhereix a l’acte, i proposa fer un pree al Govern, de-
manant que es protegeixi el consum de vins nacionals.

Tots aquests oradors foren fortament aplaudits, i acte
secuit s’aixech 1’alcalde de Martorell, senyor Vicents Ros,
qui, en mig d’undnimes-aclamacions, demostra que els
enemics de I’homenatjat no havien fundat en cap ra6
solida la lluita contra- 1'home que ‘ha estat mereixedor
d’aquest homenatge i que I'anima de tot el poble reco-
neix en el doctor Santacana els seus dots de talent, d’ac-
tivitat i d’'amor intens a la vila de Martorell i al progrés.

En mig d’una xardorosa ovacié que a peu dret I' tri-
butaren tots els comensals, s'aixech a parlar el doctor
Santacana. Digué que considera germans tots els viticul-
tors; i un germi, per molt que digui, no pot ofendre
mai.

Digué que el Sindicat constitueix un maximum de con-
servadorisme i de comunisme en intel-ligéncia perfecta.

Afegi que els beneficis morals han de superar sempre
als materials, essent la base la mitua comprensid, i,
per fi, diu que si va acceptar 1’homenatge no 'ho féu
com a particular, sind com a representant del Sindicat
per destruir la llegenda de qué els viticultors sén des-
agraits: :

Acabi oferint-se a ésser el primer signant de la instin-
cia i a fer el discurs de gricies, sempre que qualsevol
Ajuntament de Martorell cregui operti canviar el nom
del carrer per honorar un altre fill de la vila.

ELS IMPORTADORS T CONSUMIDORS DE FUSTES
DE CATALUNYA

A Destatge social de la Cambra Sindical de Fustes de
Barcelona ha tingut lloc la reunié d’elements interessats
en el comerc i exportacié i consum de fustes de Cata-
lunya, per tal de tractar de I'abast i orientacid a seguir,
a conseqiitncia de la disposicié ministerial publicada a
la «Gacetay, creant la Junta de Racionalitzacié de la
Produccié de la Fusta i les seves Industries.

La primera reunié va tenir lloc amb ’assisténecia i re-
presentacié dels presidents del Centre de TFusters Matri-
culats de Barcelona, Col-legi d'Artificis d'Ebenisteria,
Soci.tat de Fusters de l’ex-vila de Gricia, Unié Patronal -
de Boters, Associacié de Fabricants d’Embalatge, Asso-
ciacié de Fabricants d'Estoigs i Gremi de Fusters Matri-
culats de Sant Gervasi, a tots els quals el president de
1'Associacié Espanyola d’Tmportadors de Fustes, de Ma-
drid, denh amplies explicacions sobre els propdsits d'a-
questa entitat, que ha. portat la direccié de les gestions
realitzades davant del ministeri i en representacié‘ dels
importadors de fustes d’Espanya. Després d’haver parlat
diveisos dels assistents, declararen que estaven d'acord
amb D'orientac’é i treballs realitzats, i amb els proposits
manifestats per 1'Associacié Espanyola esmentada i dis-
posats a acceptar la férmula d’harmonia i proposta de
caranties oferta a les entitats de consumidors de fustes
esmentades, a reserva de l'aprovacié definitiva dels ele-
ments representats, i reconéixer alguns dels assistents
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que 1’aspecte de l'assumpte era diferent al de la informa-
¢i6 que abans hi havien rebut.

Iin la segona reumni6 celebrada a l'esmentat local, a la
qual assistiren personahl‘mnt o amb representacié dele-
yada la quasi totalitat d’importadors de fustes de Barce-
Jona, Tarragona i Sant Feliu de Guixols, I'esmentat pre-
sident de 1'Associacié d’Importadors de Fustes explic
detalladament les gestions realitzades per I*Associacié de
la seva presidéncia amb relacié a l'esmentada Reial Or-

dre, i per a evitar la desorientacié dels interessats en el
comerc i consum de fustes, concreta el criteri de 1’Asso
ciacid espanyola en els segiients termes: :

Primer. Que en cap ocasié els importadors de fustes
d’Espanya han estat partidaris d'un monopoli de fustes,
i per consegiient resulta fals que ho hagin proposat al
ministeri com a una de les conclusions de la Comissié.

Segon. Que seguint l'orientacié patriotica del Govern,
estan disposats a no importar ni un metre cubic més del
necessari per al consum, perd també ni un metre menys
de l'indispensable per a les necessitats racionals.

Tercer. Que es vol respectar tots els interessos creats
normalment en el comerc i consum de fustes.

Quart. Que el promedi d'importacié de fustes ha d’és-
ser el que les necessitats del pas aconselli en les seves
diferents espeécies, amb la deguda atencié per a facilitar
la resolueié del problema de la crisi forestal existent.

Cinqué. Que la restricei) ‘d'importacié de fustes ha
d'ésser solament a les espécies que tinguin substitutiu
dintre del pafs.

Va estendre’s en consideracions sobre la forma de re-
partiment del cup d'importacié de cada port i de les ga-
ranties perqué aquests repartiments siguin justos i equi-
tatius, 1 mereixé la uninime aprovacié dels reunits, que
emplenaven la sala d’acte§ de la Cambra Sindical de
Fustes. :

Després de fer-se constar un expressiu vot de gracies
per al president de l'esmentada Associacié Espanyola
d’Importadors de Fustes, per la intensa tasca realitzada
a benefici de tots, es nomenaren les segiients comissions :
Baltic i pi teia, senyor Blanco, Bartolf, Galindo, Ginesta
i Miquel. Adriatic i fustes fines, senyors Calyd, Dachs,
Ibanez, Lie Monnier, Trullols i Xicoy. Boteria, senyors
Ramoneda, Llises, Llusy i Llosa, i Pi en trone, el senyor
Ragué, els quals comissionats, prévia consulta als pocs
elements que no van assistir a la reunié i sota la pre-
sidéncia del senyor Arbés, concretaran les seves aspira-
cions per a la futura reglamentacié relacionada amb la

- Reial Ordre de referéncia.

S’aixech la sessié en mig del major entusiasme dels
- rteunits, per la unanimitat i harmonia que havia existit
~en les dues reunions abans esmentades.

INCENDIS ALS BOSCOS, A LES CASES DE PAGES
I ALS POBLES

S'ha declarat un violent incendi a un despoblat del
terme de T.a Guardia (Lleida), on hi havia unes 15.000
garbes entre blat, ordi i civada, propietat d'En Manuel
Codina, mitgé de la masia Sostres, qui havia subarrendat
el nove del Canal d'Urgell.

— A Sant Genfs de Vilassar detingueren els mossos
d’esquadra a Antoni Prat March, que intenta per dues
vegades calar foc al Mas Sala, del terme de Premia.

— S'ha calat foc a la finca de Can Font, situada entre
Terrassa i Castellar, propietat de Francesc Roig. Davant
la por que es propagués al mas, fou avisat el cos de bom-
bers de Terrassa. Bl foc fou dominat aviat.

— A Manresa es produf un petit incendi a la vela de
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la sastreria Tuneu, establerta al carrer del Born. La cosa
no tingué cap importancia.

— Com a presumpte autor de l'incendi ocorregut el
dia 202 d’agost a l'indret conegut per Bl Terrer,
del terme municpal de Llansh, la guirdia civl ha detin-
gut a Joan Molins Portes, de 72.anys.

— S’ha calat foc en un bosc del terme de Santa Su-
sagna (Pineda). Va durar set hores. Les pérdues sén
de molta importancia. Per si l'incendi havia estat ca-
sual o intencionat, els mossos d'esquadra detingueren a
Pere Mateu Vives, major d’edat el qual declard que, per
tal de netejar un cami d’herbes, encengué foc, i es pro-
paga l'incendi, que prengué grans proporcions. Foren
inttils tots el esforcos que féu per apagar-lo.

LA RIQUESA AGRICOLA DE VALENCIA

SET MILIONS I MIG DE QUINTARS DE TARONJA
EXPORTATS I MES DE 303 MILIONS DE PES-
SETES QUE HAN COBRAT ELS CULTIVADORS
VALENCIANS.

Actualment, la taronja valenciana obté una suprema-
cia veritable sobre la de tots els paisos productors i cada
dia se li obren nous mercats. De l'exportacié durant la
finida .temporada de la collita, dels milions de pessetes
que han entrat a Valencia per l'esmentat concepte i
d’altres coses relacionades amb la produceié de la taron-
ja, anem a parlar en aquest reportatge.

Els taronjerars

A la regié valenciana i en tota la llargada de la costa
de llevant a ponent i des de molt abans d’arribar, des
de Barcelona, a Castells de la Plana i fins més enlly de
Xativa, s’estén una amplissima faixa, en alguns llocs de
molts quildmetres, tota formada, en sa major part, d’horts
de tarongers.

Els pobles i termes on més intensament es cultiva la
taronja i també els que, dins de la regid, tenen més ano-
menada sén Vilarreal, Burriana i Nules, Carcaixent, Al-
civa 1 Corbera i els pobles de la comarca de Xativa.

A la comarca d’'Aleira, per exemple, cobreixen els ta-
rongerars tot I’horitzé visible. La impressi6, des del tren,
¢és la d’'una immensa mar de verdor, amb illes nombroses,
que sén les torres les cases de llauror, més blanques i
clares, entre el verd fosc dels tarongers.

Iis admirable l'espectacle que ofereixen els tarongerars
en l'época de la floracié, tots ornats amb la blanca flor
i en un ambient de delciés i encantador perfum. I des-
prés, quan el fruit d’or penja, abundds, de les branques,
es contempla, amb una bella simfonia de groes i verds,
el més important tresor de la riquesa agricola de la regié .
valenciana.

Per a 1'economia del pais, la produccié i comerg de la
taronja té una enorme importincia, puix que no es limita
al diner que cobra el cultivador; també cal esmentar el
que ingressen en llurs caixes un nombre considerable
d’industrials i comerciants, que viuen al voltant del ne-
goci de les taronges.

Hi ha una industria a Espanya, la de puntes de Paris,
per a la confeccié de- caixes de taronja, ceba i altres
fruits, que ‘té en la regi6 valenciana el seu més impor-
tant mercat consumidor.

L’ecxportacié de taronja Uiltima temporada

Cada any augmenta l'exportacié de la taronja a I'es-
tranger. Durant la finida temporada les quantitats de
tones exportades i de milions de pessetes importats per
aquest concepte sén, realment, considerables.

La Unié d’Exportacié Agricola ens facilita les dades
interessants segiients :
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Duyrant la finida temporada s’han exportat 7.570,798
quintars metries de taronja, que al preu mitja de 40 pes-
setes quintar meétric, representen un valor de 303.231,920
pessetes.

Aquestes quantitats es descomponen de la segiient ma-
nera :

[ixportacié de la Regié valenciana :

Gran cabotatge : Primera temporada, 1.639,393 quintars
meétrics; 63.575,720 pessetes.

Segona temporada, 3.002,248 quintars; 120.089,920 pes-
setes.

Cabotatge a Franga: Primera temporada, 12,000 quin-
tars metrics; 480,000 pessetes.

Segona tempo.ada, 29,000; 1.160,000 pessetes.

Regié murciana : Primera temporada, 100,466 quintars
metries; 4.018,640 pessetes.

Segona temporada, 666,821; 26.672,840 pessetes.

Regié andalusa: via maritima, 110,000 quintars me-
trics; 4. 400,000 pessetes. i

Segona temporada, 100,000; 4.000,000 pessetes.

Via terrestre: Primera temporada, 592,500 quintars
métrics; 23.700,000 pessetes.

Segona temporada, 1.328,370 quintars metr. 53.134,800
pessetes.

Totals : 7.570,795 quintars metrics; 8038.231,800 pes-
setes.

L'exportacio a U'estranger de taromges i Uimones

Segons les dades de la U. N. E. A., I'any 1928 es van
exportar, de taronges i llimones, les quantitats segiients,
als paisos que s'esmenten :

Taronges :

Ceuta, 1,070 quintars meétries; 32,130 pessetes.

Melilla, 47; 1,410.

Alemanya, 1.592,540; 47.776,200.
Algeria, 28; 840.

Belgica, 425,410; 12.762,300.
Canada, 185; 5,550.

Cuba, 89; 2, 670.

D'namarca, 84,399; 2. 531,970,
Estats Units, 5,086 151, 080.
Franca, 2.084,119; 62.523,520.
Finlindia, 11,818; 35,540.
Gibraltar, 9; 270.

Gran DBretanya, 3.424,177; 102.743,310.
Holanda, 704,454; 21.133,620.
Italia, 4,325; 129,750.

Marroe, 7. E., 176; 5,280.
Marroe, Z. ., 457; 13,710.
Marroe, 7. 1., 552; 16,560.
Noruega, 132,973; 3.989,190.
Portugal, 136; 4,080.

Suécia, 110,434 ; 3.319,020.
Uruguai, 3,193; 93,270.
Africa Francesa, 20; 600.

Totals, 8.586,164 quintars métrics; 257.584,920 pes-

setes.

En aquestes dades no apareix la destinacié real de les
remeses 1 es doéna el cas de mercats com els de Suissa,
Txecoesloviquia, Austria i Hongria, que no figuren amb
cap partida i és sabut que han consumit un volum de
relativa importancia.

Per tal de poder donar la distribucié real d’aquest vo-

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

lum considerable de 8.586,164 quintars métrics, han estat
recollits els informes que subministren les estadistques
estrangeres sobre la importacié que fan de la nostra ta-
ronja i resulten les dades segiients :

Gran Bretanya, 3.424,777 quintars meétrics; Alemanya,
2.223,735: I'ranca, 1.198,192; Holanda, 690,300; Bélgica,
415,640; Suissa, 148,981; Noruega, 132,973; Suécia,
110,434: Dinamarca, 84,399; Txecoeslovaquia, 58,360 ;
Austria, 43,630; Finlandia, 15,340; Hongria, 21,738. Al
tres paisos, 7,064.

L’exportacié de llimones durant el mateix any de 1928
ha estat la segiient :

Canaries, ‘18 quintars metries; 540 pessetes.

Ceuta, 216; 6,480.

Alemanya, 23,354 ; 700,620.

Algéria, 6; 180. :

Argentina, 220; 6,600.

Belgica, 268; 8,140.

Canada, 12; 360.

Dinamarea, 503; 15,090.

Estats Units, 5; 150.

Franca, 48,048; 1.441,440.

Gran DBretanya, 38,758; 1.162,740.

Holanda, 424; 15,720.

Marroc, Z. E., 120; 3,600.

Marroc, ‘Z. E., 98; 2.940.

Ma.roe, Z. I., 172; 5,160.

Noruega, 104; 3,120.

Suecia, 1,300; 39,000.

Uruguai, 125; 8.750.

Totals, 114,118 quintars metrics; 3.423,540 pessetes.

L’exportacié de taronja, especialment, pot encara aug-
mentar molt. Suécia, Txecoeslovaquia, Austria i Hon-
gria, poden augmentar el consum considerablement. La
mateixa Alemanya pot arribar amb facilitat a la xifra de
quatre milions de quintars metries.

Altrament, hi ha paisos amb els quals gairebé no es
mantenen relaciony comercials directes per no tenir con-
certat tractats de comer¢; per exemple, Polonia, la
U. R. S. S., lugoslavia, els Baleans que, en conjunt i
per llur massa de poblacié nombrosa, ofereixen un mag-
nific esdevenidor al desenvolupament de ['exportacié de
la taronja de Valencia. :

El mercat interior

Per al consum del mercat interior fora de les comar-
ques productores, s'han hagut de menester 17,000 vagons,
aproximadament, que representen un volum d'uns 900
mil qu'ntars metrics.

La produccié de la taronja, encara que per les noves
i constants plantacions que es porten a cap a la Regio
valenciana ha d’'aumentar considerablement, té encara en
I'exterior mercats per a explotar i poc explotats; compta
amb el consum del mercat interior, que es podria millo-
rar en gran manera, si els governs volguessin preocu-
par-se i protegir-la contra els acaparadors i determinades
organitzacions que fan que a Barcelona, per exemple, el
consumidor hagi de pagar la fruita de Valéncia més cara
que no es paga a l'estranger, i té també al seu favor les
derivacions industrials que prenen cada dia un més gran
increment i es fan més importants i més fortes.

Realment, les famoses taronges de Valéncia sén d'or
per la color i pel que valen.

E

LA MILLOR TUBERIA PER A
CONDUCCIONS A PRESSIO
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ADOBS

Superfosfat d’os, 18-20 per
100 d’acid fosforic i 1|2
per 100 de nitrogen

Superfosfat de calg, 18-20
per 100 d’acid fosforic so-
luble ...

Superfosfat ‘de calg, 16- 18
er 100 d’acid fosforic so-
uble ... ..

Superfosfat de calg, 13 15
er 100 d’acid fosforic so-
Hblerdi it s ra e

Sulfat d’amomac 2021 pel
100 de nitrogen ... ... ...

Nitrat de sosa, 15-16 per
100 de nitrogen ... .. ...

Sulfat de potassa, go-g92 per
100, equivalent a 49-50
per 100 de potassa pura.

Clorur de potassa, 80-85
per 100, equivalent a
50-51 per 100 de potassa
pura ... ...

Matéria orgamca “cornia
natural, ro-11 per 0o de

nitrogen i 2-3 per 100
d’acid fosforic e

Guano Sant Jordi, 7-8 per
100 de nitrogen i g-11 per
100 d’acid fosforic i 5-6
per 100 de potassa ... ...

Sulfat de ferro en gra ... ...

Nitrat de calg 15-16 per 100
de nitrogen i 28 per 100
de calg 5

Cianamida 19- 20 per 100 de
mtrogen 60 per 100 de
Cal LA e

SOFRES

Sofre Sant Jordi, ¢8-100 per
100, extra ... .
Id. id 98-100 id., ‘extra fi .
Sofre gris o precxpltat ......
Flor de sofre o sofre subli-
matsee o
Sofre de terrds ... ... .. ...
Sofre en pans refinat ... ...
Sofre de cano6 . A

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat, pur
estranjer 9g°. S
Acid tartaric id. id. id.
Id. id. 1diemi iz oiide
Anhidrid sulfurés, pur frances
Sofre conglomerat en pasti-
, lles de 5 a 100 grs. vy
Lluquets classe extra sense
degotalls... 3 SV

Id id. corxent ......
Carm.el especial de sucre,
classe extra..

Carbs vegetal en pols fina ... |

Cel-lulosa Enol.

Cola Vila. 5=
Id. Coignet, en plaques .....
id. xina en fideus.. 3%

Cola rusa Saliausky...

EL MERCAT

ULTIMES COTITZACIONS

| UNITAT g"’

|
|

l
!
l
|

li00 quilos|

| 70 quilos
(100 quilos

e
l ;

»

;’4Oquilos
5255
»
| :
| soquilos |

1 kilo o litre |

PESSETES |

35'50

33
27—
34 —

18—

12—

30’50

29'—

14'50
16’50

9'__
24'—
3357
40'—
48'—

(comprant-ne 100)

8'23
450
4'23
1°25

Colorant Bordeus.. ... ... ... ...
Id:s - Caramelina. il oo
Fosfat amodnic blanc de neu,
en pols. .. =
Gelatina Flandes cxtla
Id. or, plata, bronze... ...
Glicerina, pura bidestilada,
30° Enol
Metabisulfit de potasa cris-
tal-livzat . R S
Negre animal .

Nosperal (substnuelx al sul
fat de coure). ATty
Osteocila Coignet. ... ... .. ..
Sang cristal'litzada Enol ... ...

Tani al alcohol, pur..
Id.  al éter, pur 25
Brou Bordelés Schloesmg

BOTAM

Barrils de 14 a 16 litres, roure
» 28 a 32 » >
» rooditres..; .. ...
Pipes de 240 ... ... Rty
Bondaleses: st i s
BOCOISTH600 s e e

CEREALS

Blat

Froment de Castella ...
Xeixa de la Manxa ... ... ...
Froment de la Manxa ... ...
Aragb .. e
Navarra R roe
Urgell i Vallen oo o
Comarca ... ..
Extremadura, blanquet
CEURCLREE ra ot crse o Faces
Ipleidati o b i o]

Civada
Extremadntac. /| 2o 000
MADRA 7 s e
ATAgONET iy s L

Ordi
BExtremaduras, ook -
ManXxass s e e
Hrgelliaa st e strer s
Sagafrasste T smnirny
AEAG O 2 et tost vt
@astellast S i=nra el ol
COMATCAT it e e aasss

Moresc

Plataare et e vads e
Id. nou ..

Mill
Eetranger - o Anie Nty
COMBTCa T iy s s

Arros
Benlloc - 7810, 555, it gstres
Tdents s atja s s mat o 5
Idem, selecte . e,
Matlsat ordinari ... ... ...

PESSETES

lmifts -

15275
15:a°75

2'10 a 2'453
425
825 — 7'25

350

1'70 a 2'10
115 a 145

1‘r5
435
3'50
5'65 a 10
1075 a 16
1'30

48’ — a 48'2g
49'—

Sl
50'— a §1'—
53’
3=
47
00'— a 00’ —
53'—

38‘— a 38’50
00‘00 a oc‘—
00'00

00‘—
00'—
38’50 a 39'50
38— a 39—
00'00
37— a 38" —

00'— 4 00'00

36'— a 37'-—
50'—
52'—

58i— a 59'—

62— a 63'—

63'— a 66'—

60'— a 62" —




Idem, selecte

Bomba, ordinari
Idem, superior
Tdem; “extracre. i it

LLEGUMS

Faves

Extremadura

TEAMAT ., e e s
ADUTIIE < o0 s 705 e 5 ey
Oran,
Valencianes,
83 AT w37 e P A O e

Favons

Sevillar il e i iraal
D o LS e LA b e e e
VALY OC, s b e et
Italians i
Anglesos ... ... .

Garrofes

Vinarog ...
R O T s L e ol Ay A
Mallorca
Eivissa RO R
Matafera > mto Tmis one s,
Valenola = F sl oS s o
9, 435 (I O S AV R

Veces

NAVATTA e . e s s yrgens
Romaniaice o s
GatatalE el sy
Malaga

Mongetes

Valéncia Pinet ... ...
Monquilines ... ... ... ...-...
Trinquillon ...

Mallorca S e
1§35 b V- Bt R R
Hongria ...
Rotaniaie = s el e
Pais; noves et niu R

Altres llegums
BYRE A S e e oo e

N i B s At e
GHITEB N,

lenties ... ...
Gigrons spelonsiic s e
Idem blancs ... ... ... ... ...
FARINES I DESPULLES
Extra blanca superior ... ...
Idem ordinaria ... ... ... ...
Intervingudaisi s oo T
INUMEroNa i Lt e daier .

Ntaniero 4 ...
Segonesssiiiteie = s

R EFCeres P T as il n uno ety
Quartes e e e
SEpOrtrl e e S
Segonet ..

Farinassa d arrés
Morret -
Farina de mamoc

FARRATGES I PINSOS

Alfals ... ...

Palla llargueta S

Polpa de remolatxa, ‘estran-
geraE I El s N

Idem, pais

Turtbé de coco .

Idem de cacauet ... 3

Farina de turté de llmosa :

Karina decarneai oo

i UNITAT PESSETES

[100quilos 63"~ a 64’

| ;. 86'— a 87—
» 98’ 499 —

106'— a 107" —

3 46— a 47 —
% 42'— a 42’50
» 42'50
» 43'— a 43’50
> 43'50
>
|
» 48—
» 49'— a 50’ -
> ‘ 44'50
45—
» 44'50
42 quilos | 45'05.a 41°
» ! 00—
» [ =i3Rs8 8 34 =0
3 37°50 a 38'—
» 00'—
| ) 00—
| » 00'—
|
|
| > 00'—
[ » 00'— a 00'—
» ‘ 41'50 @ 44
i
» LTS = A 120
> ‘ 000'—
| » { 000" -
| » l110'— a 112'—
; > 00'— a 00'—
| » | 00'— a 00—
| » : 00'— ,
‘3 » {120/ —a 125'—

42— a 42'50

» | 39— aq1’'—
e 43'—a 44’ -
i » | 105'— a 130'—

Pl onyie=sar8d —

» | 80" a 185

‘ ] 1

: (05 = T

> 73
| » 67

60 quilos | 27— a 28 —

> 23'— 2 24—

» 21'— a 22‘——

> 18'50 a 19 =

» 16'50 a 17—

100 litres 5 —
» 5'—
70 quilos 24'—
> 40—
100 » 34’ —
goquilos| 8 — a 8’50
> 4'— a 4’50
100 quilos| 38'— a 3850

» 30'— a 31'—

» 35 —aay—

»

» 3=

2 S5iEEIal5 s
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Farina de peix ... ... ... ...
Farina d’ossos

FRUITES SEQUES

Ametlles
Mallorca £
Esperanga, prxmera
Tarragona ... . S
Mollar amb closca ... ... .

Awvellanes
Ordinaria amb clofolla
Negreta > >
Sense clofolla, primera ...
segona

> »

Figues
Eragaziietoes Chuartit
Idem extra ... e
Mallorcd s s iR e oy
[demtncptes &= es.
BUftianas . oo g i nias
Albunyelaiis i asmins

Pinyons e s s S

VINS

Penedés, blanc ... ... ]
Camp de Tarragona, blanc.
Priorat, negre RSk
Martorell blancas v s
Manxa, b]anc
Mistela blanca ... ... ... ...
Idem ne¥ra

Moscatel

ALCOHOLS

Destilat de vi 94-95 graus

Rectificat, residus vinics 90
97 graus ... ..

Rectificat mdustrlal 96 a 9,
graus ... ..

Desnatur alltzat 88 a 89 gx aus.

Aiguardent de canya, 74 a7;s
OTANSIL st

OLIS
Oliva
Ordinaris = e o
Stpetior ;.
) D573 1 3: kb e e e S e

De pinyola
Verd, primera
Idem, segona
Groc, primera ...
Idem, segona

Exotics
Cacauet
Goco;blanc st anTa e
Idem, Cochin
Idem, Palma

[Elinosa; oI ER S s oo

Jdem sineolor s sl o i

ANIMALS I LLURS
PRODUCTES

Animals

Bous del pais ...
Vaques idem ... ... ... ... ...
Vedelles idem ..
Ovelles idem ... .. s
Xais idem amb liana et
Idem esquilats A,
Cabres idem ... ... ... ... ...
Cabrits idem ...
de

Porcs blancs del paxs

110 quilos net
Idem, molt grassos
Idem id. valencxans, s (o
Idem mallorquins .

. l100

1ooquilos

>

»

100 quilos

Grau i hectlifre

10 quilos

'1 UNITAT |

|

i e
100 quilos

|

»
»

»

»

100 litres

>

¥ o v w

_ PESSETES

90'— a 110—
35 —a‘4ol=

465" —
480" —
490"—
.80’ —

100 —
145 —
305'—
280'—

9'50

255 —

114 —
655 —

200'—

21310
226'10
243'50
252'20

130‘45'a 13480
139'15 a 143 50
0092’00 a 000'00

ooo'——
145 —
160"
200'—
17—
108'—




Cables,

filferros,

tanques
metal-li-
ques de
tota mena

per a cle-

des 1 prats

Enreixats
per a

galliners

Materials
d’excel-lent
qualitat.
Preus

modics

LLIBRERIA
CATALONIA

GRAN ASSORTIT EN
LLIBRES DE TOTA MENA

PLACA DE CATALUNYA, 17
B AR €8 -L O N_A
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LLIBRERIA CATALONIA

PLACA CATALUNYA, 17
TELEFON 12456

BARCELONA

L'EXPERIEENCTA

DEMOSTRA
QUE LES PLANTES TRACTADES AMB

VEO L @S
PRODUEIXEN UNA COLLITA EXUBERANT

SENSE PARASITS
ELS ARBRES SANS ; : J
DONEN FRUITA DONARAN EL MAXIM RENDIMENT /¢
BONA [ DE BON PREU Y& 7N

emprant els famosos insecticides é;y‘\;@/ x
10 «)/‘ y
/ Volck 1 arongers = Volck p]ugons ‘\‘Hj/‘& iy/
- D 7.

Volck Hivern i /‘/,/é 2‘;/_
7 G 6 8 %
Cripsan = Orutox = Pulgonil 749,
N
4 *\x:‘\/;’ i
% o RN
Aparells Polvoritzadors VO L CK I &%

57
de 8 i 12 litres a espatlla i de 30 litres @/
amb carretilla de dos models perfeccionats

Busquets Germans i Cia. “aéé%

Corts, 591 BARCELONA

[nformacié i venda:

Visiteu els nostres fruiters

Fins a l'octubre podeu comparar les

diferents menes de prunes, podeu deter- I

minar la que més convé per les vostres
condicions. Préssecs, pomes, peres i ci-

reres madures. Altres fruites interessants
podeu veure-les

RAMON SALA sAXTAGUER




Bascules ARISO

SA NS 12

TRACTORS AGRICOLES

“CLETRAC”

T————0"s e
TIPUS TANC

Reconeguts pels tecnics com el de major rendiment i de mes utilitat per a tota
classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i amant dels seus interessos que desitgi augmentar conside-
rablement el producte de ses finques, deu enterar-se dels avantatges que ofereix e]

“CLETRAC”

Tipus W 12/20 HP. per a tota classe de cultius PESSETES: 10.000
Tipus K. 20/30 HP. per a grans extensions PESSETES: 15.000
Tipus A 30/45 HP. per a treballs que requereixin més forca PESSETES:23.000

Aparells complementaris de totes classes i marques, a prens considerablement reduits.

Demanar catalegs i proves al representant general a Espanya:

TRAFALGAR, 52
BARCELONA

Jaume Sahaté

FUNDAT EN L'ANY 1889
ACCEPTA COMANDES
PER A LA CAMPA-
NYA 1929-1930, EN

ARRELATS,

]

: BARCELONA

EL “CENTRE VITICO-
[.A DEL PENEDES”

Les utilitzen en quasi tots els Sindicats, ma-
gatzems d'olis i vins, i industries, per llur
-~ duraci6, seguretatiexactitfud -~ --

‘} 3 (,!; ‘acer per a valors
ﬂlX amb clan i sense
Nou sistema patentat d’'un sol bloc massis

INFRACTURABLES, contra foc i soplet.

Bascula-Grua portatil model 207 .
: Demani dibuixos i preus

EMPELTS 1
ESTAOUES

VILAFRANCA DEL PENEDES
BARCEL ONA

ADREGA :

SABATE

EXPORTACIO
DEMANEU CATALEGS




DR A T ARG RETT,

NOGAT |

PRODUCTE ESPECIAL MATA-RATES

MOLI
ALY

El millor per a

e

“EL TERRO|

DE LAS RATAS /

pinsos per al
ramat, materies

dures i fibroses.

Dispositiu de

moldre especial

s S E A patentat.

El mata rates “Nogat‘ constitueix el producte més

comode, rapid i eficag per a matar tota classe de
rates i ratolins. Es ven a 50 céntims paquet y-a 1o n re u o rro s

pessetes la caixa de 25 paquets a Barcelona, Far-

T

macia Gelart, Princesa, 7, Drogueries Vidal i Ribas Oficines: Avingnda del Marqués de Argentera, 21
J i en les principals farmacies i drogueries d'Espanya,
Portugal i Ameériques. BARCELONA

Producte del Laboratori SOKATARG

Carrer del Ter, 16-Teléf. 564 S. M.-Barcelona Instal:lacions i reformes de FABRIQUES DE FARINES

NOTA.—Dirigint-se i ensems enviant per Gir Postal o zegells de

Correus I'import més 50 céntims per despeses de iemesa, a U H H &
Laboratori, a volta de correu, verifica la remesa de la comanda. fnﬂﬂl[ [I “n[l“ A n I[I a[ I][e“s l [a u Eus
.

Societat Anonima Clausolles | |

:
CR
:
(H
‘0
A

Aposits esterilitzats marca Hispania ’

Extens assortit d’instruments 1 aparells ¥

de cirurgia veterinaria 1 triquinoscopia

Abans de comprar demaneu-nos pressupost

RAMBLA DE CATALUNYA, 8 ks

SUCURSALS:

Barcelona; Ferran, 8 i Rambla del Centre; 27-- Madrid; Ca-

rretas, 35 - Valéncia; Sant Vicens, 6 - Sevilla; Velazquez, 17

Bilbao; Bidebarrieta, 1 - Saragossa; Alfons I, 7, 9 i 11

CASA CENTRAL: l




FLIT

“1ARCA REGISTRADA

. LES MOSQUES
MATA: R
U

Els avicultors si volen tenir’aviram neta de polls no han d’estar mai sense FLIT.

Els vaquers si no volen mosques a les vaqueries han d'utilitzar el FLIT.

El FLIT també serveix per a gorir el socarrd dels porcells i per a matar
els réenecs dels gossos i bous.

roisst BUSQUETS GERMANS | C.7 wiceiona

CREDIT 1 DOCKS DE BARCELONA

COMPANYIA DE CREDIT I DE MAGATZEMS GENERALS
FUNDADA L’ANY 1881

O

Magatzems en el port (Je Barcelona, enl]agats amb ]a xarxa

ferroviéria.—-—-Magatzems a Aldea (Amposta)

Préitecs. sobre cereals, fruits 1 l)rimeres matéries
Ol)ertura de cradits

Comptes corrents a la vista 1a rermlms.—-—Comptcs corrents en mone-

(Je~ estrnngercs.—-Descdmpte 1 col)rament (J'efectes romercials.——

Valors. —_— Cupons. — Préstecs sol)re tito]s

Cambra cuirassada amb compartiments de lloguer

PASSATGE DhL COMERC, T Apartat c]e Correus 661
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S6n les millors fins avul :: No deixen solatge, quedant el vi sense aspror
Primer Premi 1 Medalla d’Or ‘en el Concurs de Premsa a Alcdzar de San Juan

Material de verema :-: Productes per a l'’elaboracio
DEMANEU DETALLS I CATALEGS

VICENS VILA CLOSA - .u’nss. ot xeomvia -~ Darcelona

Quan necessiteu elevar aigua

PI’OPietariS! recordeu-vos sempre de la

Bomba MlNERVA

que vos donara completa satisfacci6

Demaneu catalegs i pressupostos a

MELCIOR CANARDO - Aragd, 252 - Barcelona

(entre R. Catalunya i Balmes)

L°ADOB AZOAT MES BARAT | AVANTATJOS

FACILITA DETALLS 1 ASSAIGS GRATUITS EL

CARLES BIELSA ROXLO-CONSELL DE CENT, 2924-BARCELONA

DELEGAT TECNIC DEL CENTRE D’'INFORMACIO AGRICOLA DE LA CIANAMIDA A BARCELONA:
e
NAGSA.—Casanova, 212-014—BARCELONA.




