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ELS NOSTRES PAGESOS

El senyor Josep Rubié i Boldi

Josep Rubié Boldi és el tipus genui de ’home
abnegat, decidit sempre a posar-se al server d'un
ideal. El seu, ha estat i és fer d’Urgell una co-
marca ramadera vmportant.

Es aixt, doncs, que al costat de la seva tasca
habitual, com a agricultor 1 propietari, no ha re-
gatejat mai la seva cooperacié en profit que arre-
lés a Urgell una gran indistria lletera, base

primordial per a fer d’aquella comarca un gran
centre ramadey.

Quan en 1914 don Ramon Maria de Sagarra
implanta la fabrica de llet condensada de Bala-
guer, En Rubié fou un dels primer proveidors de
materia prima. Els primers passos d’aquesta in-
distria mo foren molt encoratjadors, pero en 1917
«Condenseria del Segre» passa a propietat del
senyor Manuel de Chopitea, 1 llavors En Rubid
s’encarrega de recolliv 1 transportar la llet pro-
duida a la part alta d’Urgell.

En maig de 1921, «Condenseria del Segre» pas-
sa a ésser explotada per una societat anonuma,
1 en ella En Rubio té el carrec d’interventor, 1
a més continua encarregat de recollir 1 transpor-
tar matéria prima. :

En aquell temps constitueix, ajudat per uns
amics, «Vaqueries d’Urgell, S. A.», 1 realitza
uns viatges a la provincia de Santander en com-
pra de bestiar de llet, jove,.que és venut als
agricultors en condicions avantatjoses per a
aquests.

Al juliol de 1922 s’encarrega, a prec dels seus
companys, de la geréncia de «Condenseria del
Segre, S. A, fins a mar¢ de 1923, en qué
aquesta entitat, amb l'ajuda d’'uns capitalistes
de Barcelona, es jusiona amb una gran empresa
suissa. En la nova societat, En Rubié ocupa el
carrec de conseller agricola, pero «Condenseria
del Segre, S. A.» es veu obligada a plegar defi-
nmitivament el wmes d’agost del mateix any, 1 dei-
xa la majoria dels petits ramaders d’Urgell en
el penill d’haver de abandonar I’explotacié que
temien comencada 1 fer un mal negoci.

Llavors, En Rubié, davant la negativa dels
seus companys de negoct, de wvoler mntervenir en
cap altre de similar, prova de resoldre el pro-
blema lleter sense Uajuda de mingi 1 munia una
fabrica de mantega a Balaguer, la qual es veu
obligat a traslladar a Bellcaire, el sew poble, on
amb Uajut del sew fill aconsegueix consolidar de-
finitivament una indidstria de mantega i fromat-
ges, actualment vnica a Urgell.
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Emigraci6 agraria

s un erro que pateixen molts comentaristes
E atribuir als pagesos desamor a la terra
per les incomoditats que el conreu porta en ell.
Res més lluny de la veritat.

La veritat radica en quelcom de més profund.

El fet de I’emigracié de la terra per part dels
pagesos té altres causes que les del desamor.

Cal fixar-se, per a explicar-les bé, en el fet
que, en realitat, hi ha dues classes de pagesos :
els que conreen les terres llurs 1 els que conreen

les terres dels altres.

I’agricultor que en eixir el sol ja tresca en
direcci6 al seu tros, a la seva vinya, a la seva
planta, rarament renega de la pagesia i de les
contrarietats que aquesta porta en si. En les
adversitats, gira els ulls al seu redés, contempla
el quadro que la realitat ofereix 1 en el fet que
a ell 1i resta la propietat, si se li ha esguerrat
la collita, troba un gran consol. Pensa que tots
els negocis materials de la vida tenen llurs con-
tratemps, llurs trencacolls, i es conforma en
veure que ell «posseeix» ; posseeix aquella ter-
ra on el blat tornard a créixer, aquella terra on
la vinya tornara a donar raims, aquella terra
on les oliveres tormaran a donar olives, aquella
terra; en fi, que si de tant en tant sembla pre-
sentar-se ingrata a les caricies d’un dia 1 d’un
altre dia, és per a alliconar-lo de la seva condi-
ci6 humana i per a aplacar-li la supérbia i 1’or-
gull que en mig de la no interrompuda abundan-
cia se li exacervarien de mala manera. I 1’agri-
cultor propietari veu que ell ha viscut de la ter-
ra, que amb els seus fruits ha pujat la casa, i
ha fet cremar 1’esc6; aquell escé6 que ha torrat
el mos de pa que 1’oli de la propia collita ha
regat benfactor i que la fillada ha anat assabo-
rint a escalforet del caliu que a la llar van
deixant els tions cremats en les revetlles enfre-
dorides de I’hivern. I no deserta per una mala
anyada, no deserta temptat pels mirallets dels
telers o de les fornals, car sap que hi ha vagues
que porten la miséria, una miséria més espan-
tosa cent voltes que la que pot sentir damunt la
terra que el bressola : aquella miséria que arriba
aixi que la darrera pesseta de la setmanada s’és
esvaida, puix que al pobre peb no se li fia en la

ciutat industrial, mentre que a ell li fiaran en
el poble, per tota una anvada, robes, queviures
i eines del treball.

No aixi l’agricultor que en llevar-se a punta
de dia és per a caminar vers les terres arrenda-
des o preses a migenca. Aquest sap que aque-
lles terres temen un amo, un amo que quasi 1O
coneix ; sap que tots els seus desvetllaments per
la prosperitat de la propietat tenen una sola re-
compensa : ’obligacié de pagar l’arrendament en
finalitzar ’anyada o la de lliurar la meitat dels
fruits després de cada collita. Sigui com vulgui,
ell no pot sosterure’s a la consideracié de la car-
rega que representa el lliurament en diners o en
espécie d’un capital que ell ha arrencat a la ter-
ra pel seu esfor¢ 1 que qui el rep no té altres
titols: sobre ella que la inseripeié a favor seu en
el registre de la propietat, ja que amor a I’he-
retat és tan=minsa que forca vegades el propie-
tari ni sap les trencades de les seves finques. I
aquest pages que un dia i un altre dia té ’ame-
naca que el seu esfor¢c el vegi anullat per una
causa aliena a la seva previsi, 1 el deixi anor-
reat en la miséria, mentre que I’amo continuara
essent tan amo de la terra, el destarota, 1 veu la
faina agra, pesada, com una servitud obligada
per un fatalisme ancestral, reminiscéncia dels
temps d’esclavatge, del qual vol alliberar-se, i
fita la vista fora dels camps, terra enlld, fins
albirar la ciutat prometedora en la qual ven com
el dissabte cobrara una setmanada, ali¢ a tot
contratemps, a tota preocupaci6 que no sigui la

~de complir la jornada de vuit hores, a 1’abric

d’aquelles tempestes que ara el sobten al camp,
d’aquelles gelades que li obliguen a bufar-se els
dits mentre cull les olives que han d’ésser oli
per a l’amo, 1 que si també ho serd per a ell,
no ho sera pas per a amanir-se el pa sota una
teulada propia, que ni la llar és la seva llar, ni
sota Pestalzi de la xemeneia pengen els propis
asclamalls.

El desig de fugir del camp comenca alld on
acaba el fet de la propietat. I hi acaba perqué
els propietaris de la terra no han sabut trobar

masacs
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aquella féormula d’explotacié en la qual l’esfore
de Dagricultor sigui garantit tothora, i la seva
fallida la darrera de totes ; iia \ com ara, en qué
la primera victima és el conreador de la terra,
i la darrera el propietari de la mateixa/ terra.

El propietari que no és a l’ensems el con-
reador de les seves terres deuria ésser el primer

79

arriscat, car no deixa d’ésser un gran avantat-
ge aquest de continuar «posseint» una propietat
en el manteniment de la qual no s’esmerca més
esfor¢c que el de parar la ma per tal que treba-
llador hi posi el fruit de les seves suades.

J.. VILADOT-PUIG

e

UAN es tracta de femar els vegetals de tota
mena, és sempre convenient de posar els
fems o ’adob proxims a les extremitats de les
arrels. Aquesta condicié és indispensable per a

‘obtenir el maxim d’utilitzacié6 de les arrels.

Si les adobades de les plantes anuals, bis-
anuals 1 de prats no presenten dificultats, el pro-
blema és molt més complexe en tractant-se dels
arbres fruiters, les arrels dels quals evolucionen
a profunditats més o menys grans, segons [’edat
dels arbres. ' o

Posar I’adob a les proximitats de la cabellera
radicular no és cosa facil en els métodes emprats
fins ara per a adobar els arbres fruiters, puix
que els principis solubles dels adobs no avancen
pas amb la rapidesa que es presumia.

Aixi, les adobades de cobertura, al peu dels
arbres o en fosa no sén apropiades als meétodes
intensius de la fructicutlura moderna. Aquests
meétodes, en efecte, manifesten llur accié lenta-
mernt, cosa que no satisfa l'arbricultor, el qual
desitja la precocitat en les arrels i en el bran-
catge, factors essencials de rendiments elevats.

El problema de les adobades dels arbres frui-
ters, nosaltres I’hem resolt d’una manera rapida
1 practica pel meétode que anomenem del pal o
barrina.

Veu’s aci la manera de procedir :

1. Iies adobades amb fems es practiquen tni-
cament en la plantaci6é dels arbres.

5. En endavant, les adobades anuals es rea-
litzen a I’hivern amb adobs complets, adquirits
en el comer¢ o preparats a la masia.

Els principis actius ben barrejats amb terra
no poden ocasionar cap cremada a les arrels.

Un nou meétode per a femar els arbres fruiters

3. Des del segon any de plantacié es pot co-
mencar de practicar 1’adobada pel métode del
pal. Amb aquest instrument (el mateix que ser-
veix per a la plantacié de ceps) es realitza a
I’entorn de P’arbre de 4 a 20 forats, en els quals
s’hi tira adob complet fins al nivell del sol. Pel
febrer es completa 1’adobada amb nitrat de sosa
a la dosi de 50 grams per metre quadrat.

4. El didmetre de la superficie aérea dona la
distancia que deu separar els forats del trone de
I’arbre.

5. La profunditat dels forats ha d’augmentar
a mesura que l’arbre avanci en edat.

Nosaltres apliquem des de fa divuit anys el
meétode del pal a tota mena d’arbres fruiters 1
d’ornamentaci6, amb excellents resultats. Gra-
cies a aquest meétode d’adobada, que posa els
elements fertilitzants a 1’abast facil de les arrels,
s’arriba a obtenir la precocitat, en la forma com
esdevé en zootécnia. En efecte, presseguers, al-
bercoquers, cirerers, etc., etc., des dels cinc anys
presenten l’aspecte d’arbres de wuit i deu anys.

Aquest meétode, per la precocitat que determi-
na, és de grans conseqiiéncies en la produccid, i
els propietaris especialitzats en arboricultura
haurien de fixar-hi Patencid.

El métode de 1’adobada al pal no ocupa molt
temps ni es gaire costés. Dos jornalers poden
adobar diariament de 60 a 100 arbres.

ArraUurR CADORET
Director dels Serveis Agricoles de
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Orientacions de I'ensenyament agricola

ga 1 dificil d’assolir ; pero és gracies a
aquesta experiéncia que els pagesos arriben sen-
se altra preparacibé, a fer les operacions cultu-
rals en el moment i de la manera més conve-
nient, a conéixer perfectament ’aptitud de cada
un dels trossos que integren la seva finca per a

I ’experiéncia, en coses d’agricultura, és llar-

tal o tal altra producci6. Coneixedors de les
variacions climatologiques més freqiients, encer-
ten el moment més propi per a la sembra ; acos-
tumats alguns a la compra 1 venda de bestiar,
d’un cop d’ull coneixen l’aptitud per a la pro-
duccib de Ilet o per a ’engreix ; anant amb assi-
duitat als mercats veins, es tenen més o menys
clients que saben la mena de productes que han
de trobar a casa seva, que en general venen a
preus ben aproximats del propi valor... Per to-
tes aquestes circumstancies, d’instint, per dir-ho
aixi, guiats per llur llarga practica, els agri-
cultors de professié arriben a explotar llurs fin-
ques d’una manera ben productiva, i es posen
en un cert pla de superioritat sobre els que sor-
tim de les FKEscoles.

Per aixd veiem que tots els centres d’ense-
nyament agricola s’esforcen per posar llurs
alumnes en condicions el millor possibles, fent-
los capacos de treure tot el profit que es pot
esperar, de llur ensenyament tedric, 1 per aixo
organitzen viatges d’estudis, granges experimen-
tals, etc., amb la finalitat de posar-los al cor-
rent de la practica agricola, de la veritable prac-
tica, de 1’aplicaci6 conscient de la teoria funda-
da en l’experiéncia.

Sobre aquest tema, és interessant esmentar al-
guns aspectes de ’ensenyament practic que hem
vist en algunes Hscoles belgues (Gembloux, La
Hulpe) 1 franceses (Paris, Grignon, Rennes, Ci-
beirs-1.i6, Limoux, Douai, Surgéres).

Deixant a part les Granges-Escoles i les Esco-
les Practiques, com sbén algunes d’elles, en les
quals la major part de l’ensenyament és prac-
tic (tant és aixi que sén moltes a Franga les
Escoles agricoles gratuites, a canvi d’aprofitar
els alumnes en substitucié de la ma d’obra), ens
referirem especialment a les KEscoles d’ensenya-
ment superior.

Convé considerar ’ensenyament practic, di-
vidit en dos perfodes essencials: 1’adquirit si-
multiniament als estudis tedrics, i l’emsenya-
ment prictic suplementari adquirit ulteriorment.

Per l’ensenyament practic durant els cursos
teorics, veiem ja que, en primer lloc, totes les
Escoles esmentades, menys la de Paris, estan si-
tuades fora de les ciutats 1 posseeixen una ex-
plotaci6 agricola important. D’una manera ge-
neral, els matins solen destinar-se a l’ensenya-
ment teoric, i les tardes a les practiques. Amb
la finalitat d’obligar els alumnes a posar-se al
corrent d’una manera precisa de tots els detalls
de D’explotacié i dels fets que s’hi relacionen
d’una manera més o menys directa. Les ocupa-
cions diverses solen dividir-se en serveis o ser-
vices, que diuen ells, en cada un dels quals es-
tan destinats uns gquants alummnes, durant pe-
riodes variables, i es van canviant per torn fix,
nomenats pel director de 1’Escola, de manera que
tots puguin passar successivament en cada un
dels serveis. A 1’Escola de Rennes, per exem-
ple, tenen mnou serveis permanents: servei ge-
neral, servei interior de la finca, servei de la
ma d’obra, servei dels cereals i plantes farrat-
geres, servei dels fruiters i plantacions, servei
de mecanica aplicada, servei d’estables, vaque-
ries i corts de porcs, servei de I’horta i servei
de les observacions meteorologiques, i és de re-
marcar la tendéncia, per dir-ho aixi, de fer els
alumnes responsables de cada servei, de I’es-
tada en els quals han de fer uns rapporis que
cada quinze dies es llegeixen, comenten 1 dis-
cuteixen, davant del director de 1’Escola, dels
professors de practiques i de tots els alumnes
reunits, la qual cosa desperta ’interés i contri-
bueix a desenrotllar I’esperit d’observaci6.

A T’Escola d’Indtstries Agricoles de Douali,
tres indastries hi sén estudiades: la cervese-
ria, la destillaci6 i la sucreria (Vegi’s «l.a Indfis-
tria del sucre a Franca», AGRICULTURA 1 RAMA-
DERIA, ntm. 4, 1928), per a fer les practiques
de cada una d’elles, tenen installada a 1I’Escola
mateixa una fabrica de cada mena, els produc-
tes de les quals sén venuts al ptblic. En cada

una d’aquestes especialitats, es segueix un or-
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dre semblant a Panterior ; aixi és que per a les
practiques de sucreria es composen diferents
seccions : talla-arrels, bateria de difusid, carbo-
natacid, filtracid, concentracid, centrifugacié, et-
cetera, per les quals van passant successivament
els alumnes durant els dies que dura la cam-
panva, al final de la qual han de fer també un
rapport general de la fabricacié del sucre, i cosa
analoga per les altres indistries. En altres ca-
sos, com passa en la de lleteria de Surgeéres,
I’Escola no té cap fabrica propietat d’ella, pero
ja veiérem (AGRICULTURA I RAMADERIA, «Un cas
interessant de la Cooperativa d’Elaboracié», nt-
meros 8 i 9, 1928), que aquesta Escola fou crea-
da per iniciativa de 1’Associaci6 central de les
:eteries cooperatives de les Charentes i del Poi-
tou, que posd a la seva disposici6 una de les
lleteries cooperatives afiliades, la de Surgéres
mateix, en la qual es tracten de 12 a 18.000 li-
tres de llet diaris, 1 els alumnes de 1’Escola
hi fan diariament les practiques tots els matins.
Aqui també hi ha nomenats cinc serveis quin-
zenals : calderes i maquines de vapor, moll de
descarrega 1 recepcid, desnatadores, mantegue-
ria i caseineria, pero els alumnes fan tota la
feina sota la direccié del director 1 un ajudant,
i estalvien la ma d’obra, encara que, natural-
ment, sén quatre per a fer la feina d’un.

Amb tot aixo, els alumnes es fan perfectament
cirrec de tots els treballs i els aprenen a fer per-
sonalment. Després ve el segon perfode de prac-
tiques a fora de I’Escola, com a complement de
Panterior, i d’aquest és precisament del que te-
niem intenci6 de parlar, per les particularitats
que presenta.

Comencant per les Hscoles d’Ensenyament Su-
perior, déiem que aquells que es volen dedicar
a lexplotaci6 de grans finques a Franca ma-
teix, a les seves colonies o a l'estranger, en aca-
bar els estudis d’enginyer agronom o enginyer
agricola, els completen fins a obtenir el diploma
d’Estudis Superiors d’Agricultura aplicada, per
a la qual cosa han de seguir durant quinze me-
sos uns nous estudis que es reparteixen entre
I’Institut Nacional Agronomic, els laboratoris,

- estacions i centres experimentals de la regi6 pa-

risina, Escola de Grignon, Escola de Rennes i
Fscola de Montpeller. Passen uns quants mesos
a cada lloc, 1 aixi, recorreguent aquesta gran
diversitat de medis, es desenrotlla el que po-
driem dir-ne sentit d’adaptacié; s’aprén a co-
néixer millor les manifestacions i influéncies dels
factors naturals i a aprofitar-se’n el més possi-
ble ; s’arriba a posseir moltes xifres, a compa-
rar metodes de localitats diferents, que per les
seves condicions s’aparten o s’acosten d’aquella
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en qué més tard hauran de treballar, i és una
cosa indiscutible que moltes vegades el coneixe-
ment de dos procediments de treball aparentment
oposats, pot suggerir la millor idea per a un cas
determinat.

A les Escoles d’ensenyament especial, com és
la de lleteria de Surgéres, acabats els estudis
tedrico-practics que esmentivem més amunt, i
que duren sis mesos, tots els alumnes que volen
obtenir el diploma han de fer sis mesos més,
a la disposici6 de I’Escola, que els envia a tre-
ballar practicament en diferents lleteries de la
regib6 o de fora regi6, perd sempre, d’ésser pos-
sible, temporadetes curtes en cada una d’elles,
de manera que puguin treballar en una major
diversitat de medis.

A P’Escola de Douai entra també en el pla

- d’estudis que els alummnes han de passar tem-

porades treballant practicament en explotacions
industrials, de manera a completar les practi-
ques fetes en les fabriques relativament petites
de ’Escola. A les Escoles de Rennes 1 Grignon,
s’exigeix que els alumnes passin les vacances o
altres temporades, en explotacions agricoles ben
dirigides, havent-ne de presentar un rapport,
que intervé per a fixar la nota de fi d’estudis.
I, en general, totes les Escoles exigeixen o donen
facilitats per tal que els seus alummnes puguin fer
aquest complement practic dels estudis, fent el
que ell diuen un stage (estada) en alguna explo-
tacié important.

Aquestes estades es fan en condicions varia-
bles : en certs casos ’alummne fa propiament el
treball d’un obrer i és pagat com a tal; en al-
tres casos l’alumne fa com si diguéssim d’aju-
dant de PPamo o del director, 1 en aquest cas
sol rebre a canvi del seu treball menys pesat,
més agradable i indubtablement més profitos,
tnicament la manutencid, sén el que ells diuen
stages au pair. ;

Aquesta collaboracié especial d’estudiants 1 in-
dustrials o propietaris, pot semblar a primera
vista una cosa paradoxal, 1 en canvi no sén pas
pocs els avantatges reciproques que reporta, al
que pren lestudiant com a stagiaire, a l’estu-
diant que fa el sitage 1 a la mateixa Escola.

Com que els que surten a fer aquestes practi-
ques temen ja una preparacié suficient, el pri-
mer avantatge, dones, és per aquells que prenen
Pestudiant i es beneficien del seu treball. Efec-
tivament, quan es tracta d’inddstries agricoles
d’activitat temporal, com passa amb la sucreria,
que requereix un suplement de personal en una
determinada ¢época de l’any, aixo permet trobar
facilment aquest suplement, que dificilment tro-
barien de cap més manera, 1 aixi veiem que els
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alumnes de I’Escola de Douai de la seccié de
sucreria solen trobar facilment stages com a
quimics en les sucreries importants, ¢o que els
permet al mateix temps orientar-se sobre el fun-
cionament global de la fabrica. Cosa analoga suc-
ceeix amb les altres industries que tenen aquest
caire accidental, com sén la destilleria, la vini-
ficacid, la sidreria, etc. En el cas de ’Escola de
lleteria de Surgeres 1’orientacié és diferent.
Essent aquesta subvencionada en part per 1'As-
sociaci6 central de les lleteries cooperatives de les
Charentes 1 el Poitou, s’organitza ja I’ensenya-
ment de manera que durés un any en total ;' sis
mesos a 1’Escola 1 sis a fora, pero ingressant
alumnes cada sis mesos, fa que-sempre hi hagi
classes teoriques 1 alummnes disposats a marxar
quan els demanen, car totes les lleteries afilia-
des a 1’Associacié central estan en dret de de-
manar un o diversos alumnes pel temps que els
convingui, retribuint-los amb unes condicions
fixes, que sén manutencié i un minim de sis
francs diaris. A les fabriques no afiliades, que
poden demanar també alumues, se’ls poden exi-
gir preus més elevats. D’aquesta manera, les
lleteries de 1’Oest de Franca es posen a cobert
de gualsevol contratemps amb el personal: un
obrer professional que se’n va inesperadament,
un que cau malalt o que demana uns dies de
vacances, tenen rapidament en els alummnes de
I’Escola un excellent substitut. Finalment, en
qualsevol explotacié agricola o ramadera, el pro-
pietari o el director troben en els siagiaires, per
llur tasca directiva o per dur la comptabilitat,
uns ajudants intelligents 1 desitjosos d’apren-
dre, al propi temps que certes yvegades poden
treure profit dels seus coneixements teorics; és
veritat que no totes les finques es presten per
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la seva importancia a tenir un ajudant d’aquesta
mena, perd en les nombroses explotacions que
existeixen a Franca de 100, 200 1 300 hectarees,
en les regions del Vexin, de la Béance, de Brie,
etcétera, és una cosa molt corrent.

Per la seva part, els estudiants, amb els vius
exemples que els ofereix el stage, hi troben el
millor mitja de completar rapidament els seus
coneixements teorics. Aprenen primer que tot a
observar, a fer, després, i finalment a manar els
diferents treballs. d’una explotacié agricola o in-
dustrial ; per tot aixo, aquells fills de la ciutat
o de la ruralia, que sense ésser propietaris es-
tudien agricultura, hi troben més facilment un
mitja d’aconseguir, amb un agradds treball, la
situaci6 a que aspiren. Afegiré que sém molts
els casos d’estudiants que havent demostrat du-
rant aquesta estada, una capacitat suficient, han
esdevingut més tard els directors de les explo-
tacions en qué intervingueren.

Finalment, qui beneficia encara d’aquesta mo-
dalitat de I’ensenyament practic, és el bon nom
de I’Escola. Augmentant els lligams d’unié en-
tre propietaris, cooperatives, industrials, etc.,
per una part, 1 técnics per l’altra, arriben a co-
neixe’s millor uns i altres, a cooperar amb més
eficacia 1 a fer obra més profitosa per a tots
plegats, 1 recordem que, com amb molt d’encert
fela constar un professor de I’Institut Nacional
Agronomic de Paris, el valor d’una Escola no és
mesura pas fanicament pel valor dels que tenen
P’honor d’ésser-ne professors, siné que com to-
tes les creacions humanes, es mesura per les
seves obres, que és com dir, i per I’éxit que ob-
tenen, en-les seves empreses, els que hi han es-
tudiat.

Joser LLLOVET

Feu que la raci6 sigui completa i nutritiva afegint-hi uns grams de

i obtindreu un engreix rapid dels porcs i
una gran produccio d’ous en les gallines

Demanin referéencies i’ preus a: FRANCESC ESPINAS - J. A. Clave, 17 - Teléfon 12.202 - Barcelona
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I.a figuera de moro

III i ultim

Aprofitament dels seus productes

s productes de la figuera de moro sén :

els fruits 1 les pales. Els fruits, anome-
nats figues de moro, estan constituits per una
baia polisperma, en la qual la pell se separa amb
facilitat 'de la carn, i aquesta és molt sucrada i
d’un gust sumament agradable, sobretot en ésser
ben madura. En totes les regions on es déna la
figuera de moro, constitueix un recurs alimenti-
ci molt considerable durant els mesos d’estiu i
tardor. No parlem de moltes tribus del Nord
d’Africa, que no mengen altra cosa durant l’es-
tiu, sin6 de molts pobles de les illes mediter-
ranies, en els quals la figa de moro és la base
de P’alimentaci6 de la poblaci6 pagesa meneste-
rosa. Hem tingut ocasié d’observar, enguany ma-
teix, un parell d’obrers dedicats a la recolleccio
d’ametlles, molt aficionats a menjar aquella frui-
ta en grans quantitats, que no menjaven gairebé
altra cosa i treballaven normalment.

ILa figa de moro és objecte de transicions en
els mercats de fruita ; no se cotitza a preus gai-
re forts, pero degut a la seva facil produccid
resulten remuneradors. El preu corrent en el
mercat de Palma és de deu a quinze céntims la
dotzena. D’alguns anys a aquesta banda la figa
de moro s’exporta cap al Continent en regulars
quantitats ; el principal moviment d’aquest fruit
és entre Palma 1 Barcelona i Eivissa i Barcelo-
na. Enguany ha cridat fortament 1’atencié la
forta xifra de caixes que han travessat la mar
entre aquests dos ports.

ILa figa de moro que millor es paga, per ésser
un fruit realment exquisit 1 vistdés, és 1’ano-
menada c«hivernencay. Difereix de la corrent pel
seu tamany, que és doble de l’ordinari, i per
estar a punt de consumir-se al ple de I’hivern.
En general s’obtenen per casualitat o bé guar-
dant les més ben desenrotllades collides a 1’es-
tiu a sobre canyissos, dalt de les golfes. Pero
hi ha un sistema d’obtenir-les, molt corrent a
I’illa de Sicilia, que és el segiient: abans de
florir, a la figuera que se vol fer produir les
figues de moro hivernenques se li suprimeixen
totes les figues. Dintre de poc temps se nota

que torna a treure nou fruit, que si bé és en

més petit nombre creix amb gran vigor i1 dbna
lloc a una fruita molt tardana, d’aspecte mag-
nific, 1 que si esta en lloc segur pot guardar-se
sobre la planta tot I’hivern. Les figues aixi ob-
tingudes, una vegada desproveides de les espines,
entren en la composicié de les cistelles més ben
guarnides de fruits nadalencs, fent-hi un paper
lluidissim.

El gros consum de figues de moro no el fa
I’home, siné el porc, i sobretot el pore d’engreix
durant el seu primer periode d’engreixament.
Generalment es trinxen 1 barregen amb segones
o farina d’ordi. Per a aixafar-les s’empren unes
maquines de fusta molt semblants a les de trin-
xar carn, es barreja en no gaire quantitat de se-
gones, formant una papilla; que aquesta mena
d’animal devora avidament. A mesura que ’en-
greixament avanga, es va augmentant la propor-
ci6 de segones 1 farina d’ordi, perd essent la
base d’alimentacié la figa de moro.

I.es pales o articulacions de la figuera de moro
constitueixen un farratge verd que encara que
no sigui de primera qualitat mengen bé el bes-
tiar bovi, el cabri 1 els porcs, el bestiar de llana
no el rebutja, sobretot a I’estiu, i si un ramat
entre dintre una plantacié de figueres de moro
joves les mengen avidament.

Com ja havem dit, el principal avantatge
d’aquest farratge és poder disposar d’ell en estar
verd a qualsevol época de 'any ; el moment que
acostuma aprofitar-se és quan s’acaba Dalfals i
no haver comengat encara el farratges de civada
amb veces, 1 ordi amb veces d’entrada d’hivern,
o sigui pels meSos d’octubre i novembre. El prin-
cipal consumidor és el bestiar bovi. En aquesta
¢poca en queé van endarerits, una vaca lletera,
per ben alimentada que estigui, exigeix uns deu
quilos de pala de figuera de moro per dia, per
a completar la seva raci6. Allunyats como estem
del moviment cientific agricola, no ens ha estat
possible de trobar analisis de confianca referents
a aquesta mena de farratge, pero pensem que
el seu valor nutritiu no és gaire inferior al dels
farratges de graminies abans d’espigar.

Les espines, que sembla que han de constituir
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un serids inconvenient en ésser menjades les pa-
les pels animals, si hom és alerta no arriben a
ésser cap entrebans. De totes maneres s’ha de
procurar excloure per a aquest objecte les varie-
tats més espinoses, com les moscatelles blanca i
vermella i esperar que les primeres pluges de la
tardor hagin passat a fi que les hagin arrastra-
des. S’ha aconsellat ’tis de soplets per a cremar-
les a sobre la planta mateixa, perd no calen
tantes precaucions. Nosaltres amb molts anys de
donar-les al bestiar bovi, sense cap mena de
preparaci6, mai no havem pogut notar el més

lleu accident.
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Per a acabar aquest modest treball, repetirem
que la figuera de moro és una planta més digna
de la nostra atencié del que a primera vista sem-
bla i que el dia que a la produccié del seu fruit
s’apliquin els moderns procediments de produc-
ci6 fructicola, tendint a obtenir un fruit lliure
d’espines i pinyols, tindrem un poderosissim com-
petidor de les fruites avui més corrents, sobretot
de la banana o platan, tant per la seva similitud
com per poder concorrer al mercat durant una
llarga temporada i a ung preus molt reduits, do-
nat el seu facil conren 1 la seva enorme produc-

tibilitat. Joan SALOM

El conreu de la carxoiera

scolymus, dela familia de les compostes.

E . nom botanic de la carxofera és cymaia

La carxofera vegeta en tots els: terrenys, pero
com que ha de produir una massa de fulles 1
capcirons o capitules, exigeix per consegiient di-
verses matéries directament assimilables.

[’escarxofera no tem el fred, perd en canvi la
humitat 1i és perjudicial. El terreny ha d’ésser
calent, assolellat i facil de regar. Aquestes con-
dicions sén necessaries quan es vol explotar la
planta intensivament.

Un bon conreu de l’escarxofera exigeix una
llaurada profunida de 40 1 més centimetres.
I’adob es composara de 50.000 quilos de fems,
500 d’escories, 300 de silvinita i 200 de sulfat
d’amoniac per hectarea.

ILa plantacié pot fer-se des de setembre a de-
sembre. Els esqueixos s’hauran de triar forts,
provinent de peus sans i prolifics. Els esqueixos
amb arrel agafen més aviat. Talleu a seguit
les extremitats de les fulles, i en havent plantat
regar immediatament, encara que plogui. S’ha
de plantar a poca profunditat, procurant no col-
gar I'ull, puix que es podriria aixf que plogués
o es gelaria als primers freds.

Aixi que ha passat ’hivern es treuen les fu-
lles, pallus o fems que no protegeixen ja les
plantes ; es dbna una treballada i es calcen les
carxoferes. ‘En aquest moment es pot replantar
alla on hi hagi falles. Les plantes hauran d’és-
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ser plantades de manera que tinguin un espai
net de 8o centimetres en tots sentits.

Després es passa el cultivador i s’escampen
250 quilos de sulfat amonic. Cada mes es passa
dues o tres vegades el cultivador, per tal de man-
tenir la terra mneta d’herbes i tova.

Si les carxoferes tenen dos o tres anys, aixi
que revingui el bon temps es descobreixen i es
dona una llaurada seguida d’algunes passades de
cultivadors. A la terra es pot incorporar 300 qui-
los de superfosfat, 250 quilos de silvinita i 250
quilos de potassa per hectirea. L.a llaurada ha-
vent enterrat fulles i fems, les treballades sén
acabades. -

En terrenys secs la carxofera també hi pros-
pera. Caldra, pero, empallar el sol, sigui amb
palla, fems o paper. Aquest empallat impedira
P’atapeiment de la terra per la pluja i evitara
I’evaporacib6.

Quan la collita és acabada s’han de tallar
totes les tiges, netejar els peus a l’objecte que
puguin sortir brots novells.

La carxofera, si no fossin les malalties i els
parasits, seria un conreu de gran rendiment.

Contra les puces o cassides, insectes de color
negre, verd fosc quan és adult 1 d’aspecte fasti-
g0s, que en poc temps devora les fulles i la car-
xofa, s’ha de polvoritzar amb una solucié obtin-
guda de les extremitats de la tomaquera i em-
polvorar després les fulles' i les tiges amb calc
viva.
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Els polls o pugb negre i verd ataquen les fu-
lles i els fruits. Polvoritzar amb suc de tabac.

La papallona “de I’escarxofera es caracteritza
per tenir les ales decorades amb diversos colors.
Les orugues o larves d’aquesta papallona devo-
ren les fulles. La papallona es combat per la
caca i les orugues amb piretre.

Els cucs blancs i els rats fan en moltes con-
trades molt de mal, particularment els rats. El
virus Danysz és apropiat contfa aquests rose-
gaires. Hi ha, pero, un procediment molt efi-

cag, i és el fem de porc. Els fems dels altres
animals no produeix cap efecte al rat, pero els
fems de porc I’allunyen completament. Tres anys
seguits he obtingut amb els fems de pore resul-
tats definitius.
H. LAPEDAGNE
Professor d’Horticultura

Vegi’s, a més, respecte malalties de 1’escar-
xofera, la seccié titulada UNA MICA DE TOT.—
N. de la R.

Com s’adoben les pells de conill

ER regla general, els pellaires, o sigui els

que es dediquen a la venda de pells propies
per les pelleteries i fins les mateixes pelleteries
no compren mai les pells adobades. No obstant,
entre els amics 1 les coneixences no és pas difi-
cil de vendre les pells de conill sobreres. Diem
sobreres perqué a una masia falten sempre abri-
galls i altres objectes que es poden confeccionar
amb pells de conill. Amb una cinquantena de
pells es pot confeccionar una flassada que equi-
val a dues flassades de llana, almenys, per a llit
de matrimoni. Amb pells de segona categoria es
pot també confecciones estores o catifes i escalfa-
peus. Deixem de banda que les noies sempre
han de menester algunes pells per a guarniments
dels abrics 1 que fins els homes poden utilitzar-
les a manera de tapaboques.

Una pell venuda al drapaire obtindra tan sols
el preu-de 25 & 50 céntims. Ia mateixa pell
adobada val de tres a set o vuit pessetes. Con-
vindria, doncs, que totes les nostres mestresses
es capacitessin que ni han de comprar edredons,
ni flassades de llana 1 que els guarniments de
pell els poden produir a casa llur.

Adobar una pell de conill no és pas dificil.
Esta clar que al principi les pells no sortiran
tan bé com després d’haver pagat I’aprenentatge.
Aquestes pells mal adobades. podrien destinar-se
a plantilles o a escalfapeus.

Les pells de conill, seques o fresques, es posen
a remullar en un cubell amb aigua, al qual es
tirard un raig de salfumant, d’aigua de Javel o
d’un altre desinfectant qualsevol. La' durada

d’aquest bany ha d’ésser pel cap baix de dos dies.
Cada quatre o cinc hores es fregaran una mica
per mor que l’aigua penetri per totes les arru-
gues.

Al cap de les quaranta vuit hores o més es
tallaran les pells pel ventre, 1 aixo es fara amb
un gavinet ben esmolat i d’un sol tall. Si es fes
amb unes tisores a més de fer escales es talla-
rien els péls.

Les pells obertes aixi s’estendran damunt un
bastiment o una taula que permeti de mantenir-
les ben estirades, mitjancant uns claus que es
clavaran en les vores de la pell. A seguit es pro-
cedira al descarnatge, operacié que es realitza
amb un ganivet esmussat o sigui que no talli, i
si pot ésser de tulla flexible. Amb molt de comp-
te es van rascant o gratant totes les porcions de
carn, venes, nervis i grassa que ha romas en-
ganxada a la pell, perd tenint cura de mo rascar
la pell propiament dita. Aquest treball, com es
comprendra, és molt delicat, puix que el més
petit tall que es faci a la pell la desvaloritza per
complet.

Quan el descarnatge s’ha acabat, llavors es
posa en un bany compost de 5 litres d’aigua,
250 grams de sal de cuina i 400 grams d’alum.
Aquest bany es preparard calent i el cubell es
posara en lloc calent o almenys s’anird rescal-

fant un parell o tres de vegades cada dia du-
rant els cinc o sis dies que ha de durar el bany,
no oblidant que les pells s’hauran de fregar per-
qué P’alum penctri bé en totes les parts de la
pell.
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Al cap d’aquests cinc o sis dies la pell s’es-
correrda en el sentit de la direcci6 dels péls, i
un cop escorreguda s’estendra damunt de la taula
ben tivant, i es clavard, fent que el pél vagi
damunt.

[’eixugament de la pell no s’ha de fer ni al
sol ni davant del foc, sin6é en lloc cobert i en
plena circulacié d’aire. Cada dia es desclavaran
les pells i es fregaran bé per a endolcir-les i no-
vament es tornaran a clavar. Quan la pell sera
quasi eixuta es desclavard i s’estendra damunt
d’una taula, posant aquesta vegada el pel des-
sota 1 cobrint i’altra cara de guix en pols, el
qual no té altre objecte que absorbir la humitat
dels pels. Un cop el guix és ben sec ja no caldra
més que expolsar-lo, picant la pell, 1 per @ltim

raspallar-la en la direcci6 dels péls.
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Per tal de donar la major flexibilitat a la pell,
aquesta es rollard en sentit longitudinal, el pel
a part de dintre, i després fregar-la amb una
cordilla, amb uu moviment de va i ve. Aquesta
operacié té per objecte trencar les fibres de la
pell i donar-li la major flexibilitat.

Ta pell estd adobada. Cal, ara, enllustrar el
pél. I’enllustrament del pél es fa fregant en el
sentit dels pels amb un drap de llana o de seda.
Com més paciéncia i bon puny es té, més bri-
llant es torna el pel.

Quan aquest ofici s'ha practicat una dotzena
de vegades, s’obtenen unes pells tan boniques

com les que venen a les botigues.

Jostr PARES

La irrigacio subterrania

A estat comunicada a 1’Académia d’Agri-

cultura de Paris una nota signada per Bor-
das i Mateu, que la creiem d’um gran interes
per a la nostra terra.

Es tracta d’una experiéncia de rec subterrani,
realitzada a Avinyd, on pel seu clima i situacié
té grans analogies amb moltes comarques cata-
lanes.

I’estudi que ens hem emprés—diuen els au-
tors—té per objecte millorar cientificament 1 eco-
nomicament els procediments actuals d’irrigacid,
prenent per base la utilitzacié de la propietat que
posseeix la terra vegetal d’atraure I’aigua. Aques-
ta forca de succid que regeix la circulaci6 de
Paigua en la terra, és susceptible de mesura per
mitjad d’un aparell manomeétric en relaci6 amb
una bugia porosa immergida en el sol.

El sistema d’irrigaci6 subterrania realitzat a
Aviny6 en 1929 constitueix un drenatge invers
1 presenta les caracteristiques segtients :

Primera. Per mitja de tubs de terrissa poro-
sa s’estableix sota terra una capa d’aigua a una
profunditat determinada, tenint en compte la

forca de succié de la terra 1 per altra part les
exigéncies del conreun i del clima.

Segona. Si després d’atendre les condicions
susdites el nivell ha d’ésser emplacat a una pro-
funditat de més de 4o centimetres, ’alimentacid
de 1’aigua es fa per via lliure, utilitzant el prin-
cipi de vasos comunicants. :

Tercera. Si la mida de for¢a de xuclament
indica que és necessari que el nivell sigui a menys
de 40 centimetres, es procedeix de la manera se-
gient : ,

Es cava la vall o trinxera a 40 centimetres
per a collocar-hi els tubs porosos. Seria impru-
dent de posar-los més prop de la superficie, puix
que podrien convertir-se en un obstacle als tre-
balls propis del conreu. Per a compensar la poca
profunditat dels tubs es dona a ’aigua una lleu-
gera pressi6, de manera que es pugui tenir sem-
pre la humitat desitjada. Aquesta operacié es
fa mitjancant una valvula regable, la qual es
disposa com segueix.

Es colloquen els tubs de terrissa porosa a la
profunditat de 40 6 50 centimetres. Aquesta pro-
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funditat ha de permetre proveir les plantes de
la humitat convenient, gracies al poder xuclador
dedla=terra.

La trinxera o vall es practica amb l’arada
d’enfondir, o bé amb I’arada-taups. El pendent
ha d’ésser débil, de 2 a 3 millimetres per metre.

Els tubs porosos s’uneixen amb ciment. Les
linies de tubs es colloquen a la distancia de 175
metres. El final de cada linia de tubs, la longi-
tud de les quals pot ésser d’un centenar de me-
tres, s’ha de disposar de forma que es pugui
' evacuar l'aigua de pluja.

En el cap de les linies de tubs hi haura una
petita bassa de cinquanta litres de capacitat, la
qual comunicard obertament amb els tubs po-
rosos i amb el diposit general d’alimentacid.
Aquest nivell constant s’obté en la petita bassa
per mitjd d’una valvula i d’un petit surant, com
els utilitzats en les caixes d’aigua dels waters-
closets, perdo amb la diferéncia que el nivell
d’aquesta bassa sigui regulable a voluntat.

Els resultats obtinguts en aquesta experiencia
foren com segueix :

El 15 de maig de 1929 es sembra moresc o
blat de moro Plata en dues parcelles de 340 me-
tres quadrats, una de les quals es regava su-
perficialment i l’altra subterraniament.

La collita realitzada a finals d’octubre, des-
prés d’una primavera 1 estiu de molta secada,
puix que del 15 de maig al 15 d’octubre tan
sols caigué g3 millimetres d’aigua.

El moresc irrigat per via subterrania pren-
gué un desenrotllo verament extraordinari. Les
plantes assoliren una altura de 3’5 metres i al-
gunes arribaren fins a més de 4 metres. En
aquesta parcella no s’opera ni un sol binatge,
ni acabada. La superficie del terreny, puix que
en la superficie del sol no hi havia cap mala
herba, conseqiiéncia de la terra seca fins a la
profunditat de 5 centimetres, és a dir, condicions
excellents perqué no pogués germinar cap llavor.
Aixi, des del dia de la sembra fins al de la co-
llita no es realitza cap treball en aquesta par-
cella.
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El moresc que es regd com de costum, és a
dir, superficialment, produi una collita normal.
[’altura mitjana de les plantes era de 2’5 me-
tres. Les regades es feren dues vegades cada
setmana. S’ha d’advertir, perd, que no es po-
gueren fer tres regades a causa del violent mis-
tral (tramuntana), puix que es temia que si la
terra era’ massa humida el vent arrencaria facil-
ment les plantes. En aquesta parcella s’hagué
de realitzar tres binatges per a neteja de les ma-
les herbes.

Un boci de terra que no es regava i on també
s’hi sembra moresc, va patir molt. Les plantes
arribaren amb prou feines a un metre d’alcada,
i la collita fou molt pobra.

Es d’advertir que les plantes, tant les regades
superficialment com per dessota, patiren molt del
carb6. Els resultats, perd, han estat:

TOTAL PER

HECTAREA

Collita. regada per

|

\

} PARCEL® LA ‘
!

‘ | .

{97 quintars m.

via subterrania. | 330 quilos

Collita regada su-

perficialment ... | 182 » |53 »

La produccié de moresc, segons Garola, és, ter-
me mig, la segiient :

Moresc, en seca al S. O. de Franga, 23 quin-
tars hectarea.

Id. id. a Italia, 45 id. id.

Id. en regadiu a Italia, 60 id. id.

T.es diferéncies que presenten les dades apun-
tades indiquen clarament els avantatges positius
del regadiu subterrani. A més, la supressié de
treballades constitueix aixi mateix un estalvi
important, 1 no ho és menys les hores que s’han
d’emprar en la feina de regar.

Considerem que les dades comparatives que
s’acaben d’expressar poden servir de calcul al
pagés al qual interessi la qiiestié.

Joax CABANELLES

LA MILLOR TUBERIA PER A
CONDUCCIONS A PRESSIO
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Els cirerers

Tractament de les malalties i lluita contra els insectes

N els arbres fruiters es constata la presén-

cia de molts pardsits vegetals 1 animals.
Quan les malalties que ocasionen aquests para-
sits es generalitzen, la produccié de fruita pot
arribar a ésser nuila. Actualment, en el cant6 de
Friburg, a Suissa, el go per 100 dels cirerers
son malalts 1 per consegiient tan sols s’obté la

qminsa produccié del 10 per 100 de cireres, que

traduit en ntimeros rodons, assoleix una perdua
anual de 500.000 francs or.

Per a combatre eficagment aquests enemics cal
aplicar diversos tractament.

Tractaments d’hivern. — Sén els més impor-
tants. S’apliquen de novembre a mar¢ 1 tenen
per objecte netejar el tronc i les branques de la
molsa, liquens i insectes que invernen sota l’es-
corca. Per tal que el tractament sigui eficag
s’'utilitzen polvoritzadors de forta pressié per a
permetre la penetracié del liquid en les esquer-
des de la roca i poder arribar fins a les branques
més enlairades. Abans de practicar aquests trac-
taments és indispensable procedir a la poda, com
també a rascar la molsa 1 escorca morta.

Ia soluci6 antiparasitaria recomanada es com-
posa de 8 parts de carbonilenen amb g2 d’aigua.
[.a barreja es practica en fred. Aquesta solucid
és la que deu usar-se a principi de ’hivern. Des-
prés, abans de brotar els arbres es tornara a
polvoritzar amb una solucié de 5 parts de brou
sulfocalcic, 1 parte de sulfat de ferro 1 94 d’ai-
gua. Ambdés tractaments atenuen la malaltia que
causa les taques de la fruita i el pugd. Es repe-
teixen cada quatre anys fins que els arbres que-
din ben nets. En comptes d’aquesta tltima so-
lucié es pot emprar, si es vol, el brou bordeles
al 5 per 100. :

Tractaments d’estiu. — Difereixen dels prece-

dents per les matéries utilitzades. Aquests trac-
taments han de comencar abans de la floraci6 i
es repeteixen després de la caiguda dels pétals.-
Tenen per objecte destruir els diversos imsectes

i les malalties que disminueixen el valor dels
fruits o els destrueixen completament.

I’¢poca del tractament s’ha de supeditar a les
regles segtients :

Abans de Peclosi6 de les flors es practicara
el tractament amb una solucié de dues parts de
brou sulfocalcic i dues parts d’arseniat de plom
Aquest tractament no és pas necessari si s’ha
realitzat el tractament d’hivern.

Després de la caiguda dels petals es practicara
el mateix tractament. Al cap de deu o quinze
dies es tormard a repetir. També es tornara a
fer als vuit dies segiients després d’haver plo-
gut.

Els arbres fruiters de fruita de pinyol, com
igualment els codonvers, seran tractats amb una
soluci6 de 4 parts de brou sulfocaleic, 1 d’arse-
niat de plom o millor encara amb brou borde-
lés al 1’5 per 100. ;

Es convenient un mes abans de collir la frui-
ta, de mno utilitzar P’arseniat de plom, per tal
d’evitar possibles accidents als onsumidors de la
fruita.

Les precaucions que han de prendre els ope-
radors s6n molt senzilles, pero es molt convenient
no oblidar-les. Resumidament aquestes son :

a) Tenir compte en el dosatge o composicid
de les solucions.

b) Polvoritzar en temps oportfi.

c) Dallar ’herba o arrencar les plantes que
hi hagi sota els arbres.

d) Vestir-se amb una blusa a fi d’evitar a la
pell el contacte de matéries quimiques.

e) Polvoritzar amb les solucions arsenicals
només que en temps quiet, que no faci vent ni
brisa.

f) Rentar-se la cara 1 les mans després de
cada polvoritzacio. :

g) Esbandir en aigua corrent totes les eines 1
aparells que s’hagin utilitzat. :

MANUEL CODINA
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El valor practic dels caracters exteriors de la vaca lletera
(Acabament)

IV. — Relacié entre les dimensions de la testa
i la produccié de llet.

Sén nombrosos els practics que atribueixen
notable importincia a les dimensions de la
testa per als efectes de valoracié de la vaca lle-
tera. Les opinions que es decanten per les va-
ques de cap curt o de forma allargada. mostren
la discordancia respecte al particular. Leroy ha
pres dos diametres de llargada mesurada des de
la linia superior del frontal al marge superior
del morro i P’amplada, al nivell de les dues
arcades orbitaries. En la relaci6 dels dos carac-
ters de llargada 1 amplada amb la producci6 de
llet ha obtingut respectivament els coeficients
—0’0208=0’07 i —0’104=0’07. Aquestes xifres,
diu ILeroy, séon molt baixes i caldra no atribuir-
les importincia 1 menys encara a la més ele-
vada, perqué aquesta és massa proxima al limit
de Perror (o+0’07). Per consegiient, admetrem
que hi ha vaques bones lleteres en la raca mnor-
manda, tant en les de cap llarg com en les de
testa curta.

V. — Relacié entre la llargada i gruixavia de
la cua v la produccié de la llet.

Leroy ha mesurat la llargada de la cua 1 el
didmetre de Pextremitat inferior, procedint aixi
a D’elaboracié dels dos coeficients de correlacid
amb la producci6 lactea. El coeficient relatiu a
la llargada de la cua. ha resultat de +0’314
=0’06 ; el del diametre de la cua a l'extremitat
ha donat +o0’251=0’06. Resulta, dones, que en-
tre la llargada de la cua i la produccid de llet
existeix una correlacié positiva for¢a marcada,
el qual fet sembla justificar ’opini6 que la llar-
gada de la cua constitueix un bon caracter lleter.
El coeficient de correlacidé positiva del diametre
de la cua a D’extremitat 1 la produccib, sorprén
de primer antuvi perqué sembla indicar que la
millora lactifera es troba més sovint en els in-
dividus de cua gruixuda. Hem pogut, no obs-
tant, comprovar que existeix una correlaci6 po-
sitiva entre la llargada de la cua i el seu diame-
tre (coeficient +0’300=0’06). En conseqiiéncia,

aquesta regla pot considerar-se correlativa del
primer coeficient, puix que la cua llarga és ha-
bitualment la que té major didmetre a Dextre-

mitat.

VI. — Relacié entre la llargada de Uiiltim espai
mtercostal 1 la produccid lactea.

Entre els signes empirics de ’aptitud lacti-
fera hi ha el que consisteix en la distancia
creixent entre les dues tltimes costelles. Leroy
en moltes vaques ha mesurat aquesta distancia
en tres punts equidistants situats respectivament
al terc superior, al ter¢ mitjd i al terg inferior i
procedint al promig d’aquestes mesuracions. El
coeficient de relaci6 ha estat de —o’129=0’07,
ntmero molt petit per a donar una indicaci6 del
valor d’aquest senyal. I’existéncia d’una corre-
lacié entre ’espai intercostal i la produccié de
llet ho es demostra pas amb aquesta investi-
gacib.

VII. — Relacié entre el diametre de les fonts de
la llet i la produccié lactea.

Un cardcter universalment reconegut correla-
tiu a la produccié de llet és la grandaria del
forat del ventrs per on passa la vena mamaria
Es dificil mesurar aquesta grandaria. Leroy ho
ha realitzat mitjancant una série de petits ci-
lindres calibrats el didmetre dels quals variava
dé millimetre en millimetre. Per a procedir a
una determinacié, ’operader devia fer entrar
successivament cada un dels cilindres de la col-
lecci6 en les fonts de la llet fins arribar a un
cilindre de calibre massa gros per a poder fer-
I’hi entrar ; el diametre de !’Gltim cilindre que
s’hi podia fer entrar era considerat com el dia-
metre de la font de la llet. Quan hi havia més
d’un forat es mesuraven en particular 1 es su-
maven els didmetres.
~ El coeficient de relaci6 entre els diametres de
les fonts de la llet i la producci6 liactea ha donat
+0’398=0’06. Com era d’esperar, el coeficient
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tant, la valoraci6 de Paptitud lactifera pel signe
de les fonts de la llet pot induir a greus errors.
Una vaca, per exemple, que produi 6.200 quilos
de llet, el diametre de la font de la llet mesurava
o millimetres, diametre que era quasi igual al
d’una vaca que en produi solament 3.000.

VIII. — Relacié entre la gruixaria de la pell 1
la porduccié de llet.

Segons 1'afirmaci6 dels tractats de Zootecnia 1
els senyals pels quals es guien els ramaders, la
finura de la pell constituiria un bon simptoma
de produccié de llet. T.a determinaci6 de 1’espes-
sor de la pell Leroy 1’ha realitzada de la segtient
manera : 'operador aixeca un pessic de pell en-
tre I’tiltima costella 1 el flanc; aquest pessic de
pell s’agafa amb un aparell que en gradua la
gruixaria. Per a més seguretat l’operacid es re-
peteix deu vegades en la mateixa regi6. El pro-
mig indica 1’espessor de la pell.

El coeficient de correlacié entre 1’espessor de
la pell i la produccié de llet ha estat de —o0’039
=007, és a dir, prop de zero. Indubtablement;
en les vaques normandes, que per regla general
viuen a l’aire Iliure la major part de l’any,
I’espessor de la pell constitueix un caricter de
raca, que no pot estar en relacié6 amb la produc-
ci6 de llet.

IX. — Relacio entre l'espessor de la pell de la
cara posterior de la mamella 1 la produccié
de llet.

I’espessor de la pell de la cara posterior de
la mamella ha estat determinada pel mateix pro-
cediment descrit, pero limitat a cinc mides, re-
sultant-ne un coeficient negatin : —o0’102=0’07.
Aquest coeficient tan baix no ha de sorprendre,
perque existeix una evident correlacié entre I’es-
pessor de la pell de les costelles i la de la part
posterior de les mamelles. :

X. — Relacié entre els plecs de la cara posterior
de la mamella i la produccié de llet.

Després de la munyida, els plecs de la pell
del braguer, en la regi6 del periné, sén ben
visibles i facils de comptar. Aquests plecs, en
relaci6 a la producci6 de llet, han donat un coe-
ficient de correlaci6 de +0’110=0’07. I observa-
ci6 demostra que el nombre de plecs de la pell

és tant més gros com més fina és la pell. Per
consegiient, un coeficient de relacié negatiu en-
tfe la produccié i espessor deu correspondre a
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un coeficient sensiblement igual 1 positiu pel que
es refereix a la produccié i el nombre de plecs.
Kl coeficient precitat confirma aquesta observacio.

X1. — Relacié entre la preséncia de mugrons
suplementaris 1 la produccié de llet.

En aquesta relacié s’ha seguit un procediment
diferent dels utilitzats fins ara. El calcul del
promig de producci6 de les go vaques observa-
des ha donat la xifra de 3.850 quilos de llet.
Entre aquestes vaques, 13 posseiien almenys dos
mugrons suplementaris ben desenvolupats, i el
promig de llur produccié ha estat tan sols de
3.616 quilos. Altres 31 vaques tenien almenys
un mugré suplementari ben desenvolupat, 1 la
mitja de llur produccié ha estat de 3.747 quilos.
Per altra part, 18 vaques sols tenien un mugré
suplementari rudimentari 1 han donat una pro-
duccié mitja de 3.842 quilos. Finalment, les 28
vaques que no posseien mugrons suplementaris
han produit 4.078 quilos de llet. ;

Aquestes xifres permeten concloure que en la
vaca normanda la preséncia de mugrons suple-
mentaris no nilereix ésser considerada con un
senyal d’aptitud lactifera digne d’interés.

XII, — Relacié entre els escuts- de Guénon 1
la produccié de llet.

I’amplada 1 la forma de ’escut de Guénon es
troba constantment indicada en els autors com
un signe correlatiu de 'aptitud lactea. Leroy ha
investigat la relaci6 que pogués existir entre dits
escuts 1 la produccié de llet, perd atenent les
dificultats existents per a expressar numerica-
ment aquest caracter, ha adoptat el metode de
grups, seguint el mateix sistema adoptat per a
revelar la relaci6 entre els mugrons suplemen-
taris 1 la producci6 de llet. Leroy ha classificat
les vaques en set categories, basant-se de la me-
nor a la major amplada dels escuts, i ha obtin-

~gut els seglients resultats :

I I I1I v Vv VI VII

Escut | Escut | Escut | Escut | Escut
Escut | Escut ample
de 5-6 | 42 7-9 |de 10-12/de 12-15 de-{-de

petit | estret | cms | cms. | cms. | cms. [15cms.

N.° de vagues | TO 8 8 L0 2000 Sl aT A
LLET:
Prod. minima gr. | 2320 | 2880 | 1,80 [ 1460 | 2040 | 2500 3140
» mixima » | 55304000 |5330|5830(6220|7180|5380

» mitia »| 3799|3290 3260|3595 6217 (3856|4160

_ =
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I ’examen d’aquestes dades mostra que no exis-
teix una correlaci6 neta entre la producci6 i la
forma de P’escut, puix que a cada grup es troben
lleteres ‘mediocres 1 lleteres molt bones. I escut,
diu Leroy, és un caracter individual que pot ser-
vir per a identificar ’animal, igual que el morro,
perd que no permet fer conclusiosn precises rela-
tives a I’actitud lactifera.

XIII. — Relacié entre el pes viu de la vaca i la
produccio de llet.

Entre el pes viu de la vaca 1 la quantitat de
llet produida, Leroy ha trobat un coeficient de
correlaci6 de 40’202, i per consegiient consti-
tueix una lleugera correlaci6 positiva, que de-
mostra la possibilitat de trobar més bones llete-
res en les vaques grosses que en les petites.

XIV. — Relacié entre les papilles bucals 1 la
produccid de llet.

Les papilles grosses situades en la galta son
considerades com un caracter correlatiu a la ri-
quesa de materia grassa de la llet. Les papilles
son de dues menes : les dentellades 1 les senzi-
lles. A les primeres se les atribueix més im-
portancia. La correlacié ha estat practicada per
Leroy, comptant separadament el nombre de pa-
pilles dentellades, atribuint a aquestes dos punts
i a les papilles senzilles un punt. Aquestes dades
relacionades amb la quantitat de matéria grassa
de la llet, han domnat el coeficient de correlaci6
de +0’147=0’06, 0 sigui un coeficient molt baix
per a poder atribuir a aquests organs algun va-
lor. Per consegiient, fins a una prova contraria,
el senyal fornit per les papilles no té cap valor
practic.

XV. — Reluacié entre la guantitat de cerumen 1
la materia grassa de la llet.

I’abundancia de cerumen constitueix un altre
caracter indicat com equivalent a major quanti-
tat de mantega a la llet.

g1

Per a determinar la quantitat de cerumen, Le-

roy ha adoptat el segiient procediment. Es pre-

pard per a cada vaca dues boles de cotd hidrofil
exactament iguals, les quals en el moment de
Poperaci6 es xopaven d’éter. Una d’aquestes bo-
les restava testimoni i l’altra es ficava en una
orella per a aplegar la matéria ceruminosa. Des-
prés es deixaven assecar ambdues boles 1 un
cop seques és pesaven. La diferéncia de pes mar-
cava la quantitat de cerumen.

Aquestes dades confrontades amb la mantega
de la llet, donaren un coeficient de —o’07=0’71,
cosa que practicament equival a zero. Per con-
segiient, la quantitat de cerumen és independent
de la quantitat de matéria grassa de la llet.

XVI. — Conclusio

Les investigacions de Gowen a Ameérica 1 les de
Leroy a Franga, basades en el métode biome-
tric, han demostrat amb dades suficients con-
cordants, que la major part dels caracters o se-
nyals exteriors que comunament s’indiquen comn
caracters lactifers o mantegaires, no sén en rea-
litat correlatius de la funcié lactea. Alguns ca-
ricters, pero, com les fonts de la llet, la granda-
ria de la mamella, venes mamaries, dimensions
de la cua, pes viu i desenvolupament toracic, sén
evidentment correlatius a una produccid abun-
dant de llet, adhuc que el seu valor no és del tot
absolut.

Certament, diu Leroy, l’examen de tots
aquests senyals permet al practic de distingir a
primera vista les vaques bones, mitjanes o do-
lentes lleteres, pero en realitat, en ’estat actual
de la ciéncia no hi ha més que una sola dada
per a fundamentar la bona vaca lletera, i aques-
ta és el control.

El resultat, doncs, d’aquestes investigacions
seria disminuir el valor concedit als senyals em-
pirics per a conferir-lo exclusivament al control
de la producci6 de llet.

Pror. R. GIULIANI

EL MILLOR MATERIAL
PER A COBERTES
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Comentari a un article

Els Serveis técnics i I’Escola d’Agricuitura

L senyor Epifani de Fortuny publica en el

diart El Mati un article del qual hem de
recollir un paragraf que ens interessa doblement :
com funcionari que érem d’un dels Serveis téc-
nics del Departament d’Agricultura i com pro-
fessor de 1’Escola. :

Veu’s aci el paragraf :

«l.a Mancomunitat de Catalunya va comencar
a preocupar-se’n (de I’economia agricola catala-
na) amb la creaci6 d'uns Serveis técnics, més
aviat docents que de solucions economiques i co-
mercialment practiques. No €ra pas seva la
culpa ; ni els pressupostos ni la gent que ales-
hores hi podia esmercar eren completament su-
ficient, perd avui han sortit i surten de les aules
de I’Escola Superior d’Agricultura de Barcelona
un estol d’homes perfectament preparats técnica-
ment 1 Socialment, la majoria dels quals han de-
mostrat el seu valer, alguns fora del seu element,
en ¢poques com les passades, ben dificiles per
cert. Aquests homes esmercaren el do més preat
de la nostra vida : la joventut. Estudiaren a les
ordres d’eminents i1 volguts professors, perd tant
aquests com els representants del poble tenen
Pcbligacié moral de posar-nos en el cami i en
les condicions necessasies per poder donar el ren
les condicions necessdsies per poder donar el ren-
diment que, com cap altre, podem donar en el
vast camp ja exposat anteriorment, no solament
pels nosties coneixements, siné per P’amor a la
nostra terra, aquesta terra afligida per tants pro
blemes d’incomprensié i desconeixement i que,
malgrat aixo, estd indicada com cap altra a do-
nar els més variats i optims fruits.»

Els subratllats sén mnostres.

Essent com érem cap dels Serveis de Rama-
deria, hem de dir al senyor de Fortuny que no
estd pas ben enterat de la tasca que realitzaren
aquests serveis en l’ordre economic.

Els Serveis de Ramaderia publicaren un 1li-
bre de 114 pagines, titulat «El problema de les
carns», exclusivament de caracter economic.
L’acci6 dels Serveis, quant a economia de la pro-
duccié d’animals d’escorxador, es tradueix per
resultals practics, i d’aquests n’és una prova

Pofici que el Gremi de Carnissers de Barcelona
trameté a la Mancomunitat, en el qual es decla-
ra que de persistir en l’accié practicada pels
Serveis de Ramaderia, les xifres d’importaci6 es-
devindrien insignificants.

ILa campanya per a la produccié de pores em-
presa amb insisténcia pels Serveis de Ramade-
ria, dona per resultat que en 1921 Catalunya im-
portava de la resta d’Espanya 30.000 porcs, i
en 1924 no sols s’atengueren les necessitats del
consum, siné que s’exportaren uns quants cen-
tenars de vagons de porcs grassos.

Una de les exportacions tipiques de Catalunya
és el guara. En iniciar-se els Serveis, ’exporta-
ci6 era infima i poc regular, degut a la desco-
neixenca o el poc preada que era la nostra raca
animal. Els Serveis feren un extracte de ’obra
«Zootecnia de raca animal», en anglés, frances,
espanyol, portugues, italia i alemany, i aquesta
obra, junt amb' el corresponent extracte, fou
tramesa a tots els Sindicats ramaders dels pai-
sos europeus. Al cap de dos anys les exportacions
de guarans comencaren a ésser molt més nom-
broses 1 regulars.

En voler fer els concursos per a animals de
corral, els Serveis es trobaren que no sabent qui-
na era la raga de conills propia de Catalunya i
havent d’escollir-ne una a més d’estrangeres, es
procura enfocar el problema des del punt de vis-
ta economic. Els Serveis de Ramaderia, després
d’haver qiiestionat als fabricants de pelleteria i
als de feitre, determinaren les races concursa-
bles, és a dir, que les diverses races que es pre-
conitzaven en els concursos obeien a una finali
tat economica.

Es dificil, moltes vegades, separar la tasca do-
cent de ’acci6 economica. Quan es dond a Sam-
pedor la primera conferéncia d’engreixament de
porcs, no hi havia en el poble més que una cin-
quantena d’aquests animals. Al cap de tres con-
ferencies, en I’espai d’un a dos anys i mig, se

En una curset de Ramaderia a Anglés i a La
n’engreixaren quatre cents. ¢ Quin efecte tingue-
ren aquestes conteréncies, docent o economic ?
Cellera es demostra que la recria de vedells, in-
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dtstria molt estesa en aquella contrada, era anti-
economica Resultat : al cap d’un any, del miler
de vedells que s’acostumava a engreixar, a penes
Poperacid es repeti en un centenar, substituint
aquesta explotaci6 per la de recria de la vaca
lletera. T, accié fou economica o docent?

Quan la Seccié de Patologia animal establia
un tractament per a una malaltia o resolia la
consulta de veterinaris, (es realitzava una labor
docent o economica ?

Podriem continuar enumerant la tasca economi-
ca dels Serveis de Ramaderia, perd creiem que
aquests exemples son prou per a demostrar que
les giiestions economiques no eren oblidades.

No ens expliquem com el senyor de Fortuny
ha pogut escriure que els técnics dels Serveis
no tenien prou suficiéncia. Una aflrmacib d’aquest
calibre exigia o una demostraci6 contraria, o asse-
nvalar el personal que estava millor dotat per a
complir la funci6 técnica dels referits Serveis.

En lloc d’aixo, el senyor Fortuny, en la répli-
ca al senyor Rierola (La Publicitat 8 d’abril),
ratifica 1 accentua que als Serveis «no els fou
confiada cap missié economicay.

La soluci6 que déna el senyor de Fortuny per
a reparar la insuficiéncia dels técnics que ocu-
paven els llocs als Serveis, és de substituir-los
per un estol d’homes perfectament preparats tec-
nicament i socialment.

Qui sébn aquests homes? FEl parigraf més
amunt copiat a ho diu: sén els que han sortit
o surten de I’Escola Superior d’Agricultura.

Hi ha aci dues categories d’homes. Una els
que acabaren els estudis amb els professors que
foren destituits, i altra, els que han cursat la
carrera amb els professors que reemplacaren a
aquells. Si un seixanta per cent dels antics
alumnes eren teécnics dels Serveis i aquests tec-
nics eren, com la resta del personal, insuficient
per a realitzar llurs funcions, ¢com s’explica
que els seus propis companys tinguin (o creguin
tenir, que no és el mateix) més suficiencia? Cos-
taria una mica de demostrar que el senyor Sim,
que formava part dels Serveis de Ramaderia 1
era d’aquest seixanta per cent a qué s’alludeix.
no estd a l’altura dels que es creuen «perfecta-
ment preparats».

Passem a l’altra qiiestio.

El que em molesta com professor és que hi

hagi o hi pugui haver alumnes i ex-alumnes que
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opinin que la funci6 docent en una Escola Su-
perior no té absolutament cap importancia, és
a dir, que tan ben preparats surtin els alumnes
de ’Escola en la gual els professors, abans d’en-
trar-hi, han hagut de domstrar en concurs i a
vegades en concurs i oposicié, llur suficiéncia,
com aquells alumnes que han cursat amb pro-
fessors nomenats sense cap prova cientifica, sen-
se concurs ni oposicié i alguns dels quals no han
demostrat, ni abans d’ésser nomenats, ni en els
sis anys que porten en el carrec, concixer la
matéria que professen. A mi em sembla que els
alumnes alliconats pels primers professors poden
ésser d’una qualitat superior als alummes de pro-
fessors improvisats.

Perd es veu que no per tothom és aixi, puix
que aquests filtims, incltis sén capacos de subs-
tituir amb avantatge els que formen aquell sei-
xanta per cent, que nosaltres no dubtem pas a
qualificar d’excent categoria.

I ara, tornem als Serveis.

En ’hora que escrivim aquest article ha pres
part en la polémica el senyor Ramon Nubiola,
el qual reuneix dues condicions oOptimes per a
entrar en el debat. L.a primera, que la giiestib
d’Escola 1 Serveis 1’ha viscut per escoltar-la de
llavis del seu difunt germa En Vicens, enginyer
de la promera promocié de I’Escola 1 després pro-
fessor de la mateixa, i per ésser ’animador d’un
Sindicat agricola. Ni el senyor Rierola ni el se-
nyor Nubiola no es mostren conformes amb la
tesi del senyor de Fortuny.

El senyor Rierola demanava 1’opinié que dels
Serveis técnics tenmen els Sindicats agricoles, 1
el senyor Nubiola ja ha respost favorablement
pel de Palleja (La Publicitat, 11 d’abril).

Nosaltres també fem la mateixa crida als Sin-
dicats 1 els preguntem :

Pimer. Qué sobrava en els serveis Técnics?

Segon. - Qué hi faltava?

Tercer. En conjunt, ¢ estan contens o no dels
Serveis Tecnies ?

Les planes d’AGRICULTURA I RAMADERIA sén
obertes a tothom. I e naquest cas concret ens se-
ria molt plaent que «els perfectament preparats
técnicament i1 socialment» exposessin en aquestes
planes les seves idees.

M. ROSSELL I VILA
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UNA MICA DE TOT

CONTRA ELS CADELLS

Es sabut que en els horts on viuen aquests in-
sectes no hi ha mai producci6 segura, 1 el pitjor
del cas, que cap dels remeis aplicats fins al pre-
sent no havia donat resultats satisfactoris.

[’any passat es realitzaren a Junqueres, de
Provenca, unes experiéncies que donaren els re-
sultats que es desitjaven. S’escampa cinc quilos
de cinamida per area, uns quinze dies abans de
sembrar o plantar. I’avantatge de la cinamida
és d’ésser primer que tot un adob azotat de gran
valor, al mateix temps que destrueix automati-
cament els cadelils.

Un altre remei assajat a Italia, que també ha
donat bons resultats, és el fosfur de zenc. Aques-
ta metzina s’empra de la segiient manera. S’es-
campa per la superficie del terreny grans d’arros
o de blat de mioro esmicolats grosserament i re-
mullats abans dotze hores en aigua freda. Des-
prés, quan estan escorreguts, s’espolsen amb.
fosfur de zenc. Amb 50 grams de fosfur n’hi
ha prou per a un quilo de granes. Per a una
superficie de 200 metres quadrats n’hi ha prou
amb 3 quilos de granes. Al cap de tres dies es
troben nombrosos insectes emmetzinats.

ELS PARASITS DELS GALLINERS I DELS
COLOMARS

Som al temps de privar que els parasits dei-
xin tranquils I’aviram i els coloms. En aquesta
época és quan la major part dels ous eclosionen
1 els parasits reprenen altra vegada la vida ac-
tiva, o sigui, nodrir-se a costa de la sang de les
gallines i coloms i reproduir-se perqué encara e
nombre de pardsits sigui més crescut.

Dues coses caldra fer: la primera netejar hé
el galliner i el colomar; la segona, desinfectar
els animals. En el galliner i colomar les parets,
barres, portes, covadors, menjadores i abeura-
dors es rentaran bé i s’escaldaran. Un cop s’hagi
eixugat tot ben bé, a tot arreu on hi hagi una es-
querda es tirara un raig de petroli. Després
es fara una bona emblanquinada de cal¢. El pa-
viment serd objecte d’una desinfeccié també enér-
gica; si el sol és de terra es rebaixard tres o
quatre centimetres, fins a trobar terra bona, i
damunt es ruixara amb una regadora amb la

solucié de sulfur de potassa 1 quilo per 16 litres
d’aigua. Si el paviment és impermeable es ren-
tara bé amb aigua corrent 1 es desinfectara re-
gant amb una solucié de lisol al 10 per 100.

Per a la desinfecci6 de les gallines es poden
seguir diversos procediments. Un d’ells consis-
teix a posar en una rec6 del galliner una caixa
amb una barreja de cendra vegetal amb flor de
sofre (1 quilo de sofre per 10 de cendra fina).
Les gallines carregades de polls blancs no tri-
garan gaire a anar-se a rebolcar dintre la caixa,
on els parasits trobaran la mort. Perd aquesta
comoda desinfecci6 no és mai absoluta. La ga-
llina troba un consol per la disminucié de para-
sits, perd mai els arriba a acabar del tot.

Un altre procediment que va forca bé és el de
banyar l’aviram amb la mateixa soluci6 dita
més amunt de sulfur de potassa i aigua. El bany
s’ha de donar un dia de bon sol, que no faci
vent 1 amb ’aigua tebia. El bany durard un mi-
nut, 1 amb la ma es rentard el cap i el coll. Els
pollets no es banyaran.

El metode parasiticida de desinfeccié gasosa
també va bé. Es necessita una caixa que tapi bé,
la qual tindra un forat just per a deixar sortir
el cap de la béstia. Dintre de la gibia es crema
lluquet d’ensofrar, i com que aquests vapors sén
asfixiants, Panimal treu el cap per ’tnica sor-
tida que té. Amb la forca que fa amb el coll
tapa el forat, i d’aquesta manera la gabia que-
da completament tancada. Els parasits, sota 1’ac-
¢i6 dels. vapors sulfurosos, al cap de cinc minuts
moren. Perd no aixi els ous 1 les larves, raé per
la qual al cap de vuit dies caldra novament re-

- petir ’operacié. S’ha d’advertir que les parts de

la gallina que no sofreixen ’acci6 dels gasos
sulfurosos, els parasits que hi ha i els que po-
den refugiar-s’hi, continuarien vivint, pero si es
té la precauci6 d’untar amb petroli el cap i el
coll, aquest liquid els matara.

Respecte als pollets, es fa una barreja de pi-
retre 1 oli de cada, parts iguals, i se’ls unta tot
el cos. Kls parasits ’endema seran morts.

EL PULGO DE I’ESCARXOIFA

El professor Pagliano, de I’Escola d’Agricul-
tura de Tunis, déna dues férmules per a com-
batre el pulgé de 1’escarxofa.
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Primera férmula :

Pols fresca de piretre 2’5 quilos
ATguarcalenta bim i e s 20 litres
iAo it ed sl e ion e e 0 30 »
SabO e e T gl
Alcohol de cremar 2 litres
‘Tirar aigua fins a ... ... TR 100 »

I.a preparaci6 d’aquesta féormula exigeix que
el piretre sigui frese, i aquest es tira als 20 li-
tres d’aigua calenta. Es deixa refredar i al cap
de vint-i-quatre hores s’hi afegira el sab6, el qual
s’haurd posat a dissoldre en els 30 litres d’ai-
gua freda, Després s’hi afegeixen els 2 litres
d’alcohol, i per Gltim s*hi tira aigua fins que
tot plegat faci 100 litres. Per dltim, es filtra i
a qualsevol moment es pot polvoritzar.

Segona férmula :
Extracte de nicotina a 500 grams

peralitre s 0’250 quilos

SO e e e e T EC002
Sarbonats de—s08as it iie it = ONT00 )
Mnqiaanes st eru tee i Sl e e o U 00R A iEres

El sab6 es talla en forma de peles i es dissol
en 10 6 12 litres d’aigua. Aixi mateix es dissol
el carbonat de sosa; es barregen les dues solu-
cions 1 per altim s’hi posa la nicotina.

El tractament és sols efica¢ després d’haver-lo
repetit algunes vegades.

UN NOU ENEMIC DE T.A VINYA

A Champagife ha aparegut un nou enemic
de la vinva, una Cecidonya que ataca els brots
de la vinya, causant perdues que s’evaluen entre
el 60 i 75 per 100 dels brots atacats.

Els parasits en forma adulta apareixen poc
abans de la florida de la vinva i ponen en 1’in-
terior dels brots florals, dintre els quals es des-
enrotllen les larves rapidament i després cauen a
terra amb els brots atacats per a enterrar-se en
un capoll terros, d’on eixiran a la primavera se-
guent.

Sembla que-aquest parasit només déna una ge-
neracié 1 que se’l podrd combatre amb polvorit-
zacions o ensofrades.

Aquest insecte és tan sols perjudicial al mo-
ment de la florida.

SUC DE RAIM

Un llibre que podria ésser de molta utilitat
per als vinyaters, és el de Mr. Emil Barbet,
president dels enginyers civils de Franca. El
llibre, segons referéncies de la premsa francesa,
tracta de demostrar que el raim pot donar tota
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una série de productes capacos d’obrir-se mer-
ca, i que és economicament possible de rendir
beneficis iguals o superiors als de la vinificaci6

I’exportacié de sucs de raim concentrats po-
dria ésser molt favorable als viticultors catalans,
puix que havent-hi mercats estrangers en els
quals no es poden collocar els mnostres vins, o
bé perqué sén llunyans 1 les despeses de trans-
port sén molt pujades, o també perque, com als
Estats Units, el vi no hi té entrada, podrien,
en canvi, determinats centres consumidors es-
devenir clients dels viticultors de Catalunya.

L.a concentraci6é del suc de raim operada en
el buit assegura la seva conservacié en condi-
cions excellents. Aquesta concentracié podria
ésser objecte de transformacions ulteriors. El suc
de raim concentrat podria convertir-se després
en begudes sense alcohol, pastes per a les con-
fiteries, aiguardents fins, etc.

Mr. Barbet és un especialista en giiestions de
destilleria 1 sucreria, i al mateix temps posseeix
un sentit practic 1 economic molt accentuat.
Mr. Nogaret, en el prefaci del llibre, diu entre
altres coses :

«En molts capitols del llibre de Mr. Barbet hi
ha una originalitat indiscutible, sobretot en la
producci6 d’aiguardents molt fins, veritables li-
cors del raim. En aix6 jo hi veig una gran pro-
mesa, puix que Mr. Barbet ha obtingut en el
meu propi celler de Bessan -1 en Aramons, un
aiguardent superior que fou premiat en juny de
1927 en el Congrés de Montpeller.»

Als viticultors estudiosos potser els caldria
adquirir aquest llibre i veure si els déna una
orientacié6 per a fer del raim alguna cosa més
que vi.

LES GALLINES QUE ARRENQUEN LES
PLOMES A LES ALTRES

Es cosa molt estranya que les gallines que
viuen en llibertat es piquin les unes a les altres
per a menjar-se la ploma o per a menjar la sang
que raja per les ferides que han produit. En
canvi aquest vici és freqiient en les gallines que
viuen tancades en galliners.

Aquest fet per si sol indica que a la gallina
tancada 1i manca quelcom de qué disposa la ga-
llina‘ en llibertat. Es probable que aquest quel-
com sigui mateéria azotada. Pero M. Rossell i
Vila ha observat més d’un cop que malgrat es-
tar les gallines alimentades amb la suficient
quantitat de matéria azotada 1 entre aquesta al-
btimines d’origen animal, les gallines que te-
nien el vici de picotejar les altres no per aixo el
perdien.
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De manera que 1’addicié de matéria azotada
animal o vegetal a la raci6 és completament in-
atil. El que s’haura de procurar un cop ateses
les necessitats de matéria azotada, és que les
gallines tinguin verd en abundancia, 1 principal-
ment calg, sigui en forma de farina d’ossos, gui-
xots o closques d’ostres, i després sorra o pe-
dres petites.

Ies gallines desplomades es rentaran amb una
decocci6 de quassia amarga o d’arrels de- gencia-
na, 3o grams per mig litre d’aigua, afegint-hi
una mica de goma en pols per a fer que aquesta
aigua sigul adhesiva.

LA MOSCA DE LES TARONGES

Lia mosca de les taronges és la Ceratitis Ca-
pitata, la qual és una mica més petita que la
mosca ordinaria, i es coneix per quatre franges
obscures que travessen les ales.

A la tardor la Ceratitis Capilata pica les ta-
ronges per a posar-hi els ous, dels quals en nai-
xen les cuques o larves que rosegaran la polpa
del fruit, tot fent-hi galeries.

I.a taronja atacada es coneix per les taques
petites, pero vistoses, rodones, grogues, verden-
ques o negres, les quals es van eixamplant poc
a poc. La fruita malalta madura molt aviat i
cau.

Durant I’any les generacions de mosques es
van succeint 1 ataquen a més de les taronges les
mandarines, les peres, els préssec i els albercocs.

El parasit en qiiestib es pot combatre penjant
a una branca de ’arbre un plat contenint de 200
a 250 grams de la segiient soluci :

DR e 2 quilos
Arseniat de sosa ... .. ... ... 150 grams ;o\
Melassa-e melsae i i roo= 5y -
Boraxy st i e ooy
ATONAL = o o s s oo lidkres

ELS FEMS HAN D’ESSER LA BASE DE
LES ADOBADES

Els millors resultats de les adobades s’obte-
nen emprant fems i adobs quimics, com ha de-
mostrat ‘Garola. 3

Per qué els fems sén indispensables? Ho sén
per la ra6 que contenen una matéria megra ex-
tremadament divisible, la qual pot absorbir ai-
gua en proporcions considerablés i per conse-
glient mantenir la humitat del sol.

Aquesta matéria negra té en segon lloc la
propietat d’acaparar els raigs solars i escalfar
la terra.

La matéria organica descomponent-se, es tor-
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na humus. I’humus’ posseeix la curiosa propie-
tat de dividir les terres fortes i alleugerir-les. A
més, I"humus conté colloides, amb els quals aglu-
tina les terres en les que domina el silice o cal-
cari i les fa " més compactes.

En fi, les matéries organiques constitueixen
una deu de carboni del qual una infinitat de mi-
crobis en son golosos, principalment els que
contribueixen a la nitrificacié de les matéries
azotades dels fems.

Aquestes propietats inherents a moltes subs-
tancies organiques no les poden tenir els adobs
quimics, per ésser de naturalesa mineral, i per
consegiient aixo explica I’importantissim paper
que els fems juguen en les adobades, 1 per tant
en les collites.

LES BARREGES D’ADOBS

Els superfosfats que sén els adobs fosfatats
que s’empren més sovint poden ésser barrejats
sense inconvenient amb el sulfat d’amoniac, el
sulfat de potassa i el guix. Les pérdues d’azot
sén minimes en un medi sec, i poden ésser im-
portants quan el superfosfat es barreja amb ni-
trat de sosa o de calc.

El1 clorur de potassa, la silvinita i el sulfat de
potassa poden sense inconvenient associar-se al
nitrat de sosa o al nitrat de cal¢. La -majoria
de fabricants d’adobs practiquen la barreja de
clorur de potassa i silvinita amb el sulfat d’amo-
nfac, sense que es produeixi cap combinacié per-
judicial.

La cianamida pot ésser barrejada -al moment
d’usar-se, amb tots els adobs Acids: escories,
fosfats naturals, pdlvors d’os i sals de potassa.

Fl guix, que cada dia s’utilitza més com adob
de la vinya, pot ésser associat amb tots els adobs
quan es troba en estat sec. Per aquesta rad es
donara preferéncia al guix cru, que absorbeix
menys quantitat d’aigua que el guix cuit.

Les barreges d’adobs que no deuran practi-
car-se mai son :

El sulfat d’amonfac amb la cale, perquées pro-
dueix una pérdua d’azot. Aquestes pérdues som
tant més grosses com més humit és el temps.
Tampoc no es pot barrejar la cianamida amb el
superfosfat i sulfat de ferro. Aixi mateix els
fosfats precipitats i1 els fosfats finament molts
no es podran mesclar amb el sulfat d’amoniac i
altres adobs amoniacals llarg temps abans d’uti-
litzar-los, sin6 en el precis momen d’escampar-
los. També es recomana d’evitar la barreja de
superfosfat amb la calg, pel fet que en resulta
una disminucié de la solubilitat de I’Acid fos-
foric.
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NOTICIARI

LA DEMOCRACIA RURAL

Aquest és el tiol de la conferéncia que dona a Bar-
celona, en el Casal Lleidati, el nostre amic senyor Ma-

“nuel Florensa. Il conferenciant aplica a-les comarques

occidentals el tema de la seva conferéncia, de la qual
en reproduim els seguents paragrafs : :

«La democricia és el govern del poble, perd la demo-
cracia suposa una competéncia, una capacitat politica, una
capacitat de govern

Adverteix que parlara amb tota cruesa, pei‘qu& creu
que la manera d’estimar el poble no és alabant-lo sem-
pre, siné assenyalant, en els casos necessaris, els seus
defectes per a esperonar-lo cap al progrés.

Quina és la capacitat politica de Lleida? No vol el
conferenciant recordar les lluites passades, no vol recor-
dar aquelles campanyes que baixaven a vileses, de ve-
gades; no vol fer-ho, perqué ha vingut a parlar-nos de
problemes vius, i no pas per a ferir la susceptibilitat de

- ningu.

Pero, és indubtablement cert que la capacitat politica
d'un poble no és possible sense un minim de cultura i
de riquesﬁ.

Ho tenim a Ileida?—es pregunta el conferenciant.
Aporta unes dades. Tenim 3830.000- habitants, d’aquests
hi ha 141.888 analfabets. Hi ha 50 o 60.000 nois, tenim
176 escoles. Aquesta és la trista realitat. En un poble
com aquest, hi podran haver engrescaments, moments
de sentimentalisme que l'aixecaran a la categoria de
poble europeu, pero, desgraciadament, no seran una cosa
duradora, perqué estan mancats els seus -moviments
d’una cosa solida. =

Tenim un benestar economic? Com més tard examina-
ra el mateix conferenciant, no el té Lleida, tant com
féra de desitjar i és necessari.

Cal recordar, diu el conferenciant, que la pobresa i la
ignorancia engendren la tirania. Solament sén lliures els
pobles rics i cultes.

Cal constatar que no hem tingut mai un ajut oficial,
que els que tenien obligacié de procurar els nostres mit:
jans de millorament no han fet mai res.

Tenim una cultura teécnica? Cal exceptuar ~ aquells
temps de la gioriosa Mancomunitat, que tant es pre-
ocupava de la divulgacié dels coneixement cientifics, tan
profitcsa per als mnostres camps i les nostres terves. Cal
recordar el gran aven¢ que fou el cultivar els farratges
amb els cereals, fins arribar a les dues collites.

Perd, aquells temps han passat, desgraciadament, i
avui el nostre pagts torna a sentir-se imponent davant
dels flagells i de les malures. Li- falten aquells minims
coneixements (ue -li permetrien combatre els flagells
i les malures.

Diu que ha hagut de contemplar, dolords, la impéténcia
dels pagesos, sols amb llur ignorancia, deixant fer malbé
les collites, quan amb una mitjana cultura técnica hau-
rien pogut salvar-se. Déna una profusié d’exemples que
commouen el public.

D’aquesta manera, el nostre pafs, que podria dsser un

jardi, no és prou per assortit les coses necessaries, i

no pot passar del cultiu de les primeres matéries. Ales-
hores ve l'excessiva importacié i la desvaloritzacié de la
moneda i el nostre desgavell comercial i economic.

La pobresa i la ignorancia, a més, fan tornar pessi-
mista el nostre poble; ii fan creure que tot el de fora és
millor i arriba a la desvaloritzacié dels prestigis locals
i al menyspreu dels propis recursos.

Cal reaccionar eontra aquest:esfat de cosas. Aixo ha
d’ésser obra de les noves generacions politiques, entre
les quals diu el conferenciant que vol comptar com
una figura modesta. Cal treballar de ferm i desfer-nos
dels programes verbalistes; cal demanar atencié i jus-
ticia, per tal que la nostra Lleida no sigui una ciutat
endarrerida. En aquests moments tenim, per exemple,
una taseca cabal, una obra capital que demanarem a tot-
hom, quan es ‘sollicit1 la nostra collaboracié. Es tracta
de l'extensié dels regadius d'Urgell a la Segarra-i a les
Garrigues, amb I'aprofitament integral del Segre.

Després, la construceid del pantan de Barasona, per al
canal d'Aragé i Catalunya, ja comencat. A més la del
pantan de Pinyana, per acabar amb els estiatges de les
hortes de TLleida i regar les terres del Noguera del Se-
gre, i donar el sobrant a la part baixa del canal d’Ara-
g6 i Catalunya.

En acabar aquest programa minim, 1'illustre lleidath
va ésser aplaudit pels seus conciutadans. :

Bl conferenciant acaba remarcant la tasca profitosa que
realitza el Casal Lleidatd des de Barcelona, aixi com
I’amor dels lleidatans atansa Lleida a Barcelona. Cal que
treballem tots per arrelar en el nostre poble una veri-
table- democracia rural, que tingui per basament una so-
lida cultura i un grau de riquesa, perque d'aquesta ma-
nera serem lliures.

En acabar la conferéncia, que ha estat documentada
amb exemples i dades, el senyor Manuel Florensa fou
molt aplaudit.

LA UNIO DE VINYATERS DE CATALUNYA I EL
TRACTAT AMB FRANCA

Organitzat per la Unié de Vinyaters de Catalunya va
tenir lloc dimarts passat al Vendrell, al teatre Tivoli,
un gran miting, en el qual es patentitza una vegada
més, per unanimitat de tots els vinyaters presents, la
necessitat immediata de la derogacié del Tractat amb
Franca.

Varen assistic a 1'acte representacions dels Sindicats
d’Arboe, Martorell, Vilarrcdona, Torredembarra, Banye-
res, Calafell, Castellet i Gornal, les delegacions comar-
cais de la Unié, la Junta en ple del Sindicat de Ia
poblacié, el Consell Comarca del Baix Penedes i el Con-
sell regional de la Unié de Vinyaters de Catalunya.

Presidi 'acte 1'alcalde senyor Josep Grau, acompanyat
dels senyors Fuster, Simd6, Santacana, Vives, Papiol,
Olivella, Escofet, Soler i les representacions oficials dels
sindicats.

Obert I'acte per l'alcalde, després de saludar els assis-
tents, cedi la paraula al senyor I'uster, el qual féu un
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breu resum explicant les causes que 1'han motivat i re-
comanant a tots els vinvaters que prestin el maxim
d’atencié i donant-los ensems les meés expressives gracies
per llur assistencia.

Seguidament parli el senyor Josep Maria Vives, qui
remarch els avantatges - dels Sindicats Agricoles, els
quals, a pesar d’ésser una veritable forga per als vinya-
ters, s’ha de tenir present que aquests solament abracen
la localitat o a tot estirar la comarca, i per tant precisa
ingressar a la Unid i amb ella a la Confederacié Nacio-
nal, tinica manera de poder obtenir i rescldre tots els
problemes de la vinya 1 ésser la veritable forga de la

viticultura.

[l senyor [rancesc Santacana explica d'una manera
concreta 1 clara els triomfs obtinguts per la Unié durant
els seus anys de vida. :

Iixpiica en diversos aspectes el Tractat amb Franca,
ael qual la Unid va protestar quan anava a subscriure’s.
Diu que sha de demanar la immediata derogaci6 del
Tractat, i acaba dient que s'ha d’anar immediatament
a la depuracio del mercat interior.

51 senyor Simé, president de la Unid, resumeix l'acte
explicant els esforcos fets fins haver obtingut la forma-
cié de la Confederacié Nacional. S'estén sobre el trac-
tat amb Iranca, 1 en recomana la prompta derogacio.
Recomana que s’agrupin tots els vinyaters, car, com ha
dit .molt bé el senyor Santacana, és l'inica forma per-
que els Poders publics es donin compte de les nostres
justes aspiracions i donin a la viticultura el lloc que de
dret li correspon.

salealde déna per acabat 'acte donant gracies als assis-
tents, els quals en nomibre d’uns dos mil omplien per
complet el teatre.

Tots els oradors foren molt aplaudits.

CONCURS DE ROSES

Ii’alealde s'ha interessat pel Concurs Internacional de
roses noves, instituit. per I'Ajuntament de Barcelona als
jardins del palau de Pedralbes, considerant-lo no sola-
ment com un esperé del progrés de la mostra jardineria,
sind també com un motiu de propaganda de Barcelona
en el moén internacional de les roses. També ha estat
informat per la Direcci6é de Parcs puablics, a carrec de
la qual va l'organitzacié d’aquest Concurs, de 1'¢xit que
obtingué durans l'any 1929. Els rosers plantats i exami-
nats pel Jurat foren 92 varietats noves, la qual xifra baté
els millors records del celebre Concurs de Bagatelle (Pa-
ris). Aquest any arribem a la xifra de 117 rosers nous,
procedents dels millors especialistes de Franca, Alema-
nya, Anglaterra, Luxemburg, Italia, Estats Units i del
nostre pafs. /A Nord-America sobretot, se segueix amb
molt d'interes el Concurs de Pedralbes, per la similitud
del nostre clima amb els de Florida i California, i les
noves varietats de roses catalanes ocupen els llocs d’ho-
nor en els catalegs i publicacions americans.

A darrers d’aquest mes es facilitaran invitacions per a
la visita del Concurs de Roses, que han de solicitar-se
a la Direccié de Pares publics (parc de Montjuic), la
qual, d’acord amb la Intendéncia del Palau, té organit-
zada la visita del dit Concurs.

LA QUESTIO DEL VI

Passen els dies, les setmanes i els mesos, 1 la greu crisi
que travessa la viticultura no déna senyals de millora,
sin6 tot el contrari. Els cellers sén plens, els preus bai-
xen i el vi no troba colocacié. :
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Els viticultors 1 comerciants en vi han celebrat les
assemblees necessaries 1 han elevat al Govern llur pen-
sament i llurs aspiracions. Perd el Govern no ha donat
mostres de tenir, fins ara, una orientacid clara del que
convé fer per a solucionar un plet tan greu per a Leco-
nomia del paifs com és el del tancament de fronteres
per als mnostres vins.

Tal vegada el Govern esta pendent de les gestions que
ha fet a Parfs el ministre d'Estat. Perd sobre el resultat
d’aquestes gestions no cal ésser molt optimista. El que
ha succeit amb Grecia donma la pauta. Aquell pais ame-
naci de seguida amb la dentneia del tractat. Vingueren
les negociacions, i el resultat és que IFranca ha preferit
perdre els drets consolidats que tenia en I’aranzel grec
i gaudir sols de la clausula de la nacié més afavorida,
abans que modificar la llei sobre el «ecoupage» dels ving
francesos amb els estrangers. Iin canvi; creiem que s'im-
posa una reglamentacio més liberal pel que fa ‘referéncia
a la venda ‘de vins estrancers a Iranca amb indicacié
d'origen.

Perd el problema del vi no esth tot ell concentrat a
la qiiestié exterior, smé que dins del mercat interior
hi ha moltes mesures a prendre. I en aquest sentit, que
el Govern no té pas cap obstacle, hauria de donar mos-
tres d’'una major activitat.

Pel que pugui representar d’exemple, anem a trans-
criure unes paraules del cap del govern frances i a do-
nar compte d'un decret que ha promulgat el govern
italia.

Al banquet celebrat el dia 20 de mare per les Cambres
d'Agricultura de I'ranca, el president del Consell de mi-
nistres, senyor Tardieu, va pronunciar un llarg discurs
exposant la politica del govern en matéria agricola. Par-
lant de la questio del va, va dir:

«Per al vi ens havemn trobat en una situacié critica.
No voldria pas afirmar que, sobre alguns punts, no hi
hagués imprudénecies per part vostra; pero, en fi, hom es
trobava davant de encessitats a les quals calia fer front.

Des del mes de desembre, hem legislat i reglamentat.
[ si em refereixo a la llarga reunié de quatre hores que
tingué lloc el desembre al meu despatx, tinc el dret de
comprovar que no fou pas sense resultats.

Des d'aleshores hem tingut el decret sobre els vins
anormals; la definici6 dels vins de licor; la reglamentacié
de la venda al detall; el dret, conferit per la llei al
ministre, de fixar per a cada regié la composicié dels
vins propis per al consum; el refor¢ de la vigilimecia dels
fraus; D'aplicacié a Algeria de la llei sobre els fraus;
el decret sobre els vins de licor, prohibint la utilitzaci6
de vins dolents; la llei sobre les barreges («coupagesy),
prohibint per als «coupages» els vins importats—aquesta
gocis Estrangers o del

llei déna als meus collegues de N
Comerc les més serioses dificultats, i aixd us demostra
que no dubtem d'arriscar al vostre servei greus compli-
cacions—: l'augment de la sobretaxa sobre els roms con-
tingentats; un ajut encara insuficient, perd que comen-
ca, del Credit agricola a les regions agricoles; la nova
tarifa per als transports dels vins per ferrocarril; quinze
milions per a la propaganda a l'estranger; i, en la llei
de fihances per a 1930-31, la reforma de 1'impost sobre
la xifra de' negocis i la supressié del dret de consum
Aquest és el passat.

Per a l'esdevenidor, tenim en preparacié alguns textos
les finalitats principals dels quals sén: posar fora del
comerc els vins de dolenta qualitat; limitar 1'augment
excessiu i una mica imprudent de la vinya, tant a Fran-
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ca com a Algeéria; reforcar el servei dels fraus 1 dels la-
boratoris. :

I, a més, dues altres coses que hauria proposat fer
el mes de desembre, peroc que alguns collegues del Par-
lament; aleshores, varen trobar prematures, i que avui
veig demanades per totes les organitzacions competen-
tes: l'una, és que el Govern prengui pel seu compte
I'acord necessari a fer entre els productors metropolitans
i algerians; l'altra, sén les compres de vins pel servei
dels aleohols, les quals seran aviat objecte d’'un projecte
de llei, I'aprovacié del qual és segura.»

L’enumeracié de’ toles aguestes mesures mostra ben
clar que aqui també i1 ha molt a fer en materia de
fraus, d’aleohols i de transports.

El govern italia, per decret del dia 11 de gener de
I'any actual, publicat a la «Gazzetta Officiale» del 18 de
febrer, ha pres les segiients disposicions sobre els vins
tipics italians :

«Aquells que produeixen o comercien un determinat
vi tipic poden constituir-se en Consorei per a la defen-
sa de. llur producte i per l'assoliment de les finalitats
previstes en el present decret. Tals Consorcis sém posats
sota la wvigilancia del Ministeri d’'Agricultura i del de
les Corporacions per u la part de respectivd compe-
tencia.

Soén considerats vins -tipies els vins genuins produits
al pais, zona o regi6 reconeguda o assignada pels esmen-
tats ministeris, que posseeixin caracters organics par-
ticulars, clarament definibles 1 constants, derivats essen-
cialment de la vinya o del metode de vinificacio.

Hls Consorcis tenen les finalitats segiients: a), vigi-
lar que no'es posin a la venda, amb el nom del vi tipic
considerat, vins que no tinguin les caracteristiques a
aquell atribuides; b); promoure el desenrotllaemnt i mi-
llorar ‘1a produccié de cada vi tipic, facilitant i enco-
ratjant la difusio dels ceps adaptats a les localitats més
indicades 1 procurant la difusi¢ i el millorament de les

practiques enologiques necessavies; c), difondre els vins
tipics i, en general, els bons vins als mercats nacionals
i estrangers; dj, collaborar amb els organismes gover-
natius ‘per a I'aplicacio del present decret i tota altra
disposici6 relativa a-la produceié i al comerc dels vins,
amb facultat de constituir-se part civil en els judicis
penals en dependéncia de les normes -vigents; e), pro-
moure 1 realitzar estudis 1 iniciatives, sigui en el camp
viticola o en 1’enologic, que siguin aptes a donar inere-
ment a la produceié i al comere dels vins tipics.

Tenen dret a formar part del Consorci, segons les
disposicions dei reglament i de ['estatut, tots els produe-
tors 1 comerciants del vi tipic considerat. Per a un de-
terminat vi tipic sols pot ésser constituit un Consorci.
Viceverse, pot consentir-se la constitucié d'un Consorci
per a meés vins tipics. Cada Consorci haurh d’adoptar
una. marea o senval distintiva propia per a distingir el
vi tipic dels consorciats.

Per a cada localitat de produccié del mateix vi tipic,
el Consorci podra adoptar una sub-marea o nom que
formi part integrant del nom coliectiu. Cada Consorci
té l'exclusiu dret- d'usar, a més a més, una marca o
distintin _individual, amb les normes que seran fixades
per 'estatut.

A partir dels sis mesos de la constitucio del Consorei,
les reduccions fiscals per-a la fabricacié dels vins tipies
s'aplicaran per al vi ftipic considerat sols a les cases

consorciades. A partiv del mateix temps, en l'exportacio
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del vi tipic garantit pel Consorei, sols les cases consor-
ciades podran tenir dret d'acompanyar cada expedicio
amb un certificat especial, que lliurari un Institut eno-
logic o agrari governatiu, designat pel Ministeri d’Agri-
cultura, i que garantitzara que el vi exportat respon a
les caracteristiques de vi tipic del qual porta el mom
i la marca.

La constitucié de Consorcis entre productors 1 comer-
ciants de vins tipics ¢s dsixada a la iniciativa privada.
No obstant, el Ministeri de 1'Agricultura pot disposar,
quan ho eregui necessari, que el comer¢ d'un vi- tipic
determinat de notable importancia per a l'economia na-
cional sigui regulat segons les normes del present decret.

L’estatut de eada Consorci fixara, ultra 'admissié de
nous consorciats, la norma per a l'exclusié dels socis que
no hagin complert les obligacions derivades del present
decret, del reglument i del mateix estatut. El funcio-
nament téeniec de cada Consorci serd regulat pel Consell
d’administracié, amb l'ajut” d’un endleg que vigilara
també que els consorcis compleixin totes les obligacions.
Allf on se'n reconegul l'oportunitat, un enotecnic podra
ésser adjuntat a diversos consorcis veins. Els enotécnies
seran triats de 1'Institut Nacional d’Assegurances i la
remuneracié anirh a chrrec dels interessats i dels Con-
sorcis per parts iguals.»

L'organitzacié que preconitza el govern italia no im-
pedeix que els productors tinguin la més amplia llibertat
per a desenrotllar lurs iniciatives. Per als vins tipics’es-
panyols sols hi ha el reconeixement de la marca de Rio-
ja; perd sense una organitzacié collectiva. Recordem les
campanyes fetes pet arribar a la fixacié del tipus Prio-
rat per a veure que hi ha u nsentiment viu de donar
expansio al comerc dels vins.

A VENDRE

una caldera de 250 litres, una romana de 500 quilos,
una bascula de 100 1 un gos lop. Explotacions Porcines,
carrer de Sant Andreu, nim. 344, Barcelona.

LA CATALANA, DE PERPINYA

L’organ del Sindicat Viticola comarcal de Martorell
diu, a proposit de «La Catalanay i referint-se a les
Cooperatives de destiliacié :

«Té aquesta cooperativa’ un capital social de 500.000
francs; compta amb 1.200 soecis cooperadors, entre els
quals hi ha cine cellers cooperatius, que representen en
conjunt uns 7.000.000 de quilos de brisa. Treuen del ma-
teix un 4 per 100 d’alcohol i uns cine quilos de tartra
de cale de 50°, a més del granet per oli i brises per
adob. L.’any 1926-27 els va resultar la brisa a 50 francs
els cent quilos.

Si comparem aquests niimeros amb els nostres, els
beneficis sén quelecom superiors als de La Catalana, tenint
molt en compte-—no caldria pas dir-ho—la diferencia de
la pesseta amb el {franes, i sobretot la diferencia del
preu de l'alecohol, que va ésser en 1926, a Kspanya,
d’unes 165 pessetes, 1 en canvi a Franca valia 1.260
francs L'hectolitre. El cost o capital social és en francs
anterior a la guerra.

Finalment, La Catalana, igual que nosaltres, destilla
a preu de cost, i per compte dels seus cooperadors, els
vins baixos i defectuosos. Al mateix temps esta disposada
sempre a acomplir el paper primordial de les destilleries
cooperatives en cas de sobrepreduccio en la_ collita de

2 LUy

PRt



e

100

vins, i constitueix la valvula de seguretat per destillacié
dels excedents de deficit de venda.

Hem fet les consideracions anteriors, tretes de dues
comarques franceses ben diferents, en una de les quals
tenen cooperativa i en I'altra no, perqué es vegi ben clar
en quina consideracié tenen les cooperatives de destilla-
ci6 a Franca, on la cultura vinyatera esth un xiec per
damunt la nostra.

El paper de valvula de seguretat especialment és de
gran importancia, com hem demostrat nosaltres amb fets
en dues ocasions almenys; i encara el seria molt més
notori i evident si fosin més les destilleries cooperatives
creades 1 en diferentes regions d’'Espanya. A Franca
mateix aquest any es refien molt de cremar grans quan-
titats de vins sempre a carrec de les cooperatives exis-

tents, ja que si s’ha de fer mitjancant les destilleries

industrials el benefici queda molt disminuit.

Ara mateix es podran cremar a Espanya algunes quan-
titats de vi, el qual pot afiuixar un xic les existéncies.
ja que el Govern acaba de concedir la simultaneitat en
les fabriques d’aleohol vinie. Cal, de totes maneres, arri-
bar a 1’equiparacio dels dos alcohols, com sempre havia

estat.»
LA DIPUTACIO DE BARCELONA

La Diputacio de Barcelona ha facilitat a la premsa
aquestes dues notes que donem a continuacié :

L’asseguran¢a de boscos. — A proposta del diputat
ponent de Cultura, senyor Jansamna, s'acordh demanar al
Govern la reglamentacié de 1'Asseguranca de boscos en
el sentit aprovat per la Setmana Forestal, celebrada a la
nostra ciutat, és a dir, fent-la obligatoria per a 1'Estat
i les Corporacions, i voluntiiria per als propietaris par-
ticulars.

La reorganitzacio de les eusenyduces de 1'Escola d’Agri-
cultura. — S’ocuph, també, de la reorganitzacié de les
ensenyances de 1’Iiscola d’Agricultura en els seus diver:
sos graus, i canviaren impressions diversos diputats so-
bre la seva extensié i modalitats.

RECEPCIO DE M. ROSSELL I VILA A L’”ACADEMIA
DE CIENCIES 1 ARTS

Amb la solemnitat acostumada en aquests actes, es
celebra en I'Academia de Ciéncies 1 Arts la recepcié del
nou academic M. Rossell i Vili.

L’acte fou presidit pel marqués de Camps, president
de dita Corporacid, seient als costats de la presidéncia el
tinent - d’alcalde senyor Massot, en representacié de

1'Ajuntament; el senyor Mas Yebra, per la Diputacié;

I'econom de Belem, doctor Delgar, pel senyor Bisbe; el
doctor San Miguel, pel Rector de la Universitat; el doc-
tor Cirera, per 1'Académia de Medicina, i el doctor Ca-
sades, per 1'Académia de Bones Lietres.

Entre la nombrosa i selecta concurréncia hi havia
les segiients representacions : doctor Casamada, per la
Tracultat de TFarmacia; doctor Bosch i Gimpera, per la

IFacultat de I%ilosofia i Tilefres; doctor Bellido, per la -
cultat de Medicina; per i'Institut de Segona Ensenyan-

AGRICULTURA I RAMADERIA

ca, doctor Bartrina; pel Seminari Conciliar, doctor Bata-
Her; per I’Escola d'Alts Estudis Mercantils, senyor Nii-
niez Joves; per la Societat de Biologia, doctor Gonzilez ;
pel Collegi de Veterinaria, senyor Riera; per I'Ateneu
Barcelonés i Centre Excursionista de Catalunya, doctor
Fontsere; per la Junta de Citneies Naturals, doetor Bo-
fill; pel Cos Consular, Mr. von Nippel, consul de Suissa;
per la Divisié Agronomica, senyor Nonell; per la «Revista
Veterinariay, senyor Danés Casabosch.

L’académic electe senyor Rossell y Vila llegi el seu
discurs titulat «lies races animals en relacié amb l'etno-
logia de Cotalunyay, 1 contesti al recipiendari 'académic
de niimero doctor Bofill i Pitxot.

En ntmeros successius donarem {utegres ambddés: dis-
CULSOS. ;

LLIBRES REBUTS

_ La Escuela de Quimica, pel professor (. Ostwald. Ver-
si6 de la cuarta edicid alemanya per Emilio M. Marti-
nez Amador. Un volum T4 gravat, 550 planes, 11 pesse-
tes. Gustau Gili, editor.

Es un llibre en forma dialogada, propia pels que volen
tenir un coneixement de la Qufmica i no poden assis-
tir a un curs normal d’aquesta ciéncia. Aquesta obra,
tant des del punt de vista pedagdgic com ecientific, és
senzillament admirable. La seva lectura, malgrat trac-
tar-se d’'una ciencia que no es gaire simphtica als espe-
rits que es senten atrets per la literatura, és d'una lec-
tura agradable 1 susceptible de despertar, si no veeacid,
almenys una viva curiositat per la quimica.

Les nombroses edicions que de La Bscuela de Quimica
s'han fet a Alemanya, constitueix una garantia de la
bondat de I’obra.

Catdlogo de Prensa de Espana 1930, con-apéndice para
Portugal. Obra editada per la Casa Rudolf Mosse, Ibéri-
ca, S. A., Barcelona.

Obra umica a Espanya, de gran utilitat per al comerc
i la inddstria i també per certes cases d’exportacié i de
productes  agricoles. Conté tots els periodies i revistes,
amb les corresponents tarifes de publicitat.

Per a tots els que hagin d’anunciar, el Catdilogo de
Prensa és completament indispensable.

Orticultura. senza irrigazione, per Vittorio Marchi, Pla-
cenza.

IFullet de 45 pagines, on 1'autor recopila, estudia i
aporta noves coneixences a la qiiestié tan interessant
d’obtenir en camps sense regadiu collites tan abundants
com en les hortes regables, pel principi de privar l'eva-
poraci6 del terreny, mitjancant 'aplicacié de tires de car-
t6 asfaltat.

s una obra aquesta que aconsellem als agricultors que
vulguin enterar-se de la giiestié. Bl doctor V. Marchi me-

“ reix l'enhorabona per la seva valuosa obra, la qual va

ben illustrada i acompanyada de mostres de cartd as-
faltat.
M. Rossell i Vila.
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EL MERCAT

ULTIMES COTITZACIONS

PESSETES

UNITAT [ PESSETES | UNITAT
ADOBS ST RSl s e ‘

Superfosfat' d’os, 18-20 per
100 d’acid fosférlc i1|z2 Colorant Bordeus.. ve oo 1 Kkilo o lifre 15a 75
per 100 de nitrogen 100 quilos 15 I C 1

Superfosfat de calg, 18-20 - fd dhm Sy d AL 2 15275
per 100 d’acid fosforic so- Fosfat amonic blanc de neu, ‘ -
luble ... ... . : EnDnls g 2100245

Superfosfat de calg, 16-18 : e Gelatina Flandes extra. i
per 1oo d’Acid fosforic so- G].Id'. 2% plata,bl?crionﬁ d S25-7 2
Hibles = : icerina, pura idestilada,

Superfosfat de calt,‘, 13 15 : = 30 Enol . 3’50
per 100 d’acid fosforic so- Mitﬁlsultﬁt de potasa cris- e
1ub1e i ‘ al‘liza

Sulfat d’amonfac, 20-21 per - e Negre animal .. - LLs atay
100 de mtrogen ......... g Nosperal (substltuelx al su]- :

Nitrat de sosa, 15-16 per 2 305 fatide coure)e o e L1
roo de mnitrogen ... ... ... : Osteocila Coignet. ... ... ... ... 435

Sulfat de potassa, go-92 per 4 430 Sang crlstalllxtzada Hiol o o (63‘50
100, equivalent a 49-50 Tani al alcohol, pur.. = 5on 2010
per 100 de potassa pura. ; Idi aléter,pur ... .. 1o dned 16

Clorur de potassa, 80-85 > Sd= Brou Bordelés Schloesmg 1°30
per 100, equivalent a ,

50-51 per 100 de potassa BOTAM
plifas o2 oo i e i = i Barrils de 14 a 16 litres, roure fhie

Materia organica cornia 5 » 28a32 » > I35
natural, ro-ix per 100 de » 100 dities . 3 o 28—
nitrogen i 2-3 per 100 Pipes de 240 ... ... 48—
d’acid fosforic 2 < s Bordalesesi 7 o i i 50'—

Guano Sant Jordi, 7:8 per 2 - BoCOIS 6005 iisia i et e 210'—
100 de nitrogen i-g-11 per :

- 100 d’acid %sfbrxc i 56
per 100 de potassa ... ... i ; SHCTIS

Sulfat de ferro en gra ... ... X7O°Oquulﬂooss f;‘So Blat

Nitrat de calg 15-16 per 100 4 Froment de Castella ... .. 47's0
ge mltrogen 128 per 100 Xeixa de la Manxa ... ... ... —f—a ——

ccae o Froment de la Manxa ... ... : 8¢

Cianamida 19-20 per 100 de s 30,50 Aragé . :g‘s—o : :QE?
nitrogen, 60 per r1oo de Navarma ..o 48'50
caleoie s w e = 32,50 Urgell i Vallds = . 48—

- ; Comarca ... 2 47'50
SOFRES Extremadura, blanquet 4850 a 48'75
: CrUXeTL i r e e 00— a 00'—

Sofre Sant Jordi, g8-100 per Eledat e ittt 50—

FO0 extia=r e Siea
40 quilos | 15— ;

lS%fri::i g??slgopir%céigta.ﬁ > o Flo Evct‘;zgndaz:iura 5

Flor de sofre o sofre subli- : S5 4e50 Matnea e
= : e o Soo0 A 00—

Sofre de terrds ... ... ... ... |50quilos 24:50 g0 o s 00‘00
Sofre en pans refinat ... ... S ;

Sofre de cané . 4l Oras

49'— BExtremadura 2o o5 = 36— a 37—

PRODUCTES ENOLOGICS %\J{an)ﬁx 37°50 a 38—

(compran-ne 100) grge: 35— a 36'—

Acid citric cristallitzat, pur ‘Aigzlga 36'50 a 37—
estranJel 99 e Ik“ﬂl)ll"e iz o S e S T e e LS 36‘——- a 37(_

Aeie it T She id. » 4‘52 ngﬁzlrlgam 30i——a 35—
e e - .

T 5

Anhidrid sulfurés, pur {rancés » 1 .

Sofre conglomerat en pasti- > orese 00 =1-60'00
lies de 5 a 100 grs. e i< 150 Plata, SEEE e e

Lluquets classe extra sense DInthifn e anaia e et
degotalls... : o » 150 ;

Id. 1d. corlent ...... > o‘§5 Mill

Carmel especial de sucre, Estrangers s sei o liits 48— a 4850
classe extra.. ... ... > 375 Eomarcar m s e 50— a §2‘—

Carbé vegetal en pols fina > 2'15

Cel'lulosa Enol. > (s Arrds

ColaVila i o %5 > 275 Benllocszerorre = iin o 50‘— a 5050
Id. Coignet, en plaques ..... » F4=E TdemStmitjascic oiins e 54‘— 2
Id. xina en fideus . A » R Idem, selecte ... ... ... ... ... 57—

Cola russa Saliausky » 45— Matisat, ordinari 53—
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: | uniTat |  PEssETES | UNITAT | PESSETES
l { |
Identiiiselectes St looqunlos’ 56— ‘ Farina de peix ... ... ... ... |i00quilos 90— a r10'—
Bomba, ordinari ... ... ... f > 84— Farina d’ossos ... ... s 3 35°— a 40'—
Idem, superior ... ... ... St » o
A Ydemextta g. s v ey [\ » [ 105‘— a 106'— | FRUITES SEQUES |
i , | Ametlles |
LLEGUMS | ‘ Mallorea ... ... D S e
§ ‘ | Esperanga, prunera S 5 i ATob
18 Faves Tarragona ... ... s S AR
x Extremadura e ‘ » [ sof—agi‘— | Mollar amb closca RO R ; 220‘___
g Italiase S a e S s o 49.50 d.50 il Avellanes ;
; Mallorcads L s nis 2 B0 aa 020931 Ordiniria amb clofolla ... ... < i ;
g Oran, J 2 lEdda 0 505 Negreta X & ; | cool
Valencianes, i, ol 0 ; : e Sense clofolla, primera ... ... 5 | Zog‘: ]
Prat b lie o intninna it e e ilans e ol : oo : 2
‘ — !
Favons ? ; Figues §
' Sevillarfmes snai=nmibaz | » 48— Fraga .. .. .. ... .. . 10 quilos 8 —
{ Xeree » | 49'— a0 — | Idem extra .. .. .. G
Matroc e vl el > ' 44°50 | Mallorca ... ... ... .. .. .. > P !
Malians .. .00 D L ay—aap— | Memmegres . DD
i il b e { | s N IFanaG s e
nglesos B e e bl ATBUTYOL. o
| - | 5
.Garrojes | . 1 : Pinyonsinin s e T 100 quilos 430
VINAToc  fias o=t ... ... |10ooquilos| 19'64 a 19'94 | i
Rogesys 2 falns e sl i | » 17'26-a 17’55 | VINS
Mallorcaszis b= e [ 14'88 ;’ Penedes, blane .70 (irau  hectdlitre 2410
Bivissals: sttt hh s sin) » 1488 Camp de Tarragona, blanc. 3o L
Matafera il cinssmisn e s » 1964 ‘ Eriofaty negress s ety o » 205
Valeneiat e e S maiieiins » 18445 Martorell, blanc .. ... .. | » S
5\ (o) T Ll P S e S e 1 » 00— ‘ Manxa, blanc » e
‘ Mistela blanca ... ... ... » 3¢
Veces Idem nefra ............... > ‘3‘10 i
! Navartae s o e > 50f— a 51— Moscatel 2 3'25
Romaniad s cve s sranis > 00‘— a 00‘— : ALCOHOLS
Calafiime s A Rt » |
Malaga: i el sa s v el » 4950 | Industrials 96 per 100 ... ... 100 litres 240'— a 242'—
Monl‘getes. Residus vinics 96 ... ... .. =) 226'— a 228'— ]
Valéncia Pinet ... ... .. .. » 102'— a 103'— Neutresidetvizia 26 2 e 228'— a 230'— '
Monquilines ... ... ... > 101‘— a 102‘— | »
Trinquillon ... S, » 102~ Desnaturalitzat ... ... ... » 145'— a 150'—
Mallorcaseze cnauli i » 105'— a 106'— Aiguardent de canya, 74 3 75
Italia iiion s viisia st 5 00'-— » 205 —
, : graus ... ...
Hongriafi-einl o o » 00‘ —
RoOmMania: ioens mae s a2y % o8 | OLIS
Pals s s agses % 00t Oliva
Altres llegums Ordindriig bl tae g o o looqui]os; 16515
| SUpPerior Ll » : 17815
Ers SeSURa R e Lol ok s » 40‘__.34[‘__ Fi » ; 204"
Titus e = Al 435
Y A A S et e | 2 38'—.a 38's0 | Bxfras s e aliuniab » ‘ 213'10
Guaxessei e fh sr e » [ 42— aa3z— ; ‘
IDientieszani immn e 5 110°— a 135 — _ De pinyola
Cigrons’pelenis . w - » snl g 83— | Verd, primera | » 9565 @ 100'—
Idemsblancsaias s e el » i 80' - a 185' — | Idem,isegona 2 - c > 000'00 & 000'00
| | Groc, primera i g | 10870 a 1125
FARINES I DESPULLES | | Idem, segona » e {
Extra blanca superior ... ... > | 67— i Exdtics '
| | ¢ 5
%d::m ordxgéna SRS 2 | 63—a 64’50 CGacauet =i i el N litres 000 — £ ;
I\?,e““"gu A . ’.] J : = ‘ Gocozblanc oo s > 145'— :
Nl’lmero ke SR B (Yo (I 040 | 26‘— S Tdem. Cothuni 2 25 : 6ol
NUMETo fgrsasi i o > J 23— a 24— Idem, Palma .. .. .. .. 3 200 —
DEEONesI iz Sl e » | 19‘25 2 20‘s0 Llinosa, cuit ... ... ... ... ... 7 2180
Lerceres ..o A 50 a0 Idem,fincolort a7 & > - 240 —
Quartespii e isies: v » | 18'— a 18's0 :
ggggnet st A e el ) ]1t1‘esi 5:~ ANIMALS I LLURS
Farinassa daués e Gl qui]osi o ; PRODUCTES |
Morret: =« 55 > 40'— Animals
Farina de mamoc Tl el T O O E Bl5— Bous del pafs ... ... ... ... [ quilo 275'— a 3'—
1 Vaques“{dem &0 5i a0 = » 275'—a 3‘*—
FARRATGES I PINSOS \ , Vedelles idem ... ... ... ... | » 0‘00
f 1 Ovelles idem ... .. e » 325
Alfals 20 2 4oquilos’ 6'— a 6'so | Xais idem amb Hand... e » 4'20
Palla llargueta ...... > 3‘— a 3%o0 1 Moltosirus S st ot hol| » 430
Polpa de remolatxa, estran- i CGabtresiidemtrn: i it i » 2'50
gera ... ... ... ... ... L. [1ooquilos| 44'— a 45'— Cabtitsiddem s o & e » 6a7
IdemiZpaise= " o= s » [ 28'— a 29'so | Porcs blancs del pais, de ‘ > :
sEtrt6ideicocoiimtmiis = > | 30— agzi‘— | 110 qu:los net . » 3'65 a 3'70 &
- Idem de cacauet .. ; » [ Idem, molt grassos S » 340
Farina de turté de llmosa . » [ 39— a 40'— Idem {id. valencians, id. ... | » 0‘00
Farina de carn ... .. ... .. » | 45— a 60'— Idem mallorquins . ... ... ... ... ‘ » 0‘o0
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CREDIT 1 DOCKS DE BARCELONA

COMPANYIA DE CREDIT I DE MAGATZEMS GENERALS

FUNDADA L’'ANY 1881

O

Magatzems en el port de Barcelona, enuag:ats amh la xarxa

; ferroviz\iria.-—-Ma atzems a Aldea Am osta
1 g P

: Préstecs sobre cereals, fruits i primeres materies
\ Obertura de credits

Comptes corrents a la vista 1 a terminis.-—-Comptes corrents en mone-
. ) .
cles estrangeres. e Descompte it cobrament (l efectes comerc1als. et

Valors. e Cupons. — Préstecs sol)re tito]s

Cambra cuirassada amb compartiments de lloguer

] PASSATGE DEL COMERC, 7 — Apartat de Correus 661

\:‘ N R RN O Y X IR e /| I
F
| NOGAT
j% PRODUCTE ESPECIAL MATA-RATES #
? | “A]‘FA“
5

El millor per a
L pinsos per al
ramat, materies
dures 1ifibroses.

Dispositiu de

SRS,

moldre especial

patentat.
El mata rates “Nogat* constitueix el producte més
comode, rapid i eficag per a matar tota classe de

rates i ratolins. Es ven a 5o céntims paqueti a 1o A n d re u M o r r o s
r pessetes la caixa de 25 paquets a Barcelona, Far-

macia Gelart, Princesa, 7, Drogueries Vidal i Ribas Oficines: Avingnda del Marqués de Argentera, 21

i en les principals farmacies i drogueries d'Espanya,

Portugal i Amériques. BARCELONA
? Producte del Laboratori SOKATARG Ao
g Carrer del Ter, 16-Teleéf. 564 S. M.-Barcelona Installacions i reformes de FABRIQUES DE FARINES

NOTA.—Dirigint-se i ensems enviant per Gir Postal o segells de

Correus 'import més so0 céntims per despeses de remesa, a % . ~
Laboratori, a volta de correu, verifica la remesa de Ia comanda fﬂﬂﬂl[ﬂ[lu "n["]“nl snl ll["ﬂr u[e“s l [atulﬂus
.
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| Eliodor Orfila Cert |
| Cables, Enreixats ]
filferros, 1:8202920202026 s pie:ri-a
tanques . 0... ‘S\é\§§“::§§.'. 20¢lbe: s galliners
melobll I Materials
ques de d’excellent
tota mena qualitat. g
per a cle- Preus '
des i prats modics
{ :
i
| Consell de Cent, 588-590 - Tel. 51905 - BARCELONA ,
= '%
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TAPIOCA-MANIOC

El manioc-tapioca, constitueix un excel'lent aliment per a tota mena de bestiar.

En I'engreixament del porc pot substituir el blat de moro o moresc.
Prof. M. Rossell Vila

FILLS D’ ANTONI PALES ARRO, S. A.-BARCELONA

(Seccié6 ‘LA CERES”)
Fabricants de Tapioca-Manioc per a la indistria i per aliment del bestiar.
ESPECIALITATS:

Farines varies per a la

fabricaci6 de xocolates i

de galeta propia per a
arrebossar

Farina Extra, Semoleta i

Feculenta de Tapioca per

a la industria i alimentaci6
del bestiar

e

FABRICA
“LA CERES CATALANA”

Consell de Cent, 568

Teléfon 54652

e

DESPATX
Passeig Isabel II, 6, pral.

Teléfon 14736

Llotja - Taula n.° 19
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AGRICULTORS

LLIBRERI A
CATALONI A

assortiu- ’

vos de

iy BR0U BORDELES SCHLESING

El de cientifica elaboracié - El de senzilla
utilitzacié - El que és realment econdmic

o ORRES TEONCS SMLESIG |

De positius resultats - Propis per comba- -
i tre conjuntament OIDIUM I MILDIU

| DIRALION SCHLOESING |

Poderds insecticida - Emprat en Aivern defensa la
vinya zot I'any-Combat el LLAMPAT o FERIDURA

INFORMACIONS, CONSULTES, IMPRESOS, CONDICIONS

Placa de Catalunya, 17 Henry DORGEBRAY
B A l{ 6 ILT L 0 [‘/ /l ViA LAIETANA, I9 3 BARCELONA

La casa H. DORGEBRAY posa gratuitament el seu servei téenic a disposicio dels Agricultors

TRACTORS AGRICOLES

“6LETRAC”

e e
TIPUS TANC

Reconeguts pels tecnics com el de major rendiment i de més utilitat per. a tota
classe de cultius.

Tot agricultor progressiu i amant dels seus interessos que desitgi augmentar conside-
rablement el producte de ses finques, deu enterar-se dels avantatges que ofereix el

“CLETRACL”

Tipus W 12|20 HP. per a tota classe de cultius PESSETES: '1 0.500
Tipus K. 20/30 HP. per a grans extensions PESSETES: 16.500
Tipus A 30/45 HP. per a treballs que requereixin més forca PESSETRES:24.700

Aparells complementaris de totes classes i marques, a preuns considerablement reduits.

Demanar catalegs i proves al representant general a Espanya:

AUTOMOBIL SALO :irciiow

iy
Siussanss
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Molins trituradors

“El Campedn Universal”

Patent n.% 91267

®

Medalla d’or en I'Exposicié de
Maquinaria Agricola de Barce-
lona, Juny de 1927

©@ @ ®

El més avancat en molins per a l'ela-
boracié de pinsos per a l'alimentacié

del ramat, sucre, canyella, pebre,
, calg, guix, alfals, palla, carbo, osses,

xufla, etc. etc. — Demanin referencia
:: idetalls del darrer model a :: :

o

MARC TORRES

Riereta, 15 i Aurora, 11 Barcelona
Telefon 16884

I
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Noe vos fieu de la propaganda

estudieu condicions, exi-
giu proves i referéncies, i
aixi arribareu a la con-
clusié de que t1inicament
potinteressar-vos

%
%

La Bomba de pistd

“Neptuno’

é Perque té sempre una aplicacié indicada siga el

que es vulga el cas de qué es tracti i perque

cg demés d’ésser construida amb els millors materials
té una veritable superioritat mecanica

@ que li permet de donar un rerv.i

@ molt més practic, segur i economi .

=

M. R.
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Tipus econdomics des de 300 pessetes.
Molins de vent
Lloguer de bombes per a profunditzar pous
Vendes a llarg termini

CROENBS WIERETIHE SRE@F RS &

b
&
?;
% Bombes “NEPTUNO” s. A.
4

=

Passeid, 7 TERRASSA

[OES BB ES RS RS B L RS RS RS B L ES RS TES T ES TS LES SRS SRS RS BESTES UES UES UES RS UES RS O]

B S BS SES SRS RS LS SRS RS BES S S IS S UES RS TES RS LEs

PINSO ENSUGRAT

! MARCA “MORAVIA”

Per a tota mena de bestiar

INSUBSTITUIBLE
PEESC PORES IEA=
VALLS I VAQUES

Altament nutritiu i lleuge-
rament laxant!

Evita moltes malalties!!

PROSPECTHE ST
MOSTRES GRATIS

Facilitem 10 k. gratuitament
a qui desitgi fer un assaig

LA MORAVIA, S. A.

Miguel Angel, 90 - BARCELONA

TALLERS PFEIFFER

A. CASAJUANA PFEIFFER, Enginger Industrial
PERE IV, 109 - Casa fundada en 1855 - BARCELONA

Fundicid i construccié de maquinaria
en general - Especialitat en maqui-
naria per a elevacié d’aigiies - Fabri-
cacié d'olis - Elaboracié de vins -
Bombes de pisté per a totes les
aplicacions - Premses i bombes hi-
drauliques - Trens de sanejament -
Arades - Molins de vent - Cilindres
de paper per a calandries - Tuberies
Preses i valvules de totes clases, etc.
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. Les qualitats que s’han obtingut en
tani, acidesa, brillantor, etc., etc.
deuen subsanar-se.

S'ha de determinar no solament la
riquesa en grau alcoholic, siné l'aci-
desa, extracte tani, clarificacid, adqui-
rint material de laboratori
(cataleg especial)

ELS VINS REQUEREIXEN, DES-
PRES DEL TRACTAMENT, ESSER
FILTRATS AMB APARELLS TORMO

Es construeixen d’un a cinc cossos.
Filtre petit model vertical i model
horizontal de dos cossos per a petits
assaigs. Demaneu cataleg especial.

Tanins - Acids - Clarificants - Colo-
rants - Antiferments - Bouquets
Fostats, etc., etc.

MODEL DE FILTRE DE DOS ELEMENTS AR RO

VICENS VILA CLOSA - 1o 2es. oir s xeomva - BaFCElODA

SSAeS Sl S

Quan necessiteu elevar aigua

Pl’OpiQtaI’iS! recordeu-vos sempre de la

Bomba MINERVA

que vos donara completa satisfacci6

Demaneu catalegs i pressupostos a

MELCIOR CANARDO - Arago, 252 - Barcelona

(entre R. Eatalunya i Balmes)

L’ADOB AZOAT MES BARAT AVANTATJOS

FACILITA DETALLS I ASSAIGS GRATUITS EL

DELEGAT TECNIC DEL CENTRE D'INFORMACIO AGRICOLA DE LA CIANAMIDA A BARCELONA,
CARLES BIELSA ROXLO-CONSELL DE CENT, 294-BARCELON A

I'\-IXGSA.—Ca,sa.nova, 210-214—BARCELONA.




