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REIXATS i TANQUES

Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d’Or. - Exposicié Internacional de Barcelona, 1029-1930

Ramaders: 1 Avicultors:

Recomanem l’ “A L A M B R E R A“ Useu per al vostre G A L L l N E R ) el

per a xarxes i tancats per al bestiar BOVI, CABALLf, MOdern reixat patentat de Forma

PORQUI i especialment per al LLANER, per estar Mi t Uniformitat en les seves malles. - Molt
IXta - resistent. - Econdomic

exempt de punxes.

Per a comandes a les Ferreteries i Establiments Avicoles

M.Abad & Ribera .TAPPASA . Barclond

Direcci6 postal: Apartat 55. — Direcci6 Telegrafica: <Peinalambres». — Direccié Telefonica: 2105 i 2250
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GRANS | FARINES

DE TOTA MENA

ELABORACIONS ESPECIALS
d'Alfals, en farina.— Civada, es-
puntada, aixafada, farina integral, farina
cedassejada, etc. — Orxrdi. — Id. id.
™Moresc, tranquxl]é, pelat, semolina,
farines.— Arxds, i els seus derivats,
Segd.— Turtd i llurs farines.— L1i

i la seva farina, etcétera.

Farina de peix, les qualitats més
selectes, importades d'Escandinavia,

Farina d’ossos, tri-esterilitzada
i pelada,

Farina de carn, de les més im-
portants frigorifiques del mén.
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f receptors a’/rec}e.s podem garantitzar Jabsoluta
3 lnlegr/fal' de nostres aliments.

La seva qualitat insuperable proporciona

'augment del 25 °/, en la produccié d'ous;

conserva la vitalitat a les ponedores; asse-

gura la robustesa i desenrotllament de tota
mena de bestiar,

Preu per saca de 50 quilos, 15 pessetes

Llet en pols, completa i sense grassa
Oli de fetge de bacalla
CIVADA ESCORXADA

" 88

ALIMENTS
PERA L AVIRAM

BESTIAR

GIBER

AVINGUDA ICARIA 128
4 52237

'BARCELONA“

N.° 4 « Posta

RANXOS AVICOLES

. ALIMENTS ESPECIALS
pER A POLLETS 1 PONEDORES
N.° 0 « Bateria N.° 1 « Pollets

N.° 2..Crescuda N.° 3 . Engreix
N.° 5 . Normal

N.° 5 «RANXO ”’Porqui’’
N.° 7 « RANXO ’’Conills”*

ALIMENTS-CONCENTRATS

NUTRE »-Avicola — NUTRE - Concentrat
NUTRE - Porqm - NL’TRE.- Bovi

'nssmrmm
INSECTICIDA.

EN POLS I LIQUID

Demaneu folletons i cotitzacions mensuals que sempre seran les més econdmiaues en igualtat de qualitats
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Enriquiv voslfres hisendes
insfalant eleclro o molobombas per

recs de lincomparable i acredifada
marca

JAUME CUIXART-Maragait, 1721 23- BADALONA |

"D ERCUSA N

Antiseptic contingut en tubs d'es-
tany, és facil de transportar i guardar

Té aplicacié en ferides i processos infectats tant en les persones com en els
irracionals. Mata els parasits (polls, puces, etc.). Es insubstituible per a tractar
~ aquestes infeccions en I'aviram, gossos, gats i altres animals doméstics. Desin-

fecta i cicatritza les picades dels tivecs. No és metzinés ni irritant.

A

ES VEN A LES FARMACIES
Tub petit, 1°65 ptes — Tub gran, 3°70 ptes.

Tub per a Cliniques i Veterinaria, 780 ptes'. '
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Altres paisos
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Els conflictes de la terra

Lletra desclosa a un amic rabassaire

Ja has collit i te n’has endut a casa el 50
per 100. Potser, sense voler, les carretades
que anaven a casa teva eren un xic més fei-
xugues que les que portaves de parts al pro-
pietari. Potser—s’han donat casos—has fet
més encara: en lloc de deixar una parta
lamo, tota la verema ha anat a parar al teu
celler, deixant buides les bétes del propietari
dela terra. Fet i fet hauras omplenat tota
la fusta i potser a corre-cuita hauras hagut
de fer-te construir dipdsits de ciment o hau-
ras hagut de raure al recurs suprem d’om-
plenar el cup perque ha estat tanta 'abun-
dor de suc, que no I'hauras pogut enquibir a
les bétes. I digues, ara, amic rabassaire:
{Ets més ric que abans? ¢Tens la conscién-
cia tranquilla com abans? Vull creure que
ni una cosa ni l'altra.

Mexplicaré. Quan els teus capitostos co-
mencaren a ficar-te al cap allo de la terra
¢ de qui la treballa i que quedar-te el 50 per
100 de 'amo era el minim de les teves aspi-
- facions, amb una alegria inefable tu et di-

gueres interiorment, que si ara collies 100

carregues de vi —posem per exemple— d’ara

endavant tindries 15 6 25 carregues de més,
segons els pactes, i que a vuit duros, aquells

800 d’abans ara es convertirien en 900 6 1.000.

Amb aquest sobrepuig podries fer mol-
tes coses. Milloraries la casa, posaries bal-

Conada alla on solament hi havia una fines-

freta, compraries taula nova, vaixella nova

ifins podries tenir un aparell de radio per-
qué als cap-vespres d’hivern, en tornar de
la vinya, et poguessis permetre el goig de
tiutada de fruir mtsica selecta i conferén-
ties educatives i instructives.
Elteu amic capitost, ademés d’aquesta pro-
metenca que ara com ara ha pogut complir,
'n feu d'altres. Et prometé que treuria
€ls drets d’'entrada dels vins a les ciutats i
Que aixo faria pujar cinc pessetes més el

preu.de venda del vi, és a dir, que les 125

carregues et valdrien 1.125 duros.

També et va prometre que ells farien que
elsvins a ciutat no els aigualissin, el qual
permetria que dintre el nostre pais es po-
gués consumir tota la nostra producci6ique
si un romanent quedava, ells es cuidarien de
concertar tractats comercials amb els altres
paisos, que permetessin la maxima valorit-
zaci6 de nostres vins i qui sap si convertint-
se en realitat aquesta prometenca podries
vendre el vi a 10 duros la carrega, el qual
faria que les Zeves cent vint-i-cinc carregues
de vi et valguessin 1.250 duros!

Vanes illusions, amic, vanes ilusions han
estat les prometences que un dia et feu el
teu capitost i comparses revolucionaris.

Els teus capitostos, una volta encimbellats
al lloc comode on es troben, t’han proporcio-
nat el dret, —aixd que tu en dius que és de
llei— d’emportar-te'n a casa teva aquest.50
per 100 tan somniat, perd que en el fons, con-
vencgut com estas de queé no et pertany, t'ha
remogut la consciéncia, i te la remou encara,
cada vegada que en fer les veremes d’en-
guany has anat atapeint amb la maga la
portadora que anava a casa tevaicada ve-
gada que ambrecancaperd amb menys faria
anaves atapeint els raims que havies de dur
al’amo.

Pero, ha vingut I'hora de vendre el vi.
L’has portat a casa el corredor. Un vi bonic,
brillant, de bona graduaci6, elaborat amb
art com tu saps fer-ho, un vi que no peca
d’excés d’acidesa, que no s’enterboleix i que
és un suc que convida a llepar-se’n els dils,
com diem a la nostra terra.

Quan has passat el llindar de la porta, el
corredor de vi t’ha donat una mirada bon
xic significativa, que t’ha posat en guardia i
t’ha fet caure I'anima als peus.

—Em sap molt greu,—t’ha dit—perd no

sé a qui portar-lo. Els negociants tenen plens
els magatzems i no en volen més. El mercdt
interior estd abarrotat, els taverners no arri-
ben a engolir les ofertes. El mercat exterior
esta completament paralitzat; no s’exporta.
Com que els governs es preocupen solamerit
de veure la manera que els amics politics
resolguin el seu problema personal, no’ fan
res per expandir els productes de la terra,
no fan res per eixamplar els mercatsi molt
menys per a conservar-los, i mentre les co-
mandes no aflueixen, cada dia el vi: va ‘bai-
xant de preu... el

—I doncs, ¢que no me'l pagaries'a"6 duros?

-—tu li has dit al comerciant.

—Ni cal pensar-hi.—t’ha contestat—{Com
‘vols que te'l pagui a aquest preu, si ahir €l
nunci feu un pregé que acal fulano venien
al detall vi de dotze graus i mig a 0’25 cén-
tims el litre, que equival a menys de 30 pes-
setes la carrega, amb' les conseghents mo-
lesties de detallar-lo?

—I doncs, a quantme’l pagaras?-tulihas fet.

. —Si fes un xic de moviment, ja t'avisaria
—ha estat la resposta que t’ha donat, mentre
et clavaba la porta‘a la cara deixan-te al
‘carrer.

Han passat dies i més d1es Ha vingut ’ho-
ra de la collita nova i tu amb les'botes
plenes, molt replenes, perd sense poder alie-
nar ni un got de vi per anar tirant de I'olla i
entrarlanova collita, que jala tenies damunt!

Has esgotat tots els recursos; t’has. valgut
d’influéncies, ho has intentat tot i finalment
una anima compassiva, un traficant que t’ha
volgut complaure, t'ha fet la mercé de pa-
gar-te’l a 3 duros la carrega. I quin’ favor
t'ha fet! I quin pes t’has tret del damunt!

I en recomptar els 375 duros que t’ha posat
a la ma, t'han vingut les llagrimes als ulls,
perd el teu esperit vévolucionari i de compa-
nyerisme amb els altres rabassaires, t'ha fet
redressar de bell nou i t'has dit: ara més
que mai, soc soldat disciplinat de la Uni6 de
Rabassaires! Per0 en arribar a casa teva, la
muller ha pogut notar en el teu gest un mal-
humor que 1i has dissimulat d’antuvi.

A la nit, pero, al 1lit, no has dormit tran-
quil. T’has mogut d'un costat a 1'altre, I'an
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ghnia s'ha ensenyorit de tuila muller que
se n’ha donat compte, no ha volgut moles-
tar-te mentre et feies els teus calculs.

—375 duros! has dit. Sino en tinc ni per
a pagar els jornals! Comptem-ho:

Em costa a 6 pessetes la carrega d’entrar
la verema. Dues llaurades d’hivern i una de
primavera, valgueren prop de 500 pessetes.

Els fems i els adobs, altre tant o potser
més. Set sulfatades i tres ensofrades, arriba-
ren a les 400 pessetes.

No compto els meus jornals, els de la dona
i els de la noia, els que feren els meus cosins;
no compto que treballant per mi faig jornals
de dotze hores i que els collidors i gent de
les premses també feren jornal i mig; €s
costum durant la setembrada de comencar
a punta de dia i acabar quan’ el sol és post,
en lloc de la jornada de 8 hores de quan es
treballa per compte de 'amo.

Si el preu que em resulta el vi és més baix
que el del vi picat que es porta a cremar a
les destileries! I llavors tu' has pensat un
xic sensatament i has dit:

—No, no; no anem bé. Aquests senyors di-
rectius ens van prometre que el vi valdria
deu duros i només me I’han pagat a tres.

Ens digueren que a Barcelona treurien els
drets i que perseguirien el frau, que envia-
riem tot el vi sobrer a l'estranger, i especial-
ment a America, on farien abolir la llei se-
ca... I aixd no ho han complert; mentrestant
ells disfruten d'un bon passament, van en
auto i fins es finquen per aci i per alla. Pot-
ser haurfem de canviar de »umbo/ —t’has dit.
I convencgut que t'enganyaven, t’has adormit
mig neguitds, perd esperangat.

En ésser ‘I'endema a l’hQra de recomen-
¢ar el jornal, has trobat al portal de casa te-
va el vel pageés que també va a la vinya. I
contrariat per alld que et passava, li has vol-
gut mostrar amb raons que el preu de venda
del vi no compensa ni les suades, siné que
resulta antiecondmic. Pero el teu amic, que
ésun ferm puntal i delegat de la Uni6 de
Rabassaires, té un argument convincent i tu
I’has acceptat com a aute de fe.

—De tot el que passa —t’ha dit— en tenen
1a culpa les dretes i els propietaris. Son els
gue posen traves a 'expandiment del vi i no
deixen treure els drets que dificulten el con-
sum a les ciutats. Son els que permeten que
laigualeixin i allarguin i s6n éus els que no
permeten fer tractats amb l'estranger. De
tot aixd abans en tenia la culpa el clero, ara,
s6n els burgesos els que en tenen la culpa,
L’any que ve, res del 50 per 100; ens ho em-
portarem tot a casa.

I tu, amb la teva peculiar bonhomia, mig
credul, mig indiferent, has arrongat les es-
patlles, tot dient-li: ;

—Potser si que tens rag. e
Ratr. M. MIR
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Les trasbalsades del vi

Els mesos d’hivern el bon vinater els apro-
fita per a millorar els mostos que ha pogut
recollir de les seves vinyes. La practica I'hi
ha ensenyat que amb les fredors, les fermen-
tacions lentes es deturen, que els enterboli-
ments desapareixen i que les trasbalsades
en aquesta temporada de baixes temperatu-
res, tenen la virtut d’abrillantar, avivar el
color i afinar-loi que a més de tot aixo, el vi
dipositi al fons dels recipients, les mares i
les mateéries que a més de privar que s'acla-
reixin els vins i que es netegin, donen la im-
pressio que no estan propensos a contreure
defectes ni d’emmalaltir.

Pressentiment justificat és el de conside-
rar que un vi terbol té més probabilitats de
fer-se malbé que el que a la vista es presen-
ta net, transparent i amb color brillant. Sén,
tots aquests, senyals de sanitat. Passa amb
el vi igual que amb ’home, que la seva cara
ila seva fesomia ja delaten i descobreixen
aires de salut o bé donen senyals de malaltia.

Prevenir que el viles pugui contreure, pot
aconseguir-se en bona part, apartant-lo del
contacte amb els germens dolents i dels
agents infecciosos que conté, que precisa-
ment s'allotgen i es troben barrejats amb els
baixos i mares. La manera més segura i facil
de fer aquesta separaci6, com també la de fa-
cilitar que el vi es netegi, com podria dir-se
d’'una manera grafica, s'aconsegueix mitjan-
cant les trasbalsades. Es aquesta una vella
practica, l'origen de la qual es perd en
la llunyania dels temps, seguida en tots els
paisos, reconeguda titili necessaria, tant pel
senzill colliter, com per tots els tractants en
vins i que de la mateixa manera la conside-
ren excellent 'empiric com l'endleg acien-
¢at, sobretot aquest, que amb ple coneixe-
ment i consciéncia del valor de les trasbal-
sades, en el Laboratori i amb el microscopi
aprecia degudament com per aquest medi
es purguen els vins i se'ls despulla de les
substancies toxiques que els amenacen i els
deixen en les millors condicions de salut i
d’aguant. #

Tots aquests motius aconsellen de sotme-
tre els vins a la practica de les trasbalsades.

Ara b€, aquestes feines com totes, reque-
reixen certes precaucions i cura, puix que
fetes a la babala, com sol dir-se i sense to ni
so, poden donar resuitats, no solament ne-
gatius, sin6 contraproduents.

Hem dit que és la temporada dels freds, la
més apropiada per a fer la trasbalsada i en
efecte, la primera a qué es sotmeten els vins
nous, sol donar-se en el mes de desembre,
quan una bona part de les mares meés gros-

2

seres.i pesants s’han acumulat al fons de
les bétes i demés recipients que guarden els
vins. La segona, que en molts casos també
€s convenient, sol fer-se a lacabar els me-
sos d’hivern, quan va a comencar 1a prima-
vera, la utilitat de 1a qual és més manifesta
quan encara els vins no han quedat del tot
despullats a la primera trasbalsada i quan
encara conserven certa dolcor, que es des-
cobreix si hi ha una part de sucre per des-
compondre, sucre que amb les calors de la
primavera i de l'estiu, pot donar motiu a
fermentacions secundaries i perilloses, que
moltes vegades acaben per fer que els:vins
es piquin o contreguin altres alteracions que
els desvaloren.

A l'airejar-se el vi, quan es trasbalsa, ‘els
ferments que durant I’hivern i amb els freds
estaven adormits, s’aviven de nou i fan que
el sucre que estava per descompondre, pro-
mogui fermentacions perilloses. Per altra
banda, amb la segona trasbalsada es passa
una segona bugada, com si diguéssim, que
acaba per netejar el vi dels ferments dolents
i gérmens de les malalties que poden con-
treure a 'arribar 'estiu, amb les calors d’a-
questa estacié, gérmens que per ésserde
naturalesa vegetal sols esperen, per evolu-
cionar, les temperatures que els afavoreixin
per a reviure i reproduir-se.

Si l'airejar els vins amb les trasbalsades
és de suma conveniéncia, també pot re-
sultar contraproduent, puix segons siguin, a
uns vins lairejar-los els hi és saludable, men-
tre que a altres no sols laire els desmillora,
sin6 que arriba a fer que es perdin comple-
tament. Com a norma a seguir, s’ha de con-
siderar que els vins espessos, enterbolits,
més o meays dolgos i de grau, l'airejar-10s
els hi és profitds, mentre que els vins de poca
forca alcoholica, llampants i fins, el contrari,
no convé o convé molt poc que s'airegin. En
el primer cas, en trasbalsar-los, sutilit
zaran portadores i garrafons que recolli-
ran el vi de les bétes i amb aquests atu-
ells, a 'omplir els nous recipients on han
d’ésser embotats, es posaran en contacte
amb Paire. Si s'utilitza la bomba, convindra
recollir el vi que ragi de l'aixeta i fer que €n
caure al recipient on va a parar, es posi tam-
bé en contacte amb laire.

. En canvi, tractant-se de vins de la segona
categoria, els quals no convé que s'es-
ventin, sera convenient, sempre que es pw
gui, fer as de la bomba i a Putilitzar aquesta,
recollir el vi empalmant la manega 4 la ma:
teixa aixeta de la béta, perqué en passar el
vi cap al nou recipient, g'eviti tant com €s pu-
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son para el ganadero lo que es la lluvia
para el agricultor... fuente de riqueza.
Ahora bien, la lluvia no puede
provocarse, pero se pueden ' evitar las
epidemias, vacunando a tiempo y
con sueros de la acreditada marca
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Construnda
a Espanva

Cabuda - Ous Pessetes
- EY5 225
: 150 400
- 286 : 550
400 725
576 » 900
1200 2100
1728 2600

Amb volteix automatic, a - excepcid
del model de 75 ous

[

Es la marca que s‘ha imposat
Es laincubadora que vosté necessita’
Es I*dltima paraula en incubacié

De cada cent incubadores en s, vuitanta al menys sém BUCKE YE,
el qual demostra I‘éxit que ha obtlngut aguesta marca, degut ninica~
i ment als seus excel'lents resultats :

Sol"hmteu ca'ta]eg 1 detalls gratultament al dlstrlbuldor

Grama Paraiso

Arenys de Mar
(Barce[ona)



gui de posar-lo en contacte amb l'aire, aixo
és, que el vi passi, del recipient que el con-
té a l'altre on s’ha d’emmagatzemar sense
que s'airegi. L'aire, atil i saludable per als
vins en molts casos, en altres resulta no sola-
ment perillés, si que també perjudicial en
extrem. Sap tothom que una béta mal tapa-
da, una garrafa, una ampolla que contingui
vi, si es deixa que hi entri l'aire gaire temps,
aquest promou alteracions que triguen poc a
manifestar-se, picant-se i tornant-se agres,
comtambé a contreure altres canvis desfavo-
rables, sobretot quan es tracta de vins de po-
ca consistencia i d’escassa forca alcoholica.

Una alteraci6 a qué estan propensos els
vins i de la qual cal prevenir-se, puix que
els desvalora per complet, és la que contre-
uen moltes vegades aixi que es posen en
contacte amb laire. Es precisament en tras-
balsar-los quan es descobreixies promou
l'alteraci6 a qué ens referim i que sempre
que un vi va a ésser trasbalsat, s’hauria de
saber si esta en perill de sofrir tal altera-
ci6, que es tradueix amb descompondre’s,
enterbolint-se, espessint-se i canviant els co-
lors naturals, francs i nets, per altres colora-
cions fosques i més o menys brutes. Ens re-
ferim a la malaltia que per manca de nom
propi en el llenguatge de la terra, designen
els francesos amb el de casse, com podriem
dir-ne trencadura, degut a queé es trenca la
seva solidesa i sobretot l'estabilitat i fixesa
dels seus colors.

Els vins propensos a aquesta alteracio, son
en especial els que s’han obtingut de vere-
mes aigualides, malaltes i alterades per les
humitats o per invasions d’insectes o de crip-
togames. Quan aixod esdevé, és quan els vins
que procedeixen d’aquests raims meés o
menys <destrogats, contreuen la Casse que
pot ésser groga oxidacica o fosca, puix que
amb ambdues qualificacions €s coneguda.

Qualsevol d’aquestes alteracions que pro-
voqui resulten traidores i dolentes, puix que
10 es manifesten mentre els vins sén embo-
tats i fora de l'accié de laire, perd que es
produeixen aixi que s’hi posen en contacte.

Un vi que de fet estd propens a descom-
pondre’s, o sigui, a contreure la casse, en
treure'l del recipient que el conté, béta, bo-
coi, tina, etc., pot mostrar-se transparent i
net del tot, amb la seva flaire i paladar agra-
dable. Perd aquest vi, deixat unes hores en
una copa, vas o altre recipient destapat, co-
menca a espessir-se de dalt a baix, a tornar-
se terbol o engroguir-se, acabant per a pren-
dre un color fosc, deixant posits i adquirint
un gust de cuit, semblant als vinots que sur-
ten de la caldera dels alambics, succeint
també, moltes vegades, quan l'alteracié no és
molt intensa, que deixi olors desagradables.

Si el vi és negre, quan es posa en contacte
amb l'aire, 'alteracié comenga també per la
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superficie, baixant poc a poc, perdent el vi
el color vermellds, que passa a ésser el de
sucs de castanya o de café, cobrint-se d'una
tenue pellicula amb reflexes irisats, (com
els colors de 'arc iris) produint el posit amb
més’ abundor que en vins blancs, d'iguals
caracters de gust i de color. Si un vi alterat
d’aquesta manera es deixa abandonat du-
rant alguns dies en contacte amb laire,
succeeix de vegades que s’aclareix.

La casse, segons sigui més o menys inten-
sa, pot manifestar-se a les poques hores
d’haver estat el vi exposat a l'aire, perod tam-
bé pot trigar dos o tres dies a manifestar-se.

Els perjudicis que la casse ocasiona als viti-
cultors s6n de consideracio, i solen sorpren-
dre, per no sospitar-se, sobretot quan els co-
lliters estan confiats amb 'examen del vi en
treure’l de la béta o de la tina i procedeixen
avendre’l. El vi ha sortit transparent del
celler i arriba al magatzem del comprador
espes i terbol, desacreditant aixf el viticultor
i essent causa d’incidents i disgustos entre
venedors i compradors. La malaltia de la
casse resulta principalment del desenvolu-
pament d’'un boletet anomenat pels botanics
Botritis cinerea, que com molts altres, es
desenvolupa amb més o menys intensitat en
els llocs on hi regna una atmosfera humida,
o bé, després d’haver-hi hagut pluges de
més o menys durada, que donen lloc a qué
es podreixin els raims, els quals en €sser
trepitjats incorporen als mostos una subs-
tincia que produeix diastassa oxidadora,
que pel seu gran poder d’absorcié de I'oxigen
de l'aire, el fixa sobre els principis oxida-
bles dels vins, resultant-ne d’aqueixes oxida-
cions les transformacions que hem esmentat,
en posar-se els vins en contacte amb l'aire.

Per tots aquests motius €s de gran conve-
niéncia procedir a 'examen del vi, per clar i
transparent que sigui, abans de trasbalsar-
lo i abans de posar-lo a 1a venda.

Aquest examen previ no ofereix dificultats
de cap mena. El material que per a fer-lo
es necessita, consisteix en una copa 0 un
vas. Amb qualsevol d'aquests o altres re-
cipients, es recull una quantitat de vi, del
qual s’omplen unes tres o quatre quintes
parts del recipient, es tapa de seguida amb
un paper, al qual previament per mitja d'una
agulla se li fan alguns forats. La mostra de
vi aix{ preparada, es deixa en rep0s alguns
dies en local de bona temperatura. Si el vi,
després de passades vint-i-quatre o trenta
hores, no ha canviatde color, ni s’ha tornat
terbol, s’ha de considerar que no té casse; si
a les poques hores el vi canvia de coler o
s’enterboleix, amb les manifestacions que
deixem descrites, aleshores podem dir que
esta subjecte a I'esmentada alteracio.

Convindra que deixem ben clar la diferén-
cia d’ambdues menes de casse. Una €s provo-
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cada per l'existéncia de ferro o de sals de fer:
ro en el vi, que és 1a casse ferrica o casse bla-
va, i també casse negra, de caracter quimic,
que fa canviar el color del vi; en aquests ca-
sos es torna fosc o negre, tirant a blau, tant
i més pronunciats aquests enfosquiments
quant més carregat esta el vi desals de ferro.
La casse ferrica no és d’'origen microbia, perod
es manifesta per la sola exposicio a l'aire.

Donats a con&ixer els caracters i causes
del mal, anem a veure els medis més conve-
nients que poden emprar-se per a combatre
aquestes alteracions.

S’evita en gran part la casse férrica, sotme-
tent els mostos, sobretot quan es tracta de
veremes alterades, a certs procediments que
tendeixen a corregir-los, per al qual se'ls
hi afegeix anhidre sulfurds, dissolvent me-
tabisulfit de potassa, que pot ésser a raé
de 12 a 15 grams per cada 100 litres de most,
si es tracta de veremes de coloride 15 a 18
grams, si son de raims blancs. L’addici6 del
metabisulfit retarda una mica les fermenta-
cions, perd aixd no té cap importancia,
doncs, durant aguesta paralitzaci6é 'anhidrit
sulfurds desenvolupat pel metabisulfit, exer-
ceix la seva acci6 sobre les diastasses.

Quan la casse es manifesta en els vins ja
fets i embotats abans de trasbalsar-los,' s6n
tractats de la mateixa manera, si bé, la dosi
de metabisulfit pot ésser reduida a 12 grams
per als vins de color i 15 per als vins blancs,
en els quals la casse no es manifesti d’'una
manera molt intensa.

El metabisulfit es fa dissoldre amb una
mica d’aigua, perd s’ha de tenir la precau-
ci6 de no emprar estres metalics. Una volta
dissolt, es tira al vi o en els mostos que s’han
de tractar. Si s6n mostos, convé afegir-hila
solucié de metabisulfit en trepitjar els raims
i abans no comenci a fermentar.

Les trasbalsades convé fer-les en dies
quiets, secs, més aviat freds i en temps sere.

A Panar a practicar aquestes feines, hom
ha d’assegurar-se que els nous recipients
que van a utilitzar-se, bétes, tines, etc., esti-
guin en bones condicions de sanitat i que no
puguin contaminar cap mal ni malaltia als
vins que van a rebre, tenint present la con-
venieéncia de fer-hi cremar lluquets, en els
casos que es consideri necessari. Amb les
precaucions que hem esmentat, les trasbal-
sades fetes a temps i degudament, evitaran
moltes decepcions als vinicultors, i podranen

certa manera contribuir no tan solament a
mantenir sans i bons els vins, sin6 fins i tot
millorar-losi, per tant, donarlos-hi més valor.
Amb el que acabem d’exposar, es pot ben
bé apreciar tota la importancia que cal donar
ales trasbalsades dels vins, per a qué no dei-
xin de practicar-les els vinyaters zelosos de

llurs interessos i del crédit dels cellers.
Liruis pE RECASENS
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J s Amb 30 porcells, es poden utilitzar les pa- -

Cria racional dels porcells

S’ha d’evitar desmamar massa aviat els
porcells; convé allargar tant com se pugui
el perfode d’alletament, puix té molta in-
fluéncia en la creixenga dels porcells.

La llet de la truja s’estronca de pressa i de
vegades sol mancar; les qualitats nutritives
d’aquesta mateixallet van minvant,iaquesta
circumstancia pot ésser perjudicial, si la
truja s'aparella de nou.

El desmamar constitueix un periode cri-
tic; els organs no estan encara acostumats a
la feina nova de digesti6.. Aixo fa, que el
transit del régim lactic al de l'alimentacio
normal, es vagi realitzant poc a poc. Si es
fa massa de pressa, hi ha el perill que I'a-
nimal mori, o es detingui el seu desenvolu-
pament complet.

Massa tard, degut a esgotar-se la llet de
la mare, pot motivar una detencié en la
creixenga i ocasionar desordres digestius.

Aix{ que els porcells s6n desmamats, se’ls

han de destinar llocs ben nets iairejats. Els

sexes s’han de separar, essent també con-
venient, fer una classificacio d’animals forts
i d’animals debils.

Els animals que es vulguin guardar com
a reproductors s’han de reconeixer bé. En
primer lloc, fixar-se si mantenen els caric-
ters de la raga que es vol conservar, i Si so-
lament es volen conservar bésties ben plan-
tades, sanes i vigoroses, que responguin a
les qualitats que hagin de posseir llurs as-
cendens, cercar aquells que posseeixen les
corresponents caracteristiques.

Dels porcellets, se’'n fan dos lots: per a

pove fresc es guarden les besties de poca al-
¢ada i de creixenga seguida, els altres, per
a'l’engrez'x, els quals es sotmeten quan te-
nen uns vuit mesos i pesen de 70 a 75
quilos.

La manera d’alimentar els porcells varia
segons com es considera la cria, o sigui, per
a destinar-la a reproductors, o bé per a dedi-
car-les a l'engreix.

Quan es tracta de reproductors, en l'ali-
mentacio es substitueix la llet maternal per
la de vaca, afegint-hi aigua a la temperatu-
ra de 10 graus en igual proporcid; a les cinc
setmanes es canvia per llet desnatada i, per
brous tebis de farina. Al dos mesos s’ha de
suprimir la llet de la mare, donant llet de
vaca pura i, de mica en mica, canviar-la per
llet desnatada, a la qual s’hi afegeixen pata-
tes cuites aixafades, farina d’'ordii de fajol,
desfetes en aigua bullent.

El fajol afavoreix el desenvolupament dels
futurs reproductors. S’ha de donar llibertat
als animals, i deixar-los campar. L'exercici

afavoreix la seva creixenca i fa que es criin
més rustecs.

Destinar un prat a la cria dels porcells €s
bon xic recomanable, puix tenint-los sempre
tancats, s’engreixen molt més, perd la carn
és fofa, Un prat no és gens dificil d’establir,
sembrant trévol. El pore, si es fa pastu-
rar, solament en menja de violeta i del
blanc (d’Alexandria). El primer és un ali-
ment excellent, perd perd de seguida les se-
ves qualitats nutritives; per altra part, com
que creix de manera irregular, no consent
viure gaires anys en el mateix indret.

El trévol blanc o sigui el bersim, es pro-
dueix bé, encara que la terra sigui prima, si
es té cura d'encal¢inar-la i adobar-la amb
adobs potassics i fosfatats.

Les fulles d’aquest farratge es mantenen
tendres. Quan més es fa pasturar més s’es-
pesseix. Els prats d’aquest farratge, es
ressembren automaticament, durant molt
temps, si es cuiden i es reguen amb latri-
na. Als porcs els plau molt aquest farratge,
que el mengen fins arrant de terra com ho
fan els moltons.

Amb una hectarea poden entretenir-se
una vintena de porcs, fins que aquests ar-
ribin a tenir 'edat de 6 mesos. Es conve-
nient dividir el prat en trossos, i deixar-ne
reposar uns quants, 8 6 15 dies, per a donar
temps que el tros pasturat es refaci. Cal
amb tot, que I’herba mo creixi massa, puix
no la mengen amb tant de gust com quan
és tendra.

S’ha de donar als garrins aliments abun-
dosos per assolir que avancin; un animal
ben alimentat des de la seva creixenca, s'en-
greixa més facilment, posa més carns. En
comencar, 'alimentaci6 ha de contenir a-
bundants matéries azotades, que es poden
reduir a mesura que els animals creixen.

Per aconseguir un porc mig gras, d'uns 80
quilos, es comenc¢a engreixar-lo aix{ que té
dos mesos i mig o tres mesos. Si és deguda-
ment alimentat estara al punt als sis o vuit
mesos. Un bon meétode per a 'engreix de
porcells, es el segiient:

S'escolleixen porcells de dos a tres mesos,
d’'uns 30 quilos de pes. Es for¢ca l'engreixa-
ment perqueé arribin als 80 0 90 quilos en 100
dies. Als primers mesos se'ls déona una ra-
cio de patates cuites i axafades, 2 quilos per
bestia, augmentant progressivament fins

arribar als 4 quilos després dels dos mesos.

Aleshores es procura que en mengin fins
arribar als 6 quilos, per arribar al tercer
mes, mantenint aquesta raci6, perd amb
mires a arribar als 7 quilos,

tates de la manera que ara indicarem:

Racions tipiqgues.—Primer mes, raci6 mit-
jana: 3 quilos; 2.700 quilos. Segon mes, 5
quilos; 4.500 quilos. Tercer mes, 6 quilos,
5.400 quilos, els darrers 10 dies, 7 quilos,
2.100 quilos. Total: 14.700 quilos.

Cal aprofitar la llet desnatada i totes leg
deixalles de les vaqueries, que es puguin
trobar.

Aixi que les bésties compten 4 6 5 mesos,
es fan pasturar si pot ésser, en un camp on
hi hagi trévol. De bon mati, abans de dei-
xar-los sortir, els convé beure aigiies gras-
ses, amb una mica de farina; el mateix el
vespre quan tornen a la cort.

En les explotacions dedicades a 1’engreix
de porcells per a vendre a altres engrei-
xadors o per a conservar-los fins a I'hora
de matar-los, les deixalles de la vaqueria, la
llet desnatada principalment, tenen molta
importancia, i faciliten de manera assenya-
lada el desenvolupament de les cries.

Una altra forma de racions, es pot utilit-
zar, substituint la llet desnatada per té
d’herbes. Es pren fenc del millor, es trinxa
bé i es posa dins d’'un recipient sense ata-
peir-lo. Aleshores, s’hi tira aigua bullent i
esitapa hermeticament el recipient.

Passades 12 hores, es recull una infusié
concentrada que conté tots els principis del
fenc i que es dona a les besties afegint-hi
farina.

La cria fent-la sense ajut de productes
lactics surt avantatjosa, utilitzant arrels a
Phivern (patates, naps, remolatxes) i plantes
farratgeres a l'estiu, disposant de grans.
Cal cuidar bé els porcells per a qué es man-
tinguin sans, sobretot les setmanes segiients
de desmamar-los.

Convé esperar tant com es pugui desma-
mar-los i, d’ésser possible, fins que compten
8 setmanes. -

La cria i engreix fets a la tardor resulten
economics, deixant els porcs que pasturin
pels camps de blat de moresc o en el d'alfals,
donant-los després remolatxes una vegada
el dia. S'acaben d’engreixar donant-los blat
de moresc amb lespiga i una barreja de
blat i ordi, meitat per meitat, quan tenen 8
0 9 mesos. |

Deixant pasturar els porcells on hi hagi
bons farratges i donant-los calderades de
favesialtres grans barrejats, s’'alimenten Dé.

El blat de moresc, se’ls ha de donar fins
que estiguin a punt.

L’alfals, constitueix un menjar excelent,

aixi com el trévol.
Axtont GUITART




Els bolets

Trobant-nos al’epoca tardoral de!’any, que
és l'estacié més prodiga en bolets, creiem
que una abreujada divulgacio d’allo que
a ells es refereix, és d'oportunitat, ensems
que pot tenir interes, si més no, pels gor-
mands en menjar-se’ls i pels aficionats a la
tasca de cercar-los. Tasca per cert ben inno-
cent i fins digna d’elogi, encara que sols fos
per la virtut que té de desencauar gent, que
restaria en llocs on l'aire és viciat, menant-
la a gaudir de la naturalesa, sempre genero-
sa i rica en ambients purs i sanitosos per al
cos, adhuc que per a l'esperit.

El sapientissim bisbe Torres i Bages, en
parlar d’esbargiments forans, deia: Quan el
20s para i el peix pica, 'home no peca. Mo-
destament, jo tindria la gosadia de posar-hi
un afegit6, assegurant que altre tant suc-
ceeix quan hom esguarda una
mota de daurats rovellons o
d’altres suculents bolets, que
apareixen a la superficie, tal-
ment com aquell manna bi-
blic dels israelites.

Aci, a Catalunya, fins adar-
reries del segle passat i ad-
huc en la primera déecada de
lactual, l'aficio a cercar bo-
lets, es donava gairebé sols
entre una part de la pagesia,
que els recollia pel consum
propi o per especulaci6. D’'uns
anys enca, pero, la fallera
s'ha despertat entre altres es-
taments ruralsivilatans, aug-
mentant-se l'afici6, parallela-
ment, amb l'afany de campejar i amb el
goig de fer vida esportiva.

Generalitzant, direm que els bolets son,
dins el regne vegetal, espécies inferiors, re-
lativament menudes, que no tenen 'element
clovofila,i que en conseqiiéncia estan priva-
des d’un dels mitjans corrents d’alimentaci6
vegetativa. Tot i la influéncia de la llum so-
lar, no poden assimilar-se el carbonic.

No és el nostre objecte parlar aci de bolets
pavasits, tals com les esques, entre els facil-
ment visibles, o el mildiu que, per la seva
extremada petitesa, exigeix el microscopi,
i cal fer-lo visible; ni ens ocuparem dels
que fan vida simbiotica, com els que s'asso-
cien amb algues, per a formar liquens, ni
d’'altres. Deixarem de banda tots els bolets
que no siguin bons per a menjar, encara que
tinguin reconeguda una aplicacié remeiera
0 una estima industrial. :

La reproducci6 dels bolets no €s pas es-
pontania, siné que es produeix mitjancant
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mengivols

mintscules espores, talment com les plantes
ho fan amb llurs propies llavors o sements.

Les formes varien innombrablement. Se’'n
troben en forma d'ombreHa perfecta i més o
menys estrafeta; n’hi ha de conics, com em-
buts en posicié natural o invertida; n’exis-
teixen de concaus, escarnint petxines, tas-
ses o d’altres fotils; se'n veuen de convexos,
a semblanca de boles, o amb formes allarga-
des, com els melons, les panotxes de mo-
resc, o dels ciris; d’altres prenen formes ra-
res d'esponges, bronges, pinzells, xiprers,
etc. Els uns es presenten isolats, d’altres en
escampall o en motes, formant com pi-
nyes o capses de coliflor. La majoria ixen a
la superficie i mostren visiblellur cos, desco-
bert al net, en tant que d’altres semblen
vergonyants i sén embrossats, entre matolls,

Interessant 'grup de bolets

bardissars, fencs, molses o altres vegeta-
cions; n’hi ha també d’arrapats a les soques
vives o mortes, adhuc n’hi ha també de tu-
berculiformes, que neixen i creixen dessota
la superficie externa i visible del terreny.

El que hem apuntat en quant a varietat de
formes, es repetiria si detalléssim les colo-
raines, de la més simple a la més bigarrada,
car no hi manca cap tonalitat de les de
I’arc de Sant Marti.

La temperatura, els graus d’humitat, els
vents i canvis atmosférics, influeixen molt
en el desenvolupament del boletam. La tar-
dor és 'epoca més propicia en terra baixa,
i les acaballes d’estiu en la part muntanyen-
ca alterosa. Heus aci perque el refraner po-
pular, que és font abundosa de saviesa i ex-
periéncia, ens diu:

Sens plors de Mares de Déu
no heuras bolets a bon preu.

Aix0 vol significar que per haver-hi bona
collita de bolets és menester que el cel plori
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entre la Mare de Déu d’agost ila de setem-
bre, per tal que aquest llagrimeig benafactor
assaoni el terreny, ja que es calcula que el
cicle vegetatiu, desenvolupador del bolet,
exigeix vint-i-un dies.

No manca qui, sense profunditzar-ho afir-
ma que els bolets, ultra ésser de dolenta di-
gestio, no tenen cap valor nutritiu. Nosal-
tres, per raons cientifiques i per propia ex-
periéncia, no sols ho neguem, sin6 que ens
plau assegurar i pregonar tot el contrari.

L’enigma que hom sent pels bolets, i la
guerra que alguns els hi tenen declarada,
resistint-se a emprar-los com aliment, man-
tes vegades no €s deguda a altra cosa que a
la por. Certament que la por és, en molts
casos, ben justificada, i cal anar molt en
compte; puix

tot i mostrar-se bonics,
hi ha bolets molt poc amics
causants de dols i fatics.

Aixi com s’han repetit molts casos d’into-
xicacio en voler emprar el julivert, confo-
nent-lo amb la cicuta, que és
una planta de gran semblan-
¢a i molt metzinosa, també
han esdevingut emmetzina-
ments amb bolets, per impe-
ricia a cercar-los i coneixe’ls,
per poca cura en seleccio-
nar els aprofitables o no, o
per egoisme d'omplir el cis-
tello, fossin varietats conegu-
des o no ho fossin.

El que tingui el gust de
menjar bolets, tant si se'ls
proporciona cercant-los ell
mateix com si els adquireix
per compra, cal que sigui exi-
gent i primmirat.

Mo hi val pas de confiar-se
en vulgars assaig i provatures, bullint el
boletam amb una moneda d’argent, per tal
d’observar si s'ennegreix. Res no evita el fre-
gir-los, bullirlos o cuinar-los amb alls o espé-
cies, per destruir o neutralitzar el veri que
poguessin contenir. Podra ésser cert allo de

malfia’t d’aquells bolets

que muden llurs colorets.
perd tot aixd sén falornies, no exemptes de
perill, car en honor a la veritat, cal dir que
no existeix cap regla general, métode ni re-
actiu per a recongixer i facilitar el destria-
ment dels bolets inofensius dels boletots que
s6n danyosos.

Heus aci, doncs, una llista abreujada, on
esmentem els noms usuals o vulgars d’espé-
cies o varietats, les quals ens s6n conegudes,
hem trobat i hem menjat. Quan a rovellons
hi ha els propiament aixi anomenats, 0 sia
els d’aspecte rovellat o verdds; existeix tam-
bé la varietat dita pinetell, que és de tons
menys llampants o més esblanqueits, i la
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que és més perfecta en motlluracié, que sol
dir-se'n pinoia, la qual es presenta en tons
rossos, sagnosos i daurats. L'ou de reig o
cocou i els reig; els llenegais o llenega blan-
ca i negra, la lleterola, el rossinyol, el pe-
bras, la cama de perdiu, els moixernons, les
pentinelles cendroses i les blanques o palo-
mes, el fredolic o morro d’ovella, els carlets
corrents i els rosats o vinateres, la 1lémana,
els mullerics, coneguts a la conca del Noya
amb el nom de pinetells, les margules o
rabassoles, les girvoles de castanyerialtres
arbres, els poagres, l'orella de gat, els ver-
derols, el sep, les orellanes de pollancre, els
alzinois, la llengua de bou, els albarencs, la
llora, els bolets porquins, la tofona i d’altres
i altres que ara no ens venen a la memoria.

La composici6 dels terrenys influeix en la
qualitat dels bolets, dotant-los de mes o
menys carnositat, facilitant o dificultant llur
conservacié i fent-los variablement gusto-
so0s. En termes generals, les terres de poca
calc¢ son les preferides per a desenvolupar-
s’hi els bolets. Els més apetitosos sén els que
procedeixen de terrenys pissarrencs o de
llicorella, com els dels boscos dels termes
d’Hostalets, Piera, Bruc i Mediona, en la
nostra conca. Els collits en terres sorren-
ques solen xerricar entre dents, en menjar-
los, i els de terres grasses pequen per cor-
car-se, podrir-se i descompondre’s amb més
propensi6. La classe de vegetaci6 també hi
té a veure, puix aixi com els cocousireigs
prefereixen bosciiries on hi hagi alzines,

entre pins, brucs i coscons
cal cercar-hi els rovellons.

Moltes son les varietats paladejables per
als gormands, i, encara que per la seva gus-
tositat i boniquesa frueixi el rovell6 de tots
els prestigis de rei, hom diu que

qui no ha menjat llenegai,
no ha gustat bolet bo, mai.

Les florides de bolets sén primerenques o
tardanes, segons les varietats, les orienta-
cions del pis i les condicions atmosferiques,
que fan els paratges obacs i frescals o asso-
lellats i secaners, ¢o que fa que es digui:

el pebras i el rossinyol
volen ombriu, més que sol.

Aixf com hiha especies que solen apareixer
isolades, n’hi ha d’altres que conviuen ager-
manades, puix €s proa popular la dita que

per 'entorn d’on rau la llora
sovint el rovell6 hi plora.

El cert és que, anualment, va generalit-
zant-se, més i més, la deria d’anar a la re-
cerca de bolets mengivols, tant entre la gent

forana, com en la ciutadana. Per aix0 veiem -

que durant la tardor els mercadals d'arreu
de Catalunya s’envaeixen de boletam. Hom
no ha vist, pero, cap mercat especial de ro-
vellons, tret el de Llinas, on a mitja tarda
de tots els jorns tardorals, hi acudeixen cen-
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tenars de cistells, que us roben el cor...ifins
els diners, principalment els dies que escas-
seja la collita feta pels cercadors.

Hi ha qui creu que 'anar a cercar rove-
llons és com alld de bufar i fer ampolles.
Alguns organitzen una forada, amb 'escusa
dels bolets, sols per cercar un dia de platxe-
ri i fer una botifarrada o un suculent apat.
No manquen els que hi van de bona fe, adhuc
amb vestits nous, sabatones de xarol, mitges
de seda i fins amb guants. N’hi ha que han
de preguntar si els bolets es fan dalt els
arbres o per terra, i tal com si anessin ulls
clucs, involuntariament els trepitgen i escla-
fen, puig no els sabrien esguardar, ni que
fossin grans com paraigiies. D’altres n’hi ha
que ho estarraquen tot, furonejant amb un
tronc, una fal¢ o amb uns unglots de ferro,
anomenats jepets, que solen manegar a 1’ex-
trem d’un basto.

Mentre no destrueixin la vegetacié, no
calin foc, ni enrunin marges, tots els mitjans

sén bons si la tasca €s falaguera, i, millor
encara, si 'esmercament d’energies resul-
ta profités, car, en plegar, sigui el cistell
buit, mig ple o curullat, s'ha fet un xic de
salut, encara que hom s’hagi ensagnat i na-
frat les carns o s’hi emporti clavada alguna
punxa.

El que cal, és que els cercadors de bolets
s'imposin el deure d'arreplegar solament leg
especies i varietats ben conegudes, recone-
gudes i sancionades practicament per I'is,
puix encara que avui es sostingui cientifica-
ment que I'Gnica especie veritablement
mortal de les del nostre pais és 1'dmanita
phalloidea, és precis rebutjar tot exemplar
que ens faci espurnejar el dubte, en evitacio
d’intoxicacions més o menys greus.

Com que val més prevenir que guarir, en
tractar-se de Paprofitament de bolets, cal
prendre totes les precaucions, puix mai no
ens penedirem d'una excessiva prudéncia.

JaumE TORRAS I LLOPART
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La superproduccio bladera i la ecria
| caballar

Una revista americana Horse Association
of América, estudia la infiuéncia perniciosa
de 1a motoritzacié i de la reduccié de la cria
cavallar en la produccié del blat. En opini6
de I’Association, les existéncies de cavalls
i muls, han quedat reduides a uns 6 milions
de caps i que 18 milions d’arees dedicades a
produir farratges, han hagut d’ésser sem-
brades de blat per a 'alimentacié humana.

Segons les dades de I'esmentada Associa-
cio, es dedicaven més de 375 milions d’arees
a produir for¢a motrin animal, mentre que
ara Gnicament hi s6n dedicades uns 53 mi-
lions d’arees.

L’excessiva difusio' del motor ha reduit
d’'una manera considerable les rendes que
Pagricultura obtenia de la cria del bestiar
de treball. La venda de farratges i aliments

per a cavalls i muls sofreix les conseqiién-

cies de la reducci6é d’aquest ram de la indus-
tria ramadera. Per altra part, grans parti-
des de farratges ara no troben sortida; so-
bren i no tenen coHocaci6. Les terres que
s'utilitzaven per a produir-los han hagut
d’emprar-se per a blats, i aquest fet ha vin-
gut empitjorant la crisi de preus per la su-
perproducci6 d’aquest cereal. Per altra part,
lagricultor ara ha de vendre els aliments
concentrats, aliments que abans consumien
les besties de la finca, contribuint 'excessiva
oferta a desmillorar els preus. Tot aixo, en
bona part, ha d’atribuir-se a aquesta #0fo-

vitzacid excessiva i improvisada. Iel pitjor
per a 'agricultor, és que com a conseqiiencia
d’aquests canvis, es veu obligat a vendre els
fruits de la terra a preus envilits i ha d’ad-
quirir els productes industrials que necessi-
ta a preus que no guarden relacié amb els
que ven.

Els partidaris de la moforitzacid, volen
donar a entendre que el desenvolupament
de les industries automobilistiques i de trac-
tors, ha millorat els mercats dels productes
agricoles; perod, per dissort aixd no €s veri-
tat; en reduir-se el poder adquisitiu de 'agri-
cultor, en toquen les conseqiiéncies tots e€ls
altres rams de la producci6 i amb aquests
també els de la indfistria.

Tenint en compte aquests fets, FHorse
Association of Amévrica, creu que lagricul-
tura ha d'interessar-se per a qué prosperi
el motor animal en l’economia, ja que aixi
podran reduir-se els danys d’un excessill
motorisme agricola, contribuint a contrar-
restar, en part, la superproduccié del blat
que d’una manera tan desastrosa es fa sen-
tir en la majoria de paisos que el produeixen.

Ramon ROS
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La poda de I'ametller

Conreant i fertilitzant bé tota mena d’ar-
bres se’ls hi demana el fruit, i si a més dels
perfeccionaments i cura en el conreu i ferti-
litzacié hi afegim una poda adient, defen-
sant-los al mateix temps contra les plagues,
en lloc de demanar-los-hi el fruit els hi exi-
gim. Es aquesta una ben encertada afirma-
ci6 feta per un savi de justificat renom, la
doctrina del qual ha estat sempre respecta-
da per molts agricultors i que hi estan abso-
lutament d’acord tots aquells que estudien a-
gricultura entre les parets d'un laboratori o
en els camps experimentals, pertanyents als
centres oficials de caracter técnic, com tam-
bé hi estem d’acord molts dels que a lagri-
cultura ens dediquem, procurant també es-
tudiar-la tot trepitjant terrossos.

Tenint en compte, doncs, la bondat d'a-
questa, podriem dir-ne, senténcia agricola,
és necessari prendre tot I'interés possible per
tal d’efectuar una poda de 'ametller tan mi-
llorada com estigui al nostre abast i aix{ ob-
tenir la maxima produccié amb el minim de
despesa. :

En primer lloc, hem de constatar que la
constitucié molt especial de la fusta de
I'ametller no permet sense considerables
perjudicis, que se li causin ferides d’impor-
tancia ni a les branques ni a les arrels. Te-
nen tanta importancia els perjudicis que per
aquest concepte s'ocasionen a ’ametller, que
moltes vegades, pel sol fet d’haver estat ta-
llada una branca de les més importants, en
pervé inevitablement la mort de I'arbre. En
aquest cas s'ha de tenir present que a un
lloc en el qual hi hagi mort un ametller difi-
cilment se n’hi fa viure un altre i moltes ve-
gades moren alguns dels que hi ha al vol-
tant. Per tal devitar aquesta contrarietat
s’han de prendre algunes precaucions de les
quals en parlarem un altre dia, si Déu vol.

Parlem ara de la poda: Un bon régim de
poda de 'ametller és molt semblant al que
requereix l'olivera. Diem aix0 i prevenim
els nostres volguts lectors, que no trobin es-
trany si repetim alguns conceptes dels
que exposarem l'any passat, en aquesta
mateixa revista, en parlar de la poda de

Lolivera.

La poda de I'ametller, com la de I'olivera,
ha d'ésser perfectament estudiada i si és
possible, practicada sempre pels mateixos
operadors, i encara millor que sigui el ma-
teix propietari o arrendatari, perqué d’a-
questa manera és molt més facil de trobar, i
de no abandonar, el sistema convenient a
seguir. Malgrat haver fet aquesta recoma-
nacié que considerem indispensable per al

bon régim vegetatiu de larbre que ens
ocupa, no per aixd hem de deixar de reco-
manar els procediments que creiem conve-
hients a seguir, segons el nostre modest
parer. -

En primer lloc, cal remarcar la conve-
niéncia de mantenir ben obert el brancatge
dels ametllers per tal que l'accié del soli
l'aire hi tingui notable eficacia, procurant al
mateix temps que una branca no s’entreban-
qui amb altra. Convé afavorir el desenrot-
llament de les branques horitzontals i les
que prenen una formacio lleugerament diri-
gida cap enlaire. Les branques que pro-
dueixen més ametlles no son pas aquelles
que prenen una direcci6 descaradament ri-
gida i vertical, com tampoc no so6n gaire
fructiferes aquelles que tenen tanta humili-
tat fins a 'extrem d’abaixar el cap amb in-
clinaci6 a la terra. Per altra part, aquestes
darreres. que hem esmentat constitueixen
una notable pertorbacié en efectuar les ope-
racions de conreu i aquesta nosa és necessa-
ri suprimir-la per tots conceptes.

.Per tal de portar a cap una poda conve-
nient i adequada a la naturalesa de 'amet-
ller, que, convé repetir, no permetimpune-
ment ferides importants ni a les branques ni
a les arrels, és necessari tenir una gran cura
de suprimir quan soén joves, totes les bran-
ques que més tard li serien una nosa, enca-
ra que de moment ens sembli que l'arbre
novell quedi amb poca brancada. Per tant,
cal procurar que només hi hagi dues o tres
branques que parteixin de la soca, quan co-
mencem a dirigir o inclinar la formacio de
la copa de I'arbre.

Per tal d'efectuar una poda perfecta, €s
necessari prescindir en absolut de la destral,
puix que, amb aquesta eina és materialment
impossible tallar les branques precisament
al punt de conveniéncia, i amb massa fre-
giiencia, per molt mirament que s’hi posi,
uns cops mal donats malmeten barroera-
ment la branca que ha de quedar a 'arbre,
el qual ocasiona pérdues importantissimes
de saba vivificadora, que dessagnen o debi-
liten considerablement la vegetacio.

Per les poderoses raons que acabem d’ex-
posar, I'eina més apropiada per a efectuar la
poda de 'ametller, és 1a tisora, i quan sigui
convenient tallar una branca una mica més
gruixuda, que la tisora no pugui abastar-la,
ens valdrem d'un bon xerrac de ma, perquée
aquesta eina ens facilita comodament tallar

_les branques ben arran del punt precis de

partida, el qual és molt convenient, encara
que el xerrac s'emporti una mica de pell de
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la branca que ha de quedar a larbre. La
ferida que li produim, si ho fem en les con-
dicions expressades, al cap del’any o abans,
estara perfectament soldada de pell i fusta,
tendres i ben vives per tot el voltant, men-
tre que si no es prenen les precaucions de-
gudes hi queden cabotes, grops o barrots
que van assecant-se, quedant ademés, ben
sec un bon tros de la branca viva, el qual fa
que la vida d’aquella branca se’n ressenti
considerablement. Quan en un ametller
aquestes petites branques mal tallades hi
son en abundancia, comprometen llastimo-
sament la vida de l'arbre i, quan no mor,
queda remarcablement envellit prematura-
ment, amb la consegiient merma de la pro-
duccio.

Durant la primavera i 'estiu.a la socaia
les branques dels ametllers hi surten rebrots
que s’han de suprimir immediatament, ex-
ceptuant pero, si n’hi ha algun a les bran-
ques que pugui servir-nos per a deixar criar
unabranca auna part esclarissada de l’arbre
que hi manqui; el brot que hi deixarem s'ha
d’escapgar per tal que els seus brots secun-
daris s’escampin. L'operaci6 de suprimir els
brots xucladors no convé que sigui retarda-
da de cap manera. Aquells que durant els
mesos d’abril, maig o juny no ho han fet,
han de fer-ho el juliolicom a maxim per
lagost, mai no s'ha d'esperar que aquests -
brots arribin a postar o madurar a l'arbre.
S’ha de tenir en compte que, a més que
constitueixen un engorrés destorb quan
s'efectua la recolleccié de les ametlles, ab-
sorbeixen considerables quantitats de subs-
tancies nutritives que serien molt ntils al
fruit, si és que en tenen, o sin0 aguestes
substancies nutritives llastimosament per-
dudes, fan molta falta a les branques que
queden aixi molt debilitades per ala produc-
ci6 dels anys successius. >

Per aquesta poderosa radé que té molta
més importancia que la que alguns agricul-
tors li concedeixen, és que recomanem amb
insistencia operar durant’abril, maig i juny,
tan aviat com els brots inatils comencen a
sortir. Per altra part, si retardem l'operacio
prenen una creixenga insospitada, i en a-
quest cas ens donen molta més feina i €s in-
dispensable ocasionar ferides a l'arbre que
d’altra manera no s’haurien de produir.

Amb referéncia a la poda de l'olivera, la
tecnica aconsella, amb indiscutible encert,
que immediatament després siguin retirats
els branquillonsiles branques de sota els
arbres i portats ben lluny o cremar-los al
tros, perqué passats pocs dies s’hi desenrot-
llen parasits, els quals més tard es despre-
nen de les branques tallades i van cap els
arbres a rosegar fulles i troncs tendres, oca-
sionant perjudicis de consideracio. Pot pas-
sar aquesta o semblant contrarietat amb
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I'ametller? No ho sabem, perd si que cal re-
coneixer, que si no és probable, és possible
i per tant, sera convenient prendre les ma-
téixes precaucions amb la poda de l'amet-
ller, que les que inexcusablement s’han de
prendre amb la poda de l'olivera. Per altra
part tinguem present que si retirem i por-
tem a casa immediatament les branques re-
sultants de la poda de 'ametller, obtenim el
remarcable avantatge que una part molt
important de troncs prims pot ésser aprofi-
tada pel bestiar de llana o per les cabres; les
branques gruixudes quan sén tendres, els
conills n’aprofiten amb avidesa i amb consi-
derable nutricio tota la seva pell. S’ha de pro-
curar perd, donar-los-hi altres menjars, per
tal d’evitar possibles trastorns organics a les
bestioles, doncs, no convé que mengin con-
tinuament una mateixa cosa. A més a més,
les branques dels ametllers quan s’han asse-
cat donen molta més feina per a trossejar-
les, lligar-les i transportar-les, degut a que
s6n molt rihstegues, i amb facilitat pro-
dueixen ferides a les mans dels operadors i

a l'esquena dels animals que les han de.

transportar. També cal tenir en compte la
conveniéncia de deixar el camp desemba-
rassat, per tal de poder efectuar les prime-
res operacions de conreu aprofitant la pri-
mera oportunitat que es presenti.

Pel que pertoca a 1'época d’efectuar la po-
da, entre els que tenim ametllers hi ha dues
opinions que difereixen. Uns diuen que s’ha
d’efectuar durant 'octubre i el novembre.
Altres que és molt millor efectuar-la durant
el desembre i el gener, perque, durant
aquesta epoca, els ametllers estan borronats
a punt de florir i aixi podem tallar amb pre-
feréncia les branques que no prometen gaire
fruit. Nosaltres opinem que és molt més
convenient podar en octubre i novembre, i
no el desembre i el gener, perqué en aques-

' ta epoca la saba ja esta en circulacié i per
altra part, hi ha moltes hores perdudes per
culpa del fred, el qual no ens permet operar
sempre que volem, ni tampoc podem treba-
llar tan desembarassadament i correm més
perill de caure d'un arbre.

Durant'octubreiel novembre tots aquests
inconvenients no hi s6n. Ja ésuna raé el que
diuen, que en aquest temps va més bé per a
congixer les branques que portaran més
fruit, perd no té pas prou fonament aquesta
rad, perqué davant d’aixd podem objectar
que tot i podant primerenc, podriem estar
ben contents que de les flors que surten, en-
cara que aparentment ens sembla que s6n
poques, que la meitat d’aquestes flors es
conyertissin en ametlles que arribessin a
madurar normalment. Podant tard, el que
passa moltes vegades €s que, o no es po-
den podar tots els arbres o se n’han de po-
dar alguns quan ja estan completament flo-
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rits i en aquest cas es malmeten moltes flors
en fer caure les branques.

Quan un ametller s’hagi de coronar per
tal d’empeltar-lo d'una varietat més produc-
tiva, convé fer-ho de la manera segiient:
Durant I'hivern se li tallen la meitat de les
branques; arribada la primavera treura
brots que s’han d’empeltar durant la prime-
ra quinzena de juny. Després de quinze dies
d’haver-se empeltat s’han de suprimir tots
els rebrots de sota els empelts i aixf succes-
sivament durant 'estiu, altrament 'empelt
moriria corsecat pels brots de l'arbre vell.
Transcorreguts dos anys, temps suficient
per aque aquests empelts hagin crescut prou
per a formar una bona part de brancada,

podrem tallar I'altra meitat de les branques
velies a fi que treguin llucs per a empeltar-
los seguint els mateixos procediments que
acabem d’indicar.

Recomanem aquest procediment que déna
eéxcelents resultats, perque si d’'una sola ve-
gada volem tallar totes les branques, resulta
que és molt facil que 'ametller mori i sino
mor, triga molts anys a tornar a produir. No
hem d’oblidar que quan un ametller ha d’es-
tar sotmes a tal tortura, és molt necessari
que estigui abundosament fertilitzat, sense
que li manqui cap dels elements necessaris
a un rapid desenrotllament que li faciliti el
guariment de les ferides. :

Joan VALLES I ESTRUCH

Elogi de la llar pairal

- Asseguts a 'escé centenari i tradicional
de la llar, fet de la fusta olorosa dels pins
de les obages de les nostres hisendes del re-
dos del Montserrat, per un fuster rural que
en els afers d’aquesta llei bé podem dir que
hi tenia la ma trencada; doncs a més de fer-
los forts i ferms, els feu circulars, coronant
el foc a manera de catedra. 3
- Tantes vegades com ens hi hem assegut,
sempre hi hem pensat i meditat en silenci
el mateix; doncs la llar, igual que I'es-
glésia, sempre fa pensar les mateixes coses.

- Tenen tanta afinitat en tota la seva mane-
ra d’ésser, que s6n dues germanes bessones,
sil'una el temple de Déu, l'altra el temple de
la familia i ambdds es complementen. En
ella hi veiem els rosaris penjats, la lluma-
nera de la velltaria, el morter de bronze, els
molls gegants, les torradores, l'armari de
les filoses, a un indret i a 'altre el de les es-
copetes i tots els estres del cagador, sarro,
cananes, sendera, canastré per la furai co-
llars i morrions pels gossos.

Els negres clemastecs sempre pendolants,
els llévens aguantant la marmita, els tres-
peus, les paelles i tot sota aquell foc d’este-
lles reinoses estantolades en els suports la-
terals, tot plegat constitueixen la classica
llar sota la campana fumosa que ho cobri-
cella tot, amb la placa de ferro al fonsila
de la solera amb el nom de l'avi, dates de
fundaci6, com una mena d’ex-vot i testimo-
ni vivent d'un passat. -

Aquest conjunt i demés detalls embolca-
llats en una penombra de misteri vivent,

- amb una patina dels temps que han passat

fossilitzant-ho tot, perque tingués mes ran-
ciori regust de cosa venerable i gairebé
mig sagrada amb encens de temple.

Totes aquestes coses ens parlen baixiin-
timament dintre el cor, amb una veu que

ressona dins ’anima amb una llei de llen-
guatge mig mut, perd de faisé venerable i
solemne que potser els altres no entenen ni
el senten, perd que nosaltres no solament el
sentim, el comprenem i 'escoltem, sin6 que
a més ens fibla, que el gaudim amb fruicio
i lestimem com la nostra propia sang.
Aquelles parets mig brunes que tenen ani-
ma, ens recorden altres époques que han
passat, dates memorables totes, unes en un
sentit, altres en altre, dates heroiques com
les facecies dels francesos de 'any vuit, al-
tres familiars, de fetes alegres o tristes, de
dissorts de familia, de grans festes esdevin-
gudes en dates esborrades.

Allf encara hi sentim els contes de l'avi,
hi veiem filar la padrina, la cagada del ti0
per Nadal, la castanyada de Totsants, les
pinyonades, la mort del pare, les contades
dels mercats i fires, les ballades dels sega-
dors amb flabiol i tambori... N’hi veiem i
sentim tantes de coses, que queden alli com
arxivades sota la pols dels temps passats!

Aquelles parets han plorat i rigut sentints
se posseides de les sanes costums racials de
les nostres gents, de les tradicions capdals
mantingudes amb fe i dalit per les genera-
cions que hi han passat, amb l'amor de la
lloca envers els seus pollets. Aquella sacro-
santa llar, la fundacié de la qual es perd en
la nit del temps, ha estat la mare de tothom,
que dignament s’ha eixoplugat devall de la
seva campana i que ha sentit amor per a-
quelles coses de saba catalana i avui meés
que mai, continua essent-ho, perque la nos-:
tra terra ha entrat de nou a gaudir de 'auto-

nomia i fe en el seu pervindre. La llar és fa-

milia, la llar és govern de seny, la llar €s
lagre i fa la terra, la llar és 'anima i cor de
la Patria. Sense llar la Patria és impossible;

EmiLt PASCUAL D’AMIGO
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Cal recontixer que el Canada és un pais
on avui per avui la industria avicola és con-

El V Congrés i Exposici(’) Mlll]di{ll siderada com la més progressiva, nosolament
- % pel que atany a la seva producci6, siné pel
d’Avicultura de Roma

que afecta la seva admirable organitzaci6
cooperativista, pais que juntament amb les

No cal dubtar que l'avicultura, aquesta in- de milions d’explotacions avicoles a basedel terres del vell Continent, com Dinamarca,
dastria accessoria de 'agricultura, ha adqui- control de I'explotacio d’ous, de la seleccio  Holanda i Irlanda, Pavicultura constitueix

rit un valor econdmic d'altissima
importancia. Ho demostra abasta-
ment els milions que representa la
producci6 i el consum dels produc-
tes derivats de la mateixa. Pel nos-
tre pais ha d’ésser encara pres en
major consideracié, si tenim en
compte que la produccié nacional
dous i d’animals de ploma no bas-
ten ni de bon tros per atendre les
necessitats del mercat nacional i
que en conseqgiiéncia som tributa-
ris de 'estranger per valor de molts
milions de pessetes anuals, com ho
hem demostrat en aquestes planes
d’Agricultuva i Ramaderia en dis-
tintes ocasions, reproduint estadis-
tiques oficials. Resno té d'estrany,
doncs, que homes eminents, de tots
els pa‘fsbs, es reuneixin en periodes
regulars de tres anys, per tal d’es-
tudiar i donar a coneixer els aven-
¢os que experimenta aquesta indus-
tria rural.

Cal consignar aqui, en honor al
merit que li correspon, que fou un
compatriota nostre qui ens descobri
lexistencia de les gallines; fou un

una vertadera riquesa nacional.
Belgica ofereix un cas exempla-
rissim i Ginic en el que afecta l'evo-
lucié intensai rapida de la seva in-
dastria avicola. Foren suficients
unes comptades gallines seleccio-
nades, eixides del Castell Reial de
Lacken per fer ressorgir una indus-
tria floreixent, industria que la guer-
ra havia destruit en absolut.
Franca, que no ocupa la reras-
saga en aquestes arts. Anglaterra
—el pafs gran importador d’aus i de
pollam— veiem com en aquests
darrers anys es desenvolupa so-
ta el preat impuls de [I'illustre
professor Eduard Brown, fundador
de I’Associacié Mundial de la Cién-
cia Avicola, per a lliurar-se del greu
i honer6s gravamen econdmic que
suportava degut a la seva deficient
produccié de polleria i d’ous. Se-
gueix Alemanya, Polonia, Holan-
da, aixi com el nostre pafs, que
merces a la tasca ja enumerada del
professor Castells, avui recull els
primers fruits, veient com la pro-

“ducci6 nostrada s’intensifica i com

disminueixen les importacions en

laboriés i entusiasta tecnic catala
qui inicia Pestudi cientific de l'avi- quantitats considerables que s’han
cultura a totes les terres d’Espanya, merces d'aus, tant les destinades a la produccié de vingut produint a casa nostra, d’aquest pro-
al qual la nostra avicultura ordenada, avui carn amb llurs especialitzacions caracteris- ducte de la ruralia.

Roma. — Entradaf als mercats de Trajano

esta sumament difosa i gra-
cies a aquest home tenag i
entusiasta, el professor Sal-
vador Castell6 i Carreras, di-
rector de I’Escola Superior
d’ Avicultura d’Arenys de
Mar, avui el nostre pais ocu-
pa un lloc dels més preemi-
nents en quant afecta aques-
ta branca importantissima de
Tagre, sense que els avengos
en ella experimentats res no
tinguin d’envejar dels paisos
assenyalats com a capdavan-
ters de l'avicultura mundial.
"Fou pels voltants de I'any
1893 que els avicultors de I’A-
merica del Nord iniciaren els

Italia, que porta en aquests
“darrers anys, en les direc-
triusdelasevaagricultura,un
impuls manifest de progrés,
no volia quedar alarerassaga
en el que afecta al desenvolu-
pament de l'avicultura; pais,
com Espanya, gran importa-
dor, es troba en periode ini-
cial de la seva incorporacio a
les teories modernes que es-
grimeixen tots els pobles de
bastar-se a si mateixos, cosa
que preveiem molt immedia-
ta, doncs les orientacions que
donen els capdavanters del
moviment agrari, no son al-
tres que consolidar ben aviat
el lluminds i segur aveng que

peliminars de l'organitzacio;

2 : Roma. — Vista lateral de I'hemicicle i Casa dels Cavallers de Rodas ETLI
després d’aquesta data fou ra- s'esta iniciant.

pid i intens l'increment que aquesta adquiri tiques, com a les races que poguessin inten- Evidentment: una indtstria que represen-
i del que era l'avicultura rudimentaria, ca- sificar també la producci6 d’ous, segons els ta un gran valor econdmic, exigeix un tre-
solana i familiar n'esdevingué la fundacié gustos i les necessitats dels diferents paisos. ball i una cura extraordinaris per tal que
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pugui assolir un esdevenidor sempre millo-
rat. Es tan vast el camp del consum, com €s
infinit el camp de les seves activitats. Perd,
per tal que I'avicultura pugui assegurar tots
els beneficis economics dels quals €s capag,
és necessari que segueixi tam-
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tats 45 paisos. La delegaci6 oficial espanyo-
la fou presidida per I'eminent zootecnista en
Rafael Castejon, i la integraven els senyors
Francesc Bilbao, Josep M.? Tutor, Joan
Rof i Codina, Salvador Castell6, Joan Neuf-

els diversos paisos; qtiestions de genética:
els agents que influeixen en la posta; el po-
der de les vitamines; la lluita contra les ma-
lalties; 'ensenyament avicola; l'economia:
comerg¢ dels productes avicoles; 'explotacig
dels conills, etc. foren mate_

bé els camins que la ciéncia
i I'experiencia aconsellen. Es
per aixd que es creen i per tot
repercuteixen i s’intensifi-
quen les institucions d'ordre
cientific i practic que estudien
constantment els diferents as-
pectes del problema, des dels
consagrats a la genética, sis-
temes de cria, selecci6 i hi-
giene, fins a les qiiestions de
caracter comercial, compre-
nent en aquest aspecte tot
quant afecta el transport, els
embalatges, la conservacio
de carns, etc.

Heus aqui, doncs, perque
Italia en voler fer-se seu el
Congrés Internacional d’Avi-
cultura, l'acolli a Roma du-
rant els dies del 6 al 15 del passat mes de
setembre.

*
* %

Els Congressos mundials d’Avicultura es
celebren seguint la trajectdria assenyalada
per U'Associacio Mundial de la Ciencia Avi-
cola (World’'s Poultry
Science Association) i te-
nen com a finalitats inter-
canviar les ressenyes a-
mistoses entre les diferents
categories de técnics inte-
ressats en el progrés de la
indastria avicola, vulgarit-
zar els coneixements cien-
tifics i d’ensenyament en
materia d'avicultura, pro-
pagar la cria de les races
més estimades, mitjangant
lorganitzaci6 d’exposi-
cions internacionals, fent a
I’ensems coneixer les ins-
tallacions mé s racional-
~ ment i modernament cons-
tituides i encoratjar quan-
tes iniciatives es cregilin
oportunes, aixi com esta-
blir el comerg dels produc-

Roma. — Un altre aspecte dels mercats de Trajano
feld, Marian Giménez Ruiz, Emili Aya-
la, i el nostre Director.

La sessi6 inaugural tingué lloc al Capito-
li el dia 7 de setembre, baix la presidencia
de don Benet Mussolini, capitost del govern
italia. Les demés sessions es celebraren a

ries que integraran un grui-
xut volum on els respectius
autors acoblaran estudis j
observacions d'un alt i indjs
cutible interes. :
El delegat del Comité Na-
cional Espanyol i vice-presi.
dent de ’Associaci6 Mundial
de I’Avicultura, don Salvador
Castello, hi aportd un estudi
molt interessant sobre ense-
.nyament agricola, que fou
molt elogiat. Proximament
ens plaura reproduir-lo en a-
questes pagines.‘
L’Exposicié Mundial.—Una
de les tasques primordials
que es proposen realitzar els
elements directius de 1'Asso-
ciaci6 Mundial d’Avicultura,
ésla de propagar l'explotacié de les millors
races d’aus mitjancant I'organitzacio de les
exposicions internacionals. :
L’Exposici6 Mundial d’Avicultura de Ro-
ma, fou emplacada al Mercat de Trajano,
que gracies a la disposicié del Duce, ha estat
restaurat i posat en condi-

cions de fer-lo accessible
per al fi al qual anava des-
tinat. Aquest Mercat com-
preén dos hemicicles a 1'en-
torn del Forum de Traja-
no, i és el més elevat dels
gegantescos edificis, en el
qual es troben installades
les Zavernes, que donen
sortida a la Via Biberati-
ca. Hom creu que aques-
tes tavernes les integrava
antigament la Borsa de Co-
mer¢ i segurament en lo-
cals anexes els centres de_
les diferents corporacions
comercials, sobre les quals-
era constituida la vida eco-
nomica de la ciutat.
Aquest encisador marc
s'oferia amb tot I’esplendor

tes de l'avicultura.
El Congrés.—La celebra-
ci6 del primer Congrés
s'escaigué a Holanda, ’any
1921; el segon a Barcelona, 'any 1924; el ter-
~cer al Canada, l'any 1927 i el pentltim a
- Londres 'any 1930.

El Congrés en el qual acabem de concor-
rer, celebrat a Roma, hi estaven represen-

Roma. — Stand d’Espanya. Detall

l'estatge de I'Institut Internacional d'Avicul-
tura. Tots aquells problemes que afecten
P’avicultura, hi foren plenament estudiats en
les reunions generals i en les de les sec-
cions, el progrés de la indastria avicola en

per a organitzar una ma-
nifestacio com la projecta-
da, en tot alld que fa refe-
réncia a 'aspecte historic.

Els exemplars d’aviram exposats es troba-
ven en un ambient molt propici. Resguar-
dats de tota mena de temperatures i afavo:
rits per una airejacié beneficiosa. Unicament
el pacient visitant havia de sucumbir de fa-



tiga trepitjant el pis del Mercat, anantamunt
i avall, baixant les escales i tornant-les a re-
prendre; tanmateix les sabates de forma
coqueta dels nostres dies no son fetes a pro-
posit per aquestes caminades, amb el pis fet
de pedres cantelludes, sor-
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cies en les quals existeixen centres d’ense-
nyament d’aviculturaidelaindtstria dels co-
nills, dels establiments experimentals creats
per 'Estat i els particulars, associacions d’a-
vicultors i colombofiles, etc.
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nyola, que es projecta amb molt exit durant
els dies que dura I’Exposicié. A més, I’'Escola
Oficial i Superior d’Avicultura, d’Arenys de
Mar, I’ Associacié General d’Avicultors, 'As-
sociacio General de Cuniculicultura i I’As-

sociacié General de Rama~

tides unes, gastades les al-
tres. Els romans haurien
preferit la indumentaria
dels segles preterits, a les
coquetones xineHes impo-
sades per l'altim c»Zdela
moda.

Tot amb tot, 1a fatiga era
una cosa secundaria. Els
amics de l'avicultura es
calcaven d’esperons i se-
guien i resseguien installa-
cions comercials i les in-
terminables gabies amb
tota la gama i amb totes

lesraces d’aus i conills.

El Mercat de Trajano,
que és com un poble gran,
estigué constantment inva-
dit de public de tot el moén,
avid de retrobar en aqﬁe-
lles ruines l'ambient i l'a-
nimaci6 del Mercat en l'e-
poca que s’hi concentraven totes les activi-
tats comercials de la ciutat dels Cesars.

Integraven I’Exposici6 les exhibicions dels
diferents paisos que hi prengueren part,
organitzades pels Comites respectius. La fi-
nalitat d’aquestes demos-
tracions, és la de donar a
congixer els progressos
realitzats per la indastria
avicola en els diferents pai-
s0s, mitjangant 'aportacio
de documents grafics, es-
quemes, etc. Cada pais ri-
valitza en zel per tal de
trobar la formula suggesti-
va més adient i que posés
de relleu l'esforg realitzat
en el millorament de la
inddstria avicola.

Aquells stands servien
alensems de salg, de cen-
tre d’activitats i de forni-
tura de tota mena d'infor-
macions.

La installaci6 espanyo-
la comprenia un gran
mapa estadistic de la po-
blacié avicola i culicunicu-
la actualment existent din-
trela Peninsula, d’acord amb el cens de 'any
present, amb indicacié del contingent que
correspon a cada provincia i a la poblacié
relativa per quildometre quadrat i per 1.000
habitants, aixf com els grafics de les provin-

Roma. — Galliner de la Granja

seves possesions de Castelgandolfo

Grafics demostratius de la poblacié d’avi-
ram i estadistiques de la importacié d’ous.

Elsprogressosdel'avicultura, publicacions
avicoles, revistes, llibres, etc. Un model en
miniatura i en relleu de 'Estacié Avicola de

Roma. — Stand oficial de Bélgica

Cordova, de recent creaci6. Un interessant
llibret que es reparti profusament de franc,
descrivint la situaci6 actual de lavicultura
nostrada i la ressenya de les races nacionals.
Una peHicula intitulada 1'dvicultura espa-

de S. S. el Papa Pius XI, en les

deria oferiren el material
complementari per a posar
de relleu l'estat actual de
les inddastries rurals en les
terres hispanes. Els de-
meés paisos feren aixi ma-
teix tota mena de demos-

traciors de I'aveng respec-
tiu.

No cal dir que Italia, ter-
ra que acullia els congres-
sistes vinguts de tot el
mon, posa de manifest I'es-
tat actual de progrés en les
diferents branques de les
seves activitats i recerques
cientifiques.

L’exposici6 d’aus, aple-
gava uns dos mil exem-
plars al mercat de Traja-
no, els quals amb el seu

= cloquejar i xisclejar estri-
dent alteraven el silenci

i el recolliment que en aquell encisador lloc
hi regna durant més de mil cinc cents anys.

Com si totes les nacions s’haguessin dis-
putat el lloc d’honor, amb el mateix zel en-
viaren a la Mostra de Roma llurs magnifics
exemplars de les races in-
digenes, i d’altres d’exoti-
ques criades amb tota cura
o millorades. D’un Con-
grés a l'altra es manifesta
un assenyalat aven¢ en la
més escrupolosa selecci6 i
Pafany de presentar els
exemplars acompanyats
de llurs pedigrées i perfor-
mances, que donen una
idea clara de la profunda
tasca que arreu es realitza.

Poguérem admirar una
vertadera colecci6é de ra-
ces i varietats i els seus
entravessats. Predomina-
ven les de tipus industrial
(posta i les dues finalitats)
i amb tot i els llargs viat-
ges que molts exemplars
hagueren de resistir, sem-
pre incomodes i desfavo-
rables, es pogué admirar
la vigoria i fins podriem dir la gallardia amb
que feien ostensible llur arrogancia en el
mercat de la indtstria avicola mundial.

Les races mal anomenades de luxe, que
han servit en llur majoria per al millora
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ment de les altres, éren poc nombroses; sens
dubte per 'snobisme que tot ho envaeix, per-
que si en realitat fossin d’escas producte, és
lloable reconéixer el merit que té la conser-
vaci6 dels tipus purs, i fins l'obtencié d’e-
xemplars entravessats amb mires a un ma-
jor rendiment.

Si diguéssim que les races d’un o altre pais
eren millors, equivaldria fer un analisi de
cada agrupament, i ens faria interminable
aquesta cronica, ultra que totes les races
exotiques a cada pafs tendeixen a assemblar-
se a les indfgenes degut sens dubte alac-
cidineludible del medi, encara que en part es
pot modificar aquest efecte mitjancant una
alimentaci6 racional. Aixd va permetre ad-
mirar magnifics exemplars de la raca Le-
ghorn alemanys, anglesos, americans, ita-

lians, etc., tots ells meritissims i no obs”

tant diferents en determinats detalls, que en
definitiva no afecten la seva produccio.

I constitueix una prova evident d’aquestes
apreciacions, el fet que molts paisos que fo-
ren expositors de bells exemplars, que alie-
naren, n'adquirien d’altres de les mateixes o
altres races exposades, donant lloc a que es
fessin operacions amb més del seixanta per
cent dels exemplars exposats, per un valor
d’unes cent mil lires.

I se n’haurien venut molts més, si hagues-
sin estat oferts per a la venda. Un trio de la
nostra raca Prat, el propietari del qual és en
Josep Colominas, de la Granja Avicola Prat,
de Prat del Llobregat, fou sollicitat per la
Granja Oficial del govern italia; altres expo-
sitors espanyols reberen també ofertes, perd
no sabem si foren acceptades pels respec-
tius criadors.

A la davantera de tots els paisos figurava
Alemanya, que presenta no res menys que
setanta-una races i varietats. La seguia Ho-
landa, amb cinquanta quatre; Francga, amb
quarantasis; Anglaterra, amb trentasis; Ita-
lia, amb trenta dos; seguien Suissa amb dis-
set; Estats Units amb dotze; Dinamarca amb
onze; Hungria amb deu; Belgica i Espanya
amb nou, i els demés amb menor nombre,
fins un total de trescents trenta cinc grups.

_Tenint en compte les races, dominava la
Leghorn blanca, de la qual hi figuraven ca-

torze agrupacions i tretze de les demés va--

rietats, sumant un total de vint-i-dos grups.
LaRhode [sland hi era representada per dot-
ze grups i cinc de les demés varietats, i aix{
les demés races en escala descendent.

Hi havien bells exemplars de guinees, d'a-
necs, oques i pavons, etc. En coloms hi figu-
raven cent trenta vuit varietats distintes.

Tots els paisos, feta excepcio de Belgica i
Espanya, exposaren Leghorn blanca i Rho-
de Island Roja, el qual posa de relleu l'in-
crement que ambdues han pres en tot el
mon.
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En quant a races de conills, poguérem ad-
mirar tota la variacié immensa que la indus-
tria explota, tant per la seva carn, com per
la pell i el pel. Farfem interminable aquesta
cronica si ens n’ocupavem. Consignarem tan
sols que els nostres compatriotes, la senyo-
ra Concepcio Sayos d’Isern, de Vic, presenta
uns magnifics exemplars de Gegant Blanc
de Bouscatien Joan Armengol de Sant Sa-
durni de Noya hi era representat amb els co-
nills del Penedes millorat, models notables,
per cert.

*
* 0%

Excursions. — Aquestes manifestacions
avicoles ofereixen -un caracter bellament
simpatic amb les excursions a les principals
grangesi centres cientifics relacionats amb
I'avicultura iles seves industries, que son
un bell complement del Congrés. No €s pos-
sible ressenyar els llocs visitats. Cal tenir en
compte que durant més de vint-i-cinc dies,
la caravana avicola estigué al peu del cand,
per tal de recérrer alld més notable que ofe-
ria avicultura italiana. La visita al galliner
provincial de Roma, la Granja de les explo-
tacions del Sant Pare, a Castellgandolfo, la
finca Le Macarese, que els nostres lectorsja
coneixen, 'explotaci6 de conills Angora, a
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Perussa, I'Institut Superior Agrari i el Gallj:
ner Provincial de Floréncia, la Universitat i
I’Estacié Provincial d’Avicultura de Bolo-
nya, que dirigeix el recent elegit president
de I'Associacio Mundial d’Avicultura dop
Alexandre Ghigi, les Granges de Livorno,
Rovigo, Vicense, Milan i I'Institut Naciona]
de Cuniculicultura d’Alexandria, ofereixen
punts de vista molt notables, tots dignes
d’ésser coneguts dels aficionats a aquestes
gliestions.

La visita a totes aquestes explotacions
conclou tot quant de bell antuvi hem expo-
sat: que Italia es preocupa del rapid desen-
volupament de la seva agricultura en totes
les diferents modalitats. La tasca €és peno-
sa, pero, solament la tenacitat i 'entusiasme
dels seus homes dirigents, amb l'apoi de tot
el poble, pot consolidar una obra tan fecun-
da com patriotica. Aquesta impressié d'op-
timisme la rebérem tots aquells que tingué-
rem el goig de recorrer les terres germanes
de llatinitat, que abandonarem amb recan-
¢a, tributant-los-hi, en donar 'adéu de
comiat, la mostra gratitud per les nom-
broses atencions dispensades a tots quants
tinguérem el goig de poder-les fruir.

M.
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EL QUE DIU

La reintegracio al camp

Proxima Catalunya a donar els primers
passos vers la seva estructuracié interna,
interessa a tothom senyalar mitjans adients
a la perfecta reorganitzacio de serveis, a fi
que els cridats a ordenar la nostra autono-
mia, puguin recollir les suggeréncies que
creguin aprofitables per al millor exit de
les seves gestions.

Per al’economiacatalanaiper ala pacifica-
cio dels esperits, s'imposa la reintegracio a
la terra de tots aquells que en mala hora
I’abandonaren, per tal de cercar en viles i
ciutats una vida més folgada, com els pro-
metia la febrositat i puixan¢a de les indts-
tries, en contrapdsicié amb la crisi d’avui,
accentuada per la competencia d’aranzels i
per laincertesa i malfianca motivades per
continuats conflictes socials.

Interminables articles es podrien escriure
sobre el tema que encapg¢ala aquestes rat-
lles, avui pero, ens concretarem a ocupar-
nos dels avantatges que pot i ha de reportar
a I’economia rural, la reconstruccié de les
masies catalanes, ruinoses unes i quasi en
estat d’aband6 pels seus propietaris.

.Rgsolts., com cal esperar que es resol-
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dran, els conflictes que flagelen l'agricultu-
ra a la nostra terra, no podem dubtar que en
el cultiu d’aquesta, radica una de les activi-
tats que més ha de contribuir a la grandesai
prosperitat de Catalunya i per aixo €s precis
estimular Plagricultura, perqué retorni. al
camp, que no havia d’haver abandonat. Cal
perod, que els governs autonoms es preocu-
pin de dotar les masies en quant sigui pos-
sible, d’aquelles relatives facilitats, com ca-
mins, telefon, 1lum, educacié de la infantesa,
etc., per a queé esdevingui un plaer viure al
camp, que S'agermani amb la maxima €co-
nomia. :

No cal afinar la vista per a veure en termes
generals els avantatges ds l'agricultor qué
esta sempre en contacte directe amb els
seus camps, sobre aquell que en viu allu-
nyat; ens permetrem perd, un petit estudi, per
tal de mesurar la seva magnitud, en el cairé
purament econdomic.

Prenem com exemple una casa de camp
que disti una hora del poble i considerant
en 230 dies els de treball durant l'any, veuw
rem que el cultivador que viu al poble, perd
500 hores, equivalents a 6250 jornades de
vuit hores i que a ra6 de 10 pessetes diaries,

representen la quantitat de 625 pessetes que.




indria de més, sénse l'esgotanient personal
que representa la caminada de tantes hores.

No es redueixen tan sols les economies en
¢l que deixem apuntat, siné que cal afegir-
1i aquelles indirectes que en jorns de plujes
imal temps, el que viu al mas, es dedica a
feines secundaries, que també reporten el
seu profit, a més del que estalvia, no visitant
cafés i bars, tan natural pels que viuen al
poble.

Ningt no ignora tampoc el que representa
per a 'economia casolana la cria de besties
de corral, sobretot si aquestes, com passa
en una masia, s'alimenten de coses gairebé
perdudes i sense valor, sense comptar els
beneficis que reporten menjant llavors de
males herbes i destruint milions™ d'insectes
perjudicials a I'agricultura.

Digne d’esment és també l'economia que
representa l'aprofitament dels fems, produit
amb el minim cost, quan tan car resulta pel
que els ha de transportar a llargues distan-
cies. :

Ja sabem que algd opinara que a canvi
del benestar que nosaltres pintem, hi ha per
contra-partida, les molésties i incomoditats
d'una vida d’isolament i la manca de socie-
tat. Aix0 seria cert si els governants no es
preocupaven de remeiar-ho, perd si-aquests
seguint les petjades marcades per 1l'enyora-
da Mancomunitat, estenen per les nostres
terres xarxes de camins i linies telefoniques,
ben aviat veurem els pagesos de les contra-
des catalanes, seguint 'exemple d’altres na-
cions capdavanteres de l'agricultura, com
concorren als mercats de vila en petites ca-
mionetes, que a ’ensems que .els posa en
rapida comunicacié amb els vilatans, els fa-
cilita el trasport dels innombrables produc-
tes de la terra.

Qui com nosaltres, hagi tingut ocasio de
visitar masies que arreu es troben per ter-
res de Franga, conservara sens dubte un re-
cord viu de la impressié que feren al seu
anim aquelles cases de camp; la major part
de planta baixa, on la netedat s'agermana
amb la senzillesa; on es confonen el roncar
de les maquines agricoles de totes classes,
amb els bramuls mondtons de la vaqueria;
els renills de 'eugada amb el grunyir anti-
patic dels porcs i on contrasta l'estrepit de
gallines, oques, anecs, guinees, faisans, etc.,
etc., que a milers saluden la visita matinal
de 'amo o mestressa que a cabassades els
reparteix la grana, amb la quietut de la llar,
buida en aquells moments per estar ocupats
els seus habitants en les feines agricoles.
*Qui no recordard amb emoci6 aquell pro-
pietari que el jorn abans veiérem abillat
amb la roba del treball, avui convertit en
senyor, no solament per la seva indumenta-
ria; sin6 també per les seves maneres i edu-
cacio!
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Qui, que estimi la nostra patria, no senti-
ra ansies perque la pagesia catalana tan ac-
tiva i inteHigent, pugui assolir el grau ma-
xim de felicitat que pot donar la nostra terra

generosal
E:. BRUFAU

De La Segarra
E B m

Protececio o esclavitud?

Sempre hem estat contraris de les inter-
vencions de ’Estat en coses de la pagesia.
Ho som, perqué som partidaris de la lliber-
tat individual, sempre que no sigui lliberti-
natge. Ho som perqué l'experiéncia ha de-
mostrat que mai, ni ara ni abans, les inter-
vencions governamentals no han proporcio-
nat a la pagesia més que estralls i calami-
tats de tota mena.

Fa catorze anys, en les primeres interven-
cions de 'Estat en el mercat de blats, amb
les primeres taxes, amb aquells famosos
compradors tinics, es va comencar a punxar
l'economia agraria. Tenien por aleshores
que el pages es faria massa ric, i el pages
ric, independent, fa massa por als politics.
No poden dominar-lo ni enganyar-lo com

€ls convé.

Després, en época de la dictadura, amb
P’excusa de voler protegir el pages, es posa-
ven unes taxes que nomeés servien per a en-
riquir el comerciant.

Ara—i volem creure que amb tota la bona
fe—també I'Estat ha volgut intervenir no-
vament en la regularitzacié dels mercats i
dels preus, i el resultat no ha pogut ésser
més contraproduent al fi que es proposaven.

Hom no sap si en les altres nacions passa
el mateix que a Espanya on sembla que’

I’Estat ha d’ésser la dida de tots els ciuta-
dans. Tot ho esperem del govern. La majo-
ria dels espanyols volen que I’Estat els em-
plei, altres que.vetlli els seus negocis, altres
que protegeixi la seva industria, i fins i tot
els pagesos sembla que ho hagin d'esperar
tot de ’Estat. Aixo si, tots cridem contra
I’Estat que ens fa pagar i segons diuen no
es preocupa prou d’alld que nosaltres vol-
driem. Potser massa que se’'n preocupa. Al-
menys en el que fa referéncia a les coses de
pages, podem afirmar que se n'esta cuidant
massa.

Allo que diuen els castellans carinyo que
mata és el que passa a la pagesia. Totes les
proteccions massa declarades que: fins ara
hem rebut dels poders publics, han estat
com aquelles purgues en forma de confits
que es donen a les criatures. Perd del mal el
menys si aquestes purgues ens servissin per
un bé de la salut, ens tornessin o ens portes-
sin 'arranjament del nostre organisme. Més
clar, ens en sabéssim valer i ens convencés-
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sim que des de les altures del poder no sera
mai possible que ens vingui res favorable.

Certament que les modernes teories d'a-
quests partits que es diuen avangats tendei-
xen precisament a aixd. A qué I'Estat sigui
el pare pedag de tot i de tots, i que el-ciuta-
da sigui un be d'un gran ramat, que surti a
pasturar quan el pastor vulgui, i el portin a
I'escorxador quan convingui. Diuen que
som en temps de llibertat i fins per a sortir
de casa necessitarem un permis, i per fer
les necessitats una guia.

Esta molt bé 'organitzacié, és molt con-
venient 'ordre en les coses, perd per a orga-
nitzar es necessita tenir els coneixements
molt clars d’alld que es porta entre mans,
perque el que es tracta d’encarrilar no des-
carrili més. Com més ampli i més extens €s
el que es vol organitzar, més perill es corre
del fracas, i a voltes es provoca una catas-
trofe.

Un exercit es mobilitza molt bé a la veu
del comandament, perd és necessari no
solament que el general sapiga manar, sino
també que els soldats hagin aprés la ins-
trucci6 abans. Un exércit que al costat de
cada soldat hi hagués d’anar un oficial i dir-
li els moviments que ha de fer, sobraria el
soldat i sobraria 'oficial.

- Es de baix, en el primer rengle, on s’ha
d’imposar la disciplina, on han d’aprendre la
instruccio si des de dalt volen que les ordres
que es donguin siguin eficients.

Mentre per les raons que siguin i que ara
no volem escatir, la produccio estigui desor-
ganitzada, tot intent d'organitzar-la per de-
cret agreujara la desorganitzacio.

Mentre la pagesia sigui com una moderna
torre de Babel, que quan necessitem blat no.
sabem que fer del vi, i quan ens manca carn
ens sobra blat, i sempre ens manca una cosa
iens en sobren dues; 1a naci6 en patirad, pero
la pagesia en tocara les conseqiiéncies.

Hem de protestar contra l'exagerat inter-
vencionisme de I’Estat en les coses de pa-
gés, almenys fins que es demostri la seva
capacitat per fer-ho o fins que nosaltres esti-
guem en condicions de saber obeir. Que ens
cobrin contribucions, que mantinguin l'or-:
dre, que administrin justicia, perd que dei-
xin treballar els pocs que encara en tenen
ganes, que no compliquin més la vida, ni
posin més traves, gue no protegeixin mes la
pagesia.

-Si volen que solament mengem pa, al-
menys que tinguem llibertat.

De El Sindicat
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RECERQUES

Com combaten la mosca de
la fruita al Marroc oriental

Des de 'any 1932, es ve combatent la cera-
litis capitata, en la regié de Beni-Snassen
del Marroc, mitjancant 1'as dels agafa mos-
ques de vidre. Els resultats fins ara obtin-
guts han estat molt satisfactoris. A I'esmen-
tada comarca s’han emprat més de 100.000
aparells, repartits en les hortes de tarongers
i d'altres arbres fruiters.

El liquid que ve usant la Cooperativa de
defensa dels conreus de Berkane, es com-
pon de la segiient barreja:

5,500 quilos de sucre roig; 5.500 quilos de
borrax; 0200 d’arseniat de sosa, per 100 li-
tres d'aigua.

Ia barreja es deixa que reposi unes quan-
tes hores; després es torna a remenar bé,
tornant-la a deixar reposar. Després de qua-
tre remenades en el terme d'un dia, el li-
quid es decanta.

Els conreadors van cada setmana a la Coo-
perativa a proveir-se de la barreja que ne-
cessiten per a omplir els aparells caga mos-
ques. A cada arbre, si s6n tarongers, hi pen-
gen un aparell; perd tractant-se de presse-
guers o albercoquers, hi pengen alm'enys
dos aparells, segons el desenvolupament dels
arbres.

A lesmentada regié de Berkane, estan
molt satisfets d’aquest medi de lluita; abans
d’emprar-la, era impossible poder collir cap
préssec o albercoc que no estés corcat, ara,
mitjangant el cagca mosques, el nombre de
fruites atacades per la mosca no arriba al 5
per 100. A 'any 1932 d’aquesta manera es po-
gué salvar del tot la collita de la mandarina
Clementina. :

També, a Alger, 1'ts dels agafa mosques
ve donant molt bons resultats. El Servei de
defensa dels conreus, fa una gran propagan-
da per tal que es generalitzin els aparellssus-
dits per assegurar les collites de taronges,
de préssecs, d’albercocs i de prunes.

Comprovada igualment 'eficacia d’aquest
medi de defensa en la terra nostrada, cal-
dria que es donguessin les disposicions degu-
des per tal que fossin protegides totes les fin-
ques dedicades a la producci6 de fruites, ex-
posades a ésser atacades per la ceratilis.

B EE
L’horta de Valencia

L’horta valenciana ocupa unes 12.500 hec-
tarees de terres, si bé més de 2.000 hecta-
rees no tenen dret-a regar més que de les ai-
gues sobreres. Amb el panta de Blasco Iba-
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PRACTIQUES

fiez, que ara es construira, s’eixamplara
el regadiu en els termes municipals de Do-
menyo, Lora del Obispo, Chinchilla, Bugar-
ra, Liria i Olocaut, amb una extensié de
16.000 hectarees, millorant-se els regadius
d’altres 10.500.

Amb aquest panta s'asseguren 80.000 me-
tres ctibics diaris d'aigua a Valenciaies po-
dran utilitzar 20.000 cavalls de forga eléc-
trica. La cabuda del vas sera de 165 milions
de metres ctibics. El pressupost d'aquestes
obres hidrauliques arriba als 52 milions de

pessetes.

La farmacia a les cases de
pages

A les cases de pages, isolades i moltes allu-

nyades de centres urbans, no els és factible,

en molts casos, comptar amb 'assisténcia im-
mediata del metge, com que en casos d’acci-

dents la falta d’aquesta assisténcia pot donar

lloc a conseqiiencies greus, és de gran con-
veniéncia poder tenir a ma els remeis més
indispensables. Un rec6é d’armari o un ca-
laix seran suficients per a guardar-los.

Volem assenyalar els articles i productes
que conve tenir a ma i que €s necessari que
n’estigui proveida la petita farmacia casola-
na de pages:

Un paquet de glassa hidrofila per a ferides;
glassa aseptica per a netejar les llagues;
venes de varies amplades; tisores, raspalls
per a les ungles i pinces.

Vegem ara el que convé disposar com a
medicaments: .

Un pot amb tintura de iode, per a les feri-
des i per als casos sobtats de refredament;
aigua de colonia; alcohol pur; aigua oxige-
nada per a les llagues, supuracions i garga-
rismes; alum en pols per als casos de garga-
risme i hemorragies nassals; alcohol de
menta, per als mals de ventre i indigestions;
amoniac, contra les picades de vespes, abe-
lles i altres insectes; vinagre de Vi, per a
tractar cremades; aigua boricada o acid bo-
ric; glicerina per a les irritacionsi esguer-
rinxades a la pell; catxets calmants; aigua
blanca, per a les contusions, cops i tor¢ades;
oli de rici, com a purgant.

A més a més, per a tisanes iinfusions:
flors i fulles de camamilla, per sies presen-
ten digestions pesades; flors de salic com a
sudorific i calmant.

També es procurara disposar de: camfora,
per a fregues, dissolta amb alcohol, contra
els dolors reumatics; la flor de taronger.

Per a sinapismes: farina de mostassa {
talc.

L’experiéncia de les mestresses de pages;
amb els esmentats remeis, fara facil 'assis.
téncia a les persones que per accident g
altres causes s'emmalalteixin de cop i Vvolta,
mentre hom espera I'arribada del metge,

La utilitzacio del fred en
els molins d’oli

Si es poguessin moldre les olives a mesu-
ra que es van collint, els olis reunirien les
millors condicions per a poder ésser ben ve-
nuts. Un colliter d’olives que no es veiés
obligat aemmagatzemar-les, obtindria grans
profits, puix que no s'exposaria a qué es mal-
metessin abans de moldre-les. Els inconve-
nients d’haver d’emmagatzemar les olives i
no poder-les moldre sense precipitaciéien
el moment que es cregui meés oporti, que-
darien salvats, dipositant-les en sitjes refri-
gerades.

A més dels avantatges que acabem d'es-
mentar, cal afegir que quedant les olives
sotmeses a la temperatura de congelacio, es-
claten les parets de les cellules de les olives
i molent-les en el moment d’haver-se elevat
la temperatura del moli que les descongeleés,
s'obtindrien olis molt més fins i abundosos
que no pas molent olives tendres.

El professor Scurti acaba de posar de ma-
nifest els avantatges dels frigorifics per a
conservar les olives en una atmosfera ben
pobre d’oxigen i en canvi molt rica en anhi-
drit carbonic.

Laplicacio del fred per a la bona conser-
vacio de les olives, representa un gran avan-
tatge en general, perd d’una manera parti-
cular per a les Cooperatives, que d’aquesta
manera, tindrien grans facilitats per a mol-
dre sense pressa i obtenir olis de qualitats
superiors.

A les contrades d’oliveres del Nord d’A-
frica estan estudiant amb gran interés les
aplicacions del fred, tant per a conservar les
olives, com per a millorar les qualitats dels
olis.

Entenem que es tracta d'un procediment
que hauria de preocupar els nostres colli-

‘ters i fabricants d’olis.

El valor alimentos de la
garrofa

Es sabut que la garrofa constitueix un ali-

ment de certs pobles africans. Dels temps

reculats la vénen emprant els estadants d'a-
quelles regions ardoroses, on le rigor del
clima dificulta, i fins priva que hi prosperin
altres vegetacions. La garrofa, €s, per @



aquests 1locs, un do providencial, aixi com
parbre que la produeix, arbre del desert,
que donava el sosteniment a Sant Joan, com
es dedueix del nom que donen els alemanys
al garrofer: jJoanisbaum (arbre de Sant
Joan).

L'ilustre botanic portugues, Xavier Pe-
reira Continho, fonamentant-se amb I’anali-
¢ de la garrofa, la compara amb el blat, que
solament supera les baies o fruits del garro-
fer en matéries grasses. Sila garrofa s'em-
prés, més del que es fa,en l'engreixament
del bestiar, el seu consum seria extraordina-
rii els preus de la que es posaria a la venda
no serien tan baixos com solen €sser alguns
.anys.

Els animals que no estan acostumats a
aquest pinso, cal donar-los-hi amb modera-
¢i6, i no sencer, sin6 a trossos, puix menjant-
la amb golafreria, els pot motivar desarre-
glaments intestinals.

A Anglaterra i en altres paisos, €s molt
estimada la garrofa en I'elaboracié de certs
productes industrials. :

Hi hagué en cert temps qui es dedicava a
comprar animals magres, per a reven-
dre’ls al cap de poques setmanes, després
d’haver-los alimentat amb garrofes. Ali-
mentats d’aquesta manera presenten millor
aspecte.

A Portugal, importants agricultors, soste-
nen aixf, dotzenes de solipets, bovins i molts
porcs.

Olives confitades

Es poden confitar o posar en conserva tant
les olives verdes com les olives negreé. En
ambdos casos, el primer que s’ha de fer és
classificar-les pel seu tamany.

Si es tracta d’olives verdes, abans que tot
s’ha de destruir 'amarguesa, el qual s’acon-
segueix emprant solucions de sosa o de po-
tassa. Aixi es formen sals neutres que s'eli-
minen amb rentades seguides. A les cases
de pages, amb les cendres de llenya. En a-
quests casos, per cada quilo d'olives es des-
fan en la quantitat d'aigua convenient: 1
quilo de cendres i 25 grams de calg; a
aquesta solucié s’hi deixen les olives. Pas-
sades unes 24 6 30 hores es tasten les olives
isija estan bé de gust, es treuen del bany,
sescorren i es renten finsi a tant que l'aigua
surt neta i clara del tot.

Altra manera més senzilla de manipular
les olives, consisteix en preparar un lleixiu
de la manera que anem a explicar:

Per cada litre d’aigua es fa dissoldre de
300 a 400 grams de sosa caustica que dona

~ concentracions de 3 a 4 graus en 'aerometre

Beaumé o pesa-sals.
Si son olives dures i fortes que s’hagin co-
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llit quan fa fred, el lleixiu convé que sigui
concentrat de 4 graus, per exemple. El llei-
xiu del 3 per 100 de 3 graus és més apropiat
per a preparar les olives tendres.

La immersi6 de les olives en el lleixiu pot

ésser més o menys llarga; de 7 a 12 hores,

segons es tracti d'unes o altres menes
d'olives.

Es calcula el seu estat, tallant una oliva
de dalt a baix i es veu si la polpa s'enne-
greix, el qual indica que estan al punt.

De moment al bany es veu com va for-
mant-se a la superficie del lleixiu i en con-
tacte amb les olives una capa negrosa.

Quan la polpa d'una oliva tallada s’enne-
greix fins a la vora del pinyol, és senyalde
que s’ha de treure del lleixiu; una volta fora
es renten les olives amb aigua clara, repe-
tint-se la rentada als dos o tres dies se-
glients. Llavors €s el moment oportt de po-
sar-les en salmorra, la qual es prepara amb
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uns 300 grams de sal per litre d’aigua. Als
dos o tres dies es treuen d’aquesta aigua
per a posar-les en altra aigua salada que ha
de contenir 50 grams de sal per litre: als 7 6
8 dies es tornen a posar les olives en altra
aigua salada amb 75 grams i per altim, als
10 6 12 dies segiients en una altra de 100
grams de sal per litre d’aigua.

Preparades d’aquesta manera, la carn de
les olives es manté forta i cruixidora.

Per a confitar s'han d’escollir amb prefe-
rencia les classes d’olives grosses, com la
sevillana i que tenen poc pinyol. Empeltant
algunes oliveres de menes d’'olives grosses
fines i de poc pinyol, cada casa pot tenir oli-
ves confitades per al seu consum i fins per a
vendre. Qui en disposi d’'una bona partida
amb les qualitats i presentaci6 que es poden
aconseguir, tractant les olives de manera
apropiada, hom pot realitzar algunes ven-
des i obtenir-ne bons guanys.

NOTES INFORMATIVES

Dades expressives

No és un secret per a ningl que en mate-
ria d’estalvi, la nostra terra és una de les
més previsores.

Les dades que a continuacié reproduim
ens mostren aspectes interessants de la si-
tuacié economica a casa nostra.

Pel gener del 1932, les Caixes d’Estalvi de
Catalunya tenien 707.000.000 de pessetes en
dipdsit. Pel gener de 1933, en tenen 805 mi-
lions. Aqueixes xifres ens diuen amb tota evi-
dencia que la situacié econdmica de Catalu-
nya, no solament supera totila crisi mundial
sin6 que cada dia que passa es torna meés
solida, prospera i satisfactoria.

HE B E

Als rabassaires caldra cul-
par del poc preu del vi d’en-

guany

Bona part de la premsa diaria ha donat
compte de l'avis que La Journée Vinicole de
Montpeller, periodic que els comerciants
francesos de vi segueixen a ulls clucs, ha
donat sobre la compra de vins a Catalunya
en virtut dels fets esdevinguts amb el con-
flicte rabassaire.

Delata el contuberni dels rabassaires amb
I’Esquerra i acusa el Govern catala que de-
gut a la seva indulgéncia els rabassaires po-
den tranquilament no satisfer les obliga-
cions de llurs contractes. Aixo ho fan a tot
Catalunya, menys a Lleida, advertim nos-
altres.

Dongcs bé, els rabassaires, en general, no

estan preparats per elaborar el vi com el
propietari, ni tenen material idoni, ni conei-
xements. Es necessari que els comerciants
francessos s'assabentin de l'origen dels vins
que comprin, perque els dels llocs on els ra-
bassaires s'emporten els vins del propietari,
no ofereixen prou garantia de classe, de qua-
litat, ni de conservacio.

Aixd, tan greu, diu el gran diari vinicola.
Podem preveure, malauradament, que de-
gut a aquest advertiment, i a que el fet és
veritat a tot arreu, menys en els casos ex-
cepcionals de Celler Cooperatiu, que en-
guany les compres de vi de part de Franga
seran curtes.

I tots sabem que quan Franc¢ano ens com-
pra, el preu del vi baixa. Ho deurem als
rabassaires... Les desgracies mai no vénen
soles.

" =B

Patata primerenca

A Matar6é hi ha donat recentment una
Conferencia el senyor Vicen¢ Montasell i
Sala, explicant des de qué fou conreada la
patata com aliment a I'any 1565 a Alemanya
fins a la data, i recomanant als agricul-
tors en general que sembrin la classe es-
pecial Psg Erdgold per ésser I'inica que no
agafa malalties, que dona més rendiment i
la que més agrada a Alemanya i a tots els
paisos on és exportada. Obrant aix{ obrirem
un noa mercat i descongestionarem en part
els mercats anglesos. Fou molt aplaudit i
felicitat pels assistents, agraint-li les moltes
gestions que porta fetes, seguint molts camps
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experimentals d’Alemanya acompanyatd’en-
ginyers i de 'eminent doctor Stoermer, di-
rector de la Societat de Cria de Llavors de
Pomerania, Slettin.

g 0 Bn

Ordi extraordinari

Els agricultors argelins, resten admirats
dels resultats meravellosos que alli s’han
obtingut aquests anys darrers de l1a seleccio
de llavors de cereals. Els treballs de Duce-
llier, Buef i Miege troben ara en la practica,
aplicacions sorprenents.

Altres seleccionadors han estat sortosos
en aquestes menes d'investigacions. Com
exemples, cal citar el blat Pellisier i I'ordi
Martin. D’aquest sabem, que fa set anys, un
agricultor de Zegla, en Paul Martin, selec-
ciona un ordi les caracteristiques del qual
son les segiients:

Ordi especial de sis rengleres, exagonal;
la canya ¢és més rigida, més grossa i de
menys al¢ada que la de 'ordi comt del pars;
madura si fa o no fa al mateix temps que
aquest. Si bé els ordis argelins sén bons,
llur fertilesa no pot comparar-se amb I'ordi
Martin, puix aquest déna collites doblades a
les altres menes, amb la particularitat que
solament es sembra a raé de 75 a 80 quilos
per hectarea, el qual significa un estalvi de
llavors. La gran qualitat de l'ordi Martin és
la de goixar d'una manera excepcional; 20 6
30 fillols per cada mata. [’espiga és una mi-
ca més curta que la dels ordis corrents, pero
els grans s6n molt més nombrosos i atapeits.
Cada espiga pesa de 50 a 100 grams. Entre
molts altres resultats obtinguts, es citen:

L'any 1925, un gra d’aquest ordi sembrat
en un hort, donava 500 grams. .

L’any 1926-27, aquests 500 grams, també en
un hort, produien 50 quilos.

L'any 1927-28, 48 quilos sembrats en un
camp, donaven una collita de 3.500 quilos.

’any 1928-29, 1a llavor de 33 quilos, dona-
va 1.613 quintars metrics, amb tot i el siroc
de les acaballes del mes d’abril, que S’em-
porta un terg de la collita

L’any 1929, els 1.613 quintars de la collita,
eren comprats a molt bons preus per als
conreadors d’aquest paciengut selecciona-
dor. La collita de I'any 1931 els deixa alta-
ment complaguts.

Un agricultor de Er-Rahel, colli 36 quin-
tars per hectarea amb l'ordi Martin i sola-
ment 14 quintars amb I'ordi ordinari.
~ Deligny, en un altre sembrat sobre ros-
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tolls, collia 22 quintars per hectarea d’or-
di Martin.

A Meknés la collita d'ordi Martin, d’un tal
Perrier, arribava a 25 quintars metrics
per hectarea i solament a 8 quintars les
d’ordi comn.

Resultats tan extraordinaris han donat
lloc a qué a Argelia es destinin moltes
terres per a sembrar-les d’aquesta nova me-
na d’ordi.

" E B
L’augment de preu dels pro-
' ducles alimentosos

~ LaCambra de Comerg¢ de Saragossa acaba
de publicar un estat que posa de relleu
laugment de preu que han experimentat els
principals queviures, en el curs dels anys de
1914 a 1930.

De dit quadre, recollim les dades se-
giients:

El quilode pa, que al’any 1914 valia 0’38,
en 1930 costava 0'60.

Ellitre de llet, de 030, ha passat a valer
0’60.

Els ous, es pagaven a 1’30 la dotzena, i el
seu preu minim a 'any 1930 ha estat el de 2'20.

El litre d’oli, de 1’25 ha passat a 2 pessetes.

El bacalla, que valia 1 pesseta el quilo, val
ara 1’60.

" Els cigrons, que es pagaven a 0'70, han
valgut 1'10.

El cafe, de 4 pessetes, puja a 7'50.

Les patates, que es venien a 0’10 el quilo,
pugen fins a 0'23.

Les mongetes, de 0'45 passen a 1'40.

El carb6 vegetal, en el mateix periode de
temps, de 0'15 el quilo puja a 0'23.

Els preus que queden anotats i eren els
que regien l'octubre de l'esmentat any, han
sofert nous augments.

Gairebé el doble ha pujat el cost de la vi-
da en el transcurs dels darrers setze anys.

Es aquest un problema gravissim, la solu-
ci6 del qual no admet espera.

E B E
La riquesa espanyola agro-
pecuaria
Segons la Revista Internacional d’Agri-
cultura, la riquesa agricola d’Espanya a
P’any 1910, s’apreciava en cinquanta milions
de pessetes;'any 1920 arribava a cent milions
que en la darrera desena han sofert una bai-

xa i arriba avui, ’esmentada riquesa, a no-
ranta milions de pessetes.

Les terres agricoles son de secii i de rega-
diu; les primeres sén dedicades a cereals i
lleguminoses i també a vinya i a oliveres,
Bona part de Castella, Arags, Manxa i Ex-
tremadura baixa, s6n especialment bladeres
j en aquest concepte sén especialment aya.
lorades, a preus que varien entre 6.0001 9,000
pessetes 'hectarea a Castella i a Andalusia,
les millorsi entre 1.9001 2.000 les altres de
més baixa qualitat, Les inferiors del Centre
de la Peninsula tot just si es paguen a 50
pessetes hectarea.

Després del blat és la vinya la que més
s'estén. Les vinyes, segons els llocs, arriben
a pagar-se a 10.000 pessetes hectarea, si son
situades en comarques de molta importin-
cia vinicola i solament a 2.500 pessetes on la
vinya és solament un conreu auxiliar. Es de
notar, que si es conreessin ceps per a raim
de menjar, en aquests casos, una hectirea
'emparrada arriba a obtenir el preu de 40.000
pessetes, com passa a la provincia d’Alme-
ria on es produeix el famés raim de taula
Ohanes, a la d’Alacant on cullen el no
menys estimat raim de Xzxona o Valenci.

L'olivera és 'arbre caracteristic d’Espa-
hya; les seves produccions son les més gros-
ses del mon. Andalusia sobretot, és la regié
on més importancia té 'olivera. Una hecti-
rea sol pagar-se entre 8.000 i 10.000 pessetes
a la provincia de Jaen, i entre 2.500 i 8.000 a
la de Cordova. També s’evaluen en aquestes
quantitats, els bons oliverars de les comar-
ques de ’Ebre.

Les hisendes dedicades a pastures i a con-
reus d’Extremadura i de Salamanca, s'acos-
tumen a apreciar en unes 3,000 pessetes; a
Castellaia Aragé, amb prou feines a 800
pessetes.

El preu de les hortes és sumament varia-
ble, puix que el lloc d’emplacament és el
que més influéncia té.

Les hortes properes a Barcelona s’arriben
a pagar a més de 25.000 pessetes; a Cadiz
a 10.000, i arriben al preu inversemblant de
150.000 pessetes I'hectarea en els Canales
de Canaries.

El detall de la renda dels 46 milions d’hec-
tarees que es conreen, seria, segons l'es-
mentada revista italiana, com segueix: ce-
reals i lleguminoses, 4.500.000 de pessetes;
vinyes, 702.000.000 de pessetes; oliverars,
690.000 milions; hortes, 610.000 milions; frui-
terars, 446.000 milions; plantes industrials,
270.000 milions; tuberculs i arrels, 860 mi-
llons; herbes i pastures, 457 milions; conreus
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especials, 35 milions; boscos i altres, 645 mi-
lions. Quant a bestiar, ocupa Espanya un
dels primers llocs del mon, amb 4.000.000 de
caps de bestiar bovi; 5.000.000 de porcs;
90,000.000 d’ovelles; 5.000.000 de cabres;ia
més, quantitats respectables de cavalls;
mules, ases i els braus, unics en tot el mon.
La renda anual del bestiar, avalorant-la en
3500 milions anuals, afegida als 9.000 mi-
lions de la propietat rural, donen el total de
12.000 milions de pessetes, que son les que
aporta anualment el pagés espanyol a ’eco-
nomia nacional.

Les taronges que es cullen
a tot el mon

Segons L’'Agronomie Coloniale, el nombre
de caixes de taronges de tots els paisos, cai-
xes d’'un contingut de 35 a 36 quilos, seria el
que segueix: Estats Units, 38.50 milions;
Espanya, 36.70 milions; Japd, 11 milions;
Italia, 850 milions; Brasil, 4.80  milions;
Mexic, 3 milions; Alger, 2 milions; Austra-
lia, 2 milions, Unié Sud-Africana, 2 milions;
Palestina, 2 milions.

Els Estats Units ocupen el primer lloc, se-
guint després Espanya. Pero es dona el cas
que quasi tota la produccio d’aquest pais es
consumeix en el mateix, mentre que ’expor-
tacio d’Espanya que arriba a la xifra de 25
milions de caixes, es reparteix per quasi la
totalitat de paisos d'Europa.

La taronja espanyola comercial, es classi-
fica en tres categories: faronges blanques, ta-
ronges sanguines i tavonges vernes. Les pri-
meres comprenen les menes primerenques,
destacant-se d’entre elles la taronja Was-
hington Navel, generalitzada i difosa pels
Estats Units; les blanques es diferencien
en rodones i ovalades. Aquestes darreres es
subdivideixen en les classes finesientrefines.
Les taronges veries, son les més tardanes,
que fins el margi el juny no van als mercats.

Ttalia exporta anualment uns 3 milions de
caixes. Palestina s’afanya a augmentar la se-
vaproducci6 que actualment va a parar quasi
tota a. Anglaterra. També a aquests mercats
hi va un mili6 de caixes de la Unié Sud-Afri-
cana. D’Australia hi arriben a Anglaterra
unes 100.000 caixes i del Brasil 1.50 milions.

La producci6 algerina va a parar quasi
exclusivament a Frang¢a, pero es preocupa
i procura estendre-la als paisos d’Europa.

AGRICULTURA I RAMADERIA

LLIBRES

EL CHOPO, SUS VARIEDADES, CULTIVO Y APLI-
CACIONES, per Josep M.? Riu Vulart, engi-
nyer agricola (E.S. A.B). Un volum de 86
planes amb 34 gravats en el text. Salvat,
Editors, S. A. Preu, enquadernat en rustica,
6 pessetes.

El Chopo, Poll o pollancre, el conreu del
qual ha arribat a Catalunya a un grau de
perfeccio envejable, pren cada dia més vo-
lada i hom creu que seguira ccupant noves
terres davant la necessitat sempre creixent
de fustes toves per a les indastries d’emba-
latges, paper i seda artificial.

El pervindre de I'explotacio és actualment
esplendid. Els diners que s’hi esmercen
asseguren redits temptadors. Essent tantes
les terres que poden ésser dedicades al po-
llancre, és sempre interessant tot quant a la
seva explotacié6 fa referéncia.

La monografia £l Chopo, que acaba d’'apa-
reéixer, original del nostre estimat colabo-
rador senyor Riu i Dalmau, respon i sa-
tisfa el desig legitim de coneixer el que
referent a aquest arbre de ribera convé
saber. s

Les materies tractades en el llibre, son les
segiients:

Capitol primer: Origen historic.—Distribu-
ci6 i importancia de l'arbre.

Capitol segon: Botanica.—Planta, especies
i varietats. :

Capitol tercer: Medi ambient.— Clima, lle-
nya i humitat.

Capitol quart: Conren. — Multiplicacio,
plantacions, adobs, regades, podes i aplica-
cions.

Capitol cinque: Aprofitaments. — Collita,
tallades, productes, aplicacions, comerg i in-
dastries.

Capitol sise: Patologia.—El referent a ac-
cidents, malalties i parasits.

No és gens dubtés que el coneixement de
tan prometedor conreu, quedara favorescut
per la notable monografia de l'arbre dedes
terres humides i frescals, que amb ell augu-
ren importants i segures rendes.

ENFERMEDADES DE LOS VINOS, per lengi-
nyer agronom Raimond Bonet. Un volum de

150 pagines, amb 37 gravats en el text. Sal-
vat Editors, S. A., Barcelona. Preu, 9 ptes.

Posar a l'abast del productor, del ma-
gatzemista i del comerciant de vins, un
tractat clar, concis i poc voluminds per ende-
vinar, coneixer i descobrir els dérgans i cau-
ses de les alteracions d’aquesta beguda i sa-
ber els mitjans d’evitar-les o esmenar-les; a
aquestes aspiracions respon perfectament el
llibre Enfermedades de los vinos, editat per
la coneguda i acreditada casa barcelonesa.

Les malalties degudes als ferments, com
les flors del vi, el picat, escaldadura, avina-
grat, grassa, manita, enterboliments, etc.,
son objecte de detingut estudi. Altres malal-
ties i alteracions, com les anormalitats del
gust i demés, no deixen tampoc d’ésser trac-
tades.

En possessio del llibre, facilment hom
descobreix el que més interessa per evi-
tar totes aquelles contrarietats que ate-
nyen la bona conservaci6 i valoraci6 dels
vins.

Es el millor que es pot dir sobre la utilitat
que ofereix el treball de referéncia.

Escampat i en contacte amb
la terra, el -

Nitrat o Calg

es dissol de seguida amb un mi-
nim d’humitat assegurant bo-
-ii- nes collites -ii-

Per a consultes técniques:

Consultorio Agronémico
de 'la

Unién Quimica y Lluch, S. A.
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i flors
més generalitzades o conreades a Catalunvya

SEMBRES per MES pe DESEMBRE

HORTALISSES

Ptes.

100 grs.

Blanc de Xampiny6. . . . . . . . . . 390
Bledes, de fulla amp]a ez A g R DR T 00
Hormt]a s S g et O ()
Ceba campenya, pnm('rcn(a AT R A e R D0
Ceba blanca grossa, primerenca . . . . . 30
Ceba llarga de Vic, primerenca . . . . . 2/0
Ceba blanca grossa, francesa . . . . . . 2'50
Ceba vermella, de cabec;ar Sy STl Rl (75
Ceba valenuana peral exportacuﬁ st a3 (5()
Cerfull, comt . . 3 s Eanrehers oo () ()
Cerfull molt arrissat . . . . . . . . . 100

Escarola Cabell d’Angel
COLS DE FULLA ARRISSADA
Col de Mila, Aubervilliers . . . . . . . 195
Col de Mila, grossa arrissada . . . . . . 15
COLS DE FULLA LLISA
Col de cabdell, Bacalan . . . . . . . . 9250
Col de cabdell, Brunswick . . . . . . . 2450
Col de cabdell DX st =L L it SO
Col de cabdell Gloria /s SR e Sene D (B
Col de cabde]l Holanda, peu cartl, e 250
Col de cabdell Holanda, tardana. . . . ., 240
Col de cabdell Joaneta o Nantesa . . . . 250
Col de cabdell Mitrao Corde Bou . . . . 250
Col de mbdell Quintal, molt grossa. . . . 250
Col de (‘abdell, Sant Dionis . . . . . Tl 2L 5()
Col de cabdell, Schweinfurt. . . . . . . 9450
Col de cabdel] York, primerenca. . . . . 20
Col Lombarda morada ZLOSsalty . =l i O L A0R()
Créixens Alenois o Morritort . . oA e v () 75
Ensiam escaroler .. . . .. .. o s 2900
Ersiam roma,blanc.” = o0, T L5 2o
Ensiam roma, negre . . . 200
Escarola molt arrissada, de Cabell d'Angel 225
G B v e e R Ce e 1))
Ptes.
Un quilo
Faves primerenques, blanques. . . . . . 250

Faves primerenques, morades.
Faves grosses, de Mahé .

Julivert, comii. :
Julivert, molt arrissat .
Nap fi rod6, blanc. 3
Pastanaga fm'l mig llarga
Pastanaga ﬁn'l llarga .

Pésols d’Australia, mata baixa.
Pésols d’Australia, emparradors .
Pésols caputxins, banya de be .
Pésols caputxins, flor violeta
Pésols setsetmaners, blancs .

Pésols setsetmaners, verds «Se]ectes» =

Porro blanc, gruixut.

Porro monstrués de Carentan
Ravenet rod6, rosa, punta blanca.
Ravenet rodé, vermell, punta blanca

Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca .
Ravenet mig llarg, vermell punta blanca.

Ravenet llarg, vermell.

Xicoira

Xirivia
Julivert molt arrissat
FARRATGERES

Treévol. 7

Trepadella . .

Trepadella de dos dalls ".

Zulla s, :

Ptes.
Un quilo

Ptes.
1000 wes

075
0'75
1425
2'00
1'75

Ptes.

Un quilo

3¢50
3¢75
450
450
3400
350

Ptes.
100 grs.

100
1’75
100
100
100
1°00
1°00
175
1‘00

Ptes.
Un quilo

3'50
100
1’50
750

FLORS
Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
Lot de 24 paquets variats, amb cromos. 5 pessetes
Lot de 36 paquets variats, amb cromos. 7 pessetes

ES SEMBREN

PLANTES PER A FLORIR A LA PRIMAVERA

Aquillees Flocs persistents
Blauets Gypsofila :
Campanula Malva reial
Centaurees Margarida de prats
Cineraria hibrida Nemofila

Clavells d’olor Pensaments

Prat de flor rosa
Primavera de Xina
Violers quarentens
Violers imperials

Clavells de Sant Isidre
Clavells de Xina

Creu de Malta

Digital

Espero6 persistent

Ciclamen

EMPARRADORES PERENNALS

Arauja blanca Mandevillea suaveolens

Cobea morada Medeola
Dalics llenyosos Passionaria
Llipol Thumbérgia

Les emparradores persistents no floreixen fins al
segon o tercer any de sembrades

ES PLANTEN
CABECES, TUBERCULS I ARRELS

Ptes.

10 cebes
Anenonessdoblesu i ettt s B s AU
Beponiesss oo i s e s ettt S r e 3 ih )
Crocust et i reiiiiie Sus T b Zania sy e SR bl
Ciclamen. . . ST A e e L)
Dalies, en quatre COLOTS kit s e ey
Daliespbarrejades, iiriin mr a kb =0l
Francesilles .  Sp e th e A S SR L ey Y
Freessies. . & P iR el D)
Gladiols, en CIC COloTS i e et Ca b 12150
Iris Hlspamcq 3 g Dt
Jacintes d’ Holandq en quatre colors. . . . 750
Jonquilla rugilosa . . RenE e )
Nards (Vara de JASSE) i sh e e e 20U
Narcisos trompeta bicolor. s e gl
Tulipans dobles, en cinc colors. . . . . . 350
Tulipes fines ; e 250

Preus salvant variaci6 o existencies. Per les remeses per correu, s’ha d’afegir a l'import de 12 comanda, 30 céntims de pesseta per cada
fraccié de 100 grams i per al certificat 30 céntims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a ’engrods, a

CULTIVA DOR MODERN

E[J

TRAFALGAR, 76
TELEFON 18744

(Prop de I'Arc del Triomf)
BARCELONA

URALITA DRENA

BARCELONA: PLACA ANTONI LOPEZ, 15 ~ TELEFON 16556

SANITARIS
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Arbres

Fruiters

ALBERCOQUERS

Bosniana.—Fruit gros. Madura juliol.
Caninos—Fruit gros. Madura juny i juliol.

Cor de Bou—Fruit gros. Madura juliol i agost.
Damas blanc.—Fruit petit. Madura juny.
Paviot—Fruit gros. Madura juliol i agost.

Péche de Nancy—Fruit mitja. Madura juliol i agost.
Reial Fi—Fruit gros. Madura Juny i Juhol

AVELLANERS

Negreta—Plantes arrelades. 200 ptes, el centenar .

Grifols, 25 ptes. el 100; el miler, 200 ptes.
CIRERERS

Brancal—Madura maig i juny.

Cor de Colom.—Madura juny.

Cda Curta—Madura juny,

Garrafal de Lleida.—Madura juliol.

Guindo dol¢—Madura juliol.

Sant Climent.—Madura Juny i juliol.

Villeretes—Madura maig i Juny

Nesprera del Pais.
Plancons forgca extra . . i, 2:50° ptesi
SPRERS (lepero)

Del Japo.
Plangons FOTCA-ERETR 0 500 wiiai i o buis . s A O0FPEEE:
2 primera, , , e B
PALOSANTO (Kakx)
Del Japé.
Plangons forcasextra i & b e L i 4’00 ptes.
&2 PEEMEras £ iegisy = o a3 3’50
PERERES
De tija alta o a tot vent
D’istiu

André Desportes—Fruit petit. Madura juny.

Bellissima—Fruit mitja. Madura agost.

Bon Cristia d’istiu—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Ceremenyes.—Fruit mitja. Madura juny.

Castells—Fruit mitja. Madura juliol.

Campmanyes.—Fruit mitja. Madura juliol,

Camosa fina—Fruit mitja. Madura juliol.

Carbassa d’Espanya—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Colorada de Juliol.—Fruit mitja. Madura agost.

Mallorquina—Fruit mitja. Madura agost i setembre.

Rejal d’Istiu—Fruit gros. Madura setembre.

Tendral—Fruit gros. Madura juliol i agost.

T'endra] de Reus.—Fruit gros. Madura juliol i agost.

Sant Joan.—Fruit mitja. Madura de juny a agost.

De tardor

Belle de Berry—Fruit gros. Madura octubre i novembre.

Beurrée d’Amaulis—Fruit gros. Madura setembte i oc-
- tubre.

Beurrée Blanc.—Fruit gros. Madura septembre i octubre.

Williams Barlet.—Fruit gros. Madura setembre,

Plangons forga extra . 2’50 ptes.
» primera; S EEEIES ¢ 2125
» ”  segona., . bt i o002
ATZtE\RrOJ.JERS
De fruit blanc. Madura setembre.
Plangons forga extra . 2’50 ptes.

Plangons forgca extra . . . e g ey 2’50 ptes.
»” _ primera . . vt e B te S LTI SRR
e P BEEONA T, i Gde ren gm0 0 S
CODONYERS
Del Pais~—Madura setembre i octubre.
Waudemmont.—Madura setembre i octubre.
Plangons forca eXtrav s e A Ae st airs . 2’50 ptes.
N SDTIET R o o e sy oot g o e B s
X ”  segona S v R Ceo W i | o
FLGUERES
Berdissot—Blanca i negra.
Coll de Dama—Blanca i negra.
Carbassetes.—Blanca.
Figa-Flor o de Porc-Negra.
Fraga~—Blanca.
Gota de Mel—Blanca.
Sejola~~Blanca
Plangons forca extra’, . . Vi< .. ¢ o s o = 3’50 ptes,
NESPRERES

D’hivern

Bergadanes—Fruit mitja. Madura novembre i desembre.
: feun'ee d’Aremberg. —|Fru1t gros. Madura de novembre a
ebrer

Le Lectier—Fruit gros. Madura desembre i gener. :

Saint Germain.—Fruit gros. Madura desembre,

Pereres de tija baixa
Nanes (sobre peu de codonyer)
D’istiu

André Desportes.—Fruit mitja. Madura juny.

Bellissima.—Fruit mitja. Madura agost.
5 Bergamota d’istiu—Fruit mitji. Madura agost i setem-
re.

Beurrée de I’Assumpcio.—Fruit gros. Madura agost i se-
tembre.

Beurrée Blanc—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Beurrée Rejal—Fruit gros. Madura setembre.

Bon Cristia d’istiu.—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Bonne Louise—Fruit gros. Madura d’agost a octubre.

Camosa fina—Fruit mitja. Madura juliol.

Castells.—Fruit mitja. Madura juliol.

Colorada de juliol—Fruit mitja. Madura juliol i agost.

Llucieta—Fruit mitja. Madura juliol.

Mallorquina.—Fruit mitja. Madura agost i setembre,

Penyasques—Fruit gros. Madura agost.

Sant Jaume—Fruit mitja., Madura juliol i agost.

San Joan—Fruit mitja., Madura juny.

Tendral d’istiu—Fruit petit. Madura juliol i agost.

Tendral de Reus~—Fruit gros. Madura juliol.

De tardor

Alliance Franco-Russé—Fruit gros. Madura setembre i
octubre. :

Beurrée d’Hardy.—Fruit gros. Madura setembre i octubre.

g'olmar d’Aremberg.~—Fruit gros. Madura setembre i oc-
tubre.

Curé o Belle de Berry.—Fruit gros. Madura octubre i no-
vembre.

Doyenne Gris—Fruit gros. Madura octubre.

Duguesa d’Angulema—Fruit gros. Madura setembre i oc-
tubre.

Jeanne d’Arc.—Fruit gros. Madura octubre i novembre.

Margarida Marillach—Fruit gros. Madura setembre i oc-

tubre.

Rosabel Baltet—Fruit gros. Madura de setembre a no-
vembre.

Williams Barlet—Fruit gros. Madura setembre.

D’hivern

Belle Angevine EFrmt gros. Madura de desembre a marg.

Bergadanes—Fruit mitja. Madura novembre i desembre.

Beurrée d’Aremberg.—Fruit gros. Madura de novembre a
febrer.

Beurrée Clairgeau—Fruit gros. Madura novembre i de-
sembre.

Beurrée Diel—Fruit gros. Madura novembre i desembre.

Bon Cristia d’hivern—Fruit gros. Madura desembre i ge-
ner.

Charles de Battemberg—Fruit gros. Madura novembre i
desembre.

Charles Ernest—Fruit gros. Madura novembre i des>m-
bre,

Doyenne du Comice—~—Fruit gros. Madura d’octubre a de-
sembre.

Duc de Bordeaux.—Fruit gros. Madura de desembre a fe-
brer.

Le Lectier—Fruit gros. Madura desembre i gener.

Notaire Lepain—Fruit gros. Madura desembre i gener.

Passe-Crassanne.—Fruit gros. Madura de novembre a ge-
ner.

Per a comandes: «EL CULTIVADOR MODERN>»
e T S e e T e R e ST E

President Drouard.—Fruit gros. Madura d’octubre a de-
sembre.
Saint Germain.—Fruit gros. Madura desembre.
Plangons forca‘extra -« o . . . 2’50 ptes.
o LDEIBTR . s B s el 229 2.
2 2 SCRORAY: .o s in Vg AL ooy - 2700 7
POMERES
D’istiu
Astrakan rouge.—Fruit gros. Madura juliol,
Trafalgar, 76 Telefon = 18744 BARCELONA
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Gavatxa—Fruit mitja. Madura agost i setembre.
Géant Exposition—Fruit gros. Madura juliol.
Mingueta—Fruit gros. Madura juliol i agost.
Poma-Pera~—~Fruit gros. Madura agost i setembre.
De tardor
Corona—Fruit gros. Madura octubre.
Emperador Alexandre~Fruit mitja. Madura setembre i
octubre.
Hortelana~Fruit gros. Madura octubre.
Jeanne Hardy~Fruit mitja. Madura octubre i novembre.
Roqueta Gelada~Fruit mitja. Madura octubre i novem-
bre.
Torres~—Fruit gros. Madura octubre i novembre.
D’hivern
Benne Beauty—Fruit mitja. Madura de novembre a gener.
Bismarck.—~Fruit mitjda, Madura de novembre a gener.

ner,
Camosa vermella—Fruit mitja, Madura de novembre a ge-
ner.
Ciri—Fruit gros. Madura novembre i desembre.
Fonollet gris—Fruit gros. Madura novembre i desembre.
Johnathan.—Fruit gros, Madura de novembre a gener.
Manyaga.—Fruit gros. Madura d’octubre a abril.
Nespla de la Costa—Fruit gros. Madura d’octubre a abril.
Reineta d’Anglaterra—Fruit mitja. Madura d’octubre a de-

Wolf Riviére—~—Fruit gros. Madura de novembre a gener.

Cote d’Azur—Fruit gros. Madura juny.

Gavatx Sant Jaume—Fruit gros. Madura juliol,

Le Vaingueur.—Fruit gros. Madura maig.

Mayflower.—Fruit gros. Madura juny.

Rogqueta Gelat—Fruit mitja. Madura juliol.

Sant Pere.—Fruit molt gros. Madura juny.

Sneed o Earliest of All—Fruit gros. Maduara juny,
Tardans

Anis del Llobregat—Fruit mitja. Madura agost i setem-
bre.
Brunyo Violeta.—Fruit petit. Madura agost.
Brunyo Pavia—Fruit gros. Madura agost.
Gavatx tarda—Fruit gros. Madura agost.
Groc gros—Fruit gros. Madura agost.
Planata o Xino.—Fruit petit. Madura agost.
Sant Miquel—Fruit gros. Madura setembre.

Calvilla blanca—~Fruit mitja. Madura d’octubre o desem- Plangons forga extra . 2’50 ptes.

bre. ?”  primera Sl 2’25 ”»
Camosa fina—~—Fruit mitja. Madura de novembre a gener. & s ReTONd. o A R e S e 200
Camosa gelada~—Fruit mitja. Madura de novembre a ge- PRUNERES

Japonesa Abundancia—Fruit mitja. Madura juliol.

Japonesa Burbank.—Fruit gros. Madura juliol.

Japonesa Golden Japan.—Fruit gros. Madura juny.

Japonesa Santa Rosa.—Fruit gros. Madura juliol.

Moscatella—Fruit gros. Madura agost.

Reina Claudia Bavay (groga).—Fruit gros. Madura setem-
bre.

Reina Claudia Diafana.—Fruit gros. Madura agost i se-
tembre.

sembre, : ; : e
Reineta dorada—Fruit gros. Madura d’octubre a desem- Reina Claudia Dorada—Fruit gros. Madura juliol i agost.
bre. Reina Claudia Falsa—Fruit mitja. Madura juliol.
Verda Doncella—Fruit gros. Madura de novembre a ge- Reina Claudia Monstruosa—Fruit gros, Madura agost.
ner. Reina Claudia Morada.—Fruit gros. Madura agost:

Reina Claudia Verda—Fruit gros Madura agost i setem-

3 bre.
Plangons ff%p‘iﬁ::ré i ) vtk S 22,52% Rigs: Rovell d’Ou—Fruit gros. Madura agost i setembre
" »  gegona. . . Ak 0 1 g Plangons forga extra . S e RSSO 2’50 pf'es.
PRESSEGUERS s 2a5 %
Primerenes = Eateout sSpi 209
Amsden—Fruit mitj. Madura juny i juliol. SERVERA
Benvingut.—Fruit gros. Madura juny i juliol. Plancons forga extra . 400 ptes-

Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR

MODERN. - Trafalgar, 76. - Teltfon 18744. - BARCELONA

Avicultura
Productlva

HARRY R LEWIS

3.2 Edicié .
500 Pagines
233 Fotogravats

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clar i cientific
per a mantenir de 200
a 500 gallines, sense
molt" treball i obtenir
d’elles excellents be-
neficis

Y avicuLTUuRA Y
3 PRODUCTIVA £

POR MARRY R LEWIS &

‘Per 30 Pessetes
es remet per correu certificat

EL CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76
Telefon . 18744 - BarceLona '
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TANTILLY

' - . Per a cavalls coixos i

U n g uen t 1354048 g » altres varis defectes

ILLlagues de tota
mena

Black mixture:

Asma (ofec), Anémia,
Fatiga

Arsecaline:

Fortifica els musculs

Embrocacio:

Daniel RQbert = Claris,: 79: = Barcelona

o= SRS
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ADOBS

Superfosfat d'os, 18/20 per cent d'acid fosforic i 1/2
per cent de mtrogen s

Superfosfat de calg, 18] 20 per cent a ac1d fosfbnc
soluble .

Superfosfat de cal(;, 16/18 per cent d' ac1d fosforic
soluble . .

Superfosfat de calc, 13[15 per cent d'acid fosforic
soluble . . A

Sulfat d’ amomac 20 21 per ‘cent de n1trogen

Nitrat de sosa, loll6 per cent de nitrogen

Sulfat de potassa, 90/92 per cent, eqmvalent a 49/50
per cent de potassa pura .

Clorur de potassa, 80/85 per cent equwalent a 00/51
per cent de potassa pura .

Matéria organica cornia natural, 10/11 per “cent de
nitrogen i 2/3 per cent d'acid 'fosforic . :

Sulfat de ferro en gra. .

Nitrat de calg, 15/16 per cent de mtrogen 28 per
cent de calg .

Cianamida, 19/20 per cent de nltrogen i60 per cent
de calg. :

INSECTICIDES I FUNGICIDES

Sofre 99/100 per cent, extra .

Sofre 99/100 per cent, extra fi

Sofre gris o precipitat

Flor de sofre o sofre sublimat.

Sofre de terrds . Sieson s

Sofre en pans, refinat.

Sofre de cané. ; ;

Sulfat de coure, angles

Sulfat de coure, pais .

Acetat de plom cristall

Arseniat de sosa anhidre, 60/63 per cent
Arseniat de plom en pols 5 5 :
Permanganat de potassa

Sosa Solvay x

Nicotina 98 per cent

Sulfat de nicotina 40 per cent.

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat estranger.

Acid tartaric cristallitzat pais

Acid sulfurés anhidre.

Sofrins conglomerat, en pastllles de 5a 20 arams
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams.
Lluquets sense degotalls, classe corrent, e
Lluquets sense degotalls, classe manxega .
Lluquets sense degotalls, classe francesa
Albiimina de gallma en plaques ;
Biosulfit Jacquemin :

Carb6 vegetal 5 3

Carbé vegetal 1mpalpable :

Caseina pura. . . 3

Cola de peix Cayenne.

Cola de peix en fideus

Cola de peix Saliansky

Carbonat de calg (desamdxﬁcant)

Caramel concentrat ;

Enofosfat bicalcic .

Fosfat amonic .

Gelatina plata en fulles prlmes

Gelatina or en fulles primes o
Gelatina Vinocol en fulles primes
Metabisulfit de potassa criStallitzat.
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment
Metabisulfit de potassa en liquid. >
Negre animal en pasta rentat .

Osteocola Coignet . G

Sang cristallitzada .

Tani a I'éter pols extra .

Tani a l'alcohol, pols extra .

Tani a 'alcohol agulles extra .

Tartrat neutre de potassa desacidificant.

MATERIES FILTRANTS

Amiant .

Cellulosa extra forta . :
‘CeHulosa per a vins licorosos .
Terra d’infusoris e B >
Terra de Lebrija . . . e i

CEREALS I LL}* GUMS

BLAT
Forment de Castella .
Candeal de la Manxa .

UNITAT

PESSETES

100 quilos

40 quilos

>
50 quilos

- 100 quilos

»

¥ Y YUY ¥V YN

1 quilo
>

. 1100 quilos

¥ ¥ ¥ VY VY

1 quilo

. 1100 quilost

»

»
1 quilo
»

»

. »
. 100 quilos

VY VY VYVYYYY YYD Y Y

. 1100 quilos
>

1 quilo

. 1100 quilos
>

16'00
13'50
12'50

11’65
2800
35'00

45’00
33'00

38'00
12'50

38'00
38'00

19'00
20'60
10'00
28'00
42'00
53'00
56'00
0000
86'00
300'00
220'00
280'00
500'00
35'00
50'00
2400

480'00
320'00
185’00
175°00
160’00
90'00
90°00
125’00
20°00
475'00
30000
75'00
350'00
26'00
26'00
100'00
7500
300°00
10000
250'00
90000
975'00
30000
21000
22000
10000
180'00
505’00
785'00
1.700'00
90000
1.100°00
700’00

1.400'00
350'00
10'00
65'00
40’00

4500 a 4650
46'00 a 4800°

o AL

Forment de la Manxa.
Aragé =
Navarra. . :
Urgell i Vallés .
Comarca : ;
Extremadura, blanquet :
Cruxer . y
Lleida

CIVADA
Extremadura.
Cartagena.

ORDI
Extremadura. .
Urgell i Segarra
Manxa .

MORESC
Plata disponible.
Andalusia superior

ESCAIOLA
Andalusia .

MILL
Estranger .
Comarca

ARROS
Arros Bomba, primera
Arros Bomba, segona.
Arros Matisat. ;
Arros Benlloc, zero
Arros Floreta.
Arros Selecte.

FAVES
Extremadura.
Mallorca
Andalusia .
Turquia.
Valencianes .
Eivissa .
Mahé

FAVONS
Sevilla .
Xereg
Marroc .
Italians .
Xinesos .

CIGRONS
Cigrons Malaga, fins, nimeros 481 50.
Cigrons Malaga de 54 a 56 . :
Cigrons Malaga de 60 a 62 .
Cigrons Malaga de 63 a 65 .
Cigrons "pelones” 2
Cigrons Argelia. G
Cigrons Castella supenors
Cigrons Castella mitjans.
Cigrons moruns, niimero 29
Cigrons Sauc. . . .
Oran mitjans .
Oran superiors .

MONGETES
Mongetes Valéncia Pinet :
Mongetes Tranquillon noves .
Mongetes Monquilines noves .
Mongetes Mallorca. ;
Mongetes Castella corrent .

Mongetes Castella superior c:f.':l.rbellades

Mongetes Cocorrosses Castella .
Mongetes Cocorrosses Turquia .
Mongetes Comarca noves .
Mongetes Perles Galicia.
Mongetes mitjanes.

Mongetes Braila.

Mongetes Prat .

VECES
Veces Andalusia
Veces estrangeres .

ALTRES CEREALS I LLEGUMS
Ers pais. -
Ers estrangers negrcs

Fajol .

Fesolets estr.

Fesolets Castella
Fesolets Girona .
Guixes .
Llenties.

¥ YWY vy vy ¥ ¥ VYUY Y

v Yy ww

¥ ¥ ¥ ¥ ¥V VYVY VY VY

¥V.Y ¥V ¥V Y Y Y VYV YYY

¥ ¥V Y VY VVY Y

PESSETES
00’00 a 46’50
47’50 a 00’00
47'50 a 00'00
46'00 'a 00’00
45'00 a 00'00
46'00 a 00'00
47°00 a 0000
47'00 a 00'00
32’50 a 33'00
28'00 a 2900
30'50 a 32'00
30'00 a 32'00
30'50 a 32’00
39'50 a 40'00
41’50 a 42’00
55'00 a 5700
47'00 a 48'00
48'00 a 49'00
100’00 a 105'00
85'00 a 90’00
51'50 a 52'50
53’00 a 54'00
58'00 a 59'00
59'00 a 60'00
00'00 a 00'00
42'00 a 00'00
48'50 a 49'50
40'00 a 41’00
0000 a 00°00
42'00 a 00°00
67'00 a 00°00
43'00 a 44'00
43'00 a 44’00
0000 a 00’00
00'00 a 00'00
4000 a 42'00
83'00 a 84'00
68'00 a 69'00
53'00 a 54'00
48'00 a 50'00
52'00 a 70’00
00'00 a 00'00
130'00 a 18000
140°00 a 15000
00’00 a 00'00
00'00 a 00'00
00'00 a 00°00
0000 a 0000 .
87'00 a 88'00
8400 a 85'00
88'00 a 89'00
8700 a 88'00
125'00. a 00'00
130'00 a 13200
91’00 a 94’00
65'00 a 6800
90'00 a 00’00
6500 a 00'00
0000 a 00700
00’00 a 00°00
00'00 a 0000
35’00 a 35'50
33'00 a 35’50
34’50 a. 00°00
3400 a 00'00
48'00 a 00'00
00’00 a 00°00
80'00 a 82'00
130’00 a 132’00
40’50 a  41'00
70’00 a 130'00

BARCELONA: PLACA ANTONI LOPEZ, 15

~ TELEFON

16556
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RAMBLA ESTUDIOS. 94 v CANUDA .2

o) AGRICULTURA | RAMADERIA
UNITAT | PESSETES T
FARINES I DESPULLES : AT e
farina sensera, mitja for¢a - .i100 quilos i 74'00 a 78'00 DE PINYOLA
Farina sensera, forca, = » 80’00 a 85'00 Verd, primera . . 1100 quilos | 91'30 a 95'65
‘Farina extra blanca, supcnor » 6800 a 7200 Verd, segona. ; > 86'95 a 91'30
Farina blanca, corrent » 65’00 a 67'00 GI’OC: primera > 95'65 a 10000
I[;anna Ara%é g » 88’88 a (0)888 %roc setg(t)na > 21‘30 a 9505
arina regi 3 > 00 a 00 ermentat. > 5'05 a 69"
gﬁmero Zi amb sac. 1100 quilos gg’% a :;4)0'00 Fosc. > 78'25 a gg%g
amero o . > '00 a 3500 DE COCO
Segones » 27°00. a 3000 Blanc (en barrils > 125’ v
Terceres > 25'00 a 27°00 Cochin . ) » 160'88 :088’88
Quartes . 3 > 22'00 a 24'00 Palma » 180’00 a 0000
Menut i 70 litres i 13'00 a 14’00 Extraflor > 00000 a 00'00
Seg6 . . » 12’50 a 13'00 DE LLINOSA
Segonet. S e R e B 1 > 12'00 a 12'50 Cru (en barrils) . » 14000 a 00'00
FARRATGES I PINSOS S e Gt
Garrofes negres Vinarog, sense sac. .i 42 quilos { 10'25 a 00°00 ; ‘SURO Z A0
Garrofes negres Castello. 3 . » 00'00 a 00'00 Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, primera. { E1 quinta | 6500 a 70'00
Garrofes Valéncia . » 10'00 a 10'25 Pl d J )
Sl il s ? i anxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona. » 3000 a 35'00
Sl Ex%xssz{ z 325 5 900 llj%znxes ge suro ge % a i cen;nmetres grulx, tercera. > 51;3% a 2000
: 1 nxes de suro de 3 a 4 centimetres : K :
galrrOfgs MdUOIFCa i > 123,88 a Og()(_) Planxes de 3 a 4 centim. gruix prlmeg;élr}glgla’.lrrxnaem : 50°00 : 250’%
poipa de fon0 atxa, pms, sense sac .10 QIUIOS Veus s 00,38 Planxes de 3 a 4 centimetres gruix segona . » 25'00 a 30'00
Et Ja Thinoan . - : 3400 & 36'00 Planxes de3a4d cennmetressgrulx tercera . > 15’00 a 20'00
% : 3 2 Ne- Ro-
Alfals primera . .} 40 quilos i} 700 a  0'00 Grau i :Bi
Alfals segona. 105 7008 01 Pencads, dea 10 gravs : | chrrega 1’75000~ 175
Pafla argreta g 450 2 0'00 Camp de Tarragona, de 9 a 19 grans 5 A s 190 -
Pallatirta: * g 250 2 0'00 Conca de Barbara, de8a9 graus 5 ) O.OO 1,90
Fulla d'olivera © 2 obo0a oooy| Lot deiSaldgraus .. . . > {000-280-000
v . Vilanova i Geltri, de 8 a 10 graus : 5 088'_%38'8,%
aLs  FRUITES SEQUES En %isszll%ggfgjfs ; : > i1'70-1'80- 000
Il}g;ix;efgrc, Cappares 12 forces 8888 a 88’88 Xlanxa dg lzmgraus L : i'gg'ggg'é,gg
: > 00 a 00’ acant, de 14 a 15 graus - 00 0'00
AMETLLES Mistela . : a0 oty
Mallorca propietari, sense tros .i100 quilos {340’00 a 0000 Moscatell . . : A S Dt
Moo ok > 136000 a 0000 ALCOHOLS - Ea
argueta . . 4 40000 a 0000 Rectificats d'indiistria, 96/97 graus . ) )
(Iglolli::r amb clofolla . » 170'00 a 0000 Rectificats de residus v1n105,%6/97 graus 1 g»‘raus ggg.gg b2 gggvgg
Lm speranga pnmera : » ,40(),00 a 0000 Rectificats de vi, 96/97 graus . A i 5300 3256,00
oAn;;flgaEN oy : » 340'00 a 0000 Besgﬁtutrghtbzats 88/90 graus . < 130'00 : 13200
estillat de brisa - ; ; ' )
1f\‘iudalusna ; » 16000 a 0000 Aiguardent de canya, de 75 graus i : : 28(2)'88 2282-%%
aum . . > 14000 a 00'00 TARTRA I DERIVATS Grau i
G AN : ( Mares de vi, 24/30 graus d’acid . : 2 .i100 quilos | (75 a 000
ColliIt,er 2 > 00,00 a 0(),()0 Tartr?t de ca}l(;, 50/52 graus d'acid . > 130 a 1’35
Garbella.da. » 13388 a 88 88 Tartra de brisa, 55{?? K\g}%ﬁcsld . > 195 a 000
s ale s e » a i
Negreta escollida . > 150’00 a 00’00 =
CLASSE CORRENT
CACAUETS i
Tres grans blanc primera . » 115’00 a 0000 PD;‘;f‘at ¢ Heoolite o
Tres grans segona. > 00’00 a 0000 2enl, : 40:00
Bos grans blanc primera > 110°C0 a 00'00 CLASSE VELLA AP
os grans vermells . > 0000 a 0000 Daurat .
Esclofollats e » 00'00 a 00'00 Prioe : 5 > gg'gg
COMINS 2 :
Del pais. » 140'00 a 0000 : eCnLlASSE CORRENT _ : 1700
LLOBINS De 5 graus.
Llobins ntimero 1 . > 50100 a 0000 Dt 6t i - L
el > 8500 a 00'00 De7 State s, 2 : o
e Lieaies > {11500 a 0000 _ANIMALS I LLURS PRODUCTES'
Escollides . » 125'00 a 00’ El quilo
foranc > 5000 2 0000 Ve s catlele e
PESOLS : Vedelles galle ; % e
, ey gues. . ; % ) 1
Sencers . > 95'00 a 10500 : Vedelles de llet del pais fins a 100 qullos. > 3'00 - 322
PINYONS , E 350 a 37
o staques fins a 150 quilos . . . 5 » 325 ‘a 3'40
ass AeF ;ZNS > 425'00 a 00'00 Estaques des de 150 quilos . » 290 4a 310
PORQUI i
Selecte . : 24000 a 00°00 Del pai s
> pais blancs . 3 1=
Superior Estat . > 230°00 a 00'00 Valencians blancs . 2 350 a 370
Ar;%gl,l;:s » 175’00 a 18000 1I\letTemenys . : g'gg : 2(7)8
] lallorquins . % )
Escollides . > {13000 a 0000 CAVALLAR el
sporgadura . R » 0000 a 0000 Cavalls grossos, a ull, segons siguin . » (Variaci6)
ous LLANAR
Fayum . 2 e E 7 Anyells aragonesos, de 7 a 9 quilos. » ! ’
Magagan extra . lsent {g,gg Anyells aragonesos, femellesq > i’:ig 3 i’gg
Eivissa . . % 2300 Lletals aragonesos. . 5 000 a 000
Mah6 . = 1900 Moltons extremenys, de 12°a 14 qullos » 320 a 000
Emporda . S 33'50 Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos > 290 a 000
Mallorca Z 23'00 Anyells extremenys, esquilats. : > 340 a 360
Vilafranca. 2 37'00 Anyells extremenys, femelles esqullades. » 405 a 415
Turquia 5 18'00 Moltons extremenys, llana . & » 340 a 350
Franca . 2 0000 Anyells manxecs, vena . > 350 a 3%60
Suissa . T X 00°00 Anyells manxecs, capats > 360 a 370
Palac S > 1800 ﬁn¥flls manxﬁcs femelles. : 5 290 a 400
: : : oltons castellans, de 12 a 14 quilos . » ) i
= D'OLIVA OLIS : : Ovelles castellanes, de 11 a 13qq1:11110cfs A » S g’gg
orrent bo, taxat S .j100 quilos 165'75 Anyells castella 2802
Corrent superior > 173'95 A : 11 11 ne 3 3160 28 200
ClassEting: . 95 Anyells castellans, femelles 2 100 a 410
T e > 204'35 Moltons segurenys 5 390 a 000
xtra. > 217'40 Ovelles femelles 5 2'80 a 000
2,
ﬁ 7y MATERIAL
PARATECHAR
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=AM ESS
IMPORTANT
D’ESPANYA
pezsrnsr st s ey

Passeig de la Mina
Telefon 375-X.

p e e
Exposicié, Vendes,
Encarrecs i Corres-

pondencia:

‘Vés podeu obtenir grans benefi-
“cis amb

Leghorns estirpe

BANUS

Demaneu la nostra

LLISTA DE PREUS

Carrer de Jests, 27
Teléfon 375-R.

Telegrames:
«RESTMUNICH>»

REUS

és I inica especialitza-
ci6 de la nostra granja

RACA Leghorn' Blanca

’ Maquinaria Agricola
Tallers Burzon Construccions Mecaniques

RIPOLLET (Per Sarﬂanyola) «~ Barcelona

Linies Aparellades

Aparell especialment adaptat al siste-
ma de conreu de Linies aparellades.
El millor dels.coneguts fins avuii el
més lleuger, Preus sense competéncia

Desgranadora de Blat
de Moresc

LA IDEAL

Llorejada amb Medalla d’Or, Cen-
curs Toledo. Medalla de Bronze i Di-
ploma especial, any 1909: Concurs
Bilbao, Medalla d'Argent, any 190g.
Concurs La Corunya, Medalla d'Or.

ARADES GIRATORIES, tipus

Concurs Toledo, Medalla de Bronze i

Diploma Especial, any 1909, Concurs

Bilbao, Medalla d’Argent, 19og. Con-
curs La Corunya, Medalla d’Or.

Forcats i timons
PER DITES ARADES

Totes les peces sén intercan- £ & —‘

viables. Es fabriquen en tipus

N.°00, N.°0,N.1iN.° 2.

Pes: 20 quilos, 23 quilos,
26 quilos i 38 quilos.

Preus especials per a comer-

ciants, Es sol'liciten represen-

tacions, Demanin-se preus i
condicions.

Arades tipus KIRPI

Premses per ala palla i alfals, - ®Cultivadors® tipus Planet, per a forcat i tir
lliure. - A rades giratories especials per a vinyes, moltlleugeres-Arades fixes, tipus
Vernette.-Arades giratories, tipus Peyffer, i peces de recanvi.- Arades gira-
tories tipus Sant Joan Despf i recanvis. - Arades Golondrina giratdries.-
Arades tipus Janus.-Ynterceps passe par tout, patentats-Tragelles amb roda,
descirrega automitica, - Aparells per la collita de les olives.-Manxes ensofradores Urén.

Els més per-
fectes, solids
i lleugers

BURZON -patent 34.727

REIXATS

de fil metallic de varies menes per a

Tancats Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metal'lics, Garbells
per a cereals

N
¢ S Z

RAMON TOMAS

Oficines: Bofarull, 59 i 61. — BARCELONA

FABRIQUES A:
BARCELONA - SABADELL i IZALZU (NAVARRA)

Guanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres
RO

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

GUANO PROVENCAL
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatinam  —  Esteatina ciiprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa.- Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Polassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

GUANOS ““DROGUES 4SO FRES

AL ESAN

SOCIETAT ANONIMA
Via Laietana, 23, pral. B, XamfrA amb la Placa de I’Angel
BARCELONA

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants

|




AGRICULTURA I RAMADERIA

MOLI{NS TRITURADORS
“El Campeén Universal”

Patent n.° 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

) Es I'inic moli que no produeix pols.* Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiraci6; pot
'mi' treballar a 1a dreta i a I'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d'entrada. Es cons-
ml‘ trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — L’inic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors
tenint tallers propis per a construir-los. No €s cobra cap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en e

seu rendiment i bon funcionament.

) i

e

e

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

Per detalls, alconstructor: W1 4 R C T ORRA S - Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884

=

PER AL PROVEIMENT DE "s e a a Ina

A . Patentats | model Industrial Registrat
BCStlar bOVl bru de Maten el poll. Desinfecten

els ponedors. Eviten en les

S C h W y A : gallines el vici de menjar-
se els ous. Serveixen d’ou
ES RECOMANA :: ponedor. Maten I’arna ::

Daniel SChlller Reitinder Preus franc envas estactd Barcelona
STEINEN - SCHW Y Z (,S UISSA) Una dotzenas 6 ptes. una Una grossa:s 5 ptes.

la dotzena

De venda a les principals Drogueries i a la
Comercial de Productes Refinats del Quitra, S. A.
Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G. :-: Barcelona

L 0 N E S (afés del Brasil per tota Esnanva

per a Segadores

LONES per a tota mena d’espardenyes.
LONES de tots els gruixos i amplades per a veles de
carruatges i autos.

LONES en colors solids per a veles de magatzems. EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL

LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de ] - 2 e
campanya, etc. - son els més fins 1 aromatics
CASES BRASIL

LONES$ de coté i canem per a diversos usos industrials.
FABRICA DE Sant Pol de Mar
Josep fauleda : Lones @ iy | BRACAFE

Eléctriques i amb petroli

POLLETS | Incubadores

PR AT :ROGENC A Les més practiques, segu-

res 1 econdmiques, cons-
I LEGHORN BLANCA. . truides amb material su-
ior, - BATERIES,
S ggl\?jr&DORS i tota mena
SR g (‘? GRA. - RHODHE-IS- de material
DRI CE e A GAND ROJA Pinsos Avicoles
PLYMOUTH.-ORPINGTHON.-HOUDAN.-BRAHAMA Installacions completes per
. ; a GRANGES, Pressupostos
Ous per a incubar - - Polles de dos mesos de franc
J : " Napols, 99 (entre Ausies Marc i Carretera
SoL Loy catatks o AVICOLA REGIONAL - s Gin o M) Grona
= e

Agrairem als nostres 'llegidors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants



AGRICULTURA | RAMADERIA

IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLICADES A L’AGRICULTURA PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

3 Zootecnia general. DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . . . . 32 ptes
Compendio de Agricultura, SELTENSPERGER (C.). Un volum. . , . 16,50 ptes. | Razas bovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . . . 17,50 ptes
Botanica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum. . . . . Enpremsan.e. | Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . . . 16,50 ptes
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDLE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29  ptes. | Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . . . . 1550 pfes.
Quimica agricola (Quimica vegetal). ANDRE (G.) (2.2 ed.). Dos volums-- 31 ptes. | Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.% edici6). Un volum. . . . . . . 16,50 ptes
Entomologia y Parasitologia agricolas. GUENAUX (2.* ed.). Un volum. En premsa. | Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.2 ed.). Un volum. En premsa
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. . . . . . . 29 ptes. | Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.2 ed.). Un volum. 16,50 pfes.
Hidrologia agricola. DIENERT (F.). Un'volum. . . . . . . . . 1550 ptes. | Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. . . P TR e T e e
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (J.). Un volum. . 15,50 ptes. Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . 1550 ptes
Analisis agricolas. GUILLIN (R.). Un volum. . . 4 e sl 9590 ptes: Sericicultura, VIEIL (P.). Un volum. . . : et et ] B 02 ples®
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un volum . . 15,50 ptes. | Produccién y doma del caballo. BONNEFONT (j) Un volum. . . . . 1550 ptes
Geologia agricola. COrRD (E.). Un volum. . . . . . . . o . 15,50 ptes. | La Pescay los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol. 16,50 ptes
Previsién_del tiempo. SANSON. Un volum. . . . . o+ . @ . . Enpremsa. Piscicultura, GUENAUX (G.). Un volum. . . . B e SRS 11 (1) 0
Ornitologia. C. GUENAUX. Un volum. . . . . . . . . . . Enpremsa. Manual de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos volums PRl et B ptes.
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dirigit per A. MA- Métodos modernos de Avicultura, DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . 23  ptes,

TONS i M. ROSSELL I VILA. Es publica per fascicles. Publicat el Enfermedades de las Abejas, A. CAILLAS, Un volum. . . e 6 ptes

volum primer (que consta de tres fascicles). . 67 ptes.

Publicats demés els fascicles 4.27t i 5.2 (del volum ll) Cada fascxcle 20 ptes. | Alimentacién de los Animales. ROSSELL-I'VILA (M.). Un volum. . . 9 ptes:

Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. . . . . . 21,50 ptes.
Anatomia Veterinaria. S. SISSON. Un volum iMustrat. . . . s . En premsa. ENCANKEREA WL HAY
El Suelo. VlLlAR (E. H. DEL). Un volum. . . A el e | | ptes. | Material viticola. BRUNET (R.). Un volum. . . 5 s . s . . 1550 ptes.
La Agricultura y ‘el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum. . . 8 ptes. | Material vinicola. BRUNET (R.). Un volum. . . . « . s . 16,50 ptes.
Investigacién de aguas subterrineas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26  ptes. | Construcciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. . . « o . . 16,50 ptes.
El Crédito agricola cooperativo. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9 ptes. | Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.2 edici6). Un volum snn s U S1550 e
% Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (2.% ed.). Un vol. 13,50 ptes.
PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES o Practicas de Ingenieria rural. PROVOST (A:) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 pfes
Electricidad agricola. PETIT (A.). Un volum. . . . . . . . . 16,50 ples.
Agricultura general. DIFFLOTH (P.) (2.% edici6). Quatre volums: Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. . : . . . « « . 15,50 ptes.
1. Suelo y mejoramiento de las tierras. . . . . . . 1550 ptes. Miquinas de labranza. COUPAN (G.). Un volum. . + & o . . 16,50 ptes.
II. Labores y rotacion de cullivos. . . « « « « « o 1550 ptes. Méquinas de cosechas. COUPAN (G.)Unvolum. . . . % o« s . . En premsa.
II1.: Siembras y cuidado de los cultivos. . . . . . . . 14,50 ptes.
IV. Cosechas y conservacion de los productos agricolas. . 14,50 ptes. TECNOLOGIA AGRICOLA
Abonos. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.* edici6). Dos volums. . 29 ptes. | vinificacién. PACOTTET (P.) (2.* edici6). Un volum. . . . & . 16,50 ptes.
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.* edici6). Dos volums. . 29  ptes. | Agnardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Un volum. . . + = &« . 16,50 ptes.
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA (C. V.). Un volum. . . 17,50 ptes. | Lecheria. MARTIN (C.) (2.* edici6). Un volum. . . . . « . . 1550 ptes.
Arboricultura frutal. BUSSARD (L.) i DuvAL (J.) (2.* ed.). Un volum 16,50 ptes. | Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.* edici6). Un volum. . . . 16,50 ptes.
Viticultura., PACOTTET (P.) (2.% edici6). Un volum. . . , . . . 16,50 ptes. | Las Conservas de Legumbres (Carnes, productos del corral y de la le-
Silvicultura. FRON (A.). Un volum. . . . . . . & s & .« . 1650 ptes. cheria). ROLET. Un volum . . - 15,50 ptes.
Cultivo horticola, BUSSARD (L.). Un volum. . < . s s . . . 16.50 ptes. | Industria y comercio de los Abonos. PLUVINAGE (C) Un volum . 16,50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H) SR n av O UM e i S s 16,507 ptes: La remolacha y la fabric. del aziicar de remolacha. SAILLARD. Un volum. 19,50 ptes.
La Mimbrera (Cultivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un volum. . . 14,50 ptes. | El Manzano de sidra y la Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. . 17,50 ptes.
Enfermedades parasitarias de las plantas cu!tivadas. DELACROIX (_” i Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. . . 29 ptes.
MAUBLANC (A.) (2.% edici6). Un volum. . . 15,50 ptes. | Vinos de Champaiia y espumosos. PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 ptes.
Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX. Un volum. 14,50 ptes. | Las industrias de la Leche. LLOVET. Un volum. . . . . . . . 11 ptes.
Cultivos meridionales. RIVIERE (CH.) i LEcQ (H.). Dos volums. . . 32 ptes. Enfermedades de los vinos, BRUNET (R.). Unvolum. . = . . « . 9 ptes.
Tratade de Patologia y Terap. vegetales. FERRARIS (T). Dos volums. 85 ptes. | Contabilidad agricola. P. J. GIRONA, Un volum. . « s +» . » . En premsa.
Olivicultura. MAKUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . . . . . 11 ptes. | Legislacién agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . = » = & = Ea premsa.
La Alfalfa. CRUZ LAPAZARAN BERISTAIN (J.). Un volum. . . . . 7 ptes. ECONOMIA 1 LEGISLACIO RURAL
La uva de mesa de Almeria. RUEDA FERRER (F.). Un volum. . . . 13 ptes.
El cultivo .del azairdn. JUAN B1A. LLORCA. Un volum. . . . . . Enpremsa. Economla rural. JouziErR (E.). Un volum. . . . . e a9 ples.
El cu'tivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. . . . . . . Enpremsa. Explotacién de un dominio agricola. VUIGNER (R.). Un volun. e s e o AW pt_es.
El Alforfén. F. J. RIERA. Un volum. . . ¢ . . . . 14 rtes. | EI libro de la campesina. BUSSARD (0.). Un volum. . . . . . 15,50 o ptes.

Los pnras de los insectos perjudiciales. R. GARCiA MERCET Un volum. . 9  ptes. | Agenda Agricola. WERY (G.) (2.* edici6). Un volum. . . . . . 7  ptes

Per a les .'emandes, dirigir-se a la revista EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76. Teléfon 18744 : BARCELONA
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PES: PREMSES  CONTINUHES

Lty 1

S6n les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el
Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

H X KR

Material de Verema /2%

Productes per
a |’Elaboracié

|
H X H i

DEMANEU DETALLS 1 CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA ri%sbr race xecivia Barcelona

PER AL MILLORAMENT DE LES VOSTRES GALLINES, COMPREU A

(GRANJA Avicora PRAT

ESPECIALITZADA EN LA VENDA DE

POLLETS seleccionats i POLLETES seleccionades, de tres mesos

ARV TATAVAA A B YOI
De les quals prenem encarrecs per S g ; Zat Des de 1026, ha obtingut la nos-

als mesos de Juny, Juliol i Agost. #4 \ tra Granja les millors recompen-

gy e consenl feneccid ¢ SEpaT G | ses en totes quantes Exposicions
amb el niu trampa ens permet con- SEer

siderar la nostra raga de
Gallines PRAT SN R :
al nivell de la millor raga estran- s T A Camplonats de Races
gera. - Aquesta Granja és i ha es- , 2 , naCionalS

tat proveidora de les més famoses
Granjes que es dediquen a la S obtinguts

RAGCA PRAT ROSSA \ = Madrid, Parfs i Barcelona
OMMMMMMMG SRS ANV

ha concorregut. Actualment pos-
seeix els

Lot campié de races nacionals, Exposicié Nacional, Madrid

D i ix catileg il'l 2 . H ! : : PRAT DE LLOBREGAT
d:;‘;aé‘::ﬂ?:l? e';lﬂ::ll)::: greagtl:it:t:l::: DlreCC|6 POStah GranJa AVICOIa Prat ' J' CO|°m|nas 1 Vergés (Prov. de Barcelona)
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