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REIXATS i TANQUES

Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d’Or. - Exposicié Internacional de Barcelona, 1929-1930-

Ramaders: |l Avicultors:
Recomanem I’ “A L A M B R E R A“ ! Useu per al vostre G ALLINER, el

z It ‘
per a xarxes i tancats per al bestiar BOVI, CABALLI, |: MOdern relxat patentat de Forma
PORQUI i especialment per al LLANER, per estar ! M t Uniformitat en les seves malles. - Molt
excempt de punxes. | 1Xta - resistent. - Economic

Per a comandes a les Ferreteries i Establiments Avicoles
SOL-LICITEU CATALEG IL-LUSTRAT A:

m .Abad & Riberc .TAPPASA . BParcelond

Direccio postal: Apartat 55. — Direcci6 Telegrafica: <Peinalambres». — Direccié Telefonica: 2105 i 225)
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£ T e Integritsl de nosktres aliments.
DE TOTA MENA ALIMENTS ESPECIALS
; ' d” "1 pER A POLLETS I PONEDORES
BLALOEACIONS, fE oL R CLLLS, 0ST0ES  USIAES PURES PER_AVIRAN N.° 0 - Bateria N.° 1 . Pollet
d'Alfals, en farina.— Civada, cs- g = . « Yollets
puntada, al;afada, farina integral, h’um : IAJ': i : g;;-:;‘“d“ x-: g o fvﬂg"eill
cedassejada, etc, — @rdi. — 1d. id. | [4 seva qualitat insuperable proporciona 5 iy AL
Moresc, tranqu1l]o, pelat, semolina, | augment del 25 °/, en la producci6é d'ous; N.° 5 « RANXO ”’Porqui’”’

farines.— Arrds, i els seus derivats, | conserva la vitalitat a les ponedores; asse- N.. 7 . RANXO *’Conills"’
Segd.— Turtd i llurs farines.— L1i gura la robustesa i desenrotllament de tota —_—

i la seva farina, etcétera. mena de bestiar, ALIMENTS CONCENTRATS
NUTRE « Avicola —~ NUTRE - C trat
Farina de peix, les qualitats més | Pretper saca de 50 auilos, 15 pessetes | NOTRE - poif,‘;z" ~ NUTRE. Bovr

selectes, importades d'Escandinavia, IS T B e T
Fa.rixln?i d’ossos, tri-esterilitzada oli d; fites ¥ Daclits DESINFECTANT _
L CIVADA ESCORXADA INSECTICIDA.

Farina de carn, de les més im- B g
portants frigorifiques del mén. -e EN POLS I LIQUID

Demanen folletons i cotitzacions mensuals que sempre seran les més econdmiaues en igualtat de qualitats
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Grans Establiments -
d’Horticultura i Rosers

Blai Munné

GAVA (Prov.* de Barcelona)
Extensos criaders de CONIFERES

Especialitat i sempre existén-
cies crescudes de
Pins Halepensis, Pinea, Maritim
1caltres
Cupressus Piramidal i Macrocarpa. - Bougainvillees i tota
mena de plantes i arbusts per a formar jardins.

Casa especialitzada en el conreu de ROSERS en grans quantitats
VARIETATS, LES MES EXTENSES
Novetats obtingudes per la casa i premiades en Concursos Internacionals
Pemaneu Catalegs

Maquin2ria Agricola
Tallers Bul'Zén Construccions Mgcéni;ues

RIPOLLET (Per Sardanyela) ~ Barcelona

Linies Aparellades

Aparell especialment adaptat al gigte-
ma de conreu de Linies aparellades,
El millor dels coneguts fins ayui { ci
més lleuger, Preus sense competéncia

Desgranadora de Blat
de Moresc

LA IDEAL

Llorejada amb Medalla d’Or, Cen-
curs Toledo.” Medalla de Bronze i Dj.
ploma especial, any 1909: Concurs
Bilbao, Medalla d'Argent, any 1goq,
Concurs La Corunya, Medalla d'0r,

ARADES GIRATORIES, tipus

BURZON - patent 34.727

Concurs Toledo, Medalla de Bronze i

Diploma Especial, any 1909, Concurs

Bilbao, Medalla d’Argent, 1909, Con-
curs La Corunya, Medalla d'Or,

Forcats i timons
PER DITES ARADES

Totes les peces sén intercan-
viables. Es fabriquen en tipus
N.200,N.°0,N.°1iN.° 2.
Pes: 20 quilos, 23 quilos,
26 quilos i 38 quilos.

Preus especials per a comer-

ciants, Es sol'liciten represen-

tacions, Demanin-se preus i
3 condicions.

Arades tipus KIR PI

- Els més per-
fectes, solids
i lleugers

Premses per ala palla i alfals, - *Cultivadors® tipus Planet, per a forcati tir
lliure. - A rades giratdries especials per a vinyes, moltlleugeres.-A rades fixes, tipus
Vernette.-Arades giratories, tipus Peyffer, i peces de recanvi.- Arades gire-
tdries tipus Sant Joan Despf i recanvis. - Arades Golondrina giratdries-
Arades tipus Janus.-Ynierceps gasse par tout, patentats-Tragelles amb roda,
descarrega automatica, - Aparells per la collita de les olives.-Manxes ensofradores Urdn.

REIXALS

de fil metallic de varies menes per a
Tancats Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metallics, Garbells

per a cereals ‘

RAMON TOMAS

Oficines: Bofarull, 59 i 61. — BARCELONA

FABRIQUES A:. -
BARCELONA - SABADELL i 1ZALZU (NAVARRA)

Guanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

GIEANO PROVENG CAL
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina —  Esteatina cuprica

SULFAT b COURE GARANTIT

Superfosfat de caig. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa. - Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Potassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

GUAN O.St s SD'R.O.GUES = 5 OFFES

ALESAN

Via Laietana, 23, pral. B, XamfrdA amb la Placa de I'Angel
BARCELONA
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MOLINS TRITURADORS

“El Campeén Universal”

Patent n.° 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Fsé’ﬂﬁxic moli que no_pro’dueix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiracié; pot
reballar a la dreta i al'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d'entrada. Es cons-

trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora, — 1’

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra c

nic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,
ap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el

seu rendiment i bon funcionament.

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D'OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja, La mateixa maquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar

i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

l;er detalls, al constructor:

M~a RC TORRAS =

Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884

Per Ramon J. Crespo

Professor d'Avicultura
i Cunicultura

Conejos y Conejares

QUINTA EDICIO

Forma un volum en octau de 368 pigines, més de 40 gravats, 8 limines en negre fora de text i vuit pAgines en les quals,
sobre magnffic paper estucat es reprodyeixen, a tot color, bellfssims. exemplars de setze races de conils. Coberta a 2 tintes,

En CONEJOS Y CONEJAR ES, trobareu tot el que necessita saber tot bon criador d'aquests
productius rosegadors. Els titols de les matéries que desenrotlla extensament i documentadament, donen idea
! del que és el llibre: ;
I.—Origen del conill.—II. Breus nocions sobre Anatomia i Fisiologia cuniculicular,—III. Com comengar la
cria de conills,. —IV. Allotjament.—V, Alimentacié.— VI. Reproduccié,—VII. Els llodrigons.— VIII. Races
principals de conills.—IX. Patrons vivents de cada raga.—X. Cobaies o conillets d'Indies,—XI. Compta-~
bilitat del coniller.—XII. Regles per al criador.

La quarta edicié s molt més extensa que les anteriors. El text, clar, plaent
i senzill, estd complementat per ’imatge artfstica, copia fidel de la realitat.

PREU DE L’EXEMPLAR: 8 PESSETES. — per 8'50 pessetes es tramet per correu certificat,
EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76. - Telefon 18744 - Barcerowa

de ]a RACA del

PENEDES

pesant dos quilos al

Conills

PER A LA REPRODUCCIO

0us de Naffalina | | E1 aLGarRoBo

-Per 2. JOAQUIM:  BASSA
Patentats i model Industrial Registrat

Maten el poll. Desinfecten
els ponedors. Eviten en les

gallines el vici de menjar- B e
se els ous. Serveixen d’ou utilitat.

:: ponedor. Maten l'arna :: PREU: 3 Pessetes

SEGONA EDICIO

moment de servir- GRANJA Preus franc envds estacid. Barcelona
los,2 6 pessetes L Una dotzena: 6 ptes. una
I’ exemplar M auricil Una grossa: 5 ptes. la dotzena
» De venda a les principals Drogueries i a la
Sant Sadurni Comercial de Productes EL CULTIVADOR MODERN
. de Noya Refinats del Quitra, S. A. Trafalgar, 76 - Teldfon 18744 - BARCELONA

Rambla de Catalunya, 66, r.er, lletra G, :-: Barcelona

e

per a

NES

Segadores

LONES per a tota mena d’espardenyes.

LONES de tots els gruixos i amplades per a veles de

carruatges i autos.

LONES en colors solids per a veles de magatzems.
LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de

campanya, etc.

| (afes del Brasil per tota Espanya

LONES de cot6 i canem per a diversos usos industrials.

losep Sauleda : ©'o'N £ :

Sant Pol de Mar
(Barclona)

EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL
sén els més fins 1 aromatics

CASES BRASIL

BRACAFE
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|
| Enriquiv voslres hisendes
instalant eleclro o molobombas per
recs de lincomparable i acredilada
|
| 3 D E R C . U S 1 & N -
Antisgptic. contingut en tubs d'es-
;? tany, és facil de transportar i guardar
Té aplicacié en ferides 1 processos infectats tant en les persones com en els
- irracionals. Mata els pardsits (polls, puces, etc.). Es insubstituible per a tractar
aquestes infeccions en I’aviram, gossos, gats i altres animals domestics. Desin-
fecta i cicatritza les ‘picades dels tavees. No és metzinds ni irritant.
.
A
f ES VEN A LES FARMACIES
Tub petit, 1°65 ptes. — Tub gran, 3¢70 ptes.
Tub per a Cliniques 1 Veterinaria, 7¢80 ptes.
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" DIES DE SORTIDA: EL 1.ef DE CADA MES
Unx soL NUMERO: UNA PESSETA

Director:

RAUL M. MIR

SUBSCRIPCIO:

Per tot el pais i América, un any.
Altres paisos

10 pessetes
15 pessetes

Les transaccions de vins mostos

Sentén per vins mostos aquells liquids
procedents del raim-que estan en el periode
de fermentacio tumultuosa o lenta.

Es sabut que mentre es realitzen aquestes
fermentacions, es va transformant el sucre,
degut al treball del llevat, amb alcohol, gas
carbdnic, glicerina, acid succinic i altres

'~ productes menys importants.

- Ire Salleron, etc.,

La fase de fermentacié tumultuosa ¢s fa-
cilment apreciable, perd la de fermentacio
lenta pot passar desapercebuda a causa de
qué el desprendiment de gas carbonic s'e-
fectua en quantitat molt petita, no essent
continues les bombolles.

Entre tant, no es poden tapar hermética-
ment les botes o recipients on es guarda el
vi, si no hi ha seguretat que hagi acabatla
fermentacio lenta.

Encara que generalment la venda del vi
sefectua quan estan completament fets, en
alguns casos s’efectuen transaccions durant
¢l periode de fermentaci6 i si es realitzen
dacord amb el seu grau, €és precis recorrer
alanalisi quimic per a fixar el seu valor co-
mercial. Es pot dosar l'alcohol format, mit-
jangant la destiHacié amb un alambic de la-
boratori. Els aparells basats en la determi-
nacié del punt de I’ebullicié, com per exem-
Dle el Malligand, el Levesque, I'ebulliome-
donen indicacions erro-
nlies degudes al sucre encara existent;
dquests aparells no han estat construits per
avins dolgos i, per tant, no s’han d'utilitzar
fnels analisis de vins mostos.

La graduacié alcoholica corresponent a
invi en fermentacié no pot €sser constant,
&adir, que si s'investiga en dies succes-
Sius, mentre té lloc el desdoblament del
sucre, s'obtindran forcosament resultats dis-
lints, L'alcohol que conté en un moment de-
®rminat no pot servir, doncs, per a caracte-
titzar per si sol la riquesa d’aquest element
1 lesmentat vi. :

ES 10gic tenir en compte en aquest cas

I'alcohol que encara pot formar-se durant
aquest periode degut al sucre en vies de
fermentacio. Aquest alcohol és el que se'n
diu alcohol en poténcia.

Aquest es pot calcular en la majoria de
casos amb bastanta aproximacio.

El procediment que inspira més confian¢a
per a investigar-lo es basa en determinar
quimicament el sucre que encara resta per

FIGURA 1.—Els pesa mostos estan exclosos

dels analisis dels vins mostos, ja que 1'alcohol

format influeix errdniament sobre les densi-
tats que indiquen els esmentats aparells.

descompondre i aplicar un coeficient de re-
ducci6 a alcohol.

En les fermentacions normals s’admet
com a terme mig que cada 17 grams de su-
cre per litre donen un grau d'alcohol. Divi-
dint, doncs, el nombre trobat de grams de
sucre per litre pel coeficient 17, es tindra
la graduacio que es pot esperar, podra en-
cara originar-se (alcohol en poténcia) pel
desdoblament total del sucre.

Sumant 'alcohol trobat per destilacié (al-
cohol parcial actual) amb l'alcohol a formar
(alcohol en poténcia), es té I’alcohol que pro-
bablement tindra el vi fet (alcohol total).

L’as del coeficient citat pot €sser objecte
de discussio, per quant €s una xifra sola-

ment prudencial. Amb tot, el seu s esta ad-
mes en l'ordre técnic i en 'ordre practic,
perque resol les vaguetats que s’originarien
de no poder caracteritzar el vi most en la
seva composicié alcohodlica quan sobre
aquesta s'ha de basar una transaccio; se I'u-
tilitza també sempre que sigui necessari co-
neixer lalcohol en poténcia en els estudis
de fermentacions.

Esta calculat com a terme mig dels rendi-
ments unitaris en alcohol obtinguts en nom-
broses fermentacions.

S'esdevé que quan les fermentacions son
perfectament pures, realitzades amb la ma-
xima pulcritud i perfeccid, tal com es desen-
rotllen en els laboratoris experimentals, amb
menys de 17 grams de sucre per litre, es pot
obtenir un grau d’alcohol. També, quan el
raim no €s rigorosament sa o, tot i essent-
ho, les fermentacions es realitzen amb tem-
peratures massa altes i no s'empra el gas
sulfurds en qualsevol de les varies formes en
les quals pot utilitzar-se com a seleccionador
de ferments (cremant lluquets, emprant me-
tabisulfit, solucions sulfuroses o sulfurés li-
quid), hi ha diferent aprofitament del sucre
i es pot necessitar quelcom més de 17 grams
de sucre per a produir un grau d’alcohol.

Podem aportar com a dades justificatives
del que acabem d’exposar, els experimentals
obtinguts en diferents fermentacions efec-
tuades durant 'any 1930 en aquest centre
per l'enginyer agronom n’Ernest Montiel,
encarregat pel ministeri d’Economia de rea-
litzar en aquest establiment, estudis espe-
cials sobre selecci6 de races de llevats espa
nyols; operant a base de llevats purs i amb
la meticulositat propia de seriosos estudis,
obtingué els segiients rendiments en 32 fer-
mentacions assajades:

Rendiments

16'55
16’50
16'70
16’63
17°00
15’61
1540
15'84
1546
15'70
S1GD7

Llevats procedents d’una fermenta-
ci6 indeterminada

Llevats de Sant Pere de Ribes. .
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Re ndimg_n_l_s
16’00
16’04

Llevats de Cubelles . 1586

Llevats d’Almendralejo .

Llevats de Vilafranca .

Llevats de Valéncia .

Com es veu, les xifres anteriors correspo-
nents als rendiments, és a dir, a les quanti-
tats de sucre necessaries per a formar un
grau d’alcohol s6n, conforme déiem, en la
immensa majoria de casos, inferiors a 17.

Pasteur troba en una de les seves fermen-
tacions tipus el coeficient 16'36.

En la practica, les fermentacions no es
realitzen amb tanta pulcritud i seria impro-
cedent admetre les xifres deduides de les
experiéncies realitzades en els laboratoris
per a la fixacié d'un coeficient adequat a les
fermentacions que realitzen els elaboradors
en llurs cellers.

Aquest coeficient ha d'ésser quelcom més
alt que el que correspon al laboratori; la xi-‘
fra 17 és la que s’admet amb més freqijéncia_'_
en la practica. Aquest coeficient s’adopta
també en fermentacions industrials en les':
que s’hi han d’efectuar addicions de sucre.

Bertin, director de I'Institut Enologic d’Al-'
ger, diu en una de les seves publicacions:'

«Els llevats més corrents consumeixen 17
grams de sucre per a donar un grau d’alco-
hol. Altres més rars el consumeixen en
menor quantitat i les millors de la nostra
collecci6 treballen a raé de 16 gramss. '

Hem tingut ocasié de comprovar aquest
coeficient 17 en alguna finca de la comarca
del Penedes, en la qual per elaborar conjun-
tament els distints parcers o masovers i el
propietari de la finca, era precis determinar
no sols el pes del raim, siné la riquesa glu.
cometrica del mateix; analitzat a base del li-
cor Fehling, és a dir, amb el maxim de pre-
cisi6, resulta que amb quelcom menys de 17
grams de sucre s’obtingué el grau d’alcohol.

Igualment posseim dades d'un dels Sindi-
cats vinfcoles més antics d’aquesta regio, en
el qual el técnic director calcula aquest coe-

ficient en una de les campanyes en la qual

intervingué, reduint-se a 16’82 per al vi blanc
i de 16'81 per al negre. :

En els vins mostos hi ha, ademés, una al-
tra circumstancia que permet admetre que
el coeficient 17, de no representar un verta-
der terme mig, tendeix, en general, a ésser

AGRICULTURA | RAMADERIA

elevat; en efecte, el llevat es multiplica prin-
cipalment en les primeres fases de la fer-
mentaci6 i al final, no tenint de continuar la
seva vida amb la formaci6 de noves célules,

pot dedicar la seva activitat total ala trans-
formacio del sucre indispensable en alcohol,

FIGURA 2.—L'Ebullioscopi Malligand no ha estat
construit per a vins dolgos i, per tant, no s’ha d'uti-
litzar en els analisis de vins mostos.

gas carbonic, etc., i realitza llavors un tre-
ball de maxim rendiment.

Si per al conjunt de 1a fermentacié es pot
admetre la xifra 17, amb major motiu, doncs,
pot acceptar-se per a la fase de la fermenta-

FIGURA 3. — Tampoc 'Ebullioscopr
Salleron no serveix per a determinar
I'alcohol en els vins mostos.

ci6, en la qual no s’ha de malgastar el sucre
en aprofitaments indirectes, com per exem-
ple, la multiplicacio de cellules.

El coeficient 17, ademés, concorda amb el

 que s'empra a Italia per a calcular el valor

dels vins anomenats filtrati dolci, que son

vins mostos en els quals s’ha paralitza la
fermentaci6 per mitja de tractaments 4 base
de filtracié, aconseguint-se que es conservip
amb certa quantitat de sucre Permanent, ¢
qual permet que siguin utilitzats com a en-
dolcidors.

A Tesmentat pais, per a congixerel Valor
comercial d'aquest producte no completa.
ment fermentat, sumen la quantitat de Su-
cre per cent determinat quimicament pel {j.
cor Fheling el quocient de dividir P'alcoh]
en volum, format per 0'39. Fet el calcul per
a deduir a base d’aquest coeficient el nop.
bre de grams de sucre que es requereixi per
a obtenir el grau d’alcohol, resulta la quan-
titat de 16'95, que difereix de 17 solament en
centessimes. :

Quan es tracta de vins fets que han que-
dat quelcom dolgos, pastosos, com es diu en
catala, o moelleux, com els anomenen els
francesos; que conserven com a carac
teristica una petita quantitat de sucre, si
es vol calcular l'alcohol que 1i correspon-
dria aquest sucre subsistent, en el vef pais
divideixen per 18, en lloc de fer-ho, com
abans hem indicat, per 17 i encara que a pri-
mera vista sembli que aquests dos coefi-
cients no son concordants, s’ha de tenir en
compte que les quantitats de glucosa i levu-
losa de que es tracta son petites i va com-
pres en elles el gram de materies reductores
que acusen la reaccio del licor Fheling sen-
se ésser vertaderament sucre.

Deduit 'esmentat gram de sucre aparent,
el coeficient 17 seria sensiblement aplicable
en tots els vins poc dolgos.

A Franga han preferit emprar per aquests
vins el coeficient 18, englobant l'esmentat
gram de sucre aparenti les seves Duanes,
amb un criteri que podria servir d’exemple
a altres Duanes estrangeres, que han decal-
cular Palcohol en poténcia dels vins Saufer-
nes, 'han generalitzat adoptant també el
coeficient 18 per a l'apreciacié de J’alcohol
en poténcia de tots els vins dol¢os.

Els vins mostos en fermentacié tumultuo-
sa o en fermentaci6 lenta, als quals ens refe-
rim en aquest treball i en els que s'esta des-
doblant contfnuament el sucre, estan en con-
dicions distintes d'aquests vins francesos
gue acabem d’esmentar, en els quals €l st
cre s’ha de conservar com a caracterfstica
del seu tipus.

S'ha de tenir en compte que la xifra del
grau total no és una xifra de seguretat ab-
soluta, sin6 sols una xifra prudencial, qué
s'utilitza davant la impossibilitat de calcular
d’altra manera el grau alcoholic que COfTes
pondra al vi fet, quan interessa congixer-lo
en un moment d’evolucié del vi most 10 €
pot esperar per a la liquidacio de 1a compra-
venda la data en la qual el vi esta completd
ment fermentat, per haver-se ja extret del




celler i efectuat 1a mescla amb vins d'altres
procedéncies. ?

L'elaborador que vulgui contixer a priori
¢l grau de Palcohol que tindra un vi most,
esta en el mateix cas que el viticultor que
qulgui congixer per endavant el nom-
pre d’nectolitres de vi o most que li do-
jara una quantitat determinada de rafm.

Quan es tracta de fer aquest calcul
gintre duna comarca determinada, s'ad-
meten coeficients de reduccié recollits
de la practica, que representen el terme
mig entre les classes de rafm cultivats a
ja zona i entre anys favorables o desfa-
vorables. Aix{, per exemple, a la comar-
ca del Penedeés es considera que per a
obtenir un hectolitre de vi es necessiten
133 quilos de raim, o bé, si s'empren uni-
{ats regionals, que cada 16 roves de raim
donen una carrega de vi.

. Bl calcul a base d’aquests coeficients
gadmet quan s'elabora collectivament i
gha de liquidar, sense esperar la venda
completa, a algun dels que han aportat
raim, o bé quan es fa una compra-venda
de raim fixant el preu al vi que encara

gha d’obtenir.
En algunes transaccions de vins mos-

tos que han d'ésser extrets immediata-
ment, es convé algunes vegades entre les
dues parts, que s'admetra per a establir el
preu del vi, la graduaci6 que doni una mos-
tra corresponent a una ampolla o garrafa
que s'ompla del lfquid venut en
ésser retirat del celler. Es guar-
da algun temps i després d’estar
segurs que ja no conté sucre,
sinvestiga el grau alcoholic de
lesmentat vi i serveix la xifra
trobada de base per a la liquiaa-
ci6 de la compra-venda.
Semblant procedir, a primera
vista recomanable per la seva
senzillesa, no mereix éonfianc;a,
Per quant la graduacié trobada
enla mostra testimonii la gra-
duacié que correspon al conjunt
del vi del qual procedeix, poden
10 esser iguals. Es sabuda la
infludncia que en la vida del fer-
ment exerceixen les temperé.tu-
I¢s, determinant variacions en
els diversos factors que originen
la qualitat, entre els quals figu-
'en com a més importants I'al-
cohol i Pacidesa volatil. Aix{ ma-
I6ix, les condicions distintes, en
les quals es troben respecte al'airejacio6, han
Pogut motivar en la mostra d'un tipus una
dissolucig d’oxigen major que en la massa
general del vi, derivant-se degﬁt a aquesta
‘ausa, variacions en la riquesa alcoholica,
Les condicions de sanitat de la mostra i

-

FIGURA 5.
mitja del licor de Fehling.
aquest liquid per la glucosa
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del conjunt del vi poden ésser també dife-
rents. Hem hagut d’intervenir en un cas,
en el qual una mostra obtinguda com a testi-
moni, resultd amb més de tres grams d'aci-
desa volatil per litre, mentre que la massa

FIGURA 4.—En els vins mostos l'alcohol s’ha d'iives-
tigar valent-se d'alambis de laboratori, com és ara el

conegut model de Salleron.

de la qual procedia conservaba caracteristi-
ques completament comercials. S'explica
aquesta diferéncia per la possibilitat de des-
arrollar-se el ferment acétic en 'esmentada

mostra, no existint 0 no trobant condicions
tan favorables en la massa del vi. L'esmen-
tat ferment podia procedir de l'aire o de
lampolla, que tal volta no estigués molt
neta. No mereix, doncs, confian¢a aquest
procediment.

—Elsucre en un vi most s’ha de determinar quimicament per
La reducci6 de les sals de coure que conté
del vi, préviament descolorat, s'efectua com
indica el gravat, en calent.
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Recordem als venedors i als compradors
que efectuen les transaccions de vins mostos,
fixant el seu valor comercial a base de la ri-
quesa alcoholica, que esperin per a l'extrac-
ci6 de la mostra, que el vi estigui completa-
ment fermentat i quan aix0 no sigui pos-
sible, que es basin com a procediment
més aproximat en la investigacié del
grau alcohodlic total; és a dir, en la suma
del grau parcial actual i del grau en po-
tencia.

Aquest criteri, sense ésser perfecte, €s
el que armonitza més els interessos del
productor i del comprador.

Els laboratoris enoldgics investiguen
en les mostres de vi most que se'ls hi
presenten per al seu analisi, 1'alcohol ac-
tual i el sucre amb el me&tode qufmic,
calculant I'alcohol en poténcia i comuni-
quen en el butllét{f corresponent totes
aquestes dades per a que serveixin d'il-
lustracié a veneédor i comprador, sense
tenir Tobligacié d'interyenir en les trans-
accions que es facin a base del grau
parcial o total, doncs aixd incumbeix so-
lament a les parts contractants.

Hem d’'advertir que en aquest treball
en resno ens hem referit als vins que,
per no efectuar la seva fermentacié en
I'&poca que els hi és propicia, passen I'hi-
vern quedant dolgos i a l'arribar la prima-
vera refermenten en condicions desfavora-
bles, que els fan propensos a tornar-se picats
o térbols. Seria molt exposat a
greus errors fer el calcul de I'al-
cohol en poténcia, aplicant-los-hi
el coeficient 17 grams que ad-
metem per als vins mostos en
I'¢poca de la seva fermentacié
normal. ‘
C. MESTRE I ARTIGAS

Enginyer agronom i Director
de I'Estaci6 Enoldgica de
Vilafranca del Penedés

(Agricultura)

La goma dels frui-
ters

La goma dels arbres fruiters
s'assegura que pot ésser facil-
ment combatuda, operant de la
manera seglient: amb un gani-
vet es treu tota la goma i desse-
guida s'empapa bé la ferida amb
una lletada de carbur, que sigui
- una mica espessa. Als pocs me
s0s es pot comprovar com la go-
ma ha desaparegut del tot i per

- sempre més.

Els presseguers que solen sofrir moltde la
goma, podrien en endavant preservar-se d'a-
questa malaltia que els debilita i acaba per
matar-los, dongs es doéna com a segur
gue aquest métode €és d'una eficacia ccn
pleta.
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El problema agricola d’Anglaterra

Per 'agricultura nostrada, especialment la
de productes d’exportacid, com fruites i ver-
dures, el mercat angles assoleix una impor-
tancia extraordinaria; és per als pagesos cata-
lans i de [es regions llevantines espanyoles
aquell mercat el més important, com ara des-
graciadament ho han vingut comprovant els
exportadors de patata, de taronges, amet-
lles, avellanes i altres fruites, per als
quals la minva de les exportacions dels
nostres productes a aquell pafs, ve fent-se
sentir d’'una manera extraordinaria en les
moltes comarques catalanes i altres en les
quals no tenint sortida els productes de la
terra, es troben en ple conflicte amenagats
de caure a la miseéria.

Tenint en compte aquestes fatals perspec-
tives, ofereix el major interes tot el que
es relaciona amb 1’economia del poble an-
gles, ja que les solucions dels problemes
econdmics que s’hi plantegen han de fer-se
sentir en bé o en mal, en totes les econo-
mies del moén i d'una manera particular en
I’economia de Catalunya. Es de gran con-
veniéncia, per tant, seguir amb la major
atencio el que alli passa i veure com s'hi
presenten els problemes i les solucions que
es proposen per a resoldre’ls. Pot contribuir
a facilitar-ne el seu estudi, el notabilissim
llibre que acaba d’apareixer a Londres amb
el titol 7he Favmer and the Nation escrit
per Sir Jhon Russell, director de la famosa
estacio experimental de Rothamsted.

Aquest llibre, que confirma la gran auto-

~ ritat que tot el mén concedeix al seu autor,
el classifica com un expert economista i his-
toriador, s’hi exposen les idees d'una manera
justa, clara i convincent, a ’ensems que
amb estil atraient i elegant.
_ El proveiment de productes alimentosos,
a la Gran Bretanya, és el tema que encap-
¢ala el llibre i que el seu autor desenvolupa
amb els seglients termes:

Ja que la naci6 anglesa topa amb greus
dificultats per a poder pagar amb llurs
manufactures els productes agricoles que
ha de comprar a lexterior, ¢de quina
manera podria reduir llurs importacions,
explotant les seves propies terres? Seguida-
ment, pregunta: Pot la Gran Bretanya, re-
fiar-se dels seus dominis (antigues coldonies)
amb una major participaci6 per a proveir-se
i de quina manera podria aconseguir-ho?
Russell passa a exposar 'estat de 'agricul-
tura metropolitana, aixi com la dels Domi-
nis, de la manera que ambdues podrien sa-
tisfer les necessitats del Regne Unit.

Els tres magistrals capitols dedicats a

lagricultura anglesa, constitueixen un his
torial complet i acabat, que assenyala horit-
zons amples i nous. La investigacio sobre les
prosperitats i les davallades de l'explotacio
agricola britanica, porten a fer coneixer les
tendéncies actuals d’aquella agricultura.

No féra facil avantatjar a Pautor en la res-
senya d’aquelles regions agricoles i de llurs
produccions, que condensa en una admira-
ble estadistica, en quals pagines resumeix i
descriu els resultats dels esforgos agricoles
anglesos.

En VUImperi com a font proveidova, Rus-
sell fa una revisio de les varies agricultures
dels Dominis. Lalectura d’aquestes pagines
deixa l'anim fortament impressionat en
donar-se compte dels esforgos persistents,
seguits, inacabables, esmercats en descobrir
al Canada noves menes de blats de madura-
ci6 sempre més rapida i de les d’Australia
en cercar aquelles que resisteixen l'eixut,
com no €s menys interessant ’exposicio de
la mecanitzacié agricola i els perfecciona-
ments en-els metodes de produccio, de ven-
dai altres.

Quina podria ésser, es pregunta, la con-
tribucio de 'Imperi al proveiment d’Angla-
terra? Per a contestar-ho fa una revisié dels
principalsarticles d'importacié britanica amb
un examen de cada-un, i mira de cercar el
paper que els hi correspon en el proveiment
de la metropoli, tenint en compte les possi-
bilitats que poden oferir tant les terres
celonials, com les de la mateixa Anglaterra.
Creu, l'autor del llibre, ‘que amb aquestes
dues fonts productores, podria Anglaterra
deixar de comprar en paisos estrangers:
llet, patates, carns de molt6 i d’anyell i for-
matges, tenint d'importar tinicament una
meitat de blat, que actualment compra en
paisos forasters. :

Per a les carns porquines, mantega i ous,

~hi hauria més dificultats, si bé aquestes no

féra impossible véncer-les, puix que la Gran
Bretanya es basta amb les expedicions dels
Dominis, encara que per les raons economi-
ques i fins politiques sofriria un greu error
si redufs o anuliés llurs compres d’aliments
a Dinamarca, Paisos Baixos, Belgica, Ar-
gentina, paisos orientals, etc., en els quals hi
manté una amistat tradicional, tenint pre-
sent que no compten aquests amb altra ma-
nera de viure que exportant els produc-
tes de la terra. ]
- Russell posa al descobert, quan examina les
possibilitats que en els moments actuals té
P'agricultura anglesa, els obstacles amb que
topen llurs camperols, que son €ls que pri-

merament sofreixen la baixa de preus delg
productes i després les dificultats amb Jes
quals lluiten per a deixar complaguts els
consumidors, per ésser reduides leg qliantj.
tats que produeixen d'un mateix tipus, que
ara donen sortida en els diferents mereggs
locals; mentre que les mercaderies colonials,
per ésser de nombre reduit, poden ficilment
estandaritzar-se i centralitzar-se puix que
son relativament escassos els nolits del punt

de sortida.
El pages britanic, més que el daltres

paisos, sobretot si son d’Europa, suporta la
competéncia de l'estranger amb Pinconve-
nient, respecte a aquest, de tenir de pagar
jornals reglamentats.

Davant de tal situacio, com en pot treure
millor profit de les terres britaniques?

Cercant la manera d'augmentar la pro-
ducci6 i reduint les despeses amb una orga-
nitzacio més perfecta, intensificant el con-
sum, etc., si bé reconeix Russell que tots
aquests s6n recursos que tendeixen a un
fi preconcebut, perd de poca eficacia en els
presents moments.

Les conclusions a les quals arriba, no sén
certament poc satisfactories. Sosté el prin-
cipi que a Anglaterra resten en l'actuali-
tat tres politiques agricoles per escollir:
Primera,organitzar 'agricultura de manera
que produeixi tot el més possible; Segona,
orientar-la de tal manera, que pugui absor:
bir els sense feina de la indastria i Zercera,
deixar que aquella lluiti amb les seves pro-
pies forces contra les importacions de I'es-
tranger.

Son tres métodes, afirma, del tot diferents
i fins incompatibles.

Diu: Hem de decidir-nos per algun d'ells,
el més pfompte possible i sense retard.
D’antuvi no mostra gaire preferénpia per
una o altra de les solucions que expressa.

En aquestes circumstancies, les millores
de detall que podrien realitzar els pagesos
anglesos, serien: desenvolupament de la
mecanitzacio, multiplicacié dels organismes
per a vendre, intensificacié del consum de
llet, de llegums i fruites tendres, aixi com la
multiplicacié de les hortes per als obrers,
amb la finalitat de reduir els sense feina i
engrandir la producci6é nacional, etc. Tots
aquests medis constitueixen altres tantes
reformes fragmentaries, de desigual valor
ilabarreja heterdclita de les quals no €s prot
per a posar remei a la crisi que colpeiX
Pagricultura britanica, com tampoc no solu-
cionen del tot el problema del proveiment:

Amb tot el que exposa Russell, no s'arriba
a descobrir el pervindre que espera a I'agr®
cultura anglesa; ni tan solament asseﬂy""la
de les tres politiques que proposa, quitd
féra la que caldria adoptar.

- Com oportunament fa observar un comer”



tarista‘del llibre, és possible en els moments
setuals establir politiques agricoles nacio-
nals, prescindint del caracter internacional
de totes les agricultures.

A part de petites omissions, 'estudi del
problema agricola anglés resulta una mag-
nifica contribucié als problemes agricoles
internacionals, contribucié de gran estima
pera comprendre el problema agricola del
mén i en particular el de la nostra terra en
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relacié amb el mercat mundial més impor-
tant.
Interessa als nostres politics i economis-

tes, per tant, tenir coneixement dels punts
basics que es plantegen en 7he Farmer and
the Nation.

Es aquest interés el que ens porta a donar
compte de 'aparicié d’aquest llibre, en pro-
fit de 'economia agraria nostrada.

Ratr M. MIR

Com es preparen els mostos no fermen-

(ats, anomenats

La preparacié dels vins sense alcohol o
mostos de raim sense fermentar, pot fer-se
en gran escala amb una installacié relativa-
ment complicada, com també poden obtenir-
se solament en quantitats reduides, per al
consum familiar.

Descriurem la manera d'operar en els dos
casos; primer, el de la preparaci6 industrial
idesprés, el de preparacio familiar.

L'elaboraci6 industrial comprén les ope-
racions seglients:

Obtencid i clavificacio del most.—Cap difi-
cultat no s'oposa per a obtenir els mostos,
puig que aquests s'extreuen en trepitjar els
raims i esgotar-los amb una prems‘a, que
sempre que es pugui es preferiran aquelles
enles quals el ferro no en formi part, o en
les de més reduides proporcions de ferro en
llurs organs, a fi d’evitar les alteracions de
color dels mostos, promogudes per les sals
ferroses. Recollits els mostos, es subjecten
ala clarificacio, que pot fer-se:

Primer. — Filtrant-los amb un
premsa,

Segon.— Afegint als mostos gas sulfurds a
1a dosi d'uns 15 grams o sigui 30 grams de
metabisulfit de potassa, per cada 100 litres
de most. Després d’haver afegit el metabi-
sulfit al most, es deixa reposar durant unes
30 hores, procedint llavors a trasbalsar el
‘most per a separar-lo de les mares i baixos
que haura dipositat.
~ Aquesta trasbalsada ha de fer-se abans
que el most no dongui el més petit senyal de
fermentacio.

Tercer —Sotmetent els mostos al frigorific
ideixant-lo a una temperatura de 2 graus.

Dels tres procediments que acabem d’es-
Mentar, el darrer o sigui el del fred, és el
que $’ha de considerar més perfecte; perd
€Xigeix que hom disposi d’un frigorific de no
€Scassa cabuda.

Una volta els mostos queden clarificats,
$han de pasteurisar. 7

Pasteyrisacig —Aquesta operacio, té per

filtre-

«Vins sense alcohol»

objecte destruir la major part de microor-
ganismes que contenen els mostos i que son
els que motiven la fermentacié, com també
poden ésser causa de queé s'alterin. Amb la
pasteurisacio els mostos sotmesos a tempe-
ratures compreses entre els 606 70 graus,
queden esterilitzats i privats de fermentar.

Refrigeracio.—Sotmetent els mostos a les
temperatures de 2 a3 graus, la seva clari-
ficaci6 queda més acabada; el bitartrat que
contenen es precipita i no déna lloc a qué es
dipositi al fons de les botelles, donant mal
aspecte al producte. Quan els mostos ja han
sofert un primer refredament, es pot substi-
tuir la segona refrigeracio filtrant-los amb
molta cura. Trasbalsats que siguin, es posen
en ampolles.

Embotellament.—Aquesta feina es realit-
za desseguida d’haver estat pasteurisafs i
filtrats els mostos, servint-se de botelles que
hagin estat préviament esterilitzades mitjan-
cant la pasteurisaci6, per evitar que la pre-
sencia d’algun ferment provoqués fermenta-
cions que transformarien el sucre del most
en alcohol. La pasteurisaci6 o desinfeccio de
les botelles, consistéix en sotmetre-les a una
temperatura de 50 graus, seguint les instruc-
cions dels constructors dels aparells que a

aquest fi posa la inddstria a disposicié dels .

elaboradors de mostos.

Amb 'embotellat quedén aquests en con-
dicions d'ésser portats al mercat.

Anem, ara, a tractar de I'elaboraci6 en pe-
tita escala dels anomenats Vins analcoholics.

Com és de suposar, el primer que reque-
reix, és comptdr amb les necessaries botelles
o garrafes per a guardar els mostos.

Obtinguts aquests, sense esperar, aixi que
acabin de sortir dels raims, es procedeix a
filtrar-los, servint-se de filtres de baieta.

Les botelles hauran d'ésser curosament
rentades i esterilitzades, igualment que
els embuts i eines que s’ utilitzen. Les
botelles no han de quedar plenes del tot,
siné solament unes tres quartes parts,
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precaucié aquesta de molta importancia.

Mentre es van omplint les ampolles,
aquestes s6n sotmeses al bany Mavia, ser-
vint-se d'una caldera o un diposit apropiat.

En el fons s'hi estén una mica de palla per
evitar que les botelles rebin el foc directe a
Pescalfar l'aigua de la caldera en fer el
bany Maria.

Les botelles han de quedar completament
cobertes d’aigua, perod s’ha de procurar que
aquesta no passi del coll de les botelles.

De les botelles, una s'ompla d’aigua i s’hi
fica un termometre que marqui fins els 100
graus. Aquest termometre ha de servir per
a comprovar la temperatura del bany Maria.

Aixf preparades les coses, es procedeix a
escalfar I'aigua del bany Maria fins que el
termometre de 'ampolla d’aigua, marqui els
70 graus, mantenint-los a la mateixa tem-
peratura durant uns 15 6 20 minuts,, passats
els quals, es treura el foc, per a qué l'aigua
de la caldera vagi relredant-se paulatina-
ment, com també igualment el most embo-
tellat, el qual si no es destapa Pampolla no
fermentari.

Les botelles aix{ tractades, es dipositen en
un lloc fresciquan a lhivern s'escau una
temporada molt freda, es buiden les botelles
amb tota cura, per separar el solatge que con-
tenen, trasbalsant el most clar a altres am-

“polles, les quals s’hauran d’esterilitzar pré-

viament i amb cura. Una volta omplertes, es
tornaran a tractar amb el bany Maria, arri-
bant a una temperatura ni major ni meés
baixa dels 65 graus.

Guardades aquestes botelles en un lloc
fresc, podran servir-se quan es necessitin,
permetent saborejar amb plaer el suc de
ratm amb totes les seves qualitats i virtuts

que el fan tan recomanable.
IsipRE ROGENT

La desinfeccio en sec
dels grans per a sembrar

En molts paisos, els agricultors vénen
substituint el tractament de sulfatar les lia-
vors de cereals, per el dels empolsinats secs,
pels avantatges que presenta sobre aquell
procediment.

Son en gran nombre els agricultors que
han comprovat 'eficacia de tractar les lla-
vors, barrejant-hi 200 grams de carbonat de
coure, en estat de polsina molt fina, per ca-
da 100 quilos de llavors, fent que hi quedin
ben barrejats. Els blats aix{ tractats, que-
den completament exempts de la caries, do-
nant collites molt més crescudes que en les
parcelles les llavors de les quals no estan
desinfectades amb el carbonat de coure.

Aquest producte, aplicat en sec, és de més
éficacia que el sulfatat i que els banys de
formol per a la desinfeccié dels cereals i
d’altres llavors,



166

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

iEl Professor Rossell i Vilar, és mort!

No hi ha cap lloc tan adient per a recordar
la vidailes obres d’aquest iHustre professor,
com les pagines d’AGRICULTURA 1 RAMADE-
RIA, de la qual fou continuador i un anima-
dor constant mentre la Dictadura plana la
desfeta del seu analfabetisme en totes les
actuacions de caracter agricola i ramader.
Els llegidors d’aquesta revista capdal en les
terres catalanes, els que no volgueren tren-
car 'nic cordé umbilical missatger de la
saba cientifica que produf en escreix I'Esco-
la i els Serveis Tecnics d’Agricultura de la
Mancomunitat, i que constitufa I'esperé per
a les actuacions practiques de Ja pagesia, no
oblidaran, per anys que passin, 'obra fecun-
da i el delit del company que acaba de tras-
passar, deixant-nos a tots en la confussi6
d’'una obra comengada i d'esdevenidor molt
falaguers en aquestes hores dinquietuds
socials i politiques.

El professor Rossell i Vilar ha mort en la
plena maduresa del seu intellecte, quan els
ulls fits en la seva competéncia i en la seva
forta activitat, feien esperar amb tota mena
de satisfaccions el fruit més sabords dels
seus dots d’'organitzador, unes vegades com
assessor tecnic al costat d’enlairades perso-
nalitats politiques, altres com a divulgador
(enla catedraien el Sindicat Agricola, en
el Parlament Catala ien I’Assemlblea pro-
fessional), tot ell vibrava d'entusiame i
d’'una immesurable fe en el retrobament de
les llibertats nostrades, mitjan¢ant les quals
podia emmotliar el millorament i la somnia-
da abundor de les races selectes ramaderes
per a una data relativament propera.

Mestre Rossell, com l'anomenaven amb
veneracio els deixebles que havien passat
per la seva classe de Zootecnia, fou, abans
que tot, un pofessor i un magnific professor
en totes les significacions conegudes del
mot, car dins la catedra com fora d’ella, tot
el seu si, amb tota pruija 'encarava a 'objec-
te d'ensenyar, i sempre estroba en ell un
consell profités o un estimul per a estudiar
o investigar dins les amplaries indefinides
d’'una Zootécnia cientifica; jamai obri els
seus llavis per a esbossar un descoratjament
en cap activitat humana.

Nat a la ciutat d'Olot, serva sempre una
devoci6 per la casa pairal de Taleixi, on ca-

da any hi anava com en un romiatge férvid,

i en totes les dots i facultats animiques del
seu ésser podriem dir que eren la concreci6

d'aquells penyals, d’aquells rocs cantelluts

i d'aquella natura abrupte, feréstega, indo-
mita amb aiguabarreig de les flonjors dels
pasturatges, aiguamoixos i dolcors bucd-

liques de les rodalies olotines que 1i vetlla-
ren la infantesa i la pubertat.

Adolescent encara, freturés de l'aventura
potser desitjada més enlla d’Olot, adressa la
seva via cap a Franga, cercant en la feina
que se li presentava una tasca profitosa, pe-
10, lluny de 'escalf familiar i aleshores sen-
se cap preparacio técnica, no pogué trobar
una situaci6 definida i agradosa; fou alesho-
res, en la vida bohemia, que les anécdotes i
plagasitats brollaven a raig fet al voltant
del seu temperament imaginatiu.

Res no li plaia de la diversitat de ser-
veis als quals es veié obligat en terres france-
ses, car cap d’ells no donava satisfaccié als
seus ideals jovenivols, i oferint-li un parent
proxim els cabals per a emprendre els estu-
dis més adients a la seva voluntat, retorna
a Catalunya i a 'any 1905 comenca la carre-
ra de Veterinari a 'Escola Superior de Sa-
ragossa, on cursa amb profit els tres primers
anysi reduint els dos darrers cursos en un
de sol, pogué revalidar-se en cinc anys, de
tots els estudis preliminars-del batxillerat
i de disciplina superior, obtenint el titol de
Professor Veterinari amb gran brillantor i
aptitud.

Tantost aconsegui el titol professional,
volgué practicar-se en la clinica i a Barcelo-
na fou el successor de Mr. Leén Baby (vete-
rinari frances de molta fama), aixi com tam-
bé ho fou del sotasignat, per bon temps.
Al cap de dos anys i freturés d'un major
acostament amb l'element ramader cata-
la, sestablf a Ripoll com a veterinari
pero, uns fets revolucionaris 1i priva-
ren la llibertat professional i mentre es
perllongi el seu confinament, pogué prepa-
rar-se per a entrar al cos d'/mspectores de
Higiene y Sanidad Pecuavia de Espaia,
car obtingué placa en unes oposicions molt
serioses realitzades a Madrid.

Destinat a la Duana de Puigcerda i no

avenint-se amb el-quietisme de l'esmentat .

carrec burocratic, comenga uns estudis zoo-
técnics damunt la ramaderia cerdana, ales-
hores en estat confussionari, els quals molt
temps després foren refososi publicats en
una memoria, La Ganaderia de Cerdaiia,
premiada per I'dssociacion Nacional de Ga-
naderos del Reino, (any 1916), mentre que
P'editorial L’Awverng li publicava el seu primer
llibre Malalties del bestiar, any 1911, el qual
el va escriure adhuc a la mateixa Cerdanya.

Encarrilats, doncs, els seus coneixements
tecnics vers una profunda investigacio, li
fou possible endinsar llur activitat en la
Zootécnia i quant més oblidava la Clinica

Veterinaria, més l'atreia 1'aficio ramade.
ra, fins el punt que els seus estudis fona.
mentals, erudits i de caire estrictamen;
cientific 1li obriren les portes. de I'Escols
d’Agricultura de la Diputacié de Barcelona'
fundada pel plorat patrici en Manuel Ra.
ventos. En la mateixa Escola, ultra la Cite.
dra de Zootecnia General i Especial, li cop.
feriren més endavant el professorat de I'as-
signatura d’Historia Natural, que explicy
durant els anys de la Mancomunitat de Cata-
lunya, fins a la creacid dels Serveis Tecnics
d'Agricultura i a la qual renuncia per a po-
der atendre la Direcci6 del Parc Zooldgic
de Barcelona, que "Ajuntament li confii.

Del laboratori de Zootécnia i de la forta
capacitat de treball, sorgiren uns estudisinte-
ressantissims, fills de la vocaci6 decidida pel
professorat, que en successio ininterrompu-
da, es publicaren: el llibre de text pels alum-
nes i de consulta diaria per als ramaders;
Alimentacio del bestiar, any 1917; la Memo-
ria premiada i publicada per I’Academia de
Ciencies i Arts de Barcelona, (premi Agell)
titulada Importancia de la Ganadevia en
Cataluiia v estudio Zootécnico de algunas de
sus comarcas, any 1915-1916; el llibre Contri-
bucio a l'osteologia comparada del cavall
de lUase. Zootécnia de la raca asinal cata-
lana, any 1921, que fou traduida i editada
en totes les llengues vives.

A l'ensems procura lintercanvi de pro-
fessors forans, acreditats com a emineéncies
en l'especialitat propia, i tots podem recor-
dar els cursets d’ensenyament superior, do-
nats pel Professor P. Dechambre, abril 1919,
el qual desenvolupa en quatre llicons L 'He-
rencia i les seves aplicacions a la produccid
animal, aixi com les conferéncies del Pro-
fessor Pézar aleshores d’actualitat en I'estu-
di dels efectes en els cavacters secundaris
per mitja de la castracié i de Pempelt glan:
dular, donats ambdds cursos en les aules de
I'Escola Superior d’Agricultura, de Bar:
celona.

A Testablir-se els Serveis Tecnics d'Agri:
cultura, passa per dret propi a ésser cap de
Serveis de Ramaderiai en aquest lloc, €D
contacte amb el veritable ramader catald,
comenca un apostolat fervid, tenag i glorios
per a les indtstries pecuaries, car no sola-
ment crea la secci6. de consultes gratuites
en un laboratori anexe de Patologia Animal,
fundat per ajudar els pagesos a servar 1ur
capital ramader mitjangant analisi de pro-
ductes animals i divulgacio dels tractaments
més apropiats, per a- deslliurar-los de _1¢§
malures, si que adhuc amb llur actuacio
personal déna cos i vida als Concursos pel
millorament de les races autoctones, €S
quals adquiriren ben prompte Panomenadd
de seriosos i° de positius resultats docents
pel ptblic camperol,



£l mateix en 1a preparacié dels Concur-
508 per comarques, com en P'estructuracio
del programa, aixi com en la divulgaci6
dels caracters étnics particulars a cada raca
tipus, hi posava no solament una ferrenya
voluntat, si que també la roentor enlluerna-
dora del seu verb caldejat al vermell i que

' fruia del do d’atraure’s el ramader inteHi-

genti el pages profa en aitals afers, no dei-
xant-lo fins al convenciment cert i la renun-
ciacié propia i absoluta.

Lobra que deixa feta en els Serveis de
Ramaderia és una petja gravada amb se-
nyals de foc i per aixo sera perdurable iim-
possible d’afegir-hi quelcom que la millori
en molts anys. Millor que tot el que podriem
dir, ho diu ell mateix en el llibre, £ls Con-
cursos de bestiav, perque es van cvear, per-
qué s’han supirimit, octubre de 1922, i en els
innombrables informes i comunicacions tec-
niques oficials adressades al Govern de la
Mancomunitat de Catalunya, entre els quals
foren molt decisius: el llibre, £l Problema
de la Carn, any 1921; l'informe de les modi-
ficacions a fer en el nou Reglament de Pa-
rades de Sementals projectat pel Ministeri
de Foment de Madrid; i l'informe adressat
al President de la Mancomunitat sobre
lutilitat i conveniencia d'organitzar un viat-
ge collectiu a les terres helvetiques per a
importar braus de sang pura suissa, €n pro
de lintent de millorar la poblacié bovina
lletera a Catalunya, saturant-la de sang
pura d'aquella raca.

En la divulgaciéo per pobles i viles dels
métodes de millorament de la ramaderia,
preconitzats sota un pla cientific i practic, hi
posa tot el valor i entusiasme innats, fills de
minuciosos estudis que malda de perfeccio-
nar i per arrodonir-ne la divulgacié tingué
laidea que els ramaders amb el temps po-
drien oblidar 1a conferéncia oida i per aixo
cred les Publicacions divulgadores dels Ser-
veis Tecnics d’Agricultuva, que contenien un
resum concfs i ple de claredat objectiva. Aix{
foren editats: El Llibve de la Pagesia,
L'Urgell, centre de cvia i recvia rama-
dera, any 1917; el fulleté Engreixament de
pores, any 1922, i un gros nombre de fulls,
Alimentacié del bestiav, Higiene del bes-
tizr, La Petita Ramaderia, que complien la
mateixa finalitat, car es donaven de franc i
4 fothom.

La continuada percepcié del baix nivell
Cultural de la pagesia observada en els
llargg apostolats per les contrades patries, el

~ feudecidir a perllongar l'ensenyament per

drren de Catalunya en el moment que el
Fionseller de la Mancomunitat Pere Mias i
! en Carles Pi i Sunyer, Director de 'Esco-
laSuperior d’Agricultura, crearen I’Ense-
Uyament Postal Agricola, de quals textos
Eiceleixen els d’assumptes ramaders, trac-
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tats pel Professor Rossell: La Reproduccid
i U'Heréncia en el bestiav, any 1922; Les va-
quesila produccio de llet, any 1923.

La incorporacio en les fileres dels erudits
cooperadors de la Societat de Biologia, fun-
dada pel malaguanyat Mestre Turrd, fou
acollida amb joia pels seus merits cientifics
ienelsidela mateixa aporta els treballs
plens d’originalitat, com la Nova interpreta-
cid de Uatavisme, any 1924; La Gliptica i la
ramaderia catalana, pero, el seu marc més
adient, el troba en la llar de I'Académia de
Ciencies i Arts de Barcelona, que el proposa
Académic efectiu i en sessi6 solemne cele-
brada el dia 5 d’abril de 1930, feia la seva re-
cepcio amb un lluminds discurs saturat de
doctrina, Las razas animales en relacion
con la etnologia de Cataluna, contestat pel
seu padri d’entrada doctor Josep M.* Bofill i
Pitchot, després del qual li imposa la vene-
ra el President de I’Academia Excm. senyor
Marques de Camps, el qual exposa la llarga
corrua de meérits que aplegava el nom de
Rossell i Vilar i que el feien digne per tots
conceptes d'omplir un setial en la docta
Académia.

La fama conquerida pel volum i profundi-
tat dels seus treballs, el ressd d’admiracié
arreu despertat per l'eficacia de les seves
publicacions i la innegable capacitat cienti-
fica, 1i donaren una autoritat tan ferma, que
tots els editors l'assetjaven per a obtenir ori-
ginals seus i per aixo I'Editorial Espasa li
confia la part zootécnica de la gran Enciclo-
pedia, fa poc acabada; I’Editorial Salvat li
confia el patronatge, junt amb altres profes-
sors, de 'obra monumental Diccionario de
Agriculturva, Zoolecnia y Vetevinaria, en
curs de publicacio, a I'ensems que la Bi-
blioteca Agricola Salvat 1i editava el 1li-
bre Alimentacion vacional del Ganado, que
ha estat molt ben rebut pel public ibéric-
america.

Ademés, la seva opinié fou demanada i
escoltada amb el respecte propi, degut als
grans técnics de fama mundial, en el darrer
Congrés Internacional d’Avicultura celebrat
a Barcelona; en la IV Assemblea Nacional
de Veterinaria; en la tribuna de I'Institut
Agricola Catala de St. Isidre, mantes vega-
des, i tantes i tantes altres entitats profes-
sionals, dificils de recordar en aquests mo-
ments de tan trist desconhort.

En la coHecci6 zoologica del Parc Munici-
pal de Barcelona, pot dir-se, que hi esmer¢a
totes les energies posades al servei del seu
comes, mentre els anys de la Dictadura,
per la iniqua arbitrarietat de la mateixa,
se'l destituf de la catedra i dels Serveis Téc-
nics de 1a Mancomunitat de Catalunya, tam-
bé ferida de mort. Pels esperits forts com el
de Rossell i Vilar resno hi comptaven les
embranzides anorreadores dels barbars i
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donava l'abast a satisfer la propia capacitat;
amb la nova taxonomia dels animals del
Parc; amb la nova instaHacio i distribucio
per. especies dels susdits exemplars; amb
les noves adquisicions d’animals inconeguts
acf; amb 'estudi dels costums, habits i ma-
lures d’aquells animals; tots aquests treballs
constituiren un bell motiu d’orgull per a
Barcelona i enaltiren la figura de Rossell
com un naturalista eminent, de la qual cosa
n'estava més que joiosa la Junta de Ciéncies
Naturals ¢ Patronat del Parc de Barcelona.
Malgrat aquesta feixuga tasca, escrivi €l
llibre La raga, que per ell constituia la més
forta ilusi6 de la seva vidai La raga sortide
les mans/ofiginals amb una forta volada ru-
blerta d’impressionants atreviments filoso-
fics, que foren qualificats per la critica com
una magnifica aportacié a l'estudi dels sis-
temes filosofics més ben fonamentats cienti-
ficament. ‘

Trontolla en aquest punt la carcassa poli-
ticai esdevé la.commocio social-politica a
Catalunya i a Espanya, que sacseja i assolf
aterrar les velles institucions, i en procla-
mar-se la Republica Catalana, el President
Macia es troba voltat de partidaris ferms,
entre els quals hi era el Professor Rossell i
Vilar, i entre els quals, per tant esqueia la
tasca de reconstruir el corcat. edifici gover-
natiu prompte a enrunar-se per si mateix;
comenca doncs un periode de treball” intens
i aixi cal prodigar-se a tot arreu i a totes
hdrcs, sense esglai i aleshores es quan el
Professor Rossell aplega en la ment el fruit
de totes les activitats anteriors, menysprea
la vanitat dels facils picaments de mans en
public i cloent-se en el seu estudi labora en
la Secretaria del Consell d’Agricultura, Ra-
maderia i Boscos del Govern Provisional per
aestructurar el traspas dels Serveis d’Agri-
cultura i de Ramaderia que I'Estat Espa-
nyol per la lletra de I'Estatut organic conce-
dint ’Autonomia a Catalunya ha de cedir a
la Generalitat.

La filiaci6 politica favorable i el sentit
agut de la necessitat de dignificar al Profes-
sorat catala que conreava dins el seu anim,
el portaren a conquerir un decret de la Pre-
sidencia, pel qual eren restituits a’s seus
carrecs tots els Professors i técnics desti-
tuits per la Dictadura en mala hora, i passa,
ell mateix, automiticament a ocupar el
setial de Cap dels Serveis de Ramaderia que
en definitiva volgué deixar a les darreries
de l'any passat, per a dedicar-se en abso-
lut a la reorganitzacié de l'ensenyament
agricola. '

El President Macia li confiava a 'any 1932
la tasca d'estructurar de bell nou I'ensenya-
ment agricola i ramader depenent de la Ge-
neralitat i des de la Direcci6 de I'Escola Su-
perior d’'Agricultura, de Barcelona, recons-
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trueix el Pla d’Estudis de 'Enginyeria Agri-
cola, reglamenta totes les activitats i serveis

derivats de I'Escola Superior, a I'ensems -

que crea V'Escola Mitjana d’Agricultura,
instadlada a la Granja de Caldes de
Montbui, organitzant-la amb tots els aven-
cos moderns possibles i voltant-la d’un pres-
tigi que augura un exit falaguer per a les
generacions a venir.

De tot el que és relatiu a l'ensenyament
agricola a Catalunya el Professor Rossell i
Vilar en fa un deure d’honor en perfeccio-
nar-lo i emmotllar-lo a les necessitats ac-
tuals cada dia més urgents, res no li és alie
perd,.... la Parca ens l'arrebassa en el punt
algid del seu treball, en el moment de les-
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for¢ suprem, a Phora que més necessi-
tavem limpuls decisiu per a obtenir el
triomf. Les generacions venidores remar-
caran l'exit de 'esmentada obra, Catalunya,
condolguda posara una corona de llorer pe-
rennal en el sepulcre del Mestre.

Fou en altres afers, un formidable orador
politic, un bon diputat nacionalista del Par-
lament Catala i'en la llar, un excels model
de pares, el qual fa que hagi d’ésser admira-
da per a tots els seus amics i seguidors llur
actuacié com a home, com a catala i com a
capdavanter del tecnicisme ramader.

B Dl e
C. Ramoy DANES 1 CASABOSCH

Professor de 'Escola Superior
d’Agricultx_tra, de Barcelona
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Trenta anys de vida camperola

Convencuda que son ignorats per molts,
els grans esforgos que tots els dies i sense
fressa realitzen milers de camperoles, les fa-
tigues i sacrificis de les quals es desconeixen,
he acceptat la invitacié que m’ha estat feta
de condensar la relacio de les feines que he
realitzat en els trenta anys de vida activa
en el camp.

En aquesta breu relacié sols m'ocuparé de
la feina feta a la casa de pages, deixant de
fer-ho de les que exigeixen els deures hu-
mils de cada dia.

Uns comptes senzills, perd escrupolosos
durant trenta anys, m’han permes totalitzar
les xifres que vaig a enumerar, xifres rigo-
rosament exactes i, en certs casos, inferiors
a les veritables.

Si s’hagués de fer la suma exacta d'aques-
tes xifres, caldria afegir-hi les que represen-
ten el treball estrictament professional rea-
litzat en I’éxplotacio general per la meva in-
tervenci6 en les feines de cada temporada;
segues, collites, arrencar patates i remolat-
xes farratgeres, cuidar el jardf, collir frui-
tes, sense exagerar, pot dir-se que totes les
tardes de bon temps estigueren dedicades a
aquestes feines. :

He de fer observar, que en publicar la se-
glient estadistica, no em guia cap mobil de
gloria personal i solament el desig que es re-
conegui de la camperola, el lloc que li cor-
respon al costat de les seves germanes en la
indistria, comer¢ i arts i que la lectura d'a-
questes ratlles pugui servir per a fer com-
prendre millor 'important paper que la do-
na pagesa representa en l’economia nacio-
nal i en la vida social. _

1. La camperola fornera.—Una explota-
ci6 agricola no es completa si no disposa
d’un forn en el qual, a més del pa, pugui ser-

vir per a coure coques-i pastissos que per-
metin aprofitar les fruites de I’hort.

En 30 anys he cuit 23.400 pans i 7.800 pas-
tissos.

1I. La camperola i el galliner.—Que fora
la mestressa de pages sense el seu galliner?
Amb ell i la venda dels ous, que I'hi propor-
cionen els recursos indispensables, pot man-
tenir la seva familia.

En el terme dels trenta anys he criat 2.800
pollets i he verut ous per valor de 15.000
pessetes.

III. La camperola i la cort.—La cort €s
la segona font d'entrades de la mestressa
camperola, pero la feina que déna pesa tam-
bé sobre ella. En els trenta anys sols he
cuidat un escas nombre de porcells, pero
he engreixat 180 porcs. i

Suposant que es matessin quan tenien un -

any i que se'ls hi hagin donat dues menja-
des al dia, n’hauré donat: 180365 2: 131.400
menjades.

1V. La camperola hortolana.—He passat

9.200 hores al mercat i gairebé altres tantes,.

en preparar-me per anar-hi. En tot aquest
llarg temps, en el qual he hagut de sofrir
la intemperanga de les estacions, tant de I’hi-
vern com de 'estiu, vaig fer-me fildsofa, pe-
ro també... reumatica.

En aquest temps, les entrades que he per-
cebut i que ha gaudit la meva famfilia, doncs
totes han estat esmergades per a cobrir les
necessitats de la casa, arribaren ésser de
78.000 pessetes,

V. La camperola formiga.—De la matei-

. Xa manera que és necessari guardar provi-

sions per a l’hivern, també s'han d'aprofitar
els fruits que no s’han pogut vendre.

En els trenta anys he cuit 9.950 quilos de
fruites per a fer-ne confitures; he fet 2.400 1i-

tres de conserves, 1.000 litres de vi dol¢i %
d’aixarops. He fet assecar 1.350 quilos de po-
mes agres pelades; 500 quilos de pomes dgl-
ces sense pelar i2.800 quilos de mongetes
tendres. :

V1. La camperola cosidora.—En el ma-
teix espai de temps he confeccionat 494 ves.
tits de dona i pantalons, gecs i armilles d’ho-
me; he fet 224 parells de mitges i he cosit 200
vestits de noi, a més de recosir i arreglar Ia
roba i fer 132 camises d’home.

VII. La camperola mestressa de casa,
—En el temps que he passat a pages he ser-
vit 56.900 menjars, he presidit 90 banquets,
30 dinades familiars, 4 dinades de bodes i 9
de bateigs. :

VIII. La camperola en la lar.—Calculo
que també en aquest temps, he passat 43,680
hores escombrant, netejant i rentant.

IX. La camperola mare de familia.—En
el camp, les hores de més satisfacci6 son les
que es poden passar dedicades a la vida fa-
miliar, sobretot si es pot disposar d'una ca-
sa isolada.

Res no pot comparar-se a les vetlles d’hi-
vern, als dies de festa, quan en caure el dia
tornen a casa els éssers estimats.

iHores de dolca intimitat, d'encant rastic,
de simpatica armonial

Mare de cinc fills, dels quals el més gran
porta la casa paterna, tinc la sort de veure
jugar i fer-se'grans els meus sis nets!

X. La camperola administradora.—Sol
passar que a la casa de pages, la mestressa
hagi de substituir al seu espos en l'explota-
ci6 de la hisenda. Aleshores succeeix, que a
meés de les activitats corrents, hagi d'iniciar-
se en el coneixement de diferents conreus,
coneixer els adobs, administrar, comerciar...

Vaig trobar-me en aquest cas els nou dar-
rers anys de la meva vida camperola, ha:
vent-me de cuidar d’'una finca de 22 hectd-
rees, havent de passaf una época molt difi-
cultosa, de la qual, amb tot, en guardo bona
recordan¢a, perqué em demostra que les pa-
geses poden superar-se elles mateixes.

La vida moderna es transforma i crea no
ves necessitats i el camp ha d’adaptar-sé @
aquestes exigéncies i oferir a I'element fe-
men{ possibilitats de desenvolupament i 064"
sions d’ocupar-se de I'actuacio agricola de la
dona.

Mitjancant les Associacions agricoles,
vida camperola ha pres desenvolupaments
favorables i aixo mateix passa amb 12 vida
de les dones pageses, com s'esdevé ja €f
molts paisos els quals compten amb ASSC'
ciacions agricoles de camperoles.

- Es de desitjar que aquestes associacions
prosperin com també les Escoles de 1a Llar
doncs quant més es desenrotlli I'element fe-

menf rural, més prospera sera l’agricultufﬂ-
RosA-MARIA AIGUESVIVES

la
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Arbres per a fusia

L’arbrve és un valor en caixa,
del qual no se n'ha de disposar
sind quan es necessita.

Tots els que tenen hisendes on hi hagi
torrenteres, sense valer-ne menys poden
criar una riquesa forestal als marges de rie-
res, torrents i reguerots plantant-hi arbres
per a fusta apropiats al terreny que sigui.
Si son frescals o bé aiguamolls, hom pot
plantar-hi pollancres, carolines, poll frances,
freixa... etc.

Si el terreny és gras i humit i terra argilo-

_sa de fons, platans, eucaliptus, alba-blanc...
~etc. :

Si el terreny és més secaner, prim i de
fons, pi bort, om, tell i alzina o roure.

Si és aspre, rocos i sec, sols alzina i pi
bort 0 acacia.

En baixos i ribes frescals, hi va bé la no-
guera i el pi-be, que és el més estimat per
obres hidrauliques, estacades, rodes de mo-
lifsete.

Perafer-se hom els planters, cal un hort de
terra prima amb aigua abundant i res més.

Es planten platans, albes, carolines, po-
llancres, acacies, oms i les altres varietats
que tots sabem que es crien bé d'estaca, i es
reguen a la primavera sovint, i per obligar-
los a treure més facilment arrel es pelen
abans de fer, a una fondaria de tres o quatre
pams, amb un ganivet al costat dels borrons.
Poden plantar-se a parpal i en solcs o rega-
dores planeres a l'objecte que s’hi entolli
laigua i no corri massa. Pins, roures, alzi-
nes, nogueres, freixes, eucaliptus... etc., po-
den fer-se de grana, cada varietat en una
taula de tefra sorrenca o triturada per a fa-
clitar la sortida dels grills. Si la terra és
grossa s’hi pot barrejar sorra fina, escorca
molta, borrim de bosc o altra matéria que la
faci ben esponjosa, perqué no s'encrosti.

Poden plantar-se tant d’estaca com de lla-
vor al mes de mar¢ o un xic més aviat o
quelcom més tard, segons les condicions
climatologiques de cada localitat o pais ho
exigeixin.

Fet aixi i cuidat convenientment, tant en
entrecavar I'herba, com en esporgar la plan-
fonada a 'advent amb 4 6 5 anys a tot esti-
1ar, tindrem un bon viver i plangons ade-
quats per a repoblar les vores de torrente-
I€s, estalvidnt-se moltes pessetes i la conve-
Niencia de tenir-ho a casa isi ho feu en gran,
Us sobra fins per a poder-ho adinerar per a
1a venda.

Sense donar-nos-en compte que el temps
Passa que hom no se n’adona, tindrem una
liquesa forestal en les nostres propietats, de

la qual una volta feta, en podrem treure un
capital ben remarcable. :

Si aixd s’hagués fet ja d’anys passats, cada
u a casa seva, avui hi hauria a Catalunya
una riquesa de milions en arbrat, el mateix
que hi ha en altres paisos que es preocupen
meés que no pas nosaltres d’aquest aspecte
de Pagricultura.

Aix0 ja fa molts anys que es feu a Belgica,
Holanda, Franga, Italia, Japo i altres indrets
als rius, rieres, torrents, carreteres, carrers,
camins veinals.., etc.

Fa pocs anys que aqui ve fent-se en les car-
reteresires més, quan, fins a Italia és tradi-
cional que s’emprin les tropes per a repoblar
els terrenys comunals, aiguamolls, mares-
mes, fer camins veinals i particulars baix la

inteHigeéncia i pactes amb els propietaris,

amb un plus modest i ranxo extraordinari.
Aquestes practiques les hem vist en altres

nacions progressives com Alemanya, Aus-

tria, Suissa i Franga, abans de la guerra
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gran, creant aixi una riquesa forestal, que
proporciona utilitat, salut i fins boniquesa.

En varies nacions és obligada la plantacio
d’arbres fruiters que 'Estat proporciona de
franc, pero baix la garantia del seu conreu
per al bé general de la Patria i particular-
ment del pages, que, en el Govern hi
veu un pare i protector i no un explotador.

Es hora, doncs, propietaris catalans, que
despertem del nostre ensopiment de rata-sa-
jarda i que en aquesta practica i altres mil
que resten encara per fer, prenguem com a
bons confrares, candela tots plegats.

Aqui a cdsa nostra, ja del temps del nos-
tre pare, 70 anys endarrera, ve fent-se i
nosaltres gracies a aix0o hem tingut sempre
diners en caixa, i hem fet tallades sempre
que ha convingut; car larbre pot conside-
rar-se un capital amb interés creixent cada
any que passa, que el bon pages ha de con-
siderar com un capital en compte corrent,
per al cas d’haver-ne de refiar per atendre
qualque necessitat de la familia.

Plantem, doncs, pagesos, arbres de tota
mena, de fustam i de fruiters per al bé propi
i de Catalunya.

EmiLi PASCUAL D’AMIGO

T L e L L L

scessscevesssccssesscsen . esees

Els adobs del

L’Agusti, conversant amb el professor

_agronom, li pregunta: —Que podria fer, se-

nyor professor, per adobar degudament el
blat de moro? Enguany només he tingut
fems per una part de la terra llaurada.

— Professor.—Sense que us en hagiu donat
compte, m’haveu plantejat dos casos tipics,
‘cada un dels quals s’ha de solucionar d'una
manera diferent. Em pregunteu si s’han de
posair molts fems a tota la terra dedicada a
aquesta planta. Crec que quan hom no
en té prou hi posa els que pot; pero en el
cas que em presenteu, facilment pot adop-
tar-se una formula que resolgui el pro-

blema.
— Agusti.—Les vostres orientacions ja sé

que han d’interessar-me..

— Professor.—Doncs bé. Ja que haveu afe-
mat la terra, (suposo que els fems serien ben
triturats i madurs) podeu completar 'adoba-
da, espargint i colgant, abans de sembrar,
de 300 a 400 quilos de superfosfat, 100 6 150
quilos de clorur o sulfat de potassa,i200 6
250 quilos de sulfat amonic per hectarea.
On no s'hagi afemat, sera convenient que
per hectarea hi espargiu de 400 a 500 quilos
de superfosfat, de 300 a 400 quilos de sulfat
amonic i 150 a 200 quilos de sals potassi-
ques. Si és una terra _que no hagi estat con-

blat de moro

reada de temps, les dosis d'adob nitrogenat
convindra augmentar-les.

—Agusti.—Perd, tantes sals amoniacals no
seran excessives?

—Pyofessor.—De cap manera. La dosi que
he dit peca més aviat d’insuficient. Una co-
llita regular de 3.000 quilos de blat de moro,
amb les corresponents panotxes i demeés,
absorbeix de la terra uns 70 quilograms
d’azot. Ja veieu, doncs, que no he pecat per
excés. Com que segurament el vostre desig
és arribar a collir més de 3.000 quilos de
gra, haureu d’augmentar aquelles propor-
cions per a que les plantes tinguin 'aliment
azotat que exigeixen per semblants collites.

—Agusti.—Heu fet un compte just. Pero,
¢no faran mal tants adobs?

— Professor.—No us hi preocupeu. Prime-
rament, per la ra6 de qué el blat de moro
no s'ajeu i perqué el sulfat amonic va assi-
milant-se gradualment i per aquests motius
no arriba a indigestar les plantes.

—Agusti. — Aixi, Jpuc restar tranquil?

— Professor.—Completament; molt el con-
trari, n'estareu contentissim com n’estaren
l'any darrer tots els que usaren adobs qui-
mics, dels quals cada dia se’n fa un consum

més crescut.
Pere DE LA TRIOLA
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La pagesia

IV 1 DARRER

Si hagués de contar-vos un a un tots els
agradosos quefers de la pagesia i descriure
en detall els distints conreus i les variades i
entretingudes feines del camp, no acabarfem
avui. Doncs n’hi ha moltes! Aneu-hi a la pa-
gesia i veureu, en comencar la tardor, obrir
amb l'arada el solc interminable dins I'assao-
nada tanca, binar-la i sembrar-hi després
el graiel llegum, deixant el pis esterrossat
i tou, i ben cavats els forts i les voreres. Més
tard, entrecavar i magencar els sembrats,
per a segar-los a I'acabar-se la primavera i
batre-1s quan s6n ben rostits, cantant, can-
tant el batedor, a compas del brunzit estri-
dent dels grills i les cigales i del tup-a-tup
dels carretons, la
cang¢dé popular amb
peresosa tonada llar-
ga, interminable ,
com el rodar de les
mules i les eugues
per damunt els es-
campats cavallons de
blat de l'era esblan-
queida. Veureu a
I’ hivern buidar els
clots dins la terra hu-
mida, per a llavors
sembrar- hi els
bres: la figuera, 'a-
metller, 'olivera, el
garrofer i els frui-
tals, i les sarments
de les vinyes dins les
cequies o dins les ga-
vetes ben esbanca-
des; posar als ceps i als arbres politxo o
pal per a criar-los ben drets, i per a fer-
los créixer donar-los fems i cavar-los cada
punt; empeltar-los quan sén de bona grui-
xaria i podar-los, estanyadar-los i etsecaiar-
los el seu degut temps; fer auballons en
els llocs aigualosos, trencar la terra, algar
marges en els rosts per a contenir-la, i parets
per a tancar els sementers i les pletes. Veu-
reu les dones de la pagesia que, sense dei-
xar mai llurs agradoses canturies, a 'acabar
d’espigolar, cullen falagueres les gomoses i
aspres ametlles, les dolces figues i al mateix
temps les garrofes en un vol, i al punt vere-
men alegrement les vinyes esgrogueides i
mig espampolades; i, si és any de bon esplet,
passen mesos cullint les solades d’oliva ros-
sa pels costers i per les planes. Veurieu pe-
lar les ametlles i fer el bess6 amb la trenca-
dora, i triant-lo tot d'una, d'un a un; esten-
dre les figues verdes sobre els canyiqos, po-

ar-

Recolleccié de les olives
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mallorquina

sar-les al sol per a secar-les i després apla-
nar-les i escaldar-les amb esment; trepitjar
els raims al cup,i quan el most ha bullit,
trascolar el vi novell a les bétes del celler; i
més tard, en arribar les fredors de I'hivern,
trobareu dins 'arracerada i calenta tafona,
els tafoners atrafeyats que, sense oblidar
llurs coneguts cantars, fan una i altra trulla-
da per a extreure del fruit de l'olivera l'oli
daurat. Escoltareu durant les nits d’estiu el
S0 melangibs del flaviol i el raig festos de les
alegres xeremies que sona el pastor pastu-
rant les ovelles pel sementer, el porquer
guardant els porcs magresil'euguer seguint
la guarda de bestiar de cabestre. Podreu
cuidar-vos de fer collir, quan sigui madura,

. pot aplicar-hi les seves aptituds especials

dedicant-se a aquella branca a la qual tinguj
més inclinaci6, i si la seva ciéncia €s estra.
nya del tot a I'agricultura, encara aquesta|j
serveix de distracci6 i de descans a 1'esperit,
L'ignorant en I'art i el rastec pages, ey
tenen prou seguint les regles practiques cg-.
negudes, i, fent-ho com els altres, raramen
I'esguerren. En les feines del camp es fa 5.
prenentatge mentre es treballa amb profit,
doncs per aixd mateix que sén tan diverses,
n’hi ha de molt facils, i comencant per z-
questes pot estendre’s I'accio aixi com aug-
menta l'aptitud.
Un tros de terra, un hortet i fins un jardj,
és suficient per a fer I'aprenentatge:.
Només es necessita bona voluntat. La vida
pagesa, presa amb la constancia i l'amor
degut, dona goigs, benestar, cultura i conei-
xements que produeixen l'equilibri fisic i
moral de I'home, i aqueix equilibri és font
principalissima de la

la fruita de la temporada, o entretenir-vos,
si aixd us agrada més, donant menjar als
porcs grassos, als mulats, als conills, als co-
loms i a 'aviram, en cercar els ous de les
gallines, munyir les ovelles, formatjar i fer
el brossat. Encara hi ha qualque pagesa que
no ha deixat de fer cap any cuques de seda.
Sense sortir de ’hort trobareu feina per cada
dia si voleu fer-1i produir de totes aquelles
castes d’hortalissa, llegumsi pasturatges que
es conreen a Mallorca, i si 'aficié i el bon
gust no hi manca, per entre els fruitalsi les
verdures de I’hort i pels voltants del casal,
bé hi escauen les flors més bellesi variades.

Aqueixa gran diversitat de quefers, enca-
ra que una mica cansada i enutjosa per l'a-
trafegament que du, no deixa de tenir, per
altra part, molts avantatges. En primer lloc,
aixo fa que hi hagi treball apropiat per a
tothom i que cada u pugui ocupar-se en
alld que més i agrada; ’home savi i estudios

Dessecacié de figues

forca de les nacions
i del progrés huma.

D’haver fugit i
d’haver renegat del
camp aquells que
per
i patrimoni venien
obligats a viure-hi, a
fer vida pagesa i a
estendre per 'entorn
Ilur beneéfica accio,
prové en gran part
I'endarrerimentdela
nostra pagesia i la
manca del poderos
aglutinant que man-
té unides en ple exer-
cici les forces so-
cials; doncs, com di-
gué molt oportuna
ment un savi bisbe de Vic, d’acord en
aquest punt amb Taine, «devent considerar
el propietari la seva posicié com un benefici
que existeix pel bé general del pafs, t¢ und
especie d'obligacié de residencia; i I'incom:
pliment absolut d’aquesta llei social no sols
porta la destruccio, a la curta o a la llarga,
del patrimoni particular, siné que també la
descomposici6 social del pafs, que va, nati-
ralment, mal menat quan li manca la direc-
ci6, Pexemple, la protecci i el sosteniment
d’aquells que per llur posicié i consegiients
prerrogatives venen a ésser com les naturals
autoritats socials per llur superior catego:
ria». «Sobretot en el nostre pais, on l'agricul
tura, la vida pagesa, té una importancia
transcendental que influeix d’'una manerd
eficac en la civilitzaci6 general i li ha de
donar un to moral, essent la societat pagesa
com la societat tfpica, primitiva, essencial,
com el motllo proporcionat perla naturalesd

llur naixement



que, desenrotllant-se en majors proporcions,
convé que sempre servi la llei armonica de
ja vida del seu germen, la vida patriarcal,
que tots els pobles de la terra, cristians i
gentils, han considerat respectable i font
generosa d’utilissims sentiments humans:1 .

Precisament, per aixo0 mateix que aci, a
Mallorca, hi marnca quasi del tot la vida in-
dustrial i comercial, i que, en el cas d’ésser-
hi, esta generalment lligadaidepenent del'a-
gricola, tenen més que en cap altre pais del
mén primordial importancia les mazisons
souches de les quals parla L. Play i que
‘acabem de referir-nos-hi.

El cap de la casa ha d’ésser com la Provi-
dencia de tots els seus dependents i auxiliars
iha de tenir en compte totes llurs necessi-
tats individuals i de familia, i mai no ha d’o-
blidar la dignitat de la naturalesa humana» o.

Aqueix sentiment, no esta, per desgracia,
prou arrelat en la nostra pagesia, sense que
aixo vulgui dir que estigui del tot descone-
gut; bé ens ho recorda el consell del nostre
pare a I'hora solemnial de la mort: «Procureu
fer una casa respectable», ens digué i ens
recomana que ens afanyéssim per a fer-la
rica i poderosa.

L'ofici de ric imposa moltes obligacions.
L'estat, com més alt és, obligaa més virtut,
iencara que tots siguem d’'una mateixa na-
turalesa, aixf com acceptem els avantatges
de la posicio que ens ha tocat en sort, també
ens hem d’esforgar en el compliment d’aque-
lles virtuts propies i corresponents al nos-
tre ofici.

Ara, digueu, desertors del camp 1 fills de
la ciutat, que arracerats dins els ombrivols,
humits, malsans i tristos casals de la ciutat,
teniu les arrels en la pagesia i d'ella us no-
driu amb vida peresosa, inactiva i quasi es-
tatica, sense produir una flor de bona flai-
re, ni fruits que no siguin cerverencside
‘mala casta, (esteu. contents i satisfets de
Vosaltres mateixos? Y

Deia Alomar que la vostra existéncia €s
com la dels passejants que cada capvespre
acostumen, pacificament, voltar la murada,
esplaiant-hi una vida de dol¢ i improductiu
Tepos, i acabant, com un sfmbol, el passeig
€n el mateix punt on l'han comengat. S6n
generacions que volten la sinia sense treure
ina gota d'aigua.

L'Alomar us parlava amb amor, entusias-
meidelicada poesia d’'una ciutat rejovenida,
de la futura Palma; deixeu-nos fantasiejar
avui, en mala présa, una Mallorca ideal, me-
diterrania i europea; I'llla Daurada i bri-
llant, solellosa, oriental i somniadora, amo-
fosament abragada per les aigiies blavoses,

fonservant sempre la seva personalitat in-
eyl :
o 7 pagesia cristiana, carta del Bisbe de Vic

4s seus diocessans.
Carta citada.
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confusible i simpatica, perd tornant-se cada
dia més avancada i culta, verament civilit-
zada i universal, sense deixar d'ésser ben
mallorquina. Aleshores podrém dir-lila gran
Ciutat de Mallorca, perqueé tota ella formara
un hermés conjunt urba i rastic al mateix
temps, del qual Palma sera el barri més
populds, el boulevard més artistic i distingit;
on s'arredossaran les principals institucions
publiques i els més refinats centres intelec-
tuals.

Figureu-vos que una poderosa corrent
eléctrica, creuant-se en tots sentits, posa en
comunicacio, facil i economica, els extrems
més llunyans, els quals vindran a ésser els
ravals més excentrics, sense mancar-hi com-
plets serveis telefonics, tramvies, automo-
bils i altres mitjans de transmissio. La gent
anira fugint poc a poc de Tacaramullament
malsa dels centres pop,'hlosos. mentre les

La indtstria de cistells i coves de canya, la practi-
quen els camperols mallorquins durant el temps
que no poden anar al camp.

valls i les planes es poblaran, com un ruixat
de flors, per entre les atapaides arbredes
dels prats verdejants, d'agradoses i alegres

cases de camp, temples, hostals, castells, fa-

briques, magatzems, escoles, gimnasis, hos-
pitals, conservatoris, museus, banys, teatres,
cercles, cabanes i barraques, segons siguin
les necessitats, interessos i aficions de les
families i de les societats impulsadoresire-
guladores de la vida regional. I sense menys-
prear la importancia de la riquesa agricola,
base i fonament del nostre caracter, aprofi-
tant-se totsicada u de la forga eléctrica
que per totes bandes es tindra a ma, no sols
es perfeccionaran i augmentaran aquelles
industries dependents i en certa manera
complementaries de Jlagricultura, siné
que se'n crearan moltes de noves, ja per
atendre les nostres necessitats interiors, ja
per aprofitar condicions apropiades pel des-
enrotllament d’altres, destinades a produir

artictes d’exportacié, perd fugint sempre
d’aquelles malsanes aglomeracions humanes
de les grans fabriques actuals i tornant en
gran part al moralitzador i fecund treball
del taller casola. Aix{ vindran a ésser fami-
lies mixtes d’indastria i agricultura, amb
vertaders avantatges en l'ordre moral i en
l'ordre economic, forma de vida que sens
dubte afavoreix la disposicié natural d'a-
questa terra.

Els obrers i treballadors del camp, degu-
dament instruits des de l'infantesa s’aniran.
polint i educant amb el tracte de les altres
classes, i sense deixar d’ésser ordenats i eco-
nomics, fent vida de familia, acudiran els
dies de vaga, complerts els deures religio-
sos, a gaudir d’aquells entreteniments apro-
piats a llur condicio.

Aleshores ja seran fora dels grans poblats
tots els que no tinguin absoluta precisié de
viure-hi, i tots aquests gérmens de cultura i
de riquesa espargits per tota la terra, la fe-
cundaran amb admirable rapidesa.

La gent acomodadaila rica habitara en
cases elegants i espaioses, voltades de jar-
dins, en mig del camp, ocupant-se cada u
en els seus quefers, els homes dedicats a
l'agricultura, a la indastria o al comerg, a
les ciéncies o a les arts, i les dones prenent
una part activa en els afanys de 'existéncia,
instruint-se més cada dia i fent agradable i
profitosa, la vida de familia, a la qual queda-
raconsagratla major part del temps de vaga,
entretenint-se amb la misica, la poesia, les

‘variades lectures i altres esbarjos de l'espe-

rit. Si aquest isolament fos absolut seria
antisocial i, per aix0o mateix, insostenible;
perd no hi mancaran de tant en tant visites
dels parents i amics, dinars i reunions, que -
vindran a interrompre la monotonia i la se-
quedat de la vida de treball, i sobretot les
eixides dels dies de festa a aquells centres
d’art i cultura on es troba l'estimul per a
seguir lluitant amb decisi6 i alegria i s’hi
contrauen les relacions i amistats que sén el
fonament de noves families.

Es clar que, a aquest ideal, a aquesta as-
piracié tan borrosament tragada, s’hi ha
d’anar per la transformacié6 lenta, per 'evo-
lucié persistent i pacifica, comenc¢ant per
abandonar els inactius les moltes delfcies
ciutadanes, emprenent el sant pelegrinatge a
la nova terra de promissio, sense girar la
vista enrera, el qui no vulgui quedar con-
vertit, com la dona de Loth, en estatua de
sal.

I com que som uns convenguts fervoro-
sos de la doctrina que prediquem, uns en-
tusiastes i desinteressats animadors de la
pagesia, desitgem de tot cor, com, hem dit
en comengcar, que hagiin fet avui qualque

amorat nou.
2 Joay ROSSELLO



EL QUE DIU

El miracle de Sant Eloi

Vaig a explicar un miracle, per6 no un
miracle d’aquell temps de l'antigor en que
es curava de gracia la paralisi o 1a ceguera,
sin6 un miracle d’ara, que jo, jov‘e encara,
he viscut plenament. Es el miracle targari
d’'una muntanya pelada, esquerpa i arida
abans, i ara poblada d’arbres i en vies d’és-
ser una exuberant arbreda, un espléndit
parc public per a esbargiment dels targarins
d’ara, i, sobretot dels que vindran.

Si heu estat a Tarrega ja sabreu de que
us parlo, perqué tots els targarins, quan
tenim un foraster, no descuidem pas de por-
tar-lo a Sant Eloi.

Si tinguéssim Baedeker podeu ben creure
que la primera partida que hi figuraria seria
el parc public anomenat simplement Sant
Eloi. Tant se val a I'estiu com a I’hivern, el
mati com la tarda; el foraster que cau a les
nostres mans, la primera cosa notable que
coneix és, si us plau per forca, Sant Eloi.
Després, si sobra temps, el durem a admi-
rar les restants notabilitats, Perd de Sant
Eloi no se n’escapa ningti. I quan ens trobem
fent la feina de cicerone completament gra-
tuit (i tant... si encara pagariem), experi-
mentem una de les alegries més positives i
mes desinteressades.

*
* ¥

Feia temps que volia: escriure aquestes

ratlles. Me les va suggerir un article signat
per Manuel Brunet i publicat en el numero
129 de Mirador corresponent al 23 de juliol
de 1931. En aquell escrit Manuel Brunet deia
que caldria commemorar 'aprovacié de 'Es-
tatut amb un monument adequat, i afegia
que si ell disposés, el monument no seria de
pedra, ni de marbre, ni de bronze, per no
poblar Catalunya (aixd ho resumeixo jo, per
abreujar) de baluernes i xemeneies de mal
gust. I si per commemorar 'Estatut plantés-
sim un jardi a cada poble es preguntava, i
després d’aquesta pregunta es planyia de
tants i tants pobles com hi ha a Catalunya
que no tenen ni un sol arbre o que en tenen
molt pdcs iencara escarransits. Continuava
escrivint Brunet sobre els arbresila seva
valua i significacié i recordava la historia
d’alguna ciutat (Barcelona) que fa poc temps
s’ha conciliat amb els arbres i els jardins.
Més endavant, citava 'exemple de tres parcs
emplagats a Girona, Lleida i Olot i que son,
deia, potser els anics que fan respecte. I ara
ja hem arribat alla on jo volia arribar. Per-
que, senyor Brunet, en el vostre admirable
- article vareu negligir un nom que havia d’a-
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LA PREMSA

nar conjuntament amb els de Girona, Lleida
i Olot: Tarrega. Si, no us en rigueu, Tarrega
pot, en aquest aspecte, servirignalment d’e-
xemple. Perquée Tarrega també té€ un parc,
que Déu me’n guard de tan sols compa-
rar-lo ni amb els Camps Elisis, ni amb la
Devesa, ni amb la Fageda d’en Jorda, perd
que si hom té en compte una munié de cir-
cumstancies que explicaré, pot, com deia
abans, servir d’exemple i de guia arreu de
Catalunya.

En primer lloc, Tarrega és una ciutat re-
lativament petita, d'unes set mil animes,
moltes menys que Olot i sobretot que Giro-
na i Lleida i, a més, Tarrega ha construit el
seu parc en un terreny el més arid, el més
sec, el més esquerp del mon...

Cap alla a comen¢caments de segle, a uns
quants somniatruites (a tot arreu n’hi ha)
els va agafar la mania de plantar alguns
arbres en una petita muntanya que hi ha
tocant a la ciutat,i que només donava ti-
mons, fonolls, cards i alguna altra me:
na d’herba de la familia de les mal criades.
La gent savia del poble (a tot arreu n’hi ha,
també) va posar el crit al cel davant de
semblant barbaritat, i comencaren a fer cor-
rer que a Tarrega hi havia uns quants ciu-
tadans que s’havien begut I’enteniment. Els
bromistes, (també, també n’hi ha) s’ho pren-
gueren a broma, és clar, i asseguraven que
a 'ombra d'aquells arbres no. s’hi podrien
arrecerar ni els fills dels fills dels fills... Els
savis i els bromistes digueren moltes més
coses, naturalment, perd s'endevina que a-
quells quants somniatruites eren també uns
testarruts, puix que sense escoltar ni la savi-
esa, ni la plasenteria, iniciaren les planta-
cions amb una trentena d’arbres i arbustos
diferents a fi de veure quina espeécie s’adap-
taria més a les condicions, o per dir-ho mi-
llor, a la manca de condicions d’aquella ter-
ra. L'exit serprengué a la mateixa empresa.
Es van salvar un arbre i un arbust; un pi i
una ginestera. Els altres vint-i-vuit volgue-
ren donar laraé als savis i als bromistes. A-
quests, aleshores, no cal dir com aixecaren
la veu. Els savis, com a savis que eren, serio-
sament, i els bromistes també d’acord amb
la seva condici6. Una de les facécies consisti
en plantar al costat de cada arbre mort un
tronxo de col amb un rétol que deia poc més
o menys: Veiam si aixo s'hi agajara. -

Elssomniatruites es devien despertaridei-
xaren abandonada la seva obra. Uns quants
anys després, pero, en sorgiren d’altres amb
la mateixa déria de plantar arbres. Aquests
es dedicaren al pi gairebé exclusivament i

encara que amb moltes penes, reeixiren
cada any, a despit de trencacolls i entropes.
sades, les plantacions es succeiren i feren
emmudir els savis i desarmaren els bromjs.
tes. Fundaren una societat, Els Amics g,
I’Arbre, i formalitzaren amb el Municipi |3
cessio dels terrenys del parc.

Aquesta societat dugué de bon principi
una vida tan precaria com vulgueu, la vida
que acostumen a menar en tots els pobles
les entitats que no tenen la finalitat de fer
ballar el jovent i fomentar la manilla. Perj
els Amics no han defallit mai i cada any,
I'un darrera l'altre, han intensificat les plap.
tacions a mesura de les seves possibilitas
econdomiques i podeu ben creure que tocant
aquest punt tindriem tema per contar up
altre miracle, si no fos que aquest és unllo-
brec misteri que no volem escatir. El cas €s
que la serra s’anava poblant de pins petitets
que han crescut de mica en mica i han arra-

pat les seves arrels a aquella terra tan poc

hospitalaria com si, compadits, volguessin
compensar l'esfor¢ dels seus bons amics Els
Amics de I’Arbre, fins perdonant-los la set
que els han fet patir, perqué cal tenir en
compte com una de les parts principals del
miracle, que el regadiu ha estat sempre el
més primari i pobrissé. En els primers temps,
els collegis hi emmenaven la quitxallaiamb
galledes donaven beure als arbres. Actual-
ment s’hi pogué endegar algun rec, pero 1
major part cal regar-la, encara, amb porta-
dores.

Quan els primers pins comengaren a fer
una mica d'ombra, els targarins ens adond
vem que alld ja np feia riure tant i ens de
iem: Qui sap si algun dia ens hi podrem pas:
sejar...? 1 els Amics augmentaren la collai,
naturalment, les plantacions s'intensificaren.
Més endavant ja fou possible de tenir-hi per:
manent un jardiner. Al cap d’un temps ja
no n’hi havia prou i aleshores la bona volun-
tat d’alguns posada a prova amb la butxaca,
permeté de tenir-n’hi dos. Més cap aci hi
hagué un Ajuntament que s'adona de la im-
portancia de I'obra que es realitzava i com-
signa una sutvencié que permeté de donar-
hi molta més amplitud. Un altre Aj untament
més recent augmenta considerablement 14
subvenci6 i la empenta s'hi ha ben conegut:
I aix{, daquesta manera i gracies a la volun-
tat de ferro d’alguns homes, s’ha arribat all2
on som ara: a tenir en lloc d’aquella munta

nya pelada, de la terra més seca, més arida

i més esquerpa del mon, una magnifica ar
breda, un parc public amb cara i ulls. Actl
alment ja és una cosa seriosa que enorgt
lleix tots els fills de Tarrega. Els vellsiels
joves i els infants n’havem fet el nostre 5¢
dant. Si hi aneu al matf, a I'estiu, en plend
canicula, ho trobareu ple d’infants qué tot
terrejant, fan cura de sol; mig jugant amb



¢lls unes quantes mainaderes parlen entre
elles del ball i dels xicots,i una mica més
enllz, sota els pins, en una bona ombra, les
avies i les mamas fan alldo que fan sempre
jes senyores en semblants circumstancies,
iricotejar i parlar dels altres. Aneu-hi a la
(arda, i en un recé apacible, a resguard de
|a traidora marinada, hi veureu uns vellets
que parlen de la rinada de Santa Tecla,
de la guerra dels carlins i de les seves
xacres. :

Més cap al tard us trobareu amb la gent
jove que ha plegat del treball; matrimonis
henestants, colles de noies, senyores de les
Conferencies, capellans, escolapis. En aques-
ta hora, si sou bon observador, us adonareu
que no ens passegem simplement, sin6 que
fem quelcom més que passejar-nos, que exa-
minem a dreta i esquerraiens parem per a
comentar si un roser no fa roses, si hi ha un
pi que s’ha mort, si els eucaliptus que han
plantat es faran o no, si esta bé el nou cami-
nal; i com que son tan nostres els arbres i
els veiem tan sovint, celebrem amb pueril
alegria un millimetre que veiem créixer un pi
i amb el cor, puix que no podem d’altra
manera, els empenyem, els empenyem
amunt... amunt... fins a fer-los arribar al
blau d’aquest cel lluminos de Catalunya...

* * *

Abans d’acabar, deixarem treure el nas a
lestadistica. Arbres plantats a Sant Eloi
fins a la data, uns catorze mil, entre pins (la
majoria), abets, xiprers, ginesteres, acacies,
platans, eucaliptus, etc. Flors ‘de diverses
menes, especialment rosers i violers. Una
font (artificial, desgraciadament). Delicio-
ses places i placetes, a destacar la del mes-
tre Amigo6 (un dels mésirreductibles somnia-
truites, la dels Enamorats, situada a l'oba-
ga, i solitaria, com escau... Passeigs d’estiu
i passeigs d'hivern, el millor, sembla, un
que va de cap a cap de la serra, faldejant-la,
i den ésser el millor, perqué alli sempre hi
trobareu capellans i frares. Dos torricons
gairebé destruits han estat restaurats (amb
més bona voluntat que encert, aixo si). El
que abans era bassa que abastia d’aigua la
tiutat, ara és una plaga on hi ha el proposit
demplagar-hi un monument a Guimera (dis-
simuli Sr. Brunet).

L = *

Heus acf, doncs, quina era la déria que jo
tenia des de fa més d'un any: explicar aques-
{a mena de miracle targari que no ¢és pas un
miracle d'aquells del temps de I'antigor, sin6
Un miracle d’ara, un miracle de veritable
Ciutadania, que de reeixir la idea exposada
Pel senyor Brunet, ens rellevaria als targa-
fins de preocupar-nos per la nostra aporta-
Ci6 a 'obra commemorativa de I'Estatut.
Josep ELIES I VILES
De Mirador. '
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En defensa de ]a produc-
cio d'olis fins

La restricci6 universal de consum produit
per causes diverses, va repercutint d'una
manera paulatina, pero ferma, sobre les co-
marques productores agricoles de Catalu-
nya. Hom ha parlat molt de les patates pri-
merenques, del vi, de les fruites, afectats
tots aquests productes pels entrebancs qué
posen els diversos paisos importadors. Perd
hi ha un producte de molta importancia per
a determinades comarques catalanes, com
€s l'oli d'oliva, producte del qual no se n'ha

- parlat gaire i no és menys cert que esta

afectat en igual mesura per la crisi resultant
d’una manca d’importacié normal.

No fa gaires dies llegirem unes notes sig-
nades pel senyor J. Pinyol, de Borges Blan-
ques, en les quals donava un crit d’alarma so-
bre la greu situacié en que es troba la indas-
tria en aquella ciutat i comarca. Aquest crit
d’alarma del senyor Pinyol esta justificadfs-
sim, degut a la desvaloritzacio a que ha ar-
ribat el preu del producte pel que fa als olis
extres per a l'exportacio i dels quals n'és
gran productora'aquella comarca.

Tenint en compte que la produccio anual
mundial tendeix a augmentar —'any 1911 es
produiren 500 milions de quilosi actualment
passa de 900 milions-— hi ha la temenc¢a que
aquestes depressions de preu lluny de des-

_ apareixer s'accentuin de cada dia més i en

»

surtin greument lesionats els interessos de
la nostra pagesia. :

Val a dir que el cas Borges que ens pre-
senta el senyor Pinyol, és un cas especial.
Els industrials es queixen de la baixa del
producte elaborat perla perdua que repre-
senta per als seus interessos. Aquesta pér-
dua ésreal i de seguir la situacié, com fins
ara, es pot convertir en la miseria més es-
pantosa per a moltes llars. Pero és que, en
part no en té la culpa €l mateix industrial?
El fet és el segiient:

Davant evoluci6 de la industria, per una
banda amb els progressos del maquinisme,
per altra amb lincrement dels Sindicats
agricoles de producci6, 1a massa de fruit dis-
ponible per a ésser absorbida per la indas-
tria privada, és de cada dia més petita. Com
que el fabricant, desgraciadament, no vol te-
nir en compte aquests factors, gairebé sem-
pre li resulten erronis els calculs d’elabora-
cio.

El que és elemental en tota indastria, de
donar un preu de compra a la primera ma-
teria, segons les possibilitats del mercat de
preus de venda, en la induastria que ens ocu-
pa s’esdevé a linversa. Quan al comenca-
ment de la campanya el fabricant ignora a
quin preu podra vendre oli al comerciant o
a lexportador, paga les olives a un preu ca-

pricids que no respon a altre calcul que el
de la fantasia. ;

Aleshores s’esdevé que en no poder ven-
dre el producte al preu que el fabricant ha
imaginat, el guarda en els cups, esdevé un
petit especulador acudint al crédit bancari
que resulta naturalment lesiu per als seus
interessos i causa de perdues importants.
Amb aquestes combinacions desastroses no
estranyaria que enguany als fabricants de
Borges els costés la festa 250 mil pessetes
d’interessos, partint de la base d’un stock de
7 milions de quilos existents —segons el se-
nyor Pinyol— en aquell mercat.

Ara bé. Aquest extrem €és d’'una gran im-
portancia si es vol tenir en compte que mal-
grat afectar a una categoria determinada de
la-indastria oleicola, el seu empobriment
afectaria per un igual a 'economia del nos-
tre pais. Cal no oblidar que a Borges es pro-
dueix una qualitat d’'oli fruitat que és ende-’
bades cercar en qualsevol altre mercat pro-
ductor.

Els olis fruitats de Borges son indispensa-
bles per al coupages i per a enfortir els olis
febles o enranciats. Els italians i els fran-
cesos—més aquests darrers que els pri-
mers—, ho saben i els vénen a cercar tots
els anys pagant-los a preus elevadissims.
Aquests fruitats no poden trobar-se en cap
més lloc del mon. Borges constitueix, doncs,
en aquest sentit un mercat d’exportacié d'u-
na gran importancia. Si bé aquests fruitats
son en quantitats molt limitades, no €és
menys cert que Borges, com Reus iel Baix
Arago, son comarques que produeixen olis
fins per a l'exportacié. Si aquestes comar-
ques no troben la deguda defensa per tal de
conservar el seu cachet actual, no pararan
esment en I’elaboracio dels olis fins, que sem-
pre s6n més ben pagats que els corrents, do-
nat lincrement de la fabricacié i consum del
seu temible competidor, I'oli d’oliva regene-
rat, els sortira més a compte com a fabri-
cants, elaborar olis corrents i d'aixo en re-
sultaria una perdua molt sensible per al pa-
ges o cultivadors que es trobarien amb una
desvaloritzacié permanent del seu fruit.

Si fins ara Espanya no ha sabut orientar
una politica de 'oli, Catalunya deu suplir
aquesta deficiéncia, pel que a nosaltres ens
afecta. Jo crec que la importancia del pro-
ducte és prou perqué es constitufs sota el
patronatge de la Generalitat, el Comite de
l'oli, el qual tindria cura d’endegar tot el que
fes referencia a 'assumpte dels olis.

No hem de perdre de vista que si bé Cata-
lunya és una gran clienta d’olis andalusos, -
quan es tracta de defensar el mercat d’olis
en general, gairebé sempre els interessos del
nostre comer¢ d’exportacié sén oblidats o
preterits.

Aquest Comite de l'oli tindria una gran
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tasca per endavant i la seva constitucié es
fa, al meu entendre, cada dia més indispen-
sable.
RamoNn FABREGAT
De Foment
" Em

El cavall belga

A la parada de cavalls sementals que el
diposit d’Hospitalet ens envia cada any, ha
constituit aquest una novetat un cavall de
raga belga, raca desconeguda a la comarca
de la Seu fins ara, pel qual crec molt conve-
nient donar algunes referéncies de la matei-
Xa i també sincerar-me una mica, ja que es
deu a la meva iniciativa Phaver-se ajuntat
a la parada aquest semental.

Jo que he preconitzat sempre una sola raca
per al bestiar bovi, no he tingut pas inconve-
nient en fer la provatura del cavall belga, tan
diferent de les eugues que tenim nosaltres,
perd no hi ha pas contradiccié en aquest fet,
jaqueen 'especie bovina i també en els porcs
i altres animals, nosaltres hem de tenir en
compte, que ademés de 'explotacio del bes-
tiar pels seus producteé, llet, carn, etc., hem
de mirar la produccié de reproductors per
tal no solament de no tenir-los d'importar de

'estranger, siné també degut a les con-

dicions del pafs, per subministrar-ne a les
contrades veines, tal passa amb els braus per
exempie i per aix0 és indispensable operar
amb races completament pures i de tenir
bona cura de no produir per a reproductors
animals creuats. Amb els cavalls no passa el
mateix. No cal pensar que nosaltres po-
guem fer-nos els reproductors mascles, ja
que amb un o dos cavalls sementals n’hi ha
prou per tal de servir les eugues de la comar-
cai aquests sementals fins ara ens els ha
subministrat ’Estat i és d’esperar que d'una
manera o altra continui fent-ho.

Sense voler negar cap de les seves bones
qualitats al cavall bretd, que fins ara erael
que ens enviava I'Estat i que tan justa ac-
ceptacié tenia entre els nostres ramaders,
no és menys cert que la tendéncia d'avui
‘és dedicar el cavall als transports mé€s pe-
sats i substituir-lo en els lleugers pel motor
inanimat. Entre les races de més anomena-
da del mon en cavalls pesats, hi figura la
belga. Pot ésser que si en el Diposit de ca-
valls sementals d'Hospitalet hi hagués ha-
gut cavalls perxerons, hauria aprofitat 'ama-
ble convit de l'inteHigent director del Dipo-
sit, que es desviu per tal de complaure els
ramaders, per portar a la Seu un d’aquests
cavalls que ja hi van figurar fa uns vint-i-
cinc anys, pero al Dipdsit no n’hi pas de per-
xevons i a manca d’'aquests, que jo conside-
ro la millor raca del moén de tirpesat, podem
considerar el belga com. ocupant el segon
floc. i, : z
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Per altra part, malgrat les diferéncies de
tipus del cavall belga amb les eugues de la
nostra comarca, he tingut en compte que la
tan repetida raga belga ha servit mantes ve-
gades per a millorar altres races d’arreu del
mon, perd principalment I'Ardenesa, que
avui dia és una de les més apreciades a
Franga i que per les condicions en que es
trobava de climati de sol, en certs puntsla
podiem considerar semblant a lesnostres. En
una paraula i prescindint d’altres considera-
cions, el meu criteri ha estat donar a les eu-
gues de la comarca de I'Alt Urgell més am-
plades, més pes i una major resisténcia pel
treball ‘agricola al qual les venim dedi-
cant i també fer-les més aptes per a la pro-
duccio mulatera, a la qual amb tan encert
es dediquen més i més els nostres ramaders.

La reputacio del cavall belga hi ha qui la

- fa remuntar al temps dels romans i se'l con-

sidera com un dels avantpassats de les cele-
bres races angleses Shive, Clydesdale i Suf-
Jfolk, totes de tir pesat i també es cita el cas
gue després de les guerres de Napoled a
Franga, en la qual queda esgotada gairebé

RECERQUES

El pa de blat

Cal fer present que avui, tothom, en el
nostre pafs, menja pa de blat.

Si reculem uns trenta anys, solament, el
vint-i-cinc per cent escas, podia donar-se el
plaer de menjar pa blanc o de blat. I cin-
quanta anys enrera, el tant per cent d'afavo-
rits amb el consum del pa de blat, era es-
cassament el quinze i potser el deu.

Els potentats, els rics, els que guanyaven
bon salari, consumien bon pa. Les classes
obreres a ciutat menjaven un pa regular i
els treballadors dels pobles i classes pageses
s'alimentaven de pa moreno fabricat amb
farines d'ordids, barreja de blat i ordi, o de
segolds, barreja de blat i segol. Un pa d'un
moreno ablavat i trencadis que el foc viu del
forn deixava aplanat com una codina de riu.

Aquests cinquanta o seixanta anys no han
passat pas en va. La miseria d’aquells pas-
sats anys del pa moreno de mal paladar,
I'hem superat amb gran avantatge. Avui
tots mengen el pa blanc de la fleca i gairebé
del dia, qui ho vol. En les nostres terres,
son comptadissimes les persones que men-
gen pa moreno, no pas per necessitat.
~ La mateixa trajectoria del pa ha seguit la
dela vianda. Abans no es gastava sin6 en
proporcié infima; gairebé els consumidors
de carn eren solament els malalts i algun

fa poblaci6 cavallina, aquesta es va regene.
rar amb el cavall belga fins al punt que
en aquella &época hi havia més de cinc cepg
cavalls belgues fent la remunta a Franca,

La seva conformaci6 i el seu bon genit, ¢
fan el mésindicat per altir pesati apte pergy.
rossegar els més grossos pesos, no essen
excepcional veure en els molls de Béigica i
Holanda cavalls arrastrant carros amb 2,
i fins 4.000 quilos; €s sobri, facil d’alimentar,
viu molts anys, €s rastic i té facilitat per
adaptar-se a qualsevol clima i a les congj.
cions de vida més diverses.

Una de les seves qualitats més rellevans
és la de reproduir-se arreu assemblat a el
mateix i a perpetuar les seves qualitats de tj-
pus i de treball en el creuament amb eugues
d'altres races. I si a aix0o s’hi ajunta que és
molt manyac i pacient, no cal afegir mésies
perar amb tota la iHusi6o els productes
per tal de comprovar si cal persistir per
aquest camf o cal trencar cap a una altra
ruta. :

FeErRraN ZULUETA
D’Alt Urgell

PRACTIQUES

ricatxo. Els sacrificis de xais i moltons sola-
ment es feien en grans diades religioses i fa-
miliars. Avui es mata, ademés de bestia de
llana, porc, vedella i aviram tots els dies,
que adquireixen i consumeixen rics i treba-
lladors.

Aquella rigida austeritat dels mnostres
avantpassats, s’ha extingit per a donar pas
a una manera de viure més en consonancid
amb l'ambient, avid de millores; més raona
ble per a l'alimentacié humana; més modern
i de més satisfaccié pel desheretat que erd
lauster for¢os. '

Aixi, evolucionant, s'ha donat un salt g
ganti vers el millorament general del nostr¢
poble, en el que a alimentaci6 es refereix.

No estem satisfets, perd. La nostra eternain’
saciabilitat demana a grans crits, amenagd
cada dia, exigeix amb cara ferrenya i endid:

. blada, més millores, més benestar, més bon
viure. Volem igualar-nos amb el més ber
peixat, volem tots els goigs i alegries. Volem
la igualtat amb els que en aquest mon 00 els
manca res i volem llencar fins I'estigma de
pobre on ningt no se’n recordi més.

Reeixirem en el nostre intent? Arribarem
a assolir la fita de les nostres ambicions
com hem aconseguit menjar pa blanc!
bona vianda?

Sense por d’equivocar-nos gosariem dir

que no.



Totes les coses del mon sén limitades per
qna barrera, ila de les millores humanes no
na d'ésser pas una excepcio.

Per a contestar amb fonament, tenim da-
des de les grans convulsions que han portat
sempre pa negre i vianda escassa.

La gran guerra, porta pa negre com el
carbd, una espantosa miséria de moltissims
comestibles de primera necessitat a totes les
nacions beligerants, i greus sofriments i pri-
vacions, no solament a aquestes, sind a les
nacions que no hi prengueren part.

La Rtssia sovietica, amb tota la seva enor-
me revolucio6 a favor de les classes treballa-
dores, i com a paga de la seva convulsio,
després de quinze anys de proves executa-
des de manera dictatorial (que vol dir supri-
mint 'oposici6), no ha pogut pas arribar, ni
de lluny, a aconseguir que els seus obrers
galimentin i tinguin el benestar dels treba-
lladors més mal peixats d’'Espanya.

Lesperit de revolta, afeccionat a alguns
dels nostres estaments obrers, pot fer fracas-
sar el guany que avui disfruta usnalment el
treballador i classes desdinerades i deshere-
tades de la societat, amb el pa i vianda que
avui consum, per a retornar-los el pa more-
noia Pausteritat for¢osa d’aquells temps.

Les revoltes son lloques de la fam,ino
se'n perd mai cap poll; el contrari de l'adagi
polls i estudiants...

Abans que els nostres estaments treballa-
dors no es llancin a aventures per al millora-
ment de la seva sort, cal que tinguin ben
present aixd0 que hem assenyalat més
amunt, que de les revoltes i convulsions el
paboila bona vianda en fugen rapidament,
$6n dues coses completament renyides, an-
tagoniques, jamai poden ésser juntes.

Sila gran conquesta material de la huma-
nitat que treballa en pau, ha estat la de
fer allunyar o oblidar el pa negreila mala
vianda, procurem no alentar discordies, re-
voltes, ni convulsions, perqué ens poden
prendre amb una gran facilitat el pa de blat
que avui mengem.

Sistema modern d’ensacar
raims de taula

El mitja més segur per a protegir els
Tdims de taula, consisteix en ensacar-los.
Quan s'inicia aquest procediment, es feia
quan els raims anaven a madurar i amb el
Solintent d’evitar que aquests fruits daurats
fossin malmesos per les abelles i les vespes.
Sutilitzaven aleshores, unes paperines o sa-
quets de glassa, de 1li o de fil metaHic.

'L‘?S experiéncies i els progressos, han mo-
livat que aquésts procediments hagin ‘estat
Substitutts pels saquets de paper cristall,
deforma de butxaqueta; quan es pleguen
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els fa semblar una campana. Transparents,
apergaminats, resistents, cristallins i tenen
a la base uns rengles de petits forats per on
els raims percebeixin l'accié dels raigs de
les calors solars.

Els sacs de paper cristall son cada dia més
emprats, tant per als professionals com
pels aficionats, convencuts del dificil que és,
collir raims perfectes_ sense ensacar-10s.

Actualment s'ensaquen els raims tan aviat
com es formen els grans. Com que en aquells
moments el polsim és molt curt i poc con-
sistent, es lliguen els sacs de paper a la
redolta qhe porta el raim amb el qual s’evi-
ten els danys de la cochillis, de 'endemis i
d’altres insectes.

Per altra part, els raims protegits amb els
sacs de paper maduren més depressa. Quan
estan madurant, si el sol i les calors son
molt forts, convé tapar-los amb els pampols
dels ceps per evitar que es torrin els
grans. )

Un altre avantatge molt important, sobre-
tot per als raims tardans, €s el d’evitar les
gelades i freds de la tardor, permetent aixod
d’anar-los collint a mesura que es neces-
siten.

L'ensacar els raims ha d’aconsellar-se a
tots els que es dediquen a produir-los i co-
merciar-hi.

Manera senzilla d’'impulsar

el consam i I'elaboracio de

la sidra dolca no fermen-
tada

F. Rudolf, en un treball dedicat a donar a
coneixer la manera com a Suissa s’aprofiten
les pomes, ens assabenta que el consum de
sidra dolca, sense fermentar, s’ha estés d'una
manera extraordinaria d’enc¢a que els parti-
culars no han de preocupar-se de la seva
fabricacio.

En molts pobles s’han fundat unes Coope-
ratives mixtes, compostes de productors i

de consumidors, que s’han proveit d’aparells |

mobils que es traslladen d’'un poble a l'altre
ikdevcasa en casa de pages, digual manera
que els alambics moderns, amb els quals a
cada casa de pagesi en les propies vaixelles
d’aquest, es pasteurisa la sidra que es ne-
cessita per al consum de llurs families.

El pages no ha de fer més que tenir a punt
els mostos de pomes que s’han d’esterilitzar
i les corresponents botes, sense preocupar-se
de la feina. Paga sense recanca, el que
val, puix té la seguretat que podra dis-
posar durant dos anys de sidra dolgca de
primera qualitat.

En el cant6 de Zuric, funcionaven a la tar-
dor de I'any darrer, 63 d’aquests aparells pas-
teurisadors, amb els quals_s'esterilitzaven
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dos milions de litres de sidra, treball que es
realitza la majoria de vegades durant les ho-
res de la nit, quan el preu de 'energia elec-
trica és més baix.

D’aquesta manera s’ha aconseguit intro-
duir en moltes families la sidra dol¢a i, a 'en-
sems s’ha facilitat la creacié d'importants
establiments industrials dedicats a elaborar
sidra dol¢a, establiments que abans tenien
una vida raquitica i que avui, amb prou fei-
nes poden donar abast al consum.

Hi hagué establiment que embota la pas-
sada tardor, més de dos milions de sidra
dolca no fermentada.

- Heus aci, diem nosaltres, un cami que po-
dria imitar-se per a facilitar i difondre 1'ela-
boraci6 i el consum de mostos de raim sense
fermentar, els anomenats vins sense alcohol,
dels quals tant se’n parla i tant recomanen,
sobretot els propagandistes contraris a I'is
del suc de raim fermentat.

Valdria la pena, creiem nosaltres, d’estu-
diar aquesta forma d’utilitzacio dels sucs de
la vinya, ja que bé es necessita recorrer a
tots els.mitjans per a posar terme les crisis
que tan perjudiquen els seus conreus,

Nou sistema de conservacio
de la fruila mitjancant la
torba

El Comite Nacional de la Premsa Agricola
Italiana, déna compte dels sorprenents re-
sultats aconseguits a Alemania, mitjan¢cant

~un nou procediment de conservacio de la

fruita.

El metode consisteix en collocar dintre de
barrils, que ajustin molt bé, les fruites amb
sostres separats els uns dels altres amb tor-
ba molt fina. Sobre el darrer sostre, s’hi posa
un gru'ix de torba de 15 centimetres, La dar-
rera tapa del barril queda enfonsada uns 20
6 25 centimetres.

Per evitar que les pluges mullin els bar-
rils, aquests sén coberts amb cart6 enqui-
tranat. Si els barrils han de quedar a 'aire
lliure o si estan exposats a temperatures
molt fredes, aleshores es revesteixen amb
una capa de terra, d'uns 20 centfmetres de
gruix,

Els que han adoptat aquest sistema, de-
claren que n’han quedat satisfets del tot,
puix la fruita es conserva fresca, sense alte-
rar-se gens i conservant totes les qualitats,
amb tot i haver estat embarrilades algunes
setmanes durant el transport.
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NOTES

L’actual conflicte agrari de
Catalunya

Sota aquest titol, el conegut home politic i
agrari, en Joan Garriga i Masso, acaba de
publicar un llibre, no gaire voluminds, pero
que inunda de llum tots els caires del con-
flicte.

Analitza les utopiques ambicions.que els
agitadors han despertat en la massa campe-
rola i demostra com portaria la pobresa als
benestants rabassaires i parcersi a l'econo-
mia tota del pais.

El senyor Garriga i Mass6 presenta unes
Bases, que raona detingudament, d’un pro-
jecte de llei sobre contractes de conreu.

Les Bases contenen, entre altres, els se-
glients extrems: '

Tots els contractes podran ésser revisats,
a peticié d'una de les parts, perd mentre no
hi hagi resoluci6, continuaran vigents els
pactes estipulats. La revisio no produira
efectes retroactius.

A més, per a ésser revisables els contrac-
tes, hauran de presentar circumstancies que
es determinen, que poden fer sospitar que
hi ha perjudici per alguna de les parts.

Tot parcer, rabassaire o masover, podra
instar la conversio6 del contracte en arrenda-
ment a metallic o en un cens emfitéutic tem-
poral, mitjaricant condicions que s’especifi-
quen i és potestatiu del propietari 1'adopcio
de la férmula de arrendament o cens.

En l'un i l'altre cas, el parcer hauri de ga-
rantir al propietari l'efectivitat de les pen-
sions. Hi haura d’haver, encara, previ acord
respecte a indemnitzacions degudes al pro-
pietari per tot alldo que li resulti infitilitzable
per virtut del nou contracte.

El propietari tindra el dret de tanteig per
a quedar-se la finca si decideix portar-se-la
per administracio.

En el cas de venda del tot o part de la fin-
ca, els seus arrendataris o parcers podran
exercir el dret de tanteig sobre la totalitat
del que hagi estat objecte de la venda.

Els conreadors podran exercir el dret
d’expropiacié per adquirir la totalitat d’una
finca, mitjan¢ant valoracié contradictoria i
atenent-se a determinades regles. No podran
expropiar-se les finques compreses en zones
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d'urbanitzaci6, les directament explotades
pel propietari o aquelles en les quals hi hagi
alguna indtstria agricola o pecuaria impor-
tant, o hagin estat notablement millorades
pel propietari.

Subjectant-se a normes que es concreten,
el propietari podra rescatar les terres dona-
des a arrendament o parceria, al sol objecte
de menar-les per administracio i cultiu di-
rectes. Altres casos de desnonament s'esta-
bleixen, tals com la terminacié legal del
contracte, manca de pagament, infidelitat en
la forma de fer les particions, etc.

Amb la fixaci6 d'unes normes per a la res-
titucié de fruits retinguts pels parcers, aca-
ba el senyor Garriga i Mass6 aquest tractat
que cal que llegeixin els qui es preocupen de
la desastrosa situacio a qué ens han portat
alguns insolvents de la politica.

L’embassament de Mas Car-
denal, a Salamo
. D’alta transcendéncia per al Baix Penedes
i terres del Gaya, és l'intent de portar a rea-
litzaci6 I'embassament denominat de Mas
Cardenal,

Sobre el projecte d’aquesta obra hidrauli-
ca, escriu el nostre estimat confrare £/ Bazx
Penedes.

<Es hora de preecupar-se seriosament d’a-
questa realitzacié, duta pacientment a un
estat de consolidacio i realitat per un sol
home, no gaire secundat per les forces col-
lectives dels pobles que en resultarien bene-
ficiats, cosa que ha contribuit a que restien-
caraignorada per la majoria dels que aquf
vivim, el fet que tenim en perspectiva una
obra que podria convertir en regables ter-
res de tota la part de la marina dels nostres
termes, des de Calafell fins a Altafulla, com
que seria el més important foment d'aquest
Baix Penedes, doncs quedaria transformat
el nostre litoral en una horta immensa.

Sabem per endavant que la gran majoria
de vendrellencs es refregaran els ulls i no
voldran donar gaire credit a les nostres ma-
nifestacions, perd nosaltres estem disposats
a emprendre des d'ara una actuacié cons-
tant en favor d’aquest embassament i en edi-

cions successives anirem donant dades
dient coses sobre aquest afer que tanta jp,
portancia pot tenir per a la nostra €Conomig,
Per avui ens limitem a dir que tenim, el
que acf vivim, un factor de riquesa coljec.
tiva al nostre abast, que cal recollir-lg ique
per fer-ho es necessita ambient popular;
que aquest sols es posa en moviment quap
€s enfocat i recollit per les organitzacios
representatives de la collectivitat, a totes
les quals i sobretot als seus homes dirigents.
cridem l'atencié per si creuen convenient
parlar-ne, sobre tot els de I'’Ajuntament, els
deél Centre Industrial, del Sindicat d’Iniciat.
ves i els del Sindicat Agricola.

Per la nostra part ens proposem anar do-
nant al pablic notes i dades d’aquest interes.
sant afer, tot i oferint la nostra modesta col-
laboracio, si és que hom Ja creu utilitzable,
doncs en afers d'alta transcendéncia com
aquest, no sabriem ni podem negar-nos a
deixar-los oblidats.»

No podem menys que expressar la satis-
faccio que ens causen les manifestacions de
I'estimat setmanari vendrellenc, aixi comel
desig de veure transformades aquelles her-
moses i historiques contrades en paradisiacs
llocs propicis a les més variades i riques
produccions de la terra, com sols 'aigua en

‘posseeix la virtut de realitzar-ho.

Fem vots i ens associem de tot cor per a
que sigui aviat un fet, la realitzacié d'una
obra tan important com beneficiosa per
aquell interessantissim tros de terra ca
talana. )

Concurs de Seleccio d°Es-
porgadors a la comarea del
Baix Penedés

El Concurs convocat ala comarca del Baix
Penedeés, marca una fita en la ruta de reno:
vaci6 i millorament que s’ha seguit en I'es
porgada del'olivera a les terres penedesen:
ques.

Esporgadors formats en les velles maxi-
mes de la forma de vas, per bé que domi
nats encara per la influéncia d’antigues pré
vencions locals, han comprés facilment les
principals caracteristiques en qué una bond
construccié d’aquesta forma es fonamenta i

,els avantatges que una execucio acurada de

totes les operacions complementaries inhe-
rents a aquesta construccié els pot reportar:
Ho proven, el nombre d’esporgues de ¢
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forma i de formaci6 presentades a Concurs
i el fet que totes les inscripcions foren decla-
rades concursables.

Llevat, perd, d'un parell o tres de lots mi-
lor classificats, en la major part d’esporgues
de producci6 presentades a Concurs es ma-
nifestaren algunes tendéncies desorientado-
res que convé precisar.

D’aquestes tendéncies unes sOn conse-
giiencia de 1a mateixa reforma; d’altres, re-
miniscencia de les velles prescripcions.

La primera i més generalitzada és I'excés
dobertura de gabia, que motiva un buida-
ment exagerat de I'ull de la copa i de conse-
gilent uns trams de branca excessivament
llargs i desproporcionats.

Una altra i conseqliéncia de l'anterior és
la reduccio de les ramificacions laterals a les
parets estrictes del vas per supressio de to-
tes les brotades interiors i adhuc exteriors
sino son descendents o penules. ,

D’aquestes copes unes son aplanades per
encapcament de totes les guies de creixencga
ialtres creixen lliurement sense retenir cap
cimal ni equilibrar el brahcatge.

Tant les unes com les altres acostumen
ésser espesses de branques, poc ramifica-
des, poc aclarides i amb el brot de produc-
ci6 mal renovat.

Contrariament a aquesta tendeéncia, algu-
n€s copes es crien excessivament closes, es-
tretes i enarborades. :

Aquestes copes tenen una base de gabia
millor que les anteriors, perd hi manca vo-
lum i els hi sobra molt de boscall, a més™ de
que s'espesseixen rapidament, el qual és en-
cara més contraproduent en un torn d'es-
porga bienal. ;

Finalment i tal com escau a una esporga
alterna, manca en molts concursants repar-
tir millor, (que no vol dir pas sempre aclarir

‘més) la branca vella que ha de treure la no-

vabrotada i principalment posar més cura
en la retencio, bifurcacié i acondicionament
dels caps de branca o guies, complement in-
dispensable per a obtenir una construcci6
regular i equilibrada d’aquesta forma d’es-
porga.

El Canal de les Garrigues

Els representants dels municipis afectats

en la construccio del Canal Superior de les
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Garrigues, han celebrat darrerament una
reunio a Lleida per a tractar de la constitu-
cid d'una Mancomunitat de Municipis, Se-
gons ho autoritza 'Estatut Municipal.

Es dona compte de que estan fets els es-
tudis de la totalitat del Canal de la Segarra
i treballs de camp des de les Borges a Cas-
telldans, a partir de les Garrigues.

S’acorda procedir a la redaccio de I'Esta-
tut que regula el funcionament de la Manco-
munitat de Municipis i nomenar una comis-
si6 que faci les gestions necessaries en favor
del Canal, la qual estara formada pels re-
presentants dels Municipis de Tarregaid’A-
gramunt, per la Segarra, essent els seus su-
plents els de Belianes i Anglesola i pels re-
presentants de Borges Blanques i Granye-
na, per les Garrigues; suplents, els de Cas-
telldans i Aspa; essent President el senyor
Batlle de Lleida o la persona que ell dele-
gui i Secretari el mateix que ho era de la
Comissio Gestora anterior.

La crisi agricola

Llegim i ens fem nostres unes considera-
cions que fa P. de la C. a Aéres de la Conca.
Diu aix{:

‘accentua forta com mai. I malgrat aixo
lagrarisme no fa quasi res. Es déna molta
importancia a totes les altres crisis, la in-
dustrial, la comercial, perd aquestes, al cap
d’avall, reben les conseqliencies de l'agri-
cola. ;

Fem comptes. Les trumfes a cap preu, en
certes comarques ni han pagat el preu d’ar-
rencar-les; les carxofes, en molts camps,
s'han deixat sense collir; els préssecs bara-
tissims i molts podrint-se per les duanes; les
bajoques quasi regalades; les panses d’Al-
meria llencades; les despulles, el vi, I'0li,
amb cotitzacions baixes que no poden donar
per portar el pa als qui viuen de la terra.

Puja a milions el que s’ha perdut. Més de
cinc milions, solament a la comarca trumfe-
ra de Matar6. A més de 15 amb la taronja.
La suma seria importantissima.

Un paifs tan eminentment agricola com el
nostre, amb una crisi tan general dels pro-
ductes del camp, qué se li esperaz

Davant d’aix0, que fa la pagesia catalanar
Mentre una part d’aquesta calla, una altra
part es llanca afuada darrera els mitings,
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on uns homes que no sén agricultors o que
estan cansats d’ésser ne, els hi enverinen
I'anima amb prometences ilusdries que no
compleixen, mentre ells obtenen carrecs,
actes i enxufes.

Els pagesos, encegats, no recorden que
aquests falsos predicaires sén els mateixos
que amb veu escridassera prometeren que
el vi no pagaria drets a I'entrar a les ciutats
i segueix pagant-los igualment. Que Italia i
Grecia exporten vi a Franca i nosaltres
poc o gens per la ineptitud d’aquests falsos
predicaires, preocupats en tenir contents a
uns quants dels seus amb carrecs. I no vo-
len veure —que ja és ceguera— que algun
d’aquests falsos predicaires, amb guardia ci-
vil i tot, han fet complir als seus parcers els
tractes i pactes.

1 una part encara d’aquesta pagesia no
sols no vol preocupar-se d’aquesta crisi, si-
n6 que s’adalera més a la propaganda poli-
tica i revolucionaria.

Perd la crisi fa la seva via i tot fa pensar
—desgraciadament— que la fara més enca-
ra. I que no es guarira —aixo si que €s cert—
amb prediques revolucionaries i prometen-
ces de lleis, que trenquen totes les lleis, se-
gons aquell diputat tarragoni que ha passat
pex les portes de tots els partits politics.

[’economia també té les seves lleis i qui
les defuig i les trenca, en pateix les conse-
gliencies, la crisi i la miseria.

Els nostres vins a Puerto
Rico

Les votacions que actualment s’estan rea-
litzant als Estats Units per a orientar-se
amb respecte a I'opini6 publica, sobre I'abo-
lici6 o el manteniment de la Llei Volstead,
donen uns resultats unanimement favora-
bles al restabliment del régim humit i tot fa
esperar que per al novembre o desembre
d’aquest any les portes del mercat america i
d’aquells altres paisos subjectes al seu do-
mini, s'obriran als exportadors espanyols de
vins i licors. Puerto Rieco va a ésser, doncs,
en breu, un nou mercat de consum per als
nostres productes vinicoles. La Perla Anti-
llana, amb prop de dos milions d’habitants
que actualment posseeix, sera un mercat
que els exportadors espanyols caldra que
tinguin molt en compte.
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" CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres
més generalitzades o conreades a Catalunya
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AN LEr Espinacs ARG ant T, RIS S 2 050 ;gga}s rﬁstgc oBmie‘lgu. R AR e ~}()(;
Agrellegedions i 5= | A AR S R 1El Ptes. S Tre e L S i L S
Blanc de Xampiny6/ . . . . . . . . . 340 Ul quilo ooy bobnie CATAER L o = T
Bledes, de fulla ampla. . . . ... .. o 100 TR T OLBCRANLC Gl A A a Sre oo SRR
Bledes de fulla verda . . . . . . . . . 140 Faves primerenques, quarentenes . . . . 400 Napsuec rod6, moltgros. . . . . . . . 500
Ceba blanca, primerenca, de la Reina . . . 350 Faves primerenques, blanques. . . . . . 250 Napsuec migllarg, moltgros. - ... . . 500
Ceba campenya primereﬁca .. . . . 3y Favesprimerenques, morades. . . . . . 250 Napsuecllarg, moltgros. . . . . . . . 600
Ceba blanca grossa, primerenca . . . . . 350 Favesgrosses,deMah6 . . . . . . . . 150 Ravedebou . . . . . . . . . . .. 4K
Ceba llarga de Vichprimerenca e e 010 ulivert, comi. . . . . . . . . . . . 075 Tr?vol. S iR e T e AL S
Ceba blanca grossa, francesa - 2450 ulivertfmolt arrissatta e W alesn S el iieneis s ()(76, fnliravol anual, cfe 'oifenc i ie aie s s e S ()
) i S e YT o Pt Lrevoliblanc, NAN O/ i i b it iepoa < taee] (V)
es.
100 grs.
Nap:firod6iblancr stz iz st e e unilioh
Napditllarg sblancaststtias o St s s s 105
Nap fi mig llarg, blanc (nap de moda) . . . 125
Nap fi llarg, negre . . . T, 125
Pastanaga fina, mig llargz 2'00
Pastanaga fina, llarga . 3 7]
Ptes. |
Un quilo. |
Pésols d’Australia, mata baixa. . . . . . 30 |
Pésols d'Australia, emparradors . . . . . 375
i ; ; Pésols caputxins, banyadebe. . . . . . 450 Pésols setsetmaners, verds «Selectes»
Ceba blanca, primerenca, de la reina Pésols caputxins, flor violeta . . . . . . 450 ;
Pésols setsetmaners, blanes. . .. . . . 3'0 ‘
Pe&sols setsetmaners, verds «Selectes» . . . 350 Trevol d’Alexandria o Bersim . . . . . . 250
Ceba vermella, de cabegar . . . . . . . 175 Ptes Trepadellagy; - #7 i s E2 G-t 1:?5
Ceba valenciana, per a l'exportaci6 . . . . 3%0 100 s Trepadella, de dos dalls . , . = . ... 51h)
Cerfull, comii . e S e T R L PR e e L B e Ty 10400
GerRulolE Arrigsatie. F it iim e eiiie 100, - tPorro-blancyornixuesss = 7 e aos U= 100
Porro monstrué6s de Carentan . . . . . . 175 FLORS
COLS DR FULLA ARRISSADA Ravenet rod6, rosa, punta blanca. . . . . 100 ) : ; :

S ; A1 = ot de 12 paquets variats, amb cromos. pessetes
Col de Mila, Aubervilliers 175 Lotde 24 gaguets variats, amb cromos. 5 pessetes
5311 (i!i ‘\{}:ﬁaﬁmssa srHinada s ;:85 Lot de 36 paquets variats, amb cromos. 7 pessetes

ES SEMBREN
COLS DE FULLA LLISA FAVERA
"LANTES PE LORIR A LA PRIMAVER!
Col'de cabdell, Bacalan: 4 . . o oo eioig5() I_LANFED S ) 4 ;
Eol de cabdell, Brunswick . . . . . . . 250 %lqull-lees lc*locsbgiersxstents
solideicabdelliiDax: i e st e il E ShotE () auets zypsolila
Col de cabdell,, (GlOTIA: & Pt e i e Sl Bl 3 Sl 950 Campanula Malva reial
Col dé cabdell, Holanda, peu curt . . . . 2%0 ngntaur'es o Margarida de prats
Col de cabdell, Holanda, tardana. . . . . 2%0 (;merima Hibrida Nemofila i
Col de cabdell, Joaneta o Nantesa . . . . 250 Clavells d’olor Pensaments ‘
Col.de cabdell, Mitrao Corde Bou . . . . 2%0 Clavells de Sant Isidre Prat de flor rosa
Col de cabdell, Quintal, molt grossa. . . . 2%0 glaveéls I%Ie 1Xma I‘)/r_u}mvera de )«;m‘:
Col de cabdell, Sant Dionis . e et O 1] reu de Malta lolers quarentens
Col dé cabdell, Schweinfurt. . . . . . . 2450 julivert, molt arrissat Digital Violers imperials
Col de cabdell, York, primerenca. . . . . 2450 ! Esper6 persistent
Col Lombarda, morada, grossa. . . . . . 250 X
Créixensd'horta . . . . . . . . , . . 150 Ravenetrod6, vermell, punta blanca 100 EMPARRADORES PERENNALS -
Créixens Alenois o Morritort . . . . . . 0 Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca . 1’00 Arauja blanca Mandevillea suaveolens
HEnsiamiescaroler,.*. .. . .. . % | 200 Ravenet mig llarg, vermell, punta blanca. 1’00  Cobea morada Medeola
Ensx_am Dled et sen Eaiin Bl i n Ctle i il 202 1o *Ravenet llarg, vermell. T o 1'00 Dbdlics llenyosos Passionaria
Ens§am escarxofets.n - ere ST eEel B e 29000 - Remolatxa fina, morada . . 1’00 Lltipol Thumbérgia
Enciam Trocadero, per a 'exportacié . . . 200 = Remolatxa fina, Cheltenham 100
Ensiam roma, blanc. , WL SE e i 0100 =wXeicoira SR BRIl LR 175  Les emparradores perennals no floreixen fins &
Ensfam roma, negre . . . . . . . . . 200 Xirivia 1400 segon o tercer any de sembrades
Preus salvant variaci6 o existéncies. Per les remeses per correu, s'ha d’afegir a 'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada

fraccié de 100 grams i per al certificat 30 céntims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a 'engros, a

EL CULTIVADOR MODERN oz, "o i
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ADOBS

Superfosfat d'os, 18/20 per cent d'acid fosforic i 1/2
per cent de nitrogen .
superfosfat de calg, 18120 per cent d’acid fesforic

soluble .
Superfosfat de cale, 16/18 per cent d'acid fosforic

soluble . .
Superfosfat de calq, 13 15° per cent d'acid fosfbnc

soluble . .

Sulfat d’ amomac 20 21 per ‘cent de mtrogen

Nitrat de sosa, Iall6 per cent de nitrogen .

Sulfat de potassa, 90/92 per cent, equivalent a 49]50

er cent de potassa pura .

Clorur de potassa, 80/85 per cent equwalent a oO/
per cent de potassa pura .

Matéria organica cornia natural 10/11 per cent de
nitrogen i 2/3 per cent d’acid 'fostoric . .

Sulfat de ferro en gra.

Nitrat de calg, 15/16 per cent de mtrogen i 28 per
cent de calg .

Cianamida, 19/20 per cent de’ mtrogen i60 pe.r cent
de calg . i

INSECTICIDES I FUNGICIDES

Sofre 99/100 per cent, extra

Sofre 99/100 per cent, extra fi

Sofre gris o precxpltat %

Flor de sofre o sofre sublimat.

Sofre de terros . :

Sofre en pans, refinat.

Sofre de cand. ;

Sulfat de coure, angles s

Sulfat de coure, pais .

Acetat de plom cristall :

Arseniat de sosa anhidre, 60/63 per cent
Arseniat de plom en pols ¢ Z
Permanganat de potassa

Sosa Solvay 3

Nicotina 98 per cent

Sulfat de nicotina 40 per cent.

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat estranger.

Acid tartaric cristallitzat pais

Acid sulfurés anhidre. . .

Sofrins conglomerat, en pastllles de 5a 20 grams
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams.
Lluquets sense degotalls, classe corrent, S
Lluquets sense degotalls, classe manxega .
Lluguets sense degotalls, classe francesa
Albimina de gallina en plaques :
Biosulfit Jacquemin

Carb6 vegetal .

Carb6 vegetal 1mpalpable 2

Caseina pura. . . :

Cola de peix Cayenne.

Cola de peix en fideus

Cola de peix Saliansky

Carbonat de calg (desamdlﬁcant)

Caramel concentrat .

Enofosfat bicalcic .

Fosfat amonic

Gelatina plata en fulles prnne

Gelatina or en fulles primes ;
Gelatina Vinocol en fulles primes
Metabisulfit de potassa cristaHitzat .
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment
Metabisulfit de potassa en liquid. ;
Negre animal en pasta rentat .
Osteocola Coignet .

ang cristallitzada .
Tan{ a I'ter pols extra .
Tani a T'alcohol, pols extra .
Tani a I'alcohol agulles extra .
Tartrat neutre de potassa desacidificant.

MATERIES FILTRANTS
Amiant . . :
Cellulosa extra forta . .
Hulosa per a vins licorosos .

Terra d’infusoris
eérra de Lebrija

CEREALS I LLEGUMS
BLAT

Forment de Castella .
Candeal de 1a Manxa .

. 1100 quilos

. 100 quilos

UNITAT

PESSETES

100 quilos

40 quilos
»

»

50 quilos

¥ ¥ Y ¥ Y ¥ Y Y Y

1 quilo

=100

. i100

. 1160 quilos

. 100 quilos

1 quilo

uilos

;:usv,ﬂ"go:euvunu

1 quilo

uilos

vuvnvvvvvvvvnuuv-ﬁuv

1 quilo

16’00
13'50
12’50

11'65
29'00
40'00

45'00
3300

38'00
12'50

3800
38'00

19'00
20'60
10'00
28'00
42'00
53'00
56'00
00'00
86'00
30000
220'00
280°00
50000
35'00
5000
2400

500'00
350'00
185'00

5'00

il Ml

DIPOSITS |

Forment de 1a Manxa.
Aragb ;
Navarra. . ;
Urgell i Valles .
Comarca ¢
Extremadura, blanque( .
Cruxer . -

Lleida .

CIVADA
Extremadura.
Cartagena.

ORDI
Extremadura. .
Urgell i Segarra
Manxa .

MORESC
Plata disponible.
Andalusia superior

ESCAIOLA
Andalusia .

MILL
Estranger .

Comarca

ARROS
Arros Bomba, primera
Arros Bomba, segona.
Arrds Selecte. ;
Arrods Matisat.

Arros Benlloc, zero
Arrds Floreta.
Arros Selecte.

FAVES
Extremadura.
Mallorca
Andalusia .
Turquia. 3
Valencianes .
Eivissa .
Mah6

FAVONS
Sevilla .
Xereg
Marroc .
Italians .
Xinesos .

CIGRONS
Cigrons Malaga, fins, niimeros 48 i 50 .
Cigrons Malaga de 54 a 56 T
Cigrons Malaga de 60 a 62 .
Cigrons Malaga de 63 a 65 .
Cigrons "pelones” 3
Cigrons Argeélia. :
Cigrons Castella supenors
Cigrons Castella mlt]ans ;
Cigrons moruns, ntimero 29
Cigrons Sauc. I
Oran mitjans .
Oran superiors .

MONGETES
Mongetes Valéncia Pinet
Mongetes Tranquillon noves .
Mongetes Monquilines noves .
Mongetes Mallorca.
Mongetes Castella corrent $

Mongetes Castella superior ge.rbellades

Mongetes Cocorrosses Castella .
Mongetes Cocorrosses Italia .
Mongetes Comarca noves .
Mongetes Perles Galicia.
Mongetes mitjanes.

Mongetes Braila.

Mongetes Prat .

VECES
Veces Andalusia R e e
Veces estrangeres. . . )

ALTRES CEREALS I LLEGUMS

~ Ers pais.

Ers estrangers negres
Fajol

Fesolets estr
Fesolets Castella
Fesolets Girona .
Guixes . 5
Llenties.

=77~

URALITA S

5 100 quilos

N e

»
»

»
»
»
»

¥

¥ vy ¥wwwvw v ¥y v wvuw ¥ w

v Vv ¥ v w

¥ VY ¥YNY Y YUY VWYY

¥ ¥V ¥ ¥YVYYYNYVYVY VYN

¥ VY VY VYWYV

PESSETES
00'00 a 46’50
00'00 a 4700
46’00 a 47°00
46’00 a 0000
i 45’00 a 00’00
: 43°00 a 0000
: 44’50 a 0000
48’50 a 00'00
32’00 a 3300
29’00 a 3000
i 31'00 a 32'00
i 3000 a 31'00
i 30'00 a 31'00
41°00 a 41'50
40'00 a 40’50
i 5500 a 57°00
i 47°00 a 4800
i 48'00 a 49'00
95’00 a 100'00
85'00 a 9000
4400 a 4500
41’00 a 42'50
4000 a 41'00
44'00 a 45'00
4500 a 46'00
00'00 a 0000
41’00 a 00'00
48'50 a 49'50
39'50 a 40'50
0000 a 0000
4100 a 41’50
67'00 a 00'00
43'00 a 44'00
4300 a 44’00
00'00 a 00'00
00'00 a 0000
4000 a 42'00
8800 a 89'00
7000 a 71’00
56'00 a 58'00
53'00 a 55'00
52'00 a 70'00
00'00 a 0000
13000 a 180'00
140’00 a 150°00
00’00 a 00'00
0000 a 00'00
0000 a 0000
0000 a 0000
84’00 a 00'00
78'00 a 0000
83'00 a 00'00
81’00 a 82'00
128'00 a 0000
136’00 a 138'00
82'00 a 8500
7500 a 8000
85'00 a 00'00
6500 a 0000
0000 a 00°00
60’00 a 0000
0000 a 0000
35'00 a 35'50
33'00 a 35'50
37'00 a 37'50
37700 a 37’50
48’00 a 0000
0000 a 0000
67’00 a 69'00
100°00 a 10500
40’00 a 41'00
90'00 a 100°00

CANALS
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| UNITAT | PESSETES UNITAT | PESS
ET
FARINES 1 DESPULLES --------------------------------------------------------------------------------- L5
Farina sensera, mitja forca .i100 quilos ; 74'00 a 7800 DE_PINYOLA :
Parina sensera, ior(;]a .C ; 5 80°00 a 85'00 Verd, primera . - {100 quilos { 9565 a 1000y
Farina extra blanca, superlor » 69'00 a 74’00 Verd, segona. : 2 91.30 a 9563
Farina blanca, corrent g » 65’00 a 68'00 Groc, primera % 10000 a 10435
Farina Arag6. ; » 00°00 a 00'00 Groc, segona . < 9565 a 10000
Farina regi6 . : > 00’00 a 00'00 Fermentat. ” 6970 a 73%
Niimero 3, amb sac. 1100 quilos i 38’00 a 40'00 Fosc. » 82'60 a 8¢05
Ntimero 4., By 7 > 33'00 a 35'00 DE COCO
Segones » 25'00 a 28'00 Blanc (en barrllS) » 125'00 a130'00
Quartes . > > '00 a 23" a ma > 00 a 00'00
Menut 170 litres i 13'00 a 14°00 Extraflor » 00'00 a 0000
Segb . > 12'00 a 12'50 DE LLINOSA .
Segonet. 1o e, e e > 12'50 a 13'00 Cru (en barrils) . » 150°00 a 00'0p
C e = < Cuit . : ST e » 158'00 a 0000
FARRATGES I PINSOS Incolor . S » 18000 a 0000
Garrofes negres Vinarog, sense sac. .i 42 quilos { 10'62 a 00'00 SURO
Garrofes r\l;agres Castell6. ‘ > (1)8,(1)(5 a 88,88 Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera. ; El quinta 65:00 a 7000
l({arrogffs aléncia . > 975 : 00'00 Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona. > 30'00 a 3500
é;?;gié: ;EOI%Ie:S . > e g}anxes ge suro ge g a i) centmmettres gruix, tercera. » éggg a 58’88
: » X : anxes de suro de 3 a 4 centimetres gruix, primera. > a 90!
Garrofes Mallorca . ¢ > 850 a 00'00 Planxes de 3 a 4 centim. gruix primera ordigéria. » 50'00 a 55'00)
Polpa de remolatxa, pals, sense sac .i100 quilos ; 2'60 a 3'00 Planxes de 3 a 4 centimetres gruix segona . » 25’00 a 30'0)
[I_“urté dg C (l)lco . ; s » gg% Z gg,gg Planxes de 3 a 4 centimetres gruix tercera . > 15’00 a 20'00
Farina de llinosa s » . N
Alfals primera . .i 40 quilos i 7'00 a  0'00 Penedés, de 8a 10 raYSINS Grau i :Blanc ere Is(a(r
Alfals segona. : » 6'50 a 0’00 C deT g de 9 a : carrega :1'85-0'00-1'85
Pallall . 450 a 0'00 amp de Tarragona, de 9 a 19 graus ; > .2'00 - 0'00 - 200
alla llargueta . 2. 250 000 Conca de Barbara, de 8a 9 graus . 180 - 0°00 - 8
[gau]a curta. : > 00'00 & 0000 Priorat, de 13 a 15 graus : : » 10°00 - 2'90-0'08
ulla d’olivera . > a IVllanova i Geltrii, de 8 a 10 graus ; 5 200 - 0.00:0,00
aLLs  FRUITES ShQUES fulncilen e > IL80-190-00
élls en forc, Cappdres El forc 1'40 a 160 Manxa, de 12 graus e g é‘(g)g:%’(l)g:g‘gg
I r:;]:;;?il Eh. > 0’80 a 090 ﬁll?f:ﬁt : de 14 a 15 graus : g:(;g:%:gg_g:%
Mallorca propietari, sense tros .:100 quilos i410°00 a 00'00 Moscatell . » 3'30.0100:0'00
illlllorcq escollidal =l ; » 43000 a 00'00 "~ ALCOHOLS
argueta . > 45000 a 0000 Rectificats d'industria, 96/97 graus . . ) )
Mollar, amb clofolla » 165'00 a 00'00 Rectificats de residus v1mcs,%6/97 graus 10 B ggﬁ% :?gg.%
Gl Sl e e R
ANIS EN GRA Destillat de brisa . : % 0000 & 00'00
c}ndalusm ’ 160'00 a 00'00 Aiguardent de canyz de 75 graus . . > 215'00
Manxa . : » 140'00 a 00’00 TARTRA I DERIVATS Grau i
o, AVELLANES 52000 a-0000| | Taricar de cals, 8015 grams dndid | - s Oles s R0l
G 7 » » ) e
((;:O“Qteﬁ i » 0000 a 0000 Tartra de brisa’, 55/60 graus d'AcSid 5 > {ég : (1)38
arbellada. . . . » 140°00 a 00’00 VINAGRE
Necg;g:U?;(sﬂhda : 2 5160/00:a%00.00 CLASSE CORRENT :
D s s i )
Tres grans blanc primera . > 115’00 a 0000 P?xltl);a : Hect:) e 28188
Tres grans segona. > 0000 a 0000 2enl. = » 50'00
Dos grans blanc primera » 11060 a 00’00 CLASSE VELLA
Dos grans vermells . » 00’00 a 0000 Daurat . !
Esclofollats o » 00'00 a 00’00 Prior. : 5000
~ COMINS 2en 1 , 5 o
Del I;‘)ais. » 14000 a 00°00 CLASSE CORREN T
LLOBINS De 5 5 » 1
Llobins niimero 1 . » 50'00 a 00’00 DZ 65;:1111: e T > 2%88
Llobins nimero 0 . > 8500 a 00100 De7 graus. . . I ' > 5000
goltr;; Alhucemes > 115’00 a 0000 ANIMALS I LLURS PRODUCTES
2 BOVI .
Escollides . » 0000 a 0000 Boeial El quilo
S g / pais. can 250 a 270
S e T D asm
Sencers . » 90'00 a 110’00 Vedelles de llet del paixs fins a 100 qullos : g’gg : 3'80
PINYONS Estaques fins a 150 quilos . 2 ,, 3'00 a 340
Castelles » 480°00 a 0000 Estaques des de 150 quilos . > 280 a 310
SAFRANS PORQUI
Selecte . : » 25000 a 00'00 Del pa?s blancs . > 335 a 35
Superior Estat . > 175’00 a 185’00 Valencians blancs . 5 000 a 000
Arag6 . > 195’00 a 0000 I{Zx{remenvs . » 2'60 a 270
XUFLES Ja encm-extremeu) 5 2'7 280
Escollides . e e e Ty > 130'00 a 0000 CAVALLAR e
HEporgadura s -2 o » 00700 a 0000 CavallsN grossos, a ull, segons siguin . » (Variacid)
ous LLANAR
Fayum . . e S Elcont 1300 Anyells aragonesos, de 7 a 9 quilos. » 380 a 3%
Macagan XL ARSI e Tt el 3 1600 Anyells aragonesos, femelles . » 405 a 415
BitiEsa e g 2000 Lletals aragonesos. » 000 a 000
Mah6 ¢ 1900 Moltons extremenys, de 12 a 14 qmlos » 000 a 000
FrSerda 1 2700 Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos » 000 a 000
Mallofoa . 3100 Anyells extremenys, esquilats. . > 3'40 a 350
Vilafranca. L 31°00 ;V&In{tells exttremenys, fﬁ:melles esqullades » 405 a g';g
T £ . Moltons extremenys, llana ] » : '
F;l;gg;a. Z (1)888 Anyells manxecs, vena . > 3?8 : 320
S : 00°00 Anyells manxecs, capats » 330 a 340
. S s i
‘ a uios. . » ¥
Co?r?:lr;i‘{)‘z S0 OLIS Lk o Ovellﬁs castelllanes deila 13qqmlos : » 8'00 a 0'%
, tax: e {100 quilos 73’ Anyells castellans ST » 00 a ('
S?rf'enif:i superior 5 » 182'60 Anyells castellans, femelles > 8’88 a 000
asse fina. > 217'40 Anyells segurenys. » 340 a 330
Classe fina extra. » 226’10 Idem, femelles . » 375 a 38
- Yy ' MATERIA
‘ PARA TECHAR
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Llavors d’Hortalisses

Agrelles

Alpberginia morada llarga
Alberginia negra llarga . ;
Alberginia nana, molt prlmerenca 3
Alberginia molt grossa, rodona . .
Alberginia montruosa de Nova York
Api ple blanc i L e
Bleda, fulles amples

Rleda, fulles verdes

Borratxa . ;
Broquil blau de Santa Teresa :
Broquil blane primerenc . :
Broquil gros de Nadal, morat .

Broquil mig blanc de Sant Andréu, prlmerenc

Broquil roma de Quaresma . .

Broquil gros blane, tarda, de Sa.nt Is1dre
Carxofa grossa de Laon ;
Carbassa francesa, del bon gust

Carbassa Cabell d’Angel :

Carbassa vinatera o de Pelegri .
Carbassons . . R e

Card ple blanc

Ceba blanca, prlmerenca, de la Rema
Ceba blanca grossa, primerenca

Ceba blanca grossa, francesa, tardana
Ceba vermella Campeny, molt pnmerenca
Ceba vermella de cabessar . ; :
Ceba vermella llarga, de Vic, prlmerenca g
Ceba valenciana, per a l'exportacio
Cibulety g s et i el g
Cerfull comG . 3

Cerfull molt rissat

Cogombre llarg, verd. .

Cogombre petit, Cornichon

Col de Mila Aubervilliers
Col de Mila grossa, rissada 3

Col de Mila precog, de Sant Joan

Col de Mila, de set setmanes, nana

Col de Nadal 5 SRR o

Col de capdell, Baca.lé.n

Col de capdell, Brunswick i e
Col de capdell, Dax. . . o .o
Col de capdell, Gloria 7 Ry
de capdell, Holanda, peu curt

Col de capdell, Holanda, tardana .

Col de capdell, Joaneta o Nantesa

Col de capdell, Mitra o Cor de Bou
* Col de capdell, Quintal, molt grossa .

Col de capdell, Schweinfurt s

Col de capdell, Sant Dionis . s
Col de capdell, York, primerenca . . . .
Col de capdell, Lombarda morada grossa .
Col de Brusselles , 5
Col verda de broté.

Col gegant farratgera, Cavaher >
Cel gegant farratgera, de fulles rissades
Coliflor extra primerenca : SIS
Coliflor de Napols, primerenca

Coliflor de Napols, tardana . .

Coliflor de Napols, molt tardana

Colinap (Napicol) blane, Champion .
Creixens Alenois o morritort .

Creixens d’aigua o de font

Creixens d’horta .

Escalunyes.

Hscarola nssada, de fulla. doble

Escarola rissada, cor ple .

Escarola molt rissada, Cabell d’Angel
Escarola blanca, fulla d’enciam

Esparrec gros d’Holanda Z

Esparrec d’Argenteuil, primerenc

Espinac monstrués de Viroflay . e
Enciam de capdell, de les quatre estacions .
Enciam de capdell, Batavia . . A
Enciam de capdell, Rei de Maig

Enciam de capdell gros, d’hivern

Col

100 grs. Un quilo

tes,
1'50
4’50
3’00
500
6’00
6’00
1’75
1’00
1’00
2’00
2’50
2750
2’50
2’50
2’50
2’50
6’00
125
4’00
10’00
1°00
3’00

3’50

3’50’
2’50
3’60
1’75
2’00
3’60
5’00
1’00
1’00
2’00
2’00
1’75
1’75
1’75
1’75
2’50
2’50
2’60
2’60
2’50
2’50
2’50
2’60
2’50
2’50
2’50
2’50
2’50
2’50
1’75
1’75
1°00
1’26
6’00
- 8’650
3’60
3’50
1’00
0’76
4’00
50
0’75
125
125
2’25
1’25
1’00
100
0’50
2’00
2’00
2’00
2’00

Ptes.
20’00
40’00
25’00
45’00
50’00
50700
1500
9’00
900
18’00
20’00
20’00
20’00
20’00
20’00
20700
50’00
10’00
30’00

9’00
25’00
80°00
30’00
20°00
30’00
16’00
18’00

30’00 -

45’00
800
8'00

18'00

1800

15’00

15’00

1500

15°00

20’00

20’00

20700

20’00

20700

2000

20’00

20’00

20700

20’00

20°00

20’00

20°00

20’00

15°00

15’00
8’00

11’50

50’00

30°00

30700

30’00
9’00
700

35700

14’00
500

11’50

11°50

20’00

11’50
9°00
9’00
3’00

17’50

1750

17’50

17’50

Enciam de capdell escaroler o catala
Enciam de capdell, Trocadero, per a ’exportacio
Enciam roma, llarg, blanc . g S e
Enciam roma, llarg, verd )
Faves quarentenes, molt prlmelenques
Faves primerenques, blanques o
Faves primerenques, morades . . . . . & .
Faves grosses, de Maho, tardanes
Julivert comt . ;
Julivert fulla molt rlssada :
Mel6 de la Guatlla, primerenc
Mel6 valencia tendral, primerenc
Mel6 valencid groe, primerenc
Melé valencia, tarda il
MONGETES

PER A MENJAR, TENDRES
Terreres, Mig-dol, molt primerenques -
Terreres, Negra de Belgica, molt primerenques
Terreres, Motxa vermella, primerenques
Terreres, Motxa grisa, primerenques ’
Emparradores, Avellaneta blanca, prlmerenques
Emparradores, Avellaneta negra, primerenques.
Emparradores, Avellaneta vermella, mig prca.
Emparradores, Incomparable o Cuc francés, pr.

Emparradores, Sucre o Llaminera, molt pnm.-

Emparradores, Garrafal morada, bisbes, mig pr.
Emparradores, Custddia o Floreta, tardanes .
Emparradores, Romana o Facciosa, tardanes .
PER A DESGRANAR

Terreres, Ganxet d’Alcanar, molt primerenques
Terreres, Manresana, primerenques . .
Emparradores, Rénega blca., mig pnmerenques
Emparradores, Carai, tardanes ¢
Emparradores, Ganxet, tardanes .
Emparradores, Sastre de Ja Costa.
Emparradores, Garrofé valencia, gra molt ample

Nap de taula, blanc, rodé

Nap de taula, blanc, llalg :

Nap de taula, blanc, mig llarg (nap de moda)
Nap de taula, groc, rodé 3= 5

Nap de taula, llarg, negre

Pastanaga de taula, llarga z

Pastanaga de taula, mig llarga 5 T
Pebrot, mata baixa, gros, molt pnmerenc ;
Pebrot, gros, de Lloret, mig prlmerenc
Pebrot, gros, de banya S,
Pebrot, gros, de morro . .

Pebrot, molt gros, de Reus .

Pebrot, molt gros, de Torroella

Pesols Australia, mata baixa

Pasols Australia, emparradors

Pésols setsetmaners, mata baixa 5
Pésols setsetmaners “Selectes”, mata balxa .
Pésols caputxins, banya de bé

Pésols caputxins, flor violeta.

Porro gros, blanc i

Porro monstruos, de Carentan

Ravenet rosa, rodo, punta blanca

Ravenet vermell, rod6, punta blanca
Ravenet vermell, llarg

Ravenet rosa, mig llarg, punta blanca
Ravenet vermell, mig llarg, punta blanca
Remolatxa fina, morada A R
Remolatxa fina Cheltenham z

Selsifis blanc . : .

Sindria molt pnmelenca

Sindria de Malaga . .

Sindria de Valéncia :
Tomatee de Vilaseca, molt pnmerenc :
Tomatec Pometa, gros, primerenc

Tomsatec Pera, gros, tardd . -

Tomatee rodd, lhs, gros, tarda

Tomatec de penjar .

Xicoira arrel grossa, de Brussel-les
Xirivia > T

2’00
2’00
2’00
2’00

0’76
0’76
2’00
1’25
1’25
1’26

1’25
1’25

1’25

1’25
1’25
1’75
2’00
2’50
2’50
2’50
2’50
2’50
2’50

1’00
175
1700
1’00
1’00
100
1’00
1’00
1’00
400
125
1700
1’00
3’00
3’60
350
1’50
1’75
1’75
1’00

100 grs. Un quilo
Ptes.

Ptes.
1760
17’50
1760
17’50

4’00
2’60
2’60
1’50
6’00
6’00
18’00
10°00-
10’00
18’00

2'50
2'50
3'50
3'00
2’50
3'00
2'50
3'50
2’50
2'50
0'00
2’50

2’50
2'50
0'00
2’50
2'50
2’50
4’50
1200
12700
12’00
12’00
12’00
15’00
1750
20700
20°00
20’00
20700
20’00
2000
3’50
3’75
3’00
8’50
500
500
9’00
16’00
8’00
800
800
8’00
800
800
800
35’00
10’00
9’00
9’00
25’00
32’50
32'50
12’50
16’00
15’00
750

Correspondeéncia, comandes i girs:
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Llavors

de Farratgeres

E—

Un quilo

Ptes.

Agrostis . e e i R ) e ML G 700
Aira flexuosa . . 5’00
Alfals fulla ampla, decuscutada, superlor de Murc1a 3’00
Alfals de fulla ampla, decuscutada, primera 400
Alfals de Provenga e e RSt - S 400
Alfals” LupuliF(Mixiette) = =7 e avisiansiusts o 350
Alfals rtGstec (MJ,eIga) 2 o 4’00
Alopecuro. 800
Argelaga. 15’00
Bersim - 2’50
Bromo de prats J 4’50
Carbassa molt grossa 6’00
Cinossuro de prats 10’00
Civada fromental, 4’00
Colinap . 9’00
Col gegant, fulles lhses, Cavaher 8’00
Col gegant, fulles nssades 11’50
Colca t 2’50
Dactilg aglomerat 4’00
Festuca pratensis. 7’00
Festuca ovina 10’00
Fleo de prats 4’00
Girasol gran 2’50
Holcus llanés 4’00
Lotus comu ; 10’00
Moresc gegant caragua glot_ 1’50
Melilotus de Sibéria 2’50
Moha d’Hongria 2700
Mostassa blanca 2’60

Nap suec, molt gros, rodo 500
Nap suec, molt gros, mig llarg 2 s taents 5’00

Nap suec, molt gros, llarg
N VAT YO e o e s
Pastanaga farratgera, groga

Pastanaga farratgera, blanca

Pesol farratger .

Pimpinela o trepadella 1ustega

Poa de prats ; %

Rave gros o de bou

Ray grass, inglés

Ray grass d’Italia

Remolatxa (bleda rave) rosa Mammouth
Remolatxa (bleda rave) vermella
Remolatxa (bleda rave) groga

Remolatxa (bleda rave) blanca, mig suc1era

Remolatxa sucrera

Serradella anual

Sorgo negre sucrat

Sulla desclofollada

Trevol vermell o violeta

Trévol anyal, fé o fenc

Trévol nano, blanc

Trévol hibrid ?

Trévol de les sorres (Anthylhs vulneréna)
Trevol d’Alexandria o Bersim a2
Trepadella d’un dall, els 100 quilos .
Trepadella de dos dalls, els 100 quilos,
Vessa farratgera, peluda et
Xicoira d’arrel grossa

Xirivia :

Llevors per a prats, en barreJa ¥

Llevors de graminees, en barreja

Un quilo
Ptes,
6’00
125
750
750
1’50
400
6’50
4’00
2’50
2’50
2’00
3’00
3’50
2’50
2750
2’00
200
10°00
4’50
3’00
10°00
6’00
700
2'50
100’00
100'00
2’50
15’00
8’50
3’00
2'00

Correspondencia, comandes i girs:
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Avicultura
Productiva

HARRY R. LEWIS

3.* Edicio
500 Pagines
233 Fotogravats

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clar i cientific
per a mantenir de 200
a 500 gallmes, sense
molt treball i obtenir
d’elles excelents be-
neficis

Y AVICULTURA Y
2 PRODUCTIVA

POR MARRY & LEWIS &

Per 30 Pessetes

es remet per correu certificat

ELL. CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76

Telefon 18744 - BARCELONA

: B BLA(KMXTURE 3y
1Iaqus de toda naturaleza
Ungiient roig:
Black mixture:
Asma

Arsecaline:

Embrocacié:

(ofec),
Fadiga

:
obo“ﬂ
“m mlanu

m dr lnl

Per a cavalls C0ix0S 1
altres varis defectes

[Llagues de tota
mena

Fortifica els misculs

7 [HMBROCACIO

Aneémia,

fortifica fos musculos

Daniel Robert

Claris, 72 - Barcelona
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FAVES

seleccionades per a la sembra

Quarentenes, molt pri-
merenques “Muchamiel’
De precocitat extraor-
dinaria i bon rendi-
ment. - Conreades en
climes calents o tem-
perats poden ja collir-
se a primers de novem-
bre, assolint en el mer-
cat preus molt remu-
neradors. Tabelles de
tamany regular. - Molt
cercades per a |’expor-
tacié per ésser tant pri-
merenques.

PRE U:
4 pessetes el quilo

Primerenques blanques
De molta precocitat,
tabelles llargues, ben
poblades de grans
grossos i bon -aspecte.
Es cullen des de de-
sembre i gener. Sén
també estimades per a
’exportaci6 per la seva
condicio de primeren-
ques.

B REB A
2¢50 pessetes el quilo

Primerenques morades
De identiques condi-
cions que les prime-
renques blanques, perd
de gust més fort.

PRE U:
250 pessetes el quilo

Grosses de Maho, llegi-
times
Tardanes. Tabelles llar-
gues, grans molt gros-
sos, de bona apariencia.
Sén molt productives,
de gust excellent, men-
jades en verd i apro-
piades per a la prepa-
raci6 de purés una vol-
ta seques.

P REU:
1‘50 pessetes el quilo

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 - Telefon 18744 — BARCELONA

Pesols

seleccionats per a la sembra

Varietats auténtiques de maxima germinacié

[’experiéncia ha demostrat que aquestes menes de pe-
sols sén les que millor poden recomanar-se.

Pésols Australia, nans
o sigui de mata baixa. Solen conrear-se en el seca; molt
productius; llargues i grosses tabelles de formds aspecte,
poblades de grans grossos molt saborosos.

Pésols Australia, emparradors

També de tabelles llargues, grans grossos, perdo més
apropiats per el conreu en hortes i regadius. .

Peésols setsetmaners o quarentens

(Gra blanc), de mata baixa i precocitat extremada. Con-

reats en climes temperats, en terres de regadiu,” poden
donar collites durant tot I'any.

Pésols setsetmaners Selectes
(Mata molt baixa i gra vert), reuneixen les mateixes ex-
cellent condicions que els anteriors, proporcionant les
majors produccions. Ambdues menes sén molt aprecia-
des pels hortolans, doncs els permeten presentar tot I'any

pesols al mercat.

Pésols caputxins o tirabecs Ba-
fya- e Be

Per a menjar amb tabella, sense desgranar. S6n de tabe-
lla molt llarga i molguda, de bon rendiment i bon sabor
i estimats per a I’exportacid.

Pésols caputxins o tirabecs de
flor violeta

Tenen les mateixes bones condicions que els anteriors,
per més que les tabelles no es fan tant llargues. Amb-
dues menes s6n emparradores, és a dir, que necessiten

canyes per a llur conreu.

PERESUSS 4

Australia, arrugats, mata baixa. 3’50 Ptes. quilo

Australia enfiladors. ; 3G »
Setsetmaners gra blanc . . . 300 »
Setsetmaners Selectes . i g e YA SRR O
Caputxins Banya de Be. . .  5'00
Caputxins flor violeta. . . . 500

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 - Teléfon 18744 — BARCELONA
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Bersim

(Trévol d’ Alexandria)

En certes contrades és conegut també per «ALFALS
FRANCES», «ALFALFA. MORA», «ALFALS DE
FLOR BLANCA», etc.

Fou donat a congixer als agricultors catalans en el Con-
gres que la Federaci6 Agricola Catalana-Balear celebra
a Lleida. Ha estat experimentat en totes les nostres co-
marques amb resultats sorprenents.

Ofereix els avantatges segiients:
Sembrat a la tardor, en comarques de clima atemperat,
déna ja un dall a hivern.
Rendeix de 50 a 60 tones de farratge vert per hectarea.
S’adapta al seca iales terres més variades. Es un aliment
sa i nutritiu, cobejat per a tota mena de bestiar, ja sigui
en verd o en sec.

ARG AN SR
AN
Rl

Estimula la producci6 de la llet, a les vaques, cabres i
ovelles.

Tractant-se d’una lleguminosa, com totes elles enriqueix
la terra en adobs nitrogenats, deixant-la fertilitzada per
successius conreus.

Sembrat entre les passades de les vinyes i dels fruiters,
enterrant-lo en floir a la primavera, substitueix els fems
i adobs nitrogenats. Per la seva forca vegetativa neteja
els camps d’herbes parasitaries. Ajuntant les sembres de
BERSIM a [l'alfals, la produccié de farratge no es veu
interrompuda. L'extencié del seu conreu a Algeria, Nord
d’'Africa i altres zones de la Mediterrania, és una demos-
tracié innegable de la valua del BERSIM, per promoure
augments intensos en les produccions agricoles i rama-
deres, per qual motiu és de recomenar el conreu del
BERSIM als ramaders catalans.

Es sembra en la proporcio de 28
a 30 quilos de llavor per hectarea

PREU <DE: LAZLL A V-O:R::

250 PESSETES EL QUILO

En comandes de 100 quilos per amunt, a 2 ptes. el quilo
Descomptes especials als Sindicats Agricoles i reveneders

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 - Teléfon 18744 — BARCELONA

NAP

FaRRALIGEER
STEC

VﬂRIETHTS:
Llarg, Mig llarg |
Rodo

PREUS:

Llarg. 6’00 pessetes el quilo
Mig llarg. . 5°00 pessetes el quilo
Rodo. . . 5’00 pessetes el quilo

Rave gros o bovi. 400 pessetes el quilo

als Sindicats Agri-
coles i revenedors.

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 — Teléfon 18744 — BARCELONA

Preus especials
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IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

CIENCIES APLICADES A L'AGRICULTURA

Compendio de Agricultura, SELTENSPERGER (C.). Un volum. . . 16,50 ptes.
Botdnica agricola. SCHRIBAUX (E ) i NANOT. Un volum. . En premsa n. e.
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDKE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29 ptes.
Quimica agricola (Quimica vegetal). ANDRE (G.) (2.* ed.). Dos volums- 31 ptes.
Entomolqgia v Parasitologia agricolas. GUENAUX (2.* ed.). Un volum. En premsa.
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. 29 ptes.
Hidrologia agricola. DIENERT (F.). Un volum. T T 15,50 ptes.
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (J.). Un volum. 15,50 ptes.
Analisis agricolas. GUILLIN (R.). Un volum. S 15,50 ptes.
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un volum 15,50 ptes.
Geologia agricola. COrD (E.). Un volum. 15,50 ptes.
Prevision del tiempo. SANSON. Un volum. . . . . . En premsa.
Ornitologia, C.. GUENAUX. Un volum. 2 En premsa.
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dirigit per A. MA-
TONS i M. ROSSELL I VILA. Es publica per fascicles. Publicat el
volum primer (que consta de tres fascicles). . 67 ptes.
Publicats demés els fascicles 4.2t 5.2 (del volum ll) Cada fasucle 20 ptes.
Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. 21,50 ptes.
Anatomia Veterinaria. S. SISSON. Un volum iHustrat. En premsa.
El Suelo. ViLLAR (E. H. DEL). Un volum. . . A + 11 ptes.
La Agricultura y el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum, 8 ptes.
Inyestigacion de aguas subterraneas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26  ptes.
El Crédito agricola cooperative. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9 ptes.
PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES
Agricultura general. DIFFLOTH (P.) (2.2 edicid). Quatre volums:
I. Suelo y mejoramiento de las tierras. 15,50 ptes.
II. Labores y rotacion de cullivos. . . . + o+ . 15,50 ptes.
IIT. Siembras y cuidado de los cullivos. 14,50 ptes.
IV. Cosechas y conservacion de los prodiuctos ngr{colas 14,50 ptes.
Abonos. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.% edicid). Dos volums. 29 ptes.
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.% edicié). Dos volums. 29 ptes.
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA. (C. V.). Un volum. . 17,50 ptes.
Atboricultura frutal. BUSSARD (L.) i DUVAL (J.) (2. ed.). Un volum. 16,50 ptes.
Viticultura, PAcoTTET (P.) (2.® edicié). Un volum. . . . 16,50 ptes.
Silvicultura. FRON (A.). Un volum. . . . . .+ . . « . 16.50 ptes.
Cultivo horticola. BUSSARD (L.). Un volum. 16.50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. 16,50 ptes.

La Mimbrera (Cultivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un volum.

Enfermedades parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX (J ) i
MAUBLANC (A.) (2.* edicié). Un volum.

Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX. Un volum.
Cultivos meridionales. RIVIERE (CH.) i LEcQ (H.). Dos volums.
Tratade de Patologia vy Terap. vegetales. FERRARIS (T). Dos volums.
Olivicultura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. .

La Alfalfa. Cruz LAPAZARAN BERISTAIN (J.). Un volum.

L2 uva de mesa de Almeria. RUEDA FERRER (F.). Un volum.

El cultivo del azairan. JUAN BTA. LLORCA. Un volum.

El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. . .

El Alforion. F. ]. RIERA. Un volum. oo
Los Dlrns de los insectos perjudiciales. R. GARCLA MERCET Un volum.

14,50 ptes.

15,50 ptes.

14,50 ptes:
32 ptes.
85 ptes.
11 ptes.
7 ptes.
13 ptes.
En premsa.
En premsa.
14  ptes.

9 ptes.

Zootecnia general, DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . . . . 32 ptes
Razas bovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . 17,50 ptes
Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . 16,50 ptes
Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. 5 15,50 ptes.
Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.2 edici6). Un volum. 2 . 16,50 ptes.
Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.2 ed. ) Un volum. En premsa
Higiene v Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.2 ed.). Un volum. 16,50 {)lc.\
Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. e 16,50 ptes.
Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . 15,50 pfes.
Sericicnltura. VIEIL (P.). Un volum. . . : el . « 15,50 ptes.
‘Produccion y doma del caballo. BONNEFONT (j i 5 Un volum. ot 115,50 ptes.
La Pesca y los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol. 16,50 pfes.
Piscicultura., GUENAUX (G.). Un volum. et 15,50 ptes
Manual de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos volums. . . . . . 39 ples.
Métodos modernos de Avicultura, DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . 23 ptes.
Enfermedades de las Abejas. A. CAILLAS. Un volum. . . . . . 6 ptes.
Alimentacion de los Animales. ROSSELL 1 VILA (M.). Un volum. . . 9 pfes
ENGINYERIA RURAL
Material viticola. BRUNET (R.). Un volum. . . . +« .« s . 15,50 ptes
Material vinicola. BRUNET (R.). Un volum. . . . - . s . 16,50 ptes
Construcciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. . . . . . 16,50 ptes
Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.* edici6). Un volum. v g o0 ples
Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (2.2 ed.). Un vol. 13,50 ptes.
Pricticas de Ingenieria rural. PROVOST (A.) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 pfes
Electricidad agricola, PETIT (A.). Un volum. 16,50 ptes.
Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. . . . . .+ .+ o 15,50 ptes
Maéiquinas de labranza. COUPAN (G.). Un volum. . . « « =« 16,50 ptes.
Maquinas de cosechas, COUPAN (G.) Unvolum. . . . . .+ . . En premsa.
TECNOLOGIA AGRICOLA

Vinificacién. PACOTTET (P.) (2.% edicié). Un volum. . . .« . . 16,50 ptes.
Aguardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Un volum. . . . . =« 16,50 ptes.
Lecheria. MARTIN (C.) (2.% edici6). Un volum. . . S ity 15,50 ptes.
Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.% edici6). Un volnm : 16,50 ptes.
Las Conservas de Legumbres (Carnes, pmductos del corral y de la le-

cheria). ROLET. Un volum v e 15,50 ptes.
Industria y comercio de los Abonos. PLUVINAGE (C) Un volum. 16,50 ptes.
La remolacha y la fabric. del azicar de remolacha. SAILLARD. Un volum. 19,50 ptes.
El Manzano de sidra y la Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. 17,50 ptes.
Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. . . 29 ptes.
Vinos de Champaia y espumosos. PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 ptes.
Las industrias de la Leche. LLOVET. Un volum. . . . . . . . 11 ptes.
Enfermedades de los vinos. BRUNET (R.). Un volum. . - . . . . 9 ptes.
Contabilidad agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . « « + » +» . En premsa.
Legislacién agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . . . « =« - En premsa

ECONOMIA I LEGISLACIO RURAL

Economia rural. JouziEr (E.). Un volum. . . 3 5] gl e 16,50 ptes.
Explotacién de un dominio agrico'a. VUIGNER (R.). Un volum 17,50 ptes.
El libro de la campesina. BUSSARD (0.). Un volum. . . . . 15,50 = ptes.
Agenda Agricola. WERY (G) (2.* edicié). Un volum. . . . . . 7 ptes.

Per a les demandes, dirigir-se a la revista EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76. Teléfon 18744 :

: BARCELONA
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EES PREMSES . CONEENEEES

() Ed N

S6n les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el

Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

X H X

Material de Verema

Productes per
a I1’Elaboracié
B H R
DEMANEU DETALLS 1 CA-
TALEGS
PASSEIG DE- GRACIA, 88

Tel. 72005-Dir. Teleg. KEGEVIL A Barcelona

PER AL MILLORAMENT DE LES VOSTRES GALLINES, COMPREU A

(GrRaNJA Avicora PRAT

ESPECIALITZADA EN LA VENDA DE

POLLETS seleccionats i POLLETES seleccionades, de t{res mesos

De les quals prenem encarrecs per

als mesos de Juny, Juliol i Agost.

Deu anys de constant seleccié
amb el niu trampa ens permet con-
siderar la nostra raga de

Gallines PRAT

al nivell de la millor raga estran-
gera. - Aquesta Granja és i ha es-
tat proveidora de les més famoses
Granjes que es dediquen a la

RAGA PRAT ROSSA
NN T

Des de 1926, ha obtingut la nos-
tra Granja les millors recompen-
ses en totes quantes Exposicions

ha concorregut. Actualment pos-
i seeix els

Campionats de Races
nacionals

obtinguts a-
Madrid, Paris i Barcelona

Lot campié de races nacionals. Exposicié Nacional, Madrid

PRAT DE LLOBREGAT

Demanes srui mares cudleg st yirecci6 postal: (Granja Avicola Prat - J. Colominas i Vergés ™r. 5. siceeions
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