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REIXATS i TANQUES

Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d'Or. - Exposicié Internacional de Barcelona, 1920-1930

Ramaders: Avicultors:

Recomanem ]?“ALAMBRERA“ Useu per al vostre GALLINER, el

per a xarxes i tancats per al bestiar BOVI, CABALLI, MOdern I‘eixa'[ patentat de Forma

PORQUIf i especialment per al LLANER, per estar Mixt Uniformitat en les seves malles. - Molt
IXila - resistent. - Econdmic

exempt de punxes.

Per a comandes a les Ferreteries i Establiments Avicoles

M .Abad & Ribera.TAPPASA . Barclona

Direcci6 postal: Apartat 55. — Direccio Telegrafica: <Peinalambres». — Direccié Telefonica: 2105 i 2250
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GRANS ~IFARIHES RANXOS MII(DlES
I

DE TOTA MENA ALIMENTS ESPECIALS
FLOSPUES 0'USIRES PURES PER AVIRANDY

ELABORACIONS ESPECIALS PER A POLLETS I PONEDORES

d'Alfals, en farina,— Civada, es- N.° 0 - Bateria N.° 1 . Pollets
puntada, aixafada, farina integral, fa,nna N.° 2 . Crescuda N.° 3 - Engreix

B —_— — . . . .0 - t N.o -
Lo Gl L | s gt ppete proprns | V74 Foe W 3 - e
3 £ augment del 25 en la produccié d'ous; N.° 5 «. RANXQO ”’Porqui’’
2““62 o %"?‘;’ lll els fseus dem’itlsi’ conserva la vitalitat a les ponedores; asse- N.° 7 « RANXO *’Conills”’
eg REFRG Y, LIS ALIIC e gura la robustesa i desenrotllament de tofa e
ila seva farina, etcétera, s debaatine: ALIMENTS CONCENTRATS

s NUTRE « Avicola — NUTRE - C. trat
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CIVADA ESCORXADA INSECTICIDA.
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Demaneu folletons i cotitzacions mensuals que sempre seran les més econdmiaues en igualtat de qualitats
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MOLINS TRITURADORS
“El Campeén Universal”

Patent n.° 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Es I'inic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut ales dues manegues d’aspiracié; pot

treballar a la dreta i a 'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d’entrada. Es cons-

trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — L’finic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maquina fins que el client hagi donat'la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament.

OLEIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D'OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

Per detalls, al constructor: M A R C T O R RA S - Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884

P E-RZGACL P ROV E=I MCE-N-T- D'‘E us e a a Ina

Patentats i model Industrial Registrat

BeStial’ bOVi bl'u de Maten el poll. Desinfecten

els ponedors. Eviten en les

S C h w y Z 5 - gallines el vici de menjar-

se els ous. Serveixen d'ou
R RECEEN G :: ponedor. Maten I'arna ::

Daniel Schuler, Rimiader Prews framc envas estacio Barcelona
_ Una dotzenas 6 ptes. una Una grossas 5 ptes.
STEINEN - SCHWYZ (SUISSA) , e

% De venda a les principals Drogueries i a la
Comercial de Productes Refinats del Quitra, S. A.

Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G, :-: Barcelona

L O N E S (afés del Brasil per tota Espanya

per a Segadores

LONES peratota mena d’espardenyes. .
LONES de tots els gruixos i amplades per a veles de
carruatges i autos.

LONES en colors solids per a veles de magatzems. _ :
LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de ; E,)_“G.IU EL'S ,CAFES ?EL BRAS.I‘L A
SIDATI cic son els més fins 1 aromatics

LONES de cotd i canem per a diversos usos industrials.

CASES BRASIL
FABRICA DE

. : " a S P z =
I Josep fauleda : cones & ey -  BRACAFE

POLLETS | Incubadores

| ; ~ Eléctriques i amb petroli -
: i85 2 o PRAT ROGENCA .- . Les més practiques, segu- .

i omiques, cons-
LEGHORN BLANCA. alties smb mato AL
; fjor. - BATERIES,
CASTELLANA NE- IC)%l\%-&DORS i tota mena

GRA. - RHODHE IS- de material
: : Y ¥ . LAND ROJA Pinsos Avicoles
PLYMOUTEH.-ORPINGTHON.-HOUDAN.-BRAHAMA Installacions completes per
> a GRANGES. Pressupostos

Ous per a incubar = -. Polles de dos mesos ~de franc

“SOL - LICITEU : : T : Napols, e Ausies Marc'i C :
oo S paatEe . AVICOLA REGIONAL - %5 it sores- BARCELONA
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Qranja Avicola
' y 4
BANUS
Lo =sM-E=S

D’ESPANYA
s ]

Passeig de la Mina
Teléfon 375-X.

f—a

Exposici6, Vendes,
Encarrecs i Corres-
pondéncia:

Vés podeu obtenir grans benefi-
cis amb

Carrer de Jests, 27
Teléfon 375-R.

LeghOI‘nS e Stil“p e ~ Telegrames:
: > «RESTMUNICH>
DANLES ra-=

Demaneu la nostra

LLISTA DE PREUS

és ' (inica especialitza-
RA(;A Leghorn Blanca ci6 de la nostra granja

O)ficina Teécnica

Treballs i Informacions Agricoles

Intervencions en compra-venda de finques:
Projectes d’explotacié agricola: Valoracié de
finques: Analisis agricoles: Tractaménts con-
tra plagues del camp: Estudis i formules d’a-
dobs: Formules alimentacié del bestiar: Esta-
distica economica de mercats: Aixecament
de planels: Plantacions de fruiterars: Nivella-
cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-
vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-
racions a preus convinguts: Desfons de ter-
renys amb tir directe i amb malacat (bogits).

Anselm Clavé, 40 - GRANOLLERS - Telefon 71

g #:ﬂbwm,!(aw."}ng <N

REIXATS

de fil metallic de varies menes per a

Tancats, Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metallics, Garbells
per a cereals

RAMON TOMAS

Oficines: Bofarull, 59 i 61. — BARCELONA

FABRIQUES A:
BARCELONA - SABADELL i IZALZU (NAVARRA)

Buanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

GUANO PROVENGAIL
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina —  Esteatina ciiprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa.- Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Polassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc. .

Drogues i materies per a les adoberies

GUAN S DROGUES ;- :50FRES

ALESAN

SOCIETAT ANONIMA
Via Laietana, 23, pral. B, Xamfrda amb la Plaga de' 1’Angel
BARCELONA
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Enriquiv vosfres  hisendes
instalanf eleclro o mofobombas per
recs de lincomparable i acredifada
marca

Moeh

JAUME CUIXART-Maragal, 17 a123- BADALONA

INSTAL-LACIO OLEICOLA: Model 1933, De gran rendiment en la produccié i qualitat d'OLI

Constructor: GABRIEL PUJOL 1 PARES - pr. Robert, 47 - REUS (Tarragona) ‘

Especialitat de la casa en tota classe d’instal-lacions Oleicoles - Premses hidrauliques (construides
amb bigues d’acer) - Rentadores, Trituradores i Batedores per a Olives
Facilito Pressupostos i Catalégs per a INSTALLACIONS COMPLETES OPARCIALS |
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ANY XVIII - NUM. 1

GENER DE

1934

Dies pE sortipa: EL 1.8 DE CADA MES
UN SoL NUMERO:

SUBSCRIPCIO:
Per tot el pais i América, un any.
Altres paisos. .

UNA PESSETA

10 ptes.

Repacci6 1 Apministraciéo: TRAFALGAR, 76 - TEILLEFON, 18744 - BARCELONA

Algunes dades per a un estudi térmic
| de la fermentacio alcoholica

FERMENTACIONS A TEMPERATURES ALTES.—
Molts dels fracassos que sobrevenen en les
elaboracions viniques que es realitzen al
nostre pais, procedeixen d'ésser massa altes
les temperatures de fermentacio.

Una volta ha comencat la fermentacid, ja
sigui en el most sol 0 en la pasta, és a dir,
en la massa que resulta com a mescla de les
parts liquides i solides, té lloc el seu escal-
fament com a conseqiiéncia de la vida del
ferment en desdoblar el sucre en alcohol,
gas carbonic i altres productes.

La descomposici6 de 1a molécula del sucre
suposa un procés exotermic, i el desprendi-

"ment de calories que s'origina produeix
augment de temperatura en el most.

Tots els enodlegs estan d’acord a conside-
rar que s’ha d’evitar que aquesta sigui ex-
cessiva, ja que €és perjudicial pels segiients
motius:

a) Paralitza la vitalitat del llevat.

b) Origina perdues per evaporacio d’al-
cohol.

¢) Permet el desenrotllament de gérmens
patogens.

- d) Perjudica la finor del vi.

e) Disminueix el rendiment d’alcohol per
necessitar-se més de 17 grams de sucre per
a obtenir un grau d’alcohol.

/) Deixa sucre sense descompondre, que-
dant els vins algunes vegades endolceits o
agredolcos.

g) Contribueix a obtenir una acidesa vo-
l1atil exagerada.

i) Permet que quedin en excés mate-
ries albuminoides que s6n un obstacle a la
bona conservacio.

El calor que s'origina amb la reacci6 exo-
termica de descomposici6 del sucre s'inver-
teix amb escalfar el most i amb pérdues de
varies classes, essent dignes d’estudi les
derivades de la conductibilitat de'les parets

dels envasos i del desprendiment de gas
carbonic.

Lligant algebraicament les quantitats que
corresponen a aquests conceptes, el balang
termic d'una fermentacié es pot establir a
base de les segiients igualtats:
Q=P+p+q
0 bé :
‘ q=0—@+p)
en les giials representen:

Q - el calor prod{ﬁt pel desdoblament del
sucre.

P - les perdues de temperatura motivades
per irradiaci6 per les parets dels envasos.

p - les perdues per escalfament del gas
carbonic despres.

q - el calor concentrat en els envasos en
fermentacio.

Vegem la importancia de cada un dels
termes que intervenen en la igualtat.

CALOR DESENROTLLAT PEL LLEVAT.—Quant
val Q?

Estudis experimentalsrealitzats per diver-
sos enolegs han permés medir amb suficient
precisié aquest treball calorific del llevat.
Es pot admetre que com a minim, en la com-
pleta fermentacié d’'un litre de most conte-
nint 180 grams de sucre, es desprenen 23
calories.

Admetent aquesta fermentacié constant,
es pot calcular que un litre de most de 12°
Beaumé, que correspon a una riquesa de
212 grams de sucre. per litre, desenrotlla 27
calories, les quals, suposant que el calor es-
pecific del most fos analeg a l'aigua, en el
qual no hi ha gran error, i que tot el calor
produit s’acumulés en la massa que fermen-
ta sense que s’originessin perdues, elevarien
la temperatura del most a 27 graus.

Si la temperatura inicial del most fos, per

‘exemple, de 25°, pujaria teorvicainent durant

la fermentacio, a 52°.

Per un litre de most de 13° Beaumé, el des-
prendiment del calor és, almenys, de 30 ca-
lories. L’elevacio tedrica de la seva tempe-
ratura, en el mateix cas inicial anterior, se-
ria de 55°.

En la practica no s'assoléixen aquestes
temperatures, perque el ferment no pot tre-
ballar a partir dels 40°, i per les perdues de
calor que es produeixen per les parets.
~ Es compren, doncs, que si a major quanti-
tat de sucre correspon major nombre de
calories despreses, quant més elevada sigui -
lIa graduacié glucometrica d'un most, més
perill tindrem de temperatures altes de fer-
mentacio.

" Aix{ mateix, quant més rapida sigui una
fermentacio, major nombre de quilos de su-
cre seran desdoblats en la unitat de temps
i, per tant, major quantitat de calor s'acu-
mulara en el most.

PERDUES DE CALOR PER LES PARETS DEL RE*
CIPIENT.— Vegem ara la importancia que en
una massa en fermentacié té la perdua P de
calor per conductibilitat a través de les pa-
rets del recipient.

Dita perdua esta regida per cada paret del
recipient, per la segiient férmula:

p=CS(t—=1t)
en la qual:

p - és la quantitat de calor que suposa
aquesta perdua.

C - un coeficient variable segons la classe
de materials i gruix del recipient.

" S - superficie de paret que es considera.

t - la temperatura de 1a massa del most.

t' - 1a temperatura del local.

* El coeficient C és el que correspon a la
segiient taula, que és la que admeten els
constructors per a calcular les pérdues de
temperatura en habitacions amb calefaccio

central:
Designacions Coeficient C
Mur de 060 m. de gruix. . . . 15
Mur de 045 m. de gruix. . . . 1’8
Mur de 025 m, de gruix. . . . 22
Mur de 014 m. de gruix. . . . 2%
Mur de 008 m. de gruix. . . . 30
Fusta de 004 m. de gruix. . . . 20
SOl s s o g o e o



Es dedueix de la féormula esmentada que
les perdues per a un mateix volum seran
tant majors quant més gran sia la superficie.

Aixf mateix, convé que la difusi6 del calor
sia el major possible, el qual s'aconsegueix
amb gruixaries petites en els recipients.

Quant més baixa sigui la temperatura del
local, major sera també la diferéncia t-t'i, per
tant, la perdua del calor de la fermentacio.

PERDUA DE CALOR PER DESPRENDIMENT DE
GAS CARBONIC.—Examinem ara la pérdua p
que s'origina a causa del gas carbonic pro-
duit durant la fermentacio; sila fermentacio
arribés a 40°, dit gas sortiria a aquesta tem-
peratura; suposant que la inicial del most
fos de 18°, consumiria les calories necessa-
ries per a una elevaci6 de 22°% aquest cas €s
pot considerar com un maximum teoric,
doncs en la practica part del gas carbonic es
formara a causa del sucre calentejat ja pel
desprendiment de calor en les primeres fa-
ses de la fermentacio.

Aquestes calories, absorbides pel gas car-
bdnic en una massa de most, es poden cal-
cular amb bastant aproximacio.

En efecte, sabem, acceptant la férmula de
fermentacié que dona a coneixer Pasteur,
que 100 grams de sacarosa donen, en €sser
invertida, 105'65 grams de sucre de raim, els
quals originen 49'20 grams de gas carbonic.
Resulta, per tant, que 100 grams del sucre
que conté el most produeixen 46'56 grams de
l'esmentat gas.

Un litre de most de 12°, contenint 212
grams de glucosailevulosa, en fermentar
donaria lloc a un desprendiment de 9870
grams de C Oz. Correspondria, per tant, a
un HI. de most de dita graduaci6, una peétr-
dua de 9,870 quilograms.

Tenint en compte que en la férmula de
Pasteur intervenen solament xifres aproxi-
mades, for¢ant lleugerament el resultat an-
terior, es pot admetre sense error sensible
que d'un HI. de most de 12°, durant la seva
completa fermentacio, es desprenen 10 qui-
los de gas carbonic.

Ja que la capacitat calorifica del gas carbo-
nic, a pressio constant, €s de 0’20, per a ele-
var en un grau la temperatura d'un quilo de
dit gas es necessiten 0’20 calories i, per tant,
per als 10 quilograms corresponents a un HL,
de most es necessiten 1030’20, o sigui 2 calo-
ries. Referint-nos a 'exemple que abans hem
esmentat, en el qual admetem una diferén-
cia de 22°, entre un maxim de 40° per a la
massa de most (I{mit al qual pot treballar,
encara que diffcilment, el llevat), i la seva

. temperatura prudencial de 18° que podem °
suposar que esta el most a 'omplir l'envas,

el nombre de calories corresponents als 10
~ quilos abans calculats de gas carbonic, seria
- 2X22,0 sigui 44 calories perdudes per HI.

Si el calor després en la fermentaciéo d'un

AGRICULTURA | RAMADERIA

litre de mostide 12° és, segons hem dit abans,
de 27 calories, s'originaran per HI. 2.700 ca-
lories; les 44 calories, que hem vist que ab-
sorbiria com a maxim el gas carbonic, son
una quantitat insignificant en relacio al calor
total produit.

INFLUENCIA DEL VOLUM EN L'ELEVACIO DE
TEMPERATURA.—Examinem ara les relacions
entre les quantitats de calor originades du-
rant la fermentacio i les despreses per irra-
diacio a través de les parets, Gniques peér-
dues que val la pena de tenir en compte, ja
que les corresponents a l'escalfament del
gas carbonic acabem de demostrar que sénj
insignificants.

Basant-nos en la constant 23 abans esmen-
tada (nombre de calories que s'originen en
la fermentacié de 180 grams de sucre de
raim), podem admetre que el calor total pro-
duit sera proporcional al volum del most en
fermentacio. Qualsevol que sigui la forma
de 'envas, aquest volum es podra conside-
rar equivalent a un altre que tingui per ex-
pressié una poténcia de tercer grau d'una
certa dimensio L.

La seva formula seria, doncs:

VAL

Les perdues per irradiacio a través de les
parets sabem que son proporcionals a la
superficie. Aquesta es pot expressar analo-
gament per una férmula abreujada del ti-
pus segiient:

S =K'L?

Ara bé, es veu de seguida que mentre que
els volums creixen proporcionalment al cub
de la dimensio L, les superficies augmenten
sols proporcionalment al seu quadrat.

Per tal que aquesta conseqiiéncia estigui
a l'abast dels que no estan familiaritzats
amb els calculs matematics, expressem a

continuacio, en Xxifres, les variacions dels

cubs i dels quadrats dels cinc primers valors
enters de la dimensi6 L.

Valors de L. Valors de L3 Valors de 1.2
1 1 1
2 8 4
o) 27 9
4 64 16
B 125 25

Les quantitats de la segona columna $6n
proporcionals als volums, i les de la tercera
a les superficies corresponents.

En aquest estat es veu que €s major la
creixenca dels volums que la de les superfi-
cies, a llincrementar les dimensions dels en-
vasos. En consequéncia, tractant-se de dipo-
sits de la mateixa forma, si augmenten les
masses en fermentacio, la produccio de calor
creixera molt més de pressa que les perdues
per irradiaci6. L'acumulacio de calor a la
massa en fermentacio serda tant meés gran,
per consegiient, quant major siguila relacio
%. Aixi mateix, aquesta relacié és tant més
petita quant més reduida és la dimensio L i,

per tant, el volum de 'envas. Tot esta en per=
fecte acord amb el que ensenya la practica
respecte a les /dimensions més adequades
dels diposits de fermentacié, per a que a-
questa sigui conforme.

Quan en nostres climes meridionals, per a
disminuir el cost d'installaci6 d'un celler,

es construeixen envasos de molta capacitat,

hi ha probabililats d'obtenir vins deficients,
a menys de recorrer a tractaments i cura
especials dels mostos. Coneixem celler que
elabora varis milers d’hectolitres de vi cons-
truit sense preocupar-se del problema de
les altes temperatures, que durant molts
anys s’ha caracteritzat per a produir vins
amb acides volatil alta, atribuible principal-
ment a aquesta causa.

En canvi, en cellers petits, en els quals .

P’elaboracio s'efectua forcosament per la. se-
va reduida produccié en envasos de poc
volum, tals com bocois o tines transporta-
bles de fusta, mai les temperatures de fer-
mentacié no sén excessives. En el mateix
cas estan els grans cellers d’elaboracié de

vins fins, en els quals la fermentacié es fa

amb bordeleses.
CristoroL MESTRE I ARTIGAS

Enginyer Agronom

El conreu de la patata
«Royal Ridney»

Pel ministeri d’Agricultura de la Reptbli-
ca ha estat dictada la segiient Ordre:

«Primer. — Es declara conreu especial
de la zona costera del litoral mediterra-
ni espanyol la patata primerenca de lla-
vor anglesa Royal Kidney destinada a 1'ex-
portacio.

Segon.—Dintre el termini d'un mes, a par-
tir de la publicacié d’aquesta Ordre a la Ga-
ceta de Madrid, els productors d’aquest
tubércul en cada uha de les regions que
comprén aquesta zona costera, hauran
de proposar a aquest ministeri la desig-
nacié de la localitat tipica que pugui adop-
tar-se com denominaci6é d'origen, expres-
sant els Iimits de la comarca que ha de com-
prendre.

Tercer.—Una vegada acceptada pel mi-
nisteri d’Agricultura la denominacié d'ori-
gen, quedaran obligats tots els qui exportin
I’esmentat tubercul, baix aquella denomina-
cio, a acreditar l'origen del producte, a més
de la sanitat del mateix, d’acord amb les dis-
posicions vigents.

Quart.—Les Juntes que per a aquests efec-
tes es constitueixin en les diferents zones,
hauran de concertar entre siiproposar a 'a-
provacié d'aquest ministeri la regulacio de
les epoques i ordenacio de 'exportacio en ca-
da una d’elles, amb el fi de no sobrepassar
les demandes dels mercats, en perjudici
dels preus». g
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La propietat territorial a Franca

Durant el segle XIX el nombre de propie-
tats, a Franc¢a, va anar en augment. En els
primers catorze anys de l'actual segle, les
finques agricoles de mitjana importancia
progressaren en nombre, mentre que es re-
_duia la petita propietat. La guerra vingué a
afavorir la divisi6, perd no cal exagerar
aquesta observaci6; les modificacions que hi
han hagut en els darrers vint anys, no han
afectat les propietats més d'un 15 per 100.

Amb tot, les classes de conreus no han so-
fert canvis; les terres que passaren a altres
mans, han seguit amb la mateixa mena de
conreus. Els grans terratinents que han di-
vidit llurs propietats, les han venudes als
seus mitgers i arrendataris. 12

Actualment, les finques agricoles d'una
superficie inferior a 40 hectarees, sén co-
munment explotades per les mateixes fami-
lies que les posseeixen. Aquesta mena de
finques s6n les més nombroses, ja que esta
reconegut que les explotacions rurals més
generalitzades contenen de 25 a.30 hectarees.
Quan les finques passen de 40 hectarees es
quan comenca la gran propietat; les finques
de 250 a 300 hectarees s6n considerades com
propietats excessivament grans, i les de 1.000
hectarees sén ja una excepcio6. L'agricultura
francesa pot dir-se que la posseeixen els ma-

teixos agricultors, els que exerciten aquest -

ofici, del qual pot hom donar-se’n compte
veient com es troben repartits els treballa-
dors agricoles; més patrons que jornalers i
quasi tantes dones com homes. Englobant a
lagricultura I'explotacié forestal, avui s’hi
compten 8.128.824 treballadors de la terra,
segons el cens de I'any 1926, en els quals s’hi
compten 4.746.681 homes i 3.388.163 dones.

- Per cada dos patrons o amos, déna €l cens
un llogat o jornaler. No existeix cap branca
en lactivitat humana, on amos i jornalers hi
mantinguin aquesta proporcié, ni que tan
sols s’hi acosti. 3

- D'uns quinze anys enga és quan ha pres
grans proporcions la divisio de 1a propietat.
On més ha tingut efecte ha estat a les re-
gions Sud-Est, degut a qué, abans de la
guerra els arrendaments en aquestes con-
trades eren molt baixos i, després de la guer-
ra, les lleis posaren entrebancs en millorar-
los. La propietat veia que, mentre el capital
terra donava rendes molt baixes, els valors
mobiliaris contrariament, rendien bonsinte-
ressos; i aixd motiva que fossin molts els que
canviessin les terres per tftols mobiliaris.
Apart d’aix0, es dona el cas, que arrenda-
dors i mitgers, que havien guanyat molts di-

Rers, poguessin satisfer els desitjos de pos

seir terra; les compres foren nombroses,
puix hi havia prou diner per a pagar tot el
valor de les terres.

Amb tot, hi ha excepcions, com ho sén
I’'Eure, el Seine i Loire, on es nota certa
tendéncia a la concentracio.

En els medis agricoles, s'Tadmet, que l'ex-
tensi6 de les propietats i la de les-explota-
cions guarden la mateixa proporci6, puix si
de vegades una propietat inica esta repar-
tida en varies explotacions, també passa que
una explotacié compta amb varies petites
propietats separades.

Les superficies rurals explotades, segons
un informe de 1900 del Ministeri d’Hisenda,
donava les xifres segiients: 3

Explotacions fins a 1 hectarea, 2.087.851;
fins a 10 hectarees, 2.523.713; fins a 40 hecta-
rees, 745.862; més de 100 hectarees, 29.547.

Una altra font d’informaci6 es troba amb
el que s'anomena les cofes foncieres, que po-
driem traduir, dient: <quotes territorials per-
sonals», les quals satisfa cada propietari als
municipis per la propietat que té en el ter-
me municipal. Quan una finca s’estén en di-
ferents municipis, a cada un d’aquests ha de

satisfer la contribuci6 o quota territorial cor-

responent, el qual fa que el nombre de con-
tribuents superi el de les propietats. El se-
nyor Caziot en el seu llibre La Terre et la
Famille Paysanne, considera que existeix
un terme mig de dues contribucions per pro-
pietari. )
L’any 1913, el nombre de contribucions ter-

ritorials arribava a 13.400.000 que eren pa-
gades per 6.700.000 propietaris. i

En el llibre Z’Industrie Agricole, de 1900,
establia el percentatge segiient de propietats
en el territori frances: ;

Percentatge del territori: 35 amb propie-
tats fins a 10 hectarees; 25 fins a 25 hectarees;
39 per 100, per més de 100 hectarees. E1 nom-
bre de llogats, queda classificat en el cens
de 1926, segons les finques, de la segiient ma-
nera: Cap jornaler llogat, 1.237.319; de 1 a 10,
1.179.056; de 10 a 100, 8.241; més de 100 jorna-
lers, 21. Total 2.614.637. D'aquestes explota-
cions agricoles, de 2.514.637 n’hi han 2.478.540
que ocupen menys de 5 jornalers.

Personalitats tan autoritzades com és ara
el senyor Hitier, Secretari Perpetu de PAcd-:
démia d’Agricultura, creu, contra el que es
pugui opinar, que l'accés a la propietat divi..
dida dela classe rural, no I’hi és sempre pro-
fitos. Abans, 'arrendatari satisfeia un ar-
rendament poc carregds; quedava al propie-
tari, d'un 3 a un 4 per 100, el qual -feia que
Parrendador es trobés més ben situat que el
propietari; perd actualment, amb les eines
de treball i amb el bestiar per ales feines de
les terres, es necessita dedicar-hi un gros ca-
pital, que moltes vegades quasi iguala el de
la terra, isucceeix, que dedicant la major
part del capital en la compra de la terra, els
propietaris nous deixen de comptar amb els
recursos per a treballar les terres, trobant-
se per aquest motiu, en males condicions per
a poder treure beneficis; i si tenen fills, als
quals hagin de donar coHocacid, sols poden
donar-los-hi, en aquestes condicions, sumes
generalment insuficients, per a qué puguin
prosperar.

Joan LARRIVERA

L L T T

Vins amb gust d’ous covats

Passa moltes vegades que els vins con-
trauen gustos desagradables, que recorden
el dels ous alterats, arribant, fins a fer-se
repugnants del tot, si no s'aconsegueix lliu-
rar-los de semblant defecte.

La causa que determina aquesta alteracio,
s’ha d’atribuir a la preséncia de gas sulfhi-
dric, o sigui d’haver-se produit aquest gas
en fermentar els vins en preséncia de sofre.
Generalment son els vins nous els que do-
nen lloc a aquesta alteracio, que si és molt
pronunciada, els fa del tot impropis per al
consum.

Existeixen, amb tot, diféerents procedi-
ments per a prevenir que els vins contra-
guin aquests mals gustos.

-Un que podria qualificar-se de preventiu,
consisteix en evitar que coincideixin els ele- .

ments que puguin donar motiu a la produc-
ci6 d’acid sulfhidric, que s’origina de la reac-
ci6 de P’hidrogen amb el sofre. I.’hidrogen
no hi ha manera de privar que es trobi en el
vi, per ésser el'resultat de les diferents fer-
mentacions que es realitzen en aquest lf-
quid. En canvi, el sofre, el vi no el conté si
no se I’hi afegeix.

I 'addici6 de sofre pot provenir de dues
maneres: portant-lo al cup amb les mateixes
veremes que hagin estat ensofrades poc
temps abans de la collita i també en donar
lluquet a la vaixella, cups, tines, botes.
Igualment pot produir-se gas sulfhidric en’
donar lluquet als recipients encara humits
o ensofrant quan encara fermenta el vi.

Tenint present tots aquests casos origina-
ris de lalteracié, posant-hi cura degudas
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ment, es tenen totes les probabilitats d’evi-
tar-la. Quan es veu que els raims porten so-
fre, és necessari rentar-10s bé, abans de des-
carregar-los al trepitjador o als cups, o
ensofrar-los poc emprant metabisulfit i en
desinfectar el botam donar-hi lluquet ser-

vint-se d'aparells que privin que el sofre re-*

gali i s’enganxi per les parets interiors dels
recipients.

Constitueixen, els que acabem d’esmentar,
els procediments preventius que es poden
emprar per a que els gustos repugnants de-
guts al gas sulfhidric no malmetin el vi.

Quan el defecte existeix, aleshores s’ha
d’acudir als procediments curatius.

Si el regust no és gaire pronunciat, s'as-
soliria treure’l trascolant elviifent de ma-

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

nera que s'airegi molt, per a que I'acid sul-
fhidric, a 'oxigenar-se, es transformi en gas
sulfurds, que no tardara a desapareixer.

Si amb aquesta manera de procedir no
n’hi ha prou, en trascolar es fara de manera
que el vi s'escoli o passi per un llit o gruix
de llimadures de coure, o bé, s'introdueix a
la bota un saquet amb aquestes llimadures,
que toqui el liquid.

Igualment es pot fer una aplicaci6 amb 10
6 15 grams de metabisulfit de potassa per
hectolitre de vi, que generalment déna bons
resultats:

Si el regust d’ous covats €és poc pronun-
ciat, n’hi ha prou amb les trasbalsades per a
queé quedi sanejat.

IsitpRE ROGENT

Concurs Avicola de races catalanes

Com cada any, pel desembre de 1933, tin-
gué lloc a I'Institut Agricola Catala de Sant
Isidre, l'acostumat Concurs-Exposicié Avi-
cola, Perd hem de remarcar amb vera satis-
facci6, que el darrer hagi superat els que
fins ara s'havien celebrat, I diem aixd, per-
que des de 1925 en que s'inauguraren aques-
tes manifestacions, degut a la iniciativa del
patriarca de I’Avicultura, senyor Salvador
Castello, secundada i patrocinada per 1'es-
mentada Corporacio, havia estat solament
dedicada a la raca Prat. I aquest altim any
s’ha esteés, amb molt bon acord i aplaudi-
ment general, a altres races de gallines ca-
talanes, mereixedores també de 1'exhibicio i
premi com Ja del Prat.

Aix{ és que durant les vigilies de Nadal,
s'efectua el susdit Concurs-Exposicié. La
concurréncia va ésser nombrosissima i els
visitants, amb unanimitat d’entusiasme, lloa-
ren l'encert, tant de la presentacio com de la
seleccio de les aus,

Després de la laboriosa tasca de classifi-.

cacio i estudi, feta pel Jurat nomenat per al
repartiment de les recompenses als concur-
sants, que presidit pel senyor Angel Genis,
estava constituit pels senyors segiients: En-
ric Coromines, Jestis Luque, Eduard Simo,
Josep Colomines, Ferran Zulueta i Enric
Castello, s'atorgaren els premis que a con-
tinuacio es detallen.

Alsenyor A. M. Alfonso: primer premi, un
gall clavell; segon, dues gallines senzilles;
tercer, dues gallines clavell; tercer, un gall
i dues gallines clavell; primer, un gallidues
gallines clavell; tercer, un gall i dues galli-
nes senzilla. '

Al senyor Emili Trinxet: tercer premi, un
gall senzilla; segon, un gall i dues gallines

clavell; segon, un gall clavell; tercer, un gall
clavell, i segon, dues gallines clavell.

Al senyor Jaume Aras: primer premi, dos
capons; primer, dues gallines clavell; pri-
mer, un gall i dues gallines senzilla.

Alsenyor Francesc J. Pijoan: segon premi,
un gall senzilla. :

Al senyor Ignasi Tries: primer premi, un
gall senzilla.

Al senyor Jaume Heras: segon premi, un
gall i dues gallines Penedes.

Al senyor Ferran Junoy Cornet: primer
premi, un gall i dues gallines Paradis.

El senyor Epifani de Fortuny: tercer pre-
mi, un gall i dues gallines Vallesana.

Al senyor Rafael Larraniaga: tercer pre-
mi, un gall i dues gallines Penedes.

Després d’haver-los adrecat la paraula
lesmen:at president, senyor Genis, fent un
resum de les conferéncies avicoles donades
pel professor senyor Salvador Castelld, i
d’elogiar els progressos de lavicultura cata-
lanai a la constancia de I'Institut a fomen-
tar, amb aquests concursos, 'estimul per al
millorament de la nostra Avicultura, es do-
na per acabat l'acte, el qual resultd molt

agradds a la nombrosa concurréncia.

*
ko ok

Aprofitant aquesta avinentesa, historia-
rem l'inici i desenvolupament d’aquests, ja
tan esperats Concursos.

1925.—Ja hem dit, que la idea va ésser del
nostre amic senyor Castellé, qui en dit any
s'adrec¢a a 'Institut Agricola comunicant-1i
la seva intencio. Acceptada aquesta i des-
prés dels treballs preparatoris, el primer
Concurs el va organitzar 1'Escola Oficial
d’Avicultura d’Arenys de Mar, sota els aus-

picis de 'esmentat Institut, Compreni-a sola--

ment capons-flor nascuts al pafs i 1a duracié
fou dels dies 20, 21 i 22 de desembre.

1926.—L'Escola Oficial d’Avicultura d’A-
renys de Mar, desitjosa d’eixamplar el Con-
curs de capons de I'any anterior, organitza
I’Exposici6é de 'aviram rac¢a Prat, en les se-
ves varietats rossa o lleonada, blanca i per-
diu. Comprenia: galls, gallines, pollastres,
pollesi capons. Estigué visible durant els
dies 19 al 22 de desembre.

1927.—Aquest any va tenir la direccié del
Concurs la Sociedad Generval de Avicultuva
FEspaiiola —entitat feia poc constituida— du-
rant els dies 20 al 23 de desembre. Compren-
gué dos grups principals: Prat lleonada i ca-
pons Prat. .

1928. —E1 propi Institut Agricola Catala de
Sant Isidre fou, el que en 1928, va organitzar
el Concurs, sense l'inspiraci6 de cap entitat,
en els dies 20 al 22 de les vigilies de Nadal.

1929.—Per haver estat dissolt el Consell
Provincial de Foment que lliurava I'auxili
econdmic, no es va poder celebrar aquest
any el Concurs-Exposicié Avicola, que des
de 1925, venia fent-se.

1930.—Sota el patronatge de la Diputacio
Provincial de Barcelona, la qual concedi una
subvencio, perd organitzat tinicament pel

' mateix Institut Agricola, va celebrar-se el

Concurs de la raca Prat i a més a més,
aquest any, una Exposici6 anexa de Mate-
rial avicola, amb éxit extraordinari, en els
locals de la Societat i en els dies 20, 211 22.
I a sala destinada a 'aviram, fou el salé d’ac-
tes. Les sales adjacents, de biblioteca, de re-
vistes i vestibol, s’omplenaren de maquina-
ria i atuells d’aplicacié avicola. Va ésser
molt concorreguda i visitada.

1931.—En’ aquest any, l’entitat de recent
creacio, titulada Prat-Club de Pevfeccid fou
la que tingué la cura de la preparacio del
Concurs, amb el patrocini de I'Institut. Tin-
gué lloc els dies 20, 21 i 22 de desembre.

1932.—Degut a algunes controversies tin-
gudes 'any anterior, el Concurs-Exposicio,
d’aquest any, va comprendre aus de la raga
Prat amb clavell i sense,'concedint-se premis
per a les dues classes d’aviram. I.’organitza-
ci6 ana a carrec inicamentdel'Institut Agri-
cola Catala de Sant Isidre, i va celebrar-se
durant els dies 20, 21 i 22 anteriors a Nadal.

1933.—O0 sia el darrer, queda ressenyat al
principi.

* = *

Remarcarem que dits Concursos es cele-
braven al Salé d’Actes de l'Institut des de
1925 al 1931, doncs aleshores tenia el domici-
li social al carrer de la Portaferrissa, 211 els
de 19321 1933, als baixos del seu nou i propi
Casal de la Plaga de Sant Josep Oriol, 4, que
essent subvencionat des de 1925 fins 1928 pel
Consell Provincial de Foment de Barcelona,
els premis eren en metallic, el de 1930, per-




la Diputacié Provincial de Barcelona, en el
" de 1931 sols es concediren premis honorifics
per no comptar-se amb gratificacio, i en els
de 1932 i 1933, l'import dels premis i les des-
peses de l'organitzacié anaren a carrec de la
Fundacié Deu que administra IInstitut
Agricola; que sempre ha estat el Concurs
destinat a la raga Prat, menys el de 1933, en

AGRICULTURA I RAMADERIA

el qual hi han pres part altres races catala-
nes; que s’han donat conferéncies de caracter
avicola, essent cada any molt aplaudides les
del senyor Salvador Castell6; i que les ga-
bies emprades per I’exhibici6 de les aus, s6n
cedides gratuitament per ’Escola Superior

d’Agricultura.
MigoueL CODINA I FARRE
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El colera i1 el utiius de Paviram

Entre els perills que més comprometen
lavicultura per les grans pérdues que oca-
sionen i per les desillusions que comporten
per als avicultors, hi ha les infeccions
microbianes, que en un curt lapse de
temps destrueixen l'obra realitzada
durant varis anys en un galliner. Hem
presenciat nombrosos casos ocorre-
guts a entusiastes avicultors, els quals
després d'imposar-se en la cura i fun-
cionament d'un galliner selecte, quan
més entusiasmats estaven amb llurs
aus, la presencia d'una infeccié en els
animals ha tirat en orri 1'obra i ha fet
perdre tota l'afici6 per a continuar la
tasca comencada.

Quasi sempre l'enfermetat infeccio-
sa causant d’aquests estralls en els
galliners selectes, es considerava que
era el colera de l'aviram, atribuida a
un microbi del grup de les pastereles.

Perd, estudis realitzats en els tltims

_anys a lestranger especialment i tam.
bé a la nostra terra, han demostrat
que el que s’ha anomenat colera de 1'a-
viram, no €és una sola enfermetat, siné
un grup d'infeccions originades per
diversos geérmens microbians. Com
que alguns d’aquests microbis oferei-
xen la caracteristica de l'agent productor
de la febre tifoide de I’home, s’ha format
amb ells el grup tifosis o gallinarum, molt
diferent de la pasterela avium, del cdlera.

Pels simptomes que presenten els animals

atacats, no és possible diferenciar el cdlera
de I'aviram del tifus de aviram, doncs en la
seva majoria sén iguals i el mateix passa
amb les lesions. En un gran nombre de ca-
sos hi ha associacié microbiana i segons si
predominen uns o altres agents, els simpto-
mes i les lesions varien notablement.

Contra el colera de I'aviram, el savi Pas-
teur idea la seva famosa vacuna, la qual em-
prada preventivament s’ha vingut utilitzant
com un mitja de defensa dels galliners se-
lectes.

Perd, en gran nombre d’ocacions, la vacu-
na pasteuriana contra el colera de laviram

no donava cap mena de resultat i les infec-

cions delmaven igualment els  galliners

immunitzats que els altres no immunitzats.

Fases evolutives d'una gallina atacada de colera, confosa

amb el tifus

L’explicaci6 d’aquests fracassos ’han do.
nada els bacteridlegs, demostrant que amb
la denominaci6 de colera de .l'aviram,
s’hi havien compres altres infeccions’ pro-
duides per gérmens molt diferents i com
que la vacuna estava elaborada a base de la
pasterela i prou, només defensava els ani-
mals immunitzats contra ella, perd contra
els restants microorganismes infectants re-
sultava ineficac.

Aquests moderns estudis han induit els la-
boratoris bacteriologics a elaborar vacunes
polivalents contra el colera i tifosis de 1’a-
viram, obtenint-se resultats altament satis-
factoris amb el seu 1us.

Lavacuna mixta, denominada colera-tifo-
sis, que per un procediment propi, prepara
el savi bacteridleg espanyol don Gaieta
Lépez i Lopez, de 'Institut Veterinari Na-

cional, no sols és de gran eficacia com a mit-
ja preventiu, sin6 que dona excellents resul-
tats com element curatiu, quan els animals
no es troben en periode molt avancat de la
infeccio.

Com a mitja de defensa dels galliners se-
lectes, degut a la senzillesa de la seva apli-
caci6, ens permetem aconsellar als avicul-
tors I'as de la vacunacié contra el colera-
tifus.

Per a pollastres i gallines la dosi de vacu-
na que s'injecta és d'un centimetre ctbic, i
per a les oquesi indiots, dos centimetres.

Una sola injecci6 confereix immunitat per
a sis o set mesos; dues injeccions I'allarguen
fins a un any o més.

Quan es tracta de galliners infectats, ‘es
practiquen les dues injeccions en el periode
de tres o quatre dies, aconseguint-se
quasi sempre tallar el procés. Amb
una senzilla xeringueta Pravaz, es
practiquen les injeccions per sota la
pell a la base de l'ala o al cos.

En galliners infectats durant varis

mes i lesions de colera de forma croni-
ca, que per les constants baixes porta-
ven cami d'extingir-se els animals i
proxim a desapareixer laficié i’entu-
siasme del criador, amb les vacunes
mixtes contra el coleraitifosis, ha es-
tat possible posar fora de perill la ri-
quesa, pel qual ens permetem donar a
coneixer aquests moderns elements
de lluita, que tenen moltissima impor-
tancia per a l'economia nostrada, que
aspira desenrotllar degudament la se-

va avicultura.
Joan ROF I CODINA

Inspector General de Foment Pecuari

Patlata primerenca

A Mataré hi ha donat recentment
una Conferéncia el senyor Vicens
Montasell i Sala, explicant d’enca que
fou conreada la patatacom aliment a l'any
1565 a Alemanya fins a la data, i recoma-
nant als agricultors en general que sembrin
la classe especial Psg Erdgold per ésser 1't-
nica que no agafa malalties, que déna més
rendiment i la que més agrada a Alemanya
iatots els paisos on és exportada. Obrant
aixi obrirem un nou mercat i descongestio-
narem en part els mercats anglesos.

Fou molt aplaudit i felicitat pels assis-
tents, agraint-li les moltes gestions que por-
ta fetes, seguint molts camps experimentals
d’Alemanya acompanyat d’enginyers i de
I’eminent Dr. Stormer, director de la Cria
de Llavors de Pomerania, Srteittin.

mesos, on existeixen aus amb sfmpto-
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Qui té mossos

Qui té mossos 7 no els veu, es torna pobre
7 no 5’ho cren, din un adagi molt encertada-
ment, de la veritat del qual no cal dubtar-ne
ni gota, perqueé tots aquells agricultors pro-
pietaris o arrendataris que tenen treballa-
dors pel seu compte i no poden o no volen
estar presents en la feina en tant que els hi
sigui possible, indubtablement els interes-
sos llurs en surten considerablement perju-
dicats, o el que és pitjor, provocada la ine-
vitable ruina.

Es evident que no es pot evitar la pérdua
de moltes pessetes, en el cas que els treba-
lladors no compleixin amb 'obligacié Ilur, i
se’'n poden perdre també pel fet que sense
la preséncia de l'interessat, la major part de
les operacions de conreu o d'altre mena, no
s6n portades a cap amb aquella fidelitat que
exigeix l'indispensable pla o projecte pre-
concebut pel propietari o per aquell que es-
ta encarregat de la direccié d'una explota-
ci6 agricola, tant si té poca importancia,
com si en té molta.

Es convenient manifestar, perd, que se-
gons el nostre modest parer, per les ob-
servacions que hem pogut fer i generalment
parlant, sé6n considerablement més impor-
tants les perdues que s’experimenten per
causa de no poder ésser efectuades amb tota
cura les operacions préviament estudiades,
per manca de la preséncia de 'organitzador,
no pas per abandonament dels treballadors o
mala fe que hi pugui haver entre ells i com-
pleixin amb notable deficiéncia el jornal du-
rant 'abséncia d’aquell que paga o dirigeix.
I diem aix0, perque si bé 1és veritat que hi
ha alguns treballadors que no saben, o no
volen treballar gaire quan l'interessat o el
director no esta present, sincerament hem
de recontixer també que abunden molt més
‘aquells que, treballadors de mena i amics a-
cerrims de complir honradament obligacié
que justifiqui-el jornal que cobren, treballen
sempre amb el mateix aire, amb igual delit

- i bona voluntat si veuen ’amo continuament,

com sinomés el veuen poques vegades.
Aquesta afirmacié creiem sincerament
que reprodueix la veritat, un acte de jus-
ticia que amb molt gust volem fer a tots
els treballadors honrats i de bona fe que,
repetim, abunden molt més del que molts
creuen. Malgrat dlestar posseits de tan
_excellent condicié aquests diligents treba-
lladors, també se'ls hi ha d’aplicar el sim-
. bolisme o la significacié de l'adagi amb el
5 i qu'al hem encapgalat aquestes ratlles, enca-
ra que aquesta aplicacio ha d'ésser per dife-
rents conceptes a la dels treballadors que
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1 no els veu...

no saben o no volen complir 'obligaci6, els
guals s6n més pocs dels que molts creuen.

I’amo o director ha d’estar present a la
feina tant com 1i" sigui possible, en primer
lloc per tal que pugui apreciar abastament i
sense equivocar-se, la importancia de les
operacions de conreu portades a terme, al-
trament pot donar-se molt sovint aquell cas
que €és causa de molts disgustos i de vega-
des renyines; o sigui que la imaginaci6 hagi
pogut treballar o avangar fins més enlla del
punt on poden arribar les possibilitats corpo-
rals, amb tot i la bona voluntat dels treba-
lladors. En aquest cas com és molt natural,
en assabentar-se I'amo o director de la feina
realitzada, experimenta un depriment des-
engany, parent de la rancunia contra els
treballadors, per més que hagin tingut el
maxim interés, esforcant-se en el compli-
ment de les seves obligacions.

Hi ha alguns empresaris agricoles o di-
rectors d’explotacio, que tenen la vana pre-
tensié de saber entendre molt aproximada-
ment fins a quin punt poden arribar llurs
treballadors, perd €és necessari conveéncer-
los que és una solemne equivocacio, perquée
s'ha de tenir ben present que en agricultura
les circunstancies varien sensiblement, ja

que moltes vegades, una feina que sembla

que es podra portar a terme amb deu jor-
nals, per exempleise n'hi han d’esmercar
quinze; i és que es topa amb una dificultat o
entorpiment que la major part de les vega-
des només el poden apreciar aquells que
practiquen 'operacié.

Per tal de poder determinar amb més exac-
titud la importancia de les operacions, se-
gons les circumstancies en les quals s’han
efectuat, a més d'estar-hi present, és conve-
nient que 'amo o director encara que no
treballi tant com un iornalér, prengui una
part ben aétiva en totes les operacions de
conreu que li sigui possible, evitant pero,
que els treballs d'estudi, organitzaci6é i di-
recci6 en surtin perjudicats. D’aquesta ma-
nera, amb els seu treball podra apreciar
perfectament, si les operacions de conreu
poden avancar més o menys, segons siguin
les condicions favorables o contraries en les
quals s’han d'efectuar. I de passada obser-
var i determinar si és més convenient efec-
tuar una operacio o una altra, puix que s’ha
de tenir en compte que en agricultura es
dona molt sovint aquest cas, la majoria de
vegades obeint a la influéncia notable que
sobre les plantes i els conreus tenen els
agents atmosférics. - . :

Si I'amo o Pencarregat, des de casa o lluny

/

de casa, ordena que els seus treballadors
vagin a entrecavar cols per exemple, i en
arribar al tros es troben els treballadors
amb queé la terra no estd prou eixuta des-
prés de la darrera regada, si 'amo els ho
ha manat, naturalment que es posaran a en-
trecavar cols; perd ¢és indubtable que faran
una feina molt dolenta, en perjudici de les
plantes, que seria millor que no s’efectués.
En canvi si I'interessat es.troba present, im-
mediatament ordenara que els treballadors
s'ocupin en una altra operacié que no pre-
senti aquella dificultat, com per exemple, la

" de treure les males herbes de les vores o

margenades, esporgar algun arbre, cavar
un tros per a posar-hi plantes novament, o
qualsevol altra operacié que. bé prou que
sempre n’hi ha de feines al defora i sies

tracta de regadiu encara moltes més.

Un altre exemple. Si 'amo allunyat de la
finca ordena que vagin a magencar 0 espor-
gar la vinya, pot ésser molt facil que convin-
gui molt més ensofrar o sulfatar per tal
d’esvair Pamenaga de probables invasions
de les malalties criptogamiques, mildiu i of-
dium, que sense que I'amo se n’hagi adonat,
han comengat a manifestar-se. En aquet
cas, entretenir-se en altres operacions que
no siguin practicar els tractaments necessa-
ris, es perdre el temps liastimosament, per-
que aquests tractaments, com tothom -sap,
no tenen espera, puix que amb un parell o
tres de dies de retard i de vegades molt
menys, n’hi ha prou i de sobres per perdrela
totalitat o gran part de la collita. Les opera-
cions d'esporgar o escavallar i la destruccio
de les males herbes, si bé és veritat que no
convé que siguin massa retardades, perque
com més s'espera més feina donen i de pas-
sada els ceps en reben un notable perjudici,
també cal constatar que amb tres o quatre
dies de retard ben poca cosa hi haura de
perdut. Per tant, cal insistir en qué les: ope-
racions de portar a terme els tractaments
contra les malalties criptogamiques son les
que han de tenir preferéncia a les demés
quan el perill es manifesti, i si Pagricultor
interessat esta present, és ell qui ha de de-
terminar la manera de procedir.

Quan la casa de pagés esta ben aprop o

immediata a les terres de conreu, quasi po-

driem dir que tot marxa com una seda, pero
molt especialment quan els treballs a efec-
tuar es troben lluny de la masia o de la po-
blacié convé, almenys a l'acabament de la
jornada inexcusablement, que I'amo es tro- .
bi present, en primer lloc per .a l'organitza-
ci6 i ordenar la feina del dia segiient, i des-

.prés per tal de prendre nota de les eines

que s'han de menester segons les opera-
cions a realitzar, puix que quan manca en-
cara que només sigui una de les eines que
es necessiten, es perd un temps malagua-



nyat si hom ha de: fer un viatge  expressa-
mentper andr a cercar-la, i també va molt
malament si volent estalviar aquest viatge
s’ha de treballar amb una eina que no sigui
prou apropiada, ja que els treballadors han
descarrassar-se més del queésiderad i les
feines no avancen com convindria. °

També és molt convenient ‘tenir una o
més eines de recanvi,  perque d’aquesta
‘manera quan se'n desmanega una, 'operari
no hagi de perdre temps manegant-la, i si
el propietari o arrendatari esta present, €s
ell qui ha de manegar-la, o portarLfa a cal
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ferrer quan sigui despuntada o sigui conve-
nient llossar-la, altrament per aquests con-
ceptes es solen perdre moltes estones que
escursen considerablement el jornal en per-
judici de 'explotaci6.

I aixi podriem anar posant exemples d’a-
questa naturalesa, perd desistim perqueé ens
absorbiria un espai excessiu, i per altra part
per poc queels nostres companys agricultors

“hiposin esment en trobaran cada dia, conven-

cent-se de la veritat de 1'adagi amb el qual

hem comencat el nostre modest treball.
Joan VALLES I ESTRUCH
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Com s’han d’adobar els arbres fruiters

En la manera d’adobar els arbres fruiters
no es pot perdre de vista 'equilibri (iixe ha
de presidir entre els diferents elements fer-
tilitzants que entren en les formules que
s’adopten; cal tenir també en compte, que
les proporcions d’aquests elements, estiguin
en relaci6 amb I'edat de les plantacions. -

Quan s6n arbres plantats de nou, que re-

clamen un desenvolupament rapid, els -ali-
ments han d'estar a disposicié del sistema
radicular de seguida d’haver-se efectuat les
plantades. Es, en tals moments, T'acid fosfo-
ric, 'element indispensable per aquela ca-
bellera radicular pugui formar-se; i sera
aquest fertilizant el que s’haura d'emprar,
sense escatimar-lo. Després, sera la calg
que assegurara els fruiters, sobretot els de
pinyol, 1a formaci6 de llur arrelamenta.
" Si s6n arbres ja formats, acid fosforic
s'ha de portar a les arrels en els moments
critics de la vida activa: a 1'arrencar -la ve-
getaci6, en florir, en formar-se el pinyol. La
incorporaci6 de fosfats a la terra, convé fer-
la, amb preferéncia, a la tardor.

La potassa €s la que regularitza la fruc-
tificaci6, contribueix a la formaci6 de su-
cre, donant a la vegada aroma i finor a les
fruites. '

L’epoca que els arbres s6n més exigents
de potassa, és quan van a formar el pinyol;
per la manca de potassa en dita época, esde-
V& que caiguin grans quantitats de fruita.

Un arbre, en formar-se, reclama sobretot
potassa a l'inflar-se els borrons i a 'anar a
postar les branques.

Sera també a la tardor, aixi que caiguin
les fulles, quan convindra escampar els
adobs potassics a les terres (silvinita a les
terres primes iclorur de potassa a les de
major consisténcia), per tal que les pluges de
Phivern facilitin llur repartici6 i eliminacio
del clorur sodic. REETES

L’azot o nitrogen és 'element que V'arbre

absorbeix durant tota 'época vegetativa per
a formar el fullam i la brancada.

Els arbres joves com també els neultits, en
demanen proporcions més altes que els de
regular vigoria; els primers per tal d’asse-

gurar la creixenga o els teixits, els altres

per a poder reprendre nova for¢ca. Amb tot,
no s’ha d’abusar de l'azot, ja que, abusant-
ne, la fecundaci6 se'n pot ressentir, per
anar-se'n tota la for¢a a la formacio de fusta
en perjudici del fruit.

Quines formules s’han d’adoptar?
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Adobada mitjancant I'obertura de forats amb un

parpal. Al peu, al’entorn de la soca, es d6na una

cavada que ateny un metre de superficie, en la

qual s’obren forats valent-se d'un parpal, com in-

~:dica el gravat, en els quals s’hi dipositen els

adobs desfets amb aigua o bé les latrines o al-
tres liquids fertilitzadors

Per als arbres de llavor (pomeres, pereres,
etc.), de mitjana for¢a, agronoms de gran
competencia indiquen les segiients xifres,
per metre quadrat: Azot, 5 grams; Acid fos-
foric, 6 grams; Potassa, 8 grams.

Si son arbres de molta forga, les propor-
cionssegiients: 3,91 8 grams respectivament.

Quan es tracta -d’arbres de pinyol (prune-
res, albercoquers, presseguers, etc.,) les
quantitats d’azot i d'acid fosforic poden és-
ser les indicades, pero les de potassa poden
fer-se arribar a 10 grams.

Tractant-se d'adobades, cal -distingir les

7

ment. Les primeres, o siguin les de fons, es

-poden fer al temps d’arrabassar la terra, que

€s quan es fa una nova plantaci6; o bé en
donar una treballada a la terra, si sén arbres

-en produccio.

La importancia dels adobs organics, en
semblants casos, €s primordial, ja que es
tracta de constituir per un periode de 4 0 5
anys, una reserva d'zumus, amb 'aportacio
de 60 a 80 quilos de fems per area de terra.

Si no es disposa de fems, poden substituir-
se aquests, amb turtds, en les terres lleuge-
res, i residus de llana, sang seca i raspadu-
Tes de banya en les terres fortes.

Els adobs fosfatats i potassics, es distri
buiran a la terra, a raé¢ de 10 quilos per area
Si sOn escories, o 8 quilos si és superfosfat i
2 quilos de sulfat o clorur de potassa. Es fa
la barreja i s’estén al voltant de cada arbre,
operant a la tardor.

Si es tracta de plantacions fetes a sots,
incorporar a la terra una barreja de 30 qui-
los de terra de femer, amb 3 quilos de super-
fosfat o escories i 500 grams de clorur o sul-
fat de potassa. '

Els efectes de’adobada a fons han d’obrar
durant els 4 0 5 anys primers de la vida de
Parbre. Convé que el nitrogen dels fems,
per tenir una accié lenta, es completi amb
P'addici6 de 15 o 20 grams d'amonfac .o de
nitrat de sosa per metre quadrat de la su-
perficie coberta per la brancada, addicio que
es pot fer en els mesos de marg i comenca-
ments d’abril. Si sén fruiterars amb herbeis
de prat, la distribuci6 dels adobs cal realit-
zar-la mitjancant el parpal.

Al maig, aixi que caiguin les flors, es fa
dissoldre 20 grams de nitro-potassa amb 30
0 40 litres d'aigua o bé latrina, a cada arbre,
amb el qual 'arbre tindra a la seva disposi-
ci6 els elements assimilables que necessita,
tant per asolidificar la brancada com per
evitar la caiguda de fruita per falta dels ali-
ments que aquesta necessita per a poder
prosperar degudament,

L’edat de I'arbre, 1a manera de desenvo-
lupar-se, la varietat, com igualment Ia natu-
ralesa o la riquesa de les terres, s’han de
tenir en compte per”a adobar degudament
els fruiterars.

Hi ha, per exemple, arbre que la déna per
fer fusta i no treu ni produeix gens de fruit
0 en quantitats insignificants. En aquests
casos €s necessari moderar llur vegetacio, i
per tal d’aconseguir-ho, s’ha de suprimir o

reduir el nitrogen, mentre que cal augmen-

.y

tar les dosis d’acid fosforic i de potassa.
Es pot també donar el cas, que un altre
arbre estigui esgotat per haver fructificat
amb excés. Si aixo passa, a més, de sotme-
tre’l a una poda rigorosa que suprimeixi
branques i brots, 1'aportaci6 de nitrogen
restablira 'equilibri afavorint la produccio
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d’una bona brotada. Una poda més llarga i
la supressio de flors, poden, en aquests ca-
sos, ésser igualment aconsellables.

[L'adobada dels fruiters, com dels altres
vegetals, esta subordinada en alld que afec-
ta llur eficacia, a les condicions meteorolo-
giques de l'any.

El famo6s agronom Mateu de Dombarle,
deia; dues de sol, dues d'aigua, donen una
produccié de quatre, posant de relleu amb
aquesta dita, el valor important del factor
atmosferic.

Si a la tardor i a I'hivern les pluges escas-
segen, de cada deu, les nou vegades resul-
tara que els adobs deixen d'exercir gran in-
fluéncia. Es per aquesta ra6, que en fer les
adobades per a 'entreteniment dels fruiters,
en el referent als adobs nitrogenats és de

T T e T
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gran conveniéncia que s’empri”el nitrogen
en dues formes, amoniacal i nitrica; servint-
se per aix0o de les sals amoniacals i dels
nitrats.

En quant als adobs potassics i al fosfat, el
sulfat de potassa i els superfosfats seran els
que hauran de mereixer la preferéncia.

Amb Pelecci6 dels adobs que acabem
d'assenyalar, 1'accio dels fertilitzants es fara
sentir també en els anys de pluges escasses,
consentint sostenir la vegetacié de manera
d’obtenir una florida regular, una fructifica-
ci6 compensadora i fruites de bona qualitat.

Els tractaments anticriptogamics i insecti-
cides completaran els bons efectes de les
adobades.

CarrLes HOSTALER
Enginyer Agronom

Folklore de la pagesia

DE L’ART DEL MENJAR
Fins ara hem tractat en aquests articles
de temes zoologics, de temes botanics i de
variada cosa d’amenitat. D’animals n’hi han
que so6n comestibles i d’altres que no ho son.
De plantes pot dir-se igualment. En enda-
vant, tot i alternant també la materia la do-
narem encaminada a dictar, sempre a tra-
vés de la saviesa popular, regles de bon viu-
re; atenent que
Qui no menja té pena de la vida
i hem de conservar-la perqué és un do preat
i Déu ens en demanaria compte. Puix és ben
cert
Que sense menjar no es viu pas
o dit d'una altra manera
sense menjayv no es pot viuve
no fos cas que ens succefs el que es conta
que li va passar al ruc d'un pobre home
El vuc d’en Poca roba o d’en Poc-oli,
quan va estay avesat a no menjar
es va moriy
Aix0 si, perd, s’ha de fer amb mesura,
perque
toles les masses fan mal
i donat el cas que irremeiablement s’ha de
menjar, fer-ho amb tempran¢a, o com va
dir Alfons Pages:
Complivas amb la temprangca
si tens justa la balanca,
cutdant que allo que has menjat
no surti pev on ha entrat
perque sempre per sempre:
L’home ha de menjar per viure
i no viuve pev menjar.
Els arabs diuen amb molta raé en un afo-
risme savi:
Menja poc. un cos gras fa
emmagviv l'anima

i nosaltres en catala en tenim un de molta
saviesa també que diu amb altres preceptes:
De menjar poc, de parlar poc i bé
i de llevar-se de mali,
mai ning 1o se
w'ha hagut de penedir
i ideal del ben viure esti expressat per
aquesta senténcia:
Menjar poc i pair bé.

El Doctor Letamendi, que era un savias,
va dictar a aquest proposit unes regles, de
les quals en treiem aquesta

Quien quisieva viviv Sano
coma poco y cene temprano.

Perd no havem d’oblidar aquest altre pre-
cepte popular:

~ Bo, poquet i sovintet

és al cos profitoset
si no es té gana de totes maneres millor sera
no menjar, perque

: Sols s’ha de menjar pev gand

7 beuve per 'set
i mai per mai cometre el pecat de gula, per-
qué sovint volem esforgar-nos-hi i aixd no
va bé. Ja ho deia ’Albert Llanas:

Quan no t'ho demanz el cos

o hi Jiquis n1 un gra d’arvos.

Una vegada vaig veure un noi posar-se a

plorar en una taulaiesta clar tothomliva
preguntar qué teniaiell molt fresquet va
respondre:

—Que ja no podvé menjar d’aixo

tan bo perque no tinc mes gana.

En mig de tot va contestar bé i aixd indi-
cava el bon proposit de no menjar per forca,
puix:

Quan estiguis convidat
menja Sols l'acostumat
no hem de fer com aquells que pensen

si tenfits que t'enfits.

No essent el menjar una necessitat, no

falla,

El menjari el gratar

tot és comengcar
com també paregudament ho deien els
francesos:

L’appetit vient en mangeant

qui n'a appetit, qu'il le laisse veniv.

De totes maneres bona €s la gana, i estar
sempre disposat a fer un bon paper per tal
com

No hi ha milloy menjar

que la gana
perque com diuen en castella

A buen hambre no hay pan duro
i sabut és que:
‘ El ventre no admet vaons
i encara:

Qui no té pa a la pasteva

no té esperva
perque:

per la boca s’escalfa el forn
o dit en un aforisme molt conegut:

Diuen les dones del Born

que per la boca S'escalfa el forn
denotant aix{ que menjant entra el cos en
calor i es nodreix; no com diu en Labernia
que la conversacio desperta i exalta les pas-
sions.

Tot el més qui menja conversant, déna un
bon amaniment al menjar i adhuc com va
dir ’'Eximenis '

Menjant e bevent se fan les amisiais.

De mil maneres es pot provar les excellén-
cies del menjar. Per aixd diuen els aforis-
mes:

Panxa plena fa bullici
iencara un altre que ho diu d’aquesta ma-
nera:

Bé canta Mavta, després de farta
perque sempre hem sentir dir

Fa de mal ballar amb el ventve buit
per aixd degué fer-se aquella cancé de Car-
nestoltes

Carnestoltes fredes

el blatva a divuit,

quants n’hi ha que ballen

amb el ventre buit.

Hi ha un aforisme frances que diu:

Apres la panse, vient la danse.

En el suposit que s'ha de menjar irremissi=

blement fem allo
A taula ens crviden? Santa paraula

o dit d'una altra manera, com es sol dir
A la taula i al llit, al primer crit
...a treballar deixa-li anar

3ixo degué afegir-1i un gandul.

Hi ha qui diu:

El menjayr tot ho trveu

i altres asseguren que
No menjar per haver mewnjat
no és pecat.



i ha moments al dia més aproposit que
uns altres per menjar:

Sopa poc i viuras moli.
Més n’ha movrt la cena
que no w'ha curat Avicena

Tota la paremiologia del mon esta d’acord
amb el mateix:

Qui sopa massa a la nit
no dovm sossegat al llit.

Ara bé, quins aliments hem de preferir?
Elregne animal de terraimariel vegetal
ens n’ofereixen en abundor

Poc vi, pa de casa, no gaive carn,
peix, verduva i llegum abundant

Heus acf una regla bastant aproximada
que ens pot servir de norma. Fra Anselm
de Turmeda ho deia aixf:

No mengis gallina ni capd
menja llegums i bon peixo,
a les festes carn de moltd
bon menjar sia.

Amb tota P'austeritat que es vulgui, i amb
regisme i tot:

No es fa bona olla
amb aigua sola.

I el que en pot menjar, hi ha un precepte
culinari que diu:

No és bona olla sense tocino

ni sevmo sense Agustino
degut a 1's que fan en els sermons de les
cites sapientissimes d’'aquest gran Pare de
I’Església.

4 Gallina, vaca i molito

és olla de senyor
aixd per als pagesos en un temps en qué no
es feien arrogos, macarrons i altres modes,
pero :
La olla sin veydura
no tiene gracia
ni haviura.

De més a més a l'olla s’hi ha de tirar

com més coses millor:

Buena es cocina

aunque haya carne N cecina
també la cansalada hi fa un bon paper. Di-
gui's cansalada viada, digui's un tros de per-
nil, etcétera.

Una vegada un senyor rector va dir ala
majordona que preparés un bon dinar per-
que havia de tenir convidats:

—Que s6n de gaire compliment? —va dir
la dona.

—No, perd fes una bona olla; posa-hi galli-
na, pilota, botifarra... etcétera.

- —Si vegi, no hi puc posar sin6 d’allo que
tinc...

—Del que no tinguis, busca’n. No hem de
fer pas un mal paper. Sino tens. botifarra
compra’n, i no en parlem més, que amb tan-
ta feina estic endarrerit de resar.

La pobra majordona va tirar els seus cal-
culs, perd nivolia dir al senyor rector que
no sabia el que era etcétera, ni es volia ex-
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posar a qué se n’hi burlessin anant-ne a de-
manar a la tenda.

Rumia que rumiar3s quina cosa podia
ésser l'etceétera, va anar a l’abadia un estu-
diant que estava de vacances al poble,ila
majordona va pensar: —Aquest t'ho dira.—
Ivaili pregunta:

-—Tu, Joan, que vol dir etcétera?

—Cua de ruc! —respon l'altre sense pen-
sar-s’hi gens.

La majordona no va dir res més, ialen-
dema3, la dona arregla 'olla, va a l'estable,
talla la cua del ruc, la socarrimaila pelai
la posa a l'olla, amb la botifarra, pilota i de-
meés vianda.

Va venir ’hora de dinar, els convidats
van fer un bon paper al primer plat, que era
la sopa, i tots van repetir, de tan bona com
Phavien trobada.

El senyor rector no va saber-se estar de
dir unes paraules de compliment a la ma-
jordona:

—Vaja noia: tanmateix t’has lluit fent una
bona sopa. T¢é un gust saboros...

—Ho fa l'etcetera.

—Ah! si? A veure que sera.

—Prenguin-ne més que encara‘en tinc a la
cuina.

Canvia els plats, va portar el bullit, i el
senyor rector, que no sospitava ni podia sos-
pitar el cas, li pregunta:

—Que és aixo tan gros?

—Es l'etcetera.

—Que va de bo?

—Si senyor, si, 'etcétera, que es pensa
que no sé el que és!

—I tots, que comengaven a mirar esfereits,
demanen que era l'etcetera.

I ella els diu tota fresqueta:

—La cua del ruc!

Hem dit que un dels ingredients d’un bon
caldo és la gallina i adhuc un metge.i poeta
que no era gaire amic dels alcaloides va fer
aquest aforisme:

Dels acabats en ina
el milloy és la gallina

Veurem perque €s el millor.

VaLert SERRA I BOLDU
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L"olivera i els adobs

La conveniéncia d'adobar les oliveres, va
essent cada dia més reconeguda. Sofreixen
una greu equivocacié aquells que creuen
que aquest arbre rustec, no necessita ésser
adobat i que adobar-lo és esmercar mala-
ment el diner. En les regions on plou
suficientment és on més convé aplicar els
adobs a les oliveresiés en aquests indrets
on es comprova que l'aportacié racional de
materies fertilitzadores, més influeix en

~ Paugment, regularitzaci6 i bona produccio,

al mateix temps que donen a l'arbre, més
gran resisténcia a les malalties a les quals
es troba subjecte.

Un competent i celebre tractadista de I'o-
livera,-escriu: «Pocs arbres es mostren més
sensibles als adobs que l'olivera. A 'adobar-
la sen’aprofiten tant els arbres vells com les
oliveres joves». g

Segons els diferents autors que han estu-
diat les exigencies de l'olivera, deixen ben
demostrat que I'azoti la potassa son els ele-
ments que cal preferir, sense que s’hagi de
prescindir de I'acid fosforic a 'adobar-les.

- Els adobs organics, fems, residus vegetals
i animals, plauen extraordinariament a
aquests arbres. Si els adobs d’aquesta natu-
ralesa s6n sempre recomanables, en millo-
rar-los amb addicions d’adobs minerals,
s’obtenen resultats molt més favorables.

Els adobs azotats imprimeixen a 'olivera,
una verdor notable en intensitat, condicio

que descobreix la sanitat i vigoria de l'arbre,
que per altra part, conserva més tendra la
fulla.

La sembra de certes plantes en els olive-
rars, com lleguminoses, veces i particular-
ment el trévol d’Alexandria o Bersim, per
tal de colgar-les en florir, permet adobar-les
econdmicament i amb facilitat. Si aquestes
sembres es milloren, en realitzar-les amb
adobs quimics, els avantatges i efectes d’a-
questes adobades verdes, s6n molt més evi-
dents. Son els olivarers italians, els que més
s'aprofiten dels adobs verds combinats amb
els adobs quimics, per a portar a la maxima
producci6 l'olivera i realitzar-la en les condi-
cions més economiques.

Quan s’hagin d’efectuar les adobades a a-
quests arbres, es poden adoptar entre altres
férmules de probada eficacia, les seglients:

Per a terres de classe regular, per cada

arbre: :
Sulfat d’'amonfac. de 1 a 1’50 quilos
Superfosfat. de 1’50 a2'00 »

Sulfat de potassa o bé
clorur de potassa. de 050 a100 »
En terres que no siguin calcarees:
de 1°00 a 1’50 quilos
de 250 a300 »

Cianamida .

Escories.

Sulfat de potassa o bé
clorur de potassa de 050 a 100 »
Les materies que acabem d’assenyalar,

s’escampen sota els arbres i al voltant'de la
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soca als mesos d’hivern i s'incorporen a la
terra, amb una cavada.

Doéna molt bon resultat, alternar les ado-
bades minerals, amb afemades o altres ma-
Per arbre convindran uns
40 6 50 quilos de re-

téries organiques.
70 quilos de fems o bé
molta. Cada quatre o cinc anys es recoma-
na fer aquestes adobades organiques, que,
com hem dit, poden ésser substituides per
les adobades verdes, de lleguminoses sem-
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brades amb adobs quimics i colgades, entre
les rengleres dels arbres, quan floreixen.
Podades metodicament, adobades com cal,
les oliveres fructifiquen tots els anys; si ho
fan un any si i un altre no, si sén anyeres,
és que no es cuiden-nis’adobén com reque-
reixen. Amb poda normal i amb adobs, és
com produeixen les oliveres d’'una manera
satisfactoria tots els anys.
J. pbE MONTAGUT
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Les Catedres Ambulants d’Agricultura,
a Catalunya

- La nostra terra sempre ha estat prodiga
en iniciatives culturals de la major estima.
En quant afecta a les idees milloradores dels
costums agricoles, cal re-
marcar que Catalunya du-
rant aquests darrers anys
ha donat un gran impuls,
portant la capdavantera
de les terres hispaniques.

Els que hem seguit du-
rant aquests darrers temps
les tasques realitzades per
tal d'orientar la nostra a-
gricultura, recordarem
amb joia la celebracié dels
primers Congressos cele-
brats a les terres catala-
nes; -en aquella "epoca que
la filoxera malastruga féu
presa dels nostres vinyars,
i merces a les tasques rea-
litzades pels homes bene-
merits d’aquell temps, po-
guérem veure-la ben aviat
sorgir floreixent i pletori-
ca, tant, que avui encara
€s admirada per propis i estranys, i que d'a-
quell gest en fruim tots quants vivim del
conreu de la vinya.

_S'apagi el foc d’aquella embranzida, no

s/abem perqué, ni n’albirem els motius, es-
sent de doldre que una croada tan bella i fe-
cunda s'esmortefs com per art d'encanta-
ment. 4

Es que havia finit 1a missié dels Congres-
sos que anualment celebrava la Federaci6
Agricola Catalana-Balear? Nosaltres creiem
rodonament que no i qui sap, si s’hagués
prosseguit aquella tasca, potser avui no hau-
riem de deplorar tan intensament el fet es-

‘ devingut a la nostra terra que tanta pertor-

baci6, malestar i tanta quimera ha produit a
tots aquells que viuen del conreu del camp.
~Durant aquell periode floreixent de la

‘nostra agricultura, altres iniciatives, altres

esforgos i altres armes s'esgrimiren per tal
de fer-la més fecunda. S'intensifica la cele-
bracié d’exposicions, de concursos, d’actes i

ta en Pere Grau Marxstany, primer comtée
de Lavern. :

En Maristany sabe conduxr per viaranys
certers 'ensenyament agricola. En aquells
temps que les institucions d’ensenyament
agricola a Catalunya no existien, tingué
I’encert de crear aquestes iniciatives bene-
meérites, la finalitat de les quals no era altra
que anar al lloc mateix on vivien aquells
a.e se n'havien d’aprofitar, de proporcionar
cls coneixements elementals i indispensa-
bles als agricultors. Les conferéncies sobre

- cooperacid, viti-vinicultura, olis, avicultura,

analisi d’adobs, etc., eren arreu escoltades
per centenars d’agricultors, que en treien
ensenyaments ben profitosos. Quants- ho

‘deuen enyorar encara! Desaparegut el gran

patrici, es fongueren aquests cursets divul-
gadors, si bé és veritat que la Mancomunitat
Catalana, amb la seva Escola Superior
d’Agricultura, els prosegui més tard amb

tot 'entusiasme que irra-

La Catedra Ambulant d’Agricultura de Tori (Itéliaj, utilitza per a la propaganda
avicola, autocars com el model que ens ofereix aquest gravat

manifestacions de tota mena, que no sola-
ment donaren el fruit desitjat, sin6 que tin-
gueren la virtut de formar escola, no sola-
ment en el clos de les terres hispaniques,
sin6 més enlla de les nostres fronteres.
L’anomenada dels nostres homes s’estengué
i el valor de llurs tasques, era admirat amb
veneracio i imitat.

Es un deure nostre recordar en aquests
moments un nom venerable, el d'un home
de concepcio clara, de talent i de poders, el
qual crea a la nostra terra, entre altres ins-
titucions que subvencionava amb el seu pe-
culi, una catedra ambulant d'Agricultura,
que portava el seu nom, i que amb greu pe-.
sar tots aquells que en forem assidus deixe-
bles, enyorem encara.

Ens referim, com sabran comprendre els
nostres lectors, al malaguanyat compatrio-

diava el seny ordenador de
Catalunya, en Prat de la
Riba; la dictadura primer
i els homes qué ara assu-
meixen la. responsabilitat
de la politica catalana amb
el seu conseller de cultura
de capdavanter, res no in-
tenten per tal de fer-les
reviure com es deuria i
com es mereix el progrés
incessant a:. l'agronomia,
per tal de seguir les petja-
des dels paisos més avan-
cats en aquesta mateéria.
També a les terres ger-
manes d’Espanya sim-
‘ plantaren aquestes cate-
dres ambulants d’Agricul-
tura, pero foren foc d’en-
cenalls, més breu encara
que a la nostra terra.

La forga de la santa insisténcia és malau-
radament al nostre pais una mica effmera.
Llancem al vol iniciatives, tracem plans fan-
tastics, que s'esfumen al primer contra-
temps. I és que aquesta tasca no hauria d'és-
ser patrimoni exclusiu d’homes isolats, sin6
deure a complir dels organismes directius.
Altra cosa fora si en el nostre pafs es tra-
cessin plans organics definitius i es portes-
sin a la practica, mesurada perd constant-
ment, sense la intervenci6 de les petites po-

1litiques que tot ho destorben, preocupant-

nos solament del millorament del nostre
pais i de I'educaci6 de la racga.

- Tenim per exemple el cas d’Italia. La pe-
ninsula germana de llatinitat, ve ocupant-se
tostemps d'aquest important afer. D’anys
preterits el problema densenyament al
camp es considera un deure elemental de la




cultura agraria, I aixi podem apreciar com
fa ja molts anys es cursen les catedres am-
bulants d'agricultura, el prestigi de les
quals ha anat creixent en concordanca amb
les necessitats del pais; veiem com aquelles

es multipliquen, com es fan més necessariesi

imprescindibles i com el cos agrondmic i pe-
cuari que les regeix, les ve perfeccionant i
millorant cada dia, oferint a I'agricultor i al
ramader tota mena de material cientific, de
laboratori, llibres i fulls de divulgacio, etc.

~ Estan gran l'impuls que ha anat adqui-
rint, que cada provincia té un servei regu-
larment establert, que compta amb tres o
quatre professors especialitzats en les dife-
rents matéries que més interessen a les co-
marques respectives, els quals han esdevin-
gut vertaders especialistes. Llurs croades
proporcionen fruits ben abundosos. En veu-
re solament la literatura agro-pecuaria que
porten escrita, es pot apreciar el valor i l'alt
grau de millorament que ha acumulat aquest
cos d'experts. :

I el més admirable, és que no es refreda
mai I'entusiasme dels professors, ni decreix
la fe ni la confianga dels oients. Cada un per
si, procura superar-se; cada dia s'intensifica
la seva tasca, amb fe, amb amor propi, amb
un zel lloable. : =

Ara mateix, amb motiu del Congrés
d’Avicultura recentment celebrat a Roma,
hem tingut ocasi6 de comprovar ho. Amb
aquesta oportunitat, fou exposat un autocar
que recentment ha inaugurat la Secci6 Avi-
cola de la Federaci6é Provincial d’Agricultu-
ra de Tori, d'acord amb la Granja Avicola
Provincial i I’Estacié Zeoprofilactica, auto-
car amb el qual es fa la propaganda als cen-
tres avicolesrurals. Bella és la iniciativa,
seguida d’altres moltes similars, amb el qual
no hi ha dubte que l'avicultura italiana en
treura tot el profit de que és prometedora.

En lespai reduit que permet l'autocar hi
ha tot quant pot tenir valor per oferir ’alli-
conament practic, elemental i efica¢c. En un
petit espai i en bonica disposicici6 artistica,
s’hi troben models de galliners i de parcs
avicoles; hi son representades en tamany
natural les races que majorment es crien a
Italia; la manerade fer llur explotacio més ra-
cional, formules d’alimentsi mostres dels ma-
teixos i exemplars de gallines utils i d’aque-
lles altres que s’han de desestimar; diagra-
mes que demostren la gravetat de les malal-
tiesdel'aviram,aixicom la manerade comba-
tre-les, amb positius de vidre iHuminats, els
principals llibres, fulls i revistes que tracten
les giiestions avicoles, un quadre especifi-
cant el funcionament del qué ha d’ésser el
consorci per a la venda dels ous, assenya-
lant el benefici que en pot treure el produc-
tor i el que pot proporcionar al consumidor,
i altres mateéries utils que no cal enumerar.
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A Pensems; 'autocar conté en una ¢abina

exprofessa, lloc apropiat per:a projeccions

cinematografiques, que permet donar a co-
neéixer amb ensenyaments practics el que es
fa en els establiments avicoles del mon.

En recordar la bella croada iniciada pels
nostres precursorsien retreure I'encert que
han tingut altres paisos en la perseveranca
en llurs tasques, ens guia solament el desig
de veure encarrilada d’'una vegada per sem-
pre lorganitzaci6 de l'ensenyament i de

NN ECeeEsEE NN e NN EeEEeses st R st sessssssEsstanae

L T T L s

1

Peducaci6 agraria rural a la nostra terra.

Molt $’ha fet i molt es pot fer encara: Ens
trobem en perfode incipient. Perd no man-
quen- homes de valor i de bona voluntat
~—assenyalem especialment aquesta plétofa
d’experts deixebles eixits'de la nostra Esco-
la Superior- d’Agricultura— capagos de por-
tar a terme-una obra que es fa necessaria i
que molt ha de contribuir en el progrés de
la nostra agricultura.

RAUL M. MIR

El que val Ia mel

Els poetes antics consideraven la mel com
un do del cel: derh mellis cwlestia dona,
que un famés fabulista anomenava ambro-
sia dels seus fills del cel. La mel és el néc-

El mateix aufocar 'vist'pef_da}rrera,—oﬂ hi ha_
Paparell de projeccions i cinematografic

tar, el suc de les flors; és a dir, el millor i el
més subtil d’aquestes, extret i després tre-
ballat per les abelles, que emmagatzemada
en estoig de cera, la posen a disposicié dels
mortals.

Els mateixos poetes que han cantat la mel
com el menjar més suculent, n’han fet amb
rad I’emblema de la dolgor; constitueix una
llaminadura deliciosa, a l'ensems que un
aliment sa i substancios, digne de figurar a
totes les taules.

Es per aquest motiu que es pot dir amb
justesa que la mel €és un reconstituent per
als debils, un preservatiu contra les malal-
ties, un zemei contra molts mals, una /lami-
nadura exquisida, un aliment insuperable.
¢Quina altra materia hi ha més dol¢a quela
mel?—preguntava Sage: Quid dulcis melle?
Menjem mel, que a tots plaura i a tots convé,

Si es sabés prou el que val la mel, tothom
en, voldria: els sans per a mantenir la salud
iper a no emmalaltir, almenys per a atenuar
llurs mals, puix I'as de la mel és una garan-
tia d'allargar la vida.

Amb tot, s’ha de tenir en compte que
aquests avantatges es troben en la wmiel de
les abelles o sigui en la mel veritable, el
qual faque haguem d’assegurar-nos d’aques-
ta mel, la que ofereixen els apicultors, no
confonent-la amb la pseudo mel, amb les
mels de fantasia, amb les falses mels indus-
trialitzades.

.-La mel no és solament una llaminadura,
siné que és també una menja de les més
nutritives, degut a contenir abundosos hi-
drats de carbo. :

Es sabut que els elements principals de
tot aliment s6n les substancies- albuminoi-
des que com les carns i les materies hi-
dratades es troben en el sucre i en les
fecules; d’aquestes, la mel compta amb un
80 per 100 d’hidrats de carb, i si es conside-
ra que un adult necessita absorbir diaria-
ment uns 800 grams d’hidrats, es dedueix
facilment el que val la mel en aquest as-
pecte. ‘

- Lamel, veritable sucre natural, és molt as-
similable; és a dir, que es digereix sense es-
forg, sense haver de transformar-se per 'ac-
ci6 dels sucs gastrics, el qual fa que no car-
regui el ventrell i que s’incorpori de segui-
dala mel a la sang.

_<No és pas el que es menja,—han dit els
més autoritzats higienistes,—sin6 el que es
digereix>. Dit d’altra manera i fent una
comparacio per analogia: el nostre cos no
és res més que una caldera que s’escalfa, no
pel carb6 que s’hi posa, «in6 i inicament pel
carb6 que s'hi crema. :

La mel és un aliment que es crema fot,
que s’aprofita tot, en absolut, quée entra tot
en circulacié sense deixar residus.

Aixo explica els bons resultats de la mel
en els casos de neurasténia; és un tonic i
és un calmant, pel qual es recomana la
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mel en els casos d’insomni i en els nerviosos.

Eminentment digerible i termogeénica, la
mel esta indicada per als anémics i els de-
bils; els convalescents i els vells, els homes
de negocis i els que, habituats amb aliments
pesats, troben que els hi funciona malament
el cervell. La mel, per ésser summament di-

gerible és, a 'ensems, aliment lleuger i repa-

rador, que convé a tothom, tant als debili-
tats com als que es troben forts, essent un
remei facil que evita molts mals.

El doctor Carton, ha assenyalat els incon-
venients dels sucres industrials.

Ha dit, que més que els microbis de la llet,
s’han dimputar als sucres moltes malal-
ties del ventrell, dels intestins i les cri-
sis que afecten sovint als nens. Fins molts
reumatismes i la gota, com en els casos de
tuberculosi, ho. atribueix als sucres. El su-
cre, afegeix, és un poderds acidificador, per
lacci6 destructiva que fa sentir sobre les
celules del fetge i del ventrell, déna lloc a
alteracions de les glandules digestives i mo-
tiva intoxicacions que afebleixen la vitalitat
i les resistencies naturals de 'economia.

FEl doctor Tarnawski considera la mel
com aliment molt nutritiu, que resulta €sser
una vertadera font d’energia, com Lo com-
proven moltes experiéncies. I és que la mel
engendra més calories que la majoria dels
aliments. Un gram de mel produeix de tres
a quatre calories, sense deixar cap residu.

Es sabut que els gladiadors romans pre-
nien mel abans dentrar en lluita, el qual
s'explica, per a engendrar moltes forces.

La mel per aixd mateix, s’ha de recoma-
nar als treballadors manuals, als quals dona
vigor, no d'una manera ficticia com I'alcohol
i el sucre, que exciten les forces per a des-
prés abatre, sin6 nodrint 'organisme, regu-
lant la circulaci6 de la sang, reparant el
desgast de la maquina humana i fortificant
el cor. Per iguals motius s’ha de donar mel
als infants, als quals desenvolupa llur crei-
xenca, als convalescents i als debilitats, i
també als vells que en la mel hi troben nou
ale de vida.

I no acaba aqui tot el que té de bo la mel,
que constitueix a més un remei excellent per
les variades propietats curatives. Son en tan
gran nombre les que I'hi assenyalen en tera-
peutica, que ens excusem d’enumerar-les.
Els metges reconeixen, amb el doctor Tar-
nawsky, que en molts casos d’afeccions gas-
triques intestinals i hepatiques, com en les
malalties congestives, la mel obra miracles.

Podem resumir les alabances que reuneix

el néctar de les flors que les abelles cerquen
com un do de Déu per a conservar la salud

i allargar la vida.

Ens recorda la historia, que Juli-César en
un dinar al Polli6, en celebracioé d'un cente-
nari, li pregunta com ho feia per a conser-
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var el vigor del cos i de Pesperit i Pollié li
contesta: intevius melle, extevius oleo: mel
per a I'ts intern i oli per a les parts externes
del cos.

Tots estem en condicions de seguir el cons
sell, fent més s de la mel del que acostu-
mem fer.

PERE DE LA TRIOLA
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Normes de venda

Convé als propietaris i en general a tot-
hom tenir contractes fetes ja, tant de com-
pres com de vendes, adaptables als casos
practics de la vida per a 'administracié de
Ilurs interessos. Avui posem un cas de ven-
da d'un alzinar per a carbonar-lo a l'esti'
que es fa en aquesta comarca montserratina
que pot servir pel que valgui de norma per
aquests casos, o bé altres similars.

VENDA

D’una part, en N. N., propietari, major d’e-
dat, vei del poble de P., provinciade B., par-
tit judicial de I., domiciliat en la seva casa
pairal dita T.; i d’altra part, en N.N., car-
boner, fill de T.i domiciliat actualment en
el poble de M. Pacten ambdues parts, de
comt acord el segiient, per a la seva major
intelligéncia:

Primer.—El propietari en N. N., ven al
carboner en N. N., totes les alzines carbona-
bles del bosc dit P. del A., que arran de ter-
ra mideixin de volt almenys 30 centimetres
o siguin 10 centfmetres de diametre, havent
de deixar totes les primes.

Segon.—Les alzines s’han de tallar amb
destral, en lluna nova, sense deixar-hi gale-
tades, aixo és, per tal que les soques brotin
millor i no mai amb_xerrac. Les entalles o
corones no han de qiledar planes, sin6 amb
vessant per tal que s’escorri 'aigua.

Tercer.—Corren a carrec del carboner en
N. N., tots els treballs de tallar, capolar o xe-
rracar, portar la llenya a la plaga, apilar, em-
borrimar, enterrar, coure, treure, aplegar,
ensarrionar i traginar a domicili el carbo,
ja sigui per ell o a casa el propietari.

Quart.—S’han de deixar els pins, roures i
alzines primes, esporgades a bon Us del pais,
amb destral. Les rames queden del carbo-
ner.

Cinqué.—En cas de foc al bosc per culpa
del carboner en N.N. o els seus mossos,
aquell, a judici dun home per part, ha d'a-
bonar al propietarien N. N., els danys o
perjudicis ocasionats.

Sise.—Alla on no hi hagués altres arbres
s'hi han de deixar alzines acompassades, aixi
com a les voreres de torrents, a Pobjecte que
quedi el bosc ben plantat.

Sete.—El pacte sera de partir-se a mitges
el carbo resultant o siguiuna carga de 12
roves per cada part. (També es fa carbo-

nar venut a bell ull a preu convinguti en a-
quest cas es rep la meitat de la quantitat a
Pacte i el restant, acabat de fer). També es

-carbona a tant la carga, siguin 12 o bé 15

pessetes per ella, quedant en aquest cas tot
el carbo per al’amo i tota la feina per al car-
boner, menys la de traginar el carbé a casa
i a voltes l'aplegar-lo.

Vuite.—La tallada de les alziness’ha de fer
en epoques de sata morta per tal d’aprofitar
més el carbd; car sind, cau I'escor¢a i a més
per ésser més bo per a 'arbre per no dissi-
par-se tant per les entalles o corones, sobre-
tot si es pinten o cobreixen de mastic fet
amb ciment, aigua i llet.

Nove.—En cas d'utilitzar el carboner en
N.N. el carro del propietari, abonara de ports
una pesseta per carga per cada 4 quilo-
metres de recorregut o altre preu convingut
segons emplacament del bosc.

Dese.—El termini per a tenir net el bosc -
de carb6, brancam i demés, sera de dos
anys de la data de la firma d’aquest docu-
ment.

Onze.—D’'aquesta acta de venda se’n faran
dues copies firmades per ambdues parts;
propietari i carboner, i dos testimonis, que-
dant-se’n una cada part interessada per al
seu govern i major intelligéncia.

Dotzé.—En el cas de robatori o defrauda-
ci6quedara sense efecte aquest contracte
caducat totalment, essent perseguit pels tri-
bunals el delinqiient. El venedor no respon
de cap desgracia personal, robatori d’ei-
nes, etc. _

Firmat en el poble de B. a tants del mes
de... any...

(Com queda sobreentés, cada cas particu-
lar sha d’adaptar a les variants propies i pe-
culiars seves a la norma d’aquest model,
ja que, cadalocalitat té les seves propies par-
ticularitats).

Emzi PASCUAL D'AMIGO




EL QUE DIU

Alemanya pot ésser un

mercat excel'lent dels

nostres productes agri-
coles

A conseqiiéncia dels drets aranzelaris es-
tablerts pel govern angles, 'agricultura ca-
talana, especialment la del Litoral de Mata-
r6, millor dit la de la Costa, des de Vilanova
i la Geltra fins a Blanes, ha quedat automa-
ticament arruinada, per ésser fins avuil'ex-
pcrtacio de patates la base de la riquesa de
l'agricultor.

Anglaterra amb la seva nova politica pro-
teccionista no ha prohibit les nostres expor-
tacions, perd ha fet quelcom més practic per
a ella; amb I'impost de 4/8 per paner com a
dret d’entrada, el public anglés paga les pa-
tates als mateixos preus que els anys ante-
riors: la combinaci6 és tan bona, que Angla-
terra es queda amb les nostres patatesila
‘duana anglesa amb el nostre diner, i el nos-
tre agricultor es queda sense dineri sense
patates. Tot aixd no és pas gens agradable,
pero per desgracia els malastres no paren
pas aqui, no n’hi ha pas prou en no cobrar
res, cal encara que el pobre agricultor envii
a Anglaterra els seus estalvis per a cobrir
les despeses del mercat.

Ara s’estan fent a Anglaterra treballs per
a la implantacié de contingents a la patata
de procedéncia espanyola; davant d’aquesta
contingencia, no podem pas menys que
mostrar-nos recelosos, perque sempre que
la dita naci6 ha aplicat contingents, i ho ha
fet diferents vegades, sempre els ha donat
a les cases importadores. Si esdevé aixo
{quin profit podra treure’n agricultura nos-
trada? Res, ja que la part d’especulaci6 pas-
saria del tot en mans dels anglesos.

Per tot el que hem exposat anteriorment,
horroritza pensar on aniran a parar els in-
teressos de I'agricultor. Aquest prou ha sa-
but portar el cultiu deles patates a un grau
de la més alta perfecci6 en alld que es refe-
reix a la quantitatia la qualitat del fruit,
pero quan les circumstancies exigeixen cer-
car nous mercats, {a qui correspon aquesta
missi6? '

Desgraciadament no hem vist ningu
fins ara que oficialment es preocupés d’a-
quest important afer. Ni els Sindicats, ni els
comerciants, ni el Govern per mitja dels
seus agregats comercials, ningt, en una pa-
raula, ha vetllat per salvar ka nostra agricul-
tura de la precaria situacié en qué es troba
colocada. ‘

AGRICULTURA ‘1 RAMADERIA

LA PREMSA
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Des de fa temps segufem amb atencio tots
els informes que rebiem d’Alemanya en tot
allo que fa referencia a dades i estadistiques
de productes importats pel dit pais. La pa-
tata a Alemanya figura entre els productes
de major capacitat importadora, i com la
majoria dels paisos europeus té preferencies
per unes classes determinades, no admet, o
ho fa amb un menyspreu d’un 50 per cent i
amb les classes que tinguin la carn groga.
També exigeix el tipus d’embalatge amb
que estan acostumats rebre la patata ita-
liana.

Alemanya €s un bon client i de molta ca-
pacitat. El migdia d’Alemanya estad molt
treballat pels italians, els quals tenen a fa-
vor seu els transports que son relativament
economics. La part del Nord, per la seva po-
sicio geografica és de facil accés per a l'ex-
portacio dels paisos que utilitzen la via ma-
ritima. Una de les places de més consum i
un dels centres de contractacié de mercade-
ries més important per a la reexpedici6 a
I'interior, és Hamburg.

Les despeses de venda a Hamburg, com-
parades amb les de les altres nacions, son
un 50 per cent més baixes.

Alemanya importa anualment de 40.000 a
45.000 tones de patates tendres, 1a major part
les rep en el mes de juny, per proveir-se de
paisos que no tenmen tan bon clima com el
nostre. Tan sols Italia envia unes 10mil to-
nes durant els mesos d’abrili maig, els altres
paisos envien en aquest temps quantitats
relativament petites de tubérculs procedents
dels hivernacles o sia delacria artificial. Nos-
altres que disfrutem d’un clima privilegiat
{perque no disposem del mercat alemany?

Portugal, Egipte, Malta i Algeria ja s’han
donat compte del qué representa el mercat
alemany,ijahancomencataimportarllavors
d’aquesta procedeéncia, i s’han procurat a la
vegada classes més saboroses i productives,
i des de fa tres anys exporten patates a Ale-
manya, amb resultats que econdmicament
han estat un eéxit.

En el nostre viatge d’estudis per la regio
de Pomerania, hem pogut constatar que a
Alemanya la patata juga un rol molt impor-
tant dintre ’economia nacional. Per aquesta
causa el govern i les entitats particulars no
han escassejat mitjans ni estudis, amb els
quals s’ha obtingut una produccié de 40 mi-
lions de tones anuals. Aquesta enorme quan-
titat esta ordenada de manera que es Sems=
bren les quantitats d’acord amb les necessi-
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tats de cada indtstria, aixi mateix les que
estan destinades a ésser consumides pel
mercat. Totes les patates que estan destina
des a ésser exportades com a llavor sén ob-
jecte d’'un rigorés control, per a poder certi-
ficar la seva qualitat i la seva sanitat.

Amb el doctor Stormer, director técnic
del cultiu de patates, de Steitin, i alguns
enginyers agronoms, visitarem els camps
d’experimentaci, on han estat estudiades
amb tot detall 7.000 varietats de patates, des
de la data en que va ésser descoberta cada
classe fins al seu fi; en el transcurs d’aquests
estudis hom ha pogut coneéixer les seves
qualitats, la degeneracio, les enfermetats, si
aquestes son contagioses o hereditaries; este-
rilitzacio, vacunacid, etc. Quan es tracta d'una
varietat excepcional, el dit centre 'envia a
reproduir a altres sis centres, d’ésser possible
de clima i de qualitat de terra ben diferents.
Els enginyers solament certifiquen que es
pot vendre un tubercul al pablic després de
sis anys d’experimentacié en els esmentats
centres; de consegiient, és una garantia pro-
veir-se de llavors de procedéncia alemanya.
En els immensos camps d’experimentacio
cada una de les plantes porta un réetol que
indica la varietat i el naimero d’ordre, d’acord
amb els llibres del laboratori, on es descriu
el procés de la planta.

Anem ara a descriure les cinc varietats
més estimades pel pablic alemany i que es-
pecialment s'exporten al dit pais.

Ergold.—Aquesta classe de patates €és

d’extensi6 i una de les que han donat millor"

rendiment, tant en els terrenys arenosos y
lleugers de I'Europa oriental, com els argi-
losos i pesats de I’Europa central, aixi com
també en els volcanics del Sud i Sud oest
d’Europa. Es de paladar exquisit i de carn
groga,; resisteix les enfermetats de la Cros-
ta, Sarna i el Cancer; resisteix també molt
temps emmagatzemada.

Maibulter.—Es germana de la classe Er-
gold, essent quelcom més primerenca, pero
aquesta varietat necessita millors condicions

de terra i és menys resistent a les enferme- .

tats abans esmentades. El seu rendiment és
més petit que I’Zrgold, malgrat tot aixo, és
forca estimada a tots els mercats.
Flava.—Aquesta varietat anomenada mig
internacional, és també de carn groga, de

bon paladar, perd també necessita ésser cui- .

dada com la varietat -anterior i en fer la
sembra s'ha de procurar que les plantes res-
tin molt separades. Aquesta varietat resis-
teix molt bé el cancer.

Originaissat.— Aquesta llavor subminis-
trada solament pels agricultors, és contro-
lada pels funcionaris de I'Estat durant el seu
creixement, certificant aquests si esta lliure
de virus. Es també de carn groga.

Paulsens Juli.—Aquesta patata de carn
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grogaid’unaclasse semblant ala Royal Kid-
ney, és molt estimada en el mercat alemany;,
i una de les varietats d’aquell pais que es pot
collir més aviat. El seu rendiment és mitja.

De totes aquestes varietats, I'£rgold és la
que ha tingut més éxit, tant per la produc-
¢i6 com per la resisténcia contra les malal-
ties que ataquen la patata. El seu cultiu
va estenent-se pel Sud d’Europa i Nord
d’Africa. A Portugal, a la regié d’Oporto,
comengaren a sembrar l'any 1931 aquesta
varietat, sembrant 300 sacs de llavor. Davant
dels resultats excellents que dona la sembra,
'any 1932 impotrtaren 25.000 sacs, i els resul.
tats varen ésser controlats pel doctor Stor-
mer, director técnic de I'Estacié de. Cultiu
de Patates de Steittin, i alguns enginyers
que Pacompanyaren en el viatge d’estudis.
Els resultats oficials donaren a coneixer que
la collita de la patata Ergold dona de 30 a
40 vegades la llavor sembrada.

Els bons resultats obtinguts en la collita i
la bona qualitat del fruit han fet que Portu-
gal, que mai no havia exportat patates a
Alemanya, hi colloqui ja aquest tubércul en
quantitat més que regular.

Ja és hora que els nostres agricultors com-
prenguin que cal buscar mercats exteriors
on collocar la nostra produccio, seguint el
camf dels productors d'ftalia i Portugal, els
quals gracies a la seva organitzacio, llurs
exportacions arriben a adquirir un volum
que les nostres mai no han tingut.

] Vicens MONTASELL
De Diavi de Vic

L’origen de I'Institut
Agricola Catala de Sant
Isidre

I
Qui tingui relacio, directa o indirecta, amb
la terra o els seus productes, necessariament
ha de coneixer 'lnstitut Agricola Catala de

Sant Isidre. Pero si coneixen la seva exis-
téncia i 'esfor¢ constant a favor de I'agricul-
tura nostrada, son molts, perqueé ho hem
pogut constatar, adhuc socis de la mateixa
Corp'oracié, que ignoren l'origen, del que
tots els que intervenen al camp, anomenen
amb bon seny, perqué vertaderament és
aixi: Casa pairal de la pagesia catalana.

Anem, doncs, avui, a historiar la génesi
d’aquesta entitat.

- Ara que esta tan arrelada la idea colecti-
vista, es fa bastant dificil creure la gran
activitat que hagueren de desplegar per a
desvetllar apatia i fer que fructifiqués 1'es-
perit mutualista entre aquelles persones, pro- ‘

- pietaris rurals, de per si refractaries a 'asso-
cio, per ésser individualistes per tempera-

ment, i a més’ a més, en una €poca qie no

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

era molt propicia a les unions professionals;
ens referim a mitjans del segle passat.
D’aqui ve, que des de les primeres noticies

que hem pogut trobar, fins a la constitucio.

de I'Institut Agricola, hi ha quasi un any de
diferéncia.

-El dia primer de juny de 1830, es va fer
publica la noticia que s’intentavaagrupar en
un organisme els agricultors catalans. La
transcriurem literalment: «Molt aviat ha de
tenir lloc al Salé de Sant Jordi, una reunié
de propietaris rurals, a I'efecte d’escollir els
mitjans per a installar en aquesta ciutat un
Institut Agricola».

-Efectivament: en data 4 de juny segiient,
va celebrar-se al palau de la Diputacio
Provincial la reunié esmentada, per veu-
re si era possible la fundacié d'un Institut
Agricola. S’acorda, en dita sessio, fer la re-
dacci6 d'un projecte de reglament, nome-
nant-se una Comissié, que va ésser integra-
da pels senyors en Francesc de Casanovas,
senyor comte de Fonollar, en Francesc Pi-
ferrer, senyor ducde Solferino, en Francesc
Fages de Sabater i en Josep Cata de la
Torre.

Formant, aixi, els propietaris rurals un
nucli respectable, podrien- comunicar-se en-
tre si les idees i experiéncies que contribui-
rien al creixement de l'agricultura catalana.

Dita Comissié treballa de ferm, reunint-se
sovint, a-fi de donar compliment i poder
presentar el resultat de la seva constancia,
en €l projecte de reglament que els va ésser
confiat,

Era el 14 de juny del propi any 1850, quan

€s varen reunir.novament els terratinents
camperols,.per a examinar larticulat dels
estatuts, que els havia estatja lliurat per la
Comissio. La Junta acorda que s'imprimis el
reglament per tal que pogués ésser estu-

diat detingudament, abans de procedir-se g
la seva definitiva aprovacio.
Davant d’aquest desvetllament,
preveure que a no tardar gaire seria una
realitat la creacio de I'Institut Agricola, i
ningd no dubtava que fonamentat saobre bo-
nes bases, donaria amb el temps els posi-

tot feia

tius resultats que es proposaven els seus

fundadors.
Varen transcorrer vint dies,ien data 4de

juliol segiient, en un dels salons de 1a Dipu-

tacio Provincial, i a mig dia, tingué efecte
altra reunié dels propietaris rurals, per
tal de procedir a la discussio del reglament
per a la fundaci6 a Barcelona de I'Institut
Agricola, el qual es va imprimir en virtut de
I’acord de la sessi6 anterior. Aquesta reuni
presidida pel senyor marques de Sentme-
nat, no fou molt nombrosa. Després d’haver-
se fet pels concurrents, observacions sobre
alguns dels articles, queda aprovat el regla-
ment. L'elecci6 de la Junta Directiva, s’ajor-
na per a una vinent reunié, que havia de
tenir lloc dintre pocs dies; interinament
exerciren els carrecs de la mateixa la Co-
missié esmentada dels senyors indicats.

!
i

Amb aquest antecedents, podia dir-se con- -

‘ﬁadament, que molt aviat tindria existencia
el projectat Institut Agricola, després de les
reunions, acords, discussio del reglament, i
proxima elecci6 de la Junta Directiva, pero
dissortadament no va €sser tal com sembla-
va. No sabem el que va passar. La veritat
és, potser, degut al poc entusiasme dels agri-
cultors, doncs l'dltima reunié ja hem con-
signat que %o fou molt nombrosa, no arriba
a néixer 'Institut Agricola, perque la seva
constitucié va verificar-se el dia 22 de maig
de Pany 1851, com demostrarem en l'article
segiient. =

- De Revista de l'Institut
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Com entenen el comunisme
cerls pagesos

- Amb motiu de donar-se compte d’'una con-
feréncia sobrela vida dels obrers a Russia,
un diari ha publicat un curi6s cas i una no
menys divertida anécdota.

Era un comunista convenqut i manifesta-

va que la condici6 d’ésser obrer, el duia a

ésser partidari d’aquella ideologia; si bé,
confessava, que d’ésser ric, segurament pen-
saria el contrari. El mateix diari, al donar
compte d’aquestes manifestacions de 'obrer,
explicava una anécdota de la qual n'eren
protagonistes dos pagesoé

“«Demana l’un a I’altre que i exphqul a1x0
del comunisme:

—Molt senzill —respon l'interpelat—. Su-
poseu-vos que teniu vint vessanes de terra;
deu per v6s i deu per mi.

—Molt bé, aixo ja m'agrada.
~ —Suposeu-vos que teniu un parell de va-
qtieS' una per cada un.

" —Conforme, aneu seguint.

—Suposeu-vos que teniu sis porcs; tres

per vosi tres per mi. I aixi successivament,

tots’ha de reparfi‘r en parts iguals, absoluta- -
ment tot; Suposeu-vos que teniu cmquanta ;

gallines...

—Ep, proul—exclama Paltre amb una afir-

maci6 rotunda. Amb aixod sf que no hi estic

conforme, perquie ni terra, ni vaques ni

porcs, no en tinc pas 'iinica ‘cosa que tmc

son gallines i les galhnes les vull per a.mi.




Si hem de repartir el dels altres, conformes;
perd jo de gallines no en dono cap a ningt.
Qui en vulgui que se'n crii, i //estos>.

I aquest concepte del comunisme, €s el
més esteés entre les classes de treballadors
pagesos; per més que hi hagi qui no ho
cregui.

Per a protegir i avancar la
maduracio de plantes i fruits
delicats

- Per a protegir i for¢ar hortalisses i fruites
delicades, com melons i tomatecs, s’utilitzen
campanes de vidre.

Un fabricant de California ha tingut la
pensada de substituir aquestes campanes
amb unes de paper parafinat. Tenen un dia-
metre de 30 centimetres a la base i s6n coni-
ques i durables i protegeixen perfectament
els conreus.

Les malalties del trone i de
les arrels del taronger

Amb el titol «Contribucié a 'estudi de les
malalties del tronc dels arbres fruiters», Ch.
Chambrolin ha donata conéixer les malal-
ties que ataquen dits drgans de les auran-
tiacees: la carie del tvonc, la podvidura, la
goma i el psorosi.

La carie del tronc, es produeix en podrir-
se el cor de l'arbre: afecta els tarongers i
llimoners envellits. Els arbres emmalaltits
segueixen fruits, pero,
llur vegetaci6 va extingint-se, com
llur fructificacié. La malaltia és produida
per un bolet de la familia dels polisporcis,
que es manifesta en l'interior quan la infec-
ci0 és intensa i vella. Per a lliurar els arbres
d’aquesta infeccio, es procedeix a tapar les

vivint i donen

aixi
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llagues i les ferides posant al descobert la
fusta sana, amb una pasta formada amb
quitra vegetal i un 20 per cent de cal¢ en
pols, fins que s’obtinguni una barreja pastosa.

La podridura de les arrels dels llimoners,
que es veu sobretot en les terres compactes
i humides, la promou un altre bolet, 'armi-
llavia mellea, que ataca a altres menes de
fruiters, i d'una manera particular a l'alber-
coquer.

Descalgar els arbres i deixar al descobert
el coll de les arrels, sol bastar per a que els
arbres es curin.

En quant a la goma, malaltia comunment
anomenada mal de goma, pot prevenir-se
amb empelts sobre tarongers agres, que re-
sisteixen la malaltia. També -es cura, dei-
xant al descobert el coll de les arrels.

La psorosi, déna lloc a la formacio en el
tronc i branques principals, de petites esca-
mes a les escorces, que $'assequen i s’aixe-
quen de manera irregular. Els troncs del
taronger, llisos, regularment, prenen un as-
pecte particular. Les escorces acaben per
assecar-se i I'arbre a la fi mor.

El tractament que apliquen a California
per a curar els tarongers atacats, consisteix
en rasclar les parts d'escorces emmalaltides,
i desinfectar-les, completant la cura amb
aplicacions de brou bordelés o d'una solucio
de permanganat de potassa al 10 per cent.

: EEE
Una lleguminosa recomana-
ble per adobar les terres

La pentria de fems i el seu transport cos-
tos a les peces de terra que per trobar-se
allunyades o per manca de bons camins, fan
dificil-de fertilitzar-les amb la profusié que
caldria, es pot fins a cert punt resoldre
sembrant lleguminoses per tal d’enterrar les
seves vegetacions quan floreixen, al mateix
lloc on han estat sembrades. Tenen, les lle-
guminoses, com és sabut, la preciosa pro-
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pietat de fixar en les seves arrels i per
mediacié d’'unes nuositats que s’hi formen,
el nitrogen atmosféric, o sigui 'element nu-
tritinu més valuds per a les plantes.

Les sembres de lleguminoses per a adobs
verds, a més de la condicié d’enriquir les
terres, nitrogenant-les, realitzen una altra
funcié summament estimable, com ésla d’a-
portar-hi la materia Azimica, o sigui la resul-
tant de la destruccié dels residus organics,
que formen el mantillo dels castellansi el
terreau dels francesos, d'inapreciable estima
perque facilita els processos quimics i fisio-
logics de les terres.

Les faves, les veces, la trepadella, l'al-
fals, els trévols i d’altres, son apropiades per
a conrear-se amb el proposit de servir d'a-
dobs verds. Perd si totés aquestes llegumi-
noses reuneixen aquesta qualitat, cal que
resultin remuneradores, per la qual cosa
han de tenir-se en compte altres circumstan-
cies, com son les d’ordre agrari i també les
d’ordre econdmic.

En el primer concepte s’ha de procurar
escollir les plantes que per raé del climai
del terreny, o sigui per llur composicié fisi-
co-quimica i per les condicions hidrologi-
ques, pluges o époques de produir-se, acon-
sellin unes més que altres les que s’han de
preferir. Com també les que, en igualtat
de condicions, per econdmiques i producti-
ves, puguin resultar, i no perdre de vista
mai que la maxima quantitat de mateéria or-
ganica que puguin donar, o sigui, en altres
termes, la de farratge, es consideri ésser el
punt culminant que s’ha de perseguir, ja que
equival a produir els fems que els substi-
tueixen.

Una varietat de pesols com el gvis d’hivern
es fa molt recomanable per a la produccié
d’adobs verds en moltes terres seques i po-
bres, i els pagesos que el sembrin, en con-
rear-lo, hi trobaran molts avantatges. S’ha

de sembrar a la tardor, tan aviat com es
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pugui per tal d’aprofitar les pluges de I’hi-
vern. La sembra ha d'esser espessa, 150 6 200
quilos de llavor per hectarea. Com adob,
125 quilos de nitrat de sosai 400 a 500 qui-
los de guix molt, si les terres contenen po-
ca calg.

Altres 125 quilos de nitrat de sosa quan les
plantes estiguin a mig créixer provocaran
considerables angments de produccié. En
manifestar-se la flor, es passa un corré per
aplanar el farratge, el qual es colga amb una
llaurada.

Sila terra que ha ocupat la sembra de
pesols es destina 1’any segiient a forment,

wesssnne
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no hi ha necessitat d’adobar-la, puix que
aprofitara els adobs aplicats al blat, i hi tro-
bara encara els efectes dels nitrats, que per
la condicié que reuneixen totes les llegumi-
noses, s'hi hauran acumulat. El farratge
també es pot utilitzar per a 'alimentacié del
bestiar, si es considera aixi més ftil el seu
aprofitament.

La sembra de lleguminoses per a adobar
els fruiters i les vinyes, a més dels avantat-
ges que acabem d’esmentar, té el de donar
frescor a les terres; aixi €s que, en les molt
secaneres, es fa encara més remarcable el

sistema.

D L T T TR T

NOTES INFORMATIVES

En Vicens Estrem

Ha mort a la capital del Priorat el que
fou catala de bona saba i agricultor distin-
git, en Vicens Estrem.

El seu nom anava lligat amb totes les ma-
nifestacions de caracter racial, essent un
precursor a la seva comarca, havent estat a
I'ensems un pages molt distingit, tant en el
terreny doctrinal, com en el practic.

Fou dels iniciadors de la reconstitucié de
les vinyes amb els ceps americans, culminant
la seva actuaci6 en la tasca de la creacio del
Sindicat Agricola de Falset, el qual junta-
ment amb el seu magnific Celler Cooperatiu
ila seva Caixa de Credit, constitueixen una
de les millors organitzacions de la jove Ca-
talunya.

ILa Federacio Agricola del Priorat ha per-
dut un dels seus més ferms puntals i la terra
nostrada un dels patriotes més sencers.

Que Déu el tingui en bon repds.

Nostres vins de cara
a Franca

Son molts els vinyaters que alimenten
gran esperances de remeiar els seus mals,
mirant la frontera francesa i és de doldre que
visquin esperancats, ja que la solucio ni la
millora no ha de venir de part de la Repﬁ-
blica veina.

Estudiant la politica viti-vinicola que se-
gueix el pafs vef, ens hem de convéncer que
aquest es troba en situacié dificil d’accedir
a les nostres pretensions i solament argu-
ments molt poderosos podrien deixar en bon
lloc els nostres sucs, ja que no solament han
de protegir la producci6 vinicola propia siné
que, ademés, la de les seves colonies, per és-
ser aquests consumidors importants dels
seus productes.

Aixi i tot, els hi posa tota mena d’entre-
bancs, ja que per a Tunis fixa un contingent
interior, que creu insuficient i a Alger i a
Oran els hi demana per poder importar vins,
que aquests tinguin 111 12 graus respectiva-
ment, quan en realitaf els primers sols donen
10 graus i els segons 11 graus, motiu per al
qual els hauran d’alcoholitzar.

Si Franca dona aquest tracte als seus fills,
hem de pensar amb logica que amb nosal-
tres sera més benevola?

El nostre pervindre s’ha de cercar en acon-
seguir un augment del consum interior,
qliestio en la qual les nostres activitats fins
ara han estat negligides.

Hem d’apendre en quant aquest aspecte el
que fan altres paisos, tant en el terreny parti-
cular comen 'oficial. A Franca mateix, el Mi-
nisteri d'Instrucci6 Publica recomana als
mestres d’estudi que propaguin 'is moderat
del vi als seus deixebles, com a font de salut,
idea que haurien de recollir les entitats re-
presentatives de la yiticultura nostrada, les
quals per recent disposicio governativa han
adquirit el caracter de Centre oficial.

Un fracas d’explolacio col-
lectiva

L'Institut de Reforma Agraria havia auto
ritzat a Espera (Cadiz), una explotacio col-
lectiva de terres, a carrec d'una associaci
obrera, a la qual avanc¢a unes 370.000 pesse-
tes per 'any agricola.

Doncs, bé; sense palliatius, ha hagut de
confessar i fer public I'Institut de reforma
Agraria, el fracas de dita explotacié collee-
tiva en la qual hi haura un deficit de 150.000
pessetes, siné més.

Diuen que 'explotaci6 ha fracassat no sola-
ment per escassesa de collita sin6 pel mal con-
reu, pel cost excessiu i per deficiencia en la
preparacio de les labors.

La premsa ha dit més, i és que alli els
amos eren els capdavanters que tracta-
ven els obrers pitjor que els burgesos (com
diuen despectivament) i que fins s’havia ar-
ribat a vendre les juntes de mules que ha-
vien estat comprades amb la subvencio de
I'Institut.

En fi, una mostra del queé serien les explo-
tacions collectives tan preconitzades pels

socialistes i admeses en la Llei de Reforma

Agraria.
2 E @

El conreu de la remolatxa a
la comarca tortosina

La comarca de Tortosa es veu cada dia més
incrementada amb el conreu de la remolat-
xa sucrosa, per la raé que a l'agricultor li
resulta remunerador.

El fet de que es vegi augmentada tots els
anys la contractacio, demostra l'interes que
hi ha per part de agricultor d’estendre a-
quest conreu, prova manifesta de que estan
satisfets dels rendiments que assoleixen del
mateix.

No hi ha dubte que alguns comptats agri-
cultors fracassen en l'inici del conreu d'a-
questa arrel, degut principalment al des
coneixement que en tenen o bé que no tre-
ballen la terra amb la cura que requereix.

Altrament en moltes ocasions no presten
especial atencié a laplicacié dels adobs,
doncs, molts creuen que amb fems i sals
amoniacals solament, han de salvar totesles i
plantes i aix0 constitueix un greu error, puix |
cada planta necessita uns adobs determi- |
nats.

La sal amoniacal no afavoreix aquest con=
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reu i és llastima que s’esmercin diners en un
adob que perjudica, quan seria facil esmer-
¢ar-los amb els adobs que li requereixi, com
el superfosfat de cal¢ 18/20 i el sulfat potas-
sic 90/93, i el nitrat de sosa 15/16 en cas de
necessitar la planta adobs nitrogenats.

Per altra part, es rega un Xic massa la re-
molatxa, el qual contribueix a fer remolatxa
excessivament grossa, mancada de sucre i
poc consistent, corrent el perill que es
podreixi i, per tant, a una disminuci6 en el
rendiment.

El rendiment que s'obté a 'esmentada co-
marca,:si bé fa de mal precisar, puix varia
segons la naturalesa de la terra on s’explota,
i de la cura posada en el conreu, etc., amb
tot s6n molt pocs els que obtenen menys de
5 tones per jornal de 2.190 metres quadrats
no essent pocs els que obtenen no menys
de 8 tones per jornal.

Es un conreu que deixa a l'agricultor, en
terme mig, un minim de 300 pessetes per
jornal, quantitat que amb el seu bon treball
pot arribar de 500 a 600 pessetes.

e Em
Dades expressives

No és un secret per a ningt que en mate-
ria d’estalvi, la nostra terra és una de les
més previsores.

Les dades que a continuacié reproduim
ens mostren aspectes interessants de la si-
tuacié econdmica a casa nostra.

Pel gener de 1932, les Caixes d’Estalvi de
Catalunya tenien 707 milions de pessetes en
diposit. Pel gener de 1933 en tenen 805 mi-
lions.

Aqueixes xifres ens diuen amb tota evi-
déncia que la situaci6 economica de Catalu-
lunya, no solament supera a la crisi mun-
dial, sin6 que cada dia que passa es torna
més solida, prospera i satisfactoria.

Un contracte ensopegat de
parceria a la Manxa

Escriuen a «El Debate» des de la regid
manxega, amb el titol <Una parceria molt
practica», el segiient:

Per aquesta provincia es va estenent un
sistema de parceria molt practic, amb el
qual el propietari entrega a cert nombre de
treballadors pobres de solemnitat, les seves
terresi el capital d’explotacié necessaris: o

AGRICULTURA 1 RAMADERIA
sigui, que els hi entrega foda su labor, arad
d'una parella per 40 fanegues de guaret,
80 de avancant
les llavors, adobs i casa en la finca, i an-
ticipant aixi mateix, el necessari per a
la manutencid6, i la de les besties de treball,
fins a la collita vinent. El contracte és de sis
anys i el capital de parelles, carros, etc.,
etc., tot el mitja de vida, es calcula que es
consumira dintre aquest espai de temps, i si
aix{ no succeeix, es partira en acabar-se el
contracte.

De les collites, en reserva un 2 per cent
per a refer el capital, mobiliari mecanic i so-
movents, com també per a pagar els impos-
tos i arbitris de tota mena.

Els treballadors, per la seva part, es com-
prometen a executar amb la major cura les
feines de conreu, viure a la finca i recollir
i emmagatzemar els grans i palles.

La contribuci6 va a carrec del propietari,
i una volta obtinguts els productes, es re-
parteixen segons els pactes que s’han con-
vingut, a mitges, o tres parts per als treba-
lladors i dues per al’amo, de cada cinc. El
més generalitzat és a mitges, excepte les
palles, que son per als treballadors. Aquests,
poden criar gallines, coloms, etc., i dos porcs
pel seu compte.

On hi ha vinya, oliveres o fruiters les con-
dicions s6n especials sobre 1a poda, que ha
d’executar-se sota la direcci6 del propietari.

Els fems han de consumir-se a la mateixa
finca i I'adob és obligatori en les terres de
sembrar.

L’exit d'aquest sistema es troba, precisa-
ment, en 'eleccio dels parcers que no tin-
guin res més que els bragos i ganes d’estal-
viar unes pessetes,

Perque si posseeixen finques propies, €s
molt natural que hi dediquin elstreballs amb
preferéncia i les conrein amb interés, men-
tre que les de l'amo les tinguin com a co-
sa secundaria. Aquests treballadors, aixi re-
dimits, treballen amb tot delit per tal de re-
collir els més grans beneficis, de tal ma-
nera que segons es calcula, de cada tres jor-
nades en fan quatre, avancant-ne una, de
la que dedicaven a les terres de l'amo. El
propietari, d’aquesta manera, es treu les
preocupacions dels allotjaments i totes les
molesties que ara pesen sobre els agricultors,
que fa desagradable 1a vida en els pobles. Es
per demés fer notar, que en I'escolliment de
treballadors cooperadors, son preferits els

terra, amb accessoris,
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que tenen fills que puguin ajudar els pares.

Afegeix l'informador:

Tinc la seguretat que de generalitzar-se
aquest sistema en la comarca cerealista, el
problema dels sense feina es resoldria en
els pobles i amb ell tornaria la pau i la tran-
quillitat que a tots tant convé.

Notes comercials

El Govern de la Repiiblica de Santo Do-
mingo, amb data 13 del corrent mes, ha dic-
tat una disposici6é aixecant la prohibici6 que
impedia 'entrada de la patata espanyola en
aquella illa, on aquest producte tenia abans
un excellent mercat.

I’autoritzacié d’entrada de la patata esta
condicionada a que les trameses vagin pro-
veides del corresponent certificat fito-pato-
logic espanyol, que acrediti que es troben

lliures de tota malaltia.

*
* Ed

A Espanya es reben anualment sigrons
de Mexic per valor d’alguns milions de pes-
setes.

Creiem que podria gestionar-se una com-
pensacié per a millorar la nostra balanca
comercial, mitjan¢ant 1a qual aquella naci6
adquireixi arros, oli i altres productes espa-
nyols.

Produccio i Estalvi

els dos grans factors
de tota riqueza, s’ob-
tenen adobant amb

Nitrat de Cal; 16

Per a consultes técniques:

Consultorio Agronémico
de la

Unién Quimica y Lluch, S. A.

Carrer del 12 d’Abril, 2
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CALENDARI

260

Preus salvant variacio o existencies.

& & > b4
de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i flors
*
més generalitzades o conrcades a Catalunya
SEMBRES DEL MES DE FEBRER | Dees. Us il
V8L s
HORTALISSES Col de cabdell, Holanda, tardana . 260~ . Trepadella, dundall ', . . .= ... o oL 100
SOTA TENDES O EN LLOC CALENT Col de cabdell, Joaneta o Nantesa 250 = Trepadella, de dosdalls . . . . . . . . 10
lt}ztes. (.:01 de cabdell, Mitra o Cor de Bou . 2'50 PLANTER DE
81S. = Col de cabdell, Quintal, molt grossa. . . . 2%0 Pessetes
Apit pl¢, blanc, 1475  Col de cabdell, Sant Dionis . 250 el centenar
Alberginia morada, ll.xr}.f’l 450, Colde cabdell, Schweinfurt . 250 Carxofes. 10400
A]bergln}q negra, ]]'arga ? 3100  Col de cabdell, York, primerenca. 2‘59 Esparrecs 750
Alberginia nana, primerenca 500 C ; Gerderes. 2000
Alberginia grossa, rodona 6400 Crénens :ilfugud M 3‘22 Grosellers ; 7000
o e e e s si0: - Maduixes, dettotliany.. 61N
Cogombre verd, llarg 250 oo | . Maduixons . 600
Cogombre petit, Cornichén . 250 nsiam com3; blanc, 2‘00
Melé tendral de Valéncia, primerenc 125 B neg,’re 2‘00 oS
Mel6 groc de Valéncia, primerenc 195  Escarola Cabell d’Angel (per a COH“ tendre) 2‘25 Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
Pebrot nano gros, molt primerenc k2 OB Esl'nnac V1r0ﬂ’ay defullamolt ample - 0‘50 Lot de 24 paquets variats, amb cromos. 5 pessetes
Pebrot primerenc, de Lloret . . . . . . 2450 iuif"ertr SOIM s . 075 Lot de 36 paquets variats, amb cromos. 7 pessetes
Pebrot dolg, de Morro. 2450 ulivert, molt arrissat . 0'75 ES SEMBREN
Pebrot dolg gros, de Reus 250 Nap fi rods . 1“25 A A bul Lobeli
Pebrot dolg gros, de Banya . 9  Pastanaga fina, mig llarga S 2,00 Agrostls gebiioss L;)in(;tlaca i
Pebrot dolg¢ gros, de Torroella. 250 Lastanapy fing Bangaie Lroite er e e D e -
dodg v ; Blauets Malva florida
Sindria, molt primerenca. 125 Ptes. & i Moraduix
Sindria de Valéncia, 195 Unguilo; " - 1aPIca o
Sfid#ia de Malae ! s Clatkia Nemofila
Toma lL‘ec mo]l Aga _' f e ’1‘25 Pésols d’Australia, emparradors . 350  Clavells xinesos Pensaments
[om‘ : primerenc, francés. . . . ., ;!(50 Pésols de set setmanes. 3400  Cocledria o prat nevat Pl e
% ‘Iteh px}ln(Arenc de Vilaseca . 300 Pesols de set setmanes, «Se]ectes» 350  Crisantems Pésols d'olor
'J‘?m"‘ tu: p1 ”“f—l“-"‘f; ?r)uneta A ts o Tl 3:‘?0 Peésols caputxins o urdbecs, «Banya de be» 450  Esperons (espuelas) Prat, de flor rosa
i )m;: c)c pdom]t;tn, e Mataré. 3'50  Pesols caputxins o tirabecs, flor morada . 450  Flocs Reseda
ng‘,ltzzrmzu :;’; o 2'88 Ptes Immortals Roselles
& C S, IKosa, . i ; . Sil
Tomatec quatre berles, de Torroella. . . . 3%0 M e ¢ : ena.
Tomatec gros, tardd . , . . . . . . . 150 Porro blanc, gruixut. . . . . . . . . . 100 Les herbes arrapadisses no floreixen fins al segon
Tomatec de penjar . 175  Porro monstru6s de Carentan . . . . . . 175 o tercer any després de sembrar-les
A SEMBRAR A PLE AIRE EN CLIMES ATEMPERATS gzv:nz: lr,ggg’ rzsr?]’leliluma btlmt’;a' Gaclen 188 ES PLANTEN
I EN LLOCS ABRIGATS EN ELS MOLT FREDS 135 R Bt R CABECES, TUBERCULS I ARRELS
Bl de X ; Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca . . . 100 Ptes.
BIZEZS (iie illnl‘lpmyé 5 :'13:88 Ravenet mig llarg, vermell, punta blanca. . 100 10 cebes
3 1lla ampla, ) e
it o S Ravenetllarg, vermelliEi e smieiians e 1’00 e e R R e L e
Cerfull =z Salsifis blanc . . . N e e 4'00 Hoon 3150
ull, comd , 1400 ; e S e
i L0 Xicoirs (per a menjarfendre) . . . . . 6 QRS 0t G
Ciclamen. . . R e T IR s 61
COLS DE FULLA ARRISSADA : FARRATGERES Dalies, en quatre colors : S e e
- Col de Mila, Aubervilliers . 175 UPtes:l Dalies, barrejades . o o .. S o o610
Col de Mila, grossa arrissada . 1475 : AR Francesilles s e e R e S R i TEB()
Col de Mila, precog de Sant Joan . 1475  Col gegant Cavalier, de fulles Ilises . 800" = Freessies. . . . . s e SRR R e e )
CBDa e Col gegant de fulles arrissades, Aloma. 1150°  Gladiols; en cinc co]ors i e e e 15
; i LUy Remolatxa o Bleda-rave, Mammouth . 200  Iris hispanica . . . o260
Col de cabdell, Bacalan' SEREE r 260 Remolatxa 6 Bleda-rave, vermella 300  Jacintes d’Holanda, en qu’ltre colors e 50,
Col de cabdell, Brunswick 260  Remolatxa o Bleda-rave, blanca, mig sucrera. 250  Nards (Vara de Jasse) . : 2’50
Col de cabdell, Dax . 260 Remolatxa o Bleda-rave, groga 360  Narcisos trompeta bicolor. . . . . . . . 350
Col de cabdell, Gloria . 260  Trévol, superior . 450  Tulipans dobles, en cinc colors. . . . . . 350
Col de cabdell, Holanda, peu curt Trevol, classe corrent . 360  Tulipes fines , . . 2'05

Per les remeses per correu, s’ha d’afegir a 'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada

fraccié de 100 grams i per al certificat 30 céntims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a l'engros, a

EL CULTIVADOR MODERN

TELEFON 18744 -

TRAFALGAR, 76 (Prop de I'Arc del Triomf)

BARCELONA
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ADOBS

Superfosfat d'os; 18/20 per cent d'acid fosforic i 1/2
per cent de nitrogen .

Superfosfat de calg, 18] 20 per cent ddCld fo:fonc
soluble. .

Superfosfat de calc, 16 118 per cent d'acid fosforic
soluble .

Superfosfat de cal(;, 13 15 per cent d'itcid fosfbric
soluble . . SR

Sulfat d’ amomac 20/21 per Ccent de mtrogen =

Nitrat de sosa, 15/16 per cent de nitrogen .

Sulfat de potassa, 90/92 per cent, equivalent a 49/50
per cent de potassa pura .

Clorur de potassa, 80/85 per cent eqqulent a aO{ {
per cent de potassa pura . .

Matéria organica cornia natural, 10 11 per “cent de
nitrogen i 2/3 per cent d'acid 'fosforic . S

Sulfat de ferro en gra. .

Nitrat de calg, 15/16 per cent de mtrogen i28 per
centdecalg . .

Cianamida, 19/20 per cent de mtrogen i60 per cent
de calg. 2 s

INSECTICIDES I FUNGICIDES

Sofre 99/100 per cent, extra

Sofre 99/100 per cent, extra fi

Sofre gris o precipitat 2

Flor de sofre o sofre sublimat.

Sofre de terrds . S

Sofre en pans, refinat.

Sofre de cané. . . sy

Sulfat de coure, angles 5

Sulfat de coure, pais .

Acetat de plom cristall . .

Arseniat de sosa anhidre, 60163 per ‘cent .
Arseniat de plom en pols . :
Permangan'lt de potassa

Sosa So. X A

Nicotina 98 per cent

Sulfat de nicotina 40 per cent.

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat estranger.

Acid tartaric cristalitzat pais

Acid sulfurés anhidre.

Sofrins conglomerat, en pastxlles de 5a 20 grams
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams.
Lluquets sense degotalls, classe corrent, 3
Lluquets sense degotalls, classe manxega .
Lluquets sense degotalls, classe francesa
Albumina de gallina en plaques :
Biosulfit _]acquemm

Carb6 vegetal . . :

Carbé6 \egetal unpalpable .

Caseina pura. . 2

Cola de peix Cavenne

Cola de peix en “fideus

Cola de peix Saliansky .

Carbonat de calg (desacxdlﬁcant)

Caramel concentrat 5

Enofosfat bicalcic .

Fosfat amonic g .

Gelatina plata en fulles pnmes 3

Gelatina or en fulles primes

Gelatina Vinocol en fulles primes
Metabisulfit de potassa cristalitzat. 3
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment
Metabisulfit de potassa en liquid. g
Negre animal en pasta rentat .

Osteocola Coignet .

Sang cristallitzada .

Tani a I'éter pols extra .

Tani a I'alcohol, pols extra . . .

Tani a I'alcohol’ agulles extra . .

Tartrat neutre de potassa desacidificant.

MATERIES FILTRANTS
Amiant .
CeHulosa extra forta . .
CeHulosa per a vins licorosos .
Terra d’infusoris

Terra de Lebrija . e e .
CEREALS I LLP UMS
BLAT
BormentideiCastéllais eliod = = s din o r 1

Candeal de la Manxa .

CANALETA
PLAQUES GRANONDA

UNITAT : PESSETES | U\IITAT
i Forment de la Manxa. 1100 qu1los
: ; Aragé ; B - >
100 quilos 16'00 Novaciae : 2
e Urgell i Vallés . N
2 13’50 Comarca : : >
o Extremadura, blanquet 3 >
? 1250 Cruxer . : »
R Lleida 2
5 o CIVADA
> 29°50 E
s 33'00 xtremadura. >
Cartagena. >~
5 48'00 ORDI
0 Extremadura. s
> 34700 IL\Iirgell i Segarra. »
lanxa . : »
> 38°00 MORESC
> 12'50 Plata disponible. 5
Andalusia superior »
X 3100 ESCAIOLA
= 38'00 Andalusia . »
MILL
Estranger . »
40 quilos 19'00 Comarea >
> 20’60 ARROS
B 10’00 Arrdos Bomba, primera . 5
- i 50 quilos 28'00 Arros Bomba, segona. >
. 100 quilos 4200 Arrds Matisat. 3 >
. > 53’00 Arros Benlloc, zero >
> 56’00 Arros Floreta. >
> 00°00 Arrds Selecte. >
> 86'00
, FAVES
4 30000 Extremadura. >
e ggggg Mallorca F »
> 50000 Andalusia, de sembrar . »
: 35/00 Tagus = :
1 quilo 50'00 e tagt z
< 2400 Mahé >
FAVONS
: ) Sevilla . >
= 490°00
. 100 Qu1los S %ere(; 3
¥ 185700 Marroc . >
3 17500 Italians . >
= 160°00 Xinesos. >
3 90’00 CIGRONS
» 90'00 Cigrons Malaga, fins, niimeros 48 i 50 . »
s > 125’00 Cigrons Malaga de 54 a 56 pER e >
.i 1 quilo 20'00 Cigrons Malaga de 60 a 62 . >
. 1100 quilos 47500 Cigrons Malaga de 63 a 65 . >
. > 300°00 Cigrons ”pelones” - »
> 75'00 Cigrons Argélia. >
> 30000 Cigrons Castella supenors >
quilo 26'00 Cigrons Castella mltyans >
> 26'00 ((:llgrons gxoruns, nimero 29 >
3 > 100°00 igrons Sauc A J >
. 1100 quilos 75'00 Oran mitjans . e >
> 300°00 Oran superiors . . . . . >
» 115’00
z 250100 Morigstes Valinoia Prast >
900°00 g ncia Pinet -
> 97500 Mongetes Tranquillon noves . >
= 30000 Mongetes Monquilines noves . >
2 210°00 Mongetes Mallorca. 2
2 22000 Mongetes Castella corrent . . >
> 00 Mongetes Castella superior crarbellades >
x %29,00 Mongetes Cocorrosses Castella . ’ »
> i Mongetes Cocorrosses Turquia . : »
2 ;03,00 Mongetes Comarca noves . > >
v 85,00 Mongetes Perles Galicia. - >
2 1-708,00 Mongetes mitjanes. : >
: 1 ?(5)088 lvlongetes Braila. . >
3 "650'00 Mongetes Prat . ; >
VECES
Veces Navarra . >
. 100 quilos! 1.400°00 Veces:Andalasia - -
4 » 350'00 E ALTRES CEREALS I LLEGUMS
.i 1 quilo 1000 s pais. 4 3 >
. i1100 quilos 63‘00 %r: elstrangers negres >
> 40’00 ajo - >
Fesolets estr. >
gesoiets gastella >
esolets Girona .
> 52'00 a 53'50 Guixes . 5 :
> 53'00 a 5400 Llenties. >

URALITA

53'00 a 00'00
54'00 a 55'50
§ 53'00 a 54'00
i 52'00 a 5300
: 45'00 a 00’00
i 52'00 a 52’50
: 42’50 a 00’00
i 55'00 a 0000
i 36'00 a 37'00
i 35'00 a 36'00
i 38'50 a 40'50
: 38'00 a 4000
: 38'50 a 40’50
; 5000 a 51'00
: 5000 a 51’00
i 56’00 a 58'00
i 43'00 a 44°00
i 4400 a 45'00
100 00 a 105'00
i 85'00 a 9000
i 53'50 a 54'50
: 52'00 a 5300
i 56'00 a 57"
i 5400 a 55'00
0’00 a 0000
45'00 a 46’00
68'00 a 70'00
43'00 a 44'00
0000 a 0000
45'50 a 46'00
67'00 a 0000
: 45’00 a 45'50
: 46’00 a 0000
00'00 a 0000
0000 a 00’00
4000 a 42’00
87°00 a 88'00
68'00 a 7000
i 54'00 a 55'00
: 4900 a 50'00
3200 a 7000
0000 a 00'00
130’00 a 180’00
:140°00 a 150°00
0000 a 0000
00'00 a 0000
00'00 a 0000
00000 a 0000
83'00 a 88'00
84’00 a 85'00
84°00 a 85'00
8400 a 85°00
(12500 a 0000
13000 a 132'00
: 9300 a 94’00
: 6500 a2 68'00
: 9000 a 0000
10200 a 0000
00°00 a O®°00
0000 a 0000
: 98'00 a 10000
i 4200 a 4300
: 37’50 a 38'50
39'00 a 3950
3800 a 38’50
48'00 a 00°00
00°00 a 0000
88'00 a 92'00
130°00 a 13200
44°00 a 44'50
70’00 -a 130°00

BARCELONA: PLACA ANTONI LOPEZ, 15 . TELEFON

16556



20 AGRICULTURA 1| RAMADERIA
e ey
UNITAT | PESSE
PARINES 1 DESPULLES _ 2 s UNITAT | PHSSETES
;‘ arina sensera, fmn)d for¢a . 100 quilos i 80°00 a 85'00 e DE PINYOLA
arina sensera, forga A > 95'00 a 100°00 erd, prime . i : J
Farina extra bldnca supcnor 7400 a 7600 Verd, Ee;’;'n(;nz‘;'f1 2 q:nlos gé'gg aal g?‘g(s)
Farina blanca, corrent - » 70'00 a 72'00 Groc, primera : > 95'65 a 100'00
Farina Arago. » 00’00 a 00'00 Groc, segona. > 91’30 a 95'05
Farina regl/; : . > 00’00 a 00’00 Fermentat. » 65'95 a 69'70
Nimero 3, amb sac. .i100.quilos ; 44°00 a 46'00 Fosc. > 7825 a 82’(/)0
I:umcro 4, s 7 > gO'% a 4300 DE COCO
Segones > 7' 40'00 Bl i i
Terceres > 33'00 : 35'00 Co?::rlll(;n(e.n barnls) 3 ; 88% = 88’00
Onisites J i 30100 a 32'00 Palma 5 00'00 & 0009
Menut 70 litres i 5'25 a 0000 Extraflor 0000 ¥
Seg() / > 440 a 00°00 DE LLINOSA 2 a e
Segonet. » 5'00 a 00°00 Cru (en barnls) » 135'00 a 00°00
FARRATGES I PINSOS e = ot AN
Garrofes negres Vinarog, sense sac. .i 42 quilos { 10’50 a 00’00 PR 'S' S0 2 16000 2 008
Garrofes negres Castelld. / . » 00’00 a 00’00 Pl i URQ . s 5 3
Bt roten NV albncla: ¥ 975 & 00'00 Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera. { E1 quinta 65,00 a 7000
o iofas roges ; 950 a 00'00 Plzgigs de suro ge g a% centimetres gruix, segona. > 30'00 a 35:00
Garroles Effiss 5 Ea NN ¢ Bamsicauedcias i s won | Tn ) [Gs O
Garrofes Mallorca . . / » 750 a 00’ ix, primera. 2 e X
Eoloa de rémiolatzs, pals S 1100 quilos 26'80 : 28'88 Il;ianxes de 3 a 4 centim. gruix primera ordinaria. » 50’00 a 55'00
B ds rotd : : e 3000 a4 31'00 F.lanxes de 3 a 4 centimetres gruix segona . » 25’00 a 30°00
e 1liziosa it 3400 4 36'00 anxesde 3 a4 centm{(;:iressgrulx tercera . > 15’00Na 20°00
Alfals primera . 20" : i o i
Alfgls segona. » i11050a 0o,  Penedes deBal0graus . . - . e
Palla llargueta . » 875 a 000 Camp de Tarragona, de 9 a 19 graus ; carx;ega e
Palla curta. : 875 a  0°00 Conca de Barbara, de 8a 9 graus < 1,28 200 -1'90
Fulla d’olivera . » 00°00 a 0000 Priorat, de 13 a 15 graus . : e
Vilanova i Geltrii, de 8 a 10 graus : : 000 =225 01
aLs  FRUITES SEQUES e 10 graus .~ . . > ie3-170-000
, a raus . Lo
lz}gineer;égrc, Cappdres 12 forcs § 0000 a 0000 Manxa, de 12 grausg = : % 1855190000
e » 0000 a 0000 ﬁlacant de 14a 15 graus 3 éggggg'ggg
- S 5 RO ()
Mallorca propietari, sense tros .1100 quilos 325’00 a 00’00 Mi)ssgallzt‘ell > 2'90-3'00-000
Mallorca escollida . ’ - » 34000 a_ 00'00 : ° AL.COHOLS » 3'70 - 0°00-0'00
Iﬁlotﬁg;xcta e 38000 a 0000 Rectificats d'indistria, 96/97 graus . 3 100 5
o L’ sa:ma clofo a » 16500 a 00700 Rectificats de residus vinics, 96/97 graus e 261-00 a 00100
Lomusp( ran(;'l prlmera § » 00'00 a 0000 Rectificats de vi, 96/97 graus . S 2 245.00 a 0000
: na : ; > 340'00 a 00°00 Desnaturalitzats 88/90 graus . : 250.00 3256:00
AAdMlS EN GRA =4Ts Destilat de brisa : ¢ Y > 137'00 aOOO'OO
MI“lmi ‘usxa . .i165 quilos 175’00 a 00'00 Aiguardent de canyZ de 75 graus 22 : : 2(1)8.88 = 888?)
: ; F 5 16500 a 0000 TARTRA I DERIVATS i 2
AVELLANES ) Grau i
Bk orimers.. oy ) , Mares de vi, 24/30 graus déc1§i T e ] . 1100 quilos 90 a 000
T 5 quilos i320'00 a 00'00 Tartrat de calc;, 50/52 graus d’acid . > 195 )
Earbel{a' i ¢ . » 140:00 a 0000 Tartra de brisa, 55 151‘%1115 d'acid . > %ygg : (l)gg
Negreta escollida . ; 1g8'% e AGRES
) i a 150'00 Onng CORRENT
Tres grans blanc primera . » ) ) aurat.: : . i Hectolitre 1
. oo domi et T B
Dos grans blanc primera » 110'60 a 00'00 - = 50'00
Dos grans vermells . » 00'00 a 00'00 CLASSE VELLA-
Esclofollats 2 00'00 4 00'00 Daurat . Eh N S e P A > 80’00
COMINS % §r R R > 8000
Del pais. > =0 3 G} % >
LI{’O;;INS 170'00 a 00’00 5 Cg‘ASSE CORRENT Tty
Llobins niimero 1 . > ' ) S Bans: 2 ’ !
Hogins %imero 0. > %gg Z 881% BZ 76 glr":us 2 ig'gg
obins Alhuci ) ) A
obins Allicemes > 114000 a 0000 ANIMALS I LLURS PRODUCTES ' : o
Escollides BOVi ! i
: > {14000 a 0000;  Bous del pais. ELaita
CO}I)’E:CSIZ;. » 0000 a 00'00 Vaques dgl e : canal 2'20 .a 2'40
LS Vedelie > 220 a 2'40
Sencers . ) . S8l CBICa = . » 330 a 345
o > 95’00 a 105’00 Vedelles de llet del pals fins a 100 qullos ) 8o
S ctatlen Estaques fins a 150 quilos . A : v 3,50 7 3,90
SAFReA . » 44000 a 00°00 Estaques des de 150 qmlos ; : 3.25 a 3,30
Selecto ;- 20000 a 0000 Del pace b1 b
. » i i e
it;gexgor Estat . » 190'00: 0000 Vale%acllsansabrigics = 3:60 4 380
Ui » 14000 ali50 = Dxtremenys . SO 00 m gt
) allorquins . 2 R S
gﬁﬁ?&‘f‘?s‘ = 12500 a 0000 CAVALLAR : : 01007 0:00
L S 40'00 a 00’00 Cavalls grossos, a ull, segons siguin . Variaci
P ous LLANAR > (Variaci6)
ayum . . K VR SR 5 Anyells aragonesos, de 7 a 9 ) )
Magagan extra . = Eent (1)3,88 Anyells aragonesos femefllesqullos 2 4,20 & 4,30
Eivissa . , 2400 Lletals aragonesos. . ¥ 440 - a 450
Mahé Z 19'00 Moltons extremenys, de 12°a 14 quxlos - 4,75 a.:5.00
Emporda = 2850 Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos 2 0'00-..a° 000
Mallorca z 25'06 Anyells extremenys, esquilats. S 0,00 a 0,00
Vilafranca. J 51.5 Anyells extremenys, femelles es ullades‘ . 0*00 agn
Turquia : 19.08 Moltons extremenys, llana . : 2 ;. 000- e 00
Franga . % 00°00 Anyells manxecs, vena . : > /00 ‘" 0108
Suissa . oL T 5 00700 Anyells manxecs, capats ? 0,00 a 0|00
P OV C s s A A s e & 19'00 Anyells manxecs, femelles . 3 5 2 0'00 a 0'00
D'OLIVA OLIS Moltons castellans, de 12 a 14 quilos . : 0'00 a 0'00
Corrent bo, taxat 7 e Ovelles castellanes, de 11 a 13 quilos . 2 410 a 4'20
Bl ens s ook fcan .1100 quilos 197'50 Anyells castellans . : 4 4,30 a 4,40
Classe fina. : o 183'00 Anyells castellans, femelles % 365 a 275
o fina ot » 209'00 Moltons segurenys 2 4.00 a 4,10
, 213'50 Ovelles femelles - 2 0100- e 004
» 440 a 470
Z,

[ 4
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AGRICULTURA I RAMADERIA

Arbres Fruiters

ALBERCOQUERS

Bosniana—Fruit gros. Madura juliol.
Caninos.—Fruit gros. Madura juny i juliol.
Cor de Bou.—Fruit gros. Madura juliol i agost.
Damas blanc.—Fruit petit. Madura juny.
Paviot—Fruit gros. Madura juliol i agost.
Péche de Nancy—Fruit mitja. Madura juliol i agost.
Reial Fi—Fruit gros. Madura Juny i Juhol

Plangons forga extra . 2’50 ptes.
2 D TATYCE (s, Py st ot o o g HE e U220 - s
2 22 segona. . - R et 1 1
ATZEROLERS
De fruit blanc. Madura setembre.
Plangons forga extra . 2’50 ptes.

AVELLANERS

Negreta—Plantes arrelades. 200 ptes. el centenar .

Grifols, 25 ptes. el 100; el miler, 200 ptes.
CIRERERS

Btancal —Madura maig i juny.

Cor de Colom.—Madura juny.

Cga Curta—DMadura- juny,

Garrafal de Lleida—Madura juliol.

Guindo dolg—Madura juliol.

Sant Climent—Madura juny i juliol.

Villeretes—Madura maig i juny.

Plangons forcalextrai. s ibe Ao ainl R ate = - 2ih0 Sptes.
»”  primera . . S S b BUC R L e
e B Tgegona e s anaa - e 2000 =L
CODONYERS

Del Pais.—Madura setembre i octubre.
Waudemmont.—Madura setembre i octubre.

Plangons forga extra > Pl A . 2’50 ptes.
R DYIEIar o et ol Ao
% ”  segona e e s 200
; FIGUERES
Berdissot—Blanca i negra.
Coll de Dama.—Blanca i negra.
Carbassetes.—Blanca.
Figa-Flor o de Porc-Negra.
Fraga.—Blanca.
Gota de Mel.—Blanca.
Sejola.—Blanca
Plancons forga extra ., . . . ..« . .« . . . 350 ptes.
NESPRERES
Nesprera del Pais. 2
" Plancons forga extra . . 2’50 ptes.
NESPRERS (lepero)
Del Japo.
Plangons forca extra . S e LSRR T BT 41 [ )3 ¢S
primera, , e i | 5
PALOSANTO (Kakx)
Del Japo.
Plangons forga (xtra . St e B e it v i A OO P YRS
G RDIINETa, s nar i —n, | Rt 00 S Sl
PERERES
De tija alta o a tot vent
D’istiu

André Desportes.—Fruit petit. Madura juny.
Bellissima.—Fruit mitja. Madura agost.

Bon Cristia d’istiu—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Ceremenyes.—Fruit mitja. Madura juny.
Castells—Fruit mitja. Madura juliol.
Campmanyes.—Fruit mitji. Madura juliol.
Camosa fina—Fruit mitja. Madura juliol.

Carbassa d’Espanya.—Fruit gros. Madura agost i setembre.

. Colorada de Juliol—Fruit mitja. Madura agost.
Mallorquina—Fruit mitja. Madura agost i setembre.
Rejal d’Istiu—Fruit gros. Madura setembre.
Tendral—Fruit gros. Madura juliol i agost.

Tendral de Reus.—Fruit gros. Madura juliol i agost.
Sant Joan.—Fruit mitja. Madura de juny a agost.
De tardor

Belle de Berry.—Fruit gros. Madura octubre i novembre.
Beurrée d’Amaulis.—Fruit gros. Madura setembre i oc-

tubre.

Beurrée Blanc.—Fruit gros. Madura septembre i octubre.
Williams Barlet.—Fruit gros. Madura setembre,

D’hivern
Bergadanes.—Fruit mitja. Madura novembre i desembre.
Beurrée d’Arembperg,—Fruit gros. Madura de novembre a
febrer.
Le Lectier—Fruit gros. Madura desembre i gener.
Saint Germain.—Fruit gros. Madura desembre.
Pereres de tija baixa
Nanes (sobre peu de codonyer)
Dristiu
André Desportes.—Fruit mitja. Madura juny.
Bellissima.—Fruit mitja. Madura agost.
Bergamota d’istiu—Fruit mitja. Madura agost i setem-
bre.
Beurrée de I'd4ssumpcio.—Fruit gros. Madura agost i se-
tembre.
Beurrée Blanc—Fruit gros. Madura agost i setembre.
Beurrée Reial.—Fruit gros. Madura setembre.
Bon Cristia d’1stiu—Fruit gros. Madura agost i setembre.
Bonne Iouise.—Fruit gros. Madura d’agost a octubre.
Camosa fina—Fruit mitja. Madura juliol.
Castells.—Fruit mitja. Madura juliol.
Colorada de juliol—Fruit mitja. Madura juliol i agost.
Llucieta—Fruit mitja. Madura juliol.
Mallorquina.—Fruit mitja. Madura agost i setembre.
Penyasques.—Fruit gros. Madura agost.
Sant Jaume.—Fruit mitja. Madura juliol i agost.
San Joan—Fruit mitja. Madura juny.
Tendral distiu—Fruit petit. Madura juliol i agost.
Tendral de Reus.—Fruit gros. Madura juliol.
De tardor
Alliance Franco-Russe.—Fruit gros. Madura setembre i
octubre.
Beurrée d’Hardy.—Fruit gros. Madura setembre i octubre.
Colmar d’Aremberg.—Fruit gros. Madura setembre i oc-
tubre.
Curé o Belle de Berry.—Fruit gros. Madura octubre i no-
vembre.
Doyenne Gris.—Fruit gros. Madura octubre.
Duguesa d’Angulema.—Fruit gros. Madura setembre i oc-
tubre.
Jeanne d’Arc.—Fruit gros. Madura octubre i novembre.
Margarida Marillach—Fruit gros. Madura setembre i oc-
tubre.
Rosabel Baltet—Fruit gros Madura de setembre a no-
vembre.
Williams Barlet—Fruit gros. Madura setembre.
D’hivern
Belle Angevine.—Fruit gros. Madura de desembre a marg.
Bergadanes—Fruit mitja. Madura novembre i desembre.
Beurrée d’Aremberg.—Fruit gros. Madura de novembre a
febrer.
Beurrée Clairgeau—Fruit gros. Madura novembre i de-
sembre.
Beurrée Diel—Fruit gros. Madura novembre i desembre.
Bon Cristia d’hivern.—Fruit gros. Madura desembre i ge-
ner.
Charles de Battemberg —Fruit gros. Madura novembre i
desembre.
Charles Ernest—Fruit gros. Madura novembre i des>m-
bre.
Doyenne du Comice.—Fruit gros. Madura d’octubre a de-
sembre.
Duc de Bordeaux.—Fruit gros. Madura de desembre a fe-
brer. A5y
Le Lectier—Fruit gros. Madura desembre i gener
Notaire Lepain—Fruit gros. Madura desembre i gener.
Passe-Crassanne.—Fruit gros. Madura de novembre a ge-
ner.
President Drouard—Fruit gros. Madura d’octubre a de-
sembre.
Saint Germain~—~Fruit gros. Madura desembre

Plangons fOrCa ‘extra v i e s 3¢ . ‘. 250 ptes.
Y PEMIET A i ias — e SR B T
% 2 BEGOLA, v rs il Gisia t g o Ly SRt
POMERES
D’istiu

Astrakan rouge~Fruit gros. Madura juliol.

Per a comandes: <EL CULTIVADOR MODERN>»

Trafalgar, 76 Telefon = 18744

BARCELONA
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AGRICULTURA
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Gavatxa.—Fruit mitja. Madura agost i setembre.

Géant Exposition—Fruit gros. Madura juliol.

Mingueta.—Fruit gros. Madura juliol i agost.

Poma-Pera—Fruit gros. Madura agost i setembre.

De tardor

Corona.—Fruit gros. Madura octubre.

Emperador Alexandre—Fruit mitja. Madura setembre i
octubre.

Hortelana—Fruit gros. Madura octubre.

Jeanne Hardy—Fruit mitja. Madura octubre i novembre.

Roqueta Gelada—Fruit mitja. Madura octubre i novem-
bre.

Torres—Fruit gros. Madura octubre i novembre.

D’hivern

Benne Beauty~Fruit mitja. Madura de novembre a gener.

Bismarck.—Fruit mitja., Madura de novembre a gener.

Calvilla blanca~—Fruit mitja. Madura d’octubre o desem-
bre.

Camosa fina.—Fruit mitja. Madura de novembre a gener.

Camosa gelada—Fruit mitji. Madura de novembre a ge-
ner.

Camosa vermella—Fruit mitja, Madura de novembre a ge-
ner.

Ciri—Fruit gros. Madura novembre i desembre.

Fonollet gris.—Fruit gros. Madura novembre i desembre.

Johnathan.—Fruit gros. Madura de novembre a gener.

Manyaga.—Fruit gros. Madura d’octubre a abril.

Nespla de la Costa—Fruit gros. Madura d’octubre a abril.

Reineta d’Anglaterra—Fruit mitja. Madura d'octubre a de-

sembre.

Reineta dorada.—Fruit gros. Madura d'octubre a desem-
bre. ;

Verda Doncella—Fruit gros. Madura de novembre a ge-
ner.

Wolf Riviére—~Fruit gros. Madura de novembre a gener.

Plangons forga extra . 3 2’50 ptes.
¢ W pTImErA S T sy 225008
2 4 segona.tH S R E U EY 2007
PRESSEGUERS

Primerenus
Amsden—Fruit mitjd. Madura juny i juliol.
Benvingut.—Fruit gros. Madura juny i juliol.

Cote d’Azur.—Fruit gros. Madura juny.

Gavatx Sant Jaume.—Fruit gros. Madura juliol.

Le Vainqueur.—Fruit gros. Madura maig.

Mayflower—Fruit gros. Madura juny,

Rogueta Gelat—Fruit mitja. Madura juliol.

Sant Pere—~—Fruit molt gros. Madura juny.

Sneed o Earliest of All—Fruit gros. Madura juny.

Tardans

Anis del Llobregat—Fruit mitja. Madura agost i setem-
bre. i :
Brunyo Violeta—Fruit petit. Madura agost.
Brunyo Pavia—Fruit gros. Madura agost.
Gavatx tarda.—Fruit gros. Madura agost.
Groc gros—Fruit gros. Madura agost.
Planata o Xino.—Fruit petit. Madura agost.
Sant Miquel.—Fruit gros. Madura setembre.

Plancons forga extra . 2’50 ptes.
% ?”  primera 21050800
4 7 segona, 21001

PRUNERES
Japonesa Abundancia.—Fruit mitja. Madura juliol.
Japonesa Burbank.—Fruit gros. Madura juliol.

Japonesa Golden Japan—Fruit gros.- Madura juny.

Japonesa Santa Rosa.—Fruit gros. Madura juliol.

Moscatella—Fruit gros. Madura agost. -

Reina Claudia Bavay (groga).—Fruit gros. Madura setem-
bre.

Reina Claudia Diafana—Fruit gros. Madura agost i se-
tembre.

Reina Claudia Dorada.—Fruit gros. Madura juliol i agost.

Reina Claudia Falsa.—Fruit mitja. Madura juliol. :

Reina Claudia Monstruosa.—Fruit gros, Madura agost.

Reina Claudia Morada.—Fruit gros. Madura agost.

Reina Claudia Verda—Fruit gros. Madura agost i setem-
bre.

Rovell d’Ou—Fruit gros. Madura agost i setembre.

Plangons forga extra . 2’50 ptes.
/s »”  primera 2125V
3 ”  segona.’ i 3 2:0058%
; SERVERA
Plangong forca extra . 4’00 ptes-

Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - Trafalgar, 76. - Telefon 18744. -- BARCELONA
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AGRICULTURA T RAMADERIA

Oliveres ARBEUU | N ES

‘L’olivera ARBEQUINA, que de temps immemorial
proporciona abundoses collites ala famosa comarca oli-
varera d'Urgell, va augmentant les seves excepcionals
aptituds en altres regions, fins_el punt que reemplaca
: “amb felic &xit altres va-
rietats locals d’asse-

nyalat apreci i poc a
poc es veuen amplia-
des arees immenses de
cultiu, fins a dominar,
en les comarques que
’han assajat.

Sobressurt en Pes-
timaci6 d’aquest arbre,
la seva gran resisten-
cia a les secades, com
ho demostra el fet que
en moltes terres de se-
ca amb precipitacions
inferiors a 300 milli-
metres per any, viu,
prospera i hi fructifica
PARBEQUINA.

Se la veu redrega-
da pels vessants pedre-

Olivera Arbequina

terres primes i sempre verda en terres sorrenques i ad-
huc en els bancs d’arena menys propicis al cultiu."En
les terres primes i calices, com en les argiloses,
mitjangant treballs de rompuda apropiats per a trencar
la seva compactivitat, arriba a ‘donar produccions que
van augmentant continuament i que poden ésser real-
ment elevadissimes gnan els beneficis de I'aigua venen a
estimular la seva tendencia fruitosa.

Es notable aquesta olivera per la seva rapida tenden- :

cia a fruitar, essent molt corrent, per poc que la terra
s’hi presti i la cura en el cultiu 'estimulin a cobrir-se de

fruit al cap de pocs anys d’ésser plantada, el qual no suc-

ceeix en les demés varietats, les quals generalment tenen

'inconvenient d’ésser tardanes en quant a donar fruit.
Una altra caracteristica de PARBEQUINA, és la de

permetre ésser defensada facilment de moltes plagues

que en altres varietats causen estralls, aixi ‘com de lIliu-

rar-se fermament dels gels i de les glassades.

Es recomana especialment aquesta olivera:

1.e* Per que s’adapta a la majoria de terrenys, per
pobres que siguin. et

2.on Per-la seva notabilissima resisténcia als gels i
glassades.

3.cr Per que comenga a donar als tres anys.
. 4.t Per la facilitat de collita.
" °g® Per no causar en ella els estralls, les enfermetats
i pestes que s’esdevenen en altres varietats,

PREUS:
25 plangons . . . .

De 1 any, 0’50 a 0’70 metres % 50 plangons . . . .
100 plangons . . . .

25 pessetes
40 pessetes
80 pessetes
35 pessetes
60 pessetes
110 pessetes
40 pessetes

) 25 plancons .
De z anys, 0'75 a 170 metres 50 plangons. . . .
100 plangons. . . .
25 plancons .
-0-plangons. oo

De 3 anys, 1’10 a 1’50 metres
.' 100 plangons .. .5,

130 pessetes

g 25 plangons. ... 50 pessetes ..
Amb copa, minin 1’50 mfs. 50 plancons. . . . = go pessetes:
; 100 plangons. . . .- 160 pessetes

Embalatge, en bones caixes, amb molsa, a 10 pessetes els 100 plancons

gosos, frondosa per les

75 pessetes

Planter de
Fruiters Bords

Per a la formacio de Vivers

Albercoquers
L’albercoquer requereix terrenys silicics, lleugers i per-
meables en exposicions atemperades o un xic calides.

100 plantes, 25 pessetes

A
De 1 any ( 1000 plantes, 200 pessetes

Cirerers Sta. Llticia o Mahaleb

Es la mena més indicada per a patré o porta-empelt de”

tota classe de cirerers. S'adapta en tots els terrenys i pros-

pera els més pobres, particularment en els calcaris o cre-

tacis. Resisteix bé les podes. Planter de 5 a 6 millfmetres
- de circumferéncia.

100 plantes, 15 pessetes
1.000 plantes, 100 pessetes

N oguers

S’adapten en tots els terrenys, qualsevol que sigi llur com-
posici6 geoldgica i especialment en els calcaris.
(100 plantes, 35 pessetes
_ De 1 any ¢ { () plantes, 250 pessetes
Deid iaay (100 plantes, 45 pessetes
€ 2 anys ( 1 000 plantes, 350 pessetes
De 2 metres, 100 plantes, 175 pessetes

3 Pereres

S'utilitzen com a patré o porta-empelt de moltes menes de
pereres, especialment les altes o a tot vent. S’adapten bé
en els terrenys de composicié silicica. No prosperen en les

terres calcaries, argiloses, compactes o excessivament hu-

mides.

(100 plantes, 15 pessetes
De 1 any ¢ 100 plantes, 125 pessetes

Pomeres

Per a porta-empelt de tota mena‘de pomeres. Li conve-
nen terrenys silicic argilosos, quelcom frescos. 1.isén con-
traries les terres compactes, calearies, seques i les silicic-
X pobres. -
De 1 any, 60 pessetes el miler

De 2 anys, repicades, 100 pessetes el miler
Plancons de 1’30 mts. d’alt, 100 ptes. centenar

Presseguers

S'adapten en terrenys profunds, fertils i sans. Exposicions
atemperades. No li convenen els terrenys humits ni les
< argiles molt compactes.

(100 plantes, 15 pessetes
De 1 any (1000 plames: 125 pessetes

Pruneres Mirabola

El millor patr6é o porta-empelt per a tota mena de prune-

res i per a presseguers conreats en horta. Té T'avantat-

ge que no lluca pel peu de la soca. S'adapta en tots

els terrenys ifins en els calcaris. Plantes. de 5 a 6 miHi-
metres de circumferéncia.

100 plantes, 15 pessetes
1.000 plantes, 100 pessetes

Tarongers agres

Insubstituibles per-a peu o porta-empelt de tarongers de
tota mena, mandariners i llimoners.

100 plantes, 50 pessetes
1.000 plantes, 450 pessetes

Es condicié precisa per a complimentar les comandes, que hi vagi inclos el seu import

PER A COMANDES: EL CULTIVADOR MODERN ~ Trafalgar, 76 - Teléfon 18744 - B A RCELONA
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Buckeye

Construida

Espanyva

Cabuda - Ous Pessetes
s 5 225
150 - 400
286 550
400 725
576 900

1200 2100
1728 2600

Amb volteix automatic, a excepcid

del model de 75 ous
g

Es la marca que s‘ha imposat
Es laincubadora que vosté necessita
Es I‘ultima paraula en incubacid

De cada cent incubadores en wis, vuitanta al menys sém BUCKEYE,
el qual demostra I‘éxit que ha obtingut agquesta marca, degut anicas~
ment als seus excel'lents resultats

Sol*liciteu cataleg 1 detalls gratuitament, al distribuidor

Granda Paraiso

Arenys de Mar

(Barcelona)
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IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLICADES A L’AGRICULTURA PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS
Zootecnia general, DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . . . . 32 ptes

Compendio de Agricultura. SELTENSPERGER (C,j. Un volum. . ., . 16,50 ptes. Razas bovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . « . . . . . . 17,50 ptes
Botinica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum. . . . . En premsa n. e. Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. o e et e 1 B0 PIESY
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDKE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29  ptes. | Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . . . . 1550 ptes.
Quimica agricola (Quimica vegefal). ANDRE (G.) (2.* ed.). Dos volums: 31  ptes. | Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.* edici6). Un volum. . . . . . . 16,50 ptes.
Entomologia y Parasitologia agricolas. GUENAUX (2.% ed.). Un volum. En premsa. | Aliment. racional de los Animales domésticos. COUIN (2.% ed.). Un volum. En premsa.
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. . . . « . . 29  ptes. | Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.* ed.). Un volum. 16,50 pfes.
Hidrolpgia agricola, DIENERT (F.). Un volum. . . . . 15,50 ptes. | Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. . . N i vt e n LDy DOIEDIES
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (J) Un vo]um. . 15,50 ptes. | Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . « . . . 1550 ptes.
Analisis agricolas. GUILLIN (R.). Un volum. . . s . . 15,50 ptes. | Sericicultura. VIEIL (P.). Un volum. . . . e sl s T 5 50 bpteds
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un Volum . . 15,50 ptes. | Produccién y doma del caballo. BONNEFONT (J) Un yoltum: o 5 = oeiea15,50 ptes.
Geologia agricola. Corp (E.). Un volum. . . . . . . . . . 1550 ptes. | La Pescay los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol. 16,50 ptes.
'Previsién del tiempo. SANSON. Un volum. . . . . « . s . . Enpremsa. Piscicultura. GUENAUX (G.). Un volum. . . st e e s SO htess
Ornitologia. C. GUENAUX. Un volum. . . . . . . . . . . Enpremsa. | Manual de Veterinaria practica. HUGUIER. Dos volums RESEEIET Rl [ el (5
Diccionario de Agricultura, Zoqtecnia y Veterinaria, d_irigit per A MA- Métodos modernos de Avicultura. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . 23 pfes.

:c?ll:xsn ;arrnerR(?;izEc[;)l;]slta‘Q:?resE?aspclxj?llclg p?' fascicles. Publicat el 67 otes. Enfermedades de las Abejas. A. CAILLAS. Un volum. 2 et T ptes.

Publicats demés els fascicles 4.37¢ i 5.8 (del volum Il) Cada rasmcle 20 ptes. | Alimentacién de los Animales. ROSSELL I VIiLA (M.). Un volum et ) ptes.
Compentho de Q.ulm'lca agricola. GAIN (E.). Un. VOIS E 0 Pos S ate =t = 215 D0 DLES ENGINVERIA RURAL
Anatomia Veterinaria. S, SISSON. Un volum iHustrat. . . . < . En premsa.
El Suelo. VILLAR (E. H. DEL). Un volum. . . . 5 T | | ptes. Material viticola., BRUNET (R.). Un volum. . . ., . . s . . 1550 ptes.
La Agricultura y el Clima, ALCARAZ MARTINEZ (E.). Un volum. . . 8  ptes. | Material vinicola. BRUNET (R.). Un volum. . . . . . = . . 16,50 ptes.
Investigacion de aguas subterrdneas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26  ptes, | Comstrucciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. . . . . . . . 16,50 ptes.
El Crédito agricola cooperativo. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9 ptes. | Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.* edicié). Un volum. . . . . 15,50 ptes.

Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (2.2 ed.). Un vol. 13,50 ptes.

PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES Pricticas de Ingenieria rural. PROVOST (A.) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 ples.

; Electricidad agricola. PETIT (A.). Un volum. . . . . . . . ke 16,50 ptes.
Agricultura general. DIFFLOTH (P.) (2.2 edici6). Quatre volums: Topografia agricola. MURET (C). Un volum. . . . . = . . . I550 ples.
1. Suelo y mejoramiento de las tierras. . . . . . . 1550 ptes. Maquinas de labranza. CouPAN (G.). Un volum. . . « . . . 16,50 ptes.
II. Labores y rolacion de cullivos. . . « « o « & . 15,50 ptes. Magquinas de cosechas. COUPAN (G.)Unvolum. . . . « + . . . En premsa.
III. Siembras y cuidado de los cullivos. . . - - » 14,50 ptes. -
IV. Cosechas y conservacion de los produclos a(/rlcola,s . 14,50 ptes. TECNOLOGIA AGRICOLA
Abonos. GAROLA (€. V.) i LAVALLEE (P.) (2.* edici6). Dos volums. . 29 ptes. Vinificacién. PACOTTET (P.) (2.% edici6). Un vyolum. . . . . . 16,50 ptes.
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.* edici6). Dos volums. . 29  ptes. | Aguardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Unvolum. . . . « . . 16,50 ptes.
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA (C. V.). Un volum. . . 17,50 ptes. | Lecheria. MARTIN (C.) (2.2 edici6). Un volum. . . . . + . . 1550 ptes.
Arboricultura trut‘al BUSSARD (L.) i DUVAL (J.) (2.2 ed.). Un volum 16,50 ptes. Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.% edici6). Un volum. . . . 16,50 ptes.
Viticultura, PACOTTET (P.) (2.* edici6). Un volum. . . ., . . . 16,50 ptes. | Las Conservas de Legumbres (Carnes, productos del corral y de la le-
Silvicultura. FRON (ALY USROS Far o e o = 0 o ca st nes v o 16,50, Ples; cheria). ROLET. Un volum . . 15,50 ptes.
Cultivo horticola. BUSSARD (L). Un volum. . s . s . . . . 16.50 ptes. | Industria y comercio de los Abonos. PLUVINAGE (C) Un volum . .16,50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. . . . . S . 16,50 ptes. | La remolachay la fabric. del aziicar de remolacha. SAILLARD. Un volum. 19,50 ptes.
La Mimbrera (Cultivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un volum. 14,50 ptes. | E! Manzano de sidra y la Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. . 17,50 ptes.
Enfermedades parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX (J ) i Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. . . 29 ptes.
MAUBLANC (A.) (2.2 edici6). Un volum. . . 15,50 ptes. Vinos de Champafia y espumosos, PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 pftes.
Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX. Un volum. 14,50 ptes. Las industrias de la Leche. LLOVET. Un volum. . . . . . . . 11 ptes.
Cultivos meridionales. RIVIERE (CH.) i LEcQ (H.). Dos volums. . . 32 ptes. Enfermedades de los vinos. BRUNET (R.). Unvolum. ., . . . . . 9 ptes.
Tratade de Patologia y Terap. vegetales. FERRARIS (T). Dos volums. 85  ptes. | Contabilidad agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . + « . =« . En premsa.
Olivicultura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . . « « . 11 ptes. | Legislacién agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . . . . & = En premsa.
La Alfalfa. CRUZ LAPAZARAN BERISTAIN (J.). Un volum. . . . . 7 ptes.
La uva de mesa de Almeria., RUEDA FERRER (F.). Un volum. . . . 13 ptes. ECONOMIA I LEGISLACIO RURAL
El cultivo del azafran. JUAN BTA. LLORCA. Un volum. . . . . . Enpremsa. | Economia rural. JouziEr (E). Un volum. . . . . . o s o+ 16,50 ptes.
El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. . . . . . .. Enpremsa. | Explotaciéon de un dominio agrico’a. VUIGNER (R.). Un volum. . « . 17,50 ptes.
El Alforfon. F. J. RIERA. Un volum. . . . 14 (tes. | El libro de la campesina. BUSSARD (0.). Un volum. . . . . . 1550 ptes.

Los parns de los insectos perjudiciales. R. GARCiA MERCET Un volum 9 ptes. | Agenda Agricola. WERY (G.) (2.* edici6). Un volum. . . . « 7  ptes

) _
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Per a les temandes, dirigir-se a la revista EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76. Telefon 18744 : BARCELONA
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Sé6n les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d'Or en el

Concurs de Premses a Alcassar

de Sant Joan
N ® N
de Verema

Productes per
a I|’Elaboracié

Material

H H R

DEMANEU DETALLS 1. CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA rai 05 bir Tetes kEGEVILA

Barcelona

PER AL MILLORAMENT DE LES VOSTRES GALLINES, COMPREU A

(FRANJA

POLLETS seleccionats

A ATV
De les quals prenem encarrecs per

als mesos de Juny, Juliol i Agost.

Deu anys de constant selecci6
amb el niu trampa ens permet con-
siderar la nostra raga de

Gallines PRAT

al nivell de la millor raga estran-
gera. - Aquesta Granja és i ha es-
tat proveidora de les més famoses
Granjes que es dediquen a la

RACA PRAT ROSSA
MMMV

Demaneu avui mateix cataleg il'lustrat
de la Granja i el rebreu gratuitament

Avicora PRA T

ESPECIALITZADA EN LA VENDA DE

i POLLETES seleccionades, de tres mesos

Des de 1926, ha obtingut la nos-
tra Granja les millors recompen-
ses en totes quantes Exposicions

. ha concorregut. Actualment pos-
seeix els

Campionats de Races
nacionals

obtinguts a

Madrid, Paris i Barcelona

Lot campié de races nacionals. Exposicié Nacional, \Iadnd

Direcci6é postal: Granja AVlCOla Pr‘at J. Colominas i Vergés

PRAT DE LLOBREGAT
(Prov. de Barcelona)
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