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DE TOTA MENA

ELABORACIONS ESPECIALS
d&'Alfals, en farina.— Civada, espunta-
da, aixafada, farina integral, farina se-
dassejada, etc.—Ordi.—Id. id. Moresc,
tranqu:llo, pelat, semolina, farines.—
Arrds, i els seus derivats, Segé. —Tur-
#6 i llurs farines.—Lli i la seva. farina,

etcétera.

==B
Farina de peix, les qualitats més se-
. lectes, importades dEscandmév:a.
Farina d’ossos, tri-esterilitzada i pe-
- lada.
Farina de carn, de les més impor-
tants frigorifiques del mén.

Demaneu folletons i cotitzacions mensuals que sempre seran les
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La seva qualitat msuperable dproporcxona

Paugment del 25 °J, enla producci6 d'ous;

conserva la vitalitata les ponedores; asse-

gura la robustesa i desenrotllament de to-
ta mena de bestiar.

PREU PER SACA DE 50 QUILOS, 13'50 PESSETES

Liet en pols, completfa i sense gras=
sa - Oli de fetge de bacalla

CIVADA ESCORXADA
SOYA (BAGAZO)

"ALIMENTS
PERALAVIRAM

BESTIAR

"‘.,"AVINGUDA ICARIA 428
TELEFON 52237

BARCE LONAA:'
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RANXOS AVI(OLES

Aliments especials per a Pollels i Ponedores

N.° 0 - Bateria N.¢ 1 - Pollets
N.° 2« Crescuda  N.“ 3 - Engreix
N.° 4 - Posta N.° 5 Normal

‘N.°5 - RANXO «Porqui»
N.° 7 -« RANXO «Conills»

ALIMENTS CONCENTRATS
NUTRE-Avicola NUTRE-Concentrat
NUTRE-Porqui NUTRE-Bovi
DESINFECTANT
INSECTICIDA -

ey
EN POLS I LIQUID

més econdmiques en igualtat de qualitats

Representant a Madrid: MANUEL RAMOS | VILLASANA - Atocha, 77, pral. -Telefon 77569
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Uranja Avicola

BANUS

EoAA M IBIS
IMPORTANT
D’ESPANYA
s T TS

Passeig de la Mina
Teléfon 375-X.

Exposici6, Vendes,
Encarrecs i Corres-
pondeéncia:

Carrer de Jests, 27
Teléfon 375-R.

Telegrames:
«RESTMUNICH>»

REUS

Vés podeu obtenir grans benefi-
cis amb

Leghorns estirpe

BANUS

Demaneu la nostra

LLISTA DE PREUS

haca LeghorniBlafica o, 2o o

Oficina Tecnica

Treballs i Informacions Agricoles

Intervencions en compra-venda de finques:
Projectes d’explotacié agricola: Valoracié de
finques: Analisis agricoles: Tractaments con-
tra plagues-del camp: Estudis i férmules d’a-
dobs: Férmules d’alimentacié del bestiar: Es-
tadistica economica de mercats: Aixecament
de planols: Plantacions de fruiterars: Nivella-
cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-
vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-
racions a preus convinguts: Desfons de ter-

renys amb tir directe i amb malacat (bogits).

Anselm Clavé, 40 - GRANOLLERS - Telefon 71

Ll X A LS

. de fil metallic de viries menes per a
Tancats, Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metal'lics, Garbells

per a cereals

RAMON TOMAS

Oficines: Bofaruil, 59 i 61. — BARCELONA

FABRIQUES A:
BARCELONA - SABADELL i IZALZU (NAVARRA)

Guanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplfcable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

= UANO PROMENGAL
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina —  Esteatina ciprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa. - Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Polassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

GUANOS - DROGUES - SOFRES
SOCIETAT ANONIMA

Via Laietana, 23, pral. B, Xamfrd amb la Placa de 1'Angel
BARCELONA
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Arques i Bascules

ARISO

E! GRAN PREMI i Medallad’ Or
Exposicid Internacional Barcelona

DEMANI

Catalegs i preus

BéSCUleS per a aufocamions i fof conien;
Ar ques nou sisfema contra foc i “soplefe®
Sans,12. BARCELONA Tel.30226 ‘
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DANIEL ROBERT - Claris, 72 - BARCELONA

CONILLS

GEGANTS D’ESPANYA

Gris - llebra i blancs

Puresa de raga -:- Alta Seleccio

CUNICULTURA SELECTA - 1Ilinds del Valles

QUINTA
EDICI O

Forma un volum en octau de 368
pigines, méz de g0 gravats, 8 la-
mines en negre fora de texti vuit
pagines en les quals, sobre mag-
nific paper estucat esreproduei-
xen, a tot color; bellfssims exem-
plars de setze races de conile.
Coberta a 2 tintes,

Per Ramon J. Crespo

Professor d'Avicultura
i Cuniculicultura

En CONEJOS Y CONEJARES, trobareu totel

que necessita saber tot bon criador d’aquests productius

rosegadors. Els titols de les matéries que desenrotlla ex-

tensament i documentadament, donen idea del que és el
llibre:

L—Origen del conill.—II. Breus nocions sobre Anatomia

i Fisiologia cuniculicular.—III. Com comengar la cria de

conills.— 1V, Allotjament.— V. Alimentaci6.—VI. Repro-

duccié.— VII. Els  llodrigons.— VIII. Races principals de

conills, —IX. Patrons vivents de cada raga,—X. Cobaies

o conillets d'Indies.—XI. Comptabilitat del coniller.—XII.
Regles per al criador.

La quinta edicié és molt mds extensa que les anteriors. El text, clar, plaent
i senzill, esti complementat per la imatge artistica, cdpia fidel de la realitat.

PREU DE L’EXEMPLAR: 8 PESSEI1ES

Per 8's0 pessetes es tramet per correu certificat.

EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76
Telefon 18744 - BarceLona
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Pugons - Erugues

ELS DESTRUIREU DE MANERA SORPRENENT AMB

NICOTINA INSECTICIDA

ESTRELLA

i MARCA = REGISTRADA

VERI

Maximes concentracions-Preus minims

S’expén en tres formes: NICOTINA PREPARADA "LA ESTRE-
LLA”, ala qual sols s’hi ha d’afegir aigua-NICOTINA INSECTICIDA
»[ A ESTRELLA”, 1a qual té 97 per 100 de substancies actives. -
SULFAT DE NICOTINA INSECTICIDA "LA ESTRELLA”, la
qual té, si més no, el 40 per 100 de substancies actives.

Alerta amb les imitacions que ho imiten tot, perd no
la qualitat.

BARCELONA: Comercial Andnima Vicens Ferrer. - Societat Andni-

ma de Drogueria Vidali Ribes, Placa del Born, 8 i Hospital, 2.-Soler

i Mora, Jaume I, 18. - Establiments Dalmau Oliveras. - Ignasi Coni-
llas, Lliiria, 11.

Miquel Casals, Llavaneres. - S. Suiié Ribera, Lleida. - Fill d'Angel

Ferrer, Manresa. - Francesc Mir6, Martorell. - Josep Antic, Mataré. -

Marti Fité, Matar6. - Kosend Fises, Prat de la Riba, 18, Sant Boi. -

Francesc Coll, Sant Sadurni de Noya. - Cooperativa del Sindicat

Agricola, Teia. - Josep Rovira, Casa Vicent6, Vilafranca del Pene-
des, - Lluis Font, Vilassar de Mar.

VENDA A L’ENGROS:

ESC NUBIOLA ., ~Corts, 648, pral., 1.2 (xamfra Claris)
FRANC Teléion11087-BARCELO;;\'A
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Enriquiu voslfres hisendes
instalant eleclro o molobombas per
recs de lincomparable i acredifada "

marcda
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JAUME CUIXART-Maragan, 1721 23- BADALONA

R e e e

S

INSTAL-LACIO OLEICOLA: Model 1933, De gran rendiment en la produccié i qualitat d’OLIj

Constructor: GABRIEL PUIJOL 1 PARES ~ Dr. Robert, 47 - B‘EUS ('l‘arragqnfl)

(Fro Bt

Especialitat de la casa en tota classe d’instal'lacions Oleicoles - Premses hidrauliques (construides
amb bigues d’acer) - Rentadores, Trituradores i Batedores per a Olives :
Facilito P;'essupostos _i Catalegs per a INSTALLACIONS COMPLETES O PARCIALS
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REDACCIO 1 ADMINISTRACIO:

Maneres de produir fruectificacions
anuals i primerenques

Un nou tractament de les llavors, que
empeny la germinacio, fa avangar la florida
i 1a fructificacio de les plantes, es ve experi-
mentant amb bons resultats, segons hom
assegura, entre altres paisos, a Rissiai Nord
Ameérica. :

Es tracta d’'un metode rus i de nom estra-
folari per als que vivim en aquestes terres
de llum i de sol, molt diferenciades de les
eslaves, les quals amb el sistema de voler
impulsar i fer avancar les collites, vénen a
incorporar als vocabularis neo-llatins una
nova paraula, la yarovisacié, nom del pro-
cediment, derivada de l'antic rus yar, que
significa primavera.

Yarovisacié €s, com si diguéssim, l'art de
sotmetre les llavors que s’han de sembrar a
determinats factors naturals, promovent un
aven¢ en la creixenca, desenvolupament i
fructificaci6 de les plantes. Aquests factors
son: la humitat, la temperatura i el temps,

Cada especie de plantes i dins de Iespecie
cada varietat i génere, s’ha de sotmetre a
una combinaci6 particular dels esmentats
factors, amb el qual, segons els yarovisa-
dors, s'aconsegueixen resultats de gran inte-
1€s, com els que, amb la varovisacié de les
lavors les collites s'avancen més que les de
sembres de llavors que no s’han yarovisat,
amb el qual els blats d’hivern maduren a la

primavera; les collites de coté i de blat de

moresc poden ésser obtingudes molt més
aviat en les regions altes i fredes, i per ul-
im, creixen i avancen les més variades es-
pecies vegetals. :
El procediment, a’Russia, sembla que ja
ha entrat en 1a practica agricola; als Estats
Units  America, encara es troba en periode
€Xperimental.
- De «Sciencie News Letter» de Nova York,
Wextractem les dades d’'un treball sobre la
Yarovisacid; varovisacid, en el sentitespe-

cial que se li dona, diu la publicacié ameri-
cana, €s un invent d'un cientific pages rus,
Dr. T. D. Lyssenko, d’Odessa. Els assaigs
del procédiment es feren als Estats Units a
I’Arlington Farm, 'any darrer, en el Depar-
tament d’Agricultura, dirigits pel Doctor
Dmitry Borodin, ciutada rus que s’ha natura-
litzat a America. Va entrar al Departament
d’Agricultura dels Estats Units, com a colla-
borador, i en les seves investigacions quimi-
ques tingué lajut de diferents cientifics de
les estacions nacionals del pais.

Per a yarovisar les llavors, es posen a
cert grau d’humitati temperatura durant un
temps determinat. Cada varietat de llavor
té la seva formula especial. Per exemple: si
es desitja que la civada d’hivern de dues
temporades sigui sols de temporada, ales-
hores es segueix el procediment Borodin;
aquesta forma s'expressa aixi: 50, 28, 2 o si-
gui: 50 per cent d’humitat (sobre la base del
pes en sec de les llavors), 28 de tractament a
2 graus centigrads sobre zero. De seguida
es fan assecar les llavors i S‘emmagatzemen
durant un dies o bé s’envien on han d’ésser
sembrades. Amb aquestes sembres les colli-
tes s'avancen i vénen més aviat que les de
llavors que no han estat tractades. Els blats
d’hivern, ordis, civades, no es poden collir
encara que es sembrin a la primavera; pero
si es yarovisen, encara que siguin d'una ma-
teixa procedéncia, es desenvolupen exacta-
ment com si fossin varietats de primavera,
madurant les collites al degut temps.

El Doctor Borodin va aplicar la yarovisa-
ci6 a una gran varietat de plantes a I'Ar-
lington Farm: civades d’hivern, ordis, blat
de moresc, sorgo, coto i altres, determinant
la f6rmula per a cada mena de llavors.

Lyssenko, en comengar els experiments,
veié certa analogia en aix0 que passa a la
naturalesa, amb el seu sistema; d’aguf I'ex-

TRAFALGAR,

1934

Dies pE sorTiDA: EL 1.ER DE CADA MES
UN soL NUMERO: UNA PESSETA

SUBSCRIPCIO:
Per tot el pais i América, un any.
Altres paisos. .

10 ptes.
15 ptes.

76 - TELEFON, 18744 - BARCELONA

pressié. yarovisacid o sigui com si es di-
gués: primaverisacid, neologisme o més bé
barbarisme que ens déna idea del metode.

Com passa en moltes coses que es donen
com a noves, la yarovisacid va ésser ja ex-
posada en altre temps, aixi €és que es pot re-
petir: nikil novo sub sole, i també, com sem-
pre, fou objecte d’incredulitat i oposicid,
quan a P’any 1857, un cientific america, John
H. Klippart, d’Ohio; es va fixar que les mi-
llors i més avangades collites de cereals, es
podien obtenir i assegurar-se, fent avangar
la germinacid, subjectant les llavors a refre-
daments i tenint-les a les fosques. El fruit
de les seves investigacions el dona a co-
neéixer en unes notes, perd ningd no les
aprofita; foren objecte de burles i es van
perdre. i

No s’hi pensa mai més, fins que els tecnics
del Departament d’Agricultura, W. W. Gar-
ner i H. A. Allard, fa uns dotze anys, po-
gueren demostrar que l'exposicio a la llum
del sol influeix poderosament en la flores-
ceéncia i fructificacié de les plantes.

Treballant amb independéncia dels expe-
rimentadors de la Unié Soviética, com de
I’Arlington als Estats Units, altres dos in-
vestigadors del Departament d’Agricultura,
H. H. Mc. Kinney i W. J. Sando, han aprofi-
tat la técnica d’estimular la germinacio, fent
refredar les llavors a les fosques, de 50 a 65
dies abans de sembrar-les. D’aquesta mane-
ra han arribat a obtenir dues o més collites
de les mateixes varietats de blat en un any,
el qual no implica el fet d’aplicar exactament
la mateixa formula d’humitat, temps i tem-
peratura de la técnica de yarovisacio.

Altres paisos americans, entre els quals
s'esmenta Guatemala, es preocupen del sis-
tema i han comencat a assajar-10.

No és dlestranyar, ja que es tracta d'un
procés revolucionari, que en el cas de donar
els resultats que se n’esperen, tindria una
transcendeéncia capital per a molts paisos,
de permetre establir-hi nous conreus que
avui s6n impossibles, per ra¢ del climai fins
donar lloc a 'augment de la capacitat pro-
ductora de les terres, treient-ne no una, sing
varies collites. Com es veu, es tracta de mi-
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llores transcendentals agricoles i economi-
ques.

Seran iHusions o realitats les que deixa
entreveure la yarovisacio?

De moment seran molts els esceptics, si
bé aixd no justifica el que hom no estigui
atent al que es faci sobre el particular.

AGRICULTURA I RAMADERIA

Esperem, doncs, perd que no sigui la ne-
gativa sistematica la que ens privi de veure
on la llum desfa les tenebres. I s6n tantes
les que la ciencia ha desfet! Per qué no
creure que la investigaci6 i 'estudi han de
donar-nos noves sorpreses?

Esperem, doncs.

P L L L L P T s sesses
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La solucio del conflicte rabassaire

Tasca no exempta de suspicacies, €s la de
tractar el tema anunciat. Sempie que es
produeix una diferéncia entre dos grups,
cada un creu tenir certesa en les seves afir-
macions i vol fer prevaler la seva veritat.
I diem la seva veritat i no la veritat sola-
ment, perqué cada part en pugna en té un
tros de veritat. Quan dos es disputen €s que
tots dos creuen tenir la raé: d'aci prove-
nen les diferéncies.

No pretenem analitzar 'origen del conflic-
te rabassaire, ni les causes que 'han motivat.
Ens rendim a la realitat de la seva presencia
com a observadors imparcials, i davant d’e-
lla volem opinar. I consti que la nostra opi-
nio és enterament individual; aixo no vol dir
que com a particular nostre no pugui tenir
leficacia de 'encert i potser 'éxit en la seva
realitzacio.

Als bandols en controversia brindem des-
interessadament la idea que anem a expo-
sar, i voldriem, molt de tot cor, a fi de resol-
dre d’'una vegada i acabar per a sempre a-
questa lluita fratricida que emmetzina el
camp de Catalunya, que si la creuen conve-
nient, la practiquin.

- El fonament que arruina una societat €s
l'egoisme, perd egoisme mal entés. El no
capir el problema en la seva totalitat, el no
situar-se mentalment a la part contraria en
un assumpte determinat i voler defensar
amb tot coratge la posicié en que s’esta col-

“locat, és causa de grans catastrofes.

La mateixa naturalesa ens ensenya que
ens hem d’acomodar a les circumstancies
de la vida material. També en la vida social
hem de seguir aquest exemple, si volem -as-
solir el benestar en les seves incidéncies.

Pero quan s’ha romput la pau, és dificil
que una de las parts contrincants, encara
que tingui la justicia del seu cantd, pugui
ésser ella la iniciadora de la conciliacio, per-
queé de bell antuvi sembla que si I'altra part
accedeix a la invitaci6, reconegui la seva in-
ferioritat respecte a la justicia, i aixo gene-
ralment no és acceptat; també perque quasi
sempre es jutgen les pretensions del primer
exagerades, no tenint en compte que s’ha
de demanar més de l'equitatiu per a rebai-

xar després i arribar, amb la coHaboracio
mitua, a un terme just, desitjat per tothom.

Quan en els cors no impera l'armonia,
quan les consciéncies no estan convengudes,
quan la pau no s'imposa voluntariament,
quan l'estimaci6 no és cristiana entre les

parts interessades, no hi ha llei, per dura .

que sigui, ni for¢a prou violenta per aconse-
guir 'amistat; la voluntat ho és tot, sense
ella no hi ha pacificacié possible i duradora.

Aix{ ho hem vist en el conflicte rabassaire;
s’han interpretat erroniament les lleis; s’han
vulnerat els seus preceptes; s'han escarnit
les seves senténcies i el desordre ha anat
creixent de tal manera, que hemarribat,
juridicament, a un estat confussionari i ma-
terialment a un d’anarquic.

Els propietaris, en I’Assemblea Agricola
celebrada a la placa de braus de Barcelona
(29 octubre 1933), varen cridar a concordia
els rabassaires i aquests no ho prengueren
en consideracio, recordant que temps en-
rera havien fet ells la mateixa invitacio,
plasmada en unes bases d’arranjament—que
encara que absurdes, podien ésser punt de
partida per a la discussi6—i no varen €sser
atesos. >

Ni per les lleis i tribunals de justicia no
s’ha pogut avancar en el cami de la pau, com
tampoc per la iniciativa de cada una de les
parts contendents.

Delicada situacié aquesta en que es tro-
ben les gestions dirigides per arribar al port
de salvaci6 en el greu conflicte anomenat
rabassaire i que de fet comprén quasi totes
les modalitats dels contractes riastics a Ca-
talunya.

“¢Soluci6 a aquest problema tan intrincat
per la seva genesi, desenrotllament i con-
seqii€ncies?

Amb el'que hem exposat hom pot deduir
que hem viscut aquesta lluita des del co-
men¢ament i estudiat amb deteniment el
procés evolutiu que ha tingut, i després d’'u-
na meditacié objectiva de l'assumpte, ens
hem convenc¢ut que I'tinica, i entengui’s bé,
I"anica solucié viable i efica¢ €s la segiient:

Si abans el capital era valorat, actualment,
la sociologia moderna concedeix al treball

una valoracié immensa; cal no fer-se i.Husions
ni escamotejar la qliestio; afrontar-se amp
ella, cara a cara i sense disfresses; desprep.
dre’s ambdues parts de tot partidisme polj-
tic; estar saturades d'una gran estimaci6 a|
proisme; examinar les causes i el conflicte,
no d'una manera egoista, siné amb caricter
general respecte a I'economia catalana,
aleshores, en aquestes condicions, sotmetre
el plet, discutir-lo serenament, coordinant
els punts distanciats de doctrina i forma, 3
un organisme neutral, intelligent i amb fg.
cultats resolutories i obligatories, assistint-
hi els estaments en pugna, en el qual des-
prés de fetes les matues concessions i deba-
tut ampliament 'afer en virtut del desnivell
pervingut entre els preus dels fruits i elsjor-
nals, arribar a un acord amistos, tenint a la
memoria que actualment s'estd creant un
nou ordre de coses, que resumint l'esperit
cristia 1 pairal de la nostra terra, sigui el
principi d'un ressorgiment de pau i benestar
que tot home de bona voluntat ha de cobejar
entre llurs relacions, sense haver-hi ni ven-
¢uts ni vencedors, doncs 'amor ens fa ger
mans. ‘

Aixi, i solament aixi, s’assolira la tranquil-
litat i 'armonia, malauradament trencada,
que havia estat sempre la gloria més ferma
de la pagesia catalana en benefici de la nos-
tra estimada Patria.

La majoria dels contractes del camp a
Catalunya, eren fets de paraula i es com-
plien religiosament per voluntat expresi
dels interessats; doncs a aquest estat de res:
pecte mutu, de convivéncia germanivola i
d’estimacio cristiana, hi hauriem de retor-
nar. Déu faci que aix{ sigui. o

Perd mentre esperem aQuesta solucio, re-
comanem amb tota caritat que es practiqui
si hi ha ocasio, la concordia individualment,
seguint la norma d’aquell que va pronun-
ciar: si comencem per ésser bons tu i jo, hi
hauri ja en el mon dues persones conformes.

No volem acabar aquestes suggeréncies‘
sense recollir, molt a desgrat nostre, unes

paraules que fa poc varem escoltar: <EIs

amos que frequenten les seves hisendes, €ls
parcers que amb constincia son visitats pels
propietaris, les finques en les quals s’hi tro-

ben junts larrendador i I'arrendatari, han
.estat les que menys derivacions enutjoses

han tingut del conflicte; mentre els amos’

que amb el seu absentisme, no complint el

deure social que imposa el dret de propietat,
han considerat la terra com a capital, que,'
degudament explotat péi treballador, els ha
donat una determinada renda, han estat €ls
que amb més intensitat experimenten €ls
desastrosos efectes del conflicte. 3

La conducta exemplar i cristiana del pro-
pietari ha estat com una resclosa, en la gual
s’han aturat, moltes vegades, els instints d'in-



disciplina. Per aix0d pogué manifestar el nos-
tre amic i advocat senyor Entrambasaguas,
en un article publicat al Diario de Barcelona,
data 5 de desembre de l'any 1933: «Si bien
]a hicieron estallar—la revolucién agraria—
jas tendenciosas doctrinas de una politica
perturbadora, es posible que, si analizamos
el origen de 1os hechos que la determinaron,
examinando escrupulosamente nuestra pro-
pia conciencia, con abstraccién de todo apa-
sionamiento, es posible, repito, que sincera-
mente hayamos de confesar, que algunos
de nosotros echamos con nuestra conducta
la primera semilla que fué el germen de
aquella revolucién».

«Porque si bien afortunadamente y para
honra de nuestros agricultores, hay que ‘re-
conocer que, en términos generales, en la
contratacion de los cultivos del campo cata-
lan ha presidido siempre un espiritu de
equidad y de justicia, no obstante, es indu-
dable, que como regla general no estaba tal
vez exenta de excepciones. Y como éstas
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hubieron de dar lugar al natural desconten-
to de algunos cultivadores, ficil es imaginar
que los sembradores de la cizafia encontra-
ron terreno abonado para que fructificara y
se esparciera después por todas partes. Por
lo que siendo razonable presumir, que de no
haber habido terreno abonado donde sem-
brar el odio y la discordia, no hubieran po-
dido éstos fructificar, es también 16gica la
conclusién de que los que abonaron aquel
terreno con posibles fraudes o injusticias,
fueron, cuando menos, la causa remota de
la revolucién andrquica en el campo y de
sus gravisimas consecuencias».

Si no es vol tocar la revoluci6, s’ha d’anar
a l'evolucié efectiva, mitjancant I'establi-
ment d'un régim més racional que millori !
les condicions dels contractes de conreu a
Catalunya. «Els amos han d’ésser generosos.
Per deure cristia, i adhuc per egoisme, si
no sentissin aquest deure», diu un socidvleg

modern."
MioveL CODINA I FARRE

Destrueeié del gram de les vinyes

El gram, per tota classe de conreus, resul-
ta un mal hoste; la seva destruccié €s molt
diffcil i, tant més, quan més frescals sén les
terres. Quan en elles hi ha pres peu, fer-lo
desapareixer esdevé molt dificultos. S’han
proposat diferents procediments per a nete-

‘ jar les terres d’aquesta herba parasitaria,
procediments quimics i procediments meca-
nics. Els primers, d’eficicia completament
negativa; els segons, o sigui les treballades
oportunes i repetides, amb resultats millors,
poden fins arribar a donar completa satis-
faccié.

L’aplicaci6é de solucions d'arseniat de sosa
i de petroli, que dels procediments quimics
assajats son els que s’han mostrat més con-
venients, presenten la dificultat, tan en
els sembrats com en les vinyes envaides
pel gram, d’haver de prendre moltes pre-
caucions per tal de no castigar les altres
plantes. Les solucions d’acid sulfiric, igual-
ment que les solucions de sulfat de ferro, de
coure o d'acid fenic, s’han hagut de deixar
Per la seva poca eficacia. '

En les terres que es destinen a ésser plan-
tades de vinya, una de les precaucions mes
importants que s'han de prendre, és la de
netejar-les del gram. Aixd es pot aconseguir
amb treballades fondes de 60 a 70 centime-
tres, fetes en els mesos de juliol i agost; o
siguien les époques més caloroses; aleshores
les terres llaurades en aquests mesos, i quan
la terra és ben seca, queden terrossades i

~

amb les temperatures caloroses i les assole-
llades de l'estacio, perden tota la humitatﬂ
que porten, amb el qual el gram s’assecajl
abans que sobrevinguin les pluges de la
tardor.

La resistencia del gram a la segg.da ial
calor és extremadament forta, degut al con-
siderable desenvolupament dels tanys o ri-
zomes subterranis d'aquesta graminia, tanys
que equivocadament se'ls déna el nom' d’ar-
rels, ique constitueixen els veritables organs
de reserva del gram que, encara que es
fraccionin i divideixin, conserven el poder
suficient per a qué es multipliqui aquesta
perjudicial herba invasora.

N’hi ha prou per a qué rebroti, que un
tros de tany arribi a sortir de la terra, per a
queé la vitalitat de I'herba es mantingui i
s'asseguri la seva reproduccio.

Per a poder destruir el gram cal posar-lo
en condicions que l'obliguin a esgotar les
reserves que contenen els tanys subterranis
i que son els que 'alimenten amb els borrons
verds, i és necessari tallar-los arran de terra
i fins de sota d’aquesta, tan aviat com es
manifestin i abans que arribin a poder ela-
borar les matéries que asseguren la vida
delvegetal. Esamb aquestes consideracions,
en les quals es funden els procediments se-
guits en diferents paisos amb resultats satis-
factoris, i que consisteixen en fer passar
diférents vegades, de juny a primers de
setembre, les magencadores o aparells apro-
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piats per a segar de pressa el gram aix{ que
surt de terra.

Amb aquest procediment, molt generalit-
zat a Extremadura, és com han arribat els
agricultors a netejar i tenir les terres netes
de I'herba parasita.

El Rodo, una espécie de magencadora
moguda per animals, amb un tallant d'un
metre o més, ha estat 'eina que ha permes
extirpar el gram de molts camps i vinyes.
Quatre o cinc passades amb el 7odo durant
els mesos més calorosos de 'estiu, ha realit-
zat el miracle. Es per aquest motiu que en
aquelles contrades es considera el rodo com
una de les millors eines per a tenir les terres
netes d’herbes parasitariesi particularment
del gram.

En altres paisos, si no disposen del 7odo,
compten amb instruments semblants, puix
tots estan proveits d’'unes peces rascadores i
tallants disposades per a segar el gram a dos
o tres centimetres sota el nivell de la terra.
Mitjangant les gratades repetides amb a-
quests instruments, que realitzen el treball
de pressa, puix en un dia un animal remou
més d'una hectarea de terra, la destrucci6
del gram es realitza amb una despesa rela-
tivament reduida, comparat amb els cabals
que s’han d'esmercar quan per fer perdre
aquesta herba parasita, es realitza a ma
cavant la terra i destriant-la. Amb aquest
"darrer procediment, tampoc no s'arriba a
extirpar el gram de les vinyes 'si n'estan
molt invadides. L'’extirpacié a ma, sols es
pot recomanar quan hi han clapes de gram
isolades o bé en les vinyes jovesiper a su-
primir els claps de gram que hagin quedat
al tros i no han arribat a assecar-se tot i ha-
ver quedat exposades als vents i al sol.

A les vinyes dels llocs humits i frescals i
sobretot les que es reguen, la destruccié de
I’esmentada herba es fa molt més dificulto-
sa, puix les humitats, afavorint la vegetacio
de la vinya, també contribueixen a la pro-
pagaci6 de la indesitjable herba parasitaria.
La continuaci6 i repeticié de les magenca-
des i les treballades amb les eines apropia-
des que hem esmentat, després d'una rega-
da i tan aviat com ho consenti 'estat de les
terres, detenen més o menys les expansions
del gram. En aquestes vinyes, es topa amb
la dificultat que, essent en els mesos de
juliol i agost quan les regades més benefi-
cien els ceps, s6n també aquests mesos els
que més activitats cal emprar per tal d'ex-
terminar la perjudicial graminia. Caldria,
en semblants casos, segar el gram ca-
da 86 10 dies i aquest és el millor procedi-
ment per a tenir relativament netes les vi-
nyes de la planta invasora.

RaraEL MIR I DEAS
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Cultius

En el cultiu de ’horta, la preocupacié de
tot agricultor és la de produir fruit que per
les seves qualitats, siguin un primor i ob-
tinguin al mercat uns preus remuneradors,
que paguin amb escreix els treballs que per
a obtenir-los hagin ocasionat.

Alld que cerca 1'hortola amb preferéncia
és la prodﬁccid de fruits primerencs, que €s
el que té més valor dins el comerg; els seus
esforcos han d’anar doncs encaminats a ob-
tenir fruits primerencs i de bona qualitat.

Per arribar a aquests resultats, sén neces-
saries moltes condicions, pero, sens dubte,
una de les principals, és la fertilitzaci6 in-
tensa i ben estudiada.

Si esbrinem en moltes zones destinades al
cultiu de T’horta quins s6n els adobs que
empren correntment, ens trobarem que, amb
preferéncia i en algunes exclusivament, sé6n
els fems. Els adobs minerals no han pas pres
l'increment que els pertoca i que la realitat
demana.

Molts s6n encara els agricultors que estan
convencguts o que creuen que amb 1'as dels
adobs, si bé savanca Ja maduracio del
fruit, en canvi aquests perden en quali-
tat el que guanyen en rapidesa de crei-
xement. La multitud d'experiments compa-
ratius fets, han demostrat la manca de fona-
ment d’aquest criteri i és ben al contrari,
doncs amb I'ts dels adobs minerals, s’ha
vist augmentada la qualitat de la fruita i de
les hortalisses. ;

No hi ha cap mena de dubte que els fems
han d’ésser 'adob fonamental en tot cultiu
horticola, ja que porta aliment per ésser un
adob complet, i actua com estimulant, mo-
dificant les qualitats de la terra, fent-la més
apta per al conreu. Perd no és prou; els prin-
cipis alimentosos dels fems no hi estan en
les degudes proporcions i pel que fa referén-
cia al nitrogen, necessita sofrir una pila de
transformacions abans no podra ésser assi-
milat per la planta. Hem de complementar
l'accio dels fems amb adobs minerals, em-
prant els que millor resultat ens puguin do-
~ nar.

El superfosfat 18/20, el clorur de potassa i
el nitrat de Xile, els emprarem com a com-
plementaris en aquesta mena de cultius.

Emprarem el nitrat de Xileino el sulfat
d’amonfac, perqueé el primer és directament
assimilat per la planta, el -qual li produeix
un desenvolupament rapid avangant la ve-
getaci6, mentre que el segon, per ésser un
adob anomenat de desdoblament, ha de veri-
ficar-se la seva descomposici6 requerint con-
dicions especials de clima, bacteriologiques
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d’horta

i quimiques, el qual fa que sigui un adob
lent i no ens avancaria el cicle evolutiu de
la planta; a més, en terrenys com S6n els
d’horta, I’acid sulftiric procedent del desdo-
blament del sulfat d’amoniac, tendira a aci-
dificar 14 terra, perjudicant les seves quali-
tats fins arribar a fer-la improductiva.

Per manca d’espai no donarem pas normes
concretes per cada cultiu, doncs hauriem
d’estudiar totes les seves caracteristiques
particulars, com aix{ mateix les seves neces-
sitats de terra, clima, etc., cosa que faria in-
terminable aquest assaig sobre adobs. Sols
donarem normes generals, que poden ser-
vir d’orientacié en la seva aplicaci6 com a
complement d’'una afemada.

Si mirem els llegums, mongetés. faves,
etc., sabem que absorbeixen el nitrogen at-
mosféric per mitja de les seves arrels, sols
necessitaran aquest aliment en el primer
periode vegetatiu i fins que el seu sistema
radicular sigui capa¢ de complir la funcié
propia de les lleguminoses. En aquest cas
posarem abans de sembrar i ben colgada,
una barreja d’'uns 7 quilos de superfosfat
18/20, dos quilos de clorur de potassa i un
quilo de nitrat de Xile per area. Una volta
nascudes les plantes, es fara una segona es-
campada d'un quilo de nitrat de Xile en la
mateixa extensio de terra.

Si les plantes que cultivem son aprofitades
com a arrels, tubérculs o bé com a bulbs,
remolatxes, naps, raves, patates, cebes, alls,
etc., escamparem, per area i abans de plan-
tar o sembrar, una barreja composta de 56
6 quilos de superfosfat 18/20, 2 6 3 quilos de
clorur de potassa i'2 6 3 quilos de nitrat de
Xile. Durant'la vegetacié i en fer les en-
trecavades o regades, es repartira en dues o
tres vegades de 2 a 4 quilos més de nitrat de
Xile. Si es tracta de plantes que el seu aprofi-
tament siguin les fulles o troncs, com s6n
les cols, ensiams; espinacs, cards, etc., es
repartira per area i abans de sembrar, una
barreja composta de 4 quilos de superfosfat,
un quilo de clorur de potassa i 2 quilos de
nitrat de Xile, Durant la vegetaci6 i en va-
ries vegades, es repartira un total de 4 a6
quilos de nitrat de Xile. =

Aquestes dades no sén pas fixes; varien
molt i depenen de la intensitat de 'afema-
da, de la qualitat de la terra i d’altres causes
que ha d’anar estudiant el bon hortola, fins
a trobar les que més li responguin en cada
cas particular. '

Hem d'advertir que les barreges han
d’ésser fetes amb tota cura i repartides uni-
formement a fi d’evitar que una mala dis-

tribuci6é pogués formar solucions concentra-
des, el qual podria perjudicar el normal des-
envolupament de les plantes.

Josep CAMPS
Enginyer Agricola E.S. A B,

Progressos de I'’Avicultura
espanyola '

Les estadistiques de les duanes marquen,
d’una manera assenyalada, la baixa de les
importacions d'ous a Espanya, posant aix
de manifest la marxa progressiva de T'avi-
cultura nacional.

Un competent escriptor avicola, referint-se
a lincrement d’aquesta indtstria rural feia
observar, fa poc, com d'alguns anys enca,
les agrupacions avicoles es multipliquen;
s6n varis els Concursos de posta  que han
tingut lloc a Espanya-amb els quals es diag-
nostiquen les bones ponedores i les dolentes
i les Exposicions d’Avicultura es repeteixen
en diferents indrets.

Comparant les xifres corresponents als
cinc mesos primers dels anys 1930, 1931 i
1932, hom nota una baixa notable en les im-
portacions. En el periode primer (de gener
a maig de 1930), el valor dels ous que s'im-
portaren a Espanya arriba a 36.376.680 pes:
setes or. En el mateix perfode de 1931, la xi-
fra arriba a 18.632.286 pessetes or i en el pe:
riode de l'any 1932, a 11.962.322 pessetes or.

Aqueixa baixa en les importacions cal
atribuir-1a a la major producci6 del pafs; els
canvis, les circumstancies politiques ni al-
tres, no son raons fundades, ja que el preu
de larticle no queda sensiblement canviat,
al contrari, més aviat es pot dir que el preu
de 'ou fresc garantit, o sigui 'ou de quali-
tat, ha baixat quelcom en els perfodes dar-
rers. -

Els treballs -preliminars de l'estadistica
pecuaria que ha empres la Direccié General
de Ramaderia, de gallines, indidts, coloms,
anecs, oques, faisans, conills, abelles i cucs
de seda, faran congixer, sense trigar gair€;
el nombre d’aus de pura raca i entravessa
des que hi ha a Espanya, el terme mig d'ous
que déna cada gallina, i- altres dades inte
ressants. ; "

Si aquests treballs vénen a confirmar queé
es compten a Espanya ftrenta milions de
gallines, es tindra una base per a poder cal~
cular la produccié nacional. Es molt possi-
ble que el terme mig dela producci6 no pas-
si de sefanta ous per gallina a I'any. Amb
un petit esfor¢ i bona propaganda en els me-
dis rurals, no féra dificil millorar la produc-
ci6 individual en deu ous a Tany per galli
na, el quai representaria un augment consi:
derable en la riquesa gallinera i el benestir
individual i collectiu de la gran familia cam-
perola n’eixiria guanyador, :
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El pelitre i les seves aplicacions

Molts conreus, igualment que les cries d'a-
nimals, com per exemple, el cuc de seda,
son degudes a intervencions casuals d'indi-
vidus que, després de descobrir-ne el va-

* lor, les divulgaren en llurs paisos. -

En el Caucas, i durant molts anys, els po-
bladors d’aquelles contrades apreciaven ex-
traordinariament una planta que, reduida a
pols, la venien amb cert misteri i amb gran
“secret es guardaven bé prou de donar a co-

~ peixer la manera de polvoritzar-la. En tot
[Orienthi anaven els comerciants a comprar-
la, fins que un dia un armeni anomenat Jum-
tikoff, aconsegui descobrir la planta, veure
com es recollia la flor i com 'assecaven i en
feien pols de les ;

tueix un insecticida potent, que presenta
la condici6 de no perjudicar a ’home ni als
animals domestics.

De les flors de pelitre, Franca n’importa
alany unes 200 tones, que arriben a 2.000
les que importen els Estats Units. La produc-
ci6 de Dalmacia féra insuficient, si els japo-
nesos, a comptar de l’any 1885, no haguessin
iniciat el seu conreu, que han desenvolupat
de tal manera, que ja al'any 1916 hi dedica-
ven 500 hectarees. A Franca, aquest conreu
s'inicia I'any 1913, especialment al Migdia,
entre passades de ceps, emprant-se aquesta
pols per a combatre els insectes de la vinya.

Actualment també es conrea més o menys
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lament fou emprat en pols per batre els in-
sectes casolans, perd després llurs aplicaci-
ons s’han estes fins a emprar-lo com a insec-
ticida agricola, la qual cosa ha donat per re-
sultat que els preus, lluny de minvar, hagin
estat més alts.

El principi actiu de les plantes de pelitre,
es localitza, la seva major part, enlaflor,
encara que també en les fulles, si bé és
aquesta ultima molt menys activa. Degut
als treballs de Standiger i de Ruzicka, de
Zuric, s’ha pogut arribar a isolar i determi-
nar el principi actiu, al qual se 1li ha donat
el nom de piretrines, o siguin els eters, de
pesos moleculars molt elevats.

Com tots els &ters, les piretrines so6n facil-
mentsaponificades pels alcalis. Aquesta par-
ticularitat,juntamb la seva insolubilitat total
a laigua, fa que presenti moltes dificultats
per a fer-ne l'extracci6 i usos industrials; per

aquests motius i

flors, i aixi, des

- de l'any 1828 gai-

-~ rebé arriba a mo-

~ nopolitzar 1'ex-
portacié de la pols
de pelitre i de les
flors d’aquesta
planta.

Fou l'any 1840,
que també a Dal-
macia va comen-
caraconrear-se el
pelitre, que en a-
quella regi6 crei-
Xia de manera
expontania, i es

~ descobri també
d'una manera ca-
sual. Una austria-
¢ Anna Ro-
- saver, de Ragu-
- Sa, colli en un
camp un ram' de flors de pelitre per a or-
- nar la seva casa,i quan les flors es pan-
 siten les Ilenca al carrer. Després, a I'es-
-~ Combrar-lo, veié que dites flors estaven
cobertes d'insectes morts. [D’aquest’ fet en
- Tesulta que s'aprofita la planta com insecti-
cida i dona Iloc a qué es conreeés.
Hiha diferents varietats de pelitre. El que
- Posseix, perd, més propietats insecticides és
; €l Pivethyum cineraviaefolium o Pelitre de
‘D_ﬁllm_acia, que €s una formosa planta orna-
fmental proveida de fulles verdes retallades,
que de maig a juny i a voltes el setembre,
- Xhibeix flors grogues sostingudes per petals
,bl?PC§:‘0riginari de Dalmacia, creix en les
'te"?§ Seques, pedragoses, calcarees o argi-
E:;::@CS, encara que siguin poc fertils. Co-
965, S0n. gairebé exclusivament portades
Pelport de Trieste, donant lloc a in conreu
.mP°rfant; La pols d’aquestes flors consti-

Una plantaci6 de pelitre en plena florida, a la contrada de Brufaganya

a Catalunya. A la comarca de la Brufaga-
nya hi ha una important explotaci6 agrfcola,
aixi com també a Valls i altres encontorns
de la provincia de Tarragona. Son diferents
éls paisos que actualment conreen el pelitre;
aquest es va estenedt_ cada dia més i més.

La seva producci6 €s com segueix:

Les plantes ben cuidades, als dos anys,
donen de 35 a 40 grams de brots, dels quals
es recull del 25 al 35 per cent de flor, que es
sol pagar araé de 4 a 450 francs el kilo a
Franga. Solen cabre en una hectarea de 30
a 35 mil mates,ien aquéstés condicions se-
ra possible recollir-ne un miler de quilos.
Certes plantacions han donat 2.300 i 2.700
quilos de flor per hectarea, en terres pobres
i sense ésser adobades.

Actualment es considera el pelitre com
linsecticida més actiu, i solament toxic per
als animals inferiors. Durant molts anys so-

en les aplicacions
agricoles s’em -
pren ' prepara-
cions sabonoses
de pelitre,les
quals, degut a €s-
ser alcalines, la
~ seva conservacié
és dificil, perdent,
sense trigar gai-
re, llurs activi-
tats, i és neces-
sari gastar-ne
moltes quantitats
quan n’hi hauria
prou amb molt
menys per acon-
seguir els matei-
xos efectes toxics,
si fossin observa-
des les condi-
cions que poden
fer-se en la seva saponificacio.

Les piretrines s6n solubles amb els dissol-
vents organics neutres, i tal propietat s'uti-
litza per a obtenir productes volatils, que en
polvoritzar-los, s'aconsegueix destruir amb
tota eficacia les mosques i altres insectes.

En tant que milloraven els processos em-
prats per a vulgaritzar les preparacions de
pelitre, anaren també eixamplant-se les se-
ves aplicacions. Al comencament, la pols
de pelitre solament s'emprava per a la des-
trucci6é dels insectes casolans, com mosques,
puces, xinxes, mosquits, etc. Després, cone-
gudes les solucions de les piretrinesi la seva
toxicitat, vénen emprant-se per a combatre
tots els insectes.’ = :

Foren els nord-americans, els qui fa uns
anys van procurar intensificar la lluita con-
tra les mosques, mosquits i insectes para-
sits de I’home i dels animais, propagadors
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de les malalties microbianes, els quals gene-
ralitzaren les polvoritzacions de les solu-
cions del principi actiu del pelitre, mitjan¢ant
la preparacié de liquids volatils, practica
que s’ha esteés moltissim, fent que aug-
mentés considerablement el consum d’a-
questa planta.

A Europa, la major part del pelitre s'uti-
litza per a destruir els parasits dels vegetals.
Primerament per mitja de la pols i després
per a augmentar lactivitat, substituint la
pols per solucions o per emulsions de prin-
cipis actius, que mullen els teixits dels ani-
mals o vegetals, fixant-s’hi molta estona.

En la lluita contra els parasits del cep
s'aconsegueixen resultats interessants, pero
és indispensable que les polvoritzacions es
facin amb gran cura, de manera que deixin
completament mullats els raims.

El pelitre també s’ha vist que era un re-
curs superior per a destruir els insectes de
les hortes, dels fruiters i dels jardins. Per-
met destruir tota mena de pugons, 'altissa
de les verdures i altres insectes.

Els pugons i les erugues, devoradors de
les plantes de flor, es combaten amb resul-
tat polvoritzant de manera que els insectes
quedin ben mullats amb els liquids.

De tot quant queda exposat, s’ha de veure
els grans avantatges que presenta el pelitre
per a Pagricultor. Com que per a ’home no
resulta verinos, ni tampoc per als animals
de sang calenta i no destrueix tampoc els
prgans de les plantes, esta cridat a ésser
Vinsecticida que més s'utilitzi per a la defen-
sa dels conreus, aixf com també per ala del
bestiar.

Tractant-se d'una planta molt facil de con-
rear i de poques exigéncies, hom creu que
sera cada dia més gran el nombre dels qui
es dediquin a cultivar-la.

A Xavizr DE FONSECA
Enginyer

Sulfocianur de coure

Es una pols blanca i untuosa, insoluble a
laigua i a la majoria de liquids; s’obté per
doble descomposicié d'un sulfocianur alcalf
per una sal de coure. Emprat a dosis molt
petites, és un destructor de gran eficacia de
microorganismes i criptogames de les lar-
ves d'insecte. S'aplica a raé de 250 grams en
100 litres d’aigua, polvoritzant les plantes.
També en pols, d’u al cinc per cent, barrejat
amb talc o bé amb cal¢ ben fina 0 amb guix.

El sulfocianur és una metzina mol violen-
ta, pel quai exigeix emprar-lo prenent totes
les precaucions. .
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La nova llei de Sindicats Agricoles

I. DermNicio.—Article 1. Per tot el que
fa referéncia ala personalitat juridica, Cons-
titucié, Registre, Classificacié, Inspeccio,
Unions, Federacions, enteses, modificacio i
dissolucio, es regiran pel que determina la
Llei de Bases de la Cooperacio.

Art. 2. Son Sindicats Agricoles les enti-
tats juridiques compostes d’agricultors de
tota mena, que s'acullin complint-les, a les
disposicions d’aquesta Llei, i que siguin reco-
neguts com a tals pel Govern, de conformi-
tat amb llurs preceptes.

Com a persones juridiques podran adqui-
rir o posseir bens de tota mena, aixi com
contraure obligacions i exercitar accions ci-
vils i criminals, de conformitat amb les Lleis
i regles de llur constitucio.

II. Finavirars.—Art. 3. Els Sindicats A-
gricoles tenen com a finalitat primordial fer
en comt, mitjangant ’Associacio, el que es-
caigui i sigui adient per a la major prospe-
ritat de lagricultura catalana i el millor
profit agricola dels seus associats.

A més, poden dedicar-se a tot allo que
representi un aveng 0 millorament, a juf del
Govern, que haura d’aprovar llurs Estatuts,
perd s’assenyalen obligatoriament alguns
dels fins seglients:

a) Fins agricoles generals, adquisici6 de
terrenys per a la seva parcellacié entre els
socis, arrendaments collectius, comunitats
de policia rural eixarmada, explotacio i sa-
nejament de terrenys incultes.

b) Compra de productes necessaris als
associats, com adobs, llavors, maquines, in-
secticides, articles de consum i altres ele-
ments de producci¢ i de foment agricola i
pecuari.

¢) De produccié per a disminuir el seu

cost i millorar el seu proceés; execucié d’o-
bres per a recs, defensa contra avingudes,
campanyes contra plagues, s collectiu de
maquines, adquisicié i sosteniment de se-
mentals i altres inclosos als fins de dita
producccio. :

d)- Exportaci6, conservaci6, transforma-
ci6 i millora dels productes,ila venda en
comti de tota mena de fruits i productes
agricoles i pecuaris, i administracio i explo-
tacié de molins d’oli, de molins d’arros, fari-
neres, cellers, destilleries, lleteries coope-
rativesien general de qualsevol altre indis-
tria agricola. -

e) Foment de credit agricola, mitjangant
qualsevol de les seves formes: Caixa de Creé-
dit Agricola, Bancs rurals, Caixa d’Estalvis
i Préstecs, etc.

/) Institucions de segursi previsio de for-

ma cooperativa o mutual entre els associats
mitues contra incendis, pedregades, morta
litat del bestiar, accidents del treball agy.
cola, malalties, retir per a invalids i demés
adients. : /

g) Llestudiidefensa dels interessos agrs
ris comuns al Sindicat i la resolucio de Ilurs
desacords i diferencies per mitja de Darbi
tratge.

Art. 4. Per una millor organitzaci6 i efi
cacia en lactuacio i administracid, els sind
cats es dividiran en tantes seccions autono:
mes com siguin necessaries.

No podra ésser reconeguda com a Sindicat
Agricola cap entitat exclusivament recrea:
tiva ni les que no acomplexin almenys un
dels fins assenyalats anteriorment en els
apartats ) al g) inclusiu.

Art. 5. Els Sindicats agricoles es consti:
tuiran mitjan¢cant una assemblea genera,
dels iniciadors de la qual s’aixecara acta, en
la qual constaran integres els Estatuts apro-
vats i la forma en qué s’hagin d’adherir éls
restants socis que no estiguin presentsa

l'acte o que ingressin més tard.

Per a constituir un Sindicat A gricola s'exi:
gira un minim de vint-i-cinc associats. Hau
ra de constar-hi la llista de socis fundadors :
0 que constitueixin el Sindicat, els noms
dels individus nomenats per a formar la
Junta Directiva, i els domicilis d'uns i altres

Art. 6. En els Estatuts hauran de constat
d'una manera clara i precisa, ultra dels ext
gits per la Llei general, els segiients pre
ceptes:

a) Objecte i fins a qué es dedicara el Sir
dicat.

b) Fixacio de la manera d’obtenir el ¢&
pital social i fons de reserva.

¢) Responsabilitat limitada o suplemen
tada dels socis, havent de concretar-la €
una férmula o quantia clara que permeti €
un moment determinat congixer el compi®
mis de responsabilitat de cada soci.

Podra aquesta ésser variada, sense peft
dici de compromisos anteriors, per un acord
de 1a Junta o Assemblea general extraord
naria que haura de comunicar-se immedit
tament al Registre de Sindicats.

Subsistira la responsabilitat solidariail
limitada per aquells Sindicats constitu®
amb anterioritat a la promulgacié d’aques’
Llei, que la tinguessin establerta i comp®
mesa, restant, pero, -extingida quan sigul
cancellades les obligacions garantides an?
dita responsabilitat.

d) En cas de dissoluci6, destinacio des
seus bens socials,




Art, 7. Determinaci6 de la responsabili-
tat per una banda i dels drets per altra, que
tingui un soci en cas de baixa o expulsi6. En
ambdds casos, es liquidara a I'associat el seu
haver sempre que no estigui subjecte a res-
ponsabilitat concreta reglamentariament, en
el termini i formes determinades pels Esta-
tuts. Si el Reglament establis alguna reduc-
ci6 del capital aportat pels socis en cas de do-
nar-se de baixa, aquesta reduccié no podra
ésser superior a un 20 per 100 del dit capital.

Art. 8. En els Estatuts del Sindicats es
reconeixera el dret del soci a donar-se de
baixa; establira pero, clarament, les obliga-
cions, deures i responsabilitats dels socis en
el moment de deixar d’ésser-ho.

Podra fixar-se estatuairiament el termini
maxim de cinc anys, durant els quals el soci
que s’hagi compromes a utilitzar un servei
del Sindicat, (molf, trull, fassina, etc.,) vin-
dra obligat a aportar-hi els productes afec-
tats. El fet de deixar d’aportaf els productes
al Sindicat no eximira els socis de la respon-
sabilitat i compromisos contrets per aquest
en terceres persones.

Art. 9. L’associat que sigui o causi baixa
d'un Sindicat- tindra el dret de continuar
participant a les obres de solidaritat del ma-
teix Sindicat, sempre que ell compleixi les
segiients condicions:

Primera.—Que la baixa obeeixi a canvi de
residéncia. :

Segona.—Que ho solliciti abans dels vuit
dies de produir-se la baixa.

Tercera.—Que accepti la quota comple-
mentaria que se li assenyali, la qual quota
haura d’ésser sempre la proporcio personal
equivalent a les altres aportacions que faci
el Sindicat al fons de les corresponents obres
de solidaritat.

Art. 10. Els Sindicats Agricoles inscrits
en el Registre especial gaudiran dels bene-
ficis i drets que els hi atorguin les Lleis ge-
nerals de la Republica i en quant sigui com-
petent la Generalitat per a atorgar-li, de
conformitat amb l'article 16 de I'Estatut de
Catalunya i d’acord amb el que preveuen
els articles 57, 58, 59 i 60 de la Llei de Bases
de la Cooperacio.

Art. 11. No podra ésser exigida als Sin-
dicats contribucio de cap mena per aquelles
oOperacions que, realitzades individualment
Pels agricultors, estiguin exemptes d'impos-
tos.

Art.12. En qualsevol moment i sempre
que es demostri que un Sindicat Agricola
Saparta de les seves funcions i finalitats,
Podra ésser-li retirat el reconeixement i ex-
€mpcions com a Sindicat Agricola i esbor-
Tal, per tant, del Registre, perd se I'haura
d'escoltar préviament i la dentincia haura

de seguir els mateixos tramits assenyalats

Per a llur reconeixement.
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Art. 13. Tot Sindicat ve obligat:

Primer.—A portar un registre de socis,
mitjanc¢ant 'arxiu degudament classificat de
les fulles d’inscripcié per cada soci, en les
quals cada un d’ells haura de fer constar
jue ha rebut un exemplar de la Llei de Ba-
ses de la Cooperacié i de la Llei de Sindicats
Agricoles i els Estatuts socials i que esta
conforme amb les obligacions que imposen
l'unail'altra, o especialment la referent a
laresponsabilitat establerta,iamb els acords
presos reglamentariament per la Junta Ge-
neral. Aquestes fulles seran signades pels
soHicitants i per dos altres socis, i en nom i
a prec seu, si no sap signar, subjectant-se al
model que s’acompanyara a la Llei.

Segon.—A portar un Llibre d’Actes de les
Juntes Generals, un Llibre d’Actes de la
Junta Directiva o Consell i la comptabilitat
d’acord amb els models i normes que esta-
bleixi el Consell Superior de la Cooperacio.
A portar un Llibre de visites.

Tercer.—A determinar en els Llibres d’Ac-
tes i en els de Comptabilitat el capital
de constitucié i la manera d’obtenir-lo, i
el capital de reserva i la manera de for-
mar-lo.

Quart.—A no treballar ni operar més que
les materies aportades o recollectades pels
socis i a no prestar cap servei que no sigui
a llurs associats.

Les Caixes de Credit, Estalvis, Bancs ru-
rals, Institucions d’Assegurances de carac-
ter mutual, establertes o que estableixin els
Sindicats Agricoles, aixi com les seccions
de consum es regiran per la Llei de Bases
de la Cooperaci6 i per les particulars deri-
vades de la mateixa que facin referéncia a
cadascuna de les seccions.

Els que es dediquin al Credit Agricola en
qualsevol de les seves formes, solament po-
dran fer préstecs als seus ‘associats i altres
Sindicats, perd podran obrir llibretes d’es-
talvi a favor de qualsevol individu de la loca-
litat o comarca en qué actuin encara que no
sigui soci.

DEL capitaL.—Art. 14. El capital dels
Sindicats Agricoles estara constituit:

a) Per les aportacions individuals dels
Socis.

b) Per un fons de reserva isrepartible.

Art. 15. Les aportacions individuals dels
socis per a la formacio del capital social se-
ran obligatories i estaran representades per
titols. :

Art. 16. El fons de reserva irrepartible
es formara:

a) De les donacions o subvencions que
concedeixin els organismes oficials, particu-
lars o persones.

b) Per un tant per cent sobre les opera:
cions que faci el Sindicat i que no podra

" ésser mai superior a un 2 per 100.
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¢) Per la quota que podra assenyalar-se
a les seccions autonomes, si n’hi ha.

Art. 17. Les aportacions o participacions
en el capital social no seran transferibles sino
entre els socis, amb els requisits que es deter-
minin en els Estatuts. En cas d’atribuir-se’ls
algun interes, aquest tindra un limit prévia-
ment fixat i no mai superior a l'interes legal.

Art. 18. El fons de reserva irrepartible
servira, en primer terme, per amortitzar les
aportacionsobligatories dels associats al fons
social per ordre d'antiguitats i per parts
proporcionals entre els socis entrats el ma-
teix any.

Art.19. L’aportaci6é obligatoria de cada
associat per a la constitucié del capital de
fundaci6 no podra exigir-se que es faci per
entregues superiors al 25 per 100 de la seva
totalitat i podra fer-se per entregues en me-
tallic o per retencions de valor equivalent,
sobre els fruits que aportin.

Art.20. El termini per a completar 1'a-
portaci6 individual no podra ésser inferior a
cinc anys. A

Art.21. Nopodent els Sindicats obtenir be-
neficis, tots els ingressos que tinguin sola-
ment hauran de dedicar-se: Al pagament de
deutes contrets; al millorament del preu dels
productes aportats pels socis o adquirits pel
seu compte; a la creacié del fons de reserva;
a la constitucié de noves seccions que acom-
pleixin algunes de les finalitats abans indi-
cades o a obres socials, i mai no podra re-
partir dividends per cap concepte.

Art. 22. Els socis d’'un Sindicat no podran
realitzar amb el mateix altres operacions
que aquelles que siguin conseqgiiéncia de
lexplotaci6 de la terra propia o que tinguin
arrendadada.

No podra el Sindicat revendre ni comprar
a tercers, productes per a ésser transformats
o venuts collectivament, salvant el que dis-
posa 'apartat ¢) de l'article 2.

Art. 23.—En cas de baixa voluntaria, el
Sindicat haura de lliurar rebut de la presen-
taci6 de la mateixa al soci interessat, i dins
un termini de tres mesos, a comptar del fi
de l’exercici corrent, haura de deixar liqui-
dats i en el seu cas fixats clarament els drets
i obligacions que li pertanyin.

. El mateix es fara en cas de baixa per de-
funcié.

ImMpoSICI6 DE MULTES.—Art. 24. D’acord
amb la Llei de Bases de la Cooperaci6, les
multes que 8'imposin per mancament a les
disposicions de la mateixa o a les Lleis par-
ticulars, seran aplicables a les entitats o a
llurs components, segons els casos. :

Art. 25. Les multes s’establiran:

a) Quan per acords dela Junta Directiva
o de I’Assemblea general es vulnerin les
disposicions reglamentaries o les prescrip-
cions legals.
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b) Per no trametre als Registres o De-
pendencia oficial els documents que la Llei
mana o per negar-se a facilitar les dades que
els siguin sollicitades per l'autoritat compe-
tent o pels seus representants autoritzats.

¢) Per haver facilitat dades inexactes.

‘d) Per no consignar en els documents i
tractes amb tercer la condicio de Sindicat.

Art. 26. Les persones, funcionaris o mem-
bres directius de les Societats incorreran en
sancié péersonal:

@) Quan es comprovique sén responsa-
bles d'algun dels mancaments indicats ante-
riorment.

b) Quan els individus inspectors de comp-
tes hagin estat negligents en el compliment
de llur comeés. ‘

¢) Quan els membres dels Consells Direc-
tius cometin falsedats en les Membories o do-
cuments que redactin per a donar compte als
socis de la situacio del’entitat o de llur gestio.

d) Quan els administradors o directors
neguin a un soci l'exercici dels seus drets
estatuaris o cometin algun abus que suposi
alguna transgressio legal.

¢) Per tota manifestacié de mercantilisme
que vulgui amparar-se en els Sindicats es-
tablerts.

Art. 27. Les faltes relacionades en els
precedents articles seran sancionades d’a-
cord amb article 39 de la Llei de Bases.

@) Amb amonestacio si la falta és qualifi-
cada de lleu, per a demostrar-se ignorancia
o sense perjudici de tercer. En el cas de rein-
cidencia, amb multa de 10 a 100 pessetes.

h) Amb multa de 100 a 500 pessetes en
les altres faltes.

¢) En cas de reincidencia, amb multes de
200 a 2.000 pessetes.

Art. 28. Per una mateixa falta no podra
sancionar-se a la vegada a lentitat i a la
persona.

Del pagament de les multes imposades als
seus membres, serda responsable subsidia-
riament l'entitat.
~ Cas de no ésser satisfetes les multes en el
termini que s’assenyali, el Consell Superior
de la Cooperaci6 dictara les normes corres-
ponents, i podra acordar inhabilitacié de la
persona o suspensié de les operacions de
Pentitat. Contra aquests acords es podra re-
correr al Conseller d’Economia i Agricultu-
ra en el termini de trenta dies, comptats a
partir de la notificacié de la sancié6.

Disposicio TRANSITORIA.—Els Sindicats A-
-gricoles i llurs Caixes rurals ja constituits,
en publicar-se la present Llei, es considera-
ram reconeguts als efectes de la mateixa i
hauran d’acollir-se i adaptar-se als seus pre-
ceptes en un termini no superior a un any, i
a tal efecte remetran els seus Estatuts i Re-
glaments al Consell Superior de la Coopera-
ci6.— Palau del Parlament, 22 marg 1934,
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Folklore de la pagesia'

PEixos
Guardant per a una altra ocasié continuar
amb la ciencia popular nascuda a l'entorn
de les gallines, que és tan extensa, perque
és una au casolana tan divulgada que no
ho pot ésser més, fem boca parlant d'un altre
menjar, perque:
Massa bo enfita
i en un bon dinar, si es pot barrejar o alter-
nar la carn amb el peix, es posa millor.
Pescador de canya
més hi perd que hi guanya
tenint en compte, pero, que
pescador de peix
pescadoy és.
Encara hi ha un altre aforisme
pescador de llinya
és tavd quan dina.
No hem d’oblidar que:
El peix gros es menja el petil
i sempre per sempre:
Peix fa mal a_peix
el qual vol dir que entre dos d'un ofici s’es-
tableix una competencia. Com es diu en cas-
tella:
< Quién es tu enemigo.?”
El de tu oficio.
Si trobem l'aforisme:
Peix gros i rafit
altre n'ha engolit :
ve a ésser una variant d'aquell altre abans

esmentat que en'sentit figurat vol dir que el

comerciant gros es menja al petit.
Podvrit peix
en boca d’aragones.

Ara, en temps dels camions automobils,
que en un dir Jesus van dels ports de mar als
pobles més llunyans, no es pot dir, ni tampoc:

En boca de aragonés
no hay mal pez.
El peix, com més gros millor, fugir del petit.
L’hoste 7 el peix menit
al cap de tres dies put

és un adagi que el tenen totes les literatures:

El huésped i el pece
a los tres dias hiede.
En portugueés:
0 hospode e o peixe
@ 0s tres dias fede
ien itaiia
L'ospite et il pesce
dopo tre die vincrvescere.
El peix menut no paga el temps de pes-
car-lo ni de fregir-1o; :
Tu pagaras, peix menil,
L'oli que Phas begut.
A qui comprant i venent se li van els ca-
bals, se li diu:

La ganancia del peix frit
que'el venia a quatre
i el comprava a Sis.
No sé perque es dira que:
El més fi del peix és l'ull
com molta quitxalla que es mengen com
requisit els ulls de les arengades crues,
El peix
per qui el mereix
i l'espina pel gat.
Es bo el peix?
Qui vol peixet
que es mulli la panxeta
laqual cosa ens ensenyaque hom ha de posar
els medis per a assolir tota cosa:
Qui peix vol menjar
la cud s'ha d’estivar
i també: ;
Qui vol pescar peix
que es mulli les ungles.
Aquell aforisme castella que diu:
No se pescan truchas
a bragas enjutas
ve a expressar el mateix. Quan diem d'una
persona:
Per la boca mor el peix
volem denotar que-€s molt perillds el parlar
desconsideradament:
Per la golosina de l'esquer
pevd la vida el pezr
i també:
Peix que cevca l'am
cevca el seu mal
el qual vol dir que amb facilitat ens deixen
enganyar davant d'un raonament que €ns

enlluerna;:

Els peixos s'agafen amb am
7 els homes amb veclam.

El llenguatge parlat estd ple de modismes
en els quals es pren per punt de comparai
ca el pem

Es un peix que es porta Loli!

Volent dir que la sap moltllarga:

Es un peix!
diem, a un home astut. En canvi:
No és ni carn ni peix

'~ ho diem d’un home tauj, que no és bo pef

a gran cosa
Tira peixet!
és una admiracié que equival a dir: I'ha
ben tretal
Treure el peix de l’hostia
vol dir tant com esguerrar el marro a algty
esbullar-1i els plans que es proposa.
Estar com el peix a l'aigua
vol dir estar a plaer, amb tctes les comOdl
tats, banyar-se en aigua de roses. '
La literatura castellana ho diu aix{:




Estar como el pez en el agua
i per tal que es vegi que la literatura catala-
na segueix al compas de com s’expressen
les d’altres pobles, observem com ho diuen
en portugués:
: Estd com o.peixe na agua.
_ En frances ho diuen de tres maneres, se-
gons lindret:

- Hereux com le poisson dans Peau.

3 Hurus comme tou peich deu l'aiggue
i encara aquest altre:

Etrve com un rat en paille.

Quan diem d’un barco i d'una persona que:

Neda com un peix
volem expressar que ho fa divinament, per-
qué el peix quan neda esta en el seu element.

Eu canvi, quan diem:

Neda com un peix de plom
volem indicar tot el contrari.

Com més mav mes peix
volent indicar que de la mar gran en surten
els grans peixos, i dels rius, bassals i estanys
peixets poca cosa. Per aixd mateix:

De.la mar el bon peixo

i de la terra el molid.

No tota la infinitat de peixos de la mar te-
neh el folklore abundant que tenen els ani-
mals i plantes de la terra, sobretot dels ani-
mals casolans i de les plantes de I’hort, pe-

rojaveurem que hi ha alguns aforismes i

modismes que son ben populars, com €s ara
aquest:
Val més ésser cap de llug
que cua d’avestrug
indicant que la superioritat en una cosa ve
del cap, com també:
Val més ésser cap d’'avengada
que cua de llug
iencara té una altra comparancga:
Val més ésser cap d’avengada
que cua de rajada.
Quan es diu a una persona:
Que ets lluc!
es ve a indicar que és molt totxo, tonto.

Si hom vol tractar de tonto a un altre i no
se li vol significar amb aquesta paraula, se
li sol dir: -

Ai Jesus!
quina cua de lluc!

D'una persona que no s'apura per ares,
d'aquells que a tot fan: «tant se vall», es
diu que:

1¢é el fetge de llug.
El mateix es pot dir de la rajada:
T¢é un fetge com una rajada.

Un dels peixos ben comestibles és el baca-
11a; un dels plats que es troben per tot arreu
ien totes les cartes dels grans hotels; si ens
fixem en el bacalla a la provencal, una deli-
Ciositat culinaria feta a base de llet, que amb
€lbacalla hi va d’alld més bé. D'un gran
ho'{el fins a ’hostal de la Peira aquell al qual:

1ves dames van anar
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i en ésser preguntats els de I'hostal pels lla-
dres, que és el que tenien per a poder sopar,
els hi respongueren:
Tenim perdius amb ceba,
Jesols amb bacalla
€s a dir, que es troba per totitambé sovin-
tegen les frases i modismes del llenguatge
vulgar en el qual hi surt el bacalla.
En primer lloc és un peix.que es.conserva
assecat i per aixo surt la comparanga: -
Sembla un bacalla
referint-se a una persona que representa
molt magra, i també que:
Es sec com un bacalla.
De les dones que es dediquen a vendre el
bacalla hom en diu bacallaneresi el llenguat-
ge d’elles sol ésser molt pintoresc, per aixo

. es diu en to despectiu:

Semblen unes bacallaneres,
a dues dones que es disputen i es diuen els
mil penjaments. :

D’una persona que es fa 1'amo del rotllo
se’n diu que:

Talla el bacalla.

Com que el bacalla es coneix també amb
el nom de badejo, potser perque en castella
també se li diu abadejo, ademés de bacalao,
i com que el bacalla es sol remullar de debd
per a ésser guisat, quan una persona es mu-
1la molt se li diu que:

Esta fet un badejo.

I alld que deiem dels hotels que el disfres-
sen amb una barreja de llet, no li fa pas
perdre la seva salabror caracteristica; per
aixd diuen en castella: S

Aunque vengas disfrazao
te conosco bacalao.

Als pobles i més abans que ara, el menjar
bacalla indicava menjar un xic més bo que
el menjar arengada, per aixo la dita

a sopar

peix o-bacalla
i com que era o solia ésser el plat obligat de
la Quaresma, sobretot en aqueil temps en el
qual es feien quatre dejunis per la Setmana
Santa, es solia dir:

Acabada la Quarvesma -

acabat el bacalla.

Aix0 del bacalla a la Quaresma va origi-
nar un costum que avui per avuija no té dita.
A les bacallanerias i adhuc sense ésser
bacallaneries, en cases particulars tambg,
posaven una figura de dona carregada amb
un feix de verdures, amb les quals es sol
acompanyar el bacalla, i aqueixa figura de
dona tenia set cames, com set setmanes té
la Quaresma. Doncs bé, quan era passada
una setmana, tallaven una cama de la figu-

ra, i aixo' mateix es feia cada setmana, de

manera que en tot moment, mirant la figu-
ra, hom podia comprendre ben bé quantes

setmanes de Quaresma havien passat i

quantes en mancaven per acabar-la.
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Aqueixa figura dels bacallaners era for-
mada, com ja hem dit, per una donassa,
pero el quid de la figura, la qual era un
gravat al boix, consistia en queé tingués
la forma de dona i les set cames no hi po-
dien mancar.

En algunes cases de pages, segons ens
contava I'llustrissim senyor Bisbe de Vic,
Doctor don Jaume Viladrich diu, que de les
Butlles de la Santa Creuada que havien ser-
vit en anys anteriors se'n formava la figura
representativa de la Quaresma. Aixo es feia
ala comarca de Solsona, d'on era natural
aquell bon senyor, el qual essent bisbe au-
xiliar de Burgos; va ésser nomenat bisbe
de la seu vigatana, sin6 que la mort va im-
pedir-li de prendre’n possessio.

Al pla de Bages, que com a tot arreu de
Catalunya gaudia i potser gaudeix de gran
predicament el bacalla, avui alternat amb
altres menes de peix i assequibles a moltes
fortunes, diuen aquesta corranda:

Ja s’ha acabat la Quaresma

s’ha acabat el bacalla

s’han acabat les donzelles

s’ha acabat el festejar
el significat dels dos versos darrers de la
qual es pot explicar donada la idiosincracia
de la comarca.

VaLert SERRA I BOLDU

L’extracte de lomaquera
contra els pugons

Les fulles de la tomaquera contenen un
alcaloide semblant a la nicotina, d’accié in-
secticida notable, sobretot per als pugons.

Aquest alcaloide es recull, prenent 500
grams de fulles i brots tendres de tomaque-
raies posen en recipients d'una cabuda de
dos litres i afegint-hi un quilo d’alcohol de
cremar, tapant bé el recipient.

Passada una setmana, es filtra aquesta
mixtura fent-la passar per una tela, la qual
es retorga per tal d’extreure ben bé el suc
del fullam.

Procedint d’aquesta manera, es recull un
litre o litre i quart de suc, €l qual s'embo-
tella i es tapa.

Quan es vol atilitzar, es pren cosa d'un
quart de litre per cada 10 litres d’aigua, per
a comtbatre els pugons, afegint a aquest
concentrat, de 250 a 300 grams de sabg.

Les aigiies s’ha de procurar que siguin de
pluja, de font o bullides, evitant que siguin
calcaries.




90

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

Les fases de la vida de 'ou

Probablement cap altre comestible no as-
soleix en el seu consum lextensié mundial
que es registra per a l'ou en les seves dife-
rents classes.

Hi ha estadista que per als pobles civilit-
zats el colloca immediatament després del
pa. Aixd és degut, tant a la seva condicié
d’aliment sa i ben equilibrat, com a l'exten-
sa i diversitat de facils i rapides prepara-
cions a qué es presta, el qual permet a cada
paladar trobar el seu gust predilecte i al'ou
un lloc en cada apat.

Els ous difereixen
de composici6, no so-

o

lament entre els pro-
cedents d'animals
d’especies diferents,
sin6 que també, ade-
meés, entre les parts
comestibles d'un ma-
teix ou. L'analisi ens
ensenya i la natura-
lesa ens ho compro-
va, Mentre que hi ha
ous que els pollets
dels quals neixen
sense ploma neces-
sitant
al niu dies i fins set-

permaneixer

manes per a que els
pares els alimentin,
per exemple, els co-
loms, altres ous do-
pollets ja
plomats i que en néi-
xer abandonen la
closca en cerca del

nen els

cio, passa per estats que mentre que en uns
es presta admirablement a determinades
aplicacions culinaries, arriba, en altres,
ésser completament inutil per a l'alimenta-
ci6 humana, essent aprofitable només per a
determinades industries.

El gran secret per a 'exit en la cocci6 dels
ous, consisteix en que sigui lenta, acondui-
da sobre un foc moderat. Quan manca aques -
ta circumstancia en els ous ferrats, hi ha
parts de la clara que resulten cremades, les

g i v

Hi ha un procediment a 'abast de la mes.
tressa de casa menys preparada, que és molt
practic i segur per a fixar dintre el primer
mes i amb un dia o dos d'aproximacid, I3
data de I'ou, sense trencar la closca.

Aquest procediment consisteix en prepa.
rar en un vas de vidre una dissolucié salife-
ra deixatant en fred dues culleradetes de
sal de cuina en mig litre d’aigua bona per 3
beure. Quan el liquid ha quedat perfecta-
ment transparent, es colloquen successiva-
ment els ous que es vulguin provar i quan
han pres una posicio estable, s'anota aques-
ta posicio, la qual indica la data de 1'ou.

Els que es queden en la posici6 representa-
da en la figura 1, indiquen que no fa més de

tres dies que han es-
tat postos, essent
molt a proposit per
a convalescentsi per
a infants. Aquest ou,
per la seva data, es-
ta perfectament in-
dicat per a la incu-
bacio.

"LLa posicio repre-
sentada en la figura
2, indica que l'ou es
troba proximament
en el seu sete dia,
periode en el qual
hom considera que
reuneix en grau Si-
perlatiu, les seves
millors qualitats. La
clara ha assolit una
consistencia supe-
rior a la dels primers
dies. Es troba en el
millor estat per 4
muntar en neu, per
a passar per aiguai

menjar, com suc- FIFURA 1 FIGURA 2 per a dur amb rovell
ceeix amb les per- Figura 1: La posicié de 'ou demostra que no han transcorregut més de tres dies d'ésser post, tou.

. essent (itil, doncs, per a les més delicades aplicacions alimentoses o culinaries, — Figura 2: La te-
dius. posicié d’aquest ou és la que correspon al seté dia d'ésser post; és important aquesta representa- Soén molts els en

L'ou de gallina,
que és el que més
ens interessa, conté com a terme mig en pes,
el 32 per cent de rovell, :")7'per cent de clara
i 11 per cent de closca. El rovell i la clara
junts contenen el 72 per cent d’aigua, el 18
per cent restant el formen riqﬁes proteines,
grasses i una molt petita quantitat d’hidrats
de carb6. La seva composicié quimica €s
molt semblant a la de 'home. Les closques
de color son menys pesades que les blan-
ques. >

Pero la part comestible de l'ou, des que
ha arribat a la seva completa formacio, ex-
perimenta un moviment molecular no in-
terromput, el qual modifica constantment
les seves qualitats; aixi, des que ha estat
post fins arribar a la seva total descomposi-

ci6 per correspondre al periode de I'ou en el qual reuneix les maximes condicions alimentoses

quals si bé adquireixen un sabot intens, cap
ventrell no les paeix. En l'ou dur, si el foc
és intens, abans el rovell no es pren, les ca-
pes exteriors de la clara adquireixen tal du-
resa que es fa molt dificil de pair.

El moment culminant en el qual 'ou asso-
leix les seves maximes qualitats, coincideix
entre el sisé i vuite dia d’haver estat lliurat
per la gallina, que és quan tant el rovell
com la clara tenen la maxima consistencia
natural. La demanadissa d'ous frescos al
mercat, és superior a la produccio, el qual
motiva la venda de gran quantitat d’ous en
estat dubtés i servits com a frescos per la
impossibilitat d’esser reconegut el seu ver-
tader estat sols pel seu examen exterior.

sos en galliniculturd
que testimonien qué
quan extrem aixecat és el punxagut com
en aquest gravat, 'ou no serveix per por
sar, doncs generalment mor en el perfode
de la incubaci6 o neix defectuos.

La figura 3, representa la posicio de ot
als 14 dies d’haver estat post, en la qual €
manté en posicio vertical, pero descansant
en el fons del vas. Aquesta posicié significd
que els components comestibles de I'ou han
comengat a perdre quelcom de la seva €o™
sistencia. Amb tot, serveixen encara per 12
major part d'aplicacions culinaries, si D¢
que exigint major cura, perqué dona sola:
ment un resultat quelcom inferior. D’aques*
ta data en endavant, sén poc utilitzables pef
a covar.
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Per ultim, la figura 4 representa la prova
d'an ou als 28 dies de post. En aquest estat,
ja sols ha d’ésser utilitzat per a composicions
culinaries en les quals la consistencia de I'ou
1o és una condicio especial.

A mesura que avanca la seva edat, el cas-
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quet de closca que sura sobre la superficie del
liquid, va en augmenti quan arriba a un dia-
metre que excedeix el d'una pesseta, ha d'és-
ser rebutjat per a 1'alimentacio humana.

Ienast SANPERE
Enginyer
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Molt, bo i barat!

Heus aci tres mots que sembla que hau-

_ rien d’anar ben agermanats dins 'agre i gai-

rebé sempre resulten heterogenis. /Bo, molt
{ barvat! aquest hauria d’ésser l'objectiu de
tota explotaci6 agricola, pero sén tres coses
que no concorden.
Vegem per que.

El primer factor
ens insinua que per
a obtenir una gran
producci6 cal un
terreny de fons, ben
conreat i adobat
conscienciosament,
que hi hagi cura en
la selecci6 de llavors
i plantes, que el ma-
quinisme sigui ben
dominat per a 'estal-
vi de la ma d'obra.
En contra tenim
que, l'avantatge del
fraccionament de
finques haura, en
part, de desaparéi-
xer, perqué el pro-
pietari mitja que tot :
ho ha de donar a fer
ino pot aprofitar la
maquinaria, no po-
dra mai liquidar
amb beneficis, de
manera que sola-
ment tindran defen-
Sa propia els latifun-

dis i els minifundis; ¥

Aixi mateix passara que a menys ma d'obra,_
més jornalers parats, més pobresa en la clas-
S€ treballadora i en consegiiencia menys
consum, tant de queviures com dé produc-

tes fabrils.

Elsegon factor gairebé és correlatiu. Si
bé és veritat que les dues terceres parts de
les terres de Catalunya gosen d'un clima
privilegiat, que els nostres productes agri-
coles han gaudit justa fama mundial per 1lur
qualitat i finor, resultara un contrasentit de-
fnanar moltibo; ara moltibarat és diferent,
Ja congenien. Cal fixar-nos, encara que sigui
llellg'fil‘atrllerlt, en tots els productes del
tamp. Prenem com a tipus per als cereals,
larros. La classe més fina, la més aprécia-

FICURA 3

Figura 3: Als vinti-vuit dies d’haver estat post, ja només serveix per a condiments de plena
coagulacié. — Figura 4. Aquest ou correspon als catorze dies de la posta; per la posici6 es de-
dueix que s'inicia la seva descomposici6 i que ha perdut consisténcia, resultant impropi per a uti-

da, és la varietat anomenada bomba, pro-
duccid, €l 60 per cent de la varietat corrent
benlloc. El vi, tenim com a proto-tipus dels
vins fins i aromatics la garnatxa, produccié
maxima en terrenys de llicorelles, 25 hecto-

~

litzar-lo en usos culinaris

litres per hectarea; en les planes de fons ar-
riba fins a 50 hectolitres; en canvi la parella-
da, el pansé, 'escanya-vella, assoleixen pro-
duccions deu i dotze vegades més grandio-
ses que la garnatxa. Veieu com molt i bo
no lliguen; doncs el mateix succeeix amb
I'oli; jamai les oliveres conreades en terres
de boquera, és a dir, de fons, substancioses,
que no hi manqui humitat, rendiran olis
fins, ben fluits, de paladar exquisit, com el
dels arbres garriguencs; els melons criats
al seca, s6n menys voluminosos, pero en
canvi son més gustosos, més flairosos.

El tercer factor demana per a produir ba-
rat una cura de conreu ben orientada. Pero
avui, degut a la tendencia de socialitzar el

FIGURA 4
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camp, de pretendre equiparar el seu treball
alciutada, és el motiu que els productes s’en-~
careixin; és veritat que la vida moderna exi-
geix a la ma d'obra guanyar jornals que
no siguin misers, pero aixd de reduir ’hora-
ri, de comengar la jornada a l'eixir de casa,
de posar entrebancs als mossos, de legislar
contra la llibertat contractual, son factors
tots ells que contrapesen per a poder pro-
duir barat. :

Diu 'agronom frances Gasparin, que dos
de sol, multiplicat per dos d'aigua, donen
quatve de producte; doncs bé, aci tenim un
geroglific prou enrevessat. Les terres cata-
lanes, del Mediterrani, gaudeixen de bon
sol i la majoria d’elles, mitjancant la regor
artificial, obtenen la
humitat
per a resoldre le-
quacio de Gasparin
de 2 X 2=4. Per al-
tra part, és sabut que
el pages catala és un
excellent conreador,
els productes per ell
obtinguts, so6n ala-
bats per tot el mon,
com també és reco-

necessaria

negut que aconse-
gueix collites en el
seu maxim de pro-
duccio; que la mes-
tressa camperola €s
industriosa i estal-
viadora; doncs, mab
tots aquests avan-
tatges, tenim que Ita-
lia ens acapara els
millors mercats es-
trangers, ja que ofe-
reix una mercaderia
prou semblant a la
nostra, pero a un
preu moltissim mi-
llor; Belgica és un
altre exemple, puix
ensimporta ous per
valor de milions de pessetes a preus vera-
ment irrisoris i no diguem res dels paisos
orientals, ja que llur competéncia €s im-
possible contrarrestar-la.

Si'les nacions occidentals (Nord i Centre
d’Europa), on els dies assolellats s6n poqufs-
sims comparativament amb la nostra zona
mediterriania, si Italia, que la seva climato-
logia no és tan beneficiosa agricolament par-
lant, ja que és més freda, que els salaris de
Ilurs jornalers son tal volta més crescuts,
adhuc amb el mateix horari de treball, icom
és que poden fer-nos la competencia en ba-
ratura de productes? Es una incdgnita que
nosaltres, modestos camperols, no acabem
de desxifrar.



92

Que la Xina, [ap6, Indiai Turquia puguin
oferir llurs mercaderies a preus inversem-
blants de tan reduits, és cosa logica. Alla la
ma d’obra és quatre vegades més economica
que la nostra. Que els americans també ens
facin competéncia, no té res d’estrany; el
maquinisme en agricultura és un dels fac-
tors més importants per abaratir els pro-
ductes.

Perd, que els paisos occidentals, que no
gaudeixen de tots aquests avantatges es-
mentats, també ens facin la competéncia,
aixo no es concebeix.

Entenem nosaltres que deuen ésser dues
les causes pertorbadores; que 1'obrer no ren-
deix tot el treball que hauria de rendir o que
els dirigents de la nostra economia nacional
no han trobat 'embocadura de competéncia
precisa per a lluitar obertament amb els
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nostres adversaris dins el mercat mundial.

Que la ma d’obrallevantina és treballado-
ra, és innegable; que els pagesos no conreen
endarrerits, és cosa provada, doncs no po-
drem imputar al productor aquest desmerit.
Caldra. censurar als dirigents de ’economia
nacional llur incapacitat i sense afirmar-ho,
bé podria ésser veritat. Sabem produir molt
i bo, sols ens manca cercar el preu morige-
rat del producte.

No sabem si hi haura manera de trobar la
formula per a resoldre aquesta regla de tres.
Una volta trobada, el pervindre sera nostre,
el camp es repoblara i en desapareixer 1'ab-
sentisme, sera senyal que la riquesa entra a
ma plenaila ciutat es beneficiara, perque
en correr el diner, tot rutlla i tothom viu

amb plaer,
Josep VIA

EL QUE DIU LA PREMSA

La llei de contractes de
conreu i el dret civil de
Catalunya

Al sancionar el Parlament catala la prime-
ra llei i el Govern de la Generalitat al fer as
del poder que li pertoca, obrien també, de
bat a bat, les portes a la critica catalana. Ca-
talunya té el dret indiscutible de legislar per
mitja dels seus propis organismes; té, pero,
aix{ mateix el dret d’exigir que aquests le-
gislin bé; té el dret d’ésser regida pel seu
propi govern; no ha perdut pas, no obstant,
sin6 que ha consolidat per més d'un concep-
te el d’ésser ben governada. Ara més que
mai té rad d’existir la critica nostrada, I'ob-
jecte de la qual no és certament 'autonomia
ni el dret de legislar o de governar, sin6 'ac-
tuacio d’aquests drets, les lleis dictades i els
actes del que governi. :

Res més perillés en aquesta materia, peri-
116s per antipatriotic, que confondre, identi-
ficant-los falsament, el dret amb el qui l'ac-
tua, Calalunya amb el qui la representa, la
seva bandera amb aquell qui Parbora. La
Bandera pot ésser ofesa; no ofén ni agreuja
mai, sempre €s santa; en canvi, el qui la
porta podria fallir per incapacitat o per ne-
gligéncia, desastant-la o, Déu no ho permeti
ni vulgui que mai sigui, de qualsevol altra
pitjor manera.

Amb aquest tnic esperit de catala, i preci-
sament per aquest esperit, ens proposem fer
- la critica objectiva de la famosa Llei de Con-
“ tractes de conveu.

Res tindriem a dir-ne tocant a la seva des-

graciada redacci6 en 'aspecte literari. No és
probable que cap nou Sthendal, per a 'ad-
quisicio d’un estil concis i precis, n’aconselli
la lectura diaria. Hi ha, pero, quelcom més.
Privada Catalunya per més de dos segles de
tota funci6 legislativa, ha de restaurar o
crear de bell nou el seu tecnicisme juridic.
A la llei acuden els qui viuen el dreti els
qui el practiquen, contractants i juristes,
com a un ensenyament per aprendre els ter-
mes propis adequats a les institucions legis-
lades i a les que més o menys directament
de la llei so6n objecte.

Sota aquesta consideracio la Llei de Con-
tractes de conreu és d'una infelicitat perfec-
ta; en I’hora critica de la fixaci6 técnica, a-
questa finalitat ha estat del tot descurada.
Voldriem, en efecte, que algt ens expliqués
la significacio precisa del que se'n diuen
obligacions de vepresentacié i obligacions
per adjutori, ascendents i descendents direc-
tes i afillats de dvel i civcumstancies sobre-
vingudes i causes extvaovdinarvies i com €s
el lexic catala tan pobre que un paragraf de
Particle 79 hagi de comengar amb aquesta
forma que, com diria una bella Constitucio
cataléna. és assats ridiculosa: «<El membre
que degudament convocat no acudi a exet-
cir les seves funcions...». Errades, faltes de
tecnicisme, locucions imprecises, adopcio
desgraciada de termes, fan del llenguatge
de la llei un dialecte ben poc juridic. Cal,
perd, de moment prescindir-ne per no ésser
aquest 'objecte concret de 1a nostra critica.
- Reduits a l'examen dels seus preceptes
substantius, la tascaja és prou extensa. Com
una sintesi avangada hem de consignar amb

sinceritat el nostre astorament davant de
les manifestacions contradictories del ge.
nyor Sbert, vocal del Tribunal de Garanties,
fetes ahir, segons el Noticiero Universal, 3
un redactor de I'Agéncia Mencheta i les de
I’honorable senyor Conseller de Justicig i
Dret, fetes als periodistes de Barcelona, Se.
gons el primer, que oblida, sens dubte, per
fogositat de temperament, la reserva naty.
ral en tot jutge que forma part del Tribuna]
que ha de dictar senténcia; es tracta de le-
gislacié social i agraria assignada a laGe
neralitat per Papartat b) de l'article 12 de
I'Estatut, on no sabem veure una facultat
semblant ja que la del paragraf esmentat
queda reduida a la de serveis de policia i ac-
cio social agraria, cosa ben distinta de legis-
lacié relativa a la propietat. Menys encara
hi sabriem veure la coordinacié amb l'article
19 de la Constitucio de la Reptblica. En con-
cepte del senyor Conseller, la 1lei €s pura:
ment de dret civil, en el qual cas no sabriem
veure 'extensio que dona la mateixa lleial
Reglament que preveu, perqué en la part
substantiva les lleis propiament de Dretci
vil, el Codi civil no comporta Reglaments,
per tal com pugna la naturalesa del precepte
objectiu de dret amb una interpretacio que
no sigui la dels Tribunals competents.

El que passa és que tots dos tenen rad,
perque la llei examinada és, en veritat, una
mixtura d’elements heterogenis que degene:
ra en franca barreja inarticulada de les més
diverses influéncies. En efecte: des de la
1lei del 27 de novembre de 1931 relativa a Ju-
rats mixtos, que forma part de la legislaci
social i no de la civil, fins al conservaduris
me més eixorc i diguem-ne el revoluciona:
risme més roig i adhuc el realisme propi del

‘segle XIX, tot en aquesta llei resulta barrejat

i confus.

Perque, si era un aveng del nostre Codi ci-
vil calia no oblidar l'article 51 de la llei d'En-
judiciaments en virtut del qual de tots els né:
gocis civils que siguin suscitats en el territo-
ri de la Reptblica, solament pot entendre
una jurisdiccié que és I'inica competent, a

dels Tribunals ordinaris.

El que s’ha fet és barrejar l'esfera de dret
civil amb la del dret social i confondre abso-
lutament els conceptes.

Prenent-la, perd, per articulacié del dret
civil, és precis recongixer que en lloc d'ob:
viar a la perturbaci6 notoria que I'infortunat
titol VI del Codi civil espanyol porta de fet
al régim juridic de l'agricultura catalana, 0
ha fet altra cosa que augmentar-la. Catalt |
nya té contractes agricoles d’especialitats
ben notdries; més encara, gracies a la lliber*
tat de contractaci6, la terra catalana, no af-
vorida certament per la naturalesa, ja qué
salvades reduidfssimes extensions el territ”
ri de Catalunya és aspre i accidentat, ha s
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devingut tota de conreu i objecte d’aprofita-
‘ment. No son conegudes acf zones deserti-
ques i els pocs erms que resten ho son per
10 ésser susceptibles de cap mena de cultiu.

La locacio agricola pot ésser de naturale-
sa ben diversa; 'objecte del contracte pot €s-
ser tant la cessio de la terra com la contrac-
tacio dels serveis del conreador. Llegida la
llei, aquest ltim objecte licit i legal, o que-
da exclos o no és reglamentat, amb la qual
cosa no és possible la contractacié de ser-
veis, o son introduits fatalment a Catalunya
els inconvenients del jornalisme agricola,
reduit ara a les zones de cultius més o menys
industrialitzats.

Una de les condicions de tot contracte €s
la que sigui ferm i esdevingui carta de dret
entre els contractants. Amb la Llei de Con-
tractes de conreu €s introduit un precedent
funest. Es muda la naturalesa del contracte
i es converteix 'arrendament, la parceria o
la rabassa, en veritable venda. Algunes dis-
posicions de la llei, —el dret d’adquisicio tal
com ve regulat, —la redempci6é establerta
per a la rabassa, estesa considerablement en
els seus limits, —la disposicio transitoria 4.%
—constitueixen una veritable expropiacio o
socialitzacio que no entra pas dins de Iambit
ordinari d'una llei civil.

Si les hagués conegudes, aquestes disposi-
cions,‘com s’hauria estremit 'ombra venera-
ble del primer president de les Corts de
Cadiz.

El mer arrendament és convertit en un
dret real, en una vertadera propietat poten-
cial; la voluntat de les parts resta fora del
contracte; i encara el que en certa manera
pot conservar el nom de contracte, res tam-
poc no hi queda ferm. Una junta arbitral po-
dra modificar les prestacions, la llei ja en
prohibeix moltes i el consentiment caracte-
ristic, causa eficient del contracte, resta exi-

liat de la vida juridica.

I en aquestes condicions ¢qui voldra arren-
dar? ¢qui voldra concedir a parceria? (qui
voldra rompre un bosc per a destinar-lo a
terra de conreu?

- Suposem-les, pero, ben regulades, aques-
tes disposicions, la fosca incertitud continua;
vegi’s si no larticle 7; vegi's I'article 14; ve-

- gi'slarticle 66, Cap contracte, ni d’arrenda-

ment, ni de parceria, ni de masoveria, ni
d’altra mena, no pot tenir per objecte una
extensio de terres superior a la que permeti
el treball del conreador, dels seus ascen-
dents i descendents directes, germans o afi-
llats de dret. La pena dictada per la con-
travencio ¢és severa. Si la llei és incompleta,
la Junta arbitral pot comprovar la dentincia
PEr si mateixa, —no diu la llei si amb audien-
cia 0 no del propietari; pot, per tant, prescin-
dir-ne; =i pot'arrendar aleshores les terres a
terceres persones directament, o sigui sense
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consentiment del prbpietari, subrogant-se a-
quell organisme a una de les parts essen-
cials del contracte, sense la qual no hi ha
contracte. :

De manera que, segoné la lletra de la llei,
—i si I'esperit n’és contrari, s’havia de fixar
amb claredat,— adhuc en- cas de frau d’un
dels contractants l'altre n’ha de pagar les
conseqiiéncies i ve obligat a fer abans de
contractar una veritable informacio, a la
qual cap llei no pot obligar-lo.

A més, aquesta extensio de terra, quila
fixara? No totes les families son iguals, ni to-
tes tenen igual capacitat de treball.

Meés encara, la composicio de la llar page-
sa €s molt diversa. En ella conviuen mantes
vegades, més que els ascendents o germans
del conreador, els ascendents o germans de
la seva muller. Hi acostumen a conviure pa-
rents proxims que no son ascendents ni
descendents directes, ni germans, ni fills
adoptius. A Catalunya hi ha una institucio
observada a bastament, la del 7zz0sso que viu
a la casa, que s'identifica moltes vegades
amb la familia. Segons la llei serd un jor-
naler.

Nosaltres encara hi veiem un altre perill.

La composici6 especial de la famflia catala-
na ha introduit més que el costum, la insti-
tucid, de que el fill extern que no ha d’ésser
hereu, faci peculi pel seu compte i s'eduqui
ja des de molt jove per establir-se honora-
blement per mitja de l'estudi, per 'aprenen-
tatge d’un ofici o pel conreu d’altres terres.
I amb la forma desgraciada amb la qual la
llei ve redactada, s’obre ben ampla la porta
a utilitzar per un fi que pot ésser ben dife-
rent de la vocaci6 del fill o filla, el seu treball
agricola de veritable conreador. I pot esdeve-
nir —no esdevindra per la noblesa i el seny
del nostre poble— podria, segons la llei, es-
devenir regla general aquell apetit concupis-

cent i interessat d'un dels personatges que a

la nostra egrégia escriptora Victor Catala
féu concebre i descriure el seu negre pessi-
misme: una masia amb terres, un parell de
mules i... tres canalles que pugen.

Adhuc en aquest aspecte potser, segura-
ment contra la intenci6 del legislador, la llei
examinada és pertorbadora pel mateix esta-
ment que es diu voler afavorir.

Quant al dret dit de reservaique no és al-
tra cosa que el de resolucié del contracte
per a quedar-se el mateix propietari la terra
¢{quina taé de fet o de dret impedeix que el
propietari no pugui quedar-se la finca per a
establir un fill seu, un nebot seu, consangui-
ni o aff, ni que no visqui en la seva compa-
nyia? Precfs és reconeixer que el dret de fa-
milia en tots els aspectes surt amb aquesta

‘llei notdoriament minimitzat i perjudicat.

I quan els fills s'emancipin o els descen-
dents es morin i 1a facultat de conrear esde-
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vingui més limitada, qué passara? I els erms
i boscos que solen venir compresos princi-
palment en contractes de masoveria, I'is
gratait d’hortes i farratges, compensat amb
altres prestacions, com es regula? La llei a
cada pas conté un parany i si hom diu que

per resoldre els dubtes hi ha les Juntes arbi-

trals, {per queé serveix el contracte consen-
sual on és impossible el consentiment per-
que sense consentiment no hi ha llibertat?
No s6n menors ni de menys entitat els pre-
ceptes relatius als sots-arrendaments i a les
millores. Quant als primers, els subsistents,
queden automaticament convertits en arren-

dament i observi’s que dins d’aquest concep-

te hi entren moltes parceries, i tenim, en
conseqiiéncia, un contracte en el qual un
dels contractants no hi ha tingut part. No
diguem res dels sots-arrendaments que la
llei autoritza, en els quals el sots arrendador
pot introduir a la finca, adhuc amb dret
d’adquisicio, persones estranyes o enemi-
gues del propietari.

Els preceptes relatius a millores consti-
tueixen veritablement una monstruositat;

_ per una banda, en quant hom pot considerar

compreses en aquest concepte les despeses
necessaries, més que de conservacio, d’en-
treteniment; una emblanquinada de calg, 1a
conservaci6 necessaria d'un marge o d’'una
finca, és a dir, el compliment de conservar
la cosa en el propi estat en que és lliurada,
reconeguda per tots els codis de tots els
temps, és convertida en una millora a in-
demnitzar. I quant a les ftils, que hom no
ve obligat a fer sense voluntat propia, po-
den ésser fetes amb el senzill consentiment
de la Junta arbitrali arribar aixi a gravar
la finca, amb credits que el propietari no
pugui satisfer i que cap precepte de justicia
no li mana satisfer.

No podriem oblidar un precepte relatiu a
la masoveria. En ella es declaren compreses
a tots els efectes, no sols els edificis, sin6, i
cal observar-ho, les parts d’edifici que ocupa
el masover. De manera, que el que conserva
mantes vegades amb esforg¢ i sacrifici, per
lloable i legitima afeccio, la casa pairal d’'on
prové la familia, la tradicié i el patrimoni,
pel fet d’haver tractat bé el masover, pot
arribar a veure’s privat de la propietat de
part de la mateixa casa i d'organismes ne-
cessaris d’ella. La tradicional convivéncia
de propietaris i masovers, era, amb_ el que
es veu, ben arriscada i perillosa.

En el contracte de parceria, /per quin mo-
tiu el propietari no ha de poder rebre menys
d‘una tercera part dels fruits? {Per qué no
pot rebre un quart, quan aixf ho pacta? ‘Per
queé no pot rebre un octau en compensacio
de menors prestacions?

Res no hem de dir de la renda assenyala-
da al capital terra, variabilissima justament,
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segons les circumstancies, i del preu que
es fixa pel dret d’aquisici6 o de redempcio
de la rabassar El prendre com a tipus les
avaluacions fiscals és interferir el dret civil
amb el tributari d'una manera llastimosa,
no ens hi hem d’estendre perque és suficient
llegir qualsevol tractadista o la mateixa ju-
risprudencia, per la qual ocultacié en ma-
téria tributaria pot ésser corregida adminis-
trativament, perd mai no constitueix la per-
dua d’'un dret civil en benefici d’altri. I en la
rabassa, quan el propietari avanc¢a la plan-
tacié o replantacié o en té cura, ja no sera
rabassa per més que se li digui, i en tot cas,
I'estimacio del valor de la finca pel que tin-
gués l'erm o el bosc en el moment d’ésser
establert, contradiu la causa mateixa del
contracte constituida pel que el dret roma
en deia «emposenmata» o sigui per les mi-
llores i que per tant explica la concessio
en si mateixa.

En una paraula els contractes de conreu
son arrencats de 'orbita del dret civil. Els
articles 381 68 consideren en primer terme
al conreador com a jornaler, no com asso-
ciat o que fa s d’un dret merament civil. En
aquest cas, la legislacié aplicable és la del
treball, la qual no pot entrar ni de prop ni
de lluny en el regim de la llibertat, exclusiu
del dret civil. I si no es vol considerar aixi,
no €s la legislacio de treball la que ha de
servir de norma, sind la del contracte en
primer terme consensual i després amb les
moderacions inherents als casos de dolo i
de lesio, prenent per pauta la proporcionali-
tat interpretada per la voluntat. Perqueé ara
es pot ben dir que el compliment del con-
tracte i els seus efectes, amb els drets de
prorroga i d’adquisicié i de millores i adhuc
amb els de revisi6, queden a integra’ merce
d’una de les parts contractants.

El procediment mereixiria ésser repassat
com la mateixa part substantiva de la llei.
Ens hem proposat parlar només que de
dret civil; deixem per a millor ocasi6 si s'es-
cau fer-ne el comentari.

En resum, la Llei de Contractes de conreu
pot ésser una imposicio legislativa, el que
en deien els antics autors, dret arbitrari: Szt
volo, sit jubeo, sit probatione voluntas. Res-
tauracio de la tradicié juridica catalana, no
ho és pas; obra seriosa de dret, menys enca-
ra. Sera una llei pragmatica. L’agitacio que
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la portava no fou provocada per mitjans ben
diferents dels emprats per Joan IIi Joana
Enriquez per anar contra Barcelona i afir-

mar un poder que no era el genuinament
catala. Els registres de la Corona d’Arago

ens donarien curiosesi ben insospitades ang-
logies. La llei en si'entenem perjudicialissj-
ma, en definitiva, per 'estament conreador,

OrioL ANGUERA DE S0j0
De La Veu de Catalunya.

RECERQUES PRACTIQUES

Practiques de celler

La clarificaci6 és una de les operacions
que sovint s’ha d’executar als cellers per tal
de donar als vins la transparéncia i brillan-
tor que els falta.

La clarificacio es basa en una reaccié de
les materies albuminoides que al posar-se
en contacte amb el tani produeixen la for-
maci6 de tannat d'albumina, d'un pes especi-
fic superior al del vi, que en precipitar-se
arrossega les particules solides que 'enter-
boleixen; quan esdevé net i despullat ofereix
tota la brillantor i transparencia indispensa-
bles. La clarificacio si és molt convenient als
vins térbols, es fa també indispensable per
als vins que han d'ésser embotellats. S'afi-
nen i milloren sotmetent-los a aquesta ope-
racio.

A més de les gelatines i albtimines, s'usen
en les clarificacions, matéries minerals. Una
de les que millor es pot emprar €s la cone-
guda ferra de Lebrija, a les dosis de 100, 150
1200 grams per hectolitre, segons si es vol
fer una lleugera, mitjana o forta clarificacio.

Per emprar 'esmentada terra, cal subjec-
tar-la a certs tractaments.

Primer.—Una volta posada en un reci-
pient, s'hi afegeix 1'aigua necessaria fins a
cobrir-la.

Segon.—Pastar la terra una bona estona
deixant la pasta fangosa;aixi obtinguda es
deixa reposar unes dotze hores, passades
les quals es llenga -laigua substituint-la
per Vi.

Tercer.—Es torna a pastar bé la terra amb
el vii, aixo fet, s'aboca  de mica en mica al
vi que s’ha de clarificar, remenant energica-
ment una bona estona amb un basto per tal
que el clarificant actui sobre tota la massa
liquida.

La terra de Lebrija que en rentar-la ha
abandonat les impureses, a I'ésser afegida
al vi es precipita al fons de les botes arros-
segant les materies que 'enterbolien. Passa-
des de 24 a 48 hores els vins ja queden trans-
parentsiarribat a aquest estat, es trasbalsen
a una nova béta neta, per a separar-lo de les
mares i materies que amb la clarificaci6
s'hagin dipositat al fons del recipient que el
contenia.

Com hom pot veure, la terra de Lebrija
no dona lloc a cap combinacié quimica amb
el vi, al revés del que passa amb altres cla-
rificants, que, per actuar, necessiten que hi
hagi en el viles degudes proporcions de tan
per a poder-s’hi combinar.

De tanf naturalment n’hi ha en els vins,
perd no sempre en les proporcions precises
que caldrien per a qué combinin amb les co-
les o clarificants gelatinosos.

Amb la terra de Lebrija s'obtenen facil-
ment i comodament vins nets i transparents
molt més aviat que amb clarificants de subs-
tancies animals, com clares d’ou, gelatines,
ictiocolles, sang seca, que com hem dit, fan
necessari addicions de tanf als vins, perqueé
aquests quedin amb la brillantor que hom
desitja en clarificar-los.

Cal tenir també en compte, que les clarifi
cacions amb gelatines i substancies similars,
el color s'atenua més o menys; amb la susdi-
ta terra no passa aixi, puix si bé despulla
els vins de substancies que els enterbolei:
xen, no modifica gens, pero, la seva constitu:
ci6 colorant.

Per a certs vins, com s6n els de capa, a
qliesta particularitat pot convenir tenit-la
en compte, perque la perdua de color que
poguessin experimentar no els faci desme:
réixer del valor que precisament tenen per
la seva.capacitatto pvoténcia de color.

Granja Avicola
ﬁrdanyola(ﬁarcelona)
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“ Per a obtenir fruites de bo-
na grandaria

El sol dona a les fruites color i bon gust,
pero priva que es facin voluminoses degut a
les evaporacions ocasionades per la calor
Quan hom vol que augmentin de volum, es
tapen-amb fulles, i pocs dies abans de collir-
les es destapen. Aquestes atencions pot con
venir donar-les a les fruites de luxe i fanta-
sia: prunes, peres, pomes, etc.

Per tal d’assegurar millor 'ombra a les
fruites, és un bon procediment ensacar-les
amb paperines de paper, el qual es sol fer
amb el raims de taula escollits que es vénen
a bons preus.

Aixi és com S'aconsegueixen collites molt
tardanes, sense que els freds, les humitats,
ni els insectes les malmetin. Les peres, en-
sacant-les, engrosseixen molt.

La patata tendra de tardor
a les vinyes

La patata tendra primerenca es conrea
en terres que li son destinades exclusiva-
ment i també en les passades de les vinyes
on les terres sén lleugeres i frescals o es
presten a poder-se regar. Quan es conreen
associades a la vinya, cal fer la sembrada el
més aviat possible, per tal que els ceps en
quedin lliures abans no siguin massa desen-
volupats.

També se’'n fan sembres tardanes, aixi que
s’han entrat les veremes als cellers, o sigui
de setembre a novembre, per arrencar els
tubérculs de gener a marg, on la pluviome-
tria estalvia ’haver de regar.

En certes comarques italianes sembla que
es generalitzen els conreus de patates tar-
danes entre els ceps. Segons informacions
que recollim de la premsa agricola de l'es-
mentat pais, el conreu de patates a les vi-
nyes permet adobar aquestes d'una manera
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econ0dmica, puix amb el valor que es treu
de la venda de patates, no sols es paguen
les materies fertilitzants emprades, sin6 que
encara queden, moltes vegades, sobrants
que van a engroixir els del vi.

Com que sol succeir que els fems escasse-
gen en les regions purament viticoles, es
poden suplir amb els adobs verds, sembrant
lleguminoses per a colgar-les, en florir, on
s’han de sembrar les patates.

També, per a substituir els adobs orga-~
nics, hom pot emprar els adobs quimics.

Una de les férmules conegudes que sol
donar resultaties recomana, €s la segiient:

De 100 a 150 quilos de sulfat amonic.

De 100 a 150 quilos de clorur o sulfat de
potassa.

300 quilos de superfosfat.

De 100 a 150 quilos de turtés o sang seca.

La sembra de patates a la tardor, feta com
acabem d’assenyalar, caldria que l'assages-
sin els nostres vinyaters en aquells llocs que
s'hi presten i quan fossin d’aconsellar les
adobades.

Si aquesta practica reixis, comptarien,
els viticultors, amb un altre recurs a més
del vi per a poder augmentar els rendi-
ments de les terres, tot i refor¢cant, d'una
manera econdmica, la vitalitat i productivi-
tat dels ceps, ja que les collites van debili-
tant-se si hom no té cura de restituir a les
terres els elements de fertilitzacio que els hi
manquen si s’han empobrit.

Unes quantes passades de vinya sembra-
des de patates, tothom esta en condicions
d’experimentar-les i aquests assaigs podrien
alliconar i hom esbrinaria si pot convenir,
en anys successius, ampliar aquesta mena

de conreus entre els ceps.
La penosa situaci6 per la qual travessa la

vinya i el vi aconsellen, per altra part, a en-
ginyar-se, i el recurs de les sembres de pa-
tates no sembla que sigui cap desproposit,
ni cosa que no valgui la pena de tenir-la en
compte.

9%

Maquines de collir fruita

Una informaci6 francesa ens entera d’ha-
ver-se fet conéixer una maquina que perme-
tria la collita automatica de les fruites, es-
pecialment de les pomes. Funciona amb aire
comprimit i estd formada:

Primer.—D’una llanca per a 'aire compri-
mit.

Segon.—D’un compressor d'aire que un
generador de for¢ca motriu fa funcionar.

Tercer.—D’un recipient que recull les
fruites.

Quart.—D’un separador de fulles i troncs.
L’aparell va muntat sobre un carret.

També es parla d'una altra maquina per a
recollir pomes, formada amb un també que
fa moure una roda dentada, el qual projecta
les pomes sobre una tela que rodola, i que
fa caure les pomes a un cove, netes i sanes.

Amb algunes modificacions, hom creu po-
der-1a utilitzar per a la collita de patates.

Conreu a ma i conreu me-
canic

La maquina no sols abarateix i estalvia
bracos, siné que permet treballar més de
pressa i alhora, fa la feina més uniforme i
consent fer treballs costosos i feixucs como-
dament.

La necessitat per certs cultius de treballa-
des fondes és ben sabuda i en deixar de fer-
les es minva la fertilitat dels camps: €s a-
questa necessitat un aspecte que no s'ha de
negligir. Amb les arades de tracci6 mecani-
ca, la remoguda de les terres a grans
fondaries és factible; fer-ho a ma,; és im-
practicable la majoria de vegades.

Contra el que molts opinen, que la maqui-
na roba feina i jornals a ’home, hi ha el fet
elogiient, que on més terra la maquina dei-
xa en condicions d’ésser conreada, més son
el nombre de jornalers que hi troben collo-
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cacié, puix amb la maquina s’eixamplen con-
siderablement les superficies cultivables: la
intensitat d’aquestes absorbeixen més bra-
¢OS.

Fins en qliestio de preu la maquina no
perjudica el bracer,

Si es volen produccions elevades €és neces-
sari obtenir-les a preus que permetin la
competéncia en els mercats, i aixd sols és
possible costant el més barat que es pugui.
Si amb la intenci6 d’ocupar més gent el cost
de les produccions és excessiu, les possibili-
tats de venda de les produccions es reduei-
xen i d’aquesta manera també i d'una mane-
ra indirecta, es redueixen els homes que tin-
drien treball.

No s’ha de considerar per tant, la maqui-
na com enemiga del treballador de la terra,
sind, el contrari, el seu auxiliar poderés que
el descansa i i facilita feina i pa.

Com es poden preparar mas-
tics freds per als empelts

Quan s’han de fer gran nombre d’empelts,
com passa en els vivers, €s més comode em-
prar mastics en fred que no els que reque-
reixen ésser escalfats.

Aquests mastics son facils de preparar,
adoptant la seglient formula:

Pega negra . 30 grams
Blanc d’Espanya en pols. 15 »
Colofonia . Sty 30 »
Alcohol de cremar . . . 10 »
Oli de trementina. . . . 10 »
CETANErPe i it s om0 e

Es fan fondre al bany maria la pega, la co-
lofonia i la cera. Una volta ben foses aques-
tes materies, s'hi afegeix I'alcohol i 1'oli de
trementina.

Es dona una bona remenada i s’hi incor-
pora el blanc d’Espanya.

Una altra féormula:

Pega negra . 60 grams
sEolofoniias v bt B0
EIRIR= Tt g e G B0
Cetametger: LG o OB 5
Alcohol de cremar . . . 25 >

Fer fondre al bany maria la pega, la colo-
fonia i la cera, i una volta foses aquestes,
s’hi afegeix 'alcohol.

Si el mastic s'endureix massa, s'augmen-
ten les quantitats de greix i d’alcohol; en
canvi si quedés massa tou s'augmenten les
proporcions de la pega o de colofdonia o bé
de cera. :

AGRICULTURA | RAMADERIA

Les qualitats nutritives i hi-
gieniques d’algunes fruitles
i verdures

El bon criteri i els coneixements que es
tenen avui sobre els valors de les fruites i
verdures com de llurs qualitats higiéniques,
contribueixen a qué el consum d’aquestes
viandes continuament vagi g'eﬁeralitzant-se
més, Ja ha passat el temps que 1'as de la
fruita fresca es considerava perillés, sobre-
tot per a les criatures, pel qual quedaven
privats els seus organismes de les precioses
vitamines que amb tanta abundor ofereixen
les fruites, a més d’altres substancies iguai-
ment valuosissimes. :

Sén en gran nombre les fruites que conte-
nen proporcions elevades d’albtmina: Un
quilo de raims o de cireres, en contenen tan-
tes com dos ous que, com €és sabut, la clara
d’ous esta formada per albimina. A més,
aquestes fruites porten sucre, perd sucre
organic assimilable del tot i no, com el sucre
industrial menys 1util que el natural de les
fruites, el qual els hi déna una for¢a energe-
tica altament profitosa. Tenim, també, que
un quilo de figues tendres déna 810 calories;
un quilo de prunes 760, mentre que la llet
sols en proporciona de 670 a 760.

Els présseés, les pomes, les peres, el raim
donen gairebé, tantes calories com la llet, i
a més posseeixen virtuts terapeutiques forca
estimables per als gotosos i els reumatics.
La mantega déna menys calories: unes 400

per quilo. Sabem, doncs, el molt. que valep
les fruites i quant atil i convenient és apro-
fitar-les en ’alimentacio, sobretot si Son ten-
dres, si hom no pot comptar amb elles en
aquest estat, pansides o seques, en conser-
va, confitura, aixarops, melmelades, etc.

Si pels ronyons i el fetge, com per les
sangs espesses, ens subjectem al régim d'aj-
giies minerals, ¢per qué no ho fem consu-
mint més fruita?

I a proposit de
que valen les cebes? La ceba, els teixits de
la qual estan impregnats de bisulfur d'alli-
propil, molt volatil, actua com els gasos lla-
grimosos que fan plorari€s a aquests gasos,
que deu la ceba les seves propietats revul-
sives, i que dona la impressio de calor i cre-
mor en fregar la pell amb aquest bulb.

Les seves propietats diurétiques son re-
marcables.

En totes les formes, crua, bullida i calen-

tals malalties, ¢ja sabeu el

ta, neteja els ronyons i fa evacuar els orins.

Contra l'edema de les cames, 'hidropesia
i en tots els casos que l'organisme s'hagi
intoxicat per 'abundor d’'urea o d'acid fric,
la ceba actua amb eficacia.

Si ens servim de les aigiies minerals, les
taronges, els raims, etc., per a que ens ali-
viin el fetge, pensem que igualment podem
trobar, en la ceba, un remei que ens alivii.

En les viandes de les hortes i dels fruite-
rars hi té, el pages, continguts inesgotables
de bons remeis, més barats i eficagos, que
molts especifics que es paguen cars.

Cal que aix0 ho tinguem en compte.
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NOTES INFORMATIVES

La floricultura a I'any 19355

La floricultura no és una cosa que sim-
provisa. Es necessita una tenacitat formi-
dable per a triomfar. No s’hi pot dedicar tot-
hom a la floricultura. I és per aixd que és
més d’alabar l'esfor¢ dels nostres pagesos
floricultors que han sabut convertir algu-
nes de les localitats del nostre Litoral en un
dels principals centres productors de la Pe-
ninsula. —Llegim en £/ Litoral Agricola:

La producci6 de flors a Vilassar, a Masnou,
a Premi, arriba ja a unes xifres dignes de
tenir-se en compte, Cal parlar ja de quatre
o cinc milions de plantes. I és bo d'observar

que en aquest ultim any caracteritzat per
convulsions i crisis, la floricultura ha vingut
ocupant el mateix nombre de quarteres. No '
deixa d’ésser un detall optimista i que ens
demostra les possibilitats que té encara
la floricultura al nostre Litoral.

També és interessant anotar que tot i la
seva poca capacitat adquisitiva, les pobla-
cions de l'interior de la peninsula poden re-
presentar uns excellents mercats per a la
nostra produccio de flors, especialment per
als clavells. Per donar una idea del que
representen actualment aquests mercats,
publiguem en aquestes mateixes planes un
curios detall de les remeses que s’han fet
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durant el finit any 1933, any, com hem dit,
no pas falaguer del tot per a la producciéz
Hem d’assenyalar com aquest mercat in-
terior €s va estenent fins a poblacions que
encara no havien estat provades com a con-
sumidores de flors. També cal assenyalar
que la gent no sent encara aquella atracci6

que tenen els parisencs, els alemanys, els

. holandesos per a les flors.
El dia que a casa nostra es doni a la flor

la seva veritable importancia com element
decoratiu i com a motiu de finesa, no cal dir
aleshores I'extensio que podria prendre el
conreu dels clavells i altres flors al nostre
Litoral.

Avui, perd, com hem assenyalat altres
vegades, la produccié total és dificilment
adquirida pel consum. Pot esperar-se amb
fonament que els mercats vagin estenent-se
fins arribar als consums normals a 'estran-
ger.

Una propaganda ben orientada de les flors
i de les nostres produccions seria de molta
eficacia. Valencia, la terra dels perfumside
les flors ha de recérrer a casa nostra per
adquirir varietats i exemplars que ella en-
cara no ha arribat a produir.

No és encara prou coneguda l'especialitat
dels nostres pagesos floricultors. Podem
aportar un cas curiés d'aquesta desconei-
xenga.

Mataré va celebrar a ’any 1933 la seva pri-
mera fira comercial a la qual hi varen con-
correr els pagesos floricultors del Sindicat
Agricola de Vilassar exhibint unes quantes
varietats de les seves produccions, no pas
moltes perque s'estava en les darreries de
la collita. Mataré desconeixia en absolut
aquella produccid, el centre principal de la
qual es trobava solament a cinc guildome-
tres. I en aquell perfode en que es celebra
la Fira Comercial, Mataro, una ciutat d’uns
2.000 habitants, arriba a comprar 6.253
dotzenes de clavells en un stand que sola-
ment s’havia construit amb finalitats d’exhi-
bicio.

Estemencara, dintre 'aspecte comercial de
lafloricultura, en un periode elemental. Perd
hem de confiar que de la mateixa manera
que els nostres pagesos han triomfat defini-
tivament en assolir per la seva qualitat i pel
S€u volum una de les primeres produccions
dela penfnsula, també triomfaran quan es

5 llancin a la creaci6 i conquesta de tots els
mercats nacionals.

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

El cultiu del tabac i el cultiu
de la bixa

L’intelligent agricultor de Santa Barbara
senyor Josep Bret6 i Mart{, ha verificat ja la
tallada de les plantacions tabaqueres, cultiu
que ha assajat per primera vegada al seu
hort de Mianes. Aquestes plantes, una volta
dissecades convenientment, seran venudes
a la Tabacalera, i segons els calculs del se-
nyor Bret6 el seu cultiu 1i ha donat molt
bons rendiments.

Son molts els agricultors que es proposen
assajar enguany el cultiu de la bixa o axico-
te (Bixa Orellana), que és un arbust propi
del sol cuba, que substitueix perfectament
el safra i és cultiu de gran rendiment.

B 8B B
La importacio d’ous

Cada dia que passa, el comer¢ d’importa-
ci6 d’ous es manifesta d'una manera meés
descarada en perjudici del productor.

La competéncia ruinosa que amb males
arts ve fent cert comer¢ desaprensiu, ha
pres un caricter senzillament escandalds.

Ja no és ara que s'anuncia com a ou €x-
portat el que realment reuneix aquesta con-
dicio, sin6 que el nostre mercat el compra
com a nacional i fresc, essent moltes vega-
des exotic i passat.

Produccio i Estalvi

els dos grans factors
de tota riqueza, s'ob-
tenen adobant amb

itrat ¢ Galg 16

Per a consultes técniques:

Consultorio Agronémico
de la

Unién Quimica y Lluch, S. A.

Carrer del 12 d’Abril, 2
VAL LADOLILID

97

Tant lintergs del productor, com I'engany
de que és victima el consumidor, haurien
d’ésser protegits.

Es déna el cas que en molts mercats, com
per exemple el de Granollers, on les caixes
d’ous d'importacio s6n buidades a un altre
embalatge o cistell i tramesos a Barcelona
com a ous de procedéncia d’aquesta comar-
ca. Amb els ous de Mallorca passa un fet
semblant; la mateixa embarcacié que porta
les caixes d’ous d’altres paisos a Mallorca €s
la que, collocats en embalatges del pais, els
porta a Catalunya.

Tot l'esforg fet pels nostres agricultors a
fi de lliurar-nos de les importacions, intensi-
ficant ’explotacié de les gallines, es veu
contrarrestat amb aquests intrusiSmes ma-
lIévols que posen en transit de mort el co-
mer¢ honest dels nostres pagesos i de la
salut publica.

Es per aquests motius que hom demana
que es dictin disposicions a fi que s'obligui
el comer¢ d’importacié a qué marqui al pro-
ducte el nom del pafs d'origen i la data de
Pou, per tal que qui el compri sapiga el que
compra i el productor nacional pugui com-
petir amb armes Jicites.

Aquest procediment, que ja regeix en
molts paisos, al nostre féra molt ben rebut.
La salut publica, a ’ensems, hi sortiria for-
tament beneficiada.

Notes comercials

De dia en dia augmenta l'exportacio de
lletuga francesa, esparrecs i carxofes i al-
tres verdures que de diversos pobles de la
comarca de I’Ebre s’envien als mercats es-
trangers. Aquesta exportacié ofereix la
perspectiva d'un bonic negoci per a aquells
agricultors.

El cupus de certificacions fito-patologi-
ques a lliurar per a les expedicions de frui-
tes i verdures a Franca, contingentades, cor-
responent a les comarques catalanes, ha es-
tat distribuit per a la segona quinzena de
maig tal com segueix: Secci6 Agronomica
de Barcelona, 200.000 quilos de fruites i

- 770.000 quilos de verdures; Secci6 Agrond-

mica de Girona, 10.000 quilos de verdures;
Secci6 Agrondmica de Lleida, 20.000 quilos
de verdures; de les comarques de Tarrago-
na, no hi ha hagut sollicituds.
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i flors
més generalitzades o conreades a Catalunya

SEMBRES DEL MES DE JUNY e 100 s

HORTALISSES Ensiam bledér, . . . . .. . . . . .. 200  Ravenet rod6, vermell, punta blanca . . .l
1&“;;’5' Ensiam escarxofet . . . . . . .. . . 200 Ravenetmig llarg, rosa, punta blanca . . . () §
EATTE Ensiam roma, blane. . . . . . . . . . 200 Ravenetmig llarg, vermell, punta blanca. . {1
Agrelles. . . . ¢ oo+ooooow o oo 160 Bpgiam roma, negre . . . sl =900 ‘Ravenet:llarg, vermell St s o S Lt
Blanc de Xﬁmpmyé © v+« v .. . 300 gEscarola de fulla doble, arridada ot . 108 = Remolatia  Bia e e ba A e
Bledes, de fulla dmp]d. .+« .+ . . . 100  Esparreg gros, d'Holanda . . . . . . . 100 Sindria, molt primerenca. . . . . . . . 1%
Borratja . . . . © o e v o o oo 2000 Eeparreg primerenc, d’Argenteuil . . . . 100 Sindria‘de Malaga . Vi ooy s i
Broquil blanc, primerenc. . . . . . . . 2%50  jylivert,comd. . . . . . . . . . . . 075 Sindria de Valéncia. . . . . . . . . . 1%
Broquil blanc, mig primerenc . . . . . . 250 Jyulivert, moMarrissat . . . . . . , . . 0975 Tomaquet,de PEra e, o s ey e s SR
Broquil gros, morat, de Nadal . . . . . . 20 Mel6 tendral de Valéncia, primerenc . . . 125 Tomaquet gros, tard ATy i e s et )
Carbassa francesa de bon gust. . . . . . 125 Mel6 groc de Valéncia, primerenc . . . . 125 Tomaquet de penjarti. .= i os ol
CArd e blanc i) ruis ta s it s, it o, 553500 = Mol6:d oAV Al nCin AtATTA: s o anr OB S XA COTL A i b e i o et S o
CarbassoNgeFmssies S Gier i oot g P 100 5.6 Euhat bedn By st SR R o 1)
Gerfulll Conmis i S i i A St e 1400 UPtes:
n quilo Ptes.
Cerfullimoltarfissar. i, @ Lt i siaa e 21400 ey FARRATGERES Un quilo
Cogombreiyerd: dlayg == 7 fow Zan-lr oo ve~ 2°0Q MONGETES PER A MENJAR TENDRES : i ; e
Cogombre petit, Cornich6n. . . . . . . 200 Emparradores Avellaneta negra, primereu- A‘lfals, SACCRSCHEALSHPSHOT Son oot ol 3(23
Cogombre molt llarg, Alficés . . . . . . 2%0 quesis il S 22300 Carbassa‘grossa. N 6‘00
Colinap . . . .. . . . .0 L on o 71000 Empanadores SucreoLlammera pr1meren~ Moot E200 el 1‘50
ques. o0 Pastanaga blanca, Champion . . . . . . T4l
COLS DE FULLA ARRISSADA Emparradores Garrafal morada 0 bisbes, ,_j,‘«)fgolnegre, SUCFOSHibes i Wan i e 428
e e mig primerenques . . . S Sl SO (50 S e Cai i LR e b o -
82: jz ;;,-tlg'uxluls::‘:i;;it;; B R o 11;2 Emparradores de la Neu, primerenques, . .. 250 Llrévolnmano,blano . . . . . . . . . . 10%
Col dé Mila, grossa arrissada . 1¢75  Emparradores, Romana o Facciosa . . . . 250 FLOR'S

Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
Lot de 24 paquets variats, amb cromos. 5 pessetes
Lot de 36 paquets variats, amb cromos. 7 pessetes

Col de Mila, precog de Sant Joan. . . . . 175

COLS DE FULLA LLISA

Col:de'cabdell, Bacalan =, .. . . .. . .i 22550 ES SEMBREN
Col de cabdell, Brunswick . . . . . ...,  2'50 Balsamina Nyanyos
Colidelcabdell IDax ™ # s e isn, fi 4 S s iiniosh() Cannes Perpetuines
Bolide cabdelVRGlotiam it rin sl ek s s s 2:5() Caputxina nana Petuines
Col de sabdell, Holanda, peu curt . . . . 2‘50 Geara Clavells d’India, nanos Rosa d’agost o clayellde
Col de cabdell, Holanda, tardana. . . . . 2‘50 Col de cabdell, Holanda Verdolaga Coronaries o Reina Mar- mord
Col de cabdell, Joaneta o Nantesa . . . . 250 garida Rosa mistica o Zinnia
Col deé cabdell, Mitra o Cor de Bou . . . . 250 MONGETES PER A ESGRANAR Escabioses o vidues Sensitiva
sl Quinlal., n}olt BROSSB. i 2:50 Nanes Ganxet d’Alcanar, primerenques. 250  Gallardia Tageta signata
(301 de cabdell, Sant D'1oms A ) Emparradores: Avellaneta blanca, primeren- Gelosia plumosa Vellut o cresta de gall
Colide cabdell, Schweinfurt. . . . . 0.0 260 ques. . 9w, Girasol Verdolaga de flor
Col de cabdell, York, primerenca. . . . .- 2%0 Emparradores de la Neu, prxmerenques . . 2%0 Mantell reial
(;ol Lombarda., morada; grossas’ i - . o260 Emparradores, Ganxet enfilador . . . . . 2%0 EMPARRADORES ANUALS
Col verda, arrissada, per a brotons . . . . 175 Emparradores, Caray . . . . . . . . . 250 Balsamilla Cosamidindin
Col de Bruselles, per a cabdellets. . . . . 175 ; Bis Teis Meravelles o campane
Col gegant farratgera, Cavalier . . . . . 100 Ptes. et

)
Col gegant farratgera, de fulles llises 1425 . s T fed ]

) o 2 e e ) 2400 Caputxines Maurandia Bgrcla’lana
Colieorde Napols; de  NAGAL » o i o it L3l prstandod faa Hapees * -4 & S0aii o img g‘g’{f:;’sgp:;;‘z‘ Mimectoc- ol
Coliflor de Napols, de Quaresma. . . . . 350 Pebrotdolg, de*Morro. . . . . .. . . 250
Créixens dlaigua. i o oo v 24%005 7 Pebrot dolc gros;de Reus: i it s s 02950 EMPARRADORES PERENNALS
Créixens d’horta . . . . s 0SS Pebrotidoleiorosidebanyas - il = Ss R 250 S s A rauja Mandevillea suaveolens
Créixens Alenois o Morrltort G e S 06 Porrosblanc agruixntiss i e s e 2005 Gobea 'scandens Medeola
Ensiam escaroler, . . . . . . . . . . 2900 PorromonstruésoCarentan. . . . . . . 175 Dbdlics llenyosos Passionaria
Enciam de cabdell, blanc. . . . . . . . 2900 Ravenetrod6, rosa, punta blanca. . . . . 100 - Llhipol Thumbergia

Preus salvant variaci6 o existéncies. Per les remeses per correu, s’ha d’afegir a 'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada
fraccio de 100 grams i per al certificat 30 centims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a 'engros, a
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superfosfat d'0s, 18/20 per cent d’acid fosforic i 1/2
per cent de nitrogen . 3
Superfosfat de calg, 18/20 per cent d’acid fosfric

ble
Susgllr}losfat de calc, 16/18 per cent d'acid fosforic

luble
Susgrlflosfat de calc;, 13/15 per cent d’acid fosforic

le .

5,11?;?1(1 amomac, 20;21 per ‘cent de mtrogen

Nitrat de Xile, 15/16 per cent de nitrogen

Sulfat de potassa, 90/92 per cent, equlvalent a 49/50
per cent de potassa pura . .

Clorur de potassa, 80/85 per cent, equlvalent a 00151
per cent de potassa pura .

Matéria organica cornia natural 10/11 per “cent de
nitrogen i 2/3 per cent d’acid 'fosforic . =

Sulfat de ferro en gra. .

Nitrat de calg, 15/16 per cent de mtrogen i 28 per
cent de calg .

Cianamida, 19/20 per cent de mtrogen 160 per cent
de calc. >

s  INSECTICIDES 1 FUNGICIDES

Sofre 99/100 per cent, extra

Sofre 99/100 per cent, extra fi

Sofre gris o precipitat . .

Flor de sofre o sofre sublimat.

Sofre de terros . e

Sofre en pans, refinat.

Sofre de cano. : 2

Sulfat de coure, angles 5

Sulfat de coure, pais .

Acetat de plom "cristall .

Arseniat de sosa anhidre, 60/63 per ‘cent .
Arseniat de plom en pols . 3
Permanganat de potassa

Sosa Solvay 7 3

Nicotina 98 per cent : L S
Sulfat de nicotina 40 per cent ks TSI A

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat extra
Acid tartaric cristallitzat pais.
Acid sulfurés anhidre. . .
Sofrins conglomerat, en pastllles de 5a 20 grams
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams.
Lluquets sense degotalls classe corrent, B
Lluquets sense degotalls, classe manxega .
Lluquets sense degotalls, classe francesa
Alblimina de gallina en plaques :
Biosulfit Jacquemin
Carb6 vegetal .
Carb6 vegetal 1mpalpab1e 2
Caseina pura . .
Cola de peix Cayenne
Cola de peix en fideus
Cola de peix Saliansky
Carbonat de calg (desac1d1ﬁcant)
Caramel concentrat FrESLE
Enofosfat bicalcic . . .
Fosfat amonic %
Gelatina plata en fulles prunes
Gelatina or en fulles primes
Gelatina Vinocol en fulles primes
Metabisulfit de potassa cng allitzat.
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment
Metabisulfit de potassa en liquid. .
Negre animal en pasta rentat .
Osteocola Coignet .
Sang cristallitzada . ;

ani a l'éter pols extra .
Tani a I'alcohol, pols extra .
Tani a l'alcohol’ agulles extra .
Tartrat neutre de potassa desacidificant.

MATERIES FILTRANTS
Amiant .

CeHulosa extra forta .

CeHulosa per a vins licorosos .
Terra d’infusoris
Terra de Lebrija

CEREALS I LLEGU\IS
BLAT

Forment de Castella .
Candeal de 1a Manxa .

CANAI.ETA
GRANONDA

UNITAT ; PESSETES

100 quilos 16'00
> 13'50
> 12’50
> 11’65
» 26'50
> 25'00
> 4400
» 34’00
> 3800
> 12'50
> 25'00
> 38'00
40 quilos 16'60
> 18'20
> 10'00

50 quilos 25'00

. 1100 quilos 3500

> 39'00
4800
00'00
81°00

230'00

14000

250'00

500'00
35'00

1 quilo 39'00

> 1800

¥ Y ¥YY ¥V Yy

. 1100 quilos 48500
- >

360'00
185'00

¥ ¥ v ¥y
(=
2
(=3
(=)

1 qu110 20'00

. 1100 qmlos 475'00

. 75'00
1 quilo 26'00

- 100 quilos! 7500

¥ VY Y VVY VY Y Y YN YN YY
—
=
<
(=
(=

. {100 quilosi 1.400°00

> 350'00
.i 1 quilo 10°00
. 1100 quilos 65'00
> 40'00
» 54’00 a 55'50;
> 56'00 a 00'00!

Forment de la Manxa.
Aragé o i
Navarra. . 5
Urgell i Vallés .
Comarca . 5
Extremadura, blanquet *
Cruxer . s
Lleida .

CIVADA
Extremadura.
Cartagena.

ORDI
Extremadura. .
Urgell i Segarra.

Manzxa . 5

MORESC
Blanc :
Andalusia corrent

ESCAIOLA
Andalusia, corrent.
Andalusia, fi .

MILL
Estranger .

Comarca

ARROS
Arros Benlloc, zero
Arros Selecte.

Arros Floreta.

Arros Matisat. :
Arros Bomba, prunera :
Arros Bomba segona.

FAVES
Extremadura.
Mallorca
Andalusia .
Turquia.
Valencianes .
Eivissa .
Mahé

FAVONS
Sevilla .
Xereg
Marroc .
Italians .
Xinesos .

CIGRONS
Cigrons Malaga, fins, niimeros 44 a 46.
Cigrons Malaga de B RIBe T e
Cigrons Malaga de 60 a 62 .
Cigrons Malaga de 63 a 65 .
Cigrons "pelones” :
Cigrons Argelia. 5
Cigrons Castella superlors %
Cigrons Castella mitjans.
Cigrons moruns, niimero 29
Cigrons Sauc. i
Oran mitjans .
Oran superiors .

MONGETES
Mongetes Valéncia Pinet
Mongetes Tranquillon
Mongetes Monquilines .
Mongetes Mallorca. =
Mongetes Castella corrent -
Mongetes Castella superior garbellades
Mongetes Cocorrosses Castella .
Mongetes Cocorrosses Turquia .
Mongetes Comarca noves .
Mongetes Perles Galicia.
Mongetes Bulgaria
MongetesCoco Sophie
Mongetes Prat .

VECES
Veces Navarra .
Veces Andalusia

ALTRES CEREALS I LLEGUMS
Ers pais. :
Ers estrangers negres

Fajol 3

Fesolets .

Fesolets Castella

Fesolets Girona .

Guixes . :

Llenties.

VY VYNV YV M w v vV

v vy wvyw

¥V VY Y¥YVYYVYVYY VY

¥ ¥ VY VYV YVYYYY

¥ VWYV VYVVVYY

URALITA

3600

PESSETES

: 85'00 a 90°00
0000 a 0000
44'50 a 4500
48'50 ‘a 49'50
44°00 a 00'00
0000 a
45'00 a 70000
77'00 a 00’(1,6;!
45'50 a 46200
45’50 a #6000
00'00 & -00"0¢
00'00 " a ~00'00
40'00. 4 - 42'00

103'00 a 105'00-

66'00 a4 00'00,
56'00 a_'58'00
55'00 a 56’00
5200 a 70'00
£ 0000 a 0000
i130°00 a 180°00
i140'00 a150°00
00’00 a ‘00’00
00'00 a 60'00
00'00 a 00700
0000 a 00700
i
82'00 a 90’00
86'00 a 88'00.
88'00 a 00700,
78'00 a 79'00;
12500 a 00°00
132'00 a 134’00
95'00 a 98°00
i 6500 a 6800
i 0000 a 00700
i102'00 a 00'00
i 5900 a eooo
93'00 a 95'00
98'00 a 100'001
i 4200 a 4300
i 36'00 a 3700
: 37700 a 3800

PRoRRRR
S
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BARCELONA: PLACA ANTONI LOPEZ, 15 ~ TELEFON 16556
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100 AGRICULTURA | RAMADERIA
UNIT 1SSETES UNI
FARINES I DESPULLES L TAT | PESSETES
I{;arma sensera, fmlt]: forca .i100 quilos 80’88 a 135'88 = DE PINYOLA
arina sensera, forg 5 . > 5'00 a 105’ erd, primera . i )
Farina extra blanca, supenor > 74'00 a 76’00 Verd, gegon; o q)ullos 182’88 :i%%
Farina blanca, corrent : > 72'00 a 73’00 Groc, primera > 122'00 a 00-00
Farina Aragé. > 00’00 a 0000 Groc, segona . > 105'00 a ()()’00
Farina regi6 . . f > 0000 a 0000 Fermentat . > 79'00 a 00’00
Ntimero 3, amb sac. .i100 quilos | 58'00 a 00’00 Fosc. > 87'00 a 82'00
I%Iumero 4. v ; > 43'00 a gO’Og DE COCO e
Segones > 36'00 a 38'0 Bl i ; > ! )
Guartcs. | S S i Bl e barily) D s
uartes . A » 33'00 a 00'00 Palma » ! )
Menut .i100 litres 5'10 a 00'00 Extraflor > 8888 g 88'00
S:'eg() . > 4’80 a 0000 DE LLINOSA 8 L
Segonet. S 1 s o E e b R e Srle > 5'00 a 00’00 Cru (en barrils) . o 125'00 a 00y
FARRATGES 1 PINSOS st : e > {13300 a 000y
Garrofes negres Vinarog, sense sac. .i 42 quilos | 10’25 a 10'37 i SURO - H To0to il
Garrofes negres Castello. st 3 > 00’00 a 00’00 e - 2
Catiofés Valtndin ; < 10'00 2 00'00 Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera. ;| El quintai 63'00 a 7000
Garrofes roges - z 950 a2 0000 Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona. > 30°00 a 350
Catiofas Biviaba ) 8502 900 gianxes ge suro ge g a :o; centimetres gruix, tercera. > égOO a 2000
Garrofes Mallorca . 7 1 750 & 8'50 anxes de suro de 3 a 4 centimetres gruix, primera. > '00 a 9000
Polpa de remolatxa, pa:s sense sac .1100 quilos {250’00 a 275'00 lanzes e el contimip Hinx primeraofcinaria; 2 50100 a 5500
Tiri6.dé 6660 : 2 36'00 a_ 3800 Planxes de 3 a 4 centimetres gruix segona . » 25’00 a 3000
Hatinaidé Minosa o 2 3700 a_38'00 Planxes de 3 a 4 cennm\(;tlrl\elssgrulx tercera . > 15’00 a 20'00
Alfals primera . > i2000a 000 i e i
Alfals segona. > {7805 R0 0s Jieehedes, deBa l0gans 8o : | chiien i
Palla llargueta . > 9'00 a 000 Camp de Tarragona, de 9 a 19 graus . . B e
Palla curta. , 900,50 0lon -1 CInCE s Haa e Re ans S
Fulla d’oli : = ) ) riorat, de 13 a 15 graus . . ; A0 ol
SR ELOLTEC Q0N saa 0000 Vilanova i Geltrt, de 8 a 10 graus 3 : 888' 2.50'0,00
ALLS FRUITES SEQUES 1\gualada de 8 a 10 graus . 3 % 165 5 %,Zg‘g,m
Wil an fore Cappares 194 ; rtorell, de 8 a 10 graus . : 1’80- 65- ’00
5 ) orcs 0000 a 0000 Manxa, de 12 graus : :80-- 1'80-0/00
rm;cimg > 00'00 a 00°00 Alacant, de 14 a 15 graus . 3 é,gg'g,gg-gj%
Mallorca propietari, sense tros .1100 quilos i315’00 a 325’00 %Lsstceall?eil R St > 2'80 - 3'00 - 000
Mallorca escollida . S ; 2 330'00 a 34000 ’ ALCOHOLS ? > 3'80 - 0'00-0/00
*ﬁloall;g:e;; i sl > 390°00 a 00'00 Rectificats d'induistria, 96/97 graus . 100 ! 0
2 Haperdrica piimera > 165'00 a 0000 Rectificats de residus vinics, 96/97 graus. Braus 262,00 4o
Graker P : > 140000 a 0000}  Rectificats de vi, 9/97 graus . e > w2500 a gl
e i oA ; 2 310’00 a 0000 Desnaturalitzats 88/90 graus . X 246100 2l
AN G Destillat de brisa . : 138100 .2 1OM
M?zniausm g > 180’00 a 00'00 Aiguardent de canya, "de 75 graus S0 : 2?8:88 a2(1)<5)'%
e 18000 a 00'00 TARTRA I DERIVATS Grau i ;
Graprimers f : Mares de vi, 24/30 graus d’acid . . . 100 quilos ;| (g5 000
Colliver ; 2 0000 a 00'00 Tartrat de calg, 50/52 graus d’acid . > 1’68 & 000
P T . ;. 1000 211500 Tartra de brisa, 55/60 o Ig'écsid. 5 1155 oot
Negret llida . et
Shteimanca ion > i120'00 a 12500 CLASSE CORRENT
T CACAUIL[S Daurat H 1
res grans blanc primera . » ) ) ; : - i Hectolitre 300
Tres grans segona. » légvgg : 88,88 g’noxi 2 40'08
Dos grans blanc primera » 11000 a 00'00 o % 50'00
Dos grans vermells . > 00’00 a 0000 Dacul;‘;tSSE VELLA
e e s : . 5000
Del pais. > 190'00 a 210’00 eent : 2 125'00
0 LII;OBINS DeCégi:ESCORRENT
lobins ntimero 1 . , g 2 30'0
Llobins niimero 0 . Gl MU L Doosti eiE i > 300
Llobins Alhucemes > 140’00 : 00°00 Dedgrus: 4 2 40'00
NOUS B(f)\le\IIMALS I LLURS PRODUCTES
Escollides . > ) ) 3
Corrent . » 1%8'88: 88-% %‘;‘éig:hgf‘sa Eéa(g::l]o 240 a 260
is. : ) )
S el;sesgl"s ; m Vedelles gallegues. . : g,gg : g»gg
SR > 95'00 a 10500 Vedelles de llet del pais fins a 100 quxlos 2! 350 a 400
Castellan : Estaques fins a 150 quilos . . . - 3140 250
e > i440'00 a 00'00 Estaques des de 150 quilos . > S
Selecte PORQUI
2 2 » 20000 a 00'00 Del pais blancs . 75 i
Superior Estat . > 19000 a 0000 Valencians blancs . > 375 a 3.90
e > 140000 a14500;  BExtremenys . : Sotans
M ins .
Sapces. > 12500 a 00100 e * 310 aidls
olliter . : OUS 5 > 4 4000 a 0000 CaIY?fN irossos, a ull, segons siguin . 2 (Variacio)
R
Fayum . . 4 MO 2 El ¢ ) Anyells aragonesos, de 7 a 9 quilo ) i
Macagan extra . sen (1)(1)188 Anyells aragonesos, femellesq > : 8,88 8 8'88
Eivissa . ? & 16'00 Lletals aragonesos. % 480 Z 290
gaho i 1700 Moltons extremenys, de 12 a 14 qmlos 3 430 a 440
Mfl orda 7 1825 Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos > 455 a 460
M orca . % 17'50 Anyells extremenys, esqmlats % 250 a 000
Tila.franca. 5 2100 Anyells extremenys, femelles esqullades > 3190 a 000
urquia s 1500 Moltons extremenys, llana . o ey, > 385 000
Franga . 5 0000 Anyells manxecs, vena . ) s 000
Suissa . ; 00'00 Anyells manxecs, capats 5 340 a o0
Polac At o S 1750 Anyells manxecs, femelles . : ; : g,gg 2 000
D'OLIVA OLIS Moltons castellans, de 12 a 14 qullos 3 5 4:18 a 42
Corrent bo, taxat e 100 auil : Ovelles castellanes, de 11 a 13 quilos . = 365 a 37
Cotrert superior . quilos 171'00 Anyells castellans . S 250 260
s R . : ;Zg'gg ﬁm{flls castellans, femelles 2 10 : ¥20
oltons seguren s 5 |
0 bt > 22000 Ovelles femellesy : g,ég : 888
vy &/
ﬁ ATERIAL
- & & o MATERIA
i ~ PARA TECHAR

ROCALLA /. A. RAMBLA E:TUD’iOf.wf“c-' UDA.2"

BARCELONA



AGRICULTURA | RAMADERIA®

Construida
a;Espanya

Cabuda - Ous Pessetes
95 225
150 400
286 550
400 725
576 900

1200 2100
1728 2600

Amb volteix automatic, a excepci6
del model de 75 ous

g,

Es la marca que s‘ha imposat
Es laincubadora que vosté necessita
Es I‘Ultima paraula en incubacic

De cada cent incubadores en tis, vuitanta el menys sén BUCKEYE,
el qual demostra I‘éxit que ha obtingut aquesta marca, degut tinica~
: ment als seus excel’lents resultats

Sol*liciteu cataleg 1 detalls gratuitament, al distribuidor Sz

randa Paraiso

~ Arenys de Mar e
~ (Barcelona)



AGRICULTURA 1 RAMADERIA.

SORGO NEGRE

SUCROS

Farratge anual, considerat com el més productiu 1 itil entre els farratges
verds, perqué les seves canyes contenen una bona proporcié de matéria
sucrosa.

Sembrat a la primavera i a comencaments d’estiu, en bones terres frescals
o de regadiu, produeix durant l'estiu i la tardor, tres o quatre dallades
abundants.

Sén necessaris 10 quilos de llavor per hectarea sembrat en tires 1 35 81 es
sembra al volt.

PREU: Una pesseta el quilo

De 50 quilos en amunt, a 85 pessetes els 100 quilos

S ",

EL CULTIVADOR MODERN -

Trafalgar, 76 - Teléfon 18744 - Barcelona

Publicacions de I’Escola

Superior d’Agricultura

Fabricacio d’olis, August Matons. 6’00 pessetes me M. d’Imbert . 0’75 pessetes
L’art de fer bon vi, Jaume Raventos. §0w 5600 » Les cuques filoses, August Matons 1410150 »
Industries de la llet, Josep M.* Soler i Coll. 400 = El 1<i/(1)rc de les pomes i de les prunes, August SEn

Rt F atons im0 »
Lg éirgggguf C{(;lllal a heréncia del best1a1.r, _M'_ 400 i La plantac16 d’arbres August ‘Matons. 0’50 »
Analisis d’adobs, Francesc Nubiola. 300 > El gg’éifla de l'aviram, G. R. Danés i Casa- 0BG s
Ees vaques i la producci6 de llet, M. Rossell Un factor primordial en la producc1o de I'a-

i Vila. H T 000snier metller, Joan Salom. 050  »
L'ametller, Joan Salom Morera . 4007 = ila psxcologxa de nostres pagesos, Josep M.2
Organitzaci6 i guiatge de Sindicats Agn Remde i . 050 »

coles, Josep M.* Rendé. : 700 » Engreixement de porcs M. Rossell i Vila. 0'50 »
L’ollvera, August Matons . 6'00 CorX es combat el diablé de I'avellaner, Joan o

guilo. . S5 et e an 0 »

Pls&oéggé?adejls SLLAl S ke L edndle 700 » L’alimentaci6 humana, Jaume Raventos. 05

Fabricaci6 de conserves vegetals “Ramon Treballades i adobs, Josep Camp. g0
Sala. 5'00 » L’allirufa} iel uloro del presseguer i ’amet- el

) er, Joan Salom. . : 2205

CO%?S&&P;‘;M dhor .tallsses 1 ﬂors, Vlcents 500 L'esporga de 'ametller, joan Salom. 0'50

Descripcié de les més 1mportants varistats El negre de l'olivera, August Matons. 000 2

d’avellaner a Catalunya, Trotter i Matons 300 . » La vaca lletera, M. Rossell i Vila. OO0 2
La fruticultura extensiva a CalifOrnia Ra- Engreixement de vedells, M. Rossell i vila. 050 >

mon Sala. 3'00 » Cinc llicons d’Enologia, Jaume Raventés. . 1'00 »

El diablé de l’avellaner J Nonell i Comes L1005y I.’adob de I'ametller, Joan Salom. 050 »

Notas sobre el cultivo de la remolacha azu- Per a fer bons olis, August Matons. 0’50 »
carera, Agustin Guitart . 3 : 0:75 I’arada Brabant, A, Daneo. : 050 »

La sansa com adob, August Matons. 050 > La lluita contra 1a mosca de l’ohva, August

Com es poda l'olivera, August Matons. (Agotat) Matons 120150 »

Resum de conferéncies de viticultura, Eras- Replantaci6 de v1nyes L101 enc Badul 050

Demanit-se a I’Administraci6 d’EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76 - Barcelona

1 )

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA 1 RAMADERIA en dirigir-se als anunciants



AGRICULTURA 1 RAMADERIA

MOLINS TRITURADORS
€¢ - °
El Campeén Universal”

Patent n.” 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Es I'inic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiracié; pot

treballar a la dretaial'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d'entrada. Es cons-

trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.0Q0 quilos hora. — Linic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament.

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositin serveix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

Per detalls, alconstructor: Ml & R C T OR RA S - Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884

Ous de Naftalina || Avicultura

Patentats i model Industrial Registrat

Maten el poll. Desinfecten P r O d u C t i V a

els ponedors. Eviten en les
gallines el vici de menjar- TR

se els ous. Serveixe’n d’ou HARRY R. LEWIS
:: ponedor. Maten l’arna ::

-~ Preus franc d'embalaige estacid Barcelona — --

Una dotzena: 6 ptes. una Una grossa: 5 ptes.
la dotzena

3." Edicié
500 Pagines
233 Fotogravats

 [MANUALES AGRICOLAS|¢
IDE LIPPINCOTT]!

e
®, ‘ "‘,’-.-"'

De venda a les principals Drogueriesiala
Comercial de Productes Refinats del Quitra, S. A.
Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G. :-: Barcelona

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clar i cientific
per a mantenir de 200

Malalties del besfiar

EEE a 500 gallines, sense
M. ROSELL I VILAR g ’ Bk molt treball i obtenir
S A ST S BB { AVICULTURA } d’elles excellents be-

neficis

% PRODUCTIVA {8

POR HARRY R.LEWIS %

Llibre de 300 pagines, il'lustrat

350 PESSETES

Per 30 Pessetes
es remet per correu certificat

Dsuanevio o EL CULTIVADOR MODERN EL CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76
- TRAFALGAR, 76 :: TELEFON, 18744 :: BARCELONA Teltfon 18744 - BaRcELONA ‘

L O N E S (afés del Brasil per tota Esnanva
per a Segadores

LONES per a tota mena d’espardenyes.
LONES de tots els gruixos i amplades per a veles de -
carruatges i autos.

LONES en colors sdlids per a veles de magatzems. EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL
LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de s 5 : 2 AL

campanya, etc. s6n els més fins 1 aromatics
LONES de cot6 i canem per a diversos usos industrials. CASES BRASIL

losep Sauleda : 55 5 & Seupbel e Mer NI - BRACAFE - ULk

LONES » (Barcelona)
e

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants




AGRICULTURA |1 RAMADERIA

IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLICADES A L’AGRICULTURA PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

Zootecnia general, DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . . , . 32 ptes :

Compendio de Agricultura, SELTENSPERGER (C.). Un volum. . , . 16,50 ptes. Razas bovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . .« + . « & & . 17,50 pfes
Botanica agricola. SCHRIBAUX (E) i NANOT. Un volum. . . . . Enpremsan.e. | Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. . . . 4 . . . . 16,50 ptes
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDRE (G.) (2.* ed.). Dos volums. 29 ptes. | Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . . . < . . 1550 ptes
Quimica agricola (Quimica vegetal). ANDRE (G.) (2.* ed.). Dos volums: 31 ptes. | Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.* edici6). Un volum. . . . .= . . 16,50 ptes
Entomologia y Parasitologia agricotas, GUENAUX (2.% ed.). Un volum. En premsa. | Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.2 ed.). Un volum: En premsa.
Microbiologia agricolu KAYSER (E.). Dos volums. . « « . . . 129 ptes. Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.* ed.). Un volum. 16,50 ptes
Hidrolngia agricola, DIENERT (F.). Un volum. . . . 15,50 ptes. | Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. . . e e s S 16,500 les
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (J) Un volum. . : 15,50 ptes. Cabras, cerdos, conejos, DlFFLOTH (B Unsvolums 5 o e weie v - 19;808ptesh
Analisis agricolas. GUILLIN (R.). Un-volum: . . . . . . . . 15,50 ptes. Sericicultura. VIEIL (P.). Un volum. . .. S NN L T
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un volum . . 15,50 ptes. | Produccién y doma del caballo. BONNEFONT (J) Un volum, . . . . 1550 ptes.
Geologia agricolas Corp* (E.). ‘Un volum. . . . . . + o » . 1550 ptes. | La Pescay los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol.. 16,50 ptes
Prevision del tiempo. SANSON. Un volum. . . . . « « = » . Enpremsa. Piscicultura., GUENAUX (G.). Un volum. . . S AT i oy 1900 ptes
Ornitologia. C. GUENAUX. Un wvolum. -. .. 6 S s A Enipremsa, Mannal de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos vqums e v e e 3 Ol T eEs
Diccionario l‘\iAe /l;;(,)rsl;l!lll!:lrl:. Vll(L)o\leLglsu )yulxlectfrin(nrl;i;"d::;gg;t p;lrlb?lcaiﬁ‘:-l Métodos modernos de Avicultura. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . 23 ptes
-\r"(())ltfll Iprimcr (que consta dLllI(s Llsludts; p‘r i 67 ptes. Enfermedades de las Abejas, A. CAILLAS. Un volum. .. . . . 6. ptes
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El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. “Un volum. . . . . . . Enpremsa. | Explotacién de un dominio agricola, VUIGNER (R.). Un volm. .Y . 17,50 ples
El Alforién. F. J. RIERA, Un volum, . . . .+ . . 14 gtes. | El libro de la campesina. BUSSARD (0.). Un volum. . . . < . 1850 = ples.

Los paras de los insectos perjudiciales. R. GARCLA MERCET Un volum. ( - 8. ptes. Agenda Agricola. WERY (G.) (2.® edicid). Ut volum?, <3700 S A0 ples.

Per a les demandes, din‘gir-se arla revista EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar,',76. Teltfon 18744 : BARCELONA
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AGRICULTURA I RAMADERIA

AVICULTOR! Us interessa

o “., €l nou sistema d’alimentacié

/ A %% %, Els nostres avicultors ja poden posar-se a
: N (‘,)9 //” 'altura de les granges dels Estats Units,
e /17" ////;//;,’o 2 ///////; ””/,,,I Anglaterra, Franca i Holanda, les quals
e, 5/ . 4,//,, 2 4,///5// 4 ""//4,,,' %/ % 5 L7 han substituit amb gran éxit les farines pels
f % * 7, A % 9, %
s R RANXOS COMPRIMITS O GRANULATS
' v 7, ’,,’., ’ 77 (ot ofe
A L5/ P /. %% e ° 3 7 en forma de boletes, cilindres, cubs, etc.
7
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ALIMENTOS
Gmuuﬂos

NTADOS)

AVANTATGES DE
“TODO EN UNO“

1.2 Eviten pérd de vi i ienr i nt, jaque

la seva forma presenta poca superficie a l'aire i per

tant no hi ha occidaci6 de l'oli de fetge de bacalla. P A T E N T A T
2.2 Simplifica i economitza ma d'obra i temps (la fari- t sist d'al tacié

/

de 'home. Per aixd tria el que li convé dels grans i
farines i no consumeix la relacié nutritiva adequada. /
Simplifica la vigilancia de despeses, doncs resta

suprimida la racié de grans.

na i els grans formen tot en un). p:r a ESPANYA i POSSESSIONS
3.2 No es perd res, en canvi les farines en picossejar-

les salten a terra. MARQgESGBTRADES
42 Més higiénic, per evitar contagis ja que les farines

s'impregnen del que expeHeixen el bec i les fosses

nassals de les aus malaltes.
52 Major rendiment. Les aus per naturalesa so6n gra-

nivores i per aixd el seu organisme assimila més bé

els grans. E
6.* «Todo en uno» obliga a jar la relacié calculada.

L'ull de la gallina augmenta set vegades més que el

s ~

~
=

Granja ex-
perimental
on s'han
comprovat
amb gran
exit els
Zranulats
«Topo ¥x
UNOS.

Els nostres
laboratoris
bacteriold-
gics i d'a-
nalisis, on
s'investiga
l'eficacia
de cada pri-
mersa ma-
téria,

Fabrica:

Capacitat
de produc- M
ci6, 50.000 |
quilos dia- §

Elaboracié i venda de $TODO EN UNQ¢ VIDUA DE J. RAVES, Comers, 33 - BARCELONA

FUNDADA A LANY 1900 :
Distribuidora directa per a Espanya dels frigorifics Nacional Uruguai, Montevideo, Brasil i Argentina. Pesqueries Stavanger (Noruega)

FA D°OSTRES ¢PILOT®*, D’OSSOS ESTERILITZATS
Al Fl:{?gs aio CARN’ e (Dl:[d:c. go’quilos en endavant, envasos d'origen si es sol?licim) FARINES DE TURTOS, etc.

ORES |
ELABORACIO DE RANXOS AVICOLES EN FARINES PER A POLLETS, LLOCADES, PONED!
CONILLS - MESCLES DE GRANS - LLET EN POLS - OLI DE FETGE DE BACALLA «NORUEGO»

Superaliments VITAMIN - ENERGIL i ENERGIL - FOSFAT per a realitzar els ranxos

-LICITE NOTA DE PREUS
OFICINA DE CONSULTA GRATUITA PER ALS CLIENTS SOLLICITEN O




AGRICULTURA T RAMADERIA

Vel N g [ F S

LES  PREMSES +CONTFIENUES

(O ElaN

S6n les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el
Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

H H R

Material de Verema

Productes per
a I1’Elaboracié

H X H

DEMANEU DETALLS I CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA 3555555 %, Barcelona

PER AL MILLORAMENT DE LES VOSTRES ‘GALLINES, COMPREU A

(3RANJA A VICOLA PR AT

ESPECIALITZADA EN LA VENDA DE

POLLETS seleccionats

De les quals prenem encarrecs per

als mesos de Juny, Juliol i Agost.

Deu anys de constant selecci6
amb el niu trampa ens permet con-
siderar la nostra raga de

Gallines PRAT

al nivell de la millor raga estran-
gera. - Aquesta Granja és i ha es-
tat proveidora de les més famoses
Granjes que es dediquen a Ila

BACA PRAT ROSSA

POLLE’l ES seleccionades, de tres mesos

Des de 1926, ha obtingut la nos- 3
tra Granja les millors recompen-
ses en totes quantes Exposicions

ha concorregut. Actualment pos-
: seeix els

Campionats de Races
nacionals

obtinguts a -
Madrid, Paris i Barcelona

VYV YR

Lot camplo de races nacionals. Exposncté Nacional, Madrid

PRAT DE LLOBREGAT

TS i ek kAt Direcci6 postak: Granja Avncola Prat - J. Colominas i Vergeés " oz, e Barcelosa)

IMPREMTA AGR]CULTURA 1 RAMADE!



