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REIXATS i TANQUES

Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d’Or. - Exposici6 Internacional de Barcelona, 1929-1930

Ramaders: | Avicultors:

Recomanem |’ “A L A M B R E R A“ Useu per al vostre GALLINER, el

per a xarxes i tancats per al bestiar BOVI, CABALLI, MOdern reixat patentat de Forma

PORQUI i especialment per al LLANER, per estar Mixt Uniformitat en les seves malles. - Molt
exempt de punxes. IXta - resistent. - Econdmic

Per a. comandes a les Ferreteries i Establiments Avicoles

M .Abad & Ribera.TAPPASA . Barcclona

Direccio6 postal: Apartat 55. — Direcci6 Telegrafica: <Peinalambres»>. — Direccié Telefonica: 2105 i 2250

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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GRANS | FARINES
DE TOTA MENA

ELABORACIONS ESPECIALS

d'Alfals, en farina.—Civada, espunta-
da, aixafada, farina integral, farina se-
dassejada, etc.—Ordi.—Id. id. Moresc,
tranquillé, pelat, semolina, farines.—
Arrds, i els seus derivats, Segé.—Tur-
#4 i llurs farines.—Lli i la seva farina,
etcétera.
e

Farina, de peix, les qualitats més se-

léctes, importades d'Escandindvia.

Farina d'ossos, tri-esterilitzada i pe-
lada.

Farina de carn, de les més impor-
tants frigorifiques del mén.

R

(0SQUES D'OSTRES PURES PER AVIRAM B
e e = et

La seva qualitat insuperable proporciona
’augment del 25 °/, en 13 producci6 d’'ous;
conserva la vitalitata les ponedores; asse-
gura la robustesai desenrotllament de to-

ta mena de bestiar.

PREU PER SACA DE 50 QUILOS, 13'50 PESSETES

Llet en pols, completa i sense gras=
sa - Oli de fetge de bacalla

CIVADA ESCORXADA

SOYA (BAGAZO)

.;,,‘AvlﬁGUDA ICARIA 128
TELEFON ,s_zz’;r ,
i 8ARCELONA
\\\m.\\“\“\\\, . i -

MW \\\\-\.--
A\ \?\(L \\' o

RANXOS AVICOLES

Aliments especials per a Pollets | Ponedores

N.° 0 - Bateria N.2 1 - Pollets
N.°2-Crescuda N.” 3 - Engreix
N.° 4 - Posta N.5 - Normal

N.° 5 - RANXO «Porqui»
N.°7 - RANXO «Conills»

ALIMENTS CONCENTRATS

NUTRE-Avicola NUTRE-Concentrat

NUTRE-Porqui NUTRE-Bovi

DESINFECTANT
INSECTICIDA -

EN POLS I LIQUID

Demaneu folletons i cotitzacions mensuals que sempre seran les més econdmiques en igualtat de qualitats

Representant a Madrid: MANUEL RAMOS | VILLASANA - Atocha, 77, pral.-Teléfon 77569

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA 1 RAMADERIA en dirigir-se als anuncianis
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Qranja Avicola

BANUS

e N T -
IMPORTANT
D’ESPANYA
(e azae e s a]

Passeig de la Mina
Teléfon 375-X.

Exposici6, Vendes,
Encarrecs i Corres-
pondéncia:
Carrer de Jests, 27

Vés podeu obtenir grans benefi- Talaton 13751

cis amb

Leghorns estirpe

BANLUS

Demaneu la nostra
LLISTA DE PREUS

Telegrames:
«RESTMUNICH>

REUS

La és |"(nica especialitza-
RACA Leghorn Blanca ci6 de la nostra granja

Oficina Tecnica

Treballs i Informacions Agricoles

Intervencions en compra-venda de finques:
Projectes d’explotaci6 agricola: Valoracié de
finques: Analisis agricoles: Tractaments con-
tra plagues del camp: Estudis i férmules d’a-
dobs: Férmules d’alimentacié del bestiar: Es-
tadistica econdmica de mercats: Aixecament
de planols: Plantacions de fruiterars: Nivella-
cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-
vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-
racions a preus convinguts: Desfons de ter-

renys amb tir directe i amb malacat (bdgits).

Anselm Clavé, 40 - GRANOLLERS - Teléfon 71

skl X ALLS

de fil metaHic de viries menes per a
Tancats, Galliners, Colomars, etc.
Filterro, Teixits metallics, Garbells

per a cereals

3 A, o [

2\ 4

RAMON TOMAS

Oficines: Bofarull, 59 i 61. — BARCELONA

FABRIQUES A:

'BARCELONA - SABADELL i IZALZU. (NAVARRA)

Guanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

GEHANO "PROVENCAELE
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina  —  Esteatina cdprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa. - Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Potassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

GUASN-O.ST DR O GRS 570 SOFRES
SOCIETAT ANONIMA

Via Laietana, 23, pral. B, XamfrA amb la Placa de I'Angel
BARCELONA

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA -en dirigir-se als anunciants
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QUINTA
EDICIO

Forma un volum en octau de 368
pigines, més de 4o gravats, 8 la-
mines en negre fora de texti vuit
pagines en les quals, sobre mag-
nific paper estucat es reproduei-
xen, a tot color, bellfssims exem-
plars de setze races de conills.
Coberta a 2 tintes,

Per Ramon J. Crespo

Professor d'Avicultura

i Cuniculicultura

> > jios |2 EMBROCACIO]

B : ; poro ippezs 0 TR (R K g Tos misculos
: ) xpuision 6@ SU3 Fecciones

En CONEJOS Y CONEJARES, trobarcu totel L R, SRt K L e

que necessita saber tot bon criador d’aquests productius 3 espouatones (0.0 em e

rosegadors. Els titols de -les matéries que desenrotlla ex- B B2 : BV
i L L& A N v : 4

tensament i documentadament, donen idea del que és el & :
DANIEL ROBERT - Claris,72 - BARCELONA

llibre:

1—Origen del conill.—II. Breus nocions sobre Anatomia
i Fisiologia cuniculicular.—III. Com comencar la cria de
conills,—IV. Allotjament:— V. Alimentacié.— VI. Repro-
duccié.— VII, Els llodrigons.— VIII. Races principals de

conills.—IX. Patrons vivents de cada raga.—X. Cobaies
o conillets d'Indies,—XI. Comptabilitat del coniller.—XII.
Regles per al criador, °

La quinta edicié és molt més extensa que les anteriors. El text, clar, plaent

i senzill, estd complementat per la imatge artfstica, cdpia fidel de la realitat. Tenim existéncia per a la REPRO-
PREU DE LEXEMPLAR: 8 PESSE1ES Ruce T e ‘ \

by
Per 8'50 pessetes es tramet per correu certificat. P E N E D E S

EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76 ACREDITATS -- SET ANYS DE SELECCIO :
2 e O o e Granja MAURICI
elefon 18744 - BARCELONA esen 0S quiios a moment de
servir-los. - 6 ptes..exemplar Sant Sadurni de Noya

Pugons - Erugues

ELS DESTRUIREU DE MANERA SORPRENENT AMB

NICOTINA INSECTICIDA

GUER ALS CADELLS EST RELLA

Defenseu les vostres collites. Mateu els cadells de les pa-
tates, cebes i tota mena de plantes dels vostres horts. Evi-
teu la terrible plaga que destrueix les vostres hortalisses.

EMPREU SEMPRE, L'INFALIBLE I ECONOMIC

CADELLMAT | ...

: MARCA & REGISTRADA

No F’e"ll'ﬁ"'-‘:l ,Ies plantes, 'I“ la terra S'expedeix en tres formes: NICOTINA PREPARADA 'L A ESTRE
! LLA?”, ala qual sols s’hi ha d’afegir aigua.-NICOTINA INSECTICIDA
NO i d emprar e P anters "LA ESTRqELLA", la qual té 97 per 100 de substancies actives. -

Us responem de I'2xit. Estem disposats a fer una prova SULFAT DE NICOTINA INSECTICIDA "LA ESTRELLA”, el
qual té, almenys, el 40 per 100 de substancies actives.

gratis en el vostre hort. No us caldra més que telefonar STy A
a la nostra fabrica i us demostrarem practicament 'efi- Alerta amb les 1m1tac110ns qli_e ho imiten tot, perd no
a qualitat.

cacia del nostre Cadellmat iz
BARCELONA: Comercial Andnima Vicens Ferrer. - Societat Anoni-

S’expedeix en llaunes de 12 i 20 quilos, ma de Drogueria Vidali Ribes, Placa del Born, 8 i Hospital, 2.-Soler

i en barrils o bidons de 100 o 200 quilos. i Mora, Janme I, 18. - Establiments Dalmau Oliveras. - Ignasi Coni-
MANERA D'EMPRAR EL CADELLMAT ; ey S . ,

A mesura que rajal'aigua dintre el reguerot, es va tirant el Cadellmat Miquel Casals, Llavaneres. - S. Suiié Ribera, Lleida. - Fill d'Angel

araig de porr6. Procurar que tota l'aigua de la regada contingui igual Ferrer, Manresa. - Francesc Miré, Mar}orell. - Josep Antic, Mataré. -

quantitat de producte. No deixar de tirar-hi el Cadellmat mentre duri Marti Fité, Mataro. - Kosend Fises, Prat de la Riba, 18, Sant Boi. -

Francesc Coll, Sant Sadurni de Noya. - Cooperativa del Sindicat

l'operaci6 de regar.

Auricultors; $e ug invita a fer una peova gratis. Demaneu-la al el. 33328 -Barcelona

Agricola, Teja. - Josep Rovira, Casa Vicent6, Vilafranca del Pene-
dés. - Lluis Font, Vilassar de Mar.

Fabricants: VALLES GERMANS, S. A. - Massini, 79 VENDA A L'ENGROS:
k . 4 g 5 a Clari
( SANS ) BARCELONA FRANCESC ’INeltgfgxII?OS? o Igl’(l:sE Lsog:;aA xamfra Claris)

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA 1 RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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Enriquiu’ vostres hisendes
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Installacié completa per a rentar, trinxar i batre les olives

Constructor GABRIEL PUJOL I PARES = Dr. Robert 47 'REUS (Tarragona)

Especialitat de la casa en tota classe d’mstal lacions Oleicoles - Premses hidrauliques (construides
amb bigues d’acer) - Rentadores, Trituradores i Batedores per a Olives
Facilito Pressupostos i Catalegs per a INSTALLACIONS COMPLE TES O PARCIALS

Agwairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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ANY XVIII -

NUM. 7

JULIOL DE

RAUL M.MIR

1934

Dies pE sorTiDA: EL 1.E2 DE CADA MES
UN soL NUMERO: UNA PESSETA
SUBSCRIPCIO:

Per tot el pais i América, un any.
Altres paisos. .

10 ptes.
15 ptes.

Rrepaceis 1 Apmivistracio: TRAFALGAR, 76 - TELEFON, 18744 - BARCELONA

La renda justa de la terra cultivada

En el problema palpitant que ha promogut
laLlei de Contractes de Conreu en l'agre ca-
tala que vota el Parlament de Catalunya,
anutada després pel Tribunal de Garanties,
i tornada a promulgar per I’esmentat Parla-
ment i I'addicio de donar-1i caracter retro-
actiu, amb manifesta rebellia per part de
dit Parlament, hem de convenir en qué
la clau de la qiiestié és la renda justa que
correspon al capital terra, en estat de cultiu,
iabase que la terra és un element de pro-
duccié, amb finalitats socials, més que un
factor de renda. '

~ Si hom aconseguis separar aquest proble-
ma de la pblitica que I'ha emmetzinati el
portéssim al terreny de I’Economia Rural,
d'on no hauria d’haver sortit, si aixd fos pos-
sible avui, 1a solucio seria ben facil i senzilla.

Deia el lletrat senyor Hurtado davant el
Tribunal de Garanties, en defensa de l'es-
mentada Llei de Contractes de Conreu, que
larenda ha d’ésser justa.

Evident. A aixd han de tendir tots, tant
propietaris, com conreadors, en les seves di-
ferents formes contractuals. Es un problema
dgtica. Perd 'esmentat senyor lletrat no en-
tengué en determinar els Iimits en els quals
estroba aqueixa sisena part. Aixd hauria
estat una base essencial de la giiestié que es
discuteix, pero fora comesa d’un lletrat.

‘Fins a quin limit és justa aquesta llei, ens
Preguntem nosaltres? Ho sera amb la rebai-
Xa automatica que es fixa en aquesta llei,
sénse que s’hagi demostrat el qual fa suposar
que és una rebaixa arbitraria. En quins fo-
naments es funda aquesta rebaixa? No ho
€ra abans de proclamar Pactual Reégim?
Quins técnics especialitzats han assenyalat
4quests Ifmits, entre els quals hauria d’os-
Ciar aquesta renda justa?

-Sinose'ns contesten aquests extrems, si
00 veiem que hi ha en aquestes modifica-
<ions I'inica influéncia i intervencio agrono-
Mica, haurem de dubtar referent a I'equitat

d’aquesta lleiila justicia d’aqueixes noves
rendes projectades o més ben dit, fixades en
I’esmentada Llei de Contractes. Ens perme-
tem refrescar la memoria als nostres lectors
sobre tan important extrem.

La renda de la terra és sens dubte la re-
muneracio al capital terra, capital estalviat
i destinat a la producci6 agricola, de notable
variacio, pero, que potser ens sigui permes
concretar d'una manera encertada i técnica.

Suposem una finca qualsevol destinada a
un normal i racional cultiu. Amb la compta-
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Ldrecta A, B, expressa el nivell de preu dels pro-
ductes; en aquest cas seria aci el percentatge. -
A, C, linia de despeses de cultin. - G, (_}, G,
despeses de cultiu. -R, R’, R”, rendes variables.

bilitat a la vista podrem determinar la suma
de totes les despeses de cultiu durant un
terme mig de cinc o deu anys, incloent un
prudencial i corrent benefici industrial que
correspon a la direcci6 de 'empresa agrico-
la. En una altra columna no sera dificil con-
signar els ingressos de tota mena que s'ob-
tenen amb lesmentada finca en el mateix
periode.

.Si, com hem dit, el cultiu és racional, sila
intensitat cultural arriba allimit que perme-
ten les energies naturals d’aqueixa finca, si
el capital inteHigéncia entra en joc, €és.in-

dubtable que comparant les sumes d’aques-
tes dues columnes, es trobara una diferén-
cia, essent indubtable que aquesta corres-
pongui al capital terra, per la seva interven-
ci6 directa en aquestes produccions, i per
tant aquesta sera, i no altra, la renda justa,
que podra coincidir o no amb el tipus d’ar-
rendament corrent, influint en aixd la llei
d’oferta i de demanda. Tal és la técnica de
I’Economia Rural, en aquesta materia.

Si el cultiu és deficient o descentrat, la
renda podra ésser escassa o nuHa. L'equivo-
caci6 s’ha d’imputar a aquell que no va sa-
ber interpretar la funcié agraria i econdmi-
ca d’aquesta finca.

El professor d’Economia politica Klewi-
wachter expressa el que és la renda de la
terra de la manera clara que expressa el
grafic que acompanya aquest treball.

A menors despeses culturals correspon
major renda, tenint en compte la interven-
ci6 de la fertilitat natural, i dintre un cultiu
normal. Aixi el valor de la terra i dela ren-
da s6n majors.

Quan el preu de l'arrendament €és inferior
a la vertadera renda, cas freqiient a Catalu-
nya, és major la utilitat del cultivador o ar-
rendatari.

Exemple: 'época de gran exportacié dels
vins catalans a Francga.

Se'ns dira que tot aixd és de molt dificil
realitzaci6 en la practica, ja que es necessita
una comptabilitat en cada finca, el qual no
és corrent; perd si les circumstancies politi-
ques del Partit de ’Esquerra exigien una
major equitat en la renda de la terra, i no
essent omniscients els nostres diputats (el
mateix error es cometé al Parlament espa-
nyol en discutir-se la Reforma Agraria, i
aixi ha sortit aixd) s’havia d’haver escoltat
la Técnica agrondomica o almenys que pre-
valgués la seva opinié, segons se'ns diu, la
qual segurament hauria dictat unes nor-
mes que s'apartessin del tipus arbitrari o
matematic que informa aqueixes lleis: del
Parlament de Catalunya, acostant-se quel-
com més a 'equitat i a la justicia.

Legislar contra les lleis agrondomiques, €s
exposar-se. destruir aquella unitat i armo-
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nia que dominava en l'agre catala, i aixi ha
resultat.

Fs necessari consignar aci, que els propie-
taris de la terra de la passada generacié
resolgueren el problema de l1a terrailaseva
renda d’'una manera noble i generosa, con-
venguts que en fer-ho aixi complien un deu-
re cristia; sabien bé que el masover i el par-
cer havien de viure folgadament, com també
la seva famf{lia; i que si aquests es beneficia-
ven justament de llur pends treball en la
terra, tot aixd es traduia en millorament de
la hisenda, i per tant, n’eixien beneficiats els
propietaris al mateix temps.

Aixi, en efecte, prospera l'agricultura ca-
talana d'una manera exemplar i envejable,
després d'una reconstitucié dels vinyars de-
vastats per la plaga filoxérica, renaixent
aqueixa riquesa després de tants sacrificis,
ienla qual tant intervingué l'ilustre pro-
pietari don Marc Mir i Capella, la tasca del
qual secundarem des del viver provincial de
ceps americans, que fou el mitja més positiu
per a aconseguir 'esmentada reconstituci6
de la riquesa viti-vinicola de Catalunya.

D’aci varen néixer aqueixos nombrosos
Sindicats Agricoles, a 'ensems que les Coo-
peratives de producci6 vinicola, amb llurs
edificis i material modern, els quals consti-
tueixen el pas més gegantf i beneficiés que
ha donat la viticultura catalana, arribant,
amb la collaboraci6é de les Enologiques de
Vilafranca i Reus, a la perfeccié en 1'elabo-
raci6 del vi, cercant tipus apropiats per al
consum interior i sobretot per a l'exporta-
ci6, avui tan decadent, el qual ha sabut
apreciar, especialment, el mercat suis, de
tanta importancia per als vins blancs i ro-
sats del Penedés. Els noms dels companys
Mestres i Oliveras, son dignes d'imperible
record i agraiment.

Els propietaris de la terra catalana tenen
llurs contractes en llur major part, fiats en
la bona fe d’ambdés contractants, i venien
atenent les necessitats, sobretot els maso-
vers, de llurs families, considerant-les com
una continuacio de la propia.

{Que en resta d'aquella pau i armonia al
camp, després d’haver sembrat aqueix virus
de discordia, de desconfianca i de guerra
sorda?

Es la politica d'uns quants que han creat
aquesta enutjosa situacio.

Solucio que s'imposa.—S’ha de portar la
pau a l'agre catala; de no ésser aixi es va
rapidament a la ruina de la seva riquesa
fonamental.

Per aix0 s'imposa separar aquesta espino-
sa qliestio de la politica i dels homes de la
Generalitat, que la mantenen, ja que el pro-
blema és essencialment agrondmic.

Decretar per Pautoritat a 1a qual corres-
pongui, no importa quina, la creacié d’'unes

AGRICULTURA | RAMADERIA

Juntes arbitrals a les comarques afectades
per aqueixa enutjosa situaci6. Aqueixes Jun-
tes es formaran de dos propietaris de reco-
neguda competéncia, entre aquells que por-
tin directament llurs finques, i no figurin en
cap partit politic. Dos masovers o parcers
en els quals concorri aquesta circumstancia,
presidits per Enginyers agronoms de verta-
der prestigi, dels quals sortosament no en
manquen. A aqueixes Juntes es portaranles
corresponents revisions, que podran pro-
moure qualsevol de les parts.

Les esmentades Juntes asenyalaran les
modificacions que en justicia corresponguin
a la renda de les finques en qliestio. Els lau-
des seran obligatoris, i de no aconseguir-se
conformitat, es passara al senyor Jutge de
primera instancia per llur immediata execu-
cio, establint-se les sancions necessaries que
la superioritat assenyali als que no complei-
xin 'esmentada senténcia.

T e T L Ty esccccescosscsssses
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I com que no hi ha res nou al mon, hep
de consignar que el Senat frances es Prope-
sa seguir un conveni semblant en aqueixes
revisions.

Consisteix en qué no havent’ acop.
seguit el Jutge corresponent I'avinenca de
les parts ‘en la possible revisio de rendes,
nomena un perit per cada una de les parts,
amb el-qual el Jutge té suficients antece
dents per a dictar una senténcia basada e
un informe pericial, i autoritat per a queé s
gui executada.

El procediment frances, €s encara menys
democratic que no el que proposem nosal-
tres. Hem de convenir que el sistema repy- |
blica francés no és sospitos.

Aquesta €s l'inica férmula agronodmica
possible per a restablir la pau a lagre ca-
tala.

Istpor AGUILO I CORTES
Enginyer Agronom

..... evssesie

secccsos vesa

Cultiu superintensiu de les farratgeres

A la Reial Estacié de Quimica Agraria de
Roma, des de temps que s’hi practica un
sistema genial per a obtenir produccions
molt crescudes de les plantes farratgeres.
En el Congrés de Quimica celebrat I'any
passat, autor d’aquest nou procediment de
cultiu de farratgeres, el professor G. Tom-
masi, director de I'esmentat centre, posa de
manifest, en 'aplicacio del seu metode, la
possibilitat d’obtenir anualment en una hec-
tarea de terreny, la fantastica xifra de 3.500

quintas de farratge tendre, o sigui una quan-

titat suficient per al manteniment de 8 6 10
caps de bestiar major i només amb'la pro-
ducci6 de 'esmentada unitat de terreny.
Fins avui el métode amb el qual millors re-
sultats s’han obtingut de totes les plantes
farratgeres usuals, i particularment per a
les graminies, ha estat amb el blat de mo-
resc, del qual en el camp regat de 1'Escola
Mecanica Agraria de Roma, s'arribaren a
collir 870 quintas de farratge fresc per hec-

tarea, pel qual bastaren 36 dies per a obte-

nir-los, quantitat que representa el doble del
que es cull en un any amb els metodes cor-
rents de cultiu. :

Tan elevadissimes produccions s'assoliren

mitjancant regades abundoses degudament :

aplicades a sembres de farratgeres molt es-
pesses, abundosament fertilitzades a l'en-
sems que s'efectuen els cultius de manera

_que es desenvolupin en les estacions més ca-

loroses, usualment considerades, pel qual es
fan les sembres de plantes d'hivern a la pri-
mavera i les de tardor i hivern en ple estiu.

El nou sistema permet, per altra part, dei-

~xar ateses d'una manera perfecta les exi-

gencies de les hisendes, en el que afectala
qualitat dels farratges i en el referent a I'ele-
vat poder nutritiu dels mateixos, sobretoten
la riquesa de proteina i substancies fosfata-
des, molt millors quant més precog €sla sega,

La civada, que en el periode vegetatiu
arriba a contenir el 30 per cent de substan-
cies proteiques, van reduit-se fins arribar al
15 per cent a mesura que s'apropa l'¢poca
d’espigar.

Els herbatges, amb el sistema Tommasi,
es poden segar més aviat o més tard segons
si hom vol obtenir farratges més o menys
concentrats independentment de les neces-
sitats contingents de les finques: segons si
s’ha de destinar als animals de treball o bo-
vi o bé a vaques en plena produccié de llet
o a vedells per a engreixar, permetent tam-
bé laprofitament integral de farratges de
valor escas, en substitucié dels gransi altres
aliments concentrats.

Com hom pot veure amb aquestes notes,
la importancia del métode Tommasi €s X
traordinaria, no sols per a les terres rega-
bles i de les zones frescals, sin6 que també
per als llocs calids i secs, que es trobin en
condicions d’augmentar les disponibilitats
d’aigua per a regar, ja dels caudals corrents,
com igualment de la utilitzacio de les aigiies
residuals de les urbs. La utilitzacio d’aques-
tes tltimes aiglies ha donat lloc a resul:
tats superioi's en l'aplicaci6 del sistema Su*
perintensiu de esmentat professor italia.
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Una installacio model

L’Escola Nacional d’Agricultura de
Grignon

L’'Escola. —L’origen de Grignon s'esvaeix
en la nit dels temps. Nombroses espurnes de
oflex recollides, son el testimoni de I'existen-
cia en temps primitius d’un taller de silex en
aquest lloc. Es tinicament a partir del segle
wrque la llum es féu damunt Grignon. Del
segle x11 als comencaments del x1x el domini
de Grignon passa per nombrosos propietaris,
Posteriorment el vint-i-quatre de juny de
1896 s’atorgava al Rei de Franca Carles X el
qual autoritzava la fundacié de IInstitat
Agronomic de Grignon.

Després Grignon s’ha fet coneixer al mon
sencer pels seus eminents
professors i antics alumnes
del collegi.

Grignon esta emplagat
ala «Vallée du Rt de Ga-
lly», en el departament de
Seine i Oise. El Riu Ru de
Gally, neix a I'Oest del
Parc de Versailles i tra-
vessa el parc de Grignon
al qual omple amb la bo- :
nior sorda del seu fresseig.
Aquest parc també és ce-
lebre per la seva riquesa
incomparable en jaciments
de fossils. Els alumnes hi
frueixen esmercant les ho-
res de lleure en els seus
bells recons. Terrenys
agradablement ondulats
amb grans aclarides volta-
des de grans arbres que
formen un escenari salu-
dable, on la joventut que s’hi estatja s’afec-
ciona a la vida a l'aire lliure i a la natura;
aixd és tan veritat que, la influéncia d’aquest
ambient sanitdés fa sentir els seus benifets
sobre el cos i sobre I’esperit en una unci6
de joia natural i fdftglesa fisica en la joven-
tut que allf s'aplega.

Si seguim la"gr‘an avinguda de Thivernal
descobrirem el castell estil Llufs XIII, els
fossos del qual existeixen encara. Visitant-lo
trobem a baix el vestfbul d’honor, la sala de
joc dels alumnes i el bar. Al primer pis, dues
biblioteques, 1a sala de lectura i la sala de
T.8.F. En una altra ala, hi ha el refec-
tori,

Darrera el castell un pati déna de cara a
un gran jardi. A cada costat d’aquest hi ha
una gi'an espessor d’arbres; a l'esquerra la

fabrica de gas necessaria per als laborato-
ris del Collegii a la dreta les pistes per a
esports. 7

Vora el Castell, hi apareix 'edifici dels in-
terns, dit el «palace», Té al seu davant la
planuria de I'horta regadiu d’estudi, dirigi-
da pel professor d’Horticultura Mr. Goumy.

Les celles dels alumnes del «palace» s6n
molt modernes, espaioses i ben ventilades.
Posseixen totes calefaccio central. Cada es-
tudiant l'orna al seu gust. La cella3 té la
T.S. FF., la 13 és un veritable museu de fo-
tografia i a la cambra 6 hi trobarieu un. te
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procés de la vida de les vegetacions nocives
als cultius. Cal coneixer bé aquests enemics
per poder-los vencer. Aleshores atents, ca-
dasct darrera el seu micro (n’existeixen sei-
xanta en aquest sol laboratori) examinen les
malalties, els xancres, totes les febleses deles
plantes; mentre el director de treballs Mr.
Viennot déna explicacions referent al que
cada alumne veu i sobre els metodes de llui-
ta a emprar.

A planta baixa hi trobem les lleteries i
darrera, el laboratori esmentat, el jardi bo-
tanic i les colleccions dendrologiques en les
quals es compten quatre mil platabandes

_amb especies diferents de plantacions. A

l'extremitat del jardf botanic hi estan empla-
cats els edificis de I’Estaci6 Agronomica i
els de recerques de grans cultius. Vorejant
el jardf botanic i tornant cap al castell, pas-
sem pel costat d’una sitja o diposit metallic
vertical de grans, departament de vehicles
i laboratori de zootécnica.

Hi ha també tres aules

Vista parcial de I’Escola Nacional d'Agricultors de Grignon.
]

(El Castell Lluis XTII)

excellent com en el millor «cinc a sept> del
barri de I’Etoile.

Els laboratoris estan collocats en dife-
rents llocs isolats. En el laboratori de Qui-
mica cada alumne té asignat un equip d'a-
parells a manipular; allf els alumnes soén els
arbitres del duel entre les bases i els acids,
duel victoriés quan el resultat dels analisis
de terra o de mateéria organica €s just.

A la tecnologia, uns grans finestrals ne-
guen de llum un ample laboratori on es tro-
ben els instruments polarimetres i sacari-
metres i altres utils de les industries agrico-
les. Els laboratoris posseeixen magnifiques
colleccions de gramifnies. El de Botanica,
conté, al damunt de grans taules blanques,
un exercit de microscopisi és alla on totes
les setmanes els alumnes van a seguir el

per a les diferents promo-
cions, airejades i illumina-
des pel sostre, les quals
poden contenir quatre -
cents alumnes cada una.

[La Granja interior con-
té: habitacié pels obrers,
cap de cultiu, la vaqueria,
quadres i corrals, conside-'
rats com models des del
punt de vista de disposisié
i detalls d'acondiciona-
ment.

Els cultius s'estenen $o-
bre una superficie de cent-
trenta - quatre hectarees,
entre prats, bosc, parter-
res 1 avingudes, ultra la
granja exterior que s’es-
tén sobre cent-cinquanta
hectarees, la qual és molt
ben dirigida pel professor
i membre de 1'Academia d’Agricultura Mr.
Bretigniére. Aquesta Granja ¢8 enterament
dedicada a la producci6 vegetal, aixi com
I’altre ho és a la produccié animal. Des de
fa cinc anys una empresa hi té feta una
installacié per a poder llaurar mitjancant
P’electricitat.

Els alumnes entren per concurs, escrit i
oral. Assignatures: Totes. Des de 1a Geogra-
fia fins a la historia de les institucions econo-
miques i culturals de Franca. El nivell,
doncs, d’aquest concurs correspon a un any
d’estudis després del batxillerat. La dificul-
tat d’entrada resideix en el nombre limitat
de places, puix la promocié no és més‘que de
seixanta alumnes. o

Els estudis duren dos anys i comprenen
tota mena d’estudis especialitzats, dels quals
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formen part 'Economia i Legislacié rural,
Comptabilitat agrfcola i Higiene, explicats
per un conjunt brillant de professors.

Els alumnes.—Des de 'arribada de la no-
va promoci6 (els sous hypo cochons de cre-
tins), els alumnes son ben acollits pels seus
companys del segon ;my les abrulis, els quals
organitzen al seu honor unes brimades o si-
guin bromades amb meys malfcia que tabola.

A la fi d’aquestes bromes, que de vegades
duren fins a onze dies, els nou vinguts s6n
batejats «cretins» amb aigua de Seltzijuren
fidelitat a les velles tradicions grignoneses.
El jurament es fa en el Parc, a plena nit,
davant un monument drufdic o dolmen. Els

veterans, disfressats de druides, canten lle-

tanies sobre els professors en un llati de
cuina, mentre la nova promocid, de boca
terrosa religiosament escolta..., i uns faunes
vestits de pell de be i la mort armada d'una
falg, els vigilen. Després, cada sous hipo co-
chon de crvetin de quatre grapes s'acosta al
dolmen i la ma sobre una flama jura fidelitat
a les velles tradicions de l’escola. La bona
camaraderia i la solidaritat grignoneses pro-
verbials queden aixf ben assentades.

Al matf, a les set, un vigilant passa per
les celles de l'internat. Els que estan de ser-
vei a la Granja s'aixequen molt abans, de
bon matf, per trobar-se presents a I’hora de
la distribucio de treball als obrers de I'explo-
tacié, A les nou de la vetlla una segona cam-
panada indica la llista de la nit. L_a discipli-
na és molt suau; hi ha gran llibertat per als
alumnes.

L’Escola Nacional d’Agricultura de Grig-
non, forma: Agricultors que es destinen a la
gesti6 dels grans dominis rurals, Professors
per a I'ensenyament agricola en tots els seus
graus, Administradors per als serveis pu-
blics o privats (Crédit Foncier de Franca,
Algéfia i Tunisia, Mutualitats Agricoles,
Administraci6 Central d’Agricultura, etc.)
Quimics, Quimics-Enginyers i Enginyers-
Agricoles.

Entre els alumnes d’'origen diferent que
L. E.N. A. de Grignon compta, totes les opi-
‘niqns politiques hi s6n representades. Dues
tendencies es dibuixen, perd: els conserva-
dors i els socialistes. En les discussions, una
grossa i greu preocupacio ix com a primer
-pla: La Pau. La llavor sembrada per Briand
no ha estat en va. Ja creix i és als joves que
pertoca escampar-ne el seu planter.

La qliesti6 de les situacions és penosa; la
crisi actual els ha tancat moltes portes i les
places pels que surten de Grignon s6n redui-
des a proporcions infimes. Desgraciadament
no sén els inics malmenats per la crisi: els
companys de les altres grans Escoles i Fa-
cultats de Franc¢a ho s6n igualment. Es for-
ma, doncs, un proletariat intellectual que va
augmentant; €s per aixd que senten la ne-
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cessitat d'una més gran solidaritat entre les
nacions.

Malgrat tot, els grignonesos sén valents i
tenen fe en el pervindre. Sén optimistes.
En el treball que realitzen a 1'Escola, ad-
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quireixen potencialitat pel dema. :Perqup
tantes angoixes pel pervindre quan el pre-
sent és tan agradable en aquest marc eg
pléndid curull de llum i de vida de Grignop;
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El permanganat de potassa contra la
malura vella (oidium)

Tots els pagesos coneixen sobradament
que I'inica manera d'evitar que les vinyes
sofreixin la malura vella, o sigui 'oidium,
€és mitjancant les ensofrades practicades
opertunament, o sigui, abans que la malaltia
no es declari, puix que quan arriben aquests
casos es fa molt dificil detenir el desenvolu-
pament de la malura. El sofre, si bé és un
remei segur quan s'aplica oportunament, o
sigui com a preventiu, té efectes molt debils
quan la malaltia s’ha declarat.

Amb toti ésser indiscutible el valor del
sofre i dels polisulfurs per tal de posar a
cobert el cep del petit bolet causant de la
malura, les seves virtuts sén poc menys que
nulles quan la malaltia ha pres cert desen-
volupament.

Es per aquestes raons que el sofre i deri-
vats, com els polisulfurs, solament poden
€sser estimats com a remeis preventius, pe-
ro de cap manera com a curatius, o sigui
per a lliurar de la malura la vinya quan el
parasit ha pres molt increment en invadir-
la. Avui per avui, 'anic tractament curatiu
que es coneix contra 'ofdium és el perman-
ganat de potassa que, aplicat oportunament,
permet netejar els ceps d’aquest flagell, si
bé cal tenir present; que amb aquest pro-
ducte no es prevenen possibles i noves inva-
sions de la malura, per la qual cosa, després
d'un tractament amb el permanganaf, als
quatre o cinc dies segiients, la prudéncia
aconsella donar una ensofrada a la vinya.

Procedint d’aquesta manera és com es pot
arribar a detenir les fortes invasions de la
malura i fer que puguin arribar a cap les
collites que I'oidium amenaga engolir d’una
manera alarmant. -

Per tal d'aconseguir tots els bons efectes
del permanganat en la lluita contra la ma-
lura vella, convé tenir en compte com actua
aquest producte.

El permanganat de potassa, en posar-se
en contacte amb les mateéries organiques,
exhala oxigen, i els drgans i vegetacions de
la criptbgama queden com cremats i des-
truits per I'oxigen del permanganat. La ma-

‘nera d'actuar d’aquest producte ensenya

com s’ha d’aplicar per tal d’obtenir-ne els

millors efectes. Com és sabut, el permanga-
nat, en els tractaments a la vinya, s’aplica
en solucions. Aquestes solucions permanga-
nades Ginicament actuen en els punts on to-
quen; aixi és que per a netejar del tot els
raims de la malura, es fa imprescindible que
la soluci6 mulli o banyi completament tots
els grans. Una sola taca de malura que que:
di sense ésser tractada o mullada per la
soluci6é, bastara per a reproduir la invasi6;
per aixd és convenient completar. 'accid cu-
rativa del permanganat amb la preventiva
del sofre.

LLa concentracié de les solucions de per-
manganat solen ésser de 125 a 150 grams per
cada 100 litres d’aigna. S’ha comprovat que
amb tals concentracions, els paAmpolsiencara
menys elsraims no queden mullats suficient-
ment. Les solucions de permanganat projec:
tades damunt dels grans de raims, o bé sles-
corren per la superfifcie dels grans o bé es
detenen. Per tal de corregir aquests incon-
venients €s necessari fer de manera que
aquestes solucions reuneixin la condici6
d’empapar bé els organs de la planta, aixd
€s, fer-les mullables, de manera similar als
brous que s’empren contra el mildiu, que
es volen dotar de la condicié mullable per a
allargar i augmentar els seus efectes. Una
formula de solucié permanganada mullable,
es pot preparar de la segiient manera:

Es dissolen 500 centimetres ctibics de sili-
cat de sosa en 100 litres d’aigua, i seguida-
ment s’hi afegeixen 300 grams de bicarbonat
de sosa. Aquesta barreja es deixa reposar:2
6 3 dies, i en anar-la a emprar, s’hi afegeix el
permanganat de potassa (125 a 150 grams).

L’addici6 de permanganat al brou borde-
les (sulfat de coure i calg) també sembla
augmentar els efectes curatius d’aquell pro-
ducte contra l'ofdium, i d’aquesta manera
s'aconsegueix d'un cop, tractar o combatre
les dues criptdgames: ofidium i mildiu.

Hi ha qui havent provat 'addicié de cal¢ a
les solucions de permanganat i d’afegir-10
als brpus ordinaris de calg i sulfat, ha pogut
observar que amb aquesta darrera forma
'acci6 anticriptogamica del permanganat €5
més segura, :
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[eficacia dels tractaments amb permanga-
pat contra l'ofdium, sera mes segura, quant
més s'observin les segiients indicacions:

Primera.—Associar a aquestes solucions
una lletada de calg i, millor, barrejar-les a
un brou cupro-calcic, com el brou bordeles.

Segoua.—-Aplicar aguests brous de mane-
raespecial damunt les parts invadides per
lofdium, procurant que no quedi sense trac-
tar cap gra de raim ni cap pampol.

Tercera.—Fer les polvoritzacions amb tota
calma i entretenir-se en els indrets on el pa-
rasit es manifesta més bé. ;

Quarta.—Cal tenir en compte que les pol-
voritzacions siguin molt fines, és a dir, com
una boira, per tal que els raims quedin ben
empapats, tractar-1os a certa distancia, puix
que de fer-ho acostant massa el bec del pol-
voritzador, el liquid té més tendeéncia a for-
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mar gotes, que s'escorren més de pressa del
que conveé,

Seguint aquestes instruccions, és com es
pot aconseguir no solament prevenir la ma-
lura vella dels ceps siné també evitar-la,
ja que es fa dificil posar-los a cobert d’a-
questa malura solament amb ensofrades.

Combinant-aquestes amb les ruixades de
solucions o de brous cdprics permangana-
tats, €s la manera que, varietats de ceps
com els moscatells, picapolls i altres molt
sensibles a lofdium, es poden fer arribar
sanes i netes de malura a les taules, si es
destinen a postres, o bé al cup quan han
d’ésser trepitjats i els seus mostos servir per
a la beguda que I'avi Noe va llegar-nos a fi
d’alegrar 'esperit dels mortals i reanimar-
los en les hores de defalliment.

RatL M. MIR

Preservacio contra les mosques i
mosquils

Els perfodes de calors diurnes i nocturnes,
sibé plauen a tothom, sén per contra moles-
tosos per la preseéncia de la infinitat de para-
sits animals i vegetals, que després de la dor-
mida hivernal tornen a la vida i invadei-
xen tots els llocs.

Dintre aquests insectes, pel nombre i mo-
lesties que causen, aixi com pels perills que
presenten per la salut, cal comptar en pri-
mer terme les mosques i mosquits.

Rigoroses observacions fetes en els labo-
ratoris, han posat en evidéncia que les mos-
ques propaguen els bacils i bactéries de
les més greus malalties: tifus, tuberculosi,
diarrea dels infants, tracoma, febres, difte-
fiai poden també transportar ous de ténies
i d'altres insectes, puix cal tenir en compte

~ {ue tots aquests diminuts €ssers solen tro-
- bar un rec6 en el ventrell dels dipters i re
- Vlure en lliurar-se o expulsar els excre-

y
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ments dels insectes.
Mitjangant certes precaucions es poden
dlenuar les invasions de mosques i mos-

 quits, :

Anem a assenyalar d'una manera rudi-
mentaria que cal fer: '

A les habitacions, el primer que es reco-
fana, és installar en totes les obertures,
lialconsiﬁnestres, bastiments que donin a
fexterior, coberts de teixits metallics prou
©SPESos per a impedir 'entrada dels insec-
'8 en els interiors de les cases. Quan no es
Pugui disposar de tals protectors metaHics,
% Poden estendre davant les finestres i bal-
ns, teles i fins sacs vells els quals es sub-

jecten davant les portes i finestrals amb
claus o cordes.

Si els llocs sén propers on hi hagin aiglies
abudants i sobretot aiglies parades, en bas-
ses, rentadors o bé estanys, pot ésser neces-
sari duplicar en les obertures els bastiments
de tela metallica. :

Mitjan¢ant aquestes precaucions s'aconse-
guira que les cambres habitades no siguin
invadides per les mosques, mosquits, vespes
i altres menes d’'insectes voladors.

En les cuines, menjadors i rebosts, es po-
sara la major atenci6 a evitar que quedin
sobre les taules, en els plats, en els vasos,
etc., deixalles de cap mena d'aliment, i d’a-
quests, els que s’hagin de guardar, tapar-
los curosament i també procurar protegir
linterior dels armaris amb vidres o amb te-
les metalliques prou espesses per tal que
les mosques no hi puguin penetrar.

Diferents procediments poden ésser em-
prats per a capturar i destruir els eixams
de mosques que invadeixen les habitacions.
Els més practics son: Els plats fondos amb
50 grams de formol comercial; 15 centime-
tres cubics de llet; 25 grams de sucre. Uns
10 grams d’aquesta preparaci6 toxica en ca-
da plat, tenen molta eficacia contra les
mosques.

Papers insecticides, que venen a les boti-
gues. Es pengen al sostre de les habita-
cions després d’haver-los humitejat o bé es

‘posen dins un plat, on hi van les mosques,

les quals queden emmetzinades. T€ I'incon-

venient aquest sistema que dits insectes van
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a parar morts a diferents indrets de les cam-
bres.

Millor és el procediment de papers d’aga-
far mosques, coberts d'una especie de vesc
o pega en la qual les mosques hi queden
agafades. Quan es fa necessari, cal reno-
var aquests papers-trampes cremant-los,
destruint aixf no sols els insectes siné que
també els gérmens que tinguessin agafats
en els seus cossos.

Hom es pot preparar aquests papers aga-
fa mosques, amb una férmula facil i senzilla,
la qual donem a continuacio:

Reina . 180 grams
Oli de rici. 100 »
Sucre en pols. . 30

Dins una casserola es barrejen tot tres in-
gredients, fent-los bullir al bany maria, re-
menant el liquid.

De seguida es prenen trossos de tela, de
papers consistents, étc., i s'impregnen de la
pega aixi obtinguda. Aquestes tires, una
volta preparades, es pengen al sostre de
les habitacions i amb aixd s’aconsegueix la
captura de gran nombre de dipters.

També, en aquests darrers anys, sobretot,
es fa gran as de les polvoritzacions amb 11
quids a base de pelitre, formol, benzina,
etc. Aquests preparats liquids donats a co-
neixer amb el nom anglés de fox, que vol dir
mort, es reparteixen amb aparells de molta
pressi6. Algun d’aquests lfquids tenen veri-
table eficacia, sobretot contra els mosquits;
perd sol passar que algtn d’'aquests insecti-
cides, que tinicament deixen anestesiats els
insectes els quals, després de passades unes
hores, tornen a reviure i en estat de poder
tornar a molestar els vivents.

Les fumigacions sulfuroses, formolades,
cresilades, tenen major eficacia, perd pre-
senten l'inconvenient d’haver d’evacuar els
llocs durant algunes hores, i aixd fa que a-
quests medis resultin menys utilitzables i
poc practics.

Amb els procediments que hem exposat
es pot aconseguir una atenuacié sensible i
netejar les cases de tan repugnants i peri-
1losos hostes, fent-les més comodesi de més
bon estar-hi, en aquestes estacions en les
quals la naturalesa convida a estar al camp,
perd que la profussi6 d’insectes amarga i fa
molest6s viure-hi en molts casos.

N. HUTGER

Doctor en Ciéncies




I’tf('l

AGRICULTURA | RAMADERIA

Qui més aigua atura, més blat mesura

s Us~heu fixat alguna vegada que els nos-
tres avantpassats ens llegaren una esplen:
dorosa. riquesa d'adagis, maximes i con:
sells? Tenen un grau tan ponderat d’encert,
que ben justificadament podem afirmar que
cada un d’ells encarna o interpreta fidelment
una profitosa i assenyada 1licd de bona eco-
nomia, una poderosa raé de bon govern, una
exemplaritat. de sana moral, una recepta
medicinal de provada i reconeguda eficacia,
un precepte higiénic recomanable, un pro-
cediment o sistema de conreu de satisfacto-
ris i positius resultats. ;

Aquest és precisament el caracter que té
l'adagi no prou conegut’ dels agricultors, el
qual ens ha servit per encapsalar el present
article. Qui més aigua atuva, més blat me-
sura, deien saviament els nostres avantpas-
sats. I com que estaven:absolutament con-
vencuts de la veritat indiscutible de tal afir-
maci6, és molt natural que la fessin extensi-
va a gairebé tots els altres conreus. Estava
tan fondament arrelada aquesta conviccio
que, com encara avui es pot veure, aprofita-
ven totes les oportunitatsitotes les circums-
tancies per a encaminar llurs esforcos per
tal d’aconseguir en quant els hi era possible,
aturar l'aigua i entrenir-la en llurs conreus.

Per tal d’aprofitar-se d’aquest molt apre-

ciable avantatge, s’esforcaven continuament '

en la milloracié de les terres de conreu, no
solament les de regadiu, siné que també les
de seca. .Naturalment que a les terres de
seca no pretenien fer una nivellacio molt
acurada i sf, anicament, tendien a suavitzar
les pendents. :

Aquesta saludable i profitosa aficié dels

nostres avantpassats ha fet que, actualment
poguem observar en totes les contrades de
la nostra terra, com en molts terrenys de
lleugera pendent i altres de pendent més
pronunciada s'hi troben construits marges,
feixes o espones, que en alguns indrets co-
muniquen al vianant la impressio agradosa
de graons d’'una escala fantastica, talment
com si haguessin d’ésser utilitzats per la
fenomenal figura d’'un gegant monstruos.
* Siels nostres temps ens haguéssim d’en-
tretenir en la nivellacié de terrenys, tal com
ho feien els nostres avantpassats, forcosa-
ment executariem algunes obres i treballs
que ens resultarien antiecondomics i com diu
'adagi, el porc se'ns tornavia truja.

Les circumstancies en les quals es movien
els nostres antecessors, feien que la major
part de vegades ni tan sols pensessin amb
Ueconomia, i encara que alguns treballs d’a-

questa naturalesa revestissin una extraordi-
naria importancia, comptaven amb llur ex-
traordinaria capacitat de treball i també
amb llurs insuperables: esfor¢os, - que ho su-
plien tot. :

Sense que nosaltres hagim de portar a cap
la nivellacié de terrenys, arribant o apro-
pant-nos a l'extrem que els nostres avant-
passats la portaven, és necessari que hi tin-
guem un major interés, sempre que la nive-
llacié pugui efectuar-se amb una ben prevista
economia, i ens hagi de reportar una infalli-
ble utilifat practica. I sobretot que jamai no
se’ns acudeixi la desencertada idea de des-
truir barroerament l'obra que els nostres
ascendents realitzaren en aquest afer, tan
profitosament per a nosaltres.

Diem aixo perque des d’uns quants anys
a aquesta part, hem pogut observar desgra-
ciadament, com amb mires a una malentesa
economia en efectuar les llaurades, en 1o
poques contrades de Catalunva tendeixen
llastimosament a la destrucci6é d'una part
molt considerable de l'obra profitosa a la
qual ens hem referit suara. Fora noses i en-
trebancs, diuen fent un mal calcul, i des-
trueixen marges i espones sense tenir en
compte els extraordinaris treballs que als
nostres avis costaren, ni considerar els im-
mediats perjudicis que la vegetacio en rep.

Quina importancia pot tenir el fet que s’in- .

verteixin en una hectarea de terreny, per
exemple, unes deu o dotze pessetes per a
llaurar? Si ho comparem amb l'incalculable
valor que representa aquella infinitat de
milers de litres d’aigua de phija que, desa-
pareguts els marges i espones, inevitable-
ment s'escorren i fugen dels conreus, arros-
segant considerables volums de terra con-
reable, forcosament hem de convenir que és
una economia pessimament entesa i molt
arbitraria. Desaparegudes aquelles marge-
nades que tants esforcos costaren als nos-
tres avis, la superficie de les terres de con-
reu que abans se'ns presentava en la ben
vistosa conﬁgurécié de feixes planes i esca-
lonades, en les quals era molt facil retenir
les aigiies de la pluja, es converteix en una
pendent, on ben aviat s’hi dibuixen abundo-
S0S reguerots. : o
De moment ja és un bon xic afalagado

plantar arbres o ceps al tros de terra que
corresponia al marge o espona, perque amb
l’'abundancia de terra molt.estovada durant
tres o quatre anys, tot pren una vegetacio
plena de vigoria, perd després, la circums-
tancia que en 'espai que hi havia el marge
la pendent és més pronunciada, fa que la

terra amb les aigiies de la pluja vagi fugiy
cada any que transcorra, quedant d'aquesg
manera descalcades les arrels, amb el g
ble inconvenient que aquesta “terra, en .
guns casos, va a parar’'a altres llocs més
baixos de la finca on hi ha també altres
plantes, arbres o arbusts. Aquest fet iney;.
table reporta-en si una altra contrarietat
és que, mentre que uns vegetals no podey
desenvolupar una vida normal per marcy
de terra conreable i esponjada, els altres
menen una vida raquitica perque llur arre-
lamenta esdevé excessivament colgada. -
Passen uns anys, i en aquella superficie
abans rublerta de vegetacio exhuberant, s’
observa una plantacié migrada, perqué tot
s6n reguerots pels quals va escorrent-se Iai-
gua que va emportant-se la terra més hona,
que és la que amb més facilitat es deix
arrossegar -amb la consegiient perdua de
quantitats apreciables de materies fertilit
zants. Aquells que tan llastimosament co-
meten aquest desencert, segurament queno
saben o no volen saber que per la formacid
d'un quilo de materia seca de vegetals sin
necessaris cent, dos cents i més litres dai
gua, segons les exigeéncies de cada especie
vegetativa, aigua indispensable que ha de
circular per entre els teixits de la‘ planta
portant en dissoluci6 els elements nutritius
que li donen vida; per tant, si 'aigua €s es
cassa, inevitablement la vegetacio €s raqu
tica, les collites sempre SOn poc remunerd
dores, i encara gracies que no SUCCEEixiso-
vint el deplorable cas que l'import de la pro-
ducci6 resulti inferior al preu del que costi.
Sempre s’ha de tenir present que en anys
que les pluges han estat molt escasses, si
per sort cau un ruixat, encara que sigui im:
petuds i de poca durada poc temps abans
d’arribar a la maduraci6 de la collita, en les
terres planes aprofita considerablement, p&
r0 en les terres de pendent i costarudes, aixl
que laigua cau, s'escorra tot seguit i per
res no aprofita. Aturem-la, doncs, tant com
sigui possible 'aigua benefactora dels n0s:
tres conreus, que si aixi ho fem, en rebrem
considerables profits. 5
Quan als nostres avantpassats els passavd
pel magi la idea de nivellar un tros de terrd,
no s’hi pensaven -gaire; mans a l'obra ti

aviat com les circumstancies eren favord .

bles, i aviat els seus projectes eren conver
tits en realitat, i quan en el tros no hi havi

pedres, si era necessari construir parets

amb morter o marges de pedra seca, 1a por -

taven d’alla on fos, d’aprop o de 1luny. No
altres no hi podem procedir d’aquesta I&
nera; els temps han canviat. Hem d'and
amb peus de plom per tal de no desafinar’

‘balanca de la nostra economia.

Es necessari en molts casos, practicarlﬂ
nivellacié de terrenys, perd com ja hem it



. padiésse sempre 4 base d'obtenir una-ine
falible - economia en la realitzacié de:l'obra
iun avantatge positiu en els resultats que
dela mateixa n’hem de cercar.

Quan. sigui convenient la nivellacio en una
terra de seca, si en el mateix tros o ben
aprop hi ha-pedres en abundancia, podrem
i haurem d'utilitzar-les per a la construcci6

_ de parets amb morter o pedra sola. Hem
dobservar, pero, que les parets amb morter
resulten carissimes. Hem de tenir sempre
present que aquestes parets o marges han
de servir per al sosteniment d’'un terraple,
pér tant han d’ésser amples i ben construi-
des, per tal que tinguin la maxima resistén-
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cia. Convé omplir el darrera de la paret du-
rant U'espai de tres o quatre anys, perqué
si precipitadament volem omplir-la, a mesu-
ra que anem construint la paret, succeira
que en sobrevenir pluges i molt sovint sense
pluges i tot, la terra sobreposada va ata-
peint-se, i per molt reforcats que siguin el
marges o0 parets, gairebé sempre son impo-
tents per a resistir 'enorme pressio- que la
terra sobreposada fa i inevitablement s'en-

‘sorren.

No.cal ponderar Iextraordinari -enrenou
que aquesta contrarietat comporta i les mol-
tes despeses que ocasiona.

JoaNn VALLES I ESTRUCH
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Procediments per a conservar els ous
frescos

~ Les closques dels ous estan formades per
carbonat de sosa i calg, i a m€s son poroses,
iaixo fa que 'aire les travessi més o menys
facilment, i es posi en contacte amb la cla-
raiel rovell.

- D'aquest contacte en resulta una descom-
posicié relativament rapida i més si la tem-
peratura és elevada. Aixi s'explica que la
matéria que conté.l'ou vagi evaporant-se,
travessant la closca i eliminant 'aigua, que
va essent reemplacada per l'aire. La combi-
naci6 d’ambdés fenomens déna per resultat
que els ous, després d’uns 15 dies, especial-
ment a Pestiu, deixin de reunir les condi-
clons higieniques requerides per al consum.

Per a evitar aquests inconvenients, di-
guem-ne respiracié de l'ou, $han imaginat
diferenits procediments que tendeixen a for-
mar una tapa completa dels porus de la
closca, de manera que s'estableixi una bar-
rera que privi absolutament l'intercanvi dels
dos elements, aigua i aire. S6n varis els pro-
cediments aconsellats; citarem els més sen-
zills i segurs:

- Bewrada de calg.—Cal provexr se de cal¢
Viva, El metode té per principi una reacci6
qufmica en la qual la cal¢ interve com a
base,

Esprenen 100 grams de calg vivaies tiren
én un litre d’aigua; amb un basto es fa dis-
soldre la calg evitant que es grumolli; des-
F:’féé" d’haver-se desfet completament, s'hi
afegeix de mica en mica més aigua, fins as-
solir un volum de 10 litres. Es deixa reposar
€lliquid fins que quedi aclarit, i a aquest li-
quid $'h fiquen els ous fent que quedm del
fot coberts, : .

Sacarat de caly.—Es prepara una beurada
de cal¢ de 1a manera que hem exposat i afe-

gir-hi 20 grams de sucre per cada 10 litres
d’aigua. Només cal en aquests casos decan-
tar el liquid, el qual es tira en el recipient on
hi hagi els ous; cal deixar-los-hi per espai de
15 dies o tres setmanes. Passat aquest temps
es treuen els ous del recipient i s’encaixen
cobrint-los amb segé6. D’aquesta manera, Si
es guarden en llocs frescos, es poden con-
servar perfectament durant varis mesos.

Els ous conservats tinicament amb calg,

passat algun temps, solen prendre certs
gustos desagradables; és per aquest motiu
que s’han estudiat les maneres per actuar
directament sobre la substancia calcaria de
la closca a fi de formar una coberta que clo-
gui d'una manera perfecta els porus: calg,
100 grams; carbonat de sosa cristallitzat, 50
grams; acetat de calg, 50 grams; aigua, 101i-
tres. Es prepara amb aquestes materies una
beurada homogeniaien el liquid obtingut
s'hi deixen els ous durant el temps que s’han
de conservar. També es pot emprar la re-
cepAta que segueix:

Acetat de sosa, 100 grams; borat de sosa,
50 grams; aigua, 10 litres. Aquesta férmula
né conté calg.

Es sabuda la propietat antiseptica i con-
servadora de l'acetat de sosa i del borat de
sosa. Aquestes diies substancies obren sepa-
radament i d'una manera particular. [Jace-
tat de sosa forma amb la closca de l'ou, ace-
tat de calc insoluble, que tapa del tot els
porus; mentre que el borat de sosa actua
com antiséptic, i queda d'aquesta manera
establert un medi eminentment conserva-
dor.

Hi ha també un altre sistema amb el quat

'atilitza 1a calc, perd en condicions diferents

que les que hem exposat:

i
Mo}
~J

Calg, 100 grams; carbonat de sosa, 50 grs.;
acetat de sosa, 50 grams; acid salicilic, 1
gram; aigua, 10 litres. e

La beurada de calg es prepara com ja ha-
vem dit; les altres matéries es dissolen amb
aigua clara i fet aixo s’hi afegeix la‘bearada
de calg, remenant el conjunt, Els ous es dei-
xen en aquest bany mentre dura el temps
de la seva conservacio. =

Cal tenir present, i aixo té miolta impor-
tancia, que els ous que es vulguin conservar
han d'ésser frescos del tot. Els recipients
que shan dutilitzar poden ésser de fusta,
de terra cuita, etc.; els recipients de metall
no convenen, puix que la cal¢ els descom-
pon i aixo pot donar mals gustos als ous.

Es posen primerament els ous en els reci-
pients i després els liquids; cal tenir en
compte que cap ou no tingui la closca tren-
cada, per poc que ho sigui, puix aquesta cir-
cumstancia donaria lloc a que els altres ous
es contaminessin i no trigarien a alterar-se.
S’ha de vigilar que els liquids no s'evaporin,
i quan aixo passa, afegir-hi aigua ben neta,
afi que els ous quedin sempre completa-
ment coberts del liquid que els protegeix.-

. Per posar terme a aquesta nota, no deixa-
rem d’esmentar que, quan es volen conser-
var els ous cuits amb aigua, el millor méto-
de a seguir és: Primerament posar els ous
en aigua freda durant mitja hora; després
amb una agulla fer un foradet a la punta de
la closca i acabar l'operaci6 deixant 1'ou,
solament un minut, en aigua bullent. .

Deixem d'esmentar altres procediments
per a conservar els ous, com les solucions
de silicat, també recomanables.

Els que acabem d’exposar son, avui per
avui, els més moderns i els que permeten
amb menys inconvenients, mantenir en estat
de conservacio perfecte els inestimables i
valuosos aliments que el galliner ofereix a

qui el cuida.
PERE DE LA TRIOLA

Vacunacio dels garrins

Com a mesura preventiva per a evitar la
pesta dels porcells, és la de vacunar-los aix{
que es desmamen i quan no pesen meés que
uns 15 0 20 quilos. Procedint aix{ i vacunant-
los contra el colera en aquesta edat no es
Hecessita tanta quantitat de vacuna, i 'ope-
raci6 resulta més economica, a 'ensems que
la defensa €és més oportuna.

A la mateixa edat es poden vacunar els
porcells contra la septicemia hemorraglca 0
Aeumonia infecciosa, una malaltia que sol
ocasionar perdues considerables als criadors.

Immunitzades les cries contra les dues
malalties, queden conjurats els més greus
perills que poden amenagar la salut dels '

garrins.
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Malalties 1 remeis dels fruiters

PRESSEGUERS 1 AMETLLERS.—Les malalties
més comuns del presseguer, son: L'embutllo-
fament o garvoft de les fulles, degut a un bo-
let que es desenrotlla a la primavera quan
les fredors i les humitats alternen amb les
calors. Aquesta malaltia, no sols compro-
met la collita de I'any, siné que afecta tam-
bé la vitalitat de I'arbre, que arriba a morir
si s'emmalalteix uns anys seguits.

Remeis.—Recollir les fulles malaltes i cre-
mar-les. A la tardor, suprimir les branques
atacades i cremar-les. A més daquestes
precaucions, sulfatar els arbres 2 6 3 vega-
des, amb un interval d’'uns 15 dies, amb brou
bordelés (2 quilos de sulfat de courei 1/2 de
calg per 100 litres d’aigua), aixi que vagin a
brotar els arbres.

Adobar bé a la tardor, com també a 1'hi-
vern,isi al’estiu caigués la fulla, regar el peu
de les soques amb adobs liquids i aigua, el
qual afavoreix la sortida de noves fulles i pre-
disposa els arbres a millorar la fructificacio.

LA coma. — Es prou coneguda aquesta
malaltia que contrauen els fruiters de pi-
nyol; perdo molts ignoren que es pot trans-
metre d'uns arbres a altres per contacte dels
emmalaltits amb els que estan sans.

En notar-se la preséncia de la goma, el
primer que cal fer és'treure-la amb un ga-
nivet que talli bé, fins arribar a la part sana,
i de seguida rentar les ferides amb tota cu-
ra. S’ha de tenir la precaucio de no servir-se
del ganivet sense haver-lo rentat bé abans,
per tal que no encomani el mal als arbres
sans,

Remeis.—Treure la goma, com-s'ha dit,
fins a posar al descobertla part sana; rentar
les ferides amb una solucio de sulfat de fer-
ro (40 grams per 100 grams d’aigua). Quan
s'hagin eixugat les ferides, untar-les amb
quitra o bé amb mastic. Es prevé la malaltia
evitant les podes enérgiques, sobretot en els
troncs meés grossos.

L'oiprum 0 MAL BrANc.—Les puntesiparts
mes tendres dels brots es cobreixen d'una
polsina blanquinosa, semblant a la de la
malura vella dels ceps.

Remeis.—Ensofrar de la mateixa manera
que la vinya, i si es té a ma, amb sofre que
contingui el 5 per 100 de sulfat de coure.

Pucons.—S’han de combatre aix{ que es
noti la seva presencia; ruixant els arbres
amb extracte fenicat de tabac, o bé amb sul-
fat de nicotina (150 grams per 100 litres d’ai-
gua). Les infusions de llenya qudssia, donen
també bons resultats, Les ruixades s'han de
repetir fins que els piigons hagin desapare-
guf del tot.Convé que quedin mullades to=

tes les parts de l'arbre i procurar que el
tractament arribi a la part inferior de les
fulles. Quan es veuen formigues en els pres-
seguers, és senyal de qué hi ha pugons.
Aquests tractaments sén igualment efica-
cos en els ametllers.
PERERES 1 POMERES.—EI corc de les pomes

t peres sha de combatre a la florida, pyy
després de florir €s impossible, ja que g
insectes s’han amagat dintre els fruits,

Ruixant els arbres en florir i repefiy
Poperacié en caure la flor, €s la maner,
d’evitar que es corquin aquestes fryjfe

Remeis.—Els arseniats de plom o de S0s3,
afegits als brous de sulfat (150 grams d'a.
seniat de sosa o 300 grams d'arseniat ge
plom per 100 litres de brou ctipric), congi.
tueixen la férmula per als tractaments que
cal emprar.

essesssesccssscasanss Sesscscscescsseccascossssssctuntsanttaniy,
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Manera de combatre el pug6 cotonds

La pomera té, per desgracia, un hoste in-
desitjable, el pugé cotonos, els danys del
qual son sobradament coneguts per aquells
que posseeixen aquesta mena de fruiters.

Molts remeis s’han aconsellat per a I'exter-
mini del parasit: sab6 moll i petroli, alcohol
amilic, sabé moll fenicat, sab6 moll i alcohol
de cremar. La dificultat consisteix en qué
els insecticides no sén prou penetrants per
arribar a causar 'asfixia dels insectes. Pro-
tegits aquests per la capa cotonosa que els
revesteix, eviten els efectes destructors de
les mixtures amb les quals se'ls ataca.

Aquests pugons, que es multipliquen d'u-
na manera extraordinaria, xuclen la saba
dels arbres, motivant que aquests es cobrei-
Xin de tumors; els brots tendres s'assequen i
els arbres emmalalteixen i acaben per morir.

Un nou procediment per a combatre els
pugons de la pomera, aixi com els dels altres
fruiters, i que es recomana per la seva efi-
cacia, senzillesa i barator, és el proposat
per I'entomologista Balachowski, que con-
sisteix en la polvoritzacio dels arbres apu-
gonats, amb el segiient preparat:

Oli d’olives de classe inferior i de preu ba-
rat, 2 litres; Acid oleéic (subproducte de la
fabricaci6 d'espelmes, 750 centimetres ciui-
bics; Amoniac ordinari del comercg, 500 cen-
timetres ctibics; Aigua (preferible 1a de font
o de pluja), 100 litres,

Per preparar-ho, s'aboquen els 750 centi-
metres cubics d’acid oleic a un recipient
qualsevulla i de seguida s’hiincorporen, poc
a poc i remenant, els dos litres d’oli.

D’altra banda i en una galleda s’hi posen
4 litres d’aigua clara, procurant que no sigui
calcaria, a la qual s’hi afegeixen els 500 cen-
timetres ctibics d’amoniac.

La barreja primera (oli-acid olgic) s'abo-
ca sobre la segona (aigua-amonfac)reme-
nant ben fort el conjunt amb un basté. Pro-
cedint aix{ s'obté una cvema concentrada
que es pot conservar varis dies, tapant-la
perque no s'airegi.

A l'anar a utilitzar-la, saboca aquesta cre-
ma a una portadora i de seguida s’hi afegei-
xen 100 litres d’aigua, que s’hi tira de mica
en mica, remenant-ho amb un basto.

Les solucions, preparades de la manera
que hem dit, presenten el to de café amb
llet. A la primavera s'apliquen al 1 per 100,
a l'estiu al 11 1/2 per 100.

Aquests tractaments no sols son aplicables
a les pomeres, siné a altres menes d’arbres
fruiters,

Per a lliurar els presseguers de pugo ne:
gre o verd, dues aplicacions sén suficients,
generalment: els asfixien i deixen nets els
arbres d’aquests insectes, amb la particula-
ritat que ni el fullam ni les fruites no se'n
ressenten, molt contrariament del que passa
emprant altres insecticides.

Els dos periodes més apropiats per a trac:
tar els arbres amb I'emulsid, son a 1a tardor,
quan cauen les fulles i a la primavera, abans
de la florida.

Als presseguers, convé donar-los una pol
voritzacié poc abans de la brotada, amb el
qual s’aconsegueix la destruccio del pugons
de la primera cria, limitant les altres.

Els aparells que s'utilitzen cal procural
que tinguin molta pressié. Per a millor com:
pletar la destruccio del pugé cotonos (coto:
net) convé descalcar els arbres a la tardori
posar les primeres arrels al descobert, i
voltant de 1a soca a un diametre de 80 cen-
timetres a un metre, repartir-hi 50 6 &0
grams de sulfo-carbonat de potassa o D¢
40 -grams de paraclorobenzeno, recobrintl0
de seguida amb la terra que ha estat I¢
moguda. :

Per a posar terme a aquesta nota, recor
dem el que assenyala el tractament biologic
aplicat enla lluita contra el pugé cotondsde
la pomera, i que es redueix a aclimatar ¢
lonies de linsecte Aphelinus mali, a aquest
arbres. Aquests insectes els netegen delp¥
g6, amb el qual s'alimenten.

Isipre ROGENT
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. e

del X Congrés Mundial

de la Llet

En eAl'CongréS suara celebrat a Roma hi dials de la Llet. I és que la llet €s un pro-

havien representats 47 paisos i estaven ins-
crits 2.000 congressistes. Aquestes xifres do-
nenuna prova delaimpor-

ducte que consumeixen tots els paisos i tots
els paisos a lensems d’ésser productors,
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de vida també &s causa de mort. I d'aquest -
caire desagradable permeteu-me que me'n
ocupi encara que no sia més que per a recor-
dar-vos quelcom del que ja sabeu. La llet
pot generar malaltia per causa d’infeccions
del bestiar, per infeccions de ’exterior o per
frau intencionat o inconscientment executat.
De les primeres van a la davantera la tu-
berculosi, les febres de Malta, Estreptoco-
cies, Estafilococies i malalties supurades
que tinguin les mamelles

tancia que tenen aquests
congressos i fan indicacio,
al mateix temps, de la hete-
rogeneitat dels elements
que per ell s'interessen i
els hi donen vida. Hi havia
presents els representants
de 47 governs fins i tot de
paisos tropicals. Els pai-
sos de climes calids acon-
seguiren, dels organitza-
dors, que especialment es
tractés en el Congrés del
problema de lleteria tropi-
cal, pel gran increment
que en aquests paisos va
tenint el consum de la llet
i els seus derivats.

Hi assisteixen en aquests
Congressos tots els ele-
ments que d'aprop o de lluny contribueixen
a les giiestions de la llet i per aixd s'ins-
criuen productors directes 0 per mitja de les

Vaques suisses de I'Institut Experimental de Zootecnia, de Roma

so6n consumidors. I lallet i els seus derivats
s6n motiu d'intercanvi internacional en tan
gran proporcié com no l'assoleix cap altre

de les vaques o de les ca-
bres. Les malalties en ge-
neral de les vaques, no
afavoreixen en res la qua-
litat del producte i tampoc
dels derivats. Poden fer i
fan moltes malalties de les
femelles lleteies, la causa
de la coagulacié esponti-
nia del producte; I'acidifi-
caci6 rapida o lenta; el can-
vi de gust; canvi de color,
de consisténcia, etc., etc.
Cal tenir en compte que
moltes malalties de les fe-
melles lleteres ja de la ma-
mella o general, poden
existir sense que el pro-
ductor es doni compte d’e-
lles, per ésser ocultes o en
estat de latencia i tot el qual obliga a una’
constant inspecci6 sanitaria del bestiar per’
no tenir conseqiiencies desagradables.

Les alteracions que la

seves associacions, indus-
trials, comerciants, g£0-
Verns, epginyers agronoms
iveterinaris.

Tots els elements que in-
tervenen en els Congressos
Mundials de Lleteria com
els esmentats, en aparien-
cia semblen tenir els inte-
tessos oposats. No ho son,
sin6 que els interessos es
complementen uns amb els
altres, i tots, per conse-
giient, tendeixen a coordi-
nar-se degudament en be-
nefici propi i del consumi-
dor.

Heus acf, doncs, que tan-
ta diversitat d’elements

~queintervenen en els Con-
gressos Mundials de Lle- :
teria, posen de manifest la importancia que
aquests tenen i que no aconsegueixen altres
Congressos, encara que es facin internacio-
nals, relatius a altres productes de consum.
Es celebren de tant en quant, CONgressos .
pel vi, per la carn, pel blat, per l'oli, etc.,

Perd cap d’ells no té la importancia numerica
Niel rellen que tenen els Congressos Mun-

Vaques holandeses de I'Institut Experimental de Zootecnia,

producte alimentari. La llet i els seus deri-
vats s6n productes de alimentaci6 humana
avui ja tant necessaris, que es pot afirmar
due des de la naixeng¢a fins a la mort, en
régims especials o en vida normal, es fa ds
d’aquells productes.

No cal fer consideracions respecte la va-
lor nutritiva de la llet. Més sila llet és font

AR oy T liet i els seus derivats po-

den sofrir a conseqiiéncia
de causes d’infeccions ex-
teriors, alienes al bestiar,
poden reduir-se a dues
causes: 1.2 als contagis de
malalties dels humans,
dels productors, treballa-
dors o familiars d’uns i al-
tres; i 2.2 totes aquelles
infeccions de microbis tan
variats com abundosos,
‘quan manquen aquells re-
quisits essencials a tota
producci6 lletera i que es
resumeixen en tres parau-
les: higiene, neteja i fred.
Les alteracions que la llet
pot sofrir per malalties dels
humans, consagrats a la
producci6 i manipulaci6 de 1a llet, han fet ne-
cessaris els reconeixements medics i les alte-
racions originades per causes microbianes de
I'ambient, han fet i fan que tant les autoritats
en representacio dels consumidors, com els
propis productors en interes d'ells mateixos,
extremin la vigilancia en la higiene del ma-
terial de manipulacié, en les condicions de

de Roma
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produccié, en la neteja dels estables i en pro-
curar-se fred per a posar en condicions de
temperatura els productes i aix{, si més no,
retardar que la llet serveixi com serveix
tan excellentment, de medi de cultiu de les
diverses espeécies microbianes que fan, com
els microbis de les propies
malalties del bestiar, les
alteracions de la llet ieds
seus productes a que
abans ens referiem.

I per ultim, en aquest or-
dre de coses perilloses per
la salut dels consumidors,
hi ha els fraus conscients
0 inconscients que es fan
amb la llet o els seus deri-
vats. I ens referim princi-
palment a l'afegir a a-
quests productes, substan-
cies quimiques, les quals
fins i tot les més inofensi-
ves
esser
dels consumidors.

Per obyviar tots els incon-
venients que representa el
consum de llet fresca, for-
matge, mantegues, nates,
etc. etc., 1 per arranjar i
coordinar els caires diversos que té la seva
produccio, indastria, comerg, legislaci6 i
consum, son els motius del Congrés.

ConcLusions DEL CoNGRES. — Tasques tan
variades com soén les de
queé es va ocupar el Con-
grés, feren necessari que
aquest es dividis en set
seccions, en cada una de
les quals s’hi desenrotlla-
ren diferents temes.

Heus act les resolucions
resumides de les tasques:

PRIMERA sECCIO. — Cria
de bestiar i produccid de
llet.—1.* No sabem quasi
res sobre la transmissio
hereditaria de les qualitats -
atils dels nostres animals
domestics. El que conei-
xem sovint, és solament

_com es transmeten per he-
réncia qualitats exteriors,
sense importanciai altres
qualitats similars. Les difi-
cultats que es troben a 'a-
nalisi dels factors o al'ana- :
lisi de les unitats hereditaries de les marques
morfologiques caracterfstiques en un comen-

aparentment, poden

causa de malaltia

cament de cria, en vista de rendiments fisio-

Idgics dels nostres animals domestics, i enca-
ra més a I'analisi dels caracters fisiologics
mateixos, sén extraordinariament grans,
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22 Hi ha meétodes utilitzables per a deter=
minar la valor hereditaria en vista de la-se-
lecci6 practica i del millorament de races.
I'adopcio de férmules per les facultats d’he-
réncia és desaconsellable. Les férmules per
les facultats d’heréncia relevades fins el pre-

Sala de Pasteuritzacié del Consorci Productor de Llet 1 Central Lletera de Mila

sent, tenen avui sobretot un valor historic
pels criadors moderns.

3.2 Es de tot punt necessari conéixer amb

la recerca, la predisposicio hereditaria d'un

Secci6 de filtracid i diposits receptors de la llet crua, de Ta Central Lletera de Roma

animal. En aquest domini de la recerca de
qualitats, més particularment de la recerca
de rendiment de llets; el doctor Kriiger de
Breslau, ha elaborat per mitja de nombrosos
estudis, un procediment de treball que dins

P'estat dels nostres coneixements actuals, és

.

utilitzable, exempte de critica i per al{fa'
part el millor que coneixem.

4.2 Sembla possible actualment i sobretot
oportii adoptar un métode unitari en Iapli.
caci6 de la genética pel millorament de ra.
ces, i aixd no solament en el relatiu als apj.
mals lleters sin6 per tots
els animals de totes:les
cries de 1a terra.

SEGONA SECCIO. — Higie-
ne, quimica i bacteriologia
de la llet en velacid a les
grans poblacions. — Pyo-
duccid. — No es podri rea-
litzar eficagment una pro-
duccio higiénica de Illet,
sense el control obligatori
des de l'origen.

Transport.—El transport
haura d'efectuar-se el més
rapidament possible i pre-
nent les precaucions ne-
cessaries per a evitar la
contaminacio i-alteracio de
la llet. La baixa tempera-
tura €s un factor que con-
corre a assegurar la bo-
na conservacio de la llet
durant el transport.

Pasteuvitzacid.—La pas-

teuritzacio és una mesura de defensa contra
els perills que pot causar a la salut ptiblica
el consum de lallet corrent.

Fer obligatoria la pasteuritzacio i I’embo-
tellament en una ciutat
constitueix, a l'estat actual
dels nostres coneixements,
la garantia sanitatria meés
seriosa que es pot portara
la practica.

Distribucié. — La vigi-
lancia de la venda ambu-
lant s’ha d'exercir amb se-
veritat i constancia. Les
lleteries han d’ésser sotme-
ses a reglaments d’higie-
ne especials.

Llet cvua.— La produc
cio de llet crua exigeix un
control constant i rigoros.
La prova de la tuberculind
per a les besties lleteres,
ha d’ésser completada amb
I'examen leucocitari dela
llet i amb la prova serolo-
gica per tal devitar €IS
perills de l'existencia de
mamitis latents i de les febres de Malta.

L’embotellament s’ha d’efectuar exclusiva:

ment en el local on tingui lloc la produccio.-

Consumidor. — El consumidor ha d'ésser
instruit amb una propaganda habil per fal
que pugui aprendre les precaucions que ha




dlobservar per a consumir la llet a domicili.
' TercEra SECCIS.—Inddistria i comerg de la
let 1 els seus aigvrz’vals.~1.a Limitacié i siés
possible prohibici de I'ds de la margarina o
similars com a grassa alimentaria i supres-
si6 del éen s com a materia prima per a la
fabricaci6 de mantegues,
formatges, cremes, etc.

94 Prohibicic de mer-
cats sostinguts per acords
entre els diferents Estats
per afavorir el comer¢ de
productes tfpics.

3% Propaganda intensa
a favor de la llet i els seus
derivats.

(QUARFA SECCIO. — FEnse-
nyament, expevimentacio
i propaganda de la llet i
els seus devivats.—1.* Que
en els Instituts Superiors
d'Agricultura es dediqui
major importancia a les
materies d’estudi delesin-
dastries lleteres, i si €s pos-
sible es crein catedres es
pecials acompanyades de-
demostracions practiques.

22 Que en el proper
Congrés es tractin els problemes coordina-
tius de l'experimentacié formatgera i per
a la unificacio dels metodes de recerca i
estudi.

3.% Que seria desitjable que els Comites
de Propaganda a favor del consum de la
llet siguin constantment ressenyats uns pels
altres sobre les activitats
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5.* Que els formatges produits a Austria,
pero originaris d’altres paisos, tinguin una
denominacié precisa del lloc de la seva fa-
bricaci6, per exemple: camembert austriaci
altres semblants.

SISENA SEcCCIO.—Qiiestions vetevindvies ve-

Sala de recepcio de la Ilet, a la Central Lletera de Roma

latives a la llet.—a) Es indispensable que
les mesures necessaries per a reconeixer ra-
pidament i combatre d'una manera eficag les
infeccions de les mamelles, siguin universal-
ment adoptades.

Convindria intensificar la vigilancia sani-
taria del bestiar lleter per a determinar des

i resultats obtinguts.

CiNQUENA SEccIS.—Legis-
lacié i control de llet i els
seus devivats.—1.* Que en
el proper Congrés siguin
formulades proposicions
precises per tal d’'arribar a
una aplicacié uniforme de
serveis relatius al control
delallet.

2% Recomanar als Go-
verns dels diferents paisos
I'adopci6 de mesures de
control per tal d’evitar la
fabricaci(’) i exportaci6 de
mantega i de formatge
margarinat,

3% Es desitjable recoma-
har el gran valor del mar-
‘atge de la mantega i, al
contrari, no és recomanable d'introduir a
letiquetatge 1a indicaci6 ‘de 1a data de fabri-
cacio. : :

4% Que la Comissi6 Internacional per for-
fldtges, elabori un projecte de reglamenta-
¢ internacional per als formatges fosos.

Departament

de reparticio antomatica d'ampolles, a la Central Lletera de Roma

del principi, aixi com també durant el perio-
de d’incubacio, les anomenades infeccions.
b) Han d’ésser ‘combatudes les febres me-
litensis amb els mitjans més eficagos, tenint
en compte les especials condicions del medi.
Es indispensable que la llet quan no sigui
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pasteuritzada, sigui bullida. Que es portin a
cap analisis pel diagndstic prematur de les
febres melitensis per tal d’excloure les va-
ques de la produccié de llet destinada a és-
ser consumida crua.

_SETENA sEcc10.—Lletevia tropical. — Que
: sigui instituit un control
legislatiu internacional, so-
bre la produccid, venda 1
fabricaci6 de productes
lactics a les regions tro-
picals. )

Que siguin. reduides les

tarifes de transport per a
les llets condensades i de-
mes productes lleters des-
tinats a colonies.
Pestudi i la
lluita contra els ixodes i
les trypanosomiasis en els
paisos calids.

Continuar

Comentaris a les vesolu-
cions.—Hem vist que les
resolucions fetes pel Con-
orés, no totes son del ma-
teix caire. Unes son cate-
goriques, altres condicio-
nades, altres diferides i
altres amb ambigiiitat. Cal
destacar-ne algunes. La resoluci6 de la Pri-
mera Secci6, relativa al meétode proposat .
per Kriiger referent a la cria del bestiar des-
tinat a la producci6 lletera, és considerat
com un metode excellent per a establir les
normes que permetin excluir de la reproduc-
ci6 totes aquelles vaques, I'estudi dels carac-
ters hereditaris de les
quals, aportats per dife-
rents dades a recollir, no
donin el terme mig de pro-
duccié de llet de matema-
tica apropiada. Cientifica-
mentipracticament aquest
metode es important i pro-
metem aprofundir en el
seu estudi per a ocupar-
nos-en en altra ocasio.

En la Secci6 que s'ocupa
del control higiénic de la
llet en els centres urbans,
Seccié segona, va quedar
ben clar que en l'estat ac-
tual dels nostres coneixe-
ments, la pasteuritzacio és
una mesura de defensa
contra els perills que pot
causar a la salut pablica el
consum de la llet correntment utilitzada. Ai-
xi mateix fou remarcat que la vigilancia de
la venda ambulant de llet, es deu haver d’e-
xercir amb severitat i amb constancia, per
tal d’evitar, és natural, no solament els pe-
rills de la salut pablica, sin6 competéncies
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econdomiques deshonestes, que tan poc diuen
per la serietat del negoci.

[’abis constant que els mals fabricants de
productes lleters fan de la margarina, va és-
ser motiu de resolucid, no en una Secci6, si-
néen dues, i aixo fou especialment sostingu®
pels representants espanyols.

En la Seccié motiu de l'estudi de control
no hi hagué resolucions ben determinades,
sind que es remarca que en el proper Con,
grés que se celebrara a Berlin, hi hagi una
ponéncia que lligui 'actual aldarull que en
aquesta matéria hi ha pel mon. No pot ésser
d’altra manera la resolucié, si tenim en
compte, per exemple, que a Hongria es fa
obligatori que la llet fresca, crua o pasteu-
ritzada, es consideri fraudulenta sino té al-
menys el 3'5 per 100 de grassa.

En la Secci6 de les giiestions veterinaries,
fou posat de relleu ¢o que cada dia pren
consciéncia universal i que en les nostres re-
vistes van posant en clar els estudis. Fem
referénciaa queé les febres melitensisil'abor-
tament epizootic, tenen per causa el mateix
microbi. Aquest assumpte interessa molt als
representants dels paisos centre-europeus,
per haver estat ells els qui han observat que
en llocs on no s’hi han criat mai cabres,
bestiar tan infectat de les febres melitensis,
també hi havia aquesta malaltia en perso-
nes que bevien llet o en personal de vaque-
ries infectades permanentment de l'abor-
tament de llurs vaques. Cal que tinguem en
compte aix0d per a evitar contagis.

En conjunt podem afirmar que les resolu-
cions i, per tant, les finalitats del Congrés
van encaminades a qué es-pugui posar a dis-
posicio del consumidor llet sana, llet higiéni-
ca i-llet completa.

La llet sana es pot obtenir per mitja del
control veterinari, exercit aquest, pero, no
d’una manera fiscal sistematica, d’anar a la
recerca de la infraccio, sin6é com un element
que, a 'ensems, sigui el conseller del produc-
tor, fent-li veure a aquest, per a que es con-
venciies corregeixi, les deficiencies que s’ob-
servin en el bestiar, alimentacié del mateix,
manipulaci6 de les llets, etc., i manera de fer
minvar i fins de preveriir els estralls que oca=~
sionen les malalties.

La llet higiénica pot arribar a aconseguir=
se amb constancia per mitja de l'educacio
professional. Existeixen un grapat’ d'imper=
feccions en la producci6 lletera que sola-
ment una bona educacié professional dels
vaquers i de llurs treballadors evitarien.
De conseglient, els propis productors han
d'ésser els primers a convence’s de la ne-
cessitat d’adquirir aquells coneixements in-
. dispensables que facin un professional per-
fecte,

La llet completa té dret a tenir-la el cone
‘sumidor. I aixo solament, vol dir que havent-
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ht una bona educaci6 civica és aconseguible,
Que es posi cada productor al lloc -del con-
sumidor, i de segur que sera el primer d'e-
xigir que li serveixin llet completa, de la ma-
teixa manera que el productor, per dret, fruit
de I'educaci6 civica, ha de percebre la remu-
neracié adequada al producte del seu tre-
ball.

CoMERC DE La LLET.—Llet cvua i llel pass
teuritzada.—Hi ha encara més derivacions
en aquest Congrés Mundial de Lleteria, que
hem recollit per la seva capdal importancia.

El comerg de la llet es pot feri es porta a
cap, fent arribar al consumidor la llet crua o
la llet pasteuritzada.

Servir llet crua amb tota I'elevada valua
que téla llet vwva, tal com surt de la ma-
mella de la vaca, no és cosa tan facilment
aconseguible com creu molta gent. Es veri-
tat que no deixa d’ésser un negoci produc-
tiu economicament.

A Ttalia, la llet crua és venuda a un preu
que varia entre 1'80 a 2'20 lires el litre, se-
gons les poblacions, com Roma mateix. Les
dificultats, pero, o millor els requisits que
exigeix el legislador; si bé no sén insupera-
bles, fan que la produccio de llet crua per
venda directa, de la mamella al consumi-
dor, siguin rigurosissims a Italia, com aixi
també ho s6n a Austria. Vegeu les condi-
cions de la legislacio d’un i altre Estat:

LEGISLACIO SOBRE LA LLET CRUA.—/ldlia.
—Reconeixement i marcatge a I'entrada del
bestiar; reconeixement veterinari bimensual;
tuberculina bianual; estables higiénics; llat-
zaret; departament per a munyir; personal
especial per a munyir; refredamentimmediat
de la llet; embotellament immediat; cambra
freda; llet corﬁpleta; dentincia obligatoria de
tota malaltia del bestiar; dentincia obligato-
ria de tota malaltia del personal; exclusio de
Palimentaci6 de farratges que donin mal
gust a la llet; contramarcatge de bestiar ex-
cluit. :

Austria.—Reconeixement i tuberculinitza-
ci6 al’entrada del bestiar; reconeixement ve-
terinari mensual; tuberculina anual; estables
higiénics; llatzaret; departament per a mu-
nyir; departament per a parts; refredament
immediat de la llet; embotellament imme-
diat; cambra freda; llet completa; examen de
la llet de cada quarter; reconeixement médic

“del personal; vigilancia de 'alimentacio; pro-

hibir emprar llet dos mesos després de me-
dicar vaques; prohibir emprar llet dos me-
sos abans del part.

La producci6 de llet crua, tal com mana
el legislador, finalment tal com mana la
ciencia pura, requereix especials condicions
de produccid, que encara que siguin remu-
neratives i per a qué aquesta compensacié
econdmica s’assoleixi, fa imprescindible no
solament una propaganda medica, sin6 tam-

béluna educacié de consumidors. .Pé{.fént,
és dificultosa de portar a la practica la pr,.
duccié de llet crua. Cal només fer notar qye
en tot Austria hi ha tres explotacions ayfg.
ritzades per a produir llet crua; a Mila ng e
venen més que uns 10.000 litres diaris i aR.
ma altres tants. TEinE

D’acibé que el gros del problema aﬁmén.
tari per ala llet fresca es faci posant ala yep,
da llet pasteuritzada. A Austria, és oblig}ilb.
ria la pasteuritzacio, a Viena, Gratz, Linzj
altres poblacions de Styria. A Bélgicalafap
voluntariament moltes cooperatives. A Hop.
gria és obligatoria per tot productor. A Ale-
manya molt generalitzada.

Centrals lleteves de pasteurilzacio.—A ltj-
lia més de 30 grans poblacions, entre les
quals cal comptar Polonia, Pisa, Roma, Mili,
Venécia, Napols, Tori, etc., s’hi fa la pas-
teuritzacio per mitja de centrals lleteres que
acoblen la mercaderia, voluntariament apor-
tada, dels productors. :

La central de Roma treballa per 681 va-
queries amb un contingent de 25.000 vaques
estabulades en un radi de 30 quilometres de
la ciutat.

La Central de Mila, amb un radi “d'ac-
cio de 15 quildometres, treballa per 600 pro-
ductors amb un contingent de 23.000 va-
ques. Té aquesta central, una capaéitat dg
produccio de 250.000 litres diaris, si bé, ac-
tualment, en treballa 200.000. El sobrant de
venda diaria és transformada en formatgei
mantegues en una sub-central. La venda del
litre de llet es fa a 1’20 lires, el cost de la qual
es distribueix aixi: 042 pel productor; 002
per arbitri o dret de pasteuritzaci6; 0'025 per
amortitzacié del capital; 0'25 per transpdfti
utillatge (renovament de material, de maqui-
naria, botelles, llum, forca i personal); 1020
per als venedors que tenen dret al descomp:
te de la llet no venuda i la qual és passada
diariament a la sub-central. 4

Possibilitat d’una centval pastewvitzadord
a Barcelona.—Com a técnics, honradament,
hem de mostrar-nos partidaris de quesila
llet crua no és produida en les condicionsita:
lianes o austriaques, a Barcelona, si volem
estar d’acord amb la resolucié del Congreés,
hem de fer la pasteuritzacio.

Creiem en la possibilitat de que la podem
fer. Barcelona s’ha calculat que consum did-
riament 200.000 litres de llet. Compta amb
uns 450 vaquers. La produccio de la ciutat€s
fa amb unes 7.500 vaques que podem dir qué
produeixen 75.000 litres ‘de llet diaris. Per

‘tant, som tributaris a la producci6 forasterd

en 125,000 litres. Si tenim exemples com €l
de Mila, no creiem pas dificil que es pugti
portar a cap a Barcelona una central lleterd
de grans proporcions. Creiem que els V&
quers barcelonins poden comengar la tascd
voluntariament, amb la conviccié que fa-




¢an un bé propi i al consumidor. Perd en
aquesta empresa no hi poden anar sols, sin6
acompanyats amb els productors més pro-
pers a la nostra ciutat, en quantitat que do-
nin la produccié per a cobrir el consum de
Barcelona i, per tant, en nombre limitat per
ésser els de la ciutat i encontorns, al nostre
entendre, els que hi-tenen més dret. Els pro-
ductors muntanyencs o llunyans, que portin
{lur produccié baix la forma de formatges,
mantegues, o llets condensades.

S'ha d'acceptar aquesta idea de portar a
cap la central lletera voluntariament, amb
Pimpuls que déna la conviccid. No s’ha d’es-
perar que passi com a Hongria, que no sols
obliguen a pasteuritzar, sin6 que obliguen a
formar part de les Cooperatives a tot produc-
tor, per les dificultats que té per als Poders
Piablics, el control de la llet.

No s’ha d’esperar que sigui una imposicio
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ifer-la, no amb I'esperit de crearjunmono-
poli dels vaquers de la ciutati els produc-
tors dels voltants de Barcelona. No seria un
monopoli sin6 I'arranjament d'un problema
insuperablement interessant que agermana
els interessos de la produccié amb els del
consumidor.

Els nostres vaquers han demostrat abasta-
ment llur esperit d'unié, traduit en obres,
com ho demostra la unificaci6 d’esforcos amb
altres estaments lleters, amb la centraleta
de pasteuritzacié que ja tenen, amb l'estaci6
receptora de llets, etc.

La coordinacié6 d'aquestes activitats pot
ésser, 1 sera feta, per una central de pasteu-
ritzacié, amb les Autoritats locals, adminis
tratives i sanitaries, el concurs de les quals
de segur que no mancara.

J. GRATACOS I MASSANELLA

Veterinar
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EL QUE DIU LA PREMSA

Els rabassaires i els re-
mences

I @

Deiem en l'article anterior que la condicio
-juridica i la situacio social dels remences 1o
es poden comparar amb les dels rabassaires.
En efecte, aleshores hi havia plantejat un
problema juridic i social. Ara, en iniciar-se
el moviment rabassaire, no hi havia, ni hi ha,
plantejat cap problema que ofereixi sem-
blant caracter. Itinic que hi ha o hi pot ha-
ver son petits litigis, fills de possibles discre-
pancies de caricter econdomic entre propie-
taris i pagesos. I naturalment aquestes dis-
crepancies podien i havien d’ésser resoltes
Sense necessitat d’alterar la pau social i per
tant, sense revoltes de cap mena. N’hi havia
prou amb anar a una assenyada revisio dels
- contractes, cada vegada que les parts inte-
ressades no s’haguessin pogut posar prévia-

ment d’acord.

Es clar que aquesta revisio, per a produir
bons resultats i no esdevenir francament
pertorbadora, havia d’inspirar-se en princi-
Pis destricta justicia i equitat, i no en les
normes confusionaries d’aquells dissortats
decrets de revisio, contradictoris els uns dels
~ altres i tots propicis a fomentar 'esperit de
fevolta i de lluita de classes i amb la partis
cular caracteristica d'estar redactats de tal
Manera que mentre contractes perfectament
fquitatius podien ésser modificats en perju-

——
b(l) Vegi’s el niimero corresponent al mes de fe-
rer d'enguany, en la Seccié de Premisa, pagina 34.

dici del propietari, altres més abusius que=
daven igual o, comparativament en millors
condicions.
- No podem doncs elogiar els decrets de re-
visi0 causants d’aquells estralls en el camp
de Catalunya. La prudent-i discreta revisio
d’alguns contractes possiblement abusius,
unida a la nova legislacio des de temps
anunciada i que havia de tenir per objecte
—segons ara diuen— la humanitzacié dels
contractes d’arrendamenti la proteccio de
la part contractant més desvalguda, era més
que suficient, no sols per a garantitzar els
drets de tothom, sin6 també per a fer evolu-
cionar les nostres institucions tradicionals
en el sentit que aconsellaven les necessitats
o, almenys, les aspiracions dels treballa-
dors i 'estat d’opini6 dels partits politics que
les sostenien. No hi havia, en canvi, cap ne-
cessitat d'agitar les males passions i de per-
torbar tant fondament la pau i el benestar
del nostre camp, que mai des de I'época dis-
sortada de la sublevacié dels remences no
havia conegut un estat d’agitacié semblant.
Aixo i sols aix0, fa que en aquest aspecte
poguem comparar unialtre moviment,jaque
si la qiiestié dels remences, en quan a llurs
aspiracions i el fonament de les mateixes, no
té cap semblanca amb la giiesti6 rabassaire,
podem dir, en canvi, que ara i aleshores
l'actuacio dels mals politics i fins m’atreviria
dir dels mals patriotes, que supediten els
alts interessos de la Patria als baixos inte-
ressos partidistes, ha estat la mateixa.
Antigament, fou el Rei Joan II qui, en llui-
ta amb el seu fill —el malhaurat Princep
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Carles de Viana— 1 amb la Diputaci6 de la
Generalitat de Catalunya, va voler aprofitar-
se del pregon malestar i estat d’excitaci6 en
que es trobaven els remences. Ara, tots sa-
bem quins han estat els politics i quin és el
partit que, aprofitant-se dels anhels de millo-
rament que senten sempre totes les classes
socials, han despertat les cobejances, 'enve-.
ja, 'odi i 'ambicic dels rabassaires, induint-
los al trencament de tots els tractes, a I'in-
compliment de totes les obligacions deriva-
des d’uns contractes Iliurement convinguts,
N0 per a corregir possibles injusticies, no per
amor als humils, no per anhel de millora so-
cial, ni per a la perfeccié juridica dels nos-
tres contractes, ni pel triomf d'uns nous
ideals, sin6 anicament i exclusivament per a
captar-se els nombrosos vots del interessats
en tan injusta gliestic i comptar aixi amb el
Seu ajut i auxili, sense considerar que en
definitiva no hi ha poder huma que pugui
fonamentar-se en la revolta i 'anarquia.

Aleshores, el mateix que ara, la qliestio
politica va acabar sobreposant-se a la giies-
ti6 social i aquesta va quedar sense solucio
mentre va durar la lluita aferrissada entre *
els uns i els altres, amb tota mena de cruel-
tats i abusos que son sempre la conseqiien-
cia de totes les guerres, perd més encara de
les guerres civils. En canvi, el projecte de
concordia de I'any 1462 que resolia equitati-
vament la qiiestio, projecte refusat per les
intransigéncies d’ina i altra part, just és
confessar-ho, va haver d’acabar, en definiti-
va, per a servir de Base a la senténcia arbi-
tral de Guadalupe, dictada pel Rei Ferran el
Catolic el 21 d’abril de 14861 que va posar
terme a la tristament famosa qiiestio dels
remences: una prova mes de queé quan el po-
der-public esta disposat a fer justicia, ampa-
rant al desvalgut, perd respectant i fent res-
pectar alhora els drets Illegrtimament adqui-
rits, 'estat revolucionari no es pot mantenir
ni pot prosperar.

Ara bé: provocar la guerra civil, les lluites

e classes i els abusos de tota mena que en

son sempre la seva conseqiiéncia, és tinica-
ment obra de 'esperit revolucionari que tan
funestes conseqiiencies ha portat sempre a
tots els pobles que han tingut la desgracia
d’haver-lo de sofrir i no funcié propia de
bons governants.

P. NEGRE I PASTELL
De Butlleti de la Fedevacio Sindical Agvaria

Lamasiacatalanailallei
de Contracles de Conreu

: Hom pot ben assegurar que els elements
que decididament peséren en l'elaboracié de
P’anomenada Llei de Contractes de Conreu
eren desconeixedors de la vida intima de la



134

masia catalana, sobretot de la masia de la
muntanya. El rabassaire del Penedés, que
és home de la plana, el socialista que, portat
del seu fanatisme doctrinal, s’dferra alaidea
del contracte tinic, i ’amatent agent de ne-
gocis que veu en la futura sindicaci6 dels
camperols un mitja segur de fer clientela i
~de domini politic, conspiraren tots com un
sol home contra aqueixa creacié jurfdica
nostra, complexa i alhora delicada, que és
el contracte de masoveria.

En efecte, si examinem qualsevol contrac-
te de masoveria de muntanya—que €s el que
ofereix més complexitat—, ens convencerem
que els seus pactes no podrien subsistir da-
vant l'articulat de la Llei de conreus;ino
per injustos, siné per incomprensi6 origina-
ria i estretor de les normes legals. Com ja
varem indicar en larticle anterior, la base
principal d'aqueixes masoveries és lexplota-
ci6 pecuaria, fins al punt que el conreu de
les terres esta subordinat a aquesta finalitat;
i aix0 es tradueix en els contractes respec-
tius, en la cabdal importancia que assoleixen
els pactes que regulen les relacions entre

_Pamo i el masover quant a les aportacions
d'un i altre per a la cria del bestiar i la dis-
tribucid dels guanys obtinguts. Doncs bé: la
Llei de conreus estableix inexorablement
que Pobjecte principal que a ella pertoca de
regular és el conreu de la terra, i quela cria
del bestiar és quelcom accessori: «Els con-
tractes expressats (entre ells €s anomenat
expressament el de masoveria) no perden
llur caracter ni en el cas de concoérrer amb
'objecte especific de conreu, prestacions de
serveis, obligacioné de representacio, de cria
de bestiar complementarvia de 'explotacio».

Perd més greu és encara el que segueix:
«Queden exceptuats els contractes essencial-
ment pecuaris, els quals seran objecte d'una
llei especial>. Aquesta disposicio partiria de
mig a mig els contractes de masoveria del
tipus explicat, o bé—si acudim a una inter-
pretacio més benévola—deixaria en suspens
la seva vigéncia mentre no es dictés I'anun-
ciada llei regulant les parceries pecuaries.

Larticle cinqué es refereix tot ell al con-
tracte de masoveria, i, segons l'explicacié
ptblicament donada pels seus defensors,
tenia per objecte alliberar el masover de
certes «prestacions feudals» encara supervi-
vents. «No es podran fixar en el contractede
’masoveria—-diu I’esmentat article cinqué—
pagaments ni obligacions per adjutori, ni
jornals especials de més a més, ni lliurement
d’especies que no siguin a compte del preu
contvactat.» Notem abans que tot, que l'arti-
cle esta redactat de tal fais6 que dona per
segur que totes les masies estan donades—
o hauran d’ésser pactades en l'esdevenidor
a «preu cotat>. L'explicacié €s la segiient:
en una de les moltes redaccions i modifica-
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cions de qué va ésser objecte el projecte, es
suprimia totalment la parceria, i, conse-
glientment, totes les parceries existents ha-
vien d’ésser convertides en arrendaments.
En els darrers retocs, i sobretot, en la dis-
cussié parlamentaria, va ésser restablerta
la parceria i regulat el contracte respectiu
(cap. VIII,-art. 66 al 73),-perd ningt no es va
recordar de modificar el redactat de 'article
cinqueé i d’adaptar-lo-a 'admisi6 legal de la
parceria, la qual—dit sigui de pas—€s enca-
ra avui la forma basica del conreu en moltes
masoveries. Resulta, doncs, que l'article cin-
queé és impracticable, perque literalment
examinat és un veritable centpeus.

Pero, deixant de banda aquesta conside-
racio fonamental, examinem aquestes prete-
ses «prestacions feudals», la prohibici6 de
les quals fulmina l'article cinque. Es molt
freqiient en els contractes de masoveria
que, ultra 'establiment de les part que per-
cebra I'amo en la collita dels grans o dels
fruits, es consigni una quantitat fixa que pa-
gard el masover per «les parets», €s a dir,
per s de l'estada i dels edificis destinats a
corts, pallissa, etc. Aquesta duantitat no
correspon a cap arrendament, i ve a ésser
com una despesa d’entreteniment i conser-
vaci6 dels edificis, a qué vé obligat el pro-
pietari, pero de la qual aquest es reintegra
anualment en la forma de pagament susdi-
ta. A vegades, perdo no amb tanta freqiien-
cia, es pacta que en cas d’haver de fer-se
obres, el masover hi ajudara fent les tragi-
nes i un cert nombre—sempre limitat—de
jornals de manobre. S'explica l'aportacio de
les tragines, perqué el bestiar sol anar-a
mitges, i quant als jornals, és un fre per tal
que les peticions d’obres fetes pel masover
no siguin excessives o capricioses.

També és un pacte usual que el masover
ajudara, amb un cert nombre de jornals a
l’any, a l'arranjament dels camins per on
han de passar els seus carros o carretes, i
que han de servir per a I’extraccio dels pro-
ductes de la terra o forestals. El «porc d’en-
greix» de'amo—motiu de brometa pels e#-
xufistes de ciutat, ignorants de les filigranes
de la vida pagesa—és un equivalent de la
part de moresc que corresponia al propieta-
ri, i que en lloc d’haver estat venuda en el
seu temps, ha servit per a engreixar el porc

adquirit per I'amo, segons els pactes esta-

blerts en el contracte. Ni atempta tampoc a
la «llibertat de consciéncia» la quantitat que,
en diner o en espécie, pagen, generalment a
mitges, amo i masover a I’Església pel «dret
de banc», del qual sol fer un s més freqgiient
el segon que el primer;‘ ¢Que hi ha d’irracio-
nal o d’atemptatori a la dignitat humana en
totes aquestes prestacions, filles de la llibér-
rima facultat de pactar que tenen ambdues
parts? :

_Pero, deixant de banda 1'anadisi’ de- mojts
altres articles de la llei -aprovada, hem da
fixar-nos molt especialment-en 'article nofe'
que €s el que dona el cop de: gracia al cop.
tracte de masoveria. Segons aquest article,
els contractes de conreu haurien de forma.
litzar-se en document public o en document
privat, que s'estendra-per triplicat e efs
impresos ajustats al model que fixi el Coy-
selley de Justicia i Dret. Aquests impresos
degudament omplerts, haurien de nodrir un
Registre de Contractes de Conreu, queé Ia
Generalitat creara. Hom s'imagina el pobre
pages, que sempre ha sentit ’horror a «dei-
xar-se empaperar», fent cap a una. oficina o
estanc de la Generalitat, proveint-se d’uns
impresos que, després de maldar per omplir-
los, acabara anant a raure amb el Secretari
de ’Ajuntament o l'agent de negocis perqué
faci el que més bé li sembli. I seria tot un
cas veure com la presciencia ila providéncia
coaligades de I'Honorable senyor Conseller
de Justicia i Dret ha sabut encabir—o potser
millor suprimir-—, totes les diverses i sor-
prenents modalitats dels contractes de ma-
soveria en un model impres, elaborat per
algun oficinista en les hores d'avorrimento
somnoleéncia burocratics!

*
* ¥

Es ja un lloc comt invocar les noves exi-
gencies de l'anomenat Dret social, per tal
de justificar certes intromissions legislatives
que, com acabem de veure, signifiquen la
destrucci6 del contracte de masoveria. Cal
no deixar-se impressionar per aquest argu-
ment, i posar les coses cadascuna en el seu
1loc. : 3
El contracte de masoveria, fruit de la lliu-
re contractacio, és perfectament compatible
amb l'aplicaci6 a ’Agricultura de la legisla-
¢io del treball, orientada en un sentit fran-
cament social. Es aixi com s’han estes els
beneficis de 1a llei d’accidents als conreadors
ijornalers agricoles. Perd hi ha molts altres
extrems d’aquest Dret social, aplicat al
camp, que resten encara inedits, per culpa
o inctiria del Govern de la Generalitat. (Qué
ha fet la Generalitat en matéria d’assegu-
rances agricoles? (Quins estudis han iniciat
tan sols per a implantar un servei d’assegil”
rances contra les males collites o contra la
pedregada? (Quines mostres ha donat d'ha-
ver-se preocupat per 'asseguranca del bes-
tiar? ¢Per qué no ha sabut reprendre la glo-
riosa tradicio dels concursos de ramaderia
organitzats per I'extingida Mancomunitat de
Catalunya? (O és que té algun pla recondit
per a portar els avantatges de la civilitzacio
(carreteres, electricitat, higiene, etc.,) fins a
les masies solitaries de l'alta muntanya, 0
la vida, pel mateix- que és dura i ingratd
necessita de més protecci6 per part dels po-
ders publics? : =




Tot aix0 és tasca positiva de Dret social,

exigida pels corrents moderns, i aquesta
tasca, ultra ésser de la incumbéncia indiscu-
tible de la Generalitat, hauria merescut la
simpatia i 1a franca collaboraci6 de tots els
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catalans, contrariament a la politica negati-
va de dividir-nos i de llangar una meitat de
la pagesia contra l'altra meitat.

Tomas CARRERAS I ARTAU
De La Veu de Catalunya

RECERQUES PRACTIQUES

Nou sistema per a conservar
llecgums, fruites, raims, etc.

El <Bulletin International du Vin» dona
compte del segiient sistema, per tal de man-
tenir en bon estat i que no s'alterin les lle-
gums i les fruites.

Es dissolen 500 grams de sulfat de coure
en 100 litres d’aigua, i s'afegeix a la soluci6
50 grams de guix precipitat, o bé 50 grams
de bicarbonat de sosa. Amb aquest liquid
sempapen bé serradures de llenya, de suro
o0 altres materies similars, les quals després
es fan assecar.

Les fruites que es volen conservar, com

per exemple, raims, es cobreixen bé d’a-

questes serradures, i es dipositen dintre
caixes que també s’omplen de serradures.

La caixa es tapa de manera que no pene-
tri aire a l'interior, i es posen en llocs on la
temperatura es mantingui a 0 graus, mit-
jancant una nevera.

Tractant d’aquesta manera les fruites, es
mantenen fresques i en perfecte estat de
conservacio durant molt temps.

La manera practica d’ado-
bar el blat de moro

Les causes que més contribueixen a millo-
rar les collites de blat de moro son les tre-
ballades fondes i els adobs, i liur efecte
augmenta amb la preséncia a la terra de
mateéria organica o humus que hi deixen els
fems o els residus vegetals.

Tota terra dedicada al conreu del blat de
moro, sera millorada considerablement in-
corporant-hi la major quantitat possible d’a-
questa mena d’'adobs, i s’aconsegueix fent
sembres preparatdories de plantes llegumi-
noses, per a colgar-les, en florir, alla mateix

on han crescut i que s’hi ha de sembrar el
blat de moro.

De les plantes més recomanables per a
ésser colgades, es poden esmentar en pri-
mer terme, els pesols farratgers, els trévols,
i d’aquests el d’Alexandria o bersim, els fa-
vons i les veces, on la terra no és calissa.

Totes aquestes plantes colgades en verd,
subministren una gran quantitat de materia
vegetal, i a més, incorporen a la terra im-
portantissimes dosis d’azot o nitrogen, I'ele-
ment més valuos per a la vegetacio.

Els fems de quadra solen sempre escasse-
jar, i molt més quan es compta amb limita-
des explotacions pecuaries. A falta d’aquests
elements de fertilitzaci6, la practica de sem-
brar lleguminoses i colgar-les en florir, pot
substituir avantatjosament els fems; i en el
conreu del blat de moro, per a que doni
profits, a més d’altres adobs, no es pot pres-
cindir de ’humus, o siguin els residus que
a la terra queden, en descompondre’s la ma-
téria organica que s’hi hagi incorporat.

Les propietats medicinals
de la llimona

Les propietats medicinals de la llimona
s6n conegudes des dels temps més llunyans.

En la higiene dels cossos, el suc de la
llimona es considera com un purificador i
desinfectant dels millors. Serveix per a ne-
tejar les mans, deixant-les blanques. Una
barreja de suc de llimona i glicerina,
meitat per meitat, suavitza i aclareix la pell
i embelleix el rostre. Es un cosmetic supe-
rior al que, amb gran reclam i elevat preu
venen moltes perfumeries.

El suc de llimona diluit en aigua, Serveix
per a netejar tot gl cos. En la higiene de la
boca estd indicat: exprémer mitja llimona
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en un vas d’aigua, i amb aquesta dissolucio
rentar-se la boca i netejar-se la dentadura;
aixi queden desinfectades i s'enforteixen les
genives i es prevenen contra l'escorbut.

Amb suc de llimona es cura el reumatis-
me, la gotaiel mal de coll; també resulta
un bon remei contra la diabetis. Serveix
igualment per a curar les esgarrinxades i
ferides dels peus; un emplastre de llimona
sobre els ulls de poll alleuja el dolor.

En la higiene del cap, el neteja de les se-
crecions greixoses, fent que els cabells en
quedin nets, i els deixa polits i brillants,

El suc de llimona en el café tonifica el cos
i els membres. La pell, ratllada i ensucrada
resulta un bon vermifug, molt emprat per a
matar els cucs dels infants.

No so6n moltes les fruites que superin la
llimona, com la taronja, en valor terapéutic.
Recordem-ho.

Preservacio contra les ma-
lures dels ceps

Les malures que més s’han de témer dels
ceps son les de l'ofdium (malura vella), i el
mildiu, per a les quals es recomanen, per
llur eficacia, les ensofrades i les sulfatades.
S6n dos tractaments diferents i que imposen
haver d’executar dues feines separades, el
resultat de les quals és encarir els treballs
de defensa contra els dos parasits causants
de les esmentades malalties. La cosa encara
es complica, quan a més de lofdium i del
mildiu, es fa necessari combatre les inva-
sions de certs insectes, com la coxilis i eude-
mis, que ocasionen la podriduia del raim
(cuc) i encara més, quan també es manifesta
en les vinyes l'eruga filosa o sigui la piral.
Tractar separadament cada mena d’aquests
flagells, imposa haver d’'invertir. molts més
jornals i diners dels que serien necessaris,
reduint a una sola aplicacio els procediments
per a evitar tals malalties.

Per assolir, en part, aquestes economies i
guanyar temps, €s van generalitzant les for-
mules de brous complexes que consenten
combatre d’un cop 'oidium, el mildiu, el cuc
del raim i altres parasits animals, com I'al-
tissa. Aquests brous es preparen, afegint a
les solucions cupriques 125 grams de per-
manganat de potassa, el qual destrueix I'of-
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dium i si-es vol, a més, operar contra els
insectes ampelofacs, s'afegeix, a cada 100
litres de solucio caprica, 1 quilo d’arseniat
de plom, tenint cura en aquests casos, d’e-
vitar productes mullants i adherents. de

naturalesa organica que en contacte amb

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

el permanganat el destrueix de seguida.
Aquests brous, degudament preparats i

aplicats, permeten reduir sensiblement les

despeses de defensa que la vinya necessita

per a que arribin a bon terme les seves pro-

duccions.
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NOTES INFORMATIVES

El V Congrés Nacional de
Regadius

En virtut de I'acord adoptat en el Congrés
celebrat a Barcelona I'any 1927, el V Con-
grés Nacional de Regadius ha de celebrar-se
a Valladolid.

La Comissi6 permanent dels esmentats
Congressos, I'ha convocat pels dies del 23 al
30 del proper setembre.

Anexa al Congrés se celebrara una Ex-

posici6 de maquinaria agricola, productes
de la terra i de la ramaderia, materials i

construccions relacionats amb les obres hi-
drauliques i regadiu, plans i projectes de
régadius, etc,

L'esmentat Congrés tindra per objecte
continuar I'estudi que els anteriors han de-
dicat als diversos i complexes problemes que
sorgeixen en la implantacié dels regadius,
car per bé que en els onze volums, produc-
te dels anteriors Congressos celebrats, el
primer a Saragossa, el segon a Sevilla, el
tercer a Valéncia i el quart, com ja s’ha dit,
a Barcelona, s’ha recollit tot allo que s’idea
i practica entre nosaltres sobre la mateéria,
manca molt encara d’'ésser esgotada.

Els temes que s’han de discutir i els po-
nents, son:

Tema I.
rRO,—Ponents: senyor Joan Josep Fernandez
i Uzquiza i senyor Guillem Castafion.

Tema II: NOUS CONREUS DE REGADIUS
(PLANTES INDUSTRIALS COM COTG, TABAC, ETC.,
I NO INDUSTRIALS).— Ponents: senyor Jests
Miranda, sobre el tema en general; senyor
Llufs Lir6, del coté i senyor Francesc An-
choriz, del tabac.

Tema IT1: 1.A REFORMA AGRARIA I EL RE-
GADIU,—Ponents: senyor Ramon Feced i se-
nyor Antoni Sacristdn i Colds.

ZTema IV: FuNci6 DE L'ESTAT EN LA TRANS-
FORMACIO DEL SECA EN REGADIU.—Ponent: se-
nyor Leopold Ridruejo.

Tema V: MODULACIG | ORDENAMENT DE RE-

EL REGADIU A LA CONCA DEL DUE-

GADIUS.—Ponents: senyor Josep Gonzalez i
Vazquez, senyor Josep Garcia i Augustin i
senyor Antoni Martinez i Fernandez.

Durant el Congrés es realitzaran practi-
ques agricoles relacionades amb la seva fi-
nalitat. Les inscripcions per al Congrés po-
den ésser individuals i corporatives.

Una invasio d’erugues a la
Costa Brava

El perill d'una plaga d’erugues, en la nos-
tra formosa Costa Brava, va resultant greu,
i és deure de tots els propietaris de jardins,
hortes i boscos de suredes, fer front a aquest
perill, abans que adquireixi majors i irrepa-
rables proporcions.

Algunes hortes han estat ja atacades i
destruides per aquesta plaga, i es produiran
encara majors danys, si no es prenen mesu-
res energiques i rapides.

Pot comprovar-se perfectament que, gai-
reb€ cada arbre de la Costa Brava esta in-
fectat, i és precis aniquilar aquesta invasio

abans de que es propagui a totes les plantes,

el qual segurament succeira, quan el ramat-
ge dels suros hagi estat completament des-
truit per aquestes erugues.

De no prendre’s rapidament les mesures
necessaries, els suros seran destruits i les
hortalisses molt escasses, encarint-se nota-
blement el seu preu.

La podridura humida de les
: patates

S’ha notat, enguany, en varis indrets de
la comarca de Vic, que la llavor de patata
es podria al camp i ni naixia. D'una manera
alarmant es registra aquest fet, en camps
de la banda de Gurb, cap als Saits.

La Cambra Agricola Ausetana, davant
d’aquest fet, es dirigi a ’'Estaci6 de Fitopa-

tologia Agricola de Barcelona, havent-se
traslladat a inspeccionar els camps I'eng-
nyer agronom senyor Bertran, qui confirmj
que es tractava de la «podridura humida de
la patata» i dona el seglient dictamen:

La malaltia es considera avui ésser cauy-
sada per bactéries, si bé no hi ha encara
acord sobre quina és en definitiva la causant,
ja que a més del Bacilus solaniperda, n’hi
han d’altres com el Bacilus amvlobaciey,
el Bactevium fluevescens, €l Bacterium phi-
tophtorus i algun altre que acompanyen al
primer i produeixen la descomposicié del
tubércul.

[.a infeccié té lloc quan en aquest hi ha
alguna ferida i s'estén especialment quan
hi ha excessiva humitat i temperatura alta,

Els medis per a lluitar contra la malaltia
es resumeixen aixi: Emprament de llavor
sana; eleccié de varietats que en la localitat
s'hagin considerat com a més resistents a
la malaltia; 'emprament d’adobs potassics
i fosfatats per tal d'augmentar la resisteéncia
de les plantes; no emmagatzemar les patates
fins que estiguin ben seques i elegir, per ma-
gatzem, locals secs.i ventilats, canviar de
cultiu els terrenys infectats; combatre els in-
sectes i evitar causes que en produir ferides
als tubérculs, ajudin la penetracié de les
bacteries.

Els surers s’acoblen

Baix la presidéncia del Comissari de la
Generalitat, s'ha constituit la Comissi6 Su-
rera de les Comarques Gironines, la qual
tindra cura de tot el relacionat amb el suro
i els derivats.

Aquesta Comissio es composa del Ple i la
Permanent. El Ple esta integrat per repre-
sentants de propietaris, fabricants i Ajun-
téments, baix la presidencia del Conseller
d’Economia i Agricultura i la vice-presideén-
cia del Comissari de la Generalitat.

En la sessi6 plenaria es nomena una Co-
missi6 Permanent amb residéncia a Sant
Feliu de Gufxols, la qual actuara intensa-
ment per tal de remeiar la crisi suro-tapera,
tan accentuada d'uns anys enca.

La Comissié Permanent queda constituida
en la forma seglient: President: Comissari
de la Generalitat. Vocals: senyor Joaquim

Jubert Carb6, representant dels fabricants

de conglomerats; senyor Josep M. Adroher,
representant de la Secci6 Forestal de Giro-

na; senyor Ramén Aguve Negre, represen-
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tant de I’Associacio de Magatzemistes de
carbo vegetal; senyor Ramon Bofill, repre-
centant del Foment de la inddstria suro-

ssens
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tapera. Secretari: senyor Alvar Romaguera.
Assessor tecnic: Enginyer senyor Josep
Lluis Vives,
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LLIBRES

CoNTABILIDAD AGRfcoLA, per Pere J. Giro-
na.—Formant part de la Biblioteca Agricola
Salvat, apareix un nou llibret, amb el titol
que encapcala aquest comentari. El seu au-
tor s professor titular de les assignatures
de Comptabilitat Agricolai Economiai Le-
gislaci6 rural, i autor i traductor de mol-
tes altres obres de caricter agricola, sobre-
tot en Pespecialitat econdmica. Preu, 17 ptes.

En el proleg de 'obra es demostra la im-
portancia que modernament té la ciéncia de
la comptabilitat aplicada a les explotacions
dgricoles, les quals no poden ésser conside-
rades ja com un mer assaig o temptativa,
com en altre temps, ‘siné que necessiten una
direcci6 teécnica que la condueixi cap a l'or-
ganitzaci6 que comporta l'explotacié de
qualsevol mena d’indtstria moderna.

Precisament la idea directriu dels editors
de la Biblioteca Salvat, ha estat la de dotar
els agricultors dalerosos de professar llur
indistria en la forma més perfecta possible,
de llibres especialitzats en cada un dels mul-
tiples aspectes que enclou la tecnologia agri-
cola. Per aixo no podia mancar, en una tan
completa collecci6, un tractat modern de
comptabilitat,

L'obra del senyor Girona tendeix precisa-
ment a modernitzar el concepte comptable
en les explotacions agricoles, mostrant d’'una
manera facil, com ha d’ésser plantejat un
sistema de [libres capag de satisfer les neces-
sitats que aquestes presenten, fugint de les
generalitats en les quals sovint han caigut
els autors, en intentar aplicar els moderns
sistemes de comptabilitat als interessos del
tamp, sense sofrir abans l'indispensable pro-
cés d'adaptacio.

Altrament, es innegable que els grans ca-
pitals que sovint absorbeixen les empreses
dgricoles, amb les imprescindibles obres
d’explanaciq i canalitzaci6, si son de regadiﬁ
id'arrabassament i plantacid, si son de seca,
tom també I'adquisicié de maquinaria i la
tonservacié i venda dels productes, neces-
siten un control tecnic portat d'una manera
sémblant ala que necessiten les altres formes

de producci6. Les explotacions actuals no
SOn, o almenys no haurien d’ésser, les anti-
gues alqueries on baix la paternal i imme-
diata inspeccio6 de 'amo de la finca es realit-
zaven tota mena d'operacions d’adquisicid,
produccid, venda i consum dels productes
obtinguts en la mateixa.

Les necessitats modernes han obert les
cases de camp i han obligat a llurs amos a
treballar com els industrials manufacturers,
cercant els majors i millors mercats on col-
locar llurs productes.

Aix{, ja no és una raresa alimentar els ra-
mats propis amb grans i farratges proce-
dents dels més allunyats paisos, ni observar
com en aquells paisos es consumeixen els
productes trets de la nostra terra. Es de jus-
ticia dir, Que', llevat d’alguns casos poc fre-
qlients, els productors agricoles han entrat
francament en el nou ordre de coses i estan
disposats a posar-se al corrent de tots aquells
coneixements que els hi puguin proporcio-
nar mitjans per a eixir triomfants en l'em-
presa.

I és indubtable que sén els de lordre
de la comptabilitat els que primerament
necessiten ésser estudiats. I’agricultor mo-
dern, compra i ven géneres, al comptat ia
terminis; maneja efectes de conservacié a
favor seu i en contra; en moltes operacions,
realitza pagaments i cobraments a través
dels comptes corrents que té oberts als
bancs locals o molt apartats; fa operacions,
directament o valent-se de corredors o inter-
mediaris de comerc¢; ven o compra en ferm
o0 a través de diposits establerts en tal o qual
lloc... planteja negocis amb capital propi, o
que 'adquireix amb préstecs hipotecaris o
personals, en fi, sén moltes les operacions
heterogeénies que realitza les quals requerei-
xen un sistema de llibres en forma ordena-
da, clara i comprovable. En primer lloc,
considera 'autor que avui dia no és possible
portar sistematicament cap mena de comp-
tabilitat sense sotmetre-1a al procés de la te-
neduria per partida doble i és per aixd, que
abans de plantejar el sistema de comptes
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agricoles que proposa, desenrotlla unes no-
cions molt rapides, perd clares i completes,
de les caracteristiques d’aquell sistema, pe-
10 aplicat ja des d'un principi a les necessi-
tats d’ordre agricola. Aix{ desenrotllat el 1li-
bre, arriba el lector molt facilment a tenir
els coneixements raonats que es necessiten
per a comprendre la important giiesti6 del
pl“antejament dels comptes. Es aquest, un
punt capitalfssim del llibre en el qual es de-
mostra la comoditat amb qué les necessitats,
complexes i extenses, d'una explotaci6 agri-
cola poden ésser satisfetes a través dels ca-
nons de la técnica comptable i ademés dels
preceptes taxatius del Codi de Comerg. A
I'efecte, distingint el que s6n operacions
comptables externes i internes, i amb 1'es-
tructuracio dels necessaris 1libres auxiliars,
s'arriba a la formalitzacié dels balangos
de final de perfode, sense dificultats de
cap mena.

Complement del llibre, perd a I'ensems es-
sencial en el seu desenvolupament, sén els
Exercicis Practics que van al final del ma-
teix, en els quals, dia darrera dia, sén realit-
zats els assentaments en els llibres auxiliars,
passats al llibre Diari oficial, després al Ma-
jori aixf és passat l'inventari de fi de perfode
i iniciats els llibres per al periode seglient.

Enla descripci6 de les operacions de tan-
cament de llibres, procura l'autor no apar-
tar-se mai del punt de vista agricola, adap-
tant la practica corrent entre els tenedors de
llibres als.casos que més interés poden ofe-
rir a una explotacié agricola de certa com-
plexitat.

Com sigui que la finca a la qual se suposen
adaptats els llibres té en explotacié cultius
de diferents classes, de naturalesa perma-
nent, uns, (bosc, vinyar, etc.), i bienals o
anuals altres, resulten del seu conjunt resolts
una pila de casos practics, tots ells plante-
jats, en forma organica a favor del text con-
tingut en la primera part i dels exemples or-
ganics de la segona part, dedicada a practi-
ques o exercicis. :

Es tracta, doncs, d’un llibre destinat a ren-
dir serveis d’ordre practic a tots aquells agri-
cultors que desitgin portar en forma moder-
na, rapida i sistematica, els comptes de les
explotacions propies o d'aquelles 1'adminis-
tracio de les quals estigui a la seva ma.

Les obres que s'anuncien en aquesia Seccit
es troben a U'Adwministrvacio de la Revista
- AGRICULTURA I RAMADERIA
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i flors
més generalitzades o conreades a Catalunya

SEMBRES  DEL. MES

HORTALISSES

Agrelles . .

Blanc de Xampmyé

Bledes, de fulla ampla.

B]edes, de fulla morada

Broquil blanc, primerenc.

Broquil blanc, mig primerenc .
Broquil gros, morat, de Nadal .

Broquil mig blanc, primerenc .
Broquil roma, de Quaresma .

Broquil blanc, gros, tarda ek
Ceba blanca, primerenca, de la Reina .

Ceba vermella, primerenca, de Campeny .

Cerfull, comii .
Cerfull, molt arrissat
Colinap .

COLS DE FULLA ARRISSADA

Col de Mila, Aubervilliers
Col de Mila, grossa arrissada .
Col de Mila, precog de Sant Joan .

COLS DE FULLA LLISA

Col de cabdell, Bacalan

Col de cabdell, Brunswick

Col de cabdell, Dax .

Col de cabdell, Gloria .

Col de gabdell, Holanda, peu curt

Col de cabdell, Holanda, tardana .

Col de cabdell, Joaneta o Nantesa

Col de cabdell, Mitra o Cor de Bou .
Col de cabdell, grossa, de Nadal .

Col de cabdell, Quintal, molt grossa.
Col de cabdell, Sant Dionis .

Col de cabdell, Schweinfurt .

Col de cabdell, York, primerenca.

Col Lombarda, morada, grossa

Col verda, arrissada, per a brotons . .
Col d’hivern, per a brotons .

Col de Bruselles, per a cabdellets.

Col gegant farratgera, Cavalier

Col gegant farratgera, de fulles llises .

Coliflor de Napols, de Quaresma .
Créixens d'aigua. G
Créixens d’horta .

Créixens Alenois o \Iorntort
Ensiam escaroler, :
Ensiam de cabdell, blanc’
Ensiam bleder.

D’AGOST

Ptes.

100 grs.

1'50
300
1¢00
1400
250
250
2'50
250
250
2450
350
350
1400
1400
1400

1756
175
1‘75

2'50
2'50
250
2'50
2'50
2'50
2'50
250
200
250
2'50
250
250
250
175
1475
175
100
125

350
4400
150
0‘75
2400
2400
200

Ptes.

100 grs.
Ensiam escarxofet . 200
Ensiam roma, blanc. 2400
Ensiam roma, negre ; 200
Escarola Cabell d’Angel, molt arr1ssada 225
Escarola de fulla doble, arrissada 125
Faves calentes (muchamiel). 050
Julivert, comii. : 075
Julivert, molt arrissat . . . 075
Nap fi blanc, rod6, Bola de Nen 125
Nap fi blanc, llarg 125
Nap fi blanc, mig llarg 125
Nap fi groc, rod6, Bola d’Or. 1425
Nap fi negre, llarg . 1425

Ceba blanca, primerenca,
de la Reina

Ptes.
Un quilo

MONGETES PER A MENJAR TENDRES

Emparradores Avellaneta negra, primeren-
ques. ;
Emparradores (xarxafal
mig primerenques
Emparradores de la Neu :
Emparradores, Romana o.Facciosa .

moradﬂ o bisbes,

MONGETES PER A ESGRANAR

Emparradores Avellaneta blanca, primeren-
ques. :

Emparradores de la Neu : :

Emparradores, Ganxet enfilador .

Emparradores, Caray .

PESOLS PER A DESGRANAR

Pésols primerencs, de set setmanes .
Pésols molt primerencs, de set setmanes
«Selectes»

3400

o

l\;a oo
(ST
(=)

o
o
(=

250
250
2'50

250

Pastanaga fina, mig llarga .
Pastanaga fina, llarga .

Porro blanc, gruixut.

Porro monstrués o Carentan.

Ravenet rodé, rosa, punta blanca.
Ravenet rod6, vermell, punta blanca
Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca .

Ravenet mig llarg, vermell, punta blanca.

Ravenet llarg, vermell.
Remolatxa, fina
Xicoira

Xirivia

FARRATGERES

Alfals, decuscutat, superior .
Nap suec, molt gros, rodé

Nap suec, molt gros, mig llarg.
Nap suec, molt gros, llarg
Pastanaga, groga

Rave de bou

Sorgo negre, sucrés.

Trevol. T :
Treévol anual, fé o farratge :
Treévol nano, blanc .

FLORS
Lot de 12 paquets variats, amb cromos.
Lot de 24 paquets variats, amb cromos.
Lot de 36 paquets variats, amb cromos.
ES SEMBREN

Perpetuines
Petuines

Balsamina

Cannes

Caputxina nana

Clavells d’India, nanos -
Coronaries o Reina Mar-

moro

Ptes,

100 grs,
200
1'%
1'00
I'75
100
100
00
100
100
100
1'75
1400

Ptes.
Un quilo
3125
350
4400
500
7'50
4400
100
450
3400
10°00

3 pessetes
5. pessetes
7 pessetes

Rosa d’agost o clavell de

Rosa mistica o Zinnia

garida Sensitiva
Escabioses o vidues Tageta signata
Gallardia Vellut o cresta de gall
Gelosia plumosa Verdolaga de flor
Gira-sol Violers imperials
Mantell reial Violers quarentens
Nyanyos

EMPARRADORES PERENNALS

Arauja Mandevillea suaveolens
Cobea scandens Medeola
Dolies llenyosos Passionaria
Llipol Thumbergia

——

Preus salvant variaci6 o existéncies. Per les remeses per correu, s’ha d’afegir a I'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada
fraccié de 100 grams i per al certificat 30 céntims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a I'engros, a

EL CULTIVADOR MODERN

TRAFALGAR, 76
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ADOBS

superfosfat d'0s, 18/20 per cent d'acid fosforic i 112
er cent de nitrogen .
Superfosfat de calg, 18120 per cent d’acid fosforic
ble
Susgxl'}losfat de calc;, 16/18 per Centid icid fostoric

soluble . :
Superfosfat de calc;, 13/15 per cent d'acid fosforic

uble

Sul?gi d amomac, 20/21 per cent de mtrogen

Nitrat de Xile, 15/16 per cent de nitrogen .

Sulfat de potassa, 90/92 per cent, equivalent a 49/50
per cent de potassa pura . .

Clorur de potassa, 80/85 per cent, equwalent a 30151
per cent de potassa pura .

Matéria orgamca cornia natural 10/11 per cent de
nitrogen i 2/3 per cent d'acid fosforlc 7

Sulfat de ferro en gra. .

Nitrat de calg, 15/16 per cent de mtrogen i 28 per
cent de calg .

Cianamida, 19/20 per cent de mtrogen 60 per cent
de calg. 5

INSECTICIDES I FUNGICIDES

Sofre 99/100 per cent, extra T8 g
Sofre 99/100 perscents;-extrasfitsf RN ST
Sofre gris o precipitat ey HCEs
Flor de sofre o sofre sublimat.

Sofre de terros . . Seaes

Sofre en pans, refinat.

Sofre de can6. . :

Sulfat de coure, angles 5

Sulfat de coure, pais .

Acetat de plom cristall

Arseniat de sosa anhidre, 60(63 per ‘cent .
Arseniat de plom en pols e
Permanganat de potassa

Sosa Solvay e

Nicotina 98 per cent

Sulfat de nicotina 40 per cent.

PRODUCTES ENOLOGICS

Acid citric cristallitzat extra ; Ao
Acid tartaric cristalitzat pais. . . . . . . . .
Acid sulfur6és anhidre. . .

Sofrins conglomerat, en pastrlles de 5a 20 grams
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams.
Lluquets sense degotalls, classe corrent, s
Lluquets sense degotalls, classe manxega .
Lluquets sense degotalls, classe francesa
Alblimina de gallina en plaques :
Biosulfit Jacquemin .

Carb6 vegetal . . >

Carb6 vegetal 1mpa1pable :

Caseina pura. . .

Cola de peix Cayenne

Cola de peix en fideus

Cola de peix Saliansky

Carbonat de calg (desacxdlﬁcant)

Caramel concentrat G

Enofosfat bicalcic .

Fosfat amonic :

Gelatina plata en fulles pnmes

Gelatina or en fulles primes

Gelatina Vinocol en fulles prnmes
Metabisulfit de potassa cristallitzat.
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment
Metabisulfit de potassa en liquid.

Negre animal en pasta rentat .

Osteocola Coignet .

Sang cristallitzada .

Tani a 1'dter pols extra .

Tani a I'alcohol, pols extra .

Tani a alcohol’ agulles extra . .

Tartrat neutre de potassa desacidificant.

MATERIES FILTRANTS
Amiant , :
Cellulosa extra forta . :
CeHulosa per a vins licorosos .
Terra d’infusoris. S
Terra de Lebrija

CEREALS I LLEGUMS
ARROS
Arros Benlloc, zero
Arrds Selecte., :

' PLAQUES

i

- 100

UNITAT

100 quilos

40 quilos
»

>

50 quilos

. 1100 quilos

»
»

¥ Y Vv Yy ww

1 quilo
>

. 1100 quilos

oYY ¥y ¥y y

ilo
uilos

S
Q

= v vy

1 quilo

uilos

¥ VY YUVWVYVYYVYYYYVYDY Y YOy oy

. 1160 quilos

1 quilo

. 1100 quilos
- >

PESSE 1l

16'00
13'50
12'50

11’65
26’50
26'00

44’00
34’00

38'00
12'50

25'00
38'00

16'60
18'20
10'00
25'00
35'00
39'00
48'00
00'00
80'00
23000
160'00
25000
500'00
35'00
3900
18'00

475'00
360'00
185'00
150°00
00'00
85'00
8000
115'00
20'00
475'00
300'00
75'00
300'00
26'00
26’00
100'00
75'00
300°00
115’00
250'00
900’00
975'00
300'00
21000
220'00
100'00
165'00
515'00
785'00
1.550'00
950'00
1.100°00
650'00

1.400'00
350'00
10'00
6500
40'00

53'00 a 5.
55'00 a 5

CANAI.ETA
GRANONDA

~1 0t

Arrds Floreta.

Arros Matisat.

Arrds Bomba, pnmera
Arrds Bomba, segona.

BLAT
Forment de Castella .
Candeal de'la Manxa.
Forment de la Manxa.
Aragé
Navarra. . ;
Urgell i Vallés .
Comarca .
Extremadura, blanquet :
Cruxer . .
Lleida .

CIGRONS

~ Cigrons Malaga, fins, niimeros 44 a 46.

Cigrons Malaga de 54 a 56 .
Cigrons Malaga de 60 a 62 .
Cigrons Mdlaga de 63 a 65 .
Cigrons "pelones” 3
Cigrons Argélia. yas
Cigrons Castella superiors .
Cigrons Castella mlt]ans
Cigrons moruns, niimero 29
Cigrons Sauc.
Oran mlt]ans
Oran superiors .

CIVADA
Extremadura.
Cartagena.

ESCAIOLA
Andalusia, corrent.
Andalusia, fi .

FAVES
Extremadura.
Mallorca
Andalusia .
Turquia.
Valencianes .
Eivissa .
Mahé

FAVONS
Sevilla .
Xereg
Marroc .
Italians .
Xinesos .

MILL
Estranger .
Comarca

MONGETES
Mongetes Valéncia Pinet
Mongetes: Tranquillon
Mongetes Monquilines .
Mongetes Mallorca.
Mongetes Castella corrent .

Mongetes Castella superior Vz'\rbellades

Mongetes Cocorrosses Castella .
Mongetes Cocorrosses Turquia .
Mongetes Comarca noves .
Mongetes Perles Galicia.
Mongetes Bulgaria . . . . . .
MongetesCoco Sophie . . . . .
Mongetes Prat s o e e
MORESC
Blanc
Andalusia corrent .
ORDI
Extremadura. .
Urgell i Segarra
Manxa .
VECES
Veces Navarra .
Veces Andalusia

ALTRES CEREALS 1 LLEGUMS
Ers pais. : ; :
Ers estrangers negres

Fajol 3

Fesolets . .

Fesolets Castella

Fesolets Girona .

Guixes .

Llenties.

UNITAT . PESSETES

57'00 a 5900
5450 a 5550
100'00 a 105'00

. 1100 quxlos

>
»

M WY VYVYVYVYVYVYYN

VWV VYNV Y Y VYV Y VY

vV VYV VY Vwvw

v wvoww

v v

V¥ VWYYV Y Y Y Y VYN

¥ VY VYNV

85'00

0000
5200
51'00
51'00
51'00
50’00
00’00
43’00
45’00

48'00 a

102'00
60'00
57'00
54’00
52'00
00'00

130’00

140'00
00’00
00’00
00'00

£ 00'00

33'00
32'00

5000
54'00

0000
39 50
68’00
4200
00°00
40°00
77'00

102’00
60°'00
90'00
96'00

00°00
00°00

32'00
i 33'00
{ 32'50

a

a
a
a
a
a

a
a
a
a
a

90°00

0000
00'00
0000
00'00
00'00
00'00
00'00
44’00
00’00
49'00

a 104'00

a
a
a
a
a

62'00
58'00:
55'00
70'00
00'00

a 180’00
a 150'00

a
a
a
a

a
a

a
a

a
a
a
a
a
a
a

oo
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AGRICULTURA | RAMADERIA
FARINES I DESPULLES  UNITAT ; PESSETES
;:gg: sensera, fmlt]a forca SRR e UNITAT ESS
sensera, forca quilos i 80°00 5' P
Farina extra b]anca(f supenor o 95'00 :1%'88 v DESEINYOLA ET}%S
Farina blanca, corrent » 7400 2 76'00 Verd, primera . .
Farina Aragé. : > 7200 a 73'00 erd, segona. . 100 quilos i109'00
Farina regio . : > 0000 2 60.00 8"°C, primera : = 10000 a 0(_)00
Ntfimero 3, amb sac. > 0000 2 00'00- roc, segona . 3 12200 aloa‘oo
gumero A% NI L » 50'00 a 55'00 gg:glentat. 5 105 00 : 8883
Segones > ' oy . > ’
Terceres > gggg : #88 DE COCO > z;??)g 2,000
(N)’u;xrtes : . > 28'00 a 33'00 géa‘l‘lc, (en barrils) . L
enut s > ' . chin . A A !
Segb . § .i100 litres 2?)'(2)2 :l ?)888 Tana 5 8800 a 0000
Segonet. . v i T 430 a 0000 Extraflor 2 00,883 %%
FARRATGES ! > 475 a 00'00 DE LLINOSA > 00100 a 00!
Garrofes negres Vinarog, seniel;lcNSOS Sfxl;t(en barrils) . a 00'0)
Garrofes negres Castell6. > : .i 42 quilos § 10'00 a 10'25 Incolor . ; EAE S 2 140'00 a 00!
Garrofes Valéncia . - : . > 0000 a 00°00 S A = 14800 a 00'88
Garrofes roges . » 9'50 a 9'75 P SURO 2 165'00 a 00’00
Garrofes Eivissa > 9'50 a 00'00 Planxes de;sito dedia s centimett i i :
Garrofes Mallorca . i 850 ; lanxes de suro de 2 a3 centi es gruix, primera. | El quinta; 63'00 ;
golpa de remolatxa, pms sense sac 1 . 7'25 : 3’28 II;}anes ge surode g cenﬁg‘lee:::: ggrrlil'u’ ts oSk 2 3000 a %g’%
366 de coco ) 1100 quilos {250'00 2275 nxes de suro de 3 a 4 centi ix, tercera. » 15'00 0
Farina de 1linosa ; ) 3600 a 75’00 Planxes de 3 a 4 centim. gr metres gruix, primera. s 80'00 a 2000
Faoina de Lo . 00 a 3800 e . gruix primera ordinaria. 2 00 2 9000
gums A % s > 'i‘g,gg : 38'88 Planxes de 3 a 4 ciﬁgﬁgﬁgi §§‘&;§ segoiin 5 32,% x 533,&
alla llargueta . > 17°00 ) VINS ke » 15'00 Y
Palla curta. > et 0.00 Penedés, de 8 a 10 . a:200)
Fulla‘doliveras i : gég 2 8,83 gamp de Tarragon frﬁ‘gsg e : gﬁ: i :Blasc pha
fiars, FRUITES SEQUES , 0000 a 00'00 Pgll;crztdedlzalrgbzrfs ge 8a9 graus ' ; ALl L
s en forc, Cappares Vilano raus . A > = 7
P va i Geltri, de 8 i1'50 - 0'00- 1
Y;T‘i:f ’?iLEs 12 fores { 0009 a 0000 i%:l?tlad%ﬁ de8a 10 grauas 10. grars ; 800 208 0'50
S olocos poplatart seuse teo > 00100 2 00'00 e :;edecig 8 a 10 graus . : 2 1,2(5) - 1'70- 0'00
Mallorca escollida 5 -1100 qui ATacsntd BLAUS g » 18 - 1'65- 0'00
Llargueta . i : 1100 quilos :315'00 a 325'00 TRy il i 2 1'78'1'80'0:00
Mollar, amb clofolla 2 330'00 a340'00 Moscatell PR > 0100 8-00'0,00
Gra ESperam;a pnmera 2 39000 a 00'00 g E T L > 2'80_3'00-0'00
Comuna : > 16500 a 0000 Rectificats d ~ ALCOHOLS sy i
ANfS E GRA' S e e ecticat dindistiia, 007 oans o
i\dndnlusxa ) 10'00 a 00700 Rectificats de wsl%lllgs7v1mcs, 96/97 graus 100 graus i262'00 a 26400
aAan j = e Desnaturalitzats 88/90 g:l‘:ss : o > 245'00 a 247'00
2 EL LANES > 180'00 2 00'00 DestiHat de brisa . . ; £ 246'00 a 24800
g olli‘t)z:‘mera y Aiguardent de canya, de 75 graus : : 1(3)8'80 & Lo
e > . ; TARTRA A A 00 2 0000
g:;:'f:lt‘:iz;:ollidh : . 17000 211500 Naresdey 28%4’32()%’3“5% é%ERIYA_TS G
rex ahion e brisa, 55':56%) i el [0 auilos 080 a 001
s rans bl primers ; e SRR
Dos grans blarxgcog?xme'ra 3 110'00 a 00'00 e CORRENT 155 a 000
Dos grans vermells . 5 00'00 a 00'00 Pnurat : :
Esclofollats 3 110°60-a 00'00 e . iHectolitre
COMINS > 00'00 a 00'00 eni. S 3000
Del pais. 0000 a 0000 Dacul;'gtSSE VELLA £ gg'gg
LLOBINS 5 :
Llobins niimero 1 . 190'00 a 210'00 5;‘,‘,’3 » 80'00
Llobins niimero 0 . > CLASS : eh)
Llobins Alhucemes 3 5009 a 00'00 De 5 E CORRENT = S
NOUS > 8500 a 00'00 e
Escollides . 140°00 a 00'00 De7g glany S > '
Corrent . Alx\'IaI‘i\S/IALS : e % gg%
PESOLS i 125'00 a 0000 LLURS > )
L e » 0000 a 0000 Bo]?gvg e PRODUCTES 40'00
PINYONS Sohas: i
Py o] Dmede B,
SAFRANS e S
D , e es de llet d : '20 a 2!
g\enl;ecrts)r E : MO 0 Estaques fins a 15315)13112? 52100 q“ﬂos' 2 335 a 350
Aragh stat -i Bl quilo {20000 a 00'00 Esft%‘gl(;; des de 150 qullos' e 2 : g:gg 2 g'gg
. 5 : » ? 0 I a 3!
e e ks
) 2 enci
Colliter . L e e e » 360 a 375
OUS : > 40'00 R0 Mallorquins . < 360 a 375
- e L
ilafranca d S avalls gra : = '10 a 315
%’Ialllorca a del P.enedés 30 dotzenes ‘85'00 a 0000 A LLA\'%;R ssos, a ull, segons signin .
ulgaria . . 2 500 a 0000 nyells ara, 2 (Variacio)
Belgica (dos tamanys) : : 61'00 a 00'00 Anyells araggggsgs ?ee[g ﬁ 9 quilos.
ilir;ll:lgda (quatre tamanys) : 5 56)%88 a 0000 hlslttals aragonesos. Rk 2 8(0)0 a 000
% {6) » ’ 0
Siria (dos tamanys) : ! 2 62, 64, a656: (7)8 Ovellt?sbei%'reﬁir;'):s %e 12 a 14 quilos. > 0'08 : 8’88
%la%al?an : 5 gggg a 0000 ﬁnyeﬁs extremenys, ’esqeulx?a? 1 dutlos ; sl
obolu 2 '00 a 48'00 nyells extre S: ! > 2'90 a 300
5?"53 E > 2}1’88 a 0000 %Oltol?s extre[;il:l};ss, fl?gxlleaues esqullades_ . 330 Jaols
anda . s 3 00 a 0000 nyells manxecs S 2 360 a 370
K R > 15000a 00007  ahYen el s > 360 a 370
ot iCRE o Gant OLIS 00'00 a 00'00 Anyells manxecs, femelles. ” 0'00 a 000
Corrent Sul’Jerior R e e 2 Moltons Castellans de 12 a 14 qui : 3 000 a 000
Classe fina. -1100 quilos 17100 Ovelles castellanes, de 11 a 1 qu:los ; X 0:00 a 008
Classe fina extr 2 % 179'00 Anyells castellans . . a 13iquilos - 2 000 a 000
> » 210 Anyells castell : > 000 a 000
2 21003 MOItohe b Fonss femelles > 000 a 000
22000 Ovelles f eg’urenyS % » ) AL
- - - .. M
23
¥ 400 a 410
MATERIAL
PARA TECHAR

oAl ' T
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AGRICULTURA I RAMADERIA

=

Llavors se.»eccionqdes ' SRR
d’alta  produccié FA\/E S
N A p CALE NTES

farratoer suec

>» Muchamiel

De extremada <precocitat i o
rendiment

Sembrades de juliol a se-
tembre, degudament cul-
tivades, en climes tempe-
rats o calids, es poden
recollectar ja des de mig
octubre en endavant, se-
gons la data que s'han
sembrat.

Com que s6n tan prime-

renques, assoleixen preus

molt remuneradors en el
mercat nacional.

Per la mateixa raé sén
molt cercades per a I'ex-
portacié, cotitzant-se a
molt. bons preus, ja que
en els paisos del Nord es
presenten com a plat es-
pecial entre els primeurs.
Produeixen tabelles ben
granades, amb un terme
mig de sis grans, de re-
gular tamany.

- VARIETATS: |
LLARG, MIG LLARG |
RODO '

Es poden sémbrar també
al mateix temps que les
faves tardanes, d’octubre
a desembre i en aquest
cas sempre porten un
aveng en granar de dues
a tres setmanes. Seques i

PREUS: destinades a la preparaci6
Rodo ot sl o 3’50 pessetes el quilo de purés els produeix fins
Mig ‘Harg. . . o . . 400 pessetes el quilo i de gust excellent,
Plirs % Fo=iedsnss ol s oo =pesseteseloquilo

Preu, 4 ptes. el quilo

En partides de 100 quilos
en amunt, a 350 ptes. els
100 quilos.

RAVE DE BOU. . . . . 400 pessetes el quilo

PREUS ESPECIALS a Sindicas Aovicles i Mejorisles :

Es condicié essencial per a complimentar les comandes, que vagin acompanyades de llur import

EL CULT'VADOR MODERN - ']‘RAFAI},}G::Ré éﬁEI:r%F;(zN 18744

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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AGRICULTURA 1

RAMADERIA

SORGO

S U C

|

NEGRE

ROS

Farratge anual, considerat com el més productiu i dtil entre els farratges
verds, perqué les seves canyes contenen una bona proporcié de materia
sucrosa.

Sembrat a la primavera i a comencaments d’estiu, en bones terres frescals

o de regadiu, prolueix durant lestiu

i la tardor, tres o quatre dallades

abundants.
Sén necessaris 10 quilos de llavor per hectarea sembrat en tires i 35 si es
sembra a eixam.

PREU: Una pesseta el quilo

De 50 quilos en amunt, a 85 pessetes els 100 quilos

EL CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76 - T eléfon 18744 - Barcelona

Publicacions de ‘|’Esco|a

Superior d’Agricultura

Fabricacio d’olis, August Matons. . . . . 600 pessetes ‘
[art de fer bon vi, Jaume Raventos. . . 6’00 » !
Indastries de la llet, Josep M.* Soler i Coll 400 @ » i
LLa réproduccio i I'heréncia del bestiar, M.

RosselligtdVilphsosas o i =« oo a0 » ,
Analisis d'adobs, Francesc Nubiola. . . . 300 -» i
Les vaques i la pxoducao de llet, M. Rossell {

TRV e e e e 6100 »
’ametller, Joan Saloml Morem S 200 - »
Organitzacio. i guiatge de Sindicats Aou

coles; Josep M. Rendé. . . . . . ‘. 700 »
Lolivera, August Matons . . . 6’00
Fisiologia dels animals domeéstics, L(.audu

ECetvreran 7°00
IFabricaci6 de conserves vegetdls Ramon

SalddBEEIE 500 »

Conreu forgat dhortahsses i ﬁoxs V1cents
Nubiola . . . . . 5'00 »

Descripcio de les més 1mportants Varxetats
d’avellaner a Catalunya, Trotter i Matons, 300 »

La fruiticultura extensiva a California, Ra-
mon.Sala, S e Ty 300 »

_Eldiablo de l’avellomel j Nonell i Comes oo »
Notas sobre el cultivo de la remolacha azu-

carera,; AgustinoGuitart. . © . . . . 075 »
La sansa com adob, August Matons. . . . 050 »
Les cuques filoses, August Matons. . . . 050 »
Com es poda l'olivera, August Matons. . . (Esgotat)

Resum de conferéncies de viticultura, Eras-

mesMadiimbert’ gt 0'75 pessetes
El corc de les pomes ide les prunes August

Matons . ; 0’50 »
La plantacio d’arbres August ‘Matons. . . 050 »
El cdlera de laviram, G. R. Danés i Casa-

bosch . . 0’50 »
Un factor prlmordlal enla produccw de a-

metller, Joan Salom. . . . 0’50 »
La psicologia de nostres pagesos, Josep M 2

Rende s = . 050 »
Engreixament de porcs M. Rossell i Vila. . 030 »
Com es combat el diabl6 de 'avellaner, Jo(m

Aguilo. . . 0’50 »
I’alimentaci6 humana laume Raventos. . 075 »
Treballades i adobs, Josep Camp. . . . . 030 >
L’arrufat i el pugé del presseguer i 'amet-

ller, Joan alom. . 2050 »
L’esporga de ametller, Joan Salom. . . . 050 »
El negre de lolivera, August Matons. . . 030 »
La vaca lletera, M. Rossell i Vila. . . . 050 " »
Engreixament de vedells, M. Rossell i Vlla. 0'50 »
Cinc lligons d’Enologia, Jaume Raventés. . 100 »
I’adob de 'ametller, Joan Salom. . . . . 050  »
Per a fer bons olis, August Matons. . . . 050 »
I’arada Brabant, A. Daneo. . . . 0’50 »
La lluita contra la mosca de I'oliva, August

Matons . . : 0'50 »
Replantacio de vmyes Llorenc Badell Zs e 016() »

TS

Demanint-se a ’Administracié ’EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76 - Barcelona

R

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants



AGRICULTURA | RAMADERIA

MOLINS TRITURADORS
“El Campeén Universal

Patent n.” 91267 :

29

” Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Es I'tinic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiracié; pot

treballar a la dretai a I'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega; deguta la seva gran bossa d'entrada. Es cons-

trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — L’tinic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament.

e

i

s

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que _els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

MaRC TORRAS =

y |||l|l'il‘.‘.'1!.||;da§m,9!’j§lllwi|h

i’er detalls, al constructor: Riereta, 5 — BARCELONA .— Teléfon 16884

Patentats i model Industrial Registrat

Aviciultura
e dpdl e P ro d ucfiva

gallines el vici de menjar- PER
se elS ous. Serveixe’n d’Ou HAR RY R . LE WIS
:: ponedor. Maten I'arna ::

-~  Preus franc d'embalatge estacid Barcelona  -:-

Una dotzena: 6 ptes. una Una grossa: 5 ptes.
: la dotzena

{ R 1

| [MANTALES ACRICOLAS]#

3." Edicio
500 Pagines
233 Fotogravats

De venda a les principals Drogueries i a la
Comercial de Productes Refinats del Quitra,
Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G. :-: Barcelona

S. A.

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clari cientific
per a mantenir de 200

Malalties del bestiar

bk a 500 gallines, sense
M. ROSSELL I VILAR molt treball i obtenir
[ sna o e e e Lo d’elles excellents be-

neficis

Liibee de 300 pagines, il‘lustral

550 PESSETES

Per 30 Pessetes
es tramet per correu certificat

Deansuis « EL CULTIVADOR MODERN

EL CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76
TELEFON, 18744 BARCELONA .

- arALGAR: (D 18744 - BARCELONA

Telefon

(afés del Brasil per tota Esnanva

LONE S

per a Segadores

LONES per a tota mena d’espardenyes. ‘
LONES de tots els gruixos i amplades per a veles de
carruatges i autos.

LONES en colors sdlids per a veles de magatzems.

LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de
campanya, etc.

LONES de cot6 i canem per a diversos usos industrials.

EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL

s6n els més fins i aromatics
CASES BRASIL

losep sauleda : ©'0'Nes & Tlacons PELAYO - BRACAFE - CARIOLA
R — e

Agrairem als nostres lectors que esmentin AGRICULTURA 1 RAMADERIA en dirigir-se als anunciants




AGRICULTURA

I RAMADERIA

IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

CIENCIES APLICADES A L’AGRICULTURA

' Zootecnla general., DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . .. &+ . 382 ptes
Compendio de Agriculfura. SELTENSPERGER (C.). Un volum. . 16,50 ptes. Razas Dbovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . o e 17,50 ptes
Beténica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum. . Bn premsa n. e. | Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. . . +« « . 16,50 ptes
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDKE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29 ptes. | Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. s 15,50 ptes.
Quimica agricola (Quimica vegetal). ANDRE (G.) (2.* ed.). Dos volums- 31 ptes. | Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.* edicié). Un volum. . . . 18,50 ptes
Entemologia .y Parasitologia agricolas. GUENAUX (2. ed.). Un volum. En premsa. | Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2. ed. ) Unityolum: En preisa
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. . . . 29 ptes. | Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.% ed.). Un volum. 16,50 ptes
Hidrologia agricola, DIENERT (F.). Un volum. B oy 15,50 ptes. | Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. : 16,50 ptes
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (J) Un volum. 15,50 ptes. Cabras, cerdos, conejos, DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . « . 15,50 ptes.
Anélisis agricolas. GUILLIN (R.). Un volum. : e 15,50 ptes. | Sericicultura. VIEIL (P.). Un volum. . . R e e e 15,50 ptes.
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un volum 5 15,50 ptes. | Produccién y doma del caballo. BONNEFONT (j ) Un volum. . 15,50 ptes
Geologia agricola. CORD (E.). Un volum. . . . . . . .« & 15,50 ptes. | La Pesca y los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol. - 16,50 ptes
Previsién del tiempo. SANSON. Un volum. . . .+ « « s = & En premsa. Piscicultura. GUENAUX (G.). Un volum. : PESOES 15,50 ptes.
Ornitologia. C. GUENAUX. Un volum. . . Ll s T S En premsa. Manual de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos volums. . . . . 39  ples.
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dirigit per A. MA- Métodos modernos de Avicultura. DIFFLOTH (P.). Un volum. ., . 23 ptes.

:«?lr::n Lr?:"ﬂR&izﬁﬁ;]gL‘:]l:‘:wf?dﬁll'gl::;' pe.' fascicles. Publicat el 67 ptes. Enfermedades de las Abejas. A. CAILLAS. Un volum. . . et ptes

Publicats demés els fascicles 4.2 i 5.2 (del vnlum ll) Cada fascncle 20 ptes. Alimentacién de los Animales. ROSSELL 1 VILA (M.). Un volum. . . ples.
Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. . . . . 21,50 ptes.

Anatomia Veterinaria, S. SISSON. Un volum iHustrat. . . . 4 En premsa. R
El Suelo. ViLLAR (E. H. DEL). Un volum. . . Pt | | ptes. Material viticola. BRUNET (R.). Un volum. . . s % . & & 15,50 pes.
La Agricultura y el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum. 8  ptes. | Material .vinicola. BRUNET (R.). Un volum. . . < « . & 16,50 ptes.
Investigacion de aguas subterraneas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26 ptes. Construcciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. . . . . . 16,50 ptes.
El Crédito agricola cooperativo. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9  ptes. | Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.* edici6). Un volum. .. 15,50 ptes
Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (2.2 ed.). Un vol. 13,50 ptes
PRODUCCIO 1 CONREU DE LES PLANTES Practicas de Ingenieria rural. PROVOST (A.) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 ples
. Electricidad agricola. PETIT (A.). Un volum. . . . . . 16,50 ptes
Agricultura general. DIFFLOTH (P.) (2. edici6). Quatre volums: Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. . . + - . . . 15,50 ptes
1. Suelo y mejoramienlo de las tierras. . . . . . 15,50 ptes. Méquinas de labranza. CoupaN (G.). Un volum. . « « . . 16,58 i
IT. Labores y rotacion de cullivos. e 15,50 ptes. M4aquinas de cosechas. COUPAN (G.) Unvolum. . . . « . . . En premsa
II1. Siembras y cwidado de los cullivos. . . . . . « 14,50 ptes.
IV. Cosechas y conservacién de los productos agricolas. 14,50 ptes. TECNOLOGIA AGRICOLA
Abonos. GAROLA (C. V) i LAVALLEE (P.) (2.% edici6). Dos volums. 29  ptes. | vinificacién. PACOTTET (P.) (2.“ edici6). Un volum. &+ . . . 16,50 ptes.
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.% edici6). Dos volums. 29  ptes. Aguardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Un volum. . « « & o+ . 1650 ples.
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA (C. V.). Un volum. 17,50 ptes. Lecheria. MARTIN (C.) (Z.* edicid). Un volum. . . g 15,50 ptes.
Arboricultura frutal. BussArp (L.) i DuvAL (J.) (2.* ed.). Un volum. 16,50 ptes. | Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.2 edici6). Un volum 16,50 ptes
Viticultura, PACOTTET (P.) (2.* edici¢). Un volum. . . . 16,50 ptes. | Las Conservas de Legumbres (Carnes, productos del corral y de la le-
Silvicultura. FRON (A.). Un volum. . . . . . « & = o« = 16.50 ptes. cheria). ROLET. Un volum s 15,50 ptes.
Cultivo horticola, BUSSARD (L.). Un volum. . s « s s o« = 16.50 ptes. | Industria y comercio de los Abonos. PLUVINAGE (C) Un volum. .16,50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. . . = 2 16,50 ptes. La remolacha y la fabric. del azicar de remolacha. SAILLARD. Un volum. 19,50 ptes
La Mimbrera (Cultivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un volum 14,50 ptes. | E! Manzano de sidra y la Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. 17,50 ptes.
Enfermedades parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX (J.) i Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. 29  ples

MAUBLANC (A.) (2.2 edicio). Un volum. . . . . 1550 ptes. | Vinos de Champaia y espumosos. PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 ptes:
Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX. Un volum. 14,50 ptes. Las industrias de la Leche, LLOVET. Un volum. . . . . . . . 1 ptes.
Cultivos meridionales. RIVIERE (CH.) i LEcQ (H.). Dos volums. 32 ptes. Enfermedades de los vinos. BRUNET (R.). Un volum. o s + . & = 9 pies
Tratade de Patologin y Terap. vegetales. FERRARIS (T). Dos volums. 85  ptes. | Contabilidad agricola. P. . GIRONA. Un volum. . .+ ¢ » . » . Ba prem®
Olivicultura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . S ‘11 ptes. | Legislacién agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . = o+ o s . Baprems
La Alfalfa. CRUZ LAPAZARAN BERISTAIN (J.). Un volum. . . . . 7 ptes. ECONOMIA 1 LEGISLACIO RURAL
La uva de mesa de Almeria. RUEDA FERRER (F.). Un volum. . . 13 ptes.

El cultivo del azafrin. JUAN BTA. LLORCA. Un volum. . . . En premsa. | Ecomomia rural. ]OUZIER (E). Un yolum. . . . . e 16,50 ptes:
El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. . . En premsa. Explotaciéon de un dominio agricola. VUIGNER (R.). Un volnll ] 17,50 ptes.
El AMforfén. F. ]J. RIERA. Un yolum. - 14 ptes. | EI libro de la campesina. BUSSARD (0.). Un velum. . . . & 15,50 ptes
Los pnrés. de los insectos perjudiciales. R. GARCLA MERCBT Un volum « 9 ptes. Agenda Agricola. WERY (G.) (2.® edicig). Un wolum. . . . + . p‘”
Per 3 les demandes, dirigir-se a la revista EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76. Teléfon 18744 : BARCELONA
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e AVICULTOR! Us interessa
oy el nou sistema d’alimentacié

Els nostres avicultors ja poden posar-se a
I'altura de les granges dels Estats Units,
Anglaterra, Franca i Holanda, les quals
han substituit amb gran éxit les farines pels

RANXOS COMPRIMITS O GRANULATS
z en forma de boletes, cilindres, cubs, etc.

ALIMENTOS
GRANUIADOS

(PATENTADOS)

AVANTATGES DE
“TODO EN UNO”

1.* Eviten pérdues de vit nranci nt, ja que
la seva forma presenta poca superficie a I'aire i per
tant no hi ha occidaci6 de l'oli de fetge de haca]l; P A T E N T A T
t sis ' all

(5]

/

4 Simplifica i economitza ma d'obra i temps (la fari- tacié

d'ali
na i els grans formen tot en un). p:r a ESPANYA i POSSESSIONS
3. No es perd res, en canvi les farines en picossejar-
les salten a terra. 3 MARQ“R’:éBTRADES
42 Més higidnic, per evitar contagis ja que les farines :
. s'impregnen del que expeHeixen el bec i les fosses
nassals de les aus malaltes.
52 Major rendiment. Les aus per naturalesa sén gra-
nivores i per aixd el seu organisme assimila més bé
els grans. 5
6.2 «Todo en uno» obliga a jar la relacié colculad
L'ull de la gallina augmenta set vegades més que el

de I'home. Per aixd tria el que li convé dels grans i

e

/,
farines i no consumeix Ia relacié nutritiva adequada. / ~
4 Simplifica la vigilancia de despeses, doncs resta

suprimida la raci6 de grans.

)

Granja ex-
perimental
on s'han
comprovat
amb gran
exit els §
granulats
«Tapo EN
UNOD.

Els nostres
laboratoris
bacteriold-
gics i d'a-
nalisis, on
&'investiga
l'eficacia
de cada pri-
mera ma-
téria.

Fabrica:
Capacitat
de produc-
<¢ié, 50.000
quilos dia-

Elaboracié i venda de ¢TODO EN UNO¢ VIDUA DE J. RAVES, Comerg, 33 - BARCELONA

FUNDADA A LANY 1900
Distribuidora directa per 'a Espanya dels frigorifics Nacional Uruguai, Montevideo, Brasil i Argentina. Pesqueries Stavanger (Noruega)

FARINES DE CARN, DE PEIX, D’ OSTRES ¢PILOT¢, D°0OSSOS ESTERILITZA'LS |
ALFALS (Des de 500 quilos en endavant, envasos d'origen si es sol'licita) FARINES DE TUR]’OS’ etc.

ELABORACIO DE RANXOS AVICOLES EN FARINES PER A POLLETS, LLOCADES, PONEDORES |
CONILLS - MESCLES DE GRANS - LLET EN POLS - OLI DE FETGE DE BACALLA «NORUEGO»

Superaliments VITAMIN - ENERGIL i ENERGIL-FOSFAT per a realitzar els ranxos

OFICINA DE CONSULTA GRATUITA PER ALS CLIENTS SOL'LICITEU NOTA DE PREUS
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VIl N BT E R 5

LES PREMSES CONTINUES

(. C Ll N

Sén les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el

Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

H B 1

Material de Verema

Productes per
a 1’Elaboracié

H X R
DEMANEU DETALLS 1 CA- e e
TALEGS R e

VICENTS VILA CLOSA 55 fagxeovia Barcelona

| GrRaNJA A vicora PR AT i

Alfa seleccid de PONEDORES -  POLLETES -  GALLETS MILLORADORS

Director Propleturl J. COLOMINAS | VERGES
Direccié postal: GRANJA AVICOLA PRAT. - J. Colominas i Vergés. - Prat del Llobregat (Barcelona) - Teléfon 38
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i IMPREMTA AGRICULTURA 1 RAMADERIA.



