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REIXATS i TANQUES |

l Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d’Or. - Exposicié Internacional de Barcelona, 1929-1930
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GRANS | FARINES
DE TOTA MENA

ELABORACIONS ESPECIALS

d'Alfals, en farina.— Civada, espunta-
da, aixafada, farina integral. farina se-
dassejada, etc.—Ordi.—Id. id. Moresc,
tranquill, pelat, semolina, farines.—
Arras, i els seus derivats, Segé —Tur-
#6 i llurs farines.—LIi i la seva farina,
etcetera.

Farina. de peix, les qualitats més se-
lectes‘ importades d’Escandinavia.

Farina d’ossos, tri-esterilitzada i pe-
lada.

Farina de carn, de les més impor-
tants frigorifiques del mén.
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lDSUES 0 DSI’RES PURES PER AV/RAM /

[ 9% DE ARSOWAT DE CALS JUi8

La seva gualitat insuperable ropormona

Paugment del 25 °/, en la produccié d’ous;

conserva la vitalitat a les ponedores; asse-

gura la robustesa i desenrotilament de to-
ta mena de bestiar.

PRED_ PER SACA DE 50 ODILOS, 13'5D PESSETES

Lleten pois, completa i sense gras-
sa - Oli de fetge de bacalla

CIVADA ESCORXADA
SOYA (BAGAZO)

AL‘IMENTS
PERALAVIRAM

SR ot Ty :
bricanks | receptors: c///'ec}e.s podem garantitzar /abso/ula
‘puresa | integritst de nostres aliments.

\“\\\\\\?\\\\ \\J“
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RANXOS AVICOLES

Aliments especials per a Pollels i Ponedores

N.° 0 - Bateria N.91 - Pollets
N.° 2 - Crescuda N.¢ 3 - Engreix
N.° 4 - Posta N.°5 - Normal

‘N.° 5 - RANXO «Porqui»
N.°7 - RANXO «Conills»

ALIMENTS CONCENTRATS

NUTRE-Avicola NUTRE-Concentrat

NUTRE-Porqui NUTRE-Bovi

DESINFECTANT =
INSECTICIDA =45

EN POLS I LIQUID

Demaneu folletons i cofitzacions mensuals que sempre seran les més econdomiques en igualtat de qualitats

Representant a Madrid: MANUEL RAMOS | VILLASANA - Atocha, 77, pral.-Teléfon 77569
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Construida
a Espanvya

Cabuda - Ous Pessetes

75 225

150 400
286 550
400 725
576 900
1200 = 2100
1728 2600

Amb volteix automatic, a excepcié

del model de 75 ous
e S

Es la marca que s‘ha imposat
Es laincubadora que vosté necessita
Es I|Gltima paraula en incubacio

PDe cada cent incubadores eh s, vuitanta almenys sém BUCK EY E,
el qual demostra 1‘¢xit que ha obtingut agquesta marca, degut Gnicae~
ment als seus excel'lents resultats :

-Sol*liciteu cataleg i detalls gratuitament, al distribuidor

GranJa Paraiso

ys de Mar
(liirrtuelxnnua)
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lMPORTANT—S 'OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLlCADES A L’AGRICULTURA

"Compendio de Agricultura. SELTENSPERGER (C.). Un volum.
Botanica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum. 2
L Qul’niicu agn’cola (Quimica del Suelo). ANDRE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29

ptes.
Quimica agncola (Quimica vegetal), ANDRE (G.)-(2.2 ed.). Dos volims, 31 ptes.
'Entomologm y Parasntologm agricolas. GUENAUX (2.2 ed.). Un volum En premsa.
“Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums R e w20 L n ey
Hidrologia agricela. DIENERT - (F.). Un volum. 2 . 15,50 ptes.
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (_]) Un volum 15,50 ples.
Analisis ag,rlcolas GUILLIN (R.). Un volum. z 7 . 15,50 ptes.
Higiene de Ia grdma REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un”’ ‘volum.” . 15,50 ptes.
Geologia agricola. CorD (E:). Un volum; oo il 10,50  ples

Prevision del tiempo en Agricultura. SANSON, Un volum

Ornitologia. C. GUENAUX. Un volum. S e SR EN premsd
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dmglt per A. MA-

TONS i M. ROSSELL I VILA. Es publica per leb(l(les Publicat el

volum primer (que consta de tres ldbLlLkS) 67 : ples

Publicats demés els fascicles 4.3t | 5.¢ (del volum ll) Cada fascxcle 20 ples
Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. . . . 21,50 ptes

S ST e 1)

Anatomia Veterinaria. S. SISSON. Un volum. . ~ples.
El Suelo. VILLAR (E. H. DEL). Un volum. . . 3 et b | ptes
La AgncultLra y el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum.. .. . 8 ptes
Investigacion de aguas sul_)terrdueds. DARDER PERICAS (B.). Un volurh.: 2&5 ples
El Crédito agricola coopérativo. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum, - . 9  ptes
PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES
Agricultura general. DlFl;‘LOTH (P.) (2.2 edici6). Quatre volums:
I. Suelo y mejoramiento de las tzerra,s .. 15,50 :ptes.
I1. Labores y rolacion de cultivos. - 15.50"ptes,
1L Siembras y- cuidado de-los cultivos. = . 14,50 ples.
IV. Cosechas y conservacion-de los produclos ag7lc01a> 14,50 ples.

. Abonos. GAROEAI(C. V.) i LAVALLEE (P.) {2.% edicit), Dos volums. .29 ptes
Cereales. GAROLA (C. V.):i LAVALLEE (P.) (22 edici6). Dos volums: - 29~ ptes
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA (C, V.).- Un volum e 17,50 ples

- Arboricultura frutal, BUSSARD (L.) i DUVAL J.) (2 a ed) Un volum 16,50 ptes.
Silvicultura, FRON (A)) Un volum.. ., . . .. ‘. . . 16,50 ptes.

. Viticultura. PACOTTET (P.) (2.® edicié). Un volum. . . 17,50 ptes.
Cultivo horticola, Bussarp (L.). Un volum:' , . 16.50 ples.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. . . y : 16,50 ptes.
La Mimbrera (Culttvo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un: vo]um 14,50 ptes.

Enfermedades parasitarias de las plantas cultivadas, DELL\CRoxx (J ) i

: MAUBLANC (A)) (2.2 edncxo) Un volum. 15,50 ptes.
‘Enf. no parasitarias de. las plzmtas cultivadas. DELACRO!X Un volum. 14,50 ptes.
.Cultlvo horticola. BUSSARD (L.). Un volum.® e L+ . 16,50 ptes.
“Tratado de Patologia y Terap. vegetales FERRARIS (T) Dos volums. 85 ptes.
Olivicnltura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . .. s B ples.
La Alfalfa. GRUZ LAPAZARAN BERISTAIN (J.)..Un volum.. . .y .. . 7  ptes.
La uva de mesa de Almeria. RUEDA FERRER (F.). Un volum) ', ~.% . 13  ptes.
El cultivo del azairdn, JUAN BTA. LLORCA. Un:volum. ... < En premsa.
~El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum, . . «. « .+ . Enpremsa.
El Alforfs... F. ]. RIERA. Un volum s e A e D ,M», plesi.
Los paras. de los insectos perjndiciales. R. GARCIA” MERCET, Un volum ';9 o2 ptes"
_El' Chopo. JOSE M.®-Riu. Un volum. = . . . O el 6 ples.
El trigo y su seleccién. D. NAGORE. Un volum. . . . . . . . M

r
)

. . 16,50 ptes.
. . 14,50 pfes.

13,50 ptes.

ptes.

PRODUCCIO 1 CURA DELS ANIMALS

! . 2203

Zootecnia general, DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . , 5 . 32 ptes.
Razas bovinas. DIFFLOTH (P.).” Un volum:' . “. o, %~ . .+ . 17,50 ptes
Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. = . . o = , 16,50 ptes.
Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. 5 15,50 ptes.
Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.2 edici6). Un volum. 16,50 ptes
Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.2 ed. ) Un volum. En premsa.
Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.2 ed.). Un volum. 16,50 ptes.
Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. AT 16,50. ptes.
Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P) Un volum e 15,50 ptes.
Sericicultura, VIEIL (P.). Un volum. 3 5 15,50 ptes,
Produccion y doma del caballo, BONNEFONT (J ). Un volum. 15,50 ptes.
La Pesca y los Peces de agna dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol 16,50 ptes.
Piscicultura. GUENAUX (G.). Un volum. 3 15,50 ptes:
Manual de Veterinaria practica.- HUGUIER, Dos volmm - 39 ples.
Métodos modernos de Avicultura. DIFFLOTH (P.). Un volum. 23 ptes:
Enfermedades de las Abejas. A. CAILLAS. Un volum. 6 ptes:
Alimentacion de los Animales. ROSSELL 1 VILA (M.). Un volum i D ptes.
2 : ENGINYERIA RURAL
Material viticola. BRUNET (R.). Un velum. . -, . . ., 15,50 ptes.
Material vinicola. BRUNET (R.). Un volum. 5« . 16,50 ptes:
Construcciones rurales. DANGUY (J.). Un*yolum. X © 16,50 ptes.
Ricgos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.* edictd). Un volum. ° 15,50 pI(‘s.
Drenaje y saneamiento de las fierras. RISLER i WERY (2.2 ed. ) Un vol 13,50 ptes.
Praicticas de Ingenieria rural. PROVOST (A.) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 ptes..
Electricidad agricola. PETIT (A.). Un volum. 16,50 ptes.
Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. o 15,50 ptes.
Mdquinas ‘de labranza. 'COUPAN (G.). Un volum. ., . . . 16,50 ptes
Maqumﬂs de wsechas COUPAN (G.) Un volum. Sl cam ol En prersa
El Catastro: espabnol E. ALCARAZ MARTINEZ. Un volum. T 15 ptes.
TECNOLOGIA AGRICOLA

Vinificacién. PACOTTET (P.) (2 & edmo) Un volum. R 16,50 ptes
'Aguardi‘ehtes y vmagres PACOTTET (P.). Un volum, 16,50 ptes.
‘Lecheria. MARTIN (C.) (2.2 edicié). Un volum 15,50 ptes.
Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.2 edlclO) Un volum . 16,50 ptes
Las Conservas de Legumbres (Carnes, productos del corral y de la le-

cheria). ROLET, Un volum A TS e e R s L SRR SN 5 “ptesE
industria y comercio de los Abonos. PLUVINAGE (C.). Un volum. 16,50 ptes.
La remolacha y la fabric, del aziicar de remolacha. SAILLARD. Un volum. 19,50 ptes.
El Manzano de sidra y la-Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. 17,50 ptes.
Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. 29 ptes.
Vinos de Champana y esvumosos PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 ptes,
Las indusirias de la Leche, LLOVET. Un volum. o B 11 ptes.
lEnfermedades de los vinos. BRUNET: (R Y Unsvolumvs ho ot 9. ptes
Contabilidad agricola. P. ]. GIRONA: . + . v o« o w s 17 ptess
Legislacién” agricola. P. ]. GIRONA. Un volum e s % W ow saioEn premsa
Las Resinas. M. TOMEO, Un volum. . 2% M s ..  En premsa

ECONOMIA ¢ LEG!SLACIO RURAL 2

‘Economm rural. JOUZIER (E). Un’volum. . .~ X i 16,50 ptes.
%‘E\plotacmu de 1in dominio agrico’a.. VUIGNER (R.). Un volum S 17,50 ptes.
El libro de la campesina, BUSSARD (09, Un volum, . . . ., . 15,50 ptes.
Agenda Agricola. WERY (G.) (2.% edicio)., Un volum. s 7 ptes.
Or},ammc:on c1enuﬁca del lrnbago agrlcola _[ MALLART Un volum 12, ptes

;:'I’er a comandes, adresseu-vos-a- EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76" 1
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I’ fortifica los musmlos

DANIEL ROBERT - Claris, 72 - BARCELON A

De venda en farmacies i centres d’especifics

La Poda de la Vid

per
N. Garcia de los Salmones
Enginyer Agronom

Estudi raonat de la poda de
la vinya, amb 26 lamines de
: fotogravat i 109 figures ::

Preu: 7'50 pessetes
Demanen-loa EL CULTIVADOR MODERN

Tralalgar, 76 - Teléfon 18744 - BARCELONA

O¥ficina Tecnica

Treballs i Informacions Agricoles

Intervencions en compra-venda de finques:
Projectes d’explotaci6 agricola: Valoracié de
finques: Analisis agricoles: Tractaments con-
tra plagues del camp: Estudis i férmules d’a-
dobs: Férmules d’alimentacié del bestiar: Es-
tadistica economica de mercats: Aixecament
de planols: Plantacions de fruiterars: Nivella-
cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-
vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-
racions a preus convinguts: Desfons de ter-

renys amb tir directe i amb malacat (bogits).

-

Anselm Clavé, 40 - GRANOLLERS - Teléfon 71

REILX A TS

de fil metallic de viries menes per a

Tancats, Galliners, Colomars, etc.

Filferro, Teixits metallics, Garbells
per a cereals

/ \
lndustnes TOMAS S A

LORQUI (Mdarcia)

Oficines de la Sucursal de Barcelona, Bofarull, 59 i 61

FABRIQUES A:
LORQUI, BARCELONA i IZALZU (NAVARRA)

Guanos-Drogues- Smres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

GUANO PROVENCAL
SOFRES GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina —  Esteatina cfiprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. - Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa. - Sulfat d’Amoniac. - Clorur
de Potassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

GUANOS == DERS@IG U RS el e S OUF R TS
SOCIETAT ANONIMA

Via Laietana, 23, pral. B, Xamfrd amb la Plaga de I'Angel
BARCELONA
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Avicultura
| Productiva

HARRY R. LEWIS

\[MANUALES AGRICOLAS/
JIDE LIPPINCOTT!

3. Edicié
500 Pagines
233 Fotogravats

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clar i cientific
per a mantenir de 200
a 500 gallines, sense
molt treball i obtenir
d’elles excellents be-
neficis

Y AVICULTURA ¥
3 PRODUCTIVA &

7 POR HARRY R.LEWIS &

EL

Per 30 Pessetes
es tramet per correu certificat

CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76
Telefon 18744 - BarcrLoNa

BIBLIOTECA PECUARIA

SANTS

Sant Millan, 5

ARAN

— MADRID

ESSENCIALMENT DE VUL-
GARITZACIO Y PRACTICA

Sense tecnicismes - Per a Ramaders 1 Profans
La més difosa a Espanya i América

* Ganado vacuno. Tercera edicié,

617 pagines, 149 gravats. Relligat, 14
pessetes.

Ganado Lanar y Cabrio. Ter-
cera edici6, 532 pagines, 136 gravats, Re-
lligat, 14 pessetes.

Ganado de Cerda. Quarta edicis,
400 pagines, 64 gravats, Rell'gat, 12 pes-
setes,

Las aves y sus productos. Ter-
cera edicié, 400 pagines, 103 gravats, 19
lamines en color. Relligat, 12 pessetes,

El Ganado y sus Enfermeda-

des. Tercera edicié. A I'abast de tot-
hom, 462 pagines, 84 gravats, 7 lamines
en color; 14 pessetes.

Quesos y Mantecas. Segona edi-
cié. Relligat, 12 pessetes,

La vaca lechera. Tercera edicié.
Relligat, 12 pessetes.

Mataderos, Carnes y substan-

cias ahmentxclas 400 pagines, 100
gravats, 14 pessetes.

Los animales en la hacienda,
en el mercado y en la exposi-
CiOn. 12 pessetes.

Cultivos forrajeros y alimen-
tacion del ganado. ra pessetes.

La crisis agricola y el reme-

dio cooperativo. Traduit dela de-
sena edici6 francesa, Relligat, 6 pessetes.

Zootecnia. Explotacion econ6-

mica de animales. 630 pigines i
nombrosos gravats, 14 pessetes en tela.

Tierra y Ganaderia. 220 pagines,
en tela, 5 pessetes.

El conejo y sus productos. En
tela, 10 pessetes.

Es ven en totes les llibreries d’Espanya i América i en

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 - Telefon 18744 - BARCELONA

ACABA DE PUBLICAR-SE LA TERCERA EDICIO
DE L’OBRA MES MODERNA EN AVICULTURA,

El Arte de Criar
Gallinas

PER EL
Professor SALVADOR CASTELLO

Director de 'Escola Oficial d’Avicultura, Vice-president de
1"Associacié Avicola Internacional de
Professors i Investigadors.

Forma un volum 7 folio, de 180 pagines, 60 laminés i 220 grav ts.

Es ven al Preu de 8 ptes. i 8’50 per correu certificat

EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76

Telefon 18744 - BarcerLona

QUINTA
EDICIO

Forma un volum en octau de 368
pagines, méc de 4o gravats, 8 la-
mines en negre fora de text i vuit
pagines en les gquals, sobre mag-
nific paper estucat es reproduei-
xen, a tot color, bellfssims exem-
plars de setze races de conills,
Coberta a 2 tintes.

Per Ramon J. Crespo

Professor d"Avicultura
i Cuniculicultura

T

En CONEJOS Y (OHEIARES. trobareu tot el

que necessita saber tot bon criador d’aquests productius

rosegadors. Els titols de les matéries que desenrotlla ex-

tensament i documentadament, donen idea del que és el
llibre:

I.—Origen del conill,—II. Breus nocions sobre Anatomia

i Fisiologia cuniculicular.—III. Com comencgar la cria de

conills.—IV. Allotjament.— V. Alimentacié.— VI. Repro-

ducci6é.— VII. Els llodrigons.— VIII. Races principals de

conills, —IX. Patrons vivents de cada raga.— X, Cobaies

o conillets d'Indies.— XI. Comptabilitat del coniller.—XII.
Regles per al criador.

La quinta edicié és molt més extensa que les anteriors. El text, clar, plaent
i senzill, estd complementat per la imatge artfstica, cbpia fidel de la realitat.

PREUDE L'EXEMPLAR: 8§ PESSEIES

Per 8'50 pessetes es tramet per correu certificat,

EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76
Teltfon 18744 - BarceLona
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Enriquiv vosfres hisendes
inslalanl “e_l_‘_ecl“ro fe molobombas per
recs de__[ingompgro ble i,ocrediroda

marcda

il

; Instgl-lac‘iévcompleta per a rentz_ir, trinxar i batre les olives ;
Constructor: GABRIEL: PUJOL 1 PARES = Robért, 47 ~ REUS (Tarragona)

Especialitat de la casa en tota classe d’instal'lacions Oleicoles - Premses hidrauliques (éonstruides
amb bigues d’acer) - Rentadores, Trituradores i Batedores per a Olives

Facilito Pressupostos i Catalegs per a INSTATLLACIONS: COMPILETES OPARCIAIL:S
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Necessitat d’una politica social agraria

El credit agrari

111

Per a la difusic de la propietat, per a que
sigui possible l'accés dels conreadors a la
mateixa, és indispensable, al costat d’aque-
1les condicions i circumstancies exposades
en l'article anterior, lexistencia d’institu-
cions de Credit agrari fortes i ben orienta-
des. No solament per a 'adquisici6, sino tam-
bé per a l'adequada explotacio de les fin-
ques, necessita el treballador poder disposar,
en bones condicions, del capital necessari;

és, aquesta condicid, absolutament indispen-

sable si hom vol evitar el fracas d'aquestes
petites explotacions agricoles i consolidar la
propietat de la terra a favor de modestes fa-
milies pageses.

L’agricultor ha de trobar i poder obte-
nir en bones condicions i amb exclusio
total de la usura, que ha estat sempre una
de les pitjors plagues del camp, el capi-
tal que li és indispensable per a l'explota-
ci6 adequada de la terra que treballa i fins
per a I’adquisicio de la mateixa en els casos
que aixd sigui possible. L'aspiraci¢ del tre-
ballador a esdevenir propietari de la terra
que treballa, cada dia és més intensament
sentida pels nostres pagesos i suposem que
també per tots els camperols de les altres
comarques i regions espanyoles a malgrat
de totes les teories collectivistes o socialit-
zants que propugnen la desaparicié de la
propietat privada de la terra ila seva subs-
titucio per la propietat i fins per la seva ex-
plotacio collectiva.

Nosaltres som i hem estat obertament con-
traris a la concessio del dret d’adquisici6 als
arrendataris fonamentant-lo tnicament en
el fet d’haver tingut arrendada determinat
nombre d’anys una finca, perqué creiem
aquest dret, que en diversos projectes de
11¢i se’ls ha volgut donar, absolutament a-
temptatori a la propietat i que en definiti-

va haura d’acabar amb els contractes d’ar-
rendament, en perjudici dels mateixos tre-
balladors que sembla voler afavorir,ja que
Pacabament d’aquells contractes, equival
a retornar a I'assalariat agricola, etapa evi-
dentment inferior a I'actual per al treballa-
dor que aspira a explotar una finca pel
seu compte, jaque hem protestat sempre con-
tra tals intents, tant si aquests projectes
han vingut de part de les esquerres, com de
les dretes, som decidits i fervents partidaris

“de la difusi6 de la propietat; desitjem since-

rament que siguin el major nombre possible
aquells que puguin gaudif dels seus beneficis;
tenim una fonda, una vertadera satisfaccio
cada vegada que veiem una finca ben tre-
ballada i explotada adequadamentique €s
propietat del mateix pagés que la treballa.
Sense necessitat de concedir-los-hi aquest
dret d’adquisicio, contrari a la propietat i
perjudicial per als propietaris, la difusio de la
propietat a Catalunya, €s un fet; solament €s
convenient accelerar aquest procés i ajudar
aquesta evolucio naturalment comencada.
Finques per a vendre sempren’hi ha hagut
in’hi haura, no em cansaré de repetir-ho; pa-
gesos desitjosos d’adquirir-les per a treballar-
les personalment i explotar-les pel seu comp-
te, tampoc no en mancaran; el que cal Gnica-
ment és donar-los-hi 1a possibilitat de podef-
les adguirir amb preferéncia a aquelles al-
tres persones que les volguessin tenir inica-
ment com objecte de renda. Perd aquesta
possibilitat dnicament esdevindra un fet, el
dia que els pagesos que vulguin adquirir 1a
propietat de la terra que treballen o que as-
pirin a treballar, tinguin el capitalindispen-
sable per a poder. pagar el seu import.
Esclarque alguns agricultors, després d'u-
na llarga vida de treball i estalvi, ja acaben
tenint els capitals que necessiten, pero molts
no el tenen, ni per raé de la seva modesta
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posici6 no Parribaran a tenir mai. Es, doncs,
aleshores quan hom veu que aquesta obra
de la democratitzacié ila difusié de la pro-
pietat, solament podra ésser un fet si pot re-
colzar-se en institucions de credit agrari que
subministrin als pagesos els capitals que ne-

cessiten, amb aquestes dues condicions ab-

solutament indispensables: interés modic i
amortitzacio a llarg termini. Qualsevol d’a-
questes dues condicions que manqués, faria
impossible que aquesta reforma pogués reei-
xir i el pages, mancat de capital, a la curta
o alallarga, qualsevol que fossin les disposi-
cions legals que 1i volguessin garantir la pos-
sessio de la terra, hauria d’'acabar per des-
prendre’s de la mateixa.

Els Sindicats Agricoles, les Caixes Rurals,
les Cases Agricoles que la Caixa de Pen-
sions per a la Vellesa i d'Estalvi té establer-
tes en algunes localitats amb molt bon en-
cert, el Banc Hipotecari d’'Espanya que po-
dria estudiar noves modalitats de les opera-
cions que fins ara ha practicat i altres enti-
tats similars ja existents o que podrien fun-
dar-se sota I'alt patronat de I'Estat o dela
Generalitat a Catalunya, poden contribuir
en gran manera a aquesta obra de collabo-
raci6 social de proporcionar als agricultors,
amb les condicions abans esmentades, el capi-
tal necessari per a I'adquisici6 de les finques
en venda i adequada explotaci6 de les ma-
teixes segons els metodes avangats i amb tot
Putillatge modern.

També hauria d’ésser obra del credit
agricola la fundacio i explotacio d’indus-
tries derivades de l'agricultura, les duals
podrien donar ocupacié a moltissimes per-
sones que avui han d’emigrar de les nos-
tres poblacions rurals i esdevenir aixi una
nova font de vida i de riquesa. El saneja-
ment i millora de grans extensions de terra;
la conversio de finques de seca en regadiu;
la construccio de cases de pages conforta-
bles i sanes que facin agradosa la vida de
lagricultor al camp o en les petites pobla-
cions ruralsi un sens fi de problemes rela-
cionats amb l'agricultura, solament podran
tenir adequada solucié quan hi siguin es-

mercats els capitals necessaris que, tnica-
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ment robustes entitats de credit agrari po-
den proporcionar amb les degudes condi-
cions.

Al costat d'aquestes entitats destinades

principalment a resoldre el problema delcre- -

dit, creiem també que cal donar moltissima
importancia a la sindicacié agraria; cal fo-
mentar els sindicats agricoles que, establint
la cooperacio entre tots els interessats en I'a-
gricultura, poden portar a cap tantes obres
bones, tantes empreses que mai no esta-
rien a 'abast d'una sola persona per podero-
sa, per intelligent que fos, i d’aquesta mane-
ra augmentar considerablement la produc-
cioi amb ella la riquesa no solament dels
agricultors, siné també de tot el pais.

[Les entitats que anteriorment hem alludit,
podrien contribuir també a la difusié de Ja
propietat mitjangant 'adquisicio d’aquelles
finques de gran extensié i valor, suscepti-
bles d’ésser parcellades, sense perjudici per
a la produccio i riquesa agricoles, que fossin
venudes per llurs propietaris, perd que de
moment no fos possible la seva adquisicié
directa per als treballadors, als quals podria
ésser més endavant atorgada, mitjancant
contractes adequats, la propietat de les res-
pectives parcelles.

D’aquesta manera hom evitaria lincon-
venient d’haver d’acudir a l’expropiaci6é
de cap propietari, llevat circumstancies
molt excepcionals; els pagesos podrien es-
devenir propietaris amb relativa facili-
tat, amb el pagament d'una modica pen-
si6 anual, sense necessitat d’haver de mo-
lestar el propietari, el qual ja hauria cobrat
limport total de la venda de la seva finca;

‘les entitats que haguessin contribuit a aques-

ta obra social, tindrien llur credit assegurat
amb les finques, les quals respondrien del
preu ajornat i el llarg termini de loperacio
donaria tota menade facilitats als camperols,
sense que signifiqués cap perjudici per a les
entitats acreedores, tota vegada que ja €és
costum que el Banc Hipotecari i altres enti-
tats, portin a cap aquesta classe d'operacions,
amb excellents resultats.

Heus aci algunes consideracions sobre 1a
necessitat de protegir el credit agrariiels
grans beneficis que es poden obtenir amb
l’auxili que aquestes institucions aportarien
als agricultors que volen dedicar llur acti-
vitat al conreu adequat de la terra i que na-
turalment desitgen poder posseir algun dia
en plena propietat, legalment i sense perju-
dici per a ningn, aquell tros de terra en el
conreu de la qual hi han esmercat llur es-

" forg, tot el treball de la seva vida.

PeLai NEGRE I PASTELL
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El patrimoni familiar en lagricultura

La publicacié d'un projecte de Llei sobre
el Credit Agricola, el qual conté una refe-
réncia dedicada a la formacié del patrimoni
familiar i la consulta que respecte a aquest
projecte hem fet a destacades personalitats
de lagricultura catalana, ens ha fet com-
prendre que una gran part dels nostres
agricultors no tenen un concepte clar del
que significa i pot esperar-se al camp, de la
implantacioé del patrimoni familiar.

Son molts els qui confonen el que significa
Pagricultura familiar, amb el que realment
és i representa el patrimoni familiar rural.

Referint-se a la crisi mundial, els socio-
legs eprs}xren sovint el paper que en l'ac-
centuacio i perduracié de la crisi havia re-
presentat en el mon, 'evident reduccio de
lagricultura familiar. En aquest cas concret
i determinat, agricultura familiar vol dir,
aquella explotacié agro-pecuaria en la qual
intervé una part preponderant dels elements
que constitueixen una familia pagesa, és a
dir, que els esforcos de la quasi totalitat dels
familiars sén emprats en- diverses feines o
conreus, no en un sol conreu. Agricultura fa-
miliar per aquells sociolegs, significa, doncs,
aquella explotacio varia que, en primer ter-
me,*procura obtenir tot el necessari a l'ali-
mentacio de la familiai que demés produeix
en una o diverses especialitats, aquelles que
és presumible d’obtenir en millors condi-
cionsieconomiques, un sobrant amb destina-
ci6 al mercat, la venda del qual aporta el
diner necessari per a 'adquisicié- de géne-
res, pagament de rendes, tributs, assegu-
rances, conductes; etc.

El patrimoni familiar, en canvi, vol dir
Pexisténcia de propietats agricoles, en les
quals pugui ocupar-se i viure decentment
una‘familia pagesa. L'extensié del patrimo-
ni familiar €és variable, naturalment, perque
és diferent també la qualitat de la terra, els
conreus que el climailaigua permeten, i
fins ajuda a fixar aquesta extensio, les possi-
bilitats de valoracié dels productes, degut
als mitjans de transport o la major o menor
proximitat dels mercats.

En diversos paisos s’ha legislat en el sen-
tit que les finques que es trobin o formin
reunint les condicions econOmiques esmen-
tades, elles es converteixen en propietats
inalienadles, indivisibles, inembargables i
també nacumulables. Lla prohibicié d'em-
bargament, es fa extensiva a tot el que con-
tribueix (mobiliaris, eines, animals, etc.) a
mantenir la productivitat d’aquestes explo-
tacions agricoles.

A Espanya la Constitucio, en el seu arti-

cle 47, preveu que es legislara per a afavorir
els pagesos modestos, sobre credit agricola
i diu, sobre el patvimoni familiar inembar-
gable i exempt de tota mena d’impostos. Na-
turalment, tractant-se d'un pafs eminent-
ment agricola, aquests bons proposits havien
de quedar només apuntats en el paper.

Recordem que a les darreres sessions par-
lamentaries de les Corts Constituents es dis-
cutia sota la pressio dels socialistes, el pri-
mer projecte de Llei d'arrendaments rastics,.
el diputat agrari, avui pertanyent a la C. E.
D. A., senyor Casanueva, feu un discurs elo-
giient 1 substanciés demanant que algun ar-
ticle d’aquella Llei, n’establis la férmula en
virtut de la qual sorgis el patrimoni fami-
liav vural. Els socialistes que des que in-
fluien governativament en tot el que feia re-
feréncia als problemes agricoles, tracta-
ren d'esbiaxar sempre, en tot alld referent
a la discussio publica del patvimoni fanii-
liar 1 secundats pels altres diputats esquer-
rans, digueren que era prou important el
patrimonz familiar per a no incrustar-lo a
una Llei d’arrendaments rustics, el patrimo-
ni familiar rural, tindra —deien— una Llei
especial i expressa.

A Catalunya, les esquerres conjuntament
amb els socialistes, opinaren diversament &
en discutir-se la Llei de Contractes de Con-
reu al*Parlament Catala, acceptaren amb-
una certa complaenca, la redaccio de l’arti--
cle 51, presentada pel diputat senyor Pau
Romeva, en desacord amb la ponéncia que
en el Congrés de Tarragona, el partit Uni6:
Democratica de Catalunya, aprova en el que
afecta el patrvimoni familiav rural.

El posar en la Llei, el nom de patvimoni
Jamiliar, servi per a que el Conseller de Jus-
ticia i Dret senyor Lluhi, en una conferéncia .
donada al C. A. D. C. I. per a justiﬁéar'
aquella Llei, digués entre altres coses ab-
sqrdes, que fins i tot, en ella s’havia consa-
grat el principi del patrimoni familiar.

Per0 si ens fixem bé, veurem que en la Llei
de Contractes de Conreus catalana, no hi ha
tal patvimoni familiar, siné una prostitucio:
d’aquesta institucio doblement meritoria.

Vegeu el que diu el famés article 51 que
no fou corregit, en el Reglament d’aquella .
Llei, redactat pels senyors Samper, Hurta-
do, Nicolau i M. Esteve: «Totes les terres.
que el conreador adquireixi fent tis del dret
d’'adquisicio que regula aquesta Llei, consti-
tuiran el patrimoni familiar, que seri inem-
bargable i que 1'adquirent no podra trans- -
metre a titol onerds olucratiu o qualsevol al-
tre intervius».
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En el fons, el que aixd vol dir, és que tota
la terra adquirida, d’acord amb el que de-
terminava aquella Llei de Contractes de
Conreus, no pot ésser venuda per Padqui-
rent i tampoc li pot ésser embargada; per
tant, aquella propietat representa per a la
familia de Padquirent, una possible reserva
econdmica i aixo €s tot.

Al redactor de Particle 51, li feia por, sem-
bla, l1a paraula indivisible i 1a majoria dels
diputats ni s'adonaren, segurament, d’aque-
lla omissio en el moment de la votacio. El
que els fa més culpables, perd, és que des-
prés d’aprovada la Llei, i feta pablica la criti-
ca a aquella monstruositat, no en corregissin
els efectes en el Reglament de la [lei,

Es obvi que l'omissi d'una sola paraula
en una Llei, pot significar un greuge impor-
tantissimg si algd ho dubta, que mediti el
que succeeix en el fet de qué el Parlament
Catala votés amb la més gran inconsciencia
una monstruositat d'aquesta mena; si aque-
lla Llei hagués entrat en vigor, totes les ter-
res que haguessin canviat de propietari en
virtut dels preceptes d'aquella Llei, en morir
els adquirents serien divisibles. Aixo vol dir
que, d’antuvi, sanava a la formacié dun
nombre importantissim de nous propietaris,
pero en morir aquests, res no aturava que
aquelles petites propietats, petites per deter-
mini de la Llei, es fragmentessin extraordi-
nariament. Esa dir, Uoblit de la sola parau-
la indivisible, ens portava en un esdevenidor
proper, a l’espansio del minifundi a Catalu-
nya, en les proporcions catastrofiques de Ga-
licia. Cap patriota, cap home de Seny, no pot
voler una cosa aixi; només pot desitjar-ho un
comunista que espera la gran catastrofe,
per a bastir després la seva gran quimera,

Unaaltra falla important d'aquella Llei,
€s 'oblid de la paraula inacumulable, perque
si la funcié social del patvimoni familiar
consisteix en que visquin al camp i treballin
la terra el major nombre de families amb el
contentament que aporta una relativa inde-
pendéncia economica, la desaparicio de la
paraula inacumaulable, destrueix aquesta di-
rectiva politico-social, puix que per compra
o enllacos matrimonials es tornen les terres
ala condicio anterior.

Esdira que no és licit contrariar la volun-
tat dels que hereten els patrimonis familiars,
sia Catalunya s’arribessin a formar patrimo-
nis familiars segonsla Llei votada, tindrien
tota la rao, pero és que arreu, a Espanya in-
clusiu —si tenim en compte article 47 de la
Constitucio—, es considera que el patrinions
familiar en el camp, realitza una doble fun-
cio social, per aixo els Estats es creuen obli-
gats a facilitar-ne la formacié, amb exemp-
cio d’inipostos, amb credit agricola a interés
reduit, amb supressié o reduccio de drets
reals, amb supressi6 o reduccio de drets de
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traspas i de registre, etc., llavors, la propie-
tat que I’Estat ha contribuit paternalment a
formar, ha de seguir realitzant aquella fur-
ci6 social prevista, al consentir els sacrificis
economics per a estructurar-la.

Més que assegurar 'adquirent, es tendeix
a assegurar el manteniment de la unitat
d’explotacid, per aixo el f)alrz'monz' Jamiliar
és perfectament vendible quan la forca major
ho imposa, i és divisible tot d'una que per
noves circumstancies es produeix un aug-
ment de produccio i rendiment suficients per
aocupar i sostenir més d'una familia: per
exemple, transformacié de seca en regadiu.

Per aquesta mateixa rao d’assegurar la
unitat d’explotacio i la continuitat de 'explo-
tacio, aixi com també el fer-lo econdmica-
ment extensiu, el patvimoni familiar és em-
bargable i transferible quan esta en periode
de formacio, puix que si la persona a favor
de la qual es forma, no compleix per mala
voluntat les clausules establertes per a la
formacio del patrimoni, aguesta persona, pot
i ha d'ésser, amb les compensacions justes
del cas, substituida per un altre agricultor
que expressi una major voluntat en el com-
pliment.

El patvimoni familiar, doncs, és sempre
inembargable quan ja esta constituit, quan
el deute contret en el moment de la forma-
cio ha estat liquidat, perd abans del paga-
ment total, el pairimoni poti ha d’ésser ga-
rantia del préstec contret per la seva forma-
cio, altrament, en un pais com el nostre, pocs
serien els qui es considerarien obligats.

Els esquerrans de les Constituents tenien
una certa rad a oposar-se a que el patrimo-
ni familiar fos establert a Espanya, en vir-
tut d'una Llei d'arrendaments rastics i que
valia més que es fes una Llei especialment
dedicada a aquest objectiu, perque la impor-
tancia del mateix s’ho val; en canvi, els dipu-
tats presents al Parlament Catala, en votar-
se la Llei de Contractes de Conreus, cregue-
ren que meés valia aprovar un article en el
qual figurés la paraula patvimoni familiar
per a poder dir, després, que havien incor-
porat ala Llei, 'esperit d’aquesta institucio.
Pero, com creiem haver demostrat, en ella
no hi havia tal incorporacié, sin6 solament
uns preceptes que servissin com a espantall
per als pagesos que sentissin velleitats de fer
ds del dret d’adquisicié, puix que tota pro-
pietat classificada amb el, diem-ne estigma
de patvimont familiar catala, sense cap pro-
fit per a la collectivitat, significava Iimpos-
sibilitat d’oebtenir el més petit credit i encara
la impossibilitat de vendre-la en cas de ne-
cessitat manifesta.

Cal esperar que un dia o altre, tal com es-
tableix Particle 47 de la Constitucio, es legis-
lara respecte a l'auténtic patrimoni familiay
i que aquest, en virtut de Lleis de Credit
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Agricola de caracter nacionaliregional,pros-
perara rapidament, en benefici de 1a pau mo-
ral i de 'economia agraria de la Republica.

Exric SALA

Seleccions de ponedores

Seleccionant vaques de llet, de seguida
hom sap quina és la que dona més llet i com
a conseqiiéncia sera aquesta la més estima-
da entre les altres vaques, per ésser la que
deixa més guanys. D’aquesta vaca procura-
ra guardar-ne les descendeéncies 1 cuidara
amb la major solicitud les seves cries per a
engrandir la cria de lleteres, ja que amb les
lleis d’heréncia sabem que les noves cries
naixeran lleteres tan bones i fins millors que
la vaca mare.

En sembrar blat, ordi, blat de moro, etc.,
hom es preocupa d'emprar bones llavors,
sortides de les plantes millor productores
possible, puix l'experiéncia ha demostrat
que de les llavors ben seleccionades se n'ob-
tenen les collites abundoses.

Si s’han d’adquirir algunes ovelles per a
formar un ramat, hom comprara aquelles
que sap que donen més llana o, almenys,
hom procura indagar les qualitats que en
aquest sentit reuneixen. Quan hom compra
un motor, una trepitjadora, una batedora,
una segadora o per dir-ho d’'una vegada, una
maquina, indubtablement que escolleix la
que amb menys despeses i amb més duracié
i comoditat, dona més utilitats.

I amb tot i #ix0, s6n pocs els que es preo-
cupen de les gallines ponedores.

Si hom se'n preocupés i les seleccionés
amb mires a posseir el major nombre de bo-
nes ponedores, els guanys que n’obtindria
serien meésimportants que els de criari man-
tenir qualsevol altra mena de gallines vul-
gars. Hem de tenir present que donen el ma-
teix treball i que consumeixen la mateixa
quantitat d'aliments, 100 gallines que a ’any
donguin 72 ous cada una, que 100 gallines
que en el mateix temps en ponguin 180.

En el primer cas, venent els ous a 3 pesse
tes la dotzena hom percebra 1.800 pessetes
de la posta de les 100 gallines; en el segon
les 100 ponedores seleccionades ens produi-.
ran 4.500 pessetes o sicui una diferéncia a
favor nostre de 2.700 pessetes.

Aquests comptes demostren prou clara-
ment la conveniéncia de seleccionar les ga-
llines que hom cria per ala produccié d’ous.

FEDERACION
INTERNACGION AL
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En agricultura i ramaderia tot s’ha d’a-
profitar

[T
La cabdal importancia que els adobs or-

ganics tenen per a la fertilitzacié de la ma-

jor part de les terres de conreu i a més a
meés, com a esmena o millorament de les
condicions fisiques i mecaniques de les ma-
teixes en benefici d’una infallible exuberant
vegetacio, justifica que se’n parli amb insis-
téncia tenint en compte que molts agricul-
tors no els aprofiten com és degut. Els adobs
organics en la seva extensa varietat no son
pas aprofitats tal com convé als interessos
generals de P'agricultura, puix que se'n dei-
xen perdre aburrdoses quantitats i massa so-
vint, per deixadesa, per descuit, per desco-
neixement dels procediments a seguir o
per no voler fer-se carrec del remarcable
valor que en si porten, es consent que la
seva qualitat quedi considerablement des-
millorada.

S'ha dit i repetit en periddics i revistes
d'agricultura (i desgraciadament encara hi
ha massa agricultors que deixen de llegir-
los) que el femer és una de les dependéncies
de la casa de pages, per la qual tot bon agri-
cultor ha de prendre el més viu interes, per
tal que reuneixi les més bones condicions.
S’ha dit i repetit que el femer ha de reunir
condicions d'impermeabilitat en‘el seu fons
i en les seves parets, que ha d'estar empla-
¢at de manera que tingui una lleugera pen-
dent amb un sot a la part baixa, per tal de
recollir-hi els sucs fecals que sescorren de
la pila dels fems i tirar-los-hi altra vegada.
S'ha recomanat amb insisténcia que els
fems han d'estar preservats dels efectes del
soli del vent, per tal com aquests elements
ocasionen considerables pérdues de substan-
cies fertilitzants a tota mena d’adobs orga-
nics, perd, malgrat de tantes recomanacions
procedents de persones de reconeguda auto-
ritat cientifica, desgraciadament s6n encara
molts els agricultors que els tenen en llasti-
mos abandonament. I el pitjor del cas és que
tenen un costum molt reprobable, el qual
consisteix en deixar espressament que el sol
i Paire facin de les seves sobre les piles de
fems, amb la inconscient finalitat de que
perdin molta humitat i aconseguir que sigui
ben econdmic el seu transport.

«Si els fems s6n ben secs, podrem carre-
gar meés», diuen molts, sense voler fer-se
carrec que amb aquest procediment el que

s’aconsegueix €s la perduairreparable d'una

part molt important de nitrogen amoniacal,
quan aquest element és el que déna més va-

lor als adobs organics si aquests han estat
tractats amb la cura deguda.

Per tant, si bé és veritat que amb adobs
organics ben ejxuts o molt secs, com moltes
vegades esdevé, aconsegueixen estalviar
unes insignificants pessetes, també hem de
tenir en compte que es deixen perdre quan-
titats importantissimes, portant a la terra de
conreu un element que reuneix molt redui-
des condicions fertilitzants, ja que moltes
vegades el que al camp es transporta i s’hi
colga, no son fems, sin6 pallotes, com vul-
garment es diu. Davant raons tan poderoses,
¢€s necessari abandonar aquesta equivocada
mania. i

En algunes comarques de Catalunya exis-
teixen com a principal element de la vida a-
gricola, el conreu de cereals i lleguminoses i

“el bestiar de pastura. Tenint en compte la gran
comoditat de la fertilitzacié dels cereals i lle-
gums mitjancant I'aplicacio dels adobs qui-
mics, resulta que tenen en molt poca estima
els adobs organics produits pel bestiar i mol-
tes vegades se’ls veu no gaire lluny de la ca-
sa abandonats @ la bona de Déu. La palla de
cereals, si troben algi que en sigui compra-
dor la vénen, el boll com que poques vega-
des troba comprador; resta abandonat als
voltants de I'era de batre i sovint els fems del
bestiar, la palla que no s’ha pogut vendre i el
boll que no troba comprador, en piles poc
distants es confonen, sense que I'amo sapiga
apreciar el profit que treuria d'aquests ele-
ments acondicionant-los convenientment,
en lloc de calar-hi foc, com alguns fan quan
es veuen massa enfarfegats a 'acostar-se el
periode de batre.

Elboll, els fems i la palla vella, en estat de
descomposicio, estan en tan péssimes condi-
cions, que durant els dies molt plujosos de la

hivernada deixen escapar uns sucs molt llet-

jos i corruptes, els quals s'emporten en dis-
solucio materies fertilitzants de remarcable
valor. Cal, doncs, preocupar-se del femer i
de la palla vella i del boll, amb la seguretat
que se n’han de treure insospitats profits i si
la situacié economica de Pagricultor no li
permet la construcci6 d’un bon femer, és ne-
cessari imbosar-se el ferm proposit de cons-
truir-lo tan aviat com li sigui possible. Entre
tant, hom ha de prendre la precaucio de. te-
nir aquests diposits ben recollits, per tal que
no s'escapin els sucs durant les llargues plu-
ges amb la consegiient perdua de materies
fertilitzants i tapar-los amb terra, per tal d'e-
vitar els perniciosos efectes del soli de 1’ai-

re. L’excusa que donen alguns de quéla ter-
ra encareix el valor del transport, no s’ha de
tenir en compte, perqué el petit augment
que suposa no té cap importancia, ja que es-
ta sobradament recompensat en el conside-
rable augment del valor dels fems en retenir
els elements fertilitzants, principalment el
nitrogen.

No han d'oblidar els agricultors de les co-
marques a les guals fem referéncia, que una
terra per molt rica que sigui en materia
organica, ala curta o a la llarga sS'empobreix
i per tant és necessari practicar sovint una
bona femada. Aqui hem de fer una impor-
tantissima observaci6 i €és que els fems
produits amb jas de palla de cereals, porten
en si gérmens de malalties, els quals més
tard atacarien els cereals i les lleguminoses,
pero aixd no ha d'ésser cap obstacle, ja que
es pot sembrar de patates, remolatxes o
naps i darrera qualsevol d’aquests conreus
s’hi poden sembrar altra vegada cereals
illegums, amb la seguretat que hauran des-
aparegut tots els perills d'invasions de ma-
lalties que pogués ocasionar una abundosa
aplicacio dels fems.

Malgrat les anteriors consideracions, en-
cara que tenim la confianca que alguns agri-
cultors les tindran en compte i les posaran
a la practica, volem creure també que n’hi
haura d'altres que no hi donaran importan-
cia i seguiran creient que amb l’aplicaci6 del
guano (com aixi anomenen els adobs quimics)
ja n’hi ha prou per a obtenir bones collites.
Encara que pensin aixi, no convé tampoc te-
nir els fems abandonats, ni deixar fer malbé
la pallaiel boll. Molt el contrari. S’ha de
procurar jas abundant per al bestiar amb la-
doble finalitat de proporcionar major benes-
tar a les bestioles, que (apart la consideracio
de que també son de carn i 0ss0s) com millor
se les tracta, més beneficis produeixen i
quants mes fems i més ben cuidats, més
pessetes se n’obtenen.

Antigament, quan les vies de comunicacié
eren molt escasses, no era possible ni econo-
mic poder vendre els fems per a ésser trans-
portats a regular distancia, perd en lactua-
litat ha desaparegut un bon xic aquest in-
convenient. Els trens i els camions-els trans-
porten amb una economia que no convé des-
preciar. Per tant, els agricultors que tinguin
llur explotacio prop de la via de ferrocarril
odela carretera, han de tenir en compte
aquest afer, amb la seguretat que si s'ho
prenen amb interés, n’obtindran remarca-
bles ingressos. :

En tota casa de pages o explotaci6 agrico-
la, petita o gran, del pla o de la muntanya,
el femer és un diposit on s'hi ha de recollir
totes les deixalles de la casa i de les seves
dependeéncies i de totes les operacions. Les
escombraries del celler i dels magatzems de




farratge, les escombraries de les golfes, tot
el que és recollit pels sostres i parets que de
tant en tant, almenys una vegada a l'any
convé d’esteranyinariescombrar, formen tot
plegat una barreja, la qual representa un
element fertilitzant que no €s prudent des-
preciar i aquestes escombraries soles o bar-
rejades amb fems, s’han d’incorporar a la
terra de conreu, amb la seguretat d’obtenir-
ne satisfactoris i remuneradors resultats.
Tots els anys, després d'efectuada la vere-
ma, en moltes cases de pages i alguns pobles
rurals s'hi veuen deixalles de la vinificacio,
que el sol i el vent les asseca iI'agricultor no
pot treure’n cap profit. Cal observar que les
fabriques de destillacid, en molts casos, les
aprofitarien si fossin avisades a temps per a
poder-les recollir oportunament; per tant,
quan es puguin vendre les
brises a. un preu per da-
munt de 3 pessetes els 100
quilos, aixi que surten de
la premsa, hom no ha de
despreciar el petit ingrés
que pot obtenir-ne, pero si
no arriba a aquest preu,
sera millor esmicolar els
blocs formats en premsar
i barrejar la brisa amb els
fems. Tot menys deixar la
brisa abandonada per llar-
ga temporada i esperar
que els agents atmosférics
T'hagin convertida en un
element que té un insig-
nificant valor fertilitzant.
La molsa dels boscos
que, de vegades, esta molt
crescuda, la fullaraca cai-
guda de tota mena d'ar-
bres durant la tardor, els
pampols de les vinyes
que s'apilen per les rases
i sota els marges a l'impuls de les ventades
de tardor i altres elements que si els vol-
guéssim esmentar i fer-hi consideracions

allargarfem excessivament el nostre treball,

tot s’ha d’aprofitar, puix que la terra que tot
ho crea, també ho consum tot i dissol en be-
nefici de les plantes.

Cal que tinguem present que totes les ope-
racions a que ens hem referiti ens referirem
encara en un altre article, el qual sera el
darrer sobre aquest tema, es poden practi-
car durant els dies que per excessiva humi-
tat no podem treballar les terres de conreu.
Es poden practicar en temps perdut, com si
diguéssim i el temps és or, diu un adagi.
També s'ha d'aprofitar.

Joan VALLES I ESTRUCH

*»BBCee

AGRICULTURA I RAMADERIA

La Gran Placa Mural de la Fundacio
‘ Deu

A DON

Per la nota publicada el proppassat-mes
de febrer en aquesta revista, amb el titol Dis-
tincid per a la finca Bach, els nostres lectors
saben que després de bastants anys de no
haver estat adjudicada la Gran Placa Mu-
ral de la Fundacié Dew, 1'Institut Agricola
Catala de Sant Isidre ha concedit aquesta
honrosa distincié agricola a la finca que els
senyors Perei Ramon Bach tenen en el ter-
me municipal de Sant Esteve Sesrovires,

Placa Mural dels Concursos Deu, atorgada als germans Pere i Ramon Bach, de Sant Esteve Sesrovires

Intentarem fer una breu ressenya respecte
Porigen, adjudicaci6 i finques que han gaudit
tan alt honor.

Eral'any 1911, quan 'esmentat Institut en
demostracié de la seva activitat agricola,
dnica que llavors guiava el seny de llurs di-
rigents, preparava un Concurs d’aparells
polvoritzadors, i entre els varis donatius que
P'Institut Agricola Catala de Sant Isidre va
rebre, hi ﬁguravé la quantitat de mil pesse-
tes provinent del soci corresponsal a Les
Corts de Sarrid, En Josep Deu i-Mata. El qui
era President, n’Eusebi de Puig i de Rich,
acompanyat d’altres vocals de la Junta Di-
rectiva, varen visitar el senyor Deu per a do-
nar-li les gracies i aquest els va manifestar
que estava disposat a lliurar cada any a
PInstitut cinc mil pessetes amb destinaci6 a
premis per tal d'impulsar el progrés agrico-
la. Havent afegit el senyor Deu que dita

RaMON RiBAS 1 RIBOT, MOLT AFECTUOSAMENT

quantitat entregaria mentre visqués i que
pensaria en el que al mateix objecte podra
cedir a I'Institut, per a després de la seva
mort. I aix{ ho feu.

El dia 4 d'abril de 1911, varen publicar-se
les Bases per al primer dels Concursos Deu.
Entre les condicions per a prendre-hi part,
hi havien les segiients: «Les finques objec-
te del Concurs han de radicar a Catalunya
o illes Balears» i <Les instancies per a pren-

dre-hi part, s’hauran de
presentar abansdel primer
de maig, a la secretaria de
I'Institut>. Segons el fall
del Jurat en aquest ptimer
any d’instituir-se els Con-
cursos Dew o siguiel 1911,
entre altres premis es con-
.cedl’ la Gran Placa Mural,
als senyors Yrigoyen i Gi-
meno, per la finca denomi-
nada Susquets, d’Alma-
celles (Lleida).

La confeccié de les sus-
dites Plaques ana a carrec
dels tallers Vallmitjana.
Les dedicatories o llegen-
des hom acorda que havien
d’ésser en idioma catala.

A lany 1912, la Gran
Placa Mural, fou d'ofrena
al seu fundador, en virtut
de l'acord pres el juny de
1911, amb una dedicatoria
que deia: <A don Josep
Deu, en penyora d’agraiment. La Junta Di-
rectiva, 1911».

A proposta del qui era President de 1'Ins-
titut Agricola Catala de Sant Isidre, n'Euse-
bi de Puig i de Rich, s’acorda I'any 1912, que
I’adjudicacio de la Gran Placa Mural no es
fes en el successiu mitjan¢ant peticio, sin6
per iniciativa expontania de'la Junta; d’a-
questa forma posseirien dita Gran Placa les
finques que en realitat més s’ho mereixessin,
doncs algunes de les que es troben en aital
cas, potser els seus propietaris no haurien

solicitat I'esmentat premi. Aixi és que, a
partir de 1913, no s'adjudica per concurs,
sin6é a judici 1 criteri de la Junta Direc-
tiva, com ja es feu constar en les con-
dicions del programa i cartell del susdit
any, perd seguint els segiients tramits:
acord provisional de la Junta, nomena-
ment d'una Comissi6 técnica-dictaminadora
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i resolucié definitive per la mateixa Junta.

En els anys: 1913, 1a finca favorescuda amb
tal distinci6 fou la de Sant Jovdi de Mollé
d’'Assentiu (Balaguer), propietat de donya
Anna Jover, esposa de N'Ignasi Girona; 1914,
la finca Mas Busquels de Sils (Girona), pro-
pietat d’En Rafael Busquets; 1915, la finca
Can Codorniu de Sant Sadurni de Noia (Bar-
celona), d’En Manuel Raventés; 1916, la fin-
ca Grawnja Vella d'Horta (Barcelona), de Na
Consol Pascual de Bofarull, vidua de Marti-
Codolar; 1917, la finca Granja San Vicents
Ferver de Penelles (Balaguer), d’En Josep
Pons i Arola; 1918, la finca Mas Lled d’Al-
macelles (Lleida), de N’Albert Lle6; 1919, la
finca La Pineda de Tarragona, propietat
dels senyors En Josep Balcells i Cortada i En
Josep Balcells i Vallbona; iel 1920, la finca
Mas Ram de Badalona (Barcelona) de N’En-
ric Parellada.

Durant els anys 19211 1922 no es va conce-
dir la Gran Placa Mural. A T'any 1923, va
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atorgar-se tan suprema distincié a la finca
Castell del Remei, de Penelles (Lleida), que
era propietat de N'Ignasi Gironai Vilanova.
I des d’aquell any no s’ha tornat a adjudi-
car, per causes que no hem d’explicar, fins €l
corrent any 1935, com hem dit al comenca-
ment d’aquesta explicacio.

El senyor Josep Deu i Mata mori el dia 29
de febrer de 1916. L'Institut Agricola Catala
té el seu bust de bronze en una de les seves
sales amb el seu nom dessota, perd hi tro-
bem a faltar les dades del naixement i tras-
pas, tal com s’acostuma en semblants casos.
Bé és cert que estan patents en dita sala un
exemplar de les medalles de la Fundacio
Déu, pero no de la Gran Placa Mural. Po-
dria completar-se I'ornamentacié amb una
lapida, en la qual hi constessin les finques
premiades amb la tan suprema distincio, i a
ésser possible una fotografia de les matei-
xes, per a coneixement de la posteritat.

Miouer, CODINA I FARRE

Prevencio contra les invasions d’insec-
tes als fruiters 1 a la vinya

Sobradament sap l'agricultor, sobretot si
cuida arbres fruiters i vinyes, les dificultats
que ha de vencer a larribar la primavera,
per tal de protegir-los contra les plagues
d’insectes de tota mena que invadeixen els
fruiterars i vinyes; degut a la gran movi-
litat de tals bestioletes, es burlen dels pro-
ductes quimics que s'utilitzen per tal d’ex-
terminar-les i es donen casos que l'aplicacio
d’insecticides malmet els brots, quan s6n
molt tendres.

Tractant els arbres a 'hivern aixo s'evita
i, a la vegada es prevenen d'invasions d'in-
sectes. Als mesos freds d’hivern, aquests in-
sectes es reuneixen i sembla que ho facin a
posta perqué es puguin destruir més facil-
ment; ademés estan immobils, que €s quan va
millor i la manera més segura perque es pu-
guin atacar, amb la particularitat que, en
aquests moments, els arbres no sofreixen
cap dany.

Es per aquests motius, que fa molt estrany
que no s’aprofitin més tals ocasions per a
desembarassar els fruiters i les vinyes dels
enemics que els invadeixen, aix{f que les ve-
getacions es desperten.

Si tenim en compte que a l'hivern els in-
sectes estan parats i ajuntats sota les escor-
ces i esquerdes, pero indefensos, cal adme-
tre que és quan amb més facilitat poden és-
ser combatuts amb aplicacions de liquids
toxics apropiats.

Una observacié s’ha de fer a I'emprar

aquestes preparacions; puix per a que obrin
com es desitja, cal que tinguin la condicio
d’ésser mullants, és a dir, que no s’escorrin
i deixin d’empapar-se en els cossos dels in-
sectes, ja que €s ben sabut que molts liquids
rellisqueni a 'escorre’s deixen d’ésser nocius
per a dits animalons. Quan aixo succeeix, no
ésja cap feina profitosa, es perd el temps; el
treball i els diners. Cal, doncs, per a que ai-
X0 no passi, servir-se d'insecticides que de-
gut al seu poder toxic els mati, concorrent-
hi també la condicié d’ésser mullants com
hem dit. Totes les autoritats que s’ocupen de
la higiene i salut dels fruiters, estan d’acord
en aconsellar els tractaments insecticides a
I’hivern, per a fer-hi arribar les solucions fins
els caus on s’han recollit aquests enemics,
les escorces, les esquerdes, sota i dintre d’a-
questes hi tenen els nius i els ous, a co-
bert de les pluges i de les neus, esperant la
vinguda del bon temps per a esclatar els
ous i sortir dels amagatalls, estendre’si co-
mencar les malifetes.

Les escorces, no solament constitueixen
amagatalls d’insectes, sin6 que s6n a la vega-
da diposits de les llavors de mintiscules plan-
tes parasitaries, com en la vinya el mildiu,
Poidium, (malura vella), black-roth, etc., que,
aixi que la temperatura es suavitza, treuen
arrels i germinen, i aquests gérmens escam-
pats pel vent, van a infectar les fulles on es
desenvolupen i multipliquen.

No cal fer grans esforgos d'intelligéncia

per a donar-se compte, que -per a desemba-
rassar-se de tals parasits, acoblats sobre les
superficies dels arbres i dels ceps després
que s’han podat, el moment més oporta €s
I’hivern. En aquests mesos, i quan més aviat
millor, deixar ben empapades les soques i
les branques d’'un bon insecticida mullant,
no significa sols prevenir infeccions possi-
bles, siné que també defensa la bossa dels
colliters, en fer-ho de les collites que els pa-
rasits animals i vegetals malmeten i des-
trueixen. Per tal d’aconseguir una defensa
suficient, cal que els insecticides reuneixin
les dues condicions indispensables:

12 Esser suficientment enérgics per a que
quedin destruits amb tota seguretat els ous
iels gérmens.

2.2 Que no puguin dzinyzn' de cap manera
els arbres i ceps als quals s'apliqui.

Un insecticida que es pot prepz'lmr amb
garantia d’exit, és el lissol amb arseniat de
coure coloidal.

La practica de molt temps seguida, ha dei-
xat demostrat que els tractaments fets a I'hi-
vern, que amb aquestes preparacions es ne-
tegen completament els arbres de dos ene-
mics, evitant-se aixi les invasions que sobre-
venen de no combatre’ls a I’hora oportuna.

Els tractaments de lissol amb arseniat de.
coure coloidal, es poden preparar de la se-
gilent manera: 2

A) Dissoldre el producte en una mica
d’aigua calenta i amb aquesta solucié em-
pastissar les soques i les branques. LLa solu-
ci6 al 1 6 2 per 100.

Ruixar els arbres amb la solucié al 1 per
100.

B) Tractament amb lissol: dosi del 4 al 5
per 100. Per cada litre d'aigua, de 40 a 50
grams de lissol; per 10 litres, de 400 a 500
grams; per 25 litres, de 1 a 1'50 quilos de
lissol.

Altres insecticides es poden igualment em-
prar, havent assenyalat els anteriors per
llur eficacia i facil preparacio. Siguin uns o
altres els que s'escolleixin, cal tenir present
les recomanacions que hem fet, que siguin
de toxicitat segura, que siguin mullants, que
no causin danys a les plantes i emprar-los
amb la deguda oportunitati cura.

IsipRe ROGENT
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~ Contra les males herbes

So6n moltes les regions que no poden im-
plantar conreus intensius per falta d’humitat
en el terreny; nosaltres sortosament dispo-
sem de la quantitat d’aigua necessaria gai-
rebé tots els anys per a poder practicar
aquesta intensificacié de conreus @), perd
ens ho impedeixen les males herbes que
invadeixen els nostres camps, i que amb
el seu desenrotllament ufands i rusticitat ar-
riben talment a ofegar la planta cultivada,
la planta atil.

En el fullet que va publicar aquesta seccié
técnica 'any passat,'es donen a conéixer da-
des pluviometriques mensuals recollides du-
rant més de quinze anys d’observacio; d’a-
questes dades es dedueix que son pocs els
anys en els quals no caigui aigua suficient
per a que els nostres cereals puguin des-
enrotllar-se amb normalitat.

S6n les males herbes una preocupacio
constant, un veritable flagell per als nos-
tres agricultors, perd un flagell que pot
deixar d'ésser-ho si els nostres pagesos
tenen ben presents i posen en practica els
procediments que cal emprar per a des-
terrar-lo.

Tots sabem el procés que segueixen els
vegetals en el seu desenvolupament; la.lla-
vor quan en la terra troba les condicions
d’humitat i températura necessaries per a
despertar de l'estat de vida latent en el qual
es troba al comencar la seva activitat germi-
nativa, el germen o planta microscopica a
Pacabar la total absorci6 de les reserves nu-
tritives que conté la llavor, per mitja de les
arrels que ha desenrotllat, assimila prévia-
ment dissolts en aigua els elements fertilit-
zants els quals transformats constitueixen la
planta, i aquesta es desenrotlla donant flor
(aparent en les fanerogames) qual flor esde-
vé més tard un fruit o llavor que, a arribar
al seu punt de maduracio, cau a terra per a
poder en temps oportt iniciar altra volta el
procés assenyalat.

Si solament existis una sola varietat de
males herbes en les nostres terres, fora senzi-
1la la seva destruccié mitjan¢ant una treba-
llada, la qual tindria per objecte colgar
aquestes herbes nocives abans n6 hagues-
sin recorregut 'altima fase de la seva vege-
tacio, impedint aixi que la planta hagués for-
mat la llavor que perpetua l'espécie, pero el
gran nombre de varietats que formenla flo-
ra dels nostres conreus fa més dificil i costo-
sa la destruccio puix com és sabut, el desen-

(1) En aquest treball, que forma part d'un estudi fet per
la secci6 teécnica consultiva del Sindicat Agricola de Guis-
sona, es refereix l'autor a les terres de l'esmentada co-
marca lleidatana.

rotllament d’aquests vegetals perjudicials no
€s simultani.

Hem de considerar les plantes nocives en
dos grups, les que es desenrotllen i viuen so-
lament durant la vegetacio del principal cul-
tiu de la comarca (els cereals d’hivern) i a-
quelles que sols hi conviuen en part.

El combatre les primeres és operacié cos-
tosa. El goret €s el procediment normalment
emprat en aquesta comarca i els inconve-
nients que presenta els sabem bé prou; sols
pot fer-se una collita cada dos anys, mentre
les despeses, interes del capital terra, paga-
ments a I’Estat, conservacio de la finca, pe-
sen cada any sobre l'agricultor.

[oportunitat de les treballades pot con-
tribuir eficagment a la destruccié de les ma-
les herbes. Mantes vegades hem vist efectuar
treballades sobre els gorets, les quals no han
assolit altre objecte que efectuar una sembra
de males llavors degut a qué, amb aquestcs
treballades, s’han colgat plantes que ja ha-
vien recorregut tota la seva evolucio. No tots
els vegetals d’'una mateixa varietat floreixen
en un mateix temps; mentre uns estan en
plena floracio, altres ja han posat grana. Al-
trament, no es fa necessari que la llavor arri-
bi a la seva completa maduracié per a donar
una nova planta, doncs hem vist néixer i
desenrotllar-se plantes amb liavors deli-
cientment granades. Amb aquesta oportuni-
tat de treballades s'obtindria una major efi-
cacia en la destrucci6 de males herbes i es
podria reduir el goret en lloc d’any per al-
tre (que és el sistema més generalitzat) a
una goreitada per cada dos anys de sembra.
No creguem perd, que aquesta modificacié
pugui ésser adaptada en un petit lapse de
temps. Tinguem present que Alemanya ha
necessitat prop d’'un segle per a reduir del
33 al 5 per 100 la superficie de goret, en rela-
ci6 amb la superficie cultivada.

Seria una bona mesura a emprar el variar
el sistema de cultiu que tenim establert, per
una alternativa de collites ben dirigida on
s’hauria d’intercalar, com hem manifestat
abans, plantes netejadores amb plantes em-
brutadisses, perd aquest canvi seria una co-
sa transcendental per ala nostra agricultura
comarcal i preferim abans de donar cap
orientaci6é en aquest sentit, fer-ne un acurat
estudi ajudat per seriosos experiments.

Facilitaria també el nostre comés €l poder
destinar a la sembra cereals de primavera,
a lobjecte de poder aprofitar un major
temps en que la terra estaria lliure de vege-
tacio per a destruir, mitjancant treballades
adequades, les herbes que durant aquest
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temps naixerien, perd els assaigs fets sobre
sembres de cereals a la primavera, ens han
donat resultats poc satisfactoris. La insegu-
retat de pluges en el mes d'abril, es tradueix
també en una inseguretat de collita en els
cereals sembrats a la primavera.

A Franca i Alemanya han assajat amb
exit els tractaments amb diverses solucions
toxiques contra les plantes adventicies.
Aquests tractaments efectuats durant el pe-
riode vegetatiu de les plantes cultivades, es
basen en que a les plantes graminies, per es-
tar constituides de fulla llisa i cerosa, no s’hi
adhereix el liquid caustic, en canvi les plan-
tes de fulla rasposa (entre les quals s’hi tro-
ben compreses la majoria de les males her-
bes) retenen entre les rugositats de llurs
fulles el liquid caustic que ha de determinar
llur destruccio.

Son diverses les substancies que, dissoltes
o diluides en aigua, s'utilitzen per a fer
aquesta classe de tractaments, entre altres:
el sulfat de coure, sulfat de ferro, solucions
d’amoniac caustic o carbonat amdnic, clorur
potassic, nitrat sodic, sulfat amonic, acid
sulfaric, etc. Pero de totes les substancies
esmentades, 1a que és més recomanable em-
prar per la seva economica aplicacio i pels
seus bons resultats, és l'acid sulfaric (65
graus Beaumé),al 10 per 100. Cal tenir present
en fer aquests tractaments, que s’han d’utilit-
zar aparells polvoritzadors especials (for-
rats de plom) per a evitar els atacs de l'acid.
L’epoca més aconsellable per a fer els trac-
taments sobre els cereals d’hivern, és del 15
de gener al 15de febrer.

Amb aquest tractament s'obté la destruc-
ci6 o almenys un retard en el desenrot-
llament d’'un gran nombre de plantes adven-
ticies, qual retard aprofiten els cereals per a
poder desenrotllar-se normalment.

Entre les moltes herbes castigades per a-
quest tractament, hi ha la mostassa salvatge,
cards, babols, rosella, camamilla, borratja,
niella, ve¢a, garviana o ravenissa, trévol
blanc, etc.

Pero una planta, sens dubte la més perjudi-
cial per als nostres sembrats, s'escapa d’a-
queixos tractaments; és aquesta planta la co-
gula, la avena loca dels castellans, la avena
[fdatua dels italians. Aquesta planta grami-
nia, amb les seves fulles llises i ceroses, re-
sisteix tan bé als tractaments caustics, com
els cereals cultivats i per aixo no sucumbeix,
neix quan neix el blat i deixa caure en el ter-
reny per desgranament la llavor completa-
ment formada, uns quinze dies abans de la
sega del primer, fent-se per aquest motiu
dificil 1a seva destruccio.

Algunes vegades hem sentit lamenta-
cions, alguns dels nostres socis en presentat
mostres de civada o ordi que contenien co-
gula. Nosaltres hem contestat: jTan de bo
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poguéssim trobar cogula en les mostres de
blat! Aixo que a alguns podra semblar una
aberracio no ho és pas, doncs tenint en
compte que si en el moment de la sega del
blat poguéssim recollir la llavor d’aquesta
mala herba, evitariem que espontaniament
quedés sembrada novament per augmentar
els danys en la segiient collita (cal tenir pre-
sent que la civadail’ordi en la nostra co-
marca vénen uns quinze dies abans que el
blat).

Amb el que acabem d’anotar, pot compren-
dre’s que les sembres d’ordi i civada seran
bons procediments per a lluitar contra la co-
gula, perd els nostres pagesos prefereixen
fer blat, per opinar que aquest cereal €s mcs
remunerador que els anteriors.

Si els experiments portats a terme en la in-
troduccio de blats exotics de gran precocitat
ens confirmen en anys venidors els bons re-
sultats assolits fins ara, creiem que amb
llur introduccio en aquesta comarca troba-
rem una bona arma per a poder lluitar con-
tra aquesta mala herba.

El rapid procés vegetatiu d’algunes d’a-
questes noves varietats de blat de marcada
. precocitat, ens permetria dintre el conreu
intensiu de cereals, disposar d’'un major nom-
bre de dies per a poder treballar la terra lliu-
re de vegetacio de plantes cultivades. Tam-
bé destruiriem gran part de la cogula en la
sega, puix per ésser aquests blats prime-
rencs (coincideix llur sega amb la dé 'ordi)
se'n recolliria gran part abans no arribés a
desgranar-se. D’aquesta manera, sense dei-
xar de sembrar blat, podriem combatre la
cogula. ]

La sembra clara facilita el desenrotlla-
ment de males herbes, com també la sembra
de varietats de blat d'escassa resistencia al
bolcament. Amb la preponderancia del ce-
real sobre les plantes nocives, aguestes que-
den talment ofegades pel cereal, pero si el
cereal s'ageu, en trobar-se les males her-
bes novament en contacte amb la llum, es
desenrotllen d'una manera extraordinaria,
arribant normalment al final de la seva vida
vegetativa produint la llavor que ha de
perpetuar l'espécie, infectant novament el
camp per ala collita proxima. Es també amb
la sembra de blats imbolcables que coopera-
rema la destruccio d'aquests vegetals perni-
ciosos.

“En el pinso dels animals de treball s’hi
troba certa quantitat de llavors de males
herbes, que tenen la propietat de recorrer el
tub digestiu dels animals 1 tornar-se a tro-
bar intactes en llurs excrements. Cal te-

nir una gran cura en elaborar bé els fems,
abans d’ésser incorporats a la terra.

Deiem també que lafluéncia d’herbes es-
pontanies en els nostres camps era degut en
part, a qué entre les llavors de les plantes
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cultivades que destinem a la sembra, s’hi
troben barrejades llavors de males herbes.
Sobre aquest punt ens n’havem preocupat a-
questa ultima campanya i per la importan-

cia dels treballs realitzats en aquest sentit
ens en ocuparem en precedents articles apa-

reguts en aquesta revista.
Josep PANE I MERCE

Feines casolanes

Costums de la eria i de la matanca del
pore al Pallars Sobira

IT 1 DARRER (*)

[LA VETLLA DE MATAR EL PORC.—Aquest
dia es produeix un bon enrenou a les cases.
Els homes van a cercar el buigd d’argela-
gues; les dones piquen amb el morter unes
dues lliures de sal, la qual deixen en un plat

~a punt d’emprar-la; piquen una unca o dues
I ) |

de canyella i unes dues unges de pebre; des-
prés escalden una ceba ben grossa tota trin-
xada; posen a punt el julivert, les peles de
taronja i 'all per a la llonganissa de freixu-
ra, preparen el menjar dels apats de ’ende-
ma; van a fregar ben fregat amb cendra
el calder de tomar la sang del porc,
van a assegurar-se bé de la mandonguera
i del matador per tal que no faltin l'en-
dema;. i també van a convidar per segona
vegada els parents més propis per tal de fer
palvera amb ells, i ajudar-los a matar el
porc; i a la nit, abans d’anar-se’n a dormir,
fan una escudella plena d’all i oli de codony
o de pera, per a menjar-se-la I'endema.

EL DIA DE MATAR EL PORC.—AIl mati, en co-
mencar a clarejar el dia, van a cridar el ma-
tador, a la mandonguera i als convidats.
Quan ja son tots reunits a casai asseguts al
voltant del foc, aleshores fan palvera, con-
sistint en menjar-se una bona llesca o crosta
de pa ratllada, ben untada d’all i oli i per
beure, aiguardent. Després d’haver menjat i
begut, els de la casa van a cercar el porc al
corrali el matador, mig de traidor, 'agafa
amb el ganxo per sota del morro, i ajudant-
se entre tots els homes, el posen sobre un
pedris per a degollar-lo. Els més fortsi pa-
rents més propis, 'aguanten pel cap i per les
potes de davant, els més fluixos el darrera i
la mainada, la cua.

El matador li clava el ganivet al coll men-
tre la mandonguera aguanta el calder a sota
per a tomar la sang, a 'ensems que la va re-
menant amb una llossa, per tal que no es
prengue.

Després de degollat, el baixen al soli el

(*) En el numero anterior, corresponent al mes de fe-
brer, al comencament de l'article, pagina 22, ratila 13, on
din <Etnologia» ha de dir «<ETOLOGIA>», o sigui la ci¢ncia
que estudia els costums en general; car és una errata que
passa inadvertidament. On hi diu <cerdanyés> (tercera co-
lumna, ratlla 10) i «cerdanyesos» (tercera columna, ratlla
14), ha de dir <cerda» i «cerdans», respectivament.

matador li arrenca pels del serrell de I'es-
quena, els quals son per ell, i quan ha passat
la temporada de la matanca se’ls ven. Des-
prés lifan foc a sobre amb argelagues, i.quan
s'ha cremat bé d’una banda el tomben de
laltra; quan ja esta ben socarrat li raspen be
el pel amb els ganivets de fulla de dalla, fins
que queda ben pelat; fet aix0, el posen sobre
un banc improvisat, posant una porta (que
han tret de qualsevol altre lloc) recolzada en
un pedris, i, allf el renten bé amb aigua bu-
llent, bo i fregant-li fort la pell amb una pe-
dra tosca, tot tirant-li aquella; a més, I'aca-
ben de pelar bé per tal que no quedi pel a la
corna amb uns ganivets llargs i molt esmo-
lats. Actualment s6n molts els pobles que
empren graelles, en les quals el degollen
posant-lo sobre i el cremen per sota d’elles
amb argelagues, i el renten i el freguen de
la manera esmentada, sense tocar-lo d'alli.

‘ Mentreels grans fan feina, la mainada s'en-
treté fent foguerills amb canofs d’argelaga
que han quedat encesos i les argelagues so-
breres. Volten les xeres cantantcangonsiem-
paitant-se amb branques enceses bo i dient:

Primer.— Restiput se sin.

Segon.—P¢l de porc st cveme.

Tercer.—Aqueixa bestia es desespere.

Aquesta és una enganyifa que gairebé no-
més esta en tis en aquest temps de la matan-
¢a, que és quan la mainada va voltant tots
els carrers i places on maten porc, per tal
de divertir-se fent xeres. I quan el foc 1i cos-
ta d’encendre’s canten:

Sant Ric sant Roc
encenti foc

que hi ha un pobret
que es mov de fred.

I quan el foc ja se'ls ha ences, perd fa molt
fum i els molesta, tracten de conduir-lo dret
amunt, amb aquesta altra cangoneta magica:

Fum fum

puia xumeneia amunt
que'trobams un capella
que’t dava pa i vi

7 garrotades pel cami.

Hi teniem tanta fe en aquestes cancone-
tes magiques, que mai no féiem foguerills
que no les cantéssim.




Entretant, les dones a la sala preparen la
taula on hi han d’esquarterar el porc. Quan
ja és prou net, els homes el pugen a dalt a
pes de bracgosila mandonguera els ajuda,
estirant-li i aguantant-li el morro amb el gan-
%o tal com abans ho havia fet el matador, a
lagafar-lo a 'eixir del corral per a matar-lo.
Ja a dalt, el deixen ala taula, posant-lo de
panxa, amb les potes i el morro fora d'ella.
Primer de totli fan 'esquenas, aixo és, i lle-
ven una tira de corna amb cansalada, de dos
dits d’amplada, des de la cua al clatell, el
qual salen junt amb la cansalada i s’ho men-
gen abans d'ella a rosfefes a la paella. Des-
prés lobrenili treuen les costelles, els llomi-
llos, la freixura i el fetge, tot el qual deixen
en una panera amb un drap blanc a sota.
Després li treuen la tripa, la qual deixen
dins la pastereta, i en acabar li treuen el sat-
g¢; després 1i tallen les potesili lleven el
cap, el qual espellen després els homes de
la casa. I aleshores quan ja tot esta separat
del bacd de la cansalada, colloquen aguest a
la salera. Una de les nou veritats ja esmen-
tada diu:

Now porcs tinc a la saleva;
bon Nadal se m’espera.

Després de tot aixo, tornen a cercar als
convidats (els quals havien marxat després
d’haver matat el porc) per esmorzar. Aquest
apat es compon de sopes menestrades amb
aigua de fesols; fesols bullits i condimentats
amb un suquet de tomaquet, ceba i una mi-
ca de pebre 70z; bacalla amb salsa de toma-
quet; una xulla per cada u o carn de molto
cuita a la graella, i per a postres, molls
d’avellana i pastes, i per a remullar-les mos-
catell, cafe i anis.

Després d’esmorzar paguen el matador, el
qual sol cobrar 2 pessetes per la seva feina;
després marxa junt amb tots els convidats.
La mandonguera i una dona de la casa van
a fer la tripa, o sigui a rentar-la i triar-la al
riu si n’hi ha o bé en un barranc. Primer de
tot en treuen la femta; després netegen bé
els budells i en raspen bé el greix per a po-
sar-lo a les botifarres i fer-ne el llard; pelen
ben pelats amb un ganivet, per tal d’apri-
mar-los, els budells destinats a les llonganis-
ses bones, i una volta nets tots, els giren
del revési els posen dins la pastereta amb
sal i ceba ben trinxada i ben remenats, per
tal que se'n vagi el tuf, després els azxarra-

' wen bé amb aigua correntiels deixen dins
una cistella de fil ferroi aix{ se'ls enduen a
casa. Entretant els homes descarnen el cap,
els ossos i 'espinada. Quan les dones tornen
de fer la tripa, cusen amb fil de 1li un cap
dels budells que s6n destinats a peces de
mandongo les quals van penjades nomes per
un extrem. La mandonguera destina la carn
per a cada mena d’embotit, la qual piquen i
trinxen els homes amb la mitja lluna i el ta-
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llador. Avui gairebé tothom trinxa i embot-
xaca amb la maquina. Després es posen a
dinar. Aquest apat solen fer-lo molt lleuger;
acostumen a menjar una amanida de bitxo,
col confitada i ceba; una paellada de coste-
llons (cap de costella) ila xulla arvebenia-
dora (U7 o vosta llevadorva, tall de carn blan-
quinosa de gust molt llaminer que el mata-
dor treu amb una cura especial de la part de
la panxa, el qual no es pot guardaria més
creuen que si només n'anés una miqueta a
les peces dels embotits que s’han de coure,
els hi produiria el rebentament; per aixo se

Caldera i calder mitji

la mengen de seguida bo i fregida a la pae-
lla i untada d’allioli, igual que els coste-
llons.

Després ‘d’haver dinat es posen a fer
el mandongo. [La mandonguera prepara
Vembuidet d'embotixacar 1 la pastereta i
s'asseu posant-se-la al davantialli va prepa-
rant la pasta dels embotits, que d'antuvi li
han anat trinxant i es posa a fer el mandon-
go, per aquest ordre: primer el xulig, 1a llon-

Ganxo i ganivet de dalla

ganissa bona, el bull de la llengua, la llon-
ganissa de freixuraiel bull de carn. Des-
prés I'embotit per a coure o bullir: primer la
botifarra de sang i ceba, el bull de pa, la bo-
tifarra de sang, els gosseis i després de tot
les coqueles.

Mentre fan el mandongo, la mainada no
para en tota la tarda de [fer-se omplir clos-
ques d'ou de la pasta dels bulls per la man-

(17) Segons la-nostra mare és la xulla rebentadora, i Se-
gons el nostre bon amic i coHaborador, En Casimir Torro-
bella, és la rosta llevadora. Creient ells com creuen, que a-
quest tall de porc produeix cl rebentament de I'embotit al
coure'l, trobem més encertat el terme usat per la nostra ma-
re; perd no hem dubtat en donar els dos.
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donguera, les quals després se les fan coure
al caliu de la llar abans de menjar-se-les i
les anomenen tastels. :

Quan ja ho tenen tot embotit i les darreres
peces s’estan coent, aleshores sopen. Men-
gen sopes de pa menestrades d'aigua clara
(sense cap adoba sin6 oli), amanida d'apit i
escarola, una casserolada de fetge guisat
amb ceba i trumfa, barrejat amb suc, des-
prés llonganissa a la graella; en acabar, una
copa d'anis, moscatell i galetes. Després pa-
guen a la mandonguera; se li sol donar 8
rals pel seu jornal i 2 rals per la maquina de
trinxar, si se la porta.

Durant tot el dia, a tots els qui visiten la
casa que han matat el porc, €s costum de
convidar-los a menjar porc tendre, pastes,
coca i a beure anis.

Quan fou movia la porca
li posarven el pestell a la poria.

ELs EmBoTITS. — Bl xulip.— S'agafa carn
ben magrei es trinxa bé al tallador amb la
mitja lluna. Després la posen a la pastereta
i 'especiers amb sal i bastant pebre, per tal
que tingui més bon gusties conservi millor.
Quan aquesta pasta esta ben remenada,
aleshores s’embotxaca amb 'embuidet a un
budell que no sigui boixacut (que no faci
bosses).

El budell que és prou ample

10 necesstta embuil
ens diu ]Ja vuitena de les veritats esmeén-
tades.

Aquesta mena d'embotit sempre sol te-
nir, un pam i mig de llargada. Després
d’omplert, el deixen un dia dins una panera,
sense lligar-lo de la boca, per tal que s’es-
corri bé el greixum i sanguini del budell.
Quan en tenen quatre de fets, hi posen una
via de tovalles sobre, per tal que els que hi
tornen a posar al damunt no es toquin els
uns amb els altres; i,aixi sempre, un sostre
de quatre xulicos, una via de tovalles i anar
fent. Quan han reposat tot un dia de la ma-
nera esmentada, els lliguen de la boca amb fil
de 1li deixant-hi una anella per a penjar-los,
i els pengen al sostre delrebost encarrassals
de filera en un basto, procurant sempre gue
no es toquin els uns amb els altres. Als tres
dies de penjats que ja s’han amustiat, els
tornen a despenjar, i els posen en premsda.
CoHogquen els xuli¢os sobre una caixa o tau-
la, ben arrenglerats, i que no es toquin els
uns amb els altres; a sobre hi.posen un drap
de canem i a sobre d’aquest una llosa gran o
bé una fusta amb una pedra grossa a sobre,
procurant que els agafi tots amb el mateix
pes. Abans, algunes cases, per tal que es
premsessin millor i quedessin fent una re-
vaba a cada costat,-hi. posaven una canya
partida a cada un, coHocant la part oberta a
sobre; i aixi quan ja. secs en feien talls, feia
meés bonic. Als dos dies d’haver-se premsat,

bl
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els treuen i els torneén a penjar al rebost. A-
quest és 'embotit més gustds que s'elabora
al Pallars. Es costum encetar-lo per Sanco-
gesma (Pasqua de Pentecostes) i se’l mengen
sec durant l'estiu i la tardor.

La llonganissa.—Es fa de la mateixa pas-
ta del xuli¢, perd embotida amb els budells
més estrets del'porc. Sol tenir quatre pams
de llargada i doblegada pel mig, la lliguen
dels dos caps, juntant-los. Quan és plena, la
deixen sense lligar de la mateixa manera
que els xuli¢os, en un cove, Quan s’hi han
estat reposant tot un dia, les lliguen i les
pengen al rebost perque s'assequin, per tal
d’encetar-les per Pasqua Florida. Aixf seca,
és de gust de gormants, essent aquesta, el
xuli¢ i el pernil junt amb el formatge d'ove-
11a, el berenar obligat dels pallaresos durant
Pestiu, la tardor i part de I’hivern, amb el
qual conviden també tots els visitants a les
cases. També se la mengen confitada, fregi-
da a la paella i cuita a la graella,.

Quan la mainada per berenar demanen pa
i una altra cosa, la mare sol contestar:

Una altva cosa és llonganissa.

Quan es tracta de fer durar i estalviar
molt una cosa diuen:

Hi ha més dies que llonganisses.

També diuen d’un lloc que s’hi esta bé i la
vida hi és esplendida:

Hi lliguen els gossos amb llonganisses.

I si és al revés:

No hi lliguen pas els g0ssos
amb llonganisses.

Bull de carn, del budell cula o de la llen-
gua.—S’agafala llenguaiun bocinet de carn
magre i gras i es pica ben picat amb la mit-
jalluna, es posa a la pastereta i es condi-

menta amb pebre i sal. Es remena béis’em- -

butxaca al budell cula. El lliguen d’un cap
deixant-hi una anella, el punxen amb una
agulla per tal que en coure'l no es reventi i
el fan bullir a la caldera cosa dun quart
d’hora; després el treueniel deixen al re-
bost damunt unes tovalles parades a terra,
per tal que plori l'aigua de coure’l, com es fa
amb totes les peces bullides. L'endemi el
pengen i el guarden per I'estiu quan seguen
i se’l mengen sec. Es molt gustds i llaminer.

La llonganissa de freixura.—BEs feta amb
els ronyons, la melsa, la freixura i carnetes
de magre i gras. Tot aixd0 ho trinxen al ta-
llador junt amb una cabega d’alls, una pela
de taronja i una branqueta de julivert; des-
prés ho posen ala pastereta i ho especien
amb sal i pebre. Ho remenen ben remenat i
omplenen uns quatre budells, com els de
llonganissa. Les lliguen iles pengen de se-
guida. Se les van menjant primer que les
altres, fregides a la paella, cuites a la grae-
lla i bullides a 'olla amb el demés camipa-
naltge.

El bull de carn.—S'agafa carn magre i
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grasies trinxa béies posa ala’ pastereta,
on 'especien amb sal i pebre, procurant que
aquest no se senti tant com el xulic. Ben re-
menada aquesta pasta, 'embutxaquen als
budells butxacuts i més amples que els del
xuli¢, perd de la mateixa llargada que a-

Mitja lluna i tallador

quests. Quan son plens, també els deixen
sense lligari de la mateixa manera que els
xulicos i llonganisses. ’endema els llicuen
i els pengen al rebost per tal que s'assequin.
Altres els perbulleixen un quart d’hora
abans de penjar-los.' Abansno els encetaven
fins passadala Quaresma. Actualment molts
els enceten passat Carnestoltes. Aquest ems-
botit se’l mengen secitambé bullit a olla
junt amb el demés campanatge de fer el
brou.

Salera

La botifarra de sang i ceba.—Es separa
una cassoleta de sang abans d’abocar-hi les
sopesies prenen dos o tres grapats de pa
ratllat molt fi i es posa tot junt a la pastere-
ta, amb una ceba escaldada bo i picada amb
carnetes, (trossets de carn de porc), sal, ca-
nyella i matafaluga. Després ho remenen bé
1 ho embutxaquen a uns sis budells, com els
de les llonganisses, perd sense raspar. Les
lliguen de seguida i les perbulleixen cosa
d'un quart, a la caldera. Al treure-les les

Pastereta

deixen al rebost esteses en unes tovalles
com els bulls i també les pengen igual. Son
per tot 'any i fan un brou molt exquisit.

El bull de pa.—Per fer-ne una dotzena s’hi
posa la molla ratllada de dos tinyols de pa
(unes cinc lliures cada un), tres dotzenes

d’ous (batuts abans en una plata) i junt amb
carnetes de magre i gras, ho posen dins la
pastereta, i ho especienjamb pebre, canye-
lla en pols i que hi abundin el clavell i la sal.
Tot aix0 es remena ben remenat i s'embut-
xaca en budells estrets i llargs com les llon-
ganisses i amb amples i curts com els bulls
de carn. Després els lliguen i els punxen bé
(com tots els embotits que s’han de perbu-
llir) amb una agulla de cap per tal que se'n
vagi el vent que hi ha entrat, a ’embotir-los
i no es rebentin en coure'ls a la caldera, on
els ‘hi deixen una mitja hora bullint bo i

anant-los remenant amb una 7emenadora.

Despreés els treuen i els deixen al rebost en
unes tovalles com les anteriors. [L'endema
els pengen arrenglerats en una canya o bas-

_to, al rebost on s'assequen. Els enceten per

Carnestoltes i solen durar fins a tornar a
matar porc. I serveixen per adobar el brou
de l'olla en lloc de la pilota.

La botifarra negra.—La vetlla de matar el
porc, llesquen una mitja pastereta o més, de
sopes de pa de la fornada del porc, les me-
nestren amb aigua freda i s’estoven flns I'en-
dema. Després de matar el pore, que la
mandonguera puja la sang a la sala, fan so-

pes de tot un pa i lestiren al calder d’aques-

ta, i sense estovar-s’hi hi aboquen les de la
pastereta, hi donen un tomb amb la remena-
dora i les hi deixen tot el dia fins ala niti
aleshores es fa la botifarra. Com que ja han
fet tot el mandongo, aboquen les sopes del
calder a la pastereta i les condimenten amb
una lliura de greix de porc, una unca i mitja
de matafaluga, (aixd per un porc regular)
una unca de pebre i una de canyella en pols.
Es remena bé i se n'omple primer de tot el
paidor o estomac del porc, el qual després
d’embutxacat rep el nom de bisbol; després
un budell molt butxacut, que és el més am-
ple de tots i té un pam de llargada, el qual
després de ple és anomenat la 720ssa; des-
prés també omplen la bufa, la qual en treu-
re-la del porc s’ha curat d'inflar-la bé, per

_ tal que quedi ben estirada. I mentre van bu-

llint a la caldera les tres peces grosses es-
mentades, van omplint tots el demeés budells
amples i butxacuts mentre hi ha pasta; aixi
que les van omplint, les van tiranta la cal-
dera, on bullen una hora junt amb les peces
grossesi les treuen totes a ’hora i les dei-
xen al rebost amb les demés peces bullides.
L'endema les pengen com les demés.

El bisbot, és costum de ritual menjar-lo el
primer dia de Carnestoltes, la mossa el se-
gonila bufa el tercer; solen menjar-se a-
questes peces bullides a 1'olla, sense posar-
hi res més, car cada una d'elles 'omple de
sobres. LLes demés botifarres se les van men-
jant després d'una setmana d’haver mort el
porc, fins a Pasqua florida. Per aquesta dia-
da, les mestresses que tenien punt a servar




elg bells-costums de ritual, guardaven una
de les millors botifarres per coure-la a 'olla
amb el demés campanatge. Quan €s tendra,

sela mengen fregida a la paella i bullida a

lolla.
D’on sang no hi ha
botifarves no s'hi fa.

Els gossets.—S’agafa un tros de tela del
porci es deixa damunt un platis'ompla de
pasta de botifarra, s’embolque amb la matei-
xa tela i es lliga amb un fil; es posa a coure
a la caldera junt amb les botifarres. Els gos-
sets els solen fer quan manquen budells per
a fer botifarres i sobra pasta. Després se'ls
mengen amp les coquetes o sols, tallats a 7e-

“donelles (rodanxes) fregides amb suc de can-

salada a la paella.

Les coquetes.—Quan ja s’han fetles boti-
farres, posen farina a un cap de pasteretaia
l’altre hi posen les sobres de tot el mandon-
go, 1 de totjunt se'n fa una pasta remullada
amb sang que d’antuvi han separat del cal-
der de tomar-la. Van remenantihi van ti-
rant farina per tal que s’espesseixi; i quan €s
prou espessa la deixen dormir una hora.
Després tallen la pasta a bocins com la ma i
aixafant-la en fan coquetes. Una volta fetes,
les enfarinen i les posen a coure a la cal-
dera amb el mateix brou de coure les boti-
farres, després d’haver-les tret. Quan ja sén
cuites, les treuen amb la remenadorailes
deixen al rebost en unes tovalles per tal que
s'escorrin. Se les mengen de seguida, abans
d’encetar les botifarres, cuites a la graella i
fregides a talls a la paella, i la mainada se
les sol menjar aixi mateix bo i seques.

Com hem dit, per tal que el mandongo
que es fa coure no es rebenti dinsla caldera,
hom acostuma punxar amb una agulla el
budell de totes les peces abans de posar-les
a coure, car és d'importancia cabdal treure
tots els embotits sencers, per tal com son
per guardar, i les peces rebentades se les
han de menjar de seguida. Si en coure-les hi
han posat molta cura i aixi i tot encara
surten peces rebentades, donen la culpa ala
xulla rebentadora, car per mica que n’hagi
anat al mandongo ja ha estat prou per a
produir el rebentament; també creuen que
la lluna nova o fluixa, pot produir el reben-
tament; per aixd no €s cap cosa rara que,
molts, en matar el porc, abans miressin 1'es-
tat de la lluna; sobretot antigament que els
nostres avis creien tant en la influencia de
la lluna en tots els actes de la vida.

LES PARTS CONSERVADES AMB SAL.—La can-
salada.— Quan el porc esta esquarterat i
només resta el baco de la cansalada, els per-
nilsi les espatlles, el posen a la salera. Aga-
fen sal amb una plata i en posen un gruix
ben espes al costat de la cansalada, i cada
dos dies el xapoteien tot amb laigua sal o
salmorra que fa la sal, servint-sc d'un ma-
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nyoc de draps de lli ben bugadejats. Quan ja
s’ha esmortuit el color sangonts de la cansa-
lada, i que per tant ja han passat uns quinze
dies, aleshores tomben el baco del costat de
la‘cornai el salen de la mateixa manera du-
rant uns vuit dies amb la mateixa aigua sal,

Tupina i tupi

la qual han recollit en una cassola abans de
girar el porc. Quan ja és prou salat, partei-
xen el baco en quatre corters; primer ta-
llen el baco en dues parts de dalt a baix; des-
prés treuen els dos pernils i els deixen a

9 M

Remenadores, embuidet i ratllador

part; els dos corters de cansalada els pen-
gen en dos claus a la paret, un per cada u,
deixant-hi les espatlles i tot. La cansalada la
comencen a encetar per Pasqua Florida i sol
durar tot I'any; se la mengen crua, fregida i

Graelles

bullida per tal d’adobar el brou de I'olla.

El pernil.—Després que 'han separat del
bacé hi posen una bona capa de sal, una de
pebre negre i una altra de vermell; encaren
els dos pernils posant-los un sobre l'altre i
capiculats al damunt d'una taula o pila i
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després hi posen unes tovalles damunt i un
roc gros o una llosa molt pesent per tal de
premsar-los. S’estan premsant uns vuit dies,
i després, abans de penjar-los, hi posen un
bon pols de farina pel damunt per tal qne no
hi vagin les mosques, i els pengen al rebost.
Per anar bé, no es poden encetar fins a San-
cogesma, car no serien prou forts ni fets. No
cal ponderar els seus «mil gustos>.

Elsatgi.—Quan el matador obre el porc,
agafa el sagf tot sencer, el plega com un pa
i el deixa en una plata, i alli les dones el sa-
len bé deixant-1i dos dies, després dels quals
el pengen al rebost bo i lligat en creu amb
un cordill, i penjat aixi el deixen que es faci
ranci. Abans era costum d’encetar-lo per
Pasqua 1 servia per a adobar la vianda, a
I'olla. Avui ja gairebé no en fa ningt.

Els o0ssos.—Al cap de dos o tres dies d’ha-
ver mort el porc, salen els ossos descarnats.
Primer els tallen a trossets a punt de posar-
los a I'olla, i després els posen en un plat de
foc, posant-hi un sostre d’ossos alternat amb
un de sal, i1 aixi tots, mentre n’hi ha; d’a-
questa manera els hi deixen unes tres set-
manes, posant-los al rebost. Després els
treuen del plati els deixen estesos damunt
un drap ben neti durant uns quinze dies per
tal que s’assequin, i quan son secs els encar-
vasen amb un cordill o bé els posen dins de
cistellesi els pengen a la garranxa (18) del re-
bost o en un clau. Els comencen a emprar
per a adobar el brou de la vianda de 'olla,
passada la Quaresma, fins que s’han acabat.

EL FORMATGE DE FETGE.—Al cap de quatre
o cinc dies d’haver mort el porc, agafen una
ala de fetge del porciuna ter¢a de carn ma-
gre de la mateixa bestia, dos alls i uns ta-
llets de cansalada nova i tot junt ho piquen
ben picat amb la mitja lluna; quan esta al
punt, aleshores ho especien bé amb pebre,
canyella picada i sal, després aquesta pasta
I'emboliquen amb un tros de la tela del porc;
fet aixd ho posen a la casserola de ferro sense
tapar-lo, voltant el formatge de talls de can-
salada, i el posen a coure al forn de coure el
pa, on I'hi deixen una hora més o menys. A-
questa mena de formatge se’l mengen du-
rant unes tres setmanes fred com a lles-
ques del formatge de llet o com I'embotit;
també per adobar trumfes guisades a la cas-
serola. Es una mena de <fiambres> molt lla-
miner.

EL CONFITAT I EL REGALAT.—Després de
vuit dies de la matanca del porc fan el confi-
tat i el regalat.

Per a fer el confitat, primerament tallen les

(18) Estri tipicament pallarés format per una barra bas-
tant gruixuda d'uns deu pams de llargada, penjada verti-
calment al _sostre, amb barrons de dos pams de llargada
clavats horitzontalment en ella, els quals estan disposats de
manera que serveixin com de prestatge prenent un xic d'in-
clinaci6 cap a la banda de la barra; on a cada dos barrons
hi posen un tinyol de pa, podent-hi coHocar fins a quinze o
vint pans de cinc lliures. També hi pengen cistelles i de ve-

gades el mandongo. La garranxa penja del trespol, per tal
que no sigui tan facil d'arribar-hi les rates.




costelles del porc a talls iels posen en un
plat de foc amb sal durant unes dues hores.
Després posen un calderet ben fregat al foc,
amb oli, i quan bull posen els talls a dins,
remenant-los constantment amb una reme-
nadora, per tal que no s’agafin al calder, en
el qual hi bullen durant una hora. Després
els treuen i els van posant dins de fupinsi
tupines que ja tenen a punt ben netes i frega-
des. Primer hi posen un sostre de talls, des-
prés un de pebre, grans d’all pelats i sen-
cersiuns tallets de pela de taronja,i aix{
d’aquesta manera, una capa de talls i una
d’especies fins que el recipient és ple, i dar-
rerament ben cobert d’oli cuit del mateix
que han fet bullir les costelles. Aquest ri-
quissim confitat el fan de costella del porc,
del llomillo i de llonganissa tot barrejat, i el
guarden per a menjar-se’l a I'estiu.

Per a fer el vegalat, agafen el greix que han
tret de la tripa anomenat cabés i el fan a la-
llivons ben xics i els posen a la casserola de
ferro sense res meés, la deixen a vora el foc
i a poc apoc es van fonent, i quan ja s’han
fos bé els colen amb una coladora per tal
de separar els greixolins (llardons). Després
posen el llard en un tupf o tupinail'usen
per a condimentar els guisats i fregits du-
rant 'any, i també per a remeis casolans,
sobretot per a sucar llagues i cascadures,
per aixd també l'anomenen greix dol¢ i no
porta sal.

Els greixolins se'ls solen menjar la maina-
da aixi mateix en fred,i les dones abans
quan pastaven en feien coques.

LA PARTICIO DEL PORC.—Els que es queden
la meitat del porc o bé una pota, abans de
fer el preu han de convenir si volen la pota
de darrera o la de davant, per tal com la del
pernil és més cara. A l'obrir el porc el ma-
tador, han d'estar allf presents i amb una
panera a punt, per a posar-hi les parts que
els pertoquen, les quals parteix a ull i sense
pesar, el mateix matador; com que hi ha co-
ses i peces dificils de partir, aleshores alter-
nen una peca bona i una de no tant; igual-
ment pel que ven com pel que compra, i aix{,
seguint els bells i antics costums del poble,
tothom s'avé de la millor manera possible.

PRINCIPALS ATUELLS I ESTRIS EMPRATS EN
LES FEINES DESCRITES.—P0cs so6n per cert els
atuells propis d’aquests quefers casolans, ja
que la majoria d’ells son també emprats en
totes les demés feines propies de la llar, pe-
ro ens ha semblat molt ttil descriure aquells
principalment usats en aquestes feines, i que
durant 1a narracié hem esmentat.

Atuells d’avam.—Per a coure i donar el

menjar als porcs, hom se serveix de la cal-
dera, caldereta, calder mitja i calderet.

La caldera és un recipient molt gran de
forma rodona i amb ansera de ferro acabada
en un agafador per la part d'unir-se a 'ane-
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lla que la subjecta, el qual serveix per a po-
der-la transportar dues persones a I’hora. Hi
sol cabre unes quantes ferrades d'aigua i
molta quantitat de recapte. Tant la fan ser-

vir per a coure-hi la calderada com el man-

dongo.

La caldereta, té les mateixes caracteristi=
ques de la caldera, perod la nansa acaba amb
anella com els calders, car essent més xica,
una persona sola pot transportar-la.

El calder mitja és igual que la caldereta,
perd de dimensions més reduides. El fan
servir per a escalfar el menjar dels porcs,
per portar-los-hii també per a tomar la sang
en degollar-los.

El calderet, és el més xicarr6 d’aquests
atuells. El fan servir per a portar el menjar
al porc de pens, i també per a fer-hi bullir el
confitat.

El ganxo i eines de tall.—El matador de
porcs, quan es presenta a una casa per a fer
aquesta feina, va proveit d'una bossa de pell

on hi porta ganivets i un ganxo de ferro per

agafar el porc. Aquest ganxo té la forma
d'una S amb la punta de la corba meés tan-
cada molt punxeguda, i aplanada de la part
interior; 'altra corba més oberta t€ una re-
bava a lextrem, per tal de poder-lo agafar
millor amb les mans, el matador.

De ganivets en porta de dues menes; uns
que son fets de punta, de fulla de dalla molt
gastada i manegats molt risticament amb
fusta oamb una banya de molto, els quals
ben esmolats els fan servir per a raspar el
pel del porc, una volta socarrimat. Ami-
den uns 30 6 40 centimetres de llargada per
tal de poder-los agafar bé amb les dues
mans. Els altres soén com tots els ganivets
de llescar pa a taulaide degollar bestiar;
un d’ells el més punxent, és el que fa servir
el matador per a degollar el porc, i els de-
més serveixen per acabar-lo de pelar bé, a
lescaldar-lo amb aigua. A més, a la bossa
també hi porten una destraleta xica i ben
esmolada, la qual fan servir per a obrir el
porc.

La mitja luna.—Aquesta eina esta for-
mada per una fulla d’acer d’uns sis centi-
metres d’lampladaiun xic corbada, amb una
maneta de fusta a cada extrem de la part
superior, per agafar-la amb les dues mans.
Avui gairebé ha caigut en desus, perqué
hom sol trinxar la carn (i cada dia més) amb
la maquina.

ATUELLS DE FUSTA.— El tallador.—A quest
fa joc amb la mitja lluna. Consta d’'una pega
de fusta gruixuda i plana, de noguera o d’al-
zina, amb un marlet d’on surt un cordill per
a penjar-lo.

La salera —Peca de fusta de noguera,
molt gruixuda i llargaruda, més ampla del
darrera que del davant per tal de poder-hi
collocar bé el bacé i els pernils, i enfonzada

del mig fent cassola uns cinc dits definits a
no res en els cairells, acabant amb un xic 7e-
gatill, la part més estreta, per on s'escorra
la salmorra que xuma del bacd, caient dins
una cassola, tupi o olla i des d’allf la van ti-
rant als pernils fins que so6n ben salats. La
salera la colloquen plana damunt uns pedes-
tals o troncs grossos, per tal que quedi a un
nivell que en xapoteiar la cansalada, la per-
sona que ho fa no s’hagi d’ajupir gaire. Hi
ha un altre tipus de salera que té la mateixa
forma, perd €és plana completament; i una
altra que també és plana perd amb un ribet
de fusta d’uns dos dits d’algada clavat al seu
voltant; perd totes amb el regatill o reguero
per escorre’s aigua sal. Aquest estri nomeés
l'usen per a salar el baco de la cansalada.

La pasteveta.—Antigament aquest atuell
era fet d'un tronc d’arbre buidat a cops d’ai-
xola a tall de com, donant-li la forma més o
menys polida d'una petita baﬁyera; tal €s la -
que presentem en el grafic, dibuixada de
Poriginal que conservem dins la ‘nostra hu-
mil collecci6 d’atuells de fusta de la llar pa-
llaresa. Aquest atuell avui és molt rar. El
nostre és fet a Sarroca de Bellera fa una pila
d’anys, per un fuster anomenat Joaquim
Rei, el qual es dedicava a fer soques, reus,
jous i manecs d’eines de treballar la terra.
D’ell, també conservem un morter de fusta.
La pastereta d’avui, és feta amb fustes ple-
nes i clavades com les demés pasteres de
pastar el pa, perd meés reduida. Aquest
atuell tan serveix per a fer el mandongo
com per anar a ferla tripa dels moltons al
riu.

ATUELLS DE TERRISSA. —Per a salar 0ssos i
fer el confitat hem vist que hom empra plats
de foc, tupins i tupines. Aquesta wvixellz no
és elaborada al Pallars Sobira, car es pro-
veeixen d’ella als vixellaives de Salars, a la
Pobla de Segur (Pallars Jussa).

El plat de foc, és un plat gran i profund
com un gibrell i molt ramejat de la part in-
terior, el qual a més de fer-lo servir per a
salar algunes parts del porc, també serveix
per a escuvar (fregar) els plats a 'aigiiera.

El tupf emprat en el confitat, és un reci-
pient de forma ventruda, amb una nansa
per agafar-lo que va del ribet de la boca a la
panxa, ultrapassant el coll, amb una cabuda
d’uns dos porrons per amunt de materia.
Es de terrissa vermellosa i envernissada,
amb el coll pintat de groc.

La tupina és més o menys de la mateixa
forma dels tupins, perd a més de la nansa
té una mica de pixelleta a un costat de la
boca, per tal de rajar millor el liquid quan
I’aboquen; els talls els treuen amb una for-
quilla o amb els dits. També serveix per a
confitar cols, bitxos i pebrots.

L’EMBUIDET, LA REMENADORA I EL RATLLA*
por.—Abans, quan encara no embotien les




peces del mandongo amb maquina, usaven
un embuidet de llauna pel forat del qual hi
passava ben lleugerament el dit gros de la
ma esquerra, amb qual dit anaven embutxa-
cant la pasta dels embotits, mentre amb 'al-
tra ma anaven posant a grapats a dins de
I’embut, el qual sostenen els quatre dits 1liu-
res de la ma esquerra, subjectant la boca
del budell, tenint-hi a dins 'embuidet. Es
obra de llauner. ;

La remenadora és un estri de cuina for-
mat per un manec de ferro retorcut d’uns
tres pams de llarg, unit en un extrem a una
Jforrolleta molt xicarrona (pala del foc o del
carbo). Aquesta és obra de ferrer. N'hi ha
un altre tipus fet de llauna gruixuda, amb
la pala més polida i bonica i plena de forats.
Aquesta és obra de llauner. Aquests estris
tan serveixen per a remenar el mandon-
2o i confitat com per a remenar guisats al
tupi, a la casserola i altres cuinats de 1'olla.

El ratllador és un atuell
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EL QUE DIU

Experiments sobre pro-
duclibilitat de llavor de
patales

Gracies a l'ajut prestat per la benemeéri-
ta Cambra Agricola Ausetana, amb la de-
cidida cooperacio del senyor Jaume Aguilar,
masover del mas Corcd, de Manlleu i del se-
nyor Lluis Molist, masover del mas Vinyes
de Torello, s’han pogut portar a cap uns sen-
zills experiments sobre productibilitat de pa-
tates a-la comarca de Vic.

Les llavors experimentades es poden clas-
sificar en dos grups.

Un d’ells compost de patata bufé (Institut -
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LA PREMSA

Agricola de Vich.—N.° 13. Llavor d’Alinya,
facilitada pel Sindicat Agricola.—N.° 14. Lla-
vor d’Aguilar de Campéo (Paléncia), facilita-
da per J. Pla.-—N.° 15. Llavor de Medina del
Pomar (Burgos), facilitada per J. Pla. —
N.° 16. Llavor d’Anglaterra, facilitada per
. Pla.—N.° 17. Llavor de Cerdanya, pro-
porcionada per Joan Castell. — N.° 18. Lla-
vor de Castella, proporcionada per Joan
Castell.

[altre grup el composaven variades lla-
vors estrangeres, proporcionades per J. Pla.
S'experimentaren les de procedéncia alema-
nya, conegudes per Deodora, Centifolia,
Goldome.r, Policen Roland, Policen Stimata,
Ergol i Plavia. I de procedéncia anglesa, la

Majestic.
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de propietat del matador,

Sén com un balcé de mida mitjana, collo-
cat a terra per la banda que va subjectat a
lobertura de la facana, i presenta les matei-
Xes caracteristiques, i no cal dir que també
son de ferro. Es obra de ferrer.

R. VIOLANT I SIMORRA
Dibuixos d'En JOAN SANDALINES

Contra les males herbes

La sal, en solucid, es pot aplicar per a
destruir les vegetacions parasitaries dels
sembrats. S'aconsella dissoldre’n 30 quilos
per 100 litres d’aigua.

Amb 12 6 15 hectolitres d’aquesta solucio
per hectarea, hom ha aconseguit destruir
moltes herbes dolentes a les tres setmanes
d’haver-se fet una sembra de civada. S’han
de ruixar els camps abans no floreixin les
herbes, ja que si no arriben a granar, no es
reprodueixen. Emprada la sal com acabem
de dir, resulta ésser un destructor de les her-
bes dolentes tan enérgic com l'acid sulftric.

Beuvais), procedent de les variades locali-
tats on acostumen acudir els nostres page-
sos per a-ladquisicié de llavor. S'experi-
mentaren:

N.° 1. Llavor obtinguda de primer cultiu,
a Manlleu i procedent d’Alinya, proporciona-
da pel masover del mas Corcé.—N.° 2. Lla-
vor de Peguera, facilitada per Marti Salvans.
—N.? 3. Llavor d’Holanda, facilitada per Jo-
sep Pla.—N.° 4. Llavor de St. Lloreng dels
Morunys, facilitada per Marti Salvans.—N.°
5. Llavor de Llivia, facilitada per J. Pla.—N.°
6. Llavor de Cerdanya, facilitada per J. Pla.
—N.° 7. Llavor de Collsacabra, procedent del
Torrent6 de Pruit.—N.° 8. Llavor de Cam-
brils, facilitada per J. Aguilar. — N.°9. Lla-
vor d'Espinalva, facilitada per J. Ginebra.—
N.° 10. Llavor del Pla de les Arenes, facilita-
da per Ramon Espona.—N.° 11. Llavor de
Vallfogona, facilitada pel Moliner de la
Frontera, de Riudeperes.—N.° 12. Llavor de
Montpol (Solsona), facilitada pel Sindicat

Elresultat fou el segiient
reduit a la quartera del pais, equivalent a
3627 metres quadrats:

GRUP PRIMER.— BUFE

Quilos per quartera en

Num. Procedeéncia el Camp de
ToORELLO MANLLEU
1 Manlleu, 1.er cultiu 7.590 10.470
2 Peguera 7.176 9.936
3 Holanda 4.865 7.290
4  Sant Lloren¢ Morunys 5.589 6.750
5 Llivia 5.106 3.400
6 Cerdanya 5.730 4.710
7 Collsacabra 7.176 5.250
8 Cambrils 7.660 8.250
9 Espinalva 5.450 5.970
10 Pla de les Arenes 3.864 5.310
11  Vallfogona 5.520 5.460
12 Matpol (Solsona) 6417 7.530
13  Organya (Solsona) 6.831 8.250
14 Aguilar de Campéo  6.831 8.310
15 Medina de Pomar 7.245 6.150
16 Anglaterra 4.140 3.510
17 = Cerdanya 5.520 8.490
18 Castella 7.660 9.070
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GRUP SEGON.— LLLAVORS ESTRANGERES

Quilos per quartera en

N.° Procédéncia Nom ¢l Camp de
ToreLL6 MANLLEU
1 Alemanya Deodora 3.105 4.710
2 » Centifolia 2.242 5.130
3 » Goldomer 3.967 6.150
4 » Policen Stimata 7.314 8.130
5 Ergol 5.002 5.130
6 » Policen Roland 4.416 6.450
7 » Plavia 7.590 11.790
8 Anglaterra Majéstic 5.451 7.350

La N.° 1, Deodora, és patata ovalada, pell
blanca, carn blanca. Quasi tot resulta re-
buig.

La N°. 2, Centifolia, és rodona, de pell ver-
mella, carn blanca. Bastant rebuig.

La N.° 3, Goldomer, és rodona, lleugera-
ment ovalada, pell un xic groga i carn gro-
guenca. Regular rebuig.

La N.° 4, Policen Stimata, és rodona, de
pell blanca i carn blanca. S’obtingué molt
poc rebuig.

La N.° 5, Ergol, és ovalada, pell blanca i
carn groga. S'obtingué regular rebuig.

La N.° 6, Policen Roland, és rodona, pell
vermella i carn blanca. Molt poc rebuig.

La N.°7, Plavia, és ovalada, pell blanca i
carn groga. Bastant rebuig.

La N.° 8, Majestic, de forma cilindrica, pell
blanca i carn blanca. Un xic de rebuig.

Per a major comprensio i formar-se una
idea de conjunt sobre la productibilitat de
cada una de les llavors experimentades, hem
dibuixat el grafic que acompanyem i creiem
que no necessita cap explicacid, puix el
lector, immediatament, sense cap esfor¢, po-
dra treure'n les dades que cregui conve-
nients.

No volem fer comentaris sobre l'experi-
mentacié. Que cadasct en faci el que li sug-
gereixi la lectura dels resultats obtinguts.

Unicament volem demostrar gue no s’entu-
siasmin els nostres lectors amb l’aplicacio de
llavors exotiques, sense que una experimen-
taci6é constant i portada després d’'una serie
d'anys, pugui fer:los-hi prendre la resolucio
d’adoptar-les arreu en el cultiu.

Marian CALLIS I TORNER
Peérit Agricola, (I. N. A.)
De Gaceta de Vic

B a s

El coto espanyol

Fa anys que el problema del conreu del
coto a Espanya €s objecte d'una gran aten-
cio per part dels governants, dels industrials
i dels agricultors. La idea de I'establiment
del conreu del coto al nostre pafs deriva, si

no recordem malament, de les dificultats que
a les darreries de la guerra europea hom ha-
gué de véncer per garantir un proveiment

AGRICULTURA I RAMADERIA

de primera materia. Aquesta iniciativa tenia
uns precedents, i aquests eren que el conreu
del cot6 a Espanya ja havia estat un fet en
temps llunyans.

Nosaltres sentim una indiscutible simpatia
per a la realitzaci6 de la idea de l'establi-
ment definitiu del conreu del coté a Espa-
nya. I en aquest sentiment hi ha sens dubte
un ideal patriotic, més grat encara pel fet
que la iniciativa prové de catalans beneme-
rits que no regatejaren esforcos per realit-
zar un projecte que per part de molts era
considerat una quimeérica illusio.

Es cert que la tasca iniciada no va de pres-
sa; no va, almenys, tan de pressa com fora
de desitjar. Pero avanga, i aixd ja és un bon
simptoma.

En palesar la nostra satisfaccié per la tas-
ca duta a terme, fins a la data, hem de fer
una consideraci6. Nosaltres ignorem en
aquests moments les condicions econdmi-

ques en qué va portant-se a terme el desen-

volupament del conreu del coté. Perod fins
suposant que actualment I'aspecte economic
no fos satisfactori, no deixariem de mostrar-
nos satisfets, ja que no hi ha dubte que hi ha
d’haver manera de salvar aquest caire del
problema, especialment quan la qualitat de
fibra obtinguda és superior a la de determi-
nat tipus de coté america que correntment
absorbeix la nostra inddstria.

Naturalment, si parlem tot seguit de l'ac-
tual produccio de coté espanyol, sense preé-
via preparaci6 o indicaci6 dels esforcos que
cal portar a terme per establir en un pais un
conreu que havia estat abandonat, potser
passarem a un estat d'escepticisme. Per0 cal
no oblidar que la tasca és dificil i llarga; i

cal no oblidar, especialment, que aquest not
conreu va adquirint cada dia major impor-
tancia, tot i mantenir-se encara dintre d’uns
termes modestos. Per aixo I'escepticisme no
podra dominar-nos, per be que en determi-
nades ocasions I'hagim experimentat.

Ja hem dit que la produccio espanyola de
coto era cosa modesta. Les dades de la dar-
rera collita han acusat un total de 7.000 ba-
les, mica més, mica menys. Ja sabem que a
molts els semblara ridicula la xifra, ja que la
industria textil espanyola consumeix aquest
total de bales en una setmana. [a nostra
produccio és, doncs, avui, aproximadament
igual al 2 per 100 del nostre consum. Pero si
pensem que en aquest mon el realment difi-
cil és sortir del zero, veurem que en els re-
sultats assolits —certament modestissims—
hi ha motius justificats de satisfaceio.

Seguim amb atencié el desenvolupament
d’aquesta nova font de riquesa que s'ofereix
a Espanya. Procurem amb el nostre interes
i el nostre entusiasme afavorir una idea que
cap perjudici no ha de portar-nosi en canvi
pot ésser-nos extraordinariament beneficio-
sa. Pensem en el natural afany de satisfer
nosaltres mateixos les nostres propies neces-
sitatsiz =

No son tant abundants i freqiients els
casos d'exits francs en aquestes qiiestions
perque abandonem un projecte en vies de
realitzacié que se'ns presenta com a exit
probable per al dia de dema. I sentim-nos
francament satisfets que una iniciativa cata-
lana de dificil realitzacio, hagi arribat al
punt en‘que ara es troba.

: Josep MOLAS
De Diavi de Sabadell
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RECERQUES PRACTIQUES

E_l blat de moro en I’alimen-
tacio dels porcells

Als criadors de porcells els interessa saber
que l'alimentacié d’aquestes beésties feta ex-
clusivament a base de blat de moro, és cau-
sa'de greus pertorbacionsi fins de la mort
d’aquesta classe de bestiar.

Uns experiments rigorosament seguits pel
doctor Dumistresco per encarrec del govern
de Romania, han pogut deixar completament
demostrada la insuficiencia del valor alimen-
tos del blat de moro, insuficiéncia que deter-
mina moltes greus malalties i perdues enla
cria i engreixament dels porcells. LLa manca
de certes vitamines sembla ésser la causa
principal de les pertorbacions que sofreixen
aquestes besties, quan son alimentades ex-
clusivament amb-1'esmentat cereal.

Convé que ho tinguin en compte els cria-
dors, i aixi evitaran moltes malalties i acci-
dents desgraciats, els quals sembla que no
tenen altra causa que la de proporcionar
una alimentacio incompleta amb la manca
d’aquests nous i fins misteriosos agents de
vida, dels quals la ciéncia ha aconseguit po-
sar de relleu tota la importancia que oferei-
xen per a la salut i vigoria dels éssers, com
son les vitamines.

Les verdures medicinals

Una revista meédica, fa notar que certes
persones tenen el costum d’abusar de les
drogues, quan amb certes verdures evita-
rien els efectes nocius que aquelles oca-
sionen.




Els efectes terapéutics de moltes verdures
son indubtables i presenten la condici6 de
no ésser tan perillosos com el de moltes dro-
gues.

La ceba, els naps, la col-i-flor, raves pi-
cants i els créixens, contenen sofre; les mon-
getes 1 llenties; tenen ferro; els créixens,
olis, iodina, ferro, fosfats i altres sals; la col-
i-flori els espinacs, estan indicats per als
anémics; els tomatets, estimulen 1'accio sa-
ludable del fetge; els esparrecs, s6n molt
atils per als ronyons; l'apit, serveix per a
combatre el reumatisme i la neuralgia; la
pastanaga, forma sang iembelleix lapell, fa
poc que s’ha descobert que conté una subs-
tancia de gran eficacia contra 'anémia; la
bleda-rave i els naps, purifiquen les sangs i
fan venir gana; I'ensiam, calma els nervis i,
per les vitamines que porta, és recomanat
per a conservar la salut i, per acabar, els
alls i les cebes, afavoreixen la digestié i els
primers constitueixen un remei podereés con-
tra la hipertensio.

El pagés, a I'hort hi té una bona far-
macia.

El que consum el jardi zoo-
logic de Londres

El jardf zoologic de la capital anglesa, és
un dels més notables d’Europa.

També és un dels que costa més de man-
tenir pel nombre de pensionistes que hi
viuen, els quals tenen dents llargues i afila-
ide_s, amb una gana que Déu n’hi do.

Vegeu el que alli es menja:

Les foques consumeixen cinc tones de ba-
calla; altres animals aquatics, 35 tones de
sardines i dues tones de mariscs.

Es necessiten 470 cavalls per a laliment
dels carnivors, com lleons, tigres, lleopards,
hienes, llops i altres.

Es gasten 1.550 litres de llet fresca i 14.000
caixes de llet condensada; 80 quilos de mel i
uns 200 quilos d’ous de formigues, 50 quilos
de borregos, 500 quilos de cebes, 100 quilos
d’apit, 1.500 quilos de raims, 213.000 platans
i altres quantitats importants de vegetals.

El que costa alimentar les bésties d’aquest
establiment zooldgic, puja a la suma de
330.000 pessetes a 'any.

Obtencio de noves varie-

tats de patates

Per arribar a aconseguir noves varietats
de patates, cal servir-se de les propies lla-
VOTS. :

Son diversos els qui fent sembres d’aques-
tes llavors i després de triar i seleccionar els
tuberculs de les plantes aixi procreades, han

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

arribat a 'obtencié de noves varietats, nota-
bles per llurs qualitats, ja per 'abundor de
produccio, resistencia a les malalties o per
llurs qualitats gustatives.

Hom preconitza sembres de llavors de pa-
tateres fetes a 'acabar-se ’hivern i mante-
nir les plantes sota vidrieres, fins que de les
plantes s’han collit tubérculs de la grandaria
d’'una nou, els quals plantats el temps de
sembrar les varietats de patates corrents,
han donat collites tan importants com d’a-
questes tltimes classes de patates.

Existeix el Paradis Terrenal?

Qui dubti de I'existencia del Paradis Ter-
renal, pot preguntar-ho a 93.000 persones
que hi habiten.

Cal anar alesilles Salomo, del Pacific. All{
no hi ha bancs, ni fabriques, com tampoc
deute public.

Tothom téocupacioiel mateix que uslado-
na es cuida que no us falti res; aliments, ves-
tits, tabac i fins sabé per tots els de la familia.

Cada u dels que allf viuen té el seu tros
de terra i, a més, apercebeix un salari: mi-
nim de 50 dolars cada any. Sialgta d’aquells
naturals t€ una capacitat independent, pot
conrear la copra i vendre-la als comerciants.

* Qui vulgui viure feli¢, que s’afanyi anar a

aquella terra.
E B B

Per a obtenir, de dues ca-
bres, quatre litres de llet
diariament

La manera d’obtenir quatre litres de llet,
d’'una manera regular, de dues cabres, fa
que sigui indispensable que criin escalona-
des, de manera que una d'elles estiguien la
producci6o maxima quan la segona faci tres
mesos que hagi criat.

Per aconseguir que tot aixo es realitzi, hom
ha de procurar que I'una pareixi a l'agost i
l'altra al febrer.

Cal fer observar que so6n les cabres de ra-
¢a murciana les que cal preferir per a obte-
nir produccié de llet abundant. Les de bona
mena, de 3 a 5 anys, arriben a valer 200, 250
i fins 300 pessetes.

La bona alimentacié influeix molt, a més
de la raca, en I'abundant produccio de llet.
Encara que els aliments d'una cabra, quan
tot s'ha de comprar, valguin una pesseta, o
sigui, dues pessetes diaries per les dues ca-
bres, el valor de la llet a 80 ceéntims, preu
corrent en el nostre pais, puja a 3'20 pesse-
tes, el qual no deixa de representar un bon
negoci; que és encara molt més rodo si els
aliments s'obtenen a la mateixa finca del

criador., En aquest cas, les peces de terra

dedicades a trepadella, bersim o alfals, etc.
donen una renda molt sanejada i envejable,
la qual afegida al que val la llet, porten els
guanys del pages a un nivell dificilment as-
solit amb cap altra mena d’explotacié agro-
pecuaria.

La poda de lolivera

Contrariament al que hom pugui creure,
cal saber que no sempre s’han podat les oli-
veres. Fou en el segle XVII que es recone*
gué la bondat d’aquesta practica i aixii tot,
sovint hom poda aquests arbres molt mala-
ment. LLa poda té per finalitat conservar la
forma de P'olivera, facilitar les collites, i a
més que circuli 'aire i que els raigs solars
penetrin a 'interior de la brancada. La po-
da regularitza la fructificacié i fa que les co-
llites siguin més grosses i molsudes. A més
a més, amb la poda lleven més aviat i les
olives maduren més bé. També la poda faci-
lita la lluita contra els parasits.

Les oliveres que no es poden, tendeixen a
prendre formes piramidals; la brancada s'a-
llarga i les parts baixes de l'arbre queden
desguarnides; la fructificacié s'acumula a les
puntes de les branques amb reduccié6 de les
collites i amb més dificultats i despeses en
recollir les olives. Per altra part, no podant-
lo, 'arbre es cria com una mata, a l'interior
de la qual el sol no hi arriba a penetrar; la
flor cau, les olives queden migrades i la fal-
ta d’airejacié a l'interior de 'arbre afavoreix
el desenvolupament de les malalties cripto-
gamiques i la naixenc¢a d’insectes.

La poda es fa indispensable si hom vol
treure els millors profits de 'olivera.

Una llico que donen els da-
nesos per al millor profit de
les exportacions d’ous

Es compten a Dinamarca més de 22 mi-
lions de gallines, de les quals es recullen uns
900 milions d'ous per a exportar a altres pai-
sos. Les cooperatives permeten que els meés
modestos avicultors obtinguin bons profits
dels ous de llurs galliners. Mitjangant 1'or-
ganitzaci6, que imposa una disciplina, I'exit
ha estat assolit. Els ous de cada casa de pa-
ges es marquen amb un ntimero, el qual ser-
veix per a indicar la procedencia. Cada pro-
ductor té assenyalat el seu numero, de ma-
nera que per aquest mitja es descobreix la
procedencia dels ous passats i es poden exi-
gir responsabilitats al seu propietari.

Els ous es compren a pesi no a dotzenes.
Aixi que entren al centre expedidor, son
classificats en tres categories, grossos, mit-
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jans i petits i reconeguda la frescor mitjan-
cant un aparell eléctric lluminés. Un cop re-
visats, se'ls hi posa la marca d’exportaci6
Danish i son embalatjats amb gran cura en
caixes d'un miler d’ous.
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Els agricultors, mitjancant aquesta mena
de cooperatives,
d’exbortacié‘ cobren els suplements de les
vendes, proporcionalment a la importancia
d’ous entregats a la Cooperativa.

a l'acabar la campanya
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NOTES INFORMATIVES

Emili Pascual d’Amigo

La terra i agricultura catalana acaben de
perdre un dels homes que amb més entu-
siasme, abnegaci6 i cor, havia defensat els
ideals de la patria i I’amor als conreus.

Era un patriota de socai arreli un agri-
cultor meritissim. Els nostres lectors, amb
la seva mort, han perdut un conseller sincer i
intelligent, que amb els seus escrits injecta-
va ciéncia i catalanitat, tot defensant la pa-
tria i:la seva, agricultura.

AGRICULTURA 1 RAMADERIA havia publicat
treballs meritissims deguts a la brillant plo-
ma d’Emili Pascual d’Amigé6 i pocs dies
abans del seu fatal traspas ens honora no-
vament amb la seva collaboracio estimada,
afavorint-nos amb articles que apareixeran
postums en aquestes planes.

Estimava amb patriotic i religiés fervor
les serralades montserratines —de les quals
en sabé copsar una esplendida collecci6
d’aquarelles, doncs eren multiples les face-
tes de les seves activitats— i des de la seva
casa pairal, la magnifica Torre Blanca, del
Bruc, situada ja dins el terme de la Riero-
la, en sabé recollir, divulgar i mastrivola-
ment donar exemple del qué han d’ésser i
com s'han de conservar els costums pairals
de la nostra terra.

Collabora en la premsa diaria i en la co-
marcana. Havia publicat un volum de poe-
sies, Brucatanes; un altre volum Dawniel, de-
dicat al seu fill gran, en el qual vessa totala
dolor que li causa la pérdua del qui era ’he-
reu del seu patrimoni, i un volum de contes
Peraxics i grans. Tenia en preparacié la pu-
blicaci6 d’altres llibres. :

El senyor Emili Pascual d’Amig6 era un
bon cristia i, com a tal, ha mort confortat
amb tots els auxilis espirituals.

Descansi en pau 'exemplar patrici.

El cens de produccio de la
patala primerenca

S’ha reunit al local del Servei Oficial

d’Inspeccio, Vigilancia i Regulacio de les

exportacions, sota la presidencia de l'engi-

nyer cap d’aquest servei, la Junta regulado-

dora de l'’exportacié de patata primerenca
de la zona Mataré-Catalunya, amb assisten-
cia dels vocals representants de la Federa-
cio de Sindicats Agricoles del Litoral i de
I’Associaci6 d’Exportadors de patata prime-
renca de Matarg, havent pres per unanimi-
tat 'acord de procedir immediatament a la
formaci6 del cens de produccio d’aquest pro-
ducte en les comarques de Catalunya, com
a base i fonament de la regulacié de la pro-
pera campanya.

A aquest efecte, tot productor que tingui
plantades patates primerenques de proce-
déncia anglesa, haura d’omplir amb tota exac-
titud i escrupolositat els impresos que es
proporcionaran als interessats i en els quals
hauran de detallar el nom i domicili del pro-
ductor, aix{ com la situacio i extensi6 apro-
ximada, expressada en la mida corrent del
pais, de cada una de les finques ocupades
per aquest producte, aix{ com la quantitat

~ plantada i on fou adquirida, com també si

ha exportat la seva producci6 en anys ante-
riors, especificant si ho feu directament per
compte propi i en cas contrari, per mitja de
quin Sindicat Agricola o comerciant expor-
tador feu la sortida. També hauran de fer
constar la produccié que calculen obtenir.

Aquestes declaracions, una per cada fin-
ca, hauran de presentar-les en aquest Servei
Oficial per mitja de la Federaci6 de Sindicats
Agricoles del Litoral o de I’Associacié d’Ex-
portadors de patata primerenca de Matardg,
tenint cura les esmentades entitats, de tota
la tramitacio, gratuitament.

El termini de presentacié d’aquestes de-
claracions acabara el 31 del corrent, pero és
convenient fer-ho el més aviat possible per
a evitar retardsi aglomeracions en els dar-
rers dies, ja que dit termini no podrd pror-
rogar-se.

El resum nominatiu de les declaracions de
cada terme municipal, ser exposat al ptiblic
en els Ajuntaments respectius, per a coneixe-
ment dels interessats, els quals podran recla-
mar contra les declaracions, essent criteri
de la Junta reguladora, en interes de la pro-
duccio i del comerg¢, que tota declaracié que
es demostri que no respon a la realitat, sigui
castigada amb el major rigor.

Per tot el que pugui relacionar-se amb a-
questa exportacio, aixi com per a obtenir els

Foment i

impresos declaratoris, els interessats poden
dirigir-se al Servei Oficial d’Inspeccié (Via
Laietana, 28, 5.¢, lletra C), o bé a la Federa-
ci6 de Sindicats Agricoles del Litoral o a
I’Associaci6 d’Exportadors de patata prime-
renca de Mataro.

B B B
Curs practic d’analisi co-
mercial de vins

Com tots els anys, 'Estacio de Viticultura
i Enologia de Vilafranca del Penedes, ha
Ilancat al public la convocatoria d’aquests
Cursets, destinats a persones que, dedicades
a aquest negoci, desitgin ampliar els seus
coneixements aprenent-ho en poc temps:

a) Les practiques indispensables per a la
determinacié dels principals components
dels vins.

b) La investigacié de la seva puresa ide
la seva adulteracio. '

c) El reconeixement de les caracteristi-
ques quimiques d'un vi amb mires de si €s
apropiat per al comer¢ interior o per al'ex-
portacio, tenint en compte les variades exis-
tencies dels distints paisos importadors.

Aquest Curs durara des del dia 25 d’abril
al 22 de maig propvinent.

El que desitgi assistir-hi podra sollicitar-
ho al senyor Director de 1'Establiment,
abans del dia 10 d’abril, per simple carta, en
la qual, l'interessat indicara el nom i lloc de
residencia, edad, si és viticultor, elaborador
o comerciant de vins.

El nombre de places sera limitat; es reme-
tra gratuitament a qui ho soliciti, un fullet
illustrat contenint el 'reglament, els progra-
mes i demés antecedents sobre aquest Curs.

B ESE
El tradicional mercat del
Ram, de Vic

El tradicional mercat del Ram, de Vic,
que s'escau els dies 12, 13 i 14 d’abril, pro-
met enguany revestir excepcional importan-
cia, doncs ultra les celebrades fires de bes-
tiar cavallar, bovi, porqui i tot el que es re-
fereix a atuells agricoles, hom projecta cele-
brar amb caracter preferent una Exposici6
de maquines agricolesi de tracci6, per tal
com ha de constituir una manifestacié de
molt relleu. Altre aspecte que mereix també
Patenci6 dels organitzadors, és el programa
que s'ha d’editar ila difusié de la propagan-
da. En tot s’avenca i no es repara en esfor-
¢os per a aconseguir 1'exit de les projectades
festes.

HE E &8

millora de l’es-
porga de Polivera

Els Serveis Tecnics d’Agricultura de la

Generalitat, servei d’arbres fruiters, han




obert un Concurs per al foment i millora de
I’esporga de Polivera a la comarca del Baix
Ebre, al qual podran prendre part els espor-
gadors dels pobles segiients:

Alcanar, Aldover, Alfara, L’Ametlla de
Mar, Ampolla, Amposta, Benifallet, Cam-
predo, La Cenia, Freginals, Godall, Mas de
Barberans, Mas d'en Verge, Paiils, El Pere-
116, Roquetes, Santa Barbara, Sant Carles
de la Rapita, Tivenys, Tortosa, Ulldecona
i Xerta. '

Altre Concurs en condicions idéntiques
tindra lloc a la comarca del Priorat i Terra
Alta, comprenent els termes municipals se-
giients:

Arnes, Ascé, Batea, Bellmunt del Priorat,
Benissanet, La Bisbal de Falset, Bot, Cabas-
sers, Caseres de Terra Alta, Corbera de
Terra Alta, Cornudella de Montsant, La Fa-
tarella, La Figuera de Falset, Flix, Gande-
sa, Garcia, Ginestar, Gratallops, Horta de
Sant Joan, Lloa, Margalef de Montsant, Mi-
ravet, Mora la Nova, Mora d’Ebre, La Mo-
rera de Montsant, La Palma d’Ebre, El Pi-
nell de Brai, La Pobla de Massaluca, Pobo-
leda del Priorat, Porrera, Prat de Compte,
Riba-Roja d’Ebre, La Torre de I’Espanyol,
Torroja del Priorat, Ulldemolins, Vilalba
dels Arcs, La Vilella Alta, La Vilella Bai-
xa i Vinebre.

En cada un d’ambdos Concursos, s’oferei-
xen els segiients premis:

Primer premi, 250 pessetes; segon premi,
150 pessetes; tercer premi, 100 pessetes; deu
premis de 50 pessetes: 500 pessetes. Total,
1.000 pessetes.

Per a concursar, €s necessari: Que el con-
cursant faci més d’un any que resideixi a la
comarca. Que segueixil'esporga recomana-
da en les campanyes fetes pels Serveis Teéc-
nics d'Agricultura de la Mancomunitat, de
la Generalitat de Catalunya i de 1'Estaci6
Olivarera de Tortosa i que accepti totes les
condicions per les quals es regeix aquest
Concurs.

Per a prendre-hi part, és necessari om-
plenar el full que es pot sollicitar i trame-
tre'l un cop omplenat directament al Se#-
vei d’Avbres Fruiters, Urgell, 187, Barcelo-
na, o a 'Estacié Olivareva de Torlosa, abans
del 15 d’abril d’enguany.

Aquest full ha d'anar signat pel propietari
de Doliverar esporgat presentat a Concurs i
per dos veins del terme municipal queen
donin fe.

En cada concursant es tindra en compte:

a) Les seves aptituds per a l'esporga de
reforma, entenent com a tal la que, modifi-
cant els defectes del sistema ruatinari local,
deixi I'arbre en millors condicions de vegeta-

ci6 i produccio. |
b) La seva manera d’interpretar l'esporga
de produccid, o sigui la que, completant la

AGRICULTURA I RAMADERIA

nova estructura de la copa reformada, la
deixi millor disposada per a renovar la bros-
ta vella i afavorir la nova brotada que ha de
llevar I'any segiient.

c) L’habilitat per a aconseguir amb l'apli-
cacio d'aquestes normes, una bona esporga
de venovacié que posi en condicions de fruc-
tificar les plantes envellides de formes arbo-
rescents i que buidant 'ull de la copa en for-
ma de vas ireduint les llargades de les bran-
ques i fent les bifurcar més, faciliti la recol-
lecci6 i augmenti la resisténcia al vent.

d) La tracga a saber aplicar els avantatges
de I'esporga biennal a les condicions de ca-
da clima, terreny i principalment a les ca-
racteristiques de cada varietat.

" E S
Les peres de Cerdanya

L’anomenada de les peres de Cerdanya €s
molt estesa i els amants de la bona fruita
tardorenca, la prefereixen damunt les pro-
cedents d'altres contrades.
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Lamajor part de les fruites que produeixen
aquelles serralades pirenenques les absor-
beixen els barcelonins. També s6n exporta-
des a Madrid, on troben que sén les millors
de totes.

Un comerciant barceloni en compra tots
els anys unes cinquanta tones. Totes les ten-
des de queviures anuncien les peres de
Cerdanya; cal dir perd, que molts com-
pradors mengen gat per llebre, doncs per
cada quilo que, en surt de Puigcerda, se’n
ven una arrova procedent d’altres contra-
des.

En moltes terres catalanes i especialment
pel costat de Lleida, s’ha intentat fer planta-
cions de peres tardanes; si bé la fruita té la
mateixa preseéncia, adhuc més grossa de ta-
many, en canvi no conserva la flaira, el suci
el gust de les cerdanes. Diuen els compra-
dors cerdans, que els aires no s’exporten,ino
els frueixen les aragoneses, pafs on més
s'ha fet per a produir peres com les de les
contrades pirenenques esmentades.
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LLIBRES

HISTORIA DE LES DOCTRINES ECONOMIQUES I
sociaLs, pel doctor V. Totomianz, professor
de les Universitats de Moscou i de Praga.
Traduit pel Catedratic de la Universitat de
Valladolid, En Vicens Gay.

Un llibre d’interés extraordinari per als
que vulguin penetrar les giiestions economi-
ques, del qual el professor berlines Harkner
ha dit que no existeix cap historia millor de
les doctrines economiques, ni tan aprofitada

Produccio i Estalvi

els dos grans factors
de tota riquesa, s'ob-
tenen adobant amb

Nitrat ds Galc 16

Per a consultes teécniques:
Consultorio Agronémico
de la
Unién Quimica y Lluch, S. A.
Carrer del 12 d’Abril, 2
NEARE LA TSR

per a difondre la iHustracié en les masses
populars, i per a estimular 'estudiant a 1'ei-
xamplament dels propis coneixements.

La seva lectura resulta facil i entretingu-
da i a més de gran utilitat per als enamo-
rats d’aquestes mateéries i en general per a
tota persona culta que desitgi fixar ideals i
adquirir coneixements precisos referent a
les diferents escoles i tendencies que s’han
succeit en el camp de I'economia; llibre escrit
amb el proposit de vulgaritzacio, sense que
se'n resenti el seu valor cientific, tot el qual
li déna un valor didactic especialissim.

Tracta aquesta obra de les formes economi-
ques de l'antigor; concepcions econdomiques
i socials dels vells filosofs i1 dels historiadors
de l'antiga Grecia; el comer¢ a 'edat mitja-
na, bancs, monts de pietat i lligues comer-
cials; els gremis de 'edat mitjana; les idees
de Sant Tomas d’Aquino; la utopia de To-
mas Morus; el comunisme a 'edat mitjana;
el mercantilismeiles seves representacions;
P’escola dels fisidcrates; I'escola anglesa; cri-
tica de 1'escola classica anglesa; les ultimes
grans representacions de l'escola classica a
Franca i a Anglaterra; els primers grans
economistes d'Alemanya i dels Estats Units;
el socialisme alemany i el marxisme; l'esco-
la histdrica i ética; escola psicoldogica i aus-
triaca; els reformadors socials anglo-ameri-
cans i ’escola cooperativista.

Les obres que s'anuncien en aquesia Secci6
es troben a U'Administracié de la Revista
-i- AGRICULTURA I RAMADERIA -:,
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i flors
més generalitzades o conreades a Catalumva

SEMBRES DEL MES D’ABRIL e Gala

100 grs.
HORTALISSES Ensiam escaroler. . . .. . . . ... g:gg %o{golnegre,bslucrés T R Kl e (8);88
g D g - r Ensiamiescarxofetin: o it L reyolmenodblancE e Ss i A
SOTA TENDES 0. EN LLOC,CALENT Ensiam romél, blanc.o - A sna e e et i 2L ()i hre v ol violeéa, SUPEFIOL .5 sh v i S, 4:50
Ptes. Ensiamiroma; -negre =S R as %‘88 %repageﬂa, S’ug d:glu. R A e %‘39
100 grs.  Ensiam dels tres ulls . . : repadellaliidefdostdallss it n S 5
~ =n  Escarola Cabell d’Angel (pe1 a collir. tendre) 225
ﬁlltt))(élr{:rll?llli ;neo,é:'ihlllnlfgfq S g‘gg Esparrec prlmer(i-xfcl i 11«‘38 R L Pessetes
O L e I K Esparrec gros, d'Holanda. S
ﬁ{gz‘fz:::f‘l g?g;sqp?gld%rneqnm R S 2:88 Espinac Viroflay, de fulla molt ampla e 8:?2 el centenar
i e e ¢ Julivert, comi. . Hopds Carxofest it iave s s et it St ta] 0200
ggg?gi i BL0% Cxlnoﬂprlr:lcrenc SR 3(88 Mel6 tendral de Valéncia, prlmerenc S ) Ei;‘zfl(l)'r?acs S e B e e
Pebrot pdéiﬁ;egeenglorio 0L e e R 3¢0 Mel6 groc de Valéncia, prlmerenc TR 1?00 Getderes von s st i enig Bt i Lorbie s S io ()
Pebrot dol(,‘,’gros e Rets A o s Nap ﬁ S 1l y I A é:gg Grossellers . . . AT S e e (I 2Rty 70:00
Pebrot dolg, gros, de Banya. . . . 3400 qutanaga i qrga R A ety o0 ) Maduixes de tOtl"nY G an s At 0: 00
Pebrot dole, ros, de Torroclla, . . . | . 300 Postanagafinallarga. ™. . . . . . 1 175 Maduixons . . . . . . .. ... .. %600
Tomatec molt pllmelenc fragcesisans =3 5 Ptes. o ) i £
%omdtec pnmerenc de Vilaseca .. . .=.. .2 .30 Un quilo PLANTER D HORTALISSES
omatec primerenc, Pometa . . . . . . 3%0 : ~ Alberginia negra, nana, primerenca.
Tomatec Pometa, de Matar6. . . . . . . 3%0 MONGETES PER A MENJAR TENDRES Alberginia negra,’ 11:\1‘g;1.l
Tomatec, de T B .. 350 Nanes Mig-dol, molt primerenques . . . . 2%0 Moniato. i
Tomatec molt gros, Rosa. . . . . 0'00 Nanes Motxa francesa, molt primerenques . 250  Pebroteres, tija baixa, gros, molt primerenques.
Tomatec quatre bex]ee de Torroella, . . . 350 Nanes Motxa vermella, molt primerenques . 300 Pebroteres, tija mitjana, gros, dol¢ de Lloret, mig
Tomatec gros, tarda. . . .« .« . . . 150 Emparradores Avellaneta blanca, primeren- primerenques.
Tomatec, de pcnyu e R R e e S T quesTve 1& 11 250 Pebroteres, tija alta, gros, dol¢ de Reus. :
3 3 4 Emp’\rmdores Avellaneta negm prlmeren- Pebroteics tija alld molt’ oros, dol¢ de Torroella.
A SEMBRAR A PLE AIRE EN CLIMES ATEMPE- ques . 300 Pébroteres, tija alta; dolc de banya.
RATS I EN LLOCS ABRIGATS EN ELS MOLT FREDS Emp'u‘radores Qucre 0 Llammela prlmel en_ Tomaquera empm‘radora, Pomemde Canaries, QTos-
Algtelles o i MErat i g e e SR IR ) ques; ': 250 sa, primerenca.
Apitiple; blanctitss s is s iiann e kisa s 5 Empdrradores Incnmpalable o Cuc Frances . 4400 Tomalcjluela emparradora, Pometa de Canaries, mit-
g%zggsded;\?:?ﬂ?mph' b S ?igg YONCRIES THELS BaCRANAR Tgm;qupel;'lln:z;e;qcr}ador'\ Pometa valenciana.
@ 3 e s e P s . . . . m e @ a d d e
Borratja. . . L r . gigp - NanesGanxetd'Alcanar, primerenques | . . 250 Tomaquera emparradora, Pera, gros, de la Reina.
Broquil blanc, prlmercnc s .o 2850 Elgl;l)é\;‘radores Avellaneta bl’mca, pr]melen— 2450 Tomaquera emparradora, de penjar.
Broquil blau de Santa Teresa, prlmerenc st asll) PR S S R R 2 Tomaquera emparradora, gros, Rosa.
Sgrg'lssonfs oo DD 12(2)0 Pésols de set setmanes. . s 300 A 16 pessetes el miler
tbassa francesa de bon gust covoe . 125 pEeols de set setmanes, «Selectes» . . . 350 No es serveixen menys de 500 plantes d'una sola
Carbassa Cabell d’Angel . 4400 ¢ J P
Card ol £ Bl g Dol RS i O Pésols caputxins o tlrabecs, «Banya de Ber . 450 mena
C;;fulpl ecom:::lc O espmes TR S D ?‘08 Pésols caputxins o tirabecs, flor morada . . 4‘50 -
Cerfull molt arrissat . . . . . . . . . 100 Ptes.
‘Coo‘ombre jverd;dlaro st auareans A o 2400 100 grs. Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
: Bt n s SURY :
Sopoubesieds Comichin L 2 eentie iy - o g TadaaeEans e g
COLS DE FULLA ARRISSADA Porro monstrués de Carentan T et ST DAY ) !
Col de Mila, de set setmanes, nana . . . . 15 gaveneitt rog(’ﬁ LS5 ;ﬁun;a btlaxgga. A g {:88 ES SEMBREN
Col d MI‘1 A aBaril; S S e A‘ avenet rodd, vermell, punta blanca . . . . T
ol 40 MR, Bromamemtygy ¢t IR RO i ig rod puaa bianea . 100 Agrosisnobulosa  Lobtiia
Col de Mi]h, precoc de SantéJoan s S SSa 5 E::Zg:: ﬁl;ggl]z:,reg;,rggﬁmell punta blanca. . i,gg Blauets Malva florida
COLS DE FULLA LLISA Remolatxa fina, morada . . . . . . . . 100 Sﬁfﬁzsa?xca %gg(%gr
Golide cahdell;"Bacalan’ . et S i S8 o s ) gelmglaéTa ﬁna Chcltenhinil iyt 1:80 Clavells xinesos Pensaments
Col de cabdell, Brunswick . . . . . ., . 240 A S AN S b S ¢ 0 Coclearia o prat nevat Perpetuines
Col de cabdell, Dax . . . Jis(i s A TEben Amo s dolc;a s e g 00 Crisantems Peésols d’olor
Col de eabdell, Holanda, peu curt . . . . 20 oindria, molt primerenca. L e L e (espuelas) Prat, de flor rosa
Col de cabdell, Holanda, tardana . Y e 2¢50 Sindria de Valéncia. . . .. . . . . . 100 Fl(l))cs P Rese,d"t
Col de cqbdell ]oanet'l o Nantesa IR 250 Sindria de Malaga R S e g el U00 Immortal Rosell‘es
Col de c'lbdell Mitra o Cor de Bou . . . . 250 ))glcoma T g R R e A 11:75 Lavateres Silena
Col de C'Ibdel] Quintal, molt grossa. . . . 250 MigA R g S RGO S T O 00
Col de cabdell Sant DlOnlS YRR S TSSO L () FARRATGERES EMPARRADORES ANUALS
Col de cabdell, Schweinfurt. . . . . . . 925 Ptes Balsamilla Lufa o planta de les es-
Col de cabdell, York, primerenca. . . . . 9250 Un-quilo  Busingolcia ponges
Col Lombarda, morada orossasiti s s oo sty —0 90 Carbassetes Llesami de I'fndia
Col verda, ar11§§'1d’l perabrotons el S Agais gecuscutat superior . . . . . . . 300 Campanetes variades Maurandia
Col de Brusselles de cabdellets . - oo 1495 ¢ Alfals, decuscutatyextra o oa oo Ui e 3050 - Cardiospermum Mongetes de jardi
Carbassa grossa . . e 61005 Dolics Morr%tort o Caputxines
Col-i-flor d'octubre . . . . . . . . . | 600 Col gegant, Cavalier, de fulles llises. . . . 8400
goé -i-flor ge novembre. . . . . . . . . 350 Colgegant de fulles arrissades, Aloma . . 1150 EMPARRADORES PERENNALS
réixens d'aigua. . . . . . .. . . . 400 Pastanaga blanca . . e 750 Alauya blanca Mandevillea suaveolens
Créixens d’horta . . . -« + . . . 150 Remolatxa o Bleda-rave, Mammouth . . . 300 Cobea morada Medeola
Créixens Alenois o Morritort . . . .. . . 0975  Remolatxa o Bleda-rave, blanca, migsucrera. 300 Dolics lleny6s Passionaria
Ensiam bleder. . . . . . . . . . . . 2900 Remolatxa o Bleda-rave, groga . . . . . 350 Lltpol Thumbeérgia

Preus salvant variaci6 o existencies. Per les remeses per correu, s’ha d’afegir a 'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada
fraccié de 100 grams i per al certificat 30 centims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a l’engros a

EL CULTIVADOR MODERN s i ™3t s
TELEFON 18744 - BARCELON A
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EL MERCA :
= T ~ ULTIMES C
Siamets ADOBS AT PESSE"‘ES OTITZACIONS
I;)er i (Clieorsut18l20 per cent d'acid fosforic i 1/2
Superfosfat de crogen ; = Arrds Matisat. 2K
: LI alc, 18/20 per cent d’acid fosforic r00: Ao 16:00 ﬁrros Bomba, primera . . . . . . . e 6
uperfosfat de calc;, 16/18 per Centid: > ; rros ]’30mba segona. . T s S et X 105 00 a 64'00
= Sol?b]e n acid fosforic : 13'50 R BLAT S e SR 83 88 oo
uperfosfat di i orm 3 5'00 a 90'00
o, Soluble s calg, 13/15 per cent d'acid fosforic PRS2 00 i A :
ulfat d'amoniac, 20/21 3 R mdel : ;
Per ce > : '6 e la Manxa. ‘ &
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AGRICULTURA I RAMADERIA

FARINES 1 DESPULLES

Farina sensera, mitja forca
Farina sensera, forca. .
Farina extra blanca, supenor
Farina blanca, corrent ;
Farina Arago.

Farina regi6 .

Nimero 3, amb sac.

Namero 4 .

Segores

Terceres

Quartes .

Menut

Segb .

Segonet.

FARRATGES I PINSOS

Garrofes negres Vinarog, sense sac.
Garrofes negres Castell6. X
Garrofes Valéncia .

Garrofes roges .

Garrofes Eivissa

Garrofes Mallorca .

Polpa de remolatxa, paxs, sense sac
Tort6 de coco A
Farina de llinosa

Alfals primera .

Alfals segona.

Palla llargueta .

Palla curta.

Fulla d’olivera .

ALLS F RUITES SEQUES

Alls en forc, 50 cabeces .
Primeres 100 cabeces .

AMETLLES.
Mallorca propietari, sense tros
Mallorca escollida . SR
Llargueta . .
Mollar, amb clofolla
Gra Esperanc;a prlmera :
Comuna ;

ANIS EN GRA

Andalusia .
Manxa

AVELLANES

Gra primera .
Colliter .
Garbellada. ;
Negreta escollida .

CACAUETS
Tres grans blanc primera .
Tres grans segona.
Dos grans blanc primera
Dos grans vermells .
Esclofollats

COMINS
Del pais.
LLOBINS
Llobins niimero 1 .
Llobins niimero 0 .
Llobins Alhucemes
NOUS
Escollides
Corrent .
PESOLS
Sencers .
PINYONS
Castella, pelats .
SAFRANS
Selecte . . 5
Superior Estat
Aragd .
XUFLES

Hscollides .
Colliter .

ous

Emporda .

Vllafranca del Penedés .

Mallorca

Bulgaria

Bélgica (conserva) :

Holanda (de 47 a 48 grams)

Mah6 .

Uruguai 5

Macagan, extra .

Irlanda .

Polacs .

Argentina. AR
D'OLIVA OLIS

€orrent bo, taxat

Corrent superlor

Classe fina. S

Classe fina extra.

.1100 quilos

- 60 quilos

>

>
70 litres

.i Un quilo
>

.i100 quilos

>

vy vy

v vy wv'w

. Bl quilo

-1100 quilos

. 130 dotzenes

v VWY Yy vwVyww

.i100 quilos

PESSETES

PREUS
INTERVIN-
GUTS .

27'00 a 2800
23'50 a 24'00
20'50 a 21'00

oo

oo o

= 00 O DD
QNN & 10 = N O Oy NI NI 000

PPOPODOPODDOPO D ®
o
2
(=]
(=]

—

a 0000
a 0000
a 0000
a 0000
a 0000
a 0000

170'00 a 00’00
18000 a 00'00

a 0000
a 0000
a 00'00
a 0000

11500
11000
11500

90’00
11000

00’00
00'00
00'00
00'00
00'00

PP

17000 a 00’00

50'00
85’00
14000

00’00
0000
+0000

H PP

13000 a 00’00
00’00 a 00'00

00'00 a 0000

170'00 a 00’00
140’00 a 150’00

125'00 a 00’00
110'00 a 00°00

78'00
90'00
80'00
00’00 a
0000
57°00
84'00
56'00
62'00
00'00
00'00
56'00

00'00
00’00
00’00
0000
00'00
58'00
00'00
00’00
00'00
00’00
00'00
00’00

Do O M PO ®Y PP

167'50
174°00
192'00
207'00

40000 a 00'00

18000 a 0000 ¢

DE PINYOLA
Verd, primera
Verd, segona. .
Amgo primera, blanc (xn;_{en
Groc, segona . 2t ;
De baixa acidés
Fosc. S

DE COCO

Blanc (en barrils)
Cochin . ;
Palma P et
Extraflori==seainsniis

DE LLINOSA

Cru (en barrils) : BRIy 0
Gt st e e s S e e
Incolor -.

SURO

Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera.
Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona.
Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, tercera.
Planxes de suro de 3 a 4 centimetres gruix, primera.

Planxes de 3 a 4 centim. gruix primera ordinaria.
Planxes de 3 a 4 centimetres gruix segona .
Planxes de 3 a 4 centimetres gruix tercera .

VINS

Penedes, de 8 a 10 graus s 5
Camp de Tarragona, de 9 a 19 graus s
Conca de Barbara, de8a9 graus
Priorat, de 13 a 13 graus .
Vllanova i Geltrt, de 8 a 10 graus :
Igualada, de 8 a 10 graus ;
Martorell, de 8 a 10 graus .

Manxa, de 12 graus g

Aragd
Mistela .
Moscatell . T g ATy 1
ALCOHOLS
Rectificats d'industria, 96/97 graus . ;
Rectificats de residus vinics, 96/97 graus.
Rectificats de vi, 96/97 graus . S5
Desnaturalitzats 88/90 graus :

Destillat de brisa . . :
Aiguardent de canya, de 75 graus :

TARTRA I DERIVATS

Mares de vi, 24/30 graus d’acid . .
Tartrat de cal(;, 50/52 graus d’acid .
Tartra de brisa, 55/60 graus d'acid .

VINAGRES ' 5

CLASSE CORRENT

Daurat .

Prior.

2enl. 5
CLASSE VELLA

Daurat .
Prior.
2enl

CLASSE CORRENT

De 5 graus.
De 6 graus.
De 7 graus.

ANIMALS I LLURS PRODUCTES
BOVI

Bous del pais. .

Vaques del pais. 2

Vedelles gallegues. . 5
Vedelles de llet del pais fins a 100 qullos .
Estaques fins a 150 quilos . :
Estaques des de 150 quilos .

PORQUI
Del pais blancs .
Valencians blancs .
Extremenys .
Mallorquins .

CAVALLAR
Cavalls grassos, a ull, segons siguin .

LLANAR
Anyells aragonesos, de 7 a 9 quilos.
Anyells aragonesos, femelles .
Lletals aragonesos. .
Moltons extremenys, de 12'a 14 qullos
Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos
Anyells extremenys, esqullats :
Anyells extremenys, femelles esqullades.
Moltons extremenys, llana . :
Anyells manxecs, vena .
Anyells manxecs, capats
Anyells manxecs, femelles . ; A
Moltons castellans de 12 a 14 quxlos :
Ovelles castellanes, de 11 a 13 quilos .
Anyells castellans . o tse s
Anyells castellans, femelles
Moltons' segurenys h
Ovelles segurenyes, pelades 2
Anyells segurenys pcl
Oyelles pais .

UNITAT | PESSETES
. 1100 quilos {126'00 a 00'00
= 120°00 a 122'00
: 130°00 a 00’00
: 105'00 a 00200
5 128'00 a 130’00
» 00'00 a 0000
> 0000 a 0000
> 00'00 a 0000
» 00'00 a 00’00
> 0000 a 00’00
> 155'00 a 00’00
s 165'00 a 0000
» 180°00 a 00200
El quintari 6500 a 70'00
> 30'00 a 3500
» 15'00 a 20°00
» 80'00 a 90’00
> 50'00 a 55'00
2 i 95'00 a 3000
» { 1500 a 2000
< Ne- Ro-
Grau i Blanc gre sat
carga i1'65-1'75-1'65
> 185 - 200 - 1'85
» 150 - 0'00 - 1'50
» 0'00 - 250 - 0’00
» 0'00 - 1'70 - 000
» 1'65- 165 - 1’75
> 1'80 - 1'85 - 0’00
> 1'70- 0'00- 1’85
> 0'00- 2'20 - 000
> 2'90 - 3'00 - 2'90
> 3'90 - 000 - 0'00
100 graus i250'00 a 255'00
> 237'00 a 280'00
> 240’00 a 244’00
2 128 00 a 13000
2 0000 a 0000
2 215'00 a 00°00
Grau 1
. i100 quilos : (0’70 a 000
> 145 a 000
> 130 -a 0'00
. i Hectolitre 30°00
' 40°00
2 50'00
2 80°00
- 80’00
> 125'00
2 30'00
2 35'00
' 40°00
El quilo
canal : 99 5 250
2 220 a 2'50
2 310 a 3'35
> 375 a 400
2 3'25 a 350
% 275 a 300
2 330 "a-3/45
> 330 a 345
> 290 a 300
> 330 a 335
2 (Variaci6)
> 4'30- ‘a 440
» £50 a 460
> 490 a 500
> 000 a 0’00
> 0'00 a 000
> 0'00 a 000
» 0:00 a 000
» 000 a 000
» 000 a 000
> 0'00 a 000
» 0'00 a 000
> 390 a 4’00
> 310 a 3'20
» 4'25 a 4'35
» 450 a 4'60
> 000 a 0'00
> 000 a 000
» 450 a 4'60
» 295 a 275




AGRICULTURA | RAMADERIA

Llavors d’Hortalisses

Agrelles R TR pae e
Alberginia morada llarga
Alberginia negra llarga . s
Alberginia nana, molt primerenca .
Alberginia molt grossa, rodona . .
Alberginia montruosa de Nova York
Api ple blanc
Bleda, fulles amples

Rleda, fulles verdes

Borratxa .

Broquil blau de Santa Teresa
Broquil blanc primerenc . .
Broquil gros de Nadal, morat

Broquil mig blanc de Sant Andre.u, .pnmerenc 2’50

Broquil roma de Quaresma . . N
Broquil gros blanc, tarda, de Sa,nt ISldI‘e ;
Carxofa grossa ‘de Ladn 2
Carbassa francesa, del bon gust

Carbassa Cabell d’Angel S
Carbassa vinatera o de Pelegri .
Carbassons . ST

Card ple blanc .

Ceba blanca, pnmerenca, de la Rema
Ceba blanca grossa, primerenca

Ceba blanca grossa, francesa, tardana
Ceba blanca Campeny, molt primerenca: .
Ceba vermella Campeny, molt primerenca .
Ceba vermella de cabessar .

Ceba vermella llarga, de Vic, pnmerenca.

Ceba valenciana, per a l’exportacio
Cibulet . L :
Cerfull coma .

Cerfull molt nssat

Cogombre llarg, verd. .

Cogombre petit, Cornichon . .

Col de Mila Aubervilliers, bor ratxona
Col de Mila grossa, nssada S

Col de Mila precog, de Sant Joan
Col de Mila, de set setmanes, nana
Col de Mlla, de Pasqua o Papeund
Col de Nadal . .

Col de capdell, Bacalé.n

Col de capdell, Brunswick

Col de capdell, Dax. .

Col de capdell, Holanda, peu curt
Col de capdell, Holanda tardana
Col de capdell, Joaneta ¢ Nantesa
Col de capdell, Mitra o Cor de Bou
Col de capdell, Quintal, molt grossa .
Col de capdell, Schweinfurt :
Col de capdell, Sant Dionis s
Col de capdell, York, primerenca .

Col de capdell, Lombarda, morada, grobs'a

Col de Brusseles .

Col verda de brotd.

Col gegant farratgera, Cavaher

- Ccl gegant farratgera, de fulles rissades
Coliflor extra primerenca . L
Coliflor de Napols, primerenca
Coliflor de Napols, tardana . .
Coliflor de Napols, molt tardana
Colinap (Napicol) blanc, Champion .
Creixens Alenois o morritort :
Creixens d’aigua o de font

Creixens d’horta

Escalunyes. .

Escarola rissada, de fulla doble
Escarola rissada, cor ple . .
Escarola molt nssada Cabell d'Angel
Escarola Cabell d’Angel, del L Ioblegat
Esparrec gros d’Holanda

Esparrec d’Argenteuil, pnmerenc
Espinac monstrués de Viroflay .

Enciam de capdell, de les quatre estacxons 5

Enciam de capdell, Batavia .
Enciam de capdell, Rei de Maig
Enciam de capdell gros, d’hivern

100 grs. Un quilo

Ptes.
1’50
4’50
3’00
500
6’00
6’00
1’75
1’00
1’00
2°00
2’50
2’60
2’50

250
2’50
600
125
400
10°00
1°00
300
350
3’50
2’50
350
350
175
/200
300
5700
100
1700
200
2700
175
1’75
175
175
250
2750
2750
2750
250
250
250
250
250
250
250
2750
250
2’50
1'75
175
1700
125
6°00
850
350
350
1700
075
400
50
075
125
125
225
1'25
1700
1°00
0’50
200
2'00
2700
2'00

Ptes.
20’00
40’00
2500
45’00
50’00
50’00
15’00
9’00
9’00
18’00
20’00
20’00
20’00
20’09
20’00
20700
50’00
10’00
30°00

900
25’00
3000
3000
20’00
30’00
30’00
16’00
1800
25'00
4500

8’00

8'00
1800
1800
1500
15°00
15°00
15°00
20’00
20°00
2000
20’00
20°00
20°00
20’00
20°00
20°00
20°00
20°00
20°00
20°00
2000
1500
15’00

800
11’50
50’00
3000
30°00
3000

9’00

700
35’00
14’00

500
11’50

11°50
20700
11’50

900

9’00

3’00
17’50
17’50
1750
1750

Enciam de capdell escaroler o catala .
Enciam de capdell,_ Trocadero, per a l’exportacio
Enciam roma, llarg, blanc . ATy :
Enciam roma, llarg, verd AR

Faves quarentenes, molt prunerenques

Faves pnmerenques, blanques

Faves primerenques, morades . .

Faves grosses, de Maho, tardanes

Julivert coma . :

Julivert fulla molt nssada s

Melé valencia tendral, primerenc

Melé valencia groc, primerenc

Mel6 valencia, tarda

MONGETES
PER A MENJAR, TENDRES

Terreres, Mig-dol, molt primerenques

Terreres, Negre de Belgica, molt prlmerenca.

Terreres, Motxa vermella, primerenques

Terrera, Motxa francesa, molt primerenca.

Emparradores, Avellaneta blanca, primerenques

Emparradores, Avellaneta negra, primerenques.

Emparradores, Sucre o Llaminera, molt prim.

Emparradora, Incomparable o cuc frances

Emparradores, Garrafal morada, bisbes, mig pr.

Emparradores, Romana ¢ Facciosa, tardanes .

Emparradores, Custodia o Floreta, tardanes.

Emparradora, o Sastre de la Costa, tardana.
PER A DESGRANAR

Terreres, Ganxet d’Alcanar, molt primerenques

Emparradora, Avellaneta blanca, primerenca

Emparradora, de la Neu, mig prlmerenca

Emparradores, Carai, tardanes 3 S

Emparradores, Ganxet, tardanes .

Emparradores, Sastre o de la Costa. . .

Emparradores, Garrof6 valencia, gra molt ample

Nap de taula, blanc, rodé AR -

Nap de taula, blanc, llarg

Nap de taula, blanc, mig llarg (nap de moda)

Nap de taula, groc, rodé :

Nap de taula, llarg, negre

Pastanaga de taula, llarga

Pastanaga de taula, mig llarga : 2

Pebrot, mata baixa, gros, moit prlmezenc 3

Pebrot gros, de Lloret, mig primerenc

Pebrot, gros, de banya

Pebrot, gros, de morro .

Pebrot, molt gros, de Reus .

Pebrot, molt gros, de Torroella

Pésols Australia, mata baixa

Pesols Australia, emparradors

Pésols setsetmaners, mata baixa . z

Pésols setsetmaners “Selectes”, mata balxa :

Pésols caputxins, banya de be

Pésols caputxins, flor violeta.

Porro gros, blanc .

Porro monstruos, de Carenta.n

Ravenet rosa, rod6, punta blanca

Ravenet vermell, rod6, punta blanca

Ravenet vermell llarg

Ravenet rosa, mig llarg, punta blanca

Ravenet vermell, mig llarg, punta blanca

Remolatxa fina, morada :

Remolatxa fina Cheltenham .

Selsifis blanc .

Sindria molt pnmerenca

Sindria Beata, molt dolga.

Sindria de Malaga ks

Sindria de Valéncia :

Tomatec de Vilaseca, moit prlmerenc :

Tomatec Pometa, gros, primerenc

Tomatec Pera, gros, tarda

Tomatec rodo, llis, gros, tarda

Tomatec de penjar . .

Xicoira arrel grossa, de Brussel-les

Xirivia . :

Xampiny6 [(blanc)

2’00
2’00
200
200

0’75
0’75
100
1’00
1’00

1’00
1’75
1’00
1’00
1’00
1°00
1’00
1’00
1’00
400
1’256
1’00
1’00
1’00
3’00
3’50
350
1’50
1’75
175
1’00
300

100 grs. Un quilo
Ptes.

Ptes.
1760
L7°5V
17°50
17’60

4’00
2'50
2’60
1'50
6’00
6’00
800
8'00
8'00

2'50
2'50
300
2’50
250
300
2'50
4’00
2'50
250
250
2'50

250
2'50
2'50
2’50
2'50
2'50
400
12°00
12’00
12’00
12’00
12’00
15’00
1750
25'00
25'00
25'00
25°00
25'00
25'00
3’50
3’75
3’00
3’560
4’50
4'50
9’00
16’00
8’00
800
800
800
800
300
800
35’00
10’00
9’00
900
9’00
25’00
32’50
32'50
12’50
16’00
15’00
750
25'00
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AGRICULTURA 1 RAMADERIA

Llavors de Farratgeres

Un quilo
Ptes.

AGTOSTIB T v ey = crr ot Fan s St i i R e B 700
Aira flexuosa . S ey 500
Alfals fulla dﬂ"l])lil, decuscumdd, extra i it 350
Alfals fulla ampla, decuseutada, superlor pikass e 3'00
Alfals de Provenga . . . T LA 350
Alfalss Lupuli, (Minefte)diai s s Sieis dsmmiai. 5'00
Alfals rastec (M1elga) A R e e e e s HA R 4’00
Alopecuro. . . R T R S T R F I 6’00
Argalaga. 2%t fee i s Camnil s s i GaE 15’00
Bersim . e o s S e S e e ST ST, 2'50
Bromo de prats d R R SR = e s - 4’50
Carbassa molt. grossa . . « .« . .o .. . 6’00
@inossuro.de-pratsici, = oo L RS a e 10’00
Colinap . 2 ey TS 900
Col gegant, fulles lhses, Cavaher Rt ot B R 8’00
Col gegant, fulles rissades . . . . . . . . . 11’50
Colca . . s A S SO O R s 2’60
Dactilo aglomerat A e e e T R 4’00
Btomentaliz e s ais el biisoai et s e 6'00
Tlestiica’ pratensis: 2l it S g S e us s 700
R entica OVING! ey e e i A S S B SR g e s 10’00
Trleo de pratsl it eiirsres g i S re A et 400
GATas0l ! ETAN T 7 Gior el it et e e 2’50
Holeus s Hanos i s e e Sl SRl 4’00
Lotus coma . . A S R 10700
Moresc gegant Caragua glOC A8 o o 1’50
MOTesC groc, e argrad; e £ an s iAo 1’00
Melilotus de Nihdpiar - s e e A 2’60
Ncha -d/Hongriafi it s Pais i iy s Srdinn oty 2’00
Mostassa blanca . . BN o A i 3'00
Nap suec, molt gros, rodo e bR e s At S 3’50
Nap suec, molt gros, mig llarg . . . . . . . 4'00

Un quilo
Ptes.

Nap suec, molt gros, llarg i P bR R B 5’00
Nyamares. . . S A YA W 1'50
Pastanaga farratgera groga et e e 750
Pastanaga farratgera, blanca . . . . . o . . 760
Pésol farratger . S S e s 1’50
Pimpinela o trepadella rustega R s s, 4’00
Poa de prats . . e T e L A e 8'00
Rave gros o de bou RIS L L R R R b S 4’00
RayaigTass, s INTles i o R 2’60
Ray grass d’Italia . . . R 2’60
Remolatxa (bleda rave) rosa. Mammouth S 300
Remolatxa (bleda rave) vermella . . . . . . . - 3’00
Remolatxa (bleda rave) groga . . i 3’50
Remolatxa (bleda rave) blanca, mig sucrera Rl 300
Serradellaanualt s Sstis s BeTinats e S e 200
SoTgo-negre sucrati s io s ST L 0'85
Sulla - desclofolladaz = = e a e e 8'00
Trévol vermell o violeta . . . . . . . . . . 4’50
Trévol anyal, félorfenc tr il mia cr it s, 3'00
Trevolinanc;cDlanc swnte gt e S s il S 800
Trévol hibrid . i 6’00
Trévol de les sorres (Anthylhs vulneré.na) TR 700
Trévol d’Alexandria o Bersim . . . . . . . . 250
Trepadella d’un dall, els 100 quilos . . . . . . . 100’00
Trepadella de dos da.lls, els 100 QUIIOS NELTE s 125’00
Vessa farratgera, peluda . . . A S A e 2’60
Ve SSAMATEALOEra; PALSy e st e el 1’50
Xicoira d’arrel grossa R R R S T 1500
Xirivia . . St s e 860
Llevors per a prats en barreJa A S T S 300
Llevors de graminees, en barreja . . . . . . . 200

Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - Trafalgar, 76. - Telefon 18744. - BARCELONA

PATATES
5 DE LA VALY DE RIBES (Pireneus)

SELECCIONADES PER A LA SEMBRA

Molt resistents al fred, extraor-
dinariament productives, de bo-
na conservacié i sabor exquisit.

Varietats: BLANGA I GROGA

Per tal de poder renovar la llavor de patates, cultivem
a la famosa comarca de Ribes, les excellents varietats de

Plales de Ta Vall de Files (Fireneus) - Dlanca i Groga

Amb dir que sén obtingudes als Pireneus, lloc acreditat
en la produccié de tan estimat tubércul i que les condi-
cions excepcmnals del clima d’aquella comarca consti-
tueixen de per si una solida garantia contra tota degene-
racié, tan freqiient en les patates procedents de climes
més atemperats creiem donar la més poderosa raé per a
que els agricultors es facin carrec del valor de 'esmen-
tada llavor.

La patata de la Vall de Ribes és de sobres coneguda i
apreclada per les seves quantiosissimes produccions.

Podem servir patates de la Vall de Ribes, blanca i gro-
ga, convenguts que ambdues satisfaran completament a
aquells que cultivin ’esmentada llavor seleccionada.

Els tubtrculs de les patateres de la Vall de Ribes s6n
ovalats, substanciosos, de conservacié prolongada, molt
productius i resistents als freds.

PREU: 45 PESSETES ELS 100 QUILOS

PATATES

ROYAL RIDNEY

ANGLESES PRIMERENQUES

T

P,

Molt primerenques i msubsutulbles per al cultiu forcat.
Tubérculs de bon tamany, llargaruts i llisos, de pell molt
fina. Molt saborosos. Tenen una gran aceptacm en el mercat

ES PODEN SEMBRAR A PARTIR DE
: NOVEMBRE, SEGONS ELS CLIMES :

PREU: 45 PESSETES ELS 100 QUILOS

Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - [rafalgar, 76. -
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AGRICULTURA 1

RAMADERIA

A servir des de

Tomaqueres nanes molt pri-

merenques, de Vilaseca.

Tomaqueres mig -emparra-
dores, franceses, molt pri-

merenques.

A servir des de

Alberginia negra nana, pri-
merenca.

Alberginia negra, llarga.
Moniato.

Pebrot, tronc baix, gran,
molt primerenc.

Pebrot, tronc mitja, gran
dolg de Lloret, primerenc.

Pebrot, tronc alt, gran, dolg
de Reus.

primers de marg

Tomaqueres emparradores,
Pometa gran de Canaries,
primerenques.

Temaqueres emparradores,

Pometa mitjana de Cana-

ries, molt primerenques.

primers d’abril
Pebrot, tronc alt, molt gran,
dolg de Torroella.

Pebrot, tronc alt, dolg, de
banya.

Bitxo o coralet.
Tomaquera, emparradora,
de conservar o penjar.
Tomaquera, emparradora

Valenciana, tardana.
Tomaquera, emparradora,
molt gran; rosa.

No servim planter en quantitat inferior a 500 plantes

Preu del planter, 16 pessetes el miler

Classes selectes

Per a menjar tendres

Nana, MiG-poL, molt primerenca, de tavelles molt
fines, sense fils, molt productiva. 3
NANA, MOTXA FRANCESA, la més primerenca, molt

productiva, tavelleg fines, sense fils.

NaNAa, MOTXA VERMELLA, molt primerenca, produc-
tiva, tavelles fines, molt saborosa. ShiE

Emparrapora, Gra BLANC, productiva, tavelles
mitjanes, molt tendres. A s

EmparrADORES, GRA VERMELL, productiva, tavelles
mitjanes, sense fils. G A

EmparrADORA, GRA- NEGRE, primerenca, tavelles
llargues, tendres, sense fils.

EmpARRADORA, DE LA NEU, mig primerenca, tave-
fines, tendres i saboroses .

EMPARRADORA, SucRE 0 Lraminera, molt prime-
renca, altament productiva, tavelles fines,
tendres i saboroses. ; : ; e

EmparRrRADORA, INcoMPARABLE 0 Cuc Francis, molt
primerenca, tavelles llargues, fines, sense fils,
de les més saboroses S Ty

EMPARRADORA, (GARRAFAL MORADA O Bispes mig
primerenca, productiva, tavelles llargues, molt
saboroses, sense fils.

Emparrapora, Custopia o FLorETA, mig primeren-
ca, tavelles de tamany milja, tendres, sen-
se fils . ST (el e T e

EvparrADORA, SasTRE 0 DE LA Costa, tardana, ta-
velles grans, perd tendres i sense fils.

Evparranora Romana o Facciosa, tardana, molt
productiva, tavelles llargues, saboroses.

Per a gra

Nana Gaxxer D’ALcaNar, blanques. De facil cul-
tiu al seca. Molt primerenques, productives,
fines P il e

Eyparrapora, pE La NEv, blanques, mig prime-
renques, de gra petit, gust molt fi.

EwmparraDORA, CusTonia o FrLorera, mig prime-
renques, jaspiades, gra mitja, gust molt fi.

EyparrADORA, Caral, blanques, tardanes, molt
productives, gra de tamany mitja, excellents,
molt saboroses.

EmparraDORA, GaNxer, blanques, tardanes, en
extrem productives, gra mitja, forma llarga-
ruda, de facil coure, fines, molt saboroses.

EMPARRADORA, SAsTRE 0 DE LA Costa, de color,
tardanes, molt productives, gra mitja, sabo-
roses, molt fines i - : S .

EmparRRADORA, GARROTI, GRA AMPLE, tardana, forma
de fava, estimada per a la paella valenciana.

Es condici6 essencial per a complimentar les comandes, que vagin acompanyades de llur import

QUILO

Pessetes

(S}

5O

i8]
(A%
(@]

b
o
(@]
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AGRICULTURA 1 RAMADERIA

oliveres firbequines

L'olivera ARBEQUINA, que de temps immemorial
proporciona abundosecs collites a la famosa comarca oli-
varera d’Urgell, va augmentant les seves excepcionals
aptituds en altres regions, fins el punt que reemplaga
amb felig exit altres va-
rietats locals d’asse-
nyalat apreci i poc a
poc es veuen amplia-
des arees immenses de
cultiu, fins a dominar,
en les comarques que
’han assajat.

Sobressurt en 'es-
timaci6 d’aquest arbre,
la seva gran resisten-
cia a les secades. com
ho demostra el fet que
en moltes terres de se-
ca amb precipitacions
inferiors a 300 milli-
metres per any, viu,
prospera i hi fructifica
I’ARBEQUINA.

Se la veu redreca-

Olivera Arbequina da pels vessants pedre-
gosos, frondosa per les
terres primes i sempre verda en terres sorrenques i ad-
huc en els bancs d’arena menys propicis al cultiu. En
les terres primes i calices, com en les argiloses, mit-
jangant treballs de roturacié apropiats per a trencar
la seva compactivitat, arriba a donar produccions que
van augmentant continuament i que poden ésser real-
ment elevadissimes quan els beneficis de I'aigua vénen a
estimular la seva tendencia fruitosa.

s notable aquesta olivera per la seva rapida tenden-
cia a fruitar, essent molt corrent, per poc que la terra
s’hi prestii la cura en el cultiu ’estimulin, a cobrir-se de

fruit al cap de pocs anys d’ésser plantada, el qual no suc-

ceeix en les demés varietats, les quals generalment tenen
I'inconvenient d’ésser tardanes en quant a donar fruit.

Una altra caracteristica de 'ARBEQUINA, és la de
permetre ésser defensada facilment de moltes plagues
que en altres varietats causen estralls, aixi com de lliu-
rar-se fermament dels gels i de les glassades.

Es recomana especialment aquesta olivera:

1.°* Perque s’adapta a la majoria de terrenys, per
pobres que siguin.

2.°" Per la seva notabilissima resistencia als gels i
glassades.

.2.° Perque comencga a donar als tres anys.

4.t Per la facilitat de collita.

5.2 Per no causar en ella estralls, les malalties
i pestes que ataquen altres varietats.

PREUS:
25 plangons. ., . 25 pessetes
De 1 any, 0’50a 0’70 metres{ 50 plangons. ., . . 40 pessetes
! 100 plangons. . . . 8o pessetes
25 plangons . . , . . 35 pessetes
De 2 anys,0'75a 1’70 metres% 5o plangons., . . . 60 pessetes
100 plangons. . . . 110 pessetes
; 25 plangons, . . . 40 pessetes
De 3 anys, 1’10 a 1’50 metres 50 plangons. . ., . 75 pessetes
) 100 plangons, , . . 130 pessetes
5 25 plangons, . . . 5o pessetes
Amb copa, minim 1’50 mts. | 5o plangons. ., . . 9o pessetes
[ 100 plangons. . . . 160 pessetes

Embalatge, en bones caixes, amb molsa, a 10 pessetes els 100 plang¢ons

Es condici6 precisa per a complimentar les comandes, que hi vagi inclds llur import

CARAGUA

MORESC GEGANT FARRATGER GROC

MOLT PRODUCTIU COM A FARRATGE VERD 1 DONA
UNA GRAN QUANTITAT DE GRA MOLT ESTIMAT ::

TLa manca de farratges cal contrarestar-la, per tal de salvar
d’una crisi segura la nostra ramaderia. Es convenient implan-
tar fenars amb tota mena d’herbes, alfals i quants més millor,
A e S b i e e o per talde comptar

: : : mEss amb reserves su-

ficients amb qué
alimentar durant

I’hivern, el bestiar
establat i evitar
fracassos i la pe-

naria.

La dificultat en
els transports im- .
pedeix, que en un
moment apurat,
pugui €sser pro-
veida de pinsos
una comarca ra-
madera, ocasio-
nant als criadors
de betiar perdues

incalculables.

D’aqui ve la con-
veniéncia d’estal-
viar I'alfals, el tré-
vol i I’herba dels
prats, implan-
tant fencs tant
com Sigui possi-
ble, amb el qual
es pugui alimen-
tar el bestiar du-
rant els mesos
d’estiu i de tar-
dor, fent sembres
a Phivern i a la
primavera de mo-
resc farratger de
les varietats ano-
menades de dent,
les quals sO6n sum-
mament precoces
i assoleixen pro-
duccions grandio-
ses en terrenys
assolellats i ben

adobats.
Aquestes menes
de moresc sén un

element dels mi-
Ilors per a ensit-
jar, perd mentre
no es construeixin
a la nostra terra
les sitges que ne-
cessita la nostra
ramaderia previ-
sora, cal propa-
gar el cultiu del
moresc farratger
de gran rendi-
ment, com el Ca-
ragua, per a con-
sumir en verd, a fi
d’estalviar fencs i
emmagatzemar-
los per a les ne-
cessitats de 1'hi-
z vern.

Els ramaders te-
nen en el cultiu
d’aquesta planta,
una salvaguarda
de llurs interessos

PRED:
130 pessetes el quilo

pER A coManpes: El, CULTIVADOR MODERNQ trafaigar, 76 - Teléfon 18744 - BARCELONA
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(Oui sulfata, la verema augmentat

NO ES UN ADAGI, ES UNA VERITAT

1 Es ven en tots els principals .
i “ establiments de ferreteria, A
: maquinaria agricola 1 adobs. 1 TN

“IR“M“ T : — =\ “”“.IM“
, ) {i i "i“"‘tll i
L | A L’ENGROS: . i

u;% s = =t il k 2
68 qualitat Q LR.U. M. S. A. e ) G5 gananlia

——— ';.
|
I

|
Apartat, 937 - Ali-Bey, 249 (S. M.) ;,w

i

e 2

A
e

i 1 i . BARCELONA i —
2 i ilfi: i |
Sulfalajora Rayo IRUM Sullatadora Superior IRUM
Les sulfatadores IRUM son fabricades en série per una important Indos-
fric Nacionql,’la qual les garanteix. Construides en coure roig de primera
qualitat. - SON NACIONALS, son millors que les estrangeres i a meés,
SON MES BARATES!
No perdeu la collita per negligéncia
R ' l |

Farratgera

Remolatxa gegant Rosa Mammout : De rel llarga, coll

ample. Emergint de

la terra en les seves tres quartes parts. Pell rosa, carn blanca, fullatge abun-

dos. De molt bona conservaci6. Assoleix desmesurats tamanys en terrenys solts
i silicics. Pessetes, 2'00 el quilo.

RemOIatxa gegant rOja De forma cilindrica. Obtusa de la part

: colgada, coll gris i carn blanca. De mitja-
na conservacio. Pessetes, 3'00 el quilo.

VRemOIatxa gegant groga De forma ovoide molt allargada. Surt

de la terra en les seves quatre quintes
parts. Coll verdds, pell groga, fosca i llisa, carn blanca. Molt productiva i de bon
rendiment. Pessetes, 3'50 el quilo.

: D 1 d. So-

Remolatxa gegant blanca mig sucrosa. peoohverd So

ves tres quartes parts de la terra. Carn blanca. Fullatge abundés. No li conve-

nen els terrenys excessivament humits. Molt ficil d’arrencar. Molt bona conserva-
vacié. Pessetes, 2'60 el quilo.

EL CULTIVADOR MODERN

Trafalgar, 76 -:- Telefon 18744 .- BARCELONA
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el e e
“El Campeén Universal”

Patent n.° 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Es I'inic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiracié; pot

i treballar a la dretaial'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d’'entrada. Es cons-

frueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — L'inic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament.

| Ilﬂ'.ﬁ'.'._m_"_‘lm.ui‘!'!liﬁmi" :

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

i’er detalls, al constructor: N} A R C T O RRAS - Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884

Ous de Naftalina T

Patentats i model Industrial Registrat

1 Maten el poll. Desinfecten
els ponedors. Eviten en les

slienchnddne g GUERA ALS CADELLS

:: ponedor. Maten l'arna ::

J 3 e Y ”"'*u..-e.-
:\4/ Z =

7
e

Defenseu les vostres collites. Mateu els cadells de les pa-
L Preus franc dembalatge estacid Barcelona - tates, cebes i tota mena de plantes dels vostres horts. Evi-
Una dotzena: 6 ptés. una Una grossa: 5 ptes. teu la terrible plaga que destrueix les vostres hortalisses.

' la dotzena EMPREU SEMPRE, L’INFALIBLE I ECONOMIC

De venda a les principals Drogueries i a la : ) ;
Comercial de Productes Refinats del Quitra, S. A.
___Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G. :-: Barcelona 2 7

t L B B E Neo perjudica les plantes, ni la terra
afes del Drasil per tota £spanya No s’ha d’emprar en planters

Us responem de I'#xit. Estem disposats a fer una prova
gratis en el vostre hort. No us caldrd més que telefonar
a la nostra fabrica i us demostrarem practicament Iefi-
cacia del nostre Cadellmat
S’expedeix en llaunes de 12 i 20 quilos,
i en barrils o bidons de 100 o 200 quilos.

MANERA D'EMPRAR EL CADELLMAT :
A mesuraque rajal'aigua dintre el reguerot, es va tirant el Cadellmat

/\

EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL 3&2@%?&%‘ér;?aifﬁfe‘frﬁélﬁ‘éifﬁ%é'zfrgai’i‘hdiiia52%‘;‘53123“2%%2‘52%‘&?}

4 2 S -~ Fixa ‘operaci6 de regar. :
son els mes fins 1 aromatics Agricultors: 8¢ us invila a for una prova gratis. Demaneu-la al fel. 33328 -Barcelona
CASES BRASIL Fabricants: VALLES GERMANS, S. A. - Massini, 79

PELAYO - BRACAFE - CARIOCA (SANS) BARCELONA

LONES per a tota mena d’espardenyes.-LONES de‘tots els gruixos i ampla-

: campanya, etc.-LONE§ de cot6'i canem per a diversos usos industrials.’
JOSEP SAULEDA : Fdbrica de Lones : Sant Pol de Mar (Barcelona) o

‘ . : 1 d des pera veles de carruatges i autos.-LONES en colors solids per a veles
| nr a de magatzems.-LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de-

= PRAT-ROSSA -
OUS-POLLETS-RECRIA-APULYTS
DEMANCU EL NOU | EXTEN/ CATALEC, BELLANENT PREJEITAT | VO/ /IRA CHVIAT GRATLS
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T e AVICULTOR! Us interessa

' el nou sistema d’alimentacioé

Els nostres avicultors ja poden posar-se a
I'altura de les granges dels Estats Units,

o

O
3

e £ bqv,, ,
£ >

\\\‘\\\'\\ AW

o
™

SR

N

";;,','::,,’
I/I :/é ’;'II;;:,""
VK S

1, 17

<
2 ?
[ II ///«, 7 ,.,,”') 2 Anglaterra, Franca i Holanda, les quals
ias] 4/ I’ < 4/ // , han substituit amb gran éxit les farines pels
(i} I %" 7
e /’{/// ; 9,’ RANXOS COMPRIMITS O GRANULATS
i / 77 7 37 en forma de boletes, cilindres, cubs, etc.

N

N
N\
N

N
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3
2
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3

ALIMENTOS
GRANULADOS

(PATENTADOS)

AVANTATGES DE
“TODO EN UNO”

1 1Evilen p[irduu de vitami ienr g i t, jaque
a seva forma presenta poca superficie a 'aire i per
tant no hi ha occidaci6 de 'oli de fetge de bacalliﬁe P A T E N T A T
oras e d'ali e r e

22 Simplifica i economitza ma d'obra i temps (la fari- q
na i els grans formen tot en un). per a ESPANYA i POSSESSIONS

33 No es perd res, en canvi les farines en picossejar-
les salten a terra. MAR

42 Més higidnic, per evitar contagis ja que les farines
s'impregnen del que expeHeixen el bec i les fosses
nassals de les aus malaltes.

52 Maijor rendiment. Les aus per naturalesa sén gra-
nivores i per aix0 el seu organisme assimila més bé
els grans.

6.2 «Todo en uno» obliga a menjar la relacié calculada.
L'ull de la gallina augmenta set vegades més que el
de I'home. Per aixd tria el que li convé dels grans i
farines i no consumeix la relacié nutritiva adequada.

7.2 Simplifica la vigilancia de desp , doncs resta
suprimida la racié de grans.

UES
REGISTRADES

Granja ex-
perimental
on s'han
comprovat
amb gran
exit els
granalats
«Taopo EN
UNO©¥.

Els nostres
Iaboratoris
bacteriold- §
gics i d'a- §
nilisis, on
s'investiga £
'eficicia
de cada pri-
mera ma-
téria.

Fabrica:

Capacitat
de produc-
ci6, 50.000 ET
Quilos dia-
sis.

L

Elaboracié i venda de ¢TODO EN UNO¢ VIDUA DE J. RAVES, Comers, 33 - BARCELONA

FUNDADA A L'ANY 1900
Distribuidora directa per a Espanya dels frigorifics Nacional Uruguai, Montevideo, Brasil i Argentina. Pesqueries Stavanger (Noruega)

FARINES DE CARN, DE PEIX, D’ OSTRES ¢PILOT¢, D°OSSOS ESTERILITZATS
ALFALS (Des de 500 quilos en o.gdcvcnl, envasos d'origen si es sol'licita) FARINES DE TURTOS, etc.

ELABORACIO DE RANXOS AVICOLES EN FARINES PER A POLLETS, LLOCADES, PONEDORES |
CONILLS - MESCLES DE GRANS - LLET EN POLS - OLl DE FETGE DE BACALLA «NORUEGO»

Superaliments VITAMIN - ENERGIL i ENERGIL - FOSFAT per a realitzar els ranxos

OFICINA DE CONSULTA GRATUITA PER ALS CLIENTS SOL:LICITEU NOTA DE PREUS




AGRICULTURA I RAMADERIA

VAN TR

LES, PREMSJES GO NEINEEES

O IELN

Sén les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el
Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

X B X
Material de Verema

Productes per
a I|’Elaboracié

H H H

DEMANEU  DETALLS I CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA it receovia Barcelona

(FRANJA AVICOQ PRAT

GARANTIA DE QUALITAT |
Alla seleccid de PONEDORES -  POLLETES -  GALLETS MILLORADORS

Director Propietari: J. Colominas i Vergés

Direccié postal: GRANJA AVICOLA PRAT. - J. Colominas i Vergés. - Prat del Liobregat (Barcelonﬁ) - Teléfon 38
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