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PREGADA

Cal intensificar les collites
de moresc

Es de gran interés per a 'economia nacio-
nal, que aquells articles dels quals tinguem
necessitat d'importar siguin estudiats detin-
gudament, per tal de controlar-ne la produc-
cidila manera de produir en nostre propi
pafs la quantitat que manca per a cobrir el
cupus de les nostres necessitats. Entre
aquests articles dels quals son tributaris a
I'estranger, cal comptar-hi el moresci per ai-
x0 cal considerar molt interessats tots aquells
aspectesi procediments que tendeixin a la
intensificacio de la seva produccié i més en-

cara si aix0 pot ésser assolit sense necessitat

d’eixamplar Vactual area de conreu dedica-
da a aquest cereal.

Els principals aspectes d’aquest problema
son minuciosament estudiats en l'article que
publica el namero de juny, d'dgvicultura i
Ramadevia, original de 'enginyer Marcelli
d’Arana, especialista en cerealicultura.

Agriculiurva i Ramaderia, que ja de molts
anys ve dedicant les seves planes als proble-
mes del més gran interés, una vegada més
s'ha fet creditora del favor del ptublic.

L’administrador us enviara un numero de
mostra gratuitament, si el solliciten a Tra-
falgar, 76 Barcelona.
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b NOU PASTURATGE VALUOSISSIM

| Farratge del Sudan

T : Farratgera de gran productibilitat, molt rdstega; resisteix les més adverses
o ; : condicions del sdl i clima, superant els farratges que produeix el moresc quan el del-
men els eixuts. Es desenrotlla bé tant en les terres sorrenques i compactes, com en les
argiloses, si bé els terrenys solts son els que més li convenen.

Molt resistent als eixuts i als climes calents, permetent intensificar les cries i
alimentacio del bestiar en les regions d’escassa pluja i adhuc en els secans que no
disposen de prou aigua per a esmerqar el terreny al cultiu d’altres farratges, rendint
un producte nutritiu i en abundancia.

Té el valor alimentos de les bones farratgeres. Conté bastant proteina i les
mateéries minerals de més valor per a la formacio de carn i farratges.

Pren molta vigoria als dos mesos d'ésser sembrat, arribant als tres mesos al
seu maxim desenrotllament, assolint al¢aries de tres a tres metres i mig. Vegeta du-
rant la primavera i estiu. Després de cada segada torna a rebrotar, disminuint ales-
hores el gruix del tronc de tal manera, que si hom el sega en comencar la floracig,
s'aconsegueix augmentar la produccio i ofereix cada vegada un farratge més tendre.

~  Es poden obtenir, tres, quatre o cinc segades si els anys son propicis.

En climes atemperats o calids, dura més d'un any sense ésser vigorés. Resis-
teix la pastura. La composici6 del farratge és bonai el valor alimentés elevat. Les
sembres del farratge del Sudan no requereixen altres treballades, ja que es defensen
soles contra les herbes adventicies, ofegant-les amb el seu fullatge exuberant. Es
sembra a la primavera passat el periode de les gelades i comencaments d’estiu, es-
sent necessaris de 20 a 30 quilos de llavor per hectarea, sembrat al volt. Convé tapar
bé la llavor per tal que no sigui menjada pels ocells, a una fondaria maxima de4 a5
centimetres. :

Es cull quan comencen a sortir les panotxes. De seguida grifola. Per a dallar-lo
s'opera com si fos alfals. Es poden donar tres, quatre o cinc dallades si els anys son

ropicis.
Bt Alla on no s’hi fan les farratgeres més fines i escollides, convé experimentar-lo.

L’enginyer agronom argenti En Josep M.* Escaro, del Ministeri d’Agricultura,
detalla els seus principals avantatges de la forma segiient:

l.er Resisténcia extremada als eixuts; donant grans quantitats de farratge,
adhuc en climes i terres dificils.

2.on  Poques exigeéncies en quant al terreny, si bé en els solts €s on millor es
produeix. Els terrenys pantanosos no li convenen.

3.er En les terres salitroses, on la majoria d’altres plantes no vegeten, també
s'hi desentrotlla, deixant de fer-ho on hi ha un excés de sal.

4.art T ’herba del Farratge del Sudan, pot conservar-se en forma de fenc, com
igualment ensitjada i en ambdues maneres la mengen avidament els animals.

5.6 Els camps del Farratge del Sudan, suporten bé la pastura, mentre el tre-
pinament no sigui exagerat.

6.t Elsfarratges d’aquesta planta es presten a ésser convertits en fenc, a és-
ser ensitjats i a la pastura. -

7.6 La productibilitat del Farratge del Sudan és summament elevada, podent
hom fer-se’'n carrec, entre altres raons, tenint en compte que pot donar a les primeres
segades 26.000 quilos de farratge verd per hectarea; les segones segades 35.000 quilos;
les terceres ;

40.000 qui- -
los; les quar-
tes 48.000
quilos i1 les
quintes se-
gades 44.170
quilos o si-
Farratge del Sudan gui totalsen
cinc sega-
des de 193.000 quilos els quals corresponen a 48.000 qui-
los de fenc en un any.

. 8.5 Resisteix els vents més forts, degut a la flexi-
bilitat de les seves altes tiges.

9.6 Pot produir dues segades de llavor i dues de
A farratge i una de llavor.

10.¢  Degut al gust sucrds, els rostoll de la collita
de llavor és aprofitat integrament per als animals.

11.¢ - No segant-lo moltes vegades, les mates tor-
nen a rebrotar a la primavera segiient. ;

12.¢  Deixant-lo granar a I'acabar-se el perfode ve-
getatiu, rebrota a la primavera segiient, de les llavors
caigudes, pel qual es pot considerar el Farratge del Su-
dan, com a planta perennal.
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Preu: 3 Pessetes el quilo i

De 50 qUilOS en GmUl‘“‘, Qa 2,50 pfes, quilo Un camp de Farratge del Sudan, en el qual hom pot observar I'abundosa quantitat de farratge

que permet la segada

ELL. CULTIVADOR MODERN. - Trafalgar, 76. - Tel. 18744. - Barcelona
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Llavors d’Hortalisses

100 gré. Un quile

100 grs. Un quilo

Ptes. Ptes. B Ptes. Ptes.
Agrelles SRl T 1’50 20700 Enciam de capdell escaroler o catala . . . . 200 1750
Alberginia morada llarga 4’50 40700 Enciam de capdell, Trocadero, per a l’exportaclo 2’00 17’60
Alberginia negra llarga . : 300 25’00 Enciam roma, llarg, blanc . . . . SiEr e 20051760
Alberginia nana, molt pnmerenca ; 500 4500 Enciam roma, llarg, verd . . . . s 02100517260
Alberginia molt grossa, rodona . . 6’00 50’00 Faves quarentenes, molt prunerenques 4’00
Alberginia montruosa de Nova York 6’00 50’00 Faves primerenques, blanques ; 2’50
Api ple blanc T dendiay e 1’75 15°00 Faves primerenques, morades . 2’50
Bleda, fulles amples 1700 9’00 Faves grosses, de Maho, tardanes i 1’50
Bleda, fulles verdes 1°00 900 - Julivert comt . S N e e AT 56100
Borratxa ¥ ; 200 18’00 Julivert fulla molt rissada . . Ss e e 0N BE600)
Broquil blau de Santa Teresa : 2’60 20’00 Mel6é valencid tendral, prlmerenc Ty e s ORS00
Broquil blanc primerenc . 2’50 20’00 Mel6 valencid groc, primerenc . . . . . . 100 = 800
Broquil gros de Nadal, morat { . 250 20°00 Melb valencid, tard it s . it o ot o P00 ESEEI00
Broquil mig blanc de Sant Andreu, pnmerenc < 2650 20709 MONGETES
Broquil roma de Quaresma . . e 22505520700 PER A MENJAR, TENDRES
Brdquil gros blanc, tarda, de Sa.nt 151dre 2’50 20°00 Terreres, Mig-dol, molt pnmerenques 2'50
Carxofa grossa de Laén 2 : 600 50’00 Terreres, Negre de Belgica, molt prlmerenm 2'50
Carbassa francesa, del bon g'ust 1’25 10’00 Terreres, Motxa vermella, primerenques 3'00
Carbassa Cabell d'Angel ; 4’00 30’00 Terrera, Motxa francesa, molt primerenca. 2'50
Carbassa vinatera o de Peleg'ri : 10’00 Emparradores, Avellaneta blanca, primerenques 2'50
Carbassons . . ; 1°00 900 Emparradores, Avellaneta negra, primerenques. 300
Card ple blanc « 300 25%00 Emparradores, Sucre o Llaminera, molt prim. 2'50
Ceba blanca, primerenca, idelila Reing 350 30700 Emparradora, Incomparable o cuc frances 400
Ceba blanca grossa, primerenca 50 30°00 Emparradores, Garrafal morada, bisbes, mig pr. 250
Ceba blanca grossa, francess, ardanal 250 20’00 Emparradores, Romana o Facciosa, tardanes . 2'50
Ceba blanca Campeny, molt primerenca. 3'50 3000 Emparradores, Custodia o Floreta, tardanes. 2:50
Ceba vermella Campeny, molt primerenca . 3’650 3000 Emparradora, o Sastre de la Costa, tardana. 2'50
Ceba vermella de cabessar . 2 1’75 16°00 PER A DESGRANAR
Ceba vermella llarga, de Vic, pnmerenca 2 2’00 1800 Terreres, Ganxet d’Alcanar, molt primerenques 250
Ceba valenciana, per a l’exportaclo - 3'00. 25'00 Emparradora, Avellaneta blanca, primerenca 250
Cibulet el AL : § 500 4500 Emparradora, de la Neu, mig primerenca. 250
Cerfull comf 1°00 800 Emparradores, Carai, tardanes T 250
Cerfull molt rlssat 1’00 800 Emparradores, Ganxet, tardanes . 250
Cogombre llarg, verd. . 2’00 1800 Emparradores, Sastre o de la Costa. : 250
Cogombre petit, Cornichon 2’00 1800 Emparradores, Garrofé valencia, gra molt qmp]e 400
Col de Mila Aubervilliers, borr Lttxona 1’75 1500 :
Col de Mila grossa, rlssada s 1’75 15’00 Nap-de taula, blanc, »odo= .~ . .- o« oo 125 12700
Col de Mila precog, de Sant Joan 1’75 1500 Nap de taula, blanc, llarg . . 1°25 12’00
Col de Mila, de set setmanes, nana 1’75 1500 Nap de taula, blanc, mig llarg (nap de moda) 1’25 12’00
Col de Mila, de Pasqua o Papex ina. 250 2000 Nap de taula, groc, rod6 . . . 125 1200
Col de Nadal . N : 2’50 20’00 Napsdestaula,i llarg, inegre » (= =0t w0 =i 129549200
Col de capdell, Bacalén 2’6560 20’00 Pastanaga de taula, llarga e AR L S e N R B s 1548 )
Col de capdell, Brunswick 2’50 20’00 Pastanaga de taula, mig llarga . . . s 2060
Col de capdell, Dax. : : 2’50 20’00 Pebrot, mata  baixa, gros, molt prlmerenc e TN = 005(0]0)
Col de capdell, Holanda, peu curt : 2’50 20’00 Pebrot, gros, de Lloret, mig primerenc . . . 300 2500
Col de capdell, Holanda, tardana . 2’60 20’00 Pebrot,igros;ide ibanyai i nt St i s 231000 25100
Col de capdell, Joaneta ¢ Nantesa 2’50 20’00 ‘Pebrot, i gros, i deimorro 5 . ol i e mais Rl =056
Col de capdell, Mitra o Cor de Bou 2’50 "20°00 Pebrot, molt gros, de Reus . . . . . . . 300 92500
Col de capdell, Quintal, molt grossa i 2’60 20’00 Pebrot, molt gros, de Torroella . . . . . . 300 2500
Col de capdell, Schweinfurt . . -2’60 20’00 Pésols Australia, mata baixa i 3’50
Col de capdell, Sant Dionis ST 2’50 20’00 Pésols Australia, emparradors 3’75
Col de capdell, York, primerenca . S 12’50 20’00 Pésols setsetmaners, mata baixa s 3'00
Col de capdell, Lombarda morada, grossa : 2’50 2000 Pésols setsetmaners “Selectes”, mata baixa . 3’50
Col de Brusselles . . ; 1’75 - 15’00 Pésols caputxins, banya de b& 4’50
Col verda de broté. . . . . 1’76 15200 Pésols caputxins, flor violeta. AR 4'50
Col gegant farratgera, Cava.her Soie 1’00 800 Porro gros, blane . . . a e st e M) 00 00
Cel gegant farratgera, de fulles rissades 1’25 11’50 Porro ménstruos, de Carentan . . . . . . 175 1600
Coliflor extra pnmerenca. s 6’00 50’00 Ravenet rosa, rod6, punta blanca . . . . . 100 800
Coliflor de Napols, primerenca 8’50 3000 Ravenet vermell, rods, punta blanca . . . . 100 800
Coliflor de Napols, tardana . . 3’50 30’00 Ravenet vermell, llarg . . e e 000518100
Coliflor de Napols, molt tardana 3’50 3000 Ravenet rosa, mig llarg, punta blanca . . . 100 800
Colinap (Napicol) blanc, Champion . 1’00 900 Ravenet vermell, mig llarg, punta blanca 1°00 809
Creixens Alenois o morritort . 0’75 700 Remolatxa fina, morada . . . . . . . . 100 800
Creixens d’aigua o de font 400 3500 Remolatxa fina Cheltenham . . . . . . . . 100 800
Creixens d’horta s 50 14’00 Selsifis blanc . . . g S B 00 3500
Escalunyes. . 0’75 500 Sindria molt prlmerenca SRR s S D IS @S I
Escarola rissada, de fulla doble 1’25 11’50 Sindria Beata, molt dolga, . . . . Z 1’00 900
Escarola rissada, cor ple . . 125 11’60 Sindria de Ma.laga SR e T .. 7 : 1’00 9’00
Escarola molt rissada, Cabell d’Angel 2’25 . 20°00 Sindria de Valéncia . . A 1°00 9’00
Escarola Cabell d'Angel, del Llobregat 1255581250 Tomatec de Vilaseca, molt prlmerenc Vo 3009 50 ()
Esparrec gros d’Holanda 1’00 . 9°00 Tomatec Pometa, gros, primerenc . . . . . 350 3250
Esparrec d’Argenteuil, primerenc 100 9700 Tomatec Pera, gros, tardd . . . . . . . . 350 3250
Espinac monstrués de Viroflay . 0’50 3700 Tomatec rodd, llis, gros, tardd . . . . . 1750 12°50
Encgam de capdell, de les guatre entaclons <200 17’50 Tomatec de penjar . . S B k7 53 16"00
Enciam de capdell, Batavia . . : 200 17’50 Xicoira arrel grossa, de Brusseles . . . 1’75 1500
Enciam de capdell, Rei de Maig 200 < 1750 - Xirivia . . Ufoa oo el s el e
Enciam de capdell gros, d’hivern 2’00 1750 Xampiny6 (hlanc) . . . . . .. . .. 300 2500
Correspondéncia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - Trafalgar, 76. - Telefon 18744. - BARCELONA
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Un quilo Un quilo

Pt q

ADTORLIS e S s e e A S e T 700 N 1t 1 Fioss
Aira flexuosa . . RS e ST 5’00 N;gmiur?s’ ol &, arg e o R R R ?;gg

Alfals fulla ampla, decuscutada, extra. . . . . 350 : > AR, SR Y
Alfals fulla ampla, decuscutada, supenor 3100 gzzzﬁagz i:gi?era’ fir‘)ga SO SR oA e 750
Alfals de Provencga RIS e ;53:58 Pore Iafrratger gera sblancal s s s EHEEEESa Z,gg

Alfals: Fupuli (Minette) = = tna il ool o= (0] St ROt DD S G

Alfals rtstec (Mlelga) kS e i g:gg g’ollzpéze?r:tstrepadeﬂa rustega A e L o Z’gg

Alopecurq. . . N N e S R shice e e S e i
Argalagnis v oo B e il B A G 165°00 Bave: grostodekbout SiZn tanii Nl oo i e 4700
Bersim . S S S EIRE R PR R R, 2'50 Ray grass, }ngles i e I s o R R T 2’50
Bronio 8 Drath ol e 4’50 Ray grass d'Itdlia . . . 2’50
Carbassa molt Zrossa . . . . . . « « . . . 6’00 Remolatxa (bleda rave) rosa Mammouth . . . . 300
CiNOsSUTO de Prata) == bl e 10:00 Remolatxa (bleda rave) vermella . . . . . . . 300
Colinap . RIS 9’00 Remolatxa (bleda rave) groga . . . . iy 3’50
Col gegant, fulles lhses, Cavaher AT e SR 8’00 Remolatxa -(bleda rave) blanca, mig sucrera . . . 300
Col gegant, fulles nssades S 11°50 Serradellatanual STt L TR e SR 200
Coleca . . . G R S e 2:50 Sorpoinegre sucrat iy L asb iRt iR e 0'85
Dactilo aglomerat o A A 400 Sulla? desclofolladat’ il et oni s i, 800
FarratoedeliSudans s o mime  Ln s e 3,00 Trevol ‘vermell ‘o violeta ' . = Toaa . 4’50
Bromentale or  f et el v 6'00 Irevolsanyal,. faso fenc . e SLi Tl o oo 3’00

Hegtuca. pratensisifomniisats o, m i Sl o 7’00 Pravolinano. - blatte Q
i 10°00 J 00
glestuga owntg. PRI e (o P b D i e e on Travol hibrid : = 00
Gig:sole pr:n SR, SRR TR R 2750 Trévol de les sorres' (Anthylhs vulnerhna) oA e 700
Froleus llgarn = R e RO Rl e e 400 Trévol d’Alexandria o Bersim . . . . . . . . 250
o S e U 10’00 Trepadella d’un dall, els 100 quilos. . . . . . . 10000
t C T 1750 Trepadella de dos da.lls, els 100 qu1los e e o 125’00
Moresc gegant arag'ua groc ol D (s o Viida i e e
Ilt{/lgl{l%st%sgrgg g&ﬁfra_ A s e 250 Veca farnatgeraipaist & e i o e | 1’50
MOha dUHODGTIA = e e g’gg i%::;r: dlarreligrogsa G A e o o 15%00
Mostassa blanca . . N R R S e ! At T s DA 8’60
Nap suee, molt gros, rods . s L A 3:50 Llevors per a prats en ba.n'eJa e S e T I 3’00
Nap suec, molt gros, mig llarg S s sty 4’00 Llevors de graminees, en barreja . . . . . . . 200
Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - Trafalgar, 76. - Telefon 18744. - BARCELONA

w, VITICULTOR:

Ensofren... sul
falant i comba-
teen [OLDIUN

de la vinya,
Fruiters, Pa-
tateres, To-

maqueres, Oficina Técnica

Rosers, Arbustes,
malalties del Ta-

bac, Pleospora > . 5
P bt Treballs i Informacions Agricoles
amb g
(1] 9y :
- Intervencions en compra-venda de finques:
SOFRE LIQUID COLOIDAL Projectes d’explotacié agricola: Valoracié de
: > Si S >
RN Més eﬁcag :: Més economic finques: Analisis agricoles: Tractaments con-
. 7
Cap despesu a l emprar-lo tra plagues del camp: Estudis i férmules d’a-

S’empra mesclat amb el brou bordelés i empreu a més: dobs: Férmules d’alimentacié del bestiar: Es-

Arseniat de Plom “HERCYNIA“ enpols i en pasta, per a combatre les eru- tadistica economica de mercats: Aixecament
gues 1 cucs de la vinya, fruiters, plantes horticoles, etc. R b :

Arseniat de Calc “HERCYNIA“ per a emprar en polsiamb aigua, perala de planols: Plantacions de fruiterars: Nivella-
destruccio de tota mena d'insectes rosegadors de les plantes farralgeres, en viticultura, 3 - Pl . £ C i
fruiticultura, etc. cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-

Arseniats Cupro-Calcics “HERCYNIA-NEUTRAL contra les plagues d'in- e ; 5 . 3 3
sectes tosegadors i les malalties criptogdmiques al mateix temps. g vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-

Nicotina pura y Sulfat de Nicotina “NIEDERELBE per a destruir els racions a preus : ;

«Pugons» —insectes xucladors— dels arbres fruiters, hortalisses, arbusts, plantesi flors. p Convmguts. Desfons de ter-

Extracte concentrat de Piretre “PIROCIDE N.° 20 paseinsecticida dels renys amb tir directe i amb malacat (bogits).
productes liquids contra mosques, mosquits, cugues, etc.

Herbicida “OCCYSOL¢. Destructor de les males herbes, de passeigs, camins, “

avingudes, etc.

Per a consultes, preus i fascicles, dirl- pg A NUEL CAZE Anselm Clavé, 40 - GRA NOLLERS - Teléfon Z

glu-vos a I’Agent General per a Espanya:
Avinguda 14 Abril, 413 -~ Telefon 77425 -:- Telegrames «<CAZE> ~-BARCELON A
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AGRICULTURA 1 RAMADERIA

Estudis técnics de Geologia
aplicada

Hidrologia - Mineria - Agronomia

M. FAURA I SANS

Doctor en Ciéncies Naturals

Recerca d’aigiies i minerals

Laboratori d’asszﬁgs d’aigiies, minerals, roques i terres.— Correccié dels barrancs, fixament del paratge per a ’emplagament
de les preses de contencid, salts, estanys, etc. — Projectes d’aprofitament i distribucié de les aigiies captades per als
serveis de les poblacions, industrials i agricoles.

DIRECCIO DE LES OBRES PROJECTADES

Dies de visita: BARCEILONA
Dimecres i divendres, de II a I Provenga, 324, pral.-Teltfon 71060

1 Roricul]
Enrigquiv vosrres hisendes

insfalan! eleclro o mofobombqspet:

recs de lincomparable i acredifada
marca

slocl

JAUME CUIXART-Maragan, 1741 2- BADALONA

MOLINS TRITURADORS
“El Campedén Universal”

Patent n.” 91267

i — ﬁ;!lq-. Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.
: . : \\% % Es I'inic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d’aspiraci6; pot
il “m_ '“ f i treballar a la dretaia I'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seva gran bossa d'entrada. Es cons-
I!Imlul.l.‘“m{“'“.ulyll trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — L'inic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,

— === tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maquina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament.

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’OLIVES

Triple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa méquina, amb un facil dispositiu serveix per esmicolar
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Necessitat d’augmentar la produccio de
moresc i manera d’aconseguir-ho

Una de les grans anomalies de la nostra
economia agricola és la de qué simportin
‘grans quantitats de productes agricoles, els
quals s6n possible produir al pais, com suc-
ceeix amb el moresc, del qual en el quinquen-
ni de 1928 a 1932 s'importaren, per terme
mig, dos milions i mig de quintars metvics
cada awy, amb un valor aproximat de cent
wmilions de pessetes plata i, si bé tendeix .a
disminuir la importacié, encara hem adqui-

‘rit a Vestranger, el 1934, més de sés cents mil
-quintars metvics, amb un valor al voltant de

vint-i-cint milions de pessetes plata.

No ja la quantitat de moresc importat
Pany 1934, siné la de Pimpertat com a mit-
jana anual en el quinquenni que finalitza a

1’esmentat any, amb un valor d’'uns seixanta

milions de pessetes, podem produir-la aci

i aixd sense augmentar la superficie desti-

nada actualment a aquest cultiu, nomé€s

.amb qué es presti una mica d’atenci6 per

.a millorar-la.

La producci6 de moresc a Espanya €s
aproximadament de set milions de quintars
metrics; Paugment del 10 per cent ens dona-

-ria una quantitat superior, com a suplement

de collita, a la importada lany 1934, i un

-augment del 20 per cent sobre la collita ter-

me mig, ens proporcionaria un suplement
aproximadament igual a la quantitat expor-
tada com a terme mig anual en el quinquen-
ni Gltim. Doncs, bé; només l'as de llavors
seleccionades per metodes empirics a I'abast
dels agricultors una mica curosos, permet
obtenir no ja aquests augments del 10 i del
20 per cent, sin6 fins el 60 per cent de collita;
i amb I'is de llavors obtingudes pel metode
estrictament cientific de selecci6 de moresc,
a labast només de técnics especialitzats,
s’ha arribat a augments de collita fins el 100
per 100.

Cal comptar també amb 'augment de pro-

duccio que és possible obtenir millorant la
preparacié de terrenys per a la sembra,
fent aquesta adequadament, emprant els
adobs en la proporcié deguda i procurant
donar el nombre suficient de treballades al
sembrat.

A més, en els nous regadius, necessaria-
ment s’haura d’ampliar la superficie dedica-
da al moresc, doncs no €s pot pensar en
augmentar la destinada a remolatxes, al-
menys per ara, ja que produim sucre amb
excés, i, a més, no es veu, ni de lluny, la
possibilitat de conrear plantes industrials,
llevat del coté a Andalusia. Al mateix temps,
no hi ha rad per a qué no segueixi en aug-
ment el cultiu de moresc a les terres de se-
ca, en els quals es ve practicant amb &xit
des de fa trenta cinc o quaranta anys i
d’una manera analoga no hi ha rad per a
que aquest cultiu no arreli i s'estengui en
moltes terres de linterior que actualment
queden de guaret pelat.

Com hom pot veure, podem tenir I'espe-
ranca que abans de poc temps no sols no tin-
guem necessitat d'importar moresc, siné que
podem produir més del que es consum i I'ex-
cés del qual, ja que no podem pensar en ex-
portar-lo, podriem dedicar-lo a sostenir una
ramaderia molt més nombrosa que en l'ac-
tualitat, els productes de la qual en carn,
llet i derivats contribuirien a millorar I'ali-
mentacio dels nostres conciutadans.

Anem ara a examinar les diverses opera-
cions del cultiu del moresc, en aquelles que
esmercant-hi una mica d'atencié a l'execu-
tar-les, influeix d'una manera excessiva en
Paugment de la collita.

A la llavor esta predestinada i predispo-
sada la capacitat productora de la Jutura
planta. Aquesta és la radé per la qual I'is
d’una bona llavor és fonamental.
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La seleccié del moresc i obtenci6 de lla-
vors de la més alta capacitat productora per
mitja d'un metode rigorosament cientific,
no esta a l'abast més que de técnics es-
pecialistes, i per aixd prescindim d’expo-
sar com es practica. Només direm que amb
els morescs anomenats hibrids dobles obtin-
guts amb aquest metode, és com Ss'aconse-
gueixen les maximes collites, que han arri-
bat a ésser fins el cent per cent més grans
que no amb les llavors ordinaries.

El procediment rigorosament cientific de
selecci6 proporciona, com acabem de con-
signar, llavors d'una capacitat productora
que pot deixar satisfet I'agricultor meés exi-
gent; perd, a més que solament pot ésser
efectuat per tecnics especialistes, exigeix
llargs anys de treball sostingut sense inter-
rupci6 i grans despeses. Per aixd, sens dub-
te, s6n encara molt poc utilitzades les lla-
vors de moresc obtingudes per aquest pro-
cediment, ni als Estats Units d’America del
Nord, on el moresc €s el principal cultiu i on

‘més atenci0 es ve prestant a aquests as-

sumptes; i referent a Espanya, nomeés es
practica, que nosaltres sapiguem, ala Missio
Biologica de Galicia i a V'Institut de Cereali-
cultura, fundat pel sotasignata I'any 1929.

A més del metode cientific de selecci6 del
moresc, n’hi ha d’altres varis anomenats em-
pirics, i també de seleccid en massa per linia
materna, la qual estd a I'abast dels agricul-
tors una mica curosos, i que als dos o tres
anys comencen a proporcionar llavors amb
les quals s’han arribat a obtenir augments
de collita fins al 60 per 100. Anem a exposar
el cicle d’operacions a efectuar pel métode
de seleccié6 empirica, que ens sembla mes
senzill.

Primer. Slescolleixen en un camp de cul-
tiu corrent un nombre de panotxes quelcom
superior al necessari per a obtenir la llavor
que s’ha d’emprar per a sembrar una parcel-
la, que anomenarem de selecci6. En gene-
ral, s'escolleixen només les panotxes que es-
tan enterament recobertes per les bractees o
espates, les quals no han d’ésser nombroses;
les de forma més regular i semblants al ti-
pus i més plenes de -gra; les que tenen els




102

grans disposats en nombre terme mig de
files regulars i amb grans no excessivament
grossos, sans i sense defectes, i, en el possi-
ble, més profunds que amples, perque ren-
deixen més; les que tenen els grans sense
indentacio o sense una lleugera taca blanca,
a no ésser que es tracti de moresc de.tipus
dent de cavall.

Una volta establerts els caracters de raca
que es desitgin obtenir en I'ambit de les mo-
dificacions que és possible aconseguir en a-
questa, és bastant rapid el procés de millo-
rament i I'exit del treball empiric de selec-
ci6. Es comprén que, tractant-se d'una se-
lecci6 en massa només que per via materna,
el tipus no pot permaneixer constant i per
aixd hi ha necessitat de continuar sempre la
tria del material que s’empra cada any per
a sembrar en la parcella de seleccié per tal
de mantenir, d'un any a l'altre, el més uni-
forme possible el moresc que seleccionem.

Si a més de procurar amb la seleccio el
millorament qualitatiu de la llavor, desit-
gem que la planta sigui de tipus menys alt i
més primererc, aixd es pot aconseguir triant
les panotxes de les condicions abans esmen-
tades, en plantes que tinguin menor nombre
de fulles que la majoria de les de la parcella;
perd aquesta orientaci6 s’ha de seguir sense
perjudici de la productibilitat.

Segon. A la primavera segiient, amb la
llavor de les panotxes triades, es fa la sem-
bra en linies a la parcella de seleccio, la
qual convé que estigui allunyada d’altres
cultius de moresc.

Tercer. Es tallen els cappares a mesura
que es van presentant i abans de qué llan-
cin el pollen o polsina fecundant, en dues
fileres si i una no. D’aquesta manera els
grans de les panotxes produides per les
plantes! esporgades seran procedents d’hi-
bridacié necessariament; hibridacié que cal
procurar que es produeixi, perque les plantes
que d’elles s'obtenen s6n més vigoroses i
productives.

Quart.? Uns dies abans de fer la collita,
en les linies de plantes esporgades, les pa-
notxes més grosses i primerenques damunt
plantes robustes que tinguin dues panotxes,
a ésser .possible inserides al tronc prop de
terra, preferint les més altes i que tinguin
les condicions que abans hem indicat, en
nombre quelcom major del que es necessiti
per tal d’obtenir 1a llavor per a sembrar la
parcella de selecci6 de 'any segiient.

Cinque.}jEs cullen i es posen apart les res-
tants panotxes de les plantes esporgades,
separant i rebutjant Gnicament les que si-
guin deformades o malaltes, i aquelles el
gra de les quals sigui bast i no del tipus de-
sitjat.’La llavor obtinguda d’aquestes panot-
xes €s la que s’emprara per al cultiu corrent.

Sisé. A 'any segiient es sembra la par-
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cella de selecci6 amb la llavor de les panot-
xes escollides abans de la recolleccié gene-
ral, i es repeteix el cicle d'operacions inde-
finidament.

La llavor obtinguda seguint aquestes sen-
zilles normes de selecci6 no té, com és natu-
ral que succeeixi fent 1a seleccié només per
via materna, una homogeneitat perfecta,
perd al cap de tres o quatre anys de practi-
car-la, i en el successiu, és capag de propor-
cionar augments de collita del 10 per 100.

Encara es pot obtenir llavor de major ca-
pacitat productora amb la seleccié empirica
del moresc. Per a poder-ho aconseguir cal
seleccionar en una altra parcella separada
de 'anterior 200 6 300 metres si es possible,
un altre tipus de moresc diferent, quant més
diferent millor, del que hem seleccionat en
la primera parcella, per exemple, moresc
dent de cavall, si en la primera seleccionem
moresc dur. Una volta obtingudes de les
dues parcelles de seleccio les llavors que es
van a dedicar al cultiu corrent, hom sembra
a la finca les dues llavors, posant en les li-
nies senars una d’elles, i en les parelles l'al-
tra, o bé dues linies de cada classe de llavor
i una d'una altra. En treure el cappare, es
talla aquest a mesura que va apareixent en

-les plantes de les files parelles, o en les dels
.senars, quan s’ha sembrat una fila de cada
-classe de llavors; si s’han sembrat dues files

d’'una classe de llavor i una sola fila d'una
altra, es tallen els cappares en les plantes
que hi ha dues files juntes procedents de la

 mateixa llavor. En fer la collita es recullen

separadament les panotxes de les plantes
esporgades i la llavor obtinguda d’elles és la
que s’emprara en el cultiu corrent. Llavor ai-
x{ obtinguda partint d'un moresc dur cor-
rent i d'un moresc dent de cavall, ha arribat
a donar augments de collita del 60 per cent.

Cal advertir i no oblidar que les llavors de
moresc simple i de doble hibridacié no con-
serven en tota la seva plenitud llur alta ca-
pacitat productora més que un any i cal re-
novar-les cada any, tant sis'obtenen pel me-
tode rigorosament cientific de seleccié, com
pels métodes empirics (1.

(1) Des d'époques molt remotes hom tenia com a
norma corrent i inconcursa que les grans produc-
cions de moresc no es podien obtenir més que amb
1"is de morescs hibrids dobles no estables, és a dir,
no fixats, o dit d'una altra manera, que la llavor per
ells produida no reprodueix exactament a I'any se-
giient i successius el tipus de plantes de 'hibrid do-
ble del qual procedeix, ni tenen aquestes la vigoria
i productibilitat que els hibrids dobles.

Aquesta condicié d'inestabilitat minva extraordi-
nariament el seu valor agricola, ja que cal renovar
constantment la llavor i aquesta és, sens dubte, la
raé principal que explica per queé el seu tis no s’ha

“difés amb tota l'amplitud que semblava que havia

d'haver assolit, degut a la seva vigoria i gran capa-
citat productora.

Els agronoms dels Estats Units d’América del
Nord han tractat d'obviar els inconvenients dels hi-
brids dobles de moresc, fins ara emprats en el cul-
tiu i utilitzant normes d’hibridaci6 i autofecundaci6
(diguem de creuament i consanguinitat si vol el lec-
tor), analegs, per no dir iguals, a les emprades pels
criadors de les modernes i magnifiques races angle-
ses d'animals domestics, han arribat a obtenir tipus

De res no serviria que els agricultors dis-
posessin de llavors d’alta capacitat produc-
tora, si després no faciliten a les plantes d’e-
lles derivades els medis de manifestar aques-
ta condici6 per a qué puguin donar grans
collites, com de poc o quasires no Serviria a
un senyor haver adquirit un magnific auto-
mobil si després vol que circuli per un mal
cami mort, ple de sots i no el proveeix de la
quantitat necessaria de gasolina i grassa
per al motor i d'aigua per a la refrigeracio.

En les bones zones productores de moresc
de la Corunya i Pontevedra s’observa, en

efecte, que amb el movesc de doble hibvida- -

ci6 «<sement d’ov i veina blanca»>, obtingut a
la Missio Biologica de Galicia, els agricul-
tors que cultiven malament i no adoben: les
terres, obtenen amb ells produccions anilo-
gues a les que obtenen amb el moresc cor-
rent; en canvi, els bons agricultors que cul-
tiven i adoben bé, obtenen, per terme mig,
collites de 4.000, 5.000 1 6.000 quilos, arribant
algunes vegades fins a 8.000 quilos per hec-
tarea, segons si les terres son dolentes, re-
gulars o bones, en lloc de 2.800, 3.500 i 4.000
quilos que cullen en les mateixes terres amb
el moresc sense seleccionar.

Un moresc arriba a donar el maxim de co-
llita possible en cada cas tinicament, si, a
mes d'ésser la llavor de gran capacitat pro-
ductora, es fa la sembra d'una manera que
no sobrin ni manquin plantes i a més esti-
guin distribuides regularment i racional-
ment per tot el terreny; es procura que
les plantes puguin trobar a la terra els
elements necessaris per a llur nutricié en la
quantitat convenient per a donar-nos llur
fruit i a més que no manqui la humitat que
necessiten en cada periode de la vida.

Lasembraaaixam fa que els camps de mo-
resc presentin una plantaci6 irregular amb-
distint nombre de plantes d'un lloc a l'altre.
Aquests camps de moresc no poden rendir
grans collites, perque als llocs en que les.
plantes estan molt aclarides, la producci.
baixa per insuficiencia del nombre de plan-
tes, encara que les existents adquireixin ma-
jor desenvolupament i siguin individualment
molt productives, i en els llocs on les plantes.
estan molt espesses, no tenen prou llum i ai-
re, es disputen reciprocament els aliments i

de moresc (anomenem-les races de moresc)de la
més alta capacitat productora i que tenen sobre els
hibrids dobles fins avui emprats els avantatges d’és-
ser estables, €s a dir, que les plantes que s’obtenen
en llur descendéncia en anys successius sén com les.
originaries i que a més de conservar un tipus con-
serven també llur vigor i alta capacitat de produc-
cié, adhuc quan s'auto-fecunden.

Aquesta és una de les conquestes de més alt valor:
agricola realitzades en aquests 1iltims anys, tant en
I'ordre de la teoria, com de la practica.

Per tal que els no iniciats en aquesta classe de:
treballs puguin fer-se carrec de la feina, de la
paciéncia i despeses que significa l'obtencié d’a-
questes races noves de moresc i d'altres plantes
analogues, ens permetem indicar que s6n necessaris
vint anys com a minim per arribar a aconseguir el
que es cerca. 3




I'aigua que té la terra, s'esllangueixen, és a
dir, creixen massa; perd amb tiges i fulles
exfglies i debils i per dltim, son propenses a
ajeure’s i a patir d’eixut, llevat del regadiu i
produeixen panotxes petites o-incompletes,
si 6s que no s6n esterils per complet. En
canvi, als camps de moresc procedents de

sembres fetes amb regularitat i amb el de-.

gut nombre de plantes per hectarea, totes i
cada una d’elles estan en les mateixes condi-
cions i poden manifestar d’igual manera el
seu vigor vegetatiu i llur capacitat de pro-
duccio.

No és cosa facil fixar en cada cas el nom-
bre més convenient de plantes per hectarea;
depeén d’'una pila de factors variables d'un
lloc a l'altre, com s6n: la mena del terreny, la
seva fertilitat, la humitat disponible i sobre-
tot, el desenvolupamentiles exigéncies de
la varietat del moresc cultivat. Com a indica-
cions de caracter general, direm que el nom-
bre de plantes per hectarea ha d'oscillar en-
tre 30.000150.000 al regadiuien les zones
que, sense ésser de regadiu, les pluges apor-
tin ordinariament la humitat necessaria
per a donar grans collites; que als secans
amb varietats de gran desenvolupament,
es solen sembrar unes 9.000 plantes per
hectarea, el qual no és obstacle perque
§'arribin a collir fins 2.500 quilos per hecta-
rea, i per altim, als secans de l'interior amb
varietats de cicle curti poc desenrotllament,
ha d’oscillar el nombre de plantes al voltant
de 15.000 per hectarea.

‘La sembra ha de quedar feta, a més, en li-
nies separades, almenys de 80 centimetres,
per tal que sigui possible i facil fer-hi tre-
balls d’arada al camp de moresc, durant la
vegetacio, i encara sera preferible on no es
regui, fer la sembra a marc reial o variable
des de 0'80 per 0'80 metres, en terres molt
frescals; a 125 per 1’25 als secans de l'inte-
rior, i fins a 1’50 per 1'50 que és el més cor-
rent en terres molt seques. ‘Quan la sembra
es fa a marc reial, les plantes queden agru-
pades en els grups de sembra i en fer la se-
lecci6 se’'n deixen tres a cada grup en les zo-
nes humides i dos a les més calides i pla-
nells de linterior.

El gran avantatge de les sembres en linia
i sobretot a marc reial, rau en la possibilitat
de fer les treballades ininterrompudes de
cultiu amb una arada tirada per un animal,
des que neixen les plantes fins a la collita i
aquest gran avantatge fa que les perdues
d’humitat del terreny es limiten o s’atenuen,
si no desapareixen en absolut, quan el ter-
reny en la seva superficie, a conseqiiéncia de
les treballades, resta soltiesponjosia que
a les capes superficials del sol que tenen a-
questes condicions i a més estan seques s’hi
fixen quantitats d’humitat no despreciables
als matins frescos de l'estiu; per aixd hom
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diu que llaurar és regar i a més, a qué amb
el cultiu continu de les tires del sembrat es
veuen lliures de males herbes consumidores
d’aigua, les quals si existissin la prendrien
al moresc. Les xifres segiients us diran elo-
qiientment la importancia de les llaurades
per tal d’augmentar la produccié del mo-
resc: en clima propici per a aquest cultiu,
amb pluges de 130 millimetres durant el pe-
rfode vegetatiu de la planta, S'obtingueren:
sensellaurar, 1.700; amb tres llaurades, 2.100,
iamb quatre, 2.500. Es a dir, que quatre llau-
rades fan més que duplicar la collita.

Si les llaurades poden contribuir a que es
dupliqui la produccié en climes propicis al
cultiu del moresc, en els climes secs si no es
llaura no hi ha collita.

Per tltim, si volem augmentar la produc-
ci6 per hectarea i sobretot obtenir les grans
produccions que sén capaces de donar les
llavors que s'obtenen seguint les normes que
hem exposat al comengament, és necessari
adobar intensament el moresc cultivat al re-
gadiu i a les zones on les pluges aporten I'ai-
gua necessaria per a la produccié de grans
collites; en canvi als secans, els adobs no te-
nen tanta importancia com en les zones ante-
riors. Els camps de moresc de regadiu s’han
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d’adobar: amb 20 6 25 carros de fems, com a
minim, per hectarea; 400 6 500 quilos de su-
perfosfat de calg i 200 6 250 de clorur potas-
sic, abans d’efectuar I'altima treballada pre-
paratoria de la sembra i després de nas-
cuda la planta, amb 200 quilos de nitrat
poc temps després de néixer el sembrat i al-
tres 200 un mes o mes i mig més tard. Les
xifres segiients reflexen bé la importancia
de 'adobada.

En les millors zones de cultiu de moresc,
la collita corrent en terres regulars i sense
adobar, és de 2.300 quilos per hectarea i ado-
bades amb fems i quelcom de superfosfat,
3.500 quilos en la mateixa extensié de
terra.

Les dades que hem exposat, posen de ma-
nifest d'una manerainequivoca, al nostre pa-
reri esperem que al vostre també, 1a possibi-
litat de que s'augmenti aviat la produccio de
moresc i no solament no hagim de seguir im-
portant-lo, sin6 que tinguem un excés de
producci6 sobre el consum actual, que ens
permeti augmentar la nostra ramaderia.
Tots estem obligats a qué aix{f succeeixi.

MARrceLLi D'ARANA

Conseller Inspector del Consell Agrondmic.
Ex-Director de U'Institut de Cerealicultura

El rovell

II 1 DARRER

" No s’han d’escampar mai fems en un camp
que s’hi hagi de sembrar blat, ordi o civada,
si els fems procedeixen de palles de cereals
que haguessin estat atacats de rovell, per-
qué en aquest cas la collita serd ruinosa en-
cara que la fertilitzaci6 hagués estat com-
pletada amb la dosi convenient de superfos-
fat i clorur de potassa. I consti que parlem
per dolorosa experiencia.

D’una gran importancia cal considerar a-
quest afer. També volem insistir en qué s’han
de segar en verd els camps de veces i altres
llegums, exceptuant naturalment els casos
prometedors d'una ubérrima collita. Si aixo
no es pot o no es vol fer, cal no descuidar al-
menys retirar immediatament la collita.

Els rostolls de tots aquells camps que hi
hagi cereals, si han estat sembrats només
per un parell d’anys, poden ésser sembrats
de nou durant la tardor vinent, prenent, pe-
rd la precaucio de retirar les garbes imme-
diatament i cremar els rostolls. Si fa més de
tres anys que hi hagi gra d'espiga, cal insis-
tir en la conveniéncia de sembrar llegumi-

noses, altrament és treballar contra els pro-
pis interessos i contribuir a la propagacié
d’una plaga que ocasiona incalculables per-
judicis.

dels blats

Immediatament d’haver efectuat la crema
dels rostolls és convenient llaurar i deixar la

- terra en terrossos tal com queda darrera l'a-

rada, ja que cal tenir present que les so-
lellades tenen molta eficacia en el saneja-
ment de les terres de conreu. Quants més
terrossos hi hagi millor, perquée d'aquesta
manera €s considerablement augmentada la
superficie que exposem ala benefactora ac-
ci6 dels raigs de sol.

En arribar als primers de setembre, si la
terra esta en bones condicions de sad, és
convenient llaurar altra vegada, perd abans
s’hi ha de passar amb una bona grada de
discs, per tal de destruir eficagment els ter-
rossos i a falta d’aquesta es pot utilitzar un
corré dels que serveixen per a batre. Aques-
ta prévia operacio abans de llaurar té molta
més importancia de la que molts li concedei-
Xen, perqué quan no €s practicada, molts
terrossos no son esmicolats, i a part de que
son terra de menys a la disposicié de les ar-
rels, els que resten a la superficie en la ma-
jor part de terres s’endureixen considera-
blement i sempre sé6n un destorb.

Després d’aquesta llaurada convé passar
immediatament la grada de puntes o la de
discs, amb qual operaci6 deixarem la terra
perfectament preparada per a la sembra,




104

amb, la garantia que el sembrat neixera -

per poca saé que hi hagi.

Els blats i demés cereals que arrelen en
terres molt fertils, resisteixen amb molta
més eficacia els estralls del rovell que no
aquells sembrats que han d’arrelar en ter-
res molt.pobres. Per tant, una de les prime-
res preocupacions de tot bon cerealista ha
d'ésser la de procurar una vigorosa i exube-
rant vegetacio, perd ben equilibrada. Amb
aquesta finalitat hem de proporcionar als
nostres cereals una fertilitzaci6 abundosa
sense traspassar els lfmits que una ben en-
tesa economia assenyala.

Acabem de dir que convé que la vege-
tacié sigui equilibrada, i per aixd cal reco-
manar la conveniéncia de no abusar de l'a-
plicacié dels adobs minerals nitrogenats,
perque una bona vegetacié sense ésser ben
vigorosa, afavoreix molt la propagaci6 de la
malaltia que ens ocupa i altres.

Generalment s6n emprats amb poca abun-
dancia els fertilitzants potassics. Nosaltres
hem pogut constatar com doblant la propor-
¢i6 que s’acostuma emprar, ens ha donat un
resultat positiu. Per tant, creiem oporti re-
comanar que per tal d’aconseguir que la
planta sigui pletdorica i en condicions d’as-
solir la maxima resisténcia, s’apliqui una
dosi de clorur de potassa que no sigui infe-
rior a 250 quilos per hectarea.

Tenint en compte que aquesta materia fer-
tilitzant és una de les que val més pessetes,
sabem per endavant que alguns agricultors
trobaran malaguanyada la despesa que su-
posen els 100 6 150 quilos que segurament
creuran que s6n de més a més i per tant in-
necesaris. Respecte aquest particular, hem
de manifestar que si la despesa de 60 6 70
pessetes ens proporciona un augment de pro-
duccié que importi 100 o moltes més pesse-
tes, el qual, més que probable quasi és se-
gur, val la-pena de tenir-ho en compte i no
ésser egoista, perque encara s’hi perd.

Tampoc no hem de negligir la convenient
aplicacio de 1'acid fosforic, perd referent a
aquest, no creiem convenient insistir gaire,
perque el superfostat €s la matéria més eco-
nomica, i si-bé és veritat que molts 1'apli-
quen en la seva deguda proporcid, altres
ho fan amb molta abundancia o amb ex-
césialguns amb exclusi6 de tot altre ferti-
litzant.

- Hem comprovat palesament que el sulfat
de ferro emprat a la dosi de 70 quilos per
hectarea, ha produit excellents resultats. No
sabem ni estem en condicions d’esbrinar-ho,
si els bons resultats obtinguts amb aquesta
matéria sén a conseqﬁénvcia de qué essent
un adob la planta estd millor nodrida i en
més favorables condicions per a resistir
els efectes de la plaga, o que el ferro obri
com a preservatiu evitant que el ro-
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vell causi estralls majors, o que pugui ser-
vir a l'ensems de fertilitzant i antiséptic.
També podria ésser que obrés com a esti-
mulant de reaccions quimiques del terreny,
favorables a la vegetacié. El cert i positiu
€s, que les plantes que reben sulfat de ferro,
mostren durant el curs de la seva vegetacio
un excellent aspecte. Per aixo creiem conve-
nient recomanar-lo amb insisténcia i par-
ticularment en totes aquelles terres que no
estan mancades de calg.

El comerc ofereix sulfat de ferro en tarrds
i en pols. Es aquest darrer el que hem d’em-
prar, perd hem de tenir en compte que en-
cara que sigui molt, molt sovint surt dels
sacs en gromulls, per tant sempre sera con-
venient garbellar-lo i picar amb la pala o ai-
xada els terrossets que no poden passar pel
garbell. Aquesta operaci6 facilita una repar-
tici6 més uniforme, el qual és summamant
interessant. :

Quan una terra estigui mancada de calg,
és convenient aplicar-la, perd no hem d’obli-
dar que si bé és veritat que és una despesa
sobradament reproductiva quan aquella ho
necessita, si la superficie a esmenar és im-
portant, naturalment costa moltes pessetes.
Podem estalviar-ne aprofitant les desferres
dels enderrocs d’edificis, car és sabut de
tothom que contenen cal¢ en abundancia.

En aquest cas la cal¢ esta quasi sempre
barrejada amb pedres i trossos de maons
i rajoles que no convé de cap manera portar

a la terra de conreu. Per tal que es pugui ’

efectuar una econdmica separacié d’aquests
trossos inservibles, €s necessari primera-
ment treure tots els que tinguin un tamany
més abultat i la matéria restant s’ha de
triar mitjancant un garbell o garbella espe-
cial, el qual consisteix en un bastiment qua-
drat montat amb quatre trossos de llata,
que tingui un metre i mig de llarg, per un
metre d’ample, amb tela metallica d’'un cen-
timetre d’espessor i que sigui ben refor¢ada.
Collocat aquest garbell en posici6 inclinada,
hom, va tirant a la part superior les desfer-
res de referéncia. A la part del darrera hi
queda la cal¢ o guix, que pel cas és igual, i a
la part del davant els trossos que no tenen
cap utilitat, i alguns trossos de cal¢ o guix.
Tot el que ha passat pel garbell esta en con-
dicions d’ésser escampat immediatament,
pero en el cas que no sigui possible, s’ha de
pendre la precauci6 de guardar-ho a cobert, i
separat del contacte de materies fertilitzants,
També cal tenir en compte que a més de la
cal¢ hi ha una bona part d’arena, i que per
tant cal escampar-ho amb més abundor.
Tots aquells trossos de calg o guix que no
han passat per la garbella, cal esmicolar-los
aprofitant el temps que les vetlles son llar-
gues, a I'hivernada, els dies plujosos i quan
estan gelats els camps, o bé escampar-los

pels camins de carro, particulars, procurant
que les rodes i les ferradures els redueixin
a pols. Fent-ho aixi, podem triturar-los amb
economia; obrant d’altra manera i amb pre-
cipitacio, <el suc pujaria més que els moi-
Xons».

En tots els forns de calg s’hi troben deixa-
lles de la fabricacio que no poden ésser utilit-
zades per a la construccio, les quals podem
obtenir de franc i encara gracies que desem-
barassem noses. Per a poder aprofitar a-
questes deixalles, les quals contenen un tant
per cent molt important de cal¢ immediata-
ment aprofitable, hem de seguir el mateix
procediment indicat per a les deixalles d’en-
derrocs. :

No hem d'oblidar que la calc no es pot em-
prar simultaniament amb el superfosfat,
haurem de fer 'escampada a la terra abans
d'efectuar la llaurada d'estiu.

Practicant acuradament aquests procedi-
ments i estudiant el que calgui fer en cada
cas particular, ja que la naturalesa és el
llibre. més elogiient, perque ens proporcio-
na molts coneixements que en aquells no
trobarem, tinguem la seguretat que defen-
sarem els nostres blats, ordis i civades con-
tra els flagells del rovell, sin6 en absolut, al-
menys evitant estralls majors, els quals farien
ruinosos els nostres conreus. Entre tant, es-
perem que sila ciéncia agrondmica ha des-
cobert i ens proporciona adequats tracta-
ments per a combatre la major part de les
plagues del camp, justificadament podem
confiar que més aviat o més tard ens desco-
brira un tractament que produird la satis-
faccio de veure lliures els nostres conreus de
tan temible plaga. ;
J. VALLES I ESTRUC

Fumigacions per a com-
batre la malura (oidium)
dels ceps :

Un viticultor provencal comunica a una
revista agricola, el seglient:

<Posseeixo una vinya de 2.500 ceps que
feia dos anys I'oidium la tenia completament
invadida. Malgrat haver-la ensofrada mol-
tes vegades, no fou possible retornar-la a un
estat normal.

A Thivern, després d’haver-la podada i de
descalgar els ceps, la vaig sotmetre a ’acci6
dels gasos sulfurosos durant quinze minuts,
cobrint les soques.

L’any segiient, no s’hi veié la més petita
senyal de malura i enguany tampoc, i aixd
que en tota la comarca s’hi ha fet notar. La
vinya fumigada es manté molt sana i for-
mosa. ; ;

Lesfumigacions amb sofre, contra 1'oidium
no sén excepcio a la comarca ‘i‘ tothom en
parla amb elogis,
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El servei de control de llets

La nostra Ciutat va incrementant el con-
sum de llet. El public mostra predileccio,
en certa manera, per tan preat aliment, ja
en la seva forma natural, directa o catego-
ritzada, o per les seves transformacions en
llets fermentades, nata, formatge i mantega.

Barcelona té un index de consum de llet
fresca no menyspreable en rela-
ci6 a altres grans poblacions i en
relaci6 aco que es coneix del con-
sum considerat totalitariament,
o amb caracter nacional. Vegeu
la relaci6é d’algunes xifres:

CONSUM DIARI DE LLET PER

HABITANT

Litres
Berlnsaisis s v miis e 025
Hamburos s eais s 50143
Brement. . . aconse e 018
ZOTich i ic e s i 0160)
Betnay- i i 0b
Baicesnai = e ot 0190
Nord-America ... . . ...... 033
SHiSSa b e O
Espanya & & e e i e 0110
Barcelond o i v 0122

La llet que, diariament, con-
sum Barcelona, té dues proce-
dencies: la de producci6 forana
i la de produccié interior. Ateses les refe-
réncies de produccié animal per a la llet
forastera i, més concretament, pel que es re-
fereix a la ciutat, atés el nombre de' cabre.
ries i vaqueries i el seu contingut-de feme-
lles lleteres, calculem

Al mercat de llets de Sant Martii a les
Estacions receptores de llet actuals, hi con-
corren cada dia 100.000 litres de llet. Dei-
xem, doncs, de controlar d'una manera di-
recta i eficag, encara, 32.000 litres que, en la
seva major part, procedeixen de pobles vo-
rers de Barcelona estesos a les planes del

La deplorable estaci6 receptora de llets, a Barcelona

Baix Llobregat. Aquest fet deriva a la ne-
cessitat, ja en una altra ocasié preconitzada
per nosaltres, que hi ha, d’anar a la cons-
truccié d'una Central de llets, tGnica, a €s-
ser possible, on obligatoriament hagin de

que les proporcions de
llet per la seva proce-
déncia es poden reduira
les segiients quantitats:

132.000 litres de proce-
déncia forana.

80.000 litres de proce-
dencia de les vaqueries
urbanes.

3.000 litres de proce-
déncia de les cabreries
urbanes.

El consum de llet dia-
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a un o dos céntims per litre. Resoldria una
Central lletera tinica, una necessitat urgent
i un servei complet de control; s’organitza-
ria amb eficiéncia i, a I'ensems, seria per-
feccionar i avancar-se a alld que, tal vegada,
pretenguin algun dia els comerciants o in-
dustrials de la llet de les actuals estacions
receptores, de si molt deficients: imposar so-
bre el producte un arbitri que els rescabali
de les despeses que els hi produeix la ins-
tallaci6 i 'entreteniment de les seves recep-
tories. Hem tingut ocassié d’assabentar-nos
que la Junta de Govern de l'ac-
tual Estacié Receptora de Llets,
emplagada al carrer Roger de
Flor - Ali - Bey,. té un projecte
particular d'una nova estacio
receptora de llets que ens €s
plaent reproduir, degut « la gen-
tilesa de la Junta. Hi ha, sembla,
el proposit de portar a cap el
projecte particularment. I sobre
aixd opinem d'una manera cate-
gorica. No hauria d'ésser auto-
ritzada la seva construccio i fun-
cionament per a explotacié par-
ticular. La llet com la carn, com
tots els queviures, han d'ésser
intervinguts municipalment. A
una central lletera com la pro-
jectada, hi ha de concorrer tot-
hom obligatoriament per a sotmetre al po-
der public, per mitja dels seus técnics, la
qualitat i la sanitat del producte. Si l'explo-
tacié d'una nova estacio receptora de llets
shagués de portar a cap per la iniciativa
particular, equivaldria
a atorgar a l'entitat ava-
ladora poders coercitius
contra els productors
que no li fossin addic-

vy
|
=

tes.

El projecté en qties-
tio, per nosaltres, €s un
encert. Perd aixo, com
les anteriors considera-
cions, no vol pas indicar
que portat a cap per
P’Ajuntament el projec-
te de referéncia, no si-

[ Ao Dadsaen Hevorap Jte,

ri ala nostra Ciutat és,
per tant, de 225.000 li-
tres, o sigui de 82.125.000
litres anuals. Heus aci, doncs, que €s un
servei de cabdal importancia el del con-
trol de llets. Cada dia es fa més necessari

_emprendre les tasques d'una inspecci6 seve-

ra, regulada, harmonica i de continuitat que
tendeixin a garantir al consumidor un pro-
ducte higienitzat, sa i amb composicié nor-
mal o natural.

De la llet forastera podem afirmar que te-
nim el controljde la major part,

Projecte d’Estaci6 Receptora y Control de Transports Lactics

passar-totes les llets forasteres abans d’anar
als pasteuritzadors, comercos o industries
particulars. :
Aquesta Central de llets hauria d’ésser
municipal. El volum de llets anual del nos-
tre consum forneix, creiem, més que sufi-
cient base econdmica per tal que no resulti
onerosa per la Municipalitat, ans el con-
trari, la installacié d’'una Central de llets, si
sobre tal producte es posa un impost limitat

— gui viable que I’Ajunta-
ment faci concessié a
determinada entitat o a
un particular de lexplotacié econdmica de
la dependencia. El projecte portat a cap
municipalment resoldria el control de llets
forasteres, del qual tanta necessitat en té
la nostra ciutat. El rendiment que el servei
de llets ha proporcionat durant I'any passat,
es tradueix a les segtients dades:
MOSTRES RECOLLIDES

Receptories i Mercat de Sant Marti .
Lleteries de Districte

4.924
8.467




MOSTRES ANTIREGLAMENTARIES

Receptories i Mercat
de Sant Marti. 375 0siguiel 761°/,
Lleteries de Districte. 1.511 0 sigui el 1766 °/,

DECOMISOS
Receptories i Mer-

cat de Sant Marti 487 litres de llet.
Receptories i Mer-

catde Sant Marti 135 gerros antihigienics

El percentatge de deshonestedat en el co-
mer¢ de la llet és evident que €s més elevat
entre els comerciants que no pas entre els
productors. Entre aquests, pero, per les se-
ves relacions comercials interurbanes es do-
na el cas d’anomalies que no podem ni hem
de passar en silenci. Hem tingut ocasi6,
I'any passat, d’'informar instancies de diver-
sos industrials o comerciants lleters, consig-
nataris de llet forastera, relacionades amb
mostres, infraccions i penyores de llet de
procedencia forastera. Fins abans d’aques-
tes instancies, quan hi havia infraccio de llet
forastera es feien les notificacions de les in-
fraccions als interessats forasters, els quals,
en el moment de pendre les mostres i per
la seva constancia legal, feien declaracio a
I'acta de recollida de la mostra del domicili
on consignaven les llets a la Ciutat. D’aques-
ta manera, el tramit per les resultes d’infrac-
ci6 se simplificava extraordinariament, per-
queé s'enviaven les notificacions a nom dels
introductors en els domicilis dels consigna-
taris lleters i aquests s’entenguessin amb
els remitents forans.

Ara, com abans indicavem, els consigna-
taris s'entretenen en cursar les instancies
allegant, unes vegades que no coneixen els
noms dels forasters; altres, rebutjant fer-se
carrec de tramitar-los-hi als remitents les
notificacions, i altres, en fi, no volen fer-se
carrec de res.

Aq.uest procedir porta un desgavellament
i una anarquia tal en el tramit, que, ultra
que I'Ajuntament resta en un pla d’inferiori-
tat i menyspreada la seva autoritat, de per-
sistir seria en greu perjudici dels consumi-
dors, dels propis interessos municipals, i el
control al qual té dret i té deure el Munici-
pi, féra nul.

Per tal de regularitzar les relacions entre
el Municipi i els productors de llet forastera,
aquesta Direcci¢ estima un deure proposar
mesures que d’arrel acabessin amb les
esmentades anomalies i quedés definitiva-
ment regularitzada i no quedés sense san-
ci6 cap infraccié possible de fer-se pels pro-
ductors de llet forastera. Heus acf la pro-
posta. '

Normes per al control de llets forasteres.—

1.% Tot introductor de llet forastera haura
de solicitar permis de ’Ajuntament.

2.* D’esmentada solicitud haura d’ésser
acompanyada de certificat del veterinari mu-
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nicipal del lloc de producci6 de la llet, acre-.

ditatiu de I’estat sanitari de les vaques i ca-
bres lleteres i de les bones condicions sani-
taries del local d'allotjament de les femelles
lleteres. Cada dos mesos haura de renovar-
se el certificat.

3.2 Les instancies dels introductors de llet
hauran d’ésser informades per la Direccié
del Cos de Veterinaria, on es portara regis-
trei es donara un ntimero d’ordre a cadain-
troductor de llet. Ensems hi sera revisada
Pautenticitat de la certificacio sanitaria del
bestiar.

4% Mentre ’Ajuntament no disposi que la
llet forastera ha d’ésser transportada mit-
jancant camions frigorifics o en tancs refri-
gerants, els gerros pel transport de llet fora-
na seran de la cabuda de cinc, deu, quinze,
vint 1 vint-i-cinc litres, del material i altres
detalls prescrits en els articles 29, 30, 32, 33,
351 37 del vigent Reglament de Policia Sani-
taria en materia de llet. Cada gerro precisa-
ment haura de portar inscrit el naimero d’or-
dre que sigui acordat a cada introductor, ila
manca d’aquest requisit podra ésser causa
de decomfis de la llet i del gerro.

5.2 Tot introductor de llet forastera vin-
dra obligat a declarar-la a les oficines de
Recaptaci6, a la seva entrada a la Ciutat
ise 1li lliurara, en dites oﬁcines, un transit
per anar al Mercat Central de Llet o esta-
cions receptores.

6.* Els receptors de llet forastera seran
responsables davant 'Ajuntament, de les
infraccions derivades de la llet que els hi si-
gui consignada. A les actes de recollida de
mostres hi constara el ntmero d’ordre de
lintroductor, noms i poblacio, als efectes de
les reclamacions, que a aquests els hi pu-
guin formular els consignataris de la Ciutat.
Als qui sistematicament introdueixin llets
antirreglamentaries, ’Ajuntament podra re-
tirar los-hi 'autoritzacio.

A Pany 1930 foren arranjades definitiva-
ment les installacions de les vaqueries urba-
nes. Es dividf la Ciutat en quatre zones va-
queres. Una d’elles prohibitiva d’intalar-hi
vaqueries. Es va portar a cap el trasllat for-
¢0s i va quedar orfena en absolut d’aquestes
indastries. I, de consegiient, tampoc no se
n’hi ha installat cap oficialment ni clandesti-
nament.

Existeix una altra zona condicionada. Per
tal d'evitar la perpetuacié de les vaqueries
d’aquesta zona, els traspassos solament po-
den fer-se entre familiars i per 'ordre que
s'indica a la disposicié municipal en cas de
defunci6 del propietari. En part, aquesta
restricci6 ha proporéionat rendiment. Han
desaparegut algunes vaqueries d’aquesta
zona, pero també la restriccié esmentada ha
produit la consegiiencia dels subarrenda-
ments, més nombrosos en aquesta zona que

en les altres, entre persones estranyes, la
qual cosa no fou prevista per a prohibir-

ho i aix0 fa que algunes vaqueries que dei-

xarien d’existir, per tancar-les el seu pro-
pietari, es perpetuen per mitja del subar-
rendament.

Una altra de les zones, és la lliure, la qual
acobla totes aquelles parts de la Ciutat amb
poca densitat de poblacié, arran de la mun-
tanya, i en llocs d’aire i vegetaci6 que fan
mes apropiada l'existéncia de les vaqueries.
Aquesta zona fou cercada per molts vaquers
desallotjats de la zona prohibida i és I'tinica
acollidora per tots aquells que s'installen de
nou.

I una quarta i Gltima zona €és la vaquera,
propiament dita. Fou assenyalada com a
lloc per fer-hi 1'ideal de la poblacié animal
de les femelles lleteres. No ha passat, €s
cert, de projecte, i creiem que aixd persisti-
ra molts anys, tal vegada a perpetuitat. Per-
que el problema de les vaqueries urbanes es
va resolent lentament, perd d’una manera
automatica, per desapareixer  els vaquers,
convencuts que els té més compte criar les
vaques al camp que no pas a les ciutats.

Es verifiquen freqiients inspeccions a to-
tes les vaqueries urbanes; s'obliga a tenir-
les en condicions d’higiene i neteja indispen-
sables; es fan practicar emblanquinaments i
desinfeccions, es modifiquen les condicions
de les deficientment installades; es fan fer
les obres corresponents a aquelles que el
temps els hi ha destruit les condicions regla-
mentaries, ete. etc. Avui, doncs, podem dir
que, en general, les vaqueries urbanes reu-
neixen millors condicions higi¢niques que
les rurals. ,

Josep MAS T ALEMANY

Veterinari

La formula bulgara per
a allargar la vida

Bulgaria €s el pais que compta amb més
individus centenaris; aquests es troben prin-
cipalment en els pobles rurals; sén tipus
forts, esbelts, amb el cap clar, comptant els
seus anys i deixant admirats a tothom que
els veu. ‘ i

Cercant I'explicacio d’aquest fenomen tan
generalitzat en aquell pais, es comprovd que
sempre es tracta de gent que fan la vida
com els homes primitius, bevent molta llet i
menjant quasi exclusivament formatge.

Cientificament aixd s'explica, puix esta re-
conegut que el formatge és un aliment natu-
ral, ric, sanitos i equilibrat del tot; un ali-
ment que nodreix sense carregar el ventrell
i sense gastar l'organisme. Per aquests mo-
tius s'explica el perque la poblacié btlgara
viu tants anys fent Gs diari dels productes
lactics i sobretot del formatge,




AGRICULTURA 1 RAMADERIA

Defensa de les plantes contra les
-malalties

No hi ha dubte que la patologia vegetal,
tant en els seus caires profilactics com tera-
péutics prevenint o curant respectivament
les malalties, constitueix una gran font de
defenses per esquivar les plagues, amb les
quals, sense aquella ciéncia, els vegetals ata-
cats haurien de sucumbir.

Perd, és que les plantes son victimes de la
malaltia per la sola presencia dels parasits?
Millor dit, la planta no té cap intérvenci6 en
el fet d'ésser parasitada?

Sembla ben demostrat que la majoria dels
parasits d'una planta, ho arriben a ésser pel
fet d’haver estat cridats, podriem dir, o mi-
llor atrets pel vegetal en qiiestio (quimiotac-
tisme).

Aquesta atracci6, €és clar de veure, que a
mes €s selectiva precisament, doncs veiem
facilment també, que una espécie de planta
i més encara un determinat individu, és ata-
cat per exemple per una planta criptogama,
que no pren en planta veina, amb tot i la se-
va proximitat i facil accés.

Cal preguntar, és aquesta atraccié un fet
fatal o casual?>La pregunta ens porta al co-
neixement del que s'anomena predisposicid.

El mateix que quan es parla dels homes i
fins dels animals, que algun d’ells sembla
predisposat a ésser victima de tal o qual ma
laltia, en els vegetals és aixd un fet qua-
si fatal quan es tracta dels parasits necessa-
7is, els quals no tenen altre medi de vida
que el que constitueixen els teixits de la
planta victima. Aquesta predisposicié que
hem d’anomenar normal és dificil de modifi-
car,isi ens interessa reproduir plantes de les
que precisament s6n predisposades a aquella
mena de parasits, no tenim altra forma de
defensa eficient, que la que ens p.roporciona,
amb els medis de que disposa, la patologia.

Nosaltres volem parlar aci precisament
del cas contrari, de la predisposicié anorvmal.

Les plantes, com apuntavem, tenen una
certa resisténcia natural per algunes malal-
ties. Aquesta resisténcia sembla localitzada
en primér lloc per loposici6 de les mem-
branes o cobertes de les ceéllules que compo-
sen els teixits dels vegetals, amb preferén-
cia les més exteriors, i en segon lloc, per la
reaccio quimica dels sucs cellulars.

Als éssers intrusos, presumptes parasits,
se'ls fa diffcil llur penetracié havent de des-
truir primerament les cobertes cellulars, i si
inalgrat tot, assoleixen penetrar, llur vida
és poc probable, per trobar en la reaccié del
protoplasma un medi poc propici.

Adquesta resisténcia que s’anomena 77277214
nitat natural, existeix en totes les plantes de
bona constitucié i d’un normal funcionament.

Per efecte de qualsevol accident pot pro-
duir-se en la planta una alteracio, que tren-
qui aquella'immunitat natural, fent que la
predisposici6 sigui no ja normal (pels para-
sits necessaris) siné que anormal, essent ja
més facil accés d’'un parasit, el qual produi-
ra la malaltia, o desequilibri del vegetal.

Com a corollari de tot el que hem exposat,
podem assegurar que tenint cura que les
funcions i estructures dels vegetals no s’al-
terin durant llur vida i que no vinguin tam-
poc alterats en el naixement, tindriem plan-
tes amb la maxima resisténcia per a les ma-
lalties. g

No caldria ja pensar, ni de molt, en I'ts
dels sulfats, calg, arseniat, nicotina,- etc.,
que a més dels inconvenients que presenten
per a llur adquisici6 i aplicacié, no sén més
que remeis d'efectes transitoris, ja que a la
segiient invasioé que es presenti, haurem de
repetir el tractament.

Queé cal fer per a obtenir aquesta resisten-
cia? Cal atenir-nos a les seglients conside=
racions:

Les varietats vesislents.—Sabem que qua-
litats o defectes que presenta una planta pc-
den ésser segurament transmesos per he-
réncia als seus descendents. Es doncs, per
seleccié curosa i continuada, entre els que
han aparegut com a resistents, d’on cal ob-
tenir els nous individus que lluitaran victo-
riosament.” Aquests en régim funcional nor-
mal seran refractaris a les malalties.

No poden ésser desgraciadament refracta-
ris a tota mena de malalties, perd ho seran,
pergue aixi resulta que ho hem observat, de
les que precisament ens interessen.

No cal dir que per aquest ordre d'idees,
les llavors a utilitzar, els peusi aixarts, els
plancons, les estaques, etc., tot el que hom
utilitza per a propagar nous individus, hau-
ria de procedir sols de plantes que hagin
demostrat una vida normal i sana; tenint en
compte que no podem admetre com a tals,
els procedents de plantes aparentment sa-
nes pel fet d’haver estat privades o neteja-
des de malaltia per efecte de productes pro-
filactics o terapeutics que ens proporciona
la patologia vegetal, (aixo voldria dir que no
tenien aquella immunitat natural o resisten-
Cia que cerquem per a propagar).

Els adobs.—Tenen aquests també el seu
inter¢s en aquest aspecte. Cal utilitzar els
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pertinents i en les proporcions degudes, re-
cordant que...

Els adobs nitrogenats emprats en excés, a
meés de provocar també aquella atraccié de
que parlavem al comencament, per mitja de
l'augment de les amides, que provoquen llur
abus, ens déna una exuberancia excessiva
d’(‘)rgans foliacis i de fusta, comportant am-
bients amb falta d’aire i de llum, i excés
d’humitat, tot molt a posta per a facilitar el
desenrotllament dels parasits.

Els adobs potassics i 1a cal¢, en exces, al-
calinitzen, neutralitzen o disminueixen 'aci
desa dels sucs cellulars, fent augmentar aix{
latraccio per als agents de les malalties pa-
rasitaries.

Els adobs fosfatats en canvi, fixem-nos bé,
ens augmenten la resisténcia dels vegetals,
ja que incrementen I'acidesa dels sucs ceHu-
lars de que hem parlat abans.

Precaucions de conven.—-Altre aspecte in-
teressantissim en la prevencio de les malal-
ties, és el que fa referéncia a les precaucions
de cultiu.

Per mitja de bones llaurades, sembres en-
certades, podes adequades, adobs equili-
brats, humitat suficient, etc., podem propor-
cionar al vegetal la potencialitat organica i
bona vegetacio, que tant sabem que inte-
ressa.

Per altra part, amb el conreu deficient, pro-
vocariem ala planta una debilitat que la pre-
disposaria a les malalties.

Ovdenacio de cultiu.—Per a finalitzar, vo-
lem subratllar la importancia que té també
l'ordenaci6é en el cultiu, doncs encara que
comptessim amb individus resistents i prac-
tiquéssim les millors regles de conreu, no
per aixo cal exposar els vegetals a ambients
o medis que I'anterior cultiu hagués deixat
alterat o contaminat.

Joser PEREZ-MALLA

Professor de I'Escola Mitjana d’Agri-
cultura, de Caldes de Montbui
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Sobre l'alimentaciéo del bestiar

En llegir fa pocs dies en aquesta revista ()
una alusi6 a la farina d’'userda com aliment
del bestiar, he recordat un temps en el qual
encara era jo relativament jove. Era a 'any
1911 0 1912, no ho recordo exactament, que
per la baixa de preu de 'acid acetici el poc
consum de l'acetona, em fou impossible la
continuacié de la destillacié de llenyes, com
deia en un escrit que vaig publicar a la Re-
vista de lInstitut de Sant Isidre l'any de
I’Exposicio, em sembla, pel qual vaig decidir

dedicar-me a I'engreixament de porcs, fent-

ho d'una manera racional, segons el meu
parer i amb la idea d’estudiar els menjars
més convenients a aquest fi i de produir-los
i combinar-los, establint d’aquesta manera
un negoci industrial i també comercial amb
la venda d’aquests productes. Sempre a l'en-
calc d'una indastria productiva mai no reei-
xida per una pila de circumstancies i entre
elles segurament la manca d’oportunitat i la
poca constancia, etc. etc., si hagués trigat un
parell d’anys a desfer-me de la destillacio de
llenyes, la guerra I'hauria feta productiva
en alt grau.

En fi, amb aquell ja esta fet, vaig cons-
truir corts de porcs amb totes les condicions
convenients i vaig estudiar el relatiu a l'ali-
mentacio racional del bestiar, proposant-me
al mateix temps produir aliments nous, €s a
dir, combinacions de substancies que pro-
duissin el preu de las racions el més econo-
mic possible amb el maxim d'eficacia ali-
mentosa, tenint en compte la composicio
d’aquestes substancies i cotitzacions en el
mercat, sovint variables. Un llibre que em
servi molt fou el de R. Gouin «<Alimenta-
ci6 racional dels animals domeéstics».

Abans de proveir les corts vaig considerar
quin partit podria treure d’algunes matéries
abundants i relativament de poc valor, com
I’herba de prat i la userda, la palla, el boll,
els espigots, palla de faves i de fesols, etc.

Hem de fixar-nos per exemple en la user-
da o alfals sec. Perd abans cal fer constar
que els principis de les materies alimentoses,
com s6n les substancies azoades o nitroge-
nades, les materies grasses, la cellulosa i les
materies extractives no azoades, no son to-
talment digeribles, ni molt menys.

La userda seca té un 16 per cent de protei-
na total, perd només un 12 per cent és dige-
rible; de cellulosa en té un 27 per cent i no-
més un 11 per cent és digerible; materia
grassa en tépocainomés la meitat és dige-
rible; d’extractius no azoats en té un 31 per

(1) Agricultura i Ramaderia.

cent i és digerible un 21 per cent. El que
més disminueix és la celulosa. Tenint en
compte tot aixo, resulta que 100 quilos d'u-
serda tenen un valor nutritiu, atil, equiva-
lent a 26 quilos de midd, que és I'element de
comparacié del valor nutritiu de les subs-
tancies que consten en les taules de Gouin.

Aquesta manca de digestibilitat, especial-
ment en la cellulosa, en gran part és deguda
a la constitucié d’aquestes plantes herba-
cies seques i també a un augment del tre-
ball de masticacio. Les cellules estan volta-
des d’una substancia llenyosa, que dificil-
ment permet als liquids del ventrell atacar
la part interior de les cellules quan 'herba
€s seca.

Per aixd i a objecte d’augmentar el valor
nutritiu i disminuir el treball de masticacio,
és convenient reduir a-pols aquestes materies
herbacies seques; quant més fina és la pols
o farina més bo és el resultat. D’aquesta ma-
nera queda trinxada aquesta coberta llenyo-
sa, els liquids del ventrell poden atacar la
substancia que estava tancada dintre d’ellai
no hi ha treball de masticaci6. Segurament
que la farina fina d’aquestes plantes herba-
cies i entre elles la userda, tenen un valor
nutritiu, Gtil, molt superior al de les plantes
seques sense polvoritzar.

Convé obtenir el més economicament pos-
sible les substancies azoades, que acostu-
men ésser les més costoses i que precisa-
ment son indispensables en la raci6 alimen-
tosa, en la qual convé que entrin en la pro-
porci6 deguda; a aquest fi convé fixar la re-
lacié nutritiva (relacié entre -la materia
azoada digerible com a numerador i les ma-
téries hidrocarbonatades digeribles suma-
des 24 vegades les materies grasses dige-
ribles com a denominador) més convenient
per cada cas. S’ha comprovat, per exemple,
que per als animals joves €s convenient una
racié nutritiva més grossa que per als adults;
per a les vaques de llet igualment; per a les
vaques, més forta que per als porcs, etc. De
no fer-ho aixi, per assolir un quilo d’aug-
ment de pes s’empra més menjar, sila rela-
cio nutritiva no és la convenient, que no si
és aquella que convé, Fins per a I’engreixa-
ment, aquest s'avanca si 1a relacié nutritiva
és quelcom més forta i es coneix també en el
producte resultant; si la relacio nutritiva és
sempre més forta, surt a proporcié quelcom
més de carn magre que no de greix o cansa-
lada en I'engreixament dels porcs. Pero, tot
i tractant-se precisament d’aquest engreixa-
ment, hi ha autors moderns que creuen que
no té gran importancia la relacio nutritiva i

que el que convé és que sigui el més elevat
possible el valor nutritiu de l'aliment que
se'ls déna i que quant més en mengen millor
resultat s’assoleix; aixd darrer és natural,
perd l'altre, potser només és veritat fins a
cert punt. =

Tenint en compte tots aquests aspectes i
volent engreixar porcs meus i vendre ali-
ments nous de bon rendiment i el més eco-
nomics possible, vaig arrendar un molf i pro-
veir d'un desintegrador, el qual vaig adaptar
a un treball intensiu, fent facilment canvia-
bles les peces de més desgast; a més, vaig
posar moles, aparells de tallar herbes, pa-
lles i userdes, de trossejar turtos i garrofa,
etc., i em vaig posar a treballar.

Al1d fou un exit. Al cap de pocs mesos ja
treballava diai nit sense parar i no podia do-
nar l'abast de tants carrosien venien fins
de 40 quilometres lluny, portant grans de to-
tes menes: userdes, herbes de prat, esparcet,
palles de faves, de fesols i de blat, boll, espi-

- gues de blat de moroise’n tornaven en fari-

na totes, fins el blat de camps sencers amb
gra i palla, que quedava pols tot plegat.
A més, amb tota classe de productes feia

unes farines, de relaci6 nutritiva i valor ali-

mentos determinat, les quals venia per a-
quells pobles veins.

Ara bé; al cap d'uns tres anys i per causes
que no ve al cas explicar aci, en plena eu-
foria farinistica, vaig plegar de treballar; al
poc temps d’haver plegati fins ara mateix,
ningt no s’ha recordat més d’aquestes fari-
nes estranyes, com si tots fossim uns desen-
ganyats; €s aixo un argument contra la me-
va tesi, de qué, amb la polvoritzacié i amb
les combinacions d’aliments adequats, €s
pot assolir I'alimentacio efica¢ i més econo-
mica? Per a mi, no, no és cap argument. Ple-
gant el meu treball va desapareixer la faci-

-litat de fer les moltes rapides i les barreges

convenients i aixo és tot.

En prova d'aixd, puc esmentar algunes
dades que recordo. Als porcs els feia menjar
les meves combinacions i els pesava cada
setmana i no anava malament. Aix{ vaig
trobar, per exemple, que donant-los-hi una
barreja feta dé dos tergos de farina de blat
de moro i un ter¢ de farina fina d'userda o de
bona herba de prat, per cada quatre quilos
de menjar que consumien augmentaven un
quilo de pes (als porcs petits més proporcio
de farina d’userda o herba bona de prat, la
meitat per exemple); aixo, amb porcs d’en-
greixament i fins que es venien. LLa userda o
herba de prats, em ‘costava 4 05 pessetes el
quintar i bona i molta sortia a unes 20 pesse-
tes els 100 quilos; el blat de moro a 40 pesse-
tes els 100 quilos; em sortia la barreja d'en-
greixament a 33 pessetes els 100 quilos. Aix{
un quilo d’augment de pes del porc, em cos-
tava, el menjar, 1’35 pessetes, és a dir a 13'50
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pessetes l'arrova que liavors es venia a unes
20 pessetes o més. ‘

La barreja meitat per meitat de farina de
blat de moro i farina de turtés de coco o ca-
cauet (llavors el turtés de coco i el de ca-

‘cauet es comprava a 20 pessetes els 100 qui-

los; ara és més cara, sembla que la gent ha
‘apreés quelcom de la importancia de l'azot
en la composicié dels aliments), els feia'aug-
mentar un quilo de pes per cada tres qui-
los de menjar que consumien. La farina de
‘coco a certs porcs els fa anar esfuirats, pe-
ro aixod es guareix donant-los-hi quelcom d’u-

na substancia més astringent, com tantes

n’hi ha.
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El menjar d'engreixament esmentat, de fa-
rina fina d'userda i farina de blat de moro,
plaia als porcs i no els embussava. La userda
en verd també va molt bé als porcs, pero té
poc valor nutritiu per 1a molta aigua que con-
té. Altres esforgos s’han fet per tal d’assolir
fer més digeribles certs menjars i que resul-
tin més econdomics. Per exemple, ja llavors a
Alemanya, sembla que per fer digeribles les
herbes i especiament les palles seques, em-
praven procediments quimics per tal de des-
truir la part llenyosa i obtenir que la ceHulo-
sa sigui digerible.

VicroriA CUFFI
Enginyer

~La llei d’arrendaments

Es tan dificil acontentar tothom, que és
quasi impossible. Generalment, perd, en to-
ta llei o disposicié, una majoria hi esta con-
forme o almenys la troba acceptable; sem-
pre existeix una minoria que discrepa del
seu contingut.

Els contractes agricoles, han estat actual-
ment, com si diguéssim, el cap de turc, dels
legisladors. Hom ha volgut regular-los, per
tal que hi hagin regles basiques a qué atenir-
se, doncs fins ara es feien a comoditat de les
parts contractants, i segons s i costum en
les respectives comarques.

Feia temps que es parlava d’establir de-
terminades normes a les quals s’atenguessin
els propietaris i arrendataris en llurs rela-
cions respecte el conreu de la terra. Encara
que es desitjava una llei en tal sentit, era
mirada amb recel la seva promulgacié. Per
aix0, quan el Parlament Catala vota el 21 de
marc de 1934 1a tan debatuda Llei de Con-
tractes dé Conreu que havia de regir i ésser
aplicada a Catalunya, se'n deriva una explo-
sio de disgust, reveladora de no ésser grata
a cap de les parts interessades.

Els parcers la trobaren massa minsa en

(1) Tractant aquest problema, acaba de donar
a conéixer recents i meticulosos estudis I'enginyer
agronom C. Carré, director de 'Escola d’Agricultu-
ra de Wagnonville, en els quals fa notar que el fos-
fat de calg en les seves diverses formes, dona al-

uns resultats subministrant-lo a dosis elevades.
%ls seus assaigs han permes determinar que el
que en molts casos manca a les racions no és preci-
sament l'acid fosforic, sin6 la calg¢ i que aquesta s’ha
de donar en forma assimilable (indubtablement per-
qué es combini I'acid fosforic que contenen els ali-
ments).

El clovur de calg, a petites dosis (de 5 a 10 grams
per dia i per cap), en els cinc anys que 'empra li ha
donat resultats sorprenents; creixement rapid i regu-
lar, supressi6 dels accidents de I'esquelet i desapa-
rici6 de malalties. Cal tenir en compte que l'iis
del clorur de calg estd ja molt generalitzat en la me-
dicaci6 humana.

Diferents exemples de molts ramaders que han as-
sajat el clorur de calg confirmen la seva utilitat i
aixd ha portat a emprar-lo d'una manera regular,
suprimint aixi les freqiients alteracions ocasionades
en l'alimentacié dels porcs.— (Nota d'AGRICULTURA
I RAMADERIA).

llurs aspiracions; els propietaris excessiva=
ment onerosa per als seus interessos; la re-
butjaren ambdds estaments. Després dels
tramits pertinents, resolgué el Tribunal de
Garanties declarar nulla dita Llei.
Aleshores el Govern central, es proposa
en virtut de les discrepancies existents en-
tre amos i rabassers, regular llurs drets i
deures i dictar una nova llei per a tot Es-
panyaqueservis de norma legal i que essent
grata a uns i altres, regnés la pau entre ells,
el qual és l'origen de tota riquesa. A tal fi, el

. ministre d’Agricultura després d'estudiar la

materia i previs els assessoraments preci-
sos, promulga 'anomenada Llei d’Arrenda-
ments de finques riustiques, amb data 15 de
mar¢ d'aquest any i publicdda a la Gacefa de
Madrid els dies 23 i 24 del mateix mes.

Pero, el que ja temia tothom, vingué im-
mediatament. La Llei'era tan confusa, que
en :la Gaceta de Madrid del dia 26, dos
dies més tard d’haver-se publicat, es feien
ja aclaracions a la mateixa en forma d’<en-
miendas». Malgrat aquestes disposicions
complementaries, hom no sabia amb exacti-
tud la intenci6 del legislador i s’interpretava
la Llei de diversa manera. En vista d’aixo,
el ministre d'agricultura, per tal de tranquil-
litzar els anims, s'apressa a dictar un Re-
glament per al compliment i execucié de la
susdita Llei, publicat a la Gacefa de Madrid
el dia 30 d’abril darrer, volent puntualitzar
els dubtes que contenia I'esmentada Llei,
pero que aclari poca cosa i pel seu caracter
de provisional manca d’eficacia positiva. I
ara s'esta confeccionant un nou i definitiu
Reglament, que Déu faci que sigui se-
gur i clar i que s'accepti amb benevolenga,

Mestrestant vingui aquest Reglament,
enumerarem, per ésser d'interés als nostres
lectors, els extrems més essencials de la
Llei d’Arrendaments de finques ristiques.
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Son els segiients: Els contractes subjectes
a la Llei son tots, qualsevol que sigui el seu
nom, en els quals voluntariament i tempo-
ralment, una part cedeix a 'altra l'aprofita-
ment d'una finca rtstica, mitjan¢ant preu,
canon o renda, en metallic o en fruits, ex-
ceptuant-se els contractes celebrats entre
determinats familiars; queden prohibits els
subarrendaments; els contractes de renda
superior a 5.000 pessetes anuals hauran de
formalitzar-se en escriptura publica i els in-
feriors a I'esmentada quantitat, hauran de
fer-se constar en document privat; els con-
tractes s’hauran d'inscriure en el Llibre
Registre d’arrendaments que crea aquesta
Llei; les parts contractants fixaran el preu
de larrendament, perd transcorregut un

‘any de la data del contracte, podran formu-

lar demanda de revisié davant el Jutjat com-
petent, el qual fixara el preu; es condonari
la renda o podri ésser rebaixada fins un
50 per cent, en els casos que es detallen; 1a
duracio6 del contracte, en cap cas no podra
ésser inferior a quatre anys; s'especifiquen
les condicions per a prorrogar el contracte,
exceptuant-se del dret de prorroga quan
vulgui el propietari explotar o cultivar di-
rectament la finca; en cas d’alienacié d'una
finca arrendada, a titol onerés, podra l'ar-
rendatari exercitar el dret de retracte.

Les parceries es regularan pels pactes i
condicions que lliurement estableixin les
parts, i, en el seu defecte, pels usos i cos-
tums locals o comarcals. Els esmentats con-
tractes podran ésser revisats per les causes
que determina la llei al regular-los. Que-
den, a més, exceptuats del réegim d’arrenda- .
ments i, per tant, de la prorroga.

Segueixen les disposicions addicionals i
les transitories, quedant els contractes d’ar-
rendament i parceria vigents al temps de la
publicacié de la Llei, sotmesos al régim qﬁe
s'estableix, quan aixi ho convinguin els in-
teressats, en un nou contracte adaptat als
preceptes d’aquella.

La disposici6 final, a més de derogar to-
tes les disposicions referents a arrenda-
ments rastics de data anterior a la Llei, es-
tableix que entra en vigor el dia primer d’a-
bril de 1935, data en qué van restar dissolts
els Jurats Mixtos de la Propietat ristica,
passant a la jurisdiccié ordinaria totes les
actuacions pendents.

Fetelresum delaLlei d’Arrendaments ris-
tics, podem dir que dels seus preceptes pocs
n'estan contents: generalment no complau
els propietaris ni els arrendetaris.

Tenim, perod, una esperanca: la que el Re-
glament que s'anuncia com a definitiu, sua-
vitzi les asprors, aclareixi els dubtes, i har-
monitzi les aspiracions i els drets de les
parts contractants.

Isibre ROGENT
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La nostra ramaderia i el consum de carn
en temps passats

Evidentment poques so6n les dades que es
poden recollir referent al passat de la pro-
duccié animal cata-
lana per al provei-
ment de carns. To-
tesles recerques por-
tades a cap en a-
guest sentit, han vin-
gut a demostrar-nos
que antigament la
gent de la nostra
terra feia un mode-
radissim consum de
carn per a la seva
alimentacio.

Lareproduccio del
bestiar en aquells
temps, es feia empi-
ricament; la seva
producci6, com sem-
pre, era condiciona-
da ala demanda dels
mercats i com sigui
que el consum era
molt migrat, perqué
el menjar carn cada dia era tingut com una
mena de luxe propi només de families adi-
nerades, pet aquestes causes eren molts els
pobles de Catalunya :
on no hi havia ni una
mala carnisseria.

Per damunt de tot,
perd, Catalunya ha
estat sempre el lloc
de la Peninsula on
s’ha consumit més
quantitat de carn, i
tot fa preveure que
el consum regular de
carn a la nostra ter-
ra, correspon als co-
menc¢aments de la
formaci6 dels grans
nuclis industrials.

Abans i sobretot a
l'edad mitjana, gai-
rebé no se’n menja-
va. La literatura me-
dieval assenyala que
als hostals i en la
vida familiar ordina-
ria, la carn que es cuinava era la de porc,
aviram i caga.

En algunes poblacions catalanes des del
segle catorze, es troben dades en virtut de
es quals els Consells Municipals disposen

Un dels varis exemplars de la nostra ramaderia, excellentment millorada
marcals, inaugurats per la Mancomunitat i continuats més tard per la

regles d’ordre higiénici econdmic respecte
a la matanga i preus de la carn de bou, de

Berra premiada en un Concurs de Vic

llana i de bestiar cabrum. L’any 1418 a la vila
de Sallent no es sacrificaba més que un mol-
t6 cada dimarts i cada dijous, si bé el diu-

Vedell de llavor que obtingué el primer premi en un Concurs de Girona

menge la matan¢a era més abundant. (@)

La cria del bestiar, segueix el ritme del
progrés dels pobles; en aquest procés veiem
com laugment en el consum de la carn a la

(1) Fortia Sala.l

el fruit dels Concursos co-
eneralitat de Catalunya.—

nostra terra coincideix amb el desenrotlla-
ment industrial i economic de Catalunya o
sigui d’uns setanta anys enca. Es, doncs, des
d’aquesta data que el consum de la carn va
intensificar-se notablement i per la mateixa
causa va ésser impulsada la produccio ra-
madera per al seu proveiment.

Trobem pobles que actualment consu-

meixen més de 250.000 quilos de carn a

lany i que mig segle
enrera no arribaven
a consumir-ne ni deu
mil quilos anuals.
Antigament els ra-
mats de bens eren
objecte d’explotacio
en forma mig ruti-
naria i mig familiar
a la classica pastura
en grans ramats
camps a traveési es-
“pecialment per les
planes de les terres
lleidatanes, en les
viles de les quals es
celebraven en a-
quells temps i enca-
ra avui dia, grans fi-
res de bestiar, acu-
dint-hi ramats que
distaven trentaiqua-
ranta hores lluny de

marxa a peu. El bestiar bovi es criava bas-
tant a les altes comarques gironines i al Ma-
resme; quedava un xic estancat a la Vall

d’Aran i s'estenia
per la Cerdanya,
part del Pallars i al-
guns indrets de 1a co-
marca del Valles.

Els porcs er_ér_l. en
aquella epoca objeé-
te de cria en méso
menys escala a tot
Catalunya; en al-
guns pobles els en-
viaven cada dia tots
junts, a la pastura;
perd la plana de Vic,
I’Emporda, la Cer-
danya i les Garrot-
Xes eren les comar-
ques on amb més in-
tensitat produien
porcs per al consum
de la carn.

De la producci6 de
carn a Catalunya en
époques passades en podem aprofitar les da-

des o fites que hauran de servir-nos als nos-

tres dies, per a fixar les causes i les circums-
tancies que més tard donaren peu al nai-

xementi a la formacié de les actuals comar-.
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ques ramaderes, condicionades sempre als
medis naturals propis de la terra i de les
races autdctones particulars en cada especie
de bestiar, ¢o que després, conjuntament,
va influenciar amb altres factors, essencials i
complementaris, a la formaci6 i a 1'evolucio
fisonomica de l'actual ramaderia a Catalu-
nya, que si bé no la podem comparar amb
alguna de les altres regions peninsulars
molt més afavorides pels elements naturals
i pels poders Oficials, a més de les condi-
cions especials de topografia, no per aixd
deixa de tenir latents una pila de factors ra-
cials i utilitaris que, encertadament dirigits i
manejats amb ma experta per técnics capa-
¢os i formidablement preparats pér adur a
cap una empresa tan necessaria com patrio-
tica, no pugui amb pocs anys posar-se en
part a lalcaria de les demés ramaderies
peninsulars i anar al costat de les més pui-
xants i sobretot
de les més repro-
ductives, econo-
micamenti social-
ment.

Al nostre mo-
dest entendre, tot
€s qiiestio de tec-
nica, temps i di-
ner; doncs €s molt
convenient recor-
dar sempre, que
en ramaderia res
no es pot improvi-
sar. Amb. aquests
tres factors ,beni.
dirigits es poden
fer miracles, apro-
fitant i millorant
les exceHents con-
dicions del nostre
bestiar, revalorit-
zant els produc-
tes i sub-produc-
tes de la nostra terra i tenint en compte el
contingent necessari de bestiar per alnostre
mercat de consum i d’exportacio.

Quinze anys enrera la cria i recria dels
animals de producci6é de carn, era una cosa
que dintre la nostra ramadaria passava a
segon terme i no se li donava la importancia
deguda davant el valor material i atil que
en aquells temps representava per a Cata-
lunya la seva producci6 en animals de peu
rodé o millor dit, de treball. Pero, avui, con-
siderant el bestiar des del punt de vista de
la producci6é d’aliments necessaris a I'home
i degut a I'estat actual del progrés de la hu-
manitat tota, el bestiar de carn no t¢ ni pot
tenir substitucié possible. Ara com ara el
treball que ens proporciona animal es pot
molt bé substituir pel motor mecinic, sal-
vant rarissimes excepcions, aix{ com tambeé
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P’adob que ens proporciona el bestiar es pot
substituir pel quimic. Pero, en quant a la
carn, aliment de ’home, no hi ha res que
pugui en absolut substituir-la.

Tenim, doncs, que si girem la vista enrera
en aquest aspecte de la ramaderia, veurem
que les circunstancies han canviat tant, que
es pot ben dir actualment ja, i amb més in-
tensitat en un avenir no gaire llunya, que la
ramaderia catalana quedara totalment i
quasi exclusivament orientada de cara a la
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producci6 de carns i de llets, amb els seus
corresponents derivats; productes que en
som tributaris en quasi totes les espécies,
cosa que altrament es podria fer i cal que
es faci d’altra manera, ben diferent per
cert, perd rendint totes les coses molt més,
en favor de la nostra pagesia, de la nos-
tra ramaderia i de ’economia social de Ca-
talunya.

Ramon VILARO I GALCERAN

Veterinari

~ Els mercats de fruita d’Anglaterra

Els anglesos tenen gustos especials. Hom
diu que els hi agrada menjar la fruita ver-
da... amb els ulls.

Lot d’ovelles i crestats presentat a un Concurs de Pont de Suert

Realment, les fruites que reben sén, quasi
totes, només que enverades i €s que en a-
quest estat no es malmeten tant durant 1llur
transport. Mentre viatgen van madurant-se.
Per altra banda, moltes serveixen per a fer-
ne compotes amb sucre. Una plata de fécu-
la o d’arrds amb llet adornada amb groselles,
o cireres verdes en-un xarop calent, no és
pas del tot desagradable. Son fruites d’al-
tres paisos les que tenen aquestes aplica-
cions.

Venen després les que van madurant
en les hortes angleses, perd el clima no les
afavoreix gaire per a qué puguin madurar
bé. S6n fruites de luxe i cares i que encara
assolirien majors preus les que reben d’al-
tres contrades d'Europa si no fos la compe-
téncia que hi fan les de I'hemisferi austral
d'America del Nord i les fruites dels tropies.

Totes aquestes arriben a Anglaterra des-
prés de llargs viatges en embalatges molt
ben acondicionats, de poca cabuda. Totes
les fruites han
d’ésser meticulo-
sament escollides,
homogenies i ben
calibrades.

Aquesta darre-
ra condicid ha fet
que els anglesos
judiquin les frui-
tes segons llurs
llur
llur
aspecte, comnce-

dimensions,
. Ppresentacid,

dint 2 tot 2ix6 més
valor que el gue
mereix el sabor i
per aixd el pren
depén més dels
ulls que del pa-
ladar.
Altrament, 'an-
gles menja per
_viure i esta ma-
gre. No viu per
assaborir, si bé és de creure que té els ma-
teixos organs olfactius que els altres mor-
tals que assaboreixen paladejant, perd que
també oloren abans d’omplir el ventrell.

Fetes aquestes observacions, anem ara a
donar un cop d'ull al que passa en els mer-
cats anglesos de fruites, sobretot les de pi-
nyol i els raims, abans d'ocupar-nos del que
passa a la taula dels consumidors.

Tinguem en compte que la lliura anglesa
té 453 grams, que el xeling val més de 2'20
pessetes i el penic 22 céntims.

El preu de moltes fruites varia entre 6 i
10 penics la lliura, o sigui de 2'25 a 4 pesse-
tes el quilo.

Irlanda.—A Belfast o sigui a la Irlanda
anglesa, una tenda de fruites que també
ven altra mena d'aliments, distingeix els
origens com segueix: english, empire, fo-
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reing, aix0 és: angles, de les colonies angle-
ses, de l'estranger.

Uns «grape-fruits» (pomelo) de 12 centime-
tres de diametre es venen a 6 pessetes cada
un. Aquesta mena de taronges no tenen pi-
nyol.

Les serveixen partides segons l'ecuador,
posades dins una copa fent que sobresurtin
i cobertes amb sucre. Aquesta fruita perfu-
mada i una mica amargant, perd ensucrada
i menjada al mati amb una culleradeta de
café, és més agradable que la taronga gela-
da, que actualment constitueix el postre
dels <breackfasts» o siguin els esmorzars de
la majoria dels hotels. Hem de dir que a-
quest plat no es pot conceptuar com una de-
genaracio dels gustos, com s’ha donat a en-
tendre, puix que aquesta llaminadura ame-
ricana és veritablement deliciosa.

Veiem també a la taula raims d’hiverna-
cle sobre coixins de buata, segurament d’Aus-
tralia.

Preu: 2 xelings la lliura. Preu baix, pero
cal aclarir que estan mal conservats.

Altres raims de color de rosa, poc sencers,
un xeling.

En el mateix mostrador, tomatecs, olives
amb tomatec i farcides, barrejats amb xaco-
lata i salsitges. Tot plegat, un apat coms-
plet per als soldats i els mariners.

A Limeric, un dissabte el vespre, ens cos-
ta molts treballs per a qué ens servissin en
els magatzems d’alimentacid, un sopar amb
els aliments variats que hi havien exposats.

Els clients tenien molta paciéncia i les ve-
nedores no gaire,.elegantment abillades amb
robes blau-cel, color bastant agrados als an-
glesos.

A Cork, port del Sud, el raim negre d’hi-
vernacle es pagava a 3 xelings la lliura,
unes 15 pessetes el quilo.

Els «confectioners» (confiters) amb «Wine-
gums» bombons de raims. Degut a la calor
no ens tempta a provar-los. Una menjada
d’aquest bombons a Baviera és indispensa-
ble; quedarem parats en veure el consum
extraordinari que té aquest producte del
cep i sobretot de la bleda-rave.

El clima d'Irlanda es massa humit, massa
ventos i massa boirés per a collir-hi fruites
dolces i menys encara fruites de pinyol.
Convindria establir relacions directes amb
els ports de Cork, Dublin i Belfast, per a
Iexportacio de fruites, vins i altres produc-
tes de la terra.

Les duanes entre Belfast i Estat Iliure, e-
Xigirien dues expedicions, almenys; una per a
la Irlanda anglesa, i I'altre per a I’'Estat 1liu-
re del Sud, on les fruites no sofririen tanta
competéncia com les que procedeixen dels
dominis (colonies angleses).

Escocia.—1.Escocia del Nord és despobla-
da. Solament ofereixen cert interés per la
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fruita els ports d’Aberdeen, Dundée i les
importants ciutats de Glasgow i Edimburg.

A Perth, ciutat del Centre Sud d’Escocia,
s'hi venen pomes i peres d’Australia i taron-
ges del Brasil.

Les prunes seques de Santa Clara, a I'en-
gros, a 5 xelings la lliura.

Molt ben enquibides en caixetes de carto,
amb una instrucccié a cada caixeta, amb di-
ferents receptes per a utilitzar-les.

Edimburg i Glasgow, reben llegums i raim
d’hivernacle de Belgica i d’Holanda. Altres
menes de fruites hi arriben del Covent-Gar-
den de Londres.

Les fruites seques sén molt soHicitades a
Escocia, com en tota ’Anglaterra.

Un entre-mels ensucrat el marow pud-
ding, es prepara de la segiient manera:

Es pren mitja lliura de pa raspat i mig li-
tre de llet bullent, la qual es tira sobre el pa,
fent que en quedi ben embegut.

A part, es deixa estar en aigua freda mit-
ja lliura de moll de bou (marow); es trinxa
molt fiis’hi afegeixen panses, sense pinyols,
trinxades.

Es barreja el pa ratllatiel moll amb les
panses. S'hi afegeix bastant sucre i segons
els gustos, nou moscada o canyella en pols.

De seguida es fica al forn, després d’ha-
ver-lo cobert de mantega i es fa coure amb
foc suau.

Si és plum-pudding de pruna seca, etimo-
logica plum, es substitueix amb panses, i
el moll, amb ous.

Perd el plum-pudding necessita per a és-
ser menjat, que vagi acompanyat de te, al-
ternant aquesta beguda amb punck de cer-
vesa o de vi blanc. Escalfeu simultaniament
una botella de vi blanc i un altra de cervesa
clara (paleale) i $'hi afegeix sucre i una mi-
ca de nou moscada.

Si és a I’hivern, haureu de deixar rostir al
forn una platada de patates.

A cada bol n’hi posareu una i hi tirareu el
vi calent. Haureu aix{ preparat una beguda
suau, com la pell d’anyelli d’aci ve el nom
lamb’s vool. Té les qualitats de la cervesa,
del vi, i si es vol, de la sidra.

Anglaterra.—Hull és el port, en aliments,
més important de les contrades carboneres i
industrials del Nord d’Anglaterra i és 'em-
but que omplena tretze milions de boques
que volen prunes, cireres, groselles i altres
fruites.

Pero cal advertir que si a Weekend hi ar-
ribeu en divendres, és gairebé segur que
haureu d'esperar-vos-s’hi fins el dilluns vi-
nent. Es un embut que s'embussa.

Més cap el Nord, el port de Newcastle-on-
Tyne, només té la pretensio de donar abast
a mig mili6 de boques, fins a la frontera
d’Escocia. Les boques es troben plenes de
pols de les mines i de les fabriques i aixd ex-

plica que desitgin muliar-se amb prunes, ci-
reres i pomes, quan hom les hi pot oferir.
El Canada, I"Australia i California sén els
productors que procuren omplir aquestes
boques.

A Manchester s'han de visitar els Smith-
field Market, borns centrals plens de coves
tapats amb lones. Els dissabtes es liquiden
les fruites que han quedat per vendre a la
setmanai es cotitzen més barates que els al-
tres dies. Cireres, 6 xeling; platans, 1/2 xe-
ling. N

El mercat de Manchester pretén atendre
quatre milions de consumidors.

Pero esta al costat mateix del de Liver-
pool, el'qual importa sobretot fruites de 'he-
misferi sud i d’America. Cal tenir present
que tots els vaixells de I'Univers sencer s’en-
dinsen almenys cinquanta quildometres en
les valls angleses. Sols hi queden espais mas-
sa petits per a transportar en carril o ca-
mions per dintre els indrets industrials.

En el Centre de Birmingham, amb un mi-
1i6 de veins, les indastries ho tenen tot in-
vadit. :

Al sud-oest de Birmingham ‘dret cap a
Worcester, hom penetra a la regié fruitera
del Comtat de Glouscester. A banda i banda
de la carretera esta ple d'anuncis amb els
preus de les fruites que el farmer hi té a la
venda, cent metres més enlla. En una taula
0 en una barraca prop del cami, maduixes ‘i
gers, a 4 xelings la lliura, si no ens errem!
L’auto passa de llarg.

Altres anuncis: Farms products, al preu
mateix del mercat més aprop. I s’arriba a
Bristol, una de les capitals fruiteres d’An-
glaterra; l'altra és Kent, en el Pas-de-Calais.
Les hortes de fruiters, massa espessos, els
arbres podats a mitja algaria.

Les dones cullen proveides de cistells gi-
rats, els famosos sfeveronde de vimet, que es
veuen apilats en certs ports francesos. :

Les fruites arriben -a Bristol a les tendes
dels negociants de Baldivin-Street. Es en
aquest port on hi fan cap sobretot, els raims
espanyols i pomes de molts indrets.

A l'altra banda del riu Cardiff, que mena
al pafs de Gales del Sud amb els seus car-
bons i minerals. Les activitats generals frui-
tareres es desenrotllen prop de 'estaci6, en
elcarrer de la Duana (Custom House Street).
Son principalment els vaixells d’Espanya els
que porten fruita a aquest port.

Londres.—Es la segona volta que en un
quart de segle, hem visitat el Couvent-Gar-
den de Londres, l'antic jardf ara ocupat per
les fruites i verdures de tot Punivers. Ens hi
trobem a I'apargixer les primeres cireres del
pais.

«This fruit is vipened by the sun pure aiy
of our English Countvi». O sigui en catala
Aquesta fruita Pha maduvada el sol i l'aive




pur de la nostra campinya anglesa. Perdo hom
pot preguntar-se: —Es que hiha en cap lloc
del m6n un sol tan falsificat? I en efecte, les
fruites tendres hi arriben en grosses quanti-
tats de Belgica o dels hivernacles d’Holanda.

Covent-Garden, reexpedeix les fruites a
tot Anglaterra. En carril arriben a terme
més de pressa que no amb els vaixells.

A Londres com en les principals ciutats hi
ha gairebé tants comerciants de fruites com
botigues que també venen altres menes de
mercaderies. Es corrent, que a cada apa-
rador, sols s’hi vegin fruites d'una sola
mida. Es tenen exposades dintre caixe-
tes de poca {ondaria, en una sola renglera,
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inclinades dintre pupitres i a la vista dels
vianants.

I amb el que hem dit deixem explicat a
grans trets, les principals caracteristiques
dels més importants mercats fruitarers'de la
Gran Bretanya.

Enguany els freds tardans han causat
danys de consideraci6. Hom calcula que
passa del 70 per cent de fruita perduda
per aquest motiu. Si els nostres horticul-
tors hi posen entusiasme i interés, poden
veure obertes les portes de les duanes i
una rapida sortida a la nostra fruita pri=
merenca.

Ratr M. MIR

EL QUE DIU LA PREMSA

Avantatges del vi

Els pobles que tenen el privilegi de pos-
seir unes vinyes fornidores del suc immot-
tal dels déus, son, en veritat, pobles rics, i
llurs habitants gaudeixen d’'una sana alegria
encomanadissa, que els fa assaboridors de
la maxima meravella del moén.

Pérsia, fou el brecol del cantaire que co-
neixem amb el nom d’Omar-al-Kayyam; en
una copa de vi, hi veia el mitja per arribar
al coneixement de la Divinitat.

Grécia, compta amb Anacreo, poeta. ena-
morat de les vinyes, onejadores de pampols
ide penjollé de raims daurats i sucosos: la
seva inspiracio el duia a lloar lamor.

Que tindra el vi, doncs, que ja en 'antigui-
tat era elogiat amb una tal fervor pels pos-
seits de la follia trasbalsadora del cant? Per
que el vien els banquets representava l'abra-
cada agermanadora dels homes davant dels
déus protectors? I en el generds acolliment
de I’hoste, no era el vi el que refeia les seves
perdudes forces i li encomanava un Sson
tranquil 1 benefactor?

Avui, doncs, que tenim un xic de lleure,
tragarem unes quantes notes de popularitza-
ci6 medica sobre aquest liquid que, ben ad-
ministrat, proporciona tants de benifets al
nostre organisme,

Vi.—Beguda obtinguda per la fermentacio
alcoholica del suc de raims frescos.

Composicid.—Es complexa. Varia segons
les condicions climatiques de l'any, la terra
on es cultiva, la poda i les manipulacions a
que es sotmet.

Conté aigua, glucosa, fructuosa, arabino-
sa, acids tal com el malic, citric, tanici prin-
cipalment tartaric, el qual es troba en forma
de tartrat acid de potasi o cremor-tartre, ma-
teries colorants, astringents i taniques, i
aquestes darreres, freqiientment, en l'estat
de sals ferroses. A més a més, substancies

nitrogenades minerals i en petita quantitat
mateéries peptiques, gomes i dextrines.

De la fermentacié del vi en surten alco-
hols, tals com l'etilic, i en quantitats redui-
des el propilic, butilici amilic. La proporcié
global de 'alcohol varia extraordinariameént,
car oscilla entre 45 i 140 grams per mil. Din-
tre la proporcio de 140 grams per mil tenim
vins tan fortament alcoholitzats com el Ma-
dera i el Marsala. També cal enumerar 1'an-
hidric carbonic, acids propidnic, acétic, sub-
cénic, butiric, lactic, acids grassos, gliceri-
na, aldehids, esseéncies odorants, éter i iso-
butil-glicol. Com elements minerals conté
sals de potassi, sodi, calci, magnesi, alumi-
na, ferro, manganes i els segiients acids: fos-
foric, sulfaric i silicic i petites quantitats de
clor. S’hi troba també oxigen, el qual juga
un paper molt important en la vinificacio.

Remarquem que el vi també és forca ric
en vitamines del grup C o sia anti-escorbiiti-
ques, les quals fan d’ell un aliment viu.

Classes de vi.—Blancs, negres, clarets, dol-
¢os i aromatics o escumosos. Els vins vells
difereixen dels novells per la desaparici
d'una part dels acids que contenen i que con-
juntament amb els alcohols formen els éters
i per la precipitacié de les matéries colo-
rants, que com el tani, son les que generen
les mares o solatges del vi. Elvi és un ali-
ment. Loeper i Vignes assegurén que un li-
tre de vi, proporciona de 700 a 730 calories,
aproximadament, les que corresponen a la
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quarta part de la reacci6 alimentosa, de 24
hores, perd encara que dita quantitat és
quelcom més de les que forneix un litre de
llet, un quilogram de patates i mitja lliura de
paisegons Delaunay i Portaman l'alcohol
ingerit en dilucié adequada (10 per 100, o sia
el terme mig dels vins fluixos) i amb mo-
derada quantitat (aproximadament un gram
per quilo i per 24 hores), és totalment cre-
mat, sense deixar productes incompleta-
ment oxidats. ’organisme normal huma pot
oxidar per hora, de 7 a 10 centimetres ctibics
d’alcohol. Ara bé: si es dona una dosi major,
aleshores augmenta la proporcié de l'alco-
hol a la sang i apareix en les secrecions, ori-
na, saliva, etc., i, per tant, no €s convenient
ingerir-lo en gran quantitat.

Elvi, segons Alquier, afavoreix la fixacié
de I'azot i del fosfor i economitza el consum

_de substancies azoades. Roos va alimentar

dos lots de conills d’'indies; al primer, se li
ocorregué de donar-li 30 centimetres ctibics
de vi per quilogram de pes, i als 3 mesos pe-
sava ja un 5 per 100 més que els del segon
lot, i aquesta proporcié arribava-al 12 per
100 als 6 mesos. Altres autors han fet 'expe-
riment amb conillsi cavalls.

El vi és un condiment que ajudala diges-
tié, un bon eupeptic, excita les secrecions sa-
livals i gastrica, l'evacuacio de 'estomac
i augmenta l'aflux de bilis en el budell
duode.

Té també propietats astringents com-
provades en estats diarreics i en alguns ca-
sos té efectes bactericides, i aixi té explicacié
que sia un bon costum prendre, amb prefe-
réncia vi blanc,; després de menjar ostres.

El vi és un estimulant del sistema nervios,
principalment del simpatic, un tonic per a
moltes persones i tal vegada un excitant del
sistema endocrini, i Vachet el considera, re-
centment, d'una gran valor psicoterapica.

En determinats casos d’esgotament i mise-
ria fisiologica, d’adinamies infeccioses i en
convalesceéncies de certes malalties, s’acon-
sella la seva prescripcié, car €s sabut que
s’empra com un excellent vehicle de molts
medicaments.

S’ha notat que en els paisos més abun-
dants en vinyars, el nombre d’octogenaris és
notablement mé€s crescut.

Dr. Jaume PADROS DE GAONA
De Priorat

0000000000 0000000000000400000000000000T000000000000RN0EET0C00N0E0NNA0ERERR00T00RTRGS

RECERQUES PRACTIQUES

Els ous com aliment

Per a afavorir el consum d’ous, la Secci6
d’Avicultura de Torf, ha publicat un manifest
en el qual s’hi fan les afirmacions segiients:

Els pobles no poden ésser forts ni actius
si no son ben alimentats.

Una alimentaci6é excessiva arriba a ésser
tan perjudicial com una alimentaci6 insufi-
cient.




114

Els aliments més senzills s6n la majoria
de vegades, els millors; amb la llet, la carn i
els ous es tenen els més insuperables.

El valor alimentds de 1'ou no s’ha de consi-
derar comparativament al d’altres aliments
de composicié quimica i de valor energetic
similar, ja que els ous contenen principis de
particular valor bioldgic.

Un ou de grandaria corrent, representa el
valor nutritiu de 150 grams de lleti de 50
grams de carn; amb la particularitat que la
llet no agrada a moltes persones i la carn
exigeix una manipulacié més cara.

L’ou, reuneix lavantatge d'ésser menys
car i sobretot, de constituir un aliment més
adequat per deixar ateses les necessitats de
'organisme, qualitats que 'ou posseeix.

Proteina de gran poder nutritiu; lipoidis
fosfatats, de gran importancia per a les ne-
cessitats del sistema nervids, regulador de
tots els actes vitals; sals minerals, assimila-
bles, imprescindibles a la vida de ’home; vi-
tamines, reguladores dels tenomens de la
nutricio; 'ou per tant és un aliment sa; un
aliment optim; un aliment econdmic; un ali-
ment de gran utilitat i per tant, el més reco-
manable.

Per tots aquests motius cal donar prefe-
réncia als ous en la majoria de casos, sobre-
tot tractant-se de I'alimentacio dels jovesi
dels malalts, com aixi mateix dels adultes.

E = B

El pugo cotonos de la po-
mera

El pug6 cotonds de la pomera causa gros-
sos estralls a aquests arbres."Quan un camp
de pomeres esta invadit d’aquest insecte, el
qual es descobreix en les branques i brotada
en forma de pilots com de borra blanquino-
sa, generalment colocats a la part oposada
on hi déna el sol, els arbres emmalaltei-
xen i fins arriben a morir.

Certes menes de pomeres presenten la
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particularitat de resistir més o menys aquest
pugo, assenyalant-se com la de major resis-
tencia la varietat Novthern Spi, que sol és-
ser la preferida per a utilitzar-la com porta-
empelt, de manera semblant com s’utilitza
el cep america per a posar la vinya d’Euro-
pa a cobert dels atacs de la filoxera.

Diferents procediments es segueixen per
a combatre el pugé cotonés de les pomeres,
essent el més practic, facil d’aplicar i cau-
sant de menys despeses, el fundat amb la
lluita biologica, el qual sol donar resultats
forca estimables.

Per a aplicar la lluita biologica en les po-
meres s'utilitza un petit hemipter, 1’.4pheli-
nus mali, Hald, que viu exclusivament del
pugo cotonos: la femella de 1'Aphelinus de-
posa cada un dels seus ous en el cos d'un
pugé i la larva que en neix viu a expenses
d’aquell, que acaba per morir. Si en tots
els camps de pomeres s'hi distribuissin
aquests insectes enemics del pugd, el proble-
ma de la seva extinci6o quedaria resolt d'u-
na manera facil i comoda. No sempre es pot
seguir aquest medi de lluita, per oposar-se a
la reproducci6 de I’4phelinus les condicions
climatologiques de certes comarques. Quan
la lluita bioldgica no €és possible, no queda
altre remei que servir-se d’insecticides, com
les emulsions de carbolineum al 10 per 100,
el sabo moll, la nicotina, etc. i
- Els tractaments dels arbres a ’hivern amb
emulsions d’antracé o de parafina, comple-
ten l'efecte dels tractaments de la primavera
i de l'estiu. Els serveis agrondmics, com el
que funciona a Barcelona, solen disposar de
colonies d’aphelinus les quals les distribuei-
xen defranc a qui en demana. Amb aquestes
distribucions s’han pogut combatre, amb exit
complet, invasions de pug6 d'importancia.

Fora molt convenient que es generalitzés
aquest mitja de lluita, on es comprovi ’exis-
tencia del pugo cotonds (cotonet) de la po-
mera.
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NOTES INFORMATIVES

Assemblea olivarera de la

Uniéo de Sindicats i Page-

sos de Catalunya, a Roque-
tes

Ha tingut lloc a Roquetes, una importan-
tissima Assemblea d’Olivaires.

El senyor Albert Talavera exposa la fina-
litat de ’Assemblea, dient que la Unié de
Sindicats i Pagesos va néixer per a mantenir
la lliure concurréncia al mercat d’adobs
de Catalunya i ho ha aconseguit plenament.
En defensa dels interessos totals de la page-

sia, Pany passat convoca una Assemblea Vi-
ticola a Barcelona, en la qual demana una llei
que d’'una manera permanent defensés la vi-
ticultura, enfront dels que s'acontentaven
amb Decrets i aconsegui 'adhesié/a les con-
clusions, dels parlamentaris catalans que tant
han treballat a favor de la llei d’alcohols,
la qual no és més que un principi per a les
aspiracions de la viticultura.

També demana una llei que protegeixi la
olivicultura que per a Catalunya significa
una riquesa de 70 milions anuals. Es referf al
problema de 'oli, essent aplaudit moltes ve-
gades durant el seu parlament.

Foren aprovades les segiients conclusions:

Primera.—Prohibir 'entrada d'olis de pi-
nyola a les fabriques de rectificacid, reafir-
mant d'una manera més clara i precisa la
seva condicio d'irrectificables. Entretant, fa-
cultar les Cambres Agricoles Oficials per tal
que facin el nomenament d’Inspectors que
persegueixin i proposin sancions pel frau en
les vendes de ’oli per als usos de boca inde-
guts, de l'oli de pinyola o sulfur.

Segona.—Intensificar la contingentacio de
la copra (oli de coco), seus, grasses animals
sense manufacturar, olis d'origen animal,
llavorsiolis vegetals que importen els paisos
estrangers i elevar la seva tributacio a I'en-
trada d’Espanya de manera que facin anti-
economic el seu Gs, a l'objecte principal-
ment de protegir la subproducci6 i indus-
tries nacionals de l'oli de sulfur.

Tercera.—Obligatorietat almenys de la

mescla binaria d’oli mineralioli d’oliva en -
lubrificants i filatures.
- Quarta.—La Generalitat i I'Estat haurien
de protegir i fomentar les Cooperatives de
produccio i venda d'oli d'olivaila primera es-
tudiar la situacio dels Sindicats Agricoles de
Catalunya, que es troben en un estat econo-
mic compromes a causa de préstecs obtin-
guts en males condicions o a curts terminis,
a fi de salvar amb préstecs a termini llarg
unes entitats que acompleixen tan beneficio-
ses finalitats econdomiques i socials, i 'Estat
estendra a Catalunya el Servei Nacional
Agrari i especialment fer préstecs sobre
P’oli sense desplagament.

Cinquena.—Les intervencions en el mer-
cat exterior que S'iniciin, han d'estar contro-
lades per répresentants de la produccio oli-
varera, a fi de mantenir la supeditacio de tot
intereés al de la producci6 i contenir qualse-
vol risc d’especulacio.

Sisena.—Intensificar la politica de conve-
nis i tractats en profit de I'oli pur d'oliva,
sobretot en paisos amb els quals la balanca
comercial ens és desfavorable.

Setena.—Recollecci6 d’olives: a) portar-la
a terme abans de la sobre-maduraci6; b)
fer-la a ma, munyint les rames, en quant si-
gui possible, amb tendencia a fer-la mecani-
cament; c) moldre les olives immediatament
després de la recollecci6; d) que es complei-
xi el Decret que estableix el tractament obli-
gatori del Dacus (mosca de I'oliva) i habiliti
els cabals necessaris.

Vuitena.—Elaboraci6: a) molf espaidsi es-
crupolosament net; b) substituir. paulatina-
ment els rodets i molins antics, mentre no
es trobi un sistema millor, per trituradors,
batidores i premses hidrauliques; c¢) adop-
ci6 de cofins dobles d’espart; d) evitar el con-
tacte perllongat dels olis de baixos; ¢) eximir
de contribucié i impostos les premses d’oli
exclusivament dels productors.




El Sindicat Agricola d’A-
gramunt

El Sindicat Agricola i Caixa Rural d’Agra-
muntilaseva comarca ja té bastit el bonic e-
difici destinat a la fabrica de farines. I no sols
P’edifici esta llest del tot, sin6 que s'estd mun-
tant activament la maquinaria, la qual ha
de comengar a treballar a darrers de juliol.
Aix0 ha fet desvetllar, com per art d’encan-
tament, no pocs agricultors d’aquells que en-
cara dormien el son dels justos, sense donar
importancia al fet de la Sindicacié Agraria,
ila llista de socis va engruixint cada dia en
gran manera, ¢o que fa presumir que, aviat,
el Sindicat Agricola d’Agramunt i la seva
comarca reunira la majoria dels pagesos de
les terres del Si6.

HE 8=
de Vinyaters al
Priorat

Ha tingut lloc a Falset una important as-
semblea de vinyaters, en la qual per acla-
maci6 foren aprovades les segiients conclu-
sions:

Primera.—Ratificar-se en el criteri cons-
tantment sostingut per la viticultura catala-
na, representada per la Unid de Vinyalers
de Catalunya, i en general de l’espanyola,
representada per la Confederacié Nacional
de Viticultors, demanant als Governs de la
Repiblica i de la Generalitat de Catalunya,

La Unio

que se suprimeixin totalment els impostos
municipals, provincials i regionals que gra-

ven 'entrada dels vins a les poblacions.

Segona.—Declarar que és contrari als in-
teressos de la viticultura tot acord que porti
a sostenir els impostos sobre els vins, o el
seu escalonament segons la seva graduacio,
ja que representa aixd una manifesta actua-
cio6 per dificultar i impedir la supressio de
tots els impostos.

- Tercera.—Essent notori que el Servei de
Repressi6 del Frau, per manca de veedors i
ésser aquests poc retribuits, no ha donat fins
ala data els resultats que soén indispensa-
bles, s’acorda soHicitar dels Poders piiblics
que les Unions Regionals de Vinyaters esti-
guin facultades per al nomenament i remo-
ci6 d’'un veedor, amb les mateixes facultats
i obligacions que esmenten 1'article 55 i al-
tres concordants de I'Estatut del Vi.

Quarta.—Essent ’hectolitre la mesura re-
guladora que 'exportacio i el comer¢ inter-
nacional utilitza per a les transaccions de
vins, 'Assemblea declara que seria conve-
nient que la viticultura organitzada acordés
com a Gnica mesura l’hectolitre i reclamés
del poder ptblic el seu compliment.

Cinquena.—Ratificar 'acord pres pel Con-
sell Regional de la Uni6 de Vinyaters de Ca-
talunya, en el sentit d’aprovar I'Informe ele-
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vat a la Confederacié Nacional de Viticul-
tors, pel seu representant senyor Andreu
Cabré, en el Consell Regulador de la deno-
minaci6 d’origen Priorat.

Sisena.—Declara haver vist amb satisfac-
ci6 que en la nova Llei sobre alcohols seran
els Jurats Mixtos, o siguin les Juntes vitivi-
nicoles les que fixin el preu de les brises, i
acorda sollicitar que per a les del Priorat, si-
guin almenys de deu pessetes, en els llocs
d’origen.

Setena.—Compliment estricte de I’'Estatut
del Vi, i especialment en les seves disposi-
cions sobre vinagres i arrops de figues.

Vuitena.—Exclusiva per a usos de boca
dels alcohols vinics i de residus, i reducci6
dels impostos dels alcohols de vi i de pique-
tes a vint-i-cinc pessetes.

Novena.—Que la tarifa especial niimero 6
del transport de vins a distincies superiors a
500 quilometres sigui aplicable a totes les
distancies, i que la classe tercera que apli-
ca la Companyia de M. S. A. per als al-
cohols industrials, sigui aplicada també als
alcohols vinics.

Els reunits acordaren, també, per unani-
mitat, fer present al ministre de Finances,
al president del Consell de Ministres i al pre-
sident del Grup Viti-vinicola de les Corts, el
seu agraiment per l'aprovacio de la Llei
d’Alcohols.

Una Escola d’Agricultura a
Reus

Es realitzen actives gestions per tal d’a-
conseguir que sigui creada a la ciutat de
Reus una Escola d’Agricultura que, a car-
rec de I'Estat, funcioni en les amples aules i
diversos locals d’aquella Estacio Enologica.

Aquestes classes anirien a carrec de per-
sonal competent del cos d’enginyers agro-
noms.

- El director de 1'Enologica, Miquel Mata,
s'ha interessat en gran manera per la referi-
da millora, havent informat favorablement
I'oportuna peticio.

e BE m

Assemblea general de la
Uniéo de Sindicats Agrico-
les de Catalunya

Com a complement als actes que s’han vin-
gut celebrant per la U. S. A. durant aquests
darrers mesos, ha tingut lloc a Barcelona
I’Assemblea general de I'entitat.

Foren ratificades les conclusions aprova-
des en les Assemblees de les seccions de
Produccio, essent nombrat el nou consell
directiu, el qual l'integren els segiients se-
nyors:

- President, Carles Jorda i Fages; vice-pre-
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sident primer, Sebastia de Garcia-Faria i de
Robres; vice-president segon, Ramon Pané
i Ferrer; secretari primer, Felip E. Alvira i
Costa; secretari segon, Josep Camps i Puig;
tresorer, Rafael Bertran i Cata; comptador,
Joan Pii Cases; vocals: Jaume Albareda i
Camprubi, Ramon Fa i Bastida, Ramon Pi-
farré i Bellmunt, Josep Serra i Llibre i Fer-
ran Zulueta i Giberga.

Foren, a més, aprovades les segiients con-
clusions:

Del Comite de Productes Hoviicoles. Pvi-
merencs.

Primera.— Dirigir-se al Govern de la Re-
ptblica perque en totes les gestions que s’e-
fectuin prop del Govern d’Anglaterra, per
a concertar un Tractat Comercial amb
aquest pafs, sigui tinguda en compte la pro-
ducci6 i exportacié de patates primerenques
Mataro’s, gestionant per a aquesta especia-
litat la supressio6 dels drets d’entrada, actual-
ment en vigor i fonamentant-se en qué hi ha
establert un régim de contingents imposat
per Anglaterra i en qué la llavor per a obte-
nir 'esmentada producci6 s'importa tots els
anys d’aquell pais i gaudeix dels beneficis de
la lliure entrada a Espanya.

Segona.— Com sigui que en aquests mo-
ments es va a procedir a la compra de les
llavors de patataa Anglaterra, la Direcci6
General hauria de proposar al Consell de
ministres la promulgaci6 d'un Decret per
mitja del qual s'estableixi que per a 1'expor-
tacio de patata de I'any 1936, no solament se-
ran respectats els tan per cent matematics
aprovats per Decret del 20 de mar¢ del 1935,
sin6 que també es respectard com a base de
Arepartiment, en la zona Matar6-Catalunya
per a 'exportaci6 del 1936, les declaracions
de sembres presentades pels productors per
a 'exportaci6 del 1935.

Del Comite de Ramaderia.

Primera.— L.’Assemblea acorda solicitar
del ministeri de Finances la supressié del
Decret del 21 de febrer passat sobre el con-
traban de bestiar, o si més no, 1a modificacio
en el sentit d’anullar tot alld que s6n tramits
molt dificils de fer pel ramader de bona fe,
deixant subsistent el que en férmula esque-
matica es proposa:

Primer.— El bestiar importat I’ha d’acom-
panyar sempre una guza estesa per la Dua-
na d’entrada, i que el ramader haura de con-
servar al seu poder fins a la mort de la-
nimal.

Segon.— El bestiar nacional circulara amb
guia o vendis, estesos pel mateix ramader,
amb el reconeixement de signatura de lal-
calde, jutge municipal, lloc de la guardia ci-
vil o de carrabiners del poble on resideixi i
cas de no existir cap d'aquestes autoritats en
el seu lloc de residencia, per dos veins rama-
ders.
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Tercev—Les forces del resguard podran
visitar sempre que ho creguin convenient
les quadres emplagades dintre la seva juris-
diccio, aixecant, forgosament, acta de la vi-
sita que signara el cap de la forca, el rama-
der1i dos testimonis a la seva eleccio; acta,
una copia de la qual, amb les mateixes sig-
natures restara en poder de l'interessat i se-
ra document de justificacié que acreditarala
legal possessié del bestiar als efectes del
contraban.

Quart.—Els ramaders seran sempre res-
ponsables de la procedéncia del seu bes-
tiar i estaran disposats a acreditar-la per
mitja del wvendis del venedor, en el cas
d’haver-se adquirit per compra, o bé pel
certificat de naixement si és producte del
seu ramat.

Segona.—L’Assemblea acorda sollicitar
del ministre de Finances l'aplicacié de les
exempcions 161 18 de la Llei de Contribu-
cions i que recomani, com a bona norma
d’administracio, als delegats d’Hisenda la
seva aplicacio en el sentit que sigui més fa-
vorable a l'agricultor.

Tercera.—L'Assemblea acorda sollicitar
que en la primera revisi6 aranzelaria s'aug-
mentin els drets d'importaci6 dels poltres de
més d’'un any.

Quarta.—I.’Assemblea sollicita que es re-
dueixi per a I'any vinent el cupus d'importa-
ci6é de bestiar lliure de drets de duana, pro-
cedent d’Andorra, sobretot en el bestiar ca-
vallf, mulati i porci, puix que per a aquella
Reptblica entra bestiar d’origen frances.

Del Comite del Vi (Unid de Vinyaters de
Catalunya):

Primera.—L’Assemblea demana l'estricta
aplicacio de I'Estatut del Vi ila rapida pu-
blicaci6 de la carta oficial dels vins espanyols
als efectes de l'article 44 de l'esmentat Es-
tatut.

Segona:——L’Assemblea demana la rapidai
enérgica repressio del contraban, frau i fal-
sificacié dels vins i dels alcohols i que es fa-
culti les Unions regionals de vinyaters per
al nomenament i remoci6 de veedors, amb
les mateixes facultats i obligacions que s’es-
menten al'article 551 altres concordants de
PEstatut del Vi.

Tercera. — [L’Assemblea demana que les
sancions en metallic que s'imposin per les
Juntes Vitivinicoles siguin satisfetes la mei-
tat en paper de 'Estat i que hom destini la
resta per a atencions d’aquests organismes i
per a incrementar la deguda i efectiva re-
pressi6 del contraban, del frau i dela falsifi-
caci6 de vinsi d’alcohols.

Quarta.—L'Assemblea demana que essent
I’hectolitre la mesura reguladora que utilit-
zen l'exportacié i el comer¢ internacional
per les seves transaccions, els poders ptblics
declarin obligatdria aquesta mesura oficial
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sense cap mena d'addici6 per a totes les
transaccions de vins i nulla tota altra ex-
pressié o mesura que s'utilitzi, i la de l'hec-
tolitre amb addicié de litres o fraccions, i
que s’hagi de sotmetre qualsevulla diferén-
cia que pogués sorgir a la resoluci6 dels Ju-
rats Mixtos o Juntes Vitivinicoles.

Cinquena.—L'Assemblea demana que en
tots els Tractats de Comerg¢ es doni la degu-
da protecci6 als vins espanyols, i s'obtinguin
els avantatges consegiients per a facilitar
P’exportacid, i d'una manera especial en els
que es concertin amb nacions no producto-
res de vi.

Sisena.—L.'Assemblea demana que per a
Suissa i per a tots els paisos importadors de
vins, on existeixin contingents, es faci el re-
partiment de llicéncies d’exportacio per or-
ganismes espanyols.

Feren tis de la paraula els senyors Carles
Jorda, Juli Tarin, Ramon Vidal, Pere Cabot,
Francesc Santacana, el Conseller d'Agricul-
tura senyor Sedd i el sots-secretari d’A-
gricultura senyor Romero Rodrigales.

L’acte es veié molt concorregut d'agricul-
tors i representants d'un gran nombre de
Sindicats Agricoles.

Un acte important a Cer-
vera:

Ha tingut lloc al Sindicat Agricola de Cer-
vera un important acte amb motiu d’home-
natjar a linspirador del mateix en Ramon
Vidal, pels exits assolits en la defensa
dels interessos sindicalistes i d'una manera
especial pel fall favorable aconseguit del
Tribunal Suprem i Tribunal Econdomico- Ad-
ministratiu Central, relatius als recursos in-
terposats pel Sindicat Agricola de Cervera i
la seva comarca per diverses qiiestions de
I’Administracié d'Hisenda.

Hi assist{ una concurréncia nombrosissi-
ma. Feren Gs de la paraula els senyors Jo-
sep Costa, Ramon Aldoma, Dolors Soler,
Josep M. Valls, Emili Sala, Lluis Massot,
Ramon Vidali Carles Jorda.

El registre del bestiar

Una comissié d’agricultors catalans, ha
estat a Madrid, per tal de demanar del Mi-
nisteri corresponent una simplificacié del
contingut del Decret del 21 de febrer prop-
passat, relatiu als registres de bestiari cir-
culaci6é del mateix. Amb dades i proves fe-
ren notar elsinconvenients i rémora que 1'a-
plicacié6 al peu de 1a lletra del referit Decret
implica per al que toca particularment ales
comarques frontereres.

Les observacions i ressenyes foren pre-

ses ‘en nota, amb la prometenca de que
seria estudiat afer i que es procuraria sim-
plificar en el possible 'aplicacié del decret.
Els comissionats reberen les bones impres-
sions i manifestaren llur optimisme en 1'ob-
tencié d’'una resolucio satisfactoria a llur de-
manda.

Excursio agricola

L'Institut Agricola Catala de Sant Isidre,
ha celebrat enguany la tradicional excursio
que, des de fa molts anys organitza amb
motiu de les festes dedicades al seu patro
Sant Isidre, per tal de coneixer finques o ex-
plotacions agricoles que per la seva impor-
tancia s6n mereixedores de la visita collec-
tiva, aixf com també per a fruir de la belle-
sa dels paisatges que el trajecte posa a la
contemplaci6 dels que hi assisteixen.

Enguany, 'anada es feu per la costa de
Llevant i La Selva, a la Costa Brava, fins a
la magnifica platja de S’Agaro.

Lesfinques visitades presenten totes un ex-
traordinari interés. Una d’elles.fou la Finca
Vall de Maria, propietat d’En Vicens Coma
i Ferrer, el qual ’explota en uni6 del senyor
Vicens Ribas; aquesta en poc temps ha estat
convertida en una finca de conreu intens i
ramadera. Es nombrds el bestiar de llet i
porquf que s'hi criairecria, i sén molt in-
teressants les construccionsicledes fetes per-
tal que el bestiar es trobi en les millors con-
dicions higieniques i de producci6; el panta
fou construit per emmagatzemar ’enorme
quantitat d’aigua que esrecull ambles pluges
d’hivern, i la forma en qué s’han anat con-
vertint en feixes de seca i de regadiu aquells
terrenys que abans contenien migrades pro-
duccions, gairebé espontanies, crida pode-
rosament l'atencio.

Tam™é fou visitada la Hisenda Caralt, pro-
pietat del senyor Comte de Caralt; es carac-
teritza per la produccié de cereals, farrat-
ges, fruitesi hortalissa primerenca de quali-
tat i una conscienciosa explotacio ramadera,
constituida principalment per la producci6é
de llet fresca de vaca i d'altres modalitats
complementaries, com és I'avicola. La capta-
cio d’aigiies ha motivat importantissims tre-
balls de mineria i conducci6, originant unes
esplendoroses feixes de regadiu. A més hi
ha una magnifica horta i modelica explota-
cio lletera.

A Sant Feliu de Guixols hom visita una fa-
brica dedicada a la confecci6 d’aglomerats
de suro. Crida molt ’atenci6 la manera com
es desenvolupa aquesta nova indastria su-
rera.

Els excursionistes, en nombre d’uns 250,
quedaren molt complaguts de les visites ce-
lebrades amb motiu de la tradicional favada,




La Seccio Agraria de Lliga
Catalana

Lliga Catalana, seguint les normes mar-
cades en la darrera Assemblea del partit,
acaba de crear aquesta nova secci6, la fina-
litat de 1a qual no ésla creaciéo d'una nova
entitat agricola, siné la constituci6 d'una
branca de la riquesa, integrada solament
per militants del partit, que tindra per ob-
jecte l'estudi dels problemes agraris en tots
els seus caires, orientant-se cap a l'aspecte
politic per tal de servir d’assessorament als
parlamentaris del partit i als seus homes
que ocupin llocs de govern.

Foren aprovats els Estatuts per mitja dels
quals s’haura de regir la nova Seccio, la qual
la compondran tots els afiliats de ’entitat de
totes les comarques de Catalunya, distri-
buits en les Comissions segiients:

Juridico-econdmica. Terra-campa. Vitico-
la. Oleicola. Horticola. Arbres fruiters. Ra-
maderia. Forestal i Arrossera.

Portara la Direccié de la Seccié un Con-
sell compost de deu membres, el qual tindra
a la seva cura l'organitzacio de la Seccio, la
distribucio dels treballsi, en general, 'orien-
tacio de la tasca a fer.

Foren elegits per a formar part del Con-
sell, els senyors Marques de Camps, Antoni
Jansana, Manuel Florensa, Pelai Negre, Al-
bert Talavera, Manuel Raventés, Raiil M.
Mir, Miquel Planell, Joan Baptista Beltran i
Epifani de Fortuny, Baré d’Esponella.

Amics de les Roses

Com déiem en el nimero anterior, aques-
ta benemerita Associacio, el dia 4 de maig,
en el local del Garden Club (Palau de Pe-
dralbes), va celebrar la seva ja tradicional
Exposicié de Roses (Quarta de Primavera) i
en la qual s'adjudicaren els premis segiients:

Roses noves.—Premi de la Generalitat de
Catalunya, Pere Dot; Medalla d’or, Lloreng
Pahissa (novell obtentor).

Vavietats estrangeres.—Premi de I'Ajunta-
ment de Barcelona, «<Masia Bach»; Medalla
d’or, Josep A. Gomis; Medalla d’argent, Joan
Daura; Medalla de bronze, Raimunda Presas.

Set colors (flov comercial).—Medalla d’or,
Pilar Mata de Bassé;. Medalla d’argent, Jo-
sep A. Gomis.

Fora classificacié geneval.—Medalles d'ar-
gent, Maria Guarro i Merce Fabregas; Me-
dalla de bronze, Amelia Baixeras de- Ma-
caya.

El Jurat estava format pels senyors Mi-
quel Aldrufeu, Nicolau. M. Rubié i Tudurf,
Manuel Rius i Gelaberd, Joan Rosi Sabaté,
Josep Camprubf{ i Josep Casassus.

Aquesta brillant manifestacié roseristica

AGRICULTURA I RAMADERIA

d’enguany ha superat —si possible és—, a
totes les celebrades fins ara a Barcelona, ha-
vent-hi contribuit extraordinariament el re-
tard amb que va venir la floracié de les ro-
ses, i a la baixa temperatura d’aquells dies
que va permetre conservar en perfecte estat,
durant els dos dies, els magnifics exemplars
exposats, els quals causaven sorpresa i ad-
miraci6, tant pel gran tamany, com per les
seves formes, colors i olors subtils.

Fou molt comentat entre els aficionats a
les roses que, a diferéncia de les altres expo-
sicions, es deixés d’optar als premis Rosers
en test i Roses classiques, aixi com també al
d’Avt floral instituit per primera vegada pels
Amics de les Roses, en els seus concursos. En
canvi es revelava un nou obtentor, amateur,
en Llorenc Pahissa, de Sant Feliu de Llo-
bregat, el qual hi aporta una nodrida i inte-
ressant collecci6 de roses inedites d’obtenci6
propia, mereixent el premi que hem anotat.

Va causar molt bon efecte, mereixent jus-
tificats elogis, essent la nota optimista du-
rant el certamen, la presentacié per part de
varies senyores i senyoretes, de petits lots
de roses, installats amb molt bon gust, deno-
tant la gracil habilitat femenina, cridant for-
¢a l'atencié dels visitants per la innovacio
que representava i que féra convenient s'in-
tensifiqués a l'objecte d’estimular al modest
aficionat a les roses a deixar resoltament el
seu retraiment, dncorrent a aquestes expo-
sicions, presentant cinc varietats selectes en
petites tauletes. ;

Enresum. Una Exposici6 de roses impeca-
ble on no s’hi ha descurat el més petit detall
d'organitzacio6; un éxit de public intelligent
que, satisfet, s’afanyava a prendre nota de
les varietats de la seva preferéncia, eviden-

Escampat i en contacte amb la

trat s Calc|

es dissol de seguida amb un mi-
nim d'humitat assegurant bo-
-t : nes collites -it-

Per a consultes teécniques:

Consultorio Agronémico
de la

Unién Quimica y Lluch, S. A.

Carrer del 14 d’Abril, 2
VALLADOLID
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ciant com corresponia a I'esfor¢ realitzat pels
dirigents dels Amics de les Roses, als quals
felicitem des d’aquestes pagines encoratjant-
los a prosseguir llur tasca, silenciosa, pe-
ro eficient.

Assemblea de la Seccio de
Poli de la U. S. A.

Tingué lloc a Barcelona, en la qual es po-
sa de relleu la tasca que ha realitzat 1a Con-
federacio Nacional de Viticultors i s’establf
un parallel del que podria fer-se en olivicul-
tura, si tots els productors estessin units.

Caldria, com a problemes importants que
convé resoldre, anar immediatament a la
perfeccié de l'elaboraci6 d’olis. També cal-
dria que per mitja de les Cambres Oficials
Agricoles es perseguis implacablement el
frau i no es permetés la venda d’olis de més
graduaci6 que autoritza la Llei, i possible-
ment el cami seria gravar amb un impost els
olis refinats per tal que de l'augment de
preu en sortirien beneficiats els olis verges
d’oliva, cosa que és justa i avui desgraciada-
ment no sol passar.

Aixi mateix caldria anar a un sanejament
del mercat interior, impedint 1a barreja amb
olis de llavors.

Una altra cosa que cal no negligir €s la
destinaci6 d'una part dels olis deficients a
lubrificants, sobretot ara que sembla que
mitjan¢cant un tractament adequat els olis
d’oliva poden servir admirablement per a
untatges, en condicions de fluidesa admira-
bles i menys exposats a la congelacio.

Una volta aquests punts fossin resolts, hom
podria pensar seriosament en-l’exportacio.
Avui, per a exportar, més que amb els blo-
queigs de divisesi els tractatsi els contin-
gents, es topa amb la dificultat dels nolits
cars, per la qual cosa caldria demanar a I'Es-
tat que per tal d’estimular la nostra expan-
si6 vers els mercats d’America, es preocu-
pés de 'abaratiment del trafic maritim.

Es cregué necessari que una de les conclu-
sions havia de tendir a cridar I’atencié del Go-
vern sobre la fabricaci6 de 'oli de coté per a
usos de boca, en el sentit que no per a em-
parar una produccié nova, es vegi anullat
un conreu de dificil creacid, impossible d’im-
provisar, com €s el de 'olivera.

També es parla de l'obligacid, per expen-
dre olis de tota mena, de fer notar la seva
denominacio.

Finalment es tracta de la conveniéncia de
queé les Cambres Agricoles fossin regides
per una Llei, i no com ara per un Decret, i
aleshores tindrien prou autoritat per a fer
complir la Llei, tot anant a la desaparici6
dels trulls mancats d’higiene i afavorint les
organitzacions sindicals,
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CALENDARI

de sembres i plantacions de les hortalisses, farratgeres i floxs
més generalitzades o conreades a Catalunva

SEMBRES DEL. MES DE JULIOL

HORTALISSES

Ptes.

100 grs.
Agrelles . : 150
Blanc de ‘(ampmyé 3400
Bledes, de fulla ampla. 100
Bledes de fulla morada 1400
Borratja . ; i . 200
Broquil blanc, mig primerenc . 250
Brodquil gros, morat, de Nadal . 250
Broquil tarda de Sant Isidre. 250
Card ple, blanc : 3400
Ceba primerenca Campeny, blanca : 3400
Ceba primerenca Campeny, vermella 300
Cerfull, comii . 1400
Cerfull, molt arrissat 1400
Col-i-nap . 1400

COLS DE FULLA ARRISSADA
Col de Mila, de set setmanes, nana 1475,
Col de Mila, Aubervilliers, borratxona. 1575
Col de Mila, grossa arrissada . 1756
Col de Mila, precog¢ de Sant Joan . 1475
COLS DE FULLA LLISA

Col de cabdell, Bacalan 2'50
Col de cabdell, Brunswick 250
Col de cabdell, Dax . 250
Col de gabdell, Holanda, peu curt 250
Col de cabdell, Holanda, tardana . 250
Col de cabdell, Joaneta o Nantesa 2¢50
Col de cabdell, Mitra o Cor de Bou . 250
Col de cabdell, Quintal, molt grossa. 250
Col de cabdell, Sant Dionis . 250
Col de cabdell, Schweinfurt . 250
Col de cabdell, York, primerenca. 250
Col Lombarda, morada, grossa 250
Col verda, arrissada, per a brotons . 175
Col-i-flor de Napols, de Quaresma. 350
Créixens d'aigua . ST 400
Créixens d’horta . 150
Créixens Alenois o Morrltort 0‘75
Ensiam escaroler. 2 2400
Ensiam de cabdell, blanc. 2400
Ensiam bleder. 200
Ensiam escarxofet . 2400
Ensiam roma, blanc. 200
Ensiam roma, negre s 200
Escarola de fulla doble, arnsgada 125
Escarola molt dxrxssada Cabell d’ Angel 225
Escarola Cabell d’ Angel del Llobregat 125
Julivert, comii. : \ 5 075
Julivert, molt arrissat . 075

t:Ptes.
Un quilo

MONGETES PER A MENJAR TENDRES

Emparradores Garrafal, morada o bisbes, mig

primerenques ; 250
Emparradores, Sastre o de 1'1 Costa 250
Emparradores Romana o Facciosa 250
Emparradores Floreta o Custodia. 250

Julivert, molt arrissat
MONGETES PER A ESGRANAR

Emparradores, Sastre o de la Costa . 250
Emparradores Caray - 260
Emparradores Ganxet . : 250
Emparradores Garrof6, de gra gros . 400

Ptes.
: p0aets.
Pastanaga fina, mig llarga . . ., . . . 2400
Pastanaga fina, llarga . 1475

Ceba blanca, primerenca

Pésols nans, de set setmanes 300
Pésols nans, de set setmanes «Selectes» 350

Ptes.
10 e
Porro blanc, gruixut. s 100
Porro monstrués de Carentan . 1'75

Ravenet rodd, rosa, punta blanca. . . . . 1’00
Ravenet rod6, vermell, punta blanca 1’00

Ptes.
100 grs.
Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca . 1’00
Ravenet mig llarg, vermell, punta blanca. 1’00
Ravenet llarg, vermell. 1’00
Remblatrasfinas et s o e S0 S ien e a1 (00
Xicoira 1'75
Xirivia 1400
FARRATGERES
Ptes.

Un quilo
Alfals decuscutat, superior . 2'50
Alfals decuscutat, extra 300
Bersim 3 250
Col gegant Cavaher 800
Col gegant de fulles arrlssades 1150
Farratge del Sudan. 3400
Moresc Caragua, groc. 100
Nap suec, molt gros, rod6 350
Nap suec, molt gros, mig llarg. 4100
Nap suec, molt gros, llarg 5f00
Pastanaga, groga 7'50
Rave gros;deiboursr oiis s suesn seet a0
Sorgo negre, sucrer 085
Trévol nano, blanc . 800
Trevol violeta, superior 450

FLORS :
Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
Lot de 24 paquets variats, amb cromos. 5 pessetes
Lot de 36 paquets variats, amb cromos.- 7 pessetes
ES SEMBREN

Balsamina Nyanyos
Cannes Perpetuines
Caputxina nana Petuines
Clavells d'fndia, nanos Rosa d'agost o clavell de
Coronaries o Reina Mar- moro :

- garida Rosa mistica o Zinnia

Escabiosa o vidues Sensitiva
Gallardia

Gelosia plumosa

Tageta signata
Vellut o cresta de gall
Gira-sol Verdolaga de flor

Mantell reial

EMPARRADORES PERENNALS

Arauja Mandevillea suaveolens’
Cobea scandens Medeola

Dolics lleny6s Passionaria

Lltpol Thumbeérgia

Preus salvant variaci6 o existéncies.

Per les remeses per. correu s’ha d’afegir, a 'import de la comanda, 30 céntims de pesseta per cada

fraccié de 100 grams i per al certificat 30 céntims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a I'engros, a
p g » P p

EL CULTIVADOR MODERN

TRAFALGAR, 76
TELEFON 18744 -:-

(Prop de I'Arc del Triomf)
BARCELONA

 BARCELONA:

‘

PLAQA ANTONI LOPEZ, 15

LITARS

TELEFON 16556

SANITIRIS
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electe. . . . . I R > ; : esolet 2 a 56" |
Arros Floreta. . T R e S R 2 63‘00 a 64’00 Fesolgts g?stella 2 85'00 a 90'00
AN e 65'00 a 66°00 SOStsilronas. > i
VeES LRt e % £ 67°00 : Guixes . . . 110100 a 102'00
‘ a 69'00 Llenties. ; > 1105'00 a106'00
> 142000 a 44'00
2 : 90’00 a 13500

o TREsis URALITA

BARCELONA:

PLA(,‘A ANTONI LOPEZ, 15 TELEFON 165
. 56
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FARINES I DESPULLES

Farina sencera, mitja forca
Rarina sencera, forca. . .
Farina extra blanca, supenor
Farina blanca, corrent . 2
Farina Aragé.

Farina regi6 . .

Nidimero 3, amb sac.

Némero 4. X

Segones

Terceres

Quartes .

Menut

Segb .

Segonet.

FARRATGES I PINSOS

Garrofes negres Vinarog, sense sac.
Garrofes negres Castello. 5
Garrofes Valéncia . . . . . . .
Garrofes roges .

Garrofes Eivissa

Garrofes Mallorca .

Polpa de remolatxa, pals, sense sac
Torté de coco G
Farina de llinosa

Alfals primera .

Alfals segona.

Palla llargueta .

Palla curta.

Fulla d’olivera .

ALLS F RUITES SEQUES

Alls en forc, 50 cabeces .
Primeres 100 cabeces .

AMETLLES
Mallorca propietari, sense tros
Mallorca escollida . . . . .
Llargueta . . R
Mollar, amb clofolla .
Gra Esperanca pnmera s
Comuna 5

ANfS EN GRA

Andalusia .
Manxa

AVELLANES

Gra primera .
Colliter .
Garbellada. s
Negreta escollida .

CACAUETS

Tres grans blanc primera .
Tres grans segona.

Dos grans blanc primera
Dos grans vermells .
Esclofollats

COMINS
Del pais.

LLOBINS
Llobins niimero 1 .

Llobins nimero 0 .
Llobins Alhucemes

NOUS

Escollides
Corrent .

PESOLS
Sencers .

PINYONS
Castella, pelats .

SAFRANS

Selecte . 2
Superior Estat .
Arag6 .

XUFLES

DTN o T RS e a R S g e s
Colliter . S e A ;

ous
Emporda .
Vilafranca del Penedés 5
Mallorca . . A T
Dinamarca
Belgica.
Holanda
Mahé
Turquia .
Macagan, extra .
Irlanda .
Polacs .
Tripoli .
Eivissa .

D'OLIVA OLIS

Corrent bo, taxat
Corrent superior
Classe fina.

Classe fina extra.

. >
.i100 quilos

UNITAT

PESSETES

.i100 quilos
: >

>
>

160 quilos

VWYY VvVVYVY

42 quilos
>
>

>

vVvvevYeww

*i Un quilo
>

+1100 quilos

>

»
>
>
>

v yuw

v vuywyw

-i El quilo

-1100 quilos
. >

180 dotzenes i 84'()

>

¥V YWY YYVY VYWV

.i100 quilos

PREUS
GUTS

e

SERE LRSS
Scoamudhos

S RSN |
BRPPODOS NMEDUTN.

ww

! oo
-h\!\lo:\_l‘h-‘-hu:\l\!\]q)mm

e

EQONICSSS DD

EZZRESESSSI 0l

POPPPHPODOP OO ®
)

—

1

1'5¢
3'0!

(=)
o
= B
[=3
(=]

00’00
00’00
00’00

275’00 a
0 a
a
a 0000
a
a

285'0
315’00
130’00
310'00
275'00

00'00
00'00

170'00 a 00'00
180’00 a 00'00

0 a 00'00
0 a 0000
0000 a 00'00
0 a 00’00

a 0000
a 0000
a 0000
a 0000
a 0000

175’00 a 00’00

a 0000
a 0000
a 0000

130°00 a 00’00
00'00 a 00'00

00'00 a 00’00

170’00 a 00’00
140’00 a 150’00

105'00 a 0000
100'00 a 00’00

0 a 0000
11300 a 00’00
0 a 0000
00'00 a 00°00
58'00 a 62'00

53, 54 i 50
4800 a 00°00
76'00 a 00'00

174'00
181’00
196'00
222'00 -

380'00 a 00'00

180°00 a 00°00 ;

DE PINYOLA
Verd, primera .
Verd, segona. .
Aragé primera, blanc, ongen
Groc, segona . 3 5
De baixa acidesa
Fosc. s

DE COCO

Blanc (en barrlls) 5
Cochin .

Palma

Extraflor

DE LLINOSA

Cru (en barnls)
Cuitaeky
Incolor .

SURO

Flanxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera.

Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona.
Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, tercera.
Planxes de suro de 3 a 4 centimetres gruix, primera.
Planxes de 3 a 4 centim. gruix primera ordinaria.
Planxes de 3 a 4 centimetres gruix segona .
Planxes de 3 a 4 centimetres gruix tercera .

VINS

Penedeés, de 8 a 10 graus s 5

Camp de Tarragona, de 9 a 19 graus 5

Conca de Barbara, de8a9 graus

Priorat, de 13 a 13 graus . . s

Vilanova i Geltri, de 8 a 10 graus z

Igualada, de 8 a 10 graus 5

Martorell, de 8 a 10 graus .

Manxa, de 12 graus :

Aragé
Mistela i SR e L e SR e

Moscatell . D e i by
AI.COHOLS
Rectificats d'indiistria, 96/97 graus .
Rectificats de residus vinics, 96/97 graus
Rectificats de vi, 96/97 graus . e
Desnaturahtzats 88/90 graus .
Destillat de brisa . 5
Aiguardent de canya, “de 75 graus 5

TARTRA I DERIVATS

Mares de vi, 24/30 graus d’acid .
Tartrat de cal(;, 50/52 graus d'acid .
Tartra de brisa, 55/60 graus d'acid .

VINAGRES
CLASSE CORRENT

Daurat .
Prior.
2enl.

CLASSE VELLA

Daurat .
Prior.
2enl

CLASSE CORRENT
e 5 oranscsmmnain . Se Ui
De 6 graus. S5 e
De 7 graus.

ANIMALS I LLURS PRODUCT ES
BOVI

Bous del pais.

Vaques del pais. 3

Vedelles gallegues. .

Vedelles de llet del pais fins a 100 quﬂos
Estaques fins a 150 quilos .

Estaques des de 150 quilos .

PORQUE
Del pais blancs . 3
Valencians blancs . . .
Extremenys .
Mallorquins .

CAVALLAR
Cavalls grassos, a ull, segons siguin .
LLANAR
Moltons aragonesos, de 13 quilos
Ovelles aragoneses, de 12 quilos.
Lletals aragonesos. . $
Moltons extremenys, de 1214 qullos e
Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos
Anyells extremenys, llana .
Anyells extremenys, femelles llana
Moltons extremenys .
Anyells manxecs, vena .
Anyells manxecs, capats
Anyells manxecs, femelles. . £
Moltons castellanq de 12 a 14 qullos
Ovelles castellanes de 11 a 13 quilos .
Anyells castellans .
Anyells castellans, femelles
Moltons segurenys
Ovelles segurenyes
Anyells segurenys .
Ovelles pais .

UNITAT

PESSETES

. 1100 quilo.

>

v vy w

>

vV Y vew

Grau i
carga

YV VYWVYY VY YUY

»

El quintari ¢5'00

s i130'00 a 135'00
122’00 a 126'00
00'00 a 00'00
00'00 a 00’00
140’00 a 142’00
00’00 a 00’00

00'00 a 00'00
00'00 a 0000
00’00 a 0000
00'00 a 00'00

160’00 a 00’00
170:00 a 00’00
185'00 a 0000

70'00
35'00
20’00
90’00

3000
15'00
80’00
i 50'00 a 55'00
i 25'00 a 30'00
i 1500 a 2000
‘Ne- Ro-
Blanc gre sat

PO

1’85 - 2'00 - 1’85
1’50 - 0'00 - 1’50
0'00- 2’50 - 0’00
0'00 - 1'70- 0’00
165 -1765 - 1’756
1’80 - 1'85-0'00
2'70 - 0'00- 0'00
0'00 - 2'20- 0'00
2'90 - 3'00 - 2'90
390 - 0"00-0'00

100 graus i245'00 a 25000

240'00 a 00'00

» 25000 a 260'00
% 125'00 a 0000
> 00’00 a 0000
% 210'00 a 212'00
Grau i
. 100 quilos i (70 a 000
> 135 a 000
» 1’25 a 000
. iHectolitre 30'00
> 4000
» 50'00
» 80’00
> 8000
> 125'00
o 3000
2 35'00
2 4000
El quilo
Gt 240 a 260
2 2'40 a 2'60
2 310 a 325
o 375 a 400
2 3'25 a 3'50
5 2:80 a 300
» 290 a 3'10
» 290 a 310
» 2'40 a 245
» 0'00 a 000
» (Variacid)
» 370 a 3'80
» 310 a 3'20
> 480 a 500
» 435 a 445
> 2'80 a 290
> 365 a 375
> £00 a 410
» 435 a A'45 .
>~ 3'40 a 5'50
> 3'50 a 3'60
» 370 a 3'80
» 0'00 a 0'00
» 000 a 000
» 0'00 a 0'00
» 000 a 000
» 400 a 410
» 300 a 3'10
» £00 a 410
» 2'25 a 250

1'65-1'75-1'65

L




AGRICULTURA 1 RAMADERIA

IMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLICADES ‘A L’AGRICULTURA

PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

Compendio de Agricultura. SELTENSPERGER (C.). Un volum. . . 16,50 ptes. | Zootecnia general. DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . 4 &« . 32 ptes.
Botanica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum. . . 14,50 ptes. | Razas bovinas. DIFFLOTH (P.). Un volum. . . . . = « = . 17,50 ptes
Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDRE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29 ptes. , Razas caballares. DIEFLOTH (P.). Un volum. . . . . « . "3'50 DIES;
Quimica agricola (Quimica vegetal). ANDRE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 31 ptes. Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum. 5 15;99: pies.
: : Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.2 edici6). Un volum. 16,50 pfes.
Entomologia y Parasitologia agricoias. GUENAUX (2.* ed.). Un volum. En premsa. Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.2 ed. ) Un volum. En premsa.
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. . . . . . . 29 ptes. Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.2 ed.). Un volum. 16,50 ptes.
Hidrologia agricola. DIENERT (F.). Un volum. S 15,50 ptes. | Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum. 16,50 ptes.
Meteorologia y Fisica agricolas, KLEIN (P.) i SANSON (_[) Un volum. 15,50 ptes. | Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P.). Un volum 3 - 15,50 ptes.
Andlisis agricolas. GUILLIN (R.). Un volum. RS . . 15,50 ptes. Sericicultura. VIEIL (P.). Un volum. s ‘s 15,50 ptes.
Higiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un volum. 15,50 ptes. Produccion y doma del caballo. BONNEFONT (}) Un volum 15,50 ptes.
Geologia agricola. COrD (E.). Un volum. ¥ == 5 50¢ ptes, La Pesca y los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol 16,50 ptes.
Prevision del tiempo en Agriculfura. SANSON. Un volum, . . 13,50 ptes. Piscicultura. GUENAUX (G.). Un volum. : 15,50 ptes.
Oraitologia. C. GUENAUX, Un volum. e Ehinterisa) Manual de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos volums . 39 ptes.
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dirigit per A. MA- 0 tad0s Iindtinos & Aviulturd, DIestors () Un-yolum: Sptd bits;
TONS i M. ROSSELL I VILA. Es publica per fascicles. Publicat el Enfermedades de las Abejas. A. CAILLAS. Un volum. « « 6 ptes.
volum primer (que consta de fres fascicles). . . 67 ptes Alimentacién de los Animales. ROSSELL 1 VILA (M.). Un volum e et ptes.
Publicats demés els fascicies 4.2I0 j 5.8 (de] vo]um ll) Cada fasucle 20 ptes ;
Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. 21,50 ptes. ENGINYERIA RURAL
Anatomia Veterinaria. S. SiISSON. Un volum. . e e . 127 ptes. Material viticola, BRUNET (R.. Un volum. . . . + . = = 15,50 ptes.
El Suelo. VILLAR (E. H. DEL). Un volum. . . : sy ey ptes Material vinicola. BRUNET (R.). Un volum. . . . <« . & = 16,50 ptes.
La Agricultura y el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum., . . 8 ptes Construcciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. S 16,50 ptes.
Investigacion de aguas subterraneas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26 ptes. Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.* edici6). Un volum - 15,50 ptes.
EI Crédito agricola cooperativo. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9 ples. Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (22 ed. ) U" vol. 13,50 ptes.
Précticas de Ingenieria rural. PROVOST (A.) i ROLLEY (P.). Un volum. 15,50 ptes.
PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES Electricidad agricola. PETIT (A.).. Un volum. 16,50 ptes.
o Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. 15,50 ptes.
Agricultura general. DIFFF()TH'(P.) (28 edlcfo). Quatre volums: Méqumas de labranza. COUPAN (G.). Un volum. . . . . 16,50 ptes.
I. Suelo y mejoramiento de las tierras. 15,50 ptes.
II. Labores y rolocidn de cullivos. 15,50 ptes. Maqumns de cosechas, COUPAN (G.) Un volum. 0 En premsa.
111\1,_- flgf;;f;;gbs ,}’Jo';l“fﬁ'ffﬁcfio";l 1;;; l;l;“;ggfmm St ij’vgg gtfgssj El Catastro espafiol. E. ALCARAZ MARTINEZ. Un volum. . = . . 15  ptes.
Abonos. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.2 edici6). Dos volums. . 29  ptes. TECNOLOGIA AGRICOLA
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.2 edicio). Dos volums. . 29  ptes. Vinieasion Baconioe (oGt it e e ptés.
Rrados y Planfas forrajeras, GAROLA (C. V3); Ua volum. 17,50 ptes. Aguardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Un volum. . . . 5 =« 16,50 ptes.
Arboricultura frutal. BUSSARD (L.) i DUVAL (J.) (2.2 ed.). Un volum 16,50 ptes. Lecheria. MARTIN (C.) (2.2 edicié). Un volum. . . e 15,50 ptes.
Silvicultura, FRON (A.) Un volum. ., . . . . . . . . . 16,50 ptes. | y.c Conservas de frutas. ROLET (A)) (2.® edicié). Un volum . 16,50 ptes.
Viticultura. PACOTTET (P.) (2.2 edici¢). Un volum. . . . 17,50 ptes. | Las Conservas de Legumbres (Carnes, productm del corral y de [a le-
Cultivo horticola. BUSSARD (L), Un volum. . . . . . . . . 16.50 ptes. cheria) S ROLET. .Un volum : 15,50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. . . - : 16,50 ptes. Industria y comercio de los Abonos. PLUV]NAGE (C.). Un volum. 16,50 ptes.
La Mimbrera (Cullivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un vo!um 14,50 ptes. La remolacha y Ia fabric. del aziicar de remolacha. SAILLARD. Un velum. 19,50 ptes.
Enfermedades parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX (J ) i El Manzano d’e sidra .y la S.idreria. WARCOLLIER (G.). Un volum. 17,50 ptes.
MAUBLANC (A.) (2.* edici¢). Un volum. 7 15,50 ptes. | Destileria agricola e industrial. BOULLANGER (E.). Dos volums. 29 ptes.
Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACRO!X. Un volum. * 14,50 ptes. | Vinos de Champaia y espumiosos. P"COTTET i GUITTONNEAU. Un volum. 15,50 ptes.
Cultivo horticola. BUSSARD (L.). Un volum. . . . .« . . 16,50 ptes. | Las industrias de la Leche. LLOVET. Un volum. . 11 ptes.
Tratado de Patologia y Terap. vegetales. FERRARIS (T) Dos volums. 85 ptes. Enferm‘e.dades i -los L0 BRUNEIIR O SUn VOlum e T s e e 9 Bies.
Contahilidadizagricolai P ] GIRONACE S o2 s 2o s o 2 g ptes.
Olivicultura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . Sy e A e aaas) B | ptes. : 73 ;
La Alfalfa. CRUZ LAPAZARAN BERISTAIN (J.). Un volum. . . . . 7 tes: Leg:slac‘lon agricola. P. J. GIRONA. Un volum. . . s + % 5 . En premsa.
La uva de mesa de Almeria, RUEDA FERRER (F.). Un volum. . <« . 13 ptes. FRsNesinns Mo Unvoling, S & Eoptemss
El cultivo del azafrin. JUAN BTA. LLORCA. Un volum. . . . . En premsa. ECONOMIA J LEGISLACIO RURAL
El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. . En premsa. Eronb e BT IO LR (B o Bl e : e 16,50 ptes.
El Alforfon. F. J. RIERA. Un volum. . . . . . . eyt ptes. Explotacién de un dominio agrico’a. VUIGNER (R.). Un volum. . . 17,50 ptes.
Los pards. de los insectos perjudiciales. R. GARCIA MERCET, Un volum. 9 ptes El libro dela campesina., BUSSARD (O.). Un volum. . % . . . 15,50 ptes.
El Chopo. JosSE M.* Riu. Un volum. . . . e A R e Y ples. Agenda Agricola. WERY (G.) (2.% edicio). Un volum. s 7  ptes.
El trigo y su selecciéon. D. NAGORE. Un volum. . . . . . . . 11 ptes. | Organizacién cientifica del trabajo agricola, ]. MALLART. Un volum 12 ptes:
Per a comandes, adresseu-vos a EL CULTIVADOR MODERN, Trafalgar, 76 Teléfon 18744 : BARCELONA
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BLACK MIXTURE FA A%W‘ e e b &%ﬁ?’"‘n’d‘mm ,gg,ﬂ,gcggggggw

4% H)
1quus detoda naturoleza w3 brekn‘:gﬁgc o l%., ﬂ?,"umm ermd

i | ] N .
), b4 AN &

DANIEL ROBET - Claris, 72 - BARCELONA"

De venta en farmacias y centros de especificos

TR

armceemsrry

La Poda de Ia Vid

per
N. Garcia de los Scllmones
Enginyer Agronom

Estudi raonat de la poda de
la vinya, amb 26 lamines de
:: fotogravat i 109 figures ::

Preu: 7’50 pessetes

Demanen-loa EL COLTIVADOR MODERN

Tralalgar, 76 - Teléfon 18744 - BARCELONA

Pugons - Erugues

ELS DESTRUIREU DE MANERA SORPRENENT AMB

NICOTINA INSECTICIDA

LA ESTRElI.A

tMARCA REGISTRADA

VERI

Maximes concentracions-Preus minims

S’expedeix en tres formes: NICOTINA PREPARADA "LA ESTRE-
LIA", ala qual sols s’hi ha d’afegir aigua.-NICOTINA INSECTICIDA
"LA ESTRELLA”, la qual té 97 per 100 de substancies actives. -
SULFAT DE NICOTINA INSECTICIDA "LA ESTRELLA”, el
qual té, almenys, el 40 per 100 de substancies actives.

Alerta amb les imitacions que ho imiten tot,
la qualitat.

BARCELONA: Comercial Andnima Vicens Ferrer. - Societat Anoni-

ma de Drogueria Vidal i Ribes, Placa del Born, 8 i Hospital, 2.-Soler

i Mora, Jaume I, 18. - Establiments Dalmau Oliveras. - Ignasi Coni-

llas, Llurla, 1. -SO]d S. A., Salmer6n, 105. - Capdevila i Jordi, S
Ltda., Sants, 31

Josep Jaume Gelart, Figueres. - Miquel Casals, Llavaneres. - S. Suné

Ribera, Lleida. - Fill d'Angel Ferrer, Manresa. - Francesc Miré, Mar-

torell. - Josep Antic, Matar6. - Marti Fité, Matar6. - Rosend Fises, |

Prat de la Riba, 18, Sant Boi. - Francese Coll, Sant Sadurni de Noya.

Josep Rovira, Casa Vicentd, Vilafranca del Penedes. - Lluis Font,
Vilassar de Mar. - Pau Mitjans, Igualada.

pero no

VENDA A L>’ENGROS:

FRANCESC NUBIOLA .~ Corts, 648, pral., 1. (xamfra Claris)
Telefon 11087 - BARCELONA

REIX W'~

de fil metallic de varies menes per a

Tancats, Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metallics, Garbells
per a cereals

lndustnes TOMAS, S. A

LORQUI (Mircia)

Oficines de la Sucursal de Barcelona, Bofarull, 59 i 61

FABRIQUES A:

LORQUf, BARCELONA i IZALZU (NAVARRA)

Buanos-Drogues-Sofres

Adobs per a les terres

Premiats en 15 Exposicions Nacionals i Estrangeres

GUANO AMONIAC FIXE

Adob complet aplicable a tots els conreus

Adobs especials per a la
vinya, patateres i hortalisses

FUANO PROMENCAL
SOFRES: GARANTITZATS

Flor de Sofre — Sofre sulfatat
Sulfatina —  Esteatina cdprica

SULFAT pe COURE GARANTIT

Superfosfat de calg. -- Escories Thomas. -
Nitrat de Sosa. - Sulfat d’ Amonfac. - Clorur
de Polassa. - Sulfat de Ferro. - Kainita, etc.

Drogues i materies per a les adoberies

Gi-A No© 52022 DIR-O: GUE S /- i S OB R E:S

ALESAN

SOCIETAT ANONIMA
Via Laietana, 23, pral. B, Xamfra amb la Placa de I’Angel
BARCELONA

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA I RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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ila coneixeu aquestes dues maqmnes'

El "Royal Triumph” ”Le Rationnel”

és I'inic molf capa¢ de proporcionar una satis- és el polvoritzador ideal per al trac-

faccio completa als seus propietaris. Des d'un tament d’arbres, plantes, vinyes,

triturat bast, fins a ’impalpable pot tractar tota

classe de productes, com moresc, ordi, garro-

fes, palla, alfals, etc. Més de 2.000 molins ins-

tallats son la millor referéencia. Demaneu preus son un certificat de la seva accep-
sense compromis per part vostra. tacio

MAURICI HE NIN G - Carrer pE LEs Frors, 5 - BARCELONA

= ACABA DE.PUBLICAR-SE LA TERCERA EDICIO
“s e a a Ina DE L’OBRA MES MODERNA EN AVICULTURA,

Patentats i model Industrial Registrat El A d C °
Maten el poll. Desinfecten rte e rl ar
els ponedors. Eviten en les

gallines el vici de menjar- Gallinas

se els ous. Serveixen d’ou
:: ponedor. Maten l’arna :: TEL

- Preus franc d’embalatge estacid Barcelona - Professor SALVADOR CASTELLO

i D g VA o oy A
Una dotzenas © pte.. ana Una grossas 5 pte'. Director de ’Escola Qﬁcnal d A\lculmrn,' Vice-president de
; 1'Associacié Avicola Internacional de
la dotzena

desinfecci6, blanqueig a la calg, etc.
Meés de 50.000 aparells funcionant

Professors i Investigadors.

De venda a les principals Drogueries i a la
Comercial de Productes Refinats del Quitra, S. A.

Rambla de Catalunya, 66, 1.er, lletra G. :-: Barcelona

= EL ARTE DE

- corfh GZ[ILINZIS# f

S C}I STELLO

(afés del Brasil per tota Esnanva
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BlbhothvaolaR)puIar
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EXIGIU ELS CAFES DEL BRASIL Forma un volum 7z folio, de 180 pagines, 60 lamines i 220 gravats.

SOD elS mes flns l aromatlcs Es ven al Preu de 8 ptes. i 8’50 per correu certificat
O 5f BRASIE EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76

PEI.AYO - BRACAFE - CARIOCA Telefon 18744 - Barcerona

LONES pera tota mena d’ esoardenyes -LONES de tots'els gruixos i ampla-

ln N Es des per a veles de carruatges i autos.-LONES en colors solids per a veles
n.[ a de magatzems.-LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de

mpanya, etc.-LONES de coté i canem per a diversos usos industrials.

JOSEP SAULEDA : Fabrica de lones : Sant Pol de Mar (Barcelona) MANGUERES TEIXIDES DE LLI

- PRAT-ROSSA-

OUS-POLLETS-RECRIA-ADULTS

DEIMANEU EL NOU | EXTEN/ CATALEG BELLANENT PREJINTAT | VQ/ /IRA ENVIAT GRATL/
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Avicultura
Producfiva

PER

HARRY R. LEWIS

3.* Edicié
500 Pagines
233 Fotogravats

Aquest llibre presenta,
raona i exposa el mitja
infallible, clar i cientific
per a mantenir de 200
a 500 gallines, sense
molt treball i obtenir
d’elles excellents be-
neficis

£ PRODUCTIVA &

W8/ POR HARRY R.LEWIS §

Per 30 Pessetes
es tramet per correu certificat

EL CULTIVADOR MODERN - Trafalgar, 76
Telefon 18744 - BarceLoNa

s

GUERRA ALS CADELLS

Defenseu les vostres collites. Mateu els cadells de les pa-
tates, cebes i tota mena de plantes dels vostres horts. Evi-
teu la terrible plaga que destrueix les vostres hortalisses.

EMPREU SEMPRE, I’INFALIBLE I ECONOMIC

CADELLMAT

No perjudica les plantes, ni la terra
No s’ha d’emprar en planters
Us responem de I'exit. Estem disposats a fer una prova
gratis en el vostre hort. No us caldrd més que telefonar
a la nostra fabrica i us demostrarem practicament lefi-
cacia del nostre Cadellmat
S’expedeix en llaunes de 12 i 20 quilos,
i en barrils o bidons de 100 o 200 quilos.

MANERA D'EMPRAR EL CADELLMAT
A mesura que raja Uaigua dintre el reguerot, es va tirant el Cadellmat
a raig de porrd. Procurar que tota I'aigua de la regada contingui igual
quantitat de producte. No deixar de tirar-hi el Cadellmat mentre duri
l'operaci6 de regar.

Agricultors: Se us fnvita a fer una prova grafis. Demanen-la al fel. 33328-Barcelona

Fabricants: VALLES GERMANS, S. A. - Massini, 79
_ (SANS) BARCELONA

BIBLIOTECA PECUARIA

SANTS ARAN

Essencialment de divulgacio
i practica

SENSE TECNICISMES - PER : A RAMADERS I PROFANS
La més difosa a Espanya i Ameérica

Ganado vacuno. Tercera edicié, | Mataderos, Carnesy substan-
617 pagines, 149 gravats. Relligat, 14 | cias alimenticias. 4oo pagines, 100
gpecssetes; gravats, 14 pessetes.

Ganado Lanar y Cabrio. Ter | [ os animales en la hacienda,
cera edicié, 532 pagines, 136 gravats. Re- en el mercado y en 1a exposi-

1ligat, 14 pessetes. o
cion. : —
Ganado de Cerda. Quarta edicis, DS

400 pigines, 64 gravats. Relligat, 12 pes- | Cultivos forrajeros y alimen-

'Ii!w- tacion del ganado. iz pessetes.
as aves y sus productos. Ter- i S

lc‘crze edicid, 4100 p}{ng:;{es,{ 103 gravats, 19 Id‘I% %rgcs);:)seraé.gt;‘llC()01€lI‘ yde'lt ;e]mde-

amines en coior. elligat, 12 pessetes. . radul e la de~-
S = 3 sena edicié francesa. Relligat, 6 pessetes.

dhl Ganddoy o e ey Zootecnia. Explotacion econ6-
€S. Tercera edicié. A 'abast de tot- % e

hom, 462 pagines, 84 gravats, 7 lamines mica de animales. 650 pagines i

en color, 14 pessetes. : nombrosos gravats, 14 pessetes en tela,

Quesos y Mantecas. Sogona edi- | Lierra y Ganaderfa. z2zo pigines,
cié. Relligat, 12 pessetes. en tela, 5 pessetes.

La vaca lechera. Tercera edicis. | El conejo y sus productos. Ea
Relligat, 12 pessetes. tela, 10 pessetes.

Es ven en totes les llibreries d’Espanya i Américaien

E L CULTIVADOR M ODERN
Trafalgar, 76 - Teléfon 18744 - BARCELONA

QUINTA
EDICIO

Forma un volum en octau de 368
pagines, méc de 4o gravats, 8 1a-
mines en negre fora de text i vuit
pagines en les quals, sobre mag-
nific paper estucat es reproduei- /
xen, a tot color, bellissims exem-
plars de setze races de conills.
Coberta a 2 tintes.

Per Ramon J. Crespo

Professor d’Avicultura
i Cuniculicultura

En CONEJOS Y CONEJARES, trobareutotel

que necessita saber tot bon criador d’aquests productius

rosegadors. Els titols de les materies que desenrotlla ex-

tensament i documentadament, donen idea del que és el
llibre:  «

I.—Origen del conill.—II. Breus nocions sobre Anatomia

i Fisiologia cuniculicular.—III. Com comencar la cria de

conills.—1IV. Allotjament.— V. Alimentacié.— VI. Repro-

duccié,— VII, Els llodrigons.— VIII. Races principals de

conills.—IX. Patrons vivents de cada raga.— X. Cobaies

o conillets d'Indies.—XI. Comptabilitat del coniller.—XII.
Regles per al criador.

La quinta edicié és molt més extensa que les anteriors, El text, clar, plaent
i senzill, estd complementat per la imatge artfstica, cdpia fidel de la realitat.

PREU DE - EXEMPLARSSCEESSELES

Per 8'50 pessetes es tramet per correu certificat,

EL CULTIVADOR MODERN — Trafalgar, 76
Telefon 18744 - BarceLona

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA 1 RAMADERIA en dirigir-se als anunciants
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AGRICULTURA I RAMADERIA

- g, : iy
SNy AVICULTOR! Us i
;o : Us Interessa
Y el o s d’al;
7
;" w fes /., el nou sistema d'alimentacié
yé P uz;'.',’,';:;%”” by 2,
"71",, /,//Q/m',’:,:;-;;;: e 5 %, Els nostres avicultors ja poden posar-se a
/Il-' I ///,//, // 5 P, s / Paltura de les granges dels Estats Units,
I.:- /’ ’/’/ ph N ///,,’,_/””’//,// Anglaterra, Franga i Holanda, les quals
:' T 4/ // ,//4?-. %% % han substituit amb gran éxit les farines pels
"oy ok QAT
A //{/7 ; / »oo"%% A RANXOS COMPRIMITS O GRANULATS
(e sy, / ,,,’.,’, %, D> 2 7 ohe
Y @ /// o ,;ﬂ//,; %t /% //,,//// "7 en forma de boletes, cilindres, cubs, etc.
" i s Gdn o
. / Y, % 7 &% »
i 4% 3/
U 7, 4 //;, /;/
' G g
[

ALIMENTOS

GRANUI
(PATENTADOS)

AVANTATGES DE
“TODO EN UNO”

132 1Evi!en pftrduas de vi i enr A i t, ja que

a seva forma presenta poca superficie a l'aire i per

tant no hi ha occidacié de 'oli de fetge de bacallér.). P A T E N T A T
22 Simplifica i economitza ma d'obra i temps (la fari- quest sis d’ alimentacié

na i els grans formen tot en un). per a ESPANYA i POSSESSIONS D
32 No es perd res, en canviles farines en picossejar-

les salten a terré. MARQ%ESGISTRADES

42 Més higidnic, per evitar contagis ja que les farines
s'impregnen del que expeHeixen el bec i les fosses
nassals de les aus malaltes.

52 Major rendiment. Les aus per naturalesa sén gra-
nivores i per aixd el seu organisme assimila més bé
els grans.

6.2 «Todo en uno» obliga a jar la relacié caleviad
L'ull de la gallina augmenta set vegades més que el
de I'home. Per aix0 tria el que li convé dels grans i
farines i no consumeix la relacié nutritiva adequada.

72 Simplifica la vigilancia de despeses, doncs resta
suprimida la raci6 de grans.

Granja ex-
perimental
on s'han
comprovat
amb gran
exit els
granulats
«Topo EN
UNO>».

Els nostres
laboratoris

Fibrica:
Capacitat
de produc-
<i6, 50.000
qQuilos dia-
sis.

Diploma d'Honor, Exposicié Nacional d'Avicultura, Sevilla, abril 1935

Elaboracié i venda de ¢TODO EN UNOe¢ VIDUA DE J. RAVES, Comerg, 33 - BARCELONA

FUNDADA A L'ANY 1900
Distribuidora directa per ‘a Espanya dels frigorifics Nacional Uruguai, Montevideo, Brasil i Argentina. Pesqueries Stavanger (Noruega)
FARINES DE CARN, DE PEIX, D°OSTRES ¢PILOT¢, D’O0OSSOS ESTERILITZA1S
ALFALS (Des de 500 quilos en o.;ndcvum, envasos d'origen si es sol'licita) FARINES DE TUR]’QS, etc.
» ELABORACIO DE RANXOS AVICOLES EN FARINES PER A POLLETS, LLOCADES, PONEDORES I
CONILLS - MESCLES DE GRANS - LLET EN POLS - OLI DE FETGE DE BACALLA «NORUEGO»

Superaliments VITAMIN - ENERGIL i ENERGIL-FOSFAT per a realitzar els ranxos

OFICINA DE CONSULTA GRATUITA PER ALS CLIENTS SOL-LICITEU NOTA DE PREUS
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VvVINYATERS

LES PREMSES CONTINUES

@nér:

Sén les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or'‘en el
Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

X X R

Material de Verema

Productes per
a I1’Elaboracié

H B H

DEMANEU DETALLS I: CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA ri5ssbi rae civiia Barcelona

Granja Avicora PR ATI

GARANTIA DE QUALITAT
Alla seleccio de PONEDORES - POLLETES -  GALLETS MILLORADORS

Director Propietari: J. Colominas i Vergés

Direccié postal: GRANJA A;ViCOI.A PRAT. - J. Colominas i Vergé‘s.’- Prat del Llobregat (Barcelona) . Ieléf&n 38

-

IMPREMTA AGRICULTURA I RAMADERIA




