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SUMARI:

La reforma de la Reforma Agraria i
I'accés a la propietat a Catulunya, Jau-
me de Riba.— Els herbeis.—1:a vime-
tera, Rail M. Mir.—Els sucs delraim,
Joan Valiés i Estruch.— Concurs per
al fomeént i millora de I'esporga de I'o-
livera a les comarques del Priorat i
Terra Alta.—La sal per a la bona con-
servacio dels cereals mullats.—Roses,
Isidre Rogent.—La mel, FEniili Pas-
cnal d'Amigs.— Neus metodes d'ali-
mentacié de les gallines, Pere de la
Iriola.— El bestiar laner i cabrum,
Ranon Vilare ¢ Galceran.—1L’expor-
tacio de productes agricoles; Enzic
Sala.— Els ocells i l'agricultura, .
Agramunt.— El que din la premsa:
Cuidores de metles (Folk-lore mallor-
qui), Un conrador.—Recerques practi-
quies: Contra el banyarriquer dels ar-
brers,-Utilitzacions de les fruites.-Per
a matar els polls de les gallines. - Per
a extirpar 'herba dels camins i pas-

1 seigs.—Notes informatives: La refor-

ma de la Reforma Agraria. - La inuti-
litat, del registe d'aigiies privades. -
Concurs d’embalatge i acondiciona-
ment de fruites.- El proper Congrés
Mundial d'Ayicultura.- Els impostos
del vi al pais basc. - La crisi de 1a viti-
cultura. - El problema del blat. - L'As-
semblea Agraria a Tarragona.-Acords
que interessa coneixer. - A favor dels
pagesos. - El panta de Jorba. - A Llei-
da es conrea l'arros. - La competéncia
que ens fala fruita argentina.—Calen-
dari de sembres.—EIl mercat.

Si seintbres ametlerar

En treuyas molts de profits
Sa cloveia per cremar

Sa fuia pel bestiar

1 es besso per fer confits.

(Cangoner popular mallorqui)
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REIXATS i TANQUES |

Galvanitzats amb els més moderns procediments

Gran Premi i Medalla d'Or. - Exposicié Internacional de Barcelona, 1020-1930

o

Ramaders: | Avicultors: ?
Becomancny |12 “A I‘ A M B R E R A“ Useu per al vostre GALLINER, el ‘}
per a xarxes i tancats per al bestiar BOVi, CABALLI, MOdern I‘eiXat patentat de Forma &
PORQUI i especialment per'al LLANER, per estar Mixta Uniformitat en les seves malles. - Molt 3
= exempt de punxes. 1 X 2 resistent. - Econdomic |
Per a comandes a les Ferreteries i Establiments Avicoles

‘ | i

SOL-LICITEU CATALEG IL-LUSTRAT A:

M .Abad & Ribera .TAPPASA . Barcelona

Direcci6 postal: Apartat 55. — Direccio Telegrafica: <Peinalambres»>. — Direccié Telefonica: 2105 i 2250
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° Originari d'Italia, indicat es-
qu" Ardl'l'o pecialment per a les sembres
tardanes. De gran rendiment
i precocitat; resistent a les malalties criptogamiques i al
fred i diffcilment s’ajeu. Es recomanable avancar cﬁlelcom
la seva sega. El gra és farinés-glutinds, color roig. Riquesa
en gluten, del 36 al 37 per cent. El terme mig del rendiment
de l'actual collita ha oscillat entre 2.680 i 2.880 quilograms
per hectarea. Déna per cada quilogram dellavor 1'86 qui-
lograms de palla. Es calcula que cada llavor de sembradu-
ra, produeix 17’88 llavors. Es sembra araé de 150 quilo-
grams de gra per hectarea.
Preu: 85 pessetes els 100 quilos

També d’origen italia,

Bla'l' Men'l'qnq no exigeix terres fér-
5 tils com a varietat

d’hivern, Es especialment indicat per a les sembres de pri-
mavera com a blat tremesé en els terrenys frescals i de re-
adiu. Han donat excellents resultats a Espanya. De rapi-
ga maduracié. Espiga rossa, amb aresta. L.a seva gran pre-
cocitat I'immunitza de 'escaldament. Gra blanc. Treu pocs
fillols. Ocupa una gran zona de cultiu a Italia. Riquesa en
gluten, del 36 al 37 per cent. Terme mig de rendiment,
900 quilos de gra per hectarea. Per cada quilogram de
gra, dona 1'67 quilograms de palla, Produeix 19'08 llavors

cada una. Es sembra a ra¢ de 150 quilograms per hectarea.
Preu: 85 pessetes els 100 quilos

Blat Richella Blanc de

S Es pot sembrar d'octubre a marg. Es

N a po § recomana per a les terres magres, degut
ala seva tendéncia a ajeure’s. Gra blanc,

llarg, ple i de bona qualitat. Resisteix 1'escaldament. Pro-
dueix 2.180 quilograms de gra per hectarea. Riquesa en
gluten del 32 al 33 per cent. Déna per cada quilogram de

] t seleccionat
genetiiament seieccionats, per

gra, 1'92 quilograms de palla i proporciona 1455 grans per
c;da llavor. Es sembra a ra¢ de 150 quilograms per hec-
tarea.

Preu: 80 pessetes els 100 quilos

Blat Catala de Munta-

Xeixa seleccionada. Es molt ric en gluten, del

nyq 35 al 36 per cent. Espiga llarga, prima, amb

aresta. Palla bastant forta, pel qual resisteix a

ajeure’s. Gra llarg, prim, llistat, de consisténcia cdrnia i

color roig obscur. Varietat molt solicitada per a la moltu-

racio, com a blat de forca de primera qualitat. Rendiment,

de 1.400 a 2.000 quilos de gra per hectarea. Es sembra a ra¢
de 150 quilograms per hectarea.

Preu: 78 pessetes els 100 quilos

® 5 Ofereix com

B q" ROlg Urge a particular

caracteristi -

ca la condici6 que sembrant-lo en terreny de regadiu, la

llavor obtinguda sembrada al secd, déna gran rendiment.

La seva riquesa en gluten oscilla entre 34 i el 35 per cent.

Es tracta d'una varietat encara no ben definida, perd d’alta

producci6 i qualitat de blat molt solicitada. Es sembra a

rao de 150 quilograms per hectarea.

Preu: 80 pessetes els 100 quilos

° Tremeso o-de prima-

Blat Manitova yer conceut'pera

seva gran precocitat.

Es pot sembrar com a blat de tardor. I’espiga €s blanca,

rosacia, sense aresta. El gra roig, molt fi, vidriés, curt i

petit. La farina és molt a propdsit per a pastisseries, degut

a la seva gran riquesa en gluten. Es la varietat que asso-

leix major estimacié al mercat. Rendiment, un 2.000 quilo-
grams de gra per hectarea. :

Preu: 100 pessetes els 100 quilos

Per a comandes inferiors @ 50 fuilos de cada varielal, els preus esmentals sofreixen un augment d'un 25 per cent

Per a comandes a El Cultivador Modern. Avinguda Eduard Maristany, 19, (Davant de 'Estaci6 de Franca). Tel. 20941. Barcelona
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100 grs. Un quilo 100 grs. Un quilg
Ptes. Ptes. Ptes. Ptes.
Agrelles N S s S E s B o ) Enciam de capdell escaroler o catala . . 2’00 17560
Alberginia morada llarga . . . . . . . . 4’50 4000 Enciam de capdell, Trocadero, per a lexportaclo 2’00 17’50
Alberginia negra llarga . . . i i a0 0= 25200 Enciam roma, llarg, blanc . . . . . . . . 200 1750
Alberginia nama, molt primerenca . . . . . 500 4500 Enciam roma, llarg, verd . . . . . . . . 200 1750
Alberginia molt grossa, Todona . . . . . . 600 50°00 Faves quarentenes, molt primerenques . . . 400
Alberginia montruosa de Nova York . . . . 600 50°00 Faves primerenques, blanques . . . . . . 2’60 |
Apiple:blanc = i vl oo i s s e S B Faves primerenques, morades . . . . . . -. 2’60 i
Bleds, fulles amples . . . . . . . . ... 100 900 Faves grosses, de Maho, tardanes . . . . . 1’50 . f‘
Rleda, fulles verdes .. o5l .l s 10059700 Julivert comt . : C ot e 077676200
Borratxa . . e e TR LU0 Julivert fulla molt rxssada e e S 0T e e 6100
Broquil blau de Santa Teresa . . . . . . . 250 2000 Mel6 valencid tendral, primerenc . . . . . 100 800
Broquil blanc primerenc . . . . . . . . . 250 2000 Mel6 valencid groc, primerenc . . . . . . 100 800 _
Broquil gros de Nadal, morat . . . 250 20’00 Mel6 valencids dardd == o om0 L 10058100 .
Broquil mig blanc de Sant Andreu, pnmerenc . 260 20°00 : MONGETES
Broquil rom3 de Quaresma . . . 250 20°00 PER A MENJAR, TENDRES /
Broquil 'gros blanc, tarda, de Sant Isidre . . . 2'50 20700 Terreres, Mig-dol, molt primerenques . . 250
Carxofa grossa de La6n 2 : . . . 600 5000 Terreres, Negre de Belgica, molt pnmerenca 2'50
Carbassa francesa, del bon g'ust S G e O B 10()() Terreres, Motxa vermella, primerenques . . . 300
Carbassa Cabell d’Angel | S S A0 B 0100 Terrera, Motxa francesa, molt primerenca. . 2'50
Carbassa vinatera o de P‘eleg'ri i SO 000" Emparradores, Avellaneta blanca, primerenques 2'50
Carbassons . . . . . ECRS T L Emparradores, Avellaneta negra, primerenques. 3'00
Cerd ple blanec . . ... 300 2500 Emparradores, Sucre o Llaminera, molt prim. 2'50
Cebsa blanca, pnmerenca, de la Rema S e 185052280200 Emparradora, Incomparable o cuc francés . 400
Ceba blanca grossa, primerenca . . . . . . 350 80%00 Emparradores, Garrafal morads, bisbes, mig pr. 220
Ceba blanca grossa, francesa, tardana . . . 2’50 20°00 Emparradores, Romana o Facciosa, tardanes . 220
Ceba blanca Campeny, molt primerenca. . . . 350 3000 Emparradores, Custodia o Floreta, tardanes. 250
Ceba vermella Campeny, molt primerenca . . . 350 30°00 Emparradora, o Sastre de la Costa, tardana. 2'50
Ceba vermella de cabessar . . . s = PHES 16700 PER A DESGRANAR
Ceba vermella llarga, de Vie, pnmerenca S 2100518700 Terreres, Ganxet d’Alcanar, molt primerenques 2'50
Ceba valenmama, per a l’exporta.clo s et Sy ORI Emparradora, Avellaneta blanca, primerenca - 250
Cibulet . . e : e R BN 02 AR 00 Emparradora, de 1a Neu, mig primerenca. . 2'50
Cerfull comti . . szt e e e 00 R0 Emparradores, Carai, tardanes . . . . . . 2250
Cerfull molt wissat . . . . . . . . . . 100 800 Emparradores, Ganxet, tardanes . . . . . . 2'50
Cogombre llarg, verd. . . . . . . . . . 200 1800 Emparradores, Sastre o de la Costa, . . 2'50
Cogombre petit, Cornichon . . ... 200 1800 Emparradores, Garrofé valencid, gra molt ample 400
Col de Mila Aubervilliers, borratxona. . . . 175 1500 ;
Col de Mila grossa, rissada . . s 151 5100 Nap de taula, blanc, rod6 Sl SnoEe e S S e D)
Col de Mila precoc, de Sant Joan . . . . 175 1500 Nap de taula, blanc, llarg . . 1’25 12’00
Col de Mila, de set setmanes, nana . . . . 175 1500 Nap de taula, blane, mig llarg (nap de moda) 125 1200
Col de Mila, de Pasqua o Paperma s L AR Nap de taula, groc, rods . . . 1’25 12’00
Col de Nadal . . A OB 0 E9070() Nap de taula, llarg, negre . . . . . . . 125 1200
Col de capdell, Bacalén A TR S S S OTR G 2000 Pastanaga de taula, Marga e 0 G Ss 8 15 1b00
Col de capdell, Brunswick o s linie SRR T TR 0 a0Y0 0 Pastanaga de taula, mig llarga . . . J 2422008177690
Col de capdell, Dax. . . S e s K () E D 0100 Pebrot, mata baixa, gros, molt prunerenc =3I 00SHOB0
Col de capdell, Holanda, peu curt s e b 0820700 Pebrot, gros, de Lloret, mig primerenc . . . 300 2500
Col de c#pdell, Holanda, tardana . . . . . 250 20°00 Pebrot, gros, de.banya ., . . . . . . . . 300 2500 |
Col de capdell, Joaneta o Nantesa . . . . 250 2000 Pebrof;/igros,- de. morroilii- =i o u e o =300 95100
Col de capdell, Mitra o Cor de Bou . . . . 250 2000 Pebrot, molt gros, de Reus . . . . . . . 300 2300
Col de capdell, Quintal, molt grossa AT f s 2lbD) 20200 Pebrot, molt gros, de Torroella . . . . . . 300 2500
Col de capdell, Schweinfurt . . e (B 0-90°00 Pésols. Australia, mata baixa , . . . . . 3’50
Col de capdell, Sant Dionfs . . . % . . . . 250 2000 Pésols Australia, emparradors . . . . . . 375
Col de capdell, York, primerenca . . . . . 250 2000 Pésols setsetmaners, mata baixa . . S } 3’00
Col de capdell, Lombarda morada, grossa e 2 216085°20%00 Pésols setsetmaners “Selectes”, mata baxxa i 3’60
Col de Brusselles . . s =170 1500 Pésols caputxins, banya de be . . . . . . 4’50 !
Col verda de broté. . . . iy e e By G P&sols caputxins, flor violeta. . . . . . . 4'50 f
Col gegant farratgera, Cavaher S 005508700 Porro gros, blane . . . R s n 100589700
Cel gegant farratgers, de fulles rissades . . . 1’25 11°50 Porro monstruos, de Carenta.n S e el e LT S E 162 (1)
Coliflor extra prlmerenca. T . <% 600 5000 Ravenet rosa, rodd, punta blanca . . . ., . 100 800
Coliflor de Napols, primerenca . . . . . . 850 3000 Ravenet vermell, rod6, punta blanca . . . . 100 800
Coliflor de Napols, tardana . . . . . . . 3%0 3000 Ravenet vermell Tlarg e oo 1200555 100
Coliflor de Napols, molt tardana . . . . . 350 3000 Ravenet rosa, mig llarg, punta blanca e 1002 RI00 %
Colinap (Napicol) blane, Champion . . . . . 100 900 ~ Ravenet vermell, mig llarg, punta blanca e 12002778100
Creixens Alenois o morritert . . . . . . . 075 700 Remolatxa flna, morada. i e e s P O0EEERID0
Creixens d'aigua o de font . . . . . . . 400 3500 Remolatxa fina Cheltenham . .- . .°. . .' . 100 800
Creixens d’horta . . e P T e e e KT Selsifis blanc . . . i are et e )28 K100 ‘
Escalunyes. . s M R § 1 S ) “Sindria molt pnmerenca e it r e 9 b el ] 0100 i
Escarola rissada, de fulla doble Ay ot et [y 11 (51 Sindrias Beata, 'molt Mdolcalsa /o mtsa i Ss0uil 2120027 0'00) :
Escarola rissada, cor ple . . i e 122691250 Sindria de Mélaga o s S S () 0 OO 0
Hscarola molt rissada, Cabell d’Angel i e 2125820700 Sindria de Valéncia stees o prare 1 1005 GG
Escarola Cabell d’'Angel, del Llobregat e s S L L T 1) . Tomatec de Vilaseca, molt pnmerenc «eow . 800 2500
Esparrec gros d’Holanda . . ; R0 08 0700 Tomatec Pometa, gros, primerenc . . . . . 350 3250
Esparrec d’Argenteuil, prlmerenc N o0 1%00 - 9%00 Tomatec Pera, gros, tardd . . . . . . . . 350 3250
Espinac monstrués de Viroflay . . . e 2202608023700 Tomatec rodo, lhs, gros; - tapdie o i BN S 1R FOI50
Enciam de capdell, de les quatre estacions . . 200 1750 Tomatec de penjar . . e G 11761600
Enciam de capdell, Batavia . . . . . . . 200 1750 Xicoira arrel g'rossa, de Brusseles . . . . 1’76 15°00
Enciam de capdell, Rei de Maig . . . . . 200 1750 Xirivia .= = e S S il 00 B
Enciam de capdell gros, dhivern . . . . . 200 1750 Xampiny6 ( blanc) TR T e S R SIS OB ) i
Correspondéncia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. - Avinguda Eduard Maristany, 19, (Davant de ’Estaci6 =
de Franca). Telefon 20941. - BARCELONA £
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o : an?cusnlo Lx}):]eusllo
ilg;ostivzlxzx{ms; ST S e S s s g:gg II\}I;QI,) mz’l;zcs, molt gros, llarg B R R SRR T ?;gg

Alfals fulla ampla, decuscutada, extra . . : 350 U i s :
Alfals fulla amppia, decuscutada, superior . . . . 300 g:zgzg: ;’:;r:gera, gr oga S S 7,28
Alfals de Provenga . . . I 350 Pasol xagrrat A SE BN e e inl St s 1,50

Alfals Lupuli (Minette) . . . . . . . . . . 500 e T e ;
- Alfalsrustec(Mle]ga) e R R e 400 impinela o trep amstega P i 4°00
1 Alopecuro. . . TR e o A S R S 6’00 Poa de prats . . . ST R SO 8'00
! Kxgalaga: JAg et B A e T 15°00 Rave gros o de bou . . ... . . . . ... 4’00
Bersim . 250 Raygrass,mgles............ 2750
BEomio o DFatE. o e o 450 Ray grass d'ltalia . . 250
Carbassa molt grossa . . . . . . . . . . . 600 Remolatxa (bleda rave) rosa Mammoubh gro i oa 300
Cinossuro de prate . ;- . il gl 1000 Remolatxa (bleda rave) vermella . . . ., . . . 3’00
a- Colinap . . AR AR ST, 900 Remolatxa (bleda rave) groga . . . . e 3’50
Col gegant, fulles lllses, Cavahpr R Ty ol b 8’00 Remolatxa (bleda rave) blanca, mig sucrera . . . 300
Colzgegant; ‘tullesrissades =5 S iaanr o0 o 0 11’50 pervadellaranualiias i Ta s e tadta - 2’00
CGolga- .~ RS e T T 2'50 SOTEQ NEETE SUCTAb vl m v ? o o e et o ot s 0'85
Dactilp ag]omerat e e A S e 4’00 Sullatdesclofollada o s s 800
BarratocdelSudam s iatne s o0 e e 3'00 Trévol vermell ‘o violeta . .° =0 . o, i 4’50
Bfomentali St P et T s TR 6'00 Trévol :anyal,-féze fenc o 57 - 4 v . oo 9 300
Pestuca  praten BT it e B e e 700 Toovol iMAND, DIABE & o St f bt 800
ReRtica  OVINg o s s e S SR 10:00 Trevol hibrid. . - ke 600
gligoasgf praa:‘s SN B el B Pl et Hie s g,gg Trévol de les sorres (Anthylhs vulner&na) ST 700
Balatia llg:nos Lot R L iR el £00 Trévol d’Alexandria o Bersim . . . . e o 2'50
o BEAs : A 1000 Trepadella d’un dal], els 100 quilos . . . . . . . 100’00
Moreo gegax;t baragua groc B s S St 1’50 Trepadella de dos dalls, els 1oo qmlos SR B 125”00
s e e ey s s e e g 100 Vessa farratgera, peluda . . . A 250
Melilotug: de: Siberia v i a Lo b T 250 Vieca farratsera jpafss. -4 il o Bl T 1’50
T B aa s R e 200 X1coITa )’ arrek-prossa /ol et A R R 15’00
Mostassa blanca . , R T S e 3'00 Xirivia . . e e ey 8’60
Nap suec, molt gros, rodo R L A S 3’50 Llevors per a prats en ba.rreJa e it e B e 3’00
Nap suee, molt gros, mig llarg . . . . . . . 4'00 Llevors de graminees, en barreja . . . . . . . 200

Correspondencia, comandes i girs: EL CULTIVADOR MODERN. Avinguda Eduard Maristany, 19, (Davant de 'Estacio de
: Franca). Telefon 20941. — BARCELONA

S
QUINTA
‘EDICIO

Forma un yolum en octau de 368
pagines, més de 40 gravats, 813-
mines en negre fora de texti vuit
pagines en les quals, sobre mag-
nific paper estucat es reproduei-
xen, a tot color, bellfssims exem-
plars de setze races de conills.
Coberta a 2 tintes.

i Per Ramon J. Ctespo

- Professor d'Avicultura
| i Cuniculicultura

Oficina Teécnica

Treballs i Informacions Agricoles

En CONEJOS Y CU"EI“RES, trobareu tot el

r que necessita saber tot bon criador d'aquests productius

j rosegadors. Els titols de les matéries que desenrotlla ex- Intervencions en compra-venda de finques:

| tensament i dOCUmentadaﬁl'Ent, donen idea del que és el Projectes d’explotacié agricola: Valoracié de

‘ ' ibre:
I.—Origen del conill.—II. Breus nocions sobre Anatomia Sl el Jeg o s e ptanientcon
i Fisiologia cuniculicular.—III. Com comengar la cria de tra plagues del camp: Estudis i f6rmules d’a-
conills, —IV, Allotjament.— V. Alimentacié.—VI. Repro- E Sk - :
duccié, —VIL Els llodrigons.— VIIL. Races principals de dobs: Férmules d’alimentaci6 del bestiar: Es-
conills, —IX. Patrons vivents de cada raga.—X. Cobaies tadisti Ciean < A ¢
o conillets d'Indies.—XI. Comptabilitat del coniller.—XII. adistica economica de mercats: e

Regles per al criador.. - de planols: Plantacions de fruiterars: Nivella-

; T ; : cions: Planejaments de regadius: Estudis viti-
La quinta edicié és molt més extensa que les anteriors. El text, clar, plaent

i senzill, estd complementat per la imatge artistica, copia fidel de la realitat.

PREU DE E'EXEMPLAR: 8 PESSETES

Per 8'50 pessetes es tramet per correu certificat.

vinicoles: Clarificacions i correccions: Elabo-

racions a preus convinguts: Desfons de ter-

renys amb tir directe i amb malacat (bogits).

EL CULTIVADOR MODERN. Avinguda Eduard : ot s e St i S S S e S B )
Maristany, 19, (Davant de I’Estacié de Franga) 5 2 3
Telefon 20041. — BarcerLona : Anselm Claveé, 40 - GRANOLLERS - Telefon 71 p:
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Estudis técnics de Geologia
aplicada

Hidrologia - Mineria - Agronomia

M. FAURA I SANS

Doctor en Ciéncies Naturals

Recerca d’aiglies i minerals 2

Laboratori d’assaigs d’aigiies, minerals, roques i terres.— Correcci6 dels barrancs, fixament del paratge per a 'emplagament
de les preses de contencid, salts, estanys, etc. — Projectes d’aprofitament i distribucié de les aigiies captades per als
serveis de les poblacions, industrials i agricoles.

DIRECCIO DE LES OBRES PROJECTADES

Dies de visita: BEASRAC BT OIN TA
Dimiecries: i divendres, «de ‘Tjl:-a Provenca, 324 . prali-Telefon 71060

Enriquiv vosfres hisendes
inslalan! eleclro o molobombas per
recs de‘[ir),comporoble i acredilada

morco

JAUME CUIXART-Maragail, 1721 23- BADALONA

i

MOLINS TRITURADORS .
“El Campeén Universal”

Patent n.” 91267

Per a tota mena de grans, despulles, alfals, fenc, garrofes i tota mena de materials.

Es I'inic moli que no produeix pols. Doble durada que tots els altres sistemes, degut a les dues manegues d'aspiraci6; pot

treballar a la dretaial'esquerra. Porta especial per alfals tal com es sega, degut a la seya gran bossa d'entrada. Es cons-

trueix en cinc tamanys, de 100 a 2.000 quilos hora. — TL'iinic anunciant que només es dedica a fabricar molins trituradors,

tenint tallers propis per a construir-los. No es cobra cap maguina fins que el client hagi donat la seva conformitat en el
seu rendiment i bon funcionament,

OLIVAIRES MODERN MOLf-TRITURADORA : REMOLEDORA D’ OLIVES

Tnple rendiment, treball més perfecte que els antics corrons de pedra, facil neteja. La mateixa maquina, amb un facil dispositiu seryeix per esmicolar
i moldre tota mena de pinsos. Grans facilitats en el pagament.

Per detalls, al constructor: N A R C TORRAS s Riereta, 15 — BARCELONA — Teléfon 16884
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La reforma de la Reforma Agraria 1
I'accés a la propietat a Catalunya

Sobtadament i rapidament han aprovat
les actuals Corts espanyoles, la Llei que
compreén aquests dos extrems.

La traga politica dels agraris que comanda
€l senyor Martinez de Velasco, que a man-
ca d’altres condicions més brillants cal re-
congixer que té aquella, ha fet que precipi-
tadament, abans de tancar-se les Corts, s'a-
provés dita llei.

Avantatges de la nova llei
per als propietaris espanyols

Per als propietaris espanyols afectats per
la Reforma Agraria, la nova llei represen-
ta un gros deslliurament.

Amb la seva publicacio es treu la retroac-
tivitat de la llei, deixant fermes totes les si-
tuacions juridiques creades anteriorment;
se suprimeix el dret de retracte de I’Estat
en totes les transmissions a titol onerds
{(vendes, permutes, etc.); es deixen lliures de
la carrega d’assentaments les finques del
voltant de les poblacions i les arrendades
durant dotze anys; anulla. I'expropiaci6é sen-
se indemnitzaci6 de la Grandesa d’Espanya
i de les finques de senyoriu jurisdiccional;
deixa sense efecte la situacié pejorativa
dels grans terratinents; s’estableix la indem-
nitzacié a base de la valoracio pericial con-
tradictoria de la finca expropiada, en lloc de
1a capitalitzacio del liquid imponible; s’anul-
la llinventari de les finques expropiables per
als assentaments, que tant desvaloritzava la
propietat afectada; el pagament de les in-
demnitzacions es fa amb titols del Deute
Perpetu de 'Estat al 4 per cent, al tipus de
cotitzacio de la qual podra dispesar lliure-
ment el tenedor substituint -aixi el Deute es-
pecial que creava la llei de Reforma Agra-
ria, del qual el seu tenedor no podia dispo-
sar-ne més que en proporcié dun 10 per

cent cada any; també es deixen de fer noves
ocupacions temporals.

A més, a l'estendre els efectes de la llei a
tot el territori de ’Estat espanyol, s'atén el
clam de les regions i provincies en les quals
es podien fer els assentaments, aquelles on
hi tenen finques els grans terratinents que
viuen a la capital de I’Estat.

Per tots aquests grans avantatges, els be=
neficiats s’han conformat a patir les conse-

giiencies de les disposicions sobre l'accés a -

la propietat.

La Reforma Agraria des
d’ara s’aplica a Catalunya

Si mirem les conseqiiéncies de la nova llei
a Catalunya, veurem com Sense cap avan-
tatge n’hem sortit fortament perjudicats.

De fet, 1a Reforma Agraria decretada per
les Corts Constituents, no s'aplicava a Cata-
lunya.

L’article segon de la llei de Bases de 15 de
setembre de 'any 1932 va excloure Catalu-
nya dels assentaments de camperols, ob-
jecte principal i gairebé exclusiu de la lleii
per aix0 aquesta no ha tingut cap eficacia a
la nostra terra, tant, que les Juntes provin-
cials de la Reforma Agraria han tardat a
constituir-se a Catalunya (la de Barcelona
aquest estiu) i s'entretenien constituint les
Juntes municipals i fent el cens de campe-
rols, pergqueé no tenien altra feina a fer.

El precepte de la base 22 sobre redempcio
de la rabassa morta, no ha tingut cap efica-
cia, perque no s’ha publicat la llei anunciada.

La nova llei, en el seu article primer, diu

que s'aplicara a tot el territori de I'Estat es-
panyol i per tant ja tenim els assentaments
de camperols establerts a Catalunya.
Deixem examinats els avantatges de la
nova llei de la Reforma Agraria sobre l'an-

terior, perd cal que mirem ara que és el que
queda d’aquella llei. 2

De la celebre base quinta, 1la qual detalla
les finques que podran ésser expropiades
per a destinar-les a assentaments, se n’han
derogat tres apartats: els referents al re-
tracte de I'Estat en les transmissions a titol
onerds, a les finques del voltant de les po-
blacions i a les arrendades d’enca de dotze
anys; perdo queden els deu apartats restants,
és a dir, que podran ésser expropiades a
Catalunya per ésser transmeses als campe-
rols, les finques de Corporacions, Funda-
cions i Establiments publics explotades en
regim d'arrendament, parceria o altre que
no sigui el cultiu directe, amb el qual poden
ésser expropiades totes les finques de les
Rectories, Capitols Catedrals o Parroquials,
entitats de Beneficéncia, etc.

Les comprades amb la finalitat de perce-
bre'n la renda. Com si la terra no fos un bé
per a destinar-hi capital de renda.

Les que puguin €sser objecte d'un rendi-
ment econdmic major, que l'actual, ficant
les Associacions agricolesi els Ajuntaments
que ho han d'informar dintre les iniciatives
iconveniéncies privades, sempre més fecun-
des i estimulants.

Les que havent d’ésser regades per exis-
tir un embassament, no ho hagin estat. Com
si aixd pogués fer-se amb un temps li-
mitat, ni en el cas de més éxit, com el del
Canal d'Urgell. Actualment s’apropa el cen-
tenari i encara s'estan aplanant terres i fent
recs secundaris.

Les que passin de les mides que indiquin
les Juntes provincials de Reforma Agraria
dintre els limits fixats per la llei. Com si ja
estigués resolt que les grans explotacions
siguin un mal agricola.

Des d’ara totes les finques de Catalunya
que es trobin en alguns d’aquests casos te-
nen 'amenac¢a —que abans no tenien— de po-
der ésser expropiades per I'Estat espanyol.

Accés a la propietat

Quan tant s’havia baladrejat afirmant que
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el projecte de llei d’accés a la propietat era
mort i enterrat, ha ressucitat en un moment
i el tenim ja publicat a la Gaceta de Madrid
i vigent. ] :

Aprofitant l1a reforma de la Reforma Agra-
ria i cotitzant els avantatges que la nova
llei té per als afectats per l'anterior, els par-
tidaris de la llei d’accés a la propietat hi
han entaforat els preceptes d'aquesta; amb
la circumstancia estranya de que el que
porti en conreu directe una o diverses fin-
ques d’altri, podra adquirir una o més peces
de terra, perod, no precisament les que con-
rea, sino les que dintre del terme municipal
li asigni 'Estat espanyol per mitja de I'Ins-
titut de Reforma Agraria, el qual disposa
de cinquanta milions de pessetes anuals per
a dedicar a aquesta tasca.

El conreador haura d’anar pagant a I'Ins-
titut de Reforma Agraria els terminis del
preu de compra i I'Institut pagara al comp-
tat al propietari amb paper del Deute Per-
petu Interior al 4 per cent al tipus de cotit-
zacio a Borsa.

Aquestes terres formaran, per al conrea-
dor adquirent, un patrimoni familiar que
pagara en cinquanta anys i que no podra
vendre ni empenyar. Aquestes adquisicions
estan lliures del pagament d'impostos.

El propietari al qual s’expropii una partde
la finca, podra exigir 1'expropiaci6 de la to-
talitat.

La nova llei sera profitosa
a |’agricultura catalana?

Es evident que la llei que comentem no
corregeix cap injusticia.

L’home té el dret de poder ésser propie-
tari, és a dir, que no se li negui 'accés a la
propietat, perd és evident que no té el dret
de que el fassin propietari.

Les doctrines de les Encicliques Pontifi-
cies tan explotades per fins partidistes, de-
fensen el manteniment del dret de propietat
i enlloc no parlen del traspas obligat d'a-
quest dret. En facilitar I'accés a la propietat,
no s’ha de fer doncs com a acte de justicia,
sin6, en tot cas, com una mesura de foment
de la riquesa agricola del pais.

La qiliesti6 no és pas ben senzilla. Les
grans propietats permeten la utilitzacié de
maguinaria, 'aplicacié de formes modernes
de conreu, I'estudi cientific de nous procedi-
ments, permeten també acreditar marques
de productes seleccionats.

En canvi, el cultiu intensiu aplicat a terres
de regadiu, molt fertils i de facil valoracio de
productes, permet i aconsella la parcellacio
de la propietat en porcions que facin pos-
sible aprofitar el treball familiar i estimu-
lar els resultats de 'afecte que el conreador

posa en-la terra propia.
Per aconseguir aixo a Catalunya, no calia
estendre-hi la Reforma Agraria amb tota la
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seva intervencio oficial de 'Estat que, en-
cara que exercida per 'Institut de Reforma
Agraria, organisme autdonom, €s sempre
complicada i cara.

Si hom volia protegir la parcelacio, n’hi
havia prou en beneficiar-la amb l’exencio
de 'impost de drets reals i timbre —el qual
ja fa la llei d’Arrendaments, pero sols en

els seus dos primers anys de vigéncia— el -

qual, encara que €s un auxili petit, €s un es-
timulant suficient per a la parcellacio.

Vegeu ¢o que ha passat a Barcelona amb
I’exenci6 de drets municipals dels permisos
d’obres, que ha estat suficient per augmen-
tar en gran nombre les construccions.

Cert que 1a llei d'arrendament de finques
rastiques concedeix durant dos anys les es-
mentades exencions per a les adquisicions
que facin els arrendataris de les finques
que conrein, perd caldria estendre la con-
cessio a totes les parcellacions i suprimir
la indemnitzacié d'un any de renda a qué té
ara dret 'arrendatari d'una peca de terra
venuda si el comprador se la vol conrear,
puix aquesta indemnitzacié val més que els
impostos de la transmissio.

Tots sabem gue a Catalunya no hi ha
camperols parats, ni jornalers agricoles que
constitueixin un problema social. Cap pro-
fit social no pot, doncs, produir la politica
dels assentaments, que compensi la desva-
loritzaci6 de la propietat per 'amenaca de
Pexpropiaci6 i la pertorbacio a que poden do-
nar lloc els casos que es presentin.

Conclusio

L’Agricultura Catalana havia sofert les
tristes conseqiiéncies de l'acci6 revolucio-
naria esquerrana amb tots els atropella-
ments, greuges i perjudicis, perd tot alld:
fou transitori i no ha deixat rastre al Registre
de la propietat. Ara l'accio de l'actual Par-
lament espanyol de dretres, prorrogant els
contractes indefinidament a voluntat del’ar-
rendatari i sobretot no donant lloc a I'aco-
miadament per incompliment de contracte
i obligant a la inscripcié d’aquests al Regis-
tre de la Propietat pels preceptes de la llei
d’Arrendaments d’una part i de 'altra l'a-
plicacié de la de Reforma Agraria a la nos-
tra terra, amb-totes les tristes conseqiiencies.
que a tot aixd seguiran, produeix una per-
torbacio que quedara ja definitivament in-
corporada en la nostra organitzacié agrico-
la, amb tendéncia a empitjorar quan vingui
una situacié mes socialitzant.

- Bs aquesta una altra manifestacio del des-
coneixement de les necessitats de Catalu-
nya i de la seva riquesa, que tenen els ac-
tuals partits governants espanyols.

Queda demostrada una volta més la inuti-
litat de la collaboracié mansoia d'un esta-
ment dintre una organitzacié politica espa-
nyola.

Per a fer respectar els nostres interes-
sos, cal presentar-se com a catalans i defen-
sar la nostra economia desllicada de tot

compromis.
JaumE DE RIBA

Els herbeis

Son excepcio6 els agricultors que desconei-
xen la gran valua dels farratges tendres i
dels beneficis que produeixen. Quan no en
donessin d’altres, el sol fet d’estalviar
I’herba dels prats o del fencide poder ali-
mentar el bestiar, n’hi ha prou per a induir
els pagesos a dedicar algunes peces de ter-
ra a la producci6 d’herbes.

Després de la collita de grans, on la hu-
mitat i frescor de la terra pot consentir que
se sostinguin les vegetacions, les sembres
per a herbeis, sobretot de lleguminoses, tre-
padella, zulla, trévols, etc., poden ésser
summament avantatjoses. No cal témer que
amb aquestes sembres s’empobreixin les ter-
res, molt el contrari, sembrant lleguminoses
slacumulen a la terra gratuitament im-
portants quantitats de nitrogen que sera
aprofitat després per les collites que shi
obtinguin.

Amb una oportuna adobada amb fems,
millorats amb superfosfats o bé si hom no
disposa de fems, amb superfosfats, potassa i

sals amoniacals, abans de sembrar, s'enri-
queixen les terres i queden més assegura-
des les sembres de farratgeres.

Aquestes plantes han de mereixer espe-
cial predileccio del bon pageés que sap apre-
ciar allo que significa el bestiar per a mi-
llorar el patrimoni.

Amb besties és com es poden valorar al
maxim les produccions farratgeres i com es
fa possible augmentar totes les demés colli-
tes. Partint d’aquest principi, convé disposar
de tants farratges com sigui possible. Els
prats de lleguminoses han d’ésser els prefe-
rits; alfalsos, trepadelles, bersim i trévols.
Amb aquestes farratgeres, a més de do-
nar aliments de la més gran estima, es
milloren considerablemeut les terres on es
sembren. El que representen les bones her-
bes per al bestiar i per a fer prosperar les
hisendes, no sera mai prou exalcat.

No saber-se’n aprofitar, és pecat imperdo-
nable, del qual en pateixen els mateixos que
el cometen.

T 1
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La vimetera

Un conreu que pot deixar bons rendi-
ments, si es cuida degudament, és el de la
vimetera. Ofereix precisament un assenya-
lat interés la producci6 del vimet a Espa-
nya, ja que s'inverteixen tots els anys algu-
nes milionades de pessetes en el sosteni-
ment de les industries de cistelleria i sobre-
tot per a la confeccié d’articles fins i artfs-
tics, els quals requereixen vimets blancs i
treballats. D'aquestes classes, la produccio6
vimetera espanyola és nulla del tot, havent
d’adquirir el vimet fi i pelat per a la cistelle-
ria fina i per a mobles a Franca, a Belgicai
a Alemanya, pagant-lo a preus elevats, el
qual resulta absurd i anti-

de vimets per hectarea, en lloc dels 6, 8 6 10
mil que en solien treure seguint els metodes
empirics tradicionals.

Per al conreu cientific de la vimetera, el
primer que cal fer és un estudi de les varie-
tats o menes d’aqueixes plantes, puix unes
mes que les altres convenen a determinades
terres i unes més que altres menes sén les
que més interessard propagar, segons el
desti que s’hagi de donar a les produccions,
ja sigui per a fabricar objectes ordinaris
i d'embalatge o bé per a cistelleria fina i
mobles, com també per a objectes artistics.
L’estudi cientific de la familia de les salici-
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lar de cada especie de vimetera, puix men-
tre que les d'arrels penetrants es desenvolu-
paran magnificament en les terres de fons i
resistiran els eixuts, les esp&cies de sistema
radicular superficial solament convindran
en terres fertils, en les humides i en els cli-
mes frescals. Aqueixes especies d'arrela-
menta superficial que pateixen d’eixut més
que les d’arrelamenta fonda, no convenen
en climes calids i secs.

So6n bon xic nombroses les especies de vi-
meteres, perd les que més es cultiven, sén:
la fragilis, viminalis, triandra, purpurea,
alba, pentandva, daphnoides, incana, ca-
prea, cinevea i argentea.

Escollides les espécies que segons els ter-
renys més convenen, s'emprima la terra
i es disposa convenientment per tal de fer-hi
aquestes plantacions.

Esta moltestesa I'opini6 que

econodmic; seria per a l'agri-
cultura i sobretot: per a les
mateixes industries que pros-
peren emprant el vimet, de
gran conveniéncia que pro-
curessin fomentar i promou-
re el conreu de la vimetera
en el propi terreny nacional
i fer que les seves produc-
cions es treballessin em -
prant la técnica més avanca-
da, aixecant la indtstria del
vimet al nivell de les més
puixants dels altres paisos,
amb el qual quedarien afa-
vorits els interessos econo-
mics de 'agricultor i de I'in-
dustrial.

Altrament, és una cosa ne-
cessaria el fomentila incre-
mentaci6 a Espanya de la pro-
duccié vimetera, perqueé sén
milers i milers les hectarees
de terres sense cultivar, les
quals dedicant-les només a la
familia de les Salicinies, poden produir be-
neficis considerables.

De I'esmentada especie botanica, la vime-
tera, en els aigua-molls, terres humides, pan-
tanoses, torrenteres, etc.,estd especialment
indicada per a ésser cuidada i explotada en
aquests indrets, podent-se obtenir beneficis
superiors que no amb la majoria de con-
reus corrents, si hom prodiga les feines apro-
piades i les atencions cientifiques que recla-
ma el seu conreu.

La conveniéncia d’organitzar aquesta ex-
plotaci6 i fomentar les indtistries derivades
sobre bases noves, porta Franga a establir
I'Escola Nacional de Vimicultuia i Cistelle-
via, la qual amb els procediments moderns
de cultiu, posa els agricultors en condicions
d'obtenir com a minim de 15 a 20 mil quilos

Explotaci6 vimetera, en forma arborea, ben poc corrent, a les Guilleries

nies ‘'sera més convenient sempre que es
tracti d'explotacions industrials, ja que per
a les produccions casolanes aquest estudi ja
no es fa tan indispensable.

La conveniéncia de coneixer les aptituds
de les diferents especies de vimeteres, es po-
sa de manifest tenint en compte que unes
menes enfonsen les arrels, altres les estenen
superficialment i sén aquestes circumstin-
cies les que cal tenir present a I'establir una
plantaci6 de vimeteres, per tal de treure’n els
majors rendiments i allargar-ne tot el possi-
ble la durada, puix com es compren, la vida
i les produccions estan en ra¢ directe amb la
bona adaptaci6 a la terra que s’hagi donat
a la planta.

I aix{ convindra tenir en compte en I'elec-
ci6 de terrenys, coneixer el sistema radicu-

solament les terres humides i
pantanoses convenen a la vi-
metera i s’ha de rectificar
aquesta idea equivocada, puix
tant els aigua-molls, com
igualment les terres molt ei-
xutes, els arenys i els llocs
molt calcaris, no convenen a
les vimeteres. Aquesta vol
terres de regular qualitat,
que es mantinguin fresques
a l'estiu. Les argiles i les ter-
res silici-argiloses poden és-
ser destinades a aquest con-
reu; perd no les terres turbo-
ses i humiferes, perqué sén
massa acides.

En els maresmes que han
estat dessecats, la vimetera
hi sol prosperar si les aigiies
es troben al nivell de les ar.
rels, les quals demanen fres-
cor, perd nd aiglies perma-
nents.

La fondaria de la capa de
terra laborable és d'importancia i quan a-
questa capa descansa sobre argila, la vi-
metera s'hi desenrotlla cdmodament; per opo-
sici6, quan la capa laborable descansa sobre
un llit pedreg6s i impermeable, les varietats
de vimetera que es poden explotar en aquests
indrets han d’ésser les que posseeixen el
sistema radicular superficial, essent indi-
cades entre altres, la varietat fragilis San-
ta Reina.

La lleugera indicacié que ara donarem,
facilitara la bona adaptacié de les diferents
menes de vimetera:

En terres fertils i ben cuidades, convin-
dran les menes: Salix fragilis; Salix vimi-
nalis i Salix Triandra.

En terres de mitjana qualitat, més o menys
argiloses: Salix fvitallina; Salix viminalis
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vomer; Salix viminalis Napoleonis; Salix
triandva grisela 1 Salix fragilis purvpured.

En terres humides, més o menys turboses
o pantanoses, el‘Salix purpurea helix; en els
arenys, Salix daphnoides.

En terraplens i voreres d'aiglies corrents:
Salix viminalis romer; Salix [fragilis gia
agut; Salix caprea i Salix pentandra.

Finalment, en les dunes, la Salix repens
argentea sol ésser la més indicada.

Aquestes son les indicacions generals que
es poden fer, sense que s’hagin de prendre
com a normes absolutes. -

En la preparacié de les terres, tant sies
fan els treballs a ma com per altres mitjans,
caldra tenir present la conveniéncia de rotu-
rar a fondaries que almenys arribin als 30 6
40 centimetres. L'época més apropiada per
aquestes feines és la compresa en els mesos
de novembre ‘a gener; la feina de plantacio
de gener a abril.

Les remogudes o rabassades de la terra,
fetes llaurant, resulten a menys de la meitat
de preu del que costen fent-les a forca de
bragos.

La multiplicacio de la vimetera, pot fer-se:
amb Ilavors, amb capficats, amb empelts,
amb estaques i amb arrelats.

Amb el sistema - d’estaques horitzontals,
en fileres separades les unes de les altres
80 centimetres i a 10 centimetres de planta a
planta a la filada, es redueix quasi a la mei-
tat el cost o valor de la plantacio, compara-
tivament amb el d’estaques verticals. I a
més de 'economia d’aquest procediment, cal
afegir-hi la facilitat i senzillesa que presenta
el practicar-lo.

Per tal de mantenir en el millor estat de
fertilitat i produccio les vimeteres, és neces-
sari tenir les terres ben netes de les herbes
parasites que les invadeixen.

A aquest fi, es fan les magencades conve-
nients, que almenys se n'hauran de donar
tres en el perfode de maig a setembre.

La practica de les adobades sera sempre
recomanable tractant-se d'explotacions in-
dustrials.

Els fertilitzants a emprar poden ésser or-
ganics 0 gquimics; aquests darrers presenten
I'avantatge d’estalviar transports i despeses
excessives de distribuci6. A I'adobar a-
questa classe de plantacions, convindra en
la majoria de casos, emprar adobs complets
en els quals el nitrogen, I'acid fosforic, 1a po-
tassa i la cal¢ s’hi trobin degudament re-
presentats:

Unes férmules aplicables cada dos anys.
que es poden recomanar, sén les que donem
seguidament:

a)-Per hectarea:

Sang seca . de 400 a 500 quilos
Superfosfat. . 200 quilos
Sulfat de potassa . 100 quilos
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b)-Sulfat ambonic. 300 a 400 quilos
Escories de defosforacié. 600 a 800 quilos

Clorur de potassa . 100 quilos
¢)- Nitrat de sosa. 400 a 500 quilos

Superfosfat . 200 quilos

Clorur de potdssa. 100 quilos

Els adobs organics millorats amb 'addicié
de fertilitzants quimics, donen resultats ex-
cellents en la majoria de casos.

Hi ha diferents insectes que ataquen les vi-
meteres 1 uns més que altres ocasionen
danys de consideracio, aixi com les malalties
del rovelli del fumat, les quals com les degu-
des a determinades criptbogames, es poden
prevenir mitjancant sulfatades amb brou bor-
deles, de la mateixa manera com S'efectua
en les vinyes per a prevenir el mildiu.

La collita de vimets es realitza a la prima-
vera, de mar¢ a maig i a 'hivern de desem-
bre a marg.

Els vimets s'utilitzen en estat natural per
a coves, cistells i atuells d’embalatge per
a fruites i verdures, o bé pelals per a la cis-
telleria o vimeteria fina i artistica. La su-
pressio de lapell es realitza a ma, amb ma-
quina o bé al vapor, seguint procediments
aplicables segons els casos ila importancia
d’aquesta mena d’explotacions.

La cistelleria ordinaria compren diferents
classes d'articles i coves de variades formes

. 1grandaries: cistells per a floristes, cistells

per a fruites, etc., etc. Segueix la cistelleria
ordinaria per als pagesos: caponeres, gar-

~ bells, paneres, ete., a la qual s'hi afegeix

la cistelleria domeéstica i per dltim la d’es-

portistes, de viatges i diferents objectes ca-

solans i d’art. La gran varietat d’atuells d’a-
questa naturalesa i d'articles de fantasia,
assegura l'esdevenidor de la vimeteriai aixo
invita a dedicar a aquesta modalitat agra-
ria tota la importancia que mereix. Es tam-
bé per.aquesta rad, que ens permetem acon-
sellar als agricultors que els interessi conei-
xer a fons el conreu de la vimetera i les
indastries a qué doéna lloc, recorrer per
a consultar-lo, el tractat La Mimbrera, cul-
tivo v aplicaciones, del Director de 1'Escola
Nacional de vimeteria i cistelleria de Fran-
ca, E. Leroux, en el qual hi trobaran resolts
els principals problemes que puguin presen”
tar-se tant per a l'implantacio apropiada de
vimeterars, com per a 'aprofitament i apli-
cacio d’aquestes produccions. Ambdues ma-
nifestacions pertanyen exclusivament al do-
mini agricola.

Ratiz M. MIR

Els sues

Es de molta conveniéncia preocupar-se d’a-
tenuar en tot el que sigui possible les in-
tenses i prolongades crisis que massa so-
vint ha de sofrir el producte de l'arbust de
Noe. Per tal d’aconseguir-ho, hom ha de pro-
curar, en primer lloc, obtenir el suc del raim
de manera que el cost de producci6 resulti
tan reduit com sigui possible i després do-
nar a aquest utilissim producte totes les
aplicacions de que és susceptible.

Anem, doncs, a exposar als lectors d’AGRi-
CULTURA I RAMADERIA les aplicacions que es
poden donar al suc del raim, no totes, per-
qué ocuparien un espai excessiu, pero fa-
rem esment de les més essencials.

Existeixen diferents tractats d’autors ben
documentats en la mateéria, puix que llegint-
los i estudiant-los detingudament hom hi
aprén orientacions que s6n molt profitoses.
Per tant, creiem convenient recomanar a-
questes publicacions a tots aquells agricul-
tors que tinguin un veritable interés a pro-
cedir d’'una manera acurada per tal d'obte-
nir resultats molt perfeccionats, que els per-
metin destinar al comer¢ els productes ob-
tinguts i aconseguir notables ingressos.

Nosaltres, pero, degut al caracter eminent-
ment practic dels nostres modestos treballs,
volem tractar tan important afer sota un punt

del raim

de vista purament casola i a ’abast de totes
les intelligéncies, els resultats dels quals en-
cara que,com és molt natural, no poden ésser :
tan brillants com si operéssim sota el guiat-
ge d'un bon tractat inspirat en la técnica,
almenys ens permetin obtenir productes per-
fectament acceptables per al nostre consum °
i adhuc per a posar-los a la venda, i sense
exagerades pretensions obtenir-ne aprecia-
bles beneficis.

El vi de postres.—Per tal d’obtenir-lo, gai-
rebé podriem dir que cada un dels agricul-
tors segueix un procediment distint i molt
pocs son els que elaborin un producte que
no deixi res a desitjar.

Hi ha qui cull els raims i els deixa assole-
llar durant uns quants dies per a trepitjar-
ios després, una volta han perdut una bona
part d’aigua per evaporacié. Es aquest un
procediment recomanable; perd té el notable
inconvenient de que les abelles hi pasturen
molt, el qual fa que molts grans de raim si-
guin malmesos en perjudici de la quantitat i
qualitat del producte a elaborar. Per tant, si
hom vol evitar aquest mal, s’han de prendre
certes precaucions molt engorroses, que en
la major part dels casos fan aconsellable
abandonar aquest Sistema. . .

També hi ha agricultors que fan bullir el




most abans de fermentar, concentrant-lo fins
a quedar reduft a la meitat del volum. Pel
que atany a aquest procediment, és necessari
remarcar la conveniéncia de posar el most a
bullir immediatament després d’haver estat
trepitjat i escorregut, sense que s’hagi ini-
ciat la fermentacié. Diem aixd, perqué hem
pogut observar que hi ha molts agricultors
que no miren prim i s’ha de tenir present que
mitjancant la fermentacio, el sucre o gluco-
sa que €s el component que té més valor i el
que regula el preu, es transforma en alcohol,
per tant, si quan €s posat el most a bullir la
fermentacié és iniciada, una bona part
d’alcohol es perd amb 1'ebullicié i a més el
vi elaborat adquireix un gust molt repulsiu
que, en molts casos, no té altra utilitat que
' per a barrejar-lo amb el vinagre o ven-
dre’l a baix preu, si n’hi ha molta. quantitat.

També hi ha qui fa la concentracié del
most utilitzant una caldera de ferro-colat.
No convé de cap manera valer-se d’aquest
procediment, puix no hem d’oblidar que els
acids del most l'ataquen, i més tard, una
volta produida la fermentacié, ja es co-
menga a notar un color molt alterat quea la
curta oala llarga es tradueix en la malaltia
anomenada casse ferrica, el qual obliga a
portar el vi a la caldera. Per tant, és neces-
sari tenir present que per a elaborar vi de
postres valent-se d'aquest procediment, sen-
se prendre la precaucié que acabem d’es-
mentar, comporta un resultat detestable i
que €s convenient per tal d’assolir un eéxit
positiu valer-nos d'una caldera d’aram o d’u-
na olla de terrissa si la quantitat a elaborar
és molt reduida.

Es costum molt generalitzat fer minvar el
most fins a la meitat o que perdi una tercera
part, aproximadament.

Tothom ho fa a la seva manerai segons el
gust de cadasct, quan no s6n emprats pro-
cediments cientifics. Nosaltres aconseguim
elaborar un excellent vi de postres, proce-
dint de la manera que breument anem a ex-
plicar:

Fem bullir el most concentrant-lo fins que
en queda una mica menys de la meitat i
després, una volta esta fred, el barregem
amb igual volum de most recentment tre-

~ pitjat, posant-lo immediatament al diposit
o béta on ha de tenir lloc la fermenta-
ci6. Els resultats satisfactoris que amb a-
quest procediment aconseguim, ens els ex-
pliquem aixf. Quan el most és posat a una
temperatura molt elevada, la qual €s neces-
saria per a la concentracié, se li destruei-
xen tots els gérmens de fermentacié i perd
també en acidesa total, succeint quasi sem-
pre que €s excessivament dol¢ i no esta ben
equilibrat en la seva composicié. Barrejant-
lo meitat per meitat amb most que no hagi
bullit, com que-aquest conserva intactes
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tots els elements fermentatius i tots els ele-
ments que entren a la seva composicié natu-
ral; és per aixd que s'obté un vi equilibrat,
amb una lleugera dolgor molt agradable i
una riquesa alcoholica un xic alta; condi-
cions queel fan del tot acceptable tantost han
transcorregut tres mesos d’haver estat ela-
borat.

Per tal d’evitar que el most concentrat
prengui un regust de torrat o cremat, €és
necessari mantenir constantment la caldera
plena mentre dura lebullici, afegint-hi
mostnou a mesura que va evaporant-se 1'ai-
gua, fins que s'aconsegueix obtenir a la cal-
dera la quantitat de most necessaria segons
el grau de concentraci6 que es desitja.

Hi ha molts agricultors que es solen pla-
nyer de qué el vi de postres no se'ls vol
aclarir de cap manera. Moltes vegades fa
mig any que ha estat elaborat i per més
trasbalsades i ensofrades que li donin,
encara es manté teérbol. La major part de
vegades que succeeix aixo, és degut a qué
han utilitzat inicament el most que s’escor-
ra de la trepitjadora, sense posar-n’hi gens
de premsat. Convé tenir molt en compte
que el tani és un dels components del most,
i que és un element que contribueix a afa-
vorir la clarificacié: Per tant, és conve-
nient que amb el vi de postres hi vagi most
en la quantitat corresponent, del que surt
de la premsa, puix que la part més impor-
tant de tanf és continguda en la pallofai en
la rapa. :

Si amb tot i haver-ho fet aix{, més ende-
vant el vi de postres no volgués clarificar-se
(el qual no sol succeir gaire), seria necessari
portar-ne una mostra a una casa comercial
dedicada a la venda de productes enologics
iamb seguretat que aconselleran el proce-
diment a seguir a fi d’obtenir el resultat, mit-
jancant una despesa insignificant.

El most concentrat, reduient-lo a una cin-
quena parti posant-lo en ampolles de les
que han contingut xampany i tapant-lo her-
meticament, constitueix un excellent refres-
cant, posant-ne una cullerada de sopa bar-
rejat amb un got d’aigua.

També pot ésser utilitzat aquest most per
a la conservaci6 de tota mena de fruites, les
quals s'han de posar junt amb la quantitat
de most necessaria per a cobrir-les, en reci-
pients de vidre gruixut, herme&ticament ta-
pats. Es dipositen dintre una caldera d’aigua
freda, la qual s’ha de posar al foc i separar-
la aix{ que hagin transcorregut uns qha-
tre minuts després d’haver arrencat el bull.
Aquests recipients s’han de guardar en un
lloc ben fresc, durant les &poques caloro-
ses, i durant I'hivern posar-los on el sol no
els toqui i es mantinguin a una temperatu-
ra ben freda, evitant perd, que arribin a gla-
car-se,
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Una aplicacié a que es pot dedicar el suc
de rafm, és per a vinagre, perd desgracia-
dament de vinagre se’n consum una quan-
titat considerable que de suc de raim en
conté ben poc, si no en manca en absolut.

Alguns agricultors es queixen que tot i te-
nir vi que se'ls ha tornat agre, no poden ob-
tenir un vinagre ben bo per amanir ensiam
i altres aplicacions a qué sol destinar-se a-
quest producte. Per tal d’obtenir un vinagre
ben bo, que adhuc pugui utilitzar-se per a
usos medicinals sense cap mena de perill,
s’ha de procedir de la segiient manera:

Es deixa per trepitjar durant tres dies
una pila de raims més o menys important,
segons la quantitat que es desitja, tirant-hi
un bon raig de vinagre o vi picat. Una volta
trepitjats i premsats aquests raims, el suc
que en resulti s’ha de posar en una béta de
fusta. Mentre dura la fermentaci6, la ‘qual
sera francament agre, és convenient mante-
nir el recipient destapat, i una volta acaba-
da, s'ha de procedir a una trasbalsada per
tal de lliurar-lo de les impureses que s’hau-
ran precipitat. Quan no es fa aixf, el vina-
gre sovint s’enterboleix.

La béta que conté vinagre ha d’estar sem-
pre destapada i a fi d’evitar que hi caigui al-

. gun animalet o brosses que podrien tirar a

perdre el producte o ésser causa d'altera-
cions les quals perjudicarien considerable-
ment la seva qualitat; és necessari posar-hi
un tap de suro tallat verticalment pel costat,
de manera que en €sser posat, hi quedi un fo-
rat de mig centimetre de pas; aconseguint
aixi que el vinagre s'airegi constantment,
el qual va molt bé perque cada dia es torni
més agre, fins al seu grau maxim.

Quan el vinagre procedeix de vi que sigui
verge, que no en contingui gens de premsat,
molt sovint s’enterboleix. Per tal- d’aconse-
guir una rapida i definitiva clarificacio, és
necessari tirar-hi una mica de vi negre del
que ha fermentat en contacte amb la brisa,
el qual li donara, a més de clarificar-lo; un
color viu i brillant que el fara més aprecia:
ble, puix s’ha de tenir en compte que si té
poc color no s’hi pot tenir gaire confianca.

Totes les aplicacions de qué acabem .de
fer esment i que ens poden proporcionar els
sucs del raim, si es portessin a Jla .practica
amb el major intergs i molta cura, contri-
buirien en gran manpera a descongestionar
el mercat del vi, I pel que fa referéncia al
vinagre, ja podem fer 'afirmacié que si tots
els productes que amb aquest nom sén po-
sats a la venda procedissin de vi pur, no hi
ha dubte que se’n consumirien quantitats
molt més crescudes en benefici de la nostra
viticultura, la qual massa sovint mena una
vida precaria i carregada de privacions i di-
ficultats econdmiques.. . ; Tea

- Joax VALLES I ESTRUCH
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Concurs per al foment i millora de I'es-
porga de l'olivera a les comarques del
Priorat i Terra Alta

Prosseguint la campanya per la reforma
de l'olivera a Catalunya, El Servei d’Arbres
Fruiters dela Generalitat con-

ramificacions secundaries que porten el brot .

de produccio, la branca s'allarga sense ra-

ramifiquen poc i tendeixen a formar poms
de brot a l'extrem de les rames, com 1a se-
villenca i l'aragonesa.

En quant a la construcci6 de copa cal re-
marcar dues tendencies oposades que oferei-
xen alguns dels lots concursants. Una, que
es limita a recular les branques mestres a
una bifurcacié lateral, sense obrir, gairebé,
Pull de la copa; i laltra, que rebaixa. les
branques centrals fins a la soca i buida total-
ment la copa. La primera, que es manifesta

. en alguns concursants del

voca anualment Concursos
per al foment i millora de
l’esporga, per tal de facilitar
un guiatge constant dels olivi-
cultors, i mantenir i millorar
els resultats teécnics aconse-
guits amb les campanyes
practiques de divulgaci6 i les
colles ambulants d'esporga-
dors organitzades i controla-
des per 'esmentat Servei.

Per creure-ho d’interes, in-
serim a continuacio el vere-
dicte del Concurs convocat
enguany a les comarques
Priorat i Terra Alta.

Priorat i Terra Alta, repre-
senten amb les dues comar-
ques veines de Les Garrigues
i Baix Urgell, la zona més a-
vancada de la reforma de l'olivera a Cata-
lunya.

Comarques on predominaven les formes
altes de copes espesses i clo-

Olivera arbequina. Exemplar premiat en el Concurs de poda i esporga d’'enguany

mificar, la rama s'espesseix i déna un exces
de barres (ramificacié poc brotada), i les no-
ves brotades en no renovar-se, produeixen

Priorat, eixampla lleugera-
ment la copa, la manté€, perd,
plena i apinyada. La segona,
més freqtient a la Terra Al-
ta, 'obra excessivament i es-
campa i aplana exagerada
ment el brancatge. Tant 'u-
na com laltra redueixen el
volum de copa sense augmen:
tar proporcionalment la su-
perficie 1til del brot de pro-
duccio.

Les primeres, queden enar-
bolades perqué els hi manca
un pis de ramificacions a la
base, sense les quals en poc
temps tornarien al tipus de
formes arborescents. Les se-
gones donen la impressi6 d'ai-
xafades, perqué manquen no-
ves guies que, partint de les articulacions
de les branques de la base, vesteixin un so-
bre-pis que completi la copa reformada, i
'absencia del qual provocaria

ses, plenes de barres i bos-

call, fortament atacades pel

negreipel cotonet, s’han deci-

dit a rebaixar les cimes, bui-

dar les copes, aclarir la rama

i repartir el brot, en veure els

avantatges de les noves orien-

tacions aconsellades en les

primeres campanyes d’espor-

ga realitzades pels nostres

Serveis en temps de la Man-

comunitat.

Aquesta reforma, perd, tot

i els resultats aconseguits,

els quals han estat prou de-

mostratius perqueé en una dot- .
zena d’anys, escassament,

s'imposessin a una forta ma-

joria, es ressenten de dues

falles fonamentals. Torn d’es-

porga i construccié de la copa. Es fre-
qlient trobar oliveres que no s’han espor-
gat de quatre, cinc, sis i més anys en-
¢a. Aquests perfodes constitueixen torns ex-
cessivament espaiats, seguint els quals no
és pas possible mantenir un just equilibri
entre l1a xarxa de brancatge principal, i les

Altra olivera arbequina premiada en el mateix Concurs

un excés de boscall (brot sec) a 1a base de la
copa i poms (brot apinyat) als cimals de les
guies. ;

Aquests defectes s6on més visibles en va-
rietats que tendeixen a aplanar-se i des-
maiar, com la Farga i la Morruda, i cal te-
nir-los més en compte en les varietats que

un excés de ramificacions a-
planades i descendents, carac-
teristica de les formes reta-
llades.

Manca a més a més, tant
en les primeres com en les se-
gones, evitar les branques
rectes en forma de cand i fer-
les bifurcar i escampar en bi-
furcacions ben obertes i es-

paiades per tal que les no-
ves brotades trobin I'espai,
aire, llum i sol, indispensa-
bles a una bona produccio,
li donin una major resistén-
cia al vent, i evitin els des-
equilibris de copa que obli-
guen a noves reculades de
branca a cada esporgada.
L’esporga de reforma de les
copes de formes altes o arborescents, plan-
teja sempre aquests dos problemes: :
Primer.—Rebaixar i obrir la copa. Per
tant, recular les branques mestres a les bi-
furcacions millor ramificades i situades a un
nivell mitja dela copa que permeti construir
una_xarxa de brancatge principal, amb el




qual poder gudrnir I'armagé de la gabia i do-
tar-la d'una bona xarxa de ramificacions se-
cundaries ben espaiades, obertes i sinuoses.

Segon.—Preveure el canvi d'estructura i
la represa de vegetaci6 de la copa reforma-
da. Per tant, evitar les tramades de brancat-
ge recte i excessivament llargues, aprofitar
els llucs o rebrots que permetin obtenir una
bona derivacié de branca; acondicionar a-
questes noves guies obligant-les a estendre’s
i emplenar els buids de la copa; procurar
amb aquesta nova estructura

AGRICULTURA | RAMADERIA

Torre de I'Espanyol, 7'2 punts; Pere Palla-
res i Borrull, Pinell de Brai, 7’5 punts; Simon
Martinez i Tramunt, Pinell de Brai, 75 punts;
Josep Jornet i Jornet, La Torre de I'Espa-
nyol, 7 punts; Joan Massip i Muntané, La
Torre de 'Espanyol, 7 punts; Jaume Massip
i Cubells, Gratallops, 6'5 punts; Joan Mas-
sip i Cubells, Gratallops, 6’5 punts; Salvador
Mulet, Horta de Sant Joan, 6’5 punts; Josep
Griell, Horta de Sant Joan, 6'5 punts; Fran-
cesc Rel, Horta de Sant Joan, 6’5 punts; Jo-

del brancatge, contenir i re-
gular la forta revinguda de
saba de la nova vegetacio, de
manera que a tots els indrets
ien totes les direccions de la
copa trobi ramificacions en
les millors condicions d'apro-
fitar-la, i obtenir el maxim
rendiment possible de les pre-
caries reserves d'aigua de les
terrres secaneres d’aquestes
comarques, amb grans copes
i escasses pluges- per a man-
tenir-les.

Per la millor apreciacié d’a-
quests diversos aspectes que
ofereixen els lots d'oliveres
concursants, el Jurat ha adop-
tat el sistema de qualificacié
per punts a cada un dels
conceptes fixats en les bases del Concurs.

Maxim.—a) Esporga de reforma, 1; b) Es-
porga de producci6, 4; ¢) Adaptaciold’espor-
ga, 3; d) Aplicacié de locali-
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de I'Espanyol, 5 punts; Joan Dansi i Pas-
qual, Margalef, 5 punts; Aleix Jordd i Argi-
laga, Garcia, 42 punts; Llufs Bieto i Mur;
Garcia, 42 punts; Ramon Bansa i Pasqual,
Margalef, 3 punts.

El Jurat qualificador d’aquest Concurs ha
estat constituit per: President, senyor Joan
Salom, enginyer agricola, antic director de
les brigades d’esporga de la Mancomunitat;
vocal, senyor Eugeni Colom, esporgador,
cap de colla deles brigades d’esporga de la
Generalitat; secretari, senyor
Francesc Xavier Riera, cap
del Servei d’Arbres Fruiters
de la Generalitat.

Lasal peralabo-

na conservacio

dels cereals mu-
1lats

No ignora l'agricultor que
la sal repartida sobre els far-
ratges mullats o insuficient-
ment secs i exposats a les hu-
mitats, ajuda a conservar-los
en bon estat; perd no tots sa-
ben que la sal pot igualment
conservar les civades mulla-

Bona disposicié de podé i.esporga d'acord amb les bases del Concurs

sep Estrems i Gil, Poboleda, 6'2 punts; Jau-
me Serres i Abella, Cabacés, 6 punts; Adolf
SerresiFarré, Cabacés, 6 punts; R. Teixidé

des o humitejades.

S’obtenen bons resultats re-
partint uns 15 quilos de sal
sobre les garbes de civada apilades, com
també amb quatre o cinc quilos de sal per
cada 1.000 quilos de civada, palla i gra, quan
s’han mullat i sols dos qui-

tat, 2. Total, 10.

Maxim.—e) Nombre d’oli-
veres inscrites, 1; ) Nombre
de varietats inscrites, 4; 2)
Regeneracié aconseguida, 3;
k) Periodicitat i qualitat de
collita, 2. Total, 10

D’acord amb aquesta esca-
la de qualificaci6 i segons el
terme mig resultant de les
apreciacions de cada membre
del Jurat, s'estableix el vere-
dicte seguint 'ordre de pun-
tuacio:

Concurs Priovat i Tevva Al-
ta.— Nicolau Amposta, Hor-
ta de Sant Joan, 9 punts; Joan
Alsamora i Olivé, Cornudella
del Montsant, 8'2 punts; Josep
Estrems i Sans, Cornudella
del Montsant, 8 punts; Francesc Bartolomé
i Guiset, Garcia, 7'7 punts; Ramon Bargallo
i Milian, Garcia, 77 punts; Alfons Serres i
Baltasar, Vilella Baixa, 7'7 punts; Ramon
Elies, La Torre de I'Espanyol, 75 punts;
Joan Estivill i Pujals, La Torre de I’Espa-
nyol, 72 punts; Joan Massip i Muntané, La

Altra branca ben posada

i Rocamora, La Torre de 1'Espanyol, 5'7
punts; Victor Franch i Martorell, Margalef,
57 punts; Aleix Jorda i-Argilaga, Vinebre,
5% punts; Llufs Bieto i Mur, Vinebre, 55
punts; Miquel Fram i Pasqual, Margalef, 5
punts; Joan Argilaga i Gonzalez, La Figue-

ra, b punts; Pere Hstivill i Estivill, La Torre

los quan la collita no s’ha as-
secat del tot.

La reparticié cal procurar
que sigui feta amb la major
regularitat i tenint en comp-
te que el que més interessa
conservar és el gra, sense des-
cuidar la palla.

Aplicant aquest procedi-
ment, €s comprova que la
civada queda intacta; no sola-
ment S'evita que grilli, sin6
que la palla s’assecaino put
gens de floridura.

A més de tots aquests avan-
tatges, el bestiar troba més
gustoses les civades que han
estat salades.

I el que diem de la civada,
pot dir-se dels altres cereals,
comengant pel blat, quan queda massa
temps a la intemperie abans de poder-se uti-

litzar.
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Roses

Afortunat i bell inici de la nova modali-
tat de les seves actuacions, €s el que ens o-
fereix la benemerita Associacié dwnics de les
Roses amb el volumet recentment aparegut,
vertadera novetat en la bibliografia penin-
sular,car—queen tinguem esment—cap altre
assaig de:monografia de roses no s’havia pu-
blicat fins ara que acoblés en tan poc espai
tants diversos aspectes referents a la bella
flor. No és un llibre de técnica roserfstica, ni
ana obra de literatura exclusivament.

Com diu molt bé el seu Comentari frontal;
No és un butllett, ni un anuari, ni un llibrve;
és com una petita reunid d'amics en lletva
impresa. Perd en ell hi trobem el reeixit ar-
ticle: Per que cal fev Exposicions de Roses,
Z cal concorrve-hi, en el qual el seu autor En
Josep A. Gomis exposa prolixament i en for-
ma clara, ¢o que el titol del mateix ja indica.
A continuacio, el nostre llorejat roserista
En Pere Dot, ens dona un tant de l'interés
que despertara una de les seves obtencions
meés curioses: un hibrid de Moyesii que ell
anomena liliputienc, pel diminut tamany de
tota la planta i de les seves flors,

Un dels treballs d’aquest volum que reque-
reix.que hom hi posi la deguda atenci6, tant
per part dels professionals com dels aficio-
nats, és el degut a la competent ploma de la
veritable Amiga de les Roses, Na Pilar Ma-
ta de Bass6. El seu article Assaig de forcai-
ge del voser, és una completa 1licoé practica,
curulla de dadesi férmules per a poder ob-
tenir-a casa nostra roses a ’'hivern de millor
qualitat que les que ens son importades
de l'estranger. Aquest article junt amb el
que signa el renomenat roserista En Cipria
Camprubf, tantes vegades premiat per les
seves obtencions en Concursos internacio-
nals, titutat £l conrew del vosev en test, no
ens estranyaria gens que sovint els veiés-
sim reproduits en publicacions especialitza-
des en rosers.

L'amateur-vosevista En Lloreng Pahissa, el
qual acaba de revelar-se com una falaguera
esperanca de veure'l a no trigar gaire en-
gruixir ’estol d’hibridadors catalans, en un
articlet breu, expressa el goig que experi-
menta un aficionat Izz'brz'dmzt roses, i En Jau-
me Cortés i Oliva, de la coneguda casa Mi-
quel Cortés, en el seu Entorn de les roses
classiques, es plany de l'abandé en queé avui
es tenen magnifics rosers que eren la joia
d’antany, alguns dels quals enumera.

Clou aquesta part, que podrfem dir-ne
técnica, un concfs perd ben descrit estudi
d’En Miquel Aldrilfeu, sobre el motiu d’a-
dornament giie 86n €ls rosers enfitadors, des-

crivint la forma i lloc en qué cal plantar-
los i cura que requereixen per a obtenir
millor efecte decoratiu. I, finalment, En
Rovira i Mans hi aporta la seva collabo-
racié amb una guia dels rosers de me€s pro-
bable facilitat d’aclimatacid i conreu a Cata-
lunya. Es un treball pacientfssim, digne de
lloanca, precedit d’'uns mots d'introduccio.

De caire literari hi ha un documentat tre-
ball d’En Nicolau M. Rubié i Tuduri,- histo-
riant la introduccid, provinent de Franga, de
P’afici6 a les roses a Catalunya.

El nostre amic i collaborador senyor Ros
i Sabaté, fundador dels Awmics de les Roses,
en un dels seus caracteristics articles propug-
na molt atinadament per la publicacié d'u-
na antologia dels nostres poetes i les roses.

Amb les inicials J. R., i amb un estil que
delata el seu autor, s’hi ofereix la suggeren-

La

Heus aci una collita encara poc estesa

* entre nosaltres i que és ben de doldre, car

deixem perdre una riquesa que se'n va en or-
ris per descuit i que en altres indrets a-
profiten i fins en nacions en les quals les
circumstancies climatologiques no sén ni
de molt tant bones ni acceptables com les
nostres. !

Tenim, per exemple, Suissa on de la mel i
tots els seus derivats se'n fa un consum se-
guit i general, car no hi ha fonda ni hostal
on per postres no tinguin mel o confeccions
de dolcos fets a base d’ella.

A tots els indrets dels seus cantons es cul-
tiven les arneres i s’hi compten més de 40.000
installacions, servides i ateses amb intelli-
gencia, les quals donen un gros rendiment i
la sobrera s'exporta a Alemanya, Sueécia,
Russia, etc.

El culte que el poble sufs professa a l'abe-
lla es coneix fins en la cultura ptblica i en
Peducacio infantil.

Allf no es mata cap abella i a la dona no
Pespanta la seva preséncia com a la nostra,
al contrari, se li tenen tota mena d’ater -
cions, facilitant-li menjar. Si entra dins un
tramvia se la fa sortir pacfficament, sense
matar-la i no empaitant-la a cops.

Aixo ens dona la pauta de la civilitat d’a-
quella gent, ben altrament que la nostra i
que ens caldra fer i predicar molt per a gau-
dir-la en la nostra patria.

cia de publicar una monografia de les roses
premiades en el Concurs Internacional de
Pedralbes.

Clou el text unes notes dels falls dels Con-
cursos de Bagatelle, Roma i Pedralbes.

Una série de gravats i l1amines en colors,

"de roses catalanes premiades en distints

Certamens, illustren aquest llibret de 64 pa-
gines, sobressortint, particularment, una no-
ta del Servei de Parcs Ptblics, seguida del
pla plegable del futur roserar municipal
en construccio, que tanta falta fa a la ciu-
tat de Barcelona.

La presentacié del llibre és impecable,
pulcre, elegant i sobria. Imprés en paper
couché i amb caracter de lletres Futura.

Es a dir, no s’hi ha planyut res; és un tre-
ball que honora I'Entitat i les nostres im-
premtes. Llastima que el tiratge sigui re-
duit, destinat als socis i no es posi a la venda.

El que 'posseeixi un exemplar n’estara ge-
16s i glatira en l'espera de noves publica-
cions dels Amics de les Roses. :

IstbRE ROGENT
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mel

Si de Suissa passem a Noruega, veurem
que allif no es produeix tota la mel i]ue es
necessita per al seu consum.

En terme-mig se n’importa uns anys amb
altres per més de 70.000 coronesi aixd que té
una ﬁroduccié de més de 50.800 arneres.

Franca és 1a naci6 que més mel li importa
i amb ella, Italia, Argentina i altres.

A Suécia i Dinamarca també pren gran
increment el consum de mel i el seu pastic,
aix{ com el seu conreu.

S’ha observat que quant més fred és el pafs
la gent, per regla general, és més aficionada
al dol¢ i als paisos del Nord se'n consum el
doble que en els de migjorn i tropicals.

No parlem de les nacions de bons climes,
ja que per exemple basten els que hem es-
mentat, Suissai Noruega.

Doncs bé, acf a Espanya i principalment
a la nostra Catalunya no estd fomentat de-
gudament el conreu d’arneres, tenint com té
extensions de terres d’ermotiboscos deroma-
nf i botja junt amb la farigola i altres plantes
que donen una mel de primera qualitat, molt
transparent i aromatica. :

En la darrera Setmana Apicola celebra-
da a Ulnstitut Agricola Catala de Sant Isi-
dre i en la tanda de conferéncies anexes,
s'ha fomentat molt 'esperit i les practiques
de conreu d’arneres, donant com a resultat
la fundaci6 i agrupacio en societat de tots
els apicultors de Catalunya. Després da-




quest primer_ pas, hom espera que la nostra
agricultura anird posant-se al nivell que
li pertoca en aquest ram de la producci6
de mel.

* Una casa comercial barcelonina, en els
seus prospectes, remarca les excelléncies de
la mel, d'aquesta manera: —<LLa mel amb
pa, nousi figues seques, €s una delicia que
€s impossible de trobar en els més grans
refinaments de la confiteria moderna.. A
mes, €s excellent per al fetge, drgan impor-
tantfssim en la netedat de la sang. Em-
prada en la llet, en lloc de sucre, li dona
un to diferent i més saborés. La mel és
un aliment que no hauria de mancar en cap
esmorzar i amb el te fa un paper britlantis-
sim. Una bona combinacié per acompanyar
el te, es fa amb unes llesquetes torrades de
pa de casa, amb mel i una nou al damunt.
Per a guarir els constipats va molt bé la for-
mula segiient: dues culleradetes de mel en
un vas, suc de llimona i aigua calenta. Con-

~ tra les afeccions de gola, contra la tos, en

pastilles, caramels... etc.»

Per acabarl'apologia de la mel, ens basta-
ra. transcriure la rondalla de les abelles en la
mort de Crist:

—Diuen que tan aviat com el traidor Ju-
des es va vendre al seu bon Mestre, sabedo-
res les abelles de tal sacrilegi, se li tiraren al
damunt i no el deixaren nit ni dia de pet-
jai tant el torturaren amb les seves cruentes
picades, que entre elles i el seu eixam de re-
mordiments no pararen fins a tornar-lo foll,
i acaba desesperat per suicidar-se, penjant-
Se en un arbre.

En la seva agonia anaren martiritzant-lo i
la seva darrera paraula fou un renec esgar-
rifos, tapant-li les abelles 1a boca blasfema
amb la mel amargant tal com la fabricaven
abans de la mort del Creador.

Passada la cruenta epopeia de la Redemp-
ci6, Déu reconegut i en premi va cridar els
angelsi va dir-los: —Cerqueu en el cel una
recepta que sigui una mena d’ambrosia, la
qual vull concedir a les abelles com a penyo-
ra meva.

Varen cercar-la i des d’aleshores que les
abelles tenen la recepta de fer lameli cap al-
tre producte similar no la supera ni la: igua-
la. No caldria més, essent del cel i mandat
de Déul!

Els quimics de la terra han volgut fer, en
llurs laboratoris, productes similars a la
mel, perd sempre han resultat una minsa
parodia.

Passaran els segles i per damunt la ter-
ra restara sempre la mel com el millor

dels productes. No caldria més, essent del
cellie

“EmiLt PASCUAL D'AMIGO
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Nous metodes d’alimentacio de les ga-
llines

En l'alimentacié de les gallines, hom fa
molt as del seg6. Certs avicultors creuen
qué se n'arriba a abusar i aquesta creenca ha
donat ocasio, sobretot als Estat Units, de que
es vagin generalitzant certes férmules en
les quals es limita aquell residu del blat. Una

formula que ha obtingut molt éxit per ésser -
econdomica i racional, esta composta dels

elements seglients:

Sep0 e 0
Farines de mill .
Civada molta . . Sl
Farina de peix o de carn.

20 per cent en pes
40 per cent en pes
20 per cent en pes
20 per cent en pes

S’han fet varis experiments comparatius
per a comprovar la bondat d’aquesta formu-
la. L'Associacié d’Avicultors Cientifics de
I'esmentat paifs, va sotmetre dos grups de
pollets, cada un de 100 individus, els quals
foren alimentats respectivament amb 25 per
100 de llet i 75 per 100 de farina de civada o
25 per cent de llet desnatada i 75 per 100 de
la barreja que hem esmentat. Després d’on-
ze setmaues, el terme mig de pes de 10 po-
llets que reberen la primera racio, fou de
1’250 quilos i el pes dlaltres 10 alimentats
amb la segona racid, fou de 1’300 quilos.

Aquests darrers presentaven un desenvo-
lupament uniforme, plomes més abundoses
1 molta vitalitat.

Els cuidants d’aquestes aus, practics de
molts anys en el maneig de -gallines, que
era la primera vegada que veieren en el ga-
lliner al seu carrec un lot de pollets tan
sans i de creixeng¢a tan avancgada, creien
que havia d’atribuir-se a I'abundor de pro-
teines i de materies minerals de la racio.

Cal fixar-nos que la barreja recomanada
sols conté el 10 per cent de proteina animal,
el qual significa que per aconseguir bon des-
enrotllament i perfecte estat sanitari, com
també molta produccié, requereix un per-
centatge equilibrat de proteines animals i
majors proporcions de proteines vegetals.

Amb la barreja esmentada la produccio
d’ous de cada gallina excedeix de 200.

Emprant quantitats majors de proteines
animals, s’aconsegueix avangar la creixencga
de les aus, amb perjudici del propi pesi re-
ducci6 del ous i amb tendéncia a qué no
tinguin closca o sigui aquesta molt prima
1 acabin més aviat de pondre.

En quant a la part economica, també se’n
surt perjudicat, puix les carns sén les que
contenen les proteines‘animals.

La farina de peix dona bons resultats, tant
|.>cn|1.|(~ ajuda el creixement dels pollets,

com en el que pertoca a la produccié d’ous.
Un assaig amb farina de peix, 'analisi del
qual dona:

Proteinais e 58 per cent
Fosfat de calg . 23 per cent
Oli . o 5 per cent

comparat amb un altre de sang seca, que a
I’analisi va donar:

Proteina: - 555 =7 833 per cent
Cendres. : 3’2 per cent
Grasses. 0'9 per cent

oferi els resultats que foren del tot favora-
bles a la farina de peix, tant baix el punt de
vista del desenvolupament, com en la pro-
duccié d'ous.

S’obtingueren igualment millors resultats
emprant una barreja amb farina de ossos i
carn amb el 34 per 100 d’albtimina, compara-
tivament amb farina de carn sola amb el 60
per 100 d’albtimina.

La farina de peix €és indispensable que si-
gui en perfecte estat de puresa i conservacio,
puix de no ésser aixi per contenir olis i sals
en exces, pot donar lloc a perdues serioses.

Altres experiments_es realitzaren per a

determinar l'accié de diferents proteines,
amb gallines de varies edats i amb les quan-
titats minimes de proteina animal que es pu-
guin emprar combinada amb protefna ve-
getal. :
Un primer grup va rebre 125 per 100 de
farina de peix; altre segon grup el 6 per 100
de farina de peix i 12 per 100 de farina de
soja, un tercer grup va rebre 3 per 100 de fa-
rina de peix i 15 per 100 de farina de soja.

Del primer grup, es recolliren 1.629 ous;
del segon 1.785 1 del tercer, 1.994.

El grup que va rebre més quantitat de fa-
rina de soja i fnen_vs quantitat de proteines
animals, fou el que es mantingué en les mi-
llors condicions des del comencament fins al
terme de les experiéncies.

La llet també dona resultats satisfactoris.
Una de les formules que triomfa d'una ma-
nera completa, fou la que assenyalem a con-
tinuacio:

- Seg6 de blat . 40 per cent
-Farinasses. 40 per cent
Farina de soja . 12 per cent
Ferments secs de cervesa. 3 per cént
Llet desnatada o integral . 5 per cent

Aquests experiments es completaren amb
els de la influéncia del sol, posant de mani-
fest que els raigs solars afavoreixen d'una

manera assenyalada la produccié d’ous.,
Pere DE LA TRIOLA
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El bestiar llaner 1 cabrum

Catalunya compta actualment amb 655.000
caps de bestiar de llana tot ell destinat a la

/

producci6 de carn. També
hi ha a la nostra terra 192
mil cabres o millor dit, bes-
tiar cabrum, ja que en a-
questa xifra hi van inclosos
els ramats de crestons i ca-
bres muntanyeses que pas-
turen i acampen en tota la
llargada de les vessants
dels Pireneus.

Entre el nostre bestiar
de llana tenim tres races
que, segons Sanson, s6n €l
mateix tipus que ell en diu
Pirenaic o Ib&ric. Les di-
feréncies entre aquestes
races s'escauen en llurs
caracteristiques morfol0 -
giques secundariesi en ca-
racters productitis.

La raga més important
és la Catalana, conegunda
també amb el nom de Pallaresa i Tisquet.
Quasi tots els caps d'aquesta raca son esmot-
xats. Unicament tenen banyes els marrans
quan ja sén molt fets. Els

raci6 de la Berguera. El borrallo porta qua-
si tant de pel com de llana, s6n quelcom

El qui fou un temps 'apostol de la ramaderia catalana, el malaguanyat company M. Rossell i Vila,
fundador d'aquesta Revista, senyalant la tria d'un lot de marrans presentats en un Concurs d’Es-

terri d'Aneu, 'any 1923

més petits i per tant, de menys pes. Es una
raca de bens que la seva frugalitat la fa de
condici6 molt apta per a pasturar en ter-

ves condicions topografiques i com a conse=
qliencia del cultiu intens a qué esta sotme-
sa la terra, diffcilment podra arribar a pro-
duir la meitat del bestiar de llana que ne-
cessita per al seu consum.

Podrem, naturalment, seleccionar i millo-
rar les nostres racesiintensificar fins el ma-
Xim la seva produccio, es-
peronant totes les condi-
cions més sobresortints del
nostre bestiari exprement
el profit dels nostres prats,
camps i rostolls, pero cal
convenir que sempie hau-
rem d'importar més d'un
milio de caps a 'any. Per
arribar a aquesta conclu-
si6, hem de considerar que
la carn de be que es men-
ja a Catalunya és la de
xai, molté i ovella. Posem
els xais a un pes aproximat
de 8 quilos, els moltons a
15 quilos i les ovelles a 13.
Comptem que els xais quan
s6n sacrificats quasi sem-
pre passen de l'any i els
moltons i ovelles tenen per
terme mig quatre anys.
Tenim, dencs, que necessitem un terme mig
de 2 anys i 6 mesos per a obtenir un exem-
plar de 12 quilos de carn. Fetes aquestes

senzilles apreciacions so-

borrallons de llana reco-
breixen totes les parts del
cos menys la cara, part
baixa del ventre i extremi-
tats. La llana és de bas-
tant bona qualitat, entre-
fina i sense pels de ca-
brum. Al cap hi han cla-
pes totalment negres no
mancant mai les del vol-
tant dels ulls. Els tipus
d'aquesta ragad sén ben
conformats i amples de po-
tes relativament curtes i
per tant, for¢a soHicitats
al mercat. La seva acam-
pada principal és entre les
conquesde La Noguera Pa-
llaresa i Nogueta Ribagor-
¢ana. La rag¢a Berguera
compren els Agrupaments llaners de les co-
marques orientals de Catalunya, La Cerda-
nya, El Ripolles, la Garrotxa i ’Emporda.
Es distingeix de la Catalana per la presén-
cia constant de banyes en els mascles i fins
a voltes en les femelles. S6n de més algada,
sobretot de potes, cos més prim, la llana no
tant de bona mena, perd les ovelles s6n més
lleteres.

La raga Segarrenca és com una degene-

Lot d’ovelles, premiat en un Concurs d’Esterri d’Aneu

renys magres i de vegetacié escassa.

Els crestons i cabres muntanyeses que
existeixen en gran quantitat, sobretot a les
prades de les altes comarques lleidatanes
Pont de Suert, Esterri d’Aneu, Viella, etc.,
donen un contingent molt crescut de bestiar
i apreciat per la seva resistencia, el qual fa
que puguin aprofitar pastures que dificil-
ment aprofitarien altres ramats que no fos-
sin de crestons. Catalunya degut a les se-

bre la carn de be i te-
nint en compte l'extensio
geografica i el particular
cultiu de la nostra terra,
es compren prou facilment
quines sén les causes que
ens fan ésser tributaris de
la carn de be. Primera-
ment, ens manca espai i
després ens manca temps,
que €s una de les coses
que fins ara compta més
a casa nostra.

Amb tot, caldria per tots
els mitjans possibles fo-
mentar els ensenyaments
practics i técnics de cria
i recria de bestiar, als nos-
tres ramaders i propietaris
productors de bens, fent-
los veure per exemple, €l car que costa pro-
duir carn de molté o sigui fer passar els xais
a més d'un any de vida.

En uns experiments que va portar acap un

veterinari franceés amb tot el control neces-

sari, va demostrar que fins els onze mesos
els xais augmenten 85 grams diaris, que
dels 11 als 18, només augmenten 14 grams
diaris, i que dels 18 als 21 solament guanyen
7 grams per dia. :




>

Imagined només per un moment la difes
réncia de rendiment si pogueéssim calcular
la producci6 de la carn de be fins que tin-
guessin 12 mesos d'edat, en lloc de calcular-
la als dos anys i mig tal com és actualment.
Senzillament, doblarfem la producci6, es
menjaria la carn més tendra i per tant més
nutritiva, perqué és més assimilable i al ma-
teix temps d’'un gust més apreciat al mercat.

Llavors si que la produccié de xais hau-
ria d’ésser contfnua i aixi com abans haviem
dit que per a proveir-nos nosaltres de bes-
tiar de llana ens feien falta hores i terres,
reduint aquelles a més de la meitat ja no
ens faria falta tant espai, perque el lloc
que avui necessitem per a obtenir un ra-
mat de xais, ens serviria per a obtenir-ne
més de dos, cosa que canviaria totalment
l'aspecte del nostre problema ramader.

La carn tendra és la més sollicitada i la
que sempre té assegurada la seva sortida en
el mercat consumidor. Cal
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L’exportacio de productes agricoles

Els preparatius seriosos que Italia ha fet
i segueix fent per a una guerra, comencen a
repercutir en el mercat internacional.

Cal que ens preparem, doncs, per aprofi-
tar degudament 'avinentesa i el Govern ha
d’ésser el primer en extremar la seva vigi-
lancia. Aquest Govern ha cregut un deure
augmentar els agents de l'autoritat i millo-
rar el seu armament per a mantenir l'ordre.
Aquest Govern, en un altre aspecte, té fun-
cionaris que han de vetllar pel bon nom del
pafs i per la garantia de la seva economia.
Si aquests funcionaris no so6n suficients, cal
augmentar-10s; si no son fidels en el seu co-
més, cal punir-los.

Diem tot aix0 perqué degut als estralls cli-

jueus es consideraran segurs, negociant amb
nosaltres.

La pirateria comercial pot fer de les se-
ves, perque troba tota mena d'assisténcies,
els qui haurien de vetllar pel prestigi d'Es-
panya, perque son servidors de I’Estat, so-
vint es converteixen—amb tot desintereés, na-
turalmeni—en els seus més eficacosauxiliars.

Hi ha.encara un altre perill, que si bé no
revela indignitat ni vesania, porta perjudici
a la nostra producci6 i a la nostra economia
agricola, i contra aixo també hem de reac-
cionar. Es tracta de gent que, portada tal
volta per una relacié que ultrapassa la con-
veniéncia comercial ben entesa, es presta o
es prestaria voluntariament a convertir-se en

nomeés fixar-nos en el nom-
bre de caps que de cada
classe de bens s’han sacri-
ficat a I'escorxador de Bar-
celona durant l'any 1934;
heus acf les xifres:

Moltons, 25.554 caps; ove-
lles, 29.767 caps; xais,
656.014 caps. Total, 713.325
caps llaners.

Aquestes quantitats son
prou elogiients i elles so-
les, marquen prou defi-
nitivament vers on cal o-
rientar la nostra produc-
ci6 ramadera.

Per aixd cal valorar de-
gudament el que actual-
ment representen per a la
nostra ramaderia els 850
mil caps de bestiar llaner i cabrum i que
ve a ésser el llegat ramader que nosaltres
podem fer prosperar amb la nostra encer-

tada actuacio.
El bestiar de llana en certs llocs ve a re-

~ presentar, dins la ramaderia catalana, el

que representa el porc per a la casa d'un
pages, que moltes vegades es manté de les
triadures i de les sobres. De la mateixa ma-
nera els remats d'ovelles i de crestons quan
pasturen a la muntanya, repassen els prats
on els bous ja han pasturat.

I a la terra baixa també aprofiten her-
bes que -diffciiment aprofitarien les altres
especies. De manera que, si aquells pas-
tﬁratges tant de muntanya com de terra
baixa no fossin consumits pel bestiar lla-
ner i cabrum, foren perduts sense profit
de ningii, i en perjudici de I'economia ca-
talana.

Ramon VILARO I GALCERAN

s

Presentacié dels caps per a dur-los a Concurs

materics d’aquesta primavera, funestissims
per ala producci6 agricola de molts paisoseu-
ropeus, ocorregué que fossim gairebé sols a
proveir-los de diversos productes,il’oportuni-
tat que se’ns presentd, no fou aprofitada per
a sentar el pavell6 en aquelles terres, no fou
per acreditar la bondat dels nostres produc-
tes, ni per a presentar-nos com a pais la pro-
duccio agricola del qual és insuperable.

Ara a Londres i altres ciutats ndordiques
troben dificultats en aconseguir Illimones;
Italia, sembla, tramet grans qiiantitats d’a-
quest citric als soldats i obrers que es tro-
ben a Eiritrea i a Somalia. Aixd 'obliga a
desatendre els seus habituals clients.

Si el Govern espanyol deixa el camp lliu-
re als egoismes sense fre d'aquells que,
amb dolor nostre, hem hagut de qualificar
de pirateria comercial, Espanya, d’aquesta
avinentesa, només en recollira un augment
del seu descredit; obrant aix{, ni els propis

auxiliar per a salvar coses
d’altres paisos, les quals
topen —per la causa que
hem apuntat— amb dificul-
tats per a servir una clien-
tela propia amb els pro-
ductes que ho havien fet
els darrers anys.

Aquests elements que
ara tracten de fer gestions
per tal que el Govern re-
voqui el Decret suara pu-
blicat, en virtut del qual es
prohibeix '’exportaci6é d’oli
d’oliva espanyol en llau-
nes en les quals no sigui
gravat d'una manera in-
confusible que es tracta
d’oli d'oliva d’Espanya, i
encara, que els qui facin
Pexportaci6, hagin de per-
tanyer a la Federaci6 d’Exportadors d'oli
d'oliva d’Espanya.

Si es tractés de servir a Italia oli espanyol,
per al seu consum, trobariem natural I'ajut,
aixd perd, el Decret no ho priva, perd és que
tant Italia com Franca, I'oli que compren
a Espanya no és per al seu consum, Sin6
per a reexportar-lo amb marca del seu pafs;
darrerament s’exportava oli en llaunes en
les quals no era consignat l'origen. Davant
d’aixo, I'Estat, el Govern, no ha fet sin6
complir amb la seva obligacié de defensar
I'economia espanyola. .

Es d’aplaudir tota politica que tendeixi a
evitar intermediaris entre els pafsos produc-
tors i els consumidors i té aquesta directriu
diversos avantatges, alguns dels quals ens
permetem assenyalar: a) El pafs productor
que vulgui entendre’s directament amb el
pais consumidor, haura de posar-se en condi-
cions de servir les qualitats que son del gust
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panyola i siguin transportats en vaixells es-
panyols. Es segur que aquest transport se-
ria més profités i agradable al nostre pars,
que no pas el transport de soldats.

Els agricultors que conreen 'olivera s’han
de preocupar tant o més que els exporta-
dors, de la conquesta o reconquesta de mer-
cats, perque aixo els assegura la sortida
normal de llurs productes, no la venda es-
poradica de 'any que el productor estran-
ger no ha collit o no ha collit prou. A mé¢s,
res no priva, una volta conquerit'el mercat,
que amb la deguda organitzacio, pugui tam-
bé acudir a la recerca d'una superior valo-
racio del fruit del seu esforc.

El Govern ha de donar un bon pas, no ha
de tornar enrera, sin6 que ha d'ajudar i es-
timular tothom per tal de veure si €s pos-
sible donar l'estrebada que ens alliberi de
la vergonya d’haver d’exportar els nos-
tres productes sota la marca francesa o ite-

del pafs consumidor; b), La relacié directa
entre un pafs productor i un pafs consumi-
dor, a més de facilitar I'intercanvi de produc-
tes, resulta més econdmica; ¢) Els paisos que
es lucren amb la reexportacio dels nostres
olis, no podran presentar la seva balanca co-
mercial en la forma que ho han fet fins ara,
carregant si podien en el deficit aparent, fins
els nolits i les comissions cobrades per dits
paisos; d) La possibilitat de reanimar en
part la nostra marina mercant, degut als
embarcaments directes.

Creiem, doncs, interessant, donar la veu
d’alerta per tal que s'extremi la vigilancia
oficial damunt tot el que s’exporti, que els
encarregats d’aquesta vegin el que els co-
ves, caixes i fardells porten a sobre i a sota,
si son pocs per a la feina, que s'augmenti el
nombre d’auxiliars i encara que, tal com es
fa amb els despatxos de Duanes, es practi-
quin sovint, per personal competent i res-
ponsable, reinspeccions. Al costat d’aquesta
tasca d'educaci6 de P'exportador, vetllant
pels seus propis interessos, totes les facili-
tats als exportadors, arribant si cal, i pel
temps que es consideri necessari, a la boni-
ficaci6 total dels nolits dels olis d’oliva d’Es-
panya que surten en llaunes amb marca es-

liana.

El Govern, en el cami de la seya dignifica-
ci6, ha de voler també alliberar-se de la lle=
genda, fins ara molt justificada, de qué nc-
més era un mal gendarme i un pessim re-
captador de contribucions.

Exric SALA
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Els ocells i P'agricultura

Es un deure altament huma respectar i donyers, cirerersi demés arbres fruiters han
protegir el petit ocell; company poder6s i  sucumbit a causa de la vora¢ perforacié d’a-
sincer dels camps; collaborador incansable, quests insectes que minen soques i branques
decidit i entusiasta de tota planta ide tot ar- fins a matar-los. El pages veu el mal que fa
bre petit i gros. Soldat que maino escatima la merla menjant uns quants grans de raims
el valor en la lluita contra el silenciés insec- iamb aixo ja en té prou per a perseguir-la;
te, enemic cruel de la bellesa camperola. la persegueix perqué veu el mal, relativa-
Larves, cucs de tota mena, cargolsi erugues ment sense importancia, que li fa a les seves
troben sota el tendre pic de l'ocell llur mort. vinyes; no veu en canvi el bé que 1i propor-

Un dia un pages em deia: <Aquests ocells ciona destruint tota classe d’animals nocius.
se'm mengen totes les cireres, gairebé no La ignorancia secular i hereditaria del cul-
me'n deixen». Es veritat; els «<moixons», com  tivador de la terra, no arriba a desxifrar el
aixi ho diu el pages tarragonf, poden menjar  motiu de que V’'ocell sigui- un auxiliar de la
les cireres, perd heu observat sisense 'ocell — seva propietat. El pages tossut i rudimenta-
tindrfeu el cirerer?{No contesta. Mantes ve- ri, més s'estima «parar al beure» que no res-
gades la ignorancia és crueltat! Els qui més pectar-los, matar-los que no protegir llurs
persegueixen el menut volador amb aferris- = vides. Si diguéssim que no tots els insectes
sada fobia criminal, sén els pagesos. Els qui  s6n perjudicials a Pagricultura, trobariem
mes haurien de defensar les seves postes just que el nostre pagés no ens sabés res-
amb amor i amb zel de grans amics lleials, pondre, perqueé no ha rebut per dissort cap
son els qui més desitgen destruir-los. més instruccié que la primaria; perd saber

L’ocell servidor de les collites, és perseguit  que els ocells de bec tendre afavoreixen
pel mateix gaudidor dels fruits. He vist una granment els cultius, és cosa que no fa dub-
merla quan amb l'ajuda del seu bec esgrati- tar. Qui no haura vist a la cadernerai al ver-
nyava l'escor¢a d'una pomera, per a matar derol cercar petites llavors de males herbes?
peralseu aliment,la terrible erugazeuzerapi- Observareu que alli on més es persegueixen
vina. Després de llargues peripécies, la mer-  els ocells, més herbotes hi trobareu.
la s’'endugué al seu niu Uenemic més delma- ~ Hem de pensar sempre en la llei de 'any
dor que tél'z{griculmm.Quantes pomeres, co- 1896, <Los hombres de buen corazén deben

de proteger la vida de los p4jaros y favore-
cer su propagacion. Protegiéndolos,los labra-
dores observaran como disminuyen de sus
tierras las malas hierbas y los insectos», Cap
pages a ben segur que no haura llegit aques-
tallei, nitan sols estara enterat que existeixi.
El nostre crit ha d’ésser senzillament: Pa-
ges, estima l'ocell; i ales autoritats: Féu com-
pliv la llei de proteccio als ocells. En quines
escoles hi trobareu el cartell que l'article se-
gon de la llei de Proteccion a los pdjaros, or-
dena que hi sigui fixat? Aques cartell ha de
dir: «Nifios: no privéis de la libertad a los
pdjaros y no les destruyais sus nidos. Dios
premia a los nifios que protegen a los paja-
ros y la ley prohibe que se les cace y destru-
yan sus nidos y seles quiten las crias». No es
compleix la llei; a I'ocell se’l caga amb tota
mena de paranys, tot I'any. Es necessari que
a tots els perseguidors dels ocells se'ls civi-
litzi. Aneu un dia al defora. Sota una oli-
vera, rateres. En un tollet d’aigua, bus-
ques. En nits de vent, alguns sense conei-
xement d'allo que és humanisme, amb una
pala van aniquilant 'existencia de ’ocell que
s’ha adormit a la part baixa dels arbres.

De les 6.000 especies vivents d’ocells que
volen escampats a tot el mon, no hem de
creure que tots siguin ttils a lagricultura.
Meés de la meitat s6n perillosos enemics. Els
enemics de 'existéncia dels vegetals es clas-
sifiquen amb el nom de rapinya. La gran
majoria poblen I’America del Sud. Els
ocells danyosos que viuen a la nostra terra,
son molt pocs. Els ocells dtils a l’dgricultura
son: alosa, oreneta, bregadell, busqueta Tos-
sinyolenca, cobic, cotoliu, cotxa fumada, cu-
cut, cuscueta, falsiots, formiguer, gamarts,
mallarengues, merla, ull de bou, oliba, par-

dal, pastorella, pica-soques, picocs, T0SSi- -

nyol, verderol, cadernera i alguns altres
meés que no tenen laimportancia d’aquests.
Exercit potent que amb perseveranca com-
bat a Catalunya, contra 1'altra que habita
entre les soques, les fulles i sota els terros-
sos del llaurat.

No volguem veure el mal que poden fer a

les collites els ocells, volguem veure el bé
que ens hi fan matant els insectes. No hem
de fer com Papostol Sant Tomas. Es natural

que no sempre veurem com 'ocell extingeix

el delmador latent dels nostres fruits.
Segons Brehm, només la Mallarenga,
ocell que pesa 7 grams i té Gnicament 12
centimetres de llargaria, necessita diaria-
ment per a poder viure 1.000 insectes. Si
amb un exemple tan ple de rad, com la que
ens ofereix aquest ocell habitant de les oli-
veres, el qual persegueix sense descans la
dacus olew no en tenim prou, pensem amb
l'oreneta que ens neteja 'espai de mosquits
portadors de les més temibles malalties, no
precisament dels arbres, siné de les perso-




fies. Acabarem com el catala Emili Tarré,
autor del llibre Els ocells més utils a l'agyi-
cultuva de Catalunya, publicat a 'any 1902:
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Tot agricultor ha d’ésser digne defensor del

més gran amor i respecte per a l'ocell.
M. AGRAMUNT
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EL QUE DIU LA PREMSA

Cuidores de metles

(Folk-lore mallorqui)

Si sembres ametlevar

En treuvas molts de profits
Sa cloveia per cvemar

Sa fuia pel bestiar

I es besso per fer confits.

Sa anterior quinteta, que té saba ben ma-
llorquina, la ma digué el seu autor N’Ale-
xandre Rossell6 i Pastors. El vaig felicitar
per dita quinteta i per les seves publiques
manifestacions d’'un fervent autonomista.

No conexia jo cap tonada ni quinteta po-
pular referent a s’exotici productiu ametler,
i no tenia res de particular, perqué aquest
arbre és relativament modern a Mallorca, si
el comparam amb s'olivera, garrover o fi-
guera.

Ses tonades i cangons populars relaciona-
des amb ses feines des camp hi ha anar-les a
cercar, moltes vegades, en el origen mateix
de la feina que descriuen, si va ésser impor-
tada; i com es sembrar ametlerar a Mallorca,
deu ésser cosa d’'uns cent anys, no ha tingut
encara temps es poble per cantar a s'arbre
de major riquesa de Mallorca. Vaig prome-
tre a n’el senyor Rossello i Pastors que feria
publica sa seva quinteta i avui cumplesc
sa paraula, desitxant i recomenant a n’es
nostros pegesos que cantan sa quinteta del

- senyor Rossell6 mentres cuien ses metles. I
també li vaig dir que escriuria qualque cosa
de’s cuir metles i...

—FHieta meva, m’he llogada a So’'n Moix
per culir metles. [Saps que s6n de moltes!
Més d’'una vintena. Na Tonina, na Bet, na
Francisca. Mos hem de devertir molt, Mi-
quelal Mira, cada hora-baixa hi haura un

poc de ball a dins sa Clastra, i es meu ena-

morat m’ha promes venirme a veurai, jsaps
qu'estic de contental —Ja ho crec; empero, mi-
ra: a jo també m’agradaria venir a cuir met-
les. ¢Qu’és molt pesat aixd, Toninar —I cal
dona; gens pesat. Havem d’omplir dos sacs
cada una. Si acabes prest, te poses a pelar
metles, i t'ho paguen apart. Jo Miquela, hi ha
hagut any que m’he afanyat tant es demati,
que havent omplit es dos sacs d'escarada,
he tengut es decapvespre i s'hora-baixa per
ballar i festejar. —Escolta, ¢que sén molt
grossos es panés que ompliu? —Perd, dona,
aixd és s'oliva que sa cui amb panés; ses
metles sa cuien amb sanaies. —Sa costum

de cuir metles no la sé, fieta meva. —Idp,
bono: si 1a vols sebre, jo te le contaré.

Sa costum €s que ’amo o sa madona doni
a cada cuidora una sanaia nova, de cabuda

d'una barcella, poc més poc manco. A les sis

o0 sis i mitja surten, berenades, de sa poses-
si6, amb un gran capell de paia per tapar-se
d’es sol; qualquna, ses que volen ésser més
senyores, duen manegot per no cremar-se
tant ses mans. Es homos van davant, enfilat-
se damunt es ametlers, que baten i espolsen
amb ses perxes. Ses metles, quan cauen, fie-
ta meva, fan un renou que pareix que fa ca-
labruix d’aquell gros. Noltros anam darrera
es homos, cuint ses metles batudes i omplint
i buidant ses sanaies a dins es sac que para
I'amo, sa madona o cabecera.

Sa costum €s que a cada posessio hi sol ha-
ver ses amitgeres, que sén ses dues dones
que fan feina tot 'any a sa casa i que també
cuiden amb noltros. Sa cabecera o majorala
que mos comanda o dirigeix (manar ses do-
nes) mos fa prende un ordre, sensa que mos
poguem desviar ni deixar foranes, sobretot
a n'aquells ametlers que tenen una bona so-
lada.—Per0, escolta: ¢que n’hi ha molts d’ho-
mos que espolsen metlest—Te dir€; anant a
escarada, com noltros anam, sa costum és
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RECERQUES

Contra el banyarriquer dels
arbres

La recepta és bona; solament que la seva
aplicacio requereix molta cura per tractar-
se d'una metzina virulenta. Feta aquesta
advertencia, acf va la formulaila manera
de preparar-la;

Es fan dissoldre sis grams de sublimat
corrosiu (biclorur de mercuri) en 500 grams
d’alcohol de 90 graus. Amb aqueésta solucié
es xeringuen les galeries obertes en els ar-
bres pel banyarriquer, amb una vulgar xe-
ringa de vidre i es tapen els forats amb ce-
ra o pega. :

" B =
Utilitzacions de les fruites

Les fruites poden ésser menjades naturals

i també seques; a més, es presten perfecta-
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un espolsador per cada quatre dones cuido-
res; i es homos-han de batre metles fins que
cada cuidora hagi omplit dos sacs, qu’és sa
tasca de s’escarada. Noltros som una vinte-
na de dones i pertoca haver cinc homos.—
Trop que so6n pocs per tantes dones. (I
que no replegau arreu? —il tant arreu! Fi-
guret qu'es que mos mana, bada uns uis
com un salé€, i creume, en queden poques de
metles.—¢I que no hi ha ses pellucadores?—
Si que n’hi ha i venen darrera, darrera a
cuir ses metles que haguem pogut deixar.
Ses primeres que pelluquen sén ses amit-
geres; que van a parts iguals amb l'amo:
llavonses dona permis 'amo a n’es veinats
pobres per poder pellucar a dins s'ametle-
rar, que jfiguret ses metles que poren tro-
bal—Bono estimada meva, aixd m’agrada
ben molti vendré a cuir meles. —A veura si
te determines a cantar amb noltros:
Si sembres ametlevar,
En treuvds molts de profits
Sa cloveia per cvemar. Efectivament hi ha
que veura es mils de foguerons gne se fan
per la pagesia, que altres coses no’ s6n que
petits forns on se creman ses cloveis de
ses metles. En es fons de’s foguer6 queda sa
cendra de ses cloveis que tant pot servir
d’abono pe's mateix ametlerar, com per 1'iis
industrial per la cantitat de sosa caustica
que conté.—Sa fuia pe’s bestia.—I és ben
cert perque hi ha que veura com menja es
nostro bestia de llana sa fuia d’ametler. 7 és
bessé per fer confits.—Qui és que no ha
menjat confits de metla, torrons, gato, etc?
UN CONRADOR

I/)e Mallorca Agricola

PRACTIQUES

ment per a consumir-les en diferents for-
mes, com melmelades; amb sucre o sense, 0
debilment concentrades, com també redui-
des a gelatines.

Dessecacid: 1a dessecaci6 en els forns de
coure pa, o a l'estufa rustica o moderna, i
fins exposant-les al sol, s6n procediments
seguits des de temps immemorial en molts
paisos. Aquesta manera de procedir, s’'a-

_plica per a fer dessecar albercocs, préssecs,

figues, prunes, pomes i peres trossejades en
quarters i fins tomatecs.

De temps immemorial es fan assecar en
els forns de pa en certs paisos, prunes, cire-
resi també exposant aquestes fruites al sol i
a l'escalfor dels forns.

Mitjancant el calor, fent-les bullir, es poden
preparar:

1.* Compota amb sucre o sense sucre; 2.*
Conserves; 3.* Melmelades amb sucre o sen-
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se; 4.* Confitures; 5.* Pastes seques; 6.* Pol-
pes de fruita; 7.2 Gelatines.

Segons les menes de fruites, aquestes po-
den ésser menjades de seguida d’haver-les
cuit, sense ensucrar-les; pomes i peres par-
tides o senceres.

Altres fruites requereixen €ésser ensucra-
des, per tal d’atenuar llur acidesa; com tam-
bé cal que siguin sotmeses aiuna coccié de
certa durada: pomes, prunes, albercocs,
préssecs, etc.

Les veritables melmelades s6n confitures
en les quals la polpa de la fruita forma una
massa completament desfeta.

Per a estalviar el sucre, poden ésser em-
prats els mostos de raim concentrats o si-
guin els sucs de raim que no hagin fermen-
tat; mitjangant 'ebullici6 se'ls hi fa perdre
bona part de laigua que porten. Aquests
mostos solen quedar reduits a una tercera
part. Pel mateix procediment es redueixen
al ter¢ del seu volum els mostos de pomes,
de melons, codonys, etc.

Les compotes de fruites haurien d’ésser
més generalitzades en les cases de pages,
sobretot quan el sucre esta car. Aquestes
conserves d’albercocs, préssecs, cireres, pru-
nes (sense pinyol), després d’'una bullida, es
posen dintre pots de vidre i s’acaben d'om-
plir amb xarop de sucre o de sucs concen-
trats de les mateixes fruites. Els xarops so-
len contenir un 15 per cent de sucreiel 8
per cent de suc de fruita. Després dom-
plerts els pots es tapen bé amb taps parafi-
nats i es posen dins una caldera plena d’ai-
gua i es fa bullir durant una hora. El xarop
de sucre es pot substituir amb sucs concen-
trats de pomes dolces.

Les pastes de fruites, pomes i codonys,
estan molt generalitzades en certes co-
marques.

Les pomes, una volta convertides en pas-*
ta espessa, es posen a assecar al soliuna
volta seques se'ls hi donen formes llargaru-
des com si fossin bastons.

Cal evitar que no es perdi res a les cases
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de pages; tot alld que constitueix materia
alimentosa, cal que s’aprofiti i les fruites so-
bretot, sén béns de massa valor perque dei-
xin d'ésser aprofitades. Les mestresses cu-
roses i interessades en que prosperin les ca-
ses, saben treure grans rendiments de les
fruites que, com hem expossat, es poden
preparar en diverses i variades formes.
E BB

Per a matar els polls de les
gallines

L’esséncia d’eucaliptus, posseeix virtuts
de temps conegudes; té, entre altres, la de
resultar insuportable als acarids i altres pa-
rasits que infesten els galliners, els quals fan
impossible la vida de les aus.

Es suficient collocar un coté ben sucat d’es-
seéncia en un got petit, el qual es tapa amb
un tros de tela, per tal que levaporacio
sigui més lenta; aixi preparat es colloca al
galliner, al costat on hi ha les ponedores,
perdo de manera que les gallines no puguin
trencar-ho. Sembla que les emanacions de
I'eucaliptus en travessar la tela, basten per
a queé els parasits desapareguin en pocs
dies. Val la pena d’assajar-ho.

Per a extirpar Pherba dels
camins i passeigs

El clorat de sosa diluit en un litre d'aigua,
a la dosi de 16 grams per metre quadrat,
s'utilitza per a destruir les herbes dels cami-
nals dels parcs forestals de Barrés. Les apli-
cacions posteriors s’efectuen amb solucions
de 12 grams per litre d'aigua.

L’enginyer agronom Larue, en les sem-
bres dels vivers, obté molt bons resultats
amb solucions de 2 grams per litre i per me-
tre quadrat. Amb solucions més concentra-
des, els planters se’n ressenten.

L'ds d’aquestes solucions no consent su-
primir la primera treballada, que és la més
dificil, per ésser quan neixen les plantes.

NOTES INFORMATIVES

La reforma de la Reforma
Agraria

El dia 26 de juliol, s’aprova al Parlament
de la Repiblica un projecte de Llei que mo-
difica la de Reforma Agraria del 15 de se-
tembre de I'any 1932.

La Llei de Reforma Agraria votada per
les Constituents, seguird perd regint en tot
el territori nacional, per bé que linventari
de finques resta des d'ara abolit i que les

expropiacions s’hauran de fer amb indem-
nitzaci6, fixada aquesta, en judici contra-
dictori.

Aquesta Llei modificativa, tant combatu-
da per les esquerres, estructura i consolida
el vertader patrimoni familiar.

En la discussi6é sortiren els topics de cos-
tum, les critiques dels qui haurien volgut te-
nir el poder per tal d'apadrinar una reforma
semblant, pero6 cal advertir que en aquesta

discussio les dretes es posaren realment do-

nant mostres de comiprensié i bon sentit 1 eli
aquest aspecte excelli el diputat de Lliga
Catalana senyor Manuel Florensa, qui en
nom de la Comissi6 féu una defensa brillan-
tissima del projecte de Llei que es discutia,
provant a tots els seus coneixements en la
materia i rebutjant els topicsiles generali-
tats d’alguns representants de partits de
dreta, els quals sense massa reflexi6 s'a-
fegiren a la cursa demagodgica dels repre-
sentants auténtics de la politica del bienni.

La inutilitat del registre d’ai-
~ gues privades

En el naumero d’AGRICULTURA I RAMADERIA
del mes de maig, publicirem un article del
nostre distingit collaborador l'advocat En
Jaume de Riba, en el qual aconsellava la re-
sisténcia passiva a la inscripcié de les ai-
giies subterranies, perque no representa cap
avantatge per als seus propietaris i en can-
Vi pédia ocasionar-los-hi fortes despeses.

Fundava la seva opini6 en qué ’Adminis-
tracio Ptblica no tenia competéncia per a
resoldre les qilestions sobre aigiies priva-
des, les quals s6n les que van compreses en
aquell Registre i per tant la inscripcié no €s
cap garantia per al propietari de laprofi-
tament.

Una recent resolucié ha vingut a confir-
mar les paraules del nostre amic.

Una important Societat industrial de Gi-
rona té uns pous dels quals extreu una im-
portantissima quantitat d’aigua per a la se-
va fabrica. Els usuaris d’'uns pous veins de-
nunciaren al Districte Miner que l'extraccio
d'aigiia de la fabrica esmentada deixava sen-
se aigiia els seus pous. El Districte Miner va
tramitar la dentncia i després de fer una
inspeccié del terreny i dels aprofitaments’
que havien demanat la inscripcié en el Re-
gistre d’Aigiies subterranies, va declarar en
resolucié de data 28 de maig de 1935 que era
incompetent per a resoldre la giiestié, reme-
tent els contendents als Tribunals de Jus-
ticia. :

Pel demés, les disposicions que organitza-
ven dits Registres d’Aigiies subterranies,
han quedat en suspens perque el Decret de
4 de maig ultim aixi ho declara en quant
afecti els serveis d’Obres Publiquesi a les
esferes de competéncia o jurisdiccié dels
corresponents cossos facultatius, i mentres-
tant que per la Presidéncia del Consell de
Ministres no es formuli la disposicio defi-
nitiva.

Del text d'aquest Decret se'n dedueix que
el motiu dela suspensi6 ha estat la qtiesti6
de competéncia que les resolucions suspeses
promogueren, entre els diversos cossos fa-
cultatius de I'Estat. Encara que no sigui de-




£uda la suspensi6 a l'actuacié dels propieta-
ris de les deusi aprofitaments afectats (en
el mes de juny a la secci6 jur{dica de la pro-
pietat riistica de Catalunya encara es facili-
taven les inscripcions), els propietaris se
n'han d’aprofitar desistint de les inscrip-
cions i no fent-ne de noves.

Concurs d’embalatge i acon-
dicionament de fruites

S’obra un concurs en el qual podran pren-
dre part tots els industrials i fabricants
d’embalatges, per a premiar els models que
a criteri de la Comissio de Proveiments de
. I"Ajuntament de Barcelona reuneixin les
millors condicions practiques i economiques.

Es lliure I’eleccié de material (cartd, fusta,
xarpellera, paper, etc)., mentre reuneixi, a
més de les condicions abans esmentades, les
~ d’higiene i resisténcia per als productes que
han de contenir.

Es fa observar que, encara que els emba-
latges han de servir una sola vegada, han
d’ésser prou consistents per a.ésser trans-
portats del camp de produccié al mercat, i
d’aquest als llocs de distribucié sense perju-
dicar llur contingut.

Es donen premis per a embalatges de
préssecs, pomes, peres, albercocs, tomatecs,
prunes, maduixes, maduixons, llegums ten-
dres i verdures, per valor de 1.000 pesse-
tes.

Els concursants premiats estan obligats a
subministrar, gratuitament, deu exemplars
de cada model premiat i lliurar-los a la Co-
missio organitzadora, Direccié del Mercat
de la Boqueria, de Barcelona, en el terme
de vuit dies a comptar des de la data de
publicacié del veredicte.

Els models premiats quedaran de propie-
tat de la Comissio de Proveiments de 1'Ex-
cellentissim Ajuntament.

El Jurat es reserva el dret de repartir la
totalitat dels premis, dividir-los, o declarar-
los deserts si no hi ha cap model que es con-
sideri abte per al fi a qué es destina. El vere-
dicte del Jurat sera inapellable.

El proper Congrés Mundial
d’Avicultura

La data de celebraci6 del proper Congrés
i Exposici6 Mundial d’Avicultura que tindra
lloc a Berlin, sera del dia 24 de juliol fins el 2
d’agost de 1936.

S’ha fet un canvi en les dates anunciades
anteriorment degut a la coincidéncia amb la
celebracié de les Olimpfades, fent de mane-
ra que el Congrés s'inauguri abans d'a-
questes, permetent celebrar aixi 'anunciat
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viatge circular i assistir a les tltimes festes
olfmpiques.

Aquest canvi de dates no representa cap
perjudici econdmic, essent valides les ma-
teixes rebaixes ofertes, amb distints avant-
tatges.

Els impostos del vi al pais
base

Segons dades publicades recentment, les
provincies basques, durant l'any 1934, con-
sumiren 35.738.561 litres de vi. Els Munici-
pis cobraren per l'impost de consums
6.691.279 pessetes, és a dir unes 0’20 pesse-
tes per litre; a aquest gravamen cal afegir
un altre impost que percebeixen les Diputa-
cions provincials d’aquella regié i la quanti-
tat percebuda en conjunt assoli la suma de
4.045.263 pessetes, el qual representa un re-
carrec d'unes 0'11 pessetes per litre, de ma-
nera que, el litre de vi espanyol que entra a
Biscaia, paga 0'31 pessetes de consum.

Naturalment que un dret tan elevat que
supera el cost del producte, afavoreix ex-
traordinariament el consum de cervesa, si-
dra, etc.

Si aquest impost desaparegués a les pro-
vincies basques, es consumiria molt més vi,
puix que des de 1930 ha minvat en gairebé
5.000.000 de litres a causa de la crisi, és a
dir per ra¢ econdmica. Si no existis I'impost,
rependria el consum de vi.

Heus aci, una justificacié plena de la cam-
panya a favor de la total desgravacié dim-
postos municipals i provincials al vi, i la
lliure circulaci6 per tot el territori nacional
del vi espanyol.

La crisi de la viticultura

La Secci6 Agraria de Lliga Catalana ha
adrecat al President del Consell de Minis-
tres, la segiient instancia:

Excelentisimo sefior:

La Seccion Agraria de Lliga Catalana que
se ocupa exclusivamente del estudio de los
problemas que afectan a la Agricultura,
considera la situacién porque atraviesa la
viticultura nacional extraordinariamente di-
ficil. ;

Cierto que el Gobierno que V. E. preside,
con la aprobacion de la nueva ley de Alco-
holes, ha construido un tramo del puente
que ha de salvar la viticultura espafiola y
por ello, ha merecido, justamente, la apro-
baci6on y la gratitud de todos los viticul-
tores espafloles; pero un tramo no es el
puente y quien sabe si otro Gobierno no
solamente no seguird la orientacién salva-
dora del que preside V. E., sino que hard
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marcha atras, volviendo por esa causa a los
tiempos en que los viticultores espafioles,
perdida la fe, vivian en la mdxima desespe-
racién y millones de hogares espafioles, en
la mayor miseria.

Ante esa perspectiva, la Seccién Agraria
de Lliga Catalana, acude a V. E. para pe-
dirle la construccién de un segundo tramo,
el de la desgravacién de los vinos de todo
gravamen municipal, provincial y regional,
el de la supresién en todo el territorio nacio-
nal del impuesto de consumos que grava el
vino en un 50, un 60 y hasta un 70 por 100
de su valor.

No escapari a la inteligencia de V. E. la
importancia de una ley que conduzca a esa
finalidad, una ley que permita al Gobierno
facilitar a los grandes municipos, el poder
prescindir totalmente del impuesto de con-
sumos que grava el vino.

Las formulas para conseguirlo no faltan.
En las asambleas de viticultores que se han
venido celebrando todos los afios, se han
ocupado de ese problema y han habido con-
clusiones que ofrecian al Gobierno la solu-
ci6n econémica, para, sin gravar el presu-
puesto y sin arruinar las haciendas de los
Municipios, poder prescindir del odioso im-
puesto de consumos sobre el vino, el cual,
como se ha demostrado de una manera in-
controvertible, favorece el alargamianto de
la cosecha, causa principal de la desvaloriza-
cion del vino en el mercado espaifiol.

Considerando que el problema de la des-
valorizacion es indispensable resolverlo, por
diversas causas conocidas de los centros
técnicos del Gobierno, antes que el vino de
la nueva cosecha esté en condiciones de sa-
lir al mercado, la Seccién Agraria de Lliga
Catalana, acude solicitando que el Gobierno
presidido por V. E. acuerde su estudio y
presentacion al Parlamento de la ley que
pueda librar a los vinos nacionales de todo
impuestos de caracter municipal, provincial
o regional.

El problema del blat

El problema que planteja la venda del
blat, és per als agricuttors, el major i més im-
portant dels molts que la pagesia ha de re-
soldre:

El pages va adalerat un any i altre per a-
conseguir bona collita, posa de la seva part
el treballi els adobs, ha de satisfer contribu-
cions a 1’Estat, despeses municipals, comp-
tes als industrial que el conreu de les terres
ocasiona, tot esperant la collita, la bona colli-
ta que jamai no ve i quan arriba que sembla
plena i bona, el preu, la malura, un cap de
broma o bé una altra plaga la malmet.

Des d'uns quants anys a aquesta part el
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pages ha hagut de veure goigs de les taxes
imposades pels Governs, complertes a mit-
gesen algund part, i burlades en moltes
altres.

L'agrupaci6 de pagesos que seria la de-
fensa dels seus drets i interessos, solament
existeix en alguna comarca que en treu po-
sitius resultats, perd que deixa grans esclet-
Xes, extensos termes, on el cultiu del blat és
intensiu i on els pagesos sense una guia,
sense una direccio, sén victima de comissio-
nistes i agents que burlen les taxes esta-
blertes, fent-los rebaixar els preus davant la
necessitat de vendre.

L’ambient és saturat de noves adverses
als interessos dels colliters de blat. No sa-
bem si s6n reals o imaginaries, circulades
per aconseguir dels pagesos un decaiment o
pessimisme per tal d’obligar-los a capitular
més de pressa.

Corre que a Barcelona no paguen més
que a 50'50 pessetes els 100, quilos de blat
amb ports i tot.

Que Barcelona compra blat d’Aragé a
a preu més baix que el de taxa.

Que hi ha ofertes per sota el preu donat
com a taxa a fabriques i especuladors.

Que circula farina amb camions de Caste-
lla i Arago cap a Catalunya.

Que les guies s6n amanyades a gust d’al-
gun comprador poc escrupolds.

No sabem si s6n certes aquestes noves, el
que sfsabem és que han mogut una excitacio
entre els colliters que veuen en la baixa del
blat una important merma en la collita que
tantes suors costa, tants sacrificisrepresenta
i quan és I'hora de la compensaci6, malgrat
la aparent defensa del Govern, per mil en-
trebancs es malogren els seus treballs i els
seus esfor¢os.

Si es compleixen les taxes de la farina,
perque no s’han de complir les del blat? En
complir-ne una solament, es trenca la unitat
perjudicant el pages en la baixa del seu blat
ienla compra del pa car, com si es respec-
tés la taxa.

Cal denunciar al mateix temps una espe-
cie que ve circulant entre els pagesos, una
forma de defensa del preu del blat, una re-
sisteéncia per no abandonar el cereal daurat
que consisteix a no pagar res del que deu el
colliter de blat, sin6 és que sigui en gra al
preu de taxa.

Aix0d que és molt just per als pagesos, no
pot satisfer els industrials que han venut al
pages, per les moltes dificultats que portaria
ique arribaria a discussions violentes. Cosa
que cal privar d'arribar-hi per mitja de qui
té autoritat per damunt de compradors i
productors. .

El problema és d’una actualitattan evident
que no pot demorar-se gaires dies ni hores
solament. Sovintegen les reunions als po-
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bles; a Lleida se celebrd una gran assem-
blea que es manifestad després pels carrers
de la ciutat, demanant la taxa imposada i
traient-ne els impostos d’una pesseta per
100 quilos. :

El pafs sencer demana que no se’l decep-
cioni amb el rebaix del preu de taxa perju-
dicant els seus guanys, mentre el pa val a
meés preu que quan la taxa del blat era a 53
pessetes els 100 quilos.

L’Assemblea Agraria a
Tarragona

Amb ple de gom a gom s’ha celebrat I'As-
semblea anual de la Uni6 de Sindicatsi Pa-
gesos de Catalunya, d’acord amb Ia Cambra
Oficial Agricola de Tarragona.

S'aprovaren les segiients conclusions:

Resum de les conclusions aprovades per
U'Assemblea de Roquetes.—1.* Prohibir len-
trada d'olis de pinyola a les fabriques de
rectificacio; contingentacié severissima de
grasses i copra i llavors oleaginoses; obli-
gatorietat de la barreja binaria en lubrifi-
cants i indtustria téxtil; implantacié del cre-
dit agrfcola sense desplacament; foment de
les cooperatives; intervencié de productors
en el mercat exterior; defensa de 'oli verge
d'oliva en I'exportacic i la degoraci6 total
del Dret de 30 de juliol darrer que crea el
monopoli de I'exportacid.

La qiiestio del blat.—2.* Restablir la llei
de 30 de juny de 1934 en la regulacié del
mercat de blat, prioritat del consum del
blat de cada comarca i regio, i supressio del
canon establert d'una pesseta.

Auxilis i contvibucié.—3.* a) La Genera-
litat hauria de restablir, amb la seva caixa
de crédit, 'antiga practica de la Mancomu-
nitat d'auxiliar en pessetes els Sindicats
Agricoles solvents que es troben en situacio
dificil pel venciment de crédits a curt ter-
mini. :

b) Ultra que els Sindicats estan exempts
de contribuci6 hi ha indistries agricoles que
solament treballen una temporada a les
quals €s just la rebaixa proporcional, o al-
menys, la trimestracié del tribut.

¢) El compliment estricte de.les disposi-
cions vigents que obliguen a lexercit a
consumir per pinsos la garrofa nacional.

Motors agricoles. - 4* a) Sollicitar de les

companyies d'electricitat que suprimeixin el

canon que actualment paguen els motors
agricoles, ja siguin d'agricultors individuals,
ja siguin de Sindicats o societats agricoles.

b) Interessar de les mateixes companyies
la rebaixa del preu'de fluid i.la unificacié de
preus.

¢) Designar una comissio que faci les ges-
tions amb un vot de confianca.

Adobs.—5.* L.a Uni6 de Sindicats, per tal
de sostenir llitire el mercat d’adobs, ha de
comptar aquest any amb la maxima disci-
plina de tots els Sindicats i entitats agrico-
les, de manera que han de proveir necessi-
riament el superfosfat a la Unié, i comuni-
car-li les ofertes que tinguin, procurant pel
mateix conducte proveir les demés materies.

Desgravacié del vi.— 6.* Reclamar del
Govern la presentacio immediata d'un pro-
jecte de llei que suprimeixi tota mena d’im-
postos municipals, provincials i regionals,
que agreugin la situacio del vi en el territori
nacional.

Compliment de les lleis vilicoles.—7.> a)
Sollicitar al Govern que controli immediata-
ment la deshidratacié dels alcohols indus-
trials existents a les fabriques en publicar-se
la llei d’alcohols, que s'immobilitzin 100-hec-
tolitres d’alcohol de vi i que siguin contin-
gentats els alcohols no vinics arribant a I'ex-
clusiva en cas de no millorar el preu del vi,
tot fent constar la ineficacia fins avui de la
llei d’alcohols, i per aixd cal prendre urgent-
ment les mesures extraordinaries que pre-
veu.

b) Que s’autoritzin les seccions vit{coles
de les Cambres Agricoles Oficials per fisca-
litzar el compliment de ’Estatut del Vi, De-
cret de vinagres i Llei d’Alcohols, amb fa-
cultat de nomenar veedors auxiliars prac-
tics i d'imposar als contraventors les san-
cions legals.

Acords qae interessa co-
neixer

El 5 de juliol, es reunf a Franca el Consell
Nacional d’Economia, arribant a unes con-
clusions que defineixen el que hauria d'és-
ser la politica agricola a Franca.

A remarcar la base vuitena que asse-
nyala la necessitat de fer lloc suficient a
les importacions agricoles per a legitimar
la coﬁtrapartida de les exportacions fran-
ceses.

L’agricultura francesa—declara la C: N.
E.—no pot renunciar, per ara, ni als contin-
gents ni a la proteccié duanera i considera
que l'excés de proteccionisme agricola i in-
dustrial constitueix un dels elements de
persisténcia de la crisi.

A favor dels pagesos

La Secci6 Agraria de Lliga Catalana, la
qual continuadament es preocupa dels pro-
blemes agraris i ha donat normes per a la
soluci¢ pacifica en les qliestions de parce-
ria i-arrendaments, ha cursat al Ministre
d’Agricultura un telegrama que afecta la




giiestio bladera, reclamant que se suprimeixi
immediatament I'impost d'una pesseta i el
timbre per quintar que ara grava el blat en
circulacio.

Els diputats de Lliga Catalana han rao-
nat i justificat la supressié d’aquest impost
davant del Ministre.

El panta de Jorba

I.’Ajuntament d'Igualada ha celebrat una
reunié extraordinaria a l'objecte -d’estudiar
la construccié del panta de Jorba i donar
compte de les gestions que es venen realit-
zant prop de la Delegaci6 dels Serveis Hi-
draulics dels Pireneus Orientals, per tal de
portar-lo a la practica amb la major peremp-
torietat possible.

Han estat invitats els Ajuntaments dels
veins afectats, els quals son els de Jorba, Vi-
lanova del Cami i Castelloli, a I'objecte d'i-
niciar una acci6 conjunta que faciliti l1a rea-
litzacié d’aquesta obra. :

Hom ha consultat també a alguns dels
propietaris dels terrenys afectats dintre els
respectius termes municipals, els quals s’han
ofert amb tot 'entusiasme a inscriure’s a
la Comunitat de Regants, la constitucié de
la qual és indispensable per a garantir el
compromis d'auxili de 'obra, mitjan¢ant es-
criptura, del pantd de Jorba. La seva crea-
ci6 constituird una font de riquesa per a
les zones usuaries de la comarca de La Se-
garra.

Es troba en poder d’En Jaume Vic el
pla complet del panta de Jorba, amb la re-
lacio dels propietaris dels terrenys benefi-
ciats.

La possessié de 'esmentat document €és
d’una gran importancia, ja que abreuja gran-
ment un dels tramits previs per a empren-
dre la realitzaci6 del projecte.

I.’alcalde d’Igualada ha sollicitat dels cen-
tres oficials competents la tramesa de tota la
documentaci6é necessaria per a constituir el
Sindicat de Regants.
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A Lleida es conrea l'arros
En les zones regades pel canal d’Arago i
Catalunya, recentment posades en condi-
cions d’explotacié degut a poder ésser rega-
des, s’ha iniciat amb brillant &xit el conreu
de l'arros. De moment, els técnics de 1a Con-
federacié diuen que es fa aquell conreu a ’ob-
jecte de dessalar els terrenys i demostrar
que permeten la major varietat de conreus.
Sabem que a la finca LLa Melusa durant el
darrer any agricola, s’hi recollectaren més
de 200 tones d’arros, havent-se fet 'assaig
de gran nombre de varietats, des del bom-
ba —el mateix de Calasparra— fins el preco¢
groc, el qual pel seu curt cicle €s molt apro-
piat per a ésser produit en els paisos freds.

L’obtencié d’arrds causa sorpresa entre
els pagesos d'aquella zona, perd després que
hagueren vist els resultats i apreciaren el
benefici que d’aquest cultiu s'obté, no triga-
ren molt temps a iniciar-se en aquest cultiu
i avui aquells mateixos pagesos que des-
confiaven de I'exit, estan perfectament ensi-
nistrats en les feines inherents a tot quant
esrefereix ala plantacié i no sembla siné que
son tots ells criats en les mateixes zones ar-
rosseres.

El proposit d’intensificar el cultiu de lar-
10s és segur que ha de causar una gran sen-
sacio.

Segons manifestacions dels técnics de la
Confederacio, les comarques arrosseres es-
panyoles no han de prendre la intensificacio
del cultiu de I'arrds com un perill per a llurs
interessos, ni tan sols com una amenacga; la
sembra de l'arrds en aquests camps sera
una cosa temporal, ja que no té altra finali-
tat que posar en condicions satisfactdries
per al cultiu les 11.000 hectarees de terra sa-
litrosa que hi ha en aquella comarca.

Per aquesta causa, una volta passades per

Parros aquestes terres salitroses,segurament
que s'implantaran els cultius propis de la
zona, sense necessitat de tornar a cultivar-
lo, a no €sser que apareguin taques salitro-
ses o que el rendiment econdmic que ob-
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tinguin els pagesos aconselli implantar l'ar-
rds en llurs camps com a cultiu tipic re-
gional,

La competencia que ens fa
la fruita argentina

Amb tot i les protestes exterioritzades en
repetides ocasions pels nostres fruiticultors,
I’Argentina segueix intensificant la importa-
ci6 al nostre pais de les seves fruites.

Segons una nota donada per la Divisi6 del
Control de la Producci6 de Fruita del Minis-
teri d’Agricultura argent{, durant I'any 1934
I'exportaci6 de fruita de les diferents me-
nes, prunes, préssecs, peres, pomes i raims,
fou de 8.103 caixes, amb un total de 126.500
quilos i 'exportada durant els cinc primers
mesos de I'any actual; fou de 16.133 caixes,
amb un total de 275.786 quilos. Com es veu,
durant els cinc primers mesos d'enguany
han estat doblades les quantitats exporta-
des, el qual vol dir que a final d’any sera
moltcrescut el contingent de fruita argentina
que consumira el nostre pais, essencialment
productor, aixd sense tenir en compte la
que ens envien del Brasil, Uruguai i altres
terres de I'emisferi austral.

El terme mig dels preus obtinguts de les
corresponents partides ja comercialitzades,
han estat satisfactoris —;cdmo 1no/— ja que
a Vigo les caixes de peres de 20 quilos s’han
venut a 50 pessetes i a Barcelona, de 40 a 50
pessetes les caixes de pomes del mateix pes;
a 50 pessetes la caixa de peres de 20 quilos;
a 45 pessetes la de 45 quilos de pomes i a 20
pessetes la caixa de raims de 10 quilos.

Que més voldriem nosaltres que lesnostres
remeses als paisos nordics i a America asso-
lissin preus semblants!

Valdria la pena que qui ha de fer-ho, vet-
1li per a evitar les competéncies ruinoses i
si més no, cercar compensacions amb les
nostres produccions en les époques de 'any
que aquests paisos es troben mancats de
fruites.

fi R {f.
2 WS> ‘24
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Postal o segells de Correus, l'import més 50
céntims per despeses de tramesa, al Laboratori,
a volta de correu, déna compliment a la comanda.

NOTA: Dirigint-se i ensems enviant per - Gir.

o ]

PRODUCTE ESPECIAL MATA-RATES

El mata rates «<NOGAT» constitueix el producte més co-
mode, rapid i eficag per a matar tota classe de rates i rato-
lins. Es ven a 50 ceéntims paquet i a IO pessetes la caixa de
25 paquets. A Barcelona, Farmacia Gelart, Princesa, 7,
Drogueries Vidal i Ribas i en les principals farmacies i
drogueries d’Espanya, Portugal i Ameriques

Producte del Lahoratori SORATARG - Carrer del Ter, 16 - Telefon 5073t - Barcelona
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CALENDARI

de sembres i plhntacions de les hortalisses, farratgeres i flors
més generalitzades o conreades a Catalunya

Ptes. Ptes.
SEMBRES DEL MES DE SETEMBRE 100 grs. 100 grs.
HORTALISSES Ensiam escarxofet . . . . . . . . . . 200 Xijcoira 1'75
Ptes. Ensiam roma, blanc. . . . . . . . . . 200 Xirivia 1400
100 grs. Hasi 3 2400
AT nsiam roma, negre. . Wi AT
leniatiians : ; FARRATGERES
;1gre1 ;5 = 7 ; AR o e 1‘50 Escarola de fulla doble, arrissada. . . . . 125 UPtes.l
Blazc ed ?ntlllpmyé. sl B Escarola molt arrissada, Cabell d'Angel . . 225 = quilp
¢ .
edes cefulampla i vl e L arolaiCabell d’Angel, del Llobregat . . 125 Alfals decuscutat, superior . 2o
Bledes de fulla morada .0 7 e ceii. b, 5 1100 Espinac de fulla ample, Viroflay . . . . . 050 Alfals decuscutat, extra . 3'00
Ceba primerenca Campeny, blanca . . . . 300 Bersim . 2150
Ceba primerenca Campeny, vermella . . . 3‘00 Col gegant Cavalier. 8400
Ceba primerenca llarga,de Vic . . . . . 2/00 Col gegant de fulles arrissades 1150
Ceba primerenca blanca, grossa . . . . . 20 Farratge del Sudan. 3'00
Ceba vermella, de cabegar . . . . . = . 175 Moresc Caragua, groc . 100
Cerfull’com ;= i ann el ST e 1L0() Nap suec, molt gros, rod6 350
Cerfull;'molt arrissat i ieil e et a1 100 Nap suec, molt gros, mig llarg. 4400
‘
COLS DE CABDELL FULLA ARRUGADA Nep ooy Tolemn e S
Pastanaga, groga 750
1 de Mila bervilli Ly
Col de Mila, Aubervilliers, borratxona. . . 15 Ciba primereiica bianca’ grosss Rave gros, de bou 4400
Col de Pasqua o Paperina. . . . '. . . . 20 Trepadella . e 1'00
Col de Mila, grossa arrissada . . . . ... 1% Ptes.l Trévol vermell anual, fe o fenc. 325
U :
COLS DE CABDELL FULLA LLISA & TEEtoL L e L
Faves calentes Muchamiel . . . . . . . 400 qp.ac5 violeta, superior 450
Col'deicabdellzBacalans" i = Juf muis il e 915 Ptes. Veces franceses . 2400
Col de cabdell, Brunswick . . . . . . . 250 1005 ecse
= T FLORS
Col de cabdell, Dax . . . . e SRR DI nlivert, comithir. f ik, ot E et i S 0/6 :
Lot de 12 paquets variats, amb cromos. 3 pessetes
Col de cabdell, Holanda, peu curt . . . . 250 Julivert, moltarrissat . . . . . . . . . 0975 :
2 Lot de 24 paquets variats, amb cromos. 5 pessetes
Col de cabdell, Holanda, tardana. . . . . 20 Nap fi blanc, rod6, Bolade Neu . . . . . . 1¢25
; Lot de 36 paquets variats, amb cromos. 7 pessetes
Col de cabdell, Joaneta o Nantesa . . . . 250 Nap fi blanc, llarg . . . . Sl
Col de cabdell, Mitrao Corde Bou . . . . 250 Nap fi blanc, mig llarg o de Moda. . . . . 125 ES SEMBREN
Col de cabdell, Quintal, molt grossa. . . . 250 Nap figroc, rod6, Bolad'Or. . . . . . . 125  Aquillees Flocs persistent
Col de cabdell, Sant Dionfs . . . . . . . 250 Napfinegre,llarg . . . . . . . . , . 1lg5 Campanula Malva reial
Col de cabdell, Schweinfurt. . . . . . . 250 Pastanaga fina, migllarga . . . . . . . 200 clarelhd,alon : Margaridoles
5 Clavell de Sant Isidre Pensaments
Col de cabdell, York, primerenca. . . . . 260  Pastanagafina,llarga. . . . . . . . . 175
Ptes.
GER
Pésols nans, de set setmanes . . . . . . 300
Pésols nans, de set setmanes «Selectes» . . 3'50
Pésols Australia, mata baixa . . . . . . 3%0
Pésols Australia, emparradors. . . . . . 375
Pésols Caputxins o tirabecs, flor blanca . . 400
Pésols Caputxins o tirabecs,flor violeta. ' . . 4‘00
101(?25}:5. Cineraria hibrida  Primavera de Xina
Julivert molt arrissat Porro:blanc, gruixut. .S SRR E e 1100
Porro monstrués de Carentan . . . . . . 175 g‘_‘e‘ft dle Malta 51:11;1avera de )Ema
ColL ; i igita iolers quarentens
0 : omba’rda, morada, grossa . . . . . 2'50 Ravenetrod6, rosa, puntablanca. . . . . 100 Esper6 persistent Violers impeérials
Créixensd'horta . . . . . . . . . . . 10 Ravenetrod6, vermell, puntablanca . . . 100 :
Créixens Alenois o Morritort . . . . . . 0% Ravenet mig llarg, rosa, punta blanca . . . 100 : D Y ,uALS
Ensiam escaroler. . . . . . . . . . . 200 Ravenetmig llarg, vermell, punta blanca. . 100 Aralig Mandeviien raneolens
; Cobea scandens Medeola
Ensiam de cabdel], blanc. . . . . . . . 200 Ravenetllarg, vermell. . . . . . . . . 100 Dalics llenybs Passionaria
Ensianrbleder. =it mca siieil ime Dottt 0 0 n R emolatxarfinasiite: S5 e R sesviong = Siil 100 - L ldpol Thumbérgia
ST =i A P T e G N S T NS = O s NS R RIS IR

Preus salvant variacio o existéncies,

Per les remeses per correu s’ha d’afegir, a 'import de la comanda, 25 céntims de pesseta per cada

fracci6 de 100 grams i per al certificat 30 centims els 500 grams, pes minim admes per correus. Demaneu preus a l'engrds, a

EL CULTIVADOR MODER

Avinguda E. Maristany, 19 (davant Estaci6
de Franca) -

Telefon 20941 -

BARCELONA
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EL MERCA T ~ ULTIMES COTITZACIONS
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2DOES Arrds Matisat. . 1100 qullos ; 6;; 88 a 65'50
d 18/20 per cent d’acid fosforic i 1/2 Arrds Bomba, pnmera 2 : 2 110'00
Su%ee?%iﬁitt deoxsntrolgerf . 100 quilos 17'00 Arros Bomba, segona. > 8') 00 a 90'08
Superfosfat de calg, 18/20 per cent d'acid fosforic P BLAT
solhle: d fosfd : Forment de Castella . > n
Superfosfat de calc;, 16118 per cent d'acid fos ric o Canteal'de1s Moss i : &
soluble . . 2 o 2 - : 2
Superfosfat de cale 13/15 per cent d’acid fosforic S ig;glgnt de la Manxa. ; g g
. soluble . . g3 ] 3 $1552) =
Sulfat d’amoniac, 20/21 per cent de nitrogen > 27'50 g?vzfﬁ‘ Vallés | 5 e ‘a‘g =
Nitrat de Xile, 15/16 per cent de nitrogen : > 27'50 Co%n o . 2 o)
Nitrat de cal(;l, 15/16 per cent de nitrogen i 28 per o P blanquet 5 > ;_(:
cent de calg . > 9 S s >
Cianamida, 19/20 per cent de mtrogen i60 per cent ; gi’glxdzf . . 2 P 2
de calg. . > 34'00 ; :
Sulfat de potassa, 90]92 per cent equlvalent a 49/50 i CIGRONS :
per cent de potassa pura . > 5 : 96'00 a 98'00
Clorur de potassa, 80/85 per cent, eqmvalent a 50/51 i% ggf_gﬁz %ii?g;yd%n;i zlgrgleros 44 a 46. , | 64°00 a 65'00
per cent de potassa pura - . 7z 800 Cigrons Malaga de 60 a 62 . > { 62'00 a 64'00
Matéria organica cornia natural 10]11 per “cent de : Cictone Milapade 63a 65 Z 6000 a 6100
nitrogen i 2/3 per cent d’acid fosforic . : > 32’90 ngrons pelo%es : { 62100 2 70'00
Sulfat de ferro en gra. PSRN > 12'50 Cigrons Argolia = , £ 0000 a 0000
Cigrons Castel}a supenors > {3888 a igg’gg
S5 Cigrons Castella mitjans. > : a 150"
INSECTICIDES I FUNGICIDES oo Bt ItAng > [ W0a o000
i Sauc. e > i a 00’
Sofre 99/100 per cent, extra 40 quilos 1720 Si_%zogsitj;::' ; £ 0000 a 0000
Sofre 99/100 per cent, extra fi > 18'80 Oran superiors . > : 0000 a 00°00
Sofre gris o prempltat : > 10’00
Flor de sofrebo sofre subhmat 50 quilos 25’00 CIVADA :
Sofre de terros . s * 1100 quilos 35'00 Extremadura : 37'00 a 38'00
Sofre en pans, refinat. . 5 44’00 : ° > AR GIEOR:
Sofre de cané, ; : 18'00 Sartegeni: 2 i 00 Oy S0
Sulfat de coure, anglés : » 0000 ESCAIOLA :
Sulfat de coure, pais . 5 7100 ; : !
Acetat de plom cristall . . A 350'00 ﬁgg:}ﬁ;iv gorrent. > gg 88 a gg%
Arseniat de sosa anhidre, 99/100 per cent = 140'00 Ay > a 85
Arseniat de plc:lm en pols L » 23000 FAVES
Permanganat de potassa - 525'00
Sosa Solvay 3 : 3200 e :
Nicotina 98 per cent 1 quilo 36'00 Afidalusin 5
Sulfat de nicotina 40 per cent. - 17°00 Turquia * >
Valencianes . >
PRODUCTES ENOLOGICS Dusa® >
Acid citric cristallitzat estranger. - 1100 quilosi 52500 Mazaganilla . 5
Acid tartaric crlita:iﬂltzat pais. 5 5 350'00 FAVONS
Acid sulfurés anhidre » 250'00 i ’
Sofrins conglomerat, en pastilles de 5a 20 grams. g 20000 ?5:;{;‘ : > 2 ig,gg
Sofrins conglomerat, en pastilles de 60 a 100 grams. 3 10000 T : 2
Lluquets sense degotalls, classe corrent, g v 10000 Teahans. 2 a 0000
Lluquets sense degotalls, classe manxega . S 100'00 Xinesos. a 0000
Lluquets sense degotalls, classe francesa » 150'00 | z :
Albumina de gallina en plagues . X -i 1 quilo 22'00 MILL ;
Bmsulﬁt Jacquemin e - 1100 quilos 500'00 E - e X
Carb6 \egetal 1mpalpable > > 100'00 : ;
galseléla puraC g ; > 350’00 MONGETES :
S o Pl Ay Chanes 1 quilo 2700 Mongetes Valéncia Pinet, noves. > i 6500 a 67700
goia ge peix §21 ﬁd*;&s “ 2700 Mongetes Tranquillon, noves . > i 75'00 a 0000
ola de peix Saliansky ; : S 100°00 Mongetes Monquilines . > i 67'00 a 68'00
Carbonat de calg (desacxdlﬁcant) - 1100 quilos 10000 Moncretes Mallotea: : S : 6800 a 6900
%ar?u:e;l colrécgntrat SR : 3 350'00 Mongetes Castella corrent . . > 104'00 a 105’00
Fosfa 1ca CL x 15000 Mongetes Castella superior garbellades . > 108'00 a 10900
Os I qmpmc fulle LN R > 250'00 Mongetes Cocorrosses Castella . > 80'00 a 82'00
Gelatina plata en fulles prlmes e ety 2 950'00 Mongetes Cocorrosses Turquia . > 70'00 a 72'00
Gelatina or en fulles primes . . . . . . . ., » 975'00 Mongetes Barco de Avila . 3 135'00 a_ 00’00
Gelatina Vinocol en fulles primes > 325'00 Mongetes Perles Galicia. < 6300 2 6500
Metabisulfit de potassa criStallitzat. ¥ 99500 Moncretes EingotRoldtia : 80'00 a 00'00
Metabisulfit de potassa en pols, antiferment > 97500 Mongetes Coce SHophie: 3 82'00 a 83’00
Metabisulfit de potassa en liquid. > 165’00 Mongetes Prat p % 79'00 a 8100
Negre animal en pasta rentat . > 20000 S z
Osteocola Clplgngt > 575’00 MORESC
Ee 3 0000 Lleida > 14100 a 4250
gam alcter, polsiextea . A OO:OO Andalusia corrent . > i 41'50 a 42'00
ani a 'alcohol, pols extra . > 1.000'00 Plata. i 4300 a 43'50
Tanial '11(:01101 agulles extra. > 1.100°00 RS 2 a o
Tartrat neutre de potassa, desacndlflcant > 70000 ORDI
Extremadura. > i 36'50 a 3700
: Urgell i Segarra. > i 37’00 a 38'00
e Manxa . Es > i 36'50 a 37°00
éxrﬁlalm A A : " 100 quilos 1.:75’00 VECES
ellulosa extra orta 5 > 00'00 P 10
Celulosa per a vins licorosos . “i 1 quilo 10°00 \\;gggg Xig‘:&;@ia‘ : : 3(1,88 : 1%88
Terra d’infusoris ; * 1100 quilos 10000 i
Terra de Lebrija S ey 60'00 ALTRES CEREALS I LLEGUMS :
Ers pais. > 40'00 a 41'00
CEREALS I LLEGUMS R mangete negres e S000 30
ARROS Fesolets > 85’00 a 90'00
7 Fesolets Castella > 91'00 a 92'00
Arros Bell-lloc, zero . > 63’00 a 64'00 Fesolets Girona . > 105'00 a 106’00
Arrds Selecte. > 65'00 a 66’00 Guixes . > 43'00 a 44'00
Arros Floreta. » 67'00 a 69'00 Llenties. > 90’00 a 135’00
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UNITAT | PESSETES UNITAT | PESSETES
FARINES/IDESPULELES: 5t ices——tan i
Farina sencera, mitja forca . . . . . .i100 quilos s . Dg PINY(;{;A 100 quilos 1135'00 a 13900
Farina sencera, forca. . . . . . : > a Z E VZ;dY ger;n;na. SO q, 131°00 a 135'00
gar;na extra‘ vlanca; SUpETior: < o R Aragb primera, blanc, origen. » 00’00 a 00'00
Gt planca, e ; > o & o Groc, segona . : ’ ATl > 00°00 a 00’00
paiporeee ; < De baixa acidesa » {14300 a 14500
arina regi6 . . . i : , Fose : : 0000 a 00700
Niimero 3, amb sac. 2 quilos i 7'00 a 7'25
Ntmero 4 . SET 3 > 6’40 a 6’8&8 DE COCO
Segones > 5!65-a - 6! . 3 ! )
Terceres » 515 a :5!25 g&‘}lgéen SR » 88'88 2 88’88
Q]unrtes. > 5115 a..-:5'25 L e » 00’00 2 00°00
Menut > 5'75 a (0’00 527 3 ‘00 : !
Seg6 . > 475 a 000 i e
Segonet. o e e S » 550 a 000 DE LLINOSA
: T S 160'00 a 00700
FARRATGES I PINSOS G . 17000 a 0000
Garrofes negres Vinarog, sense sac. 42 quilos i 775 a 800 Incolor . SR 2 18500 a 00'00
Garrofes r{feglres Castell6. 5 > 825 a 950 SURO
f encia . > J !
g:;xr'gfgz roz;ree;l 1 > ;gg : ;,% Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, primera. {El quintar} ¢5'00 a 7000
Garrofes Eivissa > 7'00 a 000 Planxes de suro de 2 a3 centimetres gruix, segona. > 30'00 a 3500
Garrofes Mallorca . A : > 7'00 a  0'00 Planxes de suro de 2 a 3 centimetres gruix, tercera. » 15'00 a  20'00
folpn i gty oue e jnghnor bl 0l Bl doguodo9g tosmimesipruzpimers | 1| 01 4 20
ort6 de coco S R R . > 00 a 36’00 S % : 2 50'00 a 55"
Farina de llinosa > i 34'00 a 37'00 Eanxes ge g a i centimetres gruix segona . > 2500 a 30'00
ﬁgais primera . A 1750 a_ 00'00 anxes de 3 a 4 centimetres gruix tercera . » 1500 a 20'00
als segona. > 16'25 a 00’00 : Ne- Ro-
Palla llargueta . > 750 a  0'00 e A Grawd Uigioc oie ol
Palla curta. ST o ey > 750 a 000 Ceﬂe gsyTe 2 gfﬁ“sg g s carga i1'70-1'75-1'70
FullaidiolVerat: i s ok o i > 14’40 a 00'00 Cz;nc% di Bgf;‘agr‘;“*ge Sea 9agra§;a“5~ > 1'85-2'00 - 1'85
ALLS FRUITES SEQUES Priorat, de 13a 13 graus . . . » (1)%8_—;;8:(1)'58
Alls en forc, 50 cabeces . L i Unquilo | 150a 200 Eﬁi?:;:,‘d‘éﬁtz‘}bd; S 10gran > {90-170-000
Primeres 100 cabeces . % = 300 a 400 Martorell. de 8 a 10 grats. - i’855): iBg : (1)'(7)3
AMETLLES Manzxa, de 12 graus > 2170~ 000~ 0200
Mallorca propietari, sense tros -:100 quilos :270'00 a 0000 ﬁfatg‘f R 2 0'00 - 2'20 - 0’00
Mallorca escollida . . . . . . = 98500 a 00°00 Mls € ? i o 2'90 - 3'00 - 2'90
Llargueta . . . . 315'00 a 0000 R NP E P TR R 2 3'90 - 0'00- 000
g[olh}izr, amb clofolla o - 13000 a 00'00 AIL.COHOLS d
ra Bsperan¢a primera . > 31000 a 0000 Rectificats d'indiistria, 96/97 graus . 100 graus , )
ComL}na AR » 275'00 a 00'00 Rectificats de residus ’vinics, 96/97 graus. g, gggvgg 222(2)83
ANIS EN GRA Rectificats .de Vi, %I97 graus . A > 25800 a 0000
Agaliane > L7000 8 00000 peiaRaL it B Es Lo = 0T
TJEI s 2 180'00 a 00'00 Aiguardent de canya, de 75 graus . iz > ‘ggvg% 2 88.88
et R TARTRA 1 DERIVATS Grau i
Colliter £ Bt Cs Mares de vi, 24/30 graus d’acid . . 100 quilos ¢ 70 a 000
Egréena'da: : 2 10 80700 Tartrat de calg, 50/52 graus d'acid . 2 = 135 a 000
N i B LB0D0 aab00 e e e i hai0 d'acid > 5 a 000
greta escollida . 5 140'00 a 0000 risa, 55/60 graus d'acid . 125 a2 0
CACAUETS . VINAGRES
%;Zz gizgz ZL?:ngnme" . > 145’00 a 00°00 CLASSE /CORRENT
Dos grans blanc primera 3 1(2)8'88 = 88'88 Punrat : - iHectolitre 30'00
Dos grans vermells . > 90'00 a 00°00 zrwxi. 2 40'00
Esclofollats A 0000 a 00700 s : g 5000
COMINS 5 CLASSE VELLA
Del pais. » 160’00 a 00°00 Pfilél;‘?t & : 80:00
LLOBINS 2enl 5 > 13288
Llobins nimero (1) GoRaE > 50'00 a 00’00 CLASSE CORRENT
Llobins niimero 0 . 5 8500 a 0000 Dot $ :
Llobins Alhucemes > 140'00 a 00’00 De 6§raus- 5 30'00
NOUS De7 graus. . . S A R LS g Ul > 3888
Escollides - 130'00 a 00'00 ANIMAL
Corrent . 2 00'00 & 00'00 N S I LLURS PRODUCTES
PESOLS . BO‘;I S El quilo
ous del pais. .
Sencers . e 00'00 2 0000 Pt s canal 240 a 2'60
PINYONS Vedelles gallegues. S o D > g,‘;g 2 gvgg
i Lo B0 v0p s Eeteie e at s B hesa LDy aullos. ; 370 a 380
SAFRANS : Estaques des de 150 quilos . > 325 a 350
Selecte s e i E1 quilo {18000 a 00:00 POROUE ool
Al;geglor stat : 2 170’00 a 00'00 -Del pais blancs . > 2'80 3'10
g6 . . ¥ 140’00 a 150’00 Valencians blancs . > 2’80 Z 3'10
XUFLES EXtremeI.lyS 5 » 240 a 2'45
ESCQIHdES “ .i1100 quilos 10500 a 00’00 Mallorqums 2 o 2'40 a 2'45
Colliter . S . > 100'00 a 00’00 CAVALLAR
ous Cavalls grassos, a ull; segons signin . > (Variaci6)
3 , LLANAR
%ﬁ‘&?;‘rﬁa del Pencdea. {80 dotzenes :102'00 a 00'00 Moltons aragonesos, de 13 quilos ) )
Mallor ; : % 112'00 a 00'00 Ovelles aragoneses, de 12 quilos : S0t el
Dﬁxamg.?-ca T : 80:00 a 00:00 Lletals aragonesos.’ R e Sy > i:;g & g,gg
Bélgica. 2 00'00 a 0000 Moltons extremenys, de 12 a 14 quilos. 2 320 4 000
Holaada 5800 a 62'00 Ovelles extremenyes, de 10 a 12 quilos gime
Mah6 3 60, 63 i 65 Anyells extremenys, llana . . ., . 3 468 & 888
Turquia 90'00 a 00'00 Anyells extremenys, femelles llana R
Ma% g 2 50'00 a 00'00 Moltons extremenys ; : 430 a 0'00
1r1§n§an’ SX Ak 2 43'00 a 50'00 Anyells manxecs, vena 2 s
Polacsa: S 2 5800 a 62'00 Anyells manxecs, capats i g.;g - 8'00
Tripoli . < 51'00 a 5200 Anyells manxecs, femelles . N : 400 4 0,88
Eiciduas B x 4400 a 00'00 Moltons castellans, de 12 a 14 quilos . ;s 0'00 g 000
SRR 66'00 a 00’00 Ovelles castellanes, de 11 a 13 quilos . 5 000 2 000
D'OLIVA OLIS e » 0'00 a 000
: nyells caste fi ) )
Corrent bo, taxat T .1100 quilos 172'00 Mo¥tons segur:r?;é smelle: % 0,00 & 0,00
Corrent superior G 179'00 Ovelles segurenyes St gl
i e A < 192'00 5 o
Clagse finaextra. . . . . . . . » 22200 SSZﬁES Is,f;’;’rsureny % 2 390 a 000
: : > 225 a 2'50
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Investigacions Subterranies

Investigacid d’aigiies, minerals i roques a qiialsevol pro-
funditat, amb dispositius patentats de propia invencid

Técnica cientifica Métode rapid Serietat absoluta

Determinacio concreta, des de la superficie, de jaciments, llur extensio, superposicions,
naturalesa i composicid, profunditats i gruxaries, intensitats o relativa riquesa, eteétera.
Entreguem sempre un informe escrit basat en dades comprovades. Referéncies nombroses i de qualitat, que oferim, garan-
teixen 'excelléncia fins avui no igualada, dels nostres dispositius i de la nostra tecnica.

Domenec Palet i Barba awditar: Miquel Palet i Marti (fill)
Geodleg - Investigador Enginyer

TARRASSA.— Rasa, 29 - Telefon 2086

iJa coneixeu aquestes dues maquines?

El "Royal Triumph”

és "anic molf capag¢ de proporcionar una satis-

faccié completa als seus propietaris. Des d’'un

triturat bast, fins a I'impalpable pot tractar tota

classe de productes, com moresc, ordi, garro-

fes, palla, alfals, etc. Més de 2.000 molins ins-

tallats son la millor referencia. Demaneu preus
sense compromis per part vostra.

”Le Rationnel”

és el polvoritzador ideal per al trac-

tament d’arbres, plantes, vinyes,

desinfecci6, blanqueig a la calg, etc.

Més de 50.000 aparells funcionant

son un certificat de la seva accep-
tacio

MAURICI HENING -+ Cuwx s s Dows,’s - BARCELONA

Ous de Naftalina
Patentats i model Industrial Registrat

Maten el poll. Desinfecten
els ponedors. Eviten en les
gallines el vici de menjar-
se els ous. Serveixen d’ou
:: ponedor. Maten I’arna ::

Malalties del bestiar

PER

M. ROSSELL I VILAR

Llibre de 300 pagines, il'lustral
550 PESSETES
- Preus franc d'embalatge estacid Barcelona  --
Una dotzenas 6 ptes. ana Una grossa: 5 ptes.
la dotzena

Demaneo-ro oA EL CULTIVADOR MODERN

Avinguda Eduard Maristany, 19, (Davant de 'Estacié de
Franca). Telefon 20941, - BARCELONA

De venda a les principals Drogueries i a la
Comercial de Productes Refinats del Quitra,
Rambla de Catalunya, 66, r.er, lletra G. :-: Barcelona

LONES per a tota mena d’espardenyes.-LONES de tots els gruixos i ampla-
des per a veles de carruatges i autos.-LONE$ en colors sdlids per a_veles
ner a de magatzems.-LONES per a velam, vaixells, encerats, vagons, tendes de

campanya, etc.-LONES de coté i canem per a diversos usos industrials.
JOSEP SAULEDA : Fabrica de Lones :

MANGUERES TEIXIDES DE LLI

S. A.

Sant Pol de Mar (Barcelona)

= PRAT-ROSSA -~

OQUS-POLLETS-RECRIA-ADULTS
DEMANE EL NOU | EXTEN/ CATALEG BELLARIENT PREJENTAT | VO/ JERA ENVIAT GRATIS




b3 EMBROCACION

fortifica los muscuto!

77 BLACK MIXTURE R Yexpulion
Liagos detoda nafuroleza B L mﬁ'g’:ﬂ 5 5"{?;&3?“%53%

o

DANIEL ROBERT - Claris, 722 - BARCELONA 2

De venta en farmacias y centros de especificos

La Poda de la Vid

per
N. Garcia de los Salmones
Enginyer Agronom

Estudi raonat de la poda de
la vinya, amb 26 lamines de
:: fotogravat i 109 figures ::

Preu: 7'50 pessetes

Demanen-lo a EL COLTIVADOR MODERN

Avinguda Eduard Maristany, -19, (Davant Estacld
de Franca). Teléfon 20941, - BARCELONA

AGRICULTURA 1 RAMADERIA

Pugons - Erugues

ELS DESTRUIREU DE MANERA SORPRENENT AMB

NICOTINA INSECTICIDA

LA ESTRELLA

SMUATRIC AR REGISTRADA

- (3 - » -

S'expedeix en tres formes: NICOTINA PREPARADA "LLA ESTRE-
LIA”, ala qual sols s’hi ha d’afegir aigua-NICOTINA INSECTICIDA
"LA ESTRELI.A", la qual té 97 per 100 de substancies actives. -
SULFAT DE NICOTINA INSECTICIDA "LLA ESTRELLA”, el
qual té, almenys, el 40 per 100 de substancies actives.

Alerta amb les imitacions, que ho imiten tot, perd no
la qualitat.

BARCELONA: Comercial Anonima Vicens Ferrer. - Societat Anodni-
ma de Drogueria Vidal i Ribes, Placa del Born, 8 i Hospital, 2.-Soler
i Mora, Jaume I, 18. - Establiments Dalmau Oliveras. - Ignasi Coni-
llas, Lltria, 11. - Sola, S. A., Salmerdn, 105. - Capdevila 1 Jordi, S.
Ltda., Sants, 31
Josep Jaume Gelart, Figueres. - Miquel Casals, Llavaneres. -S. Sufié
Ribera, Lleida. - Fill d'Angel Ferrer, Manresa. - Francesc Mir6, Mar-
torell. - 1]osep Antic, Mataré. - Marti Fité, Matar6. - Rosend Fises,
Prat de la Riba, 18, Sant Boi. - Francesc Coll, Sant Sadurni de-Noya.
Josep Rovira, Casa Vicent6, Vilafranca del Penedés. - Lluis Font,
Vilassar de Mar. - Pau Mitjans, Igualada.

VENDA A L’ENGROS: :

FRANCESC NUBIOLA .~ Corts, 648, pral., 1.2 (xamfra Claris)
Teléefon 11087 - BARCELONA :

REIXATS|

de fil metilic de varies menes per a .
Tancats, Galliners, Colomars, etc.
Filferro, Teixits metallics, Garbells

per a cereals

Z 7 \ : -,_\

Industries TOMAS, S.A.

LORQUI (Murcia)

Oficines de la Sucursal de Barcelona, Bofarull, 59 i 61

FABRIQUES A:

LORQUf, BARCELONA i IZALZU (NAVARRA)

GUERRA ALS CADELLS

Defenseu les vostres collites. Mateu els cadells de les pa-
tates, cebes i tota mena de plantes dels vostres horts. Evi-
teu la terrible plaga que destrueix les vostres hortalisses.

EMPREU SEMPRE, L'INFALIBLE I ECONOMIC

CADELLMAT

No perjudica les plantes, ni la terra
No s’ha d’emprar en planters
Us responem de I'exit. Estem disposats a fer una prova
gratis en el vostre hort. No us caldrd més que telefonar
a la nostra fabrica i us demostrarem practicament 1efi-
cacia del nostre Cadellmat
S’expedeix en llaunes de 12 i 20 quilos,
i en barrils o bidons de 100 o 200 quilos.

MANERA D'EMPRAR EL CADELLMAT
A mesura que rajal'aigua dintre el reguerot, es va tirant el Cadellmat
araig de porré. Procurar que tota 'aigua de la regada contingui igual
quantitat de producte. No deixar de tirar-hi el Cadellmat mentre duri
l'operaci6 de regar.

Agricultors: $e us invifa a fer una prova gratis, Demaneu-la al tel. 33328 - Barcelona

Fabricants: VALLES GERMANS, S. A. - Massini, 79
SR (SANS) BARCELONA

Agrairem als nostres llegidors gite esmentin AGRIC—ULTURA I RAMADERIA en dirigir—ée als anunciants




AGRICULTURA | RAMADERIA®

lMPORTANTS OBRES D’AGRICULTURA

CIENCIES APLICADES A L’AGRICULTURA

Compendio de Agricultura. SELTENSPERGER (C.). Un volum.

Botinica agricola. SCHRIBAUX (E.) i NANOT. Un volum, . .- . .

Quimica agricola (Quimica del Suelo). ANDRE (G.) (2.2 ed.). Dos volums. 29 ptes.
Quimica agricola (anum vegetal). ANDRE (G.) (2.® ed.). Dos volums. 31 ples.
Entomologia y Parasitologia agricolas. GUENAUX (2. ed.). Un volum. En premsa.
Microbiologia agricola. KAYSER (E.). Dos volums. . . . . . . 26 pies.
Hidrologia agricola. DIENERT (F.). Un volum. e 15,50 ptes.
Meteorologia y Fisica agricolas. KLEIN (P.) i SANSON (j ). Un volum. 15,50 pies.
Analisis agricolas. GUILLIN (R). Un volum. . . . . . . 5 15,50 ptes.
tiigiene de la granja. REGNARD (P.) i PORTIER (P.). Un -volum. 15,50 ptes.
Geologia agricola. CorD (E.): Un volum. . . . . . . . . . 1550 ples.

Prevision del tiempo en Agricnltura. SANSON. Un volum.
Ornitologia, C. GUENAUX. Un S
Diccionario de Agricultura, Zootecnia y Veterinaria, dirigit per A. Ma-

volum.

TONS i M. ROSSELL-I ViLA. Es publica per fascicles. Publlcat el
volum primer (que consta de lies fascicles). . . 07 ples.
Publicats demeés els fascicles 4.2 j 5.8 (del volum ll) Cada fasclcle 20 ptes.
Compendio de Quimica agricola. GAIN (E.). Un volum. . . . . . 21,50 ptes,
Anatomia Veterinaria. S. SISSON. Un volum. . . . . . . S22 ptes.
El Suelo. VILLAR (E. H. DEL). Un volum. 3 Rt | ptes
La Agricultura y el Clima. ALCARAZ MARTINEZ (E) Un volum. . . 8 ptes
Investigacion de aguas subterrineas. DARDER PERICAS (B.). Un volum. 26 ptes.
El Crédito agricola cooperative. R. DE RODA I JIMENEZ. Un volum. . 9 ples.
PRODUCCIO I CONREU DE LES PLANTES
Agricultura general. DIFFLOTH (P.) (2.2 edicid). Quatre volums:
I. Suelo y mejoramiento de las tierras. 15,50 ptes.
II. Labores y rolacion de cullivos. 15,50 ptes.
I11. Siembras y cuidado de los - cullivos. 2 14,50 ptes.
IV. Cosechas y conservacion de los pioduclos a(/ncolaa 14,50 -ptes.
Abonos. GAROLA (C. V.) i’ LAVALLEE (P.) (2.2 edicié). Dos volums., . 29 ptes.
Cereales. GAROLA (C. V.) i LAVALLEE (P.) (2.2 edici6). Dos volums, . 29 ptes.
Prados y Plantas forrajeras. GAROLA «C. V.). Un volum. 17,50 ptes.
Arboricultura frutal. BUSSARD (L.) i DUVAL (].) (2.2 ed.). Un volum 16,50 ptes.
Silvicultura. FRON (A.) Un volum. ., . . . . . . . 16,50 ptes.
Viticultura. PACOTTET (P.) (2.2 edici6). Un volum. D R Ve A s 17,50 ptes.
Cultivo horticola, BUSSARD (L.). Un volum. . . .. . « .« . 16.50 ptes.
Plantas de escarda. HITIER (H.). Un volum. ;. 16,50 ptes.
La Mimbrera (Cultivo y aplicaciones). LEROUX (E.). Un volum. 14,50 ptes.
Enfermedades parasitarias de las. plantas cultivadas. DELACROIX (] ) i
MAUBLANC (A.) (2.% edicio) Un volum. 15,50 ptes.
Enf. no parasitarias de las plantas cultivadas. DELACROIX. Un volum. 14,50 ptes.
Cultivo horticola. BUSSARD (L.). Un volum. 5 16,50 ptes.
‘Tratado de Patologia y Terap. vegetales. FERRARIS (T). Dos volums. 85 ptes.
Olivicultura. MANUEL PRIEGO (J.). Un volum. . . s D ples:
La Alfalia. CRUZ LAPAZARAN BERISTAIN () 2Un ivolumy e e oy 7 ptes.
La uva de mesa de Almeria. RUEDA FERRER (F.). Un volum. . . . 13 ples.
El cultivo del azafran. JUAN BTA. LLORCA. Un volum. . . . . En premsa.
El cultivo del arroz. R. FONT DE MORA. Un volum. = . En premsa.
El Alforféi. F. J. RIERA. Un'volum. . . . . -. . A Y e T
Los paras. de los insectos perjudiciales. R. GARCiA MERCET. Un volum. 9 ptes
El Chopo. Jost M.* Riu. .Un volum. . . . TS Ll NG ples.
El trigo y su seleccién. D. NAGORE. Un volum. . . . . . . . 11 ptes.

. . 16,50 ptes.
14,50 ptes.

13,50 ptes.

« . =+ Enpremsa.

‘Economia rural, JOUZIER (E.).

PRODUCCIO I CURA DELS ANIMALS

DIFFLOTH (P.). Dos volums. . . . . 4 &
DIEELDTHE (B S TInC Vo uniy s et x g g st 2
Razas caballares, DIEFLOTH (B:)sdlnisvolnme: £ iisosr e
Ganado lanar. DIFFLOTH (P.). Un volum.
Avicultura. VOITELLIER (C.) (2.2 edicié). Un volum .

Aliment. racional de los Animales domésticos. GOUIN (2.® ed.). Un volum
Higiene y Enfermedades del ganado. CAGNY i GOUIN (2.2 ed.). Un volum.
Apicultura. HOMMELL (R.). Un volum.

Cabras, cerdos, conejos. DIFFLOTH (P.). Un volum.
Sericicultura. VIEIL (P.). Un volum.

Produccién y doma del caballo. BONNEFONT (J Y3 Un volum
La Pesca y los Peces de agua dulce. VILLATE DES PRUGNES (R.). Un vol
Piscicultura. GUENAUX (G.). Un volum.

Manual de Veterinaria practica. HUGUIER, Dos volums
Métodos modernos de Avicultura. DIFFLOTH B Un-volum, . o, ...
Enfermedades de las Abejas. A. CAiLLAS. Un volum, . . S
Alimentacion de los.Animales. ROSSELL | VILA (M.). Un volum

Zootecnia general,
Razas bovinas.

. .

ENGINYERIA RURAL
Material viticola. BRUNET (R.). Un volum. . . , . . & .
Material vinicola, BRUNET (R.). Un volum. . . . % . s

Construtciones rurales. DANGUY (J.). Un volum. . . . .

Riegos. RISLER (E.) i WERY (G.) (2.2 edicié). Un volum.

Drenaje y saneamiento de las tierras. RISLER i WERY (2.% ed. ). Un vol
Practicas de Ingenieria rural. ProvosT (A.) i ROLLEY (P.). Un volum.

Electricidad agricola. PETIT (A.). Un volum.’
Topografia agricola. MURET (C.). Un volum. :
Maquinas de labranza. COUPAN (G.). Un volum. . . . . .

Miquinas de cosechas. COUPAN (G.) Un volum. e e e
El Catastro espanol. E. ALCARAZ MARTINEZ. Un volum. . & . .

TECNOLOGIA AGRICOLA

Vinificacién, PACOTTET (P.) (2.2 edicio). Un volum. . . & &
Aguardientes y vinagres. PACOTTET (P.). Un volum.
Lecheria. MARTIN (C.) (2.2 edicio). Un volum. - . e,
Las Conservas de frutas. ROLET (A.) (2.2 edici6). Un volum

Las Conservas de Legumbres (Carnes,
cheria). ROLET. Un volum

Industria y comercio de los Abonos.

pruriunlo» del corral y de la le-

PLU\/INAGE (C.). Un vulunl.

La remolacha y la fabric. del aziicar de remolacha. SAILLARD, Un volum.
El Manzano de sidra y la Sidreria. WARCOLLIER (G.). Un volum.
Destileria agricola e indunstrial. BOULLANGER (E.). Dos volums.

Vinos de Champana y es umosos. PACOTTET i GUITTONNEAU. Un volum.
Las industrias de la Leche. LLOVET. Un volum.

Enfermedades de los vinos. BRUNET (R). Un volum.
Contabhilidadi=agricoln: P il - GIRONA I Cr il e i e e
Legislacion agdricola. P. | GiroNa. Un volum. . . . . . .
Las Resinas. M. TOMEO. Un volum A e o e N o e . .

ECONOMIA 1 LEGISLACIO RURAL

BT R e A S h i

Explotacién de un dominio agrico’a. VUIGNFR (R ). Un volum.
El libro de la campesina, BUSSARD (O.). Un volum.
Agenda Agricola. WERY (G.) (2.2 edicio). Un volum.

Organizacién cientifica' del trabajo agricola. | MALLART. Un volum.

32
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Per a comandes, adresseu-vos a EL CULTIVADOR MODERN. Avinguda Eduard Marlstany, 19, (Davant

de P’Estacié de Franga), Telefon 20941, -

BaRcELONA




AGRICULTURA I RAMADERIA
Llavors seleccionades
d’alta produccid - |

fa[rat e r s u e c . " e extrematla présnciial‘ i bon
: ‘ rendiment

Sembrades de juliol a se-

tembre, degudament cul-
tivades, en climes tempe-
rats o calids, es poden
recollectar ja des de mig
octubre en endavant, se-
gons Jla data que s’han
sembrat.

Com que sén tan prime-

renques, assoleixen preus

molt remuneradors en el
mercat nacional.

Per la mateixa raé sén °
molt cercades per a I'ex-
portaci6, cotitzant-se a
molt bons preus, ja que
en els paisos del Nord es
presenten com a plat es-
pecial entre els primeurs.
Produeixen tabelles ben
granades, amb un terme
mig de sis grans, de re-

VARIETATS: : ,  gular tamany.

Es poden sembrar també

LLARG, MIG LLARG 1| Wi/ oo

faves tardanes, d’octubre

RODO ; a desembre i en aquest

cas sempre porten un
aveng en granar de dues

PREUS: atre.s setmanes. Seques.’i
. destinades a la preparacid
Rod o el Giinesiansiaie - e isolipessetesieliequilo : de purés els produeix fins
Mig larg:". . =.of = . " 4’00 pessetes el quilo g ‘ i de gust excellent.
Dlarg: o0 5 e Sas o a0 5005 pessetes el Squilo
RAVE DE BOU . 4'00 pessetes el quilo Preu, 4 ptes. el quilo
En partides de 100 quilos

PREUS BSPRCIALS a Sindicals Aovicoles i Majorsles | S

Es condici6 essencial per a complimentar les comandes, que vagin acompanyades de llur import

= Avinguda Eduard Maristany, 19, (l’avant de ’Esta-
EI C u Itl Vad Or M Od ern : ci6 de Franga) Telefon 20041. — BARCELONA-

Agrairem als nostres llegidors que esmentin AGRICULTURA- I  RAMADERIA er dirigir-se als anunciants _
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AGRICULTURA 1 RAMADERIA

- AVICULTOR! Us interessa

“., el nou sistema d’alimentacié

7 : ’ i

%, Els nostres avicultors ja poden:posar-se @

- / l'altura de les granges dels Estats Units,

| 7% e, s, Anglaterra, Franca i Holanda, les quals

; 775, i . X
!.I l.l /// // ’///,/// ; ;///,//é & /// Sl ”/,,,, han substituit amb gran éxit les farines pels
E 7 %, ¢ ’//; + /,/."' LN ) ’/,

sl ’//// e s 44,/ % %, % 7 RANXOS COMPRIMITS O GRANULATS
0 4! s B O 7////,,// A ; S

i € 7 > = 2, > © 57 en forma de boletes, cilindres, cubs, etc.

Y

.

1/ “TODO EN UNO”

X
N\
Y

\\\
R
N
\\\ N\
R
S
\\\\\

N
MY
\\‘\\\‘%
) \\\
\ :\ 3
N

ALIMENTOS
GRANULADOS

(PATENTADOS)

AVANTATGES DE
“TODO EN UNO”

12 Eviten pardues de vi i i t,ja que

la seva forma presenta poca superficie a l'aire i per ‘

tant no hi ha occidaci6 de l'oli de fetge de bacalli?.e P A T E N T A T
22 Simplifica i economifza ma d'obra i temps (la fari- quest sist * ali tacié

na i els grans formen tot en un). per a ESPANYA i POSSESSIONS
32 No es perd res, en canvi les farines en picossejar- MARQUES

les salten a terra.

4.* Més higidnic, per evitar contagis {a que les farines
s'impregnen del que expeHeixen el bec i les fosses
nassals de les aus malaltes.

52 Major rendiment. Les aus per naturalesa sén gra-
nivores i per aixd el seu organisme assimila més bé
els grans.

6.2 «Todo en unc»obliga a jarla
L'ull de la gallina augmenta set vegades més que el
de I'home, Per aixd tria el que li convé dels grans i
farines i no consumeix la relacié nutritiva adequada.

7.2 Simplifica la vigilancia de despeses, doncs resta
suprimida la raci6 de grans.

REGISTRADES

Taeid caleuiemd.

Granja ex- -
perimental
on s'han
comprovat
amb gran
¢xit els
granulats
«Topo EN §
UNO® .

Els nostres
laboratoris

{'eficacia
de cada pri-
mera ma-
térin.

Fabrica:
Capacitat
de produc-
ci6, 50.000
quilos dia-
vis.

Diploma d'Honor, Exposicié Nacional d'Avicultura, Sevilla, abril 1935

Elaboracié i venda de ‘TOD EN UNQO¢ VIDUA DE J. RAVES, Comerg, 33 - BARCELONA

FUNDADA A L'ANY 1900
Distribuidora directa per ‘'a Espanya dels frigorifics Nacional Uruguai, Montevideo, Brasil i Argentina. Pesqueries Stavanger (Noruega)
FARINES DE CARN, DE PEIX, D°OSTRES ¢PILOT¢, D’O0OSSOS ESTERILITZA1S
ALFALS £ (Des de 500 quilos en e.;ldcvunl, envasos d’origen si es sol'licita) FARINES DE TUR‘[OS' etc.
"ELABORACIO DE RANXOS AVICOLES EN FARINES PER A POLLETS, LLOCADES, PONEDORES |
‘ CONILLS - MESCLES DE GRANS - LLET EN POLS - OLI DE FETGE DE BACALLA «NORUEGO»
Superaliments VITAMIN - ENERGIL i ENERGIL-FOSFAT per a realitzar els ranxos

OFICINA DE CONSULTA GRATUITA PER ALS CLIENTS SOLLICITEU NOTA DE PREUS




AGRICULTURA I RAMADERIA

VINYRNIERS

LES PREMSES CONTINUES

AN

Sén les millors fins avui. No dei-
xen solatges, quedant el vi sense
aspror.

Primer Premi i Medalla d’Or en el
Concurs de Premses a Alcassar
de Sant Joan

X H H

Material de Verema

Productes per
a 1I’Elaboracié

" B R

DEMANEU DETALLS I CA-
TALEGS

VICENTS VILA CLOSA 3555 G 84ia Barcelona

Manuals de Gramatica Catalana

Demqneu- ne EL CATALA I EL CASTELLA
COMPARATS, per C. A. Jordana
(«eManuals Escolars Barcino», d) .

EXERCICIS DE GRAMATICA CA-

TALANA, per Jeroni Marva («CoHec- RS
ci6 Popular Barcino»). - Vol. I Orfo- e I ca tq ':eﬁg a

grafia; 11: Morfologia,; 111-1V: Sintaxi;
V: Prosodia; VI: Formacidé de pa- EDITO RlAL ORTOGRAFIA CATALANA, per
: Pompeu Fabra («CoHeccié Popular

rvaules (Cada volum, 1 pta.). . . . ; }
| " | BARCINO | o

CLAU DELS «EXERCICIS DE GRA-
LA CONJUGACIO DELS VERBS

MATICA CATALANA. 5 it e m g .
BARCELONA EN. CATALA, per Pompeu Fabra

EL CATALA EN 20 LLICONS, per («CoHecci6 Popular Barcino», 6) .
Bernat Montsia («Manuals Escolars y '
Barcino», 5).

ELS BARBARISMES, per B. Mont-
sia («Colleccio Popular Barcino», 115)
Y cuRs 2
% "RACTIC X DICC 2
GPAMATICA ; IONARI ORTOGRAFIC A-
CATALANA BREUJAT, per Pompeu Fabra («Col-
leccié Popular Barcino», 4). . .

GRAU SUPERIOR del CURS PRAC-
TIC DE GRAMATICA CATALA-
NA, per Jeroni Marva (<Manuals Es-
colars Barcino», 1).

GRAU ELEMENTAL del CURS
PRACTIC DE GRAMATICA CA-
TALANA, per Jeroni Marva («<Ma-
nuals Escolars Barcino», 4). . . . 300

FORMULARI DE DOCUMENTS EN
CATALA, per C. A. Jordana («Col-
leccié Popular Barcino», 67). .

\.M AR TALE WAL G e SR SRR R

EDITORIAL BARCINO. ‘Barcelona. Portaferrissa, 17

[MPREMTA AGRICULTURA I RAMADERIA




