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Ha fallecido don Pedro Carda Gómez

\ Miinia de una rapidísima dolencia, de forma por tanto inesperada^
falleció en Madrid, el -lia 9 <lfi noviembre, «-I l l t r e . señor don Pedro
Carda Gómez, m u ; apreciado en Barcelona j familiarmente conocido por
todo* como don Pedro, el a m a b l e Inspector General de Sanidad Vete-
rinaria, s iempre dispuesto a escuchar nuestros problemas j <**>» amab i -
l idad tratar <l< resolverlos, l l evando en «'I desempeño «le su cargo una
línea netamente veterinaria j manteniendo en todo momento el pres-
tigio profesional des,| ( . BU difícil cargo, Érente a los embates a «n<e allí
mismo es taba s iempre sujeto. En todo momento mantuvo enh ies ta la
bande ra profesional sin j a m a - ceder un p a l m » de nuestros derechos
a n t e los extraños que quieren apropiárselo

í t ien conocidos son sus dotes de organizador, propios «Ir quien
desempeñó prácticamente toda* la- Eacetas profesionales, ya que fue
Veterinario Militar. Veterinario Municipal de Madrid, poseyendo lam-
bién «'I título de médico, j habiendo desempeñado, entre otros, los
cargos de Director del instituto <!<• Biología Animal (hoy P a t r o n a t o ).
y Jefe del Servicio de Contrastación de dicho Centro. Fue profesor de
la KM m í a Naeifinal ti» Sanidad, > recientemente ingresó en la Real
Academia de Medicina.

En otros aspectos profesionales formo parte de numerosas comi-
siones legislativas, de la Lej de Bases de la Dirección General de <»a-
nadería, j de la vigente Ley de Sanidad, pudiendo considerársele como
acusado artífice de la actual legislación en Sanidad Veterinaria. Veteri*
nario de la época clásica del renacimiento profesional, son bien cono-
cidai -it- aportaciones en Congresos j Asambleas, j recordamos perfec-
tamente raa acertadas intervenciones en la \samblea del Frío que se
celebró >n Madrid, donde siempre Eueron lomada- en consideración.

Sería interminable citar toda* sua actuaciones, pero DO queremos
pasar por alto la Eructífesk labor llevada a cabo desde la Sociedad Vete-
rinaria de Zootecnia, que bajo su presidencia le ba extendido a todos
los países % ba suscitado un resurgir de la zootecnia para los reterina*
ríos lauto en nuestro país COtttO <n el resto del mundo.

<..»n -ii f a l l e c i m i e n t o , i n e s p e r a d o , se p r o d u c e en l;< ve ter inar ia e s p a -
ñola un vacío difícil de l lenar . \ al e \ j desde estas páginas nues-
t r a c o n d o l e n c i a a SUS f a m i l i a r e s , m u y e n e s p e c i a l a SU h i j o % . - n i r a ñ a -
ble amigo, don Pedro Carda Aparici, hacemos nuestro el dolor fami-
liar que tiene una extensión nacional > basta internacional.

Descante en paa su alma.
JOSÉ D. BAN FEINÁNDBZ.



SECCIÓN DE PATOLOGIA ANIMAL

Fisiopatología del eructo en los grandes
rumiantes

Memoria de don Salvador Riera Planagumá, Veterinario titular de
Barcelona, galardonada con el PREMIO DARDER, 1 9 5 8

Lema: La vida es un enigma

(. CONSIDERACIONES PIBVIAS.— E» evidente que lo» rumiam
turrón creado! para aprovechar los alimentos celulósicos groseros, y
<|ur para ello, l« Naturalesa los «loto, desde un punió <!e vista morfoló-
ííieo, íle Jos proventrículoi y detde el funcional, del mecanismo <l*>
la rumia.

>u considerable desarrollo, «pie junto con el cuajar, ocupan las
cuatro quintas parles de la cavidad abdominal, asi como su mucha
diferenciación, les dan gran preponderancia sobre el tracto intestinal,
«|u<- queda relegado • legando término; siendo esta consideración,
premisa obligada para comprender la fisiopatología <lel estómago <!»•
i<»s rumiantes.

Brunaud j Dussardier, afirman que tanto bajo el aspecto embrió*
lógico, Como histológico \ li-inh^iru. los rumiantes no poseen m;ts que
un estómago con características similares al <le los animales tnonog
trieos: el cuajar. Loi tres preestómagoa debes ser considerados como
Bimpleí divertículoi esofágicos, cuya función tiene, eso sí. intrresalí*
leí particularidades!

Este concepto, compartido por muchos, debe ser revisado a la luz
de la moderna anatomía funcional.

Para nosotros, cads divertículo es pieza integrante de un sistema
diñáis I de la rumia, que junto con el cuajar actúa como totali-
dad, tanto en condiciones fisiológicas como patológicas*

iitre los hechos embrionarios que acaecen en La organogenia gás-
trica v especialmente en el estómago primitivo y mesogastríoa dorsal
J ventral y sobre todo, gradas a la cavidad pancreático-entérica y su
prolongación caudal ^ t e r m i n a n características anatómicas en «I
' Btómago adulto que justifican admitil en el misino dos porciones o

pnentos; un segmento anterior, antitranscavitario o gastrocardiaeo
yOlro poter ior , t i au^a \ tía r io o gatropi lórico. En su sUI)('rfi"it~ inte.
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ñor, los Límite* de separación entre emboa segmentoi quedan señala*
tíos por el tnargo plicatus, borde o relieve muy acusado en loi équidos
y bastant? menos en loa otros monogástricos, ciando tildar* a las porcio-
nes »-• >íáfcica y glandular, respectivamente. Puea bien, una posterior
diferenciación del segmento anterior, cuya mucosa está desprovista <!••

y cubierta con un epitelio Gratificado, da lugai en
rumiantes ¡i la formación de las cavidades proventriculares. En los

primeros día* de la vida extrauterina, la digestión es pura y simple-
mente patrimonio del cuajar, hasta el extremo de que su capacidad

en aquellos momentos, dos veces superior a í.-i de la panza j bonete
junto». Pero al poco tiempo v bajo el estímulo de los primeros alimen-
tos sólidos ingeridos, por atributo preestablecido propio de la especie,
entran en juego Loa proventrículos > se establece el mecanismo de
la rumia.

Anatómicamente , no es posible establecer diferencia entre los cuatro
retervOTÍO8 gástricos, puesto tJUC están compren d i (\o«t entre cardias y
píloro. los dos orificios qne limitan el estómago en lo^ demás anima-
les, así corno fijados y cubiertos por los mismos omentos. ligamentos
y ir El rumen, más que almacén de espera donde se acumulan loi
alimentos tras somera masticación, es una verdadera cuba de fermen-
tación, donde con el concurso de gérmenes y Uñaduras , tienen lugar
profundos cambios bioquímicos de tanta o mayor importancia que '<IS

del cuajar. A pesar <¡r /.i rsfruefura de su mucosa provitíñ de un epite>
lio pavimentoso estratificado, sumamente resistente y la falta de tejido
glandular, a su nivel son absorbidos Los ácidos gra*o* volátiles de cade-
na corta, por la abundante red vascular de su aparato papilar. \ la
actividad del bonete se debe el fenómeno de la reyección, complejo
mecanismo que contrasta con 'a pasividad de la gotera esofágica, la
únics reminiscencia del esófago. Y en cuanto al librillo, cuya fundón

[meo clara, no deja de albergar en su seno gran variedad de orga-
nismos vivo

Fisiológicamente, las transformaciones que en la predigestión
sufren los alimentos las diferencian netamente de las que tienen lugar
en !a* oí ipecies y su Importancia vital es tanta, que en patología

ifiS ocupan el primer [daño.
Por todo ello, en mi estudio exhaustivo el sistema de la rumia

debe ser examinado en su doble aspecto: mecano-físico y químico-
biológico. Bajo La primera (aceta, los proventrículoi pueden §et com-
parados n un recipiente cerrado, euyaa paredes están animadas de cier<
to« movimientos tendentes a devolver su contenido a la boca para una
secunda masticación o mericica, ya que después el paso del bolo ali-
menticio por la gotera esofágica para entrar en el cuajar, es puramen-
te pasivo. Para Lo el mecanismo recibe el nombre de eructo y
para los BÓlÍdo4íqfUÍdoS1 el de reyección.
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11. ERUCTO. — En los proventrículos tienen lugar fenómenos <\<>
orden físico j químico-biológico, en \inml de l<>- cuales loa alimentos
ingeridos sufren una predigestión. I .1- fermentaciones <i que ello da
lugai originan La formación de gases, cuya cantidad depende *M cata-
do físico, ;î ua de constitución j composición química de !••* primeros,
HSÍ romo d«- la naturaleza de La Hora > fauna proventricular. Sólo pue-
den -<*r expulsados por la boca; el eructo es completamente normal y
•bsolutamente necesario en estos anímale», j es posible gracias a la
apertura <lel orificio cardial.

I u teorías actúalo acerca <!<•! mecanismo de cierre drl esófago,
pueden ..Muñirse m dos: La de la escuela radiológica j La de la anató-
mica. \mli.h coinciden cu la cxi>H'iicia <l«'l «segmento gastro-esofágico
de expulsión» de Lerche, integrado por las siguientes partes: «> el cona-
trictor He-I cardias; />) el vestíbulo gastro-esofágico, o sea, el segmento
Ar esófago que pasa a través dej hiato diafragmático. situándose mire
eJ esfínter de] cardias, por detrás j •' esfínter - [ico posterior, por
delante; c) el esfínter esofágico posterior, formación que limita ;ií irea-
tíbulo gastro-esofágico por delante > que se visualiza perfectamente
con una evidente disminución de calibre; </) la ampolla o segmento
de esófago Inmediatamente por delante del esfínter esofágico posterior,
j *•) la membrana elástica frenoesofágica <\ur une «-I esófago .<J tíiaír»»-
ma, arranca de la «ara posterioi de este último > se inserta por delan-
te m el primero, a nivel del esfínter esofágico posterior 5 por, detrás,
«•n <-l cardias del primer proventrículo.

Liabas niegan I» pretendida acción <!<• pinza del diafragma ><>hrr
el esófago, resultante <)<• ln contracción <N- Las <¡í»tn- que rodcau el
hiato, '-i como la acción valvular dependiente »1<- La oblicuidad en la
conjunción esófago-ventricular, como factores de cierre de La porción
posterior r|el tubo esofágico. En cambio, <-l estudio Quoroscópico pone
de manifiesto un pinza miento esofágico al proyectarse ¡¡¡u'¡¡¡ ;i!rá> eJ
diafragma, ;» causa de una Inspiración forzada, Eenómeno que tiene
lup¿n muy nur delante del mismo > obedece « la constricción del tantas
veces mentado esfínter esofágico posterior, que se produce sincrónica-
mente ;iJ retroceso <l>-l músculo diafragmático (liü. 1 >.

La teoría <i« Lerche, confirmada en medicina humana por Poppel
colaboradores j en bovina poi Dougherty, Courtne) > Weredith, aun

cuando al esfínter esofágico posterior Le den .1 nombre de a diafrag-
mé tico esfínter», con este sincronismo que rc\m por el suelo la mecá-
nica de Weis, <¡u<- ii/irmu que el cardias *<• mantiene cerrado principal-
mente por la presión de los órganos que U- rodean j •!•- la por«ión
abdominal del esófago, <l» lugar a más amplias perspectivas para la
comprensión <l<-l mecanismo «1<- la expulsión gaseosa, fenómeno, que
como el de la reyección, es «I- raigambre puramente nerviosa.

En principio, I"- nervios transmiten únicamente comentes indi-
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f e r e n e i a d a s , a u n q u e a d i s t i n t a s v e l o c i d a d e s J |>") l o t a n t o DO l l e v a n
en sí ninguna condición especial derivada de l<>> distinto* estímuloi que
puedan or iginarlas . Así, cualquier, excitación o insulto que estimule un
nervio <!<- la piel, jra ses de caráctei mecánico, tísico, químico o e l é o

. I.- Imagen radioscopio^.- « ; Cona t r i c tn r del cardias; b) Vestíbulo
; <) Esfínter esofágico, <1> Ampolla. (Dougherty y c o l ) .

trif<>. e r rará una corriente <|u« en l<»c « r u i n o correspondientes teri tra-
ducida sin discriminación alguna, como sensación dolorosa^ de IÜ m»-
uta manera que cualquier excitación sobre «*l nervio óptico *<erá inter-
pretada indefectiblemente como tensación Luminosa*

En la vida vegetativa, sua funciones te establecen por medio de
reflejos <|ue están constituidos por tres elementos básicos: In excitación
sensitiva, que en este baso es inconsciente; sa transmisión por \i\* fibras
a través de una o más BÍnapsis, > >u resolución en acciones motoras tlf
tan vari^^do^ efectos, oonto <Iïv« ¿v.i- ~on his Eunciones de l<>̂  órganoi
aparatos sobre los cuales estas acciones pueden tener tugar. Estos estímu-
los pueden iniciarse en cualquier parte del organismo > llegar a otra
m a l q u i e r a , porque el Rstems Deurovegetatiro Corma en el cuerpo una
r e d t a n t u p i d a , t a n d e n s a , q i t . - n o e x i s t e n i n g u n a r e h i l a l i j a a l a q u e
no alcance una fibra de dicho sistema.
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Pero, esta relación DO >«• hace de una manera arbitraria j capricho*
sa, sino fu forma de itinerarios o circuitos preestablecidos, integracio-
nes funcionales concatenadas j estables, <(•• entre lo* cuales *óln se

nocen I"- mát importantes groseros, debido a la limitación de nues*
tros medios <ír investigación j » la falta de observación dirigida. Podrá
compararse I ¡i corriente nerviosa «i la eléctrica; podrán hacerse depen-
der las propiedades <!»• Los cuerpos, dr lo* movimientos electrónicos >
la< Longitudes «i*1 onda; podrán barajarse protones, neutrones 5 posi-
trones; ma* es lo cierto, que todas las trayectorias Funcionales de im-
portancia pasas I»**I este centro rector «I»' la totalidad. Localizado en
t'\ diencéfalo > cuyo ranyo superior, si bieq l<* intuïm*'-, un lo d<<-
ei i ram os.

Concretándonos ;<l estómago, sabemos que su fisiologismo «stá
do pur \t\-. plexos nerviosos de iuerbach j Meissner, formados |
fi|ji;is simpáticas j los corpúsculos fusiformes <!<• Caja! j Dogiel, situa-
dos entre la* capas musculares ) constituyendo centros autónomos. lut-ia
cierto puní.» independientes <!»• I-1 inervación vagal.

KM el «Ir los rumiantes, la diferenciación aun es mayor, puesto
que en cada uno de I"- usten receptores que actúan
como elementos específicos j están dotados de un automatismo propio,
siendo capaces de contraer* ependientemente «!»• los demás, pero*

atiendo generalmente una cierta coordinación d«- loe movimientos
<)<• i-yfi»> órganos. La ortotonía de este sistema intramural1 sumamente
desarrollado j plenamente especifico, comporta una marcha regular j
paralela «Ir sus centros intraplexales j un perfecto acoplamiento de
sus plano», musculares^ dándole al conjunto l;i uniformidad que sólo
puede ser < f«-1 • >«I :i sistencia de un centro automático superior común
a los tres reservorioa, supeditado directamente u l¿i inervación extrín-
seca j análogo, li¡î t<i cierto punto, ;il nodulo sinusal del órgano car-
díaco.

l'cn este centro superior cuya locación ignoramos, pasa el M^II'MIH

dinámico de la rumia. La relativa independencia <\<- los estímulos mo-
trices \ sensitivos, nos permite diferenciar dentro del sistema, el i i ine*-
rario o circuito del eructo, del d<- hi reyección.

l'.ir.i el eructo, se acepta la existencia en la pansa de uno- recep-
tores de presión qué actúan como elementos específicos (especialmente
(>n l;i zona posterior dorsal de su «<). <ju<> son estimulados ji«»r
';t presión de los gases. Cuando ésta es discreta o rrlias» el ..umbral
mínimo», se produce una corriente nerviosa, que circulando por itine-
rario preestablecido (el de la eructación ). excits los muiros del dien-
céfalo, que por el traeto supra-óptico-hipofisario, conduce la excitación
ft In neurohipófisís y abre el segmento gastro*esofágieo de Lerche, que
ordinariamente permanece «triado, gracias a la existencia d«> cierto
tono de la musculatura «h*l orifi< i«» cardial.
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Penetrar ea la esencia íntima del fenómeno, >a rewulta más difícil.
Los trabajos de Doughertj j col. empleando la cinefluorografía,

ponen de manifiesto que el eructo tiene lugar inmediatamente después
de la segunda contracción reticular del ciclo rumional, cuando este ór-
gam» esta completamente relajado, Kn e«ic D lento, el gran orificio
lumiiio-rcitciilai- permanece contraído, <¿i*i cerrado, impidiendo el pam»
de Loe alimento! contenidos en el rumen, mientra! el gas filtrándole
por la pequeña hendidura, se precipita en el retículo empujado por la
contracción d«- ia panza, cuya onda peristáltica ttgue la dilección de
atrás hacia adelante. Sincrónica mente se abren el cardias v el esfínter

¡¡lirio, permitiendo el paso del miamo al esófago relajado y cuya
presión interior es mínima, debido al cierre de la glotis, que tiene lugar
al comienzo <le| reflejo de | a eructación. Instantes después y al cerrar-
se el tdiafragmático esfínter», los gasea *<m [orzados hacia la boca, gra-
cias a la rápida contracción del esófago en toda su extensión.

También se observa que la actividad del mecanismo de la expul-
sión gaseosa es máxima cuando el cardias e«.iá vacío de alimentos lo que
implica1 la imposibilidad del eructo en el momento de la ingesta y en
los caso- de excesiva repleción de la [tanza.

Dichos trabajos demuestran l<> esencial que para la eructación
¡íon el primer proventriculo j el segmento expulsivo de Lerche, espe-
cialmente este último, así como la escasa importancia de la motilidad
d e l r e t í c u l o , p e r o n o a r l a r a n e l t i p o \ c o l o c a c i ó n d e lofl n r e p t o r e s i ] i i e
inician d reflejo, ni el sutil dinamismo del segmento gastro-esofágico,
ni tan siquiera la vía eferente <lel impulso nervioso. Desconocemos la
presión intracavitaria suficiente para abrir el cardias; la presencia y
Situación del centro de la e r u c t a c i ó n : Los d e t a l l e s de la i n e r v a c i ó n ilc
esófago y cardias. ^ contribuyen aun más a este desconocimiento, la
cohabitación de conductores de funcionalidad opuesta en el mismo (ron*
co vagal; la anastomosis que sufre la rama dorsal del vago abdominal

l.i vía nerviosa del primer proventrículo . eon el plexo gástrico de
l a r a m a v e n t r a l c u y o s d o m i n i o ! SOD b o n e t e , l i b r i l l o \ c u a j a r : a s i c o m o .
el que el bloqueo por un paraMinpál ico-miiiiético perfecto, la acetíleoli-
n.t. inhiba muchas veces al rumen, sin afectar al esófago j región cardial.

\ pesar de todo, >e perfila claramente el circuito del eructo, a
partir de los receptores de presión «le la panza, siguiendo por el centro
automático superior J rama dorsal del vago abdominal, hasta alcanzar
el sistema nervioso central. •!.• donde parle el impulso aferente que
abre el segmento expulsivo •!• Lerche, La rama ventral de dicho nervio,
de mayor importancia para la motilidad de lo> prmentneulos, nería la
vía para lo^ estímulos del circuito de la reyección, (fig. 2 ) .

Apoyan este pensar, los siguientes hechos:
1. La motilidad del relíenlo no es necesaria para la eructación.
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2. La ausencia de rumia en las reticuiitis traumáticas no VB acom-
pañada tir meteorismo.

.'{. K\ cierre Funcional o lesiona) «leí esfínter esofágico, \a seguido
de aumento en el númcm de contracciones de hi panza•

I. La sección <• lesión de la rama dorsal, produce meteorismo

d g

Pifí. 2.- Circuito del eructo. «J Recepiore» de forcipresión; b) Saco dorsal; t) Vago abdominal;
d) Rama dorsal; •) Rama ventral;/ pl«o Kflsmco, (centro ftfltOOMtica superior'); j.

Anillo de Lerche. (Original).

rebelde, con tuerte salivación j tendencia ¿il vómito: la de la rama
ventral, <la lugar a estenosis retículo-librillo > pilórica, >in meteoris-
mo y de marcha mortal.

III. METEORISMO /ÍCUDO: ESPUMANTI I MI ESPUMANTE, II con*
tenido normal de la panza está compuesto por sólidos, líquidos > gas>
constituyendo un sistema heterogéneo trifásico, encerrado en un reci-
piente «le paredes elásticas, en continuo movimiento. En esta mezcla
predominan los elementos constitutivos <le la materia re^etal. molécu-
las tan « 'normes, q u e po r SUS d imens iones pertenecen al d o m i n i o <lc los
coloides. Y en este caso. l<<- IVnómenos superficiales desempeñan un
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p p preponderante, \ ¡i que en realidad gran parte de la Química de
tos coloides, eí en esencia Química de las superfiï i*

f-' i i principio, i·l contenido fluido dè la panza, puede considerarse
como un sistema disperso, cuyo medio <l<- dispersión sea líquido; sol
lió filo, |>Mi estar integrado ¡><n sustancias de elevado peso molecular
y cuyas características generales más acusadas, --on: I. tensión superfi-
cial frecuentemente inferior ;i la del medio de dispersión; 2. visco
dad mucho más elevada que la del mismo medio.

I'I principal componente líquido del BÍstema es el agua, nuya ten-
ón siip I es excepcionalmente c i c a d a 71.8 dinas i>«u <•. m.

cifra que corrientemente se mantiene ¡illa. \¡i que la celulosa, almidón
\ otr< compuestos orgánico disminuyen la tensión ¡nierfacial. Si
«•n el K DO «le ••-!<• sistema -<• forman es evidente que la tendencia
a conseguir un mínimo de energía libre superficial- llevará a que dos
burbujas d< e unan, para formar tina mayor, con menofe área super-
ficial. Creciendo en proporción Aritmética, llegará un momento en que
la fuerza ascensional (principio de Irquímedei*), wipçrior a la di-
ferencia de presión entre i¿i> cara-» cóncava > convexa de la superficie
curva de la burbuja, más la presión hídrostática, que dependerá de la
profundidad a que la misma se baile dentro <l<'l líquido, en cuyo ca

enderá a La superficie; acumulándose en la parte alta <!H rumen.
Mas B \< 'tu In- alimentos entran sustancias tensúgenas, cuer-

pos que disminuyen la tensión superficial <l< I solvente, tales como ¡í<¡-
dos »8 de cadena larga, proteínas, gomas, etc., cuya- moléculas non-
tienen conjuntamente mi grupo polar hidrófilo j otro no polar hidró-
fobo, lil grupo hidrófilo, por ejemplo, el carboxilo ( (!i)OII) en I<>>
ácidos grasos, hace que la molécula sea relativamente soluble, por cuyo
motivo cabe esperar que el radical de hidrocarburo se encuentre extra-
ordinariamente incómodo en el interior de la solución acuosa y que -<•
necesite poco trabajo para que pase del interior a la superficie. Esta
idea lleva a la conclusión de qur los solutos que rebajan la trusión
superficial de un líquido, presentan la tendencia ¿i concentrarse en la
superficie límite, en donde >>» i absorbidos positivamente, constituyen-
do una fase superficial •• película mono o polimolecular, que envuelve
a l«s burbujas e impide su fusión, dando lugai a la formación de espu-
mas, situación que exporte la isoterma de adsorción de < ilu

\liora bien, cuando en el agua se disuelve una sustancia tensóge-
na. el descenso no tulatino ni proporcional a la cantidad disuel-
ta. V. Pockeis j Lord Rayleigh, observaron que <•! descenso de la ten-
sión superficial <lel agua originado por ciertas películas oleosas, era
UIIM pequeño hasta alcanzar una cantidad crítica de aceite, en cuyo
momento la tensión superficial descendía bruscamente liasia igualar el
valor característico del mismo. Esto explica teóricamente y la clínica
lo confirma, el que no existan situaciones intermedias: o bien las bur-
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bu jas de gas ascienden a la superficie <lrl contenido del rumen, sobre
el que Forman una capa };ase<>-.a variable, Ifue cuando es excesiva recibe
el nombre d<- meteorismo propiamente dicho, o quedan retenidas entre
la papilla alimenticia, alteración conocida por meteorismo espumante.

(Hm de las características de !«•- soles liófilos, es sil viscosidad.
Según la ecuación de Einstein, la viscosidad específica de un sistema,
i¿il como un sol, es proporcional a su concentración, siendo para I"-.
lióíiJio ni i j % grande, debido »l enorme volumen de Las partículas di*.
peisas, 4jin- nra< i.i» a su elevado poder de solvatación. es considerable-
mente mayox que el del correspondiente material seco. Fundados en
ello, Clark 3 Weiss dicen que cuando el contenido de la panza es mus
fluido, [os desprenden fácilmente j afloran a la superficie,
pero la papilla es densa > viscosa, retiene los gasea en m masa tornán-
dola espumosa. Como la fluidez del contenido depende de la cantidad
de saliva \ <sta, a su vez, del estímulo que en la panza producen los
materiales groseros, cuando el estimulo falla la secreción disminuye,
> cuanta menos saliva liawi cu la pansa, tanto más Fácilmente se ori^i-
na el meteorismo espumoso*

La saliva - i·l.i se adapta en cantidad \ calidad al género de
la alimentación; el Forraje \rnir provoca escasa secreción, por el sen-
cillo hecho de que el porcentaje de agua de constitución es elevadí-
's¡m<i. La viscosidad disminuye en bastante proporción, cuando te adi-
cionan pequeñas cantidades de electrolitos; la saliva contiene fosfatos.
carbonatas, cloruros, f i e . en disolución iónica. Según «'I régimen alimen-
ticio varía enormemente el índice de viscosidad: en consecuencia, ten-
drían que presentarse una serie de gradaciones en la Formación de es-
pumas, directamente proporcionales a las unidades-poise del sistema,
lo que DO ocurre en La práctica. l**»r estas tres razones, la teoría de
< lark \ \\ i iss debe quedar relegada a segundo lérmino.

Mriiorismo propiamente dicho. - La presencia de pases en ean-
Udad excesiva en la parte alta de la panza, da lugar al meteorismo
puro << no espumante. La desintegración de l"s alimentos, aboca a la
formación de discretos volúmenes de II. SH, C02 , CH4, ete.. aun cuan-
do su origen m¿8 importante sea el air<> deglutido; de alu el predo-
minio del \ atmosférico.

\ igualdad de peso, la cantidad de gases que (Hieden formar los
distintos alimentos es muj diferente, puesto que depende de su forma
Física v composición química, así como (te otros factores secundarios,
tales como pH, temperatura j naturaleza de los Fermentos y elemen-
tos vivos <m<' intervienen en el proceso de la predigestión. Los alimen-
'"> concentrados, finamente divididos y en suspensión acuosa muy
fluida, pasan rápidamente al cuajar s ¡ n sufrir apenas Fermentaciones
*''• La panza. I os groseros, fibrosos o con amplias superficies j
Cantidad de agua de constitución, despiertan la contractilidad de
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proventrículos j dan lugar a la nimia. Se considerad esencialmente fla-
(ulcniíis. las cruciferas j Leguminosas en verde procedente* de terrenos
ricoi «'M S. especialmente la alfalfa 5 tréboles de segundo corte, aun
cuando hayan variaciones estacionales j Locales.

Pero, sea cualquiera La cantidad »)<• gases formados, n<> puede exis-
tit meteorismo M H cardias permanece permeable, mejor dicho, si la
trayectoria del itinerario del eructo no sufre desviación que Lo inhiba
o incapacite para MI función expulsiva.

La imposibilidad de este acto mientras el animal come, hecho ya
señalado en el capitulo anterior, explica claramente el que mi ligero
meteorismo postprandial, que no dura más allá de media hora, sea
completamente fisiológico. Si persiste ira* este lap-o de tiempo >lv\n-
ier calificado de patológi*

\lmra bien, atendiendo .1 >u causalidad gases de fermentación
o aire atmosférico . podemos dividir el meteorismo en endógeno y
exógeno, aun cuando su patogenia sea idéntica en ambos casos. ^ esta
división es Interesante JI efectos de pronóstico j tratamiento, ya «jue
ios completamente dispar*

El meteorismo endógeno, de marcha pronta ) Frecuentemente
mortal, requiere para >\i producción. el concursa de dos factores: rápi-
da Formación <!*• gases j una distonía neuro-vegetativa.

Entre la terminación de la comida j el inicio de] eructo transcu-
rrí' un cierto tiempo, suficiente para «pie l<>«. gases alcancen un míni-
mo «Ir presión. \ partir de este n ento, lo- receptores de Forcipre*
sión, específicos para el ciclo del eructo, entran en juego; la hiena
cinética de los ga I choque de sus moléculas contra las paredes
elásticas <l<l proventrículo, determina <'n los receptores la transforma-
ción <h- \n energia mecánica en eléctrica, corriente nerviosa cuya inten-
sidad ea proporcional a la presión gaseosa. Este impulso tt I que
inicia d arco reflejo que abre el segmento <!<• Lerche.

(uando la Formación del fluido es rápida, -̂u volumen conside*
rabie j î̂ m- inmediatamente a la ingesta, la presión aumenta por mo-
mentos hasta alcanzar y traspasar un máximo, ante- dr iniciarse el
mecanismo del eructo, en cuyo caso el exceso <!<• potencial determina
hipertonías que provocan espasmos del esfínter diafragmático \ cierran
la Luí del segmento antes nominado.

Pero para que ÉStO suceda, es preciso una distonía <lt* los forci-
receptores o de la> estructuras super iores «pie !<*> incapac i te [ tara -u
f u n c i ó n . Mav que a c e p t a r u n a pérdida transitoria del poder de capta*
ción de los primeros o liien una nionieritañen inhibición de la facul-
tat! ordenadora > transmisora de los segundos.

Cuantas experiencias se han realizado para provocar el meteoris-
mo, han rl'!illltlldo nuJas. \\ ei-s, udminitrando únicamente taJlo* tier-
nOH dI' alfalfa, no ha ron~('p;llidu tl¡fil'ultllr la rucla('ión normal. A
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idénticas conclusiones llegan Clark, Quin, Mea] > col,, etc. Inimalea
sometidos a condiciones ambientales j alimenticiai favorables a su pre-
sentación, enferman en proporción variable.

|<:i circuito ilH eructo es intermitente j de tipo funciona] gastro-
ln de predominio de] parasimpático. Los Eorcipresores, prim.
elementos del mismo, se limitan a captar la energía mecánica trans-
formándola en eléctrica j transmitirla a los plexos intramurales (pre-
ferentemente los de Uerbach), en los que existen, exactamente como
en los del circuito de La reyección > <" los del estómago de las otras
egp gegúu Graltz, dos centros Lnervadores independientes, uno para

la plano muscular > <illt' funcionan sincrónicamente l>a¡.» el superior
retismo del centro automático superior. La ortotonía de este sistema
intrínseco, comporta una marcha regulai de sus distintos reñiros y un
perfecto acoplamiento de ambos planos. Mas, e] grosor j potencia <lrl
plano profundo, fuertemente contráctil, de fibras circulares robustas que
integran la mayor parte de los pilares de la panza 5 la casi totalidad
del segmento de Lerche, así como la función puramente expulsiva de
este último, hacen que su centro inervador sea mucho mas potente <|"(>

ej gobierna el plano superficial de fibras longitudinales.
Cualquier alteración de este equilibrio, cualquier excitación que

llegue a estos plexos ituará la descompensación hacia la íihra cireu-
lar 1 el espasmo, mucho m¡i> acusado en Los esfínteres, dada s,. espe-
Dial contextura e independencia, cerrará e] card r, la irayec-

t o r ¡ a ,|(.| eructo se desviará, colocándose en posición francamente pa-
tológica.

May que suponer que la excitación, el estimulo que desvia «•! itine-
rario preestablecido, procede del centro automático superior, que abre
^ cierra fel pircuito, <i"r discrimina de potenciales, ya que Los umbrales
mínimo i máximo ><>.• valores variables que dependen de la labili-
dad individual, de La carga eléctrica del contenido d.> la pan/;, j de
causas ecológicas d<- mucho más valor <|u.- el <|"'- les asignamos en lu
actualidad, l'n trastorno discinético, que na abre el circuito antes íle
que La presión alcance su umbral máximo, es el responsable <IH meteo-
rismo agudo no espumante.

^ avalan este modo de pensar, !<>< meteorismos secundarios tan Ere*
cuentes en clínica bovina ) ocasionados por el reHejo víscero-visceral, en
el cual, procesos patológicos de segmentos digestivos aislados .. de otros
apáralos, pueden actuar *l<- espina irritativa, «lando IM<ÍJ,, por vía refle-
ja, al cierre del cardias p<" acción sobre el centro automático superior.
También -«• explican, la rapidea con que ceden muchos meteorismos
trH.s largas horas d'< persistencia o I-»- beneficiosos efectos que bastan-
tes veces ocasionan los espasmoiíticos.

K,l meteorismo exógeno es típico d<- Ins animales tragones, que m
tabulación permanente, consumen de una sola rea grandes eantida-



7SJ0 AN.M,K.S • . icoio OFICIAL I»B VBTBRINAUIOS ÜK BAHCSLOHA

des de piensos semilíquidos. Su voracidad hace que junto con ellos
i n g i e r a n g r a n d e s c a n t i d a d e s d e a i r e , h a s t a el e x t r e m o de q u e a n t e * «l<
terminar la comida, \n presión gaseosa hi traspasado el máximo límite
de los foreipresores, con lo cual queda cerrado el mecanismo del eructo.

S e c a r a c l e r i / . i i . a d i f e r e n c i a <lr l r x ó g e n o , | > o r : I . , c o n t e n i d o g a s e o *
s o m u y r i c o e n N : 2 . " , p r e s i ó n c o n s t a n t e • p a r t i r d e l f i n a l d e l a r a c i ó n ,
por cese de entrada <lel Suido.

La teoria neural que propugno, quisa no explique toda la fen
m.-iiología del meteorismo puro, pero tiene la ventaja de que puede
aceptar cualquier hecho demostrado por l¿»s otrai teorías, ^in »|iie por
esto sea invalidada^ estando además firmemente apoyada por la ob
vacien y- la experiencia.

Píg. 3.- Imagen radioacóplca. Meteortímo pr<pia¡iif i<le diitio - a) QMM; >>} Haplll*
aliineiiticta bantaüd- (Douj;herly y col )-

La t e o r í a d e la s o b r e c a r g a , <|tie p r e t e n d e el c i e r r e d e l c a r d i a s \»>i
taponamiento, deludo a la gran cantidad de alimentos ingeridos) es in-
aceptable para este meteorismo. Experimentalmente es sumamente difí-
cil cubrir dicho orificio, porque el peso de l« ración, estira la muscula-
tura ahdominal y baja el nivel <!<• la papilla alimenticia, efecto que §e
acentúa por la presión de los gasea sabre la superficie de separación
de a mil,i- Easesi <fig. 3) .
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1.B8 teoría* químicas, basadas en la acción parausante de ciertas
nutancias del contenido vegetal sobre la fibra lis», caen |mr MÍ base
al eomprobaz <itH> t<M'(t meteorismo agudo, \» acompañado <l*- un m.ir-
cado aumento en el número de contracciones (!•• las paredes <!<• La panza.

Meteorismo Bipumante, Normalmente, la tensión superficial del
contenido estomacal es relativamente grande y así, <n ausencia de cual-
quier sustancia adicionante (espumante), ^ólo puede obtenerse una
[Mima mm diluida. En las plantas mono j dicotiledónea D almmas
< ript< preferentemente leguminosas de los géneros medicago j
trífolium (alfalfa j tréboles verdes), se encuentran <i veces gran can-
tidad de saponinas, materias glucoideas fácilmente solubles en agua,
dando líquidos d<- baja tensión «juc forman mucha espuma por agi-
tación,

I •( presencia de estructuras Folíales de gran superficie y amplias
idades enzímicas, j la fuerte soivatación d«- sus partículas coloida-

les, da lugar a que «-sia espuma sea en partr absorbida j por lo tanto.
estabilizada por oía1- superficies sólidas, < <»M arreglo a la isoterma do
adsorción <!<• Jura y llavkins. basada en la comprobación del hecho
interesante Ar que las películas gaseosas absorbidas -obre dicha* >uper-
ficies, no son distintas en esencia, de las películas de la inferíase liquido-
gas, que como antes he dicho, cumplen con la ecuación <!•• <HI>I>-. (
lo tanto, la espuma no sube a l¿t superficie, como algunos autores pre-
tenden, sino 'i1"' queda retenida entre la papilla alimenticia a la que
esponja, dando la impresión de indigestión por sobrecarga, a! ocupa i
el toial volumen <!*• la pansa.

A la punción ion <-l trocar sólo se obtienen unas pequeñas ímrhu-
H* di* «jas mezcladas con partículas alimenticias que pronto obliteran
la luz d r la r á n u l a : idéntico resultado SC consigue con la .sonda esofá-
gica cuyo extremo proximal , al retirarla, sal*1 l ancinado p o r tina m a s a
compacta de alimentos duros, apelmazados* Excuso drrir que en \a\r<
caaos te produce el cierre del cardias por obstrucción mecánica, (pu-
no cede hasta restablecerse la tensión primitiva, In que se consigue en

m numero de casos, gracia* a W antiespumanto.. (íifr. i ) .
IV. MFTKORISMO CRÓNICO.- Rara vea de modo permanente, ni

a menudo de modo periódico, el rumen se timpanisa en grados diver-
H>a, En la etiología d<- este proceso juega en exclusiva la dificultad en
la expulsión gascona ; no tiene causa alguna de tipo alimenticio. Por
regla general, la obstrucción no es absoluta•

Mecánicamente, pueden ser un obstáculo los infartos gangliena*
fes biónquicos o mediastínieos d<- tipo fímico, actinomicósico o leucémi-
c o ; celulitis exudativas del celular mediastínico; pericarditis por cuer-
pos ext ranos; tumores junto al esófago o diverl ¡culos del mismo. En
todos csios CÜMIS hay que contar con el lógico desplazamiento del órga-
no y el tono de su capa muscular, para comprender el discreto e ínter-
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mi ten te meteorismo «juc acompaña ¡i estas Lesiones. Deben también fi-
üitiiii en su etiología (as enfermedades del hígado (tuberculosis v equi-
nococosis) ; peritonitis localizadas específicas, inespecificas > paralen*
tai tras la punción «i<~ la pansa; abscesos cerca <l<il cardias de origen trau-

a

t.- tmagen radioscópicn. MtUori ioo Mpumtntc - a) Pipili» burilada que
cierra el cardias. (H. D. Bercman)

mático y a l terac iones págales en su rama dorsal . KM estos caaos,
preguntamos si \.\ <;m^;i obstructiva es «le t ipo meoano-f is ieo, <> n <-ti
realidad es deb ido a) reflejo nscero-v i scera l , <l<- tanta importanc ia en
cl ínica de los bói idos,

V. M E C A N I S M O DI M U E B T S . \MI el rappori <l«> Dougfaerty, \\<
rcíl in \ Bafrett sobre los efectos <l» la insuflación^ «̂- b*n a t i l i sado «li--
tintos <íasr> a di ferentes presiones*; \¡\- a m p l i a s d i ferencias observadas
en La suscept ib i l idad de los aparatos cardiovascular , respiratorio y m i
\M)-M. mi les permite sentar ninguna c o n c l u s i ó n ; dicen que m- haj la
evidencia e x p e r i m e n t a ] para proporc ionar bases en <|ii<- respaldmr la
curación de l<>> casos c l ín icos .

I M i'>io» iiltimoa años t la teoría <l»- La toxic idad c o m o causa <lr
muerte , parece baber herl io niuchoN [trosólítos.

Ihiv que tener en cuenta , que aun en d supues to di- que l<»> gaaei
Eormados î ¡m <lr naturalesa toxica, la mucosa p r o v r n i r i n i l a r es poco
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apta para la absorción de productos en cualquier forma finca. El meta-
n o y (.| oitrógeno gasea inertea 5 como talei no le combinan con
IH hemoglobina. La toxicidad del Sil,, el gaa ijue coa más frecuencia
se halla en estos trastorno», ei mu) grande por vía aerógena, dando
lugar a la sulfohemoglobina y provocando anoxia hemática; por «I
aparato digestivo es difícilmente absorbido y en esc caso, laa peque-
ñas cantidades, rápidamente eliminadas por neutralización de BUS com-
ponentes. EJ acido cianhídrico, componente de loa glucósido! de muchas
plantas, introducido en la pan/a, no conduce a ningún cuadro de lipo
asfíxico. La invocada acdon paralizante de laa plantas cianogenéticaa
sobre la musculatura lisa proventricular, así como la tóxica de flavo-
nas, Fosfatases 3 alérgenos, >a lie dicho >i"<1 «<Jlíít Po r •" híiM" a l rmi1"
probar que en el animal meteorizado la panza se contrae a un rit.n..
doble o triple del norma), como -i quisiera vencer ""« fuerte resi*
tencía opuesta en >u porción anterior y que no le encuentra ninguno
<l«- estos productos, ni en la sangre, ni en el exudado perifonea] de loa
animales de laboratorio, mientras la mucosa este1 poco alterada. Por
i..«lo rilo. La presión gaseosa, como causa de muerte, debe ser reva-

lorixada.
El cierre del anillo de Lerche, cuya importancia en el meteoris-

mo no espumante es capital, implica un segmento próxima! sano, la
pansa, que lucha vanamente contra el obstáculo que representa la obs-
trucción, acumulándose cada veí más los gases, cuya producción con-
tinua a ritmo acelerado. La distensión aumenta el peristaltismo que se
traduce en forma de cólicoa cada vea más violentos, hasta que la pre-
sión intraventr icular super ior a la v e n o s a , p r o v o c a es tas i s c i r c u l a t o r i o
producto] de anoxia tisular, paralizándose dicho órgano. Loa aconte-
cimientos se precipitan, La compresión de la caja torácica por La enor-
me presión abdominal, da tugar a la oxigenación insuficiente del aire
en Los pulmones, anoxia anóxica <I<H- <e debe a un doble mecanismo i
i la perdida de la capacidad pulmonar para la oxigenación y a la res-
piración superficial «i1"' '»>l>i<lr desarrollar su eficacia oxigenante al
parénquima pulmonar; este segundo factor es mirj importante y expli-
ea la intensidad de la anoxia desproporcionada a la cuantía del tras-
torno funcional. La muerte por asfixia, muchas veces a la media hora
de iniciados los primeroi síntomas, es el final obligado de estos casos.

En el meteorismo espumante la evolución no es tan rápida; a la
distensión se añaden loa trastornos humorales <illr de ella derivan. I .1-
paredet de los proventrículos, I»<H ¡movia circulatoria, se adelgazan, te
hacen edematosos, hasta llegar a ser permeables a Loa gérmenes y lí-
quidoa gástricos, que filtran hasta el peritoneo, absorbiendo una ean-
lidad rn;t.si\¡i de toxinas que provocan brusco decaimiento del enfer-
ftiO, hasta llegar a la muerte, sin tener <|iie admitir la existencia de
productos tóxicos específicos, invocados durante estos años por los par-
liclariml d" la I",,·mia.
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SECCIÓN DB BROMATOLOGÍA Y SANIDAD

Aspectos higiosanitarios de la aplicación del
frío en la conservación del pescado

Comunicación presentada a la I Asamblea general del Centro
experimental del frío

Por don Félix Bernal García
Veterinario. De lo» Servum« del M.rcado Ceniral de pateado, tic Hnrcelons

< onatituye <d pescado un alimento <j | ir- <l«'l>"l" • *"* earactorísti-
desde el punto de \¡>ii> bromatológico* lo hateé insustituible on la

rmàción de lot regímenes milritivoa para la a l imentaron humana.
\ , ( vamos, en esta pequeña aportación, .1 resaltar <-l valor nutritivo de
este alimento entrando m un estudio detallado de sus constituyen!
iiuirii i \ . . . . pero permítasenos reseñar muy [»«r encima -us caractei
liras nutritivas, porque ellas noa llevarán de la mano para destacar, la
importancia qiie tiene la aplicación del fri»» a l¿« conservación Hr este
alimento báaico para la humanidad.

Podcinus consiilcnir al pescado como un alimento completo en la
rácíón humana, por tv contenido <-n proteínas, grasas, hidratos <le car-
bono, nales minetalea j vitaminas; pero aparte de la importancia que
<->tr conjuntó de principioa nutritivos tiene, hemos <l«- destacar 1 J* pro-
porción n i i|n< están integrados j la naturalesa <l«- ellos, por lo que
se tniti «le- un alimento <!*• primerísimo orden.

Por la proporción <in <i"'" entran lo- principios nutritivos *'n la
constitución de este alimento, podemos considerarlo dentro de lo* pro-
teicos, > es en todo comparable al de la carne de vaca, con «porta-
ción de todos loa aminoácidos indispensables para una correcta alimen-
tación en principios básicos. Es ligeramente inferior, en cuanto a su
poder energético', por la menor proporción <i"r llevan de grasas »• hirtra-
toa de barbono, valor energético que podemos considerar a çrosso mo<l<>
eoinn de un 30 por 100 inferior al de la carne de vaca,

611 contenido en salea minerales ea superior al de la carne de vaca,
particularmente <-n yodo y calcio, y en cuanto a las vitaminas, espeotal-
tnente las del grupo Uposoluble ea bastante superiox y resultaría inne-
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cesario resaltar la importancia que éstas tienen en el perfecto equili-
brio de las raciones nutritiva».

Su digestihilidad es superior a la del resto de lo> • fi m en toa pro-
teicos; especialmente en los pescados denominados magros (merluza.
etcétera), e i^ual a la de aquéllos en los grasos (clupeidos, e t c . ) : en
términos generales la carne de los primeros ei digerida por cl estómago
humano en dos o ires horas, j la de lo^ segundos en Urea o cuatro.

Como conclusión a su valor biológico como alimento, podemos
consignar que son nutritivos, sustanciosos, de fácil digestión, rico* en
profetas*, calcio, fósforo, yodo y vitaminas, alimentos que s«-ria del
mayor interés entrasen lo más ampliamente posible en la alimentación
humana.

Para hacer posible esta última aspiración tenemos que procurin
que este alimento llegue al consumidor en la plenitud de *iis condició*
nes nutritivas que someramente hemos señalado, y a conseguii esto
viene la aplicación del frió en SU Conservación.

Constituyen los animales marinos por el medio en que habitan y
la constitución anatómica de su organismo, en términoa generales, ani-
males que una vez capturados son rápidamente pasto de fenómeno*
destructivos de sus elementos que los hacen perecederos en finido sumo.
La delicada protección externa que poseen hace que se dtslaceren fácil-
mente en las artes de arrastre, la lenta agonia > en las condiciones que
¿ata M efectúa durante tu captura hace posible el paso de Los gérme-
nes contenidos en su mito digestivo y branquias «I torrente circulato-
rio y comience el crecimiento bacteriano en el músculo del pez. antes
aséptico, y por último l.i poca protección de la masa muscular j de las
fibras mu.se tt la res, carentes del tejido conectivo de sostén, que la hace
fácilmente disgregable con pérdida completa de *u consistencia,

l'ls inieresanle resallar el hecho de que los pecei en SU medro ¡nn-
biente ya son portadores de l>;ietcrias, su contenido es rmi\ variable
y en general se encuentran enclavadas dentro <le los grupos Acromo*
bacter, Flavobacterium, Micrococcua j Pseudomonas, todos los cuales
son reapon.saldes de la descomposición del pescado. Todos ellos son máfl
o menos psicrófilos, son capaces de desarrollarse fácilmente a bajas tem«
peraturas, alrededor de I "i a 20" CM v por habita! en el medio am-
bientfl hacen ts penetración en el músculo a través de las tasceraciones
superficiales cjiu- reeihen los pescados i luranle SU Captura, es decir, que
la descomposición del pescado sigue una marcha centrípeta. Podemos
hacer sinónimo de descomposición el de invasión bacteriana, puesto
que producida ésta una ve/ que el músculo ha perdido su p|I huera-
mente ácido, haciéndose mas o menos ligeramente alcalino, viene el
desarrollo logarítmico de los gérmenes i>or no encontrar la harrera na-
tural de defensa bioquímica del músculo, y se produce la desintegra-
ción de los principios nlllrilivo~ que estos gérmenes ocasionan lac1('~iDtt'grll'I'n su
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metabolismo, «lando Lugar a cuerpos n ú sencillo*, y perdiendo la
carne de pescado su valor nutritivo inicial, e incluso en ocasione* dando
lugar a la formación de compuestos más <> menos tóxicos para la vida
bumana. Es mu) poco lo que >«• conoce acerca del proceso del desdo-
blamiento de las proteínas de los músculos de los peces provocado por
la acción bacteriana, pues la intrusa proteolisis se presenta solamente
en la napa avanzada de la descomposición, cuando «'I amoniaco es
liberado por la desaminización bacteriana de Los aminoácidos libera-
dos. Mientras más acido sea el músculo del pescado mejor resiste la
descomposición, por aquella barrera a que antes hacíamos mención,
por lo que se ba intentado retardar dicha descomposición bajando el
pH a valores inferior i í>. pero no se ba tenido éxito, porque las pro-
teínas de Los músculos disminuyen su poder de absorción del agua y
Liberan su liquido intracelular ruando se aproximan al punto isoeléc-
tal)()l i~mn.

Por lanío, el Único medio que podemos Utilizar para retardar esta
invasión bacteriana es la aplioación del frío al producto por parali-
zar el desarrollo bacteriano, aplicación que se liará de una manera me-
lódica J rodeándola de las normas de trabajo adecuadas para que re-
sulte más eficiente. Es indudable que en el momento del arrastre no
pueden evitarse los traumatismos que sufren los peres, pero sí es con-
veniente > a-í lo ha hecho ver la Dirección General de Sanidad en
recientes Ordenes, que una reí te encuentre el pescado a bordo sea
lavado con abundante agua de •»;•< j eviscerado y decapitado. El des-
cabeaado j vaciado .1.- la cavidad abdominal seguidos de un lavado
suficiente de agua de mar renovada, son fáeilmenle aplicables a los
peer- de gran Tamaño, que pesen un kilogramo cuando menos, resul-
tando de ello vanas venl

En primer lugar, el decapitado tiene la ventaja de practicar la
sangría. La más destacada es la economia de pes,, j estorbos que llega
a un oí) ' , en el rape, siendo de IM 25 % para el vaciado solo; estas
é,f,;,s son respectivamente i\r\ ."U % P«ra el descabezada j del 10 %
p a r a el e v i s e e r a d o e n la d o r a d a : del 2\ ', y de l 15 % p a r a el ; . t un ; y
del 10 i } l í • P * " l;) I<IV-'

Si se e f e c t ú a la o p e r a c i ó n en el l i a n . » crece su radio «le a c c i ó n .
VA va lor d e las m e r m a s as, r e c u p e r a d a s te e s t i m a en un LS % d e l
valor total de la pesca. Por olra parle, el precio del transporte entre
el puerto de atraque del harco J el Lugar de eonsnrm» se disminuye
en proporción muy considerable.

La refrigeración del pescado será inmediata a BU captura y puede
efectuarse siguiendo <lo> métodos: con hielo y con salmuera.

Refrigeración <"» hielo. Es la más frecuente j de faejl aplica-
d o n l a v a d o el pescado, se envasará con hielo t r i turado o en escamas
a fin de disminuir el t iempo de fusión, en la proporción de un LS a
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un 25 %, colocándolo en capa* alternadas y protegiendo ••! pescado
del contacto del hielo con papel, a fin <!•• «vitar que se produzcan cro-
Éiónéfl en la piel, > rjne el agua de fusión ron el refidtto que deja
forme un buen caldo de cultivo para el desarrollo bacteriano, En este
sentido es de resaltar la impor t anc ia que t iene u t i l izar agua potable, y
bacteriológicamente pura, B fin di* impedir contaminaciones d<%! pro-
ducto por gérmenes patógenos de i» flora intestinal (coli-aerogenes)
que lógicamente harían un producto no apto para H consumo huma.no.

Recientemente •••• ha buscado impedir la contaminación > produ*
cir la esterilización d«-l pescado refrigerado con hielo* agreganjdo sus-
tancias antiséptic inhibieran el desarrollo microbiana. T a r r ,
riespnés de estudiar los efectos de I•"> antibióticos, ll<^.i a l¡t conc lus ión .
de que 1«» eureomicina es la más eficaz, j que la te r ramic ina es un l u c n
preservativo. I -. r i el caso <!»• la Btireomicins 'la buenos resultados la ;H!¡ -
r i i ' i i i d i r e c t a «I*- ' a I p . p . t n . c o m o t a m b i é n d e 1 B 1 p< f». m . a l h i r i ó .
Otra formn Ae aplicación sería agregar, l¡« aureomicina en solución al
fej|ui de mfit. en la proporción de 5(1 p. p. m. en la que se sumergen
los peces fhirantc unos minutos antes de refrigerarlos con hielo de 1-a
rttan^ra ordinaria.

Refrigeración con salmuera. T,a aplicación de este método pro-
porciona un producto mejor calidad, [><>r permitir una conservación
mái" duradera. T,a acción del cloruro sódico romo protector *>•' debe a
MÍ actuación antibacteriana sobre los gérmenes de la putrefacción y a
\» interferencia q w ejerce sobre los encimas proteolíticos, aimnin
aetfvirlad depende también íl»' muchos factores, como s<m: ronrí-ntra-
cíón. rapidez d»- penetración, grado <!<• contaminación ron gérmenes lia-
lóffKiH o que toleran la sal (Sarcina o Serratra).

l'.n general se recurre al apua de mar enfriada previamente a .-T—2"
i> 1* (!. después oN enriquecida con cloruro de sodio; según el
método ríe Danois el tiempo de duración »orá «le media hora para los
pelearlos pequeños; de I hora para (os peces de 1 kilogramo. He 1
hora para los peres <lc I ,i 3 kilogramos y de 2 a .1 horas [tara los que
pawn fie 3 kilogramos. Después de este tiempo en la «almtiera pueden
f>HHar a la cámara de almacenamiento a 2*C.

Fl almacenamiento del producto pescado en cámara frigorífica, ron-..
titnye la continuidad del proceso, si bien teniendo en cuenta que el pe*-
< ;icJo Qegado a puerto ha de sufrir las clasificaciones adeeuadas para SU
< xporta'ion. es conveniente que sea trasvasado, lavado y emhalado ade-
cuadamente, a fin t\v que cuando salga de él para llegar a los ceñir..-
d<- consuno no sufra más manipulaciones. Se puede calcular una eapa-
ridad de almacenamiento de un metro cúbico por cada 500 kilogramo*
de paseados depositados.

La in¡,lalación di- estoi almacenes frigorífico. prellenlará la caral"
terísticas adecuadas. RH de especia] importancia el grado de humedad
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relativa de la atmósfera interior <le la cámara para evitar la desecación
del pescado, será aproximadamente del °0 al 100 %, con renovación
del aire por corriente espontánea; para evitar esta desecación ei con-
veniente que el pescado sea envasado y cerrado el envase con hielo en
MI interior, y la temperatura será de L*C. a —2" (.. Fn todo raso si»
pre será preferible una temperatura ligeramente un poco por encima
«I»-! p u n t o de fusión del h i e l o ; <l<- çste m o d o se evi ta la desecación y
el pescado estará siempre húmedo y conservará mejor aspecto.

Para obviar estos inconvenientes puede recurrirse a la instalación
de frigoríficos de paredes dobles entre la* cuales circula la corriente
oV ;i¡rc refrigerado, en lugar de que éste circule por el interior de la
mará ; d« manera <̂ reduce a cantidades muy pequeñas la deseca*
• ion superficial.

Resumiendo podemos decir que la refrigeración permite la con-
servación del producto en buen estado durante 15 <• 20 día»., siempre
y cuando se efectúe dentro de estas normas racionales, lavado, e \ r
rado, decapitado y refrigeración inmediata.

Congelación, — Constituye la congelación del pescado el pro»*
más interesante pam la conservación de sui principales características
a fin (I<1 que llegue al consumo en las mejores condiciones. Si el proc
se ha efectuado con buen método, permite ana conservación « largo
plazo sin que se modifiquen sustancialmentc -u^ condiciones organolép-
ticas. Naturalmente, cuando se aplica este método de conservación es
con el fin de permitir un largo almacenamiento, y si se quiere obtener
mi buen producto hemos de tener en cuenta determinadas circunstan-
eias (pie la influencian de una manera decisiva. I ¡i temperatura, el o ta-
do higrométrico del aire, el método seguido y la modalidad de aplica*
filón, influencian la velocidad de congelación de que depende sustancial-
mente las dimensiones «le los cristales de lucio que se forman en los
tejidos romo consecuencia de la cristalización del Bgna de constitución.
El tamaño de estos cristales ei tanto mayor cuanto más lenta es la con-
gelación, y por tanto cnanto mayores sean estos cristales así producirían
roturas de la membrana celular «pie traen COttiigQ la pérdida del agua
cuando se produce la descongelación. Prácticamente solo interesa la con-
gelación «pie da lugar a cristales tan pequefios que no son capaces de

esta membrana celular, y «pie una \e* descongelados conservan
las características del pescado fren.»

La congelación se practicará lo antes posible después de la captura
del p e s c a d o , es dec i r , «pie s i e m p r e «pie sra fael i lde se r ea l i za rá en los
buques-fábrica o en los mismos pesqueros preparados con un sistema
frigorífico que permita su aplicación. Con esto se aprovechan ínte.gra-
mente las características organolépticas naturales del pescado y se apro-
vecha al propio tiempo el frío natural del que posee recién muerto.
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No es buen sistema refrigerar primero para coagelax después en el
puerto pesquero transcurridos varios días de su captura.

Finalmente, se tendrán en cuenta las condiciones de almacenamien-
to <"n el frigorífico a fin de rodearle de las condiciones exigidas i»«*i;»
i|n< no pierda sus caracteres por oxidación o enranciamiento. También
la temperatura tle almacenamiento influye sobre tas dimensiones de los
cristales de hielo intracelulares, pues éstos aumentan de tamaño durante
el primei mes de conservación cuando la temperatura es muy alta:
mientras que temperaturas más bajas impiden o disminuyen el aumento
de tamaño de estos cristales.

Fundamentalmente los sistemas de congelación son dos; en atnu
fera enfriada (congelación seca) y congelación «%ti salmuera (congelación
húmeda) .

Congelación spea. Se obtiene sometiendo el pescado a corrien-
tes tie aire frío que lleva una velocidad de dos uniros o tres por según*
do, y una temperatura entre los —15" a —35" (1. En estas condiciones
se produce una gran desecación del pescado que Dega al H % del peso
lalempralu

Congelación húmoda. — La congelación húmeda consiste en el tra-
tamiento del producto con una salmuera. Loa sistemas preconizados ac-
tualmente son: Congelación por contacto directo con la salmuera. Sí*-
tema de Ottesen, el cual se introduce el pescado a congelar dentro de
recipientes de metal perforados, en un baño • I * - salmuera, a JO <
mantenido en movimiento. Últimamente Ottesen propone la utilización
de una salmuera con un 20 % de cloruro sódico \ la adición de glice-
r i ñ a e n la p r o p o r c i ó n d e u n 1 0 % a fin d e i m p e d i r q u e l a s b a j a s t e m -
p e r a t u r a s c r i s t a l i c e n e l a g u a .

Congelación por contacto indirecto con la salmuera. Este pro-
cedimiento consiste en evitar el contacto directo de la salmuera colo-
cando el producto a congelar en recipientes cerrados. La salmuera se
(trepara con solución de cloruro sódico y cloruro calcico, llevándose a
temperaturas muy bajas, a —25" a — 35* C. en el método de Peterson,
y a - U a 1">"(!.. en el método de knlbe. Élite sistema de congela*
ción presenta el inconveniente de que necesita nn tiempo demasiado
largo paira la congelación, y de que es excesivamente caro por la fueres
m o t r i z n e c e s a r i a [ t a r a p r o d u c i r t a n b a j a s l e m p e r a l i n

Congelación con lluvia de salmuera nebulizada. Este sistema pre-
conizado por Zarotsclienz.elF puede considerarse como un sistema inti i
medio entre la congelación rápida con aire y la congelación en salmuera.
Consiste en someter el producto a la aeeión de una salmuera fmísima-
mente dividida, que el autor denomina atomizada. La temperatura de

•almueza se llevará a unos —20" (1. Recientemente en Francia
utiliza una variante de este método haciendo circular los productos a
congelar por un túnel en el cual están instalados los aéreo-proyectores
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de la salmuera, llevando ésta a unos I"» C. El producto congelada
obtenido por este método presenta muj buen aspecto, no sufre ninguna
desecación por el ambiente completamente saturado de humedad y no
absorbe mucha sal, puesto que la exigua cantidad <lc salmuera con la
que entra <*n contacto n<> es suficiente [tara que se produzcan cambios
osmóticos.

La conservación de lo* productos congelados técnica •• industrial-
mente, tienen una Importancia tan grandje qû fc [oung afirma <||1<V mien-
tra* el sistema de congelación tiene una importancia oYI lo '', . la tem-
peratura <!«• lo^ depósitos tiene una importancia <i«l 60 %. Cualquú
(pie sea el sistema de congelación utilizado <"s indispensable que la con-

\ ai ion de la congelación tenga una temperatura lo máv baja posible.
a fin <!<• <\iiar la alteración de la grasa, la cual, aun ep un grado mí-
nimo, siempre sufre aligiawrenea 6i^ano|'épticas que se aprecian gran-
demente |ior el consumidor. Ror tal cazón, cuando la duración de la
conservación delta prolongare durante varios meses {úa americanos <1¡IN

como buena una temperatura de 30* C , ron un grado higrométríco
relativo del 'Mi al 9S %. La adición del anhídrido carbónico en la atmós-
fera de I*'» locales «Ir conservación disminuye las alteraciones organo-
lépticas, evitando la oxidación tic la* grasas. Prácticamente puede esti-
marse que eos una temperatura de 20" a —22* C. se puede garan-
tizar siempre una buena conservación, tanto de los pescados enteros
como divididos en filetes, a condición <!<• que no ><• eleve ¿i más «le 10
meses dicho límite.
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sus productos
para la TERAPÉUTICA
VETERINARIA

Actualmente se encuentran
ya en el mercado:

Zoot'ilimi
Penicilina " G " Procaína y
Penicilina "C" Potásica

Frascos de3.000.000 U.

Syncrozoo
Penicilina Procaino,Penicilina Potásica
Bslreptomicina y Dihidroestreptomicino

Frascos de 1.000.000 U.de
y 1,25 gramos de Estreptomic in3

Zoodiiiil
2 grs. de Estreptomicina y
2 grs de Dihidroesireptomicmo

Frascos de 4 gromos

Fábrica en León
DIVISIÓN DE VETERINARIA: Teresa López Vaicárcel, 22 • MADRID



Conservación por el frío, de peras
"limoneras" con cubrimiento de un

polímero sintético hidrosoluble

Comunicación presentada a la I Asamblea general del Centro
experimental del frío

Por don José D. Esteban Fernández
Veterinario. De loi Servicios veterinarios del Mercado Central de frutas

y verduras de Barcelona

V,\ presente trabajo, informará sobre unas experiencias en curtió
le realización con pera de la variedad Llamada «limonera» cuya época

de recolección corresponde ;i los meses de julio-agosto, muy estimada
en el mercado dr Barcelona, de un color amarillo canario con un pun-
teado especial y que se destina gran parte de ella a la conservación en

frigoríficas, para irla tacando 2-3 meses despn-
I .1 pera que nos ocupa, se selecciona previamente, desechando todas

las defectuosas <• en estado avanzado de maduración j metiéndose *ola-
meóte las fruías mu) verdes \ duras. Las cámaras se mantienen a tem-
peraturas que oscilan entre I"* C . 3 i ' < .. - m í e n s e r d e e x p a n -
sión directa con amoníaco \ -i-i dispositivo regulador ni controlador de
humedad. \ l cabo d<' dos meses se hacen observaciones periódicas acerca
de l¡i marcha de maduración, que suele iniciarse bacis esas Fechas, pu-
diéndose comprobar cómo su dureza 111 disminuido notablemente, sa
saber es ¡« exquisits pera madura j el color, anie> verde oscuro, ,se ha
tornado amarillo intenso, haciéndose una revisión de las <-a j¿1 >- antes de
sacarlas, al mercado para eliminar aquellas que ban sufrido alguna alte-
ración.

Habida cuenta de que la pera ha tenido que sufrir un intercambio
gaseoso, Imn» porque es baja la temperatura de la cámara, pero inti
cambio que ha tenido que existir, ideamos retrasar esta actividad res-
piratoria con el fin tic retrasar su maduración > por tanto prolongar BU
<-si;ijn ¡a en la cámara. Por falta d<- utillaje adecuado no pudimos en-
cerrar Las peraa en bolsas de plástico y en condiciones «I»- vacío, pues
el cierre rJe la> mismas cuando hacíanlos el varío era defectuoso, pero
<*n nuestro empeño de aislarla- del medio ambiente lu más posible
¡(j('alllos re('uhrirlas de un harniz "I¡i...lico. hidrosoluhlt, y III,i\.jcn qlle
pudimos conseguir t-n el mercado; m estas condiciones tas peras esta-
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ban prácticamente como • ti un recipiente cerrado al vacío, aunque no
completo, porque a través del pedúnculo podrían seguir realizándose
intercambios gaseosos que impidiesen una asfixia del fruto o diera lugar
a fermentaciones anaerobia! en -u interior, mientras condicionaría una
notable merma de actividad respiratoria p«»r reducción de la superficie
respiratoria total a una mínima sona.

Al no disponer de cámaras • I * • experimentación adecuadas, Begui*
mos nuestro ensayo en cámaras «le expansión directa cuyo único conte-
nido eran peras «le l.i misma clase1 seleccionando un grupo de ellas que
dividirnos en dos lotes¡ uno eonto lote testigo j otro que recubrimos
con dos capas de plástico, cada una sobre la primera una \ez seca j
dejada secar para un -na je perfecto durante 24 horas a temperatura
ambiente (I.~>-1H (,.). Ambos lotes Fueron dispuestos en envases del tipo
llamados «bandejas», en los que sólo cabe una -ola fila de frutoi
bien acondicionadas entre viruta de madera pata embalaje.

Las peras testigo y tratadas ron el recubrimiento de plástico, fue-
ron colocadas el misino día en la misma cámara, cuya temperatura lia
oscilado entre los 2° C. j I C , «amara que contenia exclusivamente
pera limonera de la misma partida y cuyo grado barométrico no ha
estado regulado e ignoramos por no haberlo podido determinar. Las
caracterís t icas de la pera a la e n t r a d a e r a n c o m o «i<;iic:

Color verde Fuerte, más bien oscuro.
Sabor insípido, clásico «a madera».
Kntado sanitario, bueno.
Distribución del almidón (rontro) por lu»ol ). en casi toda la su-

perficie del corle vertical, quedando una ligera franja en torno at co-
ralimon(

Consistencia, muy dura, »jiic medida en penetrómetro construido
por nosotros fue de 16 a 500 f?r. (aproximadamente 1*50 Kg.)-

Las peras fueron periódicamente observadas * durante su almacena*
miento, sin observarse alteraciones sensibles en las mismas, pero pci-
diendo comprobarse que mientras las peras control iban evolucionando
hacia el «olor amari l lento típico de la maduración, las peras recubíer-
tas continuaban sensiblemente con la misma coloración de entrada en
cámara. Cuando a los «los meses y medio las peras control, así como el
resto de la» peras de la cámara presentaban un precioso color amarillo
y un sabor dulce y consistencia mucho mas blanda, en Sn, caracteres
de maduración normales, sacamos de la cámara una parte de las peras
con recubrimiento de plástico y de las testigo con los Siguientes resul-
tados:

Para las peras testigo:
(lolor, amarillo canario.
Sabor, dulzón, eon «bouquet* exquisito a pera madura .
Estado sanitario, bueno.
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Distribución del almidón (control por Lugol) sobre una superfície
de corte vertical, «Jando ausencia ("tal de almidón.

Consistencia, normal, que medida con el mismo penetrómetro cons-
truido por nosotros fue de 0 a 500 fír. (0*500 Kg.).

l'ara las peras recubiertas de plástico:
Color, verde fuerte, más bien oscuro (no acusa alteración con rela-

ción al color de entrada).
Sabor, insípido, clásico cea madera», con ausencia total de sabores

extras
Estado sanitario, bueno.
Distribución del almidón (control por Lugol) sobre una superficie

de corte vertical, da presencia de almidón solamente en una Eranja pe-
riférica de 3-5 min.

Consistencia, muy dura , que i ludida con el penetrómetro referido
es de 16 a 500 gr. (aproximadamente L'50 Kg.), igual que a la mi rada .

En consecuencia, las peras que lian sufrido este tratamiento de
plástico, solamente han variado en la distribución del almidón de las
mismas, porque el resto de caracteres se ha mostrado casi exactamente
igual que a la entrada; ello nos permite, al menos en teoría, deducir
que en otas condiciones la conservación de la pera, si no indefinida.
al menos se puede prolongar por tres meses más que en condiciones
ordinaria^. La experiencia tiene una segunda Ease, que iniciamos en el
momento ti»1 escribir esta comunicación, relativa a la posibilidad de
maduración de estas peras, bien por elevación de la temperatura <> por
supresión de la película de plástieo, poi lo demás bien semillo, porque
al ser liidrosohdde. pueden sumergirse simplemente en agua», proceder
a un secado j volveí .< envasarlas.

indudable que este ensayo hemos de seguirlo iU- algunos más \
extenderlo a otros frutos. \ ; l «pie inicialmente los resultados han sido
alentadores, asi como laminen esperamos poderlo hacer realizando un
mayor número de controles, qu< por falla de material apropiado no
l i an p o d i d o r e a l i / a r - e e n e s t a o c a s i ó n COmo l<>* r e l a t i v o s a d o s a j e d e
azúcares, peso específico, refractometrfa, etc., > un mayor control d<-
la cámara, relativo a pases, j grado higrométrico sobre todo.

Como inconveniente t|u<- cq el sistema liemos encontrado, el prin-
cipal se deriva del carácter hidrosoluble del plástico utilizado, «pie lia
tenido como consecuencia que al irse calentando la huta, se adhiere ,(
I"- medios externos como al papel protector si lo lleva o al embalaje
intermediario, lo que ocasiona un inconveniente de presentación. Kl
engorro del recubrimiento, seeaje. «•><•.. no se puede considerar como
operación pesada, toda vea que ea susceptible de industríalisarse.
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Necesidad de una flota platanera nacional

Comunicación presentada a la I Asamblea general del Centro
experimental del frío

Por don José D. Esteban Fernández
Veterinario. De los servicios veterinarios del Mercado Central de hutas

y verduras de Barcelona

La producción írutícola española const i tuye una de \n< Cuentea prin-
cipalea de nuestra economía <le exportación por l¡i que neces i tamos \ e l a r
» JUIJI día con un mayor interéa > cu idado . Ï hemos «I»- estar alerta, |<<M-
«pie nuestros mercados Eruteros se ><u cada día m i s amenazados con
o i m s compet idores » quienes no podemos dejar ocupar este puesto pre-
mínente que nosotros ocupamos . l a industria del Frío puede colaborar
sin duda a <pi<' este mercado Frutero no >e nos escape de las manos,
actúa <l«- una forma rápida j eficiente j -i a esto se une, naturalmente ,
una tipificación <!»• nuestras frutas pata exportac ión raáa perfecta que
la epir en l.i actual idad se \ ien-- s iguiendo.

Una de la> frutas de exportación m/i~ importantes es el plátano,
que además const i tuye una fuente <\*' exportac ión cont inua ¡̂ se sabe
administrar deb idamente . Nuestras plantaciones en Canarias «!<• piála-
nos producen uno de los tipos «Ir plátano de mejor cal idad del mundo .
con un promedio de peso por ramo también superior »l de la mayoría
d e l a s d r m a - / m í a s p r o d u c t o r a * . E s t o , s i n d u d a , c o n s t i t u y e n u i l v i i i l i i j a
[•ara la exportación M«"' hemos d<i saber aprovecharla debidamente. Sin
embargo, el plátano español no se cotiza debidamente en Los mercados
mundiales porque frecuentemente presenta irregularidades en su madu-
ración.

Kl plátano, una \rz corlado t\r la plañía en estado verde j tanio
más verde cuanto mayor haya <!<• ser la duración del transporte, debe
ser embalado j embarcado en el tiempo máa breve posible. Es impor-
tante el estado de corte del plátano, porque comercialmente interesa
lo tea coa el mayor peto posible, pero siempre en su fase preclimaté<
rica, dorante la cual ha ^*- tener lu»ai <| irati>|>orie y cuidando que sea
«•<>n la debida antelación para que esta fase preclimatérica dure todo
•I tiempo de embarque. Para un mismo embarque, es preciso una uni-
formidad completa en I<̂  ramos; éstos deben ser bien embalado! j
acondicionados, debiendo cumplir el embalaje la condición de protec-
ción y posibilidad de aireamiento suficiente para que puedan tener
'upar l<»s recambios gaseosos. Una densidad de embalaje excesiva impide
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u n a c o r r e c t a c i r c u l a c i ó n <!<• a i r e y m í a e s t i b a a l i a p e r j u d i c a l o s r a m ó n
de las rapas inferiores; I" ideal son estanterías para poderlos colocar
rerticalmente con una capa horizontal de I»»- ramos más pequeños sobare
ello», no debiendo sobrepasarse la de I Tm. por eada 4-5 ínetrod cúbi-
cos. Finalmente, los compartimentos para plátanos de los navios han de
«•star provistos de aspiradores " inyectores de aire pura la renovación
constante de éste, > como fundamental no carecer de la correspondiente
instalación frigorífica, ba.se de la posibilidad de mi transporte eficiente.

Para mantener el plátano en condiciones de transporte y evitar se
desarrolle su actividad climatérica durante el mismo \ empiece la ma-
duración, hay que nianh unios a una temperatura mínima de 12" C. a
la que baj (jut* aproximarse y mantener en todo lo posible; así será
posible que el plátano llegue del color verde OSCUTO del corle al lugar
• l< desembarco y allí en las cámaras de maduración podrá procederae a
desencadenar ésta a vidiinl.nl. a forzar MI entrada en período cliniale-
rieo y lo hará de forma Uniforme y perfecta. Al efeetO del Iransporie.
el barco platanero debe tener refrigeradas sus calas a 6°-8" C , con lo
que los ramos de plátanos, alcanzarán los L2°C«, al cabo de tres días
de estancia en el barco. Ksto es suficiente para impedir normalmente
<jiie >e inicie la fase climatérica y luego, durante el transporte, el cuida-
do se reduce a vigilar el mantenimiento de esta temperatura, un grado
de humedad mínimo de un .",<» ' , . j una suficiente aireación.

Ks interesante comentar ••! período preclima'térico del plátano, a
cuya existencia debemos la posibilidad de su transporte. Al separai
el r amo de la p lan ta disminuye -i' actividad r e sp i r a to r i a y lufre una
e s p e c i e d e p r o c e s o d e a d a p t a c i ó n a e s t e f ina l d é v i d a i n d e p e n d i e n t e *
p u r a d e s e n c a d e n a r s e un a u m e n t o b r u s c o d e la a c t i v i d a d r e s p i r a t o r i a q u e
ftS el inicio de la ta-c <liniít leric.i \ que termina en la maduración, l'ara-
lelamente baj un cambio de color, disminución del almidón 5 aumento
del azúcar > una menor dureza de la pulpa del plátano, siendo e] datoi
mái preciso del inicio de La lase climatérica, el aumento brusco d<- la
a c t i v i d a d r e s p i r a t o r i a J la d i s m i n u c i ó n d e la d u r e z a d e la p u l p a , s i n
v a r i a r la d e la p i e l , d a l o e s t e u l t i m o fáci l d e c o n t r a s t a r c o n u n p e n e t r ó *
metro aun en el mismo barco, mientras que la actividad respiratoria
•le hecho requiere cuidadosas mediciones de laboratorio, pero en la
pxáctioa M percata mu» de la atmósfera mas cargada que se nota en Uu
calas y la necesidad de una mayor aireación. \ . sobre lodo donde uno

percata bien, es en las cámaras de maduración; este momento ai
rrea una subida de temperatura enorme que requiere siémĵ xle potan
li»s frigoríficos en marcha para retardar la maduración, sobre todo si
este accidente sobreviene en el barco.

Todas estas circunstancias, bien sabidas por lo* industiriales plata*
neros, no sirven sino para resaltar la importancia que tiene el trsai

marítimo del plátano j DOS vale para explicar el poi qué ratrv
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los piálanos que exporti España es frecuente la irregularidad en la
maduración. Hay un hecho concreto, y es, que a pesar de poseer una
{•ran riquesa platanera j de ser una riqueaa de exportación no conta-
mos con una flota platanera ni fruiria de ninguna especie. Loa barcos
españoles transportan en sus bodegas los plátanos de Canarias a lov
puertos (!<• destino sin acondicionamiento de ninguna clase, hsciéndose
únicamente una cuidadosa estiba j disponiendo de extractores «l«- aire,
pero rií la temperatura ni I" humedad están en absoluto acondiciona-
das. Países mucho menos fruteros «pie <•! nuestro, como Suècia y No-
ruega, poseen una magnífica flota platanera, j nuestros plátanos han
<!•• ir transportados l>ajn bandera extranjera -i queremos que lleguen
debidamente acondicionados a su destino. Cuando las circunstancias
requieren que <*i transporte sea español, la irregularidad rn la madu-
ración es un accidente frecuente, porque han llegado en fa*e climaté-
rica, a veces avanzada a destino, cuando no lian estado sometidos a tem-
peraturas por bajo de los I" ( • durante el transporte, j nuestros Erutos
->- reciben con prevención, aunque Bean reputados como de primera
calidad.

\ la península > concretamente ;i Barcelona, donde vivimos cons-
tantemente el problema, los plátanos llegan más o menos acondiciona-
do;) en las bodegas t\v harto- de carga ordinaria o mixtos, bodegas ac-
tualmente provistas de extractores d<- aire j ano* ana- ni aun eso, j

se explica <||H' mientras unos cargamentos que van a parar a distin-
tos consignatarios 3 tienen diversas procedencias pero lian tenido de

a ú n el mismo transporte, maduren irreprochablemente, oíros madu-
ren de farina tan irregular que el 50 de los mismos acaba -nudo
inservible para el consumo, •> sea. prácticamente imposible que arran-
que su maduración, pese ¡1 l<>- recursos con que cuentan nuestras cáma-
ras de maduración, en la» <pt(<- Po r o t r a l l iUlr- es probablemente en

M n ; n ¡ , , t l l que mejor se madura del mundo. Este hecho de dificul-
tad de arranque de 1« rnaduración se observa con mas Frecuencia en
invierno, durante la época de la ndes heladas, debido a que el plá-
laño ha estado sometido p bien en los muelles de embarque o durante
el transporte, a temperaturas inferiores ¡i los 10 *'.. posiblemente a

rozando a los 0( ' | cuando esto sucede pierde el plátano la tu-
pacidad para entrar en su fase climatérica, no se produce una madura*

o natural j acaba ennegreciéndose j ablandándose interiormente siM
perder su coloración verde.

Batos hechos supone^ una pérdida de millones de pesetas cada año
ti" ?ólo al productor j comerciante, sino a la propia nación, y aunque
reconozcamos que la createión de una flota platanera suponga un desem-
bolso considerable, laminen es verdad que los beneficios que va a repor-
tar compensarían este desembolso j por otra paite, permitiría mante-

el mercado nacional j exterior con el prestigio j seguridad de ga-
que requiere.



Transporte aéreo de
frutas y verduras refrigeradas

Comunicación presentada a la I Asmnblea general del Centro
experimental del frío ,

Por don José D. Bsteban Femtínci* y

Veterinario. De tos Servicios veterinarios de! Mercado Central de fruía» y
vet duras de Barelona

\<> ei precisamente un problema que requiera una inmediata so«
lucios el <lrl transporte de frutas por vía aérea ha jo el régimen del frío.
pero ¿i medida que la navegación aérea adquiera un mayor incremento
el problema sin duda lia de surgir, y aunque nosotros n<> es probable
que poseamos una flota importante de aviones como para preocuparnos
del transporte aéreo, sí poseemos, en cambio, una gran riquesa frutera
\ de verduras como para que desde este punto de vista m»s interese.
\<> iea cuestión que no» suceda como con el transporte marítimo «le
plátanos j de fruía* en general, que debido al triste hecho de no poseer
una adecuada flota frutera, este transporte se realiza <*n barcos de ban-
dera ajena .1 la de nuestra nación. Sería pueril suponer que el trans-
porte en avión no llegue a hacer la competencia incluso en precios a
los transportes de superficie p«n- el »<»!<> hecno «le que ahora no se lo
liaga y seguir considerando que laa tarifas de transportes aéreos fiarán
prohibitivo el traslado «le Erutos utilizando esta ví;i como vehículo or-
dinario. Además, hay frutos de precios muj elevados, que pueden com-
pensar el precio de HII t ransporte en avión, COmO OCUTTe cim las fresas
o con los champiñones j setas, j en el Mercado Central <!«• f ruías y
verduras «le Barcelona. *¡ las M-I^S que vienen desde Las proximidades
d e M a < l r i d n o h a c e n e l \ i ; i j i - r n a \ i ó n l i a s i d o p o r e l t i e m p o q u e
pierde en la carga y descarga del avión, <pi«' se traducé en una ganancia
de tiempo relativamente pequeña y unos U;Î I«>S <le carga j descarga
que n<» compensarían el esfuerzo; pero estos hechos son insignificantes
para un transporte intercontinental o desde nuestra península a las re»
gionea escandinavas, por ejemplo. II próbleiba, pues, DO lardará en
surgir y los ensayos hasta ahora realizados son insuficientes j no han
terminado de resolverlo.

I ai f rutas y v e r d u r a s han de transportarse normalmente Iras un
¡.revio prO€«8O de refri^eraeii'm, a lempera lura entre D* C. > "• <!. v en
\ln amhienle higromélri('() cuyo ¡dl'al sl'ría el 100 % ¡ , /)('ro I(II~ ctl el
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o r d e n p r á e l i e o y r o n e l fin d e < \ i l a r e l d e s a r r o l l o d e m o h o s l ia d e
algo más bajo. >i bien eife problema está también en vías de solución*
con el empleo de sales euaternaria* de amonio eo forma de aerosoles:
A este respecto el procedimiento oorteamericano de] hidto-coolihg <;i-
persión eon agua helada o nieve pulverizada) utilizado de preferencia
en verduras, condiciona un perfecto transporte J un mínimo de perdi-
das de peso. Este sistema, como el vocuum^aoling cuntnirH'r* o cualquie-
ra otro, pueden ser sin duda adaptados al avión. Ahora bien; el avión
posee también una especie de regulación de la temperatura a voluntad
sin sistema regulador alguno, con solo variar el techo de vuelo. Basttf
tener en cuesta que por rada 1.000 metros de altura, la temperatura
es Ó", <;. ,,,.,„ baja que a nivel del suelo, lo que significa <i'"' *' • nivel
del suelo hay una temperatura de -<» <... la temperatura del aire a1

3.000 metros de altura será de 0*C. aproximadamente. Aprovechando
esta circunstancia j acondicionando Las mercancías en departamentos
no aislados del medio exterior, el avión puede ir volando, buscando las
alturas en i|ue reine « >I¡I temperatura, eon io que huelga toda instala-
ción frigorífica.

pcro esto eja la práctica no ba de ser posible, porque ••! avión lia
de Qevaí una altura de acuerde» coa vientos reinantes, orografía del
ierren» y otras circunstancias que condicionen un Mielo en condiciones
de seguridad, por lo que este hecho \a l r de poco j sólo valdría en cier-
tos vuelos que pudieran seguir circunstancialmente una ruja convenien-
te, l.ri consecuencia, este hecho, aparentemente aprovechable, en la prác-
tica ha de ser desechado.

Por otra parte, los cambios de presión atmosférica influyen desfa-
vorablemente en la conservación «le la fruta durante el transporte, como
lo prueban vuelo» de ensayo realuadoa en los que s pesar de habei
Bido de poca duración, «le una a seis horas, -e observaron en general
alteraciones de índole diven

El problema del transporte en avión bajo el régimen de frío, ha
de resolver, «Ir una parle, el mantenimiento de la temperatura adeeua-
d a d e a l r e d e d o r d e l o s 0' < . d e !o> f r u t o - , j d e o t r a p a r t e , e v i t a r e n l o
posible las diferencias de pie-ion que a grandes alturas ê suceden. Ve-
tualmente leñemos medios de resolver amito- problemas, bien mediante
la construcción de aviones con departamentos isotermos herméticamente
cerrados en los que la presión M- mantenga alrededor de los 760 mm..
l'ien mediante compartimentos acondicionados ;» temperatura de refri-
geración y a presión constante, o eon el empleo de coAtainen de cierre
hermético en los que en todo caso habrá de estudiarse el problema del
recambio gaseoso, a fin de <illr no se acumule un exeeso de earbónico.
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T a m b i é n p o d r i a e n s a y a r s e u n a p r o t e c c i ó n i n d i v i d u a l <l« Ion f ru tos m e -
diante recubrimiento d<- plástico^ que condiciona una impermeabilidad
caní total y posiblemente protegerá contra las diferencia* de presión.

Aun cuando no non hayamos referido al grado bigrométrico, <•>!•
debe condicionarse en la máxima proximidad posible a la saturación
y de acuerdo COS la naturalesa del fruto a transportar.

En todos los casos, y muy especialmente cuando el avión no dis-
ponga de medios de acondicionamiento u los U <!.. los frutos lian de ir
prerrefrigerados, lo cual requerirá instalaciones en los aeropuertos, si
no de esturiones prorrefrigeranles (que por otra parte deben «star en
el punto origen del fruto), sí de almacenes o eámarai refrigeradas, tanto
para mantener los fruto-, m ellas hasta el momento de BU carga en el
avión como para depositarlos en el momento de desembarque.

JERIINGA
de metal totalmente desmon-

table y i-rist.il cnmbiable.
Afuste alta precisión nin |un-

tan de ninguna claac.

S< ¡Abrican en tamañox de
5 y 10 c e . eo varilla graduada

y corriente (sin graduar).

AGUJAOS
Veterinaria líecord Grande
y cono interior, enchut< pe-

queño o grande.

AUTO inoxidable alta calidad
y resistencia.

Oe Tenia en lot principales Bazares
di instrumental quirúrgico

CONO GRANDE

ENCHUFE
INTERIOR



SECCIÓN INFORMATIVA

Sesión científica parñ el día 1 0 de diciembre

Kl «lía 10 de diciembre, a \»^ cuatro j inedia de la tard*, [a Sec-
ciófl de Zootecnia de nuestro Colegio, que preside el compañero »k>n
fosé I). Esteban FernéndeE, celebrará sesión científica desarrolláis
se dos interesantes conferencias,

A las cuatro J media de la tarde:

MODERNAS ORIENTACIONES I
LA EXPLOTACIÓN PORCINA

a carjío del compañero don Francisco Díai Sanchis, Jefe d'e la S.
de Previsión de la Junta de Gobierno del Colegio, Delegado provincial
de la bociaeión Nacional de Postgraduados.

A la» cinco j media:

EL GARAÑÓN CATALÁN COMO MEJORADOH
DI, OTRAS PROfilACIoNKS ASN \l i

por don José A. Romagosa Vilá, Inspector Provincial de Sanidad V<
rinaria de Tarragona y Presidente de la Cámara Oficial Sindical A^»-
ria de dicha provincia.

Inauguración del nuevo curso académico 1 9 5 8 - 1 9 5 9

En el Colegio Oficial de Veterinarios de la Provincia de Barcelon
con numerosa aaiitenoia lia tenido lugar la inauguración de la* activi-
dades científicas del DUCVO curso académico 1958-1959. Tras unas pala-
bras de glofa de ¡OÍ propósitos <|ne Dada curso représenla, por el Presi-
dente del Colegio wftor Séculi, pronunció la conferencia de apertura
don Narciso Mareé Durbán, técnico del Laboratorio Pecuario Regional
Catalán, sobre! Oatoi hist<»ic<>< del Colegio <t<> Veterinario* de Bañe-
lona, con amenos e interesantes detalles de la vida y vicisitudes que .1
Colegio barcelonés ha sufrido, desde su fundación a finales del siglo
pasado, destacando la preocupación que siempre ha sentido por las m-
cruietude* científicas, cuyo período culminante BI está viviendo i
momentos.

A continuación, don Salvador Riera Planaguma, Presidente de la
Sección de Patología del Coíegio, <«»n fácil > académica palabra á'm
«obre: Deontologia veterinaria, resaltando la importancia que loi valo-
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ren espirituales tienen sobre lo* materiales, base de aní verdadera norma
de conducta en la vida, así romo las dificultades para el desarrollo pleno
de la misma en un ambiente materialista y en la que más ha de desta-
car este verdadero sacrificio que la deontologia impone, exhortando a
todos a cumplir con estas obligaciones que en fin «le cuentas resultan
los valores del hombre.

Después de una interesante discusión en lomo al lema, en la que
intervinieron los señores Rubio, Pére« González, Moreno, Comedión.
Caro! y Séculi, los «los conferenciantes fueron calurosamente aplaudi-
dos v felicitados.

Bases para el concurso Premio Juan Homedes Ranquini

1." Se convoca on concurso entre veterinarios inscritos en el Colé*
glO Oficial He Veterinarios de la provincia de Barcelona, para optar
al PfJfMJO JUAN I ÍOMIII IS HANQUINI, 1959. ríe carácter sootéenieo.

2.' Dicho premio consistirá en un diploma y dos mil pesetas
pan fi mejor trabajo presentado sobre un tema de Zootecnia) quedan-
do l¿» memoria premiada de propiedad del Colegio «le Barcelona para
SU publicación.

3/ Los trabajos presentados deberán versar sobre la especialidad
indicada, ser originales e inéditos, pudiendo ir acompañados de cuanta
documentación o material gráfico ><• considere adecuado.

,. 1. Estarán escritos sn cuartillas a una sola cara, a ser posible ;•
máquina y a doble espacio. Se enviarán con título y Lema, sin firma ni
rúbrica, j en sobre cerrado aparte, en cuyo exterior figure el título,
lema j la inscripción PlSÜMIO JUAN HOMIDIS RANQI'IM. L959, se in-
cluirá una tárjela eori el nombre J apellidos de] aulor.

Los trabajos deberán remitirse antes del I. de agosto de 1959,
al señor Presidente del Colegio Oficial de Vtfterinarioi (Avenida Repú-

blica Argentina, _'">). indicando en el sobre para el PIJBMIO JUAN HOME-
.ni s RANQI I M . 1959

í." Los trabajos presentados no premiados, ii .-us autores no l«»s
,reclaman en <"l plazo máximo de {<i días a partir de )« fecha en que

anuncie el fallo del concurso, ^-rán destruidos, junto con la plica
correspondiente.

7. La entrega tUl PREMIO JUAN HOMEDES RANQUINI, 1959, w
efectuará el día I de octubre del mismo afio, en La fiesta del Patrón
de la Veterinaria, San Francisco d<- Asís.

)t. Rl Jurado nombrado para el concurso estará formado por «Ion
J» «di Brillas, Presidente del <inic io: don Jos,. I). Esteban Per*
nández. Jef< de la Sección Técnica y don Tesar Afícnjo Cecilia, Ins-
IWC'lor Provincial de ,'anidad ct('rinarill.

Barcelona, noviembre <K
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C a m p a ñ a contra la pullorosis
V.^ comunica el Director oVI Laboratorio Pecuario Itcgional Ca-

iul;m que precisando la colaboración <!<• Veterinarios para desarrollar
la campana anual eonlfa la pulloroiis, en tai granjas de multiplicación
existentes en esta región, se pone en conocimiento de los facultativos
inscritos en este < olegio', debiendo los que opten a e»m< placas <liriííir-
M en una simple caria a dicho Centro, sito n\ la calle Belén, 34, ha*
ciendo constar lo< siguientes datos: Nombre \ apellidos; resident
domicilio j teléfono; mérito* que posea y s¡ dispone <!»• medios propios
de locomoción.

La retribución a percibir <̂-i¡i <!«• 3.000 pesetas mensuales en <-«m-
cepto de residencia eventual, menos los descuentos reglamentarios, y
I ..ion pesetas, también mensuales, para gastos de locomoción, debida-

lr justificados.
La campaña durará unos dos meses aproximadamente y durante

v-ir tiempo l<>x Veterinarios nombrados deberán «-siar dispuestos a des-
planarse I localidades litas en romanas o provincia distinta, según las
necesidades del servicio.

C o l e g i o d e Huérfanos

Se recuerda ¡i todos los colegiados, -i1" obligatoriamente pertene
. . n i al Colegio de Huérfanos > pagan cuota de usin bijos posibles beu
ficiarios», que al perder ests condición, por tenerlos, tienen la obliga-
ción de personarse |»<>r este Colegio, a fin de inscribir a su hijo y pasar
a l,i cuota de «con hijos beneficiarios».

Siendo bastantes l<»> colegiados <|n< se olvidan de «lar cumplimien-
to a dicli.i precepto, les rogamos lo hagan, ¡* la mayor brevedad, pu<
aparte <!*• que se encuentran en una situación antirreglamentaria, eia
«aso .I.- fallecimiento, se encontrarían ms liijos sin los beneficios a qnr
tienen derecho j por un incomprensible abandono <lc la misión hit»--
lar que cada padre debe ejercer, quedarían los hijos ±\n poder percibir
anas cantidades mensuales dignas de ser tomadas en consideración.

LIOPEST AVIAR
INTRANASAL O CONJUNTIVA!.

vacuno viva contra la

P E S T E A V I A R

L A f t O f t A T O f t I O S I V I N - A l C A N T A t A , 71 M A O I I D
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El Cuerpo Nacional Veterinario ha celebrado la II Asamblea

En los 'lía* 20 al 25, ambos inclusive, del puado mes de octubre,
ha tenido lugar en Madrid la II Asamblea de la Asociación del Cuerpo
Nacional Veterinario.

S<- dio comienzo ;i loi actos con una solemne Mi*a del Espíritu
Sanio en el Templo de San Francisco el Grande, pronunciando la ora-
ción sagrada el li. IV Esteban [bañes, Franciscano. El día lid. a l«^ 12
horas, se procedió a I-i apertura de la Vsamblea en el salón de actos
d<*l Ministerio de Agricultura. Durante los ."> días que han Llenado las
ta rcas de la U a m l d c a . lian sido explanados j discutid.•> múlt iples as-
pectos de la vida íntima, corporativa, del Cuerpo Nacional Veterina-
rio; se han leído ponencia'- interesantísimas, a saber: «Estudio
una posible reorganización de los Servicios de la Dirección General de
Ganadería», por el [Itmo. señor «ion Santiago Tapias Martín; «Orde-
nación Económica del Cuerpo Nación.ti Veterinario», por don laiM Es-
cribano Tejedor; «Relaciones de los Servicios Provinciales de Ganade-
ría con otro-, encomendados al Cuerpo Nacional Veterinario \ situados
en la misma provincia >. por don Benigno Rodrigues Rodrigues. Todas
estas ponencias fueron ampliamente debatidas acordaron, al apro-
barlas, conclusiones del mayor interé- corporativo en lo- aspectos orgá-
nico, funcional j de servicios de dicho Cuerpo.

Por otra p a r t e , la Asociación del C u e r p o Nacional V e t e r i n a r i o ha
establecido contacto con el «rran público al estimar- en el programa de
su II Asamblea, la necesidad de ofrecer a aquél conferencias s<dire di-
versos lentas de palpitante actualidad en el salón de actos de la (-amara
Ofirial de Comercio de Madrid. El [Itmo. '•eñor don Alfredo Delgado
Calvete disertó el día 21 sobre un tema bioeconómico tan interésame
y de actualidad como es «Producción de carne», haciendo un estudio a
través de su disertación, de las condiciones del suelo, clima y flora en
que asienta la producción extensiva de este alimento, para desarrollar
el tema, concretamente en cuanto al ganado bovino se refiere, estable-
ciendo un parangón muy aleeeionador entre la precocidad \ las m i
de creeimicnlo y pondérale- de nuestras rasas bovinas carnicera! \ la*
importadas en favor de aquéllas. Intervinieron, al final de la diserta-
ción, los señorea López j Lopes, Aparicio Sanche/ . 1 oís de Cuenca, Ga-
lindo, \ Las conclusiones fueron aprobadas íntegramente.

Kl día lí.'t. en el mismo lugar, el Utmo. sensor don Francisco Ga-
lindo García, Secretario de la Asociación, leyó su ponencia sobre «Zonas
económicas de la producción lechera», haciendo un estudio biogeográ*
(ico de las d i s t in tas pa r l e s <|<>| t e r r i t o r i o p e n i n s u l a r e spaño l , en Orden
.i enmarcai los tipo*, lecheros de las d i fe ren tes especies, \ . .¡I final, un
esbozo de estudio a m p l i o de la economía productora en función
del aspecto p o n d e r a l del coii-iinu) \ de las distancia! en t r e las /.onas
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productoras j las acumulaciones demográficas. La ponencia, exiraordi-
naríamente avalada ron datos interesantísimos, fue aprobada lin diseu-
8Íón alguna y el autor caluroiamente aplaudido.

EJ día -1- ea el mismo local, «lisi-no <l miembro del Luerpo iMa-
cional, Utmo. señor .lin. Santos Ovejero del Igua, «̂>l>re «Problemas
actuales <!<• U sanidad veterinaria», cuya ponencia quedó aprobada una-
Diraemente lifl discusión alguna. El ponente Ene mu> felicitado j aplau-
dido. . . . . ,

Simultáneamente se han celebrado, organizadas también por la
Asociación <lrl Cuerpo Nacional Veterinario, las «Primeras Jornadas
de Uimentación animal y preparación de Piensos compuestos», con
^ran asistencia y colaboración <!<> ganaderos, Eabricantes, industriales y
técnicos veterinarios y <!<• otras ramas, las rúales lian constituido un
éxito rotundo.

En el Halón de la Cámara <l<- Comercio ><• ban desarrollado, tanto
las sesiones de trabajo previas, como la lectura de las ponencias, ante
tan numeroso como heterogéneo público, agrupado en tomo a l a n pal-
pitante problema. Los señores Terrádei Rodrigues, Romagosa Vila y de
Juan;. Sardón, leyeron sus ponencias, tituladas, respectivamente: «Ins-
pección i ajarantía de los píennos compuestos, correctores y materias
primas»; «Problemas técnicos, económicos j comerciales de las indi
trias preparadoras de piensos, correctores ) materias primaa», y iNeee-
tidade* alimenticias de la ganadería española. Contribución de la indus-
tria de piensos al abastecimiento. índices de transformación. Innovació-
nes técnicas en la formulación de raciones. Nuevas materias primas».
Laa tres ponencias < • acogían en su texto c unicaciones y mociones),
fueron discutidas ampliamente j mm aplaudidas por la numerosa con-
currencia.

En las sesiones <!<• apertura j clausura, tanto <l<- la Vsamblea romo
•Ir IÍI> jornadas, pronunció sendos discursos, largamente ovacionados, el
ütrno. señor «Ion Manuel Rabanal Luis, Presidente <l< [a taociación del
Cuerpo Nacional Veterinario. La clausura, en el lalón de actos del Mi-
nisterio de Agricultura, fue presidida por el Iltmo. señor Director Ge-
neral de Ganadería que, «-fi breves j elocuentes términos, analizó el
concepto de misión j cumplimiento lid deber <p"' ¡«' Cuerpo Nacional
Veterinario incumbe <'n el dometido funcional rector que la Adminis-
tración le tiene encomendado, 5 terminó exhortando s iodos tos miem-
bros <1rl Cuerpo al más acabado > cálido cumplimiento del deber en
beneficio de !<>s intereses patrios,

Clausurada la Asamblea, la Junta Directiva d<i la Asociación y los
miembros de la mesa, acompañados p'»r el lltmo. señoi Director Gene-
ral <lr Ganadería, cumplimentaron al lltmo. señor Subsecretario de
Agricultura, por ausencia <l<-1 titular <M Departamento, haciéndole pre-
sente la orientación > resultado <!«• la Asamblea j prometiendo la remi-
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»ión de las oportunas conclusió] iparte <!•- recabar la comunicación
a .S. E. el Jefe del Estado de la incondicional adhesión del Cuerpo Nu-
< ional Veterinario* <

Kn fin, en el Hotel Nacional, se celebró un almúervo <lf herman-
dad presidido por el llimo, señor Director General «l< Ganadería, co-
rriendo i oargo «1**1 [ltmo, señor Presidente de la Asociación el ofreci-
miento del banquete.

Nombramiento de hijo predilecto

Kl día 2ÍÍ de septiembre ultimo fmo lugar en Prat de Llòbrega!
el solemne acto público de la entrega de on | mino con el nombra?
miento de Hijo Predilecto de la citada villa al ilustre compañero don
Juan Rof Codina, del Cuerpo Nacional Veterinario, hijo del Pr¿ii. ^
bien casi toda su larga vida profesional transcurrió en Galicia, a donde
fue desde joven <i ejercer su carrera > donde actualmente reside, ya
jubilado.

l·ln el señorial ealón de actos del Ayuntamiento, totalmente lleno,
en el que figuraban las más diversas representaciones de tudas tas esfe-
ras tócales, el ihre. señor Alcalde, don Jaime Codina V ilá, abrió el
acto, en el transcurso de] cual varios oradores hicieron resallar laa prin-
eipales actuaciones y brillantes méritos del homenajeado, ausente [>or
enfermedad, y representado por su liija doña M.1 Coneepoión ftof de
Caamaño, quien leyó vivamente emocionada, unas cuartillas de su señor
padre, haciendo historia de s.i mocedad en el Prat, dé sus amistades,
de lo entrañablemente unido que siempre sé lian sentido con su tierra
natal, y del profundo sentimiento que tenía al no poder compartir
aquellos momentos emotivos y cariñosos, agradeciendo el título hono-
rífico Con que se le distinguía y ofreciendo un importante donativo pura
los totes del Homenaje ;• la Veje/'.

Kl Illie. señor Alcalde le Iiizo entrega de un artístico pergamino.
y el señor Concejal»DeIegado «le Cultura le ofreció un magnífico ramo
de flor

Celebramos cuta distinción con que ha sido honrado un compañe-
ro cuya vocación profesional lia merecido, a lo largo de su vida, un
reconocimiento constante de actividad, inteligencia y amor a la ga-

deflores.

Coche utilitario

Remos recibido de la Casa «Sportingi», de Hospitalet de Llobregat,
un atento escrito, ofreciendo a los señores colegiados el eoche utilita-
rio «Isetta», 236 C.C, i II.I'., de OH consumo de 3,5 litros carburan-
te., etc.. en ventajosas condiciones de pago y, al propio tiempo, poniendo
a su di~po¡¡ición sus servicios de lt"e~oT amienlo e información.
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LUBRICANTE QUIRÚRGICO TUBA
Antiséptico protector. Insustituible en explorociehCS rectales y
vaginales. El único preparado que elimina malos olores.

MERCUROCROMO TURA
(solución) Cicatrizante y antiséptico

| W | I / ^ D / ^ T T f I ? / k Ksterilidad, abortes, pnr(os prematuro*, y
^"* ^ ^ tacirtn, lactanciH, raquitismo, credmiealo i >

fermedades infecciosiis, agotamit ntn, etc.

POLVO ASTRINGENTE TURA
Enfermedades de casco y pezuña. Arestines.

(polvo)

J^ Expectorante béquico y anti-
séptico para el ganado

SULfA T URA O Fórmulo e.peciol poro pe
(polvo) rroi y gatos.
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J. UlVAr
Para la limpieza de la piel en seborrea, caspa, pru-
ritos inespecificos, eczemas, acnés, dermitis de
contacto y para el lavado y aseo de los animal'
Beneficia el pelaje y mantiene la piel con un pleno
poder biológico-inmunitario.

T w T
I

Ecxamoi itcoi y húm«dot. H«rp«i. 5«bo-
tfo. Acn«. Sarnat. D«rmatoiii d* orjg*n
alimenticio y ear»nciol»t. Alargiai d* Ofi-

f . Qvtmadurai.

TUR ACOI N Tenífugo específico del pe
r r o «1ge n O P'0**"» vómito.(bombonM)

\^J K\. AV mJ m
(gota«>

Otitii oggdoi y crónica*, catarral*», ir»f»c
ciaiai, otalgia», moitoidllii, torna auricu-
lof yfurunculoit».

Disenterias de ios recién nacidos, enteritis, ¿rastro
enteritis, diarreas, dispepsias, colitis agudas, etc-

"1/ P D ilJf I f~* A D C ! I I Especial contra toda clase de
V C* 1% 1V1 1 L / / \ l i j U L ilidi i

p
vermes cilindricos en anima»
les pequeños.

laboratorio T U R I - Iv. República Argentina. 55 - Tels. 31 00 86 Y U62 U- BaJ[eloaa
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Las Mancomunidades Sanitarias

1,1 paso del tiempo lleva implícita la constante evolución de la*
manifestaciones vitales, orgánica! y administrativas que caracterizan la
organización de la sociedad. Entre estas manifestaciones destaca el en-
foque '"ii «JIM- el legislador, según su prudente criterio, procura resol-
ver loi diversos problemas <|n«' crea la vitalidad de la organisación
social.

No ha) «luda que la creación de las Mancomunidades Sanitarias y
MI consiguiente Reglamento Económico»adniinistrativo de M de junio
<le 1935, pudo resolver un delicado problema que con respecto al cobro
de MIS haberes existía en aquel momento para muchos sanitarios.

Ks posible, aunque ahora nos extrañe, que ante la dificultad del
percibo de los haberes, que il»a a subsanarse con el citado Reglamen-
to, HO se ilie^e excesiva importancia a que se demorase legitímenle hasta
el día ,"> del mes siguiente al del vencimiento de los haberes, el plazo
voluntario para que los Ayuntamientos ingresasen los del personal sjini-
i.nia (Art. 59), y no precisase taxativamente el plazo de justificación
para aquéllos, de la- <•au-a- <|tie les hubiera impedido el ingreso de las
cantidades referidas (Art. 60), ni el período después del cual el señor
Delegado de Hacienda adoptará las medidas dependientes de *u autori-
dad ipie puedan facilitar la normalización de las obligaciones sanita-
rias, [Midiendo ordenar la retención de las cantidades a percibir por
el Ayuntamiento de la Delegación (Art. 62), <> ̂ i no hay saldo acreedor
o es insuficiente, el envío «le un comisionado de Hacienda que investí*
gue la marcha económico-administrativa del Ayuntamiento moroso y
le retenga todos lo* ingresos hasta la extinción del débito (Art. fi.'i ).

Pero, con la evolución del tiempo, esta legislación resulta poco
efectiva o impracticable. La realidad es que, actualmente, iodo espa-
ñol, funcionario o productor, sabe exactamente el día de cada remana
0 de cada mes que percibirá SUS legítimos haberes, > tiene los reeursos
1 direelos para exigir rápidamente lo que es suyo.

Kn cambio, I"- sanitarios titulares que perciben sus haheres a

de las Mancomunidades Sanitarias —con excepción de los mé.
dicos titulares (pie pertenecen al Estado, y los sanitarios que pertene-
cen a Ayuntamientos excluidos de la Mancomunidad . gracias a su
Calificación de funcionarios técnicos del lisiado al .servicio de la Sani-
dad local (Instrucción de la D. G. de Administración local, de 1 de
julio de l<ír>2), no salten que día percibirán sus haberes, dependiendo
de unos Irámiles burocráticos ajenos al mecanismo «le ordenación de
l»a<;(»,s ,|,- (oí propios funcionarios de Administración local. Ni pueden
f('('JOlllllr direcla/llent su pago, puesto que U o inC'lIInhe a la Mancomu-
nidad.
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la ordenación administrativa de Los Ayuntamientos luí variado
radicalmente l>asia citar la Lej de Régimen local de 21 d<* junio de
1955 y la> medidas coercitivas son inaplicables <• de efectos tardíos
o ineficaces, como parece demostrat la realidad, ea Uegadq <%l momento
de <|in ge i vi-<- y BCtnalice el mecanismo de pa»o de loa haberes del
personal sanitario, para que éste, el día 30 <• 31 tic cada mes, romo
todo <wn> español j >m que exista diferencia, perciba sus baberes al
¡final que lo*, demás funcionario! <l< Administración local o del propio
Estad*

Kl funcionario sanitario titular debe percibir su meldo con la pun-
tualidad y exactitud a que tiene derecho, para que pueda atender nor-
malmente BUS obligaciones familia] 'cíale*, tributarias, etc. ^ como
el actual Reglamento de las Mancomunidades Sanitarias de |•>;{.-, no le
garantiza esie derecho, requiere ser modificado «» lustituido.

\ en esta mqdifícacióo i - un punió esencial el de dejar «-n liber-
tad ul funcionario sanitario titular, para que, <i asi lo estima conve-
niente, pueda percibir MI* haberes directa nte, <!<• aa modo reguli
<lrl propio Ayuntamiento, con la consiguiente reglamentación de este
derecho vital, prescindiendo de la Mancomunidad Sanitaria., que per-
cibe un tanto por ciento de administración, pero que no le garantiza
el cobro «'I día que el plazo del mes cumple. Esta libertad de opción
rs esencial, importantísima, mientras no se consiga el pase a funcio-
narios del Estado, i que idealmente se aspira, <> a funcionarios dr \d-
ministración local, situaciones ambas ventajosas en comparación con
la ambigüedad actual.

líe aquí unas cuestiones de total interés j hacia las cuales apenas
liemo.s apreciado el afán de preocupación tenaz e incansable que requie-
ren para ser solucionados, Ï no hablamos de la cuantía de estos habe-
res ''ri relación al rendimiento, ul horario de trabajo, \ a la trascen-
dencia de la misión hi^ienico-sanitaria del veterinario COmO l indar del
Municipio, puesto .pie esta sería otra cuestión todavía más delicada.
If... doctores tiene la iglesia...

Josi -t < i 11 BRILLAS.

Inauguración del curso sobre Tecnología de nutrición animal

I M i I salón de actos del Colegio de Veterinarios de Barcelona, ha
tenido liifíar la inauguración del curso sobre Tecnología de la nutri-
ción animal, oou la colaboración del «Soybenan Council <>f Amem
Tras la presentación de los profesores, señores Concellón, Amidi, Ro-
magosa, Parés, y Séculi, iodos ellos notables especialistas en nutrición
animal, el presidente del Colegio, resaltó la importancia que la alimen-
tación dirigida tiene en la economía ganadera, toda ven que permite
la consecuc ión <lc u n a m e j o r a en el r e n d i m i e n t o \ en \u ca l idad , >a

i p a r a la producción de c a r n e , leche, huevo*, cíe. , abreviando u<> sólo
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tiempos de cría, sino también haciéndola más económica, ya que la
tecnología de la nutrición persigár sobre i*»»'.» una mejor \ mayor pro-
duceión de proteínas <|ue colal a una mejor alimentación de la
población española. I>< -t;»«•«'» la importancia <|u<- la aplicación de estas
técnicas tienen por poder considerarse como un servicio ño M»!O B la
profesión, sino más bien a la patria y la necesidad de no defraudar
a quienes han puesto en nuestras mano- la alimentación racional de
nuestra tabana j l¡< preparación industrial * I ** las raciones en las fá-
bricas de piensos que cada día son más n ¡rosas en nuestro país. Este
curso, añadió, significa el deseo de mejor servir. .1 la nación y cómo
tal es satisfactorio que haya tenido que sejf ampliado el número de
cursillistas que estaba previsto, índice de la preocupación de BÚpera-
ción que la clase veterinaria siente en todo momento.

Tras las palabras * I«• presentación del señoi presidente, se inicia-
ron las tartas del citado cursó, «jue continuarán en días sucesivos a
ritint» intensivo en »*l local social del Colegio de Veterinarios y «*n el
Laboratorio Pecuario Regional, añadiéndose a las clases teórico y prác<
liriiN. visitas a centro» de «ría \ de preparación de piensos existentes
<-n nuestra provincia.

Así el señor Estevedordal ha ofrecido una risita a >u excelente
instalación de ganado porcino selecto; el señor !)<• líil»ii la «le su gana*
do bovino, y la Fábrica <!<• Piensos La Java, una recepción » los cursi*
Uistaa visitant

Isimisrao, se It.n» recibido numerosos ofrecimientos «Ir colabora-
ción [tara el buen éxito del cursillo, destacando la de !<•> laboratorios
Vet-Hermes, Tura. Andreu, Níeosan, j la^ fábricas de piensos lía
\ Granulos Diana.

La marcha del cursillo promete ser de una eficacia completa dado
el ritmo intensivo de desarrollo de las lecciones j la total asistencia
de !<>> cursillistas -< cada una de ellas.

Nuevo secretario general

Por primera vez en mucho tiempo, ha sido nombrado un compa-
ñero veterinario secretario general de, la Dirección General *\r Gana-
dería, nombramiento recaído en el prestigioso eootecnista, del Cuerpo
Nacional Veterinario, director de 1;» Estación Pecuaria de Badajo/,
antiguo presidente del Colegio de Veterinarios >\r dicha provincia, don
Rafael Días Montilla.

Con esir motivo Eelicitamofl oordialmente a este ilustre eompañe-
ro, deseándole un pleno éxito en <•! desempeño del nuevo cargo al que
ll'-^a aureolado de una brillante ejecutoria profesional, y de una valio-
sa actividad/felicitación que hacemos extensiva a nuestro querido I)i-
rector General de Ganadería don \ngel Campano López, por el acier-
lo y el logro de este nombramiento l'n (a\'or de un eompañero.
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Curso de veterinaria

El Consejo Británico piensa organizar un curso <!«• Veterinaria
durante el año 1959*60.

Enfermedades <•// la boça \ patas. Este curso tendrá In^ar en
Pirbright, Surrey, en cooperación con el Research Institute f*• r taima]
Virils Diseane. Será dirigido por I. A. (¿¡illmvin. 1). ScM M. H. C. V. S
Director «I«~ 1 mencionado [nftituto \ profesores j miembros del mi«nm
darán conferenoi;^.

La fecha (provisional) «•- del \*> de octubre al I *l«- noviembre. Se
admitirán solamente 15 solicitantes.

Este r w r s n e s tará d e d i c a d o a Facil itar i n f o r m a c i ó n *ol>n- los ú l t i -
mos avances científicos en enfermedades en las jmi.i^ \ boca de anima-
les cansada* por virus.

El curso es principalmente para aquellos graduados en veterina-
ria que se dediquen especialmente s IJI investigación de enfermedades
producidas por virus.

La inscripción ¡il curso incluido alojamiento \ manutención i
aproximadamente de 45 libras esterlinas.

Má.s detalles ><>l»re este curso y otros organizados por el Consejo
Británico se pueden solicitar en el instituto Británico, Avda, Generalí*
simo Franco. 532, Barcelona.

LABORATORIOS INHIPE
Conscientes de su responsabilidad, ante la clase Veterinaria,
velan con esmero el crédito y garantía de sus productos

s
contra Mamitis. Tratamiento moderno, eficaz y económico

«Va bón Hexa - üeife
antiparasitario y antiséptico

Delegación en Bartetooa: CANUDA, 4 5 , 1 . 0 . Desp. n.° 8. Tei. 316228
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Amnistía colegial con motivo de la elección de Sumo Pontífice

Eiemos recibido del Consejo General de Colegios, <•! siguiente es-
crito, que transcribimos para general conocimiento:

•i l.-ir i onsejo General desea mostrar, al propio tiempo que sú
gratitud al Altísimo, por la elección di·l nuevo Sumo Pontífice, sus
sentimientos de alegría j catolicidad por tan señalada Gracia, j ha
considerado que, a su alcance, no encuentra nada mejor para testimo-
niar públicamente los sentimientos expresados, que acordar una am-
ph.i. generosa j total amnistía para aquellos colegiados que, por unas
11 otras circunstancias, se hallan sometidos a expediente por supuestas
Ealtas "1<L deontologia profesional.

Consecuente con este acuerdo, se archivarán sin más trámites iodos
\ cada uno <!«• los expedientes en tramitación sea cualquiera la fase
dr su trámite, y se considerarán romo no producidas las Ealtas cometí*
das con anterioridad a fíi fecha de designación del Sumo Pontífice.

Esperamos confiadamente que este acuerdo, adoptado como pmcha
de nuestra incondicional subordinación j cariño, .1 la Cátedra •!<• Roma,
será MI iltiiltt por todos los colegiados con agrado j servirá ¡jara un
IIP'|HI comportamiento de aquellos ¡< quienes <l<- modo directo más par-
ticularmente afecta esta determinación.

Esta Circular será inmediatamente comunicada a lodos lo.« colé*
giado

1 niilqiiH'r aclaración que precisase será solicitada de este Con*
II M.

Cara y cruz de la noticia

lluu uno* calculo», bastanti aproximados, ha) 30.000 (treinta mil)
graduados universitarios en España sin «oficio ni beneficio». El articu-
lista se queja del abandono j propone soluci !s, tales rumo la prohi-
bición ilr duplicidad de cargos. (//"/. Post, f w.. 68, l°~>?í).

Td ll
p g

V i - parece que esta noticia no tiene cru/. . . . ¡Toda ella es «¿ira!
\ i in así, -«• nos ocurre preguntar: ¿Es que quieren que arrumbemos,

inútil, «Los intereses creados» de nuestro último Vobel?
* *

Se h;i p r o p u e s t o el n e o l o g i s m o « l á c t e o d u c t o » para la p r i m e r a con-
d u c c i ó n de l eche , por t u b o , d e s d e granjas a l p i n a - da-.i;i una fábrica «le
<]iir-ns en Milán.

Deseamos larga vida al crducto» j que no se transforme en «acne»,
* * ** * *

\ Ka\ Munt, de Arizona ( I I . I 1 .. ¡naturalmente!) , le ban colo-
lo una bateria eléctrica para que sustituya a su perezoso nodulo de

Keilh-Flack.
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Nihil novum tub tole. Porque... ¿verdad què parece que hay ya
muchos con acumulador en lugar de corazón?

• • *

El Ministro de Hacienda colombiano dice qpie su natúón necesita
quinientos agrónomos y veterinarios. De la Universidad colombiana
salen siete veterinarios graduados cada año. ( ict. Vet, 28, 1958).

¿Qué haces, España, que no cedes a tu hija espiritual los cuatro
mil que te sobran?

• * *

Parece <|U<É Gordos de la Universidad de California, ha logrado
separar por electroforesi» los espermatozoides portadores de W de los
que Qevan \Y , por emigración al ánodo \ cátodo, respectivamente.
(Aet. Vvt.. 29),

^ r u a n d o se m u e r a tcSitting I t u l l » . . . ¿ q u é ?
• * *

En el ultimo Concurso de traslado del que se espera la resolu*
ción quedarán, todavía, unos doscientos compañeros escalafonados sin
colocar.

Nada; no escarmientan. Ahí están Los del Cuerpo Nacional con su
irreprimible deseo de incluir cuarenta y siete supernumerarios...

• * *

En el primer semestre de l(>f)H, Australia exportó Una por valor
de dos mil quinientos millones de pesetas. {Soc* llur. Arg.* 9, 1958).

Debiéramos imitarlos. Sugerimos que se importen las mismas mo-
tocicletas que utilizan sus pastores para cuidar los relian

• * *

Se están haciendo experimento! mu) satisfactorios COD una jeringa
disparada que inyecta drogas paralizantes, consiguiendo blanco* efecti-
vos a veintisiete metros.

Creemos que es necesario perfeccionat la especialísaoión sobre los
nervios glosos y utilizar como animal de experimentación a Pepito
Grillo.

• * •

Uno de los mejores SUStitUtivos del plasma es la poJivinil-pirroK-
dona —P.V.P.—, polímero del acetileno con formol y amontar".

Hasta ahora, lo más interior (pie teníamos de plásticos era la ra-
miseta.

• * *

La /?#•>'. <lc Med, Vétérinairet de octubre publica el siguiente anun-
cio: «Veterinario, región Oeste, busca ayuda, larga duración, posibili-
dades asociación, gran clientela».

Contra lo que pudiera esperarse por el origen de la revista, el
anuncio está escrito en «jaujés».

F. MORENO.



SECCIÓN LEGISLATIVA

Ministerio de la Gobernación
ORDKIN do 7 de octubre *ív L958 por ía que se deja en suspenso deter-

minado precepto th'l Reglamento de Mataderos \ tlmacenes Frí-
goríficos,

[Imo. Sr.: I'.l Reglamento provisional sanitario de \f>ii.1 ti**r*»** y
\lm:i<< n<\- Frigoríficos, aprobado poi Orden de e*ie Ministerio d< 31
de enero de 1956, dispone en el párrafo primero del artículo 1.", que
sólo podrá sacrificarse ganado de abastos para destinar sus <-¡irnev al
consumo en poblaciones distintes del término municipal de origen, en
Mataderos frigoríficos, <!« Empresa o municipales también frigorífico»,
autorizados como tales por la Dirección General de Sanidad,

Kl párrafo segundo del mismo articulo exceptúa de l:i norma ante*
rior las reses «lechales» <!•• ganado vacuno, lanar y cabrío, 1̂ • irruían
-us canales encorambradas, durante l<»s meses 'f'1 noviembre ¿i mar/o.
ambos inclusive.

Ahora bien, H Ministerio »l« Agricultura, en Decreto de -il <l»> â o*<-
to de 1<>.*ÍÍI (Boletín Oficial del Estada de í» de srjiiiomhn1 sigoiente)
y Ordenes complementarias del mismo Ministerio tic fechas lu de oc-
tubre y 9 <l»% diciembre del mismo año, por raxones <l«' intensificación
de rendimientos de la ganadería y una mis rápida repoblación de gana-
do vacuno, prohibe el sacrificio áe terneras cuya *'<lad sea inferior a
un año.

Estas disposiciones del Ministerio de Agricultura hacen <jtie U»y»
de considerarse prácticamente inoperante \n excepción de las norm^** de
lacrificio de puñado <!«' abasto en régimen de carnes foráneas por lo
que Imee referencia a In* reses téchales de ganado vacuno, toda ves <mr
no pueden tener la consideración de • lechales» las rernrra.« de un año
de edad en adelante. #

En su virtud, este Minist» m» lia tenido a bien disponer lo HÍ-
guiení

1." Queda en suspenso la aplicaeión de l·i excepción figurada en
f>l párrafo segundo del artículo I." del Reglamento provisional *aniia-
rio de Mataderos y Almacenes Frigoríficos, de 31 de enero de 1955,
P<>r lo (|ue haee referencia ¡«I sacrificio «le retes téchales de ganado va-
cuno fuera de los Mataderos frigoríficos, (Jurante los meses d«* noviem-
bre « marzo. amln>s iiulusive. en tanto HC mantengan la- disposifio-
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n o del Minisiriii. de Agricultura r i ladas en el preámbulo de esta
(hrden.

2.' Se cumplirá «MI todas MI> partea lo dispuesto en el artículo 16
del Reglamento citado sobre I» preferencia de distribución! para el ahas-
ti» público de l;«s carnes foránea* procedentes «le los Mataderos fri-
goríficos.

l'ur la Dirección General de Sanidad le adoptarán las medidas
oportunas para cumplimiento de la presente Orden.

Lo que digo a V. I. para su conocimiento j efectos.
Dios guarde a V. I. muchos anos.
Madrid, 7 de octubre de l'J.IH. — ALONSO \ M . \ .

l imo. Sri Director general de Sanidad.
ill. u. del /'.. de 24 de octubre de I"."»»).

ORDEN dr 14 de octubre de lc'">8 por la (¡uc se autoriza la adición <¡
las gratat alimenticiat <h' productos antioxidantet y iinérgicot antU
oxidantet,
l imo. Sr.: Reiteradamente, en Congresos j reuniones en los que

hun concurrido técnicos e industriales dedicados a la elaboración o
fabricación de grasas alimenticias lian convenido, y así lo han mani>
i n s t a d o a l e r i c i o s <\*- l;i S a n i d a d N a c i o n a l , la n e c e s i d a d d e u t i l i -
za r sustancias estabilizadoras de las grasas para evitar, d«% una parte,
la presencia d<' sustancias tóxicas derivadas del enranciamiento, y *\<"
o t r a . la>< g r a n d e s p e r d i d a s r r o n ó i n i c a s < | i i r d i r h o r n r ¡ u n ¡ a m t c n l o l l e v a
~oxidgrllMI.

I s indudable que en muchas ocasiones lm> tactores «l«* prepara*
<ión defectuosa, como la acción de los microorganismos, elaboración
poco cuidada en eiianto a manipulaciones y material <> malas condi-
ciones de almacenamiento, que pueden dar Lugar :i las altenn-ionrs que
se observan con frecuencia en el color, sabor j otras características i\<'
Jas grasas alimenticias; pero es evidente también qne La alteración prin-
cipal es deliiria a la oxidación de las mismas por las circunstancias
ambientales que dan lugar al enraneiamiento y qne no ha podido
dominada a pesar de someterlas en muchos casos a la hidrogenación.

I -in ha dado lugar a que los avances de la química técnica hayan
permitido la aplicación de productos preservativos j antioxidantes, que
no bastan pata corregir las Fallas de maia Eabricación, pero que por
su capacidad de inhibir la oxidación de ácidos jrrasoH no saturados pro-
l o n g a n e x t r a o r d i n a r i a m e n t e l a s b u e n a s c u a l i d a d e s n u t r i t i v a s d e l a s g r a -
sas alimenticias durante su almacenamiento, sobre lodo si están pre-
pararlas correctamente.

La aplicat ion de eftOS producto» aditivos elche llevarse a electo
haciendo compatible SU rapacidad antioxidativa COB las más elemen-
tales normas de Higiene Pública, y por ello ha llegado el momento
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,1,- atender Las peticiones <le lo> industriales y almacenistas de grases
alimenticias, «mando La Sanidad Raciona] tiene regulada la interven,
ción Banitaria de las industrias de grasas de origen anima] 5 margan-

merced a una vigilancia efectiva que permite La aplicación uY pro-
duelos antioxidantes > sinérgicos con garantías sanitarias seguras «I..-
ti • la elaboración de la< citadas firas;i-.

Por Lo expuesto, este Ministerio ha tenido «i l·irn disponei
1 Quedan autoriaadas las industrias registrada» en La Sanidad

Nacional c intervenidas sanitariamente por lo* Servicios de Sanidad Ve-
terinaria para adicionar sustancias antíoxidantes 3 iinérgicas a todaa
Las grataa de origen animal 5 margarinaa elaboradas con destino directo
o indirecto a la alimentación humana.

2 o La* sustancias antioxidantes 5 productos unergicos .l<- Las mi
mag míe favorecen La inhibición del enranciamiento serán en conjun-
,,, aqueUas «rae disfrutando de una capacidad estabiliíadora efectiva
posean Las cualidades siguientes: Que sean adecuadamente dispersares
e n Las grasas; que su concentración en la grasa sea inofensiva para la
salud de I - consumidores; que no proporcionen a aquella color, olor
o sal.or extraño, a..n después de un almacenamiento prolongado; que
n o modifiquen las demás características nutritivas de Las mismas, aun
después de sometida! s la acción del calor, y, por ulti*io, que respon-
<Ian económicamente a Los fine* expuestos.

:; | a« sustancias antioxidantes que reúnan las condiciones sam-
tarias'bien determinadas para asegurar la estabulación de Las grai
alimenticias serán autoriaadas y definidas por I;. Sanidad Nacional con
carácter específico para cada una de ellas, pra »forme <lrl Consejo
IVacinnal de Sanidad. . .

I I ¡i adición de Las sustancias antioxidantes 5 smergicas se Ue-
varí a efecto durante la manipulación 5 ela ación de Las grasas, mar-
garinaa y mantequilla, con La vigilancia de tos inspectores e tntervento-

sanitarios adscritos s Las miwnas, que evitarán ra oso en graaas va
alteradas, j que b. caUdad y '"i"Iliit áe l o i ""'"^"l ; ""^ «dieionados
no respondan a Las normas establecidas por La Sanidad Nacional.

5 1 „ industrias conserveras <i"r utiliaan aceites vegetales 5 sal-
mueras como conservadores para La condimentación de Las conjervaa de
carnes y pescados podrán igualmente adicionar en Los mismos anti-
oxidantes j sinérgicos en meadas 3 cuantías que sean autorizadas por
la Sanidad Nacional, y eon la vigilancia determinada en «-I apañado
anterior ()<• <i*ta disposición.

6." Los Eabricantes nacionales y Los importadores de sustancias
tntioxidantes j productos sinérgicos de las mismas destinados a la esta-
hilización de grasas alimenticias registrarán dichos productos en la
Dilección General de Sanidad (Higiene de la Alimentación), > una
veí registrados, darán parte periódico a la Dirección General de Sani-
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<1arl (Servicios tir Sanidad Veterinaria) de lo* lotea fabricados o ím-
portados que disfruten d<i la autorización sanitaria correspondiente
para podrí coadyuvar con Las indastríai -I*- grasas alimenticias a la
aplicación racional y regalada de antioxidantea j sinérgicos, \a solos
o »'M mezclas adecuadas

7. Kn tanto se aprueba por la Sanidad Nacional la lisia He sus*
tancias antioxidantes > linc que pueden ser adicionadas i las
grasas alimenticias, BC autorizarán oon carácter provisional, mediante
circular de 1¡I Dirección General de Sanidad, informada por el Con
jo Nacional de Sanidad, aqinlln- que de una manera general están va
autorizados por los Servicios de Salud Pública de los distintos paí
para «'1 comercio internacional de sebos, mantecas, aceites 'Ir- pescado,
cetáceos, grasas hidrogenadas, margarinas j mantequillas.

Lo digo a V. I. para BU conocimiento j cumplimiento.
Dios guarde a V. I. muchos años.
Madrid, \i de octubre de l'íSfl. ALONSO VEGA,

linio. Sr. Director general de Sanidad.
(//. O. del /<:.. de 30 de octubre de 1958).

OHDKIN de 28 de octubre de L958 por lo <//"• se resuelve el concurso
paro provisión de vacantes de Veterinarios Titulares.

limo. Sr.: Autorizada la convocatoria de concurso de prelación
numérica escalafonal para ocupar vacantes entre Veterinarios Titula*

por Orden ministerial de 10 de junio drl corriente año y convoca-
do dicho concunto por Circular de la Dirección General de Sanidad
de '> de julio próximo pasado, publicada en el Boletín Oficial del !
MÍ/O de í» de agosto siguiente, concediéndose un plazo *\r treinta días
para que lo^ mi dos presentasen MIS instancias solicitando tomar
parir en «'I concurso, transcurrido dicho plazo, así romo (os quince
días más para los residentes en Marruecos, Canarias v Baleares,

Este Ministerio IJ« resuelto dicho concurso, adjudicando en pro»
piedad, provisionalmente, las pi que a continuación se relacionan a
los Veterinarios Titulares qfue también se citan:
Niiin. 1.743. I). Antonio Pores Vita. Vich, cuarta (Barcelona).
Núin. 2.116, I). Armando Cuello Crespo. Manlleu (Barcelona).
Núm. 3.473. D. Rafael Mendieta Peñalosa. Ribas de Freser (Ge-

rona ).
Núm. 3.836. l>. Jos. Víajlada Na vasa. Castellbell j Vilar (lian

lona ).

Núm. ;{..'Í'ÍO. I), [ibrenzo González Pascual, Gavá, segunda (Har-
celona). Residencia Viladecans.

Núm. 4.412, I). Fabián Ramos Puentes (E. F.) Serrejón (Càceres).
Núm. 4.418. U. Manuel Oms Dalmau. La Roea del Vallé* (Bi

cclona).
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ni. 1 ,621. I). S a n d a l i o Péreas G o n z á l e z . \ l«l«a <lel Re) ( \ \ i la ) .
Nuïn . 1.740. I). T e o d o r o Ensa H e r n á n d e z . Mongal ( B a r c e l o n a ) .
N u m . L 7 9 8 . D . C á n d i d o G ó m e z S á n c h e z . P u e n t e r r e b o l l o ( S e g ò v i a ) .
Núrii . 1 .893, I). Seraf ín G ó m e i T o r á n , I a ll<>/ de la Vieja (Te-

rae!).
Nuïn . :).ui)2. I). Manue l tic Moner Canut . C i u t a d i l l a ( L é r i d a ) .
\ 1111 j . 5 . 0 9 1 . I ) . J » i i s I ï l ï i ^ O ñ a t e . H a <l<- S a n t a M a r í a ( T a r r a g o n a ) .
l)<»n G a s p a r M o n r e a l L u i s , I>;I - ;I a u t o m á t i c a m e n t e a l a s i t u a c i ó n i l e

excedente voluntario.
Se concede un plazo <!<• quince «lí;i> liál>il«>. a oontar desde *"| <|<-

la publicación <lr la presente en el Boletín Oficial <it-l Estado, para i|m*
los interesados que se crean perjudicados, sea cual hiere el lu^ar de
MI residencia, puedan elevar las oportunas reclamaciones ante la Di-
rección General de Sanidad j para <i"r los concursantes procedentes
de la situación de excedencia voluntaria presenten lo* documentos que
se indican en l¡« norma sexta 'N- !;• Orden ministerial de 'M\ de junio
j de la Circular de 9 de julio, advirtiendo a estos últimos que «le no
presentar la documentación exigida en el plazo señalado se conside-
rará como «i1"' renunc a il cargo y, en su consecuencia, serás separados
del Cuerpo j el iminados del Escalafón «1<* Veterinarios Titulares.

Transcnrri.lo dicho plazo, la Dirección General '!•• Sanidad pro-
pondrá ¿i este Ministerio la resolución definitiva «leí concurso, con las
modificaciones procedentes que a «'ll<» hubiera lugar*

\A> que comunico a \ . I. para su conocimiento j efectos.
Dios guarde a \ . !• muchos años.
Madrid, 28 *\<> octubre de 1 (>"í«. ILONSO VEGA,

t imo. Sr. Director general <!• Sanidad.
(/í. O, del /'.. de !-! «l<- noviembre .le 1958) .
NOTA. — De la extensa relación de Veterinarios Titulares que pu-

blica el Boletín Oficial del Estado, sólo reproducimos l<>* correspon-
dientes a nuestro Colegio.

^ • O R A T O R I O S IVEN S. A. - ALCÁNTARA. 71 - MADRID
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Ministerio de Agricultura
O R D E N </'• L5 <!<' octubre </<• 1958 por in <///<• <̂- m>nihr<i el Tribunal

que ha tic juagar el concurso-oposición n filazos d»' inspectores Ve*
terinarios th-l Cuerpo Sacional.
{li. O. ilvl /•;.. i\v 21 <lr octubre de L958) .

RKSOLi < l<>\ de la Dirección General de Ganadería por lo (in*1 se
rectifica el apartado segundo ti*' in convocatoria publicada *in el
ti Boletín (ifiiial Í/Í'/ Estado* de 2 de mayo para cubrir plazas va-
cantes en el Cuerpo \acional '!*• Inspectores Veterinarios*
(B. O. <l"l A'., de 21 de octubre de 1958).

ANI \< M> th'l Tribunal tic oposiciones ni Cuerpo Nacional Veterina*
riu fHfr el aue te convoca a /o.s- opositores admitidos en el concurso*,
oposición tj plazas de Inspectores ' aterinarios para celebrar W
sftrtnn público y dar comienzo ni primer ejercicio,
( ¡ i . O. <iel /... <lr 2 1 d e o c t u b r e <!<• 1 9 5 8 ) .

O K D K N de 2.Ï de octubre th> I').">?? por Itt que se nombra n <lt>n Rafael
Díaz Montilla Secretario general de itt Secretaría general <l*' I»
Dirección (rrncrai tic (,anti<lcrn¡.
(B. (i. del i:., de I <!<• novi< mbre de 1 9 5 8 ) .

Colegio oficial de veterinarios de la provincia de Barcelona

Anteproyecto de l·i calificación tic lt>s partidos veterinarios
de fe provincia, fi abiertos j cerrados

De acuerdo con lai instrucciones recibidas del Consejo General <!r
C o l e g i o s Veter inar ios <!<• España, este Coleg io Provincial II¡J acordado
d e c l a r a r ab iertos todos l»>s part idos veterinarios <lr l¿i Provincia , ' «m-
la t ido el n ú m e r o \ residencia de los veterinarios l ibres. ;i los s iguteni

Part ido <!<• Badalona 1 l ibre
» 9 Calaf I »
D < lardedeu 2 »

I «- § i < . i r d e d e u \ <<i r o e n I l ¡ -
i i . i - ( u n o a . u r i o i I \ / ; n )

n ) Calar 2 "
•> Hospi ta le l <!<• Llobregal 2 »

9 •> igualada I n
» »» La Pobla <!e Lillel I »

M a n l l í i i I jo

I » Mataró 1
-> M o U e l <l»| \ a l i e s 1 »

T> i Moya I »
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Part ido de Pral <l<- Llobregat I l ibre
.. » l'rHt» de Llusanés I B
D » San B a u d i l i o <lr Llobregat ... -

i ano ¡i amort izar )
» Sun Celoni I »

» o Sardaño la I »
» Taradel l I •

• » Tona 1 "
•» u \ ¡ eh •
» D Barce lona ( c i u d a d ) Sin l imi tac ión

Se habi l i ta un plazo de quince días , para que puedan presentarse ,
a n i r este Co leg io ( A v e n i d a Repúbl ica Argentina, J">). las reclamació*
nea per t inentes , que deberán ser remi t idas con acuse <\<- rec ibo .

Barce lona , JH de octubre «!<• 1°">H. El Presidente, Josí; S É C U L I

B R I L L A S , [H. O, '/<• la provincia, de il <!<• octubre <!<• 1 9 5 8 ) .

;iDA COLEGIAL

Altas. Don Vicente Companys Utges, de Claravaüs (Lérida), pro-
f^fceie del Colegio d«> Lérida, > don Pedro Balfagón Esteban, de Cor-

¡\ ncllá de Uobregal (incorporado).

Nacimientos. El día 26 de septiembre último tuvo Lugai en Vidi
•-I nacimiento de «n hermoso niño, hijo de nuestro compañero don Juan
Espadaler j de IU esposa doña Margarita Gispert, al que se Le lia im-
puesto el nombre de Juan-Enrique.

El hogar de nuestro Presidente, don José Séculi y ella doña Thomy
Palacios, se ha visto lambién alegrado con <d nacimiento d«- su ^r\\»
hijo tercer varón <l dí¡i 29 del pasad.» mes de octubre, recibien-
do, con Las aguas bautismales, el nombre <l<- Ub«rto.

Muchas felicidades deseamos a ambos matrimonio* y Familiares,
por tan agradables acontecimientos.

Necrológica. El día IS de octubre, Ealieció, <-n Igualada, doña
Ramona Franquesa ViUrrubias, hermana <!«• nuestro compañero, don
Joaé Franquesa, a quien acompañamos <-n su justo dolor, así como a
la rl'staull' fa",ilia.
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Laboratorios OVEJERO, S. A.
Delegación Barcelona:

Diputación, 365, 6.°, 1.a - Teléfono 2690 74

Nuevas Especialidades en Terapéutica Veterinaria
BIOESTREPTO (Inyectable)

I Hhldroestreptomlcina
Presentnción Rn ft 01)teniendo 1 y 3 grs. de Dihidroes-
treptomidna en forma de sulfato

PENICILINA G. PROCAINA (Inyectable)
Penicilina ( i . Potásica y Penicilina Procafna. Frascos de 300.000,
500.000 y 1.000 000 U. I

ESTREPTOCILINA (Inyectable)
Penicilina con Estreptomicina
Fr de 400 000 U. I. Penicilina y 0'05 grs. Estreptomicina

de 800,000 U. I. » y V- Krs. »

ESTREPTOSULFIN (Comprimidos
Estreptomicina
Quimioterapia oral de his afecciones microbianas intestinales;
Presentación: Caja» de 5 tubos de 10 comprimidos.

SULFAPENICILINA (Polvo)
ociadón antihiótica tópica

Presentación: Proseos conteniendo 5 y 10 grs. de polvo estéril.

FAPENICILlNA (Polvo)
Nitfctfurazone, penicilina y dihidroestreptomicina
Indicado en la uiíiiuitis bovina
Presentación; Caja conteniendo 2 tubos de 3 grs

BIOCILINA (Pomada)
Penicilina, sulfatiazol sulf ami lamida
Presentación: Tubo de 20 grs,

HmiHwilKHlMuw •••••••i HMI MMMMMMMMMM MMMMHMMMMMMMMMMMIMmH >«mM
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Reuniones de la Junta de gobierno
Acta de la sesión celebrada el día 7 de octubre de 1 9 5 8

A lus cinco <!«' la tarde, se reúne en el local social. La. Jimia de
Gobierno, l»ajo la presidencia de don José" Séouli Brillas j con asisten-
cía de don José Pascual Bertrán, don Ai'ii^iin de Budalléi Sunoos, don
José I). Esteban Fernéndes, don Francisco Díaz Sanchís jl don Alfonso
< arreras Bénard.

da lectura ¿«I acta anterior, <ju<- ea aprobada.
\ continuación, se dan d»> alta como colegiados a «Ion Vicente

Companyt I in< .̂ de Claravalls (Lérida), procede d<-l Colegio d<* Lérida,
y don Pedro Balfagón Esteban, d«- Cornelia de Uobregal (incorporado).

Se ila lectura, ;i continuación, ¡i un eserito de la Jefatura Provin-
cial *lc Sanidad trasladando • »rr«» <!«• la Dirección General de Sanidad
manifestando <|IM- los do* tercios del sueldo d<- loa Wi*Ttnari<.s Tintín-
res, excedentes forzosos, lian d*> ser abonados por loa Ayuntamientos
<imi constituyen el partido en ojue cesaron.

A continuación, se toman los siguientes acuerdad
Conceder a doña M.'-Luisa Torrent Garnica, romo hija única del

fallecido compañero don Juan Torren 1 Privat (e. |>. d,), de Prats dr
Llusanés, ta cantidad de KI.O(M) pesetas en concepto de Subsidio dr
defunción y 11.000 pesetas del Fondo Mutual.

l'HTÍlur a los colegiados señores Llorens l!.-itmaña. García Moya y
TiV'llr/, Roldan, solicitando el pago de atrasos ron ••) Colegio.

Publicar en los ANALES H escrito núm, 5.298 del Consejo Gm»1-
ru\ fobre ti aumento de 8.000 ppsetas de la Ayuda complementaría
;< I Fondo Asistencia! de San Francisco de Uís.

Contestar ;il Colegio de Santander que solicita información sobre
•I impuesto de utilidades.

Conceder como en afioi anteriores, nn donativo de 200 pesetas, ron
destino a l¡i suscripción <vti pro d«- las Residencias d*- l·is Viudas y Hi¡
í a n o s d e I n - K j ó r í i i o ^ m . - t ¡ i P l a i

Remitir »\ colegiada eeñoi del < Vrro la cantidad Ar 2.000 peí
tas, que I,- cede el señor Riers Planagumá, ganador del PREMIO DUIDKR
Je 1958.

Requerir a don Trinidad Roca, de Granollers, * señoz Perona,
f'fl Centellas, j»íira que procedan inmediatamente -i su colegiación.

•so|í<i(ar de las < ;î a«. de piensos compuestos j correctores Diana y
'>r>|vini, información sobre quién dirige tos servicios veterinarios qué
i l r i<inr i.iti e n esta p r o v i n c i a .

Solicitar d»- diversas Casas Comerciales información o catálogos
sobre triquinoscopios alemanes modernos.

Solicitar del Consejo <»·>n<·ml la situación del proyecto de tarifa
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de honorarios que. en noviembre de lf>r>7. fue remitida por este
< iolegio.

Remitir a la Dirección General de Ganadería un escrito, acom-
pañado do fotocopia, sobre la renta de raeros, vacunas \ específicos por
la Cooperativa de criadores *le ganado de cerda.

Agradecer la colaboración prestada p«>r diversos Laboratorios y
casas comerciales a la Fiesta de San Francisco de Asís.

Aprobar la solicitud del colegiado don Ramón \m¡l> Palomer, pi-
diendo establecerse romo veterinario libre en La Polda de Lillet.

\ continuación y al objeto de aclarar ciertas (ludas surgidas, se
acuerda hacer constar que los veterinarios librea podrán solicitar la
in ter in idad de Veter inar io Ti tu la r del par t ido en qm residan, o do
cualquier otro, de quedar varante, pero en este CSSO dejarán di* adua r
romo tales libres y, por consiguiente, en su anticua plaza podrá esta-
blecerse otro liltre que lo solicite.

"-<• d a c u e n t a d e u n c o m u n i c a d o d e ) c o l e g i a d o « Ion J u l i á n I s a s i
Hurtos, felicitando a la Junta y a la Asamblea, por los donativos con-
cedidos a los veterinarios jubilados, con motivo de la Festividad de
.">;in Francisco de \>is.

Seguidamente, el señor Presidente da cuenta a la Junta de dii
U gest iones r e a l i z a d a s c e n a <!>• la Caja de A h o r r o s , a fui de i n t e n t a r

una solución tatisfactoria para Lograr el pago puntual de los haber*
de los Veterinarios Titulare-..

Y s i n o t r o s a s u n t o s . 1 . - q u e t r a t a r . i e l e v a n t a l a s e s i ó n , s i e n d o l a s
siete j media de la tarde.

Acta de la sesión celebrada el día 16 de octubre de 1958
A las Cinco de la tarde, se reúne en el local social, la Junta de

Gobiernoj ha,j*> la presidencia de don José Séculí Itrillas. \ con asis-
tencia de don José Pascual Herirán, don AgUStÍD de lludallcs Surroca.
don José | ) . Kuteban Fernández, don Francisco Díaz Sanchís y don Al-
íonso Carreras Bénard.

Se da lectura al acta anterior, que c> aprobada.
Seguidamente, se acuerda hacer constar en acia el sentimiento del

Colegio por i-I reciente fallecimiento de S. S. el Papa, Pío \ I I (t*. p. d.\.
* onstar en acta la satisfacción de la Junta por el reí ¡ente nom-

bramiento del Jefe de la Sección Económica del Colegio, don Agus*
tu) de Budallés Surroca, como Alcalde de Moneada y Reixach,

En \ is ta de un escrito de los Veterinarios Titulares de Arens) de
Mar, Cahdla y Arenys de Munt. solicitando autorización para celebrar
una reunión Los Veterinarios Titulares de dicho distrito, a fin de tratai
de ciertOS asuntos relacionados con la expedición de guías de origen
y sanidad, se acuerda acceder a dicha reunión, remitiendo el acia co-
rrespondiente a este Colegio.
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PRODUCTO DE ACOPLAMIENTO DE BOROFORMIATOS QUE DESPRENDE ÁCIDO f ÓRMICO

NACIENTE DE GRAN PODER DESINFECTANTE Y CURATIVO PARA TRATAMIENTO DE

LA RETENCIÓN PLACENTARIA
y en general toda clase de infecciones y enfermedades de los
órganos reproductores de las hembras, tales como LAS METRITIS,
BRUCILOSIS, INFECUNDIDAD, VAGINITIS y la Diarrea Infecto-

contagiosa de las recien nacidas, etc.

MUESTRAS A DISPOSICIÓN DE LOS SRES. VETERINARIOS

Laboratorio Alaba, S. A. - Pozuelo de Alarcón (Madrid) - Tel 83

Glosobin
Medicamento de reconocida eficacia en el tratamiento de las lesiones, ulcera-
ciones e inflamaciones en la boca (lengua, encías y ganglios), lesiones pt dales
infecciosa» o enzoólicas, dermatitis pódales y otras no especifica» producidas

especialmente por

NECROBACILO8I8 (BOQUERA)
NECROBACILO818 PODAL (FEDERO»
ESTOMATITIS ULCEROSAS
FIEBRE AFTOSA
FIEBRE CATARRAL (LENGUA AZUL)

AGALAXIA CONTAGIOSA
PAPERA DE LOS ÉQUIDOS (ganglios supurados)
LINFAGIT1S ULCEROSA DEL CABALLO, eto.

Pida Ud. muestras a LABORATORIOS AKIBA, S. A.
Pozuelo de Alarcón (Madrid) - Teléfono 83

Repr68entante Regional: ANTONIO SERRA GRACIA - Anche, 25 · BUCHONA
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Laboratorios REUNIÓOS
LEDERLE

DELEGACIÓN EN BARCELONA

Juan Centrich Sureda
Veterinario

Calle Sor Eulalia de Anzizu, letra A, 1.°, 2.a - Teléf. 39 40 44
Pedralbee

Ofrece toda la gama de productos biológicos

y farmacológicos de uso veterinario,

bajo el exclusivo lema de -(Calidad*

Para la clínica porcina ofrece:

S U E R O A N T I P E S T O S O "EL NORTEAMERICANO", que ofre-
ce la asociación del suero antipestoso clásico, con las bacterinas contra
septicemia hemorràgies y demás afecciones microbiunas

R O V A C , la vacuna antipestosa, lapinizflda, que ofrece todas las ga-
rantías sobre inmunidad conferida e innocuidad en su aplicación.

SUERO CONTRA EL MAL ROJO, homólogo, que evita las
desagradables consecuencias de la anafilaxia,
Además, el virus pestoso, se ofrece liofitizado en frascos al vacío*
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Se acuerda nombrar para adjudicar el PREMIO JI \ \ HOMEDI S ÍÍAN-
QUiNi, de Zootecnia, para L959, el siguiente j u r a d o : don José Séculi
Brillas. Presidente del Colegio; don José I). Esteban Fernández, Jefe
• le la Sección Técnica, j <l*»n Césaz Agen jo Cecilia, Inspector Provin-
cial de Sanidad Veterinaria.

Se ooncede, a continuación, un \*»fo de confianza ¡«I Presidente j
Jefe ele la Sección Económica <l<l Colegio, para que, previas las con-
•ultaa y averíguacionea *\iu- estimen convenientes, otorguen, de una ma*
aera privada, los donativos de .100 pesetas <jue cedieron, gentilmente,
diversos veterinarios jubilados, con motivo de la Festividad de San
I i ancisco de Asís.

I a Junta estudia a oontinuación, el problema de la regulación de
la castración de cerdos, a>> como del contrato revisado por el Colegio,
que deberían tener los reterinaiios asesores de l<«̂  laboratorios y fáhri-

de piensos compuestos j correctores.
Se acuerda oficiar al Colegio de Gerona para que llame la atención

a -ii colegiado señor Roca, de Arbucias, por intromisión profesional
en esta Provincia.

VA Jefe de La Sección Técnica, leñor Esteban Fernández, da cuen-
ta a la Junta de diversos asuntos relacionados con la biblioteca del
' olegío.

Ï sin más asuntos que tratar, se levanta la «cm'ón, siendo la
treinta de la tarde.

Acta de la sesión celebrada el día I 6 de octubre de 1 9 5 8

\ las siete menos cuarto de la larde, *r reúne en el local social,
la Junta <l<- Gobierno, bajo la presidencia de don José Séculi Brillas.
J con asistencia de don José Pascual Bertrán, «Ion Agustín de Budallés
• surroca, don José I). Esteban Fernánde», don Francisco Díaz Sanchra
> «Ion Alfonso Cal ieras l ienanl .

\ \ motivo de la reunión es l«i calificación d<- lux partidos veteri-
narios de la Provincia, en abiertos j cerrados.

Tras la lectura del escrito núm. 3.507 del Consejo General de Co-
legios, Min estudiadas las actaa <lr los Delegados <le Distritos, \ en

de la unanimidad de lo» Distritos «le Vicb, Sabadell, Tarrasa,
de Mar, Mataró. Llobregat, Granollers > Bardelona*ciudad, «|iio

representan la gran mayoría de veterinarios de (a Provincia, se acuerda,
Por unanimidad, declarar abiertos todos los partidos de la Provincia,
limitando el número y residencia de lo- veterinarios libres siguientes:

P a r t i d o d e B a d a l o n a , I l i lu» W. de Calaf, I libre. Id. de
( ardedeu, _' libres, uno en Cardedeu j otro en Llinàs (uno ;) amorti-
~ur), — Id. de Granollcrs. 2 lihn·s. Id. de Hospitalel de Llobregat,
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2 lilirr*. l·l. de Igualada, 1 libre. Id. 'i< Pobla de Lillet, I libre.
Id. de Manlleu, I lilm-. [d. de Mataró, I libre. Id. de Mollei

del Vallés, I libre. Id. de Moya, I Libre. l·l. de Prat de Uobre-
g a t , I Ubre, — I d . d e P r a t s de L i tuanes , I lihr*-. [ti . de S a n Baudi -
lio <l« Uobregat, - librea (uno B amortizar). l·l. de San Celoni, 1
libre. Id. de Sardañola, I libre. l·l. de Taradell, I libre.
Id. de I«>na. 1 Libre. Id. de V tch, 3 libres. l·l. tir Barcelona-
ciudad, sin limitación.

MI mencionado acuerdo, como anteproyecto de «calificación» de los
partidoí en abiertos j cerrados, será publicado en el Boletín Oficial
dr ¡a Provincia \ comunicado a lot colegiados j Autoridades, tal romo
dispone ••! antes citado escrito del * jo General, a los efectos de
las reclamaciones a que haya hipar.

I,a Junta, recogiendo el sentir de los colegiados j para el debido
desenvolvimiento profesional en la nueva calificación que se proyecta,
acuerda insistir cena del Contejo General para que, COU la celeridad
necesaria, sean aprobadas las nuevas tarifas de ejercicio profesional
que, en su día. remitió este Colegio y asimismo, insistir sobre dicho Su-
perior Organismo a Los efectos de evitar que Los laboratorios vendan

productos directamente a Los ganaderos, que son las cuestiones que
perjudican j arruinan al libre ejercicio de la profesión.
Y fcin nia^ asuntos de que tratar, se Levanta la sesión. Hiendo

ocho liora* de la tarde.

CUlNilPEST
Virus vivo atenuado
contra la Poste Porcina

(llofil/lodo y uñado al vacio)

Inocuidad
absoluta

Protección
Inmediata

Potante
Inmunidad

LABORATORIOS IVfN, S. A. .- ALCÁNTARA, 71 - MAO*'0

cuotas de Previsión Sanitaria Nacional, se fijan en
razón a la edad de ingreso; no dejes para mañana el ingreso
o la ampliación de grupos porque tendrás que pagar una

cuota mayor.



Suministros NOVA
HARINAS DE PESCADO BERNA

(Especial y Extra)

SOLUBLES SOLIDOS DE HÍGADOS
DE PESCADO
(Dos aminoácidos y Vitanim H 12)

HARINA DE CARNE NOVA

CONCENTRADOS PROTEICOS

SUPLEMENTOS VITAMÍNICOS CERTUS
(VitHiiiiims estabilizadas y antibióticos equilibrad
Turtos en general, alimentos, conchillas, «

M O L I N O S f O V J
Tri turadores a martillos oscila» t< B, con «sp imU r

MEZCLADORAS VERTICALES CARGA
CONTINUA

MATERIAL AVÍCOLA

rmación a:Info
Pujadas 93 Tel. 25 59 07

Correspondencia, Apartado de Correos 5278

Saludamos a todos los Sres. facultativos, comuni-
cándoles que en sus demandes podrán disponer
de precios, condiciones y presupuestos especiales
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POMADA— Nueva y eficaz terapéutica de la» maafJttt

I

[ U l l EllJl en Veterinaria
1 K3r Chemicetina Mastitis

Chemicetina Gotas
Terapéutica ideat de las otitis

Chemicetina Ungüento
Remedio seguro de las aft-ccione» de la piel y «nexos

producida* por bactrritia o virus

Chemicetina Ocular
POMADA. Para la* alctciones de los ojos producida» por bacteria!! o vfru*.

Sulfachemi «V»
COMPRIMIDOS (Chemicetimi más 4 Sulfamidftn).Terapéutica excepcional para
la n-solucion de la» diarreas oeonataU>» y afeccionen respiratorias; gantroenterlti»

de los perros, complicaciones del moquillo, etc.

C h e m i c e t i naOcul
INYSCl \ULK Rápido y eficaz analéptico eardio-reiipii • i<

Taqu id i u rín
IMYBCTABLE Mercurio orgánico > t ro f i í i na ba*e de un potente

e innocuo diurético

G a n a d e x il
I^VKCrAfV. M ,r,, y ,ri¿inal nntieipvsiuódtco de HÍntesi»

Cario Erba Española, S. A.

INDUSTRIAL FARMACÉUTICA ESPAÑOLA, S. A.
QUINTANA, Zó -Te l

• 23 06 02 RoseLLON, 186 - Tel. 2A 'A , .
RID BARCELONA

lrrt|> H'

1 »1 r

i ' •• s
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