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La I Semana Nacional Veterinaria.
eran realidad

l ‘ | - -

e‘.]I Semana Nacional Veterinaria va a empezar. El lm'udn esho-

En"'ﬂ'en-. misma. que hace aproximadamente un ano s¢ trazd, se va a

. = '*¥ en maravillosa realidad, que sobrepasara €n esplendﬁr ydrel-
] - . & ‘ 3

fleg 2 lo que los mas exigentes sonaron. La empresa ha llegado a

“r A . - - —_—

E“d" @ sus organizadores, que en los ultimos momenlos ll.l'anlOl
log, ¢ lides— se estan viendo y deseando para poder cumpllll‘ co.l;
; os mil

!ﬂ d

t .
ﬂ""'!es mundo. Las horas del dia son pocas para atender a g
M que el congreso requiere y el aluvion de inscripciones de ulh-
Pero el Comite no

dt*mnﬂ“ esta dificultando enormemente la labor.
g, Y% y se multiplica, se prodiga por doquier, )
Blrnf;nme‘“ﬂﬂ hasta sus obligaciones personales, pero queriendo que
Ngpi D4, que este Colegio que va a ser anfitrion de todos los Veteri-

riDn : . : !
¢ Espaiia. plasme en realidad la tan consabida frase de Cervan

tag.,

‘B‘rﬂﬂona. archivo de cortesia...».
e, CONgreso va a iniciar una marcha triunfal en los lnl!es de la
{*I:i!agil::"r f‘spaﬁn]u. que al tiempo va a rendir un :l.t:]lllfﬂa]f s: ::::
: "“mte' \‘!?:Ifrl_qartnu barcelonés por haber cumpii '-:I Hulsn n:icm-
Toy g I O institucion profesional organica. Bienvenidos todos los m
m ;Pr mismo de toda Espaia: esperamos que aqui encontrareis umn
I'l:,““' de compaiierismo vy amistad, que podais mlllll!)lll:lr vues-
iy, 1 ACiones entre la gran familia veterinaria, y que aqw SR
'h'lr "08otros, ¥ en este congreso, el eco clamoroso de la veterinaria en

€0, vibrante de f.cul[’dfs‘}‘-?ill“dld. deseosa de mostrarse al

olvidando en algu-
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mundo tal y como es: laboriosa en su trabajo, ambiciosa en o misme
dad, ansiosa en superaciones, de recia personalidad, segura de s oy 08
- Nos esperan dias de trabajo, de trabajo duro, agotador. Pe";l mis*
resultados serin tanto mejores, cuanto mas interés pongamos €0 faccio®
mo. También nos esperan en compensacion, momentos de sﬂlilf: espal”
por el deber cumplido, por el esfuerzo realizado y tambien “pepfi“'
cimiento, preparado con el mayor cuidado en festejos ¥ rlea sido
nes, y a fe que nos las han prodigado, porque el trabajo lr pient”
luego para poderlas acoplar a los dias de la semana y encontrs atoni®
po libre para asistir a todo, y que serviran para romper la mﬂdl".;'.5 des
y de dispersion al espiritu, y que bien ganado lo tendremos to
pués de las tareas propias de un ndngresa saturado de estudio. (Org#
Todo sera posible, gracias al esfuerzo incansable del C“""!; dudas
nizador, de los filintropos protectores con que hemos contado v & 5 1o
gracias por encima de todo al esfuerzo de los profesionales dule sido
cientifico han colaborado de una forma tan maravillosa, .t]_'-"' 1'8 oré
mayor de la que podiamos esperar. Sabiamos, cierto, al imciar adf
nizacion de la Semana, que la veterinaria espafola es un filon )e
lores dispuestos al sacrificio y colaboracion por el interés comun: id
también conocemos los momentos dificiles por que pasa, que :
a cada uno disponer del tiempo necesario para colaborar cam(.’ién 8
su deseo a estos certimenes cientificos. Sin embargo, la colabord©0 .p
sido estupenda, aunque cada uno piensa que hubiera ‘I_“e"dﬂincluz‘“
mas: todos, han hecho mucho, lo que han podido ¥ snhlf'“ 8
me atreveria a decir que mas, y por eso a todos nuestra H-lmfernun
racion y aplauso por igual, y a todos los que vais a asishir ra ore
aprender y otros a corroborar o discrepar de lo que los colabo 20
a la misma han aportado, nuestro reconocimiento por el ﬂﬁf“erﬂ con
representa el abandono de vuestros lares por unos dias, paré = . g
vuesira valiosa presencia e interesante colaboracion, que €00 “‘, i’
aportar mas ideas y experiencias propias. realce a esta | Semand
nal Veterinaria de Inspeccion de Alimentos.

T o

J. D, EsTEBAN:
Sperelario-
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LLa I Semana Nacional Veterinaria,
un paso en el camino

ser solemne inaugu-
para cuya plena per-
la innata improvisa-
nta en reali

!
es s6lo un paso mas en el ca-

A *_aan[e (?'l mo P

: “lon, de | BCRLH: decisivo, de la que promete

*CCion n; a gran I Semana Nacional Veterinaria,

“lon (‘fﬁpa-ng““ detalle se ha dejado al aire o a

dad la mnola_ queremos dejar constancia, que no represe
¢la final de nuestras ilusiones.

R B -
¥ Semana Nacional Veterinaria,
P avance de la veterinaria barcelonesa, hacia la necesaris supe-

900, Ciants
Mz lentifica y socialmente, hemos procurndu, todo el Comité orga-
Las horas y horas

Qor -
| el deéi;]ﬂuc;:a ‘“3“ "eR.. Y asi estamos seguros sera.

Merece Elﬂ;r\"‘!r#n estos dias compensadas, con el sazonado frute

Pere s sfuerzo realizado,

Stamg,, si la I Semana Nacional

ira l‘s!iﬁ::? el cual hemos trabajado ¥ sonado,

s t‘let‘isiq‘,numm a seguir adelante con mas vigor,

(Jue nunca.

. B- - bt - b - .
tembra de inquietudes que nuestro Colegio viene realizando,
a. Su proyeccion tiene alcan-

Gueg
% "leii:w};u Enncrelatln a nuestra provinei : By L3¢
Y88, serdn -onfiamos que la II Semana Nacional Veterinara y suce-
2 ero t"’ﬂhlen realidad, para bien de la veterinaria espafola.
Uestry ‘s nosotros tenemos en nuesiras posibilidades, al -alcsnue de
v enge A un nueyo medio de actuacion con proyeccion nacional. Es .ln
* de cademia de Ciencias Veterinarias, de cuya futura actuacién

Ell 0 ¥ =
oty Yo prestigio todos hemos de estar celosos en extremo, para que
a puesto en ella, e

| erec
‘ le ;u“:;"e‘lofl en Espana, de cuant
Mi:n:lﬂerlnuriug de Barcelona. : -
v *Dlausos Enle, cuando persista ain en nuestros oidos ebl rumor de
l.e Finarig lllnles de la sesion de clausura de la [ Semana N’m‘:mnal
B e cony celebrari su sesion de constitucién la nueva {’kcn!emu. en
*¥incig 4 ergen todos los nobles esfuerzos de los velerinarios de la
3 Song e Barcelona. "y
-ei*n"jbr :l“::ﬁ que el deseado éxito de

or para orientar el rumb

a{ln
de | .
, a4 Academia de Ciencias Veterinarias.
Josg SEcULI BRILLAS.

Presidente.

Ripg

Veterinaria logra ¢l éxito que de-
solo debe servirnos

mds entusiasmo ¥

as ilusiones h

emana Nacional sera
en superas

|
'

la gran I 5
0, siempre adelante,

)
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| SEMANA NACIONAL VETERINARIA
INSPECCION DE ALIMENTOS
Seccion 1

Bases para la inspeccién de alimentos
(Programa de Trabajo)

Por el ILmo. Sk. D. Ramiro Ferninoez Gémez
E! Inspector General de Sanidad Veterinaria
3lnilar' “@mpo de accién del Inspector Veterinario como Interventor
f’ido. :ﬁ de alimentos de origen animal para consumo humano ha su-
B un escaso periodo de tiempo, tal incremento, que es preciso

rtlliz
"g.n:: Ul nuevo proyecto de programa de intervencién, que ha de
forg, & M s6lo a los productes tipo, sino a todos aquellos que de

) Eam.ﬂs 0 menos directa intervienen en los mismos.
flin o, .mpe"“qﬂ veterinaria de alimentos guarda una estrecha rela-
to E:t la medicina sanitaria y la asistencia social. El constante con-
e e la Inspeccién General de Sanidad Veterinaria, el Instituto
tog y m B¢ de la Alimentacion, la Comisaria General de Abastecimien-
anp fansportes y los diversos Sindicatos de la Alimentacién corrobo-
Vs y mas, la necesidad de la existencia de unas Bases concretas, efec-
2 e Mmodernas que garanticen no sélo el estado snni.t?ﬁo de aptitud
fnhri:m?s.“m“ del producto alimenticio, sino también la seguridad
a¢lon completa y correcta de los ingredientes de origen ani-

ng)
u . ‘ ‘
f“‘mzni‘:i lo constituyen y ain también, de aquellas operaciones de trans-

No 3 ¥ transporte a las que sean sometidos. |
arjg v “ebemos olvidar tampoco que la accion del Interventor Sani-
Wimg) “lerinario recae no sélo sobre el producto alimenticio de origen
d ﬁ‘i-m““ también sobre los establecimientos que lo fabrican, lo in-
lni*llh:. 'Eln*'lo modifican, lo conservan o lo almacenan y los estableci-

** dedicados al comercio de los mismos desde el principio de

a . .
Bestion comercial hasta su llegada al consumidor. (Ad
Dtrindose en plena fase de estudio la confeccion del «Cédigo

e 1 neg
> - ! A 1 o - & ‘ "
NGy limentacign para cuya redaccion ha sido creada una Subcomi.

Of%f;xpe"“ por Orden de 29 de marzo del corriente afio (Boletin
Pertog d‘"'l Estado del 31 del mismo mes), en la que figuran como ex-
¢ la Direccién General de Sanidad, el Ilmo. seiior don Jesis

o

re;

mi'iéla Orcoyen_} Director General de Sanidad y Presidente de la Co-

Gy D Intermin: : | ision : Ilmo. senor
nisterial de la que depende esta Subcomision ;

A :I:fregp Bootello Campos, Jefe de los Servicios de Higiene de la
i apraCion de la Direcciéon General de Sanidad: Ilme. seior don
?Pl'nd‘ Llosent Maraiion, Jefe Nacional del Sindicato de Alimentacion
sl_qi nu““f Coloniales; don Mariano de Mingo Fernindez, Jefe de la

Quimica de la Escuela Nacional de Sanidad; don Francisco Vi-
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. jon
vanco Bergamin, Médi¢o del Instituto de Higiene de la Allmeﬂ“;:;:;
y Nutricién en la Clinica de Investigacion Médica de la ConcePfa
don Alfredo Delgado Calvete, Jefe de la Seccion de Bmmawlf-’ﬁ'mn
la Inspececién General de Sanidad Veterinaria, junto a un rBP"eseuJ“‘n
Especialista de la Comisién Nacional dé¢ Industrias Agricolas (d‘"’l de
Santamaria Ledochowski, Ingeniero Agrénomo), uno de la Escue’® &
Bromatologia (don Leén Villanueva Fungairiiio, Profesor de 12 Estado
la de Bromatologia de la Universidad de Madrid), otro del Alto {s-
Mayor (don Isidro Heredia Martinez de Maraiién, Comandante 5
tendencia del Ejército de Tierra y Técnico Bromatélogo) ¥ “"r:iw
la Comisaria General de Abastecimientos y Transportes (don E“ de
Blanco Loyzelier, Jefe del Gabinete Técnico de la Alimentacio®
la Comisaria General de Abastecimientos y Transportes); creﬂf{‘“’e
su ultimacién sera el paso decisivo que nos lleve a la aplicacio®
tiva de las técnicas pricticas de intervenciones sanitarias. ,n

Por otra parte la situacion econéomica de Espafia en relﬂ“w# r
los restantes paises europeos pertenecientes a la O. E. C. E. Bb"s:'dgo-
la pronta puesta al dia del control comercial sanitario de los P'. e
tos de intercambio. Esta misma relacién econémica obliga a U7 Jife-
vision de las estructuras actuales en la represion de fraudes de los n“ol
rentes paises asi como de la legislacién y de los métodos de e
sanitarios de los mismos.

Los productos de origen animal que realmente quedan som®
a la Inspeccion Veterinaria son:

Carne y productos derivados.
Pescados, moluseos y crustaceos.
Leche y productos derivados.
Margarinas.

Huevos.

Productos congelados preparados.
Conservas.

Aditivos.

rido®

CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

e:a 0€
: s
La mision del Veterinario Inspector Sanitario en las industri®

la carne se extiende:

a) Al producto fresco, transformado y conservado.

b) A los productos derivados de la carne. \

¢) A los establecimientos de sacrificio, preparacion, ind ortes
zacion, almacenamiento y venta de los mismos, asi como al ":g;r auift

Dentro de cada apartado la misién del Veterinario se P© inspe’”
mas y asi, en los mataderos, debe realizar no sélo la labor d:ino quer

cién sanitaria propiamente dicha que mas tarde expondremos

astrisl’
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ade,, s :
:;‘m“- debe verificar la clasificacion de las canales, Itzs organos y vis-
dia a[::,, acuerdo con los standard de calidad que serdn ﬁJ.ldos en su
P*!‘.ad Mismo debe ocurrir con las carnes transformadas (picadas, pre-
iy 4%, ete.), conservadas (congeladas, refrigeradas, saladas, etc.) y los
wctos derivados (embutidos. pastas, extractos, ete.). . .3

Bt * Misién de la Inspeccién General de §n.m'dafl Vet_erm:rm. en
M&:hﬂ colaboracién con sus servicios de anilisis e investigacion esta-
¥ los standard comerciales y sanitarios de todos los productos de

8N cdrnico. Asimismo, debe fijar las normas sanitarias a las que

deb ;.
Meterse los establecimientos ya citados, y establecer los méto-

n 50
do
* de angligis que deben ser utilizados en cada caso para que el con-

Irg P Sl %y
n' *ahitario y comercial de los productos que nos ocupa sea el apti-
Apetecido,
% in N forma sucinta citaremos las bases comerciales y sanitarias para
Peeceion de productos carnicos:

a ":ala dg«:t:s comerciales o de tipificacion :
dif, ") Definicién de los standard de calidad de las canales de las
T0tes egpecies animales, segiin su conformacién. estado de engra.

e;;t.m“' Caracteristicas musculares v composicion (diferenciacion de
" 8ex0, edad e individuo). , ;
fas g efinicion de los standard de calidad de los drganos y visce-
!ph-ﬂ_'! las diferentes especies animales segin su conformacién, carac-
Teas y composicion (diferenciacién de especies). : 2
m P}. Definicién de los standard de calidad de las di‘_ferentes piezas
“Teiales obtenidas del «despiece de las canales», segiin las especies.
Hag Definicién de los standard de calidad de las carnes congela-
ly . efrigeradas, ete.: con inclusién de los datos éptimos utilizados en
p“plrlt‘it’bn_ x
Tas °) Definicién de los standard de calidad de los érganos y visce-
“Ongelados, refrigerados, ete.. con expresion de los periodos 6pti-

mA
W de “onservacian. |
f) Definicién de los standard de calidad de los subproductos de

!

¥ Tetey ¢ abasto,

']*Ubg) Definicién de los standard de calidad de «carnes troceadas y
En I“e“dm expedidas bajo pelieula de celofan».

Ustrias ecdrnicas : _ a
efinicion de los standard de calidad de todos los tipos de

a
Em . = - -
buhdﬂ:s" incluyendo las modificaciones propias de lls' especialida-
tlog I::vaﬁ']“ (jamones, embutidos crudos, curades, cocidos, ahuma-
* Cle, ,

ag, -b) Definicién de los standard de calidad de la carne picada, pas-
*Ugos ¥ extractos de carne.

) Bases de inspeccion sanitaria :
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En mataderos :

a) Inspeccion de las reses de abasto antes del sacrificio.
b) Inspeccion sistematica de las reses muertas:

1. — Examen de las visceras y de sus ganglios.

2. — Examen de la canal, y

3.— Examen de las extremidades y de la piel.

¢) Examenes de laboratorio, cuando se consideran necesd
1. — Investigaciones macroscopicas.

2. — Investigaciones bacteriologicas.

3. — Investigaciones microparasitologicas.

4. — Investigaciones histopatologicas.

5. Investigaciones bioquimicas.

6. — Investigaciones toxicologicas.

d) Inspeccion de la preparacion de subproductos.

e) Destino y aprovechamiento de los decomisos.

f) Guias de circulacion.

rios:

En Industrias carnicas:

a) Control sanitario de las materias primas de fabricact
embutidos y otros productos, asi como del producto fabricado (a7
quimico, histolégico, serolégico y bacteriolégico).

b) Control de las operaciones de fabricacion.

¢) Control sanitario de las instalaciones y utensilios
trias de fabricacion, almacenaje, conservacion, ete,

on °

e
alis*

de las indﬂ*

Transporte ; 1 di*
a) Control sanitario de los vehiculos de transporte y de '
tribucion,
PESCADOS, MOLUSCOS Y CRUSTACEOS :
- - . - clﬂ
En el émbito de los productos de la pesca el Veterinario InsP®

Sanitario debe extender, légicamente, su influencia a las fases comp
didas entre el puerto de desembarco y el consumidor. : no
La legislacion vigente y futura que regule estas Opel'““’ne’

es tema de este momento. oy
De forma semejante a lo establecido en el apartado mlcﬂ;cun-
misién del Inspector Sanitario debe recaer indistintamente sobré ‘_3 pe
trol de la calidad y de la sanidad de los productos de la pescd: rind
es mecesario, también, que la Inspeceién General de Sanidad Yoate Ma-

ria, en estrecha colaboracién con la Direccion General de Pe;ﬁf. ﬂel
ritima, la Direccién General de Politica Comercial y A"ncelleneu LR
i g

Ministerio de Comercio y los Sindicatos de la Pesca propor®
aquél unas bases firmes y concretas en las que pueda asentar
peccian.

De la colaboracion de estos Organismos debe surgir:
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:) Bases comerciales o de tipificacion :
e“lst.'geu DEﬁﬂi(fiiin de las especies de consumo de pescados, moluscos y
N.¢on inclusion de sus diferentes denominaciones populares.
com Definicion de los standard de calidad de los mismos (catego-
Creiales),
tril, ) Definicion de las normas de empaquetado, transporte y dis-

LLUTH
B del pescado, crusticeos y moluscos frescos.

aB)) Bases de Inspeccion Sanitaria:
log L qﬂ““’ﬂl sanitario de pescados, moluscos y crusticeos en Puer-
Vidag °hjas (periodo y estado de conservacion en el barco, radioacti-
el pescado, ete.).
¢) CPtflrol sanitario de los viveros fijos o flotantes de moluscos.
Vigilancia sanitaria de las embarcaciones pesqueras y de los
d) Cll'lnaporte_ ’
“ﬂmm:mml sanitario de los mencionados productos en los nicleos
lorg l::lnl los apartados anteriores se considera incluida la labor inspec-
v Eﬁﬂ laboratorio de anilisis como imprescindible colaborador del
ey 'Ti0 Sanitario.
Prodye, Control sanitario de la conservacién y utilizacién de los sub-
8 de la pesca, residuos de pescado y de animales marinos.

LECHE Y PRODUCTOS DERIVADOS

T “Uanto a la leche y productos derivados el control sanitario y
d“ll d d ha adquirido nuevas orientaciones por la desa.plr!timn gra-
i € la venta de leche cruda y la constante industrializacion de la

i

As)toa Productos deben someterse igualmente a:

n) Da"ef comerciales o de tipificacion : ‘
e‘!!'tifi': d efinicién del standard cualitativo de la leche cmdn. ’(lcche
v'-'ldon %), en el que se incluirdn las condiciones de produccl?n, en-
duﬂor; ‘ransporte y venta (debera tenerse en cuenta la especie pro-

dag b) Definicién de los standard de calidad de las leches modifica-

'ﬂiziﬂl“e“ri!ﬂda ordinaria, pasteurizada embotellada, esterilizada, este-
A aromatizada ), concentradas (descremadas o no, azucaradas o no),

““!:lh,en Polvo (descremadas o no. azucaradas o no), fermentadas (yo-
kﬁﬁr- ete. ).

Definicién de los standard de calidad de las mantequillas, que-

.0‘ e
(;D)n CXpresion de sus variedades o tipos), requesones, ete.
Normas oficiales para el embotellado, empaquetado y pre-

ht" .
ey :
0 comercial de estos productos.
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B) Bases de Inspeccién Sanitaria:
Produecion : d

ero:

a) Normas sanitarias para la inspeccién del ganado iy nserva

los establos (cabrerizas), de las operaciones en el establo, €0
ciéon v transporte,

Higienizacion :

Leche
Le-

a) Normas de control y funcionamiento de las Centrales
ras (métodos de higienizacién).

b) Normas sanitarias de control de recepcién en Centrale#
cheras.

Distribucién y econsumo :

a) Normas sanitarias de control analitico de las leches
mo (erudas e higienizadas). ,-nodi'
b) Normas sanitarias de control analitico de las leches

ficadas. o
¢) Normas sanitarias de envasado, transporte y cnnservacmﬂ'cdi,
d) Normas de vigilancia sanitaria de los establecimiento®
cados a la venta de estos productos.

Otros productos derivados (Quesos, Mantequillas y quwonﬂ)‘
a) Normas sanitarias de control de materias primas. o est?
h) Normas sanitarias de control de la fabricacién y de lo
blecimientos al efecto.
¢) Control sanitario de los productos al alcance del con

de cnu!"‘

cumid®™

MARGARINAS
do
Por la Orden de 4 de junio de 1956 (Boletin Oficial del %';;gn
de 23 de junio del mismo afio) se fijan las caracteristicas ‘f"el in#
reunir las margarinas asi como las condiciones necesarias pard '* "4

cripeién de las fibricas de margarina y la funcién en las miSEE
los Interventores Sanitarios. rorid®”
Esta Orden tuve su origen en la comprobacién, por las j‘\" adul”

des Sanitarias, del reiterado fraude de la venta de mantequill®

terada con margarina.

¥

'ﬂ'
. - - . - - rﬂrﬂ‘
Las bases comerciales o de tipificacion de este producto enceT’™ .

a) Definicion de las diferentes materias primas intl‘-F"“m!et:let.
margarina (con expresién de su standard de calidad) (aceites V€
aceites minerales, catalizadores, aditivos, ete.).

h) Control de la calidad del producto elaborado. C qacio?

¢) Standardizacién de los modelos comerciales de prese”
para consumo e industrializacion.
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Co
m: bases sanitarias citaremos :
‘»b»; Control sanitario de las materias primas utilizadas.
salig Control _sanitario de la fabricacién, del producto elaborado a
Wiy g 4 de la fibrica y vigilancia de las condiciones higiénicas de la
¢) Control sanitario de

¢ consumo. 1 producto elaborado en los establecimien-

HuEvoS Y DERIVADOS

sus productos derivados pueden ser una amenaza
ca ya que a parte de sus condiciones de calidad y

Lo' hﬂcvu!
::r. la salud pf:l::fli
‘edi::;?nn pueden producir intoxicaciones alimenticias de efecto .in.

mg fnen;:e.; ;{orlnd?’rm humanos asintomaticos que a su vez actuen

J‘l te - mf’-?ﬂ_:mn. :
l..'uhlir Ber comocimiento de estos problemas surge la necesidad de
hndo,‘ Una reglamentacién sobre los huevos y sus productos de-

Esta reglamentacién debe basarse en:

A

g )) B‘“Ef comerciales o de tipificacion :
{nnina Definicion de los standard de calidad de los huevos frescos
d ¥ Pata), refrigerados, conservados o estabilizados, congela-

- - etc ~ o

e ere. haciendo mencién de su clasificacién, caracteres de marca-

b

n;,)._. Nt_)rm., oficiales de embalaje, acondicionamiento, transporte
TVacién,

b

!QD

B
) P?ﬂses de Inspeccién Sanitaria:
Ormas de control sanitario macroscépico (suciedad, olor, sabor,

a
to
ll:nz-t;,)ht:mg.:.s1 ete.).
Bleg miep’;?r{nu de control sanitario microscépico (analisis bacteriolo-
& ;‘}“slcm levaduras, ete.).
p"'*ci'n Ormas de vigilancia sanitaria de los establecimientos de pre-
Conga,.  a0ipulacion, almacenaje y conservacion de huevos frescos
Servados,

PRODUCTOS CONGELADOS PREPARADOS

E] ;
Paryj, di.n’"mlento al mercado de productos congelados preparados a
. .n"do; “arne, pescados, moluscos, crusticeos, frutas, verduras y platos
h“ﬁo_ €T€a una nueva rama de intervencion del Inspector Vete-
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En la actualidad el control veterinario de estos productos “urir:
gulado por las reglamentaciones propias de cada una de las m.t;er
primas (carnes, pescados, ete.), pero es logico pensar que en su cc;uen‘
cio (Supermercados) surjan una serie de problemas que no se €
tran incluidos en las mencionadas reglamentaciones. o8t

Entre estos productos congelados se encuentran las hamburg! 418
chuletas de diferentes especies, filetes de diferentes especies, carné !;n_
estofar, carne para cocido, bacén, manitas de cerdo, filetes de di ;ori'
tes pescados, colas de langosta, gambas, calamares, alubias con cdo .
zo, bacalao a la vizcaina, fricandé con guisantes, ete., etc.. llega® Yookl
fabricarse actualmente 128 especialidades en un total de siete f'g:per'
especialidades que integramente son distribuidas al piiblico en los
mercados, £ov0"

La existencia de estos establecimientos avin no reglnmentnflﬂv Press
ca también la agudizacién de la necesidad del control comercial ¥
tario de los productos de este sector.

Cabe pues como punto de partida inicial para la regla
que se precisa, estudiar:

mentaci®®

o it
A) Las bases comerciales o de tipificacion que pueden consisi’ o
a) Establecimiento de los standard de calidad de cada uno 9¢ eti
productos mencionados, con inclusion de normas de empaquetad®:
quetado y periodos maximos de conservacion. ; cen
b) Normas oficiales que regulen el transporte, distribucion ¥
ta de estos productos. rtant®
El establecimiento de estas bases de tipificacién es impo "
dado que en la fabricacién de los productos mencionados intef"’l,w’
carnes de tercera categoria y despojos, ademis de que en lnsfrp;“de-
preparados, por tal condicién, puede facilmente enmascararse el

B) Las bases de inspeccion sanitaria comprenderdn :

a) El control sanitario de todas las materias primas.
b) El control sanitario de la fabricacién, asi como de
diciones higiénicas de la industria en si. jon ¥
e) El control sanitario de los establecimientos de conservac!
por tultimo, - plico:
d) El control sanitario del transporte y de la venta al P Ins
Actualmente en los servicios de anilisis e investigacion de ’m
peccién General de Sanidad Veterinaria se lleva a efecto un oy,
sobre las mencionadas bases comerciales y sanitarias con el ess
del siguiente protocolo:
@) Productos carnicos.
b) Productos de la pesca,
¢) Platos cocinados. by
Dentro de cada uno de los apartados anteriores se estudia:

las ¢
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R , i
Y Productos recién preparados (control de salida de fabrica).
roductos conservados (control en Almacenes Frigorificos se-

Bin .
. ;‘_’“Odﬂ de conservacién).
.dnl-"iénroducmg .que'lun sufrido modl:ﬁcnnionm (descongelacion, des-
5 !nci e:;rlnmamacnlu, eumohecimleum.. e’lc.).
T e? los lpurudna_sc”-plic-n los siguientes puntos: T
e“'hl‘rei.])_ nicion y deseripeion del producto (incluso presentacion
yi.rn Ami‘l_isis organoléptico (color, olor, sabor, presentacion, aspec-
3 Pﬂrt:l?n_ de componentes ).
dﬁ) q__- Al{lnhsu histologico. — Histologia bruta (distineién de teji-
H“jt?lpgia fina (inclusiones en parafina y tinciom).
nalisis fisico.quimico. — Determinacién de la acidez solubre

To[‘ 1
> P €lerminacién del pH,

*a, “il'rd nalisis quimico, — Determinacién de humedad, cenizas, gra-

Wieny, dgcnﬂ total, nitrégeno no proteico, nitrégeno volatil, fracciona-

p'-'l'ﬁxidoe la proteina del pescado, hidratos de carbono, cloruro sédico,
6.

o B

3;‘ colorantes y féculas.
nalisis serolégico. — Diferenciacion de especies.

) s;]mﬁnili!i’ bacteriolégico. — Flora total, estafilococos, colifor-
. monellas Y anaerobios. — Anilisis micolégico.
hm“ tros analisis. — Conservadores, antisépticos, antioxidantes, li-

¥ emulsionantes,

CONSERVAS

mlb?e!sr“’i'dlmcnte carecemos en Espaiia de una legislacién, que, al
08 Prodr Un control efectivo sobre la industria conservera, revalorice
ixir 108 excedentes elaborados en instalaciones adecuadas ¥ con

€]
Max;
tehei.' MO esmero en la fabricacion, viéndose victimas de una compe-
9Y¢ no debia existir, por parte de otros productos francamente
iones que no reunen las minimas condiciones

0 .
Parg !p:.l",h!’ de instalac
P?oduﬂ;m'hl’u su funcionamiento, que utilizaron como materia prima
. U8 de baja calidad, ete., y que al lanzarse al mercado a unm

0 .
Tee n:e:. Siblemente inferior al de aquélla, y sin un distintivo especial
.e“!r., €Rale, ponen en peligro el avance de nuestra industria con-

2 Dl;.i:nl: Stalaciones se quedan anticuadas, porque el fab::iclute. salvo
I Cesitay 0 no se atreve a realizar las elevadas inversiones que se
s Eilid.do 10 quiere hacerlas y, por aquello de que utud? se vendenr,

Bera a) “¢ menor cada dia, las intoxicacienes se multiplican de una
%‘Qr\re,; rmante y el crédito y prestigio de nuestra gran industria.
h"helid. “€ pone en entredicho en nuestros mercados y se ve com-
“mp, . 0 ¥ rebasado con el auge constante de otras naciones en el

'Blernacional.
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3 ¥4 las
Por todo ello hemos de pensar en una real categorizacion de

conservas, para ello seguiremos:

A) Unas bases comerciales o de tipificacién: : B
a) Definiciéon de los standard de calidad de todos los tUp©?

: ; ° a8 alma
conservas (semiconservas, conservas propiamente dichas, conservas '. sus
cenables a largo plazo y conservas estériles), haciendo refercnﬂl; con*

¢

caracteres organolépticos, valor alimenticio y periodos optimos
servacion. ble-

b) Definicion de los standard de envasado y eliqueladﬂ. ests
ciendo de forma oficial las indicaciones que se deben consigndf
los mismos.

B) Bases de inspeccion sanitaria:

a) Control sanitario de las materias primas. dicio”
b) Control sanitario del proceso de fabricacion, de las con
nes higiénicas de la fabrica, asi como del personal.
¢) Control del producto elaborado, estableciendo las cara¢
ticas sanitarias minimas de cada tipo de conserva.

teri#

AprrTrivos pre

Existe un grupo de substancias de accion complementarid ':w,
los productos alimenticios que han adquirido recientemente gran paj
rés y aplicacién en los mismos. Todas estas substancias se reunﬂnl Jo»
el apelativo de aditivos y comprenden las llamadas «sales de 54 l,e
(nitratos, nitritos, azicares, fosfatos y otras sales diversas), los ctl:.ﬂ an”
vadores, antiséplicos, antioxidantes, acidos orginicos, colorantes. i
tes (amilaceos, derivados de la leche y otros) y fermentos.

La utilizaciéon de los aditivos busca la obtencion de un 2 58
mas agradable de los alimentos sobre los que se emplean, und _';'r e
estimulante de éstos sobre los sentidos, asegurar una calidad up! o de
del producto en todas las épocas del afio, mantener las cu,mmbrf’o el
presentacion tradicionales (caso de la utilizacién del colorante ro) cion
la cubierta del queso de bola), incrementar el periodo de cﬂ"’f‘:“cién
de sus cualidades (antioxidantes), ete.. ete. Sin embargo la unlljl o
de ciertos aditivos (colorantes, antioxidantes, por ejemplo) pu€ fe,,nt
mascarar los fenémenos de descomposicién o alteracién y de esta 10
se pueden lanzar al mercado alimentos en malas condiciones. o510

Ultimamente diferentes paises se han venido preocupando df s €0
productos y asi en el IV Symposium sobre las materias ﬂ“’"'ﬂpr
los alimentos celebrado en Paris del 15 al 18 de julio de 1958 s¢ e SU
cificaron las condiciones que todo aditivo debe reunir pard ”

empleo sea permitido: de los alime®

Y

a) Garantizada inocuidad para la salud humana,
tos sometidos a la accion de los aditivos.

|
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Ciag ::; l:os alimentos, en los que se utilizan antioxidantes y substan-

Yeni :rgm.,, substancias antimicrobianas o substancias capaces de pre-

niﬂla, ns '.h,e“fiﬂnts de caracter fisico, deben reunir calidades higié-
e) mm"'“}’ tecnologicas de garantia.

tergg del Que exista la necesidad técnica del empleo del aditive en in-

d) “onsumidor,

o Este P-Dsfb“id'd de control en su adicién a los alimentos.

€l Cae ultimo punto es el que queremos hacer resaltar ya que en
_ Es ¢ lleno Ia accion del Interventor Sanitario Veterinario.

0oy 1; pu"?'.ﬂﬂm’:nriu sentar las bases de tipificacion y sanidad de
IS ti'e aditivos de aplicacion en los alimentos de origen animal, al

€ de los n‘lp" que, mediante cursos de capacitacion, se pongan al alcan-

1 €lerinarios Interventores Sanitarios los conoeimientos nece-

2

nba
'nélod‘ofueal“s‘ al dia, sobre las caracteristicas, condiciones, ventajas y
| b ¢ control de estos produetos.
« Gses , . ’ . S

@ las que nos referimos podian resumirse en las siguientes:

a > 4

: htién}e“nfﬁmmén de los diferentes aditivos autorizados para su apli-
f 'E’l'slic“ 4 elaboracion de alimentos con especificacion de sus carac-
- ) ’Nmft‘lnlsmos de accién y concentraciones autorizadas.

| 'I‘manto; Ormas oficiales de aplicacion de los mismos en los diferentes

t.'} P
' Métodos cualitatives y cuantitativos oficiales de control de su

- txig
'-"'l:: €n los diferentes alimentos.
Tue ronnﬂa 4 terminar con la exposicion del criterio que. los paises
‘el‘mg In parte del mercado comiin europeo, sustentan sobre los di-
.‘.illIVos:
m'“il,m;;-':u?“"'e'- ~— Esta prohibida su adicién a los alimentos en Ale-
fAcign "I!ma. [talia, Luxemburgo y Francia, autorizindose su apli-
i n E #8 grasas alimenticias solamente en Holanda.
4 de d‘ctﬂpan. existe una Orden del Ministerio de la Gobernacion del
L8] iy 7 de 1958 (Boletin Oficial del Estado del 30 de octubre
Sﬁuid: aM0) por la que se autoriza a las industrias registradas en
f:..“ de q"““ﬂll a adicionar substancias antioxidantes a todas las
Origen animal elaboradas con destino directo o indirecto a

alim, -
®Blacion humana ¥y permite expresamente aquellos que de una

 Ser
2’“ :iegfn““_] ‘f“iﬂ ya autorizados por los Servicios de la Salud Pu-
% distintos paises. En los registros del Servicio de Higiene

la Ay
Fig ,Alelmentxciﬁn- ¥ de la Inspeccion General de Sanidad Veterina-
3: OCtily :0]'"'“““3 un antioxidante «Preventils que contiene galato:
la sobr, que es utilizado por ahora, finicamente en la fabricacion:
dm‘;".da mallorquina. ‘ -
te Licos.— Prohibida su adiccion en los mismos paises ante:
L ,_c"'dﬂ’- con exeepcion de Holanda que permite el dcido béo-
oncentracion del 0°3 % en ciertos productos '

]
ieo
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Colorantes. — Prohibida su adiccion en Italia y l..u:l'.u.e:lfabllf!"”:ﬂ?l
resto de los paises poseen su lista de colorantes autorizados. Allmi's"
Espana por la Orden del 5 de octubre de 1954 (Boletin Oficial de

: (]
tado del 16 del mismo mes) autoriza el uso de materias cﬂ!“"';:i
para los productos alimenticios y ordena su registro en la Direc Jad

General de Sanidad. Actualmente la Inspeccion General de Sani 5
Veterinaria mediante téenicas cromatogrificas esta realizando Ie'lclfié’
i

dio de los diversos colorantes autorizados, sus mezclas y su ap
a los diversos productos alimenticios.

Agentes de emulsion. — Esta prohibida su adiccién en A
Bélgica, Italia, Luxemburgo y Holanda. Francia autoriza el m
diestearato de glicerol en los cuerpos grasos alimenticios concret?
excepcion de las grasas vendidas al estado puro.

Fermentos. — Sélo esta autorizada su adiccion, de forma clar®

Holanda.
Ligantes : d

lemﬂni"
ono ¢
s, €09

a) Féculas: Tolerada su adiccion en todos los paises pere ¢
ferentes concentraciones y en diferentes productos que especifica?

pectivamente, o
b) Productos licteos: Prohibida su adiccién en Alemania ¥
Janda. e
¢) Huevos, Plasma sanguineo, Agar y Gelatina: Autorizad®®

todos los paises.

Anteproyecto de reglamentacién de las
Semanas Nacionales Veterinarias

Por el Dr. D. J. D. Estesan FErRNANDEZ

(Secretario General de la I Semana Nacional Veterinlfi‘)
Veterinario Municipal de Barcelona

un®

La celebracion de la I Semana Nacional Veterinaria no €8 uE:lﬂli'
necesidad de expansion profesional que se deja sentir y que ?l a 1e¥
de Barcelona ha acogido en su seno y cristalizado en maravillo® rele’
lidad, realidad que no quiere ser esporidica ni debe perderse '; pro* |
garse al olvido, como tampoco quiere ser privativa de un secl® clase
fesional, sino ser de todos y para todos. Es una necesidad queé °5".b.n-
de reuniones tengan una continuidad, y esta continuidad no pv€ .4
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don

;l:::l‘ un azar. La celebracién de esta primera reunién nos brinda
Barig, Unidad de darle continuidad a las Semanas Nacionales Veteri-
Te 'e‘l“e no debe pasar desapercibida y que por ello necesita de una
Uiy u“t"‘?lﬂ_n, que, sin duda, conseguira la persistencia de estas re-
Y finalidad que si se consigue sera probablemente lo mas impor-

tany
que resultari de esta asamblea.
a este respecto que los Colegios Veterinarios son la

), :miderando
Sama en que estan representados todos los sectores profesionales,

&%
Vag ,_0' que han de ser ellos los organizadores de las reuniones sucesi-
de) % TUe a ellos fundamentalmente les incumbe la responsabilizacion

. ::l ED de las mismas. Por ello, en la presente reglamentacion les

Yimg Bcc]: Papel fundamental, sin que queramos minimizar lo mds mi-

Eﬂnltud Or profesional alguno. Tenemos por otra parte en cuenta las

* g dudea de organizacién de esta I Semana Nacional Veterinaria, y,

“la g éﬂnr,, Una reglamentacién de las sucesivas, basada en la experien-

! Tuier, 'a serd itil de una manera muy importante para aquellos que
% el compromiso de la organizacion de las siguientes.

ANTEPROYECTO DE REGLAMENTO

S .

fiong]p, dLas Semanas Nacionales Veterinarias serin reuniones profe-
iﬂnnlee Velerinarios espaiioles y eventualmente cextranjeros o» pro-

letullidg. Bes cuya finalidad serd el estudio de temas especiales y de

Carin .. @ lerinaria, los que en cada caso se determinen, y que pro-
dog e;tr el mis idéneo segiin las circunstancias, y que seran estu-

lec.]‘ do toda su extensién, tanto desde el punto de vista téenico, como

i 1] “ente, social, de relacion, ete.

tin tqn;;: Se establece la periodicidad de estas reuniones de cuatro aiios,

111, %€ en consideracién el mes de su celebracién.

0 ra:hsﬁ constituye a fin de garantizar el presente Reglamento y
fu‘hu Nf onsable de su cumplimiento un Consejo Permanente de Se-
1.' diyerg Clonales Veterinarias integrado por todos los Presidentes de
ideg de 1;3 asociaciones nacionales veterinarias, Decanos de las Facul-
- Tia (q “lerinaria Espafiolas, Presidente de la Real Academia Vete-
*ep,uem esde la fecha de su constitucién) y hasta un miximo de 15
n A0tes de todos los Colegios de Veterinarios de Espaiia, con

mg
tlecy, 10 de dog por Colegio y que serin designados en una sesién
e celebre a tal fin durante la celebracion de cada Sema-

‘o

LT
'0nal Vf‘-lerinlrin.
ste Consejo Permanente seran honorarios, asi

fomg e: argos dentro de e
o Gen:: llmulrin su aceptacién por parte de los interesados. El Con-
8 n'ietnb. de Colegios Veterinarios de Espaiia, debe convocar a todos
ey Dmib?' que resulten designados para este Consejo Permanente,
€ durante la celebracién de la Semana Nacional Veterina-

H" Parg
* Por eleccién entre ellos, designar los cargos de Presidente,
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Vicepresidente, Secretario, Vicesecretario, Tesorero y Vicetesoreros "ﬂ;
do Voeales todos los demis integrantes de este Consejo Permluenl?w
resultando el Presidente y Secretario electos, o en su defecto los Vi
presidentes y Vicesecretarios los encargados de convocar las reun
que se requieran.

IV. —Es la mision fundamental de este Consejo Permanent® .‘r
rantizar la celebracion periodica de Semanas Nacionales Vetef'n'ﬁnl
aprobar en cada caso el Reglamento por el que ha de regirse cada
y exigir al Comité Organizador de la misma el cumplimiento d€
compromisos adquiridos. 08

V.— Durante la celebracion de cada Semana Nacional Vﬂ“;‘ﬂ.
ria se oelebrari una sesion en la que el Consgio Permanente efufdn 0
presentado y en la que se designaria la localidad, fecha y asocia® ot
entidad que se hace cargo de la Semana Nacional Veterinaria & e
te. En dicha sesién se elegira el tema que se recomienda sea fr* sef
en esa sucesiva Semana Nacional: no obstante, dicho tema [i!“""":le
variado por el Comité Organizador de dicha Semana si se eﬂc“"f'y
otro mas idoneo para el momento de la celebracion, previa Prapu;luin-
aprobacién de la misma por el Consejo Permanente de Semanas
nales Veterinarias. de
~ VI.— Cuando un Colegio o entidad profesional se hace B’ﬂa‘. ol
la organizacion de una Semana Nacional Veterinaria, debe !0“"’; al
Reglamento de la misma y Comité Organizador que haya desiﬂ"‘d an
Consejo Permanente para su aprobacion, con 18 meses al menos ﬂrlnv
telacion a la fecha de celebracion propuesta. En el caso de no ace
el Consejo Permanente, en un plazo no inferior a 16 meses
la fecha aprobada para su celebracién, requerird para que #
dos meses comunique a dicho Consejo Permanente la causa
omisién y cumplimente este requisito, que si no es cumplimen Co
derecho a que dicho Consejo Permanente gestione acerca de otrl‘:hciﬂ‘
legios o entidades profesionales la organizacién de la Semand i
nal Veterinaria correspondiente, evitindose en lo posible sensible
trasos de fechas de acuerdo con las previstas.

VII. — Todos los Colegios Provinciales vy asociaciones 1
veterinarias, deberin colaborar a la difusién de los informes ¥ P g0
gandas de cada Semana Nacional Veterinaria publicando la# no
encartes que el Comité Organizador de cada una les suplique: ..

VIII. — El Consejo Permanente de Semanas Nacionales Vel:s de
rias, exigird en cada caso a los Colegios o entidades organiza armiﬂ’
Semanas Nacionales Veterinarias el cumplimiento de los compTol o
adquiridos en el plazo méaximo de un aiio, en especial el que %€
a las publicaciones y su distribucion. .

IX. — Sj se estimasen necesarios fondos para el mantenl
Consejo Permanente de Semanas Nacionales Veterinarias, €510

jone*
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%lh :
ot '.l'ae % través de los Colegios Provinciales con un méiximo de 5 pe-
x“""“ por colegiado.
g .cr‘ En f' St:‘siﬁn Especial que ha de tener lugar en cada Sema-
C“]esin:;'l FEIFHDIH'I para la eleccion de los representantes de los
Mang, N fovinciales de Veterinarios en el Consejo Permanente de Se-
“Midag 0Rales Veterinarias, se determinari asimismo el Colegio o
y Podrg Organizadora del signiente certamen, asi como su lugar y fecha
‘u‘tnem: S¢r sometidas a consideracion modificaciones del presente Re-
lo ' U€ pasarin a definitivas si se aprueban por la mayoria de

'
‘*Mbros de la Semana asistentes a dicha sesién.

Sugerencias en torno al Heglamento de
Mataderos

Por el Dr. D. Ramiro Carsong BARRAO

Veterinario Titular de Mora de Ebro

h-h""t"lé ‘igente Reglamento de Mataderos, fue en la época de su pu-
Yy :' D positivo avance en la ordenacién del importante servi-
| .u“'!‘m egula. Progresos técnicos y desproporeién existente en el
ﬁ "o qun t""m"g"éﬁ“ﬂ v los efectivos r;ecnnrins entre otras causas, hicie-
’ re n zd“e anticuado hace bastantes aiios. La reglamentacién debe

R Que ;q“ﬂ llegue al consumidor en perfectas condiciones la carne,

{udihdna: ©Conomia nacional experimente pérdidas innecesarias. Con-

ju"hlr pa e 1‘“‘. aspectos higiénicos y econémicos, pem:mdo apro-
t%' muehra la alimentacién humana o animal y para fines industria-
N 8 carnes que en otro caso y como mal menor serian des-
"Ehgm'i “TBanizando los mataderos, de forma que, mediante un apro-
e l:m" de todos los recursos comerciales e industriales, se pueda
%lh_ Un abastecimiento de carne econémico a todos los sectores so-

Ija bases fundamentales de su reforma deben abarear:
tig, olg 1: Uesta al dia de las téenicas, bacteriolégi?as, parasito]égic'u
ly ; Emp? as de las carnes, cuando los medios habituales de diagnés-
p%??dos en el reconocimiento en vivo de las reses, o durante
:Qn tog 4 '0n macroscipica de sus visceras y canales, no se tenga ele-
0 Qe 1 € juicio suficientes, para emitir un dictamen sobre el desti-

1
48 carnes sospechosas.

5

e
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2 Organizacién de los servicios del Matadero Sanitario ¥ L‘:i'
reto. El vigente Reglamento, al hablar de las dependencias ¥ "b o
cios del matadero, solamente expresa sobre esta cuestion que ha
un local para el aislamiento de los animales afectos de ﬂnf'-’ﬂ“e
des infectocontagiosas, que no sean admitidos para el sacrificio.

; e
3. Organizacion del Servicio de Seguro contra Decomlms-_El Jag°
glamento actual, sélo especifica que podrian los Ayuntamientos imp
tar en sus mataderos el seguro sobre ganado de carniceria. Jo AV
o de -

4" Reglamentaciéon de los servicios especiales: Matader

ﬂf
¥y Equidos. Mercado de Ganados y Oficina de Factaje. Matader? F
gorifico.

1]

5. Revision total de lo concerniente a decomisos y fﬁ““p“‘dé
de carnes decomisadas. cus?”

Nosotros proponemos un criterio completamente diferente, €8 ™"
to al protocolo de enumeracién y clasificacién de las carnes 9% rich
prestan a decomiso. Consideramos que es poco ftil para la prec o
corriente del Inspector de Carnes la clasificacién actual, basads .
destino que debe darse a las carnes decomisables. El destino de
una consecuencia de lo observado y diagnosticado. Por lo tanto Figg
nemos que los decomisos se estudien con una visién préctica, bl&';‘ .
clasificacién etiolégica y anatomopatolégica, de la cual se deduc™ .,
grado de nocividad y su valor bromatolégico y segiin esto, sacar €% ;i
secuencia el destino que se le debe asignar. Por todo lo expuest® ..
dimos las causas de decomiso en dos grandes grupos: Alteracion®® o
de carnizarse o dependientes de la res y alteraciones posterioref
crificio. dre

Dentro del primer grupo, vamos a tratar de hacer un enc::hdi'
prictico, sacrificando una clasificaciéon académica. Para ello 188 1008
vidimos en 6 grupos: Alteraciones motivadas por agentes 'aﬂl:ﬂﬁmdr
carnes parazoondsicas, téxicas, insuficientes, repugnantes y por ™
aquellas carnes vehiculadas de agentes epizoéticos. 1ado®

Carnes zoonésicas, son aquellas procedentes de animales ,‘fﬁl’.giﬁﬁ
de zoonosis (parasitarias o infecciosas). A continuacién se hard T°
de todas ellas, el alcance del decomiso y el procedimiento JGM-
racion si hubiere lugar. Pongamos como ejemplo prictico, la alqui®”
losis de los mamiferos. Se procederia al decomiso total, en o en 10%
forma de tuberculosis que vaya acompaiiada de enflaquecimient® (3
casos de generalizacién precoz aguda y en la Senenli"“ién .
estos dos ultimos casos podri recuperarse por el calor siempr® y par
do las lesiones no sean muy visibles. Se llevara a cabo el deco ] eo™”
cial del érgano afectado y de los ganglios correspondientes: mi jca
plejo primario, generalizacién precoz lenta y tuberculosis © r‘lnfﬂ
reinfeceién. Ampliando con detalle el criterio a seguir, segupd 2
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de oo
8816
n encontrada, cuando solamente estén afectados los

E‘noldﬁ la canal.
3 as # 8 ¥ - : .
Ugiggqq 3 lac:m“'palfazmnmm“ incluimos aquellas que sin_ser con-
8 specie humana, repr i igro. Er
B A, , representan sin embargo, un peligro En

1, s 2
Las toxi-infecciones alimenticias (Salmonelosis, Botulismo, En-

teror,
xemi R
2:&!:1(.;“ y Slmllares y las carnes Estafilocécicas).
: Seﬂ;lpu .de enE.e_rmedadeg que pueden dar lugar a procesos septi-
ara relacion de todas ellas, ateniéndonos al siguiente crite-
gudas y en las formas

e D .

:z“dne:::lliﬂ total en todas las formas sobrea
e o vayan acompaiiadas de alteraciones musculares manifies-
das del vigente Reglamento ),

Arnes - .
“Bandg |, iiefhfll_ﬂfs sanguinolentas y fatiga
eccion esta muy generalizada o bien sean caquécticas. Li-

Wmitg
o Bdose el decomiso d g
nstancias iso de los 6rganos afectados, cuando no se den estas

Ellg

C |
arnes procedentes de animales con procesos orignados por
de las canales, en las que sin

tBenteg de | 2
nn‘entnr laa l““l_l'uracmn. Decomiso total
4 a lmeﬁﬂ esiones tipicas de un proceso septicémico, s€ presupone
or.. Podrin e:z;“ por encontrarse focos metatasicos diversos. Estas car-
uperarse por el calor si los focos son microscopicos, en
de saneamiento. Si el

0
caso
por ser repugnantes, no seran objeto

0 e5ti lopal:
. 4 localizado, decomiso parcial con abundante expurgo.
llas procedentes de animales con

focoq in Eznﬂﬂ saprémicas, son aque
upon:::-:lﬂs debidos a agentes de la putrefaccion, en las que
idag g d'procesu bacteriémico de procedencia intestinal. P.ueden
iversas afecciones: Retencion de secundinas, pericardi-
ete. Un sgolo foco lleva

Bumdtica, indigesti
ca, indigestiones, partos laboriosos,
arnes de olor ¥ sabor repugnan-

icaciones.
Se es

e’ gy

ey o :lec(iscumi:ln total, ya que son ¢

R Clrnepg“e en .dar‘ lugar a intox

' ‘igﬂiendn ‘:Jlara;mta?us no zoonosicas.
criterio expuesto.

Carne
rnea s
s téxicas. Decomiso total de los a

tllgg pecificara cada una de

dq :
Podid, n(;::;mac_ién sea general o se 1
u"iclciﬁ;rmlnﬂrﬂe. Decomiso parcia
fri Po g eﬂtnf;iﬂnqn el veneno sea inofensive P
accion de ?.;z el aprovechamiento de los & h |
gases de combate 0 expuestos a efectos radioaclivos.

lrne! - a
insuficientes son todas aqugung. que puEdEﬂ npmvechnm&
inolentas) mediante

011011
el # =
» caquécticas, febriles, fatigadas y sangt
bo un decomiso eco-

. PT
°% vendié uperacién. En ellas se llevara a ¢4
2 iéndolas a precios bajos.
presentan alteraciones en Sus

nes
e‘“}lem “:Epﬂslglntes son -quellas que
"Bin |, Exlegll??lepqus (color, olor, sabor ¥ constitucion anatomica ).
nsién de estas alteraciones, sera abligado el decomiso total

nimales envenenados cuan-

rate de un veneno que no haya
1 de los oOrganos asiento de la
ara el hombre. En este

nimales que hayan su-
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rnes qﬂf

o bastara el decomiso parcial de la zona afectada. En las ca o
pr#

desaparezca por coccién o fritura estas anomalias se recuperaraf
ticando en ellas un decomiso econémico. . 080
Formamos un grupo especial con las carnes que sin ser pelig ad
fu consumo, representan un riesgo para la difusion de la Eﬂf‘_’rmc e
epizoiotica que padecia la res de la cual proceden. Estas pm:lrlﬂ ap
vecharse previa esterilizacion.

. oJul
En el gran grupo de anomalias posteriores a la carnizacién, '™ .';,
mos las siguientes alteraciones: Ensuciamiento, miasis, enmohe
to, fosforescencia y putrefaccion. Segin la extension y la parte
gligencia atribuible al industrial, pueden dar origen a decomis?
les, parciales o econémicos. de
Las carnes consideradas como toxicas en el vigente Regllme?w ¢
Mataderos, ya estén incluidas en el grupo de decomiso total o bier. o
el grupo de decomiso parcial, no son en realidad carnes toxicas: °
mas bien repugnantes o mejor expresado en términos generales, c‘ct'?'
insuficientes. La mayoria de las cuales pueden recuperarse. Los ¢°"
tos de carnes febriles y fatigadas no corresponden siempre 2 cs o
procedentes de animales afectados de un proceso febril en el mo™ o
to del sacrificio o que hubieran hecho grandes esfuerzos antes defp
muerte. Pueden presentarse en reses normales en vida. Ambas 50" s
presion de una modificacién fisico-quimica del estado coloidal. P a8
fatigadas el agua estdi inmovilizada por las micelas, en las febr!
micelas se retraen y ceden el agua absorbida. g
En las carnes poco nutritivas, el Reglamento actual, incluy® ’ Je
carnes hidroémicas, vocablo absurde que nada significa y que d¢ cro!’
substituirse por: Infiltracién serosa del conjuntivo, infiltracion ’ccpﬂ'
del conjuntivo y enflaquecimiento o bien infiltracién serosa e}
juntivo con consuncién, segin el grado de alteracion. Dennmiﬂ'“lipo-
si se quiere, con los vocablos histohidrosis, hidrosis conectiva. *
hidrosis hidroeaquexia. (a?
Todas estas carnes juntamente con las sanguinolentas, represc” o
las carnes sospechosas; el examen bacteriolgico las considerard '™ -
bres o sanas de calidad inferior, que aunque nutritivas son imPf“blj,
para la tabla, pero que pueden aprovecharse vendidas como tabls
y si fuera preciso previo tratamiento de recuperaciin. for
No vamos a describir las carnes que pueden recuperarse ni 1." )
mas ¥y métodos de saneamiento. Nuestro Reglamento sélo menci®®®
las carnes cisticercésicas y a las tuberculosas. Ademais, especiﬁc"mﬂ“
estas \iltimas se venderin en tablajerias especiales y puestas a 18 **
con la inscripeién de acarnes esterilizadas procedentes de nniml!"f e
lesiones tuberculosas» términos poco seductores para su ldqul"clen.
Lo mismo decimos de los titulos que indiquen estados que mpuﬂr"
como por ejemplo «earnes saneadas por el calor». Todas deben inelv’

p fol#”
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ln'pri{

to repulsivo de los

evitando el efee
lor nutritivo

' Htulo de carnes recuperadas,
que interesa s su va

Ires I :
'8 titulos, A fin de cuentas lo

*« N =
"¢ no sean nocivas.
*o ha:): tanto en la inspeccién de carnes ademas del sentido patolégi-
*tpig -‘Ipllh-: tener en cuenta el sentido bromatologico. l‘..‘l paso dl_zl con-
POr muv SeFRe buena, aceptable y decomisable es una hm‘.g continua y
. 1Y completo y detallado que sea.un Reglamento oficial, sélo ser-
plio mar-

rg o,

ten ‘::?r‘a orientar la conducta del inspector, exigiendo un am
ten g, '.]'T“l_ﬂli\ra personal, para conseguir la eficacin prictica que pre-
e las o egislador al promulgar un Reglamento que no puede esp_eﬂﬁ-
tod uestiones que a diario se presentan en la practica. De aqui que
sean imperfectos.

.8 i . : S * w @ _a s = A% .
" categorizacion higiénica de las carnes las dividimos en:

-a - - ]

rnes normales, son las procedentes de reses bien alimentadas,

Mty

anr X . ; E §

de amente irreprochables o con lesiones localizadas previo expurgo
| V

I' . . bl .
as clasificaciones y reglamentos

n
Parte afectada.
‘“ =] . 2
era ol depreciadas, procedente de reses enfermas o que presenten
L < . - . n
uh"!ri:"mh varias, pero que su Cconsumo no resulta [u-rjmhma] al
N

iamente irreprochables,

Ca
rmes poeo nutritivas, son aquellas sanmtar
romposicion normal.

t'[" = a A
no indica su enunciado, no presentan una {
flacas. caquécticas, ele.

son aquellas que en fresco
pero que pueden aprovechar-

p" rn

Fn
-l't p!'
LS »
45 se incluven los abortones,

[
M"r'mﬁfr:_l-"s de "“_“lﬂ condicionada,
Con Inl]p:m Iml.‘“”' para el consumidor,
. ratamiento adecuado.
bien .'l por ultimo, las carnes decomisables impropias para el consumo,
debidao a agenles pnh]gvnnﬁ nocivos o {ratarse de carnes que aun-

Tue 1
Hacterioldgicame g oo s
gicamente limpias, son poco nutritivas.
I |

pueden

Al

kg

*

- 4 W:-’
‘.1‘:‘l.':‘“bi;-' = P

3

prEVe g ]

nga y trate el ;

- 3 -4

A ETANOS con UI""BUh'En
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LUBRICANTE QUIRURGICO TURA

MERCUROCROMO TURA woiceicn
MICROTURA (eomprimidos)

POLVO ASTRINGENTE TURA
SULFATURA “A”

SULFATURA “B”
T UR A PROTECTOR DERMICO

{polveo)

TURABAT

(gotas)

TURACOLIN (bombonens)
TURADIN (gotaws)

TURANITA
VERMICAPSUL

(ehpasulas)

Laboratorios TURA
Tels. 370066 y 2400 74

[

ung
sl s

Antiséptico pratecf les ¥ #
en exploraciones uct: pot- climin®

les. El Gnmico prepll'l“
malos olores.

Cicatrizante y antiséptico

rem*’
Esterilidad, abortos, partos s |
turos, gestacion, lact,lnci:h o8 10
mo, crecimiento, enfer®
fecciosas, agotamiento, 1€
A

Enfermedades de casco ¥ pe
Arestines.

éptic®

Expectorante béquico ¥ antis
para el ganado.

oF
Férmula especial para perf
Egatos.

oY
Parala limpieza de Ia piel en seborMe i ot

pa, pruritoa inespecilicos, EC“%]“"‘
dermitis de contacto v para el ll':,

de los animales. Beneficia el pel#| mw
ne la piel con un pleno poder
inmunitario.

Eczemas secos y himedos. Be tos!
Seborrea, Acne. Sarnas. D€t jes
de origen alimenticio ¥y C8°C Qu¥”
Alergias de origen parasitar®
maduras.

Tenifugo especifico del pert’
no produce vémito.

sl
infecciosas, otalgias, mAST
sarna auricular y

al
Otitis agudas y crénicas, cal

cido®
Disenterias de los rﬁcﬁ?d'::rf""

enteritis, gastro enteritis, “ ./
dispepsias. colitis agudas,
er”

Especial contra toda S ales

mes cilindricos en an
fios,

Av. Repiblica Argentind. 5:
gARCELOD
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;Z‘;Slideracion.es sobre inspeccién de carnesy

Ctos derivados y de sus fundamentos
técnicos y legales

"ralizacién de la Matanza e investigaciones laboratoriales

Por el Dr. D. Laureano Sirz Morgno

Veterinario-Sanitario

di‘Pone brevedad impuesta a las Comunicaciones, unico medio de que
m"hte Py Para contribuir con nuestra modesta aportacion a esta inte-
" 1os :uem“““ de Veterinarios bromatélogos, nos obliga a esquemati-
. Lg vinff'm‘?“mﬂ Y resumir las orientaciones, ) 7
Utuig,, 3 gllancia sanitaria de los alimentos de origen animal, ha cons-
$oria snc?.]t_']dus los tiempos, el mas s6lido argumento de nuestra cate-
'nim.ll:! Primeras colaboraciones veterinarias en la innpa{c’cidn de los
Almey,, T9¢ se habian de librar al consumo publico, sirvié fundamen-
h‘“ilran Para que los albeitares soltaran las amarras dc.ll hipiatria e
Nues una especializacion del mas alto sentido profesional.
re‘lidnd tra legislacion bromatolégica va marcando en cada época la
e hmde Una operante eficacia de los servicios veterignrios en la hi-
Tetg dmamlngm“- En este sentido, no podemos quejarnos. El Real
flexog b 22 de diciembre de 1908 y el Reglamento general de Mata-
‘8ente, constituyeron, cuando fueron promulgados, dos piezas
la mayor importancia, que tal vez no han sido comprendi-

3 todo gy valor,
al tiempo transcurrido desde su promulgacion, aiin mantienen

|. e3p
Ualidyg | . G g :
» tanto en la justificacién de nuestro patrimonio profesio-

Ra)
en N : - " - - a
! ei&:a i especialidad, como para poder exigir medios técnicos de
Para conseguir una mayor eficacia en el servicio.

En
d‘hnniﬁ 8108 criticos momentos en que al parecer va a inlentarse la or-
i ca bromatolégica, conviene meditar si realmente

SHtin .n e la téeni
S i&g:mdl_l nuestras posibilidades legales y téenicas.
. ®reang ®Stdn las modernas concepciones que la evolucion cientifica
Chay de lﬂ' Pero no perdamos de vista lo que aun queda por aprove-
log !‘Ihel:n Vigente legislacion. - : _

al; 8 Intentos de organizacion de la Higiene Alimentaria de

a I‘::ntn; de origen animal en gran mimero de paises, se quiebra
@ mo es posible contar con una conveniente inspeccion sani.
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taria de los animales y sus carnes antes de librarlas al consum?:
este aspecto del problema Espaiia cuenta con una organizacion 'c.ﬂ
cional, debido a que en todos los pueblos existen técnicos “re.l.erm
capacitados para poder llevar a cabo esta importante mision:
signe sin ser realidad la centralizacién de la matanza sobre
el medio rural. Su necesidad esti claramente reflejada en la 1™ ales
cia con que el legislador exige la construcecion de Mataderos m,“,“‘"": fre:
En defensa de esta aspiracion hemos reiterado la ﬂparicm“AI'mcﬂ'
cuentes problemas sanitarios en relaciéon con la Higiene de 18
tacién en el medio rural, precisamente porque, debido a sus
risticas econémicas, las matanzas clandestinas son frecuentes ¥ e allt
urgencia siguen constituyendo la pesadilla de los companeros ql‘ peti*
prestan servicios. Quiere esto decir, que antes de formular ﬂ““_‘""e‘ de
ciones de organizacion, fundamentadas en modernas rnncep"lq;a‘d
la técnica, hemos de concentrar los esfuerzos que hagan realid®®
centralizacién de la matanza, tnico modo eficaz de terminar ©° "
matanzas clandestinas. Y esto es posible en cuanto nos lo p.ro
mos. Nuestro convencimiento esti avalado por la experienci®
guida a este respecto en nuestra provincia. sult®”
Nos cabe la satisfaccién de poder traer a este Reunién, el r_f—; :
do de una gestion profesional que consideramos del mas alto ' 50
sanitario. En el periodo de 6 afios. han quedado proyectados ur fos
mataderos, de tipo rural la mayor parte. que, como demuest™™ 1.
planos que se acompafnan a esta Comunicacion, cuentan con W ri#
instalaciones imprescindibles, naturalmente acomodadas a la cat®
de los micleos de poblacién en que se han de construir. ec?
Esto ha sido posible, por haber desaparecido las diﬁcuu‘d;[:gifi'
némicas que durante mucho tiempo se han encontrado en 108 jone*
pios, al intentar hacer realidad la obligatoriedad de estas construee pmi*
La Cooperacién provincial, primero, y en la actualidad 18 str®
sion de Servicios técnicos, estin en condiciones de abordar la €0® pr™
cion de los mataderos rurales, vy asi viene haciéndose en muc ': con
vincias: en algunas de ellas, entre las que figura la nuestra, ¢ "°. 0.
seguido la permanencia en los presupuestos de este ultimo qrgl“ ‘ctl“'
de un elevado porcentaje de sus ingresos, destinados Espff‘ﬁc'-aa. Is
a estas atenciones, De este modo, en un plazo no superior a 10
centralizacion de la matanza seri una realidad, del tnico ™
puede exigirse a los Veterinarios Titulares una eficacia real del
cio y con ello el fundamento necesario para hacer valer nuestt® Y e
de imprescindibles en la estructuracién de cualquier nuevo plan
tenga relacion con la Higiene Bromatoléigica,

* % % :

. a 10€
- Tampoco es posible seguir consintiendo la falta dt{'megl:’ml“"
nicos para que los compaieros destinados en la Inspeccion :

insiste®
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logie
o ,9¢ los alimentos. puedan cumplir la misién que la Seciedad

Exlse de ellos.

Fj

a A .

b“nh F todo a su areconocido celo profesional» no pasa de ser una
ria. Bueno esta que nuestros albeitares-veedores, tu-

“ier.; frase litera
iy TU€ conformarse con el examen organoléptico, para emilir sus

!
% ;::f'ilgs; pero nos parece absurdo que en la era atémica siga el
l’lplimiﬁn de nuestros compaiieros con estos mismos elementos para el

‘Nto de su misién.
ey a;::bm"‘ sin mas que aplicar la legislacion vigepte. es posi!:!e
Iy aplie ﬂ*ﬁr con los imprescindibles medios laboratoriales que exige
e log acion de los conocimientos cientificos que regulan la vigilancia
lahll:lenlns derivados de los productos de origen animal.

Menpg) 4rticulo 3." del R. D. de 22 de diciembre de 1908, base ftlll.dlv
Mstitag 10 nos cansaremos de repetirlo, de la Higiene Brom.nluloglul.
Q'Flle;Z dé “!a obligatoriedad de la existencia de Laboratorios Muni-
pErIII?“"Enleptemenle instalados y dotados de pcrucm-'l '}r.medl'os.que
!f‘inn, '1a realizar toda clase de reconocimientos y anilisis quimicos,
letge | "MICroscipicos y bacteriolégicos de substancias, productos y ob-
De m;llle s¢ relacionan directa o indirectamente con la alimentacionny.
‘ra) :;PP:;I& el articulo 57 de nuestro (aiin vig?nle) Re.glamentn ge-
My ataderos, determina: «Las carnes serin examinadas en el
e Plo. pudiendo ademis tomar muestras de los .tcjldos que se
Yo (sin du-pcef‘"_"‘f’ para ser reconocidos en el Laboratorio del ’mnudc-
1seriminacion de la categoria de éstos) o en cualquier otro

? Misma localidad .

i ;I':.sﬂl':‘ﬂl‘:iti!.'l .(ie la Seccion Veterinaria en .Iﬂdﬂs !05 In_slci!utm pro-
% énn:e Higiene (hoy Sanidad), completd l.us'dwpuswmnes para
ulg ar con este poderoso auxiliar en los dictimenes que han de
Toduey "¢ por los Veterinarios Titulares del destino de las carnes ¥
¢ derivados cuando existen dudas de su calidad bromatolégica.

ra feliz incremento de las instalaciones frigorificas facilita por
]"ei.-:,;"e 113 conservacion de los productos pendientes de dictamen,
lag 0 0 posible salvar los periodos imprescindibles para llevar a cabo

Vestigaciones analiticas.

" ;:’H:n!f-ri?ms C'Gm.llnir:&'miones. h(*m'ns intenl'nd? poner de manifies-
Dtizqy lﬂlftmbl? realizacion de anilisis hacteriolégico para poder ga-
Pﬂs’ma mm"md'a*d de determinados productos. El cottmfenrlm:enln de
. “Ible realizacién en la prictica, nos ha llevado a intentar una or-

Ran;
Zacig : Ry gl
Vi que haga posible esta aspiracion con el siguiente esquema

to

16m

Pl ati uestros planos
Catiy n
]tnn. Ya en marcha. que en
. Lonsemir el funcionamiento del local e B

NpiM““i"_TOS_ rurales titulamos «Laboratorio», dotindolo de micros-
1 “On Gptica apropiada v los necesarios reactivos para poder llevar

o
tah - : .
0 las Investigaciones microscépicas. que solucionen los problemas
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abordables con estos elementales medios (diagnésticos rapidos d‘:l l;;
enfermedades bacterianas y parasitarias y del grado de intensida
las contaminaciones microbianas en las carnes, etc.). 000

2" Intentar que los Mataderos de poblaciones de mis de 10.
habitantes, cuenten en su Laboratorio con material suficiente para faci-
llevar a cabo diagnésticos mediante cultivos y pruebas serologicas
litando a sus titulares las técnicas cuidadosamente redactadas y 19%
dios imprescindibles para facilitarles la labor.

3. Divulgar con reiteracién, las circunstancias en que €*
niente y necesario utilizar el auxilio del Laboratorio, de las técni¢
convenientes a utilizar en cada caso, y de la interpretacién de 108
analiticos, jon

4" Brindar la colaboracién orientadora y técnica de la 5"""1.-
Veterinaria del Instituto de Sanidad, en donde es posible llegar €® P
zos breves, a conclusiones suficientes, para fundamentar dictamen®®
base firme y de este modo poder librar al consumo importante® e
dades de productos alimenticios que en otro caso han de ser lo#
dos, ante la posibilidad, mas o menos remota, de alteraciones en
individuos que los consuman. :

También estamos satisfechos de los resultados que con estd Oﬂif"
tacion hemos conseguido. La practica ha hecho realidad estas ljs de
ciones. Nuestros compaiieros podrin contar en breve con la ay? Jictd
las investigaciones laboratoriales y de este modo asegurar sus
menes, g

Con esta posible organizacién se conseguiri ademas faCil'"f.]y
correcta intervencion a los compaiieros que prestan servicios © ‘
en la industria cdrnica, no tan sélo como permanentes vigilantes == ..
Sanidad, sino también, y esto es muy importante facilitando 2 Itﬁtﬂ-
dustriales los conocimientos precisos para evitar importantes .
ciones debidas en la mayoria de los casos a la influencia de conts
naciones bacterianas.

ye
es cOPY.
as M
datos

CONCLUSIONES

2 tanl

1! La centralizacién de la matanza es fundamental en la Higie?
de la carne y esta centralizacién no seri una realidad mientras ®
cuente con Mataderos en todos los Municipios, . espe”

2' La construceion de Mataderos rurales ha de constituif "y
cial preocupacién, tanto por ser los que mis escasean, como pof
ficultades econémicas que encierra su construceion.

3" Los resultados conseguidos con la campaiia llevad
nuestra provincia, utilizando los planos que se acompaian y '# Jad de
taciones economicas de los servicios téenicos, ofrecen la poﬂlb']' A
poder afrontar el problema con posibilidades de éxito.
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dog ::N;“ o posible exigir una labor eficaz a los Veterinarios encarga-
d“'llﬂﬁ! 4 vigilancia sanitaria de los alimentos de origen animal, sin

*0pig dde los medios técnicos necesarios. La ausencia de laboratorios
Bengie: 0 Obliga a decomisar importantes cantidades de productos ali-

5'-‘:0;, dptos para el consumo.
bley d?““dﬁ y debe hacerse realidad esta exigencia, utilizando posi-
Slopeg ; '“B.‘ ubicados en los Mataderos rurales, Mataderos de pobla-
[a;ﬁ © mis de 10.000 habitantes y las Secciones Veterinarias de los

08 provinciales de Samidad.

L3
Precig, o T® que estos Centros cumplan su misién en cada caso, se
% normalizacién de las técnicas de trabajo, la divulgacion de

log

pr'-'li:lil: “Mmentos que han de presidir las investigaciones y de la inter-
de] % de los resultados obtenidos en las mismas. La preparacién
"lctiv:m nal, mediante breves cursillos pricticos y la entrega de los
i ® ¥ medios de cultivo standardizades, completarin la organiza-

¢ Propugnamos.

La Organizacién sanitaria en las fabricas
chacineras

Py
¥ log Dres, D, Pepro Vird Camerras, D. Juan Bavcerrs Puojor
Y D. Micuer MuLer DURAN
Yeterinarios Titulares

'%pq:: E{!{én de un mundo que es patrimonio comiin, lleva implicita
o}, eg:dlhd'de' de un obrar consecuente; de un obrar que por la
ad el Propésito es sin duda motivo de propia satisfaceion. Obrar
' % la organizacién eminentemente profesional de este mundo,
. POr intermedio de las profesiones, via canalizadora de la apor-
0dividual a ese patrimonio comin. La profesién es el medio
o Por el cual el individuo opera su trascendencia social, y, es al
R dﬁn este aspecto en la trascendencia social de las profesiones,
te Caty] scubrimos en la nuestra posibilidades de aportacién altamen-
Ca num"sldas en la escala de valores; en la cual, sin ser tnico, desta-
Pﬁhlic. 0 papel de avanzadilla, de vanguardia, en defensa de la salud
*a esty He aqui nuestra principal faceta contributiva. En esta misién,
4Portacién al mantenimiento de la salud mundial alcanzamos el

e,
. ‘g
ﬁ,.
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vértice de nuestra trascendencia social, y es en donde, sin dudl.::
surgir la obligada comparacién de valores trascendentes, donde nuest
funcion se parangona con la médica, pues si la conservacion es
creacion continuada —por nuestro decisivo influjo en esta
cion— contribuimos sirviendo de instrumento, a la labor del Cre®
Es por tanto natural, que los obsticulos que puedan OP““”;;@
cumplimiento de nuestra funcién social, a nuestra a}m:rrlm:itfm”Il debe-
comun, a esta contribucién obligada a un mundo del cual no solo
mos recibir sino al cual tenemos que dar; deban ser descubiertos P'
tos en evidencia y, a ser posible, eliminados. Y es inconsecuﬂn'prlo"
tender ignorar la realidad; no reconocer que existen tales obstd tar
o darles de lado ante la magnitud de problemas que supone enir®s
se con ellos. Obsticulos radicados en una serie de causas que Pe€ 1iv0
la ficcion de una aparente eficacia pero que en realidad sﬂﬂ.?o i
de toda clase de filtraciones y abusos, que nos colocan en posiciof .
de aparentes encubridores. Papel vinculado al cumplimiento P"&'or.
de un servicio que al tener aspecto de eficiencia escuda y sirve ¢¢
tina, dando pie a todas las osadias. P 5
Existe imposibilidad para el cumplimiento de nuestra mi“o:ﬁﬂi'
existencia de unos obsticulos que no esla en nuestras manos el pel"
narlos. Nuestra eficacia depende de la buena voluntad de tercera® fun-
sonas. Es un absurdo, por tanto, que el cumplimiento de nuestrd '
¢ion social —en donde nuestra profesion tiene su mixima ll'““':‘edl
cia, en el motive que por si solo puede justificar una vocacién— P‘vece’
depender de personas que quiza estén vy que de hecho mucha#
lo estian, interesadas en estorbarla. alis®
Consideramos por tanto un absurdo, pretender corregir anom™ po-
haciendo descansar su solucién en un juego entre dos poderes: el 1o
liciaco del veterinario y el poder burlador del interesado, Se hac® gdo
ciso arbitrar los medios, para que este poder burlador se vea md“en‘,
a un minimo y el policiaco del veterinario también, al no ser “;'c:'l-
necesario. El veterinario debe ser interventor sanitario y no pof;n.
Esta situacion coloea al industrial honrado en condiciones de' cils
ca inferioridad, al no poder competir en precios con quien BO r Ilo
en aprovechar materia prima obtenida a un coste muy inferior falt®
conduce al productor eserupuloso a una perniciosa desgana, apatid y ; re°
de estimulo de superacién, como légica y patente consecuencid. M0

g niy
sultados de esta iniciada evolucién los cosecharemos el dia de m&8®
cuando tengamos que competir con el exterior. o0es0

Falta de estimulo, que en el profesional se traduce en i'::r

al no avanzar en su formacién, sentando nuestra organizacion ble la
para que se produzca, al no arbitrar los medios que hagan P‘”l gran”
aplicacion de los conocimientos. Y, esto es grave. Estamos m# Duniﬂ
do un respetable sector de la clase dirigente espaiiola de la qU¢
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i

% ':. "ecesitados. El veterinario, dirigente espaiiol, interventor sa-

“Per.r;o.el"ﬂ‘ colocado en una situacion dificilmente clasificable como

‘ .e: Servicio de una organizacion. Todo trabajador .de una em-

%P'Ic cual sea su categoria dentro de ella, se ve precisado a una
su trabajo que luego se traducira en un rendimiento, en

O mayor, cuanto mis lograda sea ésta. Y existe la impo-

n‘h‘-h. d.o' tant

d - =
od de adaptacién de un gran numero de compafieros.
° lo anterior sugiere una solucion, que creemos factible. sin

p!‘elen
‘nd:r que ésta sea la tinica. Consta de una serie de partes, que in-

fdhn- I lotal up conjunto arménico v al que, a nuestro juicio, no le
1 Y efectividad : 1

ly nll;ln:ihminaﬁ‘-'" de los mataderos particulares y centralizacion de
2« .

3. gi..m"d“ perfecto v «sui génerisn de las canales.

mhfﬂlln, reulacion de las carnes desde el matadero a la fabrica en

% de ostensible uniformidad vy facilmente identificables.

4“ I R 3 -
{ g Prohibicién absoluta de entrada en fabrica, de animales y

3.
l
a5 oy
" EXistentes ¥ mecesarias.

ﬁdld ‘dElDioladn de disposiciones que permitan a las fuerzas de segu.

7. P15 una pronta y eficiente intervencion.
: @& posible creacion v puesta en marcha, de equipos volantes

- e
® ing
Peeeig . i M
. ‘-‘l-nn dependientes de la Direccion General de Sanidad.
'lado de sanciones en consonancia con la importancia que

q;r Viajen en otros vehiculos.
'Minacién de puertas accesorias y precisado perfecto de las

Wy .
Tfang
“slon encierra,

ReEsuMEN

-l-'
fas filyy; P Propugna una total reforma en la organizacién sanitaria de
o chacineras, por considerar poco eficaz la actual.

Propone una solucion.

S ——————————————

vetel'h?;:-] Sanitaria Nacional es una oportunidad para el
O: No lo desaproveches; edad méxima de ingreso

S O ampliacién de grupos 58 afios y 6 meses.
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tcesidad de centros nacionales de aprove-

thamiento de cadaveres (destructores)

Por el Dr. D. Exgique GONZALEZ Ruiz

Jefe del Servicio interior de P t.E.B.A.-lwmlélagﬂ

Por el Dr. D. J. MANUEL Cip Diaz

& Veterinaria de Madrid:

Vfle;—?uer.iendﬂ aportar algun dato de interes a esta I Semana Nn?i?.nal
™ faria, que signifique un paso mas en la etapa de industrializa-

nlrec.u_aria que se ha iniciado en nuestro pais, presentamos es:ln co-
h%id:cxon con la esperanza de que se considere un aspecto casi Cesco:
i D nuestra profesion, y dentro del campo de la sanidad zootec-

ala. La visila

ual es ] aprovechamiento de cadaveres en gran €sc _
ranjeros dedicados a

st MOs realizado a alguno de los cenlros exl s
imiento en Espana

A
Yudug, " p »
® de la Cétedra de Biologia de la Faculted d Subdirector de Cransls

Dnrun. importancia econémica
l‘ev‘] ¥
s —onzar, e i 1 ductos ,
in . en primer lugar, produc 4 .
r g:,‘";:* y de los que de esta forma s€ sacaria un beneficio notable
“‘iennl orar a buscar un bienestar social en los lugares de asenta-

1 . o ;
* Impidiendo en parte el absentismo rural.

;QuE ES UN DESTRUCTOR?

%Ln destructor es una instalacion destinada exclusiva 0 princip:u!—
miento de productos uti-

l’l, Zl la liquidacién, mediante el lprovechl .
min.ti.m“ﬂ'rial defectuoso de origen animal. Esta palabra es l", - g

oD corriente y popular de lo que consideramos como Fabricas
do !\fmvec"UMienta industrial de caddveres. El que s€ haya extendi-
Sene; o es debido sin duda a la cortedad del vocablo que define su

bricas solo en honor a la in-

Uie

a

" d? generalizacion del nombre y aunque éste mo sea muy correcto
ndido notablemente. En Ho-

e &
lag d:u!encu en algunos paises se ha exte ‘
h'liverur'""-' el afio 1955 entraron en los destructores mis de 220.000
Uiy ca € de caballos. vacas, cerdos. ovejas, ete., ¥ S€ trataron lqugl
%i 35 millones de kilos de desechos de carnc. que fueron recogi-

n - -
Ominamos «destructores» a estas fa
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dos en mataderos piblicos y de carniceros que mataron en Su Prﬂp:
establecimiento. Todos estos animales hubieran sido enterrados © quc-
mados los desechos, sin ninguna utilidad, de no ser por estos «destrv®
tores» que favorecen al mismo tiempo la mas exacta aplicacion
leyes sanitarias. ha
Funcionamiento de un «destructor» seiialando los pasos qU¢ -
de seguir un cadiver desde que es notificada su existencia al M"mﬂp:*
o Partido donde se encuentre, hasta que llega al centro de apro’

chamiento y operaciones que se realizan en el mismo.

ETAPAS A SEGUIR HASTA LA LLEGADA AL «DESTRUCTOR?

Seran las siguientes: L

A) Muerto un animal su dueiio lo comunicari al \'etl?fi“’rladi"'
tular del Municipio, quien después de reconocido el cadiver par® sl
taminar la causa del fallecimiento, informard al Ayuntamient® .Lo st
que ha de transmitir al «destructor» la notificacién. para que %
haga cargo de la recogida.

Pufa que esto se realice se hace necesario que la fabrica de por
vechamiento de cadiveres «destructors. mantenga una asociaciol
contrato con una serie de municipios y sus ganaderos. Dichos cﬂ‘;rf"
tos deberin obligar al «destructor» a la recogida de cadaveres frgl
de las 24 horas después del aviso y al Municipio el facilitar la ©
de los camiones enviados al efecto.

tom®

Flota de camiones para recogida de cadiveres en un moderno «destryc
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problema ya que el camion,
elevadora mecdnica. En
de animales muer-
edidas especiales.

B) ¢,
la mod 'iga del caddver.— Esto no es
Teeg elo especial, lleva una instalacion

t gid .
Oy a de cadiveres sumamente peligrosos, p. €

or

ey Mg ?;;l;ﬁ“’ carbunco, peste, etc., se lnnf*mré;n m ¢
% ante es que mno transportara ningun otro cadiver, a no

yan tenido el mismo tipo de muerte. Llegado el camién a

en una caldera especial.

ue . 278 :;; peligroso cargamento se deposita € - e
g Nog refﬂ?u“r la sanidad y no contaminacion. el tipo d? camion al
te lrunsmm ha de ser desinfectado a la salida de la fabrica y du-

ada porte iri cerrado herméticamente.
ecogida debera llevar su guia sanitaria

bl’il:a

respecliva.

Op
ERA
CIONES SUBSIGUIENTES A LA LLEGADA AL «DESTRUCTOR»

clag;

Sificad

te °°ntr.;:; con los demds, a base de las guias anteriori
es necesario para saber si cada notifie

mey,
)1E pr“"‘ el registro de pieles.
oli e quitae‘.’peuejf'dﬂ-—En cuanto el cadaver llegue al «destructor»
. ri la piel con sumo cuidado y se la clasificard por calidad,
pesindola a continuacion

Y sa) 0 todo resto de particulas carnicas,

indoly,
quitar los intesti-

uidamente a
ntenido.

C .

Rog, ‘)nsEmaceracidn.-—Sg procede seg
n D) T?uE' antes de echarlos en la caldera. se sacd el co
0. los de roceado del caddver en piezas grandes que se irén tirando
! o:::’”“" de almacenamiento. — Estos depositos pstardan situados
e'teriliz,:.-[.'"e el material pueda deslizarse desde ellos a la caldera
ion correspondiente, en cuanto esté vacia y se abra, por lo
ldera. El conte-

. L] me;
Yidg ejor es colocarlos encima de la respectiva ca
de las calderas de modo que

de

fatgy - OS5 4 s enci
Pued:s depésitos serd equivalente al
n llenarse en pocos segundos y =u capacidad variara con

\'ul“
h'h' men de «mercancian manejada diariamente en el «destructors,
de 2.500 kgs. de material.

lﬂndn
tod.:suuns que pueden albergar mas
s no .lfl proceso seguido hasta aqui le podemos llamar «sucion»,
ia" inug osible que atin haya bacterias en el material. Todo lo que a
Rete,: 10D se e - : S .
®riag, elims: xpone lo denominaremos de «limpia» ya que no habra
» eliminadas en las calderas de esterilizacion.

Operacion esterilizadora mediante introduccion del material
,s0 de tres horas. —

n
Cald

Eu" c:.;:;s que trabajan a 110°- 130" C. en un proce

ﬁ@undr- eras de esterilizacion son la parte esencial de la fibrica y
%a, ]m.ll de un dispositivo agitador que repovara constantemente la

:’“‘rig H__q“" fomentard el calentamiento uniforme ¥ evitara que la
RS S la caldera. A la temperatura indicada, que ha de

por entre las dobles pa-

ni - .
da con vapor introducido a presion
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| .
redes de la caldera, el bacilo mas resistente no podra sobrevivir ¥
esterilizacion sera total. Com?
Durante el tratamiento la masa aguada cambia de estructurd . "y
resulta que las dos terceras partes del material estan camP““t“nducl"
quido, éste se vaporizara y habri de sacarse a través de un cﬁm_
al vacio después se condensari y se alojard en estanques adecud de !
Después de tres horas, el material que queda es estéril ¥ rece ’
secarse. Su aspecto no recuerda para nada a la carne y €€ pi ‘
serrin de turba humedo. ria
Como es natural el comprobar en todo momento si el mgl:if u?
totalmente estéril es absolutamente necesario, por lo que .ex'lﬁ‘cﬂ‘
laboratorio que recogeri muestras para su estudio bau‘,tel'l";"l"'El ejer
Estado asimismo, y por sus servicios Veterinarios correspondient
cera una vigilancia para el cumplimiento de este punto. rod
F) Prensado y molturacién. — Poco antes de llegar a los p. P
tos acabados se necesita que la materia estéril sea sometida 8 qent?
sion de 300 atmoésferas, a fin de extraer toda la grasa que coﬂd”d,
Las tortas que quedan seran llevadas a la instalacién de moler .tefi'
se molturarin y mezclarin. Habremos convertido entonces la mugﬂ"
en un producto base para piensos, libre de gérmenes y rico en
que encontrari un ficil mercado entre los fabricantes de pienso®
puestos. g™
Tnml!ién se separard la grasa que purificada y almacenada e o ©

£ & L B - * - ’
deg depésitos serd utilizada en usos industriales, segiin su conte?
acidos grasos,

o8
Y éstas son en sintesis las distintas operaciones a seguir e"-F;:Pd‘
vechamiento de cadiveres, pero es indudable que su cﬂmPleJln
funcionamiento requerira una organizacion técnica y cientiﬁclfne pr®”
tora a cargo de personal especializado en cuestiones ganitarias cluf?
matolégicas animales, pues el convertir un material defectuos®s ;e
peligroso, en productos utiles para la ganaderia no puede ser 0
rado como algo a realizar por otro tipo de personal.

= £ 1 aTA
OTRAS PARTICULARIDADES NO INCLUIDAS EN LOS ANTERIORES *;f..icn
DICNAS DE DESTACAR DENTRO DEL FUNCIONAMIENTO DE UNA

DE APROVECHAMIENTO INDUSTRIAL DE CADAVERES Ao

. a 1*
Muy a menudo sucede que mueren animales, sin que les haj;l pcl’

un Veterinario y que sus dueiios deseen saber, pensanddo ﬂ:or' est¥
gro de infeecion la causa de su muerte. Para ello el «destru® e

- la : . ; g ‘o exP
blecerd un «servicio especialy, es decir, que si alguien lo P'ﬁd..ndo Is
samente, ira un Veterinario, que efectuara, la necropsia. ) gieﬂdo

causa de la muerte. El resultado se enviara a los pocos dias-
solamente una parte de los gastos, por cuenta del solicitante:
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i?;r“ servicio a prestar por la Fibrica a los asuminiﬂndor:u- de
fany, '8 es la fijacion del peso del animal muerln.‘Esto es miuy impor
g hﬂ"a pagar su valor en la cuantia que se sennlg segun ta:il!:n. y

3 ,'Im"-'nle gratuito. Todo ello, caso de que se solicite por el inte-

Bl '2ual que la necropsia. e l
Yoy - ratamiento de los desechos y el estade sanitario der o0s Tpelra-

» ™ sumamente cuidado. En un moderno «destructory el mal olor
ity '“'flmente descartado. Una medida esencial serd la ﬂe aislar y
ide. POsibles vehiculos de contagio y trnnsmisidn,' en}lbleclendose me-
Pany, ‘fffl'entes segiin la zona de situacion de la fabrica, gue, pot otra
“u’[* S¢Td montada en lugares adecuados a su importancia g?nldﬂrf y
. 94 de medios de comunicacién. las instalaciones estaran sanita-

“Bte perfectas.
"‘iit?: «destructores» situados en lugares préximos al mar lpmzédt:n
bop & \rse fiE paso en fibricas de harina de pescado y‘ncmte. ete., e‘nt:
8 que industrialmente son de porvenir seguro. Téngase en clu =
e’ilon ®$to se ha considerado asi en paises cuya mnrundu‘ anmuh. p
h',‘ Has o infeceién particular, es escasa mosotros que aun no hemos

ieg _ SU estado sanitario, obtendremos mas positivo feﬂultndo econo-
verian con ello mas

’lror:'_"’ estas fabricas y las autoridades sanitarias
D:ld“ Su misién con éxito mayor. Ay = Lol

.h"‘ld todo lo que antecede, expuesto sélo ligeramente, ¥ 'qaciﬁn

Mg, @ requeriria una extensién impropia de una comumf.'d ion ¥

by -eh?“dﬂ ocuparnos mis intensamente sobre el tema, consic eum;u

tey. BUientes conclusiones dignas de tener en cuenta por quienes lo

pnl t no ae H ﬁ IIJ dﬁ eﬂla ll'lbljﬂ.
u ev . mo n

%q,,i" Vista la importancia econémica de unas Fabrica s
by, ®nto de Caddveres, también llamadas «destructoresy, que tendrian
hvn

ia . Pais exponemos la necesidad de la inmediata instalacion fle las
%8, distribuidas segiin las zonas ganaderas de nuestra -gcogrn!'ln. 1

tig 2 Que sea nombrada una Comisién para el e:studAm declnslldn-

“l?szxtf:n,gfras de este tipo, y por lnb?ireccién General de Ganade-
nidad en el menor tiempo posible. s ;

&"Uj'.. Que se estudie al misml:: l?empo la ﬁ:fanqmm'on del @nqtq'e

\en't"“l de estas fabricas, interesando al capital privado P"“C_'P:rf

e‘}' los contratos y reglamentos que habrian de ponerse en Vigor,

\ Ii' Para todas las anteriores conclusiones se considera lm]':;::esc(;:l-

: &"d!i la coordinacién de todos los elementos Eﬂ!!ﬂdems- POt MEwO Di

M::h de Ganaderia, y autoridades Veterinarias de las distintas
€8 de Ganaderia y Sanidad.
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Antibi6ticos, Sueros, Vacunas, Bacte-
rinas, Antigenos, Inyectables, Pienso
corrector y productos para Avicultura.

* Delegaidn e Barclosa: (ANUDA, 45, 1. Des. . 8-Tel. 316L2
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.ibro de visitas

Por el Dr. D. Luis RocA JoLONCH

lar de Igusiads

decuados para el consumo
ceso de produceion. elabo-
rigidas normas higiénico-

Veterinario Titu

-'i ;
‘*n esﬁ.{n (.ie que los alimentos resulten a
faciin ‘.*Bh"{“ de que a lo largo de su pro

* . conse ER - %
"Mitariag servacion, dehen imperar las mas

D -

' 5: ahi que sea necesario, preciso, comprobar de que tfles nor-
la ;n cumplidas adecuadamente ; funcién reservada em_:luavframente
dag 3 tervencion Sanitaria Veterinaria: ¥ que de seguirse 1m.pl:cu. bon-
i de la substancia alimen-

n V 1 H - g * * . F
tla, la industrializacién y comercializacion ;
¢l pa-emh““d“ sana, en bien de la salud publica ¥ de la economia
¥ I"
conveniente, mejor dicho

neI::::r_que asi sea en todo m.nmen.ln es eni : #
e de lm,. de que exista una aniformidad dn_:: criterio ¥ ?c,uacmn !:Ior
ire a funcién rectora, propia del facultativo actuante ; y, por ende,
€ por el productor y conservador de aquelios.
d!e’fn:-reie'ino? que ademas de las Disposiciones vigentes que ra.es:ulan el
'-’igoﬂ-“m‘ﬁ“'“ de aquellos Centros laborales, es_precwo v_:;;ﬁc:.rlu
.'Punnl“l“ en cada uno de ellos; ¥ que ello _{o!n es puml e ﬂl se
‘!rtinre en los mismos de un llamado «Libre de Visitasn, en € cual se
arig, el resultado de las que realizase ol facultativo-inspector sanic
) q}:i del cual tendria conocimiento el que actuara en la figuw]:ledw;;-
A podria actuar en consecuencia, cnmpro‘bandn si se ha da o
Fumplimiento a aquél inmediatamente anterior consignado. :
emos tenido ocasién de comprobar que la falta de conocer Si

* h

a - . ‘ X # . s

plig n lleyvado a término enmiendas © rectificaciones fueran esas cum
en detrimento de la

be, 4%, con la persistencia de errores Y € "
tdad del producto; y que han sido atribuidos al Interventor Sani-
: ke legislado, cuando

"I’i
bag.. ¥ con todo ello se ha o irtuado no solo lo legit cuan
» ella bondad, sino mas bien

fong se.hab" evitado, sin merma de aqu !
"mindola, evitindose también ilicitas especulaciones. &

Ta'.i" ello podriase evitar, aumentandose la solvencia y prestigio del
ton .2livo, si se adoptara el «Libro de Visitas» que s€ preconiza, pues
€l se pondria en evidencia, fehacientemente, la observacién, aten-
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cion o advertencia o apercibimiento procedentes ; sirviendo de bsl:;.’
o

orientacion al inmediato visitante ; todo ello en redundancia a la P! -
del producto, porque se iria a que se cumplieran las normas “muﬂrﬂ
en todas las fases de elaboracién y conservacion hasta su consumo- lelo
estd que el productor y conservador tendria la ohligntariedld no ﬂ.‘:ﬂ,
de poseer el Libro, sino tenerlo sin excusa a disposicion del Inte™ S
tor Sanitario, para diligenciarlo con la procedente resultancia de

visila, a
i A su vista el interesado no podria alegar ignorancia por l‘_’_que 0
él respecto, debiera satisfacerle —pues también cabe la aproblﬂonfuc
cumplir, en cuyo caso no podria soslayar o dilatar «sine die» lo q

se le hubiere ordenado. ra

Repetimos; todo ello redundaria en bien de la funcién re.cmn.
d.c! Interventor Sanitario y de la mejor bondad del producto @ ’n:el-
ticio. Lo que permitiria poseer y disponer de una preponderante ¥ °
vente fuente de riqueza y prevencién sanitaria.

El preconizado Libro —ya adoptado por otros Organismos—
requisitado debidamente por el competente Directorio, adecu!di"“cn.l
la e'xplutaciéu, industria y comercio que debiera poseerlo, tanl? sl.gﬂ
dEdl?”e a la produccién de alimentos destinados al consumo hu™ in*
o Em.mal; como podrian ser mataderos municipales y particulares oem.
dustriales, frigorificos, camaras, mercados, fabricas y almacenes de © .

seris

" & - > "I
butidos. Chacinerias menores, Lonjas de Pescados. sus consfﬂ':lgmig
como las vegetales, fibricas y comercios de piensos, etc., etc. ¥ .
procedentes,

En su vista, atendido lo expuesto, procede: .

1. Se cree o edite un «Libro de Visitas», por el Organism® czl:;!
petente, debidamente requisitado, para la constancia de las que 5€ lle ro-
a eff-:cto por el facultativo competente, en los establecimientos do §
duecién, preparacion, elaboracién, conservacion v comercio de toda € on*
de productos alimenticios, de origen animal y végetal. destinados e
sumo humano o ganadero. |

2. Obligatoriedad de poseer su respectivo «Libro de
todos y cada uno de los ecitados Centros: y tener a disl"“icmn ayilt*
terventor Sanitario Veterinario de los mismos. sea municipals |
cial o estatal, quien extenderi él mismo la resultancia de su "i’l".ml.

: ,3-" Que dicho «Libro de Visitas» seri la expresion del desen?
vimiento sanitario que haya seguido la industria o comercio it ro-
posee, resultando prueba fehaciente de su marcha, merecedora de.#P
bacién, ejemplaridad, o de rechazo.
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;?i)éecto de regl.amentacidn sobre la prepa-
-, 0, almacenaje, transporte y venta d:e las

S preparadas y envueltas en pelicula
celulésica.

Por el Dr. D, Saxtiaco Barrio CASTILLEJO

Oficial Sanitario y Becario de la Escuela Nacional de Sanidad

H PrReEAMBULO
‘ nu:vb'ﬂl.dnse introducido en nuestra Patria. desde hace dos anos,
Yiene u° “istema de comercializacion y preparacion de las carnes, con-
a lq ;g‘;“‘em'fﬂlt} regular este método, por el pe_l-ig!-n que supone
ﬂlsa ud piblica, el abandono de las Reglas Higiénicas.
U ds Carnes se prepararan de forma diferente segin su destino.
Bayq, Wididas las canales en piezas de gran tamaiio, se venden al por
e 2 l.“” fabricantes de productos manipulados. Las otras divididas
ley ElguEnug trozos (cortes propios de carniceria, como chuletas, file-
Qe L‘n].)’ $¢ envuelven normalmente en peliculas celuliosicas especiales,
Supermﬂﬂadag en cajas, se envian a los grandes centros (especialmente
T‘no rcados), para su venta al detall bajo su envoltura de origen.
iqiﬁ:nﬂs Como otros, reciben necesariamente un proceso de refri-
&lnd.s‘ 0 congelacion, segiin se trate de carnes refrigeradas o con-
Qi‘sn.E:;?fi dos.lipﬁs de carne, en razéon de su preparacion y presenta-
r p"t"" Sujetos a posibles ensuciamientos y contaminaciones, tanto
mhud 2 de, los operarios, como del ambiente del local de trabajo, re-
h u,“: indispensable se cuiden y vigilen las reglas sanitarias, desde
'“itlur, 1za de los animales hasta el momento de su venta al consu.

‘BjﬂEol: Proyecto de Reglamentacién que formulamos, corresponde a este
g ill'rtcum 1" Se entenderi por grandes piezas de carne, los tro-
i, 1€ queda dividida una canal y que han de servir para la pos-
Tue uaprepﬂracidn de cortes de carniceria muy especializados. Por pe. |
'n‘lve trozos de carne, entenderemos a los que posteriormente se en-
B en pelicula celulésica para la venta al consumidor.

.
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Toda persona o Razén Social, que desee dedicarse a la flbl'f"o
de carnes preparadas y envueltas en pelicula celulésica, _deh_f;" e I
ner previamente, antes de ejercer su industria, una autorizacion ate

Direcciéon General de Sanidad, ademis de las que jurisdicionalme®

competen a los Ministerios de Agricultura e Industria. g serdd
Los términos que han de mencionarse en la citada solicitud,
los siguientes: edads

Nombre y apellidos del solicitante. Si se trata de una So€l
se¢ indicara la Razén Social y domicilio de la misma. :
Emplazamiento de la Industria. ! 1,/300-
Plano del conjunto industrial, a una escala no inferior de G
procurando deseribir detalladamente las relaciones existentes ent
distintos locales,

Capacidad diaria de produccién y almacenaje.

: onst

Destino de las carnes, (si han de venderse directamente al ¢
midor o van destinadas a la fabricacion). : atamied"
Todo aquel que desee almacenar, distribuir o vender direct®™

te al consumidor pequefios trozos de carne preparada y envie t:ci'i“
pelicula celulésica, habra de solicitar previamente una ﬂ“m":cﬂjﬁ'
de la Jefatura Provincial de Sanidad que corresponda, la cual arife
ria sistematicamente a la Inspeccién General de Sanidad Veter!
la relacion de concesiones concedidas a este respecto. . de

ARrT. 2° Toda industria que se dedique a la preparacion fis
carnes mencionadas en el anterior articulo, debe depender ne® etr?
mente de un matadero, encontrindose dentro de €él, o en un peﬂxen’l"'
alrededor de éste que no exceda a los 20 kilémetros. Q“edan- Bmenl’
de esta necesidad. las industrias que reciban y preparen exclusivé
carnes congeladas.

Constaran necesariamente de: n

Una camara de congelacién, para las que reciben y prepard
nes congeladas,

Camara de refrigeracion, para los que prepara
radas,

Local para el despiezado y deshuesado. tado
Local para la preparacién, acondicionamiento y empaqueé
las carnes, :

La cimara de congelacion o refrigeracién, tendra la ’“ﬁmd“piﬂ"
plitud para almacenar las canales de dos dias de trabajo df mpre?
do y deshuesado. La temperatura para las primeras, estard ofo a
dida entre 0° — 2° C., y para las segundas entre —15° y ,_"2 tre est®?
un grado higrométrico aproximado de 85. La comunicacion en =
camaras y el local de despiezado, se realizari por medio as rnes.
aéreo, con el fin de evitar los posibles ensuciamientos de las €8

1

n carnes refrif”
de

enté an
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ﬁ]adfl.:uca! de despiezado v deshuesado sera lo suficiente ﬂl:lthl?. ven-
Mgl | Minado, con revestimiento de las paredes de sustancias imper-
lilg,‘ r:s E'_'mllulrecib]es. con- suelos facilmente lavn.b]es ¢ impermea-
Proy; mg'e“"_‘?ﬁf las aguas en un eanal central que vierta en una boca,
a2 de rejilla y sifon.
log den lugares estratégicos, se colocaran los suficientes grifos, _provis-
dang f0sca en los que pueda colocarse una manga. El agua seri abun-
Stog ¥ pt’:table. _La temperatura maxima donde se han de desarrollar
Et“b‘.lﬂs sera de 12°C.
T dilrgﬂcal de despiezado y deshuesado, se encnnlr.ara' en comunica-
el .. .cta con el de preparacién y empaquetado, pudiendo estar ambos
Emlﬁmn local cuando éste sea lo suficientemente amplio.
y m]-:;“ locales dispondrén de un termémetro registrador de maxima
mrsma' construyéndose los graficos cnrrespopdle;-nles que du.runle
= ©Slardn a disposicion de la Inspeccion Sanitaria correspondiente.
feey,, o8 lugares de preparaciéon vy empaquetado, se mantendrd en per-
“Stado de limpieza, lavindose frecuentemente con agua y solucio-
“Sinfectantes autorizadas por la Legislacion. Las mesas de trabajo
Eli.l}_‘de madera dura y resistente a los golpes. lavindose con frecuen-
do 4. °% utiles e instrumentos de trabajo, se mantendran en buen esta-

de

-

“onservacién y limpieza.
ispmici};&rmnal ira" provisto de ropa y gorros h.lnncns. ponign_d?'n' sur
&ty n, \'Esl*uarm, lavabos, water con suficiente papel h‘E““"{”~
fCa estaran en comunicacion directa con los locales de trabajo.
?imie!'?:- 3:" Periﬁdir{amenle serdn 'snmetid?sllns operarios a recono-
'“Sres" :“ﬂdlc?-. necesitando el certificado médico correspondiente para
ey continuar en la industria.
"';ueaz, Carnes destinadas a la preparaﬂciﬁn de grandes piezas o de
Pendap trozos empaquetados procederin del matadero del cual de-
* €Xcepto cuando sean carnes congeladas.
queﬁnmpﬂdrin utilizarse tanto para las grandes piezas como para los
Bengi, bi trozes, la carne procedente de animales sacrificados de ur-
+ P€n por enfermedad o accidente.
Cigy ‘: fﬂﬁﬂ de las carnes de las camaras de re{r_igerfmic?u 0 cqugeln-
il ﬂére:.lg" del despiezado y deshuesado, se realizardi por medio del
'-'u].,.E: despiezado y deshuesado, se efectuara siguiendo los planos mus-
' €Vitando los cortes transversales.
: ¥ trozos de hueso, codgulos de sangre, y en sentido general todas

p'ran,:iegm's originadas en los trabajos de despiezado, deshuesado y pre.
i n de las carnes, se retiraran rapidamente, ayudandose de reci-

plen
I o4
f: Mmetalicos frecuentemente lavados.
® trozos de carne destinados al lugar de empaquetado, se tras-

]‘d
arg - e
R en recipientes metalicos esterilizados.
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a de males

- . - n.
Los pequeiios trozos de carne, se envolveran en una hoj s

ria transparente, impermeable, imputrescible e inviolable, pa::r[t!:i'-‘lnI
te pegado y que haya recibido previamente la autorizacion de la 3
cion General de Sanidad. Indicando de una forma visible, los sig®
tes datos: Direc

Razén Social de la industria y nimero de Registro en 1a
cion General de Sanidad.

Fecha de matanza.

Fecha en que se realizé la envoltura.

Clase y calidad de la carne.

Precio y peso del paquete.

Sello de la Inspeccion Sanitaria, correspondiente a |

Si se trata de carnes congeladas o refrigeradas. ate

Las carnes que nos hemos referido en el articulo 2.° de la P"’":’r.
Reglamentacion, serin embaladas para su transporte, en cajas de 2
ton impermeabilizadas en sus superficies, o de madera seca y " d
sina, con superficies planas, tapizadas interiormente por una h“lacnte
papel sulfurado o pelicula celulésica impermeable, lo suﬁcienlelﬁ
amplia para poder doblar sobre la superficie superior, después de . ado
las cajas, protegiéndose éstas con cintas de acero o alambre, d.ebl otf?
oscilar el peso neto de cada caja entre 25 y 50 Kgs. Cualquier To¥
tipo de embalaje, deberi obtener previamente la autorizacion de la %7
peccion General de Sanidad Veterinaria. form

En cada caja y en una de las caras laterales se indicaran de
aparente, los datos siguientes: 1a DI

Razén Social y nimero de Registro del establecimiento en
reccion General de Sanidad.

Fecha de matanza de las carnes.

Si se trata de carnes congeladas o refrigeradas. gl

Reproduceién del sello sanitario utilizado por la Inspeccio?l
Establecimiento.

Peso neto del contenido.

Clase y calidad de las carnes.

Estos mismos datos se consignarin en la Guia Sanitaria
sariamente ird dentro de las cajas. "

ARrT. 4° Después del embalaje, estas carnes, se almncf?ﬂ“‘n
espera de su envio a los lugares de venta directa al cunsumlflﬂf! 680
siempre manteniendo la temperatura de congelacién o refrigera® is
segiin se trate de una u otras carnes. Igualmente el transporte se i
zara de tal manera que asegure la congelacién o refrigeracion, Pr;;:eﬂ.
tindose los vehiculos una vez colocadas las cajas en ellos y no P 00"
do levantar el precinto hasta su llegada al lugar de destino, que ®
sariamente sera umico.

a industri®

que 26
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& Arr, 5° EJ periodo de tiempo entre la matanza y el momento
®Xposicién para la venta al consumidor, de las carnes presentadas
de Paquetes, seri como maximo, de diez dias para las refrigeradns‘ v
e 1S meses para las congeladas, no debiendo pasar de cuatro dias
cun- la primera y de cuatro meses para la segunda, el tiempo trans-
.ﬁ"‘f’-ﬂ €ntre la matanza y la colocacién de la envoltura protectora,
qnlthendnae a la fecha de matanza la de empaquetado en la etiqueta
® ha de llevar todo paquete de carne.
= RT. 6. Los establecimientos que deseen almacenar carnes pre-
Tadag, dispondrin de las precisas instalaciones que permitan mante-
& refrigeracion o congelacion. segin se trate de unas u ot'rns car-
Pod !1““‘ el momento de exposicién al piblico, que en ningin caso,
do l""‘ Sér extraidas de su envoltura de oﬁgfﬂ- Durante la exposicion
r.,“m Paquetes de carne, se mantendri la misma tcmpfn:nmra que du-
mﬂﬁ el almacenaje, para lo cual se colocari en lugar nsah'le un termo-
. '"“ de méixima Y minima, capaz de cnnlm]m: en c_ualr.!uler momento
mrempel‘n!ura de cada instalacién. Este material fnganﬁco: ’dealmndo
pﬂ_; la carne, no podri destinarse para otro fin. maulemeruflose en
P "("? estado de conservacién y limpieza, evitando Indu.p?uble en-
b :im“'“'“ y contaminacién de las mismas. Estos establecimientos de-
Re Adog a] almacenaje y venta de estas carnes, dispm'ulrnn de un wLa'bro
deglstrnn, donde se enotarin diariamente. sin enmlendn’s. las cantida-
* de carpe recibida, segiin especies animales y categorias.
A Art, 7. La Inspeccién Sanitaria de las industrias dcdic.l::lu a
".]p_"‘-'Pfrnciﬁn de las carnes objeto de la presente Regllmf-nllc:l’on. se
Ney 1]““ por Veterinarios, nombrados a tal efecto por la Direccién Ge-
Era de Sanidad con arreglo al articulo 20 del Reglamento de ItJalu-
ke % ¥ Almacenes Frigorificos, del 31 de emero de 1955. encl::gando-
"_i'l' la vigilancia de todas las operaciones de matanza, despiezado,
:lge"_ﬂﬁﬁn o congelacién, preparacién, empaquetado, ef“h"l"d”* al-
loh?"‘.le Y transporte de estas carnes, cuidando en especial el sellado
“ipu‘; las grandes piezas destinadas a la fabricacion de productos ma-
lag ados, asi como la rigurosa expedicion de las hojas de nnnn:ol c.le
“ajas portadoras de paquetes. Igualmente el Inspector VBIEI:IIIII:IG
E,d*."""sani de la higiene del personal, locales, utiles y MEGUIDATIS,
In.SIEndo una diaria anotacién del «Libro Registro». La "'E‘l’?m“ de
Sor ablecimientos de venta directa al publico, correspondera a los
TViciog Municipales, procurando, igualmente designar al Veterinario

Mayor mérito sanitario.
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Penicilina Benzatina + Vitamina B-12
LA PENICILINA BEMIATINA ES EL MEJOR AMTIBIDOTICDO PARA
AVICULTURA, EMN LA FORMA MAS ESTABLE ¥ RESISTENTE e
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Tetraciclina + Vitamina B-12 - s

LA TETRACICLINA ES EL MEJOR ANTIBOTICO PARA CERDOS ¥ TERNERDS

Ambos presentaciones incluyen también en su farmula residuoi ‘ i?.-
de fobricocidn de antibiéticos (MICELIO), el mejor vehiculo
pora lo utilizacidn de entibidticos en alimentacidn animal,

(1) ANTIBIOTICOS, §. A, Pivsion o vevemmams

drcel, 22 + MAL IRID

Laboratorios REUNIDOS
LEDERLE
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[ntf’f’duc(ridn del muestreo estadistico en la
Mspeccion de huevos y otros alimentos.

Por el Dr. D. Roorico Pozo Lora

u'. a2 -
drs de Bromatologia e Inspeccidn de Mataderos. Facultad de Veterinaria.-Cordoba,-Espana

ins;:ﬂifi?ramns necesaria la introduccion del mues‘lren estadistico en
ele ¢cion de alimentos cuando éstos forman .cnnjunms de numero-

. Mentos, Los casos de la inspeccion de partidas de huevos, embu-
trog 4 tas de conserva, ete., son representativos a este respecto. Nos-
l r Omaremos como modelo la inspeccién de huevos y sobre ella rea-
ﬁlmi:mos fundamentalmente el estudio, pudiendo sus métodos y con-
U¢s hacerse mis o menos extensivas a los demds alimentos, de

“rdo con 1as caracteristicas propias de cada uno.
tthif;ﬁ:lnpre que sea posible y esté indicado de}aemns itﬁpeccinnar la
s c: de la partida y asi obtendremos una informacién completa.
ﬂnciando la partida es muy numerosa, cosa frecuente en caso de im-
loge d Ones, y no hay posibilidad fisica de realizar un control meticu-
fy p'ﬁ todas las unidades, por falta de personal o de medios, o éste no
de] l]?ble porque llevaria consigo la pérdida o alteracién comercial
fue sememo_. caso de la investigacion de la calidad interna de los huevos
%ryaq Tequiere el partirlos, o la inspeccién del contenido de las con-
g . © de los embutidos, etc., se debe en estos casos extraer una mues-
h@ngue Séa representativa y tomada al azar, al objeto de obtener el
' error posible y dar en el informe una seguridad de acuerdo

n - .
*a l:na aproximacion estadistica predeterminada. Lo mdwa.du en esto,
"'ligi 8ar de hacer la inspeccion de una forma viciada o incompleta,

e , ' 4
do caprichosamente. Sobre la muestra tomada recaerd después

8y

ici) @blemos primero, para mejor compresion ya que no es problema
Para el no versado en estadistica, del concepto de inferencia que

Pueq

ng - Dacerse sobre un colectivo a partir de los resultados obtenidos en
Rigg ::'“Cﬂlr.. Por ejemplo, si de una partida de diez mil huevos toma-
e“'ldie?. Muestra representativa de cien, y encontramos ocho en malas
big, _'°nes, podemos inferir que el 8 % de los diez mil hueves tam-

.6nestarir3 alterados. Por lo general suele adoptarse sin mayor dis-
ari, Una indiferencia de esta naturaleza. Sin embargo, a veces es ne-

Precisar posibles errores, porque esta estimacion no viciada, ba-
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sada en la muestra no es completamente exacta para el total de Ia P
tida. Se hace necesario el manejo de una «tabla de intervalo de s¢ o
ridad» del 95 % 6 del 99 9% (Tabla 1 y 2). Consultada esta tabla nn
dice con un 95 9% de seguridad, que del 4 % al 15 % de los l,mﬁ
de la partida no son aceptables, o sea que el 8 % puede sufnr‘i
variacion comprendida entre los limites 4 y 15 9% al hacer nue g
tomas de muestras. Y si deseamos aumentar la seguridad de la afir®
cién, mediante la tabla del 99 % los nuevos limites son 3 y 17 Yo+

Limite de decomiso. — Consideramos fundamentalmente seiiala
limite de decomiso para las grandes partidas de huevos. En los ¥
de control detenido de todas las unidades lo acertado y obligado €
comisar todos los alterados, mas cuando realizamos la inspeccio® ite
medio del muestreo estadistico estimamos necesario marcar un l“"%
maximo de huevos averiados; este limite proponemos que sea el .3 de
para cualquier partida. En caso de encontrar un mayor porcenta)® s
huevos no aceptables se debe proceder a la no autorizacion de I8 ¥ o
con destino a la alimentacién directa. La podriamos nosotros m%
someter a un espurgo, pero lo mas recomendable es no per‘ml“",é :
venta mientras el propietario no la presente de nuevo a la inspfcﬂ‘d-
una vez saneada, por él, y nos dé un porcentaje de alteracio?
misible, ort8

El 3 % es un valor que en muestreos sucesivos puede tener ¢ R
variacion, de acuerdo con el concepto de inferencia anterinrmenﬂz tfc.
puesto, por lo que proponemos como limites los porcentajes del 1 ¥ U ‘e
que corresponden a una muestra de 250 huevos en la tabla del 93 ad?
seguridad. Luego si al inspeccionar una muestra representativa 10" P
al azar encontramos més del 6 % de los huevos en condiciones n0 *
tables, el 7 % mismo, no debemos autorizar su consumo. Hay que ' de
en cuenta, que la mayoria de las veces que realicemos la inspecei®™
una muestra tomada de la partida que tiene el 3 % de alterado® of
porcentaje de huevos no aptos serd un 3 % o muy préximo # * ‘i,
exceso o por defecto, y las mas raras veces llegard a alcanzar og,v-mo
res extremos dados. La cifra de mas interés es el 6 % como m”;,;ra
de huevos alterados en una muestra de 250 huevos tomada 8l 'egl'
Cuando la partida de huevos tenga un elevado porcentaje de lll:liri
cién, o con que sea superior a 3 %, al analizar la muestra B = .,
siempre una cifra de huevos no aceptables mucho mayor y PoF ®
siempre facilmente detectable por el muestreo estadistico. sef

El limite de decomiso comprendo que es una idea que P“edc
causa de discusion, ya que a primera vista parece inEDHCEbibl.e v
tablecimiento. Es natural que cuando los productos alimentici?® :ede
dan ser motivo de graves trastornos para la salud humana 09 P
admitirse, tal seria el caso de establecer un limite de decomis® .pgdﬂ
la inspeccién triquinelésica de una partida de jamones. Pero o
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li'dee“‘_msin tenga menor responsabilidad sanitaria y redunde su deci-
Aty rp “incipalmente en el aspecto comercial y siempre que esté de
ﬁlﬂeiﬁ: con las caracteristicas especiales del alimento que se trate (cons-
de X h:- Upos de alteraciones, etc.), estara indicado el establecimiento
. ien:n"e de decomiso y debe incluso llevarse a la legislacién corres
de s nl:“ En el caso concreto de los huevos. que para su consumo han
ione. 1. 0% ¥ cuyas alteraciones fundamentales dan lugar a modifi-
g bri[El? manifiestas de sus caracteres organolépticos, es perfecta.
o 'dmlmble:. Cierto es que los huevos dan lugar a graves alteracio-
hmbiéna especie humana debido a su contenido en salmonellas, pero
ato g cierto que la solucién de este problema no estd en el mo-
] o e la inspeccion, cuya completa seguridad tunicamente la daria
2 I Vel:t] baeteri-tfl‘égicn de todas y cada una de las unidades puestas
in\re:'i cuestion completamente irrealizable. Cuando esté indicada
a y Soh ;‘glcufn bacteriologica se puede dar una informacién concre-
o B ase menli{iva analizando una muestra representativa y al azar

. Emﬁﬂdlms estudiamos en esta comunicacion.
le, o . 240 el concepto de limite de decomiso, cuando éste sea posi-
Asi &k 'nspector puede realizar su labor con toda dignidad cientifica.
de 'eal?zuEdE ren!iaar un control con un error que conocemos, en lugar
'“lida:]r- Una mspeccion equivocada en la que si se acierta es por
ieq oo refiriéndome siempre a los casos en que el muestreo esta-
‘ 8le indicado.
Se .E:m“nﬂ de la muestra, Es un problema sumamente interesante.
'igs‘ 8; ]"“ dﬂt:rminacién en el manejo de las tablas anteriormente cita-
ey 2 4 partida es pequeiia, de menos de 250 huevos, se debe de pro-
{?"Emm; U inspeccion total: cuando es superior a esta cifra es cuando
tible g, STue determinar su tamaiio. Hemos dicho que el limite permi-
"‘"em, huevos alterados en una partida grande es el 3 % cuando la
m“e"ru s l!l azar, con una variacion de 1 a 6 9%, que corresponde a la
:‘“L‘Vng_ %Pflma de 250 huevos, sea cual sea el tamaiio de la partida de
0 dinky E!m?s un ejemplo, para comprender como hemos deducido
Qe & Anteriormente y para que podamos aplicarlo en aquellos casos
O esté predeterminado el limite de decomiso, y que pueda servir

.tgr“} alimentos.
Pary * U8l debe ser el nimero de huevos a inspeccionar en una partida
Tue ‘,Eue €on un error menor del 5 % (tabla del 95 % de seguridad,
o A manejar) y suponiendo qué se espera un 5 % de huevos

ap
U li:,?:'bl” (dato basado en experiencias anteriores o supuesto), con
€ de tolerancia, también supuesto, del 3 % al 9 %? El 5 %

w ue‘ﬂl = 4 - - -
oy que esperamos de alteracién, nos lo da la informacion obte-

" :-'n la inspeccion general y previa. Los productos de determinada
- l“!‘ huevos de una nacionalidad tenemos la experiencia de su
© de su descrédito; de ahi podemos suponer el valor. Si no

fisy




UR

Universitat Autémoma EW‘ 14
A lC&

726 ANALES DEL CoLeGlo OFICIAL DE YETERINARIOS vE

tenemos esta experiencia podemos suponerlo, pero lo mas udecl"‘l':l#
obtener este dato como limite de decomiso (como lo hemos hecho 28
riormente ) fijado previamente, ya que tiene la ventaja de que C“‘,d
grado de alteracion, siempre que sea superior al fijado, va inclut “r s
las cifras previstas y por tanto lo descubrimos. Los limites de tole
cia también se deben fijar previamente. £ie

Asi planteadas las cosas consultamos la tabla del 95 % de i
dad, buscamos en la ordenada X el valor 5 (alteracion esperada )s ":'w,
remos la horizontal hasta encontrar los valores 3 a 9, y a esa colu
corresponde en el encabezamiento, 250, que es el tamaio de la m,,;r
tra en el caso problema. Se podria pensar que seria mejor dar un 1“(]00'
fio de muestra determinado para las partidas mas frecuentes, Ast 8 g ;:illf
10.000, 100.000 huevos corresponde escoger las muestras siguientes® gil0
tres cifras. Mas el problema no se resuelve asi. De cualquier tam I8
que sea la poblacién, cualquiera que sea el nimero de huevos i
partida, el tamaiio de la muestra es el mismo para un limite d¢'® Jo#
nado de decomiso, porque la muestra esti tomada al azar y ¥# fuci'ﬁ"
250, por ejemplo, elegida como muestra 6ptima. tenemos una pﬂh . g8
representativa del conjunto, y como esta tomada al azar no incluy®
el tamafno de la masa total.

Extraccion de la muestra o tria. — Como principio fundl'f’qcu-
debemos admitir que las muestras se obtendrin por aquel proce “ntifﬂ
to que favorezeca mas la aceién del azar. La seleccion de un €0 »]id'd
es el azar cuando cada elemento del colectivo tiene igual prDl:-"b'. mo
de ser escogido. Esto no lo podemos realizar con extremo rig® 5 El
porque hay que tener en cuenta el factor economico v el tiemp.r;hll
mejor procedimiento para la seleccién al azar es el empleo de 1a ©°
de mimeros casuales», que no es mas que una relacion de nﬁmcfﬂselnﬁ'
gidos al azar por medio de miquinas. El manejo de la «Tabla " tiq
meros casuales» es bien sencilla (Tabla 3). Se hace una orden® g,
previa del colectivo de huevos, puede numerarse o no. ya fl‘“'"es! o0
ciente con establecer un orden riguroso (p e.. en lineas paﬂlﬂl’e“ﬂ'
menzando siempre por la izquierda). Se escoge al azar un puni® gie
quiera de la tabla y a partir de él se van obteniendo los niimero® ngd’
pre que estén comprendidos entre las cifras que necesitamos. SupP® "1
mos que las cajas son de 36 huevos y tenemos que tomar 5 hucvhilerl
cada caja. Elegido un punto al azar, resulta la interseccion de 18 caj®
25 y la columna 20, obtendremos los niimeros siguientes: pfim"'m El
6, (90, no), 27, 43, (73, no). (96, no), 19 y 17; y asi sucesivame?l v-ﬂ y
Consejo Superior de Investigaciones Cientificas ha publicado (do's el
Ferrer, 1954) unas extensisimas tablas de nimeros casuales basad?
los sorteos de la Loteria Nacional.

Otro procedimiento que se puede emplear cuando las ci
lo aconsejen es el del muestreo sistemdtico, en el que la

rﬂunstnﬂ"'”
eleccio?
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o ('ﬂliu: 4 partir de un punto elegido al azar de una manera periédica
er de h €ando, por ejemp

s : lo). La extraccion de muestras en ll.! partidas
e8| Mgy, VOs pide un cileulo distinto, segun el caso. En especial tendre-
" !"L‘ern ‘Uenta el tamaiio de la partida. Cuando ésta es pequeiia se podra
Stug; el siguiente modo: 1. Determinar el nimero de elementos a
%), '™ Segin se ha indicado anteriormente, en el caso de los huevos
i | bop J"¢ hemos dicho es la muestra Gptima. 2.° Dividir este nimero

decajas que hay, con lo que obtendremos los huevos a extraer

a de
- l.,_.m:d‘ caja. 3. Extraer los huevos con el empleo de la «Tabla de ni-
i Uy o C*SUalesy o el muestreo sistemitico. Cuando la partida es grande

s tlog: PUeden escoger huevos de todas las cajas, por lo que es necesario
: h‘fl:' 2l azar un nimero determinado de cajas y posteriormente se tra-
| :ﬁ:;bre ellas segiin el método que se ha dicho para las partidas
| .
‘blg:i: €480 de que no se trate de huevos, y sean alimentos que formen
"lliz,rols Numerosos que se presten a este método de trabajo, podemos
Neigy . tria o extraccion de la muestra, igual; basta leer, en la expo-
‘_gue hemos hecho en vez de cajas de huevos, lotes, cajones, ete.,
* de huevos el elemento en cuestién.
”ficq 1 cualquir caso es convenienle a veces utilizar un muestreo estra-
diy o] © al azar, Lo mas esencial de este procedimiento consiste en divi-
tllog colective en estratos y tomar muestras al azar de cada uno de
ré e;; uede emplearse cuando se considere que el colectivo no es homo-
8 deeir, por ejemplo, que haya unas cajas que puedan estar en

digy:
Hling
a - - - ]
¥ condiciones sanitarias que las otras.

RESUMEN

iuil;troq",m” el autor los conocimientos del muestreo 'estadist.i!m en
Iltll5\’05 ¥elon de alimentos, tomando como modelo la inspeccién de
e'“iune; fata de la toma de muestras, del tamaiio de ésta, y de las indi-

o d Precisas de éste método de trabajo. Establece el nuevo con-
NY o limite de decomiso, proponiendo para la inspeccién de huevos
ita . Como tamaiio Gptimo de la muestra, teniendo en cuenta el
l u ®Nado, considera el de 250 huevos. Para la tria o extraccion de
fadg ®Stre recomienda el muestreo sistematico o el muestreo estratifi-
o0 el empleo de la tabla de nimeros casuales. Sobre la mues-

0
Mada debe recaer después un detenido control.

CONCLUSIONES

l'. : - -
l'ihspe SE considera necesario el empleo del muestreo estadistico en
“le !m""““’n de alimentos cuando éstos formen conjuntos de numerosos
b 9%, en evitacion de realizar una inspeccién tendenciosa y sujeta

0
'8 probables de magnitud desconocida.
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TABLA 1 (D)

INTFRVALO DE SEGURIDAD DEL 95 9 PARA LA DISTRIBUCION BINOMIAL ( PORCTENTOS)

Nimero NiGmero de items cn la muestra Fraccién L‘mm':‘l'
observado observada :
X W0 | 15 | 20 | 30 | s0 | 100 | X/m | 250 | 3000
o _|o njo 1770 120 o7 0 .00 0o 1o o
3 0 45/ 0 250 17,0 11/ o .01 0o 40 2
2 3 56| 2 M1 22'0 140 .02 1 si1 3
3 7 65 4 w2 2711 171 .03 1 62 4
4 12 74l 8 44| 4 31| 2 1 .04 2. 713 3
5 19 8112 4 6 35 3 2 .05 3 94 7
6 26 B8[16 54| 8 30| § 2 .06 3 1005 8
7 3% 93 2 3 .07 4 116 9
3 4a 97 7 4 08 5 126 10
9 5% 1 9 4 09 6 137 11
10 |69 100/38 10 5 .10 7 148 12
11 5 1 7 16/ 9 13
12 I 12 8 17)10 14
13 | 7 13 9 1811 15
14 i 14 10 1912 16
15 9 .15 13 17
16 9 16 14 18
17 4810 17 19
18 50(11 18 21
19 5312 19 22
20 1 .20 23
21 57(14 ,21 24
22 59014 .22 25
23 61(15 .23 26
24 63/16 .24 27
25 6417 .25 28
26 66/18 26 29
27 19 37 .27 30
28 19 .28 3
29 72120 39| .29 a2z
30 7321 .30 33
n 75022 41| .M 34
a2 77123 42| .32 35
1 7024 43 .33 36
34 25 44 .34 3
35 26 45 .35 38
16 27 46| .36 39
37 28 47 37 40
8 28 48 38 41
39 88/29 49| 39 42
40 90{30 50| .40 43
41 9131 51 -4 44
42 71 9332 52| .42 45
4 73 9433 53 .43 46
44 76 9534 54| .44 A7
45 78 97135 55| .45 ‘:
46 81 98)% .46 4
47 3y 937 7| 47 5?
48 86 100(38 58] 48 53
49 89 100039 59 49 5’
50 93 100! .50 5
. e, W
* Bl X oxcade do 60, lea 100 — X = nidmero observado, y sustraiga a 100 cads
limite de

?urldlt -
t SI X/m exceds de 050 les 1.00- X/n={rsccién observads, y sosira‘T®
100 cads limite de seguridad.

’ (1) Tomada de Snedecor (1948)
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TABLA 2 (1)

INTERVALO DE SECURIDAD DEL 99 7 PARA LA DISTRIBUCION BINOMIAL (PORCIENTOS)
-_—
.. | ltems en ln

N

ehf?:::n Nimero de [tems en la muedtira Fracciéa muestra

S 10 | 15| 20 | 30 | s0 | 100} X/n 250 | 1000
0 o «1lo 30lo 23 0 160 0 .00 D
1 o s4 0 40lo 320 22| 0 0 .0t 50 12
2 1 651 4o/ 1 30| 0 28/ 0 0 .02 o
3 4 7412 5612 45,1 321 0 1 .03 2 4
“ 8 815 63 4 513 1 11 .04 } 6
5 13 87| 8 69 6 4 2 11 .05 3y 7
6 19 9212 74| 8 6] 6 3 2 1 .06 4 :
7 26 9616 7911 B a 2 16 .07 3
8 315 21 BAjIS 10 52| 6 31 .08 & 10
9 46 100/26 18 7412 55| 7 36 3 1 .09 7 12
10 59 10031 22 14 8 41 .10 8 1)
1 7 26 16 4 .1 9 14
12 85(18 5 12 9 15
13 s1 9934 8921 A 13 0 1
14 60 10039 9224 6 14 "n
15 70 100{44 9426 7 A5 12 18
16 9 96/29 8 16 3 19
17 55 o312 9 37 14 20
18 1 9935 9 18 15 21
5 R R R

77 " .

21 Imq.:;: .21 18 24
22 ' .22 19 26
23 52 .23 20 27
24 56 .24 1 28
25 .25 22 29
26 64 26 22 3
27 68 .27 23 A
28 72 28 =
29 78 29 25 13
30 B4 30 34
3 3 27 35
32 32 24 3%
33 3 29 37
34 M 2% ¥
15 35 N »
% 3% 132 40
37 37 33 4
38 8 4 42
39 39 735 43
40 40 % 44
41 a1 AT 45
42 a2 M 46
4 43 39 47
a“ 4 40 48
45 45 1 o
“% 45 50
47 a7 5
48 48 52
P 47 53
50 50 tad

(1) Tomada de Snedecor (1948)
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TABLA 3 (1)

Dz umiL plcrros pisTRIBUIDOS AL AZAR

00-04 0509 10-14 15-19 20-24 25-29 30-34 35-39 4044 4547

00 54443 22662 65905 70639 79365 67382 29085 69831 47058 ullg
01 15389 85205 18850 39226 42249 90669 96325 23248 60933 2692
02 B5941 40756 82414 02015 13858 78030 16269 65978 01385 15345
03 61149 69440 51286 BB8218 58925 03638 52862 62733 351 7745;
04 05219 81619 10651 67079 92511 59888 B4502 72095 83463 7557

05 41417 98326 87719 92294 46614 S0948 64886 20002 97365 30976
D6 28357 94070 20652 35774 16249 75019 21145 05217 47286 76305
07 17783 00015 10806 BID91 91530 36486 19981 62481 49177 75779
08 40950 84820 29881 B5966 62800 7032% B4T40 62660 77379 90279
09 82995 64157 66164 41180 10089 41737 78258 96488 88629 3723

10 96754 17674 55650 44105 47361 3483) B66TY 23930 53249 2708)
11 34357 B8040 53364 71726 45690 66334 60332 22554 90600 71113
12 06318 17403 49927 57715 50423 67372 63116 48888 21505 80182
13 62111 32820 0724) 79931 89292 B4767 85693 73947 22278 11551
14 AT5MM 09243 6TBTD 00544 23410 12740 02540 54440 32949 13491

15 98614 75093 84460 62846 50844 14922 48730 73441 48147 4770
16 24856 03648 44898 09351 98795 18644 39765 71058 90368 44104
17 96887 12479 80621 66223 B60BS 78285 02432 53342 42846 94771
18 90801 21472 42815 77408 37390 76766 52615 32141 30268 18106
19 55165 77312 83666 36028 28420 70219 B1369 41943 47366 41067

20 75884 12952 84318 95108 72305 64620 91318 89872 45375 85436
21 16777 37116 58550 42958 21460 43910 01175 87894 81378 10620
46230 43877 80207 88877 89380 32992 91380 03164 98656 59337
42902 66892 46134 01432 94710 23474 20423 60137 60609 13119
81007 00333 39693 28039 10154 95425 39220 19774 31782 49037

68089 01122 S1111 72373 06902 74373 96199 97017 41273 21546
20411 67081 B9950 16944 93054 B7687 96693 87236 77054 33848
58212 13160 06468 15718 B2627 76999 05999 SB6BD 96739 63700
70577 42866 24969 61210 76046 67699 42054 12696 93758 0328)
94522 74358 71659 62038 79643 79169 44741 05437 39038 1316

22
23
24
25
26
27
28
29
30 42626 86819 B5651 B8G67E 17401 03252 99547 32404 17918 62080
31 16051 33763 57194 16752 54450 19031 SB8580 47629 54132 wﬁ:l
32 0B244 27647 31851 44705 94211 46716 11738 S5784 95374 7265
33 59497 04392 09419 89964 S1211 04894 72882 17805 21896 B3804
34 07155 13428 40293 09985 58434 01412 69124 82171 $9058 82857
35
%
37
a8

08400 66162 95763 47420 20792 61527 20441 39435 11850 uss;
45476 B4BB2 65109 96597 25930 66790 65706 61203 5363 215«".,
89300 69700 S0741 30329 11658 23166 05400 66669 48708 0388
50051 95137 91631 66315 91428 12275 24816 68091 71710 33250
39 M753 BS5178 31310 89642 98364 02306 24617 09609 83942 22716

40 79152 53829 77250 20190 us:s 18760 69942 77448 33278 48805
41 44560 DJBTS0 BIGANS 56540 42912 13953 79149 18710 ml:
42 4328 B337B 6339 71381 nm 05615 42451 64559 97%01 05;;'”
43 46939 38689 SB625 08342 30459 B586) 20781 09284 26338 9! 4
44 83544 BOI41 15707 96256 23068 13782 08467 B9469 93842 5534

45 91621 00BE] 04900 54224 46177 55309 17852 27491 89415 !!'5;
46 91896 67126 04151 03795 59077 11848 12630 98375 52068 6014
47 55751 62515 21108 80830 02263 29303 37204 96926 30506 09808
48 BSIS6 87689 95493 88842 00664 S5017 55539 17771 Eo44n 87530
49 07521 56898 12236 60277 39102 62315 12239 07105 118ed 01117

(1) Tomada de Snedecor (1948)
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Qs
fiieg i El muestreo estadistico esti indicado cuando por imposibilidad
“Uand,, | S¢ puede realizar el control detenido de todas las unidades y
de] * Inspeccion lleva consigo la pérdida o la alteracién comercial
Producto,
ind; Se introduce el nuevo concepto de limite de decomiso y se da
ICacign,
l.n;.‘, Se propone como limite maximo de decomiso en la inspeccion
tlgs " ¢l 3 % de alterados, con una variacién del 1 al 6 %, con
,’E 'j"—' seguridad.
®Orrag, be propone que el limite de decomiso se lleve a la legislacion
_Pondiente,
e el “
Plimg Se considera la muestra de 250 huevos como la de tamaiio
Para la inspeccién huevera. cuando se emplea el muestreo esta-

tigy;
leg
v ¥ e " -
- I‘;I limite de decomiso sefialado. 7
lieg ara la tria de muestras se recomienda el muestreo sistemi-

N pg : ¢
tratificado, con la tabla de miimeros casuales.

U it
: Anteproyecto de Ordenanzas de Servicios
Lerinarios Municipales para poblaciones de

100.000 a 250.000 habitantes.

Por el Dr. D. Anprés Torrens PAsTor
Jefe de los Servicios Veterinarios Municipales de Palma de Mallorca.

E"ﬁs[.:, Mproyecto de reglamentacion, de servicios, cualesquiera que
!li(‘“i;.n'"' no puede constreiiirse en los limites senalados a las comu-
de Alj S @ presentar en la I Semana Nacional Veterinaria (Inspeccién
log SO:F'}'DS), Tal es el caso de «Un anteproyecto de Ordenanzas de
N de llc”’s Veterinarios Municipalesy que sometemos a la considera-
. '9% compaiieros de profesién inscritos en dicha reunién.
1'5!531.“3_ de (quince afios han transcurrido desde que en la historia
“a ), ‘:. de nuestro pais surgio la primera disposicion que estable-
tag ’:' ligatoriedad de que el régimen local de los Servicios de Sani-
— “‘l'lflarin fuese regulado por una Ordenanza. Los Ayuntamientos
Mplimentaron la Orden de 1945 fueron muy reducidos en ni-

Cig,
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mero, y su esfuerzo tuvo escasa resonancia entre los restantes por cud”
to no fue emulado en la medida deseada. . T
En distintas ocasiones la Asociacién Nacional de Veterinario® 18
tulares percatada del interés que para la diaria funcién oficial tenid
existencia de un texto que regulara las misiones asignadas al Veter.
rio Titular en el Reglamento de Personal de los Servicios Samit .
Locales, seiialando el modo o manera de desarrollarlas, hubo de .lﬂ}ﬂw’
la tarea de trazar un esquema o guion de Ordenanza, para los d!lf;“!._
tipos de poblacién existentes en Espafia (populosas, industrinl&svuadﬂ

les, ete.), con unas lineas generales comunes a todas ellas, de a¢ adi®
con el nimero de funcionarios y dejando amplio margen para ‘cunf

cién de las modalidades peculiares de cada Municipio. Con otro® “g,
paiieros de la Directiva de la Asociacion formamos parte de ““‘,.d‘.
nencia encargada de la realizacién de estos trabajos que, desgra®
mente, no llegaron a cuajar. Ms

En noviembre de 1959 el Exemo. Ayuntamiento de Palma de i
llorca nos confirié el honor de encargarnos, a plazo fijo, la nd.ccefa
de un anteproyecto de Ordenanza cuyo texto fue entregado Eﬂ;:o,.
de 1960 y que con leves modificaciones introducidas en la corf™! i,
diente Comisién, fue aprobado por el Pleno municipal en el past
mes de julio. Tal anteproyecto es, en lineas generales el que pré 'Jad'
mos, y en él se ha pretendido recoger cuanto afecta no sélo a la Sant o
si no que, de acuerdo con una de las conclusiones aprobadas en la I Jof
blea de Veterinarios Titulares se ha incluido lo qu. -~rresponde ® "y
Veterinarios Municipales sobre higiene pecuaria y fomento ganader?
el dmbito local.

CAPITULO 1

Disposiciones generales

1

Art. 1. Los Servicios Veterinarios Municipales de este E"'el:n,q
simo Ayuntamiento se regiran por la presente Ordenanza en cuant ord)
se oponga a las Leyes, Reglamentos y disposiciones de caracter g
que se hallen vigentes en cada momento. La interpretacion de esto® &
ceptos incumbe al Alcalde, que podri oir, antes de resolver al v reri’
miento, Consejo Municipal de Sanidad y Jefatura de Servicios .c.ril-
narios, asi como a la Inspeccion Provincial de Sanidad Veter'™® g

Art. 2. Las funciones y deberes de los Veterinarios Tituhﬁgrdr
como las obligaciones del vecindario en las materias a que estas
nanzas se contraen, alcanzan a todo el término municipal.

CAPITULO 11
Matadero Municipal. — Carnes foraneas

: . de¥
Art. 3. El ganado de abasto, volateria. ete., euya carn€ se
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un:Li;g“‘e“imfenlﬂ publico, debera necesariamente ser presentado,
'je b El Ilmy sacrificado en el Matadero .Munu:npnl. . v
“ra go] I\;. senor Alca!d‘e, podrd autorizar, no obstante, el sacrificio
dete b atadero Municipal en las condiciones que especialmente se
1 previo el informe de los Servicios Veterinarios Municipales
4 caso,
n Lf::‘::ied"" Las carnes forineas, procedentes de animales sacrificados
Mn'dﬂn ;;’5 de otros términos municipales, i':leberir_l‘preaelilurfie en el
Las ¢ unicipal para ser sometidas a la inspeccion sanitaria.
“edey de arnes foraneas deberin presentarse en cuartos enteros si pro-
de B ganado bovino o equino, por canales enteras o medias si son
deberg iun ¥ por reses enteras en las demas especies. Cada expedicion
¥ acompaiiada del correspondiente documento sanitario que am-
A Circulacién.
o l:..l;:'s'ﬂ La caza de pelo o pluma que se destine al abastecimien-
Te isite o C_IE venta en establecimientos publicos, debera cumplir los
. ® Sefialados en el articulo anterior.
dl_ en eir‘n?-' El ganado destinado al sacrificio deberi téner su entra
Mien S; dtadero con la antelacion suficiente para su previo reconoei-
Euo, n‘; I Ingresara después de la hora seialada como limite para
-‘\RT“ l‘utorizari su sacrificio hasta el dia siguiente,
a“tbr‘iz, * 7' No obstante lo indicado en el articulo anterior podra
Yicte, d“e el sacrificio de las reses en cualquier hora del dia, con ca-
Cltey dﬁi}é"gencia, motivada por accidente, etc., y siempre que lo soli-
e aqnén.'s“m*?nte de los Servicios Veterinarios el duefio o entrador
t“ll;l?;_' 8. Si el sacrificio de urgencia hubiera de efectuarse por
Tesenciy ‘:]l“!ﬂ en las fincas donde radique el ganado, se requerira la
N io € un Veterinario Titular, el cual previo reconocimiento sa-
Ir hsiy “Viscerado de la res expedira la guia de circulacion, que debe
*n o &Mada al Matadero Municipal, acompaiiando certificado oficial
: E:uc';harn' constar la causa del sacrificio. ’
la 5, Sl:ra'o de encontrarse con visceras afeclac!u por procesos parasi-
EVit“n lfllﬂl.menle destruidas o desnaluralu:'sdas en su presencia,
v Proceq Su posible consumo por personas o animales, En igual forma
"Quhdl d ‘“ra con las carnes que se decomisen cuando no puedan ser
: . 2 al lugar de saneamiento o cremacidp.
"‘é'l'iﬁea:j. 9. La circulacion de las carnes frescas procedentes de reses
de 45 en mataderos de otro término u originarias de matanzas

ce
'BWI"' Para consumo familiar, habrda de realizarse cumpliendo los
*Xpeg; d“‘ Sanitarios previstos en las disposiciones vigentes, y las guias
p'eao 8 por los Veterinarios Titulares deberin extenderse en los im-

! "
Ohcialmente autorizados.

0 eqq

p‘re
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ArT. 10. La direcciéon del Matadero Municipal corresponde al V& |
terinario Jefe de los Servicios, el cual podri delegar de modo 1P
ral o permanente su representacién como Director en alguno @€
Veterinarios Titulares de servicio en dicho establecimiento.

3
ArT. 11. Son funciones propias de los Veterinarios Titulares d
servicio en el Matadero: ha®
1) Practicar el reconocimiento de los animales destinados al #
to publico tanto en vida como después del sacrificio, excluyendo #
llos que no reiinan las precisas condiciones de sanidad. 4do
2) Dirigir e inspeccionar las operaciones de matanza ¥ fact
de las reses encomendadas al personal de matarifes, _—
3) Examinar cuidadosamente todas las reses, una vez sacrificd de

siguiendo un orden cientificamente establecido a fin de cerciorar™®
sus condiciones para el consumo, a cuyo efecto praeticaran cuant0®
conocimientos consideren necesarios. gun®

Si en algunos de estos examenes se aprecia u observa que "::,,
res no retine las necesarias condiciones para ser destinada al co? 1 de
procedera como se sefiala para cada caso en el Reglamento Gener®
Mataderos,

Si el dueiio, encargado o entrador de alguna res mmifef"r'ﬂ
conformidad con la resolucion del Veterinario Titular de servicio. P* o,
nombrar un Veterinario que por su cuenta practique un nuev? (g0’
nocimiento. El Director del Matadero facilitara al Veterinario d"f:nda
do por el dueiio del animal cuantos datos le sean solicitados, P'“'ll 0
permanecer las canales o carnes en la nave durante 24 horas. En ils
de que no hubiese conformidad entre los dos dictimenes reso ver
cuestion el Jefe de los Servicios Veterinarios Municipales. Qv

4) Decomisar total o parcialmente los animales de abast® ‘.
después de sacrificados presenten las enfermedades, intoxicacion®s "y,
nes, alteraciones, ete., segiin determina el Reglamento General d¢
taderos. en”

Los propietarios de las reses o carnes que fuesen inutilizl‘h’h‘gl
drén derecho a exigir una notificacién por escrito en la que ¢
constar la causa del decomiso. ontl”

* - ® - 3 - . c!
5) Proceder segiin su criterio téenico y sus conocimientos

*

ficos en la conducta a seguir en los estados morbosos o anorma e:n lo#
presenten las carnes o visceras y que no se hallen comprendidos dero*®

cuadros de decomiso insertos en el Reglamento General de Mata® o
6) Realizar el examen microscépico de las earnes de r¢
cerda. de lo#

7) Disponer el sellado de las canales y el mnrchum'dol habe’
cucros y pieles de forma que pueda comprobarse ulteriorment€ > vi*

o : ¢ : . 1o el
sido sometidas a inspeccion, de conformidad con las disposicio?
gentes,
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Rueri, ninsprﬂ-mnnr las operaciones que se realicen en la mondon-
- - - -
> O permitiendo ¢l faenado de aquellos despojos que en el reco-

2l o
mmm[.? Previo que se verifique no retinan condiciones de salubridad.
an oncic as I‘ﬂnd.lcn:)neg que se exigen en las disposiciones que regu-
dneument;] cio de équidos, y extender, si procede, el correspondiente
oficial.
la lﬂealid Realizar el examen de las canales y carnes que ingresen en
E mpnﬁa?’d procedentes de otros términos municipales, que deben ir
R :: d;'._ documento ﬂﬁpi?] exped-idn por el Veterinario Tllul‘lr
la vige;r‘ l]".n' la ancedencm y sanidad de las mismas, segin dis-
P e legislacidn.
@ documentacién se halla en la forma indicada y el transporte

4 he
: e A :
t ho adecuadamente. se procedera a su examen, y si alguna par-
s exigibles para su consumo, se procedera

tn
ne

L .
al dt‘cz Teune las condicione
Miso con sujecion a lo dispuesto en el Reglamento General de

‘lade

I' - .

o ‘El‘va':'- En igual forma se procedera si por defectos de transporte o

ns“"i!damn las carnes hubiesen llegado al Matadero contaminadas o
% €n tal forma que pudieran considerarse «carnes repugnantes».

5 f'l'ﬂce.'der al examen de la caza de pelo y pluma que se pre-

Veng Pl'll:i' Matadero para su inspeccion, antes de ser destinada a la
ica

12 ol )

o, Dirigir v vigilar las operaciones de destruccion de reses. carnes

y V)
“teras ffﬂfnmisndaﬁ. en el horno crematorio.
'Qﬂmp.ﬁ d(-“ldur de que cada expedicion de reses para la matanza vaya
d_‘l "’iama X 'if’] oportuno documento de origen y sanidad. La carencia
© Seria subsanada mediante las medidas sanitarias y administra-

ﬂ]‘ » el - -
1) ?;-“5 Veterinarios de servicio.
ener a su cargo el Laboratorio sarcolégico, econ su corres-

nd;

?ump::'l;f sala de necropsias y gabinete microgrifico, destinado a las

jan o, ,I:CI_Dnes diagnisticas en los casos patologicos dudosos que sur-
15) ® Inspecciones de carnes.

te) s Recurrir al Laboratorio Municipal o Laboratorio veterinario
'""ato Provincial de Sanidad. segiin mejor convenga, en cuantos

Cay

0

de 2 Sea Nécesg : . ’ % . d ] ..
la ‘€sario con fines diagndésticos, poniéndolo en conocimiento

]g;f.l.;.‘" de Servicios a la brevedad pnuihle..
l"nitlri.;, d ener bajo su custodia las marcas utilizadas para el sellado
¥ tne : ¢ las carnes y el marchamado de los cueros y pieles, y vigi-
iier" Ne ,;ﬂ herramientas y utensilios de trabajo utilizada_s en el Mata-
3 "a‘_'““‘ngan en buenas condiciones v que los vestidos que usen
Tifes estén debidamente aseados.
Cuidar de que los vehiculos para el transporte de carnes desde

L |

l at

lam e 'd"_rﬂ hasta el lugar de su venta al piblico se presenten perfee-
e "mpins.

h?.a
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lude""

18) Requerir el concurso del personal municipal del M
para cuantas operaciones de reconocimiento e inspeccion le sea pI d

19) Dirigir, cuando lo haya ordenado, la separacion parcid
carnes para los expurgos, procurando que los matarifes la ejecute”
corte limpio, para extraer lo nocivo y dejar en perfecto estado las P*
sanas de las canales o cuartos. s 2o

20) Ordenar y dirigir las operaciones de limpieza, desin{ecc‘gel
desinsectacion y desratizacién que se realice en las dependencias
Matadero. li

21) Evitar y prohibir que por el personal del Matadero s€ retc’
cen funciones que no sean de su competencia, no permitiendo pract
alguna que sea atentatoria a la higiene publica o de las carnes. que

22) Velar rigurosamente para que se cumplan los preceplos
se contienen en el Reglamento General de Mataderos, Reglament?
Régimen Interior del Matadero, en las presentes Ordenanzas y ep cuori-
tas disposiciones sobre dicha materia emanen de organismos Y auto™
dades competentes. ¥

23) Dirimir en el acto, con su autoridad, cualquier lrnnlsf“:im.
del Reglamento General de Mataderos, Reglamento de Régimen ‘Inwl
o de las presentes Ordenanzas, asi como cualquier irregularidld‘ ¢ :ﬂ"
racion del orden que se produjese entre los empleados o partic d
poniéndolo en conocimiento de la Jefatura de Servicios, la cu oio”
cuenta al Alcalde para la debida correccion y aplicacion de las san
nes a que hubiera lugar. e
. 24) Dar parte a la Jefatura de Servicios de cuantas iﬂ"‘dczdul
se deriven de la matanza. asi como de cuantos casos de enfer™ ol
infecto-contagiosa y de zoonosis transmisibles al hombre se observe?
los animales presentados a la matanza. )

25) Proponer a la Jefatura de Servicios cuantas medidas 1€
al bien de la higiene piblica y a la mejora del servicio que
encomendado,

26) Elaborar las estadisticas que se interesen relaciona
los seryicios del Matadero, facilitando y realizando cuantas info
nes y gestiones relacionadas con ellos se soliciten por la Jefaturd
Servicios. aapyici®®

27) Remitir el primer dia de cada mes a la Jefatura de wﬂw
una relacién de todos los decomisos practicados durante el ‘mﬂla‘ e
rior, dandole cuenta igualmente del mimero y especie de amm# : Jos
crificados, con indicacién del peso y de los cueros y pieleu‘ﬂb'ﬁ‘";’;n,l.
ateniéndose a la clasificacion oficial de los mismos, Acompanard o
mente parte-resumen del nmimero y especie del ganado equin® a
haya sacrificado, con expresion de su sexo. der?

ARrT, 12. Los Veterinarios Titulares de servicio en el M.t:] de
se atendran en todo caso a los preceptos del Reglamento Gener

nda?
estd

das ¢*°
rmac?’
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i 5
l:[:ezﬂa vigente y disposiciones concnrdan;es y complementarias en
Vistog € refiera a normas y procedimientos de cardcter general no pre-
“n estas Ordenanzas.
Tiy l’lb!;.ir. 13. Todos los empleados y dependientes del Matadero esta-
Nariog flﬂdos s ?bﬁdewr las Ordenes verbales o escritas de los Vete:
h ; € servicio con la autoridad delegada de la Direccion del esta-
llag ot:-emn‘ en cuanto se refiera a cuestiones técnico-sanitarias o a aque-
Vﬁteﬁnas. emanadas de la Alcaldia, Inspeccién Provincial de Sanidad
Iefar, aTia y Cuantas se deriven de las misiones encomendadas a la
Ar“ de Servicios.
gI‘M:IT.d 14, EJ‘AJ:'untumientu proveera al Laboratorio sm:cnlﬁgico
tenjgy | ddero del indispensable material de anilisis e inspeccion, man-
? en perfecto estado de funcionamiento el triquinoscopio que

Pree
€pti . g li o
Plivamente tiene que existir en tales centros.

CAPITULO I1I
Sacrificio domiciliario de reses porcinas

MAdn:- 15. El Ayuntamiento organizara el servicio e inspeccién de
Posic: ¢erda con destino al consumo familiar teniendo en cuenta las
R"’“BS generales que la regulan.
o T. 16.  Para el sacrificio domiciliario de reses porcinas, de cual-
hmie;:e"“ ¥ edad, los interesados deberin solicitar permiso del Ayun-
g h“ ¢on 24 horas de antelaciéon, seialindose la hora de la ma-
h asl? .las 12 del dia autorizado, y debiéndose guardar los despojos
 visita del Veterinario Titular.

& ri;:. 17, Al solicitar el permiso deberin a
tar: 0 oficialmente en concepto de honorarios por inspeccion sani-

a
ta] ﬁu{' Para el pago de los impresos y documento oficial extendido con

bonarse las cantidades

l.tul‘:ﬁ duex_'mg de los cerdos que se sacrifiquen en domicilios particu-
dag . é’“ﬂl‘nn al Veterinario Titular que realice el servicio, la canti.
!ig‘ ﬂ;l_“ & como incremento del importe por reconocimiento a domici-
Jlmu%&c‘f‘mﬂ el importe de las placas sanitarias que se apliquen a los
al facy), Y paletillas que no sean objeto de despiece, abonindose ademas
L 1 P d'af“v“ que efectiie el servicio los gastos de locomociéon seiialados
H'l €rentes zonas establecidas.
'+ 18. A efectos del servicio de inspeccion domiciliaria de reses

Tein
a ! - L - ® * . - & .
iy, * ¢l término municipal se considera dividido en las siguientes

Tegeq pﬂ:, 19. Las fechas autorizadas cada afio para el sacrificio de
feInas en los domicilios particulares se fijardn por la Alcaldia,
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a propuesta de los Servicios Veterinarios, de acuerdo con las disl’“m
nes vigentes, dis

Art. 20. El incumplimiento de las normas establecidas en las ‘0
posiciones que regulan la policia sanitaria de la circulacion y come i0,
de carnes frescas y clandestinidad en el sacrificio de reses de abas
sera sancionado con arreglo a lo prescrito en la legislacion co
pondiente.

CAPITULO IV

Establecimientos piiblicos de venta

Art. 21. La funcién bromatolégica asignada a los Servicios V:(e:
rinarios Municipales de acuerdo con lo dispuesto en la legislacion, cbl"
prende no solamente el reconocimiento de las carnes antes de ser !!
das al consumo, efectuado en el Matadero Municipal, si no que alet ar
a toda clase de mercados piblicos de abastecimiento, municipales ¥ P
ticulares, establecimientos y puestos de venta (carnecerias, tocin®
lecherias, tiendas de comestibles, casas de comida, bodegones. "’;7
bares, ete.), en cuanto se refiere a las carnes y sus conservas, lech
sus derivados, huevos, mieles, productos de la caza y pesca, ¥
y verduras que en ellos se despachen o se sirvan. odo®

ARrT. 22. Los Veterinarios Titulares de servicio en los M'ﬂ'“’q,e
practicardn la inspeccién de los géneros alimenticios de toda clase o
se expendan en los mismos. Durante las horas en que los Merﬂqﬂ,
permanezcan abiertos al publico girarin las visitas de inspecel®® g,
estimen convenientes a los despachos o puestos de venta, con €
que resulte mis completa la vigilancia sanitaria establecida. - plic?

Art. 23. Los vendedores deberin temer a la vista del PV
todos los géneros en venta y no podrin oponerse, si no que estan ow
gados a facilitar la inspeccién veterinaria, y el decomiso de 1a$
cancias cuando se disponga. : 08i’

Art. 24, Los Veterinarios de servicio, con arreglo a las disp no
ciones vigentes, procederin al decomiso de todos los articulos que -
reunan las condiciones sanitarias exigidas para ser destinadas al ‘f““'“

Arr. 25. Si algin vendedor estima que ha sido perjudica 1 de
sus intereses por la decision facultativa, tendri derecho a una =°8 "
inspeccion que podri efectuar un Veterinario por él designado ¥
costas. Si el dictamen de ambos ofreciera disconformidad, decidi™
Veterinario Titular designado por la Alcaldia. i

Art. 26. Cuando se formulasen reclamaciones por los cml"l’rabr,
res respecto al estado de los productos adquiridos, dictaminard . erd
la procedencia o no de la reclamacion, y en caso afirmativo ex! oar
el correspondiente informe para que el perjudicado pueda j“’nﬁ
derecho a ser indemnizado por el vendedor.
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q-
S el & . :
doyg I vendedor no estuviera conforme con el dictamen, se proce-

en - : :
E ‘Tl‘qiﬂrma seiialada en el articulo anterior,
ey * =¢. Los mercados, almacenes y despachos de venta de pro-

0
: ri: 4 por mayor, estin sujetos en igual forma a la inspeccion vete-
Parg o; que se desarrollara con las mismas normas que las sefialadas
Anrm;l‘cldm al detall y establecimientos de venta directa al publico.
ién , 8. En cada Mercado, existird, junto al despacho de la ins-.
;Ir' un I:::ll]&rla‘ un laboratorio de analisis de urgencia, y se !‘llblll-
"-‘L‘umiudl: adecuado para la custodia de mercancias intervenidas y
tal; o"T‘ 29: En los Mercados se dispondra de unos recipientes me-
°r de t?pe‘_’_“lts para depositar los productos decomisados; deberin
710 de) Mmanﬂ apropiado para facilitar su transporte al horno cremato-
u‘ve, Matadero; cerrarin herméticamente y estaran provistos de doble
de] ;t]:e. “bfnrén una en poder del Director del Matadero y la otra
lt'rnn.n"JI de servicio en el Mercado.
de impje 30' Los Veterinarios de servicios inspeccionarin el estado
Odeg 1. 28 de los Mercados, comunicando a la Jefatura toda falta de
Pong, é"glemmz sanitario o bromatolégico que observen, para que se
Mente : Conocimiento de la Alcaldia, a la que se propondran igual-
Pl'lclis desinfecciones, desinsectaciones, y desratizaciones que conven-
car,
de hnllgrl; ek Los Veterinarios Titulares en los Mercados dispondréin
M0 Migg, ;D registro de anotaciones diarias donde hardn constar los de-
l?l ? 1: €Cluados, detallando su clase y peso, asi como la causa que
as esztlvado. Asimismo harin constar en diche libro las inciden-
L de Pr?duman aunque no hayan side determinadas por decomiso.
tn Parpe 'a 1" de cada mes deberin remitir a la Jefatura de Servicios
ARy ‘;:'nsun]' resumen de las anotaciones diarias,
a “"a.mh 1 Elﬂ personal municipal con destino en los ?vrlerm_ldns: aten-
itio g a8 imhqacinnes le sean formuladas por los Veterinarios de
pre’hrle '; los mismos, sobre materias de su competencia, debiendo
9 tiep % la colaboracion que les sea requerida para los decomisos que
“‘: tomas de muestras, vigilancia higiénica, ete.
RNang, & 33. Para cuanto no se halle previsto en la presente Orde-
Y a “uﬂ.s Veterinarios de servicio se atendrian a cuantas obligaciones
p"ﬁeu]:lnnﬂﬂ vienen determinadas por la legislacién vigente y de modo
-‘\irr la relativa a Mercados.
o ¥ e 34. En los Mercados y establecimientos de venta de pesca-
Ariscos, los Veterinarios Titulares cuidarin de que se observen

Plos sanitarios vigentes, respecto a la higiene de los locales y

A‘: ridad de los productos que expendan.
“lygpe* 35, Los Servicios Veterinarios Municipales atenderin y re-

n ol ; .
CUantas incidencias puedan presentarse en materia de su com-

dey

*a sal
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" g b o ro
petencia, en lo que afecta a la recepeion, circulacion y venta de los P
ductos de la pesca.

ArT. 36. La reexpedicion de pescado fresco se realizard €P z
debidas condiciones higiénicas. necesitando estas expediciones S_““
nitaria que acredite las buenas condiciones del pescado reexpedi “'nw.
casos de reexpedicion de partidas de moluscos, se extendera nuevo
mento sanitario con los datos que consten en la guia de origen.

Art. 37. El transporte del pescado desde la Lonja se efe
en envases metilicos inoxidables o de madera limpia, en los f‘,ﬂe de
acondicionara con hielo triturade o en escamas en la pmpﬂmmn
un kilo por cada dos de pescado. Cualquier otro tipo de transport®
bera contar, antes de su uso, con la aprobacion de la Alealdia. p"'

ArT. 38. Los moluscos no podrin ser transportados a gran® ' g,
su libramiento al consumo piblico, debiendo realizarse en enval
madera o sacos precintados provistos de la correspondiente €U
de sanidad nacional, fechada, sellada y suscrita por el Veterinl“z’c@
tular que tenga a su cargo la vigilancia de los criaderos. Los mﬂl‘“{.
procedentes de bancos naturales deberin ir provistos igualmente de
de procedencia. (g 0€

Art. 39. No serin admitidos en los Mercados y pEBEfldcﬂ“ '
destino, los fardos o cajas conteniendo moluscos, que no lleven :.;I"
rrespondiente etiqueta de salubridad y se acompaiien de la gui®
taria de ecirculacion. erct?

La falta de estos requisitos determinari el decomiso de la ™ + 09
cia y el ulterior reconocimiento de la misma, poniéndose a dispo®l. oo
de la autoridad gubernativa los que se encuentren en buenas con {do?
nes para ser condimentados por coeciéon, y desnaturalizados o des mo
los que por sus caracteristicas higiénicas sean impropios para el c08™

Art. 40. Los Veterinarios de servicio podran recoger las m"dﬂ
tras que consideren necesarias para la comprobacién de su buen ¢ ef
en el Laboratorio, autorizindose la venta de los que se encuentr®
buenas condiciones y decomisando los insalubres. Jesco™

Art. 41. Tanto el pescado fresco como el procedente de hord®
gelacién, no podri ser conservado por los detallistas mas de do, ©®
y siempre en camaras frigorificas o con mezela de hielo triturf®™
la proporecion exigida para su transporte. text®

ArT. 42. FEl pescado no debera lavarse con agua dulce & P:;,épti'
de su mejor presentacion, quedando prohibido el empleo de an
cos y conservadores para retardar sus posibles alteraciones. ﬂe’pﬂﬂ’

Art. 43. Con arreglo a lo seiialado en los articulos €077 ‘jes,
dientes del Reglamento de Personal de los Servicios Sanitario$ g est®
los Veterinarios Titulares tendrin a su cargo la inspeccién de | ado#
blecimientos de ventas de productos alimenticios, y vienen °bhsrwgdl‘
denunciar las infracciones que se cometan para la correccion que P

ctul"’
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le ELOF propietarios de dichos establecimientos aceptaran cuantas in-
la i,um“nﬂﬂ e investigaciones estime oportuno realizar el E:Ecmo. Ayun-
“Blo, relativas a la higiene de aquéllos y a la salubridad de los

Droduetus que expendan.

b'n.Ad“' 44. Para realizar la misién inspectora seiialada, la parte ur-
fegiy: - la ciudad se considerara dividida en sectores o demam-cmn:is.
'-'lln:n“!d“’iﬂ un Veterinario Titular para el servicio en cada uno, de
- th“-‘i sectores quedan constituidos en la siguiente forma:

2’
EIE e N e Y

sin sujecion a horarios mi

ij Arr, 45. Las inspecciones se realizardn i
nes especiales que en cada

er 1 . - - - L - -
Ung "l'los fijos. sin perjuicio de las inspeccio
¢ los sectores se dispongan por la Jefatura.

Ve Arr, 46, En las visitas que realicen a los establecimientos de

ta d H . p
! de productos alimenticios. los Veterinarios Titulares cun;prol::u
los propietarios

Fn

*ub,-,"l stado higiénico de los locales, advirtiendo a ;
Cilmg & necesidad de corregir las deficiencias oby_:rvadag que sean fa.
Pligg, ¢ Subsanables, comprobando en visitas ulteriores si se hnn_ cums-
Pnud?:l'd“ sus instrucciones: caso de que no se hubieran ItE‘..lldlflo lo
h*’hln.n €en conocimiento de la Jefatura, a la que comunicaran fg'.'l]ll].
tostge, ' deficiencias que comprueben cuando sean de mas dificil o

Arreglo,

pl‘ueedumprob’“fm el estado sanitario de los productos alimenticios;
Ve ®ran sistematicamente al examen de los huevos puestos a la

.g - & 3 = * ‘
tabla, ;" €l ovoscopio que obligatoriamente debe existir en cuantos es-

e ‘ - s
lieq “'Mientos los expendan, si es que no se considera necesario la prae
y hasta tanto no lleguen a

Xpenq O3S técnicas para su inspeccion, ta t : l
*hmpl-er,“’ con garantia y fecha de control sanitario; v’elar'n*n por e
I‘t'i.;', ‘Miento de las disposiciones reguladoras de la fabricacién, circu-
la e? Y venta de mantequilla y margarina, etc., etc. dando cuenta a
."-‘Ed.uuur‘ de cuantas contravenciones observasen, a los efectos que pro-
.* acuerdo con la legislacion en vigor. _ ]
""’ngg.x'g"én la presentaciéon del Libro de 'Vimtls en el que haran
* el resultado de las inspecciones practicadas. \
E“!Id;e:-r' 47. En el caso de encontrar productos que no ;ennan ld“
Yon | “nes de sanidad exigidas para su consumo, actuaran de acuerdo
bithd“ Bormas sefialadas en el Capitulo VI de estas Orflenanzas. e-
ll':: 'ener en cuenta lo prevenido en el Art. 69 de las mismas, cuando

A ¢ productos de chacineria. \ :

“lin 1-.7'. 48. Las camaras frigorificas estaran aomeh_d.u a la inspeo

a Iln?mc"'ﬁﬂnihrin de los Servicios Veterinarios Municipales, en cuan-
© a los productos alimenticios que en ellas se conserven.
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ArT. 49. El personal municipal de los servicios de rec 3
ta

y de policia de abastos del Exemo. Ayuntamiento, dara cuen!
diata a los Servicios Veterinarios para que se adopten las medidas ﬂiﬂ
tinentes, cuando tenga noticias o indicios racionales de que se EIP"“#
articulos adulterados o en malas condiciones higiénicas: en caso® n
sario intervendra los articulos hasta el dictamen facultativo, €n
cion de un posible dafio a la salud piblica. e
Art. 50. En los Servicios Veterinarios Municipales se lha'v'l“'“l_ml
registro de establecimientos de venta de sustancias alimenticias o ;ﬁ‘n’
de fichas, consignindose en cada una de ellas los datos que int€
y clasificandolas por especialidades. pden
Complementando el fichero se formari un plano en que -qual#*
distintamente determinadas, representindose por signos c-,mnw.':m‘-»'l‘”‘l“ml
las carnecerias, tocinerias, ultramarinos, ete., y anualmente un rest
numerico por sectores urbanos y zonas rurales.

evild”

CAPITULO V

Produccion y suministro de leche

Art. 51. El servicio de leches de la Inspeccién Municipal "e“;!.:
naria tendrd a su cargo la vigilancia sanitaria del ganado lecher? y o
condiciones higiénicas de la produccién y suministro lacteo, q“ab][)
prende: a) La inspeccion periédica de las vaquerias y cabreriasi “ g
inspeccion periddica de las reses lecheras; ¢) La recogida de m" Jie
de leche para su andlisis: d) La practica de los anailisis correspor e
tes en el laboratorio; e) La vigilancia v control higio-sanitario de yralet
porte de leche y de cuantas operaciones se practiquen en las ¢€® 2
lecheras: f) La realizacion de los trabajos que se estime oportun? . ...
tuar en los correspondientes gabinetes propios para los Sﬁf"icw’heru-
rinarios Municipales, anejos a los laboratorios de las centrales _13? ad

ART. 52. La inspeccién de vaquerias y cabrerias se referi™d jon®*
condiciones higiénicas de los locales, que deben reunir las condi ol
senaladas en la correspondiente Ordenanza Municipal. Asimism? .ci;m"‘
lard la alimentacion que se suministra a las reses alojadas en las ™ pligh”

Art. 53. Los propietarios de vaquerias y cabrerias es.tlﬂM" ici*
dos a dar las miximas facilidades a los Servicios Veterinario$
pales para la inspeccién higiénico-sanitaria de las mismas, as! oo
los animales productores de leche. fecci?”

Art. 54. Por los Servicios Veterinarios Municipales s€ O
nara un censo-fichero de las vaquerias y cabrerias existentes ende cad®
mino municipal, con expresion del nimero y raza de las reses .05 d
una, condiciones higiénico-sanitarias de las mismas y circunstanc!
personal que en ellas interviene.
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“tad hor
*neiy d: Sanitario de los animales productores en general y a |
i enfermedades transmisibles al hombre en particular.
*rin
a .
;qi“l os Titulares realizardn ¢
Udiq
& Ll P T
f”"’ﬁd.g“' ““_Ser\rlcms Veterinarios Municipales proponer a la
"oy 'nf'e dispongan vacunaciones preventivas cuando la presen
€CClosos asi lo aconseje.

RT,
o g 57.

len \
1 lag medidas que se estimen convenientes en defensa de la

SCubrir ]og posibles fraudes o adulteraciones cometidas

iy
ET‘QI

ﬂ - L] -
es o contaminaciones sufridas por la leche.

UNB
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A
i T 55, La inspeccion periédica del ganado lechero se referiri

a pre-

A
1}1‘. 56, En la inspeccién sanitaria de las reses lecheras, los Ve-
uantas pruebas y reacciones bioldgicas

Precisas para el perfecto dictamen sobre la sanidad de aquéllas,

Supe-
cia de

En el caso de que los locales o los animales albergados
"Iuidndnu reunan las condiciones minimas indispensables de higiene
%l'-‘l * €l Veterinario Titular formulari la oportuna denuncia a la

ld;
”Empnl" ; través de la Jefatura de Servicios, dando cuenta al mismo
:gzb @ Inspeccién Provincial de Sanidad Veterinaria para q'm:l se
salud

Al - -
%dinic:; SB-' La prictica de los anilisis de leche se referiri a las
lay i Organolépticas y fisicas, quimicas y biologicas de la misma,

y las

Ap =
fah"t‘im?; %9. Si del resultado del anilisis realizado se viniera en
' ! Wiy, 10 de que la leche no retine las condieiones aeﬁaladlsdpu;-n
e la

- Mgy ‘ ‘ ‘
| hl‘"" 1’ CUalquiera que sea su causa, se procederi al decomiso
Bdo cuenta a la Alcaldia.

S la gy .
Ata de condiciones de la leche examinada fuese imputable

%fhe:dnr Por negligencia, mala comercializaciéon en cualquiera de
mm!u, }“ mala fe, se propondrd a la Alcaldia, al darle cuenta del de-
! Sancién que corresponda, segiin la naturaleza de la falta.

! RT, g 2 g ¢
fry 60. [0 Veterinarios Titulares exigirin del personal que in-

Prg [ :
Mdi t:l:cto’. deﬁvados, la presentacion de la respectiva certifi
Pedida por 14 Inspeccion Municipal de Sanidad.

q a
'Ii. pl‘i
; 'nle

Producirse aqaéllas.

b CAPITULO VI
“ttas de inspeccion. Decomisos. Tomas de muestras

l A.T. . .
Y "'jemgﬁz' Todos los establecimientos de venta publica de P
% control veterinario oficial, se proveerin obligatoria

manipulacion y distribucién de la leche y

cacion

Por los titulares del servicio de leches, se enviard a la

m:“ Parte mensual que deberd tener entrada en la misma el
. “T0 de cada mes, expresivo de los servicios realizados durante

Fig . i »
n, er, [®Sumiéndose en el mismo las infracciones observadas, con
gy 4 ""Cla de las comunicaciones que se hayan tramitado en el mo-

rodue-
mente
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de un Libro de Visitas de Inspeceion, en el que se anotaran 108
nores de las mismas. dotd
Las inspecciones deberan realizarse con exencién de todo u:;md'
vejatorio o abusivo, evitando la supresién de las transacciones € pep-
ciales y usando la discrecciéon conveniente para evitar paaiblﬂ §u
ciones malévolas por parte del puablico. de |
Las inspecciones podrian llevarse a cabo a cualquier hor® > ﬁ
dedicadas al comercio, sin que los duefios o encargados pue “:
nerse a ellas. En caso de oposicion o negativas dilatorias, los Ve et
rios Titulares lo pondrin en conocimiento de la Jefatura, para q:: s’
dé cuenta a la autoridad municipal a efectos de imposicion de |
ciones que procedan. pre
ART. 63. Cuando los Veterinarios Titulares se encuentren € &
sencia de un género manifiestamente desprovisto de condicione®
rias para el consumo, ordenaran en el acto su inutilizacién, Pf’?ﬂ:‘, e?
de muestras para la debida garantia de su resolucién, atemied Jisp"
caso de oposicién por parte del dueiio a lo determinado en 18%
siciones vigentes sobre esta materia. : ‘
ArT. 64. Los Veterinarios Titulares al efectuar el decomis’ doe¥
obligados a entregar al propietario del género el correspondient®
mento de decomiso. onf?
ArT. 65. Cuando la inspeccion ocular y los medios que :‘ﬂiﬂ'r
su alcance no sean suficientes al Veterinario Titular para di€ drd W
sobre la salubridad de las materias objeto de aquélla, disp"“r#alt!’
secuestro, quedando depositadas en poder del propio duefio, &
del dictamen definitivo, procediendo a la toma de muestras. o Py
ART. 66. Las muestras se tomarin por triplicado, mle“,lﬂ-e‘
se disponga de otra forma por la legislacién. Una muestra se dfl co?
poder del interesado para su utilizacion en caso de disconform! ﬂwﬁ'
el dictamen que se emita; las otras dos serin entregadas al La edd
Municipal, empleindose una para la ejecucion del analisis, ¥ qulmu de
la otra en depésito como garantia para un posible nuevo 8P4 . ¢
contradiccion. Se levantara acta por triplicado que se firmard egl"‘
dueiio o encargado y por el Veterinario Titular. Si el dueiio 5€ i
a firmar lo hara un testigo o un agente de la autoridad, entre#
al interesado uno de los ejemplares,
Las muestras serin selladas de modo inequivoco p
posible sustitucién. 1o J.c
Art. 67. Las cantidades que deberin tomarse en conc®P eq?”
muestras seran las siguientes: Leche, medio litro, y un frasc® g MO
valente capacidad por muestras, si se trata de leche embotells [juel""
tequilla, manteca y grasas diversas, 200 gramos por muesﬂ'l" clase®
200 gramos si son blandos y 125 si son duros. Conservas de 10 - e,cld‘"
un bote, caja, tarro o frasco por muestra, del menor tamaio:

ara evits’
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- lody,
N, 15 clases, embutidos, jamones, tocino y productos de salchiche-
8ramgos, "

. Ag
Nidea - 98. En caso de que el propietario manifestara su disconfor-

d
‘I.“e.]e:;: el d.iﬂlnflen del Laboratorio Municipal, podra reclamar ante
a Darr. €Jecucion de un analisis contradictorio en el plazo de tres
b utili, 'r de la fecha de la notificacién. Dicho anilisis se llevari a
“‘nhﬁvo Shde !a muestra obrante en poder del propietario, y por el
* g renlg,ue libremente se haya designado como perito de parte, de-
" Jog el irse precisamente en el Laboratorio Municipal, que facili-
Riligi 2o el?“,“m de trabajo necesarios. El resultado de este segundo
::“-!ne el 4ra constar por el perito de parte en certificacion en que
“lnllig.;r“ Yy concretamente la calificacion que le merece la mues-
‘H‘ll 0 a a ¥ que entregara al Director del Laboratorio, quien esta
i Bxi':?"mllarln en el plazo de 24 horas. '
h'to de 'ese desacuerdo entre el dictamen del Laberatorio y el del
!&h'o p.rp arte, el Jefe Provincial de Sanidad designara un tercer facul-
el £ ;“’:Eﬂ!lzar un nuevo analisis utilizando la muestra existente
® Ay orio.
N d:l.i'fogci C““ﬂfiﬂ el Veterinario Titular deba efectuar algin deco-
h;!'l, Se Jey o 108 cirnicos por carecer de las condiciones legales reque-
Mari, I“mﬂﬂl acta por triplicado en las hojas del correspondiente
Wg de]’ e::aﬁf“l_e’_queduén en depésito bajo la custodia ‘dcl propie-
uto'. Temiy; ecimiento, El original del acta se entregara al intere-
g Hor g endo el mismo dia la primera copia a la Jefatura para el
pns"l)erj:a lino de Jos productos, de acuerdo con las instrucciones de
dey R :.ld'd; la tercera copia quedara adherida al talonario en
Arr, ?l(;uhr que realice el servicio. |
tire. POT care. Los productos decomisados por los Servicios Veterina-
lgtulﬂcidn 'ecer de las condiciones legales exigidas en su elaboracién,
b o 0drg, O venta, y que se encuentren en condiciones de salubridad,
e ecj A disposicion de la autoridad gubernativa para su entrega
. Tog, Mientos benéficos.
ltgg e‘tl:'u]f: productos que se decomisen por motivos de i'ngmlubric!nd,
Bg, MO exi 1408 en el horno crematorio del Matadero Municipal, mien.
e 'Sta un centro de aprovechamiento y transformacién, debida-

= AUlope: :
:?. e :X‘lz‘ado- que hubiera concertado con el Ayuntamiento la en-
) quéllos, en cuyo easo la entidad concesionaria tendra a su

e
Ccogida y transporte.

CAPITULO VII

Mataderos industriales. Chacinerias menores

e TN
yg g 1. Con arreglo a lo dispuesto en la Ley de Bases de 29 de
5 sobre obligaciones sanitarias de los municipios, esta a
Veterinarios Titulares la vigilancia e inspeccion de la ela-
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boracién de embutidos y conservas cirnicas en las chacinerias ¥
cherias de comercio legal que no estén autorizadas para la exp?
fuera del término municipal respectivo. haci?®
Art. 72. La vigilancia e inspeccién de los productos de °° g |
ria en general, se llevard a efecto con el maximo rigor para €V
posible presentacién de toxi-infecciones carnicas. ,ped"
ArT. 73. Los Veterinarios Titulares comprobaran que las e‘ﬁ,d#
ciones de jamones, embutidos y chacineria en general van acomP o8 P
de las guias legales expedidas en los impresos oficiales y firmat “ge
los interventores sanitarios de los mataderos industriales, fabr? cad?
embutidos 0 almacenes de productos earnicos al por mayor, ¥ sanit®
unidad chacinera de la expedicién esti provista del marcham? o
rio que acredita la clase y el origen de la industria correspondie® enor®
ArT. 74. Los productos elaborados en las chacinerias o
deberin Ilevar el marchamo especial propia de tales industrias q‘;: X
pide su confusién comercial con los productos autorizados part
portacién. jndv*
ArT. 75. Por los interventores sanitarios de los malldefa'ln, Ser
triales y fibricas de embutidos, se comunicars a la Fefatura de ,di""'
vicios Veterinarios Municipales el primer dia de cada mes. ™ qu¢
el correspondiente parte, el nimero, especie y peso de las fe‘;igndﬂ
se hayan sacrificado o faenado en las industrias respectivas, f'mp‘gsd"
igualmente a la misma los documentos sanitarios que hayan o
la circulacién de aquéllas. . a0
Arr. 76. En los Servicios Veterinarios Municipales, existl” da
relacién o registro de las fabricas de embutidos legalmente au!® pore®
con ¢ sin matadero industrial, asi como de las chacinerias mip.sf
almacenes de productos carnicos, talleres de elaboracion de ¥
secaderos y almacenes de cueros y pieles.

CAPITULO VIII

Alojamientos para el ganado pigi®

Art. 77. Los Veterinarios Titulares vigilaran las coﬂdiﬂan”.dn e
nicas de las cuadras, establos, paradores y alojamientos del' ann g I
general, cuidando de que se mantenga en dichos estlblem?ﬂea aju”
mayor limpieza y se practiquen las correspondientes desinfeccio? te 1¢
tandose en todo momento a las condiciones exigidas en la ¥ .
gislacion y Ordenanmas municipales. infrs P

ARrT. 78. Darin cuenta a la Jefatura de Servicios de las .n,pecci?'
nes observadas y de cuantas incidencias se produzcan en = IAluld"
nes que realicen, para que se pongan en conocimiento de Is yin i
y del Servicio Provincial de Ganaderia, o de la Inspeceio?

de Sanidad Veterinaria, segin proceda.
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CAPITULO IX
! ndustrias de aprovechamiento de caddveres de animales

A:T' 7!{‘ Las industrias de aprovechamiento de cadiveres anima-
es U® residuos deberin atenerse en su funcionamiento a las prescrip-
lo qﬁ}'“lﬂ que las regulan y a cuanto se disponga en el Reglamen-
€l inummp'l correspondiente, siendo indispensable para su instalacién
“fme favorable de los Servicios Veterinarios Municipales.
;:T:Z 80. Los Veterinarios Titulares girarin a estos establecimien-
Jue .. Visitas que se consideren oportunas, devengando los honorarios
ing ““Halan en las tarifas oficialmente aprobadas en concepto de

€necion sanitaria,

Jeg
!Tnn

CAPITULO X

Zoonosis transmisibles

nﬂl'r. 81. En lo que se refiere a los medios de profilaxia contra las
“n mp 9Z00nosis, por los Servicios Veterinarios Municipales se tendra
g].m:m' lo dispuesto por la Ley v Reglamento de Episoo!inn-y_ Re-

Mo de Zoonosis transmisibles en vigencia, y demas disposiciones

anyy.

RT. 82, Siempre que se presente algin foco de enfermedad in-
Nlagioso de los animales domésticos, que por ser Zoonosis trans-
4 “Onstituya peligro de contagio para la poblacién humana, los
lm:htg: Veterinarios Municipales ademas de nc}nptlr las mr:d:dfs per-
“'G'Ene‘ €N cada caso con arreglo a la legislacién, lo comunicardn con
Pnniénld' 8 Ilf Alcaldia e Inspeccién Provincial de Sagldnd Vc:tg.nnlna,
s‘uidadulo igualmente en conocimiento del Consejo Municipal de
jos :e:T' 3_3- Los Veterinarios Titulares tendrin a su cargo los traba-
ﬂunus-es"nﬂl a efectuar en el Municipio para el dugnasuco'de las
ta] - ransmisibles, debiendo realizar asimismo cuanto se disponga
A:enhdﬂ por la Direccién General de Sanidad.

Mis o T- 84. A fines de profilaxis antirrabica, los perros, gatos y de-
depe . "Males sospechosos de padecer rabia, deberin ser conducidos al
log v"“ Mmunicipal de perros para su observacion y diagndstico por
lnmﬂaenmrios Titulares. En las mismas condiciones serin recluidos y
9% a observacién todos los perros y gatos que hayan mordido.
'nﬁei,_..r' 85. En el depésito municipal de perros exis.liri un nﬁmffo
ita Ule de Jaulas o perreras en las que se someterd a ob.lerv:cmn

n "2 los perros que presenten seiiales o sintomas de rabia o que
pﬁ.it:o"lien!mma de la misma. Los perros o gatos ingresados en el de-
'hleﬁu Municipal por haber mordido, no podran ser eplregudoc a sus
“"‘E;ﬁn #81a que no haya transcurrido el reglamentario plazo de ob-

!Eﬂt A o
Misible
l.' rvi »
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ART. 86. Se autoriza no obstante la observacion de los fniﬂ"].e‘:
que hayan mordido, en el mismo domicilio de sus propietarios

la vigilancia sanitaria de un veterinario siempre que a ello preste? -

conformidad las personas mordidas. En este caso el veterinario P"i::
cular viene obligado a dar cuenta a la Jefatura de los Serviecios d;inh

fechas en que se haga cargo de la observacion y cuando ésta ter
sin ninguna demora en los casos en que no exista anormalidad, ¥ €
momento de producirse cuando ésta se observe. Caso de no cum™
esta prescripeion se denegard en lo sucesivo al facultativo que incut?
estos requisitos la pertinente autorizacion. Ser-
Art. 87. La Policia municipal comunicara a la Jefatura de p
vicios relacién de perros que ingresen en el deposito municipal
haber mordido. El Veterinario Jefe, una vez transcurrido el plaz® -
glamentario de observacién, dard cuenta al Jefe de aquélla del rest
tado de la misma a los efectos oportunos. .
Art. 88, Cuando por haber muerto el animal sospechoso n° En'
diera ser sometido a observacion, se remitira a la Inspeccion Pro¥!
cial de Sanidad Veterinaria, dentro de las 48 horas siguientes * 10
muerte del animal, el cadiver del mismo si fuese posible, y po'
menos su cabeza, para proceder a las investigaciones diagnoésticas P
tinentes, ¢
Art. 89. Los Veterinarios Titulares realizaran las campanas
vacunacién antirribica obligatoria, cuando se dispongan por la Sup®
rioridad. bre
Arr. 90, El Servicio municipal de Recaudacion de derechos $%° 4
tenencia y circulacién de perros, o la entidad concesionaria si A
estuviera contratado, facilitardn trimestralmente a los Servicios Ve:lﬂ o
narios una relacion de altas y bajas de los mismos, debiendo envid® :
anualmente una copia del censo canino en la forma que se di!l"'“gﬁ_
El referido Servicio o entidad concesionaria en su caso, viene ‘f’.ﬂ‘
gado a atender las indicaciones concretas que la Jefatura de St{f"‘cl
Veterinarios Municipales le formule en relaciéon con la recogid®. ,
perros y la localizacion e inseripeion de los mismos en el censo cani?
Art, 91, Los Servicios Veterinarios Municipales llevaran U9 00
gistro especial de los propietarios de perros existentes en este térmt
municipal.

o el
plil
|a

CAPITULO XI
Higiene pecuaria. Fomento ganadero

ArT. 92, Los Veterinarios Titulares desempefiardn en geﬂcf’l mdi’;
los servicios a desarrollar en la localidad, que se deriven del cﬂﬂ:ﬂ
miento de lo dispuesto en las Leyes, Reglamentos y demas dispo#! &
nes emanadas del Ministerio de Agricultura en orden a la defens?
nitaria, fomento y mejora de la ganaderia.
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miento de la existencia en el tér-

. Arr, 93. Cuando se tenga conoci los

?.muniﬂipnl de animales atacados de enfermedad contagiosa,
4 yi "9 Veterinarios darin cuenta inmediata al Alcalde, procediendo
C.n. Visita de inspecciéon y comunicando al Servicio Provmm.nl .de
d ®ria y autoridad munieipal el resultado de la misma, consignan-

blipg el di*‘sﬂﬁslico de la enfermedad, nimero de a}tac-adus. ete., y oum-
llem:m‘“dﬁ seguidamente cuanto disponga para la_mfeccmn o infes-
\ A de que se trate el Reglamento de Epizootias vigente.

% o RT. 94. Si en el Matadero Municipal o en el Meren'dﬂ de Sﬂ“ld‘“ﬁ
tiog ‘e,“nlr‘nsen animales atacados de enfermedad contagiosa, los Servi-
a ®lerinarios darin cuenta inmediata al Jefe Provincial t-le G.nnl-
tufy, “XPTesando el punto de procedencia, nombre del propietario y

Ted"d de que se trate. .
kn'd:'r. 95. El Ayuntamiento habilitara como mercl‘nd.o muniecipal .dc
Parg ,_ﬂ' Un recinto cerrado con unas condiciones minimas necel:s:n’ns

Ditgp:, . | & que se destina, de acuerdo con l-as prescripciones higio-
de ,.u‘las Y donde periédicamente pueda realizarse la concentracion
uﬁﬂll?]ul“ para su venta, al que podrin concurrir no sol

€ este término municipal, si no los ganaderos y tratantes de
Ocalidades,
P RT". 96. Los propietarios del ganado que concurra debera’n_ estar
b i:m“““ de la correspondiente Cartilla Ganadera que exhibiran

in Mente para su admision. A la entrada del mismo los animales
“edy "econocidos por el Veterinario de Servicio, extendiéndose si pro-

fo el ! Correspondiente guia de origen y sanidad pecuaria e impidien-
*nfe

o los propie-

A:dadﬁs epizooticas, !
Ngan T. 97. Los Veterinarios de servicio cuidarin de que se man-
Plag 1, 0 el mercado las condiciones higiénicas requeridas y se cum-
i * medidas ordenadas en el Reglamento de Eplmollws.
tig. *RT. 98, R | de volateria y similares, estable-
oy n el mercado semana R
rjpa. o @ que los productores vendan directamente al publico, los Ve-

ly ‘
e 2 de servicio contardn con el personal subalterno necesario para

:;cto desempeiio de sus funciones. ! SeseRh
Pootivg 3 CoBeurrir al mismo cada expedicién ira acompanaca de r:;s-
lejq 4 CUmento sanitario de origen, cuidando los Veterinarios de
Niey » e retirar de la venta cuantos ejemplares pre'senten afececio-
l"le“!'ue po contagioso, que serin decomisados, sacrificindose para su
“Orpey, 00 en el horno crematorio del Matadero, y extendiéndose los
L A[;?:ﬂlemes justificantes de decomiso, entrf{gﬂ Y f‘"’“r"'“mi Sieh
} L6n e i, 99. Los Veterinarios Titulares tendrin a su cargo la direc
'M8peccion técnica de las paradas de sementales particulares esta-

i ‘
'edi.;: “n el término municipal de Palma, cumplimentando cuanto
1€, lo mismo en el Reglamento de paradas de sementalgs equi-
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noe del Ministerio del Ejército, que en el Reglamento del Mil}“wﬂ’
de Agricultura, para las paradas de las restantes especies doméﬂ“f"" :
Art. 100. Los Servicios Veterinarios Municipales realizard® ..,
mismo en el Municipio cuantos trabajos se ordemen por la Di fer
General y Servicio Provincial de Ganaderia en relacion con la ¢
sa, fomento y mejora de la ganaderia local. it
ArT. 101. Por el Veterinario Jefe se remitiran al Servicio P::esl'
cial de Ganaderia los partes periédicos que correspondan con &
a las disposiciones oficiales.
ArT. 102. Los Servicios Veterinarios Municipales formaran el e
80 pecuario municipal mediante las fichas declaratorias de los ng’r
tarios de ganado, ordenadas para la expedicion de las Cartillas
deras.

CAPITULO XII

Jefatura de Servicios

,,h?""

Art. 103. EIl Veterinario Jefe organizara de acuerdo co o1’
sente Ordenanza los servicios téenicos de la Inspeccion Municipd! = g
rinaria, siguiendo las normas establecidas en los RR. DD. de 22 ;d!
ciembre de 1908 y 18 de junio de 1930, y Orden Ministerial de =50
mayo de 1945, ajustindose a cuanto dispone el Reglamento de
sonal de los Servicios Sanitarios Locales. foie®

ArT. 104. Para la debida coordinacién de los servicios ¥ © uciéﬂ |
cia de los mismos, adoptara las medidas oportunas en la dislﬂ!’ a1i®?
del trabajo, teniendo en cuenta la especializacion de los Veteri®
Titulares, ;gnfﬁ'

En su organizacién cuidara de que queden debidamente ;,ldi‘
dos los servicios en todo tiempo y lugar. proponiendo a la Ale
las modificaciones y sustituciones que sea procedente adoptar. gof

ArT. 105. Los Veterinarios asignados a cada servicio na’. ¢l
inamovibles en el mismo; el Veterinario Jefe podrd propone™ “Lpe
Alcalde disponer, el cambio de dichos funcionarios de uno g “"o}cgﬂ'
vicio, cuando las necesidades o conveniencia de éstos lo exijan

sejen. rill‘rio’
AgrT. 106. Siendo funcién esencial de los Servicios V"“’Jef ur?
oficiales la lucha contra toda clase de clandestinidad, por Ia J. 8

de Servicios se dispondra lo conveniente para impedir la entr® )e! do
lida de este municipio de cualquier clase y nimero de anim?
mésticos y de todo gémero de productos alimenticios que ® 2“]16‘6’
amparados con la correspondiente guia reglamentaria de g8
expedida por la Autoridad competente. racion de
Arr. 107. El Veterinario Jefe estara exento de la Pre’“lo; que

todo servicio de turno o guardia, y ejercera la inspeccién de
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e
n?;“ “ncomendados los Veterinarios Titulares con el fin de conseguir

SYOr eficacia, perfeccionindoles en cuanto sea posible.

Parte 'd‘ﬂb!en'ne negligencia en el cumplimiento de sus funciones por
],E_lﬂs Veterinarios Titulares, deberi advertirles, y en caso de in-

dag " ;ento de las obligaciones seiialadas, dari cuenta a la Autori-
;\umcip;l ¥ a la Inspeccion Provinecial de Sanidad Veterinaria.

ifT- 108. Son funciones del Veterinario Jefe: y

dog . Dar cuenta a la Alcaldia de la forma en que estan organiza-

-SII::] '0do momento los servicios veterinarios, y de los funcionarios

0, ° & cada uno de ellos.

lihei.:i' Proponer a la Alcaldia el horario mis adecuado para la rea-

"Eion: de los distintos servicios velerinarios, asi como para las ope-
o de matanza en el Matadero Munieipal.

reﬂlll..d Dar cuenta a la Alcaldia de los servicios efectuados y de sus

deapna,. " corrigiendo las deficiencias que observe y que estén a su
n"f Subsanar,

fue Proponer al Alecalde la publicacion de los Bandos y Notas

d;,pu“:"'ﬂpondnn sobre materias de su competencia, ﬂlﬂ'.d“ se haya

® Por la superioridad y siempre que las circunstancias lo acon-

*tjen,
1]
de .E' Informar todas las disposiciones municipales que en materia
-eem:sto de carne deban comunicarse a ganaderos, lbutee?d:trea, car-
he 4 Y casqueros; y las que en relacion con el ?bntemmlenlo de
,eb'“ darse a ganaderos, industriales y comerciantes.
Viciog v edactar, firmar y enviar los partes relacionados con los Ser-
g dﬂennln'os Municipales a las autoridades y entidades que co-
:‘ 4N con la periodicidad que esté ordenada.
Mentn, F":mlr los dictimenes, informes, estadisticas y cuantos docu-
oficiales se interesen de los Servicios Veterinarios, que se re-

fi
= > la labor desarrollada por éstos.
de loe Organizar y dirigir las campaiias de vacunacion obligatoria
’ammalu que sean ordenadas por la autoridad competente.
tarj, . , Dar cuenta de todas las incidencias y datos de cardcter sani-
: d; la Inspeceion Provincial de Sanidad Veterinaria y de todas las
hldeﬁ:m“ Y datos de cardcter pecuario al Jefe Provincial de Ga-
fne.llf' Redactar anualmente, dentro del primer trimestre y dando
fitivg 4 la Secretaria General del Ayuntamiento, una Memoria expo-
Mign, © la labor realizada en el ejercicio anterior, expresando en la
de ) % Cuantas sugerencias estime convenientes para el mejoramiento
9 Servicios.
’:"T- 109. Corresponde asimismo a la Jefatura de Servicios:
* Velar por el cumplimiento de las disposiciones oficiales por

Phr[
€ de los Veterinarios Titulares.
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2 Comunicar a los Titulares las disposiciones oficiales que s€ P":
bliquen y resoluciones que les afecten, y promover los tramites ﬂﬂ"’f‘:
rios, tomando las decisiones apropiadas para la puesta en practicd
nuevas disposiciones.

37 Proponer al Alcalde los Titulares que deban efectuar el ¥
nocimiento de las carnes procedentes de reses de lidia, e informar ©
general y proponer en cada caso la designacion de personal veterind®
municipal cuando se interese por autoridad competente.

Jed - a
4. Proponer al Alcalde las permutas en los servicios seullld"'l
los distintos Titulares cuando le sean solicitadas de comin acuerdo €8
los interesados.

5 Nombrar comisiones de Titulares para las visitas de D% e
cion, redacciéon de Memorias, estudios, ete.. relacionados con los Serv
cios Municipales Veterinarios. Al

6. Emitir los informes que procedan, por delegacion de 18 °
caldia, en las solicitudes de licencia formuladas por los Veterina
Titulares, y elaborar el plan de vacaciones anuales de los mismos
arreglo a las necesidades de los servicios que aquéllos atiendan.

7. Proponer al Alcalde, el Veterinario Titular que deba sustil
le en los casos de ausencia, enfermedades, ete.

Art. 110. En tanto no se disponga de otra forma por dispos!
de rango juridico superior, la provision de la Jefatura de Servici®® 2
efectuara de la siguiente forma: La Comision Permanente a prop"
de la Alcaldia y teniendo en cuenta las condiciones de solvencid p
fesional, expediente personal, ete., de los Veterinarios Titulares vine
constituyan la plantilla local propondra la designacion al Jefe pro
cial de Sanidad, siendo indispensable para el desempeiio del carg? F;.d-
en posesion del titulo de Oficial sanitario o del Diploma de Sam
La designaciéon realizada por la Jefatura Provincial, debera ser i
mada por la Direceion General de Sanidad.

Se estara a lo preceptuado en las disposiciones en vigor,
to se refiera a sobresueldos o gratificaciones, por el hecho
fatura. g

ArT. 111. El Ayuntamiento facilitara a la Jefatura de los ?:bal'
cios, local con el mobiliario adecuado, personal administrativo ¥ v plic
terno, asi como el indispensable material de oficina para el cus
miento de sus funciones.

uif*

cio®

en cus®™
de la W

. - - - - ’ciﬂ
El personal administrativo y subalterno asignado a los Se:::-i"
Veterinarios desarrollara las funciones de su competencia ¥ ":ic acio”

las 6rdenes directas de Veterinario Jefe. atendiendo cuantas mn
nes lé sean formuladas por éste para el mejor cumplimient?
cometido,
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Al'{'- 112. En la oficina veterinaria, como sede de la Jefatura
de g Vicios, se llevara un libro registro de entrada y otro de salida
%Cumentos oficiales.
fa .sAdEmés de las comunicaciones recibidas y las copias de las cur-
s ' 8¢ archivarin en la oficina las Actas de tomas de muestras y de
s Misos, abriéndose una carpeta de personal de cada Titular en la
dag € anotaran sus actuaciones, especificindose los tramites a que hayan
O lugar v Jas determinaciones adoptadas.
hlheAnT' 113. En tanto no disponga el Ayuntamiento de personal su-
.ri'"’“ auxiliar afecto a los Servicios Veterinarios como P.GHCIII sani-
.rmumlmlclpnl. cuando sea necesario por la indole de la mision a des-
Pora] 'Jv la Jefatura de Servicios podra interesar la colaboracion tem-
© Personal subalterno dependiente del Negociado de recaudacion

Con |
Consideracion de Policia sanitaria.

CAPITULO XIII
De los Veterinarios Titulares

P,req:::‘ 114. Todos los Veterinarios Titulares vienen obligados a
o U8 servicios que reglamentariamente les correspondan, ordena-
de $°r la Jefatura, asumiendo su representacién y la responsabilidad
Eest.mn propia en cuantos tengan a su cargo, y efectuando con
el!:;lomdad, actividad e interés los trabajos técmcuf_que tengan en-
neiq 'd_'l'& debiendo regir la mas estrecha colaboracién entre dichos
"arios para el mejor resultado de su labor.
Vicig :JO ningin concepto deberi abandonarse la prestacién de un ser-
darg Bles de su finalizacién: en caso imprevisto de fuerza mayor, se
fin o "V®0ta a la Jefatura para que tome las medidas oportunas con el
“Yitar la interrupcion de aquél.
:-l'r. 115. A pesar de que se ordenen en lo posible ]a;; h.oras de
sy fum,'}!‘lsnadns a los distintos servicios, debido a la peculiaridad de
Gio po 00 los Veterinarios Titulares deben ser considerados en servi-
leg Eel"mmenle, por lo cual cuando lo requieran circunstancias especia-
""“‘iioi: xijan las necesidades de aquéllos, deberin prestar ademis los
€ extraordinarios que por la Jefatura se les seiiale. _
lng.r 8ualmente deberan considerarse de servicio en cualquier hora y
Adfl Municipio donde encontrasen motivo para ejercer su funcién.
Plag, "T. 116. Deberin dar cuenta a la Jefatura por eserito, y en el
de loa ‘Tue S¢ les seiiale cuando éste se haya fijado, de la realizacin
'%EI] W!cms que se les hubieran confiado de oficio, no relevando de
* obligacign cualquier comunicacién verbal.
tigy FU8lmente darin cuenta inmediata a la Jefatura de cuantas noti-
tje 1€chos conozean que por su naturaleza estén relacionados con
reieg

LY

tr.

o de sus funciones.
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ArT. 117. Los Veterinarios Titulares remitirin mensualmente 8 la
Jefatura de Servicios, un parte comprensivo de la labor desarrollad®
durante el mes anterior, y noticia de las inspecciones realizadas con xo
lacion de los establecimientos visitados en los que no se haya observ®
do anormalidad alguna.

Los Veterinarios de Servicio en el Matadero y Mercados de aba®
to, remitiran mensualmente los partes reglamentarios a que se refiere®
los Capitulos II y IV de estas Ordenanzas. ¢

_ Por los Veterinarios Titulares a cuyo cargo se encuentre el dep™
sito municipal de perros se enviari a primeros de mes, un parte expr®
sivo de las altas, bajas e incidencias producidas entre los animales o
metidos a observacion y de cuantos se hayan encontrado en el cit®
deposito durante el mes anterior.

Por los Veterinarios Titulares a quienes corresponda, se cursa’
el parte semanal de concurrencia al Mercado de ganados con expres'”
del niimero aproximado de cada especie, transacciones realizadas, P
<ios medios de las mismas, ete.

Art. 118. Las licencias y vacaciones de los Veterinarios Ti[ull"’
se regularin por lo dispuesto para las mismas en el Reglament®
Personal de los Servicios Sanitarios Locales, no pudiendo, sin emb*
go, usar de las mismas sin autorizacion del Veterinario Jefe.

La Alcaldia delegard en el Jefe de Servicios la emisién del ﬁﬂ""‘r
pondiente informe reglamentario a la Jefatura de Sanidad par®
concesion de licencias o vacaciones. —

Art. 119. Las relaciones documentales de los Veterinarios "["1“1
res E‘Uﬂ_]ﬂ Jefatura de Servicios y de ésta con las autoridades técni®
¢ lramitaran siempre en forma respetuosa y correcta y con la !"P'df:
posible, no pudiendo en ningin caso dirigirse un Titular a la Supe™
ridad, tratindose de asuntos relacionados con el Servicio, sin interve”
ciom de la Jefatura. 2

' Las relaciones de ésta con las Autoridades municipales se efectt”
ran a traves de la Secretaria General.

CAPITULO XIV
Disposiciones complementarias

ART. 120. Dispuesto por la Orden de 29 de mayo de 1945.
tervencion de los servicios de Veterinaria Municipal en las ape
de establecimientos de su competencia, segiin previene la Ley de
dad, cuando se solicite del Ayuntamiento la tramitaciéon de sol
de apertura de un nuevo local destinado a industria o comercio 8
legislativamente a control veterinario, requeriri el informe favord
de las condiciones higio-sanitarias de aquél, de acuerdo con la O'f’e";og
za municipal que corresponda, emitido por los Servicios Veterinaf

la i0°
rturd®
San¥
jeitd
ujet?
) ble
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:[?'Fﬂndiente visita de inspeccién, que devengard la cantidad sedala-
® las disposiciones vigentes en cada momento.
- Vig Parg la emision del correspondiente dictamen la chlll}l‘ﬂ de Ser-
% dispondra que por los Veterinarios Titulares se practique la co-
da p“"di_ente visita de inspeccién, que devengara de derechos la canti-
€ cien pesetas.
Arr. 121, Cuando se formule alguna denuncia n.n!e.el Ayunt_,l-
mf"“ que requiera la visita de personal facultiva veterinario para die-
Mar sobre la procedencia de aquélla, se aplicardn los -derechos pre-
‘h:' en las Ordenanzas municipales para tales casos. Si la_denyncm
)y Utase justificada los derechos serin abonadoes por el propietario de
Mdustria, comercio o local, y si fuese injustificada correrin a cargo
J\tt.den"ﬂcianle, debiéndose levantar en todo caso, la correspondiente
f“e se unira al dictamen. pe
ART, 122. A fin de que se realicen por lo menos una vez al ano
B Visitas a que se reﬁerenqel R. D. de 24 de febrero de 1908 y R. O. de
. ' mayo de 1929 a los establecimientos de toda clase en que se
Pendan ‘sustancias alimenticias, y a toda clase de alojamientos de
4dos, sean de abasto o de trabajo, y cuando no ue.h:yln efectuado
m Orden expresa de la Jefatura Provincial de S_a'mdnd. el Alcalde
1-0 autoridad competente, dispondra la realizacion de las mismas
108 Veterinarios Titulares.
ART, 123. Todos los servicios veterinarios oficiales que hayan de
Zarse a jinstancia de parte, devengardn los honorarios aprobados
f‘][hente y que correspondan en cada caso, segun las Ordenanzas
"cipales o disposiciones generales. !
ting ART. 124. Para la necesaria coordinacién con !ns disti_nlus servi-
Ver, Municipales que emanan de Comisiones y Negncnlc!t{s diversos, los
‘Finarios Titulares prestarin su maxima colaboracion en cuantas
“ones sea requerida por aquéllas, que por su parte _faclhtaran a la
Mura de Servicios los datos o ayuda que por ésta e lntt-.re?en,.
hlliEl Laboratorio municipal facilitara a los Servicms‘VeuErm.anns la
4 facién de las determinaciones analiticas y los trahujf)s tecnicos que
thy €5tos se interesen. En todo momento se mantendrd la mas estre-
olaboracién entre la Direccién del Laboratorio y la Jefatura de
p,m"fiﬂﬁ para la resolucién de cuantos problemas afecten a sus fines
lares,
TihﬂLa Policia municipal, urbana y rural, prestard a los Vete.rtnarms
ley 'res en el ejercicio de sus funciones, la ayuda y c“‘"'}““““” que
Ol De.‘ requerida, teniendo en cuenta no solamente su caricter de fun-
Mariog oficiales, si no su condicién de Autoridad sanitaria.
Ve, @ Policia municipal rural colaborard con todo mten:éa con los
“Finarios Titulares, para la realizacién de los fines que éstos tienen

\ mi!‘
la
*I

Yeal;
] o
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asignados, atendiendo cuantas instrucciones les sean dirigidas 8 '

de las respectivas Jefaturas. "
Art. 125. Los Sercicios Veterinarios Municipales contaran i‘”‘;‘r r

correspondiente partida presupuestaria para la adquisicion, 0““’:&’1 |

cién o sostenimiento y reposicion del instrumental, utillaje y mal

de laboratorio necesario a sus fines especificos, pago de Bancos, €l
Cuando se considere necesario y para atenciones especiales ;‘“,

Jefatura, podri ponerse a su disposiciéon una cantidad, que deberd

rar en presupuesto, y cuya inversion justificara con los resptBCIiW”Cwmi.

probantes y previo informe de la Intervencién municipal ante la o

sion correspondiente,

CAPITULO XV

Adicional s
ArT, 126. Los Veterinarios Titulares del Ayuntamiento de P:u'r
a

podrin percibir, en concepto de gratificacion, un porcentaje, de 1
tia que la Corporacién acuerde, del importe total de lo recau ad?®
concepto de arbitrios y derechos por el reconocimiento “ni"ﬂ?ibﬁ'
carnes, pescados, y demas mantenimientos destinados al abasto p.ﬁc.'
co, en razén de la inspeccién y control de los mismos. Dicha S""“w 8
cién tendrd cardcter eventual, no computable bajo ningin conceP
efectos de haberes activos ni pasivos. | i
Percibiran, ademas, el tanto por ciento que corresponda d€
porte de las sanciones impuestas por el Ayuntamiento, por €0
ciones relacionadas con los servicios que desempefian.

nird

de

La hipodermosis bovina y el marchamad©
CUeros.

Por el Dr. D. Juan Rosern Riras

Veterinario de Barcelons

rif”
La hipodermosis es una enfermedad parasitaria que afectd f::io’
mente la produecion de carne, leche y cueros. Casi todos 1?5."."
realizados para lograr su erradicacion han partido de la imc“t‘w‘
los industriales del sector cueros y pieles, apoyados desinteresa -
por los veterinarios, Después de realizadas algunas experiencias:
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:\;en‘do la conclusion de que es necesaria una labor de divulgacion en
1,.':“’,"5"0 ganadero, para lograr que log mismos ae adhieran a estos
408, ya que sin su total adhesién es imposible intentar l_a empresa.
Nogig 48 pérdidas ocasionadas por esta enfermedad parasitaria, mas co-
las % son las que hacen referencia a la Industria ficl Cuero, pero
"'!eltn“ considerables y lamentablemente mas desconuc'ldllﬁ son las que
ta "n a la produccion de carne y leche, o sea las perdld.n. economi-
,_.xp]quc mis interesan a los ganaderos ya que restan rentabilidad a sus
bor HCiones, Por lo tanto, es de interés que éstos conozean el desastre
e Nomieq que esta enfermedad supome para que col_lhoren eﬁs:azmen-
R las campafias colectivas de erradicacion de la hipodermosis.
tm realiza desde hace unos ahos el marcha.madn de cueros. .I:io
N, . sabido aprovecharlo en el sentido amplio de su imposicion.
A ;e ha operado positivamente, nos ha bastado cnlocar' el marchamo
hy o, 2luacién, cuando el criterio veterinario le ncon&le‘}'ﬂ- Nada se
Ie,m“’hue nada se ha realizado, estadisticas de presentacion de la en-
the tdad, mapas epizootolégicas, aconsejar tratamientos, etc. El mar-
5 4 2o de cueros seria visto con agrado por los industriales del cuero
g “Spués de su implantacién hubiesen visto mejorada la materia pri-
%d(:.’l;e deben trabajar, si la presentacién de los «barros» hubiese des-
ido, Algo se ha logrado en otros aspectos, cortes, aguijon, ete., pero
al €l aspecto de esta enfermedad muy poco, unicamente el Ff‘:“d“cm de
Nag Campafias aisladas que no han tenido la repercusion que se

Er! t - » . 3 -
ty y"'"'“ ¥y citaremas por ejemplo, las realizadas en la isla de Menor

®n la provincia de Gerona.

PERDIDAS EN LA PRODUCCION CARNICA

leg .I‘“ Pérdidas en peso vivo son considerables y“!m mas importan-
P “nen lugar durante el primer aiio de infestacion, que es cuando
“l'eie Observarse una mayor alteracién del e_stadﬂ general, Rempre Pfﬂi
m.dnnnl al mimero de larvas en emigracion. Esta alteracion en e
ag . &€neral del animal se presenta muy precozmente, se manifiesta
pgﬁ!::;e! de verano o a mediados de otofio y persiste _duunte ludlo el
Heory ) de emigracion de la larva a través del organismo del animal
Ao, que no se recupera hasta la aliminacién de la ]arvfl.
Al aig siguiente, durante la época de pasto, estos animales son
°8108 nuevamente a la infestacion parasitaria, pero esta es ya me-
.58 y 1a alteracion del estado general menos mnma‘do, debido
e ?E €l animal ha adquirido una cierta resistencia, un cierto grado
lapy, Mnidad, como consecuencia de la primera emigracion de las
Orge.: €0 la primera infestacion, en el curso de la cual liberan en el
log Wsmo del animal afectado, productos toxicos dtf su n:xelabo]:sm-o
les son capaces de producir anticuerpos. Esta inmunidad adqui-

t"‘I:!'u
g
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- - 2 .'r
rida puede compararse a la que se observa en otras infestaciones P
sitarias, como las verminosis.

. )
En la tercera infestacion larvaria, se desarrolla un numl’:f‘:l m
inferior de larvas, sin presentarse apenas alteracion en el esld at
neral del animal parasitado. "
e Jug#

Por lo tanto, las pérdidas en produccion carnica no tien
inicamente en una época de la vida del animal, sino en el trans’ -
so de las varias infestaciones. En el curso de la primera se pued® a12
cular una pérdida, que algunos técnicos han valorado muy modﬂdel
mente, en 20 kgr. por cabeza, otros en 50, y otros en un 20 por .100 el
peso vivo del animal. Después de expulsada la larva del organm!
animal se restablece, pero en la segunda infestacion el animal
mente sufre un retraso en su crecimiento que si bien no alcan?® %
proporciones de la primera, también debe tenerse en cuenta a la 8
de contabilizar ya que las pérdidas no bajan de un diez por cien
aun muy considerable.

n IICV'.
la¢

PERDIDAS EN PRODUCCION LECHERA x
a la
hors €
8 Iﬂr‘!‘f

sild

Son muy importantes, Antes vinicamente se creian debidas
citacion que provocaba el insecto adulto en periodo de vuelo. 2
cambio se considera mas la accién téxica y traumitica de 18
durante el curso de la emigracién a través del organismo par®

En la primavera, cuando termina el segundo aiio de iufﬂl’cfonilr
sea a los dos afos de vida del animal se presenta lo que podn? an
marse drama de las primiparas. Estos animales durante el in'-'i"’_':no e
repuesto su denticion (10 piezas), estin en periodo de ge’“cm“ﬁcﬂ'n
llegara a término al mismo tiempo que las larvas de hipodermas * "y
al final de su emigracion. Estas primiparas son incapaces, con _“n? 1o
mentacion normal, de hacer frente a las necesidades de crec'qﬂ:dﬂr
denticién, gestaciéon y defensa organica contra las larvas de Eer 1
mas y por lo tanto sufren efectos carenciales con riesgos de PE™™ oo
buen estado sanitario y la produccion lactea queda grﬂ‘f'f'“""‘"m
tada. de

4 Leaneton
Se considera muy prudente evaluar la pérdida en prﬂd“”m an0:
leche en un 4 por 100, o sea en unos 100.120 litros por vacd y

CONCLUSIONES

| dﬂr()h
4) El marchamado de cueros que se realiza en los m‘t;égirﬂs‘
debe ser un medio eficaz para la confeccion de mapas epiz0ol? rele’

- - - & . - ce
estadisticos y de evaluacion de las pérdidas, tanto en lo que he
rencia al sector cueros como en produceién cdrnica y Icrher&
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con el fin de

, B Campaiias de divulgacion entre los ganaderos, el -t

Tag “nociendo las pérdidas que esta enfermedad les ocasiona,
Y colaboren en las campaiias contra la hipodermosis.
(O _Ol'gnnizar métodos de lucha contra la hipodermosis

B8ecticidas de uso externo e interno. :
Que . Que estas campafias sean de tipo cqlechvu,_ o por lo menos
.h"‘l‘le grandes zonas, geogrdficamente bien dellmﬂl.dls. :
Dar a conocer a la Superioridad, la importancia y urgencia

8t problema. . : )

%P) Con estas medidas podriamos asegurar a los industriales del
'}]unu materia prima de calidad.
tany,, B3 mayor productividad de las exp

Men carne como en leche.
“iayor rentabilidad de la ganaderia.

por medio

d

lotaciones de ganado vacuno,

l Pequeno cooperativismo ganadero en el
abastq de leche sana a la poblam(‘in rural

Por el Dr. D. Francisco Javier Areso CorTapi

Veterinario Titular de Cancante (Navarra),

Er.El decreto de 18 de abril de 1952 sobre ereccion de Centrales Le-
Yane, ®0 municipios de mias de 25.000 habitantes representa un buen
0 lae P28 el abasto de leche sana, como ya se viene comprobando
Ocalidades en que se ha llevado a efecto dicho decreto. .
s ro la Ley en esta ocasién, al menos ahora. nos ha ‘dejndo h“f’"’
B, % una parte muy importante de la poblacion _esr.nnnula. precisa-
| S la de 1os municipios de menos de 25.000 habitantes, dentro d.e
“‘d:“l €8 se halla comprendida la mayor parte del censo rural, dedi-
& agricultura y a la ganaderia.
Lec En vista de que :;Bdn pgdiamng esperar del decreto de Cer}t.ra_!es
a er“ Pensamos en 1958 que la mejor solucién para los municipios
« liyy ® 8¢ria la creacién en cada uno de ellos de una pequeiia Coopera-
log n;llle recogiera la leche de todos los vaqueros y la distribuyese entre
P"'“midnreu.
‘lle‘h_"‘ la formacion de dicha Cooperativa en Cascante aportamos
% mayores esfuerzos ¥ nuestros mejores entusiasmos, y como desde
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el dia 21 de julio de 1958 la Cooperativa Lechera San Antén ©* E:;
realidad y un éxito, tanto higio-sanitario como econdémico, que ha 'Hﬂ'
tecido de leche en buenas condiciones a esta localidad, nos hemos "0
vido a mandar esta comuniciéon a la I Semana Nacional Veterinaria:
el fin de contribuir dentro de nuestras pequeiias posibilidades 8 odi0
dio de la 3. Ponencia General «La Inspeccion de Alimentos en el Med
Rural».

Casos QUE PUEDEN PRESENTARSE EN MUNICIPIOS RURALES

1 Que la Central Lechera mas préoxima recoja la leche P dids
cida en la localidad, la pasteurice y vuelva una parte para ser ve®
en la misma localidad. 42ty
2" Que la Central Lechera adquiera la leche en la Jocalid®
no venda leche pasteurizada en la misma.
3. Que ni adquiera la leche ni la venda.
4" Que la Central no quiera comprar la leche producida £»
localidad y sin embargo traiga leche pasteurizada para su ventd: per’
Exceptuando el primer caso, en los tres restantes se produce” pors
juicios para alguna de las partes que intervienen en el negocio l"c!’ de
tal es asi en el 2.° caso en el que la poblacion rural no se bt‘-ﬂ*’ﬁm'.ﬂ
la pasteurizacién y ademas le encarecen el producto al no quedar P
su venta en el pueblo mas que una minima parte. .y de
Igualmente ocurre en el caso 3." en el que continia la lnl':q“:“,.l-
siempre, dada la dificultad de la inspeccion de leche en el medi® lid’d
En el caso 4. los perjudicados son los productores de la lf’”'.n“ir
donde un aumento de la venta de leche pasteurizada hace d"mluedf
la venta de la producida en la localidad. ya que por ahora mo "”z‘iﬁit
hablar de aumento de consumo en la poblacién rural y caso de ©
éste en una proporcion muy pequeiia, por todo lo cual se veran pti*
vaqueros con un sobrante de leche que les hace completament€
economica su explotacion.

I8

‘ TF
EstADO EN QUE SE HALLABA EL COMERCIO DE LECHE EN C“sc“ﬂ
AL SER FUNDADA LA CGDPEI‘I&TI\’& b"'

Se trata de una localidad de 4.000 habitantes que se hallabs '].ll
tecida de leche por 17 vaqueros los cuales explotan sus vacas €9 anll”
de estabulacién permanente, en establos sucios y completament®
higiénicos. . ilanci®

En el aspecto de fraude por aguado era muy dificil la VIEU "y,
por hallarse las vaquerias diseminadas y llevarse la leche en st gr dent?
yoria a domicilio, sin embargo logramos en muchas ocasiones 10
ciar fraudes por aguado que fueron debidamente sancionad0® = ..
estas sanciones no fueron suficientes para evitar que el fraud®
muara.
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CONDICIONES PREVIAS NECESARIAS PARA LA FUNDACION DE
UNA COOPERATIVA LECHERA

la Cf‘ tondicion «sine qua non» que se comprumelu;nn a inscpribirse en
oy 'd“PEraliva por lo menos 15 vaqueros ya que es esle el niimero me-
¢ socios que la legislacion admite para formar legalmente una
Tativg,
0 va Necesita cierto «espiritu cooperativo» cosa que a Dios gracias
d“‘d $iendo dificil de encontrar en Espaia y m:bre todo en Nava!ru
Tigg € el Cooperativismo Agricola es un gran éxito que los Veterina-
liege ¢bemos aprovechar para extenderlo al campo ganadero donde
N campo practicamente sin limites. ]
ra de las condiciones es asegurar a los vaqueros un precio re-
_ﬁ::'dol'_ y en esto hay que tener en cuenta que la leche sin adulte-
€S ni fraudes y con un minimo de higiene y sanidad a cualquier
'0 es barata, ademas para exigir esas condiciones de los vaqueros
t.pl';:ef""‘ﬂ que éstos reciban una remuneracién justa a su trabajo, a su
;, ¥ al riesgo que éste corre. ‘ < :
B de por ‘ﬁltimo es necesario que el Labo_rntorw Municipal dispon-
de, 2 llm minimo de material necesario, suﬁc_len_te. para hacer compren-
‘ tm:’ vaqueros que cualquier fraude sera facilmente detectado por

VE‘NTAJAS HIGIO-SANITARIAS DEL COOPERATIVISMO GANADERO

l'le(l;}‘; La Inspeccion se realiza facilmente pues los vaqueros llevan

ﬁ‘me; & un centro recogedor donde es muy facil tomar muestras dia-
¢ Para su analisis.

Gue h‘ Los mismos vaqueros colaboran con la Inspeccion pues basta

8Ya un solo vaquero dispuesto a no aguar su leche para que se

“Ony '
jar o8 en fiscalizador de los demis, aprenden muy pronto a mane-
Jlermo.lacto-densimetro y éste ya es un indice bastante bueno

Parg ellos,
Q“S,- También es mas ficil de vigilar la venta ambuhul:e ya que
m':t“‘dn por un solo repartidor empleado de la Cooperativa.

li'hp? ki Al encargado de la recogida de la leche exige un miifn‘n de

e“'ltrelu de los envases cosa que sin la Cooperativa es muy difieil d_e

tag Yar y gin embargo tiene una importancia decisiva para la cali-
3 leche sobre todo en verano.

t‘l Se les ordena traer la leche refrigerada inmediaflmente des-

.Nr“el ordefio y el que la trae caliente la tiene que refrigerar en unm

Usgy O refrigerador del que dispone la Cooperativa, en general lo

lo o ™YY pocos pues no les interesa esperar a que sea refrigerada por
Casi siempre la traen fria.

dt ll
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6.° Paulatinamente se van dando normas para la limpiezd d‘:"
establos, retirada de estiércoles y ordefio higiénico con el fin de IT
minuyendo dentro de lo posible la carga microbiana de la leche.

VENTAJAS ECONOMICO-ZOOTECNICAS

S g |
1 Los vaqueros no tienen que distribuir la leche ni cﬂb"". |

con lo que ahorran horas de trabajo y dificultades para cobrar ¥
bién se eliminan de un golpe todos los morosos.

2 El mercado lechero se halla completamente regulado n° oﬂz
rriendo que hay épocas de exceso de produccion en que la lcﬁh‘qn,
dada a los terneros o a los cerdos, ni épocas de gran demanda €° pr
tenian que comprar leche o lo que es peor efectuar el aguado o
unica solucién. i

3.° Caso de haber mayor produccion que consumo siempre "":]l;,-
facil encontrar una industria lechera dispuesta a absorber el exc®
te o en su defecto siempre es mas remunerativo el industriﬂl“":.ﬁ-
excedente o en su defecto siempre es mas remunerativo el indus
zar el excedente de todos que el d cada uno por separado. Is

4° La compra de piensos la puede efectuar la Cooperativa e“,,-
mejor época y los mejores precios y puede distribuirlos entre 10°
queros en la época de precios caros al precio de costo.

5. La compra de vacas también la pueden hacer en c0
directamente en las ferias, eliminando los tratantes y chalane®
tanto las encarecen. o

6.° La venta de vacas de desecho y de los novillos pard ':'ef
se puede efectuar por la Cooperativa al pie del matadero con las
tajas que esto supone para el vendedor. i

7.° La Cooperativa puede adquirir buenos sementales par# o
a las vacas de sus socios a un precio que no resulta caro. de &

8. Da normas a los socios para la paulatina modernizacion
tablos y estercoleros dentro de las posibilidades de cada vaquer®

aa ik
muf °

PoSIBLES DIFICULTADES

r‘t
1.* Que el sobrante no sea absorbido por una industria 1¢ch‘ﬁ_
Siempre se puede paliar esta pega industrializando la leche auP
eulte a un precio algo inferior al de la venta de leche en fresc® ¢
2" La adquisicion y venta de vacas debe estar supervis# '1 a
la Cooperativa no pudiéndose aumentar ni disminuir librement® er ut
mero de vacas ya que un aumento desmesurado del numero Pﬂl he
golo vaquero puede hacer disminuir el precio medio del litro d‘;nuy.
repercutiendo desfavorablemente en la economia de los demas v# .",{;n
3. Se evitara a toda costa el gran productor en competenc!

dentro de la misma Cooperativa con los pequefios vaqueros.
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LA COOPERATIVA EN LA PRACTICA

'ﬂnglEn 1958 después de multiples conversaciones con las autoridades
o d'-‘! Yy con los vaqueros logramos que se unieran todos los vaque-
¢ Cascante excepto uno.
) ira empezar a trabajar se monté un despacho para la recogida
log i“'—‘hf-‘ Y para su venta en el cual solamente se exigio paredes y sue-
e bi’:’npf:rmenblea y pintura blanca con el fin de que pudiera limpiar-
b ?ﬂsleriormente se adquirié un refrigerador de tubos por los cua-
“ircula en direcciéon contraria a la leche una corriente de agua fria
*Paratos medidores y de limpieza.
En cuanto al personal tiene un administrador y dos personas que
“Ncargan de la recogida y el reparto de la leche.
E{l el aspecto econémico se monté todo aportando 150 pesetas por
¢ifra que no supone ninguna dificultad para los vaqueros y que
Normente ha sido devuelta integramente.
ol En ]o_ referente a gastos de luz, agua, limpiesa: transporte, aueld'us
ipildmmutradur y encargados del despachfz sostuvimos desde un prin-
Py % la teoria de que con 0°25 pesetas seria suficiente para abonarlos
Mlualmente. El tiempo ha venido a darnos la razém pues con esos
la] ‘*ntimos se han pagado todos los gastos, se ha amortizado el capi-
.. ‘Mcial aportado por los propios vaqueros y se esti formando un
Tuefio capital para casos imprevistos.
lege esde que funciona la Cooperativa en C:ncanle se toma leche in-
'hedl‘ ¥ en unas condiciones de higiene y sanidad nada corrientes en el
10 rural.
ung O queremos terminar este trabajo sin antes repetir que ln. base
3 #mental para llevar adelante esta tarea es conseguir un precio re-
vip scrador para la leche pues de lo contrario con un negocio que no
© no se puede exigir nada a los vaqueros.
Ny o0 el presente trabajo solamente hemos querido dar a conocer
Pequena experiencia sobre Cooperativismo Lechero por si nuestros
i:i'P_lﬁerns se creen con animo para llevarlo a la practica en otros mu-
" Pios., Nosotros nos dariamos por satisfechos con que estas Coopera-

v - -
% se multiplicasen.

Pﬂste

RESUMEN

.SE da cuenta de una experiencia de Pequeiia Cooperativa Lechera,
,m":”ﬂn las ventajas en cuanto a facilidad de Inspeccion al estar cen-
*“ul“dl toda la leche, las ventajas higio-sanitarias para el piblico

umidor y los beneficios econémico-zootécnicos para el vaquero y

fin se dan datos econémicos sobre los que se basa la formacion de

Cooperativa Lechera Rural.
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vacuna liofilizada contra la peste porcina

virus vivo lapinizado

DISPONIBLE SUERO UNISOL
ALTAMENTE CONCENTRADO

PRODUCTOS NEOSAN, S. A. @
FRAMCISCO TARREGA. 18. 20 BARCELOMNA=- 18
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SECCION LEGISLATIVA

Ministerio de Agricultura

RESOLU(:IHN de la Direccién General de Ganaderia por la que se
“"uncia la concesion de titulo de « Ganaderia Dip!amadn'n a la ex-
Plotacign ganadera de don José Sala Amat, situada en la finca de-
"ominada «Can Font de Gayin. del término municipal de Tarra-
‘a (Barcelona). !

“tulA solicitud de don José Sala Amat, para que _Ie fuese cnnccc.lido el

ein.n "]" «(Ganaderia Diplomada» a la de su propiedad de especic por-

0!:1; de raza pura Large-White, situada en la finca denominada nC?n
tog lde_G‘Fin. del término municipal de Tarrasa (Barcelona). ¥ | Vs

%% informes preceptivos, y de acuerdo con lo que determina el
de {;‘“ de 26 de julio de 1956 y la Orden ministerial de 14 de enero

Conf 57: el Excmo. sefior Ministro de este Deparﬂtamento lu. dado su

i ].Grm"lﬂd. con fecha 26 del pasado mes de julio del corriente ano,

Nag Propuesta de esta Direccion General, concediendo el titulo de «Ga-
“Tia Diplomada» a la citada agrupacion animal.

odo ello 1o pongo en conocimiento de V. S., a los efec'lus precep-

en las referidas Disposiciones y para general conocimiento.

108 guarde a V. S. muchos afos. 2

Mld!‘id, 6 de agosto de 1960, — El Director genern!. A. CaMmpPaNoD,

®fe del Seryicio Provineial de Ganaderia de Barcelona.

(B, 0, del E., de 13 de agosto de 1960).

tu'dus

St

0O ,
RDEN de 8 de agosto de 1960 por la que se dictan normas por las
94e ha de regirse la campaiia chacinera de 1960-61.

gumﬁsimn senor:
®recana la finalizacion de la campana chacinera actual, pmue&e

* las normas por las que se ha de regir la proxima de‘ 1960-61.
recogida de ante-

Tig Mmismo tiempo, considerando la experiencia : ;
Vidag, “@mpaiias, parece conveniente ]‘:erfecciu.nar'y ampliar las acﬁh-
“lils‘ de las industrias de salchicherias, carnicerias y lﬂtllﬂlf!‘laﬂ‘ a fin

izar al maximo tanto en la alimentacién cuanto en la industria,

dicy,
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las carnes v los subproductos obtenidos del saerificio del ganado, er’
tando las pérdidas que se pueden ocasionar por manipulaciones de
tuosas.

En su virtud,

Este Ministerio ha tenido a bien disponer:

1" La temporada de matanza de ganado de cerda para | :
trializaciéon dard comienzo en 1 de octubre proximo y finalizara €.
de septiembre de 1961 para los mataderos frigorificos, mntadef“’.nc,
dustriales. fabricas de embutidos. carnicerias, salchicherias ¥ toc?
rias que dispongan de instalaciones frigorificas. g

Para las industrias de aniloga clase que no dispongan de “‘ft.
cion frigorifica, la campaia comenzara en la misma fecha y lﬂ‘m'n.
el 30 de abril de 1961. . g

2" Los titulares de industrias que no dispongan de inslllﬂcwu,.
frigorificas solicitarin de la Jefatura del Servicio Provincial de Iot"
deria de la provincia en que la industria radique, y antes del 1 de

a in

s R : p ar”
tubre proximo, la autorizacion correspondiente, acompanando de{:,lci&’
cion jurada en la que se haga constar que los elementos de prﬂd‘:ﬁ'p,-

no han experimentado variaciéon alguna. de acuerdo con lo que b
ne el articulo 13 de la Orden de este Departamento de 15 de )
de 1952, ' Jen”
3" El marchamo a que obliga la legislacion vigente para pfte (on
tificacion de las clases de embutidos de consumo local sera df’ s 1
endurecido u otras materias de consitencia analoga que no [1v'tfl'.l“':ll1 e
las cualidades del embutido, de un diametro de 25 mm., en © gy
figuraran las iniciales de Registro, Direcciones, Sanidad Yy G‘“"] b
(R. Ds. S. y G.) y la siguiente inscripcién: «Consumo local». €
mero de la industria y la localidad. . Jue
4 Teniendo en cuenta las actividades tradicionales de 108 '?dcfl
triales carniceros, salchicheros y tocineros, este Ministerio cons par

fio

oportuno ampliar las facultades reconocidas a los mismos en ”52 el
tado primero de la Orden ministerial de 13 de noviembre de 19 l;‘op
S

el sentido de que ademas de la elaboracién de salchichas fresca
cillas de sangre y despojos u otros embutidos, siempre que dicho® b
ductos sean expedidos dentro del propio establecimiento, €n a0’
puedan en lo sucesivo proceder a salar tocino, derretir grasas Bohleci'
tes del despiece para la venta al por menor en sus propios est®
mientos, ;59 Strit®

5. Se mantienen en vigor todas las disposiciones sobre 10 u“ :
carnicas dictadas con anterioridad por este Ministerio en tanto “
opongan a lo preceptuado en la presente Orden.

6.° Queda facultada esa Direccion General para dicla
disposiciones complementarias sean precisas para el mejor
miento de lo que se dispone en la presente Orden, prosigi!

r cuant
cump
endn ]"

as
lie
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::’Eu de tipificacion y control de garantia de Inf [?rcs.duclos elabn.rlflos
t;;; las industrias pecuarias, en orden a su mas idonea comercializa-
Lo digo a V. I. para su conocimiento ¥ efectos,
Dios guarde a V. . muchos aios.
"mqudrid. 8 de agosto de 1960. e CANOVAS.
+ Sr. Director general de Ganaderia.
(B, 0. del E., de 23 de agosto de 1960).

Ministerio de la Gobernacion

RLSULUC[ON de la Direccion General de Sanidad por ‘fﬂ que se dlrlfﬂl
normas para le renovacion anual del permiso sanitario de funcio-
tamiento de las industrias de la carne.

_Prdxima a terminar la presente campana de s.anrifi'cin e .i.lldl.lﬂtl'il-
"'Ie_aén de cerdos, es procedente renovar la autorizacion sanitaria dn:;I
i""‘“ﬂlmientn de las industrias de. la carne, cons_ur_l:Iﬂ :n fliﬂ;’co Dymi'ﬂ’li:
s Para la campaina 1959-60, asi como las acltividades de ‘]3;. re;

POr mayor de productos cirnicos, almacenes y talleres de elaboracion

© tripag para el ano natural de 1960. b . N
or lo expuesto, y en virtud de la delegacion conferida a esta Di-

feecion General como consecuencia de lo prevenido en el arll’culo. se-
gu“dﬂ de la Orden del Ministerio de la Gobernacién de 17 de septiem-

€ 1957, se dispone lo siguiente:

ton.. . LA autorizacién sanitaria pars elaborar aalfzonm._emh:m‘ins.
,.:""“"»! cirnicas y productos de fiambreria en las industrias chacine-
de JDayores, reglamentariamente registradas en la Direccion General
x S““idad, tendria efectos a partir de 1 de octubre df 1960 hasta el
tal © septiembre de 1961, en aquellas industrias que dispongan de ins-
UClones frigorificas para una perfecta maduracion y conservacion de
| Carnes y productos derivados, limitindose tal vigencia ha?ta el 3!}
> abri] en aquellas otras industrias que carezcan de instalaciones fri-
forificas y efectiien sus labores de fabricacién en ambiente natural.
Ca " Los expedientes de prorroga se formt‘nlar?n ante la. Direceion
h";:u:ral de Sanidad, por conducto de sus Organizaciones Sindicales, den-
tag de un plazo que termina el 15 de septiembre proximo para los ma-
~°T08 industriales y fabricas chacineras. . :
m I plazo para los expedientes de prorroga de almacenes &1 por
2yor (e productos earnicos, almacenes ¥ talleres de elaboracion de

tri :
Pas terminara el 30 de noviembre.

L]

d; 3" Los mataderos industriales y fabricas chacineras cuyos expe-
“hles de prorroga hayan sido resueltos favorablemente, deberan in-
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gresar de modo directo en la primera quincena del mes de nm'iﬁmb“f
del corriente afio, en la cuenta corriente de Inspeccion General de %:ll
nidad Veterinaria, en el Banco de Espana de Madrid, el 50 por ° ;
del canon minimo sanitario que corresponda a la categoria en qué °
clasificada la industria o del importe de su concierto, cuando hubiest
sido éste solicitado y aprobade por la Superioridad, abonandose €
por 100 restante en la primera quincena del mes de enero de 1961‘{
mensualmente, cuando sobrepase el nimero de cerdos sacrificado h‘ﬂ
fijado para cada categoria, efectuaran el ingreso del importe de die
exceso, a razon de 9’40 pesetas cerdo, en la citada cuenta, denlr® ~
los diez primeros dias del mes siguiente al que corresponda la liq¥
dacidn, .
Los almacenistas al por mayor de productos carnicos, almacenis! .
y talleres de elaboracion de tripas efectuaran el ingreso del cano® i
nimo sanitario, en su totalidad, al igual que los fabricantes de Cmb%‘_
dos, directamente en la referida cuenta de la Inspeccion General dé
nidad Veterinaria, en el Banco de Espaia de Madrid, en la prim¢
quincena del mes de enero de 1961, y mensualmente, en el pen’od” 2!
tiempo indicado en el parrafo anterior, los excesos de kilos que pY .
ran sobrepasar el minimo indiecado. L
4° Las industrias denominadas chacineras menores incoara® ’o-
expedientes de renovacion sanitaria hasta el 15 de septiembre prﬂ",'f:in
ante las Jefaturas Provinciales de Sanidad, autorizadas por delegac
de esta Direccion General, las cuales, previos los informes resultdfil
de la visita reglamentaria efectuada por la Inspeccion Provincial de g
nidad Veterinaria, resolverin lo procedente, bien entendido qu€ "
condicién obligada para autorizar su funcionamiento que se hallen e
vistas de las instalaciones frigorificas adecuadas a su capacidad.
También por delegacién de esta Direccion General, y da
a la misma. las Jefaturas Provinciales de Sanidad, en los casos de
rizacion de estas industrias menores, haran los nombramientos
Veterinarios Interventores Sanitarios. el
Los propietarios de chacinerias menores efectuarin el ingres® ado
canon minimo sanitario en la misma forma establecida en el apart do
anterior para los mataderos industriales y fabricas chacineras. ab‘""‘:m'
al final de la campaiia, que a estos efectos sera referido el 31 C_le .!agoﬂ
los excesos de cerdos sacrificados sobre los que ampare el referido €2
sanitario. - __gale
5" Los embutidos elaborados por las chacinerias menores ;
chichas frescas, morcillas y un embutido fresco de tipo local— n‘l,le‘""
drin ser objeto de comercio fuera del propio establecimiento. y
rin un marchamo sanitario de carton endurecido o del mﬂd_*‘-'“
su dia se adopte por esta Direccién, con el nimero de la ind

que
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| P s

¢ : e Miniats 9 .

ju i!l"l‘"l._ tal como se dispone en la Orden de este Ministerio de 21 de
B0 de 1954,

tn r]ﬁ". 'Hahiendn sido considerados ]»1::.5 mataderos de x.wcs"e‘xwl;-nl:f

"' pais, y a efectos sanitarios, por Circular de.esla Direccion de 27
° Julio de 1959, como mataderos industriales, sujetos, por tanto, x los
*mos preceptos legales para la autorizacion sanitaria de su funciona-

2::;“- se sefialan a continuacién las condiciones minimas que han de
I estos mataderos: ] b
l-"f'rma} Deparlafnvnln dst recepcion de aves, illnndl.'l .e.sln'j n"AI::_l;ﬂz
Cota :ﬂef:f:r en libertad sino enc#rrnt.]as- en jaulas adecuadas. 2
€partamento figurara el de sacrificio. &3

) Sala de pelado o desplume dotada, como minimo, por un de-
de agua caliente y una peladora mecanica.

¢) Departamento de preparacién (eviscerado Yy chamuscado con

que de desplume). .

1) Sala de clasificacién por peso y embalaje.

:‘J‘) Camara frigorifica. Lt g ot

') Oficina y laboratorio para la Inspeccion Veterinaria.

&) Dependencias de aseo y limpieza del personal. A

""l'!:l')l Las generales de estas iﬂlll}ﬁll’ilﬂ en (-uanm}.ul |uz.'n=:nnh'wlmr?.
"rin]{{ ad, en relacién con sus necesidades, agua potable 1_1u;mlea I‘_r"f“'i
- Ugicamente fria y caliente. Paredes c.uhmrtu.-_i dt'l Pret ml artilicia
= “Stucado en caliente, marmol o nzu‘l{*_]ns. que cubrirdn ‘hasta tres

08 de altura vy el resto revocado o pintado al éleo; los angulos de

’ techo seran redondeados. Pavimento

facil limpieza y des-
residuales con deri-

Posj to

el lo

;p‘;::"‘{l?ﬁ enlre '-ul v ,(‘"“ el suelo .}. | : B¢
i e{,pi.ﬁ"l"’l“ con inclinacion Sllﬁf‘l(_‘l"ll(-‘ par? a mas
'i'idn"n. Desagiies. capaces e higiénicos de a'guas -

4 pozos higiénicos o bien a cauces alejados del 'i-stab ecimiento.
particulares e indus-

Va

I - ™
tria] ~08% mataderos de aves pueden ser municipales,
g : - : b 2
e S+ segun los construyan los Ayuntamientos, los avicultores para el

Fificio de sus propios gallineros y los industriales para

. los animales de
-plnlacu’m economica.

a
“‘“’ﬂlms IVEN - ALCANTARA, 71 - MADRID
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Dentro del plazo maximo de un aio todas las aves que se Vend";
en establecimientos publicos procederan obligatoriamente de matld_‘—'r"i_
autorizados por esta Direceion General, a cuyo efecto, v dentro dr.i = o
cado plazo, todos los Municipios de censo superior a 10.000 habitan! 3
habilitaran en sus mataderos una nave aneja para el sacrificio ¥ pre?
racion de aves, pudiendo realizarlo también aquellos otros con ce
inferior que lo deseen.

Las aves sacrificadas circularin sujetas a las mismas normas ‘{:J
los productos carnicos y serin presentadas envueltas en bolsas 0 P'"‘
de «cellophane», cerradas a presién por fusion de, los bordes o de ;]lo
forma que impida su posterior utilizacién. Irin marcadas con el del
del matadero de procedencia estas bolsas, haciendo constar numer?
registro de la industria en esta Direccion y fecha de elaboracion. -

Cualquier otra forma de presentacion o proteccion de las aves pY
su venta requerira la autorizacion previa de esta Direccion Generd -

Los propietarios de los mataderos de aves, a excepcién de 10 n:.l
nicipales ingresarin directamente en la cuenta de la Inspeccion GeP©
de Sanidad Veterinaria, y segin la tarifa de 0°05 pesetas por &
los diez primeros dias de cada mes y segin el parte de liquidacio?
practique el Veterinario Interventor Sanitario de la industria.

7. Tanto para las industrias carnicas en general como nlmlcenﬂt
talleres de elaboracion de tripas y mataderos de aves, una vesz U8
rridos los plazos sefialados para efectuar los ingresos vnrrespﬂﬂdmn
o el de las reclamaciones por débitos pendientes por liquiduciﬂqg’!”.t#
procedera al cobro por la via de apremio, ajustindose a los tram!
previstos en el Reglamento de Recaudacion, conforme al Decreto de
de marzo del corriente aiio, por el que se convalidaban las tasas P"rqsa‘r
vicios sanitarios, y articulo 51 de la Ley de 26 de diciembre de 1
sobre régimen juridico de Entidades estatales autonomas. 2 ol

8" Quedan anuladas todas las autorizaciones concedidas hast a
momento por esta Direccion General a las industrias carnicas P“:leﬂ'
adquisicion de canales y piezas selectas de vacuno o de cerda, P"“ce.d‘d
tes de mataderos municipales o industriales de fuera de la lﬂc‘]'ﬂw
que fueron otorgadas al amparo de lo dispuesto en la Orden de

Ministerio de fecha 21 de junio de 1954.

Para la concesion de nuevas autorizaciones sera tenido €n
lo dispuesto en el apartado 11 de la mencionada Orden, que send
sigaientes normas sanitarias:

g ado la#

a) Solicitud a la Jefatura Provincial de Sanidad manifestd mpd*
Empresas y lugares donde deseen adquirir las carnes selectas, '“i. in-
fiando a la instancia un eertificado del Inspector Veterinario €€ T ;.
dustria que acredite la necesidad y conveniencia para la industrift ="

: o sacrl’
citante de adquirir carnes de vacuno y de cerda procedentes de

ave. €

quc

cuﬁnl‘

la 1%

l
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dﬁ:l? de ganado efectuados fuera del matadero propio del municipal
* poblacién de su residencia. ol
S|n~b) Tramitacién de la solicitud por la Inspeccion Provincial de
, ‘dad Veterinaria comprobando las razones que alega l'_EmI""i:“ e
que Ndiente para adquirir carnes foraneas, y las garantias samilarias
ofrecen las que se pretende adquirir.
¢) El expediente sera elevado a la Direccion F'rcneul de Sgnid.n'd.
‘lnitregulveré en cada caso, concediendo, si prneedle‘re.‘la autorizacion
tit, T4 interesada para adquirir el tipo de piezas carnicas que se soli-
duy ¥ fijando la vigilancia que convenga ejercer tanto en origen como
“0te el transporte de las mismas. 33l
tha autorizacién lleva implicito el reconocimiento sanitario de
la . rnes a la entrada de la industria por el Imspector Veterinario de
Misma, recabando los antecedentes sanitarios correspondientes y efec-

tu‘ . - = #
Iiui:du' i lo estimare necesario, comprobaciones de inspeccion y ana-

Tue

en eA estos efectos se seiiala que sélo podra u.:toriurser el transporte,
un‘;m‘&ﬂ de vacuno, de canales completas, medias clnales.}’ cuartos de
* ¥ en porcino, jamones, paletillas y lomos. Estas piezas selectas
POrcine pueden proceder también de matanzas domiciliarias. '
transporte de las carnes de vacuno ¥y pif,:zaa selectas se hara de
i las normas que en cada caso se sefialen por las Jefaturas
'Meiales de Sanidad correspondientes. "
o~ ‘08 documentos sanitarios para la circulacion imcrpm"mc'{‘] f]e
T deames seran expedidos precisamente por los Inspectnreﬁsﬁ provincia-
¢ Sanidad Veterinaria. tomando como base la declaracion de sani-
fxpedida por el Veterinario titular cuando se trate de mataderos
Meipales y por el Veterinario Interventor Sanitario cuando procedan
Mataderos industriales. Los citados documentos consignarin el itine-
L ® que han de seguir las carnes, asi como las fechas de llegada y sa-
¢ cada expedicion. <Nl e
W 3‘1_- De acuerdo con lo dispuesto en la Orden ‘!f" este Ministerio
Ceneg ¢ octubre de 1945 se recuerda que.lodns los titulares de alma-
E5tog 4l por mayor de productos carnicos tienen 0"'185_?'“11 de registrar
ting, ®n la Direccion General de Sanidad, siendo E““-‘"_d'*"“dm‘ clandes-
Ty Perseguidos como tales aquellos que no lo estuviesen,
as ““P los propietarios de estos almacenes como sus agentes _de com-
Ped;, “8tan obligados a poseer la tarjeta pr'ofcsmnal de identidad ex-
ﬁzle" Por el Sindicato Nacional de Ganaderia, completada con la auto.

erdg

-

‘ h;ﬁn de esta Direceion General para efectuar la compra de los pro-
8 Cérn; '
“arnicos correspondientes. :
ﬂhligandus los carnets expedidos hasta el momento seran renovados

Yriamente a partir del dia 1 de enero proximo.
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Al objeto d evitar el comercio clandestino, los Inspectores Veter
narios al expedir las guias para la circulacion de jamones y piezas
Jectas, exigiran la presentacion del mencionado carnet y haran €O
en las mismas el nimero del registro de la industria en esta Direc®™

10. Los jamones y paletillas elaborados por las industrias '{h'ﬂ‘
meras serin objeto de aplicacién de la placa sanitaria reglamentari® *
presencia del Inspector Veterinario de la industria, debidament€ 55’,
cintada, bien inmediatamente de practicado el reconocimiento ¢
pués de haber permanecido en la salazén, en el momento de ser colg”
dos para su oreo y curacion. ot

Los Interventores Sanitarios de almacenes al por mayor de pr°
tos cirnicos no formalizarin la entrada en almacén de jamones ¥ P
tillas que carezcan de placa sanitaria, levantando acta de interve?
de las piezas que no la lleven y dando conocimiento a la Jefaturd gy
vineil de Sanidad correspondiente, que procederi en la forma disp¥ 6
en el apartado noveno de la Orden del Ministerio de la Gobern®®
de 17 de julio de 1958 («Boletin Oficial del Estado» del 29).

11. Los talleres de elaboracion de tripas habran de reunir €% ¥
instalaciones las condiciones minimas previstas en la Orden del MII‘E'
terio de la Gobernacién de 3 de junio de 1947 («Boletin Oficial del
tado» de 9 de julio siguiente), a los cuales habran de referirsé
todo rigor los informes de viistas de las Inspecciones Provincillef
Sanidad Veterinaria, tanto en los talleres del nuevo establecim o
como en los ya establecidos, dandose a aquéllos de estos ultimo® o5t
no reinan las condiciones citadas un plazo no superior a seis M7
para efectuar las correspondientes ampliaciones o modificaciones st le
dole retirada la autorizacion sanitaria si en el plazo fijado no €
el requerimiento. iptt

Teniendo en cuenta que los almacenistas importadores de “fno,
se ocupan de manipulaciones y tareas de transformacion de in.leﬂ“
analogas a las que realizan los industriales elaboradores de lﬂp“e’nw
les recuerda la obligacién de tener sus establecimientos debid‘m.ly
autorizados e intervenidos sanitariamente por esta Direccién Gener
hallarse en posesion del carnet profesional expedido por el grem
rrespondiente del Sindicato Vertical de Ganaderia, l o

es

12, Los Veterinarios Directores de los mataderos municipa! Jaf
darin, bajo su responsabilidad, deq ue las tripas de reses sacr! -‘c‘do!
en los mismos sean entregadas a propietarios de talleres autoriz® -
por la Direccion General de Sanidad, a cuyo efecto exigiran la P cres”
tacién del carnet de identidad expedido por el Grupe Sindical c"w,.
pondiente o documento autorizado por éste que acredite hallarse o de
drado en la organizacién, tal como dispone la Orden del Ministeri

la Gobernacion de 19 de septiembre de 1955.

i0
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Pree'En aquellas localidades donde haya instalados talleres agri:_: .é’ms

. Samente los que tienen derecho preferente para la recogida de

e]il;! en los respectivos mataderos m}:nicipaie%.‘ en Evitncién. ‘de circu-
'lli:mn de estos productos de tan facil nlleracmn.. Efl atencion a esta
Tey a Eﬂ.nmderaciu’m sanitaria., cuando el Grupo Slndl?ul de c]nbnra;do-
ing e Iripas afecto al Sindicato Nacional de Gaund?nn pueda r-enllzar
. Organizacion de zonas de recogida entre sus afiliados, debera tener
& enta la mayor proximidad de la situacién del taller con los mata-

'8 abastecedores.
eom Indrﬁ ser objeto de autorizacién sanitaria la instalacion de talleres
"“tﬁ “Mmentarios en localidad distinta n‘donde la Empresa tenga su
s.. Principal, siempre que aquéllos reunan las condiciones minimas
lid..s para esto. y sin que ello suponga el derecho preferente de reco-

4 que se alude en el parrafo anterior.
- 13, Las expediciones de tripas secas y sa]ndgs que anerdemes de
talleres elaboradores circulan con destino a las industrias de la carne
':ﬁhﬁ almacenes distribuidores, cunquierfl que sea el f(:,-rmnto del en-
al. * levarin en cada uno la placa sanitaria reglamentaria, del modelo

“Plado para jamén y paletillas. P _

. 48 Empresas propietarias de talleres de elabnr'u_-mn de tripas que
.nll‘l! transcurrir dos ejercicios consecutivos sin solicitar la renovacion
--u'_] del permiso de funcionamiento sanitario y carnet de identidad
'e al, se entendera que renuncian a sus derechus._‘ si?ndo baja en el
M':"l'ﬂ de Elaboradores de la Direccién.Genera] de blpldnd: para recu-
in n:::iﬂ de aquellos derechos habra de incoarse expediente como nueva

a. .
Mip 14, T-ﬁ(‘lﬂﬁ los Ayuntamientos nrgnr!iz_arin en sus Fespectivus tér-
o 8 municipales el servicio de reconocimiento domiciliario del cerdo

trj .
en Mheado para el consumo familiar, al igual que ha estado ord.enado
_“"mpaiias anteriores, de forma que ni uno de ellos se sustraiga al

Men microscopico de sus carnes, t
oy ., CS1os efectos serdn tenidas en cuenta las normas que se seialan
®Sta Direccion en Circular de 27 de julio de 1957.
mi“:?ﬂle los casos rnmprn:hndns l!l" lriquinn?is_ en personas que "':i:mu'
hne“:.' carne de jabali sin previo recomocimiento sulnlarm: se hace
mier“;“’_ﬂ a las carnes de estos animales la nhllgatiluf'l I*L‘ su‘lnslpeccmn
Hing,. OPica, al igual que las de los cerdos domésticos anles de auto-
¢ su consumo. : L
lp :5. . A lps fines del apartado anterior, y para me'_}f:lr “"'mPl;ml“ES"lﬂ
"i‘iﬁ: {]]lsim.ulnr‘rnes sanitarias, los Ayuntamientos faci llar:;n :1' 08 e&‘-
tio eterinarios locales, antes de comenzar la temporada de saerihi-
U¢ cerdos. relacion nominal de los vecinos que han de llevar a cabo
\rtl:"_l‘h‘ en su domicilio para consumo familiar. con “.b.i'-'m d"’_q“e los
finarios titulares encargados del servicio sanitario organicen de
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acuerdo con la Ordenanza municipal prevista en el articulo 51 d?l :.r
glamento de Personal de los Servicios Sanitarios Loecales, la iﬂ-‘-‘PEc:drﬂ
y reconocimiento de las reses, como dispone el apartado 15 de la 0 do?
de este Ministerio de 21 de junio de 1954 («Boletin Oficial del Est#
de 3 de julio siguiente). -

16. Sistematicamente se llevara a cabo por los Veterinariof "‘
lares la aplicacion de placas sanitarias a los jamones y paletillas 0 '* gi
nes que no sean objeto de despiece, no pudiendo venderse, circull‘;do
adquirir estas piezas si van desprovistas de las citadas placas, re.ca,‘i’cic 3
la sancion correspondiente sobre quienes efectiien su comercio sin
garantia sanitaria. ol

17. Al terminar cada campaiia de sacrificio de cerdos part =,
sumo familiar, los Servicios Veterinarios Locales entregaran a l“rdﬂ’
caldias respectivas la relacién de vecinos que han sncriﬁcnt!ﬂ ct;,ief'
en los fines dichos, cuyas listas se expondrin al publico que si hv
reclamaciones de tipo sanitario o fiscal.

.‘*’I—'l"’
JERINGA

de metal totalmente desmon-
table y cristal cambiable.
Ajuste alta precisidn sin jun-
tas de ninguna clase.
Se fabrican en tamafos de
5y 10 c.c.en varilla graduada
y corriente (sin graduar).

CAGUJAS

Veterinaria Record Grande
y cono Interior, enchufe pe-
quefo o grande,
Acero inoxidable alta calidad

77 resistencia, "5;0

De venla o0 los principales Bazares
de instramental quirdrgice c,;r""Q

|

T.a
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Po 18. A todos los efectos habrin de cumplirse las prevencione? que
d * Ordenes ministeriales anuales han venido regulando estas activida-

i Tunque no se haga expresada mencion de ellas en la presente
Uiar,

| Las Jefaturas Provinciales de Sanidad difundiran los preceptos de
""Fnle Circular por medio del «Boletin Oficial» de las prc.wifmial
d,..pem”“- a fin de facilitar el general conmocimiento y cumplimiento
A4S mismas,
adrid, 2 de agosto de 1960. — El Director general, JESUS GAR-
RCOYEN, — (B. O. del E., de 17 de agosto de 1960).

“RDEN de 16 de agosio de 1960 por la que se resuelve prﬂuisl'ouaimnle
¢l concurso de prelacion para ocupar vacantes enire Veterinarios
itulares, autorizado por Orden ministerial de 10 de noviembre de
1959 y convocado por Resolucion de la Direccion General de Sa-

Nidad de 1 de marzo del corriente ano.

N- * -
ra Nombre y apellidos Antigiiedad Plasa adjudicada
A, M. D.
3
6 D. Cristébal Muiioz Rodri- SN2
6] BUEZ ... oo vo vov vee oo. 8 6 21 Mataré, 2.° plaza
69.3 D. Vicente Acuiia Rey ... 8 6 21 Manresa, 4." plaza
394 D. José Ochoa del Solar ... 8 6 21 Granollers, 2. plaza
* D. Sixto Cosme Medrano . T 2"
Ling Garcia-Argudo ... ... ... 8 6 21 Sabadell, 4. plaza
D. Alfredo Yustas Busta- _
mamte ... ... ok ..t @ & 2v Vilafrancs del Pans
230 dés, 2. plaza
S D. José-Luis Lostau Estévez. 8 6 21 Villanueva y Geltra,
699 2" plaza
D. Damiin Borobia Pala-
E.aaa TR SRR DT S S g P TS, o e
D. Hilario Pérez Rodri- :
199 BEE ©.. s hn tos es sse s 8 -0l 2T < MiOyE
3.17$ D. Alfredo Sienz Ibifies ... 5 11 21 Llisi de Munt
D. Juan Antonio Barraguer
Logy, Reboll: oo as_svs ois 5 3015 Sexchs '
LXE D. Luis Bonet Cuffi ... ... 5 0 29 Sta. M. de Coreo
D. Jesus Melgar Alvarez ... 3 8 12 San Pedro de Riude-
3069 vitlles
D. Gaspar Monreal Luis ... 0 10 19 Villel de Mesa (Gua-
dalajara) -

(8. 0, del E., del 2 de septiembre de 1960).
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Gobierno Civil

CIRCULAR

=3 5 > oy . A ; cha

El Exemo. senor Ministro de la Gobernacion comunica, con fe
13 del presente mes, a este Gobierno Civil lo siguiente: 052

El Decreto de la Presidencia del Gobierno de 18 de abril de 9oL

disponiendo la creacion de centrales lecheras, tiene, como objetive "P:;c
mordial, que producto tan necesario en la alimentacion humand lleg
al consumidor en perfectas condiciones nutritivas e higiénicas: per’
niendo en cuenta, por otra parte, las dificultades con que tropi¢#®
instalacion de Centrales Lecheras, y por otra, que la obligatorieda
las mismas queda limitada en el Decreto a poblaciones con censo !
rior a 25.000 habitantes, se hace preciso, con cariacter general, €J° i
una rigurosa vigilancia sobre todos los factores que pueden Contﬂh'-lo.
a que la leche suministrada al publico consumidor, tanto en pﬂbl'“‘c,
nes donde existan Centrales Lecheras, pero muy especialmente en ‘“q':
llas en que se realiza la venta a granel por los distintos prn('t?di“”en-ti.
al uso, tengan un minimo exigible en cuanto a su composicion nutr!
va y a sus caracleristicas higiénico-sanitarias. 18
A este fin —de conformidad con las instrucciones cursadas PO pry
Direceion General de Sanidad que se insertan al final del presente ese

VACUNA LAPINIZADA OVEJERO

CONTRA LA PESTE PORCINA

(Liofilizada y cerrada en vacio)

Se dispone de suero PESTE OVEJERO |

DELEGA-  Dipufacion, n.° 365, 6.°, 1." - Tel. 269074 ‘
CION: | LABORATORIOS OVEJERO, S. A.

_-/
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' % ordenara por V. E. que, por los Servicios Veterinarios Munici-
de toda la provinecia. con la colaboracion de los Agentes de la
dad que se considere precisa, se realice la funcion inspectora,
l:‘dﬂ .Ins siguientes extremos: ‘
leche " Visita a los establos donde se aloja el -ganfidﬂ productor de
nmp{;n‘_nfﬂrmandn a .h'. :&umri:]ad smhr:e las deficiencias que observe y
do “ ‘“hfln_ln prohibicién de concurrir con la 'leehe al mercado cuan-
Neg s Mmencionados establos carezcan de las mas elementn]gs eun:i:clq-

Bl€nicas, concediendo un plazo prudencial para el mejoramiento.

e - *
e =+ En las visitas a que se refiere el apartado anterior se procura-

Aute ,.:
tl;..::

® toinn: 3 :
gr.':gmumd“ con las horas del ordefio. presenciando éste y anotando el
l"!hn de limpieza en la prictica del mismo: recipientes en que la

leg :l'eﬂﬂ recogida directamente de las mamas. trasvasado a los 'recipienw
te oo afl"“_spnrle. caracteristicas de eéstos. cnfnpmbnnd? 81 ha}-n‘tun]men-
ting 4. Ctian operaciones de filtrado y refrigerado, distribueion y des-
1? 0% ordefios de la maiana v la lard:.'. it
Dum; -d Informacion delalladfz'clp los medios u'nhz.adoﬂ para el [trans-
pmhihie la leche a la poblacion de consumo, limpieza de los mismos,
inml‘-‘“.dn que en el mismo departamento del veh:cq]n se acumu‘leu.r
huey 'ediato contacto con las vasijas de la leche. legumbres. hortalizas,
“9- ete., ete.
mg:'; Una vez llegada la leche a la pt_ihlllt'iﬂ"ﬂ se P{"_’hibi"é terminan-
blj,, ¢l establecimiento y permanencia de las vasijas en la via pu.
Callp 451 como el trasiego de leche de unas a otras y la venta en plena

Sis Efi: : R_Ecngida de muestras de leche en las visitas a essnl?lﬂﬂ y ﬂﬂﬁli'
iezg Slguientes para conocer, en cada caso, las carfwteﬂatwaa ‘de lim-

' POT la prueba del filtrado por discos e investigacion d? impure-
m EZ?EEdentm del ganado. como pelo, descamac_inm?ﬂ de ]ﬂ; piel, heces,
Taje ! ":"l‘ﬁ .de recto y vagina: del medio ambiente, partlcu.lns de fo-
ﬁ‘QPaJa. insectos:; del propio ordeiador, por manos sucias, pelos,
t'p&l:h:‘ E‘IE.. Asimismo se evidenciara la composicion de la leche en su

, utritivo (determinacién de grasa).
Bad, . Recogida diaria de muestras, en gran mimero, de.la leche lle-
Lihq,: la Ppoblacién, efectuindose en el Laboratorio Mul'ﬁf'l‘pll. o en el
o e::“"}'ﬂydel Instituto Provincial de Higiene, el anahsuf completo,
Bt)ja ‘d‘l’i::“mlegradu por las determinaciones que se especifican en la
a.

d’::ti Del resultado de todos los andlisis e inspﬁfﬂiﬁﬂes ﬁgurndt::s en
o, . - 1O% apartados se dari conocimiento inmediato a la Autoridad,
By .p;"!tfdn informe sobre la procedencia de imposicion de sancio-
l'rg‘pon':i' infractores en la cuantia e importancia que en cada caso co-
& proporcionalmente a la gravedad de la infraccién.
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INSTRUCCIONES DE LA DIRECCION GENERAL DE SANIDAD

Leche eruda total. — Analisis completo

A) [Investigacion de impurezas. — Filtrado de la leche 2 "“:
de unos filtros de algodén, enjuiciandose el grado de impurezd se 109
el aspecto del filtro o bien por pesada de los mencionados filtros an
y después del filtrado, previa desecacion. El aspecto, la m:Iuraltsunmmr
abundancia de las impurezas, asi como la coloracién eventual dﬂl.ﬁl ige
permite la clasificacion de la leche en varias categorias (muy limP
limpia, ligeramente sucia, sucia, muy sucia, ete.). or

B) Composicion - Pruebas para verificar la calidad. — 1. D:’m,
minacion de la densidad: Utilizacion del lactodensimetro, Valores Jebe
tes: Densidad de 1,028 a 1,934, a 15° C. de temperatura (siempr® 100
verificarse la determinacién a esta temperatura o realizar la cOI™" ° .
correspondiente si se ha determinado a otra temperatura). 2. DE“;&&
nacion de la acidez: a) Acidez titulable, expresada en grados Dode 16
es decir, en decigramos de dcido lictico por litro. Valores limites: ™
a 20 grados Dornic. b) Acidez actual - Determinacion del pH. — pro¢ e
simple del aleohol de 68 grados. Presencia de floculacion ¥ cod W
cién en leches dcidas. Los codgulos grandes revelan una acidez ﬂq“ﬂ
lente a los 22 grados Dornic. Prueba del alcohol alizarina. Es un# © ar
binacion de la prueba del alcohol con el indicador alizarina, qu®
ca el pH de la leche. Si la leche toma color lila o lila violeta, ], o~
es alcalina (infeccion o inflamacién de la ubre o presencia de 108
nato u otro tipo de sustancias alealinas. Color rojo oscuro corrl’:ﬁpo e
a una acidez de 17 a 19 grados Dornic: si coagula, ademas, indicé e
hay presencia abundante de bacilos licticos. Color rojo lila Oﬂrr“fndg
de a la leche normal fresca. Color rojo ligeramente pardo e“"f’phofl’
a una acidez de 19 a 21 grados Dornic; se le calcula de dos a sel® e
de conservacion. Color pardo corresponde a una acidez de 21 8 =° "
dos Dornie, conservacion muy escasa. Color amarillo correspﬂﬂ‘!" d
acidificacion grande, de 24 a 30 grados Dornie. ¢) Papeles il:ld“’f'.lll
Basta mojar una de estas tiras en la leche y eomparar la fe‘“'.;,
loreada que se presenta con la gama de colores que llevan adher’l, ..

envases. 3.' Determinacion de grasas. — Se utilizara el método .rpr
o el método de Rise-Gottlieb. Minimo de 3 gramos por cient0o: ™
terminacion de cloruros. — Se utilizara el método de ChlmPe"t_’aM
hlard. Valores variables segin la alimentacion; valores norm
prendidos entre 0°9 y 1'3 gramos por ciento. pDe-

C) Contaminacién microbiana. — 1. Reductasa micl"ﬂ;f”’“”"' oler
coloracion del azul metileno por acecién mierobiana. Criteri0o: oment?
racion antes de 15 minutos, corresponde a una leche muy
contaminada; la decoloracion en menos de una hora, a una lige”
contaminada; la decoloracién entre una y tres horas, a una leche
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T :
“fte contaminada: una decoloracion después de tres horas corres-

Mndc.l una leche de buena calidad con las siguientes reservas: Algu-
lbr.:ucmbiﬂﬂs como el estreptococo de la mamitis contagiosa, no deco-
W e ¢l azul de metileno. Cuando se ha ngrcsﬂf!ﬂ 3'11. lfehf'f"m“] para
CiGn :;se“"fifln. se realiza una decoloracién mas rapida. 2: De{ern!:{:af
dej ¢ la flora microbiana total: Se expresa por la media aritmelica
Mumero de colonias presentes sobre capsulas de Petrio con agar
» Sembradas, respectivamente, con diluciones di[eten.!es ‘de leche.
€16 na 30.32 grados centigrados durante 72 horas. Criterio: Ler!m
ng cull?““ calidad, menos de 500,000) gérmenes por ¢. ¢. Leche de media-
fllida idad, de 500,000 a 4.000,000 de gérmenes por c. €. Leche de mala
ma] ad, de 4.000,000 a 20.000,000 de gérmenes por c. ¢. Leche de muy
% calidad, mas de 20.000,000 de gérmenes por c. c. 3. Presem:lfl
ngr"f‘?"ﬂ productores de Indol: Cultivo en agua peptnnnda‘y evi-
'Blr.;m“"_ del Indol por el reactivo de Ehrl:ch-?(oum y cultn?o en
Cong; “Soxicolato. Se consideran como ]eches. pe‘]:t’grﬂsas aquellas que
L “hen mis de 10 colis por litro. 4.* Identificaction de.otms gérmenes
rit ‘0specha su presencia: Empleo de los medios especiales necesarios.
°T10: Ausencia. .
Investigacion de fraudes, sustancias consiervad.orng v extrafias.
“xig:terminﬂcién del aguado, descremado, almidén, bicarbonato, agua
"ada, ete., si se sospecha su existencia. ;
timian, 1U¢ S hace piblico en este periédico oficial para general cono-
la mc.' de los sefiores Alcaldes-Presidentes de los Ayuntamientos fh}
ﬁﬂn;nvmei“ y estricto cumplimiento de lo ordenado por la Superio-

lin
Ineubﬂ

Acg B“F'?]ﬂna. 24 de agosto de 1960. — El Gobernador Civil, Ferire
00 CoLunca. — (B. O. de la P., de 30 de agosto de 1960).

Presidencia del Gobierno

0
RDEN de 26 de julio de 1960 por la que se nombra representante del
M'ﬂiaterio de Educacién Nacional en la Comision interministerial
‘reada por Orden de 21 de junio de 1955 al Director de la Escuela
Bromal‘ofogia de la Universidad de Madrid. |
tg 4 CMos. ¢ Ilmos. Sres.: De acuerdo con la propuesta del Ministe-
ME‘_i'ﬂﬂcién Nacional sobre conveniencia de ampliar con una re-
dy , acién de dicho Departamento la Comision intermlnl_s'lerul" crea-
‘Inipt:r. Orden de 21 de junio de 1955 para la Reglamentacion Técnico-
U8im; Ma de las Industrias de Alimentacion, cuyo Presidente lo estima
IF:.:‘“ conveniente, restando su conformidad a tal propuesta.
b, 'a Presidencia del Gobierno ha dispuesto ampliar la menciona-
Mayg) Misién interministerial con un miembro de la Escuela de Bro-
“ia de la Universidad de Madrid, dada la intima relacion de este
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Centro con la materia de que se trata, y nombrar al efecto para d"?:
puesto al Director de la citada Escuela de Bromatologia, quien rﬂ’n
sentara al Ministerio de Educacion Nacional en la expresada Comist?
interministerial. o
Lo digo a VV. EE. y a V. |. para su conocimiento y demas efec®" 8
Dios guarde a VV. EE. y a V. I. muchos aiios.
Madrid, 26 de julio de 1960. — CArrERO.

(B. O. del E., del 3 de agosto de 1960).

Ministerio de Hacienda P

ORDEN de 23 de julio de 1960 por la que se dictan normas P“f:",;
recaudacion, inspeccion y contabilidad de las tasas y exacc
parafiscales.

(B. O. del E., del 11 de agosto de 1960).

Ministerio de Educacion Nacional .

ORDEN de 9 de julio modificando el articulo 12 del Reglament® d;ﬁ'
Escuela de Bromatologia, suspendiendo con cardcter generd
mite maximo de edad.
(B. O, del E.. del 5 de agosto de 1960).

VIDA COLEGIAL

par
2l a - . e
Nacimiento, — El hogar formade por nuestro companer? 't pido*
G - . z .. S
celona, don Maximo Vivas Rodriguez y su esposa, doia Amalia art?
: o . o 25 oul
se ha visto alegrado con el nacimiento de una preciosa nina |iﬂn{ln
3% : 2 = u
de sus hijos— el dia 17 de agosto ultimo. a la que se ha ba
con el nombre de Gregoria,  nient®”

Nuestra mas cordial enhorabuena, por tan feliz aconl®

CORICIVEN

%

- especifico contra e

' CORIZA AVIAR

LABORATORIOS IVEN- ALCANTARA, 71 - MADRID
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"ARINAS DE PESCADO BERNA
(Eﬂpecial y Extra)

SOLUBLES sOLIDOS DE HIGADOS DE PESCADO

(Tres aminodcidos v Vitammna B-12)

HARINA DE cARNE

CORRE s
)RRECTORES VITAMINICOS PARA POLLA
PONEDORAS, CERDOS Y VACAS LECHERAS

:=°°Uc'ros ESPECIALES PUROS POR
YCARGO

Laboratorio de alimentacién animal
Farmacéutico Director: Agustin Llach

.l‘g“‘uiﬁn de ventas de:

Jeringas y agujas Llorach
Material avicola Bacu:
Criaderos, Baterfas, etc.

Ir‘r':"""""''Ci'flmt 2 Spministros NOWVA
Pujadas 95 Tel. 25 4167

E:ir:sffndenciu. Apartado de Correos 5278 - Barcelona-8

9amos soliciten informacion:

Saludamos a todos los Sres. facultativos, qumuni'
céndoles que en sus demandas podrin disponer
de precios, condiciones y presupuestos especisles
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Especialidades CARLO ERBA e Veterinan
suliachemi “V

Cloramfenicol y cuatro Sulfamidas
en un feliz hallazgo de las asociaciones

TERAPEUTICA DE LAS DIA-
RREAS DE LOS TERNEROS,
POTROS, CERDOS Y PERROS,
ESPECIALMENTE LAS GRAVES
Y RESISTENTES A OTROS
TRATAMIENTOS

1.
idos de 258 g
SCLEACHEN § comprim

PRESENTACION ESPECIAL P:s

w8 RA EL TRATAMIENTO DE b g

== GASTRO-ENTEROPATIAS P
LOS LECHONES

4 comprimidos de 1,25 grs senaes /
Carlo Erba Espafola, S A

DISTRIBUIDORA: A

INDUSTRIAL FARMACEUTICA ESPANOLA, S- .

989 |
QUINTANA, 26 - Tel. 2306 02 ROSELLON, 186 - T;':" ‘
MADRID BARCELO
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