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Nuevo Director General de, CGanaderia

En el Consejo de Ministros celebrado el dia 12 del actual, bajo
la Presidencia de S. E. el Jefe del Estado, fue aprobado un Decreto
del Ministerio de Agricultura, por el que se nombra Director General
de Ganaderia, a don Francisco Polo Jover.

El nuevo Director General es tin veterinario muy joven, 46 afios;
su primera actuacion profesional fue como veterinario titular en la
provincia de Alicante, en cuya época y como tal desempeiné la Secre-
taria del Colegio Provincial. Durante esta época, el seiior Polo Jover
pudo vivir detalladamente los problemas del ejercicio rural y la actua-
cion colegial, dejando ya entonces creada una amplia serie de amista-
des por las excepcionales condiciones que demostro.

Pasteriormente oposité al Cuerpo Nacional, pasande a ocupar la
Jefatura del Servicio Provincial de Ganaderia en Santa Cruz de Tene-
rife, y de alli a la Jefatura de la provincia de Alicante. Dada su gran
preocupacion por la avicultura, son numerosos los trabajos que dedicd
a esta faceta ganadera, destacando la creacion de la Estacion Avieola
Experimental y el Laboratorio Provinecial Pecuario, orientado prefe-
rentemente a la investigacion de las enfermedades de las aves, dirigién-
doles con gran acierto y eficacia,

En ambas provincias y en especial en la de Alicante, mantuvo una
constante colaboracion con las Juntas de Gobierno del Colegio Pro-
vincial, mostrando desde la Jefatura un profundo interés en cuantas
cuestiones afectaban el rendimiento ganadero y el prestigio profesio-
nal, interponiendo todo el peso de su autoridad cientifica, oficial y
social para la mejor y rapida solucién de los problemas.

De su actuacion como Jefe de los Servicios de Ganaderia de la
provincia de Alicante, guarda aquel Colegio un gran recuerdo, como
evidencian no sélo los diversos homenajes que en varias ocasiones le
ha tributado, sino también el afecto y estima que personalmente le
tienen,

En 1956, pasé a desempeiiar la Secretaria Técnica de la Diree-
cion General de Ganaderia. De él y de su labor dijo el Ministro en el
acto de toma de posesion: «El nuevo Director significa la prosecucion
de una tarea conducente a la necesaria mejora de nuestra cabaiia. Hom-
bre joven, reflexivo, estudioso, competente, lleva muchos aitos en un
puesto de extraordinaria responsabilidad y lleno de dificultades. Su
teson y la lucidez de juicio que ha demostrado, son el mejor expo-
nete de su valia vy el anunciado anticipo de que podemos esperar
mucho de su gestion.
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En el acto se hallaban presentes con el Ministro, el Subsecreta-
rio. los Directores Generales y Secretario General Téenico del Minis-
terio, los Gobernadores Civiles de Madrid y Alicante, el Comisario Ge-
neral de Abastecimientos, el Jefe del Sindicato de Ganaderia, el Pri-
mer Teniente Alcalde del Ayuntamiento de Madrid, y otras muchas
personalidades politicas, entre ellas el seiior Campano, de quien hizo
un calido elogio el seiior Ministro, «destacando se veia obligado a dejar
el cargo por los deberes que le imponia su profesion de soldado al
servicio de la Patria, agradeciéndole la inapreciable colaboraciéon leal,
inteligente, formal que le habia prestadons.

El nuevo Director, seiior Polo afirmé su propésito de trabajar con
gran entusiasmo y fe en bien de la ganaderia nacional y en cuya mi-
gion confiaba con la plena colaboracion de los veterinarios espaioles.

El sefior Polo Jover ha merecido diversas condecoraciones, perte-
nece a varias Academias, es Premio Nacional 1959 de Investigacién
Agraria, ha escrito numerosos trabajos y libros cientificos, es Presi-
dente de la seccion espaiiola de la «World’s Poultry Science Associa-
tion», ete.

Los colegiados de Barcelona conocen bien al nueve Director. En
1954, le solicitamos desempeiiar un curso de Avicultura, aceptando
desinteresadamente el desarrollo del mismo, oponiéndose rotundamen-
te a toda compensacion, a pesar de las molestias y dispendios que le
ocasioné una larga semana de estancia entre nosotros, actuando tinica
y exclusivamente por su entusiasmo y amor profesional. Desde enton-
ces el seiior Polo Jover ha mostrado por el Colegio de Barcelona, nues-
tras actividades y nuestra revista, una especial estimacion. Confiamos
que este aprecio podra desde ahora acrecentarse todavia mas.

Conocedores de su vocacion, su fe, sus grandes cualidades huma-
nas, rectitud, formalidad, comprensién, enorme voluntad, entusiasmo,
hombria, competencia; sabiendo que conoce los problemas planteados
en el campo espafiol en todos sus detalles, tenemos en el seior Polo
Jover grandes esperanzas. Lo necesario es que todos, absolutamente
todos los veterinarios espanoles, le prestemos una colaboracion decidi-
da, plena, tenaz.

El Colegio de Barcelona le felicita muy sincera y cordialmente y
al desearle los mayores éxitos, promete su leal y decidida colabora-
cién para contribuir con todas sus posibilidades a la mejora de la
ganaderia nacional y a la superacién de la Veterinaria hacia nuevos
horizontes de prosperidad y rendimiento praectico.

JosEé Sécurr BriLras.
Presidente.



UNB

Universitat Autémoma de Barcelona

Academia de Ciencias Veterinarias

Sesi6n 1naugural
26 octubre 1961

Presentacion por D. Sacvapor Rigra PranNacumA

Presidente de la Academia.

[ltres. Autoridades, sefioras y sefiores:

Va a pronunciar la conferencia inaugural, el Iltre. Catedritico de
Agricultura y Economia Agricola de la Facultad de Veterinaria de
Madrid y Jefe del Departamento de Produccion y Economia Agraria
del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas, doctor don Gaspar
Gonzilez y Gonzilez, cuyo tema es: «La ensefianza veterinaria en el
proceso de desarrollo econdmicon.

La acusada personalidad de nuestro docto disertante, queda refle-
jada en los cargos que ostenta, en la alta estima de sus alumnos y en
la proyeccién internacional de su valer. Pensionado por el Consejo Su-
perior de Investigaciones Cientificas, ha recorrido en viaje de estudios
Inglaterra, Holanda, Dinamarca, Alemania y Suiza; ha sido ponente
en congresos nacionales e internacionales: cuenta traducciones, traba-
jos doctrinales y de investigacion en su haber.

Si buceamos un poco en su vida profesional, son evidentes su vo-
cacion docente, iniciada al desempefiar recién terminada la earrera,
una ayudantia en la Facultad de Madrid, que culminaria a los pocos
afios al ganar en brillante oposicion la cdtedra que actualmente des-
empeiia, y su apasionada dedicaciéon a los problemas de nutricién ani-
mal, en los que es consumado maestro.

Pertenece el doctor Gonzilez y de ellos es paladin destacado, a
ese grupo de profesores jovenes e inquietos, de sélida formacion ecien-
tifica y moral, que viven el actual momento crucial de la profesion y
de la economia patria.

Mientras el mundo contempla horrorizado los progresos de la tée-
nica nuclear puestos al servicio del mal, las naciones de la vieja Europa
estan integrindose en grandes bloques econémicos, paso previo para
una cooperacién mas estrecha y una politica comun. A este proceso
integrativo, de trabazén internaciones, hemos de ser arrastrados pron-
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tamente por la misma fuerza de las circunstancias y en estos conglo-
merados, la ganaderia como fuente permanente de riqueza ha de jugar
un gran papel y sus técnicos, se veran obligados a arduos trabajos de
seleccion y mejora.

En esta conyuntura econémico-politica, la definicién, el conecepto,
la esencia de la moderna Veterinaria, ya no cabe dentro los estrechos
moldes del precaver y curar las enfermedades de los animales; al com-
pas del tiempo, nuestra ciencia que no es exacta y por ello no tiene
limites precisos ni concretas fronteras, ha evolucionado hacia un con-
cepto totalitario, plenamente agropecuario. Si la Agronomia es el con-
junto de conocimientos aplicables al cultive de la tierra, la Veterinaria
estarda integrada por la suma de disciplinas que nos llevan al mejor
conocimiento de la explotacion ganadera.

Recuerdo la orientacion exclusivamente médica de la enseianza
de hard unos lustros; los que andan cerca de la cincuentena o va la
han rebasado, saben que la finalidad de las Escuelas de aquella época
era formar clinicos en la especialidad equina., haciendo caso omiso de
las demais especies. También saben de lo dificil que para ellos ha sido,
sacudirse el lastre de aquella formacion profesional, cuando con el trans-
curso del tiempo se ha acentuado la orientacion pecuaria.

Uno de los mayores méritos del doctor Gonzilez, es a mi enten-
der ese convencimiento suyo de que la Facultad es el centro docente
formativo del futuro profesional, que de las aulas arranca toda una
vida, que el impacto de sus ensefianzas traza un surco dificil de des-
andar. Pero también esta plenamente convencido de su funcién recto-
ra, de orientacion en el terreno cientifico, de definidora de contenido
y limites, de seialar el camino de la ciencia en el proximo futuro, como
derecho inalineable y como deber, ya que es premisa obligada para
cuantos planes de ensefianza quieran estructurarse,

Ayer era un ilustre profesor de la Facultad de Madrid, quien nos
hablaba del futuro de la Veterinaria en esta nueva sociedad que se
esta gestando al amparo de la evolucién politico-social del mundo en
que vivimos. Hoy, es otro profesor no menos ilustre de la propia Fa-
cultad, quien va a darnos una leccion sobre el futuro de la ensefianza
de nuestra ciudad en la actual conyuntura, en la que la Economia se
ha situado por derecho propio, en primer plano.

Similares tematicas, no son pura coincidencia., Es el despertar de
la Facultad en su mision directora. La personalidad del doctor Gonza-
lez es mucha, el tema es subyugante. Escuchadle con atencion: ambos
a dos se lo merecen.
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Desarrollo econémico y ensenanza Veterinaria

Conferencia Inaugural del Curso 1961-62 de
la Academia de Ciencias Veterinarias de Barcelona

Por el profesor doctor GAaspar GonzALeEz ¥ GonNzALEsz
Catedritico de la Facultad de Veterinaria, de la Universidad de Madrid.

Exemos. e ilustrisimos sefiores, seforas, companeros y amigos:

Estamos asistiendo a una profunda crisis de los estudios veterinarios
en un momento en el que, paradigicamente el desarrollo de nuestra
agricultura y, sobre todo, de nuestra ganaderia exigen un elevado ni-
mero de téenicos especializados. Esta profunda crisis tiene que sefialar
el comienzo de una revolucion en la concepcion de la ensefianza vete-
rinaria. La necesidad de esta modificacion de los estudios me viene preo-
cupando ya desde el un poco lejano aiio de 1947, en que entré a formar
parte del Claustro de Profesores de la Facultad de Veterinaria de Ma-
drid como encargado de la Catedra de Agricultura y Economia Agraria.
Esta preocupacion ha plasmado en una serie de ideas, y estas ideas
son las que, aprovechando vuestra generosidad, y consciente del alto
honor que me dispensais al encargarme de la Conferencia inaugural
de vuestro curso, voy a exponer ahora. Por lo demas, estoy seguro de
que ningin sitio mejor que esta docta Academia puede servir de caja
de resonancia de todo aquello que pueda ser acertado en mi exposi-
cién; y ningan sitio mejor, también, para una depuracion critica de
aquellas ideas que no estian perfectamente perfiladas o no sean correc-
las,

[L0S FACTORES DEL DESARROLLO ECONOMICO

En el desarrollo econémico de un pais entran en juego dos grupos
de datos o de factores. En uno se hallan las condiciones naturales, el
grado de progreso técnico y la idiosincrasia de sus habitantes; en el
otro hay que incluir las caracteristica del sistema politico-econémico
que en ¢l rige,

Afortunadamente s6lo uno de estos datos nos ha sido impuesto:
lag condiciones naturales, que aunque susceptibles de perfeccionamiento
mediante la técnica, determinan en gran parte la disponibilidad de
ciertos medios productivos. Los demas caen mas o menos radicalmente
bajo el dominio del hombre que los preforma a su albedrio; asi ocu-
rre con las instituciones politicas y con el mismo orden econémico,
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con el grado alcanzado por los conocimientos técnicos, e incluso, con
el cardcter y temperamento de los individuos, que también puede ser
en gran parte conformado y moldeado por la educaciin.

Todas estas fuerzas actiian coordinadamente en el proceso de des-
arrollo econémico. Sin embargo, a los fines de nuestra exposicion basta
con que aislemos como elemento esencial del mismo el grado de pro-
greso téenico. Los otros datos podemos suponer que, o coadyuvan deci-
sivamente o, al menos, no se oponen a la marcha del proceso de expan-
sion de la economia.

Y asi, entre las fundamentales conviceciones politicas del momento
situamos el deseo de conseguir para las diversas clases sociales mejoras
substanciales de renta (ingresos reales de los individuos), de empleo
y, en general, de nivel de vida; pues esta tendencia se considera, segun
costumbre en la literatura internacional, como desarrolle econémico
de un pais o de una regiéon (1). Debemos situar también como medio de
politica esencial para alcanzar aquel fin, el impulso de las actividades
agrarias y, dentro de éstas, de la ganaderia, hasta conseguir que la
imagen de la distribuciéon de nuestra renta agraria se asemeje, como
luego veremos, a la de los paises altamente industrializados de Europa.

Respecto a las condiciones naturales de nuestra Patria, afirmamos
que no se pueden considerar un obstiaeulo para el desarrollo de exce-
siva importancia, mucho menos insuperable como han pretendido algu-
nos. Pues si bien es verdad que el mismo esfuerzo permite lograr resul-
tados tanto mas espectaculares en orden al bienestar de la comunidad
cuanto. menos adverso es el medio natural, también lo es que, dentro
de ciertos limites —cada vez mas amplios—, el progreso técnico es
capaz de superar las condiciones naturales mas adversas.

Tampoco nuestra idiosincrasia y otros datos relacionados con la
poblacion pueden justificar un estancamiento de la economia. Sobre
lo primero pienso que tal vez se ha escrito demasiado, y creo que si
todo el esfuerzo intelectual dedicado al amnalisis critico del por qué no
hacemos las cosas se hubiera aplicado a hacerlas, es seguro que la lista
de figuras que mas han contribuido al progreso material de la humani-
dad se habria visto incrementada con varios nombres espanoles mas.
En cuanto a lo mgundn, no cabe duda, tamhién, que nuesiro aumento
demogrifico no guarda la adecuada relacién con el aumento de ciertos
factores productivos: pero la intensidad de las necesidades personales
y del esfuerzo humawmo para hacerlas frente (aparte de las que se deri-
van del aumento de poblacion) bien podemos afirmar que tienen una
marcha ecreciente, y ambos constituyen, asimismo, elementos esenciales
del desarrollo,

En fin, nos queda el nivel de la téenica como dato erucial del pro-
greso de la economia. De hecho, el esfuerzo que se sintetiza en el avan-
ce téenico, es de primordial importancia en el proceso de expansion
de la economia. Los tedricos del crecimiento econémico estan de acuérdo
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con los antiguos economistas en situar como una de las raices del mis-
mo los conocimientos técnicos crecientes, ademas de la riqueza natural,
la creciente aplicacion del capital, v la intensidad de las necesidades
personales y del trabajo a que nos hemos referido en anterioridad.
Ahora bien, jen qué grado ha afectado a la agricultura y a la ganade-
ria de nuestro pais el progreso técnico?

EL DESARROLLO DE LA AGRICULTURA

Estamos presenciando los resultados del enorme impacto de los
progresos de la técnica en todos los campos. Sin embargo, tradicional-
mente la agricultura ha resistido las cambios mis que cualquier otra
actividad. A lo largo de los afios ha ido absorbiendo las mejoras téeni-
cas, sin permitir cambios substanciales en su esquema basico, de explo-
taciones de tamaiios muy variados, poseidas u operadas por el agricul-
tor y su familia. Pero se afirma cada vez mas la opinién de que, estas
empresas agrarias, unas estin excesivamente parceladas (microfundios)
0 son demasiado pequeiias (minifundios) para aprovecharse del pro-
greso téenico, otras, en fin, alcanzan magnitudes excesivamente gran-
des para los medios operacionales y organizativos de que disponen
(latifundios).

Las primeras sobreviven principalmente como consecuencia de la
capacidad de nuestros agricultores y de sus familias para aceptar un
bajo nivel de vida. Las segundas, son reliquias de un pasado que tiende
a evolucionar, (aunque no de manera suficientemente rapida a nuestro
modo de ver) bajo la presién estatal.

En cualquier caso, en la mente del agricultor esta cambiando la
concepcion de la agricultura. De un modo de vivir, con todas las impli-
caciones y rémoras que esto ha puesto, se va pasando a considerar las
actividades agrarias como un medio de vida. Y es este eambio en la filo-
sofia lo que constituye la esencia de la revolucion agraria presente (2).

No podemos ocuparnos ahora en detalle del papel de la téenica en
¢l progreso de la agricultura ni del papel de la agricultura en el proceso
de desarrollo de nuestra economia; tampoco de la tan debatida cuestién
de si el perfeccionamiento de la agricultura es condicién necesaria
para el crecimiento econémico o consecuencia del mismo. Si hemos de
decir, no bstante, en relacion con lo iltimo, que nos adherimos a la pos-
tura de los que consideran que en el proceso de elevacién del nivel de
vida, al menos en el periodo inicial y salvo casos particulares, el punto
de partida deberia ser el desarrollo de una adecuada mecanizacion in-
dt}strinl (3). En dltima instancia se puede admitir que el desarrollo eco-
nomico general de un pais es el resnltado de la arménica actuacion en
estos dos campos (agricultura e industria) (4).
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PAPEL DE LA GANADERIA EN EL DESARROLLO DE LA AGRICULTURA

La posicion que ocupa la ganaderia en el seno de las economias
nacionales v en el de la misma agricultura varia extraordinariamente
de unos paises a otros, En general depende de la importancia relativa
de las tres funciones que, en términos generales, justifican su mante-
nimiento:

a) Proporcionar fuerza motriz.

b) Suministrar primeras materias a industrias no alimenticias.

¢) Aportar productos alimenticios de consumo inmediato o des-
pues de algunas transformaciones.

La importancia del ganado como fuente de fuerza motriz para la
agricultura es hoy dia muy limitada. Podemos decir —aunque esta
generalizacién no se apoye en datos coneretos— que tanto menos des-
arrollada esta la agricultura cuanto mayor relieve tiene el ganado de
trabajo en el seno de la misma.

Ciertamente, mantener ¢l ganado con la vinica finalidad de dispo-
ner de fuerza motriz para la agricultura no tiene justificacion hoy en
dia mas que en muy contados casos. La fuerza motriz la puede propor-
cionar y de hecho la proporciona, el motor inanimado, en mejores
condiciones técnicas y econémicas. Unicamente puede no ser esto verdad
cuando las explotaciones y las parcelas son excesivamente pequeiias, o
la topografia del suelo y su textura son muy irregulares, y en el caso
de determinados cultivos arbustivos y arbéreos. Sin embargo, también
es verdad que estas condiciones desfavorables estan siendo superadas
por los sistemas de ordenacion agraria y por el progreso téenico de la
agricultura. Ni ain el hecho de que el ganado de trabajo suministre

ademis materia organica, bajo forma de estiércol, invalida la afirma-
cion anterior.

ESTRUCTURA DE LA ECONOMIA DE LOS PAISES pErL M. C. v pE EspaNa

La funcion de suministradora de materias primas para la indus-
tria (excluida la de la alimentacion), tiene importancia en los paises
nuevos, poco poblados y alejados de las grandes concentraciones urba-
nas. En los viejos paises de Europa, por el contrario, la mayoria de los
productos pecuarios destinados a usos industriales son coproductos, es
decir, productos de una misma e inseparable producciéon, que en la
mayoria de las situaciones no pasan de la categoria de productos secun-
darios, pues silo excepcionalmente ocupan el lugar de mayor impor-
tancia, (asi ocurre en ciertas regiones con la lana).

En estos paises, la explotacion de ganado se orienta esencialmente
hacia la produceion de substancias alimenticias para el hombre. Y esta
contituye —podemos generalizar— la finalidad més importante de la
ganaderia en los paises mis avanzados. Bajo este aspecto la cabaiia
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contribuye casi siempr a aumentar las disponibilidades de alimentos
para el hombre vy, siempre, a mejorar la calidad, al mismo tiempo que
proporciona mayor variedad a la alimentacién.

La importancia de la explotacion ganadera dentro de la agricul-
tura, y la importancia de los articulos alimenticios dentro de la pro-

uceion pecuaria, en los paises altamente industrializados, quedan bien
de manifiesto en el cuadro que sigue, en la pagina 12.

Este cuadro puede tomarse también como una prueba de que el
proceso de desarrollo y de industrializacién que ha experimentado la
agricultura de dichos paises estd unido a un proceso de aganaderiza-
cion» —permitaseme el neologismo —de la misma.

Las razones que explican este papel preponderante de la ganade-
ria en la agricultura de los paises muy desarrollados hay que buscarlas
en las peculiares caracteristicas téenico-econémicas de la explotacion
de los animales domésticos y de los productos que aquéllos rinden.

Como hechos diferenciales de la explotacién ganadera dentro de
la agricultura, podemos citar los siguientes :

En primer lugar, las explotaciones animales tanto de cardcter semi-
intensivo o intenso-agrario, como las de cardcter intensivo o intenso-
industrial, suponen un alargamiento del progreso productive dentro de
la agricultura; y esto implica el empleo de recursos (mano de obra y
capital) que en otro caso pudieran permanecer ociosos. En términos
estrictamente econémicos podriamos decir que el ganado aumenta el
v-?lnr anadido o producto neto conseguido dentro de las empresas agra-
rias,

En segundo lugar, —y de modo mas general en las explotaciones
extensivas—, posibilita la utilizacién de terrenos marginales o infra-
marginales para otros usos, por la distancia, topografia, naturaleza del
suelo, ete. En ellos el ganado concentra la produccién del suelo permi- -
tiendo su salida al mercado y posterior consumo.

En tercer lugar, la ganaderia por si misma, u organizandose en
explotaciones complementarias dentro de las empresas del agro, per-
mite la utilizacion de la mano de obra y de los capitales de una manera
mas uniforme y constante en el transcurso del tiempo.

Por ultimo, las explotaciones ganaderas contribuyen a consolidar
rla economia de las empresas agrarias: al diseminar en el tiempo la
produccion y los riesgos, al facilitar la frecuencia de las ventas y, por
consiguiente, de los ingresos en el conjunto de las economias individua-
les, y, en fin, porque el ganado es un factor fundamental para la con-
servacion y mejora de la fertilidad del suelo.

Respecto a los productos, es bien sabido que la ganaderia cons-
tituye la fuente mis importante de los alimentos de mis alto valor bio-
logico, de los alimentos protectores por excelencia, imprescindibles para
mantener la salud y vigor de la poblacién en los niveles mas deseables,
asi como también de fibras y de otras primeras materias de la mayor
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calidad. Todos estos productos son relativamente caros y su demanda,
aparte de los hibitos de consumo, estd en gran parte determinada por
el nivel de los ingresos individuales.

En relacién con esto tultimo, la conocida ley de Engels dice en
una de sus partes, que el aumento del ingreso ocasiona un aumento
menor que proporcional de los gastos de alimentacion. Sin embargo,
como afirma el profesor L. Lenti (5) «el aumento de la renta por habi-
tante en el tiempo y en el espacio, influye también en el aumento del
coste medio de las calorias alimenticias, Lo que quiere decir que en
un sistema en desarrollo, se pasa del consumo de calorias menos apre-
ciadas a las mas apreciadas; es decir, de las calorias de origen vege-
tal a las calorias de origen animal. Las transformaciones de productos
vegetales dentro de la empresa agraria, con produccién de calorias ani-
males, se inserta, pues —incluso desde el punto de vista téenico— en
un proceso de desarrollo econémico que interesa a la renta agricola...
Pero cuando se habla de productos alimenticios de la agricultura, no
se puede menos que observar que ello presenta un significado econémi-
co, en términos de elasticidad o sustitucién, muy diferente... Asi, por
ejemplo, entre los productos de origen vegetal, la demanda de flores
aumenta en medida mas que proporcional con el aumento de la renta:
mientras que entre los productos de origen animal, la demanda de to-
cino aumenta en medida menos que proporcional al aumentar la renta».

Estas observaciones evidencian la necesidad de la politica de selec-
cion en la composicion de la produeccion agricola, especialmente en
un sistema economico en fase de desarrollo como el nuestro. En el caso
de nuestra Patria, es obvio que la expangion de la agricultura debe orien-
tarse en dos direcciones: los cultivos para la exportacion y la ganade-
ria. La primera, para aprovechar al maximo la peculiar capacidad de
muchas regiones para producir cosechas singulares en Europa, por la
especie, la calidad o el momento. La segunda, para la mejora general
de la agricultura.

El desarrollo de la ganaderia en Espafia, como una de las bases
esenciales de la mejora de la agricultura, tiene que realizarse a expen-
sas de una mejora de la calidad del ganado y de los sistemas de
explotacién, de una integracién vertical y horizontal de la ganaderia,
y de una racionalizacién del proceso de distribucién que determine
un incremento de la demanda. Todo esto se traduce en medidas téeni-
cas orientadas por la economia.

Pero a su vez, el desarrollo de la técnica estd en esencia condicio-
nado por el nivel en que se desenvuelven las instituciones culturales
—principalmente los centros superiores de enseiianza e investigacion—
¥ por el grado de difusion de los conocimientos cientificos y téenicos
entre la poblacién. Y asi enlazamos con el motivo central de nuestra
conferencia, y que podemos concretar ahora en las siguientes pregun-
tas: ; Qué papel puede desempeiiar la ensefianza veterinaria en el des-
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arrollo de la ganaderia y, en consecuencia, en el desarrollo econéomico
de Espaia? ;Cémo deben planificarse los estudios para que aquel papel
adquiera el maximo relieve?

Para contestar a la primera interrogante, aunque sea cuestion co-
nocida de todos, conviene empezar con una breve sintesis de las fun-
ciones que ha venido desarrollando el profesional veterinario en el
complejo orden social en que vivimos.

PAPEL DE LA ENSENANZA VETERINARIA
EL DESARROLLO DE LA GANADERIA

Aunque no ha ocurrido exactamente igual en todos los paises, ya
desde su origen tres campos de accién fundamentales se ha irrogado
la profesion veterinaria en nuestra Patria: el de la medicina animal,
el de la vigilancia sanitaria de productos vegetales y animales utili-
zados en la alimentacién humana, y el de la mejora y direccion tée-
nico-econémica de las explotaciones y empresas ganaderas.

La medicina animal

De los tres campos, el de la medicina animal en sus variadas
formas (clinica, sanidad, higiene), pero especialmente en la clinica, ha
sido inicialmente (y podemos decir: casi hasta la fecha) el que ha
atraido vocacionalmente mas alumnos y el que, en consecuencia, ha
absorbido el mayor contingente de graduados de las antiguas escuelas
y de las actuales Facultades de Veterinaria. Pues si bien es verdad
que o“n IIS mismas s¢ hﬂ [lTEll‘ﬂdidD prepamr a ][)3 grnduarlng para El
desempeio indistinto de las tres misiones, consideradas como activida-
des complementarias, la realidad es que el soporte econémico lo ha
venido dando la primera de las ocupaciones citadas. Hay que recono-
cer que estos hechos han informado radicalmente la preparacion de los
prnfemres, l..l impnrtﬁneia fEllli\’! tlE ]ﬂs diglin[ag mnlerins v la exlen-
sion de los programas de estudio de nuestros centros de ensenanza.

Este papel, es indudable que ha tenido una gran traseendencia eco-
nomica. La gran masa de veterinarios clinicos espafioles permitié man-
tener en linea de trabajo los diezmados efectivos ganaderos, que cons-
tituian uno de los pilares fundamentales de la agricultura espaiola
del secano, en aquellos dias en que los efectos de la guerra y la falta
de mecanizaciéon no permitian disponer de otra fuente de trabajo para
las labores que la suministrada por los équidos y bovidos de esta espe-
cializacion,

Sin embargo, esta faceta de la actividad profesional ha perdido y
estia perdiendo cada vez mas su brillo inicial en todo el mundo. Y son
muchos los gritos de alarma poniendo el hecho de manifiesto, y muchas
también las voces que se han levantado exigiendo la reestructuracion
de los estudios para una nueva orientacion profesional.
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Ademas, la profesion Veterinaria ha estado siempre en linea frente
a las epizootias que de cuando en cuando invaden a nuestra ganaderia,
y bien se puede decir que nunca ha luchado impotentemente. En la me-
dida en que ello ha sido posible, los problemas se han resuelto. Ahi
estan, como ejemplo, las campaiias contra la peste aviar, la glosopeda,
la mixomatosis, la lengua azul y la actual contra la peste porcina
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africana. Es dificil una valoracion de la importancia de estas campanas
en la economia nacional. Y es justo también, a este respecto, resaltar
que la medicina veterinaria es autirquica en lo que se refiere a vacu-
nas, sueros y otros productos terapéuticos,

Este aspecto de las funciones del veterinario —prevencion y lucha
contra las enfermedades infecto-contagiosas— ha de tener cada vez
mayor importancia como base del mantenimiento de una ganaderia
prospera,

b) La vigilancia sanitaria de los productos agrarios destinados al
consumo

En el aspecto sanitario, generalmente desarrollado en el medio
rural a la par con el clinico, pero que en las grandes aglomeracio-
nes urbanas da lugar a una especializacion, bien marcada, la impor-
tancia social y las perspectivas de la profesion Veterinaria, estan asi-
mismo bien seiialadas. Al veterinario le incumbe la vigilancia sanita-
ria de los alimentos de origen animal (carne, huevos, pescados, leche...)
y de origen vegetal (frutas, verduras) y para ello se les prepara, o se
les pretende preparar, en las Facultades con los programas de la licen-
ciatura y los cursos de especializacion oportunos.

Esta actividad relacionada con la sanidad humana tiene importan-
cia progresiva, porque, como afirma el profesor Koch (6) la alimen-
tacion del hombre exige cada vez mas un incremento de los alimen-
tos de origen animal y de la calidad de los mismos; y es preciso que
desde el animal hasta la mesa del consumidor se realice una rigurosa
inspeceion bromatologica.

Sin embargo, y aqui vemos una vez mas la subordinaciéon a la eco-
nomia, esta actuacion de tipo sanitario debe mantenerse dentro de
ciertos limites, aunque siempre sin menoscabo de la misma. Como afir-
ma el doetor Sobrino (7), no debemos olvidar que, pese a su primor-
dial importancia, estos servicios sanitarios, no constituyen sino un esla-
bén mas de la cadena de servicios que los alimentos requieren hasta
llegar al consumidor; y esto los sitda en un plano de subordinacién
respecto al proceso econdmico general del consumo, como ha quedado
plenamente evidenciado en los ultimos afos,

Las corrientes de racionalizacion del proceso productivo han tro-
pezado en la mayoria de los paises con un problema configurado por
las necesidades sanitarias en las épocas pasadas y que afecté a las vias
de distribucion de los alimentos. La racionalizacion de estas vias tro-
pez6, en muchos casos, con los servicios sanitarios velerinarios que
habian concebido su funeién como un fin en si misma, y se resistian
a aceptar las modificaciones proyectadas para reducir los costes de dis-
tribucién de los alimentos. Ello obligd a un planteamiento a fondo del
problema en la mayoria de los paises, habiendo sido ohjeto de apilisis
especial en una Conferencia de la A. E. P. (Agencia Europea de Pro-



UNB

ANALES DEL CoLEGIO OFICIAL DE VETERINARIOS DE BARCELONA™ mmfesion

ductividad) eonvoecada por la O. E. E. C., en Paris, en 1959, sobre «La
investigacién de los mercados del ganado y los productos de la ganade-
rian. En ella quedé definidamente establecida la subordinacién de estos

- servicios sanmitarios al proceso general de distribucién de los alimentos
y se definié su papel real en el proceso.

¢) La mejora y la direccién técnico econémica de la produccion ga-
nadera

Nada nuevo se puede ya decir sobre la importancia de las acti-
vidades profesionales encaminadas a la mejora de la calidad y de la
cantidad de los medios de produceién y de los productos de este im-
portante y fundamental sector de las economias nacionales. Estas acti-
vidades que se han dado en definir como zootécnicas cuando, en reali-
dad, toda la actuacion del veterinario encaja hoy dia en esta denomi-
nacion, se consideran ahora por la mayoria de las autoridades acadé.
micas y profesionales del mundo, como el motivo esencial de pre-
ocupacion para el veterinario y el nicleo alrededor del cual deben
estructurarse las enseiianzas. Veamos algunos ejemplos:

«Las poblaciones animales —dice el profesor W. Koch (8)— se
han convertido en la mas importante fuente de riqueza de la agricultura
al exaltarse al primer plano la produccion de proteinas (carne, leche,
huevos) para la alimentaciéon humana. El incremento de los rendimien-
tos de la explotacion agraria solamente puede lograrse en un régimen
intensivo que mejore el rendimiento individual de los animales, dismi-
nuyendo progresivamente el namero de éstos mientras que aumenta la
produceion total».

Y el profesor de Vuyst (9): «Es una conquista técnica el haber
hecho producir a las vacas de la «Carnation Milk Farm» los 20.000
litros de leche anuales: vacas que en su estado natural solo daban
1.000 litros para alimentacion de su ternero. Es una realizacién téeni-
ca el haber transformado la lana basta en lanas finas: es una obra
zootéenica haber creado un «chateaubriand» a partir de carne dura:
es trabajo del téenico el haber creado la chuleta de cerdo o haber ex-
tremado en las gallinas la puesta anual de huevos. Ello es lo que nues-
tros economistas llaman «aumento de la rentabilidad de la ganaderia».
Esta es la mision a que debe dedicarse el veterinario practico: es él
el que cada dia, aconseja al ganadero, le sugiere y le educan.

En fin, el profesor Vuillaume (10), refiriéndose a las perspectivas de
la profesion en Francia, afirmaba ya hace algunos afios: «Si la profesion
quiere deshacerse de todo lo que cree que son obsticulos, y lograr un
conocimiento pleno de todas sus posibilidades y de su poder, es funda-
mental que una parte importante de sus miembros se consagre al estu-
dio de todo lo que se refiere a la animalicultura, Yy que procure aban-

donar una parte del campo de la medicina en provecho de lo eco-
nomicoy, ;
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Podriamos seguir indefinidamente citando argumentos de autori-
dad e incluso datos numéricos en apoyo de la trascendental importan-
cia de esta faceta profesional; pero como quiera que esta en el danimo
de todos los aqui presentes, baste con lo dicho.

LA PLANIFICACION DE LOS ESTUDIOS

La somera revision de las funciones profesionales del veterinario,
que acabamos de hacer, plantea un problema de trascendental impor-
tancia y con el cual tenemos que enfrentarnos antes de decidir sobre
una modificacion de los planes de estudio. Este problema se puede
concretar en las siguientes preguntas: ; Es posible en el estrecho marco
del «curriculum» veterinario dar cabida a materias tan dispares como
las que exige un campo de actuacién tan vasto? O, de otro modo: ;Es
posible dar una formaciéon eficaz al alumno para el desempeno de
funciones tan distintas?

Recientemente J. A. Henderson (11) dirigiéndose a la I1 Conven-
cion anual de la Asociacion médico-veterinaria canadiense decia: «Si
los veterinarios tienen deficiencias, y debemos admitir que las tienen,
las Escuelas y Facultades han de afrontar una gran parte de la respon-
sabilidad tanto de su existencia como de su correccién. La mayor cri-
tica del «curriculum» veterinario actual es que ha intentado en los
afios de escolaridad formar un graduado capaz de defenderse en la
vida, en cualquier faceta de aquel extremadamente extenso campo que
llamamos Veterinaria. Hemos estirado el plan de estudios y con él
la capacidad mental del estudiante casi hasta el punto de rotura sin
que hayamos logrado cubrir el campo. Yo pienso que es tiempo de pre-
guntarse: ;Cuil es nuestra mayor responsabilidad? Cuando hayamos
contestado a esta pregunta estaremos en disposicion de produeir la clase
de graduado que pueda enfrentarse com ella. Si la contestacion es la
de servir a la ganaderia, y yo pienso que ésta debe ser, estoy seguro
de que puede proporcionarse el adecuado tipo de formacion, aunque
ello significard dar una importancio considerablemente mayor a la pro-
duceion ganadera y quizd a la economia agraria y una correspondien-
te disminucién a otras especialidades. El problema de formar especia-
listas incluyendo los clinicos de pequefios animales, puede resolverse re-
cortando estas materias hasta el minimo imprescindible en los cursos de
la licenciatura, y ofreciendo cursos de ampliacion a aquellos gradua-
dos que intentan dedicarse a esta u otra especialidad semejanten».

Refiriéndose a las Escuelas de Veterinaria francesa, el profesor
R. Vuillaume (12) decia: «La ensefianza se ha quedado, en ciertos
rasgos, anticuada, es preciso renovarla totalmente. Es una realidad que
en los programas actuales se han incluido las ensefianzas relacionadas
con la zootecnia, la inspeccion de la earne y de la leche: ahora bien,
no bastaria con que se les diera a éstas una mayor extension siné que
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ademas seria muy importante que el espiritu médico que preside la
ensefanza de las demas materias deje el paso, dentro de lo posible,
a la idea de que en materia de produceién animal, los conocimientos
médicos son un factor wtil pero accesario del factor econémicor.

W. Koch (13) es también muy explicito: «El ineremento de las

ciencias zootécnicas en la carrera de Veterinaria no debe acarrear una
prolongacién en la duracion de los planes de ensefianza actual. Su
desarrollo debe hacerse a costa de reducir otras asignaturas, cuyo lugar
y amplitud son cada vez de menor importancia. Y ain dentro de las
ciencias zootécnicas, es evidente hoy dia que los fundametnos biolégi-
€os ¥ economicos de las mismas deben ser explicados con mayor exten-
sion que, por ejemplo, la etnologia o la cria especial de algunos tipos
de animales. No deben concentrarse las asignaturas zootécnicas, como
siempre ha solido hacerse, en los 1wltimos afios de la carrera, sino
distribuirse a lo largo de la misma con un racional concepto de equi-
librio».,
El mismo Walter Koch en otra ocasién (14) afirmaba: «La evo-
on del pensamiento econémico exige también del veterinario que
no actie como un mecdnico que reparase una maquina viviente, sino
en el plano del ingeniero consejero, del cual se puede pedir que,
basindose en la vista general de la explotacién, dé consejo sobre un
cambio determinado que deba producirse. Por lo tanto, el veterinario
se ha acostumbrado cada vez mis a considerar su carrera Yy su mision
como destinada a aumentar la produccién, rebajando los déficits que
producen las enfermedadesy.

Segin la moderna concepcién, por lo tanto, el veterinario es el
técnico de la ganaderia Yy para que este papel adquiera el miximo
relieve no pueden limitarse nuestras Facultades a formar titulados que
vayan a la zaga de las necesidades del pais; es preciso estimular su
inventiva y formarlos de modo que se conviertan en un motor mis de
la economia; porque, en esencia, esta es la mision mas noble del tée-
nico: crear o abrir nuevos campos a la actividad humana.

Para esto los estudios tienen que estructurarse de manera total-
mente distinta a la actual. Es necesaria una modificacién radical del
numero y extension de la mayor parte de las asignaturas que figuran
en los planes vigentes. Es necesario, también, una mayor especializa-
cion de nuestros graduados que se traduzea en un conocimiento mas
profundo de las materias. Y todo ello sin alargar innecesariamente la
estancia de los alumnos en las Facultades, y sin agotar su capacidad
intelectiva. Veamos ahora cémo se pueden cubrir estos objetivos, pre-
ferentemente el de la especializacion, porque existe un enorme con-
fusionismo en torno a este tema.

luei
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Los PLANES DE ESTUDIO Y LA ESPECIALIZACION EN VETERINARIA

En realidad, todas las dificultades y desacuerdos para una estruc-
turacion y division de los estudios técnicos en especialidades tienen
su origen en la errénea aceptacion de la existencia de una categoria
logica de Ciencias aplicadas. Segiin una creencia muy generalizada estas
pretendidas eiencias no son otra cosa que disciplinas de una naturaleza
particular, desgajadas de las ciencias generales de las cuales se nutren
y orientadas substancialmente a las aplicaciones practicas. Se explica asi
que resulte insuficiente cualquier division de las ciencias aplicadas por
minuciosa y numerosa que aquélla sea; porque todo intento de mejo-
rar o perfeccionar cualquier actividad del hombre para utilizar los
bienes y las fuerzas de la naturaleza, dentro de un cierto marco social
e institucional, exigirda entonces la posesion de las correspondientes
ciencias aplicadas. Pero no hay un limite al nimero de estas actividades
y mni siquiera es posible encuadrarlas en una division mas o menos
amplia. Aun cuando nos limitemos al ambito de una cualquiera de las
profesiones clasicas rapidamente se comprueba que la casuistica es ili-
mitada y que no existen encuadramientos rigidos de las especializa-
ciones.

Asi ocurre que dentro de los tres campos fundamentales a que
hemos visto extiende sus actividades la profesion Veterinaria, en la
funcion médica son posibles multitud de especialidades: segin que se
atienda a la especie, a los organos o sistemas, o las técnicas para com-
batir la enfermedad: lo mismo que en la funciéon téenico-economica,
donde la multiplicidad de especializaciones es, si cabe, mayor: por la
indole de los conocimientos (alimentaciéon, genética) por especies, por
funciones productivas, ete. Cosa semejante ocurre, en fin, en lo que
respecta a la mision de vigilar el estado sanitario de los productos
agropecuarios que se libran al consumo humano. No cabe duda que
si la ensenanza Veterinaria se quiere estructurar dentro de un sistema
de ciencia aplicada, no podremos ponernos de acuerdo nunca sobre la
clase y niimero de las especializaciones. Por el contrario, llegaremos a
una situacion caotica, en la que las ensefianzas se resuelven, si se re-
suelven, dentro de un marco de superficialidad, y adolezean de falta de
una estructura organica.

El problema se simplifica si negamos vigencia a las pretendidas
ciencias veterinarias como una categoria de las ciencias aplicadas. Como
afirma Poincaré: «las ciencias aplicadas no existen, solo la aplicacion
de la Ciencian. En nuestro caso concreto la aplicacion de las ciencias
biologicas al mejor aprovechamiento de los animales, y de sus pro-
ductos.

Solamente cuando las diferentes disciplinas separadas y diversas
que concurren a la formacion del veterinario, no sean concebidas por
si mismas sino como aplicacion de la ciencia en que estin encuadra-
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das a aquel fin fundamental (el mejor servicio de la ganaderia, como
resume Henderson) adquiera la enseiianza Veterinaria logica y armo-
nia. Los escolares deben extraer de su estudio todo aquel conjunto de
conocimientos que les permite desarrollar las funciones requeridas por
este sector de la economia. :

Las ensefianzas que se imparten en las Facultades de Veterinaria
no deben ser fin en si mismas y no deben pretender —como norma—
f{tbricar los especialistas que requiere la vida practica. Por el contra-
rio, deben tener un fin funcional, deben dar —siguiendo a Poincaré—
48 normas para la aplicacién de tales ciencias particulares a la solu-
cion de los problemas concretos de la ganaderia. Para-ello las materias
deben impartirse con la profundidad e intensidad requeridas, cierta-
mente, pero preparando a los jovenes para la comprension critica, no
dogmatica, de aquellos problemas. ,

¢ este modo todas las especializaciones requeridas pueden resol-
verse ficilmente dentro del marco general de unos planes de estudio
que mo estén recargados ni sean excesivamente largos. El nicleo for-
mativo fundamental en ellos lo debe constituir la biologia y las cien-
cias biologicas. Las matematicas, la fisica, y la quimica se incluyen para
coadyuvar al mas profundo conocimiento de los fendmenos objeto de
estudio de aquéllas. Es evidente la necesidad de dar al futuro veterina-
0 una formacion biolégica amplia y profunda. Esto no quiere deeir
que haya que informarle de todos los datos, métodos y teorias que
pueda necesitar mas tarde, sino mas bien formarle intelectualmente
de modo que pueda por si mismo y en todo momento adquirir con fa-
c?lidnd los conocimientos necesarios para la resolucion de los pecu-
liares problemas con que se enfrente en el curso de su actividad pro-
fesional, investigadora o docente. Solamente cuando aquellas discipli-
nas hisicas se ensefien con su cardcter de universalidad, no reiiida con
la profundidad, alcanzan los estudios veterinarios el nivel deseable, po-
sibilitando «a posteriori» el perfeccionamiento en una especializaciéon
cualquiera.,

Al fijar el nimero y extension de las demis disciplinas hay que
lener presente que cualquier actuacién profesional en el campo de la
ganaderia supone una sintesis de conocimientos diversos, pues la gene-
ralidad de los problemas que ésta plantea no pueden resolverse me-
diante la mera aplicacion de un prineipio cientifico particular. Esto
no quiere decir que hayan de multiplicarse las materias a estudiar.
En realidad, un nimero mis limitado del que actualmente figura en el
«eurriculum», coordinando bien los programas, bastaria para que los
escolares extrajesen de su estudio todo aquel conjunto de conocimien-
tos que les permita maniobrar en el ambito de la ganaderia y de sus
Proyecciones inmediatas. Es evidente, por ejemplo, que —como afirma
el tantas veces citado W. Koch— muchas enfermedades y operaciones
‘conservan su vida tan sélo en los libros de texto y en las clases de la
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Facultad. Una de las causas del recargo de nuestras clases tedricas, en
detrimento de los trabajos practicos de laboratorio, granja o clinica,
obedece a que muchas de las cuestiones cientificas se repiten innece-
sariamente —cuando no llevando a la confusion a los estudiantes—
en dos, tres, cuatro y mas asignaturas.

Resultaria inoportuna en este momento la exposicion detallada de
las materias que debe comprender el plan de estudios que hemos con-
cebido partiendo de las ideas expuestas. Sin embargo, si parece conve-
niente concretarlas de algin modo antes de finalizar esta conferencia.

En primer lugar estimamos que la licenciatura debe comprender
tres etapas, con objetivos inmediatos claramente definidos cada una:

Una primera de caracter basico y general, comun para todas las cien-

eias biolégicas y que deberd cursarse en las Facultades de Ciencias, du-
rante un curso. Una vez aprobadas tolas las materias del mismo, el
alumno pasaria a la Facultad de Veterinaria. En ésta, la segunda etapa
esti concebida para suministrar a los alumnos durante tres aiios con-
gsecutivos (tres cursos), los conocimientos necesarios para cualquier ac-
tuacion en el campo de la produccion animal (médico-sanitario o técnico-
econémico ). Se trata, evidentemente, de la fase decisiva, para configu-
rar el futuro licenciade. Jin la misma Facultad debe cubrir el alumno
la tercera etapa, que emprenderia un curso de perfeccionamiento, mas

que de especializacion, en la direccion médico-sanitaria o técnico-eco-

nomica.
Consecuentes con nuestro criterio, estimamos que en las Faculta-

des no puede ni debe llegarse a la especializacién casuistica a que con-

duce el concepto de ciencias veterinarias. Como hemos seiialado, sera
suficiente establecer a partir de la profunda base biolégica, comiin de
la segunda etapa, dos direcciones de estudio: la direccion médica y la
direccion técnica. En la primera, las ciencias biolégicas y sus auxiliares
se deben ampliar para llegar al dominio de los problemas de la patolo-
gia animal especialmente en sus implicaciones higiénicas y sanitarias.
En la segunda se persigue la maxima utilidad para el hombre de los
animales sanos y de sus productos; entonces las ciencias biolégicas deben
ampliarse de acuerdo con aquel fin general. En cualquiera de ambos
casos la especializacion concreta e individual sera facil de llevar a cabo
si en la enseiianza se han cumplido las premisas esenciales, y si se
seleccionan con buen criterio las materias a cursar.

En fin, para completar este breve bosquejo final estimamos que
se debe cambiar la actual denominaciéon de Facultades de Veterinaria
por el de Facultades de Veterinaria y Zootecnia, mas acorde con los
fines que deben cumplir en el momento actual y en el desarrollo futuro
de la ganaderia de nuestra Patria.

Muchas gracias por su atencion.
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Una salva de aplausos corona las palabras finales del disertante y
@ su peticion, se abre discusiéon sobre dicho tema. El doctor Congeﬂon
[elicita al sefior conferenciante por la magnifica exposicion realizada,
seiialando el interés de que las asignaturas que constituyan el nuevo
plan de la carrera Veterinaria se acomoden a las necesidades d?l' ma-
nana, y que la especializacion sea evidentemente zootécnica o técnica.
El doctor Carol insiste en la importancia de la clinica para los nuevos
planes de estudios, no debiéndose menospreciar su trascendencia, aparte
el interés creciente que merece la orientacion técnico-economica que debe
darse y el doctor Arsenio de Gracia hace hincapié en la ueceaidac! de
Ffl‘{hi{mr las asignaturas superfluas, intensificando las de caracter
practico,

En el mismo sentido abundan los doctores Rubio y Sanz Royo, ter-
minando con la intervencién el doctor Séculi, quien pone de manifies-
to el interés de toda la profesion en que sean las Facultades Veterina-
rias las verdaderas promotoras y rectoras del avance cientifico de todos
los profesionales.,

El doctor Gonzdlesz y Gonzdilez contesté a cada una de las interpe-
laciones, con las consideraciones adecuadas. )

El Presidente doctor Riera da las gracias al disertante por la bri-
f{unte exposicion realizada y finalmente el representante del excelenti-
stmo seiior Capitin General de la Region, Coronel doctor Doméngnh,
df' por inaugurado el curso académico 1961-62, de la Academia de Cien-
ctas Veterinarias.
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Las conservas del pescado y su diagnéstico
bacteriolégico

TESIS DOCTORAL

Por el doctor don Fernanvo Pérez Frowrez.

I. — InTRODUCCION

Pretendemos contribuir con este trabajo, al estudio de las conser-
vas de pescado enlatado, enfocindolo todo: historia, conservacion de
la materia prima y fabricacion de la conserva propiamente dicha, desde
el punto de vista bacteriolégico ; por lo cual seiialamos con particular
Insistencia los momentos en que, desde que el pescado sale del mar
asta que la conserva se libra al mercado, puede haber una contami-
nacion .dul producto. Por el mismo motivo, hacemos un estudio somero
¢ las intoxicaciones alimentarias de origen bacteriano provocadas por
el consumo de conservas.
En una segunda fase exponemos un método a seguir para el diag-
co bacteriologico de las conservas y, siguiendo las normas del mis-
mo, efectuamos el diagnostico de varias muestras de conservas de pes-
cados diversos y distintas procedencias; exponiendo por ultimo los re-
sultadlns obtenidos.
o E-ﬂl'e trabajo ha sido realizado integramente en los laboratorios de
a4 Seceion Veterinaria de la Escuela Nacional de Sanidad.

nosti

II.—HisToRr1iA

Sin duda fue el francés Nicolas Appert al que podemos conside-
far inventor de las conservas de alimentos enlatadas. Consiguio Appert
Sus conservas de una forma empirica, puesto que las causas de la des-
composicion de los alimentos fueron descubiertas cincuenta afios des-
pues por Pasteur, por lo que debemos considerar su descubrimiento de
un gran valor para su época.

Inicié Appert sus trabajos como consecuencia de un concurso con-
voeado por el Gobierno francés en el afio 1795; concurso que se dotd
con la considerable suma. para aquel tiempo, de doce mil francos que
Sérian entregados a quien descubriera un método para conservar los
alimentos de forma que no se descompusieran. Catorce afios le costé a
Appert conseguir un procedimiento que se consideré seguro.
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La técnica empleada consistia en colocar los alimentos en botellas
de vidrio que se tapaban con corchos previamente hervidos y fuerte-
mente sujetos a los recipientes, a continuacion se sumergian las botellas
en agua, que se calentaba hasta ebulliciéon, manteniéndolas asi durante
distintos tiempos, segin la naturaleza del alimento tratado. Mediante
este sistema consiguio tener éxito con mas de cincuenta alimentos dis-
tintos.

Muchos de los tiempos de la primitiva téenica de Appert, pueden
considerarse todavia vigentes en la moderna industria conservera, asi
por ejemplo, se daba entonces gran importancia a una mdxima lim-
pieza en todas las operaciones: hoy sabemos que esta limpieza es indis-
pensable para reducir al minimo el nimero de gérmenes, lo que permi-
te que el tiempo de esterilizacion pueda ser mas corto o la tempera-
tura mas baja; todo lo eual redunda en un producto final de mejor
aspecto y calidad. Appert reconocié también la importancia del cierre
hermético de las botellas; hoy tenemos la certeza de que si el envase
no esta herméticamente cerrado, se contamina el contenido después de
la esterilizacion con microorganismos que producirin su descomposicion
o que darin lugar a peligros para el consumidor (intoxicaciones bac-
terianas o toxigenas ).

Se cita al inglés Peter Durand (41) como el primero que utilizé
envases de hojalata para la conservacion de los alimentos por el aio
1810. En América el primero que envasé alimentos para su conservacion
fue William Underwood, consiguiendo tener éxito en 1819 con las
langostas y frutas: posteriormente Borden, en 1853, perfeccioné el mé-
todo para la fabricacion y enlatado de leche condensada.

Hasta mediados del siglo pasado, los envases con alimentos se este-
rilizaban en agua hirviendo, o sea a 100° C. Con esta clase de esterili-
zacion bastante imperfecta, ocurrian con relativa frecuencia accidentes
en los consumidores; estog accidentes eran mas frecuentes en aquellos
alimentos que entre los conserveros se les llama de «acidez baja», tales
como el pescado, carnes y legumbres. Para evitar esto, ya en el aio
1860, Isaac Salomon tuve la idea de afnadir cloruro cileico al agua
en la que los envases eran esterilizados, conseguia asi que el punto
de ebullicion de la solucion se elevase a 103 .104° C., por lo que la
esterilizacién era mias completa, lo que se comprobé al disminuir gra-
dualmente el niimero de intoxicaciones por conservas, A pesar de todo,
no se conocian aun las causas de la descomposicion de los alimentos
enlatados, solamente en 1895, Samuel Prescot y W. Underwood, apli-
cando la ciencia naciente de la bacteriologia, descubrieron la relaciéon
entre esterilizacion imperfecta y descomposicion de los alimentos en-
latados.
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L -L By PESCADO HASTA SU LLEGADA A LA FACTORIA CONSERVERA

. El mar, medio donde se desenvuelve la vida de los peces que nos
Interesan en este trabajo, alberga numerosas especies de bacterias. Aun
°m muestras de agua de mar conseguidas a profundidades miximas se
an ew:ndenciadn la presencia de gérmenes; microorganismos que en su
™Mmayoria son inofensivos e incluso beneficiosos para la vida de los peces,
aunque algunos son patogenos para plantas y animales marinos, pu-
‘e'}df Ser causa, una vez el pez convertide en pescado, de su descom-
po“,m,“n* pues, como grupo, las bacterias marinas son fuertemente pro-
Leﬂl'"‘fﬂﬂ Y con menos frecuencia, sacaroliticas. Morfolégicamente las
acterias marinas son semejantes a las encontradas en otros medios;
* mayoria son bacilos maviles, Gram negativos, pueden formar espo-
Tos, abundando las formas pigmentadas. Las cocaceas son menos fre-
cuentes en el mar que en la tierra; por término medio son también
48 pequefias que las de la tierra, a excepeién de representantes de
las rodobacterineas, clamidobacteriales y espiroquetales, que suelen ser
¢ mayor tamaiio. Los gérmenes del mar son, con frecuencia, aerobios
f:,c“h“i"ﬂ!. casi todos atacan el agar; son psicrofilos, desarrollindose
€N entre 12° y 25° C.; pocos crecen a 30° y la temperatura de 37° suele
Ser mortal (ﬁ-E)_
En ciertos momentos podemos encontrar en el agua del mar bae-
$ de procedencia terrestre, vehiculadas por las aguas dulces, vien-
105, aves marinas y otros agentes. Muchos de estos gérmenes sobre-
viven largo tiempo en su nuevo medio; se ha senalado con frecuen-
cla la existencia de bacterias tificas vy coliformes en crusticeos, en los
qU€ permanecen durante semanas (62), por el contrario, las bacterias
del mar, sobreviven solamente, fuera de su medio habitual, en la carne
del pescado o en los medios de laboratorio.

teria

Bacteriologia de los peces marinos.— Es discutible que el tejido
muscular de peces vivos o recién pescados esté siempre estéril. La flora
normal de sus intestinos y visceras, depende de las costumbres alimen-
ticias del animal! y del tipo del alimento ingerido: la escherichia coli
¥ las bacterias coliformes afines, no son residentes normales de los in-
testinos de los peces de mar;: cuando se les encuentra en la carne de
pescado, debemos pensar que proceden de aguas impuras, o que ha
habido contaminacion durante el transporte, la manipulacion o la venta
del producto,

Los peces marinos, al poco tiempo de ser pescados, sufren ya una
Primera contaminacién, principalmente por los géneros achromobacter,
pseudomonas, flavobacterium, proteus, bacillus, serratia y micrococcus ;
la poblacién bacteriana del peseado, aumenta rapidamente a un ritmo
que depende, sobre todo. de la temperatura, llegando a provoear su
putrefaccién, Castell y Anderson (1948) sembraron en un miisculo es-
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téril de bacalao cultivos puros de bacterias y, tras incubacion a 3" C.,
comprobaron que, pseudomonas, proteus, achromobacter y serratia. no
tardaban en producir el hedor caracteristico a corrompido; los micro-
coccus y flavobaeterium, ocasionaban una putrefaccion mas ligera y
mucho menos rapida.

Como venimos seiialando, podemos dar por comprobado que, al
contrario que la carne de los mamiferos, la carne de pescado, incluso
recién muerto, no es estéril, sino que puede estar contaminada por
gérmenes marinos o de procedencia terrestre, que han pasado a la
misma a través de las branquias o de los intestinos; la contamina-
cion por bacterias del mar, fuertemente proteoliticas y con crecimien-
to habitual a temperaturas bajas, encuentran en el medio ambiente de
elaboracion de las conservas, temperaturas favorables para su desarro-
llo, provocando rapidos procesos de descomposicion, consecuencia de
los cunales, es la formacion abundante de compuestos como la trimetil-
amina, indol, mercaptanos, ete., que dan un olor desagradable.

Los barcos pesqueros llevan, para evitar la descomposicion del pes-
cado, hielo en cantidad suficiente; son muy pocos ain los que llevan
camaras de refrigeracion mecanica. La aptitud de conservacion del pes-
cado por el frio difiere segin las especies. Al contacto con el hielo,
el pescado se pone a 0° C. en un tiempo de 12 a 24 horas, segiin tama-
o y temperatura original; el enfriamiento puede apresurarse median-
te un dispositivo que pone en circulaciéon salmuera a 0° C. 6 2° C., pero
resulta un procedimiento complicado, empleindose poco por esto.

La calidad del pescado, en lo que se refiere al grado de putre-
faccion, es proporcional al logaritmo del recuento bacteriano o al con-
tenido de trimetilamina. El pescado que puede conservarse durante ca-
toree dias a 0° C., sélo resiste cuatro dias y medio a 10" C. y dia y medio
a 20°. El pescado recién cogido que inmediatamente se almacena a 20°
durante dieciséis o dieciocho horas, no se conserva después a 0° sino
la mitad del tiempo que hubiera durado poniéndolo a 0° C. desde el
mismo momento de pescarlo. Hay que tener muy en cuenta, que en la
conservacion por el hielo, el crecimiento bacteriano decrece pero no se
para totalmente, sufriendo diversas alteraciones que han sido deteni-
damente estudiadas por D. K. Tressler (69) en el bacalao noruego al-
macenado a 0° C. asi, después de una paralizacién en el crecimiento
de los gérmenes durante los cuatro primeros dias, hay un crecimiento
rapido a partir del quinto dia, en el doceavo dia se inicia una caida
en la curva que representa el crecimiento bacteriano, prolongandose
estn ultima alternativa durante bastante tiempo.

Conservacion por antibiéticos. — Practicamente han sido probados
todos los antibidticos en la conservacion del pescado observandose que,
mientras los antibioticos monovalentes descubiertos en primer lugar
(penicilina y estreptomicina) no han dado mas que resultados medio-
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¢res e incluso nulos, los polivalentes (cloromicetina y sobre todo, cloro-
tetraciclina o aureomicina, y oxitetraciclina o terramicina) se han mos-
trado mucho mas activos.

Los antibiéticos, al inhibir los gérmenes banales, impiden o re-
trasan la putrefaceion y, por el mismo mecanismo, se oponen a la
pululacion de los gérmenes palogenos, La Direccion de Pesca de Norue-
gA, por medio de su Instituto de Investigaciones Quimicas y Técnicas,
'a establecido que es posible conservar el pescado durante 19 dias, gra-
Cla% @4 un tratamiento con aurcomicina; los ingleses han llegado a con-
clusiones idénticas, y ambos, han generalizado la siguiente téenica:

Se disuelve aureomicina en agua, transformando a continuacion la
6n en hielo, y este hielo es el que debe utilizarse para la con-
servacion del pescado que, previamente, debe haber sido lavado eon una
solucién de aureomicina.

El pescado conservado con hielo normal, presenta al cabo de cier-
to tiempo, diez millones de bacterias por centimetro cuadrado de su-
perficie de peseado., pero si se le conserva con hielo de aureomicina,
solo ge encuentran cincuenta mil bacterias al cabo del mismo tiempo
Y en una superficie semejante. Es necesario senalar que el tratamien-

10 con aureomicina debe utilizarse inmediatamente de la salida del
agua del pescado.

soluc

ctualmente las opiniones en pro y en conira de la utilizacion de
los antibisticos se enfrentan., aunque la realidad es que la toxicidad
de los antibisticos por via oral es muy débil, pues seria necesario con-
sumir 100 Kg, de pescado tratado, para ingerir una dosis terapéutica
(Granville y Fievez) (22).
~_Un procedimiento parecido al de la conservacion del pescado con
hielo de aurcomicina, se utiliza en Espana con éxito creciente: con-
siste en el empleo de hielo fabricade con agua en la que se ha disuel-
10 previamente un derivado de las sales de amonio cuaternario; este
ultimo sistema eliminaria los recelos que para algunos provoca el em-
pleo de los antibiGticos.
Una vez estudiada la bacteriologia del pescado y los métodos de
tonservarlo hasta su elaboracion industrial, podemos seiialar ya el pro-
“ma principal a resolver en ese periodo gque comprende desde que
el pez sale del mar, hasta que llega a la factoria y es industrializa-
do: este problema no es otro que el de mantener durante ese tiempo,
una frescura del producto semejante a la que tenia en el momento
de su captura: es esto sobre todo importante si tenemos en cuenta, que
¢S raro hoy la pesca costera, por el contrario, los barcos suelen perma-
necer en alta mar muchos dias, por esta razon, el sistema de refrige-
racion de los pesqueros, combinado o mno con otros procedimientos
de conservacion, debe ser lo mas perfeccionado posible, con el fin de
entregar a la fabrica conservera una materia prima en condiciones bro-
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matoldgicas inmejorables, base principal para obtener una conserva de
buena calidad.

IV. — ELABORACION DE LA CONSERVA

La importancia de las conservas de pescados en Espaia, se des-
prende de las siguientes vifras: La pesca anual comprende unas 500,000
toneladas, de las cuales, se convierten en conservas unas 70.000 (64).

Como ya sabemos, la carne de pescado se altera con facilidad,
para evitar estos inconvenientes, es necesario al menos, que los esta-
blecimientos de fabricacion de las conservas, estén emplazados en la
inmediata vecindad de los puertos de pesca, asi se asegurardn un pro-
ducto de la maxima frescura; por las mismas razones, deben contar
con transportes rapidos y oportunamente dispuestos.

En la actualidad, para conservar en la fabrica partidas grandes
de pescado antes de su faenado, se emplea un sistema de tanques de
salmuera con circulacion forzada, en los que se mantiene el pescado
fresco sin pérdida alguna de sus caracteristicas, ademas, por este pro-
eedimiento, se mantiene un suministro uniforme y continuo de ma-
teria prima, pudiéndose aplicar métodos de elaboracién muy mecani-
zados. Se conoce este procedimiento como el sistema Toquer (18), y
en ¢l, se incluyen todas las fases de elaboracién, enlatado incluido, en
un periodo de 40 .45 minutos, con lo que el pescado enlatado, retie-
ne una frescura desconocida en productos de otras factorias que no uti-
lizan dicho sistema.

Fundamentalmente, es el método Appert el que se usa todavia
en la fabricacion de conservas de pescado; elaro es que ha sufrido im-
portantes variaciones, siendo tal vez las principales, la aplicaciéon del
autoclave para la esterilizacion y el perfeccionamiento de los envases.

Los detalles de la fabricacion de las conservas de pescado, varian
forzosamente segin la naturaleza del producto, pero en todo procedi-
miento debemos considerar las siguientes fases: (3, 4, 40).

a) Corte y evisceracion.

b) Lavado del producto,

¢) Coccion,

d) Envasado.

e) Eliminacion del aire o precalentamiento,
f) Cierre o soldadura.

g) Tratamiento térmico del envase cerrado.
h) Enfriamiento posterior.

Conviene que el reparto, recepeion y lavado del pescado, sea se-
parado de la elaboraciéon propiamente dicha. El lavado se efectiia me-
diante chorros de agua a presion mientras circula el pescado por una
cinta transportadora. Con el lavado se persiguen dos fines: 1.°, dar al
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producto el mejor aspecto posible, y 2., reducir la carga de bacterias
que pueden entorpecer notablemente la marcha del tratamiento térmico.

No consideramos necesario en este trabajo, el detallar todas las
f“*f’r"_ de la fabricacion, pero por su importancia en la mejor conser-
vacion del producto, ampliaremos las siguientes:

Precalentamiento. — Tiende a eliminar el oxigeno contenido en la
masa que llena la lata atn abierta, pues la presencia del mismo puede
S€r perjudicial al reaccionar con el envase por su parte interior o con
el producto, alterando el valor nutritive y la calidad de la conserva
Y, sobre todo, por exponer al envase a fuertes presiones al dilatarse
durante el tratamiento térmico. Para expulsar los gases, se hace pasar
193 envases abiertos con el producto dentro, por una camara de extrac-
€10n en la cual, se utiliza agua caliente o vapor para dilatar la subs-
tancia enlatada y expulsar el aire y otros gases contenidos en ella.

Tratamiento térmico. — Comprende, por lo general, la aplicacion
de vapor a presion (autoclave), que destruye los gérmenes patogenos
Y otros capaces de estropear el producto, El calor penetra hasta el centro
del envase, ya cerrado, por conduccion en los sélidos y conveceién en
1?! alimentos liquidos. Generalmente las bacterias mueren con mas fa-
¢ilidad en un medio marcadamente dcido o alealino, que en uno que
Uenda a la neutralidad; este tltimo caso se da en las conservas de
Pescado (pH alrededor de 6'2), por lo que esta clase de conservas,
eXigen mayor temperatura para su esterilizacion que, por ejemplo, las
de_ frutas y verduras. Las temperaturas utilizadas en el tratamiento tér-
mico, varian mucho segun sea el tipo y naturaleza de la conserva, aun-
que siempre se debe tener en cuenta que, las formas vegetativas de
los gérmenes, se destruyen a 60' C. durante una hora; a 115° C. du-
rante 30 minutos y, a 120° C. durante quince minutos, se destruyen
los esporws. Después de este proceso, si el envase esta bien cerrado,
el contenido no debe volver a contaminarse.

Enfriamiento. — El enfriamiento de las latas inmediatamente des-
Pués de la esterilizacién, es la vltima operacion del procedimiento
industrial ; consiste en la inmersién rapida de los envases cerrados y
esterilizados en agua o aire frio. El objeto de esta operacion, es el de
detener la accién del calor y evitar un ablandamiento excesivo o un
cambio de color del contenido. Durante el enfriamiento se contrae el
Producto y deja un espacio vacio, que hace que las dos tapas del en-
vase se depriman; este hundimiento suele admitirse como prueba de
salubridad del pescado envasado.

La fabricacion de la conserva de pescado, tan someramente des-
erita hasta aqui, sigue las fases primordiales del asistema Appert», en
el cual, la esterilizacién se consigue mediante el calor. Es el sistema
uli]izadﬂ atin por la gran mayoria de la industria conservera mundial;
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no obstante, y todavia en vias de ensayo, se utilizan en algunos paises
sistemas en que, el proceso de esterilizacion, se efectiia mediante pode-
rosas corrientes electronicas o también, por fuentes de irradiacion de
diversos tipos.

La esterilizacion eleetrénica se practica con éxito en el Instituto
de Teenologia de Massachusetts, empleando un generador de un millon
de lectrones: la tremenda corriente electronica se proyecta sobre ali-
mentos de muy diversas clases, pescado entre ellos, conservados en re-
cipientes de malteria plastica.

En la esterilizacion por irradiacion, debemos tener muy presente
el factor econdmico, puesto que el coste del sistema, viene a ser toda-
via el doble que el de la esterilizacion térmica. Esta demostrado que
pueden emplearse las radiaciones, eon efectos positivos, en la conser-
vacion de alimentos, por su efecto destructor sobre hongos v bacterias,
aunque es posible que no sean capaces de anular la actividad enzima-
tica del producto. Una gran ventaja de los alimentos esterilizados por
radiaciones, es que conservan el mismo aspecto y sabor que en estado
fresco. Hasta ahora. se ha comprobado que los alimentos que mejor
responden a esta «esterilizacion en frio» son, entre otros, los pescados.
Recientemente se han obtenido resultados poco satisfactorios en ani-
males de laboratorio alimentados sistematicamente con productos con-
servados mediante radiaciones: en algunos de dichos animales, se han
observado trastornos visuales, hipertrofia del corazion, hemorragias in-
ternas y falta de fertilidad.

Higiene en la elaboracion de la conserva. — Todas las normas hi-
giénicas de una fabrica de conservas, deben llevarse al maximo rigor
en las de pescado.

La higiene en la utilizacion del material industrial resulta difi-
cil de econcretar, debido. en gran parte, a la gran diversidad de los
productos, lo que exige un gran numero de maquinas especializadas;
este problema es mayor al tener que emplear ciertas maquinas para
un amplio nimero de productos diferentes. Sin embargo, existen cier
tas reglas generales a seguir en la construceion del material de conser-
veria, dictadas por los postulades principales de la higiene; son las
siguientes:

A) El material debera ser pulido, impermeable, de facil limpie-
za, inatacable por el producto, el agua y el vapor.

B) Todo el utillaje se construira de forma que resulte ficilmen-
te desmontable para su limpieza total.

C) Se evitarin las superficies planas horizontales, los enlaces uni-
tivos o con recubrimiento. | \

D) Las maquinas habrin de instalarse de manera que hava mucho
desahogo en torno y debajo, para permitir una limpieza c¢omoda y
rapida.
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E), Las partes lubrificadas deberin hallarse dispuestas de modo
g“ﬁ eviten el riesgo del escurrimiento de los lubrificantes en el pro-
ucto,
F) Las canalizaciones del vapor estaran provistas de valvulas de

seguridad para evitar, cuando se cierran, una aspiracién de las bacte-
rias hacia el interior.

v-——-C!}NTAMINAGIﬂNES QUE PUEDE SUFRIR EL PRODUCTO

_El pescado, desde que abandona el mar, va sufriendo diversas con-
laminaciones durante su almacenaje, transporte y faenado, que pueden
alterar sy aspecto, su poder nutritivo y, lo que es mas importante desde
el punto de vista sanitario, pueden ser causa de la formacion de toxi-
148 que pongan en peligro la vida de quien los consume.

Las contaminaciones del pescado destinado a la fabricacion de con-
Servas, vamos a dividirlas en dos capitulos; primeramente estudiare-
mos las contaminaciones que tienen lugar hasta que el producto, ya
enlatado, sufre la esterilizacién industrial y, en segundo lugar, nos ocu-
paremos de la poblacion microbiana que puede contener la conserva
ina vez efectuado el tratamiento térmico.

| (iunrum:'uncirin del producto antes de su esterilizacién. — Provie.
ne principalmente :

1" Del medio ambiente en que se desarrolla el producto; en este
caso el mar,

2" Por efectos del almacenaje y manipulacion a que fuera some-
ido posteriormente y antes de llegar a la planta enlatadora.

3" Ya dentro de la factoria puede ser contaminado por las per-
"Onas que intervienen en su elaboracién, o por su contacto con mesas,
Maquinaria, envases, ete.

En el primer caso, practicamente carece de importancia la carga
de gérmenes marinos que el pescado pueda contener, puesto que nin-
BUno tiene poder patégeno para el hombre, no obstante, debe inhibir-
*¢ su pululacién lo mas posible, ya que por su fuerte poder proteoli-
Hco, son un importante factor en la putrefaccién del producto.

~ En el segundo y tercer caso, la contaminacién puede deberse a
germenes saprofitos o a patogenos; los primeros no son un peligro di-
recto para el consumidor, pero si pueden llegar a alterar el pescado
(putrefacciqin) o a producir toxinas peligrosas; en cuanto a la conta-
minacion por gérmenes patogenos, no cabe duda que representan un
peligro inmediato muy digno de ser vigilado y evitado.

Aunque con la esterilizacion de la conserva, teéricamente se des-
truyen todos los gérmenes (no las toxinas termoestables), es impres-
cindible que, durante esa etapa que comprende desde que el pescado
sale del mar hasta que es enlatado, la higiene mas rigurosa presida
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todas las manipulaciones que sufre el producto con objeto de reduecir
al minimo las ocasiones de contaminacion.

Poblacion microbiana de una conserva de pescado.— En primer
lugar sefialamos las principales causas por las que la esterilizacion de
una conserva puede fracasar: (55).

A) Defectos de construecion y soldadura de los recipientes.

B) Deficiencia en el tratamiento térmico.

') Manipulaciones posteriores a la esterilizacion.

La existencia de soldaduras imperfectas, dando lugar a pequenos
escapes del contenido (microfugas), es un factor causante de pérdidas
considerables en la industria conservera; el mecanismo por el que, en
estos casos, tiene lugar la contaminacion, es el siguiente: Es norma
general que los envases, una vez esterilizados, sean sumergidos en agua
fria, como senaliabamos en el capitulo anterior, pues bien, en ese mo-
mento, la presion de la lata ealiente, pasando a depresion por su en-
friamiento rapide, hace que, una pequenisima parte del agua de enfria-
miento, muy contaminada, penetre en el envase a través de las micro-
fugas existentes, las cuales pueden deberse, tanto a defectos en la sol-
dadura, como a pequenisimas porosidades de la hojalata.

Siempre que encontremos una conserva con flora termolabil, podre-
mos pensar que la contaminacion ha podido tener lugar por el proce-
dimiento que hemos senalado. En este caso la lmhlacmn bacteriana
sera muy diversa, abundando sobre todas, las formas cocaceas.

Cuando el tratamiento térmico ha sido insuficiente, la contami-
nacion que podamos observar, estara causada por formas esporuladas
y por flora vegetativa termdéfila, esta ultima, responsable muchas veces
de la descomposicion del pescado enlatado. Sefialamos como especies
mas frecuentes las siguientes:

Bacillus stearothermophilus. — No forma gas dentro del envase,
por lo tanto no se apreciara «abombamiento». Acidifica el medio.

Clostridium thermosacharolyticum. — Produce gas y por consi-
guiente, abombamiento del envase.

Da al pescado un olor a rancio muy pronunciado.

Clostridium nigrificans. — También productor de abombamiento al
liberar acido sulfhidrico.

Entre las contaminaciones debidas a manipulaciones posteriores a
la elaboracion, figuran en primer lugar, las que se producen durante
la practica del perforado y reestaiiado de las latas abombadas. Hemos
dicho en otro lugar en qué consiste y eomo se practica el precalenta-
miento o expulsion del aire que queda entre las distintas partes del
producto envasado y atn, abierto el envase; muchos fabricantes no
efectiian esta operacion y la consecuencia es, que después de sufrir el
tratamiento térmico, los envases, por efecto de la dilatacion de los
distintos gases que puedan contener, presentan abombamiento de sus
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'apas, adquiriendo un aspecto exterior que hari desconfiar de la bondad
del contenido. Este percance en la fabricacién, suelen salvarlo muchos
tonserveros, sobre todo en latas de gran tamaiio, practicando la per-

[“’:an de los envases inmediatamente de la esterilizaciéon térmica,
dejando salir los gases que producen el abombamiento y, una vez vuel-
ta la lata a sy posicion normal, es reestafiada, o sea, que se tapa la
perforacién con una gota de estaiio. Ni que decir tiene, que esta mala
costumbre, es contraria a los principios mis elementales de la esteri-
lidad !):ucterinldgica y si ademis, tenemos en cuenta el lugar de la
UPeracion, con fuertes corrientes de aire, suciedad de los instrumentos
y de las manos del operador, podemos atrevernos a decir, que aqui se
encuentra el origen de todos los accidentes ocasionados por el consu-
mo de conservas de pescado que contenian enterotoxina estafilocécica.

El perforado y reestainado de las latas abombadas, es operacion

Y€, con fines distintos a los del fabricante, puede llevar a cabo el
almacenisty : éste, lo suele hacer sobre dos tipos distintos de envases
a.h."mbﬂdﬂﬂ: unos, en los que el proceso es debido a una contamina-
“10n por gérmenes productores de gas, en cuyo caso la perforacién
s6lo puede conseguir aumentar la poblacion bacteriana y otros, en el
que el abombamiento se debe a un proceso quimico por el cual, es
atacada la hojalata con desprendimiento de hidrégeno, pero sin alte-
facion de la esterilidad del contenido; en este iltimo caso, la opera-
cion del perforado y reestafiado, convierte a una conserva estéril, en
contaminada.

~ Los envases en los que la contaminacién ha sido debida a ma-
nipulaciones posteriores al tratamiento térmico, presentarin una flora
bacteriang semejante, a la que contienen las conservas contaminadas
por defectos de construccion o soldadura, esto es, gérmenes muy di-
VErsos con una caracteristica general, la de ser termolibiles.

- Para que todas estas conservas en malas condiciones bromatolé-
g1cas no salgan al mercado, debe estableceres un control en fabrica
sobre cada lote, marcindose cada grupo de fabricacion conjunta, con
Una contraseiia que pueda, en cualquier momento, identificar a la lata
de_ que se trate. Seria de desear que se estableciese un anilisis siste-
matico, por lo menos, del 1 % de la produccién aparentemente mnor-
mal, entresacando ademas de cada lote, todas las latas defectuosas:
latas picudas, abombadas, perforadas, flojas, con escapes, elc.

Entendemos por latas picudas, aquellas que presentan una defor-
macion semejando un pico al nivel de la linea de soldadura con la
tapa, lo que impide un cierre hermético.

Las latas abombadas o hinchadas, pueden deberse a la formacion
de gases en el interior o también, a un excesivo relleno de las mismas,

Los envases perforados, suelen tener su origen, como deciamos, en
una lata abombada a la que se perfora para dejar salir los gases, re-
estafiando a continuacion. Después el envase se esteriliza o no.
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Latas flojas o abolladas, son aquellas que con la presién de los
dedos podemos arreglar el punto deformado, quedando la abolladura
en otro lado. Son latas donde los fondos estain deformados irregular-
mente.

Por ultimo, latas con escapes, son las defectuosamente soldadas en
las que, parte de su contenido, sale al exterior (38).

VI. — INTOXICACIONES POR CONSERVAS DE PESCADO

Antes de meternos en el diagnostico bacterioldgico de las conser-
vas de pescado, creemos necesario hacer un bosquejo de las intoxica-
ciones alimentarias a que tales conservas pueden dar lugar, sobre todo,
teniendo en cuenta que el analisis bacteriolégico de una conserva, tien-
de, la mayoria de las veces, a esclarecer una intoxicacién anterior.
Ademais, hacemos asi resaltar, qué gérmenes o sus productos, son los
que producen tales intoxicaciones, con lo que tendremos sefialado ya
el camino a seguir en los diagndsticos bacteriolégicos, que no sera otro,
que el que tiende a identificar los gérmenes y toxinas peligrosos para
la salud del hombre (37, 39).

Exponemos en el siguiente cuadro, las principales caracteristicas
de las intoxicaciones alimentarias de origen bacteriano:

Agente causal: Salmonellas.

Intervalo transcurrido desde la ingestion del alimento a la aparicion
de la intoxicacién = 8 a 72 horas, frecuentemente, 8 a 12 horas.

Reservorios del microorganismo =— Tubo digestivo de los animales.

Sintomas — Dolores abdominales, diarrea, fiebre, nduseas, a veces vé6-
mitos, postracion.

Agente causal: Estafilococos.

Intervalo transcurrido desde la ingestion del alimento a la aparicién
de la intoxicacién =— 1 a 6 horas, frecuentemente, 2 a ¢ horas.

Reservorios del microorganismo = El hombre (piel, fosas nasales y
heridas). Los animales.

Sintomas — Salivaciéon, nduseas, vémitos, dolores abdominales, pos-
traciéom, diarrea, hipotermia, (estos sintomos desaparecen por lo general
a las 24 horas).
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Agente causal: Clostridium botulinum.

: lIntervalo transcurrido desde la ingestién del alimento a la aparicién
€ la intoxicacion — 2 horas a 8 dias, frecuentemente, 12 a 48 horas.

Reservorios del microorganismo — EI suelo y el tubo digestivo de los
animales, .

Sintomas — Deglucion dificil, diplopia, apirexia; en casos mortales
bardlisis respiratoria.

cucnsEn Ell cufud-rn nmerim:’ no inclnimcts !ns intoxicaciones por entero-
it cm!:g:-} ostridium Welchii porque, pricticamente, no se producen con
hservas de pescados (51).

Siguiendo la definicién de expertos de la O. M. S., consideramos
que la expresion «intoxicaciones y enfermedades transmitidas por los
“l'“?ff“lﬂﬂn. es la mas acertada para designar los estados patolégicos
debidos g 14 ingestion de alimentos contaminados con gérmenes toxige-
nos o no,

~ Adn no hace mucho tiempo que se afirmaba, que la intoxicacion
!llmentarin, provenia del consumo de alimentos que contenin «tomai-
nasy ‘(palahra de origen griego que significa «cuerpo muerton). Las
'omainas se forman en alimentos ricos en proteinas, como el pesca-
O, Son substancias basicas, pertenecientes al grupo de las aminas y
€rivan de la descarboxilaciéon de los aminoacidos,

CH, — CHNH, — COOH > CH, — CH,NH, 4 CO,

alanina etilamina

.. Las tomainas s6lo' aparecen én una fase avanzada de la putrefac-
¢ion de log alimentos, Efectivamente actiian como toxinas por via pa-
renteral, pero no existen pruebas definitivas de que lo sean cuando se
toman por via oral. Por todo lo expuesto calificamos como errénea la
teoria ‘de la intoxicacién alimentaria por tomainas y, en el caso con.
creto de las conservas de pescado, consideramos como tnicas causas de
Intoxicacidn, las siguientes:

15 Agentes vivos (microorganismos),
2" Productos elaborados por microorganismos (toxinas).

Los microorganismos que principalmente son responsables de ge-
Nuinas intoxicaciones alimentarias, pertenecen a tres géneros bien de-
finidos: Estafilococos, salmonellas y clostridium; también se senalan
como responsables en ciertos brotes de intoxicacién, estreptococos, pro-
teus, esch. coli, ete.; este grupo de gérmenes, son los que causarian
0 que llamaremos «intoxicaciones inespecificas» y, aunque en muchos
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casos, la participaciéon de estas bacterias debe darse como segura, no
ha podido obtenerse una demostracion enteramente cientifica ni expe-
rimental, ni siquiera recurriendo a las pruebas en personas ofrecida
como voluntarios; estos resultados inseguros, se interpretan de la si-
guiente manera: Los gérmenes una vez aislados, pierden en los culti-
vos las facultades toxigenas \que tenian en el medio alimenticio na-
tural o en la conserva que ocasiond la intoxicacion. En todos los casos
se demuestra que, independientemente de la clase de bacterias, tales
alimentos contienen siempre una «cantidad considerable» de gérmenes.

En la praictica, todo contenido de bacterias saprofitas mayor de 10°
por gramo de alimento, puede dar lugar a una intoxicaciéon bacteriana
¥, en términos generales, toda conserva con un alto contenido en gér-
menes, debe considerarsela como no apta para el consumo.

Volviendo a lo que llamaremos intoxicaciones genuinas o especi-
ficas, estudiaremos en primer lugar las salmonelosis. Segiin Topley (68),
la intoxicacion alimentaria era casi siempre equiparable a infeccion
por salmonellas propagada por los alimentos. Las carnes, leche, pesca-
dos, huevos y, mis raramente, los alimentos vegetales, son los respon-
sables de las intoxicaciones por salmonelas:; para que se produzca la
infeccion en el hombre por consumo de estos productos contaminados,
es necesario que el numero de salmonellas por gramo sea muy nu-
meroso, es decir, que los gérmenes hayan podido multiplicarse en el
medio constituido por el alimento; en el caso de las conservas de pes-
cado, esto solo puede ocurrir cuando la esterilizacion haya sido defi-
ciente o cuando la contaminacion se ha producido con posterioridad
al tratamiento térmico (escapes y microfugas de las latas).

En la epidemiologia de la salmonelosis, la aceién patégena la ejer-

ce el germen por si, aunque ejerce aceion también por sus toxinas y
una vez muerto, por sus endotoxinas,

Intoxicaciones por estafilococos. — Dack, Jordan y colaboradores,
llamaron la atencion sobre ciertas epidemias de intoxicacion que se
debian a la presencia en los alimentos de una toxina producida por los
estafilococos; este tipo de intoxicacion es particularmente frecuente en
pescados en conserva (61). Es responsable de estos accidentes una en-
terotoxina que producen ciertos estafilococos hemoliticos, coagulasa po-

sitivos; aunque no se admite que todos los que reinan estas condicio-
nes, produzcan necesariamente enterotoxina.

Intoxicaciones por clostridium.— Es el Cl. botulinum, el mas im-
portante del género por lo que se refiere a las intoxicaciones por ali-
mentos; sus toxinas producen el botulismo, peligrosa amenaza de las
conservas que hayan de tener una reaccion ligeramente acida, como son
las de pescado; pero la moderna teenologia de la conserva, permite
prepararlas de esta clase, sin peligro para el consumidor. El desarro-



UNB

AnaLes per CoLrecio Ori1ciAL pE VETERINARIOS DE BARCELONA Universis {foma do Barcclona

llo del Cl. botulinum en los alimentos de acidez baja, se debe a que,
durante el tratamiento térmico, ¢éstos han sido subesterilizados y los
€Sporos no quedaron destruidos:; en los alimentos de acidez media o
alta, no existe peligro de botulismo, pues, ain quedando esporos sin
destruir, éstos no pueden dar lugar a formas vegelativas, que son las
‘Tue producen las toxinas, ya que el pH del medio les impide proli-
ferar (9). |

El botulismo es una afeccién producida por la exotoxina del CI.
botulinum, dotada de accién sobre el sistema nervioso central. Sin duda
'—'! .Imlulismu es la mas temida de las intoxicaciones de origen alimen-
Lielo, aunque por suerte, no es la mas frecuente. Sélo los Cl. botulinum
de los tipos A, B y E, se tienen en cuenta por la producciéon de toxinas
peligrosas para el hombre. Como la toxina requiere cierto tiempo para
Su formacion y es relativamente termolabil (se destruye a 80° C. du-
fante 8 minutos), y los propios gérmenes y sus esporos son, por si mis-
Mos, completamente inofensivos, generalmente no es de temer este
Hpo de intoxicacion en alimentos frescos ni en conservas bien prepa-
radas, si lo es, en conservas antiguas y que no fueron sometidas a las
lemperaturas necesarias, o que la accién del calor fue defectuosa por
cualquier causa.

~ Una demostracion del notable adelanto obtenido en el aspecto sa-
nitario de la elaboracion de alimentos enlatados en los EE. UU., la
constituye el hecho de que desde 1925, solo se ha producido un caso
"{E botulismo originado por el consumo de comservas, y hay que con-
Siderar las enormes cantidades de tales productos que se consumen en
dicho pais.

_ Segiin Verge, el Cl. botulinum tipo E, seria el responsable de las
Intoxicaciones humanas debidas a pescados. Orloff, sefiala que los peces
de la familia de los esturiones, sollos, ete., llevan en un 5 -6 % espo-
ros del Cl. botulinum en los intestinos, corrientemente del tipo E. En
dt‘»fmitivn. las conservas de productos animales, son en Europa el origen
mas frecuente de la intoxicacion botulinica.

La resistencia de los esporos del botulismo, tanto a las elevadas
€omo a las bajas temperaturas, es de la mayor importancia para la
mdustria conservera. Los esporos resisten indefinidamente las tempe-
faluras de congelacion mas bajas utilizadas habitualmente; en cuanto
a las altas temperaturas, depende del medio en que se encuentren y
d_’-‘ la flora que les acompaiie; toleran durante una hora los 100" C, y,
51 estin asociados al b. caloritolerans, resisten hasta ocho horas.

Ademas de la toxina clasica, a la cual puede neutralizar la anti-
loxina especifica, los filtrados de cultivo contienen otras substancias
loxicas, tales como una hemolisina, un toxico convulsivo y una subs-
tancia que aglutina los hematies de diferentes especies.

Resumiendo: Las intoxicaciones alimentarias especificas de ori-
gen bacteriano, pueden ser debidas:
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a) A la infeceion con gérmenes vivos del grupo salmonella.

b) A la intoxicacion por substancias formadas como resultado de
una multiplicaciéon bacteriana anormal en los alimentos conservados.

En este segundo tipo de intoxicaciéon incluimos nosotros, a la ma-
yoria de los accidentes originados por el consumo de comservas de
pescado.

VII. — ExposiciON DEL METODO UTILIZADO POR NOSOTROS EN
EL DIAGNOSTICO BACTERIOLOGICO DE LAS CONSERVAS DE PESCADO

A) Analisis bacteriologico general :

Para sistematizar el método de diagnéstico bacteriolégico, hemos
efectuado primeramente las cinco operaciones siguientes (48, 49):

1." Ficha con las caracteristicas de la lata.

2" Incubacion en estufa.

3. Enfriamiento.

4. Limpieza y esterilizacion externa de la lata y el material.

5. Apertura de la lata.

En la ficha que abrimos, anotamos todas las caracteristicas de la
conserva que vamos a estudiar:

Procedencia. — Lugar de fabricacién y marca.

Fecha de elaboracion.

Contenido. — Especie, clase de conserva, peso neto.

Aspecto externo. — Oxidada, perforada, abombada, ete.

: En distintos apartados, vamos anotando, una vez abierto el enva-

se, las siembras que se efectian, asi como los resultados que se obtie-
nen con todas las pruebas que hacemos para llegar al diagndstico final.
La dltima anotacién serd el resultado o conclusion a que hemaos lle-
gado (30, 35).

Las latas rezumantes o con escapes, asi como las abombadas, nunca
las sometemos a una incubacién previa en estufa, las abrimos inme-
diatamente para efectuar las siembras precisas, por el contrario, las
que tienen defectos, flojas, perforadas y después reestainadas, ete.. las
mantenemos en estufa a 37° C. durante 48 horas y, por ultimo, las
aparentemente en buenas condiciones, las dejamos en estufa durante
siete dias; de este ultimo grupo, es conveniente mantener algunos ejem-
plares en estufa a 54-56" C., con el fin de poner en evidencia la flora
termofila. Durante el periodo de incubacion, haremos todos los dias
un examen externo del envase, sacando de la estufa los que se observen
con abombamiento, que una vez enfriados, son abiertos. sometiendo
ya el producto a los andlisis necesarios.

Después de la permanencia en estufa de las latas de conserva, se
someten a un enfriamiento, de 24 a 48 horas, con el fin de observar
si el abombamiento regresa, pues éste, puede deberse a fenomenos fisi.
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cos de dilatacién y no biolégicos, que son los que perseguimos. En
pPrincipio, hemos considerado que, toda lata con aspecto normal des.
Pueés de transcurrideo el tiempo de incubacién en estufa, contiene un
Producto en el que la conservacién esti asegurada.

. Antes de abrir todo envase, se examinan los fondos con deteni
miento en busea de cualquier defecto de construceion o de elaboracién
de la conserva ¥, por sucusion veremos si el contenido es sélido o ne.
También practicamos entonces lo que hemos llamado «prueba del es-
lancamienton, que comsiste en meter la lata bien lavada y desengrasa-
da en un baiio de agua limpia calentada a 80° aproximadamente:; por
efecto del calor, el aire que pudiera contener la conserva, se dilata y se
€Stapa en pequeiias burbujas por las ranuras (microfugas), si las hubie-
T8, pero como éstas pueden estar obstruidas, se presiona con la mano
sobre los fondos para facilitar la salida del gas.

Operacién previa a la apertura, es la del lavado y cepillado con
agua abundante y jabén, a continuacién con aleohol y, por ultimo, se
flamea el punto del envase por donde vamos a abrir; todos los ins-
trumentos que utilicemos estarin esterilizados y, desde este momento,
Procuramos trabajar bajo la campana del laboratorio de bacteriologia
Y con todas las precauciones acostumbradas en dichos laboratorios, ten-
dentes a evitar la contaminacion del producto con gérmenes del medio
ambiente,

~ El hecho de que algunos envases presenten aspecto normal, lim-
P10s, secos, con la tapa y fondo de la lata ligeramente deprimidos o
Planos, no excluye de su andlisis bacteriolégico, pues, aunque en estos
Casos debemos pensar en la bondad del contenido, pueden haber sido
Contaminados con gérmenes toxigenos durante su elaboraciéon y enva-
sado que, aunque mueren con la posterior esterilizacién, pueden haber
dejade formadas toxinas que haran peligroso el consumo de dichas
Conservas.

Una vez flameada la lata por donde vamos a iniciar la apertura
de la misma, se efectiia ésta con los instrumentos esterilizados de que
disponemus. teniendo, repetimos, las maximas precauciones para no
contaminar el producto. Hecho ya un orificio, se introduce por el mis-
Mo una pipeta arpon, con succiones sucesivas, se siembra cada vez al-
rededor de 1 c. ¢. en cada medio de cultivo que se ensaya, (esto si la
Conserva tiene parte liquida distinta al aceite o vinagre); si se trata de
conserva solida, cogeremos con pinzas estériles, pequeiias partes de pro-
ducto que se introducen en los tubos que contienen los medios de
cultivo que a continuacion detallamos.

En esta primera parte del diagnostico bacteriologico que, hemos
lamado «analisis bacteriologico general», sembraremos en los siguien-
tes medios (65):

A) Agua de peptona fenicada al 0°85 ¥e..
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B) Medio Tarozzi para anaerobios.
C) Caldo comun.
D) Agar inclinado.

Todas las siembras las hacemos por duplicado; una de las series
de los medios de cultivo sembrados, los inecubamos en estufa a 37° C..
la otra serie, se mantiene a 54 - 56° C. Es decir, de cada producto en-
latado a ensayar, se efectiian, en esta primera fase, ocho siembras.

Los medios de peptona y Tarozzi, los proveemos de dos tiras de
papel estériles, una va impregnada de subacetato de plomo, con el fin
de evidenciar el desprendimiento de H,S, la otra es papel tornasol
rojo, que detectara el desprendimiento de amoniaco.

Los medios de caldo comun y agar inclinado, nos serviran, en
caso de crecimiento, para futuras resiembras encaminadas a la total iden-
tificacion del o los gérmenes que havan crecido.

Todos estos medios de cultivo los hemos mantenido en estufa un
maximo de tres dias, aunque para los fines que se persiguen, suele
bastar con una incubacion de veinticuatro horas.

Siempre que ha sido posible, una vez terminadas las siembras en
una conserva, hemos efectuado una bacterioscopia del contenido. Los
frotis e impregnaciones, se preparan partiendo del jugo y de las partes
solidas del contenido. Una vez efectuadas las operaciones que se deta-
llan anteriormente, se vierte el producto en un plato, sometiendo todas
las partes constitutivas de la conserva a examen organoléptico: natura-
leza, aspecto, olor, color, consistencia, ete. Los. resultados los anota-
mos en la ficha que se haga de cada anilisis, Como prueba comple-
mentaria, se pueden dar a comer trozos a cnbayna, ralones, perros y
gatos,

La lata, bien lavada, se examina por su pared interna para juzgar

del estado de las estafiaduras y de las lineas de union de los fondos
con las paredes.

En la apertura de las latas fuertemente abombadas, puede suce-
der que se acompane de proyecciones violentas de parte del conteni-
do, que pueden, no sélo manchar al operador, sino también contami-
narlo con gérmenes o toxinas peligrosas; para evilar este inconvenien-
te, hemos utilizado el dispositivo de M. Cheftel, del Laboratorio de
Investigaciones Biologicas de los establecimientos J. J. Carnaud (7) (fo-
tografia num. 1).

Después de la incubacidn, los cultivos aerobios son objeto de un
examen directo, principalmetne gota pendiente (movilidad), azul de me-
tileno y Gram.

En el agua de peptona investigamos la formaciéon de indol, pro-
ducto resultante de la aceién de ciertas bacterias sobre el contenido
en triptéfano de la peptona. Para detectar el indol hemos utilizado el
siguiente método: Aifadimos 8-10 gotas de dcido sulfirico concentra-
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do al cultivo ¥. si ademas del indol existen nitritos en el medio
(como resultado de la reduccion de los nitratos por las bacterias), se
Produce una reaccién posiliva sin tener que anadir ningin otro reacti-
¥o. Si el color rosa que indica la presencia de indol no aparece des-
Pues de ahadir el acido, afiadimos una pequeinia cantidad de solueion
muy diluida de nitrito sédico (1 ¢. ¢. de soluciéon recién preparada al
1/10.000). Si entonces el color rosa no aparece en pocos minulos, se
puede dar por negativa la prueba. '

Foto num. 1. — Dispositivo para la apertura de latas abombadas.
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El ennegrecimiento del papel de subacetato, nos demuestra que se
ha producido desprendimiento de H.S y, el viraje del papel de torna-
sol del rojo al violeta, evidencia la formacion de amoniaco.

Los cultives para anaerobios permiten reconocer el H,S formado,
ademas de por el papel de subacetato, por la abundancia -de gas (bur-
bujas) formadas en el interior de los medios de siembra y por su olor
caracteristico,

Partiendo del medio de caldo comin, resembramos en gelatina
para determinar el poder gelatinolitico de la flora desarrollada.

Los medios de agar inclinado nos sirven, entre otras muchas cosas,
para observar la posible existencia de gérmenes de origen marino, por
la facultad que tienen de licuar el agar.

La serie de medios incubados a 54 .56° C., nos demostrarin la
posible existencia en la conserva de flora termdofila, tanto aerobia como
anaerobia.

En esta primera parte del diagnéstico bacteriolégico, ensayaremos
también la inoculacion a los animales de laboratorio primeramente con
macerados de la conserva y después, con filtrados de los cultivos e in-
cluso con los cultivos sin filtrar.

Con la bacterioscopia directa, los datos que nos suministran los
distintos medios de cultivo utilizados y los resultados obtenidos en los
animales de laboratorio, podemos ya hacernos una idea de la especie
de gérmenes que encontramos en la conserva que se estudia; sin em-
bargo, para Hegar a un diagndstico bacteriologico completo, efectuare-
mos resiembras en medios especiales y otros procedimientos que deta-
llamos con amplitud suficiente en el siguiente capitulo de este tra-
bajo. No obstante, todos los datos que hemos obtenido hasta este mo-
mento, son muchas veces suficientes para emitir un dictamen sobre
la sanidad de la conserva analizada, pudiendo adelantar los siguientes
juicios:

Si la flora encontrada es una flora banal, compuesta de cocos y
bacilos Gram positives, no habiéndose producido modificaciones ma-
croscopicas de la conserva, no habiéndose desprendido H.S ni forma-
do indol en los cultives, no poseyendo propiedades gelatinoliticas; se
puede ser tolerante y autorizar una nueva esterilizacion de las latas
del mismo grupo sin alteraciones exteriores, vendiéndose después, como
es natural, a menor precio.

Si por el contrario la flora observada es muy polimorfa, abun-
dante en gérmenes Gram negativos, productores de H,S, de indol, con
poder gelatinolitico, produciendo abundantes gases en medios anaero-
bios: sera preciso no autorizar el lote de conservas de que se trate para
su consumo. En este caso, una proporcion del 10 % en latas altera-
das, indica una fabricacion muy defectuosa o, que los productos esta-
ban contaminados masivamente antes de su elaboracion industrial.
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En esta primera parte del diagnéstico bacteriologico de las conser-
vas, que venimos describiendo, hemos utilizado el siguiente material:

Laboratorio de bacteriologia con campana para evitar las conta-
minaciones del medio ambiente, mecheros de gas, tablero de madera re-
c}:hierln de papel de filtro sobre el que efectuamos todas las opera-
clones de apertura y siembra de la’ conserva, bisturies, tijeras, pinzas,
punzon, martillo de una sola pieza metalico, tijeras especiales para
cortar hojalata, abrelatas metdlicos, pipetas arpon, pipetas corrientes,
l?!Iht‘la de hierro esmaltado, probetas de vidrio, embudo de eristal, este-
‘rfliznllnr de instrumental, cajas de Petri, estufas, y el resto de mate-
rial corriente en bacteriologia (fotografia num. 2).

Foto num. 2. — Material para el diagnéstico bacteriologico de conservas.

B) Diagnéstico bacteriolégico especifico:

Prin{*i[mlmenle vamos a ocuparnos en este apartado de la identi-
1eacion, en las conservas de pescado, de los estafilococos enterotioxicos,
del clostridium botulinum y su toxina y. de las salmonellas, puesto
que los consideramos como los principales responsables de las intoxi-
Caciones alimentarias (10, 5, 52, 53).

. Para la idenfificacion de salmonellas y estafilococos, hemos par-
tido siempre de la flora desarrollada en los tubos de caldo comun y
agar inclinado: para diagnosticar el clostridium botulinum partimos a
Su vez del medio que habiamos sembrado para anaerobios (Tarozzi).
omando como problema la flora desarrollada en los medios citados
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efectuamos resiembras en medios de enriquecimiento o aislamiento,
segun los casos, utilizando ademas cuantas técnicas consideramos pre-
cisas para una segura identificacion.

DIAGNOSTICO BACTERIOLOGICO DE LAS SALMONELLAS:

Por su estructura antigénica. se dividen las salmonellas en trein-
ta grupos 0 (antigeno somatico) diferentes y, algunos de estos grupos,
se subdividen a su vez en dos subgrupos, basandose en los diferentes
antigenos parciales. Los grupos 0 se subdividen también en serotipos,
segin las diferencias encontradas en sus antigenos H (antigenos flage-
lares).

Los antigenos H son monofasicos o bifiasicos, en cuyo iultimo ecaso
constan de las fases llamadas 1 y 2. Como es posible establecer dife-
rencias por lo menos entre doce antigenos H de fase 1, y ocho antige-
nos H distintos de fase 2, resulta que es posible trabajar con 96 com-
binaciones diferentes de las fases 1 y 2, o sea, que se pueden diagnos-
ticar 96 tipos diversos de salmonellas dentro de cada grupo 0. A esto,
hemos de aifiadir los tipes monofiasicos, que contienen los antigenos q,
m-m, 1, ete. Por tanto hemos de contar al menos, con cien ecombina-
ciones antigénicas H diferentes dentro de cada grupo 0; como tenemos
treinta grupos 0 distintos, seria posible llegar al aislamiento de 3.000
tipos diferentes de salmonella: aunque la realidad es que hasta la
fecha solo se han identificado alrededor de 500 tipos.

La cifra de 3.000 tipos posibles de salmonellas, ha de considerar-
se atin como un numero minimo debido a que, el esquema de Kauff-
mann-White, se estudia simplificado para mejor comprension, pues si
se hiciera uso de todos los antigenos H parciales existentes, podriamos
diferenciar, por lo menos, alrededor de 25 antigenos H de fase 1, y
15 de fase 2: esto daria 375 combinaciones antigénicas H distintas
que pueden encontrarse dentro de cada grupo 0. Como tenemos 30
grupos 0 diversos, podriamos llegar a la posibilidad de' identificar
10.000 serotipos diferentes de salmonella.

Edwards y Kauffmann (32, 33), han propuesto un esquema anti-
génico simplificado, donde el nimero de grupos 0 se reduce a 20, y el
numero de antigenos de la fase 1 a 15, y por ultimo el de la fase
2, a 2. Por este esquema simplificado podemos diagnosticar 600 tipos
diferentes de salmonella, en lugar de los 3.000 que pueden diagnosticar-
se segin el esquema original de Kauflmann-White,

Hasta ahora, nos venimos refiriendo solamente al aislamiento se-
rolégico, vamos a detallar a continuaciéon las propiedades bioquimicas
del género salmonella en el siguiente cuadro:
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Adonitol — ¢) Trehalosa
(b)  Duleitol d = Indol i
(b) Sorbitel + H,S +
(e) I-Arabinosa 4 Gelatina e
~ Xilosa 4= Glucosa amdnica o
(b)  Maltosa e Citrato amodnico -+
Salicilina — K NO, ~-
Inositol d Voges-Proskauer - -
Lactosa — Rojo metilo -
Sacarosa — Urea -
(a) Manitol 4+ 4 d-Tartrato —+
Glucosa + + I-Tartrato d
Citrato sédico - -+ K CN N

(a) La variedad Volgadsen de la S. typhi suis no fermenta el
manitol,

t (b) La S. pullorum no ataca el duleitol, el sorbitol, ni la mal-
0sa.

(¢) La S. cholerae suis, no fermenta la l-arabinosa, ni la trehalosa.

. La prueba de K CN se usa en el medio de Moeller; es una solu-
Cion de peptona que contiene cianuro potasico a la concentracién de
1/13.300. En este medio el crecimiento de las salmonellas, asi como
también las shigellas y escherichia, se inhibe por completo; es por
tanto una prueba negativa, que puede servirnos para desechar una cepa
€ gérmenes que sospechibamos se trataba de salmonellas,
También nos puede ser muy itil el signiente esquema, aplicable
al diagnéstico de las enterobacteriaceas en general (21):
¥
o S R PR e Vb ... Escherichia-Aerobacter
‘ Urea. — Positiva ... ... ... ... .. ... Proteus
fMévi!es v ver Salmonella
Inmoaviles ... Shigella
Glucosa con
Positiva lentamente \‘gases ... Paracolobacterium
Glucosa sin
gases ... Shigella

Lactosa Negativa : Urea. — Negativa

Segiin este esquema, comprobamos primeramente la movilidad, que
Seéra positiva si se trata de salmonellas, a continuacion sembramos en
medio con lactosa y glucosa (Kliger Iron Agar), y en un medio con
urea (Urea Broth Concentrate) (43). Del resultado del crecimiento en
€stos medios obtenemos una orientaciéon, pudiendo seguir la identifica-
cion, si nos interesa, por métodos serologicos (59) o bioquimicos es-
« pecificos (15).
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Resumiendo, el diagndstico de tipo, hemos de hacerlo recurriendo
a los procedimientos bioguimicos y serologicos, mientras que la iden-
tificacion del género, se realiza suficientemente por métodos bioquimi-
cos. En definitiva, en el diagnéstico bacteriologico de las conservas de
pescado, muchas veces nos basta con llegar a la evidencia de que hemos
encontrado el género salmonella, por lo que, en principio, s6lo hemos
utilizado métodos bioquimicos. '

En general, las salmonellas se encuentran en los alimentos en con-
centraciones muy débiles, por esto, es norma en el diagnostico de las
mismas, la resiembra en medios de enriquecimiento, antes de pasar a
los medios especificos de aislamiento. Por altimo, de los medios de ais-
lamiento, tomaremos aquellas colonias mas identificadas con el género,
con las que llegaremos a una conclusion, ya por procedimientos sero-
logicos, mediante la prueba de aglutinacién en placa con suero O mez-
celado y, posteriormente, con suero H mezclado, prosiguiendo después
con los sueros OA, OB, OC, OD, y los HA, HB, HC, HD.

Medios de enriquecimiento.— Entre los medios de enriquecimien-
to utilizados por nosotros, citaremos en primer lugar el de Muller-Kauff-
mann por los excelentes resultados obtenidos ; partiendo del caldo comin
con flora sospechosa de pertenecer al género salmonella, resembriba-
mos en dicho medio, que actia tanto como de enriquecimiento como
de aislamiento, por la accion inhibidora de parte de sus componen-
tes, para los gérmenes que no pertenezean a la familia de las entero-
bacteriaceas.

Otro medio que da buenos resultados, es el caldo «GN» ideado
por A. A. Hajna; actia suprimiendo los gérmenes Gram positivos y los
esporogenos mediante la presencia del desoxicolato sédico; por la ac-
cion del anterior y del citrato sodico, se inhibe el desarrollo del grupo
coliforme durante las seis primeras horas de la incubacién; se limita
el erecimiento de los tipos de Proteus (no fermentadores del manitol),
con la presencia de una cantidad de d-manitol superior a la de glucosa.

Citamos por ultimo como medio de enriquecimiento utilizado, el
medio deshidratado Difco: Tetrathionate Broth Base Bacto, por su facil
preparacion al alcance de cualquier laboratorio.

Medios de aislamiento. — Partiendo del medio de enriquecimien-
to Difco anterior, se puede hacer una resiembra en el medio de aisla-
miento de la misma casa Bismut Sulfite Agar Bacto (17), pudiendo
observarse los resultados siguientes:

S. Tifica — Colonias negras con gran halo negruzco, circulares,
aplanadas, de brillo metalico y pequena elevacion central.

S. Paratifica A y S. Cholerae Suis = Parecidas a las anteriores,
pero ligeramente verdosas.

S. Paratifica B y S. Enteritidis — Con caracteres semejantes a los
de la S. tifica.

Shigella = No crece.



Universitat Autémoma de Barcelona

ANALES pEL CoLecio OFiCIAL DE VETERINARIOS DE BARCELONA 4

Colibacilo — Generalmente no crece.

El medio de aislamiento propuesto por Daglia (16), muy selectivo
para las salmonellas, da los siguientes resultados:
_ Salmonellas = Colonias blancas, semitransparentes, con halo ama-
rillento (este halo falta en muy pocas colonias aisladas).

Escherichia — Colonias de color azul violado, con difusién del color
en el medio.

Paracolon — Se desarrolla muy poco; después de las 24 - 36 horas,
s¢ diferencia de las salmonellas, en cuanto la colonia tiende al color
amarillo y falta el halo de decoloracion.

Proteus — Colonias grisaceas, con halo de transparencia manifies-
to al segundo o tercer dia. -
Seudomonas — Crecen hien, colonias azul-verde con dos halos, el

mas intenso, verdoso por el pigmento y el segundo transparente.

Con excepeion de las salmonellas y las seudomonas, todos los gér-
menes eitados, son fuertemente inhibidos, siéndolo totalmente las shige-
llas v los enterococos. En este medio, el taurocolato sédico, actiia ecomo
bacteriostatico ante los cocos y gérmenes banales de la putrefaceion;
el verde brillante es bacteriostitico para la escherichia; la adicién del
rojo .neutro, por si casi inocuo, proporciona al taurocolato sédico no-
tables propiedades de inhibicion de la escherichia. Por ultimo, la leche
desgrasada, actia con poder protector ante las salmonellas, mientras
que en union de los demas bacteriostiticos, posee fuertes propiedades
bactericidas para la escherichia coli.

~ No queremos terminar este capitulo, sin dar algunos datos de la
léenica seguida para el diagnistico de las salmonellas vigente en Di-
Hamarca (1954) y que recomienda la O. M. S, es la siguiente:

Primeramente se siembra en tubos de caldo con selenito sédico
(0 en su lugar, tetrationato), peptona, fosfato dcido de sodio y lacto-
Sa: si se observa crecimiento en este medio de enriquecimiento, se
Pasa al medio de aislamiento sembrando en estrias en una placa de
dgar-lactosa-sacarosa con verde brillante y rojo fenol; prosiguiendo la
identificacion de las colonias que responden a las caracteristicas de las
salmonellas, mediante la aglutinacién en placa (24, 25, 27, 70, 73).

Constitucion de los medios de ecultivo citados:
Medio de Muller - Kauffmann

g). Cildo eoatitiin, DHL T 550} s0s, tov ha:cdue: art shs wos 450 e. c.
D) Carbonato CRICION, i oov wa5i sdirrmses swe wus iosbu: e 22’5 g.
¢) Solucion yodo-yodurada ... ... ... .o i oaen L. 10.¢c. ¢

(KI 25 g.: agua destilada 106 c. c, 1 Ed’g.)
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d) Soluciéon de tiosulfato (hiposulfite sodico) al 50 %. 50 e. c.

e)
/)

(El tiosulfato es ficilmente soluble en agua ca-

liente, sin embargo conviene preparar una solu-

cion estable 24 horas antes).

Solucion de verde brillante al 0°1 % ... ... ... 5 e. c.
(Disolver el agua destilada hirviendo).

Bilis de buey, conejo, ete. ... ... ... . ocin el eee 25 ec. c.
(Recoger asépticamente y esterilizar 40 minutos

a vapor fluente dos dias seguidos).

Preparacion = Mezclar bien a) y b), esterilizar 30" a vapor fluen-
te; agregar sucesivamenle, agitando bien después de cada adicion, ¢),
d), e) y [). Repartir 8 c. c. por tubo, esterilizar 40" a vapor fluente.

El medio queda en los tubos de color verde, con sedimento blanco
de carbonate caleico.

A 100 e. e. de agua destilada, anadir:

Caldo «GN» de A. A. Hajna (23)

Glucosa ... Saa? % 1 g.
d-manitol ... ... ces oo 2 g.
Citrato sédico ... ... ... ... ave mt Uk S g.
Desoxicolato s6dico ... ... i wve aia ves os 0°5 g.
PO, 0t e s s ees S s Ay ke e 4 g.
IO Vo B ™ ade et eaat bk TR 1'5 g.
e A YL VL ey 5 .8 .
Bacto triptosa ... .. 20 g.

Disolver por el calor. Una vez disuelto, distribuir en tubos las
cantidades convenientes. Esterilizar en autoclave (15" a 116° C. con
10 libras de presion). La reaccion final del medio debe de ser pH 7.

Medio de Daglia (16)

Agar de cultivo al 3 %, con 0'7T % de taurocolato sidico,

esterilizado durante 20" a 120° C. y con un pH de 774. 100 e. e.
Soluciéon acuosa al 10 % de fucsina aeida ... ... ... ... 0’4 c. e.
Solucién acuosa al 10 % de rojo meutro ... ... ... ... ... 0’4 c. e
Solucion alecoholica al 10 % de verde metilo. Erba ... ... 0’4 e. c.
Solucion de lactosa estéril al 20 % ... ... oo cih vin ven e 2’5 e. c.
Leche desgrasada tindalizada ... ... ... .. oo o0 cn s L 140 e. c.

La leche se desgrasa por centrifugacion durante 20" a 2.000 revo-
luciones y después se esteriliza al vapor durante 30" tres dias consecu-

LivVOs.

Se agregan al agar las diversas soluciones: homogeneizar y verter
la mezela en las placas; el medio tiene un color verde azulado.
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Medio agar-lactosa-sacarosa con rojo fenol y verde brillante (51)

Se disuelve por ebulliciéon en un litro de agua, durante 30’ a 110° C.
POPOOMR a5 ki 22807 i s 56 0w WAk Toawd DoVl onss b AP AU 08
KX a0L0 O BATIIO i viiis us o isnn fowsh aes vay vos 5 @&
ERRU e avnr} oy vniert By oms jaum o os B Bwg SEE SRR RO o 5 g
T R e ) TSR Rl R ST NSRS 20 g.

Se filtra la solucién a través de un pano de franela y, después
de ajustar el pH a 7°2, se esteriliza a 110° C. durante 30’. Antes de
que el agar se solidifique, se afiade al litro de solucion, 10 g. de lae-
tosa y 10 g. de sacarosa disueltos en 80 c. ¢. de hidroxido sédico N/0°005
con un 1 % de rojo fenol. Esta tltima solucién habra sido previa-
mente esterilizada por ebullicion a 100° C. durante 10°. Se afade final-
mente, 2 ¢. ¢. de una solucion al 0'5 % de verde brillante. No se debe
repetir la esterilizacion.

DixenésTico BACTERIOLOGICO pEL CL. BOTULINUM

El Cl, botulinum es un germen anaerobio estricto, esporégeno, ge-
nerador de toxinas, con pluralidad de tipos microbianos; casi todos los
algﬂa‘pucdﬂu multiplicarse a temperaturas comprendidos entre 3-6" y

- 38" C.

Se eonocen los tipos A, B, C, D y E, a los que Weimberg incluso
tonsidera como gérmenes distintos, Son las toxinas de los tipos A y B

que producen el botulismo en el hombre; aunque parece que las
Procedentes del tipo E, serian las responsables de las intoxicaciones
humanas debidas al consumo de pescados (71). Para Prevot, los casos
de botulismo en Francia, se deben solo al tipo D.

~ Los medios con safranina y rojo neutro, permiten diferenciar los
distintos tipos: El tipo A reduce la safranina; el B siélo lo consigue
temporalmente, no de manera definitiva como el A; el C no la reduce.

El Cl. botulinum no produce cambios de color o de sabor en las
tonservas de pescado, ni tampoco gas: de modo que, si no se hace un
€xamen bacterioligico o un ensayo biologico, es imposible advertir su
Presencia.

Los esporos, pueden resistir en medio 6ptimo de cultivo, hasta
¢inco horas y media a 100° C., nueve minutos a 115° C. y cuatro mi-
nutos a 120" C.; por el contrario, la toxina botulinica es relativamen-
te termolabil, se destruye a 80" en media hora y a 100" en diez mi-
hutos.

Para el diagnéstico del Cl. botulinum en las conservas de pescado,
partiremos del tubo de caldo para anaerobios (medio de Tarozzi) de
las siembras iniciales; caso de observarse crecimiento en este medio,
S¢ resiembra en medios de aislamiento, pudiéndose usar el Brewer
Anaerobic Agar (Difco), en cuya superficie, en placa especial, crecen
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los anaerobios y microaerdofilos, por ser un agar de muy bajo poten-
cial déxido-reductor, no requiriendo ningian otro dispositivo.

Para el entretenimiento del germen, una vez aislado, utilizamos el
Cooked Meat Medium Bacto (Difeo), que es un medio liquido, en el
que pueden vivir los gérmenes anaerobios sin resiembras.

En Dinamarca (51), se utilizan cultivos profundos en medios de
agar-glucosa, evidenciando la presencia de anaerobios, la formacion de
gases en los tubos, que despiden olor caracteristico a acido butirico o a
substancias en putmfaccidn. A veces, la ausencia de flora microbiana en
los cultivos aerobios, puede ser un sintoma de la presencia del clos-
tridium.

Desde el punto sanitario, mas importante que el diagnéstico bae-
teriolégico del Cl. botulinum es, en las conservas de pescado, la inves-
tigacion de su toxina.

Para la prueba de la ingestion, los animales mas sensibles, son las
aves y el gato: por via parenteral, el cobaya y el raton. (El gato puede
resultar insensible a la toxina C),

Después de la ingestion del producto, el gato muestra pérdida del
reflejo pupilar, midriasis y todos los signos correspondientes a la lesion
bulbar, (sindrome neuroparalitico, ligado a lesiones del bulbo y de los
nicleos de origen de los nervios craneanos, deglucion difieil, apirexia;
en los casos mortales, parilisis respiratoria). La gallina, se muestra
sobre todo sensible a la toxina A.

En el cobaya, las dosis minimas subcutdneas o intraperitoneales,
provocan parilisis fliceida del abdomen; la parilisis del cuello, le hace
apoyar la cabeza en el suelo. En el ratén blanco, los signos son seme-
jantes.

La identificacion del tipo de toxina, se realiza mediante los sue-
ros especificos (53), siendo el método de eleccion que da un resulta-
do seguro y preciso. La técnica utilizada, es la siguiente:

Tomamos 5 g. del alimento sospechoso, se tritura y se filtra a
continuacion, (anteriormente el alimento lo habiamos diluido en 10 e. e.
de suero fisiologico estéril): con el filtrado obtenido, procedemos segin
el siguiente protocolo:

ler. cobaya = 1 e¢. c. de filtrado mas 1 e. e. suero normal

2. ecobaya = 1 e¢. c. de filtrado mas 1 c. e. suero anti A.
3. cobaya = 1 c. e. de filtrado mas 1 e, e. suero anti B.
4." cobaya = 1 e. ¢. de filtrado mas 1 e. ¢, suero anti C.
5. cobaya = 1 e. c. de filtrado mas 1 e¢. e. suero anti D,

6. cobaya = 1 c. c¢. de filtrado mas 1 e. e. suero anti E,

La toxina botulinica que pudiera contener el filtrado del alimento
sospechoso, matara a todos los cobayas que no estén protegidos por la
antitoxina especifica. Los sueros antibotulinicos tienen propiedades pre-
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ventivas, neutralizantes y curativas; estas tultimas, muy acusadas cuan-
do se verifica la inyeccion de suero, antes de presentarse los sintomas
clinicos.

Ya hemos dicho en otro lugar, que la intoxicacion en el hombre,
proviene del consumo de alimentos conservados en un gran porcenta-
Je. Las conservas no son peligrosas, sino después de pasado cierto tiem-
Po de su fabricacion; pues si existen en el medio buenas condiciones
de anaerobiosis y los esporos pueden llegar a vencer la debilitacion que
les ocasiona la técnica de conservacion (ealor, aireaciém, ete,), proli-
feran y dan lugar a formas vegetativas elaboradoras de toxina que es,
;!_I!l definitiva, la tnica responsable de las intoxicaciones botulinicas

2, 74)!

DI&GNGSTICB BACTERIOLOGICO DE LOS ESTAFILOCOCOS:

Se seiiala a los estafilococos como agentes frecuentes de intoxicacion
alimentaria, originada por productos enterotéxicos termorresistentes. La
mayor parte de las contaminaciones de las conservas de pescado por
estafilococos, no son primarias o intravitales, sino secundarias y ocasio-
nadas por «manipulaciones sucias» durante el proceso industrial de la
fabricacion de la conserva, siendo el agente infectante, personas que
transportan los gérmenes en lesiones cutineas o sobre la piel sana, o
también, las que padecen afecciones supuradas de las vias respiratorias
0 de los ojos.

Los estafilococos patégenos (S. aureus, S. albus y razas interme-
dias), responden a las siguientes caracteristicas: Formas aisladas, pa-
readas y en grupos irregulares, raramente en paquetes; Gram positi-
vos. Crecen bien entre 10 y 42° C. Aerobios y anaerobios facultativos,
Propiedad ésta, que explica lo ficilmente que se desarrollan en el inte-
rior de las conservas enlatadas. Buen crecimiento en superficie; por
regla general fermentan los carbohidratos con formaecién de acido. Li-
ctian la gelatina. Crecen en agar-sangre produciendo hemolisis. No pro-
ducen indol. Pueden presentar pigmento blanco a naranja o, con me-
nos frecuencia, amarillo limon.

Para poder afirmar que una intoxicacién ha tenido origen en una
contaminacion estafilococica, no es suficiente demostrar la presencia
del germen, sino comprobar que nos encontramos ante una forma pa-
togena productora de enterotoxina, y no ante un micrococo banal. Hoy
dia, se pretende llamar estafilococo a las formas patégenas y micro-
cocos a las saprofitas (60).

En los trabajos efectuados por nosotros, para el diagnéstico de los
estafilococos, hemos tenido en cuenta los siguientes puntos:

1" Produccion de pigmento. — Segin R. Richou, el poder patige-
0o no se encuentra en relacion con la produccion de pigmento, aunque
la presencia de éste sea un indicio. Hay estafilococos dorados sin poder
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patogeno, como hay estafilococos blancos que lo poseen. La determi-
nacion en los cultivos de la presencia de pigmento puede hacerse en
el agar comin, mejor en siembras puntiformes. Mercier y colaborado-
res, han aislado 10 tipos de estafilococos dorados en intoxicaciones de
origen alimenticio, pero no admiten, atn asi, que el poder eromégeno
sea igual a poder patogeno (44).

2" Reaccion del cristal violeta. — Se practica sembrando en agar
con 1/400.000 6 1/300.000 de cristal violeta por e. ¢. Las cepas apa-
togenas aparecen blancas y las patégenas, con una coloracién violeta.
El método se presta a muchos errores, por lo que no aconsejamos su
utilizacion en un trabajo sistematico.

3. Fermentacion del manitol. — Es opiniéon general que, la fer-
mentacién del manitol, la realizan tnicamente los estafilococos patoge-
nos. El medio de Chapmann modificado conteniendo un 10 % de ma-
nitol y un indicador de reacciéon, vira en menos de 24 horas.

4." Elaboracion de coagulasa. — Se considera como la «amejor prue-
ba» para la diferenciaciéon de cepas patégenas y no patégenas de esta-
filococos. Las formas patégenas, elaboran una coagulas en los medios
artificiales, es un producto termoestable y, tiene la facultad de coagu-
lar el plasma oxalatado o ecitratado humano y el de conejo, aunque
también se obtienen buenos resultados con el plasma bovino y equi-
no (60). Consideramos un deber seialar, que no todas las cepas que
son capaces de coagular el plasma citratado, son al mismo tiempo fer-
mentadoras del manitol (47).

5. Produccion de hemolisinas. — Aunque existen estafilococos
no patogenos con poder hemolitico, hay sin duda una relacién entre
ambas propiedades. La hemolisina estafilocécica, puede actuar sobre
los hematies de conejo (hemolisina alfa) o sobre los hematies de car-
nero (hemolisina beta), segin se siembre en agar sangre de conejo o
en agar sangre de carnero.

Diversos autores sefialan también, la existencia de cepas patige-
nas para el hombre que no elaboran hemolisinas de ningin tipo.

6." Produccion y deteccion de la enterotoxina. — La deteceion de
la enterotoxina elaborada por una cepa de estafilococos, es, a nuestro
juicio, la prueba definitiva para determinar la patogeneidad de la
misma.

Conseguiremos evidenciar la enterotoxina con la siguiente técnica:

La cepa sospechosa aislada, se siembra en medio semisélido de
Dolman, incubando en atmoasfera que contenga un 20 % de CO, y a
37" C. A las 24 horas, se lava el medio con suero fisiologico estéril vy,
el filtrado del lavado, se calienta hasta la ebullicién durante veinte
minutos, con lo que se destruyen las hemolisinas y otras toxinas elabo-
radas por los estafilococos (la enterotoxina resiste 100" durante mas de
treinta minutos). El filtrado calentado, se inyecta entonces a un gato
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joven por via intraperitoneal o, a la rana por via parenteral en el
saco linfatico dorsal (44).

En el gato joven, de un peso medio de 1 Kg. hacia la 1-2 horas
de la inyeccion de 1 e. c. del filtrado calentado, deben apreciarse, en
caso positivo, los siguientes sintomas: Nauseas, contracciones violentas
de la musculatura abdominal, vémitos y defecaciones frecuentes. Este
Proceso suele regresar rapidamente, no presentando ninguna anorma-
lidad a las 24 horas.
~ En la rana (rana viridis y rana fusca) inyectada, reacciona en los
¢inco primeros minutos con inmovilidad del animal, protrusion de los
globos oculares, bostezos, arrojan mucus, turgescencia de las glindulas
de mucus cutaneas, miembros anteriores en extension, miembros pos-
teriores levantados de tal manera, que el cuerpo de la rana se coloca
paralelamente al fondo del acuario.

7. El test de Slocum.— Consiste en investigar la aglutinacién de
I?S estafilococos patégenos por el suero de caballo (8). Toda aglutina-
¢ion con suero de titulo inferior a 1/160 después de permanencia en
estufa a 37° C., indica que la cepa estudiada es enterotoxica y, una
aglutinacion con suero de titulo superior, indica que se trata de un
estafilococo no enterotoxico. Mediante el test de Slocum, Burdin, La-
vergue¢ y Beurey, han seiialado cepas no patégenas, positivas a la
prueba de Slocum y, por tanto enterotéxicas; aparte esto, no es ni
mucho menos, un método infalible, pues existe siempre un pequeio
Porcentaje de cepas que, positivas al Slocum, no son enterotéxicas.

8" Existen otras muchas pruebas, como el poder patégeno «in
Vivoy en el conejo, la produccion de fibrinolisina, la de gelatinolisi-
na, la de toxinas, ete., (58), pero ninguna de ellas es de resultados tan
especificos como las ya senaladas hasta aqui.

Resumiendo, de todas las pruebas seialadas, no puede considerar-
8¢ a ninguna como suficiente por si sola, para un diagnéstico seguro
de los estafilococos patogenos enterotéxicos. La determinacién del poder
Patogeno de una cepa problema, debe reunir, cuando menos, cuatro
Pruebas principales que, a nuestro juicio, deben ser las siguientes:

A) Prueba de la coagulasa.

B) Prueba de las hemolisinas alfa y beta.

€C) Fermentacion del manitol (medio de Chapman).

D) Prueba de Dolman para detectar la enterotoxina (inyeccion
en el gato joven).

No obstante, en casos de duda, hemos utilizado otras pruebas com-
plementarias, a las que no rechazamos de una manera sistematica.

En definitiva y ateniéndonos a lo expuesto hasta aqui, el diagnos-
tico bacteriologico de un estafilococo problema, lo hemos realizado de
la forma que detallamos a continuacién:

Aislada la cepa a estudiar, procedente del tubo de caldo comun
o del agar inclinado de las siembras previas, la resembramos en agar
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sangre (de conejo y de carnero) para determinar el poder hemolitico,
asi como también en medio de Chapman para observar si hay fermen-
tacion del manitol. Seguidamente, puede efectuarse la prueba de la
coagulasa sirviéndonos de un cultive puro en caldo comin y, finalmen-
te, se efectiia la de la enterotoxina en gato joven, valiéndose del filtra-
do calentado de un cultivo en medio de Dolman incubado en atmasfera
de CO,. Repetimos, que con los resultados asi obtenidos, hemos reali.
zado diagnoésticos muy precisos (31, 36).

Pruebas y medios de cultivo citados:
Prueba de la coagulasa

Se colocan en un tubo de ensayo estéril 0°5 c. ¢. de plasma huma-
no citratado y fresco diluido al 1/5, y se anaden 0°5 c. ¢. de un eculti-
vo puro en caldo comiun de 24 horas. Se lleva a la estufa, observando,
de vez en cuando, durante 24 horas, para apreciar ¢l momento en que
se produce la coagulacién del plasma. Puede también efectuarse la
prueba, con plasma citratado de conejo.

Medio de Chapman

B e B e i = PR

= 8 .
Proteasa peptona nam. 3 ... ... ... ... ... 9 g
R TERT0 MO0 o5’ aen oin owe Bom wens ddufoiL)y Sy g.
IRADE 5% Tevwiy vxetrads | mis il ook Tavai 10 g.
BENE. BRRORG «os: cavivoy seo. das o v sesebre. - 15 g.
T W T OREpeel AL A IR e LR TS 0°025 g.

Disolver en caliente en 1.000 ¢. ¢. de agua destilada pH 7; pH
final 7°4. Repartir en tubos grandes, 20 e¢. ¢. en cada tubo. Esterilizar
20" a 120° C. En el momento de usarlo, se vierte en placas de Petri
estériles. Las colonias crecidas de estafilococos patigenos, son gruesas
y rodeadas de aureola amarillenta, debida a la fermentacién del ma-
nitol; las no patégenas, colonias rosiceas por no fermentar la manita.

Medio semiliquido de Dolman

ERSIRE0 - CLDOLREIOD - des, sas fon sur med 'eus  ueh

e A
Fosfato monopotasico ... ... ... ... ... ... LA
OUALETE BRRPEIEHIO0. san. oo Ses  sad oot gns ‘she 02 g.
BEOFRED  GRIBIOD "Lz tes (sie ssi aen Jian sl pe 0'1 g.
EOBEIIRE " oln s+e msn he sas sxo Sos ihws ort taer B TE:
IR BCTIDO Ty « ie e o, niv. woa ood; s 5 g

Se divuelve todo en caliente en un litro de agua destilada, pH
final 7°4. A continuacién se anade tres gramos de agar. Se esteriliza
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todo durante 20" a 120° C., repartiendo el medio en tubos estériles,
unos 20 c. e. por tubo, conservandolos en nevera. En el momento de
utilizarlo, se lictia el medio por el calor y se vierte en placa de Petri
estéril, se enfria, se siembra y se incuba a 37° C., sin invertir la placa,
Y en atmosfera de CO, (20 %).

Por lo que se refiere al medio agar-sangre, no creemos necesario
describirlo, puesto que figura en los libros de bacteriologia mas ele-
mentales,

s

DIAGNOSTICO BACTERIOLOGICO DE OTROS GERMENES CAUSANTES
DE INTOXICACIONES

Ademas de los sefialados hasta ahora, pueden ser causa de intoxi-
cacion alimentaria (por consumo de conservas de pescado, entre otros
Illmenlos). los estreptococos, proteus, escherichia coli, clostridium
welchii, ete.

Ya hemos sefialado que, estos tipos de intoxicaciéon, se deben, mas
que a la accion patogena de los gérmenes o de sus productos téxicos,
a la multiplicacion bacteriana excesiva, de cualquier tipo, en los ali-
mentos; ya que un contenido en bacterias superior a 10° por gramo de
alimento, puede dar lugar a intoxicacién bacteriana, sean cualesquie-
ra los gérmenes de que se trate.

En cualquier caso, si por bacterioscopia u otros medios, se sos-
pecha la presencia de un germen determinado, puede ensayarse su
diagnéstico partiendo de los medios comunes de las siembras previas
(caldo y agar). para los aerobios, o del medio de Tarozzi, para los
anaerobios, continuando después la identificacion por los procedimien-
tos especificos del germen de que se trate. Pero, repetimos, que siem-
pre en el diagnéstico bacteriologico de las conservas de pescado, nos
hemos encaminado, sobre todo, a la identificacion de la posible exis-
tencia de salmonellas, del Cl. botulinum o su toxina y de los estafilo-
cocos hemoliticos enterotéxicos; solamente cuando hemos comprobado
la ausencia de estos gérmenes o sus productos téxicos, es cuando hemos
determinado el nimero de gérmenes totales por gramo de alimento,
e ‘incluso el diagndstico de los que han crecido en los medios utiliza-
dos en las siembras previas.

VIII. — RESULTADOS DE LOS DIAGNOSTICOS BACTERIOLOGICOS EFECTUADOS
EN DISTINTAS CONSERVAS DE PESCADO

Exponemos a continuacién, las fichas de los anilisis efectuados en
muestras de conservas de pescado diversas y de muy distintas proce-
dencias; muchas de las cuales, han llegado hasta nosotros como perte-
necientes a lotes en los que ha habido casos de intoxicacion en el hom-
bre por su consumo.
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La téenica utilizada en todos estos trabajos, es, integramente, la
expuesta en el capitulo precedente; en las fichas, hemos omitido el
nombre de las fabricas, por ser un dato que no corresponde con la
indole de este trabajo:

Muestra num. 1:

Procedencia: Laredo. Sospechosa de haber producido intoxicacién.

Fecha de elaboracion: Carece,

Contenido : Bocarte en aceite, peso neto 4,220 g,

Aspecto externo del envase: Después de permanencia en estufa a
37" C., la lata se encuentra abombada; presenta gota de estaiio al lado
de la soldadura lateral.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Conserva de deficiente cali-
dad, presentando el pescado restos de intestino, olor desagradable, pro-
ducto blando, poca consistencia. Estado interno de la lata normal.

Bacterioscopia directa: Escasos gérmenes, no identificables.
Pruebas en animales: Por ingestion, no se obtienen resultados
claros. '

Siembras ordinarias: En caldo comin, agua de peptona, Tarozzi y
agar inclinado, crecimiento muy abundante en estufa a 37° C. a las 24
horas. Los mismos medios en estufa a 54 - 56°, no presentan crecimien-
to al cabo de 48 horas. '

Siembras en medios especiales: No hay crecimiento en el medio
Miiller-Kauffmann. En medio sélido de Chapman, crecimiento abun-
dante con decoloracion del medio por fermentaciéon del manitol. En
placas de agar-sangre, hemolisis.

Otras pruebas: Prueba de la coagulasa, positiva. Prueba de la ente-
rotoxina por inyeceion a gato joven, positiva en la primera hora de
la inveccidn.

Bacterioscopia de los medios de cultivo: Los frotis de las colo-
nias aisladas, muestran predominio de formas Gram positivas, con la
morfologia y agrupacion clasica de los estafilococos.

Conclusiones: Se trata de una conserva de deficiente elaboracién,
habiéndose utilizado pescado con evisceracion incompleta. El producto
se encuentra fuertemente contaminado, habiéndose aislado un estafilo-
coco hemolitico enterotixico, capaz de producir intoxicaciéon en el con-
sumidor,

Muestra num. 2: .
Procedencia: Vinaroz. Sospechosa de producir intoxicacion.
Fecha de elaboracién: Carece.

Contenido : Chicharro en escabeche. Peso neto 4,300 g.

Aspecto externo del envase: Normal, atin después de permanen-
cia en estufa. Presenta gota de estaiio.
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Conclusiones : Efectuadas todas las siembras y pruebas, se llega
if conclusion de que el contenido esta en perfectas condiciones de este-
rilizacion, la conserva estudiada no contiene gérmenes ni sus productos
toxicos. Es apta para el consumo. '

Muestra niim. 3:

_ Procedencia: Pro. Carifio (Coruiia). Sospechosa de producir into-
Xicacion,

Fecha de elaboraciéon: Carece.

Contenido : Chicharro en aceite. Peso neto 4.360 g.

Aspecto externo del envase: Normal, no hay abombamiento des-
Pués de la permanencia en estufa. Presenta gota de estaiio.

Prueba de estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Nada anormal.

Bacterioscopia directa: Escasos gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Los animales de experimen-
tacion inoculados con macerado del chicharro, no presentan alteracion
alguna, asi como tampoco por ingestion.

Siembras ordinarias: Abundante crecimiento en medios aerobios,
N0 en medios anaerobios, no hay formacién de indol ni de H,S. Los
mismos medios en estufa a 54-56° no presentan crecimiento,

Siembras en medios especiales: Se ha aislado en cultivo puro un
estafilococo Gram positivo, coagulasa positivo, manita positivo, que pro-
duce hemolisina en placa de agar-sangre. En medio de Dolman, ha pro-
ducido una enterotoxina que, inoculada al gato joven, le ha produci-
do un cuadro de gastroenteritis de poca duraeidn.
~ Conclusiones: La muestra analizada contiene un estafilococo hemo-
litico enterotéxico, capaz de producir intoxicacién en el consumidor.

Mueﬂra num. 4:

Procedencia: Ondarroa (Vizeaya).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Bonito en aceite. Peso neto 150 g.

Aspecto externo del envase: Después de permanencia en estufa,
N0 hay abombamiento, buena presentacién exterior.

Conclusiones : Efectuadas todas las pruebas y siembras acostum-
bradas, se saca la conclusion de que nos encontramos ante un produe-
1o en perfectas condiciones de conservaciin, no conteniendo gérmenes
de ninguna especie.

Muestra niim. 5:

Procedencia: Ondarroa (Vizeaya).
Fecha de elaboracion: Carece.
Contenido : Bonito frito. Peso neto 165 g.
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Aspecto externo del envase: Normal, atin después de permanencia
en estufa a 37° C.

Conclusiones: Efectuadas las pruebas y siembras acostumbradas,
vemos que el contenido estda en perfectas condiciones de conservaciin,
careciendo en absoluto de gérmenes vivos.

Muestra num. 6:

Procedencia: Ondarroa (Vizeaya).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido: Filetes de anchoas en aceite. Peso neto 150 g.

Aspecto externo del envase: Buen estado, ain después de perma-
nencia en estufa.

Conclusiones : Efectuadas todas las pruebas y siembras de costum-
bre, se saca la conclusion de que la muestra esta en perfectas condicio-
nes de conservacién, no conteniendo gérmenes vivos de ninguna es-
pecie,

Muestra num. 7:

Procedencia: Ayamonte (Huelva). Sospechosa de contener bacterias
toxigenas,

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 4,500 g.

Aspecto externo del envase: Nada anormal; no hay abombamiento
después de la permanencia en estufa,

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Normal,

Bacterioscopia directa: Escasas formas sin identificar.

Pruebas en animales de laboratorio: No se obtiene ningin resul-
tado positivo,

Siembras ordinarias: Los cultivos aerobios y anaerobios, revelan a
las 48 horas y a 37°, un escaso crecimiento. A 54 .56 no hay creci-
miento.

Siembras en medios especiales: No se evidencia la presencia de
formas patogenas.

Bacterioscopia de los medios de cultivo: En los frotis de los me-
dios de cultivo erecidos, se revela una flora escasa, Gram positiva, con
predominio de formas bacilares inmaviles.

Conclusiones: La presencia de formas banales, acusa una deficien-
te esterilizacion del producto o una posterior contaminacién, sin que
las formas observadas puedan considerarse capaces de producir intoxi-
cacion alimentaria.

Muestra num. 8:

Procedencia: Ayamonte (Huelva). Sospechosa de contener gérme-
nes toxigenos.
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Contenido: Sardinas en aceite. Peso neto 4,620 g.

Aspecto externo del envase: Normal, después de permanencia en
estufa,

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Normal,

Bacterioscopia directa: Escasos gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Nada anormal.

Siembras ordinarias: Crecimiento en medios aerobios, no en anaero-
bios, no hay desprendimiento de H,S ni formaeién de indol.

Siembras en medios especiales: No se evidencian formas patégenas.

Bacterioscopia de los medios de cultivo: Los frotis de los medios
con crecimiento, ponen de manifiesto una escasa flora bacilar Gram
positiva,

Conclusiones : Conserva mal esterilizada o contaminada posterior-

mlﬁule; no se estima que, su consumo, pueda producir intoxicacion
alguna,

Muestra niim. 9:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracion: Ano 1958.

Contenido: Almejas al natural. Peso neto 135 g.

Aspecto externo del envase: Lata abombada antes de la perma-
nencia en estufa, después de la cual, no se aprecia aumento del abom-
bamiento.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Buen olor, carne consisten-
e, sale gas al abrir la lata.

Bacterioscopia directa: No se aprecian gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: No dan lugar a alteracion
ﬂlguua.

Siembras ordinarias: No hay erecimiento.

Conclusiones: Conserva en buen estado de esterilizacion. El gas
que contiene, posiblemente hidrégeno, se ha formado como consecuen-
cia de la reaccion entre los dcidos del producto y el estaiio y hierro de
la hojalata del envase; pudiendo haber tenido lugar la siguiente reac-

cion: En primer lugar los dcidos atacan al estaiio de la parte externa
de la hojalata,

Sn 4+ 4CH,-COOH ——»  (CH,-C00).Sn + 2H,

e, acético acetato estannico

¥ ya, con una pequeiia atmosfera de hidrégeno y, en contacto el hierro
con los acidos, puede producirse:

2Fe + 6CH,-COOH

Ly 2(CH,-CO0).Fe + 3H,
acetato férrico
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aunque en el ambiente ya hidrogenado del medio, la reaccién proba-
ble, seria:

Fe 4+ 2CH,-COOH —— — (CH,-CO0),Fe + H,
acetato ferroso.
De todo lo anterior, se deduce que la conserva analizada, no ofre-
ce peligro para el consumidor, aunque por las alteraciones quimicas
sufridas, deba decomisarse.

Muestra num. 10 :

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracién: Ao 1958.

Contenido : Berberechos al natural. Peso neto 135 g.

Aspecto externo del envase: Abombada antes de la permanencia
en estufa, abombamiento que no aumenta en la misma. Abollada.

Conclusiones : Efectuadas todas las siembras y pruebas de costum-
bre, se saca la conclusion de que la corserva esta en buenas condi-
ciones de esterilizacion, careciendo, por i(a.uto, totalmente de gérmenes
vivos. El gas que abombaba la lata, al igual que en la muestra anterior,
se debe sin duda, al proceso quimico por el que, los acidos del conte-
nido, atacan a los componentes de la hojalata.

Muestra num. 11:

Procedencia: Isla de Arosa (Pontevedra). Sospechosa de contener
gérmenes toxigenos.

Fecha de elaboracion: Ao 1958,

Contenido: Sardinas en aceite. Peso bruto aproximada 1,600 g.

Aspecto externo del envase: Presenta gota de estaiio en el punto
de union de los fondos con la chapa lateral. Lata abollada y en parte
oxidada. Después de permanencia en estufa a 37° durante euatro dias,
no presenta abombamiento.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Olor normal, quiza demasia-
do penetrante: poca consistencia del contenido, que esti deficientemen-
te eviscerado. Presenta en general, el aspecto de ser un peseado envasa-
do poco fresco, con un principio de putrefaceién.

Bacterioscopia directa: Se observa abundante flora.

Pruebas en animales de laboratorio: Nada anormal.

Siembras ordinarias: No hay crecimiento,

Conclusiones: Conserva que no contiene gérmenes vivos, aun asi,
no se recomienda su consumo, por tratarse de pescado envasado en mal
estado de conservacion.

Muestra num. 12: '
Procedencia: Vigo (Pontevedra).
Fecha de elaboracion: Ao 1946.
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Contenido : Sardinas con tomate. Peso neto 255 g.

Aspecto externo del envase: Lata oxidada, abombada antes de la
permanencia en estufa, con gota de estaiio en la chapa lateral.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del cotnenido: Sale gas al abrir la lata, el
producto mantiene un olor normal, poca consistencia, se desmenuza al
cogerlo.

Bacterioscopia directa: No se aprecian gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: No les produce alteracién
ﬂlg'una.

Siembras ordinarias: No hay crecimiento.

Conclusiones: Conserva en buen estado de esterilizacion. No se re-
comienda su consumo, por encontrarse en estado de descomposicién
quimica, ya que, por su prolongada conservacién, ha dado lugar a que
se efectiie una reacciéon entre los abundantes dcidos organicos del con-
dimento (tomate) y los componentes metilicos de la hojalata, despren-
diéndose hidrégeno, que en tltimo lugar, es el que abomba la lata.
El tipo de la reaceién quimica, es el mismo que hemos senalado en los
analisis de las muestras nims. 9 y 10.

Muestra nim. 13:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Filetes de anchoas en aceite. Peso neto 55 g.

Aspecto externo del envase: Buen estado y presentacion, ain des-
pués de la permanencia en estufa.

Conclusiones : Efectuadas las siembras y pruebas de costumbre, sa-
camos la conclusion de que, la muestra esti en perfectas condiciones
de conservacién, no conteniendo gérmenes vivos de ninguna especie.

Muestra niim. 14:

Procedencia: Santona (Santander).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido: Anchoas en aceite. Peso neto 56 g.

Aspecto externo del envase: Buena presentacién y sin alteraciones
visibles después de permanencia en estufa. ey

Conclusiones: Efectuadas las siembras y pruebas acostumbradas,
nos demuestran que nos encontramos ante un producto en perfectas
condiciones de conservacién, que no contiene ninguna clase de gérme-
nes vivos.

Muestra niim. 15:
Procedencia: Vigo (Pontevedra).
Fecha de elaboracion: Carece.
Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 650 g.
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Aspecto externo del envase: Buen aspecto. Después de permanen-
cia en estufa a 37" durante cinco dias, presenta abombamiento, el cual
desaparece después de enfriamiento en nevera.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Buen aspecto, olor ¥ consis-
tencia normales,

Bacterioscopia directa: Se observa una flora poco abundante no
identificable,

Pruebas en animales de laboratorio: Inoculado el producto, tanto
por via parenteral como oral, no se observa ninguna alteracién.

Siembras ordinarias: En caldo comin, se forma en superficie un
velo eonstituido por una especie de hongo termorresistente de estructu-
ra muy elemental; tanto en éste, como en los demis mdios aerobios y
anaerobios, no se observa crecimiento de germen alguno.

Conclusiones: Conserva contaminada por una especie de hongo ter-
morresistente, por lo cual, atin careciendo de gérmenes, no se aconseja
su consumo. El abombamiento que se produjo durante la permanencia
en estufa, debe achacarse a una falta de téenica en el enlatado, debida
a no haber expulsado los gases totalmente en la fase del precalenta-
miento, con lo cual, estos gases, al calentarse y dilatarse, abomban la
lata, abombamiento que regresa una vez enfriados; por consiguiente,

es una alteracion fisica que no revela mal estado del contenido, aun-
que i, defecto de fabricacion.

:

Muestra num. 16:

Procedencia: Tarragona. Sospechosa de contener gérmenes toxige-
nos,

Fecha de elaboracién: Carece, :

Contenidos Chicharro en aceite. Peso neto 4.600 g.

Aspecto externo del enpvase: Nada anormal. Después de permanen-
cia en estufa, abombamiento que no regresa con el enfriamiento.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Gases al abrir la lata. olor
y aspecto normal; no mucha consistencia.

Bacterioscopia directa: Escaso nimero de gérmenes,

Pruebas en animales de laboratorio: Ninguna alteracién.

Siembras ordinarias: Hay crecimiento en medios aerobios a 37° a
las 24 horas: no se observa desprendimiento de H,S ni formacién de
indol. En medios anaerobios no hay crecimiento a las 48 horas. En
estufa a 54 -56" no hay crecimiento en ningin medio.

Siembras en medios especiales: En medio Miiller - Kauffmann no
hay crecimiento. En medio de Chapman, se aislan colonias que deco-
loran el medio por fermentacién del manitol. En agar-sangre hay creci-
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miento de las colonias anteriores con produccion de hemolisis en torno
a la colonia.

Bacteriscopia de los medios: Los frotis de las colonias aisladas, re-
velan la existencia de estafilococos Gram positivos.

Otras pruebas: Prueba de la coagulasa, positiva. Prueba de la en-
lerotoxina por inyeccién intraperitoneal de filtrado calentado a gato
Joven, positiva antes de la hora.

Conclusiones: Se ha aislado un estafilococo hemolitico enterotéxi-
co contenido en la conserva analizada, la cual se considera capaz de
producir intoxicacion alimentaria en el consumidor,

Muestra nim. 17:

Procedencia: Laredo (Santander). Sospechosa de contener gérmenes
loxigenos.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 4,700 g.

Aspecto externo del envase: Bueno, presenta gota de estaiio. Se
produce abombamiento después de permanencia en estufa, que no re-
gresa al enfriarse en nevera.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Sale gas al abrir la lata pro-
Yectando particulas del producto al exterior, olor demasiado penetran-
te, contenido deleznable y mal eviscerado.

Bacterioscopia directa: Regular nimero de gérmenes, formas baci-
lares y cociceas.

Pruebas en animales de laboratorio: No se observan alteraciones
por ingestion ni por inoculaciéon del macerado del producto.

Siembras ordinarias: Crecimiento en medios aerobios y no en
anacrobios, a 37". En estufa a 54-56°, no hay crecimiento.

Siembras en medios especiales: Negativa en Miiller - Kauffmann ;
positiva en medio solido de Chapman y hemolisis en agar-sangre,

Bacterioscopia de los medios: Frotis de las colonias aisladas, reve-
lan que se trata de estafilococos Gram positivos.

Otras pruebas: Prueba de la coagulasa, positiva. Prueba de Dolman
(enterotoxina), positiva.

Conclusiones: Se aisla en la conserva un estafilococo hemolitico en-
lerotoxico capaz de producir intoxicacion alimentaria.

Muestra nim. 18:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Sardinas con tomate. Peso neto 130 g.

Aspecto externo del envase: Buena presentacion. Después de per-
manencia en estufa se observa abombamiento, que regresa al enfriar en
nevera.
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Conelusiones: Efectuadas todas las siembras y pruebas acostum-
bradas, sacamos la conclusion de que se trata de una conserva estéril
en perfectas condiciones de conservacion. El abombamiento producido

al permanecer en estufa, se deberia a una imperfecta expulsion de
gases durante el enlatado.

Muestra num. 19:

Procedencia : Barbate y Estepona. Sespechosa de contener gérmenes
toxigenos.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Caballa en aceite. Peso neto 4,500 g,

Aspecto externo del envase: Buena presentaciéon, no se produce
abombamiento después de permanecer en estufa.

Conclusiones: Efectuadas siembras y pruebas acostumbradas, se
llega a la conclusion de que se trata de una conserva estéril, incapaz
de producir intoxicacién por su consumo.

Muestra num. 20:

Procedencia: Barbate de Franco.

Fecha de elaboracion: Carece,

Contenido : Sardinas en escabeche. Peso neto 1,400 g.

Aspecto externo del envase: Abombado antes de la permanencia
en estufa, no apreciandose después aumento del abombamiento. Presen-
ta gota de estafio en la union de una tapa con la cara lateral.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Se escapa gas al abrir el
envase, buen olor, poea consistencia.

Bacterioscopia directa: No se observan gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Por ingestion e inoculacion
de un macerado del producto, no se produce ninguna anormalidad.

Siembras ordinarias: No hay crecimiento en medios aerobios ni
anaerobios, tanto a 37" como a 54 - 56",

Conelusiones : Conserva en buen estado de esterilizacion, observan-
dose descomposicion quimica del producto, con desprendimiento de hi-
drigeno, como consecuencia del ataque de los dcidos del condimento
(acido acético), a los componentes metalicos del envase.

Muestra num. 21:

Procedencia: Arosa (Pontevedra). Sospechosa de contener gérme-
nes toxigenos.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Mejillones en escabeche. Peso neto 4,600 g,

Aspecto externo del envase: Nada anormal, ain después de per-
manencia en estufa.

Prueba del estancamiento: Negativa.
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Examen organoléptico del contenido: Olor y aspecto normales.

Bacterioscopia directa: No se observan gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: No se aprecia ninguna alte-
racion.

Siembras ordinarias: Crecimiento poco abundante a las 48 horas
¥y solamente en medios aerobios a 37° C. No hay desprendimiento de
H.S y amoniaco, ni formacién de indol.

Siembras en medios especiales: Se evidencia el crecimiento de una
flora banal.

Bacterioscopia de los medios: Escasos gérmenes Gram posisitivos,
con predominio de formas bacilares.

Conclusiones: Conserva deficientemente esterilizada o contamina-
da posteriormente. Aunque no se recomienda su consumo, no se la con-
sidera capaz de producir intoxicacion alimentaria.

Muestra niim. 22:

Procedencia: Coruiia.

Fecha de elaboracion: Carece,

Contenido : Chicharro en aceite. Peso neto 1,600 g.

Aspecto externo del envase: Buen aspecto y sin ninguna altera-
cion después de permanecer en estufa a 37°.

Conelusiones : Efectuadas las siembras y pruebas acostumbradas,
podemos decir que nos encontramos con una conserva en perfectas con-
diciones de esterilizacion, no conteniendo gérmenes vivos de ninguna
especie,

Muestra num. 23:

Procedencia: Barbate. Sospechosa de contener gérmenes toxigenos,

Fecha de elaboracién: Carece,

Contenido : Filetes de caballa en aceite. Peso neto 4,500 g.

Aspecto externo del envase: Oxidado y con todas las apariencias
de una elaboracion muy antigua. Después de permanencia en estufa,
se produce abombamiento, que no regresa después de enfriar en nevera.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Sale gas al abrir el envase.
Olor mas penetrante de lo normal; se desmenuza el producto al eo-
gerlo.

Bacterioscopia directa: Escasa flora Gram positiva, formas bacila-
Tes y cocaceas.

Pruebas en animales de laboratorio: No se produce ninguna alte-
racion,

Siembras ordinarias: Hay crecimiento en medios aerobios sola-
mente, no se aprecia desprendimiento de H,S ni amoniaco, asi como
tampoco formacion de indol.
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Siembras en medios especiales: No hay crecimiento en medio Mi-
ller - Kauffmann. Crecimiento en medio sélido de Chapman con manitol
y fermentacién del mismo. En agar-sangre se observa alrededor de las
colonias aisladas, una aureola producida por la hemolisis de los he-
maties.

Bacterioscopia de los medios: Frotis de las colonias aisladas, de-
muestran que estan formadas por estafilococos Gram positivos,

Otras pruebas: Resulta positiva la prueba de la coagulasa con
suero humano, Positiva la prueba de la enterotoxina,

Conclusiones : La conserva estudiada contiene un estafilococo hemo-
litico enterotéxico, capaz de producir intoxicacion por ingestion del
producto,

Muestra num. 24:
Procedencia: Vigo (Pontevedra).
Fecha de elaboracion: Ano 1958.
Contenido: Almejas al natural. Peso neto 130 g. :
Aspecto externo del envase: Muy bueno. No se observa alteracion
alguna después de cinco dias de permanencia en estufa a 37" C.
Conclusiones : Efectuadas las siembras y pruebas de costumbre, se
saca la conclusion de que, la conserva estudiada, se encuentra en per-

fectas condiciones de esterilizacién, no conteniendo ninguna clase de
gérmenes vivos.

Muestra num. 25:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Bonito en aceite. Peso neto 135 g.

Aspecto externo del envase: Nada anormal. Después de permane-
cer cinco dias en estufa no presenta abombamiento.

Conclusiones: Hechas las pruebas y siembras de costumbre, vemos

gue nos encontramos con una conserva estéril, en perfecto estado para
Su consumo.

Muestra nim. 26:
Procedencia: Ayamonte (Huelva).
Fecha de elaboracion: Carece.
Contenido: Atan en aceite. Peso neto 250 g.

Aspecto externo del envase: Normal, sin alteraciones después de la
permanencia en estufa.

Conclusiones: Una vez hechas las siembras y pruebas de costumbre,
se saca la conclusion de que, la conserva analizada, se encuentra en
perfectas condiciones, no conteniendo gérmenes vivos.

Muestra num. 27:
Procedencia: Vigo (Pontevedra).



UNB

Universitat Autimoma de Barcelona

Anares peEL Corecro OFiciAL pE VETERINARIOS DE BARCELONA 69

Fecha de elaboracion: Ano 1952.

Contenido : Bonito en escabeche. Peso neto 150 g.

Aspecto externo del envase: Antes de permanencia en estufa a
37" C., presenta abombamiento, éste no aumenta después del tiempo
de ineubacion, ni regresa al enfriar en nevera.

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Sale gas al abrir el envase
que proyecta al exterior particulas del contenido. Poea consistencia
del producto y olor mas penetrante que el normal.

Bacterioscopia directa: No se aprecian gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Negativas.

Siembras ordinarias: No hay crecimiento en aerobios ni anaero-
biosis.

Conclusiones: Conserva estéril, aunque no se recomienda su con-
sumo por presentar un prinecipio de descomposicién quimica, ya que
por prolongada conservacion, los acidos del condimento, han atacado a
los componentes metilicos del envase, desprendiéndose hidrégeno en

la reacciéon que, en ultimo lugar, es el que ha producido el abomba-
miento.

Muestrdé nim. 28:

Procedencia: Estepona.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 4,500 g.

Aspecto externo del envase: Abombado después de permanencia
en estufa,

Prueba de estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Se aprecia salida de gas en
la apertura de la lata; olor fuerte, contenido blando.

Bacterioscopia directa: Escasas formas bacilares y cociceas Gram
positivas.

Pruebas en animales de laboratorio: Negativas.

Siembras ordinarias: Crecimiento solamente en medios aerobios.

Siembras en medios especiales: No hay crecimiento en medio de
Miiller - Kauffmann. Se aislan colonias que en medio sélidoe de Chap-
man crecen produciendo aureola de decoloracion. Hemolisis en agar-
sangre.

Bacterioscopia de los medios: Colonias aisladas en medios Chap-
man y agar-sangre, se identifican como estafilococos Gram positivos.

Otras pruebas: Positiva la prueba de la coagulasa con suero hu-
mano. asi como también la prueba de Dolman (enterotoxina).

Conelusiones : Se aisla un estafilococo hemolitico enterotéxico, por
la que se considera a la conserva estudiada, capaz de producir intoxi-
cacion alimentaria.
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Muestra niam. 29:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboraciin: Carece,

Contenido : Mejillones fritos en escabeche. Peso neto 150 g.

Aspecto externo del envase: Abombamiento antes de la permanen-
cia en estufa, que no aumenta al permanecer en ésta.

Prueba del estancamiento: Negaliva.

Examen organoléptico del contenido: Contenido blando y con olor
penetrante. Sale gas al dbrir el envase,

Bacterioscopia directa: No se observan gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Negativas.

Siembras ordinarias: No hay crecimiento.

Conclusiones: Conserva que no contiene gérmenes vivos, pero no
apta para el consumo por presentar descomposicion quimica.

Muestra num. 30:
Procedencia: Vigo (Pontevedra).
Fecha de elaboracion: Carece.
Contenido : Bonito en aceite. Peso neto 150 g.

Aspecto externo del envase: Normal aiun después de cinco dias de
permanencia en estufa.

Conclusiones: Una vez efectuadas todas las siembras y pruebas ne-
cesarias, llegamos al convencimiento de que, se trata de una conserva
estéril en perfecto estado para ser consumida sin peligro.

Muestra num. 31:

Procedencia: Vinaroz. Sospechosa de contener gérmenes toxigenos.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Bocarte en aceite, Peso neto 4,300 g.

Aspecto externo del envase: Presenta gota de estaiio. No hay abom-
bamiento después de cinco dias en estufa.

Conclusiones: Una vez agotadas todas las pruebas y siembras ne-
cesarias, se saca la conclusion de que, el producto analizado., se en-
cuentra en buenas condiciones de conservacion, ya que no posee gér-
menes ni toxinas de ninguna especie, por lo que su consumo no debe
producir intoxicacion alguna.

Muestra num, 32: ‘

Procedencia: Ayamonte (Huelva). Sospechosa de contener gérme-
nes Ltoxigenos,

Fecha de elaboraciéon: Carece.
Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 4,500 g,

Aspecto externo del envase: En parte oxidado, abombamiento que

aumenta después de permanencia en estufa, sin regresar al enfriar en
nevera.
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Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Sale gas al abrir el envase,
contenido blando y mal eviscerado, olor penetrante.

Bacterioscopia directa: Escasas formas no identificables. Predomi-
nio de las Gram positivas.

Pruebas en animales de laboratorio: Negalivas.

Siembras ordinarias: Crecimiento en medios aerobios y anaerobios.
En los aerobios se observa desprendimiento de H,S,

Siembras en medios especiales: No hay crecimiento en medio de
Miiller - Kauffmann, En medio Chapman se aislan colonias fermenta-
doras del manitol, que resembradas en agarsangre, producen hemo-
lisis,

Bacterioscopia de los medios: Medios anaerobios se observa flora
banal, bacilar, Gram positiva. En medios aerobios, bacilos grandes Gram
positivos y estafilococos también positivos.

Otras pruebas: Las colonias aisladas en medio Chapman, resultan
positivas a la prueba de la coagulasa y a la de Dolman.

Coneclusiones: Nos enconlramos con una conserva muy contamina-
da con un principio de putrefaccion y que, ademis, contiene un esta-
filococo hemolitico enterotoxico capaz de originar una intoxicacion ali-
mentaria.

Muestra nuim. 33:

Procedencia: Vigo (Pontevedra). Sospechosa de contener gérme-
nes loxigenos.

Fecha de elaboraciéon: Carece.

Contenido : Chicharro en escabeche. Peso neto 4,250 g.

Aspecto externo del envase: Normal, sin abombamiento después de
permanencia en estufa,

Prueba del estancamiento: Negativa.

Examen organoléptico del contenido: Olor, aspecto y consistencia
normales. Producto limpio y bien eviscerado.

Bacterioscopia directa: No se observan gérmenes.

Pruebas en animales de laboratorio: Negativas,

Siembras ordinarias: Escaso crecimiento en medios aerobios. No se
detecta formacion de indol, ni desprendimiento de H,S y amoniaco.

Siembras en medios especiales: Crecimiento de flora inespecifica,
banal.

Bacterioscopia de los medios: Se observan escasas formas bacilares,
Gram positivas.

Conclusiones: Se pone en evidencia la existencia en el producto
de una escasa flora banal incapaz de producir intoxicacién por su con-
sumo; no obstante se recomienda su decomiso, ya que, la flora exis-
tente, demuestra una esterilizacion deficiente o, mas probablemente,
una contaminacion posterior.
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Muestra num. 34:

L

Procedencia: lsla de Arosa (Pontevedra). Sospechosa de contener
gérmenes toxigenos.

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 1,600 g.

Aspecto externo del envase: Normal. No hay abombamiento des-
pués de permanencia en estufa.

Conclusiones: Efectuadas las siembras y pruebas de costumbre, se
saca la conclusion de que el producto, esta perfectamente conservado,
no conteniendo germen ni toxina alguna capaz de producir intoxica-
cion por ingestion,

Muestra num. 35:

Procedencia: Coruna.

Fecha de elaboracion: Carece.
- Contenido : Bonito en aceite. Peso neto 450 g,

Aspecto externo del envase: Normal, sin abombamiento después
de permanencia en estufa.

Conclusiones : Efectuadas las siembras y pruebas precisas, llegamos
a la conclusion de que nos encontramos con un producto estéril y sin
toxinas capaces de producir intoxicacion,

Muestra num. 36:

Procedencia: Vigo (Pontevedra).

Fecha de elaboracion: Carece.

Contenido: Salmoén al natural. Peso neto 170 g.

Aspecto externo del envase: Normal, no hay abombamiento des-
pués de cinco dias en estufa.

Conclusiones: Una vez efectuadas todas las siembras y pruebas ne-
cesarias, vemos que el producto estda en buenas condiciones de conser-
vacion, no conteniendo gérmenes vivos, ni toxinas peligrosas para el
consumidor,

Muestra num. 37:

Procedencia: Coruia.

Fecha de elaboracion: Aio 1958,

Contenido : Sardinas en aceite. Peso neto 250 g.

Aspecto externo del envase: Normal, atin después de permanencia
en estufa.

Conclusiones: Efectuadas todas las siembras y pruebas de costum-
bre, sacamos la conclusion de que nos encontramos con un producto
estéril y sin toxinas que ofrezean peligro para el hombre.
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IX.—Discusion

Es norma general, la de seiialar como agentes responsables de las
intoxicaciones originadas por conservas de pescado, tanto a las salmo-
nellas, como a la enterotoxina estafilocicica o también, a los distintos
tipos de toxina botulinica patigena para el hombre. Por los resulta-
dos encontrados en este trabajo, queremos resaltar el hecho de que,
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unicamente, hemos encontrado como agente responsable de intoxica-
cion, al estafilococo hemolitico enterotoxico: lo que consideramos tanto
mas interesante, cuanto que del total de latas analizadas, el 436 %,
nos llegaban como sospechosas de contener gérmenes o toxinas capa-
ces de engendrar intoxicacion alimentaria, pero repetimos, que en nin-
gun caso, pudo evidenciarse la presencia de salmonellas, ni del Cl. botu-
linum o su toxina.

Por todo lo cual creemos que, en todo diagnéstico bacteriolégico
de conservas de pescado, debemos buscar siempre el estafilococo pa-
togeno y su enterotoxina en primer lugar, sin que por otro lado. aban-
donemos por completo. los medios para detectar las salmonellas y las
toxinas botulinicas.

Afirmandonos en todo lo anterior, consideramos muy atil la tée-
nica empleada por nosotros en las primeras siembras de toda conser-
va que quiera diagnosticarse bacteriologicamente y asi, hemos utiliza-
do primeramente un medio aerobio liquido (caldo comin) y otro s6-

lido (agar inclinado), de los que podemos pasar a medios especiales

de aislamiento para los estafilococos (agarsangre. medios de Chap-
man, ete.), o de enriquecimiento y aislamiento para las salmonellas
(medio de Miiller - Kauffimann ). Para los gérmenes anaerobios (Cl. bo-
tulinum ), en estas siembras previas, hemos dispuesto del medio de Ta-
rozzi; por ultimo, el agua de peptona, nos ha indicado la presencia

gérmenes indoligenos, formadores de indol partiendo de la pepto-
na, como son esch. coli y proteus, frecuentemente, compaieros de las
salmonellas. Los datos suministrados por el papel de subacetato y el
de tornasol (medios de Tarozzi y agua de peptona), nos detectan la
posible existencia de gérmenes de la putrefaceion, al liberar los me-
dios H.S y amoniaco.

Como es natural, no hemos sacado percentaje de las conservas ana-
lizadas que contenian estafilococos hemoliticos enterotoxicos, porque
para obtener una cifra real, deberiamos haber trabajado con conservas
tomadas al azar, en sitios diversos y de distintas procedencias y, aunque
esto tltimo ha sido asi, no lo ha sido en cuanto a lo primero ya que,
como venimos seinalando, muchas de las conservas venian a nosotros
con la sospecha de contener gérmenes toxigenos o sus productos, por
consiguniente los porcentajes que pudiéramos haber sacado, serian datos
no ajustados a la realidad. No obstante, hemos construido el grifico
nim. 2 con los resultados obtenidos, cuyas cifras consideramos muy de-
mostrativas,

El anilisis de las conservas de mas de 4 Kg. de peso neto, ha
puesto en evidencia dos problemas, uno, econémico, otro, sanitario. Por
el primero, no cabe duda que, dichas conservas, pueden librarse al
mercado a mas bajo precio que las de peso menor, al resultar su elabo-
racion mas econémica. Por el lado sanitario, se demuestra en el diag-

1
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nostico bacteriolégico efectuado (grifico nim. 3), que estin contami-
nadas en una gran proporcion, sin duda debido a esterilizacion defec-
tuosa (practica ya seiialada del perforado y reestaiado) o, a defectuo-
sas uniones de las tapas con la pared, causadas por la gran longitud
de las lineas de soldadura (envases de gran tamaiio ) ; por otro lado,
tales conservas, al no consumirse riapidamente y mantenerlas abiertas
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hasta su venta total, dan lugar a que el producto esté constantemente
sufriendo contaminaciones, que pueden ser peligrosas para el consu-

midor,
Para una mis justa apreciacién del trabajo realizado, sefialamos

que el tiempo minimo preciso para efectuar el diagnéstico bacterio-
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légico total en una conserva de pescado, lo evaluamos en ocho dias;
en este periodo de tiempo, incluimos la incubacién de la muestra en
estufa, apertura y siembra del producto en medios ordinarios, resiem-
bra a medios especiales, deteccién de toxinas e inoculaciones a ani-
males de laboratorio, ete.

Hemos observado que, las cepas aisladas de estafilococos fermen-
tadores del manitol, coagulasa positives, productores de hemolisinas,
todas, han dado lugar a la formacién de enterotoxina en el medio de
Dolman, y todas también, practicamente, se encontraban como tnicos
gérmenes dentro de la conserva; esto ultimo lo achacamos a que, por
su cualidad de microaerdfilos, los estafilococos patogenos son eapaces
de subsistir en un medio tan poco adecuado, como es el interior de una
conserva de pescado para un germen aerobio estricto.

Aunque sistematicamente hemos mantenido en estufa de 54 - 56" C.
siemhbras de todas las muestras analizadas, no hemos encontrado nunca
flora termdfila de ninguna especie.

X. —CONCLUSIONES

1." — Muchas de las latas encontradas con putrefaccion quimica y
abombamiento (hidrégeno), se debe a que por la antigiiedad de las
mismas, los acidos del producto y condimento, atacan a los componen-
tes metalicos del envase con desprendimiento de hidrégeno.

2 — En todas las conservas analizadas. solamente hemos encon-
trado un tipo de germen capaz de producir intoxicacion alimentaria, el
estafilococo hemolitico enterotéxico.

3. — Todas las conservas analizadas que han resultado contami-
nadas, pesaban mas de 4 Kgs., de aqui se deduce, que, con mucha fre-
cuencia, el proceso de esterilizacion en conservas de tal peso, es in-
completo.

4." — En todos los casos, las cepas de estafilococos patogenos aisla-
dos, reunian siempre las cuatro propiedades siguientes: fermentadores
del manitol, hemoliticos, coagulasa positivos y enterotixicos.

5."— Es poco frecuente la existencia de flora termdfila en las con-
servas de pescado.

6. — El diagnéstico bacteriolégico de una conserva de pescado,
debe encaminarse: 1. A la deteccion de la enterotoxina estafilociei-
ca, 2" A la puesta en evidencia de toxinas botulinicas o de salmone-
llas. 3° A determinar la posible existencia de gérmenes indoligenos y
de bacterias responsables de la putrefacciin.

XI.—RESUMEN

Se sefialan las distintas fases por las ‘que pasa la materia prima
(pescado), desde que sale del mar hasta que es enlatado y esteriliza-
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do, insistiendo mas, en las fases durante las cuales el producto puede
sufrir una mayor contaminacion,

Exponemos las principales caracteristicas de «las intoxicaciones y
enfermedades transmitidas por los alimentos», y en particular por las
conservas de pescado.

Se establece un método para el diagndstico bacteriolégico de dichas
conservas.

Finalmente, ajustaindonos al método que preconizamos, se efectia
el analisis bacteriologico de un lote de conservas diversas de distintas
procedencias (griafico nim. 1). Haciendo constar siempre, que del total
de conservas analizadas, un 43’6 % eran latas de las que se sospecha-
ba que el contenido no se encontraba en buenas condiciones.
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SECCION INFORMATIVA

Academia de Ciencias Veterinarias

Sesion cientifica para el mes de febrero

El jueves, dia 22 de febrero, a las cinco de la tarde, tendra lugar
la reglamentaria sesion académica. en la que disertaran los compaie-
= |
ros, doctor don Juan Parés Pujals, con el tema:

« CONTROL FARMACOLOGICO Y VALOR TERAPEUTICO
DE LOS CORTICOIDES»

y seguidamente, el doctor don Julio Cidén Dominguez, expondra el
lema:

« LEPTOSPIROSIS CANINA».

Presidira el acto y dirigirda la posterior discusion, el seiior Presi-
dente de la Seccion de Patologia General, don Antonio Marti Morera,
actuando de Secretario, el de dicha Seccion, don Narciso Mareé
Durban.

Cursillo sobre Patologia de la reproduccion

Organizado por la Academia de Ciencias Veterinarias, se celebra-
ra en Barcelona durante los dias 10 al 14 del mes de abril, un cursillo
tedrico-practico, sobre Patologia de la Reproduccion. Las clases seran
desarrolladas por el Catedritico de la asignatura de la Facultad de
“ Zaragoza, doctor don Félix Pérez y Pérez.

Siendo las plazas para dicho cursillo, limitadas, se ruega a todos
los que deseen asistir acompaiien a la solicitud, curriculun vitae para
proceder a la calificacion de los aspirantes. La inseripcion y asistencia
al cursillo es completamente gratuita, por ser subvencionado por el La-
boratorio Hermes.
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PROGRAMA

Primera sesion:

Esterilidad e infecundidad endocrinopatica (conferencia seguida
de cologuio).

Sesion prictica: test de determinacion de hormonas, lectura
de reacciones, autopsia de glindulas y exploracion del aparato
genital femenino.

Segunda sesion :

Esterilidad y fecundidad de ecaracter nutritivo y alimenticio
—alimentacién y funciéon proereativa—.

Sesion practica: anestesia raquidea, subaracnoidea y paraverte-
bral. Infiltraciéon anestésica de los nervios pudendos internos.

Tercera sesion :

Esterilidad de hiperestronismo e hiperandrogenismo.
Sesion practica: realizacion de diferentes técnicas de castra-
cion de bovidos machos y hembras.

Cuarta sesion:

Esterilidad e infecundidad infecto-contagiosa de los rumiantes.

Para informacion y solicitud, dirigirse a Academia de Ciencias Ve-

terinarias (Seccion Patologia de la Reproducecién), Avda. Repiblica Ar-
gentina, 25 - Barcelona (6).

V Symposium Regional

Coincidiendo con el Cursillo de Patologia de la Reproduccion, los
dias 13 y 14 de abril, el Colegio de Veterinarios de Barcelona, realiza-
ra, por corresponderle en el orden rotatorio que se sigue, la reunion
cientifica anual de los Colegios de la Regiéon, en forma de symposium,
tratando los siguientes temas:

1.° Esterilidad y Alimentacion.

2" Enfermedades del recién nacido.

El profesor doctor don Félix Pérez y Pérez, presidira los actos y
desarrollara en dicha reunién los temas:

«Fisiopatologia sexual de la gallina». «Inseminaciéon artificial en
las aves». Acompainaran a la exposicion de los temas la proyeccidn de
peliculas.
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PONENTES:
ENFERMEDADES DE LOS TERNEROS LACTANTES

designado el desarrollo del tema al Colegio de Gerona.

ENFERMEDADES DE LOS LECHONES

designado el desarrollo del tema al Colegio de Lérida.
PATOLOGIA DE LA INCUBACION

designado el desarrollo de{ tema al Colegio de Tarragona.

ESTERILIDAD Y ALIMENTACION

designado el desarrollo del tema al Colegio de Barcelona.

Todos los seiiores colegiados que deseen colaborar al mayor éxito
del Symposium, se les ruega el envio de una comunieacion sobre algu-
no de los temas senalados. La comunicacion, con extension maxima de
seis folios, escrita a maquina y a doble espacio, debera ser remitida al
sefior Presidente del Colegio, antes del dia 31 de marzo prioximo.

Cursillo tedrico-préactico preparatorio de las oposiciones para
ingreso en el Cuerpo de Titulares

A partir del proximo martes, dia 6 de febrero, a las cuatro de la
tarde. tendra lugar en el salén de actos del Colegio un cursillo teérico-
practico para los colegiados post-graduados, inscritos y que desean tomar
parte en las oposiciones para ingreso en el Cuerpo de Titulares,

Preocupado el Colegio de Barcelona, para ayudar en todo lo posi-
ble a la mejor y mis rapida solucion del problema de los post-gradua-
dos, ha organizado este cursillo preparatorio al cual se han inserito
64 companeros,

Celebrada una reunion el dia 11 de enero, en el local social, pre-
sidida por don José Séculi Brillas, se acordaron las normas generales
de la celebracion del eursillo al objeto de procurar la mayor posibili-
dad de asistencia a los interesados, la obtencion de los textos adecua-
dos, el desarrollo de las clases, horarios, ete. ‘

Fue designado director del cursillo a don Francisco Diaz Sanchiz
y Jefes de Seccion para Bromatologia Sanitaria a don José M." Coscu-
lluela Carraseo, para Epizootias y Zoonosis a don Narciso Mareé Dur.
bin y para Fomento Pecuario a don Julio Cidén Rodriguez y don
Juan Rosell Ribas.

La reunion transcurrié en un grato ambiente de camaraderia y
con el decidido propdsito de lograr una salida preparacién para alean-
zar los mejores lugares en las préoximas Oposiciones,
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La nueva Facultad de Veterinaria de Madrid

La Junta Permanente de la Ciudad Universitaria de Madrid, pre-
sidida por el Ilmo. senor don Torecuato Fernandez Miranda, Director
general de Ensefianza Universitaria, vicepresidente de la misma y en re-
presentacion de su presidente, ¢l Exemo. sefior don Jesis Rubio Gareia-
Mina, Ministro de Educacion Nacional, aprobé unanimemente la pro-
puesta de que comiencen inmediatamente las obras de la nueva Facul-
tad de Veterinaria, por una primera cifra de treinta millones de pese-
tas, desarrollindose a continuacion las etapas sucesivas hasta la termi-
nacion del proyecto total, que asciende a mis de ochenta millones.

Ello es una prueba del gran interés que el Ministerio de Educa-
cion Nacional concede a la formacion profesional Veterinaria, el cual
se reflejara sin duda, préximamente, en una revision del plan de estu-
dios de las Facultades hacia una etapa de evolucion y especializa-
cion totalmente modernas y adecuadas a los actuales horizontes de la
carrera, segun ha sido manifestado ya por el seiior Director General.

Un nuevo horizonte se abre, por tanto, para la Facultad de Vete-
rinaria de Madrid. Concebido con arreglo a las mas modernas orienta-
ciones de la profesion, tras estudiar detenidamente los modelos de las
mis recientes Facultades y Escuelas extranjeras, el proyecto de la nue-
va Facultad satisfaria todas sus necesidades y formara profesionales y
especialistas adecuados a las misiones tradicionales pero también a las
mas modernas directrices que informan la evolueién actual de la pro-
fesion Veterinaria en Espaia,

Congreso I|bero-Americano de Parques Zoolégicos

Durante el ultimo otono se ha celebrado en Barcelona el primer
Congreso lbero-Americano de Parques Zooligicos, que tuvo lugar en
el Zoo de nuestra ciudad, con notable éxito ante la asistencia de nu-
merosos representantes de los Zoos sudamericanos. Entre los diversos
actos del Congreso se desarrollé un ciclo de actividades cientificas, de
las que destacé una leccion tedrico-prictica realizada en el quiréfano
que posee el Jardin Zooliogico, a cargo de nuestros compaiieros don
Roman y don Miguel Luera Carbé, consistente en la realizacion de
una ovariohisterectomia a una leona de 2 afos de edad.

Después de un detallado estudio de la anatomia de la regién ope-
ratoria, del método de eontencion empleado, anestesia v téenica a seguir,
se efectud la intervencion, que presenciaron los sefiores Congresistas.

A continuacion se pasaron diapositivas, en color, de diferentes casos
patolégicos y quirirgicos registrados en la coleceién zoologica de nues-
tra ciudad y por ultimo se proyectaron los films en color siguientes:
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Los sefiores Miguel vy Roméan Luera en la ovariohisterectomia
de una leona.

«Esofagotomia intratordcica para la extraccion de un cuerpo ex-
traiio en una hienan, «Osteosintesis humeral de una grulla sarus» y «Ti-
roidectomia sub-total en un oso lavador». Después de animado colo-
quio en la que intervinieron los doctores Santamaria, de la Plata (Ar-
gentina ) ; doctor Parietti, de Montevideo (Urnguay); doctor Trebau, de
Caracas (Venezuela) y doctor Piquinela, de Durazno (Uruguay), se
dieron por terminadas las actividades cientificas del primer Congreso
Ibérico-Americano de Parques Zooligicos, cuya labor mas trascendente
en cuanto a numero de reuniones estuvo dedicada al estudio de la re-
glamentacion, funcionamiento y acondicionamiento de los Parques Zoo-
logicos, zonas de reserva faunistica, transporte de animales salvajes,
parques naturales, intercambios, ete.

Asimismo se acordi que el IT Congreso Ibero-Americano de Parques
Zoolégicos tenga lugar en Venezuela.

Ganaderia y Veterinaria

Ha sido el propio Jefe del Estado, quien recientemente ha aludi-
do claramente a la accion de fremo que, sobre la economia nacional,
tienen las andrquicas estructuras del campo espaiiol.

. Y es sobre este campo, precisamente, donde el veterinario actia
como el téenico que en mayor nimero y en mas constante contacto, estd
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relacionado con los diversos factores que intervienen en su economia.

La efectividad de la labor asesora del veterinario, para orientar
o cambiar las caracteristicas agrarias de una zona, no ha sido bien ex-
plotada por nosotros mismos.

Y no obstante son muchos los companeros que pueden sentirse
orgullosos de su trabajo de orientaciéon ganadera. Entre ellos merece
citarse a nuesiro querido compainero don Ramdén Vilaré Galeeran, ve-
terinario titular de Rubi, quien viene actuando intensa y tenazmente
para asesorar a los ganaderos de su partido bien personalmente o bien
con sus constantes escritos en la publicacion mensual de la Hermandad
de Labradores y Ganaderos de Rubi,

Entre estos escritos merecen citarse: « Hermandad»., « Via libre a la
ganaderia», «Ganaderia - Agricultura», «A cada cual, lo suyo», «Mas
ganado, mas riquezay, «Instalad bien a los cerdos», « Alimentacion del
ganailn de cerda», ete.

Consecuencia de esta labor personal se ha inerementado acusada-
mente la riqueza ganadera de la zona y son numerosas las instalacio-
nes para aves y cerdos que recientemente se han construido,

El senor Vilaré puede sentirse orgulloso de su trabajo. Nuevas
ideas persigue ahora y por ello esta preparando diversas conferencias
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sobre Nutricion Animal y Sanidad Porcina, de orientacion esencial-
mente econémica, a cargo de compaiieros especializados en la respecti-
va materia.

Los ganaderos de aquella zona saben que en todo momento pueden
contar con el asesoramiento del seiior Vilard, quien en las oficinas de
la Hermandad local les da siempre el consejo oportuno y eficiente
sobre alimentacion, instalaciéon, cuidados, seleccion, ete., en bien de la
mayor productividad de la ganaderia, riqueza basica de la nacion.

El interés del veterinario local para toda transformacion agraria
de una zona, es de resultados eficacisimos y a la larga el propio vete-
rinario es uno de los beneficiados de la riqueza que con su preocupa-
cion y sus ensefianzas ha ayudado a crear y aumentar.

Esta labor es la que ha llevado a cabo el seiior Vilaré con una
tenacidad admirable: por ello los resultados han sido también mag-
nificos y dignos de los mayores elogios, que nosotros queremos hacer
constar en estas paginas como expresion de publico reconocimiento a
los méritos y éxitos del companero don Ramén Vilaro.
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La produccion de lana

Segun los servicios de estadistica del Ministerio de Agricultura, la
producecion de lana, en 1960 fue:

Lanas finas, 7.275 toneladas; entrefinas, 17.941, y bastas, 4.385.
En total, 29.601 toneladas.

Esta produccion correspondio al esquileo de muy cerca de dieciocho
millones de cabezas, de las que fueron sementales y carneros, 876.582;
corderos, 3.539.619, y ovejas y borras, 13.631.437.

La media general de rendimiento fue de 1'65 kilos por cabeza.

El valor de la lana de esquileo, a precio pagado al ganadero, fue
de 1.232.837.000 pesetas, lo que da una media de 41°64 pesetas kilo.

La producecion total de lanas por esquileo en los diez afios anterio-
res fue la siguiente, segiin esta misma estadistica: 32.000 toneladas en
1950, 28.500 en 1951, 29.000 en 1952, 28.700 en 1953, 31.300 en 1954,
30.000 en 1955, 32.890 en 1956, 33.500 en 1957, 34.000 en 1958 y
31.537 en 1959, o sea, que la produccion de 1960 fue una de las mais
bajas en los dltimos once aiios.

Asociacion para la raza vacuna frisona espafola

En la ultima sesion de la Junta Directiva de los criadores de la
raza lechera frisona-espaiiola, integrados en el Sindicato Nacional de
Ganaderia, se ha nombrado un Consejo Asesor Téenico formado por los
companeros don Bienvenido Martin Vaquero, asiduo colaborador a las
actividades cientificas del Colegio, don Juan Talavera Boto y don Luis
Eseribano Tejedor.

La Asociacién viene luchando contra la tuberculosis y la brucelo-
sis bovina, aspirando para 1965, dar de baja al asociado cuya ganade-
ris no esté libre de las citadas enfermedades y poder expedir en cambm
titulos de ganaderias acreditadas de sanidad.

Centro Experimental del Frio IV Asamblea General

La IV Asamblea General del Centro Experimental del Frio, co-
menzo6 el lunes, dia 6 del pasado mes de noviembre, con una Misa del
Espiritu Santo, celebrada en la Capilla del Santo Ciliz, de la Santa
Iglesia Catedral Metropolitana, de Valencia, en la que oficié el excelen-
tisimo y Rvdmo. seior Obispo Auxiliar, don Rafael Gonzilez Morale-
Jo, quien pronuncié una interesante platica.

A continuacion, y en el Salon de Cortes del Palacio de la Gene-
ralidad, sede de la Diputacion Provincial, tuvo lugar la sesion de aper
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tura, que presidié don Rufino Beltrin Vivar, acompanado de las repre-
sentaciones del Ayuntamiento, Diputacion y Gobierno Civil de Valen-
cia, del Ministerio de Agricultura, Sindicato de Frutos y Productos Hor-
ticolas y del Instituto Internacional del Frio, siendo de destacar la pre-
sencia entre los asambleistas, de representaciones de Alemania, Argen-
tina, Estados Unidos de América, Francia, Italia y Portugal.

Comenzaron las sesiones de trabajo, con la reunién del Tema 1
« Produeeion, distribucion y conservacion del frion, cuya Mesa fue pre-
sidida por don Juan Baumann Calvo, Ingeniero Principal del Departa-
mento de Industrias de la Alimentacion del Instituto Nacional de In-
dustria y Vocal del Consejo Técnico-Administrative del Centro, pre-
sentandose dentro de este Tema, las siguientes comunicaciones:

«Aislamientos térmicos y sistemas de aplicacion en los elementos
frigorificos o isotermos de transporte. Su influencia en la economia y
eficacian, por Anselmo Hornillos de las Heras.

«Influencia del subenfriamiento en las instalaciones frigorificasy»,
por Fernando Beltran Cortés.

«La paletizacion», por Eduardo Méller y Fernindez-Diaz.

«Consideraciones sobre la supresion del enjaretado en los vehicu-
los, como consecuencia del empleo de tarimas», por Antonio Moreno de
Guerra y Pérez.

«Lo que hay que saber sobre el aislamiento térmico», por Alberto
Tarifa.

« Vagon prototipo mixto refrigerado-ventilado, de uso universaly,
por Angel Mendoza Lozano.

«El espesor de aislante mas economico en las instalaciones frigori-
ficas», por Fernando Beltran Cortés.

«Un modelo de estacion frutera tipo», por Jean Reyt.

El martes, dia 7, continuaron las sesiones de trabajo, con la re-
union del Tema 2 «Aplicaciones del frio a los productos perecederos»,
siendo presidida su Mesa por don Eduardo Primo Yufera, Director del
Departamento de Quimica Vegetal del Patronato «Juan de la Ciervay,
de lmmtigaci&n Téenica, dandose lectura en esta reunion, a las comu-
nicaciones presentadas, de acuerdo con el siguiente orden del dia:

« Posibilidad de retrasar la maduracion de las frutas en frigorifico,
por retardarse sus procesos respiratorios», por José D. Esteban Fer-
nandez.

« Factores que influyen en la conservacién por el frio de las fru-
tasn, por José Antonio Muioz-Delgado Ortiz y José Moreno Calvo.

«La prerrefrigeracion y el transporte refrigerado de frutas», por
Josgé D. Esteban Fernandez.

«El aire y su purificacion en las camaras de almacenamiento fri-
gorifico de vegetales», por José Moreno Calvo.

«La congelacion ultrarrapida de frutas y verduras», por José Anto-
nio Mufioz-Delgado Ortiz y Manuel Estada Girauta.



UNB

Universitat Autémoma de Barcelona

AnaLeEs pEL Covrecro OrFiciAL pE VETERINARIOS DE DARCELONA o1

«Conservacion a bajas temperaturas de la horchata concentrada de
chufa («Cyperus Esculentus L»)», por Bernardo Lafuente, Israel Alonso
y E. Hernandez.

a Aplicacion del frio a la concentracion de la horcha de chufa», por
Manuel Montesinos Corrons y Antonio Aleala Colombri.

« Ensayos «in vitro» sobre posibles mejoras en el tratamiento y
conservacion por el frio, de la naranja, mediante la utilizacion de di-
versas sustancias de accion fungicida», por José Antonio Muioz-Delgado
Ortiz, Luis Muiioz-Delgado Ortiz y Agustin Sanchez Morales.

«Algunas observaciones sobre la marcha a seguir en la determina-
cion de la calidad del guisante, con vistas a su congelacion», por An-
tonio Valdecantos Jiménez, Agustin Sanchez Morales, Luis Munoz-Delga-
do Ortiz y Manuel Estada Girauta.

« Conservacidn de freson por congelacién», por Luis Muiioz-Delgado
Ortiz, Agustin Sanchez Morales, Antonio Valdacantos Jiménez, José An-
tonio Munoz-Delgado Ortiz y Manuel Estada Girauta.

«Interferencias en la prueba del dcido asciorbico, como indice de la
calidad de los vegetales conservados por el frio», por José Moreno Calvo.

«El frio industrial y los transportes frigorificos en el desarrollo
de los supermercados», por Fernando de la Camara Cumella.

«Control de la escaldadura superficial sobre manzanas «Ribston»s
¥y «Jonathan» de origen suecon, por Rafael Pastoriza,

Es muy digna de destacar, la magnifica exposicion que del tema
del Coloquio realizé el seiior Pastor Sanz, que se puede considerar
como una auténtica conferencia, seguida con verdadero agrado por todos
los asistentes,

El viernes, dia 10, se celebré el Coloquio sobre «Tendencias ac-
tuales en la concepeion, proyecto y econstruccion de almacenes frigo-
rificos y concretamente de estaciones frigorificas fruteras», presidiendo
la Mesa don Alejandro Reig Feliu, Ingeniero Agronomo de la Estacion
Naranjera de Levante, siendo muy interesantes las palabras prelimina-
res del seiior Reig Feliu, quien expuso, de manera clara y concisa, los
puntos mas importantes a tratar en el Coloquio.

Como resultado de las discusiones que tuvieron lugar en la IV Asam-
blea General, se adoptaron las siguientes conclusiones: 1.°) Continuar
el estudio de las caracteristicas de los diversos aislantes térmicos, exis-
tentes en el mercado nacional, incluyendo los nuevos tipos de aislan-
tes, bajo el aspecto econémico de su utilizacion en las instalaciones
frigorificas. 2.°) Proseguir el estudio del problema del transporte frigo-
rifico de productos perecederos, en Espana. 3.") Estudiar las condicio-
nes 6ptimas de tratamiento y conservacion por el frio, de las varieda-
des principales de frutas, de interés, tanto para el mercado interior,
como para el exterior. 4.") Ordenar las nuevas plantaciones de fruta-
les, de acuerdo con la calidad de las variedades y con la susceptibilidad
de las mismas al tratamiento por el frio. 5.") Considerar la necesidad
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imperiosa del establecimiento de estaciones frigorificas fruteras, en nu-
mero y localizacion adecuados, para resolver el problema planteado, en
el comercio de nuestra produccion hortofruticola.

Dentro del programa de la Asamblea, se pronunciaron dos confe-
rencias,

En la sesion de apertura, el profesor doctor Ingeniero Rudolf Plank,
eminente cientifico y téenico aleman, diserté sobre «La cooperacién in-
ternacional en el campo del frio». Expuso el profesor Plank, en su con-
ferencia, con todo detalle, la evolucion de la técnica frigorifica en los
ultimos anos, dande cuenta de los avances de dicha técnica en los dis-
tintos paises del mundo, y proponiendo una estrecha colaboracién entre
todos, para una mejor utilizacién del frio.

El dia 9, don José Antonio Muioz-Delgado Ortiz, Secretario del
Centro, pronuncié una conferencia titulada «El frio en la comerciali-
zacion de las frutas»., Hizo el conferenciante una completisima exposi-
cion de los numerosos factores que deben tenerse en cuenta en este im-
portante proceso, dentro de la cadena frigorifica, estudiando detenida-
mente los diversos aspectos del mismo, y analizando todos y cada uno
de dichos factores.

El sibado, dia 11, en el Salon del Consistorio del Ayuntamiento
de Valencia, tuvo lugar la sesion de clausura de la IV Asamblea Gene-
ral, que fue presidida por don Jesis Posada Cacho, Gobernador Civil
¥y Jefe Provincial del Movimiento. Le acompaiiaban en la presidencia,
don Adolfo Rincin de Arellano, Alcalde-Presidente del Ayuntamiento ;
don Francisco Uriarte Martin, General Jefe de Artilleria de la 3. Re-
gion Militar: don Rufino Beltrin Vivar, Presidente del Consejo Téenico-
Administrativo del Centro; don Victor Audera Oliver, Presidente del
Sindicato Nacional de Frutos y Productos Horticolas; don Jesis Garcia
de Ledaniz, en representacion del Comisario General de Abastecimien-
tos y Transportes; don Luis Cuni Mercader, en representacion del Sub-
secretario y del Director General de Agricultura; y don Diega de Se-
villa Andrés, Vicepresidente de la Diputacién Provincial.

Abierta la sesion por el seiior Posada Cacho, el Director del Cen-
tro, don Manuel Estada Girauta, procedié a la lectura de un informe
sobre el desarrollo de la IV Asamblea General, haciéndolo de forma
breve y concisa,

A continuacion, el seiior Audera Oliver pronuncié unas palabras,
en las que se refirié a la colaboracién iniciada entre el Sindicato Na-
cional de Frutes y Productos Horticolas y el Centro, y a la importan-
cia de las estaciones frigorificas fruteras. Finalizé, indicando los posi-
bles temas futuros de estudio, para los que ofrecio al Centro la colabo-
racion del Sindiecato que preside.

Seguidamente hizo uso de la palabra el sefior Beltrin Vivar, quien
cogmenzo agradeciendo la presencia de las autoridades que honraban el
acto, y la ayuda prestada por diversas entidades de Valencia, al éxito
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de la IV Asamblea General. Continud, el seiior Beltran Vivar, expre-
sando su satisfaccion por el resultado de ésta, resaltando como su ma-
xima ilusion es el establecimiento de una mas estrecha colaboracion,
entre el Centro. los Organismos oficiales interesados en los problemas
relativos al frio, y los productores y exportadores de frutas y verduras.

Acto seguido, hizo uso de la palabra el sefior Posada Cacho, quien
destacé la importancia que, para la economia de la region valenciana
y del Levante espaiiol, en general, tiene la aplicacion del frio en la co-
mercializacion de los frutes vy productos horticolas, dando las gracias
al Presidente del Centro, por haber elegido a Valencia, como sede de
la Asamblea, y recalcando la importancia que puede tener para el
futuro de la region, el estudio de una mejora de la comercializacion
de los frutos. bajo la accién del frio.

Después de pronunciadas estas palabras, el Gobernador Civil clau-
suré la IV Asamblea General del Centro Experimental del Frio.

Finalizada la sesion de clausura, los asambleistas fueron obsequia-
dos por el Ayuntamiento y la Diputacion Provincial de Valencia, con
un almuerzo, que fue presidido por las autoridades provinciales y
locales,

Queremos ademis sefialar que las colaboraciones velerinarias estu-
vieron a cargo, dos de ellas de nuestro compaiiero y Jefe de la Seec-
cion Téenica del Colegio, seiior Esteban y la otra a cargo del sefior
Valdecantos, especialmente bien conoeido por todos nosotros ya que
presté también su colaboracion a la I Semana Nacional Veterinaria.

Los Dres. D Narciso Marcé Durbén y D. Vicente Dualde Pérez,
en la Academia de Ciencias Veterinarias

Bajo la presidencia del doctor don Antonio Marti Morera, Presi-
dente de la Seccion de Patologia de la Academia de Ciencias Veterina-
rias. se ha celebrado en el salon de actos del Colegio Oficial de Vete-
rinarios, la sesion cientifica correspondiente al mes de noviembre. Ha
intervenido el doctor don Narciso Marcé Durban, desarrollando el tema:
«Los microorganismos en la digestion de los rumiantes». El doctor Mareé
en su trabajo, senala las condiciones en que se desarrolla la actividad
microbiana en la panza, exponiendo las consecuencias que de la misma
se derivan y destacando su interés zootécnico. Finaliza su intervencion
recomendando dispensar la mayor atencion a los procesos mierobiologi-
cos en el rumen.

A continuacion, el doctor don Vicente Dualde Pérez. Jefe del Ser-
vicio Provincial de Ganaderia de Teruel, diserté sobre el tema: « Electro-
foresis de las proteinas séricas en los animales domésticosy. Revisa los
distintos estudios sobre las proteinas séricas y los métodos de su de-
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terminacién. Después de exponer el concepto sobre la electroforesis,
deseribe y emite su juicio critico sobre los trabajos con proteinogramos
realizados en Veterinaria. Analiza los ferogramas de las distintas espe-
cies domésticas. asi como la utilizacion de la técnica electroforética en
el diagnistico de los procesos patoligicos.

Los conferenciantes fueron felicitados por la numerosa concurren-
cia asistente al acto.

Bl Dr. D. Francisco Diaz Sanchis en la Academia de
Ciencias Veterinarias

En el salon de actos del Colegio Oficial de Veterinarios de Bar-
celona, se celebré la sesion cientifica correspondiente al mes de diciem-
bre pasado. Organizada por la Seceion de Patologia, discertd el doctor
don Francisco Diaz Sanchis, una conferencia sobre el tema: «Intoxica-
cion por D. D. T.». Exponiendo su casuistica personal en ganado vacuno,
con un amplio detalle de los sintomas, datos sobre los que se baso el
diagnistico y eficaz tratamiento llevado a cabo, haciendo después una
exhaustiva y sumamente interesante puesta al dia sobre el tema, de
considerable interés dado el gran uso de los insecticidas.

En el coloquio que se desarrollé seguidamente, intervinieron los

doctores, Séculi, Alvarez Tijeras, Luera (Miguel) y Riera Planagumai,
aportando interesantes datos de observacion personal.
A continuacién, dentro del ciclo de actividades cientificas de la
Seccion de Cirugia, se proyectaron unas peliculas en color sobre temas
quirirgicos, realizadas por el doctor Tutor, de Zaragoza, siendo los ti-
tulos: «Toracotomia en un perro para la extraccion de un anzueloy,
«Operacion cesarea en una gatan, « Tumor parotideo en un perro» y
«Enterotomia en una gatan. Seguidamente se pasaron los films: «Eso-
fagotomia intratordcica para la extraccion de un cuerpo extrafio en una
hiena», «Laparotomia exploratoria con nefrectomia en un tigre», que
fueron comentadas por sus realizadores, los doctores Roman y Miguel
Luera Carbo.

Entre el mas destacado de tus deberes, figura el de procurar
mejorar cada dia tu capacitaciéon cientifica y tu aptitud técnica.
En este camino no existe meta final.

Pero ademas, esta el deber de procurar por el desarrollo de
la personalidad no sélo en aquellas facetas, si no también en lo
social, lo religioso, lo recreativo, etc., y en ello debe ayudarte
tu esposa, para la cual E. V. A, es una magnifica oportunidad.
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Mundo Veterinario

Seccion informativa de los hechos y actividades de interés veteri-
nario nacionales y extranjeros.

NACIONAL

Durante los dias 11 a 17 de marzo tendra lugar la IV Semana de
Estudios de Nutricion Animal en Sevilla. Los fines de esta semana
seran:

1. Estimular, como en las anteriores, la alimentacién equilibra-
da para mejora e incremento de las producciones ganaderas.

2" Buscar un mayor conocimiento de los problemas fisiologicos
que los nuevos sistemas de alimentacién estain o pueden producir en
las especies ganaderas de abasto.

3. Puesto al dia de los ultimos avances en nutricién animal, fa-
voreciendo el intercambio de ideas y trabajos entre técnicos.

4. Efectuar, al mismo tiempo, un movimiento asociativo hacia el
ganadero, para mejor consecuencia de las modernas técnicas de nutri-
cion, de divulgacion y practividad.
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Los temas de estudios habrin de ser:

Primer dia: Expansién politico-economica de nuestra ganaderia.

Segundo dia: Digestibilidad en rumiantes.

Tercer dia: Digestibilidad en aves.

Cuarto dia: Digestibilidad en aves.

Quinto dia: Problemas varios y coloquio sobre «El toro de lidiay.

Sexto dia: Clausura de la Semana.

Se pueden presentar comunicaciones que tendrin una extension
maxima de ocho hojas folio, mecanografiadas a doble espacio y acom-
panadas de un pequeiio resumen.

CENSO GANADERO CORRESPONDIENTE AL AN0o 1960

El Servicio de Estadistica de la Secretaria General Técnica del
Ministerio de Agricultura, ha hecho piblico las cifras del censo gana-
dero espaiol, resultado de la encuesta efectuada en noviembre del pa-
sado ano.

El censo presenta la novedad de abarcar toda la ganaderia nacio-
nal y se ha iniciado el método de muestras que hara posible obtener
censos anuales en vez de quinquenales como se venia haciendo.

El censo que comentamos por especies es el siguiente:

BOVEDR <ur oo Tl Sov busi thTT o B 3.640.000
AVOARE" 24533 “vor o Pied, HOK. S 22.622.000
CBRIIR o5 asi Lapsr s ke, Jon 3.300.000
Poreina ... ... S Cans et 6.032.000
CBRIIERY /o teas ass Saed Seaitonss 506.000
BERARE: i ik onnn. bosh & o0 PSS 1.158.000
BB oot cv sxs Kig RN ahsaaib 686.000
AT T SR R N e [y 32.388.000
POIADORRE v/ oov. wasbvns. ans 898.000
POV siv e ibs T 549,000
GONCI0N 255 /o35 Hig: nes (444 _vua 4.865.000

En relacion con el censo anterior de 1955 vemos que los aumen-
tos mas importantes corresponden a la ganaderia menor. Los conejos
han aumentado en un 13 %. Las gallinas en un 38 % y sélo se han
censado las ponedoras. Los pavos en un 32 % y las palmipedas en
un |22 %Jp

El ganado mayor vemos que el vacuno en total ha aumentado un
6’7 % y de ellos destaca el progreso alcanzado en vacas de produc-
cion lechera, que es del orden del 37 9. Unas 80.000 vacas lecheras
de raza cada vez mis selecta han venido anualmente suméindose a las
Ya existentes lo que hace un total de 400.000 vacas lecheras mis en
ejte ultimo quinquenio.

El ganado lanar ha aumentado en un 10 %.
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El ganado porcino ha sufrido una cierta disminuecion debido a la
necesidad de sacrificar abundantes contingentes para impedir el avance
de la terrible peste peorcina africana.

Las especies caballar y asnal han disminuido lo que es mas bien
un sintoma de mejora ya que denota una mayor mecanizaciéon del agro
espanol.

El caprino ha disminuido también, disminucién que es compen-
sada en un mayor numero de cabezas lanares y vacunas, de mayor
venlajas econémicas y anun sanitarias.

El peso ganadero por hectirea varia mucho de unas provincias
a otras, siendo el peso medio de 72 kilos. Vizcaya ocupa el primer
lugar con 365 kilos, le signe Pontevedra con 355 kilos y Guiptizcoa
con 264 kilos,

La media mas baja la ostentan Albacete, con 33 kilos, asi como
Cuenca; Jaén con 34 kilos y Ciudad Real con 35 kilos.

EXTRANJERO

La Asamblea de clausura del IV Congreso Internacional para la
Reproduccion Animal celebrada en La Haya (Holanda) en el pasado
junio, ha aceptado la proposicion presentada por el profesor Telesforo
Bonadonna, de la Universidad de Milan, para que el V Congreso se
realice en Italia, en la histériea ciudad de Trento.

Se ha nombrado presidente del Comité Organizador del Congreso
al honorable senador Dott. Giovanni Spagnolli y como secretario ge-
neral al profesor Bonadonna, quien ya ha desempefiado el cargo en la
organizacion del I Congreso celebrado en Milian en el afio 1948.

En la reunién preliminar sostenida en Trento se ha decidido que
el V Congreso se efectuara en septiembre de 1964.

El programa ecientifico del Congreso serd entregado durante el
presente aino,

J. SABATE.

Las visitas de Inspeccion Sanitaria

En la seceion legislativa de este mimero de AnarLgs, publicamos la
resolucion de la Direceion General de Sanidad sobre la delimitacion
de funciones de Médicos, Veterinarios y Farmacéuticos, a los efectos
de los servicios que corresponde realizar a cada uno de ellos en re-
lacion con el Decreto de Tasas.

Si bien las normas son de caricter provisional, se inicia en ellas
con demasiada claridad el progresivo avance de otras profesiones en
inspeceion de alimentos, quedando encasillado el veterinario a los de
origen animal y frutas y verduras frescas. Hay clara interferencia en
los almacenes de naranjas, frutas y verduras frescas y se pierde total-
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mente las conservas vegetales y todas las restantes clases de alimentos.

La resolucion no puede satisfacer, ni mucho menos a la clase Ve.
terinaria ni al Cuerpo de Titulares. Es de esperar la reacciéon de nues-
tros organismos representativos, antes de que estas normas se convier-
tan en definitivas.

A no ser que, como viene sucediendo en estos ultimos diez afos,
con tantos Organismos representativos, entre unos y otros perdamos
otro giron de nuestro patrimonio profesional sin que nadie parezea
darse cuenta.

Es preciso que nos demos cuenta de la invalidez de las asocia-
ciones o de los cuerpos para hablar con el exterior, sea éste
poderes piblicos o profesiones afines. Hoy por hoy, sélo la orga-
nizacion colegial, representando todos los cuerpos, polarizando el

anhelo de justicia de todos los veterinarios, nos parece lo unico
eficaz. — Mulet Duran.
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Jubilaciones de don Aniceto Puigdollers

El dia 22 de enero, ecumplié setenta afios de edad nuestro queri-
do compaifiero y amigo, don Aniceto Puigdollers Rabell, Jefe del Ser-
vicio Provincial de Ganaderia, pasando por imperativo de la Ley a
la situacién de jubilado y debiendo cesar, por tanto, en su cargo oficial.

Don Aniceto Puigdollers, tiene una dilatada hoja de servicios des-
de que terminé la carrera de Veterinaria, en junio de 1913, por lo
que en breve ecumplira las bodas de oro con la profesion. En posesion
del titulo, pasé a desempefiar seguidamente el cargo de Veterinario
Muniecipal en el partido de Artesa-Puigvert (Lérida). Simultaneo el
ejercicio de la profesion con el estudio de la Medicina, en la Facultad
de Barcelona, donde obtuvo el titulo de Licenciado en Medicina, el
ano 1918. '

En 1915, gané las oposiciones de ingreso al Cuerpo de Inspecto-
res de H:glene y Sanidad Pecuaria (hoy Cuerpo Nacional), siendo su
primer destino en las Aduanas de Les-Bosort (Valle de Arin), pasando
el aiio 1923 a la situacion de supernumerario y reingresando después,
para desempenar la Inspeccion Veterinaria de la Aduana de Campro-
dén (Gerona). Por concurso, obtuvo la Jefatura Provinecial de Tarrago-
na, cargo que desempeié durante 18 afios, junto con el de Jefe de la
Secciéon Veterinaria del Instituto Provincial de Sanidad, ganado por
oposicién (hoy Inspectores Provinciales de Sanidad Veterinaria).

En Tarragona desempeiné durante varios afos la presidencia del
Colegio Oficial de Veterinarios, asi como la habilitacién provineial,
hasta su cese para tomar posesion, previo concurso, de la Inspeccion
Veterinaria del Puerto de Barcelona, en 1945. Los colegiados de Ta-
rragona le hicieron objeto de un carifioso homenaje, con entrega de
un meritorio pergamino, como reconocimiento a su labor durante los
afios en que actué como Jefe Provincial.

En Barcelona, con motivo de las elecciones profesionales de 1946,
fue designado para ocupar la presidencia del Colegio asi como el cargo
de vocal regional de la 5. zona en el Consejo General de Colegios.
También desempeiié durante varios afos, la funcién de Habilitado de
los Veterinarios Titulares, con el general beneplicito de los compa-
iieros. Desde la presidencia del Colegio, enidé de iniciar la base eco-
némica que permitiera un préximo traslado de la entidad a un local
de propiedad, mias apto y adecuado a los fines profesionales, lo que
efectivamente pudo lograrse poco despueés.

En estos afios de estancia en la Jefatura de los Servicios de Ga-
naderia, don Aniceto Puigdollers, se caracterizé por su actuacién afec-
tuosa y comprensiva para los compaferos titulares y libres, procuran-
do en sus relaciones oficiales incrementar el prestigio de los profe-
sionales.
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Al legar la hora de su merecido descanso, que la Ley dispone
para todos aquellos que tienen la fortuna de alcanzar los setenta aiios,
es deseo nuestro y de cuantos fuimos sus subordinados y amigos, goce
por muchos anos, tantos como Dios permita, de la paz y el reposo bien
ganado, para su bien, el de sus familiares y el de cuantos tuvimos la
satisfaccion de recibir su trato amistoso y afable, mds que de Jefe, de

amigo y compaiero.
Josg Sécurni BriLLas.

Estadistica curiosa

El pais del mundo con mas veterinarios es la U. R. S. S. con 42.040;
siguen Estados Unidos con 20.100 y el Japon con 18.375. Mas alejados,
Alemania Occidental con 8.297, Italia con 7.700 y Espaiia con 7.525.

En cambio Francia sélo tiene 4.489, Inglaterra 4.316, y paises in-
mensos, como Brasil (2.890), Canada (2.051), Australia (1.200), India
(3.600), Argentina (2.000) bastante menos.

Esperamos que paulatinamente Espafia tenga un numero bastan-
te mas reducido, de acuerdo eon sus posibilidades ganaderas y eco-
némicas. Con menor nimero y mejor retribucién, la eficencia de los

servicios puede ser mayor.

Fondo Mutual de Ayuda

Son varios los Colegios que se han dirigido al nuestro solicitando
el Reglamento y las normas de funcionamiento de nuestro Fondo Mu-
tual de Ayuda.

La floreciente marcha de nuestro fondo que ha permitido ampliar
sus beneficios a las operaciones quirirgicas y que aspira poder llegar
Pronto a una retribueién amplia mensual para nuestros jubilados, es
asi estimada y considerada por otros Colegios provinciales.

Impresiones iniciales

| Ha causado excelente impresién el conocimiento de que el nueve
Director General de Ganaderia, actué en sus primeros aiios de vida
profesional como Veterinario Titular y desempeiiase un cargo de res-
pPonsabilidad en la Junta de Gobierno del Colegio de Alicante.

Hace afios que los velerinarios esperamos unas nuevas y moder-
Das tarifas de honorarios, necesarias para aetualizar la vida profesio-
nal. Tenemos confianza en que el seiior Polo Jover sera capaz de reali-
zar el milagro y lograrlas.
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ELLAS ESCRIBEN

Comentarios intrascendentes

«Kcos pE SociEpAD»

Por M.* Luisa MAwuez pe PgErez.

Cuando llega a mis manos una revista de las que eseriben casi
exclusivamente la reseiia de las fiestas de sociedad, bodas, banquetes,
puestas de largo, ete., ete., instintivamente viene a mi mente este inte-
rrogante: ; Pero es que el mundo, y sobre todo el femenino, no se plan-
tea otros problemas de mas trascendencia, de mas interés humano que
este juego de vanidades? Y si, ciertamente los hay, pero cada noticia
tiene su numero de adictos. Los hombres, en esa supremacia sobre el
sexo débil (?) en capacidad de captacién, de interés, de resolucion, ete.,
se limita a la politica, la ciencia, los negocios, la bolsa, en fin muchos
puntos siempre muy discutibles, En cambio a la mujer, no es corriente
verla «acalorada» discutiendo los asuntos antes apuntados.

Para nosotras nos han dejado eso tan importatne que son los «tra-
pitosn y los «ecos de sociedad», que si los leemos todos, ya tenemos
bastante trabajo. ; Ah! y los seriales radiofonicos... Bueno esto ya no
es una mayoria aplastante..., hay gustos... (Es curioso observar la son-
risa iromica de los esposos cuando sorprenden a las sefioras con esa
angustia mal disimulada al escuchar, mejor dicho, al vivir ese gran
sentimentalismo del melodrama o melodramisimo serial que transmiten
las ondas...).

Un buen amigo nuestro en cierta ocasion que su esposa se encon-
traba en estado de buena esperanza, al preguntarle lo corriente en esos
casos, nos contesté: «Sinceramente preferiria otro chico, porque en los
hogares donde predominan las nifias se vive un ambiente vacio de pro-
blemas de interés (hablaba en términos generales). La madre con las
hijas se contagia con la juventud de éstas, y sus conversaciones discu-
rren siempre por el mismo cauce: Modas, fiestas de sociedad, bodoques
y festones, y de esta suerte el esposo —quieras que no— tiene que
tomar parte en estos agrandes problemas» porque a fuerza de oirlo, se
ha contagiado también. Esto en el mejor de los casos, porque también
los habra que se encierren en la lectura del periédico y desvien asi la
posible intervencién a todos estos manejos. En cambio —continuaba
nuestro amigo— donde hay hijos varones la conversacion es mas seria,
mas positiva». Hasta aqui, el parecer de nuestro amigo.

Yo, mo sé qué decir, porque en todas las cosas hay exeepciones,
pero hay que reconocer que llevaba su poquito (?) de razon. Por otra
parte (pienso yo) si a la mujer le quitan su femineidad, su gusto, in-
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cluso su presuncion y hasta vanidad..., casi la dejan desprovista de su
mundo, pero lo que pmlria intentarse es, reducir un poco estos puntnﬂ
de vista de nuestro amigo y dejar a la mujer en su justo medio. Con-
feccionar una especie de receta médica para que los solteros no tuvie-
sen tanto miedo al matrimonio, ni a las nifias, pues estoy segura que
casi siempre estan mal informados de nuestras seguras debilidades. La
formula podria estar compuesta, mas o menos de: comprension, laborio-
sidad, suavidad, simpatia, un poquito de vanidad (para que presuman
los maridos en lugar de ellas) y lo que seria todo un milagro... Econo-
mia. Todo esto sin el clasico: Agitese al usarlo: las consecuencias de
la mezela podrian ser fatales.

Creo que con este gran programa se agotarian las localidades antes
de ponerse en taquilla. No es eso de enjuiciar a la mujer a la ligera,
porque sienta debilidad por los protocolos sociales y demas «pequeiie-
cesn; lanta prevencion es desmedida, y no es para tanlo sefiores...
también en ocasiones se repite aquello de la multiplicacion de los panes
y de los peces, aunque alguna vez, en lugar de peces sean... gastos,

Termino sin poder dar la razén a los caballeros, aunque en algu-
nos puntos podrian tenerla, pero no hay que olvidar que lo primero
de todo soy mujer, y si hubiese que preparar otra formula para ese
«justo medio masculino...» habria muchas sorpresas.

Glosobin-Akibg

Tratamiento eficaz y econémico de

LA GLOSOPEDA (fiebre aftosa).
ESTOMATITIS ULCEROSAS.
NECROBACILOSIS (Boquera y Pedero).

Complicaciones bacterianas de las aftas y en general
toda clase de lesiones de la cavidad bucal, produ-

cidas por GLOSOPEDA, LENGUA AZUL, etc.
ENFERMEDADES DE LAS MAMAS.
CASTRACIONES.
HERIDAS DE TODAS CLASES.

-

LABORATORIO AKIBA, S. A.
POZUELO DE ALARCON (MADrRID) TELEF. B3

Representanie Regional: ANTONIO SERRA GRACIA
Plaza de San Francisco, 8, 1.9, 2.*Tel. 251 70 41-Part. 225 34 96-BARCELONA
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SECCION LEGISLATIVA

Ministerio de Educacion Nacional

ORDEN de 27 de noviembre de 1961 por la que se convoca a oposi-
cion las cdtedras de Industrias de la carne, leche y pescado en las
Facultades de Veterinaria de las Universidades de Madrid, Oviedo
(Ledn) y Sevilla (Céordoba).

Ilmo. Sr.: Vacantes las citedras de Industrias de la carne, leche
y pescado en la Facultad de Veterinaria de las Universidades de Madrid,
Oviedo (Leén) y Sevilla (Cérdoba),

Este Ministerio ha resuelto anunciar las mencionadas ecatedras para
su provision, en propiedad, al turno de oposicion,

Los aspirantes, para ser admitidos a las mismas, deberan reunir
los requisitos que se exigen en el anuncio-convocatoria, rigiéndose las
oposiciones por las prescripciones establecidas en el Reglamento de 25
de junio de 1931, en cuanto no esté afectado por la Ley de 29 de julio
de 1943, Decretos de 7 de septiembre de 1951, 10 de mayo de 1957 y
Orden de 30 de septiembre del mismo aiio.

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. I. muchos aiios.

Madrid, 27 de noviembre de 1961. — Rusio GArcCia-Mina.

Ilmo. Sr. Director general de Ensefianza Universitaria.

(B. O. del E., de 4 de enero de 1962).

ORDEN de 2 de enero de 1962 por la que se nombra Catedrdtico de
la Universidad de Oviedo (Lein) a don Eduardo Zorita Tomillo,
en virtud de oposiciéon.

Ilmo. Sr.: En virtud de oposicion,

Este Ministerio ha resuelto nombrar a don Eduardo Zorita Tomi-
llo, Catedratico numerario de «Zootecnia», primero («Genética y Fo-
mento Pecuarior»), y «Zooteenian, segundo («Alimentacion e Higiener),
de la Facultad de Veterinaria de Leén, correspondiente a la Univer-
sidad de Oviedo, con el haber anual de entrada de 28.320 pesetas y
demis ventajas que le conceden las disposiciones en vigor,

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. I. muchos aiios.

Madrid, 2 de enero de 1962. — Rusio Garcia-Mina,

Hmo. Sr. Director general de Enseiianza Universitaria.

(B. O. del E., de 23 de enero de 1962).
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Ministerio de Agricultura

ORDEN de 20 de diciembre de 1961 por la que se fijan las cuotas y
pensiones que regirin en la Mutualidad General de Funcionarios
de este Ministerio durante el ejercicio economico de 1962,

Ilustrisimo sefor: .

De acuerdo con la propuesta formulada por el Consejo de Admi-
nistracion de la Mutualidad General de Funcionarios del Ministerio
de Agricultura en informe elevado a este Departamento, en cumpli‘-
miento de lo que determinan los articulos cuarto y treinta y uno del
Reglamcnm de 28 de junio de 1947, por el que se rige dicha Insti.
tucion,

Este Ministerio ha tenido a bien disponer:

1° Con respecto a las cuotas a satisfacer a esta Mutualidad por
sus mutualistas, mantener con aplicacion al afo 1962 los tantos por
ciento fijados en el articulo cuarto del expresado Reglamento, sobre
los sueldos reguladores que figuren en presupuesto en 31 de diciembre
de 1961, es decir:

Cuatro por ciento del sueldo integro, cuando éste sea superior a
6.000 pesetas y no exceda de 12.000.

Cinco por ciento del sueldd integro, cuando éste sea superior a
12.000 pesetas y no exceda de 18.000,

Seis por ciento del sueldo integro, cuando éste sea superior a 18.000
pesetas,

Deberin abonar cuotas dobles a las anteriormente seiialadas los
mutualistas que no se encuentren en servicio aclivo a no ser que estén
adscritos a plantilla de algin Organismo o Servicio dependiente de
este Ministerio, : ,

2° TIgualmente, y con vigencia para el expresado aiio 1962, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 31 del propio Reglamento,
mantener el porcentaje de las pensiones en el treinta y cinco por cien-
to de los sueldos reguladores vigentes en 31 de diciembre de 1961, que
en cada caso correspondan o que hubiesen sido aceptados por la Mu-
tualidad.

3° Si en el aiio 1962 los sueldos de los funcionarios de los dis-
tintos Cuerpos o Servicios que constituyen esta Mutualidad fueran ele-
vados con caricter general, tal elevacion no se aplicard durante el ex-
presado aiio ni en cuanto al cobro de cuotas ni al pago de pensiones.

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. I. muchos anos.

Madrid, 20 de diciembre de 1961. — CAnovas.

Ilmo. Sr. Subsecretario, Presidente de la Mutualidad General de Fun-
cionarios del Ministerio de Agricultura.

(B. O. del E., de 8 de enero de 1962,

L
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DECRETO 4,/1962, de 13 de enero, por el que se dispone cese como
Director general de Ganaderia don Angel Campano Lépez.

Por tener que desempeiiar un mando militar el Coronel de Infan-
teria del Servicio de Estado Mayor don Angel Campano Lopez, a pro-
puesta del Ministro de Agricultura y previa deliberacién del Consejo
de Ministros en su reunion del dia doce de enmero de mil novecientos
sesenta y dos,

Vengo a disponer cese en el cargo que actualmente desempeiia de
Director general de Ganaderia, agradeciéndole los servicios prestados.

Asi lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid a trece
de enero de mil novecientos sesenta y dos. — Francisco Franco. —
El Ministro de Agricultura, CiriLo Cinovas Garcia.

(B. O. del E., de 15 de enero de 1962).

DECRETO 5/1962, de 13 de enero, por el que se nombra Director ge-
neral de Ganaderia a don Franeisco Polo Jover.

A propuesta del Ministro de Agricultura y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunion del dia doce de enero de mil no-
vecientos sesenta y dos, nombre Director general de Ganaderia a don
Francisco Polo Jover.

Asi lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid a trece
de enero de mil novecientos sesenta y dos. — Francisco Franco. —
El Ministro de Agricultura, CiriLo CAnovas GaArcia.

(B. O. del E., de 15 de enero de 1962).

RESOLUCION de la Direccion General de Ganaderia por la que se
jubila a don Aniceto Puigdollers Rabell, Inspector general de pri-
mera clase del Cuerpo Nacional y Jefe del Servicio Provineial de
Ganaderia de Barcelona.

En uso de las atribuciones que me confiere el articulo 17 del Decre-
to de 26 de julio de 1957 por el que se aprueba el texto refundido
de la Ley de Régimen Juridico de la Administracion del Estado.

Esta Direccion General ha tenido a bien declarar jubilado, con
el haber que por clasificacién le corresponda, a don Aniceto Puigdo-
llers Rabell, Inspector general de primera clase del Cuerpo Nacional
¥ Jefe del Servicio Provincial de Ganaderia de Barcelona, que cesara
en el servicio activo el dia 22 de enero actual, fecha en que cumple
la edad reglamentaria.

+ Lo digo a V. S. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. S. muchos afos.
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Madrid. 11 de enero de 1962. — EIl Director general, A. Campano.
Sr. Jefe de la Seccién primera de la Direccion General de Ganaderia.
(B. O. del E., de 23 de enero de 1962).

ORDEN de 13 de enero de 1962 por la que se autoriza la convoca-
toria de cursillos para veterinarios,

Ilmo. Sr.: De acuerdo con la propuesta formulada por V. I. para
la celebracién de cursillos a veterinarios,

Este Ministerio se sirve disponer:

Que por esta Direccion General se convoque, durante el presente
afio y en las épocas propicias, cursillos sobre Cirugia y Castracién, Ti-
pificacién de productos licteos, Técnicas de laboratorio, Seleccién de
ganado ovino y lanar, Inseminacion artificial ganadera a los fines de
especializacion y de diplomados, Estadistica ganadera, Nutricién animal
y Avicultura. Todos ellos en la cuantia y nimero que permitan las
partidas correspondientes del presupuesto vigente en este Ministerio.

En estos cursillos esa Direceion General podra facilitar el personal
téenico adecuado y el material preciso con cargo a sus dotaciones pre-
supuestarias.

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos.

Dios guarde a V. I. muchos afios.

Madrid, 13 de enero de 1962, — CAinovas,

Ilmo. Sr. Director general de Ganaderia.
(B. O. del E., de 24 de enero de 1962).

Ministerio de la Gobernacion

Delimitacion de funciones. — Resolucion de la Direccion General de
Sanidad, por la que se dictan normas provisionales sobre delimi-
tacion de funciones de facultativos Médicos, Farmacéuticos v Ve-
terinarios a los efectos de los servicios que corresponda realizar a

cada uno de ellos en relacion con el Decreto de Tasas 474/60. de
10 de marzo de 1960.

Por estimar necesaria una ordenacién que delimite las funciones
de los facultativos médicos, farmacéuticos y veterinarios, a los efectos
de los servicios que corresponde realizar & eada uno de ellos en rela-
cion con el Decreto de Tasas 474/1960, de 10 de marzo de 1960, se

han dictade por esta Direccién General las Normas que se adjuntan a
esta Circular.
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Estas Normas tienen cardcter provisional y su aplicacion servira
para deducir ensefianzas, que se consideran precisas antes de dictar
aquéllas de una manera definitiva.

Se vigilara por V. S. el cumplimiento de estas Normas, suavizan-
do fricciones, encomendandole resuelva con su buen eriterio las cues-
tiones que se planteen, informe en todo caso de las incidencias que
surjan en su aplicacion y aporte las sugerencias que estime convenien-
te. Para todo ello, asi como para la resolucion de las dudas y dificul-
tades que encuentre, se dirigira a la Secretaria Geenral de esta Di-
receion.

Dios guarde a V. S. muchos afios.

Madrid, 29 de noviembre de 1961. — EIl director general.

Normas provisionales sobre delimitacién de funciones de facultativos
Médicos, Farmacéuticos y Veterinarios, a los efectos de los servicios

que corresponda realizar a cada uno de ellos en relacion con el Decreto
de Tasas 474/60, de 10 de marzo de 1960,

I. — DISPOSICIONES GENERALES

1. El estudio de proyectos y emision de informes consecutivos
(Fase A de la Tarifa 1."), corresponde al Jefe Provincial de Sanidad
con la. colaboracién, en su caso, de los Inspectores Provinciales de
Farmacia o de Sanidad Veterinaria.

2. Las visitas de inspeccion que corresponda realizar al Jefe
Provincial de Sanidad, podrin ser efectuadas por él mismo o por los
funcionarios en quienes delegue, dentro de la competencia especifica
de cada uno de ellos: Médico de Sanidad Nacional, Inspector Provin-
cial de Sanidad Veterinaria, Epidemiilogo, facultativo de la Jefatura
¥y Médico, Farmacéutico o Veterinario Titular,

3. Previa autorizacion de los Jefes Provinciales de Sanidad, los
Inspectores Provinciales de Farmacia y Sanidad Veterinaria podrin
delegar las funciones que expresamente se les asignan en los respecti-
vos titulares.

4" De acuerdo con la norma 2. de las generales para la aplica-
cion de las tarifas comprensivas de los Servicios prestados por las
Jefaturas Provinciales de Sanidad, Subdelegados y Sanitaries Titulares,
convalidadas por el Decreto 474/60, las visitas de inspeceion que no
hayan sido previamente solicitadas por los interesados serin ordena-
das, a los efectos de devengos de tasas, por las Autoridades guberna-
livas y sanitarias competentes, que en la expresada nmorma se citan.
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II. — ATRIBUCIONES DE FUNCIONES, POR LOS CONCEPTOS DEL DECRETO
pE TASAS QUE SE ENUMERAN

A) TARIFA 1.

Comprensiva de los servicios prestados por las Jefaturas Provinciales
de Sanidad, Subdelegados y Sanitarios Titulares

Seccion primera (Fases B y C)

Concepto 1.° Estaciones de autobuses, ete. — Jefe Provincial de
Sanidad.

Concepto 2. Vias publicas o particulares. — Jefe Provincial de
Sanidad.

Concepto 3. Aguas potables (captacién, conduccién, distribu-
cién, ete.). — El Jefe Provincial de Sanidad con la colaboracion de

los Jefes de las Secciones de Epidemiologia, de Anilisis Higiénico-Sani-
tarios y de Ingenieria Sanitaria del Instituto Provincial de Sanidad.

En las pequeiias poblaciones correspondera la inspeccion al Jefe
Local de Sanidad, con la colaboracion del Farmacéutico Titular, al
que se encomendara especialmente la vigilancia de la potabilidad de
las aguas de consumo piblico y de su depuracién, mediante la toma
de muestras y ejecucion de los correspondientes andlisis quimicos y
bacteriologicos.

Concepto 4. Aguas residuales (conduccion, depuracion, ete.). —
El Jefe Provincial de Sanidad, con la colaboraciéon de los Jefes de
las Secciones de Epidemiologia, de Analisis Higiénico-Sanitarios y de
Ingenieria Sanitaria del Instituto Provineial de Sanidad.

En las paqueias poblaciones correspondera la Inspeccion al Jefe
Local de Sanidad, con la colaboracion del Farmacéutico Titular, al
que se encomendara especialmente la vigilancia de su depuracién, me-
diante la toma de muestras y ejecucion de los correspondientes anali-
sis quimicos y baeteriolégicos. '

Coneepto 5. Lavaderos. — Jefe Provincial de Sanidad o Médico
Titular. Intervendra el Jefe de la Seceion de Analisis Higiénico-Sani-
tarios (Tasas Tarifa 2.") cuando se precise realizar anilisis de las aguas
y productos utilizados.

Concepto 6.° Cementerios y Sacramentos, — Jefe Provincial de
Sanidad.

Conceptos 7.° y 8" Criptas dentro y fuera de los cementerios. —

Jefe Provineial de Sanidad.

Concepto 9° Viviendas. — Jefe Provincial de Sanidad v Médico
Titular. 2

Concepto 10. Teatros, ete. — Jefe Provincial de Sanidad y Mé-
dico Titular.
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Concepto 11. Cines de verano. — Jefe Provincial de Sanidad y
Médico Titular.

Concepto 12. Locales destinados a animales que intervengan en
especticulos publicos. — Inspector Provincial de Sanidad Veterinaria.

Concepto 13. Hospederias, ete. Médico Titular,

Concepto 14. Hoteles de 2" y 3" — Médico Titular.

Coneceptos 15, 16 y 17. Otros hoteles. — Jefe Provincial de Sani-
dad y Médico Titular por delegacién de aquél.

Concepto 18. Hospitales, sanatorios, ete. — Jefe Provineial de
Sanidad.

Concepto 19, Establecimientos de 1." Enseiianza, ete. — Jefe Pro-
vinecial de Sanidad.

Conecepto 20, Establecimientos de ensefianza Media. — Jefe Pro-
vincial de Sanidad.

Concepto 21. Escritorios y oficinas. — Jefe Provincial de Sani-
dad y Médico Titular.

Conecepto 22, Peluquerias de caballeros. — Jefe Provincial de Sa-

nidad y Médico Titular,

Conceptos 23 y 24, Peluquerias de seioras e institutos de belle-
za. Jefe Provineial de Sanidad; el Jefe de la Seccion de Analisis
en cuanto a productos de belleza utilizados.

Concepto 25. Casas de banos, piscinas, ete. — Jefe Provincial de
Sanidad o funcionario médico en quien delegue, con la colaboracién,
cuando sea precisa, de los Jefes de las Secciones de Epidemiologia, de
Anilisis y de Ingenieria Samitaria, del Instituto Provinecial de Sanidad.

Conceptos 26 y 27. Restaurantes, cafeterias, ete. y horchaterias,
heladerias, ete. — Jefe Provincial de Sanidad y por su delegacién, Mé-
dico Titular.

La inspeccion y anilisis de alimentos almacenados en estos esta-
blecimientos, cuando proceda, se encomendara, si son de origen animal
o frutas y verduras frescas, al Jefe de la Seccion de Veterinaria del Ins-
lituto o Veterinario Titular, y eh los demas casos al Jefe de la Seccién
de Anailisis Higiénico-Sanitarios o Farmacéutico Titular.

Conceptos 28, 29 y 30. Centrales Lecheras, Mataderos Generales
¢ Industriales, Industrias Carnicas. — Jefe Provincial de Sanidad e Ins-
pector Provineial de Sanidad Veterinaria. '

Concepto 31. Otros establecimientos destinados a la fabricacion,
transporte, almacenamiento, conservacion o venta de alimentos, condi-
mentos y bebidas en general. — Jefe Provineial de Sanidad o funcio-
nario médico en quien delegue, y ademis el facultativo que se indica a
continuacion, segun la naturaleza del establecimiento. Las visitas reali-
zadas, separada o conjuntamente, devengarin en todo caso una sola
lasa,

t A) Destinados a la fabricacion, transporte, almacenamiento y
conservacion de alimentos de origen animal o de frutas y verduras
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frescas. — Inspector Provincial de Sanidad Veterinaria, cuando para
su funcionamiento necesiten autorizacion expresa de la Direccion Ge-
neral de Sanidad. En caso contrario, el Veterinario Titular.

B) Destinados a la fabricacion, transporte, almacenamiento y con-
servacion de las restantes clases de alimentos, incluyendo la fabricacion
de conservas vegetales. — El Inspector Provincial de Farmacia o Far-
macéutico Titular, en forma analoga a la prevista en el apartado A4).

C) Almacenes de venta al por mayor de naranjas y en general
de frutas y verduras frescas. — Inspector Provincial de Sanidad Vete-
rinaria, o, en su caso, el Veterinario Titular. Inspector Provincial de
Farmacia o Farmacéutico Titular, a los exclusivos efectos de la inves-
tigacion de posible utilizacion de aditivos y sustancias conservadoras.

D) Establecimientos destinados a la venta al por menor de ali-
mentos, condimentos y bebidas. — Los de origen animal, frutas y ver-
duras frescas: Veterinario Titular. Los de otro origen: Farmacéutico
Titular. Los de caracter mixto: Farmacéutico y Veterinario Titular.

(A las carnicerias que estén autorizadas como chacinerias meno-
res les sera de aplicacion el concepto 30).

Conceptos 32 y 33. Casinos, ete. — Jefe Provinecial de Sanidad o
Médico Titular.

Concepto 34. Consultorios, dispensarios, ete. — Jefe Provincial de
Sanidad,

Concepto 35. Consultorios para animales. — Inspector Provincial
de Sanidad Veterinaria.

Concepto 36. Establecimientos de aguas minero-medicinales. — El

Jefe Provincial de Sanidad, que encomendara la praetica de los anili-

sis quimicos y bacteriologicos precisos, siempre que proceda, al Jefe

de la Seccion de Analisis del Instituto Provinecial de Sanidad.
Conceptos 37, 38 y 39. Farmacias, botiquines, establecimientos de

preparacion de productos farmacéuticos, ete. — Inspector Provincial de
Farmacia.
Concepto 40. Laboratorios de analisis. — Jefe Provincial de Sa-

nidad y Jefe de la Seccion de Analisis del Instituto, este ultimo cuando
el Laboratorio esté recogido por farmacéutico.

Concepto 41. Empresas funerarias. — Jefe Provincial de Sanidad o
Médico Titular por su delegacion.

Concepto 42. Establecimientos incémodos, insalubres, ete. — Jefe
Provineial de Sanidad, con la colaboracién, en su caso, del Inspector
Provincial de Sanidad Veterinaria y del Jefe de la Seccion de Ana-
lisis, 0, respectivamente, Veterinario y Farmacéutico Titular, segin la
naturaleza del establecimiento.

Seccion segunda

Conceptos 43 al 50. Relativos a Policia mortuoria. — Jefe Provin-
cial de Sanidad.
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Conceptos 51 a 54. Relativos a Policia mortuoria. — Funcionarios
médicos designados por la Jefatura Provincial de Sanidad.

Seccidén tercera

Concepto 55. Reconocimientos o examenes de salud, ete. — Fun-
cionarios del equipo de trabajo de la Jefatura Provincial de Sanidad.

Conceptos 56 al 57. Aplicacion de placas sanitarias y vigilancia
de campafias contra zoonosis. — Jefe Provincial de Sanidad e Inspector
Provincial de Sanidad Veterinaria.

Concepto 58. Guias interprovinciales de productos cdrnicos. —
Inspector Provinecial de Sanidad Veterinaria.

Concepto 59. Inspeccion de operaciones de desinfeccion, ete. —
Jefe Provincial de Sanidad o funcionario médico en quien delegue; en
el caso de locales donde se estabulen o alberguen animales: Inspector
Provincial de Sanidad Veterinaria y Veterinario Titular.

Concepto 60. Inscripeion en la Jefatura de Sociedades Médico-
Farmacéuticas. — Jefe Provincial de Sanidad.

Concepto 61. Derechos de expedicion de autorizacion de extra-
dosis de estupefacientes, ete. — Jefe Provinecial de Sanidad.

Concepto 62. Prérroga y renovaciones de las autorizaciones a que
se refiere el concepto 61. — Jefe Provincial de Sanidad.

Concepto 63. Emision de informes, ete. — Jefe Provincial de Sa-
nidad, con la colaboracion del funcionario especializado en la materia
de que se trate.

Concepto 64. Certificados, visados, ete. — Jefe Provincial de Sa-
nidad, con la colaboracién, en su caso, del funcionario especializado
en la materia de que se trate; Inspector Provineial de Farmacia o Ins-
pector Provineial de Sanidad Veterinaria, en asuntos de su respectiva
compelencia. ;

B) TARIFA 2°

Institutos Provinciales de Sanidad

Concepto 1. Investigacién histopatologica. — Jefe Provincial de
Sanidad o funcionario en quien delegue,

Conceptos 2.° al 50. Reaceciones de sangre, orina, liquido cefalorra-
quideo, leche de mujer, heces, jugo gistrico, jugo duodenal, moco, es-
putos, exudados y pus. — Jefe de la Seceion de Anilisis,

Conceptos 51 al 54. Diagnostico de zoonosis. — Inspector Provin-
cial de Sanidad Veterinaria, como Jefe de la Seccion de Veterinaria o
de Higiene de la Alimentacion.

« Conceptos 55 al 69. Anilisis de aguas bebidas alcohélicas, hela-
dos, jarabes, vinos, ete. — Jefe de la Seccion de Anilisis.
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Conceptos 70 al 72. Leche, requesones, ete. — Inspector Provincial
de Sanidad Veterinaria, como Jefe de la Seccion del Instituto,

Conceptos 73 al 80. Analisis de aceites, cafés, azicares, ete. — Jefe
de la Seccion de Analisis.

Concepto 81. Pruebas alérgicas. — El Jefe Provincial de S}nidnd
encargara el servicio al funcionario idoneo. -

Conceptos 82 al 88. Tratamientos antirrabicos, — Inspector Pro-
vincial de Sanidad Veterinaria, como Jefe de Seceion del Instituto.

Conceptos 89, 90 y 92. Vacunas antitificas y autovacunas. — Jefe
de la Seccién de Epidemiologia.

Concepto 91. Vacuna antivariélica, — El Inspector Provincial de
Sanidad Veterinaria, como Jefe de Seccion del Instituto, si se trata de
dermovacuna. El Jefe de la Seccién de Epidemiologia si se trata de neu-
rovacuna u OvVOVACUNAa.

Concepto 93, Hemoterapia. — Servicio de Hematologia ;y Hemo-
terapia del Instituto Provineial de Sanidad.

Conceptos 94 al 96. Rayos X y Diatermia. — Funcionario médico
designado por el Jefe Provincial de Sanidad.

Conceptos 97 al 100. Desinfecciones, ete. — Servicio de desinfee-

cién del Instituto Provincial de Sanidad.
~ Conceptos 101 al 113. Toma de muestras, aplicacién de vacu-
nas, etc. — El Jefe Provincial de Sanidad encargara al funcionario mé-

dico idéneo, con la colaboracién del practicante o enfermera que se
designe.

C) TARIFA 3.

Derechos Sanitarios sobre trifico maritimo vy aéreo

Secciones 1., 2" y 3." Direcciones de los Servicios de Sanidad Ex-
terior.

Seceion 4. Corresponde a las Direcciones de los Servicios de Sa-
nidad Exterior las funciones ordenadora e inspectora, quienes, sin per-
juicio de su actuacién tradicional en los exdmenes organolépticos, uti-
lizardn los técnicos facultativos de dichos Servicios para la funcion eje-

cutiva en cuanto respecta al reconocimiento y anilisis de las sustancias
comprendidas en esta Seccion:

Coneeptos 1, 2, 7, 8, 11, 12, 13. 14
Servicio de Sanidad Exterior.

Coneeptos 3, 4, 5, 6,9, 10 y 15 al 26.
Sanidad Exterior.

Conceptos 38 y 39. Direcciones de los Servicios de Sanidad Ex-
terior.

Madrid, 29 de noviembre de 1961,

y 27 al 37. Farmacéutico del

Veterinario del Servicio de
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RECORDATORIO

Todos los compaiieros que deseen practicar personalmente la Cas-
tracion en un partido determinado deben solicitarlo anualmente por
instancia, con fecha anterior al 31 de enero, a la Jefatura del Servi-
cio Provincial de Ganaderia, segin lo dispuesto en la O, M. de 26 de
mayo de 1959.

Gobierno Civil de la Provincia
CIRCULAR N- 81

SOBRE DECLARACION DE ZONAS INFECTAS DE PESTE
PORCINA AFRICANA

Ante la aparicion de varios focos de peste porcina africana en
©Sta provincia, y teniendo en cuenta que esta enfermedad es mortal
de necesidad para los cerdos, por no existir un medio profilictico a
base de vacunas para combatirla, este Gobierno, en virtud de lo dis-
Puesto en el Reglamento de Epizootias y demas disposiciones com-
Plementarias, dispone lo siguiente: |

Se declara zona infecta de peste poreina africana los Municipios
de Manresa, San Vicente de Castellet, San Fructuoso de Bages, San
Martin de Torruella y Sabadell, donde se han comprobado casos de esta
enfermedad. Queda asimismo declarada zona sospechosa los términos
municipales de Fonollosa, Rajadell, Castellgali, Rocafort-Pont de Vi-
lumara y Cardona.
~ En consecuencia, se prohibe la concurrencia de ganado porcino a
Ferias y Mercados de la provincia,

Se faculta al Servicio Provincial de Ganaderia para que pueda
autorizar la ecireulacion para el sacrificio en los Mataderos municipales
de la provineia, asi como el sacrificio en régimen domiciliario de las
Teses porcinas existentes en los Municipios donde han radicado focos
de peste porcina africana.

Barcelona, 19 de enero de 1962. — El Gobernador ecivil, MATiAs
VEGA Guerra. — (B. O. de la P., de 20 de enero de 1962).

Rogamos a los senores colegiados recuerden y apoyen
a los Laboratorios y Casas que con su anuncio contri-
buyen a publicar estos ANALES mensualmente.
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VIDA COLEGIAL

Nacimientos, — El hogar de nuestro compafiero de San Vicente de
Castellet, formado por don Prisciano Martinez Pérez y su esposa, doiia
Margarita Peralta Bou, se ha visto alegrado con el nacimiento de su
tercer hijo que, con las aguas bautismales, ha recibido el nombre de
Sergio.

R

El dia 27 de diciembre del pasado afio, tuvo lugar en Barcelona
el nacimiento de un precioso nino, hijo de nuestro compaiiero, don
José-M.* Prims Coll y de su esposa, donia Carmen Calleja Local, terce-

ro de sus hijos y primera nifia, a la que se le impuso el nombre de
Maria del Carmen.
. B

La hija de nuestro compafiero de Olesa de Montserrat, don José
Andreu —ella dofia Elisa Andren Mellado y su esposo, don Jaime Car-

pinell— tuvieron la dicha del nacimiento de un precioso nifio, prime-
ro de sus hijos, al que se bautizé en Barcelona con el nombre de
Jaime.

¥ % %

El dia 19 del corriente mes de enero, tuvo lugar el nacimiento
de una preciosa nifia —séptimo de sus hijos— en el hogar de nues-
tro compaiiero de Malgrat, don Manuel Peiia y de su esposa, doiia Con-
chita Laurnaga,

A la recién nacida se le puso, con el bautismo, el nombre de
Ana-Mari.

Felicitamos a todos estos matrimonios y familiares por tan felices
acontecimientos. { Ad multos annos!

Necrolégica. — El dia 13 de diciembre tltimo, fallecié en Vich,
dofia Carolina de Plandolit de Arbell de Parrella y de Reguer, viuda

de Onds, a los 92 anos de edad, madre politica de nuestro compafie-
ro de dicha localidad, don José Fatjo Fatjé.

A sus familiares y de una manera especial a nuestro compaiiero
y esposa, les hacemos presente el testimonio de nuestra condolencia.

Reunién de la Junta de Gobierno
Acta de la sesion celebrada el dia 12 de diciembre de 1061

A las cinco de la tarde, se reiine en el local social. la Junta de
Gobierno del Colegio, bajo la presidencia de don José Séculi Brillas,
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con asistencia de don José Pascual Bertrin, don Agustin de Budallés
Surroca, don José D. Esteban Fernindez, don Francisco Diaz Sanchis y
don Alfonso Carreras Bénard.

Se da lectura al acta anterior, que es aprobada.

A continuacion el seior Presidente da cuenta a la Junta de la vi-
sita efectuada al Colegio por el seiior Alcalde y Secretario de Artés.

Seguidamente se toman los siguientes acuerdos:

Darse por enterados de un escrito del Jefe Provincial de Ganade-
ria comunicando el abono de 90.882 pesetas, correspondientes a la venta
de talonarios de vacunacién antirribica, asi como el descuento de
determinadas cantidades a colegiados que han dejado de abonar parte
de las vacunas suministradas,

En vista de denuncia formulada por varios compaiieros, se acuer-
da amonestar al colegiado T. R., con referencia a los extremos de-
nunciados.

; Citar a los colegiados J. B. y J. T. para tratar asuntos profesio-
nales. '

Proponer en la préxima Asamblea General el poder recargar, a

partir del proximo aio, las participaciones que hace el Colegio de la
Loteria de Navidad, con un diez por ciento, con destino al Fondo
Mutual.
_ Acceder a que pueda fijar su residencia y actuar como veterinario
libre en el partido de Manresa, el colegiado don Luis Ballabriga Vi-
daller por ser aquel partido abierto y no tener residencia hasta la
fecha, ningin veterinaria libre.

Dar cuenta a la Asamblea General del escrito del Consejo Gene-
ral sobre el uso de certificados de matanzas domiciliarias de cerdos.

Insistir nuevamente a la Comisaria General de Abastecimientos y
Fansportes, sobre la remision del anteproyecto de las normas comer-
ciales para el tratamiento y conservacién, por el frio, de los alimentos.

Oficiar al Colegio de Valencia, rogindole su intervencién ante con-
Vocatoria de unas plazas de Inspectores de substancias alimenticias en
dicha ciudad, con personal ajeno a nuestra profesion.

. Comunicar a los colegiados escrito del Consejo General sobre ad-
Judicacién de 100 berlinas «Citroenn, 2 C. V. a los compafieros que
lo deseen.

Contribuir con 250 pesetas al viaje de final de carrera de los alum-
nos de la Facultad de Veterinaria de Zaragoza.

. Contribuir con 100 pesetas a los fines de la Asociacién de Super-
Vivientes de las Campaiias de Cuba, Puerto Rico y Filipinas.

Atendiendo la peticion del sefior Cura Péirroco de la Iglesia de
San Francisco de Asis, de esta ciudad, contribuir con mil pesetas para
'@ decoracién del Altar mayor dedicado a nuestro glorioso patrono.

* Obsequiar, como todos los afios, con motivo de las proximas fies-
tas Navidefias, a los funcionarios de la Mancomunidad Sanitaria.
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En vista de haber sido denegado por el Ayuntamiento del Prat de
Llobregat, el eserito de reposicién presentado por el Veterinario Ti-
tular, don Jogé Riera Sanllehi, contra determinado articulo de la Orde-
nanza Municipal de Sanidad Veterinaria que perjudica a la profesion,
ge acuerda solicitar autorizacion de la proxima Asamblea General de
Colegiados, para poder elevar a peticion del Presidente del Colegio,
seiior Séculi, el correspondiente recurso contencioso administrativo.

Por ultimo, el seiior Bernal da cuenta a la Junta del trabajo efec-
tuado por los Comisionados sobre el Rendimiento del Trabajo Perso-
nal, que presentan a la proxima Asamblea de Colegiados, expresando
las consultas efectuadas a las Delegaciones de Distrito, cuyas contes-
taciones vienen reflejadas en el proyecto que se presenta.

Y sin mas asuntos de que tratar, se lt-vanta la sesion, siendo las
siete y media de la tarde.
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