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Ultima etapa

Tal como anticipé el Presidente del Consejo General de Colegios
en su visita del dia 4 de junio, en discurso que publicamos en estas
paginas, antes de acabar septiembre, el Consejo de Ministro celebrado
el dia 28 de dicho mes, envio a las Cortes el proyecto de Ley sobre
retribuciones de los Sanitarios locales. Y el Boletin Oficial de aquéllas
del dia 18 de octubre, nimero 934, lo hizo publico para que los pro-
curadores puedan enviar a la Ponencia encargada del estudio del pro-
yecto las enmiendas que estimen oportunas, en un plazo maximo de
quince dias, plazo que expira el dia 2 de noviembre.

En la Seccion Legislativa publicamos integro este proyecto para
conocimiento de nuestros lectores. El Consejo General de Colegios ce-
lebré Pleno extraordinario el dia 26 de octubre, a los ocho dias de la
insercion en el Boletin de las Cortes y aprobé por unanimidad las
diversas enmiendas a presentar y defender por el procurador en Cortes,
por los Colegios Veterinarios, Excmo. Sr. Dr. General don Angel
Campano Lopez.

Las enmiendas afectan al preambulo del proyecto y a varios ar-
ticulos 4, 6, 7, 9 y 10, encaminadas a destacar los servicios que los
Veterinarios titulares prestan al Estado, a través del Ministerio de
Agricultura, ademas del de la Gobernacién; a reafirmar los derechos
inherentes a los trienios; a que el grado de dedicacion pueda ser sefia-
lado por puestos de trabajo, en determinados casos, independientemen-
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te del que con caracter general se asigne a los Cuerpos; a hacer com-
patibles las remuneraciones de la Ley con otras retribuciones por posi-
bles servicios al Estado y a igualar derechos para todos los partidos
y no exclusivamente para los partidos médicos.

Se acercan dias de gran trascendencia, tanto por el alcance de las
enmiendas aprobadas por el Consejo General como por los acuerdos
que habra que adoptar en breve el Consejo de Ministros, una vez apro-
bada la Ley, para decidir el coeficiente multiplicador, seialar el grado
de dedicaciéon y fijar el régimen de complementos de sueldo y gratifica-
ciones, puesto que como es sabido el régimen de percepciones por tasas
tal como venia siendo ahora, se ve afectado por este proyecto de Ley,
de acuerdo con la Ley general relativa a todos los demas funcionarios

del Estado.

Aparte las ventajas que la futura ley sefiala en sueldos, trienios,
pagas, complementos, etc., se reconoce en cuanto a derechos pasivos la
igualdad con los demas funcionarios de la Administracion del Estado,
asi como el que en todo cuanto afecte la Ley a los Veterinarios titula-
res actuaran conjuntamente los Ministerios de la Gobernacion y de
Agricultura.

El proyecto prevé un régimen de indemnizaciones, en especial para
compensar los continuos desplazamientos que exija el desempeiio de
la funcion en las zonas rurales; gratificaciones por acumulacién inte-
rina de una vacante y que pueden ser del 100 por 100 del sueldo ini-
cial ; la compatibilidad del percibo del haber pasivo con la asignacién
de la interinidad de la propia plaza; la retribucion oficial a quienes
sustituyan al sanitario en los casos de vacaciones, permisos y licencias.

Después de tanto tiempo de zozobras y grave preocupacion, la reali-
dad de los hechos va avivando la llama de la confianza. Falta ya muy
poco para el logro definitivo y satisfactorio, de una amplia serie de
justas aspiraciones largo tiempo merecidas y deseadas. ; Ya era hora!

JosE SEcuri BrRiLLAs.
Presidente.
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Determinacién del grado de cocimiento
de la carne

II. Por compresién sobre papel

Por el Dr. D. Frorencio F. Moreno BArroso (¥)

RESUMEN

Se aplica el método de Grau y Hamm a la diferenciacion de cuatro
grados de cocimiento de la carne.

Empleando nalgas de bovinos, se rebanan tajadas de carne y se
cuecen, por grupos, a cuatro temperaturas: 65°, 75°, 85° y 95° C. Des-
pués de picadas, homogeneizadas y congeladas, se descongelan y se
someten al método de Grau y Hamm, en series de veinte muestras por
cada nalga y temperatura de cocimiento.

Ni las areas medidas sobre el papel ni las relaciones entre el peso
de la muestra y cada una de ellas (total, mancha de carne, mancha de
jugo, diferencia entre carne y jugo) mantienen correlacién significativa
con las temperaturas de tratamiento. Pero se encuentra una correlacion
significativa negativa entre esas temperaturas y el indice

area de la mancha de carne area de la mancha de jugo

- ae s -

area de la mancha de jugo area de la mancha de carne

Se halla, para este indice, el valor unidad como limitante entre
las carnes sometidas a 85° y a 75"

Por fin, el método puede aplicarse igualmente sin proceder a pesar
la muestra, supuesto que, por estimacién, esté comprendida entre 50
y 300 mg.

SUMMARY

The method of Grau and Hamm is applied here to differenciate
four degrees of neating in meat.

(*) Doctor en Medicina Veterinaria, técnico del Instituto de Biologia Ani-
mal. I.N.T.A. (Argentina).
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From rounds of beef, slices are cut and heated, in groups, to four
temperatures, 65°, 75°, 85° and 95° C. After having ground, homoge-
nized and frozen the meat, it is thawed and the Grau and Hamm
method is applied in lots comsisting of 20 samples for each round and
each heating temperature.

Neither the areas measured on the filter paper nor the ratio weight
of the sample/any of the areas (total, meat, juice, difference between
meat and juice) shows significant correlation with the heating tempe-
rature. Nevertheless, a significant negative correlation was found between
the temperatures and the index

Juice area Meat area

Meat area Juice area

The value 1 of this index was found to be a limit between meats
subjected to 85° and to 75° C.

The method may be applied all the same without weighing the
sample, provided that, by visual appreciation, the weigth is in the
range 50 - 300 mg.

ReEsuME

On a appliqué la méthode de Grau et Hamm pour différencier
quatre degrés de chauffement de la viande.

En employant le muscle adducteur, on prépare des tranches pour
les soumettre, par groupes, a quatre températures: 65°, 75° 85° et 95° C.
Aprés les avoir mincées, homogénisées et congélées, en les laisse de-
congéler pour appliquer la méthode de Grau et Hamm a des series de
20 échantillons pour chaque piéce musculaire et chaque température
de chauffement.

Ni les surfaces mesurées sur le papier, ni les rélations entre le
poids de I’échantillon et charque surface (totale, viandé, jus, différence
entre viande et jus) ne montrent corrélation significative avec les tem-
pératures. Néanmoins, il y a une significative corrélation négative entre
les températures et l'indez obténu par:

surface de jus surface de viande

surface de viande surface de jus

On trouve que la valeur unitaire de cet index sert de limite entre

les viandes chauffées a 85° et a 95° C.
La méthode peut étre appliquée également sans peser l'échanti-
llon, pourvu qu’on estime visuellement un poids de 50 - 300 mg.

INTRODUCCION

Un un trabajo anterior, realizado con este mismo fin (7), se colo-
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caban las bases de propdsito para esta serie de investigaciones, en la
carne cocida que se presenta en los mercados. En el curso de su reali-
racion se concreté la certeza de que el medio mecanico de la compre.
sién, extrayendo parte de la jugosidad restante, podia proporcionar
datos adecuadamente representativos del grado de cocimiento. En 1961,
Asselbergs y Whitaker (1), habian empleado el mismo procedimiento
de diferencia de pesadas para determinar el grado de imbibicién de
carnes crudas y cocidas; operaron sobre pequeiias cantid.ades de carne
picada y con una presiéon de 35,15 kg/cm?® y sus conclusiones (muy so-
meramente expuestas) pueden considerarse, en una buena parte, previas
a las nuestras.

Pero, desde 1953, se esta empleando la compresion para medir la
capacidad de imbibicién de la carne, no por la diferencia de pesadas
de la muestra antes y después de ser comprimida, sino por el irea que
ocupa el jugo, cuando se extiende sobre un papel poroso, a su salida
de la carne que se comprime. En el afo citado, Hamm (4) establece
los fundamentos del método, y Grau y Hamm (3) actian como pre-
cursores y lo describen detalladamente. Consistia, en esencia, en com-
primir menos de 1 g. de carne picada, sobre una hoja de pa!_:)el de
filtro, entre dos placas de plastico que se atornillan; conseguian de
esta manera presiones de unos 60 kg/em® con variaciones b'astante
grandes, que los autores creian privadas de influencia sobre el drea de
la mancha. Con todo, el método ayudé mucho en el estudio de la hidra-
tacion de proteinas.

En 1958, Wierbicki y Deatherage (8) estudian detalladamente todos
los factores que pueden influir en los resultados del método y tratan
de normalizarlo; emplean una prensa hidraulica (construl'd.a’ especial-
mente al efecto) y determinan las mejores condiciones de presion, tiempo
y cantidad de muestra, fijindolas en 500 p.s.i. (35,15 kg/em®), durante
1 minuto y sobre muestras de menos de 0,6 g., respectivamente. Enton-
ces orientaron las posibilidades del procedimiento hacia el estudio de
caracteristicas que pudieran relacionar la capacidad de hidratacion del
misculo con los fenémenos del rigor mortis. Pero, en 1960, Hamm y
Deatherage (5) emplean el método para un estudio muy detallado sobre
las modificaciones que el calentamiento de la carne va imprimiendo a
la hidratacion de las proteinas y todos los factores correlacionados,
con lo que el procedimiento adquiere carta de naturaleza entre los
métodos que se emplean a diario en el laboratorio de carnes. Sin em-
bargo, aiin se le hacen algunas modificaciones mecanicas (regularizar el
accionamiento de la bomba mediante un motor) y una sustancial; ésta
procede de Goutefongea (2) y consiste en colocar la muestra picada
entre dos papeles de filtro, para considerar dos dreas de imbibicion de
papel y una sola mancha de carne (igual para ambos papeles). En los
trabajos que hemos consultado de este autor no se incluyen datos de
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presion, pues su método conmsiste en efectuarla mediante un pistén de
225 g. de peso, que se deja caer desde una cierta altura; la persisten-
cia es de cinco minutos.

En nuestra bisqueda de un procedimiento sencillo que permita
dictaminar el grado de cocimiento a que ha sido sometida una carne
que se presentarda al mercado, nos propusimos ensayar este método
para saber hasta qué punto estin correlacionados sus resultados con la
temperatura de cocimiento experimental de la muestra. Parece necesa-
rio apuntar que la finalidad con que lo empleamos es inversa de las
que se le dieron hasta ahora, ya que no buscamos las derivaciones del
hecho del cocimiento, sino la temperatura de tratamiento que debe co-
rresponder a cada resultado concreto que se obtenga por este método.

Es necesario, ademis, normalizarlo, de tal manera que se pueda
reproducir en cualquier lugar y con elementos corrientes y se tenga la
sguridad de que sus resultados puedan repetirse tanto como se desee.

MATERIAL

La carne procede de nalgas (adductor) de bovinos, comprada en
los lugares de abastecimiento publico.

Para el cocimiento se emplea un b.m. realizado con elementos de
laboratorio (descrito en nuestro trabajo anterior) (7).

La carne cocida y la cruda, para muestras, se pican con una ma-
quina manual picadora de carne, con placa de 2 mm.

La compresion se realiza con una prensa Carver de laboratorio,
con émbolo de superficie de compresién circular, de 9 em. de didme-
tro. La misma prensa esta provista de cuatro placas circulares de acero,
niqueladas, del mismo didmetro que la plataforma de compresion.

Hemos marcado las placas, para no tener que pesarlas cada vez que
se emplean; el cepillado con detergente, enjuagado con agua destilada,

sacudido y lavado con alcohol-éter (a.a.) es una operacién que requiere
menos de un minuto y permite conservar la tara de estas placas en
su valor 4+ 0,0003 g.

Se emplearon papeles de filtro Sleicher Schull, «blauband», nu-
mero 589-3 de 9 ¢m. de diametro (en cajas de cien unidades).

Las planimetrias se han realizado con un Amsler de compensa-
cién, cuyo manejo puede proporcionar un error de + 15 mm?, en las
areas que hemos medido (entre 5 y 35 em?).

METono

1. Se cortan rodajas de carne de 8 mm. de grosor y de unos
70-80 cm*® de superficie, con la fibra de carne paralela a la cara de
corte. Las rodajas se hacen con rebanadera de motor eléctrico, que
tiene una sensibilidad de 1 mm. en el grosor del corte. Para que esta
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cualidad se cumpla es necesario que la carne que se va cortar tenga un
cierto grado de congelacion, que se ha procurado por mantenimiento
en el congelador durante unas tres horas.

2. Se escogen las rodajas que no tienen discontinuidades ostensi-
bles del tejido muscular y que no tengan ningin otro defecto; se agru-
pan en cinco lotes (uno para muestras crudas y otros cuatro para coccién
a distintas temperaturas).

3. La coccion se hace en b.m., ya desecrito (7), a temperaturas
de 65°, 75°, 85° y 95° C, una para cada lote de rodajas; se deja umo
de los lotes como testigo de carne cruda, sin someter al baiio. La
coccion dura 35 minutos.

4. Cada lote de rodajas se pasa cinco veces por la picadora ma-
nual, con placa de 2 mm. Con ello se consigue un buen desmenuzado y
homogeneizacion de toda la muestra.

5. El picado se recoge en una bolsa de plastico, se cierra y se
lleva a congelacion (—15°). El tiempo de estancia en congelacion es
siempre superior a las 24 horas, incluso en la carne no cocida.

6. En el turno correspondiente, se sacan de congelacién y se tienen
durante hora y media a temperatura ambiente, para descongelar, dentro
de la bolsa; una vez que ello se ha conseguido, en parte, se pasa a un
mortero, donde se maja suavemente y se homogeneiza, a la vez que
absorbe el agua procedente de los cristales de hielo que pueda tener en
superficie (en ningiin caso ha quedado agua o jugosidad residual en el
mortero, después de la experiencia).

7. Se tara una de las placas niqueladas accesorias de la prensa y,
sobre ella, se pesan unos 200 mg. (4 20) de la muestra). Puede supri-
mirse el tarado de las placas, si se observan las condiciones de limpieza
ya descritas, pues hemos realizado mas de ochocientas contrastaciones de
las variaciones de esa tara y comprobado que no pueden inducir un
error mayor de 0,15 % en el peso de la muestra.

2. Inmediatamente de pesada, se coloca encima un disco de papel
de filtro y se lleva a la prensa; es importante que estas tres operacio-
nes (pesada, colocacién del papel y comienzo de la compresion) se reali-
cen en el menor tiempo posible, pues la evaporacion de la humedad
de la muestra en el ambiente puede ser una de las mayores fuentes de
error. Empleamos los papeles de filtro a temperatura y humedad am-
biente; hemos confiado en los datos de la publicacion de Goutefon-
ges (2), segin la cual, las variaciones de humectaciéon de los papeles
de filtro, por influencia de la humedad relativa ambiente, no tienen
importancia.

9. El conjunto se prensa a 73,28 kg/em?® durante 1 minuto.

10. Al sacarlo de la prensa, se sefiala, en el papel, sobre el mismo
disco niquelado, el limite del drea mojada y el de la mancha de carne
con un lapiz de grafito de puta roma y muy blanda.
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11. Se separa la pelicula de carne y se estacionan los papeles
bajo un gran peso, durante varios dias, con objeto de que las arrugas
que puede producir la humectacion no estorban en las planimetrias.

12. Se miden el area total de imbibicién y la de la mancha de
carne con planimetro. La superficie se expresa en mm?,

PROCEDER EXPERIMENTAL

Se han realizado dos grupos de experiencias con otras tantas nalgas
(adductor) de bovino, después de emplear una primera en la puesta a
punto del método. :

Cada nalga se divide en cinco grupos de rodajas: uno queda como
carne cruda y los otros se cuecen uno a cada una de las cuatro tempe-
raturas, segin el punto 3 de «método», para seguir después el procedi-
miento en iguales condiciones para todos.

De cada grupo de rodajas, picadas, congeladas y majadas, se toma-
ron 20 muestras, teniendo cuidado de escogerlas del fondo de la masa
picada, para que no hubieran estado expuestas a la evaporacién de la
capa superficial. De hecho, el picado se colocé en un mortero de mucha
superficie y la extraccion de cada una de las muestras se hizo practi-
cando un hoyito con una sonda acanalada y sacando del fondo la canti-
dad necesaria para los 200 mg. aproximados de pesada.

RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados obtenidos en los dos grupos de experiencias se esque-
matizan en el Cuadro I, como promedios de veinte muestras ensayadas
en cada adductor y cada temperatura.

Cuapro I: Masas comprimidas y superficies resultantes en las distintas
experiencias (cifras promedio de veinte muestras).

Temp. peso érea drea érea brea
trat. grupo muestra total carne jugo difer.
mg mm?2 mm?2 mm?2 mm?2

Cruda 1 197.,6 3455 1209 2246 1037
Cruda - 204,5 3378 1119 2259 1139
65° 1 206,2 2097 698 1399 701
65° 2 197,3 2033 675 1358 683
r{ % 1 203.4 1878 680 1198 518
Y ¢ ) 2 202,8 1920 689 1231 542
85° 1 198.,6 1754 694 1060 366
85° 2 201,0 1841 721 1120 399
95° 1 203,2 1668 697 971 275
95° 2 204,5 1773 725 1047 322




UNB

Universitat Autémoma de Barcelona

AnaLEs pEL CoLrecio OriciaL pE VETERINARIOS DE BARCELONA 517

En el cuadro citado se evidencia la relacion inversa entre las tem-
peraturas de tratamiento y las areas totales, de jugo y area diferencia
(mas ostensible en la primera que en la ultima), a la vez que una cierta

mmz

-\.

:

————

1000 1

e

b
i t z .\
®

L
1

" 75 5 gs°C
GRAFICO N2 1

Relacién entre las superficies de las manchas y la temperatura de trata-
miento de la carne. Cada punto experimental es promedio de cuarenta
muestras.
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constancia de las areas de carne, desde el tratamiento de 65° en adelante.
El Grafico 1 muestra estas particularidades; hacemos notar en él que
los puntos experimentales son promedios de cuarenta muestras (veinte
de cada uno de los dos grupos de experiencias).

Por una parte, estos resultados estin acordes con la teoria y con las
experimentaciones anteriores; por la otra, todas las cifras de pesos se
ajustan a un coeficiente de variaciéon menor que 0,03, por lo que tal
gimilitud de masas comprimidas autorizaria a dar a los valores de areas
un significado casi absoluto de correspondencia. A pesar de estos hechos,
la correlacién entre temperaturas experimentales y superficies obtenidas
no alcanza el grado de significacion requerido para este proyecto de
método.

Citabamos en el parrafo anterior las experimentaciones precedentes
y hemos aludido en la introduccion a que sus resultados se empleaban
con distintos fines que los aqui perseguidos. Sin embargo, nos parece
necesario incluir las relaciones usadas para la expresion de esos resulta-
dos, pero lo haremos con nuestra propia nomenclatura. Llamaremos:
n, al peso de la muestra para comprimir (expresado en mg.);
a, superficie de la mancha total obtenida (todas las areas en mm?®);
b, superficie de la mancha de carne;
¢, superficie de la mancha de jugo (diferencia a - b);
d, diferencia entre las areas de jugo y de carne (¢ - b).

Los trabajos consultados y los datos obtenidos de las publicaciones
de revision (2) proporcionan indicios de que se han empleado todas las

una de las cuatro areas

relaciones y las inversas para dar expresion a
peso de la muestra

los resultados del método de Grau y Hamm. Hemos ensayado también
con tales relaciones y concretamos en el Cuadro II los resultados que
proporcionan ; puede comprobarse la repeticion de lo dicho con respecto
al Cuadro I, conservando la homologia de las columnas, salvo que las
correlaciones con las temperaturas de tratamiento son menores. El Gra-
fico 2 ofrece una buena ayuda visual acerca de estas caracteristicas.

Sin embargo, hay dos hechos incontestables por ahora, que son: la
progresiva disminucion del contenido de humedad de la carne a medida
que se cuece a mas altas temperaturas y la existencia de métodos para
determinar esa humedad restante en la carne mediante el aprovecha-
miento de los datos que proporciona el método de Grau y Hamm. La
conclusion necesaria de que debe haber una correlacion entre los resul-
tados del método de estos autores y la temperatura de coccion tiene,
segin nuestros resultados expuestos, una apostilla: depende de como se
manejen los datos proporcionados por el método.
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Cuapro II: Relaciones entre masas comprimidas y superficies resultantes
en las distintas experiencias (cifras promedio de 20 muestras).

Temp. grupo Peso muestra cociente cociente cociente cociente
trat. mg n/a a/b nc n/d
Cruda 1 197,6 0,057 0,164 0,098 0,198
Cruda 2 204,5 0,061 0,183 0,091 0,183
65° 1 206,2 0,098 0,296 0,148 0,297
65° 2 197,3 0,097 0,293 0,146 0,298
75" 1 203,4 0,108 0,300 0,170 0,400
75° 2 202,8 0,106 0,295 0,165 0,380
85° 1 198,6 0,113 0,287 0,188 0,567
85’ 2 201,0 0,109 0,279 0,180 0,522
95° 1 203,2 0,122 0,293 0,210 0,832
95° 2 204,5 0,115 0,283 0,196 0,679

Nosotros hemos adoptado un indice, deducido de la siguiente ma-
nera: Si se toman las cuatro razones mencionadas y se las relaciona

n/b-n/cl s a-d
2k < ild o que equivale a —

Si recordamos que a = ¢ + b y que d = ¢ — b y se sustituye,

a-d cb

s S E"" ; es decir, al cociente entre el area del jugo y el area
: c

de la carne, menos su inverso. Este indice tiene dos caracteristicas:

la primera es que maneja solamente los términos simples (a y d son

suma y diferencia, respectivamente) y que no considera el peso de la

muestra.

Ya Miller y Harrison (6) han empleado el cociente ¢/b; no expli-
can en su publicacion cudl sea la causa del uso de tal indice, pero es
de suponer que hayan intentado relacionar estos datos simples, por
cociente (digamos, de paso, que este cociente, aplicado a nuestros re-
sultados, tampoco tiene correlacion significativa con las temperaturas
de coccién). Los autores citados no hacen ninguna consideraciéon acerca
de la eliminacién del peso de la muestra. Insistiremos sobre este punto
mas adelante.

como factores, dos a dos, se tiene
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GRAFICO N° 2

Relacion peso/superficie para las cuatro areas obtenidas con respecto a
las temperaturas de tratamiento. Cada punto experimental es promedio
de cuarenta muestras.
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Cuapro IIl: Relaciones ensayadas entre area de jugo y area de carme
(cifras promedio de 20 muestras)

Temp. peso ¢ b ¢ b

N grupo mulena;ra b . b e
Cruda 1 197,6 1,857 0,543 1,314
Cruda 2 204,5 2,022 0,498 1,524
65° 1 206,2 2,008 0,499 1,509
65’ 2 197.3 2,017 0,500 1,515
75° 1 203,4 1,767 0,568 1,199
75° 2 202,8 1,790 0,560 1,230
85° 1 198,6 1,530 0,658 0,872
85" 2 201,0 1,555 0,646 0,909
95° 1 203,2 1,399 0,720 0,678
95° 2 204.,5 1,448 0,694 0,754

Resumidos en el Cuadro III los resultados obtenidos con los cocien-
tes ¢/b y b/c y la diferencia entre ellos; y en el Grafico 3 se muestran
las variaciones de los tres datos con respecto a la temperatura de trata-
miento de la carne. Nuestro indice tiene, como tales temperaturas, um
coeficiente de correlacion de —0,76, P menor que 0,05.

Una ventaja de este indice es que, para nuestros propositos (7),
refiere el valor unidad a la temperatura de coccion de 80° C. y actia
como limite entre las carnes que hayan sido cocidas a temperaturas su-
perires a 80° o inferiores; en el primer caso el indice da un resultado
positivo y mayor que uno; en el segundo, el resultado es menor que
uno o negativo.

Segin el tratamiento estadistico que hemos desarrollado, esta limi-
tacién tiene mas de 95 % de probabilidades de ser cierta cuando el
indice es promedio de cinco muestras (para P = 0,05; n = 5,08).

Queda por discutir lo referente a la ausencia del peso de la mues-
tra en el indice en cuestion. Los materiales y el método que hemos
utilizado permiten pocas variaciones en la masa tomada para com-
primir; los limites son, aproximadamente, 50 y 300 mg. Por debajo
de 50 mg. las superficies manchadas son demasiado pequeiias y los
errores cometidos con el planimetro en la medicién, por contraste, de-
masiado grandes para que se pueda seguir considerando igual la exac-
titud del método. Por encima de 300 mg. el jugo soltado por la carne
llega en su expansion hasta los bordes del papel de filtro y el resul-
tado no es valido.
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Relacion entre las areas simples, referidas a la temperatura de trata-
miento de la carne. Cada punto experimental es promedio de cuarenta
muestras,
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Dentro de los limites mencionados, se han hecho las comproba-
ciones oportunas para saber cuales fuesen las variaciones en los resul-
tados y —como consecuencia— en el coeficiente de correlacion. Se
escogieron dos masas de carne picada, procedentes de cocimientos a
dos temperaturas limites (65° y 95°) y se premsaron veinte muestras
de cada una de ellas, procurando que los pesos fueran tan distintos de
200 mg. como el método permite. Los resultados, incluidos en el Cua-
dro IV, demuestran que las variaciones caen dentro del error experi-
mental para muestras casi uniformes de 200 mg.

c

Cuapro IV: Resultados del indice g aplicado a muestras

de pesos disimiles.

Temperatura de tratamiento: 65° C.

............................

Indice
Peso promedio de las 10 muestras mayores (mg.). 206,4 1,583
2 A B IO ORI e it ee  aus Tanss ees abints 119D 1,427
184 0 2000 Muueelrng . 7 . it aes enn tee EpmLt 205 Y 1,505
f Temperatura de tratamiento: 95" C.

Indice
Peso promedio de las 10 muestras mayores (mg.). 232,9 0,783
1., 40 108 1 BIIRTEE ... 7 os es acs vop vk ath ase T RN 0,645
B, A0 T8 S0 RO .. e e B s e A o TN 0,714

Ademas, poder prescindir de la cifra de peso para el caleulo de
los resultados es mas trascendente en otro aspecto. Si la medicion de
masa no tiene importancia, dentro de los limites utilizables, significa
que la pesada no es necesaria, pues resulta relativamente facil tomar
una cantidad de carne picada cuyo peso esté comprendido entre 50
y 300 mg. Asi, eliminar la pesada es evitar la mayor fuente de error
del método; la masa de muestra es demasiado pequeiia y la relacion
entre superficie y volumen muy alta, lo que equivale a un incremento
desmesurado de la evaporaciéon durante el tiempo de pesada, en el
ambiente.

Recordemos que en la descripcion del método se anotaba que
habia que tener la muestra expuesta al aire el menor tiempo posible;
por otra parte, la bibliografia abunda en artificios usados para que la
masa esté el menor tiempo posible en contacto con el aire (envolver
en papel de aluminio, etc.). En nuestras determinacinoes de errores
esta causa es origen de ellos en la proporcion de 0,05 % por cada
segundo que dura la exposicion de la muestra al aire, a contar desde
el décimosexto segundo en adelante. Hemos tomado este lapso de 16
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segundos porque es suficiente para separar una muestra de 50 a 300 mg.
colocarla sobre la placa, taparla con papel de filtro y llevarla a la
prensa. Lo que, por otra parte, resulta el proceder mas sencillo.

CONCLUSIONES

1. El método de Grau y Hamm puede aplicarse con éxito a la
diferenciacion de cuatro grados de cocimiento de la carne 65°, 75°, 85°

y 95° C.).

2. Las temperaturas de tratamiento citadas sélo se correlacionan
significativamente con el indice .

area de la mancha de jugo area de la mancha de carne
area de la mancha de carne area de la mancha de jugo
(r = —0,76; P menor que 0,05).

3. Cuando se toman promedios de cinco muestras, hay 95 9, de
probabilidades de que dicho indice dé resultado mayor que la unidad
cuando la carne se hubiese cocido a temperaturas inferiores a 80° y
menor, cuando lo hubiera sido a superiores.

4. Estos resultados son invariables para masas de muestras com-
prendidas entre 50 y 300 mg.

5. Dada la amplitud de tal intervalo, se ha demostrado posible
la realizacion correcta de esta aplicacion del método de Grau y Hamm
sin pesar la muestra que se va a comprimir.

6. La modificacién antedicha elimina una de las mayores fuen-
tes de error del método de Grau y Hamm.
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SECCION INFORMATIVA

Academia de Ciencias Veterinarias
Sesion cientifica del mes de noviembre

La Academia celebrara el proximo dia 24 de noviembre, a las cinco
y cuarto de la tarde, la reglamentaria sesion mensual, en la que diser-
tara el doctor Jean Dreiss, Ingeniero especialista en nutriciéon animal
de Dawe’s Belgium, sobre el tema

VITAMINAS, NUTRICION Y ENFERMEDADES

La Junta se complace en invitar a todos los académicos a dicha
sesion.

Inauguraciéon de Curso

En la sesion inaugural del curso 1966-67 que tuvo lugar el dia 27
de octubre asistieron los sefiores académicos Sanz Royo, Camacho, Viiias,
Torres Rubio, Pascual, Bernal, Cidén, Oms Dalmau, Carol Foix, Roca
Torres, Llobet Arnan, Parés, Royo, Budallés, Lombardo, Rubio, Acuiia,
Anies, Celemin, Cabas Cortada, Brullet, Navarro, Santos Portales, Vi-
laré, Alvarez Tijeras, Codina Ribé, Codina Turré, Albiol Higuer, Al-
varez Ordas, Coarasa, Riera Planaguma y Séculi Brillas.

Acta de la sesién de la Junta de Gobierno celebrada el dia
20 de Octubre de 1966

A las 19 horas del dia 20 de octubre se reiinen en el local social del
Colegio Oficial de Veterinarios de la Provincia de Barcelona los miem-
bros de la Junta de Gobierno de la Academia de Ciencias Veterinarias.
Asisten a la reuniéon los doctores Roca Torras, Riera, Séculi, Santos, Sanz
Royo, Bernal, Diaz, Alvarez Tijeras, Carol, Lopez Ros, Costa y Amich.

Abierta la sesion se aprueba el acta de la sesién anterior y toman
posesion de sus cargos los doctores Santos, Sanz Royo, Luera, Camacho,
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Bernal, y Riera, con arreglo a las elecciones de la Junta General Ordi-
naria celebrada el dia 21 de junio, los cuales confirman en sus cargos
a los actuales Secretarios de seccion.

Seguidamente se expone el plan de conferencias a desarrollar en el
préximo curso. La inauguracion correra a cargo del doctor Sanchez
Garnica e intervendrin sucesivamente los doctores Dreis, Brufau, Lazaro,
Parés y Sanchez Garnica, estando prevista una sesion conjunto con SINA,
un ciclo de conferencias sobre carnes refrigeradas y congeladas, una se-
sién de avicultura y una de clinica de pequefios animales. ,

Se mantiene un amplio debate sobre cierta falta de asistencia a
las sesiones cientificas, tomandose los siguientes acuerdos:

Es ineludible la asistencia a dichas sesiones de los Presidentes y
Secretarios de cada seccién y se propone no sean reelegidos los que no
atiendan esta colaboracion minima.

Se estudiara la posibilidad de celebrar dos sesiones al afio en una
cabeza de partido de la regién, asi como la de nombrar corresponsales
de la Academia en las mismas para que cuiden del éxito de las se-
siones.

Se designa una comisién constituida por los doctores Carol, Roca
Torras, Riera, Séculi y Costa, para que estudie las anteriores propues-
tas y realice una encuesta entre los sefiores académicos con las siguien-
tes cuestiones: ;A qué se debe su falta de asistencia? ; Qué opina de la
celebracién de sesiones fuera de Barcelona? ;Qué temas cree mas con-
venientes sean desarrollados? ;Qué dia de la semana y hora cree mas
adecuada para celebrar las sesiones?

Y sin maés asuntos que tratar, se levanta la sesion a las 21’30 horas

de la tarde.

Los estudios de Zootecnia

A consecuencia de la modificacién del plan de estudios de las Escue-
las Técnicas Superiores, entre ellas la de Ingenieros Agrénomos, publi-
cada en el «B. O. del Estado» nim. 249, del 18 de octubre actual, que
afecta de lleno a la profesién Veterinaria, en su preparacion zootécnica
el Consejo General de Colegios Veterinarios ha realizado los dias 19,
20 y 21 diversas gestiones, entre ellas la de presentar recurso Contencioso-
Administrativo contra la citada Orden de 6 de octubre del Ministerio
de Educacién y Ciencia, asi como efectuar numerosas vistas a las Jerar-
quias del citado Ministerio, Subsecretario, Director General de Coordi-
nacién Cientifica, Director General de Ensefianza Técnica, Consejo Na-
cional de Educacién, ete., actuando conjuntamente una representacion de
la Junta Permanente del Consejo General con los Decanos de las cuatro
Facultades de Veterinaria.
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Vision retrospectiva

La «Editorial Bruguera, S. A.», de Barcelona, ha publicado bajo el
titulo de «Historia de la Premsa Catalana», dos lujosos voliimenes de
mas de 900 paginas cada uno, tarea llevada a cabo por los escritores
seiiores Juan Torrent y Rafael Tasis, y en cuyo primer volumen va un
prologo del muy ilustre doctor don Agustin Pedro Pons. En dicho primer
volumen lleva una reproduccién en miniatura de «La Veterinaria Cata-
lana», con su cubierta y el sumario del primer nimero, perfectamente
legible a simple vista.

Al lado de la reproduccién, hay una llamada impresa, que dice:
«Un periédico al mismo tiempo cientifico y profesional, es este Boletin
del Colegio Oficial de Veterinarios de Catalufia»; revista mensual bien
interesante.

En la parte central del libro dice asi: «Periéodico profesional. La
Veterinaria Catalana «Butlleti del Colegi Oficial de Veterinaris de Ca-
talunya» es también una publicacion cientifica en la cual encontramos tra-
bajos cientificos, extractos de libros, criticas, traducciones de articu-
los, ete., todo ello relacionado con la especialidad que indica el titulo.

«La Veterinaria Catalana» tenia 32 paginas y cubiertas de formato
245 X 170 m/m., impresas por la casa Casanovas, de Rubi, con Ia Re-
daccion en Puertaferrisa, 10, 1., Barcelona.

Era una publicacién mensual con textos en catalan y en castellano.

Precisamente el proximo mes de noviembre hara 32 anos que salio
el primer niamero.

Desde estas paginas que tan amablemente nos pone a disposicion
el Colegio séanos permitido dedicar un emocionado recuerdo al que fue
su primer Director, el malogrado compaifiero que con tanta elegancia
como sencillez, prestigi6 nuestra profesion, don José Vidal y Munné.
(E. P. D.).

Ramon Vilaro.

CORTIFENICOL

momada

contra las

mamitis de las vacas
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Noticias de interés profesional

— El Premio Nobel de Medicina 1966, ha correspondido a dos mé-
dicos norteamericanos, por sus trabajos sobre el cancer. Son Peyton
Rous, de 87 aiios, del Instituto Rockefeller, de Nueva York, por sus
descubrimientos sobre los virus que pueden ser causa del cancer, y Char-
les B. Huggins, de 66 aiios, cirujano del Hospital de la Universidad de
Chicago, por sus investigaciones sobre el tratamiento hormonal en el
cancer de prostata y de pecho.

Recordemos que dos médicos espaiioles han alcanzado el Nobel de
Medicina: Santiago Ramén y Cajal en 1906 y en 1959, Severo Ochoa,
nacido y hecho médico en Espafia pero ahora de nacionalidad norte-

americana.

— Publicamos en este numero el nuevo Reglamento de Centrales
Lecheras e Industrias Lacteas, en el que se tiende a un agil sistema
para determinar los precios, en estimulo del ganadero y en bien del po-
sible aumento de la produccion y mejora de la calidad.

Se establece el pago de la leche segin su calidad; las normas para
la higiene de los establos, del ganado, de los equipos y del personal: la
progresiva implantacion del régimen de higienizacién obligatoria en todas
las poblaciones; la creacion de la Comisiéon Consultiva Lechera dentro
el Ministerio de Agricultura.

En este Reglamento con varios decenas de miles de palabras, la
palabra «Veterinario» aparece una sola vez.

~— En la Orden del Ministerio de Agricultura dictando normas para
la campaiia chacinera 1966-67, aparece que quien dispondra de aqué-
llas es, contra lo clasico, la Direccion General de Economia de la Pro-
ducciéon Agraria. :

— El nuevo precio sefialado por el Gobierno a la harina de pescado
de producciéon nacional es el de 13’20 pesetas el kilo, atendiendo asi
la peticion de la industria canaria que pedia 13°50. Con ello se perjudica
a la produccion ganadera que ve asi aumentar el precio de una materia
prima para el pienso, mucho mis cara y de inferior riqueza proteica
que la qne ofrece el mercado internacional.

Una vez mas en beneficio de una industria se perjudica a la gana-
deria, ya que el coste de produccion de la carne de pollo, de los huevos
y de la carne de cerdo se vera aumentado. Conviene recordar que no
hace muchos afios, el entonces ministro de Comercio, sefior Ullastres,
advirtio a los industriales canarios que si no podian producir a mas
bajo coste abandonasen sistemas y técnicas antieconémicas, ya que no
correspondia al Gobierno verse obligado a sostener actividades que po-
drian perjudicar otros sectores. Esta vez, la Comisién Delegada del Go-
bierno para Asuntos Econémicos no ha opinado asi.
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— Durante el Congreso de Alimentacion Animal que acaba de cele-
brarse en Madrid se acordé crear el Centro Internacional de Documenta-
ciéon e Informacion en Alimentacion, C. I. D. A., para fomentar la di-
vulgaciéon de los problemas relativos a la nutricion y alimentacion de
los animales y mantener dialogo entre cientificos e industriales.

— El dia 10 de octubre y coincidiendo con las sesiones de aper-
tura de la IV Semana del Toro de Lidia y la I Semana Ibérica del Ga-
nado Ovino, se inauguré en la plaza de toros de Salamanca un monu-
mento al toro de lidia, en el que sobre un pedestal donde figuran los
cuatro hierros de las primeras ganaderias espafiolas, se yergue una airosa
fignra de un toro bravo.

— Continuamos comprando miles de toneladas de carne vacuna al
extranjero. Ademas de las 30.000 compradas y 11.000 en curso de la
Argentino, ha estado en Madrid, el ministro de Agricultura de Irlanda,
para abordar la posibilidad de participar en la venta de carne a Espaiia,
refrigerada y congelada, asi como ganado selecto vecuno.

— En Sevilla, un carnicero que vendia carne congelada a precios
de fresca ha sido multado con 10.000 pesetas, de acuerdo con la Ley
de Orden Publico de 1959. También, el Gobernador Civil, a propuesta
de la Alcaldia, ha impuesto numerosas multas de 1.000 pesetas a otros
tantos industriales lecheros que infringen las disposiciones sanitarias vi.
gentes y venden leche cruda sin atenerse a las reglas higiénicas.

J. 3. B.

Nuevo decano en la Facultad de Veterinaria de Madrid

De acuerdo con la propuesta, que después de reglamentaria elececion,
elevdo el claustro de la Facultad. ha sido nombrado Decano, don Félix
Sanz Sanchez, a quien expresamos nuestra felicitacion, deseandole muchos
éxitos... y la inauguracion de la nueva y esperada Facultad de Veteri-
naria de Madrid.

CALCIO Iven
CALCIO ““D” Iven

CALCIO COMPUESTO /ve

LABORATORIOS IVEN, « ALCANTARA, 71 e MADRID
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Suscripcién homenaje al Iltre. Sr. D. Antonio Borregén

TERCERA RELACION

D. Teodoro Alastuey Soteras ... ... ... 150°— Ptas.
D. Baudilio Aleu Torres ... ... ... ... 150°—
D. Emiliano Alvarez Tijeras ... ... ... o0 =
D. Fernando Amela Eixarch ... ... ... 1530°— »
D. José Berga Jutglar ... ... ... ... 150'— »
D. Pedro Boncompte Antonijuan ... Aol - 3
D. Rafael Codina Ribé ... ... ... ... ... 130 — »
D. Dario Funallet Matas ... ... ... ... 10— ' »
D. Hilario Pérez Rodriguez ... ... ... 150°— »
D. Vicente Roca D’Océn ... ... ... ... 150°— »
D. Eduardo Rué Piqueé ... ... ... ... ... 150°'— »
D. José-Luis Rufas Guiral ... ... ... ... B &
D. Joaquin Serra Roig ... ... ... ... 150°— »
D. Francisco Plasencia ... ... ... ... 150°— »

Desestimacion de un recurso presentado contra el
Reglamento Taurino

La prensa del dia 16 del actual ha publicado la noticia de que el
recurso presentado por la Asociacion de Veterinarios Titulares contra
el Reglamento de Espectaculos Taurinos ha sido desestimado por la
Sala Cuarta del Tribunal Supremo.

La citada Asociacion interpuso recurso contra determinados articu-
los del Reglamento taurino en los que se dispone que el reconoci-
miento sanitario y de aptitudes para la lidia de las reses, asi como
examen de carnes y visceras, se atribuye a los veterinarios titulares o
veterinarios municipales que establecian los Decretos de 7 de diciembre
de 1931 y 14 de junio de 1935. Este recurso fue desestimado por el
Ministerio de la Gobernacién en virtud de Orden de 10 de septiembre
de 1962. La Asociacién interpuso entonces recurso contencioso-adminis-
trativo contra la citada Orden. A su entender, el Reglamento taurino
aprobado el 15 de marzo de 1962 se halla en franca oposicién con otras
normas de superior rango, conculcando el derecho preferente recono-
cido por aquéllas a favor de los actuales veterinarios municipales.

La Sala Cuarta del Tribunal Supremo estima que las razones ex-
puestas por la Asociacion carecen de consistencia legal y desestima el
recurso planteado y declara valida la Orden del Ministerio de la Go-
bernacion sobre el nuevo Reglamento taurino. — Logos.



UNB

Universitat Autémoma de Barcelona

AURO F ...

maximo especiro

maxima eficacia
en la presencia y tratamiento de:

CRD
PROCESOS INTESTINALES

LABORATORIOS REUNIDOS, S. A.
STRESS DIVISION AGROPECUARIA
efc.

Nufler de Bolbes, 36 MADRID-Y
% Marca Registrada




COMPLEXUS TURA 3-B

(elixir)

LUBRICANTE QUIRURGICO TURA

MERCUROCROMO TURA ccorucion
MICROTURA comprimiaos)

POLVO OCULAR TURA cmicroporve)
SULFATURA ““A’’

(polvo)

SULFATURA “‘B”’

(polvo)

TURA PROTECTOR DERMICO

TURABAT “C" icor

TU RA C O LIN bombones)
TURADIN ““C” ous

TURANITA (comprimiaos
VERMICAPSUL (capsulas)

Laboratorio TURA
Tel. 224 62 74

Como reconstituyente y anti-anoré
xico. En todos los casos de hipovita-
minosis del grupo B. Estimulante
de las defensas orgdnicas.

Antiséptico protector, Insustituible
fn exploraciones rectales y vagina-

es. El finico preparado que elimina
malos olores,

Cicatrizante y antiséptico,

Esterilidad, abortos, partos prema-
turos, gestacion, lactancia, raquitis-
mo, crecimiento, enfermedades in-
fecciosas, agotamiento, etc.

Para la prevencién y terapia de las
enfermedades localizadas en los
organos de la visién de los anima-

les domésticos.

Expectorante béquico y antiséptico
para el ganado.

Férmula especial para perros y
gAatos,

Para la limpieza de la piel en seborreas,

caspa, pruritos inespecificos, eczemas,

acnés, dermitis de contacto y para el lavado

y aseo de los animales. Beneficia el pelaje

gmantlcne la piel con un pleno poder
iolégicoinmunitario.

Eczemas secos y hiimedos. Herpes.
Seborrea, Acné, Sarnas. Dermatosis
de origen alimenticio y carenciales.
Alergias de origen parasitario. Que-
maduras,

Tenifugo especifico del perro que
no produce vémito,

Otitis agudas y crénicas, catarrales,
otalgias, mastoiditis, furunculosis
del conducto auditivo externo.

Disenterias de los recién nacidos,
enteritis, gastro enteritis, diarreas,
dispepsias, colitis agudas, etc.

Especial contra toda clase de ver-
mes cilindricos en animales peque-
fios.

Av. Repiblica Argentina, 3
BARCELONA-6
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SECCION LEGISLATIVA

Presidencia de las Cortes Espanolas

PROYECTO DE LEY SOBRE RETRIBUCIONES DE LOS SANITA-
RIOS LOCALES

Remitido a esta Presidencia, por acuerdo del Consejo de Ministros,
el proyecto de ley sobre retribuciones de los Sanitarios Locales, se ordena
su envio a la Comisién de Hacienda, a la que corresponde el estudio del
mismo, asi como su publicacion en el Boletin Oficial de las Cortes Espa-
nolas, con arreglo a lo preceptuado en el articulo 34 del Reglamento.

Los Procuradores, cualquiera que sea la Comision a que pertenezcan,
podran en uso del derecho que les confiere el articulo 35 del referido
Reglamento, enviar a la Ponencia encargada del estudio del proyecto
las enmiendas que estimen pertinente formular a la totalidad o al articu-
lado, en un plazo maximo de quince dias, a contar de la fecha siguiente
a su publicacion.

La Ley num. 31/1965, de 4 de mayo, en su disposicién final ter-
cera, preceptué que las retribuciones de los funcionarios técnicos del
Estado, al servicio de la Sanidad local, fuesen objeto de regulacién es-
pecial acomodada a las directrices de la propia Ley de Retribuciones,
y atendiendo a las peculiaridades de las funciones encomendadas al
referido personal.

Por imperativo de la Ley de Funcionarios Civiles del Estado
(Base X de la Ley 109/1963, de 20 de julio, y articulos 95 al 101 del
texto articulado aprobado por Decreto 315/1964, de 7 de febrero),
las remuneraciones del personal incluido en la presente Ley se estruc-
turan sobre los conceptos ya definidos legalmente: Sueldo base, coefi-
ciente multiplicador; trienios, pagas extraordinarias; complementos de
sueldo, y otras remuneraciones.

Se tiene presente que la mayoria de los puestos de trabajo corres-
pondientes a los Cuerpos objeto de regulacién, son desempenados en
circunstancias muy peculiares. Y asi las funciones tipicamente sanita-
rias y las asistenciales a las familias incluidas en los Padrones de Bene-
ficencia, s6lo absorben una parte de la total capacidad de actuacion
que cabe estimar como normal en el funcionario Titulado; dandose el
hecho de que estos funcionarios simultanean —incluso obligatoriamen-
te, por precepto reglamentario— sus propias funciones con la presta-
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cién de otros servicios al sector publico y al sector privado. Y asi, por
otra parte, el funcionario no suele estar sujeto a horario, su servicio
es potencialmente permanente en cuanto ha de acudir a cualquier hora
siempre que su presencia sea requerida.

El tratamiento de tales peculiaridades, en la presente Ley, se hace
adoptando la formula prevista por los articulos 5.° y 8.° de la Ley 31/65
de 4 de mayo, si bien referido, aqui, al concepto genérico de grado
de dedicacion.

Por lo que se refiere a los complementos de sueldo y otras renu-
neraciones, la Ley requiere la atencién del Gobierno hacia aquellas
circunstancias que habrin de ser objeto de trato reglamentario espe-
cial, con el propdsito de garantizar la necesaria presencia de estos fun-
cionarios sanitarios en las zonas rurales menos desarrolladas.

Lograda una satisfactoria uniformidad en los nuevos conceptos
retributivos, éstos imponen casi obligadamente una paralela uniformi-
dad en los derechos pasivos. Por eso, se somete ya decididamente, al
personal de estos Cuerpos al régimen comin de derechos pasivos de
los funcionarios civiles del Estado.

Por dultimo, en las disposiciones finales se dispone el estudio de
una posible reorganizacion a fondo de estos Cuerpos, inspirada en ade-
cuados criterios realistas de coordinacion.

El Consejo de Ministros a propuesta del ministro de Hacienda, so-

mete a la deliberacion de las Cortes, el siguiente PROYECTO DE LEY

TITULO 1. Funcionarios de carrera.

Articulo 1. Quedan incluidos en el ambito de esta Ley los siguien-
tes Cuerpos especiales de funcionarios técnicos del Estado al servicio
de la Sanidad local: .

1. Cuerpo de Médicos Titulares, escalas A) y B).

2. Cuerpo de Médicos de Casas de Socorro y Hospitales Muni-
cipales.

3. Cuerpo de Médicos Tocélogos titulares.

Cuerpo de Farmacéuticos titulares.
Cuerpo de Veterinarios titulares.
Cuerpo de Odontélogos titulares
Cuerpo de Practicantes titulares, y
. Cuerpo de Matronas titulares.

Art. 2° Los funcionarios comprendidos en esta Ley podrin ser
remunerados por los siguientes conceptos:

a) Sueldo, trienios y pagas extraordinarias, y

~b) Complementos de sueldo y otras remuneraciones.

Art. 3.° 1. El sueldo base se fija en treinta y seis mil pesetas
anuales, en concordancia con el articulo 3. de la Ley de 31/1965. de
4 de mayo.

S
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2. Compete al Consejo de Ministros, dentro del cuadro general
de coeficientes multiplicadores establecido por la Ley de Retribuciones
de los funcionarios civiles del Estado, y en la forma prevista por la
misma, acordar el coeficiente multiplicador que haya de asignarse a
cada uno de los Cuerpos en la presente Ley. El resultado de este acuer-
do se incorporara a los Presupuestos Generales del Estado.

3. El sueldo de cada funcionario sera el que resulte de aplicar,
al sueldo base, el coeficiente multiplicador correspondiente al Cuerpo
a que pertenezca, con la rectificaciéon proporcional que a tenor del ar-
ticulo 6. derive del grado de dedicacion sefialado al Cuerpo respectivo.

Art. 4.° Los funcionarios afectados por esta Ley, tendran dere-
cho al disfrute de trienios por cada tres afios de servicios efectivos
prestados en sus Cuerpos, en las condiciones establecidas en el articu-
lo 6.° de la Ley 31/1965, de 4 de mayo, fijandose su cuantia en el 7
por ciento del sueldo realmente percibido durante los tres anos ante-
riores a su devengo. De haber sido diferentes estos sueldos dentro del
Cuerpo, se fijara su importe sobre el promedio de las treinta y seis
mensualidades.

Art. 5. Los funcionarios a que se refiere la presente Ley tendran
derecho al percibo de dos pagas extraordinarias en cuantia igual, cada
una de ellas, a una mensualidad del sueldo y trienios que vengan per-
cibiendo, las cuales se hardn efectivas en los meses de julio y diciem-
bre de cada afio, siempre que los perceptores estuvieran en servicio
activo el dia 1. de los meses expresados.

Art. 6. 1. En armonia con lo prevenido en el articulo 8. de
la Ley 31/1965 de 4 de mayo, el Consejo de Ministros, a propuesta
de los de Gobernacion y Hacienda, y previo informe de la Comision
Superior de Personal, senalara el grado de dedicaciéon a las funciones
publicas, que quepa estimar exigido en los distintos Cuerpos compren-
didos en el ambito de esta Ley, y la consiguiente proporcion de retri-
buciones que tenga dercho a percibir el funcionario.

2. El senalamiento del grado de dedicacion se efectuara en forma
de porcentaje respecto a la dedicacion estimada como normal.

3. Las reducciones a que se refieren los apartados anteriores,
seran en todo caso independientes, de las que individualmente corres-
pondan —o puedan corresponder— por aplicacion del articulo 8.° de
la Ley 31/1965, antes aludido.

Art. 7.° 1. El régimen de complementos de sueldo, se fijara por
el Consejo de Ministros, a propuesta del de Hacienda y a iniciativa
del de Gobernaciéon, previo informe de la Comisién Superior de Per-
sonal, justandose a las siguientes directrices:

a) Con el complemento de destino se atendera muy especialmen-
te a los puestos de trabajo que impliquen responsabilidad, penosidad
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o aislamiento, y a aquellos otros cuyas caracteristicas excepcionales lo

aconsejen.

b) El complemento de dedicacién especial, salvo en casos con-
cretos de dedicacion extraordinaria no habitual, no sera aplicable en
el desempeiio de aquellos puestos de trabajo a los que, segun el articu-
lo 6., se sefiale un grado de dedicacién inferior a la normal.

¢) La concesion de gratificaciones por servicios especiales o ex-
traordinarios habra de estar basada, dentro de sus motivos, en la efich-
cia sanitaria alcanzada por el servicio que se gratifique.

d) En todo lo relacionado con el complemento familiar, se apli-
caran las mismas normas generales que se adopten por los funcionarios
civiles del Estado, a tenor del articulo 12 de la Ley 31/1965, de 4 de
mayo, y sin que la cuantia de las prestaciones sea afectada, en caso
alguno, por el grado de dedicacién sefialado al Cuerpo a que pertenez-

ca el funcionario.

2. La cuantia de los complementos de sueldo a que se refiere
este articulo, no podri exceder de la cantidad global que a tal efecto
se consigue en los Presupuestos Generales del Estado.

Art. 8° El régimen de indemnizaciones se ajustara a las normas
que se establezcan con caracter general para los funcionarios civiles, y
se tenderd a compensar especialmente los continuos desplazamientos
que exija el desempeiio de la funcién en las zonas rurales y con defi-
cientes medios de comunicacion.

Art. 9." Los funcionarios comprendidos en esta Ley quedan some-
tidos al régimen de incompatibilidad previstos por el articulo 9° de
la Ley 31/1965, de 4 de mayo.

2. La percepcion de las remuneraciones establecidas ‘en esta Ley
sera compatible con la retribucién que los mismos funcionarios puedan
percibir del Ministerio de Justicia por razén de sus servicios como Mé-
dicos del Registro Civil o Forense, o de Entidades gestoras de la Se-

guridad Social.

Art. 10. 1. No obstante lo establecido por el parrafo primero
del articulo anterior, en aquellos casos en que no se disponga de Titu-
lado para desempefiar interinamente una vacante, ésta podra ser acu-
mulada, en la forma que reglamentariamente se determine, a un
funcionario en activo, que, por tal acumulacién podra perecibir una gra-
tificacion con cargo a los mismos créditos presupuestarios que para
sueldos tengan asignadas las plazas acumuladas y que no excederi de:

a) Un 100 % del sueldo inicial, cuando se trate de vacante del
mismo Cuerpo en distinto Partido.

b) Un 50 % del sueldo inicial, en el Cuerpo a que corresponda
la vacante, cuando se trate de Cuerpo distinto, o de plaza del mismo

Partido Médico.
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2. En ambos supuestos, se tendra en cuenta el grado de dedica-
cion de la plaza acumulada.

Art. 11. En los casos de jubilaciéon y hasta tanto no se cubra la
correspondiente vacante con un Titular o un interino, el funcionario
jubilado podra ser contratado para el desempefio de la funcién, siendo
compatible esta situaciéon con el percibo del haber pasivo que legal-
mente le corresponda.

Art. 12. El régimen y las retribuciones de quienes sustituyan a
los funcionarios en los casos de vacaciones, permisos y licencias, se
regularan por el Ministerio de Hacienda a propuesta del de Goberna-
cion y previo informe de la Comision Superior de Personal.

TITULO 1II. Funcionarios interinos.

Art. 13. 1. Quienes desempeiien interinamente una vacante de
los Cuerpos comprendidos en la presente Ley tendran derecho a perci-
bir el sueldo y las pagas extraordinarias que correspondan al respec-
tivo Cuerpo con el grado de dedicacion senalado al puesto de trabajo
de que se trate, asi como el complemento familiar en los términos fija-
dos en su legislacion.

2. Asimismo tendran derecho a los complementos de sueldo y
otras retribuciones cuando y en la forma que legalmente proceda, y en
la cuantia que determine el Ministerio de Hacienda a propuesta del
de Gobernacion, y previo informe de la Comisiéon Superior de Personal.

TITULO III. Disposiciones generales.

Art. 14. Las regulaciones establecidas en el articulo 16 de la Ley
31/1965 seran de aplicacion a los funcionarios comprendidos en esta
Ley.

Art. 15. 1. El régimen de sueldo y trienios establecido en esta
Ley, se aplicara fraccionadamente durante cuatro anos sucesivos, con-
tados a partir del momento de su entrada en vigor, de acuerdo con lo
dispuesto en el numero siguiente:

2. Para cumplimiento de lo establecido en el nimero anterior,
el sueldo base resultante de la aplicacién del articulo 6.° de esta Ley
se reducira a su 85 % durante el primer afio incrementindose anual-
mente la cantidad resultante en el 5 % de aquél hasta alcanzar la cifra
fijada en el articulo 3.” de esta Ley.

3. Las pagas extraordinarias se harin efectivas en 1967 a razon
del 40 % ; en 1968, del 60 % ; en 1969, del 80 % y en 1970 se alcan-
zara el 100 %, todas ellas referidas a las mensualidades establecidas
en el articulo 5.° de esta Ley, con las reducciones fijadas en el numero
anterior.

Art. 16. 1. El sueldo, trienios y pagas extraordinarias que se
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reconozcan a los funcionarios de carrera comprendidos en la presente
Ley se devengaran y haran efectivos por mensualidades completas y
con referencia a la situacion y derechos del funcionario en el dia pri-
mero del mes a que los haberes correspondan

2. Como excepcién a lo dispuesto en el parrafo anterior los dere-
chos econémicos se liquidaran y abonaran por dias en el mes en que
el funcionario tome posesion de su primer destino, y en el que rein-
grese al servicio. ‘

Art. 17. 1. Los funcionarios de carrera pertenecientes a los
Cuerpos comprendidos en la presente Ley, a quienes se aplique el régi-
men econdmico de la misma, quedaran sometidos, desde la fecha del
1 de enero de 1967, y respecto a las pensiones que causen a partir de
tal fecha, al régimen comun de derechos pasives de los Funcionarios
de la Administracién Civil del Estado.

2. Servira de base reguladora para la determinaciéon de las pen-
siones la suma del sueldo, trienios completados y pagas extraordinarias
que resulten realmente percibidas en virtud de lo establecido en los
articulos 4.°, 5.° y 6.° de esta Ley, siéndole, en su caso de aplicacion
los preceptos obtenidos en los niimeros 2 y 3 del articulo 2.° de la Ley
30/1965.

3. Las pensiones causadas entre 1. de enero de 1965 y 1. de
enero de 1967, por jubilacion o fallecimiento de los funcionarios com-
prendidos en esta Ley que en el momento del cese se hallen en situa-
cién de activo o de excedencia forzosa, se actualizaran en forma indi-
vidualizada con arreglo a la Ley de veintitrés de diciembre de mil
novecientos sesenta y uno, teniendo en cuenta al efecto el sueldo, trie-
nios y pagas extraordinarias correspondientes pero sin que en ningin
caso los nuevos haberes pasivos puedan tener efectos econémicos ante-
riores a 1. de enero de 1967.

4. Las pensiones causadas con anterioridad a la expresada feeha
de 1. de enero de 1967 que no estuvieren comprendidas en el nimero
anterior se actualizarin, en la forma y con los efectos previstos en el
articulo 47 del Texto refundido de la Ley de Drechos Pasivos de los
Funcionarios de la Administracion Civil del Estado, aprobado por De-
creto nim. 1.120/1966, de 21 de abril.

DISPOSICION TRANSITORIA

Unica. 1. Para la determinacion del numero de trienios, se
computara el tiempo de servicios que se reconocié para determinar los
quinquenios ya devengados por el propio funcionario con arreglo a la
legislacién anterior, sin la limitacion establecida por el articulo 2.° de
la Ley de 26 de diciembre de 1958.

2. La base para la determinacion de los trienios a que se refiere
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el parrafo anterior, se determinara con arreglo al sueldo que resulte
de la aplicacion de los articulos 3.° y 6. de la presente Ley.

DISPOSICIONES FINALES

Primera. 1. La presente Ley entrara en vigor el dia siguiente
de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado».

2. No obstante lo previsto en el apartado anterior, el régimen de
retribuciones, contenido en esta Ley, y el consiguiente derecho de los
funcionarios a devengarlas, se aplicara a partir del 1. de enero de 1967.

Segunda. En todo lo no previsto especialmente por la presente
Ley y por las disposiciones que la desarrollen, regira la legislacion ge-
neral sobre retribuciones de los Funcionarios Civiles del Estado.

Tercera. Por los Ministerios de Hacienda y de la Gobernacion se
propondran o dictaran, segin proceda en cada caso, en la esfera de
sus respectivas competencias, las disposiciones oportunas para el des-
arrollo y aplicacion de esta Ley, y se adoptaran las medidas pertinen-
tes para la debida ejecucion de lo dispuesto en la misma.

Cuarta. 1. Se faculta al Gobierno para que, a propuesta del
Ministro de la Gobernaciéon y previo informe de la Comisién Superior
de Personal, revise las plantillas de los Cuerpos comprendidos en esta
Ley formule un plan de reorganizacion de los mismos, que permita
atemperar las funciones publicas sanitarias de nivel local a las circuns-
tancias del momento, y coordinarlas, en la medida que sea posible, con
las de niveles superiores.

2. La referida propuesta del Ministerio de la Gobernacion, en lo
que afecte a los Cuerpos de Titulares que presten servicios a la Seguri-
dad Social, habra de ser formulada oyendo previamente al de Trabajo,
para coordinar en debida forma la doble funcién que a aquéllos pueda
corresponder.

3. Hasta tanto que por el Gobierno se dé cumplimiento a lo dis-
puesto en el apartado 1.° de la presente Disposicién, queda en suspenso
lo previsto en la Ley 121/60, de 22 de diciembre, en relacion con la
provision de plazas vacantes de Médicos Titulares.

Quinta. En todo cuanto afecte la presente Ley a los Veterinarios
Titulares, actuaran conjuntamente los Ministerios de la Gobernacion y
de Agricultura.

Sexta. 1. La Presidencia del Gobierno, a propuesta conjunta de
los Ministerios de Hacienda y de la Gobernacion, con audiencia del
Ayuntamiento interesado, podra declarar extinguido el régimen de ex-
cepcion de cualquiera de los Municipios comprendidos en el articulo
tercero del Reglamento de Personal de los Servicios Sanitarios Locales,
de 27 de noviembre de 1953, e integrarlo en el régimen sanitario
comun, oyendo previamente a la Comisiéon Superior de Personal en lo
que se refiera a los funcionarios sanitarios afectados.
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2. También se faculta a la Presidencia del Gobierno para que,
previos los tramites establecidos en el parrafo anterior, en los que habra
de ser oida, ademas la diputaciéon de Alava, aplique el régimen comun a
los Servicios Sanitarios Locales de dicha provincia.

DISPOSICION DEROGATORIA

Unica. 1. Quedan derogadas: :

a) Cualesquiera asimilaciones o equiparaciones economicas entre
los diversos Cuerpos, puestos de trabajo o funcionarios comprendidos
en esta Ley, y entre ellos y otros Cuerpos, puestos o funcionarios de
la Administracion Publica.

b) Todas las normas vigentes en materia de retribuciones por el
desempeiio de los puestos de trabajo correspondientes a los Cuerpos
comprendidos en esta Ley, y

¢) Cuantas otras disposiciones legales se opongan a lo estableci-
do en la presente Ley.

2. En el plazo de un afo, contado a partir de la fecha de entra-
da en vigor del régimen de retribuciones contenido en esta Ley, el
Gobierno publicara la tabla de disposiciones derogadas y vigentes sobre
-la materia.

(Boletin Oficial de las Cortes Espaiiolas, nim. 934, del dia 18 de
octubre de 1966).

Presidencia del Gobierno

DECRETO 2478/1966, de 6 de octubre, por el que se aprueba el Re-
glamento de Centrales Lecheras y otras industrias ldacteas.

La creacion de las Centrales Lecheras por Decreto de dieciocho
de abril de mil novecientos cincuenta y dos, cuyos preceptos fueron
desarrollados en el Reglamento aprobado por Orden de treinta y uno
de julio del mismo aiio, respondio a la necesidad de ordenar el abasto
publico de la leche, para lo cual se senalo a aquellas industrias de
higienizacion la mision especifica de atender al suministro eficiente e
higiénico de dicho alimento en los nicleos de poblacion que excedie-
ran de veinticinco mil habitantes. En ambas disposiciones se conjuga-
ban los dos aspectos fundamentales que concurren en el planteamiento
y solucién de tan importante problema, pues junto a la exigencia de
vigilar el suiministro de la leche para que éste se hiciera con las de-
bidas garantias sanitarias, se atendio igualmente a regular todo lo
relacionado con su produccién, tratamiento y transformacion, lo que
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determiné que en esta materia tuvieran competencia compartida los
Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura.

Los aiios transcurridos desde que se promulgaron aquellas dispo-
siciones han demostrado la oportunidad y eficacia de su aplicacién en
el intento de abordar y resolver el problema vital del abastecimiento
publico de la leche. La experiencia lograda en dicho tiempo ha puesto
también de manifiesto la necesidad de modificar algunas de las me-
didas que entonces se adoptaron para el logro de dicha finalidad y al
propio tiempo ordenar otras distintas encaminadas al mismo propo-
sito, motivos que justifican la promulgacién de un nuevo Reglamento.

Las reformas mas importantes que se recogen en el nuevo texto
reglamentario se refieren a la creacion de un agil sistema para la de-
terminacion de precios y margenes comerciales de la leche que, por
una parte, estimule al ganadero a aumentar la calidad del producto
y, por otra, permita a la industria absorber en condiciones rentables
para la misma aquella produceion.

Se introducen en este Reglamento dos conceptos nuevos: el pago
atendiendo a la calidad y la diferenciacion de precios por zonas y
periodos de tiempo. Tiene por objeto el primero fomentar la selec-
cion del ganado y la mejora de su alimentacion, y el segundo esta
justificado. por la diversidad de condiciones de las distintas zonas y
por la necesidad de equilibrar la produccion, de acuerdo con las fluc-
tuaciones del consumo a lo largo del ano. >

La ordenacion de las industrias higienizadoras permitira extender
a todo el territorio nacional el consumo de leche que reunaslas con-
diciones sanitarias y alimenticias que un producto tan primordial re-
quiere.

Los diversos intereses que entran en juego en un sector tan com-
plejo exigen que las medidas que haya de tomar la Administracion
sean previamente informadas por los grupos productores e industriales
afectados, y con este objeto se crea en este Reglamento una Comision
Consultiva Nacional Lechera en la que estin representados, ademas
de los correspondientes Departamentos ministeriales, todos los grupos
sindicales directamente interesados.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de la Gobernacion, de
Agricultura y de Comercio, oida la Organizaciéon Sindical y previa
deliberacion del Consejo de Ministros en su reunion del dia veintiocho
de septiembre de mil novecientos sesenta y seis,

—

DISPONGO:
Articulo primero. — Se aprueba el Reglamento de Centrales Le-
cheras y otras industrias lacteas, que a continuacion se inserta.
Articulo segundo. — Este Decreto entrara en vigor a los ocho dias

de su publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».
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Asi lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid a seis
de octubre de mil novecientos sesenta y seis.

REGLAMENTO DE CENTRALES LECHERAS
Y OTRAS INDUSTRIAS LACTEAS

PARTE PRIMERA ;
Generales

Articulo 1° Con la denominacion genérica de leche se compren-
de tnica y exclusivamente la leche natural de vaca. Las leches produ-
cidas por otras hembras de animales domésticos se designarin indi-
cando ademis el nombre de la especie correspondiente.

Art. 2° A los fines de este Reglamento las leches se clasifican en:
1. Leche de consumo inmediato.
2. Leche conservada.

PARTE SEGUNDA
Leche de consumo inmediato

Art. 3° La leche de consumo inmediato se clasifica a todos los
efectos en los siguientes tipos: leche natural, leche certificada, leche
higienizada y leche concentrada.

I. LECHE NATURAL

Art. 4° Se entiende por leche natural el producto integro no al-
terado ni adulterado y sin calostros del ordefio higiénico, regular, com-
pleto e ininterrumpido de vacas sanas y bien alimentadas.

Art. 5° Para las leches naturales se exigira obligatoriamente a
partir del momento de su obtencién las siguientes practicas:

a) Filtrado e inmediata refrigeracion a menos de 15° C.

b) Envasado en recipientes perfectamente limpios y de cierre de
ajuste adecuado para su entrega a la industria o al consumidor.

Art. 6° La «leche natural» en el momento de su entrega al conm-
sumidor reunira las siguientes caracteristicas:

Materia EEaBB ... .. coo see cee sbs ses wes see eer e Minimo 3,00 %
R R R e RPUNTYE VTR SR T
PROBEBAE sos sae ves wko wed ‘ses ese sve oss wes ses ses HINENO 3,20 P
o BBERRS oo o oy vy ees awe sen wbn wes wés wes ses eoe see B0 0,65 '%
EXtracto 6€co MAgro ... ... «os oo seo +oo soe «oe «oo Minimo 0,20 %
Impurezas MAacroscOPICaAs ... ..o «or cor see wee wee e Maximo grado 1.

Bl el oo ol boecames sews Sas combe Haonbsuarel sai: one seo viy MNAKIN0 G20 To
Prueba de la reductasa con azul de metileno ... ... Mas de 2 horas
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En este articulo y siguientes, siempre que nada se indique en con-
trario, las impurezas vendran expresadas en grados de la escala de
impurezas y la acidez expresada en peso de acido lactico por 100
de leche en volumen. Los restantes porcentajes vendran expresados en
peso.

II. LECHE CERTIFICADA

Art. 7" Leche certificada es la procedente de ganaderias diplo-
mada y/o de sanidad comprobada, registradas en el Ministerio de Agri-
cultura (Direcciéon General de Ganaderia), en las que los procesos de
produccion, obtencién, envasado y distribucion estin sometidos a un
riguroso control sanitario oficial, que garantiza la innocuidad y valor
nutritivo del producto.

Art, 8 La «leche certificada» sera entregada al consumo cum-
pliendo, ademas de las caracteristicas de composicion seiialadas para
la leche natural, las siguientes:

Impurezas macroscOpicas ... ... sev tee ois aes vee ... Grado 0.
Acidez, expresada en dcido lactico ... ... ... ... ... Maximo 0,19 %
Prueba de la reductasa microbiana con azul de

SO INNIG | (it Bl SRS U NI WITHE ... Mas de 5 horas.

Art. 9. La «leche certificada» cumplira con las siguientes con-
diciones referentes a su produccion, preparacion y venta:

a) Proceder de las explotaciones ganaderas seiialadas en el ar-
ticulo séptimo y que en relacion con la produccién de leche certifi-
cada cumplan con lo determinado en el articulo 13.

b) Después del ordeiio, la inmediata filtracion y refrigeracion a
menos de 8° C, seguida del envasado definitivo en recipientes limpios
e higienizados, con cierre que garantice su pureza y sanidad. '

c¢) Después del ordefio para la leche «certificada higienizaday
a que se refiere el articulo 10, la inmediata filtracién, refrigeracién y
conservacion a menos de 8° C hasta el momento de la higienizacion,
que se realizara dentro de las veinticuatro horas posteriores al primer
ordeiio del dia. El envasado definitivo en recipientes limpios e higie-
nizados, con cierre que garantice su pureza y sanidad, sera realizado
mmediatamente después de la higienizaciéon de la leche.

d) La conservacién en todo momento hasta su entrega al consu-
midor a temperatura que no exceda de 8° C.

e) Que su venta se efectiie dentro de las veinticuatro horas a
partir de su envasado.

f) Envasado y cerrado mecanicos, no pudiendo realizarse manual-
mente ni fuera del centro productor.

Art. 10. En la «leche certificada» se distinguirin dos tipos: leche
certificada cruda y leche certificada higienizada.
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La «leche certificada eruda» no sera sometida a la aceion de nin-
gun tratamiento posterior a la filtracion y refrigeracion.

La «leche certificada higienizada» lo podra ser por cualquiera de
los procedimientos en uso, siempre que no se modifiquen sus condicio-
nes nutritivas. Las operaciones de higienizacion seran realizadas en el
mismo centro productor, y sera entregada al consumo con las mismas
caracteristicas senaladas en el articulo 15 para esta clase de leche,
excepto en lo que se refiere al nimero de colonias, que no podra ex-
ceder de 30.000 por ml. de leche.

Art. 11. La «leche certificada» solo se podria vender para consu-
mo directo en botellas de vidrio de capacidad maxima de 2 litros, con
cierre de ajuste adecuado; tendran el fondo plano, el cuerpo cilindrico
o de secciéon cuadrada, de angulos redondeados, el cuello interiormente
liso y su unién con el cuerpo en forma ojival sin estrangulamientos.
Llevaran en forma clara e indeleble en el cierre el dia de su venta y
en el cuerpo el nombre del centro productor y la indicacién de «leche
certificada» o «leche certificada higienizada», segin sea el caso.

El empleo de otros envases requerira la previa aprobaciéon de los
Ministerios de la Gobernaciéon y de Agricultura.

Art. 12. La venta de «leche certificada cruda» a hospitales y otras
instituciones bajo direccion y vigilancia médica podra efectuarse en
bidones con cierre de ajuste adecuado, precintados, con la fecha de
venta en el precinto y el nombre del centro productor en el aro su-
perior.

La «leche certificada higienizada» podra suministrarse en bidones
a establecimientos de consumo colectivo, siempre que se cumplan las
condiciones de garantia de envase seiialadas anteriormente.

Art. 13. La produccion de leche certificada reunira los siguien-

tes requisitos:

-

1. Ganado vacuno

a) Todos los animales de las granjas diplomadas y/o de sanidad
comprobada estarin sometidos a lo establecido en el Reglamento de
Epizootias de 4 de febrero de 1955 y en el Decreto de 26 de julio de
1956 y Orden de 14 de enero de 1957, sobre ganaderias de sanidad

comprobada. . .
b) El ordeio se efectuara siguiendo rigurosamente las medidas

higiénicas precisas en relacion con el ordehador, animal productor,
utensilios y local de ordeiio.

2. FEstablos

a) Los establos para vacas destinadas a la produccion de leche
certificada estaran alejados de nicleos urbanos y de establecimientos
insalubres, asi como de otras posibles fuentes de contaminacién, y es-
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taran asentadas sobre terrenos secos, con acopio de agua necesaria y
facil evacuacion del estiéreol.

Los establos de tipo cerrado deberan reunir las caracteristicas que
se expresan en los apartados b), ¢) f) y g) siguientes.

Los establos de tipo abierto pueden ser sencillos cobertizos que
protejan a los animales contra los agentes atmosféricos y que posean
los anexos que se mencionan en el apartado 3.

b) Tendrin una capacidad de 20 a 30 metros cibicos por cabe-
za, segin las caracteristicas climaticas de la region en que se establez-
can, pudiendo reducirse hasta un minimo de 16 metros cibicos en el
caso de que el establo esté equipado con un adecuado sistema de ex-
traccion automatica de aire.

¢) Los pavimentos, pesebres y abrevaderos estarin construidos de
material liso e impermeable, estando los primeros provistos de un per-
fecto sistema de desagiie, con sumideros de sifén y declive suficiente
para evitar estancamientos de agua.

d) Los techos y paredes seran de superficies lisas, de color claro,
encalados o pintados cuantas veces se juzgue conveniente para mante-
nerlos limpios y en buen estado. Las paredes seran lavables hasta una
altura minima de dos metros.

e) Dispondrian de buena iluminacion, de ventilaciéon adecuada,
tanto directa como indirecta, para prevenir condensaciones y reducir
al minimo los malos olores y del necesario suministro de agua innocua
para asegurar la total limpieza.

f) Los alrededores de los establos y edificaciones proximas se
conservaran limpios, libres de estiércol y de toda clase de desperdicios
y detritos.

g) La construccion interna de los establos permitira una adecua-
da distribucion del ganado para su mejor desenvolvimiento y que las
operaciones se realicen con la mayor higiene y holgura.

3. Anexos para establos de tipo cerrado y abierto.

a) Sala especial de ordefio mecanico provista de manguera-ducha
para limpieza de las ubres inmediatamente antes de proceder al ordeiio
de cada vaca. Este anexo podra suprimirse cuando, siendo el establo
de .tipo cerrado, se instale el ordefio mecdnico con un sistema que per-
mita el paso de la leche desde la ubre al tanque situado en la lecheria,
sin tener contacto con el medio ambiente.

b) Enfermeria.

¢) Laboratorio para las determinaciones analiticas y pruebas de
la leche.

d) Local para el filtrado, higienizacion en su caso, refrigeracion,
envasado y cierre, con separacion del lavado e higienizacion de envases
y demas utensilios.
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e) Camara fria para la conservacion de la leche a menos de ocho
grados centigrados hasta su distribucién, con una capacidad suficiente
para la produccion diaria.

f) Cuartos de aseo amoldados a las exigencias de la higiene.

g) Patio de ejercicio para el ganado.

Los locales tendrian pavimentos lisos de material impermeable,
desagiies con sumideros de sifon, paredes y techos de superficies lisas
y lavables de color claro, buena iluminacion, adecuada ventilacion y
suficiente suministro de agua innocua. Las aberturas al exterior se
hallaran protegidas para evitar el acceso de insectos y las puertas serdn
de cierre automatico, abriéndose las exteriores hacia fuera, siempre que
fuese posible.

4. Equipos

a) Estarian construidos e instalados de forma que facilite su lim-
pieza y conservacion.

b) Todas las superficies que hayan de estar en contacto con la
leche seran perfectamente lisas, resistentes a la corrosion y facilmente
accesibles.

¢) Los recipientes empleados en la manipulacién de la leche es-
tarin en buen estado de conservacion, sin abolladuras, corrosiones u
oxidaciones.

5. Personal

Todas las personas que hayan de realizar las diversas operaciones
relativas a la produccién, manipulacién y tratamiento de la leche dis-
pondrin de la tarjeta de manipulador de alimentos, extendida por los
Servicios Sanitarios Provinciales.

6. Inspeccion

Las condiciones higiénico-sanitarias del ganado, asi como su ma-
nejo y alimentacion, seran inspeccionados por la Direccién General
de Ganaderia, y las de los establos conjuntamente por ésta y la Di-
recciéon General de Sanidad.

El proceso industrial, desde el punto de vista técnico, se inspec-
cionara por la Direccion General de Economia de la Produceion
Agraria. La Direcciéon General de Sanidad controlara las condiciones
higiénico-sanitarias de la manipulacion, transporte, higienizacion y venta
de la leche. La periodicidad de las inspecciones se fijarda por las res-
pectivas Direcciones Generales, que extenderin los correspondientes cer-
tificados acreditativos del estado de las instalaciones y de las condicio-
nes de la leche.
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1Il. LECHE HIGIENIZADA

Art. 14. «Leche higienizada» es la natural sometida a un proceso
de calentamiento en condiciones tales de temperatura y tiempo que
aseguren la total destrucciéon de los gérmenes patogenos y la casi tota-
lidad de la flora banal, sin modificacién sensible de su naturaleza fisico-
quimica, caracteristicas biolégicas y cualidades nutritivas. Podra admi-
tirse cualquier otro procedimiento de higienizacién que, respondiendo
a los anteriores fines y condiciones, fuese autorizado por los Ministerios
de la Gobernacion y de Agricultura.

Art. 15. La «leche higienizada» sera entregada al consumo con
las caracteristicas sefialadas para la natural, salvo las siguientes va-
riaciones:

Impurezas ... .. K v don iy S i P il i den sen w IR, B "
AUBOR: . oat.cis vivis s st inciivt v ians iss Mve @i Amaae 939 90
Numero de colonias por ml. de leche ... ... ... ... Menos de 100.000
Gérmenes del grupo coliforme (Escherichia Aerobac-

ter) en 0,1 ml. de leche ... ... ... ... ... «. ... Ausencia
Prueba de la fosfatasa ... ... ... ... ... .. .. ... Negativa

Art. 16. La preparacion y venta de la «leche higienizada» cum-
plira las siguientes condiciones:

a) A partir de la leche natural con las caracteristicas sefialadas
en el articulo sexto, excepto el tiempo de reduccién, que sera de tres
horas como minimo.

b) La limpieza previa de la leche por filtracién o centrifugacion.

c¢) Calentamiento uniforme de la leche, bien entre el minimo de
62° y el maximo de 65° C, durante no menos de treinta minutos, o bien
a los minimos de 71,5° C y quince segundos, no pudiendo exceder nunca
la temperatura de pasterizacion de 78° C en este tiempo.

Estas relaciones de temperatura y tiempo no excluyen otras que
demuestren ser igualmente eficaces ni otros procedimientos de higieni-
racion previamente autorizados por los Ministerios de la Gobernacion
y de Agricultura.

d) La inmediata refrigeracion a menos de 4° C después de la
higienizacion seguida del envasado definitivo en recipientes limpios e
higienizados, convenientemente cerrados para asegurar la total protec-
cion contra contaminaciones y adulteraciones.

e) La conservaciéon en todo momento a temperatura mo superior
a 8" C hasta su entrega al consumidor.

f) La venta dentro de las treinta y seis horas siguientes a la
higienizacion.

Quedan prohibidos la repasterizacion de la leche, el envasado y
cerrado manuales y el envasado y cierre fuera del Centro higienizador.
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“Medicinas para perros

VITA-BRYO-CAN

(VITAMINOTERAPIA CANINA)

Raquitismo. — Fracturas. — Deformaciones 6seas. — Crecimien-

to. — Fragilidad de la almohadilla plantar. — Gestacién, —

Lactancia. — Dermatosis. — Alopecias. — Eczemas. — Esterili-

dad. — Metabolismo lipido. — Prurito. — Convalecencia de
enfermedades febriles.

Especialmente indicado en los meses de invierno cuando el perro
no puede disfrutar de abundante sol.

Vitamina A y D,. — Vitamina E. — Vitamina K. — Linoleato
de Etilo (Vitamina F).

DOSIS DE ORIENTACION. — Perros pequeiios: Un frasquito

cada mes en una o dos tomas. Perros medianos: Un frasquito

cada 20 dias en una o dos tomas. — Perros grandes: Un fras-
quito cada 15 dias en una o dos tomas.
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En casos de emergencia, y con el fin de asegurar el abastecimiento de
la poblacién, la Comisaria General de Abastecimientos y Transportes
solicitara de las Direcciones Generales de Sanidad y de Economia de
la Produccion Agraria que adopten conjuntamente las medidas de ex-
cepcion a este respecto.

Art. 17. La «leche higienizada» para consumo directo solo se podra
vender en botellas de las caracteristicas indicadas en el articulo 11.
Llevarin en forma clara e indeleble, en el cierre, el dia de su venta, y
en el cuerpo, el nombre del Centro higienizador y la indicacién de
«leche higienizada» o de «leche pasterizadan.

El empleo de otros envases y las modificaciones que en el esquema
general de servicios sefialados en el articulo 65 exija su empleo, habrin
de ser aprobados por los Ministerios de la Gobernacién y de Agricultura.

Art. 18. La venta de leche higienizada para su consumo en Centros
y establecimientos colectivos podra efectuarse en bidones con cierre de
ajuste adecuado y precintados, figurando en éste la fecha de su venta
y el nombre del Centro higienizador en el aro superior.

Art. 19. La leche higienizada podra ser homogeneizada, en cuyo
caso, ademas de reunir las correspondientes caracteristicas y condiciones
de preparacion y venta, debera tener sus glébulos grasos divididos hasta
un limite tal, que después de un reposo de cuarenta y ocho horas no
haya separacion visible de nata ni una diferencia superior al 10 %
entre el porcentaje graso de la capa superior, representativa del 10 %
del volumen total, y el resto de la leche, después de su mezcla.

Cuando se trate de «leche higienizada homogeneizada», asi se indi-
cara en el precinto, cuerpo o cierre del envase.

Art. 20. A efectos de regularidad de los suministros en calidades
y precios, se admite la normalizaciéon de la riqueza grasa de la leche
higienizada, siempre que no sea inferior al 3 % o a la riqueza que en
su dia sefiale el Ministerio de Agricultura, previos informes de los Mi-
nisterios de la Gobernacion y de Comercio.

IV. LECHE CONCENTRADA

Art. 21. «Leche concentrada» es la higienizada privada de parte
de su agua de constitucion y con las siguientes caracteristicas:

BRI U oo 105% via san wak e uwus: vis ses ewy  sue SREIREND S R PO
EXtracto. 8600 DMIAKYO ... oo cov see ooe see ose ves oos Mimimo 30 %
Impurezas macroscépicas ... ... PR R L
Bacterias por gramo de leche ... ... ... ... ... ... Miaiximo 50.000
Gérmenes del grupo coliforme (Escherichia Aerobac-

ter) en 0,1 ml. de leche ... ... ... ... ... .c. ... Ausencia

Prueba de la fosfatasa ... ... v ieo voi viv vee wve oo Negativa
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Esta leche, una vez reconstituida, poseera las mismas caracteristicas
establecidas para le leche higienizada, en cuanto a composicién se refiere.

Art. 22. La «leche concentrada» cumplira con las siguientes condi-
ciones referentes a su preparacion y venta:

a) Se obtendra a partir de la leche natural, normalizada o no,
con las caracteristicas sefialadas en el articulo sexto, excepto el tiempo
de reduccion, que sera de tres horas como minimo.

b) Se sometera antes de su higienizacién a las operaciones previas
de limpieza por filtro o centrifuga.

¢) Después de su preparacion, la inmediata refrigeracién a menos
de 4° C, seguida del envasado definitivo en envases limpios e higieniza-
dos, con cierre de ajuste adecuado.

d) La conservacién, en todo momento, a temperatura no superior
a 8° C hasta su entrega al consumidor.

e) La venta dentro de las cuarenta y ocho horas siguientes a su
elaboracion.

Quedan prohibidos la repasterizacion, en envasado y cerrado ma-
nuales y el envasado y cierre fuera del Centro higienizador.

Art. 23. La venta de «leche concentrada» para consumo directo se
realizara en botellas de capacidad maxima de un litro y de caracteris-
ticas analogas a las indicadas en el articulo 11. Llevarin en forma clara
e indeleble en el cierre el dia de su venta, y en el cuerpo, el nombre
de la Entidad productora, asi como su equivalencia en volumen de leche
reconstituida, y la indicacién de «leche concentraday.

El empleo de otros envases requerira la previa aprobacién de los
Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura.

Queda terminantemente prohibida la venta al publico, en estableci-
mientos de venta o de consumo colectivo, de leche reconstituida a partir

de la concentrada.

V. LECHE DE CABRA

Art. 24. Para la leche de cabra serd de aplicacién todo lo precep-
tuado en los articulos anteriores al 21, con las variaciones siguientes:
a) Sera entregada al consumo con las siguientes caracteristicas:

Materia grasa ... ... ... «ee eev eee see see eoe oee oo Minimo 3,30 %
Proteifias .. vii ei oo ser-sen ver ves ses ser dos vee ose - Miiminao ‘3,80 9%
R R T TT T .. Minimo 4,00 %
Cenigas ... ... il s voe wiv o oo voe een een see e Minimio 0,80°%
Extracto seco magro ... ... ... ... «ov «ee eeo woe oo. Minimo 8,40 %
Impurezas macroscopicas ... ... ... .0 ooi o Ll ... Maximo grado 1
RRem ... TN T > ves «oo Maximo 0,20 %

Prueba de la reductasa C(.).l; ;.z.ul"(.ie. l.ne.t.i.le-n.t.) vss «o. Mas de 2 horas
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b) Todos los envases en los que la leche se entregue al consumi-
dor llevarin la designacion especifica de «leche de cabra», precediendo
al nombre del tipo de que se trate.

-

VI. GENERALES

Art, 25. Queda prohibida la mezcla de leche de distintas especies
animales.

Se autorizara la venta simultinea de varias clases de leche en un
mismo establecimiento siempre que cada una de ellas se expenda en-
vasada y con su correspondiente rotulacion reglamentaria.

PARTE TERCERA
Leche conservada

Art. 26. Leche conservada es la procedente de la leche natural
manipulada industrialmente para asegurar la duracién de su aprovecha-
miento alimenticio por mas de treinta dias.

Art. 27. La «leche conservada» se clasifica, a todos los efectos, en
los siguientes tipos: leche esterilizada, leche evaporada., leche conden-
sada y leche en polvo.

Art. 28. Sélo podran preparar leche conservada las industrias que,
previa autorizacién del Ministerio de Agricultura, estén debidamente re-
gistradas en la Direccion General de Sanidad, en la que, asimismo, re-
gistraran sus productos, con expresion de las circunstancias de su elabo-
raeion. En los envases figurara el numero de registro.

I. LECHE ESTERILIZADA

Art. 29. La leche esterilizada es la natural sometida a un proceso
de calentamiento en condiciones tales de temperatura y tlempo que ase-
guren la destruccion de los gérmenes y la inactividad de sus formas
de resistencia.

Art. 30. La «leche esterilizada», en el momento de su venta,
reuniria, ademas de las caracteristicas de composicion sefialadas para la
natural, las siguientes:

Impurezas macroscépicas oo S8 P ek B8RS Liin Snpertbu I
ehles' il i Y . Ab Wi- AV EY we 5" O1Y %
Gérmenes vivos en 1 ml. de leche después de incu-

bacién a 37' y 55° C durante cuarenta y ocho
IS4 v Gor WIS el i Vo Wb S8R50 BNGNSER

Art. 31. La «leche esterilizada» cumplird con las siguientes con-
diciones:
a) Partir de la leche natural con las caracteristicas sefialadas en el
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articulo sexto, excepto el tiempo de reducciéon, que sera de tres horas,
como minimo.

b) Previamente a la esterilizacion, ser sometida a las operaciones
de limpieza por filtro o centrifuga, homogeneizacién y envasado en bo-
tellas limpias e higiénicas, de cierre hermético y capacidad maxima de
dos litros.

¢) Llevar en forma clara e indeleble el nombre del Centro esteri-
lizador en el cuerpo de la botllea; el mes y afio en el que se ha efec-

“tuado la esterilizacion, en el cierre de la misma, y en el cuerpo del
envase, la indicacion de «leche esterilizada».

Art. 32. Se autoriza la venta de leche esterilizada cuyo conte-
nido graso haya sido reducido a porcentajes inferiores al 3 % siem-
pre que cumpla, ademas de las condiciones sefialadas en el articulo 31,
la siguiente:

Llevar en forma clara e indeleble, en el cuerpo de la botella, la
indicacion de «parcialmente desnatada», seguida del correspondiente
porcentaje graso, cuando éste sea del 1 % o esté comprendido entre
~dicho valor y el 3 %, o simplemente la indicacion de «desnatada»
cuando sea inferior al 1 %.

[I. LECHE EVAPORADA (PARCIALMENTE DESHIDRATADA SIN AZUCAR)

Art. 33. «Leche evaporada» es la leche esterilizada privada de
parte de su agua de constitucion, con las siguientes caracteristicas:

BESRTIR BRI o<\ son (ih 2+s viv, ode gusisne sen sefiers nes NEUDY 199 9
EXIPacto 8000 BAREED .iv oss vos svs seb iuse sxse gas-ses - DEINS 20,50 %
Impurezas macroscopicas ... ... ..o eee cev ses oee ooe Grado 0

Gérmenes vivos en 1 ml. de leche después de incu-
bacion a 37" y 55° C. durante cuarenta y ocho
BN S . oo d. bt simanmd b it B R S Y Y

Esta leche, una vez reconstituida, poseera las mismas caracteristi-
cas establecidas para la leche esterilizada, en cuanto a su composicion
se refiere.

Art. 24. La «leche evaporada» cumplira con las siguientes condi-
ciones referentes a su preparacion y venta:

a) Se obtendra a partir de la leche natural, normalizada o no,
con las caracteristicas sefialadas en el articulo sexto, excepto el tiempo
de reduccion, que sera de tres horas, como minimo.

b) Se sometera, antes de su esterilizacion, a las operaciones pre-
vias de limpieza por filtro o centrifuga, homogeneizacion y envasado
en recipientes limpios, higienizados y de cierre hermético.

¢) Podrin aiadirse estabilizadores que previamente hayan sido
autorizados por las Dircciones Generales de Sanidad y de Economia
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de la Produccion Agraria para tal fin, y en las condiciones que se
fijen en cada caso.

d) La venta de leche evaporada se efectuara en envases de vidrio,
hojalata o aluminio. El empleo de otros envases requerira la previa
aprobacion de los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura (Di-
recciones Generales de Sanidad y de Economia de la Produccion
Agraria).

e) En los envases figurara la denominacion del producto, su peso
neto, trimestre y ano de fabricacion y el nombre de la entidad pro-
ductora o el de la sociedad que garantice la fabricacion y sus domi-
cilios. asi como el equivalente en leche reconstituida.

Art. 35. Se admite la venta de «leche evaporada desnatada» siem-
pre que contenga un minimo del 20 % de extracto seco total proce-
dente de la leche y de que en la etiqueta la denominaciéon del pro-
ducto vaya seguida de la palabra «desnataday.

I[II. LECHE CONDENSADA (PARCIAUMENTE DESHIDRATADA
CON AZUCAR ADICIONADA)

Art, 36. «Leche condensada» es la higienizada privada de parte
de su agua de constitucion, conservada mediante adicion de sacarosa
y con las caracteristicas siguientes:

Materia N i . ees eee oee Minimo 8,00 %
Extracto seco magro procedente de la leche ves +eo Minimo 22,00 %
Impurezas macroseopicas ... ... ... ... «eo eeo oo oo Grado 0
Bacterias por gramo de leche ... ... ... ... ... ... ... Maximo 30.000
Gérmenes del grupo coliforme (Escherlchla Aero-

bacter) en 0,1 ml. i Bebe ove oIS Wi OBl
Prueba de la fosfatasa ... ... ... ... ... ... ... ... ... Negativa

Los porcentajes de azucar (sacarosa) podran variar desde un mi-
nimo a un maximo fijados por las siguientes férmulas:

Minimo por 100 — 62,5 — 0,625 X E
Maximo por 100 = 64,5 — 0,645 X E

Siendo = Extracto seco total procedente de la leche.

Art. 37. La «leche condensada», en relacion con su preparacion
y venta, cumplira con las siguientes condiciones:

a) Sera obtenida a partir de la leche higienizada definida en el
articulo 14. .
b) Podra contener estabilizadores que previamente hayan sido
auterizados por las Direcciones Generales de Sanidad y de Economia
de la Produccion Agraria para tal fin y en las condiciones que se fijen

en cada caso.
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e) Estara envasada en botes de hojalata o aluminio, hermética-
mente cerrados y de un contenido neto de 170, 370 y 740 gramos, ad-
mitiéndose una tolerancia del 1 % en mas o menos. El empleo de
otros envases requerira la previa aprobacion de los Ministerios de la
Gobernacion y de Agricultura (Direcciones Generales de Sanidad y de
Economia de la Producciéon Agraria).

d) En los envases figurara el nombre del producto, su peso neto,
trimestre y ano de fabricacion y el nombre de la entidad productora
o el de la sociedad que garantice la fabricaciéon y sus domicilios, asi
como el equivalente en leche reconstituida.

Art. 38. Se admite la venta de «leche condensada» desnatada siem-
pre que contenga un minimo del 24 9% del extracto seco total proce-
dente de la leche y de que en la etiqueta la denominacién del pro-
ducto vaya seguida de la palabra «desnatada».

IV. LECHE EN POLVO

Art. 39. «Leche en polvoy es el producto seco y pulverulento que
se obtiene mediante la deshidratacion de la leche natural, entera o
total o parcialmente desnatada, higienizada al estado liquido antes o
durante el proceso de fabricacién.

Art. 40. La «leche en polvo» sera entregada al consumo humane
con las siguientes caracteristicas:

1. Generales

a) Color uniforme blanco o cremoso claro, carente del color ama-
rillo o pardo caracteristico de un producto recalentado, asi como de
cualquier otro color artificial.

b) Olor y sabor fresco y puro tanto antes como después de su
reconstitucion.

¢) Ausencia de conservadores neutralizantes o de cualquier otra
sustancia ajena a la composicion natural de la leche, salvo los estabi-
lizadores que se autoricen en cada caso por las Direcciones Generales
de Sanidad y de Economia de la Produccion Agraria.

d) Envasada en recipientes herméticamente cerrados que asegu-
ren la total protecciéon contra contaminaciones, absorcion de la hume-
dad o accion de la luz.

e) En los envases figuraran: la denominacion del producto, su
peso neto, trimestre y afio de fabricacién y nombre de la Entidad pro-
ductora o de la Sociedad que garantice la fabricacion y sus domicilios.
Cuando se trate de «leche parcialmente desnatada en polvo», a conti-
nuaciéon de la denominacion del producto ira indicado el correspon-
diente porcentaje graso.
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2. Especiales

Las caracteristicas inherentes a cada tipo de leche en polvo seran
las que a continuaciéon se indican:
Leche entera Leche desna-
en polvo tada en polvo
Agus, en Peso ... ... ... .o +ee oo oo Max. 5,00 % Max. 5,00 %
Materia grasa, en peso ... ... ... ... Min. 26,00 % Max. 1,50 %
Acidez de peso, expresada en acido

BREEEED ... ... ;ob crrswriaeren Fes Méx. 145 % _Nax. 1SS
Acidez grasa, expresada en acido

oleico por 100 de grasa ... ... ... Max. 2,00 % —
Impurezas macroscopicas ... ... ... Ausencia Ausencia
Bacterias por gramo de polvo ... ... Max. 100.000 Max. 100.000
Prueba de la fosfatasa ... ... ... ... Negativa Negativa
Indice de solubilidad ... ... ... ... Max.1,00 ml. Max. 1,25 ml.

Las leches parcialmente desnatadas en polvo cuyos contenidos
grasos estén comprendidos entre el 1,5 y el 26 % responderan a las
demas caracteristicas del cuadro anterior, con la excepcion de la acidez
en acido lactico, cuyo maximo por 100 gramos de polvo vendra dado
por la siguiente férmula:

1.874 — 0,0163 X porcentaje graso de la leche en polvo.

V. GENERALES

Art. 41. Ninguna leche conservada podra llevar neutralizantes ni
mas conservadores que el azicar alimenticio cuando se use del mismo
en su preparacion, admitiéndose las operaciones previas a la conserva-
cion, conducentes a la normalizacion de caracteristicas y composicion
constante del producto.

PARTE CUARTA

Centros de Higienizacion
I. GENERALES |

Art. 42. Por los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura,
con el previo informe del de Comercio, se adoptaran cuantas medidas
se estimen pertinentes para la implantacién del régimen de higieniza-
cion obligatoria de la leche en todos los nicleos de poblacion y con
caracter prioritario en los mas importantes.

Art. 43, Las Centrales Lecheras cumplirin las siguientes fun-
ciones:

Primera. — Actuar como filtro sanitario para la centralizacion
y seleecion de toda la leche destinada al consumo directo local, ex-
cepto de la leche certificada.



Nueva férmula
que, por su efecto sinérgico,
combate

eficazmente
~la resistencia
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La asociacion de

TETRACICLINA y CLORANFENICOL,
es activa
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resistentes a cada uno
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BRISTAZOD
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POLVO SOLUBLE
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Segunda. — Asegurar durante todas las épocas del aiio el abasteci-
miento higiénico de las zonas de consumo, garantizando al consumidor
un suministro normal con leche pura y sana, mediante su higieniza-
cion obligatoria y el posterior envasado en condiciones que excluyan
toda posibilidad de fraude y contaminaciéon, exceptuiandose de la ante-
rior obligacion la leche certificada.

Tercera. — Suministrar a los lecheros y distribuidores debidamen-
te autorizados las cantidades solicitadas de leche higienizada y en-
vasada.

Cuarta. — Fomentar en todo momento las condiciones higiénicas
de la produccion, recogida y transporte de la leche.
Quinta. — Mejorar todos los factores que afecten a la calidad de

. la leche y estimular su produceién y consumo.

Art. 44. Las Comisiones Delegadas de Asuntos Econémicos inte-
gradas en las de Servicios Técnicos de las provincias en las que se
estime procedente la instalacion de nuevas Centrales Lecheras, remi-
tiran a los Ministerios de la Gobernacion, de Agricultura y de Comercio
(Comisaria General de Abastecimientos y Transportes), un estudio
sobre :

a) Necesidades inmediatas de leche para el abastecimiento pro-
vincial, teniendo en cuenta los habitos de consumo de la poblacién.

b) Produccién lechera en el momento actual de las distintas zonas
de la provincia y posibilidades en caso de estimar la produccion defi-
citaria, de un aumento riapido de la misma o de importacion de otras
provincias. En el caso de ser provincia con excedente de produccién
se estimara su cuantia, provincias a las que normalmente se dirige la
exportacion y posibilidades de incrementarla.

¢) Para la implantaciéon de Centrales Lecheras se hara un estudio
de la capacidad consumidora de las poblaciones o areas de suministro
respectivas, de las industrias abastecedoras que vengan prestando sus
servicios y de los Centros de produccion abastecedores actuales y posi-
bles, con expresion de su capacidad productora, distancia a la pobla-
cion y medios de transporte a la misma.

Art. 45. En cuantas reuniones se celebren por las Comisiones
Provinciales Delegadas de Asuntos Econémicos para tratar de asuntos
relacionados con la leche estaran representados:

a) Las Jefaturas Provinciales de Sanidad, Ganaderia y Agroné-
mica, Delegacién Provincial de Abastecimientos y Transportes y el Sin-
dicato Provincial de Ganaderia.

b) Cada una de las Centrales Lecheras existentes.

c¢) Los grupos ganaderos, con un maximo de dos representantes,
designados por el Presidente del Sindicato Provincial de Ganaderia.
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II. Concursos

Art. 46. Las Direcciones Generales de Sanidad y de Economia de
lo Produccién Agraria, previo informe de la Comisaria General de Abas-
tecimientos y Transportes, convocarin los correspondientes concursos
para la concesion de Centrales Lecheras en las poblaciones o dreas de
suministro que proceda por resolucion conjunta publicada en el «Bo-
letin Oficial del Estado», remitiendo la convocatoria al Gobierno Civil
para su publicacién en el de la provincia, dando un plazo de seis meses
para la presentacion de las solicitudes, contado a partir de la publica-
cion en el «Boletin Oficial del Estado».

Art. 47. Quedan anulados cuantos concursos no hubiesen sido re-
sueltos en el plazo de un aiio, contado a partir del momento de la
publicacién de aquéllos en el «Boletin Oficial del Estado», pudiendo
convocarse nuevo concurso conforme a lo dispuesto en el articulo an-
terior.

Art. 48. Tendran derecho a presentar solicitudes los particulares,
Asociaciones y Entidades mercantiles o mixtas, dandose preferencia, en
igualdad de condiciones, a las Empresas de higienizacion ya estableci-
das en la correspondiente poblacién o sus areas de suministro, a las
Cooperativas u otro tipo de asociaciones ganaderas, y a las Agrupacio-
nes mixtas de productores, industriales y comerciantes lecheros

Art. 49. El namero de Centrales Lecheras a establecer sera fijado
en la respectiva convocatoria, teniendo en cuenta el consumo medio
actual y el futuro previsible, asi como el nimero y capacidad de las
Centrales Lecheras y Centros de higienizacion ya existentes.

En general, no se adjudicaran concesiones de Centrales Lecheras de
capacidad diaria minima de higienizacién, en jornada normal de ocho
horas, inferior a 25.00 litros. Sin embargo, en aquellas poblaciones o
areas de suministro cuyo consumo total diario no alcance dicha cifra
y en las que se estime procedente la implantacién del régimen de hi-
gienizacién obligatoria, podra autorizarse el establecimiento de una
Central Lechera de capacidad adecuada.

En los casos en que algunas o todas las concesiones hubiesen cadu-
cado o se anulasen, los concursos hubiesen quedado desiertos, total o
parcialmente, sin que los Ayuntamientos hiciesen uso de la facultad
que les concede el articulo 54, e incluso no ocurriendo los supuestos
anteriores, el consumo se hubiese incrementado notablemente en rela-
cién con el existente en el momento de haber sido adjudicadas las
Centrales Lecheras, las Direcciones Generales de Sanidad y de Econo-
mia de la Produccién Agraria podrin proceder a la convocatoria de
nuevos concursos. En la resolucién de estos concursos se mantendra el
orden de preferencia sefialado en el articulo anterior.

Art. 50. Los Municipios podran resolver también la obligatorie-
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dad del suministro con leche higienizada, solicitando de las Direccio-
nes Generales de Sanidad y de Economia de la Produccion Agraria cual-
quiera de las siguientes soluciones:

a) El abastecimiento a través de las Centrales Lecheras que estu-
viesen ya establecidas en una localidad préxima, preferentemente den-
tro de la misma provincia.

b) La convocatoria de un concurso para el establecimiento de una
Central Lechera comin a varias localidades, que constituirdn un «area
de suministro».

Las Centrales Lecheras adjudicatarias de un concurso podran ins-
talarse en la propia poblacién o area de suministro objeto de la con-
vocatoria o en cualquier término municipal préximo que no estuviera
ya sometido al régimen de obligatoriedad de higienizacion.

Art. 51. Las solicitudes de los concursantes deberan ir acompa-
nadas de los correspondientes Memoria y proyecto de las Centrales
propuestas, con indicacion del plazo probable en que comenzara la
recepcion de la leche y su higienizacion y en el que podra llevarse a
cabo la regulacion del suministro.

Se remitira un ejemplar de la solicitud a cada una de las Direec-
ciones Generales de Sanidad y de Economia de la Produccion Agraria
y otro a la Comision Delegada de Asuntos Economicos de la provincia
en la que se haya de instalar la Central o Centrales Lecheras.

Art. 52. Recibidos los expedientes de solicitud, la Comisiéon Pro-
vincial Delegada de Asuntos Econémicos los estudiara con todos sus
antecedentes, teniendo presente no solo las conveniencias del abasteci-
miento de la poblacién o area de suministro, sino también las posibles
repercusiones que el abastecimiento de las Centrales Lecheras pueda pro-
ducir, y elevara informe a las Direcciones Generales de Sanidad y de Eco-
nomia de la Produccion Agraria en un plazo no superior a cuarenta y
cinco dias naturales, contados a partir del término de la convocatoria
del concurso. Si transcurrido este plazo no hubiesen recibido dicho in-
forme, ambas Direcciones Generales continuaran la tramitacién de los
expedientes sin mas demora.

Art. 53. La concesion de las Centrales Lecheras se hara por Orden
de la Presidencia del Gobierno, a propuesta de los Ministerios de la
Gobernacion y de Agricultura, previos los informes que estos Departa-
mentos estimen necesarios, y en todo caso el aprobatorio del Ministerio
de Industria cuando se proyectase la obtencién de algin derivado cuya
fabricacion fuer ade la competencia del mismo.

Art. 54. Cuando no se presentase, dentro del plazo fijado por el
articulo 46, ninguna solicitud o las presentadas no ofreciesen las debi-
das garantias, los concursos seran declarados desiertos. En tal caso el
Ayuntamiento respectivo podra tomar a su cargo la higienizacién y
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suministro de la leche, estableciendo la o las Centrales Lecheras corres-
pondientes.

La declaracién de concurso desierto e invitacion al Ayuntamiento
a hacerse cargo de la higienizacion de la leche se hara por Orden de
la Presidencia del Gobierno, a propuesta de los Ministerios de la Go-
bernacion y de Agricultura. ,

Art. 55. Los Ministerios de la Gobernaciéon y de Agricultura pro-
pondrin al Gobierno las medidas que, a su juicio, deban arbitrarse
para dar efectividad a la obligatoriedad de higienizacion de la leche
en aquellos Municipios cuyos concursos queden desiertos y no se hubie-
sen hecho cargo por si mismos de la organizacion y servicios de las
Centrales Lecheras.

En el supuesto anterior, o bien transcurrido el plazo que se hu-
biera otorgado al Ayuntamiento correspondiente para hacerse cargo de
la organizacion y servicios de la Central o Centrales Lecheras precisas,
por el Ministerio de Agricultura se autorizaran, si se adaptasen a las
condiciones reglamentarias, las instalaciones de nuevas industrias higie-
nizadoras o la ampliacion de las existentes, sin perjuicio de que, en el
momento oportuno se acometa la resolucion total del abastecimiento
en leche higienizada, en cuyo caso las anteriores concesiones habran de
ser convalidadas por la Presidencia del Gobierno, a propuesta de los
Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura.

Art. 56. Terminada la instalacion de una Central Lechera, de-
bera solicitarse de los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura
una certificacién que acredite su idoneidad.

En el plazo maximo de treinta dias habiles, contados a partir del
recibo de la solicitud, los Servicios Técnicos competentes de dichos De-
partamentos realizaran una inspecciéon de la Central Lechera, y en el
caso de que sus instalaciones y métodos de higienizacién respondiesen
a las caracteristicas previamente aprobadas, expedirin conjuntamente
la certificaciéon solicitada, proponiéndose a continuacion por ambos Mi-
nisterios a la Presidencia del Gobierno la concesion de la autorizacion
de puesta en marcha.

Las Jefaturas Provinciales de Sanidad, Ganaderia y Agronémica
efectuaran periédica y conjuntamente las oportunas revisiones, de cuyos
resultados elevarian informe a las Direcciones Generales de Sanidad y
de Economia de la Produccion Agraria.

III. CoONVALIDACIONES

Art. 57. Por la Presidencia del Gobierno, previa propuesta de
los Ministerios de la Gobernacién y de Agricultura, podran ser conva-
lidadas, para concurir al abastecimiento, con leche higienizada y enva-
sada, de las poblaciones afectadas por el régimen de obligatoriedad de
higienizacion de la leche, las industrias de higienizacion que lo solici-
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ten y que en la fecha de publicacion del correspondiente concurso en
el «Boletin Oficial del Estado» estuvieran legalmente autorizadas y se
hallaran dedicadas con continuidad al referido abastecimiento. Podrin
convalidarse asimismo las industrias que hubieran suspendido tempo-
ralmente aquel suministro por circunstancias bien justificadas, a juicio
de las Direcciones Generales de Sanidad y de Economia de la Produc-
cion Agraria.

Art. 58. Las solicitudes se elevaran a las Direcciones Generales de
Sanidad y de Economia de la Produceiéon Agraria, remitiéndose un ejem-
plar a la Comision Provincial Delegada de Asuntos Economicos para
que informe a las precitadas Direcciones Generales en un plazo maxi-
mo de cuarenta y cinco dias naturales, contados a partir de su recibo.

La presentacion de las solicitudes se realizara dentro del plazo de
seis meses, que de acuerdo con el articulo 46 se concede apara la con-
currencia a los concursos de Centrales Lecheras. Pasado dicho plazo
no seran admitidas nuevas solicitudes.

Art. 59. Las Ordenes convalidatorias seran primeramente provi-
sionales, especificaindose en ellas:

a) Cupos maximos con los que las industrias convalidadas podran
concurrir al abastecimiento de la respecitva poblacién, una vez esta-
blecido en la misma el régimen de obligatoriedad de higienizacién de
la leche, tomandose como base minima para fijacion de dichos cupos
los maximos de suministro diario con leche higienizada que las preci-
tadas industrias hubiesen alcanzado en las fechas de las solicitudes de
convalidacion. La anterior base minima podra ser aumentada en la
cuantia que segun las circunstancias de cada caso se juzgue conveniente
por los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura.

b) Plazo para la presentaciéon de la correspondiente Memoria y
el proyecto de adaptacion de la industria a las condiciones reglamen-
tarias.

¢) Plazo para la total ejecucion del proyecto a partir de la fecha
de su aprobacion, si asi procediere, por las Direcciones Generales de
Sanidad y de Economia de la Produccién Agraria.

Art. 60. Una vez efectuada, en el plazo sefialado, la adaptacion
de la industria convalidada a las condiciones reglamentarias, ésta soli-
citara de los Ministerios de la Gobernacién y de Agricultura la certi-
ficaciéon que acrdeite su idoneidad. Extendida la misma, previa la co-
rrespondiente inspeccion conjunta de los Servicios Técnicos competen- -
tes de ambos Departamentos, que debera realizarse en un plazo igual
al fijado en el articulo 56, se procedera por la Presidencia del Gobier-
no a la convalidacion definitiva, a propuesta de ambos Departamentos.

Una copia de las certificaciones de idoneidad sera remitida a cada
una de las Jefaturas Provinciales de Sanidad, Ganaderia y Agronémi-
ca, las que periédica y conjuntamente efectuaran las correspondientes
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revisiones, de cuyo resultado sera elevado informe a las Direcciones
Generales de Sanidad y de Economia de la Produccion Agraria, a los
efectos consiguientes.

Art. 61. A los cinco anos de la implantacion del Régimen de
Higienizacién obligatoria de la leche en una poblacién, las industrias
convalidadas podran solicitar la ampliacion de sus cupos maximos, la
cual no podra exceder de la cuantia que corresponda a cada cupo al
repartir proporcionalmente entre todas las industrias higienizadoras es-
tablecidas el aumento experimentado en el consumo de leche de la
poblacion. Sucesivamente podran solicitarse nuevas ampliaciones ate-
niéndose a idénticos criterios.

Art. 62. Las industrias convalidadas quedarian sometidas a idén-
tica fiscalizacion que las Centrales Lecheras, a los efectos de este Re-
glamento.

Art. 63. Las industrias de higienizacion que al convocarse el con-
curso para sus respectivas poblaciones o areas de suministro cumplie-
ran las condiciones expuestas en el articulo 57 y hubieran alcanzado
una higienizacion de leche diaria igual o superior a los 25.000 litros
deberan solicitar la concesion de las Centrales Lecheras y no la conva-
lidacion de su industria.

Los Centros de higienizacion convalidados tendran opeién a trans-
formarse en Centrales Lecheras cuando su concesion alcanzase o supe-
rase los 25.000 litros diarios y siempre que, a juicio de los Ministerios
de la Gobernacién y de Agricultura, reinan las condiciones estableci-
das para tal fin. Dicha transformacién sera ratificada por Orden de la
Presidencia del Gobierno, a propuesta de los Ministerios de la Gober-
nacion y de Agricultura.

Art. 64. En aquellas localidades donde no se hubiese convocado
concurso de Centrales Lecheras a la publicacion del presente Regla-
mento, o en las que habiéndose convocado hubiese quedado desierto
y no se hubiese hecho cargo el Municipio por si mismo de la higieni-
zacion de la leche podra prohibirse por la Presidencia del Gobierno,
a propuesta conjunta de los Ministerios de la Gobernacion, de Agricul-
tura y de Comercio, la venta de leche natural sin higienizar, siempre
que existan industrias de higienizacion que garatincen con sus recogi-
das, capacidad de higienizacion y distribucién, el abastecimiento de
dichas localidades.

IV. CoNDICIONES TECNICO-SANITARIAS

Art. 65. Las Centrales Lecheras tendran la capacidad adecuada a
su concesion y dispondran como minimo de los siguientes servicios:

a) Laboratorio convenientemente equipado para la realizacion de
las las determinaciones fisico-quimicas, biolégicas y microbioléogicas que
en el presente Reglamento se especifican.
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Para la realizacion de las precitadas determinaciones el Inspector
sanitario veterinario, dependiente de la Direccion General de Sanidad,
tendra acceso al laboratorio propio de la Empresa para cumplimiento
de la funcién que se le encomiende.

b) Recepcion y medicion o pesado de la leche.

¢) Refrigeracion y conservacion a menos de 8° C, hasta su higie-
nizaciéon de toda la leche que no se higienice dentro de las dos pri-
meras horas de su recepecion.

d) Purificaciéon de la leche por filtrado o centrifugacion.

e) Higienizacion e inmediata refrigeracion a menos de 4° C,
ambas operaciones realizadas al abrigo del aire.

f) Envasado y cerrado automatico, salvo cuando se trate de capa-
cidades de higienizacion en ocho horas inferiores a 5.000 litros, en
cuyo caso ambas operaciones pueden realizarse semiautomaticamente.

g) Lavado, higienizado y secado automaitico de botellas y bidones,
operaciones que podran realizarse semiautomaticamente cuando las ca-
pacidades de higienizacion sean inferiores a 5.000 litros en ocho horas.

h) Camara frigorifica para la conservacion de la leche a menos
de 8° C, con capacidad acorde con la produccién, y sistema de distri-
bucién o. en su defecto, suficiente nimero de camiones frigorificos.

i) Aprovechamiento industrial de la leche sobrante y de la con-
siderada impropia para el consumo directo, bien en la misma Central
Lechera o bien en coordinacién con otras industrias lacteas propiedad
de la misma Empresa e incluso ajenas a ésta, pero justificando debi-
damente, a juicio de ambos Ministerios, el precitado aprovechamiento.

7) Produccién del frio necesario para la refrigeracion de la leche
¥y camaras frigorificas.

k) Producciéon de vapor en cantidad adecuada a las necesidades
de higienizacion, lavado, esterilizado y aprovechamiento industrial.

!) Camiones frigorificos, isotermos o debidamente acondiciona-
dos, propios o contratados, para garantizar el mantenimiento de las con-
diciones éptimas de conservacion de la leche durante su distribucién.

Las Centrales Lecheras y las industrias convalidadas no podran
modificar o ampliar sus instalaciones ni variar sus métodos de higieni-
zacion sin previa autorizacion de la Presidencia del Gobierno, a pro-
puesta de los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura.

Art. 66. Todos los locales de las Centrales Lecheras en los que la
leche y sus productos han de manipularse o almacenarse, cumplirian las 3
siguientes condiciones minimas:

a) Pavimentos lisos, construidos con material impermeable de
facil limpieza, provisto de un perfecto sistema de desagiie, con sumi-
deros de sifon y suficiente dective para evitar estancamiento de agua.

b) Paredes y techos de superficies lisas, lavables y de color claro.

¢) Buena iluminacion, ventilacion adecuada para prevenir con-
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densaciones sobre paredes y techos y nimero suficiente de tomas de
agua inocua, fria y caliente, para asegurar la total limpieza de los
locales y sus instalaciones.

d) Todas las aberturas al exterior eficazmente protegidas para
evitar el acceso de insectos. Las puertas seran de cierre automatico,
abriéndose las exteriores, siempre que fuera posible, hacia fuera.

e) Completa separacion con los cuartos de aseo, debiendo por lo
menos existir un vestibulo o local intermedio no wusado con fines
lecheros.

Art. 67. La distribucion de las instalaciones necesarias para aten-
der a los servicios indicados en el articulo 65 reunira las condiciones
precisas para que las diversas operaciones inherentes a la higienizacion
estén localizadas y conducidas de forma que impidan cualquier conta-
minacion de la leche,

Los servicios de limpieza de la leche por filtro y/o centrifuga, de
higienizacién, de refrigeracion, de embidonado y de envasado y cierre,
podran estar en locales distintos o reunidos en grupos en un solo local ;
pero, tanto en un caso como en otro, completamente separados de los
locales destinados a la recepcion y al lavado e higienizado de botellas
y bidones. No obstante lo anterior, el lavado e higienizado de botellas
podran estar reunidos con los servicios precitados siempre y cuando el
camino recorrido por las botellas limpias hasta la llenadora esté sufi-
cientemente protegido contra posibles contaminaciones. Se dispondra
asimismo en dicho recorrido de un sistema de control de las botellas,
y el espacio destinado a las sucias debera estar aislado del resto de
los servicios.

El lavado e higienizacion de bidones podra también realizarse en
el mismo local de recepcion.

Art. 68. Todo el equipo de manipulacion de la leche y sus pro-
ductos estara construido e instalado de forma que se facilite su lim-
pieza y conservacion. Las superficies que han de estar en contacto con
la leche seran perfectamente lisas y resistentes a la corrosion y facil-
mente accesibles.

Las tuberias, incluyendo llaves, accesorios y conexones, seran de
tal didmetro, tamafio y forma que permitan su facil limpieza con cepillo
y el acceso visual o tactil para la inspecciéon de su estado higiénico,
debiendo formar después de su montaje una superficie interior lisa, sin
salientes ni depresiones.

Art. 69. El equipo higienizador cumplira con las condiciones que
a continuacion se indican:

a) Todos los aparatos, incluso el refrigerante, seran construidos
de forma que se asegure una completa proteccion de la leche contra
los riesgos de contaminaciéon atmosférica.
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b) La temperatura de la leche o del medio por el que deba man-
tenerse sera automaticamente regulada.

¢) Todo sistema en el que la leche se caliente a la temperatura
final de higienizacién antes de entrar en la seccion de retencién estara
provisto, para el caso de fallo del regulador automatico o del genera-
dor de vapor, de un dispositivo que interrumpa automaticamente la
crriente de leche siempre que su temperatura descienda por debajo del
limite requerido y que automiticamente la reanude cuando de nuevo
se alcance dicho limite. Estos dispositivos podran ser de parada y arran-
que automatico de la bomba de leche o de desviacién automitica de
la corriente.

d) Ademas de los termémetros indicadores nmecesarios en las di-
ferentes secciones de calentamiento y refrigeracion dispondra de un ter-
moémetro registrador de la temperatura en la seccion de retencion. Es-
tara ajustado de modo que en ningin momento marque temperatura
mas alta que el termémetro indicador que necesariamente debera llevar
dicha seccién.

Los grificos de temperatura con el nombre del Centro higieniza-
dor y debidamente fechados y firmados por el operario deberan con-
servarse como minimo un mes.

Art. 70. Los puestos receptores para la recogida de leche estaran
situados en lugares comodos para el productor y alejados de estable-
cimientos insalubres y de cualquier otra vecindad perjudicial para su
higiene. Dispondrin de agua innocua suficiente para la limpieza y de
medios de refrigeracion.

Los recipientes empleados en la recogida y transporte de la leche
seran remitidos a los puestos de recepcion limpios, higienizados, secos
y perfectamente cerrados. Estarain en buen estado de conservacion, sin
corrosiones, oxidaciones ni abolladuras.

Art. 71. Toda persona que intervenga en la manipulacion, trata-
miento, transformacion, almacenamiento y distribucion de la leche y
sus productos, asi como en cualquier otra operacion relacionada direc-
tamente con el proceso de higienizacion, o con los recipientes y equipos
precisara:

a) Para su admisién o permanencia en el centro higienizador, de
un reconocimiento médico y obtener el correspondiente certificado que
acredite no padecer enfermedad infectocontagiosa ni parasitaria ni ser
portador de gérmenes patogenos. El reconocimiento médico sera perio- .
dicamente repetido con la frecuencia que determine la Direccion Ge-
neral de Sanidad.

b) Estar en posesion del carnet de manipulador de alimentos.

¢) Para el trabajo, ropa exterior lavable de color claro y rigu-
rosamente limpia, que no podra usarse en otros cometidos.

Art. 72. Los establecimientos dedicados a la venta de leche higie-
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nizada deberan tener pavimentos lisos de material impermeable y facil
limpieza, techos y paredes lisos y paredes lisos y lavables de color claro,
y dispondran de suficiente agua innocua y de las instalaciones frigori-
ficas necesarias para mantener el volumen total de venta diaria a tem-
peraturas inferiores a 8" C. ‘

El personal afecto a estos establecimientos cumplira con las con-
diciones exigidas en el articulo 71.

Art. 73. El transporte de leche a grandes distancias se realizara
en vehiculos cisternas isotermos de acero inoxidable o de cualquier
otro material autorizado y dedicado tUnicamente a este fin. Iran rotu-
lados con la leyenda «Transporte de leche. Vehiculo isotermo». El
transporte a cortas distancias se hara en recipientes de materiales auto-
rizados. en perfecto estado de conservaciéon, de boca ancha y facil lim-
pieza, utilizandose vehiculos cerrados que la protejan convenientemente
de las condiciones ambientales adversas.

Tanto las cisternas como los envases de menor volumen antes cita-
dos deberin llevar cierre de ajuste adecuado, que no sera abierto hasta
su llegada a los Centros de higienizacion o industrializacion.

El transporte interior en los nicleos de poblacion desde los Centros
de higienizacion y establecimientos de venta se hara en vehiculos ce-
rrados e isotermos o acondicionados de tal forma que las paredes fijas
de la caja y las puertas estén convenientemente aisladas. La distribu-
cion a domicilio se realizara segin las normas que se establezcan al
efecto.

PARTE QUINTA

Precios de la leche

I. PRECIOS DE COMPRA AL GANADERO

Art. 74. De acuerdo con las funciones atribuidas por el articulo
95 del actual Reglamento a la Comisién Consultiva Nacional Lechera,
ésta propondra al Ministerio de Agricultura con caracter general los
precios minimos de compra al ganadero en origen, ateniéndose a las
siguientes normas:

a) Se considerara como aiio lechero el periodo que abarca desde
el 1 de abril al 31 de marzo del afio siguiente, con excepcion de aque-
llas zonas que por sus caracteristicas climatologicas especiales aconse-
jen una modificacion de dicho periodo.

b) Para cada aiio lechero la propuesta sera elevada por la Co-
mision Consultiva Nacional Lechera al Ministerio de Agricultura dos
meses antes de la fecha de comienzo del periodo establecido en cada

£aso.
¢) Los precios minimos se propondran partiendo de los costos
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reales de produccién y por zonas de analogas caracteristicas ecologi-
cas, edafolégicas y de explotacion ganadera. :

d) Los precios minimos zonales serin, asimismo, estacmn'ales.,
proponiéndose para los periodos que comprenden desde 1 de abril al
30 de septiembre y desde el 1 de octubre al 31 de marzo, o en las fechas
correspondientes para los casos de excepcion a que se refiere el apar-
tado «). o ;

e) Para cada zona y periodo podran disponer.se dlstlntos_ precios
minimos segin que la leche se destine a higienizaciéon o t?sterlllz.acmn
por las Centrales Lecheras, Centros convalidados u otras industrias, o
a otros fines industriales.

Art. 75. El Ministerio de Agricultura, vista la propuesta de lf'
Comisién Consultiva Nacional Lechera y previos informes de los Mi-
nisterios de la Gobernacién y de Comercio (Comisaria General (?e'Abas-
tecimientos y Transportes), la aprobara, 81 procediel:a, publicindose
en el «Boletin Oficial del Estado» la Orden correspondiente por la que
se determinen los precios minimos zonales y estacionales que habran
de regir en el proximo aiio lechero.

Art. 76. Los precios minimos de compra al ganadero se entienden
para una leche que cumpla con las caracteristicas sefialadas en Fl ar-
ticulo sexto. Cuando las caracteristicas sean diferentes se apllca‘ran las
primas y descuentos que, a propuesta de la Comision ‘Consultlva N.a-
cional Lechera, sean aprobados por el Ministerio de Agricultura, previo
informe del Ministerio de la Gobernacion. it i f

El Ministerio de Agricultura, previo informe del Ministerio de la
Gobernacién, establecera el nimero de analisis necesarios para valorar
la cuantia de estas primas o deducciones. _

Para la aplicacion del sistema de primas y deducciones, la leche
habra de responder a lo definido en el articulo sexto para _l'a leche
natural y, por tanto, no habra sufrido alteracion ni_ adulteracl.on algu-
na. En caso de fraude seran de aplicacién las sanciones previsias por
la legislacion vigente sobre la materia.

Art. 77. La Comisién Consultiva Nacional Lechera debera propo-
ner, siempre que las circunstancias lo aconsejen, dentro del transcurso
de un afio lechero, las modificaciones convenientes en los precios mi-
nimos acordados.

II. Precios pE VENTA -

Art. 78. Los precios maximos de venta al pﬁbllic(.) de. la leche
higienizada y envasada serin determinados por el Ministerio de Co-
mercio a través de la Comisaria General de Abastecimientos y Trans-
portes, previos informes de los Ministerios de la Gobernacion y de
Agricultura.
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Para el calculo de los correspondientes a un litro de leche higie-
nizada y envasada en botellas de vidrio se utilizara la siguiente f6rmula:

102 (P + R+ 1)+ D+ M

en la que:

P = Precio de compra del litro de leche al ganadero en origen, co-
rrespondiente a los estacionales y zonales aprobados conforme a
lo dispuesto en los articulos 75 y 76.

R = Costo medio ponderado de recogida del litro de leche en las
distintas zonas de produccion y transporte desde las mismas a los
Centros higienizadores.

I = Margen de higienizacion de un litro de leche. Para su determi-

G 4 0,06 C
L

nacion se utilizara la formula aplicada a una

Central Lechera tipo, y en la que:

G = Gastos anuales. Se computarian: Sueldos, jornales y cargas
sociales, energia y materias primas diversas, gastos genera-
les, contribuciones e impuestos, gastos de financiacién y
gastos de conservaciéon, amortizacion, seguros e intereses.

C == Presupuesto total de instalacién.
L= Litros de leche tratados anualmente.

D — Costo de distribucion de un litro de leche a despacho de venta
al detall.

M — Margen comercial de venta de un litro de leche.

El coeficiente de la formula incluye las pérdidas por posibles mer-
mas, devoluciones, leches acidas, etc., por lo que estos conceptos mo
seran computados entre los gastos anuales de higienizacién.

Los precios maximos de venta del litro de leche higienizada y em-
botellada sobre muelle Central Lechera, cuya determinacién se hara
por el Ministerio de Agricultura previos informes de los Ministerios
de la Gobernaciéon y de Comercio, resultarin de aplicar la primera
parte de la formula, es decir, 1,042 (P 4 R 4 I), redondedndolos por
exceso hasta la inmediata fraccion de cinco céntimos. Los precios ma-
ximos de venta al piblico en despacho se calcularin aplicando la fér-
mula completa y serian iguales para todas las Centrales de una misma
poblacion.

Para los envases de capacidades distintas o de diferente natura-
leza al vidrio serin determinados los correspondientes precios compa-
rativamente con los del litro en botellas de vidrio, teniendo en cuenta
las modificaciones que sobre los gastos produzcan tales circunstancias.

Art. 79. Para la leche higienizada homogeneizada los precios
seran los mismos que resulten de la aplicacion de las anteriores fér-
mulas, incrementadas en una cantidad, proporcional al volumen del
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envase con independencia de su naturaleza, y que sera determinada por
el Ministerio de Agricultura, previos informes de los Ministerios de la
Gobernacion y de Comercio en la misma Orden a que se alude en el
articulo precedente.

Art. 80. Los precios maximos de venta de la leche concentrada,
con las caracteristicas fijadas en el articulo 21, serin igualmente deter-
minadas por la Orden a que se refiere el articulo 78, aplicando un
factor de correccion proporcional al proceso y tipos de concentracién.

Art. 81. Los precios aludidos en los anteriores articulos seran
igualmente de aplicacion a los Centros higienizadores que abastezcan a
las poblaciones o areas de suministro sometidas al régimen de obliga-
toriedad de venta de leche higienizada.

Dichos precios podran ser revisados siempre que las circunstan-
cias lo aconsejen, a juicio de los respectivos Ministerios.

IT1. PRECIOS DE LA LECHE INDUSTRIAL

Art. 82. La industria lechera en régimen de libertad de contra-
tacion de la leche y precios de venta habra de respetar igualmente los
minimos de compra al ganadero que, propuestos por la Comision Con-
sultiva Nacional Lechera, hubiesen sido aprobados por el Ministerio de
Agricultura, previos informes de los Ministerios de la Gobernacién y
de Comercio para dicho tipo de industrias.

Art. 83. Las Centrales Lecheras solamente vendrin obligadas a
recibir la leche que precisen para atender al abastecimiento publico
con sus normales fluctuaciones, pagando por la misma los precios que
hubieran sido aprobados. La destinada a otros fines industriales dis-
tintos de la higienizacion o esterilizacién podran adquirirla a los pre-
cios previstos en el apartado e) del articulo 74 del presente Regla-
mento.

PARTE SEXTA

Disposiciones generales

Art. 84. Los Ministerios de la Gobernacion, de Agricultura y de
Comercio adoptaran cuantas medidas fueran precisas para que de una
manera gradual y progresiva la produccion, recogida y transporte de la
leche destinada al abastecimiento publico se acomode a las condiciones
preceptuadas en el presente Reglamento.

Art. 85. Las condiciones higiénico-sanitarias del ganado lechero
seran inspeccionadas por los Servicios dependientes de la Direccion Ge-
neral de Ganaderia, y las de los establos lo seran conjuntamente por
estos Servicios y los de la Direccion General de Sanidad.

El proceso industrial sera vigilado por los Servicios dependientes
de la Direccion General de Economia de la Produccion Agraria y las
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condiciones higiénico-sanitarias de la manipulacion, transporte, higieni-
zacion y venta de la leche lo seran por los Servicios dependientes de la
Direccion General de Sanidad.

El reconocimiento periédico del personal que intervenga en la pro-
duccién, manipulacién y distribucién de la leche y sus productos sera
efectuado por los Servicios médicos, bajo las normas establecidas por la
Direccion General de Sanidad.

La vigilancia del cumplimiento de las normas relacionadas con el
abastecimiento, comercializacion y precios de venta al publico seran
de la competencia del Ministerio de Comercio, a través de la Comisaria
General de Abastecimientos y Transportes.

Art. 86. Las Comisiones Provinciales Delegadas de Asuntos Eco-
némicos deberan hacerse cargo de las siguientes funciones:

Primera. — Facilitar la eficacia de los servicios de los Centros hi-
gienizadores de leche.
Segunda. — Asesorar, a peticion de los Organismos correspondien-

tes, sobre cuanto se relacione con la obtencion, distribucion y venta de
la leche y productos lacteos.

Tercera. — Realizar las informaciones que fueren necesarias y pro-
poner cuantas medidas se estimen precisas para el mejor cumplimiento
de los fines de las Centrales Lecheras y otras industrias lacteas.

Cuarta. — Vigilar la corecta aplicacién de los precios que hubieran
sido aprobados, de acuerdo con sus diversos destinos, tipos y escalas,
segin lo dispuesto en la parte quinta de este Reglamento.

Art. 87. El régimen de obligatoriedad de higienizacién de la leche
se establecera por Orden de la Presidencia del Gobierno, a propuesta de
los Ministerios de la Gobernacion y de Agricultura, previo informe del
Ministerio de Comercio, siempre que la capacidad real conjunta de higie-
nizacion en jornada normal de la Central o Centrales Lecheras instaladas
y con autorizacion de puesta en marcha cubra, a juicio de ambos De-
partamentos, las necesidades de abastecimiento de la correspondiente
poblaciéon o drea de suministro.

Unicamente podran continuar la venta de leche higienizada, una
vez instaurado el régimen de obligatoriedad referido en el parrafo ante-
rior, ademas de las correspondientes Centrales Lecheras, Centros de
higienizaciéon convalidados y Granjas diplomadas y/o de sanidad com-
probada autorizadas, los Institutos y Escuelas de investigaciéon y/o de
enseiianza lechera, previo permiso de los Ministerios de la Gobernacién
y de Agricultura.

Las industrias lacteas, debidamente autorizadas por el Ministerio
de Agricultura, sea cual fuere su ubicacion, podran concurrir libremente
al abastecimiento publico de las poblaciones en que no se haya instau-
rado el régimen de obligatoriedad de higienizacién de la leche, con
leches higienizadas y concentradas.
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Art. 88. Si las Centrales Lecheras y demas establecimientos pre-
vistos en el articulo anterior no garantizasen el abastecimiento normal
a la poblaciéon, la Comisaria General de Abastecimientos y Transportes
adoptara las medidas necesarias para asegurarlo, pudiendo utilizar la
leche higienizada procedente de otras Centrales Lecheras o industrias
legalmente autorizadas, mientras duren las circunstancias de desabaste-
cimiento, a través de los servicios de distribucién y comercializacion de
las Centrales Lecheras de la localidad.

Art. 89. En todas las poblaciones donde se disponga la obligato-
riedad de higienizacion queda prohibida la venta al piblico de leche
natural y la de leche a granel, cualquiera que sea la especie animal
productora.

La leche certificada y las leches conservadas continuaran en liber-
tad de venta, siempre y cuando cumplan las condiciones seiialadas en
el presente Reglamento.

Por las autoridades gubernativas se tomaran cuantas medidas fueren
necesarias para el mas estricto cumplimiento de lo dispuesto en el pre-
sente articulo.

Art. 90. Las lecherias dedicadas a la venta de leche a granel
habrian de cumplir igualmente con lo preceptuado en el articulo 72 y
disponer de todos los elementos precisos para el lavado e higienizado
de los recipientes y utensilios empleados. Las existentes actualmente
vendran obligadas a modificar sus instalaciones, de acuerdo con lo dis-
puesto, en el plazo de un aiio, contado a partir de la publicacién del
presente Reglamento.

Art. 91. Las determinaciones analiticas y pruebas de la leche se
efectuaran con arreglo a las normas que establezca la Presidencia del
Gobierno, a propuesta de los Ministerios de la Gobernacién y de Agri-
cultura, las cuales se consideraran como anexo a este Reglamento.

Art. 92. Por los Ministerios de la Gobernacién, de Agricultura y
de Comercio, en la esfera de sus respectivas competencias, se dictaran
las disposiciones necesarias para el desarrollo del presente Decreto y
se adoptaran, previo acuerdo del Consejo de Ministros, las medidas de
excepcion que, en circunstancias especiales, se aconsejen por dichos Mi-
nisterios con respecto a la industrializacion y comercializaciéon de los
productos lacteos en general. -

PARTE SEPTIMA
Comision Consultiva Nacional Lechera

Art. 93. Se crea, dentro del Ministerio de Agricultura, la Comi-
sion Consultiva Nacional Lechera, integrada como sigue:

Presidente: Subsecretario de Agricultura.

Vocales:
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Directores generales de Sanidad, de Industrias Textiles, Alimenta-
rias y Diversas; de Ganaderia y de Economia de la Producciéon Agraria.

Un representante del Ministerio de la Gobernacién, otro del Minis-
terio de Comercio y otro de la Comisaria General de Abastecimientos
y Transportes, los tres con categoria de Director general. ‘

Los Subdirectores generales de Sanidad Veterinaria y de Aplica-
cion Econémica de las Direcciones Generales de Sanidad y de Econo-
mia de la Produceiéon Agraria, respectivamente.

Presidente del Sindicato Nacional de Ganaderia.

Presidente de la Hermandad Sindical Nacional de Labradores y
Ganaderos.

Un representante del Comité Nacional Lechero.

Un representante de las Centrales Lecheras.

Un representante de los Centros higienizadores convalidados.

Dos representantes de las industrias lacteas en general.

Tres representantes de los Grupos Ganaderos.

Los Vocales representativos de las Centrales Lecheras, Centros hi-
gienizadores convalidados, industrias lacteas en general y Grupos gana-
deros seran designados por el Presidente del Sindicato Nacional de Ga-
naderia.

Todos los cargos que anteceden seran delegables.

Actuara de Secretario de esta Comision Consultiva, con voz pero
sin voto, el Jefe de la Subseccion de Industrias Lacteas de la Direccion
General de Economia de la Produccion Agraria del Ministerio de
Agricultura.

Art. 94. La Comisién Consultiva Nacional Lechera podra ser am-
pliada si se considerase necesario.

Art. 95. La Comision Consultiva Nacional Lechera tendra las si-
guientes funciones:

1. El estudio de los problemas comunes a las industrias lacteas
en general y especialmente su proyeccion sobre los Centros de higieni-
zacion, cuyo volumen de manipulacion de leche se destine a consumo
directo de boca, informando y proponiendo al Ministerio de Agricultura
las pertinentes soluciones.

2. El estudio, informe y propuesta al Ministerio de Agricultura
de los costos zonales y estacionales de produccion de la leche.

3. El estudio, informe y propuesta al Ministerio de Agricultura
de las primas y deducciones a establecer en el sistema de pago por ca-
lidad sefialado en el articulo 76.

4. El asesoramiento, a peticion de los Organismos correspondien-
tes, sobre cuanto se relacione con la produccion, industrializacién, dis-
tribucién y venta de la leche y sus productos.

5. La realizacion de las informaciones que fueren necesarias y
correspondientes propuestas al Ministerio de Agricultura de las medi-



UR

Universitat Autémoma de Barcelona

ANALES pEL Corecio OriciaL pE VETERINARIOS DE BARCELONA 575

das que se estimarne precisas para el mejor cumplimiento de los fines
de las Centrales Lecheras y al Ministerio de Comercio en relacion con
el comercio exterior de la leche y de los productos lacteos.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera. — Se faculta a la Presidencia del Gobierno para que, a
propuesta de los Ministerios de la Gobernacion, de Agricultura y de
Comercio fije los precios minimos de compra al ganadero en origen a
que se refiere el articulo 74 y que habran de regir hasta el comienzo
del proximo afio lechero de 1967.

Segunda. — Las sanciones por infraccion de las normas estableci-
das en el presente Decreto se regiran por la legislacién vigente en tanto
no se regulen por disposicion especial.

DISPOSICION DEROGATORIA

En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 129 de la Ley de
Procedimiento Administrativo, a la publicacién de este Decreto quedan
derogadas las siguientes disposiciones:

1. Decreto de 18 de abril de 1952 sobre creacion de Centrales
Lecheras en Municipios de mas de 25.000 habitantes.

2. Orden conjunta de los Ministerios de la Gobernacién y de
Agricultura de 31 de julio de 1952 por la que se aprueba el Regla-
mento por el que han de regularse las condiciones de la leche desti-
nada al abasto ptblico y de las Centrales Lecheras.

3. Orden conjunta de los Ministerios de la Gobernaciéon y de
Agricultura de 29 de febrero de 1956 por la que se dictan normas para
la determinacion de los precios de venta de la leche higienizada.

4. Orden conjunta de los Ministerios de la Gobernacion y de
Agricultura de 8 de marzo de 1961 por la que se modifica el articulo
20 del Reglamento de 31 de julio de 1952, que regula las condiciones
de leche destinada al abasto publico y de las Centrales Lecheras.

5. Cualquier otra disposicion que se oponga o contradiga a lo con-
tenido en este Reglamento.

(B. O. del E., de 7 de octubre de 1966).

2 productos eficaces en la
MASTITIS GANGRENOSA de la oveja

GANGRESINA

- 4
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Ministerio de la Gobernacién

RESOLUCION de la Direccién General de Sanidad por la que se dictan
normas sobre reconocimiento de los cerdos sacrificados en domici-
lios particulares.

Préxima la fecha en que las Jefaturas de Sanidad han de organizar
en sus respectivas provincias el reconocimiento y analisis sanitarios de las
reses porcinas sacrificadas en domicilios particulares, con destino al con-
sumo familiar, de acuerdo con lo dispuesto en la Orden de 23 de diciem-
bre de 1923 y en virtud de la delegaciéon conferida a esta Direccion Ge-
neral por la Orden del Ministerio de la Gobernacién de 17 de septiem-
bre de 1957, he tenido a bien disponer lo siguiente:

1. La temporada de sacrificio de estos cerdos comenzara el dia 1
de octubre y terminara el 30 de abril de 1967.

2. Las normas que han de regular el reconocimiento de los cerdos
sacrificados en domicilios particulares, asi como la inspeccion de sus vis-
ceras y canales y analisis micrografico, seran las mismas que figuran es-
tablecidas en la Circular de esta Direccion General de 20 de julio de 1961
(«Boletin Oficial del Estado) mimero 201, de 23 de agosto del mismo
afo).

3° Por las Jefaturas Provinciales de Sanidad se dara la mayor
publicidad a la citada disposicion y se adoptaran las medidas pertinen-
tes para el mejor cumplimiento de la misma.

(B. O. del E., de 10 de octubre de 1966).

RESOLUCION de la Direccién General de Sanidad por la que se dan

normas para la renovacion anual del permiso sanitario de funciona-~
miento de las industrias de la carne.

En uso de las facultades concedidas a esta Direccion General por
Orden del Ministerio de la Gobernaciéon de 26 de septiembre de 1957 y
ante la necesidad de que las industrias carnicas y derivadas de la carne
renueven las autorizaciones sanitarias concedidas para su funcionamien-
to durante la pasada campaiia, he tenido a bien disponer lo siguiente:

1° Queda en vigor lo ordenado por esta Direccion General en
Circular de 24 de junio de 1962 en cuanto se relaciona con las Indus-
trias Chacineras Mayores y Menores, almacenes al por mayor de pro-
ductos carnicos y de tripas y talleres de elaboracién de tripas, asi como
lo que determina el Ministerio de la Gobernacién en la Orden de 3 de
octubre de 1945 y demis disposiciones concordantes referentes a la in-
tervencién sanitaria de estas industrias, caracteristicas de sus instala-
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ciones y, en general, con todo lo relativo a industrializaciéon de la carne
y preparados carnicos.

No obstante, esta Resolucion queda sometida a cuanto en el futuro
se disponga al respecto por el Ministerio de la Gobernacion.

2." Las solicitudes de prérroga sanitaria para el funcionamiento de
las citadas industrias y establecimientos, para la proxima campaia, que
comenzard y terminara en analogas fechas que la anterior, se elevaran
por los interesados ante esta Direccién General, a través de la Organi-
zacion Sindical correspondiente antes del 15 de octubre préximo.

Se exceptuan las Industrias Chacineras Menores, cuyos propietarios
solicitaran la prérroga, en el plazo seialado, de las Jefaturas Provincia-
les de Sanidad, que por delegacion de esta Direccion General, resolve-
ran todo lo relacionado con las mismas.

(B. O. del E., de 10 de octubre de 1966).

Ministerio de Agricultura

ORDEN de 27 de septiembre de 1966, por la que se dictan normas para
la campana chacinera 1966-1967.

A efectos de fijar las normas por las que ha de regirse la campana
chacinera 1966-1967, con arreglo al criterio de liberalizacion de la vi-
gente legislacion sobre industrias agrarias, y de acuerdo con lo dispuesto
en el Decreto 3060/1962, de 23 de noviembre, sobre las directrices de
estas instalaciones dentro del Plan de Desarrollo Economico y Social.

Este Ministerio ha tenido a bien disponer:

Primero. — 1. La temporada de matanza de ganado de cerda para
industrializacion dara comienzo el 1 de octubre actual y terminara el
30 de septiembre de 1967 para los mataderos generales grigorificos, in-
dustrias chacineras mayores (fabricas de embutidos con matadero indus-
trial o sin él) e industrias chacineras menores, constituidas por ecarni-
cerias, salchicherias y tocinerias que dispongan de instalaciones frigo-
rificas.

2. Para las industrias de las clases mencionadas que no dispongan
de instalaciones frigorificas la campafia comenzara en la misma fecha,
pero terminara el 30 de abril de 1967.

Segundo. — A efectos de reanudar sus actividades en la actual cam-
pana y sin perjuicio del cumplimiento de lo dispuesto al efecto por el
Ministerio de la Gobernacion en el ambito de su competencia, los indus.
triales interesados solicitaran de la Jefatura Provincial de Ganaderia en
que la industria radique la autorizacion de puesta en marcha, acompa-
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fiando la declaracion jurada en la que se haga constar que los elementos
de produccién no han experimentado variacion alguna, de acuerdo con el
apartado b) del articulo octavo de la Orden de este Departamento de 30
de mayo de 1963.

Tercero. — Se mantienen en vigor todas las disposiciones sobre in-
dustrias cérnicas dictadas con anterioridad por este Ministerio en tanto
no se opongan a lo preceptuado en esta Orden.

Cuarto, — Queda facultada esa Direccion General para dictar cuan-
tas disposiciones complementarias sean precisas para el mejor cumpli-
miento de lo que se dispone en la presente Orden.

(B. O. del E., de 18 de octubre de 1966).

[

Gobierno Civil
CircurLar NS 61

DiSPONIENDO MEDIDAS PARA EVITAR LA PRESENTACION
Y PROPAGACION DE LA PESTE PORCINA AFRICANA

A propuesta del Jefe del Servicio Provincial de Ganaderia, y de
conformidad con lo prevenido en el vigente Reglamento de Epizootias
de 4 de febrero de 1955 y Orden circular num. 308 de la Direccion
General de Ganaderia de 29 de septiembre de 1960, dispongo:

Contintia terminantemente prohibido el aprovechamiento de basura
y restos de comida procedentes de hoteles, restaurantes y otros comedo-
res colectivos o de domicilios particulares, asi como de decomisos de
mataderos, muladares, etc., en la alimentacién animal, si dichos produc-
tos no han sido cocidos el tiempo suficiente para su esterilizacion.

Se mantiene en vigor la prohibicion de criar y cebar cerdos en todo
el término municipal de Hospitalet de Llobregat y en un radio, por lo
menos, de un kilémetro alrededor de los depdositos de basuras existentes
en la actualidad o que hubieran existido en los ultimos diez afos en
las demas poblaciones.

A los efectos de garantizar la eficacia de la esterilizacion de los
productos aludidos en el primer parrafo, las personas interesadas en su
aprovechamiento quedan obligadas a recabar autorizacion de la Direc-
cién General de Ganaderia o del Servicio Provincial de la misma, pre-
sentando un proyecto, acompaiiado de un plano o croquis de las insta-
laciones para el proceso de esterilizacion de los corrales y porquerizas,
y una memoria expresiva del sistema de explotacion y régimen alimen-
ticio.

Por la autoridad competente, en caso de que proceda la aprobacion
del proyecto, se fijaran las condiciones sanitarias preventivas comple-
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mentarias; en todo caso se consideraran como condiciones indispensa-
bles: a) Los animales que entraren o nacieren en la explotacién habran
de ultimar su vida econémica en la misma hasta su destino al matatilero
para el abastecimiento, quedando prohibida su salida para su recria y
cebo en otros lugares. b) Vacunacién obligatoria de los cerdos contra la
peste porcina clasica y otras infecciones que seiialare la Jefatura Pro-
vincial de Ganaderia; ¢) Los dueiios de las explotaciones o, en su lugar,
el personal encargado de su cuidado, facilitaran las inspecclopes de orden
sanitario al ganado y a todas las dependencias anexas a aquéllas al _Ve_te-
rinario titular y al personal téecnico que designe la Jefatura Provincial
de Ganaderia. T

La infraceion a cuanto se dispone anteriormente, previa instruccion
de expediente, sera sancionada con todo rigor por la Jefatura del Ser-
vicio Provincial de Ganaderia o por mi autoridad, con arreglo a las dis-
posiciones vigentes.

Lo que se hace piblico para su cumplimiento y general conocimiento.

Barcelona, 10 de octubre de 1966. — El Gobernador Civil, TomAs
GAricano GoNi. — (B. O. de la P., de 15 de octubre de 1966).
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Alta. — Don Pedro Gémez Royo, de Barcelona, procedoﬁte del Co-
legio de Sevilla.

Nacimientos. — El hogar de nuestro compaiiero don Joaquin Mora
Vidal, se ha visto alegrado con el nacimiento de su primer hijo, al que
en las aguas bautismales le fue impuesto el nombre de Alberto.

Igualmente el hogar del compafiero don José Antonio Alvarez Moran,
se vio alegrado con el nacimiento de su primer hijo, al que se impuso
en las aguas bautismales el nombre de José-Manuel.

Por tan venturoso acontecimiento felicitamos cordialmente a los
padres y respectivas familias.

Viaje de estudios. — Recientemente ha salido para Paris, nuestro
compaiiero don José D. Esteban Fernandez, con una bolsa de estudios
pensionada por el Gobierno francués, para asistir a un curso interna-
cional de técnicas frigorificas, de tres meses de duracion.

Deseamos al sefior Esteban hna grata estancia y buen aprovecha-
miento del curso.

Necrolégicas.—El pasado dia 22 de octubre, fallecié en Zaragoza un
buen compaiero, gran amigo del Colegio de Barcelona y de nuestra
Academia de Ciencias Veterinarias, don Félix Gil Fortin, a los 57 anos
de edad, tras larga y penosa enfermedad.

Pertenecia como veterinario al Cuerpo Nacional, en el que ingreso
en el afio 1933 por oposicion, siendo destinado a Almeria. En el afo
1933 pas6 a Zaragoza a la Jefatura del Servicio Provincial de Ganade-
ria para desempeiiar la direccion del Laboratorio Regional del Ebro, en
el cual realizé una fructifera labor en favor de la ganaderia, los veteri-
narios y de la Veterinaria.

Desempenio eficazmente la plaza de profesor auxlhar de Zootecnia
en la Facultad de Veterinaria, cesando como tal, voluntariamente, por
el excesivo trabajo que tenia y por su delicado estado de salud. Fue facil
y ameno escritor, versando sobre temas profesionales veterinarios que
fueron publicados en revistas profesionales y prensa.

En el entierro verificado el dia 23 y en los funerales celebrados el
dia 24, en la iglesia de Santa Engracia, se puso de manifiesto el gran
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nimero de amistades que tenia. Hubo representaciones de la Direccion
General de Ganaderia, los sefiores Delgado Jorro y Martin de Frutos.
Por la Facultad de Veterinaria el sefior decano, don Félix Pérez y Pérez,
y vicedecano, don Jesis Siinz y Sainz-Pardo; secretario, doctor don
Angel Sanchez Franco; doctores don Isaias Zarazaga y don Eduardo
Respaldiza. Por la Jefatura Provincial de Ganaderia don Luis Martinez
Herce ; por el Instituto Nacional de Colonizacion, el ingeniero jefe don
Francisco de los Rios; por el Colegio Provincial de Veterinarios, sefiores
Marifioso y Casaii; por el Sindicato de Ganaderia, sefior Collados; por
la Casa de Galicia, don Angel Jordana; por la Facultad de Veterinaria
de Madrid, doctor don Pascual Lépez Lorenzo; por el Colegio de Vete-
rinarios y Academia de Veterinaria de Barcelona, seior Séculi Brillas;
por las Jefaturas Provinciales de Ganaderia de Guipuzcoa, Soria y Hues-
ca, sefiores Mombiela, Escartin y Pérez Tomas, y sefior Romagosa, de
Madrid, mas un gran nimero de veterinarios titulares de la capital, pro-
vincia y region, militares y libres, que rindieron su dltimo homenaje a
tan digno veterinario que supo ser compaiiero y jefe.

En estos momentos de afliccion de los familiares, nos asociamos
sinceramente a su profundo dolor.

% % %k

En Belinchén (Cuenca), donde residia, falleci6 don Luis Salazar
Denche (e. p. d.). abogado. hermano de nuestro compaiiero de Manre-
sa, don José Salazar.

Al participar tan sensible pérdida damos nuestro mas sentido pé-
same a nuestro compainero y familiares.

Loteria de Navidad. Como cada afo, en la Tesoreria fiel Colegio
hay loteria de Navidad a disposiciéon de los sefiores colegiados. Con.
viene recordar que cada afio se agota.

Reunién de la Junta de Gobierno

Acta de la sesion celebrada del dia 22 de septiembre de 1966

En el local social, a las 6 de la tarde, se reine la Junta de Gobierno
del Colegio Oficial de Veterinarios, bajo la Presidencia de don José
Séculi Brillas, con asistencia de los miembros de la misma, excusando
su asistencia el Sr. Carol por encontrarse ausente de Barcelona.

Abierta la sesién, se da lectura al acta de la sesion anterior que
es aprobada. A continuacién se pasa al orden del dia, tomandose los
siguientes acuerdos:
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Dar de alta como colegiados a los siguientes sefores:

Don José M." Riu Monsé, de Barcelona, procedente del Colegio de
Guiptuzcoa; don Buenaventura Clavaguera Clavaguera, de Argentona,
procedente del Colegio de Gerona; don Pedro Gémez Royo, de Barce-:
lona, procedente del Colegio de Sevilla.

Solicitud de inscripeion en el libro registro de interinidades pre-
sentada por don Luis Ballabriga Vidaller. Se acuerdo darle el tramite
reglamentario.

Escrito del Presidente del Colegio de Veterinarios de Tarragona
comunicando a este provincial el escrito enviado al Consejo General de
Colegios, sumandose a la consulta formulada por el de Barcelona, re-
ferente a la posible situacion administrativa de plazas de Veterinarios
Titulares, en caso de reforma de plantillas.

Escrito de Prevision Sanitaria Nacional, referente a la Seccion del
Automovil.

Circular de la Seccion de Presidencia del Consejo General de Co-
legios solicitando el envio de las listas de Veterinarios Titulares inscri-
tos en este Colegio. Se acuerda remitirlas.

Escrito de la Jefatura Provincial de Sanidad comunicando la baja
como Veterinario Titular interino de San Celoni, de don José Pablo
Sanchez Ortiz.

La Junta estudia los expedientes académicos presentados para optar
a los premios de estimulo al estudio para hijos de veterinarios colegia-
dos. De un total de 23 expedientes presentados, han correspondido los
premios, por mejor puntuacion académica a los siguientes estudiantes:

Estudios elementales: Montserrat Séculi Palacios, Javier de Gracia
Roldan, Remedios Mestres Moliner, Maria Gracia Lucena.

Estudios medios: Montserrat Mestres Moliner. M. Rosa Mestres
Moliner, Luis Bernal Dominguez.

Estudios superiores: Marcos Albiol Ribas, Luis Pérez Maiquez,
Fernando Pérez Maiquez.

Estudios Veterinarios: D. Francisco Javier Séculi Palacios, . Luis
Vifias Borrell, D. Javier Insa Auladell.

El Jefe de la Seccion Economica da cuenta del envio de la trans-
ferencia al Consejo General por un total de 190.708’— pesetas importe
de impresos y sellos varios correspondientes al primer trimestre de 1966.

Se ultiman los detalles sobre los actos a celebrar el dia de San
Francisco de Asis, con la posible asistencia del Secretario General de
la Direecion General de Sanidad, don Enrique de la Mata y el Subdi-
rector General de Sanidad Veterinaria, don Alfredo Delgado Calvete,
para participar en el homenaje al Inspector Provincial de Sanidad
Veterinaria, don Antonio Borregon.

Sin mas asuntos que tratar se levanta la sesiomn, siendo la ocho y
treinta de la tarde.
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