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Xisca Ferragut

Emprendedora. Junto a su pareja, Dionis Ballester, ha
abierto un restaurante de cocina mallorquina.

«AQuI conocen
la sobrasada
V la ensaimada

FERRAN NADEU

Catalina
Gaya

Cuando un proyecto es cosa de dos,
esimposibleno darvozalas dos per-
sonas. Xisca Ferragut vivié en Ma-
llorcahastalos 31 anos. Sequedé sin
trabajo yvino a Barcelona para estu-
diarinterpretaciéon de lenguadesig-
nos. Dionis Ballester, su pareja, la si-
guidéyporesotambién apareceenes-
ta entrevista. En menos de un afo,
los dos han montado uno de los po-
quisimosrestaurantes de cocinama-
llorquina que hay en Barcelona. Eso
si, dice Dionis, sin pretensionesy
«sin ser puristas».

-¢Se consideran emprendedores?
-Dionis: [Se rie] Yo le seguro que no.
Nunca se me paso por la cabeza que
viviria en Barcelonay, ni mucho me-
nos, que abriria un restaurante de
cocina mallorquina.

-Xisca: Yo si me considero empren-
dedora. Sitengo ganasde haceralgo,
mearriesgoylointento.Siempre ha-
bia querido tener un restaurante.
Habia trabajado como camarera en
Algaida, mi pueblo, y me gustaba
mucho. Era algo que mi familia sa-
biaysupongoque poresono fueuna
novedad ni una sorpresa para ellos.

—-¢En qué trabajaba en Mallorca?
—Xisca:En el mundo de la educacién
social. Mi ultimo empleo fue en la
Fundacié Deixalles, en Inca. Ah{ tra-
bajaba con personas en riesgo de ex-
clusién social y laboral. Se me acab6
el contrato, al mismo tiempo que se
hacia un ERE en la empresa, y me
quedé sin trabajo. En Mallorca, ha-
biaestudiado un curso en lenguade
signos, y decidi venir a Barcelona a
formarme como intérprete.

-¢Y como se les ocurre abrir un res-
taurante?
-Dionis: Bueno, ni el uno ni el otro

«Nieluno nielotro
teniamos trabajo, asi
que o abriamos €l
restaurante o nos
ibamos a Mallorca»

teniamos trabajo. Yo vine a Barcelo-
naporqueXiscaviviaaquiytambién
se me acabd el contrato. Asi que era
o abrir el restaurante o regresar a
Mallorca. Somos cuatro socios. Deci-
dimos arriesgarnosy probar.
—Xisca: {Te acuerdas? Todo surgi6
porque fuimos a una exposicioén de
unaamiga en el restaurante Cera 23
y empezamos a maquinar la idea.
{Por qué no abrimos un restauran-
te?,{porquénolointentamos? ilma-
ginese, era diciembre e inaugura-
mos en abril!

-Dionis: En esos cuatro meses, supi-
mos que El Boliche, el restaurante

que esta frente al teatro Llantiol, se
traspasaba. Nos gustaba el barrio.
Ademds, fuimos a Mallorca para pe-
dir dinero prestado ala familia. Sile
soy sincero, daba por sentado que
mi madre me diria: ‘iEstds loco!’, pe-
ro fue todo lo contrario. Me sorpren-
dié mucho. Hasta vino a Barcelona
antes de abrir, y me dio un curso in-
tensivo de cocina mallorquina.

-¢Por qué cocina mallorquina?
—Xisca: iPorque no hay! No sabe lo
contentos que se ponen los mallor-
quines cuando nos descubren.
-Dionis: Es cierto, en el centro hay
de todo, pero no hay ni cocina cata-
lana ni mallorquina. iSupongo que
se puede decir que somos un restau-
rante étnico!

-Expliquele a los lectores, ¢tan dife-
rente es la cocina mallorquina de la
catalana?

-Dionis: Si. En la cocina, la verdad,
somosdiferentes.Senota porque, en

Barcelona, es muy dificil encontrar
las hierbas, las verduras, cierto tipo
de carne... Los africanos, los latinoa-
mericanos y hasta los turcos estdn
mds acostumbrados a nuestros sa-
bores y texturas que los catalanes.
Aqui les parece algo exético...y dife-
rente. En temas de lengua,claro, so-
mos iguales. Nosotros nos sentimos
muy bien, ya somos parte de Barce-
lona.

-Lodice porlapersecuciéondel cata-
lan en Baleares.

—Xisca: En Mallorca, ahora se vive
una situacion desastrosa.

-¢Y dénde encuentran los produc-
tos?

-Xisca: La mayoria de las cosas las
traemos de Mallorca. Cuando abri-
mos, mi hermana vino con una fur-
goneta cargadisima. Se puede decir
que hemos elaboradola carta pocoa
pocoy condicionados por lo que en-
contramos o traemos. Pensdbamos
hacer simples paamb oli, peroaeso se
sumo el frito, el tumbet, los variats...
-Dionis: Aqui solo distribuyen las
marcas grandes. Por eso, tampoco
nonosimportano ser puristas. Esta-
mos aquiy nos gusta...la mezcla.

-¢ Tienen esaimadas?

—Xisca: Estd en proyecto hacer un ta-
ller de ensaimadas y otro, de pana-
des...Y también dariamoslos talleres
con lengua de signos. Acabé el ciclo
hace solo un mes. iEstoy muy con-
tenta!

-Dionis: Es un poco como ser emba-
jadores de la cocina mallorquina.
Aqui solo conocen la sobrasada y la
ensaimada.

—-¢Por qué se llama Ca na Mindona?
—Xisca: [Se rie| Es el apodo de mi fa-
milia. Viene de mi tatarabuelo.=
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