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ERONICAQUINCE NAT

[.a salchicheria tiene tipos
mente originales en su presentacion, co
mentacion y tratamiento; el chorizo no
ne semejante en la larga serie de embutid
que figura en las listas de la industria salchi
chera umn wctonal ; ni los dtalianos, ni en las
islas del Mediterraneo, en donde, al decir de
Cothray, la ria refleja mucho los
tipos espafioles, fabrican embutidos semejan-
tes al chorizo, :

FEl pimentén es también condimento na-
cional, aun cuando los Estados balkanicos. y

en especial Hungria, lo hayan ,m]m.m/ do
con €l nombre de paprika, palabra intradu
ble a todos los idiomas, exceptuando el es-
panol; en ningtin formulario se h'l]}]t del
plmcmnn y todos citan la pa 1r‘:
asi que Espafia envia muchos miles ;[; -'c. 08
a los mercados hiingaros,
del pimentén no alcanza la importancia y la
L\tmwrm que en muestro pais.

No sélo en la salchicheria espafiola hay
tipos origin: iles y embutidos que no se co-
nocen en otros paises » ¥ s1 hacemos extensiva
esta 0])\{‘1\'&1'?‘1 a los jamones, también po-
demos citar el “jamén serrano” para_co-
merlo crudo, como una especialidad espafiol

Tampoco nuestro tipico jamén tiene nom-
bradia en el mercado internacional: cuando
los fabricantes extranjeros preparan jamo-
nes para comer en crirdo, cuando el comer-
cio ofrece jamones crudos, se les llama
“Jamén de Praca”, producto semejante al
jamén serrano. la moda, que también en-
reda en las comidas y sobre todo en las co-
midas frias de café, cerveceria...,
niendo la e del jamion de Praga,
desterrando al jamoén de Ym'l\' 0 jamodn co-
cido. de consumo universal

Chorizo y jamdn serrano so
aholengo aL-\pnu-[ v, sin embargo, casi des
conocidos fuera de nuestro piiblico;
tros, que hemos adoptado toda la charcuterie

espafiola tiene

.‘;.'.ILIH"'.'

porque el ¢ l'!"‘.'-.:l

-|'~'i;’| ﬁg‘]n.-

alimentos de

ToSs0O-

sbnobismo y otro

extranjera, un poco por
) 1 tipos gustosos, no hemos

WOICO PO ] ue Trene

nuestros embutidos tipicos,

e tratarse t] embutidos de conser-

transporte y larga con-
altere mmua;

1 gracias a
| les de Amieri registra
cifras de exportacion en estos alimentos.

observaciones

Para argumentar
vamos a dar las ultimas cifras ||l‘|J]‘L -
das por el Consejo de Fconomia Nacional,
ion a importacion y exportacion de
emb utidos, jamon, carnes y grasas de cer-
do; las cifras corresponden al afio 1927, y
las comparaciones se hacen con los dos afios
anteriores.

1.” Importacion
ductos del cerdo

nuestras

v exportacion de los pro-
= S = e FE i
durante ¢l de 1927:

EMBUTIDOS DE TODAS CLASES
Unidad: Kilogramo, Su valor: Importacién, 4
Exportacion, 5,60 pesetas.

pesetas.

IMPORTACION ! ["\I"ll\l‘\klfl\

Cantidad | Pesetas || C .{n]hhd Pesetas

Canarias....... | 73.020
Cetiflrrest s 5ol, _ [ 27.088| 151.693
Fernando Pao . . | . 2.241
Melillar> . lto % | 26.239
Alemania. ....|| 226 | 1.144

Arfeliai i | ‘ 54.634
Argentina.. ... : 139 | « 557 | 28.814| 150.118
Bélgica.. . ,.... i [I 8322 16.603
Brasil: i3 | 290 1.624
Costa Rica . .. | 20| 112
Cubals: Tuiie: 5t [ I 122,952
Chilerl=5 et | | 401
Dinamarca. . ... 4 | 16 | ‘

Estados Unidos 24 | 96 || 5.203
Falipliyas St 21,242 |

krangia‘r s 1.186 h'.I‘IiI!

Gran Bretana.. : 28 |

Holanda .
Italia.

Suiza. L
Urdguay. /000 |

3.576 | 14.545

TotaLEs. ..




JAMONES
Unidad: Q. M. Su valer: Importaeion, 496
tas. Exportacion, 687 pesetas.

Partida 1.325.

pese-

IMPORTACION EXPORTACION
C | Pe Cantidad |
Canarias. ... .. | 42
5, =] 1] o Ee : | 400
Fernando ['ms | 15
e e 453
Alemania. . : 26 106

Argentina..... 18 26 |
Béfoicagi. .. itf l
Colontbia..... . .| | 2 1.174
Costa Rica.... 2 1.174
BUbAE ot 3 | /S5 343.395
Checoeslova qulu 5 12480
CHile s 50 - 2 1.174
Dinamarca. . . 29 | 14.384
Estados Unidos.| 109 | 54.064 19 |
I'i!ipin.'tx' ,,,,,, | 6 |
Francia. derr 193 | 2
Gran [illellu % A7) 312 2
Holanda.. ... 4 084
Jtallar st 25 0992 154 ‘ 00.398
1
TOTALES. .. 453 |214.768| 1.720 |1.009.590

CARNES I'l[' CERDO § y
LA MANTECA DE
: Q. M. Su valor:
Exportacion, 24

Unidad

| IMPORTACION

Alemania. . ...
Anderga. . ... .||

Argentina... . 21

E. Unidos.. .. .|| 12.153 | 3.
Francia.. . ..l 1
Gibraltar | 24 |
Gran Bret: mu 111 |

Holanda... .. .| 540 | -_;4n 540

}\ _J"*-;'ll

TOTALES. 12.858 | 3.638.814

2.° Estado comparativo de las importa-
iones y exportaciones realizadas durante los
atos 1927, 1926 y 1925:

| IMPORTACION

Pesetas

EXPORTACION
Cantidad | cantidad
| | I

Embutidos de tods
a0 14.k

Pesetas

clases.
1228.8121

Ao 1927

g 3 ;
1026. ... 4834 | 24.170/ 482306
— 1925 2974 | 14.870494.396

Jamones,

Ano 1927... . | 435 | ‘)!3?61] 1.887 |
356 | 153.792 4.971|
436 | 4,092

Carnes saladas mantieca.
..l 12.858 |3.638.814 (| 196.591
T 1.794 | 312.15¢ 8.976
1925. ... 3.087 | 693.738! 4.369

18‘% 352 .810.290

, tocino v
48.542.86
1.834.960
017.480
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estadisticas acusan una
orta 1on de rll'.]l'.'
1O (1 Hli el ano

Mos

antes ; anote

asas
las
nen en K
mas civ
tan la zona fria y

clima, comer
afioles son de fi

en esos mismos

industrias de
yafia un gran por-

ilizados, mas con-

ion, son de tipo
renito  lleoara
:\:.J- 1 1 \h‘ (@

ro, productos de carne;
“hos cuando

n de insistir sobre estos hec

tengamos mas datos.

Durante muchos afios, mejor, siglos, la fa-
bricacion de embutidos era industria fami-
r, patrimonio de unos cuantos pueblos que

todavia conservan la fama de sus produc-
tos y siguen las tradiciones elaborando los

embutidos ; también

mbutido se ha

Mismos
1y antiguo el
iltiples mixtificaciones y adulterac
la socarroneria popular refleja en un ada-
gio para despreciar los embutidos: “carne en
calceta, para quien la meta”; expresion de
nl\ww'l".m/i y al mismo tiempo invitacion a
a lustria familiar en la fabrica-
n de embutidos.

[,os tiempos son de ndes empresas, de
trabajo en serie; la fabricacion casera tiene
aue ceder ante la oran industria; el embuti-

1
-‘_lllrf'm' t!-_'

ones que

do familiar pierde terreno ante el embutido
de marca, y hemos de aplaudir esta reforma

en nuestras costumbres que mos permitiran
un acrecentamiento de la produceion y una
mayor expansion comercial.

Al mismo tix‘ll‘}iin gue surge la
salchichera, €l Gobierno ha
trazar normas generales
'|'|1'iu‘ para garantizar la pureza
y la co .1']=|~ m de las mezclas,
l arvenciom oficial queda
;1.«'}.-;-r:tu sanitario, exigiendo pu-

embutidos, primgera condicion
un producto y AT

accion oficial ha de ayu-

gran in-
creido
en el B

dustria

conveniente

reza len los
para acreditar
fama comercial; la
dar también a que los productos puedan ex-

SOy su

portarse a lejanos paises, y sobre esto. esta-
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mos sin hacer mada, o quizd peor, dificulta-
dos de hacer nada.

En primer término hay que poner nues-
tra legislacion de salchicheria de acuerdo con
las mormas corrientes de la fabricacion de
alimentos ; el embutido ha de ser sano y puro
en su composicion, no consentir minguna
mezcla para dar sensacion de falsedad: den-
tro de estas condiciones tampoco impedir la
adicion de productos encargados de mante-
ner estas practicas, estas caracteristicas, du-
rante toda la trayectoria comercial.

En la exportacion el embutido sufre gran-
des cambios de clima, y sus componentes or-
ganicos experimentan modificaciones que con-
viene no cambien para mantener los carac-
teres tipicos, tanto como la pureza en {a
elaboracion exige también cuidados en la
conservacion. :

Recuerdo a este propésito la gran activi-
dad que los fabricantes alemanes han des-
plegado para exportar sus miltiples formas
de embutidos por el mundo entero: la Socie-
dad de Agricultores de Alemania, el afio
pasado, ha patrocinado varios estudios y tra-
bajos para conocer las condiciones del me-
dio en que ha de enviar los embutidos a
las colonias y las modificaciones que experi-
mentan durante el trayecto; otro punto im-
portante y al que se le ha concedido gran
valor es al envase; no he visto ninguna con-
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clusién de estos estudios, pero contienen gran
cantidad de datos para organizar una ex-
portacion de embutidos ; maturalmente, estos
datos solo tienen valor para los embutidos
tipo aleman, cuya composicion y prepara-
cion difiere mucho de los nuestros; pero de-
muestra el hecho que también los fabricantes
alemanes se preocupan no sélo de vulgarizar
las recetas, sino principalmente vender sus
productos, ampliando asi €l radio de su in-
dustria.
* % %

Hay que abrir mercados a nuestros pro-
ductos de salchicheria, a nuestros jamones
serranos, ayudande a la iniciativa privada
con adecuadas disposiciones gubernamenta-
les; la quimica alimenticia ha progresado en
estos ultimos afos; la pasteleria se ha bene-
ficiado inmediatamente de estos descubri-
mientos; la industria licorera, en el pais del
mejor vino, también ha ampliado su cata-
logo de bebidas; sélo la industria chacinera
sigue sujeta a formulas antiguas, 4 mormas
arcaicas, sin poderse beneficiar de los mo-
dernos productos, que mejoran su calidad y
contribuyen a uma larga conservacion. Hay
un amplio programa: buscar la intima cola-
boracion de fabricantes, de téenicos y auto-
ridades sanitarias para mejorar esta indus-
tria, tanto en.el orden interno como en la
exportacion.

GANADERIA

El progreso dela ganacleria extremeﬁa(')

Para nadie es una ineégnita actualmente que
si Castilla es el granero de (spana, Extremadu-
ra, v principalmente una de sus provineias, Ba-
dajoz, es la principal abastecedora de la despen-
sa nacional en productos carniceros; de sus fa-
bricas de hilados, con lanag: del gusto de los
gastrénomos, con sus embutidos vy salazones, y
principia a lanzar sus quesos, de los que algin
tipo tiene marcada aceptacién en el mercado.

8i como Badajoz supo dominar la explotacion
de la ganaderia en sus distintas especies y razas,
gracias a la fertilidad de su suelo, a la bon-
dad de su clima, a la abundancia de piensos, a
Sus prévidas montaneras, hubiera sabido encatu-
zar sus actividades al conocimiento perfecto de
la industralizacién de esta rama de la economia
nacional y sus derivados (recria, cebo cientifi-
Sl A L

(1) Con motivo del viaje del Sr. Ministro de Economia al
Matadero de Mérida, nuestro amigo compafnero Sr. Ruiz Fol-
2ado nos remite el siguiente articulo sobre la importancia de
la ganaderia extremena.

co, embutidos y salazones, quesos, lavaderos de
lana, carda y fabricacién de hilados, ete., ete.),
hoy no habria regién espafiola que pudiera com-
petir en riqueza con ella por muy ubérrimamen-
te dotadas por la Naturaleza que estuvieran, ni
por grande que fuera la cultura de sus hijos.

Cria enormes cantidades de toda clase de ga-
nados, de las que rTeserva una pequefia propor-
cibn para su recria y remate, exportando el ex-
cedente a ambas Castillas, Murcia, Valencia v
Cataluna, en donde especialmente son recriados
y cebados los cerdos extremefios, dejando ele-
vados beneficios a sus industriales, y perdiendo
con ello nuestra regién una proporciéon de pe-
setas, que emigran al embarcar los Ilechones
para su exportacion.

Es natural que puede objetirseme que es muy
dificil a la clase ganadera media, que no dis-
pone de grandes reservas monetarias, la defen-
sa durante el tiempo prudencial de remate, sin
agotar sus disponibilidades y caer como conse-




cuencia en manos de la ust cien veces peor
sus prod antes de la sa-

pero no cierto que

salieran ¢ individualismo su a que los ca-

rac n cooperativas de defensa,
grandes agrupacio-

defender sin

teriza y 1
del tipo de las hungaras, o
ganaderas

nes permitieran
agobios su neg suntos ganaderos mar-
charian por otrog derroteros més firmes que los
actuales, el mercado nacional no tendria que vol-
ver sus ojos a la importacién en ciertos difi-
ciles momentos; llegaria el dia de tener un ex-
snte de produceion al que habria que buscar
la, y podriamos cc mpe tir en baratura de pro-
'11“m con los mercados argentinos, asi: s
norteamericancs. El albur que ano tras afo des-

1do los

de 1920 vienen corr

ganaderos u\'u-nwnm
con cerdos, lar i ¢

lanas
n. las
étricame ent e

v :1' unos,

cialmente
se dan en

C1Im: cronon

estas que

temporadas de todos conocidas, sin que quepa
la mAs minima defensa, por la dispersion de
fue _s::m:uie v sin que lleguen al consu-

midor los , continuaran por in illo
si éstos no se deciden a formar sus agru-
ones de defensa o ayudan mancomunada-
mente al éxito de empresas en marcha (Mata-
dero Industrial de Mérida), que en principio ¥y
a fin de cuentas por ellos y para ellos nacié.

La disminucién de montaneras de encina,
o mejor dic su desaparicion por la accion des-
tructora de la plaga de oruga que las ataca
vVino a

tempore

lae
Lels

afio tras afio con enorme inter agra-
var el preblema terril te al restar al ga-
nadero un medio de luc tanta nnpm'l:mcia
y de tan gran abundancia, que le permitia ce-
rrar Sus graneros a principi del mes de no-

viembre y no sentir la necesidad de acordarse
de ellos hasta muy préximo abril del siguiente
afio. Si s6lo fuera este el perjuicio, aun podria
pasar; pero lo peor es que para llenar el défi-
cit de piensos producido por la falta de be!l
se tienen q importar cantidades de cons:dera-
»ion de otros, especialmente maiz, c'nliwl':mdn por
este concepto de lw]nn.a una buena cantidad de
pesetas, con evidente perjuicio para nuestra
economia. Gracias a Dios, ya Andalucia pro-
duce, y produce bien, mucho maiz, y Extrema-

dura comienza a darse cuenta que junto a los
clisicos cereales puede y debe unir de verano
este cultivo, de gran rendimiento y de mayor
utilidad.

Bien;
das las

pues pese a tod
mnt'ul:ulm-innv.». a
enfermedades, a

: las difienltades, a to-
todas las plagas
-uantas circuns-

sus inmensas
tancias se han opuesto y se oponen a su pro-
greso, aunque sea con moldes del siglo pasado,

a avanza y adquiere im-
portancia mayor de afio en afio merced al tcsom
de sus propietarios, a su decidido propésito de
adelanto, a su enorme aficion por las cosas de
11 de donde sacan a fuerza de sudor ¥y
el producto que los permite vivir a

la ganaderia extrem

ellos v los suyos, inculeando, a su vez, a-los
hijos ese mismo amor y esas mismas aficiones,
que los retendrd mas tarde sobre el pedazo de
tierra » hereden.

La canaderia espanola, la ganaderia extre-
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nte en todas las esferas de
on desmedida, de oportuni-
adquirir productos ¥
que para proporcionarle
necesarios a su existen-
vacunas) ; algo parecido
agricultura con semillas,
productos quimicos, medi-
precisamente cuando su

mantiene lat
una atenc

mismo pal

meha,

sus

tarde
de elementos
(piensos,

que

mas

cia
a lo

sSueros \
ocurre a la
agricola,
*amentosos, abonos, L':\{‘..
suelo es capaz de dar lo que dé el mas fértil,

sus téenicos, solidamente preparados, produeir
todos los elementos profilicticos y curatives que
los ganados precisan, y con sus conocimientos
zootécnicos dirigir cientificamente la alta explo-
tacion ganadera. Que capitulo sin importancia
parecera a los no iniciados éste que acabamos
de enunciar; pero si nos fijamos detenidamente
en el aspecto segundo, sueros y vacunas, pode-
mos afirmar, sin temor a ser rectificados, que
supone para la economia ganadera y nacional
de seis a ocho millones de pesetas, que emigran
anualmente de Espaha por importacion de es
pecialidades, euando con una pequena ayuda Ik
fibenicos espafoles producirian sueros y vacu-
nas de tan alta calidad como los extranjeros y
a precios asequibles al bolsillo del ganadero,
eliminando esta importacién y la multitud de
intermediarios que campan por sus respelos en
las regiones ganaderas, encareciendo desmedida-
mente el producto con grave quebranto para la
ganaderia, que por su encarecimiento no puedv
hacer uso de buenos oficios en la mayoria
de los casos.

Los ganaderos extremefios en pocos anos han
avanzado en procedimientos de explotacién no-
tablemente, y basta recorrer algunas fincas de
propietarios diferentes para darse cuenta de ello.
Asi los magnificos apriscos de Casa Colorada,
Mimbrero, Monjias, Carboneras, Valhondo, Los
Morines, El Novillero y otros muchos que po-
driamos citar; en estas dehesas se siembran ade-
mas grandes extensiones de veza, magnifico fo-
rraje de invierno, sin contar las enormes can-
tidades de alfalfa, coles, etc. que dan las huer-
tas. Ya no estan los rebafios sin albergue noctur-
no; las parideras transcurren normalmente; aun-
que la temporada tea lluviosa, las reses tienen
suplemento uutritivo abundante, caso de que en el
campo escasee. Reunidas estas condiciones, per-
miten eriar méas corderos en menos tiempo y me-
jores, sin que la lana pierda en .calidad, y dan-
do, por lo tanto, una fibra mas larga, re sten-
te y limpia.

Exactamente igual ocurre con los locales para
alojamiento de cerdos: lo que antes eran inmun-
dos zahurdones de tierra y monte, se transfor-
man en confortables edificios de mamposteria,
cemento armado o similares, cientificamente con-
cebidos, en donde la temperatura esti perfecta-
mente wg’uldrm por los sistemas de ventilacion
Las corraladas de tierra igualmente

sus

en bog:
van sustituyéndose por corraladas de mampos-
terfa de diferentes modelos, pero predominan-

do el tipo cordobés; corraladas modelos pueden
verse en Pallares, El Salamanco, Llerena, Las
Carboneras, E1 Mimbrero, ete.

No descorazondndose el ganadero por que las
circunstancias del merecado le impidan vender con
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alglin beneficio, se entrega en cuerpo y alma'a
la produccién de animales; pero es fran :amente
desconsolador ver las castraciones de innumera-
bles cerdas de cria cuando los precios de los ce-
bones se vienen abajo, sin fundamento ni mo-
tivo que lo demanden, sino por las luchas de
encrucijada que establecen los abastecedores de
los grandes mercados a capricho de sus apeti-
tos ¥ en contra de la economia ganadera nacional,

Como ven nuestros lectores por el nimero de
detalles que voy tratando, la explotacién de la
ganaderia lleva aparejada una cantidad de co-
nocimientos no despreciable ¥ sumas de gran im-
portancia; de aqui que cueste tanto trabajo am-
pliar los negocios ganaderos econ los beneficios
que se obtienen, cosa que no ocurriria =i el pro-
pietario, el arrendatario, el ganadero, en una
palabra, tuviese a su disposicién, dentro de so-
ciedades adecuadas, elementos para la recria de
sus animales y mas tarde para su engorde.

En un anterior articulo hacia la sugerencia
de la creaciéon de sindicatos de cebadores extre-
meios, en relacion con el proyectado mercado
permanente de Zafra (1), semejante a los que
existen en Hungria.

La importancia de la ganaderia extremefnia es

algo consustancial al concepto de la regién; pero
muy dificil de apreciar integralmente por las
grandes deficiencias con que se hicieron las es-
tadisticas conocidas.
Asi, en la de 1921, Badajoz figura con 1.770.000
lanares, 421.735 cerdos, 204.805 2abrios, 62.314
vacunos 933.400 aves. Desde la fecha en que
se confecioné esta estadistica a hoy tenemos una
gran variacién en el censo ganadero provincial.
Los equinos han disminuido de manera alarman-
te y también los vacunos; en cambio los lanares
¥ cerdos han aumentado proporcionalmente a la
disminucion de los anteriores, ¥ en algunos térmi-
nos municipales desproporcionadamente,

Nuestros ecileulos hacen ascender la poblacién
lanar y cerdia extremefia a 2.200.000 cabezas
de la primera especie y 600.000 de la segunda,
Cifras muy respetables, que hacen meditar a los
que se interesan por estos problemas en la nece-
sidad de atender con mayor esmero esta riqueza
patria, base de una Espafia fecunda vy bien ali-
mentada, fuerte, de grandes energias, dispues-
ta a las mayores empresas; no olvidemos que la
salud de un pueblo estd en razén directa a la
abundancia de su despensa, y si en ésta predo-
mina la carne o sus derivados mucho mejor.

Me fundo al hacer estos cilculos en las ecifras
que arrojan las dos estadisticas de la feria de
Zafra de 1927 y 1928,

En 1927 entraron en el rodeo de Zafra: Lana-
res, 72.336 - cabezas; cerdos, 41.799; wvacu-
nos, 886; cabras, 695,

En 1928: Lanares, 43.827;
cunos; 887; cabrios, 1.098.

Estudiando la relacién de entradas por pue-
blos y conociendo 1a importancia ganadera de
éstos, podemos fijar en un 18 por 100 del total
cerdio provincial el llevado a Zafra sin temor
a equivocarnos.

Estas estadisticas

cerdos, 33.495; va-

de la feria de Zafra ha

(1) Véase LA CARNE, 31 julio 1928,
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sido posible hacerlas gracias a Ia decisién de
la Excma. Diputacién Provincial, pues antes
se hacian unos cileulos fantdsticos sobre la can-
tidad de animales en el rodeo, Y nunca podia sa-
berse la verdad ni por remota aproximaciéon., De
todos modos, estos niimeros que copiamos mas arri-
ba, dan perfecta cuenta a los no versados en es-
tos asuntos de la enorme importancia que dentro
de la riqueza agropecuaria de la provineia tienen
estos factores ganaderos.

Y, para terminar, nos vamos a permitir com-
pendiar las generalidades expuestas en unas cuan-
tas lineas.

No cabe duda, pues queda perfectamente de-
mostrado, que la ganaderia extremefia tiene una
colosal importancia dentro de la economia nacio-
nal, y si con visién exacta de lo que es y repre-
senta se piensa ayudar al propietario a produeir
mas, mejor y mas barato v a defenderle contra
las asechanzas de los especuladores, no pueden
olvidarse los puntos que tratamos en este tra-
bajo y que son de capital importancia.

El Matadero Industrial de Mérida, la cons-
truccion del Mercado de Zafra, en su doble pa-
pel de mercado y establecimiento industrial; el
estudio de las plagas del arbolado ¥ su posible
desaparicion, el cultivo del maiz, la creacién de
cooperativas ganaderas de criadores, los cebade-
ros cooperativos, la transformacién de razas pro-
ductoras de grasa en productoras de carne, la
seleceién y mejora de nuestros merinos, con vis-
tas a un mayor rendimiento de lana de la mas
alta calidad; mejora de nuestras vacas leche-
ras y, por iultimo, el posible desenvolvimiento,
libre de tributos, de las industrias avicolas, que
dia a dia adquieren mayor importancia en nues-
tra region, gracias al entusiasmo de unos cuan-
tos aficionados, que, perfectamente capacitados
por estudios adecuados, han fabvicado los cimien-
tos de una gran riqueza.

En parrafo aparte, por su gran transcenden-
cia en la defensa de los intereses ganaderos, ha-
cemos mencién de la necesidad imperiosa en que
Espafia se encuentra de nacionalizar la produe-
cién de suero-virus contra la peste poreina. Nada
decimos de los productos para combatir las en-
fermedades de las distintas especies de animales,
ya nacionalizados, y entre cuyos laboratorios a
ello dedicados hemos de hacer resaltar la labor
desarrollada por el Instituto Veterinario Na-
cional.

JUAN Ruiz FoLcapo

Badajoz, 29 enero 1929.

Visado por la Censura
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Holanda: Pl’ﬂ(lOS y ganaclos
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III. GANADERfA INTENSIVA.—E] ganado de los
Paises Bajos, en cuanto a vacuno ¥ caballar, es
de origen autéctono; los historiadores nederlan-
deses afirman que la ganaderia vacuna ha sido
desde tiempos remotos una de las riquezas mas
importantes del pais y el principal recurso ali-
menticio de sus habitantes; afirman también que
en épocas pasadas los holandeses regalaban  Te-
ses vacunas a los soberanos, grandes senores ex-
tranjeros, a titulo de obsequios valiosos, porque
estas reses eran tenidas en gran aprecio por su
rara calidad y produccién; juzgan que estos re-
galos han contribuido a crear la fama del ga-
nado holandés en todos los paises.

En cambio la raza de ganado porcino y lanar
son en su mayoria de origen exdtico, aclimata-
das, pero siempre reses de gran produceion.

Los ganaderos holandeses han aceptado como
lema criar s6lo reses selectas; obligados a vivir
en poca tierra, exigen que plantas y ganados
proporcionen el maximo rendimiento; han llega-
do a estog limites mediante una perfecta orga-
nizacién cooperativa, guiada por instituciones ofi-
ciales y por los consejos de los hombres de es-
tudio; estoy convencido que nada nuevo diré,
sin embargo, creo conveniente resefiar somera-
mente las razas de ganado que pueblan los Pai-
ses Bajos, no como trabajo cientifico, como sim-
ple impresién de turista.

a) La vaca de leche—Empezaremos por el ga-
nado wvacuno, bien merecedor de esta primacia;
cuando se habla de vacas holandesas inmediata-
mente vienen a nuestro recuerdo las reses gran-
des, de pelaje berrendo en negro, con manchas
redondeadas; ciertamente esta pinta correspon-
de a uno de los tipos de ganado holandés mas
generalizado, pero no a todas las razas del pais;
en el herdbook mederlandés se han imscrito tres
-azas como tipos puros del pais y son: raza ho-
landa frisona, berrenda en negra; raza berrenda
en colorado de la Meuse, del Rhin y del Issel;
raza groninguesa o de cabeza blanca. Ejemplares
de estos tres tipos se ven por casi todo el pais
y especialmente visitando lag provincias cuna de
sus respectivas explotaciones.

En tiempos no muy antiguos, cuando no se pres-
taba tanto cuidado a la ganaderia, estos tres ti-
pos de vacuno se encontraban repartidos un poco
por todo el pais; semejante criterio determinaba
cruzamientos caprichosos y disparatados que da-
ban lugar a pelajes y formas muy variadas; re-
cientemente, para acabar con tan raros cruzamien-
tos, se han implantado normas cientificas para la
mejor explotacién ganadera, evitando asi compro-
meter las ventajas y caracteristicas de estas ra-
zas; las normas modernas exigen explotar tipos
puros y recluir cada raza en la comarca mas
conveniente para el mejor desarrollo y més pro-
vechosa explotacion.

1. La raza berrenda en negro, tan repartida
por todo el mundo, portadora de la fama del ga-

nado holandés, tiene por excelencia una aptitud
lechera bien definida; la forma del cuerpo es an-
gulosa, con lineas pronunciadas y signos leche-
ros al exterior muy visibles; la produccién se fija
en fantdsticas cantidades que procuran conser-
var con medidas racionales; se encuentran prin-
cipalmente estas vacas en la Frisia, que parece
su cuna natural, en las dos Holandas y en
Zeelanda, ocupando toda la regién maritima de
fértiles polders y un poco repartida por todo el
pais.

¢ La raza berrenda en colorado estd localiza-
da principalmente en las regiones de la Meuse,
Rhin v del Issel, provincias de Overyssel, Giiel-
dres, Brabante y Limburgo; es decir, la parte
Centro y Sur del pafs; son animales excelentes
para la lecheria y para la carniceria; cebar
bien y produce buena carne; ejemplares de esta
raza los habia visto anteriormente en la Flandes
belga y en las provincias renanas de Alemania.
Son reses que se adaptan en regiones arenosas
v en regiones de poca vegetacion donde no abun-
da el pasto; muchos tratadistas, confiados en su
sobriedad y facilidad de adaptacién, preven un
buen porvenir econdémico a esta raza; los holan-
deses, con esta raza, buscan wroducir reses cor-
pulentas de grandes masas carnosas, ¥ al mis-
mo tiempo buena produccién lechera.

3. Comparte con estas dos razas los pastos
holandeses, una tercera raza llamada groningue-
sa, que se distingue facilmente por tener todo el
cuerpo negro y la cabeza blanca, con una mancha
negra alrededor de los ojos; las reses de esta
raza ocupan el Septentrién, la provincia de Gro-
ninga, y recientemente se ha fijado en algunas
localidades de la Holanda del Sur para abaste-
cer las grandes poblaciones litorales del Mar del
Norte; poseen, desde su origen, aptitudes especia-
les para producir carne y facilidad para el ceba-
miento, con disposicion morfologica apropiada
para suministrar gran cantidad de carne.

Ahora bien, la ganaderia vacuna de los Paises
Bajos se orienta econéomicamente hacia la pro-
duccién lechera en sus modalidades manteca y
queso; toda la labor de fomento pecuario tiende
a mejorar y a aumentar esta vocacion.

Como modelo para conocer la explotacién del
ganado vacuno, tomaremos una granja de la
Frisia, de la regién de Greidestreek, que puede
considerarse como parte mas tipica de la provin-
cia; tengo que advertir que los holandeses son
amables y se prestan con agrado a toda clase
de informaciones, basta llamar a la puerta de
una granja e inmediatamente nos reciben con
carifiosa hospitalidad y se afanan por dar cuan-
tas noticias y datos se les pidan; esta buena
acogida al extranjero, que forma parte integran-
te del encanto del pais, la he podido comprobar
en todas partes y en todas las clases sociales;
granjeros, pescadores, villas de recreo, fabricas
y Cooperativas; diriase que el holandés siente un
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gran honor en recibir las visitas ¥y ensenarle los
progresos de la industria y de la riqueza de
su pais. (1)

Visitamos una granja de la Frisia; como todas
las del pais es una pequefia explotacién; cuenta
con 35 a 50 hectdreas de terreno y alimenta
unas 25 vacas en produccién y 15 a 20 de crian-
za; durante nuestra visita al ganado, pastaba li-
bremente en el prado, a pesar de la época—mes de
agosto—; la yerba esti fresca, la temperatura
templada, la luz difusa, un ambiente grato que
emborracha el ganado; desde primeros de mayo,
antes si el tiempo mejora, las vacas salen al
prado y viven constantemente a 1la intemperie,
menos los momentos de fuertes tormentas; la
libertad dura hasta el otono, ¥ segiin las condi-
ciones atmosféricas, en octubre 0 moviembre el
ganado de produceion pasa al establo, y el ganado
nuevo permanece todavia, durante algin tiem-
po, al aire libre hasta la entrada del invierno;
consideran esta practica ventajosa para endure-
cer las reses, darlas vigor ¥ resistencia; durante
el invierno las frecuentes lluvias impiden el pasta-
je a la intemperie; las reses vacunas no salen
del establo, y como alimento reciben heno y una
cantidad proporcional de alimentos concentrados:
tortas oleaginosas, harinas, ete. Para que nunca
falte forraje, el prado se divide en tres partes:
una destinada al consumo directo por el ganado y
otras dos partes para recolectar la hierba v heni-
ficarla; asi, en todo tiempo, la hierba constituye
el principal alimento de las vaecas.

El prof. Kroon, de la Escuela de Veterinaria
de Utrecht, describe en estos términos la erian-
za del ganado bovino: “Las vacas de la Frisia
paren, generalmente, al principio de la primavera,
precisamente en el periodo que va de mediados de
febrero a mediados de marzo. Los becerros reci-
ben leche materna durante los primeros dias,
tres veces por dia; después leche dulce durante
catorce a veintitin dias. Pasado este periodo sus-
tituyen la leche dulce por leche batida o centri-
fugada, es decir, leche desnatada a la cual se le
afiade con frecuencia harina de linaza. A esta
edad, mediados de mayo, los becerros se echan al
prado para que empiecen a mordisquear la hier-
ba, ¥ como alimento complementario se le da una
mezcla de suero de lechg con leche desnatada, y
en algunas ocasiones leche completa; para avmen-
tar su valor alimenticio se acostumbra anadirle
una harina cualquiera. Cuando se dispone de una
leche de oveja se utiliza en la alimentacion de
los terneros. .

Llegado el otofio, cuando el tiempo es frio v
lluvioso, los terneros abandonan el prado y son
encerrados en los establos, donde viven durante
el invierno; en esta época acostumbran a darles
algiin alimento de fuerza; a la primavera vuel-
ven al prado otra vez; con frecuencia la piara
estd acompaiiada de un toro nuevo, becerro que
al invierno siguiente, cuando ha cumplido dos
anos, se le desting para semental; las vacas, cuan-
do llega 1a época de la paridera, reciben una ali-

—

(1) En Holanda todos son poliglotas. Es facil en plena cam-
pina entenderse en francés, en alemdn o en inglés; las clases cul-

tas hablan todos estos idiomas, un encanto mas para el extran-
iero.
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mentacion intensa para que produzean
crias y traigan mucha resistencia vital.

Después del parto, las vacas destinadas a la
produccién de leche son alimentadas con heno
y una cantidad de alimentos concentrados en can-
tidad variable entre uno y tres kilos, segin la
calidad del henqg y de la produccién lechera. El
ganadero frisén, desde hace mucho tiempo, da la
preferencia a las tortas de linaza porque se pres-
tan muy bien para formar piensos y sirven admi-
rablemente a la secrecién lactea; en el verano,
aun cuando se ordefian las vacas, no reciben mas
alimentos que la hierba del prado.

Una practica perfectamente regulada es la del
ordefio; de un modo corriente se ordena dos veces
al dia, procurando siempre ordefiar con exactitud
a la misma hora, tanto en beneficio de la res y
como de la mayor producecién. Generalmente la
familia se encarga de esta operacion, procurando
que cada uno de ellos no tenga un gran numero
de vacas para ordefiar; tUnica forma de hacer
un trabajo descansado y sin molestias para el
obrero y para la res: el periodo normal de lactan-
cia dura de 280 a 330 dias, segin las reses y los
casos; 30 a 80 dias antes del parto se dejan se-
ar las vacas, vigilando atentamente las ubres
Yy Pezones en evitacién de enfermedades ¥y acci-
dentes.

He concedido mucha atencién al ganado vacuno,
y realmente en los Paises Bajos constituye 1a ri-
queza predominante en el censo pecuario; tam-
bién constituye la base de una poderosa indus-
tria ldctica que supone al afio’ muchos millones
de pesetas.

Por todas partes el turista, el hombre de nego-
cios, puede ver piaras de ganado vacuno, vacas
de leche paciendo, précticas de ordefio, ete.; todo
estd a la vista, tampoco exige esfuerzo adquirir
mejor informacién acerca de las pricticas gana-
deras, del rendimiento; sin embargo, el hombre
de estudio exige mds: desea conocer como se han
conseguido estos ejmplares; a qué medios acu-
den los ganaderos para mantener una produceion
tan excelente; qué normas regulan la explotacién
bovina, interrogantes que nacen al ver los efectos
¥ querer ahondar en el dinamismo de su produc-
cién, procurando, al satisfacer la curiosidad, sa-
car ensehanzas aprovechables para intentar con-
seguir idénticos resultados: he querido conocer
las medidas de fomento pecuario que mantienen
el prestigio de la vaca lechera y he encontrado
facilidad en mis deseos.

A los iniciados en el conocimiento de la cien-
cia fisiolégica y su corolario, 1a zootecenia, pode-
mos explicar el fundamento de toda la labor en
el fomento ganadero, y son que las mejoras que
se consiguen por efecto de la gimnastica funcio-
nal se transmiten por therencia; los ganaderos
s6lo dedican a la reproduceién ejemplares verda-
deramente productores; un poco mas adelante y
se consiguen los dos fines: uno, el fisiolégico, de
rendimiento; otro, morfoléeico, de belleza; dando
por resultado ganaderia de uniforme belleza y
gran rendimiento,

Hasta el afio 1870 los ganaderos de Holanda no
se preocuparon de un esfuerzo colectivo para me-
jorar su ganado; en esta fecha, se constituys el
primer Sindicato de mejora, y desde entonces los

buenas
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progresos del cooperativismo han sido intensos;
actualmente se han juntado la iniciativa privada
y la accion oficial para mejorar y acrecentar sus
efectos.

Las Asociaciones ganaderas tienen por objeto
estimular la mejora del ganado, utilizando el re-
gistro para conocer su origen y caracteres ex-
teriores y el control para saber su produceion.
En un principio las Asociaciones abrieron un li-
bro-registro donde se inscribian todas las reses
que presentaban los caracteres de la raza, aun
enando su ascendencia fuese desconocida; eran
animales que carecian de genealogia, pero tenian
{ . estos libros-registro se han cerrado para
los. bovidos lecheros; en la actualidad ningan ga-
nadero, por modesto que sea, consiente mantener
una res que no conozea su procedencia y ademas
ficure inscrita en los libros genealogicos de una
Asociacidn.

Como ejemplo hemos de tomar también la So-
ciedad frisona “Friesch Rundveestamboek” (Li-
bro de eanado vacuno frison), cuya Secretaria
radica en Leenwarden. Fué creada en 1879, ¥y
contaba en noviembre de 1927 con 3.500 ganade-
ros afiliados y un total de. 40.451 reses inscritas,
todas de pura sangre, nacidas y criadas en la pro-
vincia. Los libros que cada Sindicato ha de llevar
son: registro de ganado joven reservado a los ter-
neros recién nacidos, consistente en un libro de
inscripeién; para tener derecho a inseribir un ter-
nero en este libro el ganadero necesita avisar con
seis meses de antelaciéon que la vaca fué cubier-
ta, indicando el nombre de los genitores; nacido
el ternero, en el plazo de tres dias hay que hacer
la inseripcién; al aviso se acompana la fecha del
nacimiento, noticias de sus progenitores, una re-
sefia del recién nacido, acompanada de un cro-
quis sefialando de la forma mas minuciosa las
lineas de demarcacion entre las partes blancas
y las negras, del pelaje o entre las partes blan-
cas v las coloradas, segun la raza; precauciones
todas para evitar espireos y suplantaciones. Esta
inscripcién no prejuzga nada; solo justifica que
el nuevo animalito tiene padres conocidos y que
toma ntmero para someterse a las wulteriores
pruebas que garantice su valor,

Sigue el libro genealdgico; se concede el de-
recho de inseripeion en este libro cuando las re-
ses han demostrado que responden a las exigen-
cias minimas de los controladores en cuanto a
las condiciones de conformacién exterior; asi las
reses mal conformadas o con desarrollo imper-
fecto se consideran impropias para la reproduc-
cién y, por consiguiente, no se inseriben en el
libro del rebafio. El control es muy riguroso;
s6lo se inscriben las reses que aleanzan por el
examen de su conformacion una puntuacion mi-

nima de 70 puntos, siendo 100 el maximum; tén-
gase presente que rara Vez se conceden mas

de 85 puntos a las vacas y 80 a los machos. Las
inscripciones en el libro genealogico se consig-
nan después de un examen severo; para las hem-
bras se hace a los dos anos y diez meses, despueés
que han tenido por lo menos un parto, y para
los machos a los trece meses. La inseripeion de los
toros se hace en dos etapas; la inseripeién pro-
visional corresponde a la edad de doce a trece me-
ses y la descripcion definitiva, hecha un ano des-
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pués, cuando se conoce su poder enrazador por el
examen de sus crias.

Con la inseripcion en el
se llena esta doble caracteristica: linaje y confor-
maecién: con esto se contenta la clase media de
los bévidos; pero muchos ejemplares, que son pre-
cisamente los que dan presbigi la raza, han
de sufrir otras pruebas mas severas que acrediten
sus méritos, porque no son suficientes los ante-
cedente familiares: hay que demostrar la voca-
cion individual,

Tanto las vacas como los toros excepcionales
se inseriben en libros especiales que para las
hembras se llama libro genealdgico de mérito, ¥
para los machos, libro de toros preferidos; las ins-
eripciones en ambos libros se consiguen después
de pruebas muy exigentes y perfectamente con-
{pastadas.

En las vacas, comprobada la pureza de san-
ore con el acta de ineripeién, nece itan acompa-
far el certificado de buena conformacion exterior
y de produccién lechera; aquél se consigue al ha-
cer la inseripcién en el libro genealégico y el de
produccién se demuestra mediante los certifica-
del control lechero. que podiamos llamar cer-
ados de buena conducta.

Hace afios que en los Paises Bajos existe im-
plantado oficialmente el control lechero, que tien-
de a comprobar la produccién y la calidad de la
léche, en especial la riqueza en manteca; el con-
trol se hace sistematicamente en todas las re-
ses inscritas en el registro genealogico de un
Sindicato; las pruebas se verifican con intervalos
de quince dias, durante todo el periodo de la lac-
tacion.

El control lechero corre a cargo de funciona-
riog especializados que hacen estudios apropiados
v acreditan sus conocimientos con un diploma
de cardcter oficial; en la prictica necesitan el
nombramiento del correspondiente Sindicato para
ejercer su funeién; no puedo detallar la técnica
del control: tinicamente quiero decir que en cada
prueba extienden un certificado para ser unido
al historial de la vaca sometida al control cuan-
do llega el momento de pedir su inscripcion en
el libro genealdgico de mérito; estos certificados
son los mejores testigos que abogan en su defen-
. Las vacas de una produccién menor de 4.500
kilos al afio, cuya leche no llega al 3,50 por 100
de riqueza grasa son consideradas como ejempla-
res sin mérito, reses vulgares que no merecen ins-
eripeién especial.

Los toros son inseritos como selectos cuando
se conoce su descendencia y ]11'1.10]..1:11]‘1'111(:‘ poseen
cualidades notables para mejorar la raza, tanto
en sus caracteres sométicos, como en la produc-
cion lechera,

Partiendo de la iniciativa privada, el Gobier-
no holandés, comprendiendo el gran valor que
supone la ganaderia bovina, procura ayudar ¥
mejorar este ramo de la produceién nacional: en
unos ecasos, subvenciona financieramente; en
otros, auxilia, con su apoyo moral v con colabora-
cién téenica, a los Sindicatos de libre oenerald-
gicos, y siempre pone a la disposicion de las
Federaciones provinciales dedicadas a la mejo-
ra del ganado personal capacitado y fondos, que
ce utilizan para premiar los ejemplares selectos

libro genealogico

do
i
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dedi-
En las

y para subvencionar Asociaciones
g F =

cad a la produceion d

locales
e razas especiales.,

provinel que lo solicitan, v cuando se estima
necesari nombra inspectores de ganaderia v
peritos lecher para orientar ensenar a los
ganaderos las pra asi Mmas cionales en la

v explotacion de los bévidos, buscando

una colaboraecion Aso-

los ganaderos,

siempre
claciones y

Una de las principales preocupaciones del Go-
bierno en el fomento del ganado vacuno, tradu-
cidas en las instrucciones dadas a sus inspec-
tores y peritos, ha sido exigir un exacto cumpli-
miento de las normas es |[(‘LJ=~' para la ins-

perfecta con las

cripeion en los libros generalégicos; vigilar las
practicas del control, para obtener datos exac-

labra, una labor veraz
de perfeccién; ademais
todo el pais los mismos mé-
todos en cuanto ha sido posible, v con esta la-
bor de uniformidad en los procedimientos v en
la actividad de las Asociaciones se ha conseguido
mucho en pocos anos; dado €l eran ntmero de
Asociaciones, lo en la provincia de Holanda
meridional existen mas enta Sindicatos de
eria y registro, abandonadas a sus propias ini-
ciativas, dificultaban la obra arménica de mejo-
ra nacional del ganado vacuno lechero; el Go-

'no ha sabido esta gran fuerza y en-
cauzar la produccién h-;\md por buenos de-
1rroteros.

Desde 1905 se dié una re
ta al sistema del libro de registro, centralizan-
do todos los datos en una sola oficina, domicilia-
da en La Haya; la oficina ha creado tres libros
de rebafio, donde estd inserito todo el imado
vacuno distribuido por el pais, y con especifi-

raza y origen.

tos; procurar, en m.d
y seguir una orientaeid
ha generalizado por

de set

rganizacion comple-

n de su
La Comisién del libro generalégico estd diri-

gida por un Comité cuyos miembros son elegi-
dos entre los mismos ganaderos: tienen repre-

senfacién los criadores interesados en la
duceién de las distintas razas de vacas que exis
ten en el pais. El Comité en pleno decide todas
aquellas medidas de caricter general, ada una
de los representantes propone en especial las me-
didas que considera de interés particular para la
mejora de la ganaderia que representa.

cada raza se publica

Todos los an Yy para
un libro generalégico, en el cual se incluyen las
diferentes actas de inscripeién; mediante estas

publicaciones se tiene un conocimiento exacto de la

pro-

generalogia de cada animal y del progreso rea-
lizado en la mejora de la crianza del ganado

vacuno.

Las Asociaciones locales de gan: wderos, que tan
celosas se muestran en conservar la pureza de la
raza, que tanta confianza tienen en la mejora
mediante la genética, no podian olvidar la in-
fluencia de las paradas de sementales; precisa-
mente una de las funciones mas delicadas y
que sostienen con mas ahinco se refiere a con-
S estas parad llamadas “parques de to-

§ ; la adquisicion de un buen semental cons-
ttuye siempre una flesta dentro de la Sociedad,
v en estas compras se eligen ejemplares selec-

tos, de pureza indi
probados: ejemplares

ible y 'de antecedentes
que pueden figurar en con-

cursos internacionales
ber conquis
En las p

v siempre después de ha-
in campeonato loeal,
rovincias de Frisia, Drenthe y Gro-
. mucho estos parques de toros:
n en el Brabante, en Limburgo y
en s se comprende facilmente que sélo
una Asociacién la adquirir un toro de gran
precio, compra dificil para un pequeno ‘ganade-
ro, como son todos los holandeses, v de esta for-
ma un toro de la Asociacién favorece a un gran
nimero de vacas, cuyos duefios no pueden sos-
tener un semental costoso y de mérito: median-
te la cooperacién consiguiente, estos beneficios '
otras ventajas inherentes gl trabajo ecolectivo,
¥ que iremos desarrollandc en paginas poste-
riores,

b)  Cerdo

para  “bacon”.—Todos los paises
frios necesitan produeir una gran cantidad de
grasas a la buena alimentacién de sus ha-
bitantes; por otra parte, como el frio es el ene-
migo dr: las ]1L1r1' as oleaginosas, han de recurrir
a los alimentos de origen animal para encontrar
las - cantidades de grasas necesarias que exige
el organismo humano, tinica forma de producir
las calorias precisas en un ambiente adverso;
ciertamente, los holandeses encuentran en la man.
teca de vaca una fuente poderosa de calorias;
pero ni es suficiente ni resulta econémica; han
tenido necesidad de buscar en las Teses porcinas
un alimento graso y nutritivo; la crianza de este
ganado constituye en la economia rural del pais
una riqueza importante, que abastece las nece-
sidades del interior V permite a su vez exporta-
cién apreciable: este negocio de la exportacion
se ha convertido en una necesidad econémieca,
¥y ha sido mejorado por contar con buenos me-
dios de transporte y con una organizacién per-
fecta del servicio veterinario encargado del re-
conocimiento de las carnes.

De las razas porcinas de origen holandés 1la
inica que Se conserva es, aunque ha perdido su
pureza primitiva por las mejoras que ha intro-
ducido su explotacién, la frisona, animales de
gran corpulencia, sobrios y buenos reproducto-
I viven en las praderas, y cuando estin ce-
lml »s alcanzan pesos de 400 kilos en vivo, con
un rendimiento superior al 80 por 100, ‘_mn cer-
dos tipo grase, estimados por su cantidad de to-
cino; actualmente tienen poca demanda a causa
de su execesiva grasitud, ha sido preciso hacer
cruces con las razas inglesas y alem anas, lle-
gando en muchos casos por su cruzamiento ab-
sorbente hasta extinguir los tipos indigenas.

Las razas que actualmente explota el agricul-
tor holandés son la Yorkshire pura sangre
(Large White), reses precoces y magras, que se

prestan muy bien para la fabricacién del “ba-
con” (tocino inglés) y de embutidos de mucho
consumo en el pais y de gran precio para la
exportacion.

Inglaterra, el gran mercado de carne de cer-
do, prefiere las reses de los siguientes pesos en
canal: cinco meses, de 55 a 75 kilos; doce a quince
emanas, de 25 a 42 kilos.

En general los cruces con razas inglesas han
dado resultados pricticos, produciendo reses pre-
coces, de facil engrasamiento y econ abundante
carne de excelente calidad.
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Tienen el grave inconveniente de que se ali-
mentan mal y son poco productivas; las hembras
producen poca leche para alimentar la prole;
en general, desde los primeros ensayos, se ha vis-
to que son animales malos reproductores; el cru-
ce con razas inglesas ha perdido partidafrios
porque no resolvia el problema de producir ti-
pos de gran rendimiento, precoces, pero conser-
vando sus calidades de [reproductores y hem-
bras criadoras,

Los cruzamientos con razas Large Blackpig
v c¢on Berkshire han tenido pocos partidarios
en Holanda; se les reprochan el grave inconve-
niente de producir un tocino muy espeso, y, prin-
cipalmente, su color negro, que afea mucho los
productos.

Segiin Kroon, se han buscado como mejoradores
de la raza indigena cerdos del tipo Weestphal'a, se-
leccionados por los alemanes, y que llaman, acer-
tadamente, “cerdo alemin mejorado”; se cono-
cen en el pais con la denominacion de Veredeld
duitsch landvarken; han conseguido con este
cruce mayor precocidad, méas carne, a espensas
del tejido graso, producto muy apreciado en el
mercado de Londres; en el exterior han perdi-
do las cerdas y el cardcter ristico del frisén,
guardando, sin embargo, sus proporciones, la so-
briedad, y conservando su poder prolifico.

Los cerdos raza Large White se explotan con
preferencia en las provincias siguientes: Holanda
septentrional y meridional, y algo en Drenthe,
Giieldre y Overyssel, en tanto que la raza alema-
na tiene su predileccién en las provincias de Gro-
ningan, Frisia, Utrecht, Zelanda, y, en general,
ra ganando la predileccion de todos los criadores;
tanto una como otra raza, inglesa y alemana, des-
pués de una larga aclimatacion y adaptacion a
un standard basado en circunstancias especiales
del pais, han sufrido modificaciones importantes
hasta formar su tipo especial, que tiene carta de
nacionalidad.

La explotacion del cerdo es muy semejante a
la que hemos descrito para el ganado wvacuno;
ambas ganaderias se complementan en la granja
holandesa; el prado sirve durante el buen tiem-
po para alimentar el cerdo, y, como la yerba es
poco pienso, el granjero recurre a otros alimen-
tos para cebar estas reses, siendo el principal
la leche; las industrias lacteas, mantequeria,
queseria, leche condensada, ete., dejan una gran
cantidad de subproductos alimenticios: leche des-
natada, suero, ete,, que exige la presengia del cer-
do para su aprovechamiento; en el ciclo econémi-
co de la explotacién bovina entra necesariamen-
te el cerdo para utilizar los residuos de la le-
cheria; podemos afirmar, y no incurriremos en
error econdémico, que el cerdo acrecienta de va-
lor la explotacién del ganado vacuno; obligados
a tirar todos o gran parte de los residuos de
la lecheria, las vacas no producirian’tbanto ca-
pital; interpolando el cerdo, se aprovecha todo

con la consiguiente wvalorizacion. Ademas, uno
de los principales cultivos de los Paises Bajos
son las patatas, y todos sabemos que este tu-

bérculo constituye un excelente alimento de cebo
para el cerdo; tanto la ganaderia imperante
como' la agricultura obligan a la crianza del

ganado porcino, y, a la inversa, la ganaderia
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porcina es un factor necesario para la prospe-
ridad de la agricultura y ganaderia holandesas.

Como nota tipica y extrafa para nosotros en
la explotacion del cerdo, s6lo hemos de senalar
que consume leche y suero en grandes cantida-
des hasta el hartazgo, procurando dar estos ali-
mentos previa pasteurizacién o coccién, que ase-
gura la destrucecion del bacilo tuberculoso, te-
rrible enemigo que, aunque no cause en los por-
cinos ‘tantos estragos como en losg bovidos, tam-
bién ocasiona pérdidas perceptibles, y con sen-
cilla profilaxis se evitan los peligros de la in-
feecion y las pérdidas por decomisos.

Inspirados en los excelentes resultados obte-
nidos en la mejora del ganado vacuno, los cria-
dores de cerdos, que desde tiempo formaban So-
ciedades y Sindicatos de crianza, han constitui-
do en 1922 un Sindicato Central para la crianza
del cerdo en los Paises Bajos, cuya Secretaria
han establecido en Arnhem, capital de Giieldre;
a este Sindicato se han adherido todas las Socie-
dades de las provincias siguientes: Groningan,
Frisia, Drenthe, Giieldre, Overysseel, Holanda
septentrional y meridional, Zelanda, Brabante
v Limburgo, Asociaciones que contaban al final
del afio 1926 méds de 1.800 criadores.

Los métodos de mejora. utilizados por este Sin-
dicato son los libros generalégicos; los cerdos,
para ser inscritos en estos libros, necesitan re-
unir un minimo de condiciones, que varia un poco
en las diferentes Sociedades, pero que obedecen
a un cuadro general, especificado en el standard
de las dos razas citadas; esto ha favorecido con-
siderablemente que la ganaderia porcina tenga
una uniformidad general en todas las piaras den-
tro de la raza correspondiente.

Centralizado en un Sindicato toda la obra de
mejora y explotacion de la cria porcina, permite
facilmente, en un ganado tan prolifico y de vida
corta como el cerdo, cambios rapidos en los tipos
de animales, de acuerdo con la demanda del co-
mercio de la salchicheria y con las fabricas de
embutidos y salazones.

C. SANZ EGANA

(Continuard.)
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INSPECCION DE CARNES

SIGNOS DE MUERTE PROXIMA

En la practica veterinaria es de mucha im-
portancia poder conocer por determinados signos
la proximidad de la muerte en las reses. Como
los sujetos de nuestra clinica son de precio limi-
tado, se consigue, mediante el sacrificio de ur-
gencia, salvar todavia en los tltimos momentos
parte de su valor, La fijacion de la necesidad
de su ejecucién corresponde ser sefialada por el
veterinario. Y, sin embargo, la ciencia veterina-
ria apenas se ha preocupado de estas cuestio-
nes; contrasta con la actividad e interés que
presta la medicina humana. Por cierto que sus
ensenanzas penden todavia del aire, aunque des-
de tiempos antiguos se preocuparon de estas
cuestiones.,

¢{Qué signos podemos recoger para predecir
la muerte proxima?

ElL olor fuertemente cadavérico del aire espi-
rado.—En medicina humana se puede considerar
cuando se comprueba el olor fuertemente cada-
vérico como un signo seguro de préxima muerte.
En medicina veterinaria semejante sintoma no
tiene ninguna importancia practica.

Los sudores de muerte.—La caracteristica exha-
lacion de los sudores de muerte, sudores frios,
demuestran muerte préxima.

Atrofia del mawilar.—La atrofia de la region
maxilar después de muy corta enfermedad cons-
tituye un signo casi cierto de proxima muerte.
Durante una larga y agotante enfermedad este
sintoma no tiene ninguna importancia.

Una fuerte dilatacion de las fosas masales.—
Cuando se comprueba una fuerte dilatacién de
las fosas nasales, con visible contraccion de los
misculos de la piel, después de muy corta enfer-
medad, se considera casi como un signo seguro
de proxima muerte. En las enfermedades acom-
pafiadas de disnea crénica inspiratoria este sin-
toma no tiene ninguna importancia.

La *facies hipocratica”.—La facies hipocrati-
ca, cara desencajada y ojos linguidos, se consi-
dera desde hace tiempo como un sintoma de
proxima muerte.

La aceleracion de la contraccién cardicca.—
Cuando el corazén sufre una aceleraciéon muy
fuerte, de forma que resulta dificil distinguir
los dos movimientos o se confunden, se estima
como un sintoma de préxima muerte, El nime-
ro de pulsaciones y de latidos eardiacos llegan a
contarse hasta 150 por minuto.

Alteraciones en el pulso.—Una intermitencia
en el pulso, cuando los latidos cardiacos aparecen
regularmente invariables, como en el pulsus al-
ternans (pulso fuerte, regularmente alterno, y
débil pulsacién), demuestran una intensa debili-
dad del corazén sub finem vite. El pulso pe-
Quenio, muy frecuente, apenas perceptible, o pul-
80 imperceptible, se valora de la misma manera.
En general, cuando se cuentan més de 100 pul-
saciones, hay que considerarlo como peligroso;
este sintoma es de mas importancia que los otros

para considerar los momentos eriticos de una
muerte préxima.

La hipertermia.—Una elevacién de la fempera-
tura media del recto en 4-5 grados hay que ad-
mitirla como el limite maximo de vida del ani-
mal; la muerte del mismo estd muy proxima,
tanto si aumenta la temperatura como si se
mantiene alta., La duracién de una temperatura
elevada constituye un inminente peligro.

La hipotermia.—Cuando la temperatura toma-
da en el recto baja dos grados de los limites
normales, es peligroso; la temperatura de 36 gra-
dos es la més baja compatible con la vida de los
bévidos. A esta temperatura empieza el colapso,
con disminucién de la actividad cardiaca, y, como
consecuencia, sobreviene la muerte,

La “eruz de muerte”.—Aparece esta cruz en
las graficas cuando sube la curva de la pulsacién
al mismo tiempo que cae la linea de las tempe-
raturas rectales; este cruzamiento se llama el
signo de la cruz de la muerte (Cruxz mortis),
que se considera en medicina humana como un
sintoma importante de muerte. En veterinaria
no tiene apenas importancia.

Abolicion de los reflejos corneales.—La aboli-
cion del reflejo corneal ha sido considerada siem-
pre como un sintoma amenazador de muerte,

El colapso.—La rapida aparicién de la debili-
dad cardiaca con dificultad general en la circula-
cion sanguinea, caida de la temperatura del cuer-
po, sintomas de subita excitacién, diarrea o vomi-
tos, debe considerarse como sefiales del colapso y
juzgadas como muy graves.

La agonia.—La agonia de las reses puede du-
rar dias, horas o minutos; empieza por la relaja-
cion de los musculos de la cara, volver atris los
ojos, desaparecen los reflejos cutdneos, enfria-
miento de las extremidades, orejas y cuernos, su-
dores frios, temperatura, pulsaciones y latidos
cardiacos anormales, coma, involuntania salida
de escrementos y orina, convulsiones, disnea y
edema pulmonar. La aparicion de los sintomas
de la agonia, que falta generalmente en los casos
de muerte sibita, anuncian con segunidad una
muerte en plazo breve.

A pesar de todos los diversos signos sefialados
en diversas publicaciones como anunciadores de
muerte proxima del ganado, faltan todavia mu-
chos datos para completar este capitulo de la
patologia veterinaria, cuya importancia en la
practica profesional es muy grande.-También ad-
vertimos que ante un caso no se puede fiar sola—
mente de un sintoma aislado; es necesario repa-
rar en todo el conjunto; hay que tener presente
que un sintoma dado tiene distinto valor en las
diferentes enfermedades causantes de muerte.

Dr.-veér. EwW. WEBER

Profesor Director de la Clinica Ambula‘oria
de la Escuela de Veterinaria de Leipzig.
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La inspeccion de carnes en el Matadero de Madrid, 1928

La actividad del Servicio Veterinario en el Ma-
tadero de Madrid se traduce en las
cifras:

1. Reconocimiento en el Merecado.-
rizadas a la matanza: Vacas, 7
ras, 38.247; lanares y cabria
les, 310; cerdos, 50.188. Rese sechadas: Va-
cas, 122; terneras, 62; lanares, 155; cerdos, 177.

Las causas por que fueron desechadas en este
primer reconocimiento son:

Vacas: abscesos de
miento, 18; caquexi
les, 9; piohemia, 2; tuberculosis, i
jovenes, 2; estado comatoso, 1; anemia, 1; medi-
cament 2; meteorismo, 1; peritonitis, 2; es-
tados preagdnicos y muerte natural, 21.

Terneras: diarrea, 3; poliartritis, 17
mia, 1; falta de desarrollo, 18; estados
nicos, ¥y muerte natural,

Lanares: ictericia, 1;
xia, 119; estados
ral, 3

Cerdos: machos enteros, 1; estado preagdnico
y muerte natural, 176,

2. Reconocimiento en la mave.—Decomisos to-
tales: Vaecas, 165; terneras, 37; lanares, 177;
cerdos, 155,

siguientes

Reses auto-
113; terne-
517; lecha-

18; enflaqueci
iones, 1; febri
T; septicemia, 2;

38

; piohe-

preago-

traumatismo, 1;
preagénicos y muerte

caque-
natu-

Las expresadas reses fueron decomisadas por
las siguientes causas:
3: tuberculosis, 159; traumatismos, 5;

uremia, 1.
Terneras: ictericia, 6; poliartritis, 8; sang 111-

nolentas, 13; traumatismos, 4; tul m‘“u]w s

septicemia gangrenosa, 2; septicemia, 2.
Lanares: caquexia, 91; degeneracion graso-

sa, 1; ictericia, 23; piohemia, 7; tenicolis, 2;
pseudo tuberculosis, 6; pleuresia, 1; ‘trauma-

tismo, 37; uremia, 1; plr‘uri:i;
tas, 2; septicemia, 1;
Cerdos: ticercos
berculosis, 13; peste,
mal rojo, 3; hemorrag
Decomisos parciales,
onientes visceras:

S Il”'].li‘ll'l] en-
1

Visceras Vacas | Terneras | Lanares Cerdos
| —
! 80 10.682 | 1.011
| 66 | 14.413 | 282
| 9" 29 | 1
| 3 20 -
28 8 \mntm 9
— 13 | 2
; | 23 | 4 i .11
Rifione Sl | 23 | 22 | 24
[ engua e i — a4 | 13
sticulos. . o — ! 8 |
tremidades. i 23 —_ -
11111.\;'.'...'....,,,. — | 25 — | —

Las causas de estos decomisos parciales fue-

ron las siguientes:

1.599; equi-
inflama-

Pulmones: tubercu
1.384; perineumoni
ion, 65; ‘absc , 125, Higados:
51; equinococosis, 4.850; tuber-
is, 81; inflamacion, 163; abs-
perieardit 760; tuber
119:

Vacas.-

cion, 67;
distomate

niocarditis,

129, "Ma
105; mast
tuberculosis, 1; aectinon
Panzas: tuberculosis, 3:
cesos, 26. Intestinos
cion, 257; peritonitis
inflamacion,

degeneracion, 260:

m‘i amacién,
tuberculos
hemorridgica,
degeneracion, 12. E:

246; abs-
: inflama-
3. Bazos:

\utcmuldm 1

macion, Ritiones: tube oL equi=
13 lamacion, 67: lit _l_: absce-
1;: n;elu:n.. 1. Lenguas: actinomicosis, 5.

Testiculos: tuberculos 2. inflama de-
generacion, 2,

Terneras.—Pulmones: equinococosis, 5; con-

43; estrongilosis, 12; inflamacién, 16;

4 gados: disto 5, 61; equinoco-

m‘l'mnr-un 1; abscesos, 3. Coraze-
nes: inflamacion, 2. Rifiones: inflamacién, 22;
tumor, 1. inflamacion, 28. Intestinos:
inflamacion, Jabezas: trau absce-
sos, 1. Tinu i L remidades:
trauma Jm\m,.um'a 23.
18.293; es-
bseudo ftu 1ber-

Panze

conge

1dos : - T+ dis-
111‘]4111‘101(m, 1.998; pseudo tu-
berculos abscesos, 501. Rinones; inflama-

cién, 20;
Intestinos:

‘11“ cesos, 2. Panzas:
inflamacion, 13.
inflamacion,
2. Bazos:
8.
equinococosis,
29: conges
2: absceso

inflamaei6én, 8.
Corazones: equino-

26; degeneracion, 2. Ca-
Tes-

inflamacion, 4.

Higa-

dos: equinococosi nflama-

cién, 49: tumores, 16; tubercu Bazos:
peste, 21; tuberculosis, 1; 1'1f1‘tm.1c1fln Rifo-
nes: inflamaecién, 1; peste, 22; 1i Intes-
tinos: inflamacién, 1; peste, 24. Es 0« In-
flamacion, 9. Corazdén: inflamacién, 1.

También, entre los decomisos

incluyen los

parciales, se
H:'-g‘uir-nlﬂ.: kilos de carne: vacs
13.392,1; ternera, 62; lanares, 354; cerdos, 1.765.
Carnes fordneas.—Terneras: se han reconocido
68.283 reses de diferentes procedencias y se han
decomisado totalmente 84 por las siguientes
causas: putrefaccion verde, 77; sanguinolen-
2. caquexia, 2; carne febril, 1; poliartri-
11 pu*]f’f'”'f'l"-n, 1. Decomisos parciales: hi-
gado, 4, por cirrosis hipertréfica. &
Carnes frescas de vaca.—Se han reconocido 153
reses y un cuarto, y fueron decomisadas 9 reses
y tres cuartos por putrefaccion verde.
" Carne congelada. reconocidas 1.
ses y tres cuartos; 130 reses.
o1in decomiso.

395 re-
n nin-
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CHACINERA

U T e (salchichén) 111'111331-0

La fabricacion del verdadero “salami hiin-

garo” se hace siguiendo los antiguos meé-
todos italianos. L.a manera de fabricar los
salamis milaneses y hiingaros es idéntica.

Se caracterizan exteriormente por una
capa gris blanquecina, que se forma matu-
ralmente durante el periodo del secado; la
diferencia de estos salamis se descubre al
corte; el salami de Milan es mucho mas
graso que el hingaro; la calidad mis fa-
mosa del salami hingaro se fabrica en la
ciudad de Sibin, que antes de la guerra era
]mngu;m y actualmente pertenece a Ruma-
nia. En esta region hay muchos vecinos 1la-
mados “salchichoneros™, que en verano vi-
ven de la agricultura y durante el invierno
van a las fabricas hingaras y rumanas a
preparar salamis; en este gremio ¢l oficio
se hereda de padres a hijos.

Para fabricar este salami se utiliza carne
pura de cerdo, procedente de cerdos hechos.
de carne de grano grueso. La marcha de la
operacion es la siguiente :

Primer dia: Matanza.

Segundo-quinto dia: El cerdo ha estado
oreandose y enfriandose; se descuartiza, se
quita la piel y se deja todavia orear.

vexto dia: Limpieza de la carne de ten-
dones y tocino. Clasificada la carne se for-
ma un monton compuesto de dos tercios de
@arne magra y un tercio de carne grasa. Am-
b.’ls_c]:lses de carne se extienden sobre mesas
nu:]m;ul;}.-; y se les da vueltas con frecuenci:
para evitar el secado y conseguir que es-
(‘tll'i'é,tﬂ.t‘] agua de composicion.

Septimo y octavo dia: La carne y la grasa
S¢ pican conjuntamente, en trozos @ruesos.
¥ se le afaden los condimentos: 1{3111 bien
amasado, se pone en una artesa de un me-
tro de anchura por un metro de profundi-
dad, y se deja dos dias que repose. |

Los condimentos usuales son : para cada
100 libras se necesitan 1.700 gramos de sal,
20 gramos de nitro, 100 gramos de pimienta
blanca, 50 gramos de pimentén, 100 gra-
mos de azucar, 0,10 litros de ron, donde se
han majado tres dientes de ajo; todas las
tSpecias se afiaden durante el amasado. Ter-
minada la masa se embute inmediatamente.

Las tripas empleadas para hacer este em-

butido son los intestinos recto de vacuno;
se ha de procurar no tener mucho tiempo
las tripas en el agua, para evitar que pierdan
toda la sal, pues durante el periodo del se-
cado la sal contribuye eficazmente a la for-
macion de la costra externa. Las tripas se
cortan de la longitud de un metro.

Llenas las tripas son cplocadas sobre una
mesa de pledra, dejando abierta una de las
extremidades, para que a los dias siguientes
se apriete bien la masa, y poder amarrar
cuando estén duras. Entonces empieza la ope-
racion del atado, tan tipica en esta clase de
embutidos y que exige destreza en los obre-
ros. Se les pasan cuatro hilos a lo largo y
después se arrolla un hilo en espiral, metodi-
camente, para que el salchich6n aparezca duro,

Cuando €l salami estd relleno y atado se
lleva al ahumadero, teniendo mucho cuidado
que la temperatura del humo no sobrepase
de 18 grados. Se da humo durante dos dias,
para que el embutido adquiera un color rojo.

Del ahumadero pasa el salami al secadero,
teniendo cuidado que la temperatura no pase
de 12 a 15 grados; colgado en este ambiente,
se deja hasta su completa curacion y madu-
rez; en esta época es cuando se forma la cos-
tra blancogrisacea ; si hubiera dificultad en la
formacion de la capa costrosa se pasa un
pafo seco para quitar la humedad.

La maduracion completa exige, en el in-
vierno, de dos a tres meses. Es un embu-
tido de manipulaciones largas y costosas ; por
lo tanto, su precio de venta resulta caro. Son
embutidos de larga conservacion. (Deutsche
Wurstfabrikanten-Zeitung. 10 enero, 1929.)

El O].OI' cle la carne fresca

Una de las causas de decomiso de la carne son
los olores anormales; la carne puede tener un olor
extrafo por dos causas internas, es decir, porque
el animal durante la vida ha ingerido alimen-
tos, drogas, ete., que comunican a la trama mus-
cular sus olores especificos; hay medicamentos
que estd prohibido su empleo en las reses de
carniceria; el yodoformo, aunque actualmente
hay sucedineos més econémicos y tan eficaces; el
éter y el alcanfor no deben emplearse en el tra-
tamiento de las enfermedades del ganado vacuno;
la esencia de trementina, para la formacién de
abscesos de fijacion, procedimiento barbaro, que
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rezuma empirismo, para combatir la perineumo-
riia, comunica un mal olor a la carne y no cura ni
alivia la dolencia; los alimentos también impreg-
nan la carne de olores extranos; por eso los cer-
dos cebados con harina de pescado, con suero de
leche, meses antes antes de su matanza Se SOme-
ten a una alimentacion de farindceos: maiz sal-
vado, ete., para que las earnes tengan buen gusto.

I0s olores externos dependen de la gran facili-
dad que tienen las carnes frescas para absorber
particulas oloros esta propiedad es mas in-
tensa cuanto mdas fresca o palpitante es la car-
ne; es un hecho de conocimiento vulgar que la
carne fresca, sin haber sufrido el oreo necesario
que forma una costra de albimina coagulada en
la superficie, se impregna facilmente de los olo-
res eircundantes, y esta propiedad es conveniente
recordarla cuando han de transportar las carnes,
para evitar que se junten con materias oloresas.
El husmo que adquiere las carnes almacenadas en
locales himedos y mal ventilados es producido a
la fijacién de multitud de hongos microscopicos
que flotan en el ambiente, y al fijarse en las car-
nes vegetan con facilidad y se reproducen pro-
digamente; en algunos paises existen aficionados
que prefieren la carne de ternera con tufo “duft-
kaelbern”, que dicen los alemanes, a semejanza de
los quesos fermentados en cuevas y con abundan-
tes hongos; también hay consumidores que com-
pran queso roquefort con gusanos y dicen ser un
manjar exquisito; semejantes aromas produci-
dos por la presencia de hongos, en general, per-
judican a la carne y altera su gusto especial,
que prefiere la mayorfa de los consumidores.

Otro de los' motivos frecuentes de olores extra-
fios en la carne se atribuye a los desinfectantes;
en ocasiones el mal olor se impregna durante el
transporte de las reses vivas, y cuando se sacri-
fican, inmediatamente del desembarque, lo méas
corriente es la impregnacién olorosa; ocurre cuan-
do las reses estin descuartizadas y se almace-
nan o depositan sus carnes en locales desinfecta-
dos con productos que contienen fenoles, carbo-
les, ete., de gran intensidad olorosa; en los Ma-
taderos, frigorificos, carnicerias, ete., no pueden
utilizarse como desinfectantes el hipoclorito de
cal (cloruro), dcido fénico, ni los productos deri-
vados de la hulla; hay que utilizar la cal viva,
el sublimado, ete., que no tienen olor. También se
ha de impedir que los obreros, dependientes, et-
cétera, toquen petréleo, gasolina porque se corre
el riesgo de trasmitir este olor con las manos,
haciendo repugnante la carne.

Si' todos estos olores perjudican la calidad de
la carne, alterando sus caracteres y perjudicando
su venta, en cambio en el orden comercial, me-
jor dicho, en el arte culinario, es muy frecuente
determinar en las carnes olores y aromas de que
carecen recién matadas; me refiero a la madura-
cién o fermentacién acida que se produce en la
carne conservada durante algin tiempo en bue-
nas condiciones de ambiente.

La masa orgénica que forma la carne, en cuan-
to ha perdido la vida, tiende a descomponerse para
gu reintegracién final a la tierra; la molécula
proteica, la mds compleja en el edificio de la
quimica biolégica, llega a convertirse en mine-
ral, mediante sucesivas descomposiciones que sim.
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plifican su estructurd; la madurez o fermentacion
dcida es la primera fase del proceso; diferentes
componentes de la carne entran en fermentacion

desprenden gases, ocasionando un olor fta-
racteristico y un cambio de coloracion; en oca-
siones, en tiempo calido, la fermentacién 4cida
aparece a las veinticuatro horas, proceso que =e
retrasa en tiempo frio y seco. La carne fermen-
tada presenta un olor dcido agradable, grato y
estimulante; la carne, en este primer estado, es
alimento sano, comestible v de mas facil diges-
tion que recién muerta; es producto alterado que
insensiblemente se transforma en téxico; convie-
ne que el Inspector o el carnicero sepan percibir la
diferencia entre los olores dcidos de la fermenta-
¢i6n normal y los olores producidos por una vis-
cepacién tardia o como sangria defectuosa; en
el primer caso, el olor es agrio, gran desarrollo
de 4cido sarcoldctico, semejante a la acidez de la
leche cuajada; en el segundo caso el olor #cido
tiende a ser nauseabundo; productos escrementi-
cios que se han difundido por todo el cuerpo; la
carne agria puede comerse, y, repito, se digiere
facilmente; la earne nauseabunda es repugnante
y puede causar trastornos gastricos.

Informacién cientifica

La vitamina E. — El Dr. H. G. Mogena ha pu-
blicado en la hoja “Medicina”, de El Sol (29 de
enero), un interesante articulo: “Consideracio-
nes sobre la alimentacién”; al hablar de las vita-
minas cita la importancia de la nueva vitamina E,
en los siguientes términos:

“Muy recientemente se ha visto que la funcion
de reproduccién estd intimamente ligada a una
nueva vitamina denominada E por unos autores,
v X, por otros. En las experiencias efectuadas se
vi6 que lotes de animales sometidos a determinada
alimentacién no eran capaces de reproducirse, sal-
vo en los primeros dias, y que era suficiente ana-
dir a aquella alimentacién alguna de las sustan-
cias que llevan estas vitaminas, para que el ani-
mal recuperara inmediatamente su facultad de
reproducirse; cuando nuevamente se les supri-
mian estas sustancias volvian a ser infecundos;
esta experiencia, repetida diferentes veces, daba
siempre el mismo resultado, por lo cual no parece
dudosa la necesidad de la vitamina E, ultima has-
ta ahora descubierta.

Entre los alimentos ricos en vitamina E, y con
los que la esterilidad desaparecia, se encontraban
la lechuga, carne, manteca de leche, semillas de
avena y trigo, jugo de naranja, leche no descre-
mada, aceite de higado de bacalao, ete. Ya desde
luego es conocimiento antiguo en el sexo femeni-
no la utilidad de alguno de estos alimentos para
favorecer la fecundidad, aun cuando se escapase
el porqué de esa utilidad.”
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DISPOSICIONES

AUTORIZANDO IMPORTAR CARNE CONGELADA

Real orden mim. 475.

“Ilmo. Vista la solicitud de 11 Compariia
Nacional de Abastecimientos, S. A., interesando
provr plazo de cuatro meses que se le con-

cedio por Real orden de 5 de marzo de 1928 para
consumir 1.035 toneladas de carne congelada de
bovido, para servir, por su parte, el resto de los
contratos de aba ‘miento que habfa firmado
con fabricantes chacineros del pais: elevindose
este res a unas } toneladas, y la propuesta
que hace a este Ministerio la Direccién general
de Comercio y Abastos,
u Majestad el Rey (q. D. g.) ha tenido a bien
oner que se autorice a dicha Compafia de
Abastecimientos para que en un plazo de cuatro
meses, que empezari a contarse desde 1.0 de fe-
brero préximo y terminara el 31 de mayo de 1929,
pueda consumir el resto de las 1.035 toneladas
de carne de referencia, y cumplir, por su parte,
el resto de los contratos de abastecimiento que con
fabricantes chacineros del pais tenfa firmados.

De Real orden lo digo a V. I. para su conoci-
miento, el de la Compafiia interesada v efectos
consiguientes. Dios guarde n V. I. muchos afios.
—Madrid, 30 de enero de 1929.”

Sefor Director general de Comerdio v Abastos
(Gaceta del dia 9).

Real deereto miim. 555,

De acuerdo con Mi Consejo de Ministros y a
propuesta del Ministro de la Gobernacién,

Vengo en nombrar a D. Niceto José Garcia Ar-
mendaritz, Jefe de la Seccién de los Servicios de
Veterinaria de la Direccién general de Sanidad,
Jefe de Administracién civil de tercera clase.

Dado en Palacio a 9 de febrero de 1929.__ArL-
FONSO.—E] Ministro de la Gobernacién, Severia-
no Martinez Anido.—(Gaceta del dia 14.)

SECCION DE VETERINARIA EN LOS INSTITUTOS
DE HIGIENE

Real orden mim. 181.

Exemo. Sr.: En la organizacién de las funcio-
nes encomendadas a los Institutos provinciales
de Higiene por el art. 26 del Reglamento de Sa-
nidad provineial de 20 de octubre de 1925, tuvo
bien en cuenta el legislador la naturaleza de los
servicios que dichos organismos habian de reali-
Zar, y con una acertada visién de las necesidades
sanitarias de las provinecias especificé claramente,
no solo que era preciso efectuar los andlisis
higiénicos, histolégicos v biologicos de alimentos
¥ material peligrosos para la salud publiea,
sino que fijé6 su atencién preferente en los de
vacunacién antirrdbica y antivariélica y en la
accion profilactica que conviene extender igual-
mente a otras enfermedades infecciosas.
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Bien claramente se ve que el Reglamento de
Sanidad provincial previé la necesidad de que
funcionase una Seccion de Veterinaria en dichos
Institutos, ya que a esta rama de la Medicina
corresponde atender al andlisis higiénico de los
alimentos de origen animal, al analisis de los
productos de esta naturaleza procedentes de al-
guna zoonosis transmisible y a la lucha contra
otras enfermedades como la rabia, carbunco, fie-
bre de Malta. ete., que caen de lleno dentro del
radio de accién de la medicina veterinaria.

Pero la concreta misién que corresponde a los
facultativos de esta clase exige una especiali-
zacion profesional q como la de los demas
téenicos de los Institutos provinciales de Higie-
ne, ha de contrastarse debidamente, no sélo para
afirmar el crédito cientifico de aquellas entida-
des, sino como garantia de la funcién publica
que se encomienda a los Veterinarios.

Por las consideraciones que se indican ¥y a
propuesta de la Direccién general de Sanidad,

S. M. el Rey (q. D. g.) se ha servido disponer:

1o Los Institutos provinciales de Higiene es-
tablecerdin una Seccién de Veterinaria, al frente
de la enal figurard un Veterinario especializado.

2.0 Los Veterinarios de los Institutos provin-
ciales de Higiene disfrutarin un sueldo de en-
trada andlogo al que tuvieran los téenicos de
las otras Secciones en el momento de su ingreso.

3.0 Todas las plazas de Veterinarios de los
citados Institutos se proveerdn por oposicion, eon
arreglo a las disposiciones del art. 16 del Regla-
mento de Sanidad provineial. Los ejercicios ten-
drin lugar en Madrid en la forma y ante el
Tribunal que determ’ne la Direccidn general de
Sanidad.

4.c Sera misién de los Veterinarios de los
Institutos provinciales de Higiene los anilizsis de
sustancias alimenticias de origen animal deter-
minadas en el Real decreto de 22 de diciembre
de 1920, el estudio y la lucha mancomunada-
mente de las énfermedades de los animales trans-
misibles al hombre, los andlisizs clinicos de pro-
ductos patolégicos de aquella procedencia ¥ la
preparacion y cuidado de -animales en experi-
mentacién y de obtencion de productos vacuni-
feros,

5.2 Las presentes disposiciones tendran efecti-
vidad a partir del 1.° de enero de 1930, en cuya
fecha deberdan estar hechos los nombramientos
de los referidos 'f’]_]nci()n;n'if,g_;‘

A estos efectos, las Diputaciones provinciales
v Juntas administrativas de los Institutos co-
rrespondientes enviarian antes del mes de mayo
proximo a la Direccion general de Sanidad el
acuerdo de la consignacién que han de tener es-
tas plazas, a fin de efectuar la convocatoria con
la antelacién debida para que los ejercicios ten-
gan lugar en el mes de agosto.

Lo que de Real orden digo a V.
nocimiento v

E. para su co-
efectos oportunos.—Dios guarde
a V. E. muchos anos. Madrid, 9 de febrero
de 1929 —Martinez Anido.—Sr. Director general
de Sanidad.—(Gaceta del dig 14.)
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que existan pocas partidas de ganado dispuest
para la venta, ha dado lugar a que no se lleg
a un acuerdo entre compradores ¥ vendedores
respecto al precio de venta de para las
primeras matanzas del mes de marzo,

Como el Consorcio tiene adquirido ganado para
este mes, no le es urgente realizar nuevas con-
trataciones, y por ello se ha limitado en estos
ultimos dias a realizar una labor de tanteo cer-
ca de los vendedores.

Por su parte, los tenedores de reses, como no
cuentan con muchas existencias de g nado, y el
precio de éste en los centros productores es su-
perior al de la tltima venta realizada en esta
plaza, tampoco sienten deseos de contratar.

Las circunstancias seiialadas han motivado el
desacuerdo antes indicado, pues los comprado-
res quieren realizar la nueva operacion a 2,95
pesetas kilo canal, v los vendedores pretenden
3,00 pesetas’ como minimo para pequerias parti-

s, v 3,06 pesetas, para cantidades de impor-
tancia,

En la préxima semana
crilladas por compradores ¥ vendedores las di-
ferencias de precios que hoy existen, cuya cuan-
tia no es muy considerable.

reses

esperamos que sean

IN-O L EC. 1 AS

El Matadero industrial de Mérida. — EI Minis-
tro de Economia Nacional, acompanado del Di-
rector general de Abastos, el marqués de la Fron-
tera y otras personalidades, ha visitado el dfa
28 del pasado el Matadero de Mérida.

A las once de 1a manana llegaron al Matadero,
donde el Sr. Gonzilez de Jonte, consejero-delega-
do de la Sociedad propietaria, explicé al Ministro,
hasta en sus menores detalles, 1a distribucién de
los catorce edificios que componen. el Matadero,
clasificados ‘en cuatro grupos principales: tres
con sus rejas perpendiculares al Guadiana y el
otro paralelo a dicho rio. La supericie que cu-
bre es de unos 24.000 metros cuadrados: pues todo
€80 se necesita para incluir locales con servicios
tan eomplicados, como las naves de matanza, salas
de destroce, secaderos frigorificos, almacenes, etc.

Los ganaderos extremefios invitaron al sefior
Ministro y sus acompafiantes a un banquete que
se dié en el Salén Cinema Moderno.

Ofrecié el homenaje el Sr. Granda; usaron de
la palabra los sefiores Gobernador, Garcia Gue-
rrero y el sefior Ministro; de su importante dis-
Curso queremos recoger los parrafos mas impor-
tantes:

“Esta obra que atin no es vuestra, debe serlo,
porque ella sola dari idea de 1la potencialidad
econémica y productora de la provincia de Ba-
dajoz. Tengo en proyecto la modificacién de al-
gunos articulos de vigentes disposiciones, y prin-
cipalmente lag que se refieren a la constitucién
v funcionamiento de Ilas Sociedades anénimas,
Unicamente para favorecer a los agricultores.

Ya os dije esta manana, que si vosotros no ha-
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1 que tod
como

E]:i:,' que

amamiento al patriotismo
pax i

16m, contribuy a. egia
fuera propia; porque propio es el
itrar el desenvolvimiento He
1acion de su negocio,
veis el interés que el Gobierno v el Rey tie-
r el engrandecimiento de esta r :
spuesto a ofrecerle todo cuanto pueda; es-
perando que voszotros le ayudéis en la gran obra.
24 Direccion general de Abastos confribuira,
parte, a aumentar el capital destinado 1
ha consignado cien mil pesetas

3, 5in

obra

impo la provincia de Tdajoz per-
ta en el espiritu de apatia e ind encia con
respecto a la obra del Matadero Indus al, y es
necesario que despertéis, miréis este asunto con
el interés que merece, v os uniis con carifo y en-
tusiasmo con que el Rey y el Gobierno miran al
Matadero Industrial de Mérida.

Las tltimas palabras del conde de los Andes
fueron acogidas por los concurrentes con vivas
v aclamaciones.”

Asesoria Veterinaria. — Ha sido nombrado Ase-
sor Veterinario de 1a Comisaria de Seguros del
Ministerio de Trabajo nuestro querido amigo don
José G. Armendaritz; confiamos que en este car-
go, de nueva creacién, la labor del Sr. Armen-
daritz serd de gran beneficio a los inte 3

ros; su cultura y actividad son garantia de
efcacia certera; todos los problemas de previsgion
que se relacionan con la ganaderia estin por ha-
Ceér, ¥ con su asesoramiento téenico contribuira
elicazmente a una préxima realizacion y de re-
sultados pricticos.

ga-

Congreso Internacional de Veterinaria . Como
hemos notificado a nuestros lectores, en el mes
de agosto de 1930 se celebrari el préximo Con-
greso Internacional de Veterinaria en Londres;
el Comité ejecutivo habia confado a nuestro
companero Sr. Sanz Egafia la organizacion del
Comité espafiol encargado de intervenir en los
trabajos preparativos ¥ en la propaganda del
Congreso; para formar el Comité espafiol han
sido invitados D. José Seijo, L. Ramén Coder-
gue, D. José G. Armendaritz, D. Santos Aran,
D. Félix Gordén y D. Pedro Pelous; excepto el
Sr. Aran, los dem companeros han asistido a

tucion y discusién del pro:

la reunién de consti
to de temas que ha redactado el Comité inglé
que después de estudiado por los diferentes Cq
mités nacionales serd discutido en la reunion de
la Comisién internacional que se ce'ebrard en I
ris el préximo mes de mayo.

El Comité espafiol, en su reunién del dia 8, acor-
d6 aprobar el eitado programa, solicitando 1la
oportunas ponencias para los Veterinarios
panoles; también se acordé nombrar Secretario
del Comité al Sr, Pelous, fijando la Secretaria en
el Matadero. Direccién: Madrid, E. 5.

ec-




Exposicion Internacional de Barcelona. Seccion
de Veterinaria. — Con motivo de la proxima Ex-
posicién de Barcelona hemos recibido una cireu-
lar suserita por el Comité organizador y de pro-
paganda, que ha tomado el acuerdo de celebrar
el T Congreso Veterinario espafiol y la Exposicion
Nacional Veterinaria.

Como labor a desarrollar en el Congreso se
han senalado los temas siguientes: I. Genética
y Zootecnia.—II. La higiene pecuaria como base
de fomento y mejora de la ganaderia.—III. La
higiene de la carne y sus preparados como medio
de prevenir y evitar las enfermedades del hom-
bre.—IV. La inspececién de la leche, quesos, man-
tecas y margarinas en beneficio de la salud pu-
blica.—V. La higiene del pescado, moluscos y crus-
tdceos debe ser eficacisima para conservar la sa-
lud.—VI. Garantias que deben ofrecer los sueros
y vacunas en Veterinaria—VIL La Veterinaria
y el cultivo de la medicina y terapéutica experi-
mental —VTIII. Sacrificio humanitario de las reses
de abasto.—IX. De las abejas y sus enfermeda-
des.—X. Sanidad veterinaria exterior.—XI. El
aborto epizodtico de las vacas y la “fiebre de
Malta” en el hombre—XII. De Veterinaria mili-
tar. (Tema cientifico a eleccién del ponente).—
XIII. La profilasis de la tuberculesis por la vacu-
na de Calmete.—XIV. Unificacién del criterio cien-
tifico que debe imperar en los decomisos de Mata-
dero.—XV. Tema clinico a eleccién del ponente.

Todavia los organizadores no han senalado fe-
chas ni ponentes.

Para todo lo referente a dicho Congreso y Ex-
posicién Veterinaria, dirigirse a D. José Rueda,
Secretario de la Seccién Veterinara de la Expo-
sicion de Barcelona, Ronda de San Pedro, 36.

Asamblea Veterinaria hispanoamericana . — Con
motivo de la Exposicién Iberoamericana de Se-
villa, y con cardcter oficial, se celebrard en el
préoximo mes de octubre una Asamblea veteri-
naria hispanoamericana.

El Comité organizador ha acordado la discu-
sion de los siguientes temas: Primera Seccion:
Ensefanza. I. Orientaciones mas convenientes d»
leg estudios de Veterinaria.—II. Reciprocidad de
titulos entre Espana y las Renublicas hispano-
americanas, Segunda Seccién: Ganaderia. I. Nue-
vas normas de alimentacién del ganado.—II. La
herencia como factor de fomento pecuario. See-
cion tercera: Industrias de la carne. I. Produc-
cion, industria v comercio de la carne.—II. Nor-
mas generales en la inspeccién sanitaria de las
carncs, aves y pescados. Seccién cuarta: Produc-
cion y abastecimiento de leche. I. La comproba-
ci6n del rendimiento lechero. —II. Normas de
abasto para las grandes poblaciones. Transpor-
te. Centrales lecheras—III. Higiene e inspeccién
de la leche. Reglamentacién préctica.

Ademis, se daran varias conferencias sobre te-
mas interesantes por Veterinarios espanoles e

hispanoamericanos, también se han incluido a
los Veterinarios portugueses y brasilenos.

De la Secretaria general se ha encargado el
Sr. Sanz Egafia, Paseo de la Chopera, Matadero.
Madrid, E. b.

LA CARNE

Industrias de la carne. Chacineria moderna .
Con este titulo acaba de publicar una nueva obra
nuestro companero Sr. Sanz Egana, editada por
la Casa Espasa-Calpe. Se venderd al precio de 7
pesetas. Todos nuestros suseriptores pueden ad-
quirir esta obra al precio de 5,75, certificado, ha-
ciendo el pedido directamente a nuestra Res e
LA CARNE, Apartado 628, Madrid. La remision
de giros postales se hard en esta forma: LA CAR-
NE, giros en relacién, Madrid. También se sirve
contra reembolso, cargando los gastos de ecertifica-
cion y giro.

Homenaje a Morcillo.— Suma anterior: 1.219,95
pesetas. D. Antonio Rivera, de Melilla, 5; don
C. Eslava, de Jativa, 5; D. Luis Gareia Moral,
de Calahorra, 5: D. Pedro Cornejo, de Gallegos
de Solimén, 2: D. F. Sanchez, de Sevilla, 5; don
Arturo Alvarez, 2:; D. Silverio Yanez, de Ezca-
ray, 5; D. Meliton Villarejo, de Logrofio, 5; don
Antonio Bersain, de Haro, 5; Colegio Veterinario
de Alava, 25; D. J. Carballo, de Lugo, 5; D. Jus-
to Antigiiedad, de Candelario, 5; D. Manuel Oroz-
co, de Ventas del Espiritu Santo, 5; Colegio de
Veterinarios de Badajoz, 50; D. Gabriel Oliver,
de Felanitx, 3; D. C. Javea, de Pobla de Segur,
5: D. Antonio Lépez, de Murcia, 5; D. Andrés Sal-
vador, de Casalarreina, 5; Colegio de Veterinarios
de Palencia. 50: Colegio de Veterinarios de Za-
mora, 25: Colegio de Veterinarios de Avila, 25;
D. José Rodriguez, de Constantina, 5; D. Loren-
zo Oliver, de Manacor, 5; D. Elias Moya, de
Mazarrdén, 4; Colegio de Veterinarios de Leon,
100; Colegio de Veterinarios de Granada, 50; Co-
legio de Veterinarios de Céceres, 100; D. 6 Ro-
dado, de Toledo, 5; D. Angel Lobalo, de Bano: del
Rio Tobia, 5; Colegio de Veterinarios do Gerona,
125: D. Enrique Orozeo y D. Domingo Pérez, 5
D. Jaime Corcoy, de Pobla de Chillet, ?. Total
1,872,95 pesetas.

Se ruega a los Colegios y particulares que han
nfrecido suscribirse remitan las cantidades en bre-
ve plazo para cerrar la suseripcion.

La Comisién lleva muy adelantado su trabajo
y tiene encomendado la ejecucién de las ldipidas,
cuya obra artistica serd algo extraordinario en
esta clase de homenajes.

Las adhesiones y giros a D. Diego Campos, ca-
lle de Toledo, 53, Madrid.

En los Institutos de Higiene. — La Real onrden
creando la Seccién de Veterinaria en los Insti-
tutos provinciales de Higiene constituye una de
las disposiciones mds importantes de orden sa-
nitario y en el aspecto profesional; de momento
no podemos comentar toda su transcendencia,
pero no queremos pasar en silencio la sincera
gratitud al Sr. Horcada, Director gene sal de
Sanidad, que tan alta estima tiene y concede a
la Veterinaria para que labore en beneficio de
la salud publiea.

El Sr. Armendaritz inaugura su actuaeién
como Jefe de la Secciéon de los servicios veteri-
narios, velando por el prestigio y la labor pro-
fesional.




