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Hemos leido una interesante publicacion
del Uruguay, que lleva un titulo sugestivo,
relacionado con el comercio de la carniceria:
“Aporte al estudio de la adaptacion de la
producion nacional a las exigencias de los
mercados consumidores™; el trabajo lo sus-
criben tres prestigiosos veterinarios, docto-
res Sanz, Matos y Chelle, v constituye una
aportacion mas a fla orientacion econdmica
que conviene imprimir a la actividad profe-
sional : la ganaderia, en explotacion intensiva,
en franca industrializacion, ha de sufrir las
mismas vicisitudes, la misma concurrencia
comercial en Ja venta o colocacion de sus pro-
ductos en el mercado; la zootecnia nos ense-
fla a producir, el veterinario debe conocer
también la técnica comercial: saber vender;
vy un factor elemental en la produccion es
adaptarse a las exigencias de los comprado-
res. Sobre este aspecto nuestra produccion
pecuaria, y especializando nuestro comercio
de la carniceria carnina, entre confusas prac-
ticas de afiejas tradiciones, son muy pocos
los ganaderos que conocen las exigencias del
mercado consumidor; solo algunos tratantes
saben percibir estas modalidades comercia-
les y atender sus demandas: son la minoria,
que triunfan entre 1a balumba de vendedo-
res dedicados al trato de ganado.

*x ¥ *

Volvamos al tema del folleto y explique-
mos el motivo de su publicacion: el Servicio
de Policia Sanitaria de los animales del Uru-
guay celebra anualmente una Conferencia; al
ano 1928 ha correspondido la TV, y sus se-
siones han coincidido con la celebracion de
la Exposicion ganadera en la ciudad del Sal-
to, durante los dias 29 de septiembre al 4 de
octubre del citado afio; uno de los asuntos
discutidos en esta Conferencia, en la terce-

ra sesion plenaria, ha correspondido al tema
cuyo enunciado hemos dicho; la adaptacion
de la produccion ganadera uruguaya a las
exigencias de los mercados consumidores de
carnes es una preocupacion, igualmente in-
quietante entre los productores como entre
las autoridades, que vigilan y orientan esta
produccion; la veterinaria del servicio de po-
licia sanitaria se preocupa muy mucho de
estudiar los gustos de los mercados compra-
dores, para aconsejar las normas mas conve-
nientes a la mejor colocacion de los produc-
tos pecuarios; en el trabajo que comentamos,
los veterinarios uruguayos han demostrado
una perfecta orientacion economica y una
amplia documentacion comercial. No pode-
mos seguir ni comentar la totalidad del tra-
bajo, v s6lo hemos de fijar la atencion en
este hecho primordial: la produccion gana-
dera necesita producir lo que pide el merca-
do, lo. que gusta al consumidor, lo que se
vende a mas precio.

* k ¥

De los tres ponentes, €l Dr. Veterinario
Fdelmiro Chelle redacta fla tercera parte, ti-
tulada: “La industria ganadera y la expor-
tacion de carne”; el motivo del tema se re-
sume en estas palabras: “el dificil momento
que atraviesa el mercado mundial de car-
nes congeladas”. Los paises ganaderos han
aumentado su capacidad productora; la mo-
derna técnica, seguida en la industria ga-
nadera, consigue un mayor rendimiento de
las piaras, en namero de cabezas y de kilos
de carne; en cambio, las demandas de carne
no han aumentado en fla misma cuantia;
este desnivel acarrea una situacién de in-
certidumbre y de peligros en los producto-
res, porque cada vez son mayores las ofertas
v obliga a buscar también mayor nimero de
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consumidores
el productor,
recopilan

con evidente desventaja para
Iin el trabajo del Sr. Chelle se
gran acopio de datos, relacion

la situacion de los principales mercados de
carnes, desde el punto de vista de una po-
ible colocacién de frigorificas del

Uruguay; entre los mercados europeos in-
cluye

CO1

carnes

nuestra nacion; la vision del trat: 1:]1~1.‘
uruguayo sobre Iispafa, mercado de carnes,
muy 11;1 ]\-m;;
mucho, y ha recogido frecuentes observacio-
nes sobre el consumo de carne, sobre nuestia
riqueza ganadera y sobre el desarrollo de las
1"![[ ‘-]":.‘
valiosa pero
conclusion,
guayos, al

esta

falta de documentacion:

documentacion
insuficiente para llegar a
muy confortante para los uru-
afirmar “que Espafia no posee
una ganaderia en condiciones, por su calidad
v (Hfl]llll para satisfacer de manera regular
las necesidades del consumo interno; por la
importancia de nuestras carnes
del tipo continental halla en él
aceptacion, y por su excelencia destruye, en
masas del pueblo que las prueba, el pre-

1S carnicas espanolas:

esta

congeladas

id
juicio que sobre su inconveniencia han man-

tenido hasta ahora” (pag. 96).

¥k 3

Reconocemos la bondad de la carne
gelada ; sabemos los cuidados que el ganade-
ro suramericano prodiga a sus “tropas vacu-
nas”; la inspeccion veterinaria 11"111'1i'1 con
severidad insuperable, para garantizar la sa-
nidad de la carne; no se ]mwlc: oponer re-
paro ninguno a la venta de la carne conge-
lada, o refrigerada, que sale de los frigori-
ficos suramericanos. Sin embargo, entre el
ptblico espafiol no encuentra gran simpatia
esta clase de carnes.

Una razon tenia el plblico para rechazar
esta carne: en épocas ya pasadas, cuando se
hacian importaciones innominadas, la venta
de la carne congelada se hacia recurriendo a
falsos ardides y funestos engafios, que de-

con-

termind una justificada escama en los com-
pradores ; actualmente, la solvencia de la em-
presa importadora de estas carnes, de acuer-

ha establecido
donde €l pi-

do con la vigente legislacion,
despachos de carne congelada
blico recibe este género con toda clase de
garantias; se ha perdido varios afios de pro-
paganda en favor de la carne congelada, v,
.nhm 1s de luchar contra la natural resisten-
cia a toda innovacion, hay que vencer el
engano que sufria en consecuencia de las
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Prime
trans

que, a PEsal l]\' los
; :

ha dejado honda
publico.

anos
huella en

el anim
pais, la carne
con la ruda competencia de [a
carne indigena y sus
natural en todos los paises;
del puablico, cuya
conquistar hasta
desesperante,
bido a

Cuenta, pues, en nuestro
congelada,
defensores, obstaculo
con la descon-
voluntad hay que
su convencimiento : es labor
de mucha lentitud: quizd de-
esto las importaciones de carnes con-

fianza

geladas son tan escasas en el mercado es-
panol; ciertamente, cuenta ya con algunos
partidarios, en ntimero todavia pequefio para
sostener un trahico trasatlantico.

Hay una conclusion en el trabajo que co-
mentamos : Espana, consumidora de terneras:
es cierto que el consumo de esta clase de re-
ses ha sufrido un aumento considerable en
nuestro pais; en varias ocasiones

nos hemos

preocupado del mismo asunto, que también
inquieta a los economistas. La carne de ter-
nera, considerada en todas partes como car-

ne tl{‘ ]i]fil \(']{'l'III, no 1_:(']];3 \';[lr‘.]'
tidad ; se paga, se aprecia,
carne de ternera lechal
“de la tierra”, satisfacer el
cuando no sacie el estomago,
ganismo: se come por lujo, por necesi-
dad; la ternera nunca puede constituir co-
mercio a granel, sera siempre alimento ex-
quisito de eleccion, v con estas caracteristi-
cas se presta mal a un negocio al por mayor;
los ensayos hechos en Espafia ti1c1ru] un re-
sultado mediano; cierto que una prueba nun
ca puede dar conclusiones definitivas: tinica-
mente sirve a modo de reactivo para orientar
los negocios,

por su can-
calidad; |
tener gusto

paladar, aun
ni nutra el or-

por la
I]("."\:‘*”i'.

s admirable la labor de los veterinarios
suramericanos, para buscar colocacién a las
carnes frigorificas, luchando con el “nacio-
nalismo econémico” de los diferentes mer-
cados y otra - fulerza mas eficaz, mas
perenne: con la mayor actividad y desarrollo
de la industria pecuaria, pues el mismo he-
cho que se observa en Suramérica se com-
prueba en Tm paises europeos: la ganaderia
progresa y se perfecciona su explotacion, la
lucha wmuulf de las carnes 11-t1‘;'i]]1:t1‘i11;1-‘-
tropieza con el factor econémico —arancel :
y con el factor perfeccion, de la ganaderia
mundial,

con
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oA NADF-B.IX

DISTOMATOSIS HEPATICAY
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Sintomas. So6lo cuando hay, por lo me-
nos, 250 fasciolas mayores en los bévidos y
50 en los 6vidos, parecen presentarse tras-
tornos morbosos exteriormente visibles: una
invasion algo menor, tnicamente puede ser
nociva para la salud en animales tiernos. El
plazo entre la invasion y la presentacion de los
fendmenos morbosos es de 17-21 dias en la
hepatitis aguda y 1 */.-2 meses en la distoma-
tosis cronica (Gerflach, Ziirn y otros). Los ca-
sos agudos de la enfermedad se manifiestan,
en condiciones medias de temperatura en vera-
no y otofio, y los crdnicos, en otofio e invier-
no. Como es posible la invasién en otras es-
taciones del afio también se pueden presen-
tar en otras los primeros fenomenos morbo-
sos, pudiendo acontecer lo mismo en los afios
htimedos.

Los dvidos parecen generalmente sanos
aproximadamente 1-2 meses después de la in-
vasion; solo en algunos animales hay, en es-
ta forma inicial, fiebre ligera, cierta laxitud,
debilidad y disminucién del apetito, en algu-
nas circunstancias dolor al comprimir la re-
gion hepdtica, palpabilidad del borde poste-
rior del higado (Spinola) y ensanchamiento
de la macicez hepdtica. Al mismo tiempo exis-
te también precozmente disminucién de la he-
moglobina y de los globulos rojos y anemia,
incluso en los casos leves (Schaper).

En la forma crémica, por lo regular, hacia
el fin del otofio, se observa palidez gradual-
mente creciente de las mucosas y piel y ede-
mas frios en los parpados, canal exterior, pe-
cho, cara inferior del vientre y bajo la con-
juntiva ocular y alrededor de la cornea. Estos
edemas pueden sobresalir como almohadillas
por la hendidura palpebral, Al mismo tiem-
po la laxitud y la debilidad general van
aumentando, el apetito disminuye, la rumia se

—_—

(1) ~Capitulo corresnondiente a la obra “Patologia v te-
rapéutica especiales de los animales domé icos”, por F. Hu-
ra y J. Marck, traduccién de P. Farreras. El fasciculo II
del volumen 2.° a que corresponde este capitulo, se publicard
Proximamente, en este mismo verano, quedando asi terminada
la erandiosa obra de Hutyra y Marck, editada por la “Revis-
ta Veterinariz de Espafia”, Apartado 463, Buarcelona.

hace perezosa, la lana se vuelve seca y quebra-
diza, se arranca facilmente y hasta cae por si
sola en forma de vedijas, por lo que la capa re-
sulta desigual. En este momento existen ya sig-
nos de ascitis e hidrotorax. Rara vez faltan
trastornos digestivos, especialmente dismin-
cion del apetito temporal o permanente y asi-
mismo , las mas veces, diarrea, generalmente
moderada, rara vez copiosa. Con frecuencia
también se observa fiebre periddica. En cam-
bio, suele faltar la ictericia o es insignificante,
si bien la conjuntiva palpebral, por la trans-_
parencia del tejido submucoso exangiie, ofre-
ce una coloracion blancogrisicea ligeramente
amarillenta. Wester halls con frecuencia el
higado aumentado de volumen, accesible a la
palpacion detras del reborde costal derecho.

Al tercer mes de la infestacién (por lo tan-
to, generalmente al principio del invierno),
aparecen cada vez mas ostensibles la emacia-
cton y el edema del canal exterior, que siguen
aumentando (fig. 7); éste desaparece duran-
te la noche con el reposo, para reaparecer al
dia siguiente mientras las reses pacen; en
cambio, los remés endemas ,también pronun-
ciados, més bien disminuyen con el movi-
miento y aumentan con el reposo. Mergel ob-
servo abscesos en el cuello y bajo los ijares,
que atribuyé a distomas llegados a dichos
puntos.

Poco a poco se produce de este modo una
caquexia (llamada Faule=corrupcion); la le-
che se hace acuosa, los corderos que maman
se desarrollan mal y hasta sucumben. La
muerte sobreviene por agotamiento.

Las curaciones espontineas en sentido cli-
nico No son raras, en particular en animales
adultos y vigorosos. Tales reses van resta-
biéndose poco a poco hacia el fin del invierno
o al principio de la primavera, y curan, sobre
todo, durante la vida de prado préxima, pero
siguen siendo largo tiempo eliminadoras de
distomas. So6lo rara vez su estado de salud
es menoscabado en cierto grado por las alte-
raciones histonales algo extensas del higado,
que quedan después de la gradual destrucion
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de los distomas. No parece imposible que ha-
ya muchos de tales animales y hasta que que-
den muchos distomas vivos, pero durante la
vida de prado y, en general, durante la ali-
mentacion verde, no alteran de modo nota-
ble la salud y s6lo producen de nuevo visibles
trastornos morbosos en la sucesiva alimenta-
cion invernal. Quizas se explican asi los nu-

Fig.7.—Edema del canal exterior en la distomatosis del carnero.

merosos casos observados también después de
afos secos, a pesar de que en tales afios ape-
nas es posible una nueva invasion.

En la cabra la enfermedad se manifiesta
por enflaquectmiento, palidez de las mucosas,
disminucion del apetito, reduccion de la se-
crecion ldctea y pelo aspero y falto de brillo.
No rara vez abortan o paren cabritos débiles
poco viables. Wester aprecid con frecuencia,
por la palpacion, el higado debajo del arco
costal derecho.

[.a distomatosis de los bovidos, biifalos y
camellos tambi¢n se manifiesta por fendme-
nos analogos a los de los Ovidos, pero rara
vez sigue un curso tan grave, dada la ma-
yor resistencia de estos animales. En gene-
-al, son raros en ellos los edemas en el canat
exterior, parte anterior del pecho y dorso;
mas frecuentes los trastornos de la nutricion,
como disminucion. del apetito, diarrea, me-
teorismo periédico y aumento de la sona de
macicez hepdtica (fig. 8). El higado, que
puede hallarse muy aumentado de volumen,
rara vez puede palparse. Hay, ademas, fiebre
intermitente y, en casos graves, anemia o has-
ta caguexia. Aqui la mejoria es mas frecuen-
te, y la enfermedad incluso puede permanecer
oculta tras una invasion algo intensa. Fn
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casos graves, los animales mueren de agota-
miento, especialmente los jovenes. Segun
Vaelzen y Pease, en la India Oriental mueren
muchos biifalos de distomatosis hepatica.

En los solipedos (asnos), la enfermedad,
por lo demas muy rara, evoluciona como en
los rumiantes y se manifiesta por enflague-
cimiento, anemia, hdropesias y, en algunas
circunstancias, por fendmenos ictéricos
(Prietsch, Schiebitz).

En conejos obsérvase, segun Braun, enflaqueci-
miento, asecitis e hidrotérax; a veces, hinchazones
Doaes 'y Solms han deserito una forma particu-
111_1' de distomatosis en conejes y conejillos de In-
dizs. Primero scbreviene pardlisis unilateral
(mas rara vez bilateral) de las extremidades ab-
dominales, a causa del desarrollo de cavidades
multiloculares con capsula conjuntiva sembrada
de puntos hemorrigicos, de contenido pardo os-
curo, llquido, y en éste, de ordinario, un distoma.
Mas tarde, en los conejillos de Indias, se apre-
cian ccn el tacto los guistes bajo la piel como né-
dulos fluctuantes, del tamafio de guisantes. KEs-
tos animales mueren de gangrena decubital o de
agotamiento, y la necropsia descubre cavidades
analogas en el conejillo de Indias, incluso en la
musculatura lumbar y, en ambas especies, en el
pulmén. Al principio se halla también hepatitis
aguda por emigracién de distomas jévenes de 1-3
milimetros de longitud, que asimismo se aprecia
en la superficie del higado como asemejando pe-
quefios copos de exudado. En casos avanzados, el
higado, sobre todo del conejillo de Indias, puede
parecer completamente intacto y estar libre de
distomas.

Curso. En los casos raros de curso agu-
do, los 6vidos mueren, a veces, a los 7-9 dias
de presentar las primeras manifestaciones de

Fig. 8.—Agrandamiento de la macicez hepatica enla distomalosis
bovina.—La linea de puntos marca los limites normales del bi-
gado y lacontinua los limites dislocados hacia atras y abajo del
higado cuya parte anterjor toca en el pulmon.
la enfermedad, a consecuencia de una hepati-
tis aguda (Bonvicini). Ocurren casos aislades
de muerte stubita, posiblemente a consecuefi-
cia de embolias encefalicas por distomas J0-
venes movilizados (Gerlach), o, de ordinario,
a causa del desangramiento en la cavidad ab-
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dominal por perfoiacion de la capsula hepa-
tica. En otro caso, la distomatosis es gene-
ralmente de curso croni-o, pudiends distin-
guirse muchas veces en ella, segiin _Gtu‘l:u:h
y Zirn, las 4 fases que siguen: 1." La fase
de hepatitis trawmdtica, que comienza poco
después de la infeccién, dura 4-13 semanas
y se manifiesta por fenémenos febriles insig-
nificantes, trastornos digestivos y aumento de
volumen y dolorimiento del higado. 2." La
fase de anemia, que se presenta en el otofio,
dura 6-12 semanas y se manifiesta por ane-
mia. 3." Fase de Consuncion, que comienza
unos 4 meses después de la infestacion, en los
meses de invierno (junto a enflaquecimiento,
se observan también edemas manifiestos, y la
enfermedad termina, con frecuencia, con la
muerte). 4.° En la fase de emigraciéon de los
distomas en primavera (segun Gerlach, de
preferencia en los meses de mayo y junio),
se observa poco a poco una mejoria duradera
0 pasajera. Segtin las observaciones e investi-
gaciones de Friedberger y Schaper, esta divi-
sion tiene, a lo sumo, valor cuando la enfer-
medad es epizodtica tras la infeccion acen-
tiada y simultinea de varios animales; en
Otro caso, y en general, no pueden sefialarse
plazos determinados para las manifestacio-
nes morbosas, ni pueden subordinarse los sin-
tomas a los grados de desarrollo menciona-
dos. Asimismo se pueden efectuar en todo
tiempo la emigracién de los distomas y la
puesta de sus huevos. Las diversas fases pa-
san también sin limite preciso de separacién
¢¢ unas a otras, y, en fin, por lo que atafie
a la duracién, también se presentan diferen-
cias, pues la enfermedad, tras una invasion
copiosa, sélo dura un trimestre, y, en cambio,
€L Otros casos, puede durar més de un afio,

Diagnéstico. 1,as manifestaciones de la
distomatosis crénica coinciden, mas o menos,
con las de la anemia e hidremia, la teniasis. la
estrongilosis gdstrica, la verminosis pulmo-
nar (prescindiendo de la tos, que aqui se des-
aca en primer término) y otras enfermeda-
des que originan caquexia. A pesar de ello,
tiando la enfermedad se presenta de modo
pizodtico, sy diagnoéstico Seguro no suele
Ofrecer t.Iiﬁtu]I:u'Iv.&:, porque lo revela la gbey-
fura de los animales muertos o sacrificados.
En otros casos, |
riiagnustic;lda. en
la demostracién

a distomatosis puede ser
vida de los animales, por
; microscopica de Jutevos de
@istomas en las heces : pero téngase en cuen-
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ta que, a veces, incluso en fases evolutivas
precozmente terminadas por la muerte, toda-
via 110 se observan huevos en las heces, por
lo cual, en este periodo, sélo permitiran sos-
pechar la distomatosis hepatica el aumento
de volumen del higado y su dolor a la pre-
s16n, especialmente si hubo posibilidad de in-
festacion. Examinando las heces al micros-
copio, previo desleimiento y contando me-
todicamente los huevos de “todas las zonas
de diez preparaciones cmando son bévidos,
y de cinco si son de 6vidos ¥ crapinos, pue-
de inferirse, de modo bastante aproxima-
do, si se tiene |a practica necesaria, la ci-
fra de distomas en etsado de madure sexual
en las vias biliares, ¥, por lo tanto, deter-
minar el grado de Ia invasién, asi como
averiguar si las manifestaciones morbosas
pueden ser producidas general o tnicamente
por los distomas. Ssgiin las proporciones ha-
lladas por Marek y Pataki en investigaciones
hechas en la clinica de Budapest, muy de
acuerdo con los resultados necropticos, co-
rresponden, en los bévidos, 100 distomas por
cada 6 huevos de distomun, hepaticum en 10
preparaciones de la muestra de heces, y en
los 6vidos y caprinos 100 distomas por cada
17,5 huevos en cinco preparaciones. En igua-
les condiciones, corresponden 100 ejempla-
res de distoma sexualmente maduro por cada
2 huevos de distoma en los 6vidos (aqui la
proporcion es, ciertamente, mengs constante,
y ademés, los huevos, bastante pequefios, se
descubren con mayor dificultad, por lo cual
sobre todo los poco ejercitados, obtienen re-
sultado negativo del examen microscopico,
a pesar de haber numerosos distomas). La
prueba de la fijacién del complemento, hecha
con un extracto de distoma preparado con so-
lucién salina fisiologica y filtrado (fehacien-
te, segin Weinberg), es de valor practico se-
cundario comparada con el €Xamen micros-
copico de los huevos de distoma.

Prondstico. Es desfavorable cuando la
enfermedad es manifiesta, y el tratamiento
adecuado impracticable; en otro caso, solo
¢s malo cuando existe caquexia, y, en los bo-
vidos, extenso endurecimiento hepitico en
€4s0s muy graves y avanzados. En las formas
MIENOs graves no son raras mejorias y cura-
ciones espontdneas. Generalmente, también
se logra salvar los animales gravemente afec-
tos mediante un tratamiento adecuado. En
igualdad de las demas condiciones, la enfer-
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medad constituye un gran peligro para la
vida de animales jovenes o debiles. Los bovi-
dos la soportan mas facilmente que los 6vidos
y caprinos.

Tratamiento. Segtn resultade los ensa-
yos mas recientes, es posible la curacién de la
distomatosis hepdtica matando los distomas
con preparados de helecho que, ya en peque-
fias cantidades de materias vermicidas resor-
bidas en el intestino, pueden ir al higado con
la corriente sanguinga y ser ingeridas por los
distomas al chupar la sangre de las paredes
de las vias biliares. Segun investigaciones
metodicas efectuadas por Raillet, Moussu &
Henry, como consecuencia de experimentos
previos hechos por Grassi & Calandruccio,
Perroncito y Alessandrini, el extracto de he-
lecho con 15-25 por 100 de materias filicicas
(valorado y comprobado periodicamente),
del que, segin Moussu, se administra a los
6vidos y caprinos un gramo por cada 6 kilos
de peso durante 5-6 dias seguidos (reciente-
mente se ha regomendado muchas veces una
dosis tinica de 8 gramos de extracto de hele-
cho, no exenta de peligros), y a los bovidos
un gramo por cada 10 kilos de peso de su
cuerpo, con 2-5 veces su volumen de aceite
neutro. En esencia, es también un extracto
de helecho con extracto de corteza de acacia
antihelmintica, la llamada fasciolina (3c.c. a
Ovidos de hasta un aflo, 5 a los de mas de un
ano y 15-20 a los bovidos, diariamente, con
cuatro veces su volumen de aceite neutro
cinco dias consecutivos). Por tener una pro-
porcién constante de principios filicicos, ra-
pidamente resorbibles, es mejor en todos los
casos emplear el distol, preparado con mate-
rias filicicas puras, en medios solubles, en
lipoides, en capsulas de gelatina (Marek), ad-
ministrando un gramo a Jos évidos y capri-
nos de hasta 20 kilos, 2 gramos a los de 20
a 30 kilos, 2-5 gramos a los de 30-35, 3 gra-
mos a los de 35-45, 3-5 gramos a los de 45-50
y 4 gramos a los de 50-60, 0, en lo posible,
0,07-0,09 gramos por kilogramo de peso; en
ambos casos, en 2 dias, o la mitad de cada
toma 4 dias consecutivos. A los bovidos y bli-
falos de hasta 120 kilos, 3 gramos a cada
uno y 1,5 gramos mas por cada 50 kilogra-
mos de exceso (por lo tanto, 6 gramos a los
animales de 170-200 kilos) en 4 dias conse-
cutivos, o mejor 3-4 centigramos por cada
kilo de peso del cuerpo (averiguado pesando
¢l animal, o a ojo cuando se tiene practica).
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Segtin 6tros experimentos de Marek, los dis-
tomas hepaticos de los 6vidgs y caprinos tam-
bién se matan con Kamala, de la que se dan,
2 tomas, de 7-5 gramos cada una, a los oOvi-
dos de mas de un afio, en 2 dias consecuti:
vos, y a los animales debilitados o con dia-
rrea, 3 gramos a cada uno durante 5 dias
consecutivos; a los 6vidos de menos de un
afio, dosis de 4-5 gramos en pildoras o bolos.
Los bovidos no toleran las cantidades de ka-
mala necesarias para matar los distomas, por
producirles diarrea extenuante y hasta mor-
tal. Otros remedios que contienen kamala
son la parasitina, 1a calbacina y el calbazan,
que se hallan en el comercio en algunos pun-
tos de Hungria. Los diferentes resultados de
la kamala, segun el sitio y el modo inconve-
niente de guardarla, son causa de que, mo-
dernamente, semejante remedio se haya con-
siderado infiel, de modo general. A la par del
tratamiento medicamentoso, se procurara,en
lo posible, dar una alimentacion sustanciosa
con buen heno, grano, salvado, tortas oleo-
sas, etc.

Administracion del extracto de helecho. El ex-
tracto, guardado en sitio fresco y oscuro en fras-
co herméticamente cerrado, se agita bien, se mez-
cla la cantidad necesaria, segun el nimero y peso
de los animales, con la debida proporcion de acei-
te neutro, se agita nuevamente y, a los bovidos,
se les da la medida conveniente de la mezcla me-
diante un frasco de cuello largo y del modo usual.

A los dvidos y caprinos, lo mejor es introduecir-
les el remedio en el eséfago mediante un tubo de
goma algo rigido, con un embudo en el extremo
libre para que los animales no lo engullan, que
penetre por lo menos 20-30 centimetros en el
es6fago. A los 6vidos y caprinos también se les
puede administrar el extracto en capsulas de ge-
Jatina (Strounhal), Se recomienda, ademas, dar
el medicamento en ayunas,

Administracion del distol. El remedio, que se
expende ya preparado para usarlo, se puede dar
a los bévidos del modo corriente, simplemente
con la mano, para lo cual, se sujeta la res por los
cuernos, se le agarra la nariz, se le abre la boca
tirando hacia abajo la mandibula inferior, y se
le pone la capsula de gelatina en lo mas profun-
do de la base de la lengua. Es mucho mas cémo-
do —y cuando hay que tratar numerosos anima-
les jovenes el inico procedimiento recomendado—
administrar el remedio como en los 6vidos y ca-
prinos, es decir, con una pinza ligeramente cur-
va hacia el extremo, de unos 30-35 centimetros
de longitud (figs. 9 y 10). Para tratar dvidos ¥
caprinos, un ayudante coge la res entre sus pier-
nas, dirige la cabeza de la misma hacia la luz,
le introduce en la boea un travesafio de madera,
liso, de unos 30 centimetros de diametro, y al
mismo tiempo le comprime la punta de la lengua.
Se coge luego la cipsula con la pinza y, a lo lar-
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Fig. 9.
Administracidn q‘r::‘n!r_ld(l__!f(‘ pildoras o capsulas a carneros en lratamientos colectivos.—En la fig. 9,sujecion del animal v apertura
de la boca.—En la fig. 10, introduccion hasta la faringe de una pildora o capsula cogida con una j—:irw_a ligeramente curva.

go del paladar oseo, se la lleva a la faringe has-
ia por debajo del paladar membranoso, se deja
caer la capsula y, después de sacar la pinza, se
quita inmediatamente la madera, para que el
animal pueda deglutir sin dificultad. Si la edpsu-
la, por haberse introducido poco, es expulsada
con rdpidos movimientos de masticacion, se vuel-
ve a propinar del modo expuesto. La rotura de
la edpsula en la boca o en la faringe no menos-
caba el resultado curativo si se impide que caiga
hacia afuera su contenido, manteniendo algo ele-
vada la cabeza del animal. Para evitar confu-
siones, las reses que vagan libremente por los
establos o por los prados, iran separiandose a
medida que reciban el tratamiento. A los dvidos
v caprinos aislados, puede darseles la capsula
enn alguna dificultad, simplemente can la mano.
El remedio se puede dar a cualquier hora; no es
necesario administrarle en ayunas.

A los animales muy extenuados y a los que tie-
nen anorexia completa o diarrea copiosa, se les
podré inyectar en las venas la materia filicica en
solucién alealina, en dosis tinicas de 6 miligramos
nor cada kilo de peso. dos veces a los dvidos y
caprinos, v a los bévidos, por lo menos, 4 veces,
con intervalos de un dia.

Administracién de la kamala. Lo mas coémodo
es dar la droga en forma pilular. El medicamen-
to se mezela con doble cantidad de harina de tri-
go o de lino, o con raiz de altea, y, con doble
cantidad de agua, se forma rdpidamente una pas-
ta, a la que se anade algo de polvo de corteza
de roble o encina para los animales decaidos o
diarréicos; con dicha pasta se forma uno o va-
rios bolos alargados, que se dan como las cdp-
sulas de distol. Para tratamientos colectivos, re-
romiéndase preparar de antemano la masa que
ha de s-rvir de excipiente pilular para todos los
animales, v luero, para cada uno, se toma la
eaptidad necesaria (un trozo del tamano de una

Fig. 10.

nuez para los ovidos) e inmediatamente antes de
darla se mezcla con la cantidad necesaria de ka-
mala, que se mide con una medida adecuada
para formar el bolo.

Accion inmediata de los medicamentos que matan
los distomas de los animales.—Los remedios deben
administrarse en dosis relativamente grandes y
repetidas para que sus principios activos lleguen
a las vias biliares en suficiente cantidad. No es
extranio, por lo tanto, que perjudiquen a menudo
méis o menos al anftrién. El extracto de helecho
determina, en particular en algunos casos, dis-
minucion del apetito durante algunos dias, o, en
casos excepecionales, la interrupcién completa de
la prensién de alimentos y ademas (o, las mas
veces, Unicamente) diarrea ligera y postragion,
v, mas rara vez, somnolencia y debilidad en for-
ra de pardlisis. Si se rebasan las dosis, hasta
pueden producirse intoxicaciones mortales, como
en un caso propio de un toro de 500 kilos de peso,
tras la administracién de tres dosis de 50, 60
y 70 gramos de extracto de helecho.

La administracién del distol, por su elevada
proporcion de materias filicicas, causa (de ordi-
nario en los bévidos y s6lo en la mitad de los
évidos y caprinos) ligera disminucién del ape-
tito durante 1/2-3 dias y laxitud. El medicamen-
to no influye sobre la prefiez. Animales ya ca-
quécticos estidn a veces tan agotados que sucum-
ben (Reisinger, ete.). En un numeroso rebafio de
évidos, después de admnistrar dos dosis de 3 gra-
mos cada una, se observaron ocho casos de amau-
rosis, pero el trastorno visual desaparecié en
cuatro reses al cabo de algunos dias.

TL.a kamala produce, por lo menos durante
3-5 dias, graves trastornos en la salud (laxitua,
debilidad, inapetencia, diarrea), que en un efec-
tivo con animales muy decaidos pueden produ-
cir casos colectivos de muerte. Ademis, pueden
sobrevenir la supresién permanente de la secrecion
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lactea, y en los animales que maman, una dia-
rrea que puede poner en peligro su vida por in-
gerir el remedio con la leche materna.

Consecuencias del tratamiento sobre los disto-
mas y la distomatosis.—Bajo la accién de los re-
medios mencionados la muerte de los distomas co-
mienza ya al fin del primer dia de tratamiento.
¥ puede haber terminado ya en el curso del dia
siguiente; pero, por lo regular, tinicamente ac:-
ba durante los dos dias que siguen a la termina-
cién del tratamiento (distol) o s6lo 8.8 dias des-
pués (extracto de helecho, kamala). Los distomas
muertos (fig. 11) se alargan, se vuelven flacei-
dos y aparecen tefiidos por la bilis de color par-
doverdoso o verde claro; después aparecen como
deshilachados; muchas veces, por arrollamiento

Fig. 11.—Distomas hepaticos muerins.—a distoma en destruc-

cion, b distoma con la mitad posterior mortificada y enrollada,

¢ distoma encogido v trasparente como un velo, d distoma en-
cogido en forma de cinta.

de los bordes laterales, forman un cordon hen-
dido o una especie de cinta con desgarros de la
cuticula y transformacién de las ramificaciones
intestinales. Algunos distomas primero sélo ex-
perimentan una muerte parcial, generalmente de
la mitad posterior del cuerpo (fig. 11 b); pero
mas tarde sucumben también cuando ha muerto
por lo menos un tercio de la longitud de su cuer-
po, porque la parte anterior del mismo no fué
atacada, pues entonces una accién nociva poco
extensa lleva consigo la muerte del pardsito.

Una vez muertos, son ripidamente arrastrados
por la bilis o se destruyen ya del todo dentro de
las vias biliares, por lo cual, después del plazo
sefialado, ya no suele haber en éstas distoma al-
guno. En cambio, la eliminacién de los huevos de
distoma puede durar dos o hasta seis semanas,
aunque, ciertamente, la mayoria también aban-
dona el cuerpo del anfitrién dentro de las dos
primeras semanas.

En la eficacia del extracto de helecho influyen
principalmente su proporcién muy variable de
sustancias activas, segiin el punto de proceden-
cia v la preparacién y conservacién del mismo
(en Francia se obtienen extractos muy ricos en
filicina, aleanzando las cifras de 24-25 por 100):
de aqui la gran diversidad en los resultados ob-
tenidos con este medicamento. Con el extracto
francés, Railliet, Moussu & Henry consiguieron
matar todos los distomas en 3 reses (57 por 100)
de 7 6vidos, en los que lo ensayaron, y disminuir
considerablemente la cifra de aquéllos en las de-
més; en cambio, en los experimentos hechos por
Marek en 24 6vidos con extractos de diversa
procedencia, s6lo en 25 por 100 de los casos se
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logré matar todos los distomas, y en otros 29
por 100 no se observé una sola vez la disminu-
ciéon de los parasitos. Los ensayos hechos en
bévidos dieron casi todos resultado negativo, En
casos observados por Strouhal en 3.000 ovidos el
extracto hasta parece haber fracasado totalmen-
te. Por lo tanto, s6lo deben usarse los extr
conocidos pOr su gran proporcion
principios filicicos.

Tras la administracién interna de distol, M
rek observé la muerte de tod
82

actos
materias o

1

e

a-
os los distomas en
por 100 de los évidos y caprinos (reciente.
mente en 100 por 100) y en 72 por 100 de los
bévidos. En el pequefio tanto por ciento restante,
sélo quedaron vives distomas aislados aue, por
Su escaso numero, va no podian menoscabar la
salud del animal. Reisinger, Hetzel, Schermer,
De Blieck & Baudet v otros, registraron resul-
tados andlogos.

La eficacia de la kamala sobre los distomas he-
paticos coincidié con la del distol en los ensavos
hechos en 6vidos por Marek: en cambio, a Mous-
su y a Schermer les fracasé completamente.

La desaparicién de los fenémenos morbosos des-
pués del tratamiento, es rapida, ineluso en log
animales gravemente afectos: al cabo de 1-4
dias reaparece el apetito; si hav diarrea, cesa;
los animales adquieren vivacidad; el estado de
carnes mejora rdpidamente, v en 2.3 semanas
nuede normalizarse la coloracién de las mucosas.
En cambio, los medicamentos carecen de efica-
eie contra las alteraciones del tejido hepdtico:
pero en todas las circunstancias detienen las al-
teraciones histonales una vez expulsados los dis-
tomas. Asi se explica el hecho de que, bévidos
en una fase muv avanzada de distomatosis muy
grave, no curen del todo, a pesar de haber expul-
sado todos los distomas,. norque les produjeron
cirrosis hepdtica pronunciada, ¥ otros. en cam-
bio, euren de todo.

Fl momento mds adecuado nara el tratamiento
suele ser hacia el final del otofio v principio del in-
vierno, cuando los bévidos no tienen atin alteracis.
nes hepéticas graves y los animales infestados con-
servan todavia las fuerzas y soportan mejor la ac-
cién del tratamiento. De todos modos, los bévi-
dos poco atacados también se restablecen del todo
en cualquier estacién del afio, v lo mismo los
6vidos y caprinos cuando no estin del todo exte-
nuados, cualquiera que sea la causa de su in-
festacién.

Por lo demds, antes de’terminar el tratamiento
de la distomatosis es preciso esclarecer si exis-
ten otras enfermedades (verminosis pulmomar,
gistrica e intestinal, enflaouecimiento v ascifis
nor insuficiente alimentacién) aue amenacen la
vida de la res, v si una invasién escasa de dis-
tomas no es mds que un estado accesorio. 24

Accidentes inesperados pueden ocurrir en 6vi-
dos desde luego como consecuencia inmediata del
tratamiento; pero también los producen enfer-
medades infecciosas poco manifiestas o latentes,
que por el tratamiento de los distomas pueden
activarse y acelerar su curso, causando numero-
sos easos de muerte. Fn este concepto deben eci-
tarse. de manera especial, la estreptomicosis, se-
gin Wiemann (V. fomo I), v la pseudotubercula~
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gis, segin Carré & Bigoteau (V. tomo I), y tam-
bién las formas crénicas de septicemias hemorrd-
gicas (V. tomo I) y la verminosi: Fsto
se ha visto experimentalmente y se ha observado
en algunos efectivos por lo que atane a la estrep-
tomicosis. Cuando se sospeche la coexistencia de
semejantes enfermedades infecciosas latentes, el
rebafio debe trasladarse a otro aprisco y sélo tra-
tarlo mas tarde, previo ensayo en parte de las
reses 0 en pequenos grupos de modo sucesivo, de-
cidiendo tratar los demdés animales cuando los
previamente tratados no hayan presentado en los
dias inmediatos al tratamiento fendémeno
no de proceso infeccioso.

Otros métodos de tratamienio. En otro tiempo
¢ usaron: bencina (5-6 gramos a los oOvidos,
§0-120 gramos a los bovidos, durante 4-6 dias
consecutivos) ; naftalina (0,7-1 gramos dos veces
al dia a los oOvidos); sulfuro de carbono (segiin
Floris, a bévidos jévenes y adultos, 10-15 gra-
mos en cdpsulas de gelatina, 3-4 veces por se-
mana durante 4-6 semanas).

Todos los medicamentos ‘que matan el disto-
ma comun son ineficaces contra el distomum lan-
ceolatum; pero esto tiene poca importancia, por
cuanto est® distoma no suvele causar trastornos
morbosos.

Profilaxis. l.a profilaxis mas eficaz es
evitar los prados hitmedos, pantanosos, cosa
certamente posible raras veces. También
promete escaso resultado la administracion
de 6-8 gramos de sal comiin con el heno, vy
de hasta 0,5 por 100 con el acua potable antes
de salir del establo. Dejando libremente los
animales por los prados, también disminuve
aleo el orado de la infestacion, pues asi de-
jan las hojas mas bajas de la verba. Ssgtin
v..Linden, dando a lamer sales de cobre se
protege contra la distomatosis (V. vermine-
sis pulmonar).

Para impedir la infestacién de los prados
hay que proceder, ante todo, a desecarlos;
pero esto, a menudo, tropieza con dificulta-
des locales o econémicas. Es mis facil el re-
gar los prados peligrosos y pastos, desde la
primavera hasta fines de diciembre, con o0-
1.000 kilos de agua de cal (preparada con 3
kilos' de cal recién apagada v 1.000 litros de
agua) por cada hectirea, con lo cual se des-
truyen los miracidios y las limnaeas. El riego
con cal, inofensivo para los animales que pas-
tan, debe repetirse con frecuencia en los afios
h_umeclr:_c, y, en lo posible, después de inunda-
ciones, pues la eficacia de la cal desaparece
mmediatamente por su transformacién en
carbonato cAlcico. Veterinarios franceses han
recomendado, ademas, espolvorear bien los
prados con sulfato de hierro en polvo (300-
500 kilos por hectirea) o regarlos con solu-
tion al 10 por 1,000 de sulfato de hierro 8-10

J -
pulmonar.

algu-
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1

hectolitros por cada hect

tarea). Para impedir
del prado, Schaper acon-
seja cobijar los rebaiios atacados en establos
o apriscos de suelo sdlido y seco, y emplear
el estiércol solamente para fertilizar campos
secos. La mezcla del estiércol de animales en-
fermos con cal o sulfato de hierro, parece me-
nos recomendable y poco eficaz en la practi-
ca. A destruir las larvas de distomas se puede
contribuir inutilizando los higados atacados
de los anmimales sacrificados, o evitando que
los perros los coman crudos, porque, si no, és-
tos, con sus heces, esparcen por los prados los
huevos de los distomas que devoraron con el
higado, huevos que son susceptibles de des-
arrollo. Ademas, hay que recoger las lim-
naeas o destruirlas, dejando que recorran los
prados ocas y patos, y también, segtin Galli-
Valerio, por medio de la sanguijuela aulas-
toma gulo, animalito que mata las limnaeas
por succion.

nuevas intestaciones

[La extincién definitiva de los distomas o, por
lo menos, una disminucién notable de la capa-
cidad infestante de los prados, podria ensayarse
mediante curas distomicidas metddicas efectua-
das durante algunos aijios seguidos al prineipio
de la estabulacién permanente invernal ¥, en
raso necesario, también algunas semanas antes
de la nueva salida para el prado en el afio préxi-
mo, y recogiendo el estiércol de la res durante
las dos semanas que siguen a cada tratamiento y
s6lo emplearlo como abono de prados s2cos. Ade-
mas, al adquirir un animal de alguna especie sin-
gularmente receptible para los distomas, de-
beria sometérsele a una cura distomicida previa,
si no pareciese superflua por un examen micros-
copico fehaciente de las heces.
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(Traduccion de P. Farreras.)

INSPECCION DE CARNES

METODOS PRACTICOS PARA DEMOSTRAR LA
RIQUEZA BACTERIANA DE LAS CARNES Y PARA
RECONOCER LAS CARNES PELIGROSAS

[Tt‘ﬂlulju puir]i(‘ado en Zﬂ'f.wc}u'i_’-r 'f:'fr In_,fcﬁu[misf(nmt’(flrfl‘m_, para.s‘f!‘ucre Krankheiten una H‘\'gfem.
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SEGUNDA PARTE
INSTRUCCIONES PARA LA PRACTICA DE LAS PRUEBAS

I. Sobre la eleccion y preparacion de la carne
para el examen.—La carne alterada de forma
irregular exige preparar el extracto acuoso es-
cogiendo varios trozos de carne; los trozos elegi-
dos son cortados en pedacitos pequenos, como
para el examen triquinoscopico. Las partes que
denuncian la irregularidad de las colonias bac-
terianas solo se encuentran en pequenas islas; a
veces, en tan pequenas zonas que no es posible
encontrarlas en las proximidades de los trozos
manifestamente alterados. Por lo tanto, no debe
extranar que los resultados de diferentes mues-
tras acusen un caracter positive o negativo. Tie-
ne una gran importancia seguir siempre la mis-
ma preparacion del extracto acuoso v la misma
tdenica en la prueba. Para las experiencias uti-
lizad siempre tejide muscular puro, libre de toda
clase de tejido extrano, fascias, grasas, ete. Para
la preparacion del extracto acuoso que sirva de
testigo, utilizad carne sana, procurando elegir
carne matada de 20-30 horas antes, porque la car-
ne fresca, debido a su reaccién neutra y gran
contenido de proteinas solubles, presenta a veces
algunas reacciones semejantes a la carne alterada.

Para la preparacion del extracto de carne, se
sicue la siguiente técnica: Con cuchillos y pin-
ras limpias se corta un trozo de tejido muscu-
lar puro v se pesa de 7,5 a 10 gramos; para pe-
sar se utiliza una balanza sensible hasta 0,5 gra-
mos (en la practica es mas comodo un granota-
rio). La carne se corta con tijeras fuertes en
20-30 trozos; se pone en un frasco limpio, ana-
diendo 10 veces mas de agua destilada; se sacu-
de con energia, y después se deja 10-15 minutos
de reposo; entretanto, se prepara todo lo necesa-
.rio para la filtracién: tubos de ensavo, embudo,
-papel de filtro, que son lavados con-agua destila-
da. Después del citado tiempo, se sacude con fuer-

za el frasco que contiene la carne y se vacia de
una vez el contenido en el filtro.

Con el empleo del papel de filtrar corriente es
suficiente para conseguir un filtrado completa-
mente claro procedente de carne sana.

Cuando se trabaja con carne alterada, en la
mayor parte de las veces el liquido filtrado no es
claro aun después de varios filtrados. Para las
diferentes pruebas, se toma de este filtrado la
correspondiente cantidad con una pipeta gra-
duada v se echa en tubo de ensayo; ambos ha-
bran sido limpiados convenientemente v lavados
con agua destilada. En todas las pruebas al
mismo tiempo se ensayaran varios tubos: 1.° con
carne matada veinticuatro horas de antelacion;
2., con carne francamente alterada; 3.°, con la
carne objeto del dictamen; 4.°, testigo con agua
destilada. En todos los casos son indispensables
dos tubos testigos (el 1 y 4).

II. Prdctica de la bacterioseopia.—Para hacer
una preparacién de lejido muscular, se elige el
siguiente método: Con una tijera se corta un
trozo de carne del tamafio de una semilla de ador-
midera y se lleva a un portacbjeto; con la punta
de un cuchillo flexible se estruja cuanto se
ruede para que se vea su estructura histologica.
Si esto no se consigne con éxito (en la carne fres-
ca o en la cocida), se echa a la carne, con una
aguja de disociar, una gotita de agua y se seca
la preparacién. La fijacién se consigue por el fla-
meado o, todavia mejor, por medio de alcohol
metilico (son suficientes cinco minutos). Para
la rdpida coloracién se emplea una solucién de
1 por 100 de azul de metileno o el Gram, segin la
preferencia del autor. La observacion de la pre
paracion coloreada se hace sin cubreobjeto, con
objetivo de inmersion. Si se quiere guardar, se
lava el aceite de la preparacién con un poco de
xilol.

Cuando se hace una preparacién de miseculo
por aplastamiento, hay que teper presente qué
la carne s¢lo puede ser una vez aplastada, pues
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|a carne sana puéde infectarse de microbios en
¢l mismo porta, al extremo de que puede pare-
eer alterada. Para las preparaciones no colorea-
das, se diluye en una gota de agud y se recono-
ce en fresco, tapando la preparacién con un cu-
pre. Los cuerpos bacterianos oscuros se ven muy
cdaros entre las fibras musculares, blanco bri-
llante, por el correspondiente oscurecimier}to del
campo microscopico; la adici_fm de materias co-
lorantes para la coloracién vital de las bacterias
o fiene ninguna importancia.

[II. Medida de la concentracion del ion H.—La
medida de esta caracteristica se hace en el ex-
tracto acuoso muscular filtrado, segin la deserip-
din de Michaelis, El higienista debe procurarse
¢ aparato Michaelis (con comparador); se acon-
wja también adquirir la citada obra de Mi-
chaelis (1). La medida del pH exige solo un
minuto.

La prueba con la tintura de tornasol (Merk)
debe hacerse de esta manera: en tres tubos de
ensayo puestos en una gradilla; con una pipe-
ta graduada; en uno se vierten cinco centimetros
cibicos de extracto acuoso de carne sana, en otro
¢inco centimetros cubicos de extracto de carne
aterada v en otro cinco centimetros ciibicos de
agua destilada; después se anade a cada uno de
los tubos tres gotas de tintura de tornasol. El
wlor del agua destilada sirve de medida para
juzgar la reaccién de los extractos de carme; la
wloracion con tendencia a rojo demuestra una
reaccion Acida nmormal de la carne; la coloracion
ignal a la del agua destilada demuestra que la
carne tiene una insuficiente acidez mormal o que
ya ha empezado el desarrollo de la microflora; la
tendencia a la coloracién azul demuestra una al-

(1) El dispositivo completo de Michaelis tiene cuatro
series de soluciones de nitrofenol para determinar diferentes
valores del pH: asi la serie m-nitrofenol, para cifras de
84 a 6-8; la serie p-nitrofenol, para cifras de 70 a b,4;
la serie y-nitrofenol, para cifras de 54 a 4,0; la serie
#nitrofenol, para cifras de 4,4 a 2,8.

Para determinar el pH del extracto acuoso del misculo
s utiliza la serie del p-nitrofenol porque las soluciones
de esta serie seiialan valores de 7,0 a 5,4, enire cuyas
dfras, precisamente, se encuentra el pH de la carne.

La técnica de determinacién del p4, con ayuda de la
serie de indicadores preparados de antemano, es muy sen-
tilla.

En el tubo ndimero 1 del comparador se vierten 6 c. c. del
efracto  sometido a la titulacién, después 1 ec. ¢. de la
slucion madre (por lo tanto, no diluida) del indicador apro-
pisdo, En el tubo niimero 2 se vierten 6 c. ¢. de la solucién
e hay que titular, después 1 ¢, c. de agua destilada. En
¢ tubo niimero 3 se coloca agua destilada, después se busca
il es el tubo de la serie elegida que se debe colocar en
o agujero nimero 4 para que haya igualdad de color (in-
lerponiendo el cristal esmerilado o el cristal azul). Los va-
bres del pH, en las series antes indicadas, estin en pro-
gresion aritmética de la razén 0,2; se puede, por lo demis,
por una interpolacién, precisar mds el valor del pH y efec-
twar la determinacion de éste con 0,05 de aproximacién,
mitiendo que lo que hemos denominade error salino y
trror de la albliimina sean despreciables, como hemos dicho;
®l0s errores son muy pequeiios con los indicadores de la
ser'e del nitrofenol. (“Manual de Técnicas de Fisicoquimica”,
por Michaelis, pag. 72.)
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teracion muy manifiesta de la carié, Igual jui-
cio debemos sacar del indicador usiversal; la ten-
dencia del color amarillo al veérde demuestra
reaccion neutra o alealina de la carne.

IV. Prueba de la filtrabilidad.—La prueba de
la filtrabilidad es conducida de forma que un
buen papel de filtro con un extracto acuoso de
la carne sana proporciona el 75 centimetro ci-
bico de extracto de carnes en 5 y en 10 minu-
tos, casi el 100 por 100 de filtrado claro. El fil-
tro, puesto en un embudo, siempre de forma que
se pueda observar que la punta del filtro coin-
cide con el centro del tubo del embudo. El filtro
se ha de humedecer previamente con agua des-
tilada, que se deja escurrir completamente, y se
vierte entonces el extracto preparado, como arri-
ba anotamos; hecho esto, y filtrado en un tubo o
probeta, se mide cuintos centimetros han filtrado
en 3-b minutos. El filtrado turbio, gris, pasa en
una cantidad menor del 50 por 100, comparati-
vamente al filtrado de un extracto de carne sana,
lo que demuestra que la carne se encuentra en
una fase de alteracién. También se ha podido no-
tar que el papel de filtro de algunos paquetes
son de diferentes gruesos en algunas de sus par-
tes, sobre todo en algunos de los paquetes de los
papeles de los tiempos de la postguerra.

V. Prueba con los deidos.—La prueba con los
acidos se practica de la siguiente manera: en una
gradilla con varios tubos de ensayo se vierte ex-
tracto aeuoso filtrado, en una cantidad de 2-4
centimetros ctlibicos, y después se echan una
o dos gotas de dcido. Los mejores para esta prue-
ba son una solucién al 10 por 100 de Acido acé-
tico, citrico, lactico y fosférico. Después de la
adicién del dcido, el filtrado pierde su color, y
cuando la carne estd alterada, se inicia la forma-
cion de un ligero enturbiamiento, en tanto que
cuando el filtro procede de una carne sana, per-
manece claro como el agua. Llevados los tubos de
ensayo durante 2-3 minutos al bafomaria, los
filtrados de carne alterada se enturbian siem-
pre mucho mds, y se forma un precipitado co-
poso, mientras que el mismo filtrado de carne
sana, después del calentamiento, queda -elaro
como el agua. Los resultados de esta prueba se
pueden conservar un mes o mds tiempo invaria-
bles, si los tubos de ensayo se conservan bien en
el frigorifico, y todavia mejor cuando se les afiade
un poco de fenol. La reaccién es muy sensible; hay
que procurar no anadir mucho écido al filtrado.

VI. Prueba de la absoreion del iodo.—Esta
prueba se hace asi: En ocho tubos de ensayo se
vierten hasta dos centimetros cubicos de agua des-
tilada, se anaden cuatro gotas de solucion de Lu-
gol (yoduro potdsico, dos gramos, iodo, un gra-
mo, agua destilada, 300 gramos), después, en los
cuatro primeros tubos, se ponen dos gotas de so-
lucién de almidén al 0,5 por 100 (almidén disuelta
en agua destilada, calentado a 100 grados), en

Visado por la Censura
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los otros itro tubos se ponen dos gotas de una
solucion acuosa de azul de metileno al 1 por 100.
Se agitan los tubos: en los primeros cuatro tubos,
la mezcla presenta color azul, en los otros apare-
ce tenida de amarillo; en este momento se anaden
en todos los tubos dos centimetros cibicos de ex-
lracto acuoso de carne sana a ensayar, vy de car-
ne alterada o agua (en los tubos que sirven de
testigo). En los tubos que contienen extracto de
carne alterada, empieza a cambiar la coloracién
lentamente, el color azul palidece cada vez mas,
hasta desaparecer por completo; el color amarillo
empieza también lentamente a cambiar en azul,
hasla que se deja de ver este color y se sustitu-
ve por el color caracteristico del azul de metileno.
Con extracto de buena carne, como en los tubos
Lestigos, el color no cambia, algo palidecen, pero
siempre se puede ver azul o amarillo, aun des-
pués de una hora.

Los resultados dependen, en gran parie, de la
limpieza quimica de los tubos (ausencia de alcali-
nidad), de la temperatura y de otros factores
no bien conocidos (diferentes clases de bacterias).
Para la carne de carnero y de gallina no sirve
esta prueba.

VIL. Prueba de las combinaciones minerales,
cloro, caleio CA S04,—Prusba con Ag NOg
(nitrato de plata): Se vierle en tubo de ensayo
un centimetro cibico de filtrado, después tres cen-
timetros cubicos de agua destilada, vy se ahaden
cinco gotas de una solucién de nitrato de plata
al 2 por 100. Cuando aparece un enturbiamiento
lechoso o una precipitacién mucho mis percep-
tible que en el extracto testigo de la carne sana,
entonces debe considerarse la carne francamente
sospechosa.

Prueba del CA y S04: En el tubo de ensayo
se vierte aproximadamente un centimetro cibico
de solucién saturada de oxalato amonico, igual
cantidad de otra solucién de clorato de bario al
100 por 100, se afade un centimetro cibico de
extracto acuoso muscular, y todo se mezela con
cuidado. Si el extracto acuoso determina una pre-
cipitacién, demuestra que la carne esta alterada.

Esta reaccién no es muy sensible, pero si micy
ttil, porque los resultados positivos denunecian
na carne con (f“f.'!'ﬂf'f’rl.‘:’{'x poco avanzadas.

Esta prueba no se puede aplicar en la carne de
gallina porque siempre el filtrado de carne de
gallina sana produce un resultado positivo.

VIIL. Prueba con el reactivo de Nessler (1) .—
Se vierte reactivo Nessler en el tubo de ensayo
en una cantidad aproximada a un centimetro ei-
bico, y se anaden diez gotas de extracto acuoso

(1) Férmula del reactivo de Nessler:
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de carne. Si se produce fac¢ilmente un Precipitadg
amarillo rojo ladriilo, demuestra que la ecarpe
estd podrida.

Esta prueba, bastante regular y altamente sen.
sible, sirve para la préctica en el supuesto de
emplear un reactivo Nessler libre de solucion de
amoniaco.

IX. Prueba de la peroxidada:

@) Prueba del guayacol, tintura de guayaeg]
(comprarla o, mejor, prepararla por uno mismo),
anadir cineco gotas a dos centimetros cibicos da
extracto filtrado y agitarlo todo;: después anadir
dos gotas de agua oxigenada al 10 por 100; hechg
esto, agitarlo de nuevo. Coloracién azul caracte-
ristica de la solucién lechosa, corresponde, gene-
ralmente, a la carne sana; cuando se trata de car
ne con principio de alteracién o carne procedente
de reses sacrificadas de urgencia a causa de en-
fermedades graves, la solucién presenta una colp-
racion verde grisdcea, que desapareca rapidamen-
te, o la solucién queda en su ser primitivo, entur-
biamiento lechoso.

b) Prueba de la bezidina: a dos centimetros
ctibicos de e3 to de garne se anaden cinco go-
tas de una solucién de bezidina al 2 por 100, en
alcohol de 96°, en seguida dos gotas de la citada
solucion de agua oxigenada. Después de la mez-
cla, se colorea la solucién rapidamente de verde,
pasando al pardo oscuro, en la carne de completa
oxidacion.

¢) Prueba del naftol-a. Esta prueba se hace
con el mismo método que la anterior. Reaceion
positiva; coloracién violeta; reactivos: solucién
de Naftol, 1: 500 en alcohol de 96°, agua oxigena-
da, como arriba.

d) La prueba de fenilendiamina-p. Reactivos:
solucién acuosa de fenilendiamina-p Merk, al
1:1.000, agua oxigenada, como arriba. Reaccién
positiva; color pardo rgjo. La desventaja de es-
tos reactivos es la rdpida oxidacién de la solu-
cion; se necesita preparar rapidamente antes del
examen una solucién fresea. La tintura de guaya-
col es fija. La solucién de bencina v naftol-a du-
ran, generalmente, un m

Un resultado positivo se comprueba en todas
las pruebas con extractos procedentes de carnes
sanas. Si la carne, de ordinario libre, no pro-
duce una oxidacion normal (sacrificio de urgen-
cia, ver capitulo II), enton aparece la reac-
cion con beneina y naftol-a, casi siempre como
negativa. Para conocer el principio de la altera-
cion bacteriana, la reaccién del naftol-a v de la
bencina, se muestran también provechosas.

X. Pruebas con anilinas colorantes.—Estas
rarecen ser las mas sencillas. En todas estas prue.
bas se utilizan dos centimetros cibicos de extrac-
o de carne, y se afiade una cantidad empirica de
nateria colorante, La solucién en agua de las
materias solubles, se prepara segin arte: para
wilitar se anade a la materia colorante 20 ve-
ces su cantidad de alcohol, y después se afiads
el agua destilada, hasta formar la titulacién
deseada. Para la solucién de materiasinsolubles
en agua se utiliza el aleohol de 96°. Todas las
soluciones se filtran por papel de filtrar. Las
I jo, azul y negro se di-
I 50 — 1: 400; algunas materias co-
lorantes, verde y violetas fuertes, se diluyen al
1:1.000 —1: 2.000,

S

1
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naterias colorantes, rojo,
uyen al 1:
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Estas diluciones se demuestran que son venta-
josas, si anadiendo dos-tres gotas de solucién co-
joreada a dos centimetros ciibicos de aguna desti-
|ada, y después de agitar el tubo de ensayo se
conserva el color perfectamente perceptible, sin
ey intensivo; asi, probadas las soluciones, los
sambios de coloracion en el extracto de carne se
observan muy bien. En la combinacion de materias
colorantes, 1a cantidad debe, generalmente, aumen-
tarse. Los cambiog de coloracién en el ‘empleo de
una sola materia colorante se reparten en dos
grupos (ver capitulo VI): palidece o desapare-
¢e completamente el color en el extracto de la
carne alterada (azul alealino y azul agua, todas
las materias colorantes verdes, fuchising, ga-

in), o es intensificada de coloracién (rojo ali-
zarina y rojo neutro, cianina y todas las com-
binaciones con rojo alizarina).

En el primer caso, efectiia la modifieacion,
solo, lentamente (en cinco-diez-veinte minutes), en
el filtimo cazo, generalmente, al ins‘an‘e de anadir
1a materia colorante. Para conseguir un ¢ lor com-
pletamente contr ado del extrac'o, tanto de car-
ne sana como de allerada por las combinaciones
de colores, se necesita primeramente hac algu-
nas pruebas de orientacion, porque los distintos
ca presentan también diferentes materias co-
lorantes, y aun el c + procedente del mismo
caso no siempre da idéntico tomo. (Las mejores
materias colorantes para estas reacciones son las
de las Casas Griibler. También se emplean las de
Merk, Hochst y otras.)

X1 Conservacion de los resultados—La con-
servacién de los resultados de las pruebas se con-
sigue muy bien con fenol al 5 por 100, afadien-
do de forma que en el tubo de ensayo la concen-
tracién de fenol sea 0,5 por 100. Como prueba de
eleccibn para conservar las mejores, son las re-
ferentes a la acidez; las pruebas con colorantes
verdes (verde malaquita), con rojo alizarina y
con combinacién de ambos colores, en la prictica,
se conservan hasta un mes y mas,

XII. Pruebas para la prdctica corriente.—Las
pruebas para la prdctica corriente se dividen se-
zin los fines que se quieran demostrar: de una
parte, comprobar si la carne procede de una res
matada de urgencia y tiene una acidez normal,
¥ por otra parte, en la carne propuesia se
encuentra una alteraciéon bacteriana, o si la car-
ne fué trabajada en estado de descomposicion
para las conservas (conserva, embutido, ete.). En
el primer caso, utiliza el higienista la medida de
la concentracion iones H o la prueba de la tin-
tura de tornasol y también al indicador univer-
sal (no es extrafio, naturalmente, el empleo del
papel tornasol, como se dice en la obra de Oster-
tag), y la prueba de la peroxidasa. En el segun-
do, estd indicado una posibilidad de practicar un
gran numero de las pruebas descritas para orien-
tarse mejor en la alteracién bacteriana de la car-
ne sospechosa. Pero es admitido que el higienista
escoja entre las distintas pruebas citadas una,
preferentemente, Para facilitar la eleccién de la
prueba, se citan en el siguiente pdrrafo la mini-
ma necesidad de aparatos y reactivos para que
averigiie qué prueba puede ser considerada como
mas conveniente en la prdctica corriente. Es de
desear que el higienis de la prueba
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para la practica diaria, por lo méfidos escoja otra
prueba que actualinente no este bien controlada,
por ejemplo, el empléo dé una combinacion de co-
loracién; de esta forma se podran descubrir nue-
vos hechos para el empleo ventajoso de los indi-
cadores en la alteracion bacteriana del musculo
de los animales de abasto,

XIII. Noticia de los aparatos y reactivos en
la prdaetica corriente:

a) APARATOS.—Cuatro frascos Erlenmeyer,
a 250 centimetros cibicos; tres probetas gradua-
das, a 100 centimetros cibicos; tres frascos agi-
tadores, a 100 centimetros cibicos; 10 tubos de
ensayo, corrientes, a 30-40 centimetros etbicos;
100 tubos de ensayvo, pequeios, a cinco centime-
tros cibicos; tres pipetas graduadas, a 0,1 de 10
centimeiros cibicos; papel de filtrar, 10-20 pa-
quetes, tijeras, pinzas anatémicas, balanza sen-
cible, agua destilada, termémetro hasta 1007, es-
srillas.

REACTIVOS:

1. Determinacion de la reaceion de la carne.
Aparato Michaelis, con comparator y solucién de
fenol nitrico; papel de tornasol (azul, rojo); tin-
tura de tornasol (Merck), 50 centimetros ciabicos;
indicador universal, 50 centimetros cubicgs.

2. Prueba de la filtracion (ver aparatos.)

3. Prueba con ‘deidos.—Acido acético, solu-
cién al 1 por 100, 100 centimetros cibicos; acido
fosférico, solucion al 1 por 100, 100 centimetros
cubicos.

4. Prueba de amoniaco—Reactivo Nessler, 100
centimetros cibicos.

5. Prueba de la peroxidasa.—Solucién de agua
oxigenada al 1 por 1.000, 50 centimetros cubicos;
solucion de maftol-a al 2 por 1.000, 50 centime-
tros ctabicos; solucién de benzidina al 2 por 1.000,
50 centimetros cibicos (una dosis de los dos ulti-
mos reactivos en polvo a 0,1 gramo, para prepa-
rar una solucion fresca.)

6. Pruebas con anilinas colorantes—Solucion
alcchol-agua de malaquita, 1: 1.000; solucién al-
cohélica de cianina, al 1:300; soluciéon aleohol-
agua de alizarina roja, al 1: 250; solucion de azul
metileno, al 1 por 100,

DR. PETRO ANDRIE

[SKI.
(Profesor de la Universidad
de Praga.)

(Traduccién y notas de C. Sanz Egafia.)
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[.as morcillas son productos que varian
en sus componentes no solo de una nacion a
otra, sino de provincia a provincia, y dentro
de la provincia aun hay lugares entre los
cuales las férmulas son distintas. Por lo
solo describiremos algunos de los ti-

tanto,
pos mas conocidos.

La morcilla, manjar de hogares pobres,
desprestigiada hasta €l extremo de
los perros para que revienten, esta en la ac-
tualidad rehabilitindose de su largo despres-
tigio.

[.a morcilla no s6lo es un alimento
y nutritivo, sino que se le reconocen propie-
dades tonificantes y curativas en varias en-
fermedades que tienen por ‘causa la debilita-
cion de la sangre, como sucede en la anemia,
y otras que se derivan de la sangre pobre en
globulos rojos.

Amenicemos tan prosaica descripcion re-
produciendo el ameno canto a la morcilla del
insigne cuan modesto L‘t'\lllprﬂilrn‘ que en
Buen Humor canta sus excelencias y que la
modestia le hace firmar con tres X. X. X.

darsela a

sano

QUE ME DEN MORCILLA

Colgada en la espaciosa chimenea
de la humilde cocina de una aldea,
te contemplé una noche que, sentado
junto a la lumbre, estaba en mis delicias.
En la calle silbaba el ecierzo helado;
el fuego me envolvia en sus caricias,
¥ ¥o, en tus redes seductoras preso,
te miraba con pliaeido embeleso...
iqué repleta y qué hermosa te encontraba!
Te adivinaba frita sobre el plato,
mientras a mi llegaba
un olorcillo penetrante y grato,
gue mi buen apetito despertaba,
y al verte una y cien veces,
y siempre adivinindote sabrosa,
admiraba tus bellas redondeces,
v te encontraba hasta gentil y airosa.
En cambio, en mis conquistas juveniles
me he encontrado chiquillas
presumiendo de airosas y gentiles,
i¥ eran como morcillas!...
Entre todo embutido te prefiero,
y habré de confesarte
{(jyva ves, rica morcilla, si te quiero!)
que para mi un actor, si es morecillero,
es la suprema perfeccion del arte.
Lo mismo que a cualquiera
me gustan las mujeres mas de un poco:
pero, ante una muchacha mondonguera,

filtra,
manteca €n
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me vuelvo de entusiasmo medio loco,
v ya he seguido a alguna sin descanso,
recogiendo el olor que despedia.
iOtros hacen el ganso
y sacan mucho menos todavia!
De los mayores yerros
que el hombre, en su torpeza, ha cometido,
es el llamar moreilla al embutido
que acaba con la vida de los perros. :
i Qué afan de hacer odioso '
lo que es en este mundo méds hermoso! |
Con alegria inmensa |
te busco siempre, v ante ti me hechizo,
¥, al cantar tus bondades en la Prensa,
jque perdone el chorizo,
tu eterno companero de despensa!
Dicen que a veces picas, y se explica,
porque hay cebolla en tus ocultos senos;
pero eso ante mis ojos no te achica,
pues también el Sol pica
y es el rey de los astros, nada menos.
Baja de esa anchurosa chimenea
y ven a la sartén, porque el aceite
que ha de freirte humea,
haciéndome sofiar con el deleite
con que brinda al hambriento
la vista de manjar mis suculento.
Desde esa altura a mis dominios baja,
puesto que, a mas de lo que en ti se encierra,
tienes una ventaja
sobre muchos manjares de la tierra.
El plato mas sabroso y preferido
que contigo pretenda compararse,
suele siempre dejar, al acabarse,
el amargor de habérnoslo comide...
Pero ante ti no abrigo ese recelo.
i No mids, morcilla, mi apetito excites!
i Ven al aceite, que comerte anhelo;
pues s€ que eres muy rica y que repites
v que me has de dejar ese consuelo!...

5. €50 Lo &

Morcilla de Burgos o morcilla con arroz
Para la elaboracion de esta morcilla, la

mas generalizada en las }mnmtn« de Cas-
tilla Ll Vieja, se ]nr)wdc como sigue: .

Se prepara un vientre, o sea 1.1 tripa an-

cha del cerdo, bien limpio.

Se toma un litro de sangre, la que e

para separar la fibrina; un kilo de

rama, kilo y medio de cebollas

tres cuartos de kilo de arroz.

La cebolla se cuece, con parte de la man-
picada.

El arroz se cuece en agua, dejandolo algo

duro.

Se mezcla arroz y cebolla, cocidos, echan- |
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do el pimenton dulce picante que se desee
con un poco de .. 1
de lull”k” ta v sal (unos 22 ;
Se amasa bien, y, a medida que se eniria, s¢
vierte la sangre, operando el correspondien-
te amasijo.
Una vez {
a tripa, procur:
(que no rompa
e atan en tr

convenga,

1zado, un poco

amos por kilo).

se procede a llenar
jarla algo floja, para

ocida.

1O a 20 ocentl "Lllll‘.

y se pinchan bien.

ua tibia o ra-

COCEI ¢£1

mente caliente, v se va levantando la tem-
peratura hasta que esté el agua muy -pro-

xima a hervir, pero sin que llegue a dar
in'u‘.'lm!l-l]i'?i.

Se mantienen cociendo unos veinte minu-
tos, pinchando las que tengan tendencia a
flotar parte de ellas fuera del agua.

Es muy conveni el contacto
la morcilla con el fondo y costados del re
piente en que se cuecen, porque al contacto
con el hierro, de mas elevada temperatura,
rompen muchas.

Finalmente, cuando
dicado, y, al pin hn
estan ya cocidas,

iente evitar

levan el tiempo in-
no sueltan san
h}:ul retirarse,

colocan-

dolas sobre un ;J;inn blanco durante unas
horas, antes de colgarlas.
51 se han de conservar algun tiempo, con-

viene ahumarlas ligeramente.
Este es, a grandes rasgos, ¢
to peneralmente usado; ahora bien, que. se-
gun los gustos, unos echan menos
manteca : mas o menos arroz o cebolla.
Como ingre lixntu y especias,
fUSTOS,. se (]]111 ea el pan re allz lf‘ﬁ reban: 1\] 15
de pan, 11:111111 etc.
L'hlnl. clavo, ]mmcml
minos, ajo, etc.

procedimien-

mas o
otros,

seglin los

; las especias varian mu-
canela, orégano, co-
Se puede decir que cada
tasa tiene su formula, que considera la
ngjor.
Fsta
asada.
_‘I |'rn ¥ '."_rJ,'r.-'.f\\'

morcilla se come cocida, frita o
motcilla
trecha, es de bastante
exporta en cantidad.

Como componentes sélo entra la sangre
Mmanteca en pella,
labaza (estas dos
miento dulce vy
seglin gusto. :

Se mete en tripa, muy flojas; se atan
tn trozos de unos diez centimetros, forman-
do sartas de varias dimensiones; se cuelgan

asturianas.—Esta
hace en tripa mas es
{['Il‘.’{\‘!'lla]] vV s¢

bien picada; cebolla, ca-
]l‘-.‘t:\'i.‘l:lw111"‘ cocidas), PI1-

picante 'y algunas especias,

v aliuman, secandolas,
de morcilla muy
1.7 = 8 =
Orctitid

noj4a.

1 § mada le
remend.- !'.“l.'. \.||.u-.-.l] (g

se diferencia

emplearse

51 1ele

F1011€S 11 L
g10NE€s, € [

MEZ-

1 _il't',-'t]'r \ ‘do fresco,

1
y los de-

CON arroz

mas ingredientes como: en interiores.
.i-;" Carie. ]-..‘-u' lil €

para ente modo: Se toma u )

de magro de cerdo, un kilo de carne de¢

vaca o de ternera y kilo y med

fresco
Se ]ll' bien, y se afade medio kilo de
higado, reducido a pasta en el mortero. S¢
la todo bien Y .S :.';
pimiento molido, e

Yy oalgunas especias 1ds,
Una wvez bien adobado 1
de cerdo o, en su defecto

en {rozos mias o JNenos
una salmuera du

ahuma vy, finalmente,
€1 sitio fresco

rante

Morcillas francesas.

Describiremos algunos tipos de morcillas
sideradas mas

. confeccion entren los
mponentes, y que han conseguido
en Fspana, mérito que no han
lcanzado 1as es ImMpor-
tan en Francia.

i |'llf".'ul'\-':|’fl a t:'rc' Pavris. Al recoger la

echa previamente en la vasija una cucha-
rada de vinagre, y, a medida’ que se va
echando la sangre, se da vueltas con un palo
o con una cuchara de. madera, procurando
tenerla en lugar donde no se enfrie demasia-
do pronto para que coagule.

\si dispuesta la sangre,

kilo v me dio de céboll: 15,
gre. Picada la cebolla v manteca,
a medida que va dora va echando
en la sang ans: tl endo kilo o kilo v medio
de mant rama, picada finamente.

Secuidamente se echa perejil y cebolletas
picadas, sal y especias, asi como un litro de
Preparada esta mezcla, se mete en los
intestinos ya preparados y se atan, dejan-
do bastante flojo, para que no rompan al

francesas por ser c( cOmo

inas

g el =511

importarse

pafiolas, que no se

sangre,

1no se
se cuece un kilg
por litro de
cocida en

S4dll-

indose, se

b+ e -1 0

"l

nata.

Cocer.

Se pinchan y cuecen, introduciéndolas en
la caldera antes que el agua tome mucha
ratura,

tempe
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suficiente
sobre un

morcillas
sacan y

Cuando las
consistencia, se
pafio, a escurrir.

Para el consumo, se asan o frien, dando
las unos cortes previamente. Para conservar-
las es conveniente colgatlas en sitio fresco.

Morcillas de Bourgogne.—Para la sangre
de un cerdo de 100 kilos, aproximadamente,
se pican dos kilos de cebollas y se cuecen a
fuego lento en 200 gramos de manteca. Un:
vez cocida la cebolla, se echa: peregil, tres
dientes de ajo, una hoja de apio; el todo, pi-
cado, finalmente. Después sal, pimienta, es-
pecias, nuez moscada, un poco de mejorana,
un vasito de aguardiente, un litro de leche
y medio litro de crema fresca.

A continuacion se cogen dos kilos de to-
cino, despojado de su corteza, se cuece €l
agua hasta que se reblandezca, se pica en
trocitos muy menudos, se embute en calien-
te y se cuecen como las anteriores.

Morcilla de Nancy, llamada también mor-
cilla de mesa.—Cocer en el horno' kilo v
medio de cebollas, picadas menudo, en 150
gramos de manteca de cerdo.

Coger kilo v medio de manteca en rama,
picarla en trozos pequefios, y echar todo en
la sangre de un cerdo, con sal, especias, pe-
regil, un vasito de aguardiente y cuatro
huevos batidos. Embutid en tripa de cerdo,
en calientetpatar las morcillas y, finalmente,
cocer como se ha indicado para las anteriores.

Morcillas blancas de ave—Picar menudo
v machacar: 250 gramos de carne blanca de
ave y 250 gramos de tocino fresco; cocer,
en un litro de leche, 150 gramos de miga
de pan, secada al horno y bien pulverizada
(pan rallado haria el mismo efecto), dos ce-
bollas picadas; una hoja de laurel y dos ra-
mitas de perejil. Cocerlo hasta que forme
una masa compacta, pasarlo por el tamiz y
dejarlo enfriar.

Cuando la pasta esté fria, mezclar al to-
cino picade y carne de ave: sal, 25 gramos;
pimienta, tres gramos; especias, dos gramos;

tengan
colocan

almendras dulces, 100 gramos; huevos, seis.
Mezclar todo bien y meter en tripa de cef-
do estrecha y cocer lentamente.
Morcilla blanca de Mans.—Se prepara del

mismo modo que las anteriores, sustituyendo
la carne de aves por magro de cerdo.

Las morcillas de fote gras se preparan
como las morcillas blancas. Se sustituye la
carne hlanca por cantidad igual de fote gras
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) hig y se anaden 150 gramos de trufas
de

. 250 gra-
mos de carne blanca de ave, 250 de tocing

fresco, 250 de higado y machacar el todo,
finalmente. Afadir 25 gramos de sal, tres
gramos de pimienta blanca, dos gramos de
especias, 300 gramos de trufas de Perigord,
picadas en trozos, y cuatro huevos.

Mezclarlo bien y hacer salchichas planas y
alargadas, las que se envuelven en pan ra-
llado, y se asan al horno.

[Luts HERRERA,

La Coruiia, julio de 1929.

Informa cién cien tifica

Trafico internacional de ganados. — En la ter-
cera Conferencia de expertos veterinarios (Gine-
bra, 29 mayo-b junio, 1929) se considera que en
¢l estado actual de nuestros conocimientos se pue-
den agrupar como siguen las diversas enferme-
dades contagiosas, desde el punto de vista de la
amenaza que constituyen para los paises de im-
portacion:

I. Peste bovina. Prohibicion justificada para
las procedencias del pais no son entera y com-
pletamente indemnes de la enfermedad después
de un afno por lo menos. La prohibicion se ex-
tiende a toda clase de rumiantes domésticos o
tiende a todas las especies de rumiantes domeésti-
cos o galvajes y también a los cerdos.

II. Fiebre aftosa, peste del cerdo, viruela, pe-
rineumonia contagiosa de los hovidos, peste y cé-
lera aviares, diarrea blanca de los pollos. Un
pais indemne estd autorizado a prohibir la im-
portacién de los animales receptibles procedentes
de paises infectados. Los paises ya infectados pue-
den consentir atenuaciones, teniendo en cuenta
el tipo epidémico de la enfermedad en el lugar ¥
el momento considerados, de la posibilidad de
importacién de un nuevo tipo de virus y del des-
tino econdémico de los animales importados. Se
pueden conceder facilidades para animales
sometidos, en tiempo oportuno, a una inmuniza-
cién activa o pasiva. Las importaciones proce-
dentes de paises infectados pueden ser admiti-
das siempre si se trata de animales expedidos
directamente a los mataderos instalados a esie
efecto.

I11. Rabia, durina, muermo.
medidas de importacién esta justifi
paises actualmente indemnes, por
recrudecimiento de la enfermedad.

[V. Fiebre carbuncosa. Los animales deben
proceder de localidades (establos, pastos...) evl-
dentemente indemnes.

Qe facilitard el comercio de los animales es
pecialmente destinados a la reproduccion (parti-
cularmente sementales o reses de pedigree) cual-
do un sistema de control de los establos permb

Bl rigor en las
ado para los
temor a un
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ta garantizar oficialmente que proceden de esta-
blos absolutamente indemnes de enfermedades
contagiosas que, sin estar clasificadas como ta-
les, determinan pérdidas considerables o presen-
tan un peligro para la higiene pablica. Tales son,
por ejemplo: el aborto epizodtico de las diversas
especies (vacas, yeguas, cerdas...), la melitococia,
las mamitis contagio la tuberculosis en todas
las t.‘SpL‘!l'it'-“, ete... (Rev. g,fr:r.'f:. de méd. n"{"fl'l'f.?“rf.f'r"
15 junio 1929, p. 370.)

La invasion parenteral de la triquinosis muscu-
lar, por E. Berger y A. Staehelin. — Las conclu-
siones son las siguientes:

1.* En el musculo de los animal eptibles
{cobayos, ratas) para producir la infes.acion na-
taral de la triquinela mediante ingestion, se pue-
de conseguir mediante la inyeccion parenteral con
jovenes triquinelas el desarrollo de este pardsi-
to, incluso que alcance su fase de enquistamien-
to. Estos resultados se pueden conseguir: a) por
inyeccion intramuscular de parasitos en fase de
maduracion sexual, es decir, embriones desarro-
llados contenidos en las triquinelas hembras de
la fase intestinal; b) por inyeccion intramuscu-
lar de triquinas jovenes desarrolladas en muscu-
los infestados por método enteral y conseguidas
por pres 'n de trozos Tusculares; ¢) por implan—
tacion intramuscular de gruesos trozos de miscu-
lo fresco infestado, segiun se describe en el ante-
rior método; d) por inyeccion de jugo de muscu-
lo prensado en la circulacion sanguinea (el sitio
de eleceion, la carétida).

2* Los citados métodos dan un resultado muy
diferente, La causa probable de estas diferen-
tias son discutidas, y el camino queda iniciado
en espera de una satisfactoria técnica de infec-
cion parenteral y de una explicacion de] mecanis-
mo de la distribucion de la triguinela en el or-
ganismo.

3.* El musculo naturalmente inmune de la ga-
llina no puede ser infestado por via parenteral
La inyeccion intramuscular de tt-iuuimh queda
en el musculo pinchado de la gallina sin conse-
cuencias de ninguna clase.—Centralbl. fiir Bakt.,
I 0. 107, pag. 377.)

N Oticias ljiljliogrf'tficas

El comercio argentino de carnes.— ( The Argentine Meat
Trade-Meat Inspection regulations in the Argentine
Republic), por Juan E. Richelet. Londres 1929.

La Embajada de la Repiblica Argentina en
Londres ha editado, a titulo de vulgarizacion, un
folleto, en el que se encuentran reunidos y el
I]Ladi)H muchos de los articulos que el veterina-
rio D, Juan E. Richelet, delegado de la Repiibli-
ca _Alguntnm en la Oficina Internacional de las
L}l}xm;tias en Paris y '\Iiom}m': del Comité ve-
lerinario de la Liga de las Naciones en Ginebra,
ha publicado en varios periédicos ingleses.

Dada la significacién cientifica y solvencia téc-
nica del eseritor schre materia de inspeccion y
tomercio de carnes, la labor tealizada por la Em-
bajada eg digna iio las mayores alabanzas, pues
ha condensado en un solo volumen trabajos di-
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rsos de periadicos, revi veterinarias y agri-
( s, conferencias, ponen pudiendo ofre-
cerlo asi a la \_'l:'l."l' veterinaria y al publico in-
teresado en la lectura de estos articulos, que se
encontraban desunidos, facilitando, por ende, la
labor de toda persona interesada en conocer la
extensa labor sanitaria que reflejan los articulos
del eminente Richelet; algunos de ellos de tal
importancia téenica y comercial, como los que
tratan de refutar o contrarrestar los ataques di-
rigidos a la earne congelada como propagadora
de la fiebre aftosa, que llegé a conmover al mun-
do cientifico y preocupar intensamente al comer-
cio mundial de carnes.

El folleto se encuentra dividido en cuatro par-
tes: comprendiendo la primera cuestiones gene-
rales de ganaderia, produccién y exportacion de
carnes y, en general, lo que se refiere a la orga-
nizacion del comercio de carnes entre la Argenti-
na e Inglaterra.

La segunda parte estd principalmente limitada
y circunscrita a la produccion de ganado vacupo
mayor, articulos sobre vitaminas en las carnes,
estadistica sobre consumo de carnes de vacuno
mayor, cotizaciones y precios de carne y estado
de comercio con los restantes pueblos ameri-
canos.

La parte tercera, que es, a mi juicio, la mas im-
portante y que ha motivado la publicacion del
presente compendio, abarca todo lo que se rela-
ciona con las dltimas explosiones o brotes de fie-
bre aftosa en el ganado vacuno y subsiguiente-
mente en algunos casos en la especie humana ¥y
la campafia que, como consecuencia de esto nulti-
mo, se hizo en contra de la carne congelada.

Y la cuarta y ultima la organizacion y legis-
lacion actual de la inspeecion de carnes en la
Reptiblica Argentina; demostrandose en todas
ellas los amplios conocimientos que sobre la ma-
teria ostenta nuestro colega Juan E. Richelet, en
relacion con la produccion y comeréio de la carne.

P. PELOUS.

NOFIPFC XS

Proteccion a los animales. — Congreso Interna-
cional de Viena. — Nuestro amigo Sr.:Julid, re-
presentante de Espana en el Congreso Internacio-
nal de la proteccion de los animales, celebrado en
Viena del 12 al 17 de mayo, nos ha remitido las
conclusiones aprobadas en esta reunidn.

La referencia es muy extensa, y s6lo podemos pu-
blicar las que guardan relacién con nuestro tema.

A pesar de todos los pregresos de nuestro si-
glo en relacién con la civilizacion, la actitud del
hombre con respecto al animal ha retrocedido.
En la mayoria de los paises, incluso Austria, la
legislacion y la jurisprudencia tratan a los ani-
males como cosas inanimadas, de que todo el mun-
do puede disponer a su antojo, sin ver un ser con
sentimientos y capaz de experimentar el dolor
v la alegria, lo mismo que el hombre.

Faltan en casi todos los paises leyes que tien-
dan a proteger eficazmente al animal contra los
malos tratamientos y los actos de crueldad a que
estdn expuestos los aniales por parte del hombre,
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El animal tiene recho natural de
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MERCADO
DE«CARNES

Dia
kilo eanal;

7.—Vacuno: vacas, de a 290 pesetas
de 2,85 a 2,89; bue
»

stilla, a 4,13

res, de 2,39

toros,

a 2,61; promedio: 2,85,

kilo eanal; Galicia, a

2+3,18.

as kil

pesetas

corderos, de 3
2,90 a

o canal; carneros, de

de 2,60 a promedio: 3,21.

Dia 8.—Vacuno: vacas, de 2,26 a 2,90 pesetas

s, de 2,83 a 2,89; bueyes, de 2,00

kilo canal; tor

||_".|-"—1|'f“n: 2,81. T
15 kilo

Lanares:

tierra, a

a o,30 pesetas

a - a,09:

canal; Astur

s corderos, de
kilo eanal; ecarneros, a 3,14; ovejas, a 2,62; pro-

medio: 2,91,
Dia 9.—V kilo

canal; vacas, de 2,43 a 2,90; toros, de 2,83 a 2,90;

|'|':J-.-!‘.["'. a 2.8:

uno.

bueyes, a 2,61; promedio: 2,87. Terneras: Cas-

tilla, primera, de 4,13 a 4,35 pesetas kilo canal;

Castilla, segunda, d ealleg de
3,06 a 3,48; tierra, p .5 tie-

i'ra, .\_{‘]‘;l]]t](-.c, de 2,96 a 3,17. Lanares: ovelas, a

kilo canal; 2, "Cer-

pesetas promedio :

a ‘350 anal; ex-

3,00  prome-

kilo ¢

dos: castellanos,

pesets
tremenos, a 2,90; murcianos, a

dio: 2,99.

Dia 10.—Vacuno: vacas, de 2 a 2,90 pesetas

kilo canal; toros, de 2,87 a 2,91; bueyes, de 2

a 2,78;

Castilla, pri-

promedio: 2,85. Terneras:
kilo canal; Castilla,

mera, de 4,13 a 4,35 pes

a 4,13; Asturias, primera, de

segunda, de 3,91

LA CARNE

toda clase de mutilaecio-
amputacion de la cola,
hechas con pretexto de

acuerda que la castracion de los

solo practicada por personas expe-

1ales sea
rimentadas.
que
relativas a 1
animales (caballex

rigurosas
para alojar
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s locales

dos, ete.).

Prohibicion
n los tormentos
lueeion de vacunas v
a vacunacion preven
contra la rabia, si es posible, prohibirla,
en todo caso, que no sea obligatoria.

Hay unas cuantas conclusiones condenando las
orridas de toros, aun cuando no somos “taurd-
filos”; tampoco compartimos en todo los acuer-
los del Congreso. Esta misma salvedad hacemos
con la viviseceion y la vacunacion antirrdbiea.

como tam-
animales por

total de la vivis
ocasionados a los
SULTos.
a de los animales
si no,

timas

cotizaciones

3,56 a 3,69; Asturias y tierra, de segunda, de
3,35 a 3,56; gallegas, de 6; tierra, gran-
des, de 2,96 a 3,15,
a 3,40 pesetas kilo canal; carneros, de 2,95 a 3,19;

3,11,

3,95 . a

Lanares: corderos, de 3,29

ovejas, a 2,62; 3)1‘0r‘|1w“~:

Dia 1¢ Vacuno: cebones, a 2,83 pesetas kilo

canal;

racas, de 2,26 2,90 toros, de 2,85 a

1

2,90; bueyes, de 2,61 a 2,70; promedio: 2,86. Ter-

neras: Castilla, primera, de 4,13 a
kilo canal; C:

Asturias,

1,35 pesetas
segunda, de 3,91 a 4,00;
3,69; Asturias y

tilla,

primera, de 3,56 a

tierra, de segunda, de 3,39 a 3,566; tierra, grandes,
de 2,61 a 3,00, Lanares: corderos, de a 3,30
pesetas kilo eanal; carneros, a 2,95; ovej a

2,60; promedio: 3,06.

GANADO VACUNO Y LANAR

El ganado vacuno empieza a escasear, por lo

es casi seguro que en la préxima guincena

cual

gunas elevaciones de precic

se registren a .
hecho a los

-~ Las ultimas operaciones se han
I
u‘allli‘;_'_'w.-'-. de 2,78 a

a 2,90;

precios siguientes: bueyes

vacas: moruchas,

as kilo canal;

2,85 pese

extremenas, manchegas v de la tierra, de 2,89

a 2,87,
Las ultimas transacciones de ganado lanar se
han efectuado a los precios siguientes: corderos

de piel florete, a 3,35 pesetas kilo canal; carne-

ros, de 2,90 a 3,00, y ovejas, a 2,60.




