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Recientemente el Gobierno belga ha de-
cretado, con fecha 6 de abril 1929, el “des-
barrado obligatorio™ en todas las reses va-
cunas, con arreglo a las instrucciones del
Ministerio de Agricultura.

La lucha contra el hipoderma bowvis, cau-
sante de los barros en los cueros, se inten-
sifica en todos los paises de Europa; quizas
seamos nosotros, con Francia, las tinicas na-
ciones que todavia nada hemos hecho para
alejar los dafios de los barros en la indus-
tria del curtido.

Hemos dicho que nos acompafia Francia
en este abandono, pero no decimos toda la
verdad, porque en la vecina Reptiblica el
problema ha empezado a preocupar a los go-
bernantes y a los interesados en la industria
de los curtidos; tanto el Gobierno como los
ganaderos no han sentido ningtn interés en
defender el valor del cuero, como si no fue-
se producto animal de estima y aprovecha-
miento; contrasta nuestra dejacion con la
actividad desplegada en otros paises; en el
mismo Francia, el Sindicato de Cueros y
Pieles, desde hace cinco afios, viene pidien-
do una orden del Gobierno para iniciar, con
cardcter oficial, la lucha contra la hipoderma
del cuero, y, siguiendo un plan racional, los
razonamientos de la peticion son acompafia-
dos de hechos précticos; pide leyes y ofre-
te dinero para los estudios y ensayos de
los métodos de desbarrar méas eficaces; para
conseguir fondos ha Impucdn un pequefio
arh'irm sobre las ventas publicas de cueros;
este gravamen fle permite disponer actual-
mente, segtin los calculos mas favorables,
de medio millén de francos. Entre nos-
Otros alguna vez se escribe del tema, y des-
pués cae en olvido hasta que nuevas noti-

cias del extranjero nos recuerdan este aban-
dono.

Para que sirva de estimulo y de informa-
cion hemos de repetir una vez mas lo que
hacen en varios paises. Dinamarca ha con-
seguido ver libre sus reses del hipoderma;
i'lol'mda llegara muy pronto a este halagiie-
fio resul ddo, Alemania y Suiza luchan con
intensidad para conseguir desterrar casi por
completo la plaga del hipoderma; ante estas
organizaciones de caracter cientifico, pues se
componen de entomoélogos, veterinarios, ga-
naderos, curtidores, etc., nosotros soélo po-
demos mostrar la actividad del picabuey o
del reznero, aves que con su pico se encargan
de sacar las larvas del lomo de las reses va-
cunas porque encuentran con ello un exce-
lente alimento. Esto no evita que los cueros
de reses del sur espafiol aparezcan con un
porcentaje muy crecido de barros: las ban-
dadas de rezneros sacian antes su apetita
que la mosca sus instintos reproductores.
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Los dafios que ocasionan “los barros” se
fijan principalmente en los cueros, porque el
agujero que la larva hace, primero para res-
pirar y después para salir, causa una depre-
ciacién considerable en la industria de la te-
neria; las tiltimas cifras recogidas por el
profesor Spann, de Weihenstephan, y leidas
en la reunién celebrada a primeros de afio
en el Wini"fmin de Agricultura y Alimenta-
cién de Alemania, acusan las siguientes pér-
didas en los cueros: En Inglaterra y sus co-
lonias, en 1922, llegd a 45 millones de li-
bras esterlinas; en Dinamarca, en 192I, as-
cendian a 5-8 millones de coronas (actual-
mente casi despreciable la cifra de pérdidas);
en Holanda, en 1916, llegé a 360.000 flori-
nes, v en 1925 baj6 a 100.000 florines; en
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Francia se calcula en 100 millones de fran-
cos; en Norteamérica se calcula en 5 millo-
nes de dolares; las mas perfectas estadisti-
cas contienen datos, mas o menos veraces,
de muchos millares de pérdidas con relacion
a Africa, Asia, Australia, etc, porque la
mosca hipoderma, en sus dos especies, tie-
ne una mayor ubicuidad que la mosca co-
mun, inseparable de la vivienda humana.
%k X

Con preferente atencion, cuando se habla
de los dafios del hipoderma, de los barros
del cuero, se calculan soélo las pérdidas co-
rrespondientes al cuero, sitio donde radica
la lesién principal causada al salir la larva;
pero este daflo en €l valor del ganado no es
el tinico; también el hipoderma, como todo
parasito, causa trastornos en la economia
animal, con las consiguientes pérdidas. Va-
mos a fijar atencion sobre los trastornos de
las reses destinadas al matadero. En primer
término, la presencia del parasito disminu-
ye el rendimiento de carne y grasa de las re-
ses; durante el cebamiento o engorde los
animales necesitan comer mucho y aprove-
char bien todo el pienso; para €l mejor re-
sultado econ6mico de estas operaciones z00-
téenicas, conviene llenar varias condiciones:
a ser posible, mucha tranquilidad y favore-
cer el apetito; las reses parasitadas que al-
bergan bajo su piel la larva de “los barros”™
tienen molestias; la formacion del pus va
acompaflada de inflamacion y dolor y Ia
consiguiente irritabilidad, traducida por fre-
cuentes miovimientos, que se oponen a una
buena asimilacién; estos hechos, de especu-
lacion tedrica, se han podido comprobar ex-
perimentalmente ; son clasicos los datos re-
cogidos por Bokern sobre la diferencia de
aumento de peso entre reses “con barros” y
reses de piel limpia durante el periodo de
engorde; en cuarenta y tres dias que durd
la experiencia, en un lote de reses bovinas
compuesto de cuarenta novillos castrados, se
pudo comprobar que las reses libres de lar-
vas y que habian sitfrido un desbarrado ar-
tificial ganaron 20,9 kilos de carne, térmi-
no medio; en cambio, las reses que temian
larvas, aun cuando recibian el mismo pien-
so, solo ganaron 7,1 kilos de- peso, también
término medio; este hecho demostrativo
pone de manifiesto la ventaja econdmica e
inthediata dé la préactica del desbarrado ar-
tificial ; en algunas regiones espafiolas, como
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Gali‘cia. en que la produccion de “reses cebo-
nas” constituye una industria importante
mereceria la pena entretenerse en el desha-
rrado de todas las reses sometidas al ceba-
miento; aparte el efecto inmediato, destruc-
cion del lirlll'f.lﬁiffl, para evitar su propagacion,
se obtendria un resultado inmediato: mavor
peso, como pago a este trabajo. 3

Las reses engordan mejor libres de ba-
r10s, y en el matadero no corren peligro de
decomisos ; es cierto que los barros motivan
decomisos parciales de la capa muscular sub-
cutanea; esta limpieza ocasiona dos pérdi-
das: una, la cantidad de carne que rodea
el absceso puogeno que forma la larva, v, s
bien repetimos, semejante cantidad es peque-
na en cada tumor, cuando el niimero de lar-
vas es grande, el decomiso puede tener im-
portancia por si mismo; pero el perjuicio a
la canal de la res resulta agravado porque |
se quita toda “la flor” a la carne, con evi- |
dente mala presentacion comercial; hay un
dafio cuantioso que se traduce en merma,
porque el comprador de la carne paga menos
y establece “puntos de rebajo” que se tra-
ducen en demérito de la mercancia y menor
precio de la carne.

En Inglaterra, segtin cita Bries, la carne
de las reses atacadas de barros se llama
licked- beef, es decir, “carne relamida”, y
tiene un menor precio en el mercado. En
Holanda, que tenia establecido el séguro
obligatorio contra los peligros del hipoder:
ma, aforando a sesenta céntimos de florin
el kilo de carne, han pagado en el quinque-
nio 1916-1921, el mas castigado, 225.000
florines (562.500 pesetas aproximadamente)
de pérdidas.

* % %

Comprendemos que la campafia del des-
barrado en nuestro pais resulta algo diff
cil dadas las técnicas usuales en el extran-
jero, cuya aplicacion al ganado vacuno if-
digena exige precauciones especiales; la
misma vacunacion anticarbuncosa de los bé-
vidos es operacion no exenta de peligros, ¥,
sin embargo, esti muy generalizada y st
{lega anualmente a vacunar muchos millares
de bovidos; por el contrario, tenemos tam-
bién regiones donde el ganado vacuno care
ce de fiereza, y no ofrecerd dificultad ni 1&-
sistencia para librarse de los barros.

Realmente mas que lucha contra una e
fermedad, el “desbarrado” es préctica de hr
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giene; es limpieza, y quizis por ese motivo
cueste mas trabajo convencer a los ganade-
ros, cebadores, etc., de reses de que también
los animales reclaman un poco de atencion
en su limpieza, para vivir sanos y tranqui-
los: en cambio, ellos pagan estos habitos hi-
giénicos con agradecimiento practico, engor-
dando mas, aprovechando mejor el pienso.
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Resulta un argumento poco grafico y poco
contundente para vencer la rutina y el aban-
dono de las normas de higiene veterinaria
la necesidad de la limpieza del ganado. Hag
que predicar sus buenos resultados en la con-
fianza de conseguir algtin dia aplicacion de
s y la generalizacién de sus précti-
neficio de los intereses ganaderos.

CoANA DEERTA

LAS TEORIAS DE LA ALIMENTACION, LAS
VITAMINAS Y LA ALIMENTACION DEL CERDO
(Txabajo leido en el Congreso de crianza y alimentacion del cerdo. Paris 26-27 noviembre 1928.) (1)

LAS NUEVAS TEORIAS

Nos parece superfluo insistir sobre la evolucién
que los estudios de la nutricién han experimenta-
do, después de una veintena de afios. Se encuen-
tran rastros en los Tratados especiales; en las
pumerosas Memorias consagradas a estos temas,
y en una obra recientemente -consagrada a la
evolucién histérica se expone la cuestion en su
estado actual (2).

La nocién cuantitativa de la necesidad de ener-
gia, tan admirablemente expuesta al final del si-
glo pasado, ha sido conpletada y transformada
por la introduccién de datos concernientes a la
noeién cualitativa de la necesidad minima de
dzoe. La nocion de minima se ha aplicado a otras
formas de la materia, de naturaleza definida (ma-
terias minerales) o de naturaleza misteriosa (vi-
taminas). Por iltimo —el punto mas importante,
el mas interesante v el mas fecundo de estos es-
tudios—, la nocién de un equilibrio entre los di-
ferentes componentes de régimen alimenticic ha
venido a completar estos conocimientos, demos-
trando que la racién constituye un todo cuyas
partes no son absolutamente independientes, in-
tercambiables a voluntad.

En una racion llamada completa el equilibrio
alimenticio puede ser modificado cuando uno de
los principios nutritivos se encuentra en exceso
con relacién a otro que asegura su utilizacién o
que le permite desarrollar su papel.

En otros términos, el equilibrio de un régimen
puede ser realizado de diversas maneras hacien-
do‘ variar las proporciones relativas a ciertos
principios nutritivos, a condicién de variar al
mismo tiempo la proporcién de los otros princi-
Plos cuyo papel en la economia esti en relacion
con el que juegan los primeros. Hay, por tanto,
d‘fEI_‘E?ntes equilibrios alimenticios, o, mejor, hay
un juego posible de equilibrios que importa co-
nocer el secreto, juego que no es el mismo en to-
du“) Trabajo incluido en laobra: L'Elerage et Uatimentation

pore, Paris (s. d.)

(2) Sra. L. Randoiny H. Simonet: Les données et les incon-
;}5;;5 9'[!1 probléme alimentaire. T, 1. Le prlobféme de l'alimenta-

+ T. 11, Lequestion des vitamines. Paris, 1928.

dos los casos fisiologicos: crecimiento, entrebe-
nimiento, fenémenos de reproduccion...

Las nociones nuevas correspondientes a las vi-
taminas han sido objeto de una larga serie de
trabajos, cuya mayor parte tiene un valor tefri-
co, tales como poner en evidencia estas sustan-
cias, estudio de su naturaleza, de sus propieda-
des, de su reparticién en los alimentos naturales.

E1 conocimiento de los efectos que la ausencia
de tal o cual vitamina ocasiona en el desarrollo
o entretenimiento del organismo animal ha side
también origen de numerosas experiencias. La
mayor parte de estas experiencias han sido he-
chas en animales de especies pequefias; las gran-
des especies domésticas no han podido utilizarse
mAas que a titulo excepcional a causa de las difi-
cultades y del coste de la alimentacién artificial.

Tos resultados conseguidos en el dominio de
la experimentacién cientifica son numerosos, pre-
cisos y convergentes, Muchos han entrado en el
dominio de la patologia y de la higiene del hom-
bre, y siempre con éxito. Estos resultados satis-
factorios nos dan que pensar que es indispensa-
ble demostrar inmediatamente cudles son las ne-
cesidades de los animales domésticos en vitami-
nas, a qué grado, para cada especie, segin Ia
edad, su destino econémico, ete.

Si algunas especies pueden pasarse sin vita-
minas constantemente o sélo en ciertas circuns-
tancias de su existencia, se les puede dar para
su consumo raciones en las cuales entren mate-
rias alimenticias que de otro modo mo pueden
servir para formar regimenes convenientes.

Tienen, por el contrario, una gran necesidad de
vitaminas en ciertos momentos (por ejemplo, cre-
cimiento, gestacién, ete.), que deben satisfacerse
plenamente y eficazmente estas exigencias espe-
ciales y momentdneas, para conseguir los mejo-
res rendimientos.

ALGUNAS NOCIONES SOBRE LAS VITAMINAS

Definicion de las vitaminas.—;Qué es una vita-
mina? Daremos la definicién de vitaminas que
hemos propuesto en 1925:
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“Las vitaminas son sustancias todavia quimi-
a v fisicamente indeterminadas —que el orga-
nismo animal es incapaz de formarlas por sinte-
sis— y que poseen las propiedades reconocidas en
ciertas fracciones de “el indeterminado alimenti-
cio”, fracciones que, a dosis minimas, en el orden
de milésimas de peso de la racién cotidiana, son
indispensables al cumplimiento de los fenomenos
vitales durante el estado adulto o en el transeur-
so del desarrollo del organismo, y cuya ausencia
determina desérdenes caracteristicos de la nu-
trieion.”

Las vitaminas no se encuentran ni en el reino
mineral ni en las sustancias puras que la qui-
mica consigue aislar de los cuerpos organizados,
v menos en los cuerpos puros definidos que la qui-
mica prepara partiendo de los elementos del rei-
no mineral.

Sélo los vegetales y ciertos microbios son capa-
ces de hacer la sintesis de estos cuerpos com-
plejos que pueden ser almacenados, guardados
en reserva, en ciertos tejidos vegetales y animales.

En conjunto, los animales que han llegado a
un grado de organizacién dependen de los vegeta-
les desde el punto de vista de las vitaminas, como
dependen también desde el punto de vista de la
energia.

Clasificacién de las vitaminas.—Se conocen ac-
tualmente varias vitaminas que se han clasifica-
do segin sus caracteres de solubilidad y segun
el principio fisiologieo, que, con frecuencia, solo
puede definirse por el efecto que causa su caren-
cia total. Asi, podemos distinguir: de una parte,
principios que parece juegan un papel esencial
en los fenomenos que aseguran el funcionamiento
del orgamismo; son las vitaminas, llamadas hidro-
solubles, sustancias que contienen generalmente
dzoe, v son:

Vitamina antiescorbiitica, o factor C; vitamina
de utilizaeion nutritivg y vitamina antineuritica
o factor B; vitamina antipelagrosa, o factor oy
vitamina necesaria a la vida de las levaduras, o
“bios”.

Por otra parte, los principios que parece jue-
gan un papel esencial en los fenémenos que ase-
guran el desarrollo, la edificacion del organismo,
son las vitaminas llamadas liposolubles, sustan-
cias no azoadas, que por analogia con ciertas hor-
monas (foliculina, por ejemplo), no son rigurosa-
mente liposolubles. Es posible que lleguemos a
reconocer que son, a la vez, liposolubles e hidro-
solubles.

Vitamina del eredimiento propiamente dicho
o antizoroftdalmica, o factor A. Vitamina antirra-
quitiea, o factor B. Vitamina que interviene en
los fenémenos de la reproduccién, o factor E.

Se han emprendido largas y penosas tentativas
de concentraciéon y de aislamiento para obtener,
en cada ecaso, un producto puro, cristalizado y
poder estudiar sus constantes fisicas y quimicas.

Los datos mas recientes, conocidos en la actua-
lidad, corresponden a la vitamina antirraquidea
cuyas propiedades se han encontrade, reciente-
mente, en un cuerpo quimico conocido, el ergoste-
rol, ‘cuando ha sufrido previamente las radiacio-
nes ultravioleta.

Con respecto a las otras vitaminas, los resulta-
dos suministrados por los experimentadores tie-
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nen gran nimero de ‘errores, a causa de la pre-
sencia de sustancias extranas en los extractos
concentrados estudiados.

: Papel de las vitaminas en el sostenimiento de
la vida y el funcionamiento del orgamismo.—E|
papel que juegan normalmente las vitaminag en
la economia animal no ha podido ser conoeido
hasta después de largos y minuciosos -estudies
sobre los efectos patolégicos, resultado de su ca-
rencia en el régimen alimenticio.

Para el estudio profundo de los desérdenes y
]L:{-‘l{}'ﬂ(‘? causadas por la falta exclusiva en un
régimen de una vitamina determinada, se aper-
cibe, después de haber examinado todos los easos
qué campo importante de accién tienen las \-'ita.1
minas en la economia. Es evidente que si su fal-
ta produce graves modificaciones en el funciona-
miento, es que tienen, en el estado normal, un
papel considerable en el desarrollo de los fené-
menos vitales esenciales.

Pero este papel es muy dificil de poner en evi-
dencia, Cuando las vitaminas estin presentes,
todo pasa normalmente. Ademds, la denominacién
de vitaminas traciona casi toda nuestra igno-
rancia. Son las sustancias llamadas anti..., cuan-
do debian ser designadas con una propiedad po-
sitiva.

Queda todavia que examinar el lado patélogico
muy cuidadosamente, recordando los resultados
consecuidos por medio del régimen bioquimico
equilibrado, y tnicamente desprovisto de la vita-
mina a estudiar.

Vitamina C o antiescorbiitica.—La ausencia de
la vitamina C en un régimen alimenticio no de-
termina la pérdida del apetito; se produce en el
organismo, al cabo de cierto tiempo, una tumo-
racién dolorosa en las encias y en las articulacio-
nes: después, lesiones 6seas, y, en fin, abundan-
tes hemorragias, gque provocan inevitablemente
la muerte después de atroeces sufrimientos.

Esta enfermedad por avitaminosis, llamada es-
corbuto agudo, se desarrolla en ciertas especies
animales (cobayos, perros, cerdos, monos) y has-
ta en el hombre, sin guardar relacién con el cre-
cimiento, ni con la edad, ni con el sexo. ;En qué
consiste esencialmente?

T.a sangre no circula normalmente en los vasos
que la contiene. Existe una alteracién grave en
la- permeabilidad de los capilares, unida a una
alteracién de las propiedades de la sangre y de
los humores. De aqui un sindrome hemorrdgico,
sobre cuya naturaleza precisa actualmente no
podemos sefialar nada fijo.

Puede existir al lado de una vitamina espeeifi-
ca antiescorbiitica que asegure la integridad de
los capilares sanguineos, un factor C, que juega
un gran papel en el metabolismo del hierro, ¥, pot
su intervencién, sobre la formacién de la he-
moglobina.

La vitamina antiescorbitica se comporta como
un factor de entretenimiento de equilibrio, no
como un Tactor de crecimiento.

ViTAMINA B.—Existen dos vitaminas B: una
vitamina llamada de utilizacién mutritiva, y und
vitamina especial, antineuritica.

Cuando estas vitaminas faltan en el régimen
se produce pronto una disminucién del apetito,
después sobrevienen desordenes digestivos y mner
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viosos que se van agravando. Se comprueban
diarreas, vomitos, un descenso del peso v de la
temperatura, parilisis, en fin, desérdenes cerebe-
losos con crisis violentas, llamadas crisis de po-
lineuritis, que preceden a la muerte. El descenso
de la temperatura en este caso, es considerable.
Hay también una notable disminuecién del meta-
bolismo basal.

;Cémo actia normalmente la vitamina B? So-
bre este punto sélo tenemos las informaciones po-
sitivas siguientes:

1.° Las vitaminas B actian en el funciona-
miento del organismo interviniendo en la utili-
zacién por las células de las materias azucaradas,
consideradas como las sustancias energéticas mas
importantes. En la ausencia de estas vitaminas,
la combustién de los glucdsidos se produce de una
manera incompleta; las sustancias pertenecientes
al metabolismo intermediario de los azicares apa-
recen en cantidad anormal, ¥y su acumulacién
desata, en un momento dado, las crisis de poli-
neuriticas.

2° Gracias a la vitamina B, la utilizacién nu-
tritiva de los aziicares puede ser conducida en
la economia hasta los dltimos términos de su ea-
tabolismo.

3. La vitamina B antineuritica impide la pro-
duecion de ecrisis o favorece su curacion. Los ex-
tractos tiroideos o la tiroxina, a la dosis de algu-
nos miligramos, parecen que actiian en el mismo
sentido que esta vitamina antineuritica propia-
mente dicha.

Las vitaminas B son esencialmente ewcifantes
funcionales.

Son necesarias en todas las edades; pero 1a can-
tidad que el organismo debe absorber es tanto
mas fuerte cuanto mayor sea su funcionamiento
¥y mayor el consumo de materias azucaradas y
feculentas,

VITAMINAS LIPOSOLUBLES, DECRECIMIENTO A.—
En ausencia de la vitamina A, se produce: en el
Joven, una detencion del desarrollo, una caida del
pelo; después, 1a muerte; en el adulto, un enflaque-
cimiento notable, y, después, también, la muerte.

Entre los sintomas observados, se comprueba,
especialmente, un desorden de la nutriciéon de la
cirnea o de los 6rganos ancjos, ocasionada, quizas,
por la fijacién electiva de una sustancia téxica;
desorden que favorece una infeccién microbiana
¥ determina también la xeroftalmia.

La vitamina A parece que también interviene
en el crecimiento, pues, contrariamente a lo que
se observa en relacién 'a la vitamina B, los indi-
viduos jovenes reclaman una cantidad mayor que
los adultos. Es posible que no se limite tinicamen-
e a un proceso del crecimiento que reaccione so-
bre el crecimiento total.

,E_'S_Dosible que la vitamina A intervenga en las
divisiones celulares, poco numerosas, durante el
estado adulto; seria entonces una sustancia es-
Pecifica, mecesaria a la multiplicacién de las
células, Asi podria explicarse la analogia sefiala-
da entre los efectos de la falta de vitaminas A
¥ £0§ efectos de una irradiacion de los tejidos
linfoides por los rayos X.

\_’ITA:}ﬂNA ANTIRRAQUITICA (VITAMINA D).—La
avitaminosis designada con el nombre de raqui-
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tismo presenta un cardcter particular: no deter-
mina la muerte, sélo se observa en la edad juve-
nil, haciendo sentir sus efectos en el crecimiento
de un tejido especial: el tejido éseo.

Nos encontramos en presencia de una especie
de desorden de la morfogénesis del tejido éseo.
El tejido eartilaginoso se desarrolla anormalmen-
te prolifera y la transformacién o la destruceién
de las células cartilaginosas no se producen en el
transcurso del crecimiento del hueso; no hay di-
ferenciacién del osteoblastos. La no ecalificacién
es alteracion secundaria, en algunos, a la no-trans-
formacién o a la no-destruecién de las células ear-
tilaginosas.

El raquitismo experimental —que- se produce

- o 21 1 L4 L'I
con mas facilidad cuando la relacién --i--f en el

régimen, se aleja de la relacién normal S0l

se puede curar en algunos dias en la rata, admi-
nistrando 2 por 100 de aceite de higado de ba-
calao, o sometiendo al animal a una irradiacién
conveniente de los rayos ultraviolados, o dando
algunas milésimas de miligramo, por dia, de er-
gosterol, que haya sufrido previamente esta irra-
diacion.

El ergosterol irradiado es curativo, tanto en los
casos de raquitismo espontdneo, como en los ca-
sos de raquitismo experimental.

La comprobacién de esta aceién biolégica que
se puede producir lo mismo por una vitamina que
por un agente fisico (radiaciones ultravioletas),
representa un hecho de la mas alta importancia,
que orienta verdaderamente el estudio de las vi-
taminas por una nueva via.

Parece que la aeccion directa de los rayos ul-
travioleta o la simple accién de la luz solar so-
bre un animal raquitico obra, tanto uno como
otra, transformando los esteroles inactivos que
existen en la piel en los esteroles activos.

VITAMINA QUE INTERVIENE EN LOS FENOMENOS
DE REPRODUCCION (VITAMINA E).—Cuando falta la
vitamina E, se comprueba que la rata-hembra
evoluciona normalmente; pero la nutricién del
feto es defectuosa, y, a veces, imposible, muriendo
los gérmenes, y son reabsorbidos rapidamente. Se
observa que la rata-macho presenta una degene-
racion progresiva de las células de las glandulas
seminales, determinando asi una esterilidad pre-
coz, compatible, sin embargo, con una larga con-
servacion del instinto sexual.

Ademads, la ausencia de vitamina E en el ré-
gimen de la hembra, determina la parilisis en
la rata (de quince a veinticineo dias) durante la
lactancia, y, mas tarde, esta misma carencia, im-
pide los tltimos periodos del crecimiento.

No se sabe todavia el papel que juega esta vi-
tamina —conocida s6lo desde hace un afo—en el
desarrollo normal de los 6rganos genitales, en la
lactancia y en el desarrollo del organismo, duran-
te los tltimos periodos del erecimiento.

Distribucion de las vitaminas en algunos ali-
mentos, especialmente lo que consume con frecuen-
cig el cerdo.—Las vitaminas no estdn repartidas
por igual en las diversas materias alimenticias.

He aqui algunos ejemplos:

Factor hidrosoluble antiescorbutico: Alimentos
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vitaming B.—Leve
cereales,
go, de cel
duras), suero
seria), frutas, rem
seular (3), forrajes verdes, as de nuez de
coco, le harina de coco, tortas de harina
de soja no refinada, melaza de chfa (mas
rica que la 1 za de remolacha o del sorgo), pan
completo, patatas, harina de alfalfa, zanahorias.
Alimentos desprovisto de vitaminas B.—Harinas
refinadas, féeulas, almidén, arroz blanco, brillan-
te, granos scorticados, aceites animales v ve-
getales.

Factores liposolubles A: Alimentos ricos en vi-
taminas A.—Aceite de higado de bacalao, crema
de leche (4), legumbres verdes o secas, grasas
animales, forrajes verdes o secos, tortas de maiz,
tortas de harina de tomate, torta de harina de al-
god6n, aceite de ballena, salvado de trigo,
maiz, zanahoria, patata (5), torta de cacahuete.
Alimentos deprovistos de vitaminas A.—Gluten,
aceites vegetales, melazas, carne muscular, patata,
batata, arroz, centeno, grasa de cerdo.

TFactor antirraquitico D: Alimentos ricos en vi-
tamina antirroquitica.—Aceite de higado de baca.
lao, tiburén, rodaballo, manteca de cacao. Alimen-
tos desprovistos de vitamina antirraquitica.—Gra-
sas vegetales, que no sean manteca de cacao.

Factor de la reproduccién E.—Gérmenes de ce-
reales, ciertos aceites vegetales.

Nos faltan informaciones sobre el contenido en
vitaminas de un gran nimero de alimentos uti-
lizados corrientemente en la alimentacién del cer-
do, como son: sorgo, algarroba, bellotas, patacas,
panizo, residuos de patatas, pulpas y residuos de
azucareria.

Fn cuanto a la riqueza en vitaminas de las tor-
tas son todavia necesarios nuevos estudios, en
particular, para conocer las condiciones de con-
servacién o de destruccién de cada una de las vi-
taminas.

Fn cuanto a las “aguas grasas”, hay que hacer
un estudio especial en razén de su composicion,
de las condiciones de conservacién y de los trata-
mientos que estos productos pueden sufrir.

(1) En todas las relaciones, los alimentos se clasifican apro-
ximadamente por orden de riqueza decreciente, de una a menos.

(2) La distribucién del factor B, es distinta en el malz vy en

el trigo. Practicamente, en el maiz, la totalidad del factor B
est4 contenido en el germen,; el salvado de maiz solo contiene
trazas.

(3) Las harinas de carne y de pescado contienen pequenas
cantidades de factores A y B. Su valor es, sin embargo, muy va-
riable, segiin el grado de temperatura utilizado para la de-
secacion.

(4) El valor bioldgico de la leche en cuanto fuente de vita-
minas A esta completamente localizado en la materia grasa;
bien entendido practicamente la totalidad del factor A no se
extrae por el desnatado.

(5) La actividad es variable segun la coloracién. Las varie-
4ades blancas son casi desprovistas de vitaminas A.

, gérmenes de
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Diferente sensibilidad de las diver
animales @ la falta de una w otra vitaming.—Se
sabe, positivamente, que todas las especies ani-
males no son igualmente sensibles a las diferentes
carencias vitaminosas
Las grandes esp

s especies

de animales herbivores
parecen practicamente refractarias a las ecaren-
cias de vitaminas. La rata no tiene necesidad de
vitamina antiescorbitica. El conejo adulto se pasa
también sin vitamina antineuriti

Se admite que los bévidos, los équi v
évidos no son realmente indiferentes a las fal
de vitaminas; pero ellos se las proporcionan, cual.
quiera que sea su alimentacion, f a la fauna
de sus enormes reservarios gi icos. Sin embar-
go, si esta explicacién es plausible, preciso
anotar que la cantidad de vitaminas asi formada
debe ser pequefia, porque en el caso de las hem-
bras de estas especies sometidas a un régimen
de carencia, segregan por la leche menos vita-
minag que la leche de las hembras que reciben
una nutricién bien equilibrada.

Esta observacién prueba, una vez mas, que las

vitaminas que el organismo animal dispone son
proporcionales por su alimentacién.

Es muy importante comprobar que los bévidos
v los é6vidos no parecen experimentar graves in-
convenientes cuando toman una alimentacién poco
rica en vitamina: los péreidos, por el contrario,
son extremadamente sensibles en la mayor par-
te de las carencias.

Algunas experiencias sobre la importancia de
lus vitaminas en la alimentacién del cerdo (1).—
Queremos dar algunos ejemplos muy caracteris-
ticos que vienen en apoyo de este hecho interesan-
te para la alimentacion del cerdo:

AVITAMINOSIS A.—Los numerosos estudios de
Drummond (2) y sus colaboradores, en Inglate-
rra, demuestran que el lechon es sensible a la
falta del factor liposoluble A del crecimiento.

Cerdos lechones, Berskshires de 9 y 1/2 sema-
nas, Se reparien €n cineo grupos:

El primer grupo recibe moyuelo y una espacie
de suero artificial, compuesto de caseina purs,
lactosa, aceite de oliva, y una mezcla de materias
minerales representantes de las contenidas en el
suero de leche.

El segundo grupo recibia moyuelo de suero de
leche.

El tercer
a voluntad.

El cuarto recibia de moyuelo y de hierba fresca.

El quinto recibia una alimentacién normal.

La grafiea adjunta demuestra la marcha del
crecimiento en peso de cada uno de los grupos de
animales.

grupo este mismo régimen y verde,

(1) Ver también los articulos de P. Rossi: Les vitamines
dans la nutrition du porc. Rev. de Zootechnie, 1927-101-110.
Contribution a I'étude des carences alimentaires cher le porc.
Rev. génér. Méd. Vétér. 15 Ibro 1927.

(2) J.C.Drummond, J. Golding, S. Zilva y H. Coward. The
nutritive valne of lard. Bioch Journ. 1920, 14, 742-753.

S. Zilva, J, Golding, J. C. Drummond y H. Coward. The rela
tpon of the fat-soluble factor to rickets and growlh in pigs
1. Bioch. Journ. 1921, 15, 427-437. J. Golding, S. Zilva, J. C
Drummond y H. Coward. The relation of the fat-soluble factor
to rickets and growlh in pigs. 11. Bioch, Journ. 1022, 16, 394
a 402. I

S. Zilva, J. Golding, J. C. Drummond y Korenchewsky, V-
The relation of the fat-soluble to rickets and growlh in pigs:
111 Bioch. Journ. 1924, 18, 812- 820.
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cerditos, cuando se hace experiencias con ratas
jovenes en fase de crecimiento (la rata constitu-
ye el reactivo animal més apropiado para los
estudios de las carencias), son incapaces de pro-
longar la vida después de algunas semanas a
causa de la falta del factor liposoluble A. La
proporeion del factor A que necesita el cerdo es
muy inferior a la que necesita la rata.

Es muy interesante anotar que si el desarrollo
del lechon se altera poco, la riqueza de su tejido
adiposo en factor A disminuye.

]"n un régimen artificial ._1]110]’]151{]0 se afnade
como factor liposoluble A de crecimiento (a la
dosis 1,5 glamus por dia), grasas procedentes
de los grupos 1-2 se mue:tr‘m desprovistas del
factor A, en tanto que las provenientes de los
grupos 3-4-5 contienen estos factores en cantida-
des normales.

Este hecho es importante, desde el punto de
vista del valor alimenticio de la carne del cerdo,
que puede variar segin la naturaleza de la ali-
mentacién.

AVITAMINOSIS B.—No conocemos ninguna ex-
periencia directa que permita afirmar que el cer-

do neces

::.rwl [

segtlin lo que se sabe
en la econo: ani-
1inas son necesa-

debe recibir un
(1) ha senalado
( ‘buto en el
N drumm:mn de ali-
lo los sintomas si-
. 1 s 3 s 13
miento, sensibilidad

neion del ¢

la palpacion, pérdida del apetito, flojedad, con-
racciones es p%mnrl cas de los musculos poste-
iores, tumc ion de !;1-. articulaciones, marcha

dificil a consecuencia de la debilidad de las extre-
midades, sensibilidad de la boca que hace pensar
en lesiones de encias.

I animales en que se notan estos desdrdenes
reciben un pienso compuesto de alimentos que
han sufrido una coceién més o menos larga; el
mo cebo, si se da crudo, el apetito reaparece
nuevamente, v el animal jora de aspecto,

Los demas desérdenes desaparecen en quince
dias en el animal poco atacado, ¥ en cinco sema-
nas la vuelta al crecimiento es

5 en 1 demés;
ruy manifiesta.

En la matanza se observa: hemorragias en los
tejidos 6seos de cinco costillas —una incurvaeién
anormal de d. s costillas—, un espesamiento anor-
'u‘.f del radio y del cibito, del fémur y de la tibia

Estas experiencias demuestran que los sintomas
orbut 0 eden en el cerdo, ¥
sintomas pueden desaparecer por in-
wo«t on da- alimentos frescos. Es evidente que se
trata de una carencia del factor antiescorbiitico.

AviTamiNosis D.—El estudio del raquitismo ex-
perimental en el cerdo ha dado origen a numero-
sas observaciones. El cerdo es un animal de creci-

ento rapido; condicion favorable al desarrollo
1 raquitismo. Las lesiones caracteristicas del
raquitismo se manifiestan, en efecto, al maximo,
en los sujetos que se desarrollan activamente.

Mucho tiempo desconocido y confundido con el
factor liposoluble A del crecimiento, el factor D
ha sido actualmente bien individualizado y bien
conocido en distribucién y sus propiedades.

Se puede determinar experimentalmente en la
rata una forma aguda de raguitismo compatible
con un crecimiento muy activeo por medio de
simple desequilibrio entre las eantidades aporta-
das de ecaleio v fésforo alimenticio, independiente
de toda acei6n mierobiana, parasitaria o directa-
mente toxica.

Esto no quiere decir, bien entendido, que es
preciso reconocer al raquitismo espontineo como
Ginica causa la alimentacién en que las proporcio-
nes de caleio v fésforo no guarden la debida re-
lacion.

Pero hay que sefialar que €l tratamiento ade-
cuado para curar las lesiones experimentales de
origen alimenticio, tienen también, casi siempre,
una influencia bienhechora frente a las diversas
formas de raquitismo. Por lo tanto, no es permi-
tido, a priori, aplicar los resultados obtenidos en
el tratamiento del raquitismo experimental a la
curacién del raquitismo espontaneo.

En lo que respecta al raquitismo del cerdo, he-

observar

, R. H. A. Note on scury in pigs. Bioch. Journ.
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En general, adolece la explotacién de los anima-
les domésticos del de de pretender obtener
sus beneficios o ingresos del excesivo o elevado
nimero de animales plot sin procurar
multiplicar sus cuidados tenciones que nece-
sariamente precisan; Se prefiere la cantidad a
la calidad de las reses. La simplificacién del es-
fuerzo por parte del eriador de lanares queda
tompensado por el acumulo de cabezas en el reba-
no. Conducir éste a fuerza de preocupaciones, de
desvelos y sacrificios es més faetible disponiendo
de’ reducido numero de ovejas, y explotarlas al
maximo, especializando sus aptitudes, ya sea
carne, lana o leche. Pero si esta produccion tie-
ne su natural antagonismo, tampoco se procura
en los hatos de lanares en obtener el miximo
rendimiento por factores que lo determinan,
¥ €n general, se sigue con estas reses el mismo
Procedimiento de abandono que con aquellos gran-
des rebafios, en los cuales sélo llaman la atencién
én determinadas épocas del afio (cria y venta de
los corderos, esquileo v venta de la lana, cubri-
aon de las hembras y temporada de redileo).

También es muy frecuente en ganaderia pensar
_antemano a cudnto ascenderin los beneficios
0 Ingresos por cada res, sin reflexionar que és-
t0s no son proporcionales al niumero, sino que

de
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s bien dependen de atender debidamente sus
1ecesidades fisiolégicas, en explotar el hato o re-

vafnio en la debida y positiva union o cooperaecion

-on otros propietarios que se encuentren en las
mismas condiciones. Mas si el deseo congiste en
hacer un balance aproximado del beneficio eco=
némico de un rebafio, ello es muy dificil prejuz-
garlo de antemano, pero orientara al criador te-
niendo presente una anotacién de gastos e ingre-
mAs o menos aproximada a la realidad,
seglin las condiciones de las reses, eircunstan-
] calidad, cuyas principales part

ntes:
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‘alor del estiéreol (dificil de valorar en
pesetas, pero que puede calcularse por
el de beneficios obtenidos en las
cosec deducido por la diferencia
o menor produccion alcanzada por
otros propietarios, o con otras fin
cas de similar composicién minerald
gica en las que no se empled este
tiércol del lanar)......
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De la comparacion o diferencia del total de
estas partidas depende el beneficio o pérdida
de la explotacién del rebafio.

I.a explotacién del lanar, repetimos, se sigue
por el sistema mas facil, sencillo, que ez el de
la despreocupacién, por no calificarlo de aban-
dono, y asi podrd observarse cémo en la genera-
lidad de los casos se sostienen principalmente por
el estiérecol que producen, y las crias que, natu-
mente, se obtienen cada afio. Ciertamente que es
tal la importancia, tan considerables son los be-
neficios que la SIRLE de la oveja representa,
gue muchos ganaderos prescindirian de sus re-
batios lanares si el estiéreol de estas reses mo lo
precisaran, si sus efectos no fueran tan eviden-
tes, tan beneficiosos en el cultivo agricola. El
mas despreocupado conoce como sus fincas, que
fueron labradas y cultivadas por idéntico siste-
ma; las que fueron redileadas o abonadas con el
estiéreol del lanar, resistieron mucho mejor la
sequia; los cereales en ellas cultivados crecieron
con mas lozania, su produccién —que es el mayor
factor de convieeién— fué bastante mayor en can.
tidad y hasta de mejor calidad o peso por hec-
tolitro, fanega, ete., mientras que el trigo culti-
vado en terrenos que no se abonaron con este
estiéreol, si a la vez falté la. oportuna y benefi-
ciosa lluvia, la cosecha recogida apenas si tuvo
un valor suficiente para compensar los gastos de
su siega o recoleccién. Sobre esta cuestién deta-
llamos su importancia en un trabajo publicado
en el nimero 20 de esta Revista (ano 1928), econ
el titulo Valor incaleulable del estiércol. No con-
sideramos al estiércol como el mayor y princi-
pal producto que del lanar se obtiene, sino que
en nuestro concepto, mientras la sociedad pre-
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enda ir vestida semidesnuda, opinamos que la
leche es el mayor y mas solicitado producto que
del lanar puede ob Asi piensan en Ita-
lia, pais que guarda gran semejanza con Espafa,
Pero producir leche en nuestro pais a base del
lanar, en donde la cooperacién lleva un camino
1 ificil, por no decir

terierse

sivamente lento, lo vemos di
sible. Un autor contemporianeo ecalcula las
itilidades de es ganado, en la provinecia de
‘uenca, en los valores siguie i

‘Lana (1,725 kilos), 2,41 pese .
ordero, 13,75; total, 16,64. Moyano.”
En cambio, es posible en otros paises, con un
ma mas frio, producir por res lanar y afo
hasta 80 y 100 litros de leche. Mas no nos intere-
sa por ahora esta 5 anterior-
mente que, segun es poraneo, el
gueso obtenido en e n la provincia de
Cuenea wvale menos de reales por res y afio;
aunque exiguo es el rendimiento hay muchos re-
: en Castilla, Aragén, ete., en los que no se
cbtiene ni una sola gota de leche. Pero este autor
no nos indica qué valor aproximado tiene ese es-
tiércol, cuando con seguridad la mayoria de sus
propietarios sostienen sus rebafios por el estiér-
col que de sus ovejas pueden proporcionar a sus
tierras. Por estimar que el asunto ofrece extraor-
dinario inte: en la producecién del lanar, va-
mos a examinar con algun detenimiento el pro-
lema ¢ Redileo, expresando sus ventajas e in-
conveni , asi como ertas consideraciones
para su ejecucién o practica.

Desde que el mundo es mundo y se explotan las
anares en sistema de explotacion mixta,
hace descansar a este ganado sobre el suelo,
el cual no esté humedo, ni haya peligro que sobre
dicho suelo llueva o se encharquen las aguas,
con el objeto de que el terreno laborable aprove-
che directamente sus exerementos y orinas, pues
el estiéreol de este ganado—llamado sirle—, po-
see la gran ventaja sobre los demds estiércoles
procedentes de los otros animales de la explota-
cién, debido a su gran solubilidad, por lo cual
las plantas se aprovechan de sus efectos fertili-
zantes con bastante rapidez en relacién a los otros
estiéreoles, hasta el extremo de que al segundo
afio de haber redileado una tierra apenas si que-
dan en ella restos de este estiérecol. Por esto, sus
efectos son verdaderamente notables en los cul-
tivos.

No habria necesidad de indicar que se dice Re-
dileo o Redeo, porquec en esta operacién quedan
las reses lanares encerradas dentro de un redil;
es decir, en un espacio de terreno més o menos
grande, limitado o cercado por redes; éstas son
construidas, por lo general, con cuerdas de es
parto, quedando dicha red instalada verticalmen-
te en dicho terreno por unas estacas de maders,
las cuales se clavan a golpe de mazo de maders,
también, previamente agujereado el terremo por
medio de una barra de hierro, si este terreno por
su dureza ofrece mas o menos resistencia.

Si bien la generalidad de las redes son de es-
parto, pueden emplearse también maderos cru-
zados, alambre espinoso, pero el material pre
ferido es el indicado esparto. Cada lado de la red
lo forman varios trozos o porciones, de mas o me
nos longitud y altura, pero casi siempre estos

queso, 0,48:
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trozos (llamados piernas) son de cuatro metros
de largo por 80 centimet a un metro de altu-

5

ra. En cada trozo o pierna suele colocarse cinco
estacas. Las rec cuando son reci strui-
das, antes de usarla que el

ganado las orine y pisotee, con lo cual no existe
el pehrun de que se las \-um:m_. En
¢pocas demasiado crudas o frias
fienden la res con mataje de jaras, retamas, etc.
Ventujos.—Indiscutiblemente que una de las
mds importantes ventajas que el Redileo ofrece,
es evitar el acarreo distribucién del estiércol
de este ganado sobre las tierras de labor, lo que
representa una considerable economia en 1u~
tos, v hasta permite abonar terrenos muy au_..r'.-n_

abri o de

tados, a los cuales seria dificil llevar dicho fer-
tilizante; contiene el nacimiento de las malas
hierbas: aumenta el rendimiento de las cosechas;

favorece la produccién de pastizales, dehesas, ete,,
sino se abusa de su insistencia o de su aecién
fertilizante; economiza paja y demds materiales
empleados para cama; viven las reses bajo una
atmésfera fresca y ventilada, que cuando no se
humedece por la lluvia, resulta saludable, sin
los peligros e inconvenientes de un aprisco es-
trecho o deficientemente ventilado. En las noches
calurosas del estio, pernoctar el rebafio en el re-
dil, las libra de los inconvenientes de un recinto
con escasa ventilacion y, en particular, del ca-
lor desprendido por la fermentacién del estiér-
col en el aprisco, aunque el ganado descanse en
los corrales anexos méis o menos sombreados.

Se afirma, igualmente, que la lana gana en
elasticidad y resistencia, lo que ponemos en duda,
por la accién irritante y corrosiva de las orinas,
a la vez que se impregna de suciedades y de tie-
rra, la que en particulas méds o menos finas se
incrusta entre las fibras de la lana, circunstan-
cia esencial que dificulta el empleo y generali-
zacion del esquileo mecdnico, pues con tales su-
ciedades y particulas arenosas estropean rapi-
damente las cuchillas de las mdquinas esquila-
doras.

Inconvenientes.—E] redileo los tiene y de con-
siderable transcendencia. El estiércol del lanar,
reunido sobre el terreno de cultivo, pastizales, et-
cétera, tiene efectos menos duraderos y eficaces
por las pérdidas de gran parte de sus princi-
pios fertilizantes, las ecuales quedan reducidas,
recogido este estiéreol del aprisco y elaborado
racionalmente, en su correspondiente estercolero.

Los descuidos y distracciones del pastor com-
prometen la salud y seguridad del rebaino coloca-
do en el redil.

Las enfermedades de los aparatos respiralo-
Tio y nervioso son frecuentes (pulmonfias, bron-
quitis, insolaciones, ete.), algunos de extraordina-
ria gravedad.

El calor de la tierra, si éste es excesivo y a la
vez recibe el rebafio la accién directa de los ra-
yos solares en dias y temporadas calurosas, son
circunstancias desfa\'orableﬁ para la salubridad
del ganado, tanto mis graves, cuanto las reses
dispongan de tan reducido espacio que apenas
puedan cambiar de sitio. Durante los dias y no-
ches frias el ganado se hacina, se comprime, sien-
do su consecuencia abortos frecuentes y distri-
bucién desigual del estiércol.
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El redileo dificulta la vigilancia directa que el
propietario debe ejercer sobre sus reses.

El robo y deterioros en las reses por lobos y
demas alimafias campestres son frecuentes.
Se dificulta y complica la racional e higiéni-

ca industralizacion de la leche. Se ensuecia y pier-
la lana, ¥y en cuanto al rendimiento de

‘lu calidad
gana lo mas minimo, ya que &i bien las

;~'m-i dades infiltr ; entre las fibras hace mas
pesado el vellon, se irritan y aun destruyen parte
de los foliculos pilosos, y por otra parte, los que
compran esos vellones exageran la depreciacion,

por cuanto conocen mucho mejor lo que compran
que lo que los vendedores venden, ya que éstos
se quedan tan satisfechos, por creer cobrar como
lana lo que no es sino .~uuult1u

Comprobadas en la prictica las ventajas e in-
convenientes del redileo, examinadas por el prac-
tico sus pro y contra, se decide en general, por
lo mas sencillo, por lo més ec ondémico, lo cual, en
todos los casos, no es precisamente lo mds pric-
tico ni h(‘nt‘flClO“O Casi siempre se sigue el siste-
ma de redilear las tierras, aun en pleno estiaje,
v aun en dias de invierno, porque se carecen de
10H mas rudimentarios alb ergues para estas re-
s; otras, porque la mano de obra es cara y di-
f‘-:"l el llevar el "'*-:tf(..l'(’t‘ inaccesibles,
o sin medios o caminos p: : con la sirle
hasta esos terrenos. El redileo no tiene —ni pue-
de tener— reglas fijas, varia de un lugar a otro,
v aun dentro de la misma localidad es diferente,
segtin calidad de las lierras, exposicién u orien-
tacion, época del ano, clase de alimentacién que
el ganado consume, etc.,, Por ello prescindimos
de detalles particulares referentes a eémo y cuan-
do debe eambiarse la 7ed, horas que el ganado
debe redilear, y pastar, segliin épocas y circuns-
tancias de clima, ete. Debemos, sin embargo, ex-
poner algunas consideraciones que es conveniente
tener presente en la practica del redileo. Las que
ereemos mas importantes son las siguientes:

Primera. Debe atenderse, sobre todas las co-
sas, a la buena salud del ganado, no permitiendo
que las reses lanares queden en el redil, sino
bajo techo cubierto, los dias y noches de lluvia
o que se presume que pueda llover. Nada perju-
dica tanto al lanar como los enfriamientos con-
secutivos a estas mojaduras, circunstancia que
vulgarmente lo expresan los pastores, dieiendo
que a la oveja le favorece el frio mas que la llu-
via, mientras que a la cabra esta lluvia las tiene
sin cuidado, consecuencia de que la producecion
pilosa de unas ¥y otras reses es completamente
distinta.

Lluvia, lluvie (desea la cabra), hasta que los
cuernos se le pudran. Nieve, mieve (prefiere la
oveja), hasta que el rabo se le pele. Defensas na-
turales de estos animales, justifican estos ada-
gios populares.

Segunda. En los dias calurosos del verano es
ventajoso que sesteen y redileen las fincas situa-
das en parajes elevados, frescos y ventilados;
con mayor motivo, si tales terrenos dispusieran
de arboleda. Seria de la mayor utilidad que los
propietarios de lanares, ya aislada o colectiva-
mente, formasen mboledas, rodeando con ellas
terreno impermeabilizado o por lo menos apiso-
nado, defendido exteriormente de las corrientes

de agua por pequefios muros, permitiendo con es-
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tos verdaderos descansaderos defender a las re-
ses de los ardoro 'os solares del estio, como
de las acometidas de las moscas de este ganado,
determinantes de los estros de sus cornetes na-
sales, que las molestan v llegan a veces hasta
enfermarlas,

Tercera. Las tierras marcadamente arcillosas,
deben redilearse durante el verano, pero por la
noche mejor que por el dia; nunca durante el
sesteo canicular, ¥y con mayor motivo si carecen
de sombra, que es lo general. Metiendo el rebario
en su red en tierras de naturaleza arcillosa y
cargada de humedad, se resiente la salud de las
reses, y la tierra fuertemente pisoteada, la deja
en pésimas condiciones de ser labrada después.

Cuarta. Antes de colocarse la red, debe remo-
verse la tierra, siquiera de una manera superfi-
cial; después de las horas de redileo es preciso
mover y levantar al ganado para que exeremen-
te y orine antes de soltarlo al careo, v, a conti-
nuacién, cubrir con labor superficial el estiéreol,
procediendo a retirar las piernas de la red v a
extender sobre el terreno redilado una fina capa
de yeso molido.

Quinta. En terrenos expuestos al norte, y en
particular en localidades y épocas aun frias en
exceso, es conveniente abrigar el lado en que do-
mina el viento con mataje que a mano se dis-
ponga,

Sexta. Un redileo abundante, excesivo, perju-
dica a la vegetacion mds que favorece, por lo que
se mudard la red de sitio, con mas o menos fre-
cuencia, seguin el espacio ocupado por cada res
v demds circunstancias que en ese intenso redi-
leo concurran.

Séptima. Tampoco es conveniente sefalar a
cada res excesivo espacio de terreno o redilear
con reducido nimero de reses, pues la distribu-
cion del estiércol no es uniforme si el ganado
se amontona o comprime en época de frios, con
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la particularidad de que los trabajos y gastos
para mudar o cambiar la red de sitio son casi los
mismos a si el rebano estuviese formado por ma-
yor cantidad de reses. Cuando los rebafios son
de escaso nimero de ovejas, es preferible reunir
las reses con las de otros propietarios v turnar
en el redileo de sus respectivas fineas.

Octava. La construecién, en colaboracién eon
otros modestos ganaderos, de apriscos en dife-
rentes puntos del pastoreo combinada con la apli-
cacion racional del redileo, es de los mejores re-
sultados.

Novena. Para la operacion de mudar la ped
de sitio dentro de la misma finca o de una finea
a otra, ete., se precisa personal que ayude en dij-
cha operacién al pastor, cuve ayudante, con me-
dios adecuados, le conducird las piernas, con sus
correspondientes estacas, mazos de madera, ba-
rra de hierro, asi como el material para envase
de la leche ordeniada, colaborando en la elabora-
cién de quesos o trasportar dicho producto a la
casa lo mas rapidamente posible, en particular
en dias de calor excesivo.

Déeima. El pastor debe estar igualmente de-
fendido de las inclemencias climatéricas perju-
diciales, provisto de sus correspondientes vitua-
llas, ropas, elementos de cura del rebano, perros
de vigilancia, etc.

Undécima. Cada tierra de lahor debe redilar-
se mas o menos segun la naturaleza del cultivo
proximo, calidad de la tierra, siendo buena nor-
ma redilarlas cada dos afios si la sucesion de co-
sechas lo permite, o cada tres anos si en este es-
pacio de tiempo se cultivd alguna planta legumi-
nosa, redilando por res y dia un metro cuadra-
do de terreno cuando el ganado tiene un tama-
fio medio y permanece en el redil las horas en
que no conviene estén pastando.

L. HERGUETA.
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Uno de nuestros suscriptores nos ha con-
sultado dos cosas: Primera, si podia utili-
zar ¢l acido borico o el borax (borato de
sosa) para conservar los jamones curados.
Segunda, si podia anadir estos productos a
las mezclas salinas empleadas en la salazon.

Contestar esta consulta no ofrecia nin-
guna dificultad : nuestra legislacion vigente
tiene prohibido, sin ningun distingo, el em-
pleo de los antisépticos en las carnes y pre-
parados; la contestacion fué negativa.

Como el tema del empleo de antisépticos
o conservadores en la industria carnica es
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muy atrayente y muy discutido, origen, por
tanto, de serios disgustos, he querido reco-
pilar cuanto he leido sobre el empleo del
acido boérico y sus sales, para satisfacer la
curiosidad de nuestro comunicante; al ha-
blar del acido bérico no podia olvidar “las
mezclas boricas” que bautizadas con diver:
sos nombres se lanzan al mercado: sefialare
sil_composicion quimica, para que no haya
engafio acerca de su verdadera naturaleza.

I1
Actualmente es una preocupacion para las
autoridades de todos los paises el empleo de
los antisépticos quimicos como conservado-
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res de la carne, es decir, como recurso prac-
tico para oponerse al desarrollo microbiano
que destruye su naturaleza.

' La mayor preocupacion estriba en esta-
blecer un régimen eficaz de represion; la
ventaja que tienen las “sales conservado-
ras” v hacen dificil descubrir su presencia,
sin recurrir a complicadas técnicas de labo-
ratorio, es la pequefia dosis a que se em-
plean: en la practica es suficiente una pe-
gueiia cantidad de algunas sustancias qui-
micas para detener la accion de los agentes
microbianos de la putrefaccion, y dosis pe-
queias de antisépticos constituyen admira-
ble recurso para prolongar la conservacion
de la carne.

Se ha querido explicar la accion conser-
vadora de los antisépticos quimicos por la
disociacion electrolitica, influenciada por la
temperatura, mas favorable cuanto mas ele-
vada, que ejercen sobre los gérmenes micro-
bianos, llegando en ocasién a la inhibicién
completa de sus diastasas; también se pue-
de explicar la accion antiséptica por feno-
menos de oxidacion o de coagulacion sobre
los cuerpos microbianos; cualquiera que sea
la explicacion es evidente que, en la prac-
tica, una pequefia dosis de antiséptico es su-
ficiente para detener la accion destructora
los microbios.

Se ha querido por los fabricantes de con-
servas cdrnicas hacer un argumento en la
pequefia dosis de antiséptico, en relacion con
la gran masa de carne que se utiliza en la
prictica, para pedir una autorizacion, o una
tolerancia, en el empleo de los antisépticos,
CUerpos que no tienen accion téxica mani-
nesta por el hombre; a estas peticiones de
los industriales han respondido las autori-
tades sanitarias de la mayoria de los pai-
ses prohibiendo formalmente el empleo de
los antisépticos en las conservas de carne; a
titulo de informacion voy a copiar algunas
disposiciones que conozco, en los paises que
se consideran siempre como bien infor-
mados :

En Francia, la ley de 1." de agosto de
1905 prohibe afiadir a las bebidas y pro-
ductos destinados a la alimentacion ninglin
producto quimico que no sea la sal comun.
£l decreto de 28 de junio de 1912, en su
articulo 1.°, autoriza “afiadir a las carnes y
preparados carnicos, para permitir su con-
servacion, la sal, mezclada con el 1o por 100
de nitrato potasico comercial puro, o sal
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adicionada de bicarbonato de sosa”. Alema-
nia, en otro tiempo era muy tolerante res-
pecto al empleo de diferentes antisépticos,
hasta que fueron prohibidos' por la ley del
Imperio de 3 de junio de 19oo y disposi-
ciones complementarias, fecha 18 de febre-
ro de 1902 y 4 de junio de 1908; estos tex-
tos prohiben terminantemente el empleo de
acido borico y sales, el formalhehido,
carbonatos alcalinos, anhidrido sulfuroso y
sus sales, floruros, salicilatos, etc., etc., y
sus mezclas.

En Dinamarca el empleo del acido borico
fué admitido por la ley de 1908, en las
carnes exportadas, pero solo hasta ciertos
limites ; la dltima disposicién que regula esta
materia esta dictada por el Ministro de la
Justicia, 16 de julio de 1912, y dice que “a
la carne y conservas de carne solo pueden
anadirse: sal comtn, nitro, productos de la
hulla, azicar, vinagre, y como condimento
los vegetales, con excepcion de los vene-
nosos ”.

En el VIII Congreso de Veterinaria, en
propuesta de Jokobsen, se acordd que uni-
camente se admitieran como materias pro-
pias para las conservas de carnes la sal, ni-
tro y aztcar.

La legislacion espaiiola prohibe el empleo
de los antisépticos en las conservas de car-
nes; el Real decreto de 14 de septiembre
de 1920 dice en el epigrafe: “Carnes y sus
derivados: la aplicacion de sustancias anti-
sépticas en las materias colorantes queda
prohibida”; la claridad del texto es bien
manifiesta, sin duda, sobre interpretaciones.

Este criterio ha sido confirmado por va-
rios Consejos de Sanidad y por diferentes
Congresos de higiene. Es interesante cono-
cer los tltimos argumentos, relacionados con
los efectos y consecuericias del empleo de
los antisépticos, perfectamente resumidos en
las definiciones del Dr. Bordas, cuando afir-
ma que los antisépticos son: 1.°, Suscepti-
bles de perjudicar a la salud; 2.°, Permiten
la conservacion de alimentos que han sufri-
do un principio de alteracion; 3.°, Modifi-
can con frecuencia la composicion de los ele-
mentos organicos.

Concretando ahora tinicamente el estudio
del &cido borico y de los boratos, que en
la practica se utilizan puros o mezclados a
otros-cuerpos, formando los productos con-
servadores, a ellos recurren clandestinamen-
te muchos comerciantes de carne fresca y

Sus
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preparados carnicos, creyendo que, por cam-
biar el nombre, despistan también sobre la
naturaleza del producto.

IT1

Fl acido borico o sasolina se presenta
cristalizado en laminas brillantes, es soluble
en agua; la sal mas conocida del acido bo-
rico es el borax, o borato sodico: se pre-
senta cristalizado, en octaedros; es débil-
mente soluble en agua.

Oficialmente esta prohibido el empleo de
estos dos antisépticos; no es raro que los
extranjeros los utilicen mezclados en las sal-
mueras ‘llil'l'il Fil](LI' carne, o €n ]_)O‘l\"f), recu-
briendo los jamones crudos.

El comercio vende varias mezclas de “sa-
les conservadoras” o “antifermentos”, a base
de uno o de los dos cuerpos citados, y que
llevan sugestivos nombres para enmascarar
su verdadera naturaleza. Segtin los analisis
de Vensko y Schorer la composicion de al-
guno de los productos es la siguiente:

Sanitol. Sanital: Acido bérico, 45 gramos; sal
comtin, 8,5; sulfato de sosa y sulfato de cal, 2,5.

Sal de conserva, de Ziffer: Acido bérico, 30
gramos; sal nitro, 3; sal comin, 33; sulfato de
sosa, 2.

Sal triple. Comservalina: Acido bérico, 93,5
gramos; sal nitro, 5; sal comin y sulfato de
sosa, 1,5.

Conservador fuerte: Acido bérico, 60 gramos;
sal nitro, 12; azlcar, 4,8; salicilato de sosa, 7,6.

El profesor Ostertag cita en su obra mu-
chas mas férmulas de sales conservadoras,
como la Berlinit, Karnat, etc., a base de aci-
do bérico y borato de sosa. En Francia, Bi-
dault también cita unos cuantos nombres co-
merciales: antiferment, fermenticide, bibo-
rax, boralita, flor de conserva, cuyos nom-
bres indican siempre la presencia del borato
de sosa.

FEl acido bérico se emplea normalmente
en alguinas conservas, especialmente para
preparar higados destinados a la exporta-
cion, en Dinamarca, Rusia. En Alemania se
llama esta preparacion .“Hamburger Le-
bern”, o “gespritzte Lebern” (higados de

Hamburgo, o higados inyectados), indican-
do, en su caso, el mercado donde se venden,
y, en otro, el tratamiento sufrido. En Rusia
se emplea mucho el Acido bérico para pre-
parar y conservar el pescado. Son clasicas
las observaciones de Kozyn en los analisis
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de las conservas de pescado, recogidas en ¢
mercado de Mosct, que de veinticinco muyes-

tras, dieciocho tenian acido boérico.
En muchas Ameérica de
forma parte integrante; asj,

salmueras de
Norte el borax
la salmuera de Dresel tiene esta Composi-
cion: Sal comun, 8o gramos; sal nitro, 12;
borax, 8. La salmuera americana, para ja-
mones, se compone de: Borax, 84 por 100;
sal comun, 3 por 100; agua, I3 por 10O,

v

[.a carne fresca, segun Lehmann, bafiada
con una solucion de acido borico al 1 por
100, conserva durante 4-7 dias su aspecto
normal. Cuando se lava con una solucion
de acido borico, adicionado de borax, nitro
y sal comtn, la carne conserva un agrada-
ble aspecto de fresca (Schiff y Herzens).
Los jamones curados, espolvoreados en sus
bordes y cara carnosa con acido borico pul-
verizado, para evitar fermentaciones y pu-
trefacciones, conservan su aspecto normal
sin peligro en enranciamiento ni ataque de
parasitos.

Una solucion de acido borico al 3 por 100
impide el desarrollo de los gérmenes del
grupo proteus; en cambio, una solucién has-
ta el 6 por 100 no tiene ninguna accion so-
bre los gérmenes del grupo coli y bacilos
enteriditis (Bernstein). El borax todavia re-
sulta una sal de poder antiséptico mas débil

Vv

La prohibicién ordenada en casi todos los
paises de utilizar el acido borico y el borato
de sosa como agentes conservadores de 1os
productos alimenticios, es muy legitima y
esta sancionada por autorizadas experien-
cias. Se discute por algunos autores que €l
acido boérico existe en muy débiles propor-
ciones en algunos frutos y que las carne
boratadas pierden durante la coccién una
parte de su acido bérico (Bidault). Tambica
se afirma que el hombre puede ingerir, sif
experimentar resultados desagradables, has-
ta 2-4 gramos diarios de écido borico.

Son conocidas las experiencias de Lie-
breich, que ha utilizado pescados conserva-
dos, segtin el método Roosen, con 4cido bo-
rico, sin que hayan causado trastornos de
ninguna. clase sobre la salud de los const
midores.
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Bien es verdad que los pescados conser-
vados por el método Roosen contienen dos
gramos de acido l}u"l_ricu.a por kilo, y, des-
pu("ii de cocidos, casi el 75 por I00 S€ di-
suelve en el agua.

No conviene confiar en demasia en que
la coccién arrastre el acido borico o el bo-
rto; carnes americanas que contenian 1,10
por 100 de acido borico se han quedado li-
bres de este antiséptico despues de un re-
mojo de 2 I/2-12 horas y después de 3 1/2
lioras de u:pcci(m. operaciones enérgicas ¥
iratamiento desusado en la préctica corrien-
te. La carne fresca, bafiada con acido bo-
rico, después de doce horas de remojo, aun
conservaba el 93 por 100 del antiséptico, en
tanto que en el caldo de una carne cocida
se encontrd el 29 por 100 del acido borico;
por tanto, el acido borico, es un medio de
conservacion que debe desecharse ( Liebreich).

Bl jamon espolvoreado con acido borico
en sus bordes carnosos, no es motivo de
gran inquietud, porque, generalmente, esta
parte no se aprovecha para el consumo; son
recortes que se tiran, y la penetracion del
antiséptico no pasa de las primeras capas
de los fasciculos musculares.

Son muchos los autores que han demos-
trado los peligros del consumo del acido bo-
rico y del borax, cuyos resultados son los
documentos que las autoridades aprovechan
para mantener la prohibicion.

Los efectos perniciosos de la ingestion del
icido borico se traducen por una irritacion
local, vOomitos; ejerce accion entorpecedora
sobre los fermentos digestivos, causa dia-
rrea, malas nutriciones, diuresis y perdidas
de peso (Cruber, Lehmann, Paul). Las ob-
servaciones en el hombre, especialmente prac-
ticadas por Foerster y Schlenker, han de-
mostrado con seguridad que, tanto el acido
borico como el borax, ingerido en peque-
fias cantidades, dificulta el proceso de la asi-
milacion de la albiimina en el intestino, se
aumenta la destruccion de las grasas en el
organismo y acarrea, como consecuencia, una
pérdida de peso. Los preparados de. borax
determinan una merma en el peso del cuer-
po que puede llegar a ser perniciosa. Se ha
comprobado que €l empleo de solucién acuo-
sa de acido borico al 3 por 100 para den-
tifrico, 0 enjuagatorios de boca, ocasiona
6}1_ muchos casos fuertes y extensas estoma-
fitis, y se observan tumefacciones de los
bordes de la lengua, de la mucosa, de los
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labios, encias, carrillos, etc. (V. Noorden).
Este mismo autor ha determinado un cata-
rro intestinal intenso, de seis semanas de
duracién, mediante la ingestion de un vaso
de agua con g-10 gramos de acido borico.
También se ha comprobado en el hombre
envenenamiento por la ingestion frecuente
de agua boratada; los primeros sintomas se
caracterizan por una debilidad intestinal, y
después se esterioriza por eritema (Harley,
Sanders). En las personas enfermas ataca-
das de enfermedades cromicas, la ingestion
de acido bérico es causa de verdaderos en-
venenamientos (Von Charmoy).

Fl acido bérico y el borato de sosa no
pueden considerarse como materias sin ac-
cibn y exentas de peligro. Ademas, el peli-
gro para el puiblico es mayor porque, tanto
el acido borico como el borato, son produc-
tos sin olor ni sabor, y no pueden ser des-
cubiertos, mezclados a alimentos, a titulo de
conservadores, y €l piblico estd imposibili-
tado para evitar su consumo.

Recientemente, en una asamblea de car-
niceros alemanes celebrada en Maguncia, el
doctor Meyer, de Berlin, diserté sobre 2
admision del acido borico en los alimentos;
afirma que este producto solo detiene, sin
destruir, el desarrollo de los microbios; a
pesar del ambiente favorable no se ha pe-
dido el uso libre de estos productos antisep-
ticos; .linicamente se pide que se sometan
a una revision severa de cuantos hechos
se comocen, acerca de sus efectos perjudi-
ciales para la salud del hombre.

C. Sanz EGANA.

DiSPOSiCiOﬂES legales

Direccién general de Sanidad.—Ilmo. Sr.: En
cumplimiento de lo que dispone el articulo 4.° del
Reglamento para las oposiciones a plazas de ve
terinarios de los Institutos provinciales de Hi-
giene, de 16 de febrero del corriente afio, y de lo
que preceptia la Real orden de convocatoria
de 3 de junio tultimo,

Esta Direccién general ha tenido por conve-
niente designar el siguiente Tribunal para juzgar
las oposiciones convocadas por la tltima de las
disposiciones citadas:

Presidente: D. José Garcia Armenddritz, Jefe
de los Servicios de Sanidad Veterinaria.

Vocales: D. Antonio Garcia Vélez, Inspector
provincial de Sanidad de Vizeaya, ¥ D. Virgilio
Santos Rodriguez, Jefe de la Seccion de Veteri-
naria del Instituto de Las Palmas, que actuara
como Secretario.
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Suplentes: D. Aurelio Bonet Merchén, Inspec-
tor provincial de Sanidad de Toledo, y D. Julio
| rinario del Instituto Nacional de
XIII.

deberi constituirse en
actual, a 1 doce de la
Salénm de Actos del Re Consejo

1929

El Director

sco Bécares.—(Ga-

Ministerio de la Gobernacion.
de Sanidad (Tribunal de
veterinarios de los
giene).—E

ticulo

Direccion
oposiciones a plazas de
Institutos provinciales de Hi-
n cumplimiento de lo que dispone el ar-

general

corriente afto,
en de convoes: =

Real :ll'-

2 3 de junio ultimo, este Tribunal

icar la lista de los sefiores opositores
sefialar el dia b x a W
I]l« xjo de 5 ™

tarde, en el
I ar ]I\
de

lacion nominal de los iores oposi s admi-
tidos y de los que lo ¢ etan la do-
i't:]‘.l]f]l/.r.z [1-.-.

si compl

ha del
cuya relacion se publica en
to en el referido articulo 6.°:
iz Moreno.

las oposiciones, y
virtud de lo dispue

1. D. Laureano S:

2. D. Julio Martin Berruezo.

3. D. Rafael Montero y Montero.

4. D. César Nistal Martinez.

5. D. Antonio Rodrigo Mangas,

6. D. José Gracia Juderias.

7. D. Hilario de Bidasolo y Aldimiz Eche-
varria.

8. D.:Santos Ovejero del Agua,.

9. D. Emilio M Carnicero.

10. D. Carlos Santi: Enriquez.

11, D. Buenaventt y Moliner,

s B P I ralo ( la Recuenco.

13. D. Prudencio Berm Rodriguez,

14, D. Pedro Sdnchez Marquez.

161, hllmhta Jaume y Cere:

16. D. Rafael Capdevila Carnicero,

17. D. Domingo Aisa Sanchez. (No aboné los de-
rechos.)

18. D. José Delgado Laecal.

19, 1. ] Rodrigy To 2%

20. D. Respal e.

21, D. Francisco 1 rrero

22. D. Julio Cue

23. D. Ramén Pérez

24, D. Jul aquino. (No aboné

D.
D.
D,
SRA D
29: -D.
30. D.
31D
839%:-IF.
S03ie D
84. D, 5 :
35, D. itivo Martin Gareia.

LA CARNE

D. Teodomiro Martin Garcia.

D. Victoriano Belmonte Vento.
ntin José Madrid Mansilla,
: de la Plaza y Romero
ntonio Ra Rodrigu
D. F ernando Guijo Sendroés.
!r'mr/ Marin.

= 1
indo

Garei:

4. D Luesma \;Hﬂr.ls--» (Falta péliza
5. =D (Falta titulo y
6. D :

g b I,mtiu.- Torres.

48. D y Salto

(Falta podliza de
©

. ]—}.I"\‘f‘ fn:‘l, /A ]{Ul?]'i;’_l‘ll(‘}i,
D. Antonio Marquez Mufioz.

D. G ]u]u‘(n e Tranque Garcia.
Vila Romeu.

D. Campo.
D, lodres.

D. Herranz.

D. s Salvado ( .1[‘(]1[:

D, Agustin Pérez Tomas.

. Juan Campos Pérez.

D. Pablo Guillén Maqueda.

D. Manuel Gonzalo Gareia.

D. Santiago Palomo Alvarez.

D. José Vidal Munné.
imilio Lépez Guzmin.

pesetas.)

iduardo Vasallo y Parodi.

Emeterio Caballero Tadeco.

de 1,20 pesetas.)

(Falta péliza de

(Falta poliza

66. D. Angel Valle Gil.

37. D. Antonio Benitez Poveda.

63. D. Bonifacio Calvo Saiz.

69. D. Enrique Sangiiesa Lobera. (No aboné los

chos.)

D. Nuniez Menéndez
D. i) ando Pini Clavero.

e ). Ot Gomez.

4.1 Gareia Carrasco. (No aboné los
derechos.)

75. D. Ricardo Gonzalez Marco. (Falta partida
nacimiento v certificados Penales y ap-
titud.)

D. Andrés Benito Gareia. =
D. José Maria Aguinaga Font. (Falta pdli-
za de 2,40 pesetas.)

78. D. Enric Foncueva Cifré.

Presidente

1929.—El
Armendaritz.—(Gace-

Madrid, 23 de
del Tribunal,
ta del 24))

agosto de
Gareia

.Jfﬂ.‘ii"
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NO TICI- A

La Confederacion Nacional de Agricultores del
iL de !":Sp'l[-lh.--— Eszste org o de inus sitada
: 1'-' estigioso abolengo v de hondo arral-
irenaica espai . acaba de surgir
salones de la sociedad vetusta,
tesanos de Coruna, tribuna donde,
en no s de existencia, han desfilado las
mentalid 1r]ru mis destacadas de Europa.
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1a

Ocupd la presidencia para
esta fuerza social el [
rez, el cual, en aclamacién ealuro
do luego ]\ ira la Jef:

En Galicia funcionaba l¢
agrario de Tuy la Confederacion de
I]egm, siendo lo hecho en la ciudad he
L\tl'uctuhuwn con las similares de Ast
tander, Ledn, Vascongadas y Raba
lanes.

La tendencia es la union nacional, repre
do la reunion en la capital galaica una
mis en el peldano de I
sinas.

Con deseribir la trayectoria de la Federaciom
gallega, lo hacemos del proceso de las de Espa-
na entera.

Galicia es un pais profundamente
cultivo de la tierra es alli algo ron

oy
eaaer agre

des

mental. La emigracién es forzada a turar un
sueno, una saudade: la de algtn dia poder adqui-

rir unas as donde el fornido emigrado es-
tuvo algin dia a la sombra de un milenario eas-
tafo.

Antes de que ningin pais resolviera el proble-
ma de la tierra, Galicia lo habia hecho en el si-
glo XV con los hermandarios ¥ la institucion del
Foro.

En; 1911 aparecen las primeras Sociedades
agrarias, que tuvieron que dejar al margen lo
material, por ocuparse de lo moral; es deecir, de
los factores extrinsecos de la produccién agricola,
entre éstos el reparto equitativo de los tributos.
Las elecciones en Galicia eran seguidas por la
secuela de la venganza, al que no votaba la candi-
datura oficial., Para proteger labrador han
organizado actos que han lwchu blar a los se-
nores de la tierra. El cacique mien-
to sinn-feinn, v su Parnell 12 f]p‘ Al-
varez.

Eliminada esta cuestién con la v

un mo:m

de Basilio

1ida de este

réginien, las organizaciones se ocupan ahora de
lo material; el cooperativismo las-ex-
portaciones colectivas, la org:

'l”'l |'| L\
cuaria, transportes, ‘servicios de \r-‘-“'mwm 3
muchas veces son hechos de E'nr' na fru
de los cafés, ete., v que provo
del agricultor por constituir un:

De todo esto es de lo cue va oc
Confederacidén.

Y, naturalmente, hoy una clase capa
es la Veterinaria, y un dia en Santander,
Gijon, otro en Bilbao, y, mas
Sebastian, el sector més numer
tal en Espafia, verd la cultura v
fiola asomarse a sus problemas.

Por nuestra parte, s6lo este comentario hala-
gador nos sugiere: ; Ya era hora!

mAas.
uparse la gran

tadisima
otro en
lante, en San
lo fundamen-
eterinaria espa-

Un concurso de mnnm.s sobre g:
La Asociaciéon general de Ganaderos
concurso de Memorias, a fin de
de los principales aspectos de
conservacién de la ganaderia y el abasto de leL ‘he
en las grandes poblaciones.

Las condiciones del 1curso son éstas:

Primera. Para cada tema se uult_m conceder

un premio y primera medalla y un segundo pre-
mio y segunda medalla.

Segunda
nales.

Oorigi-

de ser

remiadas
un'm, y 8 és
200 t‘mpIML -
n ser rttlmr(n por sus auto-
na autorizada en el plazo de tres me-
del fallo.
trabajos se presentarin escritos
pto la facultad de enviarlos en
3 -undo y tercero, a ma-
i > tores ilustrar
con graficos, mas, fotogra-

{[uc-d aran

L1as, etc.

Quinta. Deberan remitirse, en
a la Asociacién general de
numero 80, Madrid, has
1930, consignando B
sobre aparte, con el mismo
una tarjeta o cuartilla con el
del autor.

Sexta. Un Jurado, des
cion, estudiara los trabajos v dara la calificacion.
Esta se hard piblica al terminar el concursoe na-
cional convocado para mayo de 1930, ¥ se entrega-
ran los premios en la caja de la .—chmunn

sobre cerrado,
Ganad Huertas,
| ] abril de
| lema, y en
ema escrito en él,
nombre y domicilio

gnado por la Corpora-

TEMAS Y PREMIOS

Tema primero.—Contribuciéon al estudio en el
secano del aumento de las posibilidades forra-
jeras en comarcas de escasa pluviosidad.
Primer premio, 1.000 pesetas y primera meda-
lla; segundo premio, 300 pesetas y segunda me-
dall
Tema
minicos en los alimentos
niendo datos propios log
Primer premio, 2.000 1
la; segundo premio, 500

mdo.—Influes de los factores vit
de los animales,
dos por experiencias.

¥y primera meda-
tas y segunda me-

dalla.

Tema
mientos
trabajos y medios necesarios
enfermedad.

conoci-
Plan de
investigar esta

ter de los

1C0,

Medios p ia de-los sue-
ros y de la identes va cu-
natoric r ros de las
didas 1 de producirse allos.

l’ri‘u{‘l' 1)':' mi stas v primera meda-
lla; segundo premi s v segunda me-

indispensable IT{mn"!"ull 11 los dos aparta-

que el autor de-

tema. Ser¢

este

de leche en las
alizar este
para el pro-

en las
y para el
imer premio, 1.000 pe as y primera meda-
a: segundo premio, 300 pesetas y segunda me-

consumidor.

Asamblea de Colegios de Veterinarios.— Convo-
cada por el Colegio de Veterinarios de Mad
se ha celebrado en la Corte, durante los dias 27
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de representantes de todos
En la sesién de clausura
conclusiones :

y 28, una Asamblea
los Colegios de Espana.
se acordaron las siguientes

Dirigir al ministro de Economia Nacional fun-
damentada solicitud para que se establezca legal-
mente la incompatibilidad que en el orden moral
_existe en el desempefio de los cargos oficiales del
Servicio de Higiene y Sanidad pecuarias, y los
de empleados, delegados o representantes de en-
tidades ganaderas.

Que los Colegios recomienden a los colegiados
respectivos y apoyen en su tramitacién la denun-
¢ia, como intrusos, de los adminis radores, ma-
\umlm o pastores que practiquen vacunaciones,
previa comprobacién testifical del hecho.

Que para salir al paso de las posibles represa.
lias contra aquellas denuncias, se recomiende por
los Colegios a los inspectores municipales de Hi-
giene pecuaria y veterinarios en gener: 1l el mas
exacto cumplimiento de las disposiciones conteni-
das en el vigente Reglamento para la ley de
Epizootias.

Solicitar del ministro de

g

Economia Nacional la
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inamovilidad de
nidad pecuarias.
Solicitar del presidente del Consejo de minis-
tros conceda un puesto en las futuras Cortes a la
clase veterinar ia con lo ya legislado
con respecto a ses sanitarias hermanas
Solicitar del ministro de 1a Gobernacion la crea-
cion v reglamentacion del Cuerpo de veterina-
rios titulares de Espana.
Solicitar del ministro

los inspectores de Higiene y Sa-

de Instruceion piiblica

se incorporen a los estudios para obtener el titu-
lo 110

veterinario los complementos de ciencias
"as que se requieren para obtener los de
nédico vy hum.uou 0.

Solicitar del ministro del Trabajo se promul-
gue el seguro de decomiso en los mataderos,

Qolicitar de la Presidencia del Consejo de mi-
nistros v del ministro del Ejéreito que las disei-
plinas referentes a las cuestiones veterinarias que
se estudian en las Academias militares sean ex-
plicadas por los oficiales veterinarios que en la
actualidad forman parte de dichos centros do-
centes.

MERCADO
DE CARNES

Dia 22.—Vacuno: cebones, de 2,74 a 2,89 pese-

kilo canal; vacas, de 2,48 a 2,87; 08, de
a 2,87; pmmudm 2,86. Terner astill
5 Asturias v 3

kilo canal; : \

a 2,96, Lanares: ot
carneros, de 3,05 a 3,18; ove-
promedio: 3,09. Cerdos: eas-
3,00 pesetas kilo canal; pro-

a 4,00 pe
tierra, grandes,
pesetas kilo cmml
jas, de 2,60 a H
tellanos, de 2,90 a
medio: 2,99.

Dia 23.—Vacuno: vacas, de 2,35 a th peset:
kilo canal; toros, de 2,89 a 2,93; :
a 2,83; pmmerlm' E,h.. Terneras:
pesetas kilo canal; Asturias, a 3,61; t :
Lanares: corderos, a 3,35 pesetas kilo canal; car
neros, de 3,00 a 3,18; ovejas, de 2,06 a 2,62; pro-

medio: 3,03. Cerdos, de 2,90 a 3,00 pesetas kilo
canal; promedio: 2,95.
Dia 24.—Vacuno: cebones, de 2,39 a 2,85 pese-

tas kilo eanal;
2,83 a 2,89; .
2 84, Terneras: C

vacas, de 2,43 a J.H; tmu.-, de
bueyes, de 2,74 a 2,78; promedio:
tilla, a 4,00 pesetas kilo ca-
nal; Asturi a 3,69; tierra, a 3,48. Lanares:
corderos, a 3,35 peaetq-\ kilo canal; ecarneros, de
285 a 3,18; ovejas, de 2,55 a 2,60 ;promedio: 2,
Dia .1{'}.—\':11:1mn: cebones, de 2,83 a 2,87 pese-
tas kilo canal; vacas, de 3,11 a ...Elh toros, de 2,17
a 2,96; bueyes, a 2,70; promedio: E.HH, Terneras:
kilo canal; Asturias, a

Castilla, a 4,13 pesetas

3,69; tierra, a 3,48 y 2,96, Lanares: corderocs, a
3,35 pesetas kilo canal; carneros, de 3,12 a 3,18;
ovejas, a 2 promedio: 2,98.

Dia 27.—Vacuno: cebones y vacas, de 2,39 a
2,91 pesetas kilo eanal; toros, de-2,39 a .2;96;
bueyes, de 2,61 a 2,70; promedio: 2,89. Terneras:
Castilla, a 4,00 pesetas kilo canal; Asturias, a
3,69; tierra, a 3,48; gallegas, a ;ht}. Lanares:
carneros, de

3,31. Cer-

corderos, a 3,35 po etas kilo canal;
2,90 a 3,18;

ovejas, a 2,00; pmmcdm:

U lt1mas cotizaciones

dos: castellanos, de 2,90 a 38,20 pesetas kilo ca-
nal: extremefios, de 2,80 a 2,90; promedio: 3,10.
cebones, de 2,43 a 2,87 pese-
de 2,74 a 2,91; toros, de
promedio: 2,86, Ter-
canal; Astu-
,44, Lana-
carne-

Dia 28.—Vacuno:
tas kilo canal; vacas,
2,61 a .d.Jl bueyes, a 2,61
neras: Castilla, a 4,00 pesetas kilo
rias, a 3 {“] Galicia, a 2,96; tierra, a 3
res: :mtle]m, a 3,35 pesetas kilo canal;
ros, a 2,90; ovejas, a 2,55; promedio: 3,14.

Dig 29.—Vacuno: cebones, de 2,43 a 2,87 pese-
tas kilo canal; vacas, de 2,74 a 2,91; toros, de
2,61 a 2,91; bueyes, a 2,61; promedio: 2.87. Ter-
neras: Castilla, a 4,00 pes setas kilo canal; Astu-
rias, a 3,69; tierra, a 3,48; Galicia, a 2,96. Lana-
res: corderos, a 3,35 pes setas kilo canal carne-
ros, a 2,90; ovejas, a 2,556; promedio: 3,16.

Dia 30.—Vacuno: cebones, de 2,39 a 2,81 pe-
setag kilo canal; vacas, de 2,78 a 2,91; toros, de
274 a 2,91; bum‘o* de 2 61 a3 2,74; ;Jrumctlm‘ 2,86.
Terneras: Castilla, a 4,00 pesetas kilo c:'mal
Asturias, a 3,69; ti(‘l‘l"l. a 3,48; gallegas, a 3, 56,
Lanares: cmclmux, a 3,35 pesetas kilo canal; car-
neros, a 2,90; ovejas, de 2,90 a 3,00; promedio:
3.16. Cerdos: castellanos, de 2,90 a 3,00 pesetas
kilo eanal;

promedio: 2,95.
GANADO VACUNO Y LANAR
Contintia la poca concurrencia de ganado vacu
no a este mercado, si bien hasta la fecha se ha

realizado el abasto normal de la capital.
[Las tltimas operaciones se han realizado a los

precios siguientes: Vacas gallegas, a 2,70 pese-
tas kilo canal; cebon dn 283 a 2,70; wvacas
manchegas v de la tierra, de a 2,89; toros,
de 2,87 a 2,93, v vacas moruch a H,f‘q

En ganado lanar contintan los mismos precios
de la quincena anterior, excepto las ovejas, que
han descendido cinco céntimos en kilo, cotizan-
dose, por tanto, a pesetas kilp canal.




