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La alimentacion nor-
mal y sana del pue-
blo constituye un pro-
blema de gran impor-
tancia social ; los problemas inherentes a esta
obligacion constituyen algo mas que niime-
ros y mombres; no es suficiente saber qué
clase de alimento y en qué cantidad los ha
de emplear el hombre; conviene también vi-
gilar, atender las costumbres culinarias y los
mercados.

Para el fisidlogo, la nutricion del hombre
es un problema relativamiente sencillo; la ex-
periencia secular ha sefialado las necesidades
y los medios de satisfaccion; para el socidlo-
go, para el higienista, es un asunto mas com-
plicado, porque intervienen myltiples facto-
res que precisa coordinar héabilmente, aten-
diendo a su baratura y a su digestibilidad, a
su pureza, efc.

Asi como hay una ciencia arrancada de la
higiene, la bromatologia, que estudia la na-
turaleza y composicion de los alimentos, fal-
ta todavia una ciencia que, arrancando de la
economia, nos ilustre acerca de la produc-
cion comercial y distribucion de los alimen-
tos; ya comprendo que la higiene encuentra
puntos de apoyo mas firmes recontando ° s
ali:nentos, anaiiza..do su composicién ; na‘*u
ralmente, esta {itima parte se ampiia cons-
tantemente por una extension de la tecnica
analista que aumenta el ntimero de los com-
ponentes y sus comibinaciones; en cambio la
economia solo puede trazar lineas generales
que se quiebran con frecuencia, obedeciendo
unos a fenémenos naturales, otros a medidas
icgislativas completamente artificiales.

Ante un alimento del hombre sabemos

mucho acerca de su valor nutritivo, de su
gusto, aroma y digestibilidad; ignoramos
mucho acerca de su produccion, comercio y
valoracion mercantil ; la higiene sabe ser pre-
visora, la economia sdlo precavida.
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De la larga se:ic de productos alimenticios
Gue hace uso la humanidad ¢n los pueblos ci-
vilizados, el hombre actuai busca szat.sfacer
sus iccesidades a'imenticias con «'imentos
mauy ricos en albtimina, como son la leche, los
huevos, la carne, y desprecia los alimentos
de fuerza: trigo, patalas, garbanzos. La nue-
va economia rural obliga a utilizar estos pro-
ductos en la crianza de los animales de abas-
tos; sirven para piensos, pero no de ali-
mentos.

Semejante tendencia estd fundamentada
en una mayor actividad espiritual ; se obser-
va que los habitantes de las poblaciones ru-
rales y aun en las personas dedicadas al tra-
bajo rudo consumen muchos alimentos fe-
culentos, generadores de muchas calorias
para los musculos, y apenas consumen ali-
meentos proteicos ; son muchos los obreros del
agro que se pasan Sin comer carme, leche,
huevos; en cambio, se hartan de pan, pata-
tas, potajes, etc.; en cambio, en las capitales,
donde hay mayor vida espiritual, y hasta en
las poblaciones rurales, las personas de in-
telecto cultivado exigen albumiinoides en su
alimentacion : la carne, la leche, los huevos,
etc. ; la socarreria palurda dicen que los se-
floritos son mas delicados en el comer: la
observacion es certera cambiando las pala-
bras y diciendo: que su organismo exige ali-
mentos mas dellicados; la molécula de albii-
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mina es mas compleja; por tanto, mas in-
estable, mas fragil, mas delicada, comparéan-
dola con la molécula de hidrato de carbono,
mas estable, mas fija, mds tosca.

Se admite por miuchos socitlogos que el
indice de consumo de carne constituye un
sintoma de prosperidad social, de progreso
publico; el vulgo, con su infinita sabiduria,
bajo und tosca expresion, dice que comer ta-
jadas o magras son sefiales de riqueza, mas
acertado seria decir que el consumo de carne
corresponde a mayor exigencia cultural, tan-
to en los pueblos como en los individuos; el
ocomer carne es indice de vida espiritual, como
funcién del intelecto, de no comer, se vuelve
metafisico, como diria Rocinante; pero el
que se atraca de pan se embrutece, dice la
tradicion popular; es indudable que los ali-
mentos feculentos alimentan mucho, pero
son poco plasticos y exigen mucho h'abajo

digestivo,
* k%

La carne es un alimento muy complejo;
no me refiero a su composicion quimica,
que todavia- guarda muchos secretos; fijan-
donos en aztalles Mayores, en su Composicion
anatémica, la carne comercial contiene pro-
ductos tan diferentes comio la fibra muscular,
la grasa, el tejido conjuntivo, etc.; cada
componente tiene un muy vario valor nutri-
tivo.y de muy diversa fase digestiva.

Ya hemos repetido varias veces que los
animales oriados con destino al consumo
constituyen una industria zoégena sometida
a las reglas correspondientes de su evolucion
organica ; es decir, que la carne comerncial va-
ria en las distintas fases de la vida del ani-
mal ; consecuente, el comercio tieme estable-
cido categorias diferentes, atendiendo a es-
tas distintas fases con reiacion a la edad; ei
publico, por otra parte, manifiesta preferen-
cia por determinadas clases, a cuya satisiac-
cion debe atender ¢! ganadero y recriador.

Actualmente tienen preferencia en el mer-
cado las reses jovenes con buen desarrcllo
de la masa muscular, sin grandes depdsitos
grasos, carne tierna y jugosa, que rapida-
meente puede prepararse o que pueda comerse
sin mucha exigencia de cocinacion.

Esta exigencia es mundial, y se ha llegade
a sefalar unas reses tipo de carniceria con
un nombre inglés; no en valde la raza brita-
nica es la mayor consumfidora de carne; la
res tipo se llama “baby-beef”, traduccién li-
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teraria el buey nifio, que nosotros podemos
aplicar el dlasico nombnre de “choto” (1),
nombre que el mercado madrilefio da a los
bévidos jovenes cebados y productores de
carnes blandas y jugosas.
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Los norteamericanos han lanzado al mer-
cado ¢l nuevo tipo de animal de carniceria
| “baby-beef” ; realmiente, la tinica novedad,
ademas del nombre, consiste en haber tipifi-
cado sus caracteres y sefalar la forma de ex-
plotacién ; con el nombre de “baby-beef”
consideran a los bovidos de quince meses y
mas jovenes bien cebadios v de poco peso, re-
ses que desde el nacimiento estan -;('J:Il'l(’fi(ld“
a una buena alimentacion. Son animales que
tienen un gran rendimiento len carne, térmi-
no medio (lc 55 por 100 y mas ; carne sabrosa
y jugosa, carne pobre de grasas; por lo tan-
0, muy estimada del consumidor; la forma-
cion de los depdsitos grasos constituye un
ahorro del organismo, mejor dicho, un act-
mulo de alimiento innecesario para la funcién
vital del animal; actmulo pcrmﬁtid ) en una
edad que el animal ha conseguido el maxi-
mo desarrollo y toda su dctlvldad biologica
alcanzo el tono normal; el engrasamiento es
dificil durante el (.1ec1111.1.e11t0; el animal, en
esta fase el alimento que ingfiere lo transfor-
ma en musculo, en esqueleto, en agrandar,
bien entendido que el animal ha de ingerir el
alimjento {d.lCll].ﬂdO a su funcion \lhlf de lo
contrario, puede ahorrar, engrasar, pero re-
sulta una operacion cara, ruinosa en el as-
pecto econdmiico; producir grasa a precio de
carne es un mal negocio; quedamos que el
animal joven transforma pzanlm que reci-
be—en justa cantidad—en carne, y por ser
joven produce carne blanda y, u:\bado con
piensos buenos, carne grata al paladar.

Es un acierto del piblico preferir las car-
nes de reses jovenes: son tiernas y poco
grasas ; digestibles y nutritivas; muy gusto-
sas y facilmente asimilables; es carne cara,
pero es buena,

A esta predilecion corresponde el gran au-
mento de la matanza de terneras, buscar car-
nes fiernds, pero la ternera lechal tiene el
gran ‘nconveniente dc ser carne sin madura:,
carne inmadura; su produccion es muy cara,

(1) Algunos autores como Casas, hace sinénimo ternero y

choto, sin embargo el mercado de la carniceria establece dife-
rencia entre estos dos tipos.
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porque la res no ha llegado a su completo des-
arrollo organico; matada a los cuatro o seis
meses, apenas producen 50 6 60 kilos de
carne; la diferencia es considerable en el ren-
dimiento y la calidad de la carne es mejor,
mds nutritiva en esta segunda fase que ma-
tada de ternera.

- A S

Cuando nos decidamos a producir en Es-
pafia reses de abasto, hemos de procurar pre-
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parar estas reses jovenes, carnosas, huyendo
de las reses viejas, “reformadas”, comio dicen
los franceses, que después de mucho trabajar
o producir leche se preparan para el matadero
y dan carne dura, correosa y de mal comer.

Hemos repetido mucho la cantinela ; la ga-
naderia es una industria y necesita entregar al
mercado los productos que tengan buena ven-
ta y aceptacion ; hay muchos sordos o, todavia
peor, desentendidos.

R B T 1S

G ANADERTA

ORIENTACIONES PECUARIAS

En diferentes escritos y en algunos publi-
cados en las columnas de esta revista, hemos
expuesto como los ganados son la base de
la prosperidad de los paises cultos, fuente de
inmensa riqueza de los pueblos que marchan
a la vanguardia de la civilizacién, los que, en
fin, representan un marcado ejemplo de la
poderosa influencia que ejerce el saber hu-
mano sobre las obras de la Naturaleza.

Si los ganados no reclamaran el sinntime-
ro de atenciones, cuidados y desvelos que la
conservacion de su salud reclaman; si sus
energias vitales no estuvieran expuestas a
flaquear, y aun a desaparecer por la muerte,
Y, sobre todo, si no exigiesen alimentas para
asegurar, aumentar y perfeccionar sus pro-
ducciones, la cria de los ganados de abastos
constituiria una ocupacién preferente entre
las diferentes dlases sociales-de la Huma-
nidad.

Los habitantes del campo, tan avidos de
sacar partido de los elementos de produccion
de la Naturaleza, se han dedicado en muchas
partes, y desde los tiempos mas antiguos, a
cuidar animales domésticos de las mas va-
riadas especies; pero la verdadera y moder-
na industria pecuaria estd todavia en nues-
tro pais muy lejos del desarrollo que puede
y debe tener.

Nuestro atraso pecuario ofrece muchas
Causas; pero entre éstas, hallamos una muy
fundamental, que citamos seguidamente:
existe en muestro pais una indiferencia tra-
dicional en la generalidad de las ganaderias
en negarse a facilitar a sus ganados cuanto
precizan para una mayor y mejor prodeccion,

ya que es muy frecuente pretender que las
reses de abasto aumenten kilos de peso vivo
o den leche sin suministrarles los alimentos
y cuidados mecesarios para esas finalidades.

Asi hemos oido infinidad de veces estas
palabras: “Estas ovejas apenas si dan leche
]-ara su cria; estos cerdos no crecen apenas;
pero se fastidian, que no comen mas
que paja, ramo6n de olivo y algo de orujo de
uva con un polvillo de salvado.” También
es facilisimo escuchar estas palabras: “Mis
gallinas no ponen; pero mientras contintien
sin poner, no las doy mas comida que unos
pocos granos momntentos antes de acostarse.”

Es incuestionable que para que rindan
productos abundantes, econdémicos, etc.. los
ganados, hay que suministrarles la materia
prima que transformarin después en tales
productos; pero para tener esa materia pri-
ma o alimentos hay necesidad antes de culti-
var'os, cosecharlos, conservarlos, etcétera,
etcétera, 3

Ciertamente que para lo obtencion de esos
alimentos necesarios se requiere disponer tam-
también de tierras cultivables, y no siempre el
hombre goza de esta propiedad. Somos i
competentes para trazar, siquiera fuera en |
neas generales, el gravisimo problema social
que se cierne sobie el uso y abuso ‘de la pro-
piedad del terreno agricola; pero no se preci-
sa ser ningtin doctor en Derecho para com-
prender que comstituye actualmente un mal
muy grave el hecho aterrador de que existan
muchos hombres sin tierra y miuchisimas hec-
tareas de tierra sin hombers.

Mas no nos alejemos de nuestro tema.

1-
1~
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Es de justicia reconocer que los animales
domésticos tienen una gran desventaja de
explotacién comparandolos con los cultivos
agricolas, ya que éstas, por su inmovilidad,
requieren ser fijados en la tierra, en la que
por sus raices encuentran los alimentos pre-
cisos para su germinacion, desarrollo y fruc-
tificacion, auxiliadios poderosamente por sus
hojas captadoras de elementos vivificantes de
la atmosfera. Pero, en cambio, esta ventaja
de los cultivos, en realidad, tiene también sus
graves inconvenientes, pues quedando la co-
secha en pleno campo, sin posible puerta de-
fensora, estin a merced de todo 0i-h? vi-
ients, yue merma mas O menos .4 anhelada
cosecha. i ue facilisimo preparar tn terreno
mais o menos fértil; pero hasia reivger el
fruto, jquién es capaz de asegurar su vigi-
lancia y disponer de una defensa eficaz!

Los ganados, por el contrario, exigen,
ciertamente, muchisimos mas cuidados que
los cultivos; pero en todo momento su con-
servacion, mejora, perfeccionamiento y se-
ouridad del capital que representan depende
de la capacidad y voluntad de su propietario.

Es culpable también nuestro atraso pecue-
rio a viciosas orientaciones tradicionales, que
en concreto pueden reducirse al descuido del
factor comercial, el que tan decisiva influen-
cia tiene en todos los negocios, €l que jamas
puede estar ausente en la cria, comercio y
utilizacion de los ganados.—Analicemos en

' su aspecto general la orientacion de la pro-
duccion de lana. Esta produccion que tanto
nombre y estimacion di6 a nuestros rebafnos
ovinos, estd entrando en una fase de tremen-
da crisis.

La lana modernamente tiene escasa de-
manda en el niercado, y probablemente su
uso decriecera mAs sim cesar a medida que el
hombre se percata de las condiciones higié-
nicas del vestido. Por si €sto fuese poco, la
mooda se resiste a emplear trajes en que este
producto forme de trama principal, pues es
evidente que en la actualidad se tiene a ir
semidesnudos, ya sea por razon de la cos-
tumbre, ya porque la exigencia de la moda
asi lo exige, bien sea porque se supla la ac-
cion termogena del abrigo o traje de lana
por la originada por un ejercicio metodico
obtenido en la practica de cualquiera de los
mitltiples deportes modernos.

He aqui las palabras siguientes que trans-
cribimos del curioso librito Mi sistema, pa-
gina 47-48, de J. P. Muller:

LA CARNE

“Cualquier ciudadano sabe, o cree que sabe,
que ir sin camiseta de lana es, sencillamente,
suicida. Fvangelio es este en el que todo el
mundo cree. Mi experiencia es que la doctri-
na de “lana inmediata a la piel” es entera-
mente falsa. Casi todos los europeos del nor-
te y centro usan camisetas de lana de tejido
mAs o mienos grueso v tupido, y, sobre ella,
camisa de hilo también tupida. Es tremen-
do! Dos capas de ropa interior no porosa,
ajustando la superior sobre la otra, impiden
casi en absoluto la respiracion de la piel, y
esta se enerva si la capa inferior es de lana.”

“Fn los libros del pastor Kneipp y del doc-
tor Lahmmann se prueba la falsedad de la
teoria “lana inmediata a la piel”. El doctor
[.ahmmann dice que los vestidos de lana pa-
recen muy agradables al principio, especial-
mente en invierno, por la sensacion de abrigo
que proporcionan. Explica que la piel llega a
sobrecalentarse gradualmente, v esto hace al
que la lleva susceptible de enfriamientos. El
doctor Hennik Berg, de Stockolmo, autor
de un conocido manual de la salud, llama
horrible timo a la pasién que existe por la
lana, pasion que ha hecho mas dafio a la
Humanidad que victimas del prejuicio de las
ropas de lana son, al cabo de unos afios, ner-
viosos y tienen horror al agua fria, particu-
larmente sensibles a los cambios de temipera-
tura y, por tiltimo, se convierten en reuma-
ticos.” :

Mas si posible fuera prescindir del empleo
de la lana, en los nmltiples y variadisimos
empleos que tiene, aun exceptuando el ves-
tido, la explotacion del lanar sera siempre una
orientacién practica, lucrativa y beneficiosa,
por muchos reparos o inconvenientes que in-
voquen quienes mo conocen sus grandes y
admirables aptitudes economicas.

De unos cuantos afios a la fecha se viene
generalizando  bastante este adagio: Mas
dan cien gallinas bien tratadas que cien ove-
jas prefadas.” No miran quienies esto admi-
ten que los hechos relacionados con la gana-
deria y, por lo tanto, con la Agricultura, hay
que valorarlos con muchisimo tacto, con ex-
cesiva prudencia. Tal y como queda entreco-
millado el citado refran, cometen una grave
ligereza lo que esa afirmacion absoluta’ de-
fienden y propalan. Conoceran acaso muuy
bien las gallinas y hasta quedaran sorpren-
didos ante selectos ejemplares que exceden
sus puestas a tres centenares de huevos por
afio, lo cual, examinado el asunto superficial-
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mente, incita a profanos a considerar el ne-
gocio como fuente dg grandes beneficios.
Esas gallinas tan selectas también son exi-
gentes. y, por muy grande que sea su capaci-
dad de transformacion, hay que pensar que
son casos extraordinarios de produccion, re-
sultados de explotaciones bien organizadas y
muy cutdadosamente atendidas, en las que, a
no dudarlo, como industrias de ingresos dia-
rios requieren que sus duefios estén presen-
tes, constantemente, personalmente a su lado.
El duefio de estas explotaciones tiene que ser
esclavo de su explotacién Fn fin, esas galli-
nas que dan mucho beneficio, estan bien #rd-
tadas; también las ovejas, cuando se las tra-
ta y administra bien, producen mucho, no
siendo ningtin imposible poder obtener por
res y dia muy cerca de los dos litros de le-
che por mas o menos tiempo, rodeandolas de
cuidados y atenciones solicitas. Con esa le-
che industrializada es posible formar un kilo
de queso con algo menos de cuatro litros de
leche o con mas, segtin clase, naturaleza. et-
cétera, del producto elaborado, y segun téc-
nica variable en cada caso (1).

Pero sin alejarnos del problema, hemos de
salir al paso de esa afirmacion equivocada,
absurda, de que dan cien gallinas bien trata.
das mas beneficio que cien ovejas prefadas.
Olvidan quienes esto defienden que ese cen-
tenar de gallinas no pueden sosternerse con
los desperdicios de cocina y mesa de su due-
Mo; exigen esas gallinas bien tratadas un
gasto alimenticio bastante considerable: mo
dicen sus defensores que esas 0 mas gallinas
son negocio cuando se las considera como
problema secundario del cultivo del campo
y se adquiere para su alimentacién alimentos
que otros animales no podrian utilizar gran-
zas y residuos de eras, larvas e insectos de
la huerta, etc., y principalmente, siendo su
propietario a la vez productor de granos, €s-
tos le han de resultar a precios infinitamente
mas econdmicos que al iluso avicultor que
adquiere cereales para sus gallinas bien cui-
dadas en el almacén de piensos (1).

Nosotros, siendo muy partidarios de 1a ex
plotacion racional de aves, tanto terrestres
Como acudticas, concedemos a (a avicultura
clentifica su grande y justa importancia que

—_—

(1) La produccién lechera s ant
fina lana.

(2) Una gallina ponedora, p
aproximadamente 22 gz 24
por ano.

agonica de la ohtencion de

reclsa a mks de otros alimentos*
kilogramos de granos wvariados
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como tecnologia zootécnica en realidad posee,
pero siempre sobre la base que su alimentacién
resulte econdmica, por considerar esta cria
de aves como asunto anexo o dependiente
del cultivo general del campo. Ciertamente
que hay granjas avicolas que rinden benefi-
cios, aun dejando gran parte de estos bene-
ficios en la compra de granos y otros alimen-
tos en el almacén de piensos; pero ello es re-
sultado de que los huevos se venden a pre-
cios que no estin en relacién con su riqueza
nutritiva. Este aspecto de la industria avico-
la es una cuestién que el piiblico consumidor
ni las autoridades no conocen, y asi venimos
viendo este problema y otros c6mo es, entre
ellos, 1a produccion de leche urbana con pien-
sos comprados, con reses lactiferas viviendo
artificialmente, y el negocio perdura con be-
neficios a costa del bolsillo del consumidor
que abona igual precio por litro de leche. va
posea ésta una riqueza en materia grasa del
2,5 Por 100, 3, 3 y medio por 100 6 5 por
0o, etc.

Nos seria facilisimo demostrar cémo es
mas economico y hasta mds saludable su-
ministrar al organismo humano la gran ri-
queza en proteina y grasas que los huevos de
gallina poseen, empleando otros alimentos de
naturaleza animal y vegetal. Pero los huevos
son de uso tan general, se prestan a tantas
preparaciones culinarias, que en ellos hay
material alimenticio para todos los gustos.

Para acortar estas consideraciones diremos
que ¢l adagio de que “Més dan cien gallinas
bien tratadas que cien ovejas prefiadas” es
equivocado, debiéndose tenér sumo tacto en
la cria y explotacién de unos y otros anima-
les, pues poseer estos en descuido, con indife-
rencia, puede ser motivo de graves y serios
quebrantos, ya sean gallinas u ovejas.

De poco tiempo a esta fecha se ha intensi-
ficado y aun perfeccionado bastante la avi-
cultura nacional, o que celebramos v aplau-
dimos, y hasta de desear es que contintie
ganando mayor amplitud y perfeccion, pues
son ya muhisimos los millones de pesetas
anuales que por importacién de huevos y
aves enviamos a paises extranjeros. Pero
quedaria este punto incompleto si no ade-
lantamos algunas pertinentes consideraciones
subre el particular,

En Fspaaf ha yescasez de huevos, no s6lo
Porque se producen pocos, sino, muy princi-

palmente, porque los espafioles consumimos
muchos mas huevos que necesitamos para
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nuestra normal y saludable conservacion de
la vida. Los huevos son plato obligado de
entrada en la generalidad de los mentus de
auestros hoteles, fondas y hogares familia-
res. Por lo general, €l camarero se dirige al
consumidor con esta invariable pregunta:
“;Cémo quiere el sefior los huevos?” Y
como también es muy corriente que el con-
sumidor no sabe qué le conviene comer ni en
qué cantidad debe aportar a su organismo
proteinas, hidratos de carbono, grasas, etcé-
tera, es muy frecuente abusar en la racion
de materiales albuminoides, facilmente de
traspasar las necesidades orgénicas, cuando
2 mas de huevos tomamos otros alimentos
ricos en albimina y con mayor motivo si los
huevos se anexionan a otros alimentos muy
ricos en proteina, cual sucede con tortillas de
jamén, ponches, etc.

LA CARNE

Sara terminar, -si los analisis . quimico-
biologicos realizados sobre los huevos acu-
san la presencia de importante cantidad de
purina—en particular en los huevos nada
frescos—, y ésta es engendradora de acido
{irico, a medida que esto se conozca y la di-
vulgacién médica explique sus peligros en la
alimentacion humana, veremos que ese ifi-
saciable gasto o abuso de huevos de gallinas
sufrira una considerable disminucion, y con
esta medida la Flumanidad se defendera muy
hien de los graves trastornos hepaticos, re-
nales, urémicos, artritismo, etc., que tan di-
recto papel en su génesis ofrece el abuso del
consumo de huevos.

Terminamos diciendo: “Come menos hue-
vos y aliméntate mejor.”

L. HERGUETA

RN SRR CEI O N B E CiAUR N HiS
La pseudotuberculosis y su imporfancia en la inspeccidn de Carnes™”

Ya en el afio 1885, Eberth not6 una serie de
enfermedades semejantes a la tuberculosis y que
nada tienen de comun con el bacilo de Koch, a pe-
sar de que las lesiones anatomopatolégicas se ase-
mejan mucho a una verdadera tuberculosis,
ereando el nombre de pseudotuberculosis; poste-
riormente, muchos autores se han preocupado de
la etiologia de esta enfermedad. Acerca del mi-
mero de gérmenes que admiten unos y otros, no
hay ninguna inteligencia. Segtin Glaesser, solo
existe un “bacillus pseudotuberculosis”.

Poppe, por el contrario, distingue tres tipos di-
ferentes que no se cambian unos en otros:

1.° “Bacillus pseudotuberculosis redentinm”
(bacilo de Pfeiffer), patégeno para los roedores
v el hombre.

90 “Bacillus pseudotuberculosis ovis” (Preisz-
Nocard), patégeno para la oveja.

3.0 “Racillus pseudotuberculosis murium?”
(Bongert-Kutscher), patégeno s6lo para el raton.

Poppe comprueba también la posibilidad de una
transformacién del bacilo de Pfeiffer en otro ba-
cilo del grupo paratifico.

Como germen causante de la pseudotuberculo-
sis hay conformidad absoluta desde Guinard has-
ta Poppe, para admitir el bacilo de Preisz-Nocard.

Ya Nocard, v después varios autores en Alema-
nia, especialmente Glaesser y Noack, han de-
mostrado que existen bacilos pseudotuberculosos

de diferentes cepas y con una virulencia muy
distinta; la forma cocobacilar es la que muestra
mayor virulencia. Este bacilo se cultiva muy bien
en agar, mejor en el suero y en el caldo de cul-
tivo que contenga suero; en este medio, segln la
clase de suero, toma el color blanco-amarillento
al amarillo. No crece en la gelatina. Los bacilos

muestran poca resistencia; pueden destruirse fa-
cilmente por calentamiento o con los desifectantes;
por el contrario, ofrecen mucha resistencia a la
sequia. Glaesser, después de seis meses; Noack,
después de un afio y medio de haber secado un
cultivo, han consegunido determinar la infeciom.

El bacilo es patégeno para el ganado lanar y,
ademas, para el ratén y el conejo. Noack ha con-
seguido infectar las aves y los ‘cerdos por inyec-
cién subcutanea, y utilizando un cultivo muy rico
ha conseguido una infeccién generalizada en el
cerdo, experiencia que a Dunkel le ha fracasado.
La transmision al hombre ha podido comprobar las
Noack en si mismo por haberse picado en el dedo
con una canula de inyectar un cultivo, En los
animales de experiencia se consigue facilmente
una enfermedad generalizada y abscesos; a veces,
sepsies; siempre una mayor O menor generaliza-
cién que termina con la formacién de abscesos.
En la oveja ha observado von Ostertog una mart-
cha agudisima consecutiva a una infeceién sub-
cutdnea; Glaesser y Noack ha comprobado una
evolucién crénica o curable.

Algunas experiencias personales nos proporeio-
nan los siguientes resultados: una oveja recibe
por inyeccién subcuténea cuatro centimetros cii-
bicos de material verde-amarillo recogido en un
ganglio linfatico verdoso-claro; en este material
se comprobd la presencia de un bastoncito corto.
I.a res inoculada presentaba, a los cinco dias, una
temperatura de 41°; pasados cuatro dias, apare-
oia triste, comia mal y excretaba una orina To-
jiza. El sitio de la inyeceion aparecia calido ¥

(1) Conferenciaen la reunién de la sReichsverbandes Detis-

cher Germeindetieraezts en Dresde. 1950
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duro. A los seis dias, el animal murié. A la au las extremidades posteriores que en el pecho ¥

. [ topsia daba la impresién de la enfermedad descrita  en el cuello. En cambio, se comprueban con mas
. ) por los franceses como “mal rouge”—mal rojo—  frecuencia la abscedacién de los ganglios escapu-
: I (Delafoud); se comprobaron sintomas de sepsis lares que la de los ganglios inguinales; hechos
. } con intensas sefiales de icterismo. Unicamente que no concuerdan. Y
) I en los tejidos necrosados del sitio de la inyeccién tecientemente se ha presentado esta enferme-
- se encontraban bacilos. Con bacilos de esta cepa dad en Sur-Africa, segiin una nota de Robinsén,
1 fueron tratadas inmcriiatmm’mt(l otras fl_ns ovejas, en f‘r_wmu_ de suptivemia:, hecho que se comprobo
recibiendo cada res dos centimetros ciibicos de un  en Francia hace unos cincuenta afios. Entre nos-

otros, s6lo son conocidos pocos casos; unicamente
los referidos por von Ostertog-Turski y la comu-
nicacién de Langensalza, Gotha y Weimar. Segin

= : cultivo bien desarrollado en un tubo de suero. La
S { oveja niimero ‘2 recibi6 la inyeccién en el cuello,
delante de la espaldilla; la oveja nimero 3, en la

; I pierna derecha. Ambas reses mostraron después ~ mis observaciones, en 4.000 ovejas inspeccionadas
4 | de dos dias temperaturas hasta de 40-8° c.; la en los meses de mayo, junio :y"‘juhf_)_. han aparecido
=~ oveja niimero 2 perdi6 las ganas de comer después 398 casos de pseudotuberculosis, de los cuales 393
~ de seis dias; el ganglio cervical alcanz6 el tama- €N ovejas viejas. Los seis restantes, en corderos,
] fio de un huevo de paloma; a los ocho dias mu- cifras que demuestran que esta enfermedad apenas

tenia importancia en el ganado joven en todos
los casos lesiones en el pulmén y en los ganglios
correspondientes. En la mayoria de las ovejas
predominaban lesiones del pulmoén, con o sin al-
teracion de los correspondientes ganglios. En cin-
co casos de intensa generalizacién presentaban le-
siones en el pulmén y los ganglios faringeos pre-
escaupulares e inguinales. En muchos casos, con
la alteracién del pulmén, se observan alteraciones
en el ganglio preescapular.

En tres casos se ha comprobado alteracion en el
higado, ¥y en un caso en el bazo. En ninglin caso
he podido comprobar alteraciones en -los rifiones.
Se ha encontrado alteracion en los ganglios es-
capulares en 15 casos, v la misma enfermedad en
el ganglio crural en dos easos. En una res se ha

ri6. También en este cadaver se encontraron sin-
tomas de sepsis y una fuerte coloracion amarilla.

En el higado, pequeiios abscesos del tamaiio de

un grano de mijo con un cerco rojo. Unicamente

en el sitio de la inyeccién se han comprobado pre-

' sencia de cultivos; al corte histolégico mostraba
bacilos tefiidos con el Gram. La oveja ntme 3
presenté al sexto dia una cojera de la pata dere-

e cha; al séptimo dia, se hace aparente en el sitio
de la inyeccion un absceso en el que pueden de-

mostrarse la presencia de los gérmenes. El gan-

glio inguinal adquiere el tamafio de un huevo de

1) paloma. Después de dos dias de cojera, la fiebre
remite; el ganglio linfatico va lentamente re-
duciéndose, la sensibilidad remite rapidamente y

4 el animal aumenta dos o tres libras de peso. En

da, siendo suficientes los tijeretazos de las esqui-
la o los mordiscos de los perros. Los mordiscos
se observan en las ovejas con mis frecuencia en

- g - i T O Lrs 1in absceso e n us 1cens v e
5 M e el examen, después de matada—sesenta y tres “__1(_'”““‘”_{([0 o flb "L;(}bf‘ntf,]‘jn 1.‘cu1c:[h1u,\!]|]. y {E
12 N dias de la inyecién—se encuentran cinco absce- OO0 €aso un _??O .uhf'u S L e S
Kk, sos firmes, verdosos, del tamarno de un guisante Enjl nf;*‘?'m,p‘”,tl’l_( ‘;‘So O l‘lf‘r"fflu'(\_;g
an en los alrededores del sitio de- la inyeccién. EI %65 2 i !d pm_t]"l{l ,f{' e(?n?pogild). ‘lc"q
= ganglio inguinal tenia el tamafio de un haba f’ve]““‘..\”'-]‘l;"’ SER L e LI Y L L L e
grande; en el centro, presentaba un pequeno abs- infeccién pulmonar intensa; 17 enfermas, de las
¥a ERneE s R S Sieante (B los demas Ccuales cineo con generalizacién; otra partida de
mn- } g 3 b = L BE 2. DS y 2 i e 3 . T : = A= -
ao- il organos, ninguna alteracion. Oveja ntmero 4 re- Sf’nI}f‘l]:L*‘10{‘;}1351109('1‘.:.(“?:3‘}:}]; j‘f?nl‘::l:)i i&fegrt]chf’.id.utgin
ico cibe un trozo de bazo alterado de un caballo ino- o el ’0\'(’1%'1?" ‘\'t':ﬁ'm <‘i:eét'1mel;tr‘ Lf{n 1
% : i e 3 & 2)as EN18 11rects 2 ae a
el culado con material de una oveja, trozo que se - o000 ap'trechff-‘n biert alimentansts
dos troduce debajo de la piel de una extremidad pos- = . . 0 s gt
. bn tagie T s g : O R s T Anatomia patolégica.—La enfermedad repre-
las terior. Después de cinco dias, una tumefaccion del _ e iR A T AL e
do tamafio de upa nuez; después de diez dias, pro- .o . u; e fn”mmn“en i ':11 O"% SR
d BT 2 AT : que se forman en las demas reses de abasto, con
los | duce un pus verdoso y pegajoso, en el cual se ha . Rl s By e
E L5 s 4 LE as ventajas, segliin ha demostrado Pettinaris,
S W T ' can acterioseopie . . . 4 -
netse Sf ;&P;‘:El}]o cliglorgf?clé“o y examen bacterioscopico que el tejido conjuntivo en la oveja envuelve ré-
€5 T A X ridamente el absceso y los esteriliza, En los abs-
5 PR e S S i e T Ml U b . ? ) i M

za- exislazlelL t(fi]fei'ZE;L}glo de la _‘1lﬂf‘~clll:11 espontanéa  cesog miliares blanco-amarillentos con focos ro-
05. e e infeiii(u?]ﬁn:in: ,‘a ;}m)ﬂc ]aulto‘l”u jos, que apenas alcanzan el tamafio de una len-
alr}_ - ]acién'} G S (l a'}f inha~  teja o un guisante, presentan una fuerte cipsula
u '. o uila hehri({'\u;in.:;:-‘1:li]c](].lo‘(-!l‘:;nLg:%ellJu‘E-deecuu? de medio milimetro de espesor. Los abscesos que
mna USRS qu:,’ oS! 4061 e‘“ e ;‘:m“ presentan pus verdoso contienen muchos bacilos
Servse e se aproxima a reses enfer- o gestruyen la cApsula; pero después crece otra;
.,_1‘()} r anab.ian L.lgf,n_)‘en la mfu.uqn a t}fn(, del 1I‘1te.~,t1‘1,’0. por tanto, al corte presenta el aspecto de una
,:'ﬁe : en{} 10"”‘ p;ftl:_‘:,;Ef‘:r_m(:llzﬁl“‘;Lt?:t;:{ng&‘j'tﬁ-‘:'““]f::_l\‘_tll;itlf‘lf‘:? cebolla. Los focos del pulmén :‘_rlquicwi'cn con ls}'c-
U= o : E anglos SN0 ] 2l mesenterio.  epencia el tamaiio de un pufio; ‘en los ganglios

¥ 1] - s la tenacid: r Tes]co. 1 Lfo s : =
ur; ; Por el contrario, es notal_).h, 1a__ta.naca(l.ul y resis mediastinic el de una banana; estos tamafos
r?ta : tencia del germen a la dl.‘:l‘ccz'._mr;u ¥ para vivir en  ng son raros. Los ganglios de la carne adquieren
rto. | el polvo; por eso me inclino a la_’checmn el tamafio de un huevo de gallina. En el higado
na por inhalacién; en los casos de alteracion de los los focos son mis pequefios. En el bazo los focos
re- gangllqs locales,_ ab;»-ecf:’ S mu.-':cqlares o abscesos tienen el tamafio de una avellana o una nuez. Los
o= subcuténeos, la infeccién se atribuye a un heri- abscesos en los parenquimas estdn perfectamente

limitados.El tejido normal del ganglio esta aite-
rado’ de forma que cada ganglio representa un
absceso pseudotuberculoso. El contenido de cada
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apsceso, en los focos recientes, es un pus cclor
verde claro al verde oscuro, blando, semejante al
lutero de vidrio, desprovisto de olor. En el cen-
tro, el crigen de abscesos, puede encontrarse par-
tes. ealificadas, en tanto que en la periferiz hay
materia todavin blanca. Una vez que 21 absceso
se ha caificado, =l piocese llega a la fase del re-
posc. &l color de los abscesos correspond.n al
amaaillo-verdoso; auugque predomine ¢l tono ama-
riilly siempre pucce verse un punto verdoso. La
eapsula sélo envuelve la- periferia del ab- e
No se ha encontrado ningtn tabique penet:
hacia el interior. Este hecho lo considero como
dato valioso para el diagnéstico diferencial con la
verdadera tuberculosis del ganado lanar. En esta
enfermedad, que algunas veces se ha comprobado
en las ovejas, la cdpsula envolvente de los tu-
berculosos envia fuertes tabiques al interior, que
en los focos calcificados se endurece al exterior.
Los nédulos pseudotuberculosos son amarillos, gri-
sidceos y opacos. Por los frotes casi nunca se con-
sigue demostrar la presencia de los bacilos tu-
berculosos; por el contrario, en los nédulos pseu-
dotuberculosos, aun en caso de calcificacion, se de-
muestran en los frotis facilmente bacilos que son
Gram positivos.

Segtn Glaesser, s6lo en los focos recientes y no
encapsulados puede generalizar la infeccion a
través del tejido linfatico, peligro que no tienen
los focos - capsulados. Esta observacion corres-
ponde a las opiniones de von Ostertag y Cle-
mentis, quienes defienden que el tejido granular
sano constituye una barrera natural y mecéanica
para la difusién de las bacterias. Las observa-
ciones anatomopatologicas en las ovejas nos per-
miten clasificar esta infeccién como abscesos lo-
cales 0o como una piomia curable encapsulada.

Mediante el examen histologico se ha compro-
bado la existencia de abscesos recientes que pri-
meramente constituye un foco rojo, que empieza
por las células del tejido conjuntivo, las fibre
conjuntivas y las laminas. En el interior se ini-
cia un reblandecimiento y los restos de los ni-
cleos no se colorean. Ya al examen microscopico
puede diferenciarse de la verdadera tuberculosis;
al examen histolégico del tubérculo tipo se
comprueban las células gigantes, detalle que no
se comprueba en la piobacilosis del ganado lanar.
También presentan modificaciones la tuberculosis
v la pseudotuberculosis en el proceso de generali-
zacion; en la tuberculosis verdadera del ganado
lanar, ‘el bazo se encuentra atacado y constituye
un signo de importancia; en la pseudotuberculosis
rara vez aparece atacado el bazo.

El diagnéstico diferencial, con las afecciones
parasitarias que pueden formar médulos verdo-
sos en la oveja, se establece facilmente con ia
demostracion del verme.

¢Qué importancia tiene la pseudotuberculosis del lanar
para la higiene de la carne?

En el transcurso de los anos 1908-1910 se lanzo
esta cuestién: si la pseudotubercolusis del ganado
lanar en el orden sanitario mereceria igual trato
que la verdadera tuberculosis y se aplicaba idén-
tico criterio sanitario. Noack y Zeeb son los de-
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fensores de esta opinion, en tanto que Glaesser,
von Ostertag, Bongert, Froehner y Zwick, consi-
deran esta enfermedad con el mismo criterio que
la piobacilosis del ganado vacuno y del cerdo.
Von Ostertag ultimamente, en su Zeitschrift
Fleischund Milchhygiene ha informado que la pseu-
dotuberculosis debe ser juzgada igual que otros
procesos pudgenos; también Bongert sostiene este
punto de vista. Antes de exponer mi opinién acer-
ca de la 1"~Ludntube1(,ulo~m en el ganado lanar, y
como fundamento a mi eriterio, quiero copiar la
opinién de von Ostertag, sintetizada en estos tér-
minos :

“Seria “decomisable” la carne que, a causa de
su consumo, pueda ser peligro para la salud del
hombre; su empleo como alimento estd indicado
se prohiba. También, cuando presente defectos
graves, fuerte, hidrohemia, olor desagradable, co-
loracion extrafa.

La carne serd “condicionalmente comestib'e”
cuando su consumo en estado erudo pueda cons-
tituir un peligro para la salud del hombre; o que
contiene toxina de alguna dolencia que puedd. cau-
sar trastornos cuando se consumen crudas; por
eso el servicio veterinario toma las debidas pre-
cauciones para evitar estos posibles accidentes.

La carne “depreciada” en el sentido sanitaric
y policia veterinaria corresponde a carnes que
contienen alteraciones que solo influyen en gra-
do muy pequeno.

El concepto de comestible no necesita ninguna
aclaracién ulterior. En el examen de la cuestion
relacionada con el decomiso en la posibilidad de
una transmisién al hombre estriba toda la impor-
tancia. Contamos con numerosos casos recogidos
en la prensa médica de pscudotubercu]oqls en et
hombre. Pero en la mayoria de los casos se trata
de enfermedades que son producidas por bacilos
Gram positives; es deecir, como los “bacillus de
pseudotuberculosis redentium”. A ello pertenecen
los casos descritos por Albrecht, Saisawa, Lorey,
Weltmann y Fischer. EI caso recogido por Wre-
de-Aschoff ha sido puesto en duda por Glaesser
en cuanto a su identidad con los “bacillus pseu-
dotuberculosis ovis”. En época reciente ha encon-
trado Fraenkel en un nifio muerto en las prime-
ras semanas con sintomas de enteritis, un bacilo
idéntico al Preisz-Nocard. No se puede admitir
una transmisién de la oveja al nifio. La infeccién
de la oveja con este material ne se ha intentado.
Hasta el presente no se ha deserito ninguna en-
fermedad en el hombre en forma de pc;eudotuber-
culosis en que se haya demostrado con precision
cue 1% causas del contagio ha sido la oveja. Se
conoce una autoinfeccién producida en el labora-
torio con cultivo puro; Noack se pinché con una
canula en la yema del dedo y se produjo un fle-
mén, v en el pus encontrd estafilococos y bacilos
Preisz-Nocard. Esto demuestra que un -cultivo
purc cuizds pueda producir abscesos locales. En
cambio, empleando pus blando o calcificado de
ovejas pseudotuberculosas, Gnico que tiene alguna
imiortancia sanitaria, no se consigue la inocula-
cién, seglin mi propia experiencia. En los gran-
des mataderos es muy frecuentes que los inspec-
tores veterinarios, matarifes, ete., tengan heridas
en los dedos sin estar recubiertas de cicatrices;

la presencia de la pseudotuberculosis no es rara
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en las ovejas, y, sin embargo, no se conoce nin-
gin caso de que los veterinarios, matarifes, car-
niceros, ete.,, se hayan inoculado con la infeccién
pseudotuberculosa. De este hecho tengo una prue-
ba personal en mi mismo. En la periferia de
un ganglio mediastinico del tamafio de una ave-
llana verde almendra he cortado un cubito de un
centimetro, que he suspendido en ecinco centime-
tros eciibicos de caldo estilizado; de este caldo
me he inoculado en el antebrazo dos centimetros
ciibicos ¥ a un ecaballo 0,50 centimetros ecilibicos
Fuera de una ligera inflamacion, edema externo,
que a los dos dias ha desaparecido, no he tenido,
después de cuatro meses de la inoculacién, ningin
trastorno. El caballo enfermé rapidamente y con
forma generalizada; después de la muerte del ca-
ballo, he aislado iguales formas culturales como
las que apareciéo en el material empleado al prin-
cipio. Por esto pretendo alejar la suposicién del
peligro para la salud del hombre por la pseudo-
tuberculosis de la oveja y su posible inclusién en
los articulos 33 y 37 de la ley de inspeecion de
carnes, He encontrado un caso de enfermedad
de Preisz-Nocard que presentaba las alteraciones
antes deseritas; fué juzgado con arreglo al ar-
ticulo 33, niimero 7. En los casos de una infeccién
cronica con graves complicaciones puede aplicar-
se el criterio que senala el nimero 18 (hidro-
pesia intensa), el ntimero 17 (flacura acentuada),
consecutivas a las dolencias. Los organos atacados
deben separarse en la inspeccion y destruirlos.
Una latencia de los gérmenes en la carne de los
miembros cuyos linfaticos eran atacados de un
modo especifico, no lo he podido comprobar.

Como yo no disponia de material de ganado la-
nar, he utilizado la carne de un cobhayo, cuyos
ganglios inguinales y crurales estaban alterados.
La capsula era de medio milimetro de espesor. La
carne picada fué mezclada, durante veinticuatro
horas ,en un tubo de ensayo con caldo. Al examen
microscopico no se ha comparado ningun bacilo.
Inoculados cuatro ratones con 0,50 centimetros ci-
bicos, dos cobayas con dos centimetros ciibicos en
la extremidad posterior, permanecieron sanos. En
ulteriores examenes he utilizado las edpsulas que
recubrian los anteriores focos; ni por cultivo ni
por inyeccion a los animales de experiencia he
podido demostrar la presencia de bacilos Gram
positivos.

Fundamentado en esta experiencia no puedo
compartir la opinion que cuando en un cuarto se
encuentra enfermo de pseudotuberculosis un
ganglip linfatico se considere a los efectos de su
destino como si fuese un caso de verdadera tu-
berculosis. Segln las Gltimas experiencias, se de-
muestra cque la oveja, entre los animales, tiene
una potente inmunidad; es decir, que el animal,
pasado un minuto de la entrada de un germen,
muestra una intensa defensa, y por la formacién
a su alrededor de una granulacién esclordtica es-
teriliza el organismo entero. Segiin von Ostertag,
como hemos dicho antes, el tejido granular sano
constituye una barrera natural verdaderamente
mecanica a la entrada de las bacterias. Los focos
locales, circunscritos con granulacién y formando
abscesos que se vacian al exterior, deben conside-
rarse quoad carnem sin ninguna importancia. La
carne en todos casos, después de expurgar las

63

partes alteradas, seran consideradas normalmente
comestibles.

Se aplicara el art. 40 en los casos en que la
pseudotuberculosis haya causado graves trastor-
nos en los caracteres de la carne. No tiene apli-
cacién el articulo 33 nimero 7 ni en los casos de
alteracion de la carne en poco o en mucho; en
estos casos debe fundamentarse el juicio de la
inspeccién como se procederia ante la presencia
en otros animales de procesos puogenos encapsu-
lados. La inspeccidon veterinaria en los casos de
pseudotuberculosis debe recaer inmediatamente
sobre los pulmones para ver si los ganglios de la
carne estan alteradas para expurgar las partes
enfermas. La pseudotuberculosis de los lanares no
es otra cosa, bien dietaminada, que una piobacilo-
sis de los lanares.

Conclusién—E] “bacillus Preisz-Nocard” es un
germen especificd para el ganado lanar. Propongo
cue a la enfermedad causada por este bacilo se
le borre el nombre de pseudotuberculosis; cuadra
mejor el nombre de “piobacilosis” de los lanares.
Las alteraciones que se encuentran en las reses
lanares son muy semejantes a los abscesos que
producen el “bacillus pyogenes” del ganado va-
cuno y del cerdo. En el aspecto sanitario o de
inspeccién de carnes no tiene ninguna importan-
cia. Seglin las alteraciones en que se encuentran
las carnes seran juzgadas por el art. 33, niumero
9, 13, 17 o art. 40, nimero 3. En los demas ca-
sos, después de expurgar las partes alteradas,
segln el articulo 35, numero 8, del cuerpo de la
res las demas partes serdn enfregadas libremente
al mercado.

DR. VET. KIRSCH,

de Berlin,

LA PSEUDOTUBERCULOSIS
DEL GANADO LANAR

(Notas, comentarios)

En el precedente artioulo queda demostra-
do que la pseudotuberoulosis del ganado la-
mar es una infeccion que no influye para nada
en fla salubridad de las carnes; por lo tanto,
no hay motivo ninguno a proceder al deco-
miso de las reses atacadas con el bacilo de
Preisz-Nocard.

La pseudotuberculosis o0 adenitis caseo-
sa, por si misma, no es causa de decomiso
de las carnes, por no haberse comprobado la
transmision espontanea del germien especifico
al hombre y porque las carnes no sufren nin-
guna alteracion especifica que modifique su
aspecto, estructura o valor nutnitivo,

Puede ocurrir que la presencia de los abs-
cesos caseosos en el sistema ganglionar o
concomitante con la adenitis, las reses lana-
res presenten alteraciones no especificas que
obliguen el decomiso; el doctor-veterinario
Kirsch sefiala los casos que ha tenido en su
prictica y los articulos de fla legislacion ale-
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mana «de inspeccion de carnes que ha apli-
cado,

Para mejor inteligencia de nuestros lecto-
res, hemos traducido los articulos citados por
el autor, y de su lectura se deduce que en los
casos de adenitis caseosa pura, las reses se
decomisan por otras lesiones, diferentes de
los abscesos ganglionares; es mas, estas
“otra lesiones” por si solo determinan el de-
comiso de las Teses, aunque no haya lesiones
pseudotuberculosas.

Los articulos que cita en su concluison el
doctor-veterinariio Kirsch son los siguientes:
Ley de la inspeccion de carnes de 3 “de junio
de 1909. Fundamentos para juzgar la comes-
tibilidad de la carne.

Artioulo 33. Como impropio para el con-
sumo publico y procede al decomiso total
(carne con huesos, grasas, visceras y los tro-
zos de piel que se destinan al consumo publi-
co, manos, patas y también a la sangre) en
los casos que se comprueban algunas de es-
tas alteraciones.

7. Sangre toxica, piohemia o septicemia,
como ocurre en los casos de heridas puoge-
nas, inflamaciones de las mamias, de la ma-
triz, de las articulaciones, de los tendones,
de las pezufias o de los cascos, del ombligo,
del pulmon, de la pleura y peritoneo, del in-
testino.

13. Intensa y generalizada hidropesia.

17. Enflaquecimiento general a conse-
cuencia de una enfermedad.

Otros tratamientos y sighos de las carnes.

Art. 40. El inspector de carnes que no
ha encontrado un motivo que oponer, segun
los articulos 33-37, para declarar la sanidad
de la carne y entregarla al consumo. La carne
puede ser comestible por su valor alimenticio
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y, sin embargo, a consecuencia de las altera-
ciones que se comprueban en la Ldndl
debe autorizarse la libre venta de
en los siguientes casos:

3. Cuando tenga olor o sabor a pescado,
a alquitran ;
ha perdido por completo el olor y sabor nor-
mal, o también hay pérdida absoluta del co-
lor, consistencia, m]'-.'dq etc., especialmente
alteraciones super 1aiales, olores intensos a
orina, seminal, olores a miedicamentos, des-
infectantes, etc., hidrohemia masiva, amari
llez generalizada a consecuencia de ic‘.ter'.ud.
henmrmgia-s. derrames - sanguineos, infecta-
*i6n por los sarcoposidios (Miescheriasis) o
-uL']_}os:{ms calcareos.

Aplicando las ideas del autor aleman y de

su legislacion a las mueslra's, a la espefiola,
encontramos perfecta concordancia. Dice
nuestro J\’-;-ghn11ﬂnto 0(,11{:1‘&] de Mataderos
en el articulo 59 C. Diecomiso total o parcial,
segtin los €asos :

14. Pseundotuberculosis del carnero y de
los terneros.

En todos estos casos el decomiso serd total.

a) Cuando su infeccion se haya genera-
lizado.

b) ~ Si existen lesiones febriles.

¢) Si las reses se hallan héticas o caqué-
xicas.

Salvo estas circunstancias, el decomiso sera
parcial, recayendo en las visceras y partes
afectadas y tejidos mas inmediatos.

En este problema de la pseudotuberculosis,
tan importante en Espafia, por la gran canti-
dad de ganado lanar que se consume, a la
luz de muevas experiencias no hay nada que
rectificar ; estamos al dia.

(Notas de C. S+ E.)

IMPRESIONES DE

VETERINARIA

COMO SE ENSENA VETERINARIA—Este
tema exige un pequefio rodeo para comprender la ori-
ginalidad del método inglés.

En la Gran Bretana, la profesion veterinaria
estd dirigida por un organismo gremial llamado
“Royal Coyege of Veterinary Surgeons“ (Real
Colegio de Veteriarios Cirujanos), cuya sede

radica en Londres, y en el cual estén inseritos to-'

dos los veterinarios britanicos; a este organismo,
del que hablaremos después, corresponde conce-
der la capacidad legal para ejercer la veterinaria;
asi resultaba en época no lejana la posible reali-
zacion de este hecho extrano para un espahol: ser

UN VIAJTERO

INGLESA

velerinario sin haber pasado por ninguna escuela;
la explicacién es f-.c.ncula: adqu:riios los conoci-
mientos necesarios, trabajando con un veterinario
practico, se solicitaba examen ante los miembros
del Royal College, v demostrada la cultura, le
capacitaban para ejercer la profesién; en los
tiempos modernos se ha visto que resulta defi-
ciente esta cultura adquirida de “ocasion” y obli-
gan a una estancia determinada en cualquiera de
las escuelas que el Real Colegio acepta como
cientificamente solventes y acreditadas por su la-
bor pedagogica.

La situacién actual para hacerse veterinario-

ademas, en aqucllos casos qte:

IS

stk 4
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en'la Gran Bretafia se reduce a adquirir cultura
cientifica en las escuelas y a conseguir capacita-
cién profesional en el Real Colegio; la escuela
erisena el gremio, aprueba en la forma que des-
pués explicaré. Y esta modalidad no corresponde
exclusivamente a los veterinarios; es comin a
todas las profesiones liberales: médicos, ingenie-
ros, abogados, ete.; los gremios quieren intervenir
activamente y directamente en cuanto atafie a la
vida profesional en todos sus detalles Yy, princi-
palmente, en la continuidad del gremio.

Guia toda la vida profesional veterinaria el
citado Real Colegio de Veterinarios Cirujanos;
impone la ensefianza que estima conveniente e in-
terviene directamente en el examen de los candi-
datos pero su abstencién es absoluta en cuanto
2 log métodos de ensefianza, dejando en libertad
que cada Escuela organice a su modo con total
independencia y autonomia los planes y las ex-
plicaciones, la actuacién del Real Colegio en la
ensenanza es indirecta; actfia de examinador y
su dictamen es decisivo; la escuela ha de prepa-
rar a los alumnos de forma que puedan sufrir
la prueba ante los examinadores del Real Cole-
gio; el gremio soberano exige; la escuela auto-
noma elige los medios més pricticos para cum-
plir esas exigencias; ha de haber armonia entre
la demanda y la solucién.

Las escuelas preparan los candidatos; ensenan
los procedimientos indispensables para ingresar
en la corpacién gremial; los candidatos a ve-
terinarios pueden escoger para adquirir las en-
sefianzas una cualquiera de estas cinco escuelas
de 1a Gran Bretafia: el Royal Veterinary College,
de Londres, el mas antiguo; la School of Veteri-
nary Science en la Universidad de Liverpool,
ambos en Inglaterra; el Glasgow Veterinary -Co-
llege, en Glasgow, v el Royal (Dick) Veterinary
College, en Edimburgo, ambos en Escocia, v el
Veterinary College of Ireland de Dublin, en Ir-
landa.

En todos estos centros las ensefianzas son casi
las mismas con poca variacién; lo que si son igua-
les son los derechos de matrfcula; los alumnos
pagan 30 libras esterlinas al ano; el pago es en
metalico para los fondos de la institucion. Cuan-
do llega al segundo curso, el estudiante necesita
coinplar un microscopio, y al llegar al tercero, un
equipo quirargico para operaciones. Hay varias
becas, premios, etc., para estudiantes pobres, con-
sistentes en pago de toda o parte de la matricula;
las mejores becas son las del Ministerio,del Con-
seio de Agricultura, que importan 200 libras por
ano; en la Gran Bretana las ensefianzas son ca-
1us; en las célebres Universidades de Cambridge
y 0Oxford, s6ln pueden estudiar los hijos de los 1i-
cos; gracias a laé numerosas becas pueden algu-
nos estudiantes de la clase media recibir ensefian-
za en estos y otros.centros de gran prest gio; la
ensefianza es cara porque es efectiva y practica;
una ensenanza memorista y rutinaria; a nuestro
estilo, es cara hasta gratis, porque se pierde
tiempo.

Los cursos necesarios para obtener el diploma
o titulo son cuatro afios de escolaridad; el Ro-
yal College no admite ninglin candidato que no
haya permanecido por lo menos cuatro cursos en
una de las citadas escuelas.
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Los plazos del curso se han dividido durante el
afio 1929-30 en la Escuela de Londres en la si-
guiente forma: primer trimestre de invierno,
de 1 de octubre a 13 de diciembre; segundo tri-
mestre de invierno, de 7 'de enero a 21 de mayo;
frimestre terminal, de 29 de abril a 1 de julio.

Se discutia por el tiempo de mi permanencia
en Londres la necesidad de ampliar un curso de
duracién de las ensefianzas de las escuelas de ve-
terinavia; asi, la escolaridad duraria cinco cursos
a causa de] gran ntmero de conocimientos que
exige ahora la profesién veterinaria.

Los candidatos, para ingresar en la Fscuela,
necesitan tener dieciséis afos y un certificado
de “general education”, conseguido por varias
instituciones, yva que la educacién inglesa se ca-
racteriza por una muy amplia libertad; cualquie-
ra que haya sido el centro de educacion y el
nombre del certificado, el candidato a veterinario
necesita tener estos conocimientos: 1, inglés; 2,
Matematicas (Aritmética, Algebra y Geometria) ;
3, un idioma antiguo o moderno (latin, griego,
francés, aleman), Gramatiea, traduccién, ete.; 4,
conccimientos de algunas de estas ciencias: Ma-
temAticas superiores, mecanica experimental,
Quimica, Fisica, Geografia, Boté4nica, Biologia,
Geologia, Ciencia general.

Admitido el candidato o candidata por el Royal
College of Veterinary Surgerons se incorpora a
una de las cinco escuelas citadas para dar prin-
cipio a su educaciin profesional.

En la Escuela de Londres, en el primer curso,
ertudian Biologia, a cargo del profesor HKvans:
Quimica y elementos de Fisica, por el profesor
G. W. Clough. En el segundo curso se empieza
realmente la ensefianza veterinaria y estudian:
Anatomia, por el profesor J. Mc. Cunn; Histolo-
gia y Fisiologia, por el profesor W. Leege Sy-
mes; Manejo de establos; realmente, esta asigna-
tura, eminentemente practica, se entiende mal
por el nombre; comprende nuestro exterior: la
higiene, reconocimiento sanitario, alimentacién,
ete.; cuidado que exigen los animales en los es-
tablos durante el transporte, ete., y, por ultimo,
nociones del arte de herrar. No hay profesor es-
pecializado; las pricticas las explica el profesor
F. T. G. Hobday y el asistente Fortonstom.

Tn el tercer curso se estudian: Anatomia, Pa-
tologfa y Bacteriologia, por el profesor Tom
Hare; Terapéutica, Materia- médica. y Farma-
cia, por el profesor J. G. Wright; Higiene y Zoo-
tecnia, por el profesor Wooldrige. En este curso
el alumno va coneurre a las clinicas y empieza
a familiarizarse con los problemas précticos de la
profesién; se le ensefia a reconocer a los enfer-
mos, a intervenir en los tratamientos.

Y en el cuarto afio se encuentran los estudios
mas intensos v de aplicacién constante, como son:
Patologfa médica, por el profesor T. Hare; Ciru-
ofa, Anestesia y Obstetricia, por el profesor F.
[ Q. Hobday: Legislacion sanitaria (State Me-
dicine), que comprende la inspeccién de alimen-
tos, carnes, leche, ete., por el profesor C. G. Wool-
dridge: Medicina y Cirugfa caninas, por el pro-
fesor F. T. G. Hobday y Wooldridge. Los alum-
nos asisten durante todo el eurso a las clinicas
para adquirir conocimientos practicos y a los la-

horatorios para ejercitarse en las diferentes tée-
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nicas; en la Escuela de Londres, los alumnos ha-
cen tres horas diarias de clinica médica y qui-
rargica y dos horas diarias de practicas de labo-
ratorio, diseccién, ete. Para las ensefianzas prac-
ticas en las escuelas reciben asistencia de diez a
doce mil enfermos. Ademés de los animales de
gentes pobres, cuya asistencia es gratuita, la es-
cuela tiene un consultorio de pago con estas ta-
rifas:

Consulta, un chelin; medicacién, tres peniques.

Los que pueden contribuir, los aficionados a
animales, forman una sociedad llamada “Veteri-
nary Membersship”, que pagan al afio una guinea
(26 chelines). Estos asociados tienen derecho a
la consulta y asistencia gratis; pero han de pa-
gar las medicinas; esta entidad proporciona va-
liosos recursos, tanto materiales y financieros
er. mejora de las ensenanzas practicas.

Los alumnos, después de aprobado el segundo
afno; durante las vacaciones veraniegas, deben
practicar con un veterinario establecido, para ad-
quirir costumbres y adaptarse al ambiente pro-
fesional.

Durante el curso, las clases empiezan, géneral-
mente, a las nueve de la mafiana, para terminar
a la una de la tarde. Las practicas son de dos a
cinco de la tarde; los estudiantes tienen trabajo
todo el dia en la escuela.

Me decian que las practicas de la inspeccién
de carnes se hacen en el matadero de Illistong,
donde no me dejaron entrar, y no admiten visitas
de veterinarios extranjeros.

La escuela de Londres cuenta con unos doscien-
tos alumnos, y de los cuales treinta son senoritas;
indudablemente, Inglaterra es el pais que estu-
dian mayor ntimero de mujeres para veterinario;
la eclinica canina tiene alli mucho porvenir.

En la Gran Bretana no existe el grado de doc-
tor en los estudios veterinarios; en el gran Con-
greso de Londres los veterinarios britanicos y los
espaiioles éramos los Ginicos que no podiamos an-
teponer la abreviatura Dr. a nuestro apellido;
ellos eran “mister” o “sir”, y nosotros “sifior”;
los demas veterinarios eran doctores; también
esto era una distincion para nosotros.

No hay doctorado; pero cuenta con estudios
superiores de Biologia y Patologia; generalmente,
estos estudios universitarios corresponden a la
ampliacién de ensefianzas de Quimica biolo
gica, Biologia, Anatomia comparada, Fisiologia,
Higiene, Patologia comparada; aunque el alumno
es libre para seleccionar los temas y elegir cate-
dra, a donde acudird para su estudio y perfec-
cionamiento; estos estudios pueden hacerse en
Londres, Edimburgo, ete.; pero los examenes los
hace la Universidad de Londres y el titulo lo da
unicamente esta Universiadd. El alumno apro-
bado recibe el diploma del grado de “Bachelor of
Veterinary Science” (Bachiller en Ciencias Ve-
terinarias).

Ahora bien, los veterinarios que quieran ingre-
sar al servicio del Estado, del Condado o de las
Colonias, tienen necesidad de ampliar una espe-
cialidad. La més corriente es adquirir el diploma
de medicina-veterinaria del Estado (diplema in
Veterinary State Medicine), que concede el Ro-
yal College of Veterinary Surgeons de Lundres,
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0 la Universidad "de Victoria de Manchester; el
p!an de estudio comprende cuatro materias; Hi-
slene veterinaria, Bacteriologia y Protozoologia,
Epizootiologia, Inspeccién de carnes, leche, eteé-
tera. La Universidad de Liverpool tiene vambién
unos cursos postgraduados de Patologia compa-
rada y Bacteriologia, que conceden cl diploma
de veterinario higienista, con especial aplicacién
para los veterinarios militares, de los condados y
para los que aspiran a destinos en las colonias.

Ademas existen pensiones y becas del Ministe-
rio de Agricultura, de la Colonias, para ampliar
esiudios en determinados laboratorios, para in-
xﬂgaciones; pero esto rompe el cuadro de los
estuaios generales necesarios para la formacion
culturai de los veterinarios.

LA CORPORACION VETERINARIA.—La
organizacion social de la Gran Bretafia se ha estanca-
do en las normas de la dad Media; se piensa en e! si-
glo XX con una organizacién del siglo X. Resulta un
choque violento a los europeos continentales el
enfrentarnos con las instituciones britanicas; no
sabré decir si son mejores o peores; pero aseguro
que son muy distintas, extranas, y obligan a un
esfuerzo mental para comprender su existencia
y actuacion.

Dentro del campo veterinario tenemos el ejem-
plo en la institucién nacional corporativa llamada
“Royal College of Veterinary Surgeons” (Real
Colegio de Veterinarios Cirujanos), que vincula
toda la actividad profesional, que regula la vida
veterinaria, con mas energia, con mas eficacia que
la legislacion y la autoridad del Estado; el gre-
mio vive de la pujanza de siglos pasados y en su
régimen peculiar no permite ingerencias extranas;
gobierna su coto y defiende sus privilegios. No co-
nozco el suficiente derecho politico inglés; por mis
observaciones deduzco esta conclusion, que el Rey,
encarnacion suprema del poder, ha concedido como
regia mercer a los gremios el privilegio de go-
bernarse su actividad peculiar, y, en virtud de
esa concesion o gracia, se constituyen en gobierno
profesional, formando un coto cerrado dentro de
la gobernacién del pais; el Gobierno, que atiende
a las necesidades sociales del pais, pide al gre-
mio de veterinarios cuantos profesionales necesi-
ta; pero no se inmiscuye en su formacién cultu-
ral ni en establecer reglamentos regulando la
conducta de la profesién; el Gobierno, cuando los
nombra veterinarios para el servicio pablico, re-
gula su actuacion; pero estos profesionales no
pierden nunca su nexo con la corporacién gremial.

ampoco he podido conocer la historia de la
corporaciéon veterinaria de la Gran Bretana; el
ilustre historiador inglés, el mayor general, T.
Smith, muerto hace un par de anos, no ha lle-
gado en su publicacion a explicar los origenes
del actual Colegio; héme de atener a la legisla-
cion vigente. EI documento que inicia actual-
mente la vida oficial del Colegio es una carta
Real de 1844 y acta del Parlamento de 1881; con
sujecion a estos textos se desarrolla la actividad
de la corporaciéon veterinaria. Para mi, estudio
mas interesante que estos textos es el reglamento

L
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del Colegio y su intervencién en la ensenanza
de la profesion veterinaria (1).

El Real Colegio tiene su sede en Londres; ocu-
pa un edificio completo en Red Lyon Square, 10.
Debo muchas atenciones a F. Bullock, secretario
y registrador del Colegio; gracias a su amabili-
dad he visitado el local soecial, su magnifica bi-
blioteca y he visto curiosos documentos histéricos
y valiosas fotografias de ilustres veterinarios
britanicos.

A) Un poco de herdldica.—Una sefial, una su-
pervivencia de tiempos medioevos en la vida in-
glesa es la aficién a la herildica, a los emblemas,
a las leyendas; hace tiempo, cuando por mis
aficiones nAuticas, y durante mi estancia en
Méalaga, me permitieron conocer la variedad e
ingenio que han desarrollados los yachmann bri-
tanicos para abanderar sus embarcaciones; el fu-
ror futbolistico nos ha dado a conocer también la
variedad de emblemas que distinguen a cada club;
el britanico—espiritu gregariano—necesita distin-
guirse por un color, un emblema, ete., y ser guiado
por un speaker.

No podia faltar a esta rancia costumbre la cor-
poracion veterinaria, y cuenta con su escudo em-
blematico, que reproduzco y copio del citado anua-
rio; su deseripcion es la siguiente:

Armas, blasén en plata, una cruz teniida en gu-
les (rojo) entre una cabeza de caballo colocada en
el primer cuartel; una flecha atravesada rodeada
por una serpiente; en el segundo, una herradura de
caballo colocada propiamente en el tercero, y una
cabeza de toro en sable (negro) en el cuarto.

Corona: sobre su corona en colores, un centau-
ro que lleva una égida de plata con un aloes por
emblema.

Mote: Vis Unita Fortior.

Escudo del Royal College of Veterinary Surgeons.

No hace falta ser ningln rey de armas para
comprender la significacién del escudo y sus ale-

(1) El Real Colegio publica todos les afios nn libro con el ti-
tulo «The Register of Veterinary Surgeonss, donde se recopilan
las disposiciones vigeutes acerca de la sorporacion y una lista
de todos los veterinarios britanices; consulto para esta parte €l
Anuario de 1930.
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gorfas; el blasén es de plata, indicando que el
fondo, la base de la profesién, se sustenta en la
pureza, en la veracidad, como la albura de la pla-
ta. Una cruz de gules atraviesa todo el blasén;
dolor, sufrimiento por todas partes, como corres-
ponde a profesién que vive de la demanda pabli-
ca; la cruz es roja: sangre, cirugia, tormento, en-
fermedad; la cruz simboliza a maravilla el ejer-
cicio profesional; la forma corresponde al ofician-
te, al veterinario; el color al paciente, al en-
fermo.

Los cuatro cuarteles se explican facilmente:
una cabeza de caballo en el primero, sujeto pri-
mordial de la veterinaria durante muchos siglos;
una flecha rodeada de la serpiente, la medicina;
los griegos representaron la salud por un aspid
que vivia enroscado en un bastén; la flecha re-
presenta la celeridad en la actuacién médica; por
eso va acompafiada de la serpiente: la salud; la
herradura tiene una doble significacion profe-
sional; colocada propiamente, representa el arte
de herrar; el herrador cuelga asi las herraduras;
en esta posicién, en el flock-lore inglés representa
desgracia, la felicidad que huye; admite la creen-
cia vulgar desde tiempos lejanos que la herradu-
ra es emblema de buena suerte y muchos las cuel-
gan detras de la puerta o en el portal del hogar;
la creencia inglesa admite esta especifidad: la he-
rradura con los callos en alto atrae la suerte; con
los callos para abajo, ahuyenta la suerte; admi-
tiendo la creencia inglesa, la herradura del escu-
do aleja la suerte, se distancia del veterinario, se
pierde; la herradura es signo maléfico.

Por 1ltimo, el toro en sable en el cuarto cuar-
tel, indica la Gltima especializacién veterinaria y
su color negro sefiala confusién, misterio en esta
parte; la medicina bovina es mas confusa y mas
dificil que la equina y canina; le va muy bien la
representacion en negro. Remata el blasén una co-
rona tejida, sin adornos; no la estimo como em-
blema de triunfo profesional; es la base o firme
para sostener el centauro. La mitologia griega
admite en una bella leyenda que el centauro Qui-
Ton, era un ilustre cirujano y herborista que re-
veld los secretos de muchas plantas a Aristeo y a
Esculapio (Atklipios), encargandose este 1ltimo
de divulgar tales conocimientos, creando la me-
dicina. Quirén, que era muy ocmunicativo, ensefid
los mismos secretos a los pastores de la Tesalia,
iniciando el origen de la primitiva hipiatrica; el
centauro representa el origen de la medicina com-
parada; la égida con el aloe simboliza la protec-
cion con la droga, el remedio que cura y sana.

El mote latino “la fuerza unida es mas fuerte”
constituye un lema moderno de lucha colectiva
defensa y conquista del éxito.

Pido disculpa al lector por haberme metidc en
cuestiones de interpretacion heraldica; he queri-
do hacer mi propia explicacion ante el cscudo
profesional, sin buscar la significaciéon original
preguntandole a cualgnier miembro del “Royal
College” ; mi vida es asi; me gusta mas orientar-
me a mi mismo que buscar lazarillo.

B) Las pruebas de examen.—La funcién so-
cial mas importante del Real Colegio de Veteri-
narios es la intervencién activa en los examenes
de los candidatos a wveterinarios.

En la Gran Bretana, los estudiantes que desean
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ser veterinarios acuden al Real Colegio y piden
SU Inscripcion como aspirantes para ser cxamin:1~
des; a su peticion acompana los certificados de
estudios que acreditan su capacidad  cientifica;
con los papeles en regla elige la escuela que més
le agrade para hacer los estudios profesionales;
la libertad del estudiante es grande; pero la au
toridad del colegio es mayor, porque ha de juz-
gar en duras pruebas de su labor escolar; al es-
tudiante no le quedan més recursos que estudiar
v procurar elegir la escuela que mdés enseila ¥y

" mé&s trabajo haga para adquirir mayor cuitura

v destreza veterinaria.

Para que no haya sorpresas a fin de curaso,
el Real- Colegio tiene senalado al alumao las ne-
ce-idades riinimus que debe cumplir con todc de-
ialle y, asignatura por asiganatnrs, en estos tér-
NInos :

Quimica y elementos de Fisica, 80 lecturas
(clases orales). Practicas de Quimiea, treinta ho-
ras. Biologia, 60 lecturas y veinte horas de prac-
ticas. Cuando tiene aprendido estas ciencias su-
fre el primer examen (Examination A.); consiste
en una prueba escrita que dura dos horas y una
oral de quince minutos para cada una de las en-
senanzas.

El segundo examen (Eximination B.) exige una ,

preparacién en Fisiologia de 80 lecciones; Histo-
‘logia, cuarenta horas de préacticas; Manejo de
establos, veinte horas. El examen dura, para
Fisiologia e Histologia, de dos a tres horas por
escrito ¥y treinta minutos de oral; el Manejo de
establos, un examen oral de treinta minutos.

El tercer examen recae sobre Patologia, in-
cluso Bacteriolégica y Parasitologia, con® 80 lec-
ciones y 40 practicas. Materia médica y Toxico-
logia, con 40 lecciones y 20 practicas. Higiene ve-
‘terinaria, 40 leciones; el examen consiste en un
eserito de dos horas y uno oral de treinta minu-
tos en cada ensenanza.

V, por tultimo, el cuarto examen comprende:
ensefianzas clinicas, inspeccién de carnes, con 100
lecciones por lo menos. Préacticas de Cirugia w
Obstetricia, con otras 100 lecciones. Las clinicas
v las practicas de inspeccién de carnes deben
ascender a trescientas horas. El examen consiste
en dos ejercicios: uno de clinieca patolégica e ins-
peccion de carnes; escrito, tres horas; oral, una;
Clinica quirtrgica y obstetricia; escrito, tres ho-
ras, y oral, una.

1 Real Colegio de Vewcrinarios Cirujancs no
sGle indiea el nimery de exaAmenes, duracion y te-
mas; impone también los cuestionarios Syllabus
—dicho en latin—, que ha de abarcar cada una
de las ensefianzas; la autonomia de la Escuela se
reduce a diluir estas ensefianzas en sus progra-
mas, a acoplar las practicas y las explicaciones
en el tiempo que dure el curso; no cabe eludir
estas obligaciones, porque el Real Colegio nombra
todos los afios las comisiones de examinadores que
asisten a las escuelas para presenciar los exame-
nes y juzgar la capacidad del alumno; el tribu-
nal se compone de dos miembros del Colegio y el
profesor de la ensefianza en la Escuela; no hay
escapadas posibles; la ensefianza de la veterinaria
se da con arreglo a las disposiciones del colegio
.que representa la cooperacién profesional.

También en el Real Colegio interviene para la
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concesién de titulos superiores, como el Fellow-
ship (traduccién literal: compaiiero; corresponde
a nuestros miembros de honor); este grado co-
rresponde perfectamente al doctorado de nues-
tras Universidades; el candidato, terminada su
carrera, se incorpora a un laboratorio y prepara
una tesis acerca de las distintas materias de la
ensefanza veterinaria; la Memoria no ha de te-
ner mas de diez mil palabras; esta Memoria se
defiende ante una comision especial del Real Co-
legio exactamente igual que nuestras tesis doc-
torales. :

Otro de los diplomas que concede la corpora-
cién es el de Veterinary State Medicine; es de-
cir, para los veterinarios destinados al servicio
de sanidad publica.

Lo mismo que para la adquisicién del diploma
de veterinario, también el Real Colegio sefiala
las materias objeto de estudio, indicando el co-
rrespondiente Syllabus, y marca el tiempo de se-
manas para esta clase de estudios y con sesenta
horas, por lo menos, de précticas de laboratorio.

Los examenes son en dos grupos: 1, Epizootio-
iogia, Bacteriologia y Protozoologia veterinarias;
2, Higiene veterinaria, Toxicologia, lnspeccion de
carnes, leche, queseria, legislacién. Las pruebas
son escritas durante tres horas y ocales a discre-
cion del tribunal, y, por Gltimo, pruebas practicas
de las citadas cuestiones con temas propuestos
por el tribunal.

El Real Colegio es la institucién encargada de
conceder los diplomas que acreditan la competen-
cia del veterinario en los diferentes grados se-
nalados.

Cuando el aspirante ha conseguido el titulo
diploma de veterinario, se inscribe en el Colegio
v puede anadir a su nombre estas iniciales:
M. R. C. V. S. (Membership Royal College Vete-
rinarys Surgeons) (mienbro del Real Colegio de
Veterinarios Cirujanos); si ha conseguid) el ti-
tulo de Fellowship, entonces pone F. R. C. V. S.
(en vez de la M, inicial de Membership, es F., de
Fellowship). Si tiene el titulo universitario Ba-
chiller en - Ciencias Veterinarias, se anota B. V.
Sc., ¥y asi sucesivamente; los que han conseguido
el diploma de veterinarios sanitarios, lo anotan
D. V. 8. M. (Diplomem Veterinary State medi-
cine). Con so6lo iniciales anota todos los titulos
v diplomas; estas anotaciones son dificiles de
comprender a los no iniciados; recuerdan un poco
a los tratamientos romanos que tanto trabajo
dan a los modernos epigrafistas.

Realmente, el diploma de miembro del Real Co-
legio constituye el documento suficiente para
ejercer la profesion libre en todas sus especia-
lidades.

El Gobierno admite estos titulos de la corpo-
racién y no interviene para nada en su concesién
ni reglamentacién de la actividad profesional; el
Heglamento del Real Colegio contiene una multi-
tud de articulos que se relacionan con estos as-
pectos, asi como también con las cantidades que,
a titulo de derechos de examen, expedicién de di-
plomas, ete., cobra el Real Colegio.

Paso en silencio todas estas cuestiones; por
otra parte, son- muy faciles de consultar leyendo
el anuario que edita la corporacién, yva que solo
queria explicar la formacién ecientifica del vete-
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rinario en la Gran Bretana, donde siguen méto-
dos tan diferentes a los nuestros y a los de toda
Europa.

Una observacion final: todos los wveterinarios
britanicos aparecen inscritos en el Real Colegio;
pero no todos contribuyen con su cuota al sosteni-
miento de la corporacién; con mucha frecuencia
se quejan los directivos de la falta de fondos
y del olvido de los miembros para contribuir a
las cargas sociales; también las tradiciones se re-
lajan, y los gremiales pierden resistencia ante las
nuevas actividades. En el ano 1930, contaba con
3.448 veterinarios inscritos en el Colegio.

Toda institucion de arraigada tradicién, de se-
cular desorrollo, impone respeto su estudio; al
acercarse se mira con cierto temor, que detiene
el atrevimiento de pasar méas alla; el Real Cole-
gio de Veterinarios de la Gran Bretafia, que cuen-
ta con tantos privilegios y guia la vida profesio-
nal toda, hace pensar que no cabe méas actividad
corporativa, que se llegé al limite; falsa suposi-
cién: existe el mas alla, el mismo arcaismo de la
corporaciéon; sus hondas raices en lo pasado pa-
ralizan su movilidad, y la vida profesional en
gendra auevas fases e iniovaciones ecolectivas,
signos de su existencia; estas nuevas agrupacic-
nes no son tan tradicionales ni tan venerad as
pero si necesarias a la mecénica social moderna y
al desarrollo espiritual; el Real Colegio forma al
veterinurio y o rodea de un saumerio gremial
aisaxianie; la lucha por la vida, cl caltizo del es-
piritu exige temples con arreglo a la economia
e ideologfa modernas e impone otros procedimien-
tos y otra tactica; asi lo han comprendido los ve-
terinarios britdnicos y han creado la “National
Veterinary Medical Association of Great Britain
and Irland (Asociacion Nacional de Medicina Ve-
terinaria de la Gran Bretafia e Irlanda). Esta
Asociacién es del tipo continental, voluntaria, de
libre discusi6n, tanto en temas ecientificos como
profesionales; organizan congresos, hacen peti-
ciones colectivas, intervienen en la obra cultural
del pais, etc., etc., dando pruebas de la vitalidad
profesional; no hay pugna entre ambas institu-
ciones; sélo hay criterio diferente y actuacién
distinta. La Asociacién cuenta con una revista
The Veterinary Record, que ostenta el decanato
en la prensa veterinaria inglesa y que coopera
cﬁcazmente a la obra del Real Colegio, sin ol-
vidar las cuestiones de vibrante actualidad, inte-
resantes para la prosperidad y mejoramiento de
la veterinaria.

C. SANZ EGARNA

INDUSTRIA CHACINERA

SALAZONESGS

Preparacién—Vamos a comunicar algu-
nos detalles generales para la preparacion in-
dustrial de las salazones.

Después de veinticuatro horas de oreo a
baja temperatura, se despiezan los cerdos, a
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mano o a la maquina; los trozos destinados a
la salazén pasan al saladero para ser metidos
en las cubas de salar; el local del saladero es-
tardA a una temperatura de dos a cuatro
orados.

~ La salazén de los jamones, espaldillas, pe-
chos, no debe forzarse mucho; esta practica
solo puede hacerse en las condiciones de tem-
peratura antes indicadas.

De esta forma, permite reducir la concen-
tracion de la salmuera (salmuera dulce) y
conseguir una excelente cantidad de produc-
tos de excelente calidad ; la sal, desde €l pun-
to de vista gustativo, estd disimulada y se
consigue asi el gusto especial caracteristico
del jamon de York.

Sin embargo, hay que evitar un inconve-
niente; la temperatura demasiado baja pro-
longa el tiempo de absoncién, porque obliga
a una larga permanencia en la salmuera, lo
que acaba de brufiir y acortar la carne.

Una férmula muy conveniente para salar
jamones de York: ios jamones se frotan dos
‘cces con sa' scea; en la sigwente formula:
sal, 50 kilcgramos; nitro, cinco; aztcar, 20;
cochmilla ¢n polvo, 100 gramr«; después,
sunergir las piezas asi frotadas en una sal-
muera de a siguiente composicidén: agua,
100 litros; sal, 12,500 kilos; aziicar tercia-
da, 25; nitro, 2,500; en el agua se ha infu-
sado ;: laurel, 50 gramos; tomillo, 50; clavi-
llo, 20; hojas de enebro, 50; macis cascado,
50. Los jamones, después de la salazén, se
ahuman ligeramente al frio.

Pero la salazon no es suficiente para ase-
gurar una conservacion perfecta. Las condi-
ciones del trabajo, el modo de preparar, son
factores importantes; es interesante conocer
las diversas alteraciones.

Bien conservada la carne salada, gris en
la superficie, es dura al tacto; al corte apa-
rece de un tinte rosa uniforme; desprende
un olor soso y agradable. La salmunera apa-
rece ligeramente tefiida—en ocasiones inco-
lora; no desprende ningin mal olor—; la
sal se encuentra en abundancia y muy blanca.

Para darse cuenta del estado de una sala-
zon se recurre a la dasica sonda o arponcillo
de hueso. Se clava en la masa carnosa y saca
en su punta particulas que denuncian olores
anormales en caso de alteracion.

A consecuencia de la mala conservacion,
las salazones pueden ser invadidas por varios
parasitos. Las “averias”, por estas causas,
no deben ser confundidas con la coloracién
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gris superficial de un depdsito terroso pro-
cedente de la sal. Las alteraciones organicas
se acompafian de enranciamiento, olores nau-
seabundos y reblandecimiento de las carnes.

Pardsitos aniinales.—Ys suficiente que una
mosca ponga, en primavera, los huevos, de
los cuales nacen larvas que se reconcentran
exclusivamente en las carnes de cerdo, en las
partes superficiales de los jamones, en las
partes grasas. Estas larvas ganan, por los in-
tersticios musculares, las partes profundas.

Pardsitos vegetales.—Algunos microbios,
cuyas colonias segregan un pigmento, dan a
las salazones manchas facilmente percepti-
bles. Algunos microbios producen manchas
amarillas ; otros, manchas rojas. Todos estos
microbios proceden, generalmente, de la sal.
Su resistencia al calor no es grande; asi, un
buen medio de destruirlos seria decrepitar la
sal antes de emplarla en la preparacion de las
salazones.

L.os microbios causan averias superficiales
poco peligrosas, pero son indice de una mala
conservacion ; algunos microbios determinan
un enranciamiento del tocino y estan, con
frecuencia, asociados a los microbios putre-
facientes, causanted evarias alteraciones que
terminan en la verdadera putrefaccion. Tam-
bién sobre las carnes saladas se desarrollan
hongos y vegetaciones, consecuencia de una
salazon defectuosa de las carnes o por ha-
ber conservado lu salazén durante mucho
tiempo en un local hiimedo y mal aireado.
Otros mohos son capaces de atacar las car-
nes, y algunos son productores de malos olo-
res que recuerdan al queso de Roquefort.

Alteraciones particulares de los jamones.—
En ocasiones, en los jamones salados y co-
cidos se encuentran las siguientes averias:
¢l aspecto exterior ¢s normal; pero el jamon
carece de firmeza. La c¢nrteza se rompe a ‘a
presion del dedo como si fuese pasta. Fista
alteracién proviene de una supuracion difusa
de! perni,l dificil de denunciar antes de hacer
la sa'azén del jamén. En estos casos hay
partes secas.

En otros jamones presentan al corte hue-
COS MAs O Mmenos NUMerosos y extensos, pro-
cedentes de la gelatinacion de las fibras con-
juntivas. En este caso hay simplemente dis-
minucién del valor del producto.

Reparacién de las salazones averiadas.—
Casi siempre la reparacién de las salazones
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averiadas es operacion delicada y debe eje-
cutarse por personas habiles y bien intencio-
nadas. Pero es prudente poner a la venta
el menor niimero posible de salazones repa-
radas. Un medio eficaz consiste en prolongar
su conservacion y someterlas al ahumado des-
pués de una desalazon en agua fria. La ave-
ria mas benigna consiste en una pérdida de
sal por la salazén seca; en una falta de sal-
muera en la salazon humeda. El iemedio con-
siste en cepiliar las partes descubiertas y
comjetar el delicit de salmuera por an su-
plemento de sal o saimuera.

Cuando las manchas rojas o awaarillas son
superficiales, preisan un cepillady erérgico,
ceoudo de un iavado en salmucia ifuverte.
Si la averia es profunda (rojo, infectacion
por las larvas y las pupas de las moscas de
salazén), es preciso efectuar un raspado
enérgico.

Las salazones demasiado averiadas cubier-
tas de un barniz limoso de grasa rancia, de
tejidos blandos, s6lo tiene un aprovechamien-
to: extraccion de las grasas para usos in-
dustriales.

PAUL GENDRON.

La carne 0c reses matadas Qe
urgencia y los embutidos

Con motivo de la propuesta del profesor
von Ostertag (véase La Carne nim. 1, pagi-
na 13), no admitiendo para la fabricacion de
embutidos la carne de las reses matadas
de urgencia ; el doctor - veterinario Schwerdt,
asesor de la “Reichsverbandes des Deutschen
Fleischwaren-Industrie” (Federacion de in-
dustrias alemanas de conserva de carne) ha
preguntado al sabio profesor los fundamen-
tos de su propuesta, y la contestacion, publi-
cada en la Zeitschrift Fleisch-und-Milchygie-
ne—15 de diciembre de 1930—, es muy inte-
resante, y merece ser traducida.

Se impone la venta rapida de las carnes, con
exclusion de un aprovechamiento ulterior en
embutidos o conservas, porque en la carne de
las reses matadas de urgencia pueden contenci
algunoue gérmenes aislados, causantes de la in-
toxicacion ciinica, que quizas no haya sido
descubierto si ng se ha recurrido a la inspec-
cion bacteriologica. Existe el peligro que por
un ulterior crecimiento de los gérmenes cau-
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santes de las intoxicaciones pueden estas car-
nes producir intoxicaciones a los consumide-
res, condicion que impone una venta rapida.
Asi se explica todavia que las carnes vendidas
en la tabla baja cuando proceden de reses ma-
tadas de urgencia pueden, en algunas ocasio-
nes, ser causas de inftoxicaciones. Conforme
con May y Messener, antes de ahora he de-
fendido el punto legal que la carne de las re-
ses matadas de urgencia, debido a sus espe-
ciales cualidades, aun cuando se vendan en la
tabla baja, deben ser excluidas de la prepara-
cion de embutidos y conservas para evitar los
envenenamientos carnicos, a pesar del examen
bacteriologico de las carnes, No es necesario
marcar de modo especial esta clase de carnes;
por sus caracteres sanguinolentos se distin-
guen como carnes depreciadas; por lo tanto,
seran vendidas con prevenciones oportunas.
Al mismo tiempo, las industrias carnicas han
de tener seguridad en la fabricacion de no
emplear en los embutidos carnes depreciadas.
El intento de autorizar el empleo de carnes
depreciadas y comestibles condicionalmente
para preparar conservas y después vendidas,
previa declaracidon, no ha dado resuiindo
practico; la piueba se ha hecho en Libeck y
Crohn ha demostrado su fracaso; nay que
rendirse ante la evidencia.

A esta contestacidn, el doctor-veterinario
Schwerdt pone el siguiente comentario en
“Die Fleischwaren Industrie”, 20 de diciem-
bre de 1930.

El sefior von Ostertag, para fundamc..-
tar su contestacion, se apoya en los trabajos
de Crohn, que ya fueron contestados por el
autor de la pregunta en el sentido que la
aplicacion de la carne depreciada y comesti-
ble condicionalmente que puede utilizarse en
conserva, como se hace en todo el mundo, y
cuyo aprovechamiento pide también la indus-
tria alemana de conservas de carnes.”

En este pleito, donde discuten altas auto-
ridades cientificas, parecia osadia intervenir ;
pero es indudable que la chacineria espafiola
tiene exigencias muy diferentes de la alema-
na; el problema planteado por el profesor
von Ostertag es definitivo para nosotros: con
razén sostenia en nimeros pasados de La
Carne el sefior Sanz Egafia que el embutido
espafiol exige carne sana y reposada; las car-
nes de reses matadas de urgencia se pres-
tan mal a la fermentacién carnica que deter-
mina el embutido de conserva espafiol,
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Cada vez tiene mas importancia la ciendia
en la explicacion de los fenomenos biologi-
cos y en la aplicacion de las practicas indus-
triales.

NO Tl O] A8

SOCIEDAD ESPANOLA DE HIGIE-
NE.—El préximo dia 3 de marzo se inaugu-
ra el curso académico de esta prestigiosa So-
ciedad. El discurso inaugural ha sido encarga-
do a nuestro compafiero Sr. Sanz Egana
quien disertara acerca del tema “Evolucion
de la inspeccion de carnes”.

Prometemos a nuestros lectores publicar
integro en el proximo niimero este intere-
sante trabajo, pletorico de erudicion y ense-
flanzas practicas,

DISOLUCION DEL CONSORCIO DE
EXPENDEDORES DE CARNES.—Pc:
Real orden de 13 del corriente se ha dis-
puesto:

Que se deciarc disueito el Coasorcio Je
expendedores de carnes frescas y enfriadas
de Madrid, creado por el Real decreto de 22
de junio de 1928, que cesara en su actuacion
el dia 21 del mes de marzo proximo.

X1 Consorcio de la carniceria nacid en la
Gaceta, y muere por orden de la Gaceta; mu-
chos comentarios nos sugiere esta noticia;
estimamos que ahora no es oportuno; tinica-
mente diremos un ensayo més en la férmula
del abastecimiento de carnes.

Compo afios anteriores, el Almanaque-Guia
que viene editando la revitsa de Barcelona,
El Cultivador Moderno, recomiéndaze por
su abundante y escogida intormacion.

Mas de soc ¢rabado ilustran las notas
mensuales ded.ccdas a dar consejos ¢otis
los asuntos que en su profesion se prescetan
al agrnicultor: refranes agricolas, labores,
siembras, plantaciones, tratamientos anticrip-
togamicos, arboles, huertas, jardines, bos-
ques, vifia, bodegas, olivos, ganaderia, cone-
jos, gallineros, abejas, cocina rural, etc., re-
dactados por personalidades tan competentes
en estas materias, como son: don Gaspar Ba-
leriola, don Salvador Castells, don Ramon

J. Crespo, don Rafael Mir, don Juan Rof y
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Codina, don Valerio Serra y Boldd, don
Tomas J. T'rigo y otros,

Finalmente, el sefior Rof y Codina, e un
estudio sobre la Espafia pecuaria, desc*'e
e informia sobre el actual desenvolvimicnto
de la garaderia ovina nacional, dando 2 (o-
nocer las razas indigenas y algunas exdticas
cuya adlimatacion en nuestros secanos es po-
sibie,

Forma el Almanaque un volumen de 432
paginas, ilustrado copiosamente. Se vende a
1,50 pesetas eJcman y se regala a los subs-
criptores de la pr CC itada revista.

COLECCIONES DE LOS ANOS 1928,
1929 y 1930.— Varios subscriptores nos han
manifestado el deseo de tener la coleccion
completa de La CARNE; aunque nuestras ti-
radas de estos anos fué grande, nunca pu-
dimos prever un éxito tan definitivo, y nos
vemos imposibilitados de complacer a los
nuevos subscriptores.

Se compran colecciones completas de estos
afios o niimeros susltos. Ofertas a la Admi-
nistracion de IL.a CarNE. Apartado 628.
Madrid.

CERTIFICADO DE ORIGEN PARA IMPOR-
TACION EN FRANCIA.—La Embajada de Fran-
cia en esta corte comunica que su Gobierno ha dis-
puesto que a partir del dia 15 del pssado mes de
febhrero se exigira la presentacion del certificado de
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origen para la importacion en el citado pais de los
productos que a continuacién se expresan:

Aves vivas (nimero 14 ter. de los Aranceles de
Aduanas).

Carnes de cerdo refrigeradas (Ex. 16 A).

Carnes de cerdo congeladas (Ex. 16 B).

Aves muertas, incluso los pichones (ntimero 18).

Huevos de aves de todas clases (nimero 34).

Cereales y sus derivados (ntimeros 68 a 77).

Azicares (nimero 91).

Melazas (nimero 92).

Maderas comunes (nimeros 123 a 137).

Lino en bruto, peinado y en borra (ntmero 142).

Colas de pescado, de tendones de pescado y otras
similares (nimero 324).

Colas de hueso, de nervio, de piel, etcétera, en
placas, en hojas, en polvo, liquidas, en gelatinas o
en pasta (niimero 385).

Gelatina (ntimero 336 bis).

Olsina y escarina (Ex. 30 y Ex. 110),

Acido oleico (nimeros 217, O. 218).

Acido estearico (ntimero 0. 219).

Lo que se hace publico para conocimiento gene-
ral.

SUSCRIPCION PRO FAMILIA DE GALLE-
GO. Sr. Sanz Egania ha hecho entrega al se-
nor Armendaritz miembro de la comisién recauda-
toria, de la cantidad de 303 pesetas, a que ascien-
de la suma de las cuotas remetidas a nuestra re-
vista.

MERCADO
DE CARNES

ULTIMAS

COTIZACIONES

BOLETIN DE COTIZACIOMES DE 28 DE FEBRERO DE 1931

MERCADO DE MADRID
GANADO VACUNO MAYOR

El mercado de ganado vacuno continua con es-
casas existencias que d=terminan la natural eleva-
cidén de precios.

Las tltimas adquisiciones se han efectuado a los
precios siguientes: toros a 3,59 pesetas kilo canal;
vacas de la tierra a 3,35 pesetas kilo; cebones de
Pontevedra a 3,41 pesetas; cebones de Ledn a 3,30
pesetas y vacas gallegas a 3,17 pesetas kilo canal.

GANADO LANAR

El Consorcio ha contratado los corderos que ne-
cesite para atender a las necesidades del consumo

de esta Capital, hasta el dia 21 del proximo mes de
Marzo.

Los precios de adquisicién han sido los de 4,40
pesetas kilo canal para las reses que se sacrifiquen
hasta el dia 10 de Marzo, y 4,35 pesetas kilo canal
para el ganado que se sacrifique del 11 al 21 del
citado mes.

GANADO DE CERDA

Aunque se han adquirido unas doscientas reses
al precio de 2,00 pesetas kilo canpal, la tendencia
del mercado acusa firmeza en el antecior precio de
2,20 pesetas kilo, por cuya circunstancia es casi se-
guro que se contraten a este altimo precio las reses
que necesite el Consorcio para terminar la tempd-
rada oficial de matanza de esta clase de ganado.




