CARNES FRESCAS

BOVINA

(INCL. B. BUBALIS Y,
B.BISON)

PORCINA

OVINA-CAPRINA

SOL{PEDOS DOMESTICOS

DEFINICIONES (ESPECIES REGULADAS)

CARNE
CONEJO DOMESTICO
CAZA DE GRANJA

CONEJO DOMESTICO
MAMIFEROS TERRESTRES Y
AVES NO DOMESTICOS Y #
RD 147 Y RD 1543 INCL.
CODORNICES

PALOMAS

FAISANES

PERDICES

AVES CORREDORAS,
REPRODUCIDOS

CRIADOS Y

CARNES FRESCAS AVES DE CORRAL

GALLINAS
PAVOS
PINTADAS
PATOS
OCAS

SACRIFICADOS EN CAUTIVIDAD —RD 20447 19';’4 CAZA SILVESTRE
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Carnizacion

= Colgado

= Aturdido 100-150 V/0.3-0.9 A/ 5-10°'

s Sangrado + Desangrado 3’ 20”

= Escaldado S1-52°C / 4

= Desplumado

= Control calidad/Inspeccion sanitaria

= Clasificacion A/B

= Eviscerado

= [nspeccion sanitaria

= Lavado

= Plegado + gomas

" Oreo 1h/0°C

" Clasificacion por peso
Reclasificacion A/B

= Conservacion en Refrigeracion/Congelacion



VARIABLES COMERCIALES DE
CALIDAD: TIPIFICACION DE CANALES
(POR ESPECIES Y TIPOS)

= Pollo broiler

= Pollo de campo (pollo de payés)
= Gallina L / Gallina SP

= Gallina P

= Gallos

= Pavos blancos

= Capones

= Pulardas

» Otros/as: pintadas, etc



VARIABLES COMERCIALES DE
CALIDAD: CANAL DE POLLO BROILER

= Especie / Tipo

= Pollo broiler |

= Color
= Amarillo

= Blanco

= Peso Canal (Clasificacion): rangos de 0.1 Kg
entre 0.9-1.6 kg PC




%

|

|

1 = Categoria

-

| = A (Parcialmente eviscerado)

=B
s Eviscerado sin menudillos (Eviscerado)

= Parcialmente eviscerado

| = Eviscerado (Eviscerado sin menudillos)
= A (por peso)
' | = B (por defectos)

= Presentacion
= Plegado + atado (goma) “doblado”

= Estirado




GESTION DE PEDIDOS DE AVES VIVAS

1. Listado pedidos clientes de canales, despiece

y productos (por Cédigos)

2. Verificacion de stocks
= Por productos (Codigos)
= Por estado de conservacion
= Refrigerado (fresco)

. Congelado (-18°C)




3, Listado pedidos aves vivas por lotes con
Especificaciones de Producto segin varlables
comerciales de calidad:

= Especie / Tipo

= Color |

« pC/PV

= Categoria

s Presentacion

4. Matanza

Condicionantes:

. Ordeh de sacrificio

= Personal presente

s Velocidad cadena

= Relacion ganchos llenos / vacios

= Horario de trabajo/descansos/horas extras
= Ajuste equiposy magquinaria

= N° personal en cada seccion



e

5. Verificacion Especificaciones de Producto:

= Tiquet de bascula: pesos
= Ficha de carga en granja
= Bascula matadero:

= PV medio del ave viva

= Peso gallinaza camion

= Control de calidad: después Desplumadora

=
Posible cambio Destino comercial Lote segun

+-ajuste a Especificaciones Producto

s Clasificador A/B

= Clasificacion con bascula automatica segun

PC

= Encajadores: Reclasificacion manual A/B



%, Verificscitn Esperificaciones de Produsio
“Indicadores de calidad™ / lugar verificncida

o PV/Usiformided  2.1-22Kg
* PC/Variabilided  18-19Kg -

“ % RC seghin preseatacién (tipo canal)
80 - 82 % canal parcisimente EVC
65%  canal EVC s/menudilios

=% Rdte desplecc seghs  cordes:

(484./1.8KgPC), % o/PC

s Peelnge 26.5 %
¢ Contranmusio 22.3 %
= Musios 144 %
o Alas 12.1 %

* 9% Rdto en carne 48 % PC (8s/2KgPV)
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® N° animals carregats (vius) a granja (el de

| ; . by
documentacié de trasllat) o que han arribat (v s

morts) a escorxador (imcorrecte).

® N° animals penjats a la cadena i que han passat
procés de sacrifici i carnitzacio (comecse). |

N° animals sacrificats Escorxador =

[N° animals carregats

BAMT / BAME: baixes ante-mortem transport
/ estable+corral




NORMATIVA DE COMERCIALIZACION:

REGLAMENTO (CEE) 1906/90
REGLAMENTO (CEE) 1538/91

y modificaciones posteriores
Normas de comercializacion aplicables aves corral

= Definiciones: canales, cortes, foie gras

= Presentaciones

= Denominacion de los productos

= Estados de comercializacion

= Clasificacion de canales y “cortes”.
Categorias Ay B

= Control de lotes de carne

Control de envases

= Métodos refrigeracion
= Etiquetado, presentacion, publicidad
= Sistemas de cria

= Registros e inspecciones
= Anexos |, II, lll, IV




Art. 6. “Clasificacion canales y cortes”

1. Requisitos minimos para clasificar canales/cortes
"en Categorias A (41/42) / B:

Segiin conformacion y aspecto:
e Estado de la carne

e Presencia de grasa

e Daiios

e Contusiones

“Defectos’:

- Intactos, teniendo en cuenta presentacion

- Limpios, s/mat. extrafias visibles, suciedad, sangre
- No olores extrafios

- No manchas sangre visibles,(sipequefias/discretas)
- No huesos rotos sobresalgan

- No contusiones importantes

Lo T
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DEFICIENCIAS EN EL PRODUCTO: CANAL DE POLLO

1. EXPLOTACION GANADERA

pad e
pr*

o t. (c"‘ifﬂ‘l{&

- INSTALACIONES
- ALIMENTACION

- GENETICA

2. TRANSPORTE

-RECOGIDA Y CARGA

- VIAJE

3. MATADERO

. ESPERA Y DESCARGA
DESCARGA Y ESPERA
- CARNIZACION |
 INSPECCION VETERINARIA OFICIAL - ENFERMEDADES

- PERIODO POST-MORTEM

$~!

»’\,\.



1. EXPLOTACION GANADERA

- OLOR ANORMAL

- SABOR ANORMAL

- DISLOCACION TENDON

- QUEMADURAS NH4

- ASCITIS

- MANCHAS YACIJA

- LESIONES MUSLOS

- FOLICULITIS

- MALFORMACIONES

- DERMATITIS POR ROZAMIENTO
- RESIDUOS

- DEFECTO/EXCESO COLOR
- ESTADO ENGRASAMIENTO

-AYUNO



2. TRANSPORTE (CARGA, VIAJE, DESCARGA)

- COLOR GRIS/ROJO-AZULADO

- COLOR ANORMAL AZUL-ROJIZO
- CONTUSION PECHUGA

- CONTUSION MUSLO

- CONTUSION ALAS

- BAJAS TRANSPORTE

- BAJAS ESTABULACION

- LESION LOCAL

- LESION GENERALIZADA

3. MATADERO

CARNIZACION

- COLOR ANORMAL ROJIZO (SANGRADO INCOMPLETO/MAL REALIZADO)
- CONTAMINACION GENERALIZADA

- CONTAMINACION PARCIAL

- DEFECTO/EXCESO ESCALDADO

- DEFECTO/EXCESO DESPLUMADO

- DESGARROS CANAL POR MAQUINARTA DESPLUMADO/EVISCERADO

- FAENADOS ESPECIALES (PRESENTACION POLLO PAYES/HALAL)



INSPECCION VETERINARIA OFICIAL - ENFERMEDADES

- COLOR ANORMAL ROJO-AZULADO
- COLOR ANORMAL AMARILLO
- ARTRITIS-PERIARTRITIS

- ICTERICIA

- DERMATITIS LOCALIZADA

- PUTREFACCION TEJIDOS

- PERICARDITIS

- PNEUMODERMA

- POLISEROSITIS

- CAQUEXIA

- SINOVITIS

- DERMATITIS GENERALIZADA
- SALPINGITIS

- ABCESOS

PERIODO POST-MORTEM

- QUEMADURAS POR EL FRIO EN CONGELADOS
- ENRANCIAMIENTO EN CONGELADOS

- CANALES OLEOSAS

- CAMBIOS DE COLORACION EN CARNES

- CARNES "LIMOSAS"

- PUTREFACCION



8.5. Periodo PM.

‘O-fed . [efrig‘eracié n,
congelacion
- hcorrectos

'Crec:miento :
';micmblano ‘en
.canales/despoios-.

DT.

Disminucién vida

atil productos

Buen disefio locales
frlgorlflcos.
T2, t. descarche, humedad,

‘g, reflovacion’ afre,

densidad
de carga y estiba

Jadecuadbs

.Oreo: 0-2°C
LConserv. refrigeracion:
canales 7°Q max..
Opt. 1-3°C
despojos 3°C max:
Opt. 1-3°C
.Conserv. congelacion:
-12°C Opt. -18°C
Control y registro
mformatlzado
Ta/humedad
Formaclon personal



Gestidn stocks
.incorrecta
{rotagion)

Dtsmimuei‘én vida atil
~ producto. EXTERN
T

Crecimiehto , FIFO.

microbiano  Gestién informatizada
. canales/despajos. de stocks. ‘
- Presentacién deficiente: Control microbiolégico

aspecto, -célor, olor. Formacién personal
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BAJAS ANTE~MORTEM, DECOMISOS TOTALES Y PARCIALES

1.994 Ba jas antewmortemr
Abril 0,82 %
Julio(incendios) 1,74 %
Setiembre 0,63 %
Diciembre 0,59 %

1995

Erniero - 0.82 %

0,60~1,0%

—

Total aprox.

CAUSAS DE DECOMISO

~ Sobre la matanza

Carns "FEBRIL"...... “o <0, 08

Caguexia.............. 0,06
Ragquitismo............ 0,06
Agcitis.., .. ... ...... G,01
Mal degangrado........0,002
Traumatismos...... o v el DS

(v
)

L

Q-

%
e

o

9

Cr

% <>

Sobre ol

Decomiso total

0,34 %
0,11 %
0,12 %
0,10 %

0,31 %

0.1-0,3%

e eee e

Uit

de

Dec. parcial
e, 7H %
6,90 %
5,92 %
65,67 %
6,26 %

5,0-7,0 %

e e

A& S na )

Ltotal de

&Py
10 =
40

decomisos




CEPERO (1590, 1995).

VALORES MEDIOS EN % §/ TOTAL SACRIFICIO [GPTIMOSI:

» RECHAZADAS (DT +BAJAS) 1
BAM - 0.1-05

o APTAS | | 99
CAT. A 8  [90-95]
CAT.B ' | 14 (325

- +95;% AMPOLLAS / HEMATOMAS / ALTERACIONES COLOR/

DISLOCACIONES Y FRACTURAS

HEMATOMAS:

. o 2MINUTOS COLOR ROJO
. 12HORAS COLOR ROJO PURPURA DIFUSO
o 24 HORAS COLOR PURPURA Y ZONAS |
VERDOSAS DIFUSAS
» 36 HORAS '~ COLOR VERDE AMARILLENTO
o 72HORAS COLOR AMARILLO NARANJA
» 96 HORAS COLOR AMARTLLO CLARD

o 120 HORAS COLOR NORMAL



FABREGAS (1994, NO PUBLICADO).

Y {5/ TOTAL SACRIFICIO):

BAM > 2%, SOSPECHA 0.3-1-(1.8)

DT | 0.1-0.3

CAT.B | 1020
AUSTIC, MALDEN (1990).

USA 19386 BROILER CONDEMNATIONS (% S/TOTAL SACRIFICIO):

TOTAL | <3
» INSP. AM | | 1.3
o INSP. PM 1

e CAUSAS + FRECUENTES:
LEUCOSIS
SEPTICEMIA
AEROSACULITIS
SINOVITIS
TUMORES

» POR MANEJO Y PROCESADO:
HEMATOMAS
MAL SANGRADO
SOBREESCALDADO

CONTAMINACION



