COMERCIALITZACIO

FLUXES COMERCIALS

ZONES MANTENIMENT MARES > ZONES ENGREIX & CENTRES DE
PRODUCTORES CRIES > CONSUM
& Z. CANTABRIC
Z. MUNTANYA
Z. LLETERES ---> FLUXE RECRIA
ESC
- COMERCIALITZACIO
DISMINUCIO FIRES I MERCATS (RURAL)
AUGMENT VENDA FINCA AMB CONTRACTACIO PREVIA
- ESCORXADORS
TIPUS - MUNICIPALS - COMARCALS PUBLICS
- FRIGORIFICS PRIVATS
- INDUSTRIALS PRIVATS
1987: 138 ESC. FRIGORIFICS ---> 42 % .CATALUNYA
.VALENCIA
.ARAGO
.MURCIA
- 1973-88: SACRIFICI PER .EES --->BOVI MENOR CREIXEMENT
.CATEGORIES---> > VEDELLES + CAR
> BOVI MAJOR - CAR

.TIPUS ESC.---> > PRIVATS

IMPORTANCIA DESENVOLUPAMENT CARNS

AGLOMERACIONS URBANES

FORANEES EN ABASTEIXEMENT



EL RENDIMENT DE LA CANAL

- ANIMAL VIU-------=--=--- > .CANAL 57 %

.58 QUARTER 27 %----> despulles 48 %
subproductes 52 %

.CONTINGUT DIGESTIU 16 %

- % RC = PC/PV . 100

RC COMERCIAL = PCC -2 % / PV GRANJA -5 % = PCF / PVS

RC VERDADER = PCC / PVS -CD = PCC [/ PVV

Perdues transport = 2-10 %

- FACTORS DE VARIACIO
1.RAGA - LLETERA
- CARNICA
- CULONS 70 %
2.SEXE MASCLES > FEMELLES

3.EDAT-PV

4 .ALIMENTACIO CC - FB
E

5.TRACTAMENT ANTEMORTEM - DEJU
- TRANSPORT
- ESTRES

6 .FEINEJAT CANAL

7 .TRACTAMENT POSTMORTEM



CLASIFICACIO DE CANALS

- OBJECTIUS: CLARIFICAR MERCAT CARN (OFERTA-DEMANDA)
IDENTIFICACIO QUALITATS SEGONS CRITERIS COMUNS

ATRIBUIR VALOR DE MERCAT DIFERENTES CLASSES DE CANALS

- TIPUS CANAL - VEAUX 4

- BOVINS GROSSOS >300 KG PV A

- CATEGORIES DE BOVINS GROSSOS A/E B/D

- CRITERIS - ler CONFORMACIO s CULON
E SUPEREXTRA
- 2on ENGRASAMENT U EXTRA
R 1*
o 2°
P 3¢
APTITUD COMERCIAL CANALS
- CARNICERIA ---> TAULELL
- INDUSTRIA ---> C. PICADA, EMBOTITS, ELABORATS

UNITATS COMERCIALS

CANAL

1/2 CANAL

1/4 CANAL DEVANT / DARRERA
UNITATS FEOGA

PISTOLES

DEVANT / MITJANA / FALDA / BOLA

ESPECEJAMENT

- TALLS PRIMARIS-> DESOSSAMENT-> TALLS SECUNDARIS -> PECES

- APTITUD CULINARIA PECES

+» CANTITAT DE COLAGEN ---> TIPUS DE COCCIO

. INTEGRITAT TEIXIT CONJUNTIU



EL CONCEPTE DE QUALITAT EN ELS DIFERENTS NIVELLS DE COMERCIALITZACIO

1l - QUALITAT DE LA CANAL

- QUALITAT---> CARACTERISTICA PER LA QUAL OM ESTA DISPOSAT A PAGAR MES
- QUALITAT DE LA CANAL---> CONJUNT DE CARACTERISTIQUES LA IMPORTANCIA
RELATIVA DE LES QUALS CONFEREIX A LA CANAL UNA MAJOR ACEPTACIO I UN
MAJOR PREU DAVANT DELS CONSUMIDORS I LA DEMANDA DE MERCAT.
VARIA EN FUNCIO DE - ESPAI
- TEMPS
- NIVELLS COMERCIALITZACIO
- QUALITAT CANAL =/ QUALITAT CARN
CLASIFICACIO .INCIDEIX EN PREU KG CANAL
. EVALUA QUANTITAT CARN CONSUMIBLE D'UNA CANAL

- PEL CARNISSER, QUALITAT CANAL DEP RENDIMENT CARNIC---> DEP

- 1. PES CANAL -——> % MS
2. CONFORMACIO ---> COMPOSICIO DETERMINADA ---> % OS
3. ENGREIXAMENT ---> CANTITAT % GREIX
DISTRIBUCIO
COLOR
CONSISTENCIA
- DEP CADA RAGA ---> PRECOCITAT
- 1. A = RAQA, > PC ---> > GREIX COMERCIALITZACIO DE CANALS DE
> MS POC PES A ESTAT ESPANYOL

. ° MADURESA: PER CADA RAGQA, EXISTEIX PES OPTIM DE SACRIFICI--->
. MAX % MS

SUFICIENT % GREIX



. SEXE: A = RAGA ---> % MS MASCLE > % MS FEMELLA
BC % GREIX MASCLE < % GREIX FEMELLA
2. CONFORMACIO ---> CRITERI QUALITAT ENTRADORS / CARNISSER

. DEP RACA, A = RAGA DEP SEXE

. > CONF ---> > % MS
> MS/08
. CANALS BEN CONFORMADES ---> .MS MES CURTS / AMPLES QUE LES DE

CONFORMACIO DEFICIENT ~--->
> SUPERFICIE MS

.0SS058 MES CURTS I GRUIXUTS

. INTERRAGA DEP .FORMA MS/0S
. PES MS
. PES MS/PES 0S8
PREU KG CANAL HA DE VALORAR - QUALITAT DE LA CANAL

- QUALITAT DE LA CARN

3. ENGREIXAMENT



2 - QUALITAT DE LA CARN

- QUALITAT ALIMENT PEL CONSUMIDOR

- NUTRICIONAL ---> PROT., LIPIDS, GLUCIDS, VIT.,

- HIGIENICO-SANITARIA - RESIDUS

- M.0. - TOXINES
- DE SERVEI ---> FACIL PREPARACIO
RAPIDA
- IMAGINARIES ---> SIMBOLOGIA

- PROHIBICIONS RELIGIOSES I CULTURALS

- SACRIFICI RITUAL

- "ANTMAL-CARN NATURAL"

- ORGANOLEPTICA ---> PER SENTITS EN COMPRA --->
-——>
CONSUM --->
- VISTA - ASPECTE
- TAMANY
- FORMA
- COLOR
- TACTIL - TEXTURA
- CONSISTENCIA
- OIDA
- GUST -——>
===l FLAVEUR
- OLFACTE ---> OLOR --->
- IMPORTANCIA - COLOR MOMENT COMPRA

- TENDRESA MOMENT CONSUM

MIN.

ACCEPTABILITAT



- COMPOSICIO QUIMICA: MS MAMIFER 75 % AIGUA

- MADURACIO CARN
- GLUCOGEN ---> AC. LACTIC
PH SACRIFICI
T --mmmmmm - > 5.5 - 5.8
ESTRES ---> DISM. GLUCOG. ---> DISM. PH LIMITADA (6.8)--->
CARNS BOVI DFD . FOSCA VERMELLA PURPURA
. FIRME
SECA
- REFRIGERACIO MOLT RAPIDA ---> COLD SHORTENING
SI T* < 10°C PH > 6§

- DESHIDRATACIO

- QUALITAT ORGANOLEPTICA CARN
1-COLOR
PRESENCIA PIGMENT MIOGLOBINA
FV - 1.CANTITAT MB ---> INTENSITAT:
- EES CARNS VERMELLES
CARNS BL.
B >023>8 > AV
- EDAT ADULTS > JOVES

- SEXE MASCLES > FEMELLES

- RAGA
- ALIMENTACIO CARN BL.- FE

- EXERCICI

TIPUS MS COR



- ESTAT OXIDACIO MB
- ESTAT FISIC
PH
- CONDICIONS SACRIFICI
- CONDICIONS CONSERVACIO
- ENVASAT - AL BUIT ---> SENSE OXIGEN
CARN VERMELLA FOSCA
- ATM. CONTROLADA ---> VERMELL VIU

- T* / TEMPS

2-TENDRESA

FACILITAT AMB LA QUE HOM MASTEGA LA CARN

DEP - CANTITAT TEIXIT CONJUNTIU

- MS: > COLAGEN ---> > DURESA MS

PARTS NOBLES

COCCIO

- ANIMAL

EDAT

- RACA CULONS MES TENDRA (BAIX COLAGEN)

MANEIG - PROMOTORS CREIXEMENT

- EXERCICI
- ESPESSOR MIOFIBRILLA
PROCES DE MADURACIO/COLD SHORTENING

MAXIMA TENDRESA 10 DIES POSTMORTEM

EDAT SOLUBILITAT COLAGEN DISMINUEIX AMB L'AUGMENT

SEXE A = EDAT, FEMELLES > CASTRATS > MASCLES

PROBLEMATICA AVUI: DISM. TEMPS SACRIFICI - VENDA ---> CONSUM CARN

NO MADURADA (DURA)



METODES DE MILLORA DE LA TENDRESA:

- UTILITZACIO ANIMALS CULONS I CASTRATS
- NO UTILITZACIO ANABOLITZANTS

- NO COLD SHORTENING

- ESTIMULACIO ELECTRICA

- MADURACIO CORRECTA T*®/TEMPS

- ENVASAT AL BUIT ( > TEMPS CONSERVACIO)

3-SUCOSITAT

CARACTER MES O MENYS SEC CARN

DEP - PH FINAL MS ---> CRA EN CRU/CUIT
BAIX PH
DISM RAPIDA PH ---> DESNAT. PROT ---> PERDUA AIGUA
- CONDICIONS COCCIO: T* ---> PERDUA AIGUA - SAIGNANT 15%
- CUIT 30-40%
4 -FLAVEUR

IMPRESSIONS OLFATO-GUSTATIVES DURANT L'ACTE DE CONSUM DE CARN

ES CARACTERISTICA DE EES I DEP. NIVELL DE LIPIDS

FV - EDAT - > EDAT ---> > FLAVEUR

- TIPUS MS - VERMELL (FIBRES) > FLAVEUR

- BLANC

- OXIDACIO LIPIDS ---> ENRANCIAMENT

CONGELACIO



EL CONSUMIDOR

- AUSTRALOPITECUS BOISEIX

MODEL LLET

- DETERMINANTS DEL CONSUM
. NATURALESA ALIMENT
. MASA INGERIDA
VALOR ALIMENTARI . VALOR NUTRICIONAL
. VALOR DIETETIC (SEGONS REGIM ALIMENTARI)
ORGANOLEPTIC
. PSICO-SENSORIAL
PREU

. FACILITAT US

- COMPORTAMENT ALIMENTARI ---> BASES DETERMINISME

. FISIOLOGIQUES = VALOR NUTRICIONAL
. PSICO-SENSORIALS = TONUS EMOTIU

. SENSACIONS DIGESTIVES

. SENSACIONS GENERALS

. ETICO-INTELECTUALS
. PREJUDICIS FAVORABLES
. SIMBOLISME ECONOMIC
EFECTE TONIC
. PREJUDICIS DESFAVORABLES

PROHIBICIONS RELIGIOSES
. RAONS HIGIENIQUES



TIPUS DE CONSUMIDORS
- CALITAT SCBRE TOT SENSE LIMIT DE PREU
- AJUST CONSUM EN FUNCIO DEL PREU PREFIXAT

EXISTEIXEN 2 TIPUS DE CARNS PELS 2 TIPUS DE CONSUMIDORS

- CARN FESTIVA

CARN PICADA,PRODUCTES SUBSTITUTIUS
- CARN BARATA

INFORMACIO I CERTIFICACIO VALOR NUTRICIONAL CARNS

- ETIQUETATGE INFORMATIU ---> VALOR NUTRICIONAL

- PROGRAMA US MEATS NUTRI-FACTS
COMPOSICIO NUTRICIONAL EN FUNCIO DEL TROS DE CARN COMPRAT

- CANTITAT EN VALOR ABSOLUT RESPECTE "SEPARABLE LEAN ONLY"

% COBREIX AQUESTA CANTITAT RESPECTE DOSI DIARIA RECOMANADA

PUBLICITAT

INTEGRACIO DADES PER DONAR INFORMACIO SEGONS TIPUS ANIMAL,

SEXE, EDAT, ETC.



SAN ¥
MRMES






- DUBLITAT - & FaRTIR DE MIh-
£,  FRANCE 10-20 FTES
)
OMTRBL DE OUALITAT - COWNTROL DEL FRODESR

- FRODUCTE
TRARMIDE DE SELECCICS



