CARNES FRESCAS

BOVINA

(INCL. B. BUBALIS Y,
B.BISON)

PORCINA

OVINA-CAPRINA

SOLIPEDOS DOMESTICOS

DEFINICIONES (ESPECIES REGULADAS)

CARNE
CONEJO DOMESTICO
CAZA DE GRANJA

CONEJO DOMESTICO
MAMIFEROS TERRESTRES Y
AVES NO DOMESTICOS Y #
RD 147 Y RD 1543 INCL.
CODORNICES

PALOMAS

FAISANES

PERDICES

AVES CORREDORAS,
REPRODUCIDOS

CRIADOS Y

CARNES FRESCAS AVES DE CORRAL

GALLINAS
PAVOS
PINTADAS
PATOS
OCAS

SACRIFICADOS EN CAUTIVIDAD —RD 204471994 CAZA SILVESTRE



st
1. TIPIFICACION CANALES
) yrr-u3Y
BOVINO - ternera/o (granja/pastero) i-!'" .
- ternera carne blanca [2x ~ f
- afiojo '
- novilla/novillo L~ PP
- toro v
- vaca
o B0
EQUINO - caballo A
- mulo , jo o~ T
- asno S
- lechene§ A . , -
PORCINO - cerda/cerdo Y-« Ge-tovy Ao~ 0
- cerdas madres ' 150 - 170
- verracos
IR
OVINO - lechal imperial . 3l
= lechal i
- cordero (granja/campero);'t 23/ 11~ &
- oveja jire 19
CAPRINO - cabrito (de leche)%-utd 3¢ 7- ?
- campero (se¢eli pX A
- cabra J 12
2. CLASTIFICACION CANALES
CONFORMACION
ENGRASAMIENTO
% CARNE MAGRA
3. DESTINO COMERCIAI, CANALES
CARNICERIA
INDUSTRIA
4. DESPIECE

DESHUESADO EN FRIO
" " CALIENTE

ANATOMIA !
APTITUD CULINARIA PIEZAS

pe ac

130 5*"&@7}*%‘

3T

i 17

£y .49 ;fj‘"a e

CORTES PRIMARIOS- DESHUESADO- CORTES SECUNDARIOS- PIEZAS



PROTECCION SALUD PUBLICA DE RIESGOS BIOLOGICOS /
QUIMICOS QUE CONLLEVA CONSUMO DE CARNE NO APTA.

PROTECCION GANADERIA FRENTE ENFERMEDADES
INFECCIOSAS (ST D.0.).

RETROALIMENTACION INFORMACION SANITARIA
MATADERO-GRANJA PARA EVITAR PERDIDAS ECONOMICAS.

PROTECCION MATARIFES Y TRABAJADORES MATADEROS E
INDUSTRIAS CARNICAS FRENTE ZOONOSIS.

SEGURIDAD DE IC Y CONSUMIDORES QUE NO RECIBAN
CARNE DE CALIDAD INFERIOR.

REDUCCION CONTAMINACION CARNE POR NO ADMISION EN
MATADERO DE ANIMALES MUY SUCIOS.

MANEJO ADECUADO ANIMALES QUE ASEGURE
DISMINUCION LESIONES Y PERDIDAS EN ANIMALES VIVOS Y



PRODUCTOS / TRATO HUMANITARIO.

e PROPORCIONAR MATERIAL PARA ESTUDIO ENFERMEDADES
Y INVESTIGACION.



Faenado higiénico Premisas basicas:

o BPM/Buenas Practicas de Manipulacion.

o Minimizacion riesgos contaminacion X.

o Limpieza y desinfeccion maquinaria/equipos/
utensilios trabajo (pistolas, cuchillos, sierras,
etc) para evitar posibles contaminaciones
cruzadas.

o Depésito de MER, posteriormente a
separacibn en recipientes/contenedores
identificados con “MER”.

Operaciones de faenado en relacion con retirada y
prevencion contaminaciéon por MER:

= Aturdimiento.

* Desmedulado (prohibido).

= Faenado de la culana.

= Faenado de triperia.

= Separacion cabeza de canal.

Extripacion amigdalas y faenado cabezas.
Aspiracion de la médula espinal/Esquinado.
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NORMES DE SEGURETAT EN LA UTILITZACIO DE CANIVETS

APLICACIO: PRACTIQUES CARN (ESCORXAT, ESPECEJAMENT I DISECCIO)

Objectiu: minimitzar el rice 1 evitar els accidents en la
utilitzacié de ganivets, eines que tallen i1 que son pertant,
perilloses.

Ncrmes:

1/ Per fer un bon us del ganivet, aguest ha d'estar ben esmolat,
passant-1li posteriorment la broca, per aconseguir un bon tall.

2/ El ganivet es fara servir tallant de dalt a baix, no fent
forca ni amb el brag ni amb el cos (el ganivet ha de tallar, no
ha de trencar ni estripar), sino amb joc de canell.

3/ Cap persona s' ha de col.locar en la linea de plolonga01o de
tall del ganivet (NG posar-sge mai devant d'un ganivet, ni de cara
ni d'esquena) .

4/ En desplagar-se el matarife, el ganivet es porta agafat amb
la md del bra¢ gues es trobara enganxat al cos ies du, mirant la
fulla cap a al terra.

5/ El ganivet s' entrega.al company agafant-lo pel final del manec
(el ganivet apuntara a terra), de manera que ell pugui agafar-lo
de forma correcta i natural pel manec.

6/ Stha de procurar no tocar l'os de la canal amb el ganivet, ni
intentar tallar-los (es perd el tall). per separar les. peces. es
buscard la juntura de la articulacid i es ficara la punga;d@l
ganivet, movent a la wvegada la articulacid per obrir- lak i
facilitar-ne aixi la separacid. )



Examen visual Palpacion Incision

CABEZA T

GARGANTA +

G.L. SUBMAXILARES +
CAVIDAD BUCAL +

CAV. RETROBUCAL +

LENGUA +

AMIGDALAS Extirpacion

PULMONES + + (1/3 inferior CH)
TRAQUEA ¥ (Ramif. brong. CH)
ESOFAGO +
G.L. BRONQUIALES

G.L. MEDIASTINICOS +

+

PERICARDIO +
CORAZON + B

DIAFRAGMA +
HIGADO + +

G.L. RETROHEPATICOS
G.L. PANCREATICOS + +

+
i

TRACTO GASTROENTER.
MESENTERIO

G.L. GASTRICOS

G.L. MESENTERICOS

(+)

++ + 71
Ta

+

BAZO (+)

RINONES + (+)
G.L. RENALES (+)

PLEURA +
PERITONEO +

ORG. GENITALES +

UBRES +
G.L. MAMARIOS + cerdas +

REG. UMBILICAL an. jévenes + ¥ (+)
ARTICULACIONES " + + ()

CH : consumo humano.
() : si se considera necesario.
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PESO (% PV)

FORMA

SURCO INTERM.

PESO (% PV)

FORMA

SURCO INTERM.

CORAZON

EQUIDOS

3-4 kg (0.6-0.7)

cénico/aplanado

no

OVINO/CAPRINO

0.23-0.24 kg (0.4)

conico

si

BOVIDOS

2.2 kg (0.4)

cénico/alargado

Si

PORCINO

0.25 kg (0.35)

conico

no
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STIMULACION ELECTRICA DE LA CANAL

OBJETIVOS: e + A TERNEZA

e - A t OREO (MADURACION)

EFECTO: < t (1/2) INSTAURACION RIGOR MORTIS (PH = 6.0 A 2-3H.

PM) =>

PERMITE REFRIGERAR /CONGELAR + RAPIDAMENTE CANALES

SIN DISMINUIR TERNEZA EVITANDO

e ACORTAMIENTO POR FRIO (CRYO CHOC)

e RIGOR DESCONGELACION (EN CONGEL. RAPIDA)

OBSERVADO POR B. FRANKLIN 1749 EN CANALES PAVO.

1950 USA HARSHAM

AMBITO APLICACION: 1° NZ, AUSTRALIA
2°USA

3° SUECIA, GRAN BRETANA



TENDERIZACION / ENTERNECIMIENTO

APLICACION EXCITACION e- A CANALES => CONTRACCIONES
MS VIOLENTAS => - A ATP/ GLUCOGENO / FOSFATO CREATINA
- A t CAIDA PH (ACIDIFICACION PRECOZ =>

ACELERACION REACC MADURACION)

ROTURA SARCOMEROS

PERMITE APLICAR:
¢ REFRIGERACION RAPIDA A 2 H. PM => MEJORA CALIDAD
HIGIENICA CARNES.

e CONGELACION A 6 H. PM

OTRAS CARACTERISTICAS DE CALIDAD DE LA CARNE:

= CRA
= AROMA
> COLOR (> OXIHB)

BLOOM + RAPIDO / COLOR + ATRACTIVO (AL CORTE)



VENTAJAS USO EE

o -AtMADURACION
+A TERNEZA (EN RELACION AL 1)

e EVITA ACORTAMIENTO POR FRIO / RIGOR
DESCONGELACION

o PERMITE ENFRIAMIENTO RAPIDO

e PERMITE DESPIECE EN CALIENTE Y REFRIGERACION
RAPIDA PIEZAS

e PRODUCE MAS COLOR Y MAS SABOR



TECNOLOGIA

APLIC EN B/ O.

NO EFECTOS + EN PORCINO

UNIDAD EE SE COLOCA EN CADENA ENTRE EVC — ESQUINADO

(ANTES LAVADO) => MAX SEGURIDAD.

COLOC ELECTRODOS: EXTREM POST / EXTREM ANT O

CUELLO:

e APLIC A 0’ PM — TRANSMISION A TODOS MS CANAL.

e APLIC A 30’ PM — MS AFECTADOS SEGUN POSICION

ELECTRODOS.

1. TECNICA ALTO VOLTAJE
e PARA MAT T vMATANZA
e 0-60°PM
e 600—1200V SEGUN EES/90-120 ©
o 4 A INTENSIDAD

e 10 HERTZ FRECUENCIA



e ONDAS SINUSOIDALES O CUADRADAS
e INSTALACION:CABINAS O TUNELES

e ALTO COSTE

2. BAJO VOLTAJE
e PARA MAT { MATANZA
e 0-5PM
e 100-150V /4
e 10-25 HERTZ FRECUENCIA
e ONDAS CUADRADAS
e NO INSTALACION

e BAJO COSTE

BOVINO: 700 V /25 HERTZ /90’ / A 30’ PM

EFECTOS VISIBLES:

BOVINO: ARQUEAMIENTO CANAL 1 - 1.5 M (ROTURA CANALES)

OVINO: ESCASO ARQUEAMIENTO / GRAN RIGIDEZ



