Cal vetllar per tot allo que déna sentit,
context i consciéncia al nostre quefer
quotidia.

El Segon Congrés Catala de Cuina fa
cap, de nou, a Barcelona —aquest cop
al bell marc de la Casa de la Llotja—
per continuar el col-loqui al voltant
del mén de la cuina.

Dialeg, raonament i debat. Aixo és
el proposit. Deixarem el mén de

la quotidianitat per endinsar-nos

en l'altra cara d'aquest ofici noble

i generds. Parlarem de creativitat

i memoria, de sentit i sentiments,
parlarem d'afanys i de futur. D 'ofici
i formacid.

Confio que aquestes jornades

a la Llotja seran un pas més en el cami
que va iniciar aquest Congrés
d'enraonar i debatre —salvaguardar
i dignificar— aquest ofici, la cuina,
mereixedor d'un just racé en la vida

cultural del nostre poble.

Jornades sobre
el sector professional
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La cuina intel-ligent. Ponéncia a carrec de Mi-
quel Espinet, arquitecte.

Col-loqui
Descans

Que és la cuina catalana ’any 1994. Poneéncia a
carrec de Santi Santamaria, cuiner. A continuacié
debat amb Horacio Sdenz Guerrero, periodista, pre-
mi Principe de Asturias de Comunicacidn; Jaume
Subirés, de Hotel Ampurddn; Fermi Puig, cuiner i
Francesc Artigau, pintor.

Presentacié de les conclusions de les quatre
arees de treball de la ponéncia de cuiners
professionals. Les quatre arees sén: els productes, a
carrec de Carles Gaig, del restaurant Carles Gaig;
Pofici de cuiner, a cirrec de Josep Lladonosa, del
restaurant 7 Portes; la relacié cuiner-comensal, a
carrec de Carme Ruscalleda, del restaurant Sant Pau
i bases de futur del sector, a carrec d’Antoni Ferrer,
del restaurant Castell-Palau d’Orriols. Participara
Josep Garcia Fortuny, en representacié del Casal del
Cuiner. Moderador: Jaume Fabrega, escriptor
gastronomic.

Taula rodona sobre la necessitat d'arribar a un
acord entre elaboradors de vins i restauradors a fi
de poder oferir preus més assequibles al consumi-
dor. Participants: Pere Bonet, de Freixenet; Magf
Raventés, de Codorniu; Josep M. Boix, de I'hotel
Torre del Remei i Juli Solé del restaurant El Bulli.
Presentacié i moderacié a carrec d’Alfred Rexach,

periodista de La Vanguardia.

Coctel. Ofert pel Gremi de Restauracié de Bar-
celona.

Taula rodona sobre la restauracié des de dins.
President de la taula, Josep Julia, del restaurant Reno.
Participants: Josep Monge, del restaurant Via Veneto,
Anna Calpe, del restaurant L'Oliana, Jests Quilez, del
restaurant 7/ Portes, Isidre Girones, del restaurant Ca
I'Isidre, Josep Lladonosa, del restaurant Forn del
Nastasi i Jaume Font, del restaurant Sa Punta.

Moderador, Joan Pedrell, del restaurant Casa Gatell.
Col-loqui
Descans

Taula rodona sobre la influéncia dels mass
media en la cuina. Participants: Carme Casas,
comentarista gastronomica de La Vanguardia; Rafael
Nadal, sub-director de El Periédico de Catalunya;
Jaume Tapies, delegat de Relais & Chateaux a Espa-
nya; José Carlos Capel, comentarista gastronomic de
El Pais; Pere Cullell, comentarista gastronomic de
I'’Avui; Francisco Lépez Canis, de Gourmetour i Jau-
me Font, editor-director de Girona Gastrondmica.
Moderador, Miquel Sen, periodista i escriptor gas-
tronomic.

Col-loqui

Lloc

Presentacié de les conclusions del treball
realitzat per la ponéncia de les escoles d’hoteleria.
A carrec de Josefina Diez, cap de la Seccié de Pro-
fessions Turistiques i Formacid de la Direccié Gene-
ral de Turisme; Enrique Lépez Viguria, director de
I'Escola d’Hostaleria i Turisme Sant Ignasi i Ramon
Serra, director de I'Escola de Turisme i Hoteleria de
Sant Pol.

Col-loqui
Descans

Taula rodona sobre la situacié de les escoles
d’hoteleria i el seu futur. Participants: Josep
Vilaseca, fundador de I’Escola JOVIAT de Manresa;
M. Rosa Casanova, directora de 'ICP de Cambrils;
Antoni Mufioz, director de I’Escola Superior
d’Hoteleria de Catalunya; Jean Louis Neichel, del
restaurant Neichel; Josep Bullich, del restaurant La
Dama; Pedro Soler, sub-director general de I'hotel
Princesa Soffa i Juan Mediavilla, de Paradis Res-
taurants. Moderador Marti Sabria, secretari del
Gremi d’Hostaleria de la Costa Brava Centre.

Col-loqui

Clausura de les jornades a carrec de ’Hble.
Sr. Lluis Alegre i Selga, Conseller de Comercg,

Consum i Turisme.

Coctel. Ofert pel Gremi de Restauracié de Bar-
celona.
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