CRONICA GENERAL.

SUMARIO.

1. Exportacion de vinos espafioles en 1879.—II. Manifestacion del Instituto Agricola
catalan de San Tsidro sobre la suspension de trabajos para extinguir la filoxera en el
Ampurdan.—III. Reorganizacion de los gremios en Valencia.—IV. Circular de la
direccion general de Agricultura sobre envases de uvas.— V. Las panaderfas coope-

rativas en Holanda.

i B
EXPORTACION DE VINOS ESPANOLES EN 1879.

Con las iniciales J. M. O., publica el tltimo ntmero de la Re-
vista del Instituto Agricola catalan de San Isidro un importantisimo
trabajo del entendido escritor Sr. D. José Maria de Ortega, sobre
la exportacion de vinos espaiioles durante todo el afio de 1879,
comparada con la de 1878, en el que, despues de presentar la ex-
portacion por semestres y puntos de destino, en dos grandes y de-
tallados estados, resume en otros dos la total exportacion por me-
ses y trimestres en los dos citados afios, y €l conjunto de la ex-
portacion por puntos y tanto por ciento que cada uno de éstos
representa en las respectivas exportaciones; concluyendo, despues
de bien entendidas deducciones y atinadas observaciones, con un
quinto estado que abraza la exportacion de vinos de Espana du-
rante el Gltimo quinquenio.

No permitiéndonos el espacio de que disponemos insertar todo
el trabajo, como deseariamos, lo haremos de los tres altimos es-
tados, extractando 4 la vez lo més importante de sus deducciones

y observaciones:
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De la comparacion, entre los dos citados afios de 1878 y 1879,
resulta que el aumento de extraccion en el Gltimo ha excedido al
primero en 358157 por 100 en el vino comun, y en 50178 por 100
en el vino generoso; disminuyendo en 10331 por 100 respecto al
de Jerez y sus similares, y quedando, por tanto, la mayor extrac-
cion de vinos en el afio de 1879, sobre el anterior, en el 52052
por 100, 6 sea en mds de una mitad que en 1878.

La principal extraccion de vino comun ha sido para Francia,
pues figura por 63299 por 100 del total de esta clase de vino en
1879; le sigue en importancia la América espaiiola, que esta re-
presentada por 13048 por 100; despues la extranjera que se eleva
al 12¢263; luego el resto de Europa, con 8343; Inglaterra con
corta cantidad, y la Oceania y el Asia en mucha menor escala.

El pais que figura en primer término como extractor de vinos
de Jerez y sus similares, es, como siempre, Inglaterra, que repre-
senta el 61°673 por 100; despues Francia, por el 13616 por 100;
¢l resto de Europa por 12¢702 por 100; la América extranjera, por
el 10¢124 por 100, y el Asia, la Oceania y la América espaiola
en mucha menor escala. -

La América extranjera figura en primer término como extrac-
tora de vinos generosos, por €l 31244 por 100; Francia en se-
gundo lugar, por el 2g‘271 por 100; Inglaterra en tercero, por el
16‘838 por 100; la América espafiola en cuarto, por el 1590
por 100; el resto de Europa en quinto, por el 6682, y €l Asia y la
Oceania por una insignificante cantidad.

El Sr. D. José Maria de Ortega opina, como nosotros hemos
tenido ocasion de manifestar 4ntes, que la extraccion continuard
el presente afio con tanta actividad como en el anterior, y sin des-
cender los precios, dado el estado que ofrecen los vifiedos en Fran-
cia y el movimiento comercial de Espaiia hasta los presentes mo-
mentos; pero es de esperar que se vaya restableciendo el equilibrio
en Francia despues de las primeras recolecciones, 4 no ser que re-
sulte un déficit que exceda de 20 millones de hectolitros de vino.

Como complemento del trabajo del Sr. Ortega, insertamos el
resimen de la exportacion del Gltimo quinquenio, con el cual pue-
den apreciarse mejor los aumentos y las disminuciones que ha su-
frido la extraccion peninsular de vinos:
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LA FILOXERA EN EL AMPURDAN 49X

Y concluimos, por Gltimo, con el siguiente parrafo, en que el
articulista resume el movimiento de exportacion de vinos del dlti-
mo quinquenio, y emite su juicio respecto 4 lo porvenir.,

«Resulta, pues: 1.° que en 1876 baj6 la exportacion en el vino
comun y generoso, y aument6 en el Jerez; siendo lo primero debi-
do 4 la fenomenal cosecha obtenida por Francia en fin de 1873,
que llegé 4 producir més de 85 millones de hectolitros de vino, si
bien 1a calidad dejé mucho que desear; 2.° que en el afio 1877 la
extraccion fué mucho mayor que la obtenida en 1875; 3.° que
este aumento progres6 en 1878, excepto en el Jerez y similares,
que decayeron de una manera grave; 4.° que en 1879, efecto de la
corta cosecha obtenida en fin de 1878, y de la peor y sin casl pre-
cedente de la de fines de 1879, la extraccion ha duplicado la del
afio 1875, cerca duplicado la de los afios 1877 y 78, ¥ ha cuasi
triplicado la de 1876: pero esto es una cosa extraordinaria, que no
puede ni debe servir como de parangon ni precedente para sacar
ulteriores consecuencias estadisticas, si bien influird en los precios
de la cosecha futura, toda vez que por ello faltaran las existencias
de repuesto con que contaba en afios anteriores el comercio de
vinos franceses.»

Despues de los estudios fundamentales, que sobre estadistica
vinicola ha publidado en la GACETA AGRicoLa su redactor en
jefe D. Eduardo Abela, el trabajo del Sr. D. José Maria de Ortega
viene 4 completar aquéllos, puesto que puede servir de apéndice
hasta fin de 1879.

Felicitamos muy de veras al laborioso y entendido redactor dela
Revista del Instituto Agricola catalan de San Isidro, senor de Ortega.

11.

MANIFESTACION DEL INSTITUTO AGRICOLA CATALAN DE SAN ISIDRO
SOBRE SUSPENSION DE TRABAJOS PARA EXTINGUIR LA FILOXERA EN
EL AMPURDAN.

Ante los acontecimientos relacionados con la extincion de la fi-
loxera en el Ampurdan, la real 6rden dictada por el ministerio de
Fomento en 30 de Junio dltimo, y las modificaciones posterior-
tente introducidas en la misma, el Instituto Agricola catalan de
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San Isidro se cree en el caso de exponer ante el pais su dificil
situacion. :

Despues de enumerar los servicios prestados por el Instituto
para prevenir la invasion del insecto, y su eficaz cooperacion para
extinguirlo en el Ampurdan, y de lamentar la dimision del Sr. Miret
del cargo de comisario régio, deplora los males que puede traer 4
Cataluiia la suspension de los trabajos de extincion, que el Gobier-
no se ha visto en el imprescindible caso de dictar ante elevadas
consideraciones de publica conveniencia.

Nada més natural que el Instituto deplore la suspension, que
puede originar nuevas invasiones y aumentar la intensidad del mal
en los viiedos infestados; pero nada mé4s natural tambien que el
Gobierno, ante el clamor general de los propietarios del Ampur-
dan, se tome el tiempo indispensable para conocer el fundamento
de estas profundas quejas y estudiar el remedio; resolviendo entre
tanto en la duda, que se salve la presente cosecha en que libran
los propietarios la principal parte de su subsistencia. °

Si los datos aducidos por el peri6dico El Ampurdanés se aproxi-
man 4 la exactitud, el Gobierno no puede ménos de tomar en
cuenta para adoptar una resolucion definitiva, que hay en aquel
pais méds de 70.000 vesanas de vifia, que valoradas 4 cien duros
cada una, representan un capital de 140 millones de reales. Aun-
que esta cifra nos parezca elevada, pues se aproxima 4 10.000 rea-
les el valor de Ia hectdrea, siendo la indemnizacion ofrecida de
ocho duros por vesana, resultaria que los propietarios sufririan con
tal supuesto una pérdida de 119 millones, toda vez que no perci-
birian mé4s que once millones.

La cuestion es de todos modos compleja en demasia, y no pue-
de resolverse sin gran premeditacion; aunque sin perder de vista
que el enemigo est4 dentro de casa, y urge exterminarlo.

II1.
REORGANIZACION DE LOS GREMIOS EN VALENCIA.

La Sociedad Econémica de Valencia, en su deseo de facilitar en
lo posible la mejor solucion del problema social, que tanto preocupa
4 los pensadores sérios, se propone utilizar la antigua institucion
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de los gremios para el adelanto de la industria y la prosperidad de
los industriales, reorganizando aquellas asociaciones desprovistas
de monopolio y de organizacion del trabajo, que las hicieron odio-
sas € incompatibles con el régimen moderno, 4 fin de encaminarlas
por el rumbo indicado dentro de la libertad.

Al efecto, dirigi6 en el mes de Junio Gltimo al ministro de la
Gobernacion una bien meditada exposicion, que publican los pe-
ribdicos de la localidad, mostrandose favorables al pensamiento.

Despues de enumerar los esfuerzos que ha venido haciendo tan
celosa corporacion para establecer una Caja de Ahorros y Monte
de Piedad, constituir una Sociedad de socorros 4 presos pobrés, in-
formar sobre la cuestion social, proyectar un barrio obrero, dedicar
asiduas tareas 4 la estadistica de la clase obrera, beneficencia é
instruccion, y otros trabajos llevados, unos 4 feliz término y, en
estudio los dem4s, acomete con firme resolucion y levantado 4ni-
mo uno de trascendencia suma, cual es el de la reconstitucion de
los gremios para utilizar sus valiosos elementos, poniéndolos en
armonia con los tiempos que corremos.

No siendo posible insertar integro tan notable documento, ha-
bremos de reducirnos 4 copiar aquellos parrafos més esenciales que
sintetizan el trascendental pensamiento:

«No ha de detenerse esta Sociedad, dice, 4 exponer los origenes
y desarrollo histéricos de las antiguas asociaciones gremiales, que,
como tantas otras instituciones de la Edad Media, reconocieron
por causa el peculiar estado de la nacion en aquella época; sobrado
conocidos son de V. E., y 4 nada conduciria recordarlos en este
lugar. Baste decir, bajo el punto de vista histérico, que en su
esencial constitucion, esto es, en la parte relativa al monopolio del
gjercicio y ensefianza de la industria, quedaron definitivamente
abolidos en 1836. Pero, si bajo el punto de vista histérico, 4 los
propésitos de la Sociedad no interesa més que dejar consignada
la indicacion anterior, se ha de permitir en otro terreno algunas
observaciones, 4 favor de las cuales, si no se descubren nuevos
horizontes, se logra al ménos fijar la atencion en un asunto que,
ya sea por estar resuelto en su fase més trascendental, ya por otro
motivo, no ha merecido hasta hoy el estudio que recomienda su
capital importancia, atendidas sus intimas relaciones con lo que 4
la industria y 4 los trabajadores se refiere.

El decreto que, rompiendo las cadenas que tenian en esclavitud
al trabajo, declar6 la omnimoda libertad de la industria, no abolid
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las asociaciones gremiales: el art. 2.° del de las Cortes de 8 de
Junio de 1813 se limit6 4 derogar las ordenanzas de los gremios,
s6lo en la parte relativa 4 la necesidad de exdmen, titulo é incor-
poracion, que por dichas ordenanzas se exigia para el ejercicio de
la mayor parte de las industrias. Dej6, pues, subsistentes las aso-
ciaciones gremiales, y bien evidentemente demuestra el predmbulo
y articulado del real decreto de 20 de Enero de 1834, que no se
penso siquiera en acabar con unas corporaciones que, segun decia
la reina gobernadora, atin podrian prestar gran utilidad al Estado,
consideradas como reuniones de hombres animados por un interés
comun, para estimular los progresos de las respectivas industrias
y auxiliarse reciprocamente en sus necesidades.

Heridos de muerte los gremios, aunque de derecho subsistian,
fueron de hecho desapareciendo; y, merced 4 la influencia domi-
nante del individualismo, nadie ha pensado ya en que aquellas
corporaciones, reconstituidas sobre bases racionales, atn podian
ser utiles y desempefiar un papel importante en el desenvolvimien-
to de la actividad humana. Hoy, que empieza ya 4 sentirse la ne-
cesidad de la cohesion que han menester para su fecundidad los
dispersos factores del individualismo, es tiempo de volver los ojos
a las corporaciones gremiales, para ponerlas 4 contribucion en el
grandioso acervo del progreso humano, reconstituidas sobre las
bases que aconseja la ciencia econémica.

La comunidad de intereses de los que dedican su actividad 4
una misma industria, la unidad del fin 4 que los mismos se enca-
minan, abona la indiscutible conveniencia de la asociacion, que
multiplica las fuerzas, difunde el espiritu progresivo y sostiene en
todos los terrenos 4 los débiles y desgraciados. Si, pues, merced
al natural reflujo de las ideas, es cada dia méas sentida la necesi-
dad de que recobre la asociacion la importancia que tiene en el
progreso humano, importancia que sélo pudo desconocerse cuan-
do el individuo, por recobrar sus derechos, pugné hasta destruir
las antiguas viciosas formas sociales, l6gico y razonable seria que
se dieran condiciones de existencia en la ley 4 corporaciones que
las tienen naturales por la comunidad de intereses y por la unidad
del fin, sin atacar por ello en lo m4s minimo los indiscutibles de-
rechos del individuo.

Mas, al legislar sobre este punto, al sacar del olvido en que ya-
cen 4 los antiguos gremios, es necesario tener presente que la ma-
yor parte de ellos poseian colectivamente bienes de alguna enti-
dad, y que esta riqueza puede y debe aprovecharse para servir de
base 4 la creacion de instituciones de indole diversa, que contribu-
yan al mejoramiento material, intelectual y moral de las clases
trabajadoras. Las asociaciones gremiales eran, por su especial indo-
le, forzosas; el industrial estaba adscrito al gremio de su oficio, sin




LOS GREMIOS EN VALENCIA 495

que de su libre voluntad dependiera el ser 6 no agremiado: pagaba al
gremio sus contribuciones con arreglo 4 las ordenanzas; prestaba
los trabajos que las mismas le imponian, y estos y otros recursos
an4logos, emanados todos de la ley, produjeron la considerable
riqueza que poseian, cuyo origen se encuentra, por tanto, en el
poder supremo del Estado.

Eran, pues, los bienes de los gremios propios de una comuni-
dad de cardcter permanente, como las necesidades que aquellas
asociaciones estaban llamadas 4 satisfacer, y claro es, por tanto,
que nadie podia legitimamente disponer de ellos para otros fines
que los propios del oficio, 4 que en rigor de derecho pertenecian.

No se propone la Sociedad exponente formular en esta instan-
cia un proyecto delo que en este sentido pudiera hacerse: lo que
deja confiado al superior criterio de V. E., segura del acierto;
mas, séale permitido, al ménos, indicar algunas de las bases que,
en su concepto, pueden tenerse presentes para que la reorganiza-
cion de los antiguos gremios responda 4 los beneficiosos resulta-
dos que de ella se promete.

La libertad de la agremiacion.—La libre circulacion de sus bie-
nes de toda clase, con sujecion, sin embargo, & determinadas
reglas que garanticen el interés comun de los asociados.—La con-
cesion de los bienes que en 1836 pertenecian 4 los antiguos gre-
mios, 4 los que se reconstituyan del mismo 1 otro oficio similar.
—La ensefianza primaria y técnica de los oficios; la mutualidad
del socorro 4 los enfermos é invalidos del trabajo, como fines 4
que debieran destinarse aquellos bienes y las cuotas voluntarias
que los agremiados fijasen en sus ordenanzas 6 estatutos.—La re-
fundicion de los gremios de algunas industrias que han desapare-
cido, en otros que las han sustituido.—La facultad de fusionarse
dos 6 més gremios, cuando las circunstancias lo recomienden,
para llenar los fines y deberes que se les impongan.—La de fusio-
narse para ensayar el crédito industrial, prévias las formalidades y
aprobacion correspondientes.—El protectorado del Gobierno y su
inspeccion, mediante el establecimiento de libros registros en las
alcaldias 6 gobiernos civiles: tales son, Excmo. sefior, algunas de
las bases que pudieran tenerse presentes al publicarse el decreto
que interinamente llene el vacio que en nuestra legislacion se nota
respecto 4 las corporaciones gremiales. ¢

Complemento de €l seria la formacion de la estadistica de los
bienes que en 1836 pertenecieron 4 los antiguos gremios; su rei-
vindicacion para las nuevas asociaciones como sucesoras de aqué-
llos, y la prohibicion temporal de enagenar los de este origen, has-
ta que, por la organizacion definitiva de dichas corporaciones den-
tro de un plazo prudencial, quedase perfectamente definida y cons-
tituida la antigua riqueza gremial.»
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En otra ocasion, con motivo de intentar la reconstitucion del fa-
moso gremio de la Lonja de la seda, la GACETA AGRICOLA expuso
su opinion favorable al proyecto, dentro de los principios de liber-
tad de la industria; pues asi se utilizaria ventajosamente el fondo
social y la fama tradicional, que 4un ante el descrédito de aquel
sistema de monopolio y de tirdnica imposicion que rechaza el in-
terés individual de nuestra época, todavia podrian constituir una
poderosa base y servir de nicleo 4 nuevas asociaciones, que her-
manasen en el buen sentido de la palabra las aspiraciones de los
fabricantes y obreros, alejando 4 éstos de las influencias del socia-
lismo que les lleva inconscientemente al estravio y 4 la perdicion,
en alas de mentidos suefios de prosperidad.

Reciba nuestra més cordial felicitacion la Sociedad Econémica
de Valencia por su trascendental pensamiento, que puede contri-
buir eficazmente 4 resolver la cuestion social.

IV.

CIRCULAR DE LA DIRECCION GENERAL DE AGRICULTURA SOBRE
ENVASES DE UVAS.

La direccion general de Agricultura, de conformidad con lo dis-
puesto en real 6rden de 30 de Julio de 1878, prohibiendo la expor-
tacion de sarmientos, barbados, pdas y cuantos utensilios hayan
servido para el cultivo de las vides filoxeradas, ha resuelto que to-
das las uvas que se lleven 4 los mercados, procedentes de terrenos
infestados y vayan envasadas con sarmientos, hojas, etc., de las
vides de que se trata, sean decomisadasy quemadas, multando
ademsés 4 los duefios. S6lo se admitirdn las contenidas en envases
de limpia procedencia y exentos de restos sospechosos.

Es de deplorar el ningun interés que muestran algunos de nues-
tros distritos viticolas en lo que se refiere 4 medidas de policia con-
tra la filoxera, y que motiva las continuas disposiciones del celoso
director de Agricultura, para suplir la inercia y abandono de los
que debieran pecar de escrupulosos en un asunto tan vital para
los centros libres atin de la funesta plaga, que se propaga con pas-
mosa rapidez desde el Pirineo de Catalufia y la costa de Malaga.
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Triste es que el instinto de conservacion se desarrolle tan lenta
como ineficazmente en algunas comarcas espafiolas, amenazadas
de cerca por el terrible insecto que reduce 4 la nulidad una de sus
primeras riquezas, que utilicen tan poco el ejemplo de Zaragoza,
Barcelona, Tarragona, Valencia y Zamora, que 4 la mas ligera
sospecha adoptan medidas enérgicas para averiguar el fundamento
de las denuncias por medio de escrupulosos reconocimientos fa-
cultativos.

Pero ya que se tiene tan poco en cuenta la experiencia de otros
paises que vienen sufriendo por espacio de algunos afios las conse-
cuencias de tan funesta plaga, preciso es que la administracion
publica supla con su prevision y energia la actividad que falta 4 los
primeros interesados en atajar el mal, y que conmine & imponga
severas multas 4 los que, dando mas importancia 4 su pequeiio lu-
cro que 4 los grandes intereses que comprometen, faltan 4 sabien-
das 4 las reglas de policia establecidas en la materia. Y no debe
concretarse la vigilancia 4 la vid, sus productos, instrumentos, en-
seres y utensilios del cultivo y la explotacion, sino tambien 4 las
personas que trabajan en las vifias filoxeradas, que pueden llevar
en sus ropas y calzado el gérmen de devastacion.

V.

LAS PANADERIAS COOPERATIVAS EN HOLANDA.

Existen en Holanda grandes establecimientos de panificacion,
que, merced 4 su acertada direccion, marchan del modo mas sa-
tisfactorio. Amsterdan posee muchas fibricas de este género, y 4
pesar de que la principal ha visto destruirse por el fuego su mag-
nifico molino, halldndose obligada, por consecuencia, 4 alimen-
tarse de harinas extrafias, ha realizado un beneficio liquido de 12
por I00.

La gran fibrica del Haya ha distribuido un dividendo de 6
Por 100; pero es verdad que su establecimiento de molienda ha
vendido considerables cantidades de harinas 4 otras panaderias: su
trabajo se ha elevado por afio 4 6.556.400 kilégramos de trigo, y
4 5.040.000 de centeno. Esta panaderia ha vendido su pan 4 dos
céntimos ménos del precio general en la ciudad, y cuatro céntimos
ménos que en Rotterdam.

TOMO XVI.—VOL. IV. 32




GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

498
Ademas de estos

excelentes resultados obtenidos, se anuncia una
nueva panaderia cooperativa que acaba de establecer sus estatutos,
segun los cuales, cada asociado se obliga 4 entregar diez francos
de una vez, 6 4 ir dando sucesivamente diez céntimos por espacio
de cincuenta semanas. Tambien se compromete 4 tomar, cuando
ménos, tres panes por semana, que pagar4 anticipadamente los
lunes. En este caso se les expide bonos, que son sblo valederos por
el pan pagado, que se lleva 4 domicilio: estos créditos se inscriben
en la libreta del asociado. El beneficio liquido, despues de deducir
el 25 por 100 para el fondo de reserva y el 50 por 100 para los em-

se distribuye 4 los socios en proporcion 4 su interés.

pleados,
las que convendria aclimatar en nuestro

Estas instituciones son
pais, que sufre de lleno la imposicion de los logreros y especulado-

res, que no se contentan con médicas ganancias, y 4 quienes no es
f4cil llamarles al 6rden por falta de medios reguladores de que hoy
no se dispone.

En otro tiempo, las municipalidades oponian un poderoso con-
trapeso cuando subian de punto las exigencias de los panaderos y
abastecedores de carnes, influyendo forzosamente en la baja de los
articulos; pero hoy no existe el recurso, 6 si se aplica es de una ma-
nera tan ineficaz, que no sirve para contener las pretensiones de
interés individual exagerado.

Pero si en Espafia tomasen carta de naturaleza las sociedades
cooperativas y se las dirigiese con inteligencia y pureza, las clases
menesterosas y poco acomodadas dispondrian de ese gran recurso
para obtener en su justo y verdadero precio los articulos de primera
necesidad, 6 para contener por lo ménos los impulsos de la desbor-
dada ambicion de los logreros.

Las compaiias fabriles deben ir preparando esta mejora en be-
neficio de sus operarios, 4 quienes pueden inculcar ficilmente la
idea y dirigirlos en la realizacion; pero es necesario que lo hagan
con desinterés y celo, 4 fin de que cunda el ejemplo por los resulta-
dos practicos que toque el obrero, y por su convencimiento de que
se administra equitativamente el fruto de su pequeno ahorro, con

e haciendo extensivo 4 las demds clases sociales,
rés en rechazar imposiciones que le cuestan muy

lo cual podré irs
que tienen inte
caro y que rebajan.

Dieco NAVARRO SOLER.




VARIEDADES,

MEDIDAS CONTRA LA FILOXERA.—La junta de Agricultura de
Mélaga ha propuesto los siguientes medios para combatir los efec-
tos de la filoxera:

«Que toda finca filoxerada quede exenta del pago de contribu-
cion por la industria que representa, ¥ que.si su duefio procede in-
mediatamente 4 la replantacion con vides americanas, quede tam-
bien exceptuada del pago de toda clase de impuestos durante los
cuatro primeros afios y 4 la ley de Novales los once restantes.

»Que todo pueblo cuya principal riqueza sea la vid, se le rebaje
un cincuenta por ciento de la contribucion, siempre que 4 juicio
de la comision de filoxera excedan de una tercera parte las vifias
infestadas.

»Que se excite el celo de la diputacion para el establecimiento de
un vivero provincial desemillas de plantas americanas, y hacer lo
mismo respecto al ayuntamiento para establecer otro vivero mu-
nicipal.»

*
* *

PrEMI0.—Un vecino de Villanueva y Geltr ofrece al queinvente
una mdquina 6 instrumento que extinga 6 ahuyente los mosquitos
la gratificacion de 100 pesetas, pagarle la construccion de los pri-
meros aparatos y solicitar en nombre del autor patente de in-
vencion.

' -Jk-**

PERSONAL DE ESTACIONES vITicOLAS.—Por el ministerio de Fo-
mento se han hecho los nombramientos del personal para las esta-
ciones viticolas y enolégicas, habiendo sido designados para la de
Sagunto (Valencia) el ingeniero D. Manuel Sanz Bremon, direc-
tor, y los Sres. D. Jaime Barrds y D. Pedro Fuster; para la de




500  GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO
Zaragoza, D. Antonio Berbegal, director, y los Sres. D. José
Tristany y D. Marcelo Guallar, y para la de Tarragona, D. Arturo
Salvadé, director, D. Francisco Briy D. Ricardo Rubio.

"
¥

FfriAa.—El ayuntamiento de Alcafiiz ha acordado celebrar una
féria del 8 al 11 de Setiembre.

*
* *

EscuELA DE AGRICULTURA.—A fines de Setiembre quedarin
completamente terminadas las obras que se estdn ejecutando en la
Escuela General de Agricultura para alojar 4 los alumnos internos.

*
¥ %

ESTACIONES VrticoLas.—Muy en breve quedar4n instaladas las
estaciones viticolas y enolégicas que el Gobierno ha establecido en
Zaragoza, Ciudad-Real, Tarragona, Sagunto y Malaga. El mate-
rial, adquirido en Paris, es de lo m4s moderno y completo que se
conoce. Constarén los referidos establecimientos de un laboratorio
quimico para anélisis de tierras, abonos, cenizas, mostos, Vi
nos, etc., etc.; un museo de mAquinas para el cultivo de lavidy
elaboracion de vinos; un gabinete meteorolégico y otro para obser-

vaciones microscopicas y patologicas.

*
L

RESISTENCIA.—Preparase en Chicago un
en el que tomar4n parte seis caballos
4n sin cesar durante 156

LUCHA DE VELOCIDAD Y
gran torneo de nuevo género,
y varios andarines de fama, que marchar
horas en un local dispuesto al efecto.

El total de premios propuestos asciende 4 4.000 duros, de los
cuales 2.000 serdn para el ntimero uno, hombre 6 caballo; 1.000
para el segundo; 500 para el tercero; 250 para el cuarto; 150 para

el quinto, y 100 para el sexto.
***
NuEvo FENOMENO.—Dice un periédico que un vapor inglés que
cruzb el estrecho costeando por la de Africa, not6 un fené6meno
digno de estudio. Parece que en cierto sitio del mar hervia el agua
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4 grandes borbotones, y hasta algunos surtidores de agua abrasa-
dora se elevaban 4 alguna altura.

Créese que la existencia de algun volcan submarino ha sido la
causa de este fendmeno, por mis que en tal caso, la erupcion ha
sido tan poco violenta, que las materias en fusion no han podido
abrirse paso por entre las masas liquidas.

#
#* ¥

DETERMINACION DE LA LLUVIA.—EIl general Ruggles ha expli-
cado recientemente 4 una comision del Senado de los Estados-
Unidos un remedio por el cual pretende provocar la lluvia 4 volun-
tad. Su sistema, por el cual ha obtenido privilegio, consiste en pro-
ducir explosiones en medio de la nubes, ya sea con la dinamita 6
con otra materia explosiva poderosa.

Estas materias se habian de colocar en un bastidor de madera
suspendido de un globo, donde estallarian una 6 varias veces, bien
por medio de mechas encendidas de duracion calculada, 6 valién-
dose de un hilo eléctrico.

Bajo la direccion de la Comision de agricultura del Senado ame-
ricano, se va 4 proceder 4 los ensayos de este ‘sistema.

*
*® ¥

CosecHA.—Segun informes que nos d4 persona perita, los gran-
des calores que hemos pasado han contribuido 4 mermar la cose-
cha de aceitunas, perdiéndose la esperanza que se tenia de que la
cosecha fuera abundante.

La gordal es la que més ha sufrido, y esto, unido 4 las pocas exis-
tencias, hace que los cosecheros esperen mas que en la cantidad,
en sus buenos precios, dadas las anteriores circunstancias.

No es s6lo en Andalucia donde las violencias de la temperatura
hayan causado dafios: tambien se dice por los periédicos que, como
consecuencia de la elevada temperatura reinante en estos dias, se
estd perdiendo gran parte de la cosecha de aceitunas en la provin-
cia de Valencia, temiéndose que, si contintan estos calores, se
pierda por completo.

Al realizarse tan fundados temores la aceituna gordal de Anda-

lucia obtendr4 doble valor.

*
#* ¥




S0z GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

CONGRESO CONTRA EL ALCOHOLISMO.—Interesantes son las noti-
cias que desde Bruselas trasmite Asmodeo & La Epoca. Entre otras
hallamos la siguiente curiosa descripcion del Congreso contra el
alcoholismo: :

«Casi todos los paises extranjeros cuentan representantes en €l
y—icircunstancia curiosal—la Inglaterra, ademés de los del sexo
masculino, tiene uno del femenino, que obtuvo el primer dia un
verdadero y legitimo triunfo, merced 4 una disertacion profunda y
s4bia sobre los males producidos por las bebidas espirituosas.

»A los oradores se les concede derecho para leer 6 improvisar
sus discursos: tampoco se fija el idioma en que han de estar es-
critos.

»Asi, aunque el francés sea naturalmente el mds usual, ha ha-
bido speachs en todas las lenguas conocidas, en inglés, en aleman,
en ruso, en holandés y hasta en japonés. Un individuo de aquellas
apartadas regiones, aunque correctamente vestido 4 la europea,
subib el jueves 4 la tribuna, y despues de disculparse en excelente
francés por no haber usado este idioma en su estudio sobre el al-
coholismo, hizo la lectura de su obra.

»Cuando la hubo concluido, todos le felicitaron, si bien estoy
seguro de que ninguno de los oyentes habia entendido una
palabra.»

*
#* *

CANAL DE NAVEGACION.—Dicese que el proyectado canal entre
el golfo de Gascufia y el Mediterrdneo recibird la asistencia y el
apoyo del Gobierno francés, si es que éste no lo toma enteramente
por su cuenta. El canal partird de Burdeos, y despues de un curso
de 250 millas, desembocara en el Mediterraneo por Narbona.

Tendré profundidad suficiente para dar pasaje 4 embarcaciones
de més de 400 piés de longitud, y su ancho serd.de 184 piés en la
superficie. '

#*
* *

MOVIMIENTO DE VINOS Y COSECHAS.—En los pueblos del Me-
diodia de Francia se hacen bastantes operaciones sobre cepas. Un

. comisionado ha comprado 21.000 hectélitros, vino aramon. Segun-
da clase, 4 los precios de 24, 25, 26 y 27 francos hectélitro. Las
buenas clases son muy buscadas y mantienen firmes los precios;
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pero los inferiores consiguen dificil colocacion, 4 pesar de la nota-
ble baja que han sufrido.

Dice ayer el telégrafo desde Paris que las noticias que se reciben
de las comarcas vinicolas anuncian que la situacion de los vifiedos
es cada vez m4s alarmante, pues 4 los estragos causados por la fi-
loxera y las heladas de un invierno excepcional, hay que afiadir el
oidium, que de algunos dias 4 esta parte se presenta con una inten-
sidad desconsoladora.

Por el momento, el egoismo natural de nuestros agricultores
despertara en ellos satisfaccion ante la perspectiva de mayores ga-
nancias; pero seamos cautos, seamos prevenidos; no nos dejemos
alucinar por la prosperidad: las desgracias que hoy afligen 4 la
Francia serdn mafiana las nuestras, y mas terribles, porque no te-
nemos otros articulos con que desquitarnos si no ponemos un di-
que 4 la propagacion de la filoxera.

Si en M4laga conviene renunciar al cultivo de la vid porque ha-
ya otro més productivo, higase desde luego el arranque con las
precauciones minuciosas que la experiencia aconseja.

En cuanto 4 los viticultores del Ampurdan, que no se dejen ex-
traviar en su buen deseo; si no curan la planta 6 extirpan el insec-
to, estdn perdidos, irremisiblemente perdidos, y los campos, hoy
florecientes, serdn yermos mafiana.

*
* ¥

U~ consgjo.—Para hacer encerados trasparentes. — Muchos
medios pueden ponerse en planta para conseguir la trasparencia
del vidrio en objetos diferentes, como el pergamino, el papel y la
cartulina; hablaremos, no obstante, del mas sencillo, que es el si-
guiente: Despues de construido el bastidor y sujeto 4 €l el papel
que ha de servir para encerado, sin que haga arruga, dénsele al
papel dos manos de aceite de nueces y agua clara (partes iguales),
cocidas ambas cosas en un puchero con vidrio molido. Este barniz
comunica al papel 6 pergamino una trasparencia, si no igual 4 la
del cristal, superior, por lo ménos, 4 la del vidrio.

*
* *®

EXPOSICION DE FLORES CORTADAS.—EIl resultado del concurso
verificado en Cadiz fué el siguiente:
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Sr. 'D. Manuel Gonzalez y Soto, de Jerez, diploma de primera
clase, por la finura, variedad y abundancia de sus flores y la buena
disposicion con que se las ofrecia en un cesto rodeado de ocho
ramos.

D. Antonio Marquez, de Cadiz, diploma de primera clase, por la
perfeccion de las délias que presentaba en un ramo y las flores es-
cogidas y bien dispuestas de otro.

D. Francisco Torres, de Jerez, diploma de segunda clase, por la
belleza de las flores y la acertada disposicion de las dos bateas.

D. José Ramirez, de Cadiz, diploma de segunda clase, por el buen
gusto y gran trabajo de su composicion floral.

D. Ventura de Dios y Heras, de Sanlacar, diploma de segunda
clase, por la abundancia y artistica colocacion de las flores en su
ramo monumental.

Tambien acudieron al concurso, pero sin opcion 4 premio, los
Sres. Giraud, de Granada, y Ghersi, de CAadiz; que representa-
ron varios bellisimos ramos.

*
¥ ¥

LANGOsTA.—Por la junta provincial de extincion de la langosta
de Sevilla se ha dirigido una extensa é importante circular 4 las
juntas municipales encargadas del mismo servicio, en la cual se
les dan las oportunas instrucciones para que proceda desde luego
4 formar ld estadistica de los terrenos en que dicho insecto haya
desovado. Nos parece esta medida muy conveniente, tanto para
conocer la extension del mal, cuanto para acudir con la rapidez ne-
cesaria 4 la extincion de los nuevos focos que se presenten.

*
* ¥

MAqQuinas.—Dice un periédicolocal: «D. José Castell6 y Planas,
alférez del regimiento de infanteria de Africa, ndim. 7, de guarni-
cion en Oifate, ha solicitado del ministerio de Fomento privilegio
de invencion para una méquina elevadora de aguas.

Y D. José Liberale para una méquina trilladora, que por su sen-
cillez estd llamada 4 ser muy util 4 los labradores: deseamos que
asi sea.»
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ForrAJES compRIMIDOS.—Entre las méquinas poco conocidas,
se cuentan las prensas de forraje, que desde el principio fueron
aplicadas 4 usos distintos del agricola, pero que hoy vuelven 4 ser
usadas con éxito; la compania general de émnibus de Paris las ha
adoptado, y las ventajas son tantas, que su conocimiento ha de
interesar 4 todos y mover 4 muchos 4 emplearlas.

La compaiifa compra anualmente grandes cantidades de henoy
paja, materias que ocupan mucho espacio, en relacion 4 su peso:
en 1879 las compras de heno ascendieron 4 cerca de cuatro millo-
nes de bultos; de éstos, un millon de bultos, comprados en sitios
lejanos, han sido comprimidos: hé aqui las ventajas.

El trasporte por ferro-carril de este millon (9gg.080 bultos) sin
comprimir hubiese costado 4 la compaiiia 146.803 francos; la mis-
ma cantidad, comprimida y trasportada por la misma via, ha cos-

‘tado solamente 102.203 francos; la economia es apreciable (44.599
francos), pues resulta ser de cuatro francos y medio por bulto.

A fines de 1879 se ha empezado 4 comprimir la paja; el ensayo
ha dado buenos resultados. Los wagones que llegan cargados de
paja prensada en bultos de 25 4 28 kil6gramos, trasportan de 875
4 925 bultos; si se trata de bultos no comprimidos, sélo traspor-
tan de 450 4 500 bultos. Al lado de estas ventajas en el trasporte,
que, prometiendo aumentar en el porvenir, hoy son ya aprecia-
bles, se citan otras muy importantes. Segun algunas observacio-
nes, resulta una conservacion casi absoluta de lacalidad del forraje,
de modo que no envejece y pierde sus calidades por la edad,
como acontece con los actuales procedimientos de almacenaje. La
compresion evita al forraje la accion destructora del aire, le pre-
serva del polvo y de la lluvia, conserva su aroma y su frescura,
todos sus granos, sus hojas y sus flores y facilita la exacta division,
cuando se deba dar 4 los animales.

En 1878—dice un agricultor en un informe—conclui en Borgo-
fia un contrato de 400.000 bultos de heno 'y los envié en seguida 4
las prensas. Estas maquinas tienen como principal efecto econo-
mizar y facilitar el trasporte, ya que la tarifa de los ferro-carriles
hace pagar, no por el peso de un wagon, sino por su capacidad;
sin comprimir no podemos meter en cada wagon més de 500 bul-
tos: comprimiéndolos llegamos 4 meter 1.300, sin que se pierdan
por el camino. La economia es grande: si por 60 kilometros se
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han de pagar 65 francos por wagon lleno, resulta con la compre-
sion una economia de 8 francos por bulto. Los gastos de prensa
ascienden 4 5 francos por cada 100 bultos, pero en grandes canti-
dades me ha costado solamente 44 francos por 1.000 bultos.

El heno asi comprimido puede conservarse sin alteracion duran-
te muchos afios, pues como el aire no circula por dentro, consér-
vase el aroma y tambien los principios nutritivos. La capacidad de
nuestros graneros se multiplica realmente, y los temores de in-
cendio disminuyen de un modo notable.

*
* ¥

PiscicuLTURA.—E]1 duque de Sutherland cultiva la piscicultura
en gran escala en sus vastas posesiones de Escocia. Medio millon
de salmones se sueltan todos los afios en los rios que atraviesan
sus propiedades. Esta operacion, empezada en 1872, no ha produ-
cido hasta ahora efectos apreciables sobre el nimero de los pesca-
dos; la sola mejora es un aumento de dos libras en el peso de los
salmones cogidos. El duque posee siete establecimientos de pisci-
cultura, donde los huevos de salmon se abren artificialmente. Hé
aqui cémo proceden cuando cogen los salmones con redes para ob-
tener huevos: si es un macho, lo atan 4 una estaca en el agua has-
ta que cogen una hembra. Enténces ponen pulgada y media de agua
en un cubo, teniendo 4 la hembra encima del agua; y comprimien-
do el vientre con la mano, echa los huevos en el agua. Se coge des-
pues el macho, con quien se obra de la misma manera, y los dos
peces se vuelven 4 poner en el rio. El cubo se lleva 4 la estacion
de piscicultura m4s préxima, y se depositan los huevos en cajas
con fondo de arena, y al través de la que corre sin cesar agua de
fuente. Despues de sesenta 4 cien dias, segun la temperatura del
agua, se abren. Los ojos del embrion es lo primero que se Ve, y se
ponen en cubos de agua tres 6 cuatro mil pececillos en cada cubo,
y trasportados en carro, se echan en los rios donde se crian los sal-

mones.




REVISTA COMERCIAL.

SITUACION DEL CAMPO Y DE LOS GANADOS.

Alava.—Continta la recoleccion de cereales con buen tiempa,
estando muy satisfechos los labradores de su resultado. La de pa-
tatas y maiz ha mejorado bastante con las dltimas lluvias. El ga-
nado, sin novedad.

Alicante.—Es regular el estado de las cosechas.

Almeria.—Terminandose la recoleccion con muy diferente resul-
tado. En los precios de este mercado se incluyen los derechos de
consumo.

Avila.—Contintda en buenas condiciones la recoleccion, presen-
tindose bastante buena la cosecha. El ganado, en perfecto estado
de salud. En los precios de los mercados de esta provincia estan

" comprendidos los derechos de consumo.

Badajoz (Olivenza).—Cosechas regulares. Sanidad de los gana-
dos, buena. Ningunas transacciones. En los articulos de este mer-
cado se incluyen los derechos de consumo.

Ciudad-Real.—Tiempo canicular. Ganados, buenos. Toca 4 su
término la recoleccion de cereales.

Cdrdoba.—Contintan los calores. Los precios de los cereales, sos-
teniéndose. La cebada en alza. Salud en la ganaderia.

Cuenca.—El estado de la ganaderia es regular. Siguen las faenas
de la recoleccion en buenas condiciones.

Granada.—Tiempo, tormentoso. Est4 para terminar la siega del
canamo. Ganado, sano.

Guadalajara.—Es satisfactorio el estado sanitario de la ganade-
ria. Continda la recoleccion en buenas condiciones. Tendencia 4
la baja en los granos.
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Huelva.—Mediana la cosecha de cereales y mala la de garbanzos.
El estado de la ganaderia es satisfactorio. Mercado sostenido y
tiempo variable y algo fresco.

Logroiio,—Mercado, normal. Tiempo, bueno. Salud en la gana-
deria.

Oviedo.—Continda el tiempo propio de la estacion, ofreciendo
buen resultado las cosechas. La ganaderia, sin novedad. Escasas
oscilaciones en el mercado de la capital.

Salamanca.—Contintia la recoleccion de cereales, cuya cosecha
resulta bastante disminuida de lo que se prometian los labradores.
Los granos, con tendencia al alza. Los ganados, sin licitacion.

Segovia.—Contintia la recoleccion, haciéndose en buenas con-
diciones, sin que hasta la fecha haya que lamentar contratiempo
alguno. El estado del ganado es satisfactorio, habiendo desapare-
cido toda sospecha de enfermedad contagiosa. En los precios de
este mercado estdn incluidos los derechos de consumo.

Teruel.—Ninguna alteracion han tenido, durante la pasada se-
mana, los articulos de consumo. El tiempo propio de la estacion,
con algunas tronadas y abundantes aguaceros. Ha terminado la
recoleccion de cereales en toda la provincia. El aspecto de las de-
més cosechas es bueno, asi como el de la ganaderia.

Valladolid—Movimiento mercantil, poco animado en granos. Es-
tado sanitario de la ganaderia, satisfactorio. En los precios de los
mercados de esta provincia se incluyen los derechos de consumo.

Vizeaya (Bilbao).—Mercado, poco animado, con escasas transac-
ciones. Estado del ganado, bueno. En los precios se consignan los
derechos de consumo.

GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO
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PRECIOS CORRIENTES DURANTE LA 2* QUINCENA DE AGOSTO DE 1880

CEREALES Y LEGUMBRES.

MERGADOS ESPANOLES,

PESETAS POR HECTOLITRO.

ZONA CASTELLANA. Trigo. | Cent.® | Cebada.| Avena. | Algarb.* !A]uvia. Garbs.
Nilas oo, ..|| 22.30 | 11.04 | 9.23 : 8.45 | 58.00|
Idem (Arévalo)....|| 20.49 | 11.04 8.79 5 9.01 » 60.40
C.-Real (Almaden)..|| 19.81 16.22 10.81 2 * 1 81.08
Cuenca..... eeenas|| 16.29 9.30 7.16 » » » M
Guadalajara.......|| 28.40 | 13.80 6.60 o S n o
Salam.® (Vitigudino)|| 15.00 | 10.00 | 8.75 4 9.00 i =
Rehvias =y s s 20.79 9.83 7.87 5.85 9.04 | 42.34| 70.54
Valladolid. .. .....|| 21.65 | 13.98 Y.70 » 9.02 » 56.05
ZONA DEL NORTE. || Trigo. | Cent.° | Cebada. | Maiz. Habas. |Aluvia. | Garbs.
L e et | | e 8.77 | 18.15 | 20.15 | 34.46| 84.00
Tagrofio sl . o: 20.26 ,, 8.565 - g 45.00 5
Oviedo (Gijon).....|| 26.00 | 20.50 | 16.50 | 18.00 i 54.00|109.00
Vizeaya (Bilbao)...|| 29.50 | 15.45 | 18.256 - -~ | 76.80
ZONA MERIDIONAL.|| Trigo. | Cent.® | Cebada.| Maiz. | Habas. s]udias. | Garbs.
Almeria. . voecienvs 20.25 S 9.00 | 13.2b5 » - =
Badajoz (Olivenza)..|| 16.22 | 10.36 | 7.64 % 10.36 » | 33.75
Cérdoba (Rambla)..|| 18.56 i 9.51 % 10.41 » "
Granada, ....0vu.. 20.25 B 10.80 | 14.00 | 12.50 5 54.00
Huelva......0....|| 23.00 = 9.00 | 18.00 | 14.00 L 65.00
Jaen (Ubeda)......[| 17.11 | 12,61 7.66 | 12.61 s 31.62| 36.02
ZONA DE LEVANTE.|| Trigo. | Cent.° | Cebada.| Maiz. | Habas. | Judias. | Garbs.
|
Alicante(Vil]ajoyr)sa1 23.76 5 13.23 | 14.00 » » i »
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HARINAS.—(Precios en pesetas.)

POR QUINTAL METRICO. POR QUINTAL METRICO,

De 1.2| De 2.‘| De 3.8 De 1.2|De 2.2 | De g.a
Alava..... vees|| 42,00 - ? 3 Jaen.........||34.78 .
Almerfa.. . o000 49.75 | 43.50 | 37.40|| Oviedo....... 46.83 | 46.00|
Badajoz., .sveus 35.00 , - Segovia. .....|[42.91 | 37.84 ‘ 30.00
Ciudad-Real....[/52.00 | 49.00 | 46.00|| Valladolid....||39.00 | 35.00 ‘
Huelva,osveeas 48.00 | 44.00 [ 3 NiZCaYa. s .iae 48.00 4

VARIOS GRANOS Y SEMILLAS.—(Precios en pesetas.)

Por hect.® Por hect.®
Arroz (Alicante)...... vees| 50.00 || Yeros (Cérdoba).......... 10.86
Escafia (Cordoba).......... 7.2y Idem (Granada)u.e.ovunn.. 12.00

LiQUIDOS OLEOSOS Y ALCOHOLICOS.—(Precios en pesetas.)

POR DECALITRO. POR DECALITRO.
ESPANA. Aceite.| Vino. l Agte. ESPARA. Aceite.| Vino. | Agte.

Alava, oniv g 11.04 | 4.40 ‘ 8.74 || Guadalajara...|| 8.60| 1.02 .
Alicante....... 6.92 | 3.42| 8.20( Huelva........ 10.00 | 4.00 | 12.00
Almeria........|| 10.15 3 ‘ 2 JaeTC LGl e 7.16 | 1,38 8.18

Jound IR b 11.20| 4.60 | 10,00|| Logrofio...... 12.30| 3.40 *
Badajoz........|| 9.80| 4.50| 6.00| Oviedo.......|[12.50( 12.00 14.50
Ciudad-Real.....|[11.10| 3.70|14.90|| Salamanca.....||15.00 if 7.50
Cordoba. ......[| 7.40 A l - Segovia.......|[11.18 | 3.84| 9.38
Cuenca........l10.00| 3.10! %7.70ll Valladolid.....ll 10.50 3.10! 6.80

CARNES.—(Precios en pesetas.)

POR KILOGRANO., POR KILOGRAMO.
Vaca. | Carn. | Cerdo. Vaca_._ Carn. |Cerdo.

Alava..... e |1 e Yo = T ,, Huelva..... 1 | B B N P T
Alicante....... 1.62 5 1.75 || Logrofio.......|| 1.25 | 1.25 f*
Almerfa. ...... ! 1.45 3 5 Oviedo . . 0. e 2,00 | 1.50 .
AR 1.28 | 1.28 | = || Segovia... . 1.00 ! 1,05 5
Ciudad-Real....[ , | 1.09 | ; | Valladokid.....|| 1.08 ‘ 1.73 | .
Granada . ...... %o I e 1 To & i = Vizcaya...... .|l 1.00 e =




MERCADOS SIT

PATATAS.—(Precios en pesetas.)

‘Porq m. || iPm‘q.m.
Alava, blanca..cee.eesee- 13.00 |‘ Huelva..... o vesnsl 10800
Idem, encarnada. ... ecacee 9.00 || Logrofio.seeseusns gyt 8.60
IRTELIR. < o' ates innessss e 12.00 Oviedo. s cocvssanssscscnn 15.00
LR R B S g .1 15.00 SEROVIR: i va s as s wmvisiniisiesis ‘ 14.00
Granada..... kS Ny o 9,00 |l Valladolid...eevecavasens 13.00

GANADOS.—(Precios en pesetas.)

POR CABREZAS DE
ESPARA. Caballar.f Asnal. | Mular. | \-’a::u-ne.i Lanar. i Cabrio. | Cerda.
1 T S ,. = " 340 18 It ‘; »
Avila. ...... T | 5 90 300 175 7.60 | 7.60 ‘ 40
Badajoz........ . . =t 175 12.50 | 13 20
HUEINE, s o caae o 365 2 | 450 300 16 17 | ,
Oviedo...oseeee » " I " 154 | " " |« 42
ViZoayR. . ccveew o i < ] 2 200 | - i | =

HENOS, PAJAS Y PASTOS.—(Precios en pesetas.)

|
Por q. m. : | Por q. m.
i Paja, Logrofio..c.c e ss'e s s et q iab
Heno, Al‘{xa.... .......... 4.50 SRR S s S TGS
Idem, Oviedo..vsveuene--- 9.00 Id Boees 6
Paja, Avila...ceovevarnase 4.00 Idtrn‘ Ve’i‘.o‘da'lié """ e g &
Idem, Badajoz.....ceaauees 4.00 S, NS e s e . #00
Idem, Huelva...coveoesees 3.00 | Por hect.*
Idem, Jaen...covuvecacsess 1.60 o | e e oy ﬁ-
LAVAS.-—-(Prec:os en pesetas. }
Pur q. m. | ‘ Por q. m
Alava, lavadae...o.oevaees 228 oo Huelva. ... cocvusvnsaaess 147.00
Avila, idem. ..... St e 300,00 i JABI e s i B, 112.00
Badajoz, merina. «eceevanas 78.00 LOogrofid.eeesesesnannes .+| 130.00
Ciudad-Real. . s..... s sk 141200 Segovia, METiNA,ceevavenns 125.00
Cuenca, MerinA..coeesnsees 132.00 Idem, negra.. e asienen ‘ 108.00
Idem, ordinaria...... T 109.00 ‘I Valladolid oasaivviaies e vos| 174,00
G R SRR D .l 130.00 || Vizcaya...ccciosvracacnns | 75.00
MATERIAS TF‘XTILE%. (Piecmq en pesetas)
Porq m. ll Por q. m
Céfiamo, Alava....coeeeess | 102.00 Lino, Granada... . ceseses os | 76.00
Jdem, Logrofic...osiaessss 00.34 Tdem. Huelva.... .oea 5o sv0 | 109.00
N0, Alava., csesessseees 112.00 || Idem, Logrofio............ l 92.00
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PESETAS.

Trigo  (en baja) Hect..[21.664 21.82
Cebada (en alza) 9.774 9.93
Arroz (sin var.) Kilg.| 0.b44 0.86
Garbanzos id..... 0.634 1.54
Judias itk 0.684 0.80
Lentejas  id..... 0.644 0.65
Patatas adtis z 0.244 0.32

Aceite  (sin var.) Decil.
Vino idson s

Petrdleo  id.....

Vaca Jdw e

Carnero id.. 4
Carbon id. . Ql o B R
Id. mineral id.....

PESETAS.

13.104 14.30

= 4.564 6.99

K‘ilg. 1.87 é' 1.52

PRECIO& MEDIOS DE GRANOS
EN BUROPA, AFRICA Y AMERICA, POR QUINTAL METRICO.

A 1.b6
415.00
d11.22

Mty > s Tt
Strasburgo..........
AUSTRIA...22e.. T T S O
ATNDEPER I Vs

ALEMANIA.. ..o s ?Hamburgc R,

BELGICAS s s oves

Badajoz.cc teisaet
ESPANA ...... e G s s S

Salamanca.. .. ... <.

FRANCIA. ..cauee }Marsella ...........

LONAres: .. ¢ eneaviove
Birminghan.........
dilan it saiinsek
EOUTRI o s oo b B e T el
RUSIA .. .. 5§ + ++ San Petersburgo.....
Ginebra....., Sy
OIS e
Nueva-York........
EsTADOS UNIDOS.)San Francisco de Cali-
{87y 11 et b s e

TRIGO. |[CENTENO.| CEBADA. | AVENA.
| Francos. | Francos. | Francos. | Francos.
26.50 23.00 - £
28.10 19.00 % z
25.35 21.25 < =
28.60 21.256 19.50 20.50
50.00 20.75 20.25 20,50
24.00 20.50 17 oo 15.25
26,00 | 24.00 23.00 24.00
28.00 21.50 20.25 19.75
28.75 22.25 22.00 20.00
29.00 22.00 21.00 21.00
28,21 = 16.66 -
20.25 14.56 12.92 s
21.37 17.64 13.00 »
19.50 14.00 14.96 i
28.21 19.60 16.50 %
28.26 20.50 5 21,00
27.00 16.00 16.00 17.50
29.00 19.25 20.50 21.50
24.00 19.00 = =
21.00 17.50 % 14.00
31.20 i 20.80 21.60
33.00 18.00 20.75 22.00
28.75 21,00 - 19.25
24.50 17.00 5 14.00
28.00 Z = 16.50
28.50 5 a 20.00
20.80 N a
22,00 = = 5
24.00 5 14.37 16.00
23.00 x 14.62 16.25

EL ADMINISTRADOR, F. Liopez.— Calle de Cervantes, 19, bajo.

Madrid, 1880.—Imp. de Manuel G. Hernandez, Libertad, 16 duplicado, bajo.




UN TROZO DE HIGIENE.

VINOS, AGUARDIENTES, ALCOHOLES.

Tal vez no parezca muy 4 propésito tratar en la GACETA AGRI-
COLA estas cuestiones; mas, sin embargo, creyendo de buena fé
que nunca estd de mds el instruir y dar ciertos pormenores 4 la
numerosa clase agricultora, con el objeto de que sepa 4 qué ate-
nerse, en relacion al uso que pueda hacer de algunos de sus pro-
ductos, vamos hoy 4 decir cuatro palabras sobre el vino, aguar-
diente y alcoholes en su relacion con la higiene popular; los lecto-
res nos dispensarédn este atrevimiento, en gracia 4 su objeto.

Si nos privan del vino nos morimos, dicen las gentes de este pais;
y en efecto, parece ser una verdad inconcusa este principio que
tan generalmente sientan, sin que ellos comprendan ni tengan la
mds ligera idea del por qué de esta necesidad de su vida.

Considérase hoy el vino, el aguardiente, el alcohol, en una pa-
labra, como un alimento del que no pueden prescindir las clases
trabajadoras, y por el que abogan algunos higienistas, llamé4ndole
alimento de economia 6 ahorrador.

Nosotros, 4un cuando no pensébamos descender 4 ciertos por-
menores, vamos, sin embargo, 4 exponer 4 la ligera algunas con-
sideraciones sobre los efectos del alcohol en la economia, sacadas
de la parte m4s culminante de su accion fisiologica.

El alcohol en pequefias désis aumenta la secrecion del jugo gés-
trico y la actividad de los movimientos del estbmago, ayudando,
por consiguiente, 4 la digestion.

A esta propiedad tal vez sea debida la costumbre que venimos
observando en muchisimas gentes de tomarse una copa de aguar-
diente al concluir la comida del medio dia 6 la de la noche, pricti-
Ca que nosotros no sancionamos en el estado de salud, porque no

TOMO XVI,—VOL. V. 33
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haciendo falta para nada, es no sélo supérfluo, sino perjudicial,
pues hace crear en el individuo una necesidad que més tarde puede
ser el nicleo del abuso.

El alcohol est4 considerado como un cuerpo noosténico general, 6
sea de aquellos que estimulan el ejercicio de la inteligencia facili-
tando los pensamientos y dando rapidez 4 las concepciones, por lo
cual se comprende el por qué del uso tan general por todos cuan-
tos necesitan excitar la vigilia, 6 tener actitud de funcionar fisica
6 intelectualmente sin experimentar fatiga.

El alcohol es estimulante cardio-vascular, hace latir el corazon
y al entrar en el aparato circulatorio ejerce una excitacion general,
estimula y levanta enérgicamente las fuerzas, aumenta el calor or-
ghnico y eleva la temperatura, por lo cual se halla considerado
como fermogenésico, obrando por accion refleja y por intermedio de
los nervios del estémago, puesto que casi atin no ha llegado 4 este
y ya el corazon empieza 4 latir con m4s frecuencia.

El alcohol es afrodisiaco 4 pequeiias désis, y conocido es de to-
dos que provoca la diuresis y el sudor.

Como desoxidante de los globulos rojos, rebaja la temperatura
animal, produce acumulacion de grasa y prolonga la vida en todos
los casos en que la alimentacion es insuficiente 6 poco sustanciosa
y en que el 4zoe se halla en deficiencia.

De aqui se desprende el que la clase obrera y trabajadora bus-
que en el vino, en el aguardiente y en todas cuantas bebidas ten-
gan alcohol, un compensador para excitar el sistema nervioso y
aumentarla resistencia de los elementos orgénicos, haciéndolos
més duraderos y disminuyendo sus pérdidas.

En libros, en folletos y en articulos se han dicho las grandes
ventajas que reporta 4 la sociedad considerando el alcohol como
alimento de economia 6 como dinaméforo 6 trasformador de las
fuerzas.

Nosotros no vamos 4 seguir este camino, vamos 4 dejar-4 un
lado de si normalmente necesitamos 6 no 12,51 gramos de azoe
y 264,06 gramos de carbono y la clase trabajadora 3I,9 gramos
de 4zoe y 681,08 gramos de carbono; para nada vamos 4 tener en
cuenta las utilidades que le puedan reportar 4 los sbios; nada va-
mos 4 hablar tampoco del suefio, de la vigilia, de la isquemia, de
la congestion, en una palabra, de la fisiologia cerebral; no, nada
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de esto vamos 4 tratar; nuestro fin es otro, como despues se vera.

jPara qué vamos 4 tratar de los perniciosos efectos del alcohol;
para qué queremos decir que la alegria alcohélica es el instium de
esos fenémenos cerebrales, que sucediéndose unos 4 otros en pro-
gresion répida, conducen 4 la embriaguez, al embrutecimiento, 4
la estupidez; para qué queremos indicar los multiples accidentes y
enfermedades que determina, traduciéndose por el alcoholismo
agudo y cronico, delirium tremens y dipsomania; para qué hemos
de senalar el cbmo empiezan y cbémo acaban muchas borracheras;
qué nos importa si la medicina lo aprovecha 6 no como higiénico
6 como terapéutico, cuando ya es de todos tan conocido que no
hay nadie que lo ignore!

Las gentes de este pais, que tanto vino consumen diariamente,
tomé4ndolo ordinariamente como si fuera agua, demuestran, desde
luego, que en efecto el alcohol les sirve de alimento, puesto que
‘trabajan mucho y comen poco; pero tambien en ellos se manifies-
ta claramente que el alcohol ayuda al hombre por un esfuerzo li-

mitado.
Que el alcohol es afrodisiaco, bien se nota en cst‘gfd-_k;gm}g que

llegan hasta la lubricidad, y 4 subir la procreacion A un ;gr}a‘djq_\_‘_[al,
que si no fuera por los muchos abortos, parto[di?sgiraéia'dﬁﬁfy; e-
funciones de los nifios, esto seria un hormiguéro;- pero -tambié‘ﬁ les
anafrodisiaco, como lo prueba la experiencia, E‘:e‘sto que ;’L-Ic:,&ﬁ_e}l]ﬁa-
renta afios hay muchisimas gentes que ya ne \s,i_tar;_- gra.-nd'gq{lg}ti-
mulantes. NV AT D f

Se ven comunmente muchos hombres forzudoé‘;-.‘pém_ca'.s_ivs’fn sa-
ber por qué llega un momento en que van perdiendo “poco 4 poco
las fuerzas, cuando en nada ha cambiado su modo de ser especial,
y es que asi como aumenta la actividad fisica, tambien produce la
resolucion muscular.

¢A qué es debido el que en muchos empiecen las enfermeda-
des con sintomas de mucho vigor, y 4 los pocos dias venga la adi-
namia y la resolucion de fuerzas? :

Que sirve como depresor directo de la contractibilidad gastrica,
ya lo saben todas las gentes, y especialmente las histéricas de por
acé, que constantemente tienen el cuarto de aguardiente en la boca,
para apaciguar las nduseas y quitar los v6mitos; pero tambien se
sabe que constituye un h4bito, del que ya no pueden desprenderse.
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Que es un poderoso digestivo, se estd viendo todos los dias; pero
tambien impide esta misma digestion, precipitando la pepsina y
produciendo una irritacion excesiva del estémago y de los intes-
tinos.

De manera que segun resulta de cuanto en globo y en extracto
acabamos de decir, produce tantos dafios como beneficios, y que
tal vez y 4un sin tal vez, todo esto sea cuestion de habito, de dé-
sis y hasta de la naturaleza de los alcohdlicos.

Nosotros, 4un cuando, dado €l 6rden actual de cosas, compren-
demos que no es posible hacer otra cosa, y que 4un cuando se esté
predicando uno y otro dia en contra del alcohol, no serd posible
limitar su uso, puesto que, hoy por hoy, todas las clase sociales,
todos los pueblos, todas las ciudades, la ociosidad, el trabajo, la
miseria y la opulencia, otros tantos se aprovechan del alcohol;
pero tambien est4 en nuestro modo de pensar, que en vez de alen-
tar 4 la clase trabajadora como se colige escribiendo sobre la hi-
giene del alcohol, debemos escribir mds bien para que se busquen
los medios conducentes 4 proporcionarles mejor y mayor cantidad
de alimentos, sin tener que buscar en el vino, aguardiente, cerve-
za, sidras, etc., lo que les hace falta para cubrir necesidades or-
génicas.

El trabajador que empieza alumbrando su economia con algu-
nos tragos de alcohol, concluye por incendiarla y reducirla 4 ce-
nizas.

Yo no condeno en absoluto el alcohol, ni digo como otros que
esté sblo en las boticas; fabriquense enhorabuena bebidas alcohéli-
cas; abusen 6 no de ellas las personas instruidas; pero si tanto se
quiere favorecer 4 las clases trabajadoras, instruyéndolas, dédndolas
educacion, creando bibliotecas y estableciendo otra porcion de cen-
tros, y diciéndoles que beban para poder trabajar, valiera més que
les dieran mejor alimento y mayor cantidad.

Se habla mucho contra las tabernas, mucho se critica el atraso
intelectual, se escarnece demasiado 4 las clases bajas, y sin em-
bargo, pocas veees se dice: jamigos mios, en esta fabrica tendran
ustedes un salario que pague real y verdaderamente su trabajo; en
esta mina encontrardn Vds. pan para su verdadero alimento en com-
pensacion al beneficio que me proporcionan; en esta tierra que me
labran recogeran Vds. el fruto de sus afanes; no, nada de esto se les
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hace ver; trabaja, trabaja sin descanso y en cambio de tu sudor te
daré tres 6 cuatro reales, que si no son bastantes para cubrir tus
necesidades, 4 mi qué me importa!

jEs Vd. un bruto, una bestia de carga, un esttpido, un borra-
cho, un ignorante; no quieren Vds. ir 4 la escuela, no saben dén-
de tienen la mano derecha! {Es verdad, tiene razon; pero bruto
y todo, le lleno sus cAmaras de grano y sus arcas de buenas mone-
das de cinco duros!

Hablar de necesidades, de falta de pan, de emigracion, serd una
sensibleria, como decia no h4 mucho cierto personaje, es verdad;
pero jay, de los que asi hablan! porque las clases trabajadoras
muchas veces brotan como los volcanes y todo lo arrasan, todo lo
allanan, todo lo destruyen.

;Alentamos la ociosidad? No. ;Queremos el reparto de bienes?
No. ;Estamos por el proteccionismo? Segun y conforme.

Queremos que los municipios, los Gobiernos, las sociedades, los
ricos, los fabricantes, los propietarios, los comerciantes y todos los
que necesitan de esa clase tan vejada, paguen el trabajo, como es
el trabajo en la debida proporcion.

¢Hay fébricas en donde se paga el salario segun es el trabajo,
en donde se socorre 4 los enfermos, 4 los viejos y 4 los inttiles 6
desgraciados, en donde las viviendas tienen condiciones higiénicas
asi como las fdbricas mismas? Si.

:Hay propietarios que pagan religiosamente los jornales, guar-
dan atenciones y consideraciones? Si.

Y para qué citar méas ejemplos?

¢Qué sucede en estos casos?

El labrador, el jornalero, el propietario, el fabricante y el obrero,
todos, absolutamente todos est4n contentos: los unos aumentan su
caudal, los otros cubren perfectamente sus necesidades y no nece-
sitan alcohol, no roban, no destruyen, carecen de malos instintos,
viven en sana paz y gozan de una vida perfecta.

Los ejemplos contrarios traen la parte opuesta; el 6dio constan-
te y eterno 4 los ricos, el robo, el pillaje, los incendios, la cons-
tante destruccion, la murmuracion, el embrutecimiento y tantos
otros como se pudieran citar, ayudados por supuesto por ese al-
cohol tan decantado como alimento.

No pasaremos en silencio que los medios profildcticos indicados
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por algunos higienistas, de aumentar los derechos que graven 2
los alccholes haciendo imposible su empleo y castigando con pena-
lidades severas 4 los borrachos y hasta 4 los vendedores de licores,
no nos parece bastante para desarraigar el vicio; dése alimento y
trabajo, evitese la miseria, la emigracion y la ociosidad y si algo
queda despues, castiguese enténces como y segun quieran los le-
gisladores.

Un punto vamos 4 tocar que nos parece de importancia y tras-
cendencia: los pueblos en donde més abunda el vino y el aguar-
diente es en donde ménos borrachos se ven; la costumbre evita la
embriaguez y otra porcion de estragos.

Ahora bien; si 4 esta abundancia se le agregara labuena ali-
mentacion, estamos segurisimos de que se obtendrian mayores y
mejores resultados, ttiles y provechosos bajo todos conceptos,
sin tener que criticar, ni dar disposiciones sobre la materia.

Hé aqui el por qué debiera estudiarse algo més sobre el vino,
los aguardientes y alcoholes para facilitar el que en todas partes
lo hubiera 4 un precio tal y en tanta abundancia que evitara lo
que se trata de combatir por el encarecimiento y los impuestos.

iLa fruta prohibida es la que se desea comer!

El buen vino, el vino natural, el vino virgen, es decir, el vino
privado de adulteraciones y de mezclas, el que se obtiene lisa y
llanamente de la uva, ese es el que verdaderamente debe preferirse
en todos los casos y 4 cuya perfeccion deben dirigirse todos los
pasos y todos los estudios; los demés son refinamientos del gusto,
necesidades de la gula.

Y si 4un este mismo vino natural produce en la economia efec-
tos destructores cuando se pasa de cierto limite 6 no se usa cual
corresponde, ;qué suceder4d cuando al vino, al aguardiente y 4
todas las bebidas alcohélicas se le agreguen los producidos por
las sustancias que sirven para las falsificaciones, las adulteracio-
nes y los artificiosos valores de las mismas?

Fijense bien en esto los agricultores; la higiene trata de preve-
nir y de precaver, ayuda 4 la fisiologia y 4 la patologia, y por lo
tanto aconseja en esta ocasion, que sus designios se verdn bien
cumplidos cuando ellos, haciéndose cargo de sus consejos, extien-
dan el cultivo de la vid, perfeccionen su estudio, fabriquen vinos
naturales, buenos y aceptables, aminoren el precio de la mercan-
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cia y la presenten en todas partes; de lo contrario, intitil sera tratar
de convencer que el alcohol es 6 no perjudicial al hombre, de si es
6 no es conveniente su uso, de siserd 6 no serd antisocial, de si es
6 no es alimenticio.

Nosotros, al ménos, asi lo creemos, y hé aqui explicado el por
qué no nos parece tan fuera de proposito el ligar la agricultura con
la higiene, segun la salvedad que hacemos al principio.

Positivamente se sabe que el aguardiente de vino es el mejor
entre todos los alcoholes que se puedan beber, yéndole en zaga el
de remolacha, azicar, patata, etc., de manera que sabiendo esto
tambien el agricultor, es otra razon para que extienda mas y més el
cultivo de la vid.

La falta de vino, 6 tal vez otras causas, hacen que se fabriquen
los distintos alcoholes conocidos en el comercio muchas veces con
una filiacion ficticia; pero sabiendo que ninguno de éstos puede
competir ni con mucho con el procedente del vino, y que sus
efectos destructores son infinitamente mayores que los suyos,
todos los fabricantes deben tener especial prurito para que una
vez obtenida la abundancia del vino, s6lo y exclusivamente de
éste se saque el aguardiente, perfeccionando los procedimientos
para su obtencion ficil, comoda, abundante y barata.

Condenamos en absoluto, tanto en el vino como en el aguar-
diente, la mala fabricacion, las adulteraciones, las falsificaciones,
las mezclas, las malas procedencias, y exhortamos 4 que todo el
mundo trate de simplificar las producciones naturales y censure y
delate cuanto se haga en contrario al buen 6rden de las cosas.

Creemos que nuestro pensamiento al escribir estas lineas, si no
desarrollado con la perfeccion que fuera de desear, estd al ménos
bien manifiesto para que todos se hagan cargo de que tambien la
higiene se atreve 4 dar una leccion 4 la agricultura y 4 castigarla
con un palmetazo si no aprovecha la leccion.

No hemos querido entrar en més detalles—aun cuando esto sea
atrevido el manifestarlo, nuestra inteligencia no nos lo permite;—
no hemos nombrado siquiera los infinitos vinos, aguardientes y
alcoholes que se consumen y conocen, porque, francamente ha-
blando, esto m4s bien nos parece rasgo de erudicion que necesidad
de argumentos para probar nuestro deseo.

Otros hubieran sabido sacar més provecho; jojald lo intenten!
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Si nada bueno hemos dicho, suplicamos al ménos la indulgen-
cia; pero conste que nuestro propésito al escribir este articulo se
reduce simplemente: 1.° 4 no alentar 4 las clases trabajadoras para
que busquen en el alcohol el remedio 4 la deficiencia en la alimen-
tacion; 2.” 4 protegerlas, separdndolas de ese camino por medio
de buenos alimentos y salario proporcionado 4 su trabajo; 3. acon-
sejar el perfeccionamiento en la obtencion de estos productos y en
el cultivo de la vid, y 4.° condenar las sofisticaciones de estos pro-
ductos como altamente perjudiciales y nocivas al hombre.

TomAs VALERA Y JIMENEZ.




LOS AMIGOS Y LOS ENEMIGOS

DE

JARDINEROS 'Y HORTICULTORES. ()

EL TROGLODITA Y OTRAS AVES.

Una bandada de pajaros consigue lo
que no puede lograr el hombre con un
rio de oro y con un caudal inagotable de
paciencia.

¢Por qué habrin bautizado los sdbios con un nombre tan raro y
tan poco armonioso 4 este pijaro encantador, que es una de las
pocas alegrias que nos ofrece el invierno?

Segun parece, la palabra troglodita se compone de dos griegas,
que significan habitante de cavernas, nombre barroco, que no cuadra
al avecilla de que vamos 4 ocuparnos; pero supuesto que el bauti-
20 se hizo en regla, respetémosle, sin dejar por eso de censurar el
mal gusto de los padrinos.

El troglodita aparece en la estacion més triste del ano, viéndo-
sele salir del centro de los jarales y de lo mas espeso de las ramas,
saludando 4 derecha € izquierda, y balanceando su pequefa cola
coquetamente levantada. Va en busca de la cercania de nuestras
viviendas, y 4 pedir 4 los arroyuelos un poco de agua liquida con
que apagar la sed continua que le devora.

Este diminuto pajarillo no tiene més que cuatro pulgadas y cin-
co 6 seis lineas de longitud, siendo tan especial, tan caracteristico

—_—

(1) Véase la pag. 285 de este tomo.
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su conjunto, que el que le ha visto una sola vez, ya no le olvida
nunca. El cuerpo es regordete, y parece que termina en dos pun-
tas, 6 sean el pico y la cola que tiene levantadas h4cia arriba. Su
vueloes corto y arremolinado, batiendo las alas con un movi-
miento muy vivo, y todo su plumaje, que se parece mucho al de
la becacina, est4 cruzado trasversalmente con fajas pardasy ne-
gruzcas, 4 excepcion de la parte inferior del cuerpo, que es gris
y blanquecina.

Casi es la sola ave que se queda en nuestras comarcas, hasta en
lo m4s riguroso del invierno, y su voz la nica ligera y graciosa que
se escucha en aquella estacion, cuando el silencio de los habitan-
tes del aire sblo se vé turbado por el graznido desapacible del
cuervo.

Oyese especialmente al troglodita despues de una gran nevada,
6 41la caida de la tarde cuando el frio va creciendo con las noches,
refugi4ndose enténces en los corrales 6 en los descubiertos alma-
cenes de lefia, buscando ansiosamente en todas partes, hasta den-
tro de los pozos, las crisdlidas y los caddveres de insectos de que se
alimenta. No importa que el sol se ponga para que €l siga cantan-
do y loqueando por el campo, siendo ademds una de las aves que
més temprano despiertan y mds pronto anuncian la venida de la
mafiana. En seguida empieza sus infatigables cacerias, metiéndose
en cuantos rincones encuentra, dejando oir siempre las notas de su
argentino canto, y apurado y bien registrado un paraje cualquiera,
se lanza al espacio en demanda de otro mejor provisto. Mirado 4
cierta distancia, parece una hojilla seca que vuela empujada por
la fuerza caprichosa del viento.

Bosquejadas ligeramente sus costumbres, se comprende con
poco esfuerzo la utilidad de este precioso pajarillo y la convenien-
cia de no destruirlo ni hostigarlo cuando se aproxima 4 la morada
del hombre.

Iguales titulos, digdmoslo de pasada, tienen & nuestra conside:
racion y respeto, las golondrinas, los vencejos, los papavientos ¥
tantas otras aves cuya nomenclatura no cabe en los limites redu-
cidos del presente estudio.

iQué hemos de apuntar de nuevo ni de bueno sobre la golondri-
na, despues de lo que ha escrito Toussenel, y que todo el mundo

sabe de memoria!
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Encantadora viajera, amiga del hombre, porque cerca del hom-
bre es donde encuentra mayor cantidad de los insectos que necesi-
ta para alimentarse, viene, como la mayor parte de las especies
de los fisirostros, no s6lo 4 anunciarnos la presentacion de las sua-
ves brisas primaverales, sino 4 romper las hostilidades en union
de los conirostros, contra esas legiones aladas de dipteros é hime-
népteros perjudiciales 4 las plantas y perjudiciales tambien, como
pardsitas que son de insectos dafiinos en alto grado.

La golondrina ademds, mereceria un diploma de honor por la
guerra incesante que hace 4 dos enemigos particulares que tene-

Fig. 94.—El troglodita

mos, y cuya molesta compaiifa llega 4 agotar la resignacion y la
paciencia; las moscas y los mosquitos.

iQuién pudiera desembarazarse para siempre de tan incémodos
insectos, que si en las grandes poblaciones abundan, en los pue-
blos rurales constituyen una verdadera plaga como las de Egipto!

El papavientos, que en el 6rden de los fisirostros representa con
exactitud 4 las aves nocturnas de rapiiia, es, por decirlo asi, la go-
londrina de noche, no diferencidndose esencialmente de ella més
que en la gran magnitud y sensibilidad de los ojos, parecidos 4 los
del mochuelo. El papavientos, cuya glotoneria es incalculable, no
cesa de correr de noche, sustituyéndole el vencejo 6 avion durante
el dia, en una tarea tan interesante y tan 1til para el horticultor.
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Basta decir que 4 la rapidez vertiginosa de su vuelo, afiaden una
vista tan fina, que perciben clara y distintamente una hormiga
alada 4 m4s de 100 metros de distancia.

Poco hemos de extendernos en defensa de los pico-finos y de las
currucas, que entre otras muchas habilidades tienen la especiali-
sima de extraer las orugas de la piral de la vid de su escondite de
hojas acanutadas, devor4ndolas con fruicion extraordinaria; de los
paros, que no viven mds que para limpiarnos de insectos los arbo-
les frutales, y que no nos abandonan sino en los dias de gran frio
para volver al momento 4 su residencia habitual, siguiendo 4 las
piaras de ganado y librdndolo de las moscas que lo atormentan,
de la nevatilla que 4 semejanza del troglodita nos acompana en
los dias tristes del invierno, dispensindonos iguales 6 mayores
beneficios que aquél; no afiadiremos ni un nombre, ni una palabra
mas, porque las ya escritas bastan para persuadir al agricultor in-
teligente de la utilidad que le reporta el atraer pajarillos 4 su cam-
po por todos los medios imaginables.

La inmensa mayoria de aquellos, exceptuando el gilgueroy
hasta los que son granivoros, se convierten en insectivoros mien-
tras dura la cria de sus hijuelos, y comen ademis en plena campi-
fia una cantidad inmensa de granos 6 simientes de plantas bravias,
segun hemos tenido ocasion de manifestar en otro capitulo.

Toda la proteccion que pueda concederse 4 los p4jaros nos pa-
rece poca, y entre las infinitas travesuras que se hacen en la in-
fancia, en ese periodo en que se mezclan los candores de la inocen-
cia con las crueldades de la edad madura, no hay ninguna que més
nos repugne, ni que sea, por desgracia, mas frecuente que la de
coger nidos de pajaros.

Bajo el punto de vista material, el nido es un objeto precioso,
una obra artistica, mejor que la que pudiera trazar un arquitecto
con su ciencia, sus instrumentos y los medios que dispone: bajo el
punto de vista moral, es un santuario donde se cobija el fruto del
amor de las aves, el lugar destinado 4 la fecundacion de millares
de séres vivientes, el modelo perfecto del hogar doméstico, el reti-
ro misterioso, en fin, donde dos pajarillos abren 4 sus hijos las
puertas de la vida en fuerza del calor continuo de sus cuerpos y del
abrigo de sus suavisimas plumas.

El nifio que desde sus tiernos afios goza en apoderarse de los




EL TROGLODITA Y OTRAS AVES 525

nidos, es seguro que no tiene buenos instintos, ni hay nobles im-
pulsos en su corazon, cuando no le conmueven los ayes de la ma-/".
dre desolada, 4 la que se arranca de un sélo golpe su vivienda, sds,*
pequedivelos y su dicha. ;
{Con qué podemos nosotros suplir el halago del amor mater 'of’"_
Si los huevos no han germinado atin, ;con qué calérico favord: ¢
ceremos la gestacion que en ellos se opera? N
Si las avecillas han nacido ya, ;de dénde sacaremos alas para
cubrirlas?
;Hay, por ventura, puede haber acaso un espectédculo més tris-
te que el de aquellos diminutos caddveres que con el pico entre-

~

Fig. 95.—El nido.

abierto apoyan sus cabecitas en los bordes del nido, como si hu-
biera sido su dltimo anhelo salir de un sitio que la madre hizo
cuna, y que el hombre despiadado ha convertido barbaramente en
una tumba? La mano que destruye un nido nos parece la encarna-
cion viva de aquella frase atribuida 4 la ferocidad del emperador
romano cuando decia: «Quisiera que la humanidad tuviera una
sola cabeza para cortarla de un solo tajo.»

El acto de nidificar es en los p4jaros un acto general, caracteris-
tico, mientras que en los demés animales, sobre todo en los de di-
versa especie 6 clase superior, debe considerarse este hecho como
raro y poco comun. Aunque los mamiferos cuidan mucho de la
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conservacion de sus hijos, no se muestran tan solicitos ni tan in-
dustriosos como las aves en esta faena. En el hueco de un 4rbol,
en la grieta de una roca, 6 en el agujero que practican en tierra,
paren las hembras sin tomarse el trabajo de preparar lecho conve-
niente 4 los reciennacidos. Hay, sin embargo, insectivoros y roedo-
res que son una excepcion de la regla general, como la coneja, por
ejemplo, que se arranca los pelos de su vientre 4 fin de que los ga-
zapos reposen en mullida cama. La ardilla tambien se distingue
mucho en la construccion de sus altisimos nidos. '

Sobresale el liron entre los mamiferos por la manera de hacerse
su casa; para lo cual teje admirablemente hierbas secas y filamen-
tos el4sticos procedentes de la corteza de algunos arbustos, fabri-
cando un nido sélido en forma de bola, con una entrada lateral
que abre y cierra perfectamente.

Sila industria de los mamiferos sorprende por lo poco propicios
que le son sus instrumentos naturales, mds admira la habilidad de
los peces, que sin elementos de ninguna especie, segun se deduce
de la configuracion de sus cuerpos, hacen verdaderas maravillas
para depositar sus huevos y ocultarlos 4 la voracidad de sus con-
géneres.

Pero no hay que disputar 4 los péjaros el titulo de maestros su-
periores en el arte de la nidificacion.

Despues de aparearse y algunos dias 4ntes de consumar el acto
de la generacion, ya comienza la hembra 4 cumplir con los peno-
sos deberes de la maternidad construyendo 4 fuerza de paciencia
lo que ha de servir de habitacion y lecho 4 su progenitura. El ma-
cho, durante este periodo, se somete sin limites 4 la voluntad de
la esposa, acarrea materiales, canta para distraerla, la acaricia
para dulcificar su vida, es una sombra, un esclavo que la sigue 4
todas horas y 4 todas partes sin perderla de vista més que el tiem-
po suficiente de obedecer un mandato 6 buscar lo que se le ordena,

{Cuénta destreza, cuénto arte y cudnto cdlculo se necesita para
hacer un nido!

Los materiales son 4 veces demasiado rasticos y no los que hu-
biera querido el alado artifice, que no tiene nila mano de la ardilla
ni el diente del castor, sino la pata y el pico, tan débiles como su
fragil cuerpecillo. El nido debia ser para el pdjaro un problema in-
soluble, y 4 pesar de ello admira ver aquellos preciosos tejidos,
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aquellas pastas de barro, de musgo, de ramas secas, de filamentos
vegetales, reunido y combinado todo de una manera inconcebible.

El 1til que emplea el ave para esto es su propio cuerpo; giran-
do y empujando constantemente las paredes, es como consigue
imprimir 4 su obra la configuracion de circulo. La casa es, pues,
en este caso el individuo mismo, y alli estan retratados sus es-
fuerzos, sus sufrimientos y hasta su forma. No hay una sola hier-
ba que no haya recibido mil y mil veces la presion del cuerpo ni
una hoja mal entrelazada, ni un pegote de barro inttil, ni un trozo
de palo fuera de su sitio, ni un pedazo de musgo que no sirva para
solidificar la obra sublime que lleva el sello de una voluntad per-
severante, y que estd impregnada del aliento de la maternidad
que todo lo santifica, %

La hembra no se fia nunca del macho para la empresa de hacer
el nido; le utiliza, si, como auxiliar 4 fin de que le lleve lo que
necesita, y no entra en la vivienda hasta que se halla acabada
y se trata de guarnecerla interiormente. Es interesantisimo obser-
var enténces la conducta del macho. Teme que le sigan con la
vista, enterdndose del sitio en que se halla el templo de sus amo-
res, y para engafiarnos toma diferentes caminos, 6 describe mil
giros 4 cual més caprichoso; sigue 4 las manadas de ovejas por si
puede recoger un poco de lana, se apodera en los corrales de las
plumas de las gallinas, y hasta espia el interior de las casas para
hacerse duefio de un peloton de hilo 6 de c4fiamo, volando por
€sos aires loco de alegria si lleva en el pico algunas hebras que
ablanden el sitio destinado 4 los polluelos.

Ya lo hemos dicho y volvemos 4 repetirlo: és preciso tener ins-
tintos de hiena para complacerse en destruir la vivienda de las po-
bres aves, que no tienen para defenderla ni el pico del 4guila, ni
la garra de la leona, ni los dientes afilados de la tigre.

La guerra barbara que se hace 4 los pé4jaros en nuestro pais
lleva 4 algunos de los campesinos hasta el extremo de talar los
arboles para que caigan los nidos, perdiendo con el 4rbol una ri-
queza positiva, y hasta una seguridad de atraer la lluvia hécia los
sembrados. Su avaricia pone en un platillo de la balanza los pocos
granos que el péjaro lleva para alimentarse, y no vé, ciego, que
pesan mas en el otro los beneficios que en cambio produce 4 la
agricultura.
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En muchos paises, como en la América del Norte, la nidificacion
artificial ha llegado 4 ser un recreo como en Espafia el de la cria
de plantas olorosas. Alli se construyen nidos de todas formas en
los jardines, en las torres y en las azoteas. La administracion pg-
blica no quiere ser ménos en la competencia, y coloca nidos artifi-
ciales en los 4rboles de los parques y en los que adornan las ave.
nidas y paseos de las grandes poblaciones. Y no sélo da habita-
cion 4 los pajaros, sino que tambien los alimenta, pagando
empleados que 4 ciertas horas del dia les lleven el sustento, y las
aves conocen al hombre que las alimenta, y le rodean y le acosan
con sus caricias porque saben que las lleva en sus manos el gér-
men de la vida, y no los instrumentos traidores de la muerte.

Los pé4jaros que se dirigen 4 las playas americanas no ignoran
que les espera una tierra hospitalaria, unos hombres inofensivos,
una ley que les protege y hasta un nido donde dar rienda suelta,
despues del reposo, 4 los efluvios de amor que poetiza con sus ver-
des galas la primavera.

¢Por qué en Espafia no hemos de imitar la conducta de los ame-
ricanos?

;Cué4ndo aprenderemos 4 respetar el nido?

:Cu4ndo dejaremos de cortar con mano impia el hilo de tantas
existencias que tan utiles son en el porvenir 4 los intereses agri-
colas?

:Qué dafios nos hacen los péjaros para que profanemos con
nuestra safia hasta esos preciosos canastillos tejidos de fibras que
representan las del corazon amante de una madre?

Jost M.* CaLvo.




IMPORTANCIA DEL CULTIVO DE LA VID

Y DE LA FABRICACION DE VINOS EN ESPANA (1).

SENORES:

Innecesario me parece hablar de mi temor al dirigirme 4 perso-
nas tan ilustradas en un trabajo que ha de resultar tan defectuoso
¢ incompleto, que tal vez no sean parte 4 disculpar mi atrevimien-
to ni el deseo de seguir una indicacion de nuestro dignisimo profe-
sor, Gnico que al emprenderlo me anima, ni el de cumplir con un
deber de compafierismo poniéndome al lado de otros alumnos que
desean demostrar cudnto agradecen el carifioso interés con que so-
mos conducidos en este establecimiento hicia la ele\ ada cumbre
del saber.

Yo, sefiores, el ménos digno de todos, €l que ménos ha aprove-
chado las sdbias lecciones por nosotros aqui oidas, fio mucho, tal
vez demasiado, en vuestra benevolencia, y Gnicamente asi me ex-
plico mi osadia al presentar una mala recopilacion de lo escrito
por varios autores sobre un punto elegido por aquello de tener que
ser alguno y apremiar el tiempo.

Ya vereis cudn l€jos estoy de ser como recopilador un Plinio, y
lo que es peor, de poder llegar 4 serlo; pero supla el buen deseo 4
la falta de talento, instruccion y elocuencia al exponer lo que he
tomado de varios autores sobre El cultivo de la vid y la fabricacion
de vinos en Espania.

La vid (vitis vinifera de Linneo), es un arbusto originario del
Asia austral y la tnica planta de la familia de las AMPELIDEAS que
al parecer se encuentra espontdnea entre nosotros, y digo al pare-
cer, porque la vid silvestre 6 Labrusca de Europa parece muy bien,
como dice el Sr. Colmeiro, escapada de los terrenos cultivados.

(1) Discurso leido por D. Antonio del Cafiizo y Miranda en los ejercicios académi-
cos de los alumnos de Agricultura, celebrados en el Instituto del Cardenal Cisneros, de
Madrid.
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Puede por tanto decirse que las AMPELIDEAS habitan entre los tré-
picos y que tnicamente algunas de las doscientas sesenta especies
que sobre poco mds 6 ménos comprende la familia, se encuentran
en Europa cultivadas, siendo Espafa, por su privilegiado clima,
uno de los paises que mds, sino el que mejor se presta 4 dar todo
su desarrollo 4 la m4s importante de todas ellas: la vid.
Corresponde ésta 4 la primera de dos tribus en que Decandolle
dividi6 la familia, 4 saber: Viniferas y Lecaceas, y se distingue de las
demds especies del género por sus tallos sarmentosos 6 trepado-
res, hojas palmado-quinque-lobuladas, sinuado-dentadas, peciola-
das y alternas. Sus flores, que son verdosas, forman racimos com-
pactos, densos generalmente, opuestos 4 las hojas y trasformados
muchos en zarcillos por aborto. El caliz tiene cinco dientes, cinco
pétalos unidos por la parte superior 4 la corola, siendo tambien
cinco los estambres (Pentandria de Linneo) y el estilo corto de es-
tigma bilotada (Orden Monoginia). El fruto es una baya de colora-
cion variable cubierta de una eflorescencia blanca y contiene de
una 4 cuatro semillas rodeadas por una pulpa jugosa y azucarada
en la madurez. Es caulocarpica, florece en Junio y maduran los
frutos en Setiembre. Esto, por supuesto, est4 sujeto 4 las variacio-
nes que por efecto de las condiciones climatolégicas en que la plan-
ta crece, por el cultivo y otras causas sufren ciertas modificaciones,
aunque permaneciendo los caractéres esenciales, y de aqui la infi-
nidad de variedades que podrian citarse de la especie que nos ocu-
pa. Rojas Clemente, en su Ensayo de variedades de la vid, divide és-
tas en dos secciones bastante numerosas, y eso que se refiere sblo
4 las cultivadas en Andalucia y otros puntos de Espaiia, porque
pudieran aumentarse mucho més adicionando las descritas por
Roemer y Schultes y por otros muchos que de esto se han ocupa-
do, reconociendo la gran importancia que para la agricultura en-
cierra el conocimiento de todas ellas. ;Por qué, sefiores, gozan de
tan alta reputacion los vinos de Jerez de la Frontera? ;Podemos
solo atribuirlo 4 la delicadeza y esmero con que son preparados?
¢Podriamos obtener un producto igual, por grandes que fueran
nuestros cuidados al prepararle con uva recolectada en cualquier
vifia de los pueblos inmediatos 4 Madrid? No: y no hay que atri-
buirlo sélo al clima, al poco cultivo, calidad del terreno y escasez
del abono, sino que hay que tener presente que alli emplean como
base principal el fruto de la variedad denominada palomino comun, y
cuando mezclan su zumo con el de frutos de otras variedades, lo
hacen en determinadas proporciones que han aprendido por la ex-
perimentacion, mientras aqui, vendimiando un vifiedo de cinco 6
seis mil cepas, resulta una mezcla de frutos tal, que es imposible
que el més inteligente pueda asegurar qué clase de vino va 4 resul-
tar de la fermentacion de su zumo.
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En esto me refiero 4 lo que sucede en una localidad, 4 mi pare-
cer, muy 4 proposito para el cultivo de la vid y donde pudiera ser
éste, si no de grandes rendimientos para considerarlo importante
para la nacion, porque es una pequena zona, por lo ménos, si para
producir bastante 4 los propietarios que tienen yermos terrenos
que pudieran muy bien utilizar. En la campifia de Alcal4 de Hena-
res hay terrenos calcareos de mucho fondo y permeables, de los
que unos estdn yermos y otros destinados con escasisima utilidad
4 cereales de invierno. Otros sitios hay que oponen alguna dificul-
tad al arado, pero en los cuales se podia cultivar muy bien la vid,
para lo cual es ventajosa la labor 4 brazo. Verdad es que estos ter-
renos estdn divididos y subdivididos al infinito entre los propieta-
rios del pais; pero tambien es verdad que, por lo mismo, los cam-
bios serian sumamente convenientes 4 todos ellos, que lograrian
de este modo aproximarse algo al sistema de granjas, que es el
més conveniente para la agricultura, y resultarian entonces super-
ficies de alguna entidad de esos yermos, que bien explotados, da-
rian de comer 4 algunas familias. Y al decir esto, no hablo sin al-
gun fundamento, porque un labrador de Camarma de Esterules
que obtenia un vino de bastante buena calidad para ser del pais,
y teniendo muy poco vinedo, sacaba de €l bastantes utilidades, y
es logico creer que, consiguiéndose esto con sblo tener un poco
mds cuidado en la preparacion que todos los dem4s, si se uniera
el poseer un vifiedo de alguna importancia y los conocimientos ne-
cesarios para preparar, como la ciencia aconseja, serian los resul-
tados de alguna consideracion.

Ahora bien; yo he hablado sobre lo que sucede en una insignifi-
cante parte de Espaiia, tinica que conozco; ;pero no hay en otras
provincias de Espana, y en nuestra misma provincia, terrenos in-
cultos que pudieran dedicarse al cultivo de la vid? ;Es por ventura
una de esas plantas que exigen grandes cuidados? Para hacer un
plantio, inicamente precisa un desfondo general del terreno 4 40
6 60 centimetros de profundidad, para limpiarle perfectamente,
por lo cual suele practicarse en Agosto, y de aqui el nombre agos-
tado, que la operacion recibe. Sigue luego el marqueo, teniendo en
cuenta que la equidistancia debe ser menor cuanto més favorable
es el terreno para el desarrollo y lozania de la planta, asi como
tambien, cuando se suponga con fundamento, que el rendimiento
ha de permitir labores 4 brazo y concurra tambien la buena calidad
del suelo. Por lo dem4s, la plantacion es sencilla; pues se reduce
4 hacer hoyos entrelargos, en los que se van colocando los sar-
mientos doblados y enterrados todos, excepto un par de yemas que
han de quedar al aire libre en una parte de la planta, 4 la que se
da buena direccion, sujetdndola con una estaca clavada en la tier-
ra, 4 la cual se llama tutor. Hecho el plantio en buenas condicio-
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nes y con las precauciones debidas, puede asegurarse que no se
pierda gran ntimero de plantas, es decir, que no sean muchas las
marras, las cuales tampoco perjudican gran cosa, si como se debe
se ha tenido la precaucion de poner vivero de estaquillas, que pro-
porciona barbados para cubrirlas, en cuyo caso no se notard gran
diferencia en el desarrollo.

La operacion m4s importante despues, es la primera poda, y
las sucesivas hasta formar la cepa.

No puedo, ni es del caso, entrar en detalles sobre el particular;
baste decir, que de los dos sarmientos que al afio se han desarro-
llado, procedentes de las yemas, que al plantar se dejaron al descu-
bierto, hay que elegir el que mejor lo esté para cortarle, dejando
s6lo una pequefia parte con otras dos yemas, haciendo desaparecer
el otro sarmiento con todo lo que del primitivo pueda cortarse. A
los dos afios se conservan dos yemas en cado uno de los dos sar-
mientos que resulten, y practicando lo mismo al tercero en los
cuatro asi obtenidos, proporcionarin éstos ocho, de los que se
conservan los cuatro més préoximos 4 la madera vieja, 4 no ser
que el desarrollo de los otros sea mucho mayor. Dejando en' los
elegidos pulgares de dos yemas, y teniendo siempre cuidado de
separar, con los sarmientos que se desechen, parte del en que se
hallan implantados, se tiene una guia segura para las podas suce-
sivas.

Nada puede decirse en general de la poda despues de formadala
cepa, porque varian mucho los sistemas, segun los paises, y lo
mismo sucede respecto 4 las labores; s6lo si conviene tener pre-
sente, que siendo muy dificil establecer reglas 4 que se puedan
ajustar los viticultores, corresponde 4 éstos observar y hacer un
estudio préctico de lo que produzca mejores resultados en la loca-
lidad en que se explota la vid y 4un en los diferentes puntos de
ellas. La vid es planta que exige poco cuidado, tan poco, que en el
pais que 4ntes mencioné, apenas se acuerdan de las. vifias hasta
que éstas les ofrecen ese sazonado fruto, mostrdndose generosas y
espléndidas con los que no saben premiar ni agradecer sus es-
fuerzos.

En sus despojos dan un combustible muy Gtil para ciertas ope-
raciones, y cuyas cenizas constituyen un excelente abono para
ciertas plantas, entre las que se cuenta la misma vid; sus flores
tienen varias aplicaciones en perfumeria, y es aprovechable la ma-
teria colorante verde de sus brotes; el fruto 4ntes de la maduracion,
presta 4 la medicina un zumo de buenas aplicaciones; ya maduro
es un alimento y hasta medicamento en ciertos casos como laxan-
te; seco es de excelente gusto y tambien presta 4 la humanidad sus
auxilios como pectoral, y por Gltimo, seflores, en las semillas se
encuentra una cantidad de aceite no despreciable.
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Pero esto no es nada en comparacion con los beneficios que al
hombre reporta el producto de la fermentacion alcohélica del zumo
de la uva 6 mosto. Y precisamente, sefiores, es Espafia una de las
naciones que reunen las condiciones m4s favorables para obtener
diversidad de productos; vinos de gran riqueza alcohblica, de agra-
dable gusto y facil conservacion. Es inttil extenderse en esto. ¢No
dice acaso bastante ascender la exportacion al 10 por 100 de lo
producido? Y lo producido no es insignificante, aunque si con re-
lacion 4 lo que ser debiera, si el cultivo de la vid y la fabricacion
del vino se hiciesen en todos los puntos de la Peninsula que 4
ello se prestan con el interés que hoy emplean algunas locali-
dades.

Verdad es que hasta hoy es dificil encontrar, 4 no ser en las po-
blaciones de importancia, personas de bastantes conocimientos que
puedan ir desterrando précticas seguidas por rutina, y que solo se
e\plrcan por un lamentable estado de ignorancia. Por fortuna, y
gracias 4 los sobrehumamos esfuerzos de personas amantes de su
patria, empiézase hoy 4 extender la ciencia con extraordinaria ra-
pidez, semejandose al astro luminoso que convierte con sus dora-
dos rayos en dia claro y apacible la oscura y tenebrosa noche.

Pero veo, sefiores, que me extiendo demasiado y que abuso de
vuestra benevolencia. No puedo, sin embargo, dejar de decir algo
sobre la composicion del mosto y su fermentacion, porque seria
afiadir un defecto més 4 los innumerables que tendra mi pobre tra-
bajo, cuyo encabezamiento enténces seria impropio.

El zumo de uvas maduras contiene en gran cantidad azdcar,
invertido (glucosa y levulosa) en disolucion en agua y materias
albuminosas faciles de convertirse en fermento y actuar sobre
aquélla para trasformarla en alcohol y 4cido carbonico; asi es que,
abandonado dicho zumo por algunos dias 4 15 6 20 grados, se en-
turbia, produciendo gran efervescencia y aumento de temperatura.

Los experimentos de Gay-Lussac demuestran ser necesario el
aire para iniciar la fermentacion; pero esta puede continuar luego
sin su concurso; nétase despues de los fenémenos indicados que
la temperatura desciende, disminuye la efervescencia y aclara el
liquido, depositindose en el fondo de las vasijas ciertas sustancias
y elevandose otras.

Las materias albuminosas se hacen insolubles oxiddndose y
descienden con las sales que estaban disueltas en un liquido acuo-
so y son insolubles en el hidro-alcohélico formado.

La materia colorante azul que reside en la pelicula de la uva
pasa 4 roja por la accion de los 4cidos libres.

Queda en el vino algo de aztcar, no descompuesto, sobre todo
en los vinos dulces, para cuya preparacion se ha empleado uva
muy madura.
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Acido carbénico le contienen s6lo aquellos que como el de
Champagne sufren ya embotellados parte de la fermentacion.

El 4cido sucinico y glicerina, el aldeido, dcido acético, éther
acético, 4cido anéutico, tanino, materias grasas, etc., etc, estan
contenidos tambien en mayor 6 menor cantidad en los vinos.

El tanino procede del escobajo y de las semillas y comunica &
fos vinos aspereza, razon por la cual se efectia hoy su separacion
6 despalillado.

Hoy la fabricacion del vino comprende las operaciones siguien-
tes: vendimia, despalillado, expresion, fermentacion tumultuosa,
trasiego, fermentacion lenta, segundo trasiego, azuirado, clarifica-
cion y crianza del vino en los toneles.

La sola enumeracion de estas operaciones basta para compren-
der lo imperfecto del método de preparacion antiguo, y dun mas
hace explicar el diferente_ resultado, observar como se practican
atn en muchos puntos las. dichas operaciones; s6lo una vendimia
mal dirigida hace de todo punto imposible obtener un producto de
regulares condiciones.

Seria inttil que yo me extendiera m4s sobre el particular hacién-
doos oir cosas que todos mucho mejor que yo sabeis, por haber-
ias leido repetidas veces en autores, cuya instruccion y talento sa-
ben hacerlas agradables, mientras la copia que yo de sus escritos
hiciera, resultaria tan 4rida y desalifiada como todo lo que he teni-
do el atrevimiento de escribir.

Yo os suplico que, como os dije al principio, veais en mi sélo
el deseo de cumplir con indicaciones que yo considero siempre
como mandatos, y eso porque no existe la presuncion que seria
altamente ridicula de creer que habia de resultar este trabajo dig-
no de ser oido por las personas 4 quienes se dirige.—He dicho.
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La berza (Brassica), planta de la familia de las Cruciferas, fué
considerada desde los tiempos més remotos como la primera en
importancia de todas las hortalizas; pero 4 la introduccion de la
patata en Europa le cedi6 su puesto, pasando 4 ocupar el segundo.

Hoy que se han multiplicado prodigiosamente las especies y va-
riedades, se cultiva con ventajas en todos los suelos y climas, y en
todas las estaciones, siempre que se procure elegir variedades ade-
cuadas y estacion 4 proposito para la siembra y trasplante.

Sin embargo, las regiones predilectas de la berza, son en Espa-
fia las del Norte y Noroeste, en que los frios modifican sus propie-
dades desventajosas y en donde reina constantemente una atmés-
fera fresca, que contribuye 4 suavizar y mantener tiernas y flexibles
sus hojas, haciéndolas en extremo aptas para la alimentacion del
hombre. g

Especies y variedades.—Segun el Sr. Boutelou y otros autores de
merecido crédito, todas las especies y variedades de berzas y coles
que se cultivan en la huerta, proceden de la berza silvestre, que
se cria espontdneamente en diversas partes de Espafia, y con ma-
yor abundancia en las costas maritimas, donde es muy alta y ra-
mosa en estado natural.

Los horticulores modernos establecen seis categorias de berzas:
1.%, las que repollan, 6 forman cabeza 6 pella; 2.", las que no repollan,
6 apenas repollan imperfectamente; 3.°, las de tallo relleno; 4.*, las co-
liflores y broculis; 5.%, las de raiz comestible, y 6.%, la col china.

A la variedad de las berzas contribuyen, como en todas las de-
més hortalizas, la calidad de la tierra, el clima, y sobre todo, la
confusion de siembras de diferentes especies en un mismo sitio.
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Primera categoria.—BERZAS QUE REPOLLAN.

Repollo blanco.—El Sr. Boutelou consideraba 4 esta berza como
el origen de todas las demd4s especies de repollo y lombarda culti-
vada. De sus simientes se presenta constantemente tan gran varie-
dad de plantas, que no obstante su semejanza en los caractéres
més esenciales de todas ellas, se nota una diversidad considerable
en su tamaifio, color y hojas. Cultivadas con esmero y separada-
mente de las variedades conocidas, se ha logrado aumentar el ni-
mero de las especies jardineras.

Crece este repollo de 55 4 85 centimetros de altura, siendo sus
hojas de color verde-claro, lisas y enteras; las pencas blancas y
tambien las hojas interiores. El repollo 6 cabeza que forman las
hojas interiores, es algo aplastado, redondo y muy apretado. Pesan
més de 11 kilégramos algunos de los que se logran en Aranjuez,
Valencia, Mircia y Almeria. A veces, es tanta la porcion de hojas
que recargan sobre el repollo, y se hallan tan sumamente apreta-
das, que no queda capacidad para ser contenidas, y ocurre en se-
mejantes circunstancias abrirse el repollo y formar grietas profun-
das en donde penetra interiormente la humedad, y se guarecen
varios insectos perjudiciales, que lo destrozan por el corazon, si no
se corta inmediatamente despues de estallar 6 abrirse. El repollo
blanco es la especie Brassica olerdcea, capitata, alba, de Linneo.

Col repollo grande de hojas lisas, 6 col del soldat.—Se conoce con
estos nombres en Catalufia una berza notable por su porte, rusti-
cidad y condiciones comestibles. Su repollo 6 pella es de los gran-
des, de color blanco, que cierra 6 aprieta mucho y tarda en espigar
6 subir 4 flor. El color de sus hojas es verde ceniza, parecido al de
la coliflor, 6 verde-gay.

Se siembra en todos los meses del afio, y con preferencia en
Mayo, Junio y Julio, para el invierno.

Plantada en buena tierra, su repollo alcanza de 5 4 6 y medio
kilogramos de peso.

Se cultiva en Cataluia hace muchisimos afios, y si bien parece
pertenecer 4 una de las variedades de coles, que llaman Cabus los
franceses, se aviene mucho mejor al clima de nuestro pais que
aquéllas, ofreciendo buen gusto hasta en el verano, mientras que
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Fig. 96.—Repollo grande de Catalufia 6 col del soldat.

las Cabus de Francia s6lo son esquisitas en invierno y terreno
fresco. :

Segun el entendido horticultor Sr. D. J. Nonell, que tiene su
establecimiento de semillas y plantas en Barcelona, calle de Ca-
putxas, nim. 8, y en cuyos jardines de Matar6 se ha criado el
ejemplar que representa la figura g6, esta excelente berza da tan

Fig. 97.—Col-repollo de Navarra 6 de Castilla.
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buenos resultados como en las inmediaciones de Barcelona, en las
demiés provincias de Espaia, debido, 4 su parecer, 4 la rusticidad
que le distingue.

Posee las inapreciabilisimas ventajas de que puede cultivarse lo
mismo por los hortelanos de los grandes centros de poblacion, que \
por los masoveros y labradores de la montafia, que en las regio- \
nes del Norte, Oeste, Centro, Este y Mediodia, en cuyas dos tlti-
mas escasean tanto las variedades propxa% para cultivarse todo [el
aflo y ser tiernas en el verano.

Col-repollo de Navarra 6 de Castilla.—Se cultiva mucho y con
gran éxito en las inmediaciones de Bilbao, bajo el primer nombre,

Fig. 98.—Col tardera de Espafia 6 flamenca.

ofreciendo en su porte mucho parecido 4 la mal llamada Col quintal
de Strasburgo, la més voluminosa que se conoce en Francia. Pero
se distingue bastante en sus condiciones comestibles, muy supe-
riores 4 la variedad francesa.

El ejemplar que representa la figura g7 se ha criado en las huer-
tas del entendido horticultor prictico D. Pedro Urruchurtu, en la
ribera de Deusto.

Se siembra en las margenes de la ria de Bilbao, por Agosto; se
trasplanta de asiento en Noviembre 6 Diciembre, y se recolecta en
Abril y Mayo.

Es planta muy vigorosa, que arraiga mucho y resiste bastante
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Fig. go. Fig. 100,—Col tardera
Col de Saint-Denis. de Vizcaya, 6 Joanet tardia.

el calor. El color de sus hojas exteriores es verde claro; su‘pella 6
repollo, que es blanco.interiormente, no aprieta mucho; pero llega
4 pesar en Deusto de cuatro 4 cinco kil6gramos. Es tierna y de sa-
bor regular, y muy resistente para espigar 6 subir 4 flor.

Se cultiva en la provincia de Soria con el nombre de Col de
Grumo.

Col tardera de Espaiia, 6 flamenca.—Bajo este nombre cultiva
tambien en la ribera de Deusto el Sr. Urruchurtu un excelente re-
pollo, que representa la figura 98, y que es completamente andlo-
go al llamado flamenco.

Fig. 101. Fig. 102.
Col Joanet temprana. Col de Holanda de pié corto.
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Se siembra por Mayo y Junio y se recolecta de Enero 4 Abril,
alcanzando un peso de 6 4 12 kil6gramos cuando se abona mucho
la tierra y se planta de asiento 4 un metro de distancia en todos
sentidos.

Es planta que casi no presenta pié 6 troncho, y que 4 pesar de
arrojar muy poca raiz, resiste mucho el frio. Sus hojas exteriores
ofrecen color verde claro; la cabeza 6 pella es blanca interiormen-
te. muy achatada y apretada y de buen gusto; su flor es amarilla.

Col de Saint-Denis.—Con el mismo nombre que lleva en Francia,
cultiva hace mucho tiempo en Deusto el Sr. Ugruchurtu la pre-
ciosa variedad que representa la figura gg.

Aunque esta berza se siembra en Francia por el mes de Agosto
y en Mayo para obtener repollos de invierno, se siembra en Viz-
caya por el mes de Marzo y se trasplanta en Mayo, para recolec-
tarla de Agosto 4 Octubre. Se traspone 4 distancia de 70 centime-
tros unas de otras.

La hoja es lisa y bastante gruesa, su pella muy gruesa tambien
y en forma de bola, es blanca y tierna, pero muy apretada y de
peso de 4 4 7 kilbgramos, la altura del tallo se eleva 4 unos 53
centimetros, y su flores amarilla; el pié 6 troncho es bastante corto.

Esta berza, que resiste mucho el calor del verano, 4 pesar de su
origen, es una de las més tiernas y de mejor gusto.

Col tardera de Vizcaya 6 Foanet tardia de los franceses.—Tambien
cultiva en Deusto hace mucho tiempo el Sr. Urruchurtu la exce-
lente variedad figura 100, que los franceses conocen con los nom-
bres de col Foanet, col Fannet, col de Genille y col repollada de Angers,
que pertenece 4 la especie Cabus.

Su hoja es muy gruesa, pequefia y redonda, de color verde-
oscuro; su repollo, que llega 4 pesar de 4 4 5 kilégramos, es blan-
co, aplastado y apretado; su flor amarilla y su pié 6 troncho bas-
tante largo.

Se siembra en las inmediaciones de Bilbao por Junio, y se tras-
planta de asiento 4 mediados de Julio 6 Agosto, 4 distancia de 70
centimetros en todos sentidos, como la anterior.

Siente mucho el frio y las lluvias prolongadas, por lo que se pre-
fiere sembrarla en primavera, més bien que en otofio.

Col Foanet 6 Nantesa temprana.—Excelente variedad para el cul-
tivo, de pella aplastada tambien, y tan temprana como la col de
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York, que prospera en todas partes, 4un en los climas meridiona-
les. Por su porte corresponde 4 las variedades pequefias, y ha sido
introducida recientemente en el comercio, por Mr. Vilmorin. (Véase
la figura 10I.

Col holandesa de pié corto 6 fina de Holanda.—Hace mucho tiempo
que se viene cultivando en las inmediaciones de Bilbao esta rica
berza; pero renovando la semilla en todas las siembras con la que
se trae de Holanda, porque la del pais degenera.

Se aproxima mucho por su forma 4 la de Saint-Denis, aunque es
ménos robusta y su hoja lisa, de un verde-sombra, con muchas
venas blancas, su repollo es redondo, blanco y bastante grande,
pues llega 4 pesar en Deusto, desde 7 4 12 kilbgramos; su tallo
floral alcanza la altura de 84 centimetros; su pié 6 troncho es su-
mamente corto y con muy poca raiz, como se ve en la figura 102,
dibujada sobre un ejemplar de la huerta del Sr. Urruchurtu, en Ia
ribera de Deusto.

Se siembra en este punto por Agosto y Setiembre, se trasplanta
de Noviembre 4 Marzo, para disfrutar su pella de Junio & Agosto.
Las siembras practicadas de Mayo 4 Junio en Deusto han dado
muy mal resultado, porque no han resistido el frio-del invierno.

Es una excelente variedad, especialmente para los climas del
Norte.

Dieco NAVARRO SOLER.




PROYECTO DE UN BANCO AGRICOLA EN SALAMANCA -

La Junta directiva del Circulo Agricola, incansable en su deseo
de aliviar la situacion que atraviesan las clases productoras de la
provincia, y atenta al desarrollo de la riqueza agraria, ha querido
garantizar la existencia del naciente Banco Agricola, y 4 este efecto
confi6 el estudio correspondiente 4 nuestro compaiiero D. Ciriaco
Rodriguez Martin, que 4 su competencia en este género de asun-
tos une un excelente deseo y un amor 4 nuestra Asociacion que
nunca sera bastante encomiado. '

La siguiente exposicion 4 las Cértes es el fruto de sus trabajos,
que en esta ocasion como en tantas otras ha merecido la aproba-
cion undnime de la Junta, que agradece como agradecerdn todos
los socios del Circulo los esfuerzos y cooperacion de nuestro ilus-
trado compaiiero.

Esta exposicion, cuando vea la luz el presente ntimero, habra
sido remitida 4 nuestro consécio el activo diputado 4 Cértes don
Fermin Hernandez Iglesias, que atentisimo como siempre con
el Circulo, ha ofrecido presentarla sin pérdida de tiempo en el Con-
greso y defenderla si es preciso con su elocuente palabra.

Confiamos en que los demé4s sefiores diputados y senadores de
esta provincia, 4 los que nos permitimos recomendarla, la tomarén
bajo su proteccion teniendo en cuenta el fin patriético que persigue
el Cireulo al darla curso, la justicia de su demanda y los beneficios
que con su aprobacion han de tocar los labradores salmantinos.

(1) Véase la pag. 461 de este tomo.
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A LAS CORTES.

El Circulo Agricola Salmantino, cumpliendo la noble mision que
se ha impuesto de proteger y fomentar los intereses de la clase
agricola, de cuya prosperidad pende la grandeza de nuestra patria,
haciendo uso del derecho de peticion que le concede el art. 13 de
la ley fundamental del Estado, tiene el honor de dirigirse 4 las
Cortes de la nacion espaiola, solicitando que se dignen someter 4
su sébia € ilustrada deliberacion el adjunto proyecto de ley sobre
concesion de los beneficios dispensados 4 los pésitos publicos, al
«Banco Agricola» creado por esta Sociedad, suplicdndolas respetuo-
samente se sirvan prestarle su aprobacion.

Deciase en el luminoso predmbulo del proyecto de ley presen-
tado 4 las Cortes en 16 de Abril de 1855, sobre fundacion de Ban-
cos territoriales 6 hipotecarios, que «el fomento de la agricultura es
una de las principales atenciones de los legisladores.»

Con efecto, en una nacion como la nuestra, eminentemente
agricola, nada debe ofrecer tanto interés al poder legislativo como
el fomento de esa industria, que es el fecundo manantial de donde
brota la riqueza piblica. Comprendiéndolo asi, se han emprendido
y realizado una série de reformas que han venido 4 remover paula-
tina y gradualmente la mayoria de los obst4culos que impedian el
que pudiera prosperar y desarrollarse. Resefiar las modificaciones
hechas en nuestra legislacion rural, durante los Gltimos cincuenta
anos, y manifestar, siquiera fuera muy 4 la ligera, el lastimoso es-
tado en que se hallaba la agricultura espafiola 4 fines del siglo pa-
sado y 4 principios del actual, para deducir la situacion relativa-
mente progresiva en que hoy se encuentra, fuera tarea demasiado
prolija. Baste decir que, gracias 4 esas reformas, el cultivo agricola
se ha extendido de una manera prodigiosa, y que un activo movi-
miento ha sustituido 4 la apatia y postracion en que por largo
tiempo permaneci6 la clase labradora; movimiento que es secun-
dado por el poder legislativo y por el Gobierno, y 4 cuyo impulso
es de esperar que se eleve nuestra agricultura al grado de prospe-
ridad 4 que debe llegar por las privilegiadas condiciones de nuestro
suelo y de nuestro clima.. Pero para que esto se consiga es indis-
pensable que esas reformas y ese movimiento espont4neo sean
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completadas y favorecido con la fundacion de instituciones que

suministren 4 los labradores el capital que necesitan para dar im-

pulso 4 su industria y para emprender mejoras. Remover las trabas

puestas al libre desenvolvimiento de la agricultura y difundir la

ilustracion agronémica por todas partes, es dar un gran paso en

la senda del progreso de esa industria.

Mas para obtener resultados précticos inmediatos, es preciso
que 4 las reformas legales y 4 la difusion de los conocimientos Gti-
Jes para los labradores, siga muy de cerca el esparcimiento de ca-
pitales metdlicos por las poblaciones agricolas en la proporcion
debida con el capital fijo con que cuenta la agricultura y en condi-
ciones favorables para ser utilizados con algun beneficio. Poco
ser lo que habra de conseguirse con las conferencias agricolas,
si no se proporciona al labrador dinero para emplear jornales, com-
prar miquinas, hacer ensayos, emprender plantaciones y para po-
der aplicar 4 su industria los adelantos que se le inicien por los
hombres de ciencia. El rapido progreso que la agricultura ha ad-
quirido en otros paises se debe tanto 6 més que 4 la instruccion
agronbmica, 4 la facilidad que tienen los labradores de proporcio-
narse capital metalico por un modico interés. Espafa no lograra
obtener fecundos resultados de ese beneficioso movimiento iniciado
en la industria agricola, si no se logra redimir & las poblaciones
agricultoras de la tirania de la usura, y para operar esa salvadora
trasformacion, es preciso fundar establecimientos de crédito y pres-
tar paternal proteccion 4 las personas y sociedades que los creen.

Vislumbrada esta idea por nuestros hombres de Estado, 'se insi-
nué, mucho tiempo hace, la necesidad de fundar Bancos territoriales
en todas las regiones agricolas de Espafia. Pero la dificultad de reu-
nir capitales para ese objeto ha hecho vacilar 4 todos, si bien se ha
conseguido ya la instalacion de un Banco hipotecario, fundado por
el concurso de todos los partidos politicos, despues de una larga y
laboriosa gestacion, al cual se ha concedido el privilegio de ser
tnico en su clase y el derecho exclusivo de emitir cédulas hipote-
carias. Con la creacion de este establecimiento, los labradores pro-
pietarios tienen facilidad de proporcionarse el capital metélico que
necesiten, con un interés moderado y en buenas condiciones. Mas
en la industria agricola, la propiedad y el cultivo son dos cosas in-
dependientes; porque no todos los labradores son duefos del terreno
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que labran 6 explotan. El mero agricultor necesita, como el labra-
dor propietario, capital metélico para sostener y fomentar el cul-
tivo; y careciendo de bienes raices para prestar la garantia hipote-
caria sobre que descansa el crédito territorial, no le es dable pedir
dinero al Banco hipotecario. Pudiendo ofrecer solamente como
garantia de los préstamos que se le hagan las utilidades probables
que el cultivo le reporte, sélo estd 4 su alcance el proporcionarse
capital 4 préstamo, bajo una garantia personal y mediante su hon-
radez. Los establecimientos que pueden suministrar capital al cul-
tivador, son los Bancos agricolas, cuya creacion en Espafia sera
dificil si no surgen, como el fundado por el Circulo, de la asociacion
libre y esponténea de los propietarios y labradores de una comarca,
que con noble patriotismo organicen el crédito agricolay y sélo po-
drin sostenerse, dispensdndoles los beneficios de que gozan los
pésitos ptiblicos, en cuya virtud no satisfacen tributacion de nin-
guna clase, disfrutan del privilegio de ser pagados con preferencia
4 todo acreedor, excepto al fisco, usan papel sellado de la clase y
precio que fija la legislacion especial por que se rigen, y se les pres-
ta, en fin, una justa proteccion, sinla cual no hubieran podido al-
canzar la vida secular que refleja su brillante historia. No 4 otra cosa
aspira este Circulo, ninguna otra proteccion demanda para el Banco
Agricola que ha fundado, y que ser4 el primero que ha de funcio-
nar en nuestra patria, llenando un inmenso vacio sentido por todos
y superando las dificultades que han encontrado cuantos han pen-
sado en la creacion de estos establecimientos.

El Circulo Agricola Salmantino, al solicitar del poder legislativo
que se equipare el establecimiento de crédito agricola que ha
creado 4 los pésitos pablicos, dispens4ndole los mismos beneficios
de que gozan éstos, no solamente se funda en que el fin que se
propone con aquél es idéntico el de los pésitos, y en la perfecta
analogia que hay en su organizacion y modo de funcionar, sino
que se apoya tambien en las promesas hechas por el Gobierno en
diversas épocas, de dispensar 4 esta clase de establecimientos, bien
se funde por los ayuntamientos 6 por asociaciones particulares
consagradas al fomento de la agricultura, los beneficios y privile-
gios especiales que necesiten para sostenerse. No puede dudarse
que un establecimiento de crédito que ha de funcionar sin exigir 4
los deudores otra garantia més que la personal, necesita gozar de
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ciertos privilegios para poderse conservar. Si 4 los positos publi-
cos no se hubieran dispensado los privilegios y exenciones que les
otorga la legislacion especial por que se rigen, no hubieran logrado
conservarse por mucho tiempo. Logico es que el Banco Agricola
fundado por este Circulo, sin proposito de especular, como consta
en el Reglamento que adjunto se acompana, y s6lo para favorecer
4 los labradores menesterosos, se les preste la misma proteccion
que 4 esos piadosos y antiquisimos establecimientos, méxime
cuando el capital con que empieza 4 funcionar procede de presta-
ciones gratuitas hechas por los sécios al Posito que cred 4 poco de
haberse fundado esta Sociedad, y cuando, en realidad, la nueva
institucion es ese mismo posito, cuyas existencias en especie se
han de convertir, al ser reintegradas, en valores metalicos equiva-
lentes. Las disposiciones publicadas por el Gobierno excitando 4 la
formacion de Bancos agricolas, reflejan bien que el proposito de
aquél ha sido siempre conceder 4 esos establecimientos gracias
especiales, que aseguren su conservacion y prosperidad. Asi lo
patentiza, entre varias otras, la 6rden de la regencia de 30 de
Setiembre de 1841. Reconociendo el Gobierno la conveniencia de
crear esos establecimientos para el fomento de la agricultura y de
la ganaderia, y en la imposibilidad de fundarlos con capitales per
tenecientes al Estado, excit6 en la 6rden citada 4 los jefes politi:
cos, sus delegados en las provincias, 4 que exhortasen 4 los labra-
dores y propietarios 4 la formacion de Bancos agricolas de socorro,
concediéndoles algunas gracias, tales «como no pagar contribucion
de ninguna especie por sus capitales 6 acciones, disponiendo «que
interin el Gobierno proponia 4 las Cortes las leyes que m4s opor-
tunas parecieren, en las reclamaciones, actuaciones y puntos con:
tenciosos que ocurrieran en los Bancos, se siguiera la legislacion
que regia en los Pésitos, conociendo en segunda instancia las
Audiencias del territorio, observdndose los tramites breves que
prevenia dicha legislacion;» y finalmente, se remiti6 4 los jefes
politicos copia de las bases propuestas por la Comision de Ban
cos de labradores, con el objeto de uniformar los establecimien-
tos de esa clase que se creasen en las capitales de provincia y demds
pueblos de la monarquia.

Consecuente el Gobierno con las indicaciones hechas en esa 0r-
den, consigné en la instruccion que, por real orden de 26 de Ent-
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ro de 1850, mandé observar 4 los gobernadores de las provincias
para el fomento de los intereses morales, intelectuales y materiales
del pais, las siguientes lineas, dignas de ser copiadas literalmente:
«Otro de los obsté4culos que la agricultura encuentra para su des-
arrollo es la falta de capitales. Sin éstos son imposibles las gran-
des empresas, esos pensamientos que realizados cambian Ia faz de
un territorio. Pero no s6lo carecemos de capitales, sino que el la-
brador no tiene siquiera lo suficiente para perfeccionar sus produc-
ciones, conservarlas y no expenderlas 4 vil precio. El atraer los
grandes capitales no estd en los medios de los gobernadores: el
Gobierno mismo ha de luchar con dificultades graves para conse-
guirlo; pero no le arredran, y trabajard sin descanso en esta obra,
que ha de ser la de nuestra regeneracion material, si acierta 4 con-
seguirlo. No sucede lo mismo con esos pequefios capitales que pue-
den muy bien proporcionar los Bancos agricolas que la autoridad de-
be procurar establecer en las provincias, Y para lo que el Gobierno le
prestard su decidido apoyo.

Este espiritu resulta en otras disposiciones, que fuera enojoso
citar. No cabe duda alguna de que el Gobierno ha estado siempre
dispuesto 4 proteger la creacion de Bancos agricolas, dispenséndo-
les gracias y privilegios que aseguren su conservacion; y en el pro-
yecto de Cédigo rural presentado 4 las Cortes por el diputado sefior
Danvila, en 27 de Abril de 1876, no solamente se hace notar la
falta de estos establecimientos en Espaia, instalados en muchas
naciones del Norte, Alemania y Francia, y se encomia su impor-
tancia, sino que se consagran 4 tan Gtil institucion los articulos
1.126 al 1.137 4mbos inclusive, en los que se sustenta Ia liber-
tad de creacion de esos establecimientos por cualquier particular, se
destina 4 la fundacion de los que podemos llamar municipales, los
capitales y existencias delos Pésitos, el valor de las inscripciones in-
transferibles de los pueblos, por el 8o por 100 de los bienes de pro-
pios, el sobrante del presupuesto municipal y el producto de los
bienes de aprovechamiento comun; consignando prescripciones
tan oportunas como la de que todas las cuestiones que se susciten
entre los Bancos agricolas y los labradores se resuelvan en juicio
verbal ante los jueces municipales, cualquiera que sea su impor-

tancia, con apelacion al juzgado de partido, cuya resolucion causa-
14 estado.
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Reconocida por todos la importancia de estos establecimientos,
cuya creacion ofrece mayores dificultades que la de los Bancos ter-
ritoriales, nacidos en Suecia, propagados despues en gran parte de
Alemania, Rusia, Francia, Bélgica y otras naciones, inclusa Espa-
fia: fundados unos por accionistas propietarios en interés propio,
por sociedades de capitalistas con el fin de obtener lucro los otros,
y creados algunos por los gobiernos de varios paises, preciso es fa-
vorecer con acertadas disposiciones la creacion de estas institucio-
nes de crédito personal, destinadas al socorro de los que por falta
de bienes raices no pueden recurrir al crédito hipotecario 6 territo-
rial. Preciso es concederles los beneficios, gracias y privilegios de
que gozan los establecimientos similares, 6 sean los positos publi-
cos; beneficios que sin ser gravosos al Estado, asegurarin la vida
de estas instituciones, llamadas 4 promover y 4 efectuar la regene-
racion econémica de nuestra querida patria. Eximir de tributos al
establecimiento de crédito fundado por este Circulo, es aplicar la
legislacion vigente sobre contribucion industrial, en la que stlo se
someten al pago los Bancosy sociedades en que se repartan utilida-
des liquidas 4 los accionistas, y en la que se elimina de aquél las
Cajas de Ahorros y Montes de Piedad, cuyos beneficios se acumu-
len, como han de acumularse los de este Banco al capital, para des-
tinarlos 4 nuevos préstamos, y 4 fin de acrecentarlo. Conceder 4
este establecimiento el privilegio otorgado 4 los positos por la
ley 7.%, titulo 20, libro 7.° de la Novisima Recopilacion, para que sea
pagado con preferencia 4 todo acreedor, excepto al fisco, es aplicar
por razon de analogia la misma Jegislacion y asegurar la conserva-

sin esa gracia no podria adquirir larga vida.

cion del mismo; porque
Libertarle de usar papel sellado de otro valor distinto del que usan
de reintegro y libros de contabili-

los positos en sus obligaciones
dad, es asimilar dos instituciones analogas. Por tltimo, dispensar-

le los beneficios de la defensa por pobre, es otorgarle una gracia
e ha concedido 4 todos los establecimientos benéfios, entre
los cuales figuran los positos. Tales son las consideraciones ¥y
fundamentos sobre que descansa el adjunto proyecto de ley, cuya
aprobacion solicita encarecidamente este Circulo al poder legis

que s

lativo.
Salamanca 2 de Abril de 1880.
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PROYECTO DE LEY.
A QUE SE CONTRAE LA ANTERIOR EXPOSICION.

Articulo 1.° Se otorga al Banco de labradores creado por el
Circulo Agricola Salmantino, con la denominacion de Banco Agricola,
los beneficios y privilegios que las disposiciones legales vigentes en
la actualidad dispensan 4 los pésitos publicos.

Art. 2.° En virtud de lo dispuesto en el articulo anterior, dis-
frutara dicho establecimiento de crédito los beneficios siguientes:

1.° El de usar en todos los libros de contabilidad que debe te-
ner, segun su reglamento, papel del sello 11.°, el cual usara tam-
bien en las obligaciones de reintegro de los préstamos que haga.
En el libro de actas de sesiones usard papel de peseta.

2.° El de litigar en concepto de pobre, estando exceptuado de
intentar la conciliacion 4ntes de promover un juicio.

3.° El de no pagar ninguna clase de tributos.

Art. 3.° Como consecuencia del privilegio que se otorga 4 este
establecimiento en el art. 1.° de esta ley, tendra el derecho de pre-
lacion que la ley 7.*, titulo 20, libro 7.° de la Novisima Recopila-
cion concede 4 los pbsitos publicos, para ser pagado preferente-
mente 4 todo acreedor, excepto el fisco y los acreedores que tengan
constituida 4 su favor hipoteca expresa, especial y determinada.

Art. 4.° Se declaran supletorias y complementarias de esta ley
las disposiciones por que se rigen actualmente los positos pablicos,
conforme 4 las cuales se resolveran las dudas que surjan y los ca-
sps no previstos.

Salamanca 2 de Abril de 188o.

ESTATUTOS

DEL

CIRCULO AGRICOLA SALMANTINO.

Tituro I.

Articulo 1.° El Circulo Agricola es una reunion que tiene por
objeto el conocimiento y reciproco auxilio de los asociados con el
desarrollo 4 la vez de la industria agricola y pecuaria de la pro-
vincia.,
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Art. 2.° Para llenar los fines de su instituto, adoptari todos
los medios que la misma considere mas oportunos, y entre otros:

1. Montar un local que sirva de domicilio 4 la Sociedad, cen-
tro de sus reuniones. _

2.° Creard una Revista 6rgano de la Sociedad, subdividida en
4 secciones: 1.% parte doctrinal sobre agricultura y ganaderfa:
2." disposiciones administrativas, con sus comentarios de aplica-
cion: 3.” anuncios de ventas, arriendos y demis; 4.* mercados na-
cionales y extranjeros.

3.° Fundacion de una biblioteca.

4.° Depbsito de semillas sementales.
5.° Idem de maquinaria agricola.

6.° Campo de experimentacion, ensayo y cultivo.

7.° Establecimiento de citedras y certdmenes publicos sobre
las materias de su instituto.

8. Granja modelo tan pronto como sea posible.

9.° Exposiciones anuales con premios en metélico, y nombra-
miento de sécios de mérito.

10. Creacion de un Banco Agricola hipotecario sobre la base
de la propiedad y del crédito, y si fuere posible por la conversion
del pésito.

I1. Reorganizacion de la Asociacion General de Ganaderos.

I2. Seccion benéfica de mutuo auxilio y seguros de productos.

Art. 3.° La Sociedad Circulo Agricola se fraccionard en tantas
secciones como sean los distintos objetos de su institucion, sin que
los asociados que formen parte de una seccion puedan ser emplea-
dos en trabajos de otra, sino cuando consientan en ello esponti-
neamente.

Art. 4.° Por de pronto el Circulo Agricola tendrd una seccion
de propiedad, otra de agricultura, otra de ganaderia y otra de re-
daccion de la Rewvisia.

Art. 5.° Esta Sociedad se regird por una Junta central directi- -

va y por comisiones locales alli donde fuere conveniente el crearlas.
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Tituro II.—De los sécios.

Art. 6.° La Sociedad se compondra: de sécios activos, hono-
rarios y de mérito.
Art. 7.° Corresponderdn 4 la clase de los primeros los que
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contribuyan al sostenimiento de la Sociedad con sus trabajos y
satisfagan la cuota anual que se designe.

Art. 8.° Seran sécios honorarios los que sin coadyuvar perso-
nalmente 4 los fines de la Sociedad, contribuyan con su cuota
anual.

Art. 9.° Serén del propio modo sécios de mérito los que de-
clarados tales con relevacion del pago de cuota levanten los traba-
jos que la Sociedad les encomiende.

Art. T0. Puede ser sbcio activo todo labrador, ganadero 6 pro-
pietario de fincas risticas de la provincia 6 los hijos de ellos, va-
rones, mayores de 20 afios, y con domicilio dentro del territorio
que abarca la asociacion.

Art. 11. Para ser admitido sbcio, basta la presentacion del
mismo suscrita por dos sbcios si mereciesen la declaracion de tal
por la Junta Directiva en votacion secreta y por mayoria de votos.

Art. 12. Son sécios honorarios y podréan serlo todas las perso-
nas de cualquier sexo que sean, residentes 0 propietarios de esta
provincia que manifiesten su adhesion al Circulo y paguen su cuota
anual puntualmente.

Art. 13. Sécios de mérito con relevacion de cuotas, podran
serlo los sbcios activos, que presten un sefialado servicio al Ciren-
lo, alcanzando por ello la declaracion de tales por acuerdo de la
Junta Directiva, tomado por las tres cuartas partes de votos de la
misma, y lo serdn, ademds, los que alcancen esta recompensa €n
las Exposiciones y certdmenes publicos si en el programa para unas
y otros se hubiese asi prevenido.

Art. 14. Los sdcios, tanto activos, honorarios, como de méri-
to, tendran voz y voto en las Juntas asi ordinarias, como extraor-
dinarias.

Art. 15. Todo sécio es libre de dejar de pertenecer al Circulo,
cuando lo tenga por conveniente, pero cubriendo antes la cuota
anual que esté prevenida para el levantamiento de las cargas so-
ciales.

Art. 16. Por ahora se sefiala la cuota de 4o rs. anuales por
socio.

TituLo III.—Del régimen de la Sociedad.

Art. 17.  El Circulo Agricola se regiré por una junta Directiva, y
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en su caso, por comisiones locales, segun y en la forma que des-
pues se dird.

Art. 18. La Junta Directiva se compondr4 de un presidente,
un tesorero, un contador y un secretario con sus respectivos vices,
y ademds 20 vocales de los sbcios activos.

Art. 19. Serdn, ademds, miembros natos de la Junta, si son
socios del Circulo, los ingenieros de montes, agrénomos y de mi-
nas adscriptos 4 esta provincia.

Art. 20. Corresponde al presidente: 1.° Firmar con el secre-
tario los titulos que expida la Sociedad. 2.° Convocar y presidir
toda clase de Juntas. 3.° Hacer conservar en ellas el 6rden y
las pricticas de una buena discusion. 4.° Representar al Circulo
Agricola en todos los actos que no se requiera la comparecencia
integra de la Junta Directiva. 5.° Adoptar los acuerdos de cardcter
urgente, dando cuenta de ellos en la primera Junta.

Art. 21. Los cargos de tesorero y contador tendrdn las facul-
tades y deberes que una buena contabilidad exige.

Art. 22. El secretario tendr4 4 su cargo: 1.° La custodia del
archivo, biblioteca, y en su caso depésitos de la Sociedad. 2.° Fir-
mara con el presidente las actas y comunicaciones sociales. 3.° Lle-
varé la lista y registros de los nombres de los sécios. 4.° A fin de
afio extenderd una Memoria del ejercicio social en todas las esferas
sobre que éste haya girado.

Art. 23.  Los vices representan respectivamente iguales funcio-
nes que las de sus representados por ausencia 6 incapacidad.

Art. 24. Todos los cargos de la Junta Directiva durarin por lo
ménos un afio, siendo potestativo en los que los desempefian acep-
tar 6 no la reeleccion en caso de hacerse.

TituLo IN.—De las Funtas.

Art. 25. - Las Juntas ordinarias se celebrardn cuando ménos una
vez por mes, y siempre, ademdés, cuando el presidente lo estima--
re oportuno, y tres socios de la Junta Directiva lo reclamen por es-
crito al presidente.

Art. 26. Las Juntas generales ordinarias tendrdn lugar una so-
la vez en el afio, en el domingo tltimo del mes de Febrero: las ex-
traordinarias, siempre que la Directiva lo estime procedente, 6 que
diez s6cios lo solicitaren en comunicacion escrita 4 la Directiva.
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Art. 27. Las Juntas ordinarias se convocarin con dos dias de
anticipacion, y las extraordinarias con diez dias.

Art. 28. En unas y otras ser4 acuerdo el voto de la mitad mAs
uno de los concurrentes. Y estos acuerdos no podran revocarse, si-
no por otros tomados en Junta por mayor ntimero de sbcios que
los que concurriesen 4 tomar parte en el punto derogado.

Art. 29. Las comisiones locales, caso de crearse, se ajustardn
en un todo 4 las precedentes reglas, dependiendo la validez de sus
acuerdos de la aprobacion de la Junta Directiva.

Art. 30. Ser4 de la competencia de las Juntas generales: 1.° El
examen de las cuentas sociales. 2.° Determinar las bases bajo las
cuales han de celebrarse las Exposiciones, concursos y certimenes
publicos. 3.° Redaccion y reforma de los reglamentos del Circulo.
4." Aprobacion de las Memorias anuales de la Sociedad. 5.° Nom-
bramiento de s6cios para la Junta Directiva. 6.° Aprobacion y dis-
cusion de todos los asuntos que la Directiva se sirva llevar 4 su co-
nocimiento.

TituLo V.—De las secciones especiales.

Art. 31.  Cada seccion se compondrs de un presidente, tres vo-
cales y un secretario de su seno.

Art. 32. Estas secciones funcionarin de una manera andloga
4 la establecida para el régimen de la Junta Directiva.

Art. 33.  Antes de finalizar el afio el Secretario de cada seccion
pondr4 en mano del secretario de la Junta Directiva una pequefia
Memoria, resimen de los trabajos de su seccion.

TituLo VI.—De las dependencias de la Sociedad.

Art, 34. El archivo-biblioteca, depésito de experimentacion,
granja modelo, Banco Agricola y otros ramos 4 que pudiera hacer-
se extensiva la asociacion del Circulo, se regirdn por reglamentos
especiales.

Tituro VII.—De los fondos de la Sociedad.

Art. 35. Los fondos sociales se compondrédn: 1.° De las cuotas
anuales de los sbcios. 2.° Del importe de la suscriccion 4 la Revista.
3.° Del producto de la venta de semillas, sementales é instrumen-
tos de labor. Y 4.° De los donativos hechos 4 la Sociedad.




554 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

Titruro VIIT.—De los dependientes del Circulo.

Art. 36. Por ahora todos los cargos de 1a Sociedad son gratui-
tos, excepto el de un escribiente que levante los trabajos materia-
les de la secretaria, dotado con 8 rs. diarios, y un portero con 6.
Si la Directiva lo creyese necesario,*podrd encargar trabajos ex-

traordinarios 4 otros empleados, retribuyéndoles prudentemente.

TituLo IX.—Disposiciones transitorias.

Art. 37. El Circulo Agricola Salmantino procederd 4 su consti-

tucion definitiva en el momento que el nimero de sus asociados

llegue 4 100.
Art. 38. Entre tanto la Junta interina encargada de la redac-

cion de este proyecto de estatutos puede proceder & practicar los
preliminares de la constitucion, tanto en cuanto 4 la busca y ar-
riendo del local, cuanto 4 la publicacion de la Revista y recibimien-
to de sus suscriciones 6 adhesiones.

Art. 39. Aprobado que sea este reglamento, se procederd al
nombramiento de Junta Directiva definitiva, entrando en sus fun-

ciones tan luego como llegue el caso de haber las 100 suscriciones

indicadas.

Art. 40. Desde este momento se considerard un mérito en los
sécios fundadores por cuyo conducto se hubieren allegado mayor
ntmero de adhesiones 4 la Sociedad, de lo cual se tomard por se-
cretarfa el acta necesaria.

Finalmente. En el inesperado caso de disolucion de es-
su haber en efectos se subastard en

y reducida 4 metdlico se adjudicara sueldo & li-

Art. 4T.
ta Sociedad Circulo Agricola,
publica licitacion,
bra entre todos los socios.

(Se continuard.)
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VII.
PARASITOS DEL AZUCAR.

Aparte los fermentos que producen la fermentacion alcohélica
del mosto de la uva, en la forma que ya dejamos indicada en el
articulo I, al ocuparnos en las Generalidades sobre las enfermedades
de los vinos, cuyos fermentos, segun enténces vimos, son pardsitos
del aztcar en dicho mosto contenido, existen otros parésitos de
este mismo azdcar que nos importa especialmente conocer y estu-
diar, puesto que son causa de algunas enfermedades, entre las que
figura la generalmente conocida con el nombre de ahilamiento 6
grasa del vino. Los fermentos alcohélicos no deben ser tenidos en
cuenta por nosotros en este momento, 4 pesar del titulo que lleva
el presente articulo, porque cualesquiera que sean las circunstancias
en que obren, nunca producen en el acto de su desarrollo enferme-
dad propiamente dicha, esto es, alteracion profunda en los princi-
pios constitutivos del vino; pero esto no obsta para que tengamos
que decir algo sobre ellos al ocuparnos de los defectos de los vinos,
para cuya ocasion aplazamos hacer sobre dichos fermentos algunas
consideraciones al efecto.

Los parésitos del alcohol, hemos visto que funcionan sobre la
superficie de los vinos, razon por la que es en extremo fAcil exa-
minar su desarrollo y observar el momento €n que empiezan 4
ejercer su accion nociva. Los del azucar, lo mismoe que todos los
otros que nos faltan que estudiar, obran en el seno del caldo, cuando

e S

(1) Véase la pag. 426 de este tomo.
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fio en el fondo mismo de la vasija que 4 éste contiene; y de aqui,
el que muchas veces no se perciban sus efectos, sino cuando ya
han llegado 4 un limite extraordinario de desarrollo, quizis cuan-
do ya el mal no tiene remedio.

El Sr. Blondlot admite la hipétesis de que existe un parésito del
azticar, capaz de desdoblar el contenido en un vino en 4cido acético,
lo cual seguramente no tendria nada de particular, si se reflexiona
que el aztcar de uva 6 glucosa contiene los elementos de tres mo-
léculas de dicho 4cido acético (1). Si esto fuera cierto, tendriamos,
que un vino podria acetificarse en condiciones diversas de la aceti-
ficacion por medio del Mycoderma acetr; pero esto no pasa hasta
ahora de ser una hip6tesis, por mas que sea muy digna esta cues-
tion de ser estudiada, sobre todo, en aquellos puntos en que el cal-
do suele avinagrarse ficilmente despues de embotellado.

En la sesion celebrada el dia 26 de Julio del presente ano por la
Academia de Ciencias de Paris, present6 el Sr. Boutroux una nota,
en que se dice que un fermento idéntico al que produce la reaccion
que acabamos de indicar, esto es, la conversion del alcohol en 4ci-
do acético, puede producir tambien la oxidacion del aztcar del
vino y convertirlo en 4cido gluconico. El Sr. Boutroux afirma,y
nosotros le dejamos toda la responsabilidad de sus afirmaciones,
que sembrando el mismo organismo fermento, en un medio saca:
rino, produce el 4cido glucénico, y, sembrado en un medio alcoht-
lico, produce el 4cido acético, solo que existiendo, segun el mismo
sefior, varias especies de Mycoderma aceti, no se atreve 4 asegurar
si todas estas especies son igualmente capaces de producir el ex-
presado 4cido glucénico.

No nos inspiran la mayor confianza estos trabajos del Sr. Bou-
troux, porque ya en 1878 presenté otra nota 4 dicha Academia
de Ciencias de Paris, en que hablaba de la misma oxidacion del
aztcar por la presencia de un fermento igual al acético; pero creia
que el producto resultante era el 4cido lactico y no el glucénico,
lo cual parece indicar poca escrupulosidad en la manera de trabajar

(1) Con efecto:

Cﬁ Hl! Ol'- — j C!l Hr. 01.

Glucosa A. acético.
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y estudiar tan complicados y dificiles problemas por parte del ex-
presado sefior. De todos modos, bien conocido es el hecho de la
trasformacion del aztcar de uva 6 glucosa en 4cido glucénico,
bajo la accion del oxigeno formado en ciertas condiciones que no
es del caso exponer (1).

Pero sean 6 no verdad los hechos presentados por los sefiores
Blondlot y Boutroux, para nosotros sélo tienen verdadero interés
en este momento los parasitos que producen las llamadas fermen-
taciones l4ctica y viscosa, que son ademés los dos parasitos del
aztcar bien estudiados, 6, por lo ménos, mejor estudiados, has-
ta hoy.

El fermento l4ctico, 6 sea el que produce por su accion sobre
el azticar de la uva el 4cido de este nombre, ha sido llamado por
el Sr. Moné Oidium lactis, quien lo considera como un micodermo
y da sobre €l las noticias que vamos 4 extractar. Preséntase el
fermento 6 levadura l4ctica bajo la forma de finisimos filamentos,
muy largos, incoloros, rectos y absolutamente libres de derivacio-
nes 6 ramas. Estos filamentos estan formados por otros tantos
miembros de longitud varia; en sus dos extremos son un poco céo-
nicos, y miden de 50 4 100 milésimas de milimetro de largo por
I 41,2 de grueso.

Es tanta la fragilidad de los filamentos del Oidium lactis, que di-
ficilmente se presentan enteros en los vinos que han sido remo-
vidos 6 agitados, ni mucho ménos se encuentran encadenados.
En su longitud contienen casi siempre pequefios globulillos areni-
formes que son los ntcleos, 6 sus gérmenes. Las células se multi-
plican emitiendo por una de sus extremidades pequeiias celdillas
que muchas veces despues de adquirir un poco de longitud, se se-
paran de la madre.

Segun el Sr. Pasteur; que ha estudiado todo lo referente 4 la
fermentacion lactica, con gran parsimonia y con la habilidad que
acostumbra en todos sus trabajos, el fermento lictico se presenta
al microscopio como formado de pequefios glébulos muy cortos

1) Con efecto, la glucosa se convierte en acido gluc6nico en esta forma:
8
CF: Hl2 06+ O a2 CG Hlﬁ O?

Glucosa Oxigeno  A. glucénico.
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aislados 6 en peloton, constituyendo copos parecidos 4 los de cier-
tos precipitados amorfos. Estos globulos, mucho maés pequefios
que los de la levadura de cerveza, se agitan con viveza, cuando
estan aislados, con un movimiento bronniano.

La levadura lictica necesita para su desarrollo, aparte del
aztcar, de la presencia, en la disolucion de este, de una materia
nitrogenada y de las sales minerales necesarias tambien 4 los de-
més fermentos, segun repetidamente hemos dicho. En estas con-
diciones, y con auxilio de una temperatura de 35°—que es la mis
favorable 4 la fermentacion l4ctica,—se desarrolla el Oidium lactis
y se recogen cantidades del mismo cuyos limites son tan sélo los
pesos de aztcar y materia albuminosa de que dispone para su ali-
mento. Para trasformar un peso considerable de aztcar, basta una
pequeiiisima cantidad de esta levadura, cuya actividad apenas de-
crece cuando se la deseca 6 se hace hervir en el agua.

El tinico producto de la accion vital del fermento l4ctico en un
medio sacarino, es el 4cido l4ctico, como tenemos manifestado al
principio. Como la composicion centesimal de este 4cido es la
misma que la de la glucosa 6 aztcar contenido en el vino, re-
sulta que en la fermentacion lactica sélo se verifica una trasposi-
cion molecular (1).

El Sr. Pasteur y otros muchos enélogos eminentes, sostienen
que en los mostos de la uva no puede presentarse nunca la fermen-
tacion l4ctica, porque el fermento que ha de producirla no puede
actuar 6 desarrollarse en un medio 4cido, por débil que sea esta
acidez, y sabido es que en aquellos mostos ésta es muy notable
por la presencia del 4cido tartrico, del bitartrato y del 4cido ma-
lico. Parece deducirse de aqui que los vinos no debieran experi-
mentar nunca la fermentacion l4ctica, y esto dista mucho de suce-
der asi. Es mds, 4un en el acto de la fermentacion alcohélica, no
es raro el que se forme 4cido lactico debido 4 aquella fermenta-
cion indudablemente, razon por la cual, algunos han creido, equi-
vocadamente, que en dicha fermentacion alcohélica y por la accion

(1, Hé aqui, con efecto, la reaccion:
C*H' 0°=2z (C' H' 0%

Glucosa A. lactico.
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de los fermentos que la producen, se forma tambien una pequeifia
cantidad de 4cido l4ctico 4 la vez que el sucinico.

La verdad es que el Oidium lactis puede desarrollarse en los vinos
que conservan adn azticar y mucha albimina, por cuya razon ataca
tan sélo los vinos nuevos y aquellos que por una incompleta fer-
mentacion quedan dulces, y no 4 los afiejos 6 defecados. De aqui,
que los vinos hechos con uvas pasas, los en que se interrumpe
la fermentacion para hacerlos espumosos, asi como los en que se
paraliza ésta por una excesiva baja en la temperatura, etc., sean
especialmente los mds expuestos 4 sentir los efectos del parasito
que nos viene ocupando. Hay mds; como veremos en el articulo
proximo, un vino puede perder su acidez 4 causa de cierta enfer-
medad y hasta volverse alcalino, y en ese caso se encuentra en
condiciones muy convenientes para la fermentacion l4ctica, siem-
pre que estén presentes en el caldo azlicar y materia nitrogenada,
que de seguro no faltard. Por otra parte, no cabe duda que 4 la fer-
mentacion viscosa, que muy luego hemos de tratar, acompaifia
siempre, siquiera en relacion poco importante,la fermentacion
lactica. :

El Oidium lactis empieza siempre 4 manifestarse en el fondo de
las vasijas vinarias, y 4 medida que va siendo m4s intensa la en-
fermedad, sube h4cia la superficie, produciendo de este modo y por
la circunstancia de no desprenderse gas alguno durante la fermen-
tacion l4ctica, la trasformacion del aztcar en 4cido lactico, sin que
se dé cuenta de ello el vinicultor, hasta que el caldo se ha perdido
por completo. El vino que ha experimentado la accion nociva de
este fermento, tiene un sabor entre 4cido y 4grio, muy desagradable
y nauseabundo; frotando fuertemente algunas gotas entre las ma-
nos, despide un olor de manteca rancia, que es debido 4 un poco
de 4cido butirico que se desarrolla siempre contempordneamente al
dcido l4ctico (1). El color del caldo enfermo se vuelve oscuro tiran-
do al negro, y con frecuencia se presenta tambien dicho caldo un

(1) Segun parece, un fermento particular que acompafia al Oidium lactis, convierte
el dcido lactico en butirico, en esta forma:

2(C* H' 0%, = C H! 042 CO*| 4 H.

A. lictico A. butirico  A. carbénico Hidrégeno.
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poco graso, por la razon antes indicada, de que el micodermo
de la fermentacion viscosa acompaiia casi siempre al dela l4ctica
y reciprocamente.

Cuando la cantidad de aztcar que se encuentra en un vino sea
considerable, es muy dificil, por nodecir imposible, que se convierta
todo en 4cido lactico, por la accion del fermento de este nombre,
porque dicho 4cido cuando llega 4 cierto limite en cantidad, impi-
de que continde la fermentacion l4ctica. Pero no se pierda de vista
que el caldo afecto de esta enfermedad, 4un cuando sea en grado
pequedisimo, pierde en seguida de calidad, y no podré ya en modo
alguno figurar entre los vinos finos, puesto que las sales que re-
sultan al neutralizar los 4cidos lactico y butirico, conservan siem-
pre un sabor detestable.

En vista de lo que llevamos expuesto, se procuraré 4 todo tran-
ce acudir 4 los medios preventivos més que 4 los curativos. Entre
los medios preventivos, es indudable que debe figurar en primer
término la completa trasformacion del azicar durante la fermenta-
cion primera, lo cual ya veremos en el momento oportuno coémo se
consigue.

Suceder4 4 veces, sin embargo, que el vino habra de conservar
cierto dulzor, en cuyo caso las precauciones tendrdn que ser, na-
turalmente, mayores. Cuando esto suceda, se paralizar4 la fermen-
tacion alcohélica en el momento deseado, por estos medios: 1.° ba-
jando la temperatura hasta 4°; 2.° con un enérgico azufrado obte-
nido con la mecha, con el sulfito de calcio, 6 mejor adn, con el
alcohol sulfurado; 3.° con la adicion de 4cido salicilico; 4.° con el

Este mismo acido butirico puede tambien proceder, y quizds proceda, en los vinos
afectos de la enfermedad de que tratamos, de la descomposicion del dcido malico:

2 (C* H* 0F)=2 (C* H* 0%)+2 C 0*=C* H* 0*+4 C 0’42 H’

A. malico.
O de la descomposicion del 4cido tartrico, en esta forma:
2 (C* H® 0°)=C* H* 0’44 C 0’42 H* 0.
A. tértrico.

Como vemos, en todas estas reacciones se produce dcido carbdnico; pero como es
en muy pequefia cantidad, quedard disuelto en el mismo vino enfermo y no sé notara
su produccion, tanto més cuanto el estado del caldo enfermo dificulta el desprendi-

miento de todo gas.
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caldeo 4 60°. Despues de esto, convendrs proceder 4 la mé4s com-
pleta posible eliminacion de las sustancias albuminosas por cual-
quiera de los medios conocidos.

A cada trasiego, y especialmente en el de Febrero 6 Marzo,
convendrad someter al microscopio una muestra de Jas heces y ob-
servar si se notan indicios 6 sefiales de filamentos del Oidiuin lactis,
€n cuyo caso serd necesario azufrar la vasija, y afiadir despues un

Fig. 103. —Fermento de la grasa ¢ ahilamiento.

poco de sulfito de calcio 6 de 4cido salicilico, si es que no se quie-
re 6 no se puede someter el caldo al calentamiento.

Cuando la enfermedad haya hecho tales progresos que el sabor del
dcido lactico y el olor del butirico fuesen ya muy pronunciados, ade-
mas de la aplicacion de los medios indicados, convendr4 pasar el
vino por la casca fresca de uva, afiadiendo una disolucion de 20 kilé-
gramos de aztcar en 100 de agua, y esto en la proporcion del ter-
cio del vino. En breve se restablecer4 Ia fermentacion alcohélica, y

TOMO XVI,.—VOL. V. 36
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el mal sabor, ya que no desaparece, queda al ménos bastante disi-
mulado.

El procedimiento de endosmosis de que hablamos al tratar de los
vinos avinagrados, creemos merece la pena de ensayarse en la
presente enfermedad, y se nos figura que habia de dar buenos re-
sultados.

El otro fermento parésito del aztcar de que debemos ocuparnos,
hemos dicho que es el que produce la fermentacion llamada visco-
sa, la cual constituye en los vinos la enfermedad conocida con los
nombres de ahilamiento y grasa. Este fermento, estudiado por
Pasteur, est4 formado por cordones 6 filamentos sutilisimos com-
puestos de pequefios globulos esféricos cuyo didmetro es con fre-
cuencia inferior 4 un milésimo de milimetro, variando sensible-
mente segun las especies de vinos ahilados. La figura 103 repre-
senta el fermento en cuestion, visto al microscopio, encontrado en
los vinos blancos de la Champagne afectados de la enfermedad
grasa 6 ahilamiento. Al fermento acompana una especie de ma-
teria gelatinosa, que se reune 4 veces, juntamente con los fila-
mentos del fermento en la superficie del caldo enfermo, formando
una especie de membrana, como sucede en los vinos que se avina-
gran, de modo que 4 la simple vista parece que el vino estd su-
friendo esta tltima enfermedad.

Hasta ahora se conocen muy imperfectamente las alteraciones
que se verifican en los vinos grasos 6 ahilados; sabiéndose sola-
mente, por lo que 4 este importante punto respecta, que evaporando
dichos vinos se obtiene una masa de color pardo claro, trasparen-
te, parecida 4 la cola fuerte. Durante mucho tiempo se ha creido
que el material alterado en esta enfermedad era la albtimina, error
que encontraba una especie de sancion en el hecho de que el uso

del tanino sirve para prevenirla y hasta para combatirla; pero los
experimentos més escrupulosos han demostrado que es el aztcar
el principio descompuesto, el cual se convierte en una especie de
mucilago viscoso. La manita que se forma en la llamada fermen-
tacion viscosa de los jugos y disoluciones sacarinas, no se ha inves-
tigado todavia en los vinos ahilados, 4 pesar del interés que pre-
sentan esta clase de estudios. Por lo demds, en los vinos afectos
de esta enfermedad se encuentran generalmente muchos cristales
de tartratos de cal y de potasa.
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Ordinariamente el ahilamiento s6lo se presenta en los vinos
blancos dulces, con poquisimo tanino, y pobres de alcohol, siendo
muy raro que adquieran esta enfermedad los vinos tintos; presén-
tase €sta mis especialmente en el primer afio en que contienen
mucha albimina. Esta enfermedad empieza siempre en el fondo
de la vasija, y 4 medida que el calor aumenta va subiendo las
capas superiores del caldo.

Cuando el ahilamiento es sélo reciente, el vino se presenta
opaco, despues un poco oscuro; pierde el sabor dulce y se vuelve
insipido, desagradable y graso. Si se trasiega el vino ahilado de
un vaso 4 otro, lo verifica como si se tratase de un liquido graso,
y de ahi los nombres de ahilamiento 6 grasa, con que se denomi-
na la enfermedad que nos ocupa.

El Sr. Nessler que ha hecho muy detenidos estudios sobre esta
enfermedad, ha publicado un extenso trabajo sobre la misma, del
que vamos 4 extractar la parte més interesante. Segun el distin-
guido endlogo, no puede ponerse en duda que la viscosidad de los
liquidos sacarinos se debe 4 la accion de vegetales microscopicos,
como asegura Pasteur. Si se calientan estos liquidos hasta la ebu-
llicion y se impide el acceso del aire, jamés se vuelven grasos 0
ahilados, 4un cuando reunan las condiciones més 4 propésito. En
este caso no hay aparentemente coagulacion de materias albumi-
nosas ni de ninguna otra, como se admite por muchos; pues el
agua azucarada y las sales no se coagulan nunca, lo mismo que
la decoccion de levadura, obtenida 4 su vez por ebullicion, y, sin
embargo, este liquido se vuelve graso 6 ahilado cuando no se le
calienta, y no se vuelve cuando se le calienta y mantiene al abrigo
del aire. A veces los rosarios descritos por Pasteur no se encuen-
tran en los liquidos que se vuelven ahilados, y con frecuencia solo
aparecen en pequeiia cantidad; pero en cambio se ven innumera-
bles corptisculos redondos, méviles, tan pequefios, que con un au-
mento de 500 didmetros, sélo aparecen del tamaiio de puntos.

El cuerpo de donde procede la materia viscosa mucilaginosa no
es la albimina, sino el azidcar. Si se afiade 4 una disolucion saca-
rina pura, acetato de potasa 6 tartaro, fosfato de sosa y tartrato
amoénico, 6, en lugar de estas dos sales, un poco de decoccion de
levadura, y afiadimos en seguida pequefas cantidades tan sélo de
sedimento de vino ahilado, el liquido se vuelve viscoso como la
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albimina, bastando al efecto una pequefa cantidad de azicar.
Para 0,1 6 I por 100, se vuelve ya el liquido muy viscoso; pero en
mucho mayor grado, como es natural, para 5 4 10 por I00.

Cuando el liquido contiene mucho alcohol, no se vuelve visco-

so. El limite est4 comprendido entre Ioy II volumenes de este
alcohol por 100 del liquido. El tanino disminuye la propiedad que
tenga un liquido de volverse viscoso, pero no la suprime por com-
pleto. Los liquidos antes indicados no se vuelven viscosos, una vez
se les haya afadido tanino en condiciones ordinarias; la viscosi-
dad sblo aparece en reducidisimo namero de casos, despues de un
reposo muy largo, y en vasijas bien cerradas. Sin embargo, la
causa por que el tanino disminuye la viscosidad, no consiste en que
la albimina se vuelve insoluble, puesto que el expresado liquido
no contiene albGimina, y una decoccion de levadura diluida hasta
el punto de favorecer la viscosidad no se enturbia por el tanino;
éste no precipita, por lo tanto, dicha albumina. Por otra parte, un
vino claro, viscoso, no se enturbia por el tanino; y su consisten-
cia no es modificada en manera alguna. En resimen, no se sabe
con exactitud como actia el tanino; parece, sin embargo, que el
fermento de la viscosidad se desarrolle en peores condiciones en
presencia de este tanino. -

La presencia del 4cido carb6nico en el vino ahilado no es, como
por algunos se supone, la causa de la viscosidad; 1¢jos de esto, di-
cho 4cido acompaifia al fenémeno, y es en parte el efecto. E1 mu-
cilago procede del aztcar, como 4ntes hemos dicho; pero la visco-
sidad no aparece sino en tanto que hay bastante de este azicar. Al
mismo tiempo que la formacion del mucilago, continta la fermen-
tacion, produciéndose, por lo tanto, 4cido carbbnico que no puede
desprenderse sino dificilmente del liquido viscoso, y que, por consi-
guiente, queda en mayor cantidad que de ordinario en el vino
nuevo.

La temperatura tiene una influencia decisiva sobre la formacion
de la viscosidad 6 sea sobre la fermentacion viscosa: de 12°4 15°
se produce esta ultima con mayor rapidez que 4 una temperatura
inferior. Sin embargo, el azicar se trasforma en mucilago 4un a
temperaturas bajas; por ejemplo, un liquido sacarino se ha trasfor-
mado en la bodega de experimentacion del Sr. Nessler 4 5° en un

mucilago espeso.
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Puesto que todas las circunstancias que favorecen el desarrollo
del fermento lactico activan tambien la vida del que nos ocupa,
es indudable que todos los medios preventivos que indicamos para
evitar la fermentacion lctica pueden y deben aceptarse para evitar
que los vinos se ahilen.

Un vino que ya esté en via de alteracion por la fermentacion
viscosa, puede restablecerse por medio del trasiego 4 otra vasija
bien azufrada, haciéndole caer de modo que se mezcle lo mejor po-
sible con el aire; y afiadiéndole 20 gramos de tanino por hectélitro,
para echarle, despues de trascurrida una semana, 10 gramos de sul-
fito de calcio por hectélitro, clarificindolo finalmente por medio
de una disolucion de cola de pescado, en la proporcion de algunos
gramos ménos que el tanino empleado. Despues de todos estos
tratamientos, se recurrird 4 un trasiego 4 vasija bien limpia y lige-
ramente azufrada, y mejor atn si este trasiego se acompafia de una
buena filtracion.

Un vino ahilado puede restablecerse por si mismo al cabo de
cierto tiempo, cuando se le deja abandonado, sin necesidad de em-
plear medios curativos. Esto se consigue principalmente cuando el
vino enfermo contiene bastante alcohol y no estd muy cargado de
albimina, pues en otro caso pasa con facilidad suma al 4cido 6 la
pudredumbre.

El tanino que debe anadirse al vino, se procurard siempre que
sea procedente de la granilla de la uva. Entre los varios medios
que podriamos indicar para prepararlo, creemos digno de ser cono-
cido y empleado el propuesto por el Sr. Maumené, que consiste en
lo que sigue: Se echa la granilla triturada en agua hirviendo acidu-
lada con 25 gramos de 4cido t4rtrico por cada litro. Al cabo de me-
dia hora de ebullicion, se neutraliza una mitad del liquido por me-
dio de carbonato de potasa, y se afiade la otra mitad de suerte que
se convierta el 4cido tartrico en bitartrato de potasa. Evapoérase 4
sequedad y se trata el residuo por el alcohol, con lo que se obten-
dr4 una disolucion de color amarillo claro, que dar4 un tanino bri-
llante que precipita débilmente la gelatina en copos solubles en un
poco de 4cido acético y colora las sales de perdoxido de hierro en
verde sombra pero sin formar precipitado.

Recomiéndanse para curar la viscosidad de los vinos otros me-
dios, que sobre ser casi todos empiricos, los creemos ménos efica-
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ces que el método general que hemos descrito. Por lo demés, un
vino que contenga 12 por 100 de alcohol, término medio, y esté
adem4s bien fabricado y conservado, es seguro que no sufrird la
enfermedad de la grasa 6 ahilamiento.

A la vez que la fermentacion viscosa, puede sufrir un vino la
lactica, segun quedé6 indicado al hablar de ella é4ntes, y hasta la
butirica, lo cual no tiene nada de extrafio si nos fijamos en que las
condiciones en que viven todos los fermentos son en general las
mismas; sin embargo, si observamos que la aparicion del fermento
butirico es més tardia, con relacion al lactico, en los liquidos que
experimentan la descomposicion lacto-butirica, se puede admitir
que necesita el primero de dichos fermentos para su nutricion,
sustancias albuminosas en via de alteracion més avanzada. Gene-
ralmente, se ven aparecer sucesivamente las fermentaciones visco-
sa, l4ctica y butirica. Quizas esta sea la causa principal de la con-
fusion que se nota en algunos autores al tratar de los vinos ahila-
dos 6 grasos.

Ya que hemos hablado del fermento butirico, y aceptada su. pre-
sencia y hasta su accion en los vinos en vias de fermentacion l4ctica
y viscosa, no debemos terminar este punto sin decir algo sobre el
mismo. El fermento butirico, llamado por el Sr. Pasteur fermentum
butyricum, estd formado por pequeiias varillas cilindricas, redondea-
das en sus extremos, generalmente rectas, aisladas 6 reunidas por
cadena de 2,3, 4 y 4un més articulos. El grueso de dichas varillas
es de 2 milésimas de milimentro, y la longitud de los articulos ais-
lados varia de 2 4 20 milésimas de milimetro. Estos organismos
adelantan deslizdndose. Durante este movimiento su cuerpo queda
rigido 6 experimenta ligeras ondulaciones, saltando, balanceando y
haciendo oscilar sus extremos; 4 veces se encorvan. Estas propie-
dades y su manera de reproduccion, hacen ver que el fermento bu-
tirico es un infusorio del género vibrion.

La temperatura més favorable para el desarrollo del fermento
butirico, es la de 40° y el medio més conveniente, el neutro 6 li-
geramente alcalino. Sin embargo, una vez formado el fermento,
esto es, desarrollado el gérmen, puede vivir y provocar la descom-
posicion del aztcar 6 del 4cido lactico en un medio 4cido, siempre
que no haya un exceso de acidez.

Tanto los gérmenes del fermento lactico, como los del viscoso
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y del butirico, pueden proceder de la uva, y hasta los fermentos ya
formados, sobre todo si los granos de este fruto sufrieran en la
cepa algun golpe 6 herida que dejase al contacto del aire el jugo
sacarino 6 mosto. Para el desarrollo ulterior de estos tres fermen-
tos no se necesita de la presencia del oxigeno, y, por lo tanto, del
aire. Lo que acabamos de decir, respecto 4 la formacion de los
fermentos lactico, viscoso y butirico en el grano de la uva herido,
bastaria para aconsejar la separacion de todos los racimos dafiados,
en el acto de la vendimia, si no existiesen otras razones de analoga
indole que ya veremos al ocuparnos de otras enfermedades. En el
caso en que hubiera interés 6 absoluta necesidad de emplear las
uvas dafiadas, es absolutamente preciso hervir en seguida el mosto
de ellas procedente, para que mueran todos los gérmenes y fer-
mentos perniciosos, y no dejen sentir su accion funesta al mezclar
dicho mosto con el procedente de las uvas sanas.

Francisco BALAGUER.




REVISTA EXTRANJERA.

EXCURSION AGRICOLA POR FRANCIA.

Excmo. seiior divector de la GACETA AGRICOLA.

Muy sefior mio y distinguido amigo: Al fin he llegado 4 esta po-
pulosa capital parisiense, tan magnifica en sus calles, en sus pla-
zas y en sus jardines, como en sus edificios y en sus estableci-
mientos. Aun no he tenido ocasion de examinar sus Institutos
agronémicos, ni de visitar sus alrededores, y he de limitarme 4 la
breve visita hecha 4 los distritos de Toulouse, Montpellier, Lyon
y Dijon, que reunen no pocas cosas dignas del mayor interés.

No sé como podré condensar algo de mis impresiones, que
ahora se agolpan atropelladas 4 mi imaginacion, confundiéndose
los hechos y mis observaciones, por lo que acaso éstas resulten un
tanto desordenadas. '

L

Hace pocos dias me hallaba en el corazon de los Pirineos, to-
cando casi con Espafia, aunque separado por sierras y picos in-
franqueables, que aislan fértiles territorios de Espafia y de Francia.
Alli se comprende la imperiosa necesidad de romper esta muralla
de rocas por medio de ttneles, para dar paso al ferro-carril central,
prescindiendo de todos los temores y previsiones alarmantes de la .
estrategia militar, que en este caso perjudica notablemente 4 la
riqueza agricola de las provincias espafiolas colindantes 4 los Pi-
rineos, y que exagera probablemente los peligros de la via férrea
de Canfranc. Pero prescindamos de esta cuestion estratégica, que
al fin es probable se halle préxima 4 resolverse como aconseja el
espiritu comercial de nuestra época.
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Repito que hace pocos dias me encontraba circundado de alti-
simas sierras, admirando los prodigios de la naturaleza en los
frondosos valles de los Pirineos, cuyos rios, de aguas frescas y
purisimas, recorren bulliciosos los pedregales de sus cauces, for-
mando olas de blanca espuma, y se alimentan de torrentes, que
nacen en las nieves derretidas, y que llegan en cascadas, precipi-
tadas con estrépito desde grandes alturas. Todo es alli grandioso
€ imponente: las rocas. enormes suspendidas sobre los caminos y
que amenazan con aplastar al caminante; como las cimas y preci-
picios llenos de maleza, que sugieren el temor de los abismos. En
todas partes se experimenta una frescura deliciosa y se sienten las
agradables sensaciones de la felicidad. Sélo en lo mas agreste de
las montafias es donde dominan adn los helechos, formando
verde tapiz; pues la mano del hombre ha invadido gran parte de
los bosques pirendicos de Francia, aprovechandolos con la inteli-
gencia del cultivo, y ha sembrado gramineas pratenses para cubrir
el suelo. En el mes de Agosto todavia se ven algunos trigos sin
segar, alternando con los verdes campos de maiz y con blanquisi-
mas superficies del sarraceno florecido. La existencia del sarrace-
no indica desde luego la frescura del clima durante los estios.

Hay bosques de robles, nogales, avellanos y castaiios, donde
crecen tambien las hiedras, las zarzas y las madreselvas, con
acompafamiento de sauces y mimbreras, de tilos, de olmos y de
acacias; pero sobresalen 4 todos los demé4s 4rboles las verdes co-
lumnas de elevadisimos chopos de 60 6 de 80 metros de altura,
que forman el més encantador adorno del valle de Luz. El desar-
rollo magnifico de estos chopos no es obra espontanea de la natu-
raleza, sino producto del cuidado de los montafieses de esta parte
de Francia, que los ponen bordeando sus rios y arroyos en correc-
tas filas de mdgica perspectiva. Los abetos y algunos pinos se
encuentran tambien salpicados en el conjunto de esta vegetacion
exuberante y espléndida.

Cuando se atraviesan los caminos arrecifados de los Pirineos,
se sorprende el viajero de verlos regados como nuestros paseos del
Prado y.de la Castellana en Madrid. El sistema que emplean los
montaneses es un poco diferente, aunque no ménos eficaz: recogen
las aguas de los torrentes en las cunetas de los caminos, y desde
estas ligeras arroyadas riegan con palas-achicadoras, arrojando el
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agua 4 todo el ancho del camino. Asi se viaja sin la molestia del
polvo por estos soberbios parques naturales, en los cuales el hom-
bre sblo ayuda con el recurso de su inteligencia, para corregir los
defectos que la naturaleza deja 4 su cuidado.

Cuando se sale de Lourdes, con direccion 4 Tarbes, las sierrasy
montafias van quedando en lontananza, avanzindose por altoza-
nos hasta llegar 4 la espléndida y vasta llanura donde se crian los
mejores caballos de Francia. El fondo de los pastos es aqui de gra-
mineas y de tréboles, que interrumpen los sembrados de maiz y de
sarraceno. Sin embargo, los arboles no desaparecen todavia, 6 me-
jor dicho, siguen ocupando una gran parte del territorio, en los lin-
deros de las parcelas y en las mirgenes de los rios, dominando el
follaje de la acacia blanca, y sobre todo las correctas filas de cho-
pos. En toda esta parte de Francia tienen las maderas tan notable
importancia entre los productos del suelo, como que hallan merca-
dos especialmente en las poblaciones, donde 4 cierta hora de la
mafana es curioso ver gran nimero de carretas cargadas de made-
ras cuidadosamente cortadas, que hallan ficil y lucrativa venta.

De Tarbes 4 Toulouse hay bastantes vifias, que empiezan princi-
palmente hdcia Montrejean, encaramando sus largos sarmientos
sobre los arces, y 4 veces sobre diversos frutales, como los meloco-
toneros. Ya desde aqui se entra en el departamento del Alto Garo-
na, que se compone de retazos de territorio procedentes de las anti- |
guas demarcaciones del Alto Langiiedoc y parte de la Gascoiia. Este
departamento, cuya capital es Toulouse, bien merece un parrafo
especial, por lo mismo de constituir uno de los centros mas impor-
tantes de la industria y del comercio, en esta parte del Mediodia
de Francia, colindante 4 nuestro pais. El Alto Garona tiene 20 ki-
l6metros de frontera pirendica con Espaia. Reciben de nuestro
valle de Aran su rio nominativo, el Garona, que cruza unos 200
kilémetros de su territorio, hasta entrar con direccion al N. O. en
el contiguo departamento de Tarn et Garonne,

II.

La situacion del departamento Alto Garona, al pié de los Piri-
neos, comprendiendo la cuenca subpirenéica, hace ver que su for-
macion se origina de los depositos que han tenido lugar despues
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del tltimo levantamiento que imprimi6 sus actuales caractéres 4
los Pirineos. Fuera de la parte montafiosa, sefiala la geologia dos
regiones naturales distintas para el pais tolesano, 4 saber: 1."la
region terciaria 6 del mastodonte, y 2." la region diluviana. A la
primera pertenecen las colinas, laderas y altozanos, presentando
estratos horizontales de margas y arcillas, con poca arena, y sub-
suelo fuerte, dificil de labrar. La segunda region, 6 diluviana, se
halla formando los valles y collados, constituyendo depbsitos gui-
jarrosos de poco espesor, procedentes del Pirineo y de naturaleza
muy variada, que forman las gravas y tierras arcillo-siliceas. Se
debe juzgar que estos suelos tienen mezcla de los esquistos y gra-
vas, resultantes de la descomposicion de las rocas pirendicas, con
detritus terciarios de la otra region. Esto d4 cierta variedad 4 los
suelos, que se presentan unas veces siliceos, otras arcillosos 6 gui-
jarrosos, en las altas planicies diluvianas; pues en el fondo de los
valles los terrenos se hallan mucho més mezclados de restos ter-
ciarios, siendo en general més profundos y mejor equilibrados; por
lo que es tambien la zona donde se encuentran las superiores tier-
ras francas 6 de aluvion.

En el mapa agron6émico de Francia, el S. O. se considera
comprendido en la region de las vifias, y especial subregion del
maiz. Mr. Theron de Montange, que ha escrito una obra muy no-
table sobre el departamento, dice que este pais ofrece un clima de
transicion entre el correspondiente 4 los cultivos arbustivos y el
de los cereales. Las lluvias no son tan frecuentes como en la re-
gion propiamente cereal, y se presentan més irregulares en su dis-
tribucion.

El Alto Garona presenta grandes diferencias entre su planicie
del Norte y la region montafiosa de los Pirineos, al Sur. En esta
ltima, los inviernos son largos y prematuros, los estios frescos y
himedos, de temperatura primaveral. En la planicie el clima ex-
perimenta alternativas bruscas y frecuentes, siendo relativamente
seco el verano; aunque sin semejanza 4 lo que en Espafia se con-
sidera como sequedad estival, pues las maifianas son brumosas
y muchas noches llueve: la falta de viento hace méis calurosos
los estios en Toulouse, y 4un la influencia del Awnfan, 6 viento
del S. E.

En la region montafiosa la cantidad de lluvia anual se gradda en




572 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

méas de un metro de altura; mientras que en la planicie no pasa de
640 milimetros. Las cifras de observaciones meteorolégicas he-
chas en Toulouse, acusan la mayor altura mensual de lluvias para
Junio, con 7% milimetros y gran peligro para los cereales, y las’
menores cifras de Julio y Agosto no descienden de 41 y 35 mili-
metros respectivamente. Las tormentas son frecuentes y en mu-
chos casos acompanadas de granizo.

Las 629.000 hectdreas que forman el territorio del Alto Garona
se distribuyen del modo siguiente:

Hectireas.

Tierras de labor para cereales; etCi. ciicatoss oinieses 373.000
Vifiedos. . ... S s e e s A S 55.000
Braderas naturales yoveraeles: Tt o ol L i o e 40.000
BaRt] AR g e e e e e T 20.000
Montes ¥ bosques:. ... uvves e PR e e e e 100.000
Fetras-incultasieion i shum it daire it voas 20.000
Superficies ocupadas por edlhcloq y vias de trasporte. = 2I.000
LOTAL superficie., . .o vvis v e e e 629.000

Hay algunas montafias desnudas de vegetacion hédcia la ribera
derecha del Garona. Al Sur del puerto de Peyresourde, en la ribera
izquierda del rio indicado, se encuentran algunos bosques de abe-
tos, y més hécia el Norte cubren en parte el suelo algunos mon-
tes de encinas y de hayas, en los distritos del Monné y de 1‘Aute-
nac. En general bordean el Garona praderas magnificas, tambien
utilizadas en la crianza de ganados, con especialidad de las espe-
cies caballar, bovina y ovina. En 1875 relacionan las estadisticas
que existian:

Cabezas.
Caballos de granja...... ELes ko e J Sl G e A0
Mulos ¥ o s e . i o S e 6.200
ASNOS. , SRR IR L A SR RO B e e 5.000
Toros y-bueyes:atstine aul sag ) R TR ey L (0] 0]
WACAS. ..o oxeioa e storae S5 uts wxeerib s anlerevenbm il erenari e 72.100
ELETNETAS . (oot iimiesie o oo b B e Sitelats a5 o) ATk e e e a 12,000
Ovejas, MOTUECOS ¥ CATNEIOS. + o v v cis s vononns e 12305000
EaABTAR . et i e s o 4.000

............................... vaes 100,000
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El producto de las lanas en dicho afio se calcul6 en wn millon de
francos proximamente.

Con las praderas alternan los campos de trigo, de centeno y de
maiz, este Gltimo llamado milloc en la comarca. De maiz se siem-
bran todos los afios de 50.000 4 60.000 hectireas. Tambien se
cultiva bastante avena y poco la cebada. Es de las pocas zonas
francesas donde entra el garbanzo 4 formar parte de sus cultivos,
y las demés leguminosas explotadas son las habas, las judias y las
lentejas. Asi mismo se explotan la patata, la pataca, la remolacha
y otras varias raices. Tambien hemos indicado el frecuente cultivo
del sarraceno, alli llamado mouriscou. El lino se cultiva en los can-
tones de Saint-Gaudens y de Salies. Tambien se cultiva lino y
ademdas canamo, trébol y colza en los distritos de Villefranche, de
Toulouse y de Muret. Al rededor de Toulouse, en un radio de 15
kilometros, dominan bastante las huertas con variados productos
de melones, guisantes, esparragos, berengenas, patatas, etc., que
se consumen en la capital y en Bagneres de Luchon.

En las laderas bien situadas se explotan las vifias altas, nom-
bradas de hautains, cuyos productos, pendientes de los 4rboles em-
pleados como tutores, maduran en grado conveniente para consu-
mir las uvas en especie. En los distritos mas fértiles de Toulouse,
de Villefranche y de Muret hay porcion de colinas cubiertas de
vifias bajas, cuyas uvas se dedican 4 la vinificacion; dan vinos que
pasan ficilmente por ordinarios de Burdeos, y que compran bas-
tante los comerciantes de dicho centro fabril para sus coupages 6
- mezclas. Los melocotones de las cercanias de Cazeres son bastan-
te apreciados. Numerosos castafiares se encuentran en el distrito
de Saint-Gaudens.

En la region baja pululan los palomares en todas las granjas y
chateaux. La crianza de 4nades se halla tambien muy extendida.
Los tltimos datos estadisticos arrojan la existencia de 12.000 col-
menas, cuyas abejas han dado 42.000 kilégramos de miel y 18.000
kilégramos de cera. Estd poco desarrollada la cria del gusano de
seda, que sélo alcanza el producto de 3.000 4 4.000 kilégramos de
capullos.

En Toulouse se advierte desde luego gran adelanto en los ra-
mos de la jardineria y de la horticultura. Lo bien cultivadas que
se hallan sus huertas es buena prueba de lo tltimo; como son el
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mejor ejemplo de lo primero sus lindos paseos ptiblicos del Fardin
Royal y Grand-Rond, delineados en correctas curvas de calles, con
4rboles y bosquetes bien distribuidos, y con preciosas corbeilles6 ca-
nastillas de flores, de matices perfectamente combinados y enten-
didos. Su celebrado Fardin des plantes es una decepcion, por ser de
gusto antiguo y poco reformado: una cosa util observamos en la
Escuela botdnica de dicho jardin, cual fué la de sus excelentes tar-
jetas de nombres de plantas, grabados en porcelana y perfecta-
mente inalterables 4 las lluvias, como al aire y al sol. El jardinero
tuvo la bondad de decirnos el fabricante, cuyo nombre debemos
consignar en este sitio, por ser objeto de interés para los jardines
curiosos y bien arreglados. Dichos fabricantes son Mres. Massip
et compafiia, Rue de la Pomme, 64, Toulouse.

Acompanados del viceconsul de Espafia en Toulouse, D. José
Maria Lluch de Diaz, fuimos 4 visitar el magnifico establecimien-
to de horticultura que poseen cerca de la capital los sucesores de
Mr. Demouilles (Etablissement d’horticulture. Les Ccntre-maitres
reunis, sucesseurs de Mr. Demouilles. Allee du Pont des Demor-
selles, Toulouse). Nada m4s lindo que el invernadero de entrada
4 la casa, que ornamentan principalmente las begonias sobre ta-
pices de musgos delicados y variadisimos, con otra porcion de
plantas que nos seria dificil recordar en este momento. Para los
amateurs debe bastar que digamos que dichos horticultores poseen
magnificas colecciones de rosales ingertados y de coniferas, con
especialidad de abetos, tuyas, cipreses, cedros, pinos, etc. Los fru-
tales variados y esquisitos; allf hemos visto unas ciruelas volumi-
nosas del tamaiio de huevos grandes.

A la bondadosa atencion del Sr. Lluch de Diaz debimos tam-
bien otras informaciones interesantes sobre la agricultura tolosana,
sobre sus estudios y sus progresos. Entre los que tienen un cardc-
ter m4s general, para las relaciones comerciales de Espana con
esta region francesa, figuran los esfuerzos del Sr. Lluch de Diaz
para dar importancia al Curso pitblico municipal de lengua espaiiola,
que dirige en Toulouse Mr. Henry Lacaze y que ya hoy cuenta
con numerosos discipulos. Tenemos 4 la vista un folleto acerca de
la sesion celebrada en 4 de Mayo de 1879, con ocasion de distri-
buir premios 4 los alumnos, y de tal Memoria resultan los adelan-
tos conseguidos, como tambien un meditado y oportuno discurso




REVISTA EXTRANJERA 575

que pronuncié el Sr. Lluch de Diaz en dicha sesion, que se inserta
en espaiiol y en francés, y cuyo texto en este tltimo idioma ofrece
la particularidad de estar traducido por una discipula premiada,
como lo fué Mlle. Marie Laffite. Reciba nuestra felicitacion el se-
fior Lluch de Diaz por tan lisongeros triunfos en su empresa pa-
tribtica.

En Toulouse se halla la residencia oficial de la Sociedad de Agri-
cultura del Alto Garona. Esta sociedad se compone de ilustradisi-
mos miembros de la culta capital y muchos otros del departamen-
to que dedican una actividad extraordinaria 4 los trabajos de su
instituto. Uno de los que figuran en m4s distinguido concepto,
Mr. D’Andre, nos dispensé la m4s benévola acogida, inform4ndo-
nos sobre una porcion de hechos relacionados con la agricultura
del pais tolosano. Los anales de dicha sociedad se registran en
una revista mensual que titulan: Fournal dagriculture practique et
d'economie rurale, pour le midi de la France. Saludamos afectuosa-

mente 4 este ilustrado colega, que no teniamos el gusto de conocer
anteriormente.

I11.

Dejando 4 Toulouse para ir 4 Montpellier, hay que pasar por la
vieja Carcassonne, plaza fortificada desde la edad de los Césares y
hoy capital del departamento de Aude; por Beziers, el gran centro
comercial de aguardientes, que corresponde al departamento del
Herault, y por el puerto de Cette, tambien del mismo departamen-
to, al cual se llega por estrecha lengua de tierra que limitan inmen-
sos lagos marinos por la izquierda y el Mediterrdneo por la derecha.
El espectdculo es sorprendente, y sélo parecido al trayecto de San
Fernando 4 C4diz. Multitud de salinas forman parte importante de
la riqueza de este territorio.

Desde Copendt y sobre todo al entrar en los limites del depar-
tamento del Herault, s6lo se ven 4 4mbos lados de la via férrea
superficies inmensas de vifiedos, apenas interrumpidas por otros
cultivos. Asi que, no debe juzgarse extrafio que parezca 4 pri-
mera vista paradogico el que se asegure ha perdido dicho departa-
mento hasta 129.446 hectdreas de vifiedo por causa de la plaga
filoxérica. Hay que reflexionar, no obstante, que todavia hay
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95.369 hectéreas de vifias verdes y frondosas, de las cuales se dan
por atacadas de la filoxera més de 30.000. Se comprende que, 4dun
siendo muy grandes las pérdidas de dicha region, se vean en la ac-
tualidad buenas vifias por todas partes, porque noventa il hect4-
reas de vifiedo es una extension considerable y que salta vistosa-
mente 4 las miradas del fourista.

Dicen que el distrito de Beziers ha perdido 36.000 hectéreas de
vifias, de las 101.333 que 4ntes poseia. Que Lodeve ha visto pere-
cer asimismo 26.000, de las 28.000 que 4ntes indicaba la estadisti-
ca. Por dltimo, en Montpellier han desaparecido 68.000 hectéreas,
de las 70.606 que cubrian en otros tiempos sus fértiles contornos.

Debemos confesar, no obstante, que la campifia que se descubre
desde su magnifica Explanada de Peyru, uno de los paseos ptblicos
més lindos que jamé4s hemos visto, ofrece una deliciosa perspec-
tiva en la cual pululan las casas de campo, las arboledas, las vifias
y todas las galas de una agricultura muy beneficiada por los dones
naturales, y para mayor atractivo, el ‘mar en lontananza. Uno de
los ratos més deliciosos que hemos disfrutado en este viaje, ha sido
el que pasamos viendo tan espléndido panorama desde lo alto del
soberbio acueducto, que termina enla Explanada de Peyru, para abas-
tecer deaguas potables 4 Montpellier. Cuando el visitante desciende
de este admirable punto de vista, le llevan 4 contemplar el olmo in-
menso de uno de los paseos laterales, cuya copa cubre toda la an-
chura bien grande de dicho paseo, conservindose perfectamente
sano en su tronco y en su ramaje, 4 pesar de los siglos que debe
contar de existencia. Sélo en los sotos de Aranjuez, hemos visto
olmos semejantes; pero con la desventaja de hallarse bastante hue-
cos sus troncos.

En lo concerniente 4 Montpellier, haremos gracia 4 nuestros lec-
tores de los datos estadisticos. Tienen al presente poca importan-
cia; pues la riqueza se cifra con especialidad en la vina; y es natu-
ral que la preocupacion dominante sea la de cuanto atafie 4 la filo-
Xera.

Nuestra primera visita en Montpellier fué para Mr. Julio Lich-
tenstein, el sabio entomélogo € inteligente viticultor, al cual tan-
tas simpatias debe Espafia, donde tiene importantes propiedades
de vifiedos. Vive en una preciosa quinta de recreo, que su aficion
por las investigaciones agronémicas le ha hecho tambien dedicar
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4 experiencias interesantes sobre las vifias y otros varios cultivos.
Sus estudios y escritos sobre la filoxera y los pulgones son innu-
merables: unos en francés, su idioma natal, y otros, no ménos cor-
rectos, en espaifiol. A su galanteria debemos dos folletos en francés,
titulados: Les cepajes americaines y la Histoire du Phylloxera, y otros
dos en espafiol, que nombra: Sobre las emigraciones de los pulgones y
las metamdrfosis del pulgon del lentisco al uno, y al otro, Nuewvas con-
sideraciones sobre la evolucion biolégica de los pulgones. Estos dos lti-
mos informes los ha presentado 4 la Sociedad espaiiola de Historin
Natural, de la cual es digno miembro el expresado sefior. Su amor
4 la ciencia le llevé poco tiempo hace 4 M4laga, para examinar
alli la plaga filoxérica. Vi6 el aspecto lozano de las vides denomi-
nadas Temprana y Mdantua, y encargb 4 un amigo que le enviara
oportunamente 4 Francia sarmientos de tales cepas. Habiéndolos
recibido en Abril de este afio, puso algunos ingertos sobre piés ame-
ricanos de Concord, los cuales se hallan en tan hermoso estado de
crecimiento, que cada brote del ingerto mide dos metros aproxi-
madamente. Considera, ademé4s, como excelente 6 superior porta-
ingertos la cepa americana conocida por Cunningham, y prefiere
para la produccion directa de uvas 4 la variedad denominada Jac-
quez, de la cual vimos en su finca ejemplares magnificos.

Ll estudio més completo, sin embargo, en lo respectivo 4 vides
americanas, donde se hace, en Montpellier, es enla Escuela nacio-
nal de Agricultura, costeada por el Gobierno del pais y que es na-
tural ensaye y experimente todo lo que se relaciona con los culti-
vos del Mediodia de Francia. Acompaiados de Mr. J. Lichtenstein
fuimos 4 visitar esta escuela el dia 16 de Agosto; viendo confirma-
dala elevada idea que teniamos de este gran establecimiento,
donde se Ilevan 4 efecto con gran inteligencia muchas investiga-
ciones cientificas de gran interés para la agricultura. Posee buenos
y espaciosos edificios, museos y gabinetes perfectamente formados
yen estado de excelente conservacion, colecciones completisimas
de plantas y de insectos, laboratorios especiales para cada ramo de
los estudios que requieren estos medios de investigacion, fotogra-
fia para la representacion de objetos naturales y para los estudios
micrométricos. En una palabra, cuanto hace falta para el adelanto
de la ciencia agrondmica y para sus eficaces aplicaciones 4 la
agricultura prictica.

TOMO XVL—VOL. V.
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En los terrenos explotados por la escuela, es mds interesante
su escuela viticola, donde son numerosas las colecciones de cepas
americanas, bien distribuidas y clasificadas.

La circunstancia del periodo de vacaciones al verificar esta visi-
ta, nos impidi6 tener el gusto de saludar al director de la escuela
Mr. C. Saint-Pierre, que se hallaba ausente, debiendo la mayoria
de los informes adquiridos 4 Mr. Breheret, joven y distinguido
auxiliar de la catedra de Agricultura.

Mis afortunados fuimos en la estacion sericicola, dependiente de
la escuela, aunque agregada 4 la Universidad de Montpellier.
Dicha estacion funciona en uno de los edificios de la escuela de
Agricultura. Ocupado en sus asiduas investigaciones encontramos
a1 director de tal estacion, Mr. Maillot, que nos regal6 una porcion
de folletos, debidos 4 su iniciativa y direccion, los cuales indica-
remos sumariamente:

Memoires et documentos sur la sericiculture.—Les congres sericicoles
internationaux.—Montpellier 1874.

Méthodes de selecction pour la confeccion des graines de vers d soie,
Mr. E. Maillot.—Montpellier 1876.

Congres sericicole international de Milan.—Montpellier 1876.

Essai historique sur Uindustrie de la soie en France, au temps de
Henri IV, por Augusto Poirson.—Montpellier 1877.

La facon de faire et semer la graine de meuriers.—Gouverner et nour-
vir les veys & soie aw climat de la France, por Barthelemy de Laffe-
mas.—Montpellier 1877.

Observations anatomico-physiologiques suy les insectes en general, et e
particulicr sur le ver & soie du murier, por el Dr. D. Filippi.—Mont-
pellier 1879.

Des soievies ¢t des vers d soie en Chine, por €l P. J. B. du Halde.—
Montpellier 1879.

No nos es posible, por el momento, hacer un andlisis dete-
nido de esta rica coleccion de folletos, con los cuales propaga
Mr. E. Maillot los adelantos de su querida ciencia. Debemos aplau-
dir su celo y su actividad, tanto como su inteligencia superior en
la materia.

Cuando recibamos de la direccion de la Escuela de Agricultura
de Montpellier otros varios escritos relacionados con su historia,

su objeto y sus estudios, tendremos el gusto de ampliar estas bre-
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ves indicaciones, que terminaremos dando idea del cuerpo de la
ensefianza que alli se da 4 los alumnos y las conferencias agrega-
das como ampliaciones.

El cuerpo de la ensefianza general comprende: Botanica y sil-
vicultura.—Ciencias fisicas.— Agricultura.— Mecénica agricola
(genie rural).—Industria rural (technologie).—Economia y legis-
lacion rural.—Sericicultura y entomologia.—Contabilidad.

Las conferencias de ampliacion se refieren 4 los objetos siguien-
tes: Arboricultura y horticultura.—Higiene rural.—Entomologia.
—Arte veterinaria.—Matemiticas y dibujo.

Quizd se advierten faltas de unidad en la organizacion de los es-
tudios, de los cuales resultan desigualdades notables en las asig-
naturas; pero es seguro que suple la buéna voluntad y celo de los
profesores 4 la deficiencia del método.

Para despedirnos de Montpellier debemos todavia un saludo
afectuoso al distinguido compatriota D. Gabriel de Berenguer, que
ejerce el vice-consulado de dicha capital, y4 cuyas atenciones de-
bemos recuerdo especialisimo. Conservamos nota de sus aprecia-
bles advertencias, que nos serdn de gran utilidad.

Esta carta se ha hecho ya demasiado larga, mi querido director,
y tengo que reservar para otro escrito muchos datos curiosos rela-
cionados con Lyon, con la Borgofia y sobre todo con Paris.

Le saluda afectuosamente, etc.,

E. ABELA.

Paris, 5de Setiembre de 1880.




Nuestros labradores se muestran contentos del estado de los
campos, y, sobre todo, en los distritos de San Sebastian y sus
limitrofes, del aspecto que presentan en general los manzanales,
en los que la floracion parece verificarse en buenas condiciones.
Llam4ndome, sin embargo, la atencion en varios de ellos ciertos
manchones, en los que no se manifestaba el risuefio punto de vis-
ta de la vegetacion cuando tiene lugar el importante acto fisiologi-
co de la floracion, me he acercado 4 observar cudl pudiera ser
la causa de ese fenémeno, y por la inspeccion que he hecho me
he convencido que hay varios manzanos faltos de flor, pertenecien-
do, en su mayor parte, 4 la variedad conocida en el pais con el nom-
bre de Andoain-sagarra: examinados varios piés he adquirido la evi-
dencia de que son jovenes.y que sufren las sensibles consecuencias
de alteraciones 6 perturbaciones en sus funciones vitales.

Pero 4ntes de pasar adelante hagamos una ligera descripcion de
esta manzana: es de origen antiguo y se la cultiva parala elabora-
cion de la sidra, extrayéndose un mosto excelente: su nombre de
Andoain-sagarra estd sacado del punto de su procedencia, que es
el pueblo de Andoain, como sucede en Asttrias con las denomina-
das Carbayedos, Del Infiesto, Villaviciosa; en Francia con las titula-
das Blangy, Amére-de-Berthecourt, Germaine; en los Estados-Unidos
con las conocidas por Harrison, Virginia-Crab; en Inglaterra con
la llamada Downton-pippin, y en Alemania con la designada por
Canadischer-Remet-Apfel.

La Andoain-sagarra es de regular magnitud; adquiere la forma
simétrica, 6 casi simétrica, con frecuencia més ancha que alta,
unas veces sub-ovoide, otras esferoidal y achatada en la base; su
caracteristico pediinculo aparece grueso, corto, carnoso ¢ inserto en
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una cavidad poco profunda, poco ancha 6 irregular; el sabor dulce
y ligeramente amargo de su carne se halla acompaiiado de un
agradable aroma; en casi la totalidad de su superficie domina el
color rojo vivo, mds intenso por la parte expuesta 4 la influencia
de los rayos solares, salpicado de manchitas de gris palido y es-
trias 6 rayas; la floracion tiene lugar durante el mes de Abril; la
época de su madurez es 4 Gltimos de Octubre 6 primera quincena
de Noviembre, segun la temperatura del verano, y cuando sazona -
se marchita 6 ablanda un poco.

La Andoain-sagarra, desde hace muchos aiios, viene, aunque
con intervalos mds 6 ménos largos, padeciendo una enfermedad 4
la que los campesinos denominan nim-bicia, 6 sea céncer; y en
efecto, podemos afirmar con nuestras propias observaciones que la
que actualmente padece es el cdncer: ataca en los manzanos de
este pais 4 las ramas; se extiende por toda la circunferencia, en la
que se deja una especie de borde 6 protuberancia esponjosa y pul-
verulenta oscura, llevando tras si Ja muerte de la rama: se produ-
ce en la Andoain-sagarra, 4 diferencia de la mayor parte de los fru-
tales en estado de putrefaccion seca. :

La presencia de esta enfermedad nos sugiere algunas observa-
ciones sobre las causas del mal (1). Para nosotros el origen es
conocido; se funda en la debilidad 6 aniquilamiento de la variedad
Andoain-sagarra.

La cuestion y las dudas 4 que da margen esta extincion de las
variedades no son de estos dias; en todas épocas ha ocupado la
atencion de los arboricultores. Las variedades abandonadas 4 si
mismas pasan, como los demds séres, por las diversas fases de la
juventud, de la fuerza y de la caducidad, para llegar 4 la muerte;
segun unos, puede mantenerse indefinidamente por el ingerto; se-
gun otros, este método de multiplicacion puede hacer prolongar
mds 6 ménos su existencia, pero en manera alguna impedir el mo-
mento fatal de la extincion. Se exponen en apoyo de 4mbas opi-

(1) Esto nos recuerda que hace tres afios, 6 sea en la primavera de 1877, tuvimos
tambien ocasion de anunciar la visita & nuestros manzanales del dufonomus pome-
rum Sch., insecto que, establecido en el interior de las flores, come los Organos de la
fructificacion.
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niones numerosos argumentos, se hacen deducciones de todo géne-
ro; se invocan las leyes generales que rigen el universo y las parti-
cularidades de la fisiologia vegetal; se apela 4 distinciones tedricas,
haciendo abstraccion del punto de vista practico. Puede hoy, sin
embargo, decirse que no sblo estd admitido, sino aprobado que las
variedades envejecen y que est4n destinadas 4 perderse en un tiem-
po dado. Veamos lo que sientan los autores méds competentes en
.esta materia, y lo que muestran los hechos observados en nuestra
misma provincia de Guiptizcoa:

Puvis (1), agronomo distinguido, se expresa en los términos si-
guientes: «El hombre, por sus medios artificiales, por los ingertos,
»puede prolongar la existencia individual en algunas especies; re-
»nueva en cierto modo la juventud de la variedad que propaga; pe-
»1o 4 cada renovacion, esta juventud llega 4 ser més corta, la ex-
»tension de la vida disminuye, el vigor en estas existencias debidas
»4 su industria se aminora; la inevitable muerte aguarda siempre
»su presa, y al cabo de cierto nimero de generaciones la variedad
»propagada acaba como el primer individuo que le dié nacimien-
»to... Plinio cita en el cultivo de su tiempo las variedades de fru-
»tos y uvas descritas por Caton, que no las conoce. Columela se
»lamenta de que las vides, que en tiempo de Caton daban grandes
»productos en excelentes vinos, habian degenerado y vuelto casi
vestériles. Olivier de Serres busca las variedades de Plinio y Pala-
»dius, sin poderlas hallar; si pasamos 4 las variedades que sefiala el
»mismo Olivier de Serres, apenas encontramos una quinta parte de
vellas; en fin, la mitad de las que designa La Quintinye no son més
»conocidas; alguna parte ha podido ser abandonada; pero es indu-
»dable que otras, y acaso en gran nimero, han perecido.»

Poiteau (2) abunda en las mismas ideas. J. H. Van Mous, nota-
ble horticultor belga y 4 quien se deben profundos estudios sobre
agronomia, practicados en los vastos viveros creados 4 sus expen-
sas en Bruselas y Louvain, cita frutos que irremisiblemente llega-
rdn 4 suprimirse, porque les falta la fuerza y vigor primitivos. Mis

(1) De la degeneracion y extincion de las variedades de vegetales propagadas por
ingertos, etc.
(2) Opitsculo tilulado Theorie Van Mous.
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recientemente Mr. de Bouteville (1), despues de haber aumentado
multitud de datos, concluye por corroborar las afirmaciones de Pu-
vis, Poiteau y Van Mous.

Mr. Eugene Noél, en un articulo dado 4 luz en la Rewista de
horticultura y titulado Las manzanas y peras antiguas de Normandia,
hace un detenido anélisis de las interesantes investigaciones de
Mr. Ch. de Robillard de Beaurepaire (2), y viene 4 las siguientes
conclusiones: «I.* Que los terrenos que eran buenos para las man-
»zanas en los siglos XIV y XV lo son atn en nuestros dias. Y 2."
»Que casi todas las variedades cultivadas hace tres 6 cuatro siglos
vhan desaparecido.»

Idénticas observaciones han tenido lugar en Inglaterra: Kinght,
que ha dejado multiples € interesantes experimentos sobre la vege-
tacion, y Hunuphry-Davy, que ha ajustado de un modo tan ttil la
ciencia 4 la practica agricola, afirman la disminucion gradual de
las fuerzas vitales y la extincion final de las variedades.

Pero ¢4 qué amontonar citas? Fijémonos en nuestro pais, en
Guiptzcoa, y los hechos en él notados serdn los que més han de
influir 4 llevar la conviccion 4 nuestro 4nimo. El fen6meno de la
extincion de las variedades no se concreta ni puede concretarse 4
una localidad determinada, y se deduce sin esfuerzo que cultivan-
dose el manzano en el territorio vascongado desde las épocas mds
remotas, han debido sufrir las variedades de nuestro pais iguales
alteraciones. Ciertamente manzanas antiguas con las que nuestros
predecesores elaboraban sus sidras en Guiptizcoa, no existen ya,
como sucede con la Zaldun-sagarra, Azeri-sagarra Churriategui-sa-
garra y en las manzanas de mesa 6 cuchillosno hay rastro siquiera
dela Burni-sagarra, Gorrichaga, San Ignacio, Pampandoja-gorria, etc.
Nuestros campesinos no creen ni admiten la caducidad de las
variedades: por el vigor y lozania que advierten en las manzanas
que han ingertado, observacion circunscrita naturalmente 4 pocos
anos, no puede llegarse 4 conclusion alguna. Explican la desapa-
ricion de la Zaldun-sagarra Azeri-sagarra y otras por la poca utili-

(1) Memoria sobre la extincion de las variedades multiplicadas por division.
(2) La obra de este autor se titula Notas y documentos concernientes al estado de
los campos de la Alta Normandia, en los weltimos tiempos de la Edad Media.
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dad que presentaba la propagacion y por la adquisicion y reempla-
zo en su lugar de mejores variedades: razones son estas fitiles y
que no descansan en fundamento alguno sélido: manzanas posee-
mos que con arreglo 4 este criterio deberian estar rechazadas. ;Qué
ventajas reporta, por ejemplo, 4 la fabricacion de la sidra el man-
tenimiento de la Orcolaga-sagarra, Martindegui-sagarra y Arizaga-sa-
garra? ;Quién puede sostener ni sospechar que sean superiores en
calidad y beneficio 4 la Zaldun-sagarra, Azeri-sagarra y Churviategui-
sagarra? jExisten motivos para propagar aquéllas y desechar éstas?

Pero hay més; por noticias que suministran nuestros labradores
més observadores y ancianos, se sabe que los 4rboles de las varie-
dades Andoain-sagarra, Guezamiii-sagarra y otras antiguas existentes
en el dia eran 4ntes mds fuertes, robustos y vigorosos que hoy;
estos y otros sintomas que se ven bien manifiestos son los mismos
que nos refieren Puvis, Van Mous, Kinght, Humphoy-Davy y de-
mas agronomos citados: lo que prueba que las variedades cultiva-
das en el pais vascongado siguen la misma marcha advertida en
Francia, Bélgica ¢ Inglaterra; es decir, que la Andoain-sagarra y
otras comienzan 4 manifestar indicios latentes de envejecimiento
y que en un periodo de tiempo mds 6 ménos largo, estin destina-
das 4 desaparecer.

La circunstancia de notarse los efectos del mal y la carencia de
la flor en los piés jovenes de la Andoain-sagarra, al paso que los ér-
boles viejos de la propia variedad se hallan con més vigor relativo,
sin sefales de enfermedad y con alguna flor, es otra prueba que
confirma nuestra opinion. Los ingertos que han servido para la
multiplicacion de la Andoain-sagarra en los piés jovenes se han to-
mado en.época y drboles més lejanos al origen de esta variedad, que
los que desarrollaron las puas con que se ingertaron los viejos, y por
lo tanto, los vastagos aplicados 4 los jovenes estaban més proximos
4 la decrepitud que los que en un tiempo se emplearon en los viejos.
Toda variedad recorre dos progresiones, una ascendente y otra des-
cendente, es decir, que existe un periodo de fuerza y otro de aniqui-
lamiento 6 debilidad, para cuya evolucion serd necesario un espacio
de tiempo m4s 6 ménos largo; ninguna variedad puede sustraerse 4
esta ley fatal, y la Andoain-sagarra es indudable que se encuentra en
el segundo periodo; que sufre los efectos inevitables del envejeci-
miento, y que ir4 acabidndose lentamente para llegar por altimo 4 la
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completa extincion. Es verdad que la multiplicacion artificial reju-
venece bajo cierto aspecto 4 la variedad; pero este resultado, por
decirlo asi, mec4nico, no impide su decaimiento general sino por
un tiempo limitado: el vigor recobrado que 4 primera vista Ilama
la atencion se hard mé4s efimero y las edades continuardn acortin-
dose, al paso que la caducidad ser4 cada vez mis precoz, abrevidn-
dose la vida en cada nueva multiplicacion.

Sensible es que las circunstancias de que hacemos mérito en las
precedentes lineas se hayan iniciado en la Andoain-sagarra, muy
apreciada entre los cosecheros vascongados, y que ocupa quizi el
primer puesto entre las manzanas que aqui se emplean para la ela-
boracion de la sidra. El anélisis quimico efectuado con las varie-
dades de este pais ha venido 4 comprobarme la opinion vulgar del
labrador guipuzcoano; para €l la mejor variedad es la Andoain-sa-
garra, y ciertamente es la que presenta en mejores proporciones sus
elementos constitutivos; ninguna acusa 2 por 1.000 de tanino con
una densidad de 1.058 6 sean 7°,8 del areémetro de Baumé; pues
si bien el mosto de la Aizpurua-sagarra alcanza una graduacion de
1.060 en el densimetro (8° Baumé) y el de la Gueramini-sagarra
contiene 2 por 1.000 de tanino, ni el jugo de la primera encierra
més que 1,377 por 1.000 de tanino, ni la densidad del de la segun-
da pasa de 1.056 (7°,5 Baumé).

Nuestros campesinos sin conformarse con la idea de caducidad
de la Andoain-sagarra instintivamente la aceptan, puesto que hoy
ya no sélo se ingerta poco, poquisimo esta variedad, sino que mu-
chos de sus drboles se reingertan con otras clases, cuando Antes
todos se dedicaban 4 su propagacion.

SEVERO DE AGUIRRE-MIRAMON.

San Sebastian 21 de Abril de 1880,




ESTADO DE LA AGRICULTURA EN QUINTANAR DEL REY

(PROVINCIA DE CUENCA) (1).

BANCO AGRICOLA.

Al examinar y observar el estado especial de la poblacion de
Quintanar del Rey, bajo todos los conceptos que se la puede con-
siderar, hemos querido investigar cuéles pudieran ser los verdade-
ros motivos que la colocan en tal estado, y nos hemos encontrado:
1.° con los gravdmenes que pesan sobre la produccion; 2.” con el
indiferentismo de todas las clases en el bien general; 3.° proteccio-
nismo de muchos, y 4.° unitarismo de los.poderosos.

Si ciertas cosas hay que no se pueden decir, teniendo en cuenta
que al escupir al cielo éste le devuelve al rostro la saliva que le ar-
roj6, nosotros, que somos amantes de la verdad, no tenemos in-
conveniente en evidenciar, siquiera sea 4 la ligera, todo cuanto nos
parezca conducente 4 demostrar que el triste desaliento y la postra-
cion en que se encuentran, no es debido 4 otra cosa més que 4 las
causas antedichas, y 4un 4 algunas otras que no nos es dado pu-
blicar.

Conocido ya por articulos anteriores cuanto sucede en esta locali-
dad, y sabiendo que la inmensa mayoria de sus vecinos no pueden
pagar las contribuciones, sean de la clase que quieran, més que de
aflo en afio, resulta que en recargos y apremios, tantos por 100, etc.,
tienen que abonar una tercera parte més del total anual de impues-
tos, que si 4 unos no les es muy molesto, 4 los demés les grava en
mucho su propiedad.

(1) Véase la pag. 328 de este tomo.
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Las desdichas materiales de la poblacion, si bien son socorridas
en parte por cierto niimero de individuos, como quiera que lo son
de una manera que no nos es dado manifestar, resulta que su in-
fluencia, léjos de ser benéfica, la colocan en situacion cada vez més
angustiosa, de la que tnicamente la emigracion puede, eh parte,
aliviar sus pesares.

Faltando la virilidad, fuerza fecundante y energia, que tanta vi-
da da 4 los pueblos, no es posible esperar existencia propia, ni vi-
gor suficiente para defenderse de las contrariedades, de los vicios,
del engafio y de cuantos males puedan sobrevenir al rededor de
cada ciudadano. \

No se multa, no se prende, ni 4un casi se mortifica 4 los vecinos
fuera de determinados asuntos, y si se hace es en muy pequefa es-
cala; mas en esta conducta, al parecer inmejorable, est4 basado el
indiferentismo, la apatia y la incuria que les domina.

Las mejoras materiales generales no se establecen, basado, se-
gun dicen, en la falta de fondos municipales, y, por lo tanto, las
obras puiblicas que en cualquier sentido se pudieran plantear, no
se ejecutan.

Despues de la recoleccion no se ven més que comisiones de apre-
mios y embargos, y en el resto del afio los comisionados 6 delega-
dos de la capital € investigadores de hacienda, pululan por la po-
blacion como génios maléficos que todo lo intentaran destruir.

Por todas partes se oyen lastimeros quejidos, y los agricultores,
sumisos y resignados, dan cabida al abandono, al abatimiento y 4
la inaccion, rindiendo périas 4 la rutina, 4 las preocupaciones y 4
la tradicion, asegurando que mientras mis se perfeccionen los mé-
todos de cultivo y mayores productos obtengan, mas gabelas han
de caer sobre ellos.

jLastimoso estado de sus convicciones!

El tiempo les descubre muchas verdades y les descifra todos los
enigmas; pero ellos, 4 su modo y manera, las juzgan en contrario,
fundados en razones, que en ocasiones no tienen desperdicio, que-
dando evidentemente probado que no siempre son ellos la rémora
del progreso.

En las poblaciones pequeiias todo se pesa, se mide y se comen-
ta; y la envidia, el medro personal, el enriquecimiento, la usura,
el deseo de mando, el personalismo, toman cémodamente carta de
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vecindad en las convicciones de cada uno, y se contentan con la
critica debajo de la chimenea, cruzdndose de brazos y convirtién-
dose en meros espectadores de la marcha buena 6 mala de la so-
ciedad, sin poner, 4un cuando pueden, un veto de mds O ménos
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valor.

El vinculamiento de la autoridad no les llama la atencion y dun
casi la desean, pues dicen que por lo regular, al cambiar, sélo se
verifica de nombre.

No pretendemos nosotros aludir 4 nadie, pues no nos guia en es-
to mala intencion, y sentiremos que alguno 6 algunos se den por
aludidos, y, tomando el rdbano por las hojas, lo impulsen 4 come-
ter algun desafuero.

Tal vez no sea bueno el medio que empleamos para poner de
manifiesto los males que afligen 4 este pueblo, y que la esperanza,
la aspiracion genuina que todos debemos tener para borrar cuanto
nos degrade y nos empobrezca, no sea factible poderlo obtener por
medio de la relacion veridica de los hechos, censurando siempre,
sin dar cabida ni 4un por asomo al aplauso y 4 la aprobacion; pero
como estamos intimamente convencidos de que todos los pueblos,
con algunas honrosas excepciones, se encuentran en idénticas cir-
cunstancias, creemos que al particularizar en el asunto y localidad
que venimos tratando, no serd causa suficiente para que se nos ta-
che de ingratos y de querer sembrar la cizafia y la desmoralizacion,
6 crean sea esto una calumnia.

Todo cuanto pueda contribuir al bienestar ptblico nos parece
digno de aplauso; todo cuanto venga 4 manifestar que el bien ge-
neral se antepone al bien privado, y que la dignidad, la cultura, la
prevision, la instruccion se hallan 4 gran altura, merece nuestra
aprobacion.

Si los vecinos de este pueblo se fijaran un poco y reflexionaran,
siquiera fuera 4 la ligera, con respecto 4 la marcha fatidica que
siguen, poquito 4 poco procurarian poner los medios de correccion,
y al cabo de algunos afios estarian ya mucho mas desahogados.

Yo no puedo, ni 4un me es dado hacer otra cosa que ir apun-
tando ligeras ideas sobre esta materia; 4 ellos solo toca la reso-
lucion.

Poco y 4 pocos he oido hablar; mas, sin embargo, parece que
les halaga més el proteccionismo que el libre-cambio; temen 4 los
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Estados-Unidos y desearian aumentar los derechos de importa-
cion, queriendo ver el candeal de sesenta reales arriba como precio
bueno para rendirles utilidad.

Mas, al subir el precio del trigo, ;c6mo se pondrian los jornales?
Cuanto necesita el agricultor como tal 6 como sér viviente, ;4
cémo se lo venderian? Y cuéntese que esto no es mas que una infi-
ma parte de cuanto pudiera decirse, pues es cuestion esta que ne-
cesita una explicacion més sucinta, y por ahora no estamos en el
caso de abordar.

No es nuestro 4nimo zaherir, pero conocedores de cuanto suce-
de, y queriendo contribuir, en cuanto nos fuera posible, al mejora-
miento, tuvimos conatos de formar un Banco agricola, y digo co-
natos, porque todo se ha quedado en embrion.

Unos cuantos vecinos, 4 quienes agradecemos la participacion
que nos dieron, se propusieron crear una sociedad de socorros
para la clase jornalera y labradora necesitada, y al efecto fuimos
uno de los encargados en la confeccion del reglamento y esta-
tutos.

Como principal objeto, s6lo se proponia, por ahora, dar dinero
y cereales para cubrir las necesidades mds perentorias de los jor-
naleros y labradores; pero se tropezaba con varias dificultades,
por lo cual sélo se llegaron 4 aprobar los trabajos preliminares.

El crédito agricola, tanto aqui como en todas partes, tiene vicios
que es dificil se corrijan, como no sea dictando sobre ello sibias
disposiciones que lo encaucen y lo coloquen en su verdadero
terreno.

El crédito agricola se convierte muchas veces en hipotecario 6
territorial; pues, 4un cuando se d4 confiando en la buena fé del la-
brador y del jornalero, como el interés es muy crecido, y si ademas
la cosecha pendiente es mala, tiene que intervenir el juzgado, las
tierras, las burras y las casas que sirven de garantia t4cita, pasan
4 la propiedad del prestamista.

Una simple apuntacion de éste basta para hacer fé en juicio, de-
fecto importante que aqui, sin embargo, tiene mucho valor, puesto
que ninguno absolutamente suele negar la deuda.

En los momentos de mayor necesidad se socorren éstas, y como
es consiguiente, entoénces no hay reparo en tomar, mas despues
viene la recoleccion, y con ella apuros mucho mayores todavia.



590 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

El Pésito no tiene bastante candeal para todos los necesitados,
y la siembra de seguro no se verificaria en tanta escala si los par-
ticulares no prestaran en mis 6 en ménos el candeal, la cebada,
avena y dinero, etc., necesarios 4 la sementera,

Ahora bien; no pudiendo, como no se puede prescindir del prés-
tamo, socorro y ayuda 4 los necesitados, un Banco agricola, siendo
de tan imprescindible necesidad, caeria como el mana del desier-
to, venciendo por supuesto, ante todo, los escollos y dificultades
con que seguramente habia de tropezar; pues de otro modo, sblo
serviria de objeto burlesco y de caricatura irrisoria para el vecin-
dario.

Para establecerlo, era menester: 1.°, apoyo moral de las autori-
dades: 2.°, de los mayores contribuyentes: 3.°, dar dinero, grano,
instrumentos, abonos, lecciones, libros y cuanto pudiera servir al
agricultor para el cultivo y perfeccionamiento: 4.°, tener seguridad
en el cobro, con pocos gastos, sin depreciaciones, pérdida de ga-
rantias, ni los mil y mil trastornos que pueden tener lugar; y 5.°
ejercer una constante vigilancia en la marcha de la agricultura, y
de los labradores, ensefiando y diciéndole 4 cada uno cuanto fuera
atil para el cultivo de sus’tierras y buena inversion de los fondos
que la sociedad le prestara.

Bien sustituida esta sociedad, daria provechosos resultados y ha-
bria, no cabe duda, mayor tranquilidad y més progreso.

Los géneros no se exportan cuando es mds conveniente, y mu-
chas veces hay que darles salida con el primer comprador del
pueblo 6 forastero que se presenta, sea 6 no ocasion oportuna para
ello, sucediendo que muchos se abstienen de tomar 6 de dar por no
sufrir un descalabro: muchos no quieren prestar dinero si saben
que el necesitado tiene algun grano de existencia, prefiriendo tomar
éste por ser compra barata y segura, 4 exponer cierta cantidad 4 la
usura: faltan comunicaciones directas para entrar en negociaciones
mercantiles, hacerse de instrumentos 6 libros, y recibir lecciones
practicas: el préstamo es algo elevado, y, ¢para qué cansarnos mas,
cuando ya se ha referido cuanto humanamente se puede decir en
referencia 4 este asunto y demaés que ya llevamos tratados?

Descansen mis convecinos y no frunzan el entrecejo, pues no he
dicho hasta la fecha otra cosa que cuanto 4 ellos mismos les he oido
referir en multitud de ocasiones, 4 no ser que por estar en letras de
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molde se hayan convertido sus mismas palabras en un sinapismo
que ahora les escuece.
Si yo pudiera hacer lo que el poeta:

«Lectorem delectando,
pariterque monendo,»

entonces me ahorraria esta advertencia; pero como no es posible,
no hay més que d lo hecho pecho, y hasta otra: enmendarse y hacer

buena plana.

TomAs VALERA Y JIMENEZ.




EL EXTERIOR DE LOS ANIMALES DOMESTICOS

EN RELACION CON SUS APTITUDES (1).

SERORES:

No es seguramente mi competencia en materias agricolas la que
me trae aqui de nuevo 4 importunaros con mis pobres y desalinados
conceptos: me trae la respetuosa deferencia que se debe 4 las dignisi-
mas personas que han iniciado estos trabajos importantes, y sobre to-
do, el hecho laudabilisimo de la constante asistencia 4 ellos del exce-
lentisimo senor director del ramo, hecho que demuestra la decidida
proteccion que €l dispensa 4 toda idea noble y elevada, 4 todo es-
fuerzo realizado en pré de los intereses generales del pais.

Y puesto que mi empefo aqui no es de habilidad, como acabo de
confesaros, sino de deferencia y de cortesia, me encuentro en el caso
de reclamar vuestra indulgencia, tanto més cuanto que ni tiempo he
tenido de coordinar mis ideas, ni aunque le hubiera tenido, el esta-
do de mi salud es el mds 4 propdsito para ocuparme en tareas de se-
mejante indole. Asi, cuanto os diga revestird el cardcter de una ver-
dadera improvisacion.

El exterior de los animales domésticos en relacion con sus aptitu-
des, es el tema elegido por mi para la presente conferencia, y le he
preferido por dos razones: primera, porque las demds conferencias
que he tenido el honor de desarrollar han versado sobre asuntos de
agricultura pura; y segunda, porque entiendo que los intereses de
la ganaderia merecen séria atencion por parte de las.personas ilus-
tradas, si es que se quiere excitar el celo de nuestros criadores de
ganados, para que desechen errores y preocupaciones afiejas y asaz
perjudiciales.

Todo lo que del exterior de los animales se refiere 4 sus aptitudes
es de una importancia superior, porque considerados dichos séres,
cual hay que considerarlos, como mdquinas de produccion conti-
nua, estd claro que la mayor 6 menor utilidad que de ellos se re-
porte, dependera principalmente de que su conformacion sea lo mis

(1) Conferencia agricola del domingo 6 de Junio, pronunciada por D. Santiago de
la Villa, catedratico de la escuela especial de veterinaria de Madrid.




EXTERIOR DE LOS ANIMALES DOMESTICOS 593

6 ménos apropiada al género de faenas 4 que se les dedique, y de
que sus diferentes resortes organicos conserven aquella integridad
que asegura sus efectos y alarga su duracion.

Mas, antes de entrar en materia, séame permitido emitir algun
concepto general y fijar el valor de algunas frases de que se hace
uso equivocado en el comercio y aprovechamiento de los animales
domésticos.

Es una locura suponer que el conocimiento de las condiciones es-
tdticas de un animal doméstico basta para apreciar debidamente su
valor y aptitud. Es indispensable, en la mavoria de los casos, tener
perfecta idea de todo lo relativo 4 su dinamica, y esto no se conse-
guird jamds sin un estudio prolijo y concienzudo de sus diversas
partes constitutivas, consideradasen su estructura, en su disposicion,
y més particularmente en sus relaciones, en su juego y en las mi-
was influencias que entre ellas existen y de que dependen, por re-
gla general, el érden y armonia del conjunto.—Los que eligen para
tal 6 cual faena, 6 para la obtencion de este 6 el otro producto, ani-
males examinados nada més que en el reposo 6 en la inaccion, se
encontrardn siempre, 6 casi siempre, sujetos 4 lamentables equivo-
caciones y 4 seguras pérdidas en la especulacion que emprendan.

Convendrd, pues, que los ganaderos se cercioren, 4ntes de adqui-
rir animales, de la mayor 6 menor disposicion 6 aptitud de éstos
en el ejercicio 6 produccion 4 que los haya de someter, valiéndose
d este fin de personas verdaderamente competentes en el asunto, y
prescindiendo en absoluto de la suficiencia falaz y enganosa 4 todas
luces de esa falange de aficionados, tratantes, chalanes y gitanos
atrevidos, ignorantes de cuanto 4 la ciencia concierne, paro sibios
rematados en el arte de la charla fraudulenta.

La palabra &elleza aludiendo 4 los animales domésticos, no se
emplea, no debe emplearse, en el mismo sentido que en las bellas ar-
tes. En la estatuaria, escultura, pintura, poesia, etc., etc., lo bello es
lo ideal; es eso que el génio 6 la inspiracion del artista afnade 4 lo
real, purificindolo de cuanto pueda empanar el brillo y magestad
con ?ue fuera concebido. Relativamente 4 los animales domésticos,
lo bello es 1o 1til; no estriva sélo en lo arménico de las formas, en lo
suave de los contornos, en lo gracioso de las regiones externas; es
preciso que exista acuerdo entre la conformacion de éstas, el papel
que tienen que desempenar y la fuerza que las anima. No hay que
olvidar que lo bello estd sujeto en el comercio de animales 4 la
cuestion econdmica. No tener esto en cuenta es como ponerse en
camino de malgastar tiempo y dinero.

Tampoco es prudente confundir lo hermoso con lo bello. Lo her-
moso halaga y excita solamente los sentilos: 1o bello aviva ademés
la inteligencia y empuja al individuo hicia empresas ttiles y de in-
terés general, gon lo hermoso poco 6 nada se realiza en el sentido
utilitario y practico: con lo bello siempre se consigue algo de prove-
choso 4 los fines individuales y econémicos. Lo hermoso no siem-
pre es bello: lo bello es siempre hermoso. Animales domésticos
hay muy hermosos, de los cuales no se reporta el conveniente
provecho: no hay ninguno que sea bello, en el verdadero concepto

TOMO XVI.—VOL. V, 38
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de la palabra, que no rinda proporcionados 6 abundantes produc-
tos y beneficios.

Con estos pre]iminares, que he creido necesario exponer como
muy conducentes 4 mi objeto, oy ya 4 comenzar mi tarea.

El cuerpo de los animales domesticos se divide, para todo lo
relativo 4 su exterior, en cabeza, cuello, tronco y extremidades 6
miembros.

Voy 4 referirme principalmente al caballo, y si tengo tiempo, que
creo que no, me ocuparé despues del ganado vacuno, cabrio, lanar
y de cerda.

La cabeza es la parte del cuerpo que ofrece mayor namero de
datos y m4s importantes signos acerca de la aptitud 6 aptitudes del
caballo. Colocada en lo mas anterior y elevado del cuerpo, parece
como que tiene 4 éste bajo su absoluto dominio. Y, efectivamente,
por la calidad y carédcter de los 6rganos en ella albergados, ejerce
una influencia decisiva sobre el resto de la economia animal. En-
clavados en ella cuatro de los cinco instrumentos perceptivos, dd
alojamiento ademas 4 la masa encefalica 6 encéfalo, érgano de don-
de irradia todo acto de volicion y 4 que acuden todas las impresio-
nes experimentadas por el sér;sitio en que se elaboran los actos
instintivos ¢ intelectuales, y de cuya conformacion y desarrollo de-
penden; por lo tanto, las condiciones morales, séame permitida la
expresion, del animal, que tanto influjo tienen en la cooperacion
que al hombre dispensa en sus faenas y trabajos.

La cabeza determina en las aptitudes del caballo cambios trascen-
dentales, segun sea su volimen, configuracion, direccion, movi-
mientos y medios de expresion.

Si es grande y desproporcionada, proceda el defecto de lo que
quiera, ocasiona desequilibrio y grandes pérdidas 'de accion en los
movimientos y durante las marchas El caballo resulta pesado 4 la
mano; dirigido el centro de gravedad del cuerpo muy hédcia adelan-
te, sobrecarga las extremidades anteriores, que el animal levanta
poco y mueve pesadamente, originando su deterioro prematuro. El
cabalio de cabeza voluminosa no es utilizable, por consiguiente,
para el paseo, y mucho ménos para servicios que reclamen suma li-
gereza y gran desembarazo enlos mo vimientos. Unicamente para el
tiro pesado, y dun esto en condiciones algo desventajosas, es en lo
que se podria sacar algun partido.

En cuanto 4 la configuracion, debe desecharse todo lo que no
guarde consonancia con la que afecta la cabeza del caballo drabe.
[.as cabezas acarneradas, chatas, de rinoceronte y de licbre, ofrecen
en tal 6 cual sentido, deprimidas las narices, iinica entrada del aire
en los solipedos para los fines de la respiracion, funcion esencialisi-
ma, de cuya exacta y completa verificacion dimanan el empuje y vi-
gor por mucho tiempo sostenidos, del caballo. Si quereis cercioraros
de la verdad que encierra mi aserto, estrechad 6 cerrad completa-
mente las aberturas nasales de un caballo en marcha 6 durante otro
cualquier ejercicio, y vereis extinguirse en ¢l todos sus medios de
accion, todos sus movimientos, toda su energia y agilidad.

Asi, la cabeza perfectamente plana por su parte anterior, de crd-
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neo 6 frente espaciosa y de holgadas fosas nasales, que afecte la for-
ma de una pirimide cuadrangular, es la mas conveniente para to-
dos los servicios, pues se halla en las mejores condiciones fisiolégi-
cas junto 4 cierta belleza estética que presta al caballo realce y her-
mosura.

La direccion de la parte de que me estoy ocupando, tiene tam-
bien extraordinario influjo sobre ciertas aptitudes del precioso sér
cuyo exterior voy analizando 4 grandes rasgos. En efecto: el caballo
que naturalmente dirige el extremo inferior de la cabeza hécia ade-
lante, que tiende la nariz al viento, que despapa, segun se acostum-
bra 4 decir, posee cualidades de caballo ligero, corredor; mientras
que ¢l que la lleva dirigida hacia atrés, que se encapota 6 arma con-
tra el ginete, adolece de pesadez en los movimientos. Desviado bas-
tante hdcia atrds el centro de gravedad del cuerpo en el primer caso,
héllase este més directamente solicitado por el impulso de las extre-
midades posteriores, que, siendo vigorosas, le desitian hicia ade-
lante con presteza y energia, de que resulta en Gltimo término el
avance prodigioso ‘de las razas ligeras. En el segundo caso, por el
contrario, gravita mis el peso del cuerpo sobre el tercio anterior,
que aun suponiéndole robusto y fuerte, no puede hacer otra cosa
que elevar el tronco, para que vuelva 4 caer proximamente en el
mismo sitio de que partié, con notable perjuicio de la progresion.

Los movimientos de la cabeza deben ser, para todos los servicios
que el caballo presta, expeditos, libres, esponténeos, ordenados,
regulares. Formando, como forma, el extremo anterior de. la gran
palanca representada por el cuello, se colige que sus desituaciones,
Por su extension y por su caricter, han de ejercer accion decisiva
sobre la extension'y caracter de los movimientos generales del cuer-
po. El simple enunciado de este hecho no os puede dar una idea ni
remotamente préxima de su importancia. Observadle bien, senores,
puesto que es de bien ficil observacion, y vereis cémo 4 los movi=-
mientos del cuerpo precede siempre, irremediablemente, uno de la
cabeza, que determina el alcance y calidad de aquéllos. La eleva-
cion del tercio anterior se encuentra por necesidad antecedida de
la elevacion de la cabeza; si el caballo deprime 6 baja la cabeza, ali-
gera el tercio posterior que se halla asi favorecido en su accion. Y
no prosigo en este género de demostraciones, que me llevaria muy
Iéjos, ni mucho ménos sefalo los principios de mecénica animal en
que todo esto se apoya, porque temo fundadamente herir suscepti-
bilidades hablindoos de cosas de que vuestra reconocida ilustracion
0s puede dar cuenta en todos los casos.

Pero lo que si importa mucho, bajo el punto de vista de la utili-
zacion del caballo en tal 6 cual faena, es observar el cuadro de sus
rasgos fisionoménicos, porque por él se vendra al conocimiento
¢xacto de sus cualidades afectivas en primer término, asi como tam-
bien de su pujanza y brio. Los animales poseen, de igual manera
que el sér humano, su fisonomia, y asi como en la de éste vienen a
reflejarse los sentimientos Y pasiones que le dominan, del mismo
modo se pintan y toman cuerpo en la de aquéllos sus necegzda;lcsdy
deseos, sus vicios y sus afectos, su mansedumbre y su irascibilidad.
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Ved, si no, sefores, el evidente contraste que ofrace la elegante y
animada fisonomia del brioso y noble corcel 4drabe, por ejemplo,
con la estapida y apagada del caballo degenerado, indomito y em-
pobrecido. Y bien: mientras el primero se muestra solicito al més
insignificante capricho del dueno, y obedece voluntariosamente &
Jas insinuaciones y 6rdenes de este, el segundo esquiva los manda-
tos del que le dirige, huye el trabajo, y se revuelve no pocas veces
contra el hombre, que ve defraudados asi sus intereses y en peligro
su existencia.

En resimen, sefores, porque siento que esto s€ prolonga dema-
siado, la cabeza en el caballo es bella, absolutamente considerada
cuando es pequefa 6 proporcionada, descarnada, fina, seguida por
su plano anterior, bien colocada, alta y erguida, de movimientos
enérgicos, cadenciosos y ordenados, de frente dmplia, holgadas
aberturas nasales, 0jos Vivos y expresivos situados 4 flor de cara, la-
bios finos y movibles, canal exterior ancho y enjuto, buena boca,
orejas pequefas y bien dirigidas.

El cuello ejerce tambien por su conformacion, longitud y direc-
cion, eficaz influjo sobre las aptitudes del caballo. Desempena por
su situacion y acciones que en €l se desenvuelven el oficio de un
verdadero balancin 4 cuyos movimientos se hallan supeditados los
vaivenes que el centro de gravedad del cuerpo experimenta en las
diferentes marchas del caballo, y la mayor 6 menor estabilidad del
equilibrio.

Largo, potente, recto, descarnado, flexible y erguido en el caballo
dotado de gran vivacidad y ligereza, no importa que en el sometido
a trabajos lentos se ostente corto, musculoso 6 grueso, sobre todo,
por su base, asi como en el de paseo le agracia y presta esbeltez el
que se encuentre suavemente contorneado por su borde superior,
particularmente en su punto de union con la cabeza. Pero en todo
caso, y para la generalidad de los servicios, es indispensable que
adorne al cuello fina y sedosa crin, porque siempre es indicio segu-
ro de nobleza y distincion, y porque_es uno de los principales atri-
butos de la especie no degenerada. Paréceme que son las crines al
caballo como la cabellera 4 la mujer. La mutilacion é embasteci-
miento de semejantes adornos, desfiguran al sér 6 le hacen aparecer
tosco y empobrecido.

Pasemos ya, porque el tiempo-apremia, 4 la exposicion de cuanto
es relativo al tronco del caballo. El pecho é torax es una region
principal, 4 cuya conformacion parece como que s¢ halla subordi-
hada la de las demds regiones que contribuyen 4 formar la indicada

parte. Encuéntranse alojados en la cavidad del térax el pulmon, el
corazon y los principales troncos arteriales y venosos. Una respira-
cion extensa, completa, acabada, y una circulacion activa, son con-
diciones absolutas ¢ indispensables para el buen desempeno de todo
trabajo 6 servicio 4 que se someta al caballo como & cualquier otro
animal doméstico, como al hombre mismo. El vigor y resistencia
fisicos del organismo dimanan directamente de la manera mdso0
ménos cumplida con que se ejercen dichas funciones. Ellas son el
barémetro que indica las mas minimas oscilaciones en la pujanza
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y brio de los séres. El aire que se respira, ese elemento llamado vi-
tal por los antiguos, introduce en la sangre tal série de modificacio-
nes, que habilitan 4 este liquido para que esparcido por todo el 4m-
bito de la economia, conduzca hasta las partes més lejanas y dimi-
nutas los materiales de su reposicion, entreteniendo en eilas sus
acciones y movimientos orgdnicos. De nada servird que alimenteis
bien 4 vuestros ganados, si su respiracion es exigua y su circula-
cion lenta. Vanos seran todos vuestros esfuerzos en la mejora de los
animales domésticos, si no atendeis predilectamente 4 las imperio-
sisimas necesidades de la respiracion y circulacion. Los productos
facilitados por un sér, en su cantidad 'y en su calidad, estin y esta-
ran siempre en relacion directa del alcance y extension de los actos
complejos 4 que me vengo refiriendo.

Ahora bien; el pulmon como el corazon, no llenardn el fin fisio-
l6gico que les esta propuesto, sino con cierto grado de desarrollo,
que no es posible medir al exterior de otra manera que por la am-
plitud y holgura de Ja cavidad en que se hallan encerrados. Por lo
tanto, la amplitud del térax 6 pecho es una condicion absoluta de
belleza, no solamente en el caballo, sino en todos los animales do-
mésticos, cualquiera que sea el servicio 6 especulacion 4 que se les
dedique. Los que siguiendo las opiniones de Lodieu afirman que el
pecho estrecho en la vaca es una garantia para la produccion de
buena y abundante leche, difunden el més tosco error que se puede
proferir, pues 4 tanto equivaldria sostener que un pecho hundido y
exiguo forman las mejores cualidades en una nodriza de nuestra es-
pecie. (Gran empuje y desmedido medro alcanzarian nuestros pe-
quefnuelos amamantados con la leche empobrecida de mujer de pe-
cho estrecho, barrunto de tisiquez y enervamiento! {Me maravilla,
senores, al mismo tiempo que me causa honda pena, la facilidad
con que se extravia el juicio, 4un en personas de reconocida ilustra-
cion y claro criterio!

Paso ahora 4 otra cuestion que siento mucho no poder tocar sino
muy someramente. Me quiero referir 4 la perfeccion extrema que
algunos encuentran en el caballo inglés de carrera.

Senores: la amplitud del pecho, que, ya lo he dicho, es siempre
y en todos los casos una condicion absoluta, imprescindible de be-
lleza, se mide por tres dimensiones, la altura, la longitud y la an-
chura. Pero de estas tres dimensiones, la més esencial, la de que no
es posible hacer caso omiso, es la anchura, que resulta de la distan-
cia que haya de costillar a costillar: La mayor dilatacion del pul-
mon se opera en el sentido trasversal, experiencia que hago todos
los anos ante mis discipulos, y que vosotros podeis verificar facil-
mente. Asi, el caballo 1nglés de carrera es defectuoso bajo tal con-
cepto, pues es de costillares planos. Cierto que se encuentra exce-
lentemente conformado para cortar las columnas de aire; cierto
tambien que de esta suerte resulta mds ligero, pero todo esto se
consigue 4 expensas y menoscabo del vigor y resistencia. Como
caballo de fondo y aguante duradero le lleva el drabe grandisima
ventaja y dun el mismo espanol. No es correr mucho el avance de
pocos minutos y con evidente fatiga 6 cansancio del que corre. Yo
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no reputo como caballo corredor sino al que corre mucho durante
bastante tiempo y sin gran detrimento de sus fuerzas y organismo.

0id, oid, senores, a4 propdsito de esto, la anécdota siguiente que
refiere Mr. Kamon, veterinario que fué durante ocho anos de
Mehemet-Ali, en Egipto.

«Mientras gobernaba el pais de Nejd Kourchid-Pachd, se presen-
taron cierto dia unos ingleses duenos de caballos de pura sangre
criados en Inglaterra, con la pretension de correr con los beduinos.
Aceptan éstos el parudo, pero los ingleses piden un plazo de cua-
renta dias para preparar sus caballos.

Llega al fin el dia senalado, y los contendientes se presentan en
en el lugar de la cita.—Escoged, dicen los beduinos 4 los europeos,
cudles de nuestros caballos han de luchar con los vuestros, y decid-
nos cudnto tiempo vamos 4 correr.—Los ingleses se miran asom-
brados unos 4 otros y responden que ellos corren, 4 lo mds, una
hora. _

Enténces los némadas sueltan una carcajada, exclamando: ;Y
para una apuesta asi necesitais cuarenta dias de preparacion! jPobre
idea nos dais de unos caballos que asegurais descienden de los
nuestros!

—Tal es, replican los ingleses, la costumbre de nuestra patria;
pero ya veremos si os refs cuando nuestros caballos venzan 4 los
vuestros como vencen 4 todos los del mundo.

Los beduinos se rien de nuevo, hasta que de repente quedan
estupefactos viendo dos hombres pequenos, flacos y extenuados que
conducen de mano al lugar de la escena dos grandes maquinas mo-
vibles, que al fin caen en la cuenta de ser caballos, aunque las man-
tas que los cubren sélo les dejan al descubierto los ojos.

Los drabes examinan detenidamente aquellos, para su costum-
bre descomunales animales, y preguntan si son los que van 4 cor-
rer. Mientras que el raquitico groom trepa sobre su trasijada mon-
tura, un robusto beduino coge su arma favorita, y con toda grave-
dad se coloca sobre su caballo de comun alzada, que poco dntes es-
taba retozando alrededor de la tienda de campana de la familia de
su duefio. No sin repugnancia de los ingleses y como término me-
dio de lo que sus contrarios pretendian, se decide por ultimo que la
carrera sera de tres horas.

Dada la senal, los caballos rompen juntos. Durante la primera
media hora los nedj's pierden de vista 4 los europeos; 4 la segunda
casi los alcanzan; 4 las dos horas ya los han pasado, y llegan al tér-
mino senalado mucho dntes que los ingleses. Terminada la carrera,
los hombres del Desierto se acercan 4 los extranjeros, que afanosos
daban friegas 4 sus caballos, y les preguntan qué se hace en Ingla-
terra con unos animales que por correr tres horas se quedan inser-
vibles.

—Se les repone, replican los ingleses.

—Y eso, ¢qué quiere decir?

—Durante dos 0 tres meses los caballos viven en la mayor abun-
dancia y sin trabajar, sueltos en un local aparente, donde disfrutan
las mayores comodidades.
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—Preparar un caballo durante mucho tiempo, abandonarlo des-
pues varios meses, todo esto significa, dicen los 4rabes, que vuestros
caballos sirven 4 sus amos de bien poco.»

Esta anécdota, de que dan cuenta todas las obras de hipologia de
alguna importancia, me congratulo en deciros que ha sido publica-
da en la seccion de Entre pdginas, del ilustrado periédico El Libe-
ral, hecho que prueba que las buenas doctrinas y la verdad se ha-
cen paso aun entre la gente profana, y eso que ya quisiera yo que
todos los profanos en asuntos de cria caballar poseyeran el claro
criterio y erudicion que adornan 4 D. Isidoro Fernandez Florez, 4
quien desde aqui y sin conocerle personalmente, dirijo un saludo
afectuoso y doy las gracias por el acierto con que siempre escribe de
tales materias,

Se ha llevado hasta la exageracion la reforma del caballo inglés de
carrera, desvirtuando sus bellezas, destruyendo la correlacion anaté-
mica y fisiolégica de sus diferentes aparatos, y socavando en su
consecuencia sus principales condiciones de virilidad y empuje sos-
tenidos.

Y como todos los dias y 4 todas las horas se habla de la urgente
necesidad de mejorar nuestro caballo de silla, y para ello se pide
por algunos su cruza con el pura sangre inglés de carrera, yo cum-
plo con un deber de conciencia y de patriotismo, advirtiendo que,
si tal se hiciera por sistema, perderiamos el tiempo y el dinero
lastimosamente, € introduciriamos en nuestro no tan degenerado
caballo defectos é incovenientes que la ciencia y nuestro interés re-
chazan.

Consideraba este punto de extraordinaria importancia, y me he
entretenido en él mds tiempo del que debia, dado el escaso que
debe durar esta conferencia. Veo que es ya la hora, y como me con-
viene mucho no abusar de la atencion que me habeis dispensado,
para que tampoco me falte vuestra benevolencia, corto aqui mi ta-
rea, aunque con el pesar de no haberla casi comenzado.—He dicho.
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I.

EXPORTACIONES E IMPORTACIONES DURANTE EL PRIMER SEMESTRE
DE 1880.

Publicados los datos de la exportacion € importacion espaiiola
durante los seis primeros meses de este afio, datos que, aunque no
tan satisfactorios como deseariamos, acusan no obstante un gran
desarrollo en nuestro comercio y cifras que nos halagan, vamos 4
exponer algunas consideraciones que nos sugiere la comparacion
del movimiento de los principales productos agricolas respecto al
afio anterior.

La exportacion se ha elevado durante el primer semestre de este
afio 4 283.602.488 pesetas.

La de igual periodo de 1879 no pas6 de 209.518.566.

Resulta, pues, un aumento en 1880 de 74.083.926 pesetas.

Lasimportaciones en dicho semestre de 1880 suman 246.182.354
pesetas.

Las de igual periodo de 1879 no pasaron de 240.776.997.

Resulta un aumento de 5.405.357 en 1880, bien insignificante
por cierto comparado con la elevada cifra de 74.083.926 4 que ha
subido la diferencia de mayor exportacion en el mismo afio.
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Conviene consignar que los datos aducidos sblo se refieren 4 los
principales articulos, tinicos que publica la direccion general de
aduanas.

Respecto 4 exportaciones, casi se concretan 4 frutos de la tierra
y productos de la industria agricola.

El articulo que més sobresale es el vino, cuya exportacion se
ha elevado en el primer semestre de este afio 4 376.224.344 litros,
6 sea 4 I42.291.204 pesetas en valor, siendo asi que en igual pe-
riodo de 1879 no pasé de 185.072.385 litros. Tan rapido creci-
miento hace que este caldo figure por la mitad del valor de lo ex-
portado.

El corcho en rama presenta tambien un regular aumento, pues
mientras en el primer semestre de 1879 no excedi6 de 14.212.356,
se ha elevado en igual periodo de 1880 4 19.075.269 kilégramos.

Las naranjas y limones ofrecen tambien en 1880 un aumento de
un millon de pesetas.

Se nota tambien aumento en los seis primeros meses de este
afio en la exportacion de cereales, y especialmente en las cebadas.

El aceite ha principiado 4 reponerse de sus bajas.

Pero en cambio el corcho manufacturado ha descendido en
1880 4 la cifra de 405.075, contra 879.855 que figuraban en la
exportacion del primer semestre de 187q9.

Tambien se advierte baja en la exportacion de pasa, cacahuet,
avellanas y almendras en 1880.

Respecto 4 las importaciones, no puede ménos de llamar la
atencion de nuestros estadistas el progresivo aumento de la im-
portacion de aguardiente, pues, interin en el primer semestre de
1879 no pas6 de 168.587 hectoélitros, se ha elevado en 1880 4
296.113. Esto prueba que, habiendo llegado en el extranjero 4 un
grado de perfeccionamiento admirable la destilacion de los mostos
procedentes de remolachas, patacas, patatas, maiz y otros granos,
se hace imposible la competencia de nuestros espiritus de vino
puro con los mezclados con otras sustancias de mayor baratura,
que el arte sabe refinar hasta el punto de disimular por completo
sus 4cidos y aceites esenciales. Es esta una cuestion de grande
interés para la viticultura espafiola, que hay que estudiar muy de-
tenidamente para que no se defrauden nuestros intereses, haciendo
pasar por aguardientes de vino, 4 su introduccion en la Peninsula,
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los que, cuando ménos, estdn adulterados con los de otras sustan-
cias extrafas.

Tambien debe llamar la atencion el aumento del corcho elabo-
rado introducido; porque si bien no aceptamos el monopolio de la
industria en perjuicio de nuestros productores, tampoco nos place
que aquélla pueda quedar en condiciones desfavorables para la
competencia exterior.

El movimiento comercial del Gltimo semestre responde al esta-
do de progreso en que va entrando nuestra agricultura; pero no es
bastante para satisfacer nuestra legitima ambicion ni nuestro
patrio orgullo. Es preciso que se aclimaten nuevas industrias agri-
colas, que prosperen sin tutela, porque tengan verdadera razon
de ser y cuenten con elementos de vida para desarrollarse libre-
mente; y que se procure perfeccionar las existentes, 4 fin de que
no les hagan sombra sus similares del extranjero, que no disponen
de condiciones tan propicias en la produccion de primeras ma-
terias.

11.
PROHIBICION DE ENYESAR LOS VINOS EN FRANCIA.

Siendo hoy tan activo el comercio de nuestros centros viticolas
con Francia, y estando tan interesados en conocer las resoluciones
que se adoptan sobre higiene publica en dicha nacion, especialmen-
te en la parte que se refiere 4 los vinos, nos creemos obligados 4
comunicar 4 nuestros cosecheros que el ministro de Justicia acaba
de dirigir 4 los procuradores una importante circular, trasmitién-
doles el resultado del exdmen sobre la influencia en la salud del ye-
so adicionado 4 los vinos; exdmen practicado por la comision con-
sultiva de higiene publica de Francia.

Como este documento entraiia tal interés para nuestros produc-
tores de vinos, que podrian ver defraudadas sus transacciones,
mandando 4 la vecina repablica vinos enyesados, lo insertamos in-
tegro para mayor autenticidad.

«Sefior procurador general:

A consecuencia de varias decisiones judiciales sobre la venta de
vinos enyesados, uno de mis predecesores habia expresado al sefior
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ministro de Agricultura y Comercio el deseo de que se hicieran
nuevos experimentos para determinar si en el estado actual de la
ciencia podia ser sostenida la inmunidad concedida 4 los vinos en-
yesados, por circular de 21 de Julio de 1858. Encargada del ex4-
men de la cuestion la comision consultiva de higiene piblica de
Francia, ha emitido el siguiente dictAmen:

1.° Que la inmunidad absoluta de que disfrutan los vinos en-
yesados en virtud de la circular del ministro de Justicia, fecha de
21 de Julio, no debe ser mantenida oficialmente.

2.° Que la presencia del sulfato de potasa en los vinos comer-
ciales, ora resulte del enyesado del mosto, de la mezcla de yeso 6
4cido sulftrico al vino, ora provenga de la mezcla (coupage) de vi-
nos no enyesados con otros que lo estén, no debe tolerarse méis que
en el limite maximo de 2 gramos por litro.

Al comunicarme este dictimen el ministro de Agricultura y Co-
mercio, me dice que lo acepta por completo.

En su consecuencia, la inmunidad que resultaba de las disposi-
ciones citadas queda desde hoy restringida. Es decir, que en adelan-
te los tribunales estdn en el caso de perseguir, aplicando las leyes
sobre falsificacion, el comercio de los vinos que contengan una
cantidad de sulfato de potasa superior 4 2 gramos por litro, tnica
doésis que puede ser tolerada sin peligro para la salud de los consu-
midores.

Os ruego que comuniqueis 4 vuestros sustitutos instrucciones
en este sentido, y me acuseis recibo de la presente circular.

Recibid, etc.—El guarda-sellos, ministro de Justicia, J. Cazot.»

Recomendamos muy eficazmente la lectura de la circular prein-
serta, y aconsejamos 4 nuestros lectores que prescindan por com-
pleto del uso del yeso, no sélo en el vino, sino tambien en el espol-
voreo de las uvas en las compostas, como se acostumbra en la Rio-
ja y en otros puntos.

1.

ESTUDIOS MICROGRAFICOS DEL DOCTOR COLVEE SOBRE LAS
ENFERMEDADES DEL NARANJO.

El incansable naturalista, Sr. D. Pablo Colvée, de que tantas
veces se ha ocupado con elogio la GACETA AGRicoLA, acaba de
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prestar un nuevo servicio 4 la ciencia y 4 la arboricultura frutal de
la region valenciana, descubriendo en la corteza de las naranjas
dulces que le han presentado para su exdmen, pardsitos nuevos
que corresponden 4 tres distintas especies de la familia de los cal-
cidites, atacando 4 cada especie de coccido otro de los calcidites.

Aunque, segun el entendido micrografo Sr. Colvée, el pequeiio
ntimero de insectos que se veian sobre los frutos estudiados parece
indicar que ha de ser escaso 6 nulo el perjuicio que puedan causar,
siempre se vendra 4 parar en que su presencia es, por lo ménos,
un signo del estado del vegetal, y un aviso para que el agricultor
inteligente reforme 6 modifique su sistema de cultivo.

La nota dice asi: .

«El Sr. D. Fernando Bou, comisario de Agricultura de Caste-
llon, me remiti6 unas naranjas dulces que presentaban las man-
chitas caracteristicas de ciertos géneros de coccidos. En un principio
crei que se trataba de la nueva especie de diaspis, que he descu-
bierto en el naranjo 4grio; pero el exdmen microscopico me de-
mostré bien pronto que pertenecian 4 especie totalmente distinta.
Hé aqui sus principales caractéres. Las cubiertas son pequeiias, de
milimetro 4 milimetro y medio de anchas; por la forma se semejan
mucho 4 las del citado género diaspis, muy abundante en nuestra
zona. Color gris. Los dos més importantes son los siguientes: I
que en el segmento anal se ven dos escamas tan sblo, pero éstas
muy grandes; 4 un lado y 4 otro cerdas muy largas: 2.°, en el mis-
mo segmento no se distinguen hileras, ni de las llamadas libres,
ni de las aglomeradas formando placas. Este tltimo carédcter es
muy notable, por ser pocas las especies que le poseen.

Del macho nada digo, por haberme sido imposible encontrarle
en los frutos que tuve en mi poder.

Con lo dicho basta para comprender que no es ninguno de los
insectos descritos hasta aqui como habitantes del naranjo. No se
puede confundir con el diaspis del naranjo 4grio, ni tampoco con
el que Boisduval llama kermes aurantii, y que Signoret cree que €s
el que Liicas ha descrito con el nombre de parlatoria ziziphi.»

Sélo podria confundirse con dos especies que yo he encontrado,
la una en los datiles de ciertas palmeras, y la otra en las hojas del
carynocarpus. Estas dos presentan los mismos caractéres, en par-
ticular los dos tltimos, pero.las creemos distintas, no sblo entre
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si, sino tambien de la que nos ocupa, porque las cubiertas difieren
mucho por su tamafio y aspecto. Otra circunstancia bien notable
nos induce tambien 4 sacar esta conclusion, y es, que al hacer el
estudio de estas tres especies, en cada una hemos encontrado otro
parésito Himenoptero que las devora en gran ntimero, hasta el pun-
to que en muchas ocasiones era casi seguro encontrar de cada diez
insectos observados, siete G ocho atacados. Ahora bien; estos pa-
résitos, que corresponden 4 la familia de los calciditie, pertenecen
4 tres especies distintas, sin ningun género de duda. Es decir, que
4 cada especie de coccido le ataca otro de los calcidites.

El pequefio niimero de insectos que sobre los frutos estudiados
se veian, parece indicar que el perjuicio que puedan causar ha de
ser escaso 6 nulo; sin embargo, si se admite la opinion defendida
por muchos sdbios, Boisduval entre ellos, de que los parasitos
atacan tan so6lo 4 las plantas debilitadas por enfermedad, malos
cultivos 1 otras causas, vendremos 4 parar en que su presencia es
por lo ménos un signo del estado del vegetal, y un aviso para que
el agricultor inteligente reforme 6 modifique su sistema de culti-
vo.—P. Colvée.» :

Los estudios del Dr. Colvée, siempre interesantes, esparcen gran
luz en la region valenciana, bien para que el labrador multiplique
su actividad en la destruccion de séres perjudiciales, bien, como al
presente, para desvanecer alarmas infundadas.

IV.

CONVOCATORIA DE LA SOCIEDAD ECONOMICA DE GRANADA A UN
CERTAMEN CIENTIFICO Y ARTISTICO.

Deseando la Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Gra-
nada corresponder 4 los fines de su instituto, en la escala que le
permiten los escasos recursos de que dispone, ha acordado convocar
4 un certdmen cientifico y artistico, en el que adjudicar4 premios
en metélico, objetos de arte y alhajas 4 los estudios que el Jurado
califique reunen las condiciones exigidas en el programa.

Concretandonos 4 los premios que se relacionan mis 6 ménos
directamente con la agricultura, los daremos 4 conocer en esta
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Cyénica; haciendo caso omiso de los que tienen otras tendencias,
por més que aplaudamos el pensamiento.

SECCION DE CIENCIAS.

TeMA II.—Sociologia.—Estudio filosofico sobre el objeto y fin
que, en la época actual, deben tener las Sociedades Econémicas.

Premio: Un objeto de arte.

TeEMA IV.—Geografia é historia.—Estudio geogriéfico-historico
sobre la region granadina, desde los més remotos tiempos hasta
la época actual, acompaiiado de mapas comparativos de sus divi-
siones territoriales y de la nomenclatura de los pueblos.

Premio: Una magnifica alhaja de oro.

TeEMA V.—Quimica y medicina.—Andlisis de las aguas de Gra=
nada y sus contornos, € indicacion de las virtudes medicinales que
tengan.

Premio: 875 pesetas.

TeEMA VI.—Botdnica.—Estudio descriptivo de la flora faner6-
gama de la provincia de Granada.

Premio: Una escribania de plata.

TemA VII.—Hidrologia.—Memoria sobre un sistema de con-
duccion y apeo de las mejores aguas potables, suficientes al abas-
tecimiento pablico, de que podria disfrutar Granada.

Premio: 750 pesetas.

TeEMA VIII.—Agricultura.—Estudio sobre el cambio y mejora-
miento del cultivo en la Vega y demds territorio de la provincia
de Granada.

Premio: 1.000 pesetas.

Bases del certdmen.

No se admitird trabajo alguno que haya obtenido premio en
otros certimenes.

Todos los trabajos mencionados han de ser inéditos y escritos
en lengua castellana, y serdn presentados en la Secretaria general
de la corporacion (calle de Lucena), hasta las doce de la noche
del 10 de Diciembre de 1880.

Los premios se entregardn en sesion publica solemne, el 26 de
Diciembre de 1880.

Celebramos que las Sociedades Econémicas, respondiendo 4 su
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lema, utilicen cuantas ocasiones se les presenten para promover
importantes estudios sobre instruccion primaria y otros que se re-
lacionen con la agricultura y ciencias auxiliares. Granada agrade-
cerd en lo que valen los esfuerzos de la suya, para levantar su
agricultura, que tantos elementos permanentes reune para ocupar
un distinguido lugar entre las primeras del mundo.

V.
POBLACION RURAL.

Por el ministerio de Fomento se ha expedido con fecha 22 de
Julio una importantisima real é6rden, fijando la marcha que han
de seguir los ayuntamientos en sus reclamaciones, cuando se con-
sideren perjudicados por las concesiones que se otorguen en virtud
de la ley de 3 de Junio de 1868 sobre poblacion rural.

Sabido es que las corporaciones municipales propenden muy
poco 4 que se concedan las exenciones y franquicias, que para
estimulo del progreso agricola se otorgan 4 los propietarios que se
consideran con las circunstancias que establece la citada ley de 3
de Junio, porque asi creen favorecer mejor los intereses del comun
de vecinos. Pero nadie ignora tampoco que hay tambien aspira-
ciones infundadas para obtener las ventajas de la ley, sin encon-
trarse dentro de ellas.

Preciso es, pues, oponer un correctivo, para que no se defrau-
den las legitimas pretensiones de los que se consideran en circuns-
tancias apropésito para disfrutar de los beneficios de la ley de po-
blacion rural, y sostener en su derecho 4 las municipalidades, 4
fin de que puedan oponerse 4 pretensiones bastardas en fraude de
la misma ley.

La real 6rden 4 que nos referimos, haciendo algunas aclaracio-
nes importantes, establece el modo y forma como han de enta-
blarse los recursos por los ayuntamientos. Considerando del mayor
interés la resolucion del ministerio de Fomento, no dudamos en
insertarla integra:

«MINISTERIO DE FOMENTO.—Real érden.—Excmo. Sr.: Siendo
varios los ayuntamientos que en diferentes ocasiones han acudido
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en alzada ante este ministerio contra las concesiones hechas por
los gobernadores de provincia de los beneficios que otorga la ley
de 3 de Junio de 1868, referente al fomento de la poblacion rural;
y teniendo en cuenta que segun se desprende del parrafo tercero
del art. 26 de la supradicha ley, estas resoluciones de los goberna-
dores causan estado, corroborindolo asi el parrafo cuarto de la
misma ley y articulo al conceder solamente el recurso de alzada
ante el ministerio de Fomento 4 los particulares, solicitantes de
los beneficios otorgados 4 las colonias agricolas cuando las reso-
luciones de los gobernadores son denegatorias; sentada esta doc-
trina en diferentes dictimenes por la seccion primera del Consejo
superior de Agricultura, Industria y Comercio, se ha llevado al ter-
reno de la préctica en todas ocasiones.

Por otra parte, el fundamento legal que sirve de base 4 los re-
cursos de alzada que interponen los ayuntamientos en esta clase
de asuntos es el perjuicio que se les sigue por eximir una finca del
pago comun de ciertas cargas, disminuyendo con esto la riqueza
imponible sin amenguar la imposicion.

Prescindiendo de que el citado fundamento es en absoluto mas
aparente que real, planteada la cuestion en este terreno, la razon
de tales recursos es un caso previsto en el art. 83 de la ley de ad-
ministracion de provincias de 21 de Setiembre de 1863; y por lo
tanto, los ayuntamientos que se consideren por estas concesiones
agraviados podrén acudir por la via contenciosa ante las comisio-
nes respectivas de las diputaciones provinciales. Términos fatales
hay establecidos en el procedimiento de lo contencioso para ejer-
citar el derecho de alzada, pasados los cuales las resoluciones admi-
nistrativas adquieren la fuerza y valor de cosa juzgada. Nada im-
portan las causas del retraso en la presentacion de las demandas;
el tiempo es hébil 6 inh4bil, sin otra consideracion.

En tal concepto el desconocimiento de los derechos que las le-
yes administrativas conceden 4 los que se consideran agraviados
por las decisiones gubernativas, dard por resultado, tratindose de
la aplicacion de la ley vigente sobre poblacion rural, que no logran-
do los beneficios en ella concedidos ser beneficioso para la agricul-
tura, redundar4 en cambio en perjuicio evidente para el Estado.

Por lo tanto, S. M. el rey (Q. D. G.) ha tenido 4 bien mandar,
como de su real 6rden lo ejecuto, que en virtud de lo expuesto, en
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lo sucesivo los ayuntamientos que se consideren perjudicados por
las concesiones otorgadas 4 favor de la ley de 3 de Junio de 1868
sobre poblacion rural, establezcan los recursos correspondientes
en el modo y forma anteriormente indicados. Dios guarde 4
V. E. muchos afios. Madrid 22 de Julio de 1880.—Lasala.—Sefior
director general de Instruccion publica, Agricultura é Industria.»

Esta resolucion administrativa viene en apoyo de los propieta-
rios, amantes del progreso agricola, y favorece 4 la vez la accion
municipal para que no divague cuando debe oponerse con justicia.

VI.
ADELANTOS EN LA CRIA DEL GUSANO DE SEDA EN CATALUNA.

Tenemos suma complacencia en trasmitir 4 los lectores de la
GACETA AGRricoLA lo que sobre mejoras en la cria del gusano de
seda comunica 4 la Reuvista del Instituto agricola catalan de San Isidro
desde Sanahuja (Lérida) el Sr. D. Ramon Maluquer.

Despues de dar cuenta del estado de las cosechas en la comarca,
habla de la extension en que se cultivan las moreras y de la consi-
guiente importancia de la cria del gusano de seda.

Las circunstancias climatolégicas del pais y sus antiguas pro-
ducciones en este ramo, parece que movieron 4 los sefiores Gra-
nell, Zaldo y compaiiia 4 habilitar un establecimiento, que por
su extension y departamentos es de los mejores de su clase; si 4
esto se afiade el método seguido en la cria y el que no se emplee
un grano de simiente sin prévio exdmen al microscopio, para lo
cual cada mariposa deposita sus huevos en un trapito separado,
por el procedimiento celular, del sistema de Mr. Pasteur, se for-
mara idea de que alli se ha abandonado la rutina y se marcha a
compés del progreso moderno.

En dicho establecimiento dispone la compaiiia de gran nimero
de cafiizos, perfectamente montados 4 barrena y tornillos; de con-
siderables cantidades de papel de rollo y agujereado, para las dife-
rentes mudas del gusano; de cloruro de cal y cal pulverulenta para
echar sobre los papeles; de espiritu de vino, para atemperar las
habitaciones en horas de humedad, de liquidos para desinfectar,
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termoémetros, escalas, canastos y sacas expresas para la hoja, todo
nuevo, y para lo que no se economiza ningun gasto.

Aunque el sistema de mudas que se sigue en el establecimiento
les ahorra muchas manos, evitando 4 la vez el magullamiento de
gusanos, hay, sin embargo, empleadas muchas personas.

Por el concepto que ya tienen formado los valencianos de la ma-
nera de funcionar el establecimiento, se explica la competencia
para la compra del capullo, que parece se paga 4 precios muy ele-
vados.

Debido tambien 4 la perfeccion con que se trabaja y al esmero
en obtener la simiente, estd muy acreditada dentro y fuera la que
alli se logra por el sistema Pasteur.

Sentimos gran satisfaccion en publicar estos datos para estimu-
lo de otros distritos sericicolas, que se duermen sobre sus antiguos
laureles, sin dar un paso para sacudir la rutina.

VII.
ENFERMEDADES DE LAS PLANTAS.

Bajo este epigrafe ha empezado 4 publicar el interesante perio-
dico de Barcelona Revista horticola una série de articulos, que
estdn llamados 4 esparcir mucha luz sobre la epirrologia 6 medici=
na de las plantas.

Despues de una ligera escursion sobre las enfermedades de los
cereales, y especialmente del trigo, el #izon 6 aiublo, €l carbon 6
caries y el rabillo; €l robin, la esterilidad y la caida, entra con més
detencion en el primer articulo, en las enfermedades de las pata-
tas, gangrena y congelacion, sigue con las de los prados y continda
con las de la vid, empezando por el oidium.

VIII.
INSTRUCCIONES SOBRE LAS SIEMBRAS DE VIDES AMERICANAS.

Siendo hoy de tanta importancia cuanto 4 la filoxera se refiere,
vamos 4 traducir las instrucciones que da en el periédico francés
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Gazette des Campagnes el profesor de agricultura del Héraul,
Mr. G. Foex.

Eleccion de variedades.—ILas semillas no pueden emplearse pric-
ticamente mas que para la produccion de patrones resistentes: se
deben adoptar para este objeto las variedades que prenden fAcil-
mente de sarmiento. Es necesario, ademés, cuando se opera en
comarcas libres de la filoxera, donde atin no puede hacerse selec-
cion, elegir razas cuyas propiedades de resistencia no hayan sido
alteradas por la hibridacion con vides indigenas.

Estas son las V. riparia en general, y notablemente las Riparias
silvestres y las Solonis, que llenan mejor este objeto, por la facilidad
con que arraigan sus sarmientos y la actividad de su floracion, que
escluye toda contingencia de hibridacion.

Eleccion de semillas.—Las semillas que han fermentado con el
mosto se pueden emplear con las mismas contigencias de éxito que
las dem4s.

Preparacion de las semillas.—Deben extratificarse las semillas en
arena durante el invierno, rociando con algunas gotas de agua en
el mes de Marzo. Es indispensable esta precaucion para que ger-
minen y broten con regularidad.

Siembra.—Se ejecuta en Abril, de manera que las jévenes plan-
tas nada tengan que temer de los hielos despues de nacidas

Se siembran las siguientes sobre una plata-banda, conveniente-
mente estercolada y recubierta con 5 6 6 centimetros de mantillo
y de arena, si el suelo es compacto. Se dispone en lineas espacia-
das 4 30 6 40 centimetros, y 4 15 4 lo més en la linea.

El desarrollo durante el primer afio es siempre proporcional 4 la
separacion que media entre las plantas. Por dltimo, se cubre la
era con una ligera capa de paja.

Cuidados de entretenimiento.—Deben consistir en jeringar dos 6
tres dias con una regadera de alcachofa de finos agujeros y en es-
cardas practicadas con precaucion.

Nace generalmente al mes de sembrada, siendo enténces sensi-




612 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

bles las plantitas 4 la accion del sol. Es necesario, por lo mismo,
no regar durante las horas de gran calor y abrigarlas con un
ligero zarzo.

Trasplante d cviaderos.—Las plantas de siembra de Riparia al-
canzan frecuentemente 1™,25 6 1™,50 de longitud durante el pri-
mer afio: muchas de ellas pueden ser ingeridas en hendidura 4 la
inglesa al cabo de este tiempo: es, pues, necesario repicarlas tarde
durante el invierno siguiente 4 la siembra, 4 fin de que no sufran
en la trasplantacion.

DiEGo NAVARRO SOLER.




