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CRONICA GENERAL

Madrid 1.0 de julio de 1882.

La convocatoria de la Exposici6n regional agricola que ha de celebrarse en Sevilla el
afio 1883. —El proyecto de ley sobre construccién de canales de riego y panta-
nos.—El de reducci6n de tarifas arancelarias.—Reclamaciones de los olivareros,—
Proyecto de ley sobre ocupaci6n de los nifios en los trabajos industriales y agrico-
las.—Las conferencias agricolas celebradas por la Asociacion de Agricultores de
Espafia, en el Jardin Botinico de Madrid.—Reflexiones acerca de la exportacién
de aceites de Espafia y de Ttalia, —La granja-modelo de Valencia.—La . Exposi-
cién internacional de Burdeos. —EI tratado de comercio con Venezuela,

Segin anuncidbamos en nuestra Crénica anterior, se ha publicado
ya, con fecha de 22 de junio anterior, el real decreto convocando la
Exposicion regional agricola de 1883 en Sevilla, durante los dfas
del 1.9°al"17 deabril. La circunstancia de terminar la festividad de
Semana Santa en 25 de marzo el afio préximo, permite aprovechar
para dicha Exposicién el expresado periodo hasta la vispera de la
renombrada feria de ganados en la capital andaluza, que empieza el
dia 18 de dicho mes.

Es en extremo plausible la determinacién adoptada por el sefior
Ministro de Fomento, estableciendo que €l concurso de ganados de
la regi6n sea independiente, en €l concepto de los premios, del con-
curso general para las demds ganaderfas del Reino, porque de este
modo, sin perder la Exposicién su cardcter nacional, acentda el in-
terés del concurso de la regién, que consideramos el mds influyente
para promover la mejora de las ganaderfas. Las recursos agricolas
de cada zona de Espafia son bien diferentes y determinan produc-
ciones enteramente diversas, que no pueden ni deben compararse
unas con otras. Asf, la resolucién adoptada favorece todos los de-
seos, sin perjudicar las amplias condiciones del concurso de gana-
dos en el afio préximo.

Es de elogiar también la determinacién del art. 3.° del real de-
creto, que establece la celebracién de un concurso internacional de
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madquinas agricolas, el cual es indudable que ha de ofrecer un inte-
rés superior. Serd el primero,que se celebre con este caricter en
Espafia, relacionado con los intereses agricolas, y debemos llamar
la atencién de nuestros colegas del extranjero sobre dicho punto.
Acaso Sevilla es una de las pocas localidades de Espafia en donde
hay fdbricas importantes de instrumentos y maquinas agricolas, que
pueden presentar arados de vertedera de construccién espaiiola,
gradas y otros instrumentos andlogos, alguna nueva trilladora me-
cdnica, aventadoras y quebrantadores de granos, mdquinas de va-
por, buenas prensas para vino y aceite, con otra porcién de meca-
nismos relacionados con la obtencién de tales caldos, norias perfec-
cionadas, etc. :

En productos agricolas hay también mucho bueno que exponer.
Aparte de los productos de su explotacién cereal, en trigos, ceba-
das, maices, habas, etc., la riqueza viticola y olivarera de la regién
sobresale del modo mds notable, por lo que conceptuamos que pue-
de hacer una Exposicién excelente de aceites, vinos, vinagres, alco-
holes y productos accesorios, que tanto valor tienen en las indus-
trias perfeccionadas.

En resumen, el decreto, en todas sus partes, es digno del mayor
elogio, € interpreta fielmente los deseos y los acuerdos de la Junta
central de Exposiciones agricolas.

»
* %
El importante proyecto de ley sobre construccién de canales de
riego y pantanos, que ha leido en el Congreso el Sr. Ministro de

Fomento, contiene los siguientes articulos:

«Articulo 1.° El Estado auxiliard la construccién de canales de
riego y pantanos, servidos con aguas publicas y que lo merezcan
por sus condiciones de importancia y utilidad.

»Art. 2.° El auxilio 6 subvencién constard de dos partes: una
durante la construccién, que podrd ser del 20 al 30 por 100. del
coste de las obras del canal 6 pantano y acequias principales, y otra
durante el establecimiento del riego, que consistird en una cantidad
fija para cada caso de 150 4 2.500 pesetas por litro de agua, por se-
gundo, que haya de conducir el canal para los riegos que se establez-
can. Si se creyera conveniente, podr4 sustituirse en todo 6 en parte
la primera subvencién por la construccién directa por el Estado de
obras dificiles y especiales.

»Art. 3. Toda concesién sera objeto de un real decreto acor-
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dado en Consejo de Ministros, en €l que se fijara,dentro de los limi-
tes establecidos en el articulo anterior, la-cuantia de las subvencio-
nes. Se otorgard mediante subasta publica verificada en cuanto 4
plazo, deposito y fianza, con arreglo 4 la legislacién de obraspiblicas.

sArt. 4.0 A la expedicion del real decreto deberd preceder:
1.9, el estudio completo y acabado del proyecto, comprendido el de -
la zpna regable y los aforos del canal de agua disponible y su apro-
bacion técnica; y 2.° su expediente para probar la importancia y
utilidad de la obra y sus rendimientos, en el que, por medio de in-
formacion publica llevada 4 cabo por tiempo limitado, en la Direc-
cién general de Obras Publicas, se oird 4 todos los particulares y
corporaciones interesadas que quieran exponer su opinién sobre las
circunstancias de la obra proyectada.

s Art. 5.9 Las concesiones se hardn por noventa y nueve' afios,
al cabo de los cuales la propiedad del canal 6 pantano recaerd en el
Estado, que cederd su explotacion y administracién 4 las comunida-
des de regantes, 4 excepcién de la de los saltos de agua y estable
cimientos industriales, que serd 4 perpetuidad del concesionario.

sArt. 6.° En toda concesién se fijard el plazo total de ejecucién
de las cbras del canal 6 pantano. El Gobierno, previo informe  del
Consejo de Estado, podrd conceder, por causas muy reconocidas,
prorrogas que no podran exceder del plazo fijado.

»Art. 7.° Caducardn las concesiones por no ejecutarse la tota-
lidad de las obras 6 la parte que corresponda dentro de los plazos
seiialados y sus prérrogas, y ademds por las causas sefialadas en la
ley de obras ptiblicas.

sArt. 8.° A toda concesion acompaifard el pliego de condiciones
economicas y administrativas, ademds de las facultativas del pro-
yecto y las tarifas en que se establezca el canon mdximo que podra
exigirse por el riego.

»Art. 9.° Las empresas construirdn con entera libertad las
acequias secundarias y lozayales de riegos, pudiendo hacer los con-
venios que estimen oportunos con los regantes, pero sin que bajo este
concepto puedan exigir aumento alguno en el canon respecto del tipo
maximo fijado.

»Art. 10. Cuando en el canal 6 pantano de cuya ejecucion se
trata haya obras construfdas de propiedad patticular, precederd al
anuncio de la subasta la valuacién de las mismas, y serd obligacion
del rematante abonar suimporte, con los gastos de tasacion, en los
plazos que se estipulen. Lo mismo sucéderd siempre con el proyec-
to, que serd previamente tasado, aumentdndose 4 su precio un 25
por 100, como remuneracién del que lo haya estudiado. La prime-
ra parte de la subvencién a4 que se refiere el art. 2.° s6lo se abonara
por las que faltan para la terminacién cuando existan obras eje-
cutadas,
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»Art. 11. Se fijan reglas para los efectos de la primera parte de
la subvencién acordada en el art. 2.° .

»Art. 12. El tanto por ciento del importe se abonard 4 medida
de la ejecucion de las obras y en los mismos plazos que se sefialen
para éstas, previa certificacién del ingeniero que acredite hallarse
terminadas. Si hubiere prérroga para las obras, se entendérd protro-
gado para el pago. El abono de la segunda parte de la subvencién se
hard 4 medida que se acredite el empleo. del agua de riego dentro
de la cantidad que para cada afio se fijard al hacerse la concesién.

»Art. 13. Nilos aumentos ni las reducciones de presupuestos
que puedan resultar de modificaciones debidamente aprobadas ha-
ran disminuir la cuantia de la primera parte de la subvencién, 4 no
ser que por efecto de ella se disminuya la dotacién de agua del
canal, en cuyo caso se reducird en igual proporcién. El abono de
la segunda parte se hard siempre por el nimero de litros de agua
por segundo, utilizando el riego.

»Art. 14. Continuara rigiendo la ley general de obras ptblicas
y la de aguas de 1879, en aquello que no resulte modificado en esta
ley, y especialmente los arts. 183, 190, 195, 196, 197, 199 y 200
de la ultima.

»Art. 15. EIl Gobierno podrd otorgar la concesi6n sin subasta
cuando los mismos propietarios constituidos con aprobacién supe-
rior, y con arreglo 4 la ley de aguas, en comunidad quieran cons-
truir canales 6 pantanos para regar sus tierras 6 mejorar los riegos
existentes, comprometiéndose, en debida forma, 4 sufragar la mitad
de los gastos, segun proyecto previamente aprobado, y 4 regar la
mayor parte de la extensién del terreno.

»El Gobierno podrd en este caso, dentro de los recursos del pre-
supuesto del Estado, contratar en concepto de préstamo 4 la comu-
nidad el 50 por 100 de los gastos de establecimientos de brazales y
acequias secundarias.»

»Art. 16.. El Gobierno consignard todos los afios en el presu-
puesto general del Estado la mayor cantidad posible para subven-
ciones 4 canales y pantanos de riego.

TRANSITORIAS.

»1.* Los actuales concesionarios de canales y pantanos-que no
tengan concedidas sus obras y completamente establecidoslos riegos,
asf como aquellos cuyas concesiones hechas con arreglo 4 la ley de
1870 6 acogidas 4 ella han sido declaradas caducadas y no adjudica-
das ni pedidas por otros, y los que con sus proyectos y expedientes
aprobados no han obtenido la concesién por-no haber cumplido las
condiciones impuestas, podrdn acogerse en el plazo de tres meses, 4
contar desde su promulgacién, 4 los beneficios de la presente ley,
siempre que acepten todos sus preceptos y se sometan 4 la revision

4
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de los proyectos para cumplir lo prevenido en el art. 4.° y 4 la su-
basta que se exige en el 3.°.

»2.2 Los concesionarios que se acojan 4 la presente ley tendrdn
el derecho de que sus concesiones sean las primeras que salgan 4 su-
basta.

»3.2 Las concesiones existentes que no quieran acogerse 4 la pre-
sente ley 6 que no lo soliciten en el plazo de tres meses, continua-
rdn sujetas 4 las respectivas leyes y 4 las condiciones que les sirvie-
ron de base.

s4.> El Gobierno dispondrd queinmediatamente se proceda por
los ingenieros del Estado y por los concesionarios 4 la medicién de
las obras ejecutadas en cada concesion, para lo cual hard que se de-
posite en el plazo de un mes la cantidad que se considere necesaria.

»5.2  Si de la medicién resultase que los concesionarios han eje-
cutado obras por valor de la mitad de lo que, seglin presupuestos,
corresponderia al tiempo trascurrido, queda autorizado el Gobierno
para conceder la prérroga necesaria, 4 fin de que puedan termi-
narlas.

»6.2  Si los concesionarios no acreditasen tener ejecutadas obras
por valor de la mitad de las que corresponden al tiempo trascu-
rrido, se declarardn inmediatamente, y sin causa alguna, caducadas
sus concesiones.

»7.2  Si en cualquier tzempo el Gobierno utllmase obras ¢ estudios
que hayan pertenecido 4 una concesién caducada, tendra derecho
el concesionario que las hizo 6 las ejecuté 4 que se le abone el va-
lor de la parte aprovechable de unos y otras, segin lo que para ellos
estuviera en la subasta de la nueva concesion.

+8.2 Otorgada por estaley 4 todos los propietarios en cuyas tier-
ras se establezca nuevamente el riego la exencién. por diez afios
del exceso de tributacién, el Estado se . encargard de abonar 4 los
concesionarios de canales existentes el beneficio que les concedia
la ley de 20 de febrero de 1870 en los mismos plazos, forma que se
hubiese hecho con el aumento de contribucién que debfan satisfacer
los regantes.»

#
* o

El Sr. Ministro de Hacienda ha presentado al Congreso otro im-
portante proyecto de ley, cuyo articulado es el siguiente:

¢Articulo 1.° Desde el dia 1.° de agosto préximo, los artfculos
que 4 continuacién se expresan, considerados como primeras mate-
rias para la industria, pagardn 4 su importacién en la Peninsula ¢
islas Baleares, en sustitucién de los derechos arancelarios actuales,
los sefialados en la tarifa siguiente:
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Toneladas de

kilogramos.

Carbones minerales y el coK..vvu'uuninanin s 1.000
AceEdeCoto v palma . vy et L S TO0
Los demads aceites vegetales, excepto el de oliva, >
Extractos tintéreos., ... .... S lobnniniian o 5
Colores artificiales y los derivados de la hulla. . . I
QACIdo MUIAtco ot o5 v vra s s S 100

AZMEC ey oo davs voesree e o ST L >
Carbonatos alcalinos y dlcalis cdusticos.... ...,
Glorutoidecalazii o Vi ke el o5l diceing )
BOSfOLO srnnlinmiinan tasninivas fusive o I
Nitrato de sosa’y el sulfato de amoniaco....... 100

..................... *as'e &

Oxidos de plomo
Féculas de uso industrial, dextrina y glucosa
Algodén en rama
Abacd, pita y yute en rama, .. . oo .l i »
Cdilamo en rama y rastrillado
Lino en rama y el rastrillado
Lana, SUCIav. i smees i mmss s
Lana lavada,. s S e fonntcn cadisansnn. o3
Lana peinada y cardada y los-desperdicios car-

dadoes, .4 vl s e e
Seda cruda € hilada sin torcer.; ..., ... ..... :
Borra de seda cardada y la hilada sin torcer, . . .
Borra torcida.. .

Duelas,eio o5 SRR e Sani la e by =V at
Piperfa armada 6 sin-armar. ;. .oiviv .. £ 100
Aros, flejes y enrejados 6 cercas de madera. . . . >
Cueros y pieles sin curtir. ..., ..... omrrri, : s
Grasas animales.......... NS A R s s o b »

Ptas.  Cénts,

1,25

»—u‘_Olq%'—"“mO——'
t
™ 5 8

-O_'
o O
v QO

0,25

»Art. 2.° Los anteriores derechos se exigirdn indistintamente &
los productos y procedencias de todas las naciones, sean 6 no con

venidas.

»Art. 3.2 Se suprime el impuesto extraordinario de 20 pesetas
por cada 100 kilogramos, establecido por el art. 18 de la ley de
presupuestos de 21 de julio de 1878, sobre los aceites de algodén y
los demds de granos y semillas 4 su importacién 4 la Penfnsula & is-

las Baleares.

»Art. 4.°  Se suprimen para todas las mercancias expresadas en

el artfculo 1.° los derechos consulares establecidos por real orden




CRONICA GENERAL 9

de 18 de octubre de 1876, en sustitucién de los fijados en los ar-
ticulos 48, 49, 50 y 51 de las tarifas consulares de 15 de julio
de 1874, que por aquella disposicién quedaron anulados.

»Art. 5.° Se suprimen las franquicias establecidas en la dispo-
sicion segunda del arancel para la piperia extranjera que se importa
temporalmente con destino 4 la exportacién de mercancfas del pafs,
y para la nacional vacia devuelta del extranjero.

»Art. 6.° El impuesto de navegacién por la carga y descarga
de los carbones y el cok en el comercio con el extranjero se fija en
25 céntimos de peseta por tonelada de 1.000 kilogramos, y en 12
céntimos de peseta en el comercio de cabotaje por igual unidad.

vArt. 7.2 Los derechos sefialados 4 las mercaderfas expresadas
en el articulo 1.° se exigirdn sobre el peso bruto, excepto el fésfo-
ro, la lana peinada y cardada y la borra de seda torcida, que paga-
ran por el peso neto.

»Art. 8. Las mismas materias no podrdn ser gravadas con
otros derechos € impuestos, ni sufrir modificacién en los que ahora
se establecen por efecto de las rectificaciones del arancel.

»Art. 9.° Con arreglo 4 lo dispuesto en elarticulo 26 de la ley
de presupuestos para 1878.79, el algodén en rama procedente de
puntos extranjeros que no sean de Europa pagard una peseta me-
nos por 100 kilogramos, y los cueros sin curtir tres pesetas menos
por la misma unidad de peso que los derechos que respectivamente
les sefiala el articulo 1.°

»Art. 10. El Ministro de Hacienda dictard las medidas necesa-
rias para el cumplimiento de la presente ley.

»Madrid 22 de junio de 1882.—El Ministro de Hacienda, Juan
Francisco Camacho.»

En vista de la modificacién arancelaria que establece dicho pro-
yecto, los diputados que representan distritos de- riqueza -olivarera
han celebrado varias reuniones para tratar de la conducta que de-
ben seguir, 4 fin de evitar la extraordinaria rebaja sobre los aceites
de algododn, de coco y dé otros varios productos y semillas.

£

L
El diputado Sr. D.-Emilio Sénchez Pastor ha presentado al Con-
greso un interesante proyecto de ley, precedido de un bien escrito
y razonado predmbulo en que establece varias reglas para la pro-
teccidn de los nifios en los trabajos industriales y agricolas. Por
este proyecto se prohibe el empleo de los nifios menores de doce afios
en los trabajos industriales y agricolas, excepcién hecha de las pric-
ticas correspondientes al sistema de ensefianza Froebel. Define los
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establecimientos industriales y los asilos de beneficencia. Marca
como mdximo de trabajo ocho horas en los establecimientos indus-
triales y diez en las faenas agricolas, para los jovenes comprendidos
en la edad de doce 4 diez y seis afios: estas horas de trabajo no han
de ser continuadas, sino interrumpidas por lo menos con una de re-
poso. Se prohibe todo trabajo subterrdneo para los menores de
diez y seis afios; tampoco podrdn éstos admitirse en los estableci-
mientos de materias explosivas, ni en aquellos en que se utilicen
sustancias venenosas, 6 haya desprendimiento de gases deletéreos,
6 pertenezcan 4 industrias notoriamente insalubres,

Tampoco se podrén utilizar estos menores en la limpieza de los
aparatos de trasmisién 1 otros andlogos de las mdquinas de vapor
mientras estén en marcha; igual prohibicién se extiende 4 toda clase
de maquinaria agricola. Se prohibe también el ‘trabajo nocturno
para los nifios, 4 excepcién de los casos urgentes en que lo autorite
el Consejo protector de los nifios, sin que exceda de tres horas. Pro-
hibe ocupar los nifios mayores de doce afios sin exhibir certificado
del maestro de escuela de la localidad, acreditando haber concluido
la instruccién primaria elemental. Los que no la hubieren terminado
disfutaran de dos horas libres para asistir 4 la escuela.

Los directores y duefios de establecimientos industriales serdn
responsables del término de la educacién primaria de sus aprendices.

Para la vigilancia y cumplimiento de dicha ley, se creard en cada
localidad, bajo la presidencia del alcalde, un Consejo protector de
los nifios, que llevard esta denominacién. En las capitales de provin-
cia, el Consejo se compondrd: del alcalde, como presidente; del in-
geniero agréonomo de la provincia, de dos profesores de medicina,
de dos padres de familia residentes en la capital, de un maestro y
una maestra de instrucciébn primaria y un industrial 6 comerciante.
En los pueblos que no sean capitales de provincia, el Consejo lo
formardn los individuos siguientes: el alcalde, un maestro y una
maestra de instruccién primaria, el médico mds antiguo de la loca-
lidad y el cura de la parroquia mds antigno del puebio. Estos Conse-
jos tendrdn las atribuciones siguientes:

Primera. Asesorar d las autoridades en toda disposicién que
adopten relativa 4 la proteccién de los nifios.

Segunda, Resolver los casos en que deben tolerarse las prérro-
gas de trabajo, de que habla el art. 7.° de esta ley.
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Tercera. Poner en conocimiento de las autoridades superiores la
resistencia de las locales al cumplimiento de esta ley. Los indivi-
duos de estos Consejos podrdn denunciar individualmente 4 las au-
toridades, de palabra 6 por escrito, las infracciones de esta ley de
que tuvieren noticias.

La tltima parte del proyecto se refiere 4 la penalidad y multas,
que oscilardn entre 1 y 40 pesetas, que se impondrdn 4 los amos,
directores de establecimientos industriales, administradores 6 prin-
cipales que falten 4 los preceptos establecidos. También se exige
responsabilidad 4 los tutores 6 padres y 4 los maestros 6 maestras
de escuela en los casos que correspondan.

*
* ¥

Las conferencias agricolas organizadas por la Asociacion de Agri-
cultores de Espaiia han tenido efecto, segiin anunciamos; en los dias
del 21 al 30 de junio anterior, presidiendo la primera S. M. el Rey
D. Alfonso XII, con asistencia del Sr. Ministro de Fomento, del Di-
rector general de Agricultura y del presidente de la Asociacién, don
José de Cardenas, y de un numeroso publico de los asociados, en-
tre los que se vefan distinguidas damas y aplicados jévenes alumnos
de los establecimientos de segunda ensefianza de Madrid, Instituto
Agricola de Alfonso XII y Escuela de Veterinaria,

El Sr. D. Diego Garcfa y Martinez desarroll6 con gran conoci-
miento el tema que se habfa propuesto, de la agricultura en sus re-
laciones principales con la ciencia, los tratados de comercio, los
Bancos hipotecarios y agricolas y los Pésitos, reclamando la baja de
los impuestos y- la -disminucién en las tarifas de los ferrocarriles;
siendo acogidas con benevolencia y aplauso las luminosas propues-
tas que hizo. En la segunda conferencia dié muestras el Sr. D. Ma-
riano de la Paz Graells de sus profundos conocimientos en la cien-
cia entomolbgica y de sus ardientes deseos por que se lleven 4 efec-
to medidas administrativas que faciliten los esfuerzos de los agri-
cultores por librar 4 las plantas cultivadas de los numerosos ene-
migos que disminuyen las cosechas. Sus reflexiones hacen concebir
la necesidad mds apremiante cada dfa de una ley generalde plagas,
hacia la cual se inclina con grande acierto el Sr. Albareda, dignisi-
mo Ministro de Fomento. De la tercera no nos corresponde hablar:
tuvimos el honor de que nos estuviese encomendada, y en ella tra-
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tamos de demostrar el interés que tiene para Espafia el desarrollo
de su produccidn olivarera, que necesita mejorar sus métodos cul-
turales, y especialmente la elaboracién de los aceites; que exige im-
periosamente extender y regularizar su exportacidn, librdndola de
las fluctuaciones que en la actualidad ofrece, hasta el punto de que
eleviandose en pocos afios 4 mds de 50 millones de kilogramos, des-
ciende en muchos 4 la cifra de cuatro 6 cinco millones solamente,
demostrando la mala calidad del producto, que solo - tiene - salida
cuando la cosecha de Italia disminuye y no puede abastecer 4 las
necesidades de los mercados europeos.

Se calcula de un modo inseguro que la superficie de olivares
existentes en Espafia es préoximamente de un millén de hectareas,
y que produce sobre dos millones de hectolitros de aceite. Italia
cultiva tnicamente 552.384 hectireas, que rinden 1,600.000 hecto-
litros de aceite. Sin embargo, 4 pesar de esta produccién inferi or
de la peninsula italiana, los resultados de la exportacién se pueden
expresar del modo siguiente:

EXPORTACION DE ACEITE A EUROPA.

Frocedente de Espana. Pracedente de ltalia.
Kilogramos. Kilogramos.
Para Inglaterra.. ... ." 6476116, ... .. ... 16.506.000
S R RCISR L = IO R030T 5 oo 11.921.000
i dtusiaei s o L2077 Ls C ot 22sA, 58 5,000
> resto de Europa. . 5.049: 880 o3 s Senlis 6.877.500
EOTALES. 5. 5o $5:0860483 . 3 coain 39.889.500

Resulta que la exportacién de aceites de Italia alcanza 4 un 40
por 100 préximamente de su produccién, mientras que la de Espa-
fia no llega al 10 por 100, anunciando esas condiciones de elabora-
cién defectuosa 4 que antes nos hemos referido, ¥y que se necesita
corregir con urgencia.

Ni siquiera tenemos mercados que avaloren la calidad de los
aceites. En uno de los mds importantes, como es el de La Calzada
de Sevilla, todos se venden en el precio de 34 & 40 rs. por arroba,
¢ sea de unas 60 4 80 pesetas por hectolitro, que alcanzan en Marse-
llade 115 4 120 frs. los mejores, cuando en €l mismo mercado,
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los de Aix se venden de 165 4 175 frs., y losde Toscana 4 190, ha-
biendo gran variedad de clases y precios proporcionados 4 cada
una en dicho mercado; lo mismo que en Niza, donde los lampan-
tes se venden 4 unos 85 frs., y los fines comestibles, de 160 4 190.
in la misma Italia, centro de produccién, los de Ndpoles obtienen
de 85 4 9o liras; los de Messina, de 88 4 9o; los de Génova, de 146
4 150, y los de Mildn, de 155 &4 170, precios todos correspondien-
tes 4 fines de mayo dltimo. Esto hace ver la necesidad de poner
los medios para que se facilite la apreciacién de las buenas calida-
des en las condiciones de los mercados de Espaiia, estableciendo
centros de mercado, como son las Casas Lonjas, donde los consu-
midores puedan apreciar fdcilmente la bondad del producto y se
garantice por la fiscalizacibn municipal que no existen adulteracio-
nes dafiosas 4 la calidad alimenticia del mismo. Cuando publique-
mos {ntegramente esta conferencia, podr4 apreciarse en su desarro-
llo la urgente necesidad 4 que aludimos, y que hemos tratado de
demostrar en favor del desenvolvimiento de una de las riquezas
agricolas mds importantes de nuestro Pafs.

La cuarta conferencia, 4 cargo del ilustradisimo Sr, Téllez Vicent,
correspondi6 4 las esperanzas que habfa concebido el numeroso pu-
blico que asisti6 4 escucharla. Desenvolvié luminosamente la evolu-
cién en la ganaderia durante los tiempos modernos, y la necesidad
de fomentar esta riqueza publica, para que la alimentacién general
sea mds completa y corresponda al desarrollo de las fuerzas pro-
ductoras del Pais. El Sr. Téllez Vicent demostré de un modo evi-
dente que una gran parte de la poblacién espafiola muere de anemia
por la falta de una alimentacién suficiente, ¥ que para evitar estas
dolorosas circunstancias precisa desarrollar la crianza de ganados
funddndola en la asociacién con los cultivos.

La quinta conferencia, 4 cargo de nuestro querido director, don
Miguel Lopez Martinez, ha sido sumamente notable en su juicioso
andiisis de la tltima Exposicién de ganados, mereciendo los pldce-
mes mds entusiastas de sus numerosos amigos. {Qué hemos de decir
de la sexta y dltima conferencia, encargada al eminente sabio y ga-
lano poeta D. José de Echegaray? El tema que se propuso desen-
volver fué la Trasformacion industrial de la agricultura. Un pu-
blico numerosisimo llenaba el amplio local del Jardin Botinico, y
alli, bajo la verde techumbre de los copudos y afiosos drboles, su
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mégica palabra parecfa llenar mds completamente de poesfa los pu-
risimos ambientes. La agricultura debe quedarle reconocida por ha-
berle prestado el talismdn de su palabra arrebatadora y convin-

cente.
iLoor bajo todos conceptos merece la celosa Asociacién de Agri-

cultores de Espafia, que ha promovido esta festividad agricola, en la
cual se engendran preciados elementos de progreso y de adelanto!
Gran satisfaccién debe quedar 4 su digno presidente, el incansable
Str. D. José de Cdrdenas, que ha dirigido los esfuerzos de la Asocia-
ci6n en tan plausible sentido, y no menos debemos tributar gracias
al Sr. Albareda, como Ministro de Fomento, y al Sr. Acuiia, Di-
rector general de Agricultura, que han contribuido por su parte al
mayor brillo y resonancia de las conferencias, con su asistencia 4 la
mayorfa de las sesiones, y con facilitar cuantos recursos han sido
necesarios para su solemne celebracién.

B
O

Segtin vemos en los periédicos valencianos, pronto serd un hecho
la organizacién de la granja-modelo en aquella capital, merced 4 las
activas gestiones de sus diputados 4 Cortes y de la Diputacién Pro-
vincial. Ocupdndose del objeto de este establecimiento, dice el dia-

rio Las Provincias:

«Hasta ahora la ensefianza agrondmica revestia en nuestra Patria
un-cardcter puramente cientifico en la Escuela Central, que ha dota-
do al Pais del brillante cuerpo de ingenieros agrénomos con que
hoy cuenta, pero carecfa de mds modestos establecimientos que die-
ran cardcter prdctico 4 la ensefianza , difundiéndola entre las clases
obreras. A este fin se dirigen las granjas-modelos, cuyo objeto, se-
gun el decreto de su creacién, es propagar los conocimientos agro-
némicos, presentando modelos de cultivo, ganaderfa € industrias ru-
rales en armonfa con las condiciones de la localidad, y el ensayo y
andlisis de abonos para garantia de los agricultores; formar por
principios buenos labradores, capataces, mayorales, hortelanos, jar-
dineros y arbolistas; ensayar € introducir €l cultivo de nuevas espe-
cies vegetales, asf como la crfa, mejora y multiplicacion de las razas
selectas de animales domésticos, distribuyendo entre los labradores
semillas, plantas y sementales de las razas perfeccionadas; utilizar
las mdquinas modernas y verificar ensayos piiblicos, para que pue
dan ser conocidas y apreciadas por los agricultores.

»La ensefianza de los alumnos serd ésencialmente practica, para
lo cual ejecutardn por sf todos los trabajos y operaciones que se
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realicen en la explotacién, tantoen el cultivo como en el cuidado de
los animales ¢ industrias agricolas. Adem
acerca de los diversos ramos de la ag
dustria.

»Esta ensefianza durard tres afios solares, y los alumnos que den
pruebas de aptitud en los exdmenes recibirdn el titulo de capataz
agricola; y serdn preferidos para los destmgs €n que el Estado, la
provincia 6 el Municipio consideren necesarios sus servicios.

»La granja estard dirigida Por un ingeniero agrénomo, contando
ademis con un ayudante perito agricola, un profesor veterinario,
uno de instruccién primaria, capelldn, médico, conserje y capata-
ces, y deberd contener casa de labor con habitaciones para los em-
pleados, alumnos pricticos y dependientes, tierras de secano y de
regadfo, ganados de labor y de renta, departamento para la insta-
lacién de las industrias agricolas propias de la localidad, mdquinas,
aperos y herramientas, un museo agronémico, gabinete de historia
natural, fisica y quimica, coleccién de semillas y herbarios, un ob.
servatorio meteorolégico, una biblioteca y un campo de ensayos,
independiente del destinado 4 la explotacidn.

»No reune en la actualidad el jardin del Real todos estos elemen-
tos, pero no dudamos de que la celosa Diputacién sabri allegar los

indispensables para la instalacién de una granja, que le agradecer4n
los agricultores valencianos. »

ds se les dardn lecciones
ricultura ganaderia € in-

*
* =

La Exposicién que hace pocos dfas se ha in
deos ofrece una brillantez extraordinaria.
la agricultura, de la industria, de las artes
ciales de Francia, de Argelia, de las colo
y de Portugal, hay una exposicién de vinos y licores espirituosos
que es universal y la mds completa que ha habido, tanto por la va-

riedad de ‘cualidades, como por las procedencias. Hay en este
ramo 1.800 expositores,

augurado en Bur-
Junto 4 los productos de
y del arte antiguo, espe-
nias francesas, de Espafia

La instalacién de los vinos €S, como puede suponerse, la mds
vasta, y del elegante pabellén en hemiciclo que ocupa, la mayor
parte estd destinada 4 Burdeos. Tienen instalaciones especiales los
_vinos de Champagne, de Bourgogne, de la Loire y de Moselle. Sélo
la Cdmara de comercio de Veane presenta 184 muestras de vinos
de Blagny, blancos y de Monthelie.

Espafia y Portugal han enviado pocos vinos de mesa, pero son
muy completas sus muestras de los generosos. Las provincias de
Valencia y Navarra son las que ofrecen m4s variedad.
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Italia presenta muchas y muy variadas muestras; Suiza, sus vi-
nos de Ivorn; Hungria y Dalmacia tienen grandes instalaciones. El
Gobernador de Smirna expone vinos de Anatolia. La instalacién
del Rhin es muy lujosa. Hay, por tltimo, muy buenas muestras de
Grecia, de Chipre, de Argelia, del Cabo y de Australia.

En las dos primeras horas que estuvo abierta la Exposici6n, se
recaudaron por entradas 4.300 francos. El producto de los abonos
pasaba el primer dia de 100.000 francos,

*
* %

Creemos que el tratado de comercio con Venezuela ha de pro-
ducir beneficiosos resultados 4 la Peninsula, especialmente en nues-
tros vinos, que pagarin en lo sucesivo con arreglo 4 lo que satis-
faga la nacion que resulte mds favorecida.

Los vinos de produccién y procedentes de Burdeos, aun cuan-
do vayan en botellas y en garrafas, pagan 25 céntimos bolivares
por kilogramo. ;

Igualmente satisfacen los mismos derechos los vinos de cual-
quier clase y procedencia, vayan en barricas é barriles, excepto los
de Espafia.

Los vinos de cualquier clase y procedencia, en garrafones y bo-
tellas, menos los tintos de Burdeos y los espaifioles, satisfacen 75
céntimos bolivares.

Vinos de procedencia espafiola, cualquiera que sea su clase y
procedencia, pagan 2 bolivares 50 céntimos.

De modo que si estos derechos persistian en el anterior aran-
cel, con arreglo al convenio actual de pagar por nacién mds favo-
recida, satisfardn los caldps espafioles con arreglo 4 lo que paga
Burdeos, 6 sea 25 céntimos bolivares por kilo, resultando una baja
de dos bolivares 25 céntimos.

E. ABELA,




HORTALIZAS BULBOSAS

Las hortalizas bulbosas forman una importante seccién de las
plantas que se explotan dtilmente en las huertas, en la cual se in-
cluyen los ajos, las cebollas y varios otros bulbos que unen 4 la
facilidad de su cultivo, notables rendimientos y un consumo ex-
traordinario, en todos los paises y clases de la sociedad.

El ajo comiin (Allium sativum, Linn.), figura 1., es una planta
perteneciente 4 la familia de las Lilidceas, que se distingue por te-
ner raiz bulbosa, compuesta de seis 4 doce bulbos 6 dientes de ajo,
agrupados en su base formando la llamada cabeza de ajo. Los bul-
bos 6 dientes se hallan envueltos por una ttnica blanca, en oca-
siones rojiza, membranosa, trasparente y muy delgada, que se
separa facilmente cuando estd seca. La parte inferior del bulbo
emite las raices destinadas 4 alimentar la planta y 4 afianzarla; del
centro de las hojas, que son radicales, alternas, comprimidas y sin
nerviadura aparente, nace un tallo hueco y lampmo de 40 4 60
centimetros de altura, desarrollindose en su extremo superior las
flores contenidas en una espata membranosa que se abre longitu
dinalmente en la época de la florescencia y permanece marchita
debajo de las flores. Estas se hallan dispuestas en umbela y pre-
sentan corola de seis pétalos blancos, seis estambres y seis pistilos;
por dltimo, su fruto est4 formado por una caja de tres celdas y tres
ventallas llenas de simientes pequefias, negras y redondeadas.

Las plantas de ajo producen algunas veces, en vez de flores,
unos bulbillos carnosos y de una sola pieza que nacen cuando se
siembran, pero en este caso no pueden aprovecharse sus cabezas
hasta los dos aflos. Esta anomalia constituye un car4cter distin-
to del ajo pardo murciano 6 rocambola (A. scorodoprasuum, Linn. ),
figura 2.°, especie an4loga al ajo comiin, que ofrece hojas lisas y
finamente recortadas; tallos retoicidos y estambres de tres puntas,
Los dientes que forman la cabeza de este ajo son més gruesos que
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los del blanco comin, de color moreno en su parte exterior y de
carne amarillenta y més jugosa y picante que la de aquél. Se em-
plea mucho como condimento en Francia y en otros puntos del
extranjero. :
Ademds de esta especie se cultivan en nuestro Pais otras distin-
tas variedades de ajos, como son: el ajo blanco, llamado fino de Chin-
chon (figura 3., de dientes envueltos en tiinicas membranosas, de

Fig. 2.* Fig. 3.
Ajo pardo murciano 6 rocambola. Ajo blanco fino de Chinchén.

cuya prolongacién se forma el tallo; el ajo parde mayor, que es una
variedad de la rocambola, de dientes mas gruesos; y varias otras que
seria prolijo enumerar. En Francia se cultiva también el ajo coloy
de vosa, que es una variedad més temprana del ajo comin, y el ajo
79jo de los provenzales, que se parece en la sustitucién de la semilla,
por les bulbillos antes mencionados, 4 la rocambola, y el ajo parde,
que Haman los franceses de Espaiia. El ajo de Oriente (A. ampelopra-
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sum, Linn.) es una especie indigena y silvestre, cuyo bulbo tie-
ne la forma, olor y gusto del ajo comun, y se aproxima mucho por
sus hojas al puerro, pudiendo reemplazar 4 éste en los usos culi-
narios.

Vegeta en todos los climas, pero se da preferentemente en los
templados que no estén expuestos &4 cambios bruscos de tempera~
tura ni 4 hielos primaverales. Prospera en los terrenos fértiles,

Fig. 4.* Fig. 5.
Puerro monstruoso de Carenton. Puerro grueso de Brabante.

sueltos y permeables, y en los arcillosos que no ofrezcan un exceso
de humedad: Se multiplica por los bulbillos de su raiz, que se plan-
tan.en un terreno bien cavado y abonado, 6 por semilla, en cuyo
caso se hace la sementera en semillero, trasplantdndolo después,
en el mes de noviembre en los climas templados, y en marzo en
los demasiado frios, si bien pueden establecerse oportunamente al-
gunos plantios en diciembre 6 enero, poniendo los pies en caballo-
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Fig. 6 “—Cebolla blanca gruesa.

nes 4 28 6 30 centimetros de distancia unos de otros. Los demé4s
cuidados de cultivo se reducen 4 las escardas necesarias para des-
truir la vegetacién esponténea, y 4 riegos moderados que no en-
charquen el suelo con un exceso de humedad. Es ttil también re-
torcer 6 doblar las hojas y los tallos, con objeto de dificultar el
acceso de la savia 4 la parte superior del tallo, y para que no haya
formacién de flores, concentrando asi todo su jugo en la raiz. La
recoleccién se efecttia cuando se secan y marchitan las hojas ylos
tallos, arrancdndolos 4 mano. Después de arrancados se secan al
aire y al sol durante varios dias, conservdndolos en ristras G horcos
de manera que queden separadas unas cabezas de otras.

El puerro (Allium porrum), figura 4., es una planta bisanual de
la familia de las Lilidceas, originaria de las zonas meridionales de
Espafia, que se distingue por tener raiz bulbosa, larga y delgada,
hojas anchas y bastante largas, de color verde oscuro. El tallo 6

- bohordo de esta planta, que nace del centro de las hojas,{sustentar

Fig. 7.*—Cebolla en {irmade pera. Fig, 8.8 —Cebolla rojiza oscura,
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en su extremo superior vistosas flores encarnadas sostenidas por
pedinculos del mismo color. Florece en abril y mayo. Se cultiva
mucho en Espafia y en el extranjero, por su tallo y partes blancas
de las hojas, que son finas y comestibles.

Las especies y variedades que de esta planta se cultivan son
poco numerosas, pero se recomiendan por sus buenas condiciones
el puerro monstruoso de Carenton, figura 4.°, especie temprana y rus-
tica, de tallo muy grueso, bastante largo, con hojas largas y en-
corvadas; €l puerro grueso corto de Rouen, que presenta tallos mas
cortos y de menor tamafio que el precedente; el puerro grueso de
Brabante, figura 5.7, que difiere del de Carentan en el menor ta-
mano y curvatura de sus hojas; el puerro largo de invierno, y el

Fig. 9."—Cebolla de la isla de Madera

puerro amarillo muy grueso de Poitou, que se diferencia de los ante-
riores en el volumen y finura de su follaje. Las cuatro primeras
variedades, que son las que mejor resisten 4 los hielos, se designan
con el nombre colectivo de pucrros de invierno, en contraposicién
al de puerro de verano, que se d4 al de Poitou, por no resistir la
influencia de las heladas ni de los frios. Es, sin embargo, el mejor
para las siembras, que se hacen en camas en la primavera y en el
invierno para aprovechar sus productos en el estio.

Prospera en los climas templados y en las tierras fértiles de con-
sistencia media, bien abonadas. Se siembra desde noviembre 4
enero, y aun en el mes de febrero, esparciendo 14 semilla 4 chorrillo
6 4 voleo, ya de asiento 6 en semillero, cubriendo la simiente con
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una ligera capa de tierra 6 de mantillo. Se trasplantan en cante-
ros alomados por abril, mayo, junio y octubre, cuando la planta
alcanza el grueso de un cafién de pluma, dando un riego abundante
al semillero, para que pueda arrancarse 4 repelén sin desenterrar
ni estropear las inmediatas. Puede hacerse el trasplante en
lomos y en eras llanas, pero es preferible hacerlo por el primer
método, colocando las plantas de g 4 12 centimetros de separa-
cién. Los cuidados de cultivo se limitan 4 aclarar las plantas cul-
tivadas en los semilleros, y 4 las escardas y riegos necesarios. En
octubre, noviembre y diciembre se aporcan los puerros, enterran-
dolos en surcos 6 camas de 6 4 g centimetros de profundidad, 6 en
zanjillas bastante hondas que luego se cubren con tierra, dispo-
niendo el terreno en lomos inclinados para que escurra el agua
procedente de las lluvias, y asi se conservan durante algunos me-
ses sin podrirse ni sufrir descomposicion.

Fig. 10.—Cebolla de Niort. 11.—Cebolla de Tripoli.

o
B

Otra hortaliza bulbosa de la misma familia que las anteriores es
la cebolla (Allium cepa), planta originaria del Egipto, cuyos caracte-
res son: raiz jugosa, compuesta de un conjunto de telillas membra-
nosas y trasparentes que se envuelven y aprietan unas 4 otras;
hojas radicales, huecas, cilindricas y puntiagudas de 15 4 22 cen-
timetros de longitud, tallo recto, lampifio y hueco interiormente,
que en ocasiones adquiere hasta 1™,10 de altura; flores de seis
pétalos blancos 6 rojizos, seis estambres y un pistilo, dispuestas
en cabezuela, y frutos triloculares que contienen semillas angulo-
sas y negruzcas.

Se conocen varias especies de esta planta que pueden reducirse
4 dos tipos principales, la redonda y la larga; los cuales 4 su vez se
subdividen en nuevas y numerosas variedades que seria prolijo
enumerar. En Espafia se cultivan preferentemente, la cebolla mo-
vada, de bulbos redondos, algo puntiagudos y de mayor tamafio y
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dulzura que los demaés; la cebolla blanca (figura 6.%), que se asemeja
bastante 4 la precedente, si bien difiere de ella en la forma aova-
da y en el paladar més dulce de sus bulbos; la cebolla temprana 6 de

Fig. 12.—Perifollo bulboso.
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huerta, de bulbos blancos y muy dulces, que se recolectan un mes
antes de los demds; la cebolla amarilla de azufre, llamada asi por el
color de sus bulbos; la cebolla voja, llamada de boina en Navarra
por la forma achatada de sus cebollas, y la blanca globosa 6 amelo-
nada de Segovia, de bulbos gruesos, blancos y delicados.

En Francia y en Bélgica se cultivan también diversas variedades
de gran aprecio, como lo.son la cebolla en forma de pera (figura 7.%),

Fig. 13.—Perifollo tuberoso.

asi llamada por su semejanza 4 la fruta de este nombre; la ama-
villa de las virtudes, que se distingue por su buena calidad y con-
servacion; la cebolla rojiza oscura, figura 8.%, de bulbos ligeramente
aplastados, rojo-oscuros; la rocambola 6 cebolla de Egipto, que produ-
ce en el extremo superior del tallo unos bulbillos que sirven para
multiplicarla; la amarilla de Cambrai, gruesa y de buena clase, que
ofrece la ventaja de prosperar en tierras arcillosas, sembrandola en




26 GACETA AGR{COLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

febrero 6 en marzo; la cebolla de la isla de Madeva (figura g.%), que
es muy notable por el tamaifio y calidad de los bulbos que produce
cuando se cultiva en un clima templado; la cebolla de Tripoli (figu-
ra 1I), que no es sino una variedad de bulbos més aplastados que
la precedente; la 7oja de Salén, propia de climas célidos; la cebolla
batata, 6 subterrinea, que se multiplica PoOr renuevos, y varias otras
no menos interesantes para el agricultor. Los Sres. Vilmorin An-
drieux, de Paris, anuncian en su catdlogo de este afio una nueva
variedad de gran interés, que es la cebolla roja-pilida de Niort, re-
presentada en la figura 10.

La cebolla vegeta en todos los climas, pero prospera mejor en
los templados y calidos, desarrollindose notablemente sin el auxi-
lio de las cajoneras, estufas ni campanas 4 que es preciso recus-
rir en los paises septentrionales. Requiere un terreno suelto y
sustancioso, muy abonado por fuertes estercoladuras 6 por la adi-
cién de mantillo muy consumido. Se cultiva de dos modos: por
siembra de asiento 6 por trasplante. Generalmente se acostum-
bran 4 sembrar de asiento, 4 voleo 6 en lineas, todas las cebollas
de la estacion, trasplantando sélo la cebolla blanca de Portugal, la
morada de Espafia y las dem4s especies en que se desea obtener
un gran desarrollo. La siembra se hace en el invierno y en la pri-
mavera, y el trasplante en febrero 6 marzo, disponiendo las plan-
tas en caballones, dejando entre los pies de 12 4 15 centimetros
de separacion. Después se dard una escarda y un riego, que se
repetirdn frecuentemente cuando lo exija el estado de la planta-
cion; si las plantas macheasen 6 mostrasen la flor antes de tiempo,
se despuntaran los tallos con la ufia, 6 bien se les retorcera 4 fin
de que contintien vegetando y engruese la cebolla. La recoleccién
se hace por agosto, antes de florecer las plantas, arrancando los
bulbos 4 mano. Después se ponen 4 secar al sol; se limpia la tier-
ra 4 ellos adherida, y por altimo se forman ristras G Jorcos, para
expenderlas en el mercado.

El perifollo (Scandix cerefolium), figura 12, es una planta anual
de las umbeliferas, de raiz ahusada, blanca, con muchas hebrillas
delgadas de sabor acre, hojas aladas, muy recortadas y arométi-
cas; tallo de 40 4 55 centimetros de altura, asurcado, algo encar-
nado y lefioso. Otra especie muy parecida 4 la anterior es el peri-
Jollo perenne (S. odorata), planta vivaz, que crece de 1™,10 4

— vy
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1=,40 de altura, aunque de mayor tamafio. Las principales varie-
dades de esta planta son el perifollo comiin, el vizado, el almizcla-
do, que se denomina asi por el aroma que despide su follaje, y el
perifollo tuberoso, figura 13, que anuncia Mr. Vilmorin en su cata-
logo como de excelente calidad.

Se siembra en terrenos sustanciosos, permeables y bien labra-
dos, desde octubre 4 mediados de marzo en eras planas, y en di-
ciembre y enero en alvitanas 6 abrigos para que no perjudique el
hielo 4 los semilleros. También se multiplica con més facilidad,
plantando sus hijuelos en febrero 6 marzo. El perifollo no exige
otro cultivo que la extincién de malas hierbas y los riegos. Se
blanquea aporcando las plantas en surcos 6 en zanjillas 4 propo-
sito donde permanecen hasta que blanquean, en cuyo caso se re-
colectan cortdndolas al rds de la tierra. Se cultiva mucho en Fran-
cia y demés paises del extranjero, 4 causa de su aprecio para toda
clase de guisos y de ensaladas.

DiEGo NAVARRO SOLER.
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CARACTERES BOTiNICOS.—USOS.——V:\RIEDADES.——SL" CULTIVO
EN LA ARGELIA.

CARACTERES BoTANICOS.—El algarrobo (Ceratonia siliqua, Linn.)
es uno de los 4rboles més dtiles y bellos de la flora argelina; pero
los agricultores de aquella colonia descuidan mucho su cultivo,
quizd porque no conocen todavia los beneficios que podria repor=
tarles en tan fértil regién.

Pertenece, clasificindole con arreglo al sistema sexual de Lin-
neo, 4 la numerosa clase que denominaba el célebre botanico
poligamia tyicecia, compuesta, como es sabido, de vegetales cuyos
individuos sostienen, unos flores masculinas, otros flores femeni-
nas y algunos flores masculinas y femeninas 6 hermafroditas,
reunidas en un mismo pie. Segtin el método natural de B. de Jus-
sieu, forma parte de la familia de las LEGUMINOSAS y de la tribu
de las casalpineas.

Las flores del algarrobo, que son rojas y purpurinas, se agru-
pan en numerosos racimos situados generalmente en los nudos

de las ramas. Asimismo nacen en el tronco, y entonces son més .

numerosas. Su céliz, apenas visible, est4 dividido en cinco sé-
palos y las flores carecen de corola. Los estambres, en ntimero
de 5 4 10, estén colocados sobre un disco carnoso que rodea al
ovario. Este d4 origen al fruto, que aparece en el momento de la
floraci6n, en €l algarrobo hembra; asi es que por la ausencia de
la corola y por la caducidad de los estambres, el ovario se queda
al descubierto. Esta particularidad era conocida de los antiguos,
como lo prueba el que Homero hablaba ya del fruto de este pre-
cioso drbol forrajero, designdndole con el epiteto de floralem cibum.

Las hojas del algarrobo son paripinadas, duras, relucientes y de
un verde intenso. Est4n compuestas de 6 4 14 foliolos y contienen

S———
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una sustancia astringente que permite emplearlas Gtilmente en las
tenerias. .

El fruto del algarrobo, 6 sea la garrofa (en francés, Caroube; en
inglés, Carobtree, joaw's-breadiree; en alemén, Karrobaum; Foamis
Brodbawm; en italiano, Carubio, caruba; en 4rabe, Kharrouba, Kha-
rrab; en griego moderno, Kerace, llamado también pan de San
Juan, de los alemanes y de los belgas en algunas partes, etc.), es una
silicua 6 vaina muy parecida 4 la haba comtn, larga, dura, en-
corvada y muy carnosa en su interior. Antes de la madurez ofre-
ce un gusto amargo y astringente. En tal estado el jugo que con-
tiene es un poderoso remedio para curar las verrugas y otras
manchas de la piel, asi como también la enfermedad llamada di-
senteria.

APLICACIONES DE LA GARROFA.—Sus usos son innumerables.
Los orientales y los africanos sacan de su pulpa, molida con el
grano, una especie de pan que les sirve de alimento en los afios
de escasez. Hé aqui c6mo lo preparan:

«Segtn la Agricultura nabatea, se toma cierta cantidad de
silicuas de algarrobo frescas 6 secas, se parten en pequefios
fragmentos, se las muele con el grano, se mezcla (al resultado)
cierta cahtidad de harina de cebada 6 de trigo, se amasa todo con
el fermento (de la levadura) para la harina; cuando la fermenta-
cién se ha establecido de un modo regular, se hace, una vez pasa-
da, la cocién sobre placas metalicas y se obtiene asi un pan que se
come con la grasa, el aceite 6 las confituras.» (Libro de agricultura,
pag. 228).

Se obtiene igualmente del fruto del algarrobo un alcohol muy
apreciado 4 causa de su paladar azucarado y agradable. Después
de haber quebrantado y pulverizado hasta reducir 4 harina la pulpa
y el grano, se hace fermentar el todo adicionindole cierta can-
tidad de agna en una cuba sometida 4 una temperatura convenien-
te. Este liquido sometido 4 la destilacion d4 de 20 4 25 litfos de
alcohol por 100 kilogramos de pulpa.

El residuo de esta destilacion contiene 4cido géllico y se puede
emplear con una sal de hierro para la tintura negra.

En estos dltimos afios se ha buscado en el fruto del algarrobo
un coetdneo del café. Por una preparacién particular de la pulpa,
Mr. Prévet ha obtenido un producto, el kavouba, que lleva su azticar




30 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

con €l y que constituye un alimento tan saludable como econ6mi-
co. Le ha hecho idéntico al café, sin afiadirle ningtin producto
natural. Esta preparacion no presenta ninguno de los inconvenien-
tes que se achacan al café, teniendo por lo demés todas sus pro.
piedades principales,

Los viajeros dicen que en Egipto se prepara con la pulpa de las
algarrobas un licor mucilaginoso que se toma como bebida refres-
cante.

Este licor no era desconocido de los antiguos.

En los paises donde el algarrobo es mé4s abundante, en Egipto,
en Arabia, en Espafia, en Italia, en las islas del Archipiélago y en
Siria, su fruto entra en el régimen alimenticio de los habitantes, y
suple en los malos afios 4 la escasez de cereales. Los escritores
4rabes dicen que efectivamente puede servir para la alimentacién
en un gran ntmero de circunstancias, y que los sujetos que
le usan como alimento se distinguen por su vigor y por su ro-
bustez.

En algunos puntos es muy estimada una especie de chocolate
econ6émico que se fabrica con la pulpa de las garrofas. Los nifios
y la clase pobre consumen mucho esta clase de alimento.

Los pueblos del Norte de Africa y los orientales usan la pulpa
4 manera de azucar para la preparacion de sus confituras de tama-
rindos y uniabolanos. Entra también en la composicién de sus sor-
betes y en su café.

La ciencia farmacéutica ha preconizado durante mucho tiempo
la pulpa de la garrofa para reemplazar 4 la canafistola (Cassia fis-
tula). Entra la garrofa en la composicién del famoso loch de
ruibarbo.

Mr. Muratore, farmacéutico de Ménaco, nos ha indicade la
manera de preparar la pasta pectoral de algarvoba'y el javabe de al-
garroba.

«Sobre cierta cantidad de harina tamizada de algarroba se echa
una infusién de flores pectorales. El liquido obtenido por de-
cantacién, después de evaporado 4 fuego lento, ha producido un
jarabe muy claro, de un gusto y olor sumamente agradables,
que no puede cristalizar 6 fermentar durante los calores del estio
y los frios del invierno: el jarabe produce efectos ligeramente
laxantes.




EL ALGARROBO 31

»Afiadiendo 4 este jarabe una disolucion de goma ardbiga y de
azlcar, evapordndolo después al bafo de maria, hasta que adquiera
la consistencia de la pasta, extendiéndolo en una limina de mar-
mol, previamente recubierta de benjui amigdaloide porfirizado, de-
jando enfriar el todo, y cortando después la masa en cuadradillos
es como se obtiene la pasta pectoral de algarroba.»

Ademé4s de los usos que acabamos de resefiar, la garrofa es
un buen alimento para el engorde de los animales. La mula, el
asno, el caballo, el buey y todos los animales domésticos buscan
y comen con avidez dicho fruto. Se ha notado que los que hacen
uso de la garrofa engordan con prontitud, y son muy buscados
4 causa de su lucido aspecto. ;Quién no deduce de lo dicho la im-
portancia que el cultivo del algarrobo debe tener en un pais 4rido
y que se muestra refractario 4 la produccién de plantas forrajeras?

La colonia africana-debia mostrarse ansiosa de propagar un 4r-
bol tan 1til en un suelo en que d4 productos tan considerables, por-
que ademés de las cualidades mencionadas, reune otra de gran
interés, cual es la de que su espeso follaje produce una sombra
que mantiene la frescura de la tierra. En los climas cilidos no es
raro ver en una plantaciéon de algarrobos cosechas de trigo y de
centeno, que sin su auxilio no podrian resistir 4 la sequia, segtin
lo aseguran Mr. Moll y otros agrénomos de grande autoridad.

Usos DE LA SIMIENTE.—La semilla del algarrobo se puede
también utilizar para la extraccién de una materia roja brillante
que se emplea en la tintura de telas de gran precio.

D4 también una excelente goma, que tiene propiedades iguales
4 las de] cerezo, acacia y otros 4rboles exdticos.

Mr. Muratore indica en los siguientes términos la manera de
preparar esta goma:

«He derretido, dice, en un vaso de agua tibia una pequefia can-
tidad de polvo mucilaginoso de las semillas, y me ha dado una, ge-
latina muy blanca, muy viscosa, aniloga 4 un mucilago de goma
ardbiga. Diluida en mayor cantidad de agua, se convierte en una
materia amildcea, que pega perfectamente el papel y el cartén.»

La conveniente cocion de una mezcla de esta gelatina con cier-
ta cantidad de azticar en polvo, me ha permitido preparar una
conserva. muy -buscada, asi como el jarabe y.la pasta pectoral para
las sefioras que padecen ataques de reuma.
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El algarrobo es un 4rbol de una fecundidad extraordinaria.
Mr. Dubreuil dice que en el reino de Valencia se cosechan has-
ta 1.380 kilogramos de garrofas de un solo 4rbol.

«Ningtn 4rbol, dice Jaubert de Passo, estan prédigo como el
algarrobo, y D. Antonio Viver posee uno que le produce alterna-
tivamente un afio 30 dobles decalitros y otro afio 120; cada deca-
litro pesa una arroba valenciana, que vende al precio de 3 rs. en
el momento de recolectarlas. Este producto, verdaderamente
asombroso, demuestra todo lo que el cultivo podria aumentar 4
los productos del algarrobo. Las cantidades que cada aldea reco-
lecta son muy considerables. Cavanilles dice en su viaje 4 Espafia
que ha visto més de 15.000 quintales en un solo almacén de Tor-
rente, procedente de la cosecha de los alrededores.» De Candolle
afirma, por su parte, que entre Niza y Moénaco la cosecha de un
4rbol mediano d4 garrofas por valor.de 100 francos.

Todos los paises proximos al mar Mediterrdneo cosechan canti-
dades considerables de garrofas. Dicho fruto figura por més de
dos millones de francos en el comercio anual de la Siria. Tan s6lo
la isla de Chipre ha exportado en 1852, 1.350.000 kilogramos de
garrofas y 5.000.000 en 1853.

En la isla de Creta la produccion de garrofas se evalta en
15.182 quintales métricos, y el consumo solamente en 650 quinta-
les métricos.

Si se ha de creer 4 un historiador de la Edad Media, Estienne
de Lusignan, los habitantes de la isla de Chipre sacan del fruto
del algarrobo una especie de miel muy apreciada . (Mellidea, carpou,
Alosn.)

«Hay en Chipre, nos dice, tres clases de miel, 4 saber: la de las
mousches, aztcar y algarroba, con estas mieles y azticar, los chi-
priotas, hacen multitud de confituras que venden en Roma.»

Mr. Gandry, autor de las Investigaciones cientificas en Oriente du-
rante los afios de 1852 y 1853 , del que hemos tomado la anterior
cita, afiade:

«Al presente la isla no produce azdcar; la miel de abejas es poco
abundante, pero el jugo de las garrofas es de un uso diario.»—
(Investigaciones cientificas, pag. 173.)

VARIEDADES DE ALGARROBOS.—Se cuentan infinidad de varieda-
des de algarrobos. Los agronomos 4rabes han dado su nombre 4
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muchas especies de vegetales que se diferencian ya por los frutos,
por las hojas 6 por las flores.

Segtn Abou’l-Khair se encuentra entre muchas:

«El andaluz, que comprende dos variedades: el macho, que es es-
téril; la otra (la hembra), que d4 un fruto (silicua) largo y ancho;
el algarrobo liso, el que se llama cola de ratén; el algarrobo de Siria,
cuyas silicuas son cortas’y redondas; el canneficier (Cassia fistula,
Linn.) y el algarrobo de montaiia. (Le Libre de UAgvriculture @' Ibu-

“al-Awan, trad. Cl. Mallef, pag. 22%.)

Las variedades que se cultivan en Espana, segiin Mr. Fleury,
consul de Francia en Valencia, son las siguientes:

«El algarrobo rocha se distingue de los que proceden naturalmente
de semilla, en que sus hojas no se componen mas que de cuatro fo-
liolos tefiidos de un verde m4s claro. Esta es la mayor especie. Su
tronco es derecho y recto con cinco 6 seis filas de ramas que salen ho-
rizontalmente y muy cargadas de hojas; su fruto adquiere dimensio-
nes ordinarias y presenta un color de castafia, algo claro al ex-
teriory blanco por el interior; es de buena calidad y de abundante
producto. Necesita para prosperar un terreno fértil y profundo.

El algarrobo Uamado casuda vocha.—Es bastante parecido al pre-
cedente, pero sus ramas no est4n tan revestidas de hojas, y son
también de un verde m4s oscuro.

Su fruto es preferible al del algarrobo rocha, pero no es tan
abundante. Requiere un terreno bueno para prosperar.

El algarrobo llamado del pomell.—Es mas pequeno que los prece-
dentes, las ramas est4n inclinadas y sus hojas menos apifiadas, pero
se distinguen también en que est4dn compuestas de cinco hojuelas.
Su fruto aparece en racimos y es de buena calidad. Vive pocos afios,
pero es 4rbol que prospera en terrenos més infértiles que los que
necesitan las otras especies.

El algarrobo llamado atalafera.—Sus dimensiones son proxi-
mamente las mismas que las de los anteriormente descritos; pero
Sus ramas estan algo més inclinadas y sus hojas son mas raras, te-
niendo también cuatro hojuelas. Su fruto, que es més oscuro, no
€s tan bueno como el de las otras especies, pero produce en
abundancia y casi todos los afios, aun en los terrenos mas aridos é
infértiles. Su madera no es tan dura y se deteriora m4s facilmente.

El algarrobo hermajfrodita.—Esta especie, que se cultiva bastante

Segunda época.—1oMO IL.—VOL, T. 3
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poco, d4 todos los afios gran cantidad de fruto de gran tamano;
por lo dem4s es enteramente parecido 4 la especie matalafera, di-
ferencidndose tan solo en la flor.

El algarrobo llamado negreta.—Las dimensiones son las mismas
que las del matalafera. Sus ramas més apretadas; su hoja y fruto,
més pequedias, de color mé4s oscuro y de mediana calidad.

El algarrobo llamado de hoja de albahaca.—Su tamaiio es igual al
del algarrobo llamado rocha. Sus ramas, que son casi horizontales
y muy proximas, estan revestidas de hojas, que reciben, 4 causa
de su pequeiiez, el nombre de kojas de albahaca. Su fruto es de co-
lor de castafia, claro y pequefio.

El algarrobo llamado de cochar.—Este 4rbol es el mas pequeno,
el de menos ramas y el de menor follaje entre todas las especies.
El color de su fruto es muy oscuro y de mala calidad, lo mismo
que la madera.

Las especies de algarrobos, tales como nos las han dado 4 co-
nocer el agronomo 4rabe Abou’l-Khairy Mr. Fleury, no estén rigu-
rosamente determinadas. La distincién que este Gilmo ha querido
establecer entre ellas, tiene caracteres muy variables y desprovis-
tos de todo valor cientifico. La especie llamada del pomell, por
ejemplo, no se distingue de las otras, sino porque tiene «las hojas
més apartadas y compuestas de cinco foliolos,» siendo asi que és-
tos no se presentan nunca en némero impar en ninguna especie
de algarrobo.

La clasificacién establecida por Abou’l-Khair es extremadamente
vaga y envuelve especies vegetales que estdn muy lejos de parecerse
al algarrobo. Asi es que designa, bajo una misma denominaci6n,
las acacias (Cassia fistula, Linn.), el sen (Cassia Senna, Linn.), las
acacias de los bot4nicos modernos, etc. En esto el agrénomo
4rabe no ha hecho més que conformarse con la tradicion de la
antigiiedad, puesto que también menciona estas especies con el
nombre genérico de Lotus. El lotus de Grecia, por ejemplo, de que
habla Herodoto en el segundo libro de sus Historias, se parecia
mucho al espino de Egipto (acacia de los modernos). En el texto
homérico se dice fruto del espino, asi como en muchas ediciones
modernas; adem4s, nosotros sabemos por Teofrasto que el acanto
no era otra cosa que el espino 6 acacia, ese arbol tan comin en
Egipto, del cual se extrae la goma.
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Casi todos los naturalistas que se ocupan del algarrobo dicen
que es originario del Oriente, y suponen que los 4rabes le impor-
taron 4 las costas del Africa y de Espafia. Esta opinién nos pare-
ce poco fundada. Su patria es probablemente el centro del Africa,
segtin dice el Conde de Gasparin. Dachaus y Clapperton le han
hallado en el Bournou, al otro lado de Sahara. Por lo demés, una
razén que nos parece muy fundada, apoya este tltimo parecer. ;No
sigue su vegetacién una ley diferente 4 la de los 4rboles de nuestro
hemisferio?

Florece en otofio, y una parte de sus hojas cae, no durante el
invierno, sino en la primavera, 6 sea en la €poca en que los vege-
tales propios de nuestros climas se cubren de flores.

El algarrobo prospera y se desarrolla vigorosamente en los ter-
renos préximos al mar y en los climas c4lidos. Crece espontdnea-
mente en el litoral del Mediterraneo, en Siria, en Egipto, en Tunez,
en Espafia y en las islas del Archipi€lago. «Puede, dice Mr. Fleury,
crecer en Provenza y en el bajo Languedoc.» La Argelia est4 cu-
bierta de bosques de algarrobos gigantescos, que vegetan perfecta-
mente en las colinas y en los barrancos, embelleciendo el paisaje
con su follaje siempre verde. Es comparfiero inseparable del olivo,
con el que se encuentra siempre. Asi se puede decir que el cultivo
de estos dos vegetales es poco m4s 6 menos el mismo. Todos los
terrenos le convienen, excepto aquellos en que existe un exceso de
humedad. «Las colinas expuestas al Mediodia, dice Mr. Fleury,
cuyo suelo es 4 la vez arcilloso y calc4reo, le son favorables cuan-
do presentan gran cantidad de piedras; crece también perfectamente
en las tierras siliceas, pero d4 pocos frutos, fructificando mejor
en medio de rocas calcéreas, si bien es verdad que se eleva poco y
se envejece con rapidez.

CuLTIVO DEL ALGARROBO.—ElI algarrobo puede reproducirse por
acodo y por estaca; pero el mejor método de propagarlo consiste
en la siembra del grano.

Esta operacién no tiene nada de particular. Importa, sin em-
bargo, escoger la estacion favorable. En Argelia, y generalmente
en todos los paises célidos, la siembra de los granos debe hacerse
en los primeros dias de otofio. En los paises frios es mejor hacer-
la en primavera, para no tener que temer las luvias del invier
n0; pero en ningiin caso debe hacerse esta operacién en pleno in-
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vierno, porque el viento, el frio y la humedad excesiva harian pe-

recer los granos.
Por lo demés, la vegetaciéon particular del algarrobo exige que

su grano se siembre en otofio. La trasplantacién de la plantita
debe tener lugar igualmente en esta estacion, y asi lo recomiendan
ya antiguos agrénomos como Columela, Plinio y otros.

Es necesario cuidar mucho de que los granos que se van 4 sem-
brar estén en buen estado, circunstancia que se reconoce facilmente
echandolos en agua; los que sobrenadan deben despreciarse por
inservibles. Deben escogerse para sembrar, semillas procedentes
de la primera cosecha, y que se obtengan de las ramas de un
algarrobo de conocida fecundidad. Recomiendan muchos arbo-
ricultores macerar en agua, durante tres 6 cuatro dias, el grano
que se debe sembrar, debiendo renovar el agua todos los dias. Es
necesario, ademis, que la tierra se halle bastante himeda en el
momento de la siembra, para que la germinacioén se opere regu-
larmente, pues de lo contrario el brote corre el riesgo de mar-
chitarse. Este inconveniente no es de temer cuando la siembra se
ha hecho en otofio, puesto que las lluvias son mas frecuentes en
esta época del ano. :

Una vez que el terreno estd convenientemente preparado, se
depositan los granos en agujeros alineados, de 7 centimetros de
profundidad y distantes entre si 50 centimetros. Se colocan varios
granos en €l mismo agujero y se les recubre ligeramente de tierra.
Una capa de arena y abono bien preparado, distribuido con-
venientemente, facilita mucho el éxito de la germinacion. Las
plantas brotan al cabo de ocho 6 nueve dias, y después se aclaran
conservando el pie més vigoroso, cuando hay muchos: plantados
en un mismo agujero.

Cuando el tronco- de la joven plantita ha adquirido un centi-
metro de diidmetro, se hace el trasplante al plantel 6 vivero,
teniendo cuidado de conservar todas las raices y aun el cepellén.
Segiin Jaubert de Passa, el algarrobo «nace siempre silvestre;» asi
es que en el plantel es donde se le debe ingertar para evitarse des-

pués fracasos.
Se pueden ingertar indistintamente los dos sexos. «El ingerto

preferido, dice Jaubert de Passa, €s 4 ojo dormido, en escudete.»
Si el 4rbol es un algarrobo macho (lo que se reconoce facilmente
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por el color de las hojas), se conserva una rama y se ingertan las
otras con ingertos de algarrobo hembra; si es hembra, se pone tan
s6lo una rama de algarrobo macho. Este 4rbol es frecuentemente
dioico, aunque hay pies poligamos 6 monoicos, por lo cual es ne-
cesario, para tener algarrobos productivos, cuidar muchos pies y
no conservar sino los que llevan flores hermafroditas, 6 por lo
menos plantar pies machos en las inmediaciones de los pies
hembras.

La plantacion debe hacerse en el otofio en los paises célidos, y
4 la primavera en los paises frios. La poda de este 4rbol debe ser
extremadamente sobria, contentdndose con quitarle las ramas
muertas, 6 las que toman una mala direccién.

Una vez plantado, el algarrobo adquiere un rdpido desenvolvi-
miento, y arroja renuevos durante todo el afo. Segtin Gasparin,
los algarrobos de un afio adquieren de 34 4 metros de altura y una
circunferencia de 22 centimetros. El defecto que Mr. Moll'y un
gran nimero de sabios han achacado al algarrobo, de que crece
con una lentitud tal, que no es permitido al que siembra los gra-
nos ni gozar de su sombra ni de su fruto, es pues completamente
infundado.

Se trasplanta el algarrobo cuando tiene 5 6 6 afios. Resiste
perfectamente esta practica y, sin embargo, hasta los ensayos
hechos en pequenio por Mr. A. Sivadier, en algunas casas parti-
culares, y en grande en la calle de Isly, en Argelia, en 1861, se
ha pensado generalmente, en la colonia, que el algarrobo no re-
sistirfa el trasplante. La imposibilidad de obtener la reproduc-
ciéon del algarrobo més que de semilla, estaba erigida en doc-
trina entre los sabios argelinos, como es facil ver por el Boletin
de la Sociedad Imperial de Agricultura, noviembre del 5g, y en la
Revista horticola y agricola de Argelia, octubre del mismo afio;
pero no se ha necesitado mé4s que la energia y perseverancia de
un arboricultor de primer mérito para desterrar este juicio, admi-
tido generalmente por los colonos. Ademds, ¢cudles eran los pro-
cedimientos seguidos por los plantadores?

Mr. Hardy, director del Jardin de Aclimatacién de la Argelia,
inspector general de los semilleros del Estado, los formula en los
siguientes términos:

«La estacién mas favorable, dice, para hacer las plantaciones,
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es de 15 de noviembre 4 15 de enero. Los 4rboles verdes, de folla-
je resistente, resinosos @ otros no entran en vegetacién con fortu-
na, hasta las primeras lluvias de otofio, y deben trasplantarse
cuando la tierra esté suficientemente htiimeda, antes del 15 de
diciembre. Por estos debe empezarse, concluyendo por los 4rboles
de hojas caducas, que brotan los Gltimos.»

Conforme 4 los principios profesados por Mr. Hardy, el direc-
tor de los servicios civiles hizo insertar en el Diario oficial un
decreto por el cual la donacién de toda clase de 4rboles cesa en
los semilleros del Estado desde el 15 de febrero 6 el 1.° de mar-
zo. Un decreto anuncia igualmente los dias del mes de noviem-
bre que debe inaugurarse la estaciéon de las plantaciones.

La preparaci6n de los hoyos, tales como Mr. Hardy los hace
practicar, presenta igualmente graves inconvenientes que el pro-
cedimiento puesto en uso por Mr. Andrés Sivadier ha hecho des-
aparecer.

Segtin este método, el momento més favorable para verificar los
trasplantes debe ser 6 la estacién de primavera 6 la de otofio,
época que también aconsejan los agronomos mds célebres de
la antigiiedad. Asi es que encontramos la teoria de Mr. Sivadier
formulada por el mé4s sabio de los romanos, Varron: las épocas
favorables, segtin dice Teofrasto, son: la primavera, el otofio
y el comienzo de la canicula. Pero es necesario hacer distinciones
segtin la calidad del suelo y la edad de la planta. Asi cuando el
suelo es 4rido, magro, arcilloso y desprovisto consiguientemente
de humedad natural, es necesario escoger la primavera. Serd el
otofio, sila tierra es buena y grasa, y, por el contrario, cuando sea
muy hémeda, en la primavera. (La Agricultura, lib. 1.%, cap. 29.)

El autor de las Geérgicas aconseja también trasplantar los 4r-
boles en el otofio, y Columela dice sobre este particular: «Para
otra clase de plantas, colocadlas en los hoyos al principio de la
primavera, antes de que el brote comience.

»Plantad el algarrobo, que algunos llaman keration, durante el
otofio, antes del solsticio de invierno.»

Los agrénomos 4rabes est4n todos de acuerdo con Ibn-al-Arban,
cuando dice: «Es preciso en los sitios expuestos al frio, sobre
todo cuando son montafiosos, comenzar la plantacién hécia el fin
de la primavera, porque cuando el aire es frio y se colocan las

mr——
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plantas, les queda poca fuerza para crecer y desenvolverse. Por
estas razones es necesario multiplicar las plantaciones en estio en
los sitios calidos. La razon (fisica) es que en esta estacién estan
poco predispuéstos 4 brotar ramas; todo se vuelve echar raices.
En la primavera, por el contrario, el aire estd caldeado y el vege-
tal estd dispuesto 4 mostrar la flor que esta situada 4 la extremi-
dad de las ramas, mejor que 4 arrojar raices.»

Antes de depositar los arboles se debe echar piedrecillas 6 grava
mezclada con tierra grasa. Primeramente se echa en el fondo de
la excavacién piedrecillas y grava; después tierra en un espesor
de unos cuatro dedos, y por ultimo se planta el 4rbol.

Columela nos dice en su mismo tratado que las piedras esparci-
das por la superficie de la tierra hieren los 4rboles, asi como las
vifias; pero que & cierta profundidad los refrescan. Plinio, el natu-
ralista, menciona igualmente esta préictica, que la hace remontar
4 Teofrasto, el discipulo més sabio de Aristoteles.

¢Por qué no hemos de reproducir aqui el testimonio del célebre
Ibn-al-Arban, maestro de los agrénomos érabes? Los preceptos
que nos ha dejado en su libro se refieren 4 climas idénticos 4 los
de nuestra colonia africana, y por este titulo tan s6lo merecen ser
tenidos en consideracion. En este como en otros muchos puntos
el estudio de los agronomos antiguos podria ser util para los que
se dedican 4 la agricultura. Se muestra conforme en un todo con
la prictica que quisiéramos hacer prevalecer. «Hay, dice Junius,
agricultores que aconsejan unir 4 las plantitas piedras; cuando se
usa este procedimiento, se planta el arbol 4 la profundidad de un
codo, se echa en seguida tierra sobre las raices con el objeto de
que éstas en verano aprovechen el frescor de la piedra, y que en
invierno les comuniquen su calor, porque la piedra produce estos
dos efectos, seglin la estacion. Es necesario recurrir 4 este proce-
dimiento en las tierras arenosas mds frecuentemente que en las
otras. También se acostumbra 4 echar las piedras en el fondo del
hoyo.»

Una practica muy importante se usa en Argelia, y generalmen-
te en los paises calidos, que consiste en echar en los hoyos de la
plantacién capas de piedra 6 de grava alternativamente con la
tierra. Esta prescripcién, que ha causado 4 menudo la risa de los
sabios argelinos, ha producido sin embargo los més felices resul-




40 GACETA AGRfCOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

tados en la aplicacién que se ha hecho 4 todos los 4rboles de ho-
jas persistentes. Puede aplicarse igualmente 4 los 4rboles de hojas
caducas.

La practica de Mr. Sivadier era conocida de los ‘agrénomos an-
tiguos, y en prueba de ello dejemos la palabra 4 Catén: «Llenad,
dice, los hoyos con piedrecillas, y si no se tienen piedrecillas, con
astillas de sauce colocadas longitudinalmente y trasversalmente
por lechos alternativos, 6 bien, 4 falta de astillas de sauce, con ma-
nojos de sarmientos. Se debe también adoptar esta préictica para
los otros 4rboles.»

Virgilio recomienda también el empleo de la piedra en la tras-
plantacién de 4rboles, en el segundo canto de sus Gebrgicas.

Columela, «el més famoso agrénomo de la antigiiedad,» recuerda
4 menudo la necesidad del empleo de piedras.

El algarrobo ha sido muy despreciado en nuestra colonia. Los
sabios han contribuido, por su parte, 4 atrasar el desenvolvimiento
de este 1til vegetal. Mr. Moll, sabio profesor del Conservatorio de
Artes y Oficios, cuyos escritos tienen tanta autoridad en Francia,
deja de ocuparse de €l en su gran tratado de la colonizacién y de la
agricultura en Argelia. En su Itinerario de la Argelia, libro muy
completo y justamente estimado, Mr. Piesse no cita nada més que
el nombre del algarrobo en un articulo extenso que consagra 4 los
productos vegetales del Africa francesa, y Mr. A. Bohaghel, miem-
bro de la Sociedad Histérica de la Argelia y periodista, no ha tra-
tado siquiera del algarrobo. En su libro titulado La Argelia, histo-
ria, geografia, climatologia, higiene, agricultura, bosques, zoolo-
gia, existe una extensa clasificacién de los 4rboles que se encuen-
tran alli; pero el nombre del algarroboe ni siquiera figura.

Los pueblos antiguos que habitaban las riberas del Mediterrdneo,
han dado, por el contrario, mayor importancia al algarrobo. Sin
hablar de los Stophagos, de quienes era el arbol favorito, diremos
que los griegos y los romanos han tributado en todo tiempo gran
admiracion al algarrobo, traducida por el empleo de la algarroba
como peso y como moneda. Sabido es que la silicua di6 un nombre
4 una medida de tiempo usada de tiempo inmemorial, en la época
de los romanos. ,

El valor de la silicua era igual 4 la sexta parte de un escripulo.
Un pasaje de la ontologia latina confirma el hecho relativo al
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empleo de la silicua como medida de peso, y el Cédigo Justiniano
d4 el nombre de silicua 4 la 24.% parte de una suma cualquiera.

Se usa todavia al presente en Ttnez y en Tripoli una moneda de
cobre que lleva el nombre de Karroba. Es la 16." parte de la pias-
tra, que, segtin los tratados de comercio, tiene valor de 63 céntimos.

La algarroba sirve también como 'tipo de peso, que se usa en
Tripoli. Es equivalente 4 19 decigramos. La algarroba como pie-
za de moneda, est4 igualmente en uso en Argelia desde la llegada
de los franceses.

PH. BONNE.

Profesor del Colegio Imperial drabe-frances
de la Argelia.

(Extractado del periddico L'Orient, L'Algérie et les Colonies.)




DESCREMADORA CENTRIFUGA

DE LAVAL.

Los concursos agricolas celebrados h4 pocos afios en Kilburm,
en Haarlem y en algunos otros lugares del extranjero, han dado 4
conocer una nueva descremadora de procedencia sueca, inventada
por Mr. Laval, que debe 4 la perfeccién y economia de su trabajo

Fig. 14 —Descremadora centrifuga de Laval.
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las honrosas cuanto merecidas distinciones otorgadas en dichos
certdmenes por los Jurados respectivos.

La construccién de este aparato se funda en el efecto de la fuer-
za centrifuga para separar completa y ripidamente la crema de la
leche. Se compone, como indican las figuras 14 y 15, de una turbi-
na de acero, 4, situada en el extremo superior de un eje 6 cilin-
dro vertical de hierro, alrededor del cual gira. Este 4 su vez se
mueve mediante una polea colocada en su parte inferior, por la
cual pasa una correa sin fin que le trasmite el movimiento de un
malacate, movido por una caballeria. Todo el aparato estd mon-
tado sobre un bastidor de fundicién muy sélido, y en su extremo
superior se halla un tubo provisto de su llave correspondiente,
que tiene por objeto regularizar el acceso de la leche que se va &

1
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Fig. 15 —Corte de la descremadora centrifuga de Laval.
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desnatar en la turbina de la descremadora. Otros dos tubos dispues-
tos en el tercio superior de la turbina mencionada vierten el sue-
ro y la crema de la leche, ya desnatada, en los barrefios 6 reci-
pientes en que se recogen. Por tltimo, una llave de hierro, que se
observa en el lado derecho de Ia figura I4, pone en comunicacion,
mediante un tubo, con el gorrén 6 espiga del eje central, 4 7, y asi
se vierte el aceite que contiene en las partes del aparato, suscepti-
bles de calentarse 4 causa del frote y de la velocidad del movi-
miento.

El desnatado se practica con esta m4quina de un modo f4cil y
econémico. La leche que se v4 4 descremar pasa del depésito en
que se halla 4 la turbina 4, mediante el tubo colocado en el extre-
mo superior del aparato: éste 4 su vez la vierte en otro canal, a,
figura 15, dispuesto en el centro del recipiente mencionado, que
sirve para hacerlo directamente en la turbina. Alli sufre la accién
de la fuerza centrifuga, que lleva 4 cabo la separacion de la crema
de la leche. Esta, por ser m4s ligera, ocupa el centro de la turbi-
na, en tanto que la leche descremada se proyecta sobre las pare-
des de la misma, llega por el tubo d, figura 15, 4 la capacidad B,
y sale al exterior por uno de los tubos unidos 4 la turbina. La
crema, que, como hemos dicho, ocupa la parte central, se agita
con la entrada de la leche que se vi 4 desnatar, ¥y pasa por el
tubo f4 la cdmara C, de donde sale por otro tubo al barrefio 6
depésito en que se ha de recoger.

Esta miquina, que reune la ventaja de no serla necesario para
el desnatado el hielo ni la baja temperatura, ocupa un espacio
muy limitado, y funciona de una manera continua y regular: bas-
ta regularizar la entrada de la leche en la turbina, y vigilar conti-
nuamente para que la velocidad sea siempre la misma. Se vende
en casa de Mr. The Pilter, rue Désliber, 24, en Paris, al precio
de 700 francos.

Dianno.

—-—-4..- ..,
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SOBRE ALGUNOS ALIMENTOS

PARA LOS ANIMALES DOMESTICOS.

Cuando el agricultor quiere adoptar normas racionales en la ali-
mentacién del ganado, debe recurrir 4 los libros de quimica agrico-
la para conocer la composicién del alimento que quiera emplear en
la cuadra, y para formarse criterio sobre la digestibilidad de las di-
ferentes sustancias nutritivas que entran en la composicion del ali-
mento en cuestién. Pero para el agricultor italiano sucede con fre-
cuencia que esta composicion procede del andlisis hecho en otro
pais con alimentos obtenidos en distintas condiciones de clima y de
suelo, 4 causa de las pocas investigaciones que se han hecho sobre
las materias que pueden servir para el alimento de los animales en
nuestro Pafs. Fécil es comprender que las deducciones asi obteni-
das no son exactas, sino que se acercan mds 6 menos a la verdad,
pues necesariamente ha de variar la composicion y la digestibilidad
de las diversas sustancias alimenticias, segtin sea el terreno y el cli-
ma en que se produzca la planta, y segin sean también las distin-
tas manipulaciones a4 que se sometan los alimentos antes de darse-
los al ganado.

Por esta razon no puede menos de experimentarse un grandisimo
placer cada vez que llega 4 determinarse algo nuevo respecto d los
alimentos de los animales domésticos, en virtud de estudios hechos
con materias producidas en el Pafs, para las cuales la aplicacién del
analisis hecho en otros puede ser bastante incierto. Por estas razo-
nes, vamos 4 exponer los puntos principales de un trabajo reciente
Sobre algunos alimentos para los-animales domésticos, del profesor
Spallanzani. La importancia del asunto y el mérito de estas obser
vaciones lo exigen; pero el limite de esta publicacion nos obliga a
reasumir en pocas lineas,

El distinguido autor ha analizado distintas clases de alimentos,
incluyendo en ellos algunos cuya composicién no se conocia, y
otros en que tan soélo se determinaba por el andlisis hecho sobre las
mismas materias producidas en el extranjero.

Ha determinadg la cantidad de las principales sustancias nutriti-
vas, 6 sea de las materias albumindideas grasas, de las extractivas
no nitrogenadas y la proporcién de las cenizas de la celulosa y del
agua, agrupando los resultados en el siguiente cuadro:
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Las sustancias azoadas se obtuvieron determinando el nitrégeno
por el método de Will y Vanentrapp. Se hicieron pruebas especia-
les para obtener en algunos alimentos las sustancias albuminédideas
separadas de las que no lo son.

Se sabe ya que influye en el valor alimenticio de una sustancia
cualquiera, no sélo su composiciéon quimica, sino la digestibilidad de
las diferentes sustancias nutritivas en ella contenidas. Esta digestibi-
lidad varia por muchas circunstancias, entre las cuales deben tomar-
se principalmente en cuenta la relacién entre las mismas sustancias
nutritivas, y las diversas manipulaciones 4 que pueda sujetarse el
alimento antes de suministrarse 4 los animales. Por estas razones es
evidente que, cuando se quiera conocer el efecto nutritivo de su ali-
mento, es necesario determinar la digestibilidad de las sustancias
que la componen, € indagar como se comportan en el aparato diges-
tivo de la especie de los animales 4 quien se les quiere suministrar,
dosificando la cantidad de las distintas sustancias nutritivas realmen-
te digeridas. Este procedimiento exige la préctica de largas y labo-
riosas experiencias; y el autor, funddndose en el hecho de que pue-
den obtenerse resultados suficientemente exactos por el método
indirecto, teniendo en cuenta los coeficientes de digestibilidad obte-
nidos directamente sobre materias de composicién andloga 4 la de
las materias’en cuestion, ha deducido los coeficientes de digestibilidad
de las sustancias nutritivas (albuminédideas, de la grasas y de las sus-
tancias extractivas no azoadas), confrontando los expresados alimen-
tos con otros, por los que se estd en relacién de experiencias direc-
tas, haciendo las correcciones necesarias segtin los conocimientos
fisiolégicos que se posean. Advierte el autor que semejantes resul-
tados no pueden aceptarse sino con cierta limitacién, por las razones
arriba expuestas; pero como pueden ser de gran utilidad para los
ganaderos, es util dar cuenta de ellas, como lo hacemos en el adjun-
to cuadro:
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También se sabe que para establecer una norma racional de ali-
mentacion es necesario cierta reciprocidad entre la cantidad de sus-
tancias azoadas digeribles y las no azoadas, relacion que debe na-
turalmente variar con la especie 4 que pertenezca el animal y con
el objeto que se proponga el ganadero 6 productor; asf es que mien-
tras para el buey de labor (por ejemplo) se admite racionalmente
una relacion de 1,66 d 1,70 entre las sustancias azoadas y las noazoa-
das; para las vacas de leche se establece en cambio, una relacién de
1:4-1:5. Con la gufa de la composicién y de los coeficientes de diges-
tibilidad es fdcil calcular la relacién alimenticia para las sustancias
nutritivas que forman el alimento-en un caso concreto. A continua-
cién publicamos-la tabla que contiene la relacién entre estos varios
alimentos:

Las materias azoadas son 4 las no azoadas como 14
Aechaduras:de-madz ;15 2omses me ohnstony imay
Blgodbn. . v v v Wabeeiwdie thiites moreid)8
Orujos i1 i i e e e Ll
ALT0Z: . o v v e lrepre o e e 7 o Stk
Harinaode Ino . S0 Twmesizor [0 =Ll ars 2,0
SEMEREr s R R R X
5 re ) () fen oy s e e b S L B s B
Alimento Thotley.......... v e o e i S
[clcmdcmafz............................25,8
Parte liquida.. . ... . L T e e R N
Solida pulveralentas e o e o [,0
SOWEX BIAS Desada -Fi s oo R FIDANS o 1,6

En la dltima parte de este estudio examina las sustancias azoa-
das contenidas en los alimentos en cuestién. Por los trabajos de

varios quimicos, entre ellos Schulze, se ha llegado 4 conocer en
-estos ultimos afios que en el organismo vegetal existen, muchas

veces en cantidad notable, sustancias azoadas, principalmente dci-
dos procedentes de una descomposicién de las materias albumindi-
deas, formando asf unas sustancias que contienen cierta cantidad de
azoe, diferente de las albumindideas, de que proceden tanto cuanto
més se aproximan 4 los dltimos productos de la descomposicion
proteica, y por iltimo, que, compardndolas con las albumindideas,
presentan la diferencia caracteristica de que en el organismo ani-
mal no pueden nunca setvir para la regeneracién de las sustancias
proteicas. Resulta de todo esto que, -cuando se hace el andlisis de
Segunda $poca.—m0o310 1I1,—VOL, 1. 4
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una materia con el propdsito de conocer su valor alimenticio, una
simple determinacion de dzoe, como se ha practicado hasta hace
pocos afios para dosificar las sustancias proteicas, no puede tener
valor, no habiendo en las materias albuminéideas cantidad notable
de productos de su descomposicién. Este hecho se observé después
de haber descubierto que en algunos productos vegetales comoen la
remolacha, la patata, etc., la cantidad de estos dcidos se elevd 4
cifras considerables, superiores alguna vez 4 la cantidad de mate-
rias albumindideas. Desde hace poco se viene sosteniendo la nece-
sidad de modificar el método analitico de los forrajes y sustancias
alimenticias en general, en el concepto de contentarse con una sim-
ple determinacién de 4zoe, y de calcular con ella las albuminéideas,
sino que es necesario determinar también la cantidad de diversas
sustancias que entran en su composicién.

El autor ha limitado sus ensayos 4 las aechaduras de algodén y
4 las de simiente de arroz, obteniendo los siguientes resultados:

% ! Sustancia | Azoe Azoe ‘ Malerias
NATURALEZA DEL ALIMENTO. | amildcea. | de esas SR | Albumindi=
: : !sustamms. : r_]L:_"__
Aechaduras de algodén....... Bt 9,90 3,16 3,31 20,68

Idem de semilla de arroz. ceovuueas 14,10 1,66 ! 2,91 18,18

Lo cual quiere decir que en las aechaduras de algodon el 31,81
por 100 de dzoe se halla en forma distinta de las albumindideas, y
en el de semilla de arroz el 11,70 por 100. A mds de esto se ha
averiguado que después de preparado tal alimento se efectda una
continua descomposicién en las sustancias albumindideas y que por
esta causa, su cantidad serd tanto menor cuanto mayor sea la edad
del hachén.

Sentimos que por falta de tiempo estas indagaciones se hayan
limitado 4 las dos materias indicadas y no se hayan extendido 4
las demds, especialmente & los distintos alimentos analizados, en los
cuales todo induce 4 admitir una cantidad relativamente grande de
productos amildceos. En efecto, en la confeccion del almidén se
hallan condiciones andlogas 4 las que se encuentran en la germina-
cién de las semillas, en las que estd confirmada la formacién de
lencina, tirosina, dcido aspdrtico y dcido glutdnico (respectivamente
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asparigina y glutdmeno), de aquellos productos caracteristicos de la
descomposicién de las sustancias proteicas.

El autor, sin embargo, promete otros nuevos ensayos que exten-
derd 4 otros alimentos, y podrd proporcionar 4 los estudiosos y 4
los précticos gran copia de dtiles conocimientos.

(De L' Italia Agricola.)

Por la traduccién,
E. GARCIA MORENO.

el - - T

UN ESPANTAPAJAROS

Los perjuicios que ocasionan los gorriones y algunas otras aves
granivoras en las huertas donde se cultivan frutos delicados y en
los terrenos laborables en las épocas de siembra y recoleccién, han
hecho que el agricultor piense en adoptar algunos medios que ale-
jen de sus cosechas estas aves, aprovechando para el objeto la ti-
midez propia del animal, Asi se explica el que mientras en algunas

Fig. 16.—Espantapéjaros detonante, de Mr. C. J. Price.
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localidades se adopta el censurable € inhumano medio de destruir
las aves causa de tal perjuicio, en otros se prefiera para el objeto
los espantajos, las camipanillas y algunos otros emplazamientos que
ahuyentan los pdjaros, sin atentar para nada 4 la vida de esos seres
tan ttiles al agricultor.

Entre estos ultimos espantapdjaros figura uno de Mr. C. J. Price,
de Wet Moulrey, Surrey, que aun cuando no puede asegurarse sea
infalible, como afirma el inventor, reune al menos una originalidad
y precision, que garantiza sus buenos resultados.

Consiste, como indica la figura 16, en un tripode que sostiene por
medio de un aro ¢ anillo de hierro un soporte vertical aguzado en
su extremo, que termina en su parte superior en una caja que en-
cierra una baterfa de 16 pequefios cafiones, cuyas cargas se regulan
de modo que puedan inflamarse en intérvalos de veinte 4 cuarenta
minutos.

El empleo de este espantapdjaros, que se conoce en el mundo
agricola con el calificativo de defonante, es de los mds sencillos y
faciles de comprender aun por los mds ignorantes y rudos agrieul-
tores. Se reduce @ cargar convenientemente la baterfa explosiva,
para lo cual se levanta la tapa de la caja (figura 16) y se inclina
ésta convenientemente 4 uno 6 4 otro lado para facilitar la opera-
cién. La carga media suele ser de 2 gramos 50 de pélvora por cada
cafién. Se comprime ésta fuertemente, y después se pone la mecha
correspondiente, quedando ya en disposicién de funcionar. Tan

luego como concluye el efecto iitil de la carga, se procede de nuevo
4 practicarla, siguiendo la marcha mencionada. El coste de la opera-
cién viene a ser de 0,40 diarios por cafion.

A. ECHARRY.
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CERCA DE LAS- ARENAS (BILBAO).

El Sr. D. Miguel A. Victoria; uno de los propietarios més en-
tusiastas por el progreso de la agricultura de Vizcaya, y de quien
se ha ocupado la GACETA AGRicoLA, con elogio, en otras ocasio-
nes, ha remitido 4 nuestro director la interesante comunicacién
de que vamos 4 dar cuenta con mucho gusto:

«BILBAO 14 de abril de 1882.—Sejior director de la GACETA AGRi-
COLA.—Muy sefior mio y de toda mi consideracién: Con verdade-
ra satisfaccién he lefdo la GacETa AcricorLa del 1.° de abril, en
la que se ocupa V. del ensayo hecho por el Sr. D. Luis San Bar-
tolomé, en Santesteban (Navarra), con la renombrada patata Mag-
num Bonum. Los datos que en ese articulo se consignan confir-
man mis experimentos sobre este tubérculo.

» He tenido la inmerecida honra de que la GACETA AGricoLa
se haya ocupado de mi modesta explotacién en la Vega Santa
Eugenia (Las Arenas), Bilbao, por la intervencién de mi ilustrado
amigo D. Diego Navarro Soler.

»No es del caso repetir lo que en algtin articulo ha dicho ya el
Sr. Navarro referente 4 mi. Unicaments podré repetir una vez
més, que, llevado de mi amor y apasionado carifio hacia lo que
concierne 4 la agricultura, he escudrinado los rincones més re-
cénditos de Francia, Inglaterra y Escocia para dotar 4 mi explo-
tacién con los instrumentos agricolas méis modernos y perfec-
cionados, en ntimero de 26, entre los que figuran algunos de los
tan renombrados fabricantes Sres. Howard, Crosckill, Hunt y
Tawel, Daney Sleep et C.°, Corbett, Hamsen, Mac Gregor, y otros
no menos conocidos de Alemania y delos Estados Unidos. Llega-
ré el caso, espero, en que con mis cortas luces, publique algunos
apuntes sobre las ventajas de emplear tales instrumentos y de
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los beneficios que de ellos se derivan. Me parece soy, sino el
primero, de los que mayores plantaciones de patatas han hecho en
Espana, pues solamente de la variedad Magnum Bonum, acabo de
plantar roo guintales. ;

»Tengo en estudio 19 variedades més, entre las que figura una
modernisima, la patata Victoria y que creo ser el primero que la
ha introducido en Espafia. Esta variedad, se me asegura, ha pro-
ducido en el punto de origen, cinco cosechas consecutivas en un afio,
y €l precio 4 que la he comprado ha sido el de 640 rs. por quintal.

»Si el resultado corresponde 4 mis esperanzas, la pondré 4 la
venta probablemente el afio proximo, dejando para entonces el
consignar las observaciones que juzgue oportunas para su mejor
cultivo.

»Debido, sin duda, 4 la publicidad que de mi modesto nombre
y de mis estudios agricolas ha dado la GACETA AGRicOLA, he re-
cibido el ano pasado cuantiosos pedidos de las diferentes varie-
dades de patatas que cultivo y he tenido en efecto el placer de ser-
virlas, aunque no en totalidad, para, entre otras provincias, las
de Galicia, Asturias, Rioja, Navarra, Andalucia, Vizcaya, Alava
y Guiptizcoa, y digo no en totalidad, porque 4 pesar de haber ob-
tenido el afio pasado dos cosechas en el mismo afio y en el mismo
campo de una de las variedades tempranas, l6s pedidos han exce- .
dido con mucho 4 lo que he podido producir.

»En vista de tal demanda y en mi constante anhelo de ir propor-
cionando 4 los agricultores de Espaifia, con mis modestas fuerzas,
variedades de patatas, que en el mundo agricola pasan por las
mejores, he aumentado este afio considerablemente las plantacio-
nes de mis variedades del afio pasado, y he introducido otras nue-
vas hasta al ntmero de veinte, como antes he dicho.

»En constante correspondencia con tan importantisimas casas,
como las de Carter, Welh, Sharpe, Kerr, de Inglaterra y Escocia,
y sobre todo con la primera tal vez del mundo, 6 sea la de Sutton,
con cuya amistad me honro, me ha sido posible escoger aquellas
variedades de entre las 500 existentes, que responden mejor 4 los
deseos del agricultor, es decir, abundancia y casi seguridad de que
no han de padecer de la enfermedad.

»Asi no es de extrafiar que aun acudiendo directamente al ori-
gen de cada variedad, sea forzoso pagar precios elevadisimos para




EXPLOTACION AGRfCOLA DE SANTA EUGENIA 55

obtener semilla pura y legitima, cuando por la mitad de precio se
ofrecen las mismas variedades, pero que carecen de aquella ga-
rantia. :

»La prensa de Bilbao tuvo la bondad de ocuparse el afio pasado
de mis patatas, que se distinguen, entre otras cosas, por cocerse
en nueve minutos y tener'un sabor especialisimo, por ser mis
terrenos lo méas 4 propésito para el cultivo de la patata, arenosos,
y por consiguiente sueltos y profundos. Ademds tengo sumo cui-
dado con los abonos; he empleado este afio el estiércol mezclado
con abonos quimicos, y por hacer el experimento en buena escala
aplico también tnicamente abonos quimicos, compuestos en cien
partes de los miembros siguientes:

45 kilos superfostato, fosfato asimilable ......... 27 por I00.
34 » sulfato de amoniaco, amoniaco........ B0
21 »  cloruro potésico, potasa........-.-.... T3 i

» Bien notard V. que las dosis son altas; en efecto, la prepara-
cién la he hecho asi, en vista del estado del terreno y de abonar
copiosamente.

»Tengo, pues, sumo gusto en ofrecer 4 los agricultores que
quieran aguardar para surtirse 4 mis cosechas de los proximos
meses de julio, agosto y setiembre (para las que hay ya cientos de
quintales comprometidos), las variedades siguientes, que por este
afio recomiendo muy eficazmente:

» Myatt’s imprened Aohleaf.—Variedad temprana; plantada en fe-
brero y marzo, sazonan sus productos por junio y julio.

»Muy abundante para ser tan temprana, es considerada como la
m4s productiva de las de su clase; piel finisima, sabor muy agra-
dable; se cuece en nueve minutos.

» Magnum Bonum.—Esta superior patata ha producido cosechas
extraordinarias por lo abundantes; es indudablemente la mejor y
més productiva de las patatas tardias de rinon. Los tubérculos, de
forma simétrica, con pocos y pequefios ojos; su sabor delicadisi-
mo; la carne muy blanca y harinosa. Estd considerada como la
patata mds resistente 4 la enfermedad 6 ataque del fungus. Se
conserva muy bien durante el invierno.

»Scotch Champion.— Variedad escocesa, muy popular en Escocia,
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Inglaterra y Estados Unidos, 4 donde se han mandado este afio
mis de 10.000 toneladas. Es redonda, con profundos ojos, y su
carne blanca que tira 4 amarilla. Es la m4s sabrosa patata comida
{rita.

»Enormemente productiva, es rival de la «Magnum Bonump»
€n cuanto 4 produccién y 4 resistir la enfermedad.

»Estas son las variedades que por este afio recomiendo muy eficaz-

mente 4 los agricultores en vista de resultados obtenidos repetida-
mente en el extranjero y en mis propios terrenos.

»A pesar de lo elevado de los precios de origen, cotizaré las cita-
das variedades 4 los siguientes, mucho m4s baratos que los anota-
dos en la GACETA de 1.° de abril):

Myatt's Aohleaf............. 45 pesetas los 100 kilogramos,
Magoum Bonum............ LTy » »
Scotch Champion.......... ; 50 0 » »

»Saco, 8 rs. por cada 100 kilogramos, puesto franco en la esta-
cién de este ferrocarril, 6 4 bordo de buque 6 vapor, si el tras-
porte debiera efectuarse por mar.

»No se remitird menos de 50 kilogramos, y en este caso habra
un aumento de 2 rs., 6 sean 23 y 25,50 pesetas respectivamente
los 50 kilogramos.

»A los pedidos de 10 4 25 quintales se har4 una bonificacién de
3 por 100, y 4 los de 25 4 100 €l 6 por 100. De 100 quintales en
adelante el 10 por 100. El pago adelantado, en letra 6 libranza
sobre Bilbao.

»Los pedidos se servirdn por turno y por orden riguroso, y em-
pezaran 4 remitirse tan pronto como principie la recoleccién. Se
devolverd inmediatamente el dinero 4 los que no pudiese servirles
sus pedidos.

»Estoy también estudiande los célebres turneps, remolachas,
rutubagas, zanahorias y coli-nabos para ganados, asi como las méas
selectas hierbas para prados. Si alguna persona necesitara 6 deseara
formar algtn prado artificial, me prestaria gustoso 4 indicarle,
segln sus terrenos, las mezclas més sustanciosas y convenientes,
asi como también me encargarfa de traer cualguier instrumento
agricola necesario, que podria yo indicar como el mas 4 propésito
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para el objeto requerido, y que habria yo de escoger de entre las
veinte fabricas con las que estoy en relaciones.

»En una palabra, tengo una satisfaccién verdadera en ponernte
4 la disposicion de cualquier propietario 6 agricultor que, dignan-
dose honrarme con su confianza, necesitase cualquier tubérculo,
semilla 6 méquina agricola.

»Y V., sefior mio, 4 quien tanto voy molestando, si creyera
V. ttil para la GACETA que le remitiera los disefios de los ttiles
que empleo en la Vega Santa Eugenia y la explicacién de su uso,
tendré sumo gusto en-hacerlo. Ruego 4 V. que si lo cree conve-
niente se ocupe en un proximo numero de la GACETA, haciendo un
extracto de cuanto llevo expuesto en este articulo, y anunciando los
precios de venta anofados antes.

»Recibird en ello especial favor, quien rogédndole le dispense
tanta libertad, desea servirle en cuanto pueda y se ofrece de V. con
la mayor consideracién como su méis atento seguro servidor que
besa su mano,

Mi1GUEL A. VITORIA.»




ALGUNAS BERZAS COMESTIBLES NOTABLES

En la primera época de la GACETA AGRICOLA pasamos detenida
revista 4 todo género de berzas, presentando una variada coleccién
de grabados para representar las de més interés; pero como en el
movimiento progresivo de la horticultura no .hay fronteras que li-
miten su extension, dedicaremos hoy estas lineas 4 dar 4 cono-
cer algunas variedades de las mas recomendables.

COLES DE MILAN.

Se conocen entre nosotros con el nombre de lombardas (Brassica I
olevdcea capitata rubra), cuyo tipo podemos representar en la figu-
ra 17, todas las berzas repolladas, que crian sus hojas arrugadas,

Fig. 17.—Col de Milan.
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rizadas y desiguales, y que se distinguen ademés por su tamaio,
mayor 6 menor altura de su troncho, resistencia 4 las intemperies,
color de sus hojas, etc.

Entre las mejores variedades que ofrece en sus catélogos la acre-
ditada casa de Mres. Vilmorin-Andrieux, de Paris, figuran la des
Vertus, la de Pontoise, 1a rizada del Cabo, la vizada puntiaguda, la de

Fig. 18,—Col grande de Milin des Vertus.

hojas grandes, la pequena temprana de Ulm, la_ Foulin, la Victoria y
otras.

Habiéndonos ocupado de casi todas ellas, vamos 4 dar la resefia
de la gruesa temprana des Vertus, y de la de Mildn de invierno, 6 de
Pontoise, entrando en algunas consideraciones sobre su cultivo.

Col de Milin gruesa des Vertus.—La col por excelencia para in-
vierno. Es gruesa, temprana y de la mejor calidad. Se cultiva en
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todos los climas, hasta en el Mediodia, procurando sembrarla en
semillero 4 la sombra.

Col de Mildn de invierno 6 de Pontoise.—Pertenece 4 la misma cate-
goria esta variedad de col(figura 17), que se consume en grande es-
cala en los mercados de Paris, desde fin de noviembre hasta el 15
de abril; ofreciendo las apreciabilisimas circunstancias de ser de
primera calidad, y venir 4 punto de consumo en una estacién en
que escasean las coles de Mildn en los paises muy frios.

Se siembra en semillero del 4 al 10 de mayo y se trasplanta de
asiento 4 principios de julio, cuando la planta est4 fuerte. Para
obtener buenos productos deben mediar 45 centimetros de planta 4
planta, estando el terreno bien estercolado, con labor profunda,
bien aireado y libre de plantas parésitas.

Los cultivadores de las inmediaciones de Poatoise y de Cergy
(Francia) destinan 4 este cultivo sobre 250 hectéreas, obteniendo
una recoleccién de més de 3.500.000 pies.

Cuando se quiere conservarlas hasta abril, se arrancan con ce-
pellon del 10 al 15 de noviembre, y se tiended con la pella hacia
el Norte y el pie al Sur, colocando sobre las raices la tierra que se
saco.

Lo expuesto sobre la col de Mildn de Pontoise es completa-
mente aplicable 4 la col grande de Mildn des Vertus (figura 18).

COL ROJA TEMPRANA DE ERFURT.

Variedad muy poco cultivada, pero muy preciosa, de gran repo-
lio y de muy buena calidad, aunque un poco aplastada. Se siembra
en agosto.

Esta variedad ofrece dos subvariedades, la grande, figura 19, y
la pequefia, que es ain m4s temprana que la grande, pues est4 en
disposicién de disfrutarla algunos dias antes que la col de York.

Una y otra subvariedad prosperan en todos los climas, sin ex-
ceptuar la regi6n del olivo, siendo las m4s estimadas.

COL DE BRUSELAS.

Se distingue de las demds coles por las pequefias rosetas que
visten toda la longitud del tallo, y que més bien parecen repollitos,
que se venden sueltos por peso en los mercados de Madrid, donde
suelen pagarse 4 m4s de medio duro kilo.
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Se conocen dos variedades: la grande, que representamos en la
figura 20, y la enana, pequeila, cuyo grabado dimos en otra ocasiéon
al ocuparnos de esta importante berza en la primera época de la
GACETA AGRicoLA. Alli manifestamos que la habiamos visto cul-

* Fig. 19.—Col roja grande de Erfurt.
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tivar, entre otros puntos, en la huerta de nuestro amigo el sefior
D. Justo Zaragoza, inmediata 4 la estacion de Vallecas, y en el es-
tablecimiento de horticultura del Sr. D. Juan Eguilleor, en las in-
mediaciones de Bilbao.

Una y otra subvariedad son muy resistentes al frio, pues no se
hielan jam4s, ni aun bajo la nieve. Se dan bien en todas partes.

Fig 20.—Col de Bruselas, variedad grande.
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COL CHINA.

Se conoce con este nombre, y con los de pe-isai 6 pak-choi, una
berza que se puede decir que no repolla, 6 que repolla con dificul-
tad, y 4 la que son muy aficionados los chinos. Sus hojas, de una
extensién considerable en su limbo y con largos peciolos, figu-
ra 21, que empiezan en el nudo de la raiz, imprimen 4 la planta
una figura tan agradable y vistosa, que podia emplearse como de
adorno, y que se asemejan més 4 las del nabo que & las de nin-
guna otra planta.

Est4 muy poco generalizado su cultivo en Europa, donde se
dispone de especies més sobresalientes.

Fig. 21,—Col china.

COL MARINA.

Excelente hortaliza, de fcil cultivo, muy extendida en Inglater-
ra. Sus tiernos tallos, figura 22, blanqueados al abrigo del aire y
de la luz, y que se pueden obtener de diciembre 4 abril, tienen cierta
analogia con los esparragos, y se les sazona con manteca 6 salsa
blanca. Cortados un poco después de desarrollados, ofrecen un
gusto ligeramente amargo, que se les quita facilmente haciéndoles
hervir un momento en la primera agua.
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Expondremos el método de cultivo que siguen algunos cultiva-
dores ingleses, tal como lo resenia Mr. Vilmorin.

Siembran en marzo en semillero, aclarando mucho la semilla,
si se desea obtener plantas 4 propésito para forzarlas en el pri-
mer afio.

En marzo del afio siguiente, se trasplantan en buena tierra muy

Fig.-22.—Col marina,
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mullida 4 35 centimetros en todos sentidos, y se escardan y entre-
cavan en la corriente de la estacién. En el invierno, si se trata de
forzarla, se arrancar4 una fila si y otra no, destinando las arranca-
das al cultivo anticipado, y dejando las dem4s filas aclaradas para
el ordinario en su asiento: al efecto, se aporcardn los tallos, abri-
gandolos con 15 6 20 centimetros de tierra ligera; se quitar4n las
hojas viejas; y tan pronto como se muestren los tallos por encima
de la tierra que los cubre, lo que tiene lugar en marzo, se les des-
embarazari de la tierra y se cortar4n para el consumo, cortando
con los tallos una parte de la raiz. Se nivelara la tierra, sin proce-
der 4 nuevo aporcamiento, y de las raices brotarin numerosos ta-
llos, que se quitardn, dejando Gnicamente dos, para no fatigar los
pies. Tratada la plantacién de este modo, producird durante mu-
chos afos.

Se pueden también blanquear los tiernos tallos recubriendo los
pies con un tiesto invertido de los de flores, exactamente tapado y
apoyando con seguridad en tierra.

Para forzar la col marina, se plantan desde noviembre en ade-
lante las raices 4 15 centimetros unas de otras, en tierra ligera,
bien sea en estufa 6 en cajonera, y se blanqueardn los tallos cu-
briéndolos con tiestos de flores, y activando la vegetacioén con re-
calentamientos de estiércol.

De este . modo se puede lograr una excelente hortaliza desde
diciembre 4 abril.

Otros cultivadores ingleses recomiendan forzar las plantas més
robustas desde el primer afio de siembra, lo que parece mas ven-
tajoso; los més condenan el antiguo método de multiplicar la col
marina con trozos de raices. -

COLIFLORES.

En cada pais merecen la preferencia ciertas variedades deter-
minadas. Mientras en Espana van los hortelanos 4 buscar semillas
de la variedad temprana 4 Valencia, y de la tardia & Getafe, si
quieren presentar coliflores de estimacién en los mercados, los ale-
manes y los belgas prefieren la variedad temprana gruesa, corta de
Erfurt, y los franceses la Lenormand temprana de pie corto, y la Le-
normand gruesa tardia de Holanda, figura 2 3-

Segunda época.—10M0 I.—VOL. 1. 5
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Para que una coliflor sea completamente aceptable, debe pre-
sentar color verde-azulado ¢claro y bordes fijos, hojas muy prolon-
gadas, cuyo limbo se extienda hasta la base del peciolo y destaque
nervios blancos, La pella, que es la parte comestible, y que no es
otra cosa que el conjunto 6 reunién de todos los tallos an-
tes de desenvolverse y abrir su flor, hade ocupar el {fondo del ver-
ticilo de las hojas. Debe formar la pella una masa uniforme, com-
puesta de gruesas protuberancias aglomeradas.

Fig. 23.—Coliflor Lenormand tardia de Holanda.

Los broculis se aproximan 4 la coliflor més que 4 las demas ber-
zas; y demuestra la grande analogia de ambas hortalizas la facili-
dad con que se bastardean estando inmediatas unas especies 4 las
otras, en el tiempo de la florescencia. Por la mezcla de sus polvi-
llos fecundantes resultan especies mestizas y degeneradas, que
deben desecharse por initiles.

Entre los broculis se advierten 4 veces individuos cuyas hojas
se parecen 4 las de la coliflor, siendo origen de esta semejanza la

—
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fecundacién mixta. El bréculis blanco, tan parecido en la hoja 4
la coliflor, es, segin el Sr. Boutelou, el eslabén por el cual quedan
unidas todas las variedades de ambas especies jardineras de bréculi
y coliflor.

Las diferencias esenciales que separan la coliflor del bréculi
pueden resumirse en el color verde-oscuro de las hojas de és ta
Gltima berza, en ser sus hojas m4s cortas, mas ondeadas, mis rec-

Fig. 24.—Ccliflor temprana gruesa y corta de Erfurt.

tas, profundamente recortadas por su base y un tanto redondeadas
en su extremidad, y en tener el peciolo més grueso.

Prospera mejor la coliflor en los paises cAlidos, 4 donde van los
hertelanos 4 propoercionarse semillas; en los muy frios siente las
heladas, de manera que solo 4 fuerza de cuidados se pueden lograr
Plantas pequefias ¢ insipidas, que se arrojarian desde luego por
inttiles y despreciables, en las localidades en que hay costumbre
de comer buenas coliflores.
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Parece que el origen de la coliflor en Europa fué la isla de

Chipre.
" La coliflor temprana gruesa de Erfurt, pertenece al grupo de
las variedades enanas precoces, de follaje relativamente poco des-
arrollado, de pella sélida, blanca y grano grueso, como se advier-
te en la figura 24.

Puede sembrarse en dos tiempos, segtin se destine para cosecha
de primavera 6 de invierno. Las siembras de coliflor en descam-
pado se principian 4 mediados de marzo, siguiendo otras nuevas
siembras hasta Gltimos de mayo, 4 medida que van naciendo las
anteriores.

Los hortelanos poco practicos no distinguen las dos especies
temprana y tardia para sembrarlas en tiempos distintos, ejecutan-
dolas 4 la vez; no obstante que las unas forman sus pellas y las
sazonan desde octubre, y las otras no principian 4 darlas hasta
el primer mes de mayo.

Desde tltimos de enero y principio de febrero puede muy bien
sembrarse la coliflor temprana al abrigo de alguna alvitana 6 ca-
ma caliente, para resguardar la planta de los frios y hielos.

La otra época de sembrar es por los meses de setiembre y octu-
bre, cuyos semilleros se dispondran en sitios ventilados, de bue-
na tierra, sustanciosa, bien mullida y abonada.

El trasplante de asiento se hace generalmente desde junio has-
ta agosto; aunque de los criaderos de coliflor replantados en octu-
bre se plantar4 algn cuadro de asiento en noviembre 6 principios
de diciembre.

La semilla degenera después de sembrada tres 6 cuatro anos,
por lo que conviene renovarla con la de otro punto més calido, si

es posible.

No permitiendo la indole de estas resefias, cuyo objeto princi-
pal es dar 4 conocer variedades notables, entrar en los detalles
indispensables para conocer 4 fondo el cultivo, referimos 4 los
lectores 4 nuestra segunda edicion del Cultivo perfeccionado de las
hovtalizas, 1a obra mas completa en su género de las publicadas en

Espaiia.

DieGc NAVARRO SOLER.
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Para que nuestros lectores conozcan los ganaderos y agriculto-
res que més se han distinguido en el certamen, publicamos 4 con-
tinuacién la lista de los premios que en él se adjudicaron, y es
como sigue:

SECCION DE GANADERIA.

(GANADERIA CABALLAR.—Clase 7."—Caballos sementales de pura
raza extremefia, 4 propbsito para silla.

Primer premio, de 625 pesetas, Sr. Vizconde de la Torre de Al-
barragena, de Caceres.

Segundo id., de 375 pesetas, D. Manuel Maria Grande, de
Trujillo.

Menci6n honorifica, D. Miguel Borrallo, de Trujillo.

Clase 2.*—Caballos sementales de pura raza extremena, d pro-
posito para tiro ligero.

Primer premio, de 625 pesetas, D. Manuel Maria Grande, de
Trujillo.

Segundo id., de 375, D. Aureliano Garcia Guadiana, de Trujillo.

Menci6én honorifica, desierta.

Clase 3."—Troncos de caballos 6 yeguas de tiro ligero.

Primer premio, de 300 pesetas, D. Vicente Spina, de Trujillo.

Segundo id., de 200 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, desierta.

Clase .1."—Yuntas de caballos 6 yeguas con destino 4 la agri-
cultura.

Primer premio, de 250 pesetas, desierto.

Segundo id., de 150 pesetas, D. Fernando Solis, de Trujillo.

Menci6n honorifica, desierta.

Clase 5.*—Lotes de tres 6 cuatro yeguas de raza extremeifia, de
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una misma casta, de cuatro 6 més afios, propias para criar caba-
llos de silla.

Primer premio, de 375 pesetas, D. Manuel Maria Grande, de
Trujillo.

Segundo id., de 250 pesetas, Sr. Vizconde de la Torre, de C4-~
ceres.

Menci6n honorifica, Sr. Marqués de Santa Marta, de C4ceres.

Clase 6."—Lotes de tres 6 cuatro yeguas de raza extremena, de
una misma casta, de cuatro 6 mé4s afios, propias para criar caballos
de tiro ligero.

Primer premio, de 375 pesetas, D. Antonio Ferndndez, de
Trujillo.

Segundo id., de 250, D. Aureliano Garcia Guadiana, de Tru-
jillo.

Menci6n honorifica, Sr. Marqués de Santa Marta, de CAceres.

Clase 7."—Lote de dos 6 tres potros de raza extremeiia, de dos
6 tres afos, de condiciones adecuadas para la silla; pudiendo for-
marse también el lote con ambos edades.

Primer premio, de 250 pesetas, Sr. Vizconde de la Torre, de
Céceres.

Segundo id., de 150 id., D. Agustin Solis, de Trujillo.

Menci6n honorifica, D. Aureliano G. Guadiana, de id.

Clase §."—Lote de dos 6 tres potras de raza extremeiia, de dos
6 tres anos, de condiciones adecuadas para la silla, pudiendo for-
marse también el lote con ambas edades.

Primer premio, de 250 pesetas, Sr. Vizconde de la Torre, de
Céceres.

Segundo id., de 150 id., Sr. Marqués de Santa Marta.

Mencién honorifica, D. Aureliano G. Guadiana, de Trujillo.

GANADERiA MULAR.—Clase ¢9."—Yuntas 6 parejas de ganado
mular con destino 4 la agricultura.

Primer premio, de 250 pesetas, D. Joaquin Galache, de Ba-
dajoz.

Segundo id., de 150 id., sefiora viuda de Montalvo, de Trujillo.

Menci6n honorifica, D. Miguel Borralco, de id.

GANADERIA ASNAL.—Clase r0.— Jumentos que 4 juicio del jura-
do reunen las mejores condiciones. '
Primer premio, de 75 pesetas, desierto.
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Segundo id., de 25 id., D. Santiago Pequero, de Villanueva de
la Serena.

Mencién honorifica, desierta.

Clase rr.—Jumentas que, 4 juicio del Jurado, reunan las mejo-
res condiciones.

Primer premio, de 75 pesetas, desierto.

Segundo id., de 25 id., D. Alonso Séinchez, de Zorita.

Mencién honorifica, desierta.

GANADERIA VACUNA.—Clase r2.—Toros reproductores mansos,
de raza extremefa, propios para el trabajo.

Primer premio, de 325 pesetas, D. Antonio Fernidndez, de Tru-
jillo.

Segundo id., de 200 id., D. Juan Secos, de Trujillo.

Clase r3.—Toros reproductores mansos; de raza extremeiia, de
tres 6 més afios, propios para el cebo.

Primer premio, de 325 pesetas, D. José Nevado, de Trujillo.

Segundo id., de 200 id., D. Aureliano Garcia Guadiana, de id.

Menci6én honorifica, desierta.

Clase 74.—Lote de dos 6 tres vacas de leche, de raza extremefia
antigua y de la misma ganaderia.

Primer premio, de 250 pesetas, D. Manuel Maria Grande, de
Trujillo.

Segundo id., de 125 pesetas, desierto.

Mencion honorifica, desierta.

Clase r5.—Lote de dos 6 tres vacas de leche, de raza cruzada
con la extremefia y de la misma ganaderia.

Primer premio, de 250 pesetas, desierto.

Segundo id., de 125 id., desierto.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 76.—Lotes de dos 6 tres vacas de cebo, de raza extremena
y de la misma ganaderia.

Primer premio, de 275 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana,
de Trujillo.

Segundo id., de 150 id., sefiora viuda de Garcia Atocha, de
Trujillo.

Mencién honorifica, Sr. Flores, de Montanchez.

Clase 77.—Lote de dos 6 tres vacas de cebo, de raza cruzada
con la extremeiia y de la misma ganaderia.
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Primer premio, de 275 pesetas, D. Agustin Solis, de Trujillo.

Segundo id., de 150 id., D. Aureliano Garcia Guadiana, de
Trujillo.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 78.—Lote de dos 6 tres novillos 6 novillas de dos afios,
de raza extremena, de aptitud para el cebo.

Primer premio, de 200 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana,
de Trujillo.

Segundo id., de 100 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana, de
Trujillo.

Menci6n honorifica, sefiora viuda de Garcia Atocha, de Trujillo.

Clase 79.—Lote de dos 6 tres novillos 6 novillas de dos afios,
de raza cruzada con la extremena, de aptitud para el cebo.

Primer premio, de 200 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana,
de Trujillo.

Segundo id., de 100 pesetas, desierto.

Menci6én honorifica, id.

Clase 20.—Yuntas de bueyes 6 vacas de raza extremena, de
condiciones adecuadas para los trabajos ordinarios de la agri-
cultura.

Primer premio, de 250 pesetas, D. José Solis, de Trujillo.

Segundo id., de 125 id., D. Miguel Borrallo, de Trujillo.

Menci6n honorifica, D. Fermin Martin Gil, de CAceres.

(GANADERIA LANAR.—Clase 2r.—Lotes de tres 6 cuatro morue-
cos merinos blancos, estantes.

Primer premio, de 150 pesetas, Sr. Marqués de Castro-Serna, de
Céceres.

Segundo id., de 100 pesetas, D. José Solis, de Trujillo.

Mencién honorifica, desierta. :

Clase 22.—L.otes de tres 6 cuatro ovejas merinas blancas, es-
tantes.

Primer premio, de 150 pesetas, D. Agustin Solis, de Trujillo.

Segundo id., de 100 pesetas, D. Manuel Maria Grande, de Tru-
jillo.

Mencién honorifica, D. José Grande, de Trujillo.

Clase 23.—Lotes de tres 6 cuatro moruecos merinos negros.

Primer premio de 150 pesetas, D. Pedro Mayordomo, de San-
ta Ana. ;
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Segundo id., de 100 pesetas, Sr. Marqués de Monroy, de Ca-
ceres.

Menci6n honorifica, D. Benigno Tovar, de Casar de Caceres.

Clase 24.—Lotes de tres 6 cuatro ovejas merinas negras.

Primer premio, de 150 pesetas, desierto.

Segundo id., de 100 pesetas, desierto.

Menci6n honorifica, D. Diego Mayordomo, de Santa Ana.

Clase 25.—Lotes de tres 6 cuatro moruecos churros.

Primer premio, de 150 pesetas, D. Deodecio Mediavilla, de
Trujillo.

Segundo id., de 100 pesetas, desierto.

Menciébn honorifica, desierta.

Clase 26,—Lotes de tres 6 cuatro ovejas churras.

Primer premio, de 150 pesetas, desierto.

Segundo id., de 100 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, desierta.

GANADERfA CABRiA.—Clase 27.—Lotes de tres 6 cuatro cabras
de la raza del pais.

Primer premio, de 75 pesetas, D. Juan Sevillano, de Trujillo.

Segundo id., de 5o pesetas, D. Juan Cruz Bravo.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 285.—Lotes de tres 6 cuatro machos cabrios castrados.

Primer premio, de 75 pesetas, D. Pedro Castillo, de La Roca
(Badajoz).

Segundo id., de 5o pesetas, desierto.

Mencidén honorifica, desierta.

GANADER{A DE CERDA.—Clase 29.—Lote de tres 6 cuatro berra-
cos de raza extremenia.

Primer premio, de 125 pesetas, D. Santiago Mediavilla, de
Trujillo.

Segundo id., de 100 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana,
de id.

Mencién honorifica, D. Alejandro Mogollén Malpartida, de
Céceres.

Clase 30.—Lotes de tres 6 cuatro cerdas de cria de raza extre-
mena.

Primer premio, de 125 pesetas, D. Santiago Mediavilla, de
Trujillo.
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Segundo premio, de 75 pesetas, D. Alejandro Garcia Guadiana, :
de Trujillo: II
Mencién honorifica, Sr. Marqués de Castro-Serna, de C4ceres. '
Clase 37.—Lote de tres 6 cuatro lechones de raza extremefia. i
Primer premio, de 100 pesetas, D. Andrés Secos, de Trujillo.
Segundo id., de 50 pesetas, D. Agustin Solis, de Trujillo.
Mencién honorifica, D. Aureliano Garcia Guadiana, de Trujillo.
Clase 32.—Lote de tres 6 cuatro lechones de raza extremefia.
Primer premio, de 100 pesetas, Sr. Marqués de Castro-Serna, de
Céceres.
Segundo id., de 50 pesetas, D. Aureliano Garcia Guadiana, de
Trujillo. :
_ Mencién honorifica, desierta.
i ESPECIE CANINA.—Clase 33.—Perros mastines que, 4 juicio del
| Jurado, reunan las mejores condiciones.

b Un premio de 25 pesetas, D. Andrés Secos, de Trujillo. 3
' Mencién honorifica, D. Agustin Solis, de Trujillo.
INsecTOS UTILES.—Clase 38.—Instalaciones de la abeja y sus
productos. .
Primer premio, de 50 pesetas, D. José Santillana, de Céceres. "i

: Segundo id., de 25 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. Miguel Néfez, de Trujillo.

Clase 39.—Instalaciones del gusano de seda de cualquiera especie
4 y sus productos.

‘ Primer premio, de 50 pesetas, desierto.

Segundo id., de 25 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. José Nevado, de Trujillo.

SECCION DE AGRICULTURA.

CEREALEs.—Trigo.—Clase 7.*
Primer premio, de 125 pesetas, D. Patricio Sanchez Bulnes, de
Coria.
Otro id., de id., D. Eladio Mufioz, de Madrigalejo.
_ Otro id., de id., D. Martin Munoz de Torre, de Santa Maria.
i Segundo id., de id., D. Fernando Bejarano, de Puebla de la
Calzada.
Otro id., de id., D. Gregorio Monroy de Sierra, de Fuentes.
Otro id., de id., D. Santiago Gil, de Plasenzuela.
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Una mencién, D. Miguel Borrallo, de Trujillo.

Otra id., D. Agustin Bldzquez, de Santa Cruz de la Sierra.

Otra id., D. Saturnino Lubian, de Plasenzuela.

Clase 2.*—Centenos.

Primer premio, D. Santiago Gil, de Plasenzuela.

Otro primer premio, desierto.

Otro id., D. Nicolds Mateos, de Trujillo.

Segundo premio, desierto.

Mencién honorifica, D. Francisco Lozano Gallego, de Trujillo.

Otra id., desierta.

Clase 3.°—Cebada.

Primer premio, D. Juan Vega, de Talavan.

Otro id., desierto.

Segundo id., delegacion de Brozas.

Otro id., D. Fernando Solis, de Trujillo.

Una mencién, D. José Nevado.

Otra id., desierta.

Clase 4.°—Avenas.

Primer premio, delegacion de Brozas.

Otro id., desierto.

Otro id., desierto.

Segundo premio, D. Francisco Lozano, de Trujillo.

Otro id., D. Dioclecio Mediavilla, de id,

Menci6n, D. Juan Antonio Mateos, de id.

Clase 5."—Maices,

Primer premio, D." Concepcién Encabo, de Casatejada.

Mencién, Sr. Marqués de Monroy, de Céceres.

SEMILLAS Y LEGUMBRES.—Clase 7."—Habas:

Dos primeros premios, de 75 pesetas, desiertos.

Dos segundos id., de 50, D. Pedro Barrantes, de la Serena, y
D. Pl4cido Beato, de Trujillo.

Dos menciones honorificas, desiertas.

Clase §."—Garbanzos.

Primer premio, de 75 pesetas, D. Antonio Garcia Bonilla, de
Trujillo.

Segundo id., de 5o pesetas, D. Pedro Tersol, de id.

Mencién honorifica, D. Manuel Garrido.

Clase 9."—Garbanzos.
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Primer premio, desierto.

Segundo id., desierto.

Mencién, desierta.

Clase 70.— Judias.

Primer premio, de 50 pesetas, Sr. Marqués de Monroy, de C4-

ceres.

Segundo id., de 25 pesetas, D. Valentin Rodriguez Jarandilla.
Mencién honorifica, Sr. Marqués de Monroy, de Caceres.

Clase 17.—Algarrobas.

Primer premio, de 50 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. Juan Secos, de Trujillo.
TuBErcULOS.—Clase 7.4.—Patatas.

Primer premio, de 100 pesetas, D. Valentin Rodriguez, de Ja-

randilla.

Otro id., D. Francisco Loépez, de Trujillo.

Segundo id., de 75 pesetas, D. Fernando Solis, de Trujillo. y
Mencibén honorifica, Sr. Marqués de Monroy, de Céceres.
PLANTAS TEXTILES.—Clase 76.—Linos de secano.

Un premio de 35 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. Eladio Villegas, de Almoarin.
FruTos secos v moLipos—Clase 77.—Higos. i
Un premio de 50 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. Eliseo Dominguez, de Trujillo.

Clase 27.—Pimentén dulce.

Un premio de 75 pesetas, desierto.

Un segundo id. de 5o pesetas, D. Manuel Comendador, de Al-~

dea Nueva del Camino.

Menci6n honorifica, desierta.

ProDpUCTOS FORESTALES.—Clase 23.—Corcho sin labrar.
Mencién honorifica, Vicenta de la Torre, de Céceres.

Otra id., Sr. Marqués de Castro-Serna, de C4ceres.

Otra id., D. Agustin Solis, de Trujillo.

Otra id., D. Ciriaco Esteban, de Mesas de Ibor.

Clase 24.—Pez.

Un premio, de 25 pesetas, D.* Concepcién Encabo, de Casa-

tejada.

Menci6én honorifica, desierta.
Clase 25.—Trementina.
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Un premio de 25 pesetas, D." Concepcion Encabo, de Casa-
tejada.

Mencién honorifica, desierta.

CaLpos.—Clase 26.—Vinos depasto, tintos.

Primer premio, de 200 pesetas, D. Eulogio Navas, de Bafios.

Segundo premio, de 125 pesetas, D. Agustin Solis, de Trujillo.

Mencién honorifica, D. Manuel Maria Grande.

Clase 27.—Vinos de pasto, blancos.

Primer premio, de Ioo pesetas, D. Felipe Gonzdlez, de Caia-
mero.

Segundo id., de 50 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 28,—Vinos generosos, tintos.

Primer premio, de I00 pesetas, desierto.

Segundo id., de 75 pesetas, delegacion de Brozas.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 29.—Vinos generosos, blancos.

Primer premio, de 125 pesetas, delegacion de Brozas.

Segundo id., de 100 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 30.—Aguardiente anisado de vino.

Primer premio, 75 pesetas, D. Manuel Carrasco, de Villafranca
de los Barros.

Segundo id., de 50 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 32.—Vinagres tintos de vinos.

Primer premio, de 75 pesetas, D. Antonio Garcia Bonilla, de
Trujillo.

Segundo id., de 50 pesetas, D. Ramén Martinez, de Trujillo.

Menci6n honorifica, D. Julidn Blazquez, de Trujillo.

Clase 34.—Aceites de oliva clarificados.

Primer premio, de 200 pesetas, desierto.

Segundo id., de 125 pesetas, D. Luciano Jorge, de Trujillo.

Mencién honorifica, desierta.

Clase 35.—Aceites de oliva comunes.

Primer premio, de 100 pesetas, D. Antonio Malo, de Trujillo.

Segundo id., de 75 pesetas, Delegacioén de Brozas.

Menci6n honorifica, D. Juan Blanco, de Trujillo.

.
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Otra id., D. Aureliano Garcia Guadiana, de Trujillo,

Otra id., D. Aureliano Garcia Guadiana, de Trujillo.

PRODUCTOS ANIMALES QUE SE INCLUYEN EN ESTA SECCION.—
Clase 36.—Quesos de ovejas.

Primer premio, de 5o pesetas, D. Manuel Sénchez, de Orellana
de la Sierra.

Segundo id., de 25 pesetas, desierto.

Menci6n honorifica, Sr. Marqués de Monroy, de Céaceres.

Clase 39.—Manteca de vacas.

Primer premio, de 50 pesetas, desierto.

Mencién honorifica, D. Juan Secos, de Trujillo.

OTROS OBJETOS INCLUfDOS EN ESTA SECCION.—Clase 40.—TUtiles
y aperos agricolas.

Primer premio, de 50 pesetas, D. Ignacio Sudrez, de Trujillo,

Menci6n honorifica, D. Juan Ferndndez.

Debemos afiadir que el Sr. Marqués de la Conquista ha presen-
tado sus ganaderias caballar, vacuna, lanar y cabria en el mejor
estado, aunque fuera de concurso, por cuya razon no figura su
nombre en la lista anterior. También se distinguieron sus dos her-
mosos caballos de tiro de lujo, Fardinero y Escritor, los cuales re-
tir6 de la Exposicion de Madrid, después de reconocidos por el
Jurado y con su venia, por tenerlos inscritos también en la de
Trujillo. Sus cereales, caldos y mantecas rayaron 4 buena altura,

El Sr. Marqués present6 para prueba un arado sistema Simplex,
de Parsons, la cual se llevé 4 efecto con un éxito completo.

Termind el certamen en medio de ]a mayor animacioén y perfecta
cordialidad, siendo de esperar que las dos provincias celebren otras
Exposiciones aprovechando las concurridas ferias de Mérida y Don
Benito, 4 las que los cacerefios, y muy especialmente los trujilla-
nos, ofrecieron el concurso de sus ganados y de sus productos
agricolas.

Trujillo g de junio de 1882.—E! Corresponsal.

-
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MINISTERIO DE FOMENTO.

EXPOSICION.

Sefior: El éxito m4s brillante y satisfactorio ha coronado los es-
fuerzos hechos para celebrar la Exposicion de ganados, sus indus-
trias y mecanismos correspondientes, que ha tenido efecto en los
dltimos dias del mes de mayo anterior y principios del corriente
junio. A pesar de las dificiles circunstancias que ha ofrecido el afio
agricola, desde la época de convocatoria de la Exposicion, en 1o de
febrero, hasta el periodo de su celebracién, con motivo de la perti-
naz sequia en el ultimo invierno y primavera, mermando doloro-
samente la cosecha de cereales, agostando los pastos y creando
una situaciéon angustiosa para los ganaderos y para los agriculto-
res, el patriotismo de unos y de otros, su afan laudabilisimo por
corresponder 4 los fines del progreso y de adelantos que han inspi-
rado esta medida del Gobierno de V. M, ha superado tedos los
obsticulos y contrariedades, animando 4 la realizacién de grandes
sacrificios de los productores para exhibir cada cuél los frutos de
su inteligente laboriosidad, con la presentacién de mis de 1.281
cabezas de ganado, que constan en el catdlogo de la Exposici6n;
pues que aun después de haberse publicado, ha habido instancias
de admision de maquinas y de productos que han contribuido al
mayor brillo del certamen.

Esto revela de un modo evidente la oportunidad del Real decre-
to organico de 10 de febrero Gltimo, en el cual se establece la ce-
lebracién de certamenes agricolas anuales en cada una de las
cinco regiones mis caracterizadas de Espafia, con objeto de llevar
4 todas las zonas este medio de eficaz estimulo y las ensefianzas
que producen tales Exposiciones.

Por la celebrada tltimamente en Madrid, se ha visto cudntos
esfuerzos hace Andalucia por mejorar su riqueza en la cria caballar,
cuyo fomento irradia 4 otros puntos del Reino; se han observado
las buenas condiciones que tiene en muchas partes la crianza del
gamado vacuno, con la exhibicién de notables ejemplares de toros
que acrecen la importancia de la ganaderia mansa, tan favorable
4 los fines de la Agricultura progresiva; se han elogiado las inteli-
gentes importaciones de las buenas razas de vacas de leche y los
felices resultados de la creacion de razas espafolas con los semen-
tales més selectos de dicho tipo procedentes del extranjero; se ha
podido confirmar que en nuestras razas laneras hay preciados ele-
mentos de mejora y de riqueza, con la bien entendida crianza del
ganado estante, que supera cada dia en importancia por el cambio
operado en nuestras condiciones agricolas desde que se han exten-
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dido los frutos de la desamortizacién; se ha confirmado, por ulti-
mo, que las fuentes de produccién 'son cada vez mds extensas y
mi4s inteligentes, evidenciando un periodo de regeneracion agricola
que sélo pide la accién influyente del Estado para imprimirle las
corrientes més provechosas, facilitando los medios de observacién
y de estudio 4 los productores, sin establecer reglamentaciones doc-
trinarias que pudieran limitar la gran libertad de accién que necesita
la industria para su desarrollo, y que constituye €l criterio amplisi-
mo del Ministro que suscribe.

Con arreglo al art. 4.° del precitado Real decreto orgénico de los
certamenes agricolas, el Ministro de Fomento, con acuerdo de la
Junta, ha deliberado detenidamente, considerando en primer tér-
mino la mayor eficacia de la Exposicion agricola de 1883.

Se presentaba el dilema de preferir 6 la regién més atrasada en
el concepto de su importancia ganadera y que mayores estimulos
necesita, 6 la regién mejor preparada y que més facilmente pudie-
ra corresponder 4 los esfuerzos del Gobierno y 4 los sacrificios del
Pais. Razones existen en pro y en contra de cada una de tales de-
terminaciones; pero meditando que las regiones un tanto atrasa-
das deben quedar en un periodo algo més largo de preparacién 4
fin de acumular sus esfuerzos en este sentido, el criterio unanime
de la Junta central de Exposiciones agricolas se ha decidido en
favor de la region del Mediodia, comprendiendo las provincias de
Almeria, Badajoz, Cadiz, Canarias, Cérdoba, Granada, Huelva,
Jaén, Mélaga y Sevilla, eligiendo la capital de esta Gltima para
celebrar la Exposicién regional agricola de 1883.

Para determinarlo asi ha existido ademés la consideracion de
los recursos propios y tan favorables que Sevilla reune en sus edi-
ficios publicos y terrenos de!propiedad del Ayuntamiento, siempre
propicio 4 fomentar las obras de interés local; como asimismo en
consideraci6n al patriotismo de la Diputacién provincial sevillana
que tantas pruebas tiene dadas de su entusiasmo por desenvolver
las mejoras-agricolas de su demarcacién. El Gobierno no podra
prescindir de dichos antecedentes que le aseguran la valiosa coope-
racién de las Corporaciones populares de la capital andaluza;
cuenta con ella, apoyandose decididamente en los esfuerzos favo-
rables que han de prestarle las expresadas Diputacién provincial
y Ayuntamiento, 4 fin de que el venidero certamen corresponda
en brillo y en importancia 4 lo que Sevilla merece en armonia con
sus preclaras tradiciones.

Fundado en las anteriores consideraciones, el Ministro que sus-
cribe tiene la honra de proponer 4 V. M. el adjunto proyecto de
decreto. s

Madrid 22 de junio de 1882.—Sefior: A L. R. P. de V. M.,
José Luis Albareda.
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* REAL DECRETO.

En atenci6n 4 las razones expuestas por el Ministro de Fomento,

Vengo en decretar lo siguiente:

Articulo 1.° La Exposicién regional de 1883 tendr4 lugar en
Sevilla durante el mes de abril.

Art. 2.° Formarén su objeto un concurso general de ganados
de toda la region de Mediodia, y con separacién en el caracter de
los premios, otro concurso de las demés ganaderias del Reino.

Art. 3 ° Asimismo se exhibirdn y premiarén las maquinas agri-
colas de todas clases que se presenten, sean nacionales 6 extran-
jeras, constituyendo un concurso internacional.

Axt. 4.° Se admitirdn también los productos agricolas de la re-
gion que detallarin los programas, y muy particularmente los for-
rajes conservados y henos, que tanto interesa fomentar para la
mejora de las ganaderias.

Art. 5.9 La Exposicién de ganados se verificard desde el To
al 17 de abril en el sitio que se determinar4 oportunamente, cele-
brandeseuno de tales dias la gran fiesta de honor, con presencia
de los representantes del Gobierno, para la adjudicacién de pre-
mios y desfile de ganados y mecanismos de arrastre.

Art. 6. La Exposicién de méquinas agricolas y de los pro-
ductos de cultivos dar4 principio el 1.° de abril y terminar4 el tlti-
mo dia del concurso de ganados; celebrdndose en el mismo 6 en
diferente local segtin se considere méas oportuno.

Art. 7.° La Junta auxiliar de la provincia de Sevilla, con el
concurso de un representante nombrado por cada Junta de las
provincias comprendidas en la regziim, propondrdn en el plazo de
cuatro meses, 6 sea antes del 1.° de noviembre, lo que estime
conveniente para que forme la Junta central el programa detalla-
do de la Exposicién y de los concursos especiales que se juzguen
de mayor interés.

Art. 8. El Ministro de Fomento nombrar4 cierto ntimero de
vocales de la Junta central de Exposiciones agricolas para repre-
sentar al Gobierno en la Junta organizadora provincial, segtin lo
aconsejen las necesidades del servicio. '

Art. 9. Para facilitar los trabajos preliminares y la organiza-
cioén del certamen, la Junta auxiliar de la provincia de Sevilla de-
ber4 entenderse con la presidencia de la Junta central de Exposi-
ciones agricolas anejas 4 este Ministerio.

Dado en Palacio 4 veintidos de junio de mil ochocientos ochen-
ta y dos.—Alfonso.—El' Ministro de Fomento, José Luis Al-
bareda.

Segunda época.—10¥M0 IIi.—VOL, I. 6




EL MANZANO

El manzano es uno de los 4rboles frutales que se cultivan desde
época m4s remota en Espaifia, en el Norte y centro de Francia
y en algunas otras localidades setentrionales de la Europa, en
donde sustituye 4 la vid, dando el zumo alcohélico 6 sidra de sus
frutos, 4 los cuales basta para madurar la temperatura media de -
tales paises. Vegeta espontdneamente en casi toda la Europa, en
los bosques de subsuelo calcéreo, algo frescos, donde adquiere una
mediana elevacién. En Espafia se encuentra abundantemente en %
Asturias, en Galicia y en toda la zona cantdbrica, y en Sierra Mo-
rena, en Sierra Nevada y en muchos puntos mas del territorio.

Fig. 25.—Anomalia presentada por una manzana.
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Los boténicos clasifican esta planta enla familia de las Rosdceas,
asigndndola los caracteres siguientes: 4rbol que alcanza en al-
gunas variedades hasta 12 metros de altura, de copa redondeada,
formada por ramas que nacen del tronco con igual inclinaci6n;
ramas espinosas, cuando no se cultiva; hojas alternas, dentadas,
ovales, pecioladas y méds 6 menos cordiformes, segtn las varieda-
des, pubescentes en su haz y vellosas en su envés; flores blancas
matizadas de rosa, de c4liz persistente, con cinco pétalos regula-
res y veinte estambres, y fruto carnoso que encierra un pequeiio
ndmero de semillas, contenidas generalmente en cinco celdillas 6
cavidades.

Estas particularidades vegetativas, que determinan y distinguen
4 la planta que nos ocupa entre todas sus afines 6 confamiliares,
varian algo, ya por el sistema de cultivo, que modifica notablemen-
te la forma y porte del 4rbol y de sus frutos, adaptandolos 4 los
deseps del agricultor, 6 ya por circunstancias independientes de la
voluntad del hombre, que determinan unas veces la atrofia 6 el
crecimiento de unos érganos 4 expensas de sus congéneres, y no
pocas el desarrollo anormal de los frutos, llevando asi el desaliento

Fig. 26.—Corte de la anomalia presentada por una manzana.
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y la desconfianza al 4nimo del cultivador, que cree perdida de este
modo la justa remuneracion 4 su trabajo. Esta anomalia en el des-
arrollo de los frutos, que depende de condiciones vegetativas cuyo

..._(‘:?:_ﬂ—..n-__].__\
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examen nos llevaria lejos de nuestro objeto; produce en las man-
zanas el efecto que representamos en las figuras 25 y 26. La sim-
ple inspeccién de los grabados hace ver los caracteres de tal ano-
malia en la fructificacién, que se reduce 4 la forma irregular de los
mismos frutos, producida por los abultamientos que nacen de la
base del pedinculo 4 manera de pezones: al propio tiempo, se ob-
serva en el fruto una atrofia en el desarrollo de las celdillas que
encierran las semillas y en el nimero de éstas.

Aun cuando es incontestable la influencia que ejercen las con-
diciones mencionadas en la vegetacidn del manzano, produciendo
un cambio algo notable en sus caracteres, aparece mds percep-
tible este cambio en las distintas variedades 6 determinaciones
particulares del género, produciendo diferencias tanto més nota-
bles cuanto m4s se alejan de la planta tipo, pero que conservan,
sin embargo, cualidades distintivas propias de la unidad, esto es,
de la variedad dentro de la unidad. Este hecho 6 ley general de la
Naturaleza hace que el niimero de variedades que se conocen del
manzano sea considerable, pues llegan, segin Mr. Dubreuil,

Fig. 28.—Corte vertical de la manzana reineta rayada de Inglaterra.
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r
4 3.000. En Inglaterra se cultivan tan sélo en el Jardin de la So-

; ciedad de Horticultura de Londres méas de 1.600 variedades, y aun

{ en nuestro Pais se conocen también un gran nGmero de clases

i

|
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N

Fig. 29.—Manzana corazén de pichdn.
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selectas naturales € importadas, que se explotan Gtilmente en las
provincias setentrionales y en las del centro y Mediodia, donde
nunca faltan en las huertas.

Todas estas variedades se clasifican en dos grupos principales,
y asi es que se distinguen desde luego las que se destinan 4 la
elaboracion de la sidra de las que pueden servir para guardary
para regalo, comiéndolas en fruta, 6 como dicen, de cuchillo. Las
primeras son por lo comin algo més acerbas 6 agrias, y las segun-
das producen frutos mis 6 menos azucarados ¢ agridulces, seglin
sus respectivas clases. Cada uno de estos grupos comprende 4 su
vez un sinntimero de castas, mis 6 menos tempranas, cuya nu-
meraci6n seria por demés prolija y no pertinente al objeto, por lo
cual no haremos més que mencionarlas.

Entre las que se cultivan por sus frutos para la mesa, ocupan
un lugar distinguido las que se conocen entre los agricultores con
el nombre de reinetas. Se cultivan en nuestro Pais en Asturias, en
Aragbn y aun en Andalucia y Provincias Vascongadas. Las prin-
cipales variedades son la Manzana reina delas reinetas 6 veineta de
la Corona, 4rbol vigoroso y fértil que produce frutos bastante grue-
sos de piel lisa, dorada y matizada de rojo en la madurez y carne

‘Fig. 30.—Corte vertical de la manzana corazén de pichén
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amarillenta de jugo encarnado y grato aroma, y la Manzana reineta
de Inglaterra. Esta variedad, que representamos en las figuras 27
y 28, se cultiva ya en las huertas y jardines desde mediados del
siglo XVII y se distingue por sus frutos casi redondos, algunas
veces alargados y aplastados en sus extremos; su piel es lisa y de
un tinte amarillento, punteado 6 rayado de rojo en su madurez,
que se verifica de marzo 4 junio, segin los climas. Ambas clases
se cultivan podédndolas 4 todo viento 6 en cordones horizontales,

Ademés de estas variedades, se cultivan en Espafia muchas
otras, como son las de Balbonis y de Balsain, las de Oso y Corali-
na, las de Bilbao, Ripanaldos, Vizcainasy Castellanas, las de San Juan
y San Pedro, las de d vara, la nuera blanca y negra, la romana'y
muchas otras. Se encuentran también en diferentes partes las de-
nominadas por Duhamel calvillas, encarnadas y violadas, como tam-
bién las de anis y la dorada. Asimismo bastantes importadas, como
las Reinetas, incluso la de Inglaterra, la blanca, la temprana y la
tardia, la encarnada y la parda. También muchos peros, como son
¢l de hocico de buey, el de puerco, el encarnado, el morado, €l fino,
el blanco dulve, €l perazo, €l esperiego y varios otros que no mencio-
namos.

Otra de las variedades mé4s apreciadas en el extranjero es la
Manzana corazén de pichon, llamada también Manzana paloma, Pa-
loma gruesa 'y Paloma de invierno. Es una casta muy fértil y pro-
ductiva, de frutos bastante gruesos, alargados (figura 29) y redon-

Fig. 31.—Corte trasversal de la manzana corazén de pichén,
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deados en la base que presentan, como se hace ver en los cortes
vertical y horizontal, figuras 30 y 31, y cuatro celdillas, que se cru-
zan en 4ngulo recto 4 manera de una cruz. El epicarpio de este
fruto es amarillo de limbn, y se presenta frecuentemente matizado
de puntos y vetas rojizas, y su carne es blanca, jugosa y de muy
buen paladar. Se cultivan 4 todo viento y en cordones horizonta-
les. La manzana de Api 6 de hinojo, la tostada, la manzana color de
rosa y la manzana helada son también notables variedades que se
cultivan en varios puntos de nuestro Pais.

De lo concerniente al cultivo de este vegetal poco 6 nada tene-
mos que decir, porque ya se ha ocupado la GACETA AGRICOLA (1)

Fig. 32.—Procedimiento de Mr. Green para recolectar las manzanas,

(1) Véase el tomo VI-de la primera época, pigs. 155 y 405,y la pig. 169 del
tomo VIL
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de todo lo que con este asunto se relaciona. Prospera mejor en los
climas htimedos y frescos del Norte de Europa que en los del Me-
diodia, secos y calurosos. Se propaga por semilla sembrdndolas
en semillero, € ingertdndole después sobre manzano silvestre; que
es el que se obtiene de las semillas. Al afio siguiente de ingertado
se procede 4 formar el arbolillo en cordones horizontales, en ma-
torral 6 en campana, segin lo que desee el agricultor; pero en todo
caso, una vez formado, necesita una poda poco rigurosa, y espe-
cialmente los que se crian 4 todo viento. Cuando se cultiva en es-
palderas requiere ya una poda més completa y cuidados méis mi-
nuciosos.

La recoleccion del fruto se verifica cuando estdn maduros, lo
cual se reconoce por el color amarillento y encarnado que adquie-
ren sus epicarpios. Se efectlia, bien sacudiendo el 4rbol suavemente
para que caigan al suelo los que estdn maduros, bien 4 vareo, gol-
peando las ramas fructiferas con fuertes varas, 6 bien con apa-
ratos especiales que cortan el fruto 4 modo de tijera y lo recogen
después en una canastilla 6 enrejado. Otro procedimiento muy in-
genioso para llevar 4 cabo la cogida de los frutos es el de Mr. Green,
que representamos en la figura 32. Consiste en una tela que en su
parte media lleva un agujero del didmetro necesario para rodear
convenientemente al 4rbol. Esta tela se sostiene 4 cierta altura,
mediante unos palos 6 pies derechos clavados en la tierra, alre-
dedor del 4rbol, de modo que venga 4 converger la inclinaci6n
de tal tela en uno de sus extremos, en el cual se coloca una cube-
ta 6 depésito para recoger el fruto. Dispuesto asi el aparato, caen
las manzanas del 4rbol y se recogen en la tela, viniendo 4 caer
por su propio peso en la cubeta 6 cesto colocado en uno de sus
extremos,

J. GomEez.

#
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ACIDO SALICILICO

1, Preliminares,—1II, Historia. —III. Obtencién y determinacién de su pureza.
—1V. Caracteres y propiedades.—V. Aplicaciones.—VI. Preparados farmacéuticos.

PRELIMINARES.

El 4cido salicilico no ofrecia hasta hace poco tiempo més que
un interés cientifico por no conocérsele aplicaciones industriales, y
su estudio en la quimica orgémica éra, si no accidental, comple-
mentario, entre los 4cidos orgénicos 6 radicales oxigenados.

Experiencias posteriores dieron 4 conocer que poseia propieda-
des antisépticas notables, pero su utilizacién no habria pasado de
los limites de los laboratorios si Kolbe no hubiese hecho de este
4cido un verdadero producto comercial, obteniéndole de los deriva-
dos de la destilacion de la hulla.

Résuelta asi la cuestion econdémica, empez6 4 extenderse de tal
modo el uso del 4cido salicilico, que en estos tltimos afios su con-
sumo ha sobrepujado acaso las.esperanzas del fabricante mismo.
Las aplicaciones son de dia en dia més variadas y numerosas, y
eso que el producto est4 en la infancia de su vida industrial.

La higiene privada y ptblica, la medicina y la veterinaria bus-
can y encuentran en el 4cido salicilico un agente notable bajo to-
dos conceptos. Se ha hecho de moda, y moda hasta cierto punto
justificada, porque el temor, recelo 6 desconfianza que en un prin-
cipio inspiraba su uso, v4 desapareciendo 4 medida que el tiempo
demuestra que no es perjudicial al organismo animal.

Y como cosa nueva, todos hablan del 4cido salicilico, encomian-
do unos tal propiedad, otros tal otra, llenando muchas péginas en-
teras para decir solamente que un decigramo por litro conserva
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las bebidas alcohélicas y, casi todos dando por sabido lo que no es
fcil que sepan la generalidad de sus oyentes 6 lectores. Pocos son
los que descienden 4 detalles que deben popularizarse para que, co-
nocido racionalmente el producto por el publico, se multipliquen
los ensayos y experiencias directas y se consiga darle el valor real
que le corresponda, restringiendo las exageraciones de la novedad,
si hay motivo para ello, 6 ensanchando los horizontes de su apli-
cacibn, si siendo efectivas las ventajas puede esperarse de su em-
pleo mayor utilidad. Es ficil tomar, como al vuelo, de las publi=
caciones periddicas una noticia y comentarla 6 vestirla con frases
més 6 menos galanas; cuesta trabajo buscar todos los anteceden-
tes de una cuesti6n y estudiarla algo antes de hablar al publico del
asunto.

Esta dltima tarea nos hemos impuesto para condensar lo que
sabemos acerca del 4cido salicilico y presentarlo del modo mé4s na-
tural que nuestro criterio nos sugiera sin pretensiones de ninguna
clase, y huyendo en lo posible del tecnicismo cientifico.

¢Qué cosa es el 4cido salicilico, de dénde proviene, cuéles son
sus propiedades, cuél su accién sobre los organismos, como se ob-
tiene, cuéles son sus aplicaciones, en qué proporciones y de qué
manera puede emplearse? A estas y otras preguntas que con las
mismas se relacionan vamos 4 ver si contestamos del modo més
conciso y claro que nos sea posible. La buena intencién que nos
guia puede servir de disculpa 4 los defectos de nuestro escrito.

L
H’
HISTORIA.

Hacia el afio 1828 los quimicos Leroux y Buchner descubrieron

- primero en las hojas y cortezas de los sauces dé sabor amargo y

después en la de algunos 4lamos también, una sustancia especial
desconocida hasta entonces y 4 la cual dieron el nombre de sali-
cina,

Para obtenerla trataron con agua hirviendo las cortezas de di-
chos 4rboles, concentraronal fuego la desecacién, y cuando hervia
ésta anadieron litargirio (6xido de plomo fundido y aranjado) has-

————'
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ta que el liquido quedase incoloro, para precipitar asi el tanino y
otros principios. Quedaba 6xido de plomo en la diselucién, y lo
precipitaron empleando el 4cido sulftirico y el sulfuro de bario, se-
parando también después el sulfuro de plomo que se hubiera pro-
ducido.

Purificado asi el cocimiento de sauce, lo filtraron y evaporaron
hasta que adquiri6 la consistencia siruposa, con lo cual, y dején-
dolo en reposo por algunos dias, obtuvieron una cristalizacion en
agujas 6 ldminas largas, blancas y brillantes, inodoras, de sabor
amargo, solubles en el agua y en el alcohol, insolubles en el éter,
fusibles 4 120° y sin accion sobre los colores vegetales. Era lo que
llamaron salicina, sustancia 4 la que se atribuyen los débiles efec-
tos febrifugos de las cortezas de sauce y que se ha utilizado des-
pués para mezclarla con el sulfato de quinina; este fraude, dicho
sea de paso, se reconoce echando’ en la mezcla 4cido sulftrico
concentrado, el cual d4 una coloracion roja de sangre si hay salici-
na (debido 4 la formacién de un-4eido llamado sulfortfico).

La salicina se estudia hoy en la quimica orgénica entre las glu-
cosidas, principios naturales de origen vegetal que por la acciéon
de los 4cidos y 4 veces de los fermentos se descomponen en glu-
cosa (azticar no cristalizable) y otra porcién de productos.

Nos extendemos en tantos detalles acetca de-un cuerpo que hoy
no tiene gran importancia para la obtencién del Acido salicilico,
porque fué el punto de partida para el descubrimiento de este 4cido.

Conocida la salicina, empez6 4 ser estudiada por el quimico Pi-
ria, el cual en ¢l laboratorio del célebre Dumas la descompuso por
medio de una mezcla de 4cido sulftirico y-bicromato de potasa, ob-
teniendo por la destilacién un liquido de consistencia oleaginosa,
mas pesado que el agua, incoloro é ligeramente amarillo, muy re-
fringente, inflamable, de sabor acre y olor agradable de almendras
amargas y que manchaba la piel de amarillo conmanchas que des-
aparecian prontamente al aire.

Este producto, sobre cuyas propiedades creemos oficioso exten-
dernos més, llamé notablemente la atencién, y Dumas crey6 ha-
llar una gran identidad entre él y un aceite esencial que desde 1831
extrafa Pagenstecher de las flores de la planta llamada Reina de
los Prados (Spirea Ulmaria), que Leewig habia descrito con el
nombre de dcido Spiroilhidrico.
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En efecto, tal identidad fué después demostrada por Ettling ana-
lizando la esencia natural de la Ulmaria; y el nombre de Acido
Spiroilhidrico fué sustituido por el de Hidruro de salicilo y también
por el de 4cido saliciloso, porque en presencia de las bases, di lu-
gar 4 la formacién de verdaderas sales. Piria continu6 sus estu-
dios € investigaciones sobre los nuevos productos de que venimos
hablando, y en 1839, fundiendo el hidruro de salicilo con un exce-
so de potasa cdustica, lo que produjo un notable desprendimiento
de hidrégeno, tratd el residuo (que era salicilato de potasa) disuel-
to en'agua, con el 4cido clorhidrico, y obteniendo de esta manera
por precipitacién un nuevo cuerpo, el dcido salicilico: de sus carac-
teres y propiedades nos ocuparemos més adelante.

A partir de esta época se sucedieron ya sin interrupcién impor-
tantes investigaciones sobre el 4cido salicilico y sus compuestos.
Los trabajos de Gerhard, Bouchardat, Lawig, Heerlein, Delalau-
de, Cahours, Mendius y otros ilustres quimicos, merecen estudiar-
se para todo lo que se relaciona con este 4cido.

Ya no fué sélo el hidruro de salicilo de donde se obtenia el 4cido
salicilico; la salicilina, la esencia de Winter-green y la cumarina,
servian para prepararle.

Sin embargo, 4 Kolbe y Lautemann es 4 los que se debe el des-
cubrimiento de las propiedades especiales de este producto, pues
ellos fueron los que le dieron 4 conocer como antiséptico unos
treinta afios después que Piria demostr6 su existencia.

A pesar de esto, su uso hubiera quedado, como deciamos al prin-
cipio, limitado 4 los laboratorios, si los mismos quimicos (Kolbe y
Lautemann) no le hubiesen hecho por lo abundante y barato un
producto comercial. Para conseguirlo se fijaron y tomaron como
punto de partida que el 4cido salicilico tratado con un exceso de
cal se descomponia en 4cido carbonico y 4cido fénico y consiguie-
ron hacer la reaccién inversa, esto es, la sintesis, reconstituyendo
el 4cido salicilico, merced 4 una corriente de 4cido carbénico diri-
gida sobre el 4cido fénico con una disolucién de sodio.

Desde entonces se fué extendiendo el uso del 4cido salicilico, en-
contrdndole cada dia nuevas aplicaciones. Para terminar estos an-
tecedentes, diremos que Piria formulb el 4cido salicilico C*+ Hx
035+H *0; que Pelouze y Fremy distinguen dos clases de 4cido,
uno hidratado y otro anhidro, formulado el primero C+ Hs Os HO
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y el segundo C** H* O*; y por tdltimo, que el cédigo farmacéutico
francés acepta 6 adopta las dos siguientes:

C H® O° = 138 (por la teoria de los equivalentes).
BZe Ho (e (por la teoria atémica).

Y por tltimo, que Liebig coloca el estudio de este 4cido entre
los derivados del radical salicilo; Pelouze entre los #cidos orga-
nicos volatiles y derivados de las esencias; Wurtz entre las
combinaciones arométicas y Naquet dentro de los radicales oxi-

genados, entre los 4cidos diatémicos y monobésicos de Ia serie
CI.‘ H an-8 03

I1I.
OBTENCION DEL ACIDO SALICILICO.—DETERMINACION DE SU PUREZA.

Acabamos de indicar en el resumen histérico que antecede los
principales cuerpos 6 sustancias de donde puede extraerse el 4cido
salicilico, y hasta hemos insinuado la base de los procedimientos
que deben emplearse.

No creemos, sin embargo, sea bastante lo dicho para dar una
idea suficientemente clara de la fabricacién 4 obtencién del 4cido,
y por eso trataremos ahora este punto de un modo especial en la
persuasion de que no es una redundancia.

El 4cido salicilico ‘puede obtenerse de la cumarina, del indigo,
de la esencia de ulmaria, de la esencia de Wintergreen, de la sa-
licina y del 4cido fénico, estando estos cuerpos enumerados por
orden de importancia de menor 4 mayor con relacién al objeto
que se indica.

La preparacién del 4cido salicilico por medio del indigo y de la
cumarina se consigue tratando estas materias con la potasa céus-
tica 4 una elevada temperatura.

Para obtenerlo con la esencia de ulmaria se calienta ésta con un
exceso de potasa hidratada hasta que la masa parda haya perdido
su color, lo cual sucede cuando ya no se desprende mis hidrége-
no; entonces se ha formado salicilato de potasa, que diluido en
agua y tratado con 4cido clorhidrico en exceso, deja libre y preci-
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pita el 4cido salicilico; éste se purifica por medio de varias crista-
lizaciones.

Igual procedimiento 6 muy andlogo se sigue con la esencia de
Wintergreen, en cuya operacion se desprende también alcohol
metilico.

Con la salicina pueden obtenerse mas econémicamente mayores
cantidades de 4cido. Para conseguirlo se v4 echando con cuidado
y poco 4 poco la salicina pulverulenta sobre potasa c4ustica en
fusién, teniendo cuidado de que la potasa esté siempre en exceso
y de que la temperatura no exceda de 400° centigrados, pues de
lo contrario, se convertiria la salicina en una materia resinosa y
apenas se obtendria 4cido salicilico. En esta primera parte de la
operaci6n se produce una gran efervescencia, debida al desprendi-
miento de hidrégeno con formacién de salicilato de potasa; se dilu-
ye esta sal en agua y se echa 4cido clorhidrico en exceso; el 4cido
salicilico se precipita. Para purificarlo se le hace cristalizar varias
veces 6 se le volatiliza calentindolo 4 una temperatura mayor de
156° centigrados.

Por dltimo, el procedimiento més industrial es el ideado y gje-
cutado por Kolbe, utilizando el deido fénico, por lo que le describi-
remos con algunos mas detalles. Se disuelve 4cido fénico cristali-
zado en una disolucion reconcentrada de sosa ciustica del comer-
cio, teniendo. cuidado de no echar més 4cido que el necesario
para neutralizar la cantidad de sosa que haya en la disolucién.
Después se pone todo al fuego para evaporar los liquidos hasta
que quede una pasta seca (fenato de sosa) que pueda pulverizarse
en un almirez. Esta sustancia pulverulenta, si no se emplea in-
mediatamente, hay que guardarla en frascos herméticamente cer-
rados, porque es muy higrométrica. El fenato de sosa asi prepa-
rado, se calienta poco 4 poco en una retorta de vidrio tubulada,
colocada en un bafio de aceite, y se empieza 4 hacer pasar por ella
una corriente de 4cido carbénico antes que la temperatura haya
llegado 4 100° centigrados. Luego se contintia graduando el fuego
de modo que el contenido de'la retorta tarde tres 6 cuatro horas
en llegar 4 180° y pasado este tiempo se sigue calentando hasta
250°, de cuyos grados no debe pasar.

Al principio sale so6lo de la retorta 4cido carbonico, y después
sale ya éste con vapores de 4cido fénico, y cuando éstos dejan de
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desprenderse, es cuando puede darse por terminada esta parte de
la operacion. En la retorta no ha quedado m4s que salicilato
de sosa.

Y en fin, este salicilato de sosa asi formado, se disuelve en
agua, echando luego sobre esta solucién 4cido clorhidrico puro
un poco en exceso. Con ello se precipita el 4cido salicilico, el cual
se recoge y seca sobre un filtro.

El 4cido salicilico recogido no estd puro, y para purificarlo se le
disuelve en agua y deja cristalizar, por dos 6 tres veces.

También se puede purificar por sublimacién, como indicamos
al hablar del procedimiento con la salicina; pero este método no
es tan bueno como el de cristalizaciones sucesivas.

Los célculos tebricos indican que de 1.000 partes en peso de
écido fénico se pueden obtener 734 de 4cido salicilico. En la prac-
tica la proporcién es un poco menor,

Para tener la seguridad de la eficaz accién del A4cido salicilico
es preciso emplearlo bien puro y que sea del purificado por crista-
lizaciones sucesivas y no por sublimacién.

Kolbe aconseja el siguiente sencillo procedimiento para recono-
cer la calidad del 4cido salicilico del comercio.

Se disuelve medio gramo 6 uno de 4cido en diez veces su peso
de alcohol fuerte y se pone la solucién en un recepticulo liso de
cristal de mucha superficie y poco fondo, dejandola evaporar 4 la
temperatura ordinaria del aire, Al poco tiempo se forma sobre las
paredes internas 6 bordes del, receptdculo un anillo de cristaliza-
ciones eflorescentes de 4cido salicilico; si estas cristalizaciones son
de un blanco puro, indica la pureza del 4cido ensayado y que su
purificacién se ha obtenido por cristalizaciones sucesivas; si son
amarillentas 6 amarillas por completo, indican que el 4cido es del
purificado por sublimaciéon 6 precipitacién; y en fin, si son par-
doscuras, €l 4cido es de mala calidad y debe desecharse aunque
parezca blanco y bueno en polvo.

IV.
CARACTERES Y PROPIEDADES.
El 4cido salicilico puro es un cuerpo solido, que se obtiene

cristalizado en finisimas agujas brillantes satinadas 6 sedosas,
Segunda época.—TOMO TH.—VOL. I. 7
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present4ndose en el comercio (aun en pequefia cantidad) pulveru-
lento, de un blanco puro, con aspecto brillante, cristalino y sedo-
s0, aun en sus menores particulas; al tacto tiene una suavidad
que recuerda la del jab6n rallado y produce una pequefia impre-
si6bn de frescura agradable, adhiriéndose 4 la piel las muy tenues
particulas cristalinas que constituyen su masa. Tomando un poco
en la punta de la lengua, parece en el primer momento insipido 6
si acaso muy débilmente 4cido y produce un empastizamiento
particular como el de la harina; pero pasada la primera impresion,
se determina una sensacién de aspereza particular como la que
produciria el cocimiento de corteza de granado 6 uno de los vinos
llamados 4speros 6 una disolucién débil de tanino, 4 la vez que
un sabor ligeramente dulzaino; y por Gltimo, queda persistente
por un poco de tiempo un algo de excitacién 6 picor que sila
cantidad gustada ha sido bastante, origina cierta irritacién en la
garganta. Es muy poco soluble en el agua, como puede verse en
la siguiente tabla.
Para disolverse una parte de 4cido salicilico se necesitan:

A  ©° centigrados 725 partes de agua.

» S » 6oo » »
R o » 500 » »
S ¢ ) 450 » »
] 2 Ou ] 3 86::=.» i
0 20 » 330 » »
» o 30° » 280 » »
(] 3 5 ¢ i} 233 ] U}
] 40 g 0 I 9 6 1] »
" 50° i 132 (] »
»  60° " 88 » »
»- 70° » 37 » »
» 80 » 38 » »
» go° » 27 » »
» 100° » 15 » »

Y dicho se est4 que aun cuando se haga una disolucién lo posi-
blemente concentrada en agua caliente aprovechando la mayor
solubilid4d del 4cido 4 elevada temperatura, cuando ésta descienda,
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se precipitard el exceso que haya con relacién al menor grado de
calor del liquido disolvente.

Para remediar 6 cohonestar esta casi insolubilidad del 4cido en
el agua 4. una temperatura ordinaria, cuando hay que emplear
como antiséptica una disolucién precisamente acuosa, se afiadia
antes al agua una pequefa cantidad de fosfato de sosa; pero ahora
S¢ usa con més ventaja el ‘borato de sosa 6 bérax, La adicional
agua de un 8 por 100 de su peso de bérax permite disolver en el
liquido hasta un 10 por 100 de 4cido salicilico, sin que el bérax se
descomponga. El borato de sosa fo es €n esas proporciones per-
judicial 4 la economia y ademds aumenta por si mismo la accién
antipitrida y antifermentativa del 4cido.

En el alcohol es muy soluble el 4cido salicilico.

En alcohol de 33° Cartier=85° Gay-Lussac (alcohol llamado
tresseis) una parte de 4cido salicilico se disuelve

A 0 centigrados en 2,97 partes de alcohol.

WO » » 2,52 » »
» 20° 0 no2,23 » ]
» 30° » R o S A »
». 40 iy " 2T, 57 5 » »
» 50° ) Vol L D25 R »
» bo? » » I,37 » "

Se ve, pues, que siempre que el objeto 6 naturaleza del uso lo
permita, deben preferirse las disoluciones alcohélicas, porque pueden
hacerse muy concentradas. :

En los aceites fijos una parte de 4cido se disuelve en

70 partes de aceite 4... .., St 8” centigrados.
23l e e 20T Tirafeniide oy id.

Y en el éter, una parte del 4cido se disuelve en 2,5 de éter 4 Ia
temperatura de 12°,5 centigrados. En las disoluciones alcoholicas
concentradas, el 4cido salicilico se volatiliza en parte con los 'va-
pores del alcohol, depositdndose inmediatamente en las paredes
interiores del vaso en forma de finfsimos cristales que se adhieren
un poco por encima del nivel del liquido.

Las soluciones de 4cido salicilico se coloran en negro 6 violado
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oscuro con las sales de sesquioxido de hierro; y con el cloruro de
hierro se produce una intensa coloracién de rojo violeta. Este
Gltimo reactivo es el que emplea Mr. Blas, profesor de la Univer-
sidad de Nouvain, para reconocer la presencia del dcido salicilico
en las orinas de los que consumen alimentos 6 bebidas salicilados.
Algunas gotas nada més de una disolucién concentrada de cloruro
de hierro, bastan para demostrar la existencia en un litro de orina
de 12 miligramos de 4cido salicilico, cantidad que puede existir en
esa secreciéon con haber bebido un liquido que sélo contenga 25
miligramos de 4cido por litro.

El 4cido salicilico enrojece los colores azules vegetales. Se funde
4 158° centigrados y 4 una temperatura més elevada se volatiliza
sin descomponerse, propiedad que se utiliza para purificarle por
sublimacién.

Destilado en presencia de un exceso de cal, se descompone en
4cido carbénico (que se combina con la cal para formar un carbo-
nato insoluble) y en 4cido fénico; propiedad que ya hemos dicho
gui6 4 Kolbe para hacer la sintesis de €l.

Calentado con 4cido sulfarico diluido y peroxido de manganeso,
produce 4cido formico.

Descompone las sales alcalinas para combinarse con las bases
(potasa y sosa) formando los llamados salicilatos alcalinos.

A su vez el 4cido salicilico es desalojado de sus combinaciones
por el 4cido citrico.

Los caracteres quimicos que dejamos consignados son sufi-
cientes 4 nuestro juicio para las exigencias de reconocimientos y
ensayos précticos, y no nos ocuparemos por lo tanto de las re-
acciones que se producen tratando el 4cido salicilico con el cloro
y el bromo, asi como con los 4cidos sulférico, nitrico, clorhidrico
y otros cuerpos, que son més propios para estudios de laboratorio.

El 4cido salicilico es un antiséptico que obra sobre los fermentos
con més energia que el 4cido fénico, pero su accion es menor sobre
los gérmenes de enmohecimiento.

Para administrarle directamente al organismo, 6 para conservar
gustancias que hayan de servir de alimento, reune sobre todos
los antisépticos las ventajas de ser inodoro, obrar en muy peque-
fias dosis, ser insipido en tales proporciones; y completamente
inofensivo, pues se ha administrado interiormente hasta un gramo

e
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por dia sin que las funciones del cuerpo hayan tenido la més ligera

perturbaci6n.
El 4cido salicilico, por su accion sobre los fermentos, si bien en

determinadas proporciones suspende y evita las fermentaciones

alcohélicas en menor cantidad que la necesaria para ese resultado,

actia con més energia sobre las l4cticas, butiricas, etc., anulando
por completo sus gérmenes; lo cual permite adicionarlo 4 los mostos
en tal proporcion que sin interrumpir la fermentacién tumultuosa,
evite 6 impida las secundarias que perjudicarian 4 la conservaciéon
ulterior del producto. .

El 4cido salicilico, mezclado con la sangre venosa, se tras-
forma en salicilatos alcalinos, los cuales, aunque tengan también
propiedades antifermentescibles, es en proporcién sumamente
menor.

Se habia creido que anularia la accién de la pepsina, en cuyo
caso perjudicaria 4 las digestiones; pero sélo la retarda un poco y
nada més, y se necesitaria una cantidad relativamente grande para
que se hiciese apreciable tal retardo en las funciones digestivas.

Por tltimo, y como una prueba de que si por de pronto no per-
judica no puede perjudicar tampoco después, diremos que, segin
experiencias personales de Mr. Lajouk, el 4cido salicilico tomado
al interior bajo cualquier forma que sea, se elimina por los rifiones
con més rapidez que lo que se creia; su presencia en la orina puede
reconocerse media hora después de su absorcibn, y la eliminaciéon
completa se realiza 4 las veinticuatro horas.

MaNUEL VAzQUEz DE LA MORENA.

(Concluira.)
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ASOCIACION DE AGRICULTORES DE Espafa.—El dia 29 del ac-
tual ha tenido efecto la Junta general de dicha Asociacién, con
el objeto de leer la Memoria anual, importante trabajo de su socio
secretario D. Zoilo Espejo, y de hacer la eleccién reglamentaria I
para la renovacién de cargos vacantes en el Consejo de Adminis-
tracién de la sociedad. Los individuos del Consejo recientemente
elegidos son los siguientes:

PRESIDENTE.—D. José de Cérdenas.

VICEPRESIDENTE 4.°—D. Pedro M. dé Acuia. L
fdem 5.°—S8r. Duque de Veragua. i
fdem 6.°—D. Cipriano Rivas.

SECRETARIO GENERAL.— D. Zoilo Espejo.

SECRETARIO 4.°—D. Manuel R. Ayuso.

fdem .“—D. Celedonio Rodrigiiiez. T
fdem —D. Miguel Ortiz Cafiabate.

CoNTADOR.—D. Miguel Lépez Martinez.

VocaL 12.—=D. José M. Alonso de Beraza.

fdem 13.—D. Andrés Pérez Moreno.

fdem I14.—D. Jacinto Orellana.

fdem 15.—D. Francisco de Asis Pacheco.

fdem 16.—D. Casildo Azcarate.

fdem 17.—D. Pablo Manzanera. ;

i fdem 18.—Sr. Marqués de Benalda.
i fdem 19.—D. David Parsons.
fdem 20.-D. Eugenio Corcuera.
fdem 21.—D. Miguel Barrén.
fdem 22.—Sr. Marqués Navarro,
fdem 23.—D. Vicente Morales Diez.

Felicitamos 4 todos los agraciados con los sufragios de sus con-

SOCIOs y que con razén merecen las confianza que han depositado

en su ilustracién y amor por las mejoras agricolas.
*
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DIrECCION DEL INSTITUTO AGRicOLA DE ALronso XII.—Casi
todos los periédicos han dado cuenta de la dimisién presentada
por el director de dicho establecimiento, Sr. Mufioz y Rubio. Des-
graciadamente el hecho parece confirmarse, influyendo no poco en
dicha determinacion del Sr. Mufioz su delicado estado de salud,
segun nos aseguran. Se indican varias personas para reemplazar
al director dimitente; pero no sabemos que haya todavia nada de-
terminado en el asunto, y acaso se consiga que el Sr. Mufioz haga
un esfuerzo para seguir dirigiendo el importante establecimiento
confiado 4 su ilustracién.

***

CoMISARIOS DE AGRICULTURA, INDUSTRIA Y COMERCIO.—Tam-
bién ha presentado su dimisién de este cargo el Sr. D. Bonifacio
Ruiz de Velasco, que venia ejerciéndolo en la provincia de Ma-
drid, donde presidia su Junta provincial de Agricultura. Para esta
corporacién ha de ser en extremo sensible que se separe de su lado
el ilustrado y activo: presidente que durante muchos afios la ha
dirigido. En reemplazo del comisario dimitente, ha sido nombra-
do-el dignisimo vocal de la misma Junta D. Florencio Santib4iiez,
y-como comisario de mayor edad, pasa 4 ocupar la presidencia de
la Junta el respetable y conocido publicista D. Balbino Cortés y
Morales, que tan distinguidos servicios ha prestado 4 la misma
corporacion,

4N¢

PLANTACION DE oL1VOS.—El departamento de Agricultura de
la Confederacion Argentina ha propuesto.al Ministerio del Interior
un proyecto sobre premios 4 los que introduzcan y cultiven el oli-
vo en la Republica.

Se ofrece premio por las estacas con raices que se introduzcan
al Pais, por las estacas puestas en vivero, por las plantas ingerta-
das introducidas y por las plantas de un afio y medio, cuando me-
nos, de puestas de asiento.

#*

SOBRE LA INMUNIDAD DE LA VACUNA CARBUNCOSA.—Se nos ocur-
re una pregunta, y antes la ha hecho ya el benémerito inventor
de la inoculacién carbuncosa, Luis Pasteur:

¢Cuénto tiempo durar4 la inmunidad adquirida? Esto no podria
saberse sino por la experiencia directa. Hasta ahora se ha demos-

-t

g n o

T AT SR ) s

2 b g«

TE TIOmEESE:




sy

104 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

trado que la inmunidad dura siete afios. El poco tiempo trascur-
rido desde las primeras inoculaciones no ha permitido hacer otras
observaciones, las que nos dirdn cuénto podrd durar més.

El Sr. Cosson ha traido un elemento 4 la solucién del problema,
y es el referente al hombre. Un cultivador que en 1854 contrajo el
carbunco, ha sido recientemente atacado de nuevo de la misma en-
fermedad, y la puncién se ha practicado en el dorso de la mano.
Las diversas fases de la enfermedad se desenvolvieron brevemente,
y €l caso se presentaba grave, cuando de repente, y contra toda
prevision, los sintomas morbosos desaparecieron, y el enfermo, pre-
servado por una saturacién precedente, equivalente 4 una vacuna-
cién, salié incolume de tan arriesgada prueba. Hé aqui una inmu-
nidad que data de hace diez y ocho afios, lo cual hace creer que la
vacuna preserve bastante tiempo.

La observacion del Sr. Cosson, dice Pasteur, es bastante intere-
sante. Pero aun no estamos en el caso de asegurar que en el car-
nero, que generalmente no vive mas de diez afios, la inmunidad
por la vacuna dure muchos afios. Se puede suponer que la dura-
cién de la inmunidad sea proporcional 4 la duracién media de la
vida en una especie dada. El hecho arriba citado es el solo que
permite apreciar la persistencia de los efectos de la vacuna carbun-
cosa en la especie humana.

Un veterinario francés—cuenta la Semana Agricola—ha queri-
do inocularse el carbunco, y ha tenido el valor de practicar sobre
si mismo las dos primeras vacunas, las que dan la_inmunidad 4
los animales domésticos. .

«En esto, dice Pasteur, ha obrado prudentemente, estoy de ello
convencido. Y comprendo que su familia haya impedido que se
someta 4 la verdadera inoculacién del virus, que debia justificar de
un modo absoluto la cualidad refractaria, aunque estoy persuadido
de que no habria corrido peligro alguno.» Por aqui, 4 no ser una
circunstancia accidental, no podremos llegar 4 conocer la duracién
de la inmunidad en el hombre.

: By

JaRDIN DE AcLIMATACION.—En Buenos Aires han principiado
los trabajos de nivelacion en el terreno destinado 4 quinta de en-
sayos 6 jardin de aclimatacién, que estard bajo la inmediata de-
pendencia del departamento de Agricultura, cuyas oficinas se en-
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cuentran en el hermoso edificio construido en el centro de dicho
terreno. Los peri6dicos del Pais afiaden que hacia falta en la capi-
tal de la Reptblica un establecimiento de esa clase, destinado 4
prestar muy ftiles servicios 4 los agricultores argentinos, y que
ser4 4 la vez un sitio agradable de paseo para la poblacién en los
dias de descanso.

***

BLANQUEO DE LA LANA.—El procedimiento de mas facil aplica-
cibn y de resultados m4s positivos para el blanqueo de la lana es
el siguiente: se desengrasa la lana con un bafio de agua con sosa
6 jabbn, 6 ambas sustancias, y después de conseguido el objeto, se
lava bien con agua limpia y se introduce en un bafio de azular,
formado de una disolucién de jabon de Marsella 4 2° Beaumé, azu-
lado con un poco de indigo superior y violeta de metilo, muy azu-
lada; estas tinturas de azul y de violeta deben ser esmeradamente
filtradas antes de incorporarse al bafio de jabén citado, en la canti-
dad necesaria para dar viso azul 4 la lana; se reconoce que el bafio
tiene la coloracién suficiente vertiendo una porcién de liquido en
una c4psula de porcelana blanca, en la cual se ve cuindo el color
tiene la entonacién bastante para el azulado.

Preparado este baifio, se inmerge en €l la lana, se remueve en
todos sentidos y se saca y escurre en seguida para que el tinte re-
sulte igual; y después de escurrida la lana, se suspende todavia
htimeda en el azufrador durante dos horas, terminando con el de-
secamiento al aire. Si la lana conservase olor de azufre, se hace
desaparecer pasidndola por un bafo débil de agua amoniacal, pre-
parado con 10 kilogramos de amoniaco por cada litro de agua.

*
& ¥

LA FILOXERA.—Las tltimas noticias llegadas de Malaga sobre
la plaga que destruye sus ricos vifiedos, son aflictivas, pues pasan
ya de 30.000 hectéreas invadidas.

Una hacienda de Izdate, que el afio 1880 produjo II.000 arro-
bas de pasa, este afio apenas dard 1.000 arrobas, y para el afio pré-
ximo dificilmente quedarin més que algunos manchones de cepas
enfermas. Dicha finca estaba valorada en 3 miilones de reales, y
producia cuando estaba sana 20.000 arrobas de fruto de primera
clase.
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Tampoco son halagiienias las noticias que del Ampurd4n llegan
referentes 4 la misma plaga; dicen que silas pérdidas de los vifie-
dos en el afio pasado figuraban por un 10 por 100, en éste afio se-
ran de un 50 por lo menos. De manera que se supone que dentro
de dos afios quedar4 por completo perdida la cosecha de vino en
todos los partidos de Figueras, Gerona y La Bisbal.

&
G

FERROCARRIL INTERCONTINENTAL.— Varios ingenieros de los
Estados Unidos acaban de proponer un nuevo proyecto. Se trata
de construir un nuevo ferrocarril que permita ir de New-York 4
Paifs en cinco dias y medio: el viaje de tierra no se interrumpira
mds que por una travesia de dos horas por mar, cerca del estrecho
de Behring. El trayecto, partiendo de New-York, atraviesa el Ca-
nadd, la nueva Georgia y el Alaska hasta el cabo del Principe de
Gales, desde donde los viajeros serdp trasportados por buque al
cabo Este, sobre la costa asi4tica opuesta del estrecho de Behring,
¥ 4 una distancia de cerca de cuarenta millas de la extremidad
occidental del Norte del continente americano. Del cabo Este, €l
ferrocarril proyectado atravesar4 el territorio ruso hasta su cruza-
miento con la red de ferrocarriles siberiancs, los cuales est4n ya en
correspondencia, por las vias de Moscou y de San Petersburgo,
con las capitales europeas.

5
& B

BRIDAS DE LOS cABALLOS.—En esta clase de arreo, de uso anti-
guo, se han presentado formas muy varias, segiin las €pocas y
paises.

En algunas esculturas egipcias, descubiertas por Layard, se
ven diferentes modelos, segin se tratase de la caza 6 de la guerra.

Los judios emplearon poco €l caballo, compartiendo con él el
trabajo el buey y el asno. EI primero de estos animales se aplica
indistintamente al recreo 4 ostentacién y 4 la guerra.

La brida primitiva consistia en un nudo echado sobre la man-
dibula inferior del caballo. M4s adelante fueron perfeccionsndose
estos arreos. Habla David del bocado y brida como medio para
gobernar caballos y asnos, y también Job menciona esto tltimo.
Y 4 propésito del pueblo de Israel, es curioso recordar que Salo-
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moén, infringiendo la ley, comprd en Egipto sus caballos, pagdndolos
4 150 siclos.

Las bridas, en Grecia, eran de correa y muy parecidas 4 las de
hoy. El bocado constaba de varias piezas articuladas. A los caba-
llos de mucho genio se les aplicaba un bocado partido, armado
de dientes (lupatdn); Homero y Jenofonte hablan de la doble brida
6 muserola y del bocado con puntas.

Las bridas japonesas tienen una especie de red de hilo para pro-
teger los ojos de los caballos de las picaduras de las moscas. Las
riendas son de seda,

Los bocados mejicanos, como los 4rabes, constan de aro com-
pleto de hierro 6 acero, al cual van unidas las camas lateralmente.

NUEVA BEBIDA ALCOHOLICA.—Una revista inglesa, Sanitary En-
gineer, publica un curioso estudio de Mr. Atkinson, sobre el saké,
cerveza hecha con arroz, usada enlas comarcas cédlidas del Asia,
y que tiene excelentes cualidades higiénicas. Por si algin agricul-
tor espafiol quiere ensayar su fabricacién, damos la receta adopta-
da en el Japon.

Se descorteza y limpia el arroz, y se somete al vapor hasta to-
mar consistencia gelatinosa; se le deja enfriar y se mezcla con
levadura de cerveza, dejandolo fermentar en una habitacién que
tenga la temperatura de 41 grados centigrados; se revuelve algo
para facilitar la expulsioén del 4cido carbénico. La masa resultante
se llama en japonés koji. :

En cubas con serpentin de vapor se mezcla entonces arroz pa-
sado al vapor, koji y agua hirviendo, dejando fermentar la mezcla
cinco 6 seis dias. Después se filtra en tela, resultando una cerveza
de hermoso color, cuya férmula quimica es:
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OTRO INSECTO DANINO.—Ya no es soélo la filoxera la que destru-
ye los vifiedos, pues anuncian de Cartagena la aparicién de otro
enemigo de la vid.

Es un insecto del tamafio y apariencia del gusano de la seda
acabado de avivar; tiene un color rojo de ladrillo y se multiplica
con una rapidez prodigiosa. Ataca, afiaden, 4 las llanas de la vid,
y en una noche destruye varias cepas. Desde la aparicion del nue-
vo azote, todos los habitantes, de ocho 4 diez de la noche, se dedi-
can 4 limpiar las cepas de este insecto, pero no pueden conseguir
destruirlo.

*
* %

LA SEDA NORTEAMERICANA.—Acaba de abrirse en Turn Hall
(Nueva York) una Exposicién de sericultura, primera de este gé-
nero que se ha organizado en los Estados Unidos. Los visitantes
pueden examinar todo lo concerniente 4 la industria de la seda,
desde la formacién del capullo hasta la fabricacién de las telas,
hiladas, tejidas y aprestadas por medio de méiquinas y de procedi-
mientos americanos.

En una Memoria publicada recientemente aparece un gran pro-
greso en la industria de la seda en los Estados Unidos de algin
tiempo 4 esta parte. Mientras la venta de la seda inglesa ha dismi-
nuido en aquel Pafs, la de la seda americana ha adquirido gran
importancia, pagindose anualmente més de nueve millones de du-
ros en jornales 4 los obreros de los tejidos de seda. Estos se fabri-
can principalmente en el Massachusetts, Pennsylvania, Nueva-
Gersey, el Estado de Nueva York y el Conneticut. El centro mas
importante de esta fabricacién se halla en el condado de Passaic
(Nueva-Gersey).

-
* *

NorticiAs viticoLAas DE Francia.—Las ultimas noticias de la
vecina Reptblica anuncian una buena cosecha, que al decir de al-
gunos llegar4 4 40 millones de hectolitros. Excepto cortas regio-
nes de la Dordoiia y de la Turena, algdn tanto castigadas por los
frios, las demés regiones vinicolas ofrecen aspecto lisonjero, en-
contrdndose ya la vifia en pleno perfodo de florecimiento, si bien
no libre por completo todavia de las heladas y de la coulure, que
ya ha dejado sentir sus perniciosos efectos en varias regiones, so-
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bre todo en la Gascufia. En cuanto 4 las transacciones comercia-
les, todas las correspondencias de los distintos centros anuncian
un movimiento regular, exento por ahora de grandes oscilaciones.

*
* %

SUSTANCIAS ODORIFERAS PARA AHUYENTAR BL GORGO0JO.—Lee-
mos en un peri6dico: «Javary, en un escrito, dice que examinando
unos trigos perfectamente conservados desde hacia cuarenta aiios
en la fortaleza de Sed4n, encontr6 mezcladas con el grano hojas
de sauco silvestre. Los labradores de aquel sitio le aseguraban que
las hojas de esta planta ahuyentan el gorgojo. Otros pretenden que
después de haber mojado las paredes y el suelo de un granero con
agua en la que se haya disuelto un poco de estiércol de cerdo, pue-
de dejarse el trigo sin temor al gorgojo. Dicen otros que las ramas
verdes de boj esparcidas por un granero 6 enterradas en los mon-
tones de trigo hacen el mismo efecto, lo mismo que las flores del
c4dfiamo macho. Aseguran también algunos viejos campesinos qué
en muchos afios no se presentaré el gorgojo en graneros en que
por algunos meses se haya dejado heno de hierba con tallo verde.
iSera verdad?»

*
* ¥

LA FUSCHINA EN EL vINO.—La fuschina en el vino se descubre
facilmente con el siguiente método de Mr. Hudson, de Paris:

Echese en un frasquito algunos gramos de vino que se quiera
examinar; afiddase un poco de amoniaco liquido, y agitese. La
mixtura tomar4 un color verde sucio. Introdizcase una hebra de
lana blanca, y cuando esté bien empapada sdquese, teniéndola
verticalmente, y échesele una gota de vinagre. Si el vino es puro,
la hebra de lana, 4 medida que la gota va bajando, tomaré un color
blanco turqui, y si est4 coloreado con la fuschina, tomard un co-
lor rosa.

*
* *

ADULTERACION DE LOS ACEITES.—Sobre este importante asun-
to debemos recordar un optsculo del profesor Bencini, en el que
el autor, fijdndose en el tiempo que emplean y en el color que pre-
sentan los aceites de algodén y sus mezclas al solidificarse, dedu-
ce las siguientes consecuencias:
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I. El aceite de algodo6n es el que antes se solidifica.

II. Las mezclas en que predomina el aceite de algodén se soli-
difican tanto mds dificilmente cuanto mayor sea la cantidad de
aceite de oliva.

III. En la serie de mezclas en que predomina el aceite de oliva,
€l que antes se hace s6lido y blanco es el de oliva puro, y luego
el que tiene 10 por 100 de aceite de algodbn, y asi sucesivamente
hasta el 40 por 100.

IV. Los aceites solidificados que con més facilidad se funden son
los en que domina el algodén.

V. Los aceites en los que domina el de oliva se funden después
de un espacio de tiempo suficiente para poder ser reconocidos.

#
# &

SIMIENTE DE VID AMERICANA.—EIl delegado gubernativo filoxé-
rico de la provincia de Mildn ha recibido del Ministerio de Agri-
cultura, Industria y Comercio algunos- kilogramos de simiente de
vid americana, de la recomendada como resistente 4 la filoxera,
para poder servir de ingerto 4 las vides europeas. Estas simientes
serdn distribuidas gratis 4 todos los viticultores de la provincia que
la pidan, con tal que se obliguen 4 sembrarlas en tablares separa-
dos para cada clase de simiente, 4 fin de poder observar con facili-
dad las diversas fases de su vegetaci6én, y mandar 4 su debido
tiempo relacién de los experimentos.

*
* *

MAQuINA SEGADORA.—Un adelanto muy notable en los proce-
dimientos agricolas se ha verificado en la isla de Menorca, donde
recientemente se ha ensayado una maquina segadora de moderna
construccién, que generalizdndose, como es de esperar, mejoraré
los medios de cultivo.

ﬂ:k*

Ensavos DE MAQUINAS AGRricoras. — El Comicio agricola de
Chalons-sur-Marne (Francia) ha acordado celebrar ensayos publi-
cos de segadoras, ligadoras independientes, arados, prensas de
heno y demis méquinas empleadas en la agricultura. Como aneja
4 estas experiencias que se celebraran en los primeros dias de
julio, tendré lugar una venta de toda clase de instrumentos y de
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maquinas, distribuyéndose bajo este concepto una suma de 2.000
francos que se adjudicar4n 4 los compradores, miembros del citado
Comité.

*
* - #*

CoNcurso AGRicora.—El concurso que anualmente celebra el
Comité agricola de Seine-et-Oise se verificar4 este afio el dia 2 de
julio en Villepreux, cantén de Masly-le-Roi, distrito de Versalles.
Abraza una exposici6n-de animales reproductores y de productos
agricolas, y al propio tiempo otra de maquinas € instrumentos
agricolas de toda clase. Se adjudicardn también varias recompen-
sas 4 los colonos y agricultores que hayan realizado mé4s impor-
tantes mejoras en la explotacién de sus fincas.

*

CONCURSO DE LA SOCIEDAD DE AGRICULTURA DEL OESTE DE IN-
GLATERRA.—Se ha celebrado en Cardiff del 27 de mayo al 2 de ju-
nio pasado el concurso agricola organizado por la Sociedad de
Agricultura de Bath y del Oeste de Inglaterra. Este concurso ha
sido por demé4s notable, muy principalmente en lo referente al
ganado vacuno, que figuraba por magnificos ejemplares, especial-
mente de lasrazas Durham y Hereford, razas muy apreciadas en
el Oeste de Inglaterra.

* %

DESTRUCCION DE LOS INSECTOS EN LOS INVERNADEROS.—Mr, B.
Boizard ha presentado una comunicacién 4 la Sociedad cen-
tral de horticultura de Francia, manifestando que los vapores de
jugo de tabaco bastan para destruir los insectos que atacan 4 las
plantas cultivadas en las estufas 6 invernaderos. Segun las ex-
periencias verificadas por este horticultor, la accién insecticida de
este liquido es eficaz y al propio tiempo no ejerce efecto alguno
perjudicial sobre la vegetacion.

LA FILOXERA.

En una nota que Mr. Paul Boiteau, de Ville-

gouge (Gironda), acaba de dirigir 4 la Academia de Ciencias, en-
contramos algunos detalles interesantes sobre los resultados obte-
nidos por el tratamiento de las vifias filoxeradas con el sulfuro de
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carbono. «Los vifiedos tratados desde hace varios afios, y los abo-
nados en cantidad suficiente, vegetan en condiciones normales.
Se puede, pues, esperar que los que persistan de éstos en los tra-
tamientos convenientes con la adicién de abonos, verdn coronados
sus esfuerzos y obtendrén las recompensas que merecen sus traba-
jos.» Mr. Boiteau insiste en los funestos efectos que producen los
vapores concentrados del sulfuro de carbono, cuando las inyeccio-
nes se practican en sitios proximos 4 las raices de las cepas, y por
tltimo, aconseja que se hagan con las precauciones necesarias
aconsejadas por la préctica.
*
*® ¥

LA INVASION FILOXERICA EN ALEMANIA.—Los trabajos € investi-
gaciones practicados en los vifiedos de algunos puntos de Alema-
nia en el otofio de 1881 han descubierto la existencia de tres nue-
vos focos en Lubebeck, en Baun y en Heimersheinn, cerca de
Neuenahr. Se han tomado las mé4s enérgicas medidas para destruir 3~
la infeccién y para impedir al propio tiempo el contagio 4 las co-
marcas cercanas; pero estas nuevas infecciones hacen ver lo esté-
ril de los sacrificios hechos con los procedimientos de extincion.
Cuando aparece un foco ya suceden muchos otros que se hallan LA
latentes, y la llamada extincién sblo sirve para hacer filoxera ad-
ministrativa.

*
* =

EL SORGO AZUCARADO DE MINNEsoTA.—Esta especie de sorgo,
que se debe 4 los perseverantes trabajos practicados en los Estados
Unidos sobre los sorgos azucarados, se cultiv con gran éxito el
afio anterior en el campo de experiencias del Comité central de
defensa contra la filoxera del departamento de las Bocas del Ro6-
dano. La siembra se efectud el 28 de abril, y el 31 de julio comen-
26 4 mostrar sus flores, procediéndose 4 la recoleccion en el mes
de octubre. Este ensayo ha hecho ver la importancia que presenta
su cultivo, tanto para la fabricacién de aztcar con el jugo proce-
dente de sus caiias, como por sus semillas, que ofrecen gran utili-
dad en la alimentacion del ganado.

*
L3
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LA caMPANA sERIcicOLA EN FRANcCIA.—La crianza de los gu-
sanos de seda, que ya toca 4 su fin, ha dado este afio en Francia
magnificos resultados, verdaderamente excepcionales. En los ta-
lleres de crianza no existe la pebrina ni la flaccidez. En el mercado
de capullos celebrado en Alaix el 6 de junio tltimo, rein6 bastante
animacién. Los precios fluctuaron entre 4,40 francos y 4,50 por
kilogramo.

CoNTABILIDAD AGRfcOLA.—La Sociedad Real de Agricultura de
Inglaterra ha acordado adjudicar un premio de 500 francos al me-
jor modelo de contabilidad agricola que se presente 4 concurso, en
el cual se incluyan del modo més sencillo que sea posible todas
las cuentas relacionadas con los trabajos agricolas, con los abo-
nos, crianza del ganado, etc. La obra premiada serd de propiedad
de su autor, pero la Sociedad se reserva el derecho de publicarla
en su Boletin.

#
S

#*

ESCUELA DE QUESERIA EN MAILLAT.—El Bulletin del comicio
agricola de Trevoux (Francia) anuncia que la Sociedad departa-
mental de Agricultura del departamento del Ain ha votado un cré-
dito de 5.000 francos para la creacién de una escuela de queseria
en Maillat, cantén de Nantuc. Al propio tiempo afirma que la So-
ciedad ha iniciado también el pensamiento de crear otra escuela
anédloga en Brese y una departamental de agricultura, y que al
efecto utilizar4 las crecidas subvenciones de que dispone para el
objeto.

Fas

SOCIEDAD REAL DE AGRICULTURA DE INGLATERRA.—En la
asamblea general celebrada por esta Sociedad el dia 22 de mayo
Gltimo se procedi6 4 la-eleccion de presidente para el afio proxi-
mo, resultando elegido el Duque de Richmond y Gordén. Ademés
se acord6 que el concurso de 1883 se celebre en York; en el hipo-
dromo de esta ciudad, y por tltimo, no se resolvi6 nada acerca del
proximo de 1884 ; pero se ha acordado celebrarle en la region
Qeste de Inglaterra, que comprende los condados de Glocester,
Hereford, Moumouth, Salop, Stafford, Warwich y Worcester,

Ed
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.

CONCURSO DE ARADOS EN AUSTRIA.—EIl 11 de setiembre proxi-
mo se inaugurard en Viena un concurso internacional de arados
de vapor y de fuerza animal, organizado por la Sociedad Agricola
y Forestal de esta ciudad. Las pruebas de los instrumentos que se
presenten 4 concurso se celebrarin en una gran explotacion, pro-
xima 4 la estacién del ferrocarril del Norte, durante el dia y aun
durante la noche, con auxilio de la luz eléctrica y de otros siste-
mas de alumbrado. Las solicitudes de admisién deben dirigirse 4
la Sociedad Agricola y Forestal de Viena, Waaggasse, 4.

*
w *

EL COMERCIO DE MANTECAS ARTIFICIALES EN PARis.—EI prefecto
de policia de Paris ha publicado con fecha 13 de mayo Gltimo un
bando, reglamentando el comercio de mantecas artificiales en aque-
lla ciudad. En dicho bando dispone que, 4 fin de evitar los fraudes
ocasionados per la venta de mantecas artificiales en vez de las
verdaderas 6 naturales, todo frasco que contenga margarina 6 sus
productos similares, llevar4 una etiqueta 6 letrero indicando su
naturaleza 6 composicion. Al propio tiempo hace saber que queda
terminantemente prohibida la recepcion de estos productos en el
mercado en grande de las Halles centrales (pabellon nim. 10), y
por tltimo, recuerda que los contravéntores serdn castigados por
el tribunal de policia, 4 m4s de las penas que les correspondan
segtin la ley de 27 de marzo de 1851, indicando que los jefes é
inspectores de policia, el jefe del laboratorio municipal y el jefe y
sus subordinados de tal plaza, denunciardn 4 las que faltaren 4 lo
dispuesto, para castigarlos con las penas establecidas en la di-
cha ley.

*:E:*

NOMBRAMIENTO.—Por un decreto del Ministerio de Agricultura
de Francia, fecha 19 de junio dltimo, ha sido nombrado director
de la Escuela de Agricultura de Grignon Mr. Dubost, profesor de
Economia rural en la misma Escuela, en reemplazo de Mr. Du-
tertre, su antiguo director, muerto recientemente. Mr. Dubost es
profesor desde hace catorce afios en dicha Escuela, y ha dado
pruebas de su talento y acertada administracién cuando desempe-
fi6 en 1870 el cargo de jefe del establecimiento.
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SEDA AMERICANA.—La Sociedad Sericicola americana de Sefio-
ras (American Women's silk culture Association) ha ofrecido 4 Mada-
me Garfield un traje de seda, elaborado con hilo procedente de gu-
sanos americanos. La seda se ha tejido y preparado en Nueva
York, con bobinas y méquinas norte americanas. Los norte ameri-
canos pretenden, en vista de este resultado, que esta seda puede
competir con la elaborada en las mejores fibricas de Lyon, y ya
empiezan 4 dirigir excitaciones al Gobierno para que establezca un
derecho sobre la importacién de este articulo, para proteger 4 esta
industria contra la concurrencia de la China y de Italia.

*
* ¥

BIBLIOGRAFiA.—Acaba de publicarse en Paris, en la libreria
Reinwald, la traduccién francesa de la Gltima obra del ilustre na-
turalista Carlos Darwin, muerto recientemente, que lleva por titu-
lo Role des vers de terve dans la formation de la terve vegelale. Acom-
pafia 4 esta obra un interesante prélogo de Mr. Edmond Perier,
profesor en el Museo de historia natural de Parfs, en el cual d4 4
conocer la historia de las obras del naturalista citado y la impor-
tancia cientifica y filos6fica de su teorfa.

*
* *

ESTUDIOS VETERINARIOS.—Acaba de publicarse en Paris la pri-
mera parte de una interesante obra, titulada Traité de Dexterieur du
cheval, escrita por Mr. A. Goubaux, director de la Escuela de Ve-
terinaria de Alfort, y por Mr. G. Barrier, profesor de anatomia y
de exterior en la misma escuela. Forma un volumen de 500 pégi-

nas, con grabados en el texto. Recomendamos su adquisicién 4 los .

ganaderos y 4 cuantos se dediquen al estudio de la zootecnia.

*
L

BOLETIN DE LA SoCIEDAD REAL DE AGRICULTORES DE INGLA-
TERRA.—Se ha publicado el 18.° volimen del Boletin de la Socie-
dad Real de Agricultores de Inglaterra, primero del afio de 1882.
Este notable folleto contiene los articulos siguientes: 1.° Sobre la
cantidad y composicién del agua de lluvia y de la procedente de
la filtracién del suelo recogida en los drenes, en Rothamsted, por
MM. J. B. Lawes, Gilbert y Wirington; 2.° Sobre el cultivo de
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las hortalizas y de los 4rboles frutales, por Mr. Charles Wistehead;
3.° Aves de la granja, por Mr. W. ]. Pope; 4.° Plantas utiles
para la alimentacién del ganado, poco cultivadas, por Mr. José
Daroy; 5.° Las Asociaciones, por Mr. J. J. Stratton; 6.° Una
granja comunal en Holanda, por Mr. H. M. Jenkins; 7.° Sobre las
praderas naturales y artificiales y su influencia en la economia
rural, por Mr. H. Joulie; 8.° Sobre el queso graso, por Mr. X. A.
Villard; g.° Sobre la creacién de praderas permanentes, por Mr. C.
de Laune-Faunce de Laune; 1o. Informe sobre la Exposicién y sobre
los ensayos de ligadoras de Derby, por Mr. J. Coleman; 11. Infor-
me sobre las experiencias agricolas hechas en Wobiem por iniciativa
de la Sociedad, por Mr. A. Voelcker; 12. Experiencias sobre los
abonos fosfatados, solubles 6 finamente pulverizados, por Mr. A,
Voelcker; 14. Informe anual del quimico consultor correspondiente
4 1881; 15. Sobre el Vibrio triticum 6 Tyleuctus tritici (enfermedades
del trigo), por Mr. W. Carruthers; 16. Noticia sobre el fuego Edward
Bowly, por Mr. Wrigthon; 17. Noticia sobre el fuego Thomas.
Aveling, por Mr. H. Jenkins; 18. Informe anual del botdnico con-
sultor correspondiente 4 1881, por Mr. W. Carruthers; 19. Infor-
me del bot4nico consultor sobre la creacién de praderas perma-
mentes; y 20. Creaci6én de praderas permanentes en terrenos arci-
llosos, por Mr. C. Raudell.
%*-)i-

L.AS AzZALEAS DE LA INDIA.—Acaba de. publicarse el octavo nt-
mero de la Iconografia de las azaleas de la India, que dirige Mr. Au-
gusto Van Geer, de Gante (Bélgica). Comprende la descripcién de
las variedades siguientes: Azalea Matilde, la A. Frau Johanna An-
drea Vinckler, de flores blancas punteadas de rojo vivo y rosa pé-
lido, y la azalea, recuerdo del Principe Alberto, de color rosa, con
una cenefa blanquecina. Acompafian al texto magnificas ldminas
cromo-litografiadas, que representan las variedades descritas.
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EXTRAN]JERO.

FRANCIA.

A principios de esta quincena sucedi6 en Francia un cambio
atmosférico, cuyo resultado fué el que persistiese durante algiin
tiempo una temperatura fria y desagradable, impropia de la esta-
ciébn. Los cereales, la vid y las demas cosechas en tierra sufrieron
algo 4 causa de este cambio brusco de temperatura; pero aunque
no pueden apreciarse tales dafios, se espera una buena recoleccion,
tanto més, cuanto que el tiempo ha mejorado notablemente en la
tltima semana; ¢l term6metro se eleva marcando un grado de ca-
lor favorable 4 la fructificacion, y lluvias periédicas refrescan el
ambiente y contribuyen 4 sostener la humedad del suelo necesaria
4 la vida vegetal. La siega del centeno ha terminado ya en los de-
partamentos meridionales, y la del trigo v4 4 comenzar en breves
dias: los avisos que se reciben en Paris acerca de las cosechas se
muestran un tanto reservados, pero, en general, puede decirse que
la de trigo ser4 satisfactoria. La recoleccién de centeno no pasard
de una pequefia media, al menos en la jurisdiccién de Paris;-las
cebadas y las avenas dan hasta ahora grandes esperanzas, y la de
forrajes serd escasa y de mala calidad.

La situacion vinicola se muestra bastante incierta, y sus apre-
ciaciones cambian 4 medida que la temperatura aumenta 6 dismi-
nuye, y 4 medida también que el tiempo se presenta mis 6 menos
favorable al desarrollo de Ia vid. En los departamentos del Medio-
dia se ha efectuado la florescencia de la vid en buenas condiciones,
y las noticias recibidas dan cuenta de un reducido néimero de casos
de coulure, 6 de correrse el fruto. Del Bordalesado se reciben tam-
bién buenas noticias acerca de la florescencia de la vid. En las
Charentes, Nantais, Turena, Champagne, Beaujolais, Jura, Auver-
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nia y en la Borgofia, €l temporal reinante en los primeros dias de
esta quincena ha retrasado la vegetacién, y la florescencia de la
vid aun no ha comenzado. La temperatura que actualmente reina
oscila entre 10 y 12 grados; asi es que comienzan 4 inquietarse los
viticultores acerca de la préxima cosecha, puesto que la vifia exi-
ge para florecer una media de 16 4 18 grados de calor. En cuanto
4 la coulure, 0 sea el accidente de correrse el fruto, no puede de-
cirse nada positivo hasta que en los préximos dias se resuelva en
un sentido 6 en otro la marcha de la vegetacion.

Los mercados de cereales pierden de dia en dia su animacién.
Las ofertas se limitan y la demanda es poco activa por parte de la
molineria, que no negocia méas que para abastecer 4 las necesida-
des del momento, y los precios varian poco y se sostienen fir-
mes. En Marsella las transacciones son bastante escasas y los
precios contindan sin alteraci6bn. Se negocia con poca actividad
sobre los trigos 4 los siguientes precios: Bombay, duro, ntum. 4,
4 26 francos; nim. 5, 4 25; nam. 6, 4 23,50; Ghirka-Berdianska,,
4 28,25; Ghirka-Nicopol, 4 26,50; Tuzelle Ordn, de 30,50 4 31,
y Ghirka-Nicolaieff, 4 26,25; todo por cada 100 kilogramos.

En el mercado de Paris los trigos se mantienen firmes, co-
tizdndose los del Pais de 31 francos4 31,25 por cada 100 kilo-
gramos, Los centenos permanecen en calma y dan lugar 4 redu-
cidas transacciones. Las avenas se venden poco y sus precios con-
tinGan sin variacién, negocidndose de 18,75 frs. 4 19 por cada
quintal. Las harinas no han sufrido cambio alguno en sus 'valores
y se cotizan de 62 4 64 frs. por saco de 159 kilogramos.

En Burdeos contintia dejdndose sentir la poca animacién en las
transacciones; los trigos se hallan estacionados, cotizindose de
23,25 frs. 4 23,50 por los 80 kilgs. Las harinas se mantienen
firmes de 42,75 4 43,75 por quintal. En Nantes reina tam-
bién poca animacibn; los trigos se venden de 21,50 frs. 4 22,50
por 8o kilgs. y las harinas de 60 4 64 frs. cada saco de 159 kilo-

gramos. En el Havre se han realizado algunos cargamentos de

trigo de Bombay 4 27 frs. por quintal.

En los mercados de vinos las transacciones siguen su curso
normal, en relacién 4 las necesidades del consumo. En el Medio-
dia y en el Bordalesado ha habido alguna mdés animacién, pero en
general el comercio se retrae y espera, para decidirse, se defina

— ——
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ciertamente la situacion de los vifiedos. El mercado de aceites de
Niza se halla en completa calma, y las transacciones son bastante
limitadas y de escasa importancia. Los tiltimos precios son: acei-
tes lampantes, 4 85 frs.; extrafinos, de 185 4 190; superfinos, de

175 4 185; finos, de 160 4 170; comestibles de superior calidad,

de 110 4 115, de calidad comtn, de 105 4 110. Se han pagado
ademis algunos lotes escogidos, de 185 4 190 frs., y algunos otros
de la tltima recoleccién de 170 4 175. Los azicares, las grasasy
los ganados mantienen sus precios sin alteracion.

INGLATERRA.

Las noticias que recibimos de este Pais anuncian que reina ac-
tualmente un tiempo sereno y despejado, favorable 4 las cosechas.
La temperatura ha aumentado y se muestra propia de la estacion.
En el Mark-Lane de Londres la concurrencia era poco numerosa.
Los trigos ingleses de buena calidad se cotizan con firmeza en los
precios. Los importados se negocian con escasa animacién, pero
han experimentado una pequefia alza en sus valores. La cebada
contintia encalmada y con alguna alza, y la avena no encuentra
compradores. Las harinas contintan sin variacién, pero las de
Australia se inclinan 4 la baja.

En el mercado de cargamentos flotantes disponibles las tran-
sacciones son de escasa importancia y las ofertas poco numero-
sas. Los compradores no aceptan el precio de 28,70 frs. asignados
4 los trigos de Australia, pero negocian algo en los de Chile, que
se realizan 4 26,23. En cargamentos de paso y expedicion, los
trigos permanecen firmes, con una ligera alza los rojos de invier-
no. Los de California se hallan encalmados, y los de las Indias se
venden algo mis. El maiz y la cebada se realizan poco y conti-
nian sin variacion.

En los demés mercados ingleses se nota bastante demanda de
trigos, que mantienen alguna alza en sus valores. Los de los de-
maés cereales permanecen sin alteracion.

BELGICA.

Amberes.—Las transacciones hechas durante la quincena en es-

=

te puerto han sido muy numerosas € importantes, especialmente
en trigos y centenos. Se han vendido més de 70.000 hectolitros de

L
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trigo, 25.000 de centeno, 6.000 de cebada y 7.000 de avena. Los
precios se mantienen con firmeza, cotizdndose los trigos de
25 francos 4 29,50 por quintal métrico, segtin calidades y proce-
dencias; los centenos de 17 fr's. 4 20 por quintal; la cebada de 14
4 16,50 por 100 kilogramos, y la avena de 16 4 17 frs. porla
misma cantidad.

Las transacciones de semillas oleaginosas son, por el contrario,
bastante limitadas, y los precios se muestran sostenidos. Se han
vendido 14.000 hectolitros de linaza procedente del mar Negro y
del mar de Azoff, de 26 4 29 frs.; 5.000 de linaza de Bombay, 4
30 frs.; 12.000 de semillade colza de las Indias, de 32 4 34,25 frs.,
y 2.000 de nabina, de 17 4 21 frs.; todo por cada 100 kilogramos.
Las importaciones de cereales y de semillas oleaginosas han sido
de mucha consideraci6n. >

ALEMANIA.

Berlin.—En estos Gltimos dias reinaron en esta capital, como
en el resto del Imperio, fuertes vientos y lluvias abundantes, que
contribuyeron 4 refrescar el ambiente y 4 disminuir la temperatu-
ra estival de la quincena precedente. Hasta ahora no se tiene no-
ticia de que haya perjudicado este cambio 4 las cosechas, pero
desde luego puede asegurarse que la madurez, y por consiguiente
la recoleccién, ha sufrido algun retraso.

El mercado de trigo y de centeno estd muy animado. La de-
manda de aceite de colza es también muy buena, y los precios se
declararon en alza; pero més tarde se cerraron sin variacién 4 cau-
sa de las noticias del extranjero.

Mannheim (Gran ducado de Baden).—Los frios y las lluvias de
los primeros dias de esta quincena, han retrasado algo la recolec-
ci6n de los cereales. La tendencia del mercado es en general la
calma, y los precios son los mismos que en la quincena anterior.

Colonia.—Buen tiempo. Las transacciones son bastante esca-
sas y se negocia s6lo lo necesario para satisfacer las necesidades
del consumo. El trigo y el centeno se hallan en alza, y se cotizan
4 los siguientes precios por cada oo kilogramos: trigo indigena 4
30,87 frs., trigo extranjero 4 28,75, y centeno 4 24,37. La ave-
na y la cebada no han sufrido variacién alguna en los precios
asignados.




REVISTA AGRICOLA COMERCIAL k21

HOLANDA.

Amsterdam.—A la agradable y estival temperatura que reiné en
la primera semana de esta quincena han sucedido fuertes vientos
y algunas lluvias, que han hecho descender el termémetro. Aun-
que en algunas localidades se resienten algo las cosechas de la hu-
medad, en general puede decirse que su aspecto es muy satisfacto-
rio. Los cereales, la colza, las patatas y las plantas forrajeras ve-
getan en buenas condiciones y prometen una abundante recolec-
ciébn. En la Frise, en la Gueldre y en algunas otras localidades se
recolectan actualmente las patatas en buenas condiciones.

La situacién comercial ha variado poco; contintia la calma en
las transacciones y los precios se mantienen firmes, si bien mani-
fiestan cierta tendencia 4 la baja. Las importaciones han sido tan
importantes como en la quincena anterior.

RUSIA.

Odessa.—Las opiniones que aqui circulan acerca de la préxima
cosecha son bastante satisfactorias; pero mientras sostienen unos
que serd buena, afirman otros que deja rmucho que desear. Las ex-
portaciones de trigos son hasta ahora de poca consideracién. Este
cereal tiene bastante demanda en el mercado, y se cobra con una
pequena alza. El maiz, la cebada y el centeno dan también lugar
4 animadas transacciones. Las harinas se hallan encalmadas y
sus precios no han variado.

ARGELIA.

Ordn.—Las ofertas de cebada y avena son poco importantes, y
consisten tan sélo en los granos procedentes de la cosecha de los
pequeiios propietarios, que se ven obligados 4 realizar lo antes po-
sible sus existencias para atender 4 sus necesidades. Las transac-
ciones son limitadas, pero los precios manifiestan cierta tendencia
al alza, cotizdndose 4 16 frs. la cebada y 4 15,25 la avena, todo
por quintal. El trigo tierno se vende de 25 4 28 frs. cada 100 kilo-
gramos.

Philippeville.—El siroco de estos Gltimos dias ha perjudicado
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bastante 4 la cosecha de trigo, pero en general presenta buen as-
pecto en las inmediaciones de esta ciudad. El mercado estd en
calma y las transacciones son poco importantes.

ESTADOS UNIDOS.

Wishington.—El informe del negociado de agricultura hace cons-
tar que la superficie cultivada de trigo de primavera ha disminuido
en la proporcién de 13 por 100. El cultivo del maiz ha aumentado
considerablemente en el Sudoeste, pero las plantaciones han sido
tardias y el tiempo le ha perjudicado. El terreno cultivado de ave-
na ha aumentado en 7 por 100 y el de cebada en 1 por 100.

Nueva York.—Las transacciones para la exportacién aumentan
bastante. Los precios del trigo y de la harina se hallan en baja. El
maiz se negocia con bastante actividad, pero sus precios no han
variado.

ESPANA.

Siguen siendo poco satisfactorias las noticias que se reciben de
los diferentes puntos de la Peninsula. Las cosechas en general se
presentan mermadas, efecto, primero, del mal afio que han tenido,
y segundo, de los insectos que recientemente se han presentado
asolando los campos. En muchos puntos, como en Almonte (Huel-
va), las tltimas lluvias han mejorado algo las sementeras, y un
tiempo fresco favorable 4 la granazén reanima algtn tanto las es-
peranzas de los labradores, que seguramente cogerdn algo més de
lo que podia imaginarse en vista del mal estado en que los campos
se encontraban. También ha mejorado mucho por las provincias
de Logrofio, Valladolid y Burgos. Las noticias que se reciben
acerca de las cosechas de vino y aceite son bastante halagiienas,
y en los mercados parece que se nota ahora alguna animacién,
después de la calma que la ha precedido. El estado del ganado es
satisfactorio, 4 pesar de los pocos pastos que han tenido para su
alimentaci6n.

La langosta est4 causando estragos en las provincias de Ciudad
Real, Le6n, Segovia y Jaén, y muy especialmente en efta ultima,
pues en la de Segovia se puede considerar que no existe, merced
4 los trabajos de extincion. En la de Le6n se estd presupuestando
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lo necesario para la cogida de 18.400 kilogramos, que calculan
existen en estado de mosquito y de saltén. Esta terrible plaga pa-
rece que también se ha presentado en el término de Roales (Za-
mora). En Zaragoza la pertinaz sequia deja sentir sus efectos,
hasta el punto de que puede asegurarse que no se recolectar4 nada.
Para colmo de desgracias, en dicha provincia se ha presentado un
insecto muy conocido para ellos con el nombre de garapatillo, el
cual con su baba deteriora de tal manera el grano, que no puede
aprovecharse més que para la siembra.

En Barcelona ha habido algin movimiento en el mercado, ex-
cepto en los aguardientes y algodones; en los vinos hay también
poca animaci6n, vendiéndose de 33 4 33 !/, duros la pipa comiin
4 bordo para la isla de Cuba. En Villafranca del Vierzo (Leon);
con motivo de la feria que anualmente se celebra, ha habido gran
animacién en el mercado, y entradas abundantes de granos, ven-
diéndose mucho y 4 muy buenos precios el ganado cabrio. En di-
cha provincia se est4 dando principio 4 la siega de forraje, asi
como 4 la de cebada, con muy buenos resultados. También en
Arévalo (Avila) ha habido ferias animadisimas en estos Gltimos
dias, con Exposiciones de ganados, de productos agricolas € indus-
triales; ha habido baja en los precios de los mercados, habiendo
destruido un pedrisco los sembrados de los términos de Fresno y
Gemuifio. En Medina del Campo (Valladolid) y en la provincia de
Salamanca, los precios se mantienen en los mercados, el tiempo
se presenta fresco y los campos muy buenos. En el mercado de
Rioseco (Valladolid) hay poca animacion en las transacciones, pero
los precios estdn sostenidos: reina un tiempo magnifico y se habla
favorablemente sobre la préxima cosecha.

En Andalucia ha mejorado mucho la cosecha, efecto de las dlti-
mas lluvias, pero también los fuertes vientos Levante que se han
levantado han hecho perder el buen aspecto que presentaba la de
garbanzos. En Sevilla, 4 pesar de ser ahora el tiempo en que el
mercado acostumbra 4 negociarse con actividad en las transac-
ciones que constituyen su més notable movimiento, como son las
de granos y semillas, este afio, con el mal estado de las cosechas,
les ha privado de este rendimiento que era su vida, y siguen for-
zosamente en la misma calma que tantisimo tiempo hace venimos
resefiando.
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Sin embargo, en los pueblos de la provincia, dicen, se nota gran
actividad; pero esto consiste en que lo poco que se saca de las
eras se compra inmediatamente para remediar necesidades inelu-
dibles y que no pueden tener espera. La cosecha de aceite serd
muy buena y la de garbanzos mala, habiéndose cotizado de 30 4
47 pesetas fanega. También en Médlaga mucha calma en el merca-
do. La cosecha de trigo algo mejorada, cotizdndose éste de 71 4 74
reales fanega. De garbanzos hay perspectiva de una buena re-
colecci6n, habiendo bajado algo sus precios. En Huelva se han
cogido algunas habas y se espera coger mucha cebada. De avena
se coge muy poca, pues para este cereal llegaron tarde las lluvias,
asi como del trigo, que se coge una cosecha muy regular. El
despojo de la aceituna ha sido bueno, y es de esperar que tenga-
mos buena cosecha. Los sembrados de maiz, que empezaron tan
mal, parece han-mejorado algo, y prometen buena cosecha. Hay
muchos. pueblos de la provincia que se encuentran muy mal,
y algunos, pocos, se encuentran muy bien. La cosecha de uva y
aceituna es buena en general, y los pastos para los ganados de
todas clases muy malos. En Cérdoba, merced 4 haber descendido
mucho la temperatura, se encuentra repuesto en mucho el arbola-
do y vifiedo. Por lo que se ve, es incierto el estado de las cosechas
en las diferentes provincias, pues si en algunas son muy buenas,
en otras (y éstas son las mas) son malas, haciendo presagiar muy
mal afio 4 los pobres labradores, si Dios con su infinita bondad
no los favorece. .

De desear es que en la proxima revista podamos dar mejores
noticias 4 nuestros lectores.

DIANNO.

< m—.




PRECIOS CORRIENTES DURANTE LA 2.2 QUINCENA DE JUNIO

Cereales y legumbres.

DE 1882

PESETAS POR HECTOLITRO.

WERGADOS ESPARDLES||-———
ii Trigo. |
ZONA CASTELLANA || I
Ciudad Real....... : 30.63
Guadalajara.. ..., 29.70
Logrofos o ' 31.78
Salamanca........ 1 26.12
SEFORME & - icoitealoass :! »
ZONA DEL NORTH; Trigo
Of T R e I! 31.25
Guiptzcoa. ,...... 29.84
Ledn.tesasr na 34.50
Orense oy ¢ saten e »
OV 2ot Il 26.50
Pontevedra. ...... 30.42 |
ZONA anunoNALf Trigo.
Almiena, 50, 5. .0 : 27.50 'r
Baddjoz.........: ‘ 22.82
Grannda.cu .2 vl 30.61
Huelva . e ! 36.75
Jaen anecs i ' 31.63
Malaga.:. ciads s ias 32.72 |
o ISR T I e | 34.24
ZONA DE LEVANTE | Trigo. :
Aleante. . oo iy il 27.00 E
Baleares...... T ’ 32.00

Cent.? | Cebada. | Avena.
19.81 | 18.02 s
18.92 | 15.31 »

» 16.22 | 11.00
14.41 | 16.22 b

/] ] »
Cent.® | Cebada. | Maiz.
17.50 | 15.10 »

» 15.82 | 17.85
16.00 | 15.50 »
i3.96 | 10.81 22
18.50 I 14.50 | 18.50
14.89 | 18.79 | 14.56
Cent.? | Cebada. | Maiz.

» 13.26 | 26.50

» 18.91 »
14.80 | 19.20 | 19.10

» 14.00 »

» 18.47 »

15.78 | 19.54

» 17.78 »
Cent.® | Cebada.| Maiz.
17.50 | 10.00 | 20.50

» 15.25 »

| 22.00

|
Algarb.® | Alubia.

»

Habas.

| Habas.,

20.24
18.25
23.00

20.26

22.562

Habas.

]

|Alubia. |

n

Alubia.

30.20

Garbs.

48.00

70.00

32.43
60.00

46.58

Garbs.
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Harinas.—(Precios en pesetas.)

POR QUINTAL METRICO. POR QUINTAL METRICO.

De 1.2 |De 2.* |De 3. De 1“| De 2.2| De 3.2
Almeria.,.ov... 58.00 [ 55.25 | 46.50|| Jaén...,......|[4D.00 » »
Badajoz........ 50.00 | 47.00 » | BT TR 42.00 | 37.70 »
Baleares...... .|| 53.00 » » Orense....... 57.00 (e s
Ciudad-Real....|| 54.00 | 47.25 | 42.75 || Oviedo.......||50.00 | 39.00 »

Huelva........||56.50 | 54.30 | 50.00 || Segovia...... 48.63 | 42.94 | 39.00

Varios granos y semillas.—(Precios en pesetas.)

Por hect © Por hect.®
Alpiste (Malaga). +...0vuvn 30.00 Escanda (Oviedo)......... 30.03
Arroz (Alicante)....eounee 35.00 Guisantes (Badajoz)........ 24.33
Idem (Scgovia)ieecowessns 45.96 ldem (Segovia)....vseeeas. 8.56
Avena (Badajoz)....ce.. A il Maiz (Logrofio).......... .| 23.66
Idem (Baleares). ..cc.cvyan 10.00 Idem (Orense .. vounenn it 1922
Idem (Guipizcoa). . eoesnee 9.95 Muelas (Segovia)...oveuens 12.16
Idem (Lebn)..ovoevaeeanns 16.00 || Yeros (Granada)..........| 14.09
Idem (Navarra)........se..| 10.00 || Idem (Segovia)........ ...l 13.28

Liquidos oleosos y alcohélicos.—(Precios en pesetas.)

Alicante.......
Almerfa. .. ... .
Badajoz........
Baleares..ocoass
Ciudad Real. ...
Coruflas S nsg s
Grapada Jonee e
Guiplizcoa.., ...
Huelva....eu.s

|

POR DECALITRO.

Aceite.| Vino. | Agte.

12,00| 2.80| 8.00
10,15 | 4.20 »

7.90| 2.40| 4.90
13.80| 5.00| 7.80

10,00 | 1.90| 8.10
» 5.30| B.40
7.20 » »
» 5.16 | 11,12

10.34 | 4.00| 9.0 |

] ¥ PR T
FoEON s e o

Malaga su.evs I

Orense, .. ....
Oviedosee oo
Pontevedra. ..
Salamanca....

Segovia......

POR DECALITRO.

Aceite.| Vino. | Agte.

7.80| 2.20|13.80
1o,00| 1,75 7.60
9.90| 3.70 »

7.24]| 4.20| 8.2b6
13.00| 3.22 »
14.00 | 12.00 | 13.25
14.90| 2.90| 9.60
12,70 | 4.00| 9.90
10.14 | 3.90| 9.58

Carnes. — (Precios en pesetas.)

Alicante........
Almeria. ..... :
Badajoz.tive v
Baleares. «c... .

Ciudad Real....
Corufia..c..vs
Grenada... ...
Guiplzcoa. ... ..

POR KILOGRAMO.

Vaca. | Carn. |Cerdo.

2.00| 1.42] 2.00

1.50 » »
1.60! 1,09 »
1.50 1.50!- »
» 1.44 3
0.90 » »
362 1.27 »

1.91 | 1.261 1.t8

Huelva...ocoss

POR KILOGRAMO.

Vaca. | Carn. |Cerdo.

Lok b B B -
2orn 109 200
1.03] 1.09| 2.25
» 1.50 »

Orense..ovease 1.00 » 2.60
Qviedo Vans oo | 1,701 (1780 2. 25
Pontevedra....| 1.22 » v for Iy |

Segovia.......

1.34] 1.13} 1.58
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Patatas.—(Precios en pesetas.)

Por q. m. | Por q m.
Almeria.. ;AT ien 16100 (beni e Ll SRR e
Badajoz ;v Inn st «+«| 25.00 || Logrofio....... o e easa| 11.00
Baleares. . (sl s fammes v 20.00 | DFENSE ;. ok i ih T = 8.00
Cirdad Realos oy v Vi, 13.00 Wviedo i ro . e vassiens |14 00
Huaelvasso v, oo I 2100 |ISeROVIA: voles s s ..l 12.00

Ganados.—(Precios en pesetas.)

POR CABEZAS DE

Cabailar.’ Mular. | Asnal. | Vacuno. | Lanar. | Cabtio, | Cerda.
Badajoz....... » » » 175 12.50 15 20
Guiptzcoa... .. » | » » ‘ 350 » » »
Huelva........|| 260 | 300 » 200 10 12 »
P ShE » J » » » 10 15 »
Ly g g 290 420 » 180 10 21 »
Oviedo,...... » » » 180 » » 100
Sevilla....... " 335 90 | ' 38%0 10 15 »

Henos, pajas y pastos.—(Precios en pesetas.)

Por q. m. Porq. m
Heno, Badajoz............. 9 bo LT L v A e S 8.70
Idem;Huelva.. . ... .3: 5. ‘ 7.00 G L e e e 5.00
Idem  Le0n. ;v ce v onin s | 7.00 Idem, Pontevedra.......... 11.00
Idem, Orense....cv.vevues, 6.75 Idem, Segovia............. 3.50 -
raja; Altcante., o'y .ii e ! 3.40 Por hect.®
Idem, Badajoz............. | 2.12 | Pastos, Badajoz............ 1.50
Idem, Ciudad Real......... i 6.00 |[Tdem, Ciudad Real......... 0.75
Idem, Guiptzcoa........... | 000 1 ddemy Jakny ook eainarsn i 1.6o
Tdem, Huelva....c..v voue L 800

Lanas.—(Precios en pesetas.)
i Por q. m. Por q. m.
Badajoz, merina. .......... ’ urRe s B P Rt e T «.s| 130.00
Idem, basta....... A e A [ 94.00 Oviso .. Uil e .+| 263.00
LT PR e b SRR 250.00 |(Segovia, merina...,...... «.| 163.00
Cirdad el o o e | 120.00 |(|Idem, negra......... anveal] L4000
Huelva. i o n it s st | 150.00
Materias textiles.—(Precios en pesetas.)

Por q. m. Porq. m.
Céfiamo, Alicante.......... 225.00 Esparto, Jaén........ St 1911
Idem, Granada.......00.z. 92.00 Lino, Granada...... sesnse] 06.00
Idem, Logrofio...... b e 280,00 Idem, Logrofio....... «++..] 280.00
Espaito, Ciudad Real,......| 26.00
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Trige (sin var.).. .
Cebada id
Arroz (sin var.) ..
Garbanzos id... ..
Judias id
Lentejas id. .
Patatas id. . .
Vacaid=. ..
Carnero id.

| PESETAS.
Hect  [20.32 4 34.58|| Tocino afiejo.. .. Kilog.
» |.6.50ﬁ20.?‘pijanién T P »
Kilog.| 0.704 0.8¢||Jabon id...... .. »
» | 0.70a 1.60||Aceiteid........ Decal
» | 0.604 0.80||Vinoid.,...eain
» 0.604 0.7 | Carbon vegetal id. Qi m
0 0.124 0.20|ldem mineral id. »
» 1,304 1.41||Cokidivconacnn »
» » 4 1.56]

PRECIOS MEDIOS DE GRANOS

PESETAS.

3.054 2.08
3.904 4.85
1.004 1.30
.113.104 14.30
7.004a 8.00
15.004 20,00

| 8.00410.00
7.004 B.oO

L
EN EUROPA, AFRICA Y AMERICA, POR QUINTAL METRICO
A T et . s e— — —
. TRIGO. ECENTENO. CEBADA. | AVENA.
f Francos. | Francos. | Francos. | Francos.
i Balive s i 26.10 18.25 » »
“ Colonig........ .es| 30.60 26.75 » »
g Hamburgo....ses.u . 26,75 | 117.50 D »
ALEMANIA....... Luxemburgo.ca. ... . 26,50 | 26.00 24.50 19.00
Metz.. ... RN 907004 22.200 | 2120 20.%75
Mulhouse.....svss 31.00 21.50 24.00 21.60
\Strasburgo.e. comiuas 30,25 23.28 24.25 19.75
I AUSTRIA.o.vvuns Maena ot A 26.25 16.50 17.00 16,00
H f%mberes...... ..... 28.75 2l.f5JO 27.26 21.95
% ruselas. . ..... esse| 30,00 19.00 » 20.50
i BELGICA... ...... Lieja. o s ool sanacll | 5000 20.26 | 23.50 | 19.25
i Namur..ceeseaeses 28.00 20,00 22.00 18.50
l (ogrolio kst it 4:.57 » 34.00 »
I RSPANA. |k Madridis <o . @3 35 53 » 32.25 »
‘Segona ........ ; 34.19 24.62 32.34 18.43
i Sevilla..... S 29 8o » 20.41 »
i Burdeos...........; 30.50 21.50 20.00 20.25
# FRANCIA. ... v0.s ‘Marsella... . . sy .| 27.60 17.00 16.00 15.76
: Pans. uassanShi it 31 ©O 18.2b6 22 .00 21.00
t HOLANDA....«.. Amsterdam. ... 25.80 17.40 ] »
& HUNGRIA........ Buda-Pesth......... 25.60 16.25 17:25 16.25
i INGLATERRA. .. .. Londres........ aeea|27280 » 10.5c 20.40
. ERATTA L. b1 T e S S S 7o o - MO B, . » 20.25
RUSIA: ..o ot San Petersburgo. ... . 23.50 ! 16.55 » 13.95
L R R e Ginebms o s 32.00 72775 23.bo 23.50
- Estapos UNiDos. Nueva York..... e a8 oD » » »
% AFRICA...... e Argell B R R fR Ve » 15,256 5.70

EL ApmiNiSTRADOR, ¥, Liopez, Calle de Cervantes, 19, bajo.

Madrid, 1882.—Imp. de Manuel G. Hernandez, Libertad, 16 duplicado, bajo.
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Madrid 16 de julio de 1882,

Resultado de la cosecha de trigo en Espafia.—La Institucién de los Asilos agrico-
las.—La Exposici6n de Horticultura en Paris. —Congreso nacional de Agricultores
en Valencia.—Reclamaciones del Instituto Agricola catalén de San Isidro, sobre la
rebaja de los aranceles de aduanas.— Comisién facultativa de ingenieros agrénomos
para reconocer las fincas que optan al concurso de explotaciones agricolas.—Co-
municacién de la Asociacion rural de Uruguay al presidente de la de Agricultores
de Espafia.—Conferencias agricolas en las provincias. —Misiones agronémicas. —
Resultades del tratado de comercio franco-espafiol. —Exportacién de vinos y de acei-
tes en mayo tltimo.—Premios adjudicados & los alumnos de Agricultura en el Ins-
tituto del Cardenal Cisneros.—Instancia de los explotadores de vinosde Alicante.—
Tratado sobre las sanguijuelas, —Remedio contra el oidium.—Semilla del trigo de
Abisinia.—Vacunacién carbuncosa.— Conservaci6n de las bellotas.—Un folleto so-
bre la vacunacién carbuncosa,—Congreso de agricultores italianos en Mesina,—Nue-
vas publicaciones- — Carta del viceconsulado de Montpellier.

En la seccion comercial han tenido ocasion de ir examinando
nuestros habituales lectores las noticias de las cosechas en- diferen-
tes provincias, por lo general poco satisfactorias. Los comentarios
de la prensa periddica han sido eco de las quejas y de los lamentos
que mds 6 menos han cundido por todas partes y 4 los cuales nos
hemos asociado; pero aparte de lo doloroso de tal situacion, vea-
mos si es posible determinarla algo aproximadamente, El déficit de
la cosecha, 4 pesar de todas las pérdidas y teniendo en cuenta el
favorable resultado de la zona de Levante y parte de Castilla, no
s¢ puede estimar en mds de un 50 por 100, y no es poco; de
forma_que la recoleccién de trigo ha debido consistir al menes
€n 30.000.000 de hectolitros. Apreciar las existencias de trigo, en
Espafia es casi imposible, porque sobrefaltar estadisticas, hay co-
marcas en Extremadura y Andalucia donde se conservan almacena-
das hasta dos y tres cosechas, de forma que no es mucho suponer

Segunda época.—romo 11.—VoOL. 1I. 9
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la reserva de 5.000.000 de hectolitros, la cual se aproxima bastante
4 la hecha por algtin colega, aunque ciertamente es corta. Siendo
asi, tendrfamos:

Hectolitros
Cosecha de trigo en 1882.,........ 30.000.000
Existencias anteriores. . ......... S5 5 .000.000
TOBAL S winleFaoye c %0 35.000.000

Las necesidades para el consumo de un afio se deben estimar en
unos 30.000.000 de hectolitros, cifra algo mayor que la fijada por
otros colegas, que la graddan en poco mds de 24.£00.000, aun
comprendida la sementera, para lo cual nosotros creemos que han
de hacer falta otros 7.500.000 hectolitros. Asi, pues, las necesidades
de alimentacién y sementera deben exigir:

Hectolitros.
Para el consumo...... A e 30.000.000
Para la sementera...... T 7 .500.000
O AN e 37.500,000

De estos calculos se deduce:

Hectolitros.
Gonsumo:tofaly .5 G2t i Sath 37 . 500.000
Cosecha y existencias. ............ 35.000.000
Déficit probable de trigo....... 2.500.000

Resulta que necesita Espafia sobre dos millones quinientos mil
hectolitros de trigo, que se cubrirdn ficilmente con la gran impor-
tacién de trigos extranjeros que estd teniendo lugar por los puertos
del Levante y Mediodfa de la Peninsula. Este es el cdlculo que nos
parece mds probable, y el cual debe tranquilizar en parte los espi-
fitus alarmados con la situacién agricola presente, que siendo mala
en general, no se debe calificar de desesperada.

*
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Nuestro estimado colega £/ Correo se ha ocupado en estos dfas
de la utilidad que reporta la institucign de los Asilos agricolas, con
motivo de que algunos diputados franceses acarician el pensamiento
de crear uno de estos establecimientos en Saint-Dénis du Sig, dedi-
cando un extenso campo para que lo cultiven los huérfanos desgra-
ciados, adquiriendo al par éstos la educacién mds conveniente al
Pafs. Con este motivo pretende reivindicar cierta gloria de iniciativa
para la Diputacién Provincial de Cuenca, aunque no justifica el he-
cho con citas de los acuerdos tomados por dicha corporacién en
este sentido, y por nuestra parte, sin querer escatimar aplausos 4 la
misma, debemos rectificar que hace muchos afios se agita este pen-
samiento en varias capitales de Andalucfa, y especialmente en Se-
villa, donde por los afios de 1870 y de 1871 se formulaba concre-
tamente esta misma idea en el seno de su Junta provincial de Agri-
cultura, Industria y Comercio. En la Memoria de dicha Junta corres-
pondiente 4 sus trabajos durante el afio 1869, y que firmaba el que
suscribe, como secretario, con su presidente el Excmo. Sr. D. Pe-
dro Garcfa Leaniz, con la aprobacion de la Junta en su sesién de 31
de mayo de 1870. Nombrada una comisién de su seno en 1869 para
informar sobre los medios de fomentar |a agricultura en la provin-
cia, compusieron dicha comisién los Sres. D. Pedro Garcfa de Lea-
niz, D. José Antonio Camargo, D. Manuel Garcfa Pena, D. José Gar-
rido, D. Luis Brabo y el infrascrito vocal secretario Eduardo
Abela.

Entre - otros muchos particulares desenvueltos por la comisién,
decfamos al dar cuenta de su informe:

«Asimismo hace ver la comisién la necesidad de fomentar y pro-
pagar la instruccién agronémica, como uno de los mds poderosos
recursos de adelanto que conviene adoptar 4 la provincia, creando
una escuela de agricultura; del mismo modo que promoviendo la
celebracion de Exposiciones Y concursos, premiando los nuevos
inventos, las plantaciones arbustivas de reconocida utilidad y los
demds objetos que pudieran merecer tal apoyo, y favoreciendo el
espiritu de ascciacion, especialmente cuando se proponga la crea-
cién de Bancos agricolas, la construccién de obras de riego y las
que facililiten la viabilidad. La comision se detiene ademds en indi-
car otras medidas de no menos interés, cuales son: reformar las
cartillas de valores, para que los impuestos se distribuyan lo mas
uniformemente posible: reorganizar los pésitos, para que tales esta-
blecimientos ofrezcan mds efectivo auxilio a los labradores de es.
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casos recursos, y reformar también los Asilos de beneficencia hospi-
cialaria, para que parte de los jovenes acogidos se eduquen y apli-
quen & las artes y profesiones agricolas.

» Asigna luego la comisién como cuidados de las municipalidades
en favor de tal adelanto el sostenimiento de la guarderfa rural, la
proteccién de la ensefianza agricola, la celebracion de ferias y con
cursos, la construccién de caminos vecinales y rurales, la creacion
de bibliotecas populares y la organizacion de conferencias agricolas.

s Por ultimo, la dicha comisién, no eximiendo tampoco 4 las Jun-
tas de la gestion oficial en favor de la agricultura, termina de este
modo: «También las Juntas de agricultura pueden tomar por i
,una parte muy directa en tan fecunda iniciativa:

,1.0 Promoviendo la formacién de una sociedad libre de agri-
scultores en su provincia.

;2.0 Formulando proyectos en favor de la organizacion de las
sescuelas de agricultura, Bancos agricolas, colonizacién y reforma
»de la beneficencia hospitalaria.

»3.2 Estableciendo en su local una Exposicién permanente de
»productos agricolas de todas clases, y celebrando mensualmente
yconcursos de frutos frescos y plantas vivas.

4.9 Abriendo conferencias agricolas, especialmente dedicadas
+4 las cuestiones de més palpitante interés para los cultivos de la
sprovincia. »

En el afio de 1871, ocupdndose la Junta de una pretension hecha
4 la misma para establecer talleres de sericicultura en el Hospicio
Provincial, la Memoria de dicho afio dice:

«Asi la comisién, descartando la gestién solicitada de formar ta-
lleres de elaboracién de sedas en las casas de Beneficencia, aunque
se pretendiese proporcionar recursos de tal suerte & dichos institu-
tos, llamaba la atencién sobre el importante proyecto de modificar
la organizacion de los establecimientos benéficos dedicados 4 la pro-
teccion y educacioén de los jévenes asilados; cuidando de hacer clara
distincién entre la improcedencia de convertirse los Municipios y
corporaciones provinciales en empresarios de negocios industriales
patrocinando el monopolio, y entre la necesidad de hacer efectiva la
instruccién y porvenir de los seres & quienes aflige la inmensa des-
gracia de la orfandad.

" »Este pensamiento de proponer 4 1a Diputaci6n la reorganizacién
de sus casas-hospicios, aplicando parte de los jévenes acogidos 4 las
artes y profesiones agricolas, entra desde tiempo, como la misma
comisién afirma, en el propésito y convicciones de la Junta, que ve
en ello, no sélo el medio mis facil de conseguir los diestros operarios
de labranza que nuestros cultivos necesitan, sino que también Ja
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mejor forma de conciliar los ineludibles gastos que exige el sosteni-
miento de la beneficencia ptiblica con el evidente provecho que to-
das las clases agricultoras reportan de las ensefianzas que ofrecen las
granjas-escuelas; forma tan acreditada ya en Europa, 4 la cual debe
Suiza sus principales adelantos de cultivo, y de la que van sacando
también excelente partido Francia y Alemania.»

De toda suerte, sean unas u otras provincias las que recaben la -
gloria de haber iniciado esta institucién de los Asilos agricolas en
favor de la educacion de los huérfanos, y que por nuestra parte cree-
mos corresponde 4 la Junta agricola de Sevilla, lo mds importante
es que sea tomada en consideracién por el Gobierno, y que para
llevarla 4 la prdctica de un modo general adopten las resoluciones
oportunas los Ministerios de Fomento y de Gobernacion.

La Exposicién de Horticultura celebrada en Parfs desde fines de
mayo d principios de junio, ha sido una de las mds brillantes que
han tenido efecto en dicha capital. Entre muchas descripciones que
tenemos 4 la vista, damos la preferencia 4 la que hace un correspon-
sal de nuestro estimado colega £/ Correo de la Moda, que mani-
fiesta laudables aficiones agricolas y que se expresa en los términos
siguientes:

«Junto 4 la Exposicién de pinturas, en los Campos Elfseos, se ha
inaugurado la de horticultura, que comparte con la anterior los ho-
nores del piblico parisiense. La Sociedad Central de Horticultura
de Francia. ha hecho sus instalaciones en un espacio de 22.000 me-
tros cuadrados, en el Palacio de la Industria, la parte de atrds que
da 4 la cour la Reine.

»En el centro estd formado el pabellén de la villa de Paris, que
ha organizado una bonita instalacién; el interior ofrece un magico
aspecto, y exteriormente, de una manera encantadora, se levantan 4
la derecha rocas y valles rodeados de espléndidos follajes y bellas
plantas tropicales, entre las que, airosas, descuellan las palmeras.

»Los parterres, donde mil flores ostentan su belleza, son deli-
ciosos.

»Ya cerca del Sena se admira una tienfla, poéticamente formada,
donde llama mucho la atencién la coleccion de magnificas rosas pro-
cedentes de los jardines de Bourg la Reine, que son célebres en el
cultivo de la reina de las flores.

»EnFrancia hay una verdadera pasion por el campo, y son pocas
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las personas medianamente acomodadas que no tengan una peque-
fia casa y jardin donde dedicarse 4 su pasidén favorita.

»El Ministro de Agricultura, Mr. de Matus, concede mucha pro-
tecci6n 4 la agricultura: ahora mismo, completamente consagrado
al desarrollo de esa parte de la riqueza publica, estd recorriendo al-
gunos departamentos; itimamente ha visitado en Saint-Gilles las
grandes plantaciones de vifias americanas de la Duquesa de Fitz-
James. Esta sefiora, mds aficionada 4 recorrer sus posesiones que 4
hacer, como muchas, ostentacién de su ridicula vanidad en el Bos-
que de Bologne, se dedica al estudio de las cuestiones agricolas con
mucho provecho. Tiene una gran confianza en las viiias americanas
para la reconstitucién de los vifiedos, tan agotados por las epide-
mias. Sobre esta interesante materia, la aristocrdtica dama ha pu-
blicado tres importantes articulos en la Rezne des Deux Mondes.

»En sus posesiones de Saint-Benecet tiene unas 550 hectdreas de
vifias americanas naturales 6 ingertas, que prometen por su robus-
tez una gran cosecha si el verano les es favorable.

»Estas cuestiones, ademds del interés que inspiran, tienen una
gran importancia, y no podemos menos de felicitar 4 la inteligente
Duquesa por el buen éxito que alcanzan sus ensayos para aclima-
tar en nuestros pafses del Norte los vifiedos de los tropicos.

»El Ministro de Fomento se propone estudiar esta cuestion, ya
planteada en las Bouches du Rhéne, en la Var y en los Alpes Ma-
ritimos.

>También son de gran utilidad las palomas amaestradas para que
trasmitan mensajes y sirvan de correos entre las familias que viven
en el campo, y por medio de esas hermosas aves pueden comuni-
carse continuamente.

»En Marsella van £ empezar el 4 de julio los concursos de palo-
mas viajeras; esto es mucho mds dtil y mds humanitario que los
tiros de pichén, con que algunos aristécratas se divierten.»

*
* *

Las sesiones del Congreso Nacional de Agricultores deben dar
principio en Valencia desde el 21 del mes actual. Del Consejo de
Administracién de Madrid concurrirdn al menos el presidente sefior
Cdrdenas y los vocales Sres. Espejo, Robles, Abela y algunos
otros. De los socios de provincias hay muchas peticiones de tarje-
tas y oficios de nombramiento. El 23 no se celebrard sesion por ser
dfa festivo, y tampoco el 25. Los dias habilitados parecen el 24,
26, 28 y 29.

El dia 27 se verificard la expedicién 4 Gandfa de los miembros
del Congreso y autoridades invitadas 4 aquella excursién agricola,
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y el dia 30la expedici6n 4 Sagunto, para presenciar el concurso de
arados preparado por la Estacion enolégica, y visitar la Exposicion
de uvas, que probablemente se organizard para aquel dfa. La ciudad
de Gandfa prepara, segiin nuestras noticias, un buen recibimiento 4
los miembros del Congreso Agronémico, y lo mismo esperamos de
Sagunto; de manera que estas dos expediciones prometen ser ins-
tructivas y agradables.

*
¥ &

Con motivo del proyecto sobre rebaja arancelaria de las prime-
ras materias, el Znstituto Agricola Calaldn de San Isidro dirigié al
Sr. Presidente del Consejo de Ministros el telegrama siguiente:

«Enlazadas indisolublemente agricultura é industria, el Instituto
Agricola Cataldn de San Isidro acudié en favor de la industria cuando
la consideré amenazada; hoy acude en defensa propia, atacadas en
diversas producciones ¢ industrias agricolas por proyecto de ley en-
trada primeras materias. Instituto suplica detenga Gobierno fatal
pendiente que conduce 4 ruina inevitable la agricultura € industria;
y protesta ardientemente contra estas medidas, dictadas unas en per-
juicio de productos agricolas, como c4flamos, aceite de olivas que
sufrird consecuencias de rebaja de derechos 4 otros aceites vegetales:
otras en perjuicio de la ganaderfa, admitiéndose casi libres lanas
extranjeras, cuando Francia no admite nuestros ganados: en perjui-
cio otras de la toneleria, figurando toneles como primera materia en
el proyecto.

»Interin Instituto acude instancia, se adelanta 4 suplicar al Gobier-
no no considere la suma 4 que arrojan agricultura é industria anti-
patridticas teorfas y se sirva retirar proyecto de ley presentado al
Congreso.—El presidente, Marqués de Camps. »

El Presidente del Consejo contestd con el siguiente despacho:

«En vista de las reclamaciones que han surgido con motivo del
proyecto de ley de libre introduccién de primeras materias, al Go-
bierno, que trata de favorecer y no perjudicar los intereses materia-
les del Pais, ha acordado que no se discuta el proyecto sin oir todas
las reclamaciones y 4 todos los interesados. Lo que tengo el gusto
de manifestarle para su satisfaccién.»

Cerradas las Cortes sin haber recafdo resolucién, el asunto queda
definitivamente aplazado hasta fines del afio. Sabemos que la Aso-
ciacion General de Ganaderos estudia el punto relacionado con la
baja de derechos en las lanas, y la Asociacion de Agricultores de
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Espaia sc ocupa del correspondiente 4 la importacién de aceites y
otros varios articulos. La verdad es que los intereses agricolas re:
claman cierta igualdad ante los aranceles de aduanas, La proteccion
debe favorecer del mismo modo 4 los frutos naturales que 4 los
elaborados. Prescindase de tanta variacién, excepciones y casos par-
ticulares en los aranceles, y fijese sencillamente un 10 por 100 ad
valérem. De este modo, nadie tendrd derecho 4 quejarse y todos se
hallardn igualmente protegidos. La agricultura tiene grande interés
en acogerse 4 la expresada bandera de igualdad para que no se la
monopolice en favor de industrias artificiales, que no tienen arraigo
ni condiciones naturales en el Pafs.

*
* %

Ya estd nombrada y constituida la Comzsion facultativa de inge-
nieros agrénomos, que ha de reconocer las fincas mejor cultivadas
en la regién del Centro, cuyos duefios aspiran 4 los beneficios ofre-
cidos por la real orden de 9 de febrero de este afio, en el concurso
de explotaciones agricolas. Han presentado instancias los duefios de
unas 15 6 16 fincas radicantes en las provincias de Albacete, Avila,
Cdceres, Ciudad Real, Cuenca, Guadalajara: Madrid, Toledoy Va-
lladolid. La comisién nombrada la forman los ingenieros agréno-
mos siguientes:

D. Eduardo Abela, presidente.

D, Zoilo Espejo, vocal,

D. Eduardo Robles, vocal.

D. Mariano Frias, secretario.

Los reconocimientos ¢ visitas de inspeccién dardn principio en
fines de este mes y continuardn durante el préximo:agosto.

*
* %

Nuestros hermanos de la América del Sud siempre tienen para
los agricultores espafioles frases y acciones expresivas, que les
agradecemos. Felizmente para los hombres de la Paz, no se presen-
tan esos recelos llenos de suspicacias y de enemistades. Les damos
gracias por tales sentimientos y les devolvemos la expresién dé los
nuestros mds carifiosos, animdndoles 4 que contribuyan 4 la unién
mds sincera entre sus pafses y el nuestro. Apenas tuvo conoci-
miento la Asociacién Ruraldel Uruguay de haberse constituido la

b
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Asociacion de Agricultores de Espafa, el presidente de aquélla ha
remitido 4 ésta la comunicacién que tenemos el gusto de copiar,
Dice ast:

«AMERICA DEL SUR.—MONTEVIDEO, mayo 30 de 1882.—Seitor
presidente y miembros de la junta directiva de la Sociedad de Agri-
cultores Espaitoles—Madrid.

«La junta directiva de la Sociedad Rural del Uruguay tiene el
honor de saludar 4 la sociedad agricola espaifiola, que ha realizado
el viejo propdsito de agrupar en una gran sociedad los elementos
productores de la agricultura espafiola que, apartados los unos de
los otros y divididos en diversas ramas, no podian, bajo el concepto
de su progreso y de su prestigio, llevar 4 efecto las grandes mani-
festaciones que deben esperarse de un territorio como el espafiol,
que posee todas las zonas productivas que son indispensables para
los estudios y reformas agricolas.

»La Asociacién Rural del Uruguay, con sus once afios de exis-
tencia, cree que debe entrar en relaciones con esa Sociedad 4 titulo
del cambio de sus ideas y publicaciones, y en este concepto acom-
pana 4 la presente las Rewzszas quincenales correspondientes al cor-
riente afio, asf como también el Estatuto social, para que se juz-
gue de los propésitos y tendencias que dirigen la marcha de la Aso-
ciacion.

»Con tal motivo me es grato saludar al sefior presidente y de-
mas miembros de la Asociacidn, 4 quien Dios guarde muchos anos.
—Domingo Ordonana, presidente.—ZFrancisco Aguilary Leal, vo-
cal-secretario.»

*
* *

Las conferencias agricolas reviven en provincias, alli donde hay
algunos agrénomos inteligentes, 4 quienes mueve el patriotismo y
ese entusiasmo tan digno de imitacién. Aseguran algunos periédicos
que todos los domingos se estin verificando en Montellano para
ilustrar 4 los labradores de aquella villa.

Las dltimas estuvieron 4 cargo de los profesores titulares D. II-
defonso Macfas y D. Joaquin Corcin, disertando el primero sobre el
tema «drboles frutales, su cultivo y propagacion,» y el segundo so-
bre ¢labores de los terrenos.»

Nuestros mds cumplidos pldcemes 4 los ilustrados profesores que
coadyuvan por cuantos medios estdn 4 su alcance 4 la mayor ins-
truccién del pueblo.

La Asociacion de Agricultores de Espaita se ocupa en el dfa de




138 GACETA AGR{COLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

este objeto para realizar verdaderas mzsiones agronomicas, 6 sea la
ensefianza némada 6 ambulante que realiza Francia hace bastantes
afios, y que es de esperar acoja benévolamente, para darle el nece-
sario desarrollo, el actual Ministro de Fomento, Sr. Albareda.

#*
# o

Deciase que con el tratado franco-espaifiol la Hacienda piiblica
resultarfa perjudicada. Pues bien; durante el mes de junio iltimo se
han recaudado por aduanas 473.903 pesetas mas que en igual mes
del afio anterior.

*
* »

El resumen de la exportacién de mayo dltimo consigna la cifra de
52.435.292 litros de vinos de todas clases, representando el valor
de 22.265.799 pesetas. Fueron destinados 4 los pafses siguientes:

VALOR.
LITROS. | —
FPesetas.
A TR Tt aaae e e e s T3 s 110 300 12.865.806
A Inglaterrai. .. vt veia v LT e e B os| 2.409.670 3.763.929
Al resto de Europa y Africa.cccsveianas et 1.992.035 1.194.592
A la América espafiolas.,voscecessoarcsensnas| 4.144.784 1.588.435
A la América extranjera....... i R 4.837.789 2.726.353
Al Asia y Oceania......ccsvssansaisnsnssnss s 331.618 127.7C4
TOTAL .0 s 5. alsvuis o ohé bk ikt AL ROV D202 22.265.799

El aceite exportado consistié en 921.947 kilogramos, con un va-
lor de pesewas 857.411, correspondiendo a la zona de Canfranc 4
Murcia kilogramos 317.474 con valor de 295.257 pesetas; 4 la de
Almerfa 4 Huelva, kilogramos 542.491 con valor de 504.517 pese-
tas, y por ultimo, 61.982 kilogramos con 57.643 pesetas de valor
por los demds puntos.

*
& ok

En los ultimos exdmenes de junio, celebrados en el Instituto del
Cardenal Cisneros, han obtenido premios en la asignatura de Ag#z-
cultura elemental los alumnos siguientes:

i




CRONICA GENERAL 139

Alumnos matriculados, 407.

Premios: D. Emilio Martinez y Tudela, D. Carlos Marfa Navarro
y Lamarca, D. Francisco Pol y Moya, D. Alejandro Benito y Curto,
D. Méximo Redondo y Sanjurjo, D. Juan Ballester y Montenegro,
D. Salvador Salinas y Bellver, D. Juan Vié y Salletes.

Accésits: D. José Manuel Armifian y Pérez, D. Luis Alcaraz y
Rodriguez, D. Rafael Vidart y Vargas-Machuca, D. Francisco Ber-
todano y Mollinedo.

El punto sacado 4 la suerte, que sirvié de motivo al tema de di-
sertaciones, fué el de las Mdquinas trilladoras, sobre el cual han
hecho brillantes ejercicios los expresados jévenes.

*
* *

Los exportadores de vinos de Alicante elevan 4 las Cortes una
peticidn respecto al proyecto de ley, que fija para el 10 de agosto
una reduccién del derecho de aduanas en treinta articulos del aran-
cel, considerados como primeras materias, lamentando que, al sefa-
lar un derecho de 2 pesetas por cada 100 kilogramos de piperia, se
suprima la franquicia de importarlas vacfas del extranjero para ex-
portar con vinos, y para las pipas nacionales vacfas que del extran-
jero vuelven.

Pagando, pues, una pipa, que viene 4 pesar los 100 kilogramos,
esas 2 pesetas, cada vez que se devuelva vacfa para reexportarla
llena, al cabo de diez viajes, que bien puede hacerlos en un afio, ven-
drd 4 devengar por derechos mds que su valor en venta. Ademds,
teniendo que exportar 4 Francia todo el vino en pipas nuevas, se re-
carga el coste del vino en 5 pesetas por hectolitro, 6 en 7 6 en mds,
segun sea el envase de castafio ¢ de roble.

Dice el Porvenir que es tanto mds atendible esta consideracién,
cuanto que en Italia, Portugal y Austria permiten la circulacién de
pipas vacfas sin derecho alguno y sin gravar, por consecuencia, el
artfculo 4 que sirve de envase.

-
% =

Contestamos 4 un apreciable suscritor que nos pregunté - hace
algin tiempo sobre un Tratado que se ocupara de la propagacion
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y cria de las sanguijuelas, que el Sr. D. Mariano de la Paz Graells
recomienda para el caso el libro titulado Productions des sanguis,
de Mr. Agustin Jourdier.

GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

#
# ik
Satisfaremos el deseo del Sr. D. Juan Galdn, que nos consulta
acerca del especffico denominado anti-oidium, diciéndole que en el
nimero correspondiente al 15 de julio de 1881, pag. 575, tiene la
contestacién que desea, debiendo advertirle que el mejor remedio
para combatir la expresada enfermedad de las vifias, se halla en
azufrados hechos oportunamente, como se recomienda en el
tomo V de la GACETA AGRICOLA, pdg. 699. Creemos satisfacer
con estas indicaciones los deseos del apreciable comunicante.

A1 Sy, D. Ramén Torres, de Morén, que nos pregunta: sobre la
especie de sorgo, llamado 77igo de Abisinia, tendremos el gusto
de decirle que hemos sembrado dicha planta en el dia 8 de abril
dltimo, y 4 la fecha presenta un desarrollo extraordinario, ofrecien-
do tallos de mds de dos metros de altura. Esperamos coger cose-
cha suficiente para proporcionarle alguna semilla, y 4 fin de’que no
olvidemos su deseo, puede hacernos el pedido en el mes de octu-
bre, en cuya época creemos que estardn las panojas perfectamente
granadas y en disposicién de poder complacerle, sin que le cueste
nada la adquisicién de tal semilla.

#
* %

Otra consulta debemos satisfacer al Sr. D. Juan Manuel Moreno,
de Socuéllamos, que nos pregunta acerca del procedimiento de va-
cunacién carbuncosa debido 4 Mr. Pasteur. Acerca de este intere-
sante procedimiento, tiene todas las noticias que puede desear en el
tomo II de la segunda época de la GACETA AGRICOLA, pdg. 334,
6 sea el nimero correspondiente al 1.° de mayo de este afio.

*
W

Una de las cartas ultimamente recibidas es la que vamos 4 tener

el gusto de copiar integramente, por ofrecer cierta importancia_en
el aprovechamiento de la bellota para el sostenimiento de diver-

——
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sas ganaderfas, Esto es de mayor interés en el afio actual, cuando
tanta escasez existe de forrajes y pastos. Hé aqui lo que nos dice
un apreciable comunicante de Granada:

«Excmo. Sr. Director de la GACETA AGRICOLA.—GRANADA
12 de julio de 1882.—Muy sefior mio 'y dc mi mayor considera-
cién: Suscritor d su apreciable periddico, he observado la amabili-
dad con que esa redaccion contesta d las preguntas que se hacen y
que tienen relacidn con los intereses de los agricultores. En vista de
esto, me voy 4 tomar la libertad de molestarle diciendole:

»Sabido es la mala cosecha que este afio tenemos en esta pro-
vincia, generalmente en todos los frutos, pero muy particular-
mente en lo que aqui llamamos semillas que se destinan 4 la alimen-
tacion del ganado. Como consecuencia de la poquisima cosecha,
hay mucha dificultad para comprar las referidas semillas, que no se
encuentran, pues las que se proporcionan son 4 precios muy altos,
en terminos que, de seguro, valdra este afio mds el pienso que €l
animal que se lo ha de comer.

»Yo, en otras ocasiones, he echado bellota 4 bueyes y mulas, y
me ha dado buenos resultados; pero como en breve tiempo se echan
4 perder, quisiera me dijese si habfa algtin medio por el cual la be-
llota se conservase sin podrirse, y poder estar gastando de ellas al-
gunos meses con economia de otros articulos.

»Siento molestarle con la anterior pregunta; pero siendo cosa que
4 murchos interesaria, me he tomado esta libertad, que no dudo dis-
pensard al que aprovecha esta ocasién para ofrecerse por su seguro
servidory afectisimo amigo Q. B. S. M.—osé Lépez Barajas.»

En contestacion 4 la pregunta del Sr. Lopez Barajas, le diremos
que en un escrito publicado en la Revista forestal por el Sr.D. R.
Jordana, leemos acerca de la conservacién de la bellota, después de
ocuparse de la recoleccion de dicho fruto:

«Es necesario en seguida extender las bellotas en un sitio muy ven-
tilado, disponiéndolas en capas de poco espesor para que pierdan la
humedad excesiva que pudiera ser causa de alteracién; luego pueden
conservarse durante el invierno de la manera siguiente: se escoge
una superficie plana y bien seca, en la cual se extiende una capa de
hojas secas también, de unos treinta y tres centimetros de espesor;
se colocan sobre ella en montones cénicos de un metro de altura las
bellotas, recubriéndolas con una capa de hojas del mismo grueso
que la anterior; en seguida se pone otra de diez y seis centimetros,
de musgo seco, y se cubre todo con paja, abriendo alrededor una
zanja circular para evitar el acceso de la humedad.

»Otro procedimiento consiste en colocar las bellotas en silos u
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hoyas, que pueden ser hasta de mamposteria cuando han de servir
de un modo permanente. En el fondo se pone una capa de paja, en-
cima otra de bellotas, de treinta y tres centimetros de espesor; luego
otra de paja y asf sucesivamente hasta la parte superior, que se cu-
bre con paja y hojas secas, poniendo encima unas tablas sobre las
cuales se echa y apisona bien la tierra, para preservar 4 las bellotas
del frio y de la humedad.

»En algunas localidades se ponen aquéllas en cajas 6 toneles y
se conservan dentro del agua. En otros puntos se meten en cajas,
por capas, que alternan con otras de arena de rio bien seca y que no
contenga sustancias terrosas, debiendo ser la capa superior de cerca
de veinticinco centimetros por lo menos. Los cajones llenos de este
modo, se depositan en un sitio fresco y sobre postes de madera,
para que no estén en contacto con el suelo.»

A las recomendaciones que hace el Sr. Jordana, sélo tenemos que
anadir que nos parece el procedimiento mds eficaz el de la conser-
vacién de la bellota entre arena; pero el Sr. Lépez debe ensayar los
diferentes medios, y oportuno serfa que cuando adquiera prdctica
suficiente en este hecho, tuviera la bondad de comunicarnos® los re-
sultados que hubiese obtenido.

#
R

A propésito de la vacunacion carbuncosa, hemos tenido el gusto
de recibir un interesante folleto que acaba de publicar la Escuela na-
cional de Agricultura de Montpellier, referente 4 las experiencias
hechas en dicho establecimiento por el procedimiento de Mr. Pas-
teur, y que constituye sumarias #us#rucciones acerca del asunto, re-
visadas y corregidas por el mismo inventor. Recomendamos este
folleto, impreso en Montpellier por Mres. Grollier et fils, boulevard
du Peyrou.

Debemos 4 la amabilidad del Sr. Presidente de la Sociedad gene-
ral de agricullores italianos la remision de un programa relativo
al congreso que ha de celebrar dicha Asociacién en Mesina en los
dias del 16 al 26 de agosto inmediato, anuncidndose como temas de
discusion los siguientes:

1.° Disposiciones que pueden favorecer la repoblacién de mon-
tes en Sicilia, y con particularidad en las provincias de Mesina.

2:° ¢Qué medios habrd, dadas las condiciones hidrolégicas de la
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isla, para aprovechar copiosamente las aguas de riego en favor de
la agricultura siciliana?

3.° ¢Qué planta forrajera adecuada 4 las condiciones del clima
y suelo meridionales, con especialidad para la isla de Sicilia, con-
viene recomendar para cultivarla en grande escala, y qué méto-
do de cultivo logrard promover la mejora de animales domésticos?

4. Causas probables de la enfermedad de los naranjos y limo-
neros en Sicilia, y remedios para evitarla 6 combatirla. Procedi-
mientos mas eficaces para favorecer la produccién de las aurancia-
ceas y el desarrollo de sus industrias derivadas. :

5. Estado de la infeccién filoxérica en Sicilia, y procedimien-
tos de extincién adoptados. Medios para mejorar la viticultura y la
enotecnia siciliana; conveniencia de recomendar la fabricacién racio-
nal de vinos, ya para la exportacién 6 para el consumo directo del
tinto de pasto.

6.2 Cultivo de la cafia de aztcar en Sicilia y tentativa de intro-
ducir en Italia la llamada Ambar temprana de Minnesota y demads
variedades adecuadas para la fabricacién indigena del aztcar.

7.° Relaciones externas de la agricultura en la provincia de Me-
sina. Procedimientos diversos adecuados para desenvolver la viabili-
dad, el credito agricola, la instruccion y el trafico de exportacion de
las producciones indigenas. Instituciones para garantizar la segu-
ridad en las campifas, para mejorar los sistemas de colonizacién y
las industrias campestres, contribuyendo 4 evitar las emigraciones.

8. Medios para favorecer la mayor representacién de los agri.
cultores en la vida publica.

Firman esta comunicacion en Mildn, 4 10 de julio, los sefiores
G. Chizzolini, presidente, y L. A. Perussia, secretario.

Las inscripciones para tomar parte en el Congreso se reciben en
la presidencia de la Sociedad general de Agricultores en Mildn, via
Silvio Pellico, nim. 6, y en Mesina en el local de la comisién ordi-
naria del congreso. El coste de la inscripcién serd el de 5 liras 6
pesetas. All{ se dardn los oficios necesarios para obtener rebajas de
precios en las vias de ferrocarriles, para el viaje de ida y vuelta a
Mesina. Para obtener dichos billetes 4 precio reducido, es indispen-
sable expresar de un modo muy claro la direccién del domicilio

adonde se haya de contestar 4 los interesados.

*
* ¥
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Debemos saludar afectuosamente 4 varios colegas, cuyos cam-
bios acabamos de recibir. Uno de éstos es la Revista Horticola An-
daluza, que se publica en el Jardin Botdnico de Cddiz, y que nos
parece del mayor interés para los aficionados 4 este importante
ramo agricola. Otro se denomina La Revista Vinicola, que ha empe-
zado 4 publicarse en Valencia y que nos parece ha de satisfacer
cumplidamente 4 los viticultores de aquella ilustrada regién. Por dl-
timo, también nos ha favorecido el Boletin de Agricultura, que se
publica en la Repiiblica del Salvador: le enviamos un expresivo y

carifioso saludlo.

*
* *

En la dltima carta que tenemos 4 la vista de nuestro apreciable
amigo el Sr. D.’Gabriel de Berenguer, vicecénsul de Espafia en Mont-
pellier, dicho sefior nos anuncia la remisién de varias obritas, de las
cuales hemos dado cuenta anteriormente, y nos habla acerca de las
vides americanas, diciéndonos lo siguiente:

«La vid americana se presenta muy bien en este departamento,
y hay una fe conipleta en la reconstitucion de los vifiedos por este
medio. Todo el mundo planta y hace sacrificios creyendo hallar la
recompensa en el buen éxito. El departamento del Aude ha sido
bastante maltratado en sus vifiedos, sobre todo en las tierras bajas
y de las hondonadas, donde las lluvias y las nieblas frias han oca-
sionado perjuicios. He visto algunos campos entre Narbona y Car-
casona, donde parece que ha pasado el fuego sobre las vifias.

»Olvidaba decir 4 V. que el Ministro de Agricultura de esta Re-
publica ha visitado, poco tiempo hace, esta ciudad, donde se le ha
hecho magnifico recibimiento. Sus ofertas han causado la mayor
satisfaccién, puesto que ha prometido, y parece ya una realidad, el
hacer de esta Escuela de Agricultura un establecimiento exclusiva-
mente influido y sostenido por el Estado, indemnizando 4 la ciu-
dad de Montpellier de los gastos y desembolsos hechos por la mu-
nicipalidad y por el departamento. También ha ofrecido la conce-
sién del Canal de Dumont, que toma las aguas del Rédano y ha de
dirigirse hasta surcar este territorio.»

E. ABELA.

j
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HABAS

En diversas ocasiones se¢ ha ocupado ya la GACETA AGRicoLA
de la importante leguminosa con que encabezamos estas lineas,
dando 4 conocer su cultivo y algunas de las m4s principales varie-
dades de esta planta que se cultivan en Espafia, completando ta-
les datos con noticias de interés para el agricultor. Hoy debemos
continuar este trabajo, resefiando las especies y variedades més
notables que se explotan en el extranjero y en nuestro Pafs, para
que el cultivador tenga a su alcance este conocimiento de induda=
ble interés.

El haba (Vicia Faba de Linneo), y modernamente Faba wulgaris
(figura 33), es una planta anual de la familia de las Leguminosas,
que se distingue perfectamente de las algarrobas y demés confami-

Fig. 33.—Haba cultivada.
Segunda época.—ToMO II.—VOL. II. 10
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liares por el mayor tamafio de sus legumbres y por sus semillas,
que son umbilicadas y oblongas. Parece originaria de las orillas
del mar Caspio, seglin unos, y segin otros, del Egipto; pero lo
cierto es que se ve cultivada en Europa desde hace mucho tiem-
po, y principalmente en la regibn meridional. Crece como espon-
tdnea en muchas localidades de nuestro Pais y del extranjero,
dando un fresco y abundante follaje, que comen con avidez toda
clase de ganaderias. :

Las numerosas variedades de haba se dividen en dos grupos

Fig. 34.—Haba caballuna.

que se caracterizan por el tamaiio y tenacidad de sus semillas; ta-
les son el haba grande de comer (F. v. major) y €l haba caballuna
6 cochinera (F. v. equina). Las variedades incluidas en el primero
de estos grupos presentan en general legumbres més desarrolla-
das y mas gruesas (figura 40) que las de las habas caballunas 6
forrajeras, que sustentan frutos més raquiticos y coridceos (figu-
ra 35), menos abundantes. Sus semillas se distinguen también 4

Fig. 35.—Legumbre de haba caballuna.

simple vista, pues las primeras son siempre mds gruesas y de ma-
yor desarrollo que las de las habillas 6 habas caballunas. Por lti-
mo, otro carécter distintivo es el que se relaciona con los produc-
tos de cada uno de tales grupos, y que, en circunstancias adecua-
das, son mayores por lo general en el primero que en el segundo.
Las habas caballunas 6 forrajeras, que también denominan habi-
llas muchos autores, prosperan en los terrenos més secos y de
peor calidad, y fructifican bien, aun en los climas frios. Las va-
riedades m4s generalmente cultivadas son:
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Fig. 36.—Haba caballuna de invierno. Fig. 37.—Haba comun.

1." El haba pequeiia 6 caballuna propiamente dicha; variedad
tardia, de legumbres cori4ceas y de pequefia longitud que encierran
semillas pequeiias, cilindridceas y consistentes (figura 34), muy
dtiles para la alimentacién de los caballos y otras ganaderias; en
los climas frios la siembran en primavera; pero donde los inviernos
son benignos, conviene sembrarla en otofio.

2.°  El haba pequeiia de invierno (figura 36), que se distingue de
la anterior en el menor tamafio de sus semillas. Es muy ristica y
se prefiere generalmente para la siembra de otofio.

3." El haba pequeia de Heligoland, importada en Francia por
Mr. Vilmorin. Se cultiva poco, pero d4 grandes productos. _

Las habas grandes 6 de comer se cultivan preferentemente en
las huertas y en el gran cultivo en casi toda Europa. Comprende
este grupo muchas variedades, de las cuales las m4s importantes
y ttiles al cultivador son las siguientes:

r.” El haba comiin (figura 37), lamada también panera, crece
desde 85 centimetros 4 1™, 40, segtin la calidad del terreno yel cul-
tivo que recibe. Sus granos, que son anchos y ovalados, se cuecen
perfectamente, propiedad que las hace muy dtiles para la alimen-
tacién del hombre. Se cultiva en las huertas y se verdea por lo
general.

2."  El haba juliana (figuras 38 y 39), variedad enana y muy pre-
coz de semillas pequefias, y de buena calidad. Llega en las con-
diciones ordinarias del cultivo 4 28 6 30 centimetros de altura, y

Fig. 38.—Haba juliana, Fig. 39.— Haba juliana.
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s¢ cultiva en grande escala en los jardines y en las huertas proxi-
mas 4 los centros de poblacion. :

3." El haba comiin gruesa, llamada en Francia haba de agua, plan-
ta de legumbres voluminosas y carnosas (figura 40), que encier-
ran semillas aplastadas de gran tamano (figura 41). Esta variedad

se cultiva mucho en el extranjero, donde es muy apreciada 4

causa del gran tamafio y buena calidad de sus legumbres y se- -

millas.
4" El haba de Windsor (figura 42), que es una de las mas pro-
ductivas y de mayores fruios. Se conocen dos subvariedades de

csta planta, que son la blanca 6 haba de Inglalerra, de semillas re-

Fig. 40.—Fruto del haba de agua.

dondeadas y aplastadas, y la werde, de vaina larga y verde, bas-
tante temprana. Se explota poco en el gran cultivo, pero ocupa
por lo general mucha superficie en las huertas y en los jardines.
Ademi4s de las variedades descritas se conocen muchas otras en
el extranjero, como son el haba temprana de Mazagin, la wviolada
gruesa, la enana temprana, la de Windsor mejorada, de Lutton y va-
rias otras que seria prolijo enumerar,

Con respecto 4 las variedades que se cultivan en nuestro Pais,
ya dijimos algo en el tomo XIX de esta publicacién acerca de al-
gunas de las que se explotan en el Instituto Agricola de Alfon-
so XII, enclavado en la region central de Espafia. Por lo demdés,
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en el resto de la Peninsula se conocen notables castas de estas le-
guminosas, que con un cultivo inteligente y esmerado, podrian
aumentar nuestra riqueza agricola, extendiendo en lo posible
nuestra exportacion, que ya en el afio de 1877 alcanz6 4 la cifra
de 7.756.g03 kilgs., que representan un valor de 1.706.518 pess-
tas, 4 razon de 22 pesetas quintal.

|

Fig. 41.— Habas de agua.

:Qué condiciones y qué clase de cultivo distingue 4 cada varie-
dad? H¢é aqui una pregunta interesantisima y que aun no podemos
contestar. La redaccion de la GACETA AGRicoLA, que no perdona
medio alguno para dar 4 conocer 4 los lectores de esta publicacion
las condiciones y el estado de cada una de las ramas de nuestra
riqueza agricola, pensé. desde luego acometer tal empresa, y al

o

Fig. 42.—Haba de Windsor.

efecto mandé ejecutar los grabados necesarios para representar
fielmente las variedades exhibidas en la secci6n espaiiola de la
Exposicion Universal celebrada tltimamente en Paris. A las vivas
gestiones practicadas al efecto se /debe el que podamos ofrecer &
nuestros lectores la siguiente explicacion.

Una vez que logramos saber la localidad productora y el nombre
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del expositor, creimos haber dado cima 4 nuestro objeto, y por
entonces dirigimos 4 cada uno de los productores una atenta carta
en la que les suplicdbamos se sirviesen contestar 4 un interroga-
torio circulado al propio tiempo sobre tal cultivo. El resultado fué
una completa decepcién; nuestras excitaciones se han extinguido en
el vacio, y 4 nuestras manifestaciones ha sucedido un silencio que
nos hizo comparar 4 Espana con un lugar deshabitado y sin medio
alguno de comunicacion.

Lamentable es el hecho, que nos imposibilita de completar dicho
trabajo.

En medio de este silencio tan general, surge una honrosa excep-
cién, por parte de un dignisimo agricultor de Alcal4 la Real, que
nos escribe con fecha 5 de abril tltimo lo siguiente:

«Excmo. Sr. Director de la GACETA AGRicOLA.—Madrid.—ALCALA
LA REAL 5 de abril de 1852.—Muy sefior mio: En tiempo oportuno
recibi su apreciable de 17 de febrero tGltimo, pero como no me ha
sido posible hacerlo antes, tomo hoy la pluma para decirle, en
contestacién 4 su interrogatorio:

»1.° En este pafs se conocen tres variedades de habas: las lla-
madas castellanas (figura 4 de la ldmina 1.%), las tarragonas y las
worunas, pero las que més se siembran son las primeras.

»2.° Generalmente, los terrenos que cultivamos en esta locali-
dad son arcillosos, y la sementera de habas sirve de abono, no
s6lo por el estiércol que se les echa, sino también por la hoja y
restos vegetales que dejan en el suelo.

»3.° La variedad dicha en primer término se siembra desde 15
de octubre al 20 de noviembre, aprovechando algunos para hacer-
lo el cuarto menguante de la luna.

»4.° La particularidad de su cultivo es dos labores de almoca-
fre: la primera en febrero y la segunda en abril, cuando principian
4 despojar sus flores. Se nota ventaja sembrindolas en terreno
que no las haya llevado antes. A falta de estiércol, no conviene
echarlas muchas veces en un sitio, pues pronto cansan el terreno.

»5.°* Se gasta de simiente en cada fanega de tierra (que en este
pais se compone de 319 estadales, 6 sea 35 4reas 66 centidreas)
de dos 4 dos y media fanegas de habas, poniéndolas 4 golpes de
seis 4 ocho granos, y sobre ellos otro golpe de estiércol de caba-
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llerias que las cubra bien, un surco si y otro no; y suelen produ-
cir, en afios regulares, de 16 4 20 fanegas por fanega de tierra.
Después de la siega se dan al terreno una 6 dos vueltas de arado
para enterrar la hoja y que resulte un buen cohecho, en el que se
siembra trigo al afio siguiente.

»6.° En secano ya queda dicho; en regadio se siembra la mis-
ma clase, se dan las mismas labores y se verdean generalmente.

»7.° En las huertas todas se verdean, quitando las vainas 4
mano, se cortan los tallos, y después se entierran con el arado
para que sirvan de abono al terreno, que después se siembra de
habichuelas 6 maiz.

»8.* El precio medio 30 rs. fanega, y el mercado en esta
ciudad.

»El haba tarragona no se aprecia aqui, porque 4 pesar de sus
largas vainas, produce poco, y las morunas se siembran poco, pues
4 causa de lo menudo de su grano, no dan resultado y sélo se de-
dican para cebo de los animales.

»Anticipo 4 V. gracias expresivas por el ofrecimiento que me
hace; y si lo dicho no fuese bastante para llenar el pensamiento
que se haya propuesto, puede V. dirigirse nuevamente 4 su afec-
tisimo seguro servidor Q. B. S. M.—¥osé Maria Cano.»
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HABAS.
Clasificacion de las seis ldminas anteriores.
NOM. PUNTO RECOLECTOR. PROVINCIA. NOMBRE DEL PROPIETARID.
1 CRELOD D <5 i oviie: 9o sla oo Gerona...... Rafael Lamas.
2 DB TTONC nyciss o i vi i e Juan Parras.
3 TortoSaieesavssssensns Tarragona.. .. . Ignacio de Rames.
4 Alcald la Real........ [ N José Cano.
5 Abales, cusievinnvians Logrofio. ... . Ayuntamiento
6 Mansillas, vevssiisiesss Tdem s Ayuntamiento.
7 Gerona...... cereeanans Gerona. . .... Pelayo del Campo.
8 Idemiccaesssvssssosvn ddemiosos. cve Francisco Comas.
[+ Palmos. . oe s o cvasinemn Idem........ Bartolomé Ldpez.
10 San Pedro Abad........ Cérdoba, . ... Ildefonso Galin.
11 Ruidéns....... ek s Idem........ SalvadorSalvado,
12 Pastranfetese-voassess Guadalajara. . »
13 Valencia...o.ovueves o~ Valenoias.. ... Comisién provincial.
14 Pueblo junto 4 Coria.... Sevilla....... Rafael Clemente.
15 Chiloheches.....+...... Guadalajara... Ayuntamiento.
16 Umagan Bonares....... Huelva,..... José Marfa Carrasco.
17 Tarragonf............. Tarragona.... Pablo Virgili.
18 | L Jatne. . oe i Duque de la Torre.
19 MOREILR: . e v cs oo enie Cordoba. ... Fiancisco Alvear.
20 Los Huelmos..... .... Salamanca.... Candido Pineda
21 Reusoccvsseoonss s tlE e, Tarragona.... Juan Targa.
22 Huelva, ........ are e Huelva....... José Rieras.
23 Pedrosa. ... ... Sleiats iz Logrofio..... Felipe Velasco.
24 Gerona. .« sevsvass Tty A REOLIN oord s Gaspar Vart.
25 Tas R RS v e Idem........ Rafael Gernet.
26 Reus ¢.ovenne coaaanna Tarragona, ... Juan Terge.
27 Moralilla de los Meleros, Guadalajara. . »
28 GErona..o s s cind Gerona...... Rafael Lanos.
20 NEstosa, . . o' v sivconrats +. Logrofio..... Claudio Montes.
30 Moratalla......... esss Murcia....... Ayuntamiento.
31 TaITagona.. .o o= sesss Tarragona.... Pablo Virgili.
32 Ruid6ns. ....... Rty Idem...,.... Juan Salvedo.
33 Valencitle . ocvsnesss .. Valencia..... Comision provincial.
34 Gibraledn..c«veeeesaes Huelva...... José Pueblos.
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NUM. PUNTO REGOLECTOR.

35 Gerona. ..o .. Wl W 6
39 Tomeprosg . on St R
17 Santnellaceliois o rases
38 Bujalances oo rmsnc s
39 Urgele =i e
40 LI [ b NS i
41 Santo Domingo........
42 e e TR A e

PROVINCIA.

Gerona .., ..

NOMBRE DEL PROPIETARIO.

José Comas.

...... Conde Torregrosa.

..... Antonio Garcia Llanas.

........ Juan Sotomayor,
....... Compafifa an6nima.
...... José Mora.
Logrofio. . ...
Cérdoba...... Nicolis Zamorano.

Manuel Ruiz.

NoTA. Esta relacién estd hecha con arreglo 4 las etiquetas del semillero de la

Escuela de Agricultura de esta corte.

Madrid § de agosto de 1879.

MARIANO ARANGUREN.




