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dica la figura 13.

arboles contra muchas enfermedades.

Véase la pdg. 675 del tomo anterior.

(1)

Abrigos—Son indispensables para el cultivo de espaldera en los
paises que no disfrutan de una temperatura apacible, y muy dtiles y
convenientes en los que siendo muy ligeros los hielos, hay interés
en anticipar la fructificacion forzandola. Cuando la temperatura es
muy variable, como sucede enla regién central de Espafia y algu-
nas comarcas del Norte, importa proteger los drboles contra la ac-
cibn de las heladas tardias € intermitencias de la lluvia y el sol, so-
bre todo en el perfodo critico de la floracién, 4 fin de que las cose-
chas sean menos inciertas. A este efecto conviene adoptar la pre-
caucién de proteger el muro, contra el que se establece la espaldera,
con una caperuza, que forma una parte muy saliente, destinada 4
rechazar las aguas mds alld del pie del drbol, y 4 preservarle contra
enfriamientos stibitos durante la noche. La parte saliente serd tanto
mayor cuanto mds elevado sea el muro; si su altura es de 2,504 3
metros, la parte saliente no bajard de 18 4 20 centimetros para Le-
vante y Mediodfa, y de 20 4 24 para las demds exposiciones. Se
dard poca pendiente 4 las caperuzas. A falta de enrejado se sosten-
drdn las horquillas con el auxilio de dos fuertes escarpias, como in-

No conviene dar pendiente 4 la parte que sale, porque de otro
modo sombrearia demasiado los drboles. Si son de temer los hie-
los, se empleardn como abrigo durante la noche, ademds de cape-
ruzas, almohadillados de paja 6 gruesas telas y esteras. Los abrigos
contribuyen 4 la seguridad de las cosechas, y ademds preservan los
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Poda.—Se practica en la primavera cuando ya no son de temer
grandes frios, y antes que comiencen 4 entumecerse las yemas: en
Marzo, en las latitudes templadas; en Febrero, en los paises cdlidos.

Se podrd acometer la poda de Setiembre 4 Octubre en situacio-
nes completamente abrigadas, en que no hiela. El reposo de la s4-
via serd muy suficiente para impedir que se desarrollen las yemas
antes del invierno, logrando la mejor cicatrizacién de los cortes;
pero es preciso intentar tanteos antes de decidirse por este método.

Poda del albaricoquero con relacion d la madera.—Se fija por tér-
mino medio en la mitad de su longitud la poda de una rama para
madera, siempre que el trozo que quede no exceda de 40 centi-
metros.

Fig. 13.—Abrigo para espalderas.

Por la poda corta se modera un brazo 6 rama demasiado vigoro-
80, asi como por inclinacién forzada y mutilaciébn de sus 6rganos
herbéceos.

Se podan largo los brazos débiles, se enderezan y se conservan
todos sus brotes y hojas, exceptuando los golosos.

Es practicable 4 veces, cuando es excesivo el vigor, el despunte
de los tiernos vdstagos para madera, si se trata de obtener una se-
fie de v4stagos anticipados, pero no se abusar4 insistiendo dos afios
seguidos,

Serdn renovados los miembros viciosos por ingerto de aproxi-
macién en la madera vieja.

Es fdcil restaurar la madera degenerada de un albaricoquero 6 un
brazo fatigado, rebajando total 6 parcialmente sus brazos-en el
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punto de insercién 6 empalme. Algunas veces no responde al obje-
to, si el trozo de rama cortado pertenece 4 la bifurcacién de dos:6
tres 6rdenes, y no se practica directamente sobre el tronco.

También se opera en el otofio antes del letargo completo de la
savia, cuando comienzan las hojas 4 amarillear y se aprestan para
caer.

El esmero en el entretenimiento de los drboles evita en general
recurrir 4 operaciones violentas. Todos los afios, en la poda de in-
vierno, 6 uno si y otro no en la de verano, convendrd descabezar ¢
despuntar las ramas jévenes de prolongacién de los albaricoqueros
en pleno viento, no sometidos 4 las reglas de arboricultura.

Cuando muere una rama de madera, se le sustituird por restaura-
cién directa, reemplazandola por una bifurcacién de brazo inmedia-
to. El despuntar los brotes y el suprimir la cima en las ramas jove-
nes para madera, es una buena operacién para producir un vastago
terminal donde falta, asf como para cambiar la variedad fructifera
de un albaricoquero.

Este drbol no debe sufrir cortes indtiles y multiples. Se procura-
ra preparar la poda seca para facilitar las operaciones en verde; pues
de este modo se equilibra mejor la madera y las enfermedades or-
gdnicas se ceban menos en el drbol.

Deben evitarse 4 toda costa las incisiones trasversales en el alba-
ricoquero, porque el resultado es siempre funesto; y si se apela 4 la
incisién longitudinal para que engruesen los albaricoques, no ha de
penetrar mds alta del liber.

Poda del albaricoguero relativamente & la fructificacion.—La po-
da larga y el no podar absolutamente favorecen la abundancia de
frutos, pero hay que temer que sea 4 expensas de la produccion re-
gular y continua que se aspira 4 obtener.

Se deberd procurar una poda que permita trasformar en ramas
fructiferas todos los brotes, menos el terminal.

Si no se ha dedicado la debida vigilancia 4 las ramas de fruto,
habra precisién de alargar la poda, porque los botones florales na-
cen en vastaguillos delgados y débiles, y no sobre brotes vigorosos;
de otro modo, es preferible podar corto para evitar yemas latentes.

Mr. Joigneaux resume en los siguientes preceptos los que se de-
ben tener en cuenta para tratar las ramas fructiferas del albarico-

quero:
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1. Despuntar los latiguillos 4 tres hojas buenas, desde que mi-
den 15 centimetros de longitud, con Io que se reducen 4 10 6 12.

2.2 Cascar los brotes que se desarrollan en la punta.

3.0 Conservar en la base un vdstago de reemplazo que se des-
puntard 4 seis hojas por lo-menos.

4.° Cortar en la poda de invierno este nuevo vistago 4 dos ye-
mas. El latiguillo madre fructifica, mientras los dos véstagos se tras-
forman, en rama de fruto el uno y de reemplazo el otro.

5. Variar por una operacién contraria el despunte corto del
vdstago fructifero, en despunte largo del vdstago de reemplazo.

6. Evitar el despunte, 6 la poda de los latiguillos cortos, pro-
vistos de botones florales, y podar 4 dos yemas los que no las tie-
nen de fruto.

7.° Sostener cortas las ramillas que nacen delante de los miem-
bros de la espaldera; porque ellas producen fruto y su hoja preserva
4 larama de los ojos de sol. Suprimir las ramillas que miren al muro.

8. Impedir la prolongacién de los vastagos anticipados en la
rama terminal por medio de incisiones en el verano, cortando las
fibras de su mufién, 6 por un despunte precoz.

9.° Procurar la formacién de dobles vdstagos, que se someterdn
dla poda en gancho y despunte desigual, entreteniendo una fructi-
ficacién ordenada.

10. Reemplazar las que faltan por ingerto, inoculacién 6 aproxi-
macién, con arreglo 4 lo expuesto en nuestro tratado del /mgerio,
poda y formacion de los drboles y vides.

I1. Aplicar en verano, ¢ en otofio, una especie de poda en
verde 4 los vdstagos para nuevos brazos y 4 los chupones, operan-
do sobre los puntos vigorosos con mucha precaucién en diferentes
€pocas y después de la recoleccion del fruto.

I2.  Abstenerse de mutilaciones en el momento de coger los
albaricoques, y podar en verde de Julio 4 Setiembre, si falta el fruto.

13. Conservar en la cabeza de las ramas recortadas para ma-
dera en los 4rboles vigorosos, los vdstagos superfluos, los cuales se
cortardn en la poda de invierno, para que sirvan de canales de des-
carga cuando afluya mucha savia.

14. Desmochar una 6 dos veces al afio, en los 4rboles grandes,
los latiguillos que guarnecen los miembros para madera, 4 fin de
simular un despunte, 6 cascar la cima si es necesario.
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Restauracién de los albaricoqueros—A los diez y seis 6 veinte
afios suele decrecer la produccién de este 4rbol, lo que puede reme-
diarse procediendo 4 una especie de monda y aun de tala de las ra-
mas madres, cortdndolas 4 la mitad de su longitud, con lo cual se
consigue que den 4 la primavera siguiente numerosos brotes que se
convierten en ramas de fruto. Se eligen entre éstas las que convie-
nen mejor, 4 fin de volver 4 armar el drbol en sus brazos para ma-
dera. La operacién de la tala se suele repetir cada diez afios.

Es muy importante cubrir las heridas con ungiiento de ingerido-
res, sobre todo las grandes, y practicar incisiones longitudinales en
la corteza vieja. Son dos excelentes remedios preventivos contra la
goma, 4 que tan propenso esta el albaricoquero.

Fructificacién del albaricoguero.—Los ramos flotiferos del albati-
coquero nacen de la rama de un afio, y con tanta mds facilidad
cuanto mds pequefias son; pero si se acenttian los frfos, no se ob-
tendrdn frutos.

Se prepara una fructificacién abundante con un despunte com-
binado que la entretenga mejor que la poda.

Lo que hay que temer sobre todo es la pérdida de la flor, que im-
pide que ligue el fruto. La vegetacién temprana del albaricoquero le
expone 4 ser victima de las intemperies. Como el bot6n de flor del
albaricoquero no vive mds que un afio, hay que procurar su reno-
vacién, reemplazando con frecuencia la supresién de los falsos bro-
tes con un despunte corto, para tener vdstagos de reemplazo en
medio de las ramas fructiferas.

PLANTACIONES INDUSTRIALES DEL ALBARICOQUERO

Estas tienen lugar engrandes campos 6 verjeles, en vez de jardines
y huertas, no sélo para vender frescoel fruto en los mercados 4 don-
de es posible trasportarlos, sino mds principalmente para preparar
diversas clases de conservas.

El especulador en grande escala sélo debe plantar variedades
robustas y de la mds segura produccién, que se estacionen mejor ¥
rindan en cada cosecha lo suficiente para estimular al industrial. Las
castas de San Fuan, comin'y melocotén suelen proporcionar 50
francos por 4rbol cuando el clima es favorable y ocupan buena si-
tuacién respecto 4 los mercados:

-
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En la comarca de Troyes (Francia) se ha llegado 4 obtener cose-
chas de 500 francos por cada diez 4rboles.

Una plantacién de la Vancluse, 4 7 metros de distancia entre
plantas, ha rendido 80 francos por 4rbol 4 los veinte afios. Las
plantas pronuncian su copa 4 80 centimetros del suelo, y sus ramas
son tratadas por despunte anual neutralizando los hielos primave-
rales con nubes artificiales obtenidas quemando maleza.

El Var tiene verjeles de albaricoqueros plantados 4 8 metros de
distancia, en los que se comienza la venta el 15 de Junio, como re-
gién meridional, con el Real Zemprano, bueno para comer en fresco
6 recién cogido, por su sabor delicado; siguen el &lanco comiin 'y
blanco verdoso, propios para conservas, y se concluye con el de me-
locoton temprano, boncarande y €l de Nancy, que madura del 10 al
20 de Julio.

En los Estados Unidos se cultivan los albaricoques de Breda,
large-earlay, moorpark y peack, que se destinan 4 la venta en los
mercados, al comercio y 4 la industria. California, San Francisco y
los Angeles libran albaricoques 4 la industria de conservas. Hay ca-
sa que fabrica 30.000 latas diarias durante la temporada.

RECOLECCION DE LOS ALBARICOQUES

Estando tan expuesto el abaricoquero muy cargado de fruto 4
que se desgajen sus ramas con el peso en plena maduracién, y 4
dar frutos mal conformados, es prudente quitarle el exceso, y utili-
zarlo para encurtidos, después que no son de temer los hielos prima-
verales y los frutos alcanzan el tamafio de una avellana.

Debe cogerse el albaricoque, cuando sin marchitarse toma su
piel una tinta mds mate, se pone amarillo el fondo verde, se escla-
rece el surco y se marca mejor el jaspeado. La recoleccién tendrd
lugar por la mafiana temprano, 6 con tiempo cubierto, antes que
pierda firmeza su carne. Para conservas Appert convienen los mds
maduros.

Cuando se explota en grande escala, es preciso dirigir la recolec-
cidn con mucho orden, y evitar los extremos de madurez, para no
obtener albaricoques demasiado maduros, ni verdes. Si se cogen de
una vez, es fdcil la separacién de frutos maduros para el consumo,
y de los menos avanzados para el trasporte y conservas, Guardan-
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do los albaricoques en una pieza seca y sana, se completa la  ma-
duracién menos precipitadamente que en el drbol.

La recoleccién debe hacerse 4 mano, como en todas las frutas de
poca consistencia; porque sacudiendo el 4rbol se magulla el fruto y
pierde en vista y conservacién. Es preferible irlo cogiendo 4 medida
que se ha de consumir 6 trasportar, para suprimir manipulaciones
repetidas. La figura 14 presenta un albaricoquero en el acto de co-
ger el fruto de una vez.

Fig. 14.—Recoleccién de los albaricoques.

EMBALAJE DE ALBARICOQUES

@Se requiere tiempo sereno para coger esta fruta; porque si estd
muy caliente entra en fermentacion, y si muy himedo se pudre.

Se embala en banastas y en cajas.

Los albaricoques destinados 4 la venta en las plazas y confiterfas
se expiden en cestas 6 banastas de mimbre, castafio 6 cafia, redon-
das 6 cuadradas, que contienen por lo regular 10 kilogramos de
fruta. Las hay también abombadas, sistema Baltet, como la figura
15, Estas cestas, que se llenan completamente para que 1o tengan

-
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movimiento los albaricoques, van guarnecidas de paja de centeno
en el fondo, interior de sus paredes y cubierta.

En las expediciones que se dirigen 4 la provisién de mercados,
se sustituye Ia paja con recortes de papel 6 una hoja del grueso co-
miin, cuando las banastas son pequefias. Mr. Baltet juzga indtil se-

Fig. 15.—Embalaje de los albaricoques en banastas,

parar los lechos, puesto que los albaricoques se mantienen bien;
pero hay que evitar 4 toda costa que se interpongan frutos dema-

siado maduros, porque entonces serfa inutil aislarlos con papel 6
recortes.

Fig. 16.—Embalaje en cajas.

Los albaricoques escogidos, 6 de m4s mérito, se expiden en ca-
jas de madera blanca, forradas de papel, y recubiertas con papel
calado en la parte por donde se han de abrir; pero el embalaje se

empieza por la que ha de ser tapa, que se cierra y clava antes, y sir-
ve de fondo, (Figura 16.)
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Colocada la cubietta de papel picado y demds hojas, se pondrén
los frutos con la parte coloreada hacia abajo, supuesto que esta cara
es la que ha de quedar encima. Sélo se cargardn las cajas con un
lecho de fruta, porque as{ se consigue mayor precio, y se rellenardn
los huecos con papel y virutas delgadas de madera: ultimamente se
clavara el fondo. Asi se disponen en Burdeos muchos millares de

cajas, que se ambarcan para Inglaterra.

ALBARICOQUEROS ENANOS

Hoy se cultivan en los jardines, galerfas y balcones, muchos al-
baricoqueros en forma arbustiva, para enanos y miniaturas.

Los primeros desempefian un importante papel, por ocupar poco
espacio y formar contraste con los m4s elevados, que parecen gi-
gantes 4 su lado; dando 4 los parques y jardines un sorprendente

aspecto. :
Los segundos constituyen la delicia de los aficionados 4 arbori-

cultura frutal, y personas de buen gusto que hacen servir las frutas
en sus mesas en arbolitos en macetas, cuyas diminutas dimensiones
han dado 4 las plantas la calificacién de miniaturas.

Aunque todo el secreto de este cultivo estriba en despuntes de
las raices y ramas, referimos 4 los lectores que deseen conocer este
cultivo especial reciente, 4 nuestro tratado (1).

ENFERMEDADES DEL ALBARICOQUERO

No obstante que con el buen cultivo y los cuidados racionales se
impiden las enfermedades, el albaricoquero estd sujeto en nuestros
climas 4 diversas afecciones.

La plantacién aporcando los drboles y sanedndolos en las tierras
htimedas, y las correcciones con sustancias ligeras en suelo compac:
to, previenen la desecacion de las extremidades, las llagas en €l
tronco y los brotes golosos en las ramas madres.

La replantacién de los pies mal plantados, el mejoramiento dela
tierra si es demasiado vieja, la limpieza, el embadurnamiento pata
preservar €l tronco de las lluvias y la sustitucién de los miembros

(1) ARBOLES FRUTALES.—Cuwllivo en macetas de los enanos y miniaturas.
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degenerados, son, en concepto de Mr. Joigneaux, muy buenos co-
rrectivos. Este distinguido agrénomo indica los cuidados que se han
de repetir todos los afios con los 4rboles en espaldera. Al sol, se de-
beré: 1.° Cubrir el suelo con una gran capa de paja; 2.° Poner
delante del tronco dos tablas sulfatadas, unidas en forma de cobija;
3. Encalar el tronco y los brazos, 6 ramas grandes, con una lecha-
da de arcilla y de cal; 4.0 Geringar las hojas en los dfas célidos.

La goma.—Apesar de todas las precauciones, aparece Ia goma en
los albaricoqueros. Procede de embarazo en la circulacién de la sa-
via, que en su detencién desgarra la corteza, derramdndose una
materia amarillenta y pegajosa, que se coagula en seguida.

Desde que se distinguen los primeros indicios de goma, es nece-
sario destacar escrupulosamente hasta lo vivo la parte atacada, lim-
piar la llaga y cubrirla con ungiieato. Se recomienda también frotar
el liber y la albura con hojas de acedera.

Se puede provocar la expansién de la goma por medio de una
serie de incisiones longitudinales pequenas, practicadas en la corte-
za al lado opuesto de Ia llaga; después se envuelve todo con una
cubierta de musgo 6 de lienzo humedecido, 6 con tierra sostenida

por un lienzo, con lo que se salva el 4rbol impidiendo que se gene-
ralice la afeccién,

APLICACIONES DEL ALBARICOQUE

El albaricoque es una excelente y delicada fruta para consumirla
fresca, y en otros muchos estados de conservacién, cuando no se
puede vender en seguida.

Se prefieren para mesa los albaricoques criados en espalderas,
que constituyen un delicado y exquisito postre, cuando proceden de
variedades escogidas ¥ se encuentran en sazdn,

Los que producen los albaricoqueros cultivados en pleno viento,
S€ prestan mejor 4 todas las preparaciones gastronémicas 4 que se
apela para sy conservacién por resultar md4s azucarados y aro-
mdticos,

Como casi todas las frutas tempranas, no se presta 4 la conserva-
€ién en estado fresco, por la finura de su piel y Ia jugosidad de su
Qrne, y hay que utilizarle en conserva,

Albaricoques secos,—Se recolectan bien maduros y se someten 4

Tercera .z:pom.—zé Octuire 1886.—Towmo VIIL I
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la desecacién. Unos parten por mitad los de pequefio tamafio, y les
extraen los huesos, colocando después los frutos partidos sobre ca-
fiizos, de los que se les retira cuando estén 4 medio secar, para
aplastarlos, hacer cambiar sus caras 6 volverlos y acabarlos de secar,

Otros emplean la desecacién al horno después de exponerlos al
sol en los cafiizos, por una y otra cara, 4 fin de concluir de se-
carlos.

En el Turkestdn secan los albaricoques al sol sobre los terrados
de sus habitaciones, y los consumen después en  sopa, hervidos en
agua caliente 6 en vino, como los orejones.

En los Estados-Unidos se utilizan los albaricoques de la misma
manera, sometiéndolos 4 la evaporacion, desecacién y compresion.
Después se ponen en frascos 6 latas para expedirlos 4 la venta,
introduciéndolos en agua en el momento en que se hayan de em-
plear en compota.

Pasta 6 carne de albaricogues.—La pasta de albaricoques deman-
da una compota azucarada hecha antes, porque el albaricoque fres:
co resulta insfpido y amargo en la pasta, & no ser en localidades
privilegiadas.

Se comienza la operacién en la misma forma que si se hubiera
de preparar una mermelada. Antes de que se halle completamente
cocida la fruta, se pasard por un tamiz con el objeto de separar
la parte mds espesa. Se recoge el liquido en un perol, y se echa en
éste una cantidad e aziicar pulverizada igual al peso de la fruta;
después se agrega la parte que quedo sobre el tamiz, y se calienta
y agita la masa hasta que s€ funde completamente el azticar. Cuan:
do la pasta adquiere la consistencia conveniente, se vierte el liquido
por un embudo provisto de un pistén, que maneja una obrera, ha-
ciendo caer la carne ¢ pasta necesaria para formar los panes 6 10
dajas que circulan en el comercio.

Conservacion en agua asucarada.—Se mondan los frutos partidos
por mitad y se echan en agua hirviendo, para colocarlos en seguida
en frascos 6 botellas de cuello ancho, agregando algunas almendras
dé 1as extraidas de los huesos. Se rellenan las botellas con agua
azucarada, que se prepara con 500 gramos de azticar por litro.
Después de tapados herméticamente los frascos, se ponen en una
caldera llena de agua, hasta que el liquido llega al cuello de las bo-
tellas; se enciende fuego debajo de la caldera, que se retira cuando
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comienza 4 hervir, y se mantienen los frascos sumergidos veinticua-
tro horas, enjugdndolos pasado este término, y lacrando los ta-
pones.

Farabe de albaricogues.—Se pone 4 hervir en dos litros de agua
un kilogramo de albaricoques bien maduros; se aplastan después
para exprimir el jugo, al que, una vez colado, se adiciona medio ki-
logramo de azticar por cadalitro de agua, y se pone 4 cocer la mez-
cla. Después de enfriado el jarabe, se distribuye en botellas. Para
asegurar un buen resultado, convendr4 preparar dos kilogramos de
albaricoques por lo menos en cada operacién, La industria de Bur-
deos elabora mucho jarabe de esta clase, para el abastecimiento de
su marina y el comercio extranjero.

Marmelada de albaricogues.—Escogidos los albaricoques bien
maduros, se les mondars, quitard el hueso y se les troceard. Para
cada seis kilogramos de albaricoques son necesarios de tres 4 cuatro
kilogramos de azdcar triturado, Se pone todo al fuegoy se deja
cocer, removiéndolo frecuentemente con una espatula é cuchara de
madera. Después de tres cuartos de hora, se encuentran suficiente-
mente cocidos los albaricoques, lo que se conoce cuando, tomando
un poco de marmelada con la punta del dedo indice y apoydndolo
sobre el pulgar, se forma un pequefio hilo al separarlos. Entonces,
y antes de retirarla del fuego, se adiciona la mitad de las almendras
de los huesos, bien peladas, distribuyéndolas con igualdad ¥ po-
niendo la mermelada en vasos.

Compota de albaricogues.—Se toma una docena de albaricoques
bien maduros, que se dividen en dos trozos para separar el hueso,
después de quitatles la piel; pero cuando se desea conservarlos en-
teros, se practica una abertura antes en cada uno de ellos y se saca
el hueso con la punta de un cuchillo, poniendo los albaricoques en
agua frfa para que se reblandezcan. Por otra parte, se tomard un
cuarto de Kilogramo de aztcar disuelto y cocido en un vaso de agua
¥ espumado, en el que se introducirdn los albaricoques pelados 6
10 trozos, y después de ponerlos 4 hervir por espacio de un cuarto
de hora, se retirardn para colocarlos en un frasco 4 propésito, en
el que se verterd el jarabe después de enfriarse. Otros los echan en
una compotera, con las almendras extraidas de los huesos, vertiendo
encima el jarabe frio.

Vino de albaricogues.—Para obtener este vino se escogen alba-
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ricoques excesivamente maduros; se cortan y se les saca el hueso;
se espolvorean con azicar en la proporcién de 50 gramos por kilo-
gramo de albaricoques sin los huesos y se ponen d cocer 4 un
calor moderado. Se vierte un litro de buen vino blanco y un cuarto
de litro de aguardiente por cada cuatro kilogramos de fruta, adicio-
nando algunas almendras de las de los huesos, quese dejardn secar
al sol por cuatro é cinco dfas. Después de un mes de infusidn, se
trasegard, y si no se hubiese aclarado, se clarificard como el vino de
uvas, pero aumentando la clara de huevo 6 la gelatina.

Crema de almendras de albaricogues.—En dos litros de alcohol
de 66° se mantendrdn en maceracién durante diez dfas 200 gramos
de huesos debidamente preparados; se agregan 500 gramos de azi-
car pulverizado en 100 gramos de agua; se filtra el liquido hasta
que resulte completamente clarificado y se distribuye en botellas.

Puede obtenerse ratafia del mismo modo.

Albaricoques confitados.—Se empieza por. extraer los huesos 4
dos kilogramos de albaricoques, partiendo éstos por mitad; se mon-
dan luego y se blanquean escalddndolos en agua hirviendo, y des-
pués se echan en agua frfa que contenga zumo de limén. Escurridos
entonces los frutos, se cuecen en un perol con la suficiente cantidad
de jarabe de azicar clarificado, de modo que los trozos de albarico-
que queden completamente cubiertos. Por intervalos en que medien
veinticuatro horas, se repetird cuatro 6 cinco veces la coccidn, y se
pondran 4 escurrir en todas ellas, hasta que se halle bastante espesa
la confitura. Después de enfriada por dltima vez, se distribuird en
tarros. Todas estas operaciones se han de practicar con mucho aseo
y cuidado.

Albaricoques en aguardiente—Se tomard la cantidad necesaria
de albaricoques escogidos, pero que no deberd exceder de dos do-
cenas, y después de limpiarlos suavemente con un lienzo para qui-
tarles la pelosidad 6 lanilla, se echardn en agua hirviendo. Al prin-
cipio se precipitan al fondo, pero 4 poco ganan la superficie, y en
este caso se iran extrayendo y poniendo 4 escurrir sobre un lienzo
limpio. Entonces se preparard un jarabe, en que entre el aziicar enla
proporcién de 500 gramos por medio litro de agua, y una vez cla-
rificado, se pondr4 al fuego para que dé un hervor, en unién de los
albaricoques, operacién que se repetird pasadas veinticuatro horas,
dejando escurrir los frutos después de cada coccién. Una vez en-
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friados los -albaricoques, se colocan en un frasco de boca ancha,
se echa encima el jarabe, que se habrd puesto 4 cocer por tercera
vez, y se terminard la operacién llenando el frasco de aguardiente
de buena calidad.

Albaricoques en vinagre.—Se utilizan para entremés los albarico-
ques pequefios, que se quitan cuando estdn verdes, 4 fin de descar-
gar los drboles del exceso de fruto, poniéndolos en vinagre fuerte
para encurtirlos, en la misma forma que se hace con los pepinillos.

Los albaricoques se emplean también para la preparacién de sor-
betes y otras clases de helados.

Con las almendras dulces de los albaricoques se cenfecciona una
ratafia especial, utilizdndose ademds en la confiterfa, para lo cual se
blanquean las almendras se machacan y se ponen en las diferentes
preparaciones. Son muy apreciadas para la confiteria las almendras
de los albaricoques comunes, augoumois y de Holanda, de hueso
dulce.

DIEGO NAVARRO SOLER.




DESDE GALICIA

LAS MODERNAS APLICACIONES DEL MA{Z

I

Como hemos dicho en el anterior artfculo, es preciso variar el
cultivo de Galicia y dedicar preferente atencién 4 un nuevo sistema
de progreso; por eso creemos que debe considerarse el maiz para
la produccién de la carne como una planta forrajera, cuyo cultivo
seguramente dard al cultivador grandes ventajas.

Examinaremos, pues, oportunamente el mejor modo de cultivar
el maiz, ateniéndonos 4 las condiciones del suelo y del estado de la
propiedad en Galicia.

Descuellan entre las variedades del maiz dos de ellas, el maiz cuz-
co y el maiz cuarenteno; nos fijaremos en el rendimiento del segun-
do para hacer un cdlculo aproximado. :

Suponiendo un cultivador de cinco hectdreas que dedique tres 4
centeno 6 cebada, en Junio recolectard el grano y sembrard para fo-
rrajes las tres hectdreas con el maiz cuarenteno.

En Abril sembrard las otras dos hectdreas para el mismo forraje,
que en Junio recolectard y repetird la siembra para recoger en Oc-
tubre.

Sus tierras producirdn, por tanto, una cosecha total casi doble en
forrajes y una del grano de centeno, descansando la mitad de la tie-
rra en el invierno.

Las tres hectdreas de centeno 4 razén de 120 ferrados la hectd-
rea serdn 360 ferrados.

Las cinco hectdreas 4 forraje y en dfa duplicado la cosecha, serdn
4 razén de 7.500 kilogramos de heno, equivalentes 4 30.000 en ver-
de, 22.500 kilogramos de heno, estableciéndose asf el producto
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Por 260 ferrados de centeno 4 & reales.......... 2.8%0
Por 525, 99 de heno, 4 10 reales...... Fomiay 5.250
8.130

6 sean 1.622 reales por hectérea.

Dedicando este forraje 4 la crfa 6 cebamiento de ganado, obten-
drd todavia un producto mayor,

Segtin las opiniones mds autorizadas, para el cebamiento de un
buey hacen falta 4.000 kilogramos de heno, 4 20 6 25 kilogramos
por dfa durante tres meses.

Una vaca de leche en el mismo espacio de tiempo y en idéntica
racién, da 1.200 cuartillos, que 4 50 céntimos, serin 600 reales, y
como los 52.500 kilos de heno permiten sostener 13 cabezas, el
producto sélo del forrraje de maiz serfa de 7.800 reales.

Resultard, pues, el siguiente cilculo:

Por 360 ferradas de centeno............. 2.880
Por.13.cabeZas, ;. ..ol SV e BT e el o U000
10.680

6 sean 2.136 reales por hectdrea.

Con este el sistema, el labrador obtiene una verdadera fabricacién
de abonos, cosa tan necesaria y conveniente; el cultivo es sencillo y
el producto se adelanta, pues no es preciso esperar como ahora 4
la maduracién del maiz en grano.

III
EL MAfZ
Creemos conveniente, después de los articulos precedentes, dar

alguna idea del cereal de que nos hemos ocupado.
:Qué es el mafz?
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Una planta conocida en botdnica con el nombre de zea mais, que
sirve de base 4 la alimentacién del paisano gallego y es la base de
su riqueza.

:Cémo se cultiva?

Si el terreno es consistente, se trabaja con profundidad en el
otofio para que las lluvias meteoricen la tierra, se esparce el abono
en la primavera y se entierra.

Si el terreno es suelto, bastan doslabores en la primavera.

{Cémo se deposita la semilla?

En lineas, 4 5 centimetros de profundidad y 4 60 metros unas de
otras.

iQué cuidados exige la planta?

Cuando tenga 20 centimetros de altura, se le da una primera es-
carda, clareando los pies de ‘malas hierbas. A los 0,40 se da otra
escarda.

Las irrigaciones son convenientes en los veranos.

¢{Cémo se conoce la fecundacién?

Por la defloracién de las paniculas. Las paniculas se cortan por
encima de la espiga mds alta del tallo, se arrancan con cuidado las
hojas, dejando las espigas mds vigorosas.

Los resultados se aprovechan para alimentar los ganados.

Las espigas maduran de Setiembre 4 Octubre.

:Cémo se hace la recoleccién?

Segando las cafias, aunque es mejor arrancar las espigas del tallo,
utilizando éstas para el ganado.

JQué se hace de las espigas?

Se las separa de las espatas, y después de tenerlas algunos dfas
al sol, se guardan en el granero.

Las espatas se destinan al alimento de los ganados, por ser sus-
tanciosas; se destinan también 4 los jergones.

iCémo se desgrana?

Aunque hay mdquinas para esto, se hace 4 mano y se majaen
las eras como el trigo.

Por hectdrea debe sembrarse de 15 4 20 kilos,

El maiz, ademds de alimentar al hombre, sirve para cebar las
aves de corral y se utiliza para pienso de los caballos.

Es, pues, de gran utilidad y deben sembrarse las especies mejo-
res, que son:
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El diente de caballo.
El amarillo comiin.
El blanco.

El cuarenteno.

En sucesivos articulos nos ocuparemos de otros articulos, y
de esta suerte procuraremos dar algunos consejos 4 los paisanos
gallegos.

V.

- - T —
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X

Habfa amanecido ya cuando llegé al ventorro la camilla donde
habia de ser trasladado D. Estanislao hasta la casa del doctor en
Fuendejuncos. Casi al mismo tiempo que la camilla llegaban tam-
bién—de vuelta de su expedicién 4 la granja—el cabo de la Guat-
dia civil con las dos parejasy los vecinos que los acompafiaban:

El cabo no qguiso subir 4 la estancia de D. Estanislao para evitar
preguntas del herido que no podian tener contestacién satisfactoria,
pero mando un recado al doctor -ddndole cuenta de su llegada, y
esperd en la puerta 4 que bajara la comitiva que habfa de conducir
4 D. Estanislao 4 Fuendejuncos. El doctor dirigié h4bilmente la
operaci6én de colocar al herido en la camilla, causdndole las meno-
res molestias posibles; pero aun asi no se logré evitar que el pobre
D. Estanislao suftiese un ligero sincope, en el momento mismo en
que por vigésima vez repetfa su exclamacién de: iPillos! |Bribo-
nesl... [Y luego dicen que se debe vivir en-el campo para fomentar
la agricultural...

Se le pas6 pronto el desmayo; pero justo es decir que mientras
durd el accidente y en toda la operacién del traslado de cama, na-
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die se mostré tan solicito, tan eficaz, tan interesado en favor del
herido como el bondadoso tio Geromo, dignamente secundado por
su sensible y carifiosisima Paloma, que arreglé la colchoneta de la
camilla, ahuecé la almohada y trajo en un abrir y cerrar de ojos el
vinagre, cuando ocurri6 lo del sincope, multiplicindose y suspiran-
do y derramando alguna que otra ldgrima de las muchas que 4 du-
ras penas mantenfa encerradas en el delicado fondo de su tierno
corazén.

Por fin, bajaron al herido, y entonces el doctor supo por boca
del cabo de civiles lo sucedido en la granja de Calcena, acerca de
lo cual se acordé guardar completo silencio al rededor de D. Esta-
nislao, que ciertamente no estaba para recibir nuevas impresiones
desagradables. Pero habfa otro punto importante de qué tratar, y
era el referente al caritativo y sentimental tio Geromo. ;Se quedarfan
para vigilarle unos cuantos hombres 6 lo dejarian sélo 4 fin de que
no sospechase que se le habfan puesto los puntos y de este modo
fuera mds fécil cogerle cuando se creyese la ocasién oportuna? El
doctor opinaba que el cabo de la Guardia civil, sin mds predmbu-
los, debfa apoderarse del ventero y su mujer, y con la misma comi-
tiva que llevaba 4 D. Estanislao se los condujese atados codo con
codo al pueblo para que el Juzgado entendiese en su conducta, Mas
el cabo, que era viejo en el oficio y conocfa 4 fondo las marrullerfas
del ventero, opiné que se le dejase tranquilo para hacerle creer que
nadie sospechaba de su complicidad. El cabo discurria de este modo:
—Silos entregamos ahora 4 los tribunales, no conseguirfamos abso-
lutamente nada, porque siendo imposible probar que estos bribones
son encubridores de los criminales, no habrfa mds remedio que po-
nerlos en libertad sin pérdida de momento. Dejdndolos aqui, como
si creyésemos que son las gentes mds honradas de la provincia, po-
dremos venir de vez en cuando, y estar 4 la mira de las personas
que frecuentan el ventorrillo, y esto podemos hacerlo nosotros con
toda naturalidad, porque ahora nos toca vigilar los caminos por esta
parte del término de Fuendejuncos.

Se convencié el doctor de que el cabo sabia bien dénde le apre-
taba el zapato, y sin mds discusién monté en su cochecillo y. sigui6
el triste cortejo, que ya lentamente habfa tomado la delantera cami-
no del pueblo.

El sol empezaba 4 calentar la atmoésfera, y mientras el doctor, queé
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no perdia de vista la camilla, no debia estar satisfecho de la tempera-
tura, poco apropdsito ciertamente para ayudar 4 la cicatrizacién de
las heridas, D. Estanislao, enmedio de los dolores que le molestaban
y de la fiebre que enardecia su sangre, sentia como una especie de
extrafio regocijo por haber recibido aquel trabucazo que le pro-
porcionaba la feliz coyuntura de instalarse en la misma casa de
Carmen.

Cualquiera otro en su lugar, es probable que sblo pensara en la
posibilidad de morirse de resultas de las heridas, y no era para me-
nos el caso, porque las heridas eran realmente graves. Pero D. Es-
tanislao, ya por su estado febril y la sobrescitacién de su tempera-
mento nervioso, ya porque el acompasado y suave cuneo de la ca-
milla, produciéndole una especie de somnolencia, estimulaba su ima-
ginacién viva y ardiente todavia apesar de sus afios, en vez de entre-
garse al temor de perder la vida, se di6 4 hacer las mds dulces y
agradables suposiciones respecto 4 los cuidados que iba 4 recibir
durante su curaci6n, y luego en el perfodo de la convalecencia. Fi-
gurdbase ya ver 4 Carmen al lado suyo, es decir, 4 la cabecera de
su cama, preparando las hilas y los vendajes con que el doctor ha-
cia las curas; traerle los caldos, que ella misma enfriaba moviéndo-
los graciosamente con la cuchara, y probdndolos con sus encanta-
dores labios para que D. Estanislao no se quemara. Figurdbase que
ella era la que le arreglaba las almohadas en que descansaba su ca.
beza y el brazo herido; la que luego le habfa de servir la comida,
que nadie mds que ella condimentaba en la cocina 4 fin de que él
la comiese con apetito; la que en la convalecencia le distraerfa con
su simpdtica conversacién; la que le ofrecerfa, en fin, su brazo para
que diera los primeros paseos por la habitacién... ;Quién es capaz
de decir todo lo que D. Estanislao supuso, imaginé ¢ sofié mientras
los cuatro robustos mozos que llevaban la camilla iban sudando el
quilo, mds por el calor que por la fatiga que les causaba su trabajo?
Ello es que cuando el herido se encontraba en lo mejor de sus ilu-
siones, noté que la camilla hacfa alto y que dos voces femeninas,
una de las cuales le produjo una impresién de inefable agrado, pre-
guntaban con mucho interés por su salud. Era que la comitiva aca-
baba de Ilegar 4 casa del doctor, y que D.2 Eufrasia y Carmen, ro-
deadas de gran mimero de curiosos, habfan bajado 4 la puerta de la
calle 4 enterarse del estado del herido.
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Subiéronle 4 la habitacién que se le tenfa destinada, y justo es de-
cir que desde aquel momento parecié que las ilusiones, conjeturasy
suefios de D. Estanislao comenzaban 4 cumplirse punto por punto,
bien que ademds de Carmen, D.* Eufrasia se habfa puesto 4 la dis-
posicion de su hérmano para auxiliarle en cuanto fuera preciso al
mejor cuidado del enfermo.

El pueblo de Fuendejuncos era 4 la sazén un hervidero de noti:
cias, célculos y comentarios. La llegada de D. Estanislao en la “ca-
milla rodeado de tanta gente armada, como si se tratase de un co-
ronel 6 de un General herido en una refriega, y la seguridad de que
la granja habfa sido robada, incendiada en parte y teatro de un ase-
sinato mds 6 menos importante, todo lo cual fué plenamente confir-
mado por los guardias civiles y en particular por los vecinos que
los acompafiaron, aument6 de una manera extraordinaria la agita-
cién de aquellos pacificos vecinos, y aunque ya se ponfa en duda
por algunos que la cuadrilla de bandoleros ascendiese 4 cien hom-
bres, con caballerfa y artillerfa, era opinién undnime que el estado
de las cosas no podfa ser mds alarmante ni mds peligroso.

El alcalde conferencié largamente con el cabo de la Guardia civil,
y si bien es cierto que 4 punto fijo no se supo lo que en la confe-
rencia habfan tratado ambas autoridades, militar y civil, porque una
y otra creyeron oportuno guardar el secreto, también es verdad que
aquel mismo dfa llegaron al pueblo otras parejas de guardias man-
dadas por un sargento, y el juez de primera instancia con su corte-
jo de curiales, que venfa 4 tomar declaracién 4 D. Estanislao y i
instruir las diligencias preliminares del proceso, lo que hizo suponer
4 las gentes que el alcalde y el cabo habfan acordado, entre ofras
cosas, reclamar nuevas fuerzas 4 fin de emprender la persecucion
de los criminales.

En efecto, después de mediodfa, una vez que habfan descansado
los que venian de refuerzo, el sargento, acompariado del cabo, que
desplegaba una actividad digna del mayor elogio, salié al frente de
su piquete en direccién del carrascal 4 hacer un reconocimiento €n
el sitio que solfan ocupar los carboneros. Pero ¢l paseo resulté com:
pletamente ‘infructuoso. Ni en la paridera, ni en el bosque, ni en -
guna parte se encontré rastro alguno de semejante gente. Habfa no
pocas arrobas de carbén abandonadas en las plazoletas donde s¢
hacian las quemas, y esto indicaba que los carboneros habfan reco:

. .
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gido sus borriquillas, ropas y ajuares con mucha precipitacién, de-
jando alli parte del objeto de su comercio, para que no les sirviera
de impedimento en su marcha, 6 ya para aprovechar el tiempo y
huir antes de que 4 alguien se le ocurriese hacerles una visita de ins-
peccion.

Esto convencié 4 los guardias de que los carboneros habfan to-
mado parte directa 6 indirecta en los sucesos que tan alarmado
trafan 4 Fuendejuncos, y 4 fin de ver si les era posible averiguar el
derrotero que habfan emprendido, siguieron largo trecho las huellas
de los fugitivos marcadas principalmente por pedazos de carbén
desprendidos de las cargas que llevaban las caballerfas,

En pos de estas huellas llegaron 4 la carretera general, y alli, por
el ligero rastro negro que todavia se conservaba entre el blanco y
finisimo polvo del camino, adivinaron que debfan dirigirse hacia la
estacion del ferrocarril de Medina, tal vez con el propésito de meter.
se en Madrid. Urgia, pues, dar un parte 4 la autoridades y al jefe de
estacion, contando lo sucedido y mandando detener 4 todos los car
boneros que procedieran de la comarca en que estaba enclavado
Fuendejuncos. El sargento, para ganar tiempo, entré en una venta
préxima y escribié el parte, que envié con dos guardias al pueblo
inmediato de Fuendecafias, suplicando al alcalde que lo circulara
hasta Medina, con la mayor rapidez posible, por  telégrafo, si habfa
estacién, 6 por medio de un propio, 4 la estacién mds cercana.

El cabo opind entonces que se volvieran 4 Fuendejuncos 4 dar
cuenta de sus infructuosas pesquisas, mientras él, con una sola pare-
Ja, se dejaba caer en el ventorro del tio Geromo, 4 pretexto de apa-
gar la sed y descansar un rato de las fatigas del dfa. Parecidle bien
al sargento la idea del cabo, y, en efecto, se volvib 4 Fuendejuncos,
donde causé no poca admiracién saber que ‘los carboneros habian
desaparecido de la noche 4 la mafiana como almas del otro mundo.
Al regidor de oposicién perpetua no habfa quien le sacara de la
cabeza que los de Fuendecafias los tendrfan escondidos probable-
mente en el pueblo para achucharlos de vez en cuando contra los
de Fuendejuncos, y excusado es decir cémo se puso al averiguar
que ¢l sargento habia mandado al alcalde de Fuendecafias el parte
para que siguiera la pista 4 los presuntos criminales 6 cdmplices de
los criminales.

—Pues ya estdn seguros de la zmpugnidad—exclamé el regidor

¥
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marcando mucho la g que como articulo de lujo habia afiadido 4la
palabra.—|Qué mds quieren saber los de Fuendecaiias, sino que los
carboneros son perseguidos por nosotros! Los convidardn, y si es
preciso, ellos mismos los pondrdn en lugar seguro para darnos ofra
sorpresa el dfa menos pensado. Convénzanse VV.—gritaba ponién-
dose enardecido y rojo como un pimiento riojano,—mientras no des-
truyamos 4 Fuendecafias, no podremos vivir tranquilos los de
Fuendejuncos.

Por fortuna, ninguna de las personas autorizadas de Fuendejun-
cos extremaba tanto como el regidor consabido la enemiga contra
los de Fuendecafias, y el alcalde, en vez de seguir los consejos del
regidor, lo que hizo fué circular 4 todas partes la noticia dela esca-
patoria de los carboneros para que fueran detenidos donde quiera
que se los encontrase.

El cabo, entretanto, habifa llegado con la pareja al ventorro del
tio Geromo, donde fué recibido como siempre, con la amabilidad y
el agrado que eran proverbiales en aquel simpético y virtuoso ma:
trimonio. Como los guardias dijeron que tenfan sed, el amable ven-
tero se apresur6 4 ofrecerles de todos los liquidos que se hallaban
en su casa, desde el agua fresca, hasta el aguardiente; pero el cabo
se contenté con que les sirvieran un vaso de vino aguado con azi-
car, que el tio Gerémo no hubiera cobrado nunca, 4 no ser por la
tenacidad y la energfa con que el cabo le mandé que recogiese el
dinero de la mesa.

Debo declarar que este empefio del cabo lastimé profundamente
la delicada susceptibilidad del generoso ventero, el cual, suspirando
y dirigiendo 4 los guardias miradas de incomparable tristeza, reco-
gi6 el dinero con la resignacién de un mdrtir, afiadiendo ademds
esta queja, como desahogo irresistible de su generosidad ofendida:

—Ya veo que no quieren nada de mi. No creen que soy hombre
para convidar 4 la gente que lo merece... {Cémo ha de ser! A uno
le miran mal sin motivos, y uno se desvive por complacer 4 los pa-
rroquianos. [Todo sea por Dios!

El cabo, sonriendo con maliciosa intencién, le eché una mirada
socarrona que el tfo Geromo resisti6 con admirable sangre frfa. Lue-
go, tomando aspecto candoroso y sencillo, le contestd:

—No se ofenda V., tio Geromo. Todos conocemos los buenos
sentimientos de su corazén, y por nuestra parte, se agradece el ob-
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sequio que V. querfa hacernos. Pero tampoco hay que abusar de
los amigos, y menos del hombre honrado y trabajador, que, como
usted, se gana penosamente la vida en un desierto.

—1Qui4, hombre! Lo mismo es uno rico con tres, que con dos y
medio. El que se contenta con un pedazo de pan, es el mds feliz del
mundo.

—Y hablando de otra cosa, tio Geromo: ¢le han llamado 4 V. 4
declarar?

—iA mil ;Para qué?

—Es que el juez ha llegado 4 Fuendejuncos 4 tomar declaracién
al herido, y supongo que aprovechari el viaje para hacernos decla-
rar 4 todos.

—Yo, pobre de mi, ;qué voy 4 decirt—exclamé el tio Geromo
poniendo la cara mds angelical que cabe en figura humana.

—Cada uno dird lo que sepa—repuso el cabo,—jy vaya V. 4 ave-
riguar las cosas que saldrdn 4 relucir en tantas declaraciones!—;Y
no sabe V. nada, tio Geromo, de lo que ha pasado en la granja?

—Algo he ofdo 4 los que transitan por este atajo. Parece que el
pobre Juan tiene un garrotazo en la cabeza.. |Qué mundo este,
Dios mio, qué mundo este!

—Sf; es un mundo muy malo, tio Geromo. Pero los ladrones no
se contentaron con eso. Parece que se llevaron mds de dos mil
duros que tenfa D. Estanislao en dinero contante para pagar 4 los
albaiiiles, carpinteros y trabajadores.

El tio Geromo sintié correr por todo su cuerpo un estremeci-
miento de codicia, y la sefiora Matea, que no habfa tomado parte
ninguna en la conversacién y que fingfa estar muy ocupada en arre-
glar botellas y frascos del mostrador, se volvié hacia los interlocu-
tores como si en la mesa que ocupaban estuvieran sonando las mo-
nedas.

—:Y no se ha cogido atin 4 ninguno de esos picaros>—pregunté
la sefiora Matea con el mayor interés.

—Todavia no—contesté el cabo.—Se conoce que tienen quien
les proteja; pero todo se andard, y lo que es al que caiga no le
arriendo la ganancia. Robo, escalamiento, asesinato con alevosia...
1qué sé yol (Hay mucha materia para el garrote, tio Geromo, muchal

—Ya lo creo—dijo el ventero, que esta vez no pudo disimular
cierto movimiento de terror.
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—Usted, tio Geromo—continué el cabo,—que por sus antece-
dentes debe estar un poco al tanto del Cédigo penal, comprenderd
que el que se libre del corbatin de hierro habrd puesto una pica en
Flandes.

—5, sf; algo comprendo de eso—repuso el tio Geromo, procu-
rando recobrar 4 toda costa su aparente tranquilidad.

—Y no dejard V. también de comprender que si los criminales
tuviesen algtin encubridor, 6 protector 6 amigo, vamos al decir, que
por interés los hubiera favorecido en este negocio, y el tal amigo
echase la cuenta de que acaso D. Estanislao Calcena diese una tale.
ga 4 quien descubriera & los autores de estos crimenes... el consabi-
do amigo habrfa hecho una buena jugada, y tal vez se librarfa de
que lo empapelaran hasta ver si habfa un resquicio por donde enchi-
querarlo para algunos afios... ;Me entiende V., tfo Geromo?

El cabo dijo todo este parrafo con una socarronerfa y una inten-
cion tan trasparente, que el tfo Geromo empezé 4 tragar saliva y 4
abrir y cerrar los ojos con mucha rapidez, mientras la sefiora Matea,
mds encendida que una amapola, le lanzaba unas miradas en que el
espanto y la amenaza parecfan confundirse en una sola expresién.

El cabo habfa cogido un vaso y daba'con él golpecitos sobre la
mesa, esperando tranquilamente la contestacién del tio Geromo, que
no podia ser definitiva en aquel momento, pero que acaso bastarfa
para traslucir el estado de su dnimo, y su mejor & peor disposicién
4 aceptar las mal embozadas proposiciones que se le hacfan.

Por de pronto, el tio Geromo se contenté con repetir varias
veces:

—Si, sf: entiendo, mi cabo;—Ilo cual en resumidas cuentas nosig-
nificaba nada, ni para el cabo ni para la sefiora Matea, aunque 4 ésta
le parecié que aquello significaba esto otro:—Déjeme V. pensatlo
un poco, y siefectivamente me conviene, después que yo eche mis
cuentas, nos entenderemos.

El cabo, que adivind la intranquilidad que habfa logrado desper-

tar en el hermoso corazén del ventero, no quiso apurarle mds, con-
fiando en que la codicia por una parte, y la esperanza de librarse de
andar entre curiales por otra, acabarfan por decidirle 4 favor de la
proposicién que acababa de hacérsele.

Con esto, se levanté, y echando negligentemente el fusil 4 la es-
palda, le tendio la mano al ventero, diciéndole:
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—iEal Ahf le queda 4 V. ese hueso que roer, tfo Geromo, y has-
ta la vista.

—Hasta la vista, mi cabo—contesté el tio Geromo.

—El dfa que vaya V. 4 declarar, echaremos un pdrrafo, ;eh?—re-
puso el cabo, clavando los ojos en los movibles y azarados de su in-
terlocutor.

—Cuando V. quiera—dijo el ventero.

—DBueno. Adiés, sefiora Matea, y cuide V. mucho 4 su marido,
que hombres de bien como €I, se encuentran pocos.

La Sra. Matea ensay6 una sonrisa amable y agradecida que no re.
sulté muy completa, y murmuré algunas bondadosas palabras, que
nadie oyé distintamente. Se conocfa que la escarabajeaba por el
cuerpo algo que no le permitfa estar sobre sf, como de costumbre.

Los guardias se marcharon; y el matrimonio feliz, la pareja de
tortolas inocentes, queddronse mirando desde la puerta del casucho
cémo se alejaban aquellos tricornios, que son garantia del hombre
honrado y terror del criminal en campos y ciudades.

XI

Como en estas lineas no me propongo realmente escribir una ver-
dadera novela (aunque tampoco tendrfa nada de particular, porque
muchas revistas de esta indole que se publican en el extranjero, con-
tienen siempre una parte amena y entretenida, que es como la salsa
que condimenta los estudios serios y los escritos técnicos), voy 4 per-
mitirme hacer una ligera digresién que se relaciona, sin embargo, con
€l cardcter de los acontecimientos que estoy relatando.

La Guardia civil es una de las instituciones mds ditiles y admira-
bles que se han creado en Ia Espafia contempordnea. Aunque su fun-
dador no hubiera hecho otra cosa mds en su vida piblica, bastaria
esto s6lo para colocarle entre los bienhechores de la patria, y entre
los mds ilustres y provechosos gobernantes de nuestra época. Pero,
Por lo mismo que es tan excelente aquel instituto; por lo mismo que
fluestro pais—cuyas costumbres dejan mucho que desear—Io nece-
sita tanto, parece como que la Guardia civil que hoy existe sabe 4

Tercera época,—i16 Octubre 1886, — Tomo VIIL, 12
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poco. Los mismos hechos que estamos refiriendo, y que son muy
semejantes 4 los que los peribdicos diarios relatan con frecuencia,
demuestran claramente que la seguridad personal en los campos de
Espafia—condici6n indispensable para el desarrollo de la poblacién
rural tan necesario 4 su vez para el desarrollo de la riqueza agtico-
la—no es lo que debe ser ni lo que seria, si se aumentase el contin-
gente de la Guardia civil, y se la destinase con particular interés a
limpiar los campos de criminales y 4 defender la vida y la hacienda
de los agricultores.

Es ficil aconsejar 4 los propietarios que vivan en sus tierras: que
gasten en mejorar sus granjas y sus habitaciones rusticas lo que
gastan en pagar enormes alquileres de casas en la corte y en otras

ciudades de importancia: es ficil ponerles por ejemplo lo que pasa’

en el extranjero y en algunas provincias espaiiolas, donde los case-
rios estdn aislados y abiertos y las fincas sin cercas, apesar de lo
cual no se comete un crimen ni se roba una cebolla; spero, qué suce-
de muchas veces en la practica? Lo que le ha sucedido 4 nuestro don
Estanislao Sénchez de Calcena. Y la verdad es, que cuando un pro-
pietario se encuentra con la noticia de que 4 uno de sus colegas le
han abierto la cabeza y ademds le han aligerado el bolsillo, se le
quitan las ganas de pasar una temporada en sus haciendas, y menos
atin de construir edificaciones risticas 6 mejorarlas.

Yo creo—salvo parecer mds acertado—que ganaria mucho el
pais en todos los sentidos posibles si se disminuyese el contingente
del ejército y se aumentase el de la Guardia civil, extendiendo su
accién protectora hasta los iltimos rincones de la patria; porque
cabalmente Espaiia es una tierra singular que necesita pocos solda-
dos permanentes, por lo mismo que se improvisan cuando el honor
nacional lo exige, y tiene en cambio precisién de muchos vigilantes
que aten corto 4 los aventureros que, por carecer de campo donde
lucir sus grandes condiciones de valor y astucia, se dedican al oficio
de capitanear cuadrillas de ladrones.

Sobre nada de esto se les ocurri6 platicar 4 los honrados y cari:
tativos venteros, cuando los guardias civiles desaparecieron por el
camino de Fuendejuncos. Al contrario, la sefiora Matea, la paloma sin
hiel que era embeleso de su marido y encanto y admiracién de los
parroquianos del ventero, se encaré con su apacible cényuge, y de
buenas 4 primeras le espet la siguiente rociada de palabras:




e o

LAS MARAVILLAS DE LA TIERRA 179

—Ya supondrds que el cabo, que' es un pillo como una loma,
quicre pasarte la mano por el espinazo para que vendas 4 esos po-
bres chicos que se ganan la vida exponiendo el pellejo, y te dan 4
ti parte de sus ganancias.

—Supongo—contestd el ventero arrugando su exigua nariz y
rascindose suavemente la punta de la barba—que el cabo tiene sos-
pechas de que yo conozco toda la trama de este negocio: sestis,
paloma mia? y siendo esta la suposicidén que més me importa, ya
comprenderds que tengo que pensar despacio lo que he de hacer.

—No tienes nada que pensar, pimpollo—dijo la ventera con un
retintin que era capaz de freir la sangre 4 un santo.

—¢Por qué,’ hija de mis entrafias’>—pregunté el tio Geromo cla-
vando sus ojillos penetrantes en la ancha faz de su corpulenta
esposa.

—Porque ya lo he pensado yo todo por ti.

—iHola!—dijo el ventero con irénico asombro.

—iHolol Que es mé4s gordo—repuso la otra, colocdndose en ja-
rras delante del varén perfecto, honra, prez y dechado de todos los
venteros del mundo conocido.

—¢Y qué es lo que has pensado, alma mia?

—Que antes que declarar una palabra contra tus amigos, debes
cortarte la lengua.

—Eso serfa bueno si la lengua me estorbase para alguna cosa;
pero como me hace mucha falta yla tengo en mds aprecio que ty,
no ten'go pensamiento de cortirmela por nada del mundo... {Pa-
lomal

—Déjate de andréminas, Geromo, y hablemos claro. ;T tienes
miedo de que te empapelen?

—DMe parece que si, sobre todo, después de lo que me ha dicho
el cabo,

~—Pues hay un remedio para librarte de la encerrona sin com-
prometer 4 nadie.

—iCudl?

—Buscar 4 Martin, que no andarj lejos; pedirle lo que te corres-
ponda del negocio de la granja, y marcharnos con la musica 4 otra
parte.

—Dejar el ventorro, con la tierrecilla que tenemos al lado, y
nuestras gallinas y nuestro cerdo, y todos estos enseres, para andar
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de la Ceca 4 la Meca, expuestos 4 caer en las garras de la justicia?
|Quid, hijal <Es ya viejo Pedro para cabrero.» La vida reposada y
tranquila me gusta mucho, y me va muy bien sacando buenamente
io que se puede 4 unos y 4 otros, sin casarme con nadie.

—Valiente amigo estds, traidorazo del demoniol—exclamd la
sefiora Matea queriéndose comer 4 su marido con los ojos.

El tio Geromo la mir6 con cierta sorpresa.

—.Y de dénde te viene 4 ti—Ile dijo,—ese interés tan grande por
mis amigos? Mds te debia importar mi pellejo, siquiera por el tiem-
po que hace que le conoces, que no el de esos mocitos que se han
echado 4 personas anteayer por la tarde.

La sefiora Matea lade6 un poco la cabeza para ocultar la ligera
turbacién que reflejaba su semblante, y meneando mucho los brazos
y las caderas, replicé:

—Es que 4 mi me gustan las gentes de formalidad y de conse-
cuencia, y cuando uno se compromete en cualquier cosa que sea,
no hay que echarse 4 la orilla para que los demds se ahoguen,
gestés?

—jAhl—exclamé el tio Geromo ddndose una gran palmada en
el muslo.—;T1 quieres que yo me ahogue con ellos? Gracias, prin-
cesa. Mientras yo pueda nadar, nadaré; y el que se vaya al fondo,
que se las entienda con los peces.

La sefiora Matea agit6 las espesas carnes de su cuerpo, y ya fuera
de sf, y trastornada de ira, apelé al recurso final de los impro-
petrios. }

—(Cobardén! {Traidorazo! Enaguas, y no calzones, es lo que td
debfas llevar.

—iMateal—gruiié el tio Geromo con tono amenazador.

—Si no tienes tud la culpa, sino los que se fian de un baldragas
como tu.

—{Mateal—volvié 4 gruiiir el tfo Geromo, mirando los rincones
de la taberna, como quien busca un argumento decisivo para con-
vencer al adversario.

—Si, cobardén; sf, calzonazos—sigui6 la sefiora Matea cada vez
mds metida en hatina.—Me da vergiienza pensar que he vivido
tantos afios con un hombre de tus hechuras. ;Qué has de tener san-
gre en las venas? Agua dulce puesta 4 enfriar al sereno es lo que
ti tienes, gandulén, zanguango.
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El tio Geromo debié encontrar el argumento que buscaba, por-
que, sin despegar sus labios se dirigi¢ detrds del mostrador, y sa-
cando una hermosa vara de fresno, arremeti6 con ella 4 su cdndida
y sensible paloma, y le arrimé la paliza mds soberana, mds carifio-
sa y mds bien medida que ha podido imaginar el mejor de los
maridos aficionados 4 esta clase de ejercicio gimndstico.

Chillaba la sefiora Matea como una desesperada; pero el tio Ge-
romo se habfa propuesto sin duda hacer un viaje de minuciosa ex-
ploracién por el ancho cuerpo de su adorable cényuge, y no solté
la vara hasta que la paloma tuvo sefiales evidentes de su buena
calidad en toda la longitud y latitud de su oronda persona,

Cuando hubo terminado aquella contundente serie de razona-

mientos, el tfo Geromo dej6 con la mayor tranquilidad la vara en

su sitio, y metiendo ambas manos en los bolsillos del pantalén,
levanté los hombros, y baj6 la cabeza como quien estd agobiado
por una gran pesadumbre, y dijo:

—Dios sabe, hija de mi alma, la pena que me da verme en la
precisién de amonestarte de esta manera... Porque te quiero, y por-
que soy blando de corazén... Eso no lo puedes ti negar. Pero cuan-
do ti te empefias hay que complacerte, y ya ves cémo te com-
plazco,

La sefiora Matea se enjugé los 0jos, lanzé 4 su marido una mirada
de venganza, y sin decir palabra desaparecié en las habitaciones
interiores de la casucha.

VALENTIN GOMEZ.

(Se continuard.)




BOMBA GREINDL

/

Las ventajas obtenidas por las bombas Ilamadas rotativas han
hecho que todos los ingenieros admitan como una verdad perfecta-
mente demostrada que el trabajo necesario para elevar una canti-
dad determinada de agua 4 una altura dada, estando expresado por
un rectdngulo é por el producto de dos factores, es necesario supri-
mir, entre la potencia motriz y el trabajo util citado, todas las de-
formaciones de los diagramas, todos los cambios de direccion y
todas las trasformaciones del movimiento que producen las bombas
de pistén con movimiento rectilineo alternativo.

Desgraciadamente no se han fijado todo lo que fuera de desear
la mayor parte de los constructores de bombas, en la manera de ob-
tener un trabajo perfecto de sus madquinas, y asf se nota frecuente:
mente en algunos, que con el pretexto de evitar fugas, han colocado
érganos suplementarios que aumentando Jos frotamientos, determi-
nan un desgaste en las piezas principales que destruye la economia
de la potencia motriz, 6 bien disponen algunos de los elementos que
constituyen el mecanismo impulsor, de tal modo, que se efecttan
compresiones de agua 6 evacuaciones forzadas por secciones insufi-
cientes, fatigando mucho el mecanismo y absorbiendo sin provecho
una gran cantidad de fuerza motriz,

La bomba Greindl estd desprovista por completo de los incon
venientes expresados y realiza el desiderdtum de la bomba rotativa
perfecta, pues la rigidez absoluta de sus ejes y la invariabilidad de
posicién de sus piezas hacen imposible toda flexién y evitan frota:
mientos internos inevitables en las demds clases de bombas.

Este aparato en su primitiva forma se componia de una caja
abierta lateralmente por sus dos costados, dentro de la cual se mo-
vian dos rodillos cilindricos tangentes; uno de ellos provisto de dos
paletas. Con este modelo, la bomba no puede girar ttilmente mas
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que en un sentido, pues la paleta inferior se alejard del tubo hori-
zontal de aspiracién 4 medida que el movimiento se continie. Las
dos paletas del rodillo de la izquierda, que hacen las veces del pistén
en las bombas comunes en su movimiento de rotacién constante,
entran alternativamente en una muesca de forma epicicloidal, prac-
ticada 4 lo largo del otro rodillo. Dos engranajes unen los ejes
de los rodillos, imprimiendo al de la derecha un movimiento de ro-
tacién de una velocidad doble que la de su compafiero, con cuya
disposicién se asegura la salida uniforme y sucesiva de las dos pale-
tas por la ranura indicada. Los engranajes son alternos y estdn co-
locados de este modo porque, en virtud de las funciones que tienen
que llenar, el rodillo que tiene la ranura no trabaja sino durante un
sexto de su revolucién, cuando el eje del rodillo provisto de paletas
es impulsado directamente. Los engranajes ordinarios, necesitando
dejar algun juego entre sus dientes cuando estdn en contacto, no
podrian resistir este trabajo intermitente sin choques, y por lo tan-
to padecerfan deterioros que rdpidamente los destruirian, inutilizan-
do el aparato.

En el momento en que el paso de la ranura interrumpe el contac-
to entre las circunferencias de los rodillos, se efectiia la tangencia
entre la superficie cilindrica de la extremidad de una paleta y el
fondo de la ranura, el cual es también cilindrico y concéntrico 4
su eje. Por esta disposicidn se ve que la separacién de la cimara de
aspiracién con la de impulsidén no cesa nunca. Este resultado se ob-
tiene en esta bomba sin el empleo de aditamentos que determinen
rozamientos, sin resistencias agregadas, y unicamente se efectia por
contactos cilindricos, cuya -posicién no varfa. La arista del borde
de Ia paleta no sigue exactamente y con perfecto contacto durante
la revolucién el borde epicidoidal de la ranura; la pared de ésta
permite cierta holgura, para que la paleta, tanto 4 su entrada como
d su salida, funcione con desahogo, de manera que aunque se des-
gasten algo los engranajes, no producen desviacién sensible en la
posicién de los ejes, y por consiguiente, el aparato seguira funcio-
nando sin inconveniente alguno.

Al observar detenidamente la bomba de Greindl se nota, en
primer lugar, el exquisito cuidado que ha presidido al estudio de
las secciones para el paso del agua, tanto por el lado de la aspira-
cién, como por el de la impulsién, y en segundo lugar, la constan-




184 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

cia absoluta de los efectos del pistén, sustituido aqui por una pa-
leta.

Respecto al primer punto, haremos observar que las secciones
estin dispuestas de tal modo, que una molécula de agua que atra-
viese el aparato conserva durante su marcha una velocidad casi
constante, con la cual se evitan las pérdidas de trabajo debidas 4
la inercia. En efecto, en los momentos en que las secciones de en-
trada 6 de salida que el agua forma entre los érganos en movimien-

T R e L SE T e s S S e e e R e R I R S R e L

Fig. 17.—Bomba Greindl

to decrecen y tienden 4 formar una aceleracién de filetes liquidos,
estos encuentran salida por medio de pequefias concavidades prac:
ticadas en las cubiertas del aparato. Estas cavidades dan paso, no &
todo el volumen de agua puesto en movimiento, sino 4 una peque:
fia cantidad que en atencidn 4 lo estrecho del sitio por donde tiene
que pasar se oprimirfa tomando una velocidad excesiva.

Respecto 4 la constancia del excelente efecto de esta bomba, di-
remos que en los momentos en que no hay ni aspiracién ni impul-
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sin, este efecto se produce por el extremo del rodillo que tiene la
ranura, y como la proyeccién de este sobre un plano radial que pase
por su eje de simetrfa es igual al de la paleta, la intensidad de la
accion no se modifica.

Resulta de esta continuidad y de la uniformidad de los efectos de
la bomba un aumento notable de efecto ttil. También se nota que
la supresion de las intermitencias y de los efectos de la inercia per-
miten al aparato marchar con poca 6 mucha velocidad, y por lo
tanto, se obtiene el trabajo que se desea sin que el efecto til dis-
minuya con relacién al esfuerzo empleado.

Fig. 18,—Mecanismo interior de la Bomba Greindl

Esta bomba aspira ¢ impele los gases con la misma perfeccién
que los liquidos. Es poco sensible 4 las bruscas entradas del aire
exterior; se ceba por sf misma siempre que un pequeiio filete de
liquido moje los érganos interiores. Puede comprimir el aire 4 cin-
co atmdsferas y efectiia en el mercurio un vacio de 0,70.

Esta bomba ha sido dltimamente modificada por su inventor, El
rodillo que contenfa la ranura ha sido suprimido, y los dos ejes de
la bomba, llevando la misma velocidad los rodillos y los engranes,
se han construido enteramente iguales. Estas modificaciones han
hecho que la construccién del aparato resulte mds sencilla, que las
reposiciones puedan hacerse con mds facilidad y que el nimero de




186 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

vueltas que tiene que dar el drbol que sostiene las poleas sea menor;
los ejes se han colocado de modo que resulten inflexibles y.rigidos,
con lo cual no hay que temer frotamientos perjudiciales 4 la buena
marcha del aparato. Los drganos interiores son semejantes y la
construccién de las principales piezas nada deja que desear; los en-
granajes trabajan en muy buenas condiciones, habiéndose aumenta-
do el nimero de dientes, colocdndolos de modo que su desgaste es
muy lento.

El efecto tedrico de la nueva bomba es igual al de la antigua,
siendo su valor practico mucho mayor por la sencillez de sus meca-
nismos, la mayor facilidad en las reparaciones y la economfa en el
precio de coste.

La figura 17 nos muestra una bomba Greindl dispuesta 4 funcio-
nar, y la figura 18 nos indica su mecanismo interior, en el cual ve-
mos la disposicién de las paletas sefialadas con los nims. 1 al §,
viéndose en el fondo una concavidad sefialada en sombra en la figu-
ra, que es la destinada 4 recibir el agua sobrante que las paletas
empujan, moderando la velocidad del liquido, como hemos expre-
sado més arriba.

Las dimensiones de la bomba que representamos hoy son las
siguientes: Altura de la paleta, 420 milimetros; longitud de la
misma, goo; distancia de los ejes, 692; circunferencia media, 2.174;
superficie de la paleta, 378.000; velocidad del agua en la bomba,
2.898; nimero de vueltas, 80; volumen tedrico por segundo, 1.095
litros; {dem por minuto, 65.736; rendimiento en volumen, 92 por
100; volumen que en la prictica se puede tomar como efectivo,
60.000 litros.

La bomba de que tratamos ha recibido ya mds de dos mil apli-
caciones en la industria, ¥ por el esmero de su aplicacién, como
puede verse al detalle en la notable obra que sobre bombas y dife-
rentes maquinas para elevar aguas ha escrito Mr. Poillon, estd Ila-
mada 4 sustituir 4 la mayorfa de las mdquinas elevadoras de aguas
que hoy se emplean especialmente para riego de los campos.

Ao He




MEMORIA COMERCIAL DEL CONSUL DE NUEVA YORK

Es una de las que conceptuamos mds interesantes, tanto por las
extensas relaciones comerciales entre Espafia y los Estados Uni-
dos, cuanto por el proyecto de tratado que se halla en tela de jui-
cio actualmente entre ambos Gobiernos.

La Memoria es bastante extensa, pero s6lo publicamos la parte
concerniente 4 Espafia y sus posesiones. Los datos que en ella se
consignan son un gufa seguro para comprender cudles son los ar-
ticulos que pueden perjudicar con la competencia la produccién na-
cional, y cuales son los que debemos procurar se lleven 4 los mer-
cados de aquella nacién.

Véase el extracto de la Memoria:

«Excmo. Sr.: En la presente Memoria me propongo ofrecer un
ordenado resumen de varios estudios acerca del desenvolvimiento
nacional y actuales condiciones de los Estados Unidos de América.
Breve ha de ser, en lo posible, la exposicién de datos, porque otra
cosa no permite una Memoria, segin el concepto asociado 4 esta
palabra; mas no por eso he de omitir noticia alguna de utilidad pric-
tica, ya sea para afianzar verdades conocidas respecto 4 los antece-
dentes hist6ricos de la Reptiblica anglo-americana, ya sea para po-
ner de relieve algunos rasgos de su modo de ser hoy dfa como na-
cién civilizada. En cuanto 4 la historia de esta parte de Ameérica,
harto visibles son los errores difundidos, unas veces por su falta de
detenimiento en el estudio y otras por interesado deseo de quitar 4
los hechos su figura propia, en paises donde principalmente 4 Es-
pafia importa que la verdad brille con todo su esplendor. No me-
nos se hace notar el asombroso conjunto de recursos materiales
acumulados en esta regién al amparo de la paz y el trabajo. Tocan-
te d la vida intelectual, nada estimo mds capaz de reflejar sus ma-
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Por consiguiente, los datos que constituyen el presente trabajo es-

tin reunidos en tres grupos distintos, bajo los encabezamientos de
Resena histérica, Comercio y navegacion é Instruccion piblica.
RESENA HISTORICA.—EI vastisimo territorio perteneciente d los
Estados Unidos de América, cuyas llanuras, cordilleras, rios y la-
gos admiran por sus gigantescas proporciones, y cuyos cincuenta
y dos millones de habitantes se ufanan con la posesién de lugar
disponible para otros doscientos millones, era hace poco mds de
tres siglos una gran porcién de naturaleza dejada 4 si misma; hoy
es un centro de vida con todos los elementos de civilizacién. Los
bosques y praderas donde el algonguino se deleitaba en la caza del
ciervo y del 0so, estin sembrados de trigo y maiz 6 cubiertos de
vides; el llano que el dacota, el soroni y el clamata no cruzaban
sino para perseguir el bisonte 6 acercarse & un rio, lo cruza la loco-
motora; més alld todavia, donde el primitivo californiano vagaba
como salvaje, las mdquinas modernas se aplican 4 la agricultura y
4 la explotacién de riquisimos criaderos de metales preciosos, don-
de el seminota, el cric, el chicaso y el camanche guerreaban entre
st 6 se defendfan de caimanes y serpientes, las campifias estdn cu-
biertas de naranjos, algodoneros y cafia de azicar; 4 la tosca em-
barcaci6n india que surcaba los rfos y los lagos ha sucedido el va-
por-palacio; cerca del lugar en que los puritanos trataron por vez
primera con el cacique Massasoit, se levanta la culta Boston, y la
isla Manhattan, vendida 4 los colonos holandeses por -veznticuatro
pesos fuertes pagados en mercancias, hoy es la ciudad de Nueva
York. Numerosas naciones y tribus indigenas han desaparecido,
siendo reemplazadas por opulentas Compafilas comerciales y ejér-
citos de gente obrera; la infeliz Sguaso, mujer de piel roja, tratada
como sér inferior 4 los humanos, ha cedido el puesto 4 la mujer
protegida por la sociedad y las leyes, igual al hombre hasta en el
gjercicio de los derechos politicos y desempefio de cargos oficiales.
La historia universal no registra otro ejemplo de cambio tan
grande ocurrido en tan corto perfodo. Veamos cémo se ha ido efec
tuando. {
De las investigaciones histéricas mds merecedoras de crédito, re:
sultan como hechos admitidos: el haber sido Herjulfson el primer
europeo que vié tierra de este continente en el afio 986 de nuestra
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era; los viajes de Leif Erickson, de sus hermanos Horwaldo y Hors.
tein y de Horfinn Karlsefne, que en 1001, 1002, I005 y 1007 res-
pectivamente visitaron las costas desde la Penfnsula del Labrador
hasta los Cabos de Virginia; y las exploraciones repetidas por otros
navegantes escandinavos en el trascurso de siglos siguientes. Tam
bién estd comprobado que nuestros atrevidos cuanto valientes pes-
cadores cantdbricos aprendieron entonces por su propia cuenta el
camino de Terranova. Pero los establecimientos intentados por los
rudos viajeros de Irlanda y Noruega en lo que ellos consideraban
tierra groenlandesa, desaparecfan sin dejar rastro, ante el rigor de
las tempestades y los hielos; todos aquellos sucesos cuya relacién
1o tuvo eco en el resto de Europa, se olvidaron donde mds natural
era que se recordaran, y, por tanto, en nada puede menoscabar la
imperecedera gloria que cupo 4 Cristébal Colén de descubrir un
Nuevo Mundo fijando en sus playas el estandarte castellano,

La poblacién mds antigua de los Estados Unidos, San Agustin de
la Florida, fué fundada por Meléndez bajo la autoridad de Felipe II,
proclamado Rey de la América del Norte. Pero mucho antes que
Meléndez fundara esa ciudad, la peninsula meridional habia sido
declarada posesién espafiola; Ponce de Ledn, Aillén, Narvdez, Soto
y Moscoso habian ya descubierto y explorado inmensos territorios
de la misma Florida, Carolina del Sur, Georgia, Alabama, Tenne-
sse y Luisiana hasta Nuevo Méjico, Dakota, Misuri y Carolina del
Norte, rivalizando en actos de legendaria heroicidad con los de-
mds espafioles que estaban uniendo al mundo civilizado el resto de
las Américas.

El engrandecimiento de Espafia avivé la ambicién de otras na.
ciones, y no tardaron en procurar dominios en la parte del nuevo
continente que no perteneciese 4 la Corona de Castilla. El venecia-
10 Juan Cabot fué enviado 4 buscar territorios y tomar posesién de
ellos en nombre de Enrique VII de Inglaterra, y asi lo hizo tan lue-
€0 como hubo descubierto el Labrador en Junio de 1497. Sebas-
tidn Cabot, hijo de Juan, que m4s tarde hubo de entrar al servicio
del monarca espafiol, repiti6 al afio siguiente el viaje hecho con su
Padre, y explor6 después las costas desde Nueva Brunswick y Nue-
va Escocia hasta el Cabo de Hatteras. En 1501, Gaspar Cortereal
dirigié una expedicién 4 la América del Norte, bajo los auspicios
del Rey D. Manuel de Portugal: vino al Maine, recorrié 700 millas
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de costa y volvié al punto de partida para dar cuenta de sus descu-
brimientos; en un segundo viaje se perdié con todos los quele
acompafiaban, é igual desgracia ocurrié 4 su hermano cuando al
frente de otra expedicién fué en busca de la que habfa desapareci-
do. En 1504, desembarcaron en Terranova algunos pescadores nor-
mandos y bretones, y poco mds tarde un francés trazé el mapa del
golfo de San Lorenzo; pero trascurrieron veinte afios hasta que
Francisco I de Francia encomend6 4 Juan Verrazzanti, navegante
florentino, una expedicién para buscar en el Norte de América paso
por donde dirigirse 4 las Indias Orientales; la mar hizo que el barco
Hegase, contra su rumbo, 4 un lugar cercano 4 la desembocadura
del Delaware; Verrazzani recorri6 la costa hacia el Sur y luego ha-
cia el Norte, desembarcando varias veces para tratar con los indios;
entré en la bahfa de Nueva York, y sin separarse de las costas si-
guié hasta Terranova, dando el nombre de Nueva Francia 4 todas
las tierras que habfa visto. La Compaiifa Holandesa de Indias, cer-
ca de un siglo después, puso un buque 4 las érdenes del renombra-
do marino Hudson, quien-explorando la costa desde Maine, descu-
bri6 el rio que lleva su nombre y la isla de Manhattan, en la cual
fundaron varios tratantes holandeses, en 1614, 4 Nueva Amsterdam
como futura capital de los Nuevos Pafses Bajos, y el afio 1637 al-
guna gente que salié de Stockolmo compré terrenos 4 los indios
en el Delaware y se establecié en ellos, ddndoles el nombre de
Nueva Suecia.

Mientras los virreinantes espafioles se habfan ido estableciendo
présperamente, y cuando ya tenfan organizacién completa, las de-
mds posesiones europeas de America, esto es, las del Norte, n0
habian adelantado nada en comparacién de aquellos. Francia ¢ In-
glaterra siguieron enviando algunas flotillas durante el siglo XVI
con intento de colonizar los paises descubiertos; pero los resultados
fueron insignificantes; el verdadero perfodo colonial no empezd has-
ta el principio del siglo XVII, cuando en pocos afios habian menu-
deado tanto los establecimientos pequefios hechos, como quien dice,
4 capricho, que el deslinde preciso de los territorios habria sido
punto menos que imposible, y no precisamente por su niimero €
inmediata vecindad, sino por la distinta procedencia de los colonos.
Adrede quedan enumerados los nombres de Nueva Francia, Nuevos
Pafses Bajos, Nueva Suecia, aparte del de Nueva Inglaterra qué

-
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luego se aplicé 4 una region limitada de las posesiones inglesas, Los
Reyes de Inglaterra, Francia y Suecia no trajeron entonces escua-
dras y ejércitos, que conquistaran estos paises y los sometieran en
regla 4 sus respectivas soberanfas, sino que otorgaron cédulas é
cartas de posesién 4 compaiifas particulares, repartiéndolas facil-
mente los territorios medidos por grados geogréficos, y como no
haciendo caso de lo que otros Monarcas hubieran declarado suyo.
En realidad negaban importancia 4 unos paises que por su clima
y topografia no podrian brindar grandes cosas al recién llegado;
muy al revés, los creyeron solamente apropésito para gente aven-
turera 6 merecedora de alejamiento, por lo cual se facilité la emi-
gracion, salvo pocas excepciones, 4 grupos de ilusos, 4 delincuen-
tes penados en las cdrceles, 4 los hugonotes de peor nota y 4 los
puritanos, y todos ellos hubieron de pasar por las mayores desven-
turas. :

Pero aumentaron pronto la poblacién de las colonias y el valor
de sus territorios, porque las persecuciones religiosas y politicas
persistian en Europa, al mismo tiempo que ciertos especuladores,
entre ellos algunas personas de viso, que empezaban 4 ver porvenir
en esta parte de América; entonces también principiaron 4 intere-
sarse de veras y 4 intervenir los Gobiernos, segtn lo favorecfan las
complicaciones internacionales. Las colonias que ya habfan tenido
guerras con los indios y disputas entre sf, participaron despues en
las operaciones militares, cuando las escuadras y ejércitos de Fran-
cia € Inglaterra vinieron 4 hostilizarse en sus posesiones americanas.

A mediados del siglo XVII se consideraban dominios franceses
el Canadd, las Carolinas y Georgia, desde el rio de Cape Fear hasta
el Surrance, y todo el pafs interior comprendidos entre los grandes
lagos, el rio Mississipf y las Floridas; dominios ingleses eran Maine,
New Hampshire, Massachusets, Connecticut y Long Island, y mds
al Sur posefan las tierras de Virginia y Mariland; entre esas dos re-
giones coloniales estaban las holandesas y suecas. Los franceses,

 bajo la autoridad y con el apoyo material de la madre patria, fun-

daron ciudades y gobierno en el San Lorenzo; hicieron suyo el
resto del Canadd; enviaron misioneros, colonos y fuerza armada al
Sur de los lagos, 4 lo largo del Mississipi, al valle de Ohio y otros
territorios interiores; pero apenas cuidaron de las Carolinas. En
cambio, los ingleses las ocuparon mediante la gratuita autorizacién -
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de su Rey, de igual modo que los puritanos y otros colonos se
habfan establecido en Nueva Inglaterra, Juan Smith en Virginia, y
la gente del Duque de York en Nueva Jersey; més tarde lo hicieron
en las mérgenes del Delaware los cudqueros que acompafiaron 4
Guillermo Penn. Los holandeses de Nueva Amsterdam se apodera.
ron pronto, por la fuerza de las armas, de todo el territorio de
Nueva Suecia; y 4 su vez fueron desposeidos de todos sus terrenos
y autoridad por su nuevo duefio el Duque de York, que, previa cé-
dula de Carlos II de Inglaterra, envi6 una flota, confiada a Nicholls,
para realizar la conquista. De manera que el elemento britdnico do-
minaba ya en toda la zona inmediata 4 la costa desde Canada hasta
la Florida.

Las colonias de origen inglés se establecieron de por si, con el
caricter de empresas particulares, con verdadera independencia
unas de otras; las compaiifas concesionarias solfan nombrar sus go-
bernadores, pero no tardaban en sobreponerse 4 su mando los co-
lonos, organizados como estaban en una especie de repiblica, cuyo
mecanismo, aunque distinto en cada caso, era siempre democrético
en el nombre, no en la préctica, fundado en un sufragio irregular.
Vivieron al principio en completo aislamiento; pero las guerras con
los indios, la enemistad con los franceses vecinos, y otros motivos
de conveniencia, hicieron que las colonias se unieran primero en

grupos pequefios y luego en otros mayores. La poblacién y la ri-

queza crecian con rapidez, las Asambleas coloniales dirigian los
asuntos politicos y administrativos, é Inglaterra creyé provechoso
4 sus intereses apoderarse del gobierno y de la administracién, no
de una vez, sino paso 4 paso, enviando gobernadores, representan-
tes y otros funcionarios, para traer después fuerzas de mar y tierra,
cuyo nimero, andando el tiempo, y con motivo de las contiendas
con Francia, llegb 4 ser bastante 4 que prevaleciera el dominio mili-
tar. Por otra parte, no faltaban disensiones intestinas de cardcter
vario; los mismos puritanos, victimas de la persecucién religiosa en
Europa y entusiastas proclamadores de la libertad de conciencia,
incurrieron en graves excesos contrarios 4 sus doctrinas, en increi-
bles crueldades con gente de sus colonias que intentaba reformas
en las creencias y tuvo que refugiarse, acompafiando 4 Rogers Wi-
liams y Ana Hutchinson, en su retiro de Rhode Island.

" Apunto estos hechos para que resalte la gran diferencia que exis-
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tia entre las colonias inglesas y las posesiones espafiolas de Améri-
ca, respecto 4 su origen, organizacién y modo de ser, contra lo que
suponen 6 pretenden creer algunos oradores politicos y periodistas
de ambos lados del Atldntico. Los dominios espafioles estuvieron
desde un principio bajo la bandera de la madre patria, fueron po-
blados por gente espafiola solamente, no tuvieron m4s que una re-
ligion y un sistema de gobierno, no fueron conquistados sino los
indios; las colonias inglesas se formaron solas, sus pobladores pro
cedian de diversos paises, se practicaban en ellas diferentes cultos
cristianos; cada una tenfa organismo y gobierno particular, y pasa-
ron 4 poder inglés, 6 por voluntad dudosa, 6 por fuerza. Y estas
mismas circunstancias alentaron en los colonos las ideas de inde-
pendencia que, amortiguadas por algin tiempo con motivo de la
guerra contra los franceses del Canadd y de lo interior del pafs,
habian de prevalecer en época siguiente.

Fama universal goza, y fama merecida, el desarrollo que en me-
nos de medio siglo ha tenido el comercio interior y exterior de la
Reptiblica anglo-americana. Efectivamente, es preciso reconocer
que en ningun otro pafs del mundo se ha presenciado un desenvolvi-
miento mercantil tan rdpido, dadas las colosales proporciones actua-
les de este comercio. Si hubieran de estudiarse minuciosamente las
causas y los pasos sucesivos de ese desarrollo, habrfa que detenerse
en multitud de consideraciones que holgarfan en un trabajo de la
naturaleza del presente; y en definitiva, tales consideraciones con-
ducirfan 4 la prueba completa de que la mayor parte de tan estu-
pendo cambio ha sido obra de un conjunto de circunstancias ajenas
4 la voluntad 6 previsién de los legisladores, y ajenas 4 las virtudes
civicas del pueblo, cualesquiera que sean las que se le hayan de

“atribuir, El lugar geogrifico, extensién inmensa del territorio, las

favorables condiciones del suelo, las variedades de clima, los mares
interiores, los rios navegables en casi toda su gran longitud, las dis-
cordias civiles 6 politicas y la miseria; reinantes en otros pafses, son
Cosas que no se inventan por la inteligencia ni se allegan por el pa-
triotismo; en todo caso, las aprovecha la necesidad. La necesidad,
mds apremiante aqui que en otros paises pot efecto de los rigores
del clima, ha obligado 4 atraerse la emigracién extranjera, 4 fomen-
tar la agricultura y la industria y 4 proporcionarse medios de co.
municacién para salvar inmensas distancias, pudiendo asf crear y

Lercera época,—r16 Octubre 1886.—Tomo VIIL 13
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desarrollar el comercio interior y exterior, que hoy permite el
aprovechamiento de todas las riquezas.

Con el objeto de dar idea exacta de lo que es en la actualidad el
comercio exterior de los Estados.Unidos, acompaiio una serie de
cuadros 6 tablas, que comprenden: ;

Dos estados acerca del comercio entre Espafia y los Estados
Unidos en 1883, con expresién de los principales articulos exporta-
dos ¢ importados.

Dos estados andlogos 4 los anteriores, relativos al trdfico con
Cuba.

Otros dos estados referentes 4 Puerto Rico.

Dos estados con relacién 4 Canarias y nuestras posesiones de
Africa.

Dos estados mds sobre el comercio con Filipinas.

Y un resumen del trafico general en dicho afio de 1883 entre to-
dos los paises espafioles y los Estados Unidos, y un cuadro que
manifiesta el tanto por ciento y el lugar en la escala comparativa
que corresponde 4 cada uno de nuestros paises en el total del co-
mercio exterior de esta Repuiblica.

Por lo que mds directamente interesa 4 nuestra patria, 4 conti-
nuacién van varias tablas demostrativas del comercio que en el
mismo afio econdmico de 1883 tuvieron Espafia, Cuba, Puerto Rico,
Canarias y posesiones de Africa y Filipinas con la Republica anglo-
americana. Dicen asf:

Exportacién de productos de los Estados Unidos 4 Espafia en 1883

PRINCIPALES ARTICULOS Prsos fuertes
Latén y Sus manufactliras...coueseecscsessnsnnsonoccacinns 32.368
MBS - v ovie oyl nrart T e e B eie a9 w1881 g S 1 178.098
Harina de trigo..... e ehw sy el A B v 12,600
ERIE0c e s snss-assnnsipee 1 944.392
Algod6n €N rAMA, . ceovesnsreesassarorrarsetaatrcns 10.998.954
Productos quimicos, drogas y medicinas, no expresadas........ e 8.831
Abacd y sus manufactiuras. .c.eeeeeessscasencncannecs 14.589
Manufacturas de hierro.. . e csssesessssssssssassassss Shtesil 16.477
Petroleo crudo. . o sceeesssessnsssesenssasosssssasssnsasss 968.156
Idem refinado..... R R R e R N e o 82.886
Manteca de CerdD. o uoesescossonsiassserasssnss S i 15.298
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PRINCIPALES ARTICULOS Pesos fuertes
Aguardientes 6 espiritus,........... e T FE € eten 97.958
RRAIACD B TaI A T T e R e e A 1.453.432
dablas tablones, Vigae, rete o T S il T it s e 5 199 . 891
Otras maderas ordinarias, sin labrar................... o 23.281

De todos los demds articulos

..................... T 758.408

—

Zotal exportacion ¢ Espafia, vuoessenn. G 16.815.708

————

Importacién de productos de Espafia en los Estades Unidos en 1883

PRINCIPALES ARTICULOS Prsos fuertes

Corcho en bruto....... L B BT T T T M R R R L 202 492
Productos quimicos, drogas, tintes, etC....u..o..ooeensunnn... 86.066
Trapos de algodén y de hilo........vvunn... oL e 20,018
BN o o N e D P e P s 12,856
Mis productos quimicos, drogas, €tC. e v e e ennnnnneanerenss 52,921
Habichuelas, guisantes y otras legumbres. .., . SHOE ety ot o o 7.678
Ropas y otros articulos de vestir...... A e 12.920
Aceite de olivas comtin............ S e T A e Sk o 15.033
ddem clarificada.. . & vs s v S e e 4,029
Sal comtn......... PR A e R S T e e 48,807
Articulos de paja y de palma..... P L o e A 86.567
Vinos en piperia....e..... e e o e L 1.212.797
Rlemiemhotelladon 1o i o e o, L A e e e 8.583
Especias de todas clases. . ... B S B SRR SRR 2.788
T R S e e e e 14.626
Idem de hierro, no expresadas. ., .. e e A A R 6.221
R0 o todns elasBil 5 i i e s L e 5.034.096
e lodos 10g drmas artioulof . v o oy s bt e s et T 965.847

Total importado de Espaia. ey ouu.... TRl ey 7.704.345

Exzportacién de preductes de los Estados Unidos 4 Cuba en 1883

PRINCIPALES ARTICULOS Pesos fuertes
TN R TRy Do et S SRS e T 27.744
Otros instrumentos agricolas.,..... Wraraa inn ST e e e it 23 237
L e e R et S C s 366.602
e ballax s e e LR B A e 22.450
ldem mular, . ,........ e S L R e e Yo e e 17.591
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PRINCIPALES ARTICULOS

LPesos fue

Cerveza embotellada., . oo i cvercesnrerreransnenssasarancas
Idem en envases de madera, ........c.eeeeescrrsasasssaancas
Libros y otros impresosS. ...sseeesesasessssscbastanssanecs
Galletas.. ... .e i T e S e Sy e e
Mals ., e s i e e PR P SR AT s
Harina de MaiZ. . e v ceceurssnssrecssssssaassnsass

Carruajes, carros, efC.o.eaucaasensns S T A i WA
Coches y vagones de ferrocarril.........v.0 T TR R
Relojes y piezas para los mismos.......... Fiaesien s ke sy
Carbén mineral, antracita., s ovescsvensnasss e e R e
Tdem id. bItUMINOSO. . vcuvveveserasoravasssnsans Ces s
Manufacturas de cobre.......cea.ns e R T e e A
Jarcia y cordeleria de todas clases......... St b a e Pary ae wate
Tejidos de algoddén blancos....c...vauiunennss ST A e e
Otras manufacturas de algodén. . .ovavs cieverivanecannans
Productos quimicos, drogas, €fC. ... ave e ranas i I
Objetos de caprichO .o vvueeearennaeanaan S eTalele e e i e e
Frutas de varias claseS. .. .eeeeeesasssassscsssesncasaannns
Cristal y vidrio, y objetos de 1o miSmO. .. evueivarunneviiees

Manufacturas de goma eldstica y gutapercha,............ Sha
Idem de hierro de todas clases, no expresadas,. . e eeceesaaa-
Méquinas de vapor y calderas para las mismas,. ... sveececascs
Maquinaria de todas clases, no expresadas.. ... o vescveaanns
Clavos ¥ Pernos. .. ceescssaascaas e e P G
Otras manufacturas de hierro ¥y acero....eeveeeaassonsas e vre
Tnstrumentos cortantes, cuchillerfa y herramientas.............
Rails y barras para ferrocarriles.....oeueerorireearceanae.s
Cuero, suela y piel, y manufacturas de 1o miSmo....oevevaenn..
Guano y otras sustancias para abonos. .e..eeveanuenes e AT
Petréleo bruto....coeeeisnaacens biare AR PR areiea. b ae oinnia abienanie
Idem 1efinado, « .o coveevacaronascsssrsrasassscsatnascans
Colores finos ¥ ordinarios.. . .o.veseosssocascasasssonens ns
Papel y objetos de escritorio. cceu ceiiicieiananiaaiieann,
T OO B s wn o« 40 s wiav s o s diale v v o meis = s alssasesaerssssss
Jamoness yecssaesaiansssascsannsaa- B e 0%
Manteca de VACAS s s ascesssasnsssouscasaysessssatasanes

52,
36.
34.
24
207
16.
23%
274.

57.:
1.318.3
225
92.3

3
17
108,

"

el
o o L

22.
212.
44.

37-
176.
42,

36.2

103.

3.

ries

603

493
687

919
.843

34.386

58.
256.

T.157.

aga

504
516

.837
957
.460
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PRINCIPALES ARTICULOS Pesos fuertes

T NG T A N L LV ) g e i et e eSS 190.248
et e r L A e T G R R e e 57.032
Manteca deicerdo. Sy vt il s i Cosimsian P I A g R e 2.471.774
Carne de cerdo,...... e R Vil e e daaa ST 113.268
B TL o Doy D Wi6 e 90s R AR T G4 P AR 290,282
Balanzas y romanas, ....... Weninaes N G S e e 37535
Méquinas de coser y sus piezas,..... e L T AT ch PN 55.216
Tablas, tablones, vigas, viguetas, etc............ TR e 637.737
Duelas, aros, fondos para bocoyes y cortes de cajas.......... : 1.576.992
Bocoyes y barriles vacios........ o sanaiiaiee A A S lers e 256.128
Otras maderas en bruto y manufacturadas. .. - .. .......0euunns 745.506
De todos los demds articulos. . ... St e T A AT AT a e AV 753-354
Total exportacion & Cuba, . ;iviuvneenevnssnnss 14.567 218

Importacion de productes de Cuba en los Estados Unidos en 1883

PRINCIPALES ARTICULOS Pesos fuertes
Cueros y pieles....... SRR ARG AR i v tee cts 43.671
SR i e el et s s i 419.722
Fratas verdes y secas de todas clases.. ..v.vvun. s v s R 545.807
Hierro viejo y desperdicios de hierro. . . . ... .. MR N i fee 36.836
S R LT [ et R e e S S G e bt 50.827.%29
T e el e e i e T o R 4.991.638
Melazas y residuos, etC.usvesssussneencssens SR R 105.182
Tabaco en ramas...o.vevioueenrnsnns O R S Tl 5.012.178
e R AR e N KO RS e e e 3.069.075
Cobre en galdpagos, lingotes, etc., y cobre viejo......neuuu.n.. 17.667
Latén y sus manufactiuras. . ... ooueevesvsnenns e R 12,620
Aceites vegetales......... el Sty IS R TR RS v il v 14.199
Guano, ., ....... P LRI S A 24.935
Maderas tint6reas. . ...... e e e e e R S 6.323
De todos los demds artfculos. . ..... e AT S 416.925

dutal smporindo de Cuba. ., . i ot da s s v e 65.544. 534
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DATOS sobre la importacién de vinos espaiioles en los Estados Unidps,
durante los aios econdmicos de 1881 4 1883,

Cantidad Valor

EN EL ANO DE 1881 A 1832 T S

Importados directamente de la(En envases de madera. 5.462.738 4.808.847

PErfBOIR < s .o 'vis oroivasirelsnione | En botellas......... 10.549 36.575
En envases de madera. 97.515 44.936

di de Cuba..... i 3 y
R poe HECRIe G ouns { En botellas. . c..uu. 1.656 5.724
Idem id, de Canarias y otros pun- | En envases de madera. 11.384 6.185
tos espafioles....... S araraats En botellas....cu... 464 1.401
TOTAEREES =2 os Tl % 584.306 4.993.728

EN EL ANO DE 1882 A 1883

Importados directamente de 1a|E‘.n envases de madera, 7.394.659 6.282.283

Beninistlas  leaiieiisiesss o botellas....c e 3.440 44 .460
E d ; 55 80.870

Idem procedentes de Cuba..... ‘n SoyiEs e madera ik .
En botellas. ..u.uuun 591 2 176
Idem id. de Canarias y otros pun-{ En envases de madera. 12,900 20, 746
togiespafioles. ol LAlUT En-botellas, ., < dy's 26 124
TOTALES < swssmasioos 7.576.814 6.430 664

OBSERVACIONES. 1.2 La importacién de nuestros vinos comu-
nes para mezclas es casi nula, y la de vinos comunes® para pasto €5
insignificante; los que mds se importan de Espafia son de Jerez y
sus similares.

2.2 La importacién de vinos en los Estados Unidos es de unos
30.000.000 de litros, y el consumo total llega 4 90.000.000 de li
tros, produciéndose en el pais 60.000.000. El consumo total de
cervezas pasa de 2.000.000.000 de litros al afio.

3.2 Los derechos de aduana que adeudan los vinos son 66 cén-
timos de peseta el litro si vienen en piperia, y 8,25 pesetas la doce:
na de botellas si viene en estos envases. De modo que nuestros Vi
nos de mayor exportacién adeudan aqui de 75 4 200 por 100 de
su valor, segin sea la cantidad del vino.

MIGUEL SUAREZ GUANES.>»
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LAS GRAMINEAS

Las gramineas, granos harinosos que nuestros agricultores culti-
van en grande escala y que son, por decirlo asi, el principal ali-
mento del hombre y del ganado, presentan entre sf, al ser exami-
nadas con el microscopio, semejanzas y analogfas dignas de notar-
se en la constitucién bioldgica de sus elementos organicos.

Asf, pues, la estructura de un cereal importante 6 principal, el
trigo, por ejemplo, puede servirnos de base para el conocimiento
de los demais.

Esta es la razén por la cual en el examen microscépico que va-
mos 4 verificar de las gramineas, objeto de este articulo, fijamos
nuestra preferencia en el estudio de aquél, 4 fin de que nos sirva de
norma préctica para los demds granos de su género y condicion;
esto es, después de detenernos en el examen de las diferentes capas
del trigo, detallaremos ligeramente las gramineas mds importantes
que le siguen, como sop: el centeno, la cebada, la avena, €l maiz,
el arroz y el mijo.

II

El grano de trigo, que como los restantes no se considera en
fisiologfa vegetal como una semilla, sino como el fruto que encierra
la simiente, es conocido por su clasificacién entre los cereales por
riticum vulgare, y como todos ellos pertenece 4 la familia botdnica
natural de las gramineas, tipo llamado cariopeo.
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Del origen del trigo se sabe muy poco, habiendo opiniones en-
contradas respecto de la procedencia de las semillas de su cultivo.

A. Candolle asegura que el trigo comin crece en el estado sal-
vaje en el Asid, y mantiene la espontaneidad de su produccién,
abiertamente opuesto 4 otros autores, que le suponen un origen
distinto.

El grano de trigo es liso, ovoide, con tres aristas longitudinales,
y se halla surcado por su vientre por una canal, profunda también,
en sentido longitudinal y en la superficie opuesta al dorso del mis-
mo, terminando su extremo superior por un copete 6 coronilla, cu-
bierta de pelos blanquizcos ¢ barbillas colocadas en forma de borla.
(Figura 19)

¥ig. 19.—Fruto del trigo visto de frente y de lado con grande aumento
a sitio del embri6n.

De todas las gramineas, el trigo es la que produce rafces mas
fuertes y profundas.

La estructura microscdpica de este grano es en extremo intere-
sante para los agricultores, no tan sélo por el conocimiento que les
proporciona del fruto, sino también por la contemplacién ante el
microscopio de multitud de detalles dignos de admirar, la compli-
cada configuracién que presenta y armonioso conjunto de su cons-
titucién maravillosa.

La anatomia de la cubierta de este grano ha sido siempre objeto
de predilectos estudios, y ya en 1838 Mr. Payen la describi6 ligera-
mente, perfeccionando esta descripcién en 1857 Mr. Trenil, que la
detallé valiéndose de observaciones mds precisas, por lo cual hoy
se sabe positivamente que en sus tegumentos y membranas radican
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las materias nutritivas 6 azoadas, grasas y minerales que se encuen-
tran en ella admirablemente repartidas.

Asi, pues, en la composicién de este fruto entran infinidad de
elementos orgdnicos, asimilables y afines, que han hecho durante el
trascurso del evolucionismo vegetal que se manifieste en variedades
distintas, segtin el terreno de aclimatacién, cultivo 6 medio de des.
arrollo y produccién.

El poder germinador del trigo tiene un tiempo limitado, que se
calcula puede ser hasta el de cuatro afios, lo mds, al cabo de los
cuales no puede reproducirse, y por consiguiente, tampoco puede
el cultivador aprovecharlo en la siembra.

Segln observaciones practicadas por algunos sabios, el trigo
germina cuando la temperatura media es 4 lo sumo de 6 grados.
Se despierta, como dicen los doctos, del aparente reposo invernal,
cuando el termémetro sefiala en la primavera la cifra indicada, flo-
rece cuando esta temperatura aumenta y alcanza 16 grados, y ma-
dura al fin cuando han obrado sobre sus elementos orgdanicos la
suma total de 15,80 grados de calor solar.

Los notables estudios de J. Pierre manifiestan que un mes antes
de la madurez del trigo, la planta deja de nutrirse y contiene todos
los elementos necesarios para formar el grano.

Cuando la espiga comienza 4 blanquear y se dobla su cafia, el
interior del grano est4 cuajado y en punto conveniente para su sie-
ga y conservacidn,.

Entoces se halla tambien apto para la separacion, bajo el punto
de vista de su estudio, en las principales partes en que podemos
dividirlo: cascarilla, germen y almendra harinosa, para lo cual basta
Sumergir el grano en agua destilada para que se ablande; se le di-
vide en dos partes para poder extraer su contenido interior, y hecho
&sto, queda la cascarilla desprovista del germen y fécula harinosa.

Para aislar el germen, también se divide el grano en seco, y en
una de las partes se observa aquél 4 la simple vista, pudiéndolo ex-
traer por medio de una pinza.

Con este procedimiento se han hecho observaciones delicadas, y
hasta averiguar la proporcién que entra de las partes principales
referidas en la constitucién del grano, a saber:
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Unidades
con relacién
al total

Gascarillan sl e s e e eaa = 14,36
010 (5 b i b St SO oy b 1,43
Almendiazr... . . o~ T, S g ST L 84,21

No obstante, y como hemos manifestado en otra ocasién, los
micrégrafos, apesar de haber penetrado y estudiado en el interior
de las simientes, no han podido averiguar ain, ni creemos que lo
averigiien, el natural misterio que encierran las fuerzas impulsoras
de los gérmenes para apreciar el valor de la virtud reproductiva de
los mismos y sorprender los diferentes estados de vida y animacién,
de esterilidad 6 muerte, que reaccionan incesantemente en €l seno
impenetrable de una célula embrionaria.

Contemplemos, sin embargo, un momento pot medio del micros:
copio la admirable constitucién de un grano cualquiera de trigo, a
cuyo efecto se practican en el mismo dos cortes longitudinales, de
modo que al lado izquierdo queden sus capas levantadas (figura 20),
y en el derecho, en el mismo ser que la seccién del corte efectuado,
y veremos que el trigo principalmente se compone de cinco capas,
comenzando por la exterior, cuyas tres primeras, llamadas en con
junto pericarpio, corresponden al fruto y reciben por su orden, la
primera, la denominacién de epidermis 6 exocarpio (1), la segunda
mesocarpto y la tercera endocarpio; las dos restantes pertenecen ala
simiente propiamente dicha, y reciben el nombre de epispermo 6
testa la cuarta, y endoplenra la quinta.

Los tegumentos del grano de trigo son de un color moreno muy
claro, y para que nuestros lectores se formen una idea exacta de
ellos, compuestos por las capas expresadas anteriormente, los re:
presentaremos aparte y en detalles distintos.

La capa epidérmica, 6 sea- el exocarpio, se halla formada por cé-
lulas de paredes espesas y de dimensiones apropiadas 4 la longitud
correspondiente del grano, toscamente puntuadas, de contornos
sencillos y rectos. (Figura 21.)

(1) Muchos por cuestién de uso titulan estas capas del grano exocarpo, MexoCar-
po y endocarpo.

——
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T ™

Fig. 21.—Esocarpio, capa epidérmica del trigo 6 epidermis.
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En la caspide del grano, las celdas de la epidermis son mds cor-
tas y redondas, observdndose en ellas estomas 4 intérvalos y las
barbillas 6 pelos largos de que hemos hecho mencién que coronan
la capa 6 tegumento descrito (figura 22), los cuales, como se ve, se
hallan 4 su vez compuestos de una sola célula muy ligera con una
estria 6 cavidad en el centro,

La segunda capa del pgericarpio, 6 capa media llamada mesocar-
pio, estd constituida por muchas hileras de células largas fuerte-
mente comprimidas en disposicién longitudinal y de contornos muy
marcados (figura 23, aa).

Fig. 22.—Barbillas del grano.

Estas celdas son algo mayores que las de la primera capa, y muy
dificil de separar, pudiendo afirmarse que su estructura difiere poco
de la primera.

La tercera capa, 6 el endocarpo, se compone de células transver-
sales estrechas y muy pronunciadas, de la misma forma y aparien-
cia que la representada en la figura 23, ee.

En la faz interna de esta capa se descubren alternativamente los
tubos helizoidales del grano (figura 24), los cuales se hallan enrosca-
dos intimamente con ramificaciones laterales.

La cuarta capa, 6 sea el e¢pispermo, estd formada por cerdas lar-
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gas y transparentes que se hallan llenas de la materia colorante del
grano determinando su color, y cuandose corta éste, el epispermo
se destaca sobre las partes que le rodean, presentando una faja ru-
biaé amarilla oscura (figura 23, &4).

Se distinguen con dificultad las dos capas de la semilla, confun-
diéndose la segunda con la primera, viniendo 4 formar una sola, al

Fig. 23.—Porcién de un certe trasversal de un grano de trigo: a@a, pericarpio; 6,
epispermo; ¢¢, albumen; @, epidermis; ¢e, capa intermediaria; /7, células trasversales;
Ak, células hialinas; gg, capa de gluten.

parecer. La segunda es la llamada endoplenra. El epispermo y endo-
Pleura se distinguen también con los ntims. 4 y 5, en el lugar respec-
tivo de la figura 20, en donde ademds de las capas descritas podemos
observar otra mds gruesa sefialada con el nim. 6, compuesta de
celdas llenas de gluten, 4 cuya continuacién se encuentran las exa-
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Fig. 24.—Tubos helizoidales del grano de trigo

gonales llenas de almidén, néims. 7,8 y 9, y la del embridn, nd-
mero 10, llenas 4 su vez de sustancias diferentes.

La parte glutinosa 6 capa de gluten referida, compuesta de diver-
sas celdas poligonales que contienen dicha materia, se representa
separadamente en la figura 25.

Fig, 25.—Contenido granular.—Sacos de glutea.
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Las paredes de estas células son firmes, incoloras, y se hinchan
extraordinariamente en el agua; calentadas en una disolucién de
potasa se resuelven 6 separan con suma facilidad.

El contenido granular se halla dispuesto en sacos mantenidos en
su sitio pcr las paredes celulares, como se ve en la disposicién de la
indicada figura, los cuales encierran sustancias nitrogenadas en ma-
yor cantidad que en ninguna parte del fruto 6 del grano, y las cua-
les han tratado de aislar por completo de la parte lefiosa los fabri-
cantes € industriales, para obtener un nuevo praducto sumamente
fino y superior, sin que sepamos que hasta ahora lo hayan con-
seguido.

Para terminar con el estudio del trigo, diremos que el germen
ocupa en el grano su extremo inferior, no entrando en su detalle
por lo complicado de su estructura, puesto que en su organizacién
se hallan todos los elementos primordiales de la planta, que son
muchos, y de un estudio profundo y difcil.

La figura 23 detalla perfectamente una seccién transversal de un
grano de trigo, vista al miscroscopio con un aumento considerable.

Pasemos ahora 4 ocuparnos de las restantes gramineas.

III

El centeno es uno de los cereales que més parecido tiene con el
trigo, y su estructura y anatomfa vegetal difiere muy poco de la
del expresado grano.

El centeno, ademas, estd considerado como una de las grami-
Neas mds risticas de las que se conocen, la cual, por acomodarse
perfectamente en su cultivo 4 cualquier clase de terreno, abunda
Propiciamente en la mayorfa de las regiones culturales de nuestro
pais.

Este grano, denominado por los boténicos secale cereale, es liso, de
forma alargada y mds fina en su parte inferior, abultado por su
dorso y atravesado principalmente por un surco de color oscuro
gnis, terminando su cuspide por una corona cabelluda de barbillas
espesas,
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Los tegumentos del fruto, que, como saben ya nuestros lectores,
constituyen el pericarpio, asi también como los del epispermo, pre-
sentan ante el microscopio, como ya hemos indicado, la misma con:
formacion que la del grano de trigo.

Asimismo la capa de células trasversales llamada endospermo 6

Fig, 26.—Porcién de un corte trasversal del grano de cebada: aa, epidermis; &4, capd
fibrosa; ¢c, tejido celular; ¥, células trasversales; ee, células hialinas;
J7, capa de gluten,

endocarpio ‘es muy aparente, y la de gluten enteramente igual ila
del cereal expresado, por cuya virtud para el conocimiento micros:
cbpico de este grano pueden consultarse los grabados descritos pard
aquél.

La cebada, hordewm wulgare, es un grano cubierto con zurron y
raspa, eliptico anguloso, delgado en sus extremos, ligeramente

~
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aplastado por su dorso y abombado por su vientre, que se halla
atravesado también por un surco amarillento 6 de color de paja.

El zurrén en que se desarrolla presenta una estructura especial
recubierta de una epidermis constituida por células tubulares alar-
gadas y limitadas por paredes espesas.

Bajo la epidermis se ve en el microscopio, colocando un fragmen-
to de un corte trasversal del £rano, una espesa capa de células fibro-
sas muy condensadas (figura 26, bb). Encima hay un tejido m4s flojo
de celdas varias y de paredes muy finas que forman haces vasculares
mds 6 menos consistentes, .

En la cebada Ia capa de gluten, como puede apreciarse por el
grabado de la secciéntrasversal (figura 26, ff), es muy distinta de la.
del trigo y centeno, presentdndose m4s prolongada del centro 4 Ia
periferia y sus células son mds pequedias, aglomerdndose en tres hi-
leras.

Por lo demds, este fruto tan importante no presenta con relacign
al trigo y al centeno otras particularidades dignas de mencién § de.
talle.

La avena, avena sativa, es un cereal robusto y fuerte y de grandes
condiciones vegetativas, habiendo dos especies muy cultivadas, la
avena comtn y la avena desnuda.

El estudio de este grano en el microscopio tiene muy ligeras va.
riantes respecto del de la cebada, diferencidndose principalmente en
que sus tegumentos son mds finos, hallindose también envuelto en
balas muy apretadas sin estar recubierto completamente.

Tiene la forma de una cometa, termina en puntas hundido en Ia
¢ara del vientre por un surco estrecho, y debilitado por sus dos caras,
Conserva un ligero penacho de pelos.

Las capas del fruto, como asimismo las de la semilla, son muy
delgadas,

El cuerpo harinoso de Ia avena proximo al tejido celular gluti-
1050, se distingue porque sus celdillas estin formadas por paredes
fMuy espesas y surtidas de gluten con abundancia al mismo tiempo
que de granulos de almidén, no presentando mds que una sola hile-
fa de células,

No detallamos el pormenor de su estructura microscépica, porque

¢l grabado ntimero 26 puede servir al efecto, segtin tenemos mani-
 festado,

Zercera época,— 16 Octubre 1886.—Tomo VIII, 14
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El maiz, zea mais, que como saben ya los agricultores es un ve-
getal anual llamado por muchos borona y en el extranjero trigo de
Indias, de Espafia y Turquia, procede de climas cdlidos, es un gra-
no redondo, liso y cubierto de un tegumento lustroso, amarillo 6
rojo anaranjado, segin la region en donde se cultiva, presentando
en su corte un endospermo corneo en su periferia, harinoso y blanco
en el centro y un embrién sumamente grueso con relacién 4 su ta-
mafio (figura 27).

Fig. Lz.— Certe longitudinal del grano de maiz, considerablemente aumentado
4, albumen; &, embrién; ¢ hipoblasto; @, capa de gluten.

Se comprende que este vegetal por su constitucién elemental ne-
cesite para su desarrollo una tierra rica en fésforo, cal y potasa y una
suma de temperaturas 6 calor de 2,500 4 2,800 grados.

Este grano, que lo mismo sirve de alimento al hombre que al g&:
nado, contiene una epidermis exocarpio 6 primera capa, compuestd
de células alargadas de contornos ondulosos, ligeros y toscamente
puntuados (figura 28, aa).

Su perispermo, 6 sean las celdas llenas de gluten y productos ni-
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trogenados, es muy sencillo, y en el corte trasversal del grano, apa-
recen las células casi cuadradas.

Asimismo las celdas exagonales del endospermo, llamadas tam-
bién células amildceas del fruto, son grandes con paredes muy finas.
La parte cornea del endospermo estd cargada de almidén 6 granos de
esta materia muy angulosos (figura 28, cc).

Fig. 28.—Porcién de un corte trasversal de un grano de maiz: aa, epidermis
b6, células fibrosas; dd, capa de gluten; c¢, albumen 6 alburnea.

El atroz originario de la China oriza sativa, cuando se encuen-
tra desprovisto de su céscara, limpio 6 mondado, se presenta en
forma acanalada y dividido en dos secciones enteramente iguales,
hallindose el embrién situado en el extremo de uno de los dngulos
que limitan el fruto.

Dicho 6rgano se di stingue con dificultad, por ser extremadamente
Pequefio,
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El pericarpio del atroz 6 capas principales del grano es finisimo y

muestra desde luego una epidermis diffcil de apreciar con exactitud.
Se compone de células tubulares y angulosas bajo las cuales se per-
cibe una capa de otras trasversales, blandas € incoloras (figura 29).
Eh su cara interna se distinguen los tubos expresados, los cuales
miden una longitud préximamente de o™ ,0066.
La capa de’ gluten que contiene este cereal importantisimo estd

ki
iy

Fig. 29.—Porcién de un corte trasversal del grano de arroz: g, tegumentos del gran%

b, eapa de gluten; cc, endospermo 6 albumen.

constituida por celdillas desarrolladas en sentido longitudinal y limi-

tadas por paredes sumamente espesas como 4 simple vista se com*

prueba con la inspeccién del grabado anterior.
Por tltimo, la conformacién microscopica del mijo, planta cuya

cafia es tan gruesa como la del trigo y cuya semilla recibe el nom-

bre técnico de panicum miliaceun, €s muy semejante 4 la descrita ¥

detallada para el arroz.
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Este grano es oval, rodeado pero no cubierto de balas cartilagi-
nosas, lisas, lustrosas, amarillas, rojas y blancas.

Las capas del fruto (pericarpio) son también de una delicadeza
exquisita, reconociéndose una epidermis bien determinada por cé-
lulas largas de contornos irregulares y de paredes muy finas.

La parte glutinosa estd formada igualmente por células de muy
poco espesor, y las feculosas del endospermo son también delgadas,
ligeras y llenas de grdnulos de almidén en extremo angulosos 6 irre-
gulares.

Puede servir de base para el conocimiento orgdnico del mijo, la
configuracién de los tegumentos dibujados para el arroz.

IV

Hemos terminado nuestro artfculo, para el que nos ha servido la
consulta de muchas obras esmeradfsimamente escritas por autores
tan reputados como Vogl, Vilmorin, Selmi, Chevallier y el cé-
lebre botdnico Candolle, anteriormente citado.

Como habrdn podido apreciar nuestros lectores por el contenido
del mismo, la estructura y organismo de todos los granos, princi-
palmente la de las gramineas 6 cereales, ofrecen entre sf analogfas
patentes y grdficas, aun cuando pasemos del estudio de una especie
4 otra, circunstancia que hemos tenido en cuenta para agrupar los
mds importantes en una general descripcidn, después de expuestos
metédicamente los materiales microscopicos del mds esencial, segtin
ya hemos manifestado al principio, porque de este modo creemos
puede ser mds sencillo para el agricultor el conocimiento practico

que nos hemos propuesto de la micrograffa aplicada 4 la agricul-
tura,

ENRIQUE G. MORENO.




ESTACIONES AGRONOMICAS EN CUBA

La crisis por que atraviesa la agricultura antillana ha hecho pen-
sar seriamente 4 los hombres de Estado en el modo de conjurarla
lo mds buenamente posible. Muchas mejoras se han propuesto, pero
el temor de que su aplicacién no diera el resultado que se esperaba,
ha hecho que no se adopten en definitiva; pero, para que puedan

estudiarse las causas de la decadencia de nuestra agricultura enlas |

Antillas y remediar en lo posible el estado aflictivo de aquellos la-
bradores que no ven solucién al conflicto pendiente entre sus capita:
les y la invasora competencia norte-americana, ha creido el Sr. Mi-
nistro de Ultramar, con muy buen acuerdo 4 nuestro juicio, que
las Estaciones agronbémicas podfan, mejor que ningtin otro centro
del Estado, estudiar los cultivos, el clima y las causas que origi-
nan las fluctuaciones en el mercado de tan preciados productos, con
el fin de indicar los remedios mds convenientes, no sélo para atajar
el mal, sino para proponer cambios de sistemas en el cultivo y
clases de plantas que pudieran sustituir con ventaja 4 algunas de las
actuales, cuyos precios de produccién son excesivos.
Reproducimos 4 continuacién el decreto, sin omitir el notable
predmbulo que le precede, y en el cual se explican las causas que
han motivado la creacién de dos Estaciones agronémicas en la isla
de Cuba. Dice asi:

«La profunda crisis econémica por que atraviesa la isla de Cuba
viene siendo objeto de preferente atencién por el Gobierno de
V. M., decidido 4 no omitir sacrificio alguno para conjurarla.

Entre las diferentes medidas encaminadas 4 dicho fin, debe ocupat
un primer término cuanto tienda al fomento de la agricultura ant®

llana, cuya decadencia, por mil causas de todos conocidas, va al
canzando desconsoladoras proporciones. No necesita el Ministro

i
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que suscribe encarecer la necesidad é importancia del cambio y me-
joramiento de los actuales sistemas de cultivo seguidos en la isla:
lo que verdaderamente interesa es escoger el medio por el cual se
llegue mds fAcilmente 4 obtener ese resultado. Entre las modernas
instituciones de la ciencia agraria que mds han contribuido al pro-
greso de la agricultura europea, ocupan preferente lugar las Estacio-
nes agrondémicas, centros de asociacién y enlace intimo de la teorfa
con la prdctica, donde se plantean y resuelven los mds trascenden-
tales problemas de interés capital para los hacendados, y se fijan
por medio de experimentos y ensayos las leyes naturales de la pro-
duccién vegetal y animal, sefialando las ventajas que de la aplicacién
de estas leyes puede obtener la agricultura, cuyos esfuerzos en 1ilti-
mo término deben dirigirse al logro de una produccién mads rica y
variada, capaz de competir en bondad y baratura con sus similares
de otros pafses.

Las Estaciones agronémicas parecen, pues, llamadas 4 realizar en
la isla de Cuba tan complejos € importantes fines, ora fomentando
la ganaderia, deficiente en nimero y calidad; ora auxiliando los cul-
tivos llamados menores; ora introduciendo otros nuevos, ¢ dando
mds desarrollo 4 los que alcanzan ain poca extensién; ora, por tl-
timo, perfeccionando aquéllos que hasta el dfa fueron la mds sélida
base de la riqueza antillana.

Teniendo en cuenta las diferencias esenciales que entre las regio-
nes oriental y occidental de la isla existen, tanto por la naturaleza
agrol6gica de su suclo, cuanto por los cultivos en ellas predominan-
tes, se hace preciso establecer, al menos por el momento, dos Es-
taciones, una en Pinar del Rio y otra en Santa Clara.

En cuanto al personal y material de que han de estar dotadas,
forzoso ha sido, dada la estrechez del Erario, reducir aquél 4 lo
estrictamente preciso ¢ instalar interinamente las Estaciones en los
Institutos de segunda ensefianza hasta tanto que nuevos recursos
permitan establecerlas en local propio y con todos los medios que
demanda su alta misién,

Fundado en estas razones, el Ministro que suscribe tiene la honra
de someter 4 la aprobacién de V. M. el adjuato proyecto de decreto.

Madrid 5 de Octubre de 1886.—Sefiora: A L.R.P.de V. M,,
German Gamazo.

Real decreto—A propuesta del Ministro de Ultramar, de acuer=
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do con el Consejo de Ministros; en nombre de mi augusto hijo el
Rey D. Alfonso XIII, y como Reina regente del reino, vengo en
decretar lo siguiente:

Articulo 1.° Se crean en la isla de Cuba dos Estaciones agroné-
micas generales, una en Pinar del Rio y otra en Santa Clara.

Art. 2.° Estas Estaciones tendran por objeto la investigacién
de los problemas cientificos que se relacionen con la produccién
agricola en general, contribuyendo por una parte al progreso de la
ciencia en el terreno especulativo, y por otra 4 la propagacion, por
diversos medios, de los conocimientos adquiridos en el terreno
préctico.

Art. 3.0 Para conseguir estos fines, las Estaciones se dedicaran:

Primero. Al andlisis de las tierras, abonos, enmiendas, aguas,
plantas y productos de la industria agricola.

Segundo. A los ensayos de connaturalizacién y cultivo de nue-
vas plantas y mejoramiento de las ya conocidas en la regidn.

Tercero. Al estudio de la alimentacién vegetal y animal.

Cuarto. A los ensayos y propagacién de las méquinas agricolas
mds adecuadas para aquellos campos y cultivos.

Quinto. Al estudio de las enfermedades de las plantas y de los
insectos perjudiciales,

Sexto. Al estudio de las industrias rurales ya establecidas, y las
que pudieran introducirse.

Sétimo. A la creacién de campos de experiencias en las ex:
plotaciones agricolas de la regién, cuyos propietarios lo solicitaren.

Art. 4.° Las Estaciones constardn de los medios materiales si-
guientes:

Primero. De un campo de experimentos y ensayos, de tres d
cuatro hectdreas de extension.

Segundo. De las correspondientes cajas de vegetacién para los
estudios de Fisiologia vegetal aplicada.

Tercero. De un laboratorio quimico y fisiolégico, y

Cuarto. De un observatorio meteoroldgico.

Cuando los recursos del Erario lo permitan, se instalardn esta-
blos de experimentacién y un museo de mdquinas y productos
agricolas.

Art. 5.0 Estas estaciones se establecern interinamente en los
Institutos de segunda ensefianza de Pinar del Rio y Santa Clara,
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utilizando al efecto los laboratorios quimicos de los mismos, y
construyéndose en cada uno un observatorio meteoroldgico. Su
instalacién definitiva se hard en locales propios, con todos los ane-
jos necesarios, y rodeadas del campo de experimentos.

Art. 6.° El personal de cada estacién constard de un director,
con I.200 pesos de sueldo y 1.800 de sobresueldo; de un ayudante,
con 500 pesos de sueldo y 1.000 de sobresueldo; de un escribiente,
con 400 pesos de sueldo y 700 de sobresueldo; de un capataz, de
un mozo de laboratorio y de los peones necesarios en las épocas
en que los trabajos lo réclamen.

Art. 7.° Los directores de las Estaciones serdn ingenieros agro-
nomos; los ayudantes deberdn poseer titulo profesional que acredite
su suficiencia en fisica y quimica analitica, y los escribientes deberdn
acreditar por un examen, que precederd 4 la posesién, su aptitud
para el desempefio del cargo.

Las plazas de directores se proveerin por concurso en los que
reunan mayores méritos. El concurso se abrir4d simultineamente
en Cuba y en la Peninsula,

Art. 8. Ademds de las atribuciones y deberes que determinen
los reglamentos, los directores de las Estaciones estin obligados:

Primero. A dar conferencias publicas dentro del local de las es-
taciones y acerca de los trabajos que en ellas se realicen.

Segundo. A publicar en la Gaceta de la Habana y en los Bo-
letines de las provincias resimenes de los trabajos que ejecuten y
las observaciones meteorolbgicas mensuales.

Tercero. A redactar anualmente una Memoria que presentarin
al Gobernador general, acerca de los trabajos ejecutados durante el
afio en las Estaciones.

Cuarto. Auxiliardn también 4 las autoridades judiciales y gu-
bernativas de las provincias cuando reclamen sus conocimientos téc-
nicos, devengando en los asuntos de interés privado los honorarios
correspondientes.

Art. 9.° De los 11.000 pesos que, segin lo consignado en los
Presupuestos vigentes de la isla, correspondan al gasto de material
en cada Estaci6n, se destinardn 3.000 4 la construccién del observa-
torio meteoroldgico; 2.000 4 la adquisicién de instrumentos y apa-
fatos para el mismoj; 2.000 al aumento del material del laboratorio
quimico, y los 4.000 restantes 4 la adquisicion del terreno para cam-




218 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

po de experiencias y ensayos, si no pudiese utilizarse alguno del Es-
tado, al pago del capataz y peones, 4 la compra de instrumentos
agricolas, y 4 los gastos de material de oficina.

Art. 10. La tarifa para los anilisis y trabajos que se efectien
en las Estaciones, 4 peticién de los particulares, se formard por los
directores de aquéllas, y serd aprobada por el Gobernador general,
previo informe de la Junta de Agricultura, Industria y Comercio de
la provincia de la Habana, y demds corporaciones competentes que
dicha autoridad juzgue oportuno consultar.

Art. 11. Un reglamento especial, que oportunamente se publi-
cara por este Ministerio, determinard las atribuciones y deberes de
todo el personal afecto 4 las Estaciones.

Art. 12. El Gobernador general dela isla dictard las provi-
dencias que juzgue necesarias para el pronto y exacto cumplimiento
de lo preceptuado en este Decreto.

Dado en Palacio 4 siete de Octubre de mil ochocientos ochenta
y seis—Marfa Cristina.—El Ministro de Ultramar, Germdn Ga-
mazo.
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Es asunto que debe llamar muy seriamente la atencién del Go-
bierno y de los Municipios de Levante, Mediodfa y la Mancha, la
profunda crisis que atraviesa el esparto, uno de los productos mds
valiosos de nuestros montes, codiciado hasta aquf, demandado con
interés creciente, y fuente inagotable de riqueza, en que fundan sus
esperanzas los pueblos y los particulares, que han visto desaparecer
uno tras otro, recursos con que cubrfan las cargas publicas 6 aten-
dian 4 la subsistencia de la familia.

Los que hemos nacido en las provincias en que el esparto alcan-
za mayor desarrollo, podemos juzgar con conocimiento su influen.
cia en el bienestar de las localidades en que se crfa; influencia que
empieza en el Municipio, se extiende al propietario y concluye en
las clases mds desvalidas. El que conozca las interioridades de los
cortijos de las provincias de Levante, sabe el papel que esta planta
ejerce en la agricultura, constituyendo la materia primera para fabri-
car la pleita de espuertas, esportones, capazos, capachos, serones,.
aguaderas, horones para guardar el grano y toda clase de envases:
cuerdas, sogas, maromas y bencejos para colocar melones, etc.; es-
teras para servir de camas, y posetes para sentarse en donde las
sillas estdn suprimidas como articulo de lujo.

El que juega en la industria es mds importante, si cabe.
La recoleccién del esparto y su elaboracién ocupa 4 las familias
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que habitan en el campo, tomando parte hombres, mujeres y nifios,
y siendo un poderoso auxiliar para no morir de hambre en las lar-
gas intermitencias que deja la agricultura meridional de secano.

La crisis procede al parecer, entre otras circunstancias, de la in-
troduccién en la Peninsula de enormes cantidades de esparto arge-
lino, que sélo paga 4 su entrada el insignificante derecho de 20
céntimos de peseta por 100 kilogramos.

La Asociacién de Hellin, alarmada con esta nueva calamidad,
que viene 4 hacer mds precaria la situacién de los pueblos rurales,
ha publicado una circular, en la que, después de dar cuenta de la
crisis espartera, formula, para que sean contestados por personas
competentes, los extremos que siguen:

«1.° Por qué no puede competir en precios el esparto espafiol
con el de Ordn.

2.9 Medios de hacer la competencia al esparto africano, excep-
tuando el de la elevacidn de derechos de introduccion.

3.° Alicientes que pueden ofrecerse 4 los fabricantes espafioles
para que empleen el esparto del pafs.

4.° Qué clase de fabricacién podria montarse para el consuro
de todos los espartos de la Peninsula.»

*
* *

Es desconsolador lo que ocurre en nuestro pafs con los principales
productos agricolas, cuyo crédito nos cuidamos muy poco de con-
servar, dado el abandono € indiferencia que mostramos ‘cuando se
adulteran, en vez de afanarnos por levantarlos 4 la mayor altura para
sostener ventajosamente la competencia.

Como si no hubiese mds produccién que la nuestra, y pudiésemos
imponerla 4 voluntad dentro y fuera, seguimos caprichosamente la
marcha que se nos antoja, sin cuidarnos de ponerla en armonia con
las aspiraciones de la demanda, y lo que es méds grave, sin vigilar
su pureza, abandonando el campo 4 los poco escrupulosos especula-
dores, que se utilizan de nuestra desidia y falta de iniciativa, para
adulterarla y ahondar la sima que se va escabando para inutilizarnos
en un plazo mds breve de lo que se piensa.

Nos sugiere estas lineas, que escribimos con el mds profundo pe-
sar, lo que estd pasando con nuestros aceites en el extranjero, ya
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que deslizamos en silencio la escandalosa adulteracién en nuestra
propia casa, la Memoria publicada en Bélgica sobre el movimiento
del comercio y navegacién en Amberes durante el afio de 1885, en
que se hace constar que Italia ha sido en el dltimo quinquenio el
pafs que mds progresos ha hecho en la importacién del aceite de
oliva. 51

En dicho trabajo se consigna que los aceites espafioles han sido
vencidos en la competencia, contribuyendo 4 este resultado las mu-
chas quejas que desde hace tiempo se vienen pronunciando en to-
dos los mercados contra las alteraciones escandalosas de nuestros
aceites con el de algodén, aun en los de superior calidad.

Y es tanto mds sensible que se lleve el descrédito 4 los mercados
extranjeros, cuando en Andalucfa se hacen poderosos esfuerzos para
mejorar la elaboracién hasta el punto que permiten sus envidiadas
olivas.

En Italia sélo se mezclan con aceite de algodén los residuos 4
que puede darse por este medio un valor mercantil que no tienen.

Italia ocupa el primer lugar en la produccién del aceite de oliva,
con un promedio anual de 3.115.000 quintales, y Espafia el segun-
do con 2.305.000, mientras que como exportadora, figura por su
indolencia al lado de Portugal. En cambio Francia, que apenas pro-
duce 198.000 quintales, ocupa el segundo lugar en la exportacién,
habiendo aumentado su comercio con los que compra 4 Espasia,
Grecia y Portugal, que trasforma con manipulaciones semejantes 4
las que somete los vinos para convertirlos en Burdeos ordinarios.

Hasta California produce ya aceites de comer superiores 4 los
espafioles,

Unimos nuestra reprobacién 4 la de los periddicos de Valencia,
y esperamos confiadamente que nuestros productores, por propio
interés y decoro del pafs, tomardn cuantas medidas estén 4 su al-
cance, para que los aceites espafioles reconquisten el puesto que les
corresponde, procurando & la vez mejorar los procedimientos, su-
puesto que reunen condiciones para ser los primeros, alimenticia-
mente considerados.

Sin privarles del sabor caracteristico del fruto y presentindolos
con la mayor pureza posible en color y aspecto, como procuran los
italianos, conspirardn 4 que se distingan de los franceses, puestos en
moda, y que con el refinamiento han conseguido, en vez de aceite de

v L s
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olivas, un liquido grasiento y sin sabor, el que presentan en el co
mercio como de calidad més superior.

*
*® *

Un periédico de Palencia manifiesta que los diputados castellanos
han llegado 4 un acuerdo con el Ministro de Hacienda, en virtud
del cual, tan pronto como se abran las Cortes, se presentard un pro-
yecto de ley, concediendo un nuevo plazo para la formacién de ex-
pedientes justificativos 4 fin de que no tenga lugar la venta de las
dehesas boyales que en Castilla puedan reunir condiciones que las
eximan de la subasta.

También dice que ha prometido el Sr. Puigcerver, que en las ven-
tas realizadas, si no estuviere hecha la adjudicacién, se concederd &
los pueblos el derecho de retracto, pagando el importe de 20 por
100 de la subasta.

Nos alegraremos que, tomando en consideracién el Gobierno las
reclamaciones de los pueblos, se les dé tiempo para que arreglen su
documentacién sin presiones ni prisas, cuando con tantos obstdcu-
los han de tropezar para cumplir la ley. La cuestién es de gran
trascendencia para los pueblos rurales.

Lo que no comprendemos es lo del tanteo, ni el alcance que puc-
da tener para el porvenir; pues por mds que adquieran nuevos dere-
chos, haciendo un sacrificio, ;quién garantiza que serdn respetados
en otra medida general desamortizadora de mayor tirantez?

Supuesto que la desamortizaciéon no puede ser simultdnea, por-
que en este caso se lanzarfa 4 la venta una enorme masa de bienes,
que producirfa gran baja en los precios, la conveniencia aconseja
que no se precipite la declaracién de desamortizables, habiendo
quien reclame respiro fundado.

&®

Es de tal naturaleza el interés que inspira en este momento cuanto
se refiere 4 tentativas de nuevos cultivos que sustituyan 4 los que
van dejando de ser remuneradores, que creemos de lamayor impor-
tancia dar 4 conocer 4 los lectores de la GACETA AGRicoLa lo que
sobre ensayos de ramio en Motril, comunican al acreditado periodi-
co El Defensor de Granada.

El colega granadino se expresa asi:

\

—
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«Segiin nuestros informes, la plantacién de ramio que se hizo en
esta provincia se llevé 4 cabo en el afio de 1884 en tierras del ilus-
trado agricultor D. Ricardo Rojas y Cortés, situadas en la vega de
Motril, cuyos terrenos hasta entonces habfan llevado cafia de azticar.
A partir de aquella fecha, viene estudiando, mejorando y ensan-
chando este cultivo con una fe y una perseverancia dignas de
aplauso.

En el primer afio y apesar de que todos los cdlculos estin basa-
dos en que no se recoge ningun fruto aprovechable, en esta planta-
cién se recolectaron unos cuatro mil quinientos kilos de tallos secos
por hectdrea; en el segundo afio, 6 sea el préximo anterior, unos
aiez mal kilos, siendo asi que lo presupuestado eran unos siete mil
seteczentos kilos; y en el afio actual, 4 juzgar por lo recolectado y
cosecha que se halla en pie, ascenderi elproducto de tallo seco en la
plantacidn primera, 4 mds de #rece mil kilos por hectdrea, cuando
en todo rigor no debiera pasar de once mil kilos.

En vista de tan satisfactorios resultados, varios labradores de
Motril se hallaban dispuestos 4 hacer plantaciones de ramio en la
primavera de este afio; pero hubo la desgracia de que la planta que
remesaron de Avifién, procedente de la Sociedad <La Ramie Fran-
caise» llegé al puerto de Motril en estado de fermentacién una par-
te, en completa putrefaccién la demds, y toda iniitil para ser sembra-
da; por cuyo contratiempo han tenido que aplazar sus plantaciones
hasta el afio venidero en que, con toda seguridad podrdn hacerlas,
puesto que podrdn surtirse de las plantaciones del Sr. Rojas Cortés,
qQuien, seguin nos dicen, se halla dispuesto 4 facilitar la planta que
se necesite, de las de su propiedad, 4 fin de que todos los labrado-
res de aquel pais puedan ensayar y participar de las ventajas de es-
te cultivo, mds remunerador en aquella comarca que en ninguna
ofra por sus excepcionales condiciones climatolégicas, y de feliz
oportunidad en la presente ocasién, por la horrible crisis que atra-
viesan los intereses azucareros.

Los labradores de Motril, que por las razones indicadas se hallan
animados de los mejores deseos, esperan con verdadera ansia que
se realice el proyectado viaje que tienen anunciado hacer 4 dicha
zona los Sres. Mascort y Fabier, 4 principios del mes entrante, con
¢l objeto de ponerse mutuamente de acuerdo ¥ que en el mas bre
Ve espacio de tiempo se proceda 4 la instalacién de una fibrica des-
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cortezadora del textil, 4 semejanza de la que recientemente se ha
inaugurado en Torroella de Montgri, y llevar un nuevo elemento de
riqueza 4 aquel pais, necesitado hoy de la proteccién de los Go-
biernos y de los particulares, amantes del progreso agricola ¢ in-
dustrial.»

&

E

No es de menos interés tener al corriente 4 los asiduos lectores
de la GACETA de los adelantos que se van abriendo paso en nues-
tro pafs en viticultura, debidos 4 la perseverancia de asociaciones
agricolas, que no descansan en su noble y patridtica tarea.

La Revista Tarrasense da cuenta de la excursién hecha 4 la es-
tacién ampelogrdfica catalana, establecida en Tarrasa, por varios so-
cios del Instituto Agricola de San Isidro, con objeto de conocer los
progresos de los planteles de vides americanas. La indicada Revista
se expresa en los siguientes términos:

«Como deciamos en uno de nuestros anteriores nimeros, el vier-
nes tltimo estuvieron en esta ciudad varios propietarios agricultores,
entre los que figura el Sr. Rius y Badfa, Presidente accidental del
Instituto Agricola Cataldn de San Isidro, con objeto de hacer una
visita 4 las importantes plantaciones de vides americanas que tie-
ne en ésta la Estacién Ampelogréfica catalana, haciéndose car-
go de los resultados obtenidos en los ingertos de las mismas con las
variedades mds recomendadas del pais, como también de los trata-
mientos para combatir el mildiu. En la estacién del ferrocarril les
aguardaban varios de los propietarios que con patridtico celo sos-
tienen tan importante establecimiento, dirigiéndose desde luego,
acompafiados del Sr. Roig y Torres, director del mismo, 4 los te-
rrenos donde se hallan las citadas plantaciones. Grata sorpresa cau-
s6 4 los visitantes ver lo mucho y bueno que, en los dos afios que
lleva de existencia la Estacién Ampelogrifica, ha logrado alcanzar,
Prescindiendo de las cantidades importantes de barbados america-
nos y de un crecido nimero de variedades europeas que ocupan una
gran superficie de terreno, todos quedaron admirados de la exube-
rante vegetacién de los injertos sobre pie americano, de un afio de
edad, en los cuales se vefan magnificos racimos de notable tamaiio,
habiendo en algunas cepas hasta 15 y 20 muy bien sazonados. Ade:
mds, hay alli Jacquez de dos afios ingertado sobre pie europeo, de

[
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un desarrollo magnifico, con mds de 20 racimos de grueso tamafio.
Tanto el Sr. Roig y Torres como los Sres. Ubach y Manset, cuya
competencia es bien conocida, dieron detalladas explicaciones sobre
los sistemas empleados para ingertar, poniendo al mismo tiempo 4
la vista de la concurrencia los varios aparatos € instrumentos que la
Estacién posee para dicha operacién, y ademds los inyectores de
varios sistemas para la aplicacién del sulfuro de carbono contra la
filoxera, Fijironse asimismo los concurrentes en los resultados ob-
tenidos con los varios procedimientos para combatir el mildiu; pues
que los Jdcquez, uno de los mds propensos 4 adquirir dicha enferme-
‘dad, que fueron tratados con la lechada de cal y el sulfato de co-
bre, estdin hoy perfectamente lozanos con los padmpanos completa-
mente sanos. .

Sumamente complacidos quedaron todos los visitantes de los
obsequios y finas atenciones de los propietarios de ésta, 4 los que
manifestaron cuanto les deben agradecer los propietarios viticolas,
tan seriamente amenazados de una préxima ruina, por haber toma-
do la iniciativa estableciendo la Estacién Ampelogrifica catalana.»

Nos complace sobre manera que adelante tan notablemente, y se
comuniquen al piblico, los progresos de una Estacién Ampelogra-
fica establecida y sostenida per el interés privado; pero abrigamos
la creencia de que debe darse también publicidad 4 los trabajos de
los establecimientos oficiales de la misma {ndole, para que el pafs se
vaya enterando de sus adelantos.

@
& &

Continuando la resefia del Congreso nacional viticola de Burdeos,
diremos que sus conclusiones han tendido, como no podfan menos
de tender, 4 demostrar que en la lucha contra la filoxera no hay
mds que dos grandes medios puestos en préctica: la defensa y la re-
constitucion.

Ocupdndose de este asunto el Presidente de la Sociedad de Hor-
ticultura de la Gironda, Mr. Joseph Dauret, en un largo articulo pu-
blicado en Ia Cronigue Vinicole, desarrolla las razones en que se
funda para concretar los medios 4 los dos tinicos propuestos.

1.° LA DEFENSA.—Z! sulfuro de carbono. Segtin Mr, Dauret, se
Pueden defender eficazmente la vifias y continuar tratdndolas contra
la filoxera, por medio de la aplicacién de sulfuro de carbono, en los

Zercera época—r16 Octubre 1886, —Tomo VIII, 15
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terrenos suficientemente ricos, profundos 6 siliceos. En los calci-
reos, arcillo-calcdreos y con subsuelos impermeables poco profun-
dos, el sulfuro de carbono no se presta, al parecer, 4 una defensa
eficaz. Aplicando el sulfuro 4 profundidades de 40 centimetros,
s6lo se defienden las rafces inferiores, quedando las superficiales 4
merced del insecto.

Actualmente se obtiene mayor beneficio del sulfuro de carbonoen
el suelo con los arados sulfurosos, depositdndolo d 15 6 20 centime-
tros de profundidad, que es muy suficiente; porque este gas tiende
siempre 4 descender en el suelo; se emplea para cada estacién, ve-
rificdndolo con preferencia de Marzo 4 Octubre, de 100 & 120 kilos
de sulfuro por hectdrea. Se obtienen mejores resultados mezclando
50 kilos de petréleo con 100 de sulfuro.

Se preconiza una nueva aplicacién de sulfuro de carbono diluido
en agua, 20 6 30 gramos de sulfuro para 30 6 40 litros de agua
por cepa, sistema que ha respondido en la primera experiencia.

El sulfocarbonato de potasa.—Se puede emplear en toda clase de
terrenos, con tal que sean de buena calidad y se aplique en condi-
ciones convenientes. Se invierten de 50 4 75 gramos de sulfo-carbo-
nato por cepa con 20 6 30 litros de agua por lo menos. El trata-
miento cuesta de 400 4 450 francos por hectdrea.

Es indispensable emplear con estos.insecticidas abonos enérgicos
y abundantes estercoladuras. Las faenas de cultivo deben ser mis
esmeradas y mds frecuentes que otras veces para obtener una reges
neracién pronta y satisfactoria.

La inundacion.—El procedimiento de sumersién es el unico en
que no se ha cebado la critica, porque con él se han salvado las vi-
fias, obteniendo las mds hermosas y regulares cosechas. Sin embar-
go, hay variedades quenola soportan. Las cepas de madera dura
resisten muy bien la inundacién.

Plantacién en terrenos arenosos—Estos ofrecen un grande obs:
tdculo al insecto; es necesario que la arena entre en la composicion
del suelo por 8o por 100.

La cuestién del huevo de invierno no estd aidn resuelta, permane:
ciendo en estudio.

LA RECONSTITUCION.—Las vides americanas—Estd demostra:
da la resistencia de ciertas cepas americanas 4 la filoxera, por mas
que se haya notado el afio Gltimo alguna debilidad en las cepas in-
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gertadas en I'Herault; pero se atribuye esta debilidad al ##/dio, co-
mo una de sus causas, 4 la fatiga provocada por la superabundancia
de produccidn que se les exige. Antes de someterlas 4 la poda larga
es preciso dejar que se desarrollen bien.

£/ mildio.—Han dado buenos resultados después del ltimo Con-
greso: el tratamiento bordalés, 15 kilos de cal y 8 kilos de sulfato de
cobre en 130 litros de agua; el amoniuro de cobre, 6 procedimiento
de Audoynaru, que lleva 300 gramos de cobre y 400 de amoniaco
en 100 litros de agua. El procedimiento debe ser preventivo.

La antracnois.—Es preciso ensayar dos veces en Febrero y Mar-
zo, quince dfas antes de que brote la vid, el embadurnamiento con
sulfato de cobre. El embadurnamiento de la madera después de la
poda, en el otofio, con lechada de cal, ha dado excelentes resul-
tados.

Antes de terminar el Congreso formulé y aprob6 una peticién al
Gobierno para que proteja al productor de vinos naturales contra la
invasién de los extranjeros artificialmente alcoholizados.

&
& &

Por el interés que pueda inspirar 4 nuestros agricultores, toma-
mos de un peribédico de Puerto Rico la siguiente noticia del descu-
brimiento de una nueva fibra textil hallada en la repiblica de San
Salvador:

«Empieza & ocupar la atencién del mundo cientifico, y también
del mundo industrial, un producto vegetal que, en opinién de los
inteligentes, y segiin los ensayos practicados en San Salvador, ha de
competir ventajosamente con la seda hasta ahora conocida, ¥ que
dan los ricos gusanos de que, se dice, somos deudores 4 la China.
El origen de la nueva materia, que se ha llamado la nueva seda

‘americana, es también un gusano que vive en un drbol que abunda

en las cordilleras de Ia repuiblica de San Salvador, en Centro Amé-
rica, y que fué descubierto en 1880 por el doctor Guzmén. El 4rbol
donde forma su capullo 6 saco este notable insecto, es el Zecoma
sideroxylum, especie de jazmin muy comtn en los bosques de la
América Central. La longitud de cada saco es de 35 4 60 centfme-
tros, habiendo por lo tanto algunos que miden mis de dos pies.
Las fibras de esta seda, examinadas con el microscopio, aparecen
cilindricas, traslicidas, y recuerdan los més hermosos Zussa/ks de la
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India; la seda contenida en el interior del saco es blanca y se halla
desprovista de goma, pero la cubierta exterior es algo gomosa y de
color de crema.

Merced 4 los escritos de los Sres. Blodget y Deau, los diarios de
Méjico y del Sur de los Estados Unidos aconsejan que se estudien
los medios de propagacién del 4rbol que produce la nueva seda, y
confian que tendrd buen éxito su cultivo en las colonias que se van
4 fundar en las cercanias del Canal de Panamd.»

Ahora que nuestras relaciones comerciales con el Centro Amé-
rica son tan frecuentes, convendrfa que nuestro representante en
San Salvador se informase de los resultados obtenidos en los ensa-
yos practicados, y remitiese semillas del gusano y planta de jazmin,
si los resultados han correspondido.

* %

Las condiciones que necesita llenar un gallinero para la produc-
cién de huevos, se pueden concretar, segun L Italie agricola, en las
siguientes: buena eleccién de aves, la alimentacién necesaria, y el
esmero en cuidarlas de una mujer entendida, asidua y concienzuda.

Cuando los huevos constituyen el principal producto del galline-
* to, es de la mayor importancia poner las aves en condiciones propi-
cias 4 la postura.

Algunos creen que cada cinco 6 seis gallinas necesitan un gallo
por lo menos; pero es un error, porque la postura estd siempre de-
masiado estimulada por el contacto de la gallina con el gallo.

Para obtener el mayor rendimiento, el mejor sistema consiste en
tener las aves en local caliente; lo que se consigue generalmente en
los cortijos, en que las gallinas frecuentan los establos y cuadras,
encontrando el estiércol en fermentacion, en cuyo contacto se calien-
tan. Distribuirles comidaen abundancia y estimulante en el invierno,
esto es: trigo, grano morisco, avena, despojos de carne y de verdu-
ras procedentes de las cocinas, hojas de ensaladas, etc. Si se trata de
reclusion, se destinard 4 los animales un local cerrado convidrieras,
que se abrird en las horas de calor. La temperatura més conveniente
es de 16° 4 18°c.

A 1los dos 6 tres afios de postura se renovaran las gallinas, por-

que la postura excesiva obtenida con sistemas estimulantes, destru-

ye muy pronto el organismo.
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En condiciones ordinarias, una gallina en reclusién, bien alojada
y nutrida, puede producir muchos huevos, variando siempre con la

raza, la comida, el cuidado y otras circunstancias. Por término me-
dio, puede poner el primer afio 80 huevos, el segundo 120, el terce-
ro 80, y después mencs.

su vez, en la gallina libre, la fecundidad es de mayor duracién,
no siendo raro que produzca cuatro, cinco 6 seis afios; pero es regla
general que debe sacrificarse todo gallo 6 gallina que arribe al cuar-
to aifio.

En cuanto 4 las gallinas que deben darse 4 un gallo para obtener
huevos fecundados, varfa el nimero segin las aves, el clima y el ali-
mento. Generalmente, cuanto mayor libertad disfrutan, mds es la ac-
tividad de sus funciones.

Para un gallo de uno 6 dos afios, bastan en reclusién seis é siete
gallinas; pero se le puede dar en libertad diez, doce y hasta quince
gallinas,

El huevo que se destina 4 la incubacién debe tener la cdscara re-
gular, dura y resistente; evitando los de cascarén muy delgado, in-
formes y excesivamente voluminosos.

Se recogerdn los huevos una vez al dfa, cuando menos, porque
de otro modo, el calor de las gallinas sobre el nido concluye por
desarrollar el germen, que perece. Es bueno tener siempre én el nido
un huevo de porcelana.

Una vez recogidos los huevos, se pondrdn en local fresco, sin ser
himedo, poco iluminado, colocdndolos sobre un lecho de grano. Los
huevos pierden generalmente su facultad germinativa después de
quince dfas; naturalmente, cuanto mds frescos son, mds probabilida-
des hay de que produzcan pollos.

Muchos creen que no se puede hacer viajar los huevos impune-
mente; pero es errénea esta creencia.

Dareste asegura, que basta dejar en reposo los huevos, durante
dos dias, para que entren en condiciones normales; las sacudidas de
los ferrocarriles y demds vehiculos ejercen una influencia nociva, que
el reposo repara.

En el embalaje de los huevos para la incubacién, deben ponerse
€n cajas con serrfn, en sentido vertical, con la punta hacia abajo.

*

* W
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El Sournal Officiel de la Repuiblica francesa ha publicado un ex-
tenso y detallado cuadro acerca de los resultados de la crianza de
la seda en 1866. Es un trabajo sumamente instructivo que deben
examinar con atencién nuestros sericicultores y los que deben
serlo.

Del cuadro se desprende que el nimero de sericicultores y las
cantidades de semillas puestas 4 avivar, han ido declinando sin in-
terrupcion desde 1883; pero aumentando de afio en afio la produc-
cién de capullos, 4 base de una cantidad dada de semilla.

Semilla Produccién
empleada. de capullos.

ANOS. Onzas n’e:jgmms. K7 r'iog,-';amo.r.
188 R N 318.745 7.650.835
TR8HL e, i e (< ) 6.196.994
T R R s L 2RO OET 6.607.107
O e s B S R 243.332 8.269.662

De modo que el rendimiento de la semilla en capullos ha ido en
progresién ascendente, pues el término medio de una onza de semi-
lla que en 1884 no excedié de 22,16 kilogramos de capullos, ha
llegado en 1886 4 34 kilogramos. Estas cifras indican perfectamen-
te los progresos realizados bajo la influencia del procedimiento
Pasteur de seleccién.

El precio medio de los capullos frescos no ha seguido la misma
progresi6n ascendente; ha bajado algo en los cuatro afios. Esta baja
ha afectado principalmente 4 los capullos de raza indigena y 4 los
del Japdn, procedentesde reproduccién francesa.

Estudiando estos datos nuestros sericicultores, y los que deben
aspirar 4 serlo, se convencerdn que no es empresa tan desesperada
la sericfcola, si se emplean semillas de confianza, hay el esmero y
la debida policfa en la crianza, y se establecen asociaciones de auxi-
lios mutuos para defender la industria de las imposiciones de los
acaparadores del capullo.

DIEGO NAVARRO SOLER.

—




ANALISIS DE ALGUNOS GUANOS COMERCIALES

El nitrégeno y los fosfatos son los factores mas importantes para
la produccién agricola, y por consiguiente, el afin de todo cultiva-
dor ha sido, siempre que las condiciones de su precio se prestaban,
el procurarse tan valiosos elementos fijando su atencién en los guanos
que contienen en cantidades variables el fésforo y los nitratos bajo
diversas combinaciones.

El comercio, ante la premiosa demanda de este articulo, ha ido
i buscarlo por todos los dmbitos de la tierra para ponerlo al al-
cance del agricultor; pero como las procedencias son muy distintas,
asf como las condiciones en que aquellos abonos se han formado, su
riqueza varfa extraordinariamente. De aquf que la ciencia haya que-
rido ayudar al labrador diciéndole las diferencias que existen entre
unos y otros, y de los detenidos andlisis hechos, ha deducido Ila ri-
queza, y por consiguiente, el valor real de cada uno de ellos.

La.estacién agronémica de Gembloux, bajo la direccién del emi-
nente Dr. A. Petermam, ha realizado, poco tiempo ha, notables
andlisis cuyos resultados expondremos 4 continuacién para conoci-
miento de nuestros lectores.

Guano de Mejillones—Este abono pertenece 4 la clase de los
guanos ricos en fosfatos y pobres en nitrégenos, llamados general-
mente guanos terrosos 6 guanos fosfatados. De esta misma clase son
los guanos descubiertos hace poco tiempo en las islas de Coral, en
las regiones ecuatoriales del Pacifico, especialmente el guano de las
islas Howlan, Malden, Enderberry y Phanix.

Hace unos diez afios se descubrié un gran depdsito de guano en
una meseta rocosa que avanzaba hacia el mar, entre Chile y Bolivia
en la América del Sur. Este guano, del que hoy dfa se exportan
grandes cantidades, se presenta bajo la forma de polvo grueso, de
un color parduzco; contiene en bastante cantidad unos nédulos blan-
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quecinos formados principalmente por fosfatos aménico-magnesia-
nos. También suele contener algunas veces sulfato de cal amorfo y
otras cristalizado.

Este guano, que se exporta por la bahfa de Mejillones, suele con-
ducirse 4 Inglaterra y 4 Alemania, habiendo recibido este tltimo
pafs en

0 e R R L !
Ma O e RS SR SN R

4.095 toneladas
20.55I »

Hecho un detenido anilisis quimico de este guano, ha dado el
resultado siguiente:

AGha. I DN BRSNS B RER PR I 128
Materids ‘orgdnitas s . 2 S S Re TR oy N e IT,51
Y e e i s i T SR eAD
Magnesia......... L A demt 3,40
Okido:de hieie? 507045 2h ialidigs sobac oo 0,40,
Acido fosférico soluble en el 4cido clorhidrico. . . . 32,18
Acido sulféirico............ R TR 4,09
Silicayriarena, R i e Tl SR e e 2,19
Alcalis y cloro en cantidades muy pequedias. . ... 0,00
100,00

Las materias orgdnicas halladas, se descomponen del siguiente
modo:

Nitrégeno amoniacal.,................. 0,18
Nitrégeno orgénico... .. S SEAL Y ol
Nittégeno tofal il e in s oo 0,67 por.16a

Siguiendo las indicaciones de Mr. Boussingault, se ha buscado con
insistencia el dcido nitrico en el guano de Mejillones sin haberlo po-
dido encontrar mds que en cantidades insignificantes.

Del andlisis verificado, resulta que el guano de que nos ocupa-
mos se halla entre los abonos fosfatados de mayor riqueza conoci-

—
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da, puesto que contiene un 32,18 por 100 de icido fosférico, can-
tidad que corresponde 4 un 70,25 por 100 de fosfato de cal tri-
bisico, por mds que todo el 4cido fosférico no se encuentra en la
misma forma, pues lo hay al estado de fosfato bibdsico y también
combinado con la magnesia.

Siendo estas combinaciones m4s solubles que el fosfato tribdsico,
el guano de Mejillones, aun en su estado primitivo, debe ceder al
agua y al citrato de amoniaco una cierta cantidad de su 4cido fos-
forico. Es probable que esta solubilidad se favorezca por la presen-
cia de materias orgénicas de ficil descomposicién, y también por el
contacto con las sales amoniacales y los nitratos que este guano
encierra.

Las experiencias hechas con el guano de Mejillones nos demues-
tran este aserto, y asf se verifica que un kilogramo de esta sustancia
cede al agua después de estar en contacto con ella veinticuatro ho-
ras, 1.536 gramos de dcido fosférico; si se prolonga la inmersién
hasta las cuarenta y ocho horas, deja 1.664, y si permanece catorce
dfas del mismo modo, cede 1.936,

La solubilidad en el citrato de amoniaco es atn mayor, porque
si lo empleamos en las condiciones ordinarias, 6 sea como se usa
para los anélisis de superfosfatos, disuelve 1,01 por 100 de dcido
fosférico.

Esta solubilidad, favorecida por los agentes del suelo y el estado
pulverulento del producto, permite el empleo directo del guano de
Mejillones como abono; de todos modos, conviene agregarle sulfato
de amoniaco, nitratos 1 otro abono nitrogenado para que los efectos
séan mds enérgicos.

Este guano se recomienda muy particularmente como materia
Primera para la fabricacién de superfosfatos.

Guano de Africa—De algin tiempo 4 esta parte se estd impor-
tando en Europa una nueva materia fertilizante que merece fijar la
atencidén de los cultivadores, y que se llama guano de Africa.

Los asombrosos resultados obtenidos con el empleo del guano
del Pert sirvieron de poderoso estimulo para que varios explorado-
'es se dedicaran 4 buscar nuevos yacimientos de tan preciosa sus-
tancia; y en efecto, en pocos afios se conocfan guanos de Baker,
Iarvir, Mejillones, Curacao, Howland, Malden, Starbuk, Phcenix,
Browse, Balt ¥ Sacepede, ricos en fosfatos, pero muy pobres en
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nitrégeno, y por consiguiente inferiores 4 los del Pert en su prime.
ra época. El afin por encontrar algo que pudiera reemplazar 4 los
casi extinguidos yacimientos de este tltimo pafs hizo que se recono-
cieran casi todas las costas de América, Africa y Oceanfa, logran-
do encontrar algunos depésitos de composicién excesivamente va-
riable, y que como mdximum contenfan un 2 & un 3 por 100 de
nitrégeno.

De esta clase son los guanos trafdos de Méjico, de Australia, de
Patagonia y del Africa Meridional.

No ha sucedido lo mismo con los importados tiltimamente de las
islas Halifax, Pamona, Posesién é Ichaboe (Africa), que en cuanto
4 la cantidad de nitrégeno, superan 4 los mejores guanos que se han
conocido en Europa.

Este guano presenta el aspecto de un polvo fino, de color more-
no y con un olor amoniacal.

La parte pulverulenta se halla mezclada con plumas y trozos
cristalizados que ficilmente se disgregan 4 la mds leve presion.

La composicion del guano de Africa es la siguiente:

AGUT i et e s T Rta e e 00 51 e BB i et e 21,66
Materias orgénicas y sales amoniacales........... 44,39
(Caliesiet S e, . o S SR 8,18
Magnesia. ... ... e G e I e s 0,60
Oxido de hierro.. .vv ... SR g B 0,14
Potasawos suss e e e e e 20 e T 2,00
S OSA e b T A OIS M R RGR A e o by 4,25
Acido sulfirico......... e N e 0,43
Acido fosférico soluble en el agua...oovvvvoevnns 2,85

Acido fosférico soluble en el 4cido clorhidrico. . ...

De este anélisis resulta que el nuevo guano de Africa es, respecto
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4 la cantidad de nitrégeno, el més rico que hoy en dfa se conoce.
La comparacion entre la cantidad de nitrégeno amoniacal (457) ¥
la de nitrégeno orgdnico (9,20), prueba que el guano es de forma-
cion reciente, y la presencia en el mismo de gran cantidad de plu-
mas corrobora este aserto,

Desgraciadamente para la clase agricultora, estos yacimientos son
muy pequefios, y todos los afios van en época determinada algunos
barcos que en pocos viajes hacen desaparecer la provisién creada
por las numerosas aves que allf anidan.

Este guano es menos rico que el del Perd, en cuanto 4 la cantidad
de dcido fosférico que contiene. Se encuentra, sin embargo, bajo la
forma de fosfato tribdsico de cal y fosfato de potasa, de Sosa y de
amoniaco y se demuestra fécilmente por la cantidad de 4cido fosfé-
rico que se disuelve en el agua (3 por 100), cuyo 4cido no puede ha-
llarse combinado tinicamente con la cal por existir ésta en pequefia
cantidad, y por lo tanto, tiene que unirse 4 otras varias bases m4s
solubles,

La proporcién en que se encuentra la potasa es digna de llamar
laatencién, pues en algunas muestras acusa hasta un 2 por 100.

Las cenizas de este guano son blancas; la parte insoluble en el
dcido se compone de algunos fragmentos de cantos  siliceos, hojue-
las de mica y numerosos restos de caparazones de animales.

Este guano debe emplearse sin preparacién alguna, pues el 33
por 100 del dcido fosférico total se disuelve inmediatamente en el
agua; 67 por 100 del nitrégeno total se encuentra en estado de ma-
teria orgdnica, y tinicamente una pequefia porcién del nitrégeno
amonical se encuentra formando compuestos que se volatilizan 4 la
temperatura ordinaria, y por lo tanto, no hay necesidad de tratar
este abono por el dcido sulfiirico.

Para emplear este abono en siembras de cereales, conviene agre-
garle un 25 4 un 30 por 100 de su peso de superfosfato de cal 6 de
fosfato precipitado.

Con estos elementos pueden los agricultores guiarse para proce-
der 4 1a eleccién del abono que convenga 4 sus tierras, segtin la ca-
lidad de éstas y las plantas que deseen cultivar.

A.E.
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ESPANA

Como el sistema lluvioso ha regido durante la quincena, los
labradores se muestran un tanto satisfechos de la otofiada, que
resulta magnifica, después de un estfo tan prolongado como el
anterior.

La tierra, pues, se ha otofiado bien, y el arbolado se ha refres-
cado lo suficiente para que tome jugos bastantes para hacer
medrar sus frutos.

Los dfas secos sobrevenidos después con la elevacién simultdnea
de la temperatura han evaporado la humedad, por lo que es de
desear continte el régimen lluvioso, para evitar que con el calot Ia
bellota y la aceituna se aflojen y desprendan, aminorando de este
modo las cosechas.

El aspecto de la del dltimo fruto citado confirma los temores que
abrigdbamos en nuestras anteriores Rewistas. El rio de Segorbey
Sierra de Espadén si acaso dardn aceites para cubrir las atenciones
del consumo local. Las demds zonas productoras de la provincia de
Valencia apenas dardn aceites para atender las necesidades de los
pueblos productores.

Escasamente algunos podrdn contar con una mediana cosecha,
pero en su mayoria resultard completamente nula.

En la regién tortosina sabemos que también la cosecha proxi-
ma serd menos que mediana y de calidad inferior 4 la del afio 1ltimo.
Parece que la oliva se agusana, y esto influird poderosamente en la
calidad y cantidad del producto.

En la comarca andaluza hay mds esperanzas en vista del cariz
que el tiempo presenta, y piensan que la cosecha resultard abundan-
te si las lluvias favorecen el arbolado, que se resiente por falta de

humedad.
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Tengan presente nuestros agricultores que 4 fin de no agravar la
mediana situacién de los olivos, los suelos deben prepararse para
cuando llegue la época de la recoleccién, sin olvidarse del desvareto,
que es una de las operaciones mds importantes. La falta de ejecu-
cién de ella ocasiona la interrupcién en la subida de la savia para
nutrir el fruto, y las mds de las veces, la caida de éste obedece 4
aquel abandono.

Nos escriben desde Palma que la cosecha de la almendra se con-
sidera muy escasa. Las lluvias han sido muy bien recibidas y reani-
mado un tanto el abatido espiritu de muchos labradores.

De Guiptizcoa nos dicen que el estado de los campos y ganados
no puede ser més satisfactorio, esperdndose buenas cosechas, y con
especialidad de la de manzanas, tan apreciadas en dicho pafs.

También sabemos que en Castilla la Vieja las abundantes lluvias
que han regado los campos han mejorado la situacién agricola, y
que brindan buen éxito las siembras.

Las cosechas de maiz y patatas ofrecen buenas esperanzas en
aquellos terrenos de su produccién, montafias 6 puntos donde es
posible el riego, pues la sequfa de verano ha agotado mucho estos
frutos en las comarcas de secano.

Respecto 4 noticias viticolas, diremos, que en todas las regiones
s¢ dedican 4 la vendimia, y en muchas, que siempre son las m4s
templadas, se estd manipulando el mosto.

La cosecha es buena por la cantidad, y excelente por la calidad.

Hay, no obstante, provincias que esta acepcién no puede com-
prenderles, pues cuentan con un resultado muy mediano por tener
mermadas sus cosechas por los estragos del oidium, el mildew y
l piral,

En Navarra los aguaceros habidos durante la decena han causado
bastante perjuicio en gran parte de la provincia. Por lo demds, la
vendimia se efecttia en muy buenas condiciones y hay un hermoso y
abundante fruto en la mayor parte de las zonas vinicolas de la
Provincia,

. El tiempo con raras excepciones se califica de bueno, hallindose
@ tierra bien preparada y las siembras en buenas condiciones.

MERcADOS, Durante la quincena, no podemos decir que ha ce-
dido €l buen aspecto que tenfan los mercados, antes por el contra-
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rio, ha aumentado algo la animacién creciente que se nota en los
mismos.

Los de cereales, en general, bien en sus precios y bastante con-
cuaridos.

Los mercados de granos de Navarra, sin importancia.

En Castilla la Vieja, regulares. En Peiiafiel y Rioseco se han ven-
dido buenas partidas de granos y 4 precios firmes, y en Tordesillas
han sido extraordinarias las ventas que se han llevado 4 feliz térmi-
no durante las ferias.

El mercado de Midlaga con mds animacion; en harinas, activas ope:
raciones para el consumo y para la exportacién 4 las costas de Le-
vante. Calculan en unas 18.000 cajas de pasas la entrada diaria en
este mercado; cotizase el lecho corriente 4 25 reales caja, el mejor
para Europa 4 37 y el grano de primera 4 80.

En dicho punto es este afio muy considerable la exportacién de
fruta para la Repuiblica del Norte de América, y sobre todo el de
la pasa.

En Valencia se notan pocos arribos de aceites superiores, de los
cuales si bien la demanda no es de importancia, no se pueden cum-
plimentar los pequefios pedidos que se hacen de los mercados infe:
riores de Epaiia.

En Andalucia los cosecheros retienen las existencias que les que
dan, por el temor de que las lluvias no sobrevengan y la gran cose-
cha que tienen 4 la vista, resulte ilusoria.

Vinos. Las noticias que llegan d nosotros de la mayor parte de
los puntos productores de Espafia, manifiestan que la cosecha pro-
mete ser mas buena que regular y de calidad excelente, salvo algu-
nas comarcas castigadas por las enfermedades criptogdmicas.

La vendimia se estd haciendo en excelentes condiciones y por la
demanda que se nota, tanto en uva como en mostos, promete sf
la préxima campaifia muy animada.

La uva adquiere buenos precios en todas partes y es abundante et
caldo con respecto 4 su peso.

Asi, pues, toma incremento el trifico sobre vinos y son ya mu
chos los cosecheros que expenden los nuevos, siendo la opinion
respecto de la calidad con que han resultado, de que son inmejora
bles en su generalidad.

En la Mancha, las existencias de vino del afio anterior van tocal
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dod su fin, y no obstante, los precios contintian siendo los mismos,
esto es, 4 15 reales el blanco y 16 el tinto.

En la provincia de Cuenca el mercado vinicola se va animando 4
medida que avanzan los frfos; los vinos superiores son muy solici-
tados, pero apesar de la activa demanda de que son objeto, los pre-
cios descienden. Cotizan las clases superiores 4 20 reales arroba; los
vinos inferiores se pagan de 15 reales en adelante. :

En los mercados navarros pocas transacciones; pues las existen-
cias apenas serdn suficientes para abastecer el consumo local; asf es
que la venta de vinos es poco menos que insignificante, y estd sos-
tenida inicamente por el despacho de algunas cubas de vino afiejo
que han sido colocadas 4 precios muy remuneradores; de 20 4 22
reales.

En la comarca valenciana durante la semana se ha notado gran
paralizacion en el mercado. Las tnicas operaciones que se han he-
cho fueron en caldos de primera. Los vinos pequefios no han tenido
compradores.

Por tltimo, la cosecha de este caldo es tan abundante en las Islas
Baleares, que ha sobrepujado 4 las mds halagiiefias esperanzas de
los cosecheros, tanto en cantidad como en calidad. Para hacerse
cargo de la cosecha basta saber que la mejor uva destinada 4 la
mesa ha llegado 4 venderse 4 5 céntimos de peseta la libra, la-cual,
dados los precios de los vinos, hubiera tenido mds cuenta destinarlo
d la produccién de vino; pero en general las vifias destinadas 4 esta
clase de produccién son de escasa extensién, y sus propietarios
suelen venderlo, cualquiera que sea el precio que tenga en la pla-
za. En los demds afios no suelen bajar 4 menos de 12 6 15 cénti-
mos la libra, y es frecuente que tenga el precio de 20 4 25 ¢éntimos
de peseta.

Los embarques con destino 4 Marsella y Cette por los puertos
de Mallorca y Palma han sido muy numerosos.

EXTRANJERO

El tiempo reinante es también bueno para los paises de Europa

¥ América, y la agricultura en todas partes cuenta un otofio inme-
jorable,




240 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

En Inglaterra el estado atmosférico es hermoso, aunque fresca la
temperatura, con vientos del Norte, como asimismo sucede en Ale-
mania y Austria.

En este ultimo pafs, aunque la cosecha de uva no es abundante,
su buena madurez hace presumir que la calidad serd excelente.

En Francia hace afios que no se ha visto un otofio tan templado
como el actual.

La recoleccién de la uva promete ser de calidad excelente por el
inmejorable curso que lleva su maduracion.

El rendimiento se calcula en cantidad de una cosecha regular or-
dinaria en el Centro. En las Charentes solamente pasable, y lo mis-
mo en Nantes. La Touraine, el Anjou, las Iles, etc., no prometen 1
gran cosa en cantidad; parece ser poca la cosecha que se recolecte
este afio en estos departamentos.

Desde luego se puede decir que no hay igualdad, sino, por el con-
trario, es muy desigual la cosecha. h

En general, la cantidad serd poca, si bien, como hemos dicho, la
calidad ha de ser necesariamente buena.

En Suiza las vifias han sufrido mucho con el wi/dex en los canto-
nes de Ginebra y de Vaud, donde las lluvias han favorecido el des-
arrollo de la enfermedad parasitaria.

En Italia se encuentran en las operaciones de vendimia, y por los
resultados que se obtienen, se sabe que la cosecha no sera tan
abundante como se habfa crefdo, de suerte que, muchos la calculan
en una cosecha nada mds que regular.

Por tltimo, en Portugal, la vendimia estd por terminar, 6 mejor
dicho, se encuentra en su mayor parte hecha, dando resultados
muy satisfactorios en cantidad, y aunque en muchas regiones no
hay mucho esquilmo, las nuevas viiias ofrecen una excelente pro-
duccidn.

—

MERCADOS. En general, los mercados de granos presentan
calma y expectacién en las contrataciones, no sin que por esto de-
jen de hacerse regulares negocios en cereales, con precios favora:
bles para el comprador.

He aquf la situacién habida durante la quincena, en los mds prin-
cipales:

Nueva York.—Se acentud la baja en el trigo, cuyos precios han
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fluctuado. Trigo rojo, disponible, 4 85,25 centavos los 35 litros; pa-
ra Noviembre, 4 86,75; trigo primavera, 4 84; maiz, 47,75. Los aco-
pios de estos granos muy considerables,

Berlin.—Calma en la contratacién de cereales, y con especiali-
dad en el trigo; los 100 kilogramos se cotizan 4 19,12 francos. El
centeno, sostenido 4 16,

Colonia.—Trigo, 4 21,87, y el centeno, 17,80. El aceite de colza
se paga 4 57 francos en este mercado, Los alcoholes, 4 47,50 fran-
cos el hectolitro, con flojedad en las contrataciones.

Bruselas.—Los trigos se cotizan con firmeza de 17,50 4 19,25
pesetas lo 100 kilogramos; las cebadrs de Odessa se pagand 11,50.

Paris.—Harinas de consumo, encalmadas, vendiéndose por sacos
de 157 kilogramos; las superiores, de 32 4 55 francos, las primeras
de st d 52, y las ordinarias de 48 4 49. En trigos, los aprovisiona-
mientos no son grandes. Los 100 kilogramos de trigo blanco se
venden de 21,75 4 23 francos, y el trigo rojo, de 20 4 22. Los maf-
ces tienen precios firmes, de 12,25 4 12,50 francos los 100 kilogra-
mos. Los aceites de colza, 4 50,50 y los de linaza 4 52 francos.
Aziicar moreno, de 33,25 4 33,37 francos.

Amsterdam.—Trigo firme, cotizdndose 4 18,16 francos; centeno
enalza, 4 12,57. El aceite de colza, 4 44,38; el de linaza, 4 50,10.

Londyes.—El mercado ofrece regulares negocios, vendiéndose
los trigos de 17,25 4 19,60 francos los 100 kilogramos. Se han
hecho algunas ventas de maiz 4 11,31 francos. El aceite de colza,
451, y el de linaza 4 52,85. Los negocios de lanas se muestran
activos. Los cebos encalmados, y otro tanto sucede con la mante-
€3, que se vende 4 46 francos los 100 kilos.

Las dltimas ventas ptblicas de frutos han ofrecido 44.000 cajas
de pasas de Valencia, vendiéndose unas 30.000: N.° 2 y comin de
26 d 27 chelines quintal (50,80 kilogramos); ordinaria 4 ‘buena, de
28 4 30; escogida, de 31 4 36; buena 4 fina, de 37 4 40; escogida
®0 cuarterones, de 42 4 48 chelines. De 7.670 cajas de pasas mos-
catel, encontraron comprador unas 1.000 4 los siguientes precios:
lechos ordinarios 4 medianos, de 65 4 76 chelines por crot.; buenos
d finos, de 80 4 os; escogidos, de 105 4 I112; enracimados, de

54 88,

El alpiste de pella espaiiol se cotiza 4 60 chelines la cuartera de

210,20 kilogramos.

Tercera época,—16 Octubre 1886.—Tomo VIIIL, 16
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ViNOS. Como prometimos & nuestros abonados en nuestra re-
vista anterior, daremos algunas noticias extensas sobre este caldo
y sobre la situacién de su comercio en algunos centros viticolas de
Europa.

En Francia los mercados se animan algo, y es de creer que en
cuanto empiece la salida de vinos nuevos, sigan su marcha regular

saliendo de la quietud en que han permanecido durante largo

tiempo.

Nos dicen de Parfs que va 4 ser aplicada con’ inflexibilidad la
orden de prohibicién sobre los vinos enyesados que contengan mas
de dos gramos de sulfato de potasa por litro.

En Charente se inicia cierto movimiento en los negocios de vinos.
En el Gard se ofrecen algunos vinos nuevos en el mercado: algunos
propietarios pretenden 4 35 francos por hectolitro y otros comien-
zan 4 vender 4 27. En la Gironda la situacién es extremadamente
variable.

Los precios de los vinos del pais, procedentes de la cosecha de
1885, se venden de 425 4 550 francos por tonel de g hectolitros.
En los exéticos no se advierte notable variacion. De Cette partici-
pan que los arribos de vinos nuevos de Espafia han sufrido inte-
rrupcién, en vista del mal éxito de las remesas pedidas & Valencia.

Se cotiza: Alicante, de 44 a 54 francos hectolitro.—Benicarld,
48 4 52.—Valencia, de 34 4 47.—Aragén, de 40 & 52.

En Italia, en todo el Piamonte se estdn realizando negocios €n
grande, sobre uvas; éstas se pagan desde 2 liras 4 3 y media los 10
kigramos. Son precios muy subidos y por ellos se desprende que el
vino no ha de valer 4 bajo precio durante la campafia venidera.

El vino se cotiza 4 buen precio, aunque la demanda no es todavia
excesiva. Se espera, como en otros mercados, 4 los vinos nuevos para
consolidar las plazas italianas.

En Nipoles los precios oscilan entre 25 y 35 francos 6 liras el
hectolitro; en Bartetta, de 23 4 36 fdem; en Gallipoli, de 22.4 26
idem; en Riposto, de 23 4 28 carga de 68 litros, y en Milazzo, de
34 4 38 {dem los 8o litros. Todos los precios segiin clase.

En los mercados de Grecia, los precios que rigen en la actualidad
para sus reputados vinos son: Chipre, de 30 4 36 francos por hecto-
litro; tinto, de 28 4 35; afiejo fino, de 35 4 55; dulce, de 604 95
Los de Samos, moscatel, de 32 4 33; mistelas de 38 442.
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En Hungria se han obtenido mostos de excelente color y de cali-
dad superior. Los vinos tintos y negros se venden de 32 hasta 130
francos por hectolitro; los rosados, de 25 4 28; el blanco, ordinario
de 8° d 9°, se cotiza de 20 4 26; el blanco de 11°, de 28 4 35; el
blanco superior, de 40 4 8o. :

En Turqufa, los vinos de Smirna se venden: el moscatel, de 41 4
45 francos por hectolitro; el vino cocido de 15° de 35 4 60; las mis-
telas, de 39 4 45; el Gallfpoli tinto, de 20 4 23, y el 'de segunda,
de 18 4 22.

Las cotizaciones de los caldos portugueses han subido hasta 35
pesetas hectolitro, 4 saber:

Vino Algarve, de 28 4 30; Torres-Novas, de 31 4 33, y Douro-
Trados, de 31 4 35.

Para terminar, diremos respecto de los mercados del vecino Rei-
no de Portugal que, aunque hay grandes existencias de vino viejo no
tienen salida, efecto de las exageradas pretensiones de los propieta-
rios que quieren un precio excesivo.

Esto, como es natural, da siempre resultados contradictorios 6
contraproducentes, pues los propietarios de vifias en su vista se pre-
paran 4 recibir bien el comercio de exportacién 4 Francia y 4 ceder
én cuanto pueden para dar salida 4 sus nuevos caldos, logrando de
este modo un seguro beneficio que abarata el producto de la cosecha
anterior cuando hoy pudiera tener una ficil y remuneratoria colo-
cacién hecha imposible por las infundadas pretensiones de algunos
cosecheros,

ENRIQUE G. MORENO.
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PRECIOS MEDIOS EN EUROPA, AFRICA Y AMERICA
TRIGO | CENT. | AVENA | VINO m&m
NACIONES | MERCADOS | @ m- | €. m. q. m. |Hectol. ||Vacuno| Lanar | Gerda
Francos|Franeos|Francos|Francos|| Pesetas | Pesetas| Pesslas
ﬁBerlin. ...... 19 10| 16.00 » 54.00 » » »
Alemama..[Colonia...... 21.50f 17.75 » » » » »
Strasburgo....| 23.50| 18.00| 16.00 » » » »
Austria... Viena.......| 19.15 » » 46.00 » » »
: Amberes, .... 18.50| 15.50| 19.60 » » » »
Bélgica. . . {prcelas. .. ... | 19.75 14.25| 18.00| 32.00(| » » »
"Barcelona. . .| 28 60| 16.00| 11.00| 32.00|[ 500 | 20.00| 80
Badajoz ..... » » » | 44.00|| 350 | 18.00| 125
Hspafia . . .(Mélaga...... 25.80 » 11.00] 52.00 » » »
‘Valladolid S77| 94.90| 13.20| 11.00| 38.00|| 425 | 18.50| 68
ISevilla...... 25.37 » 14.00 » 350 | 16.00 »
Burdeos .. ... 929,95 16.75| 16.50| 43.50 » » »
Francia... PariS........ 99.95| 13.25| 16.25| 55.00 » » »
IMarsella.. .. .. 18.50| 14.75| 17.25| 50.00] » » »
Holanda. . | Amsterdam,..| 19.00| 12.00{ 15.75 » » » »
Italia.....|Mesina..... .| 22.256 » 17.00| 45.00; » » 118
Inglaterra . |Londres.. ....| 17.80| 16.40| 14.00 PR e » »
Rusia....|S. Petersburgo| 18.50| 16.00f 11.20| » » E »
Portugal. . |Lisboa......| 28.00] 14.50 48.00| 46.00)| 350 | 18.50 150
Estados U. |New York....| 15.80| 12.60| 13.00 » 350 » 125
Turquia, , . [Salénica,....| 24.00 18.00 » » » » »
Afica Orn......e4 » » » » » » »
****)Argel.......| 20.50 » 15.75 » » » »
MERCADO DE MADRID Y LA PROVINCIA
PRECIO CORRIENTE
ARTICULOS UNIDAD PESETAS
Trigo (provincia)....... Hectolitro.......... 2.75 4 22.00
Centeno, fdem......... Idem.............. 00.00 » 13.00
Cebada, fdem. ... ce00. - Idem..... i LR A e VR
Avena, idem........ SRR, T [ e RS e 00.00 » 10.00
Vino tinto, fdem,....... Decalitro.,. .o« v. s 3.60 » 3.80
T e Kilogramo. ..... ey 0.65 » 0.80
Garbanzos ... .... e T R . 0.65 » 1.30
IRAERR, <o cos o nrins Tdemis . 5a e N . 0.70 » 0.80
L] e AT ORI s e e e 0.60 » 0.66
T A SRR RN {1 - TP S 0.08 » 0.15
ATETte s ek ey sDecalItE0 sy i v . 10.00 » 11.00
Idem (provincia)....... Idem........ 0.00 » B8.40
Wio's St s i Bdsmz o S : 7.00» 8 00
Aguardiente (provincia),. Idem ......... 7.50» 8.00




BOLETIN METEOROLOGICO

El tiempo, muy persistente en lluvias durante la quincena, ha sido suma-
mente benigno en suy temperatura, y las aguas muy bien recibidas en todas
las zonas agricolas, sin que haya quedado ninguna provincia en que aqué-
llas no hayan cafdo con bastante regularidad.

Algunas tormentas sin consecuencias se han dejado también sentir,
sobre todo en Catalufia y Andalucia.

Las observaciones meteorologicas que apuntamos son recientes, y por
ellas podrdn cerciorarse nuestros lectores de que el estado atmosférico rei-
nante no puede ser mds favorable para la agricultura.

Altura barométrica méxima.. . ... 771,8 milfmetros.
Tdem rd S DT e e 759,0 »
Temperatura médxima........ “.. 22,0 grados.

F LT IE 11000 L T O e o N 10,0 B

Vientos dominantes, S., S.0., S. S.0.

Tiempo variable, con tendencia 4 lluvias.

De suerte que puede decirse que la otofiada se ha anticipado,

Cuando esto sucede, lo que en nuestro pafs suele ser frecuente en las
regiones central, occidental, cantdbrica y pirenaica, la primera quincena
de este mes suele ser revuelta, lluviosa y hasta fra. Esta tltima circuns-
tancia compromete no pocas veces la cosecha de maiz en Asturias y Ga-
licia, cuando, 4 causa de no haberse podido verificar las siembras oportu-
namente, por prolongarse demasiado el invierno en los meses correspon-
dientes 4 la primavera, la vegetacién no cuenta con el espacio indispen-
sable para desarrollar y madurar su grano, que stucumbe atin en leche.
Porlo demds, las lluvias, sin perjudicar 4 las cosechas, como no sea ila
uva, si es muy persistente, saturan de agua las tierras, las disponen para
buena sementera y estimulan el brote de las hierbas adventicias, que se
extirpan ficilmente sin temor 4 su multiplicacién. También favorecen
mucho las barbecheras, que suelen conservar el tempero admirablemente.

La meteorologfa agricola de este mes se resume en los siguientes pro-
verbios:

Aguas por Octubre 4 todos hace bien.

Aprovechad el otofio y os sobrar4 de todo.

Se anuncian para la segunda quincena entrante tiempo regular, tem-
pestades, chubascos y escarchas. —M.
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VARIEDADES

NUEVOS PROCEDIMIENTOS PARA PRACTICAR BARRENOS.—Sin
fuego, mecha, pélvora, dinamita, ni nada peligroso: he aqui el nue-
vo cartucho que se propone para saltar la roca.

Dispdngase de un tubito de cristal dividido en dos compartimien-
tos; en el uno se pone zinc en polvo impalpable, y en el otro 4cido
sulfdrico; introdizcase este tubito en el barreno, tapdndole bien con
arcilla, y sin mds, bastard que el minero rompa desde el exterior
con una varillita de hierro el tubo de cristal, para que 4 los pocos
momentos resulte una explosién muy violenta.

En efecto, al mezclarse el 4cido con el zinc se produce una rapi-
da formacién de hidrégeno 4 la enorme presién de |37-000 atmbsfe-
ras! capaz de hacer saltar en mil pedazos toda una montafia.

También ha empezado 4 ensayarse en algunas minas de carbén
de los Estados Unidos la cal viva como sustituto de la pélvora. Se
muele finamente la cal y se forman con ella cartuchos para barrenos,
que se someten 4 la presién de 40 toneladas; en el agujero abierto
por el taladro se coloca un tubo de hierro con una pequefia ranura
d lo largo, y en ella varios orificios; en seguida se introduce el cartu-
cho, que ha de encajar perfectamente en el tubo, y se fuerza en éste
agua por medio de una bomba; el agua penetra por la ranura y se
distribuye por toda la masa merced 4 los agujeros.

Después se cierra herméticamente el tubo, y se espera 4 que el
vapor que se desarrolle produzca el efecto de la pélvora aunque con
menos rapidez y fuerza.

*
* ¥

MEtp1o pE VOLVER SU ELASTICIDAD PRIMITIVA AL CAOUCHOUT.
—Con el tiempo suele volverse duro, seco y fragil dicho producto
Organico, quitdndole la vnica propiedad que caracteriza sus aplica-
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ciones; en tal caso hay un medio sencillo de devolvérsela, que vamos
4 exponer sucintamente.

Para ello basta sumergir por algunos instantes el caouchout en un
bafio de agua, por ejemplo, 4 50 6 60 grados centigrados de tem-
peratura, y después, para asegurar mejor el resultado, se expone
igual tiempo bajo la influencia de vapores amoniacales.

Los cocheros tienen la buena costumbre de colocar los objetos
de aquella materia en las cuadras; conociendo por experiencia que
es la mejor manera de conservarlos, pues en tales lugares hay siem-
pre calor y desprendimiento de vapores del amoniaco que contienen
los aires. En cambio cuidan mucho de que ni los rayos del sol ni las
fuertes heladas del invierno influyan directamente sobre el caouchout,
pues tales alternativas en la. temperatura son las que modifican
pronto la propiedad eldstica de la referida materia. :

*
»* =

RIQUEZA DEL SENEGAL.—Ante la misma Sociedad Geogrifica,
el capitdn Mr. Manteil, que ha residido durante muchos afios en
aquel pais y recorrido los principales establecimientos franceses de
la costa occidental de Africa, ha expuesto varios datos muy in-
teresantes y curiosos.

La Senegambia es la mds antigua de las colonias francesas, y ac-
tualmente una de las m4s florecientes. Su comercio, en menos de
veinte afios, desde 1868 4 1885, se ha elevado de 13.000.000 d
47.000.000 de francos. Las verdaderas riquezas del Senegal, segtn
Mr. Monteil, y segtin también la opinién del Geuneral Fidherbe, no
debe buscarse en la costa, sino en el intetior, del que la costa no €s
sino sitio de depésito, Estas riquezas no pueden explotarse por los
europeos mds que buscando el concurso de los pueblos indigenas
Bambarzas, Malinkés, que son agricolas.

El cultivo de mijo, del cacahuete, del arroz, del 4rbol de la man-
teca, del bejuco, de que se extrae el caouchout; de la caiia de azicar,
del café, que abunda en estado silvestre en las riberas del rio Nunes;
del cacao y de otros vegetales, que podrian plantarse en aquellos
fértiles campos con éxito; la explotacion del hierro y del oro, ade-
mas, ofrecen preciosas fuentes de riqueza agricola € industrial.

La Senegambia es una de las regiones en donde Francia se puede

—
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abrir nuevos mercados con mejores resultados, y en que la Europa
entera encontrard colocacién 4 sus productos.

Contra lo que generalmente se cree y se propaga, en dicho pafs
pueden vivir los europeos, que se aclimatan y multiplican alli sin
graves riesgos para la salud.

*
¥

ESTRAGOS PRODUCIDOS POR LA INTEMPERANCIA EN LA BEBI-
DA.—He aqui una estadistica reducida, pero en alto grado oportu-
n3, de los estragos de la embriaguez, presentada 4 la Cimara de
los Estados Unidos:

1.’ Un gasto directo de 400 millones.

2.  Un gasto indiresto de 600.

3.° La entrada de 100.000 menos por afio en los asilos de in-
digentes.

4.° La prisién 6 detencién de 150.000 ciudadanos y ciudadanas.

5. 'El suicidio de 100 000 personas.

6.° La viudez de 100.000 mujeres y la orfandad de 1.000.000
de pdrvulos.

En Francia, el numero de suicidios por embriaguez ha subido
desde 1847 un 8 por 100.

En Bélgica no bajan de 4.000 los suicidios anuales.
: . u

CREACION DE CAMPOS EXPERIMENTALES EN FRANCIA.—EI
Ministerio de Agricultura de la vecina Repiiblica se dispone 4 pe-
dir al poder legislativo la creacién de campos de experimentos y
de nuevas escuelas précticas, adaptadas 4 los cultivos propios de las
diversas regiones territoriales de Francia.

Todos los ramos de la industria agricola contardn de este modo
con la ensefianza profesional, dada sobre el terreno mismo en que
Pueda lograr aplicaciones practicas, y en el que también servird de
modelo 4 los agricultores.

La medida es excelente, y la opinién general la aplaude. De de-
S€ar es que en nuestro pais este ejemplo sea imitado.

*
* %

MORTERO FINO PARA ENLUCIR MUROS.—En 10 litros de agua




GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

252
se vierten 7 litros de yeso fino, echando la mezcla en un aparato
de hacer mortero; se afiaden otros 10 litros de agua, y gradual-
mente se vierten 140 litros de cal comun en polvo; adiciénase agua,
y después de bien revuelta esta pasta, se afiaden 840 litros de arena,
mezclando perfectamente todas estas sustancias.

Se llama mortero selenitico, y es el empleado en el revestimiento
del Albert Hall de Londres con muy buen éxito.

A las pocas horas de puesto el tendido, se colocé el estuco com-
puesto de las mismas materias que el anterior, variando Unicamente
la cantidad de arena, que fué de 160 litros en vez de la expresada.

4
# %

FERIA DE SAN MIGUEL EN SEVILLA.—Estado demostrativo del

nimero de cabezas de ganado que han entrado para su venta enla
feria de San Miguel del presente afio:

Gaballay =5 T by e s i A e A e e 610
Mular. . ... e e N R SR e i 997
AlShalcasi@nas, cohali R Sigms s s aus e s e 783
N A0 e s S e s e AT 1.624
leanat oirr. s e R i, A sates 6.917
De cerda..... A R S L SRR T e 10.321
Eabriot e e e e R e 3.298

ROTAT e o LT S T 24.550

P

NUEVA INDUSTRIA.—Se nos dice que este afio varios duefios de
vifias del término de Chipiona, de los que cultivan el vifiedo mos-
catel, han dedicado su uva 4 pasas, recolectando una clase superiof,
que ha sido comprada con gran aprecio por los almacenistas de
Malaga. .

Si, como parece, el negocio de pasas es mds productivo que Ia
elaboracién de vinos, es natural que cuantos posean viduefios mos-
cateles los dediquen 4 la nueva industria, con lo que aumentard en
fama y provecho aquel pequefio pueblo que hoy la disfruta por sus

excelentes caldos.

#*
E
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LO QUE CUESTA LA FILOXERA A FrRANCIA.—En el discurso que
ultimamente pronunci6 en la Cdmara de los Diputados, al tratar de
la adquisicién de los ferrocarriles por el Estado, el exministro de
Obras piiblicas di6 4 conocer en los siguientes términos, y con tris-
te exactitud, las pérdidas que la filoxera ha causado 4 Francia:

Calculo, dijo, que la filoxera cuesta en la actualidad 4 nuestro
pais mucho mds de 4.000 millones de francos. La demostracién de
este aserto es muy facil, teniendo en cuenta que existen mds de
700.000 hectdreas de viiia completamente destruidas.

Estas 700.000 hectdreas, al precio medio de 6.000 francos la
hectdrea, representan un valor de 4.200 millones de francos. Si se
deduce el precio puramente hipotético de la tierra considerada en
sf misma, 6 sea una tercera parte como maximum, se puede reducir
esta cantidad 4 2.800 millones de francos; pero hay que afadir el
valor de 600.000 hectdreas medio destrufdas, respecto de las cua-
les no debe calcularse una pérdida de 6.000 francos, sino de 3.000
francos por hectdrea, 6 sea 1.200 millones, /o gue nos da un total de
cuatro mil millones de francos de pérdida.

Agréguese 4 esto las pérdidas ocasionadas por la disminucién de
jornales. En efecto, cuando dichas tierras estaban plantadas de vi-
fia, exigfan jornal que representaban un valor que no es exagerada
calculdndolo en 1.500 mzliones de francos. De modo que la pérdida
¢s realmenie de seis wmil millones de francos.

* *

Los TRIGOS EN AMERICA.—La Direccién central de Agricultura
de Wishington ha publicado los datos estadistiscos relativos 4 la
cosecha de trigos obtenida durante el afio de 1883, en el territorio
de los Estados, y la aplicacién que se le ha dado.

Resulta de este documento oficial que en 1,° de Marzo de 1883,
la existencia de trigos procedentes de cosechas anteriores era, en
almacenes y depésitos, de 26.500.000 hectolitros. La cosecha de di-

cho afio 1885 produjo 44.625.000; en junto, 71.125.000 hectoli-
tros.

La aplicacién dada 4 este total es la siguiente:

Consumo en los Estados Unidos, 33.375.000 hectolitros.
Semillas de la primavera y del otofio, 6.500.000 hectolitros.
Pérdidas y trigos dedicados 4 la fabricacién de espiritus, 625.000.
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Remanente en almacenes y depésitos, 20 millones.

Exportacién desde el 1.° de Marzo de 1885 hasta igual dia de
1886, 10.620.000 hectolitros.

Total igual precedente 71.125.000 hectolitros.

La comparacién de estas cifras establece, en primer lugar, que
la exportacién de trigos por los Estados Unidos llega solamente 4
un 15 por 100 de la total existencia del afio 4 que nos hemos refe-
rido, y que es por consiguiente, infundada la creencia de que los
agricultores de la Republica norte-americana exportan la mitad de
sus cosechas.

En segundo lugar, el consumo, cada vez creciente, en razon al
aumento de la poblacién y 4 las exigencias de la industria, determi-
na una inversién cada vez mds considerable en el pafs productor de
los trigos que anualmente se obtienen.

No tiene, por lo tanto, razén de ser el recelo de que la pro-
duccién de trigos de América es una constante amenaza para la
Europa; 4 lo sumo debe considerdrsela como un elemento eficaz
para llenar el vacfo que las pérdidas de cosechas en nuestro conti-
nente originan, y si se quiere, como el moderador de la desigualdad
de precios que la especulacién pueden crear en nuestros mercados.

Y comparando aquella produccién con la del resto del mundo
resulta el siguiente estado:

HECTOLITROS
Alemaniall. io. sanaal S 37.440.800
Austria, . ..... s e P e : 13.903.700
Bélpicasaesio Do iinel i sl 6.850.800
Dinamarca. .. .. s e I.750.000
Espafiaees. soaiitadio ety e e 39.725.000
Francidi? ssois v snainsnn. s =110 s 277500
(Brecia. s s niee i o ene 1,737 .900
Holanda . @2 ik baseimmaiaresoi 1.737.900
Hunpifa: . hoiel s aienia e i 401233000
Inglaterra...... R T s 28 Ly BT 000
Al o e A e R 41.385.600
Portugal. . ... 2.681.400
Rumanfa. ...... 7.920.200

Rusiai g ab ol o ISt LS 73.217.300
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HECTOLITROS

SERvIA R e e T 1.638.600
SueciasvNornegas - (dar . L, 993. 100
SUT: KOt [l o e 720.000
sburduiaienropeais o, 5l i 15.890.000
IHVErSOs NAIRES L st s iy 108,600
Total de Europa....... 426.943.000

35**

PERDIDA DE NUESTRA RIQUEZA VITICOLA.—De una estadistica
de los dafios causados 4 nuestra riqueza viticola tomamos los si-
guientes datos:

«La provincia de M4laga tiene perdidas 83.400 hectireas de vi-
fiedo. La de Almerfa 1.500 hectdreas en los términos de Adray
Berja. La de Gerona cuenta con 10.000 hectdreas atacadas por la
filoxera y el mildew. La de Granada tiene invadidos los pueblos del
litoral. En la de Murcia, ya estd haciendo estragos en los términos
de Caravaca y Cehegin. :

Si 4 estas cifras, de por si tan significativas, se agregan las de los
estragos causados en los vifiedos de la Rioja y otras comarcas por
el mildew, se puede calcular el perjuicio inferido 4 la produccién de
vinos de Espafia, evaluada en més de 400.000 reales.

*
*

MALAS NOTICIAS DEL MERCADO DE PASAS.—En una revista co-
mercial que se publica en Denia leemos el siguiente triste augurio:

«Las noticias que se reciben de los mercados consumidores de
nuestras pasas son bastante desconsoladoras. Tenemos pérdidas
Inmensas. >

Deseamos no se cumplan los temores de nuestro colega.

&
& #*

BUENA CALIDAD DE GRANADAS.—La cosecha de granadas en
los centros productores de Valencia, especialmente en Jativa y Silla,
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ha sido regular en cantidad y soberbia en calidad. Apesar de no ser
fruto muy solicitado, se paga en venta 4 buen precio.

*
* ¥

ALIMENTACION DEL GANADO.—EIl consumo de heno que hacen
los ganados varfa segtin el peso del animal, como se ve en la si-
guiente relacion:

Un buey de cebo que pesa 600 4 8oo kilogramos, consume 2
kilogramos por cada 100.

Un buey de cebo que pesa 400 4 500 kilogramos, consume 3
por cada 100.

Un buey de cebo que pesa 200 4 300 kilogramos, consume 6
por cada 100.

Una vaca lechera que pesa 600 4 800 kilogramos, consume 2 por
cada 100,

Una vaca lechera que pesa 400 a 550 kilogramos, consume 3 por
cada 100.

Una vaca lechera que pesa 200 4 350 kilogramos, consume 3,8
por cada 100.

Un carnero de cebo que pesa 30 4 40 kilogramos, consume 4. por
cada 100.

Un carnero de cebo que pesa 50 d 60 kilogramos, consume 5 por
cada 100,

MADRID, 1886.—Imprenta de Manuel G. Hernandez, Liberlad, 16 dup.®




EL PAN

Siendo el pan la base de nuestra alimentacién, conviene que todn
¢l mundo, y especialmente las autoridades, vigilen sin descanso, para
que la fabricacién de este articulo de primera necesidad se verifique
en buenas condiciones para que la salud publica no padezca.

Mucho se podria escribir sobre el precio que este producto alcan-
23, y cuyas oscilaciones en el mercado no guardan relacién con las
que los precios de los trigos experimentan; pero achdquese 4 los
derechos de consumo, 4 la carestia de los trasportes 6 4 la abundan-
cia de acaparadores, que en las grandes poblaciones monopolizan
este y otros, servicios haciendo la competencia imposible y encare-
ciendo los articulos de primera necesidad hasta un punto verdadera-
mente escandaloso, lo cierto es que el pan, alimento casi exclusivo
de nuestra clase trabajadora, es en general malo y caro. El precio
excesivo 4 que se vende podrd tener disculpa mds 6 menos fundada,
pero la mala calidad de las harinas no la tiene nunca, y sin embargo,
¢s muy dificil encontrar harinas puras apesar de los bajos precios de-
los trigos, especialmente en estos tltimos aiios, en que las buenas co-
sechas han hecho paralizar las transacciones, resultando una penosa
situacién para el productor de cereales que en muchas comarcas no
puede dar salida 4 sus frutos 4 ningiin precio. Esta abundancia de
Primera materia parece que debfa redundar en beneficio de la clase
Jornalera y del publico en general, obteniendo harinas de buena ca-
lidad 4 precios econdémicos, y sin embargo, no sucede asf. Muchas
de las harinas que circulan en el comercio estdn adulteradas, unas con
sustancias inofensivas que no tienen mds objeto que rendir mayor ga
hancia 4 los fabricantes, y otras con elementos nocivos 4 la salud,
que las autoridades debfan hacer analizar para impone: 4 sus mani-
Puladores los castigos'que manda la ley y que la opinién ptblica
teclama,

Teveera época.—1.° Noviembre 1886.—Tmo VIIIL 17
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Los diversos modos que se emplean para estafar al ptblico con
tan precioso alimento, son los siguientes: aumento de agua enla
masa, con lo cual se realiza el beneficio de vender al precio del pan
el agua que la Providencia nos suministra gratis; disminucién en el
peso del mismo, es decir, venta de una cantidad de alimento que sélo
existe en la imaginacién del panadero; coccién imperfecta, que da por
resultado que no se efecttie la evaporacion del agua que la masa con-
tiene en exceso, y por lo tanto, el aumento de peso de que hemos
hablado antes. Esto, respecto al pan, pues en la harina, las adultera-
ciones son infinitas, empezando por la agregacién de margas, calizas
y diversos materiales terrosos, y concluyendo por otras sustancias,
que en el organismo pueden causar males sin cuento. Y 4 este pro-
pésito, dice el Dr. Ledn: La harina puede resultar mezclada con
diferentes sustancias, siendo una de las mds usadas la fécula de pata-
tas, porque no altera ni el color ni el sabor de las harinas; su precio
es inferior al de la harina, pero tiene la circunstancia de que absorbe
menos agua, y por lo tanto, produce menos cantidad de pan. Eneste
caso, el primer defraudado es el panadero, quien en defensa de. sus
intereses debe inspeccionar bien las harinas, atendiendo, por lo tan-
to, en este punto, aunque indirectamente, d la conveniencia dél
publico.

Se puede conocer dicho fraude, echando una pequefia cantidad de
harina en un papel negro, y con ayuda de una lupa se verdn los
granos de fécula relucientes y cristalinos. También se puede desleir
la harina en agua, filtrindola después; se afiade un poco de iodo, ¥
el liquido resultard color de rosa si la harina es buena, y dard un
matiz violdceo si estd adulterada. _

Ademds de la fécula de patata, se mezclan 4 la harina de trigo,
harinas de cebada, maiz, centeno y judfas. Las harinas de lentejas ¥
habas se usan menos, 4 causa de los colores morenos & verdosos qué
producen. En todo caso, con el auxilio del microscopio, se recono:
cen con facilidad estas mezclas.

Las harinas averiadas por mojaduras, fermentaciones 1 otras cai-
sas, son las mds nocivas. Algunos las aprovechan repartiéndolas en
pequefias dosis entre mayores cantidades de las que se hallan en
buen estado, con cuyo procedimiento se puede facilmente envenenar
4 una poblacidn. :

Para hacer el pan, lo primero que se hace es echar agua 4 esa- hari-
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na, que como hemos dicho, puede estar adulterada 6 averfada, Esta
agua puede ser impura, tener disueltas diferentes sales y contribuir 4
hacer mds daiiino el pan, por lo cual convendrs siempre elegirla lo
mds pura posible; pero, aun en este caso, ya hemos dicho el fraude
que puede cometerse empledndola con exceso, pues estd general-
mente aceptado que este liquido no debe exceder de un 40 por 100
en la miga y de un 15 por 100 en Ia corteza, 6 sea en junto y como
término medio, tomando en cuenta las proporciones en que deben
entrar la miga y la corteza, un 31 por 100, pudiéndose tolerar hasta
el 38 cuando se fabrica el pan esponjoso, denominado francés, Ge-
neralmente, los panaderos traspasan esos lfmites.

El exceso de agua, ademds de aumentar indebidamente el peso
del pan, impide cocer por completo 4 la masa y la hace viscosa, in-
digesta y naturalmente menos nutritiva que igual peso de masa bien
hecha.

La consecuencia menos nociva del exceso de agua, es la de que
se formen ojos en la pasta, pues éstos proceden de la fermentacién
que produce la levadura, que al desarrollarse desprende dcido car-
bénico, el cual forma unas burbujas que el calor dilata, presentando
después de la coccién las cavidades llamadas 0jos.

Otra de las sofisticaciones que emplean algunos panaderos poco
escrupulosos, es la adicién de alumbre 4 la masa, con lo que consi-
guen que el pan resulte mds esponjoso y presente mejor vista. Se
reéconoce esta sustancia del modo siguiente: En una cidpsula de
platino, se carbonizan unos 65 gramos de la corteza del pan sospe-
choso, y después de pulverizar la masa carbonizada, se pone en un
matraz de cuello estrecho, afiadiendo ocho gramos de agua, igual
cantidad de 4cido clorhidrico y dos gramos de 4cido nitrico; evapo-
rando después el todo al calor de un bafio de arena. El residuo se
vuelve 4 tratar por el agua con un poco de sosa c4ustica; se filtra y
e neutraliza el liquido con 4cido clorhidrico; afiadiéndole después
unas gotas de fosfato sédico y un poco de amoniaco, se precipitard
el fosfato de alimina, que podrd pesarse, y deducir de este peso la
cantidad de alumbre afiadido.

Algunos en vez del alumbre emplean el sulfato de cobre, sal emi-
nentemente venenosa, y cuya presencia se reconoce del siguiente
modo: Témese un poco de pan, y después de calcinado tritense las
cenizas por el 4cido nitrico, evaporando luego hasta sequedad. H4-
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cese hervir en agua el residuo, filtrando en seguida. Este liquido se
trata con amoniaco y carbonato aménico, que dardn un precipita-
do que se separa, y en el liquido se vierte sulfhidrato aménico, que
producird un precipitado de un color oscuro indicando la presencia
de la sal en la porcién de pan sometido al anélisis.

Ademds de las sustancias indicadas, afiaden algunos carbonato de
cal en polvo finisimo, cuya adulteracién se descubre ficilmente tra-
tando las cenizas del pan por el dcido nitrico. La presencia del car:
bonato se demostrard desde luego por una efervescencia mds 6 me-
nos intensa, segtn la cantidad que contenga, y si se neutraliza el
l{quido con amoniaco, precipitard por el dcido oxdlico pudiendo
pesarse la cantidad de oxalato para deducir el carbonato de cal que
contenia la muestra.

La magnesia se reconoce de un modo anilogo al de la cal; des-
pués de descubierta ésta, como acabamos de indicar, se filtra el If-
quido y se le afiade un poco de amoniaco; agrégase un volumen
igual de clorhidrato aménico, y afiadiendo luego fosfato sédico, se
forma un precipitado que se recoge sobre un filtro y se lava con
amoniaco débil. Se seca y se procede de la manera indicada ante-
riormente.

Puede encontrarse también en el pan carbonato aménico; suelen
agregarlo algunas veces los que intentan defraudar al publico, para
hacer el pan mds blanco y mds esponjoso. Puede reconocerse esta
sustancia tomando 200 gramos del pan sospechoso y sumergiéndolo
durante tres 6 cuatro horas en agua; pasado este tiempo, se cuela a
través de un lienzo y se evapora hasta sequedad el liquido en un ba
#o 'de arena: el residuo después de frio se trata por la potasa, y co-
locando cerca del liquido una varilla mojada con 4cido acético, se
verédn desprenderse abundantes vapores blancos que hacen volver
azul 4 un papel de torna sol enrojecido por un dcido.

Ademds de las sustancias mencionadas, empléanse por los especu-
ladores de mala fe muchas otras, entre ellas el sulfato de zinc, el
bicarbonato de sosa, el yeso, etc., cuyo reconocimiento no descri-
himos por no ser éstas de un empleo tan general como las primeras
de que hemos tratado.

Para concluir este ligero estudio sobre las harinas falsificadas, des-
cribiremos 4 continuacién un sencillo método para su conocimiento
por medio del aleurémetro de Boland, que determina de una mane-
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ra segura la calidad del gluten que en aquéllas se contiene, y por
consiguiente, nos da, no sélo el grado de pureza de las harinas some-
tidas 4 la observacion, sino también su calidad. Pero antes diremos
la cantidad y clases de harina que se obtienen de los trigos ordina-
riamente empleados en la fabricaci6n de pan en grande escala:

El trigo contiene de 85 4 88 partes de harina; cantidad que pro-
duce 70 6 74 partes de salvado. De un trigo se obtienen varias
clases de harina, segin que sea mé4s 6 menos cerrado el tamiz em-
pleado para cérner, y asi se obtiene harina de primera clase, rica en
almidén y en gluten, de color muy blanco, que resulta de la primera
molienda; la harina de segunda clase es producida por el molido del
residuo que deja el tamizado de la anterior, y la de Zercera clase se
obtiene moliendo el residuo de la segunda y contiene una considera-
ble proporcién de salvado.

El gluten de las harinas se altera conla humedad, lo mismo que el
gluten del trigo, y experimenta igual transformacién que con la in-
fluencia de la humedad, con la que ejerce el calor producido por el
rapido movimiento de la muela. Esas harinas, alteradas por la hu-
medad 6 por el recalentamieto, son blancas con tinte rojizo; tienen
olor a moho, sabor acre, amargo y algo picante, forméndose 4 ve-
ces unas esporulas de hongos que después se desarrollan en el pan.

Dependiendo la alteracion de las harinas de la alteracién del glu-
ten, asi como de la cantidad de agua que contengan, para poder
apreciar el valor y estado de aquéllas, necesario sera determinar la
cantidad y calidad del gluten, la del agua que contenga la harina, y
la de otras sustancias con que se halle mezclada, sean 6 no mine-
rales,

Como al gluten debe la harina la propiedad de formar pasta elds-
tica y coherente cuando se mezcla con agua, y no se realiza eso
cuando se halla alterado el gluten, el ensayo se reducird 4 formar
una pasta con una pequeiia cantidad de harina y una cantidad de
agua igual en peso. Si la elasticidad de la pasta es poca, podrd atri-
buirse el hecho, bien 4 la alteracién del gluten, bien 4 la adicién de
harinas que, como la del centeno, son menos eldsticas, bien 4 la in-
corporacion de otras sustancias que importa descubrir para escar-
miento de falsificadores.

Para determinar de una manera segura la calidad de gluten,
Mr. Boland inventd un aparato, el alexrémetro 6 medida de harinas,
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representado en la figura 30. Compdnese de un cilindro de cobre D,
de 15 centimetros de longitud, con una cdpsula en la parte inferior,
la cual se atornilla 4 la parte 4. A través de ésta entra un pistdn,
sujeto 4 un vdstago C, terminado por la parte superior en una placa
circular; este vdstago 6 émbolo estd dividido en 25° contando des-
de 25 4 50. Lleva el nim. 25 la primera de las divisiones, porque
entre la cdpsula inferior y el émbolo hay precisamente una distan-
cia igual 4 la que ocupan las 25 divisiones; de manera que la longi-

tud total del interior del instrumento es igual 4 la de 50 divisiones
de la varilla.

Cuando se hayan de practicar ensayos, se coloca el aleur6metro
en un bafio de aceite, dispuesto en una estufa 1 hornillo como el que
representa la figura adjunta. El bafio es de cobre y en la parte supe-
rior hay una tapadera 4 la cual va soldado un tubo cilindrico 4 G,
también de cobre. Colocado el bafio en el hornillo, se calienta con
una l4mpara de alcohol D, no sin introducir antes de la operacién
en el tubc de cobre un termémetro que se sacard cuando la tempe-
ratura se haya elevado 4 150° centigradns, para sustituirle con el
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aleurébmetro después de echar el gluten en la capsulita. Las aplica-
ciones del aparato estriban en la propiedad que tiene el gluten de
que aumenta tanto mds su volumen cuanto mejor es su calidad,
mediante la accién del calor, y gracias 4 que la humedad interpues-
ta en aquél se convierte en vapor y empuja el gluten al buscar su
salida, si éste es bueno, porque si es de mala calidad el agua no en-
contrard obstdculo para escapar y no se aumenta tanto el volumen
del gluten.

Para hacer el ensayo se preparard una pasta con 30 gramos de
harina y 15 de agua, y se obtiene de ella el gluten, comprimiéndole
fuertemente para privarle de agua, liquido del cual retiene siempre
alguna cantidad (0,66). Se pesardn 7 gramos de este cuerpo, y des-
pués de frotar con aceite las paredes del aparato 4 fin de impedir la
adherencia, se colocar4 en la cdpsula del aleurémetro una bolita de
gluten cubierta con almidén y formada con los 7 gramos que se
habfan pesado. Atornillada después la parte A del instrumento,
se introducird éste en el tubo A C después de haberle calentado has-
ta elevar su temperatura 4 150° Se mantendrd sometido 4 la accién
del fuego el aleurédmetro durante diez minutos, y trascurridos éstos,
se apagaré la ldmpara, pasados otros diez minutos, se anotardn los
grados que marque'la varilla £ y se sacard el gluten. El cilindro de
gluten que se extraera del aparato representard exactamente el es-
queleto del pan que podria formar. Cuando el gluten no levanta el
émbolo y no le obliga 4 marcar més de 23°, serd impropio para la
panificacién. Por bueno que sea, no marca nunca la varilla mds de
50°, bastando que marque 30° para que sea posible la panificacion,
siempre que el gluten presente buenos caracteres.

Ak




“CIRCULAR

SOBRE

MEDIDAS HIGIENICAS DEL GANADO

DE EXPORTACION E IMPORTACION

De dos partes consta la circular que 4 continuacién insertamos:
una se refiere 4 las precauciones sanitarias del ganado lanar que
se exporta al mercado de Londres; otra 4 las que se han de tomar
con el que se importa en Espafia. Como es tan escaso el ntmero
de reses lanares que enviamos al consumo de Inglaterra, no es
de gran importancia la circular, bajo el primer punto de vista,
pero si lo es bajo el segundo, por ser muy grande el surtido quenos
viene de Portugal y de Africa. .

Los carneros que de uno y otro pais se traen 4 los mataderos de
Barcelona y Madrid frecuentemente, estdn atacados de enfermeda-
des contagiosas, y seria de desear, ya que la concurrencia no pue-
de evitarse, que se ejerciese la mayor vigilancia 4 Ia frontera para
que solo se importen lasreses sanas.

La limpieza de las jaulas que sirven para el trasporte del ganado
por ferrocarril, deja mucho que desear. Est4 mandado cémo se ha
de hacer; pero'las érdenes no se ejecutan, con perjuicio de los ga-
naderos que embarcan reses sanas.

Aprovechamos la ocasién para recomendar 4 los ganaderos se
preparen para vacunar la ganaderia lanar 4 fin de evitar los estra-
gos de la viruela.

He aqui la circular:

«El Excmo. Sr. Ministro de la Gobernacién, por Real orden de
csta fecha me dice lo siguiente:
«Ilmo. Sr.: Pasado 4 informe del Real Consejo de Sanidad el
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expediente instruido en esa Direccion general con motivo de las
disposiciones adoptadas por el Consejo privado de S. M. Brit4ni-
ca; prohibiendo la importacién de ganados enfermos, dicho Cuerpo
consultivo ha emitido el siguiente dictamen:

«Excmo. Sr.: En sesién celebrada en el dia de ayer, ha aproba-
do por unanimidad este Real Consejo el dictamen de su primera
seccion que 4 continuacibn se inserta:

«La seccion se ha hecho cargo de los despachos remitidos al Mi-
nisterio de Estado por el Ministro plenipotenciario de S. M. en
Londres, incluyendo las diferentes disposiciones adoptadas por el
Consejo privado de S. M. Britnica, para impedir la importacién
de animales procedentes de puntos donde reinen ciertas enfer-
medades. :

Examinados detenidamente los referidos documentos, resulta
que la enfermedad contagiosa 4 que en ellos se alude, desarrollada
en el ganado lanar extranjero, es la conocida con los nombres de
Fiebre aftosa, afto epizodtica, enfermedad afto ungular, estomaltitis afto-
Sa epizodtica, mal de pezwiia, y mis comtGnmente con el de glosopeda,
dolencia que si bien afecta por lo general una forma benigna y poco
temible en sus consecuencias, reviste tal cual vez decidido cardcter
de malignidad, ocasionando entonces pérdidas més 6 menos consi-
derables en los ganados, dafios de suma trascendencia 4 la riqueza
plblica y aun también 4 la salud del hombre.

Por estas consideraciones se hallan muy en su lugar las 6rdenes
del precitado Consejo privado, prohibiendo en absoluto la importa-
Cién de animales procedentes de puntos sospechosos, y més parti-
Cularmente de aquellos en que se haya declarado la glosopeda 6
Cualquiera otra epizootia, evitando de tal suerte 4 ese pafs las de-
Sastrosas contingencias 4 que pudiera dar lugar un pequefio des-
cuido 4 la m4s ligera concesién.

Pero como dichas prohibiciones 6 exclusiones de procedencia
sospechosa € insanas parten de una nacién que mantiene con la
nuestra numerosas 4 importantes relaciones comerciales, exportan-
do anualmente gran nimero de cabezas de ganado vacuno y lanar,
ficilmente se comprende, como dice muy bien nuestro plenipoten-
Ciario en Londres, que habfa que tratérsenos con igual rigor, si por
desgracia se presentara un solo caso de enfermedad contagiosa en
los ganados de algin cargamento espafiol, hecho que traeria consi-
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go incalculables perjuicios para los ganaderos y traficantes en esta
clase, dando entrada 4 la desconfianza y originando el descrédité
de nuestros mercados con grave detrimento de los intereses gene-
rales del pais.

Para prevenir estas contingencias, se debe dar toda publicidad
4 las resoluciones hoy adoptadas por el mencionado Consejo priva-
do de S. M. Brit4nica, que consta en el expediente, como de las

- que se acuerden en lo sucesivo, para que llegando 4 noticia de los
ganaderos y traficantes, eviten cuidadosamente la remision de reses
enfermas, y por tanto se libren de experimentar cuantiosas pérdidas
en sus intereses.

Asi bien, la seccién entiende, de acuerdo con lo que propone nues-
tro activo plenipotenciario en Londres, en su despacho nim. 8o,
que por la Direcci6n general de Beneficencia y Sanidad se pase
una circular 4 los Gobernadores de las provincias, particularmente
de las exportadoras, con especial encargo de que se publique en
los Boletines oficiales, recordando el mayor celo en asunto tan deli-
cado para qué 4 su vez las mencionadas autoridades exijan 4 las
Juntas de Sanidad, subdelegados y demés funcionarios que inter-
vienen en este asunto, el mas exacto cumplimiento de lo prescrito
relativamente 4 enfermedades contagiosas de los ganados, € impi-
dan 6 prohiban en absoluto el embarque de estos 6 sus trasportes
para el extranjero, siempre que exista la més ligera sospecha acer-
ca de su sanidad, debiendo cuidar con el mayor esmero de que los
medios de trasportes de mar y tierra reunan todas las condiciones
necesarias de aseo, capacidad y ventilacién, y ademés el indispen
sable requisito de que sean perfectamente fumigados si hubiesen
conducido ganade enfermo en viajes anteriores.

También juzga oportuno esta secciéon se dirija 4 nuestros con-
sules una nota recomendéndoles ejerzan la mayor vigilancia so-
bre el estado de salud de los ganados que se exporten por nuestro
pais, para que comuniquen las alteracioncs que con ellos resulten,
haciendo constar el punto de donde proceden y el nombre del due-
no qué exporto.

Por dltimo, entiende incurriria en lesa falta de patriotismo, si
no afiadiese que 4 todas estas medidas y precauciones encamina:
das 4 impedir la exportacién de nuestros ganados con enfermeda-
des contagiosas, deben acompaiiar otras més severas, si cabe, di-
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rigidas 4 vigilar y 4 impedir que se importen del extranjero reses
atacadas de males contagiosos, pues esto, harto bien se compren-
de, ocasionaria mayores pérdidas € incalculables perjuicios 4 nues-
tra riqueza pecuaria.»

Y conformdndose S. M. el Rey (Q. D. G.), y en su nombre la
Reina Regente del Reino, con cuanto propone €l Real Consejo de
Sanidad, se ha dignado resolver como en el mismo se indica; y
que 4 esta disposicién se dé publicidad en la Gaceta de Madrid, asi
como también del acuerdo del Consejo privado de S. M. Briténica,
para conocimiento de los ganaderos.

Es asimismo la voluntad de S. M. que se ordene 4 los Goberna-
dores de provincia:

1.° Cuidar con el mayor celo de que, si en alguna localidad se
presenta en el ganado enfermedad contagiosa 6 epizodtica, se
acuerde el oportuno reconocimiento por un veterinario para el ais-
lamiento de las reses enfermas y cuantos medios sean oportunos
para evitar el contagio y el embarque.

2" Que se giren frecuentes visitas por los subdelegados de ve-
terinaria, 6 en su defecto por vn veterinario 6 albéitar 4 los gana-
dos, ya estén en pastos, ya en los mercados y también en los pun-
tos donde se hallen estacionados en averiguacion de su estado de
salud. ’

3-° Interesar por conducto del Ministerio de Estado 4 nuestros
representantes en el extranjero que ejerzan eficaz vigilancia, por
medio de los consules, acerea del estado de salud de los ganados
que se exportan para nuestro pais, dando cuenta cuando en algu-
na localidad se presenten en los ganados enfermedades epizobticas
0 contagiosas.

De Real orden lo digo 4 V. S. para su conocimiento y fines
consiguientes, recomendando 4 los Gobernadores de las provincias
lainsercién en los Boletines oficiales de las mismas, cuanto en ella
se ordena.»

Lo que traslado 4 V. S. 4 los indicados fines. Dios guarde4 V. S.
muchos afios. Madrid 10 de Setiembre de 1886.—7 . Baré.—Sefior
Gobernador de la provincia de...»
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Reglas que se eitan del Consejo privado de S. BI. EBritanieca

LA ASOCIACION COMERCIAL DE GANADEROS

A todos los que estdn interesados en el comercio de animales
para Inglaterra

Como consecuencia de la Gltima ley dada por las dos Cdmaras
del Parlamento britdnico, acerca de las enfermedades contagiosas
de los animales y de las restricciones sobre la importacién 4 Ingla-
terra de animales vivos procedentes de paises extranjeros, donde se
sabe existe la enfermedad del pie yla boca, y cuya epizootia presenta
otro carécter diferente al que ha tenido hasta ahora, la Asociacion
de Londres del comercio de ganado extranjero recomienda con el
mayor interés 4 todos los exportadores de animales de paises ex-
tranjeros para Inglaterra, y 4 los demés interesados en mantener
el comercio con este pafs, la adopcién de las siguientes prescrip:
ciones: ;

1. Todo vagén de ferrocarril 6 cualquier otro vehiculo que con-
duzca animales 4 los puntos de embarque, y los locales en donde
hayan estado en contacto los animales sanos con los enfermos, deben
limpiarse y desinfectarse.

2." Preceder4 al embarque un escrupuloso reconocimiento del
buque que ha de conducirlos, y si no se encuentra limpio y des-
infectado, no debe permitirse el embarque hasta que esté en buenas
condiciones higiénicas y satisfaga 4 la persona encargada de ins-
peccionarle.

3.* Los animales que se embarcan para Inglaterra deben estar,
si es posible, en el puesto por lo menos doce horas antes del em-
barque.

4. Todos los animales deben ser cuidadosa y escrupulosa.
mente reconocidos dos weces por un veterinario, una al llegar al
puerto y otra antes de su embarque.

5.* Cada grupo de animales que llegue al puerto, y mientras s
practica el reconocimiento antes del embarque, debe ser separadoy

!

—
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no se permitird se mezcle con otros grupos hasta que sean inspec-
cionados y resulten en buen estado.

6." Si en la inspeccién de cualquier animal resulta que sufre &
presenta sintoma de la enfermedad de pie y boca, éste y todos los
otros con quienes haya estado en contacto, no deben ser embarca-
dos. No basta separar los enfermos de los sanos, ¥ por consiguiente,
no debe permitirse el embarque de estos tltimos, pues de llegar 4
Inglaterra probablemente en ellos se habr4 desarrollado la enfer-
medad, en cuyo caso serdn prohibidas las importaciones del puerto
de origen, por el Gobierno brit4dnico.

7." No debe permitirse embarcar para Inglaterra més que los
animales sanos, y 4 ser posible, que no queden los enfermos en los
lugares de embarque después de la salida de los vapores.

8." Todo buque que lleve animales vivos debe ser comple-

tamente saneado y desinfectado después de verificarse el desem-
barque.

9.* Todos los interesados en continuar el comercio de ganado
entre los paises extranjeros y la Gran Bretaiia, deben procurar im-
pedir €l embarque para Inglaterra de animales enfermos.

Io. Estas reglas deben ser impresas en los idiomas de los paises
que exportan ganados, publicindolas y distribuyéndolas entre todas

las personas interesadas,—Roberto E. Drumond, Secretario.




ABONOS MINERALES

(DESDE GALICIA)

Sabido es que del suelo y de la atmésfera vive la planta, que de
la tierra toma los elementos de su nutricién, y de la atmosfera el
calor y la luz, y sabido es también que mientras la atmésfera, puede
decirse que sostiene de un modo permanente € invariable su com-
posicién, la tierra se cansa, se debilita, y tnicamente merced al ar-
tificio puede conservar su energia y su fuerza nutritiva.

Conocido esto, la inteligencia del hombre se ha dedicado 4 es-
tudiar en sus detalles esta debiliidad y cansancio de la tierra con ob-
jeto de atacarla y suministrarle lo que al agricultor le hace falta para
el sostenimiento de sus plantas.

Los estudios no se han detenido aqui, sino que han llegado hasta
pretender aquilatar la cantidad de cada elemento de vida que la
tierra pierde y las condiciones en que éstos se hallen en el terreno.

Estos estudios han dado por resultado las leyes de la agricultura
formuladas por los hombres cientificos, y 4 cuyas prescripciones
debe someterse todo cultivo para que sea productivo.

Se ha investigado qué principios extrafan de la tierra las plantas,
y en qué cantidad se encontraban, y se ha llegado 4 saber en qué for-
ma y cantidad era preciso reintegrarles al suelo para evitar perdiese
éste su fertilidad.

De este conjunto de principios ha nacido la industria de los
abonos artificiales.

Los elementos que el suelo pierde por la vegetacién, y que juz-
gamos necesarios 4 la vida de las plantas, son:

El 4cido fosférico.

El dzoe.

La potasa y

La cal.
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Siendo conveniente, para el mejor anilisis de esos principios, re-
ferirse 4 datos concretos y 4 una cantidad dada de terreno en pro-
duccién, creemos conveniente hacer un célculo previo.

La capa que el labrador cultiva, posee por término medio un es-
pesor de 20 centimetros, explotando una hectdrea de terreno, 6 sean
10.000 metros cuadrados; multiplicando la superficie por la pro-
fundidad, tendrfamos un volumen de tierra que el cultivo pondria en
produccién, 6 sean 2.000 metros ciibicos; pesando el metro cibico
2.000 kilogramos, la cantidad de tierra que el labrador explota,
equivale 4 cuatro millones de kilogramos de tierra por hectdrea.

ACIDO FOSFORICO

Una tierra que contenga de dcido fosférico el 1 por 100 de su
peso, 6 4.000 kilogramos por hectdrea, esti en condicién de buen
cultivo,

No disminuyendo esa cantidad, podrd el labrador obtener be-
neficios.

Si hay mads cantidad, puede reemplazarse después de cada co-
secha una cantidad menor de la que dicha cosecha arrebatase al

¥ suelo.
!‘ Si hay mds cantidad, debe aumentarse en los abonos.

AZOE

La cantidad necesaria se calcula 600 4 700 kilogramos por hec-
tdrea,
Si fuese mayor, se correria el riesgo de hacer perecer la vegetacién.

POTASA

La cantidad de potasa excede 4 la del 4cido fosférico y 4zoe.
Algunos la calculan en uno y cuarto por mil, otros quimicos

‘ creen preciso un mfnimum de 10.000- kilogramos por hectdrea, 6

sea dos y medio por mil.




272 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

Las sales de potasa son muy solubles, pudiendo por tanto su-
ministrarse 4 la tierra sin temor 4 las aguas, pues aquella las ab.
sorbe en el acto y las retiene la capa del cultivo.

CAL

Son los efectos de la cal muy diversos.

Favorece en los terrenos de todas clases, y con especialidad, en
los nuevamente roturados, la descomposicién de las materias ve-
getales, como raices, tallos, etc.

Deja en libertad las combinaciones minerales como la potasa.

Disminuye la plasticidad de las tierras arcillosas.

Un uno por ciento, y hasta un medio, basta para la fertilidad de
los terrenos. .

E. V.




LOS VINOS DEL MEDOC ®

La regidn del Médoc constituye una gran zona en figura de tridn-
gulo, cuya base, en el limite meridional, se extiende desde el N. del
golfo de Arcachdn hasta Blanquefort, y cuyo vértice es la llamada
Punta de la Grava; al N, frente 4 Roy4n, en la desembocadura del
rio Gironda. Este, con su afluente el Garona, forman el limite del
Médoc el E. hasta cerca de Burdeos, y por el opuesto lado del
Q., el Océano es el que limita dicha zona.

La regién contiene aproximadamente 65.800 hectéreas, de las
que sélo una faja de 8 kilémetros de anchura forma el territorio
de afamadas vifias en la parte oriental, limitrofe al rio Gironda des-
de St. Vivien hasta Blanquefort 6 hasta Brugeso.

Se halla situada ontre las latitudes 44°, 9', 48" ¥ 45° 35'.

Clima.—El del Médoc ofrece un invierno que se hace notar ge-
neralmente por la insistencia de los vientos del O., y las lluvias que
llevan consigo. La primavera es bastante irregular desde hace algu-
10s afios, pues no empiezan los caiores hasta el mes de Junio. El
verano es generalmente seco, predominando los vientos del N. y

(1) Para la redacci6én de este trabajo hemos tenido 4 la vista, entre otras muchas
obras y revistas, Le libre de la ferme, par Mr. Pierre Joigneaux, 4.2 edici6n; los ar-
ticulos publicados sobre vifias y vinificacion del Médoc, por el Sr. D. Eduardo Abela,
tomos 8.2 y 9. de la GACETA AGRICOLA DEL MiNIsTERIO DE FOMENTO, 1,% época;
los del Sr. D. Magin Bonet, tomos 1.9 y 2.2 de la Revista quincenal Los Vinos y los
Accites, afios de 1878 y 1879; los del caballero Luciano Canafoglia, Rivista de Viti-
coltura ed enologia, atio de 1885; Una excursion al Médoc, del Sr. D, Vicente Vera
¥ L6pez, publicada en la Revista Zos Vinos y los Aceifes, en 1882. La vigne dans le
Bordelais, par Aug. Petit Lafitte, profeseur d'agriculture du dep. de la Gironde, y
le Manuel-pratigue de la cuiture de la vigne dans la Gironde, par Armand Cazenave
Propietaire 4 la Réole, (Gironde,)

Tercera época.—1.° Noviembre 1886.—Tomo VIIL, 18
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del E. durante dicha estacién. Es hermoso el otofio, y no es raro
que se prolonguen los buenos difas hasta Enero.

El mayor frio pasa rara vez de 5° 4 6° C. bajo cero, y el mayor
calor 4 la sombra de 30° La temperatura media de invierno es de
4-6°, v la estival de +20°,5. La proximidad del Océano Atldntico
y la cdlida corriente del Gulf-Stream, que bafia la costa de Espana,
templa la ribera arenosa del Médoc.

Se cuentan unos ciento treinta dfas claros en el afio.

El suelo es generalmente elevado, y el pafs que comprende, des-
cubierto; los vientos circulan libremente y compensan las pérdidas
de calor que experimentan las vides por la radiacién celeste durante
las noches serenas de Abril y Mayo. Asi es, que los hielos prima-
verales no ejercen ordinariamente ninguna accion en los vifiedos sin
abrigo.

Suelo.—Corresponde 4 la formacién terciaria, y esta constituido
por arena, cantos rodados y arcilla, en proporciones variables. En el
orden de superposicion de las diferentes capas, aparece generalmen-
te en la superficie una mezcla de arena, arcilla y cascajo siliceo
grueso. Este es el miembro predominante de la mezcla, y alcanza el
tamafio medio de una nuez.

El subsuelo estéd formado en algunos puntos por arena ferrugino
sa, arcilla pldstica y marga.

El pais es ondulado con suaves colinas, cuya altitud sobre el ni-
vel del mar no excede de 21 metros en el Bajo Médoc, y llega d 50
en el Alto Médoc. La exposicién 6 inclinacién general del terreno
tiende al NE. Esta fisonomfa es tanto m4ds caracterfstica, cuanto
mds se aproxima al rfo.

Lo variado de la disposicién, estructura y composicién de las
capas del suelo y subsuelo del Médoc, y la ligera accidentacion que
determinan sus colinas, imprimen naturalmente 4 los productos de
la vid diferencias mds 6 menos considerables.

Variedades de la vid.—No es indiferente en el Médoc la eleccion
de vides: habiendo ensayado un considerable nimero, los resultados
de asiduas experiencias al través de los siglos han circunscrito las
que se adaptan mejor, aceptindolas generalmente. Estas cepas son
conocidas con los nombres de Cabernet, Merlot, Malbec, Verdol
y Sirak, de uva tinta, y Semillon'y Saubignon, de blanco. Todos los
suelos no presentan igual grado de €€ tilidad.
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En las buenas gravas del Médoc, y sitios regulares y bien ventila-
dos, dan las cepas de una hectdrea por término medio uva suficien-
te para 2.736 litros de vino.

Las landas, 1.368.

Las buenas arenas, un producto parecido al de las gravas.

Los terrenos arcillo-calcdreos, 3.440 litros; cada 550 litros de uva
producen 225 de vino.

La ausencia de inviernos rigorosos y veranos extremadamente
clidos, y el nevar rara vez, ¢ permanecer la nieve pocos minutos
sobre la tierra, han contribufdo, con la inteligencia de los viticulto-
res y comerciantes de vino y su fabuloso capital, 4 que los caldos
del Médoc consigan una reputacién universal.

Organizacién de la industria.—Antes de describir los procedi-
mientos de vinificacién del Médoc, vamos 4 dar 4 conocer coémo
estd organizada esta industria.

La propiedad se halla bastante dividida en el Meédoc, efecto del
gran precio de la tierra. Las mayores fincas no suelen exceder
de 200 4 300 hect4reas, y los mds extensos vifiedos, de 70 & 9o;
pero hay bastantes de 20 4 30, y son mds numerosos los de 4 4 .

La divisién del trabajo es el gran secreto que ha conducido 4 los
franceses 4 perfeccionar sus vinos. Partiendo de la base de que no
debe elaborarlos el que produce la uva, se ha fraccionado la explo-
tacién en dos; figurando en la primera el propietario de la vifia, y
en la segunda el comerciante capitalista que hace y vende los vinos.

El propietario subdivide 4 su vez el capital de que dispone, dedi-
cando una parte 4 la plantacién de vifias y' labores, y la otra 4 edi-
ficios, vasos vinarios y 4 cuanto constituye el obrador de vendimia
6 casa-lagar (pressoir 6 cuvier). Es un capitalista que sostiene dos
diferentes industrias: una puramente agricola, la witicultura, con
todas sus series de labores; la otra, puramente industrial, la eadora-
cion de la uva, primera materia.

El duefio de la finca de el Médoc planta la vifia alrededor de su
establecimiento, y en ¢l practica las primeras operaciones, logrando
todas las ventajas que le proporciona la proximidad, para vigilarlas
de cerca, obteniendo grande economfa en el trasporte, y salvando
desde su casa todas las dificultades que ocurren d lo lejos, cuando

&stas fincas distan entre si lo bastante para no poder observarlas
desde una de ellas.
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El capitalista, el verdadero fabricante de vino. Adquiere la prime-
ra materia elaborada parcialmente, 6 la uva en muchos casos, yla
convierte en producto definitivo que expende por todo el mundo,
después de criarlo, perfeccionarlo y envejecerlo.

Con la divisién de la industria se logra utilizar mejor los capita-
les, llevando al cultivo y primeras operaciones de vinificacién todo
el de que dispone el propietario, y 4 las complementarias de crian-
za y perfeccionamiento el del comerciante 6 industrial.

En el rico Médoc reina una sola aspiracién, la de hacer, preparar,
elaborar y criar bien los vinos, mejorando el sistema de vinificacion
para conquistar el primer puesto.

Los Chateaux-Margauz, Laffite y La Four, son grandes monu-
mentos de la enologfa francesa y una gloria nacional.

El precio que alcanzan los terrenos es fabuloso. En el Chateau
Laffite, circunscripcién municipal de Pauillac, una hectdrea de vifia
encuentra compradores 4 60.000 pesetas; y esto no maravilla a
nadie, cuando el vino de la localidad se ha pagado algunos afios
4 6.550 francos el tonel, que se compone de cuatro barricas, 6
de 912 hectolitros.

Con esos portentosos precios alcanzados por el vino, aunque €l
término medio no ha excedido de 4.460 en el quinquenio formado
por los afios de 1874, 75, 79, 81 y 82, no es extrafio que la vinifi-
cacién del Médoc haya tomado tanta importancia.

VENDIMIA

Se verifica en el Médoc mas 6 menos pronto, segtn las condicio:
nes-del afio; cuando mds se anticipa es 4 primeros de Setiembre, y
se retrasa hasta primeros de Octubre 4 lo mds. No se vendimia
hasta que la uva estd relativamente madura para los vinos que s¢
proponen elaborar, para cuya determinacién tienen un perfecto co-
nocimiento en su practica, sin necesidad de recurrir 4 observaciones
termométricas é higrométricas, ni pesar el mosto; contentdndose
frecuentemente con sus ensayos sobre la riqueza en azicar, basados
en la degustacién del racimo.

Segiin las observaciones de Mr. Petit Laffite, profesor de agricul-
tura en Burdeos, el calor absorbido por la vid para la maduracién
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es de 2.100 grados C. enlos afios normales. El término medio para
esta madurez, desde el medio de la floraciébn hasta el medio de la
vendimia, es de 108 dias. La temperatura media de estos 108 dias
suele resultar de 19° 44 centfgrados. Se ha observado que cuando
es inferior 4 2.100 la suma de grados de calor desde la fecundacién
4 la vendimia, la madurez es incompleta.

La recoleccién se verifica generalmente por cuadrillas de obreros
de fuera de la localidad, con las que se conciertan los propietarios de
vifias. Se llama man@uvre & una cuadrilla, que se compone de los
operarios que cortan las uvas, y son generalmente mujeres y nifios
(coupeurs); de los que llevan las uvas cortadas hasta las comportas,
que han de conducir los carros (porZe bottes), y del capataz que estd
encargado de la cuadrilla (comandani), que suele tener 4 sus 6rde-
nes de 12 4 15 operarios, 6 mds.

La importancia de las cuadrillas se subordina 4 la extensién de
las vifias, 4 la cantidad aproximada de racimos, al nimero y capa-
cidad de las tinetas y 4 la marcha que obligan seguir la simulta-
neidad 6 desigualdad de madurez.

Cada vendimiador corta, por término medio, 284 litros de raci-
mos por dia, necesitdindose 13 de aquéllos para vendimiar una hec-
tirea de vifia en un dia. El propietario calcula el personal que nece-
sita para vendimiar sus vifias en diez dias, y emplea generalmente
una cuadrilla de 14 cortadores, dos trasportadores y un capataz para
10 hectdreas de extension.

Cada’cortador se encarga de un hilo de cepas, y deposita los ra-
cimos en la cesta (figuras 31 y 32),que vacia en tinetas de madera,
de 15 4 25 litros de capacidad y una vez llenas las conducen los
trasportadores 4 las comportas (douzls), de 340 litros de capacidad
cada una, para trasportarlas en carretas al obrador de vendimia,
situado en el centro de los vifiedos. Una carreta sélo lleva de una vez
dos de estas vasijas.

Antes de terminar la resefia que nos hemos propuesto hacer de
las operaciones de la vendimia del Médoc, debemos indicar que se
corta la uva con tijeras 6 con podaderas, y que la vendimia tiene
lugar en redondo generalmente, 6 cortando todos los racimos ma-
duros, cuando pertenecen 4 una sola variedad, sin més precaucién
que separar la uva que se cosecha en las lomas y laderas de la de la
Par te baja. Por esta razén se efectia la vendimia en tres tiempos,
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empezando por las vides de las lomas y laderas y concluyendo por
las de los valles. También se vendimian antes las cepas nuevas,

En algunos obradores de vendimia se lavan las uvas para vinos
finos en cuévanos de cafia 6 junco, que se mueven dentro de tinas
llenas de agua hasta sus dos tercios.

Obrador de vendimia.—Se puede ofrecer como modelo de
esta clase de establecimientos en Burdeos, el Chateau Mouton
Rothschild, que descubrié minuciosamente en 1885 el caballero
Luciano Camafoglia (1).

A la derecha del elegante palacio-habitacién del propietario estd
construida, dice, la casa-lagar. Su planta se desarrolla en dos alas
en dngulo recto. La disposicion de los vasos vinarios y demds ttiles
y aparatos responde & la conveniencia de economizar mano de obra,

Partiendo del principio de que en toda industria debe elevarse la

Figs. 31 y 32.—Cestas para la vendimia en el Médoc.

materia bruta 4 la parte superior del establecimiento, para que vaya
descendiendo 4 la inferior 4 medida que se trasforma y perfecciona,
el propietario, Bar6én James Rétschild, dispone las cosas de manera
que las operaciones se acomoden 4 la marcha siguiente:

Se trasporta en carros la uva de los vifiedos inmediatos hasta la
proximidad de una gran ventana que se encuentra en el piso superior
6 lagar, elevdndola hasta la altura de la ventana por medio de una
gria de hierro.

El establecimiento consta de dos partes: la superior destinada a
desgranar y pisar la uva; la inferior 4 los vasos vinarios en que ha
de hacerse la fermentacién.

Siendo cerrados los tinos, el fondo superior, 6 tapa, se halla
al nivel del pavimento del piso en que se verifican las operaciones

(1) Rivista di Viticultura ed Enologia italiana. Anno X.
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para esprimir el mosto; los tinos estdn dispuestos en dos filas. La
uva trasportada al piso superior se echa en una especie de caja cua-
drada de 2,50 metros de lado y 50 centimetros de profundidad,
que, empujada sobre rails, recorre el espacio que media hasta la
boca del primer tino, sobre la que queda.

Esta caja estd destinada 4 la pisa con pies de hombres, que se
sigue practicando generalmente en el Médoc. Los operarios pisan
Ja uva en las cajas, y el mosto corre 4 los tinos que estdn debajo-
Lleno un tino, se hace que las cajas de pisa recorran el espacio que

Fig. 33.—Obrador de vendimia de Chiteau-Margaux.

media hasta la boca del segundo tino, y asf sucesivamente para lle-
nar diez y nueve que contiene la casa-lagar, cada uno de 130 hecto-
litros de capacidad.

De la bien entendida disposicién del obrador de vendimia resulta:

1.° Mantener todos los tinos en un local perfectamente cerrado,
expuesto al Mediodfa y provisto de las correspondientes vidrieras.

2° Encontrarse el borde superior de los tinos 4 un nivel préximo
al pavimento, 6 tablado del piso en que se recibe y estruja la uva.
De este modo, los tinos que se hallan debajo se encuentran a una
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temperatura constantemente uniforme; pero que va aumentando
progresivamente con la fermentacién.

3.° Al contar con el piso superior, construido todo de madera
y con el aire que aloja, se dispone de un estrado cohibente, que se
opone 4 la dispersion del calérico del tino y 4 los cambios bruscos
de temperatura, contribuyendo 4 que sea més rdpida y uniforme la
fermentacion.

4.° El pavimento sobre el que se hallan los vasos es de tal natu-
raleza y estd dispuesto de manera, que puede recogerse el liquido
que escape de los tinos por cualquier incidente. Siendo el suelo de
cemento, impide que se acumule humedad alrededor de los tinos, y
permite una esmerada policfa.

5. Estando rodeados los tinos en su parte inferior por una ca-
nalita para recoger el mosto que pueda derramarse, se impiden de
este modo pérdidas muy frecuentes de mosto.

6.° Que cada tino est4 provisto en la parte superior de una vél-
bula hidrdulica, que favorece la salida del dcido carbénico, y se opo-
ne 4 la entrada del aire en el tino, protegiendo de este modo, con-
tra la acetificacidn, el casquete 6 sombrero de vinaza que sobrenada
en la superficie del liquido.

El obrador de vendimia mencionado reune todas estas circuns-
tancias. Aunque el de la finca Rotschild ofrece algunas variaciones
importantes, se puede decir que todos los del Médoc estin construi-
dos del mismo modo, obedeciendo al criterio expuesto antes.

Los tinos se encuentran siempre 4 la altura de un metro del piso,
sobre una base de piedra formada por cuatro columnas.

Obrador de vendimia de Chatean-Margaux.—El de la figura 33
mide 50 metros de largo. A un costado de la puerta est4n colocados
12 tinos 6 cubos de 200 hectolitros de capacidad cada uno. Al cos-
tado opuesto, y provistos de grandes ventanas, se hallan los lagares
para desgranar y pisar, que consisten en pilas cuadradas de mam-
posterfa de dos 4 tres metros de lado, y cuyo pavimento se halla &
unos 60 centimetros sobre el nivel del suelo del obrador de vendi-
mia. Las desgranadoras son una especie de zarandas méviles, figu-
ras 34 y 35, montadas sobre cuatro pies.

Se echa la uva sobre las desgranadora, estregdndola con el ras-
trillo (figura 36), y después de separar los granos, se repasan cot
los pies en pilas cuadradas 6 trujales, subiendo después 4 brazo los
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Fig. 34.—Criba de alambre para Fig. 35.—Criba de madera para
desgranar la uva. desgranar la uva.

granos estrujados 4 los cubos 6 tinos de fermentacién, valiéndose
de las escaleras de mano, que se representan en dicha figura 33.
Lstrujamiento en pequeiio.—Se verifica introduciendo cierta can-
tidad de uva en la tina (figura 37), que sélo se deberd llenar hasta la
tercera parte 6 la mitad, 4 lo mds, en la que, valiéndose una mujer

Fig. 36.—Rastrillo para desgranar.

del baston 6 tridente (figura 38), agita y remueve répidamente los
racimos, separando los granos del escobajo sin estrujarlos. Al princi-
pio opera en el fondo de la tina, y después los va elevando 4 la par-
te superior, para poder sacar con mds facilidad los granos estrujados.

No hay completa conformidad sobre si conviene 6 no desgranar

Fig. 37.—Tina para desgranar los racimos Fig. 38.—Bast6n 6. tridente para
en pequefio, desgranar en pequefio,
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6 despalillar; pero los propietarios inteligentes estin de acuerdo
que debe desgranarse: primero, para obtener vinos fiinos; segundo,
cuando se cuenta con un buen vifiedo y se halla la uva en conve-
niente estado de madurez, sin Ilegar 4 un grado excesivo; tercero,
en los casos de no ser la uva demasiado azucarada.

Existe también divergencia sobre la pisa. Los partidarios de ésta
creen que se separan mejor los diversos principios que constituyen
la uva, contribuyendo 4 que sea mds pronta y uniforme la fermenta-
cién del mosto, y mds intensa la coloracién.

Pero la mayoria de los viticultores del Médoc juzgan que la inti-
ma unién de los principios contenidos en la uva, y sobre todo en
los hollejos, es perjudicial 4 la limpidez y trasparencia del vino, que
tarda mucho mds en desprenderse de sus heces y adquirir las bue-
nas condiciones en que se funda su mérito.

Por las razones que expusimos al tratar de la separacién «de la
raspa, no debe emplearse para fabricar vinos finos.

Por iguales causas, no ha de extremarse la pisa cuando se hayan
de elaborar vinos finos y delicados, toda vez que no deben resultar
de tinta intensa, evitando que se carguen de sustancias que puedan
imprimirles aspereza.

DIEGO NAVARRO SOLER.




OTRO ENEMIGO DE LA LANGOSTA

El Excmo. Sr. D. Agustin Salido, autor de una de las obras
mds completas sobre la langosta, fué el primero en observar un
gusano al cual di6 el nombre de zengador, que destruia el canuto en
que se fijaba. De €l hemos puesto algunos ejemplares 4 disposicién
del Sr. Graells para su estudio.

Recientemente un vecino de Huete ha descubierto otro insecto
que mata la langosta, de cuyo descubrimiento ha dado cuenta la
prensa peri6dica.

Parécenos oportuno publicar lo que manifiesta spbre el particu-
lar el descubridor en la siguiente carta al director de E! Contribu-
yente, de Ciudad Real.

Es como sigue:

«SR. D. Francisco Rivas MORENO.

Mi distinguido amigo: Mucho me ha complacido recibir su aten-
ta carta, porque ella me da ocasidéh para recordar 4 V. nuestra an-
tigua amistad y ofrecerle mi més decidida ayuda en todo cuanto
pueda serle 1til.

Desde hace dos afios que la plaga de langosta invadié esta pro-
vincia, estoy haciendo estudios para librar 4 la agricultura de tan
temible enemigo, y en verdad que no puedo quejarme del resulta-
do de mis observaciones, pues si bien es cierto que atin no he con-
seguido lo que me propongo, algo tengo adelantado.

El insecto 4 que V. hace referencia en su carta, no es un mizio,
como suponia sin razén ni motivo el Sr. Salido;, pues aqui es ya
conocido de todos los labradores.

No tiene nada que ver con, el gusano vengador, y si ahi no ha
sido observado, esto no es motivo para que se niegue su exis-
tencia.

El insecto en cuestién pertenece al orden Himenépteros, familia
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E sfegidos, género Sphex Sabulosa, el cual se coloca sobre la lan-
gosta y clava en la cabeza de la misma el aguijon de que est4 pro-
visto, matdndola en el acto, y la hembra deposita al propio tiempo
en el cuerpo de la victima el germen 6 huevo, arrastrandola 4 unos
agujeros practicados de antemano donde, preservindola de los
agentes exteriores, se desarrolla la larva 6 gusano, en cuyo estado
se alimenta de aquel cuerpo, y en los restos se construye el capu-
llo, quedando encerrado dentro del mismo sufriendo la segunda
transformacion (linfa) para después de algtin tiempo salir al esta-
do perfecto; de modo que puedo decir que es enemigo mortal de la
langosta (Stauronotus Maroccanus) cuando no se contenta con
matar, sino que en sus ruinas se edifica para después destruir nue-
vamente. En cuanto 4 la proporciéon que podemos establecer, creo
que un 15 por 100 es suficiente 4 destruirla toda, siendo en este
pais muy comun hoy; que antes nadie le conocia, creyendo que
acompaia 4 las legiones inmensas en que la langosta se presenta,
y que por lo tanto debe encontrarse también en esos terrenos.
Aqui ya es conocido del vulgo, y las personas sensatasy cientifi-
cas deesta localidad se han entretenido este verano en los paseos
en verlos matar langostas, pero como el nimero no es tal que
guarde la proporcién citada, por eso dije antes que sb6lo era una
curiosidad y que no podemos dejar confiados 4 estos insectos el
cuidado de destruirlos totalmente.

No quiero molestarle méas con la relacién de algunos otros por-
menores, y termino reiterdndole mi deseo de complacerlg en todo,
y mi amistad maés distinguida.

Luis ARiAS.»
Huete 13 de Octubre de 1886.

Nosotros creemos seria muy conveniente que el Sr. Arias remi-
tiese el insecto 4 que sé refiere al Sr. Graells para que lo estudiase
también, y diese su parecer acerca de sus costumbres, y aun del
modo de propagarlo.




EXTRACTO DE LA MEMORIA

CORRESPONDIENTE A LA SEGUNDA CAMPANA SERICICOLA VERI-
FICADA POR LA SECCION DE INDUSTRIAS RURALES DE LA
ASOCIACION DE AGRICULTORES DE ESPANA EN 1886

Excmo. Sr.: Siguiendo la comisién encargada por la Seccién de
Industrias rurales en su noble empefio de propagar el bien y la pros-
peridad entre nuestros sericicultores, y cumpliendo asimismo los
deseos y altos fines de la Asociacién de Agricultores de Espafia,
comenzé sus trabajos de propaganda en el mes de Febrero del co-
rriente afio, y 4 principios de Mayo instalé los criaderos, que des-
pués han funcionado con éxito extraordinario.

En virtud de esta propaganda, y después de vencer muchos obs-
ticulos y aventar muchas objeciones por medio de conferencias
familiares, se logré que treinta individuos se propusiesen hacer
ensayos con las simientes que les fueron donadas, y con arreglo 4
las instrucciones que se les dieron.

La comisién ha tenido que luchar en sus experiencias, como en la
campafia anterior, con la falta de recursos, si bien con mas medios,
gracias al permiso que otorgé el Excmo. Ayuntamiento de esta
corte, y por el que le expresamos nuestra gratitud, para que se uti-
lizaran gratuitamente las moreras de los viveros municipales;y &
las facilidades halladas con igual objeto en el Instituto Agricola de
Alfonso XII.

Mas como no bastara la hoja que de estos sitios se obtenfa, no
ya por la falta de moreras, sino por el terrible accidente que todos
recordamos con tristeza (el ciclén), hubo que recurrir 4 los plantios
de San Fernando del Jarama, que suministraron la hoja que faltaba,
habiendo difas que se trasportaron 4 Madrid hasta 50 quintales.

En cuanto al curso de los trabajos interiores, nada notable ha
ocurrido; solamente hay que consignar, que las previsiones de la ce-
mision, respecto 4 gastos y productos, se han confirmado,
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GASTOS OCURRIDOS EN LA CAMPANA SERICICOLA DE 1886

Papel blanco . .08 o cesseseseesessss 10 pesetas. ( 40
» cpicadan Sio e e T, Sl S 30 {
Hoja de motera ‘ensMadrid. ... \ic o vode on s 3o 5 b hvi s 20
» 5 Chrean Bernandot e s oe st e 300
Jornales Yy poEieS e T R T N i 450
el o Tel o eyt it et e A e 20
feocalietn oW oo R e e N s 100
! otalpvony Bl RN, ; 030
PRODUCTOS OBTENIDOS
Capullo de 1.2 clase, kilogramos........ T 75
> dez2 » S e e vt T ek ety SHSSE 37
> de 3.3 > 2 e A P R s B 3
Total de capullo. . . ... R 115
VALOR QUE REPRESENTAN
Capullo de 1.2 en semillas, 140 onzas, 4 25 pesetas una... 3.500
Céscara resultante...... R 100
Capullo de 2.*, ahogado, 37 kilogramos 4 10 pesetas. , ... 370
> de3? > S » e TP sy 15
Productos totales. i usiicivei < aan RS, ae i T e S 3.985
Gastos generales queserebajan’............c.c0vnne. 930
Diferencia en favor. . .. .. s i 3RO,

Réstanos, Excmo. sefior, participarle que la comisién, por su
cuenta, ha comprado 4 los cosecheros, por ella estimulados, i0s
capullos que obtuvieron, al tipo antes citado; y 4 los que han prefe-

__"_,0’
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rido obtener simiente, se la examinard gratuitamente en nombre de
la Asociacién de Agricultores de Espafia.

Fdcil es augurar, que los resultados obtenidos en las dos campa-
fias ultimadas, se acrecentardn en la préxima, sobre todo, si el pro-
yecto que esta comision inicié de celebrar un concurso sericicola,
¥ que, no obstante haber acogido la idea con entusiasmo el Consejo
que V. E. tan dignamente preside, no pudo celebrarse durante la
tiltima primavera por causas ajenas 4 la voluntad de todos, se rea-
lizara en Mayo de 1887, lo cual acontecerd, si la Asociacién de
Agricultores sigue prestando su valioso y moral apoyo.

Los nuevos sericicultores, asf como la comisién ’que suscribe, dan
I las mds expresivas gracias al Consejo, y esperan siga prestando

su proteccion 4 tan civilizadora empresa.—Madrid 20 de Junio
de 1886,.—La Comisién.—José Maria Rocamora.—José Remis de
Prado.—Gregorio Celda y L6épez.—Aprobada por la Seccién; y en
25 de Junio del 86 acordé el Consejo, que se exprese 4 los firmantes
: la satisfaccién del mismo por sus trabajos, y que pase esta Memoria
dla Seccién de Industrias rurales, para que proponga la manera co-
mo el Consejo puede contribuir de modo eficaz 4 la restauracién de
la industria sericicola en Espafia.—El Secretario general, Zozlo
Espejo.
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XII

Con las drdenes que habian dado el alealde de Fuendejuncos
y el cabo de la Guardia civil de que se prendiera 4 los carbone-
ros que se hallasen por los caminos, 4 fin de echar mano & los del
(Carrascal, el pueblo se llen6 en dos dias de burros con carbén y
de hombres tiznados de negro, que, mds espantados todavia que
espantosos, se presentaron ante el juez 4 prestar declaracién gobre
los sucesos recientemente ocurridos.

Ninguno sabia una palabra méds que por oidas, ni conocia tam-
poco & los carboneros que trabajaban en el Carrascal. El doctor
examind 4 los declarantes uno por uno, y en conciencia, no le fué
posible reconocer al que le habia llamado y conducido al Carras-
cal. Cierto que, por el rostro, el reconocimiento no era fdcil 4 tra;
vés de la careta de carbén que igualaba las fisonomias de todos-
pero ni por la estatura, ni por la voz pudo asegurar que ninguno
de aquellos fuese el que se buscaba.

Apurados todos los procedimientos, investigaciones y pesqui-
sas, convenciése, al fin el juez de que entre la numerosa patulea
de carboneros no estaban los del Carrascal, y los dejo en liber-
tad de marcharse donde quisieran, con gran disgusto del alcalde,
por haber dado un golpe en vago.

El regidor de oposicién perpetua aproveché el mal paso del al-
calde para censurar su conducta.

—A quién se le ocurre mandar prender 4 todos los carboneros
de las inmediaciones? Como si los del Carrascal no estuvieran
ya limpios de tizne y probablemente vestidos de blanco, para
hacer contraste. {Tonterfal Lo que conviene es prender 4 todo
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Fuendacafias, porque ahi estd la madre del cordero. jAh! Si yo
fuera alcalde, no quedaria de Fuendecafias ni el nombre.

Los demds concejales y vecinos dejaban al regidor desahogar
gu inquina contra los de Fuendecafiag, limitdndose 4 lamentar
que no se diese con los autores de los abominables crimenes come-
tidos. El alcalde ech6 unos cuantos venablos contra la mania del
regidor de llevar siempre la contraria 4 todo el mundo, y el jues,
el escribano y demds curiales, cargados de pliegos de papel sella.-
+do, se volvieron 4 la cabeza del distrito judicial 4 continuar el
proceso, y esperar nuevos datos que pusieran 4 la justicia en ca-
mino de la verdad.

El doctor habfa pasado dfas amargufsimos, porque si bien esta.-
ba moralntente convencido de que Martin era, cuando menos,
uno de los autores de los erimenes, ya que no el cabeza de la cua-
drilla, que los habfa ejecutado, carecia de pruebas suficientes, y
claro es que, bajo juramento, no podia acusarle de asesino de don
Hstanislao y ladrén de su granja. Verdad es que, en cambio, tenia
conocimiento del ofro crimen que Martin cometié en la persona
de su tio; pero no persiguiéndose entonces aquel delito (aunque la
causa continuaba abierta), le parecia poco delicado complicar af
primo de Carmen en hechos de que acaso estuviera inocente. Las
vacilaciones, después de todo, se fundaban dnicamente en el pa-

rentesco de Martin con Carmen y en la repugnancia que al doctor
le causaba manchar el apellido de esta angelical criatura con Ia
publicacion oficial de las infamias de Martin, Por tltimo, el doec-
tor se decidié 4 callar, refiriendo no mds lo que le habfa pasado
con el carbonero y su mujer, que, sin duda alguna, tenfa relacién
con los tristes y sangrientos sucesos de aquella tarde.

El cabo de la Guardia civil, después de una amplia declaracion
de lo que habfa visto en la granja (que el juez confirmé personal-
mente tomando también'las declaraciones de Juan y Sebastiana),
refiri6 en confianza al representante de la justicia la conversacién
que habia tenido con el tfo Geromo, y lo que esperaba de las pro-
mesas que le.habia hecho. Bl juez, persuadido de que no se saca-
ria nada en limpio con prender al tio Geromo, aprob6 la conducta
del cabo, y le suplicd que no dejara de la mano al ventero, porque
imdudablemente en él estaba el ovillo de todos los hilos de la cua-
drilla .

Tercera época.—1.° Noviembre 1886.—Tomo VIIL 19
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De modo que, como digo, el juez se volvié 4 la cabeza del par-
tido con muchos papeles, y muchas declaraciones, y pocas espe-
ranzas de saber quiénes habian sido los criminales, y dénde se ha-
llaban, y el pueblo de Fuendejuncos se quedd bajo el amparo de
la Guardia civil, pero con una tranquilidad muy problemdtica,
dado el racional temor de que los ladrones volviesen 4 haceralgu-
na de las suyas. Se me olvidaba decir que el tio Geromo habia de-
clarado también, refiriendo unicamente lo que habfa hecho en

favor de D. Estanislao, lo cual no le extraiié al cabo de la Guardia *

civil, porque, conociendo las marrullerfas del ventero, estaba se-
guro de que no daria su brazo 4 torcer mientras no tuviese com-
pleta seguridad de que, delatando & los ladrones, no se le habia
de perseguir 4 él, y ademds, se le daria un buen premio.

Lo que no adivinaba el cabo, era todo lo que el leal y honrado
Geromo podia dar de su astuto caletre, cuando se veia en casos de
apuro. El ventero sabia que las promesas del cabo se las llevaria
el viento en cuanto supiese ce por be todo lo que deseaba aver-
guar. Ademss, D. Estanislao continuaba gravemente herido, y eso
de que darfa una talega ni media por vengarse de los que le habian
puesto en tal estado, y lehabfan saqueado la granja, estaba todavia
por ver, porque la oferta no tenfa més fundamento.que la palabra
del cabo, y el tio Geromo hubiera confiado en la de D. Estanislao y
en la del doctor, pero en la del cabo... jhum! Y aun suponiendo
que las ofertas del cabo llegaran 4 cumplirse en parte, y el tio Ge-
romo quedase libre é irresponsable de su complicidad, y le diesen,
ya que no una talega, unos pocos miles de reales para aumentar
la cantidad de liquidos venenosos de su establecimiento, él se de-
cfa, y con razén:—Pero, ¢qué pierdo yo con buscar 4 Martin y
pedirle la parte que me corresponde en lo que han sacado de la
granja? Al contrario: por si luego no me dan nada, 6 por si don
Estanislao se muere (que todo pudiera ser), bueno es que yo tenga
en el bolsillo los seis @ ocho que me toquen en el reparto del di
nero de la granja; que con esto, y con que no se metan conmigo,
se puede esperar tranquilamente el dia de mafiana.

El ventero, como se ve, no discurria del todo mal, y en cuanto
& sus intenciones, nadie puede negar que eran, si no muy cristia-
nas, grandemente provechosas. El colmo de su felicidad hubiera
sido sacar ocho 6 diez mil reales & Martin, y luego vender & Mar:
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tin y sus complices por una talega. jAh! Entonces el tio Geromo
hubiera levantado los ojos al cielo con serdfico arrobamiento, v
derramando dulces ldgrimas, hubiera dicho que la vida no era
tan mala como decian las gentes, y que el mundo, apesar de lo
que le calumnian, otorgaba también el premio merecido 4 la hon-
radez, al trabajo y 4 la inteligencia del hombre. Pero el ideal no
puede realizarse tal como el artista lo concibe; y ¢l tio Geromo se
contentaba con sacar un pellizco 4 Martin y luego obtener la pro-
mesa formal y segura de que la justicia no habia de molestarle 4
él para nada, considerdndole siempre como un industrial honrado
y laborioso, establecido en un camino 4 fin de servir lo mejor po-
sible 4 los viajeros y transeuntes. Una cosa, sin embargo, le inquie-
taba: la paliza que, tal vez inoportunamente, le habfa sacudido &
su mujer, dejdndose llevar con exceso de sus profundos sentimien-
tos de justicia y rectitud, y le inquietaba porque desde el dfa del
suceso la paloma hacia alarde de una reserva y de una indiferencia
que el tio Geromo no crefa natural. No hablaba una palabra, y
cuando el tio Geromo le dirigia alguna pregunta, ella contestaba

con monosflabos y volviendo la cabeza. Que ella era lista y algo
rencorosa, lo sabia perfectamente el tio Geromo; pero recordaba
que en los muchos rifirrafes de esta especie que habian tenido du-
rante su vida, nunca la angelical paloma habia conservado el re-
sentimiento m4s de veinticuatro horas. Por si ella maduraba al-
gin plan que no fuese del agrado del ventero, éste procuraba
mostrarse mds bondadoso y zalamero que de costumbre, agotan-
do los epitetos y adjetivos de su dulce repertorio. Pero la sefiora
Matea no abandonaba su gravedad de princesa ofendida... 6 de
tigre vengativo. Llegaron las cosas & punto de que el tio Geromo
Juré por todo lo méds sagrado que él nunca habfa tenido pensa-
miento de delatar 4 sus amigos, y que si al principio las insinua-
ciones del cabo le habian hecho cierto efecto de temor, luego las
habfa despreciado completamente, y hasta estaba decidido 4 se-
guir los consejos prudentes de su paloma, pidiéndole & Martin la
parte del 1iltimo negocio y marchdndose 4 donde la propia sefiora
Matea dispusiera. Pero ni por esas: la sefiora Matea no se dignaba,
Contestar 4 las amables y déciles indicaciones de su marido mds
que con una mirada vaga y un si es no es despreciativa, que al
Ho Geromo le producia casi el mismo efecto que un vegigatorio,
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El cabo se habia dejado caer varias veces en el ventorro durante
aquellos dias criticos para la escrupulosa conciencia del tio Gero
mo, y por la reserva de éste y la actitud grave y solemne dela
gefiora Matea comprendié que la discordia habia levantado su
hidra de cien cabezas en aquel pacifico hogar y que la causa de
esto debfa ser necesariamente las dudas que le asaltaban al tio
Geromo acerca de las proposiciones que el cabo le habifa hecho,

Resuelto el celoso guardia & no apelar 4 los recursos violentos
sino en ultimo caso, se contenté con indicar bondadosamente al
tio Geromo que pensase bien lo que le convenia; y juzgando lue-
go que tal vez las ofertas del doctor influyesen mds enérgicamens
te en el d4nimo desconfiado del ventero, hizo una visita 4 Santilla:
na y le propuso que llamase al tio Geromo y le garantizase las
ofertas que el cabo le habia hecho.

El estado de D. Estanislao no era nada satisfactorio, porque los
proyectiles seguian todavia dentro de las heridas y la fiebre iba
subiendo en grados de una manera alarmante; pero apesar de
todo, el doctor crey6 que debia consultar con el herido la idea
del cabo.:D. Estanislao, que, enmedio de sus dolores y de su ca:
lentura, sentia un bienestar moral indefinible, porque 4 todas ho-
ras lo. dulce figura de Carmen velaba su lecho como el 4ngel de la
gunarda, embalsamando la atmoésfera que el'enfermo respiraba con
una especie de ambiente de virtud, de caridad cristiana y de ge:
nerosa simpatia, que habian trasportado el almadel herido 4
regiones desconocidas, autorizé al doctor para que hiciera y des-:
hiciera 4 su antojo, como si fuese suyo el asunto.

Con esto, el doctor envié. recado al tio Geromo para: que e
presentase en su casa, y el ventero, que conocia la bondad: del
doctor, se. apresurd & cumplir sus oérdenes, seguro. de que por
aquella parte no habia de venirle nada malo.

Dijole 4 la paloma lo que ocurria y le mandé. que le sacaseél
fondo del cofre, 4 fin de que el doctor viese que no trataba con
ningtn pelafustin. La Paloma, por primera vez después de la
paliza, sonrié de satisfaccién y con gran diligencia le saco camisa
limpia y ropa decente al tio Geromo, y hasta se esmer6 en ayu:
darle 4 vestir, como en los mejores y méds felices tiempos de su
matrimonio. Bl ventero, que no podia ver ningiin rasgo de carifio
6 de delicadeza sin que las lagrimas le asomaran 4 los 0jos, $€
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deshizo en alabanzas 4 su mujer y hasta se permitié darla un
abrazo, que ella no rehusé, marchdndose tan satisfecho y alegre
4 Fuendejuncos, que el doctor al recibirle y observar su cara de
pascua, no pudo menos de decir para sus adentros: Es imposible
que este hombre tenga relacién ninguna con los criminales. jEs
un hombre honrado!

La conferencia del doctor y el tio Geromo fué bastante larga,
porque el ventero, siempre desconfiado, daba muchas vueltas 4 su
sombrero ancho antes de contestar & las observaciones de Santi-
llana, y luego fraseaba despacio y con interminables circunloquios
y no acababa nunca de romper con una declaracién franca y de-
cisiva. Por fin, el doctor se lanzé 4 los ofrecimientos precisos y
terminantes.

—Mire V., tio Geromo—dijo Santillana:—yo he hablado de
esto con D. Estanislao, apesar de que el pobre no estd para pensar
en ciertas cosas, y me ha dicho que si V. canta claro, le dara, por
su parte, diez mil reales, y ademds recabard del juez la promesa
de dejarle 4 V. vivir tranquilamente en su ventorro. ¢Le conviene
4 V. 6 no? Advirtiendo que de lo contrario, no habrd mds reme-
dio que buscar un camino seguro para empapelarlo 4 V.

—Sefior doctor—contesto el ventero con un acento de inocen-
da que cautivaba el alma:—yo le juro 4 V. por éstas (y cruzd las
manos), que no he tenido arte ni parte en semejante negocio, y
que por mucho que me empapelen, no sacardn nada en limpio
mis que perjudicarme en mi pobre oficio. Otra cosa es que yo
sepa quiénes han podido ser los que han cometido esas fechorias,
Yy que me convenga 6 no ayudar 4 la justicia 4 dar con ellos...,
porque ya comprende V. que silos delato y no se encuentran,
pueden el dfa menos pensado darme un susto y arruinarme para
toda la vida.

Bl doctor comprendi6 por esta contestacién que se las habia
con un hombre listo y mrarullero, de esos que se escapan por el
0jo de una aguja.

—De ninguna manera—repuso Santillana—queremos compro-
meterle 4 V., y de lo que se trata principalmente es de que V., si
conoce 4 los criminales, averigiie dénde se refugian y continte
oforgdndoles su proteccién, 4 fin de que no sospechen nada, y
cuando V, crea que puede darse el golpe seguro, avisa V. y se da,
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—Eso serfa lo mejor; pero si por casualidad se reunieran en mi
casa alguna vez, porque yo no puedo evitar que en mi ventorro
entren y salgan todos los que paguen religiosamente el gasto y el
hospedaje, ¢no tendria yo alguna responsabilidad?

—Ninguna—contesté el doctor;—yo se lo garantizo 4 V.

El tio Geromo se rascé suavemente por encima de la oreja de-
recha.

—Bueno—dijo en seguida;—y si no vinieran & mi casa, y yo
llevase 4 los guardias al puesto en que podrfan ser encontrados, y
no pudiéramos cogerlos 4 todos, ¢ se escapase el principal de éllos,
¢quién me aseguraba 4 mf la vida ¥ la poca hacienda que tengo
en el ventorro? Porque... la verdad, sefior doctor; V. conoce, como
¥0, al mozo que manda 4 toda esa gente, y si ése se escapa, no
hemos hecho nada, y yo no doy por mi vida tres ochavos.

El doctor palideci6 ligeramente, y més bien con miedo que con
aldn, pregunt6 al ventero:

—¢Cémo dice V. que yo conozco al que manda § esos ban-
didos?

—iVaya! ;Pues no ha de conocerle V.2 Como que es primo de
la Srta. Carmen.

—Me lo temfa—repuso el doctor, estremeciéndose de ira y de
vergtienzh.—¢Conque es Martin el autor de todas estas infamias?
¢Conque ya se ha arrancado completamente la careta, y se ha
puesto al frente de una cuadrilla de bandoleros, como el mds des-
almado de los hombres? Me lo sospechaba, tio Geromo; pero no
me atrevia ni 4 confesdrmelo 4 mi mismo.

El doctor se paseaba muy agitado por la habitacién, mien:
tras el tfo Geromo, con una cara mds compungida y bonachona
que nunca, le contemplaba sin despegar los labios, aunque calcu-
laba que el interés del doctor harfa aumentar considerablemente
el precio del servicio que se estaba pactando.

Por fin, cuando el doctor se calmé, el tio Geromo se aventuré &
tomar la palabra.

—Por eso no me determinaba yo 4 decir lo que sabfa, sefior
doctor; porque conociendo que Martin es de buena familia, y que
4 V. habfa de fastidiarle mucho que tomase su nombre en estas
cosas, yo crefa que lo mejor era callarse; y como dice el refrdn: 4
quien Dios se la dé, San Pedro se la bendiga.
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—Pues ya es inttil toda precaucion ni reserva—contesté el
doctor.—Ese infame no se recata de capitanear bandidos; tarapo-
co yo debo recatarme de manifestar quién es 6L, Miserable! Sobre
&l caord unicamente la sangre que ha derramado, sin que ni la
més ligera mancha empadfie el nombre honrado de Carmen. Es el
Judas de la familia, y hay que tratarlo como & Judas. Tio Gero-
mo—afiadié el doctor, volviéndose hacia el ventero, que le escu-
chaba con una compuncién més simpdtica y mds interesante que
de ordinario.—No diez mil reales, catorce mil se ganard V., siha-
ce V. de modo que ese bribén caiga en nuestras manos, vivo 6
muerto. Hay que aniquilarlo, sea como quiera.

Los ojos del tio Geromo brillaron como los de un gato en la
oscuridad, y dejéndose llevar del regocijo que le bailaba dentro
del cuerpo, se levanté desu asiento, y con mucha animacién con -
testd:

_ Sefior doctor; aqui estoy yo para servirle de cabeza en cuan-
to me mande, y, 6 poco he de poder, 6 antes de ocho dias cogemos
4 ese Moz0, como & un ratén en la ratonera. La verdad; yo nece-
sito vivir con todos, y por eso tenfa que aguantar 4 Martin y &
sus compinches, cuando venian 4 mi casa & beber y comer, con el
dinero que ganaban en sus negocios. Pero no hay mal que por
bien no venga, y por lo mismo que se confiaban mucho en mi
ventorro, ahora podemos hacer una buena caza.

— Pero si no fueran al ventorro...—observé el doctor.

—Ya sabria yo dénde encontrarlos; pero vendrdn, doctor, ven-
drén 6 yo pierdo el nombre que llevo.

Al verle tan animado, el doctor concibié esperanzas de que lo-
grarfan sorprender 4 Martin y sus compafieros de cuadrilla, lim-
piando la comarca de semejante peste.

El tio Geromo, més lleno de confianza todavia que el doctor,
se despidié de éste, y tomo el camino de su ventorro, sin impor-
tarle un ardite del sol que picaba, ni del sucio polvo que levanta-
ban algunas rafagas de viento Sur.

Con la mano izquierda en el bolsillo del pantalén; y moviendo
la derecha atrds y adelante, con gran soltura, andaba el tio Gero-
mo & tan buen paso, que no tardo veinte minutos en llegar 4 la
puerta del ventorro, y eso que habia mds de media legua desde
Fuendejuncos.
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Rebosando de jubilo penetré sen la taberna; y con voz dulce,
carifiosa y sentimental, como la de una sirena, llamé 4 su adora-
da paloma; pero su adorada paloma no contesté al tierno llama-
miento del amante esposo. Miré en las habitaciones interiores; su-
bi6 4 las de arriba, y nada, la paloma no parecia por ninguna
parte. En cambio, observé que el cofre donde guardaba el matri-
monio lo mejor de su ropa y los ahorros, estaba abierto y vacfo,
observacién que produjo en el tio Geromo el mismo efecto que
si le hubieran soltado un petardo de dinamita entre los pies.

Pélido y descompuesto, volvié apresuradamente 4 la taberna, y
mir6 el cajén del mostrador. jLimpio de polvo y paja como el co-
frel El tio Geromo se llevé las manos 4 la cabeza, y tirdndose de
los pelos, con el mismo ahinco que ponia en tirar del dinero de
sus parroquianos, comenzé 4 echar por la boca sapos y cu-
lebras,

—iGrandisima... bribonal {Hija de mala madre! ;Si esto no po-
dia acabar de otra maneral Por eso estabas tan afable esta maria-
na conmigo, cuando me despedi de ti. Ya tenfas echadas tus cuen-
tas para escaparte en cuanto te dejase sola, jbribona del demoniol
Y si, al fin, te hubieras ido sola; pero llevarte todo mi dinero y
las ropas... jah! no; aunque te escondas siete estados bajo tierra,
e he de buscar y te encontraré, paloma, y te encontraré, y mila-
gro serd que, después de sacarte todo lo que me has robado, no
te saque también las entrafias por la boca. :

Dijo todo esto el tio Geromo con una desesperacién tan gran:
de, que ninguno de los que habitualmente le trataban, le hubie-
ra conocido en aquel momento. Estaba completamente trasfor-
mado. Sus ojos parecfan dos ascuas encendidas por el rayo de la
venganza; su boca contraida, y sus dientes apretados, por donde se
escapaban algunas burbujas de espumosa saliva, le daban el aspec-
to de un hidréfobo. Tenia los pufios cerrados, y temblabanle los
brazos, como si se dispusiese 4 acometer 4 su enemiga consor-
te y pulverizarla en un abrir y cerrar de ojos. Nadie hubiera,
dicho que aquel hombre era el mismo tio Geromo, el de la son-
risa perpetua, el de las miradas dulzonas como jalea de guayaba
el de las ligrimas siempre apercibidas para celebrar todo rasgo
conmovedor de generosidad ¢ delicadeza. El manso cordero se
habia convertido, no en lobo, sino en tigre, capaz de beber la
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sangre de la sefiora Matea, y de todas las Mateas y Mateos habi-
dos y por haber.

De pronto el ventero recobré su habitual tranquilidad, des-
apareciendo de su semblante todos los sintomas de la ira y deses-
peraciéon. Un nombre acababa de entrar en la taberna, y el tio
Geromo no podia dar motivo 4 que nadie sospechase lo que le
pasaba. Era un diplomdtico de primer orden, y un actor admira-
ble, que, por desgracia, no habia tenido mds escenario que el in-
decente tugurio en que vivia. '

El hombre se le qued6é mirando, como si quisiera adivinar lo
que le sucedia, y el tio Geromo, que apenas se habia fijado en la
fisonomia del huésped, exclamé entonces:

—Quico!

—LEl mismo, tio Geromo. ¢Tan cambiado estoy que no me ha-
bia V. conocido al pronto?

—§3{; estds cambiado con ese vestido de chalin-—contesté el
tfo Geromo, examinando el ancho sombrero, la chaquetilla corta
¥y el pantalén estrecho de Quico, la faja de seda que le apretaba
la cintura, y la larga vara de fresno que agitaba con la mano de-
recha. Tenia de chulo y de gitano, pero resultaba airoso y agra-
dable el conjunto de la figura.

—Pues si V. tarda en conocerme, ¢qué serd los que me han
tratado menos que V.?

—Aun asf—repuso el tio Geromo,—no debes fiarte mucho de
la justicia, que cuando no ve claro huele, y por el olor saca 4 ve-
ces 4 los ladrones.

—iQuid! tio Geromo; la justicia estd casi siempre constipada.
¢Qué serfa de este ventorro si no fuera por eso?

El tio Geromo lanzé 4 Quico una mirada sinicstra, porque ya,
desde la escapatoria de su mujer, se crefa el hombre mds honra-
do del universo. jEl ladrén, cuando acababa de ser robado de una
anera tan inicual

—No me mire V. con malos ojos, tio Geromo—dijo Quico sen-
tandose en una banqueta,—que yo vengo como amigo de V.y
persona agradecida, 4 decirle algo que V. no sepa.

El tio Geromo se encogié de hombros y comenzé 4 pasear por
la taberna, con las manos metidas en los bolsillos.

Quico le disparé de pronto esta pregunta:
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—¢Dénde estd la sefiora Matea?

El ventero se quedé clavado en el sitio donde le cogié la pre-
gunta, y encardndose con Quico un buen espacio de tiempo, re-
pln,o por fin:

—¢Y 4 ti qué te importa?

—A mi, nada; pero 4 V. sf, y como supongo que V. no lo sabe,
vengo 4 decirselo para que lo sepa.

La cara del tio Geromo sufrié una nueva trasformacion. Volyié
4 asomar en ella la rabia de antes; pero mezclada ahora con el
anhelo de la curiosidad y cierto gesto de benevolencia hacia Qui-
o, que acaso venia 4 ponerle en el camino de la venganza.

El ventero tomé al otro de la mano, y llevédndoselo 4 la habita-
cién inmediata, le dijo:

—Ven ac4, hijo mfo, ven acd. que td has sido siempre bueno
y agradecido, y no has olvidado que en tus apuros, la casa del tio
Geromo ha estado abierta para ti. Habla, hijo, y dime todo lo que
sepas, porque aqui donde me ves se me puede ahogar con un ca-
bello... Este mundo es una mentira, Quico, una mentira muy gran-
de. No se puede uno fiar ni de su sombra.

—Y menos de las mujeres, tio Geromo—repuso Quico.—Ya
hace tiempo que me tengo yo eso aprendido: desde que vi ciertas
cosas en la sefiora Matea con respecto 4 Martin... Foriano es un
animal y no vefa nada; pero 4 mi no se me escapan esas ciertas
cosas...

El tio Geromo, todo confuso y avergonzado, porque se hallaba
en un caso semejante al de Foriano, aunque 4 él le interesaba
mucho més el asunto, traté de disimular su turbacién con estas
medias palabras:

—8i... si... yo también habia reparado... Pero no convenia...
¢me entiendes?... no convenia...

—Entiendo, tfo Geromo: no convenia darse por enterado, para
no espantar la caza.

—iEso, esol—dijo el ventero, por decir algo.

~Pues bueno. Se conoce que la sefiora Matea y Martin se man=
daban recados para que ella supiera siempre dénde estaba él,
porque esta mafiana se nos ha presentado en el molino que lla-
man de Malacate, donde Martin se ha metido con Foriano y dos
6 tres carboneros amigos que, tiznados de blanco, se creen mds
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seguros que si estuvieran en Portugal. Venia con un gran lio de
ropas y con bastante dinero (el tio Geromo suspir6 con fuerza), y
todo se lo entregé 4 Martin, diciéndole que no volveria 4 sepa.
rarse de él por nada del mundo; que era mujer de consecuencia
y de formalidad, y que le dejaba 4 V. plantado porque V. andaba
en tratos con la justicia para vendernos & todos.

—iEso ha dicho la infamel—exclamé el tio Geromo, fingiendo
indignacién contra la supuesta calumnia.—;Y no habéis com-
prendido que eso era para disculpar su escapatoria y el robo que
me ha hechol Si yo la cojo entre mis ufias, la. deshago, Quico, la
deshago.

—Lo que yo he comprendido es que ella se querfa ir con Mar-
tin porque estaba cansada de V., jeso!; y como da la casualidad
de que Martin se ha portado muy mal conmigo, porque del ne-
gocio de la granja sélo me ha repartido cincuenta duros, cuando
yo he trabajado como el primero, y veo que ahora se echa en
brazos de los carboneros y del amo del molino, mirdndonos por
encima del hombro 4 los amigos antiguos, dice, digo: voy & ver
al tio Geeromo, 4 decirle todo lo que ocurre, y 4 que sepa que yo
soy siempre el mismo para él y que él dispone de mi 4 cualquier
hora que se ofrezca, porque 4 agradecido no me gana nadie, y,
en fin, que 4 mi no me gustan ciertas cosas, y la partida de la se-
fiora Matea es una partida serrana, y la de Martin también, y aqui
estoy, tfo Geromo, para que disponga de mi como se le ocurra.

El tio Geromo tuvo tentaciones de echarse & llorar como un
chiquillo, no s6lo porque las palabras de Quico parecian requerir
unas cuantas ldgrimas de enternecimiento y gratitud, sino porque
la pérfida conducta de la paloma era para desgarrar cualquier
corazon, aunque no fuese tan delicado y sensible como el del ven-
tero. Pero, sin duda, las ldgrimas estaban entonces menos 4 mano
que otras veces, 6 quizd el pensamiento del tfo Geromo vagaba 4
la sazén por otrasregiones poco sentimentales; ello es que el ven-
tero se content6 con estrechar calurosamente la mano de Quico, y
conservéndola largo rato entre las suyas, le respondié:

—ZFEres un buen muchacho, Quico, y si esa bribona de mujer
no me hubiera dejado en cueros, ahora mismo te daria una prue-
ba de que el tio Geromo es un verdadero amigo de sus amigos.
Pero yo te prometo que sabré pagarte como mereces, ese favor y
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més si me sale la cuenta 4 gusto mio. Por de pronto conviene que
ellos no conozcan que has venido 4 hablarme, y que me has dicho
dénde se esconden. T te vuelves al molino, y no des 4 entender
que. estds disgustado con tus compaifieros. Al contrario: con
Martin y con la paloma has de poner una cara de pascua que pa-
rezca la de un dngel bajado de los mismos cielos. ¢Me compren-
des, hijo?

—Descuide V., tfo Geromo. Ya sé dénde va V. & parar.

—Yo en el ventorro no puedo seguir, porque el dia menos pen-
sado, Martin y mi paloma me degollarian como & un carnero.
Manana sin falta trasladaré todo este ajuar 4 Fuendejuncos; pero
no serd en Fuendejuncos donde nos veamos, porqus Martin po-
dria seguirte los pasos y conocer que venias & entenderte conmi-
go. Nos veremos en Fuendecafias, en casa de un tabernero amigo
mio, persona de confianza y muy reservado.

—¢Benito el tuerto?

—El mismo. Nos citamos en su casa, y cuando llegue la oca-
sién de dar un golpe que suene...

— Cuente V. con Quico, que ya sabe V. que no vuelve la car
4 nadie.

—Lo sé, Quico, y ahora mejor que nunca. Perdona si alguna
vez te he dicho que valias menos que Martin. La paloma era la
que me metia esas ideas en la cabeza. Pero ahora lo veo todo cla-
ro, y yo sé lo que vale cada cudl, y de quién puede uno fiarse y
de quién no. T eres un hombre, y yo tu amigo. Conque hasta
la vista, Quico.

—¢Quiere V. que nos citemos para pasado mafiana?

—Hasta pasado mafiana: dices bien.

—Adiés, tio Geromo,

Y cimbreando su vara, se marché Quico muy satisfecho de su
buen proceder, mientras el tio Geromo se apresurd' & cerrar puer-
tas y ventanas, y metiéndose las llaves en el bolsillo, se volvi6 &
paso ligero 4 Fuendejuncos, sospechando, y con razén, que en el
ventorro estaba tan seguro como el agua en una cesta.

(Se continuard.)

Varenrin GOMEZ.




