MONOGRAFIA SOBRE LA PLANTA

—_—

E)eﬁn.iciﬂn.—l"rincipales organos de la planta y fines que c,icsq:mpeﬁa_n.—-—i*‘ru_to, se-
milla y reproduccién.—Maltiplicacién de los vegetales por inbérculos, bulbos
acodos y estacas.—Injertos ¥y sus clases, s 7

La planta en nuestros dias ha sido objeto de un estudio
profundisimo por parte de sabios y naturalistas. S

De aqui que la planta se preste 4 definiciones diversas, se-
gun el criterio de aquéllos y las distinciones de que sea ob-
jeto.

«Hay en 1a tierra, dice un filésofo contempordneo, Camilo
Flammarion, una vida muy diferente de la animal que, aunque
distinta de ésta, se perpetiia paralelamente Y que parece
hallarse confinada en una especie de aislamiento en medio del
resto del mundo.

., »Esta es la vida de las plantas,

»La vida de esos seres misteriosos que nos Precedieron y
que reinaron ‘mucho tiempo como soberanos del planeta,

»Creaciones que constituyen un reino intermedio entre e}
mineral y el animal, Y Cuyo valor y belleza .real no_sabemos
apreciar, porque la planta escoge, rehusa, busca y trabaja..
i, Segun esto, la definicién que los ailtigt_ios' 'dzt_ban'a:esftq_s_ se-
Ies no es muy apropiada 4 las circunsbt'ant':i'as y ev_ol'l‘.tci"{j_x_ies
que hoy en ellos se observan. : A o e P

Decian: es la planta un ser que carece de sensaciones'y mo-
vimientos voluntarios . : L5

Los modernos dicen:

Es la planta 6 vegetal un ser que nace, siente, vive, se des-
arrolla y muere como los demds seres de la creacion. )

Como vemos, estas definiciones varian considerablemente.
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Muchos no admiten ni consienten la iguaidad entre el vege-
tal y la planta, pues dicen que son dos cosas bien diferentes
entre si; pero 1a opinion general de los agricultores respecto
& este punto €s considerar al vegetal y 4 la planta sinénimos,
y en tal concepto trataremos de ambos, apreciandolos indis-

tintamente,

El vegetal se compone de raicillas.

Tronco.

Raices.

Ramificaciones.

Hojas.

Flores y frutos.

Estos elementos, que fo
6rganos.

El vegetal, ademas de los oOrg
arente, se compone de otro
al que unicamente pue

rman al vegetal 6 planta, se llaman

anos citados que forman Su
s elementales que son de

aspecto ap
den observarse & favor

una pequefiez t
del microscopio.

Este precioso instrumento
exacto de los caracteres distintiv
que se hallan formados los vegeta

dimentario hasta el 4rbol mas gigante.
Por el analisis microscopico de los cuerpos organicos, sa-

bemos que éstos se componen de otros elementales, como he-
mos dicho, que no tienen siempre una forma determinada, los
cuales se prestan todas las exigencias de su organizacién
primordial, y cuyos elementos esencialisimos de composicién
se denominan células 6 celdas. 5

Asi, pues, €l mundo vegetal entero, asi como la planta in-
dividual 6 aislada, tienen un origen elemental, provienen de
una celdilla. Tal es en la ciencia moderna la iltima afirma-
cién.

La biologia nos ensefia qué esta celdilla contiene una Sus-
tancia nitrogenada llamada protoplasma que S€ organiza ¢ se
subdivide en otras esferas mads pequenas que van engrosando
hasta que, no cabiendo en l1a celdilla-madre 4 origen, la rom-
pen, distribuyéndose entonces de diferentes modos ¥ dando
4 distintas especies de plantas.

ha venido & precisar el analisis
os de las diversas partes de
les, desde el musgo mas ru-

motivo
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En las mas humildes 6 elementales, cada nueva celdilla que
sale de la primera queda independiente y forma una planta
distinta; poco tiempo después pierde esa propiedad producto-
ra, se esteriliza, y la celdilla muere,

En las no elementales, las cosas pasan con mds complica-
cion, porque de la célula materna salen otras que se ligan, se
combinan, se agrupan, en fin, produciendo nuevos tejidos y
vasos, con 6rganos diferentes, cuyas funciones son mas com-
plejas cuanto mas perfecta es la planta que constituyen.

La celdilla de cada planta, dice Shleiden, est4 dotada de la
facultad de producir en su interior otras de igual forma que
se colocan de la misma manera que su progenitora, de lo cual

Figara 34.—Ceidillas estrelladas Figara 35.—Celdilla radiada y reticalada
de la haba. del muoérdago. :

resulta para todos los vegetales que cada una de sus celdillas
puede desenvolverse en condiciones determinadas, dando ori-
gen 4 una nueva planta semejante 4 la primitiva, lo que nos
explica la facilidad de su multiplicacién.

Cuando la vida de un vegetal empieza, la celdilla progeni-
tora es 4 la vez el 6rgano que absorbe, que segrega, que asi-
mila y que reproduce, cuyas funciones est4 probado se verifi-
can 4 favor de ciertas circunstancias que forman las leyes del
mundo vegetal.

Una vez dicho esto, le serd sumamente comprensible al lec-
tor cuanto expongamos acerca del particular,

Para determinar los caracteres de una célula, es preciso de
todo punto estudiar minuciosamente los elementos morfolégi-
€os que entran en el organismo de las plantas, y por consi-
guiente, la estructura celular de sus tejidos.

Las células se componen de una pequefia vesicula traspa-
rente que contiene la sustancia especial del cuerpo 4 qué co-
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rresponde, pudiendo ser ésta, por lo tanto, liquida, sélida,.
blanda, viscosa 6 gaseosa. '

"En su completo estado de desarrollo, las células afectan la
forma general de burbujas 6 ampollas, pequefias cavidades 0
senos y tubos de una delicadeza exquisita y de dimensiones
microscopicas.

Las células aisladas son frecuentemente globulosas 6 en
forma de poliedros regulares, ovales 6 elipsoidales.

La membrana celular puede ser lisa y compacta y presen-
tar puntuaciones, granulaciones 6 lineas que parecen ser los.
restos de una cubierta interior.

Figura 36.—Nectarios de la parnasia.

‘[laé sustancias contenidas en las cavidades celulares som
diferentes y‘consisten'én esencias oleosas, agua, jugos parti-
culares, liquidos colorantes, granos de fécula y gases de 4cido
carbonico, oxigeno y'dzoe. ' ) ' 2

“'Las’ clages de’ ¢élulas Son muy numerosas, pudiendo distin-
gilirsd en geneéral en céfulas ordinarias 6 exagonales, estre-
lladas, reticuladas, puntuadas, etc., puesto que en el reino vé-
getal ‘varidn ‘bastante, (Véanse las figuras 34 y 35.) il

La agrupacion de estas'c€lulas constituye los tejidos de 165
divérsos Srganbs de las plantas; las raices, por ejemplo; estan
eh $ mayor parte formadas por haces de células fibrosas y
agrupaciones de otras poligonales, llenas de fécula, originan-«
do el tejido fibroso." S : ; : BRI

Algina$ plaritis ‘elaboran’ jugos especiales, que depositan
en célulaé tambien’ especidles ‘lamadas’ vasos lactictferos’y
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otras presertan los tubos llamados ‘trdqueas, cuyas paredes
sostienen un hilo en forma de espiral. g

'El tejido celular poligonal se presenta en las hojas de las
plantas y flores, asi como en las médulas de los tallos, en los
calices, corolas y demdas 6rganos membranosos.

Hay células glandulosas que dejan escapar la mayor parte
de las esencias especiales que se volatilizan y dan el perfume
1 olor que se desprende de ciertos vegetales.

L.

Figara 38.—Ra£z"ﬂ'lﬁrﬁsa,. tallo 6 tronce

Figura 37.—Raifz tuberosa. y ramificaciones.

I

En las corolas de las tlores no es raro ver pequefios érga-
nos de formias'variadas llamados nectarios (figura 36), cons:
tituidos por células estrechas que producen un liquido azu-
carado del cual gustan mucho ‘los insectos;y de cuyas cir-
ctinstancias ' ‘nos’ ocuparemos' en su lugar correspondiente.

Entre los vegetales hay otros cuya organizacién es m4s
complicada, aunque sumamente elemental también, y se com-
ponen de un reducido nimero de ‘células; como sucede con la
mayor parte de los criptégamos: :
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Cada é6rgano de la planta cumple un fin especial y determi-
nado.

[Las raices, hojas y troncos sirven para alimentar al ve-
getal.

La flor y el fruto, para su reproduccion.
Se da el nombre de raiz 4 la parte de la planta que se in-

Figura 40.—Astil.

Figura 39.—Caia.

troduce en el suelo, la cual contiene las esponjiolas, por donde
tiene lugar la absorcién y asimilacion.
Se conocen varias clases de raices.
Por su estructura se han dividido en tuberosas y fibrosas
(figuras 37 y 38).
Las primeras son carnosas y las segundas filamentosas.
Tallo es la parte que sube 6 brota de la raiz.
Hay seis especies, 4 saber:
Tallo del arbol, llamado tronco (fig. 38 A, B).
Cafia, 4 1a parte hueca y de nudos (fig. 39).
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Bohordo.

Astil, tallo de las palmeras (fig. 40).

Hongo dibujado en la figura 41.

Helecho.

La rama (fig. 42) es el vastago 6 vara que brota del tallo
o del tronco principal de la planta 6 drbol.

Ademds tiene la planta el pezén de la hoja y el pedinculo,
como se ve en el grabado figura 43.

Figara 41.— Hongo. Figura 42.—Rama.

Las hojas no son m4s que dilataciones del tallo, que fecun-
da por medio de la yema, y existen variadas clases, entre las
cuales las figuras 43, 44 y 45 representan las m4s generales.

La flor (figs. 46, 47 y 48). se compone de:

Caliz, '

Corola.

Estambres.

Pistilos. :

Se conocen siete clases 6 especies de caliz, llamados:

Capullo.

Gorguera,

Trama.
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Garrancha.

Gluma.

Caperuza.

Golilla.

Se da el nombre de corola 4 1a parte de la flor procedente

de la corteza del vegetal.

Figura 44.—Hoja pennada (Robinia).

Figura 43.--Hoja del Itoidea y peddnculo.

.- Se diferencian unas deotras {lamandose regulares, irregu-
lares, campanudas y: labiadas:(figs. 49 y 50). o
Estambre es la parte masculina de la flor, .y en €l e
tiene lugar la formacién del polvillo fecundante (fig. 51). .
El pistilo es, por el contrario, la parte femenina de la flor,
que recibe el pdien, representado en el grabado 62.

s donde

Por fruto se entiende el resultado de 1a vegetacion, (fig. b3).
El fruto procede de las flores fecundadas y trasformadas

durante la maduracién.
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Las plantas se reproducen por medio de las semillas 6 pe-
pitas que encierran y contienen los frutos.

Las figuras 54 y 55 dibujan algunas muy conocidas.
Cuando las semillas llegan al estado conveniente de sazén,
se desprenden de la planta. Estas se componen de embrién;’

cotiledén, lunarcillo y arillo.
El embrién es el germen de 1a nueva planta.
E1 cotiled6n, situado 4 un lado de la semilla, hace las veces

Figm-a 4.5.-—Hojas radicalel (Primavera). . . Figura 46.—Flor del hormelo.

de una Verdadera glandula mamana ahmentando al vegetal
hasta que llega 4 tener raiz.

‘El lunarcillo es la parte por donde la semilla se halla pren-
dida en el fruto al receptaculo propio de ella,

"El arillo ‘es ‘'una membrana que envuelve a algunas se-
millas. - :
'Las condiciones especiales ‘en que deben colocarse las-se-
millas para su eficaz desarrollo 'son debajo de la tierra, ensu
sitio mds himedo; y cuando el calor es suficiente, germina y
nace la nueva planta. - LBt -

“‘La semilla necesita’para germinar’ calor ¥y humedad, como
hemos ‘manifestado’ antériormente. ' T :
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Si 1a enterramos demasiado, la privamos de aire y de ca-
lor, y si se deja muy superficial, no tendr4a la humedad sufi-
ciente. s

Cuando la semilla es muy fina, habrd de dejarsed flor de
tierra, y enterrada bien cuando es gruesa y limpia.

Fig. 47.—Flor del trigo.  Fig. 48.—Flor del tilo,  Fig. 49.—Corola campanuda.

En los paises cdlidos y secos conviene enterrar mas la si-
miente que en los hiimedos y frescos.

De todo esto se deduce que, si depositamos la semilla del
vegetal en un suelo que no retina las condiciones convenien-
tes, los resultados obtenidos en su cultivo. seran negativos,
porque ni la semilla se desenvolverd de una manera comple-
ta, ni el tallo tomar4 la consistencia debida, y el fruto, dado
caso que se alcance, tendrd que ser raquitico. y de ninguna
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aplicacién. Existen ademds otros medios muy conocidos para

Figura 50.—Corola labiada. Figura £1.—Estambre de la yerba mora.
la multiplicacién de vegetales y plantas, entre los que podemos
citar los sistemas de

Tubérculos. Acodos.
Bulbos, Estacas € injertos,

Se llaman tubérculos y bulbos ciertos organos de los vege-
tales que crecen debajo de la tierra 4 manera de yemas ¢

Figura 52.—Pistilo de la flor.

prolongaciones, como sucede con la patata, cebolla comitin y
otros como el representado en la figura 56.
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. El sistema de reproduccién de acodos y estacas consiste en
el primer caso, esto es, en el de la multiplicacién por acodos,
en enterrar-oportunamente las ramas sin cortarlas hasta que

Figura.:sg,—Fruto del nogal.

echen raices, y en el éegundo, en enterrar estas mismas ra-
mas cortadas y separadas de la planta madre, segun la dispo-
sicién del grabado figura 57. y 4
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El sistema de estaca y acodo:es el que mds generalmen-
te se usa para propagar la multiplicacion artificial de,las
plantas. rvcs -

Figura 54.—Semillas del alerce y del abedul.

Para estaca se hace uso de una varita joven (fig. 58) cor-
tada por su parte inferior, chafando la raiz de la yema, que
se entierra verticalmente, dejando dos 6 mds yemas fuera.

El sistema de injerto consiste en unir un pequefio trozo de
una planta con una 6 varias yemas con otro de otra planta,
que se llama patron. ;

‘Figara 5'5.'.—'Semélla del' Gjarahzo, : Figura 56.—Buibo.

El injerto procede de‘la facultad que tiene una yema; im-
plantada en otra planta:.de su mismo género, de desarrollarse
4 expensas de la savia que las raices de ésta absorben conve-
nientemente,
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El injerto puede decirse que vive como un parésito sobre
el patrén que le sustenta.

Hay diversas maneras de injertar, que toman también dis-
tintos nombres; éstos son: flauta 6 canutillo, coronilla, piia,
corteza, escudete, 6 yema etc., etc. (Véanse las figs. 59, 60,
61 v 62,

La manera que tienen de obrar los injertos es la razén que
hay para que este trabajo sea de tanta importancia y tras-
cendencia. En efecto, cruzdndose los tallos de dos plantas se

Figura 57.—Acodo de la vid.

rozan sus cortezas, y uniéndose precisa y exactamente por el
sitio de la incisi6n, se juntan los vasos de la segunda corteza
de uno y otro y entre su respectiva albura, que es la parte
mas tierna del exterior del lefio; resultando de aqui la comu-
nicacién reciproca de ambas savias, y, por consiguiente, que
aunque se corte por su pie 4 uno de los vegetales injertados,
las ramas que tuvieren origen en €l no dejan de subsistir,
gracias al alimento que reciben por el tronco y raiz del otro
vegetal. '

Se ejecuta la operacién de injertar del modo siguiente:
aplicase la rama de un drbol 4 otro después de haberlos des-
pojado de cierta porcién de sus cortezas por medio de una
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Pe€quefia muesca que permitird que la albura del uno se ad-
hiera perfectamente 4 1a del otro.

El injerto de escudete, que es el que m4s se sigue, consiste
en despegar, en los tltimos dias del mes de Junio, Agosto 6
Septiembre, de algtin renuevo del injerto un pedacito de cor-
teza que contenga yema ¢é introducirla en el patrén, haciendo
para ello una incisién en figura de T, y levantando 4 la vez,
con auxilio del mango del cuchillo de injertar, los labios de la
corteza cortada; la yema habr4 de sobresalir por entre dichos

:vNMl‘G',-u.— o A ot o det

-

i

L et

-

Figuara 58.—Estaca. Figura 50.—Injerto de flauta.

labios. Es indispensable la sujecién de todo esto con cdfiamo,
cuidando de dejar libre 1a yema.

En la operacién de injertar es preciso atender también es-
pecialmente 4 la época en que ha de hacerse. Diremos sobre
esto que los injertos obtenidos en la Escuela de Agricultura
de Aranjuez y en diferentes explotaciones han sido en los me.
ses de Marzo y Septiembre. En cambio, en localidades dé dis-
tintas condiciones que las mencionadas, los resultados han
sido completamente diferentes. :

El injerto s6lo prende de un modo subsistente en las espe-
cies de su género.

El injerto por yemas es Seguro y expeditivo en la genera-
lidad de los 4rboles, pero no asi en la vid; debe preferirse 4

21
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los demés desconocidos, por no necesitarse la mutilacion.
La Naturaleza, sin embargo, no consiente conservar incon-
cusas las especies, que 1os gérmenes de las yemas de una
planta se incorporen y penetren con los de otras, hasta el
extremo de identificarse y confundirse.
De aqui resulta que 1os injertos por aproximacién sean de
poco provecho y de escasos resultados. :

Figura 61.—Injerto de piia.

Figura 60.—Injerto de coronilla.

Los llamados de empalmes, ademas de-engorrosos, son en-

teramente inutiles.
Los antiguos practicaban principa

taposicion.
Para que los injertos prosperen €s necesario que el patron

y el injerto no sean muy distintos en precocidad.

El patrén que proviene de semilla se llama franco cuando
se injerta en €l uno de su misma especie,
Bastardo, si es de especie distinta,

Imente el injerto por yux-
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Ha de existir contacto intimo entre injerto Y patrén.

Los injertos han de llevarse 4 efecto cuando el arbol esté

Figura 62.—Injerto de yema 6 escudete.

en savia y pueda mezclarse perfectamente,

como se desea, la
de ambos, injerto Y patroén.

ENRIQUE GaRcia Moreno.

(Con!z:nmfm).




LCOHOLES Y AGUARDIENTES

PRODUCCION DE A

EN LA PROVINCIA DE GUIPUZCOA

—

n Guipfizcoa como aguardiente ¢l liquido proce-
5 grados centesimales 6

man alcoholes y

Clasificase €
dente de la destilacién del vino, de 3547

de Gay Lussac, desde cuya graduacion se lla

espiritus.

La produccion de aguardiente en
tada 4 dos destilerias de reciente creacion, establecidas en Pasajes

y Renteria (cuyos produhtos de la segunda atn no han salido 4 1a
venta), y 4 varias f4bricas, de menor importancia, de los sefio-
res D. D. Bentem, D. T. Grosy D. Beltran Barés, en San Se-
bastian, D. Pedro Baamonde, en Villafranca, y Sres. Amiel Her-
thanos, en Zumarraga; dedic4ndose principalmente 4 la rectifica-
ci6n de aguardientes para ]a obtencién de anisados y licores.
Quedan, pues, limitadas 4 dos las destilerias que en esta previncia
funcionan para la obtencién de alcohol de vino, y como la més
superior debemos citar la de los Sres. Henri Garnier y Compaiiia,
establecida en el almacén namero 19 de la Sociedad del Puerto
de Pasajes, de la que procuraremos hacer una descripcion detalla-
da, aunque palida, de sus importantes instalaciones, dignas de ser
visitadas por los amantes del progreso de tan notable industria
agricola, para admirar las bellezas que en su sencillez encierran,
debidas al amor al trabajo, constancia y superior ilustracion de
las personas que dirigen aquel centro de produccion, tan modes-
tas y précticas como amables; contando, ademaés, conun personal
escogidisimo, probo € inteligente, digno por todos conceptos del
aprecio y consideraciéon de cuantos tienen la dicha de tratarlos.
Si la constancia y 12 fe son dos poderosas palancas 4 cuyo po-

tente impulso se vencen prueba evidente
es el resultado obtenido y Compadia

esta provincia se halla limi-

las mayores resistencias,
por los Sres. Henri Garnier
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¥ Mr. Laroche, director de los trabajos, que 4 fuerza de sacrificios
y perseverancia han conseguido el ideal que se propusieron, por
lo que merecen los més entusiastas placemes.

Ocupa el edificio de esta notable destileria, con todas sus depen~
dencias, una extensién superficial de dos mil ochocientos metros
y dos mil del corral, en planta baja'y principal, con aparatos mo-
vidos 4 vapor y alumbrado eléctrico, emplazado cerca del mar y
4 unos doscientos cincuenta metros préximamente de la carretera
de Irn 4 San Sebasti4n, y por consiguiente del tranvia de dicha
ciudad 4 Renteria, en el término de la Herrera, jurisdiccién de
Pasajes.

Instalados desde Enero de 1892, aunque no en las condiciones
actuales, después de una serie de pruebas y contrariedades, con
una constancia sin igual, dichos Sres. Henri Garnier y Com-
paiifa fueron ensanchando su esfera de accién hasta llegar al
resultado que se proponian, 6 sea obtener aguardiente de superior
calidad y dejarlo afiejar para la fabricacién de cogrnac, que es 4 lo
que se dedican solamente. Cuentan para ello con cinco alambiques:
cuatro con calientavinos y tubo de retrogradacién, sistema Cha-
rentais de Cognac, y el otro sin calientavinos ni tubo de retro-
g-adacién, construido por Savalle y modificado por Mr. Laroche,
encargado de la fabricacién. En dicho edificio, que es de mam-
posteria, hierro y teja plana, se hallan las siguientes dependencias:

Hay un departamento central de unos veintinueve metros de
largo por treinta y dos de ancho, con techumbre de teja y cristal,
sOlidamente sostenido por un elegante y sencillo armazén: de
hierro que descansa solamente sobre cuatro columnas de dicho
metal, donde se hallan instaladas las cubas 6 tinas de roble,
con sunchos de hierro, en forma de tronco de cono, de diferente
cabida, destinadas 4.contener los vinos para la destilacion. La capa-
cidad de dichas cubas es:

5 de 4 700 hectolitros cada una.

3 de 4 650 id. id.

2 de 4 360 id. id.

Antes de poner los vinos en ellas, se echan en un depésito de
250 hectolitros, situado 4 piso llano del referido departamento,
donde se hacen las comvenientes mezclas y del cual se extrae por
bombas movidas 4 vapor y se conduce por diferentes cafierias 4
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la cuba 6 cubas donde se le quiere introducir, halldndose tam
admirablemente dispuesto que al propio tiempo que se desocupan:
unas tinas se pueden llenar las otras, sin interrupcién algunaz
bastando se halle un operario al frente para que todo marche con
regularidad.

En la parte superior de las cubas anteriormente indicadas hay-
otras 5 de 250 hectolitros de cabida cada una, que sirven cuatro.
para la colocacion de aguardientes y otra para_reserva del agua
que ha de alimentar la caldera de vapor.

Separado por un tabique se halla el departamento donde estdn
los alambigques. Estos son cinco, como hemos dicho anteriormente;:
cuatro sistema Charentais de Cognac, con calientavinos y tubo.
de retrogradaci6én, y uno sin estos dos importantes organismos,
construido por Savalle y modificado por Mr. Laroche. Constan
los primeros de una caldera provista, en su parte inferior, de una
. doble envolvente, 4 la cual se hace llegar el vapor por medio de
un tubo, habiendo otro tubo que conduce el vapor condensado &
los generadores. Dicha caldera tiene adaptadas varias llaves; una:
para lasalida del aire cuando se introduce el liquido fermentado en

aquélla, 6 para sacar una pequeiia cantidad de vapor cuando se
quiere conocer la marcha de la operacién; otra para llenar la.
caldera al comenzar cada una de estas operaciones; otra para
extraer las vinazas, y un tubode nivel para conocer el dela caldera.
Tiene ademés una columna de destilaciébn, de hierro fundido,,
que contiene 18 placas 6 platos, que se comunica con la caldera
por dos tubos; uno que arranca de su parte superior y conduce los
vapores 4 la columna, y el otro que llega hasta el fondo de aquélla
y conduce 4la misma el liquido que baja de la columna. Los
discos llevan diez agujeros, de los cuales nueve estdn provistos de
un tubo ajustado, cubierto con un casquete semiesférico, quedando
un espacio libre entre el tubo y la pared interior del casquete; éste
est4 fijo sobre el plato 6 disco, por cuatro pequefias escuadras.
El agujero nimero 10 se halla en el centro y lleva ajustado un
tubo que se prolonga por la parte inferior y conduce el liquido al
disco inferior. Un diafragma de cobre, convenientemente colocado,
obliga al liquido del disco superior 4 circular alrededor del plato
antes de caer sobre el inferior, donde también circula, pero em

sentido inverso.




PRODUCCION DE ALCOHOLES EN GUIPUZCOA 327

Consta, asimismo, de dos serpentines calientavinos. Los va-
pores alcohélicos llegan de la columna por un tubo y penetran en
el serpentin del primer calientavinos. Los vapores condensados
caen en un vaso llamado analizador, pasando la parte liquida por
varios tubos al refrigerante, y el vapor 4 la parte superior del ser-
pentin del segundo calientavinos, condensindose en este segundo
serpentin casi todos los .vapores alcohélicos, y el liquido que se
forma entra por un tubo que se retne al que se condensé en el
primer serpentin. Un tubo pone en comunicacién la parte inferior
de este serpentin con la superior del segundo, y otro tubo condu-
ce 4 la columna de destilacion el liquido fermentado de la parte
superior del primer refrigerante. El tubo que arranca de la parte
superior del primer calienta vinos conduce los vapores que se des-
prenden 4 consecuencia del calentamiento del vino al tubo que va
al refrigerante.

Hay un dep6sito que se llena con una bomba por -medio de un
tubo y que alimenta de liquido fermentado al calientavinos. Existe
una llave cuya abertura se arregla con la ayuda de una varilla que
baja hasta el piso inferior, que permite introducir en el aparato
la cantidad conveniente de vino, avisando que ya estd lleno el
depésito por medio de un tubo.

Encuéntrase, por tltimo, un refrigerante donde termina la
condensacién de los vapores y el enfriamiento del liquido conden-
sado. Este refrigerante estd alimentado por el agua fria de un
depobsito colocado en la parte superior, cuya salida se regula por
medio de una llave. El liquido alcohélico va por un tubo 4 una
probeta donde hay un alcoh6metro flotante que vierte el liquido
4 la vasija de recepcibn. Descritos con la posible exactitud los
aparatos Charentais, pasemos 4 ocuparnos del construido por
Savalle, modificado convenientemente. Consta éste de una cal-
dera donde se calienta el liquido 4 destilar por medio del vapor. A

~ continuacién de la misma se halla una elegante columna destila-
toria -de hierro fundido, compuesta de doce compartimientos
sujetos entre si por medio de redoblones por cada juntura; estos
compartimientos se hallan cerrados por discos 6 platos aguje-

reados para que la destilacién se verifique utilizando todo ‘el calor
de los vapores, presentando dichos platos un paso al vapor, cuya.
posicién varia en cada compartimiento, que va provista de una_

T L T R
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cubeta 6 caja donde el liguido se acumula y de donde se derrama
por un tubo rebasador que le lleva al compartimiento inferior.
Esta disposicién permite que el liquido que se destila se halle
sometido 4 la accién del vapor que produce el calor necesario para
la separacién del alcohol, verificindose el contacto del. vino con
el vapor de molécula 4 molécula, por la especial disposicién de
los compartimientos. Tiene ademas un pequefio recipiente cuyo
objeto es detener la espuma que se forma algunas veces. Posee
ademd4s un refrigerante, que es el calientavinos, y una probeta
destinada al examen del liquido alcohdlico condensado; y por
altimo, de un depésito para el liquido que ha de destilarse y un
regulador, elemento caracteristico de los alambiques de este autor
que es el modificado por Mr. Laroche, director de esta importante,
destileria, que también ha introducido una modificacién en la co-
lumna 6 aparato destilatorio cuyo secreto debemos respetar,
cumpliendo el grato deber de hacer notar que con los citados
alambiques la destilacién alcanza una perfeccién admirable, tra-
bajando dichos aparatos constantemente, 6 sea dia y noche du-
rante seis meses, pudiendo destilar cada veinticuatro horas de
doscientos cincuenta 4 trescientos hectolitros de vino.

Tienen, por Gltimo, en este local un aparato con horno, conve-
nientemente dispuesto para practicar las mezclas, ensayos y ané-
lisis, con un tubo de desagiie al mar para los residuos. De esta
dependencia van los aguardientes obtenidos al departamento
destinado 4 la conservacién y aiigjado, situado en un piso alto, de 40
metros de largo por 2I de ancho, con una temperatura constante,
al cual suben los barriles que contienen el citado liquido para la
crianza y asigjado del cognac, cual hemos dicho, por un ascensor
movido 4 vapor, con tal precision que un nifio de diez afios los
puede mover ficilmente; hallindose debajo del mismo piso otro
de idénticas dimensiones é igual aplicacion, existiendo en ellos,
por término medio, casi siempre: :

250 barriles de 50 litros cada uno, 500 id. de 1o0 id. id., Boo
fdem era de 270 id. id., 200 id. de 580 id. id., formando un total de
1.750 barriles con 3.945 hectolitros de cognacs, cuya crianza dura
tres 'afios. : t
* Encuéntrase luego otro departamento con suelo asfaltado, de
51 metros'de largo y T de ancho, en el cual hay 10 cnbas de




PRODUCCION DE ALCOHOLES EN GUIPUZCOA 329

madera de roble de Riga, de 65 hectolitros cada una, contenieado
los cognacs que se hallan ya preparados para embotellar, y adosado
4 cada una de dichas cubas, por la parte exterior, un tubo de
cristal y 4 su lado una escala indicadora de los hectolitros que
cada una de ellas contiene, sirviendo asimismo dicho tubo para
ver 4 qué altura se halla el liquido 4 medida que entra 6 sale en
las cubas. De éstas desciende una cafieria hecha expresamente
para:llevar el cognac 4 un aparato llamado depotoir, del cual, con
una gran precision, se embotella. En el mismo departamento y
cerca del citado aparato se encuentran las méquinas para encor-
char y capsular y las mesas para etiquetar y envolver en su papel
correspondiente cada botella, quedando asi preparado para la
venta.

* Este espacioso local se halla atravesado en toda su extension
por un calorifero 4 fin de que haya siempre una suave y constante
temperatura que puede aumentarse 6 disminuirse 4 voluntad.

Hay, ademds, cuatro filtros que pueden filtrar cada uno diaria-
mente 250 hectolitros de cognac. Por este medio se llega 4 obte-
ner una clarificacién perfecta y esmeradisima en este producto, y
como suelen practicar unas veinte filtraciones, de ahi la pureza,
brillantez, aroma y gusto especialisimo de los cognacs de esta im-
portante casa, sin rival en esta produccién.

En todos los departamentos de la destileria hay agua abundante’
distribuida convenientemente por medio de 3.6 4 robinetes en cada
uno de los locales, segtin las necesidades ¢ importancia de cada
uno. El agua se trae de un depésito construido expresamente,
distante unos 1.500 metros del edificio, 4 una altura de ‘15 metros.

Préximo al local anteriormente descrito se halla la maquina
de vapor y una bomba movida con trasmisién, destinada 4 levar
el agua para la alimentacién de la' caldera, hall4ndose asimismo
el dinamo que produce la luz eléctrica con que se alumbra todo el
edificio, verificindoseipdr 92 foeds, entre los cuales se hallan 4 de
100 bujias, 50 l4mparaside 30 bujias y 38 de 20.

Al exterior de la parte E. del edificio ya citado se hallan las
oficinas, y 4 ellas adosado un pequefio laboratorio para los an4-
lisis y ensayos que se practican; y al OE. y NO. un local desti-
nado 4 lavar las botellas, y los talleres de toneleria y reparacioén
de méquinas.
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Réstanos manifestar como complemento que esta destileria
trabaja, como dejamos ya indicado, sélo durante seis meses, dia
y noche.

La cantidad de vino importada por término medio de diversos
puntos de la Peninsula es de 75.000 hectolitros, y su graduacién
de g 4 11° Gay-Lussac.

Obtenido el aguardiente, pasa 4 unas barricas de roble de Riga,
donde, después de una serie de manipulaciones y trasiegos, se
halla dispuesto para la venta 4 los tres afios.

Ha empezado 4 expenderse el indicado cognac en botellas de
0,75 litros 6 barricas de 30, 50, 60, 80, 100, 130y 150 litros res-
pectivamente, siendo su precio desde 2 4 15 pesetas botella, y sus
marcas Henri Garnier y Compaiia, Cognac Dos estrellas, Tres es-
tvellas, Extra Fine champagne, Vieille fine champagne y Grand fine
champagne. '

A pesar de la serie de dificultades que se presentan al lanzar
al muado comercial un nuevo producto, baste hacer notar que
desde que comenzé la- venta, dicha casa expende, por término
medio, unas 3.000 cajas mensuales, prueba evidente de su gran
aceptacion, pues la bondad de estos cognacs, su esmerada elabo-
racién, su bouguet especial, sus precios relativamente econ6micos
y la bien entendida distribucién de todas y cada una de las insta-
laciones de esta notable destileria la elevan sin duda alguna i la
altura de una de las primeras de Espaiia, pudiendo vanagloriarse
los Sres. Henri Garnier y Compadia y su ilustrado director

Mr. Laroche de haber conseguido per su asiduidad que sus pro-
ductos tengan un grado de perfeccion tal que pueden competir con
los m4s afamados nacionales y extranjeros, augurdndoles desde
luego un éxito colosal al ser conocidos en los diversos mercados
del mundo y por las personas de buen gusto.

ApoLro Comsa ¥ GaRcia,

Ingeniero.
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Extractamos los siguientes datos de un articulo suscrito por
Mr. Balland sobre el estudio de diferentes muestras recogidas en
la Exposicién universal de 1889 y algunas otras adquiridas en te-
nerias francesas para la confeccién del calzado para campo.

Segtn las condiciones establecidas para la confeccién del calza-
do, se emplea el cuero de buey para suelas, la piel de vaca gran-
de para cafias, y la de ternera para palas. Las primeras deben
tener lo menos 5 milimetros de espesor antes del batido, las se-
gundas 2,5 4 3 milimetros, las palas y talones unos z milimetros.

En Francia los cueros fuertes se obtienen haciendo sufrir 4 la
piel himeda una ligera formentacién pitrida para favorecer el pe-
lado; después se ponen en jugo de tanino, y por tltimo, en fosas
con corteza de encina.

Para los cueros alisados se comienza por tratar las pieles en
bafios de cal, con objeto de eliminar el pelo, y después se curten
en las fosas hasta'que absorben el tanino; luego se someten 4 di-
versas operaciones por darles suavidad.

Los cueros para palas se impregnan adem4s con aceites anima-
les 6 grasas.

La duraci6n del curtido es variable segtn el espesor de la piel;
un buen cuero fuerte exige de diez y ocho meses 4 dos afios. Aho-
ra se obtienen curtzdos con més rapidez, si bien 4 expensas de la
calidad.

Examen de cueros para suelas.—El color varia segtn las mate-
rias empleadas en el curtido; lo que importa es que sea uniforme,
pues el cuero que no est4 curtido completamente, es m4s claro en
€l centro que en los bordes. :

El grueso medio es de 5 4 6 milimetros, pero se encuentran;
de 3 milimetros como minimo y 8,5 como méximo. :
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La densidad més alta es de 1,49, y aumenta con el batido, por
ejemplo, de 1,20 antes 4 1,40 después.

Para determinar la cantidad de agua se someten las muestras
4 100° durante seis horas, acusando una hidratacién entre 14 y 18
por 100.

Las materias grasas se extraen con éter & 65°, operando con 10
gramos de cuero cortado en trozos en un frasco de tapén esmerila=
do. Al cabo de veinticuatro horas se decanta el éter y se evapora
en una capsula. Los extractos obtenidos van acompafiados de una
pequefia cantidad de tanino. que puede aislarse tratdndolos por
agua. Su peso rara vez excede de I por 100; el minimum ha sido
de 0,25 por 100.

Las cenizas se obtienen en una hora por incineracién de 5 gra-
mos de cuero en una cépsula. El peso minimo por 100 ha sido de
0,20 y el maximo v,68. Sd& encuentra manganeso, cal, hierro, ald-
mina, magnesia, silice, fosfatos, cloruros y alguna vez sulfatos.

El manganeso existe normal en la piel; los sulfatos proceden
del 4cido sulfarico anadido 4 los bafios curtientes.

Una muestra de cuero, pesada diferentes veces en un dia, acusa
variaciones debidas 4 la acci6n del aire; en tiempo hiamedo absor-
be agua y la pierde cuando el aire est4 mé4s seco, sin embargo de
que esta influencia no es tan marcada en los cueros bien batidos.

Varias muestras de cueros colocadas bajo campanas de cristal
con recipientes de-agua, absorbieron en diez dfas 2,I 4 3,9 por
100, y en un mes de 6,3 4 7,4 los cueros batidos, y hasta 9,3 los
cueros sin batir, comenzando entonces 4 enmohecerse.

El cuero desecado al salir de la estufa se rompe como si fuera
fieltro comprimido, pero en contacto del aire recobra su elastici-
dad, aunque no vuelve al peso primitivo.

Cuando se deja un cuero en agua 4 la temperatura ordinaria sin
someterlo 4 ninguna manipulacién, aumenta rapidamente de peso;
en media hora absorbe de 25 4 60 por 100, y €n veinticuatro ho-
ras de 28,4 4 68. El volumen aumenta naturalmente en .propor-
cién dél agua absorbida; en general toma méas agua cuanto menos
tanino contiene. - : ;

El examen del agua destilada, en la cual se haya macerado un
cuero durante veinticuatro horas, suministra indicaciones, muy
Gtiles. B L L S TR :
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Operando comparativamente con muestras del mismo peso con
el mismo volumen de agua, se observa que los cueros bien curti-
dos con corteza de encina dan soluciones poco tefiidas, de olor
agradable y sabor astringente; son poco 4cidos al tornasol, reac-
cionan débilmente con las disoluciones de permanganato de pota-
sa, no reducen en frio el reactivo cupro sédico de Fehling, su den-
sidad no difiere sensiblemente de la del agua, y dejan muy poco
extracto en la evaporaci6n al bafio-maria.

Con los cueros curtidos por un procedimiento répido, las solu-
ciones son m4s cargadas, el olor menos definido, el sabor dulce, 4
veces acre, y otras una acidez que deja en los dientes esa espe-
cie de rugosidad que produce el contacto de ciertos 4cidos; la den-
sidad es superior 4 la del agua. Reduce en frio el reactivo de Feh-
ling y reaccicna en los liquidos de permanganato de potasa.

El sabor dulzaino y la reduccién de la sal ctiprica denuncian el
empleo de substancias extractivas extrafias al tanino. El sabor
acre sblo se manifiesta en pieles curtidas por la electricidad, y pro-
cede de la esencia de trementina empleada en este procedimiento.
El sabor 4cido es debido al 4cido sulfarico que se afiade 4 los ju-
gos para acelerar la hinchazén de las pieles. :

Este 4cido se caracteriza por el cloruro ‘de bario, con el cual
forma un sulfato insoluble en el 4cido clorhidrico.

Sumergido el cuero en agua templada no la absorbe en mayor
cantidad que en fria, pero si con més rapidez; mas si el agua se
calienta 4 ebullicibn, entonces el cuero se hincha y obscurece se-
mejando caucho; al enfriarse se endurece con aspecto cérneo, y
cuando se seca rompe como cola.

Cueros para cortes.—Se les deja en color natural 6 se tifien de
negro por medio de un liquido compuesto de hierro viejo macera-
do en cerveza agria. El espesor debe ser de unos dos milimetros,
y si exceden se raspan en miquinas 4 proposito.

La cantidad de grasa que se encuentra en esta clase de cueros
es muy variable; el minimo es de 1I por 100 y el m4ximo 34
por 100. En las materias extraidas por el éter aparecen los carac-
teres de la substancia empleada para engrasar el cuero; aceites de
pescado solos 6 mezclados con otras grasas animales.

El agua suele hallarse en razén inversa de la grasa, y es proxi-
mamente de 10 4 15 por 100.
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Las cenizas en general no exceden de 0,5 por 100, y si contie-
ne més procede de las grasas impuras 6 de las mezclas colorantes
del tinte, especialmente si se ha empleado caparrosa.

El aire ejerce una accién més directa en estos cueros que en los
de suelas. Las variaciones de peso oscilan entre 2,8 y 8,6 por 100.

En cambio la presencia de materias grasas retarda la absorcién
de agua. Por ejemplo, sumergida una muestra dos horas, aumen-
ta 8 6 10 por 100 de peso, y sigue absorbiendo agua lentamente
hasta 38 por 100 al cabo de siete dias, encontrdndose en el agua
tanino y algo de materia grasa.

Los cueros defectuosos absorben mayor cantidad de agua, que
en algunas muestras llega al 80 por 100 en veinticuatro horas.

En la suela machacada mec4nicamente pueden ocultarse defec-
tos dificiles de reconocer cuando un operario habil bate las partes
flojas y més gruesas, dejando la piel perfectamente homogénea en
apariencia. Por esta raz6n seria preferible no aceptar para el cal-
zado del Ejército mis que los cueros sin batir. Los zapateros con-
tindan usando el antiguo martillo de mano, cuya accion es mas
enérgica de lo que parece.

También seria conveniente adquirir los cueros por piezas, mejor
que al peso, 4 causa de los fraudes groseros para aumentar éste.

Sin embargo, estos fraudes, que son féciles de descubrir (sumer-
giendo el cuero en agua 6 por incineracién), no son tan comunes
como los que tratan de pasar cueros incompletamente curtidos. Asi
ocurre en ocasiones cuando se suministran borceguies que han es-
tado mucho tiempo en almacén, que los clavos se salen y las cos-
turas ceden en la primera postura. El examen de este calzado nos
ha probado que habia 4cido sulférico en las suelas, afiadido en las
operaciones del curtido.

Se sabe, en efecto, que si el tanino favorece la conservacion de
las fibras vegetales, el 4cido sulfdrico, atin en pequefias dosis, con-
cluye por quemarlas, y asi es que estando el cuero en constante
movimiento por las fluctuaciones atmosféricas, el hilo de cafiamo
llega 4 ser atacado por el 4cido, sobre todo cuando no se usa in-
mediatamente el calzado, pues en este caso la lluvia puede llevar-
se el 4cido antes de que ataque al cdfiamo de las costuras.

Del presente trabajo se deducen las consideraciones siguientes,
aplicables 4 la adquisicién de cueros para calzado del Ejército.
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Para suelas.—El buen cuero fuerte sin batir tiene un espesor
de 5 4 6 milimetros y consistencia firme unida 4 cierta elasticidad.
Es poco compresible y se corta dificilmente.

El corte oblicuo aparece lustroso, con un matiz uniforme, surca-
do de pequeiias venas blanquecinas; la flor es delgada, muy adhe-
rente; el lado de la carne bien desprendido.

El cuero batido es més rigido, su espesor de 4 4 5 milimetros,
la resistencia al cuchillo més grande; el corte muestra el tejido
més apretado, més obscuro y uniforme.

El cuero alisado es bastante firme 4 la vez que maleable, y més
accesible al cuchillo; se distingue también porque el corte deja ver
el grano fino y apretado que caracteriza los cueros en que el tani-
no ha penetrado progresivamente en la piel.

Todos estos cueros se van al fondo del agua sin producir bur-
bujas de aire; no absorben més de 50 4 60 por 100, y pierden poco
aun después de un lavado enérgico (4 4 6 por 100). Contienen 16
por 100 de agua y menos de 1 por 100 de cenizas 6 de materias
grasas. No deben contener 4cido sulftrico.

Por el contrario, los cueros defectuosos sumergidos en agua
van muy despacio al fondo y desprenden muchas burbujas de aire;
toman méis agua y se ablandan en el lavado, perdiendo notable
cantidad de materia curtiente. Son menos firmes al tacto, menos
s6lidos y menos refractarios 4 la compresién. El cuchillo penetra
més fécilmente y el corte es menos franco, més tierno, general-
mente menos obscuro hacia el centro, lo que denota un curtido in-
completo; en fin, la flor es més desarrollada, algunas veces poco
adherente 4 la parte interior y el lado de la carne menos deter-
minado.

Para cortes.—El cuero debe ser suave y extensible, contrayén-
dose después de estirado, plegarse sin dejar arruga ni soltar grasa.
Pierde en estufa préximamente un 14 por 100 de agua y contiene
I5 4 20 por 100 de materias grasas. Cuando tienen demasiada
grasa se endurecen en almacén.

La seccién debe denotar un buen curtido, siendo de advertir
que estos cueros, en razbn del corto tiempo que necesitan para
curtirse, son en general menos defectuosos que los cueros para
suelas. '

MRr: BALLAND.




L.OS VINOS TURBIOS

Los vinos blancos se ponen muy ficilmente oscuros, Encerra-
dos herméticamente en los barriles, se conservan por mucho
tiempo en estado limpido, pero en el momento en que se abre el
barril se ponen m4s oscuros y poco & poco toman un color ne-
grazco. Esta coloracién es debida 4 Ia oxidacién de las sustancias
mucilaginosas en suspensién en el vino. Es parecida 4 la que
mata la sidra y ensucia el vinagre. Un agregado de alcohol bueno
impide algunas veces este cambio de color; el calentamiento,
aplicado met6édicamente, también da buen resultado.

Ciertos vinos blancos pueden estar bajo la influencia de una
materia de tanino 6 de una sustancia extractiva de la madera del
envase, materia que se pone negra al contacto con el oxigeno del
aire.

Estas dos causas de alteracién pueden hallarse en el mismo li-
quido. La gelatina 6 albumina de las materias empleadas para
clarificar el vino se unen 4 las diversas clases de tanino y forman
una masa espesa que cae al fondo del barril. La enfermedad de
la grasa debe figurar en este estudio sobre los vinos blancos; no
ataca sino 4 aquéllos. Cuando se pasan 4 otro envase, corren
como el aceite, el gusto es feo y su limpidez est4d comprometida.
Esta alteracién la sufren los liquidos de uno 4 cuatro afios. Pas-
teur ha encontrado esta enfermedad, de acuerdo con la presencia
en el liguido de una fermentacién formada por granitos esféri-
cos muy pequeiios, variando de tanino, segln la clase del vino,
pero siempre menor que 1/2000 de milimetro.

Estos gl6bulos estin envueltos por una masa gelatinosa, lo que
contribuye 4 dar al vino este color feo.
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Mr. Robinet no est4 de acuerdo {con Ia teoria de Pasteur en
que la constitucién fisica de un liquido no puede ser modificada 4
tal punto por una reproduccion orgénica, pues considera la fer-
mentacién de la gordura como un efecto y no como una causa.
Estos Pequefios organismos se desarrollan en el vino gracias 4 la
presencia de albuminojdes que transforman en zimeose,

En todo caso, e] tanino, coagulando la materia albuminoide,
destruye el efecto de Ia enfermedad por la precipitacién de la
sustancia anormal; 4 mAs ¢rea un medio que la observacién mues-
tra incompatible con |a fermentacién de 1a grasa, pues jamds se
desarrolla en los vinos astringentes. La forma de Ia fermentaci6n
se modifica cuando 1a alteraciéd 10 s¢. propaga mis; los globitos
¥a no estan en forma de rosario Como antes, sino que se encuen-
tran de dos 4 dos en Ia borra del vino. Otra forma curiosa se nota
al contacto con el aire en los vinos gordos; es un pellejo super-
ficial membranoso muy parecido 4 la madre del vinagre.

Esta enfermedad necesita dos remedios: ] preveativo y el cu-
rativo.

tanino; y por consiguiente, estin €xpuestos més ficilmente 4 en.
fermedades. Es, PUe€s, necesario suministrarles directamente la
materia astringente que en caso contrario hubiesen recibido del
tronco.

Cuando se ha declarado la enfermedad, el mejor modo de com.
batirla consiste en el empleo del tanino (30 gramos en un litro de
alcohol por hectolitro), 6 si no de ua producto tanffero contenien-
do un poco de 4cido tart4rico en dosis de 30-40 8ramos por hec-
tolitro, segtin el grado de I enfermedad.

Para saber 4 punto fijo el cuantum, se hacen €nsayos con pe-
quenias cantidades de vino. Sj se emplease demasiado, el vino no
se clarificaria bien.

La fermentacién de 1a gordura que se desarrolla en la ausencia
del aire parece temer el contacto de este liquido. Es preciso cam.-
biar el vino que contiene grasa de envase y hasta revolverlo ex-
puesto al aire. Se ha tenido ocasién de observar que se ha curado

22
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el vino haciéndole caer desde cierta altura al depbsito 6 envase
que debia recibirlo, 6 haciendo rodar los barriles llenos durante
algtn tiempo, 6 por tiltimo, llev4dndolos en carros por caminos

muy tortuosos.

A. M. DRSMOLINS.

INVERNACULOS

P

Hace muchos afios un popular orador, hablando del aumento
de poblaci6n, dijo que probablemente dentro de mil afios América
tendria un nimero de habitantes mayor que los que entonces vi-
vian en todo el mundo civilizado. Alguien del auditorio le pre-
gunt6 de qué manera se podria alimentar tan inmensa poblaci6n,
y el orador contesto: «No sabemos qué descubrimientos se harén
para obligar 4 la tierra 4 ser més fértil 6 para aumentar su capa-
cidad productiva; pero mucho antes de aquel tiempo se habr4 con-
vertido en cristal una parte de las arenas del cabo Cod y de Nue-

va Jersey para techar conese material toda la tierra que se cul-

tive en el pais, y bajo ese techo, el agricultor vivird en un clima

de constante verano, sembrando y recogiendo continuamente; con
las aguas de rios y pozos podrd regar sus tierras, sin verse ex-
puesto al peligro de inundaciones, sequias, heladas, nieve, grani-
zo, tormentas y demds agentes perjudiciales 4 las cosechas».

Es evidente que el orador en cuestion se anticipé mucho; pero
sitamos las Ilamadas seccio-

si vamos, por ejemplo, 4 Boston y vi
nes de huertas de hortaliza para el mercado, bien podriamos creer
que se acerca rapidamente la fecha en que la tierra de cultivo ha
de estar techada con vidrio. Un solo jardinero de Arlington tiene
no menos de seis 4 ocho acres de tierra techada de ese modo, y
est4 tan lejos de haber satisfecho su ambicibn, que el afio pasado




INVERNACULOS 339

hizo construir tres nuevos invernéculos, cuya extensién no baja
de un acre. Hay en la misma localidad otros muchos que tienen
terrenos techados con vidrio, aunque no en tanta extensién. Para
comprender el gasto de dinero que esto significa, hay que tener
en cuenta que estos invernéculos cuestan 4 razén de 40 céntimos
por pie cuadrado de superficie de terreno, y aunque en algunos
casos puede hacerse la construccién algo més econémicamente,
el costo del techo que cubra un acre es siempre m4s cerca de
16.000 pesos que'de 12.000. Cuando se trata de la clase de inver-
néculos llamados ot beds, el gasto no es tan crecido. Henderson,
en su libro titulado La horticultura co 10 negocio, calcula que el
costo del techo, incluso las puertas necesarias para proteccién en
el invierno, es 5 pesos por cada bastidor (8 pies cuadrados).
Acaso hoy sea posible construir por menos dinero, pero dudamos
que pueda hacerse por menos de 9.000 pesos por acre.

En los Kot beds es necesario usar lo que los jardineros llaman
«calor de fondo», 6 sea una capa de 8 4 12 pulgadas de abono de
establo, bien maduro, que se debe renovar una vez al afio, y se
deja més terreno para senderos, mientras que el trabajo de quitar
la nieve del techo, el del cultivo y recoleccién de las cosechas es
maés dificil que en los invern4culos propiamente dicho. Por esta
razén los jardineros no aumentan la extensién de sus /of beds, en
que el calérico se deriva de Ia fermentacién del abono, tanto como
la de los invern4culos de calefaceién artificial, sin embargo de
que todos conservan las estructuras de Ja primera clase, mientras
pueden hacer uso de ellas.

Fécilmente se comprende que en las estaciones de primavera y
verano esos agricultores cultivan mucho m4s terreno abierto que
el que tienen bajo techo, m4s especialmente reservado para Ia es-
tacién fria. El jardinero de que hemos hablado cultiva mas de 100
acres de terreno abierto, de los cuales saca inmensa cantidad de
legumbres y verduras para el mercado. Otros tienen huertas de
mucha m4s extensién, pero menos terreno techado con vidrio, y se
dedican m4s especialmente al cultivo de aquellas plantas que, sem-=
bradas en el invern4culo en tiempo frio, se pueden trasplantar des-
Pues en la huerta para venderlas en la primavera.

Ademés del dinero que se gasta en la compra de terreno ¥y en
la construccién de los invernaculos, es preciso tener capifal de re

'l
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serva para sufragar los gastos de cultivo del primer afio, comprar
caballerias, carros, estiércol, instrumentos de labranza, etc. No:
es, sin embargo, necesario empezar en grande escala, pues mu-
chos de los invernéculos  pequefios, atendidos con esmero, dan.
mayores utilidades, en proporci6n, que 1os -grandes mal aten-.
didos. , ;
Un jardinero, cuya finca dista mucho. de ser la mis grande de.
Arlington, gasta al afio de 1.500 4 1.800 carretadas de abono que
compra en Boston, mantiene once caballos.y usa dos carros de 4.
cuatro caballos y uno de tres para hacer todos-los dias la distribu-
ciébn de las verduras. Ademés necesita otros varios animales para.
la labranza. Dichos jardineros no pueden limitarse 4 cultivar el
terreno que tienen techado ni pueden tampoco techar todo el que.
cultivan. :

Una de las.cosechas de inverndculo mds importantes de Boston
es la de lechugas, las cuales se venden en invierno 4 precios fabu-
losos por ser muy estimadas. Su mercado no se limita 4 la ciudad,
de Boston, sino que diariamente se embarcan grandes cargamen-.
tos para Nueva York, Filadelfia, Chicago y otras poblaciones de
menos importancia. Para la primera cosecha que se ha de reco-
ger bajo vidrio, la semilla se siembra fuera en Septiembre y se
trasplanta después al invernaculo, cuya temperatura ha de ser
tan baja como sea posible mientras no descienda hasta el punto
de congelacién. Durante el dia no ha de subir 4 m4s de 80° F. ni
bajar durante la noche 4 menos de 40°. A las seis G ocho sema-
nas las lechugas se han desarrollado lo bastante para cortarlas y
venderlas. Cuando se han cortado todas, se vuelven 4 plantar més
en el mismo lugar hasta obtener tres cosechas seguidas, si bien
algunas veces se alternan con pepinos.

Estos tardan de diez 4 doce semanas en producir la primer co-
secha, pero después estdn produciendo por espacio de varias se-
manas. En el terreno en que éstos se plantan conviene tener una
6 més colmenas para que las abejas, al libar las flores, las fecun-
den con el polen.

En Arlington hay 23 invernculos en los cuales se cosecharon
el invierno pasado 400.000 lechugas y 350.000 pepinos. Hay ade-
més 27.000 bastidores de kot beds, debajo de los cuales se cosecha-

ron 1.500.000 Pepinos y 1.400.000 lechugas. En Belmont se co-
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secharon de igual manera 400.000 lechugas y 625.000 pepinos.
Otras varias poblaciones inmediatas 4 aquéllas tienen también in-
verniculos para el cultivo de legumbres y verduras, de suerte que,
segun las estadisticas oficiales, durante el afio que terminé en 30
de Septiembre de 1890 se cosecharon de ese modo en el Estado
de Massachusetts 2.300.000 lechugas y 5.700.000 pepinos.

Los jardineros de Arlington y los de Belmont son los que obtie-
nen mejores precios por sus productos, pues que venden tanto los
pepinos como las lechugas 4 unos 60 centavos la docena. Estas
no son, sin embargo, las tinicas verduras que se cultivan en los in-
verndculos, sino que una buena parte de ellos se dedica al cultivo
de rdbanos, berengenas, tomates, coliflores, etc,

(GRANMERT.

CURRINCHE

I

El chico era despabiladillo y resuelto, y ya desde sus primeros
afjos habia mostrado una imaginacién viva que el maestro del
pueblo quiso cultivar, no sé si por carifio hacia el muchacho 6 por
el deseo de que fuese con el tiempo un digno apéstol de las ideas
emancipadoras y progresivas en aquella tierra, donde atin no se
criaban m4s frutos que los de una fe sencilla y de una virtud tra-
dicional. :

Aprendi6, pues, 4 leer y escribir con bastante correccibn, y no
dejé de adquirir algunos conocimientos de aritmética, geografia &
historia, que no se avenian del todo con Ia necesidad en que se
encontraba de ir al campo 4 recoger la oliva, 6 4 ayudar 4 la poda
del vifiedo, 6 4 traer los borriquillos cargados de hortalizas, todo
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por un miserable jornal con que contribuia al mantenimiento de
su pobre madre. '

X los doce afios, Currinche (que con esta especie de diminuti-
vo de Curro 6 Paco se le conocia) era ya en el pueblo el mozuelo
mAs aficionado 4 leer todo periodico, folleto 6 libro que caia en
sus manos, con lo cual su madre, loca de contento y de orgullo,
figur4base ver 4 su hijo en camino de la fortuna.

Sacudiendo las ramas de los olivos, 6 cortando los sarmientos
de las cepas, 6 cargando el serén de lechugas, cebollas y patatas
6 arreando 4 las mulas en la era, durante la trilla, Currinche solia
discutir con sus compaifieros de faena de tal modo que, si algu-
nas veces no le daban la razén, reconocianle siempre como el més.
sabio y més listo de cuantos muchachos habian cogido una poda-
dera 6 tirado del ronzal de un jumento en aquella pacifica co-
marca.

—Si te da por la Iglesia—decianle algunos,—tu serés obispo.

__Tichate 4 deprender leyes—decianle otros,—y no paras hasta
juez de primera estancia.

__Afn hemos de verlo deputao del Congreso—aseguraban no-
pocos que en afios anteriores habian elegido para representante
en Cortes 4 un albéitar de la ciudad inmediata, creyendo, sin duda,
que nadie mejor que €l podia curar el muermo y los esparavanes
de la patria.

Currinche se reia con satisfaccién al oir estos augurios de sus
conciudadanos, y creyendo que no estaban fuera de lo razonable,
d4base cada vez con mé4s empefio 4 tragarse papeles impresos,
principalmente de los que el maestro le proporcionaba como sus-
critor-corresponsal que era de ciertos peribdicos de Madrid.

Y la pobre madre reventando de satisfaccion y quitdndose de
la boca los pedazos de pan que ella también ganaba por su parte,
para que al hijo no le faltasen de vez en cuando su trozo de carne
en el puchero y un par de pesetas en el bolsillo con que ir al café
los dias que repicaban gordo.

Claro es que ni el jornal del chico, ni lo que la madre ganaba
asistiendo 4 las casas cuando no tenia verduras que llevar al mer-
cado de la ciudad, era suficiente para poner & Currinche en dis-
posicién de ser la lumbrera que sus convecinos habian pronos-

ticado.
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Hoy los estudios cuestan caros, y, digase lo que se quiera de
las conquistas democréticas de nuestro tiempo, no puede negarse
que sin un capitalillo regular es hoy punto menos que imposible
seguir una carrera literaria; como es evidente que hasta familias
de la clase media se arruinan por dar 4 sus hijos un titulo facul-
tativo, para que luego les sirva tnicamente de certificacién auto-
rizada con que pedir una limosna al Estado, bajo la forma de-
corosa de credencial.

Fuesen, pues, cualesquiera las aspiraciones de Currinche y de
su madre, no habia medio de realizarlas con los escasos recursos
que la suerte les habia deparado. Sigueron, por lo tanto, ganén-
dose la vida como Dios les daba 4 enten der; comiendo ordinaria-
mente sus patatas guisadas y su gazpacho, viviendo en su modes-
ta casuca, muy blanqueada por fuera, pero muy negra y desvenci-
jada por dentro, y acost4ndose sobreun tablero y unjergbn relleno
de abundante paja, con s4banas delino casero que habian servido
para tres generaciones y unas viejas mantas jerezanas heredadas
tambien de sus antepasados.

Después de todo, mientras se contentaron con lo que tenian
eran felicisimos hasta m4s no poder. Buen apetito; un suefio
tranquilo, que ya lo quisieran para si muchos de los que se acues-
tan entre sdbanas de Holanda y en camas de ébano tallado, y sin
m4s apuros que los que originaba alguna vezla falta de jornales,
falta suplida por un recrudecimiento de actividad de la madre de
Currinche y por los ahorrillos que sabia hacer en las épocas de
relativa bonanza.

iCuéntas mafianas de primavera, tibias y risuefias, acompaiiaba
Currinche 4 su madre tras del borriquillo cargado de guisantes,
judias verdes, esp4rragos, lechugas tiernas, cebolletas dulces como
la miel y otras deliciosas hortalizas que vendian en la ciudad 4
buea precio, y cuya ganancia empleaban en las cosas necesarias
més para el buen parecer del chico que para el atavio de la
madre! :

Y jqué alegres volvian al pueblo si la ganancia habia superado
sus cdlculos, y cémo cantaba Currinche, y cémo sonreia la ma-
dre, y como aguzaba las orejas el borriquiilo, andando ligero ha-
cia la humilde cuadra de la casuca del hogar!

Asi crecia Currinche; pero leyendo papeles y m4s papeles y fo-
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lletos y algunos libros, y departiendo 4 solas con el maestro, que
seguia distinguiéndole con la misma predileccién que cuando le
ensefi6 las primeras letras.

IT

No hay que decir que la madre era una buena cristiana, y que
mientras Currinche estuvo incondicionalmente sometido 4 su auto-
ridad, y no se di6 4 leer aquellos papeles impresos que el maestro
le proporcionaba, iba 4 la iglesia los domingos y fiestas de guar-
dar y ayudaba 4 misa no pocas veces, y hasta echaba sus Kiries y
su Credo en el coro cuando el caso lo requeria.

Mas en cuanto empezd 4 ser mozo y 4 discurrir por su cuenta,
6 por cuenta del maestro y de aquellos papeles impresos que le
daba, ya iba 4 la iglesia 4 regafiadientes y s6lo por no disgustar 4
su madre. Metiase en un rincén, debajo del coro 6 detrds de un
confesonario, y alli estaba de pie, hablando con el compaiiero de
al lado, 6 mirando 41as muchachas, 6 pensando en el dltimo articu-
lo que habia leido de uno de sus peridédicos predilectos en que se
hablaba con mucho entusiasmo de la préxima revolucién social.

All4 en su cabecita ligera y en su imaginaci6én viva y exaltada
por la novedad de los conocimientos que adquiria de pronto, y
sin la reflexién y la madurez necesarias para distinguir el sofisma
del silogismo, la palabreria del razonamiento, la ciencia de la
farsa y las verdades histéricas de las historias novelescas, revol-
viase en confuso remolino una inmensa cantidad de ideas tan des-
enlazadas unas de otras como las chispas que saltan en direccio-
nes distintas de un hierro candente al golpe del martillo.

Eso que vulgarmente se llama una olla de grillos, eso era la
cabeza de Currinche 4 los diez y seis afios de edad; cabeza de
jornalero tlustrado en un temperamento nervioso y propenso 4 la
exaltacién.

Era, por otra parte, de natural bondadoso y recto, y seria injus-
to ocultar que en cuantas cuestiones se suscitaban entre los jove-
nes de su edad, 6 entre hombres maduros, poniase €l siempre
de parte de la razén y la justicia, y cuando no podia discernir
claramente el asunto, echdbase al lado del méas débil, por pare-
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cerle que, en caso de ‘duda, esto era lo que aconsejaba la gene-
rosidad.

Con lo cual cobrs las simpatias de grandes y chicos, y dlafama
de su buen entendimiento uniése la de su natural honrado y en
cierto modo caballeroso.

Por Io del entendimiento agudo més que por sus arranques de
caballerosidad hubo de tomarle 4 su servicio cierto buen sefior 4
quien llamaban los guasones del pueblo D. Marcecdiiamo en vezde
D. Marcelino, que era su verdadero nombre, porque le habian co-
nocido pobretén y miserable antes de irse por el mundo, y luego
volvié con algunos miles de duros que habia ganado, segtn ¢,
comprando y vendiendo cuerdas de c4Namo para la marina mer-
cante. :

Dedic4base D. Marcec4fiamo entonces 4 algo més lucrativo to-
davia que el comercio de Sogas, esto es, al préstamo con hipoteca
sobre fincas rusticas y urbanas (mejor sobre las rasticas que sobre
las urbanas), y habiéndose ensanchado considerablemente el circu-
lo de sus operaciones, hubo de necesitar quien le llevase los
apuntes y las cuentas y recordase 4 los morosos el pago de sus
deudas, 4 cuyo fin no encontré en el pueblo nadie que le pudiera
servir mejor que el joven Currinche.

Entre andar echando el bofe en las viias y los olivares 6 4 pa-
los con el borriquillo cargado de verduras, y sentarse detris de
una mesa como un sefior, manejando la pluma y sacando cuentas
para ganar una peseteja diaria al abrigo del sol y de la lluvia, la
eleccién para Currinche y su madre no era dudosa.

Dié, pues, el juven un adiés alegre 4 los olivos, 4 las vifias, 4
los guisantes y 4 las lechugas; acarici6 al borriquillo como dicién-
dole: «Yo he ascendido y td no; pero ya sabes que te quieros, y
apaiéndose la ropa al tenor de su nuevo destino, metibse en la
casa de D. Marcec4iamo, pluma en ristre y dispuesto 4 echar
todo el peso de sus humildes matem4ticas sobre las cuentas, m4s
6 menos parecidas 4 las del Gran Capitan, del aprovechado pres-
tamista.

Necesitaba demostrar que no era usurpada la reputacién que
tenfa en el pueblo de muchacho despierto y entendido, y para ello
concentré todo su saber en los trabajos que le encomendaba
bondadoso amo. '
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El cual no era, como generalmente son los de su calana y nos
los pintan novelistas y dramaturgos, un viejo encogido, hipécrita,
taimado, muy rezador de rosarios, muy siniestro de mirada y muy
enjuto de carnes; no, sefor, nada de eso, sino un hombre de cin-
cuenta afios, alto, robusto, cariancho, moreno, de ojos verdes cla-
ros, pero abiertos con cierta franqueza insolente y descocada, con
el pelo gris, fuerte y corto redondeando una frente estrecha y dura
como la de un carnero. Solia ponerse con las manos cruzadas 4
la espalda y la cabeza levantada como caballo que olfatea la pol-
vora. Era el tipo del hombre que ha corrido mundo para ganarse
la vida con trabajo, y que 4 fuerza de luchar se persuade de que
al pr6jimo hay que tratarle como materia explotable, & fin de no
ser explotado por €l. Era, en fin, no un usurero de raza, sino un
usurero de principios y de convicciones.

—A mi nome joroba nadie—era su exclamacién favorita, 6 bien
esta otra:—el que sea tonto que se jorobe.

Para €l no habia en el mundo més que este dilema: 6 jorobar
6 ser jorobado, y €l abrigd siempre el firme propbsito de que nadie
le jorobase.

Asi llegb 4 ser uno de los primeros propietarios de la comarca,
lo cual quiere decir que habia tenido Ia habilidad de llenar de jo-
robas 4 sus queridos conciudadanos.

1T

—Anda, Currinche: saca 4 ver la escritura del Culebrina, de
ese mandria que paece hermano de la Virgen de las Angustias,
:Cuénto es el capital?

—Seis mil reales.

—.Y los intereses?

—Cuatro mil.

—_Bueno: un olivar, un cortijillo, un par de fanegas de rega-
dio... jnadal... Si no paga, nos quedamos con ello; 4 mi no me
joroba nadie, ¢eh, muchacho?

Currinche miraba 4 D. Marcelino y se sonrefa... y continuaba
echando cuentas sin levantar cabeza.

Como el Culebrina, habfa cinco 6 seis que tenian todos sus bie-
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nes hipotecados 4 favor de équel tiburén en forma humana, por
cantidades relativamente pequefias.

Pero en aquellos dias era el Cwulebrina la presa sobre la cual
habia fijado su voraz apetito el monstruo, y no habia més reme-
dio: 6 soltaba los diez mil reales, que era peor que soltar las mue-
las de la boca con encias y todo, porque al fin de muelas y encias
no andaba mal el desventurado, pero de reales estaba totalmente
desprovisto, 6 all4 iba D. Marcec4dfiamo con todas las de la ley 4
arrebafiar cuanto formaba el sostén de una familia, 6 sea su tinico
medio de subsistencia.

Currinche habia ido alguna que otra vez 4 visitar al Culebrina
para advertirle, ya por encargo de D. Marcelino, ya por su propia
cuenta, que procurase reunir aquel dinero 4 toda costa, porque
si nb iba 4 quedarse en la miseria.

El pobre Culebrina contestaba que nadie tenia més interés que
€l en pagar; pero los afios habian venido malos; por alli no que-
ria nadie comprar 4 precio razonable unas fincas hipotecadas; pe-
saban adem4s sobre €l algunas otras deudas de menor importan-
cia, bien que harto molestas para que no dejaran de contribuir 4
agobiarle y ponerle como ajusticiado con dogal al cuello, y en re-
solucién, que estaba tan cercado de estrecheces y apuros, que no
veia camino por donde salir de ellos si el Sr. D. Marcelino, duro
ante tan pesada necesidad, no se movia 4 compasién y l4stima de
semejante desventura.

Currinche vi6 aquello con honda pena, y vi6 adem4s que el in-
feliz Culebrina tenia una hija de unos catorce 6 quince afios, con
unos ojos negros tan grandes y tan graciosa y expresivamente
abiertos, que por ellos crey6 asomarse el vehemente mozo 4 un
paraiso de inefables delicias. Y los infortunios del padre y los en-
cantos de la hija interesdronle de suerte que se atrevié, aunque
no sin cierta timidez, 4 interceder con su amo en favor de Cule-
brina, pintdndole la espantosa situacién 4 que iba 4 quedar redu-
cida aquella familia si se la ejecutaba despiadadamente con la in-
flexible cuchilla de la ley.

—iAnda!—exclamaba D. Marcelino.—jBueno est4 el mundo
para tener ldstima de nadie! Que se joroben. Lo mismo harian
ellos conmigo, si yo cayese debajo. '

Insistia, 4 pesar de todo, el muchacho, que oia estas cosas es-
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tremeciéndose de coraje por dentro; pero el amo le cortaba el re-
vesino, afiadiendo: :

—Mia td, Currinche; ta sabes poco de la verdad de la vida. Si
te haces el corazén de mazap4n, se te lo comen. Duro y 4 la ca-
beza, caiga el que caiga y sers hombre. Te lo digo yo, eh? y an-
dando pa alante.

Y puestas las manos atrés, irguiendo la dura cabeza, inflando
los carrillos y arrugando el entrecejo, echaba un par de paseos por
el cuarto, como gensral que acaba de tomar una determinaci6n
decisiva para arremeter al enemigo y destrozarle.

IV

No hubo remedio. Culebrina se quedd sin su hacienda, y don
Marcelino aument6 con ella la suya.

Currinche presenci6 la terrible escena en que el pobre labrador
y su mujer y su hija y otros dos pequefiuelos miraban con los ojos
anegados en l4grimas aquel olivar, aquel cortijo, aquellos sembra-
dos, objeto de tantos afanes y-.sudores durante toda una vida dedi-
cada 4 arrancar de la tierra el pedazo de pan con que se alimenta-
ba la familia, y ahora formando parte de las copiosas riquezas de
un hombre, nacido como ellos de la nada, trabajador como ellos,
pero comido del demonio de la codicia y dado 4 la usura con el
ardor insaciable del que satisface una pasién que le devora.

D. Marcelino, haciéndose el generoso, propuso 4 Culebrina que
se quedase de colono en las fincas, pero las condiciones eran tales
que Culebrina prefiri6 dejar para siempre aquellos sitios, y bus-
carse la vida carreteando, 4 seguir como siervo donde habia sido
amo, y someterse 4 la tirania de un hombre en quien el coraz6n
era una viscera puesta al servicio del estémago.

Currinche contemplé la despedida amarga del labrador, mir6
intensamente 4 la hermosa Filomena, la hija de Culebrina, mas
desconsolada que nadie; vib 4 los pequefios agrupados en torno de
la madre y preguntando con sus miradas inocentes por qué se
marchaban de alli y por qué se afligian todos... y sinti6 que por
su cabeza vehemente cruzaban como reldmpagos las frases que
solia leer con frecuencia en sus papeles favoritos: Los burgueses
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son unos ladrones: ellos se comen lo que ganan los proletavios: la socie-
dad tiene que ser destruida por la revolucién, para que luego sea rege-
nerada por la justicia: sin la revolucion social el crimen sequird impe=
rando, y los ricos aniquilarin & los pobres si antes los pobres no ani-
guilan d los ricos,, . = L

Y al mismo tiempo, all4 en el fondo' de su corazén’ iban cayen-
do las ldgrimas de Filomena, como chispas en un depésito de pol-
vora, y le inflamaban de amor hacia ella y de odio hacia los que
eran capaces de arrojarla 4 la miseria, poniéndola tal vez en pe-
ligro de vender su virtud para no morirse de hambre.

Pudo hablar con ella aparte un momento, y. le. pregunté tem-
blando de emoci6n y de ira:

—Qué piensas hacer?

—Pues ir 4 Sevilla 4 servir. Ya tengo casa—-contesto ella.

«jA servir! pensé Currinche; ella que ha nacido para reina va 4
estar 4 lo que quieran unos sefiores tan caprichosos 6 tan malos
como los que se usan por el mundo... Yo iré también. »

—Alli nos veremos, Filomena—Ie dijo en alta voz.—Yo no es-
toy més con el hombre que os ha dejado en la calle.

Filomena le mir6 de tal modo que Currinche di6 por bien - em-
pleado hasta el cruel atropello que D. Marcelino habia cometido
con aquella familia. jTanto amor y tanta gratitud habia en el lu-
minoso rayo de la mirada de Filomenal

VALENTIN GOMEZ.

(Continuard.)

s




SECCION DE NOVEDADES

Médquina de vapor para industrias agricolas.

De la que vamos 4 dar cuenta 4 nuestros lectores se construye
en Inglaterra por los conocidos fabricantes Ransomes Sims et
Head, y su caldera es vertical é independiente (fig. 63).

Esta m4quina tiene mucha aplicacién 4 pequefias industrias,
por lo barata y el poco sitio que ocupa. Sin embargo, donde es-
tas condiciones no son perentorias, siendo ¢l agua buena, no se
deje de tomar-en consideracién que las calderas verticales no son
jamés tan econ6micas en el combustible como lo son las calderas
multitubulares. _

Por lo conocidas que est4n las m4quinas verticales de este gé-
nero, nos dispensamos de entrar en més detalles que los si-
guientes:

1.° La juntura vertical de la caldera va remachada en doble.

2.° Todos los remaches van puestos con magquinaria . hidrauli-
ca de gran potencia, y los bordes de las chapas van cepillados.
Estas tltimas son muy gruesas, lo cual explica el peso considera-
ble de estas maquinas.

3.° Tiene la caldera tubos transversales, con registros de lim-
pieza correspondientes 4 ellos, 6:bien, si se desea, tubos vertica-
les en lugar de los horizontales, sin aumento en el precio, y para
donde la economia de combustible es punte importante se cons-
truyen multitubulares.

4.° La mAaquina de vapor es muy compacta, estando montado
el cilindro en una columna de pie muy ancho, cuya columna lleva
el mecanismo.
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5.° Elcilindro est4 hecho con cafién interior cold blast, de
dureza especial.

6.° El regulador es de alta velocidad, de un sistema moderno
y muy sensible. :

Figura 63.—M4quina de vapor para industrias agricolas,

o

7.° Los bronces y todas las piezas que trabajan tienen mucha
superficie, de manera que se gastan poco.

. 8.% ' Las tapas de las cajas de estopa son de bronce exclusiva-
mente.
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9.° El eje cigiiefial, las varillas del pistén y de las valvulas son
de acero. : ;

“10. Un calentador de agua muy eficiente forma Ia base dé la
méquina.

11. La méquina de vapor también se vende sola, y tiene f4cil
aplicacién 4 calderas ya existentes.

Por lo expuesto se deduce que la méquina descrita, adem4s de
su construccién esmeradisima, es muy superior en fuerza 4 la de
otros fabricantes, pudiendo aleanzar la nominal de dos 4 diez ca-
ballos, generalmente realizada en buenas condiciones.

@

Registro indicador comercial é industrial.

Con objeto de noticiar 4 los agricultores los centros donde pue-
den adquirir abonos, méaquinas y aparatos, semillas, aperos de la-
branza, sementales y cuanto necesiten para su industria, inserta-
mos el siguiente indicador, en que incluiremos cuantos datos co-
merciales € industriales, fibricas y razones sociales con las que te-
nemos 6 tengamos relaciones les convenga conocer, debiendo ma-
nifestarles que aceptamos con gusto cualquier cometido que facili-
te sus propésitos y las consultas que nos hagan con este fin.

Abones. formula de M. Georges Ville,

precios econémicos. Se facilitan

H. y L. Albert, Gracechurch Street, prospectos.
17, London, E. C.—Fosfato Tho- | La Ceres, Fabrica de abonos mine-
mas, abonos concentrados para rales de Francés y Compafifa,
Ia vifia, 4rboles frutales, legum- establecida en Haro. Represen-
bres y flores. { tante en las provincias de Zaras
Fébrica do fosfatos solubles y abonos goza, Madrid, Toledo, Ciudad
minerales La Cantébrice, Bilbao. Real, Albacete, Cuenca y Cérdo-
—Oficinas calle de la Loterfa, 8 ba, D. Mariano Dfaz y Alonso,
y 9.—Abonos de todas clases y Ingeniero agrénomo, San Vicen-
para todos los cultivos, dltima | te, 4, Toledo. Abonos para to-
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dos los cultivos y especiales para
remolacha,

.Yacunas para’el ganado.

Vacunas Pasteur para preservar 4 los
ganados lanar, cabrfo, vacuno y
caballar del carbunco 6 mal de
bazo y 4 los cerdos del mal rojo.
La mortalidad se reduce 4 me-

nos de 1 por roe. Société du |

Vaccin Charboneux, rue des Py-
ramides, 14, Parfs. Dirigir los pe-
didos al Dr. Dosset, Mayor, 9,
farmacia, Zaragoza, que remitirs
también tarifas € instrucciones 4
los sefiores veterinarios y gana-
deros que las soliciten. Interesan-
te 4 los ganaderos.

Maquinas agricolas.

Alberto Ahles, paseo de la Aduana,
15, Barcelona.—Gran surtido y
depdsito de maquinaria agricola
de todo género del pats y del ex-
tranjero: aparatos de traccién y
pulverizadores, bombas de trasie-
g0, alambiques, filtros, calderas
para estufas, articulos para la ela-
ibn y comercio de vinos,
bdsculas, etc. Se facilitan cat4lo-
gos ilustrados,
AT, Abrahm?i paseo de Recole-
tos, 16, Madrid. —Ma4quinas agri-
colas € industriales, borabas ag-
torias privilegiadas de cuidruple
efecto para trasiego, agotamien-
tos, etc,
Julins G. Neville, Alcald, 18 (Equi-
tativa), Madrid. — Maquinaria
agricola € industrial. Bombas 4
vapor y 4 mano. Motores de va-
por, eléctricos, hidraulicos y de
viento.—Pidanse catdlogos,
Compafiia Anglo-Navarra de Maqui-
naria Agricola. —Deposito y talle-
res: Paseo del Prado, 34, Madrid,
Jaime Bache, plaza del Angel, 18,

Madrid.—La Maquinaria Ingle-

sa.—Especialidades en maquina-
ria para riegos, trilladoras, moto-
res 4 vapor y gas, molinos de
viento, bombas 4 mano y para
caballeria. P{danse precios,

Stugeuy?ulay.-—Despacho, Al

52; deposito, Claudio Coello, 43,
Madrid. —Miquinas agricolas, vis
nicolas € industriales, Motores de
vapor, de viento y de caballeris,
Bombas 4 vapor y 4 mano. Se
facilitan cat4logos.

Aparatos destilatorios,

Deroy Fils Ainé, 73, 75 v 77, rue de

Theatre (Grenell), Paris,— Apa-
ratos de destilacién de todas cla-
Ses y precios, nuevos alambiques
privilegiados, alambique pequefio
para aficionados y para ensayos,
guia para la destilacién de aguar-
dientes, clcoholes y esencias, Se
facilitan catdlogos ilustrados enm
espafiol, gratis.

Egrot, ingeniero constructor, rue

Mathis, 19, 21, 23, Paris.—Alam.
biques para la destilacion de vi-
nos, orujos, sidras, frutos, gra-
nos, flores, etc. Aparatos de va-
por para fibrica de licores y ja-
rabes, productos farmacéuticos,
confiterfas y conservas alimenti-
cias. Se facilitan cat4logos ilus-
trados y precios.

Maquinaria.

Dinamo-Turbina de LAVAL, —La m4-

quina de vapor rotativa de Gus-
tavo de Laval, también llamada
Turbina de vapor, ofrece, sobre
las m4quinas de vapor ordinaria-
mente conocidas hasta hoy, con-
siderables ventajas por su senci-
llez, marcha uniforme y suave, y
por el poco gasto vapor, ma-
nejo y emplazamiento, etc.—Se
facilitan prospectos por el Re-
presentante general para Espafia,
A. F. Abrahamson.—Paseo de
Recoletos, 16, Madrid,

23
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Semillas, drholes y flores.

Tials 6 Hijor de Domingo Aldrufen,
horticultores, plazade Santa Ana,

numero 4, Barcclona,—Se sirven

con prontitud y esmeradamente

toda clase de vegetales cultivados
en plena tierra.—V egetales culti-
vadosenmacetas.—A rboricultura
¥y fioricultura,—S2millas de todas
clases.—Mueblzs rusticos.—Ces-
tas para flores y frutas.—Tierras
dccultivos.—-lnstrumcntosdc jar-
dinerfa. — Expedicion de flores
frescas, — Construccion de par
ques, etc. Catdlogos ilustrados de
precios.
Antlguo establacimiento Borticols.
Elie Seguenot, €n Bourg-Argen-
tal (Loire), ¥ rancia.—Cultivo es-
pecial de coniferas, arboles fra-
tales y forestales, flores raras, ca-
melias, etc. Envio franco del ca-

tdlogo.
Toneleria

#§brien movida & vapor, de grandey
-pequeiia toneleria, do Miguel Irlar-
te 6 hilo, Tafalla (Navarra).—
Toneles, vasijas, tinos y cOnot
de todas ciases.—Se montan ins-
talaciones en todos los puntos
de Espafia y se facilitan prospec-
tos,

Tuheria.

Tobos famencos de pino, injoctados
por el suliato do cobre 6 por s
craosota, fabricados en ¢l bosque
del Plamand, cerca de Lesparre
{Gironda), con privilegio 8. G.
D. G. y con patente en Espafia,
adoptado por la villa de Paris ¥
por las principales sociedades de
conduccion de aguas, gas y elec:
tricidad de Francia y del extran:
jero.— Electricidad, 'gas, agua,
drenaje.— Cubiertas protectoras

de las caficras y cables subte-

rraneos. Didmetros interiores y
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ntimero de las ranuras segin pe-
dido.—A. Leon Ainé & Frére.
Medalla de plata, Exposicion
Universal 1889.—Cours du Cha-
peau Rouge, 11, Bordeaux.—
Muestras y precios corrientes 0+
bre pedido.

Transporte.

Compadia Trasatldntlca ds Barcelona.

—I'ransportes y pasajeros.—Sa-
lida de vapores el 10 y 30 de
Cidiz, y el zo de Santander para
Filipinas, Buenos Aires, Fernan-
do Péo y Marruecos.—La empra-
sa asegura las mercancias y pre-
viene 4 los comerciantes, agricul-
tores & industriales que hace lle-
gar 4 los destinos que s designen
las muestras y notas de precios
aue con este objeto se .e cutre-

en.— Informes en Barcelona,
C4diz, Santander, Corufia, Vigo,
Valencia, Mélaga, y Madnd,
Puerta del Sol, mim, 10,

Estg.bleclmientus de bafies
y aguas miinerales.

Briablecimionto do bafios La Margarl-
s en Losches, provincix de Ma-
drid, —Aguasnaturales purgantes
—Deposito central y 1nico, Jar-
dines, 15,bajo, Madrid.—kspe-
cifico seguro contra el dengue
y preservativo de la difteria y

Relojeria.

sarlos Goppal, fabricante de relojes,
calle de Fuencarral, ntim. 25,
Madrid.—Relojes delodas clases,
garantizados; 4 precios de F4d.
brica; catalogo ilustrado gratis;re-
lojes con esfera luminosa (se ve
de noche sin luz), 4 10 pesetas.
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Incubadoras.

8amén Soler, constructor de incu-
badoras y madres artificiales de
su sistema,—Crfa de toda clase
de aves de corral.—Precios en
pesctas: Incubadora niimero 1
para cincuenta huevos, so0,—
Nimero 2 para cien huevos, 8o,
—Ntmero 3 para doscientos hue
vos, 125.—Madre artificial para
cincuenta pollos, 20.—Madres
Mayores no convienen en la pric-
tica,—FEstos precios son en casa
del constructer en Albalate del
Arzobispo, por Hfjar,

Los pedidos que se hagan
irdn acompafiados de su importe
en libranzas del Giro mutuo 6
letras de f4cil cobro sobre Zara-
goza.

Aparatos do laboratorio.

DUJARDIN sucesor de SALLERON.
—24, rue Pavée-an-Marals. —Paris
Instrumentosde precision apli-
cados al andlisis comercial y 4 la
fabricacion de los vinos, vinagres
sidras y alcoholes y 4 la investi-
gacion de sus falsificaciones.—
Proveedor de las Direcciones Ge-
nerales de Aduanas y Contribu-
ciones indirectas de Francia,
‘abastecedor asimismo de  los
negociantes en vinos de dicho
pais y de los de Espana, etc.

Se facilitan catdlogos ilustrados
en espafiol.—Véanse los nitme-
ros 5, 6 y sucesivo de la GACETA,

fjos de Besabe, calle del Carmen
numero 21, Madrid.—Microsco-
pios € instrumentos de cirugfa ¥y
de laboratorio. Proveedor de Is

- Real casa.

arl Rolchest, Austria, Bennogasse
26, Viena.—Gran f4brica de mi-
croscopios de todas clases, de m!
Crotomos y otros instrumentos
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accesorios para las observaciones
microscopicas. 8.000 aparatos
vendidos para los primeros insti-
tutos cientfficos de todos los paf-
ses. Correspondencia en inglés,
alemdn y francés, Se facilitan ca-
tdlogos ilustrados en espafiol,

R et . Beck, 68, Cornhill, E. C,
Londres.—Aparatos de microsco-
pio. Almacén y gran surtido de mi-
croscopios de diferentes géneros,
precios y aplicacién. Se facilitan
caldlogos ilustrados en espasol;

lshard Freres, ingenieros construce
tores, Impasse Fessard, 8, Parfs,
—Instrumentos meteorologicos y
geodésicos, bardmetros, termd-
metros, higrometros, niveles y
mandémetros, Se remiten catdlo-
gos ilustrados.

Aguas minero-medicinales,

Agua ds Carabafia. —Salinas sulfura-
das, sulfato-s6dicas hiposulfita-
das. Opinién favorable médica
universal, con 3o grandes pre-
mios, 10 medallas de oro y 8 di-
plomas de honor.—Se vende en
todas las farmacias y droguerfas
de Espafia y colonias, Kuropa,
América, Asia, Africa y Ocea-
nfa.—Depé6sito general por ma-
yor: R. J. Chavarri, Atocha, 87,
Madrid

Publicaclones.

Gaczra Acricora peL Mmvisterio
DE FomENTO.—DPublicacién ofi-
cial creada por la ley de 1.° de
Agosto de 1876, obligatoria para
todos los Ayuntamientos, Diputa-
ciones provincizl:s y Juntas de
Agricultura del Reino.— Teréera
época, — Precios de suscricion:
por un afio, 24 pesetas 68 cén-
timos;. por seis meses, 12,34.—
Tomos de la primera y segunda
€poca, encarlonados 4 la inglesa
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10 pesetas francos de porte. —
Tomando toda la coieccién, que
consta de 28 tomos, se hard una

rebaja de 25 por 100 del total
importe,— Puntos de suscricién:
En todas las principales librerias
y en la Administraciéon, Olmo,
15, principal derecha, donde
las corperaciones obligadas 41a
suscrici6n pueden hacer sus pa-
gos para disfrutar la rebaja del
10 por 100 sobre el importe dela
misma.—Se admiten anuncios.

Journal & Agriculture Pratique, 1e-
vista semanal ilustrada, rue Ja-
cob, 26, Parfs. Precio de suscri-
cién anual: 25 francos.

La Exportacién Francesa, edicion
mensual, periodico del comercio
maritimo y de las colonias, para
desarrollar exclusivamente el co-
mercio de Francia en el extran-
jero. Precio de la suscricién
anual: 10 pesetas. — Director
propietario: Paul Dreyfus.—Ofi-
cina: Boulevard Poissonniére, 24,
Parfs.

El absentismo y €l esplritu rural,
por D. Miguel Lopez Martinez,
obra que trata trascendentalmen-
te las cuestiones mds importantes
del orden agrario. Precio: 5 pese-
tas, Libertad, 16 dupl.’, Madrid.

Diccionario enciclopédico de agricul-
fura, ganaderta ¢ industrias ri-
rales, bajo la direccion de los
sefiores Lopez Martinez, Hidalgo
Tablada y Prieto. Consta de
ocho tomos en 4.° con 5.756 pé-
ginas y 2.307 grabados. Precio:
en rustica, 1,50 pesetas; en pasta,
170. Librerfade Cuesta, Carretas,
9, Madrid.

Diccionario geogrdfico estadistico
municipal de Espafia, por D. Juan
Mariana y Sanz; un tomo de 750
péginas, 10 pesetas, en las prinei-
pales librerias de Espafia y casa
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del autor, Lauria, 35, Valencia,
Cartilla de agricultura espafiola,

por D. Zoilo Espejo, declarada de
texto oficial para las escuelas de

imera ensefianza por Real or-
den de 8 de Junio de 1880:3
reales ejemplar.

Se detallan 4 1 peseta los siguientes

folletos del mismo autor:

Insectos que atacan al olivo en el

término de Montills,—Principa-
les causas provenientes del clima
y suelo que se oponen al des-
arrollo de la agricultura espafio-
la.—Del ganado vacuno.— In-
fiuencia del trabajo, capital ¥y
mercado en el progreso de la
agricultura espafiola. — Alimen-
taci6n animal y de los ganados en
particular.—El proteccionismo y
1a importacién de cereales.

La agricultura en Filipinas y pro-
yecto de un plan de cultivos, que
tanto importa para los que traten
de organizar una explotacion ru-
ral, se detallan 46 r1s. ejemplar.

La electricidad y la agriculivra.—
Precio, 1,50 pesetas.

El vinicultor licorista. Se vende
4 2 pesetas en las librerfas de
Romo y Fiissel, calle de Alcald,
ntimero 5, y en la de Cuesta, Ca-
rretas, num, 9.

Se venden en casa del autor, Fuen-
carral, 97, principal.

Gimndstica civil y militar, por dos
Francisco Pedregal Prida, ilus-
trada con 185 grabados, de texto
en el Colegio de Carabineros,
premiada enla Exposicion Lite-
rario-artistica de Madrid; precio
5 pesetas.—Libertad, 16 dupli- -
cado, Madrid.

Hl Comercio.—Peri6dico indepen-
diente, dedicado 4 las ciencias,
las artes, el comercio, 1a indus-
t7ia y la agricultura. — Liberty
Street, 126, Nueva York. Edito-
res, F. Shepherd Clark, C°. Sus-
ryicion por un afio, adelantado,
incluyendo el porte de correos, 3
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pesos oro. Nimero suelto, 30
centavos.

Unién.—Periddico para favorecer
3l comercio de exportacién é im-
portacion.—Precio de suscricion
para Espafia, Portugal y las Amé
ricas: un afio, 9,50 pesetas. Pago
adelantado. Tirada, 15.000 ejem-
plares, Administracién, Bernbur-
gerstrasse, 14, Berlin,

Construcciones ¢ industrias rurales,
por D. José Bayer y Bosch. Es
la primera obra de su género es-
crita en espafiol, indispensabla 4
todos los propietarios rurales y 4
cuantos se dediquen 4 la explota-
cién de industrias agricolas. De
venta en las principales librerfas
al precio de 10,50 pesetas, y en
Mollerusa (Lérida), dirigiéndose
al zator, en cuyo caso se obten-
drd una rebaja del 25 por 100
pidiendo mds de un ejemplar y
remitiendo sv importe per el Giro
mutuo.

Empleo de los abonos quimicos en el
cultivo de los drboles frutales, de
las legumbres y de las flores.—Por
el profesor Doctor Pable Wagner,
Director de la Estacién experi-
mental de Darmstadt.—Traduci-
do de la segunda edicién por En-
rique Garcia Moreno, Redactor de
la Gaceta Agricola del Ministerio
de Fomento. — Folleto ilustrado
con catorce reproducciones de fo-
tografias de cultivos y elm4s inte-
resante que se ha escrito sobre la

materia.—Precio, 2 pesetas.—Se
vende en casa del traductor,
San Mateo, 20, segundo. — Los
pedides de diez ejemplares en
adelante se servirdn con descuen-
to del 15 por 100.

Ageneias y representaciones.

@ustavo Reder, Echegaray, niime-

ro 7, pral., Madrid.—Represen-
tante de fdbricas € industrias ale-
manas y otras. —Se reciben co-
misiones especiales,

Enrique Garcia Moreno, Redactor de

la Gaceta Agricola del Ministerie
de Fomento, San Mateo, zo,
segundo, Madrid. — Se encar-
ga de traducciones del alemdn,
inglés, francés, italiano y portu-
gués, asf como de la confeccién
de catdlogos, prospectos, precios
corrientes, circulares, etc., en es-
pafiol, de las casas extranjeras y
nacionales para la gesti6n, pro-
paganda y circulacion de todos
los productos agricolas € indns-
triales.

Roldés y Compafifa, Escudillers,

30, y Obradores, 1, Barcelena,
—Agencia universal de anuncios
para todos los periédicos de Bar-
celona, Madrid y demds provia-
cias de Espafia, Ultramary ex-
tranjero.—Ventaja positiva para
los anunciantes,

ndter
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EXHIBICION DE PRODUCTOS INDUSTRIALES EN VENEZUELA

En virtud de un decreto publicado en Venezuela el dia 4 de
Agosto del afio pasado, se ha establecido Gltimamente en la ciu-
dad de Caracas la Junta central de Aclimataciéon y Perfecciona-
miento Industrial, cuyo principal objeto es, segin su reglamen-
to expresa, el de «promover por todos los medios posibles el pro-
greso de las industrias nacionales existentes y la introduccién en
el pafs de otras nueves, con especialidad la de aquellas cuyo ejer-
cicio esté por su naturaleza al alcance de todas sus facultadess.

Segiin parece, se propone Lacer muy pronto una exhibicién
permanente de productos industriales, y con especialidad de ma-
quinaria € instalaciones agricclas, instrumentos de labor y toda
clase de aparatos industriales, contando para ello, lo mismo que
para la realizaci6én de sus otros propdsitos, con el apoyo del Go-
bierno y con un espacioso edificio en el centro de la referida po-
blacién.

La exhibicion estar4 dividida en cinco secciones, de las cuales,
la primera se destina para agricultura y en ella se exhibirdn toda
clase de plantas alimenticias, medicinales, tintoreas, textiles, se-
millas, frutas y otros productos fcrestales; la segunda se desti-
naré para las industrias pecuarias, y contendra animales vivos de
diversas razas, productos del cruzamiento, carnes saladas y en
conserva, queso, leche y demés efectos de las crias; la tercera
para los productos de las industrias fabriles establecidas cn el pais;
la cuarta para las maquinas y aparatos empleados en la agricul-
tura € industrias; la quinta para modelos de mdaquinas, planos,
disefios, fotografias de méquinas y animales, dibujos de animales




CRONICA AGRICOLA 359

y plantas, planos topogréficos, inventos y modificaciones de cual-
quiera manipulacién industrial. Entra en los planes de la Junta
hacer conocer en el pais todas las maquinarias, ttiles y aparatos
que ahorran capital, tiempo y trabajo en la manufactura de las
materias primas que con tanta abundancia produce su rico suelo,
y al efecto invita 4 los fabricantes extranjeros 4 que envien 4 la
exhibicién las maquinas que mejor se presten 4 llenar ese objeto,
6 bien modelos que den perfecta idea del original, asi como tam-
bién los catélogos y listas de precios de los aparatos que exhiban,
con el fin de facilitar informes 4 los interesados, y ofrece 4 los fa-
bricantes que quieran aprovecharse de la invitacién facilitarles
toda suerte de diligencias para la introduccién de los efectos li-
bres de derechos arancelarios, conduccion desde el puerto de la
Guaira ¢ instalacién en Caracas. :

Digna de todo elogio y de imitarse nos parece esta disposicién
del Gobierno de Venezuela, pues que esta exhibicién, que se desea
hacer permanente, no puede menos de estimular la industria na-
cional, demasiado descuidada hasta'ahora en toda la América es-
paiola, 4 pesar de suinmensa riqueza en materias primas utiliza-
bles en toda suerte de manufacturas. '

Cuando se consideran-las fusrtes cosechas que se levantan en
aquellos campos, 4 pesar de que la labranza se hace en la mayoria
de los casos por el sistema méis rudimentario, no se puede menos
dz pensar en lo que aquellos paises pueden llegar 4 preducir cuan-
do se hayan adoptado en todas las fincas los medios modernos de
cultivo, cuando las fabricas locales estimulen 4 los agricultores fa-
cilitdndoles disponer de las materias primas que recogen en sus
fincas, cuando empiecen 4 explotarse en debida forma los frondo-
sos bosques de valiosas maderas, no para exportarlas en bruto,
sino para labrarlas en el pafs, y cuando se preste mayor atencién
al cultivo y 4 la manufactura de fibras textiles.

Una exhibicion permanente en que 'puedan verse modelos de
los productos locales y de ‘las ‘méquinas agricolas é industriales
que ‘se construyen y se usan en el extranjero, hard pensar 4 los
que la visitan en las reformas:'que:pueden introducir en sus fincas
‘6 en sus establecimientos; ‘€l agticultor amante ‘del progresoem-
pezaré esta reforma comprando acaso. una pala, .un azado 6 un
arado de nueva forma; si esto le da buen resultado, compraré des-
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pués una magquinita para desgranar maiz, y més tarde, si sus re-
cursos lo permiten, una méquina de trillar, de sembrar, engavi-
llar, etc. El carpintero comprar4 un torno, una sierra 1 otra mé-
quina para empezar, lo cual le sugerir4 mé4s tarde la idea de agran-
dar su establecimiento 6 de adquirir otras mé4quinas que le permi-
tan hacer en una hora el trabajo que antes le llevaba un dia.

De igual suerte los demé4s industriales irdn adquiriendo los apa-
ratos que ma4s necesitan en su establecimiento y los comprardn
con tanta més razbn cuanto que podran verlos funcionar en com-
petencia con otros muchos y adquirir de este modo el que se adap-
te mejor 4 sus necesidades. Muchas personas que habran pensado
mil veces en comprar algunas de las méquinas que ven anuncia-
das en los peri6édicos y no lo hacen porque no saben si se prestan
6 no 4 satisfacer las necesidades de su establecimiento, podrén
verlas alli y hacer la eleccién con toda seguridad. Por esto mismo
esperamos que los fabricantes sabran aprovecharse de las ventajas
que esta exhibicion les ofrece.

TORMENTAS -

Como todos los afios por esta época, recibimos noticias de algu-
nos puntos acerca de los dafios causados por las tormentas y tem-
pestades.

En los dias 27 de Junio y 23 de Julio respectivamente ha habi-
do en la préxima villa de Navalcarnero dos desencadenadas y aso-
ladoras tempestades, predominando en ellas la piedra, 6 por me-
jor decir, el granizo de gran tamaifio. A consecuencia de dichas
tempestades, la mayoria del vecindario tiene que lamentar incal-
culables pérdidas en todas las cosechas, y més especialmente en
las vides y huertas, siendo mayores los dafios y perjuicios en to-
dos los terrenos que estan proéximos al Guadarrama.

El dia 23, 4 las doce y media de su tarde, descargé en Villa-
verde, pueblo de esta provincia, una tempestad de piedras de co-
Josal tamaiio y en tal cantidad y fuerza que en breves momentos
arruinbé huertas, melonares, vifias y cuanto encontr6 4 su paso,
destrozando gruesos 4rboles, causando muchos dafios en los edifi-
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cios y arruinando en absoluto 4 bastantes familias de la localidad.

No hay que lamentar desgracias personales, & excepcion de al-
gunos contusos 4 quienes alcanzé la piedra.

También en Camuiias descargé el dia 23 una horrorosa tormenta
de piedra de gran tamaiio, que produjo la pérdida de la cosecha
de aceituna, uva y melones. También se ha perdido el trigo que,
e€n su mayor parte, estaba sin segar.

Esta desgracia es més de lamentar en aquella poblaci6n, donde
los labradgres hace afios que, con motivo de la langosta, de la
inundacién del 9t y de varias tormentas, no consiguen produc-
cion alguna, lo cual es causa de que estén en extremo apurados y
adeuden la mayoria m4s de cuatro afios de contribucién.

También en el pueblo de Villafranca se ha perdido la mayor
parte de las cosechas, 4 consecuencia de las tempestades.

*
S
DIAMANTES ARTIFICIALES

Mr. Moissan anunci6 hace pocas semanas en la Academia de
Ciencias que, centinuando sus investigaciones respecto 4 la sinte-
sis de los diamantes por medio del horno eléctrico, ha obtenido
dos combinaciones dignas de la atencién de los experimentadores.
Los cuerpos de que habla son ciliciuro y boruro de carbén. Tan-
to el uno como el otro son de dureza extremada y cortan rubies,
acero y diamantes.

Mr. Berthelot pregunt6 4 Mr. Moissan si los investigadores
que le han precedido en el estudio de la composicién de los dia-
mantes no se han equivocado tomando por diamantes artificiales
composiciones muy densas parecidas 4 las que acabamos de men-
cionar, 4 lo que Mr. Moissan contest que creia ficil incurrir en
tales errores cuando la persona que practica el an4lisis no conoce
4 fondo todas las propiedades caracteristicas del diamante. Si sélo
se toman en.cuenta su densidad y la propiedad de cortar todas
las demés piedras, pueden cometerse errorss con mucha frecuen-
cia. Mas ya hoy que se conoce la propiedad que tienen de que-
marse en oxigeno y producir cuatro ueces su peso de 4cido carbé-
nico, es dificil confundirlos con ningtin otro cuerpo.

)i-**




362 QACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

MERCADO DE FRUTA EN INGLATERRA

En los mercados de frutas frescas y hortalizas en Londres, la
demanda al presente es bien moderada, no siendo en general sus
precios tan satisfactorios como la ultima semana.

Las cotizaciones al presente son como sigue: Naranjas de Va-
lencia, de g 4 20, y las de N4poles, de 8 4 12. Limones de Mesi-
na, de 12 4 21; los de Palermo, de 13 4 22; losde Népoles, de 15
4 40, y los de Lisboa, de 14 4 22. Cebollas de Oporto, de 5 4 8;
las de Valencia y Denia, de 4 4 6,50; las de Lisboa, de 3 4 5,75
chelines por caja; las de Malta, de 3,50 4 5, ylas de Egipto, de
3 4 3,50 chelines por quintal inglés. Manzanas de Lisboa, de 13 4
16 chelines por media caja. Tomates de Valencia, de 10 4 18 che-
lines por bulto de 16 cajitas. Patatas de Lishoa, de 5,50 46; las
de Malta, de G 4 7; las de Canarias, de 8 4 10, y las de Valencia,
de 3 4 6,25 chelines por quintal inglés. Avellanas de Barcelona,
de 20 4 20,50 chelines por saco. Melones de Valencia, de 10 4
14,75 chelines por caja. Ajos de Lisboa, 4 8,50 chelines por quin-
tal inglés. Platanos de Canarias, de 5 4 7,50 chelines por racimo.

In ¢l mercado de Liverpool las naranjas de Valencia y de De-
nia, de 13,50 4 36; las de Napoles, de 9,50 4 13. Limones de
Palermo, de g 50 4 23; los de Mesina, de 10 4 19,50, y -los de
‘Népoles, de 17,50 4 38 chelines por caja. Tomates de Valencia,
de g peniques 4 1,75 chelines por cajita pequena. Manzanas de
Oporto, de 11,25 4 19, y las de Lisboa, de 11 4 23. Cebollas de
Valencia, de 2,25 4 4,50; las de Lisboa, de 3,50 4 4; las de Opor-
to, de 4 4 5,50 chelines por caja; las de Egipto, de 1,75 4 2,50, ¥
las de Malta, de 2,25 4 3 chelincs por quintal inglés. Pifias 2e San
Miguel, de 1 4 4,50 chelines por pifia. Platanos de Canarias, de
4,25 4 7,75 chelines por racimo. Patatas de Lisboa, de 4 4 6; las
de Malta, de 4,50 4 8,y las de Valencia, de 4,50 45 chelines por
quintal inglés. :

" En los mercados de Manchester y Hull, los tomates de Valen-
cia, de 6 peniques 4 1,75 chelines por cajita pequefia. Limones
de Palermo y Mesina, de 8 4 22,y los de Nipoles, de 14 4 36 che-
lines por caja. 2

*

* @
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ASPECTO DE LA COSECHA DE VINOS EN FRANCIA

Las lluvias acompanadas de granizo de esta tGltima quincena
causan alguna inquietud, pero en general los vifiedos presentan
buen aspecto.

En el Mediodia los racimos se desarrollan rdpidamente, y
créese que las vendimias serdn precoces, no tanto, sin embargo,
como las anteriores.

El azuframiento y tratamientos cobrizos han detenido hasta
ahora el desarrollo de las enfermedades criptogdmicas; por eso se
ven muy pocas vinas atacadas de mildew; no se nota mas que un
poco de clorosis en algunos terrenos flojos.

La situacién es satisfactoria en el Rousillon, Languedoc, Ar-
magnac y Gascuiia. El vifiedo parece sano en el Centro Norte,
en Champagne y Lorraine. Quéjanse en el Beaujolais del des-
arrollo de la filoxera en las vifias viejas, y las nuevas parecen en .
varios puatos cansadas de la gran produccién del afio pasado.

La lluvia de estos dias ha comunicado un brillante aspecto 4 los
viiedos del Bordelais y San Emili6n; sin embargo, no devolver
los granos perdidos de los racimos desde que concluy6 la flores-
cencia. La coulure es més fuerte que hace quince dias; en gene-
ral la vifia est4 floja, y la cosecha de este afio es Seguro que no
llegard 4 la del anterior, particularmente en ciertas regiones de
San Emili6n, en que el estado climatolégico que precedi6 4 la
evolucion de la florla hard disminuir quizd en una mitad. Sin
embargo, ain pueden modificarse las cosas, segin sea el tiempo
que domine hasta mediados de Septiembre.

En la colonia argelina contintia propagindose la futura cose-
cha, teniendo esperanzas de que la calidad ser4 buena.

Por el Ministerio de Agricultura se acaba de publicar el resu-
men de las apariencias que en 1.° de Julio prometen las cosechas
pendientes. De ellas sacamos los datos referentes 4 la vifia. De
las diferentes regiones ‘de cada departameénto se desprende que
en 100 la cosecha ser4 muy buena, en 50 pasable, en 36 mediana
¥ en 20 mala.

De estos datos se deduce que la préxima vendimia ser4 algo
menos abundante que la de 893, que puede considerarse como
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excepcional. Sin embargo, promete un rendimiento bastante im-
portante, si causas imprevistas no vienen 4 modificar el aspecto
satisfactorio que presentan los vifiedos.

*
* *x

EXPORTACION DE PRODUCTOS ESPANOLES A FRANCIA

La exportacién de nuestros productos agricolas 4 Francia du-
rante el mes de Junio préximo pasado presenta un aspecto es-
pecial.

Durante el finado Junio, Espaiia ha enviado 4 Francia por las
diferentes aduanas de la- Reptiblica 163.838 hectolitros de vinos
ordinarios y 12.021 de licor, que suman en conjunto 175.859 hec-
tolitros. De éstos han ido al consumo francés 127.978 que, unidos
4 los 1.182.340 llegados los cinco pasados meses, suman 1.310.318
hectolitros, valorados en 43.586.000 francos. En igual mes de
1893 nuestra exportacién fué de 267.434 hectolitros, lo que hace
una diferencia en contra de Junio de 1894 de g1.575 hectolitros.
Italia durante el citado mes de este afio ha exportado 5.326 hec-
tolitros, contra 17.975 que envid en igual mes de 1893.

En el mismo espacio de tiempo Argelia ha exportado 4 Fran-
cia 185.229 hectolitros de vinos, Portugal 145, Tinez 2.854 ¥
otros paises (ordinarios y de licor) 14.773 hectolitros.

La exportacién de nuestras frutas ha alcanzado en el mencio-
nado Junio del g4 la cantidad de 2.283.400 kilogramos, que uni-
dos 4 los 33.740.000 llegados los cinco primeros meses del afio,
suman 36.023.400 kilogramos, valorados en 10.027.000 francos.
El mismo mes del g3 exportamos g943.600 kilogramos, con lo
cual resulta una diferencia 4 favor de Junio de este afio d¢ 1.339.809
kilogramos.

Durante el mes de Junio préximo pasado han llegado de nues-
tra nacién 131.800 kilogramos de aceite, y se han librado al con-
sumo 119.707, que unidos 4 los 1.993.goo de los cinco pasados
meses, suman 2.113.600 kilogramos, cuyo valor se estima en
1.796.000 francos. En igual tiempo, 6 sea de Enero 4 Junio, am-
bos inclusive, de 1893, nuestra exportacion fué de 5.839.400 kilo-
gramos, 6 sean 3.725.800 kilogramos en contra de los seis prime-




CRONICA AGRicOLA 365

Tos meses de 1894. Ep Junio de 1893, nosotros exportamos
577.700 kilogramos, lo que resulta una diferencia en menos para
el mes de Junio de este afio de 445.900 kilogramos. Italia durante
el mismo mes ha exportado 4 Francia 1.458.300 kilogramos, con-
tra 885.100 que envib en 1893.

En legumbres hemos exportado durante el sexto mes de este
ano 211.300 kilogramos, que unidos 4 los 1.466.400 llegados los
cinco pasados meses, suman 1.677.700 kilogramos, que se valo
ran en 674.000 francos, contra 227.906 kilogramos que enviamos
en 1893.

El valor total de las exportacién espafiola 4 Francia durante
los seis primeros meses del afio actual, siempre segin las estadis-
ticas francesas, es de g8.010.000 francos, y la de esta nacién 4
nuestro pais se ha elevado, segtin sumanera de calcular, 4 francos
51.948.000, resultando un beneficio 4 nuestro favor de 46.062000
francos. Desde el 1 al 30 de Junio, ambos inclusive, han venido
por el puerto de Cette 19.225 hectolitros de vinos ordinarios y
2.025 de licor, habiendo pasado al consumo 23.134 hectolitros,

*
* %

PRODUCCION DE VINO EN ITALIA EN 1893
La vifia en Italia ocupa una extensién de ocho Yy medio 4 nue-

ve millones de hectéreas, y ha producido el afio pasado alrededor
de 714 millones de galones de vino, que se descomponen as:

Galones,

BIRmMONtE, o e 85.800.000
ERDRIAIRT o (U r A R 30.800.000
NBRSE IR O e R 35.200.000
ol e S AR R 8.688.800
L RN e e e 62.524.000
81710 C IR IR e 61.900.000
SR R SRR el LA 87.737.000
| T TR i e B o 28.424.000
Adridtica del Sud....... ... . .. 81.862.000
Mediterrdhen.: s iyl il il 67.122.000
el TR A SN SR 90.442.000
Rerdefin. coains bt el 73.000.000

TR e R E R 713.499.800
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NUESTROS ACEBITES EN FRANCIA

Acerca de esta importante cuesti6n, dice el Doletin de la Esta-
cién enotécnica de Espaiia en Cette lo que sigue:

«Ll creciente y progresivo descenso que va experimentando la
exportacién de nuestros aceites, viene preocupando, y con razén,
4 los hombres pensadores y 4 buena parte de la prensa agricola y
politica.

Reciertemente, el Excmo. Sr. Embajador de Espaiia en Paris,
que no pierde de vista los esfuerzos que hacen los italianos para

umentar su exportacién y asegurarse el mercado francés, esfaer-
os que contrastan & maravilla con el quietismo y casi abandono
que distingue 4 nuestro comercio, se ha dignado llamarnos la aten-
cibn sobre el particular, pues 4 su claro talento no se le oculta
que todo lo que vaya ganando por este lado Italia lo perdera irre-
misiblemente Espaiia, siendo tanto més de lamentar lo que suce-
de, por cuanto no:otros, por varios conceptos que saltan 4 la vis-
ta, nos encontramos, respecto 4 Francia, en muchisimo mejores
condiciones que los italianos. !

Repetidas veces se han demostrado esas simpatias en la Emba-
jada de Espaiia, tanto por los grandes negociantes de Nantes,
| como por los de Niza y Marsella, y 4 nosotros mismos, en diver-
' sas ocasiones, con solicita amistad, se nos ha hecho observar que
s6lo 4 la insrcia de nuzstro comercio aceitero se debe el que no
dominemos por completo el importante mercado francés.

Cuantos aceites espafioles vienen 4 Francia, salvo si son rema-
tadamente malos, encuentran ficil y segura colocacion, y entién-
dase que no hablamos de las clases selectas que pueden competir
con las mejores dz Francia € Italia; nos referimos.simplemente 4
las ordinarias que no tengan resabio determinado que las imposi-
bilite para los usos domésticos. '

Si, pues, todo el aceite que Espaiia puede enviar 4 esta nacion,
y mas todavia, se estima en lo que vale, ya que los precios resul-
! tan todo lo remuneradores que pueden desearse, ;4 qué obedece
que nuestra exportacibn respecto 4 iguales meses dzl afo anterior
haya dismiauido en mis de 3 millones de kilos, y lo que es peor,
lo haya ganado en la misma proporcidn Italia? La contestacion es
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bien fécil: esto se debe Gnica y exclusivamente 4 que por desidia a
otras causas no exportamos lo que seria menester.

Se nos objetara que Italia elabora mejor y que quiz4d hay poco
aceite disponible en Espaia. A lo primero respondemos que es
una verdad, aunque nosotros tenemos clases tan buenas 6 mejores
que las suyas, y que por eso exporta y vende 4 mayor precio que
nosotros, no obstante la aplicacién de la tarifa m4xima, y que el
afio pasado no fabricdbamos mejor que ahora, y sin embargo la
exportacién fué méas del doble en igualdad de tiempo. A lo segun-
do, debemos decir que, 4 juzgar por lo que escriben nuestras re-
vistas de mercados, no andan los aceites muy escasos en la Penin-
sula, con la feliz espectativa de una buena y préxima cosecha, y
que las cotizaciones reinantes en los principales centros franceses,
lejos de ser mis bajas que el afio dltimo, resultan hoy favorecidas
por los cambios.

No existe, pues, razén plausible para el terrible decrecimiento
en la exportacion de nuestra segunda riqueza agricola, como no
sea la falta de iniciativa y el abandono en perseguir legitimas ga-
nancias y las pocas ganas de conservar un mercado de la impor-
tancia del de Francia, content4dndonos, gracias 4 nuestro caricter
apético, con vivir de los-limitadisimos horizontes de nusstras co-
marcas.

Cudn contraproducente es esa especie de suicidio comercial, lo
hemos dicho y repetido hasta la saciedad en boletines y memorias.
Sélo cuando Italia haya completade su obra, cuando Turqguia,
Grecia y las colonias francesas de la costa africana, que cada dia
recolectan mayor cantidad de aceites, hayan sustituido la escasa
exportacioa espaiiola y nos encontremos con exubzrancia de cal-
dos, entonces, y sblo entonces, deploraremos nuestra. desidia y
abandono; como si con lamentos pudiera recuperarse el tiempo
perdido y sabiamente aprovechado por otros.

No podsmos menos de confesar que en muchas provincias de
Espana la elaboracioa de los aceites es. defzctuosa, tanto por lo
que toca al cultivo del 4rbol, como por lo que hace 4 la recolec-
cibén, conserva y molienda del fruto y reposicion y filtracién de los
aceites, naciendo de ahi la diferencia de precios que alcanzan los
nuestros con relacion 4 las calidades superiores de Francia ¢ Ita-
lia; pero esto més bien que desanimarnos, debsria estimularnos, 4
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la manera de lo que han hecho las fébricas perfeccionadas de Ca-
talufia, Valencia y Andalucia, cuyos productos son muy aprecia-
dos, no solamente en Francia, sino en América y otras naciones,
4 corregir todos los defectos que se oponen 4 la obtencién de bue-
nos aceites y en su consecuencia 4 la elevacién de precios.

La manera de conseguirlo, ya lo hemos dicho extensamente en
nuestra memoria del afio g1 y en varios boletines de la Estacion.
Precisamente después de nuestro viaje de estudio por los departa-
mentos de Alpes-Maritimos y Bocas del Rédano, cuyos aceites se
consideran los primeros de Europa por su suavidad, aroma y finu-
ra, y de haber visto que en las muchas casas de coupage y filtra-
cién alli establecidas, verdaderas refinerias de nuestros productos,
entraban los aceites espaiioles al precio de 8o 6 go francos los 100
kilos, para salir poco después, como por arte diabélico, y quizé
para nuestra misma Peninsula, eso si, transformados y con envase
elegante y pulcro y como 4 marca legitima francesa 4 doble pre-
cio, es cuando comprendimos la facilidad y necesidad de elaborar
en Espana aceites superiores y que nada tuvieran que envidiar 4
las marcas més acreditadas del mundo.

Nos quedan todavia algunos ejemplares de la segunda edici6bn
de la citada memoria que ponemos 4 la disposicién de quien los
solicite, asi como cuantos datos puedan ser de utilidad para nues-
tro comercio aceitero, pues es tanta la importancia y trascenden-
cia que concedemos 4 esta cuestion, que no titubearemos en insis-
tir de nuevo, seguros de que con ello cumplimos con nuestro de-
ber y prestamos, en la medida de nuestras fuerzas, un servicio 4
la Naci6n.

Conste, pues, que si no vendemos maés aceite, es porque no nos
tomamos la molestia de exportarlo, y conste también que, no obs-
tante los precios regulares 4 que se colocan los pocos que en la ac-
tualidad enviamos, podemos ficilmente y sin ningtin sacrificio au-
mentarlos, pues basta para ello, aparte de lo que se puede hacer
mejorando la elaboracién, elegir y filtrar las clases buenas que
abundan en muchas regiones de Espaia.

El mercado francés, 4 lo menos mientras no cambien los tiem-
pos, y aun teniendo en cuenta que el comercio, cuando trata de
realizar su fin, no tiene entraias, con algo de perseverancia y tra-
bajo podria ser casi exclusivamente nuestro. jQué ldstima que por
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nuestra manera peculiar de ser y por carecer de fe en las grandes
empresas € ideales, 4 lo que nos da derecho lo privilegiado de
nuestro clima y suelo, caminemos siempre 4 remolque, cuando tan
facil nos seria colocarnos en primera linea y en el mejor puesto!

Medite un poco nuestro comercio lo que decimos, y no dudamos
sue tocara provechosos resultados. »

ENrIQUE GaRrcia MogreNo.

VARIEDADES

EL N1iGARA sUuBYUGADO.— Al fin han sido coronados de éxito
los esfuerzos de los yankees para subyugar el Nidgara, 6 en otras
palabras, para utilizar 1a enorme fuerza que se esta desperdician-
do en el Nidgara.

Se ha hecho una prueba practica del tanel hidrdulico que hace
mds de tresafios estd en curso de construccién. Se dice que cuan-
do se alzaron las compuertas que cierran la entrada del conducto
que lleva el agua desde el gran canal hidraulico al pozo de las
turbinas de la fébrica de papel de la Niagara Falls Company, el
agua del rio superior se abalanzé por la nueva abertura 4 la casa
de las turbinas en donde baj6 por la vertiente, una inmensa es-
tructura de hierro de 13 pies en didmetro, por una distancia de
155 pies, hiriendo después en direccién ascendente tres de las ma-
yores turbinas que se hayan construido jamé4s y saliendo luego por

el gran tanel debajo de la ciudad hasta el rfo cerca de dos millas
més abajo de la cascada.

Este ensayo constituye lo que miles han estado esperando ver,
6 sea una demostracién practica del gran proyecto para utilizar
la enorme fuerza del Nidgara un proyecto que ha costado ya cer-
ca de 4.000.000 de pesos.

24
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La fabrica de papel, que es la primera en recibir los beneficios
de la fuerza, es la mayor de su clase en el mundo. Su contrato
exige una fuerza de 6.600 caballos, de la cual se estd usando la
mitad actualmente, y el coste, incluso el alquiler de la tierra en
que esté la fabrica, es de 8 pesos por fuerza de caballo por aiio,

por veinticuatro horas al dia, lo mas barato que jamas se haya

obtenido, segln se dice.

La prueba ha sido altamente satisfactoria y la fabrica estd hoy
en plena operacion.

El tinel hidrdulico, con una capacidad de 120.000 caballos de
fuerza, también cumple su cometido y hoy sélo queda la inaugu-
racién de la estacién central para la fuerza general, en la cual
turbinas de fuerza de 5.000 caballos operarén generadores eléc-

tricos de fuerza de 5.000 caballos para la trasmisién de la fuerza
eléctrica.

*
* %

zvo.—En la mayoria de los paises se estéd

UN PAVIMENTO NU
6n del empedrado de las

ocupando la opinién publica de la cuesti
calles.

Numerosos medios de resolver el difi
mejor se han presentado de vez en cuando. En Munich se ha pro-

bado un pavimento desde hace un par de afios, que parece poseer
considerables ventajas; s fabricado por una casa alemanay cons-
ta de serpentina triturada 6 molida que con una solucién se pren-
sa en moldes por la fuerza hidr4ulica. Las piedras que se usan €n
Muhich son de dos tamaios, de 27 centimetros por II por I5Y
de 18 por 11 por I3 centimetros y tienen un pequefio bisel de un
centimetro.

£l exterior es un color pardo oscuro, la superficie que presenta
al romperse es gris. La sustancia es sumamente dura, pero junta-
mente con esta dureza posee una gran elasticidad. Es posible con
un golpe muy fuerte de un martillo hacer una impresion . en la
piedra, aun cerca de la orilla, sin que la piedra se rompa ni pier-
da ninguna astillita. Segtin las experiencias hechas, parece Ser
que esta pisdra artificial no se desgasta més que-el mejor granito,
4 gastada no se pone resbaladiza, de modo que

cil problema de cual sea el

y aun cuando est
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los caballos se pueden sujetar muy bien en ella. El trfico es com-
parativamente quieto y la superficie regada guarda mucho tiempo
la humedad.

Estos son puntos excepcionalmenre buenos, que no parecen es-
tar acompaifiados hasta la fecha de ningtin grave inconveniente.
El precio es algo subido. En Munich el coste es de una libra 7
chelines por metro cuadrado.

*
* %

GLoBO coLosaL.—Los Sres. Chas. Green, Spencer and Sons.
de Holloway, Londres, acaban de construir un globo aerostitico
de mayor capacidad que ninguno que se haya hecho hasta la fe-
cha. Su capacidad es de m4s de 100.000 pies ciibicos y alzar4 una
tonelada, adem4s de su propio peso de 1 } toneladas. Es una es-
fera con un disgmetro de 57,24 pies y est4 cubierto de 120 nesgas
de seda, cada una de 18 pulgadas de ancho, unidas por 6 % kil6-

metros de costura. El coste de construccién ha sido de 2.500 Ii-
bras esterlinas.

*
* %

SENALES ELECTRICAS. — Debido 4 Ia falta de espacio, no podre-
mos hacer méds que dar un brevisimo resumen de la conferencia
hecha por Mr. W. H. Preece, C.B., FR.S., ante la Sociedad de
Artes Briténica, sobre «Las sefiales eléctricas sin alambres».

Mr. Preece empezb por decir que, si tomamos un conductor por
el cual se estd haciendo pasar una corriente rdpidamente alternan-
te, hace oscilar el éter que lo circunda. Esto prueba que la ener-
gia eléctrica se irradia en ondas eléctricas. Estas se extienden en

todos sentidos, como hacen las olas de luz, y si caen en conduc-
tores andlogos, debidamente colocados y simpéticamente prepara-
dos, estas ondas de energia se vuelven 4 transformar en corrientes
alternantes que dan testimonio de su presencia. Esta se indica en
un teléfono, si la frecuencia de la corriente alternante se pone al
alcance del oido. Los experimentos de diez afios han probado que
los efsctos se deben en primer lugar 4 la drradiacin y no 4 la con -
duccion.

1guib describiendo en detalle los experimentos he-
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chos por €l, y dijo que son tan claras y evidentes 1as condiciones
necesarias para la comunicacién por €l espacio, que dadas las lo-
calidades entre las cuales se deseacomunicar, €s cuestion de célcu-
lo ver lo que hay que hacer, y que €n su opiniébn (como en la
nuestra), seria muy f4cil hablar entre Francia € Inglaterra al tra-
vés del canal de la Mancha. En conclusién, Mr. Preece dijo qus,
si alguno de los planetas esta poblado de seres como nosotros, que
tengan el don de la palabra y sepan adaptar las grandes fuerzas
de 1a Naturaleza a sus usos, entonces, si logran hacer oscilar in-
mensas cantidades de energia eléctrica en orden telegrafico, seria
posible que nos comunic4semos de viva voz con los habitantes del

planeta Marte.

i(*;k
s PUBLICAS DE L0S ESTADOS Unxipos.—E1 Jefe del
cién de Washington mandd publicar hace
a lista de todas las bibliotecas publicas
que hay en el pais con mas de 1.000 volimenes cada una. El in-
forme expresa la fecha en que s€ fund6 czda biblioteca, la mane-
de paga 6 gratuita y si es 6 no «circu-
nde que los suscritores pueden llevar
los libros 4 sus casas para leerlos. Por ese informe se ve que el
afio 1885 habia en todo el pais 2.985 de esas bibliotecas, nimero
que en 1891 habia ascendido 4 3.804, sin contar las méas peque-
fas, cuyo nimero es muy considerable. Sumando 1los voliimenes
que tienen todas las bibliotecas en que pasan de 1.000 y dividién-
dolos por igual, tocarian 4 cada una de ellas 8.194.

El afio 1885 habia en el pais una biblioteca por cada 18.942
habitantes, y en 1891, una por cada 16.462. En 1885 habia en
ellas 34 libros por cada 100 habitantes; en 1891 el namero habia
subido 4 50; esto es, un libro por cada dos habitantes. El Estado
que tiene mayor ntmero de establecimientos de esta clase con
més de 1.000 volimenes cada uno es Nueva York, que encabeza
la lista con 511 bibliotecas; sigue Massachusetts, con 508; luego
Pensylvania, con 350; Illinois, con 218; Ohio, con I93; Michi-
gin, con 130; Connecticut, 138; California, con IIX; Missouri,
con 105, y New Jersey, con SO

De todas estas bibliotecas, las més fGtiles son las de

BI1BLIOTECA
departamento de educa
poco un informe con un

ra como se sostiene, si es
lante», por lo cual se entie

«circolacion
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gratuita» porque ponen sus libros 4 disposicién de las personas
que no pueden comprarios, y sobre todo por la comodidad que re-
sulta de poder llevarlos 4 casa y tenerlos por espacio de tres sema-
nas, adem4s de que, si no se pueden leer durante ese tiempo, basta
notificar al bibliotecario para renovar el plazo. De éstas hay mu-
chas en las poblaciones grandes, y para convencerse del servicio
que prestan basta ir 4 cualquiera de ellas y observar las personas
que van 4 pedir 6 devolver libros; personas todas de las menos
acomodadas, especialmente dependientes, de ambos sexos, de las
casas de comercio. Otras, que son de paga, cobran por la suscrip-
cién anual una suma tan pequeiia qus no bastaria 4 pagar uno
solo de los libros. Otras hay que se consideran privadas, tales
como las de los grandes colegios, pero que, sin embargo, rara vez
se niega en ellas el permiso para entrar 4 personas de decente
apariencia. Guardar el orden es todo lo que en ellas se exige 4 los
que entran para consultar 6 leer libros, que uno mismo puede to-
mar de los estantes y llevar al sal6n de lectura, en que se encuen-
tran toda clase de comodidades propias al objeto para que se
destina.

;’*

MEJORAMIENTO DE LOS AGUARDIENTES Y LICORES.—E] mejora-
miento de los aguardientes y licores es una cuestién que preocu-
pa mucho 4 todos los destiladores. La bonificacién natural exige
tiempo y produce en consecuencia pérdidas fuertes de alcohol.

El envejecimiento de los alcoholes por el ozono da excelentes
resultados, pero exige un material que sélo se encuentra en las
grandes destilerias.

El procedimiento que vamos 4 indicar es debido 4 Mrs. Villon,
y consiste en dejar en contacto con el aguardiente 6 el licor 4 her-
vir oxigeno bajo presiébn y 4 una temperatura variable, segtn el
resultado que se quiera obtener.

El aparato es muy sencillo: se compone de un recipiente de co--
bre suficientemente resistente, en el cual se coloca el liquido 4
tratar. :

Por medio de una botella de oxigeno y de un regulador, se en-
via gas hasta que el manémetro acuse dos kilogramos de presién.

Se calienta en seguida progresivamente hasta que el manéme-




374  GACBTA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

tro acuse 5 6 6 kilogramos de presion. Se deja asi hasta el dia si-
guiente y se vuelve 4 empezar esta manipulacién bien sencilla,
que no exige un cuarto de hora, dos 6 tres veces, segln la calidad
del alcohol tratado y el resultado 4 obtener. :

Se pueden tratar muchos hectolitros 4 la vez, y los gastos de
instalacién no exceden de algunos centenares de francos.

Por ese procedimiento, los licores, los vinos preparados, los vi-
nos-licores toman un gusto fino y ya no se enturbian.

Ensayos en grande escala hechos por importantes casas han
confirmado estos resultados.

Nuestros vinicultores pueden, 4 su vez, hacer experimentos al
respecto, y si el éxito confirma lo aseverado, tendrian un medio
sencillo de mejorar sus caldos rdpidamente y 4 poco costo.

*
* X

CoOMUNICACION SUBTERRANEA . —Los que visitan la moderna Ba-
bilonia, que se levanta imponente en los bordes del Hudson, en
el privilegiado islote de Manhattan, dice un colega, quedan atur-
didos por el movimiento febril y ensordecedor que producen los
miles de vehiculos que para uso del comercio y las industrias se
agitan en las vias ptblicas, los coches, tranvias y ferrocarriles
aéreos que se deslizan répidos 4 pesar de la mole humana que
varios llevan 4 su bordo, y por el silbido de las méquinas que va-
rias veces al dia, y al unfsono, cantan 4 la Naturaleza el himno
del trabajo y de la civilizacién; pero en el aturdimiento que les
produce ese especticulo perenne, ignoran ue mayor estruendo
reina bajo sus plantas; no saben que el Nueva York maravilloso-
lo compone la ciudad invisible, ese volcin subterrdneo que hier-
ve gin cesar y que si se calmara un instante causaria 4 la ciudad
visible el efecto que al hombre causa una pardlisis del corazon.
Porque por debajo de las calles anchas, de las amplas avenidas,
de los pa ‘ques extensos, de las enormes manzanas Ide edificios
monumentales y suntuogos corren las arterias sostenedoras de esa
vida agitada que observamos; las inmensas calderas que pon en
en movimiento las maquinarias de miles de industrias, las an-
chas cafierfas por donde corren millones de hectolitros de agua
cada hora, la enormidad de tubos que llevan el gas en todas di-
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recciones y los centenares de conductores eléctricos que condu-
cen luz, fuerza motnz y comodidad hasta los suburbios menos
frecuentados se agitan febriles, metros debajo del pavimento as-
faltado de los boulevares, de los parques cubiertos de enramada y
de los palacios y templos que alli se levantan al trabajoy al
confort humanos.

Y no esté desierta esa ciudad invisible; el magnate de la bol-
sa, el politico y el letrado de abolengo, el magistrado de alta cu-
rul y todos los vivientes de esta vordgine bajan 4 esos abismos
de luz, se chocan con la palabra’ y el pensamiento con tanta vio-
lencia como chocan en aceras y pasillos en la marcha presurosa 4
que los impelen sus quehaceres; porque en los dowinios de esa
ciudad oculta, por ornato y seguridad de la visible, corren los
hilos telegréficos y telefonicos que mantienen en habla constante
4 todos los hombres desde sus despachos cual si estuvieran en una
sala de conferencias, consultas, luchas intrincadas por lo que re-
presenta el ideal supremo de estos modernos atletas del co-
mercio. :

Para dar una idea del caudal incalculable de palabras que vue-
lan bajo las plantas del viajero mientras aténito contempla todo
lo grandioso que ante su vista se destaca, basta decirles que s6lo
para el uso telefénico hay 54 millas por las cuales estén tendidas
765 millas de conductores sencillos, 247 millas de cable, 27.957 de
alambres ordinarios y 1.019 registros con sus pesadas compuer-
tas de hierro.

Y ése es s6lo uno de los diversos medios de comunicacién rs-
pida, instantdnea, que podemos decir existen en la ciudad de
las grandes realizaciones.

*
* K

LA coNeELACION DEL PESCADO.—La ciencia ha cenquistado 4 la
Naturaleza y ha demostrado entre otras cosas que para conservar
el pescado no es necesario salarlo ni sumergirlo en vinagre ni al-
cohol. [En lo futuro, en vez de sal se adoptars la congelacién, y
Sandusky, poblacién del Estado de Ohio, es donde se ha estable-
cido por primera vez esta nueva industria, que promete dar exce-
lentes resultados.

El pescado congelado empieza 4 tener demanda considerable
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en el mercado y en la cocina, y parece que no ha de tardar en ser
palpable la competencia que hace al salado. Hace cosa de tres
afios, un comisionista establecido en Sandusky, Mr. J. A. Stoll,
que se dedicaba 4 la compra y venta del pescado al por mayor,
empez6 4 hacer experimentos con el sistema de congelacién, y no
tard6 en convencerse de que la maquina de hacer hielo habia de
producirle buenas utilidades. El afio pasado acab6 de trazar todos
sus planes, y hoy tiene ya una fébrica en operacion, dando en
ella trabajo 4 veinticinco hombres. El plantel es bastante grade
para congelar cada afio veinte toneladas de pescado fresco, pero
ahora se trata ya de doblar la capacidad. El sistema quese ha
adoptado en el establecimiento es muy gsencillo é interesante. El
pescado, al llegar 4 la f4brica en las lanchas, se lleva al cuarto
de limpieza, donde se abre, descabeza, limpia y clacifica para
acharlo después en tanques de metal anticorrosivo. Los tanques,
después de llenos, se llevan al cuarto de enfriar, en el cual hay
multitud de serpentines de salmuera en circulacién, que reducen
4 cero la temperatura del aposento. A las veinticuatro horas, se
sacan los tanques y se llevan al depdsito subterrdneo, armado
también de serpentines como los anteriores, por los cuales circu-
la un fluido refrigerante que hace bajar la ten'peratura 4 18 gra-
dos F. bajo cero. El pescado alli depositado se endurece de tal
manera, que cada pieza parece, més que un producto comestible,
un trozo de madera sumamente frio. Cuando se saca para el
consumo, hay que tenerlo al aire durante varias horas para que
se caliente un poco y se pueda separar.

Es bien sabido que la carne congelada se conserva en buenas
condiciones para el consumo durante mucho tiempo, y se calcula
que el pescado puede durar en iguales condiciones diez afios.

La ventaja de este sistema es que el pescado se conserva fresco
y que permite ofrecer en venta durante todo el afio aquellas va-
riedades que s6lo se pescan en épocas determinadas.

*
* ¥

SIGNOS DE SALUD Y DE ENFERMEDAD EN LOS ANIMALES.—En el
ganado vacuno cuando ocurren alternativas de calor y de frio en
las orejas, la nariz, los cuernos y los cascos, es prueba de que
existe una fiebre 6 inflamacion interna.
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La desigualdad de temperatura entre las varias regiones del
cuerpo indica que el animal padece de #ifoidea, 6 que va 4 pre-
sentarse la gangrena.

En todas las fiebres, 1a piel de los animales se pone seca y poco
flexible.

Cuando las mucosas de las fosas nasales se ponen de color rojo
vivo, indican la existencia de una znflamacién; la palidez de esas
mucosas indica, por el contrario, que hay debilidad general 6 ane-
mia; cuando aparece una coloracién roja muy pronunciada en los
vasos sanguineos, y éstos se hallan varicosos € inyectados, hay
una alteracion séptica en la sangre. El color amarillo 6 de piza-
rra indica enfermedad del higado.

-Los sintomas de la gangrena son cesaci6n stbita de dolor, aba-
timiento, desaparicién de los fenémenos locales, color palido de
la parte enferma, que aparece fria, blanda, insensible y con algu-
nas sefiales de putrefaccion.

Si al comer los animales dejan caer los alimentos, es seguro
que existe algtn obstdculo 6 lesi6n en la lengua, en las paredes
del hocico, en el paladar 6 en la faringe.

En los casos de angina, refluyen los alimentos y las bebidas
por la nariz,

Si los animales lamen las paredes 6 comen tierra, es de presu-
mir que existen desérdenes en los 6rganos de la digestién, ocasio-
nados por dcidos 6 lombrices en el estébmago 6 en los intestinos,
6 bien perturbaciones en el cerebro. También es indicio de esos
des6rdenes el hecho de que los animales introduzcan, al beber, el
hocico hasta la nariz.

En el ganado vacuno, lanar y cabrio, toda suspensién de la ru-
mia es indicio de enfermedad en los cuatro estémagos, los pulmo-
nes 6 los intestinos.

Cuando los excrementos son duros, pequefios y envuelsto en una
capa blanquecina, es sefial de que el animal est4 sufriendo de in-
flamacién 6 congestién intestinal.

Pero silos excrementos son m4s blandos y voluminosos que de
costumbre, si son fluidos y de color amarillo verdoso en el ganado
vacuno y més frecuentes, es indicio de que el animal sufre de de-
bilidad.

Los excrementos fétidos prueban desérdenes digestivos,
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Los retrasos en la defecacién prueban inercia intestinal 6 una
congestién 6 estado nervioso de los intestinos.

El aspecto de la orina es otro signo de enfermedad. Sila orina,
que normalmente es de un color amarillo claro, se pone sedimen-
tosa y de color rojo, es prueba de inflamaciones; si se presenta
densa y turbia es sefial de caquexia; si aparece amarillenta, indica
afecciones del higado, y si es de color rojo muy pronunciado,
prueba hematuria.

La respiracién acelerada es indicio de fiebre de reacci6n, cuando
existen dolores agudos en cualquier parte del cuerpo. Si se dilata
considerablemente el pecho, se puede sospechar una afeccién de
los pulmones, de lo cual es indicio también una respiracién muy
caliente.

Una tos frecuente, bronca y por quintas, es indicio de una afec-
cién pulmonar 6 de los bronquios.

Los ruidos y latidos del corazon, que son muy claros y percep-
tibles poniendo la mano por debajo del codillo y tras de la paleti-
lla del costado izquierdo, indican que existe anemia.

Para apreciar las pulsaciones de los animales deben aplicarse los
dedos, en los caballos y en las reses vacunas, al borde del maxilar
inferior, 6 sea en la arteria gloso-facial, y también en la region
interna del antebrazo, en la arteria radial, en la temporal y enla
cara interna de la cola sobre la arteria coxigea. En las reses me-
nores se toma el pulso generalmente en la cara interna del muslo
sobre la arteria femoral.

Para cerciorarse si el pulso es normal, es
cuenta el nimero de pulsaciones que debe dar una arteria por mi-
nuto, nimero que varia con la edad, el temperamento, la especie
y 4 veces con el sexo. En las reses menores, los movimientos son

més rapidos que en las mayores; en las viejas, més lentos que en
las jovenes; durante la gestacion son también mas rapidos los mo-

menester tener en

vimientos del pulso.

En el caballo las pulsaciones son, en estado normal, de 36 4 40
por minuto, y algunas més en la yegua.

En las reses vacunas, de 45 4 55 pulsaciones por minuto.

En las ovejas y cabras, de 70 4 80, y €n los perros, 70 4 I00.

Debe tenerse presente que esas pulsaciones son las que los ani-
males tienen en estado de reposo, y que el ejercicio aumenta




VARIEDADRS 379

siempre su néimero. En el caballo que trota, el ntimero de pulsa-
ciones sube rdpidamente 4 80 y aun 4 100. En las reses vacunas
los latidos del corazén se duplican bajo la accién del sol y al me-
nor movimiento que hagan. Para esto basta que anden doscientos
pasos, 6 que se levanten bruscamente del sitio donde estdn dur-
miendo.

Durante la fiebre las pulsaciones se aumentan considerable-
mente en proporcion 4 la fuerza de la fiebre, siendo de advertir
que en estos casos, si el pulso es débil y filiforme, el peligro es
grande.

Por la naturaleza del pulso infieren los veterinarios cuél es la
indole del padecimiento. La enfermedad es inflamatoria 6 ame-
naza una congestién cuando el pulso es denso, duro y acelerado;
en las afecciones’eerebrales es lento; es intermitente, es decir,
faltan frecuentemente una 6 dos pulsaciones en las enfermedades
nerviosas; y se llama desigual, y es indicio de padecimientos de
diversa indole, cuando el pulso no se percibe con regularidad y se
retarda unas veces para acelerarse otras.

Para averiguar la enfermedad que padece un animal hay que
observarle detenidamente antes de formar juicio.

Cuando se exnminan animales que sufren de muermo, de car-
bunclo y otras enfermedades de mal car4cter que pueden trasmi-
tirse al hombre por el contagio, debe el observador lavarse des-
pués las manos con agua que tenga mezclada una disolucién de
permanganato de potasa, cloruro de cal 6 4cido fénico, que es to-
davia mejor que las dos sustancias anteriores.

*
* X

EL ENGORDE DE LAS AVES.—Aunque no se puede hacer engordar
un pollo que estd atn en estado de crecimiento, se puede, con
todo, hacerle tomar un poco de gordura. No tendr4 el mismo sa-
bor que\un ave gorda, pero serd muy bueno para comer y muy
tierno. El maiz y el trigo convienen perfectamente.

También se puede hacer una masa con papas cocidas y pisadas,
y si la estacién lo permite, se les suministra remolacha picada. La
comida no se les da junto con las demé4s aves. Se encierran en
un corralito 4 propésito para darles su comida; después se dejan
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ir con las demés aves. A los pocos dias acuden solos 4 la primer
ilamada y en tres 6 cuatro semanas S€ obtienen unos excelentes
pollos. Las aves grandes se engordan de la misma manera, pero
dura mucho més tiempo y no es tan ventajoso como en jaulas. Se
cbtienen pollos gordos durante todo el afo, engorddndolos en re-

lacibn al tiempo en que nacen.

*
® K

MARAVILLAS DEL RIEGO.—Uno de los hechos més notables sin
duda en la historia de los Estados Unidos es el ventajosisimo
cambio que se ha efectuado en la parte occidental del Pacifico.

Primitivamente dependia su prosperidad solo de sus minerales,
y era cosa no poco comun Ver cobmo de alli huian los agricultores
con motivo de la aridez de aquellos terrenos.

Hoy, gracias 4 un bien organizado sistema de riego, se hallan
convertidos en fértiles campifias, en amenos jardines y en sober-
bias vifias los antes campos mineros, y un sinntimero de acres de
tierra también antes desiertos.

Donde hace una década sblo se veian llanos y valles sin sefa-
les de vida animal, y una vegetaci6én escasa y raquitica, se osten-
tan hoy prosperas ciudades y villas, asi como magnificos terrenos
adecuados para el cultivo, los cuales valen de 500 4 1.000 pesos
por acre, y una riqueza, en producciébn de frutas, que no tiene
paralelo en el mundo.

Hace veinte afios se ignoraba en esa parte de América el modo
de utilizar el agua en grande escala para riego, y unas cuantas
colonias en diferentes lugares de esa arida zona practicaban, sin
obtener resultado alguno satisfactorio, sus experimentos. En esa
época, el riego comprendia s6lo 2.000.000 de acres, pero de en-
<onces ach se ha marchado 4 pasos agigantados en persecucién
del triunfo.

En 1886 el 4rea beneficiada por el riego era 5.550.000 acres, y
en 1891 ascendib 4 17.177.844, delos cuales 7.998.000 estaban
en cultivo.

A juzgar por cuanto precede, es de esperarse que antes que ter-
mine la década habr4 més de 30.000.000 de acres beneficiados

por el riego.
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Resumiendo, diremos que la parte ocvidental del Pacifico no es.
hoy ni una sombra siquiera de lo que fué ayer; y al paso que va,
no serd mafiana ni una sombra de lo que es hoy.

iCuénto partido se podria sacar en otros paises del agua que
tranquilamente cruza por entre sus comarcas con direcci6n

al mar!
r

* X

LA prsTErIA,—La Sociedad terapéutica de Paris se ha ocupado
recientemente del tratamiento 4 que deben ser sometidas las an-
ginas diftéricas, y con este motivo ley6se una férmula muy senci-
lla, presentada por Mr. Piedalu, cuyos resultados son verdadera-
mente notables.

De cuarenta enfermos que padecian difteria, no hubo uno solo
que dejara de curarse, por lo cual los mejores médicos de Francia
recomiendan su empleo.

Hé aqui la férmula:

Jarabe simple, 1.000 gramos.

Yoduro de potasio, 50 id.

Biyoduro de mercurio, 50 centigramos,

Si el nifio enfermo tiene dos anos de edad, se le administra una
cucharada de las de café cada dos horas, y si cuenta de tres 4
cuatro afios, una cucharada de algo mayor tamafio 6 de postre.

Aunque la dosis de biyoduro de mercurio parezca exagerada, ¢l
autor afirma que no ha observado fenémeno alguno de intoxica-
cién en los nifios que fueron sometidos 4 su tratamiento.

Cuando las criaturas comiencen 4 expeler baba, debe cesar la
medicacién.

S e

MADRID; 1884.—Imprenta de los Hijos de M. G, Herndndes, Libertad, 16 dup.*
Teléfono O34,




PARA CONSERVAR LA SALUD ¥ CURAR LAS EN_I'EREEDADES
AGUAS MINERALES NATURALES DE

CARABANA

SALINAS SULFURADAS , SULFATO-SODICAS HIPOSULFITADAS
Base purgante, Na0,80, 10~ HO-gr. 227,
Depurativa, NaS-gr. 00,499.

UNICAS EN SU CLASE

A todos interesa saber:

1.° Que no existen otras aguas sulfuradas sédicas
que las de CARABANA.

9.° Que no existe tampoco ningin otro verdadero
manantial de aguas purgantes en explotacion que el de
CARABANA.

3.° Que los demés llamados manantiales son sola-
mente aguas recogidas en pozos 6 charcos, exudaciones
de terrenos salitrosos.

4.° Que en el manantial do CARABANA todo es pii-
blico y todo el mundo puede comprobarlo y tomar el
agua al nacer.

El més seguro [17 eficaz medicamento actual de uso 4
domieilio en bebida y lavatorio.

Purgantes, Depurativas, Antibiliosas, Antiherpéticas,
Antiescrofulosas y Antisifiliticas.

Declaradas por la Ciencia Médica como regularizado-
ras de las funciones digestivas y regeneradoras de toda
economia y organismo. Son el mayor depurativo de la
sangre alterada por los humores 6 virus en general

LA SALUD DEL CUERPO
INTERIOR Y EXTERIOR

promios, 10 medallas de oro y 8 diplomas de honor.

| * Se vende en todas las-farmacias y droguerias de Es- |
| paiia y cdlonias, Europa, América, Asia, Africa y Oc- |

!: ceania.
Deposito general por mayor:

!
| R. J. CHAVARRI, ATOCHA, 87, MADRID

Opinion tavorable médica universal, con 30 grandes ’,_
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COMPARTA ANGLO-NAVARRA D MAQUINARIA AGRICOLA

(La Rosa y Neville)

DEPGSITO Y TALLERES
Paseo del Prado, 34.—MADRID

Méquinas de vapor de todos tipos y potencias, méquinas de alta y baja

presién para LUZ ELECTRICA. Calderas inexplosibles y demds tipos.
Locomotoras, coches y vagones para ferrocarriles de via ancha y estre-

cha, tranvias y contratistas. .

Bombas de incendios 4 vapor y 4 mano v toda clase de material contra

incendios.

Motores & gas ingleses legitimos Otto de Crossley.

Desde 2 hombres hasta 200 caballos de fuerza, consumo por término
medio 3/, metro ciibico por caballo y hora.

Motores & petrélec,

Aparatos para producir gas patente Dowson.

Constructores de material para luz eléctrica. — Instalaciones de
estaciones centrales de Iuz eléetrica é instalaciones particu-
lares. (Depédsito de material en Madrid y operarios pars hacer instala-
ciones.)

Maguinaria para talleres de construccién, fundiciones y para labrar ma-
dera.—Maquinaria para minas y contratistes, vagonetas, ruedas, ejes de
acero, cables, griias 4 mano y 4 vapor de todas potencias y tipos.—Ma-
quinaria para la agricultura. —Bombas 4 vapor y 4 mano, pulsémetros, etc,
—Lanchas.—Géngniles.—Excavadoras, ete, 3

Maquinaria agricola y vinicola.

Arados de todos sistemas, bombas, prensas para uvas y aceites, trillos
ripidos perfeccionados 'y toda clase de maquinaria.

Nota importante.—Las sucursales- tienen disponibles montadores

econdémicos.

Catilogos y precios al pedirlos.
Dirigir 1a correspondencia «Compafiia Anglo-Navarras,

Paseo del Prado, 34.—MADRID

2 B o i

para instalar y dejar en marcha sus méquinas en la Peninsula 4 precios |




Primer premio en Ia Exposicién Universal de Chicago, 1893.

LA MAQUINA DE VAPOR ROTATIVA

de Guastave de Laval, también llamada
TURBINA DE VAPOR, ofrece, sobre las
méquinas de vapor ordinariamente conocidas hasta
hoy, considerables ventajas por su senci-
llez, marcha uniforme y suave, v por el
poco gasto en VApor, manejo y empla-
samiento, etc.

En el Dinamo-Turbina de LAVAL,

- -i-.-.:‘;‘“ los dos aparatos combi-

- pados forman un solo
I cuerpo, que ocupa
muy poco sitio, y
en que quedan supri-
midas las transmi=-
siones.

Se facilitan prospec-
tos por el Repreeentan-
te general para Espafia
A. F. ABRAHAM.
SON. — Paseo de
Recoletos, 16, MA-
DRID.

s

INSECTOS Y CRIPTOGAMAS

QUE INVADEN LOS CULTIVOS EN ESPANA

POR
DON CASILDO ASCARATE

Catedratice de patoluFi.l vegetal y su terapéutica
con trabajos micrograficos en la Escuela de Ingenieros agrénomos.

Obra premiada por el Ministerio de Fomento en virtud de concurso abierte
el 18 de Agosto de 1888.

Esta obra, que consta de 780 péginas con 130 grabados intercalados en el texio,
contiene todas las enfermedades de las plantas cultivadas y los remedios mds eficaces,

por lo cual su importancia para los agricultores es evidente.

Bu 1]];n:ecic:a es el de 15 pesetas en Madrid y 16 en provincias.
Se halla de venta en las principales librerias de Madrid y en casa del autor, Goya, 25.




SERVICIOS DE LA COMPANIA TRASATLANTICA

DE BARCELONA

LINEA DE LAS ANTILLAS, NEW YORK Y VERACRUZ,—Combinacién £ pusrtos
americanos del Atldntico y puertos N. y S. del Pacifico,—Tres salidas mensuales: ¢l 10 y 30
de Cddiz y el 20 de Santander.

LINEA DE FILIPINAS.—Extensién 4 Tlo-Tlo ¥ Cebd y combinaciones al Golfo Pérsice,
Costa Oriental de Africa, India, China, Cochinchina, Jap6n y Australia.—Trece viajes anuales,
saliendo de Barcelona cada cuatro viernes, 4 partir del § de Enero de 1894, y de Manils
€a 8 cuoalro jueves, & partir del 25 de Enero de 1894.

LINEA DE BUENOS AIRES.—Seis viajes anuales para Montevideo y Buenos Aires, con
escala en Santa Cruz de Tenerife, saliendo de C4diz y efectnando antes las escalas de Mar
sella, Barcelona y Mélaga,

LINEA DE FERNANDO POO.—Cuatro visjes al afio para Fernando Poo, con escalas
en Las Palmas, puertos de 1a Costa Occidental de Africa y Golfo de Guinea.

SERVICIOS DE AFRICA.—LiNEA DE MARRUBCO8.—Un viaje mensnal de Barcelona
& Mogador, con escalas en Melilla, Milaga, Ceuta, Cidis, Tdnger, Larache, Rabat, Casablane
er y Mazagidn.

SERVICIO DR TANGER.—EI vapor Joaguin del Pitiago saldrd de Cédiz para Ténger, Al
geciras y Gibraltar los lunes, miércoles y viecrnes, retornando 4 Cadiz los riaries, jucves y

adbados,

Iz Compaiia da alojamients may cémodo y trato muy esmerado, comu ha acreditado en sw
dilatado servicio. Rebajas 4 familias. Precios convencionales por camarotes de laju. Rebajas
por pas: jes de ida y voelta. llay pasajes para Manila 4 precios especiales para emigrantes
de clase ariesana 6 jornalera, con facaltad de regresar cratis dentro de s afio, si oo encuen~
tran trabajo,

La Empresa puede asegurar las mercancias en sus baques.
| AVISO IMPORTANTE.—La Compaiifa previene £ los sefiores comerciantes,
f agricultores ¢ industriales qae recibird ¥ encaminara 4 los destinos que loé mismos dcsignen
| Ias muestras y nolas de precios que con este objetou se le entreguen.
| Esta Compafia admite carga y expide pasajes para todos los paerics del mundo serviles
por lineas regulares.

Para més informes.—En Barcelona: La Compaitia Trasatidntica y los Sres, Ripoll y Com-
pafifa, plaza de Palacio.—Cddiz: la Delegacién de la Compaiia 7Trasatidntica.— Madrids
Agencia de la Compasiia Trasatiéntica, Puerta del Sol, 13.—Santander: Sres. Angel B,
Pérez y Compafifa.—Corufia: D, E. da Guarda.—Vigo: D. Antonio Lépez de Neira.—Carta-
gena: Sres. Bosch Hermanos.— Valencia: Sres, Dart ¥ Compafiia.—M4laga: D. Antonio Duarte,

- EMPLEO DE L0S ABONOS QUIMICIS

EN EL

CULTIVO DE LOS ARBOLESFRUTALES
DE LAS LEGUMBRES Y DE LAS FLORES
Por el profesor Dactor PABLO WAGNER
Birecior do |a Esiacién experimental de Barmuladt

Traducido de la segunda edicién por_Earique Garcia Moreno, Redactor ds la
Gacera AgricoLa DEL MiNisTeRIO DE FoMENTO.

i Estos vapores admiten carga con las condiciones méds favorables y pasajeros, £ quienes

to, Precio: 2 pesetas
€8, Be halla de venta en casa del traductor, Fuencarral, 96, tercero centro. Los pe-
didos de diez ejemplares en adelante se servirén con descuento del 15 por 100,
' Igualmente se vende en las libreriss de Romo v Fiissel, calle d~ \lcalé, ndm. §, '

95. ¥y en la de Cuesta, Carretas, ném: 9. MADRID.




BE

QUES
APARATOS pe DESTILAR v pE RECTIFICAR

Extracclén del Crémor de Tértare.

AGUARDIENTES

RECTIFICADOS
SIN REPASAR

e ——

r DE PRIMER CHORRO
§ Espiritus & 40° Cartier.

CATATLOGOS. INFORMES EN CASTELLANO
FRANCO

lSTALAGIUNDE DESTILERIAS. —APARATOS DE CONSERVACION DEL VINO

K1, ABUNDANTISINO CAUDAL DR AGUA B 1

{  Cincuenta bR vl
“afios do mso LA MARGARITA EN LOECHES dongue y pre-

permite EL ESTABLECIMIENTO DE BANOS, tnico en esta cla- grvativo dela
gB[Iﬁl'i]. g6 de aguas naturales, y estd abierio dal 15 de Junio &l 15de Be- am ) oo
tiembre. Tiene fonda, grandes jardines. Precios arreglados; tres differia Y fisis. ]
Mo debilita, mesas. Segin la CLINICA de 50 ANOS, tomando estos bafios 8¢ Tomandola con
asegura la curacién de las enfermedades herpéticas, gifil:ticas, es- [{' . T
“ﬁ.ﬂlﬁﬁﬂ crofulosas, renméticas, del estomago, viag mrinarias y otras que ecuencta, 10-
expresa la etiqueta de las botellas y la HOJA CLINICA que se I]]‘:lI'IdD na cu-
. entrega gratis en el Depbaito central ¥ {inico, Jardines, 15, bajos, .
expeliende  naarid. Son las Ginicas aguas NATURALES PURGANTES que charaditafodas
producen tan sludables efectos. Su gran mineralizacién permite |ag mafianas
loz malos su ueo en reducidas dosis, produciendo mayores resultados que , .. :
otras que dicen que no irritan, y s porque carecen de fuerza cu- facilita las bue-
humeres. rativa, y e LLAMAN paturales. Su uso es tan general, que en el pag di"ﬁﬂiﬂﬂ&
Gltimo afio se han vendido 2

~ MAS DE DOS MILLONES DE PURGAS
Pargante, tinica, antiparasitaria.) (Presarvativa do I iz, reconstituyents, fil 4 todon.)
[Tty e
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GRANJA EXPERIMENTAL DE ZARAGOZA

EL TREBOL ROJ0D COO SOLUZCION PARA LA MEJORA DEL CULTIVO
CEREAL EN LAS TIERRAS DE REGADIO

Una de las causas primordiales de la deficiente produccién
cereal en la zona regable de la vega de Zaragoza es la escasez de
abonos, pues limitado el agricultor al empleo exclusivo del estiércol
y habiendo disminuido extraordinariamente la ganaderia por la
roturacién de los montes y otras diversas causas, la produccién
de dicha materia fertilizante es muy pequefia y 4 todas luces in-
suficiente para las grandes exigencias del cultivo de regadio en la
extensa zona que en esta regi6n fertilizan los rios Ebro, Géllego
y Jalén.

La consecuencia de esta falta de estiércol es la disminucién
progresiva del rendimiento de los cereales y demiés cosechas, y de
continuar largo tiempo con el actual sistema do cultivo, es indu-
dable en porvenir no lejano la ruina del colono y por tanto la del
propietario, en la zona donde no llegan los estiércoles de las po-
blaciones 6 las fertilizantes aguas del rio Jalén.

Diversos son los procedimientos que puede aplicar el agricultor
para subvenir 4 dicha falta de estiércol, como son entre otros el
empleo de abonos minerales y la utilizacién de residuos indus-
triales; pero entendemos que 4 pesar de la importancia real de
ambos procedimientos, cuya propaganda y aplicacién viene ha-
ciendo este centro desde su origen, no retinen las condiciones
de general aplicacién que hoy reclama nuestro decaido caltivo
regional.

También debemos hacer constar que, dada la naturaleza exce-

sivamente arcillosa de gran parte de las tierras de regadio, y muy

especialmente en la cuenca del Gillego, se impone en tales tierras,

Tercera época.—16 de Agosts de 1894. —Tomo XXXIX. 25
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e de sus defsctuosas propie-
génicos, desempeiiando el
nerales que hayan de

como base de la mejora indispensabl
dades fisicas, el empleo de abonos or
parel de complementarios los abonos mi
aplicarse en cada caso.

El #1ébol rojo ofrece €
1a fertilizacion del suelo en dichas condiciones,
lidad que puede ofrecer, ya como planta forrajera, ya
se dirigen las consideraciones que a

n nuestro sentir ventajas indudables para
y 4 exponer la uti.
especialmente

como abono, continuacion

hacemos.

EL TREBOL ROJO COMO PLANTA FORRAJERA

jvar en esta region en mayor

Grande es la necesidad de cult
nacién con Ja cria 6 cebo

“escala que hoy plantas forrajeras en combi
de ganadc, pues en 1a ascciacién del cultivo y de la canaderia se
encuentra la solucion perfecta del roblema cultura’y pero la im-
cste sistema de ¢xplotacion ¢xige, entre ctras con-
conocimiento y préctica de la cria, compra
Jguna importancia €

plantacion de

diciones, capital,
y venta del ganado, supeificie cultivada de &
condiciones que se encueniran reunidas

instruccion profesional,
eda muy limitada la aplicacion de dicho

pocas veces, For lo que'qu

sistema de cultivo.
Entre los diferentes vegetales ensayados en la Granja como

plantas forrajeras apropiadas al clima y suelo de esta region, han
dado buenos resultados el trébol rojo, la remclacha y las coles forra-

jeras.
Limit4ndono
tancia, vamos 4 hacer algunas in

cultivo.
Es el trébol rojo una planta anéloga por su aplicacién, porte y

condiciones 4 la alfalfa, que constituye casi el solo vegetal del
grupo de plantas forrajeras artificiales cultivado hoy en alguna

escala, ofreciendo sobre ella las siguientes ventajas:

£®* Poder alternar su cultivo con los cereales y otras plantas

diversas.
22 Exigir menor capital de explotacién.
3*  Dar mayor rendimiento en igualdad de superficie y condi-

ciones de terreno, ¥

s al estudio de la primera planta, dada su impor-
dicaciones relacionadas con su
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4." Ser més fiaa la hierba producida, tanto verde como heni-
ficada,

" Para confirmar tales ventajas, s6lo indicaremos, por lo que al
cultivo se refiere (1), que se reduce esencialmente 4 repartir 4
voleo la simiente y sin cubrirla sobre el trigo G otro cereal de
invierno durante los meses ds Mairzo 6 Abril, utilizando el riego
que en esta €poca se da 4 dichos cereales, asi como los restantes
hasta la sicga, y después de ésta y reticada la mies, se contintian
los riegos como para la alfulfa, obteniéndose dos cortes pequerios
el primer afio y trcs mayores en el siguiente si se rotura la prade-
ra en este segundo afi> para sembrar inmediatamente # igo &
otra planta de invierno; 6 cuatro cortes si se conserva otro afio
el prado, en el que como tltimo se dan tres cortes, como queda
dicho, antes de la roturacién.

Por la sucinta enumeracién que acabamos de hacer vemos que
el cultivo del trébol exige menos capital qus el de la alfalfa, pues
los gastos anuales son préximamente igiales, y se economiza el
més impottante que la Gltima ocasiona, cuales el de la preparacién
para la siembra por las labores y estiércol que necesita, hasta
que obliga 4 muchos labradores por falta de recursos 4 renunciar
4 su cultivo, 4 pesar de ser quiz4s la sola planta lucrativa de las
que se cultivan en cierta escala en Ja vega de Zaragoza.

Respecto 4 la produccién del trébol rojo, se ha obtenido como
término medio en la Granja durante los afios en que viene cul-
tivindose, refiriendo la produccién 4 los cinco cortes que da como
cosecha principal, algo més de 14.000 kilogramos por hectérea,
mientras que la alfalfa ha dado como promedio de los afios 1886
4 1892 cerca de 10.000 kilogramos, resultando un aumento de
produccién en el trébol de unos 4.000 kilogramos, 6 sea un 40 por
100 de la produccién de la alfalfa.

De los datos de otra finca en la que se cultiva el trébol desde
1891 en tierras de mediana calidad y en extensién de dos hec-
tareas cada afio, resulta que la produccién media del trébol se ha
aproximado 4 10.000 kilogramos por hectérea, no llegando la de

(1) Los labradores que deseen conocer detalladamente el cultivo del trébol rojo
pueden dirigirse 4 esta Granja, donde se les proporcionar4 gratuitamente una ins-
trucci6n préctica sebre dicho cultivo.
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alfalfa 4 7.500, 6 sea un aumento de unos 2.500 kilogramos, que
representa el 33 por 100 del rerdimiento de esta Gltima planta.

Eslos resultados, obtenidos en condiciones de tierra muy dife-
rentes y en extensiones normales de terreno, han sido confirmados
por algunos antecedentes que han podido recogerse de varios
labradores que han cultivado el trébol por indicaci6on de este cen-
tro, deduciéndose de todos ellos que, en general y en igualdad de
condiciones, el trébol rojo es bastante més productivo que la
alfalfa.

El trébol, tanto en verde como seco, proporciona una hierba fina
y aromética, llevando en ambos conceptos alguna ventaja sobre
la alfalfa, por lo que es més apetecido por el ganado; hecho bien
conocido y apreciado en las regiones donde se utiliza dicho forraje
y confirmado précticamente en la Granja en la alimentacién del
ganado vacuno y lanar.

Por todo lo expuesto opina este centro que el #rébol rojo debiera
ser la planta més cultivada en esta regién del grupo de las forra-
jeras leguminosas, sustituyendo ventajosamente 4 la alfalfa en
gran niamero de casos.

EL TREBOL ROJO COMO ABONO

Extensa es, por desgracia, eh esta region la zona de regadio en
la que, por falta de estiércoles, se cultivan los cereales de ano y
vez con escasos rendimientos, dejando en barbecho una parte del
terreno, con grave perjuicio del valor de la propiedad y de la pro-
duccién en general. Esto acontece aun disponiendo de agua en
abundancia, cuya utilidad en tal caso queda reducida de modo ex-
traordinario, y en tales condiciones creemos puede sacarse gran
provecho de aquélla para fertilizar el terreno, apelando al cultivo
del trébol rojo como abono, que exige pequenio capital de explota-
cibn, circunstancia digna de tenerse en cuenta aqui donde el culti-
vo se encuentra principalmente en mano de colonos y pequefios
propietarios faltos de numerario en general. s

Para comprender la utilidad del trébol rojo bajo el referido con-
cepto, hemos de hacer algunas ligeras consideraciones sobre los
abonos denominados verdes, cuyo empleo, si bien data de época
muy lejana, ha sido perfeccionado modernamente con el concurso

e
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de los abonos minerales en el sistema llamado sideracion por
Mr. G. Ville.

Fidndase el empleo de los abonos verdes en que las plantas to-
man del aire la mayor parte de sus elementos, en proporcibn, tér-
mino medio, de un go 4 95 por 100 de su peso seco, de modo que
si se entierra una planta 6 cosecha, se aumentan de hecho los ele-
mentosfertilizantes y la materia orgénica 6 humus, que tan impor-
tante papel desempena en las propiedades fisicas del suelo y en su
facultad productiva, gracias 4 la movilizacion de los elementos na-
turales del terreno que sin su concurso permanecerian inactivos
largo tiempo.

Las tierras de la vega son, en su mayoria, pobres en humus
por el sistema defectuoso de cultivo 4 que vienen sometidas y es-
casean en ellas del mismo modo dos elementos importantes para
las plantas, 4 saber: el nitrégeno y el 4cido fosférico, existiendo,
en cambio, cantidades suficientes de cal y de potasa para el cul-
tivo de cereales.

Conviene, por consiguiente, adicionar 4 las tierras de la vega
materia orgdnica, nitrégeno y dcido fosférico.

Lo primero puede conseguirse con el cultivo de cualquier plan-
ta como abono verde, que ser4d tanto mejor para esta aplicacion
cuanto mayor sea el peso de su materia seca; la adicién de nitré-
geno, que es el elemento que més escasea y el més caro; pueden
proporcionarlo plantas determinadas pertenecientes en su mayoria
4 la familia boténica de las leguminosas, por la importante propie-
dad que ofrecen de asimilar dicho nitrégeno del aire, d4ndole for-
ma orgénica apropiada para la nutricién de toda clase de vegeta-
les; y por Gltimo, respecto al tercer cuerpo, 6 sea el acido fosfé-
rico, no hay otra solucion que la adicién directa por medio de abo-
nos adecuados como los superfosfatos, fosfatos neutros bien pulve-
rizados, cenizas, etc. i :

Entre las plantas leguminosas que conviene emplear como abo-
no, ninguna alcanza en esta regién el desarrollo que el #7ébol rojo,
y si 4 esto se afiade que la cantidad que asimila de nitrogeno del
aire es extraordinaria, se deduce que es la planta especial en esta
zona para proporcionar al suelo, enterrdndola ya en verde 6 seca,
gran proporcién de materia orgénica y de nitrégeno.

Pero no debe olvidarse que para alcanzarlas producciones méxi-
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mas de dicha planta habremos d= emplear abonos fosfatados y
yeso 6 cenizas para proporcionarla los elementos indispensables 4

su perfzcto desarrollo.
Anteriormente hemos resefiado el cultivo del trébol rojo como

forrajz, y solo debemos aiiadir que, cuando se trata de utilizar
como abono, se simplifica aquél, reduciéndose 4 dar los cortes
que ya indicamos, y una vez efsctuados, no hay necesidad de de-
secar la hierba ni hacer fajos, pues basta dejar que se oree durante
un dia, y seguilamente se amontona en el mismo campo Teco-
giéndola con rastrillos, haciendo el nimsro de montones que S€a
necesario para que esta operacién resulte ficil y econbmica. Asi
se van reuniendo los diferentes cortes, coa lo que tendremos al
segundo 6 tercer afio en que se roture el trébol una serie de mon-
tones de hierba seca, que después se distribuyen como el estiércol,
ya en 2l mismo campo 6 en otro cualquiera que se desee abonar.

Veamos ahora en condiciones medias 4 qué cantidad de estiér-
col equivale la hierba seca producida.

Ya expusimos anteriormente los datos de produccién que posee
este centro, de los cuales se deduce que podemos considerar como
término medio prudencial la ‘cantidad de 10.000 kilogramos de
trébol seco por hectirea.

La riqueza del heno de trébol en nitrégeno es aproximadamen-
te de 2 por 100, y como la del estiércol del pais es generalmente
de unos 0,70 por 100, tendremos que un peso dado de trébol seco
equivaldr4 préximamente 4 un peso triple de estiércol ordinario;
circunstancia digna de tenerse en cuenta por la economia notable
que se obtendria en los transportes si hubiera de llevarse 4 alguna
distancia, lo que se debe évitar, sin embargo, todo lo posible, pues
una de las ventajas positivas de este método de fertilizacién con-
siste en poder producir el abono en la tierra misma en que debe
utilizarse.

Con la referida produccién de 10.000 kilogramos de hierba seca
por hectérea se obtiene, por tanto, el equivalente de 30.000 kilo-
gramos de estiércol, con cuya cantidad puede abonarse una hec-
t4rea en buenas condiciones, 6 hect4rea y media 4 dosis regular,
refiriéndonos siempre al cultivo del trigo. ' :

Ademé4s queda en el terreno en que S€ ha cultivado el trébol
ana cantidad de raices, bastante nitrogenadas, que al descompo-
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nerse permiten en tierras de fertilidad media y con su solo auxilio
obtener una buena produccién de trigo, de modo andlogo, si bien
menos marcado, 4 lo que sucede cuando se rotura un campo de al-
falfa. Este ef:cto es tanto m4s manifiesto cuanto mayor tiempo ha
permanecido el trébol en el terreno.

En resumen, cuando se cultiva el trébol rojo coimo abcno se ob-
tiene en tierras regulares y por hectdrea el equivalente de unos
30.000 kilogramos de estiércol, que pusde destin