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PURIFICACION Y APROVECHAMIENTO

DE LAS AGUAS FECALES DE MADRID (1)

FIFACION DEL PRECIO DEL METRO CUBICO DE AGUA Y DEL. CANON
POR HECTAREA

Precio del meiro ctibico.—El precio del metro ctibico de agua
tiene que estar comprendido dentro de los limites que le fijan el
valor total que determinan los elementos fertilizantes que contie-
ne y el precio 4 que cuesta puesto sobre el terreno.

El valor de uz metro ctibico de sewage, por los elementos que
encierra, le hemos determinado en otro capitulo y resulta ser de
0,06 pesetas.

Para determinar el precio de coste del metro ctibico de sewage,
tenemos que hacer los cdlculos separadamente para el liquido
transportado por el canal de Atocha y el transportado por el ca-
nal general, pues como bemos indicado precedentemente, consti-
tuyen dos canales, con entera independencia uno de otro, y que
pueden ser explotados hasta por dictintas empresas.

Los gastos anuales en el canal de Atocha son los siguientes:

Pesetas

Interés al 5 por 100 de 360.384 pesetas que importan
Las OBEaR, .« os ciiin Hudte e MR lBI LCL K JUELT 18.019
Amortizacién y conservacion........cooevcennaanan. 3.000
Gastos de direccién y administracion. . ... ......o.a.. 8.000
Idem de guarderfa y limpieza .............c..counnt. 7.000
Idem de distribucién de aguas............coeueinnn 10.000
ImpreViston . (i . oSl e SR T STl S AER/000
k4 R R M 48.019

(1) Véase la pdg. 300 de este tomo.
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Repartida esta cantidad entre los 4.832.820 metros cibicos que
gastard anualmente el canal de Atochs, corresponde como precio
de coste & cada metro ctibico la cantidad de 0,0099 pesetas.

*
#* %

Los gastos anuales en el canal general son:

e

Interés al 5 por 100 de 562.061 pesetas que importan las
obras del canal general W) it e 28.103
Amortizacién y conservacion..... ... ... ... ... .. 5.000
Gastos de direccion y administracion, . . . .. ... ... .. . 10.000
Idem de guarderia y hmpiess il L0 o b IS 10.000
Idem de distribucién de BRUAR v LI s Ao i ) 15.000
T e R R S 3.000
VAL AT e s 71.103

Repartida esta cantidad entre los 6.899.595 metros ctibicos que
gastard anualn-ente el canal general, corresponde como precio de
coste de cada metro ctibico la cantidad de 0,01 peseta.

El precio de coste de un metro ctibico se Ve que es aproxima-
damente igual en ambos canales y que es de un céntimo de pe-
seta.

El precio en venta del metro cibico de agua estard compren-
dido entre un . céntimo y seis céntimos; pero puede, desde luego,
decirse que el precio mds corriente sers el de dos céntimos, que
es el que mejor armoniza los intereses de los cultivadores y de los
explotadores de las aguas. El Ayuntamiento podré fijar, como
precio méximo, el de cuatro céntimos metro ciibico.

Canon por hectirea.—Al precio de dos céntimos metro ctibico,
y vertiendo sobre cada hectérea el volumen de 8.000 metros c.-
bicos que hemos calculado necesitan, por término medio, los cul-

tivos, resulta un p.ecio anual parael riego de una hectdrea de
160 pesetas.

(1) No se carga sobre el precio del agua el coste de la construccién de la alcan-
tarilla colectors, porque ésta tiene un objeto exclusivamente urbano independiente de
los riegos.
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La venta de agua suponemos se ha de efectuar del modo més
equitativo y racional, por metros ctbicos, dejando 4 los cultiva-
dores la libertad de demandar, con la debida anticipacién. el ni-
mero de metros cibicos que necesiten; por esto la fijacién del
canon por hectdrea que hemos hecho no tiene mds fin que el de

determinar lo que aproximadamente costars el riego de una hec-
tdrea.

DISTRIBUCION DE LAS AGUAS

En el proyecto no figura el trazado de los canales de deriva-
cién para el riego, porque la zona de terreno regable es una faja
estrecha, situada 4 lo largo de los canales principales, y éstos po-
drén hacer al mismo tiempo el oficio de canales repartidores.

Los brazales que compongan la red de distribucién se irdn pro-
yectando y construyendo 4 medida que las demandas de riego los
vayan haciendo precisos. Estos brazales se construirdn, en cuanto
sea posible, siguiendo la direccién de las lineas culminantes de la
zona regable, 6 sea la de las pequefias divisorias que separen las
cuencas parciales de tltimo orden. :

En algunos casos en que la configuracién y declive del terreno
lo permitan, resultard econémico hacer la distribucién por zonas
independientes 6 en cascada; esto es, establecienndo una red de
brazales para el abastecimiento de la parte més elevada de la
zona, haciendo pasar por esta red no sélo el caudal mnecesario
para regar esta zona, sino ademds la dotacién para regar otras
extensiones situadas mds abajo; de este modo, el agua sobrante
del riego de la parte superior pasar4 4 los azarbes 6 escurridores
de la primera zona, los cuales han de servir 4 su vez como bra-
zales de distribucién en la zona inferior, y asi{ sucesivamente si
hubiese zonas mds inferiores. ;

Estos dos sistemas de brazales podran utilizarse indistintamen-
te, segtin las disposiciones de los terrenos. '

En la construccién de los brazales habrd que tener en cuenta
las siguientes reglas:

La velocidad de las aguas que transporten no ha de exceder de
un metro por segundo.’ :

El eje hidrdulico ha de poderse elevar 4 0,50 metros por enci-
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ma de todos los puntos que respectivamente deben de abastecer,
teniendo en cuenta la preparacién que haya de sufrir la superfi-
cie del terreno para el pianteamierto del cultivo de regadfo.

La distancia entre los brazales no debe exceder de 400 metros.

La red de escurridores 6 azarbes, complemento indispensable,
8o ha de ajustar 4 reglas inversas. Su trazado seguiré, en cuanto
sea posible, las arroyadas y depresiones naturales de la superfi-
cie, al mencs mientras no se conviertan en distribuidores de las
zonas més bajas.

Las demandas de agua, segin hemos indicado en el capitulo
anterior, debardn hacerlas los cultivadores, expresadas en niime-
ro de metros cibicos. El reparto de las aguas solicitadas se haré
por medio del mdédulo inventado por el ingeniero Sr. Rivera,
que hoy se emplea en la acequia derivada del canal de Lozoya y
que por ser de todos conocido no describimos,

Los médulos se establecerdn en la embocadura de los brazales

de distribucidn.

PRECAUCIONES HIGIENICAS QUE HAY QUE OBSERVAR EN LOS RIEGOS

Estas precauciones serdn objeto de una reglamentacién cuando,
realizadas las obras, los riegos vayan 4 efectuarse.

Aquf no haremos més que indicar aquellas que por su impor-
tancia se hardn de todo punto precisas imponer, como son las
que & continuacion exponemos.

Los riegos no se realizarin, aunque existan terrenos aptos para
ellos, dentro del término de la poblacién, y debe dejarse entre el
limite marcado para ésta y el que debe corresponder 4 los terre-
nos regados una faja de terreno sin regar, cuya anchura es dis-
crecional, y que en la actualidad, por no llegar las construcciones
al limite asignado 4 la poblacién, puede reducirse 4 200 metros.
Este limite para los riegos no debe ddrsele cardcter definitivo,
porque estard en relacién con el ensanche de la poblacién.

No debe verterse sobre los terrenos mayor cantidad de agua
que aquella que sean capaces de purificar, Esta prescripcién, como
tiene su fundamento en la naturaleza de los terrenos, al director
da los riegos corresponderd determinarla para cada caso particu-
lar, ajustdndose 4 las condiciones de permeabilidad que retinan.
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El precio del agua hard seguramente innecesaria la prescripcién.

No se permitird ninguna suerte de estancamientos 6 encharca-
mientos de las aguas, lo mismo en las regueras que en los te-
ITenos.

Los brazales de reparticién y los azarbes 6 escurrldm es estardn
siempre limpios y en buen servicio, para que las aguas se repar-
tan y se expulsen con facilidad.

Después de cada riego los cultivadores serdn obligados 4 prac-
ticar una labor para que todas las materias que hayan depositado
las aguas se entremezclen bien con el terreno y con el aire y dé
principio el fenémeno de la nitrificacion.

Y, por ultimo, los riegos se practicardn siempre de pie y te-
niendo la precaucién, cuando se trate de hortalizas, de que las
aguas no lleguen 4 la parte de la planta que se ha de utilizar,
precaucién que servird para la buena presentacién de la planta y
para evitar que se desarrollen aquellas enfermedades.

PENDIENTES, REVESTIMIENTOS Y SECCIONES DE LOS CANALES

Pendientes.—Las pendientes que hay que asignar 4 los canales
son aquellas que proporcionen 4 las aguas velocidad de 0,650 me-
tros por segundo, que es la que las informaciones inglesas han
considerado la mds conveniente para que las aguas sean traspor-
tadas 4 los terrenos donde se utilicen, sin que en el trayecto haya
habido desprendimiento de gases amoniacales.

Las pendientes que se han asignado 4 los canales proyectados
son las siguientes:

\ Primer trozo, 0,0015 metros por metro.
Canal de Atocha. "{ Segundo y cunarto id., 0,0005p{d. id.

s Primer trozo, alcantarilla colectora, 0,001
Canal general. ... metro por metro.

) Segundo y cuarto trozo, 0 ,0005 1d. 1d.

*
* *
Revestimientos.—Lns velocidades del fondo 4 las cuales empie-
zan & ser arrastrados los terrenos en-que estdn construidos los
canales gon las siguientes:
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Metros,
ARCIHAT e v b s e T e 0,08
ATONRPINGRR < i s s . oA S L siais o 0,22
Grava del grueso de-un granode anfs.... 0,11
ldem id. 1d. de guisante. 0,15
Piedras de un grueso de 0,027 metros... 0,65

De estas indicaciones se deduce que, dada la velocidad con que
van 4 marchar las aguas de que nos ocupamos, no pueden los
canales quedar sin revestir, por lo cual se proyecta darles un re-
vestimiento de ladrillo recocho, tomado en las juntas con cal hi-
drdulica durante todo el trayecto de canal abierto.

*
* ¥

Secciones.—Para calcular las secciones de los canales, dispone-
mos de los datos del gasto de agua y de las pendientes 6 pérdi-
das de carga, con los cuales puede resolverse el problema deter-
minando las secciones y la velocidad.

Como el gasto de agua es distinto en los dos canales que hemos
proyectado, los cdlculos tienen que hacerse para ambos separa-
damente.

Secciones del canal de Atocha.—El gasto de agua de este canal
hemos dicho es de 153,56 litros por segundo en circunstancias
normales, pues en caso de avenidas por tormenta G otras causas,
el ‘sobrante saltard por la presa de toma de aguas y marchars
por el arroyo que hoy conduce todas las aguas al Abrofiigal.

PriMer TRoZO. Tuberia. — La pendiente en este trozo es
de 0,0015 metros por metro. La seccién cirzular que por el cédlcu-
lo hemos determinado como mds conveniente es la de 0,322 me-
tros cuadrados, 6 sea la de una circunferencia de 0,65 de didme-
tro. Una tuberia que tenga de luz esta seccién, y con la pendien-
te indicada, es capaz de transportar 223 litros por segundo, gasto
que es superior al hoy existente en la alcantarilla, pero que nos
conviene considerar, contando con aumentos futuros que el cre.
cimiento de la poblacién y del servicio de agua hacen esperar.
Por tanto, el didmetro que necesita ia tuberia del primer trozo es
de 0,65 metros de luz.
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SeeuNp0 Y cUARTO TROZO. Canal abierio.—La forma que se
adoptard para el canal abierto es la de un trapecio que sea la mi-
tad de un exdgono regular, el que tendrd por tanto tres lados
iguales, formando los dos que hacen de taludes un dngulo de 30°
con la vertical.

Esta forma adoptada es la més conveniente, porque se sabe
que los polfgonos regulares son los que presentan 4 igualdad de
seccién menos perimetro mojado.

Hechos los edlculos conducentes 4 determinar la seccién, par-
tiendo de los datos del gasto de agua de 223 litros por segundo y
de la pendiente de 0,0005 por metro, resulta una seccién de
0,3362 metros cuadrados. El lado del medio exdgono que hemos
considerado tiene una longitdd de 0,51 metros; la altura de la
capa de agua en el canal con el gasto indicado serd de 0,4417
metros. El perimetro mojado 7=3 1=1,53 metros. Para que el
agua no rebase nunca el canal ni se aproxime siquiera al nivel
del suelo, se pone 4 ambos lados del canal y en toda su longitud
una hilada de ladrillo 4 sardinel, lo que aumenta en 0,28 metros
la longitnd de los taludes, aumentando también por tanto la
geccién. _

La velocidad de las aguas en este canal es de 0,633 metros por
segundo.

TERCER TRoZO. Sifon.—El sifén se construird, como ya se ha
indicado, con tubos de hierro fundido que tendrd un didmetro de
0,70 metros.

Las pérdidas de carga expresadas por la férmula :—; + 1:5

es igual 4 0,03965 metros, y la debida 4 los rozamientos expre-

sados por la férmula 2 112? ={0,3148 metros. La pérdida total de
carga es, pues, de 0,35445 metros. En ias férmulas anteriores, v
representa la velocidad-en el osnal abierto, 6 sea 4 la entrada del
sifén, y u, la velocidad en éste. El valor de v hemos dicho es de
0,663, metros por 1”; el de u resulta de 0,581 metros.

Secciones del canal general.—PRIMER TRoZo. Alcantarilla colec-
tora.—La forma que se dard 4 la seccién del canal que me=-herd
por el centro de la alcantarilla colectora (descrita en otro lugar)
es la de un trapecio que tenga sus dos taludes con una inclina-

30
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cién de 49 con la vertical, aproximandose por tanto 4 la forma de
un recténgulo. La linea que representa la solera del canal no serd
recta, sino que estard formada por dos rectas que formen entre
sf un angulo de 172°, halldndose el vértice en el centro del canal,
cuyo punto serd el més bajo de la solera.

Aunque el gasto actual que corresponde & este canal es de
918.781 litros por 17, calculamos la seccion para un gasto de 3560
litros. La pendiente que asignamos es la de 0,001 por metro.

Calculada la seccién del canal con estos datos, resulta ser de
0,4802 metros cuadrados. Los elementos del canal tienen las si-
guientes dimensiones: los dos taludes, 0,49 metros; la linea que
representa la solera, 0,98 metros. La velocidad es de 0,729 metros
por 1/, suficiente para evitar la formacién de depdsitos.

SEGUNDO Y CUARTO TRoZ0S. Canal abierto.—La forma de este
canal serd la misma indicada para el canal de Atocha. El dnico
elemento que la diferencia es el del gasto que en este canal es de
350 litros por 1”'. Hechos los célculos en la forma antes indicada,
resulta para este canal una seccién con una drea de 0,4835 me-
tros cuadrados; los elementss del trapecio son: los tres lados igua-
les, con una longitud de 0,61 metros; el perimetro mojado y=1,83
metros; la altura del agua en el canal, 0,528 metros, y la veloci-
dad, 0,724 metros por 1"

TERCER TROZO. MSifon.—Los tubos que lo forman tienen un
dismetro de 0,80 metros equivalente & una seccién circular de
0,503 metros cuadrados. La velocidad dentro de la tuberia sera
de 0,6958 metros por 17, y la pérdida de carga producida es de

0,75 metros.
DESCRIPCION DE LAS OBRAS DE FABRICA

Al hacer el trazado hemos procurado cefiir cuanto ha sido posi-
ble 1a linea del trazado & las ondulaciones del terreno, consiguien-
do de esta manera la gran ventaja.de hacer casi insignificantes
las obras de fébrica.

Por la sencillez de las obras proyectadas y por su semejanza
con las de otros proyectos de igual indole que el presente, no ha-
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remos de ellas més que una ligera resefia que bastard para que
con la inspeccién de los dibujos que figuran en la hoja de deta-
lles se forme idea cabal de su forma y condiciones.

CANAL DE ATOCHA

Toma de aguas.—Suponemos que cuando las obras de este pro-
yecto se ejecuten, la alcantarilla estard prolongada hasta 162 me-
tros 6 mds de la boca actual.

El punto de toma se halla 4 los 161,90 metros de la actual boca
de salida de la aleantarilla; en él construiremos un muro de 0,70
de altura y 0,56 de espesor en su coronacién; la base de este muro
se halla limitada por lineas curvas; el paramento exterior serd
inclinado y reforzado, y el interior vertical y enlucido con morte-
xo hidréaulico.

En el centro de este muro se colocard una compuerta levadiza
de dos metros de ancho con el objeto de dar paso 4 las aguas £ lo
largo de la alcantarilla; se colocard otra compuerta giratoria 4 la
entrada de la tuberfa para cortar la entrada del agua en ella en

casos especiales.

Antes de la entrada del tubo se colocard en la alcantarilla una
rejilla cribatoria inclinada para evitar que penetren en la tuberia
objetos que pudieran obstruirla.

En el punto de toma se construird un pozo de registro de 0,84
metros de luz, revestido de ladrillo recocho de 0,14 de espesor; el
buzén y tapa de este pozo seran de piedra berroquefia.

Tuberia.—Los tubos que se han de emplear en el primer trozo
del canal son de hierro de 0,656 de didmetro, y su longitud 2,50.
El espesor de sus paredes es de 0,019 metros y su unién de enchu-
fe y corddn, rellenando el espacio que queda primero con cuerda
embreada bien comprimida y sobre ella arcilla pldstica, dejando
un pequefio espacio por el que se echard plomo fundido 4 fin de
rellenar los huecos que hayan quedado entre los dos tubos.

Canal abierto. ExpLANACION.—Se ha procurado en todos los
trozos en que ha sido dividido el canal compensar en cuanto ha
sido posible los desmontes y terraplenes para evitar las excava-
ciones y dep6sitos que de otra manera hubiera habido. necesidad
de hacer 4 los lados de 1a linea; en los casos en que la compensa-
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cién no ee pueda logrer exactamente, las tierras que se depositen
en unos puntos y las que se tomen de otros se distribuirdn de
modo que contribuyan & allanar el terreno y dejarlo en disposi-
cién m4s fdcil para ser regado.

Los terraplenes ge construirdn gradualmente por capas de poco
espesor, apisonando bien la tierra de cada capa antes de adicio-
nar la siguiente.

MesiLras.—A cada lado del canal, y 4 0,10 sobre los bordes,
habré una mesilla de un metro de anchura en el canal de Ato-
cha, y de 1,50 en el general.

Estas mesillas sirven en los terraplenes para formar la caja del
canal y darle consistencia; en los desmontes para evitar que las
tierras desprendidas de los taludes caigan al agua, y en ambog
casos para paso de guardas y servicio de riegos.

En los taludes que sean algo elevados se construirdnm, en su
punto medio, megillas 6 bermas de 0,40 6 0,50 de anchura, difi-
cultando més de este modo la caida de las tierras.

En la parte superior del terreno, junto & los bordes de la exca-
vacién, se abrirdn zanjas 6 cunetas proporcionales al agua qug
han de recoger.

TaLUDES.—La inclinacién de los taludes depende mucho de la
clase de tierra en que so haga la excavacion; en este caso, en que
el terreno tiene una consistencia media, se puede dar 4 los talu-
des en desmonte 1 de base por 2 de altura, y en los terraplenes
1 de base por 1 de altura.

RevesTIMIENTOS.—En ofro capitulode este proyecto hemos ad-
vertido que las aguas que los canales en cuestién han de trans-
portar tienen que estar animadas de gran velocidad para evitar
de este modo la formacién de depdsitos v el desprendimiento de
gases amoniacales.

Esta velocidad obliga 4 que toda la ca]a. del canal sea revestida
con f4brica de ladrillo recocho; el empuje horizontal del agua es
cagi nulo, y por tanto queda suficientemenie contenido con un
revestimienfo de 0,14 metros de espesor, pues el principal objeto
de éste es evitar las degradaciones de los taludes y de la solera.

Los ladrillos, tanto en el fondo como en las paredes, se coloca-
rén & soga, excepto la hilada de los bordes superiores de los talu-
des, que ird 4 sardinel.
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Paso bajo ferrocarril.—En el punto de cruce del ferrocarril se
construird un paso para el canal, reforzando los muros de reves-
timiento, que tendrdn 0,28 de espesor, sobre los que se construi-
ré4 un arco de b6éveda en medio punto del mismo espesor.

El radio de intradés es de0,66 metros, y el de trasdés de 0,94.

En este canal hay un paso bajo el ferrocarril de Zaragoza.

Paso bajo camino vecinal.—Hemos procurado al hacer el traza-
do cortar todos log caminos que hemos cruzado por debajo de
ellos, para evitar los pasos superiores, siempre muy costosos.

Los pasos inferiores bajo caminos vecinales se construirdn re-
forzando los muros de revestimiento de los taludes, que tendrdn
en esta parte 0,28 metros de espesor; y sobre ellos se construird
una béveda del mismo espesor y rebajada, cuyos radios serdn el
de la curva de intradés 0,80 metros y el de la curva de trasdés
1,08 metros.

Sifén.—Para evitar el elevado precio que supone la constrnc-
¢i6n de un acueducto de fabrica, hemos adoptado para salvar la
depresion del terreno que existe en la cuenca del arroyo Abrofii-
gal y para pasar el mismo arroyo el sisteraa desifones invertidos,
hoy tan generalizado'y de tan excelentes resultados én toda esta
guerte de obras. El sifén se construiré con tubos de hierro fundido.

En otro lugar de este proyecto hemos calculado ya la seccién
del tubo y la velocidad con que las aguas correrdn por él; aqui
golamente nos ocuparemos de las obras que hay que ejecutar para
su colocacion.

Los tubos son de 0,70 metros de didmetro y la unién de los
tubos es la misma que en la tuberfa 6 primer trozo; en la entrada
y salida del sifén se colocardn los tubos con la misma pendiente
que tiene el canal abierto, colocando después un tubo encurva, y
los demds seguirdn paralelos 4 la linea que forman las tierras en
los dos terraplenes, ajustdndose estos tubos 4 las sinuosidades del
terreno, abriendo para esto una zanja con profundidad de 1 metro
4 1,60, en la que se colocardn los tubos.

El tubo del sifén bajard enterrado 4 2,60 de profundidad en
los terraplenes, cubriendo éstos con grava y mortero en sus fal-
das, para evitar que haya desprendimiento de tierras; con el mis-
mo objeto se construiré alrededor de estos terraplenes un muro
de contencién de un metro de altura.
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La caja del canal en la embocadura del sifén se construird con
piedra berroquefia, asi como su frente en que va enchufado el
tubo.

A la entrada del sifén se colocard una rejilla cribatoria y ee ro-
deard esta parte con una barandilla de hierro.

CANAL COLECTOR GENERAL

Alcantarilla colectora.—La alcantarilla proyectada es de un tipo
andlogo 4 las de Madrid, con algunas variaciones tomadas de los
colectores de Paris.

Sus dimensiones totales son: 4,80 metros de ancho por 4,55 de
alto. i

La alcantarilla estd formada por.dos muros de ladrillos ligers-
mente inclinados, de 1,10 de espesor en su base y 1 metro con el
punto de arranque de la béveda; 4 lo largo de la alcantarilla y
0,60 metros m4s alto que la solera se construirén dos aceras de
0,80 metros de ancho, marchando por el centro el canal, que
tendrd una forma aproximada & un recténgulo de 1 metro de base
por 0,60 de altura. _

La b6veda es de medio punto, reforzada, formada de dos capas
concéntricas de 0,28 y 0,42 de espesor, cuyos radios son 1,40,
1,68 y 2,10, y otra capa formada por un arco de circunferencia
cuyo centro ge halla més bajo que el de los anteriores, 4 fin de dar
mas espesor & los extremos de la béveda que 4 la clave.

El material de que se construiré esta alcantarilla serd de ladri-
llo, menos la solera del canal, que serd de piedra berroquefia de
0,14 metros de espesor.

Canal general.—Las obras de fabrica que tienen que efectuarse
en este canal son anslogas 4 las descritas en el canal de Atochs,
y sus condiciones las mismas, porlo cual la descripcién alli hecha
girve también para este lugar. Las dimensiones de las obras van
expuestas en otro‘flugar de este proyecto, y su forma y condicio-
nes pueden verse en las hojas de detalles que figuran al final de
este libro.

SERGIO DE NOVALES.




SECCION DE NOVEDADES

Fotografias de color natural.

Los sabios del mundo entero vienen, desde hace muchos afios,
tratando de descubrir un procedimiento que haga desaparecer de
los retratos el color terroso, sustituyéndolo con los colores natu-
rales de las personas 6 de las cosas que se fotografian. Muchos de
los que con tanto af4n se han dedicado 4 esa ardua tarea han lo-
grado un éxito parcial, y algunos han conseguido reproducir los
colores naturales mas 6 menos claros, pero casi siempre de corta
duracién. Parece que la suerte de descubrir el deseado procedi-
miento estaba reservada para Mr. R. D. Gray, de esta ciudad,
quien ha inventado un método por medio del cual no s6lo se re-
producen los colores, sino que no se pierden ni las més delicadas
sombras, y se conservan fielmente los detalles de la formacion y
de los contornos. Dicho inventor di6 hace poco una exhibicién, por
medio del esterebptico, de los resultados de su descubrimiento.
El éxito fué completo en todos respectos. Se proyectaron sucesi-
vamente sobre un lienzo cincuenta vistas diferentes, muchas de las
cuales representaban 4rboles fotografiados en pleno verano, cuan-
do estaban vestidos de todo su verde follaje; otras representaban
4rboles fotografiados en el otoiio,cuando las hojas habian tomado
los tintes rojizo y amarillento propios de la estacién. Otras de las
vistas representaban cestas de frutas, ramilletes de flores, paisa-
jes, especialmente variadas vistas del pintoresco Valle Yosemita.

«La manera como obtengo los cobres, dijo Mr. Gray al hacer
la exhibicién, es la siguiente: En la armadura tengo tres placas,
todas desarrolladas de distinta manera, aunque representando el
mismo objeto. Detrés de .la objetiva hay otras tres placas de vi-
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drio de color. Una de éstas es roja, otra es azul y la otra verde,
estando arregladas por este mismo orden. Cnando se aplica la luz
de calcio, se proyecta la vista de las placas sobre los vidrios de
color, y en seguida sobre el lienzo. Aquellas partes cuya base es el
color rejo vienen primero, y luego siguen las de color azul y las
verdes. Con la combinaci6én de estos tres colores se producen di-
versos tintes que forman por tltimo un paisaje tal como lo vemos
al natural.

En la impresién fotografica de los colores se sigue el mismo
principio con algunas variaciones en los detalles, tal como el de
imprimir con gelatina en vez de usar para ello la piedra litografi-
ca. De esta manera las impresiones se hacen tan econémicamen-
te como por el procedimiento litografico, y el resultado es mucho
mejor desde el punto de vista artistico. Dos afios hace que vengo
trabajando con el mayor empefio para perfeccionar el procedi-
miento; pero hasta que hace poco descubri la manera de preparar
tintes para los vidrios no me habia sido posible reproducir los co-
lores con la exactited que ahora salen, Desde hace mucho tiempo
he tenido grande aficién 4 la fotografia; pero hasta hace dos afios
no me habia preccupado poco ni mucho de la reproduccién foto-
gréfica de los colores. Sin embargo, 4 fuerza dé leer las discusio-
nes que este asunto ha motivado, empecé 4 interesarme enlél’y
pronto me decidi 4 hacer algunos experimentos por mi mismo. Al
principio todos me daban resultados negativos; repetidas veces
dedidi desistir de mi empefio; mas la esperanza de que acaso pu-
diera llegar 4 descubrir lo que buscaba, me daba nuevos 4nimos
para seguir,

Féltame todavia thacer varias mejoras en el mecanismo del
aparato; sin embargo, el principio est4 ya sentado. Todo lo que
resta es construir un aparato que facilite la aplicacién de ese prin-
cipio. Esto es sélo cuestién de habilidad mecénica, de la cual no
carecemos en el pais.»

Una de las fotografias de colores exhibidas por Mr. Grey repre-
senta una cesta de frutas colocada sobre una mesa cubierta con un
tapete de pafio bordado. Del centro de la mesa sobresale una pifia
tan al natural que parece se puede coger con la mano. Sus colo-
res estédn reproducidos con la mayor exactidad.
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Tabla de la composicién media de las principales plantas cul-
tivadas y de las materias fertilizantes del comercio, por don
Mariano Capdevila y Pujol, Ingeniero industrial, pensiona~
do de la Excma. Diputacion provincial de Barcelona.

Esta interesante tabla, publicada por el Instituto Agricola de
San Isidro de dicha ciudad, ha de prestar un gran servicio 4 los
agricultores y 4 todos los interesados en los progresos de la agri-
cultura & quienes especialmente se recomienda, pues con su auxi-
lio, al mismo tiempo que les facilita las operacionss, hard que
éstas se hagan, no por rutina como se hacen ‘generalmente, sino
de un modo racional, y que por lo tanto se saque el mayor prove-
cho posible de las mismas.

Registro indicador comercial é industrial.

Con objeto de noticiar 4 los agricultores los centros donde pue-
den adquirir abonos, m4quinas y aparatos, semillas, aperos de la-
branza, sementales y cuanto necesiten para su industria, inserta-
mos el siguiente indicador, en que incluiremos cuantos datos co-
merciales € industriales, fAbricas y razones sociales con las que te-
nemos 6 tengamos relaciones les convenga conocer, debiendo ma-
nifestarles que aceptamos con gusto cualquier cometido que facili-
te sus propositos y las consultas que nos hagan con este fin.]

Abonos.

K. y B. Albert, Gracechurch Street,
17, London, E. C.—Fosfato Tho-~
mas, abonos concentrados para
la vifia, 4rboles frutales, legum-
bres y flores.

Thbrioa de fosfatos solubles y abonos
minerales La Cantébrice, Bilbao.
—Oficinas calle de la Loterfa, 8
y 9.—Abonos de todas clases y
para todos los cultivos, tltima

formula de M. Georges Ville,
precios  economicos. Se facilitan
prospectos.

La Ceres, F4brica de abonos mine-
rales de Francés y Compafifa,
establecida en Haro. Represen-
tante en las provincias de Zarae
goza, Madrid, Toledo, Ciudad
Real, Albacete, Cuenca y Cérdo-
ba, D. Mariano Dfaz y Alonso,
Ingeniero agrénomo, San Vicen-
te, 4, Toledo. Abonos para to-
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dos los cultivos y especiales para
remolacha.

Yacunas para el ganado.

Vacunas Pasteur para preservar 4 los
ganados lanar, cabrfo, vacuno y
caballar del carbunco 6 mal de
bazo y 4 los cerdos del mal rojo.
La mortalidad se reduce 4 me-

nos de 1 por 1oo. Société du |

Vaccin Charboneux, rue des Py-
ramides, 14, Parfs. Dirigir los pe-
didos al Dr. Dosset, Mayor, 9,
farmacia, Zaragoza, que remitird
también tarifas é instrucciones 4
los sefiores veterinarios y gana-
deros que las soliciten. Interesan-
te 4 los ganaderos.

Maquinas agricelas.

élberto Ahles, paseo de la Aduana,
15, Barcelona.—Gran surtido y
depoésito de maquinaria agricola
de todo género del pafs y del ex-
tranjero: aparatos de traccion y
pulverizadores, bombas de trasie-
go, alambiques, filtros, calderas
para estufas, articulos para la ela-
boracion y comercio de vinos,
bdsculas, etc. Se facilitan catdlo-
gos ilustrados.

A F. Abrahamsen, paseo de Recole-
tos, 16, Madrid. —M4quinas agri-
colas € industriales, bombas ale-~
torias privilegiadas de cuddruple
efecto para trasiego, agotamien-
tos, etc.

Julius G. Neville, Alcald, 18 (Equi-
tativa), Madrid. — Maquinaria
agricola € industrial. Bombas 4
vapor y 4 mano. Motores de va-
por, eléctricos, hidrdulicos y de
viento.—Pidanse catdlogos.

Compafila Anglo-Navarra de Maqul-
naria Agricola.—Depésito y talle-
res: Paseo del Prado, 34, Madrid.

Jalme Bache, plaza del Angel, 18,

Madrid,—La Maquinaria Ingle-
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sa.—Especialidades en maquina-
ria para riegos, trilladoras, moto-
res 4 vapor y gas, molinos de
viento, bombas 4 mano y para
caballerfa, Pidanse precios,

fturgessy Foley.—Despacho, Alcals,

52; deposito, Claudio Coello, 43,
Madrid.—M4quinas agricolas, vl
nicolas ¢ industriales. Motores de
vapor, de viento y de caballeria.
Bombas 4 vapor y 4 mano. Se
facilitan catdlogos.

Aparatos destilatorios.

Deroy Fils Alné, 73, 75 y 77, rue de

Theatre (Grenell), Paris.— Apa-
ratos de destilaciéon de todas cla-
ses y precios, nuevos alambiques
privilegiados, alambique pequefic
para aficionados y para ensayos,
guia para la destilacién de aguar-
dientes, clcoholes y esencias, Se
facilitan catdlogos ilustrados en
espafiol, gratis.

Bgrot, ingeniero constructor, rue

Mathis, 19, 21, 23, Parfs.—Alam-
biques para la destilacién de vi-
nos, orujos, sidras, frutos, gra-
nos, flores, etc. Aparatos de va-
por para fibrica de licores y ja-
rabes, productos farmacéuticos,
confiterfas y conservas alimenti-
cias. Se facilitan catdlogos ilus-
trados y precios.

Maquinaria.

Dinamo-Turbina de LAVAL.—La m4-
quina de vapor rotativa de Gus-
tavo de Laval, también llamada
Turbina de vapor, ofrece, sobre
las m4quinas de vapor ordinaria-
mente conocidas hasta hoy, con-
siderables ventajas por su senci-
llez, marcha uniforme y suave, y
por el poco gasto en vapor, ma-
nejo y emplazamiento, etc.—Se

facilitan prospectos por el Re-

presentante general para Espafia,

A. F. Abrahamson.—Paseo de

Recoletos, 16, Madrid.
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Semillas, drboles y flores.

Viada 6 Hijos de Domingo Aldrufeu,
horticultores, plazade Santa Ana,
niimero 4, Barcelona.—Se sirven
con prontitud y esmeradamente
toda clase de vegetales cultivados
en plena tierra.—Vegetales culti-
vadosenmacetas,—Arboricultura
y floricultura.—Semillas de todas
clases,—Muebles riisticos.—Ces-
tas para flores y frutas.—Tierras
de cultivos.—Instrumentos de jar-
dinerfa. — Expedicién de flores
frescas. — Construccion de par-
ques, etc. Catdlogos ilustrados de
precios.

Antigno establecimlento hortfcola.
Elie Seguenot, en Bourg-Argen-
tal (Loire), Francia.—Cultivo es-
pecial de confferas, 4rboles fru-

tales y forestales, flores raras, ca-

melias, etc. Envio franco del ca-
tdlogo.

Toneleria.

Fébrica movida & vapor, de grande y
pequeiia toneleria, de Miguel Irlar-
t¢ é hijo, Tafalla (Navarra).—
Toneles, vasijas, tinos y conos
de todas clases.—Se montan ins-
talaciones en todos los puntos
de Espafia y se facilitan prospec-

Tuberia.

Tubos flamencos de plno, Injectados
gor el sulfato de cobre 4 por la
creosota, fabricados en el bosque
del Plamand, cerca de Lesparre
(Gironda), con privilegio S. G.
D. G. y con patente en Espafia,
adoptado por la villa de Paris y
por las principales sociedades de
conduccién de aguas, gas y elec-
tricidad de Francia y del extran-
jero.— Electricidad, gas, agua,
drenaje.— Cubiertas protectoras

de las cafierfas y cables subte--

rrdneos. Didmetros interiores y

niimero de las ranuras segin pe-
dido.—A. Leén Ainé & Frére,
Medalla de plata, Exposicién
Universal 1889.—Cours du Cha-
peau Rouge, 11, Bordeaux.—
Muestras y precios corrientes so-
bre pedido.

Transporte.

Compafiis Trasatléntica de Barcelona,
—Transportes y pasajeros.—Sa-
lida de vapores el 10 y 30 de
Cédiz, y el 2o de Santander para
Filipinas, Buenos Aires, Fernan-
do Péo y Marruecos.—La empre-
sa asegura las mercancias y pre-
viene 4 los comerciantes, agricul-
tores é industriales que hace lle-
gar 4 los destinos que se designen
las muestras y notas de precios
que con este objeto se .e entre-
guen.— Informes en Barcelona,
C4diz, Santander, Corufia, Vigo,
Valencia, Médlaga, y Madrid,
Puerta del Sol, mim. 10,

Establecimientes de bafies
y aguas minerales.

Hutablocimlento de bafios La Margari-
ta on Losches, provincia de Ma-
drid.—Aguasnaturales purgantes
—Deposito central y tnico, Jar-
dines, 15,bajo, Madrid.—Espe-
cifico seguro contra el dengue
y preservativo de la difteria y
tisis.

Relojeria.

Garlos Ooppel, fabricante de relojes,
calle de Fuencarral, nim. 25,
Madrid.—Relojes detodas clases,
garantizados, 4 precios de Fi-
brica;catalogo ilustrado gratis;re-
lojes con esfera luminosa (se ve
de noche sin luz), 4 10 pesetas.
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Ineuliadoras.

Bamén Holer, constructor de inmcu-
badoras y madres artificiales de
su sistema.—Crfa de toda clase
de aves de corral.—Precios en
pesetas: Incubadora nimero 1
para cincuenta huevos, 5o0.—
Nimero 2 para cien huevos, 8o.
—Nimero 3 para doscientos hue-
vos, 125.—Madre artificial para
cincuenta pollos, 20.— Madres
mayores no convienen en la préc-
tica.—Estos precios son en casa
del constructor en Albalate del
Arzobispo, por Hfjar.

Los pedidos que se hagan
irdn acompafiados de su importe
en libranzas del Giro mutuo 6
“letras de facil cobro sobre Zara-
goza.

Aparatos de laboratorio.

J. DUJARDIN suceser de SALLERON,
—24, rue Pavée-au-Marals.—Paris.
Instrumentosde precisién apli-
cados al anilisis comercial y 4 la
fabricacion de los vinos, vinagres
sidras y alcoholes y 4 la investi-
gacion de sus.falsificaciones,—
Proveedor de las Direcciones Ge-
nerales de Aduanas y Contribu-
ciones indirectas de Francia,
abastecedor asimismo de los
negociantes en vinos de dicho
pafs y de los de Espafia, etc.

Se facilitan catdlogosilustrados
espafiol.—Véanse los nime-
ros 5, 6 y sucesivo de la GACETA.

Bljos de Besabs, calle del Carmen,
mimero 21, Madrid.—Microsco-
pios € instrumentos de cirugia y
de laboratorio. Proveedor de Ia
Real casa.

€arl Relchert, Austria, Bennogasse,
26, Viena,—Gran fibrica de mi-
croscopios de todas clases, de mi-
crotomos y otros instrumentos
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accesorios para las observaciones
microscépicas. 8.coo aparatos
vendidos para los primeros insti-
tutos cientificos de todos los pai-
ges. Correspondencia en inglés,
alemdn y francés, Se facilitan ca-
tdlogos ilustrados en espafiol.

B. at J. Beck, 68, Cornhill, E. C.
Londres.—Aparatos de microsco-
pio. Almacén y gran surtido de mi-
croscopios de diferentes géneros,
precios y aplicacion. Se facilitan
catdlogos ilustrados en espafiol.

Rlohard Freres, ingenieros construc-
tores, Impasse Fessard, 8, Paris.
—Instrumentos meteorolégicos y
geodésicos, bar6metros, termo-
metros, higrémetros, niveles y
mandémetros, Se remiten catdlo-
gos ilustrados.

Aguas minero-medicinales.

Agua de Carabafia. —Salinas sulfura-
das, sulfato-s6dicas hiposulfita-
das. Opinién favorable médica
universal, con 3o grandes pre-
mios, 1o medallas de oro y 8 di-
plomas de honor.—Se vende en
todas las farmacias y droguerias
de Espafia y colonias, Europa,
América, Asia, Africa y Ocea-
nfa.—Depdsito general por ma-
yor: R. J. Chavarri, Atocha, 87,
Madrid

Publicaciones.

GacerA Acricora pEL MINISTERIO
px FomenTo.—Publicacion ofi-
cial creada porla ley de 1.° de
Agosto de 1876, obligatoria para
todos los Ayuntamientos, Diputa-
ciones provinciales y Juntas de
Agricultura del Reino.— Tercera
época, — Precios de suscricion:
por un afio, 24 pesetas 68 cén-
timos; por seis meses, 12,34.—
Tomos de . la primera y segunda
época, encartonados 4 la inglesa
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10 pesetas francos de porte. —
Tomando toda la coleccidn, que
consta de 28 tomos, se hard una
rebaja de 25 por 100 del total
importe.— Puntos de suscricion:
En todas las principales librerias
y en la Administracién, Olmo,
15, principal derecha, donde
las corperaciones obligadas 4la
suscricién pueden hacer sus pa-
gos para disfrutar la rebaja del
10 por 100 sobre el importe de la
misma.—Se admiten anuncios,

Journal & Agriculture Prafigue,re-
vista semanal ilustrada, rue Ja-
cob, 26, Paris. Precio de suscri:
cién anual: z5 francos.

La Exportacién Francesa, edicién
mensual, periédico del comercio
maritimo y de las colomias, para
desarrollar exclusivamente €l co-
mercio de Francia en el extran-
jero. Precio de la suscricién
anual: 10 pesetas. — Director
propietario: Paul Dreyfus,—Ofi-
cina: Boulevard Poissonniére, 24,
Paris.

El absentismo y el esptritu rural,
por D. Miguel Lopez Martinez,
obra que trata trascendentalmen-
te las cuestiones mds importantes
del orden agrario. Precio: 5 pese-
tas. Libertad, 16 dupl.°, Madrid.

Diccionario enciclopédico de agricul-
fura, ganaderfa ¢ industrias ru-
rales, bajo la direccién de los
sefiores Lopez Martinez, Hidalgo
Tablada y Prieto. Consta de
ocho tomos en 4.° con 5.756 pé-
ginas y 2.307 grabados. Precio:
en riistica, 1,50 pesetas; en pasta,
170. Librerfade Cuesta, Carretas,
9, Madrid.

Diccionario geogrdfico estadistico
municipal de Espafia, por D, Juan
Mariana y Sanz; un tomo de 750
péginas, 10 pesetas, en las prinei-
pales librerfas de Hspafia y casa
del autor, Lauria, 35, Valencia,

Cartilia de agricwliura espafiols,
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por D, Zoilo Espejo, declarada de
texto oficial para las escuelas de
primera ensefianza por Real or-
den de 8 de Junio de 1880: 3
reales ejemplar.

Se detallan 4 1 peseta los siguientes
folletos del mismo autor:

Insectos que alacan al olivo en el
trmino de Montillz,—Principa-
les causas provenientes del clima
y suelo que se oponen al des-
arrollo de la agricultura espafio-
la.—Del ganado vacuno, — In-
fluencia del trabajo, capital y
mercado en el progreso de la
agricultura espafiola, — Alimen-
tacién animal y de los ganados en
particular.—El proteccionismo y
la importacién de cereales,

La agricultura en Filipinas y pro-
yecto de un plan de cultivos, que
tanto importa para los que traten
de organizar una explotacién ru-
ral, se detallan 4 6 rs. ejemplar,

La electricidad y la agriculture.—
Precio, 1,50 pesetas:

El vinicultor licorista. Se vende
4 2 pesetas en las librerfas de
Romo y Fiissel, calle de Alcald,
niimero 5, y en la de Cuesta, Ca-
rretas, num, 9.

Se venden en casa del autor, Fuen-
carral, 97, principal,

Gimndstica civil y militar, por don
Francisco Pedregal Prida, ilus-
trada con 185 grabados, de texto
en el Colegio de Carabineros,
premiada en la Exposicién Lite-
rario-artistica de Madrid; precio
5 pesetas,—Libertad, 16 dupli-
cado, Madrid.

El Comercio.—Periédico indepen-
diente, dedicado 4 las ciencias,
las artes, el comercio, la indus-
tria y la agricultura. — Libesty
Street, 126, Nueva York, Edito-
res, F. Shepherd Clark, C° Sus-
rzicién por un afio, adelantado,
incluyendo el porte de correos, 3




pesos oro. Niumero suelto, 30
centavos.

Unién.—Periédico para favorecer
21 comercio de exportacién € im-
portacién.—Precio de suscricion
para Espafia, Portugal y las Amé:
ricas: un afio, 9,50 pesetas. Pago
adelantado. Tirada, 15.000 ejem-
plares. Administracién, Bernbur-
gerstrasse, 14, Berlin.

Construcciones € industrias rurales,
por D. José Bayer y Bosch. Es
la primera obra de su género es-
crita en espafiol, indispensable 4
todos los propietarios rurales y 4
cuantos se dediquen 4 la explota-
ci6on de industrias agricolas. De
venta en las principales librerfas
al precio de 10,50 pesetas, y en
Mollerusa (Lérida), dirigiéndose
al 2ator, en cuyo caso se obten-
drd una rebaja del 25 por 100
pidiendo mds de un ejemplar y
remitiendo sv importe per el Giro
mutuo.

Empleo de los abonos quimicos en el
cultivo de los drboles frutales, de
las legumbres y de las flores.—Por
el profesor Doctor Pablo Wagner,
Director de la Estacién experi-
mental de Darmstadt.—Traduci-
do de la segunda edicién por En-
rique GarcfaMoreno, Redactor de
la Gaceta Agricola del Ministerio
de Fomento. — Folleto ilustrado
con catorce reproducciones de fo-
tografias de cultivos y elm4s inte-
resante que se ha escrito sobre la
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materia.—Precio, 2 pesetas.—Se
vende en casa del traductor,
San Mateo, 2o, segundo. — Los
pedidos de diez ejemplares en
adelante se servirdn con descuen-
to del 15 por 100.

Agencias y representaciones.

@ustavo Reder, Echegaray, nime-

ro 7, pral,, Madrid.—Represen-
tante de f4bricas € industrias ale«
manas y otras.— Se reciben eo-
misiones especiales,

Enrigue Garcia Moremo, Redactor de

la Gaceta Agricola del Ministerie
de Fomento, San Mateo, 20,
segundo, Madrid, — Se encar-
ga de traducciones del alemdn,
inglés, francés, italiano y portu-
gués, asf como de la confeccién
de catdlogos, prospectos, precios
corrientes, circulares, etc., en es-
pafiol, de las casas extranjeras y
nacionales para la gestion, pro-
paganda y circulaciéon de todos
los productos agricolas € indus-
triales.

Roldés y Compafiia, KEscudillers,

30, y Obradores, 1, Barcelena,
—Agencia universal de anuncios
para todos los periédicos de Bar-
celona, Madrid y demds provin-
cias de Espafia, Ultramary ex-
tranjero.—Ventaja positiva pars
los anunciantes.

Almidones, féculas y sus derivados.

Con este titulo se acaba de publicar una utilisima monografia
escrita por el Sr. Balaguer. En ella se trata, con arreglo 4 los
mé4s modernos procedimientos y con toda extensién y conoci-
miento préctico, de la fabricacién del almidon de trigo, arroz,
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maiz, centeno, cebada, avena, legumbres y castafias; de la dex-
trina y glucosa, tanto de fécula como de uvas. En la importante
industria de la fabricacién de pastas para sopa se dan 4 conocer
los aultimos adelantos para fabricar toda clase de pastas, sémo-
las, fideos, macarrones, etc. Esta obra, ilustrada con 22 graba-
dos, se vende 4 3 pesetas en Madrid. A provincias se remite
franca de porte y certificada, enviando una libranza de 4 pesetas
4 los Sres. Hijos de Cuesta, Carretas, nim. g, Madrid.

CRONICA AGRICOLA

LA SERPETA EN SILLA

Un redactor del periédico Las Provincias, de Valencia, escribe
lo siguiente:

«Hace pocos dias que el ingeniero agrénomo Sr. Sanz Bre-
mbén se proponia visitar el martes los huertos atacados de serpe-
ta en Silla.

Con objeto, pues, de enterar 4 nuestros lectores del resultado
de esa visita, estuve ayer en casa del Sr. Sanz, que me recibi6 con
la galanteria propia de su buen caricter.

Las impresiones que recibi en la conferencia que tuvimos fue-
ron muy satisfactorias, y me apresuro 4 consignarlas en este lige-
ro articulo.

Ante todo he de manifestar que los duenos de los huertos ataca-
dos por la terrible plaga estdn dispuestos 4 prestar su incondicional
concurso para combatir la enfermedad.

Figura entre éstos el Sr. Tarazona. Dije, no hace muchos
dias, del huerto de este sefior, por noticias que me habian comu-
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nicado, que los 4rboles habian sido talados. Hoy tengo que hacer
una aclaracién. La tala se hizo -antes de que se supiese que los
drboles estaban atacados de sezpeta. El Sr. Tarazona, con muy
buen celo, y teniendo en cuenta las disposiciones de la cartilla
publicada por el ingeniero agrénomg, lo dnico que hizo fué rociar
los naranjos con agua petroleada.

Este huerto es el més castigado por el insecto. La mitad de sus
drboles estdn completamente arruinados, y habrd necesidad, all4
por Octubre, de talarlos, sujetando los restantes 4 las rociaduras
de agua petroleada.

El huerto del Sr. Espinosa, otro de los enfermos, situado en las
inmediaciones de la estacién del ferrocarril, s6lo tiene algunos
drboles enfermos. Su duefio est4 dispuesto 4 comenzar las opera-
ciones de rociar dichos naranjos la semana préxima.

Respecto 4 los huertos de los Sres. Serra, Mifiana y Planells,
también infestados, aunque poco, por la enfermedad, quedarén
sujetos en breve al tratamiento indicado.

La tnica novedad que ha encontrado el Sr. Sanz Bremén de su
primera 4 su segunda visita es otro huerto del Sr. Planells lige-
ramente atacado de serpefa. El huerto de Longinos, que se dijo
que estaba enfermo, no es la serpeta lo que sufre, sino la negrilla y
la goma.

Cree el Sr. Sanz que en los actuales momentos no cabe més tra-
tamiento que rociar los naranjos enfermos con agua petroleada,
y pasado el verano, cuando ya la serpefa se haya cubierto con sus
corazas, entonces serd oportuno ir talando todos aquellos drboles
que se hallen muy enfermos.

Nada tengo que objetar 4 todo esto. Mientras sea el activo é
inteligente ingeniero agrénomo de la provincia quien dirija los
trabajos, y se atengan 4 sus dlspomcmnes los dueifios de los huer-
tos enfermos, los naranjeros pueden vivir tranquilos. »

*
* %

SINDICATO DE COMERCIANTES DE VINOS DE GINEBRA

Procediendo con laudable sinceridad, el Sindicato de Comer-
ciantes de vinos al por mayor existente en Ginebra (Suiza) ha
dirigido 4 algunos productores la siguiente carta:
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«El Sindicato de Comerciantes de vinos al por mayor de Gine-
bra tiene el honor de poner en conocimiento de usted los hechos
siguientes:

»Sucede 4 menudo que, como consecuencia de informes que
exageran con intencién la importancia de nuestro comercio de
vinos, muchos negociantes 6 productores extranjeros tratan de
vender en nuestra plaza los vinos, de los cuales se les ha hecho
esperar que la venta se harfa 4 precios ventajosos.

»Estos vinos quedan mucho tiempo sin venderse y ocasionan
gastos considerables, lo que origina muy 4 menudo una liquida-
cién que la mayor parte de las veces no cubre siquiera los des-
embolsos, y de donds resulta una pérdida incvitable y una baja en
el precio de la mercancia.

»El Sindicato de Comerciantes de vinos, celoso de la reputacién
de su comercio, cree deber poner 4 usted en guardia contra las
consecuencias de estos negocios, y le aconseja no expida sino
mercancias vendidas de antemano y 4 casas formales.

»Queda de usted atento y seguro servidor Q. B. S. M.—En
nombre del Sindicato, el Presidente, Ch. Becker.»

LA FILOXERA EN JEREZ

Los viticultores jerezanos se preparan activamente 4 empren-
der la defensa de sus ricos viiisdos contra los ataques de la filoxe-
ra. En todos los circulos de la importante ciudad que da nombre
al llamado rey de los vinos se ocupan las gentes casi exclusiva-
mente en discutir lor procedimientos mas adecuados para comba-
tir el devastador insecto y evitar la difusi6n de la plaga.

Sobre si conviene sustituir con vides americanas las actuales
cepas, 6 deben ser defendidas éstas 4 todo trance con el sulfaro
de carbono, 4 fin de conservar los actuales tipos de vino, se han
entablado apasionadas polémicas, que si no convencen 4 los que
las provocan, sirven al menos para ilustrar 4 las personas des-
apasionadas y que no se dejan cegar por el amor propio.

El alcalde de la ciudad, D. Toribio Rsvilla San Milldn, com-
prendiendo que serian indtiles los trabajos de defensa si no se

31
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conciertan y aunan los esfuerzos de todos los cosecheros, tomé la
iniciativa para convocar 4 éstos y constituir un sindicato de viti-
cultores, que ha quedado organizado sin dificultad, y al cual
se han adherido ya muchos productores y se van adhiriendo otros
todos los dias.

El objeto de la asociacién es procurar en comtn la defensa de
las vifias de los asociados, verificando los tratamientos precisos
mediante el empleo del sulfuro de carbono 6 de cualquier otro in-
secticida recomendado por la ciencia, bajo la direccién del perso-
nal facultativo que se estime conveniente. Para realizar tal fin, el
sindicato, no solamente utilizard los recursos que puedan votar
los asociados, sino que también recabar4 la mayor suma posible
de auxilios y subvenciones del Estado, de la provincia y del mu-
nicipio, teniendo en cuenta que la precaria situacion del cultivo
viticola no permite aumentar ya los gastos de la produccién. Pue-
den pertenecer al sindicato todos los viticultores del término de
Jerez de la Frontera, y al ser inscritos se les indicard en cudl de
las seis agrupaciones en que se subdividen los socios habrén de
figurar, segtn el pago en que tengan la propiedad 6 el cultivo vi-
ticola. Se cree que ingresardn en aquél todos los viticultores de la
poblacion.

*‘*
OPERACIONES DE VENDIMIA

En las importantes comarcas de las regiones de Levante, como
Tortosa, Castellén, Valencia y Alicante, ha comenzado la vendi-
mia de la uva llamada garnacka en este pais, y en los puntos in-
dicados conocida con el grafico nombre de tintillo aragonés, por
ser precisamente oriunda de Aragén la especie.

Se cotiza 4 precios m4s subidos que en el aiio anterior, aunque
no todo lo remuneradores que el viticultor desearfa, y esto da la
medida de lo que puede ser la futura cosecha en su dia, en espe-
cial los mostos de buena calidad para Francia.

*
* X

ESTACION ENOTHECNICA DE ESPANA EN CETTE

El creciente y progresivo descenso que va experimentando la
exportaciéon de nuestros aceites viene preocupando, y con razbn, 4
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los hombres pensadores y 4 buena parte de la prensa agricola y
politica.

Recientemente, el Excmo. Sr. Embajador de Espafia en Paris,
que no pierde de vista los esfuerzos que hacen los italianos para
aumentar su exportacién y asegurarse el mercado francés, esfuer-
zos que contrastan 4 maravilla con el quietismo y casi abandono
que distingue 4 nuestro comercio, se ha dignado llamarnos la aten-
cién sobre el particular, pues 4 su claro talento no se le oculta
que todo lo que vaya ganando por este lado Italia Io perdera
irremisiblemente Espafia, siendo tanto m4s de lamentar lo que su-
cede, por cuanto nosotros, por varios conceptos que saltan 4 la vis-
ta, nos encontramos, respecto 4 Francia, en muchisimo mejores
condiciones que los italianos.

Repetidas veces se han demostrado esas simpatias en la Em-
bajada de Espaiia, tanto por los grandes negociantes de Nantes,
como por los de Niza y Marsella, y 4 nosotros mismos, en diver-
sas ocasiones, con solicita amistad, se nos ha hecho observar que
s6lo 4 la inercia de nuestro comercio aceitero se debe el que no
dominemos por completo el importante mercado francés.

Cuantos aceites espafioles vienen 4 Francia, salvo si son rema-
tadamente malos, encuentran ficil y segura colocacién, y entién-
dase que no hablamos de las clases selectas que pueden competir
con las mejores de Francia € Italia; nos referimos simplemente 4
las ordinarias que no tengan resabio determinado que las imposi-
bilite para los usos domésticos.

Si, pues, todo el aceite que Espafia puede enviar 4 esta na-
cién, y miés todavia, se estima en lo que vale, ya que los pre-
cios resultan todo lo remuneradores que puede desearse, ¢4 qué
obedece que nuestra exportacién respecto 4 iguales meses del
afie anterior haya disminuido en mé4s de 3 millones de kilos, y lo
que es peor, lo haya ganado en la misma proporcién Italia? La
contestacion es bien ficil: esto se debe tnica y exclusivamente 4
que por desidia G otras causas no exportamos lo que seria menester.

Se nos objetar4 que Italia elabora mejor y que quizd hay poco
aceite disponible en Espafia. A los primeros respondemos que es
una verdad, aunque nosotros tenemos clases tan buenas 6 mejores
que las suyas, y que por eso exporta y vende 4 mayor precio
que nosotros, no obstante la aplicaci6n de la tarifa mixima, y que
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el afio pasado no fabricAbamos mejor que ahora, y sin embargo la
exportacién fué més del doble en igualdad de tiempo. A lo segun-
do debemos decir que, & juzgar por lo que escriben nuestras revis-
tas de mercados, no andan los aceites muy escasos en la Peninsu-
la, con la feliz expectativa de una buena y proxima cosecha, y que
las cotizaciones reinantes en los principales centros franceses, le-
jos de ser més bajas que el afio Gltimo, resultan hoy favorecidas
por los cambios. '

No existe, pues, razon plausible para el terrible decrecimento
en la exportacién de nuestra segunda riqueza agricola, como no
sea la falta de iniciativa y el abandono en perseguir legitimas
ganancias y las pocas ganas de conservar un mercado de la impor-
tancia del de Francia, contentdndonos, gracias 4 nuestro carécter
apético, con vivir de los limitadisimos horizontes de nuestras co-
marcas.

Cuén contraproducente es esa especie de suicidio comercial
lo hemos dicho y repetido hasta la saciedad en boletines y me-
morias. Sélo cuando Italia haya completado su obra, -uando Tur-
quia, Grecia y las colonias francesas de la costa africana, que cada
dia recolectan mayor cantidad de aceites, hayan sustituido la es-
casa exportacién espaiiola y nos encontremos con exuberancia
de caldos, entonces, y s6lo entonces, deploraremos nuestra desidia
y abandono; como si con lamentos pudiera recuperarse el tiempo
perdido y sabiamente aprovechado por otros.

No podemos menos de confesar que en muchas provincias de
Espaiia la elaboracion de los aceites es defectuosa, tanto por lo
que toca al cultivo del 4rbol, como por lo que hace 41a recolec:
ci6n, conserva y molienda del fruto y reposicién y filtracién de
los aceites, naciendo de ahila diferencia de precios que alcan-
zan los nuestros con relacién 4 las calidades superiores de Fran-
cia € Italia; pero esto, més bien que desanimarnos, deberia esti-
mularnos, 4 la manera de lo que han hecho las fabricas perfeccio-
nadas de Catalufia, Valencia y Andalucia, cuyos productos son
muy apreciados no solamente en Francia, sino en América y
otras naciones, 4 corregir todos los defectos que se oponen ala
obtencién de buenos aceites y en su consecuencia 4 la elevacion

de precios.
Conste, pues, que si no vendemos mas aceite es porque no nos
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tomamos la molestia de exportarlo, y conste también que, no obs-
tante los precios regulares 4 que se colocan los pocos que en la
actualidad enviamos, podemos facilmente y sin ningtin sacrificio
aumentarlos, pues basta para ello, aparte de lo que se puede ha-
cer mejorando la elaboracién, elegir y filtrar las clases buenas que
abundan en muchas regiones de Espaia.

El mercado francés, 4 lo menos mientras no cambien los tiem-
pos, y aun teniendo en cuenta que el comercio cuando trata de
realizar su fin no tiene entrafias, con algo de perseverancia y tra-
bajo podria ser casi exclusivamente nuestro. jQué lastima que
por nuestra manera peculiar de ser y por carecer de fe en las
grandes empresas ¢ ideales, 4 lo que nos da derecho lo privilegia-
do de nuestro clima y suelo, caminemos siempre 4 remolque,
cuando tan ficil nos seria colocarnos en primera linea y en el
mejor puesto! Medite un poco nuestro comercio lo que decimos, y
no dudamos que tocar4 provechosos resultados.

*
* *

EL CREDITO AGRICOLA EN RUSIA

La Gaceta de San Petersburgo anuncia que al Banco del Estado
se le ha conferido la facultad, con caricter permanente, para efec-
tuar préstamos sobre cereales.

La principal causa de esta medida, segin manifiesta dicho pe-
riédico, se debe 4 la baja progresiva en los precios de losgranos,
que coloca en una situacién asaz precaria 4 los agricultores y &
los comerciantes que, en espera de un alza probable, se han abs-
tenido de vender.

El nuevo reglamento sobre anticipo 4los agricultores, fechado
en 1.° de Junio préximo pasado, tiene por mira hacer mds fécil y
més accesible el crédito bajo la garantia de productos agricolas.

A este respecto, la Gaceta de San Petersburgo sefiala las impo-
tantes modificaciones introducidas en el nuevo reglameato citado.
Fs una de ellas la facilidad otorgada para obtener el crédito
necesario por conducto de intermediarios, entre los cuales se en-
cuentran los «zemstvos», las asociaciones mutuas rurales y las de
productores, como también las de particulares que inspiran la su-
ficiente confianza.
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Todos esos intermediarios ser4n dnicamente responsables de
la seguridad de los depésitos, de su cantidad y de su calidad, pero
no de la solvencia de los prestatarios, que presenta necesariamen-
te ciertos riesgos en razén de la baja ulterior posible de las cose-
chas. Resulta de ello que, si los propietarios de determinadas co-
marcas se deciden 4 formar una Sociedad mutua, pueden obtener
anticipos bajo la garantia de sus propios productos, sin el menor
gasto y sin pérdida de tiempo, para la inspeccién y vigilancia del
producto almacenado.

Gozan de anédlogas ventajas las asociaciones del mismo géne-
ro formadas por particulares.

Lo tnico que debe evitarse, dice el peri6édico ruso, es que el
disfrute completo de las ventajas referidas entre en vigor antes de
que se haya organizado un nimero regular de depositos generales
que faciliten el debido registro y vigilancia de las mercancias.

La Gaceta de San Petersburgo concluye significando la espe-
ranza de que los nuevos estatutos del Banco del Estado, cuya pu-
blicaci6n se espera de un momento 4 otro, no dejardn en olvido
la industria agricola, tanto m4s cuanto aquéllos conceden un am-
plio plazo 4 todas las formas de crédito industrial.

GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

*
% %k
PERSONAL AGRONOMICO

El ingeniero agrénomo D. José Cuevas, que prestaba sus ser-
yicios en la Granja Central,ha sido destinado & la Junta consulti-
va agronémica como agregado.

Tienen solicitado un mes de licencia por enfermos los ingenie-
ros de las provinciag de Zamora y Sevilla, Sres. Fraile y Noriega
respectivamente.

El perito agricola ayudante de la Granja Central D. Miguel
Mayol ha sido trasladado 4 su instancia 4 la Granja escuela de Va-
lencis, y al perito de la provincia de Segovia, Sr. Soler, se le
destina 4 la Granja Central.

Tenemos el sentimiento de participar 4 nuestros lectores el fa-
llecimiento del Ingeniero agrénomo, Director de la Estaci6n seri-
cicola de Granada, D. Juan Pasquén.

Enviamos nuestro més sentido pésame 4 su atribulada familia.

*

* *
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LA OBRA DEL DOCTOR DAREMEBERG

Preservativos contra el célera.—La casa editorial de Paris Rueff
y Compaiiia publicé un libro del doctor Daremberg sobre el cble
ra, que consideramos de oportunidad. Este libro, de 190 péginas,
tiene por objeto la vulgarizacién de cuanto importa saber 4 las
autoridades y 4 los encargados de la defensa social contra la epi-
demia, y 4 los particulares como medio de auxiliar esa defensa y
precaverse de la terrible enfermedad.

Después de un estudio muy preciso del colera, del poderoso foco
indiano y de los focos secundarios existentes en Europa del baci-
llus de esta enfermedad, de sus propiedades, de la vacuna antico-

érica, de los sintomas del célera asidtico y del europeo 6 célera
nostras, del contagio directo por contacto y del indirecto por e]
agua y por el aire, el doctor Daremberg pasa al estudio concreto
de la epidemia, asi en Rusia como en Francia.

Hecho el examen detenido de los origenes de la epidemia en e]
dltimo de los citados paises, el doctor Daremberg dilucida la cues-
tién de los medios preservativos y, declarando insuficientes las cua-
rentenas, se declara partidario de las medidas de desinfeccién. El
examen de éstas es también muy preciso. Y como quiera que ta
cuestion es la més importante que se halla sobre el tapete, vamog
4 extractar las opiniones del doctor acerca de la misma.

Desde luego las cuarentenas terrestres, los cordones sanitarios,
4 los cuales se confib en otro tiempo la defensa de los pueblos, poT
esta parte estdn desacreditados.

El célera, dice el doctor Daremberg, pasa 4 través de la més
pequefia abertura, y con nuestros hébitos de libertad es imposible
que esos cordones sean tan apretados que no dejen resquicio algu-
no. Ademés, los guardias que forman el cordén se ponen en con-
tacto con las gentes que vienen de paises infestados; de no dejar-
los aislados-también, y esto es imposible, ellos mismos sirven de
vehiculo. -

El doctor cita buen nimero de hechos que comprueban la exac-
titud de esta observacién.

Ademés, estos cordones de aislamiento que detienen el célera,
dificultan la vida y pueden afiadir el hambre 4 la enfermedad.




488 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

Las cuarentenas maritimas, que son m4s ficiles de realizar, ofre-
cen el inconveniente de los lazaretos, donde el aislamiento com-
pleto no es verdad nunca, y el de lo variable del periodo de incu-
bacién de la epidemia, pues ocurre 4 veces que al dia siguiente de
terminado el periodo de observacién y admitido el buque 4 libre
plética estalla el cblera entre sus tripulantes.

Por tales razones es muy preferible el método de desinfeccién.

Gracias 4 los trabajos de Pasteur y de Koch, se sabe que el ¢6
lera es una enfermedad microbiana y que los microbios que pene-
tran en nuestros organismos pululan en cuantos objetos tocamos.
Y gracias también 4 los dos grandes maestros, se sabe que esos mi-
crobios, cuando se hallan en las ropas, vestidos, muebles, etc,
pueden ser destruidos por un gran ntimero de productos quimicos,
poco costosos y ficilmente manejables.

La desinfeccién ha venido 4 ser un ramo de la ciencia, 4 la
cual los microbiblogos, los quimicos y los ingenieros han aportado
elementos.

El doctor Daremberg truena contra las desinfecciones empiri-
cas, las cuales no son més que una irrisién y desacreditan la des-
infeccién verdadera.

Las précticas de desinfeccién de 1884 y 1885 dicen que fueron
eminentemente ridiculas.

Entre los antisépticos, afiade, hay dos que pueden ser empleados
practicamente: la sal de mercurio llamada sublimado corrosivo y
el 4cido fénico 6 fenol. El sublimado corrosivo debe ser mezclado
con una cierta cantidad de 4cido: su accién sobre el microbio del
cblera se aumenta asi de un modo considerable.

Para las grandes operaciones de desinfeccién da el doctor la si-
guiente féormula:

Sublimado corrosivo.......... 300 gramos.
Actdoterbio .ol 5 conide 400 —
O SR G SO SN 300 litros.

El 4cido fénico ofrece el inconveniente de que su accién sobre
los microbios no es segura sino 4 altas desis. Afiadiendo al fenol
un 4cido ha observado Mr. Laplace que se aumenta su potencia
microbicida.
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Otras férmulas de enérgicos desinfectantes da el doctor Darem-
berg, las cuales no copiamos por no hacer interminable este
trabajo.

El empleo del calor con un objeto sanitario es materia también
examinada con precisién.

El calor seco tiene el inconveniente de que penetra con mucha
lentitud en las ropas. Sz ha observado que trapds con microbios,
expuestos 4 una temperatura de 140 grados durante tres horas, no
alcanzaban en sus pliegues temperatura bastante elevada para que
aquéllos murieran.

Por eso el aparato de desinfeccion ideado por Koch utiliza el
calor himedo. A los 100 grados el calor penetra al cuarto de hora
en el centro de los vestidos y mantas, y esa temperatura es sufi-
ciente para matar al bacilo del célera.

Los aparatos se han perfeccionado y hoy los hay que en algunos
minutos producen una temperatura de 110 grados, 4 la cual no
hay microbio que resista., Por algo ha dicho Duclain:

—E]l célera teme més 4 las estufas que 4 los fusiles.

*
*® *

EL CICLON DEL DfA I2 EN LA MANCHA

Van conociéndose detalles de la terrible tempestad que ha de-
solado los pueblos de Herencia, Villafranca, Alcdzar, Madridejos
y Yepes.

Se formé el ciclén sobre las lagunas de Villafranca, comenzan-
do alli mismo 4 desencadenarse.

Avanzé en direcci6bn Sur, siguiendo su accibén devastadora so-
bre Herencia y su término, saliendo bruscamente hacia el Este,
yendo 4 disolverse y descargar los Gltimos pedriscos sobre el pue-
blo de Alc4zar de San Juan.

Momentos antes de estallar la tromba se desat6 un fortisimo
hurac4n, jamés alli visto, jarrancando tejas, chimeneas y arboles
seculares, desplomando murallas y arrastrando en carrera verti-
ginosa carruajes y galeras cargadas, que volcaban 6 chocaban con-
tra los edificios, cuartedndolos.

En las eras, centenares de caballerias corrian locas de terror
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por las cercanias ¢ interior de la poblacién, resultando muchas
heridas y muertas algunas.

Enla tormenta perecieron millares de aves de corral y sil-
vestres.-Cayeron piedras nunca vistas; eran de tamaifio colosal;
por término medio, como regulares naranjas.

Las pérdidas son incalculables.

Las deliciosas huertas que cefifan de una faja verde la pobla-
cién fueron barridas por la tromba, perdiéndose 50.000 duros en
hortalizas y m4s de dos millones en vides.

Las techumbres de todos los edificios de la'poblacién quedaron
destrozadas.

Solamente las clases acomodadas han encargado 4 los pueblos
comarcanos més de un millén de tejas.

La mies de las eras, la paja y los trigos los arrebataba la trom-
ba, trasportdndolos 4 increibles distancias.

Durante los tres cuartos de hora de desatarse el ciclén, se ofa
un tronar continuado y pavoroso.

Momentos antes de estallar la borrasca, la aguja barométrica
salté violentamente indicando tempestad.

La brijula giraba vertiginosamente como el volante de un reloj.

Sobre el patio de una casa ‘cay6 una tremenda columna de
teja y piedra, desgarrando el toldo y produciendo el mismo espan-
toso ruido que si s= hundiera el edificio.

El Amarguillo, de tristes recuerdos, en su curso de Villafranca
4 Herencia, que estaba seco, se desbord6 por la noche al derretir-
se la piedra, que en muchos sitios alcanzé medio metro de altura.

Para apreciar el tamaiio y la fuerza de la piedra, bastar4 decir
que los tubos de zinc, las calderas, sartenes y cubos que alcanzé
¥y azoto el ciclén, tienen agujeros de ocho 4 diez centimetros, como
8i hubieran sido atravesados por proyectiles de cafién.

En Villafranca de los Caballeros, Madridejos y Yepes han que-
dado arrasados los vifiedos, huertas y olivares.

Deploramos tan sensible desgracia.

*
* ¥
ESTADISTICA AGRICOLA DE ESPANA

Aun cuando en los Gltimos afios se han acopiado numerosos da-
tos y antecedentes para clasificar bajo el aspecto agricola la su-
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perficie que comprende la parte peninsular de Espafia é islas ad-
yacentes, no es dable todavia formar una estadistica lo suficiente-
mente exacta.

Ultimamente se ha formado la siguiente clasificacién con rela-
cién 4 cultivos y productos de dicha extensién superficial:

Sin cultivo de ninguna clase... 45,8 por 100

Terrenos labrados........... 28,6 —
= tcdepastos] Al DL 14 —

Bosques, huertas y jardines..., 7 -

Si tenemos en cuenta que el 45,8 por 100 de terrenos incultos
no deja de tener su valor, con seguridad se podré4 calcular el valor
de la propiedad rdstica en 14.000 millones de pesetas.

De las 3.729.660 heredades que existen préximamente en Es-
paia, 2.929.660 se hallan administradas y cultivadas por cuenta
de sus propietarios, y 80.000 estdn explotadas por arrendatarios
y colonos.

Hé aqui la produccién de cereales en el afio normal:

Hectolitros.
L R AR R A 32.4776.055
i S T G R B ST S 17.410.164
Gentehos o oo uiin e e 7:392.778
Matzi- o ol oosge gt il e 7.778.183
Avenato. .o oo i et S 2.633.672

La produccién de aceite es de 3.357.214 hectolitros, y'la de
vino es de 23.140.096.

Ganaderia.
Cabezas,
T R e R e o 283.113
Mulag ol s 736.418
R I e "ois o5 b alo's s conpyle il 760.285
NatmmoL s e R 2.071.326
EL T s R SRR R 16.469.303
Cabrioe ;e R e 2.820.827
DELesllas: . viciovi dvanhingam 1.910.368

Nimero de fanegas de tierra de marco real dedicadas 4 los cul-
tivos siguientes:
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De regadio.

Fanegas.
Hortalizas y legumbres........ 245.798
AtholesfeutalessF0, S5l S0 2l 58.005
Cereales y semillag. .o v nnves I.139.964
L IR R N i A PR 66.359
DhVAres T e T 76.538
Erados: oo e i e an T 20I.240
SETE AR e i . GRS . 29.174
ofal. a5 eiinisl GoE 1.907.168
De secanc.

Cereales y semillas.......... 18.983.410
NVANIAS i7 o o el 2.I12I.070
Olivaren aRs 3G seisaian ol 1.181.380
Arbolegfrutalest siisinn S by 384.652
Dehesas de pastos. .......... 3.963.534
Beadplen. o ol b e s 842.319
Alamedas yi8otos...........- 130.579
Monte alto y bajo............ 7.279.347
Eriales con pastos........... 5.193.341
Eras y canteras.......-«.... 48.277
Infructitert.’ s vusi sivicaes 2.452.239
dotale s vihindiiis 42.580.148

En las miltiples operaciones agricolas, pecuarias y forestales
se encuentran con ocupacién, aparte de los muchos colonos que
por si mismos trabajan la tierra:

Criados de labranza ............. 380.000
Jornaleros y agricultores.......... 8ov.000
T S A O e, 110.000
Lefiadores y carboneros.......... 14.000

Estas cuatro clases, agregadas 4 los terratenientes y arrendata-
rios, componen el 66 por 100 de la poblacion activa.

EnriQue Garcia MoRrgno.
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LoS ACCIDENTES CAUSADOS POR LAS FLORES.—Las flores pue-
den viciar el aire por la absorcién del oxigeno y la produccién del
4cido carbénico, y por la emanacién de esencias 6 perfumes que
obran sobre el sistema nervioso. Aun al aire libre pueden, en épo-
cas de grandes calores 6 tiempo borrascoso, determinar delores de
cabeza, sincopes y hasta la asfixia. Pero si cierto nimero de
hechos demuestran el envenenamiento por medio de las flores, no
hay que considerar 4 sus emanaciones como un veneno absoluto,
sino, por decirlo asi, relativo, cuyos defectos dependen de una ma-
yor 6 menor susceptibilidad nerviosa y de disposiciones espe-
ciales. ;

Hay personas que no pueden soportar el olor de ninguna flor.

Se cuenta que el misico Grety y el pintor Vicent no podian so-
portar el olor de una rosa. Algunos jardineros arrancando la leto-
nia en flor, se vuelven ebrios.

El médico Tom4s Campelline cuenta la historia de una dama
en la-que el olor de la rosa obraba tan poderosamente que esta
influencia bastaba para determinar un sincope.

Un dia recibié la visita de una sefiora que llovaba sobre el pe-
cho la flor prohibida; el sincope no tardé en declararse, y sin em-
bargo, la rosa era artificial.

En las habitaciones cerradas es donde el perfume de las flores
puede producir efectos peligrosos.

Entre muchos otros ejemplos, cita Magendie el de una sefiora
inglesa que una mafana fué encontrada muerta en su cama. En
la habitacién habia un gran ramo de azucenas, colocado la vis-
pera.

El olor de las flores es producido por moléeulas de una tenui-
dad extrema, y toda planta exhala un aroma cualquiera. Ya es
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la madera, ya la corteza, ya la raiz, ya la flor, ya la hoja, ya la
céscara, ya el fruto,

Hay que confesar, sin embargo, que muchas personas no resul-
tan impresionadas por el olor de las flores y de los perfumes, aun
en lugar encerrado. El mariscal de Sichilieu vivia en sus dltimos
anos en una atmésfera odorifera sin experimentar ningtin ma-
lestar.

El Sr. Cazenave habla de una sefiora que pasaba la mayor par-
te de los dias sobre un sof4 en medio de las flores més olorosas,
viviendo y durmiendo continuamentre entre las flores sin sentir la
mayor molestia. El Sr. Cazenave, en cambio, no podia hacer 4
dicha sefiora la m4s pequefia visita sin sufrir todos los sintomas
de un verdadero envenenamiento.

Para evitar los contratiempos que puedan producir sus emana-
ciones, no hay que dejar flores, por ningfin pretexto, en la habita-
cion en que se duerma.

En caso de asfixia que amenace la vida, debe llevarse 4 las per-
sonas atacadas al aire libre, estimular el cutis con excitaciones de
todas clases, con fricciones de lana caliente sobre los muslos, los
brazos, la columna vertebral, la region del corazén, ete. Si estos
remedios no dan resultados, se practicar4 la insuflaci6n pulmo-
nar por medio de un fuelle, suavemente manejado, aplicando el
tubo 4 la nariz 6 la boca, 6 soplando directamente en la nariz.

Se reconoce que el aire ha penetrado en los pulmones en el le-
vantamiento del pecho, que imita el movimiento de la respiraci6n.
Entonces se oprime con las manos la base del pecho para hacer
salir el aire introducido en los pulmones del asfixiado. Asi se con-
tinda las insuflacciones y presiones hasta que se hagan sentir los
latidos del corazén y el individuo respire espont4neamente de una
manera definitiva. ;

La insuflaci6n pulmonar hay que continuarla largo tiempo, y no
desanimarse demasiado pronto. En todas las asfixias, sean cuales-
quiera su causa y su naturaleza, la insuflacién pulmonar es el
primer remedio que se debe aplicar. Practicada en todas sus par=-
tes, sobre todo para socorrer 4 los ahogados, da resultados que no
se obtienen por otros medios, y cuando no los da, ya no hay re-
medio posible.

Diremos, para concluir, que no hay peligro alguno en respirar
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el perfume de las flores al aire libre 6 en lugares donde él pueda
circular.

El car4cter enervante del olor de las flores es propio de los olo-
res finos 6 un poco insipidos. En cambio, ciertos olores penetran-
tes y arométicos, como, por ejemplo, los que emanan de la alhuce-
ma, del tomillo, de la menta, de la verbena; reaniman y pueden
ser excitante eficaz del cerebro.

LECHE CONDENSADA DE BorDEN.—La leche es, entre todos los
alimentos de uso general en la mayoria de las casas, el que con
mayor facilidad se descompone, sobre todo en el verano 4 causa
del calor. En las grandes ciudades, por m4s vigilancia que las au-
toridades ejerzan, es poco menos que imposible conseguir leche
pura en las lecherias, pues que, pasando como pasa por muchas
manos, algunos de los que la manejan la adulteran para sacar ma-
yor utilidad sin curarse del dafio que hacen 4 los consumidores, es-
pecialmente cuando éstos son nifios 6 enfermos de estémago deli-
cado. Todos estos males se obvian usando leche condensada por
el procedimiento de Borden, que esla que prepara y vende la
New York Condensed Milk Co., de esta ciudad,y que ha dado prue-
bas de ser un verdadero beneficio para las personas que habitan
en poblaciones grandes, y no pueden, por consiguiente, recibir
la leche directamente de las haciendas. Por el procedimiento en
cuestion, la leche pura y fresca se condensa dédndole la forma de
una masa espesa del color de la crema, sin afiadirle otra cosa que
aztcar para darle consistencia y poderla conservar por largo
tiempo. De esta manera se envasa en botes de lata, en los cuales
se manda 4 cualquier parte del mundo, sin temor de que puedan
perjudicarla ni las variaciones del clima ni la edad. Cuando se
quiere hacer uso de la leche, las latas se abren en un instante y
su contenido se mezcla con agua y queda listo para darlo 4 tomar
4 los nifios, 6 para usarlo en la mesa 6 en la cocina.

La cantidad de agua que se afiade 4 la leche condensada de-
pende Gnicamente del uso que ha de hacerse de ella, y al efecto,
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cada bote lleva impresas en su rotulata las instrucciones conve-
nientes.

Las solicitudes de agencias, catélogo espaiiol, precios, etc., de-
ben hacerse 4 la Compaiiia arriba mencionada.

Husos AMERICANOS DE PAPEL.—Se hacen actualmente husos de
papel para devanar el estambre, en lugar de los més pesados hu-
sos de acero, que se han usado hasta el presente, economizéndo-
se asi en la fuerza motriz. Al hacer estos husos se echa la pulpa
de papel ordinaria en un molde, produciendo un huso de cuatro
veces el didmetro necesario. Este huso en bruto se comprime por
fuerza hidrdulica en otro molde, hasta que tiene el tamafio nece-
sario, resultando cuando est4 acabado que es de forma perfecta,
duro y resistente y con una superficie que, después de pulimenta-
da, es tan dura como el metal.

*
* X

PARA SACAR MANCHAS.—Dos partes de jabén blanco en polvo,
una hiel de buey, una copa de bencina y un terron de alcanfor; se
forma una masa con la cual se unta la mancha, lavandola en se-

guida con agua y un cepillo.
Este jabbn sirve para sacar toda clase de manchas en tejidos de

lana 6 de seda y no quita el lustre.

EL Tf COMO CONFORTATIVO.—EI té frio es un excelente ténico

en la estacién calurosa.
Tiene mis poder que los alcoholes 1 otras bebidas fermentadas,

como la cerveza, el aguardiente, etc.
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LuericAnTEs.—Todos los cuerpos grasos pueden interponerse
para suavizar el rozamiento de superficies metélicas en contacto;
pero de la eleccién de lubricante depende el mayor 6 menor de-
terioro de la maquinaria, influyendo directamente en el consumo
de combustible.

Supongamos que la fuerza se obtiene con un motor de vapor 6
de gas, en los cuales sabemos por experiencia que el rendimiento
no esté en relacién con la energia latente del combustible emplea-
do, pues apenas alcanza un 10 6 12 por 100 de trabajo ttil. Y si
4 esta pérdida se agrega la producida por la friccién en las diver-
sas transmisiones y partes movibles de los aparatos, llegamos 4
un resultado que demuestra el atraso en que atin se encuentran
los sistemas de aprovechamiento de la fuerza en las aplicaciones
industriales.

Pero si en la eficacia de las miquinas de vapor y de gas hemos
de aceptar lo que existe, no sucede lo mismo con la pérdida oca-
sionada por la friccién, que est4 en nuestra mano disminuir con-
siderablemente,

La friccién es una fuerza de resistencia que retarda el movi-
miento de un cuerpo en contacto con otre, y puede ser entre soli-
dos 6 fluidos.

La primera es producida por la mayor 6 menor aspereza de
las superficies en contacto, pues por bien pulimentadas que estén
las superficies, no es posible llegar 4 un asiento perfecto de las
partes.

La friccién de fluidos es debida 4 los movimientos reiativos de
las varias capas, produciendo remolinos y venas ludientes que ab-
sorben energia de la masa corriente.

Se comprende desde luego que en este caso la friccién es inde-
pendiente de la presién de las masas en contacto, mientras que en
la friccién de sélidos es directamente proporcional 4 la fuerza con
que se comprimen las dos superficies. En aquélla depende de Ia
velocidad y estd en relacién con ella y con el 4rea de superficie,
asi como con la densidad del liquido, al paso que en la friccién de
solidos ni la velocidad ni el 4rea modifican ostensiblemente el
efecto de la friccién.

En la préctica empleamos para cojinetes y 4rboles lubricantes
interpuestos que producen un efecto mixto, cuyos limites son: con

32
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una gran presién y poca velocidad, el contacto de las superficies
metélicas y su desgaste, y con gran velocidad y poca presion, el
4rbol gira flotando en el lubricante, produciéndose la friccién ex-
clusivamente entre las dos capas fluidas, una adherida por cohesi6n
al 4rbol y otra al cojinete.

Tenemos, pues, que si la lubricacién de las piezas 6 mecanis-
mos tiene por objeto reducir la friccibn y evitar el excesivo des-
arrollo de calor, cualquiera substancia propia para lubricar debe
poseer las siguientes cualidades:

1.° Bastante cuerpo 6 adhesién y viscosidad para impedir que
las superficies que separa lleguen 4 rozar con la presi6bn méxima.

2.° Que la friccién se aproxime 4 la fluida todo lo posible.

3.° Que no se descomponga ni ataque al metal.

4.° Que no se volatilice.

5.° Que no se congele.

6.° Que esté limpia de impurezas 6 cuerpos extrafios que ara-
fien las superficies.

7.° Que sea buen conductor del calérico.

Claro es que ning(n lubricante conocido llena todas esas condi-
ciones, y que los que més reinen son muy caros. Por ejemplo,
el aceite de almendras dulces que se usa en los mecanismos deli-
cados.

Hasta ahora en Espaiia venimos usando para méquinas, herra-
mientas de vapor y sus similares el aceite de olivas m4s 6 menos
puro, solo 6 con una pequefa parte de petroleo; pero de poco
tiempo ac4 se presentan en el comercio una porcién de productos
llamados especiales, cuyas condiciones conviene determinar al
adquirirlos. 5

Para probar la viscosidad puede emplearse el aparato de Red-
wood, que consiste en un cilindro de cobre plateado de cinco cen-
timetros de di4metro y nueve centimetros de longitud, provisto de
una boquilla de 4gata; dicho cilindro, que contiene 50 centimetros
ctibicos del aceite 4 ensayar, se coloca en un recipiente de cobre
con agua y un tubo que proyecta 4 45° para calentar el liquido 4
la temperatura que se desee, segin la aplicacién 6 calidad del lu-
bricante.

Una valvula de bola que cierra el orificio de 4gata permite la -
salida del aceite contédndose el niimero de segundos que tardan en
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salir los 50 cm®. El agua, por ejemplo, tarda 25 segundos en la
temperatura de 15° y el aceite de oliva de 500 4 600.

La temperatura influye tanto en las condiciones adhesivas que
estas pruebas deben hacerse siempre con referencia 4 la presién
y velocidad de la méquina en que ha de emplearse el lubricante.

Un error de esta indole en el engrase de los motores Westin-
ghouse para el alumbrado eléctrico del teatro de la Zarzuela, en
Madrid, produjo tales deterioros en las m4quinas, que tardaron
m4s de un mes en arreglarlas, con las pérdidas consiguientes para
la empresa,

Entre los muchos lubricantes que se ofrecen al publico, que po-
demos dividir en sélidos, semis6lidos y liquidos, citaremos por
este orden las aplicaciones que tienen:

Los principales lubricantes sélidos son el grafito, esteatita,
amianto y plombagina, que se emplean donde hay que sorportar
grandes presiones.

Los semis6lidos en que entran las grasas solas 6 mezcladas
con otras substancias, 4 cuyos compuestos también se llaman gra-
sas en general 6 untos, son muy numerosos, conteniendo esteari-
na, sebo, resina, vaselina, cera, aceite de palma, carbonato de
sosa, alcanfor, etc., en infinitas combinaciones entre si y con los
lubricantes s6lidos antes mencionados.

Seguramente que muchas de estas preparaciones son perjudi-
ciales y deben acogerse con desconfianza, sobre todo ignorando
su composicién. En general creemos preferible usar siempre que
se pueda un lubricante liquido. En los ferrocarriles se observa
que los vagones van lubricados con grasa, acaso por mayor co-

-modidad 6 baratura, pero en las locomotoras no emplean m4s que
aceite. _ !

De lubricantes liquidos mencionaremos: aceite de oliva, esper-
maceti, castor, de pies de buey, bacalao, sésamo, linaza, ballena,
algod6n y mineral.

Las diferencias en peso especifico y viscosidad entre estos
aceites son considerables y determinan su valor como lubricantes.

La esperma y el aceite de pie de buey son notables porque re-
tienen su viscosidad 4 elevadas temperaturas. Los aceites minera-
les, por el contrario, la pierden con poco aumento de calor.

Se distinguen quimicamente los aceites y grasas animales y ve -
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getales de los minerales en que éstos son hidrocarburos sin afini~
dad para combinarse con el oxigeno 6 con metales, mientras que
los primeros son combinaciones de glicerina con varios 4cidos, y
si estos 4cidos se desprenden, como sucede en un cilindro con va-
por 4 gran presion, atacan en seguida al metal. Ademas, casi todos.
tienden 4 tomar oxigeno del aire, especialmente cuando se calien-
tan y se empastan.

Los lubricantes més usuales son los siguientes:

1. Para cilindros de méquinas de vapor: aceites densos mine-
rales, aceite de tocino, sebo, aceite de colza, oliva.
Magquinaria: colza, oliva, grasa de cerdo, sebo y aceites

2.
minerales.
3. Grandes presiones y poca velocidad: plombagina, aceite de

palma, sebo, jabén.
4. Gran presién y mucha velocidad: aceite de esperma, de

ballena, castor.
5. Poca presion y gran velocidad: petréleo refinado, oliva,

algodén, colza.

6. Relojes y aparatos delicados: aceites minerales ligeros, pie
de buey, oliva, almendras dulces.
- Respecto de las condiciones que deben reunir los lubricantes,

sefialaremos las que ha sugerido la préctica:

‘g, Un aceite mineral que se inflama 4 menor temperatura de

140° es peligroso.

2. El aceite mineral que pierde.més del 5 por 100 en diez ho-
ras 4 la temperatura de 18 6 20° es inadmisible, porque la evapo-
racién crea una goma 6 deja seco el cojinete. :

‘3. El aceite més fluido, que permanezca en su sitio, y llenan-
do las condiciones anteriores, es el mds adecuado para grandes
velocidades.

‘4. ' El mejor aceite es el que ofrece mayor adhesién en las su-
perficies metdlicas y la menor cohesi6én entre sus moléculas; en
este concepto, los aceites minerales finos ocupan el primer puesto,

después los de esperma, de pie de buey y el de oliva.

5. El mejor aceite mineral para cilindros de motores debe te-
per una densidad-de 0,893 y punto de inflamaci6n de 355°.

6. Elaceite mineral para méquinas pesadas tiene una densidad

de 0,880 y 265"+




VARIEDADES 501

7. El mejor aceite mineral para soportes ligeros y gran velo-
«<idad tiene 0,871 y 255°.

8. El aceite mineral sblo no es conveniente para maquinaria
gruesa, porque le falta cuerpo, siendo preferibles los aceites ani-
males purificados.

9. El acite de oliva es el mejor de todos los vegetales. Los
demés admisibles como lubricantes son el sésamo, cacahuete, colza
y algodén.

ro. Ningtin aceite debe purificarse por medio de 4cidos mine-
rales.

La fabricacién de lubricantes constituye actualmente un ramo
especial de industria, combinando los aceites minerales con los
animales y vegetales segtin sus miltiples aplicaciones.

El desider4tum en materia de antifriccion en maquinaria seria
suprimir en absoluto los lubricantes para evitar trabajo, limpieza
y gasto. El carbén finamente pulverizado, mezclado con esteatita,
parece que da buen resultado en ciertos casos, y aunque hubiese
de aumentar algo el coeficiente-de friccién en el cojinete, ya se
podia transigir con un pequefio aumento de consumo de fuerza con
tal de suprimir los defectos del engrase.

*
* ¥

NUBVO FORRAJE.—KAFFIR BRANCHING CORN. El progresista
horticultor y floricultor Angel Peluffo ha introducido y sometido &
ensayos este nuevo forraje, que, 4 estar 4 las referencias de que
viene precedido, ha de ser de gran conveniencia su cultivo aqui,
porque ademés de serle propicio nuestro clima, resiste las grandes
secas y da abundantes cosechas de forraje y grano, aun sembrado
-en tierras estériles 6 esquilmadas.

Hé aqui lo que dice la Revista Agricola, de Norte América, res-
pecto al ;

«Kaffir corn es una planta que produce de 2 4 4 brotes por tallo
'y en Georgia ha llegado hasta producir en una sola estacién, &
‘mediados de Octubre, dos cortes de forraje verde y una gran co-
'secha de grano de 50 4 6u busels por acre.

Todo tallo cortado cuando la rama floral aparece, vuelve 4 bro-
tar inmediatamente de las mismas raices.
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Esta es planta que resiste la seca de una manera sorprendente
y 8i su desarrollo es reprimido, en estos casos, por falta de hume-
dad, la planta espera la lluvia, y tan pronto como llega, toma una
fuerza verdaderamente maravillosa.

En los terrenos pobres 6 empobrecidos por la continuidad de
los cultivos da buenas cosechas de forraje y grano aun en las. es-
taciones de seca, cuando el maiz se ha totalmente perdido.

La planta y tallo son un excelente forraje y todos los animales
la comen con avidez.

Comparado con otros sorghos el kaffir corn, se ha comprobade
ser uno de los més tempranos y abundantes en produccién, reali-
zable en toda estaci6én y superior como calidad y cantidad de su
producto.

Se conserva verde; el tallo es quebradizo y fugaz.»

TRABAJOS, SIEMBRAS Y PLANTACIONES DE JuLio.—Labranza.—
Debe aprovecharse el buen tiempo en las siembras de trigo, ceba-
da, lino y colza, que concluyen en este mes en el Norte, conti-
nuarlas en el centro y empezar las de primavera en el Sud.

Se siembra arroz, aldor4, sorgo azucarado, maiz de Guinea, al~
forfén, alpiste, mijo y avena.

Al Norte se siembra: algodén, mani, yute, rami€, tértago, soja,
maiz enano, y se planta tabaco.

En cualquier zona de la Peninsula se siembra coles, colza de
primavera, ltpulo, lentejas, guisantes, mostaza, nabina, sésamo,
remolacha de aztcar y de Disette para forraje, zanahorias y c4-
fiamos.

Se plantas papas; se trasplanta la colza de invierno.

Cuando los cereales tengan cuatro 6 cinco pulgadas de alto se
le pasa el rodillo, después de una lluvia no’ muy copiosa, cuando
la tierra se haya oreado algo; se aporcala colza de invierno, las
habas, etc. Cuando los trigales estén muy espesos se pastoreard
en ellos un rebafio de ovejas, y se patard la rastra de hierro para
entresacarfalgunas plantas.

Se continda preparando los terrenos destinados 4 la siembra de
alfalfa, papas, batatas, maiz.
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Horticultura.—Siguen atn las sementeras de habas, alverjas,
lentejas, garbanzos, alpiste y demas plantas que pueden soportar
los frios.

De asiento: nabos, cebollas, zanahorias, achicorias, perifollos,
berro de agua, lechuga de cortar, al sud de Buenos Aires, y en
todas partes, cebollas blancas, Valencia, Nocera y de la Reina
para cebolletas; perejil, rdbanos y rabanitos, salsifi, escorzonera,
apio de cortar, chirivia y acedera.

En semilleros: lechuga de estio y otras clases; escarola fina,
rizada, redonda, siempre blanca y rizada de Italia; coles, repo-
llos tardios, quintal, Mil4n, etc.; coliflor de Napoles, apio, nabo y
blanco lleno; puerros. Se planta ajos, esparragos, cebolleta y pa-
pas tempranas en las quintas de la capital. M4s al Norte se plan-
tar4n estas clases. Mac:bonun, San Juan, Pousse Devout, de Ho-
landa y rifién colorado. En el Sur conviene m4s hacer estas siem-
bras 4 fines de Agostoy Septiembre.

Seguir4 sembréndose bajo casillas colocadas en caballones, con
exposici6bn al Norte, tomates tempranos, Villanova enano tempra-
no, grandes, colorados, temprano y de Layo; pimientos tempra-
nos de Villanova, cuerno de cabra de Cayena, de Espana largo y
cuadrado, verde y colorado; pepinos, blanco y verde, tempranos,
de Holanda; verde y pequefio, de Paris; zapallos de tronco de
Coutors tempranos, etc., etc.; melones, ananas de Ameérica; pres-
cots, grande y pequefio, negro de los Carmes, Oranges, etc.

A mediados de Julio se trasplantardn los tomates en casillas
como queda dicho; se sacan del almécigo.con cuidado y se colo-
can de 4 tres 6 cuatro en cada casilla, cubriéndolas con vidrios,
pita 6 pasto, y descubriéndolas enlas horas del sol cuando el abri-
go es de pasto.

Se prepara también caballones y casillas para sembrar en Agos-
to zapallos y otras plantas delicadas para el frio.

Arboricultura.—Continta la poda y trasplantede 4rboles en ge-
neral, plantaciones de estacas, corte de montes de duraznos, siem-
bra de paraisos y almécigos de carozos.

Se harén las labores convenientes 4 cada cultivo, sea con aza-
dén 6 grado.

Se sigue injertando de ptia y.acodando la.s plantas de hojas ca-
ducas.
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En semilleros se siembran damascos, acacias, aromos, robinias,
abetos, almendras y espino blanco; bignonia, abedul, cedros, pe-
rales, cipreses, arces, fresnos, retama, enebros, hayas, laureles,
magnolias, mahonias, pavias, alerces, moral, moreras, nisperos,
avellanos, nogales, olmos, pinos, platanos, ciruelos, rododendron,
sequoia, zumaques, ligustrum, tulipiferos, tilo y tuyas.

Es la mejor época para hacer plantaciones en parques, alame-
das 6 macizos, talleres, etc., al Sur.

Se ponen en macetas las plantas sembradas en Abril y Mayo, y
los arbustos de macetas se mudan, pod4dndolos y arregldndolos.

Debe terminarse la corta de montes y el trasplante de 4rboles
de hojas caducas.

Viticultura.—La poda de las vides y plantacién de sarmientos
concluye en este mes, y contintan los injertos y limpieza de las
ramas, se arreglan los parrales, alambres y rodrigones.

A las vifias podadas se les dar4 una labor con arado vifiador 6
con azadén.

Se preparan envases, y se tendrdn prontos para los trasiegos.
Estando el tiempo seco y frio se embotellara el vino.

Sacaricultura.—Continda la refinaciébn y demés trabajos del in-
genio; se limpian los cafiaverales y se da la primera labor de ara-
do de manera que los terrenos queden levantados y expuestos al
aire; donde no pueda entrar el arado se binar4 con el azad6n. Se
harén zanjas y canaletas para el trigo y se abrirdn surcos de des-
agiie.

Selvicultura,—ContintGa la explotacién de los bosques y la repo-
blacién de los claros; la corta debe terminar en este mes en los
montes que se renuevan de semilla.

Se siembra toda clase de 4rboles resinosos é indigenas en las
regiones subtropicales y pampeanas; en las riberefias se sigue
plantando estacas y en las patagébnicas se siembran los 4rboles de
hojas caducas, se limpian los tallares que han de beneficiarse en
la primavera.

Contintianse preparando los terrenos que han de plantarse en
Agosto.

Ganaderia.—Seguiran los trabajos del mes pasado, resguardan-
dolos animales de los temporales; evitar que se haga barro en los
corrales, darles buena racién de grano, raices y pasto seco antes
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de largarlos, y no dejarles pisar ni comer el pasto helado. Los
animales de sebo y de trabajo, asi como 4 las vacas lecheras, ter-
neros, yeguas y ovejas paridas, deben guardarse debajo de techo
de noche y cuando llueva, y dirseles buen pienso de raices y pas-
to, sobre todo, 4 los primeros, y 4 las lecheras se les dar4 en abun-
dancia fariniceos y alimentos calientes.

No debe olvidarse que cuanto més abrigado sea el establo 6
chiquero, menos calor pierde el animal, y por consiguiente més
aprovecha el alimento que en mayor proporcién va & producir
carne y leche.

Si se cuenta con buena reserva de forrajes, potreros 6 granos,
se continuara cebando 6 invernando cerdos 4 otros animales, com-
prandolos para el efecto, si fuere necesario.

Volateria.—Se sigue dando alimentacién excitante 4 las pone-
doras, cuidando que estén en buen estado de carne, pero no muy
gordas, y que tengan buenos gallos. A las demés aves se les se-
guir4d dando buena racién de granos en general, y tratando de los
gansos, patos, etc., no pierdan sus nidadas.

Se arreglardn y compondrdn los utensilios, nidos, etc.,y se
echara ceniza de huesos 6 arena en los gallineros.

Deben vigilarse las polladas que empiezan 4 salir, poniéndolas
4 cubierto de la lluvia, heladas 6 humedades.

Apicultura.—Debe d4rseles almibar 4 los enjambres débiles que
tengan poca provisi6bn de miel, aprovechando cuando las abejas
empiezan 4 salir, al dar el sol sobre las colmenas. El almibar se
les dar4 tibio, colocado en pequeiias vasijas delante de las colme-
nas. En las regiones del Sur, en lugar de almibar se les pondrd
miel dentro de las colmenas, 4 los enjambres qne no tengan bas-
tante alimento hasta Septiembre. S6lo se les dar4 almibar cuando
salen las abejas y hallan algtn alimento en las flores del campo.

En los dias buenos se hace la multiplicacién de la cochinilla,
llevando los pedazos de penca con cochinilla 4 las tunas que se
quieren poblar.

* %

Higiene v saLub.—Por la importancia que tienen algunos me-
dicamentos sefialados por autoridades de notoria competencia
cientifica, juzgamos de interés para nuestros lectores las indica-
ciones médicas que 4 continuaciébn expresamos:
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Una de las enfermedades notables por sus dolores y muy gene-
ralizada es la sciética, producida por la inflamacién 6 por la irri-
taciéon del nervio sciatico. Este nervio estd formado por las dlti-
mas raices de la médula; desciende 4 lo largo de la pierna por su
parte posterior, y 4 la altura de la rodilla se divide en dos ramas
destinadas 4 Ia inervacion de la anterior y posterior de la pierna
6 del pie. ;

El origen de la scidtica es muy variado; el reumatismo, el frio,
como la estadia sentado sobre la hierba 6 sobre una piedra moja-
da, la compresién del nervio en su origen por cualquier ‘tumor y
hasta la diabetes, son, entre otras causas, las que engendran esta
dolorosa enfermedad.

Pueden aplicarse sin temor alguno, como lo sostiene la Facul-
tad de Paris, cataplasmas muy calientes que alivian mucho los
dolores, y la aplicacion externa de cloroformo 20 gramos, esencia
de trementina 40, l4udano de Sydenham 20 y aceite alcanforado
8o gramos.

Otro remedio que ha sido muy preconizado por los facultativos
europeos es el siguiente: se hace acostar al enfermo boca abajo y
se aplica en el trayecto de nervio una banda de tela de cuatro 4
cinco centimetros de ancho por un metro de longitud, polvoreada
con flor de azufre. Encima de esta faja se coloca en torno del
muslo y pierna otra faja de tela y un poco de algodon y se deja
por uno 6 dos dias en su lugar.

Estas indicaciones han sido hechas por médicos competenti-
simos.

REMEDIO PARA AHUYENTAR Y DESTRUIR EL BICHO MORO.—Al-
gunos emplean con éxito el azufrado con fuelle, como se aplica 4
la vifa.

También da buen resultado bafar las plantas por medio de pul-
verizador con una solucién de cal y sulfato de cobre en las siguien-
tes proporciones: 4 un kilogramo de sulfato de cobre disuelto en
agua hirviendo se agregan 500 gramos de cal viva.

®
* %
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CURA DE LA TUBERCULOSIS.—El Fornal do Comercio, de Rio
Janeiro, dala noticia de que el doctor Romeo Mattoso, que el afio
84 presté grandes servicios en la epidemia del colera en Marsella,
acaba de descubrir, después de largos estudios € investigaciones,
el medio de curar la tuberculosis.

El doctor Mattoso habia notado que en Europa el 5 por 100 de
sus habitantes tienen propensién 4 la tisis, y que de esos 5 por
100 casi la mitad llegan 4 la tisis. S6lo una clase escapa 4 esa te-
rrible proporcién, la de los pastores de ovejas.

En esa profesion, que parece la més perjudicial para los pulmo-
nes, 4 causa de la permanencia 4 la intemperie, es la que ofrece
un contingente casi nulo 4 la tuberculosis, que apenas se encuen-
tra un tisico entre 7.500 pastores.

De alli dedujo el observador que la oveja es inmune 4 la tisis,
como sucede 4 la vacuna.

Después de 1885 estuvo el doctor Mattoso en Barcelona, traba-
6 con el doctor Ferr4n, realizando en el laboratorio de éste inte-
resantes estudios. Observé cuidadosamente los pulmones de las
ovejas, preparando, después de repetidas experiencias, una linfa 6
vacuna especial, profildctica de la tuberculosis.

Ademaés fabricé un licor que suministra en dosis variables, se-
gln el temperamento, la edad, y que es compuesto asi: glicerina
pura neutral oficinal 350 gramos, tintura de iodo 2 gramos, agua
destilada 15 gramos.

Hizo numerosas experiencias en chanchitos de la India, todas
con feliz resultado.

El descubridor del remedio publicé un libro en Barcelona, el
que llevé 4 Pasteur 4 decir que era el trabajo mas notable que so.
bre Ia tuberculosis se habia publicado hasta la fecha.

Algunos médicos notables, entre ellos Barbesiex, han declarado
que la poci6én del doctor Mattoso cura la tisis en ei primero y se-
gundo grado de un modo incontestable y seguro.

*
% %

EFECTO DE LA LUZ SOLAR SOBRE LOS HUEV0S.—EI Sr. D. Luis
Blanc ha comprobado tltimamente que la luz blanca, la luz del
sol, incidiendo sobre las céscaras de los huevos, dificulta de un
modo importante el desenvolvimiento del embri6n.
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La formacién de organismos monstruosos en las aves tiene por
causa muchas veces la accién prolongada de la luz.

Las aves cubren sus huevos colocdndose sobre ellos para darles
calor y, como se ve, también para resguardarlos de la luz.

*
* *

CoONBERVACION DE TOMATES ENTEROS.—El tomate se conserva
perfectamente en un tarro lleno de agua salada, 4 la que se agre-
ga un poco de vinagre.

El agua debe estar salada 4 punto de que pueda sobrenadar un
huevo. Se eligen buenos tomates lisos, cortdndoles el tronco; se
‘mantienen debajo del liquido por medio de palitos cruzados.
‘Cuando el tarro esté lleno, se le echa un poco de aceite (un centi-
metro basta) para impedir el contacto con el aire, y por consi-
guiente, la fermentacion. Los tarros se guardan en sitios secos y
frescos.

--‘

FoTo3aRAF{AS DB LAS VIBRACIONES DE EPIFICIOS ALTO0S.—Dice
Le Genie Civil que el profesor Steiner, de Prague, ha perfecciona-
do un sistema de medir con exactitud las vibraciones de un puen-
te 6 de un piso por medio de la fotografia. El procedimiento es
muy delicado, y consiste en un.nuevo modo de aplicar el crono-
fotogréfico de Mr. E. J. Maray, del Instituto de Francia. Sirvese
para esto de unas bolas pequefias ds vidrio, fuertemente ilumina-

das, ya sea por los rayos solares, con una ldmpara de arco, 6 ya

con la luz de magnesio. Las bolas producen en la negativa foto-
gréfica un punto claro y bien marcado. Para fotografiar vibracio-
nes se coloca una de estas bolas en el lugar que se quiere exami-
nar, y luego se arregla la cdmara de manera que la imagen de la
bola caiga en el lado derecho de la placa. Esta se expone al ins-
tante en que comienza el movimiento, y al mismo tiempo la cé-
mara se voltea de derecha 4 izquierda, haciéndola girar sobre su
eje. De este modo se produce en la negativa una linea ondulante
-que sefiala tanto la amplitud como la duracién de las vibraciones
que sufre el lugar en que se ha celocado la bola.

Para obtener una escala que facilite la lectura de estas ondula-
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ciones, se suspende de un punto fijo otra bola 4 que se imprime
un movimiento oscilante determinado. La posicién de estas dos
bolas ha de ser tal que sus im4genes coincidan cuando ambas es-
t4n paradas, y de este modo basta comparar las ondulaciones de
la raya que producen las dos bolas para saber la proporcién que
ellas guardan entre si. La lectura de las oscilaciones de la pri-
mera bola se facilita atin mas colocando detras de ella una escala
graduada € iluminada como la bola, y como esta escala se repro-
duce en la negativa, las oscilaciones se pueden medir 4 la simple
vista. La medicién puedehacerse directamente en la impresion de
la negativa 6 en una amplificacién sacada por el procedimiento
ordinario. Para obviar la dificulfad de conseguir que las imagenes
de las dos bolas coincidan al comenzar la operacion, se puede co-
locar delante del foco luminico un péndulo que oscile interrum-
piendo la luz alternativamente. La lenteja de este péndulo pasa
por delante de la luz 4 intervalos regulares y determinados, y la
linea ondulante de la negativa sale rota 4 distancias que correspons
den con la duracién de cada oscilacién del péndulo. No es impor:
tante que la cAmara gire sobre su eje con movimiento uniforme,
. y la velocidad con que ha de hacerlo es también de poca importan-
cia, puesto que la relacién que guardan entre si las curvas de las
lineas producidas por las dos bolas es siempre la misma. Se ha
indicado que un aparato de esta clase puede ser Gtil para estudiar
las vibraciones de los pisos de los edificios que han estado por es+
pacio de algunos afios descansando sobre vigas de hierro, espe-
cialmente cuando esos pisos se someten al esfuerzo ritmico de un
baile.

CBLT

MADRID, {804.—Imprenta de los Hijos de M. G. Hernéndez, Libertad, 16 dup.*
Teléfono 934,




PARA CONSERVAR LA SALUD Y CURAR LAS ENFERMEDADES
AGUAS MINERALES NATURALES DE

CARABANA

SALINAS SULFURADAS , SULFATO-SODICAS HIPOSULFITADAS
Base purgante, Na0,S0, 10~ HO-gr. 227,
Depurativa, NaS-gr. 00,499.

UNICAS EN SU CLASE
A todos interesa saber:

1.° Que no existen otras aguas sulfuradas sédicas
que las de CARABANA.

2.° Que no existe tampoco ningin otro verdadero
manantial de aguas purgantes en explotacion que el de
CARABANA. '

3.° Que los demds llamados manantiales son sola-
mente aguas recogidas en pozos 0 charcos, exudaciones
de terrenos salitrosos.

4.° Que en el manantial de CARABANA todo es pi-
blico y todo el mundo puede comprobarlo y tomar el
agua al nacer.

El méds seguro y eficaz medicamento actual de uso 4
domieilio en%ebi a y lavatorio.

Purgantes, Depurativas, Antibiliosas, Antiherpéticas,
Antiescrofulosas y Antisifiliticas.

Declaradas por la Ciencia Médica como regularizado-
ras de las funciones digestivas y regeneradoras de toda
economia y organismo. Son el mayor depurativo de la
sangre alterada por los humores 6 virus en general.

LA SALUD DEL CUERPO
INTERIOR Y EXTERIOR

Opinion tavorable médica universal, con 30 grandes
premios, 10 medallas de oro y 8 diplomas de honor.

Se vende en todas las farmacias y droguerias de Es-
pafia y colonias, Europa, América, Asia, Africa y Oc-
ceania.

Depésito general por mayor:

R. |. CHAVARRI, ATOCHA, 87, MADRID




COMPANTA ANGLO-NAVARRA DE MAQUINARIA AGRICOLA

(La Rosa y Neville)

DEPGSITO Y TALLERES
Paseo del Prado, 34.—MADRID

Mé4quinas de vapor de todos tipos y potencias, méquinas de alta y baja
presién para LUZ BLECTRICA. Calderas inexplosibles y deméas tipos.

Locomotoras, coches y vagones para ferrocarriles de via ancha y estre-
cha, tranvias y contratistas.

Bombas de incendios 4 vapor y 4 mano ¥ toda clase de material contra
incendios.

Motores 4 gas ingleses legitimos Otto de Crossley.
Desde 2 hombres hasta 200 caballos de fuerza, consumo por término
medio 8/, metro clibico por caballo y hora.
Motores & petrdleo.

Aparaios para producir gas patente Dowson.

Constructores de material para luz eléctrica. — Instalaciones de
estaciones centrales de lnz eléctrica é instalaciones particu-
lares. (Depdsito de material en Madrid y operarios para hacer instala-
ciones.)

Maquinaria para talleresde construccién, fundiciones y para labrar ma-
dera.—Magquinaria para minas y contratistas, vagonetas, ruedas, ejes de
acero, cables, griias 4 mano y 4 vapor de todas potencias y tipos.—Ma.-
quinaria para la agricultura.—Bombas 4 vapor y 4 mano, pulsémetros, etc.
—TLanchas.—Génguiles,—Excavadoras, etc. .

Maquinaria agricola y vinicola.

Arados de todos sistemas, bombas, prensas para uvas y aceites, trillos
rédpidos perfeccionados y toda clase de maquinaria.
Nota importante.—Las sucursales tienen disponibles montadores

para instalar y dejar en marcha sus miquinas en la Peninsula & precios
econémicos.

Catdlogos y precios al pedirlos.
Dirigir 1a correspondencia <Compaifiia Anglo-Navarras,
Paseo del Prado, 34.—MADRID




NUHEVO INVENTO
Primer premio en la Exposicién Universal de Chicago, 1893. :

LA MAQUINA DE VAPOR ROTATIVA

de Gustavo de Laval, también llamada
TURBINA DE VAPOR, ofrece, sobre las
méquinas de vapor ordinariamente conocidas hasta
hoy, econsiderables ventajas por su senci-
llez, marcha uniforme y suave, y por el
poco gasto en vapor, manejo y empla-
samiento, etc.

En el Dinamo-Turbina de LAVAL,

los dos aparatos combi-
nados forman un solo
cuerpo, que ocupa
muy poco sitio, y
en que quedan supri-
midas las transmie
siones.

Se facilitan prospec-
tos por el Repmsentah—
te general para Espafia
A. F. ABRAHAM-
SON. — Paseo de
: Recoletos, 16, MA-
-DRID.

INSECTOS Y CRIPTOGAMAS

QUE INVADEN LOS CULTIVOS EN ESPANA
POR

DON CASILDO ASCARATE

Catedréitice de patologia vegetal y su terapéutica
con trabajos micrograficos en la Escuela de Ingenieros agrénomos.

Obra premiada por el Ministerio de Fomento en virtud de concurso abierte
el 18 de Agosto de 1888.

Esta obra, que consta de 780 pAginas con 130 grabados intercalados en el texto,

contiene todas las enfermedades de las plantas cultivadas y los remedios mds eficaces,
por lo cual su importancia para los agricultores es evidente.

Su precio es el de 15 pesetas en Madrid y 16 en previncias.

Se halla de venta en las principales librerfas de Madrid y en casa del autor, Goya,'25,
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SERVICIOS DE LA COMPANIA TRASATLANTICA

DE BARCELONA

LINEA DE LAS ANTILLAS, NEW YORK Y VERACRUZ, —Combinacién & pusrtos
americanos del Atléntico y puertos N. y S. del Pacffico.—Tres salidas mensuales: el 10 y 30
de Cédiz y el 20 de Santander.

LINEA DE FILIPINAS.—Extensién 4 Ilo-Ilo y Cebd y combinaciones al Golfo Pérsico,
Costa Oriental de Africa, India, China, Cochinchina, Japén y Australia,—Trece viajes anuales,
saliendo de Barcelona cada cuatro viernes, £ partir del § de Enero de 1894, y de Manila
€&’ a cuatro jueves, 4 partir del 25 de Enero de 1894.

LINEA DE BUENOS AIRES.—Seis viajes anuales para Montevideo y Buenos Aires, con
escala en Santa Cruz de Tenerife, saliendo de Cddiz y efectnando antes las escalas de Mar-
sella, Barcelona y Maiaga.

LINEA DE FERNANDO POO.—Cuatro vigjes al afio para Fernando Poo, con escalas
en Las Palmas, puertos de la Costa Occidental de Africa y Golfo de Guinea,

SERVICIOS DE AFRICA.—LiNEA DE MARRUECOS.—Un viaje mensual de Barcelona
& Mogador, con escalas en Melilla, Mélaga, Centa, C4diz, T4nger, Larache, Rabat, Casablan-
¢’ y Mazagdn.

SERVICIO DE TANGER.—EI vapor Joagwin del Piélago saldré de Cédiz para Ténger, Al-
geciras y Gibraltar los lnnes, miércoles y viernes, retornando 4 Cédiz los martes, jueves y
sdbados. b :

Estos vapores admiten carga con las condiciones més favorables y pasajeros, £ quienes
la Compafifa da alojamiente muy cémodo y trato muy esmerado, como ha acreditado en su
dilatado servicio. Rebajas 4 familias, Precios convencionales por camarotes de Iujo. Rebajas
por pascjes de ida y vuelta. Hay pasajes para Manila 4 precios especiales para emigrantes
de clase artesana 6 jornalera, con facultad de regresar gratis dentro de un afio, si no encuen-
tran trabajo.

La Empresa puede asegurar las mercancias en sus buques.

AVISO IMPORTANTE.—La Compafifa previenc & los sefiores comerciantes,
agricultores € industriales que recibird y encaminard 4 los destinos que los mismos designen
las muestras y notas de precios que con este objeto se le entreguen,

Esta Compaiifa admite carga y expide pasajes para todos los paertos del mundo servilos
por lineas regulares. A { ; :

Para més informes.—En Barcelona: La Compafia 7rasatidntica y 1os Sres. Ripoll y Com-
pafifa, plaza de Palacio.—Cédiz: la Delegacién de la Compafila Trasatiéntica.— Madrid:
Agencia de la Compafila Trasatidniica, Puerta del Sol, 13.—Santander: Sres, Angel B,
Pérez y Compaiifa.—Corufia: D. E. da Guarda.—Vigo: D. Antonio Lépez de Neira.—Carta-
gena: Sres, Bosch Hermanos.— Valencia: Sres. Dart y Compafiia.*—Mélaga: D. Antonio Duarte,

LINIMENTO GENEAU
Para los Caballos

0 mas Fuego N wrona 40 Anosde Exito
NIJCAIDA QP%LO LY 0 N SII\@? RI%"AL

. Soloeste precioso Tépiecoreem- " Los extraordinarios resultados
blaza al Cauterio,y cura radi- & . que ha oblenido én las diver-
[ calmente y en pocos dias las Co- 4
Jeras recicntes y antiguas, las®
f| Lisiaduras, Bsguinces,Alcan-
ces, Moletas, Alifates, BEsparavanes,
[} Sobrehuesos, Flojedad e Infartos en
las piernas de los joveucs caballos, etc., sin ocasionar Lacura se hace d la mano en 3 minutos,
) !aga ni 2aida de peln aun durante el tratamiento, sin dolor y sin coriar nf afettar él pelo.
A Depdsitoen Paris: Farmacia G-I IN E2.A 1T, calle St-Honoré, 275, yentodaslasFarmacias.

"1-!'I'II-IIIIIIIIIIIII:--:l‘.‘.l.'-;l"'

sas Afecciones de Pecho, los

- Catarros, Bronguitis, Mal
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VINIFICACION

El mal resultado de la Gltima campafia vinicola, debido en su
mayor parte 4 la poca bondad de los caldos, me mueve 4 indicar
algunos conocimientos elementales de vinificacién, que con segu-
ridad tendrédn olvidados de puro sabidos la mayoria de los lectores
asiduos de esta Gacefa, pero que para algunos servird de recuerdo
de las buenas précticas, por desgracia tan poco seguidas por nues-
tros propietarios vinicultores.

Mucho dafio nos hacen las tarifas vigentes en Francia para la
introduccién de nuestros vinos, aunque algo nos favorece para
este negocio el cambio, pero aparte de todo esto, ;qué caldos hu-
biésemos podido ofrecer al mercado? Todos lo recuerdan. La tlti-
ma cosechaha dado, en general, vinosabocados y aptospara aceti-
ficarse. Bodegas conozco que la mitad de su cosecha era vinagre,
¥ que 4 no darse prisa 4 vender el conjunto 4 un precio irrisorio,
todo €l se hubiese agriado. ;A qué se debe esto? A que la mayo-
ria s6lo cuidan de que obre la naturaleza en una operacién tan de-
licada como es el desdoblamiento del azticar del mosto en alcohol
y algunos otros cuerpos. En afios en que las circunstancias son
favorables 4 la vinificacién, las vendimias, gracias 4 la robustez
de nuestros vinos, salen medianamente; pero en los que, como el
afio pasado, un exceso de calor y sequia opera sobre el racimo, 4
no poner mucho cuidado, sélo se obtienen vinos de pésimas cuali-
dades, vinos que al menor descuido se agrian, vinos que por fer-
mentacién incompleta quedan con 2° 6 3° de azicar por descom-
poner, vinos, en fin, sin acidez marcada y sin viveza de color.

Y estos cuidados, elementales en buena prictica vinicola, son
el objeto del presente articulo.

Nunca como este afio se impone la necesidad de limpiar bien
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los envases para evitar que éstos trasmitan al vino nuevo las malas
condiciones del obtenido el afio anterior.

Por economia y por limpieza conviene quitar las heces que de-
posita el vino en seguida que se extrae éste. Entonces las lias es-
tédn tiernas y tienen fAcil venta, 4 1a par que con poco gasto se
deja completamente limpio el tonel. Si acaso el vino que contenia
se ha agriado, se debe limpiar primero con una lechada de cal
preparada 4 razén de un kilogramo de cal por 10 litros de agua,
cantidad suficiente por hectolitro; se agita vivamente y luego se
lava con agua caliente, 4 la que se afiaden 100 gramos de sosa por
cada 10 litros. :

Como comprendera ficilmente el lector, lo anteriormente di-
cho es un detalle que no se puede olvidar ni dejar de hacer por
razbn de economia mal entendida, pues estando agrias las paredes
del tonel, agrio se tornaria el vino que alli se introdujese.

Como el precio actnal de los vinos no remunera los grandes
gastos, sblo recomendaré aqui las reformas que, aprovechando los
actuales medios, no representen mucho desembolso,

Entre éstas llaman mi atencién en primer término las que se
puedan llevar 4 cabo en los lagares. Estos son generalmente de
mamposteria recubierta de ladrillo 6 cemento y tienen el defecto -
de que sus paredes son facilmente atacablespor los dcidos del vino.
Se sigue de esto la disoluci6én de substancias nocivas para su con-
servacion y la falta de 4cidos que tiendan 4 la misma y 4 dar vi-
veza al color de los vinos. El modo de evitarlo consiste en exten-
der tres 6 cuatro capasde silicato de potasaal 25 por 100 primeroy
al 50 por 100 las veces que sigan, dejando entre una y otra capa el
tiempo necesario para secarse. La superficie que queda es pulida
como la del cristal y facilita extraordinariamente la limpieza de
la casca que pueda quedarse adherida en las paredes y agriarse
por el tiempo.

La epoca de recoleccion es una de las operaciones en que mas

- debe fijarse el viticultor, y asi lo comprenden muchos usando el
pesamostos densimétrico 6 el de Baumé. La utilidad de este apa-
ratito, 4 la par que su facil manejo, es innegable. El nos permite
vendimiar ‘en el momento oportuno y dar fin 4 la fermentacién
tumultuosa sin temor 4 la duda.

El instante més indicado para la vendimia es aquel en que el
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pesamostos marca 12°5 6 13° Baumé, graduacién que corres-
ponde, si todo el azficar se convirtiera en alcohol, 4 un vino de
15° préximamente.

De dos modos se puede pecar respecto 4 la época de la ven-
dimia: por defecto y por exceso.

El primero es de f4cil remedio, no vendimiando hasta que el
mosto marque la graduacién deseada.

El segundo se corrige por la adicién de agua lo m4s pura po-
sible y con exclusién absoluta de las aguas yesosas y que con-
tienen materias orginicas en suspensién, que al descompo-
nerse darfan lugar 4 gases no convenientes 4 la pureza y aroma
del vino.

Reduccidn de un mosto de un grado cualquiera & 13° Baumé.

Agua que hay

rados densimé- L,
G 2 o queafiadir porroo

Densidad tricos. Grados Baumé, litros de mosto.
I1.100 10 I3 liti’OS
I.IT0 11 14.4 10
1.1z0 ' 12 15,4 20
1.130 I3 16,6 30
I.140 14 17,7 &0
I.150 15 18,8 50
1.160 16 20 6o
1.170 17 » 70
1.180 18 » 8o
1.190 I9 » 99
1.200 .20 » I00

Haciendo uso de esta tabla se ve ‘que para redycir la densidad
de un mosto, por ejemplo, de 18° 4 10°, se ha de afiadir un 8o
por 1oo de agua, .
Como los mostos ricos en azticar suelen ser pobres en A4cidos,
- conviene afiadir agua, y el momento mé4s oportuno es el de la
pisa, para que el mosto obtenido Ileve en disolucién la cantidad
de 4cido tartérico que se crea conveniente (2 6 4 gramos por
hectolitro). '
Por dos métodos puede llevarse 4 cabo la fermentacién primera:
al contacto 6 sin el contacto del aire. Bl mas conveniente, sin
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ningtin género de duda, es el segundo; su ventaja es la de evitar
que se agrie el vino.

Lo que yo creo mejor para nuestra region es el poner un falso
‘fondo en el lagar, y 4 ser posible varios, que obliguen 4 per-
manecer la casca 20 6 30 centimetros por bajo del nivel
del liquido.

Con esto se consigue:

1.° Mayor contacto de todas las partes de la casca con el
mosto, y por lo tanto aumento de disolucién del tanino de la
raspa y pepitas y mayor solubilidad de la @nolina, mezcla de las
dos materias colorantes, @nocyanina y enorubina, que se hallan
repartidas en las células proximas 4 la periferia de los granos,
bajo de la epidermis.

2.° Evitar el contacto de la casca con el aire, y por lo tanto
su enmohecimiento y avinagramiento.

3. Economia en la fermentacién, pues se suprime el bazuqueo
del sombrero.

Mucho més se puede mejorar en la fermentacién, como vamos
4 ver.

Para que en un liquido en el que (como en el mosto) haya
materia apta para alimentar el fermento (aztcar) y fermentos
{Saccharomyces ellipsoideus) la fermentacién tenga lugar, no sélo
es indispensable un cierto grado de concentracién (més alld de
18° los mostos fermentan muy mal), si que también una cierta
temperatura todo lo més uniforme posible. Esta oscila entre
25° y 30°, y todo lo que pase de esto se traduce en dificultad
para fermentar. Un mosto 4 quien se deja elevar su temperatura,
alcanza hasta 38° y 42° quedando estériles los fermentos al
llegar 4 este punto, y por lo tanto 3° 6 4°'de azicar por des-
componer, por m4s que se prolongue la estancia del mosto en
el lagar.

Se evita' esto de varios modos, pero el méas practico y eco-
nbémico consiste en remontar por medio de una bomba el mosto
de la parte baja (que estd 6° menos. caliente que el de la super-
ficie) y remojar con €l la parte superior. Para los que verifican
la fermentacién en conos de madera es més conveniente rebajar
la temperatura mojando con agua la superficie exterior de ellos.
Algunos consejos mas pudiera dirigir 4 los viticultores, pero el
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temor de abusar de la paciencia del lector y de la hospitalidad
de la GaceTa me obliga 4 dejarlo para otra ocasibn en que
se disponga de més espacio y tiempo, aunque no de tanta opor-
tunidad.

Pero no teriuinaré sin decir dos palabras sobre las levaduras
seleccionadas, problema de actualidad que, aunque en su infancia,
deja entrever grandes esperanzas 4 los viticultores.

Paso por alto el estudio de su origen, de sus caracteres y
reproduccién, pues para ello me falta la competencia y la auto-
ridad. Pero diré algo sobre el estado en que se encuentra
esta cuestibn en Francia. Segin se desprende de la lectura
de los articulos publicados por Jorge Jacquemin, director cien-
tifico del Instituto Le Claire, impugnados por el Sr. A. Bou-
ffard, profesor de la Escuela de Agricultura’. de Montpellier,
las levaduras han conseguido una gran victoria. Y tal considera-
r4n los que sepan que con su ayuda las fermentaciones se llevan
4 cabo completamente, dando mostos de o® azdcar.

Esta condicién para nosotros es inmejorable, aqui que las
fermentaciones, por exceso de calor, son incompletas.

Respecto 4 la otra condicién de las levaduras, de aumentar
en 2° la riqueza alcohélica, se comprende racionalmente que asi
sea, comparando su fermentacién con otra hecha sin su ayuda;
pero las experiencias en este punto no son muy claras, pues solo
se ha podido comprobar un aumento de 0,2° de alcohol.

Tampoco est4 plenamente demostrado que las levaduras pro-
cedentes de las grandes bodegas (Borgofia, Burdeos, Jerez, etc.)
comuniquen su sabor y aroma especial 4 los vinos con ellas ela-
borados. Léstima grande que esto no se pueda conseguir, al
menos por ahora, pues uniriamos 4 la gran produccién de nues-
tras cepas ese aroma tan apreciado por los inteligentes.

De estas tres condiciones, la primera, que es la més impor-
tante para nosotros, se ha demostrado que es de efecto seguros
empleando bien las levaduras. Por lo tanto, yo uno mi ruego al
de 1a C4mara agricola, 4 fin de que los propietarios, aprovechan-
do el ofrecimiento del Sr. Ballester, se dediquen durante la
proxima vendimia 4 experimentar los efectos de las levaduras.
indigenas. Para los que no quieran hacer las experiencias en
grande, y de ello no les pueda venir ningtin dafio mds que un.
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corto desembolso, recomiendo servirse de dos toneles de 300 6 400
litros y fermentar en ellos, quitdndoles un fondo, mostos de la
misma uva y en igual cantidad. En el uno seguir el método de
vinificacién ordinario y en el otro el que resulte de las instruccio-
nes que facilita el Sr. Ballester para el uso de las levaduras. Con-
vendré hacer, al menos dos veces al dia, observaciones de tem-
peratura y riqueza azucarada. A las temperaturas de los toneles
conviene unir la del aire en el sitio que éstos se hallen. El descube
se ha de hacer al mismo tiempo en uno que en otro, cuando uno
de ellos marque 0°-azdcar.

Los resultados de estas observaciones pueden darnos 4 conocer
este invierno préximo lo que debemos hacer en el afio venidero.

E. L6rEz GUARDIOLA.
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LAS PLAGAS DEL CAMPO

Conociendo los importantes dafios y pérdidas sufridas por nues-
tros laboriosos colonos, 4 consecuencia de la accién devastadora
de la oruga (probablemente varias especies del género vanessa),
que casi siempre en mayor 6 menor cantidad reside en los alfafa-
res, hemos procurado enterarnos de los medios que han puesto
en préctica los labradores para aminorar sus pérdidas, medios que
tenemos verdadera complacencia en hacer piblicos, para que se
aprecie debidamente la inteligencia que posee nuestra gente de
campo, y que viene 4 corroborar la verdad tantas veces demos-
trada de que la ciencia casi siempre est4 de acuerdo con la prac-
tica. El desconocimiento de esta verdad es, sin duda, la verdadera
causa de que nuestra poblacién rural acoja siempre con descon-
fianza la sana doctrina que acerca de su oficio procuran inspi-
rarle los distinguidos ingenieros agrénomos y las personas que,
por sus conocimientos 6 aficiones, contribuimos 4 infiltrar en sus
practicas rutinarias las modificaciones aconsejadas por el progre-
so de la humanidad.

¢{Cuénto no ha contribuido el empleo de la charuga 6 arado de
vertedera 4 rebajar los gastos de las cavas de los arrozales de
esa Ribera? :

¢Cuénto ahorro de tiempo y trabajo no obtendrian nuestros
agricultores si, en vez de palear los arroces, trigos, habichuelas,
cacahuet, etc., bajo la accién del viento, para separar el grano
de los deperdicios de la paja 6 pallis, emplearan esas sencillas y
econdmicas maquinas aventadoras que, mavidas por el trabajo de.
un operario, realizan en poco tiempo la separaciéon del grano y
del pallds?

Pero es necesario, para que nuestros agricultores acepten algu-
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na modificacién en sus cultivos, un convencimiento profundo de
su conveniencia y utilidad, y aun en este favorable caso, la rutina
6 costumbre les impide cambiar de procedimientos.

Asi se comprende la lentitud con que los labradores van instru-
yéndose en su oficio; pero tiene esta lentitud la ventaja de que,
por lo mismo que se adoptan los progresos con exagerada pruden-
cia, las conquistas que se consiguen son definitivas.

De aqui se deduce la necesidad de la repeticién de argumentos
y explicaciones sobre los modernos procedimientos agronémicos,
para cuyo cumplimiento procuraremos tener la suficiente perseve-
rancia para lograr convencer 4 los labradores de la necesidad ab-
soluta en que se encuentran de hacer el caso que merecen de las
saludables y oportunas advertencias de cuantas personas, faculta-
tivas 6 no, se esfuerzan por sacarles del estado relativo de atraso

en que se encuentran,
Hechas estas consideraciones, entremos de Illeno en el

asunto.

La oruga, que puede decirse es inherente 4 los alfafares, sin
causa al parecer conocida, viene aumentando hace afios; en el
actual, no encontrando bastante alimento en los alfafares, ha
arrasado también las demés cosechas, siguiendo en su marcha el
camino més facil que le ofrecian los tiernos planteles de hortali-
zas, alcachofales, maizales, etc., y atacando luego las plantas que
le presentaban menos dificultades, como lo prueba el hecho de
que los melonares de todo el afio, cuyas hojas estdn erizadas de
pelos y pequefiisimas pinchas,las ha respetado, y en cambio se ha
introducido en los melones cuando eran tiernos y los ha destruido,
lo mismo que las cebollas y patatas.

Todas las plantas, en mayor 6 menor escala, han sufrido sus
efectos, y es tal su voracidad 6 su nimero, que en pocas horas
da buena cuenta del més crecido y hermoso alfafar. Cuando
concluye con el alimento que le facilita el campo invadido, se
lanza sobre las vifias, y hasta sobre ciertos 4rboles, sobre todo
los frutales, ocasionando las consiguientes pérdidas.

Como es natural, los labradores, acosados por la necesidad,
han procurado todos combatir cuanto han podido 4 tan descon-
siderado huésped, salvando con su continuo empefio algunas

cosechas.
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Han empleado en su campaiia contra la oruga procedimientos
de tres clases: mecanicos, quimicos y naturales.

En los primeros han usado en las alfalfas y plantas anélogas el
instrumento llamado en término del pais desgrugaora; consiste en
un aro de metal que sostiene abierta la boca de una bolsa de tela,
y sujeta 4 un palo, y que por un movimiento de vaivén i oscila-
cién, en el seno del matorral formado por las plantas, recoge en
su fondo infinidad de insectos, que luego devoran con afin las
aves de corral que crian los agricultores.

Entre los procedimientos quimicos figura el empleo de dife-
rentes clases de polvos insecticidas, que dieron bastante eficacia,
pero que algunos suspendieron 4 pesar de ello su empleo al
observar la gran mortalidad de animales domésticos, como aves
de corral, bueyes, carneros, caballos, etc., acaecida en nuestra
huerta; mortalidad atribuida por ellos 4 dichos polvos, por cuya
razbn nosotros concebimos la sospecha de si estarian formados
de compuestos arsenicales G otros venenos; lo hemos sabido
ahora y no podemos hacer su anlisis como debia haberse hecho
al experimentar la mortalidad de los animales, pues de confir-
marse, seria necesario que la autoridad municipal, ayudada por
el laboratorio quimico, regulara la expendicién de sustancias
mortiferas, que por tener su conveniente empleo en la extincién de
ratas, cucarachas y otros animales daiiinos, se venden quiz4s con
demasiada libertad y pueden ocasionar la pérdida de animales
domésticos y hasta la muerte de personas.

En la extensa huerta de Ruzafa, en la que cada familia habita
generalmente en campo que cultiva, las aves de corral han ayu-
dado en sus correrias, buscando los insectitos G orugas, 4 hacer
mi4s eficaces los esfuerzos del hombre; labrador hay que tiene
una coleccién de patos, con el exclusivo objeto de que limpien
sus plantas y campos de los dafiinos caracoles y las despiadadas
orugas.

Algunos, en su desesperacién por concluir con la oruga, han
repartido cal viva por el campo antes de sembrar, para que al
apagarse con el riego, matara por su accién custica 4 cuantos
insectos abrigara en su seno; sin resultado, como es natural, pues
la oruga que en el campo vecino se alimentaba con lo que encon-
traba cuando apareci6 cl tierno brote del maiz, como tonta se
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dej6 lo duro € invadi6 el maizal y concluy6 tan completamente
con €l que tuvieron que sembrarlo por segunda vez.

Entre los procedimientos naturales incluimos los que han for-
zado el crecimiento de las plantas, aumentando asi su resistencia,
pues al ayudar 4 las plantas en su vegetacién, forzando su des-
arrollo con el empleo de abonos apropiados, se ha establecido asf
el strugle life 6 lucha por la existencia entre el reino vegetal y el
animal, pues éste ha ocasionado mal 4 la planta, hasta ‘que ésta
ha conseguido el suficiente desarrollo para oponer con su resis-
tencia un dique 4 la voracidad del animal, que la ha abandonado
ya, sea por esto 6 por haber alcanzado el estado de cnsﬁhda,
comin 4 todo este género de lepidépteros. _

Asi es que ha desaparecido en muchos sitios la oruga y ha
aparecido la palometa, y ahora seria ocasién para que, .ncen-
diendo focos de luz G hogueras en los campos, provociramos su
suicidio al acudir como se sabe, por los efectos desiguales de la fuz
en las diferentes partes de su organismo, 4 encantarse en la luz
reinante en la oscuridad; luego, cuando se hayan apareado y
hecho su postura, que da origen 4 infinitas orugas, ser4 tal vez
tarde para remediar sus efsctos; es conveniente probar este medio
en los sitios donde abunda la palometa, pues no puede producir
ningdn dafio y en cambio puede beneficiarnos mucho.,

Tan considerables han sido los dafios ocasionados por la oruga,
que la cosecha de cebollas tendr4 una gran merma, lo mismo que
la de melones y patatas; casi ha originado el conflicto de dejar
sin alfalfa para alimentar el numeroso ganado caballar existente
en esta capital; tal vez muchos se vean obligados 4 sustituir la
alimentacién de paja, alfalfa y algarrobas por la de cebada.

Una de las causas que creemos ha influido mucho en el incre-
mento de la oruga es el poco respeto que nos merecen los péja-
ros en general, y en especial los insectivoros, que aliment4ndose
de larvas y otros insectos, contribuyen en gran manera 4 dsstruir
millones de orugas; sin su concurso, puede que le fuera imposible
al hombre encontrar rendimientos en el cultivo de la tierra para
atender 4 sus necesidades.

Precisamente ha actuado otra causa para agravar la situacién:
la coincidencia de la edad de freza (permitasenos hacer esta com-
paracion con el Gtil gusano de seda) de la oruga, en la que devo-
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ran més alimento los gusanos, los planteles de arroz y la madura-
cién y recoleccién del trigo, que ofreciendo buen alimento 4 los
gorriones, les ha distraido y evitado la persecucién de insectos.

Por todo esto, no es de extrafiar que la oruga, invadiendo cuan-
to ha podido y sin ser turbada en los actos de su vida, haya ade-
lantado su transformacién en palometa, que, segin dicen los la-
bradores, acostumbraba 4 verificarse 4 dltimos de Septiembre.

Hay que poper todos los medios para combatir la oruga y 4 sus
mariposas, que aunque aparenten el simbolo de alegria y ventura,
pueden originar por lo menos la repeticién en el préximo aio-de
los mismos males que deploramos.

Terminado todo lo que por ahora nos ha sugerilo la observa-
cibn y el estudio de la plaga de la oruga, para concluir haremos
notar que el cAfiamo creemos no ha sido atacado por ella, pero
en cambio hay otra clase de oruga que, alojdndose en su tallo,
perjudica y detiene su debido desarrollo, lo mismo que la larva
destructora de los maizales y mazorcas, que si hace su aparicién,
procuraremos alimentarla en sitio seguro, para poder apreciar,
cuando alcance su completo desarrollo, el género y especie 4 que
pertenece, y conociendo esto, poder estudiar los remedios que
pueden aplicarse.

Lo mismo haremos, 4 medida que podamos, con los gusanos
que atacan 4 los melocotoneros, manzanos y demés 4arboles fruta-
les; y si por causa de fuerza mayor no pudiésemos hacerlo, en-
viaremos 4 la Estacién patolégica del Instituto Agricola de Al-
fonso XII los bichos y plantas con cuya remision se sirvan hon-
rarnos los socios de esta CAdmara, para que nos ayude en nuestra
campaia contra las plagas del campo.

Jost Marfa OrbEiG,

@&Q-@% .%.ﬂ:'




- MULTIPLICACION DEL OLIVO POR SEMILLA

En el libro L’olivo e l'olio, dedicado 4 mejorar su cultivo y
produccién en Reggio (Calabria), describe Juan Antonio Carbo-
ne el procedimiento para multiplicarle por huesos 6 semillas, y
como le di6 4 la estampa hace poco tiempo, en 1889, expone el
estado actual sobre materia por varios conceptos tan interesante
4 los olivicultores. En realidad, nada esencialmente nuevo afia-
de 4 lo ya sabido. Las descripciones y consejos siguen teniendo
marcado sabor teérico, y ni siquiera cita por modo taxativo co-
marca alguna donde se practique la siembra, puesto que, hasta
en su misma provincia, multiplican el olivo por ovéli, 6 sea tro-
zos de cepa (rabassa) con nudos abultados y predispuestos 4 emi-
tir retofios aéreos. Asf lo propagan también catalanes y navarros,
llamando éstos zuecas y aquéllos esclops, astellas 6 pimtas 4 los
ovoli italianos y 4 los souguets 6 souchets franceses.

Primero se supuso, en muy remotas edades, que las semillas
del olivo no germinaban, formando singular excepcién 4 la regla
general; dfjose después que tardaban 4 lo menos dos afios en
germinar, por oponerse 4 este acto fisiolégico el aceite encerrado
en el hueso; tras largo tiempo se convino, merced 4 ensayos va-
rios, en que la germinacién y el crecimiento, si bien pausados,
no lo son, con mucho, tanto que ningtn sembrador de olivos lo-
gre coger sus frutos, conforme habfa dicho Hesiodo, y posterior-
mente se dictaron las mismas reglas, con corta diferencia, hoy re-
- vomendadas para preparar los huesos y sembrarlos.

Ciertos autores prefieren las aceitunas mds gordas y rollizas, y
otros aconsejan, por el contrario, las mds pobres en carne y mds
favorecidas en hueso, por el mayor tamafio que se supone tie-
nen en éstas las pepitas 6 almendrillas. Como sean, han de estar
bien maduras; y el Sr. D. Jer6nimo Morell, que ha aplicado muy
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ingeniosamente, seglin mds adelante veremos, sus hermosos estu-
dios sobre los ravells 6 acebuches carrasquefios 4 la multiplica-
cién por medio de semillas, emplea las aceitunas pasas (pan-
sidas). -

Se separa la pulpa 6 carne, y los huesos se estriegan con salva-
do enjuto 6 con cal viva hasta dejarlos bien mondos y lisos; se
mantienen durante veinticuatro horas en lechada de cal, ‘en una
disolucién de subcarbonato de potasa, 6 simplemente en lejia co-
miin; ldvanse luego con agua pura; se les deja escurrir y secar &
la sombra, y si no han de sembrarse en seguida, se les guarda
mezclados con arena en sitio fresco y seco. Esta prolija prepara-
cién la efecttian perfectamente los tordos y otras aves golosas de
aceitunas en sus robustos estémagos, por lo cual Herrera aconse-
jaba enjaularlas, alimentarlas con olivas y recoger los cuescos &
medida que los fueran expeliendo. Asi lo hizo en Italia la Acade-
mia del Cimento, y pudo comprobar la realidad de este hecho.

Precauciones tan prolijas son absolutamente necesarias para
eludir el peligro de que la pulpa se enrancie, comunique al tra-
vés del hueso la rancidez 4 la pipa, y perjudique 6 anule el poder
germinativo. El oxigeno del aire ¢ del agua, dice el Sr. Carbone,
ejerce sobre la parte oleosa un proceso quimico, mediante el cual
se transforma aquélla en dcidos grasos y glicerina, con desarrollo
de calor y electricidad. Si estos fenémenos ocurren estando sem-
brada la aceituna, favorecen la germinacién; pero si tienen lugar
fuera de tierra, y no pueden aprovechar las semillas este momen-
to oportuno, prosiguen los desdoblamientos de la materia oleosa,
y el resultado final es funesto para ellas, por cuanto no germi-
nan, 6 nacen en corto nuimero, y las plantas crecen desme-
dradas. i

Aconseja el Sr. Carbone sembrar los huesos en Marzo 6 Abril,
y afirma que por Junio empiezan & salir los primeros acebuches,
y en el curso del verano y del ofofio los restantes. Seguin ofros
autores, y constituyen la mayoria, los fenémenos germinativos se
. prolongan mucho mds, y los jévenes refofios no empiezan 4 apa-
recer hasta transcurridos siete @ ocho meses 4 lo menos. Explica
tardanza tal la resistencia que el germen halla para abrirse paso
al través de la dura cdscara lefiosa, y de ahf la inseguridad en la
germinaci6n y el ndmero crecido de huesos que quedan impro-
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ductivos. Idea muy natural fus, pues, romper esa cdscara entor-
pecedora y sembrar desnudas las pepitas 6 almendrillas. Como la
operacién es delicada y requiere gran tiento para no lastimar é
inutilizar muchas, imaginaron algunos experimentadores limar 6
aserrar una punta del huese; y otro, Mr. Gasquet de Lurgues, in-
ventd un curioso instrumento, premiado por la Societé @' Horticul-
ture de Avifién, para quebrantarlo con facilidad. Lo més préctico,
sin embargo, es el martillo y dedos que le manejen con tino. Asf
lo hace el Sr. Morell, y en seguida lava'las pipas con espuma de
jabén, para desprender la capa de acite que las bafia.

Dispénese el semillero en terreno ligero, mullido, sin guijarros
ni chinitag, estercolado y al abrigo de vientos frios, sin sujecién
4 reglas especiales, sino observando las comunes 4 toda almédciga
bien cuidada. Mejor que 4 granel, conviene sembrar las pepitas
en lineas equidistantes 20 cent{metros una de otra en todos sen-
tidos, dejando de trecho en trecho espacios mayores para dar ex-
pedito paso 4 los braceros ¥ ejecutar ficilmente riegos y escardas.
En punto 4 profundidad bastan dos 6 tres centimetros; se tapan
los pequefios hoyos con tierra fina Yy se riega con regadera. En lo
suceeivo se mantiene el terreno fresco sin anegarlo, se le quitan
las malas hierbas y se rompe la costra cada vez que se forme en
su superficie endurecida por el sol y el aire. Siguiendo rigurosa-
mente esta norma germinardn y nacerdn casi todas las semillas.

Recomienda ademds el Sr. Morell que se disponga el vivero en
plano bien igual, con ligero declive que no permita agua estan-
cada. En su concepto, si algunas dejan de salir, débese no 4 que
ge enrancie su aceite, sino 4 su falta de fuerza guficiente para rom-
per la tierra compacta 6 endurecida. Cuando por no estar bien
nivelado el terreno se encharca el agua de lluvia 6 de riego, el
fondo de cada charco se apelmaza y queda estéril, observéndose
que las semillas correspondientes 4 esos espacios habfan empeza-
do & germinar, pero sin haber logrado salir al exterior, cohibidas
en su desarrollo por el apelmazamiento de la tierra amasada por
el agua. :

Sembré el Sr. Morell las pipas 4 tltimos de invierno (Marzo
de 1888), y 4 los cuarenta ¥ cinco dfas comenzaron & aparecer las
primeras plantas, naciendo luego las demds & intervalos més 6
menos largos, pues; al parecer, esa gran desigualdad en la germi-
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nacién forma regla en el olivo. En vez de educar el plantel prodi-
gandole los cuidados usualmente aplicados 4 todos los arbolillos,
nuestro experimentador se esfuerza, por el contrario, en dar &
cada diminuto educando la forma redondeada de los pequefios
acebuches achaparrados espontédneamente nacidos en bosques y
garrigas. A medida que los tallecitos llegan 4 subir 4 20 centime-
tros, los despunta, rebajando su altura 4 15; sin tardanza apare-
cen ramitas laterales, y cuando alcanzan la citada longitud son &
su vez despuntadas, y 4 igual desmoche somete los ejes sucesivos
que van brotando.

Conocida la relacién existente entre los sistemas radicular y
rameal, compréndese que por esas sucesivas despuntaduras se
operan en las raices modificaciones andlogas favorables 4 su
arranque y trasplante sin corte alguno ni amputacién. La guia
central, que 4 no despuntar el tallo hubiérase prolongado & gran
profundidaﬁ, cesa en su crecimiento y emite raices secundarias, y
4 la vez se despierta temprano en ella la tendencia 4 ence-
parse 6 abultarse, en log propios términos que acontece con los
acebuches carrasquefios, sin cesar castigados por las heladas y el
ganado. En una palabra, la idea fundamental del Sr. Morell es-
triba en preparar el plantén de tal suerte que se le pueda arran-

" car sin detrimento de rafces y ramas, y arraigué de contado en
la nueva tierra sin mustiamiento de las hojas, ni necesidad de
larga reconstitucién ulterior en ambos sistemas. :

A los diez y nueve meses (Octubre 1889) fueron trasplantadas
las tiernas matitas 4 otro criadero con todas sus ramas y raices,
sin que el follaje revelara el menor indicio de resentimiento. Aun-
que més espaciados en su nuevo medio, siguieron sometidos 4 la
misma disciplina anterior, despuntando siempre cuantos ejes se-
cundarios iban apareciendo apenas llegaban & la longitud de 20
centimetros. Con esto robusteciase la mata y adquiria las condi-
ciones necesarias para ser injertada. - ’

Como ensayo se injertaron las mas vigorosas en el acto de di-
cho trasplante, pero el éxito no le coron6; y si bien debidse el fra-
caso 4 casual percance, no se puede, por lo arriesgado, recomen-
dar tanto apresuramiento. Aguardése, pues, hasta Abril de 1891,
en cuya fecha se aplicé el escudete 4 los plantones de tronco que
media, con corta diferencia, un centimetro de didmetro. Al afio

34
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siguiente sujetése 4 los restantes 4 igual operacién, salvo algunos
pocos que andaban algo rezagados en fuerza vegetativa. Casi to-
dos los injertos prendieron perfectamente, y algunos se desplega-
ron con fuerza tal que el mismo afio adquirieron 60 centimetros
de longitud.

Es decir, en la gran mayoria de los casos median tres afios tan
g6lo desde la siembra al injerto, porque la robustez visible y la
superioridad de la masa radicular suplen, si es preciso, la corta
edad y el escaso grosor, que 4 veces no llega 4 medir un decime-
tro en didmetro. Y aun prefiere el Sr. Morell esas breves medidas
4 las de dos 6 mds centimetros, porque, segtn sus observaciones,
los injertos sueldan més pronto, despliéganse més lozanos y no
se seca ademds la parte de tallo opuesta 4 la injeridura, cual sue-
le acontecer en los de mayor corpulencia.

Al llegar el otofio de 1893 pudieron algunos ser trasladados al
olivar, y seguramente todos hubieran sido aptcs para el trasplan-
te & los seis afios de la siembra si apenas injertados no les hubie-
se atacado la polilla, la cual con tenaz porfia les llevd por largo
tiempo & mal traer, destruyendo su follaje y causando visible re-
troceso en su vegetacién.

Parece ocioso, después de hechos tan elocuentes, afirmar que
el original sistema del Sr. Morell representa un verdadero pro-
greso en la multiplicacién del olivo, asf por acebuches como por
semillas. Y lo confirma un experimento comparativo. El mismo
dia, y en el mismo sitio donde radica el criadero, fueron injerta-
dos varios acebuches allf nacidos espontdneos, de tronco diez ve-
ces mayor que el de los plantones de siembra, y por capricho del
acaso indemnes de polilla; y no obstante ventajas tan sefialadas,
sélo median en altura 1,4 metros, cuando los de almdciga conta-
ban 2,20 en el acto del trasplante. Conforme se ve, hay en el sis-
tema Morell abreviacién de tiempo cuando menos; ventaja ines-
timable en drboles lentos en crecer, por lo mismo que poseen lar-
ge vida, porque s'oliveira may es veya, como dice el mallorquin,
6 vive sempre, sempre, segtin frase de un campesino liornés.

Jost MonrLauv,




LA FILOXERA EN ASTURIAS

Para muchos fué motivo de gran sorpresa la noticia de que los
vifiedos de Asturias se encontraban atacados por la filoxera, pues
estd muy generalizada la creencia de que en la m4s hermosa re-
gion de Espaiia, ni el clima ni el suelo se prestan al cultivo de
la vid. Los hechos demuestran el poco fundamento de esta opi-
nién. En Asturias no es mucho el vifiedo, pero en cambio es de
condiciones inmejorables, y los vinos que se cosechan en Cangas
de Tineo y pueblos comarcanos alcanzan extraordinaria y mere-
cida estimacién.

No excederén de 2.000 hectdreas las que hay plantadas de vi-
fiedo en Asturias, y de ellas corresponderin unas 1.000 4 Cangas
de Tineo. La produccién media por hectérea es de 16 hectolitros,
valiendo cada uno, descartados los derechos de consumo, de 60 4
80 pesetas.

Candamo tiene unas 7 hectdreas de vifiedo, y los vinos se
venden 4 120 pesetas hectolitro, sin incluir derechos de consumo.

Ahora se iniciaba una importante eorriente de exportacién para
América, donde la numerosa y rica colonia asturiana paga los vi-
nos de Cangas y Candamo 4 precio muy elevado.

La excesiva demanda y reducida oferta han originado no po-
cas adulteraciones, siendo hoy bastantes los negociantes que mez-
clan los vinos de Castilla con los de Asturias para ofrecerlos des-
pués al consumo como procedentes de las acreditadas bodegas de
Cangas de Tineo, proporciondndose de este modo muy pingiies
beneficios.

Los viticultores asturianos tienen tal entusiasmo por el cultivo
de la vid, que no escatiman gastos ni sacrificios de ninguna clase
4 cambio de mejorar las condiciones del vifiedo y dar 4 los vinos
una elaboracién lo m4s esmerada posible.
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No hay palabras con que describir el panico que se apoderd de
los agricultores de Cangas de Tineo cuando supieron que sus vi-
fiedos estaban atacados por la filoxera.

Hace un afio se observaron, por primera vez, indicios de filoxe-
ra en algunos vifiedos de Asturias por el ilustrado médico de Can-
gas de Tineo D. José Gomez, duefio de varias plantaciones y per-
sona de gran ilustraci6n y carifio al estudio.

Por temor 4 equivocarse no comunic6 4 sus convecinos la in-
fausta noticia, pero prosiguié cada vez con més celoy actividad
los trabajos de investigacién, hasta que llegb 4 adquirir el triste
convencimiento de que la terrible plaga estaba labrando la ruina
de los viticultores asturianos. El Sr. Gémez, procediendo con gran
elevacién de miras, se apresur6 4 poner en conocimiento de la
autoridad local y de los viticultores de Cangas el resultado de sus
observaciones, conducta que no se estimb6 como merecia, y que
di6 origen 4 que formularan quejas y protestas los que tenian ma-
yores motivos para mostrarse agradecidos.

Pudo el distinguido médico de Cangas de Tineo guardar reser-
va y vender sus vifias con extraordinaria estimacion, pues la pla-
ga no habia hecho atn grandes estragos, y las gentes vulgares es-
taban muy lejos de darse cuenta del peligro inminente en que su
principal riqueza se encontraba; pero el Sr. Gbmez, que esun
cumplido caballero, sufrib las mortificaciones de amor propio con
la calma de un santo y dej6 al tiempo y 4 los sucesos el encargo
de hacer justicia 4 su loable conducta.

Merece muy sinceros placemes el alcalde de Cangas de Tineo,
Sr. Pallares, por el celo y actividad con que ha secundado las ini-
ciativas del Sr. Gébmez.

Est4 fuera de toda duda que la filoxera se import6 de la provin-
cia de Lebn 4 los vifiedos de Asturias, har4d proximamente dos
afnos.

Una vez convencidos los viticultores de Cangas de Tineo de
que en sus vifiedos existia la filoxera, se apresuraron 4 solicitar el
concurso del personal del Servicio agrénomo, dejando las fincas
4 disposicién de la comision oficial para que se hicieran en ellas
los trabajos y experiencias que se estimasen convenientes, Pocas
veces ha ocurrido esto en las comarcas filoxeradas, pues los viti-
cultores llevaron la ofuscaci6bn al extremo de rechazar con la
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fuerza 4 las comisiones de defensa contra el devastador insecto,
conducta que se asemeja mucho 4 la que observaron ciertas po-
bres gentes con los médicos durante la epidemia colérica.

Los agricultores de Cangas de Tineo demostraron ilustracién y
buen sentido, y su proceder merece recomendarse 4 los viticulto-
res todos de la Peninsula, para que en circunstancias anélogas si-
gan tan buen ejemplo.

El personal del Servicio agronémico que me acompaii6 4 Can-
gas de Tineo tuvo ocasi6n, 4 las pocas horas de nuestra llegada,
de cerciorarse de la verdadera gravedad que tenia la invasién filo-
x€rica, pues encontramos en diferentes vifiedos focos muy impor-
tantes que ponian en riesgo inminente el resto de las plantaciones,
siendo de todo punto imposible el empleo de los medios de defen-
sa que hasta hoy se recomiendan como més eficaces.

En Cangas de Tineo la propiedad est4 bastante distribuida y
existen viticultores que tienen pequefias parcelas de viiiedo en si-
tios lejanos los unos de los otros, haciendo ellos los cultivos con
el auxilio de algunos braceros de la localidad. Esto ha contribui-
do mucho y contribuird cada dia m4s 4 propagar la plaga, pues
los que hacen trabajos en fincas filoxeradas pasan 4 otros vifiedos
sin tomar ninguna precauci6n, llevando el insecto en la ropa 6 en
los instrumentos de labor.

Otro de los medios de propagaci6n h4 sido la prestacion de bar-
bados que reciprocamente se han hecho los viticultores de Cangas
con objeto de reponer cepas perdidas 6 plantar nuevos vifiedos.

El afo pasado, un pobre labriego que tiene una viia muy pe-
quefia necesitaba algunos barbados, y careciendo de dinero para
comprarlos, se decidi6 4 tomarlos de una posesién de D. José Go-
mez, que se ha comprobado después que esla més castigada por
la filoxera. Al divulgarse en Cangas que las vifias del Sr. Gémez
eran las mas castigadas por la terrible plaga, el labriego que qui-
t6 los barbados se present6 4 confesar su delito, rogando 4 la vez
que le dijeran si podia conjurar el peligro de que su vifiedo se in-
vadiera por completo arrancando las cepas que habia plantado
altimamente. El arrepentimiento llegd tarde, pues la zona de in-
vasién no sélo comprendia la vifia del labriego aludido, sino que
la filoxera habia pasado ya 4 varias posesiones colindantes.

Los vifiedos de Cangas de Tineo est4n plantados en terrenos
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de gran pendiente, tanto que en muchos sitios no se explica que
pueda el obrero encontrar punto de apoyo para sostenerse al ha-
cer las labores propias de esta clase de cultivo. La recoleccion re-
sulta més cara que en ningtin otro punto de la Peninsula, porque
la faena eslarga y penosa por las dificultades que presenta el te-
rreno.

Sélo en la provincia de Lérida hemos visto algunos vifiedos que
pueden compararse por su posicién topografica 4 los de Cangas
de Tineo. Para apreciar el entusiasmo que los viticultores de di-
cho pueblo tienen por el vifiedo, bastard decir que en la mayor
parte de los casos, para hacer las plantaciones, se ven en la nece-
sidad de ejecutar en el suelo una especie de taladro, llevando des-
pués la tierra vegetal de puntos bastante lejanos.

El terreno es por regla general calizo-arcilloso, predominando
en algunos sitios la pizarra descompuesta.

La quema de las cepas filoxeradas no podia en modo alguno re-
comendarse, porque es de todo punto imposible destruir por com-
pleto las raices,y en cuanto al empleo del sulfuro de carbono, dada
la configuraci6n del terreno ysugran resistencia, hubiera sido
poco discreto usarlo, toda vez que sblo habia de servir para agra-
var con gastos intiles la situacién de aquellos desventurados la-
bradores.

Para emplear el sulfo-carbonato de potasa seria preciso llevar el
agua 4 los vifiedos, y esto originaria un trabajo improbo y un gas-
to por demés cuantioso.

Seria el colmo de la locura el intentar en Cangas de Tineo el
empleo de zonas de defensa contra la filoxera, puesni la configu-
racién del terreno ni la disposicién en que est4n las plantaciones
permiten esperar la mas pequefia ventaja de tal recurso.

No queda, por tanto, otra soluci6n al conflicto que acudir al
empleo de las vides americanas.

Tengo 4 la vista una carta del ilustrado catedrético del Institu-
to Agricola de Alfonso XII D. Casildo de Ascérate, en que se ma-
nifiesta en un todo de acuerdo con las opiniones que expuse 4 los
viticultores de Cangas de Tineo en las dos reuniones que por mi
iniciativa se celebraron en el salén de sesiones de aquel ayunta-
miento.

El empleo de las vides americanas no es cosa tan sencilla como
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muchos imaginan. Hay que estudiar muy detenidamente las con-
diciones del suelo y el clima, para saber qué variedades pueden
dar mejor resultado.

El vifiedo, cuando se emplean los injertos, requiere cultivo muy
esmerado, y los mayores gastos y molestias ‘es preciso que tengan
como compensacién un aumento proporcionado en los beneficios.

Hay terrenos, como los calizos, que originan en la vid america-
na graves enfermedades, siendo preciso para conjurar todo peli-
gro que antes de proceder 4 plantar el vifiedo se haga un an4lisis
detenido de las tierras, 4 fin de saber la proposiciéon en que estdn
la caliza y la arcilla y las facilidades mayores 6 menores para con-
seguir una buena adaptacién.

No se puede recomendar una fecha determinada para hacer las
plantaciones, pues se ha observado que vifiedos plantados en in-
vierno dieron en unos casos buen resultado, originando en otros
lamentables fracasos.

Con las experiencias hechas en primavera sucedi6 una cosa pa-
recida, '

Cada pueblo, y hasta pudiéramos decir que cada propietario,
debe proceder con arreglo 4 las condiciones del suelo y clima en
que la vifia tenga que cultivarse, no debiendo jamés admitirse para
estas cosas una regla fija ¢ invariable, por lo mismo que seria su-
mamente dificil encontrar entre terrenos de distintos términos mu-
nicipales perfecta igualdad en su composicién .

El empleo de los hibridos de produccién directa ha originado
muchos desengafios, pues los cstudios y experiencias que se han
hecho para obtenerlos en buenas condiciones de produccién y re-
sistencia no dan resultados que puedan satisfacer los deseos de los
viticultores.

Como Ia unién entre el portainjerto y el injerto no es perfecta
hasta que pasan cerca de dos anos, y en este tiempo los acciden-
tes atmosféricos pueden causar tantos trastornos en las plantas,
no es de extranar que en los vifiedos de barbados injertos se noten
bastantes marras.

El obrero agricola carece en Espafia de la instruccién necesaria
para no necesitar m4s que una simple conferencia con objeto de
penetrarse bien de las ventajas € inconvenientes que puede re-
portar cada procedimiento de cultivo, siendo ademés por espiritu
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de rutinarismo opuesto 4 todas las
ciosas que éstas sean. Hay precision, por
una manera préctica las ventajas que pue
con todo cuidado los trabajos agricolas que para cada cultivo re-
comienda la ciencia agronémica.

En las presentes circunstancias estimamos que
urge tanto en Cangas de Tineo como la constitucién de un Sindi-
cato de viticultores que se cuide de todo cuanto pueda convezir 4
]a reforma que con todo apremio debe realizarse en aquellos vi-
sedos. No es discreto ni préactico confiarlo todo 4 la acci6n oficial,
pues hay algo que s6lo puede y debe encargarse 4 la iniciativa pri-
vada. :

El Sindicato de viticultores podria mandar & Zaragoza Vvarios
prendieran en la Granja modelo todo cuanto se
d americana y elaboraci6n de vinos

innovaciones, por muy benefi-
tanto, de demostrarle de
den alcanzarse haciendo

nada interesa y

obreros para que a
relaciona con el cultivo de la vi

procedentes de vifiedos injertados.
El personal del Servicio agronémico de esta provincia, que por

cierto retne condiciones de competencia muy recomendables por
haberse ocupado de trabajos contra ]a filoxera en otras comarcas,
prestaria aqui muy buenos servicios 4 los viticultores de Cangas
de Tineo, yendo sobre el terreno 4 ensefarles como se realizan
con mejor resultado ciertos trabajos; pero estos esfuerzos, para que
alcancen el éxito que es de desear, conviene mucho que estén se-
cundados con entusiasmo y perseverancia por los viticultores todos,
y 4 este proposito responde la creacién del Sindicato de que antes
hemos hecho mencidn.

La asociacion sirve en estos casos para hacer a
soportable tanto los sacrificios personales como los pecuniarios, y
4 la vez se consigue dar unidad y armonia 4 todos aquellos es-
fuerzos que aislados resultarian estériles 6 poco provechosos.

los agricultores

Rivas MORENO.
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TINOS, TINAS 6 CoNos.— Para hallar la cabida cuando es de forma
tronco-comica, 6 sea la base mayor que la boca, se multiplica 3,14 por
la altura del tino y se divide este producto por 3; el cociente se multi-
plica por la suma de multiplicar el radio mayor por si mismo, mas el
radio menor por si mismo, mas el radio mayor por el menor, y el pro-
ducto serd la capacidad, volumen 6 cabida del cono.

La regla anterior puede expresarse en la siguiente férmula:

\/ — -ﬂ—-;— L(R < R) + (r < r)+ (B < 1)

Siendo = —3,14, h=—altura del tino, R—radio mayor y r—radio
menor.

Ejemplo.—Un tino que mide de altura h—2,80 metros, radio
mayor R —1,30 metros, el radio menor »— 1,22 metros.

Apliquemos la regla: Multipliquemos 3,14 por 2,80, que es la al-
tura, y nos da 8.792; dividimos este producto por 3,y tenemos
2,93; multipliquemos ahora 1,3 por si mismo, y hallamos 1,69;
después 1,22 por sf mismo, y tenemos 1,4884; multipliquemos
después 1,3 por 1,22, y nos da 1,586, y si sumamos estos tres dl-
timos productos hallades, tendremos 4,7644, que multiplicado por
2,93, hallamos 13™3,959692, 6 sean 13.959 litros 6 decilitros 9
centilitros 2 milésimas de litro.

Apliquemos la férmula:

1
(R< R) + (r <r} -+ (Bxr7) !

(1)  Véase la pdgina 278 de este tomo.
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y sustituyendo los valores

\/,:3_1%3_;.?@ (1,30 > 1,30) + (1,22 x 1,22) + (1,3 < 1,22)

y efectuando operaciones

v = 2,93 (1,69 + 1,4884 < 1,586) — 2,93 > 4,7644,
6 sea
V = 13m3 959692,

6 sean 13.959 litros 6 decilitros 9 centilitros 2 mililitros.

Cubas.—Pueden cubicarse aprozimadamente, para lo cual se las
considera como un cilindro que tiene por radio el del punto me-
dio entre la mitad de la cuba y uno de sus extremos, y entonces
se halla su cabida, como dijimos para el tino cilindrico, multipli-
cando el radio por st mismo, este producto por 3,14 y el resultante por
la altura del cilindro, que en este caso es la longitud de la cuba, y ex-
presando la regla por la férmula

1/=(r><r)'-'r><h.

Siendo, como ya hemos dicho, # el radio en el punto medio en-
tre la mitad de la cuba y un extremo y % la longitud de la cuba.

Ejemplo.—Longitud de la cuba 6 altura del cilindro h=3,20 me-
tros, radio en el punto medio de la mitad de la cuba y el extremo
r = 1,25 metros.

Apliquemos la regla: Multiplicamos 1,25 por 1,25,y nosda 1,5625,
esta cantidad por 3,14,y nos da 4,90625,y este producto por3,20;
y hallamos 158 700, 6 sean 15.700 litros, 6 157 hectolitros.

Aplicando la férmula: :

V =(rxrrxh

¥ sustituyendo valores

vV = (1,25 x 1,25) 8,14 x 3,20
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y haciendo las operaciones indicadas

v = 1,0625 3,14 < 3,20— 4,90625 < 3,20
v/ = 15m8 ,700, 6 sean 15.700 litros.

Para las necesidades de la préctica basta esta indicacion aproxi-
mada, pues las cubas de grandes dimensiones se aproxima mu-
cho su forma 4 la cilindrica; pero puede presentarse algiin caso
en que queramos haliar su capacidad con méds exactitud, para lo
cual consideramos 4 la cuba como dos troncos de cono unidos por
su base mayor, y podemos hallar su cabida de dos modos:

1.° Hallando la cabida de cada mitad, considersindola como
un tronco de ceno 6 tino cénico, y ruméndolas.

Pero este medio no es tan exacto como el que vamos & expo-
ner ahora, por lo cual se emplea muy poco.

2.°  Multiplicando 3,14 por la longitud total de la cuba y este
producto se divide por 3; multiplicando 2 por el radio mayor multipli-
cado por si mismo, mas el radio menor mulliplicado por si mismo,
estos dos productos se suman y de la suma restamos un tercio de la
diferencia de multiplicar el radio mayor por si mismo y restar el pro-
ducto de multiplicar por si mismo el radio menor. La resta hallada
se multiplica por el cociente que mos dib el producto 3,14 por la lon-
yitud dwidido por 3.

Puede expresarse por la férmula

VA (CEET—,

siendo * — 3,14 b — longitud total de la cuba, B — radio ma-
yory r — radio menor. :

Ejemplo: Una cuba de las siguientes dimensiones: longitud i =
3,20 metros, radio mayor R — 1,30 metros, radio menor r —
1,20 metros. '

Aplicando la regla: Multiplicamos 3,14 por 3,20, que es la lon-
gitud, y tenemos 10,045; dividimos por 3, y tenemos 3,349; mul-
tiplicamos ahora 2 por 1,3 multiplicado por sf mismo, 6 sea 1,69,
y serd igual 4 3,38; multiplicamos ahora 1,2 por 1,2, y nos
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da 1,44 que sumamos con 3,38, y tenemos 4,82; el radio mayor
multiplicado por sf mismo es igual & 1,69; restando el producto
de multiplicar por si mismo el radio menor que es 1,44, nos da
de diferencia 0,25, y el tercio de esta cantidad 0,083, que restsn-
dola de 4,82 queda 4,737, que multiplicada por 3,349, tenemos
15m3,864, 6 sean 15.864 litros 6 158 hectolitros 64 litros.

Si recordamos el resultado obtenido por la cubicacién aproxi-
mada, veremos que s6lo hay una diferencia de 164 litros y un error
de poco mds del 1 por 100.

Aplicando la férmula

\/: .—._gft_. [2 (B<R)+ (r <7) ———% (R < R) —(rx> a-))-|

y sustituyendo por las letras los valores

14 >< 8,9
\/ 584 4*‘3—' °| (1,30 < 130) + (1,20 =< 1,20)

- 1 ((1,80 =< 1,30) — (1,20 < 1,20)) I

y efectuando operaciones

- ] -
\/ i 3549' 2 1,69 + 1,44 — o (1,69 — 1,44) I

\/ — 3,349 (4,82 — L 0,25) — 3,349 (4,82 — 0,083)
\/ — 3,349 < 4,737 — 15m3,864

6 sean 15.864 litros.

Lo complicado de esta férmula hace que se empleé muy
poco, pues generalmente basta con la aproximaciéon que da el
primer procedimiento indicado.

Existe también otro medio de hallar la cabida de las cubas con
el aforador, pero es mds propio de los toneles 6 barricas, y al ha-
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blar de estos envases estudiaremos la cubicacién por este proce-
dimiento.

Tinajas.—Son cuerpos de figura irregular, y porlo tanto difi-
; ciles de hallar su capacidad con toda exactitud sin descomponer-
los en distintos cuerpos con los cuales tienen més semejanza, y
este procedimiento no resulta breve ni prdctico, pues se necesitan
conocimientos de geometria que no posee todo el que tiene nece-
sidad de aforar una tinaja.

Para las necesidades de 1a préctica se han dado varias férmu-
las y reglas; la mds generalizada, con la cual se halla la cabida con
una aproximacion suficiente, es la que sigue: se multiplica 3,14 por
el producto del radio mayor multiplicado por si- mismo y la cantidad
que resulta por los dos tercios de la altura.

En férmula puede expresarse

\/ == (R >Ry > ih

que representan = — 3,14 R — radio mayor y /» — altura.

Ejemplo.—Sea una tinaja cuyo radio mayor R = 0,80 metros
y su altura A, — 1,80 metros.

Aplicando la regla: Multiplicamos 3,14 por 0,80 maultiplicado
por 0,80, igual 40,64, y tenemos 2,0096, y esta cantidad la multi-
plicamos por 1,20 que son los dos tercios de 1,80, que esla altu-
ra, y nos da 23,411, 6 sean 2.411 litros 6 24 hectolitros y 11 litros.

Aplicando la férmula

2
=-(RxR)>x
\/ = (R X< R) > 3 h
y sustituyendo valores

2
\/=3,14(0,80 x 0.80) x 51,80

y efectuando las operaciones indicadas

V = 3,14 0,64 > 1.20 — 2m3,411

6 sean 2.411 litros.
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Ocurre algunas veces que el radio no se puede tomar directa-
mente y sf la circunferencia.

Cuando se tiene el valor de la circunferencia se halla el del radio
dividiendo la circunferencia por 6,28.

Ejemplo.—Supongamos que por estar llena una tinaja 6 tener
que tomar el radio en un punto de una cuba que no sean los ex-
tremos ni en medio,enfrente de la boca, no podemosmedirle, y en
cambio con facilidad medimos la circunferencia, que es 5,024 me-
tros; pues dividiendo esta cantidad por 6,28, nos da de cociente
0,80 metros, que es el valor del radio.

De la regla anterior se desprende que conocido el radio se halla

la circunferencia multiplicandoia por 6 28.

Ejemplo —Sea el radio igual 4 0,80 metros; si lo multiplicamos

por 6,28, nos dar4 5,024, valor de la circunferencia.

VIII .

LAVADO Y PREPARACION DE LOS GTILES DE VINIFICACIGN

A pesar de la limpieza esmerada que todo el afio debe reinar en
un local destinado 4 la vinificacién, antes de llegar la vendimia se
sacude muy bien, tapando previamente los recipientes, se barre y
se registra para ver si hay que quitar un poco de agua vertida y
que ha tomado mal olor, alguna cantidad de vino, ete., ete., todo
lo que pueda constituir un foco de infeccién, y dado caso se pro-
cede como dijimos al hablar de la higiene de los locales.

Y se retira del lagar 6 cocedero todo lo que no vaya 4 emplear-
se en la vinificacién.

Limpieza de los vasos de fermentacion. Tinajas.—Como dijimos
al estudiarlas, repetidos lavados de agua fria, y si estuviera avi-
nagrada 4 olor 4 repuntada, se emplea la lechada de cal, lavando
después con una disolucién al 5 por 100 de écido sulfdrico.

Si tuviese olor 4 moho 4 otro cualquiera, se quita lavando con
sgua caliente muy cargada de sal comun.

Después de cualquier disolucién que se emplee, siempre el agna
clara y una vez seca el azufrado, dejando salir bien el humo para
que no paralice la fermentacién.
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Recipientes de madera.—Si son nuevos se tienen por espacio de
veinticuatro 6 cuarenta y ocho horas con agua fria; se da después
un lavado con agua caliente y después con alcohol de excelente
calidad.

Cuando se dispone de vapor, después de haber lavado repeti-
das veces con agua frfa, se inyecta vapor 4 fuerte presién, que de-
pura muy bienla madera. Comono en todaslas bodegas se dispone
de méquinas 6 calderas de vapor, se construyen calderas de cobre
para estufar, andlogas 4 la representada en la figura 89.

Figara 89.—Caldera de cobre para estufar.

Su manejo es bien sencillo: se reduce 4 echar en ella agua por
la parte superior hasta la sefial indicada en el nivel, sile tiene, y
si no hasta que se vierta por un pequefio grifo que tiene y que, al
efecto, al cargar la caldera se deja la llave un poco abierta, se ca-
lienta poniendo en el hornillo lefia 6 carb6n y se coloca un tubo
de goma con un codo que se atornilla al escape de vapor, y este
tubo penetra en el recipiente que se quiere inyectar el vapor..

Lleva adem4s la caldera una vilvula de seguridad, llave para
sacar el agua hirviendo y vertedero 6 desagiie 4 tuerca.

Cuando la caldera se utiliza sélo para calentar agua, en el agu-
jero de escape de vapor lleva un silbato que al hervir el agua y
escaparse el vapor avisa que puede gastarse el agua hirviendo;
sacando por pequeiias porciones y volviendo 4 llenar se consigue
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tener siempre & poco coste agua en ebullicién para los usos que
se desee. '

Su economia, fécil manejo y los importantes servicios que rin-
de hacen necesario este aparato en toda bodega de alguna impor-
tancia.

Si los vasos han sido usados ya y estdn en buen estado de
conservacién, se lavan repetidas veces con agua fria, se secan
bien y ya estén dispuestos para recibir la vendimia que en ellos
ha de fermentar. '

Si tienen algtin mal gusto 1 olor se preparan de los modos si-
guientes:

Avinagrado @ olor & repuntado.—Como ya bemos dicho, con
agua primero, la lechada de cal después, la disclucién del acido
sulfdrico del 5 al 10 por 100 y después otro lavado con agua
clara. :

Olor & moho.—Lavado primero con agua fria y se le deja airear,
después con agua caliente disuelta en ella sal de cocina, y una
vez seco se restriegan sus paredes con negro animal, déndole des-
pués.repetidas aguas.

Cualquier mal olor.—Se citan muchos procedimientos; s6lo enu-
meramos dos:

1.0 Lavados con agusa fria y después con una disolucién en
agua hirviendo de sal de cocina al 6 por 100, 4cido sulftrico al 3
por 100 y potasa al 4 por 100; después que por algin tiempo se
han lavado sus paredes se vierte y se les da repetidos lavados con
agua.

2.° Después de lavado y bien seco se humedecen sus paredes
con alcohol de alta graduacién y se le prende fuego; la llamarada
tuesta ligeramente la duela, y lavando después repetidas veces
queda purificado.

No hay temor & incendio, pues la llama es muy fugaz, y 4 més
se tiene preparada la bomba de trasiego 6 agua en cubos para
mojar al exterior las paredes de madera.

Varias precauciones deben observarse para estas operaciones.

Cuando se queman deben estar destapados para evitar que, no
teniendo salida las llamas, se produzca una verdadera explosion.

El obrero debe tener cuidado y quemar desde alguna distancia
para evitar accidentes desgraciados.
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Recipientes que haga poco que se han lavado con alcohol no
deben azufrarse, pues se prenderfan inmediatamente.

Figura go.—Tirapuertas para conos.

Cuando se prepara la disolucion de agua y deido sulfirico mo
debe en modo alguno echarse el agua sobre el deido, pues saltaria éste

k. " . p

Fig. 91.—~Catamostos.

y pudiera originar graves dafios; debe verterse el dcido sobre el agua,
y asi no hay peligro alguno.

" Betfin 6 mastic.—Si los vasos de madera tuviesen necesidad de

Figura 92.—Horquilla de divisiéa.

rellenar alguna junta 6 hueco en sus duelas, se emplean distin-

tos mastics; uno muy usado es el polvo de ladrillo y sebo, que
debe retirarse en absoluto.

35
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En Italia hemos visto empleado uno que después hemos apli-
cado en Espafia con grandes resultados, que se prepara del modo
siguiente:

Figura 93.—Té de divisi6n.

Se funden euatro partes en peso de azufre de cafién y una de
cera virgen; cuando todo estd hecho una masa homogénea (para
lo cual se agitaimucho) y antes de que se enfrfe, se aplica 4 la

Figura 94.—Llaves de seguridad.

duela; entonces estd en un estado pastoso que se adapta con faci-
lidad y al enfriarse toma una gran dureza y no le ataca ni el vino
ni el agua, ni les comunica sabor alguno.,

RACORD RACORD
doble hembra doble machg

Figura 95.—Uniones. Figura 96,—Idem.

Las mangas para bombas, canillas, llaves, regatones, tes de divisio-
nes, uniones, etc., ete., constituyen en toda bodega un material de
importancia.




RACORD DE 3 PIEZAS

RACORD
hembra

RACORD CURVO
macho y hembra
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Las mangas 6 mangueras, como se llaman vulgarmente, son de
lona 6 de cauch, y las de cauchi sélo de esta sustancia 6 con es-
piral de alambre, que son las mejores; unas y otras después de
haber servido se lavan eon agua limpia y se escurren.

RACORD CURVO
doble hembra

= R

RACORD CURVO

simple hemhra

Figuras 97 y 98.—Uniones.

Deben conservarse en sitios frescos, pues las altas temperatu-
ras perjudican notablemente 4 su duracién; no deben taparse sus
extremos, para que no tomen olor & humedad, como en alguna
bodega hemos visto.

TUBD DE INERSION DE ENLACE LLAVE DE VACIAR DE DOBLE JUEGY

el

X - :

L C0D0 | AVE DE LLENAR PIPAS
: COLADOR DE COBRE para vaciar

: con escape de aire

RACORD
machao

Figuras 99 4 110.—Otros accesorios para bombas, regatones para conos, llaves, etc,

Los tirapuertas para conos (fig. 90), catamostos (fig. 91), hor-
quillas de divisién (fig. 92), té de divisién (fig. 93), llaves de se-
guridad (fig. 94), uniones (figs. 95, 96, 97 y 98) y otros accesorios
para bombas, regatones para conos, llaves, etc., etc., como los
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representados en las figuras 99 & 110, deben tenerse también en
buen estado de limpieza interior, haciendo pasar agua, y cuando
lo permita su construccién, limpidndolos con los cepillos que para
este objeto se usan. Al exterior se limpian los dorados con tiza,
pues se debe desconfiar de las pasias que venden, que muchas

veces atacan al metal.
Las bombas deben también tenerse en buen estado de limpieza

y bien engrasados los engranajes, volantes, ejes 6 cojinetes con
aceite bueno de oliva mezclado con una quinta parte de petréleo
y mejor aun con aceite de las méquinas de coser.

Las cestas 6 espuertas para recoger la vendimia, las comportas,
banastas 6 cestos para el trasporte deben lavarse también, y lo
mismo las pisadoras, prensas, cunos, palas, etc., etc., no emplean-
do ni un solo Gtil ni una sola herramienta que no esté perfecta-
mente limpia.

IX

OPERACIONES PARA OBTENER EL MOSTO EN BUENAS CONDICIONES
PARA LA FERMENTACION

Ya hablamos de laimportancia de la vendimia y su influencia,
que debe tenerse muy presente; pero no hay detalle que no tenga
importancia, asi que las operaciones de que vamos 4 hablar aho-
ra, y que tienen por objeto trasformar la uva en vino, tienen una
importancia capitalisima.

Ezpurgo de los racimos—Al verter la uva en el lagar, uno ¢ dos
obreros inteligentes retiran los racimos sin madurar 6 podridos,
en una palabra, todos los que no tienen buenas condiciones; creen
muchos vinicultores que esta prdctica no es necesaria, y nada
més erréneo; es barata y tiene la ventaja de separar lo que puede
perjudicar al mosto.

Los racimos que se sgeparan se utilizan para vinos de inferior
calidad ¢ para la elaboracién de vinagres
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Pisado b estrujado de la uva.

Puede hacerse en lagaretas, que ya hemos descrito al hablar de
1os locales para la vinificacién 6 en el lagar de que hablamos
también.

Pisado por medio del pie. A pie desnudo y extendiendo la uva en
ocapas, la carne del pie estruja el fruto y no rompe la granilla 6

Figura 111.—Méquina pisadora.

pepita de la uva, que, como dijimos al hablar de su composicion,
o3 rica en aceites, que comunicarian malas condiciones al vino.

La operacién por ests medio se practica bien y puede hacerse
més 6 menos enérgica, segiin convenga. ;

Muchos dicen que este procedimiento es gucio, y no les falta
razén, por lo que, si se emplea, debe ejercerse una severisima vi-
gilancia para el aseo de los pies.

La operacién asf practicada resulta cara, pues se lieva buen
ntimero de jornales. Se ha ensayado en diversos puntos el pie cal-
sado con espartefias, que no ha dado resultado ninguno, pues ca-
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reciendo de la elasticidad de los musculos, rompen las pepitas.

Se propuso para reemplazarle emplear calzado de cauchi, que
también se ha retirado como otros que se han propuesto.

Para sustituir estos primitivos procedimientos se inventaron las
maquinas pisadoras.

Un modelo de los més sencillos puede verse en la figura 111.

Se compone de una tolva en la cual se echa la uva, que vierte 4
dos cilindros, que por medio de una manivela 6 volante se les
trasmite el esfuerzo y giran en sentido contrario; éstos la estrujan
Y cae por un plano inclinado.

Los cilindros llevan para variar su distancia un graduador, bien
de palanca por medio de confrapesos como la Alcafiiz, 6 bien por
una tuerca.

Los cilindros deben ser de fundicién ¥ acanalados; se ha reco-
mendado la madera, el caucht y de hierro forrados de esparto,
pero los de fundicién con acanaladuras en direccién conveniente
para no romper la granilla dan buen resultado.

En algunos puntos se emplean como m#quinas pisadoras rulos
de piedra que giran alrededor de un drbol vertical y sobre una
Bolera, parecidos 4 los empleados para la molienda de la aceituna,
¥ que no recomendamos, ni por el trabajo que efectdan, ni por su
economia. ;

De pocos afios data la invencién de las pisadoras centrifugas,
que as{ podemos llamarlas, pues no son otra cosa sino una tolva
én que se vierte la uva y de allf 4 una centrifuga, que al girar con
su rdpido movimiento de rotacién la estruja y despachurra.

A los constructores italianos se debe el perfeccionamiento de
estas nuevas pisadoras, siendo hoy de entre todas la mejor la Ga-
rolla italiana, si bien adn no podemos recomendarlas, pero acaso
en dia no lejano reemplacen éstas 4 las del antiguo sistema.

Ya hemos dicho que foda buena pisadora no debe romper la gra=
willa y ser variable la distancia de los cilindros para efectdar el es-
trujado mds 6 menos fuerte, segin convenga.

El obrero que maneje las pisadoras debe ser inteligente y cui-
dadoso, observando con frecuencia el estrujado para ver i retine
las condiciones que se desea.

Como sabemos la composicién de la uva, facil nos es determi-
nar cudndo conviene un pisado mds 6 menos enérgico; si quere~




CONFERENCIAS VINICOLAS 55T

mos obtener vinos de mucha capa, habré que estrujar mucho Ta
uva dislacerando sus tejidos; la parte adherida 4 1a pelicula que
contiene la materia colorante la ceders al mosto, y lo contrario si
queremos vinos claros y de poca capa.

También convendrs un pisado enérgico cuando se fermente el
mosto sin casca y haya que someterle primero al prensado.

Derraspado 6 despalillado.

Cuestién es ésta muy debatida, porque no puede aconsejarse asi
en absoluto si debe 6 no practicarse esta operacién; la composi-
cién de los mostos, las condiciones en que han de fermentar éstos
y la clase de vino que deseamos obtener, son datos para poder
formar juicio acerca de la conveniencia de no separar el raspén 6
escobajo, 6 hacerlo en parte 6 totalmente.

Composicion de los mostos.—S1i son muy azucarados, no serdn ri-
cos en dcidos, y por tanto el escobajo prestard & éstos sustancias
astringentes; si son muy pesados, fermentan con dificultad, y el
escobajo, impidiendo que la casca se apelmace, facilita los movi-
imientos del mosto en la fermentacion; si el mosto es rico en sus-
tancias albuminéideas, conviene también fermentarlo con el ras-
pén, pues las sustancias astringentes contribuyen 4 su depu-
racion.

Cuando el masto no fermenta en las buenas condiciones de tempe-
ratura y cuidados, como el escobajo facilita la fermentacién por su
acei6n fisica, conviene también no derraspar.

La clase de vino que deseamos obtener es también otro dato para
aconsejar 6 no la operaci¢n: si deseamos vinos que se han de dar
pronto al consumo con aspiraciones de delicadeza, aconsejaremos
el derraspado, pues el gusto astringente les darfa cierto verdor
nada agradable; si este mismo vino se pretende dar al consumo
después de algunos afios, entonces podrd fermentar con la raspa,
pues las condiciones de dureza y verdor de joven le trasformardn
después en vino de bouquet y delicadeza.

Bl pais en que se elabora el vino, pues independientemente de la
composicién de los mostos, que serfan muy azucarados y ne fer-
mentarian bien por ser pesados y por la temperatura en un pafs
cédlido, mientras que en los frios, de una parte los mostos mds
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ligeros, y de otra su riqueza en 4cidos y sustancias astringentes,
hacen innecesario el escobajo; no as{ en el primer caso,en que
necegita el mosto de las sustancias del raspén y de su accién
fisica.

En resumen, el escobajo por su composicién y accién fisica y
quimica:

Da. 4 los mostos astringencia y verdor.

Contribuye 4 la depuracién de los mismos.

Favorece la fermentacién.

Presta al vino sustancias que coadyuvan poderosamente & su
conservacién.

Y, por tltimo, en los vinos de gran afiejamiento les comunica
propiedades excelentes para su conservacién y clarificacion,

Sabido esto, un buen bodeguero determinars en cada ocasién
lo mds conveniente, pues es imposible dar reglas para cada caso
particular.

Muchos enélogos hablan de &i los vinos finos deben derrasparse
6 no, de si es necesario 6 completamente opuesto 4 la finura de
los caldos; nosotros no nos atrevemos & emitir nuestro juicio de
conformidad con uno ni otro bando, pues marcas tan acreditadas
como Chateau Laffit, Chateau Margaux y Chateau Latour si-
guen pricticas distintas, y esto dentro de la comarca por excelen-
cia de vinos de mesa. :

También en los vinos italianos hemos visto esta disparidad de
opiniones.

En vista de lo expuesto, lo que podemos afirmar es que la ex-
periencia demuestra que con raspén y sin él se obtienen vinos de pri-
mera calidad, y, por tanto, creemos que éste asunto no esté adn
bien estudiado, y sélo la experimentacién y las observaciones que
dejamos apuntadas podrén servirnos de guia para cada caso par-
ticular. ;

Cuando se fermente el mosto con escobajo se deben separar los
que estén muy verdes, y no tener mucho tiempo el vino en ma-
ceracion.

Manera de efectuar |las operaciones.—Puede separarse el esco-
bajo por medio de tridentes y rastrillo y con las médquinas des-
palilladoras.

En algunos puntos emplean cuerdas, con las cuales forman
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una especie de celosfa, y restregando el racimo, la uva cae y el
escobajo queda encima.

Para sustituir las cuerdas se emplea con ventaja la despalillado-
ra medoquesa, que consiste en cuatro pies sobre los que se fija un
bastidor, y en éste listones de madera formando celosfa 6 enreja-

Figura 112.—Pisadora despalilladora.

do, y en los cuales se practica el derraspado, como dijimos ante-
riormente. i

Por tltimo, las mdquinas que echando en ellas la uva y po-
niéndolas en movimiento por medio de una manivela 6 volante
ejecutan el despalillado por medio de un aparato separador.

El separador puede ser un rbol horizontal con paletas, que al
girar geparan la uva del raspén.

También se construyen separadores con varillas de hierro
que forman un cilindro, y al girar éste, la uva cae por los huecos
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que dejan las varillas entre s y el escobajo por uno de los lados,
para lo cual el cilindro tiene una ligera inclinacién.

Otros separadores son de hélice.

También se emplean las zarandas, sobre tode cuando el raspén
se separa, después de efectuar la pisa.

Pisadoras despalilladoras y despalilladoras pisadoras.—A fin de
economizar operaciones y tiempo se han combinado las pisadoras
con las despalilladoras 6 separadoras del escobajo; éstas se com-
ponen, como podemos ver en la figura 112, de dos partes; la
pisadora, poco més 6 menos como la describimos antes y des-
pués, en vez de verter la vendimia estrujada al lagar, lagareta ¢
recipiente de fermentacion, cae al aparato separador, que nos da
el ollejo y mosto separado del raspén.

Las despalilladoras pisadoras, en vez de hacer primero la pisa,
separan el esccbajo y después sélo el grano de uva cae al aparato
estrujador; indudablemente que cuando convenga separar el raspom
es preferible hacerlo antes del pisado, pues as{ evitamos que se
estruje y dé al mosto las sustancias que contiene.

En muchos paises no puede hacerse el pisado sélo con las
méquinas, por necesitarse un estrujado tan enérgico que sélo la
elasticidad del pie puede dar sin romper la granilla; pero en éstos
seria muy conveniente para la mayor economia emplear bien la
despalilladora-pisadora, 6 solamente la pisadora como operacién
preliminar para facilitar después la pisa.

Desgranillado.—Como dijimos en lugar oportuno, la pepita 6
granilla estd compuesta su pelicula de tanino y su almendra de
aceites esenciales.

Segtin numerosas experiencias, la pepita, después de la fermen-
tacién, contiene la misma cantidad de aeceites; por tanto, no ha
cedido éstos; no asi de tanino, que en gran parte cede al vino.

Sirviendo el tanino para la defecacién y conservaciéon de los
vinos, y no trasmitiendo & éste la granilla ninguna propiedad
perjudicial, podemos afirmar que esta practica es infttil. '

Es més, lo diffcil, y por tanto costosa, que resultaria, unido &
lo innecesario de practicarla, son motivos suficientes 4 justificar
que no se ejecute, 4 pesar de haber sido recomendada para los
vinos de gran precio y finura.

Mariano Dfaz v Avnoxso,




Del porvenir en viticultura de log hibridos francoamsricanos.

CONBEJOS PARA LA PLANTACION DE LAS VINAS INJERTADAS.—MEDIO
DE ASEGURAR Y ADELANTAR LA GERMINACION DE LAS VINAS

Del porvenir en viticultura de los hibridos francoamericanos.

Como todo cuanto se refiere & las cepas americanas y 4 los hi-
bridos que nacen de sus cruzamientos con las europeas tiene para
la viticultura espafiola capital interés, no titubeamos en publicar
el concienzudo articulo que Mr. P, Castel, antiguo é inteligente
Presidente de la Sociedad Central de Agricultura del Aude, ha di-
rigido recientemente 4 la notable revista Ll Progreso Agricola.
Nuestros vinicultores encontrarédn en dicho trabajo preciosas en-
sefianzas que en su dia pueden serles de gran utilidad.

Desde muchos afios ha trata ya Mr. Castel de los nuevos pro-
ductores directos para la hibridacién de vifias francesas con las
vifias americanas.

<Al empezar mis estudios, dice el practico viticultor, he ensaya-
do primeramente la manera de mejorar los productores directcs
que nos habfa enviado América, y con este propésito he cruzado
los principales tipos de la familia de stivalis: Jacquez, Herbe-
mont, Cynthiana, con las cepas de granos gordos de la familia
de los Labrusca: Othello, Noah, Elvira, Triumph, Black, Defian-
ce, 6 con los hibridos de Vinifera y de Riparia: Brant, Canad4,
Pizarra; estos primeros cruzamientos me han dado hibridos poco
vigorosos, de una débil resistencia al insecto, de una fertilidad
mediana y casi siempre uvas & gusto de grosella negra (fox¢).

He tomado después de nuevo todos esos productores directos
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americanos, y los he cruzado con las especies més vigorosas de
las vifias salvajes americanas que petenecen 4 las familias Ripa-
ria, Cordifolia y Rupestris. Estas tltimas hibridaciones me han
dado algunas plantas extremadamente vigorosas, pero muy poco
fértiles, y utilizo con éxito, como portainjertos en los terrenos cal-
céreos, algunas formas de mis hibridaciones de Othello)XRu-
pestris, de Jacquez) Rupestris y del York) Rupestris, que me
proporcionan muy bellos injertos. El gran vigor y la mucha resis-
tencia al insecto de mis hibridos 4 base de Riparia y de Rupes-
tris me han decidido 4 ensayar el cruzamiento de estas ultimas
cepas con nuestras principales variedades de vifias francesas de
uvas de cuba y de mesa.

En el conjunto de estas tltimas hibridaciones he obtenido
algunos hibridos muy vigorosos y resistentes 4 la filoxera y 4 la
clorosis en los suelos dificiles, de uvas azucaradas y francas de
gusto, que dan vinos ricos en alcohol, muy colorados y de una
gran finura. Desgraciadamente esos hibridos resultan faltos de
fertilidad; aun sobre los pies mds fértiles, cortados 4 madera larga,
a produccién no pasa de dos kilos de uva por cepa.

Esta produccién, aunque floja, es, sin embargo, de buen agiie-
ro en favor del porvenir de los hibridos francoamericanos & base
Riparia y Rupestris, y esto por varias razones.

Ante todo, las plantas jévenes nacidas de semillas tardan hasta
su cuarta hoja en dar uvas, empezando por algunos pequefios ra-
cimos; més tarde, 4 medida que la planta adquiere edad, es cuan-
do la cantidad de fruto aumenta y su volumen se desarrolla.

Asi es que podrfa muy bien suceder que hibridos que actual-
mente no tienen valor por causa de su falta de fertilidad se vol-
vieran luego productores estimados.

Sucede con la hibridacién lo que con la reproduccién animal.
El que quiera tener un buen ganado debe tener para sus repro-
ductores animales escogidos, é igualmente para la hibridacién:
para obtener bellos hibridos debe escoger como patrones de sus
hibridaciones los ejemplares que presentan en el m4s alto grado
poeible los caracteres que desea ver reunidos en el tipo del cual
persigue la realizacién.

Al comenzar mis hibridaciones las variedades de Riparia y de
Rupestris eran muy numerosas y las formas seleccionadas que
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cultivamos hoy no estaban atin conocidas; asf es que resulta una
causa de inferioridad de mis primeros hibridos scbre mis hibri-
dos de creacién més reciente, que no dan atin fruto.

Una produccién de 2 kilogramos de uva por cepa, que €s de
todo punto insignificante para nuestros vifiedos de grandes ren-
dimientos del Mediodia de Francia, podria, sin embargo, consti-
tuir una produccién ya regular para otros vifiedos, como los de
]a Champagne, en donde la naturaleza calcérea del suelo y su
poca profundidad, juntos al rigor del clima, obligan & los viti-
cultores 4 plantar de 12 4 40.000 pies por hectérea para cosechar
de 16 4 18 hectolitros de vino.

Para aumentar la fertilidad de mis hibridos francoamericanos
4 base de Riparia y de Rupestris los he cruzado con nuestras
principales variedades de vifias francesas, de uvas de cuba y de
mesa, y he obtenido de esta manera nuevos hibridos representa-
dos por tres cuartas partes de sangre francesa y una cuarta
parte de sangre americana.

El tiempo no me ha permitido ain apreciar la fertilidad de
estos tltimos hibridos, pero su resistencia al insecto en el suelo
dificil se anuncia como superior 4 la resistencia del Jacquez y del
Solonis.

Yo estimo que en un porvenir més 6 menos lejano la recons-
titucion de nuestros vifiedos se hard 4 lo menos para la obten-
cién de los vinos comunes de una manera casi exclusiva por
medio de productores directos francoamericanos que tengan tres
cuartas partes de sangre francesa, en las cuales habrdn hecho in-
tervenir como padres las cepas francesas de la region que sus pro-
ductores directos serdn llamados & reemplazar. Sin embargo,
como ciertas cepas francesas comunican & sus hibridos america-
nos un vigor del todo excepcional, los hibridos de estas ultimas
cepas, en razén misma de ese cardcter, serdn los mds empleados.

Mi confianza en el porvenir de los productores directos no
me ha hecho, sin embargo, descuidar el estudio y la creaciéon de
nuevos portainjertos. A este fin he cruzado mis hibridos franco-
americanos m4s resistentes 4 la clorosis de los malos terrenoe con
las formas las mds vigorosas del Riparia, del Rupestris, del Mon-
ticola y del Berlandiere, 4 fin de obtener tres cuartos de sangre
americana destinados & servir de portainjertos en los terrenos mas
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diffciles 4 base caliza 6 granitica compacta, en los cuales casi to-
dos los portainjertos actualmente conocidos enferman de cloro-
gis (1).

En la reconstitucién de un vifiedo el escoger bien los portain-
jertos ejerce una accién preponderante sobre el porvenir y el
éxito de la operacién misma en las mejores tierras, en las cuales
la clorosis no es de temer.

Asi, por ejemplo, yo he comprobado siempre que en las vifias
injertadas con varios portainjertos, escogidos entre las varieda-
des las mds estimadas é injertadas después, con una sola y mis-
ma cepa, existen siempre muy grandes diferencias de produccién
de una 4 otra cepa, segiin la naturaleza diferente de su portain-
jerto.

En estas tltimas vifias, siempre he observado con gusto que
un cierto ndmero de hibridos francoamericanos que se encuen-
tran actualmente en el comercio y que se deben 4 las pacientes
observaciones de mis sabios colegas en hibridacién Mrs. Millar-
det, de Grasset, Ganzin y Couderc se muestran generalmente su-
periores 4 las mejores variedades de Riparia y de Rupestris, por
el vigor y la fertilidad que comunican 4 sus injertos.

Los hibridos presentan en general los caracteres intermedia-
rios de los padres 4 los cuales deben ellos su origen, y disfru-
tan igualmente de la propiedad de ser casi siempre mds vigoro-
gos que ellos.

De manera que los hibridos francoamericanos deben 4 su do-
ble origen los caracteres especiales que hacen recomendar su
cultivo.

Ellos tienen por su origen americano la resistencia 4 la filoxe-
ra, y por el francés, la de ofrecer una gran resistencia 4 la cloro-
sis en los suelos diffciles, la de engrosar rédpidamente el tronco
y aceptar mds fdcilmente el injerte con las plantas francesas.

Resulta de estos caracteres que los hibridos francoamerica-

(1) Después de los trabajos y experiencias de Mr. G, Barbut, profesor departa-
mental de agricultura, goza ahora de mucho crédito en todo el Mediodfa de Fran-
cia y hasta en Catalufia, donde la caltivan en grande escala los Sres. Malleu, Barne-
da y Llonch, inteligentes duefios del precioso criadero de cepas americanas del Am-
purddn, por ser muy resistente 4 la filoxera y desarrollarse muy bien hasta en terre-
nos que contengan un 40 6 50 por 1oo de principios calcdreos, el Rupestris fenome-
nale 6 Rupestris de Lot, como le llaman en Espafia.
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nos presentan tres principales ventajas sobre los portainjertos
més empleados, Riparia, Solonis, Rupestris y Jacquez:

1.* Permitir el injertar las vifias después de un afio de plan-
tacion hecha de simples ramas en pleno campo y de adelantar
asf la produccién normal de las cepas.

2.* Poder emplear estacas gordas como injertos y ofrecer
por esta causa la facultad de tomar los injertos de sarmientos
bien sazonados 6 de sus partidas 6 frutos.

3. Engrosar rdpidamente el tronco y de una manera unifor-
me con el portainjerto: esto tltimo permite 4 los viticultores que
ge sirven de los hibridos francoamericanos dispensarse del em-
pleo de tutores 4 partir del tercer afio después de injertar, y
realizar as{ una gran economia sobre los gastos de cultivo.

Para terminar este escrito sobre la hibridacién de las vifias,
me concretaré 4 dar 4 conocer, seglin los métodos cientificos de
la fecundaci6n artificial (hibridados actualmente con los tipos los
mads vigorosos de especies de vifias americanas), 2.128 racimos de
uvas escogidas entre nuestras principales variedades de cubay
de mesa.

Como mis racimos de uvas, resultado de la hibridacién, dan
por término medio 50 pepitas, mis 2.128 racimos nacidos de
los hibridos representan mds de 100.000 pepitas que han sido
sembradas grano 4 grano con el mayor cuidado.

Mis j6évenes plantas obtenidas de semillas son objeto de una
seleccién natural en presencia de plantas filoxeradas, y las que re-
sisten 4 esa prueba son repicadas el invierno siguiente en mis va-
rios campos de experiencias.

Tengo actualmente sobre esos campos 12.000 hibridos fran-
cos de semilla que yo cultivo como pies madres, 4 fin de estudiar
los caracteres bajo el punto de vista de la resistencia 4 las enfer-
medades criptogédmicas, fertilidad y sabor del fruto. Ademds,
todos los afios recojo los sarmientos de mis mejores hibridos y los
planto en los suelos més dificiles para darme cuenta de su resis-
tencia 4 la clorosis.

A titulo de conclusién, sacado del conjunto de mis trabajos
sobre la hibridacién de la vifia, me concretaré con declarar que
tengo una conviceién fntima y profunda que en un porvenir
préximo la reconstitucién de nuestros vifiedos no se hard més que
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con hibridos francoamericanos, tres cuartas partes de sangre ame-
ricanas como portainjerto y tres cuartas de sangre francesa como
productores directos.»

Consejos para la plantacion de las vifias injertadas.

Francia, que después de no pocos ensayos y sacrificios ha
conseguido reconstituir mucha parte de sus antiguos vifiedos
por medio de las cepas americanas injertadas, se ha preocupado
grandemente, en vista de los diferentes resultados obtenidos, de
investigar cudl es la mejor época para verificar las plantaciones y
los cuidados que desde los primeros momentos deben dispensarse
4 las plantas injertadas. _

Da todo cuanto hemos leido y visto sobre ese punto, se nos
antoja que lo mejor se debe 4 Mr. Boisredon, sindico de la Socie-
dad de agricultores de Perigord.

En efecto, las observaciones de dicho sefior, por lo precisas y
claras, son dignas de que se tengan en-cuenta por los viticultores
de nuestras provincias cuyos vifiedos ha destruido la filoxera.

Sabida es la no pequefia dificultad de que las cepas injertadas
prendan bien al efectuarse las plantaciones; cualquier contra-
tiempo desbarata los planes mejor combinados y el propietario
ve con frecuencia que resultan estériles sus sacrificios.

¢De dénde proviene, pues, que ciertas plantaciones resistan 4
todas las intemperies, mientras que otras son casi totalmente des-
truidas?

El propietario que se encuentra en ese tltimo caso atribuye casi
siempre la culpa 4 la calidad de la planta que le han facilitado; si
la plantacién se malogra no es debido nunca 4 su impericia, sino
4 la del jardinero.

Sin embargo, si el pie suministrado provenia del mismo cria-
dero, si era por afiadidura de primera calidad, si la plantacién
ge efectud en la misma época, ¢por qué ha salido bien en un caso,
mientras que ha perecido en otro? :

A esa pregunta, dice Mr. Boisredon, la contestacién es facil
para cualquiera que se haya tomado la molestia de comparar la
manera cdmo se han operado esas diversas plantaciones.

La diferencia de la proporcién de las cepas que surien bien
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no debe buscarse de ninguna manera en la profundidad del des
fonde, en los varios abonos empleados; su tnica causa es el modo
m4s 6 menos perfecto de cubrir de tierra el rededor de las plantas
injertadas.

En todos los lugares en donde esa operacién se ha practicado
4 conciencia, la plantacién ha salido bien; por el contrario, en
los sitios donde ha sido deficiente, los vacfos y faltas han sido
considerables.

La experiencia aconseja, por lo tanto, la utilidad de un fuer-
te recubrimiento de tierra alrededor de los pies jovenes, para ase-
gurar su prosperidad; pero hay mds, el estudio de la constitucién
de esas plantas, sobre todo de las injertadas, prueba plenamente
cudnto esa operacion es en efecto indispensable.

Hagamos primero notar, como lo han hecho muy juiciosa-
mente Mrs. Viala y Ravaz en su obra sobre la Adaptacién y cul-
tivo de la vifia, que la costumbre de cortar la mayor parte de las
raices de las plantas al ponerse en tierra, «priva & esas raices de
sus extremidades absorbentes y las pone en la imposibilidad de
embeber el agua rdpidamente del suelo, y de reemplazar la que
el viento 6 el sol pueden quitar 4 su tronco, cuando se encuen-
tran expuestas, al menos por uno de sus lados, al aire libre>.

De ahf viene para todas las plantas la utilidad de ese amon-
tonamiento de tierra, tnico medio de poner la cepa 4 resguardo
de la accién directa del sol, del viento y de las heladas.

Pero si dicha practica es ttil 4 1a buena marcha de las plantas
ordinarias, vamos & probar que es indispensable 4 las injertadas.

En un pie recientemente injertado, aun cuando la soldadura
parezca bien hecha, es muy raro que sea completa; es necesario
lo menos dos afios para que los canales de madera y de liber for-
mados en el punto de soldadura estén en comunicacién directa.

«Hasta ahora el efecto delinjerto puede ser comparado & una
incisién anular 6 4 una herida cualquiera, que pone obstéculo &
la circulacion de la savia» (1).

La ascensién de la savia de las rafces y del portainjertos en el
injerto esté por consiguiente dificultada en el rodete de la soldadu-
ra, y para que franquee ese obstdculo y suba al injerto es necesa-

(1) Viala y Ravaz, Adaptacion, pag. 237.
36
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rio que influya no solamente el fenémeno de la capilaridad, de la
cual la sequedad y la obstruccién de un gran ndmero de vasos
lefiosos aminoran sensiblemente los efectos, sino que la savia se
vea fuertemente atraida por 6rganos especiales 4 los cuales la na-
turaleza ha dado esa fuerza de atraccién. Ya se sabe que esos
érganos son para la vifia, as{ como para los otros vegetales, los
botones 6 yemas formados sobre sus ramas.

Como esos botones son numerosos encima del punto de solda-
dura, la savia se ve llamada hacia el injerto; si por una causa
cualquiera llegaran 4 desaparecer, la savia se detendrfa en el por-
tainjerto, y entonces nohay que contar con el desarrollo de las ye-
mas, porgue éstas no germinan més que cuando una superabun-
dancia de savia les obliga 4 desarrollarse.

- Eso es lo que sucede en las plantas ordinarias y lo quea delan-
. ta el desarrollo de los productores directos.

Pero con las plantas injertadas, la destruccién completa de los
botones aparentes del injerto ocasiona la sequedad y la muerte del
injerto. Hay, por consiguiente, que asegurar 4 esos botones su vi-
talidad, sustrayéndolos 4 las influencias directas de las heladas,
del viento, de la lluvia y de los rayos del sol, cosa que no puede
hacerse de una manera préctica para el gran cultivo mds que cu-
briéndolos de tierra por medio del recalce.

Por esto es ficil comprénder que un pie trasplantado y del cual
se han dl.estruido gran numero de rafces, no puede dar la savia
necesaria para alimentar todos los botones que habria hecho ger-
minar y desarrollar si su aparato radicular hubiera quedado in-
tacto. Bs necesario, pues, al poner la planta injertada en su sitio,
lo mismo que los pies ordinarios, establecer una verdadera armo-
nfa entre el nimero y la fuerza vegetativa de las rafces y el ni-
mero de los botones. De ahif viene la necesidad de cortar los ramos
del injerto.

El recalce de la planta injertada y la corta de sus ramos son,
pues, dos operaciones indispensables para asegurar su desarrollo.

Generalmente se cortan los sarmientos del injerto demasiado
cortos: por débil que sea el pie hay que dejar, al menos, dos bo-
tones sobre la madera del afio, encima de la madera vieja del in-
jerto, y hacer la seceién en la media talla del tercer botén; si el pie

es vigoroso, el sarmiento del afio no debe cortarse sino encima del
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quinto 6 sexto ojo, cuando la plantacién se hace en otofio 6 en in-
vierno; encima del tercero 6 cuarto si la plantacién se verifica en
la primavera.

.En cuanto 4 la operacién de recalce 6 amontonamiento, debe
hacerse de manera que se cubran de tierra todos los botones que
se dejan sobre el pie; asimismo, debe cubrir dos centimetros la
extremidad del sarmiento cortado, cuando la plantacién se hace
en otofio 6 en invierno; pueden hacerse en primavera recalces 6
terraplenes un poco mds bajos, pero es necesario siempre cubrir
de tierra 6 de arena, no sélo la madera vieja del injerto, sino tam-
bién todos los botones que se ha convenido dejarle al cortar sus
jovenes sarmientos. -

En cuanto 4 las rafces, hay que guardarse mucho de cortarlas
4 rafz del tronco 6 sobre un largo de uno 6 dos centimetros, pues-
to que lag volveria al estado de simple botén; lo mejor es hacer
hoyos bastante anchos para poder extenderlas en toda su exten-
sién, y refrescar solamente el corte de su extremidad. Si las
rafces fueran demasiado largas, que resultara realmente imposi-
ble extenderlas en el fondo del agujero, serfa preferible el recor-
tarlas en vez de doblar sus extremidades. ;

En una plantacion bien hecha, la tier-a del fondo del agujero,
en lugar de estar nivelada, debe formar una pequefia altura y el
pie colocado en la cima, de modo que las raices vayan metiéndo-
se en tierra. ‘

Esa posicién es la que les conviene, la mejor y la que mis fa-
cilita la ascencién de la savia.

Afiadamos que, para la plantacién de la vifia, el empleo de
los abonos quimicos necesita algunas precauciones. Si ecos abonos
estan colocados cerca de la cepa joven, pueden quemsr las rafces
y el tronco mismo; si estéin lejos, producen muy poco efecto. Las
raices no deben, de todas maneras, quedar jamas en contacto de
los abonos; es necesario que estén cubiertas de un espesor de cin-
co 4 seis contimetros de tierra bien fina y bien apretada.

Encima de esa capa de tierra es en donde los abonos deben
estar colocados, dando ademds de 8 & 10 centimetros de espesor
& la, capa do tierra que los separa, si éstos son abonos quimicos.

Para conseguir una plantacién superior deben seguirse los si-
guienies preceptos: :
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1.° Bien mullida la tierra y uniforme el terrenc y con una
profundidad de 55 centimetros.

2.° Hacer en el terreno asf preparado agujeros bastante an-
chos para poder extender en todas direcciones las raices de la
eepa. Esos lechos deberdn ser bastante profundos para quela gol-
dadura del pie se encuentre al nivel del suelo, mientras que el
cuello de las raices descansars sobre un pequefio montoncito de
5 4 6 centimetros de altura sobre el fondo del lecho.

3.° En el momento de la plantacién se refrescara el corte de
las raices en su extremidad, dejdndolas 4 lo sumo 20 centimetros
de largo.

4.° No dejar mds que un sarmiento del ufio Bobre el injerto, y
eortarlo de manera que conserve cinco 6 seis botones si el pie es
. wigoroso y si la plantacién se hace en otofio; tres 6 cuatro botones
Splamente si la plantacién se hace en primavera. Disminuir el nd-
mero de botones sobre las plantas flojas, pero conservar al menos
dos encima de la madera vieja del injerto.

5.° [Extender bien las rafces sobre la pequefia prominencia he-
cha en el fondo del surco y cubrirlas de una capa de 5 4 6 cen-
timetros de tierra fina que se pisara fuertemente; poner los abo-
nos después y nivelar bien el suelo, llenando completamente el
agujero.

6.° Coloear un iutor de un metro de alto al lado del injerto,
4 fin de marcar bien el sitio donde se encuentra y servir de ayu-
da 4 los sarmientos que saldrdn durante el verano.

7. Terminar la plantacién por un vigoroso amontonamiento
de tierra que debe tener un didmetro de 40 cent{metros & lo me-
nos en su base y una altura suficiente para cubrir en més de dos
centfmetros de tierra el botén situado en la cima del tronco de
la planta.

Puede afirmarse que en una plantacién asf hecha, el nimero
de cepas que saldra bien serd por lo menos de 90 por 100, cual-
quiera que sea la época del afio en que la plantacién se haya eje-
cutado, y cualesquiera que sean las intemperies que sobre-
vengan.

No se olvide que las plantaciones practicadas 4 fin de otofio 6
en el corriente del invierno tendrdn mds vigor que las que estén
hechas 4 fin de primavera.
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Medio de asegurar y de adelantar la germinacion de las vifias.

Admitese generalmente que para adelantar la germinacion de
1as semillas que tienen huesos muy duros basta facilitar el acceso
de agua en los sitios profundos. Mr. Gustave Chauveaud ha co-
municado 4 la Academia de Ciencias una observacién que tiende
4 dar una eficacia mayor 4 la operacién y que consiste en suprimir
los obstéculos que se oponen 4 la salida de la planta.

Tomando semillas de Vitis-Rupestris, las dividié en tres lo-
tes. De las semillas del primer lote ha quitado la porcién del te-
gumento correspondiente 4 la extremidad superior hinchada, y
en las del segundo la porcién que cubre de uno & otro costado
la extremidad inferior. Las semillas asi preparadas fueron sem-
bradas en la estufa & 27 grados. El agua, embebiendo el albumen
de las unas y de las otras, penetraba ficilmente hasta el em-
brién. Al cabo de algunas semanas la descomposicién se efectud,
siendo imposible la germinaciéon que aun no se habia manifes-
tado. _

Sobre las semillas del tercer lote Mr. Chauveaud ha descorte-
zado la punta del pico, poniendo desnuda la almendra que con-
tiene la rafz. Las semillas tratadas de esta manera fueron 4 su
vez colocadas en la misma estufa que las precederntes. En el dé-
cimo dia varias de ellas empezaron 4 germinar, su raiz.salia ha-
cia fuera sin encontrar obstdculo.

Las semillas de Viti Rupestris expuestas & esa experiencia
formaban parte de una muestra, de la cual varias de ellas, colo-
cadas por espacio de dos meses en una estufa 4 27°, no germi-
naban. :

Por el procedimiento que acabamos de indicar, Mr. Chau-
veaud ha podido hacer germinar semillas que provenian de espe-

-cies tipicas (V. Riparia y V. Berlandieri), de variedades (Chasse-
las blancos) y atin de hibridos (Chapin).

ANTONIO BLAVIA.




PROCEDIMIENTOS Y APARATOS MODERNOS

DE MOLINERfA Y PANADERIA @

CEPILLADORAS DE SALVADO, ACCESORIOS Y MOLINOS

Por el sistema de reduccién gradual seguido en el Sur de Ale-
mania, resulta de las trituraciones con cilindros 10 4 12 por 100
de harina, y 50 4 56 por 100 de sémolas varias, las cuales contie-
nen unos ?/, del germen, siendo preciso laminarlo si se quiere se-
parar. El tercio restante se encuentra en los residuos.

Es cuestién grave para el molinero la del tratamiento del ger-
men y del salvado. Hay trigos, como el ghirka por ejemplo, cuyo
germen pesa més del 5 por 100 del grano, representando su eli-
minaci6n una pérdida considerable. En la harina panadera ordi-
naria de inmediato consumo tiene poca importancia, pues aunque
el germen oscurece algo la masa, los panaderos lo admiten por e
sabor dulce aromé4tico que da al pan; pero en harinas finas 6 de
exportacién la presencia del germen es perjudicial, porque descom-
pone la fécula, si recibe humedad, disuelve el gluten, y el pan no
levanta, como es sabido, con albuminoides solubles ni se mastica
bien. Fuera de esta vitalidad, que pierde naturalmente en el hor-
no, el germen es tan nutritivo y asimilable como las demé4s partes
del grano, puesto que contiene 35 por 100 de almidén, 26 de sus-
tancias nitrogenadas, 8 de azdcar, g de grasa, 3 de minerales y
solo 6 de celulosa. Pero ello es que influye mucho en el valor co-
mercial, 6 mejor dicho, en la depreciacién de las harinas.

Y bajo este punto de vista es todavia de mayor trascendencia
el tratamiento de los residuos 6 salvados, clave econémica, puede

(1) Véase la pdg. 292 de este tomo.
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decirse, del sistema de reduccién gradual. Desde luego se advierte
que la molienda baja con piedras da més harina que los cilindros,
por la sencilla razén de que en aquélla se distribuye una parte del
salvado en todos los nimeros, mientras en el sistema progresivo,
adem4s del germen, hay que sacrificar cabezuela para no conta-
minar las harinas de sémolas.

De aqui el esmero con que hoy se limpian los salvados, 4 fin de
extraer la mayor cantidad posible de harina, que aun de clase me-
diana alcanza siempre mejor precio que como salvado. La propor-

Figura 113.—Cepilladora de salvado.

ci6n de éste es muy variable, pues viene trigo rojo americano que
da hasta 30 por 100 y otros no llegan 4 18. Los salvados proce-
dentes de la reduccién gradual contienen més del 50 por 100 de
harina, extrayéndose en el remolido un 15 6 20 por 100; pero ce-
pillando antes el salvado puede obtenerse un 6 4 8 por 100 de ha-
rina mucho mejor.

Las maquinas que ejecutan esta operacién son de procedencia
americana; la mas comun se representa en la figura 113. Consta de
cepillos de fibras de piassava, que dan 350 vueltas por minuto.
La caja cilindrica que los encierra tiene un metro de didmetro.
El salvado entra por una tolva, y al caer se encuentra sometido al
frote de los cepillos durante todo el trayecto, mientras la harina
desprendida pasa y se recoge del fondo. La distancia de los cepi-
llos 6 su acci6bn més 6 menos enérgica se gradda por medio del
husillo en que descansa el €je.
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Sin embargo de que la disposici6n vertical utiliza mayor super-
ficie de trabajo, ofrece el inconveniente de acumular el salvado en
la base, desgastando con desigualdad los cepillos. La trasmisién
es asimismo incémoda.

El remolido final se verifica en piedras ordinarias, aunque con
ellas no se consigue limpiar el salvado; en algin molino se re-

Figura 114.—Molino de cilindros estriados para el remolido.

pasa en cilindros fundidos de estriado fino (figura 114), y también

se ejecuta, 4 mi parecer mejor que en los anteriores, en desinte-
gradores centrifugos.

Aparte del motor, trasmisiones, bisculas, ventiladores y demés
mecanismos generales que entran en la composicién de un mo-
lino, hay herramientas y aparatos accesorios de trasporte, que
son peculiares 4 esta industria.

Para ensacar la harina se sujeta la boca del saco al tubo de.
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caida por medio de correas con hebillas de aprieto, cuyas formas
varian poco.

Flgura 115.—Mezclador de harina.

Las c4maras de mezcla estan provistas de un platillo horizon-
tal con espigas verticales, que da 80-120 vueltas por minuto,
sobre el cual vierten sucesivamente las diferentes clases, distri-
buyéndolas en capas uniformes. En algunas partes los tubos ensa-
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cadores de estas cAmaras terminan en un cilindro de tela y el
saco se suspende, por un anillo y correa de aprieto, de dos
cadenas verticales sujetas 4 una palanca que recibe sacudidas
intermitentes al encuentro de dos brazos sobre un drbol de
trasmisién.

El mezclador representado en la figura 115, mide unos 2’5 m. de

altura. El tamafio de la tolva se arregla segin la disposicién del
local.

A | t\

i

Figura 116.—Mezclador para artesa.

En el fondo de la tolva hay dos series de paletas montadas en
dos ejes que giran con velocidades diferentes.

Debajo de las paletas hay un registro para regular la cantidad
de harina que ha de pasar al cedazo, el cual es de seccién curva,
y sobre €l oscila un marco con alambres para desembarazar las
muelas y hacer pasar la harina.

Hay que advertir que esta clase de mezclador automético no
tan sélo uniforma la calidad del pan, sino que disminuye el traba-
jo de amasado, como sucede con el modelo figura 116, que puede
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colocarse directamente sobre la artesa, vaciando los sacos sobre
la tolva.

Aunque en todas partes se usan las bésculas ordinarias para
pesar la harina, debo citar el aparato automético que para ese
objeto ofrece la fabrica de Reuther y Reisert de Hennef. Es
idéntica 4 la bascula para grano, diferencidndese s6lo en la forma
del recipiente, que es cilindrico, y en que lleva encima una rosca
para alimentar con regularidad el aparato.

Que en un taller de construcci6n las méquinas y el suelo se
vean manchados de aceite, es cosa que afecta mas 4 la vista que
al trabajo; pero en una fébrica de harinas, donde todo es blanco,
produce un efecto no sélo repugnante, sino perjudicial 4 los pro-
ductos. Asi es que los molinos han sido los primeros en adoptar
los lubrificantes sblidos con engrasadores especiales.

La sustancia lubrificante cuesta 4 peseta el kilogramo; es
sOlida hasta 80°.

En Alemania se fabrica y consume mucha vaselina de asfalto,
que es buen lubrificante, exento de grasa, pero liquida 4 45°.
También se importa de América, procedente de la rectificacion
del petroleo. :

En el comercio se encuentran mezclas varias, llamadas grasas
consistentes, que contienen sebo, aceite de palma, de colza, para-
fina, jabon, etc.

No obstante la limpieza y economia de los buenos lubrificantes

~ gélidos, todavia se usan en la mayor parte de los molinos las

aceiteras esféricas de cristal, con alambre terrajado y boguilla de
laton.

Las norias 6 elevadores de vasos suelen tener las cabeceras de
chapa de hierro, las bandas de cafiamo y los vasos de hojalata
6 zinc.

El trasporte de grano se ejecuta en roscas de Arquimedes, cuya
dimensién usual es de o™ 17 didmetro y o™,12 paso de rosca, que &
razén de 80 vueltas por minuto, conduce 65 hectolitros por hora.
Consumen menos fuerza, y son preferibles para larga distancia ho-
rizontal, las bandas continuas sobre rodillos, apareados con cierta
inclinacién los que soportan la banda cargada, y sobre un solo ro-
dillo la de retorno.

Las trasmisiones en general son de correa, algunas de algodon,
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de cdfiamo, y también de pelo de camello; 1a principal del motor
suele ser de cables de cAfiamo de 50 milimetros de didmetro, cues-
ta 4 2 pesetas el kilogramo, y resiste bien velocidades de 10 4 20
metros por segundo. Las m4quinas modernas de vapor de més de
25 caballos llevan volante acanalado para esta clase de trasmi-
sién.

Para que las trituraciones resulten siempre iguales es preciso
estriar los cilindros cada 5 6 6 meses, operacion que requiere tor-
nos especiales. En los molinos de importancia situados lejos de
los centros industriales son casi de necesidad.

La mé4quina de estriar es también muy sencilla. El1 portacuchi-
lla avanza autométicamente, al propio tiempo que el cilindro gira
con el paso de rosca, ajustado mediante los engranajes de la ca-
beza del torno. Otro sistema consiste en una esfera al extremo de
un brazo fijo al cilindro, cuya esfera resbala en un plano inclina-
do, determinando el paso sin necesidad de engranajes; también
por medio de una cremallera que marcha con el carro y engrana
con un cuadrante dentado que mueve el cilindro.

Se tardan dos minutos en abrir una estria de 55 centimetros de
longitud.

Después de haber descrito las principales méquinas usadas en
la molineria, réstame indicar la marcha del trabajo, tomando por
tipo un molino entre los que me han parecido mejor montados. El
de LANDSBERG EN WORMS, cuya traza se repite con ligeras varian-
tes en otros muchos de Alemania meridional.

El edificio es de planta rectangular, de 34 metros de fachada,
11™,5 fondo, 13 altura hasta el alero y 5 mé4s al caballete. Las pa-
redes son de ladrillo; los pies derechos, vigas y pisos, de madera.
Tiene una méquina de vapor de 40 caballos y una caldera Corn-
wall, que consume 12 quintales de carhén al dia (15 horas de tra-
bajo), 6 sea 2 kilogramos por caballo y hora.

Debo advertir que éstos y varios de los datos que siguen est4n
sujetos 4 error, porque yo no he podido comprobarlos.

Muele 600 sacos (de 100 k.) en los seis dias laborables de la se-
mana, resultando que consume unos seis caballos por quintal de
trigo molido por hora.
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En la planta baja se hallan las trasmisiones; el 4rbol general
para el movimiento de los cilindros y piedras da 120 vueltas por
minuto. En el primer piso hay tres juegos dobles de cilindros es-
triados, uno igual de cilindros lisos, otro sencillo de porcelana
(Wegmann) y tres pares de piedras francesas. En el segundo piso:
tres sasores, dos tornos de respeto, cuarto de envuelta y troje de
grano. En el tercer piso: cinco cernederos centrifugos, un torno
de clasificar para la molienda de cilindros lisos, otro clasificador
de sémolas con un sasor preliminar debajo, un torno pequefio para
el remolido de aechaduras, y tolva del mezclador de harinas. En
el desvén: ocho cernederos ordinarios alambrados, montacargas
y cabezas de norias.

La limpia del grano y la maquinaria mencionada ocupan proxi-
mamente la mitad del edificio, destindndose el resto para almace-
nes y saqueria.

En la parte alta hay un depésito de agua, y en cada piso, ade-
més de las mangas de incendio, dos extinctores 6 matafuegos
portétiles de 40 litros, con la disolucién de bicarbonato de sosa y
el correspondiente frasco de 4cido sulfrico.

El grano pasa sucesivamente por las signientes méquinas de
limpia, escalonadas en los cuatro pisos: criba descantadora, tarara,
separadores de semillas redondas (Mayer), cepilladora vertical,
frapor, piedras areniscas despuntadoras, criba de 3 metros, otra
més pequefia, de la cual cae sobre un tablero horizontal de 4 me-
tros sometido 4 la corriente impelente de un ventilador que arro-
ja el grano 4 diferentes distancias, segin su densidad, en un arte-
sén provisto de tolvas. Atraviesa después un separador magnético,
y una noria lo sube al troje de alimentaci6n del primer par de ci-
lindros, pasando por una rosca donde se moja si la calidad del
grano lo exige.

Las proporciones de varias clases de trigo varian segtn el mer-
cado. Una partida de 300 quintales puede componerse con los si-
guientes: 75 sacos Saxonska, 50 Theodosia, 50 La Plata, 50 Ru-
mania, 25 Chicago, 50 Palatinado. De la limpia resulta, 1 por 100
grano menudo, 1 por 100 semillas redondas, 3 por 100 polvo,
barbillas, china, etc. ‘

El primer juego de cilindros tritura 600 kilogramos de trigo
por hora, aplastando y rompiendo el grano en dos 6 tres trozos;
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una cadena de vasos lo recoge y sube al desvén. Da 40 vueltas por
minuto, resultando del cernido !/5 por 100 de semolina sucia, que
se destina 4 la harina mds inferior. El grano roto asciende al se-
gundo par de cilindros (montados en la misma armadura que los
primeros), donde se rompe en mayor ntmero de trozos, y otra
noria lo eleva al segundo cernedero.

La harina y semolina van 4 un cernedero centrifugo especial

que da harina ntm. 2.

De las trituraciones resulta: 2 por 100 sémolas para sopa,
34 por 100 sémola limpia, 6 por 100 id. de 2.%, 11 por 100 semo-
lina de 1.2, 5 por to0 id. de 2.3, 12 por 100 cabezuela, I por 100
salvadillo, 10 por 100 salvado limpio, 12 por 100 harina directa,
2 por 100 id. de remolidos. Total, g5 por 100.

Para la reduccién de sémolas hay dos pares de cilindros lisos
de hierro fundido.

El 34 por 100 de sémolas buenas se pasa por dichos cilindros,
y el producto va 4 un cernedero clasificador. Esta va 4 los cilin-
dros de porcelana y se destina al nim. o de harina. El residuo se
reine con el 6 por 100 de sémolas de 2.%, y repasado de nuevo
da semolina para harina nim. 1. El residuo se junta y repasa con
el 12 por 100 de cabezuela, resultando semolina rojiza para ha-
rina ndm. 2; pasada de nuevo, se obtiene semolina m4s inferior
para el nam. 3.

Asi, pues, la reduccién del 34 por 100 de sémolas da: 3 por 100
harina nim. o, 1 por 100 niim. 1, I por 00 nim. 2, 12 por Ioo
semolina buena para el nim. 0, 13 por 100 id. de 2.% para el ng-
mero I, 4 por 100 salvadillo. Repasada la cabezuela se obtiene
un 2 por 100 del nim. 2, 1 por 100 del ndm. 3, 3 por IO0O semo-
lina para el nim. 3 y 6 por 100 salvado fino, que se remuele en
piedras.

Las piedras francesas dan 125 4 130 vueltas por minuto,
tienen 1™,20 de didmetro y o™,30 de altura, con sectores de ra-
yones rectos, provistas de aspiracién sistema Kisfer; el ventilador
da 1.000 vueltas por minuto; muele cada par unos 800 kilogramos
por hora. Se pican cada cinco dias y repasan una vez al mes. El
sistema de alimentaci6n es de caja con movimiento oscilatorio,
pifibn, correa y ballesta; 1a suspensién de doble balanza.

El resultado general puede calcularse en las cantidades siguien-
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tes: ‘2 por 100 sémolas para sopa, g por 100 harina num. o,
30 por 100 ném. 1, 6 por I00 nim. 2, 16 por 100 nim. 3,
8 por 100 nim. 4, 2 por 100 nim. 5, I0 por 100 salvado grueso,
10 por 100 salvado fino, 3 por 100 polvo de la limpia, I por 100
aechaduras, 1 por 100 semillas extrafias, 2 por 100 evaporacion
y espolvoreo.

El ntim. oo de harina, que se vende para pasteleria, se obtiene
pasando semolina buena por los cilindros Wegmann. El nim. 2 del
comercio se obtiene mezclando los ntimeros 1 y 3. La harina de
roto 6 directa de las trituraciones, que constituye casi todo el nd-
mero 3, tiene muy buen aspecto, pero levanta poco en masa.

En una prueba verificada recientemente con 60.000 kilogramos
de trigo htingaro y espelta han resultado 2 ‘/, por 100 sémolas
para sopa, 5 por 100 harina nim. oo, 36 por 100 nim. I, II por
100 ntm. 2, 17 '/, por 100 nim. 3, 6 por 100 nim. 4, 2 por 100
ntimero 5, 2 1/, por 100 nim. 6,7 por 100 salvado fino, 8 por 100
salvado grueso.

La molienda de centeno alterna por semanas con la de trigo, si-
guiendo la misma marcha, 4 excepcién del pase por sasores y Ci-
lindros de porcelana; el producto de los cernederos centrifugos va
al nim. o. i

El molino funciona desde las cinco de la mafiana 4 las ocho de
la noche. Los operarios son: un maestro con 30 pesetas por se-
mana y 7 céntimos por cada saco que pase de 330 en los seis dias
laborables; un limpiador de grano, uno idem de sémolas, uno en-
cargado del cernido, un pesador, dos faeneros, un magquinista.fo-
gonero, un tenedor de libros. Los obreros tienen 3 4 4 pesetas de
jornal.

Los precios medios corrientes de compra y venta en los ltimos
meses han sido: trigo Saxonska, 21 /pesetas los 100 kilogramos;
palatino, 21; americano rojo de invierno, 22; La Plata, 20; espel-
ta, 13 (con la panocha que representa 26 por 100 del peso, y se
vende 4 3,75 pesetas el quintal métrico); centeno palatino, 18;
ruso, 17,50. :

Harina de trigo nim. 0o, 41 pesetas los 100 kilogramos con
saco; nim. 0, 39; nim. I, 34; ndm. 2, 3I; nGm. 3, 28 (estas
tres son las m4s empleadas en panaderia); nim. 4, 24; nimero
5, 18; salvado fino, 11 sin saco; salvado grueso, 12. Harina de
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centeno nim. o, 32; néim. 01, 29; nim. 1, 27; ndm. 2, 23; nb-
mero 3, 17; salvado, 13. Los sacos, que van incluidos en el pesoy
en el precio, cuestan 60 céntimos y pesan 70 decagramos. A los
corredores se les hace un descuento de 3 4 4 por 100 de los pre-
cios marcados.

FERNANDO ARAMBURU.

GOLORANTES PERMITIDOS EN FRANCIA EN LAS BEBIDAS

Nadie negaré & Francia el derecho que tiene 4 llamarse una de
18s naciones mds ilustradas del mundo y de ser una de las que
més contribuyen al desarrollo y propagacién de todo género de
conocimientos humanos.

Pero nadie podr4 negar tampoco que, tanto en lo bueno comg
en lo malo, corren parejas los adelantos hasta el extremo que, en
muchos cagos, los segundos llevan-inmensa ventaja & los pri-
meros.

No obstante sus leyes previsoras en todos sentidos, se delin-
que aqui con gran frecuencia, y no pocas veces no solamente
se burlan las disposiciones legales, sino que el legislador no en-
cuentra medio de castigar las infracciones.

Esto sucede precisamente con infinidad de colorantes modernos
que & diario se extraen del reino mineral y vegetal, ¥ que, como
se comprende, no figuran en los catélogos de las sustancias prohi-
bidas. Pero por si no fuera esto bastante, véase lo que la misma
prensa francesa eseribe 4 este propésito:

«Se impide el enyesado en los vinos porque nuestros sabios
han juzgado que es perjudicial 4 la salud, mientras que se dejg
impunemente envenenar la salud publica con vitriolo, el arséni-
co, el cardenillo y todos los ingredientes contenidos en los llama -
dos aperitivos que se expenden sin haberse examinado.»
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Por esta razén, y por creer que hacemos un bien, aparte de lo
curioso de la cosa, en exponer lo que 1a legislacién francesa pre-
viene sobre el empleo de las materias colorantes, nos ocupamos
de este asunto.

Los colores que tienen algunas bebidas son propios de las sus-
tancias que contienen 6 que han servido para sus infusiones 6
tinturas. Asf son, por ejemplo, los de casfs, frambuesa, dmbar,
benjuf, cachunde, cochinilla, etc., etc. Algunos derivados de la
hulla, que fueron tiempo ha prohibidos, se toleran ahora para la
confeccién de jarabes y licores. Varios que se extraen de la hulla
y de otras materias estdn rigurosamente prohibidos, y hay, en
fin, no pocos que su empleo es legitimo.

Por esto es importante, tanto para el quimico como para el li-

corista y ol negociante, conocer y saber distinguir los colorantes
prohibidos de los que no lo son.

COLORANTES MINERALES PROHIBIDOS

Compuestos de cobre.—Cenizas azules, azul de montafia.

Compuestos de plomo.—Albayalde, minio, mina naranja.—QCar-
bonato de plomo, blanco de plomo, cerusa, blanco de plata.—
Oxicloruros de plomo (amarillo de Cassel, amarillo de Turner,
amarillo de Paris).—Antimoniaco de plomo (amarillo de Népo-
les).—Sulfato de plomo.—Cromatos de plomo (amarillo de cro-
mo, amarillo de Colonia).

Cromato de barita.—Amarillo de Ultramar.

Compuestos de arsénico.—Arsenito de cobre, verde de Scheele,
verde de Schrveinfurt.

Sulfuro de mercurio.—Bermellon.

COLORANTES ORGANICOS PROHIBIDOS.

Gomaguta.—Aconitum napellus.
Materias colorantes que contengan en el ndmero de sus ele-

mentos vapor nitroso, tales como el amarillo de naftol, amarillo
Victoria.

Materias colorantes derivadas de la hulla, tales como fuschina,
37
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azul de Lyon, flavanilina, azul de metyleno; phtaleinas y sus de-
rivados sustituidos eosina, erytrosina.

Materias colorantes preparadas con la ayuda de los compues-
tos diazoicos, tales como iropeolinas, rojas de sylldinas.

A titulo excepcional-se permite por una ordenanza de 1890
para ciertos licores que por su composicién resultan naturalmen-
te colorados los productos siguientes derivados de la hulla en ra-
z6n de su empleo restringido y de la minima cantidad de sustan-
cias colorantes que esos licores encierran.

COLORANTES MINERALES PERMITIDOS

Eosina (tetrabomo, fluorescinai).

Erytrosina (derivados metflicos y etilicos de la eosina).

Rosa de Bengala, ploxina (derivados yodados y bromados de
la fluorescina clorada).

Rojos de Burdeos, ponceau (amapola vivo) resultantes [de la
accién de los derivados sulfoconjugados del naphiol sobre los dia~
goxilenas.

Fuschina 4cida (sin arsénico y preparada por el procedimiento
Cupier).

COLORANTES AMARILLOS

Amarillo 4cido, etc., derivados sulfoconjugados del naphiol,

COLORANTES AZULES

Azul de Lyon, azul luz, azul Cupier, etc. (derivados de la tri-
fenil rosanilina de la diphenylamina).

COLORANTES VERDES

Mezclas de les ya enumerados azules y amarillos.
Verde malaquita (éter clorhidrico del letramethyldiamido-tri-

phenylearbinol). -
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COLORANTES VIOLETAS

Violeta de Parfs 6 de methylanilina.

En general se permiten todos los colorantes cuyo empleo no
ge ha prohibido. Para obtener el rojo hay que servirse de la co-
chinilla preparada con alumbre y crema de tartaro, del cudbeard
(orchilla pulverizada), orchilla en pasta, baya de mirto, emathina,
principio colorante del campeche, de la madera del sdndalo, del
rojo de laca, de la madera de Pernambuco, etc., ete.

El azul violeta se prepara con la cochinilla, 4 la cual se afiade
alumbre calcinado y un poco de amoniaco liguido. El violeta se
obtiene con la mezcla de azul y rojo.

El azul se extrae del indigo tratado por el 4cido sulftrico. El
amarillo proviene del caramelo, del azafrdn, de la ctircuma y del
jengibre.

El verde se prepara con el amarillo del azafrdn, por ejemplo, y
azul de indigo. Se extrae también el color verde de las plantas,
la clorofila, haciendo infusiones en alcohol de hojas de melisa,
ortiga, espinacas, menta, ajenjo, casfs, genepi, etec., ete.

En cuanto 4 la produccién del verde, por las sales-de cobre
empleado algunas veces para las conservas de frutas en alcohol,
una ordenanza de policia del 1.° de Febrero de 1861 prohibe 4
los fabricantes y comerciantes su uso.

De otras disposiciones se desprende que las materias colorantes
venenosas, tales como los compuestos de dcido prisico, etc., no
pueden emplearse para colorear ninguna sustancia alimenticia.

ANTONIO BLAVIA.

phis




EL COMERCIO FRANCES

Y LOS VINICULTORES ESPANOLES

La opinién se lamenta con frecuencia de que los hombres po-
liticos no prestan 4 las cuestiones de interés general la atencién
que debieran, y de que gean tan parcos en iniciativas para fomen-
tar los intereses agricolas como prédigos en palabras y actos po-
liticos de dudosa oportunidad y conveniencia.

Mucho podemos y debemos hacer todos para conseguir que los
deseos de las clases producioras se vean satisfechos, y nada debe
recomendarse con més eflcacia que la mesura y consideracién al
juzgar los actos de aquellos que, influidos por el més acendrado
patriotismo, toman iniciativas que consideran de resultados in-
mediatos y beneficiosos para la agricultura nacional.

Importa mucho no llevar el desaliento con censuras 6 desvios
injustificados al dnimo de los que, saliéndose de la regla general,
dedican sus talentos y grandes prestigios al servicio de los prin-
cipales elementos de riqueza con que cuenta el pais.

*
Wik

La nroposicién presentada al S8enado por D. Venancio Gonzé-
lez debe y conviene discutirse, pero empezando todos por recono-
cer que al senador liberal deben gratitud los viticultores y vini-
cultores espafioles por haber sabido solicitar. la atencién de los
Cuerpos colegisladores hacia un asunto de vital interés, cuando
parecfa que diputados y senadores estaban sugestionados por los
excesos de la pasién politica.

Estimamos que debe discutirse dicha proposicién, hoy ya ley,
porque de las razones que en pro y en contra se expongan podré
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sacarse gran partido para redactar el reglamento que ha de venir
é completar la obra de D. Venancio Gonzalez.

Es cierto que Francia tuvo el afio pasado una cosecha extraor-
dinaria de vinos, peronadie podré negar que ahora necesitan
mé4s que en otras épocas los vinicultores de la vecina Reptiblica
de los excelentes caldos de 1a Peninsula. Gracias 4 las vides ame-
ricanas, Francia ha logrado aumentar la produccién; pero en
cuanto & la calidad delos vinos, hay que convenir en que hoy
estd més por bajo que en la época en que empezaron 4 usar nues-
tros caldos para el coupage. Por esta razén la iniciativa de D. Ve-
nancio Gonzdlez tiene, entre otras muchas ventajas, la de la opor-
tunidad.

Si el comercio francés quiere conservar en Europa y América
el prestigio de sus marcas, no tiene méas remedio que seguir utili-
zando nuestros vinos para sus mezclas.

Mucho nos complaceria que todas las fuentes de riqueza que
hay en Espafia fueran explotadas por capitalistas nacionales; pero
gi desgraciadamente esto no puede ahora realizarse, bien venidos
gean los extranjeros que traen su dinero y su iniciativa para cons-
truir ferrocarriles, desarrollar la riqueza minera 6 salvar de una
ruing inminente 4 la vinicultura.

-
* %

La inmensa mayoria de nuestros viticultores carecen de cono-

cimientos y capital para realizar las reformas mds precisas enca-

minadas & ofrecer al consumo vinos elaborados con arreglo & las
exigencias de los principales mercados extranjeros.
Es cierto que hay casas que han hecho muy patritticos y lau-

_ dables esfuerzos para acreditar buenas marcas de vinos naciona-

les, pero los negocios que realizan los industriales aludidos distan
mucho, desgraciadamente, de tener importancia bastante para que
no necesitemos pensar en mayores facilidades, con objeto de dar
ventajosa colocacién é los muchos millones de hectolitros de vino
que quedan sobrantes en la Peninsula, desde que se hizo punto
menos que imposible la exportacién & Francia, & consecuencia de
la elevacién de los aranceles y de la rebaja de la escala alco-
hélica.
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Que pregunten 4 los vinicultores de la Rioja y la Mancha, que
han vendido sus vinos con un 50 por 100 de pérdida, si puede ta-
charse de inoportuna y poco patriética una ley que estd inspirada
en el deseo de que los franceses puedan volver 4 comprar los cal-
dos de la Penfnsule en grandes cantidades, y estamos ciertos de
que todos harén protestas de entusiasmo en favor de la ley Gon-
zélez.

Es indudable que la reforma que nos ocupa perjudicard 4 los
Pocos negociantes que hoy ponen la ley al pobre agricultor que,
apremiado por las necesidades, tiene que ofrecer sus caldos al pre-
cio que quieran pagarlos; pero jam4s se le ocurrird 4 nadie pro-
testar contra la creacién de Bancos agricolas por temor al perjui-
cio que éstos pudieran irrogar & los particulares que ahora tienen
facilidades para colocar su dinero con las garantias y el interés
que mejor cuadre & su deseo.

Hay quien afirma que la ley Gonzdlez no servirs para nada
bueno ni malo, y otros, por el contrario, se muestran alarmados,
porque con ella los franceses van 4 conseguir que sus vinos sigan
siendo los preferidos en los principales mercados de Europa y
Ameérica.

t‘*

La primera observacién nos parece inocente, pues si nada malo
hay que temer, no puede considerarse baldia la exploracién que
se haga para ver si son ciertos los pronésticos halagiiefios que se
hacen por los partidarios de la ley Gonzélez; y en cuanto al temor
de que, favoreciendo las mezclas, los franceses sigan siendo los
duefios de los mercados de Europa y América, s6lo se nos ocurre
contestar que éste es un mal que no se remedia consumando la
ruina de la casi totalidad de los viticultores espafioles por efecto
de la gran desestimacién de sus caldos.

8i éstos alcanzan buenos precios, los cultivos podrén hacerse
en excelentes condiciones, y las experiencias recogidas en los 4l-
timos afios scrvirdn para que los vinicultores nacionales vayan
prepardndose 4 fin de sostener 1a competencia en todas partes con
la produccién de otros pafses. Esta gran revolucién requiere tiem-
po y dinero, y éste no se lo proporcionan los agricultores vendien-
do la arroba de vino & peseta 6 algo menos.
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A los que aparentan alarmarse porque 86 den facilidades para
que los negociantes franceses sigan utilizando los vinos de la Pe-
ninsula, habria que preguntarles si consideran que serfa motivo
de duelo para la produccién nacional que Francia volviera ofra
vez & poner en vigor los derechos arancelarios que cobraba 4 los
vinos espafioles antes de expirar el tltimo tratado.
~ Insistimos en que las operaciones que hacen algunas casas ex-
portadoras tienen muy poca importancia en relacién con la cose-
cha de vinos que ordinariamente hay en la Peninsula. Para de-
mostrarnos lo contrario pueden ser de mejor resultado los ndme-
ros que las palabras.

Lo que no se demuestra ni con néimeros ni con palabras es el
perjuicio que 4 los agricultores de la Peninsula pueda originar la
mayor demanda de uvas, mostos y vinos que ha de hacerse una
vez puesta en vigor la ley Gonzalez.

Fraxcigco Rivas MoRrENo.
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El sport del centenario del coto del Progreso.

VII

Si un viajero hubiera pasado en la madrugada del dia de] cen-
tenario por las cercanias del ¢

oto del Progreso, lo menos que se
hubiera figurado es que se esta

ba librando un combate ep e] soto
oriental entre alguna partida de bandoleros y algtin destacamento

de la Guardia civil. i Tantos y tan frecuentes eran los disparos que
hacian nuestros viajeros en la caza de conejos!

Las madrigueras de éstos habfan sido cerradas 4 medianoche
en tanto que comian dispersos por el soto. Los cazadores y unos
cuantos forasteros tomaron posiciones al asomar Ia aurora en los
puntos més estratégicos. Los ojeadores espantaban con gritos y
ruido de latas la caza en direccién 4 los cazadores. Y aquello fué
una sarracina de conejos que, en niimero de m4s de doscientos,
quedaron tendidos. :

Cansados los cazadores de disparar y muy satisfechos casi to~
dos de su buena punteria, fueron 4 desayunarse al cenador-paja-
rera de la huerta, en que se respiraban el fresco ambiente de 1a
mafiana y el agradable perfume de Jas miiltiples flores del jardin;
y después de referirse los lances de la caza y de haber sostenido
el riosecano con cierto orgullo que él hab{a sido e] que més piezas
habia sorteado, se reanudaron las discusiones de Ja noche anterior
en presencia de muchos labradores de los jpueblos inmediatos,
amigos los unos y conocidos los otros del los Sres. Soto, ¥ que
con motivo de caer aquel afio la fiesta del centenario en un dia
festivo de primera clase, habfan ido 4 visitar el coto, 4 ver correr
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las aguas de los estanques y, principalmente, 4 felicitar 4 los se-
fiores Soto y Trigo.

Estos sefiores 10s obsequiaron con pastas, vinos y frutas del
coto y repartieron entre ellos la mayor parte de la caza, después
de lo cual y de haber oido con mucha atenci6n las discusiones en
el cenador, de haber visto la lluvia de agua que de los veinte es-
tanques salia por veinte mangas y regaba los terrenos inmediatos
por aspersioén, y de haber admirado la fina lluvia que mediante
pulverizadores caia sobre la huerta y alrededor del cenador, y cu-
yas aguas procedian del alto estanque del altozano, se volvieron
muy contentos 4 sus pueblos comentando por el camino lo que ha-
bian visto y lo que habian oido.

Tres horas duraron las discusiones en el cenador, después de las
cuales nuestros viajeros se fueron 4 cazar—con no tanta fortuna
como para los conejos—codornices, perdices y faisanes hasta la
hora de mediodia, en que el cansancio y el sol achicharrador los
llevé 4 la casa, en cuyo comedor subterrdneo se hizo la comida
enmedio de una semioscuridad y de una agradable temperatura
que contrastaba muy acentuadamente con la vivisima luz y el ex-
cesivo calor del sol, que tanto los habia enardecido y sofocado.

Después de la comida, cuyo menu fué todo de productos del coto
y de peces de los estanques, y entre cuyos postres figuraban deli-
ciosas frutas de la huerta y uvas ya maduras tomadas de plantas
de precoz madurez, que el Sr. Soto habia tenido buen cuidado de
plantar, se fueron 4 la bodega, situada ea el mismo subterrdneo
del altozano, y en la que por estar al nivel del suelo del exterior
podian entrar y salir carros por dos puertas 6 taneles que daban
al Norte y al Mediodia. Alli cataron de muchos y muy notables
vinos que, adem4s de los que ya habian probado en la mesa, tenia
almacenados el Sr. Soto, nuevos los unos, afiejos y hasta de cien
afios los otros, fabricados con diversas uvas de diversa madurez,
con més 6 menos fermentaciéon, con mayor 6 menor cantidad de
madre 6 de rampojo, asoleados 6 sacados 4 la helada los unos,
electrizados los otros, bien clarificados y bien manipulados todos.
Los habfa algo 4cidos, muy agradables en el verano, espumosos
imitando al champagne, dulces, blancos, tintos muy recargados
y tintillos. El riosecano, el de Sahagin y dos cazadores que ha-
bian llegado la noche anterior de Palencia en velocipedos no se
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cansaban de admirar las cualidades y el bouguet de los vinos de
los Sres. Soto.

Vieron las prensas y las cocederas, 4 las cuales iba el mosto
desde aquéllas por diversos tubos. Vieron los aparatos para trase-
gar, embotellar y encorchar y los almacenes de vasijas y botellas
llenas, clarificadas y etiquetadas. Admiraron la buena ventilacién
y la esmerada limpieza de la bodega y de los almacenes, cuyo pa-
vimento estaba enlosado con cemento y cuyas paredes estaban
blanqueadas. Visitaron la destileria de orujos que, después de des-
tilados, se destinaban para alimento de los ganados, y la de remo-
lachas,cuya pulpa era después aprovechada por el ganado vacuno.
Entraron en un subterrdneo en que se criaban setas y otras plan-
tas que gustan de la oscuridad, y después en otros subterrineos
que servian, el uno, para almacén de sustancias en conserva;
el otro, para incubacién artificial, y un tercero, para almacén de
huevos.

—¢Qué resultado le da 4 usted la incubadora?—pregunté uno
de Palencia al Sr. Soto.

—Bastante satisfactorio por ahora—dijo el Sr. Soto.—Es el
primer afio que la ensayamos, y todavia se nos pierden algunos
huevos.

—¢Y qué procedimiento usa usted para la conservacién de
huevos?

—Dos procedimientos tenemos en ensayo. El primero consiste
en sumergir los huevos en agua de lluvia en que se ha echado si-
licato de potasa en cantidad tal que el liquido marque veinticinco
grados en el pesa-4cidos. Después se colocan los huevos 4 secar
sobre tablas 6 sobre un pavimento erizado de clavos, cuyas puntas
sc dirijan hacia arriba, y después de secos se almacenan.

El segundo procedimiento consiste en colocar los huevos por ca-

pas y con las puntas hacia abajo en barrefios en quese ha echado

agua de cal hasta que quedan cubiertos aquéllos. Los barrefios se
cubren con tapas de madera y se colocan en sitios frescos y oscu-
ros, no debiendo romperse la costra de carbonato de cal que se
forma en la superficie del agua hasta el momento de sacar los
huevos para el consumo. La lechada, que sirve para dos 6 més
afios, se prepara diluyendo en cada cien litros de agua ochocien-
tos 4 mil gramos de cal.

= ¥
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Después de esta ligera excursién por los indicados subterrdneos,
que como hecha en las horas de mayor calor les parecié agrada-
ble, aparte de la novedad, se fueron 4 descansar en las habitacio-
nes de la casa subterrdnea, en que se disfrutaba de una tempera-
tura sumamente agradable, sin luz, sin calor, sin moscas y sin
chinches, por lo que creianse trasladados 4 otro clima 6 4 otra
estacion del afio.

Pero apenas habfan dormido dos horas cuando los despertaron
voces de los dependientes de la casa, que se trasmitian 6rdenes, el
toque 4 rebato de la campana del coto, el de las del pueblo in-
mediato y el movimiento apresurado de carros y caballerias. Y era
que se habia declarado un gran incendio en las mieses del campo
situado al Oriente del coto.

Como era dia festivo y todo el mundo estaba descansando en
sus casas después de la comida, pasé bastante tiempo hasta que se
apercibieron del incendio que, atizado por el viento del Oriente,
se extendia en una linea ya de més de tres kilometros en direccion
al coto. -

Tan pronto como ¢l Sr. Soto tuvo noticia del fuego por uno de
sus dependientes, que lo vié desde el altozano, ordené enganchar
la segadora y dos bombas portatiles y llevar toneles llenos de
agua en todos los carros disponibles.

Al mismo tiempo la campana del coto daba el toque de alarma
4 los pueblos inmediatos.

El incendio se acercaba al coto 4 pasos de gigante, despidiendo
chispas y levaatando espesa humareda; pero el Sr. Soto, con el
aplomo de un general que estd seguro de ganar la batalla, no le
tuvo miedo.

—Dejadle—dijo—que llegue hasta el coto; aqui se estrellard
contra mis dos kilémetros de'seto vivo. Por el Mediodia se encon-
trard con el rio. Lo que hay que salvar, por consiguiente, es la
linea del Nordeste, para que el fuego no se propague por cientos y
cientos de hecté4reas de cereales atin no segados en su mayor par-
te que hay por alli.

Y dirigi6 la segadora por la indicada linea 4 corta distancia del
fuego, y los dependientes retiraban las gavillas en sentido opuesto
4 éste y las bombas regaban el rastrojo segado, y los labradores
que llegaban presurosos del pueblo mds préximo y venian provis-
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tos de instrumentos en su mayor parte initiles, fueron colocados
por el Sr. Soto en la linea segada y regada 4 distancias convenien-
tes, como centinelas dispuestos 4 apagar incontinenti las chispas
que pudieran traspasar la indicada linea.

Y sucedié lo previsto por el Sr. Soto.

El fuego, avivado por el viento, lleg6’muy pronto hasta el rio,
Pero no pudo traspasarle. Lleg6 también muypronto hasta el coto
en su linde oriental, pero se estrell6 contra el seto vivo. Llegé
también 4 lalinea segada y regada; pero las pajas mojadas y las
mieses himedas no ardian y los centinelas apagaban al instante
cualquier chispa 6 pequefio foco de nuevo incendio.

Y al cuarto de hora de comenzar Ia batalla ‘estaba vencido el
enemigo, con no poca admiracién de nuestros viajeros, que al te-
ner noticia del desastre se habfan puesto4 las 6rdenes del Sr. Soto,
¥y con profundo agradecimiento de los labradores de los extensos
campos amenazados, que al regresar 4 sus pueblos iban diciendo
4 sus convecinos:

—Si no es por el coto Y sus aparatos y por las disposiciones tan
acertadamente tomadas por el Sr. Soto, se hubiera perdido abra-
sada en este dia la cosecha de cereales de nuestros pueblos.

Terminado este desagradable incidente con tanta honra para el
Sr. Soto y con tanta satisfaccién del sefior agrélogo, que decia
que el incendio de esta tarde era la confirmacién de lo que habia
dicho por la mafiana respecto 4 la facilidad que ofrecen los cotos
de atajar los incendios, nuestros viajeros pensaron en continuar el
programa del dia y se dirigieron 4 los estanques, donde ya. les es-
peraban los dependientes del coto provistos de redes y dem4s
utensilios de pesca.

No en todos los estanques habia las mismas especies de pesca.
En el gran estanque del altozano, de fondo pedregoso en unos
puntos y arcilloso y cenagoso en otros, y cuyas aguas proceden-
tes del rio eran de corriente constante 6 casi constante, es donde
m4s especies se criaban, predominando las percas, carpas y ten-
cas y habia también truchas, anguilas y salmones de los lagos. En

los demés estanques habia especies m4s determinadas y estaban
mucho menos poblados por razén de las circunstancias de fondo,
calidad de las aguas, estancamiento de las mismas, temperatura
mas elevada y estrechez del recinto,
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Pero antes de dar cuenta de los incidentes de la pesca, que fué
muy variada y abundante, y de la amena conversacién que con tal
motivo tuvieron nuestros viajeros, procede dar noticia de las dis-
cusiones habidas en el cenador-pajarera durante tres horas de la
maifiana. ;

Se encomendb la presidencia de las discusiones al Sr. Soto,
labrader, y se design6 para secretario al comensal més joven,que
lo era un agricultor de Lebn que habfa llegado la noche anterior.

—Contintia la discusién—dijo el presidente—sobre el tema pro-
puesto por el sefior ingeniero agrénomo francés: medios de fo-
mentar el progreso agricola que no est4n al alcance de la iniciati-
va individual y que principalmente sean de indole cosmopolita 6
de general interés para Espaiia.

Pedida la palabra por todos los comensales, fueron haciendo
uso de ella por el orden en que la habfan pedido y tratando més
6 menos oportuna y acertadamente de multitud de asuntos. Hé
aqui algunos de éstos:

Un comensal sostuvo con fuerte razonamiento que debiera
declararse libre el cultivo del tabaco en todos los paises que por
su clima se prestan 4 €l, y entre ellos la Peninsula espafiola, que
est4 dando todos los afios muchos millones 4 los Estados Unidos,
por tabacos que nosotros podiamos producir exuberantemente y
exportar 4 los paises consumidores.

Otro propuso que, en vista de las dificultades que la subdivisién
y dispersi6n de la propiedad oponen 4 la generalizacion de ciertas
méquinas agricolas, y en vista de que el coste de éstas no est4 al
alcance de los pequefios y medianos propietarios, lo procedente
por ahora seria fomentar la asociacién de unos y otros para la
adquisicién y uso por-turno de las indicadas méquinas.

Un tercero afiadi6 que, en atencién al escaso espiritu de aso-
ciaci6n de los labradores en muchos pueblos, creia més proce-
dente que se adquiriesen las méquinas de fondos municipales y
que se arrendasen anticipadamente, y dia por dia, al mayor
postor, siendo deber del agraciado la recomposicién de aquéllas
cuando hubiera deterioros.

Replic6 el primero que no todos los municipios cuentan con
fondos para adquirir toda la magquinaria agricola, més costosa y
més necesaria, y que si bien es verdad que en algunos pueblos no
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hay espiritu de asociacién, en otros le hay, y muy acentuado, y
loGnico que hace falta es que parta la iniciativa de alguna de las
personas que mis confianza inspiran ¥ que mayor ilustracién
tienen. Que esa asociacién podia extenderse no sélo 4 la aplica-
cién de la maquinaria agricola, sino al encauzamiento de rios y
arroyos desbordables, que con sus inundaciones causan perjuicios
en los terrenos mejores, como suelen serlo los de las vegasy
valles. Podia también extenderse al drenaje de las parcelas de
escasa pendiente y contiguas, en las cuales, no practic4dndose
combinado el de las unas con el de las otras, no da resultados
sino raras veces el drenaje.

Igualmente podia extenderse 4 la adopciény aplicacién, de
comin acuerdo, de las mejores alternativas en cada campo mu-
nicipal, y 4 la designacién de un considerable ndmero de par-
celas contiguas, para destinarlas 4 praderas artificiales por cierto
namero de afios, trascurridos los cuales se designarian y destina-
rian otras, 4 fin de contar con pastos para el sostenimiento y
aumento de la ganaderia en los pueblos escasos de pastizales y
para el consiguiente aumento de abonos, «sin los cuales, afadi6,
bien visto tenemos en una experiencia de muchos afios que
nuestras cosechas de cereales son bien pobres y 4 veces ruinosas» .

—¢Y cémo se indemnizaria —pregunté el palentino—4 los
duefios de las fincas designadas para praderas?

—Pagéndoles la renta que se estipulase, la cual deberia ser
moédica, teniendo en cuenta que las fincas que se dejan: para
plantas forrajeras durante unos cuantos afios, no s6lo no se es-
quilman tanto como las destinadas 4 cereales y 4 otros cultivos
esquilmantes, sino que al trascurrir el perfodo de afos son més
fértiles que al principio. Los ganaderos Pagarian esa renta por
cabezas de ganado y por temporadas; y si algunos de ellos tenfan
alguna 6 algunas fincas entre las designadas, cobrarfan la renta
correspondiente,

~Sospecho—dijo el riosecano—que si 1os labradores de esos:
pueblos en que se nos viene asegurando hay tanto espiritu de
asociacién no se han asociado hasta el presente, en adelante
harén lo mismo. M4s f4cil que ara lo indicado por el que me ha
precedido en el uso de 1a palabra es asociarse para el empleo de
nubes artificiales contra las heladas en los vifiedos; y sin embargo
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de que en nuestro pais hay muchos y muy importantes vifiedos y
de que éstos son frecuentemente victimas de las heladas, ;tiene
noticia alguno de ustedes de que se hayan asociado los viticul-
tores de algtin pueblo y hayan hecho aplicacién de las nubes ar-
tificiales en Espaifia?

Nadie contesto.

__Por eso decia mi amigo el de Villalén en la fonda de Villada
—dijo el comerciante—que pedir acuerdos 4 los labradores de
Castilla era pedir peras 4 los olmos.

iVaya una ganga—aifiadi6—si hubiera ese espiritu de asocia-
cibn y esa comunidad de acuerdos! Entonces si que tendriamos
ya constituida la propiedad en cotos; y estarian arreglados y
viables todos los caminos vecinales, que tan deteriorados se en-
cuentran ahora. Y estarian plantados ya de 4rboles las orillas y
lados del mayor ndmero de vias acuéticas y terrestres. Y las aso-
ciaciones vinicolas hubieran establecido ya grandes almacenes de
mostos para el coupage en las principales estaciones de los ferro-
carriles y en todos los puertos; y contarian con numeroso per-
sonal de viajantes para llevar muestras de nuestros excelentes
caldos 4 todos los paises que pueden ser & son consumidores de
vinos.

Y hubieran creado escuelas de maestros bodegueros y planteles
de vides americanas contra la filoxera, que al paso que va vendra
con el tiempo 4 dar el golpe de gracia 4 nuestra interesantisima
riqueza viticola, que tan malparada ha quedado con los tltimos
golpes arancelarios.

¥ estarfan terminados ya todos los canales y construidos los
pantanos y ferrocarriles, pero no por Compaiiias extranjeras, sino
por Sociedades espafiolas principalmente. Y contariamos ya con
granjas escuelas regionales y con agrélogos némadas, retribuidos
por la asociacién para la propaganda de la ensefianza agricola;
acomodada 4 las circunstancias y necesidades de cada pueblo-
Y habria establecidas ya bibliotecas municipales y lecturas po.
pulares, en que se daria la preferencia 4 la de asuntos agricolas.
Y, por dltimo, y por no molestar més, contariamos ya con un
partido agricola 6 con una numerosa representacion agricola en
las Cortes que se encargaria de gestionar, discutir y legislar las
reformas mas interesantes al progreso agricola ‘espaiiol, de hacer
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economias en el presupuesto de gastos, y de aplicar los ingresos
4 atenciones de indole m4s reproductiva que algunas de las con-
signadas en los presupuestos de cada aiio.

Pero en vista de que 6 no contamos con nada de lo indicado, 6
si contamos con algo es en escasisima escala, habrd que confesar
que entre los agricultores espaiioles, 6 no hay espiritu de asocia-
cibn, 6 si le hay es tan localizado 6 tan tenue que no corresponde
4 las urgentes necesidades del progreso agricola.

Y ya que estoy en el uso de la palabra, voy 4 llamar la aten-
cién del congreso sobre un asunto de gran actualidad, de interés
internacional y de interés para la clase agricola y dem4s clases
sociales de Espafia, que todo lo que importan del extranjero tie-
nen que pagarlo més caro por causa de los cambios. Y 4 este asun-
to de los cambios es al que me refiero.

Yo entiendo, sefiores, que la principal causa de la subida de los
cambios consiste en la mayor cifra de las importaciones sobre las
exportaciones. Si export4dramos articulos cuyo valor en millones
fuera mucho mayor que el de los géneros que importamos, suma-
do este valor con el de todo el numerario que se exporta por otros
conceptos, sea por intereses de la deuda interior, sea por acciones
de ferrocarriles 6 sea por otros motivos, entonces afluiria 4 nues-
tro pais en gran cantidad y en proporcién 4 la diferencia de la
balanza mercantil el dinero extranjero, y en vez de ser desprecia-
da en otros paises la moneda espaiiola, seria muy apreciada para
pagar con ella los exuberantes productos que exportariamos. Es
decir, que entonces los cambios se entenderian al revés. En vez
de estar m4s caros los francos y las libras esterlinas, estarian m4s
caras las pesetas y duros, porque serian mi4s solicitados,

—Estoy perfectamente de acuerdo con esa teoria,—dijo el ita-
liano,—yentiendo que la cuestién de Ios cambios quedaria resuelta
favorablemente para cualquier pafs, Espafia por ejemplo, si esta
nacibn se esforzara por conseguir y consiguiera estos dos resulta-
dos: primero, producir en lo posible los articulos que importa del
extranjero, para disminuir las importaciones; segundo, aumentar
la produccién de los articulos que exporta 6 puede exportar, 4 fin
de aumentar las exportaciones, Para conseguir esos resultados ne-
cesita Espafia fomentar su agricultura y su industria y activar la
explotacién de sus minas.
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—:Y es esto facil de realizar?—dijo el riosecano.

—Y tan f4cil,—contest6 el comerciante.—No hay més que fijar
nuestra atencién en los principales articulos que importamos y que
exportamos.

Principales articulos que importamos: algod6n, que podemo$
suplir en gran parte fomentando el cultivo del lino, del ramio'y de
la seda; azticar, cuya importacién podemos disminuir fomentando
en la Peninsula el cultivo de la cafia y de la remolacha azucarera;
aguardientes, podemos disminuir la importacién y aumentar la
exportacién, extrayéndolos en grandes cantidades de las indicadas
cafia y remolacha, y sobre todo de nuestros vinos y orujos; made-
ras, el mismo resultado, fomentando la arboricultura y los mon-
tes; carbén mineral y hierros, el mismo resultado, fomentando la
explotacién de nuestras minas y las industrias sidertrgicas; baca-
lao, puede disminuir muy notablemente la cifra de su importacién,
fomentando la piscicultura de aguas dulces y la pesca en las cos-
tas; trigo y harina, otros cereales, ganados, lanas, cuerosy pieles,
seda en rama, hilaza de c4fiamo, aves vivas y muertas. Es una
vergiienza para un pais tan agricola como debiera ser el nuestro
el que importemos de sélo estos articulos ‘por valor de mis de
80 millones de pesetas y que exportemos por mucho menor valor,
cuando debiera suceder todo lo contrario, pero en gran escala.

Y no hay més que ver la lista de los principales articulos que
exportamos para comprender que debemos aspirar 4 una mayor
exportacién. Son los siguientes: vinos, metales, minerales, frutas
verdes y secas, corcho, tejidos de algodon, ganados, calzado, acei-
te, harina de trigo, pieles y cueros, conservas alimenticias, lana,
papel, esparto, especias y hortalizas.

—De esas listasresulta—dijo el ingeniero francés—que los prin-
cipales articulos de exportacién para Espafia son los productos
agricolas y las primeras materias, y que los principales de impor-
tacién pertenecen preferentemente 4 otras industrias. Decia muy
bien, por consiguiente, mi amigo el sefior italiano, al afirmar que
lo que necesita Espafia para los fines indicados es fomentar sus
industrias y activar la explotacién de las minas y aplicar todos los
medios de progreso de su agricultura, 4 fin de no ser tributaria 4
otros paises por articulos agricolas. Y es muy lamentable que el
espiritu de asociacion sea tan escaso en este pais, pues es induda-

38




594 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

ble que la asociacién es la que Gnicamente puede realizar y apli-
car muchas y muy importantes reformas y muchos medios de fo-
mento del progreso agricola.

Llegb el turno de hablar al agrélogo, que pronuncib6 el siguien-
te interesante discurso:

—Entre los muchos medios de fomentar el progreso agricola
espafiol, y para cuya aplicacién es impotente, 6 por lo menos
ineficaz la iniciativa individual, segtin lo viene demostrando una
tan triste como larga experiencia, ninguno tiene una importan-
cia tan trascendental en las provincias, cuya propiedad est4 sub-
dividida y dispersa, como el que se cifra en la creacién de cotos re-
dondos, entendiendo por coto redondo la concentracién en una
sola finca 6 parcela de todas 6 casi todas las que posee en la ac-
tualidad cada propietario dispersas por uno 6 més territorios mu-
nicipales.

Importantisima es indudablemente para la agricultura la cues-
ti6bn de los riegos; pero teniendo en cuenta las dificultades geol6-
gicas, topograficas, morales, econémicas y legales y la escasez de
lluvias en algunas comarcas de nuestra Peninsula, siempre resul-
tar4 que en todo caso s6lo una parte bastante concreta del territo-
rio cultivable podra disfrutar del beneficio del riego.

Una cosa andloga ocurre con la mayoria de las reformas agri-
colas que vienen llamando la atencién de los agrélogos, reformas
4 las que la creaci6én de cotos redondos, lejos de oponer obst4culo
alguno, sirve, por el contrario, de base preliminar para llevarlas
mucho m4s ficil y ventajosamente 4 la prictica, pudiéndose decir
por lo mismo, con toda seguridad, que la constitucién de la pro-
piedad réstica espafiola en cotos redondos es el primer eslabén
de la gran cadena de reformas agricolas que demanda el progreso
de nuestra agricultura.

La importancia de esta reforma se hard evidente exponiendo
las ventajas miltiples que vfrecen los cotos redondos, de algunas
de las cuales ya se han apercibido los comensales labradores que
han visitado este .coto. Pero ;qné vais ganando vosotros por
contemplar el gran progreso de estas explotaciones, que tan justifi-
cadamente se denomina el cofo del Progreso, si no abrigéis esperan-
za de elevar las vuestras al mismo 6 anélogo grado de perfeccién?
Es'indudable que al regresar 4 vuestros pueblos después de estos
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dias de sport, 1a admiraci6én que esta finca os ha producido y el
gusto con que la habéis visitado ir4dn acompafiados y serdn con-
trarrestados por el sentimiento de la desesperacién de no poder
aplicar 4 las vuestras los adelantos y ventajas que tan fécil y eco-
nbémicamente veis aqui realizados.

Pero no hay por qué desesperarse por completo; no hay por qué
entonar tan pronto el Lasciate ogni speranza. No sblo vosotros,
sino todos 6 casi todos los agricu!tores de las provincias de pro-
piedad subdividida y dispersa, pueden muy pronto y muy facil-
mente ver concentrada su propiedad en cotos, si con ese objeto se
diera una ley con arreglo 4 las siguientes bases presentadas en el
Congreso agricola nacional madrilefio de 1880.

Y entonces el agrélogo, aprovechando la creciente atencién de

los conmensales y de los muchos labradores que habian ido 4 visi-
tar el coto, ley6:

«AL CONGRESO DE AGRICULTORES

En vista de que la rdpida creacién de fincas agricolas 6 de co-
tos redondos con casas de labor es uno de los medios que facilitan
admirablemente la solucién de las principales cuestiones someti-
das al examen del Congreso, y entre éstas la puesta al orden del
dia relativa al cultivo lucrativo de cereales, 6 la conveniencia de
su restriccién 6 extensién, y al modo de resisti mejor la compe-
tencia de los cereales americanos.

En vista de que el lamentable estado ‘de subdivisién y disper-
sibn en que se encuentra la propiedad réstica correspondiente 4
cada propietario y la explotada por cada labrador en la mayoria
de las provincias y pueblos de Espafia es el principal obst4culo al
progreso agricola espaifiol:

. En vista de que la iniciativa privada es impotente, 6 por lo me-
nos ineficaz para crear cotos redondos en las mejores eondiciones
econbmicas, y aun en absoluto segtin lo demuestra la experiencia:

En atencibén 4 que 4 los propietarios de fincas dispersas les con-
vendria muchisimo no sélo tener toda 6 casi toda su propiedad
reunida en cotos redondos, y con casas de Iabor en ellos en lama-
yoria de los casos, sino también:

Que esos cotos lindasen por lo menos por uno de sus lados con
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alguna via ptblica, y por lo mismo estuvieran libres en lo posible
de odiosas servidumbres;

Que estuvieran en condiciones de recibir el beneficio del riego,
siempre que en el correspondiente territorio municipal hubiera
algdn pantano, canal, rio, arroyo, pozo artesiano, 6 cualquier otro
origen de agua abundante;

Que quedaran libres en lo posible de foros, censos, enfiteusis y
hasta de hipotecas,

Y que estuvieran préximos 6 colindantes con los de sus parien-
tes y amigos, no sélo para facilitar los mutuos servicios tan nece-
sarios y tan frecuentes entre individuos de una misma familia 6
entre amigos, sino para en el caso de heredar los unos de los otros
6 en el de trasmitirse el dominio, sea el 1til, sea el directo, poder
agregar la parte de terreno heredado 6 que cambia de duefio al
coto de cada heredero 6 de cada interesado, 6 por lo menos te-
nerla lo més préximo posible para la economia de su explota-
ci6n:

Considerando que 4 la organizacién de cotos redondos debe
preceder el estudio de un plan completo de depésitos de agua 6
pantanos en los origenes de los rios, en las montanas y en otros
puntos adecuados, cortando con diques los valles y las gargantas
de aquéllas para almacenar las aguas con destino 4 los canales
de riego, 4 la piscicultura y 4 la industria;

Que deben preceder igualmente: la demarcacién 6 acotamiento
del terreno que habrdn de ocupar esos pantanos y canales; el es-
tudio y trazado de la red completa de ferrocarriles, tranvias agri-
colas y carreteras; la rectificacién de los caminos vecinales, y los
estudios de encauzamiento de rios y de arroyos desbordables, y
todo esto con el objeto de evitar los perjuicios que se seguirian- 4
los propietarios de que sus cotos fueran cortados en dos partes
més 6 menos incomunicadas por las futuras citadas obras pu-
blicas:

Considerando que conviene remediar en lo posible los inconve-
nientes que ofrece el tener la propiedad dispersa, no s6lo por uno,
sino por varios territorios municipales;

Que conviene fomentar los pequefios cultivos intensivos y las
industrias supletorias;

Que conviene proveer 4 cada propietario del capital numerario
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que necesita para la mejor explotaci6n de su coto faturo, sin que
tenga necesidad de acudir al préstamo usurario;

Que conviene igualmente descentralizar la poblacién fomentan-
do la rural; crear cotos modelos para la ensefianza préctica de los
labradores; combatir la emigraci6n 4 otros paises y el absentismo
de los propietarios favoreciendo la vida de campe; hacer una bue-
na estadistica territorial y en cada registro de la propiedad un re-
gistro general de los futuros cotos, bien definidos y bien deslin-
dados.

Y por Gltimo, que conviene fomentar la oonstitucion de socie-
dades 6 empresas que se encarguen de hacer las obras pablicas
mencionadas; de abrir pozos artesianos; de aplicar el drenaje &
ciertos terrenos; de construir casas de labor en los cotos, pagade-
ras 4 plazos 6 al contado; de hacer plantaciones arbbreas en gran
escala 4 los lados 4 orillas de las vias terrestres y acuéticas, si los
duefios de los futuros cotos no las realizaban en término perento-
rio; de aplicar el vapor 4 las labores de cultivo y recoleccién; de
la siega mecénica, y en una palabra, de todos los servicies con-
ducentes al progreso agricola, que 6 no estén al alcance dela ini-
ciativa individual, 6 si lo est4n, pueden ser ventajosamente pres-
tados por las indicadas sociedades; '

Se proponen 4 la discusién y aprobacién del Congreso de agri-
cultores las siguientes conclusiones:

1. La creacién de fincas agricolas 6 la constitucién de la pro-
piedad ristica en cotos redondos, con casas de labor, en todas las
provincias 6 pueblos de Espafia que la tienen subdividida y dis-
persa en pequeiias parcelas, es una de las reformas mas urgentes
para el progreso agricola espaiiol; es la base de las miés principa-
les y condici6n convenientisima para todas las demés.

2.* Siendo la iniciativa privada impotente 6 por lo menos in-
eficaz, segtin lo viene acreditando una tan larga como triste expe-
riencia, para crear cotos redondos simplemente, y més adn para
crearlos en las mejores condiciones econémicas, procede acudir &
la Representaci6én nacional pidiendo una ley que ordene las per-
mutas eobligatorias de las parcelas (salvas algunas excepciones) y
el nombramiento de comisiones que previa la tasacién de las fin-
cas risticas de cada término municipal en que la propiedad esté
muy subdividida y dispersa, y previas otras operaciones condu-
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centes al mayor resultado del objeto de la ley, designen por la
suerte y amojonen 4 cada propietario una cantidad de terreno de
figura regular en lo posible, cuyo valor, segtn la tasacién, sea
igual 4 la suma de valores de sus actuales fincas, hechas las con-
venientes deducciones.

3.* La combinacién de procedimientos m4s convenientes para
enlazar la gran reforma de la creacién de cotos con otras impor-
tantisimas reformas exigidas por el progreso agricola espaiiol es
la siguiente:

Primero. Se proceder4 al estudio de un plan completo de de-
positos de agua 6 pantanos en las situaciones més adecuadas, y
4la demarcaci6n del terreno que habrén de ocupar esos pantanos.
y los canales derivables de ellos y de los rios.

Segundo. Se proceder4 igualmente al estudio y trazado de una
red completa de ferrocarriles, tranvias rurales y carreteras, al de
rectificacién 6 mejor trazado de caminos vecinales y al de encau-
zamiento de rios y arroyos desbordables.

Tercero. Se proceder4 al mismo tiempo 4 hacer permutas ge-
nerales voluntarias de la propiedad forastera por comisiones nom-
bradas ad hoc, 4 fin de conseguir que los propietarios de fincas
situadas en diversos territorios municipales concentren su propie-
dad en uno solo en lo posible y en cuanto les convenga.

Cuarto. Se proceder4 4 la rectificacién de territorios munici-
pales ensanchando unos y reduciendo otros segtin lo aconsejen los
resultados de las permutas generales, la topografia del terreno,
las conveniencias de los futuros cotos, las distancias de los pue-
blos y las modificaciones exigidas por los trazados de pantanos,
canales, ferrocarriles, carreteras, caminos rectificados y rios 6
arroyos encauzados.

Quinto, Se proceder4 4. la valoracién 6 tasacién de todas las
fincas rasticas de cada territorio municipal en que la propiedad
esté subdividida y dispersa, sin excluir las exceptuadas, previa la
medici6n de aquellas cuya cabida 6. extensién no sea conocida.

- Sexto. Se proceder4 4 la capitalizacién y redencién de foros,
‘censos, enfiteusis € hipotecas, separando el condominio en los pri-
meros casos y considerando como propietarios 4 los que tienen
hipotecas constituidas 4 su favor, Pero se exceptuarén los casos
en que los interesados renuncien expresamente 4 la redencién,
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Séptimo. Previa la clasificacién de les propietarios de -cada
territorio municipal en grandes y pequeiios y la designacién del
pago 6 pagos en que se habrdn de marcar los cotos 4 €stos, que
conviene sea en los terrenos més aptos para el cultivo intensivo,
6 por lo menos en los alrededores 6 cercanias de cada pueblo;

Previa la agrupacién voluntaria de unos y otros propietarios
con los de su clase, sea por familias, sea por otras relaciones,
para los efectos del sorteo, que deber4 repetirse para los propie-
tarios de cada grupo;

Previa la manifestacién por cada propietario de la cantidad de
numerario que necesita 6 desea recibir 4 cambio de terreno, 4 fin
de contar con capital para explotar y mejorar su futuro coto,

Y previa la numeraci6n de los pagosy de las fincas de cada
pago por orden de situacién, y el sorteo de éstos y de los propie-
tarios 6 de sus grupos,

Se proceder4 4 designar y 4 mejorar, siguiendo el orden del
sorteo, 4 cada propietario una colecciéon de parcelas contiguas 6
una extensi6n de terreno de figura regular en lo posible, cuyo
valor sea igual 4 la suma de valores de las fincas que posee dentro
del término municipal, mas la suma de lo permutado en territo-
rios forasteros y cuya adjudicacion le correspondiese en aquél,
menos la cantidad que haya manifestado que necesita 6 desea re-
cibir en numerario y menos la cantidad que deba abonar 4 las co-
misiones encargadas de estas operaciones.

Octavo. Con el terreno sobrante se creardn en cada término
municipal uno 6 dos cotos que representen, el uno el valor de las
fincas résticas nacionales no enajenadas y el otro la suma de va-
lores cedidos por los propietarios 4 fin de obtenerlos en numerario
y la suma de retribuciones correspondientes 4 las comisiones.

Este coto se anunciar4 en venta no sélo en Espafia, sino en
otros paises, 4 fin de que puedan venir colonizadores del extran-
jero 4 suplir la escasez de poblaci6n y de capitales con que con-
tamos; y el producto de la-venta, después de satisfechos los ho-
norarios de las comisiones, se repartird entre los interesados
proporcionalmente.

- Pero hasta tanto que se efectde la venta, se arrendari y se
repartird la renta entre los participes en proporcién 4 su partici-
pacién. Sin que esto sea un obstdculo para que los participes,
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-¢con la garantia de su derecho, tomen cantidades 4 préstamo
para desde luego hacer mejoras en sus cotos.

Los del Estado seran los tltimos que se anunciardn en venta y
algunos de ellos serdn explotados por ingenieros y peritos agré-
nomos segin las ensefianzas de los adelantos modernos, 4 fin de
que esas fincas, bien dirigidas, puedan ser otros tantos medios
précticos de instruccién de la clase labradora.

Noveno. En vista de los datos suministrados por las comisio-
nes se procederé 4 hacer la estadistica territorial, los mapas agro-
n6émicos y una inscripcién general de cotos en los Registros de la
propiedad.

Décimo. Se fomentara la constitucién de sociedades 6 empre-
sas que se encarguen de hacer las obras piblicas y privadas ante-
riormente indicadas.»

Si siempre son muy notables las ventajas que ofrecen los cotos
redondos, esas ventajas resultarian muy acentuadas si se proce-
diera 4 la organizacién general de la propiedad en cotos con arre-
glo al indicado proyecto; y como quiera que esta general organi-
zacién es la base del progreso agricola espaifiol, entiendo, sefio-
res, que este asunto debe merecer la preferente atencién de los
agricultores, y por consiguiente de los que nos hemos congregado
en este improvisado congreso.

B. MaRuUEco.

(Continuard.)
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Mdquina de vapor portatil.

En las grandes explotaciones agricolas, en que las operaciones
de la recoleccién se hacen segin los adelantos modernos 4 favor
de la maquinaria especial y de las trilladoras perfeccionadas al
efecto, es necesario poseer motores de vapor de alguna potencia,
que sean portétiles y puedan emplearse indistintamente y con
oportunidad.

El modelo de que vamos 4 ocuparnos, construido por la casa
Brasshot y C.", de Vierzon (Francia), es sumamente recomen-
dable, pues retine todas las condiciones que son de desear en
este género de aparatos.

La sola vista del grabado que dibuja en todos sus detalles
la méiquina de vapor portatil, nos indica que estd fabricada
con sumo esmero y que su funcionamiento ha de ser regular y
seguro.

La potencia rotativa de su caldera es considerable, y puede ser
de dos 4 doce caballos.

Retine adem4s las ventajas siguientes:

Todos los remaches estdn puestos con maquinaria hidrdulica, y
los bordes de las chapas van cepillados, de modo que la posibili-
dad de fugas de las junturas va reducida 4 un minimo.

Las planchas de la caja de fuego son de hierro de primera, de
calidad especial. El hierro de 4ngulo queda del todo suprimido
y sustituido por chaflanes hechos en las planchas mismas por
medio de aparatos hidréulicos. En todos sus detalles, la caldera
es de fuerza amplia para trabajar 4 5 !/, 6 6 atmbsferas de
presion.
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Los soportes para el eje, en méquinas de seis y mdés caballos,
son de hierro dulce, en lugar de fundido, que generalmente se
usa, y estdn remachados sobre la caldera, en vez de ser ator-
nillados.

Cada méquina lleva su calentador de agua sencillo y eficiente.

La economia en el combustible es grande, por la superficie ca-

Figura 117.—M4quina de vapor portétil.

lérica y la expansibn variable de patente que lleva cada méquina,

El cafi6n interior del cilindro va hecho de hierro cold blast, de
dureza especial y forrado 4 vapor para mayor sostén de la presién
en el cilindro.

Las varillas del pistén y de las vélvulas son de acero, y las
prensa-estopas, de bronce.

Las ruedas y el delantero son de hierro dulce, de manera que
]a madera queda del todo suprimida, lo cual hace que sea muy
freute y de gran duracion, habiendo también economia en las re-
paraciones, por la gran solidez y sencillez que tiene todo el apa-
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rato y la excelente mano de obra, cosa de importancia suma en
un pais falto de talleres.

Estas maquinas desarrollan més de dos veces su fuerza no-
minal con economia en el combustible.

Nueva caja de alarma para incendios.

Hace pocos afios se instalaron en las calles de Paris cajas de
alarma para incendios, sistema Petit, montadas sobre unas pilas-
tras de hierro y en las cuales un botén que oprimia la persona
que pedia auxilio ponia en juego un timbre y un mecanismo de
reloj que daba la alarma en la estacién de bomberos y hacia caer
una ficha marcada con el ntimero correspondiente 4 la caja de
donde venia el aviso. Este sistema, aunque tenia varias ventajas,
adolecia de algunos defectos, siendo el principal que los bombe-
ros tenian que ir al lugar en que estaba la caja para informarse
de donde estaba el incendio. Al efecto, la persona que daba la
alarma tenfa que esperar alli 4 los bomberos 6 dejar en su lugar
4 otra persona que les diera los informes necesarios.

Asi, pues, mientras se instalaba esta clase de aparatos, el cuerpo
de bomberos, y con especialidad sus eminentes ingenieros, el co-
mandante Krebs y el capitdn Cordier, se pusieron 4 buscar otro
sistema que diese mejores resultados. El objeto principal que se
habian propuesto conseguir era que el piblico pudiera comunicar
telefénicamente con las estaciones, dando todos los informes nece-
sarios, 'tales como la naturaleza del siniestro y el lugar del

“mismo.

Por desgracia, la préctica de la telefonia es todavia desconoci-

-da para muchos, y por consiguiente, lo que se necesitaba era un

aparato absolutamente automético que llamase en la estacién con
un timbre € hiciera comprender 4 la persona que llama que sus

‘indicaciones son entendidas.

Por tltimo, Mr. Digeon ha inventado un ingenioso aparato que,
habiendo resultado satisfactorio en cuantas pruebas se han hecho
con €l, se est4 colocando ya en las calles en sustitucion de los que

“antes habia. Su" apariencia exterior difiere muy poco de la del




604 GACETA AGRICOLA DEL MINISTERIO DE FOMENTO

aparato Petit. Como €I, se compone de una caja de hierro pinta-
da de rojo y montada en una columna semejante 4 los postes de
los faroles.

La alarma y el teléfono, encerrados en la caja, comunican por
alambres que pasan por el interior de la columna, con dos cables
que vienen de la estacién por conductos subterrdneos. En el fren-
te de la caja hay una portezuela que tiene en el centro un peque-
fio vidrio. Sobre la caja hay un letrero que dice: «En caso de si-
niestro, rémpase el vidrio». En la puerta hay otro que dice: «Roto
el vidrio, la puerta se abre y deja 4 la vista la embocadura del
teléfono, por la cual ha de decirse en alta voz la naturaleza del si-
niestro, la calle y el niimero». Otra inscripcién dice que se dé un
fuerte golpe en el vidrio para romperlo. Hecho esto, la puerta se
abre, en efecto, y se ve en la parte de abajo la embocadura del
teléfono, rodeada de la inscripcién correspondiente. Las instruc-
ciones se repiten en diversas partes del aparato, de suerte que el
més acelerado no puede menos de verlas. La puerta, al abrirse,
pone en juego un timbre eléctrico situado en la misma caja, y sir-
ve para llamar la atencién de las personas que pasan y poner en
evidencia 4 los bromistas de mal gusto. Sobre la citada emboca-
dura hay una plancha de hierro esmaltada que en letras negras
dice que tan luego como haya cesado de sonar el timbre se debe
empezar la comunicaci6n teléfonica y sostenerla hasta que se oye
el ruido de las bombas que salen de la estacién. Cuando se han se-
guido estas instrucciones al pie de la letra, ya puede dejarse el
aparato, cuya puerta persiste en quedarse abierta. Al romper el
vidrie, se tira hacia abajo de una plancha metilica que se mueve
sobre una articulacién horizontal; esto abre el perno de la cerra-
dura y la puerta se abre impulsada por tres resortes. Un juego de
palancas muy sencillo suelta el timbre eléctrico, semejante al de
los aparatos viejos; pero al mismo tiempo la puerta, al abrirse,
pone en movimiento el transmisor automé4tico de las indicaciones
de la letra de la caja y del nombre con que se conoce ésta. El
transmisor, que no es muy complicado; ‘tiene en primer lugar,
una rueda de levas que lleva tres veces en la circunferencia, en
caricteres de Morse, la letra indicadora, y en segundo, una pesa
motriz cuyo cordén esto enrollado al eje de la rueda y la hace dar
una vuelta completa cuando se abre la puerta. El movimiento de
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la palanca se gobierna con las levas. Cuando est4d inactiva, esta
palanca comunica con la tierra por medio de un brazo movible y
un resorte especial. Cada leva que pasa, levanta un retén y pone
la palanca en contacto con un tornillo especial con el cual toca
por més 6 menos tiempo, seglin que sea una raya 6 un punto la
marca que debe hacer. El circuito lo completa la tierra y un re-
gistro del sistema Morse inscribe en la estaciébn una linea 6 un
punto y por Gltimo la letra, repetida dos veces, caracteristica de
la caja de alarma.

Al instante que ocurre la primera emision de corriente 4 conse-
cuencia de abrirse la puerta de la caja, empieza 4 sonar en la esta-
cién el timbre que llama al superintendente. Al mismo tiempo, un
mecanismo especial que no podemos describir suelta autométi-
camente el registro de Morse y éste escribe en la tira de papel la
letra que corresponde 4 la caja de donde viene la corriente. El
superintendente descuelga entonces la bocina del teléfono y este
movimiento interrumpe el timbre de la caja de alarma, lo cual in-
dica 4 la persona que manda el aviso que ya puede comunicarse
con la estacién por teléfono. Al mismo instante, un perno fijo 4
la rueda de levas levanta el brazo movible, lo hace caer hacia
atr4s y de este modo cierra el circuito teléfonico.

El superintendente de la estacién escribe en una hoja de papel
la comunicacién que recibe y, al terminar, mueve una palanca es-
pecial que introduce en la linea la corriente de la bateria y, gra-
cias 4 un interruptor, el teléfono de la alarma produce el sonido
que indica la salida de las bombas. Vese, pues, que todas estas
maniobras son de lo més sencillas; pero éstas no son todas las
ventajas del aparato de Digeon, sino que ademés permite 4 los
bomberos que est4n apagando un incendio comunicarse por telé-
fono con la estacién y pedir refuerzos cuando sean necesarios.
Cada caja tiene en un lado una portezuela que se abre con una
llave especial y expone 4 la vista un encastre en que s€ introdu-
cen los alambres de un teléfono portatil y los de un manipulador
de Morse para llamadas. Diremos de paso algunas palabras res-
pecto al teléfono portatil que se usa para esto. Tanto éste como el
de la caja de alarma, son invencién del comandante Krebs y muy
notables por su transmisién magnética. La placa vibrante del te-
léfono fijo tiene g8 milimetros de didmetro y 77 la del portatil.
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En el dltimo est4 en conexién con el receptor de Ader montado
con una corredera en la vara de conexién. Diremos ademis que
Mr. Digeon ha inventado una caja de alarma de poco precio des-
tinada para servicio particular. Esta caja es de madera, se cuelga
en la pared como un teléfono y se le da cuerda por una abertura
que tiene en la puerta. Ademis, el teléfono tiene dos receptores que
permiten comunicar con la estacién de bomberos. Estos aparatos
caseros se pueden unir al sistema municipal sin estipendio.

Un libro de interés.—Arte de la explotacién del agua en po-
zos, fuentes y alumbramientos, convirtiendo en subterr-
neas las torrenciales, por D. Antonio Montenegro.

No necesitamos encarecer la importancia del trabajo que ha
llevado 4 feliz término el Sr. Montenegro con la publicacién de
un libro de tanta utilidad, y por cuya remisién le damos las
gracias.

Recomendamos eficazmente su lectura 4 nuestros abonados,
persuadidos de que han de sacar de ella mucho provecho, tratdn-
dose de un elemento tan poderoso para el cultivo como es el del
riego, y de los medios para conseguirlo con facilidad y en buenas
condiciones.

Asi, pues, consideramos esta obra indispensable 4 los propie-
tarios y colonos de fincas risticas y 4 los municipios. Forma un
tomo, ilustrado con grabados, y se vende 4 4 pesetas en Madrid y

5 en provincias, en la libreria de los Sres. Hijos de Cuesta, Carre-
tas, g.

Neceser 6 caja enolégica para la vinificacién.—Constructor
J. Dujardin.—Rue Pavée-au Marais, 24, Paris.

Nada mis dtil al vinicultor, fabricante 6 negociante en vinos
que la caja llamada neceser enoligico, construida expresamente
para la vinificacién, teniendo en cuenta las reglas € instrucciones
cientificas m4s recomendadas por los autores modernos.
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Cuantos tienen necesidad del expresado estuche encontraran
en €, reunidos con las instrucciones précticas para su empleo,
todos los instrumentos y reactivos que son precisos para practicar,
sin conocimientos especiales, las operaciones siguientes: Ensayo
del mosto 4 favor del mustimetro Salleron.—Degustacién 6 cata
de los vinos por medio de la pipeta y su taza.—Dosificacién del
alcohol, valiéndose del alambique Salleron, pequefio modelo.—
Dosificacién del extracto seco 4 favor del enobarémetro Hou-
dart, etc.

El precio del neceser enol6gico completo: con las instrucciones
necesarias para el uso de los instrumentos que contiene, es de 50
francos.

Si se quiere con el alambique nimero 2, todo de cobre, 70
francos.

El constructor envia 4 quien lo pida el catalogo gratis.

Registro indicador comercial é industrial.

Con objeto de noticiar 4 los agricultores los centros donde pue-
den adquirir abonos, méquinas y aparatos, semillas, aperos de la-
branza, sementales y cuanto necesiten para su industria, inserta-
mos el siguiente indicador, en que incluiremos cuantos datos co-
merciales € industriales, fibricas y razones sociales con las que te-
nemos 6 tengamos relaciones les convenga conocer, debiendo ma-
nifestarles que aceptamos con gusto cualquier cometido que facili-
te sus propositos y las consultas que nos hagan con este fin.]

formula de M. Georges Ville,
- precios economicos. Se facilitan

£, y B. Albert, Gracechurch Street, |  prospectos.
17, London, E. C.—Fosfato Tho- | La Ceres. Fébrica de abonos mine-
mas, abonos concentrados para |  rales de Francés y Compafifa,
la vifia, arboles frutales, legum- | establecida en Haro. Represen-
bres y flores. | tanteen las provincias de Zaras
2§brica do. fostatos solubles y abomos |  goza, Madrid, Toledo, Ciudad
minerales La Cantébrics, Bilbao. | Real, Albacete, Cuenca y Cérdo-
—Oficinas calle dela Loterfa, 8 | ba, D. Mariano Dfazy Alonso,
y 9.—Abonos de todas clases y |  Ingeniero agronomo, San Vicen-
para todos los cultivos, dltima | te, 4, Toledo. Abonos para to-
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dos los cultivos y especiales para

remolacha.

Vacunas para el ganado.

Vacunas Pasteur para preservar 4 los
ganados lanar, cabrfo, vacuno y
caballar del carbunco 6 mal de

bazo y 4 los cerdos del mal rojo.

La mortalidad se reduce 4 me-
nos de 1 por 1oo. Société du
Vaccin Charboneux, rue des Py-

ramides, 14, Parfs. Dirigir los pe-
didos al Dr. Dosset, Mayor, 9,
farmacia, Zaragoza, que remitird
también tarifas € instrucciones 4
los sefiores veterinarios y gana-
deros que las soliciten. Interesan-
te 4 los ganaderos.

Mdiquinas agricolas.

Alberto Ahles, paseo de la Aduana,
15, Barcelona.—Gran surtido y
depésito de maquinaria agricola
de todo género del pais y del ex-
tranjero: aparatos de traccién y
pulverizadores, bombas de trasie-
go, alambiques, filtros, calderas
para estufas, articulos para la ela-
boraciéon y comercio de vinos,
bdsculas, etc. Se facilitan catdlo-
gos ilustrados.

A F. Abrahamson, paseo de Recole-
tos, 16, Madrid. —M4quinas agri-
colas € industriales, bombas ale-
torias privilegiadas de cuddruple
efecto para trasiego, agotamien-
tns, etc.

Juliug @, Neville, Alcal4, 18 (Equi-
tativa), Madrid. — Maquinaria
agricola € industrial. Bombas 4
vapor y 4 mano. Motores de va-
por, eléctricos, hidrdulicos y de
viento.—Pidanse catdlogos.

Compafiia Anglo-Navarra de Maqui-
naria Agricola.—Depdsito y talle-
res: Paseo del Prado, 34, Madrid.

Jaime Bache, plaza del Angel, 18,

Madrid.—La Magquinaria Ingle-
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sa.—Especialidades en maquina-
ria para riegos, trilladoras, moto-
res 4 vapor y gas, molinos de
viento, bombas 4 mano y para
caballerfa, Pidanse precios.

Sturgessy Foley.—Despacho, Alcals,
52; depoésito, Claudio Coello, 43,
Madrid.—M4quinas agricolas, vi-
nicolas € industriales. Motores de
vapor, de viento y de caballeria,
Bombas 4 vapor y 4 mano. Se
facilitan catdlogos.

Aparatos destilatorios.

Deroy Fils Alné, 73, 75 v 77, rue de
Theatre (Grenell), Paris.— Apa-
ratos de destilacién de todas cla-
ses y precios, nuevos alambiques
privilegiados, alambique pequefio
para aficionados y para ensayos,
guia para la destilacién de aguar-
dientes, clcoholes y esencias, Sa
facilitan catdlogos ilustrados en
espafiol, gratis.

Zgrot, ingeniero comstructor, rue
Mathis, 19, 21, 23, Par{s.—Alam-
biques para la destilacién de vi-
nos, orujos, sidras, frutos, gra-
nos, flores, etc. Aparatos de va-
por para fibrica de licores y ja-
rabes, productos farmacéuticos,
confiterfas y conservas alimenti-
cias., Se facilitan catdlogos ilus-
trados y precios.

Maquinaria.

Dinamo-Turbina de LAVAL.—La m4-
quina de vapor rotativa de Gus-
tavo de Laval, también llamada
Turbina de vapor, ofrece, sobre
las mdquinas de vapor ordinaria-
mente conocidas hasta hoy, con-
siderables ventajas por su senci-
llez, marcha uniforme y suave, y
por el poco gasto en vapor, ma-
nejo y emplazamiento, etc.—Se
facilitan prospectos por el Re-
presentante general para Espafia,

A. F. Abrahamson.—Paseo de

Recoletos, 16, Madrid.
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Semillas, drboles y flores.

Viuda § Hijos de Domingo Aldrufen,
horticultores, plazade Santa Ana,
ndmero 4, Barcelona.—Se sirven
con prontitud y esmeradamente
toda clase de vegetales cultivados
en plena tierra.—Vegetales culti-
vadosenmacetas.—Arboricultura
y floricultura.—Szmillas de todas
clases,—Muebles risticos.—Ces-
tas para flores y frutas.—Tierras
decultivos.—Instrumentos de jar-
dinerfa. — Expediciéon de flores
frescas, — Construccién de par-
ques, etc. Catdlogos ilustrados de
precios.

Antiguo establecimiento horiicola.
Elie Seguenot, en Bourg-Argen-
tal (Loire), Francia.—Cultivo es-
pecial de confferas, 4rboles fru-
tales y forestales, flores raras, ca-
melias, etc. Envio franco del ca-
tdlogo.

Toneleria

Fhorlca movida & vapor, de grande y
poquefia toneleria, de Miguel Irler-
$o 6 hijo, Tafalla (Navarra).—
Toneles, vasijas, tinos y conos

de todas clases,.—Se montan ins- |

- talaciones en todos los puntos
de Espafia y se facilitan prospec-
tos,

‘Tuberia.

Tobos famencos de plno, Injectados
por el suliato de cobre ¢ por la
~_ereosota, fabricados en el bosque
del Plamand, cerca de Lesparre
gfrirouda), con privilegio S. G.
. G. y con patente en Espafia,
adoptado por la villa de Parfs y
por las principales sociedades de
conducci6n de aguas, gas y elec-
tricidad de Francia y del extran-
jero.— Electricidad. gas, agua,
drenaje.— Cubiertas protectoras
de las cafierfas y cables subte-
rrdneos. Didmetros interiores y

nimero de las ranuras segiin pe-
dido.—A. Le6n Ainé & TFrére.
Medalla de plata, Exposicién
Universal 1889.—Cours du Cha-
peau Rouge, 11, Bordeaux,—
Muestras y precios corrientes so-
bre pedido.

Transporte.

Compafiia Trasatléntica de Barcelons.

—Transportes y pasajeros.—Sa-
lida de vapores el 10 y 30 dr

Céddiz, y el 20 de Santander par:

Filipinas, Buenos Aires, Fernan

do P6o y Marruecos.—La empre

sa asegura las mercancias y pre

viene 4 los comerciantes, agricul

tores € industriales que hace lle:
gar 4 los destinos que se designesz
las muestras y notas de precios
que con este objeto se _e entre:
guen.— Informes en Barcelona,
C4diz, Santander, Corufia, Vigo,
Valencia, Milaga, y Madrid,
Puerta del Sol, mim, 10,

Establecimientos de bafies
y aguas minerales.

Hrtablecimlento de bafios La Margari-

fa on Loeches, provincia de Ma-
drid.—Aguasnaturalespurgantes
—Dep6sito central y dnico, Jar-
dines, 15,bajo, Madrid.—Espe-
cifico seguro contra el dengue
y preservativo de la difteria y

Relojeria.

Garlos Coppel, fabricante de relojes,

calle de Fuencarral, nim, 25,
Madrid,—Relojes detodas clases,
garantizados, 4 precios de Fi-
brica;catdlogo ilustrado gratis;re-
lojes con esfera luminosa (se ve
de noche sin luz), 4 10 pesetas.

39
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Incubadoras.

Ramdn Soler, constructor de incu-
badoras y madres artificiales de
su sistema.—Crfa de toda clase
de aves de corral.—Precios en
pesetas: Incubadora nimero 1
para cincuenta huevos, 50.—
Numero 2 para cien huevos, 8o,
—Numero 3 para doscientos hue-
vos, 125.—Madre artificial para
cincuenta pollos, 20.—Madres
mayores no convienen en la pric-
tica.—Estos precios son en casa
del constructor en Albalate del
Arzobispo, por Hijar.

Los pedidos que se hagan
irdn acompafiados de su importe
en libranzas del Giro mutuo ¢
letras de f4cil cobro sobre Zara-

goza.

Aparatos de laboratorio.

J. DUJARDIN sucesor de’ SALLERON.
—24, rue Pavée-au-Marals.—Paris.
Instrumentosde precision apli-
cados al andlisis comercial y 4 la
fabricacion de los vinos, vinagres
sidras y alcoholes y 4 la investi-
gacion de sus falsificaciones,—
Proveedor de las Direcciones Ge-
nerales de Aduanas y Contribu-
ciones indirectas de Francia,
abastecedor asimismo de los
negociantes en vinos de dicho
pais y de los de Espafia, etc.

Se facilitan catdlogosilustrados
espafiol.—Véanse los nime-
108 5, 6 y sucesivo de la GACETA,
Mjon do Besabe, calle del Carmen,
@admero 21, Madrid.—Microsco-
pios € instrumentos de cirugia y
«de laboratorio. Proveedor de la
Real casa.
£axl Relchert, Austria, Bennogasse,
a6, Viena,—Gran fébrica de mi-
eroscopios de todas clases, de mi
crotomos y otros instrumentos
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accesorios para las observaciones:
microscopicas. 8.000 aparatos
vendidos para los primeros insti~
tutos cientificos de todos los pai-
ses, Correspondencia en inglés,
alemdn y francés. Se facilitan ca-~
talogos ilustrados en espafiol.

B. ot J. Beck, 68, Cornhill, E. C.
Londres.—Aparatos de microsco-
pio. Almacén y gran surtidode mi-
croscopios de diferentes géneros,
precios y aplicacién. Se facilitam
catdlogos ilustrados en espafiol..

3ichard Freres, ingenieros construc-
tores, Impasse Fessard, 8, Paris.
—Instrumentos meteorologicos y
geodésicos, barémetros, termoé-
metros, higrometros, niveles y
manometros, Se remiten catdlo-
gos ilustrados,

Aguas minero-medicinales.

Agua de Carabafia.—Salinas sulfura-
das, sulfato-sédicas hiposulfita-
das. Opini6n favorable médica
universal, con 3o grandes pre-
mios, 1o medallas de oro y 8 di-
plomas de honor.—Se vende en
todas las farmacias y droguerias
de Espafia y colonias, Europa,
América, Asia, Africa y Ocea-
nia.—Dep6sito general por ma-
yor: R. J. Chavarri, Atocha, 87,
Madrid

Publicaciones.

GaceTA AGRICOLA DEL MINISTERIO
px FomenTo.—Publicacién ofi-
cial creada por la ley de 1.° de
Agosto de 1876, obligatoria para
todos los Ayuntamientos, Diputa-
ciones provinciales y Juntas de
Agricultura del Reino.— Tercera
época, — Precios de suscricion:
por un afio, 24 pesetas 68 cén-
timos; por seis meses, 12,34.—
Tomos de la primera y segunda
época, encartonados 4 la inglesa
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10 pesetas francos de porte, —
Tomando toda la coleccién, que
consta de 28 tomos, se hard una
rebaja de 25 por 100 del total
importe,— Puntos de suscricién:
En todas las principales librerfas
y en la Administracién, Olmo,
15, principal derecha, donde
las corporaciones obligadas 4 la
suscriciéon pueden hacer sus pa-
gos para disfrutar la rebaja del
10 por 100 sobre el importe de la
misma.—Se admiten anuncios.

Journal & Agriculture Pratique, re-
vista semanal ilustrada, rue Ja-
cob, 26, Paris. Precio de suscri-
cién anual: 25 francos.

La Exportacion Francesa, edicién
mensual, periédico del comercio
marftimo y de las colonias, para
desarrollar exclusivamente el co-
mercio de Francia en el extran-
jero. Precio de la suscricion
anual: 10 pesetas. — Director
propietario: Paul Dreyfus.—Ofi-
cina: Boulevard Poissonniére, 24,
Paris.

El absentismo y el esptritu rural,
por D. Miguel Lopez Martinez,
obra que trata trascendentalmen-
te las cuestiones m4s importantes
del orden agrario. Precio: 5 pese-
tas, Libertad, 16 dupl.°, Madrid.

Diccionario enciclopédico de agricul-
tura, ganaderta ¢ indusirias ru-
rales, bajo la direccion de los
sefiores Lopez Martinez, Hidalgo
Tablada y Prieto. Consta de
ocho tomos en 4.° con 5.756 pd-
gnas y 2,307 grabados. Precio:
en ristica, 1,50 pesetas; en pasta,
170, Libreriade Cuesta, Carretas,
9, Madrid.

Diccionario geogrdfico estadistico
municipal de Espafia, por D, Juan
Mariana y Sanz; un tomo de 750
péginas, 10 pesetas, en las princi-
pales librerfas de Kspafia y casa
del autor, Lauria, 35, Valencia.

Cartilla de agricultura espahiola,

por D, Zoilo Espejo, declarada de
texto oficial para las escuelas de
primera ensefianza por Real or-
den de 8 de Jumio de 1880: 3
reales ejemplar,

Se detallan 4 1 peseta los siguientes

folletos del mismo autor;

Insectos que atacan al olivo en &l

término de Montills.—Principa-
les causas provenientes del clima
y suelo que se oponen al des-
arrollo de la agricultura espafio-
la.—Del ganado vacuno, — In-
fluencia del trabajo, capital y
mercado en el progreso de la
agricultura espafiola, — Alimen-
tacion animal y de los ganados en
particular.—El proteccionismo y
la importacién de cereales.

La agricultura en Filipinas y pro-

yecto de un plan de cultivos, que
tanto importa para los que traten
de organizar una explotacién ru-
ral, se detallan 4 6 rs. ejemplar,

La electricidad y la agriculturs.—

Precio, 1,50 pesetas,

El vinicultor licorista. Se vende

4 2 pesetas en las librerfas de
Romo y Fiissel, calle de Alcal4,
nimero 5, y en la de Cuesta, Ca-
rretas, nim. 9.

Se venden en casa del autor, Fuen-

carral, 97, principal.

Gimndstica civil y militar, por don

Francisco Pedregal Prida, ilus-
trada con 185 grabados, de texto
en el Colegio de Carabineros,
premiada en la Exposicién Lite-
rario-artfstica de Madrid; precio
5 pesetas.—Libertad, 16 dupli-
cado, Madrid,

El Comercio.—Peri6dico indepen-

diente, dedicado 4 las ciencias,
las artes, el comercio, la indus-
wria y la agricultura. — Liberty
Street, 126, Nueva York. Edito-
res, F. Shepherd Clark, C°, Sus-
riicion por un afio, adelantado,
incluyendo el porte de correos, 3
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pesos oro. Nimero suelto, 30
centavos.

Unién,—Periodico para favorecer
21 comercio de exportaci6n é im-
portacion.—Precio de suscricion
para Espafia, Portugal y las Amé-
ricas: un afio, 9,50 pesetas. Pago
adelantado. Tirada, 15.000 ejem-
plares, Administracién, Bernbur-
gerstrasse, 14, Berlin.

Construcciones ¢ industrias rurales,
por D. José Bayer y Bosch. Es
]a primera obra de su género es-
crita en espafiol, indispensable 4
todos los propietarios rurales y 4
cuantos se dediquen 4 la explota-
ci6n de industrias agricolas. De
venta en las principales librerfas
al precio de 10,50 pesetas, y en
Mollerusa (Lérida), dirigiéndose
al zator, en cuyo caso se obten-
dr4 una rebaja del 25 por 100
pidiendo méds de un ejemplar y
remitiendo sv importe por el Giro
mutuo.

Empleo de los abonos quimicos en el
cultivo de los drboles frutales, de
las legumbres y de las flores.—Por
el profesor Doctor Pable Wagner,

Director de la Estacién experi- |

mental de Darmstadt.—Traduci-
do de la segunda edici6n por En-
rique Garcfa Moreno, Redactor de
la Gaceta Agricola del Ministerso
de Fomento. — Folleto ilustrado
con catorce reproducciones de fo-
tografias de cultivos y elmds inte-
resante que se ha escrito sobré la
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materia.—Precio, 2 pesetas.—Se
vende en casa del traductor,
San Mateo, 20, segundo. — Los
pedidos de diez ejemplares en
adelante se servirdn con descuen-
to del 15 por 100.

Agencias y representaciones.

@ustavo Reder, Echegaray, nime-
ro 7, pral,, Madrid,—Represen-
tante de fdbricas € industrias ale-
manas y otras.— Se reciben eo-
misiones especiales,

Barique Garcia Moreno, Redactor de
la Gaceta Agricola del Minisierio
de Fomenlo, San Mateo, 20,
segundo, Madrid. — Be encar-
ga de traducciones del alemdn,
inglés, francés, italiano y portu-
gués, asi como de la confeccién
de catdlogos, prospectos, precios
corrientes, circulares, etc., en es-
pafiol, de las casas extranjeras y
nacionales para la gestion, pro-
paganda y circulacion de todos
los productos agricolas € indus-
triales.

Boldés y Compafiia, KEscudillers ,,
30, y Obradores, 1, Barcelena,
—Agencia universal de anuncios
para todos los periodicos de Bar-
celona, Madrid y demds provig-
cias de Espafia, Ultramary ex-
tranjero.—Ventaja positiva pars
los anunciantes,




