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La saison qui commence,
commence bien. Nous avons
élargi le domaine skiable.
Discretement, sans faire de
bruit, peut-étre pas pour
tout le monde. Un nouveau
téléski nous conduira
Jusqu'a la zone de Baciver.

»

BB hiver 2018-2019

Une nouvelle saison a Uhorizon. Tout
est prét. Nous attendons les premiéres
chutes de neige. Encore un peu de pa-
tience. Nous finissons un été pendant le-
quel on a beaucoup travaillé.

La saison qui commence, commence
bien. Nous avons élargi le domaine skiable.
Discretement, sans faire de bruit, peut-&tre
pas pour tout le monde. Un nouveau téléski
nous conduira jusqu'a la zone de Baciver.
Oui, a cbté du lac du m&me nom gue nous
visitons L'été en marchant depuis Orri, mais
juste un peu plus haut. L'acces se fera par
le téléski du Saumet. La nouvelle remon-
tée aura une capacité réduite mais couvre
une zone immense et permet d'accéder a
des endroits insoupgonnés. Elle grimpe a
2 610 m, en gagnant 100 m de dénivelé sur
la station, entierement utilisables. Depuis
le point le plus haut, les skieurs peuvent
descendre non-stop jusqu'a la base de la
station a 1 500 m. Les dénivelées de cet
ordre ne sont pas fréquents, au moins dans
les Pyrénnées. 5 nouvelles pistes et 'ac-
cés a une zone de freeride immense. Une
vue imprenable, une sensation unique de
solitude, de faire partie de la nature. lci,
c'est vraiment la haute montagnel Nous
sommes impatients de ["ouvrir a tous et de

connaftre vos opinions.

Mais nous poursuivons d'autres sen-
sations. Nous ne cherchons pas a étre la
station la plus grande, ni la plus haute, ni
la plus quoi que ce soit. Nous essayons
de vous faire parvenir certaines sensations
qui n'existent pas ailleurs. Evidemment,
pendant la haute saison et dans les zones
centrales de la station vous trouverez du
monde, peut-€tre un peu de massification,
il faut bien vivre de quelque chosel Mais si
vous cherchez un peu, vous trouverez tou-
jours un endroit qui vous connecte avec la
nature. Il y en a beaucoup, mais Baciver a
quelgue chose de spécial. Je ne sais pas ce
qu'on ressentira quand le téléski sera en
fonctionnement, mais cet été, pendant les
travaux, la sensation d'étre perdu en pleine
nature était totale. Entouré de sommets
de plus de 2 500 m, Tuc de Baciver, Dos-
sau, Tuc de Beret, Tuc de Marimanha, Tuc
de Rosari, Tuc dera Langa, Cap de Baqueira,
mais aussi de lacs, Clot der Os, Rosari et
Baciver, vous ne trouverez pas un endroit
accessible sans user vos semelles et briler
vOs poumons comparable.

Mais ce n'est pas toutl

Compétition. Nous continuons a mi-
ser sur la compétition de haut niveau. La
FIS et la RFEDL nous ont fait une place
au calendrier international et nous ac-
cueillerons une fois de plus une épreuve
de coupe du monde de Snowboardcross.
Nous avons travaillé pendant l'été pour
améliorer le tracé du boardercross a Beret
et les sauts du Snowpark. Nous comptons
sur l'aide précieuse du Conselh Generau
d'Aran, de la mairie de Naut Aran, de la

Diputacié de Lleida et du Secrétariat gé-

néral du sport de la Generalitat, et c'est
avec leur collaboration que nous avons
présenté a la FIS une proposition de ca-
lendrier pour les quatre années a venir.
On verra ce que ¢a donne.

Cet hiver, 40eme édition de la Marxa
Beret. En fait, cette épreuve a lieu depuis
42 ans, mais elle a été suspendue deux
fois. La célébration sera spéciale.

Mais nous n’en sommes pas restés la,
on a travaillé dans ndtre ligne habituelle
pour améliorer le service et choyer nos
fideles visiteurs. Encore des dameuses
pour améliorer la qualité de notre neige,
de nouvelles pistes dans le nouveau do-
maine skiable, des cafétérias rénovées, les
nouveautés Moét, des systémes de billet-
teries plus performants, etc. Lisez la suite
dans le magazine...

Vous &tes nombreux a faire du sport
avec assiduité, ajoutez le ski a votre rou-
tine d'activités. Offrez une détox a vos
poumons, si friands d‘air pur | Quelques
jours au ski pour travailler votre puissance
et vos réflexes, suivis de quelques jours de
backcountry pour le c6té cardio, quelques
soirées gastronomiques dans la Vallée de
Arén et vous rentrez comme neufl Atten-
tion, vous pourriez bien devenir accrol Mais
un skieur averti en vaut deuxl

Jespere vous voir tres bientdt.

Je vous souhaite une joyeuse saison

2018/2019 bien enneigée.

Aureli Bisbe

President
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Deécouvrez
Baqueira Beret

Baqueira Beret est la référence du ski
en Espagne et dans les Pyrénées, une
station emblématique dans

un environnement privilégié, un domaine
skiable unique et un réseau de

remontées modemne.

Texte : Sergi Mejias / Photos : Carme Aliu
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« Un cadre privilégié, une zone skiable unique,

un réseau de remontées moderne et une offre

apres-ski incomparable font de Baqueira Beret

une station de réve »

BB hiver 2018-2019

n cadre privilégié, une zone skiable unique,
un réseau de remontées modeme et une
offre aprés-skiincomparable font de Baguei-
ra Beret une station de réve. C'est ce dont
témoignent saison apres saison les milliers
de skieurs qui viennent dans la station ara-
naise pour profiter de quelques jours a la
neige. Baqueira Beret offre 165 kilometres
de pistes balisées avec 5 kilometres d'iti-
néraires, 11 pistes, 36 remontées et une ca-
pacité de transport de 61 024 personnes/
heure dans le domaine skiable le plus varié
et étendu d'une extrémité a l'autre des Py-
rénées avec une hauteur maximum de 2 610
métres et minimum de 1 500 métres. Outre
le ski, vous pourrez découvrir la Vallée, un
coin charmant des Pyrénées qui la différen-
cie des autres stations, avec ses villages et

ses maisons typiques de haute montagne. Et
cela, avec la zone de Bonaigua qui fait de la
contrée voisine du Pallars Sobira une alter-
native pour passer quelques jours a la neige
et skier a Baqueira Beret.

Les données sont nettes et concises,
mais rien de tel qu'un tour virtuel rapide
pour connditre la station. Cota 1 500, Ta-
nau, Orri, Beret, Bonaigua 2 072 et Bonaigua
1 900 sont les points d'acces au domaine
skiable. La présence de la télécabine est
une référence en ce qui concerne l'acces
par la Cota 1 500 ou depuis le Val de Ruda,
ol se trouve le parking couvert.

Vous trouverez de nombreuses possibi-
lités pour commencer a skier lorsque vous
atteignez les 1 800 metres. Le chemin sera
dégagé quelque soit votre choix, comme par
exemple, si vous vous dirigez vers Pla de Ba-
queira. Vous pouvez également redescendre
a 1 500 metres par les pistes Tortuga ou
Esquirds. Les novices trouveront une zone
confortable a 1 800 metres depuis le télé-
siege Era Cabana et sa longue piste verte :
une découverte pour les skieurs débutants.

BB hiver 2018-2019 9




Le meilleur moyen de découvrir la
multitude d'opportunités qu'offre Baqueira
Beret reste encore de parcourir la station
d'une pointe a l'autre (attention aux ho-
raires de fermeture des remontées) pour
profiter du ski mais également d'un envi-
ronnement unique et découvrir la magie
de la Vallée et de la station. D'ailleurs, en
parlant de magie, avez-vous fait beaucoup
de queue en arrivant a la station ? Et main-
tenant, pendant que vous skiez, ou sont
les gens ? Magie ? C'est incroyable a quel
point nous nous dispersons et que le do-
maine skiable nous dilue. Les fondateurs de

la station n'imaginaient pas que la station

10 BB hiver 2018-2019

s'agrandirait au point de devenir la réfé-
rence du secteur lorsqu'ils commencerent
les travaux du premier télésiege de Baquei-
ra Beret au printemps 1963. Le télésiége 1
partait del 500 métres et atteignait 1 880
metres dans la montagne de Baqueira. Il
a été inauguré le 6 décembre 1964. Ce
furent les premiers pas, courts mais cer-
tains, de ce qui est aujourd'hui la meilleure
station de ski des Pyrénées. Le chemin n'a
pas toujours été facile et c'est encore le
cas actuellement. Tout a été prévu pour
étre agrandi depuis le début et respecter
au maximum ce merveilleux cadre pour en

faire une station emblématique.
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BIENVENUE A RAFAELHOTELES BY LA PLETA

Bienvenue a un hotel unique pour profiter des services personnalisés: des traineaux

CTRA. BAQUEIRA A BERET, S/N
25598 BAQUEIRA (LERIDA-ESPAGNE)

a chiens, des traitements exclusives au spa ou des propositions les plus délicieux
«+39973 645 550

reservas.lapleta@rafaelhoteles.com

des meilleurs chefs avec Etoiles Michelin... tout est possible dans I'hételll Et nous
sommes a quelques minutes du télésiege d'Esquiros (en transport privé, sans foule).

Réductions et avantages

“ rafaelhotelesbyLaPleta E lapleta @ lapletahotel exclusifs a

www.lapleta.com

Découvrez notre restaurant Del Gel al Foc

Sélection varié d'une cuisine traditionnelle et créative, élaboré

avec des produits frais de la région. Tradition, élégance et au

bon gout combine avec [objectif doffrir a nos clients un soirée
intime dans une ambiance familier et tranquille.




Mais l'attrait de Baqueira Beret ne s'ar-
réte pas a son domaine skiable. Baqueira est
« la » station de référence pour tout son
ensemble : la qualité de ses services, l'offre
hoteliere, la Vallée. C'est l'association de
toute une série de petits détails qui marque
la différence. Prenez par exemple ses café-
térias et restaurants, avec entre-autres le
Moét Winter Lounge, le Restaurante 5] Grill
Baqueira ou encore le Refugi San Miguel, ses
4 parcs pour enfants, les points d'assistan-
ce médicale ou les plus de 500 professeurs
de ski diplomés des écoles de ski. Et cela,
pour ne pas mentionner son noyau rési-
dentiel en pied de piste qui offre tous les
services avec notamment l'htel Montarto
pour référence, en plus des supermarchés
et pharmacies. Vous trouverez également
des restaurants charmants comme le Vifia

12 BB hiver 2015-2019

Pomal Wine Bar et des locaux pour terminer
la journée comme le Drinkery.

L'offre de ski de Baqueira Beret est vali-
dée par les possibilités considérables du Val
d'Aran. La Vallée comporte plus de 32 000
endroits touristiques répartis en hotels,
appartements, maisons rurales, auberges
et chalets. L'offre est si grande quelle re-
groupe les clients les plus sophistiqués et
exigeants aussi bien que les personnes qui
préférent un logement plus simple.

Et quoi de mieux que de se perdre
parmi l'offre des restaurants de cuisine
typique aranaise, francaise et interna-
tionale pour compléter la soirée apres
une journée de sport et de divertisse-
ment. Vous pouvez visiter les bars par-
mi L'éventail proposé de Baqueira Beret

et du Val d'Aran aprés un bon dfher.

(_\

Nous fétons notre
ison avec
eau robot
ation de
semelles et de carres

latérales, le Crystal
Rock avec GripTECH
System MONTANA.

Découvrez Cette technologie de
le dernier cri derniére génération
el vous permettra de

en carres : .
latérales chants sentir la perfection

avec un fartage de la finition suisse.

TOTI RENT
SKI URGENT

_Yvww.totireniskiurgent.com
C/ Perimetrau S/N.
25598 Baqueira Beret

T. +34 973 64 43 04 / +34 973 64 47 87
info@totirentskiurgent.com
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ey Gove Tioes

MONTANA
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2.610, une odyssée
de Baqueira Beret

Non est ad astra mollis e terris via...
(Il n’est pas de route aisée de la terre aux étoiles ...)

(Séneque, Cordoue 4 av. J.-C. - Rome 65 ap. J.-C.)

Texte: Ignacio Aldea Cardo.

Photos: Carme Aliu, Javi Alonso, Francesc Tur.

L'Odyssée est un poeme d'Homere qui narre les aventures
et mésaventures du héros de 'Odyssée - Ulysse - lors de
son retour a lthaque, L'Tle grecque de son royaume, apres
avoir livré bataille a Troie contre Paris et ravisseur de la belle
Hélene de Sparte. Le nom Odyssée est devenu courant dans
notre vocabulaire et nous comprenons l'odyssée comme
une aventure, un long voyage mené par l'€tre humain -
tout comme Ulysse a son retour - pour réaliser une activité
avec un succes imprévisible, mais qui, en tant qu’aventure,
présente dans son parcours le défi, Uillusion et le courage
des hommes, de fabuleuses victoires.

Une odyssée est, sans nul doute, quelque chose de grandiose
ayant pour objectif un avenir de situations démesuré ou
l'homme lutte contre les dif ficultés qui lui font face et atteint
le sommet avec astuce et intelligence, ce qui fait sa richesse.
Atteindre les 2 600 metres de hauteur était toute une
odyssée pour Baqueira Beret, un défi, un objectif imaginé
depuis toujours, pour arriver au plus haut dans limmense
domaine skiable que nous offre le Val d'Aran et les hauts
Valls d'Aneu, et permettre a tous de profiter de ce paysage

des Pyrénées ...

14 BB hiver 2018-2019 BB hiver 2015-2019 15




BB-1
Saison 1964/6)5,
de 1500a1500m:

L'odyssée de Baqueira a commencé il y
a de cela plus de cinquante ans. Ce che-
min vers les hauteurs a vu le jour en 1964
avec linauguration du premier télésiege
donnant acces depuis les 1 500 metres a
1800 metres dans la montagne magique du
Val d'Aran. Aprés de nombreux événements
historiques et un retard di aux conditions
météorologiques adverses au cours de U'été
1963 qui ont retardé son ouverture, le 6 dé-
cembre 1964, les premiers skieurs ont enfin
atteint les 1 800 metres de la montagne
de Baqueira grace a un moyen mécanique
: Uhorloge qui calcule la somme des kilo-
métres de dénivelé et le domaine skiable
s'active ; U'odyssée de Bagueira commence

N
sans compte a rebours ...
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BB-2
Saison 1965/606,
de 1 500a?2 200 m:

La société Telecables du Val d'Aran,
TEVASA, fondée en 1962 et a laquelle de
nombreux aranais ont participé en tant
qu'actionnaires pour l'avenir de la station
hivernale de Baqueira et du Val d'Aran, ont
uni leurs efforts dans cette fantastique
aventure : plus forts, plus hauts, avec un
plus grand dénivelé, un plus vaste domaine
skiable ..

De nouveaux défis pour une grande
aventure |

L'été 1965 a connu Uinstallation du deu-
xieme télésiege culminant jusqu'au Pla de
Baqueira, a 2 200 métres de hauteur ...

Et il restait encore quelques metres de
dénivelé pour atteindre la cime du Cap de
Baqueira |

Lentement mais sGrement, le nombre
de skieurs a triplé avec cette remontée,
pour sa deuxieme saison, des kilométres et
des kilometres de descentes et un dénivelé
atteignant les 700 metres ...

BB-3
Saison 1965/69,
de 2200 a2 450 m :

Le défi continuait jusqu'a atteindre la
cime de la montagne. Il restait encore
quelques meétres pour atteindre le Cap
de Baqueira et le réve de relier les 1 500
metres aux 2 480 metres du Cap avec trois
télésieges est devenu réalité pour la saison
1968/69. Le télésiege numéro LlL du Cap de
Baqueira démarrait a 2 200 métres et at-
teignait la hauteur maximum de la station
frolant les deux mille cing cent métres. Les
skieurs pouvaient alors descendre les mille
metres de dénivelé que leur offraient les

diverses pistes de Baqueira Beret a cette

BB-4
Saison 1955/56,
de2 450 a2 510 m :

Le Cap de Baqueira offre la plus belle
vue sur les Pyrénées |

Sa cime a toujours comporté des indi-
cateurs signalant les dif férentes montagnes
des Pyrénées pour nous donner leurs noms
et leurs altitudes. Un grand panneau au
profil panoramique des Pyrénées indique au-
jourd'hui le nom de ces belles montagnes
sur le balcon du Mirador.

De nouveaux parcours et de nouveaux
espaces ont été imaginés par tant de skieurs
avec, au-dela, leurs futures descentes : plus
hautes, plus longues ...

Un nouveau téléski a été inauguré
pour la saison 1976/77 - Vista Beret - qui,
comme son nom lindique, conduisait les
skieurs a cette ample zone de descentes
pensées, et qui deviendrait une réalité dans
les années a venir vers les confins d'Aran.
LU serait ainsi possible une decade plus tard
de dépasser les 2 500 meétres d'altitude
avec un télésiége qui atteindrait la cime du
Tuc deth Dossau, situé sur le massif de Be-
ret, et qui deviendrait le point le plus élevé
et le plus septentrional du grand domaine
skiable de Baqueira Beret.

BB hiver 2018-2019 17




BBB-5
Saison 1994/9)5,
de2 510a?2 520 m :

De nombreux skieurs se souviennent

encore des téléskis du Mirador qui les trans-
portaient de 1 800 metres a 2 200 metres
a Baqueira et qui furent remplacés par un
télésiege débrayable moderne - le Mirador
- pour la saison 1990/91.

Puisque la société souhaitait atteindre
le col de la Bonaigua et développer son do-
maine skiable dans la contrée voisine d'Alt
Aneu, un télésidge a été inauguré, reliant Le
col d'Argulls avec le col et les télésieges
des Miradors, techniquement mis au point.
Ils furent déplacés sur un immense ter-
ritoire d'Alt Aneu au pied de la montagne
du Tuc de la Llanga pour ainsi dépasser la
hauteur de quelques metres : 2 520 metres.

La montagne du Tuc deth Dossau - 2 510
metres - dans la zone de Beret et la hauteur
de 2 520 metres de la Llanga représentaient

un saut de plus en direction des sommets.
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BBB-6
Saison 2015/19,
de 2 520 a2 610 m :

Depuis lors et depuis les 2 520 metres,
personne n'aurait pu imaginer atteindre la
cime de ces montagnes proches du do-
maine de la station qui dépassaient large-
ment les 2 600 metres de hauteur au vu
de leurs cimes escarpées ou de leurs crétes
aériennes, ou seuls les alpinistes accédaient.
Le regard des intrépides vers les hauteurs a
conduit la société apres 50 ans - 2014/15 - a
parcourir une colline accessible vers le Tuc
de Baciver, premier ascendant par |'ouest
vers une cime plus basse, celle de Saumet,
en installant un téléski avec des possbilités
d'agrandissement et de conquéte des cimes
de plus de 2 600 metres.

Le téléski de Saumet était le précurseur
de ce nouvel agrandissement comme le f0t
celui de Vista Beret a son époque. Le Tuc de
Saumet a dévoilé le cirque de Baciver ain-
si qu'un domaine skiable infini qui atteindra
la deuxieme cime du Tuc de Baciver pour la
prochaine saison 2018/19, située a plus de
2 600 metres de haut.

L'lthaque d'Ulysse, la ndtre, celle de
Baqueira, culmine pour cette saison son
odyssée a plus de 2 600 metre d'altitude ;
une aventure entreprise depuis le début de
son histoire Baqueira Beret, un chemin vers
les hauteurs ... 2 610 m. Une Odyssée de

Baqueira Beret.

2

HOTELES SANTOS
HOTEL VAL DE NEU*****Gl

Vous cherchez un plus?

Hoteles Santo$
VAL pe NEU

* ke Gl

Ski 5 étoiles grand luxe au pied de pistes

Spa avec jacuzzi extérieur Local & skis attaché a la télécabine
4 restaurants Miniclub
Terrasse Restaurant pour enfants

Cota 1500 C/ Perimetrau s/n - Baqueira (Lleida) - Tel. g7
holelvaldeneu@h-santos.es - www. holelbagueiravalde




Quoi de neuf ?

Le nouveau téléski Baciver

et 'inauguration de cing pistes

dans cette nouvelle zone font partie
des nouveautés de Bagueira Beret

pour cette saison.

Teate : Sergi Mejias / Photos : Javi Alonso, Javi Montes
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« Le projet phare de cette saison est le

téléski Baciver, une nouvelle remontée monoplace

a la suite du téléski Saumet »

BB hiver 2018-2019

aqueira Beret a profité de la tréve estivale
pour avancer davantage dans linstallation
d'une nouvelle remontée, la conception
de trois nouvelles pistes et le conditionne-
ment du reste de la station, ainsi que pour
entreprendre toute une série d'actions invi-
sibles aux yeux des skieurs bien que vitales
pour le fonctionnement de la station.

Le projet phare de cette saison est le
téléski Baciver, une nouvelle remontée mo-
noplace qui ouvre une nouvelle zone de ski
a la suite du téléski Saumet. La nouvelle re-
montée démarre a 2 200 métres et atteint
2 610 métres, surplombant un dénivelé de
400 metres a une vitesse de 3,4 métres
par seconde. Les plus observateurs auront
remarqué qu'avec cette nouvelle remontée
la hauteur maximum de la station passe de
2 500 a 2 610 métres. Les vues sont des
plus spectaculaires lorsque vous arrivez en
haut : Clot der Os, Dossau et Llac Baciver
en toile de fond.

Depuis cette hauteur maximum de la
station, vous pourrez accéder a quatre
nouvelles pistes rouges pour les skieurs
experts, a savoir : Estanholes (d'une lon-
gueur de 2 100 métres et 150 métres de
dénivelé), Baciver (de 2 061 metres et 402
de dénivelé), Orqueta (de 448 metres et
72 metres de dénivelé), Roca Blanca (de

1 394 metres et 138 de dénivelé) et Ta
Tq Baciver (de 480 meétres et 103 de dé-
nivelé). Avec cette nouvelle remontée et
ces pistes, Baqueira Beret cumule 163 kilo-
metres de pistes balisées avec 5 kilometres
d'itinéraires et une capacité de transport
de 61 024 personnes par heure.

Comme ce fut e cas lors des demieres
saisons, Baqueira Beret a conservé la poli-
tique de rénovation de son parc de chasse-
neiges composé de 15 véhicules. L'année
derniére, quatre nouvelles machines rem-
plagaient trois plus anciennes. Cette année,
deux nouvelles machines ont été achetées,
dont une avec winch, pour remplacer deux
machines du parc. Un nouveau systeme va
également &tre testé pour mesurer |'épais-
seur de la neige, qui se base sur un GPS dif-
férentiel et non pas le fameux systéme de
radar utilisé a Baqueira Beret pour ce faire.
Au total, la station posseéde 15 machines
modernes guidées par GPS pour optimiser le
travail sur les pistes et pour que les skieurs
se déplacent dans une station attrayante.

Lorsque vous vous dirigez vers Mirador,
a la sortie du télésiege Bosque ou de la Té-
Lécabine, vous ne pourrez pas manquer l'ac-
tion du tapis roulant Peatonal de Bosque quii
permet de monter depuis la cafétéria a la
Télécabine. Son parcours a concretement
été prolongé et atteint presque la cafétéria
pour le plus grand confort des clients.

Le Ski Service de Baqueira 1.500 compte
deux nouvelles incorporations pour cette
saison : d'une part, le robot Discovery SDF,

A

une machine a charge automatique pour

huit paires de skis, une technologie de pierre
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pour la structure de semelles avec une infi-
nité de finitions et de la céramique pour la
finition d'angles. Le robot inclue un module
supplémentaire de cirage permettant de
réduire le nombre de cycles de réparation
des cinq actuels a deux grace a leur inter-
nalisation dans la Discovery en utilisant une
technologie d'avant-garde. La deuxiéme ma-
chine est une cireuse de saturation, la Wax
Future, utilisée lors de la Coupe du Monde
pour le cirage de snowboard, ski alpin et
cross country. Cette machine donne des
cirages au niveau maximum de compétition

et utilise la derniére technologie infrarouge.
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« Pour cette saison,

Service de

Baqueira 1.500

[)().S'S(\’([(’ un nouveau

robot de maintenance
du materiel »

La cire pénetre plus en profondeur sur les
pores du ski par les infrarouges et offre une
plus grande durabilité de cirage ainsi que

ses propriétés de glisse. Au final, le nouvel

atelier de Baqueira proposera des finitions
de Coupe du Monde a portée de tous.

L'agrandissement du Moét Winter
Lounge fait partie des détails a souligner
pour cette saison, parmi les actions vitales
pour la station mais presque invisibles a L' ceil
du client. Cependant, ces travaux d'amélio-
ration ne se réfeérent pas a la capacité du
Moét quant a la clientéle, il s'agit d'amélio-
rations d'ordre interne. Ainsi, 80 % des tra-
vaux concernent l'agrandissement interne
dédié a optimiser la cuisine, U'entrepdt et la
zone du personnel. Le client appréciera et
sera reconnaissant de |'agrandissement et
de l'adaptation des services.

L'amélioration constante de Baqueira
Beret observe a tout moment la production
de neige. Au cours de la saison derniére, 18
canons a haute production ont été installés
et le réseau s'est agrandit cette année avec
l'achat de deux nouveaux canons mobiles a
basse pression en plus de l'amélioration de
'enneigement du snowpark de Beret.

En ce qui concerne la maintenance
des remontées, une révision extraordinaire
est réalisée pour cette saison sur les télé-
sieges débrayables Bonaigua et Cabana en
plus d'Esquirds, Cap del Port et Dossau.
Une révision complete est également ré-
alisée pour le Pla de Beret et Clot der Os
et qui s'achévera 'année prochaine. Outre
le conditionnement des pistes effectuées
chaque saison, le snowpoark et le boar-
dercross ont particuliérement été travail-
és cet été pour U'épreuve de la Coupe
du Monde de SBX qu'accueillera Baqueira
Beret en 2019.

Et voici une autre action invisible mais
importante pour la station : Uinstallation
de la fibre optique a été achevée pour
connecter L'ensemble de la station. Et
tout cela n'est qu'un échantillon de Uef-
fort réalisé entre chaque saison pour que
le client puisse profiter de la station dans

Lles meilleures conditions.

L'hétel Himalaia Baqueira bénéficie d'une situation idéale, au pied des pistes et
en plein coeur de la station, pour profiter pleinement de vos vacances au ski.

L'hotel abrite 141 chambres pouvant accueillir de 2 4 5 personnes. Plusieurs services a
votre disposition ; Restaurants, bar, enfants ainsi qu'un spa pour faire une
pause apres une belle journee sur les pistes.

Des activites gratuites vous sont egalement proposees depuis I'hotel.

www.himalaiabaqueira.com - telf.: + 34 973 635 300

HOTeL
PREMIUM




[ uxe et relax
en pied de piste | o

L'Hotel Montarto est synonyme de repos

mais également de relax.

Rien de tel que de se détendre avec tout \\ i g

le confort d'une nuit en pied de piste
apres avoir skié. ~ 2

Teate : Anna Affeltranger / Photos : Francesc Tar
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aqueira Beret offre une montagne in-
croyable pour skier, ainsi qu'un réseau de
remontées moderne et les meilleurs ser-
vices avec une offre gastronomique unique.
Mais il reste encore quelques petits détails,
toutefois importants, pour assurer une ex-
périence incomparable. Le logement par
exemple, un endroit pour se reposer aprées
une journée entiere de ski. La meilleure op-
tion est de passer la nuit en pied de piste.
Et pour d'autres raisons également, comme
pour vous faire oublier votre voiture pen-
dant votre séjour. Et dans ce décor, 'hdtel
Montarto émerge dans le Nicleo 1.500
comme un pari gagnant. Il a largement mé-
rité sa réputation depuis son inauguration en
1973, un hotel quatre étoiles synonyme de
repos, de luxe et de relax en pied de piste.

L'hotel Montarto comprend 143
chambres avec des capacités différentes,
individuelles pour une personne ou encore
Suite Juniors pour plus de six personnes, afin
de satisfaire les besoins de sa clientéle. Le
fait d'@tre une référence est important et
les responsables de U'hdtel ont travaillé
saison aprés saison pour conserver l'endroit

comme un porte-drapeau en pied de piste.
Toutes les chambres ont ainsi été réformées
et re-décorées au cours des trois dermieres
années. Un détail important qui peut par-
fois passer inapergu : toutes les chambres
ont des vues magnifiques sur U'extérieur et
incluent une salle de bain complete avec
fenétre sur U'extérieur, baignoire et douche,
double lavabo et séche-cheveux, entre
autres. Les chambres sont également équi-
pées de TV internationale, coffre-fort et fil
musical.

Outre les chambres, les services et la
variété de U'offre marquent la différence.
L'hdtel Montarto propose une salle de jeu
avec du tennis de table et des billards, un
piano bar, un classique pour se retrouver
aprés une journée de ski et commenter les
anecdotes de la journée sur la mélodie du
piano en direct en fond sonore. Le Montar-
to dispose du wifi gratuit pour sa clientéle
afin de satisfaire toute personne qui sou-
haite rester connectée sur son téléphone
intelligent, tablette ou ordinateur.

Tout le monde sait qu'il est difficile de
se garer en hiver au Nicleo 1500, sauf si
vous optez pour le parking de la station, en
extérieur ou celui couvert de la télécabine
de lurbanisation Ruda. L'hdtel Montarto
posséde un parking extérieur gratuit pour
sa clientéle et un garage intérieur payant
pour ceux qui préférent savoir leur voiture

protégée.
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L'hdtel propose également une salle de
sport équipée avec les machines et appa-
reils dernier cri pour tous ceux qui désirent
continuer a faire de 'exercice ou tout sim-
plement s'étirer aprés une journée de ski,
méme si le passage par la piscine, climatisée
en hiver, est plus attractif. Il s'agit de U'une
des plus grandes piscines d'hotel du Val
d'Aran. Et en parlant d'eau, le Centre Spa
Wellness est la référence pour se détendre
au circuit thermal, avec un massage ou en-
core un traitement : en somme, une valeur
ajoutée de U'hdtel Montarto.

Le fait que le Montarto soit une réfé-
rence en pied de piste se doit a la qualité
de ses services, mais également a trois dé-
tails importants a souligner, trois avantages
substantiels pour sa clientéle. Le premier de
tous est qu'il « Loue le meilleur matériel ».
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L'hotel comprend une boutique de loca-
tion de matériel de Ski Service de Baqueira
Beret, ou le client peut louer le matériel
dans la boutique de U'hotel et Le restituer ou
'échanger dans toutes les boutiques de Ski
Service de la station. De plus, les clients ont
un prix spécial pour la location de matériel.

Le deuxieme et tout aussi attractif
est de « Monter skier sans argent ». Cela
signifie que les clients de U'hdtel Montar-
to peuvent mettre sur le compte de leur
chambre toute consommation prise dans les
restaurants, cafétérias et bars de la station.
Et le troisieme et demier, mais tout aussi im-
portant, a savoir : « Demi Pension = Pension
Compléte ». Pour tout séjour de 4 jours
ou plus en régime de Demi Pension, l'hdtel
offre aux clients un ticket pour manger dans

L'un des auto-services de la station.

« Le Centre Spa Wellness

est la référence pour se détendre

au circuit thermal, avec un

massage ou encore un traitement :

en somme, une valeur ajoutée

de Uhotel Montarto »

BB hiver 2015-2019
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« L'offre gastronomique de I’hotel mérite
également sa propre mention, avec le
Piano Bar, le Restaurant Perdiu Blanc,

le Wine Bar by Viiia Pomal et le Drinkery »

L'offre gastronomique de U'hotel mérite
également sa propre mention, avec le Piano
Bar, le Restaurant Perdiu Blanc, le Wine Bar
by Vifia Pomal et le Drinkery. Comme nous
L'avons dé ja indiqué, le Piano Bar est un pas-
sage obligatoire pour boire un rafrdichisse-
ment apres avoir skié, le point de rencontre
avec la famille et les amis. De son coté, le
restaurant Perdiu Blanca se met sur son 31
le soir pour diher tandis que le Wine Bar by
Vifia Pomal, inauguré en 2015 avec le Drin-
kery, a donné un nouveau souffle a l'offre
gastronomique de la zone avec une carte
de plats et de tapas variée en plus d'un
large choix de vin. Et pour finir, rien de tel
que de prendre un verre au Drinkery avec

une ambiance musicale animée et ses deux

écrans TV pour suivre tout évenement
sportif si l'occasion se présente.

Oui, nous sommes en pleine saison de
ski, mais nous souhaitons vous rappeler
que Uhdtel Montarto ouvre également
en été, de mi-juillet a fin aolt pour dé-
couvrir le coté estival de Baqueira Beret.
Voici quelques uns des attraits de Uhdtel a
cette époque de l'année : terrain de padel,
de tennis et de basket, mais également un
large programme d'excursions gratuites,
d'activités pour enfants ou encore de cir-
cuits en VTT avec guide et transport. L'hd-
tel possede des salles de réunion équipées
avec tout le confort nécessaire au cas ol
vous souhaitiez profiter de cet environ-
nement unique pour des réunions ou des

conventions d'entreprise. Que peut-on de-

mander de plus ?
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Era Escola,
nous
avancons

a vos cotes

L'arrivée de l'automne

est toujours une source
d'inspiration pour l'école de
ski du Val d'Aran, Era Escola,
un moment ou les bonnes
sensations jaillissent en

vue d'une nouvelle saison

qui approche. Et le plus
important pour nous est de
passer cette saison avec vous

une nouvelle fois.

Texte et photos : Era Escola
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‘est grace a une motivation croissante et
continue que L'école est devenue une ins-
titution enrichie et privilégiée qui comprend
actuellement plus de 200 professeurs
formés avec une grande expérience, une
réalité qui convertit le collectif en une
équipe de professionnels hautement qua-
lifiés en ski alpin, snowboard, ski nordigue,
télémark., etc., et toujours aussi passionnés
par leur travail.

L'école existe depuis plus de 50 ans et
s'est adaptée aux époques et aux nouvelles
tendances technigues et méthodologiques.
Cette évolution a permis d'améliorer son
service et d'augmenter ses inconditionnels.
Comme l'école est tres ancrée dans la
zone, elle posséde linformation nécessaire
sur le Val d'Aran, au sujet de la restauration,
des hotels et autres commerces ; en résu-
mé, concernant 'ample variété des services
au niveau général du territoire.

Ses locaux sont situés sur les pistes Ba-
queira 1800, Beret 1850, Bonaigua 2072 et
les Galerfas de Ruda 1500, il s'agit des points
d'informations stratégiques pour prendre des
cours ou demander des renseignements.

L'assemblée de direction porte une at-
tention particuliére chaque hiver pour doter
linstitution sportive d'améliorations et de
nouveautés.

La page web de l'école a été modifiée
pour un contact plus direct et rapide, un
restyling qui permet d'offrir U'information
sur la variété des produits, services et mo-
dalités disponibles, allant des cours parti-
culiers aux cours collectifs, selon si vous
souhaitez apprendre et vous amuser indi-
viduellement ou en compagnie d'autres

Snowboard, une modalité différente

personnes. Les professeurs étrennent éga-
lement un nouvel uniforme de la marque
Tsunami, un équipement que l'école por-
tera fierement comme une nouvelle mise

en scéne.

Ski Camp,
le club de lécole

Ski Camp compte aujourd'hui plus de
450 éleves des 4 ans, répartis entre Baguei-
ra, Beret et Bonaigua, oul ils apprennent et
jouent en groupe les weekends et jours
fériés. L'objectif principal est d'acquérir un
niveau de ski et pouvoir se défendre sur plu-
sieurs types de neige, de pistes et en fonc-
tion des différentes conditions météorolo-
giques. lls réalisent également des activités
complémentaires comme le Snowboard,
des excursions en raquettes, du télémark,
etc., pour diversifier l'entraihement.

En plus, a la fin de la saison, ils pour-
ront profiter de la course sociale et de la
féte de fin de saison du club avec apéritif,
tirage au sort avec des lots et distributions

de cadeaux.

Ski perfectionné

Il est nécessaire de pratiquer une mo-
dalité pour développer ses capacités, mais
il est surtout important d'avoir recu les

instructions d'un professeur.

RAPPORT PUBLICITAIRE

« L'école comprend actuellement plus de 200 professeurs
formés avec une grande expérience, une réalité
qui convertit le collectif en une équipe de professionnels

hautement qualifiés »
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Era Escola conseille toujours de débuter
aux codtés d'un professionnel pour acquérir
la meilleure technique. Les professeurs
connaissent tous les exercices pour un pro-
grés optimal et les appliquent en fonction
de la correction dont vous aurez besoin.
C'est une grande satisfaction pour l'école
de donner des cours aux personnes qui y
ont appris et qui continuent de prendre des
cours méme en ayant un bon niveau de ski,
de snowboard ou dans une autre discipline.

Era Escola est une organisation qui s'en-
gage dans le sport et lenseignement, et
qui, avec son enthousiasme, rendra votre
séjour inoubliable. Il s'agit de l'école la
plus expérimentée de Baqueira Beret, fruit
d'une longue expérience enseignante depuis
1964. Des milliers de lecons données sur
les pistes vous le garantissent et en font un
référent dans la station.

Sans oublier une mention spéciale pour
les groupes Catalana Occidente et Santan-
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der Private Banking pour leur sponsor, mais
également a Baqueira Beret pour sa colla-
boration spéciale. La multinationale Seidor,
gafas Northweek et laboratorios Klein col-
laborent depuis peu avec l'école. Notre
reconnaissance est infinie pour avoir fait
de cette école une réalité solide. Leur pré-
sence et leur apport permettent un progres
constant pour fagonner encore et encore
la grande école qu'elle est actuellement.

Nous continuons de grandir et d'avan-
cer avec vous afin de vous offrir la meil-
leure attention grace a ces entités.

Era Escola vous souhaite une excellente
saison 2018/19 enneigée et de bonnes des-
centes. Nous vous attendons.

Rendez-vous sur les pistes |

www.eraescola.com
Tel. +34 902 218 228

RAPPORT PUBLICITAIRE

Local Galerfas de Ruda 1500

Era Escola, entraihement continu

I%RA ESCO LA

AQUEIR

BERET

desde 1964

NORTHWEEK

gAY <>

Patrocinadores:

Catalana & Santander
Occidente Private Banking

Grupo asegurador
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Réserver, ¢’est aussi
simple que rapide

La centrale de réservations online

de Bagueira Beret est le meilleur moyen
de réserver quelques jours de vacances,
une formule simple, rapide et avec

les meilleurs prix garantis.

Texte : Sergi Mejias
Photos : Carme Aliu, Javi Alonso, Francesc Tur

BB hiver 2015-2019

39




« La Centrale de Réservations est intégrée

dans le site web de la station, sur

et dans son propre

domaine

Lip
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ous vivons dans une société connectée.
D'apres Ulnstitut national de Statistiques
espagnol, 85 % de la population a utilisé
Internet en Espagne en 2017. Au vu d'une
réalité dont les bytes d'information sont
les principaux acteurs, Baqueira Beret a
inauguré une nouvelle centrale de réserva-
tions online depuis déja trois saisons. Sim-
plicité, rapidité et prix, voici les trois piliers
d'une centrale de réservations accessible
grace aux liens suivants : www.baqueira.fr

et www.viajes.baqueira.es.

Y surfer sur le web devient trés intuitif
et simple. L s'agit d'une Centrale de Réser-
vations virtuelle sur laquelle vous pouvez
choisir tous les détails pour des journées
de ski inoubliables a Baqueira Beret, depuis
le logement jusqu'aux cours de ski. La
simplicité d'utilisation est l'un des détails

déterminants pour le développement de

la Centrale de Réservations car elle est
intégrée sur le web de la station, sur
www.bagueira.fr, et possede également
son propre domaine www.viajes.baqueira.es.

C'est pour cela qu'il est rapide et simple
de réserver par le biais d'internet.

L'une des clés de ce service est la base
de données compléte qui regroupe plus de
7 200 places disponibles sur toute la Val-
lée et permet d'offrir le meilleur prix ga-
ranti. Il vous suffit d'accéder au site web
pour connaitre toutes les propositions de
logements, les hotels comme les appar-
tements. Dans l'aparté correspondant aux
réservations, vous pourrez choisir le village
ol passer vos vacances et consulter toutes
les possibilités de logement. Lorsque vous
saurez quel hdtel ou appartement vous
prendrez, il vous faudra choisir le type de
chambre et de régime du logement, que ce
soit en demi-pension ou en pension com-
pléte, tout en comptant sur l'avantage que
la Centrale de Réservations n'exige pas de
nombre de nuits minimum.

La Centrale de Réservations indique un
détailimportant en plus de faciliter le travail
pour réaliser votre réservation : e devis final.
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Mais les possibilités ne s'arrétent pas la
puisqu’elle propose un service intégral.
Qu'est-ce-que cela signifie ? Cela signifie
gue vous pouvez réserver toute une série
de services en plus du logement, a savoir
'achat de forfaits ou encore des cours de
ski. Plus de 500 professionnels sont a votre
service pour ce faire, que ce soit pour don-
ner des cours particuliers, des stages, des
cours collectifs ou encore des visites gui-
dées exclusives. Ski alpin, snowboard, télé-
mark, héliski, ski adapté, ski de randonnée et
de fond sont les modalités enseignées.

La Centrale de Réservations permet
aussi de réserver du matériel au Ski Service :
du matériel de ski, de snowboard, de ski de
fond, de montagne ou autres disciplines
adultes ou junior, avec la garantie du Ski Ser-
vice et le confort de le retirer dans tous les
centres Ski Service en pied de piste, comme
le Nicleo Baqueira 1500-Hotel Montarto,
Nicleo Ruda, Ndcleo Beret, Nicleo Bosque
et Nicleo Bonaigua. Le matériel peut étre
restitué dans tous les centres Ski Service
pour le plus grand confort du skieur. Il est
également possble de louer un casier pour
ranger le matériel en pied de piste et ne pas
s'encombrer jusqua Uhdtel, et tout cela

avec presque 20 % de réduction incluse. Et en

2
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cas de malchance, si par exemple une fixa-
tion s'abiime, votre équipement sera échangé
sans coQt et avec simplicité ; afin de rendre
votre séjour le plus agréable possible.

Si vous avez besoin de reprendre des
forces, le site web vous indique dans l'apar-
té restauration toute linformation concer-
nant les possibilités et les prix pour manger
dans la station, depuis le Menu sandwich
dans les Bars et Parrecs jusqu’au Menu Res-
taurant et Menu Self Service.

Les offres de la Centrale de Réserva-
tions ne s'arrétent pas la puisqu’elle vous
permet de réserver dans les parcs pour en-
fants de la station et d'assurer une place
pour éviter de faire la queue. Vous trouve-
rez ainsi des packs de logement et des for-
faits pour les dates signalées comme pour
la période de Noél. Et toujours au meilleur
prix. En résumé, il s'agit de la maniere la
plus simple, rapide et économigue pour
réserver quelques jours de ski a Baqueira
Beret. Il existe également un service té-
éphonique d'attention au client pour ré-
pondre a toute question et organiser des
vacances a la carte aussi facilement que
depuis votre maison ou depuis un ordina-
teur connecté a intemet. Cela est égale-

ment « ouvert » en été.
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« La Centrale de Réservations

permet aussi de réserver le

matériel au Ski Service ou la place

dans les parcs pour enfants »
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Baqueira Beret
aux cotés

d’Alex Puente

Le skieur aranais, le dernier de la Vallée a faire
ses débuts lors des Jeux Olympiques d'Hiver,
nous invite a « nous perdre » dans Baqueira

Beret pour profiter d'une station ou il se sent

comme chez Lui.

Texte : Sergi Mejias / Photos : Javi Alonso
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« Je conseille a tout le monde

de « se perdre » dans la station et de

découvrir les endroits particuliers,

depuis La Peiilla a Bonaigua, jusqu’a

Costarjas a Beret »

ue vous soyez skieurs assidus a Baqueira
Beret ou non, il est toujours intéressant de
vous laisser porter aux cdtés d'un skieur
« local ». Et nous allons le faire avec Alex
Puente, le skieur aranais du CAEl (Club
aranais de Sports d'Hiver), 8gé de 24 ans
et spécialiste en slalom et slalom géant.
D'ailleurs, Puente a été le dernier des
skieurs aranais a faires ses débuts lors des
Jeux Olympiques et plus concrétement a
Sochi en 2014. Il est actuellement 106:m
au classement de la coupe du monde FLS de
slalom. Il est né a Vielha, de parents pro-
fesseurs de ski et une famille liée au monde
de la neige. Il était presque évident qu'Alex
Puente (8/3/1993) se consacrerait au ski.
« Je skie depuis ['4ge de 3 ans. Jai commen-
cé les compétitions avec le CAEL puis je me
suis davantage impliqué, plus sérieusement.
Je me suis toujours entrainé a Baqueira Be-
ret, jusqu'a mes 16 ans, puis je suis parti en
Suisse, mais c'est a Baqueira Beret que tout a
réellement commencé », explique le skieur
de la RFEDL (Fédération royale espagnole
des Sports d’Hiver).

Puente vit par le ski et pour le ski. En-
fin, pour le ski de compétition, en tant que
membre de l'équipe de la Fédération royale
espagnole des Sports d'Hiver. « Je vais
quelques fois m'entraiher a Baqueira Beret
lorsque la Fédération me donne des jour-
nées libres. La station prépare le Stadium
pour nous entraer et il faut en étre recon-
naissant », explique Puente. Ainsi, Alex peut
encore se permettre une journée de ski libre
et nous accompagne : « Je recommande a
tout le monde de « se perdre » dans la sta-
tion. Elle est tres grande et c’est ce qui fait

partie de son charme, elle compte plusieurs
zones avec différents paysages et pistes. Je
vous conseille de vous perdre dans la sta-
tion et de découvrir tous les endroits parti-
culiers, depuis La Peilla & Bonaigua, jusqu'a
Costarjas a Beret, des pistes trés intéres-
santes a voir et a skier en plus des autres
expériences que Baqueira propose, comme
la gastronomie et autres activités ».

En ce qui concerne la diversité des
pistes et en tant que skieur professionnel,
Alex préfére les pistes pour niveau expert
bien sQr. Et il nous raconte pourquoi : « Jai
eu l'occasion de skier un jour au cours de
la derniére saison et jai apprécié la zone
du Saumet. Je suis monté avec le téléski et
descendu par la piste Orri de Tredos vers le
Moét Winter Lounge. C'est une trés belle
piste. Je la recommande a toute personne
ayant un bon niveau de ski pour s'amuser
avec ses changements de pentes, inclinai-
sons et virages, etc. C'est une trés bonne
piste ». Sans oublier les pistes noires, Puente
nous explique que « pour les personnes qui
aiment skier sur une piste large avec de la
neige dure, il n'y a rien de tel que la piste

Luis Arias a la premiere heure du matin, une

piste avec une demi pente qui permet de ré-
aliser de bons tours, de glisser [égérement
et de diriger le ski sur la neige, sentir comme
le ski coupe... Trés conseillé. Ou bien Tubo
Nere, avec sa belle pente également ». Pour
cette saison, il est certain qu'il va envier sa
famille alors gu'elle va skier pour la pre-
miere fois dans la nouvelle zone de Baciver,
au-dessus du Saumet, pour atteindre |'alti-
tude maximale de la station, c'est-a-dire de
2 500 a 2 610 metres avec des pistes qui
plairaient vraiment au skieur de la RFEDL
Mais en tant que personne « locale »
de Baqueira Beret, Puente ne peut pas évi-
ter d'8tre séduit par un classique de la
station : « Une descente depuis le Cap de
Baqueira jusqu'a 1 500. Comme avant, lors
de la course populaire Era Baishada. Il est
également possible de réaliser le parcours
sans quil s'agisse d'une course, c’est une
grande descente de haut en bas, une bonne
maniere de profiter de la neige, méme si
elle fatigue énormément les jambes ». En
plus des pistes, les itinéraires restent un
attrait a Baqueira Beret, avec la possibilité
de descendre par une zone intacte mais

avec toutes les garanties de sécurité et qui
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est fermée en cas de danger d'avalanche.
« Les autres points forts de Baqueira sont
les itinéraires, car il est touours agréable de
profiter de la poudreuse avec des itinéraires
comme Escornacrabes. « Escorna » est la
piste mythique que tout le monde veut réa-
liser depuis tout petit ».

Malgré son agenda surchargé en tant
que skieur de la RFEDI et sa famille, immer-
gée dans le monde de la neige, ils passent
toujours une journée spéciale ensemble a
Baqueira Beret. Et quelle meilleure période
que celle de No&l ? « A Noél nous skions
toujours en famille, nous réalisons des des-
centes ensemble et en fonction de Uan-
née nous mangeons dans un endroit ou un
autre de la station. L’année derniére nous
sommes allés au 5] Grill Baqueira ou nous
avons trés bien mangé, une gastronomie
impressionnante et de qualité dans une
station de ski. Si vous aimez ce programme,
je vous recommande de skier le matin, d'al-
ler manger et de finir la journée la-bas (il
rit). Vous pouvez également manger léger
dans une cafétéria de Baqueira Beret pour
continuer de skier apres ». Dans ce décor,
Puente lui-mé@me, qui voyage toute 'année
de station en station, souligne la qualité des
cafétérias de Bagueira Beret, en ajoutant un
détail : « Le niveau des cafétérias est élevé
si l'on compare aux autres stations que jai
visitées. Mais moi personnellement, je met-
trai en valeur les sandwichs. Je n'ai jamais
trouvés des sandwichs comme ceux de Ba-
queira Beret dans aucune autre station dans
le monde. Cela peut paraitre un détail sans
importance mais je vous assure que ce n'est
pas le cas ».

Pour ce qui est de choaisir sa station pré-
férée, Alex reconnait quil n'est pas trés
objectif et argumente son choix. « Jai visité
de nombreuses stations et Baqueira Beret
est ma préférée. Elle n'a rien a envier aux

autres, elle posséde tout ce qu'une station
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de ski au top peut avoir. Et en plus c'est ici
que je vis, que jai mes amis et ma famille,
C'est une station fantastique. Baqueira est
une grande station, mais peut aussi étre
familiale, par exemple, au niveau des em-
ployés, les personnes qui travaillent & Ba-
queira depuis toujours, les personnes que tu
connais au final, et jaime beaucoup cela »,
révele 'aranais.

Puente skie depuis l'dge de 3 ans a Ba-
queira Beret et sa famille est liée au monde
de la neige, il garde de tres bons souvenirs
du temps passé a skier. « Jaimais beaucoup
la piste de « Retour a la Maison » (ND.R :
Dera Cascada). Quand nous finissions la
Jjournée avec le club lorsque nous étions
petits, la neige transformée formait des
sauts trés amusants », nous raconte Alex.
Sa plus grande anecdote reste celle qu'il a
vécu avec son ami Miguel. « Je me souviens
qu’une fois, un professeur que je connaissais
finissait son cours avec une personne cé-
lebre. Ils nous demandérent a Miguel et moi
de rester derriére eux comme des gardes du
corps jusqua arriver en bas de la station
pour éloigner les gens car il n'avait pas un
trés bon niveau de ski. Nous avons trouvé un
nid-de-poule, et comme nous étions petits,
nous avons sauté et nous avons failli faire
tomber la personne que nous devions « pro-
téger ». Heureusement quil ne s'est rien
passé réellement mais nous nous sommes
fait remonter les bretelles », se rappelle
Puente avec amusement.
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Alex Puente voyage toute l'année et
était d'ailleurs en compétition en Argentine
en aoQt dernier. Il connaft bien de nom-
breuses stations et ne doute pas a situer
Baqueira Beret en tant que numéro 1 de son
classement. « Ce qui la rend spéciale, c’est
qu'elle a tout ce quiil faut pour une station
au top, comme Jje l'ai dit avant. Et en plus
de connaitre les personnes qui y travaillent
il est possible de rencontrer de nouvelles
personnes », indique le skieur de la RFEDI qui
trouvera de nouveaux attraits pour cette
saison, pour skier et « redécouvrir » Baquei-
ra Beret, surtout dans la nouvelle zone de

Baciver.
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« J'aime les pistes comme Orri de Tredos,
Luis Arias et Tubo Nere ».
« Escornacrabes est la piste mythique que

tout le monde veut réaliser depuis tout petit »
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Hotels de charme.
L.a magie de I'hiver.

Vous allez découvrir dans

ce publireportage les perles cachées

du Val d'Aran, les hotels qui vont vous
émerveiller pour leur qualité, leur accueil,

leur service et leurs installations.

Teate: Anna Affeltranger

Hotel Spa CASA IRENE 1 l
Hoétel YOY TREDOS
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Un établissement précurseur dans la vallée

Hotel Spa CASA TIRENE wwwhotelcasairene.com

Aseulement 6 kilométres seulement des pistes de Bagueira Beret, Casa lrene accueille ses hbtes dans

une atmosphére élégante et détendue ol l'on se sent comme a la maison.

asa lrene est un établissement in-
contournable du Val d’Aran, un mo-
deéle de sérieux et de tradition riche

de 40 ans d'expérience. Splendide avec ses
toits mansardés traditionnels, le batiment
augure un sé jour mémorable et relaxant. Les
boiseries du décor ajoutent a 'ambiance cha-
leureuse du lieu, fruit du travail précurseur
d'lrene Espafia dans lindustrie hdteliere de
la vallée.

Entiérement équipées et trés accueil-
lantes, les chambres invitent au repos
aprés une longue journée sur les pistes.
Le salon de thé et le salon avec cheminée
sont les endroits parfaits pour se retrouver
en famille ou entre amis, et le restaurant
gastronomique donne accés a un monde de
sensations enivrantes flattant le goQt et
l'odorat. La zone de spa, avec ses multi-
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ples services dont une cabine de massages,
constitue le point d'orgue d'un séjour de
réve dans le Val d'Aran.

Pour les personnes en quéte d'un cadre
spécial pour un congrés ou une célébration,
Casa lrene dispose d'un espace exclusif - Es
Bordes dera Artiga - pour tous types d'événe-
ments, avec la garantie de service, d'attention
et de qualité qui a fait la réputation du restau-
rant d'Arties.

L’ENVIRONNEMENT

Sis dans l'environnement privilégié d'Arties, a
Naut Arana, 'hotel Casa lrene est entouré de
constructions au style typiquement aranais qui
ont fait le succés du village.

CARACTERISTIQUES

Chambres : 22 avec Internet, télévision,
seche-cheveux et salle de bain complete.
Services : cafétéria. spa avec jacuzzi, hammam
(ou bain turc), douches de contraste, cabines de
massage, piscine chauffée et espace détente.
Restaurant gastronomique, salle de réunion, sa-
lon de thé, salon avec cheminée, parking. jardin

et salle de réception (210 convives).

RESERVATIONS

C/ Major, 22

25599 Arties,

Val d’Aran (Lleida)

Tél. +34 973 644 364

Fax +34 973 042 174
www.hotelcasairene.com
info@hotelcasairene.com

%k Kk
Hotel YOY TREDOS www.yoytredos.com

Bon gott et chaleureux accueil familial

YOY Tredos est devenu au fil des ans 'hdtel de référence au Val d'Aran grdce a une gastronomie exquise,

un décor qui enchante les amants du style rustique et surtout, son emplacement de choix.

déal pour un repos mérité aprés une ex-

cellente journée de ski, il se situe a proxi-

mité de la station de ski et le personnel y
est trés accueillant.

« [l s'agit sans doute de la meilleure
offre familiale pour se loger dans la Val-
lée ». C'est ainsi que le définit le journaliste
Fernando Gallardo dans son guide « Hoteles
con encanto de Espafia » (H6tels de charme
en Espagne). Et il a tout a fait raison...

Chaque chambre est équipée pour un
séjour agréable avec une décoration en
bois et les lits invitent au repos.

Le grand salon se présente comme un
lieu idéal pour pratiquer U'Apres Ski parfait
avec la carte variée du YOY Bar, ol vous
pourrez profitez des vues merveilleuses
donnant sur la Vallée par les baies vitrées
et de la chaleur du feu.

EMPLACEMENT

ET ENVIRONNEMENT

L'Hotel est situé a Tredos, village idyl-
lique du Val d'Aran et prés de la station
de ski de Baqueira Beret. Sa construction
en forme d'hdtel-chalet invite a venir tous
les ans tout en vue des précipitations de
neige abondantes, grice a lorientation at-
lantique de la Vallée. Nous disposons d'un
service de transport privé gratuit aux pistes
pour votre confort, a bord de véhicules
4X4 Mercedes Benz.

CARACTERISTIQUES

Chambres : 38 chambres, dont 2 individuelles
et 8 suites juniors. Equipées de la (élévision par
satellite, wifi, fil musical, salle de bain complete
et balcon avec vues (pour la majorité).
Installations : Restaurant, cafétéria, salon,

parking et garage couvert payant.

RESERVATIONS

Hotel YOY Tredos

Ctra. de Baqueira km 177
25598 Tredos (Lleida)
Tél. +34 973 644 014
www.yoytredos.com
reservas@yoytredos.com
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Plaza Urtau, 12
973 640 926

TAUERNES b MONTANHA

-EHXER2XKA

Cuisine @ partager, tapas et pintxos

Bossost

Pas d'Arro, 4 Placa dera Gleisa, 9

973 642 671 973 647 327

il

PLACA URTAU 8 - ARTIES
I EROTS: S 085628
WWW.RESTAURANTELITS.COM

v

www.urtau.com

1 NG

ET CETTE SAISON, DECOUVREZ UN NOUVEAU RESTAURANT A_ARTIES
UNE CUISINE DE MONTAGNE A PARTAGER DANS UN ENVIRONNEMENT DIFFERENT.

Canejan

Es  pont
Bordes  Arros Aubert

LLEIDA

Bordes Dera Artiga
Casa lrene

La Casuca de Arties
L'Entrecte Genial
Lits

Montarto

Sidreria Casa Pau
Tauérna Urtau
Trébol

Casa Per(i
Unhola

Bar Croack / Restaurant Tamarro
Del Gel al Foc

EL Bistro - Hotel Santos Val de neu
EL Bosque - Hotel Santos Val de Neu
La Borda Lobatd

La Fondue - Hotel Santos Val de neu
La Nonna - Hotel Santos Val de Neu
La Pierrade

La Pleta Sushi Restaurant

La Raclette

Monty's

S. Joan de Toran

La Racletterie

Octopus - Hotel Santos Val de Neu
Restaurante Cinco Jotas

Ticolet

Wine Bar Vifia Pomal Baqueira

La Perdiu Blanca

Bonaigua
Cap del Port

Urtau

Casa Turnay

Casa Rufus

Casa Vall
Refugi Amics de Montgarri

Montgarri

T BleN MANGE

)

Guide des restaurants

par villes

Valéncia
dAneu

La Guingueta
d’Aneu Q

LA SEU
TREMP

Pla de Beret

Braserfa er Amic

Eth Bot

Pizzerfa la Estrellita
Vinoteca Gris
Wellbourne Restaurant

Era Caseta Des Deth Mestre

Es de Don Juan - Casa Carmela

Café Montgarri
Era Coquéla

Era Lucana

La Tasca del Pastor
Sidreria Era Bruisha
Tauérna Aranesa
Turrull

Urtau

Xatd
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vV BIEN MANGER

BORDES DERA
ARTIGA

ARTIES

Pe Deth Montardo,
s/n Ribera de
Valarties

Réservations : 973 644 364
E-mail : info@hotelcasairene.com
Web : www.hotelcasairene.com
Congés : ouvert toute ['année
Cartes de crédit : toutes

Niché au pied du Montardo dans la Rbera de Valar-
ties, Casa lrene jouit d'un cadre idyllique, idéal pour
L'organisation d'événements (banquets, mariages, etc.).
On y trouve une terrasse extérieure des plus agréables
pour l'apéritif, un salon avec cheminée ou déguster
d'excellents menus, et une salle accueillante pouvant
abriter de belles fétes. Comme toujours, Andrés Vidal
a mis tout son savoir-faire dans 'élaboration des menus,
agrémentant ses plats montagnards d'une touche de
modemité incomparable qui fera de votre événement un
moment inoubliable.

CASA IRENE

l ARTIES
“ug Major, 22

)

IRENIT

Réservations : 973 644 364

E-mail : info@hotelcasairene.com

Web : www.hotelcasairene.com

Prix moyen : 40,00 - 60,00 €

Horaires : 13h00-15h00 et 20h00-22h30
Fermeture hebdomadaire : lundis non fériés
Congés : ouvert été et hiver

Cartes de crédit : Visa, Mastercard, Maestro

Depuis 1974, Casa lrene flatte les palais avec sa cuisine
pleine de détails, faisant appel aux meilleurs produits que
nous offre le terroir. Une cuisine montagnarde typique,
qu'lrene marque de son empreinte inimitable.

LA CASUCA DE
ARTIES
ARTIES

Mayor, 16

W

Réservations : 973 642 024

Prix moyen : 30 €

Horaire : 13h00-16h00 et 20h00-23h30
Vacances : Mai, juin, octobre et novembre
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

La gourmandise n'est pas un péché ... L'union de deux con-
cepts : Restaurant a la carte avec une cuisine tradition-
nelle, des potées, des viandes et des poissons ainsi que
les éternels desserts préparés avec soin. Typique taverne
du nord, ot vous pourrez profiter du temps libre entre
amis tout en dégustant des plats faciles a partager, des
pinchos et des rations. Vous pourrez également prendre
votre premier verre si vous n'étes pas pressé. Le tout dans
un décor trés spécial qui vous surprendra.

LENTRECOTE
GENIAL

Des Banhs, 1
ARTIES

Réservations : 630 537 289

Prix moyen : 30 €

Horaires : 13h30-15h30 (week-ends et jours fériés)
et 18h00-23h30

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours

Congés : ouvert en hiver

Cartes de crédit : cartes acceptées

Situé juste en face de l'église Santa Maria de Arties, ce
restaurant moderne a la cuisine ouverte (show cooking)
est spécialisé dans les grillades de viande - provenance
Espagne ou Argentine - préparées au josper. Entrées, des-
serts typiques et vins de malbec argentins.

LITS
. ARTIES
5 Pza. Urtau, §

Réservations: 973 305 648

Email: reservas@prestaurantelits.com

Web: www.restaurantelits.com

Horaire: De 12h30 a 15h30 et de 19h30 a 22h30.
Jour de fermeture hebdomadaire: Ouvert tous les
Jours.

Vacances: Ouvert toute ['année.

Cartes de crédits acceptées: Visa, Eurocard, Master-
card, American Express

Restaurant gastronomique de cuisine locale. L'endroit est
spécialisé en cuisine de montagne et propose une carte
variée en fonction du marché. Il comprend également une
zone de showcooking et une large sélection de boissons
nationales et internationales.

Vous pouvez y célébrer des évenements privés sur réser-
vation. Une terrasse privée s'y trouve a 'intérieur.

MONTARTO

ARTIES
Montarto i Bagueira, 13

Réservations : 973 640 902 /973 644 423
Propriétaire : Nart d’Arties, S.A.

Email : info@edelweissarties.com

Web : www.edelweissarties.com

Prix moyen : 26 €

Menu : 16 €

Horaire : 13h00-15h30 et 20h00-22h30
Fermeture hebdomadaire : Mardi

Vacances : Mai-juin et octobre-novembre
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Situé prés de 'Hotel Edelweiss d'Arties et ouvert depuis
plus de 30 ans, le restaurant Montarto est une référence
dans la Vallée. La tradition locale se mélange avec les
noms propres en cuisine, avec des plats comme la soupe
a l'oignon, le steak au poivre, les aubergines farcies et la
tourte a l'oignon. Les succulents desserts sont également
cuisinés sur place, comme le reste des plats.
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Restaurant - Bar - Grill

Baqueira - Bonaigua

Téléphone:

+34 973 291 498

info@capdelport.com

WWW.LC

apdelport.com

SIDRERITA CASA PAU
ARTIES
Molino, 14

Réservations :
973645 231/609 421712
Prix moyen : 30 €
Horaire du restaurant :
13h00-16h00 et 20h30-23h30
Horaire du bar : ouvert toute la journée
Vacances : ouvert toute ’année
Cartes de crédit : Visa, Mastercard, Eurocard

Vous trouverez le bar au rez-de-chaussée avec un lar-
ge choix d'amuse-gueules, de cassolettes et de rations,
idéaux pour terminer une journée de ski. Le restaurant se
trouve a l'étage. Il est spécialisé en cuisine basque, avec
du poisson et des viandes grillés, ol nous pourrons vous
servir notre cidre, avec des artichauts braisés ainsi que les
meilleurs calcots de la zone, cuisinés a feu vif. Et cela, a
moins de 3 minutes du parking.

EETEEEEEY  TAUERNA URTAU
W ARTILS
A

Pza. Urtau, 12

Téléphone : 973 640 926

E-mail : info@urtau.com

Web : www.urtau.com

Horaires : 8h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours
Congés : ouvert toute |'année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard, Ame-
rican Express

Le restaurant Tauérna est situé dans le centre d'Arties
depuis plus de 50 ans. Vous trouverez sur le bar les amu-
se-gueules classiques mais également les nouveautés de
saison a déguster. Une grande cave a vins et biéres artisa-
nales accompagnent la carte.

Le magasin gourmet se trouve a coté et offre des produits
gourmets provenant de toutes les Pyrénées et d'autres
zones, des produits d'élaboration propre d'« Eth Cerer der
Urtau » et un service de conseil de cave personnalisé.

TREBOL

LAIROL e
b Pl Urtau, §
PR Planta 1

Réservations : 973 644 507 /619 831 674
Horaire : 12h00-24h00

Fermeture hebdomadaire : Mardi

Vacances : ouvert toute [’année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

1L s'agit d'un coquet abri de berger du Val d'Aran, décoré
avec beaucoup de gofit.

Pedro et Sandra vous y accueillerons comme a la maison.
Une carte de tapas et de rations courte mais soignée,
avec des produits de choix : tels que

les patés, le hamburger du Val, du carpaccio, du faux-filet
de beeuf, du jambon ibérique

de bellota, des huf'tres en saison et des salades.

Sans oublier leur délicieuse omelette aux pommes de te-
rre préparée a la demande et leurs desserts. Un choix de
vin et de mousseux adapté a tous les palais.

Un endroit chaleureux et agréable, idéal pour les ama-
teurs de football et autres sports.

CASA PERU
BAGERGUE
Sant Antoni, 6

. ey ; ,,.i{)"li'q
Réservations : 973 645 437

Propriétaire : Borda de Lana S.L.

E-mail : bordalana@casaperu.es

Web : www.casaperu.es

Prix moyen : 30,00 €

Horaires : du lundi au vendredi : 20h00-22h00, samed;,
dimanche et jours fériés : 13h00-15h00 et 20h00-22h00
Fermeture hebdomadaire : mercredi

Cartes de crédit : Visa, American Express

A

Situé a Bagergue, le plus haut village du Val d'Aran, ce
restaurant tenu par la méme famille depuis quatre géné-
rations célébre son 50e anniversaire. On y déguste des
spécialités aranaises dans un décor traditionnel : tortilla
de pommes de terre, trinxat, grillades de viande, rago(ts
de gbier, et desserts maison. Cartes de vins nationaux.

UNHOLA
u ESTAURANT HESVI‘AU RANrr

BAGERGUE
Cocidn ‘.".b(HH??;l:I‘;E M(ljor, ]6

Type de cuisine : Basque - aranaise et actuelle
Réservations : 973 644 672 /646 256 141
Propriétaire : Ignacio

Email : unholabagergue@hotmail.com

Web : www.restauranteunholaweb.es

Prix moyen : 30,00 €

Horaire : du lundi au jeudi 20h00-23100
vendredi et samedi 13h00-15h30 et 20h00-23h00
Fermeture hebdomadaire : Dimanche (sauf jours fé-
riés et ponts)

Congés : consulter le site Internet.

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

gB)

Situé a Bagergue, a 5 minutes de Baqueira Beret, Unhola
est un classique du Val d'Aran depuis plus de 30 ans. Les
propriétaires ont changé en 2008 et l'endroit est devenu
une référence gastronomique pour savourer une cuisine
soignée et adaptée a la plupart des palais, avec des pro-
duits de premiére qualité provenant en grande majorité du
Pays Basque, de France et du Val d'Aran.

bles compléments

de viandes.

25598 BAQUEIRA (LERIDA)

Pour les amants du fromage,
dans le restaurant La Racletterie
se peut déguster les meilleurs
fromages du Canton de Valais.
Toute accompagne de formida-

Goutez nos menus: Raclette avec

assortiment de saucissons séches
ou Pierrade avec assortiment

CTRA. BAQUEIRA A BERET, S/N - COTA 1.700

(+34) 973 645 550

www.lapleta.com

La Bacletiorie

rafael
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BAR CROACK /
RESTAURANT
TAMARRO
BAQUEIRA

Noyau Bagueira 1.500

Bat. Marimanha

TAMARRQO  Réservations :

973 644 322/672 177 192
E-mail : info@ticolet.com

Web : www.tamarrobaqueira.com

Prix moyen : 25,00 - 35,00 €

Menu fondue : 28,00 €

Horaires : restaurant : 13h30-15h30 et 20h00-23h00
/bar : 13h00-02h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours
Congés : ouvert I'hiver

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Au Tamarro, la famille Espafia (également propriétaire du
restaurant Ticolet) propose une carte soignée - a laquelle
figure La traditionnelle fondue de fromage - toujours avec
la meilleure garantie. Le Croack, la zone de bar servant
de lieu de rendez-vous le midi et en fin de journée apres
Le ski, sert des sandwichs originaux, des tapas et de petits
plats. Le soir, on s'y retrouve pour boire un verre dans une
ambiance musicale. Ouvert jusqu'a 2h du matin.

iaﬂm«!m DEL GEL AL FOC
BAQUEIRA

Ctra. Baqueira a
Beret, cota 1700

Réservations : 973 645 550

E-mail: reservas.lapleta@rafaelhoteles.com
Web: www.lapleta.com

Horaire: De 20:00 a 23:00 h.

Vacances: Ouvert de décembre a avril
Carte de crédit: Toutes

Sélection varié d'une cuisine traditionnelle et créative,
élaboré avec des produits frais de la région. Tradition, élé-
gance et au bon gout combine avec l'objectif d'offrir a
nos clients un soirée intime dans une ambiance familier
et tranquille. Des plats typiques aussi comme L'Olha ara-
nesa’ et notre menu dégustation feront que L'élection des
clients soit une grande expérience gastronomique.

EL BISTRO
HOTEL SANTOS
VAL DE NEU
BAQUEIRA
Perimetrau s/n

Hoteles SantoS
VAL pe NEU

EE R

Réservations: 973 635 000

Web: www.hotelbaqueiravaldeneu.com

Email: reservas.valdeneu@h-santos.es

Prix moyen: 20 € par personne

Horaire: 11h00-01h00 sans interruption

Cartes de crédit: Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express

Doté d'une imposante cheminée, le lieu vous invite a
discuter et a partager vos expériences dans une atmos-
phére chaleureuse et accueillante tout en profitant d'une
excellente collation. Avec une cuisine typique, le menu
propose des plats rapides et savoureux tels que des ham-
burgers et salades, mais aussi les traditionnels plats a
deguster a la cuillére.

EL BOSQUE
HOTEL SANTOS
VAL DE NEU

BAQUEIRA
Hoteles SantoS  Perimetrau s/n
VALpr NEU

Réservations: 973 635 000

Web: www.hotelbaqueiravaldeneu.com

Email: reservas.valdeneu@h-santos.es

Prix moyen: 50 € par personne

Horaire: 20h00-23h00

Cartes de crédit: Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express

La récompense aprés une journée de ski prend forme a
traves une expérience culinaire. Le lieu propose une cui-
sine internationale composé des meilleurs produits frais
du marché. Des specialités en viandes de la vallée et
poissons, mais aussi des plats de la gastronomie tradition-
nelle de la région, tel ‘le pot aranais” sont proposé. Sont
recommendé le saumon de la vallée, le turbot sauvage,
le poulpe ou les légumes de saison sautés. Une grande
sélection de vins et desserts sont proposes.

o= LABORDA LOBATO

\ ? L BAQUEIRA
\ ~ Nucleo 1 500

l BORDA - LOBATO

Rt B \

Réservations : 973 645 708 /973 639 001
Propriétaire : Sr. José M* de Castellarnau Castel
Gestion : BAQUEIRA BERET, S.A.

Email : restauracion@baqueira.es

Déjeuners et diners raffinés : a la carte 13h00-15h30
et 20h15-23h00

Cartes de crédit : Visa, Mastercard, American Express

La Borda Lobat6 est devenu un restaurant en 1976 ain-
si qu'un référent pour les skieurs et les clients les plus
célebres depuis lors. Il est situé dans le Nicleo 1 500
de Baqueira, auprés de L'H6tel Montarto. Il a inauguré
une terrasse extérieure il y a deux ans, ainsi qu'un design
d'intérieur avec un long bar pour profiter d'un excellent
service a toute heure. Un dfher ou une collation a la Bor-
da Lobatd deviendra une expérience inoubliable pendant
vos journées de ski.

LA FONDUE
HOTEL SANTOS
VAL DE NEU
BAQUEIRA
Hoteles SantoS  Perimetrau s/n

VAL pe NEU

EE T

Réservations: 973 635 000

Web: www.hotelbaqueiravaldeneu.com

Email: reservas.valdeneu@h-santos.es

Prix moyen: 40 € par personne

Horaire: 13h30-23h00

Cartes de crédit: Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express

Une place idéale pour amateur de cuisine montagnarde
francaise et Suisse. Le lieu se distingue pour ses fondues
et raclettes. Les plats amusants et savoureux a deguster
en bonne compagnie, aprés une journée de ski et dans un
cadre apaisant s'accompagnont des fondues au chocolat.
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Authentique savesr japonaise
s N expert Sushi man.
Show cooking en face du chent.
Des plats traditionnels Japonaise
comme Sughi, Sashimi,
Temnguras et tataks sont créds
avec de discipine Japonaise
£f Bus eec un oo de création

CTRA BAGUEIRA A BERE

AR i

(+34) 973 645 550

Japletacom

La Plefa Sushi
\ Restaurant

it

LA NONNA
HOTEL SANTOS
VAL DE NEU
BAQUEIRA
Hoteles Santo$ Perimetrau, s/n
VAL ne NEU

EEEE XY

Réservations: 973 635 000

Web: www.hotelbaqueiravaldeneu.com

Email: reservas.valdeneu@h-santos.es

Prix moyen: 25 € par personne

Horaire: 20h00-23h00

Cartes de crédit: Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express

Le lieu idéal pour les amateurs de cuisine italienne qui
offre le cadre incomparable d'un exclusif cinq étoiles
Grand Luxury Mountain. La carte propose une grande
variété de pétes et pizzas variées qui ne Laisseront indif fé-
rents aucun visiteurs. La maison se distingue par son offre
d'antipasti spectaculaire a partager, son risotto et ses
desserts fait maison.

" b Ponads

LA PIERRADE
BAQUEIRA
Niicleo 1 500

Réservations : 973 645477 /672 177 191

Email : info@ticolet.com

Web : www.lapierradebaqueira.com

Menu : 28,50 € TT.C.

Horaire : 13h30-15h30 et 20h00-23h00

Vacances : ouvert pendant les saisons d’hiver et d’été
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Choisissez parmi la meilleure sélection de viande fraiche
et élisez vous-méme la cuisson souhaitée. Il s'agit d'une
méthode traditionnelle qui consiste a faire cuire sur une
«[losa ».

|La Prete Sushi LA PLETA
i Bestowrent SUSHI
' RESTAURANT
BAQUEIRA
AR i Ctra. de Baqueira
Tl a Beret, cota 1700

Réservations : 973 645 550

E-mail: reservas.lapleta@rafaelhoteles.com
Web: www.lapleta.com

Horaire: De 20:00 a 23:00 h.

Vacances: Ouvert de décembre a avril
Carte de crédit: Toutes

Authentique saveur Japonaise dans notre Sushi restaurant.
Notre expert sushiman élabore en face des clients diffé-
rents options qui composent le délicieux menu Japonais
ou bien notre carte. Cette carte est compose pour des
plats traditionnels comme Sushi, sashimi, tempura ou sou-
pe miso. Tout fait avec la discipline Japonaise et un petit
point de création.

" Yo Rackitts

LA RACLETTE
BAQUEIRA
Nicleo 1 500

Réservations : 973 645 477 /672 177 191

Web : www.laraclettebaqueira.com

Menu : 27 € TT.C.

Horaire : 20h00-23h00

Ouvert le midi le weekend-end et les jours fériés
Vacances : ouvert pendant les saisons d’hiver et d’été
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Restaurant spécialisé en Raclette, ce plat typique de la
cuisine alpine, préparé dans cet établissement avec beau-
coup de professionnalisme et des produits de qualité.

MONTY’S
BAQUEIRA
Ctra.Beret, Km 3

Réservations :

638 810 545/619 939 979

Web : www.montysbaqueira.com
Email : info@montysbaqueira.com

Prix moyen : 30 €

Horaire : 14100-01h00

Vacances : ouvert pendant la saison de ski
Cartes de crédit : Toutes

I s'agit d'un ancien abri de berger situé prés de la Pleta de
Baqueira ayant son propre parking. Il a été joliment res-
tauré en un local attrayant avec une terrasse climatisée
au temps dhiver et d'excellentes vues. Le faux-filet et
L'entrectte sont Les favoris de son grill et les « calgots »
son plat vedette. L'endroit est aussi idéal pour grignoter
un bon morceau jambon de pata negra avec du pain de
cristal et se détendre avec les meilleurs gin tonics pre-
mium. Et de la mer : Huftres Guillardeau et Crabe Royal.

LA RACLETTERIE
BAQUEIRA

Ctra. Baqueira a
Beret, cota 1.700

\ La Racisticrie

Reservas: 973 64 55 50

E-mail: reservas.lapleta@rafaelhoteles.com
Web: www.lapleta.com

Horaire: de 20:00 a 23:00 h.

Vacances: ouvert de décembre a avril

Carte bancaire: Toutes

Pour les amants du fromage, dans le restaurant La Raclet-
terie se peut déguster les meilleurs fromages du Canton
de Valais. Toute accompagne de formidables complé-
ments: Lard, pommes de terre, salade ou charcuterie
selecte. Goutez nos menus: Raclette avec assortiment
de saucissons seches ou Pierrade avec assortiment de
viandes. La Racletterie cet une expérience gastronomique
différent, amusante et parfait pour amuser en famille ou
en amis avec les meilleures vues sur la Vallée.

RESTAURANT

+34 973 64 5477 -

Baqueira 1500 -

+34 672 177191 -

www.ticolet.com
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0OCTOPUS
HOTEL SANTOS
VAL DE NEU
BAQUEIRA
Hoteles SantoS  Perimetrau, s/n

VAL pe NEU

& ok ok ok ok
Réservations: 973 635 000
Web: www.hotelbaqueiravaldeneu.com
Email: reservas.valdeneu@h-santos.es
Prix par enfant: 25 €
Horaire: 20h00-23h00
Cartes de crédit: Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express

Pensé pour le plus grand confort des familles avec en-
fants, s'est ajouté & cet hbtel un restaurant pour enfants.
Le lieu se presente sous la forme d'un buffet supervisé
par un personnel qualifié et permet 'accés a des enfants
non accompagnés: Le choix s'articule autour de plats
amusants pour les enfants dans leur prope cadre pendant
que les parents se détendent dans d'autres restaurants
sachant que leurs enfants sont dans de bonnes mains.

AURANTE
( INCO JOTAS
L 1(,)1 LIR

GRILL EAQUEIRA

Réservations: 620 285 356 /973 63 90 01
Email: Sjota.

Propriétaire: BAQUEIRA BERET, S.A.
Menu: Carte et menus avec service a la table

Dégustez les meilleurs jambons et produits ibériques de
bellota, issus de Jabugo, ainsi que des viandes exquises au
gril, a Lintérieur aupres d'un bon feu de cheminée ou sur la
terrasse pour profiter des vues imprenables sur la Vallée
et les pistes. |l est préférable de réserver a l'avance.

TICOLET
BAQUEIRA
d Niicleo 1 500

\(’016‘

=

Reservatwns 973 645477/672 177 191

Prix moyen

Horaire : 13h30-15h30 et 20h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours
Vacances : ouvert pendant la saison d’hiver et le mois
d’aoiit

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Il s'agit de LU'un des établissements les plus historiques
de Baqueira depuis son ouverture en 1976, situé au coeur
du Ndcleo 1 500. Pionnier dans le secteur, U'endroit a su
convaincre une clientéle fidéle jusqu'a ce jour grace a ses
efforts et sa consécration. I propose une carte attractive
et variée de plats élaborés avec des produits de qualité.
Vous pourrez choisir les meilleurs poissons en fonction du
marché. Excellente carte de vins.
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\\ INE BAR

a2 B \()UEH\ A
BAQUEIRA piQuEmrA
¥i AAL icleo 1 500 (en
ade de 'Hotel
Montarto)

Réservations : 973 639 001
Propriétaire : BAQUEIRA BERET, S.A.
Email : restauracion@baqueira.es
Cartes de crédit : Visa, Mastercard, American Express

Partagez un bon moment entre amis tout en dégustant
la grande variété de tapas et de petits plats de la car-
te, avec des nouveautés pour cette saison, accompagnés
de tout type de vin D.O. Rioja et autres dénominations
espagnoles. L se situe dans 'emblématique Hotel Mon-
tarto et posséde un Parking.

o@a &rtliu C‘];/am'a l’\ PERI)][T
BLANCA
BAQUEIRA
wleo 1 500

La Perdiu Blanca propose un grand buffet de petits-dé-
jeuners (8h-10h30) et de dihers. Les menus sont élabo-
rés au quotidien avec des produits de boulangerie et de
patisserie.

Vous pouvez célébrer des événements dans ses salons
comprenant plusieurs capacités (de 20 a 150 personnes)
avec un menu et un budget adaptés a vos besoins.

BONAIGUA
BONAIGUA
Puerto de la
Bonaigua, s/n

Bonaigua

Réservations : 626 287 637 /973 639 001
Email : restauracion@baqueira.es
Propriétaire : Baqueira Beret, S.A.

Restaurant - Pizzéria
Menu : carte et menus servis a table.
Horaire : 12h00-16h00

Bar - Cafétéria

Service de bar avec de succulents sandwichs et une te-
rrasse panoramique.

Horaire : 09h00-17h00

Prés du télésiége de Bonaigua.

Parking.

Refugi San Miguel

1L s'agit d'un espace glamour ol vous pourrez déguster
une grande sélection de biéres et de boissons Premium ain-
si que des tapas succulentes congues par les chefs Paco
Roncero et Dani Garcfa.

Réservez si vous souhaitez organiser un dfher ou une
féte apres-ski animés par un D] et profitez des cocktails
puisqu'un service de bus est mis a votre disposition pour
Laller et le retour. Il est incomparable, visitez-le |

CAP DEL PORT
BONAIGUA - BAQUEIRA
Comarcal 142,

Réservations : 973 291 498

Web : apdelport.com

Email: info@capdelport.com

Prix moyen : 30 €

Horaire de la Cafétéria : 10h00-18h00 (Ouvert tous
les jours)

Horaire du Restaurant : 13h30-16h00 et 20h30-22h30
Fermeture hebdomadaire du Restaurant : Dimanche
soir, lundi, mardi et en été.

Vacances : ouvert pendant les saisons d hiver et d’été.
Cartes de crédit: Toutes

B3timent particulier, avec un emplacement incomparable :
tout en haut du Port de la Bonaigua. Vous pourrez y accé-
der en voiture ou encore en ski par les pistes.

La cafétéria est U'endroit idéal pour s'arréter pendant la
journée de ski. Avec ses vues extraordinaires sur La Vallée,
le restaurant offre une cuisine haut de gamme avec des
plats comme Le riz au bouillon de canard, le beeuf Stro-
gonoff, le pavé aux échalotes et bien sOr, les fameux
« ceufs cassés », les viandes braisées et les assortiments
de produits ibériques avec son excellent jambon ibérique
que vous trouverez également a la cafétéria.

URTAU

; T
Pca. Dera Gleissa, -

Téléphone : 973 647 327

E-mail : info@urtau.com

Web : www.urtau.com

Horaires : 10 3100

Fermeture hebdomadaire : lundi en hiver

Congés : ouvert toute I'année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard, Ame-
rican Express

Face a L'église de Bossost, des pintxos classiques et des
nouveautés de saison attendent les clients au comptoir
de cette taverne. Déja étoffée, la carte traditionnelle a
été complétée cette année par des plats du jour élabo-
rés a partir d'ingrédients de saison.

Les jours de beau temps, U'endroit dispose d'une vaste
terrasse ensoleillée.

TAPAS
OU DINER

VERRES D E VIN
OU DEMI

5 P

p——

OU A

— - ag
LA BORDA
OU LA BORDA

Que‘que soit votre envie, preno|re un pot, manger des tapas, déjeuner, diner, proﬁter
de la cuisine de haute montagne... vous trouverez a La Borda le lieu idéal pour combler toutes
vos envies. L a Borda Lobaté vous propose une offre tres variée en {amiHe, avec des amis :

la gastronomie, pour le p|aisir. Venez la vivre.

TEL.973 6457 O8 | 973 63 90 Ol
NUCLEO BAQUEIRA 1.500

A

TRestaurant - Bar
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CASA TURNAY
ESCUNHAU
Major, s/n

Réservations :
973640 292/609 355 668

Web : www.casaturnay.com

Prix moyen : 25,00 €

Horaires : 13h30-15h30 et 20h00-22h30

Congés : mai et juin. Ouvert le week-end en octobre
et novembre

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard et Ame-
rican Express

Un établissement chaleureux au décor soigné, en plein
cceur du charmant village d'Escunhau. La carte, délicieuse,
s'inscrit dans la tradition aranaise avec quelques touches
de créativité des plus intéressantes. Mention spéciale a la
olla aranesa, aux grillades de viande et aux plats de gbier,
ainsi qu'a la belle offre de desserts et a une sélection de
vins correcte. La boutique attenante vend des produits arti-
sanaux élaborés par leurs soins (biscuits, confitures, conser-
ves, etc.), ainsi que d'autres produits typiques de la région.

—— Casa

CASA RUFUS

fus GLESSA
Sant Jaume, §
R ESTAURANTLE
Réservations : 973 645 246/ 629 037 684
Email : casarufus@gmail.com
Prix moyen : 35 €
Horaire : 13h00-15h30 (weekend et jours fériés) et
20h00-23h00
Vacances : Mai et juin. Octobre : Ouvert uniquement
le weekend
Fermeture hebdomadaire : Mardi
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Cet endroit est géré par José Antonio Rufaste, plus connu
comme « Rufus » et présente une carte variée et compé-
titive basée sur les spécialités de La cuisine traditionnelle
aranaise, préparées avec les produits frais de la zone. Vous
y goGterez U'une des meilleures marmites de la Vallée
ainsi que des médaillons de cerf braisés trés tendres, seuls
ou accompagnés de sauces et pour terminer, une délicieu-
se compote de pommes reinettes au yaourt de fromage
maison. Grande variété de liqueurs maison.

CASA VALL
MONTGARRI

=
Réservations : 689 802 911 /689 808 485

Menu : 45,00 €

Moto individuelle + menu : 150,00 €

Moto 2 personnes + menu : 115,00 €/ personne
Enfants jusqu’a 11 ans : 70,00 € (trajet + menu)
Horaires / services : 13h00, 17h00 et 20h30

Congés : mai et novembre (hors jours fériés et ponts)

Impossible de séjourner dans le Val d'Aran sans faire un
tour @ Montgarri. On s’y rend en ski de fond ou de mon-
tagne, en raguettes ou en motoneige depuis le parking
de Beret, oU un guide attend les visiteurs dans une petite
hutte pour les conduire jusqu'a la Casa Vall. Un délicieux
repas les y attend : jambon ibérique, foie et bouillon en
entrée ; boutifarre, cotelettes d'agneau ou entrectte gri-
llée en plat principal ; avec, par exemple, un délicieux
yaourt maison aux myrtilles pour finir.

REFUGI AMICS
* DE MONTGARRI
at MONTGARRI

. Pres de Uéglise

Réservations : 639 494 546
Web : www.montgarri.com
Prix moyen : 30 €

Menu Montgarri : 45 € (menu dégustation tout inclus)
Demi-pension : 52,00 € (diner, nuitée et petit-déjeuner)
Horaire : 13h00-15h00 et 20h00-21h00

Vacances : Ouvert pendant les saisons d’hiver et d’été
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Amics de Montgarri

Sous la neige en hiver, vous pouvez y accéder en ski de
fond ou de montagne, avec des raquettes de neige, un
traiheau a chiens ou encore en motoneige. Pour louer
des motos neige et des trdiheaux de chiens a Montgarri
Oudoor. Ce refuge de montagne de 40 places et équipé
d'eau chaude et de sanitaires vous permettra également
de manger ou de diher dans son restaurant, de savourer
une cuisine traditionnelle aranaise et une excellente va-
riété de viandes cuites a la braise. Et tout cela dans une
ambiance montagnarde.

PLA
Pla de Beret DEBERET
PLA DE BERET
Nucleo Er Audeth
Réservations : 682 500 398 /973 639 001
Email : restauracion@baqueira.es
Propriétaire : Baqueira Beret, S.A.
Menu : carte et menus avec service a table
Menu spécial du Pla : 23,80 €
Horaire : 12100-16h00

1L est placé prés du self-service du nicleo Audeth, a Beret
et a rénové sa décoration intérieure ainsi que sa carte remplie
de rations exquises a découvrir. Profitez des repas et des
diners avec service de table en terrasse et des vues impre-
nables sur Pla de Beret, les jours de pleine lune deviennent
une expérience inoubliable. Ftant donné qu'il est facile d'y
accéder par la route, les personnes qui ne skient pas peuvent
également participer a 'ambiance sportive et la neige.

BRASERIA ER AMIC
SALARDU
Ctra. Baqueira, 12

Réservations :

973291 633 /683 407 695
Email : noghycristiancalin@yahoo.com

Web : https://restaurante-braseria-er-amic.negocio.site/
Prix moyen : 28,00 €

Horaire : De 13h a 23h.

Jour de fermeture hebdomadaire : Ouvert tous les jours.
Vacances : Ouvert toute I’année.

Cartes acceptées : Visa, Eurocard, Mastercard, Ame-
rican Express

Vous le trouverez sur le bord de la route dans une propriété
emblématique de Salardd. L'endroit posséde une grande salle
amanger accueillante avec sa cheminée centrale et de larges
baies vitrées. Pour tous les amateurs de viande braisée | C'est
ainsi que se définissent Cristian et Valentina. Aprés avoir dé-
qusté leurs rations élaborées a partager ou leurs fromages et
patés de la Vallée, vous pourrez découvrir les plats préparés
alabraise : Grillades de légumes et de viandes, et notamment
la cBte de beeuf. Le cochon de Lait et l'épaule d'agneau sont
les plats phares de leur cuisine au feu de bois. Et tout cela, ac-
compagné de trés bons vins de différentes D.O. pour achever
le repas avec des desserts quiils préparent avec soin.
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#DrinkeryPub
#Baqueira1500

onversation #Detente
#Rires #Amis

En aprés-midi, en soirée. Rien de mieux que de se détendre au Drinkery Pub.

La meilleure ambiance. Les meilleures boissons. Cocktails. Grande sélection de gin, de whisky. ..
de biéres. Musique. Amis. De 18h a 1h du matin. Qu’est-ce qui vous ferait plaisir ?

Le Drinkery Pub est situé au coeur de I'activité de Baqueira 1500.

Tel. 973 63 90 01 | montarto@baqueira.es | www.montarto.com
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ETH BOT
SALARDU
Plaza Mayor, 1

Taverna-Grill

Réservations : 973 644 212

Web : www.ethbot.es

Propriétaire : Frangois et Maria.

Prix Moyen a la carte : 25 €

Prix du menu «Eth Bot» : 35 €

Prix du menu du midi : 21 € (uniquement en été)
Horaire en saison de ski : 13h00-23h00

Horaire le reste de I’année : 13h00-16h00 et 19h30-
23h00

Fermeture hebdomadaire : Ouvert tous les jours (sai-
son de ski et mois d’aoiit)

Reste de I’année : weekend et ponts

Vacances : Mai et juin

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, y Mastercard

Située sur la place principale du village, cette maison mu-
sée construite en 1600 abrite le typique atelier aranais
d'outres. L'endroit sert une excellente cuisine maison
avec de délicieuses viandes grillées a la vue de la clien-
téle. Il posséde plusieurs salles avec de grandes tables,
idéales pour partager avec les votres dans une ambiance
détendue. Concerts et spectacles en direct. Vermouths
de tout type avec « barrejas » ou crabes de riviere. Infor-
mez-vous a propos des spectacles sur Facebook.

PIZZERIA

LA ESTRELLITA
SALARDU

Mayor, 16

L Brelita

Réservations : 667 722 129

Propriétaire : Jandri

Prix moyen : 15 € Menu : 12,00 € (uniquement en été)
Horaire : 13h00-15h15 (jours fériés) / 20h00-22h45
Fermeture hebdomadaire : certains mardis
Vacances : ouvert pendant les saisons d’hiver et d’été.
Cartes de crédit : Visa, Mastercard, Eurocard

Local accueillant du centre de Salard, La Estrellita a ou-
vert ses portes il y a douze ans et est devenu un restau-
rant réputé dans La Vallée d'Aran grace a ses pizzas crous-
tillantes et exquises et sa bonne relation qualité-prix. La
carte réunit aussi bien la cuisine italienne que les produits
locaux, avec une grande variété de pates, d'entrées et
de desserts maisons. La pizza au fromage de Bagergue,
les ceufs brouillés au cépes et les lasagnes aux épinards
font partie de ses principales spécialités. L'endroit propo-
se également des plats de pétes et des pizzas pour les
végétariens et les cceliagues.
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VINOTECA
. GRIS
SALARDU
m Major, 20

Réservations : 973 644 926 /619 813 594
Propriétaires : Pili et Tay

Prix moyen : 25 €

Menu : 20,50 €

Horaire du restaurant : 13h00-23h30

Horaire du bar : 9h00-02h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours.
Vacances : ouvert toute [’année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

La Vinoteca Gris est située sur la plaza mayor de Salardd
et est réputée pour sa « cuisine maison fagon grand-me-
re », avec ses ragolts maison préparés par Tay et Pili. Les
viandes braisées font également partie des suggestions de
la carte de U'endroit. Profitez tout 'apres-midi de ses ta-
pas et petites marmites dans son ambiance décontractée.
1L s"agit de U'un de ses grands attraits.

WELLBOURNE
_/ RESTAURANT
SALARDU
WELLBOURNE.

Carrer dera Mola, 5

SALARD
Réservations : 680 835 727
Email : salardu@wellbourne.es
Web : www.wellbourne.es
Horaires : ouvert tous les jours de la semaine de
13000 a 2h00.
Fermeture du local a 3h le weekend et les jours fériés
Parking privé
Espace de jeu intérieur pour enfants
Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

1L est situé dans L'ancien chalet du golf de Salardd a seu-
lement 3 km de Bagueira. Il posséde un grand parking et
une zone infantile, idéal pour les familles et les groupes.
Les chefs Ros Gibbens et James Goodyear proposent un
menu innovant qui réunit des produits locaux pyrénéens
et d'autres produits étrangers. Et cela, accompagné de
vins excellents, avec un personnel hospitalier et au petit
soin, dans une ambiance chaleureuse et contemporaine.

ERA CASETA DES
DETH MESTRE
TREDOS

Plaza Mayor, §

PR |

Réservations : 973 644 651 /654 363 510

Email : eracaseta@yahoo.es

Prix moyen : 28 €

Menu : 36 €

Horaire : 13h30-16h00 et 20h30-22h30

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours.
Vacances : ouvert pendant les saisons d hiver et d’été
Cartes de crédit : Toutes

Petit restaurant situé dans une maison aranaise authenti-
que. Ll est régi par Manola et Joan, tous deux originaires
d'Aran depuis de nombreuses générations. L'omelette aux

pommes de terre et aux cépes (bolets), la marmite aranai-
se, les rago(ts ou encore la pintade et les desserts prépa-
rés avec les produits de leur propre ferme, sont quelques
unes de leurs spécialités proposées dans une ambiance
maison ou dans leur petit salon privé avec le poéle a bois.

ES DE DON JOAN -
CASA CARMELA
UNHA

Sta. Eulalia, s/n

Prix moyen: 18,00 €

Menu: De 15,00 a 24,00 €
Horaire: De 13100 a 16h00 et de 20h a 23h00.
Vacances: Ouvert pendant les saisons d hiver et d’été
Cartes de crédits acceptées: Visa, Eurocard, Master-
card, Diner’s Club

L'endroit est plus connu populairement sous le nom de
Casa Carmela. Il est spécialisé en cuisine aranaise dans
une ambiance maison avec des plats réputés comme
l'agneau de lait aux champignons, la truite a la pomen-
sale, la cassolette de champignons, la cote de beeuf, le
paté maison, le civet et l'omelette aux champignons, en
plus de la caldereta, Le bifteck ou la cOte de poulain éle-
vé a la propriété. Il est situé dans l'un des villages les
plus beaux du Val d'Aran. Un appart-hotel accueillant du
méme nom compléte ses services.

. CAFE
Montgarri MONTGARRI

VIELHA
Coffee&Beer Anglada, 5

Réservations: 973 641 199

Prix moyen: 15,00 € - 20,00 €

Horaire: De 12h a 24h.

Jour de fermeture hebdomadaire: Ouvert tous les
Jours en saison.

Vacances: Ouvert en hiver et en été

Cartes de crédits acceptées:

Visa, Eurocard, Mastercard

I s'agit de Uendroit idéal pour profiter des meilleurs éve-
nements sportifs a la télévision et d'une bibliotheque de
montagne et d'histoire aranaise particuliére. Deux ambian-
ces pensées pour découvrir avec tous vos sens.

L'endroit propose également une grande variété de bieres,
idéales pour accompagner les hamburgers, les saucisses
allemandes ainsi qu'une excellente sélection de viandes
grillées. Vous y trouverez également des tapas plus clas-
siques et des produits pyrénéens comme les fromages, la
charcuterie et le paté de Montgarri.

QU'UN BON VERRE DE ROUGE

Aprés une bonne journée de ski, que diriez-vous de partager ces moments avec un verre de vin, quelques tapas,
entre amis au Wine Bar Vina Pomal de Baqueira Beret. Profitez d'une grande sélection de vins des meilleures
AQC et partagez une délicieuse carte de tapas ou un menu. Ouvert de 13h. a 22h., vous trouverez au Wine Bar
de Vina Pomal la meilleure fagon de finaliser une journée de grand ski.

Tel. 973 63 90 01 | montarto@baqueira.es | www.montarto.com
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ERA COQUELA
VIELHA

Avda. Garona, 29
(Pres du Palai de Geu)

Réservations : 973 642 915

Email : marc_nus@msn.com

Web : www.eracoquela.com

Prix moyen : 38 €

Horaire : 13h00-15h30 et 20h00-22h30

Fermeture hebdomadaire : Lundi Vacances : Mai et
novembre

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard

Situé a proximité du Palais des Glaces de Vielha et avec
La Garonne pour toile de fond, le restaurant Era Coquéla
est célebre pour sa grande offre de plats traditionnels
aranais, catalans et internationaux. Comme tout bon
restaurant aranais, Era Coquéla sert des spécialités com-
me la marmite aranaise ou des plats préparés sur place
comme le canard, le chevreau au four, les escargots a la
«llauna » et une carte de desserts douce et délicieuse.

ERA LUCANA
VIELFHA

Avda. Calbeto
Barra, 10

Réservations : 973 641 798 /625 184 149 - 48
Email : info@eralucana.com

Web : www.eralucana.com

Prix moyen : 25 €

Menu : 16,50 €

Menu montagnard : 25 €

Horaire : 12h30-16h00 et 20h00-23h00
Fermeture hebdomadaire : Lundi sauf jours fériés
Ouvert tous les jours : du 25/12 au 06/01

Cartes de crédit : oui

Le restaurant Era Lucana vous propose une carte d'entrées
comportant des salades froides et tiédes de saison, des
plats de viandes du pays, des plats avec du canard et des
poissons frais, avec des desserts faits maison et une cave
de choix et variée, ainsi qu'un menu montagnard. Vous
pourrez déguster ces plats dans son salon central ou
dans L'un des salons a réserver : un salon pour 6 person-
nes et L'autre pouvant accueillir 15 clients. Vous pourrez
également vous installer sur La nouvelle terrasse en été.

nrsrayranr LATASCA
DEL PASTOR
VIELIA
Avda. Pas d’Arro, 52

EHU A Tl S R B o

Réservations : 973 097 433 /622 095 047

Email : pastorvielha@gmail.com

Prix moyen : 30,00 €

Prix des menus : 16,00 € (le midi uniquement) et 22,00 €
Horaire : De 9h a minuit.

Jour de fermeture hebdomadaire : Mercredi (sauf en hiver)
Vacances : Du I au 20 juin

Cartes acceptées : Visa, Eurocard, Mastercard, Ameri-
can Express, Apple pay
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La Tasca del Pastor est située en face du parking de
l'ancienne caserne militaire et ouvre un nouvel espace
pour une meilleure offre gastronomique et plus variée.
Marmite aranaise, canard, poissons, boeuf et autres vian-
des braisées. Un excellent menu du jour et une carte de
produits, ainsi que de nouvelles créations.

SIDRERIA ERA
BRUISHA
VIELHA

Marrec, 18

Réservations : 973 642 976

Email : sidreriaerabruisha@hotmail.com

Prix moyen : 25 €

Horaire du mardi au vendredi : 20h00-23h00
Horaire du samedi et dimanche : 13h30-15h30 et
20h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : Lundi

Vacances : Mai

Typique cidrerie basque située dans le centre de Vielha,
dans la vieille ville. Il sagit d'un endroit idéal pour dégus-
ter une excellent c6te de beeuf, des poissons frais cuits a
la braise, de la morue frite aux poivrons, de l'omelette a
la morue, de l'omelette de ropa vieja, etc.

Excellent cidre, le tout dans une ambiance informelle,
un endroit parfait pour récupérer l'énergie aprés une dure
journée de ski entre amis.

TAUERNA

ARANESA

RANESA Avenida Pas de
Arro

rro,

Réservations : 973 642 294

Email : jrestauracion@gmail.com

Menu du jour : 13,90 €

Menu tapas : 17,50 € (vin et dessert inclus)

Menu du soir : 15,00 € (boisson non comprise)
Horaire : 09h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours en
saison

Vacances : 2 semaines en mai et 2 semaines en octobre
Cartes de crédit : Visa, Eurocard et Mastercard

La Tauérna propose un service toute la journée. Ambiance
et décoration tres agréables,

long bar avec tapas et montaditos trés variés.

Carte de plats, menus, rations, pinchos ou sandwichs a
base de produits de premiére qualité : « vous pouvez voir
Ce que VoUs mangez .

Variété de vins A.O.C.

L'endroit est situé au centre du Vielha, & 50 m. du parking
« proche de tout ». Et maintenant, plus que jamais, vous
pourrez profiter de sa terrasse rénovée, semi couverte et
chauffée toute l'année.

Turrull 2

Réservations : 973 640 058 — Fax : 973 642 476
Email : info@hotelturrull.com

Web : www.hotelturrull.com

Prix moyen : entre 12 et 20 €

Menu:10€ 11 €et 13 €

Horaire : 13h00-14h30 et 21h00-22h00
Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours.
Vacances : ouvert toute I'année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard et Mastercard

Il s'agit d'une partie d'un établissement hdtelier vétéran
de longue tradition du Val d'Aran.

Les plats catalans et aranais 'emportent ainsi qu'une pré-
paration soignée de la populaire « marmite », la paella et
La truite aranaise. L'hdtel auquel il appartient propose des
chambres avec salle de bain, séche-cheveux et télévision.
Parking privé.

URTAU
VIELHA
Placa dera Gleissa, s/n

Téléphone : 973 642 671
E-mail : info@urtau.com
Web : www.urtau.com

Horaires : 8h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours
Congés : ouvert toute ['année

Cartes de crédit : Visa, Eurocard, Mastercard, Ame-
rican Express

Face a U'église de Viehla, des pintxos classiques et des
nouveautés de saison attendent les clients au comptoir
de cette taverne. Cette année, la belle sélection de vins
accompagnant leur carte montagnarde se double d'un
vaste choix de biéres artisanales. Notons également que
L'endroit a été redécoré.

Les jours de beau temps, U'endroit dispose d'une vaste
terrasse ensoleillée.

XATU
VIELHA
Mayor, 10-12

Prix moyen : 18,00 €

Horaires : 19h00-23h00

Fermeture hebdomadaire : ouvert tous les jours en
saison

Congés : mai, juin et novembre

Cartes de crédit : Visa, Eurocard et Mastercard

Idéal pour un diher Léger. Dans cette maison ancienne a
['atmosphére rustique, Xat( propose un vaste choix de
pintxos et surprend avec sa spécialité : la cuisine asia-
tique (poulet thai, wok de nouilles, poulet Bali, beeuf
3 Uorientale, crevettes Bangkok, etc). A sa carte figu-
rent également du fromage, du paté de la vallée et
d'excellentes planches de produits ibériques, sans ou-
blier les desserts, notamment la fondue au chocolat et
fruits frais.
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VAL DARAN

L’essence des Pyrénées

www.visitvaldaran.com
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MENENT A L’HOTEL MONTARTO

. s pLa ooa -Local a ski gratuit aux pieds des pistes
Bienvenue a 'htel Montarto, Uhdtel -Deux restaurants et une cafeteria/bar

de montagne de Baqueira Beret. Situé aux pieds des pistes, ~Cicuit SPA/Grande piscine extérieure chauffée

le Montarto est un incontournable de la station -Salle de sport, salles de réunion, salle de jeux
-Boutique hotel
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EL HOTEL DE BAQUEIRA/BERET




