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AMBIENT RURAL °

SITUACIO ACTUAL.-

Encara no tenen tots els Graduat Escolar (ens referim inclés als Jjoves).

La formacié professional, en els seus graus primer i segon, ‘'la tenen en escas
percentatge, i aquesta és una formaci6é necessariament basica. - :
Referent a 1la .educacid sanitiria en general, si bé ha augmentat en aquest
Gltims anys, mo obstant, es té que millorar, sobretot;1aﬂppofessional,

%;Pebjelipebéqnélﬁrural}ntenéﬁ“Quefprevenir-seTmillop?dé:pégs;b es ‘malalties.
‘dels animals (8 bruvcelosi ‘& tinya, hidatidosi, etc) i sobrefot ‘evitar el
que les esplofacions’animals ifles indGstries i derivats,'no siguin activitats
molestes, insalubres, nocives i perilloses per els’habitantS‘qufestiguin en
les rodalies. = ¥au 8 43 308 & oepsoticl 5 B e EE S
Un altre capitol molt' important és el dels manipuladors d'aliments,’ que dins

1'ambient rural encara esti bastant descuidat.

COM DEURIA SER.—
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A qui deu anaf-dirigida?

Eécolars’ bt EspeckLhﬁenéféxff :
A Ty 9 Juventut ~ Agricultors i ramaders {
SRR Adults'- e Manipuladorsid'aliments"f‘

Educadors: Mestres i professors: - coneixements en general -

Sanitaris: coneixements higiénics. :
Veterinaris ‘' i técnics agropecuaris: els coneixements sanitaris
especifics rurals

Temes principals: per els que directament tenepcontacte directe O indirecte
amb ramaderia i els seus derivats (granjes, etg.).
Evitar el contagi de les malalties dels animals (brucelosi,
hidatidosi, tuberculosi, leptos”pl'rosi, etc.)

per els que treballen en indistries alimentiria
(escorxardor, indastries lactees, carniques, etc.)

Evitar que contaminin, i s'infectin els aliments, el quals
manipulen, elaboren i treballen, indican-lis les normes
higiéniques que 'tenen que  seguir (netedat personal,
conservacid dels aliments, higiene de locals i util tge)

Medis a utilitzar: Mitjangant “contacte i didleg personal. Xarrades de
: : divulgacidé ( si es possible audiovisuals) en empreses,

sindicats, cooperztives, etc. i amb col.loqui. Fulletons i
divulgacid per radio.
A les inspeccions sanitaries a les induastries alimentaries,
(carniques, lactees, peix, subproductes, etc.) implantant i
dictan normes concretes.
Senyalar per els aliments (ens referim als centres de
fabricacid, distribucié i comerg) les avantatges no només
sanitaries, sino també econdmiques, que soposa l'aplicacié
correcta de la cadena de fred i que aquesta no es trenqui,
aixi com també 1'Gs raonable de desinfectants,
desinsectants i la lluita contra els roedors.




AMBIENT CIUTADA

Com ha de ser: Aqui ens referim especificament a aquelles arees en les que
intervé el veterinari i que son les segiients:

Animals de companyia (gosos, gats, i altres)

IndGstries de aliments d'origen animal (carniques, -lactiques,
peix, etc.) . :
Centres de  distribucid. d'aliments:J(mercats,_ supermercats,
carnisserieg, pelxeterlag,etc Vi :

Restaura01o co. lectlva (hostelerla, etc. ). :

~ Per . a quins.

Per a la dlre001o 3! personal d'activitats\»AlthStries holestes,
insalubres, s nocives i: perilloses .. (peixeteries, ., granjes

d'animals, industries de subproductes anlmals, etc.).
Temes pr1n01pals.
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'Anlmals de companyla (gosos,,gats, ucells,etc. ) ev1tant—se que les persones es
_ puguin contagiar.de les seves malalties (hldat1d051,,t1nyes, etc. ) :
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Manipulacié. correcta dels aliments, i que afecte 'a un sector ‘professional
‘numéricament molt 1mportant sent els que més, els centre’s ,de distribucid
d'aliments. _

Aquest col.lectiu el que tlngul una formac1o sanltarla correcta de 1la
manipulacié dels aliments és importantisim, ja que tots els c1utadans som
consumidors tots els dies de cada any i sense excepcions. Tot el que es fagi
en aquest camp sera poc, per aixi poder dlSmanlr les incidéncies que es
presentin de malalties com salmone1051, estaf110c001ques brucelosi, etc.
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vetens

Mitjans a usar.-

En els animals de companyia, en els consultoris veterinaris.

Per a la manipulacid correcta dels aliments, a més dels cursets que tenen que
ser clars, simples, concisos, amb mitjans audiovisuals i colloqui.

I en les inspeccions que es realitzin en els esmentats centres, a més de donar
informacié, implantacid de normes correctores.
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Fer campanyes sistematiques dels aliments de més risc de toxi-infeccid,
com son les carns picades, formatges frescs, gelats, plats preparats,
maioneses casolanes, etc.

’

Fer campany/es remarcant la gran importancia del fred aplicat adequada
ment a la conservacid dels aliments moridors (carns fresques, peix, ma
risc, formatges frescs, llets pasteuritzades, salses, etc.).

A més d'assenyalar els riscs abans esmentats, s'han d!'explicar, de for
ma simple i eficag, els metodes de prevencid, lluita i erradicacid de les
infeccions i toxi-infeccins produides per els aliments conservats en males
condicions higit\eniques.




