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. EDUCACià''~iftiirTAIÜA PROFESSIONAL : . -
AMBIENT RURAL _--. · 

. ' '.• 
SITUACIO ACTUAL.-

~ • ~ ~· .r • -...... .¿ 

Encara no -tenen tots. els Graduat Escolar (ens referim inclós als joves L La formació · professional , en els seus graus primer i segon· , c~ ... la~ ·tenen en escas percentatge ~· .i aquesta és una. formació ·necessariament bàsica~ ; -.·. · ·. Referent a 'la .educació sanitària en · genera!',··· si bê ·· ha : augme.ntat en · aquest · últims ·anys,":; tlO ·obstant , es •. té que millorar, sobretot}la<professional. ·: .. ,· , .. · .. · • .,I. •.-',;. ~'"~• •:¡;;¡,..,...• !!;o•'.¡(".~f 4 • 1, !-•' ~.·lo j ). , ' ··~· ',~- :";, • ' • • ~- ' ~ I _. : ~' ' v4': :-o~·.~ • -~~~¿- -"'!\ . ~"t -:~: I .. : . o-' ' • • ·• ,~ :t .:: Per :''·~1·:" persgp~ü~-~~ral ;' .~tene~J~q~e ·: pr.~~_en~r~se ·,)· fllil~or1~~~r~<?.~s~.b. ~;~~;.m,alal-t::1es. :: . dels. animals ·, ( :~ f?.!: ':?, _c. :~ ;L _O$ -~ :;i\3!.;1. tinya~~ hidatidosi, · etc),~i·¡~i;ob:r:,e¡tot~· 'evi tar· el ; que les esploi'acions·~. animals ,'i '}'1es indústries '-'i ''· deri vats"'; '~'no ~ s'iguin . activi tats · molestes~ insalubres , nocives · ï ; perilloses per .. els· habitants\ que·'.estiguin .en les r()dalies. :--·: .. ?~:~ ··t.1 : .·' ~~ .~ .;.{2:·?- :·; .. ..:·.~::::.~:.·~: . ~.'.f!.~: . ..).· · y..·:~ W$;:i~~::~~·~:~;/<::>:;: · ·'··~'::. · · Un altre capi tol ~molt : important_~· és~ el_ dels ~'mànipuladors:::d' a:liments ~ :.-· que· dins 1 t ambient rural e'nca~~ esta bastant descuidat~· ... ·.<;;·?· ·1 :. : ·:·( .,. ' 
.J, ·' .,. v'~ ·• n 

: ! .. COM DEURIA SER :~:"•,:' . ' .. . ·. :· ·.· ·.·. ' . . ; . ' .. ,· .·_ .. . 'ff;;. ~.-. ::' ·.>-~7: ~ •. > ·~ ... ... - .. , . . . .,.~·-.:•,.. L : . ' . A.:+n~. ,~; ... :. . CJ:i!t.:;J.¡;~ ..• .;;r.\.,.:~, ü '/ , ), . . , .,_ri.:;{'l!?· .''7~i1>!)'1J·"'·~~~ .t'~ l ,.:;¡ •·· 
. ~ _ .:~:.- ,; . ... :J.., ~ . .:.., -..... :;t.:. __ .~ 1 ~·~~~ ~~ --- ,."' f:'-_ ..... !• •. -.:. .... ,~. - · :- ·-: :.c.· ... ~"";:~"r- !: ··:t·r::...:; ·. ·{: ~~.... -·': _. .... :; . .-.·; · '" ·: Part.;irt.· ::<ï~:1~;;~~i~i~. i suprimir <i es: :d~cficièricie"s'·•ap~~~~is~~l? ... g:i?~ ~.;~}: .::,- ·. • • - • r . . . . •. -. • .• 

A quí deu ariar ·dirigida? , J. ~ :' · ~ ~' _ 1· · .. :.r/ · t~:,_ {~/.&,t;-~· -; ~ ,.< 
·.:. 

1 1 .;:~.~·. ·::: ·-, ,·,:·, A .~ .:(~~~~~:~ .· ~ ~~r~~Ki~~;-~-~é:;~:;r~ .:··~ ..... ' .. ~· . · .. ·' . >-· . . . Adults .. - Manipuladors.: d'aiiments ;-;·,~ .. _ ... 
·- j ~ ,., L,. 

. . ~ ' 

Educadors: ' Mestres i professors: '• coneixements en g~neral ·.;·c '· :· ~. ~:- .,, '~ .. ·sani taris: coneixements higiènics,. · ~ ·. , ·. -· · · ' Veterinaris ' i tècnics agropecuaris: els cone:lxements sanitaris específics rurals 

Temes principals: per els que directament tenen contacte directe o indirecte amb ramaderia i e ls seus derivats (granjes, e~.). Evitar el contagi de les malalties dels animals (brucelosi, hidatidosi, tuberculosi, leptos-pirosi, etc.) 

per els que treballen en indústries alimentària (escorxardor, indústries lactees, càrniques, etc.) 
Evitar que contaminin, i s'infectin els aliments, el quals manipulen, elaboren i treballen, indican-lis les normes higièniques que · tenen que seguir (netedat personal, conservació dels aliments, higiene de locals i util tge) 

Medis a utilitzar: Mitjançant --contac te i diàleg personal. Xarrades de divulgació ( si es possible audiovisual s) en empreses, sindicats, cooperatives, etc. i amb col.loqui. Fulletons i divulgació per radio. 

l ' 

A les inspeccions sanitàries a les indústries alimentàries, (càrniques, lactees, peix, subproductes, etc.) implantant i dictan normes conctetes. 
Senyalar per els aliments (ens referim als centres de fabricació, distribució i comerç) les avantatges no només sanitàries, sino també econòmiques, que soposa l'aplicació correcta de la cadena de fred i que aquesta no es trenqui, a1x1 com també 1' ús raonable de desinfectants, desinsectants i la lluita contra els roedors. 

.. : 



:¡ 

., 
: ~ 
. . 

. :: ·-~-·. '1 :.; ¿·. 

1 :~ . ·_ 
) . ~ ·· .. 

. ,, 

. . , ., 
-¡ 
-. 
;1 · ., 
:¡ 
1 -~ 

• J 
l 

j 
;, 
:l 
J 

.'f 
:~ 
. I 
I 

! 

• . . ·, • •. _. - ~-~::...-:-: ' "'- ., I 2 

AMBIENT CIUTADA 
! --· 

Com 'h'a_·· de· ·· s~~ : Aquí ens refe;im. 
1

, , específicament· ·a . aquelles àree~·· ;~~ Í 'es que 
intervé el veterinari i que son les següents: 
Animals de companyia (gasos, gats, i altres) 
Indústries de aliments d'origen animal ( càrniques, -làctiques, 
peix, etc.) . . 

. ,. Centres de _, distribució d'aliments ~:> .. :(m~rcats, . , supermerca'1:~· 
·. carnisseri~rpeixeterief1 etc.) . <.r -:" _ h;~,;. -. .,; · . · . -

_ ,,;.~ Restauració -. co.lectiva (hosteleria, .etc.), , .. , ... - , . . _,, .. · ·., ... 

-~ ~~:=~~;~ ~~-. ~;,(>-.ll't.' '¡ .1$~?/.: e'(;' Manípuladórs ~ .. dI aliments ; . (personal•!.:· 'e, abòrador·; ~;/,distribuïdor ( . i .· :..~ · -~-- .... -c ., ... -1, ... .. ..... (. · _ .... ~;,..s.J.. ~, ": .:.~.-:-. ~.~s;,~-~-~·ú.:-:· venedor ·d ~.aliments, _ cuin~rs .:. C?.a.!T!?~er~,~~~<; ~ ).;:;. -~,--~·.\!:!;~ · ... , ;{:\. ::~.-è t·'. · ., .. ":':: · '!,, ~- : . <~~<,;~'·<·,. · :~ ~ ·r r. , ',.;(1~'::! ; · ¡.-,- 1 ·, ~- ·.·. - ··.• _., ·~· t'~:: ,k#,;~~}·,;·w ··t .- . ~; :. · .- .- :<':,~~ ;t ,. ,, ·. · 
'., -r--::_·;-'.' .;>, •. ~s;:f~: Per ·a la direcció i -personal d'activitatj~,indústries-- molestes, 
t· .:. ,:r:.. t !J.~. ~ ~:' insalubres, .,.., nocives · i : ·· perilloses· ·~·Jpeixeteries, ,.;·, granjes 

·; .· · d ··animals, · industries de subproductes añ:imals ~ e.tc ~) • • -· · 
Temes principals. ~ 

'! .· .. ,. . ·~':'~.: -~ ~I~ -.,'t' .. ·. .,.. . : ... . . : . ... · . -. :.:>: .. . -.~:·:.: : ~:.. · ~ ~;~ , .. - . . Animals · de ·~companyia ·-(goso s ;<_;,gats, ·· ucells, etc.') . evi tant.:..se' .·que:;; les" persones 
: puguin .. _contagiar~.de rès:.s~y_es , malalties_(hid~t~.d~~~:·.,'~t:~~nyes, >etc.> " ·.·' . · . . . . - .. , \ ' :- . 

es 

Manipulació . correcta dels aliments, i que afecte a un ~- sector · ·professional 
numèricament molt important, . sent els que més, ·. els ·.-centrés de distribució '- ~ t """'-·. •. . . ·•. ·•. ~ .· ... . ~-d'aliments. :·--~.:~, - -,;. · · . . ,, >i···-~·¿"~;' f-~- . .. , .,·'"';;:·:; : 
Aquest col.lectiu el que tingui una formació ·~· sanitària correcta de la 
manipulació dels aliments és importantísim, ja que tots els ciutadaJlS som 
consumidors tots els dies de cada any i sense exc~pcions. Tot el que es, fagi 
en aquest camp serà poc, per així poder disminuir les · incidències . que es 
presentin de malalties com salmonelosi, estafilocÒciques, brucelosi, etc. 

Mitjans a usar.-

-En els animals de companyia, en els consultoris veterinaris. 

Per a la manipulació correcta dels aliments, a més dels cursets que tenen que 
ser clars, simples, concisos, amb mitjans audiovisuals i colloqui. 
I en les inspeccions que es realitzin en els esmentats centres, a més de donar 
informació, implantació de normes correctores. 

Fer campanyes sistem'àtiques dels aliments de més risc de toxi-infec'ciÓ, 
com sÓn les carns picades, formatges frescs, gelats, plats preparats, 
maioneses ca~olanes, etc. 

/ 

Fer campanf es rema rcant la gran import'à.ncia del fred aplicat adequad~ 
ment a la conservaciÓ dels aliments morido rs (carns fresques, p eix, ma 
risc, formatges frescs, llets pasteuritzades, salses, etc. ) • 

A més d 1 assenyalar els riscs abans esmentats, s I han d 1 explicar, de for 
ma simple i eficac;::, els m~todes de prevenciÓ, lluita i erradicaciÓ de les 
infeccions i toxi-i.nfecci.cns produïde.s per els aliments conservats en males 
con-dicions higi~niques. 

,. 


