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JORDEN. de 211 de . septiembre'de 1991 "por la que se.
determinan las tinilaciones y los ‘estudios de primer ciclo y
...+ losscomplementos : de - formacidn.para . el: acceso. a las
: - ensenanzas conducentes a:la obtencion del titulo.oficial.de .-
ﬁ,icenciddoxen, Cienciasy .Teqnolc)giz{..de los.Alimentos. E
SR e [ SSaka a el Sie sl TG b R ey e eSS B RS
“+4 El Real Decreto 146371990, de 26 de gctubre, por el que se establece -
cl titulo oficial de Licenciado en Ciencias y Tecnologia de los Alimentos -
|y las dircctrices generales propias de sus plangs de estudios, dispone, cn

su cuarla dircclriz, que, cn aplicacion dc lo previsto cn los articulos 5.°
y 8.% 2. del Recal Dcercto 1497/1987, de 27 de noviembre, por cl
Ministerio de Educacion y Cicncia sc concrelardn las titulacioncs y los
cstudios previos dc primer ciclo, asi como los complementos de
formacion, ncccsarios para cursar cstas cnscianzas. x

La presente Orden da cumplimicnto a lo establecido en cl citado Real
Dccrelo, concretando las titulaciones y cstudios previos de primer ciclo,
as{ como los complementos de formacidon, con los quc sc puede acceder
a las cnscinanzas conducentes a la obtencion del titulo indicado en cl
parrafo anterior, cn tanto sc rcalicen nucvas propucstas_por cl Conscjo
de Universidades que permitan una mds amplia oferta de posibilidadces
dc incorporacion a los cstudios de referencia. 2

En su virtud, . ; 5

Este Ministerio, a propucsta dcl Conscjo de Universidades, ha
dispucsto: o : 7 ; v

* Primcro.~Uno. Podrin acceder a los estudios de sélo segundo ciclo
conducentes al titulo dc Licenciado cn Cicncias y Tccnologia dc los
Alimentos quicnes hayan supcrado cl primer ciclo dé-uno dc cstos
cstudios: Licenciado cn Farmacia, en Velerindria, cn Mcdicina, en
Biologia, cn Quimica ¢ Ingenicro Agrénomo, y asimismo quicnes hayan
supcrado los estudios conducentes al titulg de Ingenicro Técnico cn
Industrias Agrarias y Alimentarias, cn Hortolruticultura y Jardineria, cn
Explolaciones Agropccuarias y cn Industrias Forestalcs.

Dos. Scrd necesario haber superado los siguicnics complementos
de formacion: e

.

Anilisis Quimico. Opcracioncs basicas del método analitico. Anilisis
instrumental. Con un total de scis créditos: Cuatro tcoricos y dos
pricticas. ;

Bioquimica. Estructura. Enzimologia. Mctabolismo. Biologia Molc-
cular ¢ Ingenicria genélica. Con un total de scis crédilos: Cuatro lcoricos
y dos priclicos. ; .

Fisico-Quimica. Termodindmica quimica. Fenémenos de supcerficic.
Fendmenos de transpor(e. "Cinética quimica. Con un tolal dc scis
créditos: Cuatro tedricos y dos praclicos. \

Fisiologia:: Funcionamicnio dc los dérganos, aparalos y sistcmas
humanos. Con un total de cuatro créditos: Tres tcoricos y uno prictico.

Ingenicria Quimica. Balance de'malceria y energia;"Réactores quimi-
cos. Opcraciones de scparacion. Con un tolal de scis créditos: Cualro
tedricos y dos pricticos. ¥

Matemiticas. Anilisis matemalico. Cilculo. Estadistica. Informatica.
Con un total de scis créditos: Cualro (coricos y dos pricticos.

" Microbiologia. Microbiologia gencral. Conun total de scis créditos:
Cuatro tcoricos y dos pricticos. i i

Quimica Inorgdnica. Estructura’ atémica y periodicidad. Enlace

- quimico. Elementos no metilicos, metélicos y sus compucstos. Con un
total dc cuatro créditos: Tres tcéricos y uno priclico. :

. Quimica Orgdnica. Tcoria cstructural dc los compucstos orginicos.

Esicrcoquimica, Reactividad. Sistematica de grupos funcionales. Con un

total de scis créditos: Cuatro tcoricos y dos priclicos.

Scgundo.-Sc autoriza a la Scerctaria de Estado dec Universidades ¢
Investigacion para dictar cuantas disposicioncs scan nccesarias para cl
desarrollo y cumplimicnto de la presente Orden.

Madrid, 11 de septicmbre de 1991,

SOLANA MADARIAGA

Excmo. Sr. Scerctario de Estado de Universidades c Investigacion,




Martes 20 noviembre 1990

REAL DECRETO 1463/1990. de 26 de octubre. por el que
se eslljdﬁfcg el titulo universitario oficial de Licenciado en
Ciencia v Tecnologia de los Alimentos y las directrices
. generales propias de los planes de estudios conducentes a la

obiencion de aquél. .

iculo 28 de la Ley Orgdnica 11/1983. de 25 de agosto. de
Rcfgntanﬁli?'crsimda (LRU)). dispone que ¢l Gobierno, a propucsta del
S Consejo de Universidades. establecerd los titulos de cardcter oficial y
validez en todo el territorio nacional. asi como las directrices generales
“de los planes de estudios que deban cursarse para su obiencién y
' homologacién. Asimismo. por Real Decreto 1497/1987. de 27 de
. poviem («Boletin Oficial del Estado» de 14 de d:cncmbrt).' se
establecieron las directrices generales comunes. que aparecen definidas
cn ¢l propio Real Decreto como aquellas que son 'dc aplicacioén a todos
los planes de estudios conducentes a cualquier titulo universitario de
caricter oficial. et : e
Venebrada. pues. la reforma académica a través de las previsiones
contenidas en el citado Real Decreto 1497/1987. y de conformidad con
lo dispuesto en el articulo 8.° del mismo. se trata ahora de establecer el
titulo universitano de Licenciado en Ciencia vy Tecnologia de los
Alimentos vy las direcirices generales propias de los planes de estudios

conducentes a la obiencion de aquél. La adecuacion de las directrices
generales propias al marco fijado por el Real Decreto 1497/1987 deb.c
garantizar la necesania coherencia y homogeneidad del modelo acadé-
mico universilano.

En su virtud. vista la propuesta del Consejo de Universidades y a
propucstz del Ministro de Educacién y Ciencia, previa deliberacién del
Consejo de Ministros en su reunion del dia 26 de octubre de 1990,

DISPONGCOC:

Articulo tnico.-Se establece el titulo universitario de Licenciado en
Ciencia + Tecnologia de los Alimentos. que tendrd cardcter oficial v
vahdez en todo el termtorio nacional. asi como las correspondientes
directrices generales propias de los planes de estudios que deben cursarse
para su obtencion y homologacion y que se contienen en el anexo del
presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 26 de octubre de 1990.

3 JUAN CARLOS R.

El Minisiro de Educacion s Ciencia.
JAVIER SO ANA MADARIAGA

ANEXO

Directrices generales propizs de Jos planes de estudios cond
2 la obtencion del titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tec
de los Alimentos

Primera.-Las ensefianzas conducentes a la obtencién del titulc
de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos ¢
proporcionar una formacion cientifica adecuada. en los aspectos
v aplicados de los alimentos y sus propiedades. asi como
produccion y elaboracién para ef consumo.

Segunda.-1. Los planes de estudios que aprueben las Unis
des deberdn articularse como ensefdanzas de s6lo segundo ciclo. ¢
duracién de dos anos. Los distintos planes de estudios conducen
obtencion del titulo eficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologiz
Alimentos determinardn. en créditos. la carga lectiva globa%‘
ningun caso serd inferior a 120 ni superior al maximo dc c
que para los estudios de sélo segundo ciclo permite el Real
10 1497/1987.

De acuerdo con lo previsto en los articulos 3.°.4.°y 5.°d.
Decreto 1497/1987. de 27 de noviembre. para cursar estas ense.
deberdn cumplirse las exigencias de titulacion o superacion de et
previos de primer ciclo y complementos de formacién requeridos
caso, de conformidad con la directriz cuana.

3. La carga lectiva establecida en el plan de estudics oscilar:
veinte y treinta horas semanales. incluidas las ensedanzas practic
ningln caso la carga lectiva de la ensefanza tedrica superard las
horas semanales. T

Tercera.-En cuadro adjunto se relacionan las materias tronc:
obligatona inclusién en todos los planes de estudios conducent:
obiencion del titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologia
Alimentos. con una brese descripcion de sus contenidos. los crédit
deben corresponder a las ensenanzas. asi como la vinzulacion
mismas a una 0 mas areas de conocimiento.

Las Universidades asignaran la docencia de las materias tro
y/0 las correspondientes disciplinas o asignaturas Y. en su cas
contenidos. a Departamentos que incluyen una o varias de las ar
conocimiento a que las mismas quedan vinculadas segun lo dispue
el citado cuadro adjunto.

Cuana.-En aplicacion de lo previsto en los articulos 5.° Vo2
Real Decreto 1497/1987. de 27 de noviembre. por el que se esta
directrices generales comunes de los planes de estudios de los
universitarios de caracter oficial. por el Ministeno de Educac
Ciencia se concretaran las titulaciones y los estudios previos de f
ciclo necesarios para cursar estas ensefanzas. asi como los compl:
1os de formacion que. en su caso. deban cursarse a tal efecto seg
distintos supuesios.

,




Titulo de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de

Relacion de matenas troncales (por orden allabetico)

il;lmeruu(':on v Cultura. La alimentacion en la cultura
'umana. Psxcqlog:a Y sociologia del comportamiento
5 alimentanio. Técnicas de comunicacion,
rél'égugmgla. liroduclos alimenticios. Composicion pro-
40<s v valor nutnuvo. Analisis v co s
5 5 ntr
S o \ ol de calidad

Dretética v Nutricion. Alimentacion individual en disu’nlas'
c¢tapas de la vida. Alimentacion de colectividades, La
alimentacion como factor preventivo de multiples pato-
logias. Nutrientes. Nutricion humana. Estudio del estado
nutnicional de individuos y comunidades. Encuestas
alimentanas.

Economia y gesticn en la Empresa alimeniaria. Economia
y administracion de Empresas. Comercializacién de ali-
mentos. Produccion y consumo de alimentos. -

Higiene de los alimentos. Contaminacion microbiana y
parasitaria. Deterioro microbiolégico y parasitologico de
alimentos. Microorganismos y pardsitos patégenos de los
alimentos. Higiene de personal, productos Y Pprocesos.
Toxicologia basica v experimental, Contaminacién abio-
tica de alimentos. Intoxicaciones de origen alimentario.
Plaguicidas.

Normalizacion y. legislacion alimentarias. Normalizacion
en bromatologia. Derecho alimentanio: Principios v apli-

cactones. Dentologia.

Produccion de materias primas. Fundamentos de los siste-
mas de produccidn de alimentos de origen vegetal v
animal. i

Quimica y Bioquimica de los alimentos. Componentes de
los alimeritos. Modificaciones quimicas de los alimentos
durante el tratamiento y almacenamiento. Aditvos ali-
mentaros.

Salud publica. Servicios de salud. Salud publica v alimenta-
cion.

Tecnologia alimentaria. Operaciones basicas en industnias
alimentanas. Elaboracion. conservacion. envasado, alma-
cenamiento y transporte de alimentos. Fundamentos de

proyectos. Tecnologia culinaria.

Creditos

los Alimentos

Areas de conocimienio

«Antropologia Social». «Comunicacion Audiovisual

Publicidad». «Nuxncgon y Bromalologn’a». «Psicologia
NBéslca» v «Tecnologia de los Alimentosy

«iNutncion v Bromatologian y «Tecnologja i

) ) ogia d -

sincion ! g ¢ los Alj

«Nutncion y Bromatologia».

«Comercializacidn e Investigacion de Mercados». «Eco-
nomia Aplicada». «Economia. Sociologia y Politica
Agrarias» y «Organizaciéon de Empresasy.

«Nutricion v Bromatologian. «Microbiologia». «Paras)-
tologia» v «Toxicologia y Legislacion Sanitanan.

«Derecho  Administrativor. «Nutricién v Bromatolo-
gian, «Tecnologia de los Alimentos» v «Toxicologia
Legislacion Sanitarian.

«Ldafologia y Quimica Agricolan, «Produccion Animal»
v «Produccion Vegetal».

xBioquimica
mica Agricolan, «Nutncion
nologia de los Alimentos».

v Biologia Moleculam, «Edafologia y Qui-
16n y Bromatologia» v «Tec-
«Medicina Preventiva y Salud Publica».

«Ingenieria Quimica». «Nutricign y Bromatologian
«Tecnologia de los Alimentos.»




