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PROLOGO

0S evidentes progresos de la Agricultura, la Zootecnia y Veterinaria reque-
rian, con la exigencia de una apremiante necesidad no satisfecha, la publica-
cion de un DICCIONARIO que abarcara las tres ramas principales del industrioso
aprovechamiento por el hombre de los dones de la naturaleza. Desde luego consi-
deramos las dificultades a la par técnicas y editoriales que habriamos de vencer en
tan ardua labor, y nos retuvo de pronto el recelo de que no alcanzaran a tanto
nuestros esfuerzos; pero el vivo deseo de servir en la medida de nuestras posibili-
dades a la clase agricola de todos los paises de habla espafola nos movié a buscar
quienes nos ayudaran en nuestro empefio, y tuvimos la suerte de conseguir la
honrosa colaboracién de los antiguos profesores de la Escuela Superior de Agri-
cultura de Barcelona y técnicos de los Servicios de Agricultura y Ganaderia, sefio-
res Dr. J. R. Bataller, I. Fages, Dr. M. Faura Sans, Dr. P. J. Girona, J. de Lasarte,
V. Nubiola, C. Pi Suiier, M. Rossell y Vila, R, Capdevila, Dr. L. Cervera, C. R. Da-
nés, Dr. A. Matons, J. M. Rendé, E. Simé y D. Vilar y de los sefiores J. Aguilo,
M. Esponera, C. A. Jordana, A. Mestre, M. Pons Fabregues, J. Ximenes de Em-
bun, I. de Sagarra, de sobrada competencia en sus respectivas digé™inas, quienes
allegaron valiosisimos datos referentes a su peculiar especialida%‘“c_:on un fervor
cientifico que profundamente les agradecemos.



UNB

VI PROLOGO Universitat Autémoma de Barcelona

Asi nos ha sido posible publicar un DICCIONARIO genuinamente original, que
no es copia, ni traducciéon, ni adaptacion de los similares extranjeros, sino fruto
directo del estudio de los cultivos propios de Espaia y de la Ameérica latina, con
datos, estadisticas, informes e ilustraciones de primera mano, que le dan evidente
caracter de modernidad en correspondencia con la honda transformacion que
las ciencias aplicadas, y especialmente la quimica, la biologia y la electrotecnia,
estan operando en el mundo agricola.

Aun en tan ventajosas condiciones técnicas no presumimos de haber publica-
do una obra perfecta, sobre todo si tenemos en cuenta la imposibilidad de perfec-
cion en obras de esta indole, en las que se ha de atender a numerosos pormenores;
pero esperamos que el cultivador moderno encuentre reunidos los conocimientos
de mayor importancia y de mas frecuente aplicacion en la practica cuando las
circunstancias de Tugar o los apremios del tiempo no le consientan la inmediata
rebusca en monografias y tratados didacticos del dato preciso, el informe oportuno
y €l conocimiento claramente resumido que le resuelvan la duda suscitada acaso
en el momento critico de alguna dificil labor agricola.

Tal ha sido la idea predominante en el plan y composicion de este DICCIONA-
RIO, de cuya valia no podemos juzgar, precisamente por la parte que en su publi-
cacion nos corresponde. Dejamos que juzguen los técnicos y agricultores experi-
mentados, quienes seguramente podran poner algan reparo y senalar tal o cual
error involuntario, cuya indicaciéon agradeceremos, para subsanarlos en sucesivas
ediciones o en un Apéndice con el que pudiéramos complementar esta obra. Nues-
tro mas vivo anhelo es que este DICCIONARIO tenga favorable acogida en las clases
agricolas de todos los paises de habla espainola, por la utilidad y buen servicio
que pueda prestarles. Hemos puesto de nuestra parte todo cuanto nos ha sido po-
sible para lograr el objeto que nos propusimos; el publico en general y los
agricultores en particular daran su fallo definitivo.
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Plantacion de abacd en la Estacion experimental de la isla de Negros (Filipinas).

A. Particula inseparable que denota la ausencia,
real o aparenfe, de cierfos Grganos o caracteres (Acau-
le, Acotiledoneo, Afilo, Apétalo, Asépale, etc.).

AA. Estas letras, que se pronuncian ana, coloca-
das en una prescripcién medicinal con destino a la
farmacia, y a la derecha de una llave comprendiendo
diversos medicamentos, significan que en la mez-
cla recetada todos los medicamentos han de entrar
por partes iguales, por ejemplo:

Carbdén vegetal en polvo. (
Acido borico en polvo . . ¢ Ad 50 gramos.
Quina loja en polvo . . )

AAL (Aalis ratifotia, Rumph.). Arbol de 1a India,
familia de las terebinticeas, originario de la isla de
Amboina, cuya corteza se emplea para aromatizar el
vino de sagu y los alimentos.

AAVORA. V. COROJO DE GUINEA,

ABA. Arbusto de la familia de las cuforbidceas,
que se desarrolla espontineo en los ferrenos hiime-
dos de la isla de Pinos (Cuba), elevindose hasta
cuatro metros de altura. A sus hojas atribliyense
propiedades medicinales contra la pardlisis. Llamase
también Habd y Abds.

ABABA. V. AMAPOLA,

ABABILLARSE. Chil. Enfermar un animal de la
babilla.

ABABOL. V. AMAPOLA.

ABABOL MORADO (Roemeria hybrida, D. C.) Plan-
ta perteneciente a la familia de las papavericeas,
t'rihu de las papaveroideas, que abunda mucho en
Espana. Hierba de tallo erguido, liatex amarillento,
hojas bi o tripinatifidas, con los segmentos terminados
POr una cerdita ; cuatro pétalos grandes violado obs-
curos y cdpsula silicuiforme, estriada, que se abre

en valvas longitudinales. Es sinén. de AMAPOLA MO-
RADA

DIC. DE AGRICULTURA, — T, I.— 1.

ABABUY (Ximenia americana, L.), Arbusto silves-
tre, espinoso, de la América Central.

ABACA (Musa textilis). Planta monocotiledonea,
de l1a familia de las musdceas, algo parecida al pla-
tano de las Indias. Se cultiva en Filipinas, y de él se
saca una especie de lino o cafamo, denominado Cd-
fiamo de Manila, del que se conocen dos clases: blan-

Cortando en tiras el abacé

co y pardo. Tiene una aplicacion muy caracteristica,
cual es la fabricacién de cintas para malacates en los
pozos de extraccion de las minas, que presentan sobre
los cables la ventaja de no arrollarse. Los indi-
genas le dan el nombre de Coffo. — EIl ABACA ne-
cesita mucha humedad para su desarrollo; las se-
quias le son muy perjudiciales. Prefiere los suelos
arcillosos, ricos. Las plantaciones duran alrededor

Universitat A:ubh;ma de Barcelona
b
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de catorce afios; suele asociarse con camotes, ha-
bichuelas, maiz, arroz de monte y hasta con el coco-
tero, cacao y cafeto. Se multiplica por semilla, por
retofios y por secciones de raices provistas de dos
ojos o yemas. El mélodo por semilla es el menos
usado por lento, El mis corriente suele ser el de
fragmentos de raices que se oblienen en planfacio-
nes viejas. Estos trozos o los retofios plintanse al
tresbolillo a 3 & 3,5 metros de distancia, Durante los
primeros afos las plantaciones deben limpiarse cada
dos meses. Después, hacia el tercer aiio, cuando el
ABACA estd desarrollado y sombrea el suelo im-
pidiendo la aparicién de malas hierbas, bastan tres
o cuatro limpias al aio. || Filamento de esta planta
preparado para la industria. || Tejido hecho con este
filamentp.

ABACOSA. V. ARVEJA,
ABADA. Rinoceronte unicornio. V. RINOCERONTE,

ABADE]JO. Bot. V. CARDO YESQUERO. || (Regulus
ignicapillus, Temm.). Zool. Pijaro dentirrostro, in-
cluido entre los piridos (en cat. Reianti, Bruel), gue
marca ¢l paso a los silvidos por la forma de su pico,
fino y algo encorvado antes de su terminacion. De
pequeiio tamano y tonalidades oliviceas, se distingue
de su congénere por la mayor intensidad del color
_anaranjado de su cresta y por fener bien visible una
linea ocular negra, que limita perfectamente un es-
pacio ciliar blanco. Es sedentario en los paises que
circundan el Mediterrineo, siendo su labor parficu-
larmente beneficiosa en invierno, en que se distribuye
por pequeiltas manadas en los olivares y plantaciones
exterminando los insectos y sus larvas,

ABAJADERO. Terreno en pendiente donde las
aguas circulan con facilidad,

ABAJENO. Amér. Fruto o cosa que procede de las
tierras bajas.

ABALA. Méj. Ciruela de agua, propia de la pe-
ninsula de Yucaldn,

ABALAGAR. Hacer bilago, converlir en paja.

ABALEAR. Limpiar los cercales, quitindoles los
granzones y la paja que se encuentry en la parte su-
perior de las parvas. Esta operacion se realiza al
mismo tiempo que se ahecha (Véase esta voz).

ABALEGUI. V., ABALIA.

ABALEO. Accién y efecto de abalear. || Escoba
con que se abalea. || Plantas duras y espinosas de
que se hacen escobas para abalear,

ABALI. V. ABALIA,

ABALIA. Manzano cultivado en Guiptizcoa, la-
mado también Abali, Abalegui y Abeloya, de famaiio
regular, de produccién y maduracion tardias, pero
nbundante. El fruto, de regular tamaifio, es achata-
do, amarillo verdoso, salpicado de puntos obscuros,
y bueno para sidra.

ABALON. Planta espontinea que se encuentra en

los suelos hitmedos y pantanosos de la América Me-
ridional. Usase como purgante,

ABALLADO. Amér. Lugar de los bosques donde
se notan matas abatidas y ramas rotas por haberse
acostado animales en ¢€l.

ABALLAR. Llevar o conducir los ganados.

ABANCALAR. Murc, Desmontar un ferreno y for-
mar bancales en él,

ABANDONAR. Zool. Dicese que SE ABANDONA una
res, cuando ¢ésta se halla atacada de enfermedad
contagiosa o tiene una lesién incurable,

Abandonarse el caballo. Dicese del caballo cuando
disminuye la velocidad de la marcha, avanzando al
paso, para descansar del trole o galope.

UNnB
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ABANICO. Forma artificial empalizada que se da
a los drboles frutales en algunas regiones. Consiste
en un eje verlical que constituye ¢l tronco, del cual
parten, a cierta altura del suclo, dos ramas oblicuas,

- D,

Abanico cuadrado de Montreuil

inclinadas de 45°, sobre las que se insertan dos se-
ries de ramificaciones, unas verlicales y olras hori-
zontales,

ABANTO. Dicese del toro espantadizo. || Zoot
V. ALIMOCHE,

ABAR (Millingtonia pinnata, Bl.). Arbol made-
rable de la familia de las bignonidceas, indigena de
Filipinas.

ABARANAR. Sal. Recoger y colocar ordenada-
mente los baraios de heno que los guadaiieros dejan
tendidos en el prado.

ABARBAR. Echar raices las plantas. || Rodear las
abejas la entrada de la colmena. Antiguamente sig-
nificaba también criar las abejas.

ABARCAR. Ecuad. Empollar la gallina los hue-
vos (V. INCUBACION).

ABARCIA. Hambre canina. (V, esla voz.)

ABAREMOTEMO (Acacia virginalis, Pohl.), Arbol
del Brasil, de la familia de la leguminosas mimo-
sidceas, de tamaio mediano, hojas pequefias, color
verde, corteza cenicienla y madera algo roja. Sus
hojas son astringentes y su corteza, conocida en el
comercio con el nombre de corteza de Barbatimao,
pulverizada y cocida, es vulneraria.

ABARRANCAR. Formarse barrancos en las lade-
ras de mna montaiia por efecto del escorrido super-
ficial de las luvias, y, como consecuencia de la par-
ticular constitucién geoldgica del terreno, su fuerte
pendiente, sobre todo a causa de hallarse despro-
visto de vegetacion y especialmente de monte (V. BA-
RRANCO y TORRENTE).

ABARRILAR. Fructificar pobremente la vid.

ABASICARPO. Dicese del fruto que carece de
base.

ABASTECEDOR. Intermediario enfre el ganade-
ro y el carnicero dentro del comercio del abasto
de carnes en los grandes nicleos de poblacidn, Unas
veces ¢l ABASTECEDOR compra en firme, pagando
al ganadero ¢l valor de la res en el punto de cria,
cuya venta se realiza generalmente a ojo, y después
se encarga ¢l mismo del transporte, matanza, etc.;
o bien paga al ganadero segin el nimero de kilo-
gramos que la res tenga en canal, cuyo precio de
kilogramo de carne ha sido ajustado en vida, en
ambas formas ; o bien por el sistema de abasto, lla-
mado escandallo (Véase esta voz). Para el gana-
do lanar, en los grandes mercados de abastos, el
ABASTECEDOR es la Gnica garantia de regularidad en
el acopio de carnes para las ciudades y grandes cen-
tros de consumo,
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ABASTECER. Proveer de lo necesario, y parli-
cularmente de bastimentos o viveres,

ABASTERO. Chil. El comprador de reses vivas
que las sacrifica y vende al por mayor.

ABASTOS. Suele entenderse por ABASTOS (o sea
«politica o disposiciones respecto a ABASTOSs), el
conjunto de medidas legislativas y administrativas
tomadas, va por el Gobierno ya por ofros organis-
mos inferiores, encaminadas a regular el trifico, exis-
tencia, calidad y precio de los articulos de mis co-
rriente consumo, generalmente los de comer, beber
y arder. Otras veces la palabra ABASTOS se refiere
mas concretamente a los articulos sobre los cuales
han establecido tradicionalmente el Estado o los Ayun-
tamientos monopolios, exclusivas, limitaciones de
distinto cardcter y aun impuestos especiales. En el
primer concepto nos -interesa ocuparnos aqui, por
cuanto suelen gravitar las disposiciones legales sobre
productos proporcionados directamente por la indus-
tria agricola. Las antiguas legislaciones fueron muy
dadas a legislar sobre precios y tasas, ya sobre los
articulos de comer y beber, o'va sobre los de vestir y
adorno, refiriéndose a estas ltimas las famosas le-
yes suntuarias. Modernamente, el estudio cientifico
de la economia politica indujo a los legisladores a
dejar a la libertad de comercio la misién de regulari-
zar los precios, calidades y existencias de los obje-
tos de consumo, abandonando, por improcedentes e
initiles, ciertas exclusivas o limitaciones que, a la
larga, resultaban siempre contraproducentes. Sola-
mente las exigencias de las Haciendas piablicas man-
tenian en pie, antes de la guerra europea, algunos
monopolios de substancias de importantisimo con-
sumo, y ello precisamenie, no para favorecer a los
consumidores, sino como uno de tantos medios de
que se valen los Estados para atender a los ingresos
de sus presupuestos. Quedd entonces la policia de
ABASTOS en una acluacion mas o menos lateral a la
que habia tenido antignamente y su #drea de accién
se redujo a perseguir y dificultar el fraude a los com-
pradores, asi en peso como en calidad, y a velar por
la pureza de las substancias destinadas a la alimen-
tacién, particularmente la humana, considerando como
de interés puablico todas cuantas medidas se dicta-
ban con el fin de asegurar la sanidad de los alimen-
tos. La guerra mundial, con todo, introdujo costum-
bres juridicas que, si bien reclamadas por la dura
necesidad, representan un verdadero retroceso ju-
ridico en materia de ABASTOS v tasas. Con el fin de
dificultar el extraordinario encarecimiento de las subs-
tancias alimenticias, cortando abusos que los comer-
clantes e industriales podian cometer, y de hecho
cometieron, amparindose en circunstanciales mono-
polios, los gobiernos de todos los paises abandona-
ron su tradicién juridica y liberal y dictaron prolijas
y conminatorias disposiciones tasando precios, esta-
bleciendo restricciones para la salida de productos,
adquiriendo directamente substancias alimenticias,
realizando acopios y distribuciones y aun estable-
ciendo declaraciones, requisas y ventas obligatorias
a los precios y en las condiciones legisladas. De tan
numerosas {rabas y limilaciones en la libertad de tra-
bajo resultaron principalmente perjudicados la pro-
duccién y comercio agricolas, sobre todo la primera,
por cuanto se puso limite a los precios de venta y no
se hizo lo propio con los de adquisicion de las pri-
meras materias para la produccién, a causa de tra-
tarse unas veces de substancias venidas del extran-
iero, otras por descuido o imposibilidad y ofras por
ser la primera materia ¢l «frabajo humano», tan im-
portante en la industria rural. Téngase presente, ade-
mds, que la mayor parte de los productos agricolas
son de aplicacién directa al consumo humano y ani-
mal, y, por tanto, resullaron los mis perjudicados
por los gobiernos en cuanto a tasas; asi se com-
prenderd la justicia de las quejas de los agricultores
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durante el nefasto periodo de las limitaciones y tasas.
Concluida la guerra europea y muy avanzadp ya
el periodo de la postguerra, han ido desapareciendo
la mayor parte de las limitaciones comcrciales.im-
puestas durante aquélla; circunstancias especiales
mantienen todavia un régimen de excepeitn para al-
gunos importantisimos ramos de la produccion agri-
cola, como son: la olivarera, la triguera, la de las
patatas y otras. En la imposibilidad de ocuparnos en
globo de todas ellas pondremos, al llegar a las pa-
labras especificas de las mds principales, las ba-
ses fundamentales de su actual régimen comercial.
Por lo demds, buen n(mero de disposiciones com-
prendidas generalmente con el nombre de politica de
ABASTOS serdn recogidas en jos arliculos correspon-
dientes a SANIDAD HUMANA y SANIDAD ANIMAL, por
considerar que alli es donde tienen su natural shua-
cidn las interesantes medidas adminisirativas aplica-
das a aquel objeto. :

ABATI. En la Argentina, Paraguay, etc., maiz y
aguardiente obtenidos de este grano.

ABATI ATA (Z. mais autumna). Parag. Maiz duro,
que sirve de forraje para los caballos y con él se
prepara también el locro y la mazamorra (Véanse
estas voces). También se emplea en la fabricacién
de la chicha y de un pan llamado chifra.

ABATI GAYCURA (Z. mais tunicata). Maiz origi-
nario del Paraguay, que difiere muy poco de las
demas especies, y se cultiva en el Mediodia de
Francia, donde se emplea para cebar las aves. En
el pais de origen se sirven de sus hojas para la
fabricacion de escobas.

ABATI PICHINAGA o POROSO. Malz que se cultiva
en el Paraguay, que tiene el grano pequeilo, duro,
puntiagudo y punzante, por lo que el ganado no
puecde comerlo,

ABATI PYTA. Parag. Nombre que se da al maiz
rojo, del Brasil,

ABATIDERO, Cauce de desagiic.

ABATIMIENTO. Estado anormal caracterizado por
una disminucién de funciones, particularmenie ner-
viosas, de aparicién sdbita. El ABATIMIENTO es co-
miin a la mayoria de enfermedades, pero alcanza una
gran importancia diagnoéstica o profilictica en las epi-
zootias, como signo de incubacidn.

ABATOJAR. Arag. Batojar o batir las alubias u
olras legumbres después de secas, para que las vainas
suelten ¢l grano.

ABAYADO. Parecido a la baya. Aplicase a los
frutos de pericarpio como las bayas.

ABDOMEN. Vulgarmenie se le da el nombre de
vientre. Es una cavidad ovoidea, alargada en el sen-
tido de la longitud del cuerpo, que estd limitada en
su parte superior por los musculos de la region sub-
lumbar ; en sus partes inferior y laterales por los
musculos de la region abdominal inferior, cuyos
limites anterior y posterior son el diafragma y los
huesos y ligamentos pelvianos, respectivamente. El
ABDOMEN se¢ halla tapizado interiormente por una
membrana serosa, que es el peritoneo. Su armazon
esquelético 1o forman los huesos de la region lumbar
de la columna vertebral, las nultimas costillas y car-
tilagos esternales correspondientes y los bordes an-
teriores de los huesos pelvianos. Dentro de la cavidad
abdominal se alojan las visceras esenciales de la di-
gestion, la generacién y la secrecién y excrecién
urinaria. Desde el punto de vista anatomoquirirgico,
v también para las necesidades diddcticas, el ABDO-
MEN de los animales domésticos se considera dividido
en regiones, en la forma que a continuacién se ex-
presa:

1) Region superior o sublumbar, que es la que con-
tiene los grandes vasos arteriales, venosos y lin-
faticos, los rifiones y las cdpsulas suprarrenales,
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2) Regidn inferior, que, considerada en su aspecto
cutineo, se subdivide en subesternal, umbilical,
prepubiana e inguinal.

3) Regiones laterales, limitadas anteriormente por
las inserciones costales del diafragma y posterior-
mente por el borde de los huesos pelvianos. En
cada region lateral hay que considerar dos sub-
regiones: una resistente, que tiene por base el
circulo cartilaginoso de las falsas costillas, que es
el hipocondrio, y otra blanda y depresible, que co-
rresponde al misculo oblicuo menor, el cual se di-
vide a su vez en: a) hueco del ifar o tridngulo,
cuyo borde superior, casi horizontal, esti for-
mado por las apdéfisis transversas de las vérte-
bras lumbares ; el borde anterior, encorvado, lo
forma la ultima costilla, y el limite posteroin-
ferior lo constituye la cuerda del ijar; b) cuerda
del ifar, extendida desde el dngulo externo del fleon
hasta la altima costilla ; y ¢) planicie del ijar, si-
tuada en la parte pésteroinferior de la cuerda.

4) Region anterior o diafragmitica, que estd inte-
grada por la extensa superficie del diafragma vy
se halla perforada por el eséfago y los grandes
vasos arteriovenosos y linfaticos; y

5) Regidn posterior o pelviana, que viene a ser una
especie de diverticulo del ABDOMEN, denominado
también cavidad pelviana.

La mayoria de las importantes visceras contenidas
en el ABDOMEN pueden ser exploradas a través de las
paredes de esta cavidad, y gracias a ello es posible
diagnosticar con cierta facilidad gran nimero de do-
lencias que en ellas tienen asiento. Pero esta explo-
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corresponde, por su cara superior, a la porcidn car-
nosa del diafragma y a la ultima costilla. El rifién
izquierdo es mas posterior y tiene las mismas cone-
xiones por su cara superior. Los demds drganos ab-
dominales no son explorables exteriormente. En el
buey, el ijar izquierdo esti casi por completo en
relacion con la panza; sin embargo, en ayunas, la
porcion posterosuperior de la pared lateral e izquierda
del ABDOMEN, es decir, el dngulo posterior del triin-
gulo del ijar y la parte superior de la planicie, no
corresponden a ninglin 6rgano: es, como dicen Cha-
veau y Arloing, una cdmara vacia que se llena en
parte, después de los piensos, por la vejiga conica
de la panza. El rifdén y el cuerno uterino izquierdos,
sin estar en contacto inmediato con la parte pdstero-
superior de la pared lateral, pueden explorarse, sin
embargo, desde este lugar. El hipocondrio derecho
recubre varios drganos; su zona anterosuperior co-
rresponde al higado y su parte pdsteroinferior al li-
brillo ; su borde superior descansa inferiormente so-
bre el cuajo y por su parte superior contacta con las
primeras asas infestinales. La extremidad superior
corresponde al rinén derecho ; la inferior, a la punta
del bonete y al origen del cuajo; el centro se halla
cerca de la vesicula biliar, El ijar, segin la cldsica
manera de Detrove, se divide en cinco regiones:

a) La region del cuajo (regién gdstrica, propia-
mente dicha), que costea el borde inferoposterior
del hipocondrio,

b) La region derecha de la panza, en relacién con
el saco derecho de esta porcién gastrica.

¢} La region intestinal o del intestino delgado.

d) La region colica o del intestino
arueso,

Abdomen del caballo

- - = - Limite pdsterosuperior del eampo de percusidn pulmonar ;
...... Insercién costal del diafragma; 1, clego: 2, primera porcidn del colon ;

3, cuarta poreion del eolon.

raciéon es diferente en cada especie animal, En el
caballo, el ijar izquierdo corresponde en gran parte
al intestino delgado y al colon flotante, el ijar de-
recho al ciego y la regién abdominal inferior a la
segunda porcion del colon grueso. El 16bulo izquierdo
del higado se prolonga por el contorno musculoso del
diafragma, a la izquierda y hacia abajo; el I6bulo
derecho esti en contacto con la parte superior y
derecha de este musculo y rebasa a veces hacia
atrds el circulo del hipocondrio. El rifién derecho

e¢) La region llamada de la cdmara
vacia, a nivel de la cual la pared
abdominal no contacta con viscera
alguna.

Si se exceptiia la primera de estas
cinco regiones, las restantes estin su-
perpuestas, y s6lo se separan entre si
por tres lineas de convexidad ligera,
mirando hacia abajo,

En la vaca prefiada estas zonas su-
fren alteraciones que van siendo mas
pronunciadas a medida que ¢l emba-
razo va siendo mis adelantado. El ate-
ro, al aumentar de tamafio por disten-
sion, roza, aunque ligeramente, la par-
{e trasera de la region célica ; después
invade insensiblemente la parte pos-
terior de la region intestinal, impe-
liendo al intestino hacia adelante y,
consecutivamente, hacia arriba y ha-
cia afuera. Esla invasion se efectia
siguiendo una linea de convexidad
anterior, avanzando en una direccion
oblicua, de arriba abajo y de atras

~a delante, dando lugar enfonces a una

nueva region, denominada regién ute-
rina o de la gestacion, formada a ex-
pensas de las regiones intestinales y
colicas.

Forma y volumen del abdomen. La
forma y el volumen del vientre de los
animales son susceptibles de variar,
en condiciones de salud perfecta, de

acuerdo con multitud de circunstancias, y enfre éstas
hay que citar la raza, la edad, el sexo, el estado de
carnes, la gestacion, los alimentos, etc. Pero cuando
el individuo enferma el ABDOMEN es susceptible de
cambios de forma y volumen que tienen una impor-
tancia extraordinaria para el clinico. Entre las varia-
ciones patoldgicas del volumen del vientre citare-
mos, por ser las mas notables y frecuentes, el meteo-
rismo y descenso. El fimpanismo o meteorismo es
debido a una extraordinaria produccién de gases den-
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tro del aparato digestivo que distienden las paredes
abdominales, y sobre todo, el tridngudo del ijar. Es
notable y digno de consignarse el hecho de ser en el
caballo el ijar derecho y en el buey el izquierdo los
mis afectados por esta distension. El meteorismo

Abdomen de la vaca

- - = = Limite pésterosuperfor del eampo de percusidn pulmonar ;
...... Insercion costal del dlafragma; 1, rifidn derecho; 2, higado; 3, bonete :

4, librillo ; 5, cuajar.

suele ser sinfoma de obstrucciones del esdéfago, de
indigestiones a nivel de la panza o del intestino, etc.
El descenso abdominal es una deformacién del vien-
tre que indica casi siempre la presencia de liguido
dentro del peritoneo. Pero el ABDOMEN puede sufrir
modificaciones parciales en su forma y volumen, in-
dicando anomalias de alguna de las visceras en &l
contenidas y exteriorizando afecciones patolégicas de
sus propias paredes. Esto ocurre, en efecto, en los
casos de tumores, quistes, abscesos, hernias, etc.

Palpacion del abdomen. Tienen gran valor, a ve-
ces, los datos que el clinico puede recoger al pal-
par con la mano plana o tecleante o con el puiio
cerrado aplicados a la superficie abdominal. Esle
método de exploracion practicado con suavidad vy
maiia permite descubrir zonas de hiperestesia v de
insensibilidad, plenitud y vacuidad, resistencia y fle-
xibilidad, lisura y rugosidad, etc., correspondien-
tes a regiones viscerales determinadas. Estos datos
pueden ser confirmados o completados por las ex-
ploraciones rectal y vaginal y por la percusién y
la auscultacién. (V. INSPECCION).

Enfermedades del abdomen. Dejando aparte las
afecciones propias de las diferentes visceras con-
tenidas en el ABDOMEN, hay que considerar que
¢ste es susceptible de enfermar independientemen-
te. Sus dolencias mas frecuentes son los abscesos,
las contusiones, las heridas y los fumores. Los abs-
cesos abdominales pueden ser superficiales, intra-
musculares o subperitoneales, Su tratamienfo se re-
duce a puncidn, antisepsia y antiflogistica. Las con-
tusiones abdominales, si son ligeras no tienen tras-
cendencia y se curan ficilmente con medicacion an-
tiflogistica y antiséptica; pero si son intensas pue-
den ir acompanadas de sendas afecciones ftrauma-
ticas e inflamatorias de las visceras, y en esfe caso
tienen especialmente importancia el reconocimiento
de las rupturas de higado, riidén, bazo y estoémago
¥y las posibles hernias y hemorragias que pueden
existir al mismo tiempo, Las heridas del ABDOMEN,
aparte de su extension, pueden ser superficiales y
penetrantes. Las primeras se curan reuniendo los
labios de la lesion, cuando ello sea posible, desin-
fectindola y procurando rodearla de ambiente asép-
tico. Las heridas superficiales tratadas asi se curan
con facilidad. Las heridas profundas del ABDOMEN
son graves, porque interesan al peritoneo, el cual,
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al infectarse (peritonitis), puede acarrear la muerle
del animal, Las heridas penetrantes del ABDOMEN
pueden ir acompafadas de salida de organos, cons-
tituyendo a veces verdaderas eventraciones. Los tu-
mores de las paredes abdominales son, en general,
benignos (la mayoria de las veces ve-
rrugas) y faciles de extirpar; pero al-
gunas veces, por su indole maligna,
son verdaderas meldstasis de focos
neopldsicos radicados en visceras di-
versas.

ABDUCCION. Movimienio por el
cual un miembro se separa del cuerpo.

ABEACAS. Nombre dado en Galicia
a las orejas del arado,

ABEDUL. Es la especie Betula pen-
dula (B. verrucosa) de la familia de
las betulaceas, que algunos consideran
como una variedad del Betula alba, L.
Se designa también con los nombres
de Bidueiro, Bédolo, Bido, Bidro, en
Galicia ; Bedul, en Asturias y Ledn;
Bedoll, en Catalufa; Bedot, Bedut,
Bedne, en el Valle de Ardn; Albar,
en el Pirinco aragonés ; Bleso, en Lo-
grono, y Aliso blanco, en Segovia.
Tiene el tronco derecho y por lo ge-
neral no muy elevado, si bien algunas
veces llega a alcanzar alturas de 10
a 15 metros. Su corteza es pardo verdosa o ver-
doso rojiza y la parte mas gruesa de ella, o riti-
doma, se desprende facilmente, quedando una cor-
teza lisa y delgada, que a su vez también se se-
para con facilidad en hojas delgadas, blancas las
exteriores, amarillas las de en medio y rojizas las
mds interiores, Las hojas son abundanites, peque-
flas y aovado-romboidales, enteras en la base vy
doblemente aserradas en el limbo y con verru-
guitas resinosas en el envés; las ramas principales
son verticales o casi horizontales y las ramillas
delgadas colgantes, formando una copa redondeada
e irregular, que da escasa sombra; las flores en
amentos monoicos y frulo en samara. Es 4rbol de
fructificacion precoz y fructifica con abundancia y
regularidad casi todos los afos. Su drea comprende
toda Europa, siendo muy abundante particularmente
en Rusia, América del Norle y parte E. v S. de Asia;
pero si se considera como especie independiente y
no como variedad del Betula alba, puede decirse
que el limite de su drea coincide con los limites de
Europa. En Espaia se extiende desde Gerona a
Galicia por los Pirineos y cordillera Cantabro-Asti-
rica, encontrindose también en la sierra de Gredos,
Guadarrama, serrania de Cuenca y montes de To-
ledo (limite meridional de su habitacién en Espa-
fia). Vive en allitudes de 1.000 a 2.000 metros, mez-
clado a los pinos silvestres y montaia. Prefiere los
suelos siliceos frescos, pero se adapta también a
los calizos y himedos. Da buenos brotes de raiz y
de cepa y se reproduce también por estaca, de modo
que podria beneficiarse como monte alto, monte bajo
y monte medio; mas no forma en Espaia verda-
deros montes, ni aun rodales de alguna importan-
cia, y aun siendo bastante valiosos sus productos, no
parece tampoco recomendable su propagacion, y me-
nos atin como monie bajo, porque a causa de su
débil cubierta expone al suelo a una ripida dese-
cacion y pérdida de fertilidad. Su madera, aun-
que impropia para la construccion, encuentra mu-
chas aplicaciones para aperos de labranza, carpin-
teria y ebanisteria ; de su ramaje se obtiene un car-
bén muy apreciado en las herrerias, y su corteza,
empleada como curtiente, comunica a las pieles el
olor caracteristico llamado de piel de Rusia. En
esta nacion se extrae también la savia de este arbol,
que es muy azucarada, y con ella se prepara una be-



6 ABE

bida alcohdlica muy apreciada en Rusia y Polonia.
Las hojas de ABEDUL pueden emplearse en la ali-
mentacion de los grandes y pequeiios rumiantes. Su
composiciéon quimica bruta, en verano, es: materia
seca, 4,5 ; materia azoada, 7,9 ; materia grasa, 3,9;
materia hidrocarbonada, 27,7 ; celulosa, 6,9,
Enfermedades. El ABEDUL es atacado por nume-
rosos insectos. Roen sus hojas los lepiddpteros La-
rentia hastata y Vanessa antiopa; el diptero Nematus
septentrionalis; el himen6plero Cimpex betulae; los
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coledépteros Rhynchites betuleti, Phyliobius betulae,
Ph, argentatus y Polydrosus sericeus,

En estado de larva abren galerias en la madera el
Cryptorrhynchus lapathi, el Hylobius abietis, la
Strangalia aurunlenta, el Osmoderma eremita, la Zeu-
zera aesculi, el Cossus cossus, el Lucanus cervus y
la Sesia asiliformis.

Entre las criptgamas deben citarse el Exoascus
cerasi, que produce la llamada Escoba del diablo; la
Melampsora quercus, que causa el moho; la Phyllac-
tinia suffulta y la Microsphaera alni, que cubren las
hojas de una vegetacion blanca ; la Dothidella ulmi,
que produce manchas negras en las hojas.

También es atacado el ABEDUL por la Armillaria
mellea, v la Dematophora necatrix, por varios Poly-
porus, principalmente el P, betulinus y por el Micro-
coceus dendroporthos, que produce derrames muco-
S0S.

ABEIDONA. V. COROJO DE GUINEA.

ABEJA (Apis mellifica L.). Insecto del orden de los
himendpteros, familia de los dpidos. La ABEJA vive,
como olros muchos himendpteros, en sociedades or-
denadas, dentro de cavidades naturales o prepara-
das por el hombre, y produce miel y cera. Puede
vivir solamente asociada. Una familia, llamada co-
lonia de ABEJAS, se compone de ires clases de indi-
viduos: de una ABEJA madre o reina, fecunda; de
un gran nimero de ABEJAS infecundas, llamadas
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obreras, incompletamente desarrolladas, y de los ma-
chos o zdnganos, Estos aparecen al acercarse la flo-
racién en primavera para fecundar las jovenes rei-
nas, antes de la época de la enjambrazon, después
de la cual son echados de la colonia por las obre-
ras. La base de la colonia es la reina; sin ella la
colonia acabaria por desaparecer. La obrera, como
indica su nombre, es la que frabaja en todos los
menesteres de la colonia. El zéngano no tiene mas
funcién que la sexual.—El cuerpo de la ABEJA, como

Abedul Horén

el de los otros insectos, se compone de {res parles:
cabeza, térax y abdomen. En la cabeza lleva dos
grandes ojos, reliculados, compuestos, laterales, y
tres ojos simples en la parte anterior; debajo de
¢stos tiene las antenas, filiformes, vibritiles, que
constituyen el drgano del tacto y del olfato. A conti-
nuacion se encuentra la boca, formada por dos pe-
queiios palpos maxilares, y luego las mandibulas,
que, aunque inservibles para la masticacién, ayu-
dan a la succion y pueden mover de alrds a delante,
formando con los palpos labiales, que los siguen,
una especie de canal tubular en el cual estd inserta
la lengua o trompa, organo blando que, a voluntad
del insecto, puede exienderse o retraerse y conver-
tirse en canal para servir de tubo de aspiracién. El
térax lleva las alas y ires pares de palas; las dos
patas posteriores sirven ademds para la recoleccidn
del polen. El abdomen se compone de seis anillos
dorsales y seis ventrales unidos por una membrana.
En los cuatro tdllimos hidllanse los Organos excre-
tores de la cera, que faltan en la reina y en el
zangano, El aparato digestivo se compone del esd-
fago, canal que parte de la bhoca y llega al primer
estomago (papo o buche) destinado a recibir el néc-
tar de las flores apenas deglutido, y que por ello
se¢ llama también bolsa de la miel; sigue después el
segundo estémago, donde la ABEJA digiere los ali-
mentos, v el intestino, que termina en el ano. (Véa-
se OBRERA, REINA, ZANGANO.) Oculto en el abdo-
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men, y cubierto por una especie de vaina, hillase el
aparato vulnerador, Al querer picar, la ABEJA lo
proyecta al exterior y lo infroduce en las carnes
del enemigo a quien ataca, en cuyo momento, ¥y
procedente de una glindula especial, aparece en la
punta del aguijén una gotita de veneno, que en ofro
tiempo se habia creido que era dcido férmico puro,
pero hoy se sabe estd formado de una mezcla que
produce vivo escozor y aun hinchazén. El agui-
ién es -un Organo bastante complicado, que contiene
dos partes esenciales: el estuche o vaina y el dardo.
El estuche termina en su extremo por dos finas y
cortantes hojas, provistas de cinco o seis dientes
que las mantienen dentro de la herida hecha por su
punta, que se dilata hacia el interior del abdomen
hasta unirse con la vejiga del veneno. Estd provisto
de palpos cubiertos de pelos sensoriales a los que
convergen finas terminaciones nerviosas ; estos pal-
pos sirven de vaina al estuche y dan a conocer a la
ABEJA el sitio donde va a picar, El dardo, situado
debajo del estuche, al que acompaiia en sus movi-
mientos, deslizase sobre los railes que sobresa-
len del interior de aquél y sobre los que encajan sus
ranuras, de lo cual resulta que el aguijon sélo pue-
de tener movimientos de atris a delante o vicever-
sa, siendo imposible toda oscilacién lateral como
consecuencia de esta disposicion. El aguijén ter-
mina por una punta arpada, cuyos cinco dientes
terminales poseen cerca de su extremidad pequefios
canales laterales por los que el veneno penctra hasta
¢l fondo de la herida. Eslos dienfes hacen excesi-
vamente frigil la punta del dardo, de suerte que la
ABEJA lo deja de ordinario en la parte donde lo
introdujo, 1o cual le ocasiona la muerte., (V. mis
adelante: MANEJO DE LAS ABEJAS).

Razas y variedades de la abeja. El género Apis
comprende gran nGmero de especies, que, por cru-
zamiento o por influencia del medio ambiente y
del cultivo, han dado lugar a muchas razas con ap-
titudes y caracteristicas diferentes. Describiremos
brevemenie las mas importantes:

ABEJA COMUN o NEGRA (Apis mellifica, 1..). Tiene el
cuerpo de color obscure, por lo cual se le llama ABE-
JA NEGRA, y guarnecido de sedosos pelos ; el térax es
moreno rojizo, y el abdomen rodeado de fajas mas pi-
lidas que el resto y cubierto de un vello mis claro. Al-
gunos le dan el nombre de ABEJA ALEMANA, porque se
la encuentra en estado salvaje en Alemania ; pero asi-
mismo podria llamérsela espaiiola o francesa, pues
también en Espafia y Francia se la considera como
indigena. Se la cree originaria del Asia Menor o
de Grecia, pero no ha sido demostrado. Hoy halla-
se esparcida por todo el globo, por ser buena pro-
ductora de miel y de cera, ristica, buena pecorea-
dora, prolifica y de relativa mansedumbre. Es, pues,
la mis recomendable, al menos para la formacitn
de una colmena en sus comienzos, sobre todo en
los lugares algo frios,

ABEJA ITALIANA (Apis ligustica, Spin.). Llimase
también Ligirica, Cisalpina o ABEJA AMARILLA. Es
oriunda de Italia y mucho mis hermosa que 1a ABEJA
COMUN. Ficilmente se la distingue por su color, su
forma mds eshelta y su vuelo mas ligero. El pri-
mer anillo del abdomen de las obreras es entera-
mente amarillo o anaranjado ; los dos siguientes ama-
rillos, con el borde posterior negro, y los dltimos
también negros. Esfa abeja, cuando joven, tiene un
tinte claro, que va obscureciéndose al envejecer. Los
zinganos son negros, con fajas amarillas de poca
anchura ; su coloracion no es uniforme en todos los
individuos nacidos de una misma madre. Las reinas
también varfan, pues mientras las unas son de color
moreno obscuro, las olras se presentan rojizas o
amarillentas, Los norteamericanos han perfecciona-
dn‘esia raza por medio de la seleccién, habiendo
oblenido_las que eflos llaman ABEJAS DORADAS, por
ser efeclivamente su color de amarillo de oro con
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fajas anaranjadas. Las que se consideran como de
raza mas pura tienen los cuatro primeros anillos
del abdomen de un hermoso color de naranja y
negra la punta del mismo. Se desarrollan mds pron-
to en primavera, son mas activas, comienzan su tra-
bajo diario mis temprano y lo terminan mds tarde.
Son muy ladronas y aficionadas al pillaje (Véase PI-
LLAJE). Crizanse ficilmente con la abeja comin,
pues las jovenes reinas italianas sienten particular
predileccion por los zanganos de esta raza en el
acto de la fecundacién, lo cual produce una especie
mestiza que, aunque muy trabajadora, es casi in-
tratable. La ABEJA ITALIANA es excelente para los
paises de clima templado y florescencia precoz. Se
defiende bien de las pilladoras y también de los
ataques de las polillas.

ABEJA CARNIOLA o CARNIOLIANA (Apis carnidlica) .
Variedad, al parecer, de la comin, con mezcla de san-~
gre italiana. Tan conocida como la italiana, tiene fama
de mansa, aun cuando alguna vez se irrita en ex-
fremo; pero en gencral es pacifica y se deja ma-
nejar sin dificultad por los principiantes. Es algo
mayor que las de raza comun, especialmente la rei-
na, la cual tiene el torax cubierfo de abundante vello
gris y el abdomen casi de color bronceado. Los
machos y las obreras tienen el color gris azulado o
plateado y los anillos del abdomen son blanquecinos
en vez de anaranjados. La reina sale a hacerse fe-
cundar en los primeros dias de nacida, rara vez
después del séptimo, vy es prolifica en exceso, siendo
éste uno de los defectos que se achacan, con razdén,
a esta raza. Esto, unido a la facilidad con que se cru-
za con la abeja comiin, hace que la raza carnioliana
sea poco apreciada, La ABEJA DEL CAUCASO parece
ser una variedad de la carnioliana,

ABEJA ARGELINA o PUNICA (Apis niger). Abeja que
algunos autores consideran como especie aparte y
olros, tal vez con mayor justicia, suponen como
una subraza de nuestra ABEJA COMUN. Es mis pe-
queiia que ésta y mds negra; muy activa y peco-
rea en sitios y en épocas en que las olras abejas
no hallarian miel. Vive en el Norte de Africa. Es
muy agresiva, resiste poco al frio y ademis renueva
sus reinas con excesiva frecuencia. Existen de ella
dos o tres variedades.

ABEJA EGIPCIA (Apis fasciala, Latr.). Esta especie
de abejas es originaria de Egipto, donde se la culfi-
va desde la mis remota antigiiedad, y se encuentra
también en Arabia y Asia Menor. Segin Girard, fué
traida a Europa por Lavigny, cuando la expedicion
a Egipto, e introducida luego en Alemania por Vo-
gel, en 1864 ; en Inglaterra por Woodbury, en 1848 ;
y en Francia por Drory, en 1873. Cuantos apiculto~
res la han ensayado estdn contesies en afirmar que
si en su pals de origen es muy mansa, en cambio
fuera de ¢1 es tan agresiva y peligrosa que se ha
tenido que renunciar a su cultivo. Obscura de co-
lor, tiene el coselete y los primeros anillos del ab-
domen rojizos; mas debido a su pequeiio tamafio
esta abeja construye celdas diminutas, con lo que
produce menos miel que la comiin,

ABEJA CHIPRIOTA, La de Chipre es una de las mas
bellas que se conocen, y obtuvo extraordinario favor
entre los apicultores cuarenta afios atrds, por su pa-
recido con las abejas italianas, distinguiéndose el
zangano chipriota por su hermoso color amarillo, so-
bre todo en los costados. Esta especie, derivada, al
parecer, de la ABEJA EGIPCIA, es muy fecunda y, al
igual de las orientales en genecral, activa y excelente
productora. Las obreras construyen alvéolos reales en
considerable niimero, excediendo hasta del centenar,
pero que se apresuran a destruir en cuanto ha na-
cido la primera reina, lo cual se realiza a los dieci-
ocho dias de puesto el huevo. Al lado de estas
ventajas posee muchos y graves defectos: es extraor-
dinariamente maligna y no permite que nadie se le
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acerque, y en cuanto se la ahtima sale furiosa de
la colmena y se precipita sobre el operador. Di-
cese que sus cruzamientos con las italianas dan po-
blaciones que no son manejables. Es, ademds, pl-
Hadora, hasta el punto de dar quince y rayva a su
hermana, la italiana, porque no solo se introduce en
las colmenas, sino que ataca a las pecoreadoras que
regresan del campo, a las que obliga a sacar la miel
de su buche para tomdrscla.

ABEJA DE GRECIA (Apis cecropia). Se la considera
por algunos enfomdlogos como la madre de las razas
domésticas. Es agresiva y maligna y se parece ex-
teriormente a las abejas carniolianas.

Deben citarse, ademds, fuera de Europa y de la
cuenca mediterrinea: la ABEJA MANCHADA (A. eaf-
fra), del Sur de Africa; la A, UNICOLOR, de Mada-
gascar ; la ABEJA GIGANTE (A. dorsata), del Extremo
Oriente, que fabrica panales de 1,50 a 1,80 mts. de
largo por un metro de ancho; Ja ABEJA DE LA INDIA
(A. indica), de la Polinesia ; la A. floralis, del archi-
piélago de la Sonda, que es la ABEJA mds pequeiia que
se conoce. También deben ser recordadas las ABEJAS
MELIPONAS y las TRIGONAS.

La ABEJA MELIPONA es abundante en los paises tro-
picales, y se la encuentra principalmente en parte de
Méjico, Honduras, Cuba y Centro América. Exis-
ten distintas variedades, mayores o menores, grises
o amarillas, de las cuales unas construyen sus ni-
dos en los troncos de arboles, olras en el suelo vy
otras forman un nido como suspendido de las ra-
mas de los drboles. Las verdaderas MELIPONAS son
mds pequeiias y velludas que nuesira ABEJA COMUN.
Su cuerpo, mas recogido y aplanado, estd cubierto
de un vello rojizo: no tienen aguijon, pero en cam-
bio muerden con extraordinaria fuerza, causando
gran dolor, Construyen sus celdas de cera muy blan-
da, colocadas horizontalmente por filas superpues-
tas, que sdélo sirven para incubar el pollo, deposi-
tando la miel en tubos o bolsas muy espaciosas,
apartadas del nido de cria. Resisten mejor que nues-
fras abejas comunes las lluvias y las sequias, pero
no pueden soportar una temperatura inferior a 10° C,

La ABEJA TRIGONA es muy parecida a la anferior.

En la isla de Cuba llaman ABEJA CRIOLLA o DE
LA TIERRA a una abeja que labra sus panales en
los bosques. Produce una cera negruzca y blanda y
una miel mis obscura que la ordinaria. Segiin el
doctor don Juan Pons Fonoll, 1a ABEJA CRIOLLA es
un tercio mis pequeiia que la comin y la italiana,
con fajas amarillas y parduscas en el abdomen:
carece de aguijon, pero, en cambio, posee fuertes
mandibulas. No construye panales, sino una a manera
de cartuchos, de cinco a diez centimetros de largo,
que ilena de sabrosa y aromdlica miel, mas fliida
y menos empalagosa que las demds. Esos cartuchos,
llamados sorullos en la isla, contienen de una a dos
onzas de miel cada uno. Los panales de cria sélo tie-
nen celdas por un lado, y la cera de que estin for-
mados e¢s de color terroso, menos porosa que la otra,
con la cual no se mezcla al derrelirlas juntas.

Vida de las abejas. Cuando al cesar el invierno
la naturaleza se despierta, las abejas comienzan su
labor., A medida que la temperatura aumenta, la
actividad en la colmena se intensifica, la colonia se
multiplica y en el mes de las flores, época de la
enjambrazon, alcanza el miximo. Cada dia un to-
rrente de abejas sale de 1a colmena en busca de ali-
mentos v vuelve cargada de ellos. En verano la ac-
tividad decrece, porque disminuye la canfidad de ali-
mentos que la abeja halla a su disposicidn. En oto-
fio la vida en la colmena va cesando y la puesta de
huevos es cada dia menor, hasta llegar el invierno,
en que la abeja reposa. Aunque la reina aova también
en invierno, la cria en grande comienza sdlo poco an-
fes de la primavera. Al principio la reina pone al-
gunos centenares de huevos cada dia, después a
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miles (V. REINA)., Las primeras larvas que nacen
son todas abreras, y cuando la comunidad se ha
vuello numerosa comienza la cria de zdnganos que
han de fecundar a las futuras reinas, para las que en
breve serin preparadas las celdas. Cuando las nud-
vas reinas estin préximas a nacer empieza la en-
jambrazon (V. esta voz). Las obreras jévenes se
dedican a los trabajos interiores de la colmena (V.
OBRERA), mieniras que las adultas salen en busca
de miel, agua, polen y propileos. Cuando las jove-
nes tienen un mes de edad, aproximadamente, salen
como las otras en busca de alimentos. Terminado el
periodo intenso de las crias, comienza el almacena-
je de los alimentos en las celdas vacias. Al acabar
el verano, acercandose el periodo de consumo y
habiendo terminado el de la recoleccion, las obreras
eliminan o expulsan a los machos (V. ZANGANO) y
comienza la época del pillaje (V. PILLAJE) en que las
colmenas, débiles o huérfanas, son asaltadas y ro-
badas.

Alimentacion de las abejas. Uno de los punlos
mds interesantes en apicultura es la alimentacion de
los enjambres, fema que por su complejidad se
hace dificil tratar en pocas lineas. La alimentacion
puede ser de otoio, de fines de invierno y de pri-

Alimentador Simplex

mavera, La ALIMENTACION DE OTORO s6lo es in-
dispensable cuando no se tienen panales de miel de
repuesto, sacados de colmenas que los lenian so-
brantes. Si al hacer la visita de las colmenas, con
objeto de prepararlas para la invernada; se observa
que alguna de ellas carece de las necesarias provi-
siones (unos 12 kgs. de miel) para pasar el invierno,
habrd de completarselas, ya por medio de panales
de miel tomados de ofras colmenas excesivamente
provistas, o bien por medio de jarabe espeso hecho
con miel y aztcar. La alimentacién por el azicar es
poco recomendable en ofofio, porque el aziicar es
excitante vy podria ocasionar recrudecimiento de la
puesta, lo cual fuera grandisimo inconveniente, y
ademds si se presentaran frios precoces las abe-
jas se verian imposibilitadas de salir a evacuar, con
gran pelizro para su vida (V. DISENTERIA), Se hace
una pasta compuesta con azicar y agua, a la que se
adiciona de 25 a 30 por 100 de miel, para impedir
que endurezca, y se coloca encima de los cuadros,
envuelta en muselina clara; las abejas la frasladan
en pocas horas a los panales, Esta alimentacidn
debe darse al obscurecer y en bastante cantidad
para que no haya necesidad de repetirla mas que
dos dias sucesivos, pues las abejas en una sola
noche la absorben casi toda. Si se observa, al ha-
cer la primera visila del afio, a fines de invierno
o a principios de primavera, que algunas colme-
nas carecen de provisiones suficientes para llegar
a la primera floracion de primavera, habrid que ali-
mentarlas, operacion que exige mucha prudencia y
gran discernimiento, estando divididos los parece-
res sobre la manera de hacerlo. Si por cualquier cau-
sa imprevista se hubieren de alimentar a fines de in-
vierno algunas colmenas de cuadros y no se tuviesen
de repuesto panales con miel, habria que darles la
pasta de miel y azicar mencionada anferiormente,
o verler miel liquida sobre algun panal vacio, gue
se coloca en medio de los demds, cuidando no dar
ésta con exceso, para no provocar una puesta prema-
tura. Lldmase alimentacion estimulante la que se
da durante la primavera para estimular la puesta de
la reina, con objeto de tener enjambres populosos en
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@, Reina; b, Obrera; ¢, Zingano. - Anatomia: A, cabeza; B, téorax; C, abdomen: a, Organos de la circu-
lacion de la sangre ; b, esofago; ¢, papo o bolsa de la miel ; d, estomago ; d y f, intestinos delgado vy
grueso ; g, glandulas rectales ; &, tubos de Malpighi; i, ganglios; j, traquea; k, aguijon; [ y I, alas

anterior y posterior; m, antena; n, lengua; o, p y ¢, patas anterior, mediana y posterior. — Cabeza:
ay b, ojos simples y compuestos ; ¢, antenas ; d, caperuza; e, labio superior; f, mandibulas ; £, maxi-
lares ; h, palpos labiales; i, lengua. — Pata posterior de la obrera (exterior e interior), — Aguijon;

a, a, glindula icida; b, b, camaras; ¢, vejiga del veneno; d, glindula alcalina; e, aguijon.
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Huevos y larvas de abeja en diversos estados de desarrollo Corte de una celda de reina (aumentado) para
demostrar ¢l estado ninfal de la misma en el 159 dia. Abeja vista por su parte ventral mostrando
los anillgs del abdomen y las glindulas de la cera. Reina y zinganos - Porcién de panal mos
trando en la orilla (a y b) las celdas de reina, y en el centro las de obrera en algunas de las cuales se
ven huevos Recogida de un enjambre
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el momento de la gran recoleccién. Al efecto, cinco
o seis semanas antes de la principal floracion meli-
fera se comienza a estimular la puesta de la madre
en todas las colmenas, mixime en las que la cria
esta algo refardada, a pesar de tener abundantes
provisiones ; en este caso se rascan algunos opéreu-
los de los cuadros, con objeto de poner al descu-
bierto la miel, que las abejas absorben dvidamente
por temor de que se pierda. Si no se tienen panales
se recurre al jarabe de azucar bastante claro, que
se les da cada dos o tres noches, en dosis en un
principio de 50 a 100 grs., las cuales van aumentan-
do progresivamente hasta que llega la gran floracion.
Se le da también el nombre de especulativa, por-
aue se estimula la puesta con objeto de tener, en la
época en que se supone habrd la gran mielada, en-
jambres lo suficientemente _populosns.para aprove-
charla y proporcionar pingfies rendimientos. Se¢ ha
de tener cuidado en no dar a las abejas una alimen-
tacién demasiado liquida, porque podria ocasionarles
la disenteria. Si se les da miel en abundancia, nada
se pierde, pues las abejas acostumbran almacenarla
inmediatamente en las celdas para consumirla en
tiempo oportuno. Con objeto de evitar el pillaje,
la alimentacién ha de practicarse al obscurecer.
En el régimen alimenticio no debe olvidarse nunca el
agua, que es de suma necesidad para las abejas, tanto
que, cuando no la encueniran en las inmediaciones
de su vivienda, absorben las golas de rocio que se
hallan sobre las hojas de las plantas. Por esto mu-
chos apicultores usan, y es de aconsejar que asi
se haga, unos bebederos especiales, que a la vez
suministran agua a las abejas e impiden que ¢éstas
se ahoguen en los aljibes y balsas inmediatos a los
colmenares. Con objeto de alimentar con facilidad a
las abejas dentro de su propia colmena y en horas de-
terminadas, para evitar el pillaje, se han ideado varios
modelos de alimentadores, algunos de ellos muy prac-
ticos y economicos. Aparte del plato alimentador, en
el que se pone una botella boca abajo llena de li-
quido azucarado, el mis sencillo consiste en un
bocal de boca ancha, que se llena de jarabe o de
miel liquida y se tapa con un lienzo no muy fupido,
que impide escape el liquido cuando se le vuelve
boca abajo, posicion en que se coloca encima de

los cuadros para que las abejas lo vacien chupando a

través del tejido. Como las abejas suelen agujercar
la tela serd ventajoso suplirla con una tapa metdlica
lena de agujeritos, a semejanza de los alimentadores
Hill y Layens. El alimentador Sandier, quizi el mis
moderno de todos, ofrece grandes venfajas, pues no
habiendo necesidad de abrir las colmenas, aleja el
peligro del pillaje y permite dar rapidamente el ja-
rabe. Consiste en una caja de hojalata encerrada den-
tro de ofra de madera, la cual se suspende de la
pared trasera de la colmena con dos ganchitos, y co-
munica con el interior de ésta por un agujero de
5 cm. de didmetro, existiendo en ¢l interior de la
caja un doble enrejado que impide puedan ahogarse
las abejas. También puede alimentirselas por medio
de panales vacios, en cnadros, de los que se tienen
de rtepuesto. Se ponen estos cuadros ligeramente
inclinados sobre un recepticulo cualquiera; se llenan
arrojando desde arriba el jarabe en delgado hi-
lillo y se colocan inmediatos a los panales de pollo
en la parte de la colmena ocupada por el enjambre.

Manejo de las abejas. La ABEJA es inofensiva
a algunos metros de su colmena y sdlo pica si se
la maltrata. Pero dem_ro de su colmena o proxima a
ella se irrita con facilidad: los movimientos brus-
cos, los colores obscuros y algunos olores la irri-
tan, entre ¢stos el olor acre del sudor de algunas
personas, el haber comido cebolla cruda o el olor
a caballeriza. Si por cualquier. molivo se irrita, lo
cual se cenoce por un pequefio zurrido seco (dz,
dz), se arroja sobre el apicultor con gran rapidez y
hunde el aguijon donde puede, siendo lo peor del
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caso que la célera parece ser en ellas contagiosa,
pues el olor que despide ¢l veneno parece incitar a
las demds a picar. Las mds irascibles son las abe-
jas viejas y su mal humor se acrecienta en los dias
nublados. La mayoria de las veces se calman con al-
gunas bocanadas de humo ; pero hay ocasiones en
que ha de cerrarse la colmena y alejarse poco a poco
de ella, y si las abejas se obstinan en perseguir al
intruso, da buenos resultados tenderse en el suelo.
Hay abejas, entre ellas las mestizas, que se irritan
mis facilmente. Evilese cuanto posible sea el irri-
tarlas, teniendo presente que fodas las que pican
mueren, lo cual es una pérdida para el apicultor,
aparte de las molestias que ocasionan las picaduras,
Si se evilan las sacudidas y los movimientos bruscos
al maniobrar cerca de las colmenas, se disminuye sen-
siblemente el peligro de ser picado. Si se recibe al-
guna picadura, siquese inmediatamente el aguijon co-
giéndolo en un pellizco de abajo arriba y fritese la
pequeiia herida con barro o cualquier apifugo. EI
apifugo es un liquido compuesto, generalmente, con
acecites esenciales de algunas plantas, o con amo-
niaco, ¢ler y cloroformo u ofros ingredientes mas
o menos inofensivos; frétense con €1 las manos,
y también con naftalina, dcido fénico, petréleo, efc.,
para evitar las picaduras de las abejas, a las que re-
pugna el olor que despiden dichos ingredientes, y al-
gunos de ellos calinan poco o mucho ¢l dolor que pro-
duce la herida. El apifugo sélo puede recomendarse
a los principianies para disipar algo el temor que
les inspira el aguijon de la abeja. Cuando se pro-
cede a inspeccionar las colmenas lo mejor es cubrir-
se la cara y la cabeza con un tul ; también usanse ca-
retas semejantes a las de esgrima, pero son incomo-
das y sofocantes. Las manos se cubren con guanies
de gamuza o de punfo. El guanfe es algo engorroso
para frabajar y por tanto es solo recomendable a los
principiantes. Las picaduras en las manos son poco
molestas y uno se acostumbra pronfo a ellas. El
tnico medio, puede decirse, para calmar a las abe-
jas y poder manejarlas sin peligro consiste en pro-
yectarles humo con auxilio de los aparatos llama-
dos ahumadores. Pero esle medio hay que saber
usarlo, pues si empleado a tiempo y con medida
sirve para calmarlas y permite manejarlas sin fe-
mor, su empleo extempordnco puede confribuir a irri-
tarlas. Cuando las abejas presienten un peligro cual-
quiera pomense en lo que se Nlama estado de alarma,
que consiste en atiborrarse de miel preparandose para
la huida, Cuando un apicultor quiere manipular en una
colmena la pone en alarma por medio del humo, pues
en tal estado no se hallan tan dis-
puestas a picar, Varios son los
modelos de ahumadores hoy en
uso, El mds primitivo consistia en
un sencillo tubo de hojalata, el
cual tenfa en uno de sus extremos
una embocadura yv en el olro una
tapadera con salida para el humo,
que se proyectaba soplando. Tam-
bhién podia adaptarse al aparafto un
fuelle de cocina, pero resuliaba
muy voluminoso y se necesitaban
las dos manos para servirse de
€l. Luego se inventd el ahumador
Bingham, de cuello recto, consis-
tente en un cuello plano, al que
va adherido un tubo de hojalata
que termina en cono: dentro del
tubo existe un pequeiio hogar que
deja en €l fondo un espacio va-
cio con un agujero por el que pe-
netra el aire del fuelle. Llénase el tubo de cual-
quier materia combustible, como trapos de algo-
don, carton, yesca, lefla carcomida, efc., que se
enciende de antemano, y tapandolo con el cono,
que suele ser a charnela, se mueve €l fuelle y sale

Guante
de gamuza
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el humo por la punta del aparato. Este ahumador
se reformdé, haciéndolo con el pico del cono cur=-
vo, para evitar que cayesen sobre las abejas mate-
rias encendidas. A lo que parece, el primitivo inven-
tor de estos ahumadores fué el norteamericano Quin-
by. El ahumador Bingham ha sido mis o menos mo-
dificado por Hills, Grémy, Root y otros, y reciente-
mente perfeccionado por Lorneil, siendo en la actua-
lidad uno de los mas usados, especialmente en Amé-
rica, por su solidez y su particular construccién, que
preserva de quemaduras al que lo maneja. Todos
estos ahumadores pueden llamarse de aire caliente.
Hay otros ahumadores, llamados de aire frio, como
el de Clark, que conducen directamente, por medio
de un tubo, el aire del fuelle a 1a caja de fuego, pero
delante de la cdmara de combustién, que no atra-
viesa, resultando de ello que la corriente de aire frio
se carga de humo, con lo cual se evita el peligro de
achicharrar a las abejas. A pesar de esta pequefia
ventaja, todas las simpatias de los apicultores son
para los ahumadores de aire caliente, Ademas de los
mencionados anferiormente, que lamaremos de fue-
lle, existe el ahumador mecdnico o automitico de
Layens, muy distinto de ellos y que tiene también sus
contradictores., Su principal modificacion consiste en
que el viento que ha de activar la combustién y pro-
yectar el humo no lo produce un fuelle, sino unas ale-
tas movidas por un aparato de relojeria. Una vez se
le ha dado cuerda funciona automdticamente durante
media hora, lo cual es una ventaja para el apicultor,

Alumador automitico de Layens

quien puede servirse de ambas manos para cualquiera
operacidon, seguro de que no ha de faltarle el humo.
El aparato lleva un freno para moderar la marcha del
ventilador, Su elevado precio lo pone fuera del al-
cance de muchos apicultores,

Abejas agentes de fecundaciéon. Sin el con-
curso de las abejas muchas plantas no producirian
semillas y muchos drboles dejarian de dar fru-
to. Las abejas necesitan para su alimentacion y la
de sus larvas recoger polen, y algunas de ellas se
dedican exclusivamente a dicha tarea. Para ello se
posan breves instantes sobre una flor, se infroducen
entre sus numerosos estambres, se revuelcan sobre
el polen, que se llevan adherido a los pelos de la
cabeza, del torax y del abdomen; luego, mientras
revolotean sobre dicha flor, cepillanse con sus patas,
recogen el polen, lo aglutinan y lo llevan de uno a
olro par de patas hasta las posteriores, donde lo
amasan formando pelotas. Cuando los estambres no
se han abierto todavia, aunque maduros, los abren
con las mandibulas para llevarse el polen, y asi,
yendo de una a otra flor, transportan el fecundante
polvo a las estigmas maduras, que con ello germi-
nan. Igual fecundacion efectian las abejas que van
en busca del azucarado liquido de los nectarios;
pues al introducirse en la corola rozan los estam-
bres al pasar y se llevan el polen adherido a sus
pelos, transportindolo asi de una flor a otra o ha-
ciéndolo caer sobre el maduro pistilo. Numerosos
experimentos realizados en distintos paises, espe-
cialmente en los Estados Unidos de América, y la
necesidad en Ausfralia, han demostrado, por modo
incontrovertible, la parte importante que en la fecun-
dacién de las plantas y de los arboles frutales toman
las abejas, pues en Australia se did el caso de que
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varias especics de frutales importados de Europa se
desarrollaron exuberantemente, pero no dieron fruto,
hasta que, habiéndose notado la falta de abejas en
el pais, importaronse éstas de Europa, con lo que se

.
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Abeja introduciéndose en la corola de una flor. Al pa-
sar por entre los estambres se lleva adherido en sus
pelos el polen que luego trangportia de flor en flor.

consiguié que dichos arboles fructificaran., (V. API-
CULTURA, CERA, COLMENA, ENJAMBRE, ENJAMBRA-
ZON, MIEL, PLANTAS MELIFERAS, PANAL, PoLLo,
PROPOLLOS, elc.).

Enemigos y enfermedades de las abejas. La Polilla
o falsa tifa, Con este nombre se conocen dos lepidép-
teros nocturnos: la Galleria mellonella, L. (G. cerella,
Fabr.), de los paises septentrionales, que tiene de 2 a
2,5 cms. de largo, y la G. Grisella, Fabr. (G. alvearia,
Dup.), de los paises meridionales, de unos 18 mm. de
largo. Los dafios que ocasionan y las costumbres son
semejantes en las dos especies. La polilla es el mis te-
mible enemigo del colmenar. A mediados de prima-
vera las mariposas ponen los huevos en los panales de
las colmenas ; a los pocos dias nace la larva, que se
esconde en las celdas y, abriendo galerias, devora la
cera, que digiere gracias a la secrecidén de una lipasa
especial. Los panales quedan carcomidos, rotos, lle-
nos de excrementos y exhalan mal olor. Produce va-
rias generaciones en un aiio, y el invierno lo pasa en
estado de crisdlida. Para combatir la polilla sirve
la caza con liamparas por la noche, la destruccion
directa de las larvas al visitar las colmenas y co-
locar bolas de naftalina en un rincdén de la colmena.
Las colonias fuertes se defienden solas de las polillas ;
las débiles o huérfanas sucumben,

Aqueroncia o Cabeza de muerto

Acherontia (Sphinx) atropos. Es la conocida mari-
posa ilamada también Cabeza de muerto, denomina-
citn debida a una mancha blanguecina con dos punfos
negros, que lleva detris de la cabeza y que recuerda
una calavera. Esta mariposa entra en las colmenas
y consume grandes cantidades de miel; su espeso
vello la defiende de las picaduras de las abejas.

Meloe variegatus y M. proscarabeo. La larva de
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estos coledpteros, llamada Triongulin, ataca a las pe-
coreadoras y las mata, Deben perseguirse los adultos.

Clerus apiarius. Coleéptero de poco mds de un
centimetro de largo, cuya larva, de color rosado, vive
en los panales,

Philantus apivorus, Himendptero que ataca a las
abejas al vuelo, las caza, las inmoviliza con una pi-
cada y se las lleva para darlas en alimento a sus
larvas.

Braula caeca. Piojo que vive sobre las abejas,
nutriéndose de miel. Se combate poniendo bolas de
naftalina o un trapo embebido de trementina en las
colmenas.

Las abejas son asimismo atacadas por las arafias;
por un acidrido del género Trichodactylus; por las
hormigas; por los ratones y musgafios, que roen los
panales ; por muchos pajaros (Abejarnco, Paro, Cer-
nicalo, Picoverde, Zampamoscas, Pardillo, Golon-
drina, Vencejo, Gorrion,
elcétera) ; por sapos, la-
garlos, ete,

Enteritis bacilar con-
tagiosa o paratifus de la
abeja. Se debe al Baci-
lo paratifico alvei, de
forma ovalada y no es-
pérula, encontrindose
acumulado en gran can-
tidad en los excrementos
de la abeja enferma. Es
de coloracidon facil por
todas las anilinas, Gram
negalivo, y por la sero-
aglutinacion se distingue
de su similar del hom-
bre y de los mamiferos,
Los sintomas son muy parecidos a los de la disente-
ria, de tal manera gue las abejas sufren una gran
debilidad, son incapaces de volar, aumenta el sin-
toma disentérico hasta llegar al marasmo dentro de
los cinco primeros dias de la enfermedad, al cabo
de los cuales muy pocas consiguen salvarse, Hasta
el presente no se conoce tratamiento racional alguno.

Nosemaenteritis. Prodicese por el Nosema apis,
descubierto en 1909 por Zander d'Erlangen, y per-
tenece al mismo grupo que el Nosema bombici de la
pehri'na. Es un parisito intracelular hospedado en los
corpisculos de Malpighio del intestino delgado de 1a
abeja, polimorfo, v sdlo se le encuentra libre en forma
de esporos en la cavidad intestinal. Fsta epizooti
de evolucidn rdpida y se caracteriza p ! ine

a y se cara a por llenarse el in-
testino de pardsitos (aspecto lechoso) y matar en
forma fulminante a las obreras a principios de pri-
mavera hasta el mes de Julio, que aparenfa haber
sanado ya las colonias, y sin embargo, durante el
otofio la Nosemaenteritis reaparece con mayor inten-
:ldad. La abeja .atncada muéstrase inquieta, con
uertes dolores célicos, a pesar de lo cual tiene siem-
pre hambre y mucha sed, e intenta defecar continua-
meate. El invierno suele ademas complicar ¢l pro-
ceso con la disenteria. Por la abundancia de €SPoros
que expulsan llegan a infectar toda la colmena. Es
incurable.

Acariosis o enfermedad de la isla de Wight. Ex-
tendida hoy por todes los paises donde la industria
apicola acrece, fué descubierta en la isla de Wight
(Mancha, Sur de Inglaterra), donde no sélo atacaba
las crias sino también las abejas adultas, en todas
las estaciones, aunque mas frecuentemente en pri-
mavera y otofio. Las abejas no podian emprender
€l vuelo como si tuvieran las alas rotas ; caian al
suelo y morian al cabo de unas horas con el vientre
enormemente hinchado. Por las investigaciones del
doctor Rennie en el Colegio de Agricultura de Aber-
deen se logrd descubrir el agente productor de la
enfermedad, que es un acdrido del género Tarsone-

Braula cacen
(Muy aumentada)
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mus, alojado en la {riquea y aparato respiratorio de
la abeja: la hembra de dicho parisito es muy fecunda
y jamds al macho se le encuentra aislado, por cuyo
motivo se cree que la fecundacién se realiza en una
abeja y después la hembra Tarsonemus woodi, fe-
cundada ya, emigra y se hospeda en ofras abejas a
las que desarrolla esta ferrible epizootia. El aparato
respiratorio de las abejas se extiende por todo su
organismo formando vasos membranosos y traquea-
les, que se dividen y subdividen penefrando en todos
los 6rganos, como las raices de los vegelales lo
verifican en el suelo; estos vasos comunican enire
si y a cada lado del ahdomen con un saco fraqueal
alargado, wvariable de forma y dimension segin la
cantidad de aire contenido. Pero asi como ofros in-
sectaos poscen abundantes pelos que evitan la en-
trada de polvo y parisifos en los canales aéreos,
la abeja casi carece de ellos y ftodo su sistema
de proteccion, para los sacos o cavidades respirato-
rias, descansa en la excesiva angostura de la enfrada
en los del abdomen, hallindose el paso mds amplio
por las aberturas tordcicas, puerta de entrada cierfa
del Tarsonemus woodi. El peso especifico de la
abeja aumenta o disminuye segiin ¢l aire absorbido,
y asi al final del acto inspiratorio aumenta su volu-
men, pero disminuye su peso especifico, pudiendo
emprender el vuelo y sostenerse en ¢1 sin gran es-
fuerzo muscular. En consecuencia, la abeja atacada,
no puwdiendo respirar a su albedrio, no puede levan-
tar el vuelo y asi se diezma la colonia quedando sin
valor alguno, ya que el enjambre permanece para-
lizado. La propagacion del parisilo se realiza por
el contacto de las abejas sanas con las atacadas de
Tarsonemus, y casi siempre suele infestar la col-
mena una aheja de otro enjambre que se ha intro-
ducido con la enfermedad muy poco desarrollada.
Si la estacion préxima es la primavera, enconiran-
do el enjambre vigoroso, no prospera la plaga, mien-
tras que si el principio del contagio coincide con
la llegada del otoiio encuentra el enjambre agota-
do y entonces perece indefectiblemente. La reina
no suele ser agente de contagio, pues toda apicul-
tor priactico procura, al observar la enfermedad, res-
guardarla ante todo y trasladarla en seguida a otro
enjambre vigoroso. Como {ratamientos pricticos no
puede aconsejarse ninguno, aun cuando se alribuye
cierta inmunidad a la abeja holandesa (Bee World)
y a la italiana (American Bee Journal); sin embargo,
parece ser que la medicacion futura consistird en la
diseminacion de cultivos vigorosisimos del Cheyletes
Gamasus, que es pardsito destructor del Tarsonemus
woodi. Las colonias populosas con reinas de mucho
vigor y fecundadas se defienden bien contra esta
plaga.

Aspergilosis. Es mds grave que todas las micosis
de las crias y se debe a un hongo de la familia de
los perisporidceos, el Aspergillus flavus, que crece fa-
cilmente en un medio de cultivo dcido azucarado vy
a la temperatura de 15 a 37° Las larvas alacadas
de aspergillosis ofrecen un aspecto vario, tan pronto
amarillo como blanco; se las observa recubiertas
en su region cefilica por masas de esporos verdes,
morenuzeos después, siempre intensamenie, y pare-
cen como una célula repleta de polen. La abeja
muere con la cabeza coronada por las masas ver-
dosas de las hifas. La aspergilosis de las crias
puede infectar al hombre produciendo una micosis
grave de las mucosas. No existe tratamiento y es
mds prictico quemar la colmena,

Bacilosis de las crias. Con el nombre de loque
todos los apicultores han pretendido denominar va-
rias afecciones distintas; sin embargo, para mayor
inteligencia se ha convenido entre los investigadores
en conservar este nombre para la epizoolia mas ex-
tendida, aun cuando también mas benigna. Se debe
la loque al Bacilo Pluton White, pero al examinar
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bacteriologicamente el pollo atacado de esta enfer-
medad no siempre se le encuentra y en infinidad
de casos (Laboratorio de Paltologia Animal, de la

Panal de pollo podrido (logue)

Mancomunidad de Cataluiia, 1922) se han encon=
trado el Bacillus alvei Cheshire, ¢l Bacillus dolichos-
porus Winkler, el Streptococcus apis Maasen, el Ba-
cilo lanceolado Maasen, el Bacilo mesentérico, el
Bacillus auridice, el Bacilo orfeo, etc., etc., alguno
de los cuales no desempeiian ninglin papel activo en
la loque, pero si los siguientes: el Bacilo Piuton,
verdadero agente productor de la loque, descubierto
en 1908 por White, afecta la forma de un baston-
cillo con uno o dos extremos puntiagudos, que per-
manecen aislados o reunidos de dos en dos ; no for-
man esporos; es muy poco resistente, pues calen-
tando las larvas muertas durante 10 minutos a 63°
el residuo es estéril. Su cultivo artificial es casi im-
posible, pero algunos investigadores por la via
anaerobia han conseguido reproducir formas baci-
lares semejantes (Laboratorio de Patologia animal,
Mancomunidad de Cataluiia). El Beacillus alvei, des-
cubierto en 1884-85 por Cheshire y Cheyne, fué el
pretendido productor de la loque; sin embargo, no
ha sido posible reproducir la enfermedad con sus
cultivos: es un bacilo alargado, de cabos nunca
puntiagudos, dotado de movimientos lentos y flexuo-
sos, que ejecuta mediante prolongaciones vibratiles ;
se colora con facilidad y toma el Gram condicional-
mente. Se cultiva bien a la temperalura ordi-
naria y es aerobio facultativo; muere a 65°; su
cultivo despide un olor desagradable, El Strepto-
coceus apis Maasen fué descubierto en 1908 ; es muy
pequeiio, lanceolado, con dos polos claramente de-
finidos, facilmente colorable ; tfoma ¢l Gram; es fa-
cultativo en presencia o ausencia del aire, y muere
a 499, Su cultivo exhala olor dcido y agrio ; resiste
a la desecacion y vive en los detritus de las larvas.
El aspecto sintomdtico de la logque varia mucho: si
la enfermedad ataca a wna larva muy joven toma el
color amarillo, pierde los relieves (anillos) de su
cuerpo y se alisa; los movimientos respiratorios se
exageran ; mds tarde, cuando se alarga el pollo,
su intestino foma el aspecto de una linea amarillo-
negruzca en vez del color blanco, que es el normal.
En este periodo se encuenfra facilmente el Bacilo
Plutdon por su gran cantidad ; pero tan pronto muere
la larva aquél es reemplazado por el B. alvei y por
el E. apis. En el caso de ser invadido por el E. apis
el pollo exhala un olor agrio y las larvas mueren
antes de abrirse el opérculo, yacen en el fondo
de la celda como un pequefio saco amarillento su-
cio y pueden facilmente ser retiradas enteras (el
contenido del saco es un liquido granuloso); mas
tarde la larva se deseca, ennegrece y forma un re-
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siduo casi sélido. Si el B. Pluton es vencido por la
difusion del B. alvei, la celda atacada despide un
olor nauseabundo, patognoménico y casi siempre las
larvas mueren después de operculadas ; se funden y
convierten en una masa de color de café, En el fondo
de la celda se pegan por la transformacion gelatinosa
de su superficie inferior y entonces 1a masa entera se
deseca y queda perenne en la pared celular. Es
evidente que ambas formas (agria v nauseabunda)
de Ia loque pueden coincidir o adoptar formas inter-
mediarias, segin sea la preponderancia del agente pro-
ductor. Por ello la forma agria se encuentra en la
primavera (Pfr. Danés, Lab. Patol. Animal, Manco-
munidad de Cataluna), va que el estreptococo puede
desarrollarse en temperaluras ambientes bajas, La
forma nauseabunda de la loque es la mas generali-
zada. La infeccion se realiza de la manera siguiente:
Cuidados defectuosos del enjambre y enfriamiento
del pollo disminuyen Ia resistencia de las larvas, y
como el B. Pluton es huésped normal de la abeja
sana, encuentra ocasion de proliferar en el intestino
de las larvas debilitadas ; aumenta progresivamente
su virulencia y termina por matarlas. Ante el peligro
de generalizarse en una explotacién apicola esta
epizootia no debe vacilarse en renovar las reinas y
destruir los cuadros atacados, procurando conservar
las colonias en un alto grado de vigor y sanidad.
Las vacunas pretendidas como curativas y los espe-
cificos no han dado resultado alguno. La verdadera
loque, aceptada actualmente por técnicos, es la
Peste de las crias, plaga la mas fterrible y mis
perjudicial para las abejas: se debe al Bacillus
larvae, recto, con extremos redondeados, mdévil y
con la propiedad de unirse entre si estrechamente,
eliminar sus cilios vibritiles y producir esporos fer-
minales numerosos, ovalados y dificilmente colorea-
bles. El bacilo se colora con facilidad y toma el
Gram ; el cultivo es dificil, su resistencia es enor-
me, particularmente en lo que se refiere a los esporos.
Como el bacilo de la peste exige cierta temperatura

Viscosidad de la logque

para su desarrollo, solo le es favorable la estacion
veraniega. Las larvas son ya muertas cuando se les
observa atacadas; los bacilos introducidos en el
intestino con los alimentos no se desarrollan hasta
tanto no acaba de formarse el capullo; entonces el
pollo sufre grandes transformaciones, y mientras au-
menta la virulencia del bacilo mata las larvas en
estado de paraninfas y ninfas: los cadiveres cons-
tituyen una masa de color de café y se descomponen en
filamentos pegados al fondo de las celdas. Los cua-
dros apestados que se retiran de la colmena exhalan
un olor nauseabundo fugaz; el pollo se deseca ri-
pidamente bajo la forma de una coslra megruzea.
La Peste de las crias se encuentra coexistente en
muchos casos con la loque nauseabunda, debida al
B. alvei, y por esto se ha confundido la gravedad
de ambas epizootias, cuando tan sOlo la peste es
capaz de extenderse rapidamente y determinar el
agotamiento de las colonias sin remedio alguno.
Disenteria. Otra enfermedad mucho mas frecuente
que la loque es la disenteria, llamada también dia-
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rrea, terrible para las abejas. No es conlagiosa ;
se manifiesta particularmente en otofio y después de
la invernada, épocas muy propicias para su desarrollo,
y parece proceder de una alimentacion defectuosa.
La falta de aire y la humedad* contribuyen también a
su produccion y aumentan la gravedad. Las abejas
nunca, en estado normal, suelen desembarazarse de
sus excrementos dentro de la colmena, sino que,
en sus salidas, los expulsan al exterior. Cuando
se prolonga el invierno, y con él la reclusiéon for-
zada, las abejas no pueden cumplir esta funcidn
de higiene ; ademds, por la insuficiencia de provisio-
nes, el agricultor se ve en la necesidad de alimentar-
las. Si lo hace con buena miel o con jarabe espeso,
los alimentos hidrocarbonados que les da queman
¢l organismo sin gran desgaste y sirven para la pro-
duccion de calor; al contrario, si la alimentacién es
demasiado liquida o compuesta de substancias mas
o menos impuras, las materias se acumulan en el
intestino y puede declararse la disenteria, Imposibi-
litadas de salir, las abejas ensucian los panales y
toda la colmena von sus deyecciones negras, viscosas
y pestilenciales y la muerte diezma la colonia. Una
buena higiene es a menudo el remedio, Hay que evi-
tar la humedad dentro de las colmenas, tenerlas lim-
plas, airearlas y alimentar las abejas con productos
puros y poco liguidos. Se las podrd tratar con un
lavado de dcido salicilico en la siguienfe dosis: Agua,
2 litros ; bdrax, 30 grs. v dcido salicilico, 30 grs.

Constipacion. Se manifiesta igualmente en prima-
vera; algunos apicultores la llaman mal de Mayo,
pera al parecer se trata de dos enfermedades distin-
tas, aunque mal definidas. El frio resultante de un
brusco descenso en la temperatura parece ser la cau-
sa. Vense arrastrarse penosamente sobre el tablero
algunas abejas incapaces de volar, que dan vueltas
continuamente y acaban por morir a las pocas horas,
Las atacadas de mal de Mayo presentan a corta di-
ferencia parecidos sintomas ; pero tienen el abdomen
hinchado. En las colmenas donde el mal no es epi-
démico y sdélo se ven algunos individuos atacados,
las buenas expulsan a las enfermas, lo cual es un
indicio para el apicultor, que no ha de reunir nunca
dos colonias atacadas. El remedio consiste en as-
persiones cotidianas, hasta su completa curacidn,
con una solucion de dcido salicllico, de bérax y de
agua azucarada en las proporciones anteriormente in-
dicadas.

Vértigo, Accidente causado por la ingestion del
néctar de ciertas plantas (azafrin, tulipan, tilo pla-
teado, etc.), que contiene principios actives. En el
vértigo la abeja muere después de haber girado va-
rias veces sobre si misma. Las abejas, atacadas por
los (riongulinos, presentan también un vértigo carac-
teristico.

Legislacion. El Codigo Civil, en el articulo 612,
correspondiente al titulo de la Ocupacion, dice tex-
tualmente: «El propiefario de un enjambre de abejas
tendrd derecho a perseguirlo sobre el fundo ajeno,
indemnizando al poscedor de éste el daio causa-
do. Si estuviere cercado, necesitara el consentimiento
del dueiio para penetrar en ¢l. Cuando el propieta-
rio no haya perseguido o cese de perseguir al en-
jambre dos dias consecutivos, podrd el poseedor de
la finca ocuparlo y retenerlo.»

En este mismo espiritu estd redactada la vigente
ley de caza, aunque en ella no se mencionen espe-
cialmente las abejas.

Como sea que si bien las abejas no pueden ser
consideradas literalmente como dafiinas, causan a ve-
Ces perjuicios a personas y animales, corresponde a
l0s Ayuntamientos y Alcaldias el tomar disposiciones
reglamentando la instalacion y explotacién de los col-
menares, sohre todo en lo que dice relacioén a la dis-
tancia en que deben ser establecidos de las pobla-
ciones y caserios, Ademds, probados que sean los
dafios causados por aquellos animales, corresponde
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a su duefio resarcirlos debidamente, de conformidad
con lo establecido en el articulo 1905 del Codigo
Civil, que sienta: <El poseedor de un animal, o el
que se sirva de él, es responsable de los perjuicios
que causare, aunque se le escape o extravie. Sélo
cesard esta responsabilidad en el caso de que el daio
proviniere de fuerza mayor o de culpa del que lo hu-
biere sufrido.» (V. SERVICIO AGRONOMICO).

Abeja carpintera. Nombre vulgar de los hime-
nopleros del género Xylocopa.

ABEJAR. Colmenar fijista o antiguo. (V. CoOL-
MENA.) || V. UVA ABEJAR.

ABEJARRON (Acherontia atropos, 1.). Nombre
que se da comtnmente a la mariposa llamada vul-
garmente Cabeza de muerto. || V. ABEJORRO, 1.* acep.

ABEJARUCO (Merops apiaster, L.). Ave trepado-
ra, tnico representante de la familia de los merdpi-
dos en Europa. Es uno de los pijaros mds bellos de
nuestra fauna, predominando en las partes superiores

Abejaruco

de su plumaje el color canela, mientras que en las re-
giones inferiores del cuerpo ostenta un brillante azul
verdoso. Su garganta y parte superior del cuello son
de amarillo de oro, orlando este plastrén un fino co-
llar obscuro., Abunda especialmente en el Mediodia
de la Peninsula Ibérica, y siguiendo a lo largo de
las costas llega hasta el extremo NE. Anida en las
mirgenes escarpadas de los rios, particularmente
en terrenos arenosos y blandos, en donde construye
largas galerias, reuniéndose alli en colonias. En su
régimen alimenticio, exclusivamente insectivoro, esta
comprobado que prefiere marcadamente los himendp-
teros. En Murcia es conocida esta ave insectivora
con el nombre de Abejo, y en Valencia con el de
Abellerol,

ABEJERA. V. COLMENAR. || (Anchusa granaten-
sis, B.) Hierba de la familia de las borraginiceas,
erizada de pelos rigidos, hojas oblongo-lanceoladas,
racimos apanojados ; cdliz muy acrescente, algo ve-
jigoso ; corola asalvillada con el tubo amarillento y
el limbo de cinco l6bulos redondeados y color vio-
lado intenso., Medra en Sierra Nevada y ofros lugares
de Andalucia. || V. TORONJIL. || V. FLOR DE LA ABEJA,

ABEJERO. V. COLMENERO. || Zool, V. ABEJARUCO,
ABEJON, V. ZANGANO.

ABEJORRO. Nombre vulgar con que se designan va-
rias especies de coledpteros, Las mas importantes son:

ABEJORRO BATANERO (Melolontha fullo, Polyphy-
lla fullo). Coledptero de gran talla, que mide de
3 a 5 cms. de largo; es de color rojizo con manchas
blancas. La larva roe las raices de las plantas y el
insecto perfecto devora las hojas.

ABEJORRO BRONCEADO (Melolontha enea, Ano-
mala @nea). Mide este coledptero unos 15 mm.
de largo, y es de color verde azul, mis o menos pro-
nunciado. El insecto perfecto hace su aparicién a
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Abejorro batanero

ultimos de primavera, y causa a la vid los mismos
estragos que su congénere, el Anomala vitis. Se le
combate con el mismo procedimiento que a éste.
(V. mis adelante.)

ABEJORRO COMUN (Melolommtha melolontha, L.., Me-
tolontha vulgaris). Coledplero escaraboide, que mide
2 6 3 cms, de largo; tiene el cuerpo negro y ro-
jizas las extremidades de los élitros, patas y antenas,
y zumba mucho al volar. En estado perfecto devora
las hojas de la mayor parte de las plantas y en estado
larvario causa a las raices jovenes perjuicios fodavia
mayores. Las huertas, los planteles y todos los culti-
vos sufren grandes estragos causados por la larva de
este coledptero, llamado también Gusano blanco. El
insecto perfecto hace su aparicion en primavera ;
la conjuncién sexual se wverifica pocos dias des-
pués y las hembras ponen los huevos en niimero
de 60 a 80 en el suelo, a una profundidad de
3 6 4 cms. Las larvas que nacen poco después co-
mienzan a alimentarse de detritos vegetales y de los
capilares de las raices gque tienen a su alcance; en
este primer periodo ocasionan pocos dafios a la agri-
cultura. Durante el verano la larva va nutriéndose
cada dia mds y se entierra a mayor profundidad, lle-
gando ordinariamente a medio metro. En completo
desarrollo la larva alcanza unos 4 6 5 cms. ; mas para
obtener tal desarrollo necesita unos tres o cuatro
afios. En invierno vive como aletargada y al llegar
la primavera asciende de nuevo a la superficie para
alimentarse de las raices de todas las plantas culti-
vadas. Después de siete meses de vida activa, al
presentarse el olono, desciende nuevamente para pa-
sar aletargada el invierno; la profundidad a que des-
ciende esta vez es mucho mayor, pudiendo llegar a
70 cms. En la siguiente primavera el gusano vuelve
a ascender, para comenzar por tercera vez los estra-
gos, que son atin mas intensos que en el afio anterior,
Al comenzar el verano el crecimiento ha terminado ;
su color es blanco amarillento ; la cabeza, las patas
y los estigmas son de un rojizo negruzco. La carac-
teristica de esta larva es tener el cuerpo doblado en
forma de arco y plisado y llevar en la boca unas
robustas mandibulas en forma de tfenazas. Llegado
a su completo desarrollo desciende por tercera vez al
suelo hasta la profundidad de un metro: se amasa
una pasta con saliva y tierra, y asi se construye un
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refugio en donde sufrird la ninfosis. Pasados dos o
tres meses sale el insecto perfecto de la ninfa, mas no
del refugio, que no abandona hasta después del in-
vierno, o sca al comenzar el cuarto ano, y necesita
unos dos meses para llegar a la superficie del suelo.
Este ciclo de cuatro anos puede convertirse en tres
o cinco, segin las condiciones del alimento que en-
cuentre la larva., El ABEJORRO puede combatirse me-
diante la caza directa del insecto perfecto por la ma-
flana, cuando estin inmdviles en los drboles ; basta
para cazarlos poner unos lienzos debajo y sacudir las
ramas pafa que caigan muchos de ellos. Después se
queman o escaldan. Las pulverizaciones a base de
arseniatos dan resultados mas econémicos. Una bue-
na formula que sirve para pulverizar todos los arbo-
les sin producir ‘quemaduras, es la siguiente:

Agua. - 100 lifros.
Arseniato sodico 200 gramos.
Cal apagada . 1 kilogramo,

Una vez disuelto el arseniato sédico en el agua
anadase la cal, agilese convenientemente, y puede
aplicarse.

La lucha conltra las larvas resulta también muy
costosa, pero muchas veces hay que recurrir a ella,
especialmente en los anos de grandes invasiones, El
sulfuro de carbono, aplicado en inyecciones al suelo,
da siempre buenos resultados ; pero tal aplicacién no
es econdomica y sélo recomendable para los jardi-
nes y criaderos de arboles. Contra las puestas pueden
emplearse drogas insectifugas, como la naftalina, que
repartida por el suelo evita que las madres vayan a
depositar en él sus puestas. Los abonos quimicos, es-
pecialmente el superfosfato de cal, evitan también la
desovacion de la Melolontha, como se ha demostrado
en los puntos donde se ha recurrido a ¢él. Se han
empleado entomdéfagos para luchar contra la larva de
este ABEJORRO. En Francia se han hecho experimen-
tos para intentar la destruccion de las larvas de la Me-
lolontha mediante la Isaria densa, pero sin que hasta
la fecha se hayan obtenido resultados pricticos.

Abejorro comin

1, Insectos perfectos; 2, larva; 3, ninfa
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ABEJORRO DE SAN JUAN (Phyllopertha horticola,
L.). Coledplero escaraboide, de un centimetro de lar-
g0, con cabeza y térax de color azul de acero brillan-
te, Se le observa en primavera sobre las flores y se le
combate con los mismos procedimientos que se han
indicado para la Melolontha vulgaris.

ABEJORRO VERDE DE LA VID (Anomala vitis, Fabr.,
Melolontha vitis o Melolonta de la vid), Coledoptero
escaraboide, de color verde, con reflejos metalicos
dorados, tanto sobre el térax como sobre los ¢litros.
Tiene de 15 a 18 mm. de longitud. El adulto aparece
a fines de primavera y durante el dia come las hojas
de Jos vegetales, especialmente de la vid, La hembra
deposita los huevos en el suelo, cerca de las plantas
que después han de servir de alimento a la larva.
Estas larvas viven hasta otofio y se alimentan de
raices, especialmente de las de la vid, y al llegar al
invierno penetran en la tierra hasta una profundidad
de 50 cms. ; en la primavera nuevamente suben hasta
la superficie, para volver a enlerrarse a mayor pro-
fundidad en invierno, y crisalidar, Esta. vida lar-
varia, muy parecida a la de la Melolontha vulgaris,
dura de dos a tres anos. El adulto pracltica erosiones
en 1a hoja de la vid, y especialmente en los nervios,
causando con ello una defoliacién mas o menos in-
tensa e impidiendo asi la completa maduracion de
las uvas. Se combate el insecto perfecto mediante pul-
verizaciones de la siguiente formula:

Agna i s e 100 litros.
Arseniato sddico, o 400 gramos.
Cal apagada T e 800 »

Basta una pulverizacion o dos cuando han apare-
cido las Andmalas. :

También pucde combatirse el insecto perfecto por
medio del embudo, provisto de una bolsa al fondo,
que se emplea para combatir la Alfica de la misma
vid, La operacién debe practicarse por la mafana
durante las primeras ho-
ras, mientras el insecto
estd aletargado. Contra
las larvas se ha reco-
mendado ¢l sulfuro de
carbono.

ABELIA (Abelia, R.
Bs.; Linnaeca, Gronw.).
Pequeno arbusto de la
familia de las caprifolia-
ceas, de hojas enteras,
opuestas, no caducas y
desprovistas de estipu-
las y flores hermafrodi-
las. Medra en China, Ja-
pon e Himalaya. Entre
sus especies se cuentan
la A. floribunda, de hoja
perenne y flores blancas,
que en la A, rupesiris
son de color blanco ro-
sado y de exquisito olor;
en la A, serrata, de rosa pailido, v en la A, friflora,
h!.‘mco. Se emplean en los jardines para la forma-
cion de grupos, y su trasplante se efectiia durante

el ipvicrnu hasta principios de primavera, con ce-
pellon de tierra,

Abelia

ABELMOSCO. Planta de la familia de las malva-
ceas, tribu de las hibisceas, de tallo velloso, hojas
acorazonadas, angulosas, puntiagudas y aserradas,
originaria de 1a India. Comprende diversas especies
que medran en los paises calidos del antiguo y nuevo
continente, El 4, communis, L. (H. abelmoschus o
A. moschatus, Minch.), llamado también Ambarcillo
Y Aigalia, se cultiva en Egipto, en las Antillas, Mar-
linica y Guayana. Se distingue por sus flores gran-
des, solitarias, axilares, de color amarillo pilido y
fondo purpireo, que producen unas cdpsulas sedosas,
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piramidales, conteniendo semillas pardo negruzcas,
arrifionadas, comprimidas, de las que se desprende un
olor de almizcle y dmbar muy pronunciado. Los dra-
bes tas llaman habb-el-mosc (ABELMOSCO), y las em-
plean para aromatizar el café, En perfumeria se hace
de cllas gran consumo y se usan también en medicina.

ABELOYA. V. ABALIA.

ABERDEEN-ANGUS. Raza bovina originaria del
NO. de Escocia. Es mocha, de perfil concavo, de

Toro de la raza Aberdeen-Angus

capa negra. Se han hecho muchas importaciones a
los Estados Unidos y América del Sur. Su principal

aptitud es la produceion de carne.

ABERRACION, Anomalia que algunas especies pre-
sentan, y que consiste en carecer de alguno de los
caracleres del género a que pertenecen. En el género
Verbena, por ejemplo, cuyas flores son en general
diandras, existen especies con cuatro estambres.

ABERRACION DEL GUSTO. V. MALACIA,

ABERRANTE. Dicese de la especie que presenia
alguna aberracidon.

ABERTAL. Aplicase a las tierras que tienen la
propiedad de rajarse facilmente, es decir, de los
suelos arcillosos. || Dicese del campo o finca ristica
que no esfd cerrada con fapia, vallado ni de ofra
manera.

ABESANA. Yunta de bueves. || V. BESANA.

ABETINOTE. Resina liquida que fluye a fravés de
la corteza del abeto, donde sucle condensarse,

ABETO (Abies pectinata, D, C.). Arbol de la fa-
milia de las coniferas, conocido tambi¢n con los nom-
bres de Abete y Pinabete en el Pirineo aragonés, y
Bet, Pibet, Piabet y Sebdé en Calalufia. Tiene un sis-
tema radical bien desarrollado, constituido por una
fuerte rafz central y varias raices laterales, con las
cuales se fija fuertemente al suelo, resistiendo bien la
accion de los vientos, Es drbol dotado de gran longe-
vidad (hasta cinco siglos). Cuando crece en espe-
sura presenta un fuste cilindrico en gran parte de
su longitud y alcanza hasta 40 y 50 mefros de al-
tura. Cuando joven presenta una forma piramidal, a
consecuencia de crecer sus ramas laterales horizon-
talmente v formando verticilos, conservando durante
muchos anos esta forma, que se modifica después,
por la caida de las ramas que forman los verticilos
inferiores, desarrollandose, en cambio, las de los
superiores y formando, por fin, una copa fronco-
conica o casi cilindrica. Sus hojas pequefas, de sdlo
2 centimetros de longitud v 3 6 4 milimetros de an-
chura, planas, disticas en apariencia, aunque en rea-
lidad esparcidas, son de color verde obscuro, lus-
trosas en ¢l haz y con dos rayas blanquecinas longi-
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tudinales en el envés. Flores en amentos y frutos en
piiias, verdosas primero y luego parduscas, erectas
y con dos semillas debajo de cada escama. Forma
importantes montes en los Pirineos, en las provin-
cias de Huesca y Lérida y. se encuentra también en
las de Navarra, Barcelona y Gerona, Sus mejores
rodales hillanse entre los 1.000 y 1.600 metros de
altitud, bajando hasta los 700 metros y subiendo
hasta los 2.000 en mezcla, en este Gltimo caso, con
el pino negro. Se adapta a todos los suelos, siendo
profundos y frescos, y prefiere exposiciones frescas.
Es especie de sombra e invasora v no se puede, por
lo tanto, introducir, ni por siembra ni por planta-
cion, en terrenos descubiertos, pudiéndose lograr

UNB |

Universitat Autémoma de Barcelong

ABE

bién con los nombres de Falso abeto y Pinabele).
Forma este arbol grandes montes en la Europa Cen-
tral y Septentrional, especialmente en Alemania ;
pero en Espaiia no constituye montes, y aun en
cjemplares aislados parece dudoso que se encuenire
en estado silvestre. Se cultiva en los jardines de
casi todas las provincias de Espana. Es elevado y
de copa piramidal ; tiene ramas horizontales, hojas es-
parcidas, no disticas ni planas, como las del A. pec-
tinata, sino casi tetragonales, muy estrechas y pun-
fiagudas ; v sus pinas, de 10 a 15 cms. de largo y de
3 a 4 centimetros de ancho, con escamas persisten-
tes. No admite otro método de beneficio que el de
monte alto; es especie de luz, pero en su primera

Bosque de abetos

su implantaciéon en montes de otras especies, utili-
zando la plantacion de preferencia a la siembra, y
formando grupos o bosquetes mejor que con ejem-
plares aislados. No da brotes de cepa, ni de raiz v,
por lo tanto, sélo se puede beneficiar en monte alto;
no le convienen las formas de masa regulares, y
al contrario, por su temperamento, puede decirse
que es la especie por excelencia de los montes en-
tresacados. Deben ser poco intensas y repetidas
cada cinco afios las cortas preparatorias y disemi-
natorias ; las aclaradoras pueden comenzarse desde
que el repoblado natural tenga medio metro de al-
tura y las cortas de reproduccion, que se ejecufarin
siempre por entresaca, pueden reducir los Arboles
padres hasta una cuarta parte. La cortabilidad fores-
tal (o sea la correspondiente a la mixima produccidn
media anual en especie) esta comprendida entre los
120 y 125 afios y su aprovechamiento proporciona
una madera ligera, blanca, de buenas condiciones
para la construccién y ecarpinteria, aunque menos
resistente que la de pino, y piezas de grandes di-
mensiones, Aprovechando los montes de esta especie
a turno corto, para obtener drboles jovenes, pro-
porciona una madera muy apreciada para la fabri-
cacidn de papel. No es objeto de aprovechamiento
en Espafia la resina, que puede obtenerse practi-
cando incisiones en su corteza, En los paises del
N. de Europa se exirae la savia de este arbol, que
es muy azucarada, y con ella fabrican una bebida
alcohd6lica muy apreciada en Rusia y Polonia.

ABETO ROJO (Abies excelsa, D. C., designado tam-

edad necesita de la proteccitn de alguna cubierta,
porque padece bastante de la sequia. Forma buenas
masas regulares y homogéneas, pero también se
asocia con facilidad a ofras especies, entre ellas el
pinabete y el haya. Asciende a altitudes que no al-
canza el A. pectinata, y por su cubierta ligera se
presta bien para la formacién de prados arbéreos.
Se ha ensavado en los Pirineos espafioles la repo-
blacién con esta especie en altitudes superiores a
1.000 metros, habiéndose obtenido buenos resulta-
dos. Su madera se utiliza para la construccion, la
carpinteria, para madera de raja, tablas para cajas,
tarimas, etc. Su resinacidn, aunque muy productiva,
se practica poco, por ser muy perjudicial para los
drboles de esta especie,

Enfermedades. Son bastante resistentes contra los
danos de toda clase ; no obstante, vense atacados por
varios pardsitos, de los que el mds importante es
el hongo Aecidium elatinum, Alb. y Schw., gque se
manifiesta por la formacién sobre las ramas o el
tronco de dos series longitudinales de discos anaran-
jados y produce una caries profunda de madera, que
se ablanda y toma un color rojizo, inutilizindose para
la mayor parte de los usos de que es susceptible,
También son atacados por el esferidceo Acantostigma
parassiticum, que deseca las hojas que quedan adhe-
ridas al drbol. Se recomienda como medio de lucha
la amputacién de las ramas atacadas, que deben que-
marse,

Entre los insectos, los que mayor daiio produ-
cen son los Bosfricos e Hilesinos, y especialmente
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¢l Bostrichus lineatus. Son atacados también por
varios lepiddpteros, pero éstos, en general, no cau-
san danos de importancia.
ABETUNA. Huesc. Pimpollo del abeto comin,
ABEVACUACION. Evacuacion incompleta.

ABEY (Jacaranda sagreeana, D. C.). Arbol orna-
mental, perteneciente a la familia de las bignonia-
ceas, que tiene hermoso follaje y flores en paniculos,
blancas, violetas o azules. Crece en las Antillas.

ABEY HEMBRA. V. Moruzo.

ABEY MACHO (J. cerulea). Arbol de la misma fa-
milia, de unos 20 mis. de altura, que suministra

Pifiags de abeto rojo

buena madera blanca, y se emplea en carpinteria
gruesa,

ABIA. Alav. V. ARANDANO,
ABIBOLLO. Alav. V. AMAPOLA.
ABIELDAR. V. BIELDAR,

ABIERTO. Dicese de la caballeria que sufre re-
lajacion de los musculos o de los tejidos fibrosos de
las regiones superiores de los miembros toricicos. |
Zoot, Refiriéndose a la edad de los animales, los que
no han cerrado, o sea menores de ocho afios (Véa-
s¢ EDAD). || V. APLOMOS.

ABIERTO DE PECHOS. V. COJERA DE LA ESPALDA,

ABIES. Género de la familia de las coniferas, tri-
bu de las abietineas. Espontineas en Espaiia no
existen mas que las especies A. pectinala (abeto),
y el A, pinsapo (pinsapo). Ademds de estas especies
cita Parlatore diecisé¢is, de las cuales ocho viven
en la América del Norte, cuatro en el Japon, dos en
el l:limalnya, una en Turquia Asidtica y otra en Si-
beria. Todas ellas son arboles de montaiia y algunos
”l'gfm en su pais hasta el limite de la vegetacion
arbérea, (V. ABETO, ABETO ROJO y PINSAPO.)

ABIETEAS. Una de las tres tribus de plantas
en que se divide la familia de las pindceas. (Véase
esla voz.)

ABII_-ZTINA. ABETINA o CONIFERINA. Resina
neutra insoluble en el agua, muy soluble en el al-
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cohol, éter, nafta y facilmente fusible. Es la primera
materia para la fabricacion de la vanillina (V. esta
voz), muy usada en la fabricacion de perfumes arti-
ficiales. La ABIETINA se encuentra en la savia des-
cendente de las plantas resinosas. Durante la época
de la tala se descortezan las plantas sin pérdida de
tiempo; se rasca el tronco con una cuchilla Qe
acero y se va reuniendo el cdmbium o capa semi-
fliida situada entre el sistema cortical y el lefioso.
Este liquido es recogido con una esponja que se
exprime en un cubo, debiendo efectuar esta opera-
cion inmediatamente después del descortezamiento,
para evitar la desecacién del liquido. De una planta
de talla media pueden por este procedimiento ex-
traerse de cuatro a cinco litros de cdmbium, lle-
gando algunas plantas a producir hasta ocho litros.
El edmbinm es un liquido lechoso que se altera con
facilidad, y su fermentacién destruye la ABIETINA ;
esto se evita hirviendo el liquido durante un cuarto
de hora, tiempo que se necesita para coagular la
albliimina ; luego se filtra el liquido hirviendo en
una manga de lana. Se evapora después hasta reducir
el liquido a ‘una quinta parte de su volumen primi-
tivo. Por enfriamiento se deposita la ABIETINA o CO-
NIFERINA en pequefios cristales blancos, que se re-
cogen, echando la mezcla sobre una tela; luego se
exprime el liquido y se pone a secar la masa de
cristales. Un litro de cdmbium da de 8 a 10 gramos
de ABIETINA. La transformacién de la ABIETINA en
vanillina se consigue oxidando aquélla por la mez-
cla de bicromato y dcido sulfirico.

ABIETINEAS. pl. Tribu de 1a familia de las conife-
ras, que comprende los géneros Pinus, Abies, Pi-
cea, Tsuga, Larix, Pseundolarix y Cedrus, de los
cuales s6lo exislen especies espontineas en Espafa
de los géneros Pinns y Abies.

ABIETINO. V. ABETINOTE.

ABIGA. V. IvA.

ABIGEO. El que hurta ganade o beslias,

ABILLA. Nombre dado a la simiente de 1la malva
comun.

ABIOGENESIS. (Sinon.: GENERACION ESPONTA-
NEA, HETEROGENESIS), Generacion de seres vivos
sin progenitores, por fransformacién de la materia
inorginica (autogonia) o de la materia orgdnica (plas-
mogonia). En otro tiempo fué admitida hasta para ani-
males de complicada organizacién; hoy no estid de-
mostrada ni para las bacterias mis sencillas. El con-
cepto confrario es BIOGENESIS u HOMOGENESIS
(omne vivam ex ovo, omnis cellula e cellula).

ABIOTICO. Medio ambiente en que la vida se
hace imposible,

ABIRRITACION. Disminucién de vitalidad en los
tejidos en que ha cesado la irritacidn.

ABISINIA. Raza de caballos abisinios del! mismo
tipo que los de la africana, pero con bastante in-
fluencia de la raza drabe. Sobria, mal conformada y,
sobre todo, de cuerpo delgado, alcanzan los indivi-
duos de esta raza 1,45 metros de alzada. El tordo,
el castaio, isabela y alazan son los pelajes que la
caracterizan.

ABISMAL. Clavija maesira de un carruaje de cua-
tro ruedas.

ABIVAS. Nombie vulgar que se da a todo abulta-
miento de las partes laterales superiores del cuello,
que lo mismo puede referirse a la parotiditis, que a
la tumefaccidon ganglionar,

ABLACION. Operacion quirirgica que tiene por
objeto cortar, aislar o extirpar una parte natural o
accidentalmente extrafia al organismo por dificultar
las funciones alterando su regularidad, la belleza
de las formas, etc. (V. AMPUTACION).

ABLACTACION. Cesacién funcional de la glau-
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dula mamaria a su tiempo normal por causa de en-
fermedad. V. AGALAXIA.

ABLANDANTES. V. EMOLIENTES,

ABLANDAR. Calmar sus rigores ¢l invierno ; em-
pezar a derretirse los hiclos y las nieves. || Ceder su
fuerza el viento,

ABLANERO o ABLANO. Ast. Avellano silvestre.

ABLAQUEAR. Cavar al pic de un 4rbol para re-
mover la tierra y pulverizarla.

ABLATOR. Instrumento empleado para corlar el
rabo a las ovejas. (V. CAUDOTOMIA).

ABLATOR VULCANICO. Hierro candente que se em-
plea para la castracién,

ABLEPSIA. Pérdida de la vista. (V. AMAUROSIS).

ABLUENTES. Medicamentos o substancias propias
para limpiar la piel y mucosas,

ABOBRA. V. TAYUYA.

ABOBRA DE FLOR VERDOSA (4. viridifolia). Planta
de la familia de las cucurbitdceas. Es una enredadera
vivaz, de tallo sarmentoso, que llega a 4 ¢ 5 metros
de altura. Tiene elegante follaje, abundantes flores y
fruto rojo carmin. Su desarrollo es riapido y su
cultive facil, propagindose por las ramas que se
arrastran, por estaca y por semilla.

ABOCADOS. Se dice de los vinos que tienen
gusto dulzdn.

ABOCATERO. V., AGUACATE.
ABOCINADO. Dicese del caballo o yegua que va

con la labeza baja, mas caido el cuerpo sobre el
cuarfo delantero que apoyado en el trasero.

ABOCHORNARSE. Enfermar las plantas a causa
del excesivo calor o calma,

Aportamiexto : 1, hoja de melocotonero deformada por
el pardsito; 2, lesiones en la extremidad de un broto;
3, melocolén atacado,

ABOLLAMIENTO (Exoascus deformans, Berk,
Juck ; Garrofina de las hojas). Durante la primavera
y en verano puede observarse que las hojas del melo-
colonero y del almendro, y més aiin las del primero,
presentan una forma y color caracteristicos ; frecuen-
temente ¢l color verde obscuro de la hoja es substitui-

UNB

ABO

do por un verde muy claro y otras veces por un verde
rojizo ; al propio tiempo estas hojas se hacen mas grue-
sas y quebradizas, presentando una superficie muy
arrugada, con ABOLLAMIENTOS convexos por la cara
superior. Las extremidades de las ramas presentan
también una superficie grumosa, de color pdlido.
Estas lesiones se encuentran raramente en los fru-
tos. La deformacion de las hojas es debida a que
entre las células de su tejido se halla el micelio
del Exoascus. En la proximidad de la epidermis su-
perior de la hoja el micelio del hongo constituye
una- delgada capa de elementos globosos, que son
los rudimentos de las ascas. En el momento de la
fructificacion del hongo cada una de las ascas se
alarga hacia el exterior y se divide por su base; la
célula o parte superior es el asca que contiene los
ascosporos o semillas del hongo. El micelio del
hongo se perpetiia de'un afio para ofro en la medula,
en los radios medulares de las ramas tiernas y en la
corfeza ; de esta manera la lesién reaparece todos los
afios &i no se la combate. El caldo bordelés neutra-
lizado exactamente es el medio mds seguro para
combatir el hongo, Las pulverizaciones con este cal-
do deben practicarse a ultimos de invierno, cuando
las yemas foliares estin para abrirse. Conviene re-
petir el fratamiento ocho o diez dias después, y aun
nuevamente a los diez dias del segundo. Las pul-
verizaciones deben practicarse en toda la copa y
tronco del drbol. Esta enfermedad lldmase también,
vulgarmente, arrullado y abollado.

ABOLLON. Botén, yema de los arboles. || V. Bo-
LLON,

ABOLLONAR. Arag. Brolar o echar las plantas ¢l
bollén, especialmente las vides.

ABOMASO. Sindn, de BONETE, uno de los com-
partimentos del estémago de los rumiantes. || Véa-
se CUAJAR.

ABOMBADO. Cub. Dicese de las frutas que, sin
pudrirse, han perdido su peculiar substancia, reblan-
deciéndose y poniéndose fofas.

ABOMBO. Mamey de Guacayarima. En Cuba 114~
masele Mamey amarillo,

ABONADO. V. FERTILIZACION,

ABONAR. Estercolar, suministrar abonos quimi-
cos, beneficiar la tierra con materias fertilizantes.

ABONDANCE. Zoot. Raza bovina perteneciente al
{ipo jurdsico; es de perfil convexo, braguicéfala y
de pelaje fino rojo. Vive en el departamento de la Alta
Saboya (Francia), sobre todo en el cantén de Abon-
dance. Es mediocre lechera, Pasa el invierno estabu-
lada. Los bueyes son buenos trabajadores.

ABONO. Toda substancia que se agrega al suelo
para aumentar su fertilidad. Los ABONOS, seglin su
naturaleza y origen, pueden dividirse en ABONOS
ORGANICOS, es decir, procedentes del reino animal
y vegetal (sangre, huesos, carne, residuos de pesca-
dos, estiércol, plantas, etc.), v en ABONOS MINERA-
LES, procedentes del reino mineral.

Abonos orgdnicos. La accidn de estos abonos es
generalmente de mayor duracién que la de los ABO-
NOS MINERALES, porque no son absorbidos por las
plantas en el mismo estado en que se dan al terreno
sino que deben sufrir profundas transformaciones en
virtud de las cuales se mineralizan lenfamente solu-
bilizando los elementos dtiles que contienen (nitré-
geno, #dcido fosforico, potasa, cal, efe.). Pero el
efecto util de los ABONOS ORGANICOS no es debido
tinicamente a los elementos quimicos que se acaban
de citar. Desde cierto punto de vista pueden consi-
derarse como enmiendas (V. esta voz) por la gran
cantidad de agua y de materia orginica que los cons-
tituyen ; la materia organica, transformindose en
humus (V. esta voz), ejerce una accién fisica y me-
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Tipos de toro y vaca de la raza Abondance

chnica tan importante como la accion quimica. Asi
como los ABONOS MINERALES son incompletos, por-
que contienen solamente algunos de los elementos
que las plantas necesitan (V. FERTILIZACION), es de-
cir, so6lo nitrdgeno, o potasa, o dcido fosforico, los
ABONOS ORGANICOS los contienen generalmente todos,
aunque en proporcion desigual. Ademads, tienen la pro-
piedad de descomponerse mas o menos lentamente se-
gun su naturaleza, poniendo a disposicién de las raices
los elementos que éstas deben absorber. Los ABONOS
ORGANICOS deben conslituir 1a base de la fertilizacion
de las tierras y los MINERALES deben ser como el
complemento del abonado para proporcionar los ele-
mentos que ¢l ABONO ORGANICO confiene en cantida-
des insuficientes. En efecto, la materia orgdnica es
indispensable para que exista en el suelo vida bac-
teriana, sin la cual cualquier suelo, por rico que sea,
se convierte indefectiblemente en tie-
rra estéril.

Los ABONOS ORGANICOS pueden di-
viditse en: abonos vegetales, abonos
animales y abonos mixtos,

He aqui los principales
grupo:

ABONOS VEGETALES. Estin consti-
tuidos estos abonos por toda clase de
residuos de naturaleza vegetal: par-
tes de plantas (hojas, tallos) o plan-
tas enteras (abono verde, algas ma-
rinas, etc.), residuos de industrias
(orujo, turtds, etc.). Estas materias
pueden darse al suelo en estado na-
tural o después de haberlas hecho fer-
mentar mezeladas o no con materias
de procedencia diversa, La composi-
cibn de estos abonos orginicos de
origen vegetal varia segin su natu-
raleza ; asi, por ejemplo, un abono
rico en leguminosas contiene mds ni-
trégeno que otro en el cual abunden
las gramineas. Para descomponer las
materias vegetales, haciendo asf mas
riapida su accitn, basta estratificarlas
con cal viva allernando capas delga-
das de cal con capas de dicha subs-
tancia. Si ésta es himeda la fermentacién se estable-
ce inmediatamente y al cabo de veinticualro o cua-
remta y ocho horas pueden emplearse como abono.

i, en cambio, es seca, debe regarse el monton, y
la fermentacion es mas lenta,

de cada

Algas y plantas marinas. V. ALGAS.
Turtés o tortas. V, TURTO.

Ortqo de aceituna, V. ORUJO, SANSA.
Orujo de uva. V. BRISA,

Residuo de destilerias.

Los residuos de la destilacidn contienen por metro
clibico:

Nitrdgeno  Acid. fosf, IPotlasa
Melaza 1,5-3 0,1-0,2 1,8-9
Cereales. . . 2,8 2,5-4.5 2,6
Remolacha. . 0,7-2 0,2-0,8 1,5-3
Patatas . . . 1,5-2,5 0,3-1,0 2,5-3,5

Residuos de azucareras. Se obtienen tres subpro-
ductos: las pulpas de difusion, la espuma de defe-
cacioén y las melazas y derivados. Las pulpas se usan
en la alimentacién del ganado, pero cuando se alte-
ran se emplean como abonos. La composicion es:

Nitrdgeno ‘ 0,10 por 100
cido fosfdorico. 0,02 _—
Potasa. g & s BT R0 —_
Gl s e s sdass 10 -

Distribuidora de abonos gquimicos

La espuma de defecacion es un residuo sélido
que se¢ obtiene durante la purificacion de los ju-
gos y contiene:

Nitroégeno . . 0,3 -0,8 por 100
Acido fosforico 0,8-15 ~—
Potsga v & T . s e B0 =05 -
o] el i 2P gl 15 - 30 -

Pero con los procedimientos modernos el producto
resulta mas pobre, Puede considerarse que su com-
posicion es:
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Nitrogeno oy 0,30 por 100
Acido fosférico. . . 0,80 —
Potasa . A 0,30 - =
Cal . 26,00 -

Residuos de fdbricas de cerveza. He aqui la com-
posicion de algunos subproductos:

Nitrégeno Acid. fosf. Polasa
por 100 por 100 por 100
Gérmenes de cebada al
estado natural con el
5-10 por 100 de agua. 4-5 1-2 20-25

Residuos de lapulo, tal
como salen de la fi-

brica. . v 0.5-1 0.3-0.5 0.1-0.3
Residuos liquidos con
el 70 por 100 de agua. 0.8 0.5 vestigios

Residuos de feculerias. Las pulpas de patatas con-
tiene el 0,13 por 100 de nitrdégeno, en estado fresco
y el 2,5 por 100 en estado seco.

Las aguas que salen de las refinerias contienen
por méiro ciubico:

Nitrégeno . A 0,24 kgs.
Anhidrido fu«zfurlco g 0,08 »
Potasa . 0,50 »

Residuos textiles vegelales‘ Los residuos de las
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fabricas de algoddn secados al aire contienen, segiin
Petermann, alrededor del 1 por 100 de nitrégeno y
del 0,4 - 0,5 por 100 de 4cido fosférico. Su descom-
posicién en el suelo es muy lenta. Las aguas de ma-
ceracion del lino y del cdnamo también pueden uti-
lizarse. Segin Wolff 1000 kgs. de hojas de lino
contienen:

POt o' on o 8T A i s AR kg
Cal . RS kT
Anhldr!do foqférlco 2 3,99 »

De estas cantidades en las aguas y en los resi-
duos se encuentran después de la maceracion:

Potasa . 9,40 kgs.
Cal v . 6,80 »
Anhldndo fosl'urlco - 4,00 »

Es decir, utilizando los residuos, el terreno no su-
friria empobrecimiento alguno. Lo mismo ocurre con
el cafamo.

Residuos de plantas, hierbas adventicias, elc. Las
plantas que crecen en los sembrados, las que apa-
recen espontinecamente en los campos, los residuos
de las plantas cultivadas, las hojas, etc., pueden em-
plearse como abono, directamente o después de trans-
formadas, He aqui la composicion de algunos de es-
tos productos:

e ——————— : - -
AGUA NITROGENO | ACIDO FOSFORICO | POTASA CAL
por 100 por 100 por 100 por 100 por 100
Pajadetrigo. . . . . ... 0,48 u 0,23 L 0,40 0,26
cebada. . 0,48 f 0,19 0,03 0,33
— avena . 0,40 0,28 0,97 0,36
centeno. . 0,40 0,25 0,80 0,36
guisante . 5 1,04 0,38 1,07 1,86
- haba caballar, . 1,63 0,41 2,- 1,35
— alforfon. . e T 0,78 0,18 1,28 1,01
-— e P Yeldr i % al = e b — 0,48 0,38 1,66 0,50
—- colza. . S e 0,50 0,27 0,97 1,01
— Rkt e P L — 0,50 0,10 0,30 l 0,50
o SEGTIORIR o - "V vty v — 0,40 0,23 e 1,50
HOtRIAE. 5 ' Af = @3 T B 16 2,5 0,23 0,80 [ :
BRABE, - 50 57" i b eaB e 4= 3o\ =D 18 1,1 0,12 0,43 ‘|
Juncos, . paa Chaal N2 14 — 0,35 1,67
Hojas (promedio) T T Tl T R — 0,9-1,5 0,10-0,30 0,1-1,4

Abonos verdes. Usanse desde tiempo inmemo-
rial, y consisten en enterrar plantas verdes sembra-
das o crecidas espontineamente en el mismo lugar
donde se entierran, o también traidas de otros luga-
res. Nos referimos aqui a las plantas sembradas
o crecidas en el sitio mismo en que deben utilizarse,
No todas las plantas son igualmente convenientes
para practicar el abono en verde. Para que éste dé los
mejores resultados es necesario que la planta:

1) Sea de crecimiento rapido para que ocupe poco
tiempo el terreno,

2) Que adquiera gran desarrollo folidceo para ob-
tener grandes cantidades de materia verde.

3) Que posea un extenso sistema radicular para
que se nutra en las capas hondas del suelo.

4) Que sea poco exigente y adaptada al clima y
terreno en que se cultiva.

5) Que una vez enterrada se descomponga rdpida-
mente.

Son muchas las plantas que poseen estas propie-
dades, pero se usan casi exclusivamente las legu-
minosas, porque son, ademais, las que enriquecen el
suelo en nitrégeno, sin dejar de proporcionar todas
las demds ventajas del abono verde. Las leguminosas
que se emplean generalmente son: altramuz, veza,
haba, trébol encarnado, alholva, etc. También sue-

le enterrarse a veces el (ltimo corte de las legumi-
nosas forrajeras (alfalfa, zulla, esparceta, trébol),
cuando la pradera debe ser roturada. Entre las plan-
tas no leguminosas que pueden usarse citaremos
la mostaza blanca, que, segin Liebscher, enriquece
también el suelo en nitrégeno. La siembra de la
planta a enterrar debe anliciparse todo lo posi-
ble para que pueda llegar pronto a su completo des-
arrollo, dejando la tierra disponible para el cultivo
que debe sucederle sin dificultar o entorpecer las la-
bores de preparacion del suelo, Debe, ademis, sem-
brarse muy espesa, al objeto de obtenmer una gran
cantidad de materia vegetal, que seria también tier-
na y, por tanto, fermentarid ficilmente una vez en-
terrada. Para favorecer el desarrollo de la planta,
obteniendo asi mayor volumen de materia vegetal,
conviene practicar un abonado con fosfatos y pota-
sa, Al enterrar la planta volverdn al suelo, a be-
neficio del cultivo siguiente, todos los elementos
nutritivos que aqguélla ha absorbido, procedentes del
suelo y de los abonos. La leguminosa se entie-
rra cuando se halla en plena floracién, pues en-
tonces ha adquirido su maximo desarrollo, y no
habiendo perdido humedad, es tierna y se descom-
pone riapidamente en el suelo. Ademds, no habiendo
producido ahn las semillas, el terreno no quedara
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infestado. Para enterrar la leguminosa hay varios
procedimientos: en el pequefio cullivo se entierra
con una labor de laya y en el grande con arado.
En ambos casos o se siegan las plantas para faci-
litar 1a labor o se vuelcan pasando un rodillo. La des-
composicién se facilita suministrando al suelo un
poco de cal viva, que se distribuye cuando las plan-
tas estin segadas. Antes de comenzar la preparacion
del suelo para el nuevo cultivo hay que dejar pa-
sar unas dos semanas, tiempo suficiente para que
la masa de materia vegetal haya empezado a des-
componerse y el suelo se baya comprimido. Las
ventajas del ABONO VERDE son muchas: proporcio-
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na al suelo materia orgdnica y es conocida la ac-
cién de ésta sobre las propiedades quimicas y fisi-
cas del suelo y su influencia sobre la vida micro-
biana; al descomponerse desarrolla calor, que fa-
cilita 1a germinacion de las semillas y proporciona al
suelo cierta cantidad de humedad; al cultivar plan-
tas con raices muy desarrolladas éstas se alimentan
principalmente en las capas profundas del suelo y
al ser enterradas dejan en las capas superficiales los
elementos nutritivos que en aquéllas absorbieron; vy,
por tlfimo, ¥y es la ventaja méds importante, enrigque-
cen ¢l suelo en nitrégeno. He aqui las substancias
que se dan al terreno con up buen ABONO VERDE:

e — e

1 MATERIA i Acroo

PRODUGTO AGUA | oRGANIGA NITROGENO Foswirico | FOTASA

: kgs. | kgs. ! kgs. I kgs. kg, kgs.

AIPAMME 050 By F 65 30,000 25,590 | 4,050 ‘ 150 33 45
VeraBuuic iw v bonl s 25,000 20.500 | 4050 | 120 50 165
Trébol encarnado. . . . . 20,000 16,200 ‘ 3,380 | 86 16 52
Trébol pratense, . . . 20,000 ‘ 15,600 ‘ 4,060 96 26 88
XIBRIE S R, g 20,000 14,800 4,800 144 30 00
Guisantes. . . . . . 20,000 16,300 3,400 102 36 112

Dejando a un lado el dcido fosférico y la potasa,
que proceden del suelo o de los abonos, puede verse
que el ABONO VERDE de leguminosas enriquece el
terreno en nitrdégeno en cantidades tales que corres-
ponden a las que se darian enterrando de 20 a 30 to-
neladas de estiércol, y estas cantidades proceden en
gran parte de la atmdsfera. Por esta razén los ABO-
NOS VERDES constituyen muchas veces ¢l medio mis
econdmico para aumentar las disponibilidades de
nitrégeno contenidas en el suelo., Ademds, en los
paises accidentados o desprovistos de vias de comu-
nicacion o pobres en ganado, constituyen el tinico
medio para proporcionar la materia orgdnica que todos
los suelos deben contener, El ABONO VERDE, no obs-
tante, no debe considerarse como base de la fertiliza-
cion, sino como complemento, con el objeto de pro-
porcionar materia orginica y nitrégeno y mejorar las
propiedades fisicas del suelo.

ABONOS ANIMALES. Los abonos organicos de ori-
gen animal son de uso mas corriente que los vege-
tales, y en general son también algo mas ricos en
nitrogeno y de descomposicion mis rdpida. Entre

ellos cuéntanse algunos que tienen gran importancia
agricola. He aqui los de uso mis frecuente:
Carne. V. esta voz.
Crin. V. PELO,

Crisdlidas .,
Cuernos,

’V. estas voces.
Cuero. )

Excrementos humanos. V. FENTA.

Gallinaza.

Guano,

Huesos y derivados,
Lana (residuos).

Orina, V. esta voz y FENTA,
Palomina.

Pelo.

Pescado (residuos).
Pezufia, V. CUERNOS,
Plumas.

Sangre.

Seda (residuos).

V. estas voces.

\V. estas voces.

/
‘\'. estas voces.

Campo de sitao, llamado también Cow-pea, Caupi y Coupi, destinado a ser enterrado en verde
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ABONOS MIXTOS. Son abonos compuestos por subs-
tancias de origen diverso:

Agunas de cloacas. Son pocas afin las ciudades que
aprovechan estas aguas, que generalmente se pier-
den en los rios o en el mar. Entre las que las uti-
lizan merecen citarse Paris, Reims, Londres, Ber-
lin, etc. Un mefro cibico de aguas cloacales con-
tiene alrededor de dos kilogramos de materias soli-
das ricas en nifrégeno. Se clarifican con dificultad,
pero Durand Claye ha demostrado que la clarifica~
cién puede obfenerse con facilidad agregando una
pequena cantidad de sal metdlica (sulfato de alami-
na), y asi lo practican en algunas ciudades. En ge~
neral las aguas de cloacas se emplean para fertilizar
las hortalizas, regando directamentie las tierras. Se
obtienen resultados inmejorables. No obstante, debe
recordarse el peligro que para la higiene ptiblica re-
presenta el uso de esftas aguas para regar las hortali-
zas y plantas que se consumen a veces en esfado
natural.

Basura. /
Composles. \V. estas voces.
Estiércol.,

Abonos minerales. Ademas de 1os ABONDS ORGA-
NICOS, que hemos descrito antes, el agricultor, para
beneficiar sus tierras, puede emplear materias del
reino mineral, cuya accién podriamos decir que es

Juperfosfatos
Marga y cal Eycorias de dafesforacion
o Excorian Thoman
e bonar organis
ey cos: esliarcol,
{u‘ ne J“n’rl
A
Nidralbo
Cinamida calcico
Sulfalo y :
clorure polasi Kainita

Nibrala de sova
w ale polasa

Leyes de las mezclas de abonos

Los abonos unidos eon Iinea llena no deben mezclarse nined :
con lnea doble, puedon mezelarse en el momento de su
empleo y con una inea delgada pueden mezclarse eon
bastante antlelpacidn,

mds directa, pero no siempre, como suele creer-
se, mds ripida, pues muchos ABONOS MINERA-
LES dejan sentir sus efectos sélo al cabo de algiun
tiempo, como, por ejemplo, el fosfato de cal. Desde
este punto de vista la caracteristica general de los
ABONOS MINERALES es gue deben sufrir menos trans-
formaciones que los orgdnicos para ser absorbjdos por
las plantas. El primero que propuso el uso de Jos
ABONOS MINERALES o QUIMICOS, como también se de-
nominan, fué Liebig y poco después G. Ville. Ninguna
de las dos denominaciones es exacta, pues estos abo-
nos no proceden todos directamente de yacimientos
0 minas ni todos son producidos por la gran industria
quimica ; algunos, ademds, son de origen mixto, pues
tritase de substancias extraidas de minas o yacimien-
tos que la industria después transforma en produc-
tos de mayor interés para la agricultura (fosfatos).
De esto resulta que los ABONOS MINERALES son muy
variados. Cualquier substancia que contenga nitroge-
no, dcido fosférico, cal o potasa en forma asimilable,
© que pueda volverse asimilable, mientras no con-
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tenga substancias nocivas, puede usarse como abono.
En general los ABONOS QUIMICOS 0 MINERALES con-
tienen uno solo de los principios fertilizantes, es
decir, de los elementos de la fertilidad, y por esta
razon se suclen dividir en cualro grupos: abonos ni-
trogenados, abonos fosfatados, abonos polisicos y
abonos calizos.

Los ABONOS NITROGENADOS proporcionan el nitré-
geno en dos formas: nitrica y amoniacal, Como ve-
remos més adelante, no es siempre indiferente adop-
far la una o la otra.

Los ABONOS FOSFATADOS proporcionan el fésfore
en forma de dcido fosférico o anhidrido fosforico, o
mejor, en forma de fosfato de cal. Este se halla en
tres formas cuya rapidez de accion es diferente:

1. Fosfalo lricdlcico, lentisimamente asimilable,
2. Fosfalo bicdleico, ripidamente asimilable,
3. Fosfato monocdlcico, de accién rapidisima.

Los ABONOS POTASICOS proporcionan la potasa en
forma directamente asimilable en el sulfato y en el
cloruro, que son los dos abonos potidsicos mis co-
rrienfes.

Los ABONOS CALIZOS proporcionan la cal en for-
ma de sulfaio (yeso) o de carbonato,

ABONOS NITROGENADOS :

Calcioclanamida.
Nitrato edlcico.
Nitrato potdsico.
Nitrato sddico.
Sulfato amonico.

V. estas voces.

e .

ABONOS FOSFATADOS:

Apatita. i
Caprolilos. §V- entas
Escortas Thomas. V. ESCORIAS.
Fosfatas de huesos, V. HUESOS,
Fosfatas precipitados,
Fosforita. v
Ndodulos. \
Superfosfalos.

voces.

. estas voces.

ABONOS POTASICOS:

Cainita,

Carnalita.

Cenizas.

Cloruro potdsico.
Polialita,

Silvinita,

Sulfato potdsico. /

V. estas voces.

ABONOS CALIZOS:

Cal, )
Conchas marinas. 'V estas voces
Marga. : 2
Yeso. /

OTROS ABONOS. Alinita, hollin, nitragina (V. es-
tas voces en su lugar correspondiente).

Mezclas de abonos. No fodos los abonos pueden
mezclarse, pues juntando algunos de ellos tienen lu-
gar reacciones que acarrean la pérdida o la insoln-
bilizacion de los elementos que los componen. En el
adjunto grabado pueden verse los abonos que pueden
mezclarse y el momento en que Ia mezcla puede
efectuarse.

Adquisicién de los abonos. En la adquisicidn de
abonos el agricultor debe tener presente los elementos
utiles que contienen, el estado de combinacion de
estos elementos y el grado de pulverizacidon del
abono. Se comprende gue una materia fertilizante debe
tener un valor proporcionado a la cantidad de nitro-
geno, acido fosfdrico y potasa que contiene. La ad-
quisicion debe, pues, hacerse a base de la cantidad



ABO

absoluta de estos elementos. Ademis, precisa co-
nocer ¢l estado de combinacién de los elementos
ttiles, porque de su estado depende la rapidez de la
asimilacion. En los abonos nitrogenados ¢s necesario
saber si el nitrogeno se halla en forma nitrica, amo-
niacal u orgdnica. El nitrégeno nitrico es el mds caro,
por ser ¢l que las raices de las plantas pueden absor-
ber con mayor rapidez ; el amoniacal es, o debiera ser,
algo mds barato, y al orgidnico debe dérsele un valor
inferior de 1/4 a 1/5 del valor del nitrico, porque
tarda algin tiempo en ser utilizado por las plantas.
En los abonos fosfatados el valor del acido fosfdrico
(o anhidrido fosférico) es diferente, segin se halle
en forma de fosfato monocdlcico, bicdlcico o fricdl-
cico. El valor mas elevado debe atribuirse al dcido
fosforico de los superfosfatos; el menor al de los
fosfatos naturales. Por lo que se refiere a los abonos
potisicos la potasa del cloruro y del sulfato es igual-
mente soluble, vy, por tanto, el valor de la unidad
debe considerarse igual. En la adquisicion debe te-
nerse presente también el grado de pulverizacion,
pues de ésta depende la mayor o menor incorpora-
cion al suelo y la facilidad con que los Acidos de
las plantas atacan el abono. He aqui un ejemplo
para el cdlculo del valor de los abonos. Prescindi-
mos en ¢l del estado de pulverizacion, que conside-
ramos igual, y del uso que debe hacerse del abono.
En efecto, segin la clase de terreno, plantas que deben
abonarse y época de su abono, puede convenir un
abono determinado, a pesar de no ser su precio del
todo conveniente. El comercio ofrece en ciertos mo-
mentos nitrato sédico con el 15 por 100 de nitrdgeno
a 45 peselas los 100 kgs., v sulfato aménico con el
20 por 100 de nitrdgeno a 46 pesetas. ¢En cudl de
los dos abonos 1a unidad de elemento Wtil es mis
barata? El cdlculo es sencillo. Basta dividir el pre-
cio por la riqueza en nitrégeno. La unidad costard:

en el nitrato:  45:15=3 pesetas.
en el sulfato: 46:20=2,30 »

En este caso convendria, sin la menor duda, ad-
quirir el sulfato (V. LEGISLACION).

Anidlisis de los abonos. El andlisis completo
de un abono permite apreciar su verdadere valor.

Los elementos que son objefo del andlisis son los
siguientes :

I. Nitrégeno bajo tres formas:
Nitrégeno orgénico.

Nitrogeno amoniacal.
Nitrogeno nitrico.

1. Acido fosférico en tres formas:
Acido fosfdrico insoluble,

Acido fosfarico soluble en el citrato amdénico.
Acido fosforico soluble,

11, Potasa.
IV. Agua.

El agricultor debe, pues, adquirir los abonos en
base a su andlisis, (nica manera de pagar por ellos
¢l justo precio, El anilisis de los abonos no puede
ser hecho por el agricultor. Para cllo debe dirigirse
a los laboratorios de andlisis oficiales (Servicios
agrondomicos, Estaciones agrondémicas, etc.).

Los procedimientos analiticos empleados para es-
tas determinaciones dependen de la clase de abono,
grado de exactitud deseado y rapidez requerida.
Para todos ellos es indispensable partir de una mues-
fra que represente la composicion media del abono,
Y para ello se tomarian porciones de diversas partes
¥ se mezcelarin 1o mds intimamente posible. Las mues-
tras que deben ser enviadas para el analisis serdn re-
mitidas libres de gastos de porte, Acompanari a la
muestra carta del interesado, en la que se especifica-
rin con toda claridad los analisis que deben ejecu-
larse, y cuando no sea posible especificar éstos, se
indicari el objeto que se¢ propone al desear conocer el
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andlisis. Para el estiércol se preferird tomar la mues-
tra en los dias que anteceden a su reparticion en el
terreno, cortando, segan la longitud del terreno, uno
o mis trozos verticales. Se mezclan en sitio bien lim-
pio, lo mejor y mas pronto posible, procurando obte-
ner 10 kgs. por lo menos. Embalaje : caja o recipien-
te de barro cerrados herméticamente. Para los abonos
del comercio se sondean los sacos y se mezclan per-
fectamente las distintas porciones, o se vacian algu-
nos sacos o barricas en sitio bien limpio y seco,
donde se mezclan varias veces con una pala de ma-
dera, y de distintos puntos se toman las porciones
gque han de servir, después de mezcladas nuevamente,
para tomar la muestra. El embalaje debe ser botella
o frasco de vidrio, seco, limpio, bien tapado, sobre
todo para las substancias que pudieran perder amo-
niaco (guano, efc.) y las higroscdpicas (nitratos, sa-
les de potasa). Los recipientes de cinc o de hojalata
no se emplearidn para superfosfatos de cal, o los
abonos mezclados que contengan superfosfatos. Los
despojos de lana pueden enviarse en sacos.

Falsificacion de los abonos. Algunos fabrican-
fes poco escrupulosos mixtifican los abonos mez-
clindolos con substancias inertes de escaso o nin-
gin poder fertilizante, consiguiendo sorprender la
buena fe del labrador y desacreditar los abonos co-
merciales, causando evidente perjuicio a la agricul-
tura, cuyo florecimiento se debe en gran parte al
empleo de aquéllos. Los abonos son substancias com-
plejas ; por tal molivo es ficil mezclar en ellos subs-
tancias inerles de valor escaso, como arcilla, arena,
fterra, sal, etc., o abonos de precio inferior, sin que
aparezca visible la falsificacion, Se han dictado dis-
posiciones en casi todos los paises, encaminadas a
atajar fales abusos, y en casi todos ellos rigen le-
yves especiales que garantizan al agricultor la efi-
cacia de los abonos que adquiere con arreglo al
boletin de garantia que le entrega el vendedor, y la
infraccion de estas medidas va acompainada de sus
correspondientes multas y castigos. Los productos
cuya falsificacién es mds corriente son: cenizas, pol-
vo de carbdn vegetal o mineral, escorias, fierras ne-
gras, residuos de fabricacién del azul de Prusia, de
las vinazas calcinadas, etc. Su investigacion no es
facil, siendo recomendable en caso de duda proce-
der a un andlisis del dcido fosforico contenido.

Tortas oleaginosas. A simple vista pueden descu-
brirse la arena, las cenizas, el yeso y la barita, etc. ;
pero en caso de duda la incineracién de la torta fal-
sificada dard un porcentaje de cenizas mayor que la
normal. La falsificacién mds corriente es la mezcla
con tortas de valor inferior y naturaleza diferente,
serrin de madera o de corcho. Esta falsificacién se
descubre fratando la muestra con deido nitrico a la
ebullicién, y examinando inmediatamente después un
trocito con el microscopio (50 a 100 aumenfos) se
distinguiran ficilmente las diversas células de los
cuerpos que se hayan mezclado.

El nitrato sddico refinado (90 a 95 por 100 de
pureza) es substituido por el nitrato sdédico natural
(50 por 100 de pureza). Otras veces se incorporan
tierras arcillosas, sal marina, sulfato cdlcico y mag-
nésico, ete. Los cloruros se descubren por el preci-
pitado blanco que da el nitrato de plata con la so-
luciéon acuosa del nitrato impurificado por cloruros.
Los sulfatos se descubren por el precipitade blanco
que da el cloruro barico con la solucién acuosa de
la muestra impurificada por sulfatos. La cal se de-
lata de igual modo por el oxalato amdnico y la mag-
nesia por el fosfato de sosa amoniacal, las impure-
zas insolubles por esta misma propiedad, ete,

El nitrato potdsico falsificado contiene materias
terrosas, sal marina (a veces hasta un 20 por 100!),
nitrato sddico (que es mis barato), cloruros, sulfatos,
sales cdlcicas o sddicas, magnesia, efc. La mayor
parte de estas falsificaciones se descubren del modo
indicado antes al hablar del nitrato sédico. Las
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COMPOSICION Y USO DE LAS PRINCIPALES MATERIAS EMPLEADAS COMO ABONO

| COMPOSICION POR UNIDAD _
DE MEDIDA | h
i g BT ! CANTIDAD
L i = | EN QUE BUELE
g = ! CULTIVOS A LOS QUE MAS
CLASE DE ABONO ety e SUELOS MAS APROPIADOS | ErLEARSE OBSERVACIONES
MEDIDA | £ 2 A CONVIENE EL ABONO
[ S = g (unidades)
R s g |
— 2 e
R « =N 1
EXCREMENTOS kegs. | kes. | kes.
Estiércol de cuadra normal . . , - quint. mét,| 0,45 0,24 0,55 arcillosocalizos 'plantas escardadas, arboreas 350 Primavera y otofio; labor profunda
» o THOROR " ) B — 0,40 | 0,20 0,50 > | drboles; prados nuevos 400 )
. » mal fermentado — | 035 | 020 | 040 » » 450 j Otoilo; labor profunda
s deshecho. . . « 055 | 0,30 0,60 arcillosos prados, cereales 300 | Otoiio, en cobertera con un gradeo
> OVBEES: Ve s R = m 1,80 | 0,24 | 0,65 arcillosocalizos plantas escardadas 40 } Primavera, arando o en cobertera con
> L R S ™ { 1,35 | 2,00 1,00 > cereales, prados, hortalizas 50 { gradeo
Orina humana fresca. . . . . . « hectolitro | 05 | 0,15 0,20 | : > 100
T B & (A (U T : ' 200 | Regar, diluyendo con agua
J , | _
RESIDUOS VEGETALES k ,
|
“Algagsecas. .. .. 0 L. o Jauint.mét.l 1,00 | 036 1,60 arcillosocalizos plantas escardadas, arbdreas 150
Hojus secR B o TP s S » | L00 | 020 | 040 calizos , , 200
Aserrin de madera, seco.. . . . | > 0,26 0,30 0,75 » m & 50 \
Pajadecerealés. . . . . . .. : 0,45 | 0,20 0,60 | > . - Se dan junto con estiércol
e T e S | > 1,35 0,36 1,50 | . , , (2 '
> maizy de patatas. . . . 0,45 | 0,24 0,60 arcillosocalizos : _ ]
Cascabillo. . . . . : . . . | : 0,65 | 0,30 0,60 calizos - M |
Hierba en flor de trébol. . . . ’ 0,45 == = donde se producen  plantas escardadas y cereales i
B . esparceta.. . . . » 0,50 - — » 5 [
» alfalia. ¢« « . .. . . 0,70 — - » | > | i | Enterrando en verde con arado después
. R O G . 0,40 W T > escardadas, cereales ¥ \ de segar; agregar cal
> ; altramuz. . . . . 0,50 “ - | - » : x
! | _ | / k
Semillas de altramuz. . . . ., . . : | 540 | L5 |~ 1,45 arcillosocalizos _ > | g-10 | Se ponen a macerar y se entierran pro-
, v W, \  fundamente
RESIDUOS DE CONSUMO ,i m
Y DE INDUSTRIAS : : : _
Carne fresca (residuos, intestinos). . > 3,00 _ 0,40 | 040 siliceoarcillosos hortalizas, escardadas w 25-50 Fermentada y descompuesta
8 Egera g 2 G-t e A H » 12,00 | 1,50 0,60 » » _ 15-30 Mejor preparar compostes
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Carne y residuos de pescado. .
Harina de carne (Fray Bentos) .

Polvo de animales muertos. .
Insectos segos:. . ... . .
Crisdlidas de gusano de seda.
SANERC.BECR: o & v ok o =
Plumas, pelos, crines. . . .
Polvo de cuernos. . . . .
[ S e RIS St
Huesos frescos. . . . . .

Residuos de lana. . . . .
» seda y algodén.
Orujo de sidreria. . . . .
> uvassecas. . . .

Cenizas de madera. . . .
> I8VadaR .. oo, s

» de algas, . Se

» carbén fésil. . .
Turtd de sésamo.
s  EREIRDLIE oy T

bo L alpadial oo o0 i

el U T et i b

Rl [T PR N
Orujo de aceituna. . . . .
Aguas de cloacas. . . . .
» azucareras. . . .

» cervecerias. . . .

» destilerias, . . .

. e~ S

* maceracion lino y canamo

ABONOS MINERALES

Nitrato sodico. . . . . .
Sulfato aménico. . . ., .

GRS . - L . e
L0 T TR SRR S
Cloruro potdsico. . . . .
Sulfato B R 15 T
Fosfatos minerales . . . .

.

.

Polvo de huesos desgelatinados.

Ceniza de huesos americana.
Fosfato precipitado. . . .
Superfosfato mineral. . . .

» de huesos. . .
Escorias Thomas. . . . .

.

quint. mét.

¥y 4% ¥ v ¥ @

¥ ¥ v ¥ ¥ gy ¥ ¥ ¥

u

¥

¥ 3 ¥y

cib.

mét.

8,00
6,50
9,00
12,00
10,00
11,00
7,00
1,50
6,70
5,00
15,00
9,00

15-16
20-21

1,00

_

siliceoarcillosos
»

¥ ¥ v vy ouw

»
arcillosos
calizosiliceos
n
»

»
arcillosos

»

»

»
arcillosocalizos
siliceos, humiferos
»

R
v
»
permeables, siliceos
oy
»

»

todos
calizosiliceos
»

»

»
»

arcillosos, suelos pobres

arcillosos

»

todos

arcillosos no calizos

| prados, hortalizas, drboles |

|

hortalizas, escardadas

¥ ¥ ¥ ¥y

prados
»

hortalizas, prados
vid, olivo, frutales

»
>
»
plantas escardadas, cereales

»

»
»
»
»

prados, hortalizas
»

k]

»

todos menos leguminosos

>
prados, escardados
»

5
»

prados
>

escardados, prados
todos

escardados, drboles

[ 1530
, 15-30
| 15-30
15-30
| 15-30 '\ Mejor preparar compostes
_ 15-30
| 30-50
| 30-50
I 15-30 /
! 35 | Triturados finamente
| 15-30 ¢
15-20 “ Mezclados con estiércol
250-500 :
250-500 “ Como el estiércol
15-30 \
200 .
15-30 \ En invierno
100-200
10-20 | Completando con superfosfatos
10-20 \
» M Completindolos con superfosfatos
_ » /
| 6.000-12,000 | Riego continuo
[ 30-50 Se diluyen antes de regar
4.000-8.000 } p:
_ 4.000-8.000 Riego continuo
| 510 _ Regar diluyendo lo menos 100 veces
, 1-4 En cobertera en varias veces
__ 1-4 | En cobertera o en otofio
| 10-40 )
1 10-40 : En otoiio
1-4 ) " ;
__ 1-4 i En otofio o primavera
A 10-15 | En otofio, en polvo finisimo
“W“w w Es mejor mezclarlos con estiércol
,, 4-8
‘ M,.M { Incorpordndolos bien al suelo
| 612 ,



- ——

UnB

Universitat Autémoma de Barcelons

26 ABO

sales sodicas se reconocen con el metaantimonialo
de potasa, que da un precipitado blanco.

El sulfato amdnico se falsifica a menudo con clo-
ruro de sodio (sal comin), sulfato magnésico, sul-
fato de hierro, malerias terrosas y arena. El sulfato
amdonico pure no debe dejar residuo por calcinacidn,

El cloruro potdsico se falsifica frecuentemente con
cloruro de sodio (sal comin), sulfato y carbonato
sOdicos o polisicos. Las sales sddicas se reconocen

con el metaantimoniato potdsico, tal como se ha ex-

plicado para el nitrato potisico, y asimismo los sul-
fatos. Los carbonatos se reconocen por la eferves-
cencia que producen al anadir unas gotas de Acido.

El sulfato potdsico puede contener sulfato sodico ;
esta falsificacion se descubre tomando 100 gms. de
la muestra, reduciéndolos a polvo, disolviendo éste
en agua destilada hasta 300 centimetros ciibicos v
filtrando la solucién. Introduciendo en la solucién el
natrometro de Perier (V. NATROMETRO) se lee direc-
tamente el porcentaje de sulfato sddico,

Legislacion, Con el fin de evitar los numerosos
fraudes el minisiro de Fomento dictd el R, D. de
2 de Diciembre de 1910, estableciendo las pres-
cripciones especiales que deben regir con su fabri-
cacion y comercio, facilitando a la vez el andlisis
de los mismos en los establecimientos del Esta-
do. El nuevo aspecto que tomd esta industria du-
rante los afios de la guerra europea y los subsiguientes
determinaron a los poderes pablicos a intensificar to-
davia mds aquellos preceptos, dictindose, al efecto,
el R. D. de 14 de Noviembre de 1919, que es el
actualmente en vigor. Las principales reglas y ga-
rantias prescritfas, son las siguientes:

Andlisis, — Los agricultores que adquieran abo-
nos quimicos y minerales, o materias simples o com-
puestas que contengan, por lo menos, uno de los
principios esenciales a la vegetacién (nitrogeno, dci-
do fosforico, potasa), tendrin derecho a que por me-
dio del andlisis se compruebe en deferminados cen-
tros agricolas del Estado su legitimidad y también
a exigirsela a los fabricantes y vendedores.

Registro, visitas y denuncias. Se crea en cada
una de las Jefaturas de las Secciones agrondmicas un
registro, en el que tendrin obligacién de inscribirse
todos los fabricantes, depositarios, comisionistas y
vendedores de abonos de las provincias respectivas,
expidiéndoles el oportuno certificado de inscripcion,
sin el cual nadie podrd fabricar ni expender abonos.
Los fabricantes y expendedores de abonos deberin
participar ineludiblemente en la primera quincena de
cada mes a las Secciones agrondmicas respectivas las
cantidades y composicion de los abonos que fengan en
almacén, para proceder, cuando se estime convenien-
te, a su inspeccién y reconocimiento. Las infraccio-
nes se castigarin con una multa de 200 a 250 pese-
tas, segin las circunstancias que concurran en la
falta. En los casos de reincidencia la multa serd
doble de la impuesta anteriormente. Las inspeccio-
nes oficiales se levardn a cabo por los Ingenie-
ros-jefes de las Secciones agrondmicas o el per-
sonal facultativo que aquéllos designen cuando las
circunstancias lo requieran, siendo obligatorio rea-
lizarlas una vez cada trimestre. Las denuncias que
se hagan por particulares a los Gobiernos civiles
o Secciones agrondomicas sobre faltas cometidas en
la fabricacién y comercio de abonos, deberidn ser
por escrito, v una vez practicada la inspeccién y
comprobacion a que den lugar, tendrd derecho el
denunciante a la tercera parte del importe de la multa
que en su caso se¢ impusiere al denunciado.

Facturas, etiquetas. — Los fabricantes y expen-
dedores de abonos tendrin como obligacion ineludi-
ble la de indicar a los compradores la calidad de
sus mercancias, dandoles una factura en que cons-
ten certificados: 1.9, el nombre del abono; 2.°, su
origen y procedencia, y 3.°, su composicion quimi-
ca, en que se expresara el tanto por ciento que con-
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tiene de cada uno de los principios fertilizantes esen-
ciales (nitrégeno, potasa y acido fosférico) y el
estado o forma quimica de estos elementos. Cada
saco o envase ha de llevar una etiqueta, sefialando
Ia rigueza que contiene el abono de cada uno de
los principios fertilizantes enumerados, cuyas cifras
deberin concordar con las de la factura, respecto al
tanto por ciento de cada uno de dichos principios.
Esta factura expresard también la cantidad de mate-
ria inerte que contenga el abono, en el caso en
que se haya afladido. Los Gobernadores civiles im-
pondridn una multa de 20 a 200 pesetas a los ven-
dedores que no llenen el expresado requisito, y ade-
mas pagarin dos pesetas por cada 100 kilogramos
que hayan vendido en estas condiciones.

Nombres de las mercancias. — El nombre del abo-
no serd siempre el que corresponda precisamente a
la materia vendida, v no a olro producto fertilizante
de mayor valor, y cualquiera infraccién cometida por
el vendedor sobre este particular serd gubernativa-
mente castigada con una mulla de 20 a 200 pesetas
por la vez primera, debiendo ser entregados a los
tribunales los reincidentes en el empleo de nombres
falsos, mal apropiados o que correspondan a ofras
substancias que las vendidas. Los abonos compues-
tos que tuvieren un nombre especifico en la locali-
dad, y muy conocido, podrin ser senalados con el
mismo. Queda prohibido usar el nombre genérico
de guanos para los productos orginicos o minerales
en mezcla con materias inertes que les den color pa-
recido a los guanos naturales ; ni el de negros, para
las turbas mids o menos quemadas ; ni el de fosfatos
para los esquistos fosfatados pulverizados; ni el de
abono nitrico para la mezcla de nitrato de sosa con
yeso u otra substancia, que deberin siempre expre-
sarse con el nombre compuesto que corresponda ; ni
el de humus a las materias orgénicas vegetales o sus
mezclas, vy, en general, todas las denominaciones am-
biguas que por indeterminacién pueden inducir a
error en la estima del abono. Por origen del abono se
entenderd el lugar geogrifico de que proceda, si es
producto natural, o la localidad en que radique la
fibrica que lo produce, si se obtuviera artificialmente,
debiendo, en este dltimo caso, expresarse el nombre
del fabricante.

Expresidn de los componentes. Cada uno de los
elementos fertilizantes esenciales (nitrégeno, dcido
fosférico, potasa), que entren en el abono vendido,
constardn en la clasificacion que se haga en la fac-
tura que expida el vendedor, y serin especificados
sus estados quimicos en la forma siguiente: Nifrd-
geno amoniacal ; nitrégeno nitrico ; nitrégeno orgi-
nico, nitrégeno total ; 4cido fosfoérico anhidro solu-
ble en el agua ; dcido fosfdrico anhidro, soluble en el
citrato amoénico ; 4cido fosférico anhidro, insoluble
en el agua y en el citrato amdnico y soluble en los dci-
dos ; acido fosfdérico total; polasa anhidra, soluble
en el agua; potasa anhidra total. La dosis de cada
elemento fertilizanle contenida en 100 kgs. del abo-
no se indicard por dos nimeros que represenien
los limites maximo y minimo del tanto por cien-
to correspondiente, pero no se diferenciarin entre
si mas de una unidad para el nitrogeno y de dos
unidades para el dcido fosférico y la polasa, en
las primeras materias. En los abonos mezclados que
contengan mds del 3 por 100 y menos del 5 por 100
de dcido fosforico, potasa o nitrégeno, la diferencia
entre los limites maximo y minimo no podri exceder
del 1 por 100, Cuando contengan o se garanficen
cantidades menores del 3 por 100 de Acido fosfo-
rico, potasa o nitrégeno, la diferencia entre los 1i-
mites miaximo v minimo no podra exceder de media
unidad por 100.

Comprobacién y andlisis y abono del importe.
Cuando hubiere duda sobre la calidad de un abono
o se sospechase falta de exactifud en la factura ex-
tendida por el vendedor, y siempre que se haya
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verificado 1a inspeccidn prescrita por los arts. 3.°
Y 4.°, se hard la comprobacién de andlisis de los
abonos, bien sea de oficio, a peticion del compra-
dor o del vendedor, o de comin acuerdo entre el
comprador y el vendedor. En todos los casos se
tomardn las muestras para la verificacion del abono,
con las formalidades debidas y como determina la
instruccion que se dicta al efecto. En la comproba-
cion por demanda de los interesados corresponderin
los gastos de andlisis al comprador, si ha sido a su
peticion, y si la mercancia adquirida tiene las condi-
ciones expresadas en la factura, y al vendedor, en
caso contrario, con las demdis responsabilidades a
que haya lugar.
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Sanciones. Los Gobernadores civiles de las pro-
vincias, en vista de los resultados de los andlisis e
informes de los Ingenieros directores de los labora-
torios quimicos que hayan intervenido en la compro-
bacién, o de los Ingenieros-jefes de las Secciones
agrondmicas, impondran administrativamente las m'ul-
tas y responsabilidades que procedan, segin la im-
portancia de las faltas demostradas en las dosis de
cada elemenfo esencial, ateniéndose a las reglas que
establece el R. D.

Grado de pulverizacién, homogeneidad y mezclas
nocivas, El grado de pulverizacion, asi como la ho-
mogeneidad de las primeras materias y de los abonos
compuestos serd el conveniente y normal. En caso

CLASIFICACION DE LOS ABONOS POR SU ASPECTO Y RAPIDEZ DE E#BCTO

DE EFECTO LENTO

DE EFECTO MEDIO

e —————————————————

DE EFECTO RAPIDO

A) ABONOS LIQUIDOS

Aguas de maceracion

Orinas

Excrementos humanos frescos
| Aguas de cloacas
| Aguas de lavado de lanas

B) ABONOS PASTOSOS

Abonos verdes

Turba Algas marinas
Orujo de uva Residuos de fabricas de cerveza
Basuras . — sidra
Residuos de fdbricas de sebo | - féculas
- — destilerias

Guanos

Palomina

Gallinaza

Pajas

Hierbas

Hojas de darboles
Estiércol fresco

Orujo fresco

Turtds frescos

Huesos en trozos

Pelos, crines, ufias, cuernos
Harina de huesos

Residuos de cuero
Residuos de lana

Cal viva

Caliza, marga

Fosfatos naturales

Estiércol de cabras y ovejas
Camas de gusano de seda
Compostes

C) ABONOS PAJOSOS

D) ABONOS GRANULOSOS O EN POLVO

Orujo fermentado
Turtés fermentados

E) ABONOS CONCENTRADOS

| Semillas de altramuz
Insectos

Negro de refineria
Escorias Thomas
Hollin

Cal de defecacion

Carne fermentada
Sangre fresca
Residuos de pescado

Carne y sangre en polvo
Fenta

Crisdlidas de gusano de seda
Nitrato so6dico

Sulfato amoénico

Sulfato y cloruro potdsicos
Cainita

Yeso

Calciocianamida
Superfosfatos

Fosfatos precipitados
Cenizas
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de reclamacién del comprador respecto a dichos ex-
tremos, se someterd éste al dictamen de los Ingenie-
ros encargados de los Laboratorios agricolas, y si no
hubiere conformidad por parte del vendedor o del
comprador, serd decisivo el fallo de 1a Junta de Pro-
fesores de la Escuela especial de Ingenieros agriono-
mos, previo dictamen del Director de la Estacion
Agron6émica y de los Profesores de Agronomia y Cien-
cias quimicas de la misma. Si el abono o primera
materia contuviese substancias perjudiciales a la ve-
getacién, aun cuando su riqueza fuere la garantizada
en las facturas del vendedor, podrd el comprador
reclamar por este concepto. Comprobado que sea cual-
quiera de los casos especificados en los arts. 16 y 17,
los Gobernadores civiles decretarin quede de cuenta
del vendedor la partida de abono de que se trata, no
pudiendo exigir al comprador el cumplimiento del
contrato. Si se hubiere aplicado toda la partida o par-
te de ella al cultivo y se comprobasen perjuicios no-
torios en el mismo debidos a su empleo, no tendri
derecho el vendedor a reclamar el pago de su im-
porte. Queda expresamente prohibida la mezcla del
fosfato de alimina con el superfosfato de cal, fos-
fato de cal tribdsico, fosfato precipitado y, en ge-
neral, con todas las materias fosfatadas. En caso de
que se mezcle con materias nifrogenadas o potisicas,
serd obligacién ineludible del vendedor expresar en
las facturas y etiquetas que el 4cido fosférico del
abono proviene del fosfato de altimina.

Extensiones y restriceiones. Se hacen extensivas
las prescripciones del R, D. al sulfato de cobre, sul-
fato de hierro y azufre, por ser substancias de general
uso en la agricultura, aun cuando no sean abonos ni
primeras materias para los mismos, asi como a ofras
substancias admitidas por disposiciones oficiales co-
mo abonos, o que en lo sucesivo se admitan oficial-
mente como tales. Por otra parte, quedan exceplua-
dos de las obligaciones impuestas por este R. D. los
que vendan a granel sin envase ni etiquetas con sus
nombres usuales estiércoles, basuras, mantillo, ma-
terias fecales, barreduras de calles, restos de desti-
lerias o desperdicios de pescados no manufacturados
v otros; plantas marinas, restos califeros y condri-
feros, yesos, cenizas, cal, sarro u hollin, restos de
combustién de hullas, y en general los productos ob-
tenidos directamente de las granjas o casas de labor,
siempre que no impliquen una fabricacién de abono
de los especialmenfe denominados en las Instruccio-
nes o hechos con mezcla de los mismos.

ABORCION. Carencia de un 6rgano de la plania
con relacion al tipo ideal. En toda flor tipicamente
pentamera todos los verticilos deben constar de cin-
co piezas. El género Digitalis, por ejemplo, que
tiene cdliz y corola pentimeros, s6lo posee cualro
estambres, y se nota perfectamente que falta uno,
correspondiente al sépalo posterior. Se dice entonces
que hay ABORCION de un estambre (V. ABORTO). ||
Dase este nomhre en horticultura al desarrollo pre-
maturo del fruto o a cualquier defecto del mismo.

ABORIGEN (Sinén.: AUTOCTONO, INDIGENA. An-
ténimo: ALIENIGENA). Dicese de los animales y plan-
tas originarios del mismo pais en que viven. || Apli-
case a los retonos superficiales que nacen en los
troncos de los drboles.

ABORRAJARSE. Secarse antes de tiempo las mie-
ses y no llegar a granar por complefo.

ABORREGARSE. Cubrirse el cielo de nubes blan-
quecinas y revueltas a modo de vellones de lana.

ABORTAR. Parir antes del tiempo en oue ¢l feto
pueda vivir. || Bof. Ser nulo o incompleto en las plan-
tas el desarrollo de alguna de sus partes organicas.
(V. ABORTO).

ABORTIFLORA. Dicese de la planta en que la

flor aborta total o parcialmente. Por lo comiin, no se
trata mads que de las partes mds visibles, especial-
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mente de la corola. En ciertas plantas (Lysimachia,
Oxalis, Viola odorata) ocurre con frecuencia que
las flores que parecian abortadas llegan a dar fruto
fértil (V. CLEISTOGAMA).

ABORTIVO. Nacido antes de tiempo. || Que tiene
virtud para hacer abortar. || Bot. Se llaman organos
o frutos ABORTIVOS o abortados aquellos cuyo des-
arrollo se ha detenido antes de llegar a ser completo,
V. ABORTO.

Medicamentos abortivos. (Sinonimia: UTERINOS,
ECBOLICOS, ECTROTICOS, AMBLOTICOS, PELENTES,
ODINEGOGOS, PARTUREFACIENTES, EMENAGOGOS.)
Obran de modo especifico sobre la matriz (uterinos),
produciendo contraccion o hiperemia, pues su accion
es electiva: si la matriz ha terminado su trabajo ges-
tatorio entonces aumentan las contracciones muscula-
res uterinas, pero si estd gridvida y no ha terminado
el tiempo de la prefiez normal enfonces la administra-
cion de estos alimentos produce el aborto (ABOR-
TIVOS), aunque en la prictica es preferible elegir otros
métodos (V. ABORTO PROVOCADO) menos peligrosos
para la vida de la madre. Si la matriz esld vacia
entonces obran contrayéndola y cohibiendo las hemo-
rragias en las metritis y metrorragias, Los ABORTI-
VOS mds usuales en veferinaria son: el cornezuelo de
centeno, la raiz de hidrastis, la pituitrina e hipo-
fisina,

Método abortivo. Veter. Método curativo de la tera-
péutica que yugula la enfermedad. Poseen accion
ABORTIVA los vomitivos y los calomelanos en muchas
enfermedades infecciosas (moquillo del perro, mal
rojo del cerdo), por expulsar desde un principio los
agentes infecciosos del cuerpo. Ademds la arecolina
y la sangria obran de igual modo en la infosura y la
encefalitis, como la amputacién precoz de la cola en
el tétanos consecutivo a heridas de la misma,

ABORTO. Empléase esta voz en botdnica cuando
un Organo vegetal no ha podido alcanzar su completo
desarrollo. Denominase ABORTO de las flores o de
los frutos cuando caen antes de su perfeccion o ma-
durez. También se dice ABORTO de los estambres,
si éstos no llegan a ser capaces de fecundar al
pistilo, si bien este desorden debe mas bien lla-
marse esterilidad. Distinguese el ABORTO en parcial,
de alguna parte de la fructificacion cuya nulidad no
impide 1a fecundacion del ovario, y en general o total,
cuando por algin vicio orginico no se produce la
fecundacidn y el fruto no madura. El ABORTO se llama
esencial cuando es constante y constituye una nota
caracteristica de una especie o de un género. En
el caso confrario se llama accidental. En el género
Salvia es un cardcter disfintivo el ABORTO de los dos
estambres posteriores, reducidos a estaminodios, en-
tre los cuatro que le corresponden por la férmula
floral de las labiadas ; las Gratiolas s6lo poseen dos
estambres fértiles entre cinco, ete. El ABORTO ACCI-
DENTAL puede obedecer a diversas causas: exceso
de desarrollo de los Organos vecinos, mala nufricion,
posicion desfavorable, la accién de la intemperie,
picaduras de los insectos, efc. El ABORTO puede
provocarse, y asi se hace con frecuencia en jardi-
neria, con el fin de aumentar la produccion de flores.
[ Veter. Expulsion del feto que carece de condi-
ciones de vida propia. Entre las hembras domés-
ticas se puede considerar como abortadas las yeguas
que expulsan el feto cuarenta dias antes, a lo menos,
del término normal ; las vacas unos freinta v cinco
dias antes, mieniras que en los pequeiios rumiantes
tan sdélo unos veinte dias antes: la cerda expulsa
el feto unos quince dias antes y la perra y la gata
tan s6lo una semana antes. Son causas determinan-
tes del ABORTO: las fuertes contusiones sobre las pa-
redes abdominales, los traumatismos sobre el Utero,
las violentas sacudidas de las visceras abdominales,
la fuerte inclinacion del piso en los establos y co-
rrales, los alimentos indigestos produciendo timpa-
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nismos, que comprimen las cavidades uterinas; el
agua fria en exceso, el trabajo fatigoso, las opera-
ciones quirtirgicas, las sangrias abundantes y extem-
potineas, el derribo de la hembra al suelo, la cas-
tracion, la administracion de medicamentos enérgi-
cos (purgantes, emético, digital, opio), el coito, las
enfermedades graves que trastornan seriamente to-
das las funciones; los procesos localizados en la
matriz, como la congestion o la inflamacidn ; la me-
trorragia, las induraciones y los fumores diversos;
las enfermedades del feto y sus envolturas (hidrope-
sia, clorosis, etc.), y en las hembras uniparas puede
vérselas abortar por la sola presencia de varios fetos.
Generalmente el ABORTO se presenta sin sefales pre-
vias, siendo frecuente que en el ABORTO fécil las
yeguas y las vacas lo realicen con rapidez y sin es-
fuerzo, conservando las actitudes y fisonomia pro-
pias sin causar enfermedad alguna. Sin embargo, al-
gunas veces el ABORTO es complicado, y entonces las
hembras pierden el apetito, caminan con dificultad,
el vienfre aumenta ripidamente de volumen, la vulva
se tumefacta dejando escurrir materias mucosas, la
secrecion mamaria disminuye sin que llegue a supri-
mirse por completo y en las no lecheras las ubres se
ponen furgentes, apareciendo en seguida los sinto-
mas andlogos al parto normal, pues desde que el
cuello uterino esti abierto, Ja vulva forma promi-
nencia y muy pronto la bolsa de las aguas forma
hernia al exterior, se rasga la bolsa y el feto aparece
desnudo o envuelto en las membranas del c¢laus-
tro materno, debiendo algunas veces el ganadero ayu-
dar a la hembra para que termine por completo el
ABORTO. El ABORTO es enfermedad muy propensa a
secuelas gravisimas casi siempre ; asi, frecuentemente
sobreviene la metrorragia; el esguince de la matriz
durante los esfuerzos para vencer la resistencia del
cuello uterino ; el prolapso del ttero, de la vagina y
aun del recto; la persistencia de dolores uterinos, y
una complicacion casi constanle en los bovinos es
la retencién de la placenta.

Tratamiento. Como medidas preventivas, sélo apli-
cables cuando el feto esti vivo y no ha existido
procidencia de la bolsa de las aguas, deben em-
plearse los medicamentos narcdoticos (cloroformo, clo-
ral, alcanfor, opio), a la vez que se somete el animal
a un régimen dietético con alimentos de ficil diges-
tibn y se procura que tenga a su disposicidn una
cama muy mullida. El tratamiento curativo a emplear
cuando el ABORTO no puede prevenirse consiste en
facilitarlo por todos los medios posibles. Si el cuello
uterino no se dilata bastante debe provocarse su to-
tal abertura con la aplicacion local de pomada de
belladona y con irrigaciones calientes y de mucha du-
racion de débiles soluciones antisépticas. Si la va-
gina estd Aspera debe lubrificarse con aceite de oli-
vas o glicerina ; si el animal estd débil hallanse indi-
cados el vino, infusiones de canela o manzanilla,
elcétera, y aun muchas veces debe ayuddrsele con los
lazos y aparatos usuales en las operaciones obstétri-
cas, Después de la expulsion del feto serd ohjeto de
un cuidado especial la de las secundinas, por ser
posible la infeccién uterina procedente de la pulre-
faccion de aquéllas; se deberd, por tanto, adminis-
frar brebajes ligeramente emenagogos vy diuréticos
(las bayas de laurel en polvo a la dosis de 40 gms.
tres veces al dia con 30 gms. de bicarbonato de sosa
€n medio litro de infusién de hinojo).

ABORTO PROVOCADO. Algunas veces el ABORTO
ha sido provocado artificialmente para conservar la
vida de 1a madre ; por ejemplo, en el caso de estre-
chez pélvica con fetos voluminosos ; de metrorragia,
de prolapso vaginal grave, de hidroamnios, de gran
agotamiento por parfe de la hembra gestante. El
ABORTO arlificial puede provocarse de distintos mo-
dos que en sy mayor parte logran mis éxitos en la
YERUa que en 1a vaca: el ABORTO sobreviene cuando
con la mano introducida en la vagina se hace penetrar
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un dedo y todo el puiio después con movimientos
acelerados de rotacion en el cuello del dtero; !a ex-
pulsion del feto se efectiia en el término de siete a
doce horas, Otro procedimiento muy recomendable
en los bovinos consiste en introducir a través del
cuello del dtero una sonda puntiaguda con la que se
rasga la bolsa de las aguas, empezando poco después
las fuerles contracciones uferinas hasta expulsar el
feto entre las doce y cuarenta y ocho horas. Puede
también provocarse el ABORTO, especialmente en las
hembras de las pequefias especies, irrigando con agua
calienle por espacio de un cuarto de hora y en se-
siones repetidas de tres en tres horas, pues hacia
la cuarfa sesion empiezan a manifestarse los dolo-
res caracteristicos y antes del tercer dia sobreviene
el ABORTO,

ABORTO EPIZOOTICO. Es un aborto infeccioso en
forma de epizootia extremadamente grave, bajo el
punto de vista econtmico, pues ademis de disminuir
la natalidad impidiendo la repoblacién ganadera, re-
presenta la pérdida de los recién nacidos, la supre-
sion de la secrecion lictea y las complicaciones, gra-
visimas todas, que le siguen. Afecta a todas las es-
pecies domésticas. Se acepta en general por todos los
autores que el aborto infeccioso es producido por
el bacilo de Bang, aunque también se reconoce pue-
den producirlo otros microorganismos como el bacilo
coli, el paracoli y el bacilo del aborto equino: todos
estos bacilos son muy resistentes y conservan su vi-
talidad durante muchos meses en los Organos geni-
tales tanto del macho como de la hembra en las
especies domésticas, y de aqui las recidivas en las
mismas cuadras y las grandes dificultades para des-
terrar el ABORTO EPIZOOTICO en las comarcas ya in-
festadas. La infeccién puede proceder, cuando los
animales estin estabulados, de erosiones cutdneas de
origen externo, del personal de la granja como por-
tadores de gérmenes, de los 6rganos genifales del se-
mental o del toro, vy entonces se realiza siempre por
la via genital ascendente. En el pastoreo la infeccién
tiene lugar por la via digestiva: por los alimentos o
por las bebidas infectadas.

Sintomatologia. Es muy semejanie en todas las es-
pecies ; en la yegua hacia el sexto mes y en la vaca
hacia el cuarto mes de gestacién, aunque también es
muy frecuente en otros periodos gestatorios: la hem-
bra con todas las apariencias de salud, expulsa casi
sin prodromos y sin dificullades el feto con o sin las se-
cundinas ; sin embargo, una ligera tumefaccion vulvar
y una escasa produccion calostral en las ubres en fo-
das las primiparas se observan como preliminares del
ABORTO. Sobreviene luego reaccién febril, que dura
poco si no ocurren las complicaciones tan frecuentes
en estos casos de retencion de secundinas e infec-
ciones puerperales. Las lesiones caracteristicas en la
necropsia aparecen oslensibles en el ttero, que pa-
rece normal y con la mucosa intacta; pero entre la
mucosa y el corién se halla un exudado que puede
ser, desde liquido a pastoso, de color amarillo more-
no (actividad cromdgena del bacilo). Por lo demas,
el feto estd muerto, aunque integro, y raras veces
acusa fenémenos de hidropesia o de momificacidn.
El diagnéstico clinico en los primeros casos es harto
dificil ; por eso sdélo tienmen valor decisive la obten-
cién de cultivos puros del bacilo productor del abor-
to, pero no la forma ni la coloracién de éstos; sin
embargo, en la praclica es un recurso diagnoéstico
preciso el examen de la sangre en forma de aglu-
tinacion y desviacion del complemento, puesto que
el suero sanguineo de vacas que sufren o han sufrido
el ABORTO EPIZOOTICO tiene un poder aglufinante de
1.000 (hasta 16.000), mientras este poder en las
vacas sanas es de 50, El valor diagnodstico de la
abortina, abortoformo y ofros similares preparados a
la manera de la tuberculina es muy relativo.

Tratamiento. El problema de la inmunizacidn se-
gura dicese que no ha entrado de Neno en la prac-
tica; pero la vacunacién es un hecho real y eficaz,
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pues la vacuna preparada con cultivos de bacilos vi-
vos e inoculada a hembras vacias o pocos dias des-
pués «de la cubriciéon combate perfectamente esta epi-
zootia ( en Inglaterra y Estados Unidos es de uso
corriente), mientras que las bacterinas en serie (Esta-
dos Unidos de Norte-América) o las vacunas prepara-
das con bacilos muertos (por el éter, el calor, ele.),
cuyo uso han extendido los laboratorios biologicos
industriales, no dan resultados tan seguros. La pro-
filaxis higiénica es muy importante: consiste en cam-
biar de alojamiento y aislar las hembras atacadas y
sospechosas ; quemar o enterrar el feto y sus anejos ;
desinfectar concienzudamente los establos, v en la-
vados anlisépticos de los Organos genitales de la
hembra y del macho. Como tratamiento curative mu-
chas veces logran detener el proceso del ABORTO las
inyecciones hipodérmicas de solucién de acido fé-
nico al 2 por 100 (en la vaca 20 cent. cib.) cada
15 dias aplicada en los coslados, dorso o cuello des-
de el tercer mes de la gestacion en las hembras de
los grandes animales domésticos. Ademds, colaboran
a esta terapéutica los dGvulos vaginales antisépticos
(al ictiol, lisol, ete.).

ABORTON. Animal cuadripedo nhacido antes de
tiempo, || Piel del cordero nacido antes de tiempo. ||
V. KARACUL,

ABOTAGAMIENTO. Sindén, de METEORISMO, ¥
de cualquiera otra hinchazdn del cuerpo, como la de
los tumores que se producen en el carbunco (V. esta
voz).

ABOTONAR. Sindn. de ABOLLONAR.

ABOYADO. Cortijo que se arrienda con bueyes.

ABRANDECOSTA (Bunchosia nitida, D. C.). Ar-
bol de la América Central, de madera obscura, fina y
muy dura.

ABRAQUEO. Feto que nace careciendo de los
remos anteriores. V. MONSTRUOSIDADES,

ABRAQUIA. Sindn. de ABRAQUEO.

ABRAQUIOCEFALIA. Monstruosidad caracteriza-
da por la falta de cabeza y brazos. V. MONSTRUOSI-
DADES.

ABRASAR. Secar el excesivo calor o frio una
planta o sélo las puntas de sus hojas y pétalos.

ABRASION. Acci6én irritante de los purgantes
dristicos. || Leve ulceracion de las membranas.

ABRASTOL. Poderoso antiséplico que se presenta
en forma de polvo blancorrosado, inodoro, de sabor
dulce al principio, después amargo, muy soluble en
el agua, Se emplea en la conservacién de los vinos
en substitucién del yeso, pero su uso estd prohi-
bido por la ley. Para descubrir esia adulteracién
se mezclan 50 cent. ciub. del vino sospecho-
so0 con 1 cent, cub. de acido sulfiirico concen-
trado y 25 gms. de bioxido de plomo. Se agita du-
rante cinco minutos, se filtra y el liquido filtrado
claro se agita con 1 cent, cib. de cloroformo. Se se-
para ¢éste y se evapora a sequedad, cuyo residuo,
si habia ABRASTOL, de color amarillo se cambiari
en verde al anadirle una gota de acido sulfirico con-
centrado.

ABRAXAS. Género de lepidopteros, de la familia
de los geométridos, al que pertenece la A. grossula-
riata, L., insecto cuya larva es de color blanco ama-
rillo, con punlos negros y se alimenta con las hojas
de toda clase de &arboles frutales: ciruelo, melo-
cotonero, albaricoquero y especialmente del grose-
llero. La mariposa tiene el cuerpo amarillo con
manchas negras y las alas blanco amarillentas, fam-
bién manchadas de negro. El inseclo perfecto
hace su aparicion a principios del verano y tienen
lugar entonces las puestas en las hojas. A los pocos
dias nacen las larvas, que durante todo el verano
se alimentan de hojas del drbol hospitalario ; pasan
después el invierno en las anfractuosidades de la
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corteza o entre las hojas del suelo, para despertar
en primavera, ¢época en que capsan mayores dafos,
y poco después crisalidan entre las hojas o rami-
llas. Es insecto de una generacién anual, Pueden de-

Larva de la Abraxas grossulariata, L.

fenderse los drboles atacados por medio de los in-
seclicidas arsenicales,

ABRAZADORA. Hoja sentada que se prolonga y
rodea el tallo por su base. || Sinén., AMPLEXICAULE.

ABREVADERO. Paraje donde se abreva el gana-
do. || Dep6sito o artesa lleno de agua en el que beben
los animales, Pueden construirse de distintos materia-
les: de mamposteria o de ladrillos con revestimiento
de cemento ; de piedra, de cemento armado, de plan-
cha de hierro, de fundicion y de madera, siendo en
general preferibles los de materiales pétreos. Tienen
corrientemente la forma longitudinal, con un solo
frente, cuando estéin adosados a una pared, o con dos,
cuando pueden beber los animales desde ambos
lados. Algunas veces tienen forma poligonal o circu-
lar, penetrando el agua por el centro. La longitud
de los ABREVADEROS depende del ndmero de ani-
males que tengan que beber simultineamente, pu-
diéndose tomar 1,20 metros para cada res mayor,
El ancho serd de 0,60 metros para los de una fila
y de 0,90 metros para los de dos. La allura del
borde de 0,80 a 0,90 metros, debiendo quedar el
fondo de la taza a 0,50 metros del suelo, Si el agua
es corriente — lo que es preferible desde el punto
de vista higiénico, pero no siempre posible o pric-
tico cuando no se alimenta con el agua de una fuen-
te — hay necesidad de disponer, ademds del orificio
de desagiie situado en el extremo mas bajo del
fondo ligeramente inclinado, de una pequeiia abertura
en ¢l borde superior formando verledero, por el que
se derrame el agua sobrante. || También se da el nom-
bre de ABREVADEROS a unos depésilos de mayor
capacidad que permiten, ademas de beber, banar
a los animales. Son como una charca artificial cuyo
fondo tiene una pendiente de 8 ¢ 10 por 100, y
una profundidad en relacion con la falla de los ani-
males que deban bafiarse. El fondo y las paredes
laterales han de ser de material impermeable. Al
lado de estos charcos, y encima del nivel del sue-
lo, es recomendable colocar un ABREVADERO ordi-
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nario que sirva para beber, pues el agua del h;?fm
queda pronto muy sucia. En esfe caso el liquido
penetra primero en el depdsito superior y 11:15-‘[!\1('1:“
a la charca, la cual deberd estar provisia l.’mphu-n de
desagiie y vertedero. || V. SERVIDUMBRES AGRICOLAS.

Pilén abrevadero

ABREVAR. Unicamente en algunas caballerizas
de lujo y en las vaquerias modernas los animales
que viven estabulados tienen agua a su disposicion ;
pero en la mayor parte de habitaciones existe un
abrevadero (Véase esta voz), adonde los animales son
conducidos varias veces diariamente. Desde el pun-
to de vista higiénico, los abrevaderos deberan lim-
piarse cada dia y cuando exista o se sospeche
la existencia de alguna enfermedad contagiosa que
puede transmitirse por el agua de bebida. La lim-
pieza del abrevadero se cfectuard primero con agua
caliente, después con una solucién desinfectante vy,
por ultimo se baldeard con agua clara, En los paises
pobres en agua no suele existir el abrevadero dentro
o contiguo a la habitacion, sino que generalmente
se utiliza un abrevadero comuin al pueblo, en cuyo
caso el peligro de contagio es mucho mayor, cosa
que también sucede en los abrevaderos de las po-
sadas o paradores. También es comin que el abre-
vadero piblico consista en una charca mis o menos
grande, la cual recoge las aguas pluviales de varios
arroyos y cuyo fondo estd compuesto de lodo vy
diversos detritos orgdnicos. Se comprenderd que en
estos allimos abrevaderos la higiene es impractica-
ble y los animales se hallan expuesios a toda clase
de invasiones parasitarias y microbianas, Las aguas
encharcadas son las que pueden contener el Tripa-
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nosoma Evasi, la Bilharzia crasia, Uncinaria trigo-
nocephala, el Syngamus trachealis, las Filarias, Es-
trongilos, Anquilostomas, Espirdpteros, Distomas,
Tenias y muchos otros parasitos, parficularmente la
Sanguijuela, que tantos trastornos ocasiona en el
Norte de Africa y Sur de la Peninsula Ibérica. El
inico medio de disminuir sensiblemente el nimero
de estos pardsitos, y aun extirpar algunas especies,
consiste en poblar dichos charcos con peces de
diversos géneros, Los animales se llevarin a abre-
var tres veces diarias en invierno y cualro o cinco
en verano. En invierno se procurard que el agua
no esté muy fria para evitar paralisis de los movi-
mientos peristillicos del intestino. En verano el agua
no deberd darse tibia, porque es poco digestiva, y
tampoco inferior a 10° con objeto de no provocar
constipaciones en la mucosa intestinal, Cuando los
animales de trabajo, después de la faena, tienen
mucha sed es preciso cortarles el agua, expresion
que significa impedir que de un trago consuma el
animal una gran cantidad de agua que podria de-
terminar una indigestion acuosa. Esta prescripeion
debe hacerse extensiva en verano, ademis de los
animales de trabajo, a todas las vacas buenas le-
cheras, por ser grandes consumidoras de liquido.

ABRICOTINA. Especie de ciruela que se parece
algo al albaricoque,

ABRIDOR. Melocotén cuya carne no estd adheri-
da al hueso, y del cual, al abrir el fruto, se separa
completamente y con facilidad. || Hueso en forma de
almendra, con que termina la aguja de injertar, y que
se emplea para ir despegando la corteza del arbol
hasta que guepa la ptia que se va a ingerir.

ABRIGANO. Lugar defendido de los vientos. || Cu-
bierta o estera que, para resguardarlos de las heladas,
se coloca sobre los semilleros.

ABRIGO. Nombre de todo dispositivo que fiene
por objeto evitar la pérdida de calor concentiindolo
cerca del vegetal. El ABRIGO no produce calor, lo
acumula. Las causas principales de enfriamiento de
los suelos v, por fanto, de los vegetales, prolongan-
do el periodo vegetativo de éstos o haciendo su
vida imposible en algunos casos, son el viento ¥y
la radiacion nocturna. El ABRIGO, pues, tiende a
evitar los efectos de estos fendmenos y ademis per-
mite efectuar ciertos cultivos fuera de estacidn o
solamente avanzar o retrasar el cultivo de su na-
tural temporada. || pl. Zoot. Empléase como sinénimo
de lugar resguardado contra algunos elementos clima-
téricos para la proteccion de los ganados que se
hallan en pastos. Las diversas especies no son igual-
mente sensibles al frio y al calor, Las yeguadas, que
pastan a una allitud de mas de 1.500 mis,, pasan
la noche en sitio raso, sin ninguna defensa natural
contra los vientos o la escarcha. No asi el ganado

- Abrevadero natural,

Abrevadero de hormigdn.
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vacuno, el cual se refine debajo de los drboles. El
ganado lanar y cabrio, muy sensible a la humedad y
a los vientos frios, procura pasar la noche en lugares
mis o menos resguardados. Los pastores inteligen-
tes tratan de satisfacer las necesidades que instin-
tivamente muestran los ganados procurindoles abri-
go contra el frio o el calor. En los dias calurosos los
pastores conducen los ganados vacuno y lanar a pa-
rajes donde existan espesos matorrales, o a las pro-
ximidades de un bosque para guarecerlos de los
efectos de los rayos solares.

ABRIGOS NATURALES. Las montaias son verdaderos
ABRIGOS NATURALES cuando en ciertas orientaciones
interceptan los vientos frios del N. o provinentes
del continente frio, y en su cara S. en buena incli-
nacion los terrenos se benefician de este abrigo na-
tural. Oftros abrigos de menor escala, capaces de
acumular calor y dignos de aprovecharse en los
cultivos adelantados, son los desniveles, los terra-
plenes de ferrocarril, desmontes de ladrillerias, cons-
trucciones, muros, etc., cuando estidn orientados a
Mediodia. No siempre el agricultor puede disponer
de estos abrigos. Entonces ha de recurrir a los abri-
gos fijos, moviles o temporales.

Plantaciones de drboles, Conocidos los vientos
dominantes se pueden aminorar sus efectos, opo-
niendo normalmente a su direccion plantaciones de
arboles suficientemente préoximos que los intercep-
ten. Se escogen arboles de hoja perenne y vege-
tacion rdpida. Las principales especies utilizadas son
el ciprés, la wya, el aligustre del Japén, etc. Se
utiliza sobre todo el ciprés de Lambert (Cupressus
Lambertiana) y el piramidal (C. piramidalis). Se
plantan separados de un metro a metro y medio,
formando hilera. En sus primeros afios se cuidan
para evitar el crecimiento ; se acortan por sus lados
y cuando se desguarnecen de la base se cortan en
su parte superior. Para abrigos vivos de menor im-
portancia se emplean la tuya (Thuya orientalis) y el
aligustre del Japén (Ligastrum japonicum), y para
terrenos proximos al mar lo mejor son plantaciones
de pitésporos (Pittosporum Tobira) y de mioporiceas
(Mioporum pictum). Puede, en casos especiales, ser
de utilidad para abrigo la plantacion de caiias (Arundo
donax). El inconveniente de estos abrigos, forma-
dos por plantaciones de drboles, es de que sus
raices sacan elementos nufritivos de la tierra, que
toman de los vegetales cultivados vecinos, y mu-
chas veces albergan enfermedades e insectos que
después se esparcen por las demds plantas. Los
abrigos muertos pueden ser fijos y femporales o
moviles.

ABRIGOS FIJOS. Se construyen estos abrigos con ca-
fias o brezo cortados y puestos muy juntos, atados
con listones gruesos y mantenidos verticales por pies
derechos de madera clavados al suelo. Una com-
binacién de setos vivos y abrigos fijos es hacer
plantaciones de los drboles mencionidos en sentido
perpendicular a los vientos dominautes, cada cien
metros, teniendo estos drboles ocho metros de alto.
Entre estas plantaciones y en el mismo sentido cada
ocho metros se pone un abrigo fijo de unos dos
metros de alto.

ABRIGOS TEMPORALES. Los mds corrientes son los
construidos con paja de cenleno, que es larga y
ligera, y también con cafas, enteras o partidas a
lo largo. Estos abrigos han de ser facilmente mane-
jables y, por lo tanto, no pueden pesar mucho. Su
valor estd mds en su espesor que en el modo de
construirse. Las medidas mejores son de un metro
y medio de ancho por dos o dos y medio de largo,
no pesando mdas de unos cinco kilogramos. Los que
tengan esta anchura se pueden atar con cinco hiladas
de cordel o de alambre. Para prolongar su duracién
se bafian en una solucién de sulfato de cobre al
5 por 100, teniéndolos dentro de ella algunos dias.
Por dltimo, en verano se guardan en sitio abrigado
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y seco, Se pueden asimismo construir con ramas de
brezo, pudiendo en este caso servir, ademas de abri-
go confra el viento, para sombrear cultivos deli-
cados. Para construirlos se disponen en una su-
perficie plana del suelo dos listones gruesos de ma-
dera de dos metros y medio de longitud, en po-
sicion paralela y separados un metro uno de otro.
Sobre ellos se van colocando una cama de ramas
de brezo de unos dos metros de longitud en sen-
tido transversal a los listones, de modo que salgan
medio metro fuera de éstos. Sobre 1a cama de brezo
se colocan otros dos listones que correspondan pre-
cisamente encima de los dos primeros, que se atan
con alambres. De esta manera las ramas de brezo
quedan sujetas enire los dos juegos de listones. Se
pueden emplear cafias en vez de ramas de brezo.

Vidrieras. La vidriera es el mejor abrigo. Duran-
te el dia permite concentrar el calor solar y por la
noche se opone a la radiacion nocturna, sobre todo
si encima de ella se desarrollan caiiizos o esteras.
El vidrio deja enfrar el calor luminoso y no deja
pasar el calor obscuro, Se construyen vidrieras de
muchas medidas, mas la prictica ha dado wuna di-
mension que las hace manejables, lo mayor po-
sibles, para que un obrero pueda llevarla en una
brazada. Estas son de 1,50 metros de largo por
1,33 metros de ancho. Su superficie es de unos dos
metros cuadrados escasos, Estin formadas por cua-
tro montantes de madera formando marco, dividido
el espacio interior en cuatro partes, por tres {rave-
safios longitudinales, sobre los que se apoyan los
vidrios. Los montantes tienen 5 centimetros de an-
cho, los fravesafios 1, los vidrios 30. Construyén-
dolos de estas medidas ofrecen, ademis, la ventaja
de poderse emplear vidrios cortados expresamente
para este tipo de vidrieras y el agricultor puede él
mismo cambiar los que se hayan rolo. Las vidrie-
ras han de cuidarse esmeradamente, pintdndolas a
menudo y conservindolas a cubierto de la lluvia
cuando no estin en uso, Las vidricras resultan ca-
ras, pero dadas sus venfajas son imprescindibles
para los cultivos adelantados y forzados y cunanto
mds tiempo se conserven mis econdmicas resultan.
Se han ensayado ciertas preparaciones de papel im-
pregnado de aceite para substituir al vidrio. Tam-
bién para ahorrar vidrios en la pendiente Norte de
las tiendas construidas con vidrieras se hacen aller-
nar éstas de vidrios con ofras que en vez de vidrios
llevan una tabla delgada de madera. De este modo
la Tuz no disminuye en demasfa. Cuando se ha de
airear la tienda es preferible, para evitar roturas, le-
vantar los chasis de madera,

Construccion de tiendas con vidrieras, Las vidrie-
ras estin destinadas a ponerse encima de cajone-
ras de madera (cajas de vegetacion) o para la cons-
trucciéon de tiendas. La cajonera sencilla estd for-
mada por cuatro tablas, teniendo de 30 a 35 cen-
timetros de alto en la cara anterior y de 40 a
45 centimetros en la posterior. Los dngulos son
clavados en montantes de madera formando pie. Sus
medidas son las correspondientes a la vidriera que
se le ha de poner encima; pero serd tantas veces
multiplo de 1,35 mts. cuantas vidrieras se deseen
poner de lado. Donde las dos vidrieras se junten se
pondrd un listén en la cajonera formando canal, que,
ademds de reforzarla, recogerd el agua en caso de
lluvia, para impedir que caiga dentro. Para evitar
que la vidriera resbale se pone un fravesaiio en su
parte superior. Como esta cajonera no es muy alta,
solamente se utiliza para cultivos de plantas bajas,
como fresas, esparragos, melones, efte., empleando
siempre para siembras estacas, etc., y completindose
en muchos de estos tltimos casos con la formacion
de camas calientes (V. esta voz).

Tienda de dos vidrieras. Permite esta tienda una
gran concentracion de calor, pero los frabajos de
cultivo son dificultosos, Se construye a dos vertien-
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Abrigo con toldo

para el cultivo del tabaco a la sombra. Inverniculo. — Espaldares con alerog de vidrio.



Abrigo con ramas de brezo, en un criadero. Id, con vidrieras Abrigo temporal de estera de paja
de centeno para semilleros. Cortina de cucaliptos que resguarda un limonar, formando un abrigo natural
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tes, teniendo 2,80 mis. de ancho por 1,20 de alte
en su parte media. Las vidrieras descansan sobre
maderas transversales horizontales, puestas sobre li-
neas de estacas clavadas al suelo, una linea central
y dos laterales. Las centrales se elevan 1,20 mis. del
suelo, con separacion de 2 mts. una de otra. El tra-
vesanio que hay encima de estas estacas tiene 5 cms.
por 7 de seccién. Las estacas laterales se elevan
40 6 50 cms. sobre el suelo y encima de ellas se
pone también un liston. Se consolida el conjunto por
medio de listones que unen las estacas centrales con
las laterales. Estas tiendas estin cubiertas por los
lados con tablas de madera clavadas en las estacas
laterales, y serda conveniente que se puedan sacar
para airearlas. Ambas extremidades se tapan también
con tablas de madera. Se orientan de Este a Oeste,
de modo que una vertiente de vidrieras esté expues-
ta a Mediodia. Las visagras que sostienen la vidrie-
ra en su parie superior suelen construirse con tro-
zos de cuero o de alambre, El cultivo llena toda la
superficie de tierra cubierta por la tienda, y para
las operaciones de cultivo precisa levantar las vi-
drieras.

Tiendas de mds de dos vidrieras. Estas tiendas tie-
nen la ventaja de poderse penetrar en ellas para las
operaciones de cultivo. Se construyen de tres, cuatro,
cinco, seis y hasta siete vidrieras. Daremos las di-
mensiones de las tiendas de tres vidrieras para com-
prender las de las demds. Las de tres vidrieras son de
dos vertientes asimétricas: dos vidrieras en la orien-
tacion Sur y una al Norte. Se plantan en el suelo cua-
tro hileras de estacas con una separacion, entre la pri-
mera hilera mis al Sur y la siguiente, de 1,40 mts. ;
1a misma distancia de ésta a la tercera, y de 1,25 mis.
de la tercera a la cuarta, lo que resulta un ancho total
de 4 mts. Las alturas de las estacas son: primera hi-
lera, 60 c¢ms.; la segunda, 1,30 mits, ; la tercera,
1,80 mts. ; 1a cuarta, 90 cms. Encima de las estacas se
ponen los listones, como queda explicado para las
tiendas de dos vidrieras. Cuando se construyen tiendas
de una o dos vidrieras hay que dejar entre las dos
hileras de tiendas un sendero de unos 50 cms. ; en el
caso de ser éstas de tres vidrieras o mis, pudiendo el
obrero penetrar en ellas, el sendero de separacién
serd innecesario ; entonces se acoplan unas tiendas
con olras, dejando s6lo un pasillo a la altura de los
vidrios para su cuidado. Para la conservacion de las
estacas y de todo el material de madera empleado
en la construccion de las tiendas habrd que some-
terlo a un bano durante diez dias con una solucion
de sulfato de cobre al 6 por 100, También puede em-
plearse el carbonil. La parte de las estacas enterrada
se pinta{;} con alquitrdn o serd sometida ligeramente
a la accion del fuego, Conviene airearlos de vez en
cuando, porque estos abrigos constituyen un espacio
cerrado donde la temperatura sufre gran aumento.,
Cuando el sol calienta aumenta también la humedad
en el interior, a causa de una mayor transpiracién de
las hojas de los vegetales. Si el calor hitmedo es ne-
cesario a una buena vegetacion, resulta nocivo cnan-
do es exagerado y las enfermedades criptogdmicas
encuentran condiciones favorables para su desarrollo.
Levantando las vidrieras se pueden controlar y regu-
lar el calor y la humedad.

ABRIGOS TEMPORALES DE MENOR IMPORTANCIA.
Pueden emplearse campanas de vidrio, tejas, etc., o
sea abrigos para cada planta o grupo reducido de
plantas, que serviran para facilitar el nacimiento de
plantas delicadas o para protegerlas en sus primeros
dias. Para la radiacion nocturna se ponen caiizos sus-
tentados por pequenas estacas de 60 cms., sujetas en
el suelo con alambres de unas a otras, u olros muy
diversos dispositivos ; por ejemplo, estando las plan-
tas jovenes situadas en la cara Sur de los caballones
del surco, hay que protegerlas con cafizos que se
apoyan simplemente sobre varitas flexibles de sauce,
mimbre, avellano, etc., formando arco, estando las

DIC. DE AGRICULTURA, — T. L. — 3.

Uune

Univaﬂih%%lmnum de Barcelona

ABR

dos extremidades plantadas entre caballén y caballén,
encima del surco.

ABRINA. Toxalbiimina contenida en las semillas
del jequiriti (Abrus precatorius, L.). Es soluble en el
agua y en inyeccion subcutidnea, y mortal a la do-
sis de una centésima de miligramo por un kilogramo
de peso del cuerpo de un animal.

ABRIR. Dar la primera reja o vuelta de arado a
la tierra que haya de sembrarse en la época inme-
diata a la sementera. || Cub. Desmontar, descuajar el
bosque.

Abrir al caballe. Llevarle a la pierna en las la-
deras o en un terreno desigual, para acostumbrarle
a echar afuera los brazos y disminuirle el defecto
de taparse.

Abrir la mano. Dar libertad al caballo, o bien
correrle o repelerle.

Abrir las cepas. Labor de invierno practicada
con arado o azada, separando la tierra de la cepa con
objeto de almacenar cerca de ella las aguas mete6ricas
caidas durante dicha época.

Abrir las claveras. Practicar en las herraduras
los agujeros por donde han de pasar los clavos para
que queden sujetas al casco.

Abrir las flores. Accién de separarse o exlenderse
los pétalos de las flores que, encogidos, forman el
botdn.

Abrir la tierra. Primera labor de arado que se da
a la tierra, al comenzar el aio agricola.

Abrir los candados. Dicese de la operacidén de
corfar y ahondar el interior de la mano o pie del
caballo en la regién de los talones.

ABRO DE CUENTAS. V. JEQUIRITI.

ABROJAL. Sitio poblado de abrojos.

ABROJO. Nombre de varias plantas de los géneros
Tribulus y Fagonia, de la familia de las zigofiliceas ;
sin embargo, reciben también el nombre de ABROJOS
especies pertenccientes a otros géneros y familias. Son
plantas nocivas a los sembrados y se desarrollan
cuando no se practican con regularidad las labores
de bina y escarda. En los campos sin cultivos y te-
rrenos no rofurados se crian estas plantas con gran
abundancia. Los Tribulus son plantas herbdceas con
hojas paripinadas, flores pentameras y fruto capsular
globoso, que se deshace en cinco cocas indehiscen-
tes, y armado con 10 6 20 espinas largas y recias.
La especie mAs comin es el Tribulus terrestris, L.,
de tallos rastreros, flores pequenas y amarillas y
fruto con dos series de diez espinas, llamado también
ABROJO. Medra en toda Espaiia, y es ¢l que mis per-
judica a los sembrados. El género Fagonia se dis-
tingue por su capsula apiramidada que se abre en
diez valvas; la F. crética, L., abunda en el Medio-
dia y Levante de Espaia. || Nombre dado en va-
rias regiones de Espana a la Centaurea calcitrapa
(V. CARDO ESTRELLADO). || C. Ric. Nombre vulgar
de la Sloanea macrocarpa, Spruce, planta eleocarpa-
cea, de talla mediana y frutos espinosos, comin en
los bosques.

ABROJO ACUATICO V. CASTANA DE AGUA.

ABROJO AMARILLO (Tribulus cistoides). Arbusto de
Cuba, rastrero, de flores amarillas y fruto en cdpsula,
cuya envoltura, al secarse, se rompe en fragmentos
que se endurecen a manera de espinas. Dase este mis-
mo nombre en Filipinas al T. lanuginosis.

ABROJO DE FLORIDA (Pereskia postulacefolia,
Haw.). Arbusto de Cuba, con espinas axilares ne-
gruzcas.

ABROJO GRANDE, Nombre que dan en la Repiblica
Argentina al Xanthium strumarium, L., llamado en
Espaia Lamparones y Bardana menor, que constituye
una mala hierba de gran poder de difusion. En Cuba
es conocido por Guizazo de caballo.

ABROJO TERRESTRE (Tribulus maximus). Arbusio
americano espinoso, parecido al amarillo, de flores
moradas y cuyas hojas sirven de pasto al ganado,
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ABROMA., (Abroma augnsta, L.). Arbusto de la
familia de las esterculidceas, que medra en la India y
Filipinas, donde alcan-
za 3 mis, de altura;
con tronco recio, hojas
grandes, lobuladas,
opuestas, de color ver-
de obscuro, flores en-
carnadas en grupos
colgantes y fruto cap-
stillar. De su corteza,
muy fibrosa, se hacen
cuerdas muy resisten-
tes.

ABRONIA ROSA
(A. umbellata, Fam.).
Planta de la familia
de las nictagindceas,
anual al aire libre y vi-
vaz en inverniculo, de
1,5 mts. de altura,
muy ramificada, que
forma enredadera. Sus
flores son rosadas, olo-
rosas, en umbelas, semejantes a las*de la verbena.
Es originaria de California.

ABROQUELADO. V. PELTADO.

ABROTANO (Artemisia Abrotanum, L.). (Sinoni-
mia: ABROTANO MACHO o HIERBA LOMBRIGUERA).
Planta de la familia de las compuestas, subfamilia de
las tubulifloras, tribu de las
artemisieas. Arbustillo de un
metro de altura, de hojas
lampifias, las inferiores bipi-
natisectas, las superiores pi-
natisectas, con las lacinias
lineales ; cabezuelas muy pe=-
quefias y colgantes, involu-
cro hemisférico y recepticu-
lo sin pajitas, flores ama-
rillentas, Es originario de
Oriente y en Espaiia medra
espontineo en el Maestraz-
go. Cultivase en algunos sf-
tios por sus virtudes estomi-
quicas, vermifugas y emena-
gogas. La infusidon de las ca-
bezuelas se emplea, sin fundamento, para hacer crecer
el pelo.

ABROTANO HEMBRA. V. SANTOLINA.

ABRUPCION. Fractura de un hueso con separacion
de los fragmentos.

ABRUPTINERVIO. Aplicase al 6rgano, vy en es-
pecial a la hoja, cuya nervadura, en vez de dismi-
nuir gradualmente de volumen, se interrumpe brus-
camente.

ABRUPTIPINADA. V. PARIPINADA.

ABRUZOS. Raza canina de este nombre, confina-
da en el macizo de los Abruzos, cuyos individuos
reciben asimismo el nombre de Perros lobos de
Italia y Raza de Calabria. Su talla media es de 60 cen-
timetros ; son de formas esbeltas, veloces; la ca-
beza parecida a la del lobo, pelo largo de color blan-
co y rojo terroso o bien lobado, Se utilizan como
pesrros ganaderos.

ABSCESOS. Coleccién de exndados purulentos si-
tuada en el grosor de los 6rganos, en ¢l tejido con-
juntivo o en una cavidad cerrada natural, || Bot, And-
logamente a los ABSCESOS de los animales, los tron-
cos o ramas de los drboles presenian a veces secre-
ciones mds o menos infectas de origen variado. El
tratamiento consiste en la amputacién de la rama o
tronco, aplicando luego mdistic o brea,

ABSCESOS CALIENTES O AGUDOS son los que afec-
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tan a la piel y al tejido conjuntive y muy raras
veces a los musculos v huesos, En eslos ABSCESOS
se observan dos partes: la liquida o pus, y la en-
voltura o membrana pidgena, formada por un tejido
inflamatorio, agente de produccion incesante del pus,
cuya causa primitiva debe buscarse en la penetra-
cién de microbios como el estafilococo, estreptococo,
criptococo, bacilos, ete. Sus sintomas son: hincha-
zOn con aumento de volumen, calor en la parle afec-
tada, dolor constante y, por ultimo, fluctuacion cnan-
do estd formada ya la bolsa purulenta ; ademds, el ani-
mal revela fiebre, Inapetencia, imposibilidad fun-
cional de las partes abscedadas y malestar general.
Para combalir los ABSCESOS se aplican cataplasmas
emolientes (de harina de linaza, de migas de pan, de
leche, efc.) o ungiientos ablandantes (populedn, al-
tea), vy al aparecer la fluctuacion, apreciable por la
suavidad del tacto, el ABSCESO se abre espontinca-
mente, o debe abrirse con una sola puncion (con
lancetla, bisturi o trocar), para vaciarlo mediante
presiones moderadas y, en altimo término, se frata
con frecuentes la-
vados inyectados
de soluciones an-
tisépticas po-
tentes,

ABSCESOS FRIOS.
Siguen en gene-
ral una marcha in-
sidiosa, cronica y
son idiopdticos,
cuando se deben a
frotamientos con-
tinuados de los ar-
neses mal ajusta-
dos a las regiones
del animal (cruz,
tablas del cuello,
mango del esterndn); llamanse consecutivos,
do reflejan una causa mis profunda (caries del
hueso, retencidn de saliva, efc.), y son sinfomdti-
cos, de didtesis generales (muermo, tuberculosis, co-
libacilosis, escrofulismo, etc.), Semejan tumores in-
durados, reblandecidos tan sélo en su niticleo central,
o bien toman la apariencia de un quiste, si bien
todos los ABSCESOS Frios situados debajo o en las
proximidades de la piel empiezan por ser quistes
serosos que hasta mds tarde no se convierten en
purulentos, precisamente por seguir la causa irri-
tante actuando sin interrupcién. Por tanto, y aten-
diendo su cronicidad, son indoloros y sin calor local
aumentado. Los ABSCESOS FRriOS son mis fenaces
a la curacidon (cicatrizacién) que los calientes o agu-
dos, y para ello, después de asegurar el diagnostico
por una puncién exploradora (con trocar capilar o
con una aguja de inyecciones de gran calibre), se
vacian mediante la puncién con agujas de hierro can-
dente o atravesando el ABSCESO con un sedal, pro-
curando coincida la lenta evacuacién del pus con
una fuerte inflamacién producida por uma aplica-
cion de una pomada cdustica o vejigatoria (al biyo-
duro de mercurio, de cantiridas, de bicromato de
potasa, etc.) para convertirlo de ABSCESO FRio e
indolente en ABSCESO AGUDO y de gran vitalidad.
Para combatir los ABSCESOS FRios sintomdticos es
recomendable siempre tratar antes la enfermedad ge-
neral causante (linfagitis, tuberculosis, etc.).

ABSCESOS DE FIJACION. Producidos ex profeso por
un agente Irritante constituyen un maravilloso mé-
todo de derivacion y aumento de leucocitosis ge-
neral, muy canveniente para combalir enfermedades
internas graves (pulmonias, infosuras)., Se inyectan
con jeringa de vidrio 5 centimetros cibicos de esen-
c¢ia de trementina en el tejido subcutineo de la pa-
pada (pechos) y en seguida se produce una violenta
inflamacion local con fiebre y formacién de un ABS-
CESO con gran cantidad de pus aséptico, y si en al-
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gunos casos la reacciéon inflamatoria es débil debe
tomarse como un signo de prondstico muy grave.
Estos ABSCES0S deben ser abiertos a los cuatro dias
de la inyeccion para su cicatrizacién definitiva; em-
pero si no se abren operatoriamenie se reabsorben
sin dificultad.

ABSENTISMO o AUSENTISMO. El hecho de
vivir los propietarios en lugares apartados de sus
fincas rusticas. En una acepcion mas lata, es tam-
bién el hecho de no cuidarse los propietarios de la
explotacion de las mismas. Estos hechos, cuando ad-
quieren el caricter de generalidad en una comarca,
son altamente funestos, no sdlo a la agricultura sino
también a la sociedad rural. En efecto, si el pro-
pietario no interviene con sus capitales con su alta
direccién, ni aun con su cooperacion moral a las ex-
plotaciones risticas, no se praclican en las fincas
las mejoras de caricter permanente que tanto con-
tribuyen a aumentar su rendimiento, ni se adquiere
ganado para ellos, ni mdquinas, ni se aplican los
perfeccionamientos que la ciencia introduce en la
agricultura en general. Por otra parte, la ausencia
moral del propietario deja a la clase rural huérfana
de la alta tutela que socialmente dehen desempenar
los que han tenido medios de instruirse y educarse
para el ejercicio de las funciones politicas, en el
mds amplio sentido de la palabra. El ABSENTISMO
es muy antiguo en la historia de la agricultura; va
lo comentaban los agrénomos antiguos como fendmeno
de su época condendndolo. Asi decia el cartagi-
nés Magdén: «Quien haya comprado una finca rustica,
venda Ja casa, no sea que luego prefiera vivir en
los lares urbanos antes que en los rurales,» Colume-
la decia: «Actualmente no sdlo desdefiamos cul-
tivar las tierras sino que — afadia — como vya
afirmaba M. Varrén en tiempos de nuestros pasa-
dos, todos los jefes de familia, dejando la hoz y
el arado, nos hemos mefido dentro de las murallas
de las ciudades y moveremos mas nuesiras manos
en los circos y teafros que en los sembrados y en
las vifas.» La causa que principalmente ha con-
tribuido al ABSENTISMO en todas las épocas ha sido
el deseo de los propietarios de gozar del bienestar
y las diversiones ciudadanas. Modernamente ha con-
tribuido también a ello la mayor conveniencia que
ofrecen las grandes urbes para instruir a los hijos
y la necesidad que han sentido los pequefios pro-
pietarios de proporcionarse algin lucro complemen-
tario para cubrir los gastos familiares cada dia en
aumento. Pero todos los socidlogos y los econo-
mistas estin de acuerdo en considerar el fendmeno
que nos ocupa como una causa de perfurbacién social
y econbémica. Como medios para conirarrestar las
causas del ABSENTISMO se seftalan los siguientes:
Infiltrar en el d4nimo de los propietarios 1a conciencia
de los deberes sociales que les impone su condi-
cion de tales ; fomentar entre los mismos la instruc-
cion agraria que les capacite para intervenir en la
direccion de las explotaciones y para conocer los pro-
blemas de economia rural que crea la moderna or-
ganizacion de la sociedad ; aumentar las comodida-
des y el bienesltar material en los pueblos rurales
para que les sea mis grata la residencia en ellos ;
facilitar el desarrollo de comunicaciones enire las
fincas rurales y las ciudades; proteger, por todos
los medios de que puede disponer el Estado, la pro-
duecién agraria, a fin de que proporcione beneficios
econdmicos que sean un aliciente para los que quie-
ran dedicar a ella sus actividades y sus capitales.
V. COLONIZACION INTERIOR,

ABSCISION. Separacion de una parte pequeiia de
un cuerpo cualquiera, hecha con instrumento cor-
tante. || Sinén. de ESCISION.

ABSORBENTE (Poder). Propicdad de las tierras

en virtud de_ la cual retienen cierto niimero de subs-
tancias nutritivas necesarias para la vida de las plan-
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tas: amoniaco, polasa, Acido fosférico, etc. Los
nitratos, en cambio, no son retenidos, y si la planta
no los absorbe en seguida se pierden transportados
por las aguas de lluvia. De este hecho se deduce
una consecuencia prictica de considerable valor,. y
es que la potasa y los fosfatos pueden proporcio-
narse en grandes cantidades al suelo y en cualguier
momento sin que se pierdan. No asi los nitratos
ni las sales amoniacales, las cuales, si bien es cierto
que son retenidas, se van' nitrificando y son disuel-
tas por el agua, y si la planta no utiliza el nitrato
de ellas derivado se pierde. Por tanto, las sales
amoniacales no deben darse en cantidades excesi-
vas ni mucho tiempo antes de la siembra. Los ni-
tratos, por las mismas razones, deben darse soélo
cuando las plantas estén en condiciones de utili-
zarlos. Los suclos que tienen mayor poder absor-
bente son los arcillosos y 1os humiferos. (V. SUELO).

ABSORBENTES. Dicese de los cuerpos que se em-
plean para recoger la parte liguida de los abonas mez-
clindolos con ellos o echdndolos a los establos ¥
apriscos para servir de cama a los animales. A esle
fin tsase la paja, que se substituye o asocia con
los brezos v ofras plantas semejantes (V, ESTIERCOL).

Medicamentos absorbentes, (Sinon. ROFETICOS).
Medios indiferentes o mecdnicos cuya accidén es pu-
ramente fisica, ya que sirven para absorber sangre,
suero, pus y otros liquidos, Pertenecen a esta clase
los materiales de curacidon usuales: algoddn, estopa,
yute, carbon, almiddn, etc.

Pelos absorbentes. V. PELOS ABSORBENTES.

ABSORCION, Penetracion intima de un vapor, gas
o liquido en el seno de ofro cuerpo. Este fentmeno
se presenta a menudo entre gases y solidos muy
porosos o finamente divididos. Asi el carbbon vege-
tal, el cok, la piedra pomez, etc., son utilizados en
ciertas industrias
como la del gas,
refino de aceites,
etcétera, en las que
interesa eliminar
ciertas impurezas
gaseosas que son
retenidas por las
substancias absor-
bentes. El vapor de
agua es absorbido
facilmente por cier-
tas substancias, como el nitralo sddice (usado co-
muanmente como abono); el agua absorbida lo di-
suelve, siendo por esta causa necesario conservar-
lo en lugares bien secos para evitar pérdidas, La
ABSORCION de los gases por los solidos es un fe-
némeno de adherencia, que queda explicado si se
tiene en cuenta la gran superficie de contacto, En
algunos casos la ABSORCION va acompaiiada de pro-
duccién de calor tal como la de muchos gases, por
el musgo de plafino que llega a ponerse al rojo ¥
la inflamacién espontinea de las pilas de carbén de
fabricacién reciente. La porosidad de las tierras per-
mite absorber el agua y retenerla conservando su
fertilidad en tiempos de sequia. El estado de divi-
sion de las tierras influye notablemente en su poder
absorbente ; las tierras arenosas son facilmente atra-
vesadas por el agua, pero casi no la relienen; las
arcillosas son dificilmente atravesadas, pero posecen
gran retencion: el humus la absorbe rdpidamente y
puede retener gran cantidad. || Fisiol. Accién en vir-
tud de la cual un tejido vivo se apodera de ciertas
substancias que estdn en contacto con ¢él. Las raices
de las plantas se apropian por medio de los pelos ab-
sorbentes las materias solubles en conlacto, y como
poseen dcidos capaces de solubilizar y absorber cier-
tas materias nutritivas insolubles, de aqui la gran
importancia del contacto entre las raices y los abonos
insolubles. Las plantas absorben por sus partes ver-
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des el oxigeno que necesitan para su respiracion,
el gas carbénico para su nufricion y el vapor de
agua. || Una de las fases digestivas de los animales,
en virtud de la cual parte de los alimentos pasan al
torrente circulatorio. (V. DIGESTION).

ABSORCION DE LOS GASES (Alimentos gaseosos).
La penetracion de un gas en los tejidos puede efec-
tuarse por difusién cuticular (didlisis) a través de
la pared externa de las células epidérmicas (plantas
acudticas) ; pero generalmente se verifica por finas
soluciones de continuidad de la misma, los neuma-
todos: estomas, lentejuelas y neumatodos propia-
mente dichos (V. estas voces). Por estas aberturas
llegan los gases a los meatos aéreos (espacios inter-
celulares Ilenos de aire), de donde pasan a ponerse
en contacto con el protoplasma por difusién a tra-
vés de la membrana celular., Los gases atmosféricos
que incorpora la planta son el oxigeno y el anhidrido
carbonico; el nitrégeno en la mayor parte de los
casos entra pasivamente ; es dudoso si el vapor de
agua puede en condiciones determinadas ser absor-
bido. La absorcién del gas carbdnico, que soélo se
verifica en los drganos verdes y bajo la accion de
la luz, es la tnica fuente de carbono que utiliza la
planta.

ABSORCION DEL AGUA. Las plantas inferiores,
de cuerpo wvegetativo indiferenciado, y las plantas
sumergidas pueden absorber el agua por toda su
superficie, Las plantas terrestres se ven obligadas
a tomarla del terreno que la contiene siempre por
arido que aparezca. Las raices se extienden en el
suelo tanto mis largamente cuanto mayor es el des-
arrollo de la planta, Las del canamo o del girasol
ocupan mas de un metro ciabico de terreno; en los
grandes arboles se alargan y ramifican en todas
direcciones por millares de raicillas que, aumen-
tando en su zona apical la propia superficie mediante
los pelos radicales y penefrando en los mas perdidos
intersticios, usufructiian la mixima cantidad de agua.
La ABSORCION de este liquido estd localizada en
los pelos radicales, no en las pretendidas espon-
giolas de los antiguos., La membrana de estos pelos
es permeable al agua. Ocupan los pelos radicales
una pequena zona al extremo de las raices, pero
faltan en algunos milimetros a partir del dpice. A
medida que la raicilla va creciendo mueren los pe-
los mds antiguos, que son los mis distantes de la
punta, a la par que nacen ofros nuevos en la re-
giom mis joven. Esta renovacion acrépeta de la zona
pilifera es de una importancia vital para Ia planta,
la cual de este modo explora y aprovecha dentro
de un mismo volumen una enorme masa de tierra.
La fuerza absorbente de la raiz oscila con las variacio-
nes de temperatura. Si en verano se rodea de hielo una
maceta las hojas de la planta que contiene se marchi-
tan por el descenso que sufre la ABSORCION DE AGUA,
El riego practicado durante el dia, que es cuando las
plantas sufren una pérdida considerable por evapora-
cion, puede producir el marchitamiento, Por 1a misma
dificultad para reparar, a causa del enfriamiento del
suelo, las pérdidas de agua por evaporacion, mu-
chos vegetales de los climas ndrdicos muestran, a
pesar de la humedad del ambiente, caracteres cla-
ramente xerofiticos, La temperatura mas favorable
para la ABSORCION es de 25-30° C.; con un buen
calentamiento del suelo se puede acelerar la ABSOR-
CION DEL AGUA por las raices hasta superar la ne-
cesidad del individuo y producir la salida de gotas
por las hojas (gutacién). Las fanerégamas pari-
sitas poseen érganos chupadores que suplen los pe-
los radicales. (V. HAUSTORIOS.) En los musgos y
otras criptogamas que carecen de verdaderas raices
existen unos filamentos (rizoides) que nacen de la
base del tallo y son los Organos de la ABSORCION,
En los hongos superiores esta funcion se verifica
por medio de los filamentos micelianos. Hay algu-
nas especies arboreas cuyas raices carecen de pe-
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los radicales y se encuentran envueltas por el mi-
celio de ciertos hongos que, en simbiosis con la plan-
ta, le facilitan el agua y las substancias nutritivas
del terreno,

ABSORCION Y SELECCION DE LOS ALIMENTOS SALI-
NOS. Las materias solidas para penelrar en el inte-
rior de las células necesitan ser previamente di-
sueltas en el agua. Los pelos radicales se adhieren
intimamente a las particulas del terreno y las dis-
gregan facilitando asi la disolucion de las sales.
Ademds, segregan substancias corrosivas (anhidrido
carbénico, producido en la respiracidn de la raiz,
y probablemente también dcido férmico), que hacen
solubles ciertas substancias minerales. Las sales mi-
nerales no son igualmente absorbidas, porque no
todas pueden atravesar con la misma facilidad la
capa de hialoplasma que tapiza interiormente la mem-
brana de los pelos radicales ni todas son igual-
mente consumidas por la planta. Experimentalmente
se ha probado que en una solucidn nutritiva es ago-
tada primeramente la potasa, después el acido fos-
forico, el nitrico, etc, La fuerza osmoitica que re-
side en el protoplasma activo presenta diferencias
especificas por las que una misma substancia llega
a acumularse en una especie mientras falta casi
enteramente en otra, no obstante ser idéntico para
las dos el medio ambiente (ABSORCION ELECTIVA).
Asi, por ejemplo, se llaman plantas nilrofilas, por
su especial apetencia para los nitratos, la avena,
el trigo, el centeno, la remolacha, la calabaza y
las borragindceas y labiadas en general; son plan-
tas tidfilas, o dvidas de sulfatos, las leguminosas ;
las que prefieren terre-
nos caledreos se llaman
caleicolas, como el boj y
¢l cardo ajonjero; las
hay silicicolas o afines
para la silice, como el
castaiio ; el ajo absorbe
con eleccidn los fosfa-
tos ; etc.

ABSTERGENTE. Me-
dicamento empleado pa-
ra quitar o neutralizar la
viscosidad de la parle
que hay que tratar, co-
mo por ejemplo, la po-
tasa, para la disolucidon
de las costiras en la sar-
na, herpes y olras en-
fermedades de la piel,

ABSTINENCIA. V¢a-
se DIETA.

ABUBILLA (Upupa
epops, L.). Ave inseso-
ra, de las upupidas. Se
caracteriza por el pena-
cho de plumas eréctiles
que ostenta en la cabeza,
La coloracion principal
es vinosa, con las alas
negras, cruzadas por varias fajas blancas y la cola
también negra, con sdélo una faja mediana. Llega en
Abril y se distribuye por las tierras labrantias ; sdlo
raramenfe se sittia en regiones montafiosas. Su acti-
vidad se despliega por los linderos de los campos
y por los caminos, dando caza a los insectos que
acuden a los excrementos de los animales. Anida
en los troncos, tejados y agujeros de las casas de
campo. Su nido se caracteriza por el mal olor que
despide, condicién que le protege, acaso, contra los
ataques de sus enemigos.

ABUBO. Variedad de pera, llamada también Cer-
mefia, de tamafio pequeiio, de madurez temprana, de
piel amarilla y carne dulce que se cultiva en Ara-
gon (V. PERAL).

Abubilla
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ABUELO. Alav. VILANO, sobre todo si es grande
y de filamentos suaves.

ABUEYAR. Proveer de yuntas y aperos a una casa
de campo o cortijo.

ABUJE. Bot. V. GAYUBA,

ABURRADA. Méj. Dicese de la yegua destinada
a la cria de mulas.

ABUTILON. Arbusto de la familia de las mal-
viceas, de hojas acorazonadas, angulosas o lobu-
ladas y flores semejantes a la del malvavisco, aun-
que amarillas. Tiene dos metros o mis de altura;
se multiplica por
i \ 2 semilla en cama
AT e ? caliente y florece
e g en verano. Sin ex-
cesivo abono flo-
rece mejor. Com-
prende varias es-
pecies, senalian-
dose entre ellas:
el A, striatum,
Dicks., del Brasil,
de hojas acorazo-
nadas y flores
campanuliformes,
solitarias y col-
gantes, siendo su
color amarillo con
venas rojas; el
A.venosum, Paxt,,
de Méjico, seme-
jante al anterior,
con flores muy
grandes (existen
. dos cruzamientos
entre los dos ante-
riores), y el A. in-
signe, Planch., de
gran follaje y co-
rola carmin estriada de blanco rosado., Merecen, ade-
mds, citarse el A. marmoratum, Lindl., de gran-
des flores blancas con manchas y lineas rosadas:
el A. Avicennae, Gaernt., originario de la India,
algo velloso, conocido también por ABUTILON CO-
MUN o Malvavisco de la India, que crece en los pan-
tanos del Mediodia de Europa, y de cuyo tallo se ob-
tiene una hilaza inferior a la del cdnamo, con que se
fabrican cuerdas; el A. vexillarium, Hart., con el ca-
liz rojo muy inflamado y pétalos amarillos, que medra
en la América del Sur; el A. populifolium, Sweet.,
el A. asiaticum, y el A. indicum, Sweet., cullivadas
en la India y China, donde fabrican con ellas tejidos
de calidad inferior.

ABU-ZACARIA YAHIA ABEN MOHAMED EBN-
EL-AWAM. Insigne escritor hispanoarabe, natural de
Sevilla, lamado el Doctor Excelente, que vivioé por
los afios de 1150 de la era cristiana. Dedicose es-
pecialmente a escribir sobre cosas de agricultura vy
vivio dedicado al estudio de las ciencias naturales,
cultivando €1 mismo sus haciendas en Alfaraje, cerca
de Sevilla, donde realizd observaciones y experimen-
tos que consignd en sus «12 libros de Agricultura»,
hoy traducidos a todos los idiomas, y que constituyen
un curso completo, que atin actualmente pueden con-
sultarse con provecho, donde el autor describe el sis-
lema_de labranza v crianza que seguian los drabes en

Spana y pone de manifiesto el estado brillantisimo
de su agricultura. ABU-ZACARIA divide su obra en dos
partes: 1a primera comprende los conocimientos que
debe tener un labrador acerca de la eleccién de las
tierras, estiércoles, aguas, modo de plantar e in-
ertar los arboles y de todo lo anejo, y consta de
dieciséis capitulos. En la segunda parte trata de lo
referente a sementeras y de la cria de animales do-
mésticos, en dieciocho capitulos. Existe en caste-
llano una excelente traduccién del tratado de ABU-
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ZACARIA, hecha por don José Bangueri, e impresa
con el texto arabe, en 1802, a expensas de la Real
Biblioteca de Madrid. Hay también un arreglo abre-
viado de la anterfor traduccién, hecho por don Clau-
dio Boutelou en 1878.

ACABALLADERO. Sitio en que los caballos o los
asnos cubren a las yeguas. Sindénimo de PARADA DE
SEMENTALES. || Tiempo en que las cubren.

ACABALLAR. Yegua o burra que se beneficia
del semental o garaidn, V, CUBRICION.

ACABALLONAR. Hacer caballones en los campos.

ACACIA, Género de plantas de la familia de las
leguminosas, subfamilia de las mimdseas. Se aplica
también este nombre vulgar a las especies de los gé-
neros Caragana, Gleditschia, Mimosa y Robinia, que
comprenden gran nimero de drboles, todos ellos exd-
ticos en Espaia (V. PINON).

ACACIA _BLANCA. Nombre de la especie Robinia
pseudoacacia, L., del género Robinia, familia de las
leguminosas. Espontineo en la América del Norte y
Méjico, este drbol ha sido introducide por el cultivo
en Espaiia, aunque mas bien que como arbol fores-
tal, en plantaciones lincales de callées y jardines.
Crece con rapidez en los primeros afos de su vida y
puede alcanzar hasta 25 mis. de altura por 3 de cir-
cunferencia. Tiene hojas compuestas de once a quin-
ce foliolos, alargados o elipticos; bracleas frans-
formadas en fuertes espinas, ramas jovenes y le-
gumbres lampinas ; flores blancas v olorosas. Su raiz,
penetrante al principlo, se ramifica después en nu-
merosas raices laterales, propiedad que lo hace muy
recomendable para la fijacién de terrenos movedizos.
Sus ramas son facilmente quebradizas, por lo que
sufre bastantes dafios por la accién de las nieves y
vientos. Prefiere los suelos sueltos y frescos, pero es
drbol muy rastico y se acomoda con facilidad a todos
~los terrenos. Produce abundantes brotes de cepa y de
raiz y se puede, por lo tanto, cultivar como monte
alto, medio y bajo, siendo especialmente recomenda-
ble para monte medio, por la débil cubierta que pro-
duce ; pero en Espaiia no forma verdaderos montes
ni aun rodales susceptibles de un aprovechamiento
regular. Se utiliza para la fijacion de laderas move-
dizas, v es especie que mejora mucho el suelo por
la abundancia de hojas que produce, las cuales pue-
den también ser utilizadas para la alimentacion del
ganado. Su madera se emplea en torneria y ca-
rreteria v su lefia y carb6n son de buena calidad.
Las hojas de la ACACIA se administran a los grandes
y pequefos rumiantes, por los cuales son bien acep-
tadas. La vaca lechera deberd consumirlas en can-
tidad moderada, porque confieren un gusto meloso
a la leche. Su riqueza nutritiva es considerable:

Materia seca. . . . . .+ . 88
id. agoade-. o e uy 12
id. hidrocarbonada . . . 42
id. Erasu o\ " wilas ok T4 R 6
id. CEIUIDRR 5 7 e te Iy o

ACACIA DEALBATA y otras variedades. V. MIMOSAS,

ACACIA DEL JAPON (Sophora japonica, L.). Arbol de
la familia de las papilioniceas, de hojas compuestas,
imparipinadas y flores pequefas paniculadas, muy
estimado como drbol de sombra. Cuenta dos varie-
dades: la S. japonica péndula, de ramas colgantes,
injertada sobre la 8. péndula, y la S. péndula Dot,
variedad obtenida por Simdén Dot de San Feliu del
Llobregat, también de ramas colganies, tortuosas,
verdes y de gran desarrollo, y hojas compuestas
de trece a guince foliolos, que se doblan y arrugan
dando al arbol un aspecto raro y pintoresco.

ACACIA DE TRES PUAS o DE TRES ESPINAS (Gle-
ditschia triacanthos, L.). Arbol de la familia de las
leguminosas, originario del Canadd, c_ulli\'ado en
plantaciones lineales en parques y jardines y para
formar cerramientos, por las fuertes espinas de que
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estidn dotados su tronco y ramas, y por su rusticidad,
Tiene mediana altura, hojas bipinadas de foliolos casi
sencillos con peciolos estrechos; flores de un color
blanco sucio o verdoso agrupadas en racimos ; fruto

Acacia blanca

en legumbres indehiscentes y tronco y ramas con fuer-
tes y grandes espinas. Le es indiferente la composi-
cidn del suelo con tal que sea ligero. Su madera, aun-
que dura, es poco apreciada por resultar muy que-
bradiza.

Enfermedades. Puede observarse el chancro rojo
en el tronco y ramas producido por la Nectria cin-
nabrina, y las hojas pueden ser comidas por un
coledptero, cuyos élitros son de color la mitad pardo
claro y la otra mitad pardo obscuro. Este coledptero
es conocido también con el nombre de Anisoplia se-
getum.,

ACAFRESNA. V. SERBAL.

ACAHUAL. Méj. Nombre genérico de toda clase
de hierba alta y de tallo algo grueso de que suelen
cubrirse los barbechos. En otros paises de Amé-
rica, aplicase tinicamente al girasol. || En ciertas re-
giones de Méjico se usa en lugar de dique.

ACAJAIBA. V. Acaju.

ACAJU (Anacardium occidentale, L.). Arbol de la
familia de las terebinticeas, de unos 6 mts. o mais
de altura, originario de la América Central y muy
extendido en los trépicos. Sus semillas, llamadas
nueces de ACAJU, son alargadas, convexas de un
lado y céncavas del otro, y estin contenidas en un
cuesco duro. Su composicién es la siguiente:

L e A RS S R 5,16 por 100
Materias nitrogenadas . . . 28,83 —

. grasas . . . 47,93 -
Extractivos no nitrogenados y

celulosa. 14,52 —
Cenizas. . 3,56 - -

En las Indias Orientales se cultiva asociado con
la vainilla. El cuesco que cubre la almendra contiene
un liquido obscuro, inflamable, que produce ampo-
ilas en los labios del que lo degusta. La almendra
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es de sabor agradable, comestible, y contiene del
40 al 50 por 100 de aceite. Llamase también Ana-
cardo, Acajaiba, Marafién, Pajuail y Merey, v a la
madera se la designa con el nombre de Caoba blan-
ca o lefio de ACAJU, y es diferente de la verdadera
caoba.

ACALCHE. Nombre que en Yucatian dan a los te-
rrenos llanos o bajios en que se depositan las aguas
en la estacion lluviosa.

ACALIA. V. MALVAVISCO.

ACALORAMIENTO. Accidente ripido, imprevis-
to, generalmente mortal, que sobreviene a los ani-
males expuestos a la accién de los rayos solares,
estando la temperatura exterior muy elevada y de
ordinario reinando viento seco. No obstante, fené-
menos analogos han podido observarse por efecto
iinico del calor estando el animal en reposo o en
movimiento. En uno y otro caso el mecanismo del
accidente es el mismo: la asfixia. Esta se produce
por la imposibilidad de eliminar las toxinas acumu-
ladas, las cuales deben ser el agente de la parilisis
del corazén, mediante una excitacién del neumo-
gasirico. Los sintomas son muy precipitados: sudo-
res abundantes, marcha vacilante, respiracion fati-
gosa, boca seca, pulso imperceptible, dilatacién de
los pdrpados, fuerte congestion cerebral, tempera-
tura interna muy alta., Muchas veces, cuando apa-
recen los primeros sintomas, el mecanismo asfictico
estd ya en su apogeo y nada puede remediarlo. Asi,
pues, el tratamiento, en la mavoria de los casos, es
ineficaz. Sin embargo, debe intentarse siempre. Co-
l6quese el animal a la sombra ; apliquensele afusiones
de agua fria en la cabeza, sangria abundante, bebi-
das alcohdlicas. Si la dificultad respiratoria es acu-
sada, practiquese la respiracién artificial. La profi-
Jaxis del ACALORAMIENTO no debe descuidarse. Pro-
téjase la cabeza de los animales de trabajo con un
sombrero de paja de anchas alas. Evitense los es-
fuerzos prolongados. Refrésqueseles con afusiones
de agua la cabeza y Organos genitales externos,
abrevindolos a menudo en un cubo de agua en la
que se haya disuelto un gramo, aproximadamente,
de sal nitro. En los animales encerrados en vago-
nes debe procurarse que la aireacién de los mismos
se efectiie regularmente ; abrévense los animales cada
dos horas. En cuanto a los animales cebados que
duranfe el engorde han
sido mantenidos en re-
poso absoluto, antes de
conducirlos al matadero
o a Ja estacién ferrovia-
ria, si tienen que salvar
en verano un trayecto a
pie de mis de un kiléme-
tro, cuatro o cinco dias
anfes de la salida procii-
rese que hagan un ligero
ejercicio cotidiano, Evi-
teseles, durante el cami-
no, corridas indtiles, Si
un animal al salir del es-
tablo se ha separado de
los demds practicando
una larga carrera, asf
que esté reducido, déje-
sele que descanse media
hora- a la sombra antes
de continuar la marcha,

ACALLA. Género de B
lepidépteros, de la fami-
lia de los tortricidos, al
que pertenece la 4. hol-
miana, L., cuya larva vive de las hojas y de los fru-
tos especialmente del peral, manzano, fresal, melo-
cotonero, etc. Es poco perjudicial.

Fruto del acajn
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ACAMADO, V. ENCAMADO.

ACAMAR. Hacer la lluvia, el viento, etc., que
se tiendan o recuesten las mieses, el cifiamo, el
lino u otros vegetales semejantes.

ACAMELLADO. Dicese del solipedo que tiene el
dorso parecido al de un camello. Es un defecto con-
trario al de ensillado, A los ACAMELLADOS fambién
se les llama jorobados.

ACAMET. V. PITA.

ACAMPO, Porcion de tierra de los pastos comu-
nales que acota un ganadero para pastos de sus
rebafios (V. DEHESA). || Gal. Terreno que habiendo
sido sembrado estd inculto y s6lo produce hierba.

ACANA (Labourdonnaisia albersens, Benth.), Ar-
bol de la isla de Cuba, de la familia de las sapoti-
ceas, de fronco recto, que alcanza unos 10 mis. de
altura, de hojas ovaladas, rigidas, coriiceas, que
produce una fruta substanciosa, mis pequefia que el
zapote, y cuya madera, de color rojizo, es en Cuba
una de las mdas estimadas para construcciones nava-
les por su dureza y resistencia a la humedad. || (Mi-
musops balata, Gaertn). V. BALATA.

ACANALADO. Dicese del tallo con estrias o sur-
cos anchos y profundos, propio de las cacliceas, y
del peciolo cdncavo por su cara superior, || Zoot. Di-
cese del caballo que presenta un surco desde la re-
gion dorsal a la grupa. Puede ser efecto de hallarse
cebado, si el animal fiene el perfil de la cabeza
recto o convexo. Los caballos de perfil concavo
presentan naturalmente dicho surco o canal.

ACANTACEAS. Familia de plantas dicotiledéneas
metaclamideas, orden de las tubifloras. Son hierbas
o rara vez arbustos, con hojas opuestas, sencillas
y sin estipulas; flores hermafroditas, pentimeras ;
corola generalmente bilabiada, androceo didinamo,
cdpsula bilocular, semillas situadas sobre un podos-
permo filiforme ; embrién desprovisto de fejido nu-
tricio, lo que las distigue de las escrofularidceas,
con las que tienen Intimas afinidades, Casi todas
las especies que comprende son originarias de los
paises tropicales
y subtropicales.

ACANTALEAR.
Caer granizo muy
grueso. || Llover
copiosamente.

ACANTICEO-
Lo que tiene for-
ma y consistencia
de espina.

ACANTIFOLIO.
Con hojas seme-
jantes a las del
acanto,

ACANTO (Acan-
thus mollis, L.).
Planta de la fami-
lia de las acanti-
ceas, llamada tam-
bién Branca ursi-
na, Nazarenos.
Hierba carnera o
gigante o cardero-
na y Ala de dngel.
Es una planta vi-
vaz, con hojas
grandes, lampifias y brillantes y flores de gran tfa-
mano, blanquecinas, en espiga terminal, con bric-
teas anchas folidceas. La belleza de su elegante fo-
llaje hace que se emplee en el adorno de habitacio-
nes y jardines. Muchas de sus especies crecen en la
region mediterrinea y en los paises templados de
Asia y Africa, Cultivase el A. mollis; el A. lon-
gifolius, con hojas de 80 centimetros: el A. lusi-

Acanto
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tanicus, Hort., el A. spinosus, L., y el A. spinosissi-
mus, Desf. Se multiplican por medio de semilla y por
division de raices y en los paises frios hay que abri-
garlas para precaverlas contra las heladas. Se siem-
bran a Gltimos de primavera o principios del verano,
se trasplantan en un criadero situado en buena ex-
posicién y se ponen de asiento al comenzar la si-
guiente primavera. Los brotes radicales se extraen
en primavera, se ponen bajo campanas o en cama
templada, se riegan conm moderacion cuando han
prendido y se colocan a un metro de distancia. Se
utilizan los ACANTOS para bordear los macizos de
arbustos, y, sobre todo, aislados sobre las praderas
o céspedes. Sus hojas se emplean como emolientes.
Los antiguos se servian de las hojas de ACANTO como
modelo para la ormmamentacion de sus vasos, muebles
y vestidos. El ACANTO inspiré a Calimaco el capitel
corintio.

ACANTOCARPICA. Dicese de la planta cuyo fruto
estd erizado de espinas.

ACANTOCEFALO. Parisito intestinal, que com-
prende un solo género, el Equinorrinco, que en es-
tado adulto infesta al cerdo, perro, gato, conejo ¥y
aves. V. EQUINORRINCOSIS,

ACAPULCO. Nombre del inventor de un nuevo
procedimiento de extraccién del aceite de olivas, que
hace algunos afios dié mucho que hablar. Esencial-
mente el método consistia en separar el aceite en
¢l vacio utilizando sdlo la presion atmosférica. Los
resultados que se obtuvieron en la prictica fueron
poco satisfactorios y el método fué abandonado. En
la actualidad el método ha sido modificado radical-
mente (V. en la voz ACEITE el apartado: Ofros mé-
todos de extraccidon del aceite de olivas).

ACARAIVA, V. CARAIVA.

ACARBARSE. Sal. Resguardarse del sol y de las
moscas ¢l ganado vacuno, metiendo la cabeza entre
el ramaje de los carbizos. .

ACARIGENOSIS. Enfermedad producida en el hom-
bre, en los animales y aun vegetales, por efecto de
las picaduras de garrapatas, aradores y otros aric-
nidos.

ACARIOSIS. V. SARNA. || Bot,
que se aplica a
los acaridos.

ACARO. Grupo de ardcnidos, de pequeiio volumen,
de forma ovoide, sin indicaciéon de segmentaciéon ex-
terior, con cuatro pares de patas articuladas y sin
alas ; el céfalotérax se halla separado del abdomen
por un surco apenas visible o completamente nulo.
La disposicion del aparato bucal es correlativa al
modo de vivir del ACARO; dicho aparato tiene la forma
de pinzas, de ganchos y de estiletes; en este ultimo
caso los estiletes se hallan encerrados en un rostro for-
mado por la base de las mandibulas, soldadas en tubo.
Los cuatro pares de patas son de forma variable, pu-
diendo ser aptas para la carrera, la natacién o servir
de fijacion en el parasitismo, ofreciendo entonces ven-
tosas pedunculadas o 16bulos adhesivos. Los ACAROS
viven de presas vivas, de materias orginicas, o para-
sitariamente, La organizacidén interior de estos ardcni-
dos revela una notable regresion. El estémago presenta
varios diverticulos ; el ano es ventral con hendidura
longitudinal ; la respiracién es puramente cutdnea.
Los sexos estidn separados ; el orificio genital se abre
en la cara ventral. Los jovenes nacen en forma lar-
varia presentando solamente tres pares de patas, ad-
quiriendo el dltimo par sélo a las tres o cuatro
mudas. La mayor parie de los ACAROS son inocuos,
pero algunos son pardsitos de las plantas, del hom-
bre o de los animales ; muchos viven en las substan-
cias alimenticias u orgdnicas en general y algunos son
titiles. Los ACAROS se clasifican en Traqueatos y
Atraqueatos, es decir, con o sin triquea. Entre los

Nombre genérico
las enfermedades producidas por
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primeros existen principalmente los que viven en la
superficie de la tierra y en las plantas, y en estado
de larva son ocasionalmente parasitos. El Trombi-
dium holosericenm, de color rojo vivo, muy comiin
en el campo, se nutre de jugos vegetales, especial-

4 6

ACAROS, — Nocivos a los animales: 1, larva del Trom-
bidium holosericeum; 3, Ivodes ricinus; 4, Argas re-
flewns; 6, Sarcoples scabiei. — Nocivos a las plantas ;
5, Phytoptus vilis. — Nocivos a las substancias ali-
menticias : 2, Tyroglyphus siro.

mente de heno, pasando a veces a la piel del hom-
bre, causindole gran prurito ; el Tetranychus telarius
vive en los drboles, especialmente en los tilos, de-
vorando sus hojas ; los Ixddidos se alimentan de la
sangre de los mamiferos ; los Argas atacan a las aves.
Los Atraqueatos viven de materias animales en des-
composicién, o bien son constantemente pardsitos ;
el Tyroglyphus siro vive en el queso; el T. farinae,
en ¢l queso y la harina ; ¢l T. passularum y ¢l Glyci-
phagus pomorum en las frutas secas. Los Afraquea-
tos son constantemente parisitos, y aparte del Eryo-
phyes, que vive en las yemas de muchas plantas,
los demis son pardsitos de animales v del hombre,
originando 1a enfermedad llamada sarna (V. esta voz),
siendo 1a especie mas importante el Sarcoptes scabiei,
parisito que puede considerarse cosmopolita.

Ademis de los indicados deben recordarse los si-
guientes, que son perjudiciales a las plantas culli-
vadas :

Eryophyes vitis, Landois, (Phytoptus vitis), que
vive en las hojas de la vid causando la enfermedad
llamada erinosis.

E. Pyri, Pagenst. (Ph. pyri), que produce ampo-
llas en ambas caras de las hojas del peral.

E. Coryligallarum (Targ.). Nal, que ataca las
vemas del avellano produciendo la enfermedad Ila-
mada badocs en Cataluna (V. esta voz).

E. plicator, Nal., que vive en las hojas de alfalfa.

E. longifilis, Can., que vive en las hojas de
esparcela,

Rhizoglyphus echinopus, Rob., que se desarrolla
en los fubérculos y rizomas.

Tarsonemus oryzae, Targ., que ataca a veces a
los cereales.

Tetranychus telarius, L., que ataca a los drboles de
hojas tiernas, las plantas horticolas y flores.

Penthaleus major, Dug., que ataca al guisante, la
remolacha, la calabaza, elc.

Oribatula plantivaga, Berl., que se halla a veces
en los citrus,

ACAROCECIDIA. La Cecidia es una hipertrofia
y una hiperplasia que se produce en los vegetales,

dehida a la presencia de un animal o vegetal pari-
sito. Puede ser de origen animal o vegetal. Las ce-
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cidias de origen animal se dividen, segin la natura-
leza de la causa que las produce, en Entomocecidias,
si son producidas por insectos; en Nematoceci-
dias, si lo son por gusanos nematodos ; en ACARO-
CECIDIAS, si son causadas por dcaros; en Bacterio-
cecidias, cuando su causa originaria es una bacteria,
y en Micocecidias, si son producidas por un hongo
(V. AGALLA y CECIDIA).

ACARRARSE. Resguardarse del sol en estio el
ganado lanar, uniéndose para procurarse sombra, |}
Sal. Ir las ovejas unas fras otfras con el morro
junto a la tierra en las horas de calor.

ACARREO. Etimolégicamente esta palabra signi-
fica «transporte por medio de carross ; pero en len-
guaje corriente tiene una acepciéon mds lata, ya que
expresa el transporte hecho por diversos medios,
como son: animales de carga, automdviles, etc. En
la economia rural tiemen gran importancia los ACA-
RREOS, ya que es indispensable transportar a los
campos los abonos, las semillas, elc., y luego, de
éstos a la casa de labranza y a los centros de con-
sumo los productos recolectados, ya sean forestales,
herbiceos, frulos arboreos o arbustivos. Como guiera
que la mayor parte de estos productos deben trans-
portarse desde el campo antes de sufrir ninguna trans-
formacidén, ocupan mucho volumen y tienen gran
peso, 1o cual aumenta la dificultad y los gastos del
ACARREO. || V. CARRETILLA, CARRO, MOTORES ANI-
MADOS, TRANSPORTES, VAGONETAS, VIAS PORTA-
TILES.

Terrenos de acarreo. Dicese de los suelos forma-
dos por materiales transportados por los aluviones.

ACAULE. Que carece de tallo. En realidad el ta-
1lo no falta nunca en las plantas cormdfitas ; pero con
frecuencia se ha guedado tan corto gue las hojas pa-
recen salir directamente de la raiz (hojas radicales).

ACAYOIBA. V. AcAJU.

ACCESION. Conjunto de derechos que tiene el
dueno de una cosa con respecto a los productos na-
tfurales o civiles de Ta misma y a cuanfo se una a
ella de una manera inseparable. La ACCESION puede
ser de muchas clases y aun tomar dentro de cada una
determinadas modalidades. En general, suelen los
autores establecer las siguientes divisiones, u ofras
muy parecidas. La ACCESION es discreta o conlinua.

a) DISCRETA (frutos): comprende la que se refiere
a los frutos nalurales, indastriales y civiles.

b) CONTINUA; se ejerce sobre los bienes, a) In-
muebles, b) Muebles. Sobre los bienes inmucbles
puede ser por beneficio natural (aluvidn, avulsion,
formacion de isla y mutacion de cauce), y por
beneficio industrial (edificacion, plamtacion y siem-
bra). Sobre los bienes muebles puede ser por con-
juncion (inclusion, soldadura, tejido, pintura y
escultura), por especificacidn y por commixtion,

El art. 354 del Codigo Civil establece: «La pro-
piedad de los bienes da derecho a todo lo que ellos
producen o se les une ¢ incorpora natural o artifi-
cialmente.» En esta afirmacidén se comprenden todas
las clases establecidas. En otros articulos desarrolla

el Cadigo los conceptos referentes a este importante

derecho.

De la accesion en cuanto al producto de los bie-
nes. Dice el Cadigo en el art. 354, que perfenccen al
propietario: 1.2, los fruios naturales (producciones
espontineas de la tierra y las crias y demis produc-
tos animales); 2.9, los frutos industriales (los que
producen los predios de cualquiera especie a bene-
ficio del cultivo o del trabajo); 3.9, los frutos civi-
les (el alquiler de los edificios, el precio del arren-
damiento de tierras, el importe de las rentas perpe-
tuas, vitalicias u otras andlogas). Afiade luego (articu-
lo 357) que no deben reputarse frutos naturales, o
industriales, sino los que estin manifiestos o nacidos ;
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en cuanto a los animales, basta que estén en el vien-
tre de su madre, aunque no hayan nacido.

De la accesién en cuanto a los bienes inmuebles.
He aqui, resumida la doctrina del Codigo Civil vigen-
te: Empieza el Codigo (art. 358) sentando que lo edi-
ficado, plantado o sembrado en predios ajenos y las
mejoras o reparaciones hechas en ellos, pertenecen al
duefio de los mismos con sujecion a las reglas que es-
tablece, y que (art. 359) todas las obras, siembras v
plantaciones se presumen hechas por el propietario y
a su costa, mientras no se pruebe lo contrario.

Materiales ajenos. El propietario del suoelo que
hiciere en ¢l, por si o por ofro, plantaciones, cons-
trucciones u obras con materiales ajenos, debe abo-
nar su valor, y si hubiere obrado de mala fe estara
ademés obligado al resarcimiento de dafos y per-
juicios. El duefio de los materiales tendrd derecho a
retirarlos sé6lo en el caso de que pueda hacerlo sin
menoscabo de la obra construida, o sin que por ello
perezcan las plantaciones, construcciones u obras
ejecutadas.

Obra ajena en terreno propio. El duefio del terreno
en que se edifica, siembra o planta de buena fe, tie-
ne derecho a hacer suya la obra, siembra o planta-
cion (previas las indemnizaciones que pone el Coé-
digo), o bien a obligar al que fabricé o planté a pa-
garle el precio del terreno, y al que sembrd, la
renta correspondiente. Si la operacion en terreno
ajeno se hubiere realizado de mala fe, la pierde el
que la hizo y no tiene derecho a indemnizacion, pu-
diendo exigir el duefio del terreno la demoliciéon de
la obra o el arranque de la plantacion o siembra,
reponiendo las cosas a su estado primitivo a costa
del que edificd, planté o sembrd. Cuando ha habido
mala fe, no s6lo por parte del que edifica, siembra o
planta en terreno ajeno, sino también por parte del
duefio de éste, es decir, cuando se hubiere ejecutado
a su vista y paciencia, los derechos de uno y otro
son los mismos que fendrian si hubieren procedido
ambos de buena fe. Si los materiales, plantas o
semillas pertenecen a un fercero de buena fe, el
dueiio del terreno responde de su valor subsidiaria-
mente, y en el solo caso de que el que los empled
no tenga bienes con que pagar. Este derecho no pue-
de ejercerse si el propietario ejercita el de hacer de-
moler la obra o arrancar lo plantado.

Acrecentamiento. Pertenece a los dueiios de las
heredades confinantes con las riberas de los rios
el acrecentamiento que aquéllas reciben paulatina-
mente por efecto de la corriente de las aguas. En
cambio, los duefios de las heredades confinantes con
estanques o lagunas no adquieren el terreno descu-
bierto por la disminucion natural de las aguas ni
pierden el que éstas inundan en las crecidas extraor-
dinarias. Asimismo debe atenderse a que cuando la
corriente de un rio, arroyo o torrente segrega de una
heredad de su ribera una porcion conocida de te-
rreno y lo fransporta a otra heredad, el dueiio de la
finca a que pertenece la parfe segregada conserva la
propiedad de ésta.

Arboles arrancados. Los drboles arrancados y trans-
portados por la corriente de las aguas perienecen al
propietario del ferreno adonde vayan a parar, si
no los reclaman dentro de un mes los antiguos due-
nos, si bien éstos deben abonar los gastos vcasio-
nados al recogerlos o ponerlos en lugar seguro.

Abandono de cauce. Los cauces que quedan aban-
donados por variar naturalmente el curso de las
aguas pertenecen a los duenos de los terrenos ribe-
refios en toda la longitud respectiva a cada uno. Si
el cauce abandonado separaba heredades de distin-
t(!s duefios, la nueva linea divisoria correrd equi-
distante de unas y ofras.

Formacion de isla. Las islas que se formen en los
mares adyacentes a las costas de Espafia vy en los
rios navegables y flotables pertenecen al Estado.
Las islas que por sucesiva acumulacién de arrastres
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superiores se van formando en los rios pertenecen a
los dueiios de las margenes u orillas mds cercanas a
cada una, o a los de ambas mairgenes, si la isla se
hallare en medio del rio, dividiéndose enfonces lon-
gitudinalmente por mitad. Si una sola isla asi for-
mada distare de una margen mas que de otra, serd
por completo duefio de ella el de la margen mis
cercana. Cuando se divide en brazos la corriente del
rio, dejando aislada una heredad o parte de ella, el
dueiio de la misma conserva su propiedad. lgual-
mente la conservara si queda separada de la heredad
por la corriente una porcién de terreno.

Mutacion de cance. Cunando un rio navegable ¥
flotable, variando naluralmente de direccion, se abre
un nuevo cauce en heredad privada, este cauce en-
trard en el dominio publico, pero el duefio de la he-
redad lo recobrard siempre que las aguas vuelvan a
dejarlo en seco, ya naturalmente, ya por trabajos le-
galmente autorizados al efecto. Los anteriores pre-
ceptos establecidos por el Cédigo Civil ¥y que se
refieren a accesiones y variaciones producidas por
las aguas o en ellas, son asimismo recogidos por la
vigente ley de aguas (V. AGUAS) y, en algunos pun-
tos, ampliados y detallados.

De la accesion en cuanto a los bienes muebles.
Los casos que comprende esta ACCESION no oirecen
un interés directo a los productores agricolas, y por
ello nos limitaremos a decir que vienen desarrollados
en los arts. 375 a 383 del Cddigo Civil, v que el
principio fundamental que los inspira es el siguiente
precepto, establecido textualmente en el art. 375,
que dice: «Cuando dos cosas muebles perlenecien{es
a distintos duenos se unen de tal manera que vie-
nen a formar una sola sin que intervenga mala fe, el
propictario de la principal adquiere la accesoria, in-
demnizando su valor al anterior duefo.»

ACCESO. Estado patolégico que aparece en épo-
cas fijas o indeterminadas, perdurando mis o menos
tiempo, o desapareciendo luego para volver a reapa-
recer nuevamente. La fluxién periédica constituye
un ejemplo de este fendmeno.

ACCIDENTE. Aplicase a cualquier fenémeno, ge-
neralmente grave, que aparezca en el curso de una
enfermedad.

Accidentes del trabajo. La legislacion referente a
la indemnizacion gue debe ser entregada a las perso-
nas que han sufrido dafos profesionales o a sus
familiares estd contenida en las siguientes disposi-
ciones, cuyo resumen va a continuacion: 2

LEY DE 10 DE ENERO DE 1922. El articulo prime-
ro define el ACCIDENTE DEL TRABAJO, a los efectos
de la ley, como toda lesién corporal que el operario
sufra con ocasion o por consecuencia del trabajo que
ejecuta por cuenta ajena, anadiendo que se conslh
derard patrono al parficular o compaiiia propietaria
de la obra, explofacion o industria donde el trabajo
se presente, o estando contratada la ejecucion o explo=
tacion de la obra o industria, se considerarid como
patrono al contratista, Por operario se entiende todo
el que ejecuta habitualmente un trabajo manual fuera
de su domicilio por cuenta ajena, mediante remu-
neracion, o sin ella, cuando se trate de aprendices,
va esté a jornal, ya a destajo, o en cualquiera otra
forma, en virtud de contrato verbal o escrito.

El art, 2.° dispone que el patrono es responsable
de los accidentes ocurridos a sus operarios con mo-
tivo v en el ejercicio de la profesién o trabajo que
realicen, a menos que el accidente sea debido a
fuerza mayor extrafia al trabajo en que aquél se
produzca. La imprudencia profesional, o sea la que
es consecuencia del ejercicio habitual de un trabajo,
no exime al patrono de responsabilidad.

El art. 3.° prescribe: <Las industrias o trabajos
que darin lugar a responsabilidad del patrono, se-
rdn:... 2.° las minas, salinas y canteras...; 5.° las
explotaciones agricolas, forestales y pecuarias, siem-
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pre que se encuentren en cualquiera de los si-
guientes casos y no sean objeto de una ley espe-
cial :

a)
b)

Que empleen constantemente mis de seis obre-
ros.

Que hagan uso de mdaquinas agricolas movidas

por motores inanimados.
Art. 4.° «Los obreros tendrin derecho a las si-
guientes indemnizaciones: 1.* Si el accidente hubiere
producido una incapacidad temporal, el patrono abo-
nard a la victima una indemnizacién igual a las tres
cuartas partes de su jornal diario desde el dia en
que tuvo lugar el accidente hasta aquel en que se
halle en condiciones de volver al trabajo, enten-
diéndose que la indemnizacién serd abonada en los
mismos dias en que lo fué el jornal, sin descuento
alguno por los festivos. Si transcurride un afio no
hubiere atin cesado la incapacidad, la indemnizacién
se regird por las disposiciones relativas a la incapa-
cidad permanente. 2.* Si el accidente hubiere pro-
ducido una incapacidad permanente y absoluta para
todo trabajo, el patrono deberd abonar a la victima
una indemnizacidn igual al salario de dos afos.
3.% Si el accidente hubiere producido una incapaci-
dad permanente y total para la profesién habitual,
pero que no impida al obrero dedicarse a olro género
de trabajo, la indemnizacién serd de dieciocho me-
ses. 4.* Si el accidente hubiere producido una inca-
pacidad parclal y permanente para la profesion o
clase de trabajo a que se hallaba dedicada la vic-
tima, el patrono deberd satisfacer a éste una indem-
nizacién equivalente a un afo de salario.»

Art 5.9 «El patrono estd también obligado a fa-
cilitar la asistencia médica y farmacéutica al obrero
hasta que se halle en condiciones de volver al tra-
bajo, o por dictamen facultativo se le declare com-
prendido en los casos 2.°, 3.2 y 4.° del articulo
anterior, y no requiera la referida asistencia.»

El art. 6.° establece que si el accidente produjere
la muerte del obrero, el patrono queda obligado a
sufragar los gastos de sepelio, por la cantidad que se
fije reglamentariamente, y ademdis, a indemnizar a
la viuda, descendientes legitimos o naturales reco-
nocidos, menores de dieciocho afios o initiles para
el trabajo, y ascendientes, en la forma y cuantia que
se establece,

Prescribe el art, 9.° que ¢l patrono podrd otorgar,
en vez de las indemnizaciones establecidas en el ar-
ticulo 6.9, pensiones vitalicias, siempre que las garan-
tice a satisfaccidn de los derechohabientes de las mis-
mas victimas en la forma y cuantia que detalla 1a ley.

ACCION. Cada una de las partes alicuotas en que
se divide el capital social de las sociedades andnimas
y de los comanditarios en las sociedades en coman-
dita. || Por extension dase el mismo nombre al docu-
mento o titulo generalmente transmisible que la re-
presenta. No todas las ACCIONES se ofrecen en la
priactica mercantil con perfecta uniformidad. Los usos
a que se destinan y las condiciones de sus emisiones
permiten distribuirlas en grupos. Asi:

ACCIONES DE APORTACION, Las que cede la Com-
pafiia a cambio de las aportaciones de efeclos, pri-
vilegios, concesiones, frabajos previos, bienes o
fincas, etc.

ACCIONES DE NUMERARIO. Las subscriptas a su de-
bido tiempo y satisfechas en efectivo. Estas y las
anteriores son apellidadas también de Capital.

ACCIONES PREFERENTES, DE PRIORIDAD O PRIVI-
LEGIADAS. Las que van adornadas de algunas ven-
tajas respecto a las demds emilidas. Consisten tales
diferencias en el derecho de un dividendo que otras
no tienen, preferencias en ciertos reemholsos a favor
de los tenedores al presentarse la liquidacidon de la
Sociedad o en ocasidn de subscribirse nuevas emi-
siones, etc.

ACCIONES DE GOCE O DISFRUTE. Titulos creados
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a favor de capitales nominales ya amortizados y re-
embolsados con el fin de conceder determinados de-
rechos a los que poseyeron aquellos titulos.

ACCIONES DE FUNDADOR. Las que reciben las
personas que han contribuido a la creacién de la
Compaiifa en recompensa a sus esfuerzos y gastos.
Suelen dar derecho a participar de los benefi-
cios, pero no a percibir parte del capilal llegada
la hora de liquidacién, No son endosables ni sue-
len dar derecho a tomar parte en la administracion
social.

ACCIONES DE PREMIO O DE FAVOR. Las que sir-
ven para pagar servicios a la Compaiiia en lugar
de hacerlo en efectivo. No dan derecho a participar
del capital en caso de liquidacién, Ciertas naciones
no las admiten.

ACCIONES LIBERADAS Y NO LIBERADAS. Las dos
clases primeras de acciones (de Capital) pueden en-
confrarse en alguna de las anteriores situaciones,
seglin el accionista haya o no satisfecho integra-
mente el valor representado por el titulo.

ACCIONES NOMINATIVAS Y AL PORTADOR, Ello de-
pende de estar expedidas o no a nombre de persona
determinada. En el primer caso se inscriben en un
libro abierto al efecto: en el segundo s6lo van enu-
meradas v se extienden en libros talonarios, El régi-
men legal a que estin sujetos tales titulos puede re-
sumirse asi: Todos los titulos deben tener anotada
Ia suma de capital desembolsada a cuenta de su valor
nominal. En las NOMINATIVAS responde del pago de la
parte no desembolsada, si 1a hubiere, solidariamente
v a eleccion de los administradores de las Compa-
filas, el primer subscriptor o tenedor de la accidn, su
cesionario y cada uno de los que a éste sucedan, si
fueren transmitidas, contra cuya responsabilidad, asi
determinada, no podrd establecerse pacto alguno que
la suprima, Entablada la accién para hacerla efectiva
contra cualquiera de los enumerados en el pdrrafo
anterior, no podrd intentarse nueva accidn contra
otra de los tenedores o cedentes de las acciones,
sino mediante prueba de la insolvencia del que pri-
mero o antes hubiese sido objeto de los procedi-
mientos. Cuando las acciones liberadas sean al por-
tador, responderin solamente del pago de sus divi-
dendos los que se muestren como tenedores de las
mismas acciones. Si no compareciesen, haciéndose
imposible toda reclamacién personal, las Compaiiias
podrian acordar la anulacién de los titulos corres-
pondientes a las acciones por las que se hubieren
dejado de satisfacer los dividendos exigidos para el
completo pago del valor de cada una. En este caso
las Compaiiias tendrin la facultad de expedir titulos
duplicados de las mismas acciones, para enajenarlos
a cuenta y cargo de los tenedores morosos de los
anulados. Todas las acciones serdn nominativas hasta
el desembolso del 50 por 100 del valor nominal.
Después de desembolsado este 50 por 100 podrin
convertirse en acciones al portador, si asi lo acor-
dasen las Compaiiias en sus estatutos, o por actos
especiales posteriores a los mismos (art, 164 del
Codigo de Comercio). (V. OBLIGACION).

ACEBADAMIENTO. Vet. V. ENCEBADAMIENTO.

ACEBADAR. Vet. V. ENCEBADAR.

ACEBEDUL. Matorral, punta de bosque o pedazo
de tierra mal cuidado, en el que s6lo crecen acebos
y plantas de escasa utilidad.

ACEBIBE. V. UVA PASA,

ACEBINO. Acebo de las Islas Canarias (Ilex ca-
nariensis, Poir.), de la familia de las celastrineas,
cuyo Arbol alcanza 16 mis, de altura. Su madera
es dura, y con ella se fabrican mangos de instrumen-
tos agricolas.

ACEBO (llex aquifolinm, L.; Grévol, en Cata-
luiia ; Carddn o Cardonera, en Huesca), Arbol o
arbusto de la familia de las iliciceas, extendido por
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toda la Peninsula, que rara vez alcanza dimensiones

2 ‘ hojas perennes
superiores 4 metros de altura, con g
b= verdes, obscuras,

lustrosas, profun-
damente dentado-
espinosas en los
bordes, flores
blancas y frulos
o bayas rojizos.
Da abundantes
brotes. Su made-
ra es blanca, du-
risima y muy li-
gera, susceptible
de un bello puli-
mento y se utili-
za para hacer
bastones y man-
gos de herra-
mientas. De la
corleza se extrae
una substancia
amarga llamada
ilicina, tanino vy
una materia vis-
cosa con la que
se prepara la li-
ga para cazar pa-
jaros (distinta de la que se obtiene del muérdago).
[ — MENOR. V. RuSsCO,

ACEBOLLADURA. Defecto de las maderas, cono-
cido también por colofia o cebolla, que consiste
en una solucién de continuidad entre los anillos con-
tiguos de la madera dejando un hueco entre ellos en
toda la longitud de su circunferencia, o s6lo en una
parte de ella, y que se exliende a lo largo del
tronco y afecta, a veces, una parte importante de
¢él. En las maderas que tienen esfe defecto, se
separan en laminas las capas afectadas al labrarlas y,
por lo tanto, resultan impropias para muchos usos.
Este defecto disminuye también la resistencia de las
maderas sometidas a determinados esfuerzos y faci-
lita su pudricion. Como causas del mismo se citan:
1.9, las variaciones importantes en las condiciones
de crecimiento, que son causa de que exista poca
homogeneidad entre los anillos contiguos; 2.°, los
esfuerzos de flexiéon a que en la juventud hayan
podido hallarse sometidos los arboles por la accién
de los vientos y de las nieves; 3.°, los efectos de
las heladas y de la excesiva insolacién, que pue-
den destruir una parte de los tejidos de los anillos
exteriores, y 4.°, la accién de algunos hongos que
destruyen la madera.
ACEBUCHE. Olivo silvestre (V. OLIVO).
ACEBUCHINA. Aceituna de acebuche; es peque-
fia, contiene menos aceite que la aceituna comin
vy su hueso suele ser, proporcionalmenie a su ta-
maiio, muy desarrollado
(V. ACEITUNA y OLIVO).
ACECINAR. Salar las
carnes y ponerlas al hu-
mo y al aire, para que,
enjutas, se conserven.
ACECHE. V. CaAPA-
RROSA,

ACEDARSE. Refirién-
dose a las plantas, po-
nerse amarillentas y en-
fermizas. || Enol. V. Avi-
NAGRAMIENTO,

ACEDERA (Rumex
: acetosa, L.). Planta de
la familia de las poligondceas, llamada también Vina-
grera, espontinea en los suelos hiimedos de casi toda
la Europa Meridional. Es una planta dioica, vivaz,

Acebo

Acedera de Belleville
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con hojas radicales anchas, aflechadas y fiernas, que
rodean la base de los tallos; ¢éstos miden unos
60 cms, de altura: son estriados, rojizos y llevan
en su extremidad las flores dispuesias en espigas. Se
cultiva por sus hojas, que tienen gusto Acido, por
la presencia de oxalato potdsico, y se comen coci-
das, solas o mezcladas con espinacas.

Variedades. He aqui las principales:

ACEDERA DE BELLEVILLE. Tiene las hojas muy
anchas, de color verde claro; es algo mais Acida
que la ACEDERA COMUN, y ha dado origen a dos varie-
dades: la blanca de Lydn y la de hoja de lechuga.

ACEDERA VIRGEN. Clasificada por algunos aultores
como especie (R. montanus), tiene las hojas muy
anchas y de sabor poco dcido. Florece poco y se
reproduce por division de matas.

Debe recordarse ademds la Romaza hortense o
Hierba de la paciencia (R. patientia, 1..), mis tem-
prana, dulce y productiva que las anteriores,

Clima y suelo. La ACEDERA se presia bien a la
produccién en campo abierto, pues resiste perfecta-
mente los frios, Prefiere ademads los climas hiimedos.
Se acomoda a toda clase de terrenos menos a los ca=
lizos. Respecto a la fertilidad es muy poco exigenie,

Multiplicacidn. Se multiplica por semilla o por

division de matas en primavera. Este método per-
mite multiplicar sélo los pies machos, evitando asi
el florecimignto y la semillacidon. Se usa principal-
mente para hacer borduras. Cuando se frata de pro-
ducir grandes cantidades de ACEDERAS se recurre a
se efectia de Marzo a Junio, a
También

la siembra, que
voleo o en lineas distantes unos 30 cms,
puede sembrarse en ca-
jones trasplantindolas al
cabo de un mes o de
mes y medio. La semi-
lla es pequeiia, negruz-
ca, brillante y triangular.
Un litro pesa 650 gra-
mos ; un grano contiene
alrededor de 1.000 gms.
Después de la germina-
cion las plantas se acla-
ran, Se dan mis farde
las escardas necesarias y
se riega, no excediendo
en la cantidad de agua,
que da hojas poco sabro-
sas. La recoleccién puede comenzarse a los dos
o tres meses, y se praclica cortando sucesivamente
las hojas mas desarrolladas. Una plantacion, con tal
de que en su cultivo se sigan las reglas prescritas
por los modernos adelantos de la agronomia, puede
proporcionar cosechas satisfactorias durante fres o
cuatro anos, dando por término medio y afo con
otro, unos 250 kilogramos de hojas por drea en
verano y unos 80 kilogramos en invierno,

Obtencion de semilla. Se escogen unas cuantas
plantas hembras vigorosas, que se dejan crecer libre-
mente sin cortar las hojas; los tallos cargados de
frutos se cortan, se secan y se aporrean ligeramente.
La ACEDERA suele convertirse en hierba infestante
de los prados de terrenos en cuya constilucién en-
tren materias de naturaleza Acida; es algin tanto ve-
nenosa, debido al dcido oxilico que contiene (Véase
ACEDERILLA). Es atacada por una peronospora, que
puede combatirse mediante pulverizaciones con sul-
fato de cobre, v por una roya (Uromyces acelosae).

ACEDERA ROMANA o0 REDONDA, BADOLAS (Rumex
scutatus, 1..). Planta indigena de la familia de las
poligoniceas, vivaz, con tallo delgado, provisto de
pequenas hojas verdes, glaucas, redondeadas o en
corazon, Se cultiva como la acedera, por sus hojas,
que son, sin embargo, muy dcidas. Da un buen
producto durante el verano.

Sal de acederas. V. OXALATO.

Romaza hortense o
Hierba de la paciencia
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ACEDERA. Nombre dado en Costa Rica al Trifo-
lium amabile, Humb., excelente forraje espontineo en
el pais ; sus flores son rosadas y juntas en cabezuelas,

ACEDERAQUE. V., CINAMONO, .

ACEDERILLA (Oxalis acetosella, L.). Planta vi-
vaz de la familia de las oxalidiceas, conocida tam-
bién con los nombres de Aleluya y Garjala. Se puede
cultivar con el mismo objeto que la acedera, trans-
portando los céspedes de los bosques, donde crece
espontinea. Es muy resistente a la sequia y por
esto se cultiva en alguna huerta en los paises secos.
Se desarrolla abundantemente en los suclos dcidos.
Debe ser arrancada de los prados como venenosa,
debido al dcido oxdlico que contiene y gracias al
cual se la denomina Quitafinfas. Neutralizando con
cal la acidez de los suelos esta planta desaparece
completamente.

ACEDERILLA TUBEROSA (Oxalis cremata, Laeg.).
Planta de la familia de las oxalidaceas, que crece en
Bolivia y Perti, Se cultiva tunicamente por sus tu-
bérculos, los cuales, sin embargo, consumidos fres-
cos, son muy #dcidos, y en sus paises de origen se
suelen exponer al sol encerrados en sacos de
lana. Pasados unos dias se vuelven harinosos y
dulces y recuerdan el gusto de los higos. Las hojas
y los brotes tiernos se pueden utilizar en ensalada
como la acedera. Se multiplica por medio de tu-
bérculos. En Europa tan sélo se podriag cultivar en
las regiones cdlidas del Mediodia.

ACEGUERO. m. Lefador que recoge las lefias muer-
tas o arranca las vivas sin auxilio de herramientas.

ACEITE. Cuerpo graso fliido a temperatura ordi-
naria (15° C.). Los ACEITES pueden ser de origen
vegelal (de oliva, cacahuete, algoddn, sésamo, ete.);
de origen animal (de pescado, ballena, etc.), o
de origen mineral (hidrocarburos), Estos ACEITES
son llamados fijos, en contraposicién a los voldliles
o esenclales, que son cuerpos voldliles, olorosos,
contenidos en ciertas plantas y que se extraen por
destilacidén. Los ACEITES vegetales fijos son conte-
nidos en las semillas o en los frutos de las plantas
y se extraen generalmente por presidn,

Composicion y propiedades. Los ACEITES son
mezelas en proporciones variables de glicéridos,
con predominio de glicéridos fltidos (oleina). Pue-
den, pues, considerarse como una solucion de gli-
céridos concretos (estearina, palmitina, efc.), en olei-
na, en presencia de otros compuestos., En las gra-
sas s6Olidas, en cambio, predominan Jos glicéridos
concretos, Los ACEITES tienen color variable, gene-
ralmente amarillo o verdoso, mis o menos intenso
segin la naturaleza, la procedencia y los procedi-
mientos de extraccion y conservacion., El de coco
es casi incoloro, el de palma rojizo, los sulfura-
dos verde obscuros, el de oliva amarillo Ambar,
etcétera. Su olor es ligero, caracteristico, agradable,
si los ACEITES son frescos y bien conservados; el
sabor es agradable en los comestibles y desagrada-
ble en otros, como el de carapa, el de ricino, elc,
Son mids o menos viscosos, segin su procedencia,
fabricacidon, conservacion, efc,; untuosos al facto,
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en ella, en general poco solubles en alcohol, solu-
bles en ¢éter, sulfuro de carbono, tetracloruro de
carbono, ete., Como hemos dicho, son liquidos a
temperatura ordinaria, pero en cuanto ésta dismi-
nuye — en proporcion variable, segin la naturaleza
de los ACEITES — se vuelven opacos y acaban por
solidificarse. La temperatura de congelacién estd en
relacién con la cantidad de glicéridos concretos que
contiene el ACEITE. Cuanto mayor es esta cantidad
mas elevada es la temperatura de congelacidn; es
decir, los ACEITES muy fliidos y, por lo tanto,

-

Limpiadora de la semilla de ricino

con menor contenido en glicéridos concretos, se con-
gelan a temperaturas mas bajas. Todos los ACEITES,
aun los recién preparados, contienen proporciones
variables de Acidos grasos libres., De ellos depende
la comestibilidad ; pasando de cierto limite, wvaria-
ble seghn los paises (3-5 por 100 de acidos grasos,
calculados como dcido oleico), dejan de serlo y se
convierten en grasas industriales. Debe observarse,
no obstante, que hasta cierto limite, el estableci-
miento de un grado de acidez para determinar la
comestibilidad de un ACEITE es una cosa conven-
cional, por cuanto hay regiones donde se prefieren
los ACEITES de elevada acidez a los neulros o casi
neutros, En general la acidez estd en relacién con el
modo de preparacion y conservacion y con el estado
de la primera materia. Los ACEITES finos, extraidos
racionalmente, contienen el 0,2-05 por 100 de aci-
dos grasos libres. Segin que se sequen o no al
aire convirtiéndose en una masa elistica, se dividen
en secantes (lino, tornasol, adormidera, girasol, ma-
dia, etc.); semisecantes (colza, algoddén, sésamo,
soya, maiz, etc.), y no secantes (oliva, cacahuetes, al-
mendras). (En el cuadro adjunto se senalan las prin-

combustibles, mas ligeros que el agua, insolubles cipales propiedades generales de algunos ACEITES).
—- - —_—
Temperatura ACIDOS GRASOS St
Densidad o S | refractomé-
ACEITE DE a 15°C solidificacidn Temperatura Tompelxmtum !rit:n
i ¥ el de e 250
Grados C. fusidn | solidificacion a 25° C.
OB i s e % o e BONG,910 4 2246 22-285 |  24-21 62-62,8
DR T R R I TR R 0,911-0,917 — 2a—10 17-22 [ 12,2-18,5 68
SEBMNME 2 L W s E 0,923-0,924 — 4 a—6 24,5-31,5 | 18,5-20,5 67-69
AIgodbn i ol e da 0,922-0,930 12 8 =12 ‘ 34-38.2 | 30,5-36 67,6-60,4
Cacahuete (mani). . . . 0,916-0,920 -3 g =T I 27-35 22-30 65,8-67,5
PRI T e T 0,960-0.064 —10a —18 18 3 —
T IS SR T \ 0,930-0,935 —16 a —27 l 17-24 13,3-17,5 87,5
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Usos. Los ACEITES tienen empleos variadisimos:
en la alimentacion humana (oliva, nuez, cacahu;&te.
algoddn, etc.); en jaboneria (colza, sésam_o, ol vz;,
etcétera) ; para engrase ¢ iluminacion _(ohva. c?-
za, etc.); para la preparacién de barnices y pin-
turas (lino); en perfumeria (almeqdras); ot
cina (almendras, ricino); en aviacién (ricino), etc.

Extraccion. La fabricacion de los ACEITES de
semillas estd basada en las dos operaciones siguien-
tes: molido de las semillas y extraccion del ACEITE
por presion. En el residuo de la presién (tortas),
que contiene atn cantidades clevad{is de ACEITE,
éste se extrae (V. mis adelante) con disolventes (sul-
furo de carbono, tetracloruro de carbono, tricloro-
etileno, ete.). En algunas semillas el ACF:ITE se
extrae s6lo por los disolventes, sin recurrir a la
presion, La parte de la planta que contiene el
ACEITE (semilla, parte carnosa de los frutos y ra-
ramente las raices) hallase mis o menos protegida
por una envoltura dura y tenaz destinada a prote-
ger el ACEITE contra el aire y los otros agentes
atmosféricos ; ademdas, el ACEITE hdllase dentro de
células especiales; es, pues, necesario romper la
envoltura exterior (corteza, cuesco, efc.) y desgarrar
las células para dar salida al ACEITE. Otra opera-
cion preliminar es también necesaria: la de limpiar
las semillas de impurezas (cuerpos y semillas ex-
trafios, polvo, etc.) y separarlas de la corteza que
a veces las cubre (ricino, cacahuete, granos de tor-
nasol, nueces, etc.). La separacion de las impure-
zas es una operacion de la mayor importancia.
Dada la imposibilidad absoluta en la prictica de
obtener semillas completamente limpias, los comer-
ciantes han establecido un limite de tolerancia. En
el mercado de Marsella es el siguiente:
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doras con cepillos para separar los cuerpos (polvo,
barro, etc.), que adhieren a las semillas. Una vez
limpias, algunas semillas deben separarse del cuesco
o corteza que las protege o de la pelicula seminal
que las recubre y que contienen substancias coloran-
tes o amargas que perjudicarian al ACEITE. Las ma-
quinas para esta segunda operacion son poco usadas
aiin. Las de descortezar rompen la corteza, sin per-
judicar la almendra y por medio de ventiladores, ta-
mices, glc., separan los trozos de corteza de la se-
milla. Después de estas dos operaciones sigue la d_e
trituracion, que se efectiia actualmente con magui-
nas especiales destinadas a dos objetos diferentes:
unas machacan la semilla para impedirle que escape
debajo de las muelas de piedra de la segunda mi-
quina ; éstas muelen la semilla triturindola mias o
menos finamente, segGn la necesidad. Los tipos de
estas maquinas son hoy muy numerosos. Una ma-
chacadora empleada corrientemente consiste en dos
cilindros metilicos que giran en sentido inverso v
estin separados por una distancia que puede variar-
se. Una tolva de madera alimenta uniformemente los
cilindros que comprimen las semillas. Después de
haber sido machacadas las semillas pasan al molino,
aparato compuesto por una o dos grandes muelas
verticales de granito, que giran sobre ofra muela
horizontal y sufren alli una trituracion completa, que,
ademds de acabar de romper la envoltura externa,
desgarra las células que contiene el ACEITE. Cuando
la trituracidn es completa se vacia el molino, se re-
coge la pasta flaida resultante y se lleva a los
calentadores, si el ACEITE debe servir para la indus-
tria. Si, en cambio, se destina a la alimentacién hu-
mana, debe extraerse en frio y del molino pasa di-
rectamente a la prensa. El calentamiento de la pasta

tiene por objeto dar mayor fluidez al ACEITE y al
gg::ﬂ“m 32 A 120 ot impt:rcza. mismo tiempo separarlo de algunas impurezas (albii-
Grano:.de tor.n'm'nl 3 y . mina, materias mucilaginosas), coagulindolas; el
Capok “ 3 L 2 ACEITE se obtiene asi sin necesidad de recurrir a
Adp id 3 fuertes presiones v es, ademds, mis puro. Los ACEl-
Li - S 4 e 3 TES de pastas calentadas sonr menos conservables
Cnlo. 4 2 v (se enrancian con facilidad), tienen mds color y un
Mt;:taza 4 : olor mis intenso v no tan agradable ; pero éslos son
Rici g 4 ; inconvenientes de poca monta si deben destinarse a
ey R 3 3 1a industria (fabricacién de jabones, iluminacion, ete.).
Algoden: .. . s 5 » »

Cuando las semillas se destinan a la produccion de
ACEITES para usos industriales, las impurezas, si se
trata de materias oleaginosas de valor inferior, fie-
nen importancia, en cuanto rebajan la calidad de los
turtés que quedan como residuo de la fabricacién vy
en cuanto pueden modificar ¢l valor del ACEITE pro-
ducido, Tratindose de ACEITE para alimentacidn los
inconvenientes de las impurezas son ain mas graves,
pues pueden alterar las propiedades del producto co-
mercial desmejorindolo sensiblemente. Las maquinas
para la limpieza ofrecen variedad de tipos. Unas
se basan en la diferencia de peso entre la semilla
oleaginosa y los cuerpos extrafios (ventiladores);
otras en la de volumen (tamices); ofras en la de for-
ma (seleccionadoras, cribas); otras en las propieda-
des magnéticas de algunas impurezas (clavos, torni-
llos, hierro, etc.). También existen mdaquinas limpia-

El calentamiento de la pasta puede efectuarse a fue-
go directo o con vapor; esie segundo procedimiento
es hoy el mas empleado, pues permite regular la
temperatura vy no se corre el riesgo de quemar la
materia que se calienta. La pasta, después de calen-
tada, o en frio, si el ACEITE se destina a la alimen-
tacion humana, se prensa para extraer el ACEITE que
contiene. En la actualidad se usan casi exclusiva-
mente las prensas hidriulicas. La pasta se pone en
los esportines, que son como sacos chatos de crin,
lana, algodon, esparto, ete., segin el pais, la semi-
lla, etc.; se forma con ellos un pie poniendo los
unos encima de los otros ; el pie se introduce en la
prensa v seé comienza la presion, En lugar de es-
portines flexibles usanse también rigidos, y son en-
tonces unas gruesas anillas de metal que se sobre-
ponen unas a otras formando una especie de jaula,
en algunos casos, o de tubo, en otros, dentro del

INDICE DE YODO Indice
Indice Indice Indice Indice = de
de de de de ' Maumené
saponificacion | Reichert-Meiss] Hehner acetilo relativo ' absoluto Grados C.
|
185-196 0.3 95,5-06,2 4-10 79-90 } 95-104 32-37
171-179 0,5-0,8 96,1 6,3 97-105 120-126 49-53
187-103 0,1-0,7 95,86 11,8 102-112 \ 120-137 63-65
191-197 0,5 05,5-96,3 16,6 102-111 | 146-152 50-68
180-197 0,4 95,0 3,4 87-103 | 125-128 45-51
176-186 — - 146-156 82-86 106-107 46-51
189-195 0,2-0,9 95-06 4-8 148-193,4 100-201 110-120
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cual el pistén de la prensa ejerce la presion. Los
aparatos que acabamos de describir, muy usados
aun, han side perfeccionados por ingleses y ameri-
canos de una manera muy ingeniosa, La extraccion
del ACEITE se efectia con las mismas operaciones:
trituracién de la materia oleaginosa, calentamiento
de la pasta y compresion; pero difiere por la per-
feccién del utillaje y por la supresién de mano de
obra. Los molinos de muelas son substituidos por
molinos de cilindros compuestos esencialmente por
varios pares de cilindros metdlicos, puestos unos
sobre olros y que giran — los de cada par — en sen-
tido inverso, La velocidad de cada par en algunos
casos es igual, en otros diferente. La superficie de
los cilindros puede ser lisa, rayada o con puntfas,
segin los modelos y ¢l uso a que se destinan. Es-
tos cilindros bastan generalmente para reducir la
materia oleaginosa en pasta fina y homogénea a pun-
to de ser calentada y prensada; pero en algunas fi-
bricas la harina de algoddn se somete a otra tritura-
cion en un molino de muelas, También los calenta-
dores angloamericanos presentan particularidades in-
teresantes sobre las que no nos es posible extender-
nos. En ellos 1a materia se calienta a unos 80° y se
humedece en la proporcidon suficiente. Las prensas
empleadas son asimismo hidriulicas, pero difieren
por su solidez, su famafio y por la forma de sus
platos ; de ellas existen tipos variadisimos apropia-
dos a la clase de semilla que se prensa. En el sistema
angloamericano de extraccion las semillas pueden di-
vidirse en dos grupos: las que no dan mais que el
30 por 100 de ACEITE, como el lino, el algodén, etc.,
que se somefen a una sola presion, y las que dan
cantidades mayores, como el cacahuete (mani), co-
pra, ricino, etc., que se prensan dos veces. Después
de prensada una o dos veces la materia oleaginosa
queda reducida a tortas o turtds, que se cortan en frag-

Molino angloamericano para la extraceién del aceite
de las semillas oleaginosas

mentos regulares e iguales con maquinas especiales.
Los turtds contienen ain cierta cantidad de materia
grasa: los de lino el 7 por 100, los de algoddén des-
cortezados, 4,5 por 100 ; los de palma, después de
una presiéon en la prensa Leeds, el 4 por 100; los
de copra, cacahuete, etc., prensados dos veces en
las prensas Leeds y angloamericanas, el 7 por 100, y
el de ricino, el 6 por 100, etc. Por mis fuertes y
largas que sean las presiones a que se sometan las
substancias oleaginosas queda siempre en el turtd
cierta cantidad de ACEITE que econdémicamente sale
a cuenta extraer. Para ello se recurre a los di-
solventes. Fué Deiss el primero que aplico este
procedimiento (1856), empleando el sulfuro de car-
bono. Hoy se usan también otros disolventes y el
sulfuro de carbono se va abandonando por los pe-
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ligros de explosion e incendio que presenta. Para
substituirlo han sido propuestos o se usan: la ben-
cina, gasolina, ¢ter sulfarico, cloroformo, dcido sul-
furoso ligquido, tetracloruro de carbono, tricloroeti-

Esquema del aparato Deiss para la extraceidon del aceite
por medio del sulfuro de carbono

A, extractor ; B, destilador ; €, refrigeranto ;
D, deposito de sulfuroe

leno, elc., hasta unos wveinte. Las condiciones que
debe reunir un buen disolvente son: baratura, no
ser toxico, ni inflamable, ni explosivo (anhidrido
carbonico liguido, anhidrido sulfuroso, tefracloruro
de carbono, etc.); no alterar el aceite, de facil vapo-
rizacién, que no disuelva substancias extrafias (resi-
nas, coloides, materias colorantes); ser un indivi-
duo quimico de manera que no sufra fraccionamien-
tos en la eliminacidn ; ser liquido a bajas temperatu-
ras, etc Ninguno de los propuestos hasta ahora
reine este conjunto de condiciones. En estos ulti-
mos anos se recomiendan los derivados clorurados
del etileno, que no son inflamables y refinen bastan-
tes de las condiciones citadas, sobre todo el ftriclo-
ruro de etileno, cuyo peso especifico es 1,25 y el
punto de ebullicion 55°; es indiferente a los metales
que componen los aparatos de extraccién (hierro,
cobre, cine, plomo), aun en presencia de agua; las
calorias de evaporizacion son 58 por kilogramo, es
decir, cerca de un décimo de las del agua, y tiene
elevado poder disolvente., Los aparatos actuales de
extraccion difieren poco del que patentd Deiss en
Noviembre de 1855. Esencialmente éste consta de:
un extractor metilico en el que la materia oleaginosa
entra en confacto con el disolvente ; un depdsito del
sulfuro, situado inferiormente, en el que éste se
guarda protegido por una capa de agua; un des-
tilador en el gque la mezcla de sulfuro y ACEITE se
calienta para volatilizar el sulfuro ; y un refrigerante
en el que se condensa el sulfuro gaseoso. La manera
de operar es la siguiente: Antes de la extraccidn la
substancia oleaginosa se seca por medio del vapor
en aparatos especiales y se tritura en molinos de
muelas o de cilindros, para aumentar el contacto con
el disolvente. Se llena con ella el extractor, se cie-
rra herméticamente y se inyecfa el disolvente, por
debajo, si éste es mis pesado que el agua (sulfuro
de carbono), y por arriba si es mais ligero (benci-
na). Se deja en maceracion durante algunas horas
(de dos a seis) vy entonces se vuelve a inyectar disol-
vente fresco que impele al disolvente saturado hacia
el evaporador o destilador. En éste el disolvente, al
volatilizarse, se separa del ACEITE, pasa al refrige-
rante, donde se¢ condensa, y cae de nuevo en el depd-
sito de donde sali6, La inyeccién de disolvente en la
materia oleaginosa se contintia hasta que no disuelve
ya ACEITE, lo que significa que aquélla esta agotada.
Se deja entonces de inyectar, se abren los grifos de
salida y se deja que el disolvente se¢ escurra vol-
viendo al dep6sito. Para separar los residuos de
disolvente que impregnan la masa se inyecta vapor
de agua que lo volatiliza y se envia al refrigerante
donde se condensa y cae al depdésito, Los residuos
de disolvente que quedan en el ACEITE se separan
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inyectando vapor en la masa y envidndolo al refrige-
rante. Cuando la substancia oleaginosa ha sido ago-
tada, se vacia el extractor, una vez frio, y se llena
de nuevo con materia fresca. Como puede suponerse,
en las grandes instalaciones existen baterias de wva-
rios extractores para que el trabajo no deba sufrir
interrupciones, Las pérdidas de disolvente son muy
pequenas ; dependen sobre todo de la perfeccién de
la instalacion, del procedimiento de frabajo, de la
naturaleza del liquido, elc, El ACEITE extraido con
disolventes es mis ordinario del que se extrae por pre-
sion, menos flaido, mas rico en margarina y subs-
tancias extranas (coloides, materias colorantes, etc.),
en una palabra, menos apropiado para la alimenta-
cion y se destina a la industria, Tratindose ademds
de un producto extraido de turtds, gue constituyen un
residuo, a veces mas o menos alterado, es también
mucho mas dcido. La cantidad de aceite que se ob-
tiene por presién es menor de la obtenida con los
disolventes ; he aqui algunos ejemplos:

——

ACEITE OBRTENIDO

por presién | con disolventes
|
Nabina. . . 40,81 p. 100 | 50,00 p. 100
B0 | P RO ) 12 T 7 B D ‘ 44,60 —_
Colza de primavera. .| 30,00 — | de 36 a 40 —
Nabina de invierno. .| 33,00 — [de 30 a 42 —

En los turtés agotados con disolvente quedan
aiun materias grasas en proporcién que varia del 1 al
3 por 100. El residuo de la extraccion del ACEITE
tiene wvarias aplicaciones industriales. (V. SANSA,
TORTAS, TURTO, etc.).

En conclusion, la extraccién del aceite comporta
las siguientes operaciones:

Limpia, para separar las impurezas, piedras, elc.

Descortezado, que se efectiia sdlo en algunas se-
millas (ricino, cacao, sésamo, mostaza, etc.), para
separar la envoltura que cubre la almendra oleaginosa.

Trituracion de la semilla o fruto,

Caldeo, que da la mayor fluidez al aceite v coagula
el mucilago y los albuminoides

Presidn de la pasta,

Segunda trituracion.

Segundo caldeo.

Segunda presion.

Depuracién (decantacidn, filtracion, etc.).

Extraccion del residuo por los disolventes.

Extraccién de aceite de olivas. La exiraccion del
aceite de olivas no difiere esencialmenie de la del
de. semillas ; pero dada la importancia del aceite de
olivas es necesario detallar su elaboracion. Las ope-
raciones de su exfraccidon son las siguienies:

Limpia de la aceituna,

Lavado y molido,

Extraccién del aceite mediante presion, ¥

Decantacion del aceite,

LIMPIA DE LA ACEITUNA. La aceituna suele llegar al
molino mezclada con tierra, piedras, ramillas, hojas,
ctcéfera, que conviene separar para que el aceite no
adquiera sabor extrafio. La limpia suele efectuarse a
mano ; se usan también sencillos aparatos que consis-
ten en un plano inclinado hecho con alambres o listo-
nes de madera de seccion triangular, situados muy
cerca unos de otros, Cuatro de los lados del plano in-
clinado van provistos de un reborde. Las aceitunas
se echan en la parte alta del plano inclinado, corren
hacia abajo ¥y por entre los espacios de los alambres
cae la tierra, las hojas y las piedras pequefias ; las pie-
dras de mayor tamaiio y las ramillas se separan a
mano. Las aceitunas limpias se recogen en un saco
0 en canastas.

LAVADO DE LA ACEITUNA. Esta operacion completa
la anterior y sirve para separar de la aceituna el polvo
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y el barro que con frecuencia la recubren. En muchas
almazaras la aceituna no se limpia y se lava sola-
mente. Los tipos de lavadoras son muy NUmMerosos

Lavadora de aceitunas

esencialmente conslan de un tambor metilico — en el
cual se ponen las aceitunas — que gira deniro de un
recipiente lleno de agua, corriente o no, segtin los
casos, Cuando el fruio esta limpio el tambor se saca
del agua maniobrando una palanca, y abriendo una
ventanilla lateral se da salida a la aceiluna. En algu-
nas lavadoras el tambor estd provisto de una espiral
interior, que acompafa las aceitunas desde la entrada
hacia la boca de salida, donde unas cucharas las co-
gen y las llevan al exterior. Otro tipo de lavadora,
usado en Andalucia, consiste en un tornillo de Arqui-
medes puesto en posicion inclinada que eleva las
aceitunas a un local superior o al molino que debe
molerlas ; un grifo deja caer un chorro fino de agua
que arrastra hacia abajo los cuerpos extrafios. La
canal dentro la cual se mueve el tornillo lleva un
sinnimero de pequeiios agujeros por los cuales se
escurre el barro liquido.

MOLIDO DE LA ACEITUNA. Después de limpias las
aceitunas se reducen en pasta para ser prensadas. El
molido se efectta en aparatos llamados molinos o
almazaras. Hasta hace algunos afios se recomendaba,
antes del molido, ofra operacion, el deshuesado (véa-
se esta voz), con ¢l cual se separaba el hueso de la
pulpa al objeto de no friturar la almendra de la
aceituna, pues crelase que el aceite de almendra

T
4Fs4 S

Varios tipos de muelas de piedra

tenia propiedades perjudiciales que se comunicaban
al de pulpa. Estudios modernos han demostiado que
esta preocupacién no tiene fundamento y el des-
huesado no se efectia ya (V. DESHUESADO y DES-
HUESADORA). Los aparatos para moler la oliva pue-
den dividirse en dos grupos: los que firituran con
muelas de piedra de grandes dimensiones y los que
muelen con cilindros metilicos (V. MOLINO ACEIrE-
RO). Los primeros estdn constituidos por una mue-
la horizontal sobre la cual ruedan una, dos o tres
muelas en forma de disco o de cono fruncado: la
aceituna se deposita sobre la muela horizontal y
las muelas verficales la trituran en su movimiento.
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Los segundos estin constituidos por dos o més pares
de cilindros metalicos, acanalados o dentados, que
giran en sentido conlrario y que trituran la acei-
tuna que pasa entre ellos. El primer tipo, del que
hay wvarias clases, es hoy el mis usado en todos
los paises olivareros. Estos molinos, ademis de rom-
per la aceituna con su peso, desgarran las células
que confiene el aceite y facilitan su salida. Enton-
ces la pasta se prensa (V. mis adelante) ; pero con
una sola presién no da todo el aceite que de ella
puede extraerse. Es necesario deshacer el cargo,
romper los panes que con la presion se han formado
y volver a prensar. Para deshacer los panes se
usan aparatos llamados trituradores (V. esta voz).
Hay gran variedad de tipos, pero constan esencial-
mente de unos dientes gue rompen los panes y de
unas muelas o cilindros que trituran la pasta vy
acaban de desmenuzarla. En las almazaras peque-
fias los panes se rompen a mano y se frituran des-
pués en el mismo molino que ha servido para moler
la aceituna.

PRENSADO DE LA PASTA. Una vez molida la aceitu-
na, o {iriturada la pasta, debe prensarse para ex-
traer el aceite que contienc, Antiguamente esta ope-

8
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akeoda
Prensa de viga

racion se efectuaba con las prensas de viga, des-
pués pasose a las de husillo y hoy se usan exclusi-
vamente, al menos en los grandes molinos, las pren-
sas hidrdulicas (V. PRENSA). La operacion se hace
de la siguiente manera: La pasta de aceituna, re-
cogida en un depdsito fijo o movil, se va introdu-
ciendo en los capachos (V. esta voz), para lo cual se
ponen los unos encima de los otros formando en la
vagoneta de la prensa el pie o cargo (V. esla vOZ),
proporcionado a la altura de la prensa. Se introduce
el cargo en la prensa y se comienza la presion, cui-
dando, al principio sobre todo, gue no se incline
el cargo para evitar que sea proyectado fuera de la
prensa. Esta primera presién dura de treinta a cua-
renta y cinco minufos y llega a unas 250 atmosfe-
ras; en clla se obtienc alrededor de un 70 por 100
del aceite total que puede proporcionar la aceituna
en las dos presiones. La segunda presion, en la
que, como hemos dicho, se prensa la pasta de oliva
triturada, dura aproximadamente una hora y me-
dia y llega a 400 6 500 atmosferas. Se obliene en
ella el 30 por 100

-EM- ) del aceite total
T — proporcionado
por la aceituna en

las dos presiones.
DECANTACION

DEL ACEITE. Por

accion de la pre-

sidn a que se so-

mete la pasta de

aceituna en la

Separadores prensa sale de ella

un Hguido consti-

fuido por una mezcla de aceile, agna de constitucidn
de la aceituna, gomas, mucilago, fragmentos de teji-
dos, etc. Para obtener el aceile puro y conservable es
necesario separar lo mas ripida y completamente posi-
ble estas substancias. La separacién puede efectuarse
de varias maneras: con aparatos mecinicos o a mano
Los aparatos automiticos llimanse separadores (Véa-
se esta voz) v existen de ellos varios tipos. La
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separacion, decantacion o descuelgo a mano se efec-
tia de la siguiente manera: El liquido que sale de
Ja prensa se recoge en un recipiente (aclarador, de-
cantador, pozue-
lo, etc.) y alli se c Al »
deja en reposo en ﬂ‘ ﬂ - 0
un lugar donde la ¥ b
temperatura sea ™ D
de 20 a 22°. Por
diferencia de den-
sidad el aceite se :
recoge en la su- = K.
perficie y en el -
fondo se deposi- ~_ Tipo de pozuelo
tan el agua y las de decantacion antomdtica
materias s6lidas. E! liquido procedente de la prensa cae
Con R plato MBS Taesialis “snass oo Tesoeta v &8
tdlico o con un ja- fondo y el aceite en la superficle.
rro, segin la can- Cuando el nivel del acelte llega a H,
tidad de aceife, DAl Bosuelo B yul mismo Ho
éste se separa y se de la pared 1, desemboca en el po-
pone en otro re- #uelo C.
cipiente limpio,
donde se acaban de separar las impurezas. Esta ope-
racitn se rvepite hasta que se ha clarificado com-
pletamente, resultando que se obtiene mis o menos
riapidamente segin el estado del liquido.
CONSERVACION DEL ACEITE., Después de separado
de las aguas y de las otras materias, el aceite debe
conservarse. La conservacion se efectiia en recipien-
tes variadisimos: jarras, zafras, recipientes metali-
cos, depositos de cemento, efc., etc. Durante la
conservacion la temperatura debe mantenerse cons-
tantemente a unos 15° y debe ser hecha fuera del
contaclo del aire para evitar la oxidacién del acei-
te. Aunque el descuelgo se haga con todo el cui-
dado, el aceite no llega nunca a limpiarse totalmente,
pues su clarificacion es también cuestion de tiem-
po. Duranfe la conservacion va abandonando subs-
tancias que se depositan poco a poco y que deben
separarse para evitar fermentaciones que alterarian
el aceite. La separacion se efectiia mediante {tra-
siegos. El niamero de éstos depende del estado del
aceite : deben efectuarse siempre que en el fondo
de los recipientes se haya recogido cierta cantidad
de deposito. En general el primero debe hacerse a
los cuatro, cinco o seis dias de conservacion ; el
segundo a los veinte dias y el tercero al cabo de
un mes. Los otras se hacen cada tres o cuatro me-

CONSERVACION DEL ACEITE : Interior de una bodega
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Molino y prensas hidraulicas para los aceiles de primera y segunda presion Operacion del prensado
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Molino aceitero constituido por dos trituradores y un moline de tipo italiano que afina la pasta preparada
por aquéllos Local destinado a los aclaradores y depositos de aceites
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ses, cuidando de que coincidan con la primavera y
con el otofio. La clarificacion del aceite mediante el
reposo y los irasiegos resulta muy lenta; a veces
es necesario oblenerla rapidamente y entonces se
recurre a la filtracion. Para los aceites muy turbios
tsanse filtros de algoddn o de tela; para los claros,
filtros de papel. (Véanse: ACEITE DE OLIVAS, ACEI-
TUNA, ACLARADOR, AGUAZA, ALFANJE, ALFARJE,
ALMAZARA, ALPECHIN, BOMBA y CONTRABOMBA, CA-
PACHO, DESCUELGO, DESHUESADO, DESMENUZADO-
RA, EMPIEDRO, ENRANCIAMIENTO, ENTROJADO, ES-
CALDE, ESPORTIN, INFIERNO, JARRA, MOLINO ACEI-
TERO, MOLLEJON, MORTERO, MUELA, POZUELO,
PRENSA, REFINACION, REMOLIDO, SEPARADOR, SO-
LERA, TINA, TRITURADORA, TROJE, VOLANDERA, ZA-
FRA, efc.)

Otros métodos de extraccion del aceite, Los que
acabamos de describir son los procedimientos usa-
dos en la actualidad para la extraccién del aceite,
pero han sido propuestos otros que es necesario re-
cordar.

PRENSA CONTINUA SISTEMA COLIN. Con este proce-
dimiento se reanen en una sola las dos operacio-
nes de molido y prensado, con economia de tiem-
po y mano de obra. La maquina Colin se compo-
ne de dos tornillos de Arquimedes que giran en sentido
inverso dentro de un cilindro perforado, provisto en
uno de sus extremos de una folva por donde se
introduce la aceituna, y en la otra de un obturador
conico con el cual se puede graduar la presién. Segin
las experiencias de Bertinchaud, con esta prensa se
obfiene un agotamiento satisfactorio de la pasta, por
cuanto en ella queda sdlo el 6 por 100 de aceite;
pero éste sale mezclado con finisimos fragmentos que
se separan con dificultad.

EXTRACCION POR DIFUSION, La pasta se pone en
grandes tinas con lejia de sosa, segiin uno de los pro-
cedimientos, y con agua de mar, segin el otro. El
aceite se recoge en la superficie desde donde se
envia a otros recipientes para clarificarse. Estos
procedimientos no pueden adoptarse para la prepa-
racion de aceites finos de mesa.

EXTRACCION POR FUERZA CENTRIFUGA: SISTEMA
MOREL REVOIL, La aceituna molida se pone en una
centrifuga especial ; por efecto de la rotacidén la pasta
es proyectada contra las paredes donde los liquidos
atraviesan una capa filtrante. Los rendimientos son
satisfactorios, pero el trabajo resulta demasiado lento
con estla maquina.

SISTEMA ACAPULCO. El sistema Acapulco primitivo
no ha dado resultado y ha sido abandonado. El apa-
rato consistia esencialmente en un tubo cilindrico, que
era el extractor, que llevaba interiormente un eje con
paletas para remover la pasta de olivas deshuesada:
este eje estaba vacio y por él circulaba una corriente
de vapor para calentar la pasta. Hallibase el exiractor
fijado a una caja de doble pared por la que también
circulaba el vapor. El cilindro tenfa en un extremo
una tolva de alimentaciéon y en el otro un tubo de sa-
lida que llevaba la pasta a otro extractor situado
inferiormente, del cual podia pasar a otro extractor
situado mas abajo. En la parte inferior de cada ex-
tractor, apoyado en la pared y cubriendo una parte
de su superficie, habia una tela filtrante. El aparato
funcionaba de la siguiente manera: Se ponia la pasta
en la tolva del primer extractor ; las paletas la cogian
vy la extendian sobre las paredes, en capa fina, lle-
vindola hacia el otro extremo. Debajo de la tela fil-
trante se hacia el vacio, y el aceite y el agua, forza-
dos por la presion existente en el interior del cilin-
dro, atravesaban la tela filtrante, salian al exlerior y
se recogian. La pasta, al llegar al extremo del cilin-
dro, cafa al segundo extractor, donde se verificaba
la misma operacion que en el primero, y del se-
gundo pasaba después al tercero. Tedricamente el
sistema es muy racional, pero en la prictica los re-
sultados alcanzados no fueron satisfactorios; se ob-
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tenia menor cantidad de aceite y éste de calidad me-
nos fina. En la actualidad este método ha sidp pro-
fundamente modificado por su autor, y consiste en
lo siguiente: La aceituna se introduce en una des-
huesadora horizontal de trabajo continuo, que lleva
en su interior un eje provisto de reglas inclinadas
que pueden abrirse mas o menos, acercindolas a
la pared del cilindro. Estas paletas golpean la acei-
tuna y separan la pulpa, que sale al exterior por
un sinnumero de aberturas practicadas en el cilin-
dro. El hueso, limpio de pulpa, se recoge al extremo
de la deshuesadora y cae en un recipiente, donde
sufre un lavado para separar el aceite que contiene.
La pulpa, segin va cayendo, se reinne en una tolva
y de ¢sta pasa al aparato extractor, que consiste
en un semicilindro de cuatro metros de largo, que
lleva a sus costados unas paredes de azulejo ¥
en su fondo una tela metdlica- sumamente fina de

Nuevo sistema «Acapuleo»
(Instalacion con un extractor y¥ una deshuesadora)

hilo de niquel. En su centro lleva un eje portador
de unas reglas que, cuando giran a una velocidad de
cuatro revoluciones por minuto, pasan rozando la
tela metilica, separando de la misma la pasta que
se habia depositado al acabar de pasar la regla an-
terior. De esta manera la masa estid en movimiento
y de ella se va separando el aceite cada vez que se
pone en contacto con la tela metdlica, que forma el
fondo del semicilindro. El aceite cae en una bandeja
colocada debajo del extractor y es llevado a los acla-
radores. Puesta la pasta en el extractor, en las fres
primeras horas se separa la casi totalidad de aceite v
en las restantes, que suelen ser de seis a ocho, se
obfiene la cantidad que queda para llegar al agofa-
micnto industrial. La operacién se da por terminada
cuando ya no gotea aceite de la maquina, A medida
que se acerca este momento va saliendo menos aceite
vy mds agua de vegefacion, aunque siempre en pe-
queias proporciones. Se fabrican dos modelos. La
deshuesadora grande despulpa 20.000 kgs. de acei-
tuna en veinticuatro horas, y la pequefa, 8.000, El
aparato extractor grande agota la pasta correspon-
diente a 2.500 6 3.000 kgs. de aceituna en veinti=
cuatro horas y el pequeiio la mitad.

Defectos y alteraciones del aceite. El aceite es
un producto delicadisimo que absorbe con facilidad
los gustos y olores que llegan a su contacto. Tra-
tindose de aceite destinado a la alimentacion huma-
na es necesario guardar la mas escrupulosa limpie-
za en todas las operaciones, evitando que en el lugar
donde el aceite se elabora se desprendan olores de
cualquier naturaleza o procedencia. Los defectos del
aceite derivan en general de no haber tenido esta
precaucion o de haber elaborado aceituna defectuosa.
Los defectos mis corrientes se refieren al gusto y al
olor. Tenemos asi, gusto de moho, de tierra, de gua-.
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sano, amargo, de bencina, etc. Estos gustos y olores
pueden hacerse desaparecer mezclando el aceite con
grandes cantidades de aceite sano que ocultan o des-
truyen el gusto desagradable. Si el olor o el gusta son
muy fuertes es necesario refinar el aceite (V. REFI-
NACION). Otro defecto grave del aceite es la acidez
excesiva, Los aceites comestibles no deben pasar de
cierta acidez, pues son dsperos y de gusto desagra-
dable. El aumento de acidez puede ser debido tanto
al estado de la aceituna (atacada por enfermedades,
podrida, etc.), como al procedimiento de elabora-
cion y a los cuidados que se tiemen con el aceite.
La acidez se corrige mezclando el aceite dcido con
otro neutro o refinindolo. La mis grave de las al-
teraciones del aceite es el enranciamiento (V. esta
voz),

He aqui una breve descripcién de algunos de los
principales aceites:

ACEITE DE ADORMIDERAS. Se extrae de la adormi=
dera; se obtiene a veces calentando la semilla y
mezclando los productos de las dos presiones suce-
sivas. En la India obtienen en frio el aceite de pri-
mera presion y en caliente el de la segunda. Las se-
millas dan un 36 6 40 por 100 de aceite de gusto
agradable, que se enrancia con dificultad y se em-
plea en la alimentacidon humana, solo o mezclado con
el de olivas. Utilizase también en farmacia para ob-
tener emulsiones ; en pintura para preparar colores
finos ; en jaboneria, etc.

ACEITE DE ALGODON, Se extrae de las semillas del
algodonero. Estas contienen alrededor del 20 por
100 de aceite, cantidad que puede oscilar desde 17
hasta 25 por 100. Las variedades de semilla lisa pue-
den trabajarse directamente, en cambio las que tie-
nen la semilla recubierta por una masa fibrosa fina y
adherente deben pelarse antes de la trituracion, Ge-
neralmente la pasta se prensa en caliente. El aceite,
sobre todo si procede de semillas viejas, tiene color
mas o menos obscuro y debe ser refinado (V. REFINA-
CION) para blanquearlo. El aceite de algoddn aban-
dona, enfriindose, un depdsito rico en glicéridos del
dcido palmitico. La conveniencia de producir aceites
que no se enturbien obliga a desmargarinizario (véa-
se DESMARGARINIZACION). Para ello se trata el aceite
por lejia de potasa al 20 por 100 ; se separa jabon y
en la superficie nada el aceite desmargarinizado. El
aceite de algoddén se usa en la alimentaciéon, puro
o mezclado con otros aceites ; se emplea mucho tam-
bién, dado su precio y su gusto neutro, para sofisticar
otros aceites de mayor precio. El aceite de algodon,
siendo como es refinado, es neutro, amarillo de oro
claro, limpido, con un gusto muy ligero que re-
cuerda la nuez.

ACEITE DE ALMENDRAS. Se exirae de las semillas
del Amigdalus communis. Las almendras dulces con=
tienen de 45 a 55 por 100 de aceite y una diastasa,
la emulsina (sinaptasa); las amargas contienen de
30 a 40 por 100 de aceite, la emulsina y un glucdsido,
la amigdalina, que es el principio de la esencia de
almendras amargas. Cuando la emulsina en presen-
cia del agua entra en contacto con la amigdalina, pro-
duce aldehido benzoico (esencia de almendras amar-
gas), acido prisico y glucosa (V. ALMENDRO). EIl
aceite se obtiene por presién en frio, pues en calien-
te se enrancia con facilidad. Inmediatamente después
de extraido debe filtrarse, porque al contacto con las
materias que lo enturbian se altera rapidamente.
El aceite de almendras dulces es de color amarillo
claro, de sabor dulce, agradable ; es mas fliido que
el de olivas ; se enrancia con dificultad, si estd bien
clarificado y se congela a baja temperatura. El de
almendras amargas tiene las mismas propiedades,
pues la amigdalina y la emulsina quedan en la tor-
ta; ambos aceiles se usan en perfumeria, sobre todo
en farmacia.

ACEITE DE AVELLANAS. Se exirac de las semillas
de avellano, que contienen 50 a 60 por 100 de ma-
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teria grasa. Para extraer el aceite se procede de la
manera siguiente: se quita el cuesco de las avellapas,
se muelen y se prensan en frio. El turtdé se tritura
mezcldndolo con un poco de agua y se prensa de
nuevo. El aceite, muy parecido al de almendras,
es amarillo claro, de sabor dulce y agradable y se
usa también en perfumeria y farmacia.

ACEITE DE CACAHUETE. V. ACEITE DE MANI.

ACEITE DE CAPOC. Se extrae de las semillas de
capoc, kapok o capoquero, cientificamente deno-
minada Eriodendron anfractuosum, Es un aceite lim-
pido, de una densidad de 0,9237 a 15° Se parece
mucho, no s6lo por su densidad, al aceite de algodon,
pero éste, como hemos indicado, debe refinarse, mien-
tras que el de capoc se obtiene ya inmediatamente
limpido y puro. Es amarillo claro, de olor agradable
y con gusto de fruto muy marcado y parecido al del
mani. Es comestible.

ACEITE DE CARAPA. V. CARAPA.

ACEITE DE CASTANA DE PARA. Los frutos de la Ber-
tholletia excelsa, Humb. (V. CASTANA DE PARA), se-
parados del cuesco lefioso y duro, contienen de 60 a
65 por 100 de aceite amarillo pdlido, inodoro, insi-
pido, que se enrancia facilmente, En estado fresco es
comestible ; en Francia dsase para la fabricacion de
jabones.,

ACEITE DE CASTOR. V., ACEITE DE RICINO.

ACEITE DE CEREALES. Se extrae del maiz, trigo,
cebada, centeno, arroz, sorgo, mijo, etc. Daremos
breves detalles de los mds importantes:

El aceile de maiz es contenido en el germen de
la semilla ; para extraerlo debe ésta separarse con mi-
quinas especiales y después prensarla; se obtiene el
15 por 100 de aceite de color amarillo oro claro, de
olor agradable y de un sabor caracteristico. Por difu-
sion se obtiene ¢l 17 por 100 de aceite. En la América
del Norte se emplea para la fabricacién de barnices
y pintura, pues es semisecante. Refinado, puede em-
plearse en la alimentacién, pero conserva siempre el
olor v el gusto de cereal. Se usa para la fabricacion
de margarina, en iluminacién, para el engrase de la-
nas y en jaboneria. Como lubrificante tiene poco
valor,

El aceite de avena no se extrae industriaimente
porque, contrariamente a lo que ocurre con los ofros
cereales, no se halla localizado en el germen y en
el tegumento sino que se encuentra en todo el grano ;
ademds, confiene del 3 al 10 por 100 e industrial-
mente se puede extraer s6lo el 2 6 3 por 100.

El aceite de trigo se extrae también de los gérme-
nes que en la molturacién del grano se producen en
la proporcién del 1 por 100. Estos contienen alrede-
dor de un 12 por 100 de aceite de color amarillo
obscuro, de olor de harina, limpido, moévil, que se
enrancia ficilmente. Ain no ha sido posible extraer-
lo por presion. En América tisase en jaboneria y como
fubrificante.

El aceite de cebada es contenido en los gérmencs
en la proporcion del 12 por 100 en promedio. No se
extrae industrialmente.

El aceite de arroz es conlenido en la proporcidn
del 2 por 100 enteramente en el salvado y en el ger-
men. Se puede extraer por presién o con disolventes,
que es el procedimiento mas empleado. En invierno
el aceite de arroz es casi s6lido y comienza a ligui-
darse a la temperatura de 24°. Es poco secante.
Usase sdolo en la industria, pues generalmente, dado
¢l modo de fabricacidn, es un aceite muy dcido.

El aceite de centeno es un subproducto de la fa-
bricacién del almiddén,

ACEITE DE COCO o DE COPRA, V. COCOTERO.

ACEITE DE CHUFA. Para extraer el aceite se lavan
las chufas, se secan, se muelen y se prensan en ca-
liente. Contienen alrededor de¢ un 20 por 100 de
aceite y se extrae alrededor del 15 al 16 por 100.
Este es amarillo dorado, de gusto y olor agradables ;
su densidad es de 0,918 a 0,924, Usase en la ali-
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mentacion, en la fabricacion de jabones, ele. Las tor-
tas constituyen un excelenle alimento para el ganado.

ACEITE DE GRANILLA DE UVA, La granilla de uva
contiene del 15 a 16 por 100 de aceite en la substan-
cia seca. Para extraer el aceite es necesario ante
todo separar la granilla del orujo. Esta operacion se
efectia actualmente con miquinas que constan de un
desintegrador que rompe los panes de orujo y de
una serie de cribas animadas de un rdapido movimien-
to vibratorio en sentido horizontal que separan la
granilla. Esta se seca, se fritura y se prensa en ca-
liente, En la actualidad existen wvarias instalaciones
en Cataluna y en el Rosellon que extraen el aceite
con un disolvente, el tricloruro de etileno, obtenien-
do excelentes resultados. Con este disolvente se ob-
tiene el 12 por 100 de aceite semisecanie, que se em-
plea para la fabricacién de jabones. Refinado, puede
usarse en la alimentacion, Para dar una idea de la
importancia que puede tener la indusiria de la ex-
traccion del aceite de granilla en los paises viticolas
daremos la constitucion del orujo:

Raspa - ' o 28 por 100
Pulpa y hollejo. 47 -
Granilla s o 25 —

ACEITE DE LINO o DE LINAZA. Se extrae de las
semillas de lino, que, segun su naturaleza y pro-
cedencia, dan aceites de valor muy diferente. La
extraccion se efectta de la manera siguiente: Se
limpian primero los granos, separindolos de las
impurezas y semillas extraias, si se destinan a la
alimentacién ; se muelen después, se calienta la pas-
ta a 60 6 70° y se prensa; a veces se dan dos pre-
siones: la primera en frio, v el aceite se destina a
la alimentacidn, y la segunda en caliente, El rendi-
miento es variable ; he aqui el de las semillas de las
procedencias mas importantes:

Plata . 29 - 31 por 100
Bombay. 33 - 36 —
Calcuta ., 33 - 35 —
Rusia . . 30 - 32 —

El aceile obtenido se filtra, pero la filtracién no
elimina todo el mucilago y la albiimina ; por eso de-
ben refinarse. Es un aceite de color amarillo de oro,
de olor especial agradable, fliido, secativo.

ACEITE DE MACOYA. V. MACOYA.

ACEITE DE MADIA, V. MADIA.

ACEITE DE MANi. Se llama también aceite de ara-
chide, de ardquide, y de cacahuete. Se extrae de la
Arachis hypogea. Para extraer el aceite antignamente
se molian los frutos enteros; en la actualidad pri-
mero se separa la corteza y la pelicula que los en-
vuelve y después se muelen. En el comercio se ven-
de también mani descortezado; pero el aceite que
de €1 se obtiene no puede destinarse a usos de boca.
Para extraerlo debe limpiarse el fruto antes de
proceder a la molturacion. Generalmente el aceite se
extrae en tres presiones: la primera en frio y las
dos siguientes en caliente ; la cantidad de aceite que
se obtiene oscila de 36 a 45 por 100. El mani pro-
cedente de paises tropicales es mas rico en aceite
que el que se produce en paises templados. El aceite
de mani extraido en frio se emplea como aceite co-
mestible y es excelente ; el que se extrae en caliente
sirve para la iluminacién y en jaboneria, y cuando
€s completamente neutro constituye un buen lu-
!.)riﬁcante. También se emplea para la fabricacion de
jabones y de 6leo margarina.

ACEITE DE NUEZ, Se extrae de la nuez comin (Ju-
glans regia), que contiene de 40 a 50 por 100 de
aceite. Se rompen los cuescos, se separa la semilla,
se muele y la pasta se prensa en frio para obtener
el aceite virgen. El turt6 se tritura de nuevo, se hu-
medece con agua tibia y se prensa en caliente. En la
primera presion se obtiene de 30 a 35 por 100 del
aceite total ; en la segunda, el 10 6 15 por 100. El
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aceite de nuez es incoloro o ligeramente verde, pero
se vuelve amarillo con el tiempo. Es de olor y gusto
agradable. Es comestible, semisecante y se usa para
la preparacion de colores finos en lugar del de lino.
Se emplea también para la fabricacion de fintas de
imprenta.

ACEITE DE OLIVAS, Se extrae de los frutos del
olivo (Olea europaa, L.). (Por lo que se refiere a la
aceituna, su conservacion, composicion, constitucion,
transporte, etc., V. ACEITUNA. En lo referente a
la extraccion del aceite de olivas, véanse en este
articulo CONSERVACION DEL ACEITE, DECANTACION
DEL ACEITE, DEFECTOS Y ALTERACIONES DEL ACEI-
TE, EXTRACCION DEL ACEITE DE OLIVAS, LAVADO
DE LA ACEITUNA, LIMPIEZA DE LA ACEITUNA, MOLI-
DO DE LA ACEITUNA, OTROS METODOS DE EXTRAC-
CION DEL ACEITE, PRENSADO DE LA PASTA.) El
aceite de olivas, que es el aceite comestible por ex-
celencia, tiene el color amarillo palido o verde obs-
curo, segin el método de extraccién y el estado de
las aceitunas de que procede. Los aceiles finos son
amarillo claros con tendencia a incoloros; los acei-
tes industriales extraidos con disolventes, o los acei-
tes comestibles inferiores exfrzidos con la ayuda de
agua caliente, son mis o menos verdosos o fuerte-
mente amarillos. El sabor es muy variable, pero ca-
racteristico y recuerda el del fruto. El aceite del
turtd (sansa u orujo) (V. estas voces), presenta acen-
tuados el color y el gusto; en general, ademdis, es
fuertemente 4cido y tiene sdélo aplicaciones indus-
triales. No obstante, el aceite de sansa fresca que no
ha sufrido profundas alteraciones puede ser consu-
mido o puede refinarse econémicamente (V. REFINA-
CION). El aceite de olivas es liguido a temperatura
ordinaria ; entre los 5 y 10° empieza a enturbiarse,
pues se separan los glicéridos concretos ; entre 0 y 2°
se hiela completamente ; no obstante, estas tempe-
raturas pueden variar por cuanfo dependen de la
cantidad de glicéridos concretos que el aceite con-
tiene. En general los aceites meridionales son mis
ricos en glicéridos solidos y se enturbian y se hielan
antes que los de paises menos cdlidos, La densidad
del aceite de olivas oscila, a 15%, entre 0,914
y 0,919, y depende de la procedencia, método de
extraccion, edad, etc. Los aceites viejos tienen me-
nos densidad que los frescos, pues con la conser-
vacion se despojan de las impurezas. Es insoluble
en agua, poco soluble en alcohol y muy soluble en
éter, bencina, gasolina, benzol, sulfuro de carbono,
tricloruro de etileno, etc. Ataca el plomo, bronce,
cobre y no deben usarse recipientes ni utiles de
estos metales para contenerlo. El aceite de oliva
se sofistica mezclindolo con aceites de menor pre-
cio: de algoddén, mani, sésamo, canamo, lino, ador-
mideras, etc. Ademds que para la alimentacidon, usase
en perfumeria, en farmacia, para engrase, en la fabri-
cacion de jabones, para la iluminacion, ete. (Por
lo que se refiere al aceite de la almendra de oliva,
V. DESHUESADO). || V. OLIVICULTURA: SERVICIO
AGRONOMICO.

ACEITE DE PALMA. V. COROJO DE GUINEA.

ACEITE DE PALMISTO. V. COROJO DE GUINEA.

ACEITE DE RICINO, V. ACEITES MEDICINALES

ACEITE DE SESAMO. Se extrae de la semilla de sé-
samo (Sesamum orientale y S. indicum), que contie-
ne de 45 a 55 por 100 de aceite, de color amarillo
claro, inodoro, de sabor dulce, inalterable al aire
y que se enrancia con dificultad. Para obtener aceite
de primera calidad es indispensable limpiar bien
las semillas quitando la tierra que las ensucia y des-
pués la envoltura que las recubre y que confiene
materias colorantes y una substancia amarga. Des-
pués se muelen y se prensan, una vez en frio y
dos en caliente., Cien kilogramos de semillas de
Calcuta dan 36 6 37 kilogramos de aceitg en la pri-
mera presiéon y 10 en las restantes ; 100 kilogramos
de semillas de Levante dan 30 kilogramos en la
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primera presién y 10 kilogramos en cada una de
las dos restantes ; las de Bombay dan 25 kilogramos
en la primera y 10 en cada una de las dos presio-
nes en caliente. Las semillas de sésamo son una de
las mis importantes materias oleaginosas. El ACEITE
DE SESAMO fino de primera presion fsase en la ali-
mentacion mezclado o no con el de olivas; el de
segunda y tercera presion y el extraido con disol-
ventes empléanse en iluminacién y para la fabrica-
cién de jabones, para engrase de mdquinas, para la
extraccion de perfumes, etc,

ACEITE DE SOJA. Se exlrae de las semillas de la
Soja hispida, que contiene de 12 a 20 por 100 d¢
aceite ; es de color amarillo rojizo, y en gusto y
olor recuerda el de las judias. Una vez refinado, el
gusto y olor desaparecen y es perfectamente comes-
tible. En el Extremo Oriente es usado sin refina-
cién ninguna, Se emplea ademis en la fabricacion
de margarina, en lugar del aceite de algoddén o de
mani, en la conserveria de pescado, en iluminacidn
y en la fabricacion de jabones.

ACEITE DE TOMATE. Se exlrae de las semillas de
los tomates que han servido para la preparacion de
conservas (purés, etc,). Su densidad es de 0,920. Es
un aceite comestible y puede emplearse en la fabri-
cacién de barnices y como combustible.

ACEITE DE TORNASOL. Extriese de las semillas del
girasol (Helianthus annus, L.), que en algunos paises
cuitivase expresamente para la produccion de aceite.
Las semillas contienen de 33 a 35 por 100 de acei-
fe, que es comestible. Para extraerlo se limpian y
clasifican por tamafios, para poderlas descortezar
(100 kgs. de semillas dan de 55 a 65 kgs. de almen-
dra) y se extrae el aceite por doble presién, una en
frio v la segunda en caliente. En la primera se ob-
tiene el 18 6 20 por 100 de aceite, y en la segunda,
el 10 6 12, es decir, en total, un 28 6 32 por 100.
El aceite es amarillo claro, de olor agradable y sabor
dulce. Usase en la alimentacion humana, para falsi-
ficar el aceite de olivas; en la fabricacion de barni-
ces y jabones y para la iluminacidon. Las tortas son
de buena calidad y constituyen un excelente alimen-
to para el ganado.

ACEITE DE ZICILTE. Extriese de las semillas de
Jatropha curcas, L. (V. ZICILTE), que contienen de
30 a 42 por 100 de aceite, que se extrae por pre-
sion en frio o en caliente. El rendimiento no pasa nun-
ca de 38 por 100, El aceite se usa en jaboneria, para
el engrase de miquinas y para extraer la estearina.
Las tortas se emplean como abono, pues contienen el
4 por 100 de nitrégeno, ¢l 2 por 100 de dcido fos-
forico y el uno por 100 de potasa. El aceite es ama-
rillo rojizo, algo purgante, pero alterable al aire.

Aceites medicinales. Son preparaciones farmacéu-
ticas oficinales o magistrales obtenidas por la diso-
lucién en cuerpos grasos y oleosos (muchas veces
el aceite de vaselina), de substancias medicamen-
tosas solubles en los aceites, tales como el arse-
nobenzol, alcaloides, bencina, alcanfor, cantaridina,
creosota, esencia de eucalipto y eucaliptol, esencia
de trementina, éter, guayacol, yodo, yodoformo, yo-
duro mercirico, petréleo, fenol, fésforo, ete., o
también de medicamentos insolubles que permanecen
emulsionados en el aceite (calomelanos, emético,
mercurio, etc.). Se preparan por solucién, macera-
citn o digestion. Algunos deben ser administrados
por la boca (per os), como el aceite fosforado, el
aceite de higado de bacalao creosotado, fosfora-
do, etc. ; otros son empleados al exterior en friccio=
nes, como el aceite cantaridado, aceite fenolado;
o introducidos ‘debajo de la piel o en los misculos
o en las mismas venas, segin la prescripcion tera-
péutica. Los ACEITES MEDICINALES son una forma
muy recomendable para ser inyectados por via hipo-
dérmica, iptramuscular e intravenosa, ya que los
medicamentos son menos irrifantes, menos téxicos,
quizds menos riapidamente absorbidos; pero por lo
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mismo permanecen activos mds tiempo. Los aceites
asi empleados son vegetales (de colza, de olivas, de
ricino) ; animales (de higado de bacalao), o minera-
fes (de vaselina). Para las inyecciones hipodérmicas
o intramusculares debe elegirse un aceite esterilizado
por el calor, por ejemplo, el aceite de olivas ca-
lentado al baino de Maria hirviendo o a una fem-
peratura mds elevada, pero sin llegar a 115° C.
Cuando los medicamentos incorporados al aceite son
cdusticos (cloral, emético), se recomienda afiadir una
dosis minima de alcanfor para atenuar la causticidad.
Los ACEITES MEDICINALES deben conservarse en fras-
cos muy blen tapados y en cavas, pero nunca mis
de un afo, Marchal, Sejournant, Charmoy y Por-
cher recomiendan para las inyecciones de ACEITES
MEDICINALES ¢l uso de las jeringas de vidrio de
Luer con agujas de calibre ancho, pero de unos
5 a 6 centimetros de largo, pues debe implantarse
la aguja de un solo golpe (de preferencia en las
masas musculares del pecho o de las nalgas), y des-
pués de la inyeccion debe ser retirada la aguja
comprimiendo la piel del punto elegido para evitar
el despegamiento subcutdneo y el derrame del aceite
medicinal al exterior,
Algunas formulas muy recomendables son:

g t Yodo. 5 gramos.
Aceite yodado.. . ‘I Aceite 10 cent. cib.
Alcanfor 10 gramos.
Aceite alcanforado. ‘._0.:':"““" et d
SR a0 }aa. 10 cent, cib,
cAceite. . . .
d { Creosota . . 10 gramos.
Aceite creosotado. . ACOHE < cvie 18D %
Fenol puro. 2 gramos,
Aceite fenicado . .  Alcanfor. . . 1 »
Aceite . . 10 »
\' Yodoformo. 1 gramo.
Aceite yodoformado ; Eucaliptol . . 3, .3
{ Aceite . . . 30 »

Los principales ACEITES MEDICINALES empleados
en veterinaria son:

ACEITE DE CADE (Sindn.: ENEBRO, MIERA). Es una
brea obtenida por destilacién de la madera de los
enebros, especialmente del oxicedro (Juniperos oxy-
cedrus, L.), con aspecto de aceite denso, obscuro,
olor fuerte parecido al de la creosota y sabor amargo,
acre y empireumitico, soluble en el alcohol, éter,
esencias, glicerina y todos los cuerpos grasos, pero
muy poco en el agua. Al interior fué muy empleado
por los pastores como vermifugo, por su accidn
sobre las lombrices y oxiuros. Al exterior se em-
plea como antiparasitario, cicatrizante y calmante,
por mas que tiene la desventaja de aglutinar fuerte-
mente los pelos, reteniendo todas las suciedades
acumuladas en la piel, pero en cambio aleja las
moscas y los tidbanos. Se encuentra indicado su
uso especialmente en el ganado criado al libre pas-
toreo, pues combate los eczemas y la sarna con ¢xito
casi siempre. Porcher recomienda en el tratamiento
del eczema pertinaz del perro el uso del ACEITE DE
CADE mezelado con lanolina, aa, alternando con las
aplicaciones de la pomada al Oxido de cinc.

ACEITE DE CASTOR. V. ACEITE DE RICINO,

ACEITE DE CROTON, V. CROTON TIGLIUM.

ACEITE DE HIGADO DE BACALAO. Lo proporcionan
muchos peces del orden de los malacopterigios sub-
branquiales y género Gadus, que abundan en las
costas de Noruega y Escocia, aunque generalmente
se extrae del bacalao o abadejo (Gadus morrhua, 1..).
En el comercio se ofrecen dos variedades; el aceite
claro y el aceite moreno, siendo el olor y sabor
de este ultimo un tanto repugnante ; pero como mais
econdmico, se emplea en veterinaria. Es un medi-
camento fénico analéptico de primer orden, pues po-
see una digestibilidad muy grande y puede usarse
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por largo tiempo sin alterar la digestién. No tiene
especifidad terapéutica, pero se usa siempre que la
nutricion ha sufrido un trastorno grave: convalecen-
cia de enfermedades graves, debilidad, raquitismo,
leucemia, afecciones crénicas y en el moquillo del
perro. Las dosis son: para los grandes animales,
de 100 a 300 gramos; para los medianos, de 30
a 100 gramos; para los pequeiios, de 15 a 30 gra-
mos. Los aceites de raya y de lija, suministrados
por peces de los géuneros Raja y Squalus, se con-
sideran como sucedineos del higado de bacalao y
se dan a las mismas dosis.

ACEITE DE RICINO. Llamase también aceite de
castor y se extrae de las semillas del ricino comiin
(Ricinus communis), que contienen, segin la calidad,
de 40 a 55 por 100 de aceite. La extraccién se
efectia limpiando primero las semillas, descortezdn-
dolas después, moliéndolas y prensindolas antes
en frio y después en caliente. El descortezado es
necesario para el aceite destinado a usos farma-
céuticos, no asi para el que se destina a la indus-
tria, La primera presion, segin su intensidad y la
calidad de las semillas, da de 30 a 36 por 100
de aceite. El ACEITE DE RICINO es incoloro o ligera-
mente amarillo ; tiene una elevada densidad (0,965
a 16° y se solidifica a 18° bajo cero. Se falsifica
raramente con una mezcla de aceite de sésamo, de
lino y de algoddon. Se emplea en medicina como
purgante, pues contiene un principio activo, la ri-
cinina, alcaloide muy enérgico. Marsella, por proce-
dimientos que son desconocidos, produce el mejor
ACEITE DE KICINO medicinal, Usase industrialmente
en la industria del cuero y fabricacion de jabones ;
constituye un excelente lubrificante, y por la baja
temperatura a que se solidifica empléase en la avia-
cion, donde presta excelentes servicios. || Veter. Usa-
se en veterinaria como purgante eficaz en la indiges-
tion por sobiecarga en el perro y el gato, aunque
también actiia en el caballo y el buey, que necesitan
muy fuerte dosis. El ACEITE DE RICINO no debe usar-
se después de la administracion de los vermifugos,
porque aumenta los fendmenos de intolerancia y de-
termina vémitos. Cabe recordar gue las tortas de
aceile o semillas de ricino son tOxicas. Se administra
de preferencia por la manana y no debe darse agua
hasta dos horas después. Las dosis purgantes son:

Caballo . . de 500 a 700 gramos.
Buey . . . de 500 a 1.000 »
Gerge. = de 50 a 150 »
Carnero . . de 50 a 150 »
Perto... .. . de 15 a 60 »
Gats o 5 de 10 a 20 -

ACEITE DE VASELINA, (Sinon.: VASELINA LiQUIDA).
Es un liquido oleaginoso, inodoro, insipido, insolu-
ble en el agua, inalterable, y debe ser rechazado
como vehiculo para inyecciones hipodérmicas e in-
tramusculares, porque no se deja absorber. Admi-
nistrado al interior, en el estémago e intestinos, re-
siste a todos los fermentos y a todos los jugos, sin
producir fendmeno tdxico alguno, pero reblandece
las materias fecales y produce deposiciones sin dia-
rrea y sin irritaciéon de la mucosa intestinal. En el
perro solamente se ha empleado en los casos de
constipacion y enteritis crénica, a la dosis de 10
a 20 gramos por dia.

Entre otros ACEITES deben citarse también:

ACEITE ESENCIAL. V. ESENCIA,

ACEITE DE HOJUELA. El que se saca de las balsas
donde se recoge el alpechin de la aceituna.

ACEITE DE INFIERNO. Arag. v Nav. El que se re-
coge en el pilén llamado infierno (V. esta voz). ||
V. ACEITE DE HOJUELA.

ACEITE DE PIE o DE TALEGA. El gque se saca con
s0lo pisar las aceitunas metidas en una falega.
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ACEITE MARIA. Nombre vulgar dado en el Peri a
la aparinicea El@gia Mariew, Weda. :

ACEITE VIRGEN, El gue sale de la aceituna por pri-
mera expresion en el molino, y sin los repasos en
prensa con agua caliente,

ACEITE PESADO. Se agrupan con el nombre de
ACEITES PESADOS una serie de combustibles liquidos
procedentes de la destilacion de la nafta de petro-
leo o del alquitrin de la hulla, y que tienen re-
lativamente bastante densidad y poca facilidad de
inflamacion (V. para mis detalles, COMBUSTIBLES Li-
QuUIDOS). Empléanse en los motores Diesel o de com-
bustién interna, cada vez mas usados en la industria
moderna (V. MOTORES DE COMBUSTION INTERNA).

ACEITERO. Cuerno que usan los pastores para
guardar el aceite. [| Bot, Arbol de las Antillas de ma-
dera muy dura, compacta y de color amarillo con
vetas mds obscuras, que admite hermoso pulimento.

ACEITON. Aceite gordo y turbio. || Depésito flai-
do o pastoso que se recoge en el fondo de los dep6si-
tos que contienen aceite especialmente fresco y que
estd constituido por células procedentes de la pulpa
de la oliva, fermentos, agua, polvo, etc. El aceite
se altera facilmente si se deja en contacto con el
ACEITON. Lldmase también borra, hez, turbio, etc. ||
Liquido espeso y pegajoso que segregan ciertos in-
sectos en las hojas, ramas y troncos de algunas es-
pecies de drboles, y en el cual vive v se desarrolla Ja
negrilla. || Enfermedad de los olivos producida por
picaduras de insectos y extravasacion de la savia.
Llamase también tizne, negrilla, etc.

ACEITUNA. Fruto del olivo. La oliva o ACEITUNA
es una drupa oleosa ; el epicarpio es una membrana
lisa, pruinosa, de color negro, negro vinoso, negro
rojizo o blanco do-
rado, segin la va-

riedad. El meso- ¢ae
carpio, que es la
parte carnosa del  vaegor o
fruto y la que con-
andoc

tiene casi todo el
aceite de la ACEl-
TUNA, es un tejido
esponjoso, rico en
agua. El endocarpio
o hueso es la parte leiiosa que recubre la semilla; es
duro, adhiere mis o menos a la pulpa y presenta
en su superficie unas estrias irregulares caracteris-
ticas. La almendra es la semilla de la ACEITUNA,
la parte destinada a reproducir la planta, Las pro-
porciones en que se hallan estas parfes en la ACEIl-
TUNA son muy diversas: dependen de la variedad,
de la época en que se hace la determinacién, elc.
La variacion es aproximadamenfe la siguienfe:

Seccion de una aceituna

Epicarpio y mesocarpio de 58 a 85 por 100
Endocarpio de 15 a 38 » »
Almeadra. - - =o' G < e 1,5a 8 s »

Como término medio pueden aceptarse las cifras
siguientes :

Epicarpio y mesocarpio. .
Endocarpio . . :
Almendra.

de 70 a 80 por 100
de 20 a 25 » »
3 » »

El peso de una ACEITUNA varia también mucho.
Desde menos de un gramo, en las variedades silves-
tres, puede llegar hasta 10, 12 6 15 gms. en algunas
variedades para conserva, como la sevillana. En ge-
neral el peso corrienfe oscila entre 1,5 a 3 gms.

Composicion. La piel o epicarpio de la ACEITUNA
contiene materias colorantes y aromiticas, y, segun
algunos autores, un aceite esencial ; seglin ofros, en
lugar de aceite esencial se frata s6lo de la materia
cerosa (pruina) que lo recubre exteriormente. La al-
mendra contiene asimismo aceite en la proporcion del
30 por 100 de su peso (V. DESHUESADO). El hueso o
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endocarpio no contiene aceite. La mayor parte del
aceite de 1a ACEITUNA procede de la pulpa o mesocar-
pio o sarcocarpio y se halla contenido en pequeiias
gotas en las células. La composicidn de la ACEITUNA,
por lo que se refiere a los componentes que tienen im-
portancia en la industria aceitera, es también muy va-
riable. No solamente influyen en ella la variedad de
ACEITUNA, sino la fertilidad y humedad del terreno,
el clima, las Nluvias, la época en que se hace el ani-
lisis, etc. En suelos frescos, en aiios lluviosos, ha-
ciendo el andlisis en el primer periodo de madu-
racion, eftc., la cantidad de agua que se encuentra en
la ACEITUNA es mavor que si se analiza a (ltimos de
temporada, o si procede de suelos secos, o el aiio
ha sido poco lluvioso. He aqui la composicién me-
dia de la ACEITUNA:

Hueso \ Agua. 4,90 por 100

y almendra { Aceite. . 7 = 1,50 —

32 por 100 { Hueso y almendra secos.. 25,60 —
: AEHEL % et ey L e A0 Bor 100

mPuln?nO : Aceite. . . L AR —

i por Pulpa seca. ST

Y en total:

Agua (4,90 <4 24,40). 29,30 por 100

“"I" de Aceite (1,50 -- 24,20). . 25,70 —

aceituna | oruio (25,60 - 10.40). . 4500 —

No obstante, al principio de temporada o en acei-
tunas de regadio, pueden hallarse cifras muy dife-
rentes:

Agua. . de 50 a 60 por 100
Aceite. de 10 a 20 -
Orujo . de 25 a 35 —

En cambio, en ACEITUNAS de suelos muy secos, o
analizadas a ultimos de temporada, cuando han per-
dido mucha agua, la cantidad de aceite y de materia
seca puede ser mucho mayor que Ia indicada:

Agua ., . . . « . . _del8a20pori00
Aceite, 2 de30a3f —
Orujo, . . + « « + deS0as85 —

La variedad y la procedencia de la ACEITUNA in-
fluyen también en su contenido de aceite.

Maduracién de la aceituna. Una vez fecundada la
flor, el ovario comienza a desarrollarse ; al principio la
ACEITUNA se presenta deformada, es decir, mis abul-
tada de un lado por aborto de la cavidad opuesta del
ovario, pero a medida que la maduracion adelanta
el desarrollo de ambos lados se equilibra y tiende a
igualarse. La primera parte que llega a su desarrollo
completo es el hueso ; la pulpa comienza a crecer ac-
tivamente sdlo cunando el hueso ha alcanzado sus di-
mensiones definitivas y se ha vuelto duro. La pulpa
al principio se presenta consistente ; pero poco a
poco se ablanda, se vuelve algo esponjosa, desapa-
rece en ella la clorofila, el almiddn, la manita, que
es el compuesto caracteristico del olivo, y va aumen-
tando paulatinamente la cantidad de aceite. Segiin
estudios de Luca la manita da origen al aceile, pues
cuando déste aumenta aquélla disminuye. A medida
que madura la ACEITUNA pasa por diferentes colores ;
de verde, que es al principio, se vuelve algo dorada,
después se mancha de rojizo y las manchas van cre-
ciendo hasta cubrirla toda v se vuelven vinosas, se
obscurecen y llegan a negro vinoso, negro morado,
etcétera. Como hemos dicho, en algunas variedades
el color definitive de la ACEITUNA madura es el do-
rado.

Epoca en que deben recolectarse las aceitunas. La
recoleccion debe efectuarse en época variable, segtin
el uso a que aquéllas se destinan. Por lo que se re-
fiere a las aceitunas de mesa la cuestion no pre-
senta dificultad alguna; se recolectan verdes o ma-
duras, segun el tipo que desea prepararse. Tratin-
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dose de obtener aceite la cuestién varfa de aspecto
y se complica. Puede afirmarse que a cada grado de
maduracion corresponde una clase de aceite; la re-
coleccion debe, pues, efectuarse segan la clase que
se desea obtener. Pricticamente la recoleccion puede
llevarse a cabo en cuatro momentos diferentes:

1. Cuando la aceituna estd aun verde.

2. Cuando no estd madura, pero hdllase muy
proxima a la maduracion,

3. Cuando estd madura.

4. Cuando es ultramadura.

éCudl de estos momentos debe escogerse? Puede
decirse que el primero y el Gltimo no son indicados,
Cuando la ACEITUNA es verde contiene poco aceite ;
ademds, es un pro-
ducto de color verde
y de gusto amargo.
Cuando estda dema-
siado madura contie-
ne un aceite palido,
mas margarizado, sin
perfume, insipido y
facilmente enrancia- |
ble. Par ofra parte,
seglin el grado de
ultramaduracion y el
método de conserva-
citn, la cantidad de
aceite puede ser me-
nor de la que la ACEI-
TUNA contenfa cuan-
do estaba en el mo-
mento exacto de la
maduracién. Suele
decirse que cuanto mis madura es una ACEITUNA ma-
yor es la cantidad de aceite que proporciona. Esta
afirmacion es exacta, cuando se compara la aceituna
verde con la aceituna madura, pero deja de serlo si la
comparacion se efectia entre una aceituna madura v
otra ultramadura. Cuando la ACEITUNA estd madura
contiene la cantidad mixima de aceite; después de
este momento el aceite no puede aumentar y se man-
tiene constante o disminuye si la conservacién no se
realiza en las condiciones debidas o se prolonga exce-
sivamente. En cambio, si la ACEITUNA estd verde, al
avanzar la maduracion aumenta el contenido en ma-
teria grasa. La causa del error consiste en que
en la aceituna madura hay un aumento relati-
vo de la cantidad de aceite. En efecto, no molién-
dola cuando estd madura, con la counservacidén se
evapora una parte del agua que contiene y, por tanto,
disminuye su volumen, y en las medidas enira mayor
nimero de ellas, Si cuando la ACEITUNA estd comple-
tamente madura, un litro contiene, por ejemplo, 600,
cuando estd ultramadura y ha perdido humedad y es
mas pequeiia, el mismo litro contiene 650 & 700,
Entonces, naturalmente, la cantidad de aceite ob-
tenida en un litro de olivas debe ser mayor. Esto
explica por qué el rendimiento en aceite al comenzar
la temporada es inferior al que se obtiene hacia el
final. Al principio las aceitunas son tirgidas y gran-
des; al final, por haber perdido humedad, estin
arrugadas y son mds pequefias, La ACEITUNA, pues,
no debe recolectarse ni cuando estd verde ni cuando
estd demasiado madura; la recoleccién debe efec-
tuarse un poco antes de la maduraciéon completa o en
el momento de la maduracién, Con aceitunas ligera-
mente verdes se obtiene un aceite menos margarini-
zado, finisimo, conservable, con gusto agradable de
fruto, de color amarillo de dmbar, apropiado para
ciertos mercados y para ciertos usos; con aceitunas
maduras el aceite resulta también fino, pero es de
gusto mas nentro y algo mas pilido.

Recoleccion de la aceifuna. La ACEITUNA puede re-
colectarse de varias maneras. En algunos sitios se es-
pera que caigan espontaneamente para recogerlas;

Gajo de aceitunas
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Recoleccion de la aceituna por el sistema del ordeiio, en Cataluia

en ofros provocan su caida golpeando las ramillas
fructiferas con unas varas ; este sistema llamase va-
reo (V. esta voz) ; y en otros, por ultimo, las recolec-
tan a mano ordefiando los brotes cargados de aceitu-
nas. El primer sistema es decididamente inaceptable.
Las aceitunas caen sé6lo cuando atacadas por
enfermedades o cuando estin excesivamente madu-
ras, y ya hemos dicho que no conviene elaborar el
frito en este estado. Ademds, al caer muchas se hie-
ren, se ensucian, efc., y todo redunda en perjuicio
de 1a calidad del aceite. El sistema de vareo es igual-
mente perjudicial, porque las aceitunas se rompen
al golpearlas o al caer proyectadas violentamente
al suelo. Ademds, dando golpes al drbol se rompen
las ramillas del afio, que son las que deben dar fruto
al ano siguiente, y se compromete la fructificacion.
Por tltimo, las heridas que se causan en las ramas al
golpearlas favorecen la aparicion de la enfermedad
llamada rodia o tuberculosis del olivo, producida por
el Bacterium Savastanoi (V. OLIVO: Enfermedades).

son

El dnico sistema recomendable es el de coger a
mano las aceitunas. Para ello los obreros, provistos de
escaleras o subiéndose al Arbol, las hacen caer en
sobre {elas extendidas debajo de
la copa, ordefiando las ramillas fructiferas. Este mé-
todo, que es el que hoy se usa en todas las regiones
olivareras alego adelantadas, resulta riapido y econd-
mico. Los frutos, ademis, no se hieren ni se ensu-
cian v pueden conservarse en buenas condiciones.
Para facilitar 1a recoleccion a mano usanse peines
metilicos flexibles, con los que se peinan las ra-
millas para separar las aceilunas.

Transporte de las aceitunas, Las aceitunas debe-
rian transportarse en recipientes rigidos para evitar
los golpes que las hieren y facilitan las fermentacio-
nes. Los mds indicados son cajas, cestas, etc. No
obstante, en muchas regiones el transporte se veri-
fica en sacos.

Conservacién de las
de las aceitunas

SAacos o gruesas

recoleccion
nunca exac-

aceitunas. La
no puede adaptarse

Recoleccién de 1a aceituna en Palestina

-
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tamente a la capacidad de trabajo del molino. Para
que éste no deba parar nunca es necesario, en pre-
vision de dias de lluvia, de nevadas, etc., formar una
reserva. Ademds, en muchas 2zonas olivareras no
hay molinos bastantes para trabajar en tiempo util
toda la produccién de aceitunas. Esto, pues, obliga a
conservarlas durante algunos dias. La conservacion
debe hacerse racionalmente. Si se conservan en ma-
las condiciones se calientan, fermentan, se pudren
y el aceite resulta de pésima calidad. Conservindolas
bien, en cambio, puede obtenerse aceite de pri-
mera calidad, pues las aceitunas no sufren ninguna
alteracién. Conservindolas mal se pierde acei-
te, ya sea por saponificacién con el amoniaco que
s¢ desprende en la fermentacién, ya sea mecdnica-
mente, He aqui una instructiva experiencia de Aloi a
este respecto, Este autor tomdé dos lotes de acei-
tunas de 10 kgs. cada uno. Uno lo elabord inmedia-
tamente, y el otro al cabo de un mes de conser-

vacion en un lugar himedo. El resultado fué el
siguiente:
i.er lote 2.” lote
Aceite 1,91 kgs. 1,72 kgs.
Orujo 3,65 =» 2,80 »
Agua, 4,44 > 3,08 »
10,00 kgs. 7,60 kgs.

Como puede verse, también una parte del oru-
jo es destruida por la fermentacidn, Algunos oli-
vicultores prefieren la recoleccidon tardia, porque
creen que asi obtienen mayor cantidad de aceile;
la razén de esta eguivocada opinién la hemos dado
anteriormente para demostrar su inexactitud ; ahora
nos limitaremos a recor-
dar que la mala conser-
vacion, acarreando pér-
dida de materia, trae co-
mo consecuencia dismi-
nucion de volumen que
en algunos casos puede
llegar a ser mayor de un
30 por 100. Se compren-
de que tal disminucion,
superior a la pérdida de
materia grasa, dé la ilu-
sion de un rendimiento
mayor. La conservaciin
racional tiene, en cam-
bio, la ventaja de permi-
tir 1a produccidén de acei-
tes finos con aceituna no
fresca y en ciertos casos, cuando se trata de fruto
recolectado aun verde, permite gue ¢éste continte
madurando, es decir, aumentando la cvantidad de
aceite que contiene. Para conservar bien la ACEI-
TUNA debe guardarse poco tiempo en lugar seco,
ventilado, a la femperatura de unos 15°, en capas
delgadas y removiéndola con frecuencia. En los pai-
ses olivareros se suelen conservar puestas en sacos
o en monfones mis o menos altos, En ciertos In-
gares las guardan afn en trojes (V. esta voz). El
mejor método es el de ponerlas en capas delgadas
en el suelo, como que en este caso el espacio que
requieren es excesivamente grande (150 a 200 li-
tros de aceituna ocupan, puestas en capas de 15 a
20 cms. de espesor, un melro cuadrado), algunos
aufores recomiendan el uso de cajas que puedan
sobreponerse unas sobre olras. Eslas cajas se pueden
construir de cualquier cabida (50, 80 6 100 kgs.);
deben tener las paredes laterales bajas y el fondo de
tela metdlica para facilifar la circulacién del aire,
y ademis estar provistas de patas cortas para que al
sobreponerlas quede entre ellas un espacio su-
ficiente para poder introducir el brazo y remover las
aceitunas.

Cajas para la conservacion
de las aceitunas

Une
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Torta de aceitunas. Resulfa ésta del frulo del
olivo tralado por presion, o bien con presion pri-
mero y luego por el sulfuro de carbono, para extraer
el aceite. El bagazo de aceitunas se emplea en la
alimentacién del cerdo, En los demis animales tam-
bién puede utilizarse, pero a condicion de que el
hueso se separe de la pulpa. La composicion qui-
mica de este residuo varia bastante, debido a la ca-
lidad del fruto y a los sistemas de presion, Las tor-
tas que se citan mis abajo provenian de prensas mo-
dernas. Los andlisis de estas tortas son de los Servi-
cios de Ganaderia de la Mancomunidad de Cataluiia:

I It 11

Humedad a 110° 10,20 7,80 11,50
Cenizas 5,90 3,90 5,20
Proteina. 6,13 7,88 12,78
Grasa. 10,30 15,28 8,50
Celulosa. 7 s 2S00 38,70 33,60
Extraccion no nitrog. 27,57 31,44 29,42

100,00 100,00 100,00

El bagazo, tal como sale de las prensas, sélo es
aceptado por los cerdos, y para los ofros animales
debe separarse la pulpa del hueso. En esta forma la
torta mezclada con otros alimentos puede administrar-
se al ganado de cria, crecimiento y trabajo ; pero no
deben consumirla las hembras lecheras y las praxi-
mamente destinadas al matadero, porgue comunican
el gusto de la aceituna a la leche y confieren a la
carne un color pilido y a la grasa una consistencia
oleosa, El bagazo de aceituna, desprovisto del hueso,
tiene la siguiente composicion quimica bruta:

Humedad a 110°, 10,06 por 100

Cenizas . 5,23 .
Proteina, 11,39
Grasa 15,50
Celulosa 3 31,96
Extractivos no nitrog. 25,86

El bagazo salido de las prensas es a veces adqui-
rido por fabricas que, mediante el sulfuro, extraen
el aceite que la presion no ha podide separar, Uno
de estos productos arrojo la siguiente composicion :

Humedad a 110°. 16,06 por 100

Cenizas . 1,70
Grasa 3,48
Proteina. 4,75
Celulosa : 45,64 -
Extractivos no nitrog. 28,37 —

Otro bagazo, tratado por el sulfuro de carbono, del
que previamente se habia separado el hueso, en el
andlisis did el siguiente resultado:

Humedad a 110°, 10,30 por 100

Cenizas . 5,10 -
Proteina. 12,06 —
Grasa 10,05 _
Celulosa = 38,33 —
Extractivos no nitrog. 24,16 -

La torta de aceitunas no estd lo suficientemen-
te divulgada. Separada la pulpa del hueso, opera-
cidon que puede practicarse mediante ciertas miquinas
construidas ex profeso por la industria italiana, o
por simple decanfacién, constituye un buen alimento
para la mayoria de ganados. Es conveniente adverlir
que los bagazos procedentes de los antigunos molinos
por su poca polencia de presion dejan mucha grasa
en la pulpa. Este exceso de grasa ha provocado al-
gunos casos de degeneracion grasosa en el cerdo
seguidos de muerte. El bagazo deberd asociarse
a otros alimentos pobres en grasa, La dosis no
debe pasar de 400 gramos por cada 100 kilogramos
de peso vivo del animal, Este residuo es rechazado
por los animales asi que empieza a enranciarse.
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Mantenido en sitio fresco, obscuro, no sujeto a co-
rrientes de aire y estando completamenle seco, se
conserva hasta el verano, principalmente el que pro-
cede de la extraccion por el sulfuro de carbono.

ACEITUNADA. Tiempo, en algunos paises, de la
recoleccidon de la aceituna,

ACEITUNERA. Extrem. Epoca de la recoleccién
de la aceituna.

ACEITUNERO. Sitio destinado a conservar las
aceitunas desde su recoleccion hasta el momento de
molerlas. || E1 que coge, acarrea o vende aceitunas.

ACEITUNO. Sinén. de OLIVO.

ACELGA (Beta vuigaris, var. Cycla, L.). Planta
pertencciente a la familia de las quenopodiiceas,
como la remolacha (B. valgaris), de la que se dife-
rencia por su raiz
POCO carnosa y ra-
mificada y por sus
hojas de peciolo y
nervadura media-
na carnosos y an-
chos. Se cultiva
por sus peciolos,
que se comen cru-
dos, asi como tam-
bién las hojas de
las ACELGAS blan-
cas.

Clima y suelo.
Resiste bien los frios, y prefiere los suelos ricos, fres-
cos v profundos.

Variedades. He aqui las principales:

ACELGA COMUN o BLANCA. Tiene las hojas de
color amarillento y peciolo poco desarrollado.

ACELGA DE CESPED. No tiene desarrollados los
peciolos ni las nervaduras, y se comen las hojas.

Multiplicacién y cultivo. Se multiplica por semilla,
Se siembra al final de primavera en lineas distantes
unos 40 cms., empleando 3 6 5 gms. de semilla por
metro cuadrado. Después de la germinacion se acla-
ran las plantas en la linea, dejidndolas a unos 30 6
40 cms., v se las riega v escarda cuantas veces
fuere necesario, También puede sembrarse la ACELGA
en cama caliente en Abril, trasplantdndola al campo
cuando tiene cunatro o cinco hojas. La recoleccion
puede comenzar a mediados o al final del verano y
dura hasta principios de invierno; se van cortando
sucesivamente las hojas desarrolladas o arrancando
la planta y cortando la raiz principal. Para la ob-
tencion de semilla se conservan abrigados unos cuan-
tos pies ; florecen en verano. La semilla se recoge en
Septiembre, escogiendo la de los ramos principales.
Un gramo contiene unas 60 semillas; un litro pesa
unos 500 gramos. Puede cultivarse también para la
obtencion de forraje. La composicion de las hojas
es la siguiente : '

Acelga

Agua oy AT 89,37
Substancias nitrogenadas 2,81
Substancias no nitrogenadas 7,70
Cenizas, 3o IR e T 0,12

ACELGA DE LYON. Son sus hojas blancas, grandes,
y el peciolo ancho muy carnoso. Es variedad exce-
lente y muy productiva.

ACELGA VERDE. Pencas anchas y blancas hojas
verdes y corfas. Variedad muy buena.

ACEMA, Colomb, V. ACEMILA,

ACEMILA. Nombre que se da a los mulos y as-
nos destinados al servicio de carga, (V. DINAMOGE-
NESIS ; MOTORES ANIMADOS.)

ACEMITE. Granzas limpias y descortezadas del
salvado, que quedan del grano remojado y molido
gruesamente.

ACENARIA o ACENORIA. V. ZANAHORIA.
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ACENTOR ALPINO (Accenior alpinus, Bechst.,
Motacilla alpina, Gmel., Sturnus moritanus, Gmel.).
Pajaro de la fami-
lia de los silvidos,
que en algunas
provincias de An-
dalucia INlaman
también Serrano.
Tiene el pico par-
dusco y amarillen-
to en la base, la
parte superior del
cuerpo cenicienta
pardusca, la gar-
ganta blanca, las
rémiges pardas,
orilladas de gris
las primarias y ro-
jizas las secunda-
rias. Es comn en
toda Espana. En
invierno come
granos y el resto del afo insectos. Anida en las grie-
tas de las rocas.

ACENA. Molino harinero movido por el agua, si-
tuado dentro del cauce de un rio. || V., Azup || Mure,
Noria de cangilones para riegos de poca altura. ||
Bot. V. ESPADANA,

ACEPAR. Echar raices las plantas.

ACEQUIA. Zanja o canal por el que se condu-
cen las aguas para riego o para olros usos. Aun-
que es dificil fijar una delimitacion exacta entre canal
y ACEQUIA, suelen designarse con este nombre los
canales menores, los cuales, en la red general del
sistema de riego, ocupan el ultimo grado en la dis-
tribucién y conducen el agua a cada uno de los
campos, piezas de tierra o propiedades (V. CANAL),

ACEQUIAJE. Mure. Tributo que pagan los duefios
de heredades por la conservacion de las acequias.

ACERACEAS. Familia de dicotileddneas arquicla-
mideas, orden de las sapindales. Son plantas arbd
reas o arbuslivas, de hojas opuestas; tienen flo-
res hermafroditas o son poligamodioicas con flores
regulares, periantio doble, rara vez apétalas, y por
lo general con ocho estambres libres, El frulo esta
formado por dos sdmaras separables y prolongadas
en ala por un lado. La mayor parte de las especies
pertenecen al género Acer (V. ARCE). Las ACERA-
CEAS crecen en las regiones del Norte del antiguo
o nuevo continente. En la mayoria de ellas la savia
contiene considerable cantidad de sacarosa, que es
objeto de explotacion industrial.

ACERADA. V. ACEROSA.

ACERATOSIA. Bdvido sin cuernos. Los bovinos
aceros o akeratos, como los denomina el profesor
Arenander, constituyen varias razas. Enlre ellas en
Inglaterra se hallan las Angus y Hornless; en Sue-
cia, la Witlzulle-rasce; en Rusia, region de Arkan-
gel, la Ziriana, y en las islas Baleares la Menor-
quina mocha. En las razas cornudas cuando nace un
ternero sin cuernos no debe considerarse como una
monstruosidad, sino como una variacién o como un
atavismo. Algunas razas mochas (la Menorquina) tie-
nen su origen en una mutacién espontinea; olras
lo han sido siempre, y entre las provistas de apén-
dices corneos, la Schwyz tiene representantes mo-
chos en gran cantidad hallados en palafitos suizos,
pertenecientes al neolitico.

ACERE. Nombre vulgar que se da al Arce en al-
gunas partes de Espana. (V. ARCE.)

ACERIFOLIO. Dicese de la planta que tiene hojas
semejantes a las del arce.

ACERO. Metal muy resistente, derivado del hierro,
que se emplea en la construccion de miquinas y
en la construccidén en general. Lo que mas particular-

Acentor alpino
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mente distingue el ACERO del hierro propiamente
dicho es la cantidad de carbono que contiene. Los
hierros tienen de 0,05 a 0,25 por 100 de carbono ;

pero los ACEROS contienen mayor proporcion, lle-
gando a 1,6 por 100, no pasando de éste, pues
entonces se obtienen productos sin aplicacién in-

dustrial por su falta de resistencia. Pero cuando la
cantidad de carbono esta comprendida entre 2,3
y 6 por 100 da lugar a las diferentes clases de fun-
diciones (V. HIERRO y FUNDICION). Siendo el ACERO,
por la proporcion de carbono, un estado intermedio
entre el hierro y la fundicién, puede obtenerse par-
tiendo de uno u otro. El método mis usado antes
era ¢l de afinar u oxidar la fundicién de los altos
hornos, quemando el carbdén en exceso; pero mo-

Acerolo

dernamente, con los convertidores Bessemer, con el
horno Martin-Siemens, y mejor atn con el horno
eléctrico, puede obtenerse por cementacion del hierro
dulce, o sea anadiéndole la dosis de carbono nece-
saria. El ACERO se somete a operaciones comple-
mentarias que aumentan algunas de sus propiedades,
como, por ejemplo, el ftemple y el recocido, El|
temple consiste en enfriar el acero bruscamente,
después de calentado a alta temperatura, introdu-
ciéndolo en un bafio de agua solo, o con algin #cido,

cal, jabdn, ete., o de aceite, glicerina, petréleo,
mercurio, y algunas veces s6lo por corriente de
aire. Con el temple aumenta mucho la dureza del

ACERO, pero también su fragilidad, por lo que se
rompe ficilmente al choque. El recocido se obtiene
con un calenfamiento seguido de un enfriamiento
lento, con lo cual el ACERO 1oma una contextura mas
homogénea, siendo necesario emplearlo después de
ciertas operaciones, como el forjado, estirado y lami-
nado (V. CONSTRUCCION DE MAQUINAS), que pue-
den haber hecho su composicidn heterogénea y, por
lo tanto, distinta la resistencia de los diferentes
puntos. En las construcciones se emplean mucho los
ACEROS especiales, gue conlienen pequeiias canti-
dades de otros metales, que les prestan propiedades
caracteristicas. Las aleaciones mas empleadas son:
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el ferroniquel, de mucha dureza y resistencia; el
ferrotungsteno, especial para las herramientas de
corte, y el ferrosilicio, de consistencia fibrosa y gran
tenacidad, n0til para los recortes. Estas aleaciones
del ACERO son muy usadas en la construccion de
maquinas agricolas, en particular en las rejas y ver-
tederas de los arados y puas y muelles de los culti-
vadores, que exigen no s6lo ACEROS especiales, sino
en algunos casos la combinacion de capas yuxta-
puestas de varios de ellos.

ACEROLA. Fruto del acerolo. || (Malpighia edulis,
Donnell-Smith). Planta malpigidcea centroamericana,
de frutos comestibles, ligeramente astringentes, que
se usan para aliviar ciertas dolencias intestinales.

ACEROLO (Cratewgus azarolus, L.). Arbol frutal,

fruto

Ramas del acerolo con sn

de la familia de las rosiceas, originario,*segtin pa-
rece, del Sur de Francia, de unos ocho metros de
altura, con corteza negruzca y agrietada. El fruto,
de color diferente, segin sea la variedad, se pa-
rece por su forma a una manzana pequefia y lleva en
su base, algo estrechada, los residuos del cidliz. Con-
tiene de tres a cinco huesos pequenios, y la pulpa es
crujiente y bastante agradable. Se cultiva también
en los jardines como planta ornamental, Ademais de
las variedades americanas (C. coccinea, C. punctata,
C. pyrifalia, ete.), y de las orientales (C, tenacelifo-
lia), en Europa se cullivan el ACEROLO BLANCO, el
ROSADO y el AMARILLO. Todas estas variedades son
inermes, mientras que las silvestres son espinosas.
Medra en climas cdlidos, aunque por florecer muy tar-
de puede cultivarse en paises frios y sujetos a heladas
tardias. No obstante, los mejores resultados se ob-
tienen en los climas mediterrincos, Prefiere los
suelos sueltos, volcanicos, v le son perjudiciales los
compactos ¥y himedos, es decir, los arcillosos. Su
sistema radicular es superficial, por lo que puede
cultivarse en los terrenos de poco espesor, Su vege-
tacidon es muy parecida a la del peral y vive tanto
como ¢ste. La fructificacion comienza tarde, a veces
al décimo aiio, pues crece con mucha lentitud., Se
multiplica por semilla y por injerto. La multiplica-
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cién por semilla es muy lenta y en general se emplea
¢l injerto. Como patrén se usan el franco, el nispe-
ro, el membrillero, el peral y el espino albar. Este es
el portainjerto mis empleado. Se injerta a ojo dor-
mido. La poda es muy parecida a la del peral; es
necesario recordar la tendencia del drbol a desves-
tirse a la base de los ramos, concentrando la vegetfa-
cién en la extremidad. Esto obliga a cortar los bro-
tes de prolongacién algo corfos. Los dardos se de-
jan intactos. Los otros brotes también se despuntan
para que broten las yemas de la base. Los frutos
maduran en verano hasta primeros de ofoiio, segtin
los climas. Para preparar compolas y confituras se
cogen verdes; para comer al natural se recolectan
mis tarde. Como las ACEROLAS son poco conserva-
bles, es necesario, cuando deban ser transportadas,
cogerlas algo verdes.

ACEROSAS. pl. Dicese de las hojas y espinas aci-
culares.

ACESCENCIA. Disposicidn a acedarse o agriarse.
V. AVINAGRAMIENTO. || Veter. Sintoma vago de algin
estada patologico.

ACETATO. Sal procedente de la combinaciton del
Acido acético con ciertos O6xidos metilicos. Son
sales en su mayoria solubles, v desde el punfo de
vista agricola ttiles:

El biacetato amdnico, que se prepara calentando
el acetato amdnico neutro, y que a su vez se obtiene
haciendo pasar una corriente de amoniaco seco a
través del dcido acéfico puro, o por neutraliza-
cion del dcido acético con carbonato aménico en
polvo. Se emplea para conservar carnes, legumbres,
frutas, etc.

El verde gris o cardenillo. Es un acetato hihisico de
cobre, que se prepara dejando al aire 1dminas de cobre
sumergidas en el residuo de la pistacion de 1a uva en
los lagares. Al cabo de un mes el metal estd recu-
bierto de costras verdosag de acetato bibdsico. Estas
costras son luego destacadas y se amasan con un
poco de agua formando unas bolas, que es el estado
en que se envian al comercio. Se emplea para com-
batir el mildiu y el black-rot; en el primer caso la
dosis es de 1 kilo por 100 litros de agua y en el se-
gundo 1,5 kgs. por 100 litros. Es venenoso (V. CAR-
DENILLO).

Verdete destilado, flores de cobre. Es el acefato
neutro de cobre; puede prepararse por varios proce-
dimientos, uno de ellos consiste en disolver el verde
gris en el acido acético. Se presenta en forma de
cristales verdeazulados eflorescentes. Se utiliza co-
mo el anterior para combatir el mildiu en la propor-
cién de 800 gms. por 100 litros de agua, y para el
black-rot 1.200 kgs. por 100 litros. Es también una
sal muy venenosa. ‘

En medicina veterinaria se usa el ACETATO de
amoniaco, de cobre y de plomo.

ACETATO DE AMONIACO (Sinon.: ESPIRITU DE MIN-
DERERO). El preparado asi llamado es una solucidn
acuosa de acetato de amonio conteniendo 18,5 por
100 de la sal s6lida. No es irritanfe administrado al
interior, ni estimulante, ni excitante, obrando como
un diurético y un sudorifico seguro ; por ello estd indi-
cado su uso en los casos de anasarca v en las afec-
ciones de las mucosas mas diversas. Las dosis son:

Para grandes animales. 100 a 250 gms.
Para medianos . 25. ¢ BO »

Para pequefios . 5a .16 a
Mézclese.

ACETATO DE COBRE (Sinon. ACETATO CUPRICO
NEUTRO, CRISTALES DE VENUS, VERDETE CRISTALI-
ZADO). Son cristales verdes azulados, solubles en
13 partes de agua. Es toxico y se usa como astrin-
gente, escardtico en las tlceras de mala naturaleza,
fistulas antiguas, arestin, podredumbre de la rani-
lla, etc. Con €l se preparan las férmulas oficinales :
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Melito cuproso. — Ungiiento egipeiaco
Acetato neutro de cobre. 100 gms.
Miel 200 »
Vinagre 100 »
Mézclese.

Ungiiento verde
Acetato neutro de cobre

Ungiiento basilicon .
Mézclese.

ACETATO BASICO DE PLOMO (Sinon. EXTRACTO DE
SATURNO). Es una mezcla de acetato neutro y ace-
tato bdsico que se presenta en forma de liquido in-
coloro, sabor astringente, miscible en todas propor-
ciones con el alcohol y la glicerina ; mezclado con
el agua se descompone produciendo un precipitado
blanco de carbonato y de sulfato de plomo (agua
blanca). Por ser téxico, se usa exclusivamente al
exterior como resolutivo, astringente, desecante y
analgésico en las contusiones, guemaduras, llagas,
erosiones, blefaritis, arestin, ete., bajo la forma de:

Lociones: Extracto de Saturno 20 gms. y agua
980 gms. (agua blanca).

Pomadas : Extracto de Saturno 25 gms. y Ungiien-
to populedn, 25 gramos.

Glicerina saturnada: Extracto de Saturno 10 gms.
y glicerina 20 gms,

ACETICO (Acido). Compuesto orgdnico al cual
debe el vinagre su sabor y la mayor parte de sus
propiedades. Es un liguido incoloro, de olor y sabor
fuertemente 4cidos, muy céustico; produce en la
piel dolorosas ampollas, absorbe la humedad de la
atmésfera y cristaliza a unos 16°, Se le encuenira
muy diluido en agua en el vinagre. Se prepara in-
dustrialmente por destilacién seca de la madera en
depdésitos cerrados. Sirve para preparar los acetatos.

ACETIFICACION. Transformacién que experimen-
tan los liquidos alcohdlicos convirtiéndose en vina-
gre, o con mayor propiedad, la oxidacion del al-
cohol transformindose en dcido acético. Este fend-
meno, conocido desde la antigiiedad, es debido a
la acciéon de un microorganismo vegetal, el Myco-
derma aceti, cuyos gérmenes pululan en el aire, ¥
al ponerse en confacto con el vino, si la tempera-
tura es favorable (20° a 352 C.), se desarrollan ripi-
damente y transportan el oxigeno en estado activo
sobre el alcohol, convirtiéndolo en dAcido acético.
En los toneles donde se fabrica el vinagre aparece en
la superficie del liquido una pelicula fina, formada
principalmente por el Mycoderma aceti, conocida con
el nombre de flor de vinagre. La ACETIFICACION se
obtiene generalmente por introduccién de una peque-
fta cantidad de flor de vinagre, en vez de dejar el

liguido sencillamente en contacto con el aire (Véa-
's? AVINAGRAMIENTO).

ACETILENO. Gas obtenido por la acciton del agua
sobre el carburo de calcio (V. esta voz). Se emplea
como gas de alumbrado en localidades, granjas, etc.,
para limparas portatiles. Se necesitan unos 3 kgs.
de carburo de calcio para producir un metro ciibico
de ACETILENO. Posee una potencia de iluminacidn
unas quince veces mayor que la del gas del alum-
brado. El ACETILENO mezclado con aire puede pro-
ducir al inflamarse explosiones violentas. En conse-
cuencia, los aparatos de ACETILENO deberin insta-
larse en locales bien ventilados, un cobertizo por
ejemplo, en los que se evitard a todo france la en-
trada con luces u objetos encendidos. El ACETILENO
es un gas incoloro de olor caracteristico, algo so-
luble en el agua; arde con llama muy brillante en
mecheros parecidos a los de gas, llamados de ma-
riposa, pero con orificios de salida mucho mas
finos, pues necesita mucho oxigeno para arder bijen.
Los aparatos productores de ACETILENO son fijos y

10 gms.
150  »
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portitiles, y pueden dividirse en dos clases: apa-
ratos automdticos y aparalos no automdticos, A cada
clase corresponden fres tipos:

@) Aparatos a cafda de carburo sobre el agua.
b) Aparatos a inmersion,
c¢) Aparatos a caida de agua sobre carburo.

Entre los aparatos no automdticos los mds emplea-
dos son los del tipo a). Para poner en marcha uno
de estos aparatos, que estin compuestos por un ga-
sOgeno y un gaso-
metro, se empieza
por llenar de agua
ambos hasta el ni-
vel que va indica-
do y luego se in-
troducen por la
tolva del gasoge-
no los trozos de
carburo de calcio
hasta alcanzar
como midximo la
cantidad necesa-
ria para llenar la
campana del ga-
sOmetro. La carga
maxima de carbu-
ro de calcio es un
dato de la instala-
cion. El gasogeno
es un deposito de
plancha; lleva un
falso fondo de re-
jilla para retener
los trozos de car-
buro, un agitador
de eje vertical que
sSe mueve a mano
una tolva especial para la carga, un indicador de ni-
vel de agua, un orificio de entrada para la limpieza,
con tapadera de cierre a presion y dos llaves: una en
el fondo para vaciado y limpieza y otra en la parte
superior para la salida del ACETILENO. El gasdmelro
no tiene ninguna particularidad, pero los tubos que
conducen el gas a la entrada y salida llevan en su
parte interior unas llaves para eliminar ¢l agua arras-
trada por el ACETILENO. Los aparatos automaticos
producen el gas a medida gue se consume. Para ob-
tener este resultado se aprove-
cha la presion del ACETILENO
formado para hacer bajar el ni-
vel del agua hasta que, dejan-
do de mojar al carburo, gqueda
interrumpida la produccion de
gas. Al consumirse el ACETI-
LENO baja la presidn, al pro-
pio tiempo que asciende el
agua hasta que vuelve a mo-
jar al carburo, s¢ forma nueva-
mente ACETILENO y se repro-
duce el ciclo. Las ldmparas
portatiles de ACETILENO estin
muy extendidas, las mds em-
pleadas son las formadas por
dos depdsitos superpuestos: el
superior contiene agua que va
cayendo a gotas sobre el car-
buro del depdsito inferior, v la
altura de la llama se gradiia re-
gulando la salida de agua. El ACETILENO disuelto se
vende en ¢l comercio en tubos de acero; estd compri-
mido a unas 10 atmdsferas v lleva de ordinario un re-
gulador de presidn para poderlo aplicar a un mechero,
Para la destruccion de ciertos insectos se usan lam-
paras de ACETILENO especiales que se dejan encen-
didas durante la noche en los vifiedos ; las mariposas
Piral y Cochylis, cuyas orugas atacan la vid, son
especialmente atraidas por estas luces revoloteando

.\ng:rur.xn: Generador de gran ren-
dimiento.—Generador portitil pro-
visto de lAmpara,

Faro Medusa de Ver-
morel, lampara de
acetileno para la ca-
zi de insectos,
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a su alrededor hasta que se queman las alas y caen
en el agua de un plato dispuesto inmediatamente de-
bajo del mechero, ahogiandose. Las lamparas de
ACETILENO suelen obstruirse por el polvo, a causa
del pequeiio didmetro de los orificios de los meche-
ros. Para evitar este inconveniente, al apagar la luz,
puede taparse el mechero con un tapon de algoddon.
Las llaves se engrasardn con grasas o accites mine-
rales: el aceite vegetal debe proscribirse Si el agua
del generador o gasdmelro estuviera expuesta a helar-
se podra anadirsele sal comin o cloruro, sin que ejer-
cieran accion alguna sobre la produccidn del ACETI-
LENO. El residuo que queda en el gasogeno es cal
apagada con algunas impurezas; este residuo des-
prende durante algin tiempo, convenientemente hu-
medecido, gas amoniaco. En algunas localidades se
usa como material de construccidn y puede ser wtil
para corregir terrenos que estén faltados de cal y
emplearse como abono amoniacal muy pobre, Mez-
clado con azufre (20 de azufre, 80 de residuo) se
usa como insecticida.

ACETIMETRO o ACETOMETRO. Aparalo de en-
sayo por medio del cual se puede determinar la fuer-
za del vinagre, es decir, su riqueza en acido acético,
El ACETIMETRO de Ofto consiste en un tubo de vi-
drio cerrado por un extremo con varias
divisiones ; tiene unos 30 cms, de lar-
go y 15 mm. de didmetra, Sobre el tubo
estin marcadas las siguientes divisio=
nes: a partir del fondo la primera mar-
ca una capacidad de 1 cent. cab.; la
segunda, 5,5 cent. ciib., y la tercera,
11 cent. cib. A partir de esta division
viene una escala con los niimeros 1, 2.
3..., cada cuatro divisiones. Para pro-
har un vinagre con este aparalo se em-
pieza vertiendo con cuidado una solu-
cidn débil de tintura de fgrnasol (me-
jor una solucidén alcohdlica de fenolfta-
leina), dejandola caer por las paredes
del tubo hasta la primera division; lue-
go se echa el vinagre que se quiera pro-
bar hasta la tercera division. Al mez-
clarse el vinagre con la tintura de tor-
nasol el liguido se enrojece (usando la
fenolftaleina no hay cambio de color);
luego se echa dentro una solucion de
amoniaco (de 17 gms., por litro) con
precaucidn y agitando de tiempo en tiempo hasta que
el liquido empiece a enrojecer, En este momento se
leerd la division de la escala, Cada unidad indica
1 por 100 de dcido acético puro. Para vinagres muy
fuertes solo se pone vinagre hasta la segunda divi-
sion, se afiade agua hasta la tercera y se procede
como antes, pero la indicacion de la escala debe mul-
tiplicarse por 2.

ACETIN. Arag. V. ARTO.

ACETONA. Uno de los prodncios obtenidos en
la destilacidén seca de la madera, partiéndose para su
obtencion en cantidad, del pirolignito de cal, Tiene
aplicaciones en medicina, en fotografia y en la in-
dustria de celuloide (V. DESTILACION DE LA MA-
DERA). Es un ligquido incoloro, volatil, inflamable,
téxico y de olor etéreo.

ACETOSA. V. ACEDERA.

ACETOSILLA. V. ACEDERILLA.

ACIAL. Vet. Instrumento en forma de compds
cuyas ramas aplicadas comprimen fuertemente uno
de los labios del caballo y cuya sensacion dolorosa,
ademas de amortiguar la impetuosidad natural, im.
pide sentir en toda su intensidad el dolor de una
operacion guirirgica de breve duracion.

ACIANO. V. AZULE]JO.

ACIBAR o ALOE. Jugo espeso, que se obtiene
de diferentes especies del género Aloe, de la familia

Acetimetro
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de las liliadceas, incindiendo las hojas o evaporando
el agua, en la que se ha hecho una infusion. La que
produce el mejor ACIBAR es el Aloe spicata, L. Tam-
bién extriese del 4. soccotrina y A. verd. El princi-
pio activo del ACIBAR es la atoina. || Vet. Aplicado el
ACIBAR al exterior es un magnifico cicatrizange bzgjo
la forma de tintura de ALOE ; administrado al interior
es excelente contra las indigestiones y diarreas atd-
nicas, restablece la rumia en los bovinos, expulsa los
pardsitos intestinales después de un vermifugo y se
emplea como afrodisfaco para excitar el celo de las
hembras frias. Purgante seguro. Su uso se encuentra
contraindicado en la prefiez, cistitis, hematuria' y en
las hembras lactantes.
FORMULARIO

Tintura de dloe
Aloe pulverizado. 100 gms.
Alcohol de 609 . 500 »
Es un preparado prictico para el tratamiento de
las nlceras, llagas y erosiones.
Bolo purgante (caballo).

Polvo de dloe . 25
Neoghol -« -0 . o AT

Para elaborar un bolo gue se cubrird después de
seco con miel.

gms.

Brebaje ruminativo (buey).

Polvo de dloe 30 gms.
Melaza. 150 »
Agua 1/2 litro.

Pildoras purgantes (perro).

Aloe en polvo . o Wil
Coloquintida pulverizada. 15807 - &
Jabdn medicinal V',

Para elaborar 20 pildoras: purgantes y vermifugas.
ACIBARA. V. MAGUEY.

ACICLICA. Dicese de la flor cuyos érganos se
hallan ordenados en hélice. Recibe también el nom-
bre de Flor helicoidal.

ACICULADO. Se denominan asi los drganos (fru-
tos, semillas, etc.), cuya superficie estdi rayada con
estrias muy finas y sin orden en su direccion, como
arafiada con la punta de una aguja.

ACICULAR. Semejante a una aguja. Dicese de las
hojas lineales, mis o menos cilindricas, delgadas,
rigidas y puntiagudas, como las del pino y del ene-
bro (V. HOJA ACICULAR). || Dicese también de las es-
pinas largas y delgadas como una aguja. || El mismo
nombre reciben otros drganos (estambres, estilos)
cuando tienen la forma de aguja.

ACIDEZ. Calidad de dcido. || Enol. En los mostos
y vinos hillase la ACIDEZ constituida por los diver-
s0s dcidos y sales Acidas que entran en su com-
posicion. En la prictica sélo interesa la canti-
dad total contenida, y para ello se evaliia como si
se fratase de un solo dcido, generalmente en
dcido tartrico, aunque tfambién suele expresarse
la ACIDEZ en #cido sulfirico y raramente en dci-
do acético. Expresada la ACIDEZ de un vino en
uno de dichos &cidos es muy sencillo pasar a
expresarla en otro de ellos, y a continuacion se
exponen los coeficientes por los cuales basta multi-
plicar la cifra que se tiene para expresar la ACIDEZ
en ofro dcido distinto:

gms,

Acidez expresada en dcido tdrtrico
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ACIDEZ COMBINADA. La que corresponde al cré-
mor tartaro contenido en el vino. Esta acidez por
causas diversas disminuye con el tiempo, ya que el
crémor va insolubilizindose, precipitindose en el fon-
do de los envases y formando concreciones en las
paredes de los mismos, s

ACIDEZ FIJA. La gue resulta de restar la acidez vo-
14til de la acidez total, expresadas ambas en ¢l mismao
dcido; p. ej.: la acidez total de un vino es de
4,8 gramos por litro en dcido sulfirico, y la voldtil
0,62 gramos por litro, también en acido sulftirico ;
la ACIDEZ FIJA correspondiente es 4,8 — 0,62=
4,18 gramos por litro.

ACIDEZ LIBRE, Llimase asi al resultado de restar la
acidez combinada de la acidez total.

ACIDEZ TOTAL. La constituida por todos los cuer-
pos dcidos contenidos en el vino.

ACIDEZ VOLATIL, La representada por el dcido acé-
tico y demis dcidos, fales como el férmico propio-
nico, butirico, wvaleridnico, lictico, anhidrido sulfu-
roso, etc., que el calor puede hacer desalojar del
vino al ser éste atravesado por una corriente de
vapor de agua. Esta acidez suele expresarse en
gramos de dcido acético por litro. Es siempre infe-
rior a un gramo en los vinos sanos no muy afiejos.
(V. ACIDIMETRIA y ACIDIMETRO.)

ACIDIMETRIA. Determinacion de la cantidad de
dcido que contiene una substancia (vino, sidra, le-
che, etc.). Se funda en la neutralizacion del Acido
contenido por una disolucidn alcalina, generalmente
potasa, sosa o cal, cuya accion neutralizadora res-
pecto a un dcido tipo (ordinariamente el sulfiirico)
es previamente conocida. El final de la reaccion es
puesto de manifiesto por el cambio de color (viraje)
que presenta un liguido indicador (tintura de torna-
snl, fenolftaleina). Para comprender mejor el mé-
todo empleado pondremos dos ejemplos:

Determinaciéon del grado de acidez de un vina
o mosto. Materiales: Una bureta graduada en cen-
timetros chibicos y décimas de centimetro cihbico
(bureta de Mohr); una pipeta calibrada de 10 cen-
timetros ciibicos ; una varilla de vidrio para agifar;
un vaso de cristal corriente.

Reactives: Papel de tornasol rojo y azul; una
solucién de polasa o sosa previamente titulada, de
modo que cada centimetro cibico neulralice exacta-
mente 0,01 cent, cib. de dcido sulfdarico puro.

Modo de operar, Con ayuda de la pipeta se toman
10 centimetros cibicos de la muesira a ensayar y
s¢ vierten cuidadosamente en el vaso. Se infroduce
en la bureta la solucion titulada de potasa y se lee
la indicacion del envase. Colocado el vaso con la
muestra debajo de la bureta se va abriendo la llave
y dejando caer la solucién poco a poco y de modo
intermitente, cuidando de agitar con el agitador y
probando con el mismo sobre el papel de tornasol
después de haber agitado. Mientras el liquido wvaya
enrojeciendo el papel de tornasol la neutralizacion
no se habria conseguido y se continuari la opera-
cidn cada vez con mis cuidado hasta el momento en
que el papel azul ya no cambie de color. En este
momento se habrid neutralizado el &dcido y se pro-
cederd a la lectura del nivel del liquido de la bureta.
La diferencia entre las dos lecturas indica los cen-
timetros cibicos y décimas de liquido alcalino emplea-
dos, Supongamos que hemos gastado 6,2 centimetros
ciibicos de la solucidn; como cada uno neutraliza
0,01 centimetros ciibicos de 4cido tipo, los 6,2 equi-

X 0,654 = acidez expresada cn dcido sulfirico
& — - X 0,805 E - —  acético
- — sulfurico X 1,53 B _ —  tdrtrice
foe s s X 1,43 — — acético
- — acético o 0,813 - ~—  sulfarico
- . = X 1,243 = — —  tartrico
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valen a 6,2x0,01=0,062 centimelros ciibicos de
dcido. Este resullado es para 10 centimetros cubi-
cos de vino; para un litro (1.000 centimetros cii-
bicos) hallariamos cien veces mas, o sea 6,2 centi-
metros cubicos, o simplemente 6,2 grados de acidez
expresada en acido swfirico. Resumiendo: con la
solucidn anterior el niimero de centimetros ctibicos
indicado por la bureta da directamente la gradua-
cion de acidez expresada en Acido sulfirico. En
algunos casos la acidez se expresa en grados de
dcido tartrico. Se pasa de la graduacion de sulfii-
rico a tirtrico multiplicando por 1,53. En nuestro
ejemplo 6,2 (grados de sulfiirico) equivalen a
6,2x1,53=9,49 grados de acido tartrico.

Determinacién del grado de acidez de una leche.
Se emplea corrientemente en las industrias leche-
ras el acidimetro de Dornic, que consiste en una
bureta dividida en décimas de centimetro cuabico
y con un dispositivo de enrase a cero, mediante
un tubo de vidrio accionado por una pera de goma.
El indicador usado es una disolucién alcohdlica de
fenolftaleina. Es incolora y vira al rojo violeta ante
vestigios de alcalinidad. La neutralizacién del 4cido
se consigue, como antes, por una disolucién de sosa
cdustica preparada- de tal manera que a cada grado
de la bureta corresponda la neutralizaciéon de un mi-
limetro de &dcido lactico. Esta concentracién corres-
ponde a 4,445 gramos de
sosa caustica pura por litro
de agua. El liquido alcalino
puede prepararse pesando
4,445 gramos de sosa cdus-
tica pura y disolviéndolos en
un litro de agua destilada.
Esta solucion, si la sosa fue-
se quimicamente pura, daria
buenas graduaciones; pero
ordinariamente no es asi,
pues absorbe facilmente agua
y acido carbdnico, convinien-
do corregir los resultados.
Para e¢llo se toman 7 gra-
mos de dcido oxdlico qui-
micamente puro y se disuelven en un litro de agua
destilada. La disolucion de dcido oxdlico y la de sosa
ciustica se deben neutralizar a voliimenes iguales;
de no ser asi, y procediendo como ya hemos indicado
en el ejemplo del vino y tomando como indicador la
fenolftaleina, determinaremos el nimero de centime-
tros ciibicos de la solucién alcalina necesarios para
la neutralizacion de la solucion de acido oxilico. Este
numero indica el factor de correccion que se anotara
en el frasco en que guardemos la disolucion de sosa
caustica.

Modo de operar. Se introducen con una pipeta gra-
duada 10 centimetros ciibicos de leche en un tubo de
ensayo y luego se vierten en el mismo cuatro o cinco
gotas de la solucién de fenolftaleina. Se carga la bu-
reta con la solucién titulada de sosa ciustica y median-
te la pera de goma se enrasa a cero. Se va vertiendo
cuidadosamente la solucién de la bureta sobre la
muestra del tubo de ensayo, agitando bien después de
cada nueva introduccién de sosa y procediendo a go-
tas hacia el final, que se reconocerd haber llegado,
porque la leche tomard un color rosado que no des-
aparece por agitacion. En este momento se suspende
la operacion y se lee la indicacién de la bureta, que
da directamente la graduacion de acido lictico. Una
buena leche marca normalmente de 16 a 20 grados
de acidez. Si marcase de 26 a 28 se cuajaria al
hervirla y si 70 u 80 se cuajaria a la temperatura
del ambiente.

ACIDIMETRO. Aparato que se emplea para la de-
terminacién del grado de acidez de un liquido (leche,
mostos, vinos, etc.). Estos aparatos estin fundados
en la neutralizacién de la acidez de la muestra, por
un liquido alcalino previamente dosificado en forma

Acidimetro de Dornic
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que sea conocido el volumen de dcido que neutraliza
un determinado volumen de aquél. La neutralizacion
es acusada por un
ligquido indicador
que cambia de co-
lor (V. ACIDIME-
TRIA). || Enol. Para
la determinacion
rapida de la aci-
dez de un mosto
0 vino se emplean
los tubos acidimé-
tricos, tales como
el fubo acidimétri-
co Dujardin. El
modo de operar
con él es muy sen-
cillo: se toma el
tubo bien limpio y seco y se llena con mosto o vino
hasta la primera seiial; después se vierte en €1, gota
a gota, mediante una pipeta, el licor acidimétrico es-
pecial que acompaiia al aparato, agitando después de
cada adicién, hasta que, mojado en el mosto o vino
un papel de tornasol azul, éste no vira a rojo. En-
tonces se deja reposar verticalmente el tubo y se leerd
en la graduacion hasta donde llega el liguido afiadi-
do, cuya lectura nos dard directamente la acidez tar-
trica expresada en gramos por litro, que tiene el 1i-
quido analizado.

ACIDO. Cuerpo compuesto con uno o mis
dtomos de hidrogeno que pueden ser substituidos
por los metales formando compuestos generalmente
cristalizables llamados sales (V. SAL). Los ACIDOS
ordinariamente tienen un sabor agrio caracteristico,
enrojecen la tintura azul de tornasol. Pueden divi-
dirse en inorgdnicos o minerales y orgdnicos. En la
composicion de estos tltimos entra el carbono y mu-
chos de ellos proceden de seres organizados.

Los ACIDOS MINERALES estin formados por la
union del hidrégeno a uno o varios cuerpos sim-
ples, generalmente no metdlicos, Se dividen ordi-
nariamente en hidrdcidos y oxdcidos. Los primeros
son los ACIDOS de composicién mas sencilla, pues
constan cominmente del hidrogeno y de un solo
elemento. Tales son: el ACIDO CLORHIDRICO, Acl-
DO SULFHIDRICO, ete. Los oxdcidos estin compues-
tos de hidrégeno, oxigeno y otros elementos. Ta-
les son: el ACIDO SULFURICO, ACIDO NiTRICO, ACI-
DO FOSFORICO, etc.

Los ACIDOS ORGANICOS son productos formados
por la actividad del plasma y se encuentran con
preferencia en determinados organos; asi el Acl-
DO MALICO se halla en todas las hojas de las plan-
tas crasas; el ACIDO CiTRICO en los frutos del na-
ranjo y limonero. El reconocimiento de su natu-
raleza es idéntico al de los demis ACIDOS MINE-
RALES que estudia la quimica. Estin compuestos por
carbono, oxigeno e hidrogeno, v muchos existen en
los seres organizados. Tales son los ACIDOS FORMICO,
HUMICO, ACETICO, BUTIRICO, VALERIANICO, PALMi-
TICO, ESTEARICO, OXALICO, CITRICO, GALICO, MALI-
cO, TARTRICO, etc. (V. estas voces). Es importante co-
nocer la accién que ejercen las substancias dcidas so-
bre el recipiente que las contiene. Muchos ACIDOS
ORGANICOS (acético, citrico, mdlico) estin contenidos
en las frutas y hierbas, y si son muy diluidos pueden
permanecer a la temperatura de ebullicién en con-
tacto de recipientes de cobre u ofra clase sin que
disuelvan cantidades peligrosas (t6xicas) del metal.
Pero debe evitarse que estas tisanas estén largo tiem-
po en tales recipientes, pues los ACIDOS ORGANICOS
atacan los recipientes de cobre, cine, plomo estafiado,
madera y barro barnizado, vidrio y porcelana de mala
calidad, formando compuestos téxicos, No son ata-
cados, y por lo tanto no son peligrosos, los reci-
pientes de mayoélica, hierro esmaltado y cobre esta-
nado. En recipientes de plomo, cinc, cobre o tierra

Acidimetro de Dujardin
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mal barnizada no deben dejarse durante mucho fiem-
PO cuerpos grasos, pues si bien ordinariamente no
cont_ienen dcidos libres, éstos pueden aparecer con
¢l tiempo por las alteraciones naturales en estas ma-
terias. En general se tendrd presente que fodas las
Substancias dcidas atacan mis o menos enérgicamen-
te, segin su naturaleza y concentracion, los reci-
Pientes que las contienen.

ACIDO HUMICO. V. HUMUS.

ACIDO  CIANHIDRICO, V. CIANHIDRICO,

ACIDOS AMINADOS. Substancias cristalizables, que
se hallan en la materia azoada de los alimentos, com=
poniendo un grupo numeroso, algunos de ellos bas-
tante estudiados, aun cuando se ignora todavia el
Papel que muchos otros pueden desempeiar en la
alimentacion. Los ACIDOS AMINADOS denunciados y
su funcién en el crecimiento de los animales, es
como sigue:

Glicocola o glicina, cuya ausencia no se nota.
Alanina |
Valina necesarios y mutuales.
Leucina $
Isoleucina.
Norleucina.
Serina.
cido espdrtico.
Id. glutdmico.

Arginina,

ég:’;"‘:ﬂ }imprescindib]es en los jovenes.
Fenitalanina.

Tirosina,

Prolina, su ausencia no se nota.
Oxiprolina,

Triptofdn, imprescindible en los adultos,
Histidina,

La zeina del maiz esta desprovista de {riptofin
Y lisina y, por consiguiente, este alimento no es
a4 proposito para el crecimiento. En casi todos los
granos se observa una falta de elementos propios
Para el desarrollo del organismo. En cambio, en
las plantas verdes (forrajes) los ACIDOS AMINADOS se
hallan en gran abundancia. Los datos obtenidos por
el andlisis quimico concuerdan con los experimentos
de laboratorio. Un lote de ratas blancas racionadas
con la cantidad suficiente de materia azoada, pero
desprovista de lisina y de triptofdn, enflaquecité no-
tablemente y de un modo rapido. Afadiendo a su
racion triptofin conservaron el peso y solo lo au-
mentaron mediante la aportacion de lisina, Lo ex-
puesto coincide con numerosas observaciones empi-
ricas. Los ganaderos han constatado que con menos
cantidad de materia seca los animales, especialmente
l0s jovenes, crecen mas que en régimen seco. Asi-
mismo los cerdos, privados de alimentos verdes o
de raices y tubéreulos frescos, no se desarrollan pro-
porcionalmente a la can-
tidad consumida de gra-
nos o harinas. En la prac-
tica convendrd, pues, no
olvidar que un régimen
alimenticio concentrado
no puede rendir toda su
eficacia, si se halla pri-
vado de forrajes verdes
(V. VITAMINAS). || V. AL-
BUMINOIDES,

ACIDO, DA. Que tiene
sabor de agraz o de vi-
nagre, o es parecido a ¢él.

ACIGUTRE. V. GOR-
DOLOBO.

ACIMBOGA. Mure. y Val, V. AZAMBOA.

ACIMUT. Angulo acimutal o ACIMUT es el angulo

]

Acimut
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horizontal formado por la recta o visual dirigida al
punto que se observa y la direccion de la linea me-
ridiana, en €l sentido Norte. Designase también con
el nombre de orieatacion (Véase), si bien esta voz
representa asimismo un concepto mas amplio. Como
el meridiano que se toma para formar el angulo
acimutal puede ser el geogrifico o el magnético,
que forman entre si un cierto angulo, lamado de-
clinacion (V. MERIDIANO y DECLINACION), el ACIMUT
obtenido con uno u ofro se llamard respectivamente
ACIMUT GEOGRAFICO 0 MAGNETICO.

ACINACIFOLIA. Dicese de la planta que tiene ho-
jas acinaciformes.

ACINACIFORME. En forma de sable. Dicese de
las hojas, sépalos, pétalos y otros oérganos cuando
tienen un lado carnoso y grueso y el otro delgado,
aplastado y curvo, como las hojas del Messembryan-
themum acinaciforme, L., planta llamada vulgar-
mente Flor del euchillo. La misma forma tienen las
legumbres de algunas papilioniceas.

ACINARIO. Semejante al grano de uva, || Nombre
dado al espino albar cuyas bayas se parecen a la
uva.

ACINI o ACINO. Nombre que, a propuesta de
Rindfleisch, se da, en histologia, al ramillete de con-
ductos alveolares que parten de un bronguio acinoso
en pleno pulmén, || También en histologia glandular
se da el mismo nombre a los microconductos for-
mados por una simple capa de células prismiticas
glandulares, orientadas convergentemente hacia un
eje comiin que sigue por la parte central todo el
trayecto. En la glindula mamaria los ACINOS estin
recubiertos y limitados por una membrana vitrea fa-
pizada por dos capas de células. Los ACINOS glan-
dulares retinen la secrecidon de las células parietales
y la vierten en los conductos de mayor calibre que
forman las arborizaciones mis visibles del drenado
interno de la glindula.

ACINO. Nombre genérico de todas las bavas de
pequeiio tamafno, blandas, jugosas, semitransparen-
tes, que contienen sémillas duras y huesosas, como
la uva, grosella, etc. Mais propiamente los ACINOS
son las pepitas o granillos duros y huesosos conteni-
dos en tales frutos.

ACINOSO. Que contiene granos duros y huesosos,
como las uvas v grosellas. || Que forma racimos con
bayas semejantes a las uvas. || Dicese del fruto de
estructura andloga a la de la uva. V. ACINO,

ACINTILLADO. Dicese de la flor que consta de
cintillas o semiflésculos,

ACINTLI (Gallina purptirea, L.). Ave alectérida
mejicana, familia de las ralidas, que vive en las ori-
llas de los lagos alimentindose de peces. Tiene plu-
mas negras mezcladas con algunas de blancas. Su
carne es excelente.

ACION. Correa gruesa y fuerte que sostiene el

estribo y pende de una charnela fija a un lado de
la silla de montar.

ACIONERA. Argent. Pieza de metal o de cuero,
fija en la silla de montar, y de la que cuelga el
acion (Véase).

ACIRATE. Linde o faja que separa dos campos o
fincas contiguas. || V. CABALLON. X

ACIRON. En el Pirineo aragonés, ARCE (V. esia
voz).

ACLAMIDEA. Aplicase a 1a flor que carece de pe-
riantio, esto es, que esti reducida a los drganos se-
xuales (Cicaddceas). Disele también el nombre de
Flor desnuda.

ACLARADOR. Recipiente cilindrico, de hoja de
lata reforzado por anillas de hierro, cuya cabida es de
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unos 800 litros mds o menos, donde se deposita
el aceite para que se clarifique o conserve, A veces
el fondo es plano, olras veces se presenta en forma

& &

Varios tipos de aclaradores (esquema)

de calota esférica y olras se prolonga hacia abajo en
figura de cono y acaba en un grifo que sirve para la
decantacion.

ACLAREOQO. Operacién que consiste en arrancar las
plantitas en exceso en los semilleros, viveros, plan-
taciones en pleno campo, ete., al objeto de dejar
las que gquedan a distancia suficiente para que pue-
dan desarrollarse sin perjudicarse mutuamente., Al
sembrar suele emplearse expresamente una cantidad
de semilla superior a la necesaria para compensar
las fallas inevitables debidas a las innumerables cau-
sas que impiden o dificultan la germinacién de las se-
millas: semillas defectuosas, o que quedan exce-
sivamente enterradas u ocultas en huecos del te-
rreno, que son devoradas por los animales, etc. La
germinacién resulta desigual y ciertas zonas del
terreno presentan claros, mientras que en otras las
plantas hillanse en cantidad excesiva. Conviene en-
tonces arrancar las plantas que sobran, aprovechdn-
dolas para cubrir los claros de las porciones de te-
rreno donde la germinacién ha sido deficiente. || Dase
también en ciertos lugares el mismo nombre a la ope-
racién complementaria de la poda de los drboles, que
consiste en suprimir algunos brotes y ramificaciones
de la copa alli donde se presenten demasiado espesos.
Los brotes restantes reciben asi mas luz y aire y
se desarrollan mejor (V. PODA).

ACLE, Arbol de varias regiones de las islas Fili-
pinas, que corresponde probablemente a la especie
Xylia dolahriformis, Benth., clasificado por el Padre
Blanco como Mimosa Acle, de la familia de las mi-
moseas. Las flores estin dispuestas en cabezuela ;
la legumbre es grande, lefiosa, encorvada, con ta-
biques transversales; semillas ovales, con las ori-
llas afiladas, de un centimetro de largo. Hojas
opuestas, bipinadas, dos veces aladas, sin impar,
de 16 a 18 centimetros de largo y 6 de ancho, y
una glindula confusa en la base; dos o tres pares
de hojuelas anchas, lanceoladas, enteras y lampiias,
con una glandula en cada par. Este arbol no tiene
espinas ni aguijones, La corteza suelta en el agua
ofrece un principio jabonoso ; las semillas tiernas
son comestibles. La madera es rojo obscura, de tex-
tura solida, fibra ondeada, poros poco marcados y
sin olor sensible. Se emplea en la construccién de
edificios y buques.

ACLIMATACION. Facultad que poseen los seres
vivientes de adaptarse a condiciones de clima dife-
rentes de las en que viven habitualmente. Toda es-
pecie tiene su habitat originario, en el que vegeta
en estado silvestre por enconfrar en él las mejores
condiciones para su desarrollo. De alli el hombre
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puede transportarla a lugares de clima diferente,
donde puede o no aclimatarse, seguin su adapta-
bilidad natural, segin la forma en que se ha hecho
el transporte y los cuidados que se le prodigan.
Cada especie presenta en grado diverso la facul-
tad de aclimatarse; algunas, como la ortiga, la
adormidera, etc., viven en climas muy diferentes ;
ofras, como el naranjo, y en general todos los Citrus,
son de dificil ACLIMATACION. Por el hecho del cam-
bio el ser viviente, alejado de su habitat originario,
vive al principio con dificultad y sufre una crisis mais
o menos profunda. Si la supera se aclimata, es de-
cir, vive en el nuevo ambiente. Por lo que se refiere
a las plantas, la ACLIMATACION, desde el punto de
vista agricola, puede dividirse en biolégica y agri-
cola. Si el vegetal supera la crisis inicial, conser-
vando todos sus caracteres, facultades y aptitudes,
se ha verificado 1a ACLIMATACION AGRICOLA, es decir,
una verdadera naturalizacion, y la planta se multi-
plica sin intervencion del hombre. Este es el caso
de los vegetales subespontineos, es decir, de los que
crecen silvestres en paises donde han sido importa-
dos en tiempos mdas o menos remotos: tal ocurre
en Europa con la vid, el olivo, el almendro, la higue-
ra, etc. Si, en cambio, la planta vive en el nuevo
ambiente, perdiendo alguno de sus caracleres esen-
ciales y ftiles, se obtiene la ACLIMATACION BIOLO-
GICA. Asi ocurre con la palmera de datiles, que vive
hasta en Provenza, pero sin que sus frutos lleguen
a madurar. En tal caso la planta no llega a dar el
producto final por el cual se cultiva y su ACLIMATA-
CION no tiene, pues, importancia agricola. En cli-
mas semejantes la ACLIMATACION se obtiene ficil-
mente ; las dificultades aumentan a medida que las
diferencias de clima van acenfuindose. El naranjo
en las Antillas se ha naturalizado completamente,
tanto que algin autor, errdneamente, ha llegado a
considerarlo como originario de aquellas regiones.
En cambio, en el Norte del Mediterrinen vive con
cierta dificultad, y s6lo el cuidado solicito y continuo
del hombre evita que desaparezca. La multiplica-
cién por semilla aumenta la facultad de ACLIMATACION
de las plantas (V. ADAPTACION).

ACLOCAR. V., ENCLOCAR.

ACNE. Inflamacion de los foliculos pilosos y se-
bidceos, circunscrita generalmente a superficies poco
extensas y mas o menos generalizadas. Esta afeccidén
ataca principalmente al caballo y al perro. Casi
siempre el ACNE se debe a la irritacion producida por
los arneses u ofra causa mecdnica o fisica, no siendo
raro que la enfermedad sea causada por falta de
limpieza de la piel, y en los perros, después de esqui-
lados, por los pelos rigidos que tfransmiten a los
bulbos pilosos las presiones del collar, Suprimase la
causa de irritacién y livese después con agua jabo-
nosa tibia, aplicando luego un antiséptico. Si la
afeccion es antigua, o la irritacion viva y generali-
zada, debe tratirsela, ademds de los referidos lavajes,
con aceite de laurel y mentol,

ACNE CONTAGIOSO. Enfermedad cutinea del ca-
ballo, transmisible por medio de los arneses, mantas
y otros objetos de uso ordinario, caracterizada por
la aparicion de puhstulas redondeadas u ovoides del
volumen de un guisante a una nuez. La incubacion
dura de dos a tres dias, al cabo de los cuales entre los
pelos erizados aparecen unas piapulas, y finalmente
pustulas. Esta afeccion estd desprovista de prurito.
Las pistulas evolucionan en costras adherentes de
color amarillo obscuro. El ACNE CONTAGIOSO parece
producido por el bacilo de Preisz-Nocard, o concre-
tamente por un bacilo de dos micras de longitud
fiacilmente coloreable por la eosina en solucién acuo-
sa. Aislese a los enfermos ; desinféctense a fondo los
arneses, mantas, objetos de limpieza y la caballeriza.
Tritese 1a afeccién con lavados emolientes y tintura
de yodo. No hay necesidad de terapéutica interna.
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ACO (Lonchocarpus punctatus). Arbol de Centro-
América de la familia de las leguminosas, de unos
15 mts, de altura, de madera fuerte, dura, que re-
siste a la accion del
agua. Llimase tam-
bién ACO de Cumanii.

ACOBIJAR. Abri-
gar las cepas y plan-
tones con acobijos.

ACOBI1JO. Montdn
de tierra que se api-
sona alrededor de las
vides y de los plan-
tones, para darles es-
rabitidad, y abrigo a
las raices.

ACOCOTE. Cala-
baza larga, agujerea-
da por ambos exire-
mos, que se usa en
Méjico para extraer
por succion el agua-
miel del maguey.

ACODADO. Apli-
case al tallo de las
Eramineas cuando en su mitad estd encorvado o for-
ma codo,

ACODALAMIENTO. Cuando se quita 1a tierra para
hacer una zanja en la cual se fienen que construir
las cimentaciones de un edificio, o para cualquier otra
obra de desmonte, y la pared de tierra no extraida
queda vertical, con pe-
ligro de que se derrum-
be, es necesario, para
evitarlo, disponer un
ACODALAMIENTO., Con-
siste éste en unas piezas
de madera llamadas co-
dales, que se colocan
formando puntal, sosle-
niendo otras maderas
adosadas a la pared de
tierra y que impiden que
caiga. El ACODALAMIEN-
TO puede completarse
por una serie de tablas
de madera, sostenidas
por las piezas menciona-
das, ¥ que aguanian mejor la pared de tierra. La im-
Portancia que debe darse al ACODALAMIENTO depen-
de de la altura de la pared desmontada y de la co-
hesion de la tierra que 1a forma.

ACODAR. Meler debajo de tierra el vistago o tallo
(Iolhla_do de una planta sin separarlo del fronco o fallo
Principal, dejando fuera la extremidad o cogollo de
Aquél para que eche raices la parte enterrada y forme
otra nueva planta.

ACODO. Procedimiento de mulliplicacion de las
P'ﬂ{ll:.ls. que consiste en producir un vegelal nuevo
haciendo echar raices a una rama que confinda unida
3 ,i" planta madre, de la que se separa cuando el
Mimerp de raices es suficiente para asegurar su
vida. Es un método de multiplicacion muy corrienfe,
Yue se emplea principalmente para las especies de
Madera dura rebeldes al estaquillado, Los ACODOS
Sielen hacerse en primavera, pues al comenzar a
tircular 1a savia es mas fdacil v segura la emision
2:’ raices ; no obstante, pueden también hacerse en

ONo y en invierno. La emision de raices es tanto
mis facil cuanto mas joven es el brote acodado;
Por ello se prefieren siempre ramificaciones de uno
O dos afos. Ademds, conviene que la tierra esté
Mullida y 1a extremidad del brote enterrado verfical
Para que la savia circule activamente. En esta po-
’::.C:‘f‘ﬂ se sostiene comprimiendo la tierra a su al-

dedor, o mejor, apoyindolo a un tutor.

Acocote

Acodalamienta
de una zanja
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Diferentes tipos de acodo. Las formas de ACODO
son muy numerosas; describiremos brevemente las
mas usadas y las gue dan mejores resullados:

ACODO EN ARCO. Es, sin donda alguna, el mis
corriente ¥ el mias sencillo. Se practica abriendo al
pie de la planta madre una zanja de pocos cen-
timetros de profundidad en la que se encorva v
extiende el ramo que debe acodarse, sujetindolo
al fondo con un gancho de madera o con otro
medio cualguiern, La extremidad del brote se dis-
pone verticalmente atindola a un tutor y se corla
dejando dos o tres yemas. En algunos casos puede
también dejarse intacta. La zanja se llena de fierra
fina y se comprime para que adhiera al brote.

ACODO SERPENTARIO. Es una sencilla modificacion
del ACODO EN ARCO y se practica cuando el brofe
que ha de acodarse es suficientemente largo y flexi-
ble. En lugar de ecxtenderlo plano en la zanja se
le hacen describir varias curvas de manera gue
unas quedan enterradas y dan raices y las ofras
quedan al descubierto y echan brotes. Cuando las
porciones enferradas han enraizado se dividen, ob-
teniendo asi varios barbados que pueden frasplan-
tarse.

ACODO EN CESTO o EN TIESTO. Es también una
sencilla modificacion del ACODO EN ARCO. En lugar
de encorvar ¢l ramo en el suelo, se encorva dentro
de un cesto lleno de tierra enterrado al pie de la
planta madre. En este caso ¢l tiesto o cesta llevan
una hendidura lateral profunda por la que se hace
pasar el brote, Con este acodo el barbado, después
del destete, puede ser transportado sin que sufran
sus raices.

ACODO CHINO. Consiste en extender el ramo en la
zanja ‘sin cubrirlo, manteniéndolo en esla posicion
forzada mediante ganchos de madera enterrados. Las
yemas vueltas hacia el suelo se ciegan. En la pri-
mavera las yemas vuellas hacia arriba empiezan
a moverse y dan brotes. Entonces, poco a poco,
a medida que estos brotes van creciendo, la zanja
se va llenando de tierra, Con este sistema cada
uno de los brotes echa raices en la porcion enterra-
da y separado de la planta constiluye un nuevo
individuo.

ACODO POR CORTE Y REALCE DE TRONCOS, La
planta madre se corta a ultimos de invierno a unos
10 &6 15 centimetros de la superficie del suelo;
en primavera aparecen numerosos retoflos proce-
dentes del desarrollo de las yemas adventicias. Se
cubre entonces con tierra el tocon y la base de los
brotes y se riega. Los brotes echan raices y en ofoiio
o invierno pueden separarse de la planta madre.

ACODO EN CANASTILLA O EN TARRINA. Cuando
s¢ trata de acodar plantas desprovistas de ramifica-
ciones bajas se usa el ACODO EN CANASTILLA o EN
TARRINA. La rama se introduce por el fondo en la
canastilla y ¢sta se lena de tierra. Cuando la emi-
sion de raices ha tenido lugar se corta la rama.
En lugar de un cesto o larrina pueden usarse unos
cucuruchos especiales de hojalata,

Practica del acodado. Cuando se acodan plantas
de madera dura se recurre con frecuencia a practi-
car incisiones en la porcién enterrada, al objeto de
forzar la emision de raices que en las especies de
madera dura es mas Dbien dificil, Las heridas de-
terminan una acumulacidon de savia y la formacion
de tefidos cicatriciales tiernos, apropiados para echar
raices. En lugar de la incision puede usarse fam-
bién el estrangulamiento con un alambre, la torsidn
del brote, el descortezamiento parcial, etc. En todos
los acodos deben suprimirse con cuidado las vemas
de la porcion enferrada.

Destete de los acodos. Llimase deslele la se-
paracion del brote enraizado. Se lleva a cabo cuando
el acodo tiene suficiente cantidad de raices para
vegetar vigorosamente y en el periodo de reposo
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de la vegetacién, es decir, en otofio o en invierno.
El trasplante, en el caso de que haya de quitarse
del lugar donde se ha formado, se hace en prima-
vera, Si el destete debe hacerse en el periodo vege-
tativo conviene efectuarlo sucesivamente, practican-
do entalladuras cada vez mdas profundas en el brote.
En las especies de madera dura y de dificil enraiza-
miento es mejor hacer el destete al segundo afio
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ACOMODACION (Desoérdenes de la). Siendo el
miusculo ciliar el agente por medio del cual se aco-
moda el ojo para la vision a diferentes distancias,
resulta que su pardlisis y su contractura producen
des6rdenes mas o menos serios de aquella funcién.
La pardlisis del misculo ciliar se presenta espon-
tdneamente con los mismos caracteres que la que
se produce artificialmente por los colirios de atro-

|

Acopos : 1, acodo natural ; 2 y 3, acodos por hijuelos o retofios; 4, acodo en arco; 5.

acodo por corte ¥ reilee

de troncos; 6, acodo serpentario; 7, acodo chino; 8 y 10, acodos en tiesto; 9, acodo en cesto o en tarrina,

para asegurar el prendimiento. El corte se practica
en ¢l punto en que el brote entra en el suelo.

ACOGIDO. Conjunto de reses que entregan los
pegujaleros al duefio del rebaiio principal para que
las guarde y alimente por precio determinado. || En
la Mesta, ganado que el duefio o arrendatario de una
dehesa admitia en ella y podia echar cuando qui-
siese.

ACOGOLLAR. Criar renuevos una planta. || Cubrir
las plantas delicadas con paja, esteras u otras cosas
para defenderlas de la intemperie.

ACOGOMBRAR. V. ACOHOMBRAR.

ACOHOMBRAR. V. APORCAR.

ACOLLAR. Amontonar tierra al pie de los drbo-
les, y principalmente al tronco de las vides y otras
plantas. || Zoof. Esquilar las ovejas por el cuello.

ACOLLARADO. Dicese de los pdjaros, y por ex-
tensién, de otros animales que tienen el cuello de
color distinto que lo demds del cuerpo.

ACOLLARAR. Poner collar a un animal. || Poner
collares a las caballerias. || Argent. y Chil. Unir o
atar por el pescuezo un animal a otro, para que for-
men pareja.

pina y puede también ser debida a toxinas micro-
bianas.

La presbicia, o visi6n ficil a distancia y defectuo-
sa en la proximidad, asi como la miopia, o sea la
visién defectuosa de los objetos distantes y féacil de
los objetos prdximos, son dos ejemplos clarisimos
de ACOMODACION defectuosa. El espasmo del miscu-
lo ciliar produce una miopia aguda. En los ope-
rados de catarata hay falta incompleta de ACOMODA-
CION debida a la desaparicién del cristalino.

ACONA (Myrtus greggii). Planta de la familia de
las mirticeas, propia de las Antillas, de fruto aro-
mético y estimulante.

ACONELINA. Uno de los alcaloides contenidos en
el Aconitum napellus (V. ACONITO).

ACONITINA. Alcaloide que se encuentra en las
hojas de varias especies del género Aconitum, y
muy principalmente del aconito (Aconitum nape-
llus, L.), cuyas paries tutiles en farmacologia son las
raices y las hojas frescas. Presenta dos variedades,
mas s6lo se usa la ACONITINA cristalizada, que es
muy poco soluble en agua; pero todas sus sales
lo son mas, siendo el nitrato el que més se emplea. Es
un febrifugo de primer orden, disminuye la frecuen-
cia del pulso, es diurético, anticongestivo, excelente
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para recomendar en todas las inflamaciones internas,
sobre todo en sus comienzos. Sin embargo, no ha
llegado a reemplazar los efectos de la sangria.
Las dosis son:
Nitrato de aconitina

Polvo de mednite  Acomitinn o bnyeeciones

(estémage)  (grdmuios) _hlpo érmieas
Para el caballo y buey. 2-5 gr. . . . . . 2-3 mg.
Para ¢l perro. . 10-20cg. lallpordosis:llalVv

para 24 horas.

Los grinulos dosiméfricos de ACONITINA estdn
dosificados a un diezmiligramo cada uno. La {intura
de aconito, generalizado su uso entre los ganaderos,
contiene en 100 gramos de tintura: 10 gramos de
polvo de aconito, o sean aproximadamente 5 centi-
Eramos de alcaloides totales

ACONITO (Aconitum napellus, L.). Planta vivaz de
la familia de las ranunculdceas, conocida también con
10s nombres de -Matabobos, Anapelo y Casco de Ju-
piter. Tiene
de alto 1,25
metros; es
poco ramo-
sa; con ho-
jas numero-
sas y gran-
des, alter-
nas, de cin-
co a sie-
te l6bulos
alargados y
profunda-
mente re-
cortados, de
color verde
obscuro,
brillante
por encima
y pdlido por
elenveés;
flores violda-
ceas en es-
piga termi-
nal y fruto
en capsula
dehiscente.
Florece de
primavera a
verano. «<El
ACONITO es
una planta
que algunos
llaman Lu-
Paria, porque mata a los lobos (Paré)s. Es muy ve-
Nenosa y crece en parajes sombrios y algo hime-
dos Qe las montafas del centro de Europa, y en

Spana se encuentra en las regiones del N., NE.,
centro y Sierra Nevada. Los antiguos se servian
de esta planta, especialmente del Aconitum ferox,

all., conocida en Asia con el nombre de Bish, Bikk
(raiz de Issikone), para la preparacién de filtros y
:gvenenamiento de lanzas y flechas. En el Indos-
veﬂ Septentrional matan al tigre con flechas en-
. Nenadas con raices del A. ferox. El andlisis ha
lllcontrado en el Aconitum napellus diversos alca-
n‘:,d‘-‘s. entre otros la aconitina, que forma al me-
des lel 80 por 100 de los alcaloides brutos extraidos
o A planta; la isoaconitina, el deido aconitico,
na“gﬂfﬂa, la aconelina, la napelina y 1a homonapeli-
ad' l" Poco antes de la floracién el tallo y las hojas
mig? tren el miximo de toxicidad, que se reduce al
En l"\um en el momento de la madurez de las semillas.
nék 08 paises cilidos el zumo de la planta es més ve-
pmoso. La desecacion le hace perder parte de sus

Piedades toxicas. El ACONITO es una planta

AcoNtTo : 1, hojas y flores; 2, rafces

Uune
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que por su toxicidad no puede emplearse en medi-
cina doméstica y sélo el médico es el indicado para
prescribirlo a su tiempo. Es considerado como nar-
colico, analgésico, sedativo. Se emplean las hojas
y las raices en infusién, polvo, extracto, fintura, ja-
rabe y también alcaloide. El ACONITO pierde por
el cultivo no racional una parte de sus propieda-
des, Después de algunas generaciones, segin Cor-
nevin, apenas es nocivo cunando se le cultiva en
una tierra muy fértil de jardin.

Cultive. Se cultiva el ACONITO en los Alpes sui-
zos, en ¢l Norte del Tirol, en Espaia, Francia (Mon-
treuil), Inglaterra, Japoén, etc. Para ello debe esco-
gerse una tierra ligera, arcillosilicea, profunda,
con exposicién caliente, pero semisombria. Se mul-
tiplica por retoiios del pie en otofio o primavera en
lineas distantes de 50 centimetros v en suelo bien
preparado y abonado con antelacion. El ACONITO
fructifica ficilmente, por lo que se pueden sem-
brar sus semillas en una tierra de brezo mezclada con
arena en una exposicion sombria, Se trasplanta en
semillero y después se coloca en otofio, 0 mejor en
primavera, en su lugar definitivo. Este tltimo proce~
dimiento es largo y costoso. En todo caso, siempre
que sea posible, escdjanse las semillas o retofios de
plantas silvestres. Se cosechan las hojas completa-
mente desarrolladas poco antes de la floraciéon. Como
se ha indicado, con la desecacion pierden parte de
sus propiedades, especialmente cuando es mal con-
ducida. Se ponen a secar a la sombra, en capa poco
espesa, tan rdpidamente como se pueda, estable-
ciendo una corriente de aire en el aposento donde
estan depositadas, el cual deberd hallarse al abrigo
de la luz. La materia pierde cinco sextas partes de su
peso. Las rafces deben arrancarse a fines de in-
vierno, conservando sus propiedades mejor que las
hojas. En éstas aparecen a veces unas manchas ne-
gras, decoloradas en el centro, producidas por la
criptbgama Septoria napelli, que se combate me-
diante pulverizaciones preventivas de caldo borde-
Iés al 2 por 100. También pueden presentar una
ligera vegetacién blanquecina, ocasionada por otra
criptégama, la Ramularia monticola, que puede com-
batirse mediante pulverizaciones con polisulfuros al-
calinos, seglin la siguiente férmula:

100 litros.
medio kilogramo,

RETr Susms bl
Polisulfuro alcalino

Envenenamiento por el acénito, Cuando verde, los
animales repugnan esta planta, si bien algunas veces,
mezclada con otras, es ingerida con el heno. Tam-
bhién se ha encontradoe miel de montafia téxica por
intervencion del ACONITO. Las nduseas, vOmitos y
chlicos constituyen los primeros sintomas de enve-
nenamiento. Luego aparece, pero no siempre, la
diarrea, Ademds, hay un aumento en la sensibili-
dad general vy en la excrecién wurinaria; contrac-
turas en los miisculos cervicales inferiores, hioideos
y abdominales ; fendmenos paraliticos, respiracidn es-
tertérica, latidos cardiacos débiles, hipotermia, pul-
so dilatado, mucosas ciandticas, convulsiones v
muerte. En el caddver las lesiones del estémago e
intestinos son de poco relieve, Congestién cerebral
con equimosis en las meninges ; irritacién en los
riiones v vejiga, endocardio, pleura y pulmones con-
gestionados. El antidoto es el yoduro de potasio y
el tanino. Ademdis, fritese al enfermo con medi-
cacién sintomdética.

ACOPADO. Dicese de 1a conformacién normal de
los cascos, o sea redondeados y huecos,

ACOPAR. Formar la copa los drboles. || Hacer que
las plantas formen buena copa.

ACOPLAMIENTO. Unidén sexual de los anima-
les. Viviendo éstos en libertad, el ACOPLAMIENTO se
realiza previa una lucha entre los machos, sin ne-.



68 ACO

cesidad de la intervencién del hombre, practicin-
dose en cierto modo una seleccién. Pero en los
animales estabulados la intervencién del hombre es
imprescindible, y por lo mismo conviene conocer
cuanto se refiere a la practica del ACOPLAMIENTO.
Los animales pueden unirse asi que entran en celo,
pero si son muy jovenes, el coito generalmente es
infecundo, y si la hembra no estd bien desarrollada
el parto resullard dificil y el producte enclenque.
Es arbritario fijar la edad de los reproductores: las
razas que viven miserablemente son muy tardias en
entrar en calores; no asi las que se hallan bien
cuidadas, sin hallarse, empero, sometidas a un ré-
gimen intensivo, pues en estas condiciones el celo
aparece algo mds tarde, cosa frecuente en las razas
muy precoces. De manera que la aptitud para Ja
reproduccion se adelanta en los animales que, sin
hallarse sometidos a un régimen de precocidad for-
zada, estdn bien alimentados, ofreciendo al mismo
tiempo una escala decreciente desde los paises tro-
picales a los de clima frio, Ordinariamente, los pro-
ductos son mas vigorosos cuando proceden de padres
adultos que cuando son hijos de animales muy jove-
nes o de reproductores viejos. En la prictica se ob-
serva que mientras uno de ellos sea adulto y fuerte, si
el otro es joven o viejo el producto suele ser vigoroso.
En el ganado trashumante y en el que pasa el ve-
rano en los pastos, la cubricién se wverifica sin
ayuda del hombre. El ganadero s6lo escoge los re-
productores, pero no puede precisar el origen con-
creto de los productos. Para obviar este inconve-
niente en el ganado lanar, los moruecos se sefalan
medianie una capa de pintura sin cola en el vientre,
v en esta forma las ovejas que han sido cubiertas
presentan en el dorso el color de la pintura del
motueco, la cual es variada entre los moruecos que
componen el rebafio. En los bdvidos, el ACOPLA-
MIENTO en libertad suele registrarse en la memoria
del pastor, y cuando se trata de un rebafio comunal,
éste sabe decir a los propietarios de cada una de
las vacas el toro que la ha fecundado. Las yegua-
das generalmente suelen pastar sin el semental,
cuando aquéllas, y sobre todo el macho, represen-
fan un gran valor. Las yeguas acostumbran ir a
pastos estando ya fecundadas, pero siempre existe
alguna de tardia en los celos, o en la que el ACOPLA-
MIENTO ha sido infecundo. En este caso se traslada
el semental al sitio donde pastan las yeguas, reali-
zindose el ACOPLAMIENTO y llevindose otra vez el
reproductor, El ACOPLAMIENTO con la infervencién
del hombre se practica del siguiente modo: en los
équidos se verifican cuafro clases de uniones: dos
para la especie caballar y asnal y dos para la hibri-
dacién. La cubricién entre individuos de la misma
especie no ofrece ninguno de los inconvenientes que
se fropieza con la hibridacién. Las hembras que
estin en celo son llevadas a la parada donde, si es
importante, mantienen un animal entero de poco
valor, cuyo oficio es el de comprobar si 1a hembra
estd en disposicidn de recibir el semental. A dicho
animal se le llama recela. Previamente la yegua ha
sido trabada con el fin de que no cocee ni al re-
cela ni al semental. Si por el recela la yegua mues-
tra deseos de recibir al semental se retira aquél con-
duciendo inmediatamente el reproductor que debe
fecundarla. Dos hombres sujetan al semental por las
riendas de la brida, llevidndolo hasta cerca de la yegua,
Asl que el macho se halla en plena ereccién se deja
que salte a la yegua. Uno de los hombres cuidara
de introducir ¢l pene o verga en 1a vulva con objeto
de evitar un error de introduccion y, sobre todo,
para evitar la pérdida de una eyaculacién. Al hombre
que cuida de guiar la verga se le llama mamporrero.
Con las burras de valor se toman las mismas pre-
cauciones que con las yeguas, Lo mismo el caballe
que el asno, frente a una hembra de su respectiva
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especie, entran pronto en ereccidn, y el coito se ve-
rifica en pocos instantes. Hay que tenmer la precau-
cion, asi que el coito ha terminado, de separar ri-
pidamente el macho de la hembra, puesto que son
muchos los que les dan coces. El ACOPLAMIENTO
del caballo con la burra y del garafién con la, yegua
a veces es dificilisimo: muchos sementales aparecen
frente a la hembra de especie diferente completa-
mente frigidos. La frigidez es mucho mis acentuada
en los animales de temperamento linfitico. El antiguo
caballo bretén, animal de temperamento linfatico,
resultaba por ello impropio para la produccién de
hibridos ; 1o mismo ocurre frecuentemente con el
garafién del Poitou. El éxito de la aceptacién de una
hembra del mismo género, pero de especie diferente,
parece que esiriba en que el macho no haya jamas
saltado a ninguna hembra de su especie; que sea
wn individuo ardiente y que practique cubriciones en
poco ntimero. Los bovidos se unen sin ninguna clase
de inconveniente. La ereccién es ridpida y todavia
mas el coito., Por fener el pene poco voluminoso y
afilado su introduccidon no necesita ayuda como en
los équidos, y ademas la duracién de la cépula es
todavia mas breve. En la préctica existen dos di-
ficultades bastante dificiles de resolver. La primera,
en las razas mds o menos precoces, de los fres afios
en adelante, el toro suele pesar lo suficiente para
que las vacas jovenes no puedan resistir su peso;
un toro de cinco o seis afios pesa mas de 1.000 kgs. ;
mas de la mitad de este peso tiene que sostenerlo
la vaca durante el coito, es decir, ni las vacas
adultas pueden ser fecundadas por un toro adulto
como exigiria la produccidon de terneros vigorosos,
Ademds, muchos toros mis alld de los fres afios se
vuelven ruines. Los efeclos de esta ruindad pueden
evitarse mediante el anillaje (V. esta voz). La otra
dificultad consiste, especialmente para las vacas
lecheras estabuladas permanentemente, sin parque
para pasear, en que los parftos de los animales
sometidos a estas condiciones suelen ser laboriosos,
comportando muchas veces la pérdida del ternero o
de la madre. Por esta razén algunos vaqueros han
adoptado el sistema de procurarse un toro de raza
poco voluminosa evilando asi muchos partos dis-
técicos. En los dvidos y cipridos, que componen re-
bafios de primera cafegoria, el ACOPLAMIENTO se
practica en forma andloga al de las grandes espe-
cies. Los moruecos y machos cabrios se mantienen
en boxes individuales a los que se acompaifian las
hembras que deban fecundarse. Los verracos son
tratados igual que los pequefios rumiantes, Los co-
nejos sdélo difieren en el ACOPLAMIENTO de estos
tiltimos animales en que hay que retirar de la jaula
la coneja inmediatamente después de haberse rea-
lizado el coito. Las aves de corral realizan la union
en libertad.

ACOPLAR, Unir o parear dos animales para yunta
o tronco. || Procurar la unién sexual de los animales.
V. ACOPLAMIENTO,

ACORARSE. Enfermar, desmedrarse las plantas
por alglin accidente atmosférico.

ACORAZONADO. Dicese del drgano, cominmente
la hoja, que siendo escotado en la base presenta
en ella dos porciones salientes y obtusas, terminando
superiormenie en punta mis o menos aguda ; como 1a
hoja de la violeta. Sinén. CORDIFORME,

ACORBATADAS (Palomas). V. PALOMAS ACOR-
BATADAS.

ACORCHARSE. Ponerse wna cosa fofa como el
corcho, perdiendo la mayor parte de su jugo y sabor,
o disminuyéndose su consistencia a causa de algin
trastorno en las funciones de la nutricion, como:
Fruta, madera ACORCHADA,

ACORDELAR. Medir algan terreno con cuerdas o
cordel. || Poner unas cuerdas tirantes en linea rectla
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Para sacar alineada una calle de drboles, o los cua-
dros y paseos de un jardin.

ACORDONADO. Méj. Dicese del animal flaco o
delgado,

ACORES. Denominacién vulgar de una de las for-
mas del eczema (V. esta voz).

ACORION. Hongo causante de la tifia favosa
V. TIRA).

ACORRALAR. Encerrar, meter los ganados en el
corral. || Encerrar el ganado ajeno que pasta en de-
hesa propia para guardarlo como prenda, mieniras se
Paga el dafio que ha causado. Mas cominmente se le

echa fuera del pasto, tomando antes prenda del
pastor,

ACOTACION. V. COTA.

ACOTADA. Terreno cercado que, conforme a las
ordenanzas de montes y plantios, se destina en los
Pueblos para semillero de los drboles que anualmente
deben plantar los vecinos.

ACOTADO. Terreno donde no se permite entrar a
pacer el ganado mientras las hierbas no estén bien
crecidas.

ACOTAMIENTO. V. AMOJONAMIENTOS, APEOS,
DESLINDES,

ACOTAR. Poner cotos, amojonar con ellos. || Re-
servar el uso y aprovechamiento de un terreno mani-
festandolo por medio de cotos puestos en sus lindes,
0 de otra manera legal. || Cortar a un 4rbol todas las
famas por la cruz. || Cubrir con estiércol una capa de
terreno recién plantado o sembrado para que conserve
el calor,

ACOTE. Capa de mantillo o de estiércol que se
pone en los semilleros. || V. ACHIOTE,

ACOTILEDON, V. ACOTILEDONEO,

ACOTILEDONEO, NEA. Aplicase a las plantas cu-
Yas semillas carecen de cotiledones, y cuyo tejido es
tasi exclusivamente celular, como las algas y los
Musgos, Jussieu agrup6 todas las plantas en tres
Erandes clases: ACOTILEDONEAS, MONOCOTILEDO-
:‘fEAS Y DICOTILEDONEAS. La primera comprendia
as criptégamas de Linneo.

ACOTOLAR. Arag. Aniquilar, acabar con alguna
£0sa, especialmente con los animales o frutos de la
tierra, .

ACOYUNDAR. Poner la coyunda a los bueyes.

ACOYUNTAR. Reunir los labradores sus respecti-
Vas caballerias para formar yunta y labrar a medias
O por cuenta de entrambos.
salﬁ)%?‘k.s.' Género de plantas de la familia de las
Eond dceas, establecido por Linneo, y que se ca-
acteriza por tener ciliz, periantio de seis hojue-
l-:zs aovn('lns. chncavas dcrech:’ts, las exteriores
hola ?]ﬂcllds y cortas y las interiores de color; co-
i ;' un pétalo aovada, tan alla como el ciliz,
e e !cndido en seis lacinias casi aovadas y planas,
s tscamas en la garganta de la corola y anteras
Budas ; pistilo con germen casi redondo, deprimido,
:2?1'12 allesnmlo, mids largo que la corola, y estigma
litnri0, pericarpio con forma globosa, semillas so-
hasens]_ aovadas_. lustro.sas y puntiagudas por su

-+ LAs especies americanas son comestibles (Véa-
Se ZAPOTE).
cmﬁﬁ?ATOMELI. Vino mezclado con miel, que se

stume en algunos sitios.

IM‘:&RE- Medld.a_do. superficie que se usa en Ale-
dos: = ¥ ;““Y principalmente en los Estados Uni-
s a)’4g"} a Gran Brot'n'n:n, equivalente en Inglate-
5 ‘43 arsas v 47 centidreas ; en Escocla a 51 dreas
s 3 centidreas y en Irlanda a 65 dreas y 55 cen-
areas,
a?—f:REC.ENCIA' Bot. Se aplica al aumento de la
A ¥ extension de un ser orgdnico por fusién o

m
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aposicion de nuevos elementos. Asi, dicese cidliz
ACRECENTE al que luego de fecundado el gineceo no
cae, como acontece en la generalidad de las flores,
sino que perdura envolviendo ¢l fruto y creciendo
con ¢l. En el granado el fruto se presenta rodeado
de una cubierta coridcea formada por el ciliz, que
es ACRECENTE,

ACRECENTADO. Aplicase a los retofios produci-
dos por las raices de los drboles.

ACREEDOR. Dicese de la persona que tiene de-
recho a exigir algo, especialmente el pago de una
deuda. Los ACREEDORES se dividen en personales,
que tienen accion personal contra el deudor; rea-
les, que ftienen accién real sobre los bienes del
deudor ; erdinarios, que no tienen preferencia para
el cobro de los créditos ; privilegiados, que tienen
preferencia para el cobro (V. DEUDOR),

ACRIBADURA., Desperdicio que queda después de
acribar (V. AHECHO),

ACRIBAR. V. CRIBAR. || V. AHECHAR.
ACRIDIA. V, LANGOSTA.

ACRH?IDOS. Insectos del orden de los ort6épteros ;
los ACRIDIDOS y los Locustididos constituyen dos
familias muy pa-
recidas por los
caracteres ento-
mologicos y por
los dafos que cau-
san a la agricultu-
ra. Los ACRIDIDOS
tienen las antenas
mads cortas que la
mitad del cuerpo;
los tarsos poseen tres articulos y ¢l cuerpo es com-
primido. Las especies mds perjudiciales son: el
Stauronotus maroccanus,
Thumb., el Acridium pe-
regrinum (Langosta pere-
grina) ; el A. americanum,
el Caloptenus italicus (Lan-
gosta italiana) el C. spre-
tus v el Pachytelus micra-
torius (V. LANGOSTA).

ACRIFOLIO. Aplicase a
las plantas de hojas que se
parecen a las sierras de las
patas de la langosta.

ACRIMONIA. Calidad
de acre.

ACRITUD. V., ACRI-
MONIA. || Enol. Enfermedad gue ataca principalmen-
te a los vinos ftintos. Suele presentarse conjunia-
mente con el fermento manitico en los vinos que
han fermentado a una temperatura elevada. En estos
vinos la dosis de dci-
do lactico y acético
es anormal ; la canli-
dad de extracto es
superior a la corrien-
te y acusa Ia presen-
cia de manita. En las
heces el germen de
la enfermedad pre-
senta la fofma de
bastoncitos con una
o dos articulaciones,
raramente tres, Las
colonias cultivadas en
gelosa son translicei-
das y de conlornos
muy difusos.

ACROBUSTITIS.
Inflamacidén del pre-
pucio, que va siempre acompaiiada de la inflamacion
del glande (V. BALANITIS),

Lungosta peregrina

Langosta italiana

Acnrrrup : a, fermentos alcohd.
licos; b, e, cristales de tar.
taro; d, bacteria de la acri-
tud; e, fermentos aislados,
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ACROCARPICO. Dicese de los musgos cuya fructi-
ficacion (esporogonio) se halla situada en el apén-
dice del tallo principal (V. PLEUROCARPICO).

ACRODOMO. Aplicase a la ramificacion de los
nervios secundarios de las hojas, que forma un An-
gulo agudo con la principal.

ACROLINIO (Acrolinium roseum). Planta anual
de la familia de las compuestas. Tiene 40 cms. y
es propia para
borduras y ma-
cizos. Sus flores,
cortadas secas, se
conservan mucho
tiempo, como las
inmortales.
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I ! no tiene estacion,
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CHA R S cese de las plan-
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N VLIRSS en cualquiera

época del aio, co-
mo la hierba cana
y la margarita.

ACROPETO.
Dicese del creci-
miento gque se
efectiia de la base
hacia el vértice. El desarrollo de las hojas sobre los
vistagos es siempre ACROPETO, porgue las mis jo-
venes son las mas proximas a la extremidad superior
del eje. Los verticilos florales, cuyos dérganos no
son oira cosa que hojas transformadas, se originan
igualmente del cdliz al gineceo en ordenacidén ACRO-
PETA.

ACTINIDIA. Planta trepadora de la familia de
las ternstremiiceas, arbusto de hojas caducas al-
ternas, flores poligamas o dioicas y frulo en bayas
pulposas. Aunque ristica esta planta, el frio per-
judica a las ramas jévenes, y se da en todos los te-
rrenos, aun en el calcareo, sin dano para ella, pero
preferentemente en los sombrios y frescos., Se mul-
tiplica por estaca, en verano con brotes semiherbd-
ceos y también por acodo.

Existen varias especies de ACTINIDIAS propias de
China, India y Japdn, citindose enfre las mds nota-
bles la Actinidia sinensis, voluble, de hojas grandes
cordiformes, decorativas, de color verde obscuro;
con el peciolo y limbo cubiertos de pelos rojos, flo-
res amarillas en racimo y frutos comestibles en
China ; la 4. arguta, del Japon, de 5 a 6 mts. o mis
de alto, con flores blancas ; la A. volubilis, de flores
también blancas y olor agradable, que crece asimis-
mo en el Japon; la A. Kelomikta, poco voluble, con
numerosas flores solitarias o en pequefos racimos,
de color blanco amarillo y olor suave, y fruto en
baya negra, comestible; y la 4. Henry, que se dis-
tingue por sus hojas persistentes y medra en la
China Central. En otlofio adquiere una bella colora-
cidén rojiza,

ACTINOBACILOSIS. Enfermedad de los bévidos,
estudiada en la Argenfina tiempo ha, como produ-
cida por un bacilo especifico con aspecto de glomé-
rulo formado por cocobacilos (Ligniéres, Spitz) y
transmisible al hombre. Actualmente parece exlen-
derse por Europa, y no es raro enconirar en los
grandes mataderos algunos casos. Los fendémenos
clinicos son semejantes a los de la actinomicosis,
de tal modo que los tumores cutineos, subcutineos
y faringeos aparecen fambién grandes, dures, con el
centro reblandecido y la lengua lefiosa ; las neopla-
sias polipomatosas de la faringe son frecuentes,
pero no lo son las localizaciones en los maxilares,

Acrolinio
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mamas y pulmones. El ftratamiento es el mismo de
la actinomicosis.

ACTINOFITOSIS. V. ESTREPTOTRICOSIS,

ACTINOMETRIA. Medida de 1a intensidad de las
radiaciones, y especialmente de las solares. Viene ex-
presada ordinariamente por el niimero de calorias pe-
quefias recibidas por un centimetro ciibico de superficie
absorbente, normal a los rayos en un minuto. Es una
cantidad wvariable, segn varias causas, siendo las
principales la latitud del lugar, el dia del aiio, 1a hora
y la diafanidad de la atmdsfera. La ACTINOMETRIA
sirve para determinar el ntimero de calorias necesa-
rio para el total desarrollo de cada especie vegetal.
Con su empleo se ha podido observar que si bien
la temperatura del ambiente no varfa de un modo
brusco, no sucede lo mismo con el calor recibido
por el sol, que lo hace a veces rapidamente, acusan-
do ¢l paso de nubes invisibles formadas por vapor de
agua distribuido desigualmente en la atmésfera. Este
vapor absorbe mucho calor y los ensayos han de-
mostrado que el calor recibido es miximo en prima-
vera y ofofio y minimo en invierno. Duranfe el
verano la absorcion por el vapor acuoso es muy
grande.

Llimanse ACTINOMETROS los aparatos usados para
medir la intensidad de las radiaciones. Uno de los
mis corrientes es el de Violle, que consta de un ter-
moémetro de mercurio con depésito esférico cubierto
con negro de humo, colocado en el centro de una en-
voltura esférica y doble, ennegrecida interiormente, y
con un orificio para dejar pasar los rayos solares que
inciden sobre el termdometro, Con el fin de rodear el
termémetro de un espacio a temperatura constante se
pone agua, que se agitard, o hiclo, en el espacio com-
prendido enfre las dos paredes de laenvolvente. Cuando
la temperatura indicada por ¢l termémetro dispuesto en
el lugar de la observacién permanece constante se des-
tapa el orificio, que permite la entrada de los rayos
solares, y se va anolando de minuto en minuto la
temperatura hasta que permanezca estacionaria, Cuan-
do se haya logrado, se obtura el orificio y se va
anotando la temperatura de la misma manera hasta
que se haya equilibrado con la del medio que rodea
el term6melro. Se toma el término medio de las
primeras observaciones al subir el termbémelro v se
le suma con ¢l término medio de las dltimas al en-
friarse, El ndimero de grados que se obtiene sir-
ve para determinar, mediante cilculos sencillos pro-
pios de la calorimetria, la cantidad de calor (ca-
lqrhki\s) recibida en un minuto sobre un centimetro
ctibico.

ACTINOMICE o ACTINOMICETO (Actinomyces
odorifer). Bacteria filamentosa perteneciente a las
cladotriceas cuya aclividad es la causa del olor agra-
dable que desprende la tierra acabada de labrar. Este
olor puede obtenerse fambién cultivando la bacteria
en medios artificiales.

ACTINOMICOSIS. Enfermedad producida por un
pardsito de las plantas (Actinomyces) por inocula-
cién generalmente realizada en las vias digestivas
altas por las gramineas (Hordeum murimum), cuyas
espigas o aristas del mismo grano se implantan en
los tejidos (lengua, aberluras de canales excrelorios,
alvéolo dentario, laringe, conductos galact6foros o
heridas de la piel), produciendo una inflamaci6n lo-
cal propagada lentamente a todos los tejidos veci-
nos. También pueden aparecer focos secundarios y
aun infeccion generalizada cuando el parasilo es
arrastrado por la via sanguinea o linfitica. Las lo-
calizaciones mis corrientes en la prictica son las si-
guientes:

ACTINOMICOSIS DE LA FARINGE. Se caracteriza por
tumoraciones de diversos tamainos implantadas en el
drgano, y que a la larga producen disfagia y alguna
vez ronquido.
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ACTINOMICOSIS DEL CUELLO. Tumores de la piel
y del tejido conjuntivo que ocupan las fauces, las
pardtidas, los carrillos
y hasta el borde supe-
rior del cuello, formin-
dose abscesos con fis-
tulas que dan salida a
un pus cremoso salpi-
cado de granitos ama-
rillentos.

ACTINOMICOSIS DE
LA LENGUA, Hay difi-
cultad en la prehensidn
de los alimentos ; se
presenta tumefaccion
en Ja garganta y abundante salivacidén; la lengua
se encuentra aumenfada de volumen, dura, rigida
(lengua de palo), con la mucosa ulcerada y depOsi-
tos de exudados amarillentos, cuyo estado perdura
hasta que la lengua no cabe en la cavidad bucal e
imposibilita a los animales de comer o beber.

ACTINOMICOSIS DE LAS MANDIBULAS, traducida por
un tumor inflamatorio duro, situado en uno de los
maxilares a nivel de las raices molares, que dificulta,

Actinomicosis del cuello

PLANTAS

ACUATIOAS ¢

aunque no siempre, la masticacién. Se desarrolla
sensiblemente hasta fluctuar y abrirse al exterior en
forma de trayectos fistulosos productores de un li-
quido purufenfo, sanioso corrosivo. La masficacidn
ofrece cada vez mayores dificullades, formindose
nuevos abscesos ; los dientes se mueven, el animal
enflaquece y acaba por morir.

OTRAS DIVERSAS ACTINOMICOSIS, Se han obser-
vado también ACTINOMICOSIS en los labies, -paladar,
encias, es6fago, panza, higado, pituitaria, cornetes,
laringe, pulmén, etc., donde determinan tumores
voluminosos.

El diagnéstico de 1a ACTINOMICOSIS, si no puede
basarse en el examen microschOpico del pus (ramifica-
ciones divergentes de una masa central que consfitu-
yen el grano de Actinomyces), puede confundirse con
tl!umros o tuberculosis, asi como el prondstico tan
sblo sera benigno cuando se trale de ACTINOMICOSIS
de las partes blandas (lengua). El tratamiento es
€specifico y sAlo el yodo ha demostrado ser eficaz:
el yoduro de potisico deberd ser administrado en be-
bidas (6 a 12 gms. por dia) durante una quincena.
El tratamiento debera suspenderse femporalmente en
cuanto se presentan los fendmenos del yodismo
(v. esta voz). Ademds, requiere un tratamiento ope-
fatorioslocal, consistente en desbridar las fistulas,
rfaspar el hueso necrosado y prescribir una cura con
agua yodada, solucion de Lugol o tintura de yodo.

unAc(;:;zTHD' Voz que para los hipdlogos expresa
rlendo :‘[l: f}rnpuosm al de Ia marc!m o aires, que-
e F. Lllll(‘.\l" el examen del :}I!Hll.’!l en la (_*sl:}-

- En estacion el caballo manifiesta su nerviosi-
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dad o linfatismo, su cardcter, expresion, viveza, sa-
lud y otras propiedades. También puede examinarse
por la posicién de los miembros el estado de los
aplomos y segin la posicién de los mismos servir
de indicacidon para descubrir taras aparentes o in-
cipientes. En patologia la ACTITUD ayuda a estable-
cer el diagndstico, pues segin sea aquélla la enferme-
dad resulta respiratoria, digestiva, urinaria, etc. Las
enfermedades del pulmdén suelen traducirse por la
separacion de los miembros tordcicos, para dar mayor
amplitud a la cavidad tordcica. Los dolores intesti-
nales provocan la mirada y aproximacién de la ca-
beza a las ingles. La separacién de los miembros
posteriores con la contraccién lumbar indican es-
fuerzos para orinar, y asi en gran ntimero de en-
fermedades la ACTITUD fiene un valor diagnéstico
apreciable.

ACTUAL., Veter. V. CAUTERIZACION.
ACUAMOTOR. Aparato por el cual se ufiliza la

fuerza de impulsidén de los rios para transportar el
agua en sentido contrario.

ACUARTILLADO. Largo de cuartillas. V. APLO-
MOS. || V. CUARTILLA.

roja. — Ninfea blanca

ACUATICO, CA. Que vive en el agua, v. gr.: Ani-
mal ACUATICO, planta ACUATICA.

Plantas acudticas. Se llaman asi especialmen-
te las que viven en el agua dulce, distinguiéndo-
las de las plantas marinas (V. esta voz). Se divi-
den en dos grupos: sumergidas y flotantes. Las
primeras carecen de estomas y el limbo foliar foma
la forma de cinta o tiene tendencia a dividirse en
muchas lacinias. La mayoria tiene tallos largos,
ramificados, flexibles, recorridos por conductos ae-
riferos que les comunican cierfa propension a flo-
tar; las raices faltan por completo o son raices
adventicias largas, sin ramificaciones, que nacen
de las yemas. Las plantas flotantes tienen hojas con
limbo mias o menos redondeado y con estomas en
su cara superior; las raices estan bien constituidas
y a veces flotan libres en el agua. Muchas PLANTAS
ACUATICAS tienen un tallo sublerrdneo (rizoma) que
da ramas con las hojas flotantes o éstas directa-
mente. Existen especies con polimorfismo foliar,
esto es, con hojas emergidas de limbo ampliamente
desarrollado y con los caracteres de las hojas aéreas,
y hojas sumergidas lineales o abundantemente laci-
niadas. Muchas PLANTAS ACUATICAS tienen las flo-
res en largos pedianculos fuera del agua, para que
pueda realizarse la fecundacién; otras sueltan las
flores masculinas, que flotan libres para polinizar
los pistilos que llegan a la superficie gracias a un
largo pedinculo, y ofras poseen un polen especial
filamentoso que se fija en los estigmas sumergidos.
La maduracién de los frutos se efectia cominmente
dentro del agua. Entre las familias que compren-
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den PLANTAS ACUATICAS pueden citarse las Card-

ceas, Salvinidceas, Marsilidceas, Hidrocariddceas,
Alismdceas, Ninfedceas, Tifdceas, Lemndceas, elc.
En las PLANTAS ACUATICAS las raices no llegan
frecuentemente a su desarrollo perfecto, o sirven

tnicamente para su fijacion en ¢l suelo: el vastago
de estas plantas se ha vuelto hasta tal punto ana-
tdmicamente semejante a la raiz, que so6lo desarro-
[la en sus paredes epidérmicas externas, siempre
muy delgadas, una cuticula muy tenue que apenas
opone dificultad al agua. En muchas plantas palus-
tres estos organos subterrdneos, al desarrollarse en
medios sumamente pobres en oxigeno, forman orga-
nos especiales para su aduccion, elevindose del sue-
lo pantanoso y toman el oxigeno del aire por medio

-
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gon y Cataluna, y muchos otros, por las ventajas
que en este caso ofrece dicho material,

ACUICULTURA. Arle de aprovechar los productos
naturales de los rios o estanques, sean animales, ve-
getales o minerales, cuya rama principal es la pis-
cicultura (V. esla voz).

ACULARSE. Obstinarse el caballo de silla en re-
troceder, andando hacia atrds, a pesar de las ex-
citaciones del jinete. Es indicio de una boca de-
licada. || lmpedir el caballo de tiro, por su fuerza
o resistencia del tercio posterior, qgue el vehiculo
en las pendientes, bajadas sin freno, acelere la mar-
cha o se le eche encima.

ACULEADOS o ACULEATOS. Himendpleros cu-

vas hembras levan para su defensa un aguijon re-

Acueducto antiguo romano (Tarragona). — Acueducto moderno de Los Angeles (California)

de estomas (neumatdéforos) parecidos a las lentejue-
las, v lo hacen llegar hasta las partes subterrdneas
por el tejido aéreo de que antes hemos hablado.
ACUBILAR. Recoger el ganado en el cubil.
ACUCHILLAR. Despejar, aclarar un semillero cuan-
do las plantas han salido muy espesas.

ACUDIR. Refiriéndose a la ftierra, dar o levar
frutos,
ACUEDUCTO. Consfruccién que sirve para con-

ducir el agua de un canal atravesando un valle o
una hondonada, sin perder la linea de la pendiente,
o sea sin formar sifon. Constituye, por lo tanto, un
puente destinado a la conduccidén de agua. Los ACUE-
DUCTOS se construyeron ya en la antigiiedad, siendo
célebres en Espaiia los de la época romana, como
por ejemplo, los de Segovia y Tarragona, constitui-
dos por varias series superpuestias de arcadas de
piedras. Los ACUEDUCTOS modernos son de mam-
posteria, de hierro o de cemento armado. En Es-
paiia hay construidos bastantes ACUEDUCTOS im-
portantes en los canales destinados al riego. Son
interesantes, entre los metdlicos, el del Si6, en el
canal de Urgel, que tiene 51 metros de longitud,
y consta de tres tramos con vigas de alma llena,
o sea formando pared de plancha de hierro, de
2.42 metros de altura, con un ancho total de
4,98 metros, v el del canal de Valladolid, sobre el
rio Duero, con un solo tramo, de 58 metros de lon-
gitud v 5 de ancho. También abundan los de ce-
mento armado, como el Faleba, en el canal de Ara-

tractil que se halla en comunicacién con una glan-
dula venenosa ; al picar el insecto, por medio de ella
inyecta veneno. Las antenas de estos himendpleros
son acodadas y las larvas tienen mandibulas muy
fuertes, Los ACULEATOS poseen un instinfo muy des-
arrollado. Comprenden los Formicidos, Véspidos,
Apiarios, Bombicidos, etc.

ACULEBRAR. Arag. Aplicase al trigo que no cre-
ce por falta de humedad en el suelo,

ACULEIFORME. Dicese de las ramas broncas y
agudas, y también de las estipulas persistentes y
puntiagudas, [| Entom, Dicese del oviscapto de los hi-
mend6pteros, que hace las veces de aguijon,

ACULEOSO. Que estd provisto de espina o agui-
jon en forma de aguja. || Que pica o punza aguda-
mente.

ACUMBARSE. Dicese de la radicula, los cotiledo-

nes, etc., cuando estin recostados,

ACUMBENTES. Dicese de los cotiledones cuando
se hallan situados en un mismo lado de la radicula vy
ésta en el plano de separacién de ambas hojas ; asi
como también de las hojas de las hepditicas cuando
estan insertas en una cara del tallo, por ser ¢sle ras-
trero, y faltan en la ofra.

ACUMULADOR. Aparato destinado a almacenar
energia eléctrica. Estd constituido por dos placas o
rejas de plomo sumergidas en dcido sulfirico dilui-
do y con las mallas rellenadas de una pasta de
dxido de plomo. Se carga un ACUMULADOR haciendo
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pasar a su través durante cierto tiempo una co-
rriente eléctrica (corriente de carga). Para utilizar
un ACUMULADOR o descargarlo se enlazan sus dos
placas a un circuito exterior. El ACUMULADOR asi
descrito constituye un elemento gue requiere un vol-
taje de carga de 2,6 voltios y una intensidad de
corrlente tanto mayor cuanto mayores sean las di-
mensiones de las placas (que en muchos casos estin
formadas por un grupo de ellas unidas enire sf). Es
conveniente seguir las indicaciones que respecto a

Acumurapores : 1, acumulador para automévil (porfdtil) ;
2, con vaso de cristal ablerto; 3, Edison (transpor-
table); 4, hidrdulico de columna; 5, para lémpara
de bolsillo; 6, para moto (portatil); 7, Tliyne-Berline,
productor de chispas para la inflamacién de mezelas
explogivas; 8, Tudor.

la carga corresponden al ACUMULADOR y que mu-
chos constructores fijan en los bacs o cubetas. Las
placas citadas van soldadas a unos tornillos de plo-
mo con sus correspondientes roscas, A cada placa o
sistema de placas corresponde un tornillo que se
denomina borne. Hay dos bornes: el paositiva, que
ordinariamente va pintado de rojo y lleva una
Cruz -+, y el negativo, que leva una raya —, Para
cargar un elemento o bateria (conjunto de elementos
debidamente enlazados) es indispensable disponer de
corriente continua (V. CORRIENTE), v enlazar el polo
0 Dborne positivo con el hilo positivo de la linea,
haciendo 1o propio con el hilo negativo. A cada ele-
mento corresponde un voltaje de descarga que em-
pieza por 2,1 voltios v desciende pronto a 1,9, que
conserva durante la descarga, Con el tiempo hay
que renovar el liguido, procurando que siempre cu-
bra por completo las placas. BEs indispensable el
uso de agua destilada o de agua de luvia, asi como
dcido muy puro. La disolucién deberd marcar Ja
densidad que indique el constructor (ordinariamente
26° B.), y se preparard echando el Acido poco a
poco sobre el agua, nunca el agua sobre el acido,
pues reacciona violentamente y podria salir proyec-
tada con 4cido y dar lugar a accidentes. Ordinaria-
mente se va afiadiendo agua a la bateria para com-
pensar las pérdidas por evaporacién; sélo se cam-
biarid la solucion cuando se note en el liguido 1la
presencia de impurezas, Las balerias deben instalarse
en locales bien venfilados, iluminados exclusiva-
mente por electricidad, evitando entrar con bujias,
cigarros o luces encendidas, para evitar la explosion
de los gases que se desprenden de las baterfas. Las
baterfas de acumuladores se emplean corrientemente
Il’:m la iluminacién de edificios rurales en aquellas
incqﬁ;li‘dadcs que carecen de servicio eléetrico, Estin
s aladas en forma que rteciben la corriente de
d’"ﬂa que swiministra un grupo electrégeno (mofor y
e;’;’:"‘io) durante las horas en que se requiera poca
cléctg{a eléctrica para motores, ete. ; ceden corriente
las hrn(;a iunto con la producida por el generador en
x{nd as de mayor consumo, y pueden irse descar-
ANdo para la fluminacién cuando el grupo genera-
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dor esté parado, durante las horas de reposo de la
noche.

ACUOSO. Rico en agua. Aplicase a los frufos y
tejidos de las plantas. || Geol. Aplicase a las rocas
formadas por el agua.

ACUPUNTURA. Procedimiento quirirgico consis-
tente en perforar metddicamente la region lesionada
del organismo y sus alrededores mediante agujas muy
aceradas, de una longitud variable, segin la profun-
didad pretendida, y de un calibre proporcionado u
las masas musculares que debe atravesar, Estas agu-
jas se dejanm por un tiempo wvariable, v si se las
combina con la accién de la electricidad toman el
nombre de gdivano o electropuntura. Eficaz en algu-
nas formas paraliticas, es muy raro su uso en vefe-
rinaria.

ACUSTO. Nombre que se daba antiguamente al
salitre o nitro.

ACUTI. Argent., V. CONEJILLO DE INDIAS.

ACUTIPENNE, Dicese de las aves de plumas agu-
das, o que tienen las alas o las plumas de la cola
agudas.

ACUTIRROSTRO. Dicese de las aves de pico
agudo.

ACHACANA. Planta americana de la familia de las
cacticeas, perteneciente al género Cereus, de hojas
parecidas a las de la col, aunque mucho mis delgadas
y tiernas, raiz carnosa y fruto de color amarillo, pa-
recido a un huevo, que se cria en el Perta. Es comes-
tible.

ACHAFLANAR. Operacién de toneleria que con-
siste en corfar los extremos de las duelas en forma de
bisel. A estos biscles se les da ¢l nombre de filo de
hachuela,

ACHAHUAL. Méj. V. GIRASDL.

ACHAJUANARSE. Colomb. Sofocarse las bestias
por trabajar mucho cuando hace demasiado calor o
por estar muy gordas.

ACHAPARRARSE. Tomar un arbol la forma de
chaparro. || No crecer ni desarrollarse los arboles, ya
por la clase del terreno o por el método seguido en
la plantacidn.

ACHAQUE. Parle que corresponde a la Asocia~
citn general de Ganaderos del Reino de las multas
v penas impuesias a los pastores y dueiios de ga-
nados por contravenciones a las leyes de policia pe-
cuaria. E1 R. D. de 3 de Marzo de 1877 determina
la achaqueria o recursos de dicha corporacion, y
su articulo 2.°, dice: «La Asociacién general de
Ganaderos cuenta para sostenerse... de la cuarla par-
te de las multas impuestas a los ganaderos por in-
fracciones de las leyes de policia pecuaria, y de
las condenaciones por rofuraciones y danos causados
en las servidumbres pecuarias; por exacciones y
agravios hechos a los ganados y a sus conductores.»
I| Veter. Especie de fiebre gque en la América Equinoc-
cial ataca con frecuencia al ganado.

ACHAQUERO. Juez del Concejo de la Mesta, que
imponia los achagues o multas contra los que que-
brantaban los privilegios de los ganaderos y gana-
dos trashumantes. || Arrendador de los achagues o
multas impuestos por los jueces del Concejo de la
Mesta.

ACHICADOR HOLANDES. Aparato rudimentario
que sirve para la elevacién de agua, bastante em-
pleado en los paises del Norte de Europa, no solo
para el riego, sino para desaguar campos bajos. Con-
siste en una pala plana de madera gue oscila por un
extremo colocado encima del margen sobre el cual
se tiene que verter el agua, de modo que permita
mtroducir el cuerpo de la pala en el agua y luego
levantarla una vez llena por medio de una cuerda,
vaciandose el agua por el fondo de la pala, aue
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queda entonces inclinada hacia tierra. Por su dispo-
sicién y manera de funcionar se le da también el nom-
bre de pala colgada.

ACHICAR. Corregir la andadura de una caballeria.

Achicar un rebafio. Separar de él los corderos
enfermizos, o los que estin destinados al mercado
o matadero.

ACHICORIA (Cichorium intybus, L.). Planta de
la familia de las compuestas, llamada también ACHI-
CORIA AMARGA, que crece espontaneamente en muchos
paises europeos y se cultiva por sus hojas, para
ensalada o por sus raices para la obtencitn del café de
achicorias. También puede emplearse en la alimenta-
cidn del ganado lanar y vacuno, pero debe ser sumi-
nistrada con moderacién por el sabor amargo caracte-
ristico que comunica a la leche y a sus propiedades
purgantes. Para la obtencién del café de ACHICORIA
es muy cultivada en Francia, Bélgica y Alemania; en
este Gltimo pais hay mas de un centenar de fabricas
destinadas a la obtencién de este producto,

Clima y suelo. La ACHICORIA prefiere los climas
templados, pero puede cultivarse también en sitios
frios y hiimedos, en los cuales debe retardarse algo la
siembra. Requiere suelos sueltos y profundos, que
no ofrezcan excesiva resis-
tencia al desarrollo de su raiz
pivotante y no hagan dificil
el arrancado. Las tierras en
que se da bien Ia remolacha
son muy indicadas.

Preparacidn del suelo. La
ACHICORIA exige un suelo
bien preparado y mullido, Si
el subsuelo es impermeable v
arcilloso debe darse una la-
bor profunda de arado que
rompa la capa dura; si, en
cambiv, es suello, no con-
viene profundizar excesiva-
mente, porque el desmenuza-
miento exagerado de las ca-
pas profundas facilita el des-
arrollo de las raices que se
alargan demasiado y se rom-
pen al arrancarlas dejando
en el suelo residuos que brotan continuamente.
Cuando la ACHICORIA sigue a un cereal se desrastroja
en atoiio, dando luego otra labor en invierno en la
que se entierra el estiércol. La preparaciéon se com-
pleta en primavera dando algunos pases de escari-
ficador y de rastrillo y se pasa después el rulo para
afirmar la superficie que no debe quedar suelta.

Alternativa. Siendo como es la ACHICORIA una
planta exigente en labores y en abonos, sucle ge-
neralmente comenzarse con ella la rotacion. Después
de la ACHICORIA se cultiva un cereal, el frigo, y
cuando el arranque se ha efectuado tardiamente, la
avena. En los huerfos sigue a las coles, a las es-
pinacas, ete., abonadas con estiércol abundante, En
pleno campo suele cultivarse también como planta
intercalar para recoger en otoiio e invierno las raices,
dejando de este modo el suelo libre para el maiz.

Abonos. Se calcula que una cosecha de 30.000 ki-
logramos de raices por hectirea extrae de la tierra
las siguientes cantidades de elementos fertilizantes :

Achicoria fina de verano
o de Ttalia

Nitrdogeno. Pk g 130 kilogramos.
Acido fosforico, . . 34 »
Potasa, IR By 78 »
21, W RSN S s 25 »

Como puede verse, se trata de una planta exigente
que debe abonarse sin mal entendida ecenomia. El
abonado se efectiia a base de estiércol, que se da
al terreno, como se ha indicado, en la labor de
invierno, Se emplean de 30 a 35.000 kilogramos por
hectirea. En primavera se completa el abonado en
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el momento de la siembra con abonos quimicos en
las dosis que suelen emplearse para la remolacha,
planta que presenta muchas analogias con la ACHI-
CORIA. Cuando se cultiva para la obtencién de rai-
ces es necesario no abusar en el empleo de mate-
rias nitrogenadas que favorecen el desarrollo de las
partes verdes de la planta en detrimento de la raiz,

Variedades. Estas pueden reducirse a dos prin-
cipales: la llamada ACHICORIA de Magdeburgo, de
hojas enteras, raices largas, lisas, casi cilindricas,
y la A. de Brunswick, de hojas rizadas y recortadas,
Estas han producido un sinniimero de subvariedades:
la 4. de Magdeburgo mejorada, obtenida en Bélgica;
la A. gigante, 1a A. holandesa, 1a A. de Brunswick ita-
llana, etc. Las variedades del tipo Magdeburgo dan
cosechas mas abundantes y seguras; pero las ralces
resultan mas dificiles de desecar y el producto es de
calidad no tan fina. Las del tipo Brunswick tienen raiz
mas corta, de forma mds conica y suelen por eso
arrancarse con mayor facilidad. Una ralz pesa de
200 a 450 gramos.

Siembra, La siembra se efecfia en primavera y en
verano, segin el destino que quiera darse a la plan-
ta; en los paises frios conviene retardarla un poco
para evitar el peligro de las heladas tardias; en los
cdlidos y templados puede anticiparse sembrando
al comenzar la primavera para obtener produccio-
nes mas elevadas. La siembra debe efectuarse con
semilla del afio anterior; no obstante, muchos agri-
cultores la prefieren de dos afios, porque, segin
creen, durante la larga conservacion la simienle
defectuosa pierde su facultad germinativa, mieniras
que la sana la conserva sin disminucién, La semilla
se enlierra a poca profundidad, cubriéndola con una
capa de tierra de 2 centimetros como mdximo. En
un gramo entran de 600 a 700 semillas; un litro
pesa de 350 a 400 gramos.

Cultivo de achicoria de cortar. Siémbrese en
primavera, a voleo, en una era preparada al efecto y
abonada con mantillo o estiércol, bien descompuesto
mucho tiempo antes. Empléese mucha semilla, de 25
a 30 gramos por drea, y riéguense todos los dias
hasta que las plantas apunten en el terreno. Cuando
las hojas tienen de 5 a 10 centimetros de longitud
se cortan, se escardan y se riegan repefidamente.
Las plantas retonian pronto, vy al cabo de un mes,
a ko mis, se practica un segundo corfe, y asl
sucesivamente hasia fres o cuatro cortes al afio. No
obstanle, para evitar que las hojas resulfen amar-
gas, es conveniente que los cortes no excedan de
tres al afo. Se deja, pues, que las plantas formen
césped abundante, el cual puede servir para el for-
zado de otoiio e invierno. Se hacen siembras sucesi-
vas durante la primavera hasta principios de verano
para obtener ACHICORIA fina de cortar durante todo
el verano y otofio.

Cultivos forzades. Existen diferentes procedimien-
tos para forzar la ACHICORIA, que en conjunto puede
decirse necesita:

a) Conservar el ambiente cerrado y obscuro,

b) Limpiar las plantas antes del cultivo forzado de
toda raiz danada y de las hojas en vias de des-
composicion, dejando infacto el cogollo central,

¢) Conservar frescas las raices sin mojar nunca
las hojas,

d) Conservar la temperatura del ambiente sobre
12° C. lo menos, o sea un lecho caliente sin
que se cleve por encima de 25°,

Para cumplir estas indicaciones se enfierran haces
de unas veinfe plantas arrancadas en Noviembre, en
costas, cajas de madera cubiertas de paja, en un hoyo
del establo, en una cama caliente o en una pila
paralelepipeda preparada en la bodega. La llamada
Barba de capuchino se obliene con las raices dis-
puestas en macitos, plantadas en cama caliente, pre-
parada con estiércol, que desarrolle 20° de calor,
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regando y conservando el local en la obscuridad, y
a los quince o veinle dias se obtienen hojas largas,
blancas, delgadas, semitransparenfes, que se cor-
tan, y envueltas en papel van al mercado, Con la
ACHICORIA Barba
gruesa, de Bruse-
lag, se practica
el cultivo Wit-
loof. Al efecto,
se siembra al fi-
nal de primave-
ra algo espacia-
da. En invierno,
cuandos las rai-

J ces son gruesas,
Achicoria amarga se¢ arrancan, se
(Barba de capuchino) cortan las hojas

y se despunian
las raices. Entonces se entierran bajo tierra ligera y al
cabo de un mes habrdn producido un cogollo blan-
quisimo de hojas tiernas, excelente para ensalada,

ACHICORIA PARA EL OTONO Y PARA EL INVIERNO.
Se siembra a primeros de verano en filas a 25 cms.
de distancia. Las pequeiias plantas se cuidan,
arrancando las malas hierbas; se cava dos veces y
se aclaran las filas para que las plantas crezcan vi-
Borosas a la distancia de 10 cenfimelros; luego se
calzan, Al comenzar el invierno aparece en el cen-
tro de las plantas una roseta de hojas. Se corta
cn!nncos todo el césped con un poco de raiz, se
quitan las hojas externas, que son las mas duras,
¥ las internas se disponen en macitos, que se llevan
al mercado, continuando la recoleccion durante todo
el.lnvlernn, resguardando las eras con paja. En la
Primavera renovaran las plantas la vegetacion, y
entonces se corlarin solamente las hojas dos o fres
veces, y desde ¢l verano en adelante se dejardn en
reposo para que el césped se refuerce, a fin de
Drjdcr en invierno repefir la recoleccidn como en el
ano anterior. Al pasar del verano al ofofio, lo mismo
que del invierno a la primavera, conviene suminis-
trar a l1as plantas nitrato de sosa a razdén de 700 gra-
mos por vez y por area.

ACHICORIA DE CAFE, Se cultivan dos variedades:
la A, de Magdeburgo y 1a de Brunswick. Se siembra
en primavera en terreno bien preparado y abonado en
filas de a 20 centimetros de distancia. Se aclaran
las plantas a 20 centimetros y al mismo tiempo se
escardan.

Recoleccidn de raices. Las raices aumentan de ta-
mafio, mientras las hojas permanecen verdes, es
decir, mientras asimilan; la recoleccion debe efec-
tuarse cuando la actividad asimiladora cesa, porque
qcsaparccu la clorofila y las hojas se vuelven ama-
rillas ; esto ocurre a primeros de otoho, pero la
recoleccion puede retardarse a veces de uno o dos
meses. SI la siembra se ha efectuado a voleo el
arranque debe hacerse a brazo y resulta carisimo,
pues sc necesitan de 120 a 200 jornales por hec-
tirea. Se emplea en este caso una azada especial de
dos piias, Si la siembra ha sido hecha en lincas
el arranque puede llevarse a cabo con arados iguales
a los que se usan para la remolacha, o con arados
de verfedera giratoria con los que se labra Ia faja
de l.wrra comprendida entre dos lineas consecutivas.
Segin los cuidados que se le prodigan, el producto
en raices por hectirea oscila de 20 a 50 foneladas.
Como término medio pueden calcularse alrededor de
25 toneladas. Una vez arrancada la achicoria se se-
Paran las hojas y se ponen las raices al abrigo de
las I_luvins, si ¢s que no se llevan en seguida a la
fibrica. El agricultor puede vender también la achi-
coria desecada, Para ello se lavan cuidadosamente
las ra_iccs para separarlas de la tierra, se corlan
‘lespfles en rodajas con un cortarraices y se llevan,
por nltimo, al secadero, donde se secan a 50-55°,
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Obtencidon de semilla, Cuando se hace el arranque
se escogen las mejores raices y se conservan en
silos cuidando de que no se calienlen, pues se al-
terarfan, En primavera se plantan con el arado en
lineas distanciadas unos 50 centimetros. Se dan
a las plantas los cuidados acostumbrados y se des-
puntan, si es necesario, los tallos principales para
forzar el desarrollo de los secundarios. La reco-
leccion se hace a (ltimos de verano, cuando ha ter-
minado la floracién. Se obtienen de 300 a 500 Ki-
logramos de semilla por hectirea.

Usos. La raiz y las hojas de la achicoria silvestre
se usan en medicina ; la farmacopea espaiiola incluye
las hojas solamente, que entran en la preparacion del
jarabe de ruibarbo compuesto. La verdadera impor-
tancia industrial de la planta se debe al aprovecha-
miento de sus raices para la produccidon del café
de achicorias, que se prepara cortando las rafces
en tiras o rodajas, que se secan a 50-55° y se tues-
tan y muelen. Durante la torrefaccidon se agrega me-
laza o aceile (aceite de cacahuete en la proporcitn
de 3 a 4 por 100) para mejorar el olor y el sabor.
Después se humedece el polvo en la camara de vapor
y se empaqueta. He aqui la composicién del café de
achicorias de primera calidad:

Agua - 13,16 por 100
RACOBBR e teui o 4 iy 2,75
Materias nitrogenadas 6,50
Hidratos de carbono . . 59,35
Celulpsa’s - . . . 12,08
Cenizas. 6,20

v

Enfermedades. Las hojas a veces esltin cubiertas
por una vegelacién blanca constituida por el micelio
de 1a Bremia lactice. En las hojas y en los tallos

Achicoria de calé

aparecen unas manchas de color gris amarillo, ro-
deadas por un anillo pardo, que mds tarde se de-
coloran, y el anillo se ennegrece; por tultimo, las
hojas se secan y la planta muere; el daio es de-
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bido a la criptégama Pleaspora albicans. En los pies
de las achicerias s¢ notan unas manchas que ponen
al descubierto un tejido podrido, debido al ataque
de la Sclerotinia libertiana, que antes ha invadido
las hojas recubri¢ndolas de una ligera cinta y que
en el cuello de la planta produce un revestimiento
blanquecino. Las hojas pueden ser roidas por una
oruga de color violeta vinoso, la Agrotis exclamatio-
nis, que se combate con arseniato de cobre al
1 por 100,

ACHICORIA. En Costa Rica dan este nombre al
Eryngium Carlinae, Cav., planta umbelifera, cuya
infusion de raices es laxante y tonica. Llimase tam-
bién Culantro simarrdn. || El mismo nombre se da a
dos compuestas, el Elephantopus scaber, L., y el
E. spicatus, Aubl., plantas perennes de hojas radi-
cales cuneiformes, cuyos tallos alcanzan hasta
50 cms. y acaban en espigas de flores, La decoc-
cidn de hojas nsase en medicina casera; todas las
partes de la planta contienen un principio astrin-
gente y amargo.

ACHICORIA DULCE, Denominacién dada en algunas
regiones de Espana a la Chondrilla juncea, L., plan-
ta de la familia de las compuestas, llamada también
Ajonjera (Véase).

ACHICOTE. V. ACHIOTE.

ACHIOTE (Bixa orellana, L.). Arbol frondoso, de
la familia de las bixdceas, llamada también Onoto,
Acote y Achote, que alcanza fres o cuatro melros
de altura, con hojas cordiformes y flores rosadas,
Es de rdpido des-
arrollo. Sus fru-
tos son cdpsulas
en forma de mi-
tra, con pequenos
aguijones, que
contienen de 30 a
40 semillas cu-
bhiertas por una
especie de pulpa
rojiza y cerosa
(testa), que es el
tinte llamado
ACHIOTE Urucu,
Bijay Anatto. Re-
quiere clima cdli-
do y hiimedo; ve-
geta en todos los
suelos menos en
los pantanosos,
Se multiplica por
semillas, que se
ponen eén semi-
llero sombreado;
se trasplantan las
matas cuando tie-
nen seis o siete
hojas, aprovechando un dia Huvioso para facilitar el
prendimiento. En pleno campo se plantan e¢n cuadro a
distancia de 2 a 3 mts. ; en los suelos fértiles las plan-
tas adquieren gran desarrollo, y deben ponerse a 4 6
4,50 metros de distancia. A los dos o fres aiios fruc-
tifican abundantemente ; la primera fructificacion pue-
de obtenerse ya a los dieciocho meses de la siem-
bra, pero es muy pequeiia. La primera cosecha
plena da de 500 a 600 kilogramos de semilla por
hectdrea ; después la produccion aumenta. La cose-
cha se efectiia cuando las cdpsulas se abren dejando
ver las semillas, Se recogen los frutos, se separan
las semillas y se ponen al sol a secar. Una vez
secas se meten en barriles y se venden. Algunos
paises exportan pasta de ACHIOTE, Para ello Ia se-
milla se pone a remojar en agua hirviendo y se
deja durante algunos dias al objeto de separar la
materia colorante que la cubre. Se pasa después por
un tamiz, se deja fermentar y asentar el liquido du-

Achiote
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rante una semana, se decanta y se pone en reci-
pientes de poca profundidad, donde se deja evaporar
a la sombra, Cuando la substancia tiene consisten-
cia pastosa se hacen con ella rollos de un kilogramo
de peso v se envuelven en hojas de plitano (ACHIO-
TE de bandera o de rollo), Cuando la pasta se con-
centra mas se hacen panelas, es decir, unos panes
de 4 a 5 kilogramos de peso. Diez kilogramos de se-
milla dan un kilogramo de ACHIOTE en panela. El
ACHIOTE se emplea, como el pimentdn, para dar
color a los chorizos, a la mantequilla, al gueso,
elcétera. Usase también como tinte vy en medicina
casera.

ACHIOTILLO (Alchornea latifolia)., Planta eufor-
bidcea de Puerto Rico, poco importante. || En Costa
Rica dan el mismo nombre a la gutifera Vismia guia-
nensis, DC,, arbusto de hojas opuestas y enteras, co-
lor ceniciento por el envés; flores amarillas en co-
rimbos y bayas negras. El zumo fisase para curar en-
fermedades de la piel.

ACHIRA. Nombre que se da a varias plantas. Las
mds importantes son las del género Canna: la Canna
coccinea, y, sobre todo, la C. edulis, de cuyos rizo-
mas se¢ exirae una especie de arrow-root, llamado
Tous les mots, de granulos muy grandes que pueden
distinguirse a simple vista. Esta fécula suele denomi-
narse también saga (aunque el verdadero sag( se
extrae de una palmera), vy fécula de Tolomana. Cre-
ce en lugares algo pantanosos y es muy robhusta ; sus
flores son muy bellas y suele cultivarse también como
planta ornamental, Sus semillas, negras, redondas,
duras y lustrosas, Nisanse para hacer cuentas de rosa-
rio, y, segtin parece, los naturales las emplean en
lugar de municidén, por lo que se les llama municidn
de indio. Se cultiva como el arrow-root, y el almidon
se extrae de la misma manera, Llimase también Adei-
ra. |l En la region del Plata crece espontinea en los
lugares humedos una planta conocida por ACHIRA
denominada cienfificamente Sagittaria montevidensis,
Cham. Schl., de 1,50 mits, de altura, que sirve de
pasfo, y cuyas hojas y rizomas {isanse en medicina
casera, || Chil, V. CANACORO.

ACHITABLA. Alav. Especie de romaza.

ACHOLERA. Méj. Zanja en que se recoge el agua
sobrante de los riegos.

ACHOLETE. Méj. Agua sobrante del riego que
se escurre por los sUrcos y $€ recofe en una zanja
llamada acholera,

ACHORES. V. ACORES.

ACHOTE. V. ACHIOTE,

ACHUARE. V. MATAPALO,

ACHUNE. Alav, V. ORTIGA.

ACHUPAGA (Achupalla pyramidata, Humb.), Plan-
ta americana de la familia de las bromelidceas, que
constituye un pasto de mediana calidad vy cuyos
troncos caracteristicos, negros y como revestidos de
escamas, serpenfean como culebras. Sus hojas son
carnosas y contienen una substancia acuosa y blanca,
que los indigenas emplean para apagar la sed. Ha
sido también clasificada como Pitcairna furfurdicea,
Welld., y Puja Bonplandiana, Schuf.

ACHUPALLA. V. ACHUPAGA.

ACHURA. Argent, Cualquier intestino o menudo del
animal vacuno, lanar o cabrio. || Per. Zona de un mi-
neral que ocupa el centro de una veta. En Mdéjico se
le da el nombre de Pepina,

AD. Particula que en una prescripcién de me-
dicamenfos con destino a la farmacia significa afd-
dase.

ADAAN. Arbol de Filipinas, conocido también por
Ayangao, Dariangao, Ananaplas v Anibab, que co-
rresponde a la especie Mimosa coriaria, y alcanza
una altura de 8 a 10 mis. Presenta las flores en
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cabezuelas globosas, legumbre comprimida, hojas de
dos centimetros de largo, bipinadas, opuestas, dos
veces aladas, sin impar; peciolos primarios, con una
glindula hacia la base y los secundarios sin glin-
dula. Florece en Agosto. Su corteza se emplea como
curtiente y la madera, gue es buena, para pies de-
rechos de las casas indias.

ADACILLA. Planta, variedad de la adaza, de la
cual se distingue por ser ella y sus simientes mdis
pequenas.

ADALIA. Géncero de coccinélidos, utiles a la agri-
cultura por cuanto se alimentan de pulgones. Las
especies mis importantes de este género son: Adalia
bipunctata, A. septempunctata y A. undecimpunctata,

ADAM. Variedad de manzana tardia de la que se
extrae una excelente sidra. || Variedad de rosa blanca
obtenida por un horticultor de Reims (Francia).

ADAPTACION. Bot. La estructura interna y ex-
terna del organismo vegetal estd en intima relacién
con sus condiciones vitales y con el medio ambiente
en que se desarrolla, radicando en ello los carac-
teres comunes de las plantas de una localidad, asi
como las diferencias de las asociaciones vegetales
de diversas comarcas, donde faclores extrinsecos
como naturaleza del terreno, temperatura, humedad,
agentes atmosféricos, y en general el clima, son
muy diferentes. A ello es debido que los Organos
vegelativos presenien tfanta variedad de modifica-
ciones, Las cormofitas estin estructuradas de la ma-
nera mas diversa; la investigacion analémica ha
comprobado que los Grganos diferentemente confor-
mados sélo son metamorfosis de los fundamentales:
raiz, tallo y hoja, La estructura externa y las fun-
ciones de los Grganos completamente formados pue-
den inducir a error, pues no raramenfe un érgano fun-
damental puede asumir la estructura y funciones de
ofro por la transformacién de diversos Organos en
otros de igual estructura y funcionamiento, sin que
ello fuera obsticulo para deducir su verdadero origen.
El estudio de esas modificaciones, debidas a los mis
Variados fendmenos es Jo que constituye la ADAP-
TACION en los vegetales, Entre los diferentes factores
que influyen en el medio ambiente, los que fienen
importancia capital en la formacién de las plantas
verdes son el agua y la luz. Con la primera pue-
de el vegetal conservar la vida y con la segunda
formar substancias organicas a partir de las inor-
Rdnicas. La ADAPTACION de los vegefales a la ca-
pacidad higrométrica del ambiente origina los tipos
de plantas acuaticas o Hidrofitas (V. esta voz) vy
plantas terrestres, Las plantas terresires varian en
Su - estructura, segin las condiciones climatoldgicas
de sitios siempre hiimedos, regiones secas.y zonas
de variable humedad. La ADAPTACION de los vege-
lales a lugares siempre hamedos constituye las plan-
tas denominadas Higrofitas (V. esta voz) o Higrofi-
las: cuando la ADAPTACION ¢s en parajes o climas
secos las plantas se llaman Xerofitas o Xerofitas (Véa-
Se XEROFITAS); finalmente, cuando la ADAPTACION
€S en climas de humedad variable se tienen las plan-
tas Tropofitas (V. esta voz). Los vegetales de clima
con humedad variable pueden ser lefiosos, peren-
nes, como drboles, arbustos y hierbas perennes y
anuales: estos grupos poseen disposiciones espe=
clales de defensa contra la desecacion de sus su-
Perficies transpiratorias y tejidos en formacion ricos
€N agua. Las plantas leiiosas pierden las hojas, a
excepcion de unas pocas siempre verdes que poseen
estructura xerofitica, resguardando los puntos vege-
tativos en estuches protectores. Las plantas herbi-
ctas con hojas y brotes verdes presentan diversos
tipos de yemas, segtin las condiciones climdticas en
?eur;ise desarrolla el vegetal ; las hierbas anuales
vnmhl;an sus Organos vegetativos en he'mpo desfa-
Ofro. ¢ ¥ sobreviven mediante las semillas secas.

ro de los agentes que influye mucho en las ADAP-
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TACIONES especiales de los vegetales es la luz; en la
lucha por la luz los vegetales forman dos grandes
grupas: Lianas o plantas trepadoras v Epifilas, Las
modificaciones experimentadas por los vegelales,
atendiendo a su régimen alimenticio, tienen también
especial importancia en la morfologia vegetal, dando
origen a las plantas insectivoras, carnivoras, elc.
Una estructura completamente particular se presenta
en las plantas no verdes, que radica también en su
especial manera de nutrirse a expensas de otras ver-
des, constituyendo en gran parie las plantas para-
sitas. La formacién de caracteres de ADAPTACION es
debida a la actividad del protoplasma funcional que
la ejerce bajo la ley de la utilidad propia, indis-
pensable para la conservacién de la existencia, La
aparicién y desaparicion de los caracteres estian inti-
mamente ligadas al cambio de los factores extrinse-
cos, como se ha visto, supuesta la facultad adap-
tatriz del protoplasma vivo. || Vitic. Propiedad de
la vid de crecer y desarrollarse con vigor en un
terreno y clima determinados. Cuanto menos se de-
jen sentir la sequia, las enfermedades y olros ac-
cidentes, mayor es la ADAPTACION de la planta.
Existen vides de ADAPTACION ilimitada y otras de li-
mitada o reducida. La vid europea se suele adaptar
a todos los terrenos. Para las olras especies hay
que tener en cuenta si se trata de vides caleifugas o
silicicolas (que necesitan poca caliza y aman la si-
lice), o bien calcicolas, como son las variedades
de Berlandieri. Se han constituido diferentes esca-
las de resistencia a la cal y a la sequia; se consi-
deran muy resistentes a la caliza, sobre todo en pai-
ses calidos, los tipos américoamericanos Rupestris,
Lot. 3.306 y 3.309, Por lo que se refiere a la
humedad y terrenos salitrosos, las plantas derivadas
de Solonis y Cineraea son las que acusan mayor re-
sistencia. || Zoot. Esfuerzo de los individuos para
equilibrarse al medio ambiente, En zoolecnia, sin
embargo, se emplean las voces ACLIMATACION vy
ACLIMATAMIENTO para expresar los fendmenos de
ADAPTACION de los animales al ftrasladarse a un
pais extrafio al suyo, o por modificaciones locales.
La ADAPTACION comprende cualro fases: la nufriti-
va, la de relacidn, la de reproduccién y la econdmi-
ca. La ADAPTACION NUTRITIVA es la propia para la
conservacion del individuo, pudiendo desdoblarse en
tastos aspectos como funciones nufritivas wverifica.
La funcién respiratoria es la primera a que necesa-
riamente debe adaptarse, pues de lo contrario acae-
cen las perturbaciones tan conocidas de los impor-
tadores de ganado (papera de las mulas, de los
potros, resfriados de las vacas); la ADAPTACION ALI-
MENTICIA tiene que praclicarse seguidamente, como
suele suceder, viéndose, no obstante, cémo los ani-
males importados se pasan horas o dias sin gusfar
del alimento desconocido que se les ofrece. Aun en
el mismo pais, con alimentos diferentes de los acos-
tumbrados, se observan los efectos de la falta de
ADAPTACION, ya sea por no acepiar los alimentos
desconocidos, o bien por los efectos de absorcidn y
asimilacion. En la Escuela Superior de Agricultura
de Barcelona, experimentando sobre el engorde de
cerdos, se constald que un lote de tres animales, que
aumentaba decenalmente 22 kilogramos, al pasar del
maiz a la cebada, aun consumiendo igual suma de
principios nutritivos, a la decena del cambio de
alimentos, el aumento de peso descendio de 22 ki-
logramos a 9, La ADAPTACION de las funciones de
relacidn suele ser bastante costosa, Los animales que
han vivido en un régimen de liberfad, al ser estabula-
dos se resienfen del cambio, perdiendo en viveza o ex-
presion y en peso. Los compradores de vacas tienen
mucho cuidado en adquirir las que viven durante la
temporada de primavera y verano en libertad y en in-
vierno estabuladas, en otra estacion que no sea la del
olofio, es decir, que procuran que coincida el cambio
de pais con la época en que cesa el pastoreo. El trato
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carifioso substituido por el de gritos y golpes acaba
por volver ruines a la mayoria de los animales. El
aparato que tarda mds tiempo a adaptarse a las nuevas
circunstancias es el de la reproduccidn. Hasta que las
demds funciones organicas se hallan completamente
adaptadas la reproductora, generalmente, no es fruc.
tifera. Es muy comin que los sementales de las di-
versas especies no logren fecundar las hembras en
los primeros meses después de su llegada. La ADAP-
TACION econdmica requiere un aprendizaje mas o
menos largo. Los.caballos de tres o cuatro afios que
tiran de un carro al paso, llevan la cabeza distraida,
que contrasta con la atencién que ponen en el fra-
bajo los caballos adultos. Adaptar un régimen in-
tensivo a un animal acostumbrado al extensivo sdlo
puede alcanzarse después de muchas irregularidades
en la raciéon consumida. Los animales de aptitudes
mixtas dificilmente realizan tan perfectamente las
dos o mas funciones que se les exigen. En resumen,
fos fendmenos de ADAPTACION son susceptibles de
abreviarse a condicién de que el cambio se practique
gradualmente. De esta forma, muchos de ellos pasan
desapercibidos por el animal. En el caso de importar
ganados de un pais muy diferente al que tienen que
vivir se procurard rodearlos de las condiciones que
hagan menos sensibles el cambio, especialmente la
temperatura.

ADARGAMA. Harina de flor, o flor de harina.

ADAZA. Denominacién dada vulgarmente en lo an-
tiguo a una especie de sorgo (Holeus sorghum, L.),
conocida también por Alcandia, Panizonegroy Zahina.

ADEDICA. Planta espontinca de las Antillas, de
la familia de las rubidceas, a la cual se atribuyen
propiedades medicinales.

ADEHESAR. Convertir en dehesa, esto es, en
finca de pastos, las tierras de labor. Ii Acotar un te-
rreno, convirtiéndolo en tierra de pastoreo. || Anti-
guamente, acto de convertir en dehesa aprovechable
para un solo propietario pastos que antes eran del
comun,

ADEIRA. Nombre con que en algunos paises se
conocen los achiras del género Canna, que propor-
cionan la fécula de Tolomdn (V. ACHIRA).

ADELA. Nombre dado en la América Central a
la dulcamara (Solanum dulcamara).

ADELANTADILLO. Dicese del vino hecho con los
primeros racimos cogidos antes de la vendimia.

ADELFA (Nerium oleander, L.), Arbusto de la
familia de las apocindceas, llamado en el Perti Lau-
rel rosa. Tiene el tallo erguido, vigoroso, de cinco
a seis mefros de altura, que crece espontineo al
borde de las aguas ; sus hojas, lanceoladas, son ver-
ficiladas por {res; sus
flores grandes, de color
de rosa, rojas o blancas,
simples o dobles. Flore-
ce todo el verano hasta
fines de otofio. Es el ar-
busto de jardin que me-
nos cuidados requiere.
Se multiplica facilmente
por estaca al aire libre,
como en botellas Ilenas
de agua. Su sombra es
reputada como nociva,
st zumo es narcético,
sus hojas en polvo se
han usado como purgan-
tes y vermifugas; sus
flores, si se llevan a la
boca, determinan llagas a
veces dificiles de curar,
Entre sus numerosas va-
riedades, citanse: la 4. amabilis, de flores semidobles
blancas; la Angela Darae, sencilla, de flores blancas

Adelfa
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rosadas ; la Constanza Cezelli sencilla, de flores color
rojo carmin ; la Luteum plenum, doble, de flores ama-
rillas; la Madoni grandiflorum, grande, doble, y flo-
res blancas ; la Nakim amarillo, sencilla, y flores de
color amarillo claro; la Sinensis, doble, v flores gran-
des de color de rosa; la Sinensis foliis variegatis,
doble, de hojas malizadas y flores de color de
rosa, etc,

ADELFILLA. V. LAUREOLA COMUN o MACHO.

ADELFO. Dicese de los estambres de las plantas
cuando estin pegados por sus filamentos o hebras
a uno o mis hacecillos. Llimase la flor Monodelfia,
Diadelfia, o Poliadelfia, segun el nimero de sus hace-
cillos.

ADELOCERO, Dicese del animal
cuernos ocultos., En los bdvidos se
algin caso en la raza Durham.

ADEMA. V. ADEME,

ADEME. Min, Madero que sirve para entibar. ||
Cubierta o forro de madera con que se aseguran y
resguardan los tiros, pilares y otras obras en los
trabajos subterrdneos.

ADEMPRIBIAR. Arag. Acotar o fijar los limites
de los pastos comunes.

ADEMPRIBIO o ADEMPRIO. Arag. Coto con que
senala un término comin de pastos.

ADENALGIA. Dolor localizado en una glindula.

ADENITIS. Inflamaciones de las glindulas y par-
ticularmente de los ganglios linfaticos. || V. LINFAN-
GITIS.

ADENITIS CASCOSA DE LOS 6viDos. V. SEUDOTU-
BERCULOSIS DE LOS OVIDOS.

ADENITIS DE LOS EQUIDOS. V. PAPERA.

ADENOFORA. Planta vivaz, originaria de Sibe-
ria, llamada Campdnula odorifera, empleada para
adorno de las platabandas y grutas arlificiales de
los jardines. Estd constituida en matas de 80 cms.
de altura, por tfallos ramosos, hojas allernas, flores
numerosas piramidales, de color azul pilido en los
dos tercios superiores y blanquecino en ¢l resto,
Se cultiva en tierra de brezo y en suelos frescos,
arenosos y ligeros. Se multiplica por esquejes en
sitios sombreados. Florece en verano.

ADENOTOMIA. Disecccién anatémica de las glin-
dulas. Llidmase en veterinaria ADENOTOMIA PAROTI-
DEA la operacion quirirgica para combalir radical-
mente las fistulas salivares.

ADENTRO y AFUERA. En equitaciéon equivale a
derecha y a izquierda, significando las ayudas que
deben darse al caballo con las riendas, o con las
piernas del jinete.

ADEREZAR. Componer con ciertos ingredientes
algunas bebidas, como vinos y licores, para mejorar
su calidad o para que se parezcan a ofras.

ADEREZO. Arreos para ornato y manejo del ca-
ballo. En los caballos de lujo, el caparazon, la
manta y las bandas constituyen el ADEREZO ordina-
rio, Las mantas suelen ser de paio mis o me-
nos ribeteadas de cuero o tela, bordadas con las
iniciales o la herdldica del propietario; el capara-
zon forma juego con la manta, y las bandas son de
franela.

ADERNO. V SAQUITERO,

ADERRA. Maromilla de esparto o de junco con
que se apriela el orujo.

ADESTRADO, Dicese del caballo de silla que ve-
rifica sus manejos con libertad y desembarazo.

ADGAO. V. ALGAO,

ADHERENCIA. Propiedad de los suelos en virtud
de la cual las particulas terrosas que los componen

se adhieren con mds o menos fuerza a los instru-
mentos. || Bot. Soldadura de los drganos florales en

que tiene los
ha observado
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las plantas que, en vez de estar libres, se halian
unidos en mayor o menor parte de su extensién.

ADIAVAN. Nombre dado vulgarmente a un coco-
tero perteneciente a la especie Cocus mamilaris,
P. Blanco, propio de Filipinas. El tronco tfiene de
2 a 3 metros de altura, y su fruto es pequefio, ova-
lado, y aunque silvestre, fiene el mismo sabor que
los demds de su clase.

ADIESTRAMIENTO. V. DOMA.
ADIESTRAR. V. DOMAR.

ADIPOGENIA. Formacion de grasa en el organis-
mo. Se habia creido que la grasa de los tejidos y los
depdsitos sebdceos tnicamente podian proceder de
la grasa contenida en los alimentos. Actualmente se
sabe, por repetidos experimentos, que la grasa ani-
mal no sélo contribuyen a formarla las materias gra-
sas de los alimentos, sino que todos los principios
inmediatos pueden concurrir a su formacién. En los
perros que sdlo consumen carne y en los animales
carnivoros la grasa que confiene su organismo es
superior a la ingerida con los alimenlos. Los cer-
dos, sobre todo los cebados con patatas y un
poco de leguminosas, alimento el primero cuyo con-
tenido de grasa es insignificante, producen una can-
tidad enorme de grasa, que sélo puede proceder de
la transformacién de la materia feculenta. Los car-
neros de China, de la subraza de cola ancha, depo-
sitan en este oOrgano una enorme cantidad de grasa
que no concuerda con la de los alimentos pastados,
ricos sobre todo en celulosa. Los experimentos de
Kellner sobre la formacién de grasa animal, practi-
cados en bueyes principalmente, le han llevado a la
conclusion de que los principios nutritivos de los
alimentos, ademas de contribuir todos a 1a formacion
de grasa, difieren, no obstante, por los resultados. La
grasa de los alimentos es el principio nutritivo que
menos cuesta al organismo en tfransformar en grasa
animal ; luego viene el almidén y la celulosa, la
albimina, y por ultimo, el azGcar. Un kilogramo de
aziicar digestible, en racién de produccién, produce
188 gramos de grasa; un kilogramo de albtimina, 235;
un kilogramo de almidén o celulosa, 248, y un kilo-
gramo de grasa, de 474 a 598 gramos. Considerada
superficialmente la cuestion, parece como que, para
el cebo de los animales, el alimento mas econtémico
'debiera ser el que posevera mds cantidad de grasa.
Aparte las exigencias fisiolégicas que impiden ad-
ministrar una cantidad muy grande de grasa a los
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Adiposidades del buey

animales, porque este principio nutritivo, cuando es
::-:Y abundante, el estébmago lo retiene largas horas,
clél:gndo al animal la sensaci6n de plenitud y ha-
e lole perder el apetito, existe ofro motivo que
i\p de componer la racion de los animales con exce-
fva materia grasa, y es que ésta comunica a la
eche, al lardo, tocino o grasa intramuscular el
Igt“sm de la grasa alimenticia. Un exceso de torta de
Naza da a la grasa un color amarillento v la
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leche y carne el gusto caracteristico de la linaza.
Cosa parecida sucede con los residuos de las aceite-
rias y los de muchos alimentos procedentes de las
industrias de fermentacion, La mejor calidad de grasa
animal es la que resulta de una racion compuesta de
una parte de malerias azoadas, con cinco de hidrocar-
bonadas y celulosa y media de grasa. (V. ENGORDE).

ADIPOPROTEICA. V. RELACION NUTRITIVA.

ADIPOSIDADES. Voz equivalente a la francesa
maniements, con la que se expresa la existencia de
ciertas ADIPOSIDADES en varias partes del cuerpo,
las cuales traducen un estado mayor o menor de
gordura, El examen yisual de un animal cebado es
incompleto para determinar su probable rendimiento,
si no se recurre a la palpacién, La palpacion es solo
eficaz en los animales cebados y adultos, pero no-en
los flacos y jovenes. En aquéllos debajo de la piel
no hay grasa; en estos tltimos la grasa se deposita
preferentemente en el tejido celular subcutineo vy,
por consiguiente, no se forman depdsitos aislados,
como en los adultos, en los cuales la grasa se depo-
sita preferentemente en los 6rganos de la cavidad
abdominal, a&)areclendo las ADIPOSIDADES de debajo
de la piel solo
cuando el ani-
mal se halla en
un comienzo de
gordura, Lcs
animales de car-
niceria, desde el
punto de vista
que nos ocupa,
se dividen en:
buen estado de
carnes, semigor-
dos, gordos y ex-
fragordos. l.as
ADIPOSIDADES
que se pueden examinar en el buey son en nimero
de dieciocho: cola, perineo, braga o escroto, mama,
ijar, anca, rifiones, costilla, espaldilla, corazdn, en-
cuentro, pecho, cuello, vena o precordial, vena del
cuello, oreja y maxilar. Las ADIPOSIDADES no apa-
recen todas al mis-
mo tiempo; algunas
de ellas se perciben
cuando el animal se
halla en buen esta-
do de carnes y olras
sOlo aparecen estan-
do el animal en el
ultimo periodo de
cebamiento. El des-
arrollo de las ADI-
POSIDADES de la
cola, de la babilla
y coslilla se mani-
fiestan cuando el
animal estd semigordo. La ADIPOSIDAD de la es-
paldilla, anca, pecho y oreja sefialan un excelente
estado de gordura. En el carnero las ADIPOSIDADES
se forman como en el buey; pero la lana consti-
tuye una dificultad para la palpacién. En la pric-
tica s6lo se examina la de los rifiones y cola. El
cerdo, por el espesor de grasa de que estd recu-
bierto, no ofrece las ADIPOSIDADES como en los ru-
miantes. La densidad de la grasa, que se aprecia ge-
neralmente en los rifiones, indica el estado de gor-
dura.

ADIPOSO. Grasiento; cargado o lleno de grasa
o gordura; de la naturaleza de la grasa.||V. ADI-
POSIDADES. || V. TEJIDO ADIPOSO,

ADIPSIA. Falta o carencia absoluta de sed, La
ADIPSIA es voluntaria, no ligada a ningin proceso
morboso cuando el animal se obstina en no beber,
al hallar modificado el gusto del agua, o por cambio

Adiposidades del ternero

Adiposidades del carnero
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de abrevadero o recipiente que contiene el liquido.
La ADIPSIA suele acompainar a casi todas las enferme-
dades del aparato digestivo en que no existe diarrea
y a la encefalitis aguda del caballo.

ADIVAS, Vet. V. ParoTiDITIS,

ADLAY (Coix Lacryma Jobi, L.). Planta grami-
nea anual, originaria de la India, que alcanza de
1 a 2 metros y medio de altura, y es llamada también
Ldgrimas de David, de [Job, de San Pedro, por el
aspecto de sus semillas. En Filipinas se la cono-

Adlay

ce con los nombres de Agda, Bitogin, Damao,
Kambat, Koldasdn, Palias, Panias, Puyas, etc, Sus
semillas son duras v lustrosas, y por estas cualida-
des cultivase en Europa y América como planta or-
namental, y en Filipinas, donde crece espontinea, se
la emplea para hacer collares y cortinas. Ademas del
ADLAY SILVESTRE existe un ADLAY de semillas con
cAscara blanda, que se cultiva en la India, China,
Jap6n y Filipinas, aunque no en gran escala. Segin
la variedad, los granos del ADLAY cultivado son de
color muy diverso, desde blanquecino a negro; de
forma oblonga o redonda y de 6 milimetros a 1 cen-
timetro de largo. Un hectolitro de granos de semi-
llas pequefias pesa 46,50 kgs. Requiere suelos suel-
tos v muy frescos; cn Filipinas cultivase hasta una
altitud de 1.000 mts., v en la India hasta los 1.500.
En general se prefieren las variedades de grano pe-
queiio, que son las mas productivas, Siémbrase en
la época de las lluvias, para que pueda aprovechar
ta humedad durante su crecimiento y haya adquirido
su completo desarrollo al llegar la estacion seca, que
es cuando debe segarse. Si la semilla es pequena
empléanse unos 15 kgs. por hectdrea; si es grande
se¢ necesitan 40, El periodo vegetalivo dura unos
cinco meses, aungque existen variedades de desarro-
llo rapide que maduran en noventa dias. Produce de
1.600 a 3.500 kgs. por hectarea. Cullivase para
obtener forraje verde o para la produccién de grano,
que se usa en la alimentacién humana. He aqui los
limites extremos, maximo y minimo de ocho ana-
lisis de granos de ADLAY, efectuados en Filipinas:

Humedad . . , de 7,64 a 11,29 por 100
Proteina. . de 10,72 a 17,32
Grasas . de 4,15 a 7,28
Cenizas de 1,00 a 1,88
Fibras . . de 0,68 a 1,02
Hidratos de carbono de 65,38 a 72,08

Se cultiva también en los jardines.

En los graneros el ADLAY es atacado por la Sifo-
troga cerealella,

AD LIBITUM. Latinismo frecuentemente usado
para expresar que los animales estin sometidos a un
régimen alimenticio en ¢l que comen cuanto quicren,
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ADLUMIA. Planta. bisanual, conocida también con
el nombre de Fumaria fungosa o trepadora, origi-
naria del Canadd, propia para jardineria, cuyo tallo
alcanza tres o cuatro metros de altura, Las flores
son racimosas, de color de rosa; el follaje verdegay
y las hojas alternas, pecioladas. Se siembra en tie-
rra arenosa en verano u otofio, trasladidndola a tierra
descubierta durante la primavera.

ADMINISTRACION DIRECTA DE LA PROPIE-
DAD. La que lleva por si mismo el propietario, o
el que tiene derecho a ello, sea usufructuario, tu-
tor, albacea, etc. No pierde el caricter de directa
la ADMINISTRACION aun cuando se utilicen para ella
auxiliares,

ADMINISTRACION DIRECTA DE LA EXPLOTACION
AGRICOLA. En ¢sta el propietario, o el usufructuario,
etcétera, explota la finca por su cuenta y riesgo, va-
liéndose de auxiliares, como mayordomos, capata-
ces, ete, La administracion de las explotaciones agri-
colas llevada directamenfe por el mismo propietario
tiene varias ventajas para la economia publica y
para la sociedad. En primer lugar estimula a inver-
tir en ellas los capitales necesarios para las mejoras
de cardcter permanente, pues que los beneficios que
ello reporta no deberin distribuirse entre varios, como
ocurre en el caso de arrendamiento. Luego el pro-
pietario se encuentra ligado con lazos mis estrechos
a sus fincas, y esto le induce a visitarlas con fre-
cuencia y aun a vivir en ellas, lo cual, a su vez,
fomenta sus relaciones con la clase obrera, en be-
neficio de la buena armonia con ella. Pero el pro-
pietario que quiera explotar directamente sus lierras
ha de estar dotado de ciertas cuoalidades morales ¢
intelectuales, como son: actividad, capacidad de
mando, un gran sentimiento de equidad y prudencia ;
cierto tacto para tralar a los obreros ; espiritu de ini-
ciativa para saber aprovechar los progresos de la
ciencia ; energia de cardcler, hibito de orden y de
cconomia ; conocimientos extensos y variados re-
ferentes a las diversas operaciones en que fendra que
intervenir, como son: trabajos de nivelacion de tie-
rras, desagiies, vigilancia de las maquinas; admi-
nistracion de los capitales de amorlizacién, de se-
guro y de reserva; cuidado de los animales : com-
pra v venta de productos, ete, La sola enumeracion
de estas operaciones pone de manifiesto que la per-
sona gue ha de praclicarlas necesita talento natural
y preparacion técnica.

ADMINISTRACION DIRECTA DE LOS CAPITALES SE-
GUROS. Es aquella en que el empresario de la explota-
cion, ya sea ¢l propietario, en la administracion direc-
ta, ya el arrendalario, no asegura a ninguna Com-
paiifa los objetos (edificios, muebles, animales,
cosechas), contra los accidenfes que puedan sobreve-
nir a los mismos, sino que guarda o agencia por
su cuenta las cantidades que detrae de los productos
obtenidos, con objeto de resarcirse, en su caso, de
las pérdidas que los siniestros pueden ocasionarle
Estos capitales pueden ser guardados en caja, co
locados en cuentas corrientes en los Bancos, in-
vertidos en compra de valores, elc. Pero hay que
procurar que pueda disponerse de ellos con facilidad,
y que devenguen inferés.

ADMINISTRACION DIRECTA DE LOS CAPITALES DE
AMORTIZACION, Aplicacidn a las cantidades destinadas
a amortizacion de los mismos principios expresados
con referencia a los capitales seguros (V. AMORTI-
ZACION).

ADMISIONES TEMPORALES. V. RENTA DE
ADUANAS,
ADNATO. Hist. nat. Unido inmediatamente con

otra cosa, y que, al parecer, forma cuerpo con ella.
ADOBERA. Molde para hacer adobes. || Obra he-

cha de adobes. || Chil. Molde para hacer quesos de

forma de adobe Méj. Queso en forma de adobe.



ADO

ADOBES. Ladrillos formados con una masa de
barro, que se seca al aire, y se emplean en la
construccion de paredes y muros. Los mejores ADO-
BES son moldeados y se construyen de buena ar-
cilla, mezclindola con arena, y a veces paja o heno
cortado, o cualquiera otra materia que les dé cierta
esponjosidad y evite las grietas que se producen en
la arcilla cuando se deseca rdpidamente. Antiguamente
se hablan usado mucho los ADOBES, pero como son
higroscépicos, y no muy resistentes, se desagre-
gan con las lluvias frecuentes y vense atacados por
insectos y roedores ; ademds de sus malas condiciones
higiénicas, es preferible utilizar los ladrillos cocidos.
Sin embargo, por razones de economia, pueden usarse
en construcciones risticas, particularmente en paises
de clima seco y caliente, donde su duracién es
mayor, sobre todo si se los preserva con un reves-
timiento protector de la accién destructora de las
aguas de lluvia.

ADONIA. Género de coledpteros de la familia de
los coccinélidos, que se alimentan de pulgones vy
son ttiles a la agricultura., La especie mis intere-
sante es la A, variegata, comin en algunas reglones
de Espaia.

ADONIDE. V. ADONIS.

ADONINA. Principio activo de la planta Adonis,
constitufdo por un glucdsido amorfo, soluble en el
alcohol. Se apli-
ca como la digi-
tal, o sea para au-
mentar las con-
tracciones car-
diacas. Dosis: de
5 a 50 miligra-
mos en los gran-
des animales; 1 a
10 miligramos en
los pequeiios.

ADONIS. Ado-
nis, L.). Género
de la familia de
las ranunculi-
ceas, cuyas dos
principales espe-
cies, la A, autum-
nalis y A. @stiva-
lis, L., lamadas
vulgarmente Sal-
taojos, Gota de sangre y Ojo de perdiz, se crian es-
pontineamente entre los trigos y campos cultivados.
Son de tallo recto, hueco y ramoso, de 30 a 50 cen-
timetros de altura y flores terminales, solitarias, de
color encarnado subido o amarillo muy vistoso. Me-
dran en terrenos de consistencia media y su siem-
bra se efectiia a principios de otofio. Resisten bien
los frios. Se emplean para bordear los macizos y

Adonis aestivalis

agrupadas con otras flores de colores distintos. Cor- .

tados los tallos y sumergidos en agua o plantados
en fierra hiimeda, se conservan frescos por muchos
dias y continfian vegetando.

ADOPCION, Amamantar un lechal que no es pro-
Pio. La ADOPCION se practica por necesidad o con-
Veniencia, Es raro que las hembras en lactacién acep-
ten un extraiio al lado de su hijo; también lo es si
€l individuo pertenece a otra especie. Sin embargo,
Se citan algunos casos de gatas que habiendo per-
dido a sus hijos han lactado cachorros; de potros
que han sido criados por cabras, y entre la especie
bovina Y caprina los cambios son frecuentes entre
las crias, La ADOPCION se verifica facilmente en las
frandea hembras de los solipedos cuando sdlo han
ranscurrido pocos dias de la muerte del lechal. El
dt:;lc)r que experimenta la hembra por la congestion
s:“”‘ mama repleta, halla con el animal adoptado la

sfaccion fisioldgica del normal funcionamiento de
a ubré. La ADOPCION en los solipedos es casi siem-
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pre debida a la muerte de una yegua o burra. En
los bévidos no sucede asi. Los ganaderos que no
pueden vender a buen precio la leche, compran ter-
neros recién paridos y cada una de las vacas lecheras
cria dos o ftres terneros. En los rebafios lanares
suele haber unas cuantas cabras en lactacidén para
que, pasado el periodo de leche calostral de las ove-
jas, las que de éstas han tenido un parto doble
puedan las ca-
bras adoptar
uno de los ge-
melos, Para el
buen desarrollo
del animal le-
chal es siempre
preferible la
ADOPCION a la
lactancia arti-
ficial.

ADOR. Tiem-
po en que se tie-
ne derecho a re-
gar, en las re=-
giones donde se
reparte sucesi-
vamente el agua
entre los agri-
cultores,

ADORMIDE-
RA (Papaver
somniferum,L.).
Planta pertene-
cienle a la familia de las papavericeas, de la cual
se extrae el opio. Pertenecen a la misma familia
gran ntimero de especies indigenas, entre las cuales
merece citarse la ADORMIDERA SILVESTRE o Amapola
(Papaver rheeas), muy abundante en nuesiros sem-
brados. El Papaver somniferum ha dado origen a
muchas variedades, una de las cuales se cultiva
para la extraccion del aceite (V. esta voz), Para
la produccién del opio cultivase casi exclusivamen-
fe la ADORMIDERA BLANCA (P. somniferum album),
muy especialmente en Oriente y en Egipto, don-
de se hace gran consumo de opio. También culti-
vanse la NEGRA (P. somniferum nigrum) y la LAM-
PINA (P. somniferum glabrum). La ADORMIDERA es
planta anual de casi un metro de altura, con cdp-
sulas globosas llamadas cabeza de adormidera, que
en estado verde contienen opio. Prefiere los suelos
siliceoarcillosos algo calizos. En los sueltos se da
mal. Se siembra en tierras bien preparadas, al co-
menzar la primavera. En cierfos lugares efectiian la
siembra en otofio, pero realizan la cosecha en la misma
época que sembrando en primavera. Se siembra a cho-
rrillo, en lineas separadas de 60 a 65 cms., para faci-
litar las escardas y la entresaca. Un litro de semilla
pesa de 630 a 650 gms. y contiene de 1.000.000 a
1.800.000 semillas. Se emplean de 3 a 5 kgs. de se-
milla por hectirea. Como ésta es muy pequefia, para
facilitar la siembra se mezcla con un volumen doble
de arena. La siembra debe ser muy superficial para
asegurar una germinaciéon regular. Cuando las plan-
tas tienen cuatro hojas se efectia una entresaca, de-
jdndolas a 15 6 20 cms. Es necesario dar algunas
escardas para defender las plantas jovenes de las
malas hierbas. La cosecha de las cdpsulas para la
extraccion del opio tiene lugar en nuesiros climas a
mediados de verano. Debe hacerse en dos veces en
un periodo de pocos dias, cuando las cdpsulas son atin
verdes, pues al secarse desaparece el opio y aumenta
la goma, la fécula, el mucilago, etc. La recoleccion
eés la operacién mas cara del cultivo por la gran
cantidad de mano de obra que requiere. Comporia
tres operaciones: incision de la cdpsula, recolec-

AporMiDERA : A, chpsvla (sececion) ;
B, capsula entera

" cion de los lagrimones que manan de las heridas y

secado de éstos, Las incisiones deben ser circulares
y superficiales v se hacen con cuchillos especiales,
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después de caidos los pétalos y durante las horas cé-
lidas del dia. El liatex que mana de las heridas se
recoge con una espatula, procurando obrar con la
mayor rapidez para que no se coagule, y se pone al
sol en pequefios recipienles para que se seque len-
tamente. Después, para acabar el secado, se lleva
a secar en estufa para oblener el opio en bruto, que
debe ser negruzco y no rojizo. Se obtienen de 12 a
18 6 20 kgs. de opio por hectirea. Para la extrac-
cidn del aceite cultivanse la ADORMIDERA ORDINARIA
y el P. somniferum inapertum, que tiene las mismas
exigencias que la ADORMIDERA DE OPIO. La cosecha
se efectiia en la misma época, cuando la tercera parte
de las capsulas aproximadamente estdn abiertas. Se
arrancan las planfas con cuidado para que no caigan
las semillas, se dejan secar y se procede a la trilla,
obteniéndose de 15 a 20 hectolitros de semilla por
hectirea.—La ADORMIDERA es atacada en Francia por
un mildiu, la Peronospora arborescens, que vive so-
bre toda la planta, y por el Abejorro (Melolontha
melolontha), que vive en las raices. Las cdpsulas
son alacadas por la Forficula auricularia y por un
coledptero, el Ceuthorynchus macula alba. || Veter.
En terapéutica fnicamenle se usan los cocimien-
tos de cabeza de ADORMIDERA en forma de baios,
lociones, fomentos, colutorios como calmantes o
como vehiculos para preparar cataplasmas de ha-
rina de linaza, de miga de pan, ete. Al interior
sdlo en brebajes en casos de cdlicos violentos, que
se preparan poniendo tres o cuatro cdpsulas ma-
chacadas y hervidas en medio litro de agua, para
ser filtrados antes de usarlos.

Extraccion del opio en Anatolin

Torta de adormidera. El bagazo de adormidera
puede administrarse sin inconveniente a los anima-
les, excepto al caballo, que la rehusa. Su compo-
sicidn quimica bruta es:

Materia seca . 88,5
Materia azoada. 35.7
Materia grasa . . . 12,2
Materia hidrocarbonada oo 184
| 873y [ PR of s B Rl L SR R <R @

No comunica mal gusto a la carne v a la leche,
pudiéndose consumir hasta el final del cebo vy durante
la lactacidn. Su riqueza en dcido fosférico es consi-
derable. (Por lo demis, V. ALIMENTOS.)
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ADORMIDERA MARINA. Denominacion

Glaucium luteum, Scop.
ADORNOS. V. NICARAGUAS.

ADOXA (Adoxa moschatellina, L.) Planta herba-
cea, pequedia, comin en los
bosques frescos, de flores
apélalas de olor almizcla-
do. Vive en los paises tem-
plados de Europa, América
y Asia, v en Espaia se la
encuentra en los Pirineos y
en los montes de la pro-
vincia de Avila. En medi-
cina emplea con reco-
nocida eficacia conira las
afecciones nerviosas.

ADRADO. Dicese del
sembrado claro.

ADRAGANTE o ADRA-
GANTO. V. TRAGACANTO.

ADRALES. Esterillas o
trozos de tejidos formados
por varillas delgadas que
se¢ colocan en la parte de-
lantera v a los lados de
los carros para impedir que caiga la carga a conse-
ciiencia de la trepidacién del vehiculo al pasar por
sitios asperos, escabrosos o por pedregales,

ADRENALINA. Alcaloide extraido de las cdpsulas
suprarrenales y usado en forma de clorhidrato crista-
lizado, pero en el comercio se presenta ya la suprarre-
nina sintética, Poco soluble en agua, se emplea s6lo
la solucion de 1 por 1.000 de suero fisiologico adi-
cionado con dos o tres gotas de Acido clorhidrico.
Es el vaso constrictor mas potente y ademdis hemos-
tatico ; se le considera como ténico cardiaco enérgico.
Usado en pinceladas sobre un campo hemorrigico
realiza la hemostasia casi repentina; por eso se
usa tanto en instilaciones, colirios y pulverizaciones
sobre tejidos finos y sobre las mucosas a operar,
produciendo una isquemia inmediata. Recomendado
en la infosura aguda del caballo, en los estados
adinamicos coincidentes o siguientes a la pleuresia,
a la pleuroncumonia y a cardiopatias infecciosas del
caballo y del buey, se le emplea en inyecciones
hipodérmicas. Porcher recomienda las inyecciones
intravenosas de la solucion normal de ADRENALINA
en las hemorragias viscerales accidentales (grandes
traumatismos del térax y del abdomen) a la dosis
de 15 a 20 cms. cib, ; pero estas inyecciones deben
ir seguidas de ofra inyeccion subcutidnea de solu-
cion de gelatina o un clisterio de solucidn de clo-
ruro de calcio. Dupuis ha reconocido en la ADRE-
NALINA, asociada a la cocaina, los efectos anestésicos
prolongados cerca de tres horas. a la vez que dis-
minufa la toxicidad de la altima, y estas propicedades
son ufilisimas para el diagndstico de claudicaciones
de lesion ignorada,

ADUANAS. V. RENTA DE ADUANAS,

ADUCAR. Seda que rodea exteriormente el ca-
pullo del gusano de seda, y es siempre mis bas-
ta, || V. CAPULLO OCAL. || V. SEDA OCAL.

ADUFA. Valenc. V. COMPUESTA,

ADULA. Cada una de las piezas de riego que por
turno reciben agua de la misma acequia. || En las
tierras de regadio, el terreno o término que no tiene
orden de riego determinado. || Cada una de las por-
ciones de terreno comunal inculto, o en rastrojera,
donde apacientan, por turno, todos los vecinos de un
pueblo. || Conjunto de cabezas de ganado de los
vecinos de un pueblo que se envian a pastar juntos
a un terreno comunal.

ADULTERACION. Alferacién voluntaria y frau-
dulenta de un producto cualquiera mezcliandolo con

vulgar del

Adoxa
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materias nocivas, inertes, o de menor valor, o subs-
trayendo alguno de sus componentes esenciales.
(V. ABONOS, ACEITE, FALSIFICACION, SOFISTICA-
CION, VINO, etc.).

ADULTO. Estado en que los individuos alcanzan
su pleno desarrollo, y que coincide con la aparicion
de los dientes permanentes, y en las aves con el
color definitivo del plumaje, Ordinariamente, los
grandes animales (équidos y hueyes) y los pequeiios
rumiafntes son adultos a cinco afios, los cerdos a
tres, los conejos y aves de corral a doce meses.
No obstanie, conviene seiialar que la caducidad de
los tltimos dientes de leche no coincide en muchas
especies con la soldadura de los huesos largos, en
los caballos, por ejemplo, mientras que en los ru-
miantes y cerdos estos procesos son simulldneos.
La precocidad es correlativa a la abreviacidon de la
evolucién dentaria, y, por consiguiente, los anima-
les precoces son ADULTOS mucho tiempo antes: en
€l buey, a veces, a los tres anos. La precocidad no
es propia de una sola especie, sino que todas ellas
pueden reducir el tiempo ordinario que se necesita
para llegar al estado ADULTO.

ADUSTION. Cauterizacién de una parte del cuerpo,
mediante hierros enrojecidos (V. CAUTERIZACION),

ADVENTICIAS (Plantas). Dicese de las que na-
cen espontdneamente en los campos sin haber sido
sembradas por el agricultor. Se las llama también
vulgarmente malas hierbas, y son perjudiciales a
las plantas cultivadas, principalmente por los ali-
mentos y el agua que substraen. Para dar una idea
del empobrecimiento que sufre el suclo damos a
continuacion la composiciéon de la grama, Cien kilos
de grama secados al aire contienen:

Agua . 16,75 por 100
Cenizas. " 3,81 i
Albuminoides. 190 <=5
Glucosa 0;80 =
Almiddn 48,37 -
Grasas. 1,87, =
Celulosa 30,67 i
Las cenizas contienen:

Anhidrido fosférico . 5,10 por 100
—  sulfdrico . 10,78 —
—_— silicico. 33,01 —

Oxido potasico . 20,22 —

~—.  s6dico. 1615
—.  cdlcico. G400 i
~~  magnésico, 1,64, —
~~  férrico. 0,73 =—s
~~  manganico. 1,28 —
Cloro , 0,95 -

En una hectirea de terreno cullivado pueden ob-
tenerse hasta 2.000 kgs. de grama, que, secados al
aire, se reducen a 1.300 kgs. pues pierden el 35
bor 100 de su peso. Estos 1.300 kgs. contienen
15,60 kgs. de nitrégeno g dan 49,3 kgs. de cenizas,
Que contienen :

Anhidrido fosforico 2,53 kgs.
xido de potasa 10,01 =
Nitrageno. 15,60 »

Reduciendo estas cifras a materias fertilizantes,
Corresponden a:

14 kgs. de superfosfato.
20 » de sulfato de potasa.
100 » de nitrato de sosa.

aclil dafio de las malas hierbas no se reduce al que
du?; amos de citar; algunas son {6xicas y mezcla-
- clon los forrajes resullan peligrosas para los
misl&a €s; olras son intermediarias para la frans-
eicetn de enfermedades a las plantas cultivadas,
it era, El dafio causado por las PLANTAS ADVEN-

AS es considerable. Segin calculos de Schribaux,
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en 1917, la agricultura francesa perdia por la in-
vasion de malas hierbas mais de mil millones de
francos por aino. Las PLANTAS ADVENTICIAS, por su
perfecta adaptacién al medio en que espontaneamente
se desarrollan, se multiplican de una manera prodi-
giosa, unas por semilla, otras por bulbo, otras por
estolones, ete, He agui, segin Berthault (1906), el
ntimero de semillas que producen algunas PLANTAS
ADVENTICIAS :

Papaver rhaeas . .
Matricaria chamomilla .
Cynara cardunculus .
Raphanus raphanistrum.
Sinapis arvensis . 3.000a 6.000
Agrostemma githago. 1.000 a 1.500

En la propagacién de las hierbas esponténeas in-
fluye también el gran poder de difusién de que estin
dotadas, pues la mayor parte puede atravesar sin al-
teracién el tubo digeslivo de los animales y muchas
se hallan provistas de 6rganos que facilitan el trans-
porte por el agua o el aire y su diseminacién a gran
distancia. En general todas conservan durante va-
rios afios, y resistiendo a condiciones adversas, el
poder germinalivo. Las PLANTAS ADVENTICIAS estin
dotadas de gran rusticidad y vitalidad como conse-
cuencia de su adaptacion al medio, v a esto se debe
que utilicen los abonos y la humedad con mayor rapi-
dez que las plantas cultivadas. La naturaleza del suelo
influye en la cantidad y en la clase de la flora es-
pontanea; asi, por ejemplo, la Sinapis arvensis es
planta calcicola, mientras que el Rophanus rapha-
nistrum es calcifuga. He aqui una lista de las prin-
cipales plantas espontineas que se desarrollan en
nuestros climas, segin los suelos:

SUELOS CALIZOS

Galium tricorne.
Helleborus foelidus,
Hordewmn murinuwm,
Lactuca perennis.

M. eristatum,
Melampyrum arvense.
Melilotus arvensis,
Muscari racemosum,
Nardus stricla.

P. hybridum.
Papaver rhacas.
Seabiosa columbaria.
Sinapis arvensis.

40.000 a 50.000 semillas,

35.000 a 45.000 *

15.000 a 20,000
3.000a 6.000

¥ ¥y v ®

Aconitum napellus.
Adonis aestivalis,
Agrostemma gilhago.
Alopecurus pratensis.
Aquilegia vulgaris,
Bromus sterilis.
B. secalinus.
Centlaurea caleitrapa.
Cirsium arvense.
Convoleulus arvensis.
Coronilla varia.
Delphinium consolida.
Digitalis purpurea.
Dipsacus sylvesiris,
SUELOR ARCILLOSOS
Cyperus (sp.).
Dipsacus pilosus,
(Falega officinalis.
(iratiola of ficinalis,
Juncus (sp.).
Scirpus (s8p.).
Veratrum album.

Agrostis alba.

Avena fatua.

Carewm (sp.).

Cladium mariscus.
Cirsium palustris,
Colehicum autumnale,
Conium maculatum,
Convallaria majalis.

SUELOS ARCILLOSOCALIZOS
Raphanus raphanistrum.
Rlinantus eristagalli,
Salvia pratensis.
Seabiosa columbaria.
Sinapis arvensis.
Sonchus arvensis.
Tussilago farfara.

Bromus mollis.
Convolvulus arvensis.
Gallivm aparine.
Hyoscyamus niger.
Mereurialis annua.
Petasites vulgaris.
Plantago major.
Ranunculus arvensis,

SUELOS s1L{cros

Calluna vulgaris. R. bulbosus,

Cynodon dactylon,

Chenopodium album.

Digitalis purpurea.

Melampyrum pratense,

Pteris aquilina.

Ranunculus repens.
Rumer acelosella.
Solanum nigrum.
Ulex europaeus,

SUELOS ARCILLOSOSILICEOS

Angelica sylvestris.
Agropyrum repens,
Atropa belladonna.
Centaurea jacea,

Cirsium angelicum,
Genista tinctorea.
Monilia coerulea.
Papaver argemone,
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Destruccion de las malas hierbas. Los procedi-
mientos de lucha contra las malas hierbas varian con
la naturaleza del suelo y con la clase de plantas que
han de destruirse, pues deben adaptarse a la du-
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tiempo que mullen el suelo, matan las malas hier-
bas o impiden su desarrollo y la maduracién de las
semillas, haciendo imposible su diseminacién, o las
arrancan del suelo exponiendo a la accién del sol

PLANTAS ADVENTICIAS. — Suelos arcillosos : 1, Graliola officinalis; 11, Conium maculatum; 13, Veratrum album, -
Suelos calizos : 7, Melilotus arvensis, 10, Helleborus foetidus; 12, Digitalis purpurea. — Suelos areillosocalizos :
4, Hyosciamus niger; 5, Raphanus raphanistrum; 15, Convolvulus arvensis, — Suelos siliceos : 6, Melampy-
rum pratense; 8, Solanum nigrum; 14, Chenopodium album. — Suelos arcillososiliceos : 2, Agropyrum repens ;

3, Atropa belladonna ; 9, Centaurea jacea.

racién de ésta (anual, bienal, vivaz), y sobre tado a
su modo de reproduccidn, El procedimiento més sen-
cillo y general consiste en prodigar buenos cui-
dados a las plantas cultivadas, Las labores prepara-
torias bien hechas antes de la siembra, las escardas
repetidas, los recalces, las binas, etc., al mismo

las raices, bulbos, estolones, etc., facilitando la
recogida. Estos procedimientos mecadnicos de des-
truccién son hoy los mds empleados. Las plantas
estoloniferas, como la grama, la avena bulbosa, etc.,
exigen numerosas labores. Durante el verano se la-
bra el suelo hasta la profundidad mixima que al-
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canzan las raices, al objeto de exponerlas a la accién
del sol para que se sequen y mueran. Al comenzar
las lNuvias se dan labores de rastra para arrancarlas,
sacarlas del campo y quemarlas. Estas labores de-
ben repetirse, cuidando mucho sobre todo la reco-
gida de las plantas arrancadas para evitar que pren-
dan de nuevo. Las plantas que se reproducen por
semilla se combaten impidiendo su desarrollo y la
consiguiente maduracién de la simiente o, al confra-
rio, favoreciendo la germinacién de las semillas con-
tenidas en el sueclo y enterrindolas una vez se han
desarrollado, Una buena rotacién de cultivos en la
que estén racionalmente alternadas plantas escarda-
das (maiz, tabaco, remolacha, patata, etc.) con las
que no requieren escardas, como los cereales de
invierno, las forrajeras anuales, etc., asegura la
limpieza del suelo. Desde el punto de vista del des-
arrollo de las malas hierbas las plantas cultivadas
pueden dividirse en plantas que limpian el suelo y
plantas que lo ensucian, o mejor, que favorecen
0 permiten la aparicién de las hierbas adventicias.
Entre las primeras las hay de dos clases: unas que
limpian directamente el suelo, porque con su vege-
tacién rapida y exuberante impiden y sofocan toda
otra vegetacion (cafiamo, alforfon, etc.) y otras que
lo limpian, porque requieren labores frecuentes en
primavera (plantas escardadas), con las cuales se
destruyen sucesivamente las malas hierbas que se
van desarrollando. En cambio, los cercales de invier-
no, las forrajeras anuales, son plantas que permiten
el desarrollo de las malas hierbas. El empleo de es-
tiércol no del todo hecho, que contiene gran canti-
dad de semillas de plantas infectantes que han atra-
vesado sin alteracién el tubo digestivo de los ani-
males, tiene también mucha influencia en el desarrollo
de las malas hierbas. En algunos casos puede dis-
minuirse el desarrollo de 1as PLANTAS ADVENTICIAS
sancando el suelo con un buen sistema de drenaje.

sto ocurre cuando el terreno es hiimedo y apa-
recen en €l caiias, juncos, cérex, etg. Para evitar
que se lleven al terreno semillas de malas hierbas es
necesario emplear simiente de plantas cultivadas per-
fectamente pura, adquiriéndola con todas las garan-
tias oportunas, Ademdis de los procedimientos que
acabamos de exponer brevemenfe, empieza a exten-
derse, desde hace algunos afios, el uso de solu-
clones cdusticas, con las cuales se pulverizan las
hierbas que se desean destruir. Las substancias re-
comendadas son varias: sulfato de hierro, sulfato
de cobre, 4cido sulfirico, clorato amoénico, nitrato
de cobre, etc. El empleo del dcido sulfirico ha sido
preconizado por Rabaté, para combatir las malas
hierbas que se desarrollan en los cereales en pri=
mavera. El tratamiento debe hacerse cuando los ce-
reales tienen diez o doce hojas, en tiempo seco y
por la tarde. Se reparten de 600 a 1.200 litros
de solucién por hectirea, segiin la densidad de las
hierbas. Se pueden emplear soluciones con las si-
Ruientes cantidades de #cido:

En 100 litros de agua:

7 a B8 litros de dcido sulfirico de 65° Beaumé
9al0 » » » de 60° »
10 a 15 » » » de 52° »

La solucién se prepara echando el dcido en el
Agua en pequefias cantidades y agitando. Anfes de
emplearla debe dejarse enfriar. Resultan mas bara-
as las soluciones preparadas con dcido de 52°, ade-
mis de ofrecer menos peligro en las manipulaciones, y
1a mezcla da menor elevacién de temperatura. Con
1a solucién se pulveriza el campo invadido: las hojas
de los cereales, recubiertas por una capa de materia
féfea. no son dafiadas, y en caso de que algunas
o fueran la época en que se hace el tratamiento per-
mite la substitucién por medio del ahijado.
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ADVENTICIO. Bot. Aplicase esta denominacién
a diversos Organos que suelen presentarse en con-
diciones diferentes de las normales. En la rami-
ficacion del vastago, cuando los miembros o esbo-
zos brotan en cualquier sitio de las partes jovenes
o adultas, como tallos, raices, hojas, procediendo
cominmente de tejidos de duracién que se han vuel-
to nuevamente capaces de divisién, se denominan di-
chas formaciones o vdstagos ADVENTICIOS ; y 4 veces
tienen un origen interno y se presentan principalmente
en el tallo y raiz, mientras que los que proceden de
las hojas son externos. Yemas reproductoras suelen
formarse en sitios donde generalmente no se presen-
tan puntos vegetalivos como en las hojas y particu=
larmente en los limbos del Cardamine, Begonia, etc.
En la misma reproduccién de los vegetales es fre-
cuente una formacién embrional ADVENTICIA rela-
cionada con la poliembrionia, es decir, formacién de
muchos embriones en una semilla.

AERENQUIMA. Tejido tegumental formado por
células separadas por grandes espacios llenos de aire
que sirve para la respiracién de la planta. Es ca-
racteristico de las plantas acudticas en las que el
feldgeno (tejido generador de la corteza, en las plan-
tas lefiosas) produce el AERENQUIMA en lugar de
corcho,

AERMAR. Gal. Convertir en erial, dejar un campo
sin cultivo. || YERMAR,

AEROBIO, Dicese de los microorganismos que para
vivir y multiplicarse necesitan la presencia de aire o
de oxigeno libre; asi, por ejemplo, las levaduras.
Los que viven fuera del contacto del aire Ilimanse
anaerobios (V. MICROBIO),

AEROFAGIA. Deglucién de aire propia de los ca-
ballos que padecen el tire (V. esta voz).

AEROFITAS. Dicese de las plantas que viven
ordinariamente en contacto con el aire y circundadas
de €1, oponiéndolas a las acadticas, que vegetan den-
tro del agua, llamadas también HIDROFITAS,

AEROMEL. Denominacién que se da al mand li-
quido que dan las hojas de varios vegetales,

AEROMOTOR. Miquina que se mueve por la sola
fuerza del aire. En molineria se emplea el AEROMOTOR
cONICO, llamado asi por su forma cénica, y que, a
igualdad de superficie y de velocidad del aire, puede
desarrollar mis del doble de energia que los molinos
de viento antiguos.

AEROTAXIA. Cuando ¢l fenémeno de quimiotaxia
es producido en los vegetales por accién del oxigeno
se denomina AEROTAXIA. Se observa en las bacte-
rias que por esta causa pueden tener aplicacidon para
demostrar la asimilacién del anhidrido carbénico: se
tiene una AEROTAXIA positiva con los aerobios tipi-
cos y negativa con los anaerobios propios; ciertas
bacterias que se han adaptado a determinadas ten-
siones bajas de oxigeno pueden verificar movimien-
tos ora positivos, ora negativos.

AEROTROPISMO. Movimiento producido en los
vegetales por influencia del vapor acuoso o de gases
desigualmente distribuidos en la atmoésfera. Segin
parece, la raiz y los tubos polinicos son negativa-
mente aerotrépicos respecto al oxigeno.

AFACA. Denominacién vulgar que se da a la
arveja comin o Lathyrus aphaca, L.

AFASCALAR. Apilar en el campo veinte o treinta
haces de mies recién segada ; hacer fascales (V. esta
voz).

AFELANDRA. V. APHELANDRA.

AFERESIS. Operacién quirirgica que tiene por
objeto separar alguna parte del cuerpo. (V. ABLA-

CION, AMPUTACION, DESARTICULACION, ESCISION,
EXTIRPACION, RESECCION).,
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AFIDIFAGOS. Dicese de los animales que se ali-
mentan de pulgones (afidos), entre los que se com-
prenden la mayor parte de aves insectivoras, gran
namero de insectos, cierfos ardcnidos y algunos mi-
ridpodos. Indudablemente son los insectos AFIDIFA-
GOS los que més especialmente contribuyen a la des-
truccién de los pulgones: entre los coledpteros se
distinguen los Coccinélidos, cuyas especies, tanto
en estado de larva como de insecto perfecto, exclusi-
vamente se alimentan de pulgones; entrc los dipte-
ros, la familia de los Sirfidos; entre los neurdpteros
el género Hemerobius, L., y entre los himenédpteros
la familia de los Bracénidos, y mds particularmente

el género Aphidius, Nees., cuyas
hembras depositan sus huevos en
el cuerpo de los pulgones, de que
se alimentan luego las larvas que
nacen.

AFIDOS. Familia de himenop-
teros, conocidos con los nombres
de Pulgones, Piojos, etc., que ata-
can muchas plantas (habas, melo-
cotonero, albaricoquero, almendro,
limonero, naranjo, manzano, tri-
go, ete.). Tienen cuerpo ovoidal o
piriforme ; algunos llevan cuatro alas y otros ca-
recen de ellas. La reproduccién es alternada, es
decir, se alternan una generaci6n sexuada, que
es la dGltima del afo, con varias partenogenéticas.

Afido (pulgén)
del melocotonero

Brotes de vid atacados por Afidos

Algunos AFIDOS atacan también a los animales de
capa blanca, determinando una irritacién de la piel
seguida de calda de pelos.

AFILAR. Sacar filo a un cuerpo, o hacer mis del-
gado o agudo el de un instrumento. Cuando el cuerpo
que ha de AFILARSE es de madera la operacifn es
sencilla y se efectia con cuchillos o algin otro 1til
cortante ; cuando es de metal a veces se usa el mar-
tillo, pudiendo en algunos casos servirse de la lima.
Las ldminas u hojas se AFILAN con piedras areniscas,
duras, compactas y finas, que tienen 35 6 40 cms, de
longitud y 5 6 6 de ancho, con secciones rectangu-
lares o circulares, Para AFILAR se mojan las piedras,
Cuando la arista del filo se dobla por ser demasia-
do fina se acaba de doblar y se afila de nuevo.
También se usan, para AFILAR, las muelas girato-
rins, que consisten en una piedra cortada en forma
circular y a la cual se da movimiento de rofacitn
con un mecanismo de pedal y biela. La muela esta
montada encima de una artesa con agua, en la cual
se sumerge la mitad inferior, de manera que al
apoyar el instrumento que debe afilarse encima de
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la parte “superior de la muela encuentra la super-
ficie mojada. Dada la velocidad de Ja piedra, la
operacion se efectiia mas activamente. En los ins-
trumentos empleados en agricultura es muy frecuente
tener que AFILAR los (liles cortantes, como por ejem-
plo, las azadas y palas, las rejas y cuchillas de los
arados, las hoces y guadanas de la recoleccién, que
exigen para efectuar un buen trabajo cortes afiladi-
simos, Para AFILAR las hojas de las guadanas pueden
usarse unas pequeias maquinas llamadas moletas,
que no se han generalizado. En cambio son bastante
usados unos aparatos que sirven para AFILAR las
cuichillas de las guadanadoras y segadoras mecinicas,
cuyas cuchillas estin formadas por segmentos trian-
gulares, con los bordes cortantes (V. GUADARADORAS
MECANICAS), Para poder AFILAR a la vez dos de estos
lados se usan unas muelas formadas por dos troncos
de conos, unidos por la base ancha y que reciben
un movimiento rdpido de rotacién por medio de un
manubrio y un juego de ruedas dentadas mulliplica-
doras. Esta pequefia maquina puede mountarse ripi-
damente por medio de tornillos de presion en el
borde de una mesa o en la llanta de las mismas
ruedas de la guadafadora. No debe apoyarse la cu-
chilla con mucha fuerza sobre estas ruedas de es-
meril, pues el desgaste resultaria demasiado enér-
gi1co.

AFILO. Aplicase en botinica para designar los
vegetales desprovistos de hojas, como se observa en
alguna verdnica.

AFINIDAD. No fodas las plantas pueden injertarse
entre si; para ello es necesario que entre el patron
y la ptia o injerto exista lo que se llama AFINIDAD,
es decir, cierta simpatia, cierta igualdad o parecido
de caracteres anatomicos y fisioldgicos que hacen
posible la soldadura de las dos partes unidas y su
vida en comin en condiciones normales. Esta AFI-
NIDAD existe generalmente entre individuos perte-
necientes a una misma familia botdnica, y mis se-
guramente entre los del mismo género. Pero son
numerosas las excepciones y existen individuos per-
tenecientes al mismo género qiie no pueden injertarse,
mientras se injertan ciertas plantas de familias di-
versas y botidnicamente alejadas. Entre ciertas plan-
tas, ademis, es posible solamente el injerto en
un sentido v no en el opuesto, es decir, por ejem-
plo, en el caso del peral y del membrillero, éste
puede emplearse como pie para el peral, en tanto
que el peral no puede servir para el membrillero.
Muchas de estas anomalias no han podido hasta ahora
ser explicadas satisfacloriamente, Es, pues, nece-
sario, antes de injertar, conocer el grado de AFINI-
DAD que existe entre ambas plantas. La AFINIDAD
tiene mucha importancia en viticultura, pues existen
pies americanos que presentan poca AFINIDAD con las
cepas europeas (V. INJERTO).

AFIRMADOS. Aunque muchas veces se presenta
cierta confusién en los nombres, puede considerarse
el AFIRMADO como un caso particular de los pavi-
mentos, en el cual se consigue tener una superficie
o piso duros, sin el empleo de ningin material es-
pecial o fabricado. Un tipo sencillo de AFIRMADO
es el que se emplea en las eras y en los pavimentos
de los almacenes, que consiste en una capa de arcilla
bien apisonada, la cual, ademds, se puede regar con
lechada de cal para darle mayor consistencia. Estos
son los que se llaman pavimentos de tierra, mis
o menos trabajados y, por lo tanto, con mayor o
menor resistencia e impermeabilidad. Otro AFIRMADO
mas solido es el que se emplea en la confeccidn del
firme de las carreteras y caminos, hecho de piedras
machacadas y fuertemente apisonadas (V. CARRETE-
RAS). En algin caso, aunque con poca propiedad,
se da también el nombre de AFIRMADO a ciertos pa-
vimentos como los de cemento y otros (V. PAVIMEN-
TOS, PISOS DE CEMENTO).
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AFIRMAR. En equitacion aplicase al hecho de
abtener del caballo o del jincete la destreza necesaria
respecto a la cabeza para que el brulo no se en-
capofe ni despape (AFIRMAR la cabeza); del bocado
(AFIRMAR la boca al caballo), y de la silla (AFIRMAR
~— el jinete — en la silla).

AFLECHADA. Aplicase a la hoja de forma trian-
gular, cercenada por la base en dos puntas que
miran atrds, como aconfece con la acedera comiin y
la escamonea.

AFLORAR. Asomar a la superficie del ferreno
un filén, una capa o una masa mineral cualquiera. ||
Cerner 1a harina o acribar los cereales para obtener
la flor o parte selecta de los mismos.

AFONIA. Pérdida o disminucién de la voz. En
los animales es correlativa de muchas de las afec-
ciones de la laringe, algunas veces del estémago y
en el perro de la rabia.

AFORADOR. Instrumento para determinar la ca-
pacidad de los recipientes vinarios. La regla AFORA-
DORA es una vara que lleva una de las caras gra-
duada en centimetros y ofra en decimetros. Para
usarla se introduce por el agujero de la panza; mi-
diendo en cenfimefros las diagonales simétricas se
halla 1a medida, viendo después el nimero de litros
correspondiente a esta longitud en la otra cara, divi-
dida en decimetros, y cuya cifra da la cubicacién
en litros del envase.

AFORAR. Dar o tomar aforo alguna heredad. || Me-
dir 1a cantidad que una corriente de agua lleva en
unidad de tiempo, o sea su caudal (V. AFOR0). || Cal-
cular la capacidad de un recepticulo. || Reconocer y
evaluar los géneros o mercaderias para el pago de
derechos. || Determinar la cantidad y valor de los
géneros y mercaderias que haya en algun lugar.

AFORO. El caso mdis frecuente de AFORO es ¢l
de medir el caudal de agua de una corriente, rio,
arroyo o canal. También puede aforarse la cantidad
de ligquido que pasa por una tuberia o sale de un
grifo. Para cada variante hay métodos y aparatos
que permiten efecfuar el AFORO con mayor o menor
exactitud y rapidez. El método general empleado
para determinar el gasto de una corriente, o sea la
cantidad de agua que pasa en una unidad de tiempo
POr una seccidon determinada, consiste en medir la
superficie de la corriente de agua de esta seccidn
¥ multiplicarla por la wvelocidad que fenga el agua
en dicho punlo. Para evaluar la seccién es nece-
sario practicar un sondeo, segin los mélodos des-
critos en el articulo correspondiente (V. SONDEOS),
Y medir la superficie después de dibujada . en un
Papel con las profundidades encontradas en el son-
deo. En cuanto a l1a velocidad hay muchos procedi-
mientos y aparatos para encontrarla, pero el asunto
ofrece bastante complejidad y deben indicarse or-
denadamente las dificultades que presenta el pro-
blema. .

Medicién de 1a velocidad. Si consideramos la
Seccidn transversal de una corriente de agua, puede
observarse con facilidad que la velocidad del liguido
€S diferente en los distintos puntos. La velocidad
€5 minima en los bordes, por el rozamiento con la
tierra, raices y vegetales del fondo y mirgenes; es
algo mayor en la superficie horizontal en contacto
tctm la atmésfera, y es maxima en las regiones cen-
tales. El filete liguido de velocidad mixima se en-
cuentra aproximadamente en secciones de forma no
g’"y frregular, en la vertical frazada por ¢l punfo

¢ mayor profundidad v a unos 5/6 de la altura, a
partiv del fondo, lo que indica que estd bastante
gcrca de la superficie, Siendo diferente la velocidad

¢ los distintos puntos de la seccién, se comprende
ﬂge N0 puede tomarse a capricho para efectuar el

ORO la de cualquier punto, sino la que se llama
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velocidad media, gue se obliene sumando los valores
de las velocidades diferentes y dividiendp la suma
por el nimero de sumandos. Si se tiene un aparato
de los que luego mencionaremos, que permita hacer
numerosas observaciones de velocidad en todas las
zonas de la scecidn, este método de sumarlas y
dividir el resullado por ¢l nimero de observaciones
es el mejor y también el tnico que puede adop-
tarse cuando quiere obtenerse un resulfado riguro-
samente exaclto. Pero cuando el aforo no exige tanta
extrema precision, puede calcularse la velocidad me-
dia V, partiendo de la velocidad midxima V', ficil
de obtener segin la siguiente tabla, que tiene en
cuenta la rugosidad de las paredes del cauce:

Paredes doe tierra

Paredes lisas Paredes poco lisas Y piedras
vV =080 V'’ V=075 V' V=0TV

La velocidad mixima puede obtenerse con los flo-
tadores lastrados. Si tomamos un flotador sencillo,
mediremos la velocidad superficial, que es menor que
la méxima. Es preciso, lastrandolo, constituir un apa-
rato que esté en contacto con el filete liguido mas
veloz para que siga el movimiento de éste. Hay
muchos modelos de flotadores lastrados: el mas
corriente consiste en dos esferas metdlicas, maciza
la una y hueca la otra, unidas por un frozo de
cadena que permite, graduando su longitud, que la
primera quede en la region mas rdpida, mientras
la segunda flote en la superficie y pueda observarse.
Hay flotadores mds sencillos gue consisten en un
palo con un peso atado a un extremo, o un frozo
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AFORO. — Medicion de la velocidad por seccidn transver-
:aé: A, B, C, D, estacas con una cuerda fensa; E, flo-
adaor.

de cana lastrado con perdigones o piedrecitas; y
los hay de mayor tamano cuando se trata del aforo
de rios anchos, formados por una barrica lastrada
unida a un flotador de madera que sostiene una
bandera, para hacer mayor su visibilidad. Cuando
se quiere calcular la velocidad del agua por medio
de los flotadores descritos, hay que medir el tiempo
que tarda el flotador en recorrer una distancia dada,
y el cociente que resulle de dividir la distancla por
el tiempo nos dard la velocidad. Se opera de la
siguiente manera: Ante todo, para realizar la opera-
cién, se elige un lugar en que el rio o arroyo pre-
senfen cierta longitfud en linea recta y fengan un
ancho aproximadamente constante, para que la ve-
locidad del agua sea regular y normal. Si el curso
de la corriente presentase curvas, cambios de sec-
c¢ion o bruscos obsticulos, la evaluacion de la velo-
cidad seria poco exacta., En el caso de aforo de
canales de seccidn igual y geomélrica es donde mds
se cumplen estas condiciones de regularidad, en las
cuales la evaluacion ha de aproximarse todo lo po-
sible a la verdadera. Una vez eclegido el lugar de
la observacitn se mide en la ribera mds llana una
longitud delerminada (50 6 100 melros, por ejem-
plo), y se marcan los dos extremos; luego se coloca
en el agua el flotador algo mds arriba de la primera
senial, y con un reloj que indique por lo menos
segundos, se observa, con métodos mis o menos
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precisos, segin la exactitud deseada, el momento
de paso por los dos extremos de la longitud medida,
cuya diferencia nos darda el tiempo que habra tfar-
dado el flotador en recorrerla. Como antes hemos
dicho, dividiendo la longitud tomada en metros por
el tiempo dado en segundos, obtendremos la velo-
cidad maxima del agua en metros por segundo, de
la cual se obtiene la media multiplicAindola por los
coeficientes de reduccidén anotados. Para obfener la
velocidad de los filetes liguidos en cualquier punto
de la seccién de la corriente se han ideado gran
cantidad de aparatos. Prescindiendo de los poco em-
pleados, como el cuadrante de Castelli, 1a balanza
de Brunings y los aparatos de Leslie, Saint-Venant,
Buvileau y Grandi, describiremos los dos tipos de
uso mds corriente y mas pricticos, que son los tubos
que miden la velocidad por la altura que alcanza una
columna de agua, y los molineies que la obtienen
por el namero de revoluciones de una rueda de
paletas. El tubo de Pitot, modificado y perfeccionado
por Darcy y Ritter, consiste esencialmente en un
tubo de vidrio en forma de U que se introduce en
el agua verticalmente por el lado de las dos ramas,
de manera que el plano formado por ambas coincida
con la direccién de la corriente. Las dos ramas del
tubo terminan en dos pequefnos tubos curvados, que
quedan horizontales, y con una abertura en su ex-
tremo, de manera que el de delante esté encarado
contra la corriente y el otro en el sentido de la
misma. Como puede comprenderse, la altura del agua
serd distinta en las dos ramas del tubo, pues mien-
tras en la delantera, debido a la presidn proporcional
a la velocidad, el nivel es mayor que el de la co-
rriente, en cambio en el olro es algo mas bajo.
Midiendo en la escala graduada situada entre las dos
ramas esta diferencia de nivel y multiplicindola por
una constante del aparato, se tiene la velocidad del
agua. Los molinetes que generalizan el tipo pri-
mero de Woltmann se fundan en un principio com-
pletamente distinto, y consisten en una ligera rueda
de paletas inclinadas, colocada frente a la direccidn
de la corriente, a la que hace girar mis o menos
aprisa segiin la mayor o menor velocidad del agua.
Un timén articulado y perpendicular al plano de la
rueda asegura el que ésta se encare siempre contra
la direccién del agua, y un aparato de relojeria
mide las revoluciones o vueltas de la rueda. Hay
muchos modelos de molinetes ; algunos modernamente
substituyen la rueda de paletas normal a la corriente
por otra de pequefias cazoletas semiesféricas o c6-
nicas, paralela en direccién a la misma, movién-
dose como los anemémetros (V. esta voz). Tanto
los tubos como los molinetes permiten hacer obser-
vaciones en todos los punfos de la seccién que se
desee, y sumando luego estos resultados y divi-
diendo la suma por el nimero de experimentos se
tendrd, con mayor exactitud que con los flotadores,
la velocidad media del agua. Obtenida por uno u
otro procedimiento esta velocidad, y multiplicAndola
por la superficie de la seccidén transversal que re-
sulte del sondeo de la misma, se tendrd el gasto
o caudal de la corriente, o sea la cantidad de agua
que pasa por una seccidn determinada, en la unidad
de tiempo. Este método de medir la seccién y la
velocidad media, y multiplicarlas, es el generalmente
adoptado para el aforo.

Métodos especiales de aforo. En algunos casos par-
ticulares puede ser ventajoso usar métodos espe-
ciales, cuando las caracteristicas del lugar permiten
el empleo de procedimientos mas simples que el
que acabamos de describir. Indicaremos como mé-
todos especiales, que resultan pricticos cuando pue-
den utilizarse, los siguientes:

1.° Método por vertederos. Cuando la corriente
presenta un vertedero es ficil calcular el agua que
pasa por el mismo midiendo la seccién liquida (pro-
ducto de la longitud del veriedero) por la altura del
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agua y por el coeficiente de contraccién correspon-
diente, que es aproximadamente y como término medio
igual a 0,42) y muliplicindola por la velocidad (de-
ducida de la altura del agua sobre la cresta del

vertedero, segin la formula v=V 20a (V. Ver-
TEDEROS).

2.° Método por compuertas, Cuando se puede
hacer pasar la corrienle por una o varias compuer-
tas es ficil calcular el caudal, multiplicando la
seccion abierta de las compuertas por el corres-
pondiente coeficiente de contraccién y por la velo-
cidad de salida del liquido por la abertura, obtenido
por la misma férmula anterior, en la cual a repre-
senta en este caso la altura desde el centro de gra-
vedad de la secciéon de salida del agua hasta el
nivel de la misma, en la parte anterior a las com-
puertas (V. COMPUERTAS y MOVIMIENTO DE LiQui-
p0s). Este método tiene la ventaja de que pueden
hacerse varias operaciones comprobatorias unas de
otras, con aberturas de compuertas diferentes.

3.° Métode por pendientes. Este método sélo
puede usarse en el aforo de canales, midiendo su
pendiente y su seccidn, y calculando el caudal por
medio de 1as formulas gue las relacionan (V. CALCULO
DE CANALES).

4.° Llenando depdsitos. Cuando se tiene que
aforar el caudal de una fuente, o un pequefio arroyo
desviable, puede hacerse llenando depdsitos de ca-
pacidad sabida y midiendo el tiempo que se tarda
en llenarlos. Se divide luego la cabida del depo-
sito por el tiempo y se tiene el gasto por segundo.
Este método sencillo tanto puede usarse con pegue-
flos recipientes como cubos, aportaderas o barricas,
como con depo6sitos mayores metdlicos o de ce-
mento armado.

5.2 Con mddulos graduados. El médulo gradua-
do, Nlamado en algin caso particular plumero cuando
da la cantidad en plumas de agua, es un aparato que
sirve para medir el agua que sale de una caferfa, de
un grifo o de una fuente, y empleado, por lo tanto,
como un método especial de aforo. Sin embargo, por
sus caracteristicas y usos es un caso tan particular
del problema, que este sencillo aparato debe estu-
diarse independientemente (V. MGDULO GRADUADO).

Aforo a ojo. Al hacer el inventario de las exis-
tencias de los montes, especialmente en los montes
bajos, apreciacion a la vista del volumen de madera o
lefia que contengan.

AFRAILAR, Desmochar enérgicamente los drboles
cortando sus ramas en el punto de insercion.

AFRANCAMIENTO. Cuando el patrén recibe el
injerto en el pie, es decir, a proximidad del suelo,
puede ocurrir que, calzando la planta, la tierra llegue
a contacto del injerto; entonces éste echa raices y
no necesitando del patrén para vivir, pues puede nu-
trirse directamente, se separa de él, AFRANCANDOSE,
Con ¢l AFRANCAMIENTO el injerto practicado se vuelve
inatil, por cuanto la planta no utiliza el pie sobre el
cual se injertd,

AFRE, Nombre vulgar del arce en algunos lugares
de Espaiia. (V. ARCE).

AFRECHARSE. Chil. Enfermar un animal por ha-
ber comido demasiado afrecho.

AFRECHILLO, V. SALVADO.
AFRECHO. V. SALVADO.

AFRELIA. Género de plantas de la familia de las
cesalpineas. Existe una especie arbérea en Filipi-
nas, llamada Tindalo (Véase).

AFRICANA (Stapelia variegata, L.). Planta de
jardineria, originaria de las Antillas, de hojas car-
nosas y flores grandes en forma de estrella, y color
amarillo con manchas negruzcas, Lldmase también
Estrella por la forma de su flor.
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Caballo y asno de tipo africano

AFRICANO. Tipo por el cual Sansén designa di-
versas razas de caballos, asnos y cabras. El tipo
AFRICANO caballar se caracteriza por el perfil convexo
de la cabeza, dolicocefalia, frontales bombeados y
arcadas orbitarias lisas. La alzada varia de 1,45 a
1,58 mts. Tiene s6lo cinco vértebras lumbares en lu-
gar de seis y su pelaje es variado. La aptitud predo-
minante es la silla. Comprende principalmente Jas ra-
zas berberisca, nubiana, tunecina y muchas otras con
denominaciones locales. Sans6n incluye también en
dicho grupo todas las razas de la Peninsula Ibérica
y algunas del Mediodia francés.

El asno de tipo AFRICANO es de perfil convexo y
dolicocéfalo. Su alzada varia en extremo: desde el
moruno de 1 metro; o menos, al de Egipto, que llega
a alcanzar 1,50. El color predominante de su pelaje
es el gris o ceniciento v a veces intenta simular el
tordo rodado, como sucede en muchos asnos de An-
dalucia.

El tipo cabrio AFRICANO es de perfil convexo,
dolicocéfalo, de color generalmente uniforme, negro,
rojo caoba, blanco o pio. Este tipo se reconoce fi-
cilmente por la ausencia de cuernos y el gran des-
arrollo de las orejas. Ademads, es un animal de esque-
leto fino, 4gil, y las mamas son globulosas. Ocupa
una Area geografica bastante extensa: Nubia, Egipto,
Abisinia, Argelia, Marruecos, Ttinez, isla de Malta
vy paises danubianos, y compren-
de diversas razas: Toggourt o
Touggurt, Nubiana, Anatolia y
Malta o Maltesa.

AFRODISIACOS (Medicamen-
tos) (Sinén.: EROTICOS). Obran
produciendo una hiperemia, una
congestidon, una mayor turgencia y
con ello un aumento de irritabili-
dad en los ovarios y testiculos y
en las mucosas vaginal y uretral,
encontrindose indicado su uso en
todos los casos en que el apetito
genésico esté disminufdo de mo-
do anormal. Los mas usuales en
veterinaria son: la yohimbina,
muriacitina, las cantdridas, las
especies picantes, el alcohol, la
santonina, los aceites esenciales
y los medicamentos resinosos y
balsdmicos.

AFROMETRO. Mandmetro de
4 aire comprimido, usado para me-
dir la presion de los gases contenidos en las bote-
llas de los vinos espumosos,

AFRONTILAR. Méj. Atar una res vacuna por

Afrémetro

los cuernos al poste o bramadero, para domarla o
matarla.

AFTA. Ulceracién de la mucosa bucal y faringea.
Las AFTAS reconocen diversos agenies causales. Su
aparicién va precedida de una erupcién de pequefias
vesiculas transparentes redondeadas, blanquecinas,
de aspecto pustuloso. Al cabo de dos o tres dias las
AFTAS segregan
unliquido trans-
parente, dejan-
do al descubier-
to una tlcera, la
cual se cicatriza
alcabo de pocos
dias. El trata-
miento, cuando
la alteracion es
local, sin que
las AFTAS cons-
tituyan un sin-
toma de una en-
fermedad gene-
ral, consiste en
calmar el dolor
por medio de
mucilagos con
un poco de ldu-
dano y luego
aplicaciones de fintura de yodo sobre las partes ul-
ceradas.

AFTIZACION. Inoculacién de virus glosopédico
frotando la mucosa bucal de los rumiantes con un
trapo grosero impregnado de saliva infectada (Véa-
s¢ GLOSOPEDA).

AFTOSA (Fiebre). V. GLOSOPEDA.

AFUSION. Procedimiento terapéutico que consis-
te en derramar bajo la forma de cascada el agua fria
o caliente sobre la regién del organismo que quiera
tratarse. El agua fria es estimulante (de 10° a 159);
de 25° a 30° la AFUSION es sedativa. Se usa en las
contusiones dolorosas de los remos (caballos y pe-
rros) v la AFUSION muy caliente, entre 35° y 40° es
la mds generalizada por los resultados inmediatos
obtenidos.

AGACHADERA. Sal. V. COGUJADA.

AGACHADIZA. Bajo esta denominacién se citan
en textos de ornitologia ibérica a la Gallinago galli-
nago, L. (V. BECACIN), y a la Lymnocryptes gallinu-
la, L. ; en cat., Becadell dels tords, Es una ave caré-
drida, la menor de las becadas, caracterizada por la
longitud de su pico, asf como de las remeras, que
alcanzan casi la extremidad de 1a cola; ésta es pun-

a. Aftas ulceradas de los labios
v las encias
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tiaguda, con las timoneras centrales mucho mais lar-
gas. Su coloracién es andloga a la del becacin, distin-
guiéndose por llevar en el dorso una faja de plumas
metdlicas verdosas y purpiireas, alternando con es-

Agachadiza

trias claras. Vuela casi a ras de tierra. Llega en olofio
¥y por lo comiin se sitita en parajes pantanosos y a
orillas de los lagos, donde se agacha y esconde, Se
caza activamente por su carne sabrosa, preferida a
la de la becada. Se la conoce también con el nombre
de Becada de los pantanos.

AGACHADIZA MORUNA V. AGACHADIZA,

AGACHADIZA REAL. V. BECACINA,

AGALACTICOS. Grupo de medicamentos emplea-
dos para disminuir o impedir la secrecién de la leche.
Al interior se usan la belladona, yoduro de potasa,
antipirina y alcanfor. Los purgantes actian en la
misma forma. Sobre la piel de la mama se aplican
los toépicos astringentes: blanco de Espaifia, arcilla
y agua blanca, pomada opidcea, alcanforada y de
belladona.

AGALAXIA. Privacién de leche en las mamas.
Este accidente es bastante raro en las hembras do-
mésticas, y cuando ocurre suele recaer siempre en
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primiparas mal alimenladas, o bien en las que por
diversas causas estén extremadamente flacas. Una
AGALAXIA absoluta es excepcional ; en cambio, la
AGALAXIA pasajera, gue puede durar uno o dos dias,
suele ser consecutiva a la debilidad de las parturien-
tas o de las que han sufrido mucho en el parto. La
AGALAXIA puede corregirse praeticando el ordeiio a
menudo y con un tratamiento tonificante.

AGALAXIA CONTAGIOSA. V. SEUDOTUBERCULOSIS
DE LOS GVIDOS,

AGALOCO (Excacaria agallocha). Arbol de 1a fami-
lia de las euforbiiceas, cuyo lefio conticne un jugo
acre., Se emplea en ebanisteria y para sahumerios.

AGALLA. Excrecencia que se forma en los ve-
getales producida por picaduras de insectos o de
acaridos y a veces por el desarrollo de bacterias u
hongos. La AGALLA es debida a la reacciéon de la
planta bajo la accion del pardsito; esta reaccién
tiene como efecto la produccién de abundante te-
jido parenquimatoso. Las AGALLAS pueden aparecer
en todas las partes del vegetal, en la raiz, tallo, hoja,
flor, fruto, brotes, inflorescencia, etc. Su forma es
muy variable: redonda, cerrada, abierta, lisa, rugo-
sa, corniculada, etc. En una misma planta y en un
mismo drgano un parasito determinado produce siem-
pre AGALLAS de forma y aspecto semejante. General-
mente las AGALLAS son perjudiciales (hernia de las
crufiferas, tuberculosis del olivo, nudosidades de la
anguilula, de la filoxera, del pulgdn lanigero, etc.).
Pero algunas, como las nudosidades radiculares de
las leguminosas, son Wtiles, y otras se emplean en la
industria. En Orienfe se aprovechan las AGALLAS de
varias encinas por su alto contenido en tanino, se
comen las de la Salvia orientalis, etc., ete. (V. CE-
CIDIA). || Veter. Vejiga incipiente,

AGALLA DE CIPRES. V. PINA DE CIPRES,

AGALLA DE COSTA (Randia aculeata), Arbusto
espinoso de las Antillas, perteneciente a la familia de
las rubidceas, de madera dura, pesada, y color mo-
rado vivo, que se usa en la fabricacion de muebles.
Llamase también Jamagiiey de costa, Jamagiiey brava
y Pitajoni,

Agallas en forma de pera producidas en las hojas del olmo por un pulgon. — Agallas en forma de cerezas
de las hojas de encina; una de ellas abierta para que pueda verse la larva
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AGALLA EN CORONA, Enfermedad de las plantas
que se caracteriza por la aparicion de tumores o
excrecencias muy variables, en las raices o en las
proximidades dei
cuello, v muy ra-
ramente en las par-
tes aéreas, Es pro-
ducida por el Bac-

terinm tumefa-
ciens,
AGAMI (Psophia

crepitans, L.). Ave
alectérida, de las
gruidas. Tiene el
famano de una ga-
ilina, a la que se
parece ademds por
la forma de su pi-
co. Su plumaje es
negro y rojo, con
la cabeza y cuello
de colores meti-
licos. Habita la
selva virgen de la
América Meridio-
nal. Es notable por
su fuerte voz, lla-
méandosele también Pdjaro trompeta, En cautividad
anuncia la proximidad del peligro con sus grifos, por
lo cual es muy apreciada de indigenas y colonos,

AGAR-AGAR. Gelatina obtenida del Chondrus cris-
pus, Lyngb., llamada Carragahen, que medra en’la
costa ocednica, es de un color rojo violado y de
talo aplastado y laciniado. Tiene esta gelatina espe-
cial aplicacién en los cultivos bacteriolégicos. Se le
designa también con los nombres de Cola del [apdn,
Cola vegetal y Ficocola.

AGARICINEOS. Hongos laminares que forman un
grupo numerosisimo de especies que presentan la-
minillas radiales en el envés del sombrerillo, cu-
biertas por el himenio. Varios AGARICINEOS del
centro de Europa son muy apreciados como hongos
comestibles, como el champinon, rovellon, niscalo,
matacandelas, oronja, existiendo algunas formas co-
mestibles, pero perjudiciales a la vegelacion y aun
a las maderas, y otras venenosas. Pertenecen a esta
familia unos 50 géneros, tales como: la Amanita,
Armillaria, Russula, Caniarellus, Pholiota, Lepiota,
Tricoloma, Agaricus, que ha dado nombre a la fami-
lia; Lactarius, etc., a los cuales pertenccen especies
venenosas, como la Amanita muscaria o Falsa oronja,
la A, phalloides, 1a Russula rubra, R. emetica, R. fra-
gilis, R, fetens, Canlarellus aurantiaceus, etc. (Véa-
se HONGOS VENENOSOS) ; y especies comestibles como
la Amanita cesarea, A. ovoidea, A. rubescens, Armi-
llaria mellea, Tricoloma georgi, T. colosus, Russula
virescens, R. alutacea, Pholiota aegerita, Agaricus
campestris, que se cultiva en Francia, y otros.

AGARICO. Nombre vulgar que se aplicaba an-
tiguamente a todos los agaricineos y hoy se re-
serva unicamente para los hongos del género Aga-
rices, Entre las especies mis comunes se citan:
el Agaricns campesltris (en cat., Rovelld), que es co-
mestible muy estimado, y el dnico cuya venta an-
tiguamente era permitida en los mercados de Pa-
ris (el llamado Bola de nieve no es sino una variedad
del A, campestris); el A. procerus, Persoon, comes-
tible asimismo, y que se desarrolla en ofofio sobre
prados descubiertos; el A. annularis, Bulliard, es
vVenenoso y se desarrolla en otoiio en los bosgues en
Erupos numerosos; el A. muscarius, Bulliard, que
se desarrolla en primavera en prados secos y cerca
de los bosques ; es comestible, asi como también el
A. auricula, de Candolle, y el A. aquifolii, En cam-
bio, son venenosos el 4. urens, A. necator, A. pyro-
galus y A. stypticus.

Agami

El A. de las boticas se reficre a dos formas dife-
rentes, que son: el A. de encina o AGARICO propia-
mente dicho (Fomes fomentarius), y el A. Ulanco,
que ¢s ¢l Polyporus officinalis,

AGARRAFADOR. Cada uno de los obreros que
en los molinos de aceite manejan las seras o capa-
chos en que se echa lo molido para prensarlo.

AGAUJA. Ledn. V. GAYUBA,

AGAVANZO. V. ESCARAMUJO. || V. ROSAL SIL-
VESTRE,

AGAVE. Género de plantas monocarpicas, familia
de las amarilidiceas, de duraciéon indefinida, con
hojas grandes, tiesas, radicales, carnosas, mis o

Agave

menos dentadoespinosas, formadas por un lejido fila-
mentoso y de las que se extrae una fibra (V PITA,
HENEQUEN, MAGUEY, SISAL, etc.). Flores con pé-
talos y sépalos soldados en forma de tubo embu-
dado, con seis l16bulos casi iguales, dispuestas en
paniculas sobre un escapo alto y erecto (pitaco). El
fruto es una capsula trilocular y polisperma. Com-
prende mas de sesenta especies americanas.

AGAVILLADOR. Mecanismo de las segadoras-aga-
villadoras que sirve para confeccionar las gavillas
de las mieses (V. SEGADORAS).

AGAVILLAR. Formar haces o gavillas con los henos
o mieses. Inmediatamente después de la siéga los
cercales no estin en condiciones de ser trillados y

Atado de gavillas

deben dejarse algunos dias en el campo para que
completen su maduraciéon, En algunos sitios se sue-
len dejar extendidos en el suelo, sueltos o reunidos
en haces, garbas o gavillas atadas con junco, mim-
bre, esparto o paja de cereales, generalmente de
centeno ; en otros, mis racionalmente, se amontonan
con el objeto de que la desecacidn sea lenta, que
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el grano no sea perjudicado por la intemperie y que
no lo coman los pdjaros. Con los haces se forman
las garbas o gavillas y con éstas las hacinas, faji-
nas o peces (V. estas voces) en el campo o en las
eras. Las gavillas deben permanecer el menor tiem-
po posible en el suelo, debiendo volverse con cui-
dado para facilitar la desecacidn.

AGEN. Variedad de ciruela para secar. Su nom-
bre procede de la regién francesa de donde es ori-
ginaria y mayormente
cultivada (V. CIRUELO).

AGENESA. Raza bo-
vina perteneciente al
tipo de Aquitania, del
que se distingue por
su mayor precocidad
(V. GARONESA).

AGERATO (Agera-
{um ceerulenm). Planta
de la familia de las
compuestas, de 40 cms.
de altura, tallo ramo-
so, hojas lanceoladas
y flores de color azul
celesfe en ramilletes
durante todo el verano y otofio. Puede sembrarse
en tres épocas; en Marzo sobre cama para tras-
plantar; en Abril y en Agosto. Entre las varieda-
des introducidas en los jardines se cuentan; el
A. wendland compacto enamo variado, el A. wend-
land compacto enano blanco y el A. wendland com-
pacio enano azul. || Nombre vulgar que se da a
la Achillaea ageratum, L., planta medicinal de la
familia de las compuestas, que se encuentra facil-
mente en lugares pedregosos de la Peninsula, Cond-
cese por sus hojas que salen de la misma raiz
apareciendo pequeiias, lanceoladas, obtusas y ase-
rradas muy agudamente. Su olor es agradable y su
sabor amargo y aromdtico: vense enire ellas nu-
merosos tallos que sostienen muchas flores de un
bello color purpireo, Repitase co-
mo planta cordial, cefdlica y esto-
matica. Llimase también Altarreina
y Hierba julia,

AGITADOR, Aparato que sirve
para remover y mezclar liguidos.
En enologia usase cuando se cla-
rifican los vinos. Uno de los AGI-
TADORES mas corrienles es un pa-
raleldogramo articulado formado por
flejes de hierro estaiiado que se re-
pliega para permitir su entrada en
el bocoy o cuba, abriéndose luego,
cuando, por medio de una mani-
vela, se le imprime un movimiento
de rotacién., Cuando se opera en
cubas de gran cabida, toneles, la-
gares, elc., de boca ancha se emplea como AGITADOR
una simple pértiga o litigo.

AGNOCASTO. Nombre vulgar del Vitex agnus cas-
fus, L., planta de la familia de las verbendceas, cu-
yos frutos se han utilizado como antiafrodisiacos.

AGORRONAR. Untar o frotar a un animal recién
nacido que ha perdido a 'su madre con un liquido
de la hembra que lo adopte, liquido que suele ser
uno de los que se producen en el parto.

AGOSCOC (Homonoea fluviatilis, P, Blanco). Ar-
busto muy comiin en Filipinas, de la familia de las
euforbidceas. La especie H. riparia, Lour., tiene
unos dos metros de altura, con hojas alternas,
lanceoladas, flores dioicas en racimos axilares, pe-
clolos cortos y fruto globoso con seis celdillas que
contienen igual nimero de semillas. Vive en las
orillas de los rios y linderos de los bosques.

AGOS-0S (Ficus hispida odorata, P. Blanco). Ar-

Akerato

Agitador
bordelés
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bol de la familia de las urticiceas, higuera de las
Islas Filipinas. Se conocen un centenar de especies,
Es un drbol lechoso, de madera blanca, raices aé-
reas, hojas allernas, flores monoicas, fruto aquenio
y carnoso. Los indios emplean las hojas para aro-
matizar el arroz.

AGOSTADERO. Lugar donde pastan los ganados,
La voz se hace extensiva a todos los terrenos y a
todas las estaciones.

AGOSTADO. Los sarmientos durante su madu-
racién van perdiendo el color verde y se vuelven
leflosos desde la base a la punta, que queda verde,
y se desprende a las primeras heladas. Las hojas
antes de caer envian a los sarmientos los productos
que les servirin de reserva para las primeras yemas
y hojas que se desarrollen en la primavera siguiente.
Durante el AGOSTADO las hojas de las cepas blancas
toman un color amarillento pdlido y pajizo después ;
en las cepas rojas las hojas se vuelven amarillas
con manchas rojas y en las tintdreas se vuelven de
color rojo plrpura. En la insercién del peciolo con
¢l sarmiento forma una capa de corcho que obliga a
caer la hoja ; la vid entra entonces en estado latente.
|| Este mismo nombre se da en Andalucia a la labor de
desfonde preparatorio de la plantacién de la vid.

AGOSTAR. Cavar o arar la tierra en el mes de
Agosto para destruir las malas hierbas y especial-
mente la grama, || Pastar el ganado durante la seca
en rastrojeras o en dehesas.

AGOSTARSE. Secarse, abrasarse, mustiarse los
sembrados por calor excesivo o por falta de agua.

AGOTAMIENTO. Entre 1as operaciones de desagiie
de los campos para el saneamiento hidraulico de los
terrenos hay el AGOTAMIENTO artificial, por medio de
instalaciones mecdnicas que elevan el agua a una al-
tura que haga posible el desagiie. En algunos casos
este AGOTAMIENTO tiene que practicarse una sola
vez y en otros hay que repetirlo anualmente, Es
una operacién estrechamente enlazada con el pro-
blema general del desagiie (V, DESAGUE y SANEA-
MIENTO DE TERRENOS).

AGOTAMIENTO DE LOS ORUJOS. Con objeto de re-
cabar de los orujos la mayor cantidad posible de
mosto flor, una vez pisada la uva se la deja escurrir
sobre un sencillo listonado. Para voliimenes no muy
grandes de orujo sirve muy bien a este objeto una
jaula cilindrica de rejilla estaiiada, y en su defecto
bocoyes a los cuales se les quita el fondo superior,
poniendo sobre el de la base un casquete de rejilla
en comunicaciéon con un tubo de salida del liguido
escurrido.

AGRA (Vitis caribaca, DC.). Planta viticea cen-
troamericana, llamada también parra, que crece en
los lugares secos y montuosos. Su tallo cortado deja
escapar un liquido ligeramente astringente. Un trozo
de sarmiento de un ‘metro de largo puede llenar un
vaso ordinario. Este liquido es bebido por los via-
jeros y tiene propiedades diuréticas. El nombre de
AGRA deriva del agraz castellano.

AGRACE]JINA. Fruta del agracejo,

AGRACE]O (Berberis vulgaris, L.). Arbusto de la
familia de las menispermdceas, de 1 6 2 metros, con
espinas, hojas fasciculadas, trasovadas, enteras; ba-
yas rojas, oblongas, muy dcidas y refrescantes por el
dcido mélico que contienen. Las semillas son astrin-
gentes y la raiz y corteza tintéreas amarillas, El gé-
nero Berberis comprende unas cien especies, que
crecen en el Asia Cenfral, América del Norte, en los
Andes hasta la Tierra del Fuego ; algunas en China y
Japén y regién mediterrdnea, y una sola, la B, vulga-
ris, en la Europa Central. Con el AGRACEJO puede
prepararse un excelente jarabe refrescante. Pongase
un kilogramo de AGRACE]JOS desgranados en 2 litros de
agua y hiérvase, Al cabo de un rato viértase en una
tarrina, donde se deja durante veinticuatro horas.
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Al dia siguiente se hierve de nuevo, se pasa por un
tamiz, se aflade un kilogramo de jarabe de aztcar
aljofarado y después de frio se quita la espuma y
se guarda. Los frutos del AGRACE]JO pueden ser ata-
cados por la larva de la Ortalis cerasi (gusano o
mosca de las cerezas) y por la larva de otra mos-
ca, la Tephritis Meigeni. Se combaten ambas reco-
giendo los fru-
tos atacados y
con el sistema
de Lotrionte
(V. MOSCA DEL
OLIVO). Varios
hongos atacan
al AGRACEJO: la
Microsphaera
berberidis, que
cubre las hojas
con un revesti-
mignto blanco
con manchas
obscuras, se
combate con
azufrados; la
Ovularia berbe-
ridis, que forma
un revestimien-
to gris; el Gle-
osporium berbe-
ridis, que pro-
duce en las ho-
jas unas manchas circulares bordeadas de rojo; la
Phyllosticta asiatica, que produce manchas con ani-
llos purpiireos, y por tultimo, el Aecidium de la Pucci-
nia graminis, Pers., hongo que produce el adublo o
tizdn del trigo (Véase). El AGRACEJO es el huésped
intermedio de la Puccinia, en su forma aecidium.
Durante mucho tiempo se ha recomendado, para com-
batir la Puccinia, la destruccion de los AGRACEJOS
proximos a los campos de cereales ; pero posterior-
mente ha podido sefialarse la existencia frecuente de
la P, graminis en regiones en gque no existe el AGRA-
CEJO. No obstante, la destruccién de esta planta cons-
fituye una medida de cierta utilidad. | Llevan tam-
bién otras plantas el nombre de AGRACEJO, como la
Branelia inermis, Moll., planta ruticea arbérea ameri-
cana, que se desarrolla en los sitios bajos ; mide 7u 8
metros de altura ; da madera dura, que se emplea en
construcciones, sirviendo sus frulos de alimentacion
a los cerdos ; y la Phyllyrea latifolia, oledcea, arbus-
tiva, de hojas persistentes y flores blancas con raci-
mos axilares muy cortos, con drupas negro azuladas
del tamafio de un guisante. || And. Aceituna que cae
del drbol antes de madurar. || Vit. Dicese también de
la uva que queda muy pequefa y no llega a madurar.

AGRACEJO CARBONERO (Exostemma neriifolium, A.
Rich.). Planta rubidcea antillana que se emplea para
la fabricacién del carbon.

AGRACEJO DE MONTE (Guidonia risauriana). Plan-
ta bixdcea antillana, con la que se fabrica carbén.

AGRACEJO DE SABANA (Parathesis cubana, Molt.).
Planta de 1a familia de las mirsindceas, arbustiva,
espontinea en las Antillas. Lldmase también Copa.

AGRACERA. Cepa que produce agracejo. || Dicese
también de 1a parra cuyo fruto no llega a madurar.

_AGRACERAS. Tribu X de la clasificacién de las
vides de Rojas Clemente, caracterizada por el gran
desarrollo de la cepa. Brotacion femprana, sarmien-
tos claras y largos, hojas medianas que caen farde y
racimos grandes, cilindricos ; uvas regulares, duras y
de sabor dspero con una cierta acidez agradable. Se
conocen fres especies: la Melonera, llamada también
Rayada de Granada, cuyo fruto tiene listas de color
negro gris en sentido longitudinal, vy la Roja y 1a

lanca, que se dislingu(-n por el color del fruto vy
€n que carecen de rayas.

Hojas del agracejo atacadas
de tizén
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AGRACILLO. V. AGRACEJO.

AGRAMADERA. Aunque la operacién de agramar
el cdfamo acostumbra hacerse a mano, también puede
efectuarse mediante mdquinas llamadas AGRAMADE-
RAS, de las que se construyen varios modelos. Los
mdas sencillos consisten en una especie de banco for-
mado por un tablén con acanaladuras, que tiene ar-
ticulado en su extremo un brazo oscilante constituido
por varios listones paralelos, que al bajar sobre el ta-
blén encajan en las acanaladuras de éste. El caiamo
se coloca sobre el banco y para agramarlo se le dan
repetidos golpes con el brazo de listones. Hay AGRA-
MADERAS de mayor tamaino, en las cuales un cilindro
con acanaladuras resbala encima de una plancha de
madera con listones salientes, que se corresponden
con aquéllas. También se construyen modelos cons-
tituidos por dos juegos de cilindros metalicos girato-
rios entre los cuales pasa el cdfiamo ; los dos prime-
ros con acanaladuras inician la operacién y los se-
gundos con dientes y huecos que se corresponden
completan el agramado, Estas maquinas dan un buen
rendimiento, pero su trabajo no es muy perfecto.

AGRAMAR. Quebrantar o majar la caia del ca-
fiamo o lino después de la maceracién, para separar
sus fibras (V. CANAMO.)

AGRAMIZA. Caiia quebrantada que queda comio
desperdicio, o parte mas basta, después de agra-
mado el cdfiamo o el lino. || V. AGRAMADERA.

AGRAMON. Lo mismo que fresno silvestre.

AGRARIO. Que perienece al campo.

AGRAZ. Uva verde no sazonada todavia. || Li-
quido que se obtiene de la uva AGRAZ, de sabor
dcido agradable, usado como refrescante y en el
arte culinario y en medicina. [[ V.. MAROJO. || Cdrd.
V. AGRACEJO.

AGRAZON. Uva silvestre o racimillos que hay
en las vides, que nunca maduran. || V. GROSELLERO
SILVESTRE, || Alav. V. AGRAZ, 4.* acep.

AGREGADO. Dicese de los frutos o flores que se
hallan proximamente reunidos en un mismo tallo sin
confundirse en una masa, aplicindose asimismo a los
demas organos de la planta. Los frutos de Ja hignera
y de la anana y las flores de las compuestas son
ejemplos de ello.

Agramado del edfiamo

AGRESINAS. Substancias segregadas por los mi-
crobios que impiden la accién defensiva del orga-
nismo permitiéndoles proliferar libremente,

AGRIAZ, V. CINAMOMO.

AGRICOLA. Concerniente a la agricultura y al que
la ejerce. || Calificacion de cosa relativa al campo,
como labores, aperos, elc. || AGRICULTOR.
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AGRICULTOR. El que se dedica al cultivo de la
tierra, empleando en él sus fuerzas musculares o su
inteligencia directriz.

AGRICULTURA. Voz lat. compuesta de ager,
campo, y cultura, cultivo, y significa arte de cultivar
la tierra. || Labranza o cultivo de la tierra.

AGRIDULCE. Que tiene mezcla de agrio y de
dulce.

Vinos agridulces. Enol. Nombre que se da a los
vinos afectados por la fermentacion manitica, a causa
del sabor agrio especial que tienen, debido prin-
cipalmente a los dcidos acético y lactico, y al mismo
tiempo dulce por la presencia de 1a manita producida
por el fermento al desdoblar el azicar del mosto. Esta
enfermedad ataca principalmente a los vinos de los
paises cilidos y se presenta cuando la temperatura de
fermentacién es demasiado alta, en cuyo caso la
bacteria causante de esta enfermedad se apodera
del mosto en detrimento de la levadura alcohdlica.
Los remedios preventivos contra esta afeccidn se
reducen a la refrigeracidn y a la sulfitacion del mos-
to., Los VINOS AGRIDULCES son siempre de dificil
curacidn j la pasteurizacion, la refermentacion, cuando
es posible, y el «coupages con vinos secos y alco-
hdélicos son los mejores medios de corregir esos caldos
agridulces. El fermento del agridulce, descubierto en
Francia por Gayon y Laborde, estd constituido por
unos bastoncitos cilindricos con la extremidad algo
redondeada de 3,5 6 4 micras de longitud por 2 de
didmetro, unidos por
sus extremos, formando
a veces largas cadenas,
Si se toman unas gotas
de caldo enfermo en es-
tado avanzado de la al-
teraci6n y se le hace
evaporar, en el residuo
obtenido se ven clara-
mente los cristales de
manita dispuestos en
sentido radial. La en-
fermedad manilica no es
exclusiva de los vinos,
ataca con mucha fre-
cuencia al mosto de
higos puestos a fermen-
tar para la obtencion de
alcohol.

AGRIETADURA. En-
fermedad de la vid pro-
ducida por el Bacillus
vitivoras, llamada tam-
bién Gomosis bacilar v
Mal nero. La cepa se achaparra. Las baclerias pe-
netran por las heridas de poda y llegan hasta el
tronco. La corteza se afofa y aparecen hendiduras
con bordes festoneados de negro. El remedio con-
siste en desinfectar las llagas de poda con solu-
ciones de sulfato de cobre.

AGRIFOLIO. V. ACEBO.

AGRILLA. V. ACEDERA.

AGRILLAR. V. AHIJAR.

AGRILLARSE. V. GRILLARSE,

AGRIMENSURA. Ciencia pricfica que ensefia a
medir 1a superficie de los terrenos. Comprende tres
operaciones distintas: el levantamiento de planos
con los instrumentos mds sencillos y siguiendo los
métodos mds elementales ; 1a medicion de los terre-
nos o evaluaciém de su superficie, y la division o
reparticion de dichos terrenoa. L.a AGRIMENSURA es
la forma histdérica de la topografia, pues hasta una
época muy moderna en que se emplearon métodos
cientificos e instrumentos perfeccionados, todas las
operaciones de caricter topogrifico que se practi-
caban en los campos tenian por dnico objeto su

Lesiones en sarmientos del
afio ocasionadas por Ia
agrietadura.

UunBe

Universitat Autémoma de Barcelona

AGR

medicion. Desde muy antiguo se conocian reglas ade-
cuadas para ello, ya usadas hace miles de afios por
las civilizaciones caldea y egipcia, teniendo mas tar-
de una gran importancia en las sociedades griega y
romana la profesion de
agrimensor o gedmetra
prictico. En la época mo-
derna el agrimensor se ha
confundido con el topdgra-
fo, dedicado con preferen-
cia al levantamiento de
planos de no mucha exten-
sion y de cardacter rural.
Igualmente la AGRIMENSU-
RA entra dentro del marco
general de la topografia,
de la cual constituye la
parte mas sencilla, siendo,
por lo tanto, preferible,
para evitar confusiones vy
repeticiones, estudiarlas
conjuntamente (V. Topro-
GRAFIA).

AGRIMONIA (Agrimo-
nia Eupatoria, L.). Planta
vivaz de la familia de las
rosdceas, llamada también
Hierba de Guillermo. Tie-
ne ¢l tallo simple, cilindri-
co, de 40 a 60 cms. ;
hojas divididas que recuerdan las de la zarza, pero
sin espinas alternas ; flores en verano, pequenas, ama-
rillas, en espiga alargada en la extremidad de los bro-
tes, y divisiones del cdliz provistas de puntas torcidas
que se pegan a los pelos de los animales, Crece en los
parajes sombrios, en los bosques y bordes de los ca-
minos, y las ovejas y cabras comen sus tallos y hojas.
Es comun en toda Espana. Sus hojas y sus flores son
astringentes y tdénicas. La decoccidn de 30 gms, en
un litro de agua se aconseja contra la diarrea ; adicio-
nada de miel y vinagre constituye un buen gargaris-
mo contra las inflamaciones de boca y garganta, La
decoccion se emplea también al exterior como resolu-
tivo contra las luxaciones y torceduras. Se ha dicho
que en Rusia se da esta planta al ganado como ver-
mifuga. Se la multiplica por siembra, que se practica
en primavera, en semillero. Se planta también por di-
visién de raices en lineas distantes de 40 a 50 cms. en
tierra preparada con mucha anlelacién por un trabajo
profundo, Se dan los cuidados habituales. Se cose-
chan las hojas y los bouquels antes de la floracion,
Se secan a la sombra y en capa delgada. || Se da
también el mismo nombre al Teucrium cubense, Jacq.,
planta labiada rastrera, abundante en los lugares hii-
medos de la isla de Cuba y Antillas, de hojas ama-
rillentas, dentadas y flores blancas azuladas. Usase
en medicina casera co-
mo febrifugo.

AGRIMONA. V. AGRI-
MONIA,

AGRINA. Variedad
mallorquina de almen-
dro, de gusto ligeramen-
te amargo (V. ALMEN-
DRO).

AGRIO. V. Acmo. ||
Enol. AVINAGRAMIENTO.

AGRIO DE GUINEA.
V. ALELUYA.

AGRION., V. CINA-
MOMO. || Veter, (Sinoni-
mia: CAPELOTE, Lu-
PIA DEL CALCANEO), Tumefaccién conlusa de la
punta del corvejon, comiin en los équidos, rara en
las demids especies animales, causada por las con-

Agrimonia

Agriones
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tusiones recibidas al caer, por los golpes dados en
vagones de ferrocarril o contra las paredes de caba-
llerizas poco espaciosas. El AGRION recienfe es una
tumefaccion blanda, caliente y dolorosa, que se des-
arrolla rapidamente ; los AGRIONES anliguos son du-
ros ¢ indoloros, Cuando la inflamacion afecta el ten-
ddon y la vaina tendinosa, ¢l animal cojea. El trata-
miento médico debe preferirse al quirirgico. Se em-
plearan compresas hamedas de alcohol alcanforado y
pomadas yodofdrmicas.

AGRIOS. Nombre genérico que se da a las plantas
aurancidceas: limonero, cidrero, naranjo, manda-
rino, efc.

AGRIPALMA. Nombre vulgar de la labiada Leonu-
rus cardiaca, || V. MANO DE SANTA MARIA.

AGRIPENO (Passerinus americanus). Ave de paso
en las Antillas, sedentaria en el Norle, que constituye
una amenaza para las cosechas de cereales, principal-
mente para el arroz.

AGRO, V. AGRIO. [| Campo, tierra, considerado co-
mo fuente de produccion, || Gal. Extensién grande
de tierra labrantia, cercada, y en que, por lo comin,
tienen parte varios duenos o llevadores.

AGROLOGIA. V. AGRONOMIA.

AGRONOMETRIA, Esftudio de la medida de la
riqueza de los campos, que Thaer aplicté a la parte de
la agronomia que mide y evalia el poder de la pro-
duccién de las tierras.

AGRONOMIA. Voz que no aparece en el lenguaje
agricola hasla fines del siglo Xvil. Es la teoria de la
agricultura, es decir, la ciencia que estudia las leyes
que presiden las funciones de los vegetales, la in-
fluencia del medio externo en que viven y la manera
de modificar esta influencia en sentido favorable para
el agricultor gque lo ha de poner en practica. Com-
prende cuatro partes: la Agrologia, que se ocupa en
el conocimiento del suelo en sus relaciones con el
vegetal 3 la Fisiologia agricola,
que trata del conocimiento de las
funciones de las planlas; la Pato-
logia y Terapdatica, que estudian
las enfermedades de las plan-
tas y medios de combatirlas; la
Meteorologia, que comprende el
estudio de los meteoros, su dis-
{ribucién en el globo y trastornos
que producen en la vegetacion,
y la Fitoteenia, que frata del cul-
tivo. La agricultura es la aplica-
cidn practica de los principios en-
sefados por la AGRONOMIA en sus
distintos ramos.

AGRONOMICO, CA. Perlene-
ciente o relativo a la agronomia.

AGRONOMO. Persona que
practica o se dedica a la agro-
nomia, investiga y estudia los
principios cientificos de la cien-
cia agrondmica, que luego ha de
emplear el agricultor. || V. INGE-
NIEROS AGRONOMOS,

AGROSTIDE. Denominacién
que se da a las plantas del género
Agrostis, familia de las grami-
neas, que es el mas corviente y abundante en los
prados naturales de los suelos arcillosos. Son plantas
Nvasoras, que proporcionan un forraje poco nutritive
no aceptado por los caballos, y que dan un heno de
calidad mediocre. Tienen ademas el defecto de ser
tardias, por 1o que obligan a retrasar la siega, dando
lugar a que las malas hierbas se desarrollen. Por
estas causas no conviene emplear la AGROSTIDE en la
formn_cién de prados naturales. Entre las diferenfes
€species la mejor es 1a Agrostis stolonifera (A. aiba),

Agrostide
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gque crece en los suclos sueltos frescos y hasta hime-
dos y resiste bien los frios. En los suelos secos da
un forraje lefioso. Como las ofras especies empieza
farde a vegelar en la primavera y da el forraje desde
ultimos de verano a dltimos de otofio. Produce esto-
lones que enraizan ficilmente, extendiendo la mata.
El primer corte puede dar hasta 90 quintales de
heno: el segundo solo llega a 30.

Segin Garola, la composicién del heno es la si-
guiente:

Agua . . . P L 15,0
Albuminoides . P e 53
Amidas . 0,8
Grasas T 1.7
Hidratos de carbono 49,5
Celulosa. e g T B bl 20,5
Genjzas ' .. T 3L ROy 7.2

Mil kilogramos de HENO contienen unos 10 kgs. de
nitrogeno y unos 3 de dcido fosforico.

Como planta de jardin debe recordarse la 4.
nevulosa, B. y R., anual, de 30 cms. de altura, hier-
ba fina, muy ramificada, cuyas menudas espigas se
mueven con el viento, por débil que sea. Se emplea
mucho en los ramilletes, siendo la graminea mas
estimada, lo mismo verde que seca, para adorno de
los salones, y también para borduras. Se siembra a
ultimos de invierno. Es también notable la A. capi-
llaris, L., especie que florece al entrar el verano, co-
nocida vulgarmente con el nombre de Hierba fina.
(V. esta voz),

AGROTIS. Género de lepidapteros de la familia
de los noctuidos, perjudiciales a fas plantas culti-
vadas. Las principales especies son las siguientes:

A. CRASSA, Hbn., que suele confundirse con la
A, tritici y la A. segetum (Véase).

A. EXCLAMATIONIS, L., que {iene las alas superio-
res e inferiores y el
cuerpo de color negro.
En cada una de las alas
superiores lleva una
marca negra en forma
de signo de exclama-
cién que le hace facil
de reconocer, La larva
es de color lila obs-
curo, con tres lineas
claras, Se alimenta de
las raices de nabos y
zanahorias. Se combate haciéndola salir de los es-
condrijos regando el suelo con un cocimiento con-
centrado de hojas de nogal adicionado de caldo bor-
delés.

A, FIMBRIA, L., que ataca la vid y ¢s muy pare~
cida a la A. pronuba (Véase).

A. HYPSILON, Rott., gue ataca el cdfiamo, el maiz
y las judias. La larva es de color gris térreo con
unas rayas dorsales poco evidentes,

A. ORBONA, Hubn., que ataca la vid v es pare-
cida a la A. flmbria
y ala A, pronuba
(Véase).

A. PRONUBA, L., que
ataca a la vid y olras
plantas. La larva du-
rante la noche roe las
hojas y durante ¢l dia
permancce escondida
en el terreno.

A. SEGETUM, Schiff.,
DE LOS SEMBRADOS.
Tiene las alas superio-
res de color negro, con _
manchas también negras, y las inferiores blancas y
¢l cuerpo asimismo negro. La mariposa hace las pues-
tas en las plantas bajas y a los quince dias las pues-

Agrolis exclamationis

Agrotis segefum
o de log sembrados
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tas, avivadas, dan-pequeiias larvas, que comienzan a
alimentarse con cuantas plantas tienen a su alcance,
principalmente la remolacha, de la que comen las
hojas y raices, causando la pérdida de la cosecha
Durante el invierno la larva vive escondida en el
suelo, para aparecer en primavera. En Mayo se ocul-
ta otra vez para lransformarse en mariposa y comen-
zar nuevamente su circulo evolutivo. Se combate la
mariposa mediante el agrotisado, y a la larva con
pulverizaciones arsenicales.

A, TRITICI, L. V. NOCTUIDA DEL TRIGO.

A. XANTHOGRAFA, Fabr., que ataca al cardo.

Para combatir a estos insectos, ademis de los
tratamientos arsenicales, se recomienda el agrotisa-
do, que consiste en colocar en los campos durante
el verano unas luces de acetileno para que las mari-
posas, atraidas por la luz, vayan a quemarse en ellas
las alas. También puede emplearse la miel mezclada
con una substancia adhesiva. Se coloca la mezcla pen-
diente de unas cuerdas o en los troncos de los ar-
boles, adonde van las mariposas atraidas por la
miel, quedando adheridas a ella,

AGUA. Uno de los cuerpos compuestos més co-
munes de cuantos se encuentran en la superficie de la
tierra y de los que en ella se hallan en mayor cantidad.
Aparece en la naturaleza en estado sélido (nieve,
hielo), en estado liquido y en estado gaseoso (vapor
de agua de la atmdsfera). No se la encuentra pura
sino que, gracias a su gran poder disolvente, va
siempre acompaiiada de diversas materias extranas.
Para eliminarlas debe destilarse. El AGUA quimica-
mente pura estd compuesta de 88,81 por 100 de
oxigeno y 11,19 por 100 de hidrégeno, en peso. A
la temperatura ordinaria el AGUA es un liquido ino-
doro e insipido: en pequefias masas aparece incoloro.
El color azul verdoso que presenta el AGUA en gran-
des masas (mar, lagos, etc.) es debido probablemente
a las substancias disueltas o en suspensidn. A la pre-
sién atmosférica normal (760 mm. de mercurio) el
agua pura hierve a 100° C., y a 0° C. se solidifica
convirtiéndose en hielo. La presion influye notable-
mente en la temperatura de ebullicién, aumentando
ambas al mismo tiempo. A dos atmdsferas hierve a
121° C., a tres atmoésferas hierve a 134° C,, a
cuatro atmdsferas hierve a 140° C., a diez atmds-
feras hierve a 180° C. La presién dificulta algo la
congelacidn. Las materias disueltas dificultan la ebu-
Ilicidén y la congelacién. Es notable la variacién de
volumen experimentada por el AGUA al variar la tem-
peratura. Enfridndola desde 4+ 100° C. disminuye de
volumen hasta que el liquido alcanza 4 4° C.; en-
fridndola méis aumenta de volumen. Al congelarse, el
hielo obtenido tiene un volumen de un 9 por 100
mayor que el AGUA correspondiente a 0° C. Si el
AGUA que llena en un espacio cerrado una tuberia,
por ejemplo, se llega a congelar, el aumento de
volumen consiguiente produce un esfuerzo tan grande
que rompe las envolturas mais resistentes. Por esta
causa deben tomarse precauciones en las tuberias de
agua. El aumento de volumen que experimenfa el
AGUA al pasar de liquido a sdlido hace que el hielo
flote sobre aquélla; este fendmeno, junto con el que
sea el agua liquida a temperaturas inferiores a 4° C.
menos densa que ésta, explica el que el AGUA de
los rios, lagos, mares, etc., se congele empezando
por la superficie. Efectivamente, mientras no se haya
alcanzado la temperatura de 4+ 4° C., a medida que
se enfria el agua se va disponiendo por capas de den-
sidad decreciente a partir del fondo, La temperatura
de estas capas va aumentando desde el fondo a la
superficie. Una vez haya alcanzado la masa +4° C,
las capas superiores al enfriarse se hacen menos den-
sas permaneciendo en su lugar hasta solidificarse. Las
aguas profundas permanecen a +4° C., en la que
sigue desarrollindose la vida. El AGUA pasa al estado
gaseoso (vapor de agua) a todas las temperaturas. Este
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vapor es mas ligero que el aire y se eleva en la
atmoésfera, Este fendmeno (evaporacién) tiene lugar
en la superficie del agua y es favorecido por el au-
mento de temperatura y la disminucién de presion.
En la superficie del mar, de los rios y los lagos, el
agua se evapora produciendo el vapor de agua que
se encuentra en la atmosfera, formando en ella Jas
nubes,

El AGUA es un buen disolvenle, debiendo tener en
cuenta que en un volumen fijo de agua sélo puede
disolverse una cantidad determinada de materia so-
luble y que su accién disolvente disminuye a medida
que va saturindose. Por esta causa conviene poner
cerca de la superficie, y no en el fondo, la substancia
que convenga disolver, pues la solucién, por ser mis
pesada, va al fondo, dejando el agua mds pura en
contacto con la substancia que debe disolverse. Esta
disposicion se emplea corrientemente para preparar
caldos cupricos. El AGUA es descompuesta por el
carbén al rojo formando 6xido de carbono e hidré-
geno. || V. ABASTECIMIENTO DE AGUAS, AFOROS, CA-
NALES, COLMATEO, DEPOSITO, DESAGUES, DRENA-
JE, ENMIENDAS, FUENTE, LAGO, PANTANO, P0Z0,
PRESAS, REGADIO, RIEGO, SALTOS DE AGUA, SON-
DEOS, TORRENTE. || Cualquiera de los licores que se
obtienen por infusién, disolucién o emulsién de flo-
res, plantas o frutos, y se usan en medicina y perfu-
merfa, como: AGUA de azahar, de Colonia, de he-
liotropo, de rosas, etc. ||V, LLUVIA, || Arquit, Ver-
tiente de un tejado, || Hidrom. V. ALTURA VIVA DEL
AGUA.,

AGUA ACIDULA o AGRIA. Agua mineral que lleva
en disolucién dcide carbodnico.

AGUA ALBUMINOSA. Administrase como antidoto de
envenenamientos de sales de cobre y sublimado co-
rrosivo, Se prepara con cuatro claras de huevo en
medio litro de agua, bebiendo la mezcla y edulcorin-
dola con jarabes aromaticos,

AGUA ANGELICA. Laxante suave y atemperante que
se obtiene disolviendo 60 gms. de mand y 3 de
crémor tartaro con 250 gms. de agua comin hir-
viendo, agregando a la disolucion, después de filtra-
da, 15 gms. de jugo de limén o agua de flor de na-
ranjo.

AGUA ARSENICAL., F6rmula de la Escuela de Ve-
terinaria de Tolosa:

Acido arsenioso . 10 gms.
Agua SN, 1.000 »
Tintura de cochinilla XXX gotas.

Dosis: De 30 a 50 gms., para grandes animales.
Disminuye la desasimilacién.

AGUA AVINAGRADA. Compuesta por partes iguales
de vinagre y agua y 50 gms. de sal por litro. Se
emplea para lavar con una muiieca la boca a los
caballos, asi que enfran en la- cuadra después del
trabajo.

AGUA BLANCA. V. ACETATOS. || La que se prepara
con salvado y se da a beber a las caballerias para
que refresquen,

AGUA CELESTE. Liquido mildiucida compuesto de
sulfato de cobre y amoniaco, Asi como en el caldo
bordelés el sulfato de cobre se neutraliza por medio
de cal y en los liquidos borgoiioneses con carbo-
nato de sosa, en el AGUA CELESTE se neutraliza con
amoniaco. Se prepara disolviendo un kilogramo de
sulfato de cobre en 5 litros de agua; en otro reci-
piente se disuelve un litro y medio de amoniaco en
otros 5 litros de agna. Se vierte la disolucién amo-
niacal sobre la de sulfato de cobre, se agita y se
deja la mezcla hasta el dia siguiente, Esta combina-
cion puede conservarse en esta concentracion hasta
el momento de usarse ; entonces se afiade la cantidad
suficiente de agua para completar 100 litros. El AGUA
CELESTE es de un hermoso color azul ; no ataca los
pulverizadores y se adhiere bien a los racimos;
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pero presenta el inconveniente de que no es tan vi-
sible como el caldo bordelés corriente, 1o que obliga
a poner mayor atencion en el acto de pulverizar para
no dejar 6rganos sin tratamiento y evitar quemaduras,

AGUA CIBERA. V. AGUACIBERA. .

AGUA CRUDA, La que, por llevar en disolucion
gran cantidad de yeso, endurece las legumbres que
se cuecen en ella, y, bebida, dificulta la digestion,

AGUA DE ALQUITRAN. Se prepara manteniendo por
algunos dias una parte de alquitrin vegetal con
dieciséis de agua comiin. Diaforética, anticatarral y
expectorante.

AGUA DE AZAHAR. La que se hace poniendo en in-
fusion la flor del naranjo y limonero.

AGUA DE CAL. La que se prepara con cien partes
de agua y una de cal. U, mucho en medicina.

AGUA DE CERRAJAS. La que se saca de hierba
cerraja.

AGUA DE CLORO. Administrase para aumentar la
desasimilacién. Se prepara del siguiente modo: En
una soluciéon de cloruro de cal en agua, se vierten
algunas gotas de dcido sulfirico y se tapa el frasco.
Asi que la efervescencia producida haya terminado,
se echa 4dcido de nuevo, y asi sucesivamente hasta
que no se produzca gas. Consérvese el frasco en-
vuelto en papel negro.

Dosis: Para grandes animales, de 100 a 200 gms. ;
para pequefios animales, de 60 a 100 ; para el perro
y gato, 5 a 20.

AGUA DE COLONIA. Espiritu de vino mezclado con
algunas esencias aromaticas, como de limén, canela,
etcétera.

AGUA DE GOULARD. Empléase en inyecciones y
lavado de heridas.

Férmula: Cal apagada recientemente y lavada,
25 gms. ; agua, 1 litro. Filtrese y consérvese al abri-
go del aire.

AGUA DE.JAVELLE. Se prepara con 20 partes de
cloruro de cal y 100 de agua, a cuya mezcla se
ailaden 25 partes de sosa cristalizada en 500 de
dgua. Se clarifica al cabo de veinticuatro horas y
debe conservarse en frascos cerrados y en la obs-
curidad. Empléase como desinfectante de Jas muco-
sas de la piel,

AGUA DE LAUREL-CEREZO. Contiene una parte de
hojas de laurel-cerezo destiladas y otra parte de
agua. Usase como colirio y en las afecciones as-
miticas.

AGUA DE LUCE, Medicamento antivirulento com-
puesto de:

Aceite de ricino . 2 gms,

N g e i e e | ot

Bilsamo de la Meca. . . 96 »
Déjese macerar ocho dias y afiddase:

BINGHIACD. - th - o L NB0RT

AGUA DEL AMNIOS. Liquido contenido en la eca-
vidad del amnios.

AGUA DE MAR, Contiene grandes cantidades de sa-
les disueltas, y principalmente cloruro sédico. sul-
fato de magnesio, cloruro de magnesio y sulfato de
cal, que le dan el gusto salado y amargo carac-
teristico, Contiene, ademdis, en pequeiias propor-
clones, carbonato de cal, sales potisicas, carbonato
de magnesia, fosforo, bario, estroncio, bromo, yodo,
Manganeso, cobre, arsénico, litio, azufre, etc. En
Promedio el agua de mar contiene de 3 a 4 por
100 de sales, pero su composicion es variable, se-
tétlm el mar, distancia de.la costa, profundidad, etfc.
a4 lﬂgua del Mediterrdneo es mis concentrada que la
coﬁ Océano Aflantico, porque desembocan en él po-
di rios caudalosos y por la evaporacion intensa

hbida a los vientos cilidos del Africa. He aqui la
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composicién por litro de las aguas del mar Medite-
rraneo (Tunez) y del Atlintico (Dieppe):

Mediterriineo  Atliantico

Densidad &:20%. .. < v i .o o 10287 1,0239

Alcalinidad expresada en car-
bonato de.cali. wise o v b's 0,126 0,009
Achdo Sulrico.. o v eooin i . 2,616 2,120
Clofbeie ol x5 s 21,766 17,830
BOOMIO: - o vids 457 Bapois oy s 0,072 0,060.
Oxldo AL -c8liin vt ivaa o 5 0,617 0,519
Oxido de magnesio. . . . . . 2,365 1,993
Oxldo de 80di0. s s -5 o coie 018,584 13,410
, Oxido de potasio. + . .+ & 0,510 0,413
TOrmIoL .o 38,97 32,42

Empléase el AGUA DE MAR en el cerdo, perro y
gato contra la inapetencia y la debilidad y también
en la convalecencia,

Dosis: De 150 a 1.000 gms. diarios.

AGUA DE PIE, El agua corriente, como la de las
fuentes y manantiales.

AGUA DE PIES. En las operaciones de vinificacion,
cuando se prensa la uva y se extrae el mosto, se
suele separar la parte prensada y se echa al agua,
prensandola otra vez: el liquido recogido se deno-
mina AGUA DE PIES. También cuando se trasiega
el vino se echa agua a las madres, permaneciendo
en este estado algunos dias y se premsan para reco-
ger el caldo ; este caldo recibe asimismo el nombre de
AGUA DE PIES,

AGUA DE POZO. Tratase aqui de los caudales que

proporcionan los pozos ordinarios, prescindiendo de

estercolero

N

AGuAa pE rozo. — A, Tjemplo de un pozo malo : a, capa
acuifera; b, b, b, penetracién de aguas infectadas.

B, Ejemplo de un buen pozo : a, capa acuffera; b, capa.

arcillosn ; ¢, agujero de limpieza.

los pozos-cisternas y de los pozos artesianos. Tiene
interés Sumo fijar la atencion en la clase de terrenos
que forman las capas geologicas que atraviesa un
pozo y por las que corren las aguas que lo alimen-
tan, Pueden los pozos abrirse en terrenos tan com-
pactos que sea innecesario el revestimiento, y en otros
casos hay que tener gran cuidado en evitar un des-
prendimiento, El mayor interés de esta operacién estd
en prevenir las filtraciones de aguas sucias o ma-
las que pueden reducir a impotables las aguas de
pozos ordinarios. Los terrenos mds peligrosos, tan-
to para la abertura de pozos como respecto a la
naturaleza del agua, son los de materiales detriticos,
movedizos y relativamente recientes, como antiguos
cauces de rios formados en su mayor parte por gra-
va, arena y recubiertos de una capa de tierra, en
los que es fdacil el accesp de materias superficiales.
El AGUA DE POZO se vuelve mala, principalmente

unB
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por las filtraciones que recibe del exterior: puede
contribuir a ello la suciedad del pozo y el contener
materias en putrefaccion, Es, pues, conveniente que
los pozos estén muy bien tapados para evitar que
caigan al agua cuerpos organicos, asi como para im-
pedir que reciban filtraciones de letrinas, establos, es-
tercoleros, aguas de lavados, aguas superficiales. Pa-
ra la buena calidad del agua es preciso, al construir
un pozo, emplazarlo lo mas lejos posible de cua-
dras, estercoleros, depodsitos de letrinas y de todos
aquellos sitios que pueden ocasionar filtraciones. En
muchos casos, ‘cuando la capa acuifera estdi a pocos
metros de la superficie del terreno, la impurificacién
de las aguas de pozo se debe a que la capa de tierra
del terreno que tiene a su alrededor no basta, por
no tener suficiente espesor, para filtrar el agua que
discurre por la superficie del terreno y llega al
pozo impura, Conviene, pues, para conservar pota-
ble el agua de los pozos domésticos, ademas de las
observaciones anteriormente expuestas, que las in-
mediaciones del pozo estén arregladas de manera
que el agua de lluvia, asi como toda clase de aguas
sucias, sean desviadas de ¢é1 por medio de canales.
Las paredes del pozo han de ser impermeables y
sobresalir 1o menos algunos centimetros del suelo;
la cubierta del pozo ha de ajustar bien y las aguas
al ser extrafdas han de seguir conductos cerrados.
AGUA DE RABEL. Veter. Agua compuesta de:

Alcohol a 60° . 300 gramos.
Acido sulfarico oficinal. . 100 —

Se emplea para detener las hemorragias ; pero casi
siempre entra en la confeccién de brebajes tempe-
rantes en las enfermedades inflamatorias:

Agua de Rabel . 10 a 20 gramos.

2 EED (R R e C. 8. para edulcorar.
RPUR -0 - 2ok hasta 1.000 gramos.
Mézclese.

AGUA DESTILADA. Agua exenta de substancias ex-
trafias en disolucién. Se obliene sometiendo el agua
comiin a destilacion (V. ALAMBIQUE, DESTILACION).
El primer quinto de agua de la cantidad total no se
aprovecha, por contener la mayor parte de subs-
tancias voldtites, facilmente transmisibles por la
destilacion, como dzoe, oxigeno, Acido carbénico,
amoniaco, nitrato y carbonato de amonio. La ope-
racion puede darse por terminada una vez se haya
destilado proximamente la mitad de la cantidad de
agua, a fin de que las substancias fijas queden en
el alambique y no sean arrastradas mecinicamente
con el producto. La pureza del AGUA DESTILADA se
reconoce cuando no se enturbia con el nitrato de
plata, acetato de plomo, ni con aguas de cal y
barita. El AGUA DESTILADA es imprescindible en gran
ntiimero de operaciones quimicas y farmacéuticas.

AGUA DE VEGETACION. V. ALPECHIN,

AGUA EN BLANCO. Veter. Liquido incoloro, inodoro,
caliente con un poco de harina que suele administrar-
se a los animales en dieta.

AGUA FAGEDENICA. Parasiticida enérgico y desin-
fectante de heridas. Prepirase con sublimado corro-
sivo, 1 gm. v agua de cal, 320 gms. La solucion
debe agitarse antes de su empleo.

AGUA FENICADA. Puede ser saturada o no. Em-
pléese cominmente esta altima. La saturada se halla
compuesta de:

Acido fénico cristalizado . . 5 gms.
Agua hirviendo . . . . . 100 =
El AGUA FENICADA corriente se compone de:
ARG f8RIeD " s i, = 1 gms.
N e 1D

Antiséptico empleado contra las heridas y lavado
de las mucosas.
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AGUA FREATICA. V. AGUAS SUBTERRANEAS,
AGUA MERCURIAL. Caustico de uso externo com-
puesto de:

Prolonitrato de mercurio, 4 partes,
Acido pitrlos . . . o oldh 3 »
Agua destilada. . . 7 a8 »

AGUA MINERAL. La que lleva en disolucién subs-
tancias minerales, como sales, 6xido de hierro, etc
Antiguamente se consideraban como minerales fnica-
mente las aguas bacteriolGgicamente puras, que con-
tenfan a lo menos un gramo de sales minerales por
litro, o ciertas substancias (litio, yodo, arsénico, etc.,
de propiedades terapéuticas. En la actualidad se da
el nombre de mineral a cualquier agua a la que se
atribuya alguna virtud curativa, aunque contenga me-
nos de medio gramo por litro de sales minerales en
solucidn,

AGUA OXIGENADA, Veler, Liquido incoloro, inodoro,
de consistencia siruposa, de sabor metdlico desagra-
dable, con reaccion Acida. Desprende diez o doce
veces su volumen de oxigeno, segn sea su titulo.
Es antiséptico, pero no toxico ; hemostilico potente

'y un buen desodorizante. Produce su empleo exce-

tente resultado en el tratamiento de tlceras frre-
gulares, en las sinovitis purulentas, en la septicemia
gangrenosa, en las metritis, retenciones de la pla-
centa, en las hemorragias capilares en cascada. No
debe emplearse pura, sino mezclada con cuatro o
cinco veces su peso de agua. El AGUA OXIGENADA,
pura o muy poco debilitada por la adicién de agua,
ataca y destruye las células jovenes, disuelve los
hilos de las suturas y retrasa la cicatrizacién de las
heridas operatorias, impidiendo asi toda reunién por
primera infenciéon. La accién antiséplica del agua
oxigenada es reforzada cuando se emplea tibia y
es muy recomendable su uso, siempre. que no se
olvide su causticidad y sus innumerables incompa-
tibilidades quimicas: permanganato de potasa, su-
blimado corrosivo.

AGUA REGIA. Mezcla de dcido nitrico y de acido
clorhidrico concentrados, en la proporcién de un
volumen del primero por tres del segundo, Disuelve
el platino y el oro, llamado antiguamente el rey
de los metales.

AGUA SALOBRE, La cargada de sales, que la hacen
impropia para la bebida.

AGUA SEDATIVA. Empléase a modo de embroca-
cién, Se halla compuesta de:

Amoniaco liquido. 100 gms.
Alcohol alcanforado. . . . 10 =
Cloruro de sodio. . . . . 60 »
1 TS e s 1 litro.

AGUA SINAPIZADA, La constifuida por:

Mostaza ey ke B0 BN,
BN Gl v S S AT

En fricciones.

AGUA SULFUROCARBONADA, Antiséptico emp'leado
para combatir las infecciones intestinales. Se halla
formulado por:

Sulfuro de carbono puro . 10 gms.
ASHR SR TR R SR B0 e

-

Hay que conservarla en un frasco negro y des-
pués de la decantacion se anaden 500 gms. mis de
agua. Por cucharadas, se administra al ternero y pe-
queios animales,
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AGUA VEGETOMINERAL DE GOULARD. Empléase en
lociones, en heridas y en colirios al 1 6 2 por 100, y
se halla formulada:

Acetato bisico de plomo ligquido. 20 gms.
Agua comimn T G Rl 1 gt
Alcoholato vulnerario, . . . 80 »

AGUA VIDRIADA. Especie de moquillo que suelen
padecer los halcones y otras aves de rapina,

AGUA VULNERARIA ROJA. Llimase también tintura.
Se halla compuesta de:

Especies aromiélicas vulnera-
rias frescas . .

Hojas frescas de basilica
- de calamus
- - de angélica
— de hinojo,
— de ruda

Flores de milpertius .

— de lavanda.

Alcohol a 85°.

7 aa 30 gms.

1 litro.

Déjese macerar ocho dias ; filtrese y coloréese con
cochinilla. Empléase para las afecciones dolorosas
del intestino delgado, mezclado con el elixir Lebas,

AGUA YODADA. Se administra como desinfectante
interno. Su formula es:

Tinturg de yodo .. . - . 1§ gms.
cido tanico T 0.50 >

Dosis: 1 gm. diario de dicha férmula con 500 gms,
de agua para los grandes animales; 0,5 gms. para
el ternero, y de 4 a 6 gotas para el perro y cerdo
disueltas en un vaso de agua,

AGUAS ARTESIANAS. Llimanse asi las que brotan
de la tierra con fuerza ascendente y pueden elevarse
a variadas alluras segin su presion., Toman nom-
bre de un pozo abierto a principios del siglo XII en
la antigua cartuja de Lillers, en Arfois de Francia,
conociéndose otros mas antiguos de Egiplo, Siria,
Persia y China. La existencia de las AGUAS ARTE-
SIANAS se explica por el principio de los vasos co-
municantes: si en vasijas de forma diversa, pero
que comuniquen entre si, se pone un liquido, éste
alcanzard el mismo nivel en todas ellas, cualquiera
que sea la forma y capacidad ; si en un punto a del
tubo comunicante se abre un orificio, el liquido
saltard hasta un nivel gue tedricamnte deberia ser
idéntico al alcanzado en las vasijas, pero que en
la prictica sera algo menor, por la resistencia que
al paso del fliido ofrece el aire y por el roza-
miento de las particulas entre si. Cuando una capa
de agua esta aprisionada durante su curso entre
dos bancos de roca impermeable, el agua que la
llena circula con una presién tanto mayor cuanto
més profundo es el manantial ; pero si encuentra
fz\cll' salida por un punto, fluird en virtud de las
Presiones hidrostaticas, como acontece en las fuen-
tes de Guisona, en la fuente de la Badella de Figols,
en  Barcelona, etc.; si se produce artificialmente
este cauce de salida, mediante una sonda, tendre-
mos el llamado POZO ARTESIANO. Se comprende:
la disposicion de los terrenos en forma de cuenca
@ sinclinal serd eminentemente favorable a los po-
208 artesianos, Veamos lo que sucede: dos capas
Permeables, A y B, estin intercaladas entre dos
Capas impermeables: las aguas de lluvia se filtrarin
POr las permeables y los sondajes que lleguen a
AS capas A y B harin brotar el agua por encima
de los punfos M y N. Puede acontecer que ¢l fondo
de 1a cuenca fuera una depresion, un mar o un lago,
bor ejemplo, en donde se interrumpiera la serie

€ capas alternantes, y entonces no tendriamos el
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caso de los vasos comunicantes, sino el de un vaso
con un tubo de salida a lo largo del cual se pu-
sieran otros verticales comunicantes: la recta que
une el nivel del liquido en la vasija con el orificio
de salida, llamada nivel piezométrico, senala las
alturas a que el agua podria elevarse en cada tubo,
y en estas condiciones también pueden darse AGUAS
ARTESIANAS. Las condiciones en que se halla el agua
contenida en un estrato terrestre no son idénticas
a las en que se encontraria en un vaso perfecto. El
agua en el estrato no forma una masa unica, sino
una malla de filetes liquidos que, insinuindose por
los poros de la roca, envuelven los granos de la
misma. Las consecuencias de esta especial estruc-
tura han de ser como una atenuacion de la gran
elasticidad que caracteriza a los medios liquidos,
y en consecuencia una cierta lentitud para la trans-
misiéon de las presiones y un cierto retraso para los
movimientos del liguido por consecuencia de los

AGUAS ARTESIANAS. — Formacion de una capa artesiana

muchos rozamientos que en su marcha debe ven-
cer, Se calcula que por término medio pasa al inte-
rior de la tierra un 25 por 100 del agua llovida ;
en cuanto a la nieve, por su lenta fusidon da un
coeficiente de absorcién mucho mis elevado. Se ha
calculado la lluvia anual en unos 800 mm. en foda
la tierra y en 200 mm. la capa absorbida; como la
superficie terrestre es de unos 135 millones de kild-
metros cuadrados y cada milimetro de altura es un
litro por metro cuadrado, resulta un caudal de 27 mi-
llones de kilomeltros cibicos de agua absorbida anual-
mente, Se comprende, pues, que la luvia sola baste
para alimentar lodas las aguas sublerrdneas y que su
caudal sea practicamente inagotable. Antes de salir
al exterior el agua recorre caminos muy largos y
alcanza a veces profundidades considerables, con
lo cual crece su termalidad, y de ahi que las AGUAS
ARTESIANAS, cuando proceden de pozos muy hon-
dos, tengan una temperatura constante y elevada.
Esta misma profundidad hace que su caudal sea
constante independientemente de las irregularidades
de las lluvias. Las condiciones geolGgicas para la
existencia de AGUAS ARTESIANAS suelen ser las si-
guientes: Los materiales que forman el subsuelo
han de ser sedimentarios estratificados, nunca rocas
eruptivas o cristalinas. El suelo no ha de haber
sufrido grandes modificaciones teclénicas después de
su formacion ; cuanto menos perturbados sus estra-
tos, mayores probabilidades de éxito. Debe existir
cierta alternancia de materiales permeables con otros
impermeables. Continuidad de los estratos a uno
y otro lado de la cuenca y, finalmente, los bordes de
las capas, al menos las permeables, deben levantarse
hacia los limites de la cuenca, de modo que por
todo su contorno formen pendiente hacia el centro
de la misma. Esto no implica que puedan encon-
trarse AGUAS ARTESIANAS sin estas condiciones, El
area de terreno en que se hallan varios pozos arte-
sianos puede ser muy pequeiia: en el Prat de Llo-
bregat, cerca de Barcelona, donde hay mis de
300 perforaciones surgentes, se hallan todos a lo
mas en una Adrea de unos 200 kms, cuad. La pro-
fundidad de los pozos artesianos es muy variable ;
mientras que los pozos Ferrare, en Francia, tienen de
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25 a 30 mis. de profundidad y en el Pralt se en-
cuentra la capa acuifera artesiana a 50 & 60 mis.,
hay pozo artesiano que ha sido preciso profundizar
algunos centenares de metros. Los pozos artesianos
de Chicago (Estados Unidos), tienen 233 mis. de
profundidad ; el pozo arlesiano de Trafalgar Square
(Londres), tiene 510 mts.; el de Passy (Paris),
580 mis.; el de Grenelle (Paris), 747 mis., y el
de Southampton, 1.360 mts. Hay pozos artesianos
en que disminuye la cantidad de agua que arrojan
por segundo y hasta puede suceder que cesen de
manar. Si abierto un pozo que da mucha agua se
abren olros y por los agujeros pasa mas agua gue
la que circula por la capa acuifera, necesariamente
debe manar menos agua. Si el pozo se obstruye
también dismi-
nuird el caundal
de aguas, pu-
diendo dejar de
darla. Si la capa
acuifera es un
depbdsito que
tiene una débil
corriente, el
agua saldrd por
el pozo artesia-
no, llegando ca-
siano dar agua;
asi del pozo
grande de Tours
hace anos que
manaba poca
agua. En 1847 se
abrieron en Ve~
necia 17 pozos
artesianos: de
ellos 9 cesaron
de manar en
1852. LLa abertu-
ra del pozo de
Passy ejercio
una influencia
notable en el gasto del de Grenelle; aunque situa-
do a 3.500 mis., éste daba 900 mts. cibs, por
dia ; pero en el momento en que brotaron las aguas
en el de Passy bajo a 806 mts. y luego a 777,
quedando constante, La cantidad de agua que sale
de un pozo artesiano es a veces muy considerable ;
el de Chamberlain da un chorro de 20.000 litros
por minuto, es decir, 28.800 mts, ciub. diarios, en
cambio hay ofros de muy escaso rendimiento. La
fuerza ascensional del agua en los pozos artesianos
es muy diferente; mientras que en algunos, como
los que hay en el Prat de Llobregat (Barcelona),
el chorro sube muy poco de la superficie del terreno,
los hay que llegan a gran altura, como el de Elboeuf,
a 32 mts. y el de Grenelle a 38. La presion a que
sale el agua es en algunos extraordinaria, de 7 a
10 atmoésferas aproximadamente, aprovechindose en
algunos como fuerza motriz y luego para riego. Si
al pozo artesiano se le afiade un tubo vertical o in-
clinado, mas o menos largo, podrd tenerse agua a
diferentes alturas ; pero esto tiene un limite, pues
cuanto mds largo el tubo, es decir, cuanto mds alto
sea su extremo, segin la tcoria de los vasos comu-
nicantes, menos agua saldrd, llegandp hasta ago-
tarse. Darcy ha dado la siguiente ley prictica: la
diferencia de las alturas a que por encima del nivel
del suelo vierte el agua de un pozo artesiano es
sensiblemente proporcional a la diferencia de los
voltimenes obtenidos en las mismas alturas. La com-
posicién quimica del agua de los pozos artesianos
es también muy variable: asi en una misma finca
hay en el Prat de Llobregat pozos artesianos que
dan agua potable y otros sulfurosa, lo cual se com-
prende que sea asi recordando que los terrenos
que atraviesan las aguas no son todos de la misma
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composicion ni su recorrido igual. Las aguas de
los pozos artesianos, si bien son excelentes para la
industria, para el riego y para la limpieza, no son
en igualdad de mineralizacion tan buenas como las
de fuentes, rios, etc., por estar poco aireadas, car-
gadas excesivamenfe de anhidrido carbdnico, lo que
hace dificil 1a digestion, || V. AGUAS SUBTERRANEAS,

AGUAS CORRIENTES, La accidon mecanica del agua
tiene una gran importancia, pues ella es el verda-
dero escultor de las caprichosas formas que pre-
senta la superficie de la tierra. Al escurrirse por una
vertiente ejerce su accién sobre la pendiente aca-
nalidndola, rebajando el lecho por donde pasa en
busca del estado de equilibrio, arrastrando al mismo
tiempo particulas sd6lidas que luego deposita. Este
trabajo de destruccion y de transporte constituye la
erosion, y su intensidad depende de la velocidad
del agua: asi, para surcar un lecho de tierra suelta,
basta una velocidad de 0,076 mis. por segundo :
si es de arena se necesita una de 0,305 mts.; si
de roca estratificada, 1,880 mis., y de roca dura,
3,050 mis; no habiendo roca que resista una ve-
locidad de 4 mts. por segundo, y ésta es muy fre-
cuente. Si la tierra estd cubierta de vegetacién ape-
nas hay erosion, destacando cada vez mas los gran-
des bloques, como acontece muy frecuentemente en
los paises graniticos. Las AGUAS CORRIENTES depo-
sitan al pie de las vertienies, en condiciones espe-
ciales, gran cantidad de tierra mezclada con piedras
formando capas irregulares. Estos depdsitos se reco-
nocen en que sus materiales no son escogidos, como
pasa en los ferrenos de aluvidén, ya que las rocas son
angulosas por no haber rodado. El resultado final
del ciclo erosivo de las AGUAS CORRIENTES es suavi-
zar su cuenca, limando las asperezas de la misma y
rellenando el fondo de su curso hasta quedar conver-
tido su cauce en una llanura poco ondulada, para
lo cual ha de vencer la corriente los saltos, cascadas,
rapidos, hoces, congostos de su curso. La accién
mas importante, desde el punto de vista agricola, es
el transporte de materiales por las corrientes, en
parte expuesta en el articulo ALUVION (V. esta voz).
Por insignificante que sea la corriente arrasira siem-
pre materiales arrancados en sus vertientes, sean tie-
rra o piedras. A veces éstas son demasiado grandes
para ser arrastradas, pero al desmenuzarse por el
frote con el agua y otras piedras sigue la corriente,
En las grandes avenidas aumenta la fuerza de la ero-
sion y transporte de las AGUAS CORRIENTES ; enton-
ces, saliendo el rio de madre, deposita los materiales
mis gruesos a ambos lados del centro donde la co-
rriente tiene mayor velocidad, y mas alld, donde el
agua va mis pausada, deja el lodo. Asi las mér-
genes v el lecho de la corriente suben de nivel.
Uno de los parajes del curso de una corriente don-
de se forman constantemente depdsitos de mate-
riales de arrastre es en la confluencia con otra co-
rriente vy también en la desembocadura de las co-
rrienfes en el mar o en un lago, o al entrar en una
gran llanufa después de un curso angosto. Estas
variaciones en el cauce de una corriente dan ori-
gen a diversos fendmenos, de lo que resulta la for-
macioén de deltas, va en la desembocadura, ya den-
fro del mismo curso de la corriente, constituyen-
do verdaderas islas fluviales, o ya depdésitos finos
en recodos del cauce en relacién con otros pun-
tos en que su accién erosiva arrastra todo mate-
rial suelto y hasta socava la roca que limita su
lecho. Esto ha dado origen a los estudios para la
rectificacidon de corrientes y construccién de muros
de defensa, especialmente en las corrientes impetuo-
sas con hastante desnivel y en zonas pobres en vege-
tacion, factor que regula en parte las corrientes en las
partes altas de las cuencas. Las AGUAS CORRIENTES
pueden también estudiarse bajo otro aspecto agricola,
como es en cuanto dan humedad a los ferrenos y
acarrean elementos fertilizantes: se ha calculado que
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en Francia los rios arrojan al mar por aifo 30.000
toneladas de amoniaco y 15.000 de nitrates solubles.
En general las aguas de riego no interesan por su
valor fertitizante sino en casos excepcionales, Su
importancia deriva de que proporcionan al ferreno
la humedad necesaria para una vegetacion activa. En
los terrenos sometidos a regadio es indispensable al
uso de los abonos, pues la vegetacién exuberante
que determina el agua acarrea un fuerte consumo
de elementos nutritivos que el riego no puede com-
pensar.

AGUAS DE LLUVIA. Son un factor muy importante
en agricultura, con que es necesario contar vy, sobre
todo, que debe saberse aprovechar. Su falta o es-
casez motiva un régimen estepario que con el tiempo
llega a hacer imposible la vida. Influyen en la fre-
cuencia de las precipitaciones acuosas los vientos,
las montafias, la misma posicion geografica de cada
lugar, por no citar mis. El agua precipitada se dis-
tribuye en tres porciones muy desiguales: una se
vuelve a evaporar, y es la que mantiene htmeda la
atmdésfera ; otra se escurre por el suelo, y es la que
debe interesarnos en aprovechar, y la ultima por-
cibn se infiltra por el terreno. Las proporciones de
cada una de las partes varia por multitud de circuns-~
tancias ; asi se ha calculado para Espafna que el valor
de la evaporacion es de 45 por 100; el de infiltra-
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AGUAS DE LLOVIA.—CUlireulacion del agua

¢idn, 20 por 100, y el de escurrimiento, 35 por 100.
En las llanuras castellanas, caldeadas por un sol
abrasador y con declives muy pequefios, estos va-
lores cambian, siendo el tanto por ciento de la eva-
poracion 50 ; el de infiltracién, 30, y 20 el de es-
currimiento. En el escurrimiento lo que mis influye
€8 ¢l mayor o menor declive del terreno, pues si
la pendiente del mismo es muy fuerte puede decirse
que se escurre cuanto cae, por no dar tiempo ni a
la evaporacion ni a la infiltracién ; pero, por el con-
trario, si es llano, no escurre nada. Los norteameri-
canos, después de concienzudos estudios, han podido
hacer un grdfico que condiciona las relaciones medias
entre el escurrimiento y la pendiente del terreno. Al
agricultor le interesa aumentar el tanto por ciento de
aguas infiltradas y disminuir el escurrimiento: lo
Primero depende en gran parte de la naturaleza del
terreno, si es o no permeable, y su importancia es
Suma cuando hay que investigar aguas subterrdneas
Para riegos o bebida. La disminucién del escurri-
miento que lleva consigo el aumento de la infiltracién
Ya estd mds en su mano, y a este fin se construyen
Muros secos en las vertientes rellenando con fierra;
€510 es precisamente el fundamento de la correccién
de torrentes ; con ello se retiene agua, lo mismo que
gon zanjas transversales en direccidn a la pen-
,leme. Esto mantiene mayor humedad hacia la pro-
undidad, que aprovechan las raices de los drboles
ﬂ"e han de estabilizar la pendiente. El agua de
uvia no es pura como comiinmente se cree; en su
Pl;'eclpitacldn se carga de principios gaseosos y sé-
¢ 08 que se presentan en suspension en la atmds-
l:m. Su composicion varia segin las localidades,

estacion, la direccién del viento y segin el tiempo
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en que se recoja al empezar o al terminar a llover.
Esta agua de lluvia contiene en disolucién cloruro
sodico, amoniaco, acido nitrico, sulfato cdlcico, ma-
terias orginicas que la hacen imprapia para beber
en ciertas condiciones (V. AGUAS SUBTERRANEAS).

AGUAS MADRES, Quim. Las que restan de una di-
solucién salina que se ha hecho cristalizar v no da
ya mas cristales.

AGUAS MINERALES PURGANTES. Utilicense para el
perro y gato de lujo, Las principales, con la com-
posicion de sales purgativas, son:

Birmenstorf (Suiza), que contiene sulfato de mag-
nesia, 22 gms. ; sulfato de sosa, 7 gms. por litro
de agua.

Epsom (Inglaterra), sulfato de magnesia, 30 gms,

Pullna (Bohemia), sulfato de magnesia, 33,5 gms. ;
sulfato de sosa, 21,89 gms.

Sedlitz (Bohemia), sulfato de magnesia, 28,2 gms. ;
sulfato de sosa, 6,6 gms. ; sulfato de cal, 5,2 gms.

Seidschiitz (Bohemia), sulfato de magnesia, 20 gms.

Hunyadi-Janos (Hungria), sulfato de sosa, 45 gms,
v sulfato de magnesia, 45 gms.

Montmirail (Francia), sulfato de magnesia, 9,31 gra-
mos ; sulfato de sosa, 5,06 gms.

Rubinat (Cataluifia), sulfato de sosa, 96 gms. ; sul-
fato de magnesia, 3,2 gms.,

AGUAS POTABLES. Vulgarmente se cree que una
agua es de buena calidad cuando es clara, limpida,
cuece bien las legumbres y deshace el jabén que
no contenga en exceso sulfato de cal o de magnesia.
Para que una agua sea en verdad potable debe esfar
bien aireada, es decir, debe tener de 25 a 30 cms. cib,
de gas; 30 a 35 por 100 de oxigeno; 2 a 3 por 100
de anhidrido carbdnico, y 63 a 66 por 100 de nitré-
geno. Ha de contener también una pequeiia cantidad
de materias salinas, es decir: 0,130 a 0,400 gms.
de materias minerales por litro en carbonato de cal,
clorure s6dico, cloruros alcalinos, sulfatos, silicato,
peréxido de hierro. Una cantidad de 0,100 gms. de
sulfato cdlcico la hace impotable, Tampoco ha de
contener dcido nitroso, indicador de materias orga-
nicas en proceso de transformacidén y de microbios
que activan estas alteraciones ; la presencia, pues, de
nitritos la hacen impotable. Cuando una agua con-
tiene 0,500 gms. de substancias salinas puede atn
utilizarse en bebida, pero si llega a un gramo no
sirve ya para cocer las legumbres ni para lavar.
El AGUA POTABLE ha de estar exenta de materias or-
gAnicas en disolucidn. Serd, pues, potable la que sea
limpida, incolora, sin particulas en suspension, sin
olor alguno, fresca y bien aireada, que carezca de
nitritos, nitratos, sulfuros, materias organicas, amo-
niaco, v sobre todo, debe estar exenta de algas blan-
cas, infusorios y bacterias, Es casi imposible que
las aguas que se beben reiinan en absoluto tantas con-
diciones, por lo que pueden establecerse clertos li-
mites en que el agua puede considerarse como potable:
ésta no ha de contener por litro mds de:

0,500 gms. de sales minerales en total.

0,060 - de anhidrido sulfirico en for-
ma de sulfatos.

0,008 — de cloro en forma de cloruros.

0,002 -— de anhidrido nitrico en nitratos,

0,200 - de Oxidos de cal y magnesia.

0,030 - de silice.

0,003 - de hierro.

0,020 -~ de materias orgdnicas

0,0005 -~ de amoniaco.

Las principales causas de la impotabilidad de las
aguas son, pues:

1. Exceso de algunas sales minerales de las
que generalmente se encuenfran en el agua,

2.° Exceso de substancias orgénicas.

3.° Microorganismos susceptibles de desarrollar
enfermedades graves.
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Las investigaciones sobre la potabilidad de las
aguas requieren una técnica especial, existiendo
siempre en los grandes centros instituciones consa-
gradas a este objeto. Sobre la potabilidad del agua
influye, como es natural, su estado bacterioldgico,
es decir, la presencia o ausencia de microorganis-
mos patdégenos. Para conocer su valor desde este
punto de vista es necesario someterla a un anélisis
bacteriolégico. También puede juzgarse empirica-
mente la potabilidad de una agua. Proust, atendien-
do a los moluscos que vivian en el agua, vid que
eran MUY BUENAS las que contienen Physa fortina-
lis, Valvata piscinalis; BUENAS las en quel se des-
arrollan bien la Limnaea ovata, L. stagnalis, Planor-
bis marginatus, y MEDIANAS las que presentan Cy-
clas cornea, Bythinia impura, Planorbis corneus,
Cuando el agua contiene una cantidad excesiva de
un elemento dado, el mejor modo y casi el tinico de
corregirla consiste en mezclarla con oftra que tenga
deficiencia de aquel elemento y en proporcion fal que
la mezcla resulte con una dosis tolerable (V. MI-
CROBIOLOGIA DE LAS AGUAS en este mismo ca-
pitulo).

AGUAS SUBTERRANEAS (V. también AGUAS ARTE-
SIANAS). El agua que se precipita de la atmdsfera
al llegar al suelo se distribuyve en tres parfes dife-
rentes: una que vuelve a la atmdsfera por evapora-
citn; otra que se escurre por la superficie de la
tierra y, finalmente, ofra porcién que penetra en la
corteza y desciende por la misma. Segin el hidrdélogo
H. Bentabol, de 1.000 partes de agua llovida se eva-
poran 325, corren directamente al mar 425 y son ab-
sorhidas por el suelo 250 (V. AGUAS DE LLUVIA). Es-
ta misma parte es mias o menos importante segdn la
naturaleza v estructura del terreno. Cuanta mayor sea
la absorcidn por el suelo, mis abundantes serin las
corrienfes subterrdneas, y en este concepto serin ufi-
lisimas todas las obras y pricticas que tiendan a re-
forzar el poder absorhente de las tierras: con ellas se
conseguird aumentar el caudal de estas aguas, que por
su constancia tienen un valor muy superior al de las
superficiales, a la vez que se evitarin en gran parte la
denudacion de las tierras laborables y los dafios de las
inundaciones. Las plantas con sus raices aprovechan
parte del agua absorbida por el suelo y la restante
va bajando hasta enconfrar una capa impermeable
que la detiene y le hace segunir un camino deter-
minado por su pendiente hasta que puede salir al
exterior en forma de fuente. Para favorecer la infil-
tracidn en pequeiias zonas se han utilizado diversos
procedimientos ; asi, uno de los mis sencillos con-
siste en hacer los surcos de las labores siguiendo
curvas de nivel. En los terrenos en ladera, si se
labra siguiendo la linea de mixima pendiente, el
agua de lluvia correrd con facilidad, arrasfrando las
tierras sueltas y dando lugar a una rdapida deseca-
ci6n ; pero si los surcos son horizontales, para pasar
de uno al inmediato inferior, el liquido tiene que re-
basar el caballén que los separa y sdlo correrd el
agua sobrante ; después de llenar el surco lo hard con
mis lentitud y las tierras y abonos que pueda arras-
trar seran depositados en el surco inmediato. En te-
rrenos no dedicados a labor se obtiene el mismo
efecto construyendo zanjas horizontales a diversos
niveles, que se rellenan con piedras hasta cierta al-
tura v cubren de tierra después, favoreciendo el cre-
cimiento de plantas en el borde mis bajo de cada
linea de zanjas, con lo cual, deteniéndose algo més
el agua en estos niveles, se da lugar a una mavor
absorci6n. La disposicién de las laderas de las
montafias en forma de bancales escalonados es una
prictica excelente, bajo el doble concepto de aprove-
char para el cultivo una gran cantidad de terreno, que
de otro modo no seria utilizable, v de proporcionar
humedad a estas tierras. Los arroyos y ramblas, que
generalmente " estdn secos, pero que en momentos
dados suelen arrastrar un volumen liguido considera-

UNB

Universitat Autimoma de Barcelona

AGU

ble, pueden ser ventajosamente modificados: deben
ocuparse sus cauces con matorrales, chumberas o
plantas apropiadas ; pueden construirse muros de
estrechamiento que partiendo de los bordes del cauce
avancen oblicuamente en el sentido de la corriente,
dejando entre sf un espacio mis o menos estrecho.
También puede ser cortado todo el cauce por presas
en seco escalonadas formando muros de piedras gran-
des, no unidas por cemento alguno, de modo que,
dejando por sus junturas ficil acceso al agua, no ne-
cesitan de gran resistencia. El aporte de tierras por
las aguas acabard por convertirlas en bancales apro-
vechables para el cultivo. Vistos algunos de los me-
dios artificiales que favorecen la infiltracion vamos a
exponer las leyes generales que rigen la hidrologia
subterrinea. Hemos indicado que la cantidad de
agua infiltrada dependia de la naturaleza y estructura
de los terrenos. Por su naturaleza los terrenos son
permeables e impermeables: es dificil una separacion
absoluta, porque la roca mas impermeable se impreg-
na de agua y la mids maciza puede ser permeable por
las grietas que se hayan formado. En general son
permeables los terrenos disgregados y las rocas po-
rosas que toman agua por imbibicién, llenando los
espacios que quedan entre sus elementos, y ademas
todos los terrenos que presentan grietas por su ori-
gen, como pizarras, areniscas, conglomerados y otras
que las tienen por acciones posteriores, como gneiss,
basaltos, calizas, etc. Son impermeables los terre-
nos arcillosos y rocas compactas, macizas: la arci-
lla, aunque se embeba el agua, de si es absolutamente
impermeable cuando se frata de capas arcillosas su-
perficiales de unos 50 ecms. de espesor, pues el agua
se evapora antes de atravesarla v mis ain si tiene
varios metros de espesor. La estructura del terreno
es de gran importancia: los ferrenos estratificados
son mis permeables, influyendo la posicion de las
capas segun sean horizontales, verticales o inclinadas.,
De las anleriores consideraciones se deduce, pues,
que en todas partes debe encontrarse agua subterrinea
a mayor o menor profundidad, En los terrenos per-
meables los manantiales son numerosos y a poca
profundidad ; en los impermeables son escasos y
muy profundos. Generalmente se cree que las aguas
se encuentran en grandes depdésitos o forman grandes
corrientes dentro de la tierra; pero eso so6lo consti-
tuye una excepcion, El agua de lluvia, penetrando por
los terrenos permeables v a medida que profundiza, se
hace menos accesible a la evaporacién, y de este
modo las partes de la corteza situadas a cierta pro-
fundidad han de empaparse forzosamente de agua, y
asi se forman capas o viveros de agua, que siempre
que su nivel es cortado por una depresiéon emergen
en forma de fuentes; la palabra capa no quiere sig-
nificar que sea seguida sino que tiene igual nivel en
todos los espacios o grietas de las rocas ; estas aguas
han sido llamadas fredticas, Si suponemos un llano
de terreno permeable, las aguas de infiltracion for-
marian una capa que seguird el perfil de la superficie
exterior y se acercarda mas o menos a ella segin
la abundancia de condensaciones atmosféricas; si
este llano presenta valles hondos, éstos actuardn
como una zona absorbente, de modo que el agua
almacenada se escurrird hacia alld y si la depresion
es bastante honda manard una fuente. De esto se
origina que cuando se abre un pozo en un grande
valle el nivel del agua seria tanto mas alto cuanto
mas se aleje del fondo del valle, suponiendo los po-
zos hechos todos a un mismo nivel. Este hecho de-
muestra que las aguas no proceden de filtraciones del
rio y por lo mismo los pozos cercanos al mar son
de agua dulce a menos que haya grietas que esta-
blezcan la comunicacién con el mar, Por esta dispo-
sicion del agua freatica las avenidas de los rios y
los temporales del mar dejan sentirse en los pozos
cercanos aumentando o disminuyendo éstos su cau-
dal segin las circunstancias. En el caso de la exis-
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tencia de una capa impermeable el agua, no pudiendo
atravesarla, tomard una forma curvada; pero si
aquélla es inclinada se escurrird segin la pendiente
originando una fuente. Tratindose de terrenos roco-
s0s, agrietados o dislocados, el agua llenard todas
las grietas v en conjunto formard una capa de igual
nivel ; esto no es lo frecuente, porque dentro de la
tierra la roca suele ser maciza y entonces el agua
se concentra en cavidades o grietas determinadas, y
después de un largo curso sale en fuentes abundanti-
simas como las del Llobregat, Bastareny, Ebro, etc.,
estando siempre en relacién con alguna falla del te-
rreno que ha determinado su emergencia. En las in-
vestigaciones sobre AGUAS SUBTERRANEAS es conve-
niente tener en cuenta las seiales externas e internas
de la localidad, como ruidos subterrineos, fusion ria-
pida de las nieves, formacién de nieblas bajas, vuelo
de insectos en dias de sol en ciertos parajes de ve-
getacion, ete. Las seinales internas o caracteres hi-
drogriaficos son los mas importantes y seguros: es-
tan basados en el hecho de que las AGUAS SUBTERRA-
NEAS sdlo pueden encontrarse en contacto con las
capas impermeables, y asi el problema de buscar agua
se reduce a conocer las capas imperméables del sub-
suelo y estudiar su direccion y afloramientos y caleu-
lar su profundidad. En un Ilano atravesado por una
pequena cresta cuyo subsuelo lo forme una capa im-
permeable, sobre la que se dispone un banco calizo
dislocado y de una capa arenosa superficial, el agua
se escurrird casi en partes ignales hacia las dos la-
deras: en este caso, como la cresfa tiene una pen-
diente general en el
mismo sentido que
los thalwegs de los
valles laterales, se
procurari acercarse
en lo posible a la
parte mds baja si-
guiendo la pendien-
te. Si suponemos,
en efecto (fig. 1),
que las linecas MM
y PP indican los
thalwegs y que NN
1 es la cresta media

del 1lano, la gota

de agua caida cer-

Ca de la linea n serd solicitada por la gravedad hacia m
en sentido del thalweg y de n hacia s en sentido de la
tresta ; la resultante nv indicard, pues, la direccién
probable del agua subterrinea en una de las verfien-
tes, y enanto mis larga sea la linea ns mayores pro-
babilidades habra de encontrar mis aguas, y si éstas
se detienen mediante muros ab perpendiculares a la
linea ns, para recogerlas en el pozo s, se procurari
tmplazar éste 1o mis lejos posible de 1a linea NN para
recoger el maximum de agua. En los grandes llanos
hay siempre valles anticlinales y valles monoclinales
Y en ellos el agua en ciertos puntos serd muy pro-
Tunda y en otros muy préxima a la superficie: es,
gUGS. preciso buscarla en los puntos mis bajos.
n las vertientes suele enconfrarse mas agua por re-
coger las filtraciones
de la lluvia que cae
y las procedentes
de Nanos superiores,
Puede suceder que
las capas del terreno
sean paralelas, aflo-
1 ren en la verliente y
estén cubiertas de

s0n paral tierra ; si las capas
curri[r,amiems el agua que caiga en AB (fig. 1I) se es-
ol sin dar' tiempo a filtrarse, y lo contrario acon-
Soitcs ;"dAC. por lo que a una vertiente rapida
eﬂCf)ni?a: e otra suave y hay mas pmbatz:lldades de
afloran agua en la vertiente suave. Si las capas
en la vertiente toda el agua se escurrird hacia
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C siguiendo la pendienfe de la capa impermeable (figu-
ra IlI). Si las capas afloran, pero estin recubiertas
por una capa de aluvién, podemos conocer el punto S
fijaindonos en los ca-
racteres externos de
que antes hemos he-
cho mencién (figu-
ra V). El tercer
punto en que pueden
investigarse los
alumbramientos  de
agua es en los valles
en que casi siempre
abunda este elemen-
to por su situacién y clase de ferreno; pero es
necesario también atender a la estralificacion del
subsuelo que la contiene. Las capas pueden aflo-
rar en ambos lados
vy ser la misma la
direccion del valle
o llano: en este ca-
so s6lo se encon-
trard agua resul-
tante de la infiltra-
cidn directa, pues
las vertientes no la &) LT o .
daran, reduciéndo- ﬁf’,’%}‘.tl_{?;rl“ﬁf.,hi_ :
go este ing al de T SHI VIR il Vil
un llano. Si las ca-
pas buzan a un la- v
do del valle y és-
te tiene la misma direccion, el agua s6lo procederd
de un lado, v es el caso de una vertiente. Si las
capas buzan de cada lado hacia el thalweg, en el
fondo de éste se recogerdn las aguas, pero se ha de
notar que el curso interno generalmente no corres-
ponde al externo, siendo lo mas frecuente que se
halle hacia la vertiente mds ripida (V. VARILLAS).
Abastecimiento de aguas. El problema del abas-
tecimiento de aguas, o sea los medios e instalacio-
nes para asegurar la cantidad necesaria de dicho
liquido, varia considerablemente segun se frate de
explotaciones agricolas o poblaciones. A nosotros
nos interesan principalmente las primeras,
Abastecimiento de agua en las explotaciones agri-
colas. — Toda explotacién agricola, prescindiendo de
la que se emplea en riegos y olros usos de cardcler
especial, necesita una cierfa cantidad de agua para
bebida de los hombres y de los animales, y para la
limpieza de los mismos y de las dependencias donde
habiten. El agua para beber ha de ser limpia y po-
table (V. AGUA); pero si ésta escasea, la que sirve
para la limpieza puede ser de calidad inferior. La can-
tidad de agua necesaria depende de la importancia de
la explotacion y del ganado que en la misma se crie.
Aunque es dificil fijar con exactitud esta cantidad,
que es funcién de circunstancias complejas, daremos
unas cifras que sirvan de base, indicando los metros
ciibicos por afio que pueden asignarse a cada persona
y cabeza de ganado, en circunstancias normales:

IT1

Persona adulta. 4-6 m’ por afio

Cabeza de ganado caballar . 15-20 »
» » vacuno 20-25 »
» » de cerda 2-4 »
» » lanar > 1-3 »

El agua para bebida puede obtenerse por medio
de fuentes, pozos o corrientes fluviales (V. FUENTES ¥
Pozos). Si el origen del agua es una fuente o un
pozo hay que tenmer cuidado que estén mas arriba
de las construcciones de la explotacion, si éste estd
situado en terrenos en pendiente, lo que tiene gran
importancia desde el punto de vista higiénico, por-
que asi las filtraciones de lag dependencias de ga-
nado y de los estercoleros no infectan las capas sub-
terrdneas de agua que las alimenta v la tiene también
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. asimismo, aunque en menor grado, desde el punto
de vista mecdnico, porque el desnivel superior fa-
cilita su conduccion y distribucién, Cuando el agua
se extrae de un rio o arroyo hay que analizar si es
suficientemente pura para la bebida. Cuando no se
dispone de aguas naturales profundas o superficia-
les no queda olro recurso que aprovechar la de las
lluvias. (V. CISTERNA). Para el abastecimiento de agua
de una explotacién agricola es muy conveniente ins-
talar un depbsito (V. DEPOSITOS DE AGUA) desde el
cual se distribuye el agua a todas las dependencias.
Este depodsito ha de estar a cierta altura, por lo
cunal es preciso colocarlo en un desnivel del terreno,
en la parte elevada de algin edificio, o montarlo
sobre una torre metialica o de cemento armado. Para
subir el agua del pozo o de la corriente fluvial, y
lambién para elevarla al depdsito, serd necesario,
en la mayoria de los casos, disponer una instalacion
mecéanica de elevacidon de aguas (V. BOMBAS), Desde
el depdsito el agua se distribuye por los locales, por
medio de tuberias, provistas de sus correspondien-
tes valvulas de cierre y grifos. Aunque la canaliza-
cién del agua representa un cierto gasto, general-
mente resulta reproductivo, por lo que facilita el
servicio, con el consiguiente ahorro de mano de obra.
Cuando escasea el agua limpia y bien acondicionada
para la bebida del hombre, se puede aprovechar para
ciertos usos — abrevaderos, lavaderos, agua de lim-
pieza, etc. — la que se escurra normalmente o du-
rante la lluvia por las vertientes del terreno, re-
uniéndolas en charcos o depdsitos descubiertos que
con poco gasto pueden acondicionarse adecuadamente
(V. REPRESAS).

Abastecimiento de agua en las poblaciones. — EI
problema varia mucho si se trata de pequefios pue-
blos o de grandes ciudades. En el primer caso la ins-
talacién es sencilla, Es necesario tener un punto de
captaciéon que dé un caudal suficiente, canalizar- el
agua — siendo preferible por conducecién cubierta —
v repartirla por medio de un depdsito elevado y una
red de tuberias de distribucién, Cuando se trata de
una gran poblacién, los elementos del proyecto —
captacién, canalizacién, depdsito de presién y de re-
serva, distribucién, — son los mismos ; pero su im-
portancia los convierte en faclores de uno de los
mas interesantes problemas de ingenieria urbana, en
el cual no hemos de entrar. Para evaluar la cantidad
de agua necesaria para el abastecimiento de una po-
blacién hay que tener en cuenta que el consumo de
agua no es uniformemente igual, que es mayor por
la mafiana y durante el verano, Se considera que ha
de poder distribuirse por hora una décima parte del
gasto de todo el dia y que los depdsitos de reserva
han de tener capacidad suficiente para el consumo
de doce horas.

Microbiologia de las aguas. En el agua viven
gran nimero de microorganismos. Entre estos mi-
croorganismos se encuenfran protozoarios y bacte-
rias, por esto es el agua un elemento de transmision
de enfermedades. Las enfermedades propagadas por
el agua constituyen las llamadas infecciones hidri-
cas. Entre éstas son el tifus humano, las colibaci-
losis v el célera morbo asidlico las mas importan-
tes. El conocimiento de los peligros de beber agua
infecciosa sugiere problemas de bacteriologia y de
higiene. Segun Miguel una agua se puede consi-
derar pura cuando contiene menos de 1.000 gér-
menes colibacilares por centimetro clibico. Segin este
mismo autor, cuando el agua contiene mds de
10.000 gérmenes es peligrosa y debe ser declarada
impotable. Las aguas, en €l momento de manar del
manantial no contienen microbios, pero a medida
que se alejan de su erigen van infectdndose. El agua
de los rios es tanto mas cargada de microbios cuanto
menor es su velocidad y cuanto mayor es el niimero
de poblaciones que cruza. El agua del Sena antes
de pasar por Paris contiene 4.800 microbios por
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centimetro cibico; en cambio, una vez ha cruzado
esta poblacidn, contiene 12.000. Las aguas pueden
contener también huevos y larvas de parasitos cuyo
desarrollo ulterior tiene lugar en el cuerpo de los
mamiferos superiores. Entre estos pardsitos se cuen-
tan diversas tenias y otros gusanos platelmintos vy
nematelmintos. La purificacion del agua puede veri-
ficarse por filtracion, por autoesterilizacion en tfan-
ques-cisternas, por accion quimica (cloro, permanga-
nato, hipoclorito, etc.); y por acciéon quimica (ebulli-
cion, radiaciones ultravioletas). La naturaleza, gracias
a la acciéon combinada y lenta de mialtiples ele-
mentos (luz solar, agitacion, oxigeno y antagonis-
mos microbianos) lleva a cabo la desinfeccion del
agua de los rios y grandes y pequefios estanques.
Purificaciéon de las aguas. No siempre las aguas
destinadas a bebida son lo suficientemente limpias
para el uso doméstico, debido muchas veces a mate-
rias que arrastra en su curso en suspension ; de aqui
la necesidad de purificarlas mediante filtracién. Esta
puede ser natural o artificial, en grande o en pequefia
escala. Para esto se empieza por depositlar la mayor
parte de las substancias que lleva en suspension ha-
ciendo atravesar el agua por un dep6sito al que llega
por la parte inferior y sale por la superior. El filiro
se compone de piedra fina y mejor de ladrillo macha-
cado para que sea clarificador. Si se quiere, ademas,
purificar el agua, el filtro debe hacerse con carbon,
que fija los gases y las substancias orginicas; el
hierro también fija el oxigeno de las materias orga-
nicas y se obtienen buenos filfros con las escorias.
Los filtros clarificadores apenas requieren conserva-
cidn, pero los demis hay que renovarlos periddica-
mente. La filtracion natural se obtiene mediante gale-
rias filtrantes en las capas profundas de grava de los
rios vy torrentes, Para que ésta surta el efecto apete-
cido el filtro ha de ser compacto y no dejar pasar mas
de 4 a 10 mts. cib, al dia por metro cuadrado. La fil-
tracion doméstica en pequeiia escala resulta mis pro-
vechosa. Esta se obliene en un vaso que a poca dis-
tancia del fondo tiene un diafragma perforado y en-
cima tres capas: una de gravilla, otra de arenisca y
carbén y la mas superior de arena; por encima hay
un disco de madera o piedra con varios agujeros cu-
biertos con una esponja. El agua
vertida por la parte superior se
recoge filtrada en un recipiente
inferior. La filtracion resulta
cuando las aguas son turbias ; las
opalinas, debidas a arcilla le-
chosa en suspension, resisten la
accién de los mejores filtros y
su enturbiamiento es debido a la
mala ejecucion de las obras de
conduccion que deben evitar la
penetracion de las aguas de luvia
con capas de arcilla bien compri-
mida, de hormigén o mortero.
Tal acontece con las aguas del
Lozoya que abastecen Madrid.
Hay numerosos sistemas de fil-
fros, y algunos de ellos alcanzan
tal perfeccidn que detienen todo
enturbiamiento ; tales son el filtro
Chamberland vy el filtro aéreo Mo-
llée, que ademds mezcla el aire
al agua. El efecto de los filtros
es sOlo mecdnico, y cuwando no
pasa el color azul ultramar que se
disuelve en glébulos de 3/10.000
de milimetro, quedan detenidos muchos microorganis~
mos patégenos, como los de la tisis, pulmonia, etc.,
que fienen un diimetro doble. El gasto de los filtros
es variable, segtin los tipos, y segin.achien a pre-
sion o sin ella. En estos altimos se han obtenido has-
ta 360,000 litros por hora en el de Mol. A presion,
en ¢l de Buhring, se han obtenido 517.000 lifros. Los

PURIFICACION DE
1AS AGuas.—Pillra
“hamberland.
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primitivos filiros de Paris y Londres para las aguas
del Sena y Téamesis son los que hemos descrito en
primer lugar. Burg ided en 1844 un sistema de filtra-
cion ilimitada de agua, consistiendo en tubos de un
material filtrante con poros mayores 0 menores a vo-
luntad. Para ello forma una pasta con creta en polvo
y otros polvos combustibles, como serrin de madera,
algoddn, hojas secas. Con ellos se construyen los
tubos del filtro, y cuando estin secos se cuecen en
un horno: el polvo combustible se quema y el tubo
queda tan poroso como se quiera. El inconveniente
mayor de los filtros es el de impregnarse de las subs-
tancias contenidas en el agua. Para evitar este incon-
venienle se hace pasar el agua en sentido contrario
y a presion para limpiar el filtro. Se han ideado otros
filtros que ademas depuran quimicamente el agua, se-
parando las substancias que hubiere en ellos disueltas
en cantidad excesiva. Existen también filtros de pla-
cas de celulosa o de membrana de colodidn. Hoy,
después de las grandes fentativas para resolver el
problema de purificacién de las aguas por procedi-
mientos quimicos realizados duranfe la gran guerra,
se ha llegado a procedimientos sencillisimos de gran
rendimiento y coste insignificante, especialmente
por los compuestos clorados, muy en boga en la Amé-
rica del Norte. Se obtienen igualmente resultados
satisfactorios por medio de los rayos ultravioleta y
otros que pueden verse en tratados especializados de
estas materias,

Legislaciéon sobre aguas. (Ley fundamental de
13 de Junio de 1879). DEL DOMINIO DE LAS AGUAS
PLUVIALES. — Pertenecen al duefio de un predio las
aguas pluviales que caen en el mismo mientras dis-
curran por ¢é1 (art, 1.9).

Son de dominio pablico las aguas pluviales que
discurran por barrancos o ramblas, cuyos cauces sean
del mismo dominio ptiblico (arts. 2 y 3).

DEL DOMINIO DE LAS AGUAS VIVAS, MANANTIALES
Y CORRIENTES. — Son piiblicas o del dominio publi-
co: 1.° Las aguas que nacen continua o discontinua-
mente en terrenos del mismo dominio. 2.9 Las aguas
continuas o discontinuas de manantiales y arroyos
que corren por sus cauces naturales. 3.° Los rios
(art. 4.9). ,

Tanto en los predios de los particulares como en
los de propiedad del Estado, de las provincias o de
los pueblos, las aguas que en ellos nacen continua o
discontinuamente, pertenecen al dueiio respectivo pa-
ra su uso o aprovechamiento, mientras discurran por
los mismos predios. Mas si después de haber salido
del predio donde nacen entran naturalmente a dis-
currir por ofro de propiedad privada, bien sea an-
tes de llegar a los cauces puablicos o bien después
de habler corrido por ellos, el duefio de dicho pre-
dio puede aprovecharlas eventualmente (art. 5.9).

Todo aprovechamiento eventual de las aguas de
Manantiales y arroyos en cauces naturales pueden
libremente ponerlo por obra los duefios de los predios
inferiormente situados, siempre que no empleen otro
atajadizo mds que de tierra y piedra suelta, y que la
cantidad de agua por cada uno de ellos consumida no
exceda de 10 litros por cada segundo de tiempo
(art, 6.9),

El orden de preferencia para el aprovechamiento
eventual scrd el siguiente: 1.° Los predios por donde
discurran las aguas anfes de su incorporacién con el
rio, guardando el orden de su proximidad al naci-
miento de las corrientes y respetando su derecho al
aprovechamiento eventual en toda la longitud de
cada predio. 2.° Los predios fronteros o colindan-
tes al cauce por el orden de proximidad al mismo
¥ prefiriendo siempre los superiores. Pero se en-
tiende que en estos predios inferiores vy laterales el
que se hubiere anticipado por un afio v un dia en el
aprovechamiento no puede ser privado de €l por otro,

aunque éste se halle situado mas arriba en el dis-
curso del agua (art. 7.9),
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El derecho de aprovechar indefinidamente las aguas
de manantiales y arroyos se adquiere por los dueiios
de terrenos inferiores, y en su caso de los colindan-
tes, cuando lo hubieren utilizado sin interrupcién por
tiempo de veinte aiios (art. 8.9).

Las aguas no aprovechadas por el dueiio del pre-
dio, asi como las que sobraren de sus aprovecha-
mientos, saldrin del predio por el mismo punto de
su cauce natural y acostumbrado, sin que puedan
ser en manera alguna desviadas del curso por donde
primitivamente se alejaban (art. 9.9).

Cuando el dueiio de un predio donde brota un ma-
nantial no aprovecha mas que una cantidad fraccio-
naria y determinada de sus aguas, continuari en épo-
cas de disminucién o empobrecimiento del manantial
usando y disfrutando la misma cantidad de agua ab-
soluta, y la merma sera en desventaja y perjuicio de
los regantes o usuarios inferiores (art. 10).

Si transcurridos veinte afios, a contar desde el dia
de la promulgacién de la ley de 3 de Agosto de 1866,
el dueiio del predio donde naturalmente nacen unas
aguas no las hubiere aprovechado. consumiéndolas
total o parcialmente de cualquier modo, perdera
todo derecho a interrumpir los usos y aprovecha-
mientos inferiores de las mismas aguas, que por es-
pacio de un aflo y un dia se hubieren ejercitado
(art. 11).

Pertenecen a los pueblos las aguas sobrantes de
sus fuentes, cloacas y establecimientos publicos. Pero
si hubieren sido aprovechadas por los duefios de los
terrenos inferiores durante el tiempo de veinte aifios,
ya en virtud de concesiones de los Ayuntamientos,
0 ya por su consentimiento tdcito, no se podrd alterar
el curso de aquellas aguas ni impedir la continuacion
del aprovechamiento sino por causa de utilidad pu-
blica (art, 13).

Tanto en el caso del art. 5.° como en el del 10.9,
si el duefio del predio del nacimiento de unas aguas,
después de haber empezado a usarlas en todo o
en parte, interrumpiere su aprovechamiento por es-
pacio de un ano vy un dia conseculivos, perderd
el dominio del todo o de la parte de las aguas
no aprovechadas, adquiriendo el derecho quien o
quienes, por igual espacio de un afio y un dia, las
hubieren aprovechado, segiin los articulos 10 y 18,
Sin embargo, el dueiio del predio donde nacie-
ren conservard siempre el derecho a emplear las
aguas dentro del mismo predio como fuerza moftriz,
o en otros usos que no produzcan merma apreciable
en su caudal o alteracion én la calidad de las aguas
(art, 14).

El dominio de las aguas minerales que corren por
cauces publicos pertenece, como el de las aguas co-
munes, a los duefios de los ferrenos en que nacen, y
son de aprovechamiento eventual y definitivo de los
dueiios de predios inferiores y fronteros al cauce,
con arreglo a lo dispuesto en los articulos anterio-
res de este capitulo, Para los efectos de esta ley se
entienden por aguas minerales las que contienen en
disolucidn substancias tiles para la industria en ge-
neral, cualquiera que sea su naturaleza (art. 15).

El dominio de las aguas mineromedicinales se ad-
quiere por los mismos medios que el de las aguas su-
perficiales y subterrineas (art. 16).

DEL DOMINIO DE LAS AGUAS MUERTAS O ESTAN-
CADAS. — Son del dominio publico los lagos y lagu-
nas formados por la naturaleza, que ocupen terrenos
ptiblicos. Son de propiedad de los particulares, de
los municipios, de las provincias y del Estado los
lagos, lagunas y charcos formados en terrenos de su
respectivo dominio. Los situados en terrenos de apro-
vechamiento comunal pertenecen a los pueblos res-
pectivos (art. 17).

DEL DOMINIO DE LAS AGUAS SUBTERRANEAS. —
Pertenecen al dueiio de un predio en plena propiedad
las aguas subterrineas que en él se hubieren obtenido
por medio de pozos ordinarios (art. 18),
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Todo propietario puede abrir libremente pozos or-
dinarios para elevar aguas dentro de sus fincas, aun-
que con ellos resulten amenguadas las aguas de sus
vecinos. Debera, sin embargo, guardarse la distancia
de dos metros entre pozo y pozo dentro de las
poblaciones, vy de quince metros en el campo entre
la nueva excavacién y los pozos, estanques, fuen-
tes y acequias permanentes de los vecinos (art. 19).

Cuando se buscare el alumbramiento de aguas sub-
terrineas por medio de pozos arlesianos, por soca-
vones o por galerias, el que las hallare e hiciere
surgir a la superficie del terreno serd dueiio de ellas
a perpetuidad, sin perder su derecho aunque salgan de
la finca donde vieron la luz, cualquiera que sea la
direccion que el alumbrador quiera darles mientras
conserve su dominio (art. 22).

El duefio de cualquier terreno puede alumbrar y
apropiarse plenamente por medio de pozos artesianos
y por socavones y galerias las aguas que existen
debajo de la superficie de su finca, con tal que no
distraiga o aparte aguas publicas o privadas de su
corriente natural. Cuando amenazase peligro de que
por consecuencia de las labores del pozo artesiano,
socavon o galeria se distraigan o mermen las aguas
phablicas o privadas, destinadas a un servicio publico
o a un aprovechamiento privado preexistente, con de-
rechos legitimamente adquiridos, el Alcalde podra
suspender las obras (art. 23).

Las labores de que habla el articulo anterior para
alumbramientos no podrin ejecutarse a menor dis-
tancia de 40 metros de edificios ajenos, de un
ferrocarril o carretera, ni a menos de 100 metros de
otro alumbramiento o fuente, rio, canal, acequia
o abrevadero piiblico, sin la licencia correspondiente
de los duefios, o en su caso del Ayuntamiento, previa
formacién de expediente, ni dentro de la zona de
los puntos fortificados sin permiso de la auwtoridad
militar (art. 24).

Las concesiones de terrenos de dominio ptblico
para alumbrar aguas subterrineas por medio de ga-
lerias, socavones o pozos artesianos se otorgarin
por la Administracién, quedando siempre todo lo
relativo al dominio, limitaciones de la propiedad y
aprovechamiento de las aguas alumbradas sujeto a
lo que respecto de estos particulares prescribe la
presente ley. Sdélo podrian concederse para estos
alumbramientos subterrdneos terrenos de dominio
piblico cuya superficie o suelo no haya sido conce-
dido para objeto diferente, a no ser que ambos
sean compatibles (art. 25).

En la prolongacién y conservacion de minados
antiguos en busca de aguas, continuaran guardin-
dose las distancias que rijan para su continuacidon
y explotacién en cada localidad, respetindose siem-
pre los derechos adquiridos (art, 27),

DE LOS ALVEOS O CAUCES, RIBERAS, MARGENES
Y ACCESORIOS. — Es el epigrafe del capitulo V.
En el articulo 28 se define el dlveo o cauce natural
de las aguas discontinuas formadas con aguas plu-
viales, diciendo que <es el terreno que aquéllas
cubren durante sus avenidas ordinarias en los ba-
rrancos o ramblas que les sirven de recipientes,
Por el art, 29 se declaran de propiedad privada los
que atraviesan fincas de dominio particular, si bien
ello no autoriza (art. 31) para hacer labores ni cons-
truir obras que puedan hacer variar el curso de las
aguas en perjuicio de tercero.

El art. 32 define el dlveo o cauce natural de un
rio o arroyo como el terreno gue cubren sus aguas
en las mayores crecidas ordinarias. Pertenecen asi-
mismo, y con iguales limitaciones, a los duefos de
las heredades de los terrenos que atraviesan. Los
demds (art. 34) son de dominio piblico,

Define el art. 35 las riberas, diciendo que son
las fajas laterales de los dlveos de los rios com-
prendidos entre el nivel de sus bajas aguas y el
que éstas alcancen en sus mayores avenidas ordi-
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narias, y las margenes como las zonas laterales que
lindan con las riberas.

Las riberas, aun cuando sean de dominio privado
en virtud de antigua ley o de costumbre, estin su-
jetas en toda su extensién y las mdargenes en una
zona de fres metros, a la servidumbre de uso pii-
blico en interés general de la navegacién, la flota-
citn, la pesca y el salvamento.

Los cauces de los rios que queden abandonados
por variar naturalmente el curso de las aguas, per-
tenecen a los dueiios de los terrenos riberefios en
toda la longitud respectiva. Si el cauce abandonado
separaba heredades de distintos duefios, la nueva
linea divisoria correrd equidistante de unas y otras
(art. 41).

Preceptiia el art. 48 que cualquiera puede reco-
ger y salvar los animales, maderas, frutos, muebles
y otros productos de la industria arrebatados por
la corriente de las aguas puablicas o sumergidos en
ellas, presentandolos inmediatamente a la autoridad
local, que dispondri su depésito o su venta en pu-
blica subasta cuando no puedan conservarse. Se
anunciard en seguida el hallazgo en el mismo pueblo
y limitrofes superiores, y si denfro de seis meses
hubiese reclamacion por parte del duefio, se le en-
tregard el objeto o su precio, previo abono de los
gastos de conservacion y del derecho de salvamento,
cuyo derecho consistird en un 10 por 100. Trans-
currido aquel plazo sin haber reclamado el dueiio,
perderd éste su derecho y se devolverd todo a quien
lqésalvd, previo abono de los gastos de conserva-
clon.

Las brozas, ramas y lefias que vayan flotando en
las aguas o sean depositadas por ellas en el cauce
o en terrenos de dominio piblico, son del primero
que las recoge; las dejadas en terreno de dominio
privado son del duefio de las fincas respectivas (ar-
ticulo 49).

Los drboles arrancados y f{ransportados por la
corriente de las aguas pertenecen al propietario del
terreno adonde vinieren a parar, si no los reclaman
dentro de un mes sus antiguos duefnos, quienes de-
berin abonar los gastos ocasionados al recoger los
arboles o ponerlos en lugar seguro (art. 50),

Los objetos sumergidos en los cauces plblicos
siguen perteneciendo a sus duefios; pero si en el
término de un afo no los extrajeren, serdn de las
personas que verifiguen la extraccidon, previo per-
miso de la autoridad local. Si los objetos sumergi-
dos ofreciesen obsticulo a las corrientes o a la
viabilidad, se concederd por la autoridad un tér-
mino prudencial a los duefios, franscurrido el cual
sin que hagan uso de su derecho, se procederd a la
extraccion como de cosa abandonada, El duefio de
objetos sumergidos en aguas de propiedad particu-
lar solicitard del dueiio de éstas el permiso para
extraerlos (art. 41),

El cap. VI de la Ley de aguas se ocupa DE LAS
OBRAS DE DEFENSA CONTRA LAS AGUAS PUBLICAS, es-
tableciendo el principio general de que los duefos
de predios lindantes tienen libertad de poner de-
fensas contra las aguas en sus respectivas margenes
por medio de plantaciones, estacadas o revestimien-
tos, dando conocimiento a la autoridad (arts, 52
a 59).

El cap. VII se ocupa DE LA DESECACION DE LAGU-
NAS Y TERRENOS PANTANOSOS, estableciendo que
cuando sus dueiios quieran desecarlos o sanearlos, po-
drin extraer de los terrenos publicos, previa la corres-
pondiente autorizacidn, la tierra y piedra que consi-
deren indispensables para el terraplén y demds obras
(art. 60).

El titulo 111 de la ley que estudiamos se ocupa
DE LAS SERVIDUMBRES EN MATERIA DE AGUAS. Nos
ocuparemos solamente de las que mas directamente se
refieran a los infereses agricolas.
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DE LAS SERVIDUMBRES NATURALES. — Los te-
rrenos inferiores estdn sujetos a recibir las aguas
que naturalmente, y sin obra del hombre, fluyen de
los superiores, asf como las piedras o tierra que arras-
tran en su curso. Pero si las aguas fueren producto
de alumbramientos artificiales o sobrantes de ace-
quias de riego o procedentes de establecimientos
industriales que no hayan adquirido esta servidum-
bre, tendrd el dueiio del predio inferior derecho a
exigir resarcimiento de daiios y perjuicios. Los due-
fios de predios o establecimientos inferiores podrin
oponerse a recibir los sobrantes de establecimientos
industriales que arrastren o lleven en disolucién subs-
tancias nocivas introducidas por los duefios de és-
tos (art. 69).

DE LA SERVIDUMBRE DE ACUEDUCTO, — Puede
imponerse para la conduccién de aguas destinadas a
algiin servicio ptiblico que no exija la expropiacion
de terrenos. Puede también imponerse para objetos
de interés privado en los casos siguientes:

1.2 Establecimiento o aumento de riegos.
2.9 Establecimiento de bafios y fabricas.
3.2 Desecacion de lagunas y ferrenos panfanosos.

4,9 Evasion o salida de aguas procedentes de
alumbramientos arfificiales.

5.9 Salida de aguas escorrentias y drenajes,

Cuando un terreno de regadio que recibe el agua
por un solo punto se divida por herencia, venta u
otro titulo entre dos o mdas duefios, los de la parte
superior quedan obligados a dar paso al agua como
servidumbre de acueducto para riego de las inferio-
res, sin poder exigir por ello indemnizacién, a no
haberse pactado otra cosa (V. ademids: CANALES y
PANTANOS ; COMUNIDADES DE REGANTES ; SINDICA.
TOS DE RIEGOS).

El agua y la planta., El agua es el componente
méas abundante de la planta, que la contiene en una
cantidad que oscila alrededor de 80 por 100 del
peso de los vegetales. Confinuamente éstos absorben
agua con sus rafces y la restituyen, en estado de
vapor, mediante la transpiracién, que tiene lugar por
sus Organos verdes. El agua disuelve las substancias
nutritivas del suelo, que pueden asi ser absorbidas
por las raices y llevadas a todos los drganos de la
planta, y disuelve también los materiales elaborados
por las células transporiindolos a los Organos de re-
serva.

Ademis de esta acciéon fisica tiene asimismo una
accion quimica directa interviniendo en las reac-
ciones que se verifican en los Grganos de la planta.
El complejo fendmeno de la formacién de la materia
organica estd unido a la presencia de agua, asi como
la vida celular misma ; tanto es asi que la actividad
vegetativa, en cierta medida, estd en relacién es-
trecha con la cantidad de agua que la planta trans-
pira. Lawes, en la Estacion de Rothamstead, ha
podido demostrar que una planta herbécea debe trans-
pirar — consumir — de 250 a 300 gms. de agua
para fabricar un gramo de materia seca, y otros
autores, experimentando en otras condiciones y con
otras plantas, han hallado cantidades mucho ma-
yores.

Puede calcularse que en todo el ciclo vegetati-
vo la planta debe transpirar unos 300 gms. de agua
para fabricar un gramo de materia seca. Estas ci-
fras permiten calcular la cantidad de agua que un
cultivo necesita ;

—— - —— —_—
Producto |Materia seca
Agua
total por | correspon- U
hectﬁgea diente |lranspirada
Trigo. . . . .. .| 4770 kg.' 4.100 kg. | 1.400 m. c,
BNEUR - rivs 2o 3.250 — | 2.800 — [1.125 —
PERIE i oo e nand TBED oy BAB0 .| 1880 —
Patatas. . , . . .[55.000 — 13.750 - 3.880 —
Trébol pratense. .| 8.000 | 6720 - |2.320 -
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Esta es, pues, la cantidad de agua que la planta
debe absorber del suelo ; si no la encuentra, disminuye
su actividad y fabrica menos substancia seca. Para
obtener una produccién de 10.000 kgs. de materia
seca por hectirea, el terreno debe poner a disposi-
cion de la planta tres millones de kilogramos de agua,
es decir, tres mil metros cibicos por hectirea, que
corresponden a 300 milimetiros de lluvia. Esta can-
tidad se alcanza casi siempre en nuestros climas y
normalmente es superada con creces. Pareceria, pues,
que el problema de la humedad no deberia tener
importancia alguna para la produccién; pero no es
asi: la distribucién irregular de las lluvias, la eva-
poraci6n, la dispersion del agua en el subsuelo, etc.,
reducen extraordinariamente la cantidad que queda en
el suelo a beneficio de las plantas, v en los paises de
lluvias escasas y distribuidas irregularmente durante
el aiio el problema del agua es el mas imporfante de
los que debe resolver el agricultor.

AGUACATE. Planta laurdcea americana, que pro-
porciona un fruto excelente, La clasificacion de las
distintas especies y variedades del AGUACATE, que
crecen en los paises tropicales y semitropicales de
América, ha sido realizada’ recientemente por el bo-
tanico Blake. Segtin este autor, la mayoria de los ver-
daderos AGUACATES (que no deben confundirse con
los afines Chinene, Anay, etc. (Véanse estas voces),
pertenecen a la especie Persea americana, Miller,
que se conoce también con el nombre de P. gratissi-
ma, Gaerin. Los caracteres de las plantas ofrecen po-
ca variedad ; mide unos 8 mts, de altura, es de por-
te hermoso y se desarrolla rapidamente. Tiene hojas
alternas, anchas, coriiceas, perennes; flores dioicas
y fruto parecido a una pera grande y muy sabro-
so. La madera es de grano fino, suave, impropia
para ebanisteria v de una densidad de 0,643, Llima-
se también Aveocado y Ahuacate. Su fruto es vulgar-
mente conocido con los nombres de Palta, Palto,
Cura, etc. .

Variedades. Las variedades de AGUACATE pueden
reunirse en cuatro grandes grupos: Antillanas, Gua-
lemallecas, Mejicanas e Hibridas.

Variedades antillanas, Pertenecen a este grupo
la casi totalidad de los AGUACATES de las Antillas
y de las tierras bajas y fértiles del trépico. Tienen
las hojas algo mas grandes que las otras variedades ;
los frutos de corteza correosa son de maduracién mas
temprana, por lo que se hallan mds sujetos a las
heladas. Entre las variedades principales deben ci-
tarse las siguientes:

TRAPP, de Ja Florida; de fruta redonda de color
verde, que pesa unos 400 gms. Blake ha clasifi-
cado esta variedad como especie (P. biogyna, Bla-
ke), fundindose en que sus flores estin desprovistas
de pelusa,

WALDIN, parecida a la anterior, pero mas vigo-
rosa; el fruto es redondo o aperado.

PoLLOCK. Da frutas muy grandes y de excelente
calidad, de color verde claro, aperadas, con carne
amarilla de delicioso sabor.

SIMMONDS. Derivada de la Pollock, a la cual se
parece mucho, aungue su fruto no es tan grande, pero
tiene mejor sabor y es mids productiva.

Variedades gunatemaltecas, Maduran éstas mdis tar-
de que las antillanas; la corteza de la fruta es
dura, quebradiza y gruesa. Resisten mejor los frios,
pero son algo veceras. Entre ellas deben citarse
como mas notables;

TAFT. Arbol productivo, pero que empieza a fruc-
tificar algo tardiamente (a los 5 u 8 aifios). Su fruto
es aperado, del peso de una libra, verde, liso y
la carne de color amarillo subido.

LYON. Muy productivo y de rdpido desarrollo,
pero poco vigoroso.

DICKINSON, Arbol de fructificacién abundante vy
regular; fruta ovalada o piriforme, de color verde
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obscuro, aspera, con carne amarillo verdosa y se-
milla pequena.

PANCHOY. Arbol muy vigoroso, con frutos piri-
formes de color verde obscuro, y carne amarilla
luciente de excelente calidad.

ITzAMMA, Es la variedad que madura mas tarde.
El arbol es robusto y productivo; la fruta es alar-
gada, delgada, de color verde obscure, corteza algo
aspera y semilla pequefia,

MAC DONALD. Originaria de las islas Hawai. Da
frutos redondos, de color morado obscuro, del

AGU

que da abundantes frutos redondos y tersos, de co-
loracion verde obscura.

Suelo y clima, El AGUACATE prefiere los suelos
amargos, bien desaguados ; sin embargo, puede cul-
tivarse también en ferrenos arenosos, siempre que
se le proporcione la humedad gue necesita, En los
suelos secos o en climas donde la lluvia escasee la
planta crece mal,

LLas variedades antillanas medran en los climas
cdlidos y htmedos de la costa; las guatemaltecas
prefieren climas frescos, como el que disfrutan las

Aguacate, — Fruto del aguacate

peso de una libra, que resislen las travesias. La

carne es amarilla yv de sabor delicioso, parecido
al de las nueces, y la semilla es mias bien pe-
quena,

Variedades mejicanas, Se distinguen perfectamen-
te de los de ambos grupos anteriores, porque, al
estrujar sus hojas, éstas despiden un olor seme-
jante al del anis. Las hojas y las frutas son mais
pequeiias, la corteza de las frutas mas delgada y la
maduracién temprana, A este grupo pertenecen las
sariedades mas resislentes a los frios, y entre ellas
merecen citarse:

PUEBLA. Arbol de maduracién tardia, vigoroso,
productivo, muy resistente a las heladas. La fruta es
de color morado obscuro, con pulpa amarilla de
sabor delicioso, caracteristico de los aguacates me-
jicanos,

GOTFRIED, Arbol robusto, con fruto en forma de
pera delgada; tiene el color morado y la pulpa de
color crema, de sabor exquisito y excelente ca-
lidad.

Variedades hibridas. Pertenecen a este grupo las

variedades obtenidas hibridando AGUACATES perte-
necientes a los ofros grupos:
FUERTE. En California es considerado como el

mejor de los AGUACATES, pero su fructificacion es
muy irregular. Es un drbol muy frondoso : su fruta
es aperada, de color verde pdlido, superficie ligera-
mente dspera y la corteza coridcea ; su carne es ama-
rilla y muy sabrosa.
COLLINSON. Es un drbol

vigoroso, produclivo,

tierras altas del trépico; las mejicanas son mis re-
sistentes y tienen menos: exigencias, El AGUACATE
puede cultivarse también en Europa en las te-
giones mdas meridionales no sujetas a heladas tar-
dias.

Multiplicacién. La mayor parte de los AGUACATES
cenfroamericanos proceden de semilla ; pero para ob-
tener variedades determinadas es necesario emplear
el injerto, y éste es el método que alcanza en la
actualidad mayor difusion, La semilla del AGUACATE
pierde facilmente su facultad germinativa, por lo
que debe guardarse estratificada. Se siembra en ties-
tos o cajas con la punta hacia arriba; se cubre con
poca tierra fina y se profege con una capa de hojas
de palma para defenderla de la intemperie. La ger-
minacién tiene lugar rdpidamente, v a los tres o
cuatro meses las plantitas pueden ya injertarse.
Usanse fodas las clases de injerto corrientes para
los citrus (naranjo, limonero, efc.); pero general-
mente se prefiere el injerto de escudele, Después de
practicado el injerto el patrén se corta dejando un
tocon de unos 30 c¢ms., Cuando las plantitas tienen
unos 50 cms. de altura se obligan a ramificarse para
darles la forma definitiva. Al ano se encuentran en
condiciones de ser trasplantados.

Cultivo. En suelos fértiles las plantas se po-
nen, en ¢l campo, a la distancia de ocho o diez me-
tros en todos los sentidos. La plantacién debe hacer-
se siempre al comenzar la estacion de las lluvias.
Las investigaciones hechas en los Estados Unidos
han puesto en evidencia que muchas variedades de
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AGUACATE son estériles enfre sf, es decir, que para
fructificar necesitan polen de AGUACATES pertene-
cientes a otras variedades. Segiin las observaciones
de Stout Robinson, las flores del AGUACATE se abren
dos veces; en la primera vez el pistilo se halla en
condiciones de recibir ¢l polen, pero éste no esta
maduro, y en la segunda el pistilo ya no es receptivo,
mientras que las anteras contienen polen maduro.
Las variedades de los Estados Unidos pueden agru-
parse, desde este punto de vista, en dos grupos:
las que tienen un grupo de flores listas para recibir
el polen por la mafiana y que lo esparcen por la
tarde, y las que realizan estos fendémenos en forma
opuesta a la indicada. De ello deriva, no sélo la
necesidad de plantar variedades diferentes en los
campos, sino aun también la de que las varieda-
des que se asocien den flores en que la abertura
tenga lugar en forma que sea posible la interpo-
linizacion, El AGUACATE es una planta que con-
sume gran cantidad de elementos fertilizantes; el
abonado es, pues, una prictica esencial de su cul-
tivo ; las experiencias realizadas en los Estados Uni-
dos han demostrado la necesidad de proporcionarle
elevadas cantidades de nitrégeno, precisamente en
forma de nitrégeno orginico. Como se ha indicado,
necesita el AGUACATE mucha humedad, mas aiin
que los citros, sobre todo en el periodo de floracién
y maduracion de la fruta.

Cosecha. Usos. Las frutas se cortan con tijeras
especiales iguales a las que se usan para cosechar
las naranjas. El AGUACATE es un fruto exquisito. Su
pulpa tiene consistencia butirosa y contiene hasta
el 30 por 100 de un aceite verdoso. Se come con
sal o en ensalada. Se le atribuyen propiedades afro-
disfacas. La almendra contenida en la semilla es
astringente.

Entre las enfermedades del AGUACATE debe ci-
tarse la Arafa roja (Tetranychus yothersi, Mc. G.),
acdrido que ataca las hojas perfordndolas y hacién-
dolas volver de color rojizo. Combifese con pul-
verizaciones de polisulfuro.

AGUACATE CIMARRON (Persea silvestris, Rich.). Es
silvestre y muy distinto del cultivado. Se aprecia por
su madera dura, resistente y de grano fino,

AGUACATILLO (Laurus borboniz, L.). Planta
arhorea centroamericana, de la familia de las lau-
riceas, comin en las costas de los dos Océanos.
Tiene unos trece metros de altura; su madera es de
color verde claro, eldstica, ligera y resistente ; la cor-
teza rojiza ; las flores pequeiias, amarillentas y oloro-
sas, y el fruto, negruzco cuando maduro, lo eomen los
cerdos.

AGUACATILLO BLANCO (Phoebe Tonduzii, Mez.).
Planta de la familia de 1as laurdceas, de medianas
dimensiones, que crece en la América Central. Sumi-
nistra madera blanca, suave, de poca duracién.

AGUACIBERA, Agua con que se riega una tierra
sembrada en seco.

AGUACHAR. V. ENAGUAZAR. || V. CHARCO. |
Argent. Retirar la madre a un cordero, ternera, etc.,
para que se crie solo.

AGUACHARSE. Llenarse las plantas de agua. ||
Argent. Echar barriga y carnes un caballo por haber
estado pastando ocioso una larga temporada,

AGUACHAS. Murc. V. ALPECHIN.

AGUACHENTO. Amér. Aplicase a lo que pierde
Su jugo y sales por estar muy impregnado de agua,
Aplicase especialmente a los frutos.

AGUACHINAR. Arag. Abrevar el ganado. || Arag.
¥y Sal. Enaguazar o llenar de agua las tierras.

AGUADA, Sitio en que hay agua potable, y a
propdsito para surtirse de ella. || pl. Amér. Aguas po-
tables que hay en un campo o region determinada. ||
Argent, y Urug. Nombre con que se designan los
abrevaderos, sean de agua corriente o recogida en
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estanques, adonde se lleva a beber el ganado. || Min.
Avenida de aguas que inunda total o parcialmente
las labores de una mina.

AGUADANA., V. ALMIZCLERA.

AGUADERA. Cada una de las cuatro plumas an-
chas, una mis corta que otra, que estin después de
los cuchillos o remeras del ala de las aves.

AGUADERAS. Armazion de madera, esparto, mim-
bre u otra maleria semejante, con divisiones, que
se coloca sobre las caballerias para llevar en cdn-
taros o barriles agua u otras cosas.

AGUADERO. V. ABREVADERO. || Lugar donde acos-
tumbran o prefieren ir a beber algunos animales sil-
vestres ; v. gr.: AGUADERO de palomos, de vena-
dos. || Sitio donde se lanzan las maderas a los rios
para conducirlas a flote.

AGUADO. Enol. Consiste en la adicién de agua a
la vendimia pisada, al mosto o al vino. Tiene por
objeto algunas veces conseguir una més rapida y
completa fermentacién de los mostos excesivamente
azucarados, pero lo mis corriente es que la finalidad
del AGUADO no sea enoldgica, sino simplemente un
medio de aumentar el volumen de un vino. En Es-
paiia, y en la mayor parte de paises, el AGUADO del
mosto y del vino constituye un fraude perseguido por
la Tey. El andlisis quimico no tiene elementos sufi-
cientes para investigar directamente este fraude, pero
se vale de procedimienfos indirectos. La adicién de
agua sobre todo, si rebasa cierto limite, rompe la
armonia cuantitativa que existe entre los componen -
tes del vino y delata la adicién fraudulenta. Para
la investigacién del AGUADO de los vinos los france-
ses han establecido varias reglas a las cuales no
siempre se adaptan los vinos genuinos espaioles ;
tales son las reglas, suma alcohol acidez, la Halphen,
la Blarez y la Roos. || Veter. Dicese del caballo en-
fosado, que se encuentra agarrado de los pechos por
efecto de una indigestion.

Reglas francesas para averiguar el aguado de los
vinos. — Suma acidez total normal y alcohol, — El
limite fijado por la legislacién francesa es de 13 y
silo en vinos especiales se reduce a 12,5, Asi, pues,
todo vino que dé una suma inferior a este limite es
sospechoso de AGUADO. Se enfiende por acidez tfotal
normal la acidez total expresada en acido sulfurico,
cuando la acidez volditil, también expresada en dcido
sulfirico, es inferior, o a 1o mas igual, a 0,70 gramos
por litro. Si dicha acidez volatil sulfirica es superior
a 0,70 gramos, la acidez total normal es la acidez
fija (siendo ésta la acidez total sulfirica, menos la
acidez voldtil, también sulfirica) mis 0,70 gramos.

Acidez total sulfirica . 3,5 gramos.

Acidez volatil sulfiarica. 0,60 »
Acidez total normal. 3,5 »
Acidez total sulfdrica . 3,5 »
Acidez volatil sulfirica. . 1,15 »
Acidez fija . . . 2,35 »

Acidez total normal. 2,3540,70=3,05

Regla Halphen. Dividiendo la acidez fotal normal
por el grado de alcohol, se debe obtener un nimero
igual o mayor que el que da la formula R=1,160-
(nx0,07) (siendo n el grado alcohdlico del vino en
cuestion). Si dicha cifra resulta inferior, el vino es
sospechoso de AGUADO.

Reglas Blarez. — 1.* A cada grado de alcohol co-
rresponde una acidez fija minima.

2.% A cada grado de alcohol corresponde un mi-
nimum en la suma alcohol 4+ acidez fija.

3. A cada grado de alcohol corresponde un
maximum en la relacion alcohol dividido por la
acidez fija.

Si en los vinos examinados se encuentran cifras me-
nores que los minimos citados o mayores que los ma-
ximos, el vino es sospechoso. Estos méximos y mi-
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nimos, fijados por el autor, vienen dados en la
siguiente tabla correspondiente a los vinos, entre los
cuales coloca el autor a los vinos espainoles:

Grado Acidez fija | Suma acidez |Relacidn alcohol
de fija <4 aleohol acidez lija
aleohol Minimo Minimo Maximo
| ‘ l
14° 2,5 16,5 ' 5,6
13° | 2,6 15,6 5
12,5° 2,7 15.2 ‘ 4,6
12¢ ' 2,7 14,7 ‘ 4,3
11,5 2,9 14,4 | 3,9
11° - 3 14 3,66
10,5 | 3,25 13,75 3,20
10° ;‘ 35 13,5 ! 2,86
9,5° 8,55 i} 13,25 f 2,53
ge 4 13 5l
8,59 4,25 12,75 ; 2
8° 4,5 12,5 | i Fo |

En Francia las acideces fija y total se expresan
en dcido sulfirico, la voldtil en acético.

Regila Roos. — El cociente de dividir 1a suma aci-
dez fija <+ alcohol por la relacién alcohol extracto, de-
be ser superior a 3,1 para los vinos tintos y a 2,4
para los vinos blancos. Si resultan cocientes inferio-
res a dichos niumeros, el vino es sospechoso de
AGUADO,

AGUADOR. Cada uno de los palos o travesaiios
horizontales que, colocados a igual distancia unos
de otros en forma de escalerilla, unen los dos aros
de que se compone la rueda vertical de la noria,
y sirven para que corran o jueguen sobre ellos la
maroma o cadena y los cangilones,

AGUADURA. Veter. INFOSURA. || Absceso que se
forma en lo interior del casco de las caballerias.

AGUAITACAIMAN (Butorides virescens, L.). Ave
gresora, de las ardeidas, que por su coloracién mar-
cadamente verdosa se distingue de otras especies afi-
nes. Habita el Norte y Centro de América hasta Ve-
nezuela, sin excluir las Grandes y Pequefias Antillas.
Es ave muy comin en Cuba y Puerto Rico y se
le ve siempre en las proximidades del mas pequeiio
charco. Su carne es comestible, pero escasa, por
cuya causa apenas es perseguida. No rehuye la proxi-
midad del hombre, aunque es timida, emitiendo un
singular sonido que le ha valido ¢l nombre cubano
con que se la conoce, Se alimenta de pequeiios ver-
tebrados acuiticos, moluscos e insectos. Se deno-
mina fambién Matuango, Espantacaimdn y Martine-~
te. || Con este mismo nombre se conoce en la isla de
Cuba al Butorides brunnescens, Gundl.

AGUAJAQUE. Resina de color blanco mate desti-
lada por el hinojo, que se¢ emplea contra el dolor
de muelas,

AGUAJE. Méj. V. ABREVADERO,

AGUALLEVADO. Arag. Procedimiento de limpia
de cauces, que consiste en dejarles una pequefia co-
rriente de agua, y metidos en ella los trabajadores,
arrancar con herramientas el barro y echarlo al agua
para que ésta lo arrastre.

AGUAMIEL. Méj. Jugo del maguey antes de que
fermente.

AGUANAL. Alav. Surco profundo abierto de tre-
cho en trecho para facilitar el desagiie de los sem-
brados. :

AGUANES. Chil. Aplicase a la res vacuna que
tiene ambos costillares de un mismo color, pero
distinto del del lomo y del de la barriga.

AGUANIEVES AMARILLA. Cast. V. AGUZANIE-
VES AMARILLA,
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AGUAPE o AGUAPEY (Eichhornia speciosa).
Planta acudtica, conocida vulgarmente por Camalote,
que se cria en las orillas de los grandes rios y la-
gunas de Buenos Aires, Corrientes, Entrerrios, San-
tafé, Paraguay y Brasil Meridional. La infusion de
flores es un excelente cordial. Las hojas y raices
tienen aplicaciones en medicina casera,

AGUAPIES. Producto obtenido del aprovechamien-
to del orujo residual de los vinos de prensa., Para
ello se efectita un lavado de los orujos, bien con agua
sola o adicionada con cierta cantidad de azicar
por Hl. y dejando fermentar. De este modo se obtiene
ua vino de muy baja graduacion alcohdlica que debe
consumirse ripidamente. Se destina a la destilacion
o al consumo doméstico. La ley espaiola prohibe la
venta de los AGUAPIES como bebida.

AGUARA (Chryzocyon Azarae, Wied.). Mamifero
carnivoro, familia de los canidos, que recuerda al
lobo de Buropa. Es su pelaje rojizo v los largos pelos
obscuros del pescuezo le dan un aspecto peculiar.
Estd disperso por gran parte de la América del Sur;
es de costumbres nocturnas y cobarde ; s6lo ataca a
los animales débiles y toda suerte de reptiles y ali-
mafas, y por ello resulta de utilidad. Causa, no obs-
tante, destrozos en las plantaciones de cana de azicar
y otros cultivos, cuando se presenta en bandadas nu-
Merosas.

AGUARACHAY (Pseudolopex gymnocerus, Cabr.).
Mamifero carnivoro, de la familia de los cdnidos. Es
parecido y algo menor que el lobo, y habita en las
pampas del Paraguay y Argentina. Ataca a las reses,

AGUARAIBA. Argent. V. TURBINTO.

AGUARDIENTE. Designacién de los alcoholes que
seialan hasta 60 & 70 grados centesimales. Se ob-
tiene por destilacién de liquidos fermentados proce-
dentes de distintas materias azucaradas, como bayas,
frutos, raices, elc., de las cuales conserva en cierta
proporcion el sabor y aroma particulares. En general
los mejores AGUARDIENTES son los que proceden de
frutos Acidos, azucarados y aromiticos: grosellas,
ciruelas, uvas, manzanas, peras, etc. El mas apre-
ciado es el de vino, con el cual puede prepararse el
cofiac (V. esta voz); pero para oblener AGUARDIEN-
TES de buena calidad no es indispensable destilar
vinos finos.

Los AGUARDIENTES industriales, denominados con
mas propiedad alcoholes industriales, se obtienen
de los granos, patatas, remolachas, etc. Para des-
tinarlos a usos de boca se rebajan de graduacion
y se mezclan con AGUARDIENTE de vino o frutas al
objeto de mejorar su gusto y su aroma. Los de orujo
son de calidad inferior, por cuanto con el alcohol pa-
san en el destilado aceites esenciales que les dan gus-
to y olores particulares. Las materias que se destinan
a la fabricacion de AGUARDIENTES son muy numero-
sas ; he aqui algunas de las principales con el AGUAR-
DIENTE que de ellas se obtiene:

De las ciruelas obtiénense varios AGUARDIENTES :
el slivovitza en Bosnia; el fznica en Rumania; el
Zwetschenwasser en Alemania, Polonia y Alsacia;
el quetsch en Alsalcia y Lorena, ¢l raki en Hun-
gria.

De la cana de azicar y sus melazas, obtiénense el
ron, rom o rhom; la tafia, la bessabessa en Mada-
gascar; la cachaza en el Brasil.

Del arroz se obtienen el rack-drack en la India ; el
watky en Kamtschatka; el samchi en China; el
saké en el Japdn y el (u, el kuey y el kucip en varios
paises de Oriente,

Del maguey en Méjico se prepara el pulque,

Las guindas dan el kirsch o kirschwasser (agua de
cerezas), en Alemania, Suiza v Francia.

Con las ciruelas y melocotones se fabrica el ma-
rrasquino de Dalmacia.

La cebada da la holerca de Transilvania; el whis-
ky de Inglaterra y el kummel de Rusia, que se oh-
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tiene de la cebada, maiz y trigo con granos de co-
mino, efc.

El vino, el orujo o sus heces, a veces con substan-
cias aromaticas, dan la kakia de Dalmacia; la rachia
de Rumania ; la cornovitza de Servia; el Troster del
Rhin, el cofac, etc.

Ademads, obtiénese el AGUARDIENTE de ddfiles en
Persia ; el de mango en el Congo; el apple-brandy,
0 AGUARDIENTE de sidra, en los Estados Unidos ; el
mahuart, de jugo de bananas con otras frutas, en Mo-
zambique ; el caba, en Polinesia, de las raices del
avd (Piper methysticum); el kao-liang del sorgo,
en China, etc., etc.

Para rebajar el grado de los AGUARDIENTES, que
para ¢l consumo no deben pasar de los 50°, mis o
menos, se usa el agua destilada o de lluvia. El agua
destilada presenta el inconveniente de estar despro-
vista de oxigeno y por tanto no favorece el afie-
jamiento, es decir, la oxidacidén del AGUARDIENTE.
Desde este punto de vista el agua de lluvia es mejor,
pero puede contener gases o substancias perjudi-
ciales si no ha sido conservada esmeradamente. Las
aguas de pozo, las calizas, las que no disuelven el
jabon, ete,, deben desecharse, porque podrian en-
turbiar el AGUARDIENTE, Los AGUARDIENTES frescos
son completamente incoloros; adquieren color con-
servandolos en recipientes de roble del que disuelven
la materia colorante. Artificialmente se les da color
con azicar quemado o caramelo. Deben conservarse
perfectamente claros y transparentes. Para ello se
recurre a la filtracion en mangas de fieltro o de
franela, y si ésta no basta a la clarificacién, se usan
las claras de huevo (3 por hectolitro, perfectamente
batidas), la albimina (10 a 15 gms.), la gelatina (10
a 15 gms.), la leche (1 litro por hectolitro), etc, Una
vez agregado el clarificante se agita enérgicamente
el liguido y se deja después en reposo durante diez
o doce dias, Los AGUARDIENTES se guardan en re-
cipientes de roble usados; los nuevos ceden dema-
siada materia colorante y demasiado tanino y no son
recomendables. Es necesario lavarlos, vaporizarlos
y llenarlos de AGUARDIENTES de baja graduacion du-
rante algin tiempo para que cedan la mayor parte
de las substancias que contienen. Durante el afieja-
miento el AGUARDIENTE sufre una disminucidon de
volumen del 25 al 30 por 100 mis o menos en veinte
afios y del grado alcohdlico: en quince afos de
70° desciende a 64 y a 50° a los veinticinco afios.
Puede calcularse que la disminucion total, debida a
la pérdida de grado y a la reduccién del volumen es
del 4 por 100 al afio, cuando la conservacidn se lleva
a cabo en buenas condiciones. Con el afnejamiento
aumentan, en cambio, el color yv el tanino disueltos
de la madera del recipiente que contiene el AGUAR-
DIENTE y su acidez debido a una lenta oxidacién del
alcohol, Respecto a la pérdida puede decirse que
100 partes de alcohol anhidro en el primer aiio se
reducen a 96,2 ; en ¢l segundo, a 92,16 ; en el ter-
Cero, a 88,47 ; en el cuarto, a 84,94, y en el quinto,
a 81,55, es decir, en cinco afios se pierden unos
veinte litros de alcohol. El AGUARDIENTE disuelve
también de 1a madera la quercina, quercitrina, cerina,
acido galico y vanillina, que le comnnican gusto, aro-
ma y color particulares. Para los envases se suele
preferir madera pobre en tanino, como la de Lubeck,
Riga, América, Charenta, Eslavonia, etc. A conse-
cuencia del afiejamiento el AGUARDIENTE adquiere
cuerpo, color, gusto y perfume especiales. A veces se
Procura anticipar el afiejamiento recurriendo a mé-
todos especiales, como es el de hacer pasar a través
dgl liguido una corriente de aire esterilizado, o en-
fridndolo o calentindolo, etc. Los AGUARDIENTES
pueden sufrir algunas alteraciones que los desmejo-
ran. En primer lugar deben citarse los gustos extra-
fos (de podrido, de moho, de madera, de azufre, etc.),
debidos a la mala calidad de la primera materia de
que proceden o a la conservacion defectuosa. Entre
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las alteraciones debe citarse el azunlado, debido a la
fermentacién de las materias en la que se produce
amoniaco que disuelve el cobre de los aparatos de
destilacion. Esta coloracion desaparece con el reposo
y puede anticiparse con una clarificacién (V. ALCO-
HOL, ANISADO, COFMC, DESTILACI(’)N, FERMENTA-
CION). || Veter. Administrado a los animales domésti-
cos por la boca obra como estimulante cuando se usa
a pequeiias dosis (2 a 10 gms. para los animales pe-
quefios ; 10 a 200 gms. para los animales grandes ; en
las indigestiones, en la anemia, en afecciones tiféi-
dicas, en la convalecencia, adinamia, etc. ; pero obra
como hipndtico cuando se usa a grandes dosis (1 a
2 litros para los animales grandes) para calmar los
esfuerzos o pujos, en el parto, etc.

AGUARDIENTE ALCANFORADO, Se compone de un
litro de alcohol de 60° y 25 gms. de alcanfor. Se
usa en fricciones contra el reuma, y como vermifugo
a la dosis de una copita de licor para pequefios
animales, mezclada con agua.

AGUARONES. V. RATA.

AGUARRAS. Aceite volatil de trementina. Em-
pléase principalmente en la fabricacion de barnices,
de lacas y colores, v en medicina (V, ESENCIA DE
TREMENTINA), en solucidn o mezcla con otras substan-
cias, y para combatir algunas enfermedades de las
plantas. Su uso hdllase muy difundido en veterina-
ria. Empléase en toda clase de fricciones, sobre todo
para estimular las funciones de la piel, y con unas
cuantas gotas de guayacol en inyecciones hipodér-
micas para determinar abscesos de fijacion. En las
heridas del casco, como antiséptico. Ademas, se
halla indicado en las afecciones catarrales del apa-
rato respiratorio, en las afecciones febriles, en las
hidropesias v en las helmintiasis.

Dosits internas: Para caballo y buey, de 15 a
30 gms.; para carnero y cerdo, de 3 a 10 gms. ;
para perro, de 1 a 5 gms.

AGUARSE., Dicese de las caballerias que, por ha-
berse fatigado en exceso o haber bebido estando su-
dadas, se constipan al punto de no poder andar.

AGUARUTO. Méj. V. CORNEZUELO,

AGUASOL. Nombre que dan en algunas regiones
a la enfermedad del garbanzo llamada rabia, y que
es producida por la Ascochyta pisi, Oud.

AGUATURMA. V. PATACA.

AGUAVIENTOS (Phlomis herba-venti, L.). Planta
de la familia de las labiadas, de un metro de altura,
hojas gruesas, felpudas, de color verde claro y
flores rojas, bastante comin en la Peninsula Ibérica.
Fructifica en verano.

AGUAVILLA (Arbutus nva arsi, L.). Arbusto pe-
queiio, de hoja perenne, de la familia de las arbuti-
ceas, vecina de las ericdceas. Se le llama también
Uva de oso, Gayuba, Uvaduz, Bujarollo. Sus tallos
son algo rasireros y ramosos; sus broles pubescentes,
con hojas alternas, ovales, enteras, duras, coridceas.
Sus flores, en racimos, tienen en primavera la aparien-
cia de un vaso coénico. Los frutos son pequeias bayas
rojas oblongas, de las que puede extraerse alcohol.
No debe confundirse con el madrofio (Arbutus
unedo, L.). Las hojas y los frutos son diuréticos,
ligeramente astringentes y se emplean en la disen-
teria, contra las flatosidades y la dificultad de ori-
nar acompafiada del catarro de la vejiga (decoccion
de 30 gms. de hojas por litro de agua), Se dice
que podrian servir en las tenerias y sus frutos en
la tintoreria. En su cultivo reclama esta planta los
terrenos pedregosos, sombrios, de las altas monta-
fias, o sea los climas frios. Se siembran las se-
millas tan pronto estdn sazonadas, y se hacen estacas
y acodos que se ponen en lugar definitivo cuando
tienen tres aiios. Las hojas, que se recolectan todo
el afio, escogiendo las mas jovenes, se mezclan con
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frecuencia en el comercio con las de Ardndano rojo
(Vaceinium vitis ideea, L.), que son menos verdes,
con el canto arrollado por debajo, con nerviaciones
transversales muy aparenies, con la cara superior
brillante y la inferior mdis pdlida y punteada con
pequefias manchas obscuras.

AGUAY (Chrysophyllum lucumifolium). Arbol de
Sud América, perteneciente a la familia de las apo-
cindceas, de tronco recto y alto, hojas estrechas,
y fruto negruzco, del tamaiio de un higo y olor algo
parecido al meldén, Es excesivamente dulce, mas no
comestible, porque produce ndauseas.

AGUAZA. V. ALPECHIN. || Humor que destilan al-
gunas plantas y frutos. || Veter. Humor acuoso que se
produce en algunos tumores de los animales,

AGUAZUL (Messembryanthemum nodiflorum, L.).
Planta herbdcea de la familia de las ficoideas, con
hojas carnosas, de sabor agrio y salado. Sus cenizas
sirven en las artes como la barrilla. Algunas especies
de esta planta se han utilizado como base de alimen-
tacién humana. Se crian en las costas del S. y del
SE. de Espafia y se las conoce también con los
nombres de Aguazur, Gazul y Algazul,

AGUDELO. Vitic. Cepa vinifera cultivada en Gali-
cia y Asturias.

AGUEDITA, (Picramnia pentandra). Arbol de Amé-
rica del Sur, de la familia de las simarubdceas, de
cinco a siete metros de altura, con flores de cinco
pétalos e igual nimero de estambres. Las hojas
y la corteza son muy amargas y tienen virtud febri-
fuga. || En Cuba dase también este nombre a la Gui-
donia sylvestris (AGUEDITA BLANCA), de la familia de
las samidiceas, que llaman asimismo Sarna, Llordn,
Rompehueso.

AGUIJADA. Instrumento con el cual los boyeros
y labradores hostigan al ganado vacuno, y algunas
veces al mular, para incitarles al trabajo. Consiste
en una vara de longitud variable, que tiene en
el extremo una punta de hierro, y generalmente
en el otro una plancha también de hierro, en for-
ma de media luna, que sirve para despegar la fierra
adherida a la reja y la vertedera del arado. Puede
atarse un cordel en uno de Jos extremos de la AGUI-
JADA, usindola entonces corrientemente como liti-
g0, y s6lo como ultimo recurso para pinchar la piel
del animal, lo que siempre, y sobre todo cuando se
abusa de ello, resulta una prictica peligrosa por las
heridas que produce.

AGUIJON. Punta o extremo puntiagudo del palo
con que se aguija.| V. AGUIJADA. || Piia que en el
abdomen tienen algunos inseclos y aridcnidos, como
las abejas, las avispas, los escorpiones, etc., con
la cual pican. Entre los insectos himendpteros los
machos carecen de AGUIJON, pero lo tienen las hem-
bras fecundas, los individuos neutros y hembras
obreras. || Bot. Hay muchas plantas provistas de
pinchos a los que vulgarmente se les da el nombre
de AGUIJONES. Los botdnicos no estin de acuerdo
para distinguirlos de las espinas, que algunos con-
sideran como ramas abortadas, al paso que el AGUI-
JON, dicen, no tiene mdis enlace que con la corteza
y a veces con soOlo la epidermis, como acontece con
el rosal y las zarzas (V. ESPINAS).

AGUILA. Ave de rapiiia, perteneciente a la fa-
milia de las falednidas, caracterizindose por pre-
sentar el tarso cubierto de plumas hasta los dedos ;
el pico potente, con la abertura nasal redondeada
o, cuando oblicua, colocada verticalmente. Tiene
las plumas de la cabeza y cuello en forma lanceo-
lada; la cola recta o débilmente redondeada, cuya
longitud es igual o apenas excede a la de las alas.
Las aves comprendidas propiamente en la agrupa-
cién de las AGUILAS forman un total de unas quince
especies, repartidas por todo el globo, excepto la
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América Meridional. En Espafia tenemos, entre las
especies mds comunes, ¢l AGUILA REAL LEONADA
o DORADA (Aquila chrysaetus occidentalis, Olph
Gaill,), que cria en los penascos mas inaccesibles de
las cordilleras. Es particularmente perjudicial en in-
vierno, cuando por Noviembre abandona las sierras y
se dirige a las llanuras de Extremadura y la Mancha,
causando wverdaderos estragos e¢n el ganado merino

Aguila leonada

trashumante, particularmente en la época de la pari-
dera. Otra especie notable, que reemplaza al AGUILA
IMPERIAL, es la A, Adalberti, Brehm, llamada AGUILA
IMPERIAL DE LOS ESPANOLES, exclusiva de Espa-
iia, Portugal y NO, de Africa. || (Pandion carolinen-
sis, Gm.). Ave rapaz norteamericana. Condcese esta
especie en las Antillas, por su paso olonal por Sep-
tiembre. Anida accidentalmente en la isla de Cuba.
Es la tinica rapaz que los indigenas de Cuba y Puer-
to Rico conocen con esta denominacion,

AGUILA BLANQUINEGRA (Geranoetus melanoleucus,
Vieill.). Ave rapaz, falconida, extendida por gran
parte de la América Meridional. Por su aspecto y
costumbres recuerda al Alfaneque.

AGUILA CALZADA (Hieraélus pennatus, Gm.). Dis-
tinguese de las dguilas propiamente dichas, por su
pico mis corto, mds achatado y curvo en toda su
longitud ; las plumas del occipucio, tan estrechas
y alargadas en las verdaderas #guilas, muéstralas
esta especie mas anchas y cortas. También con-
trasta por sus robustas garras y la cola recta, Se
distingue asimismo de su congénere el H. fascia-
tus, Vieill.) por la coloracién mas clara de las co-
berteras alares y de la cabeza, en la que destacan
finas rayas longitudinales obscuras. Las partes in-
feriores son blancas, con el pecho y bajo cuello
rayados de moreno obscuro, orillado de amarillento.
Se caracteriza por su graznido peculiar, agudo y repe-
tido, que mas que otra dguila recuerda el grito de
ciertas aves ribereftas, Aparece en Marzo y emigra
a ultimos de Octubre. Desde mediados de Abril
hasta mediados de Agosto, época en que los agui-
luchos estin completamenie desarrollados, se dedi-
ca a la reproduccién. Durante este periodo es par-
ticularmente perjudicial por la mucha caza que des-
truye.
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AGUILA COMUN o DORADA. V. AGUILA, 1.® acep.
AGUILA CONEJERA. V. AGUILA CALZADA.
AGUILA DE BONELLI. V. AGUILA LEBRERA.

AGUILA DE LOS MOROS, Mdl. V. HALCON ABEJERO.

AGUILA GRANDE. V. AGUILA, 1.* acep.

AGUILA LEBRERA (Hieraetus fasciatus, Vieill), Es
congénere del AGUILA CALZADA, en cuya descrip-
cién citamos las caracteristicas que las separan de
las dguilas genuinas. Especificamente tiene las par-
tes superiores mais obscuras que el AGUILA CALZADA,
no distinguiéndose, como aquélla, por el fino es-
triado de la parte posterior de la cabeza. Asimismo
las regiones posteriores de su cuerpo son blancas,
con el estriado del pecho casi negro, conlrastando
con el fondo sin gradacién ninguna. No tan abun-
dante como el AGUILA CALZADA es, sin embargo, mu-
cho mis comin que las dguilas propiamente dichas,
causando, por consiguiente, mayores estragos en la
caza y atacando igualmente a las aves de corral.
Cria en los lugares mas escarpados de las sierras,
siendo mas frecuente en verano. En ciertas regiones
se la ve todo el aiio.

AGUILA LEONADA, V. AGUILA, 1.* acep.

AGUILA MARINA, V. SANGUAL.

AGUILA MARISMENA. V, ARPELLA.

AcuiLA ovi (Arpyaeliaelus coronatus, Vieill). Ave
rapaz, falcénida, extendida por una ancha zona de
la América Meridional, que se caracteriza por su
moiio de plumas. Se distingue de la Harpia por sun
menor famaiio, asi como por sus costumbres, re-
presentando mejor en el nuevo continente a las AGUI-
LAS propiamente dichas.

AGUILA PEQUERNA. V. AGUILA CALZADA,

AGUILA PERDICERA. V, AGUILA LEBRERA.

AGUILA PESCADORA. V. BALBUZAR.

AGUILA RATONERA. V. ALFANEQUE.

AGUILA REAL, V. AGUILA, 1.% acep.

AGUILA ROJA (Buteo cirtensis, Lev.). Es del ta-
maio del alfaneque, con el plumaje de las parles
superiores orillado de coloracion rojiza; la parie
ventral también rojiza y el resto de las regiones in-
feriores blanco. Su cola, generalmente blanca, ofre-
ce a veces asimismo una tonalidad rojiza. Habita
el N. del continente africano y se presenta de vez
en cuando en las regiones meridionales de la Penin-
sula, Como el alfaneque, destruye pequeiios mami-
feros, roedores particularmente, reptiles y gran can-
fidad de inseclos; por lo tanto, su accién es de-
cididamente beneficiosa, a pesar de la persecucion
que sufre.

AGUILENA (Agquilegia vulgaris, L.), Planta pe-
renne de la familia de las ranunculiceas, llamada
también Guante de dama, Manto real, Clérigos, Pe-
licano o Pajfarilla. Tiene unos 80 cms. de altura y
crece espontinea v abundantemente en casi todas las
provincias de Espaiia. Sus tallos son derechos y ra-
mosos, v sus flores, numerosas y colganies en sus
extremos, son de color encarnado, rosa, azul, mo-
rado, blanco y jaspeado. Hay variedades de flor
doble, Adquiere su mayor vigor al tercer afio de
sembrada, empezando a desmerecer después del sex-
to. Esta plania prefiere los sitios en que no dé
mucho el sol durante el estio. Se siembra en pri-
mavera o en ofofio; las de esta dltima época no
nacen generalmente hasta la primavera, cosa que
suele suceder también en las primeras siembras. Per-
manecen en semillero hasta ultimos de otoiio, época
€n que se tfrasladan con cepellon a los sitios que
convenga. De las plantas de tres y cuatro afios se
extraen en otoiio y primavera raices para la multi-
plicacion. Florece a fines de primavera y hasta prin-
cipios de verano. Empléase en los jardines en las
platabandas de planfas vivaces.

AGUILILLA, V. CABALLO AGUILILLA,
AGUILILLA CALZADA, V, AGUILA CALZADA.
AGUILILLA MEJICANA. V. GUARAGUAO.
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AGUILUCHO. Pollo del &Aguila. || Aguila bastarda.
| V. ALCOTAN. || Amér. Cent. y Bras. V. AGUILA.

AGUINADO. Cuba. Animal de pelaje de color
amarillo, mas fuerte que el de la caifia.

AGUINALDO. Cub. Nombre de gran nimero de
enredaderas silvestres, de la familia de las con-
volvuliceas, que producen muchas flores. Segun el
color de ¢stas se distinguen con los nombres de
AGUINALDO AZUL, MATIZADO, AMARILLO, ete, Son
buenas plantas meliferas. Se les da el nombre de
AGUINALDO porque florecen por Navidad,

AGUINALDO BLANCO (Ipomaea sidoefolia, Ehvisy).
Enredadera muy hermosa, de flores abundantes y
blancas, muy visitada por las abejas. Llimase tam-
bién Jimini, Jirimi, AGUINALDO DE NAVIDAD, Bejuco
de campanillas y Campanilla blanca.

AGUINALDO DE ALMENDRA (Ipomaea disecta, Willd).
Enredadera de jardin, de hojas profundamente pal-
madas y flores blancas con base purpiirea.

AGUINALDO ROJO (Convolvulus grandiflorum). Es-
pecie que se distingue por sus flores grandes y en-
carnadas,

AGUINALDO ROSADO (Convolvulus sagittifolius).
Especie de flores grandes, rosadas, con hojas en
forma de saeta.

AGUINALDO VIOLACEO (Convolvulus violacens).
Especie muy florida, con flores de color violeta pa-
lido y hojas cordiformes.

AGUJA. Bot. Nombre que se da a la ptia de los
injertos. || También se indican con esle nombre las
hojas de pino y ofras coniferas, denominadas asi-
mismo hojas aciculares por los hotanicos. || Cir. veter.
Nombre que llevan gran nimero de instrumentos de
formas diferentes, pero que todos, en esencia, fie-
nen una lamina o espiga metilica destinada a ser
introducida en el espesor de los tejidos blandos,
bien portando una ligadura o sedal, bien procu-
rando por su acciéon misma aproximar los labios
de una herida. El oro, la plata, el platlino, elc.,
son empleados para la confeccion de las AGUJAS,
cuando precisan cierta elasticidad, mientras que con
el acero se fabrican las AGUJAS rigidas. Del mismo
material se fabrican rectas o curvas, cilindricas,
planas, ftriangulares; pero siempre la . cabeza,
en forma redondeada o de lancela, contiene un agu-
jero llamado ejo. Muchas AGUJAS estin provistas de
mango para graduar la presién necesaria a vencer
la resistencia de la piel de nuestros grandes ani-
males domésticos.

AGUJA DE PASTOR. Denominacion vulgar de la
Secandix Pecten-Veneris, L., planta umbelifera que
florece en primavera y se deno-
mina también Peine de Venus. Se
encuentra con frecuencia hacia
el S. de la Peninsula Ibérica. ||
Dase también este nombre a la
Erodiam cicatarium, L'Herit.,
planta anual de la familia de las
geraniiceas, de hojas recorta-
das menudamente y fruto largo
v delgado en forma de aguja.
Abunda, durante la primavera,
en toda Espaia.

AGUJA DE VENUS. V. AGujAa
DE PASTOR,

AGUJA DE VICAT, Pequefio
aparato que sirve para medir la
rapidez del fraguado o endureci-
miento de las cales y cementos.
Consiste en una aguja cuyo ex-
tremo cortado plano, sin punta,
y de un diametro de 1,2 mm., se deja descansar en-
cima de una masa de material colocada en una cazo-
leta. El otro extremo de la aguja, convenientemente
guiada en posicion vertical, recibe la presion de una
carga graduable colocada en un platillo superior

Aguja de Vieat
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Sa comprende que si la masa de cal o cemento no
estd aun endurecida o fraguada, la aguja penetrard
en ella mds o menos segin el peso colocado
en el platillo, Haciendo varias observaciones con
intervalos fijos de tiempo, se puede estudiar con
precision el proceso del fraguado, que en ciertos
casos puede ser muy lento. Se considera que una
cal ha fraguado, cuando la AGUJA que soporte entre
la propia y la accesoria una carga total de 300 gms.
no penetra ni deja huella alguna en la masa de
material ensayado. (V. CAL, CEMENTOS y ENSAYO
DE CALES Y CEMENTO0S.)

AGUJA MAGNETICA 0 IMANTADA. Barra o aguja
de acero templado, que ha adquiride, por contacto
o por procedimientos eléctricos, propiedades magné-
ticas, de manera que si se suspende de un hilo o se
apoya por su centro de gravedad sobre un eje vertical,
después de algunas oscilaciones toma una posicion
fija y determinada en la orientacién Norte-Sur, por
lo cual sirve para sefalar la direccion del meridiano
magnético. Para distinguir las dos punfas, a la que
sefala el N. se la deja el color azulado del temple,
Hamindosela punta azul o Norte, y se lima la otra
que se denomina punta blanca o Sur. Es preciso
anotar que el meridiano magnético senalado por la
AGUJA no coincide con el geogrifico, formando un
cierto Angulo llamado declinacion (V. esta voz), de
manera que la punta azul de la AGUJA no sefiala
el polo geogrifico, sino el magnético, situado a
bastante distancia del primero. La AGUJA imantada
es ¢l elemento principal de la brajula (V. esta voz),
y es imprescindible en la mayoria de los aparatos
topogrificos para determinar su orientacion.

AGUJAS. Anat. Region que tiene por base las yri-
meras vértebras dorsales, inmediatamente después de
las vértebras cervicales. Llimase también cruz o
crucera. Esta regiom es el sitio donde se toma la
medida de altura de los animales, || Apic. Varitas muy
delgadas y largas que usan los colmeneros fijistas
para atravesar los panales, asegurindolos asi unos
con otros en las colmenas. También se les llama fren-
cas. || Bot. V. RAFIDES.

AGUJETA (Limosa limosa, en cat. Gamba). Ave

limicola, perteneciente a la vasta familia de las card-
dridas. Se distingue por sus largas patas y prolon-
gado pico, algo inclinado hacia arriba, y por el color
de su plumaje, en el que predomina el rojo canela. La
cola es negra y blanca, y de este mismo color son
las plumas axilares de las alas, que forman como una
faja en cada ala. Habita los paises del centro y N. de
Europa y durante el invierno en nuestros climas, Re-
side en parajes himedos y cenagosos, en la proximi-
dad de rios y pantanos, en cuyas orillas anida en el
suelo, Su delicado pico estd conformado para cazar
lombrices, gusanos, insectos y pequeinos crusticeos,
de entre el fango. Ademis de la utilidad que presta
exterminando animales dafinos, es muy apreciada
esta ave por
Su carne.

AGUL. V.
ALHAJL
AGUSTIN.
V. MoSTO
AGUSTIN.
AGUSTIN
(Fray Mi-

guel). V. Mi-
GUEL AGUS-
TiN.

AGUTI (Da-
syprocta agu-
ti, L.). Mami-
fero del orden de los roedores, familia de los subun-
gulados, llamado también Liebre dorada, Es del ta-
maiio de un conejo, aunque algo mas alto de patas;
cabeza alargada, cola corta. Tiene cuatro dedos, con
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un pulgar rudimentario en las manos, y tres en los
pies, con uiias muy fuertes. El pelaje es de color ro-
jizo obscuro; cabos y extremidades negros y pelo cor-
to. Vive en la Amdérica del Sur, Se alimenta de raices,
flores y vainas. Causa daiios en las plantaciones de
caia de azhcar, plitanos y huertos en general, Aun-
que extremadamente ligero, los indigenas lo cazan
por la carne y la piel.

AGUZADURA. Canlidad de hierro vy acero que se
emplea en calzar la reja del arado, cuando se ha gas-
tado la punta,

AGUZANIEVES (Motacilla alba, L.; en cat. Pas-
torella, Cuereta). Pajaro muy conocido, de la fa-
milia de los motacilidos, llamado también Lavan-
dera, Pastorcita, Aguanieves y Pajarita de las nie-
ves., Tiene 8 centimetros de largo, sin medir la cola,
casi de igual
longitud, y se
distingue por el
color gris ceni-
ciento de su
dorso; la frente
y lados de la ca-
beza blancos,
ast como elvien-
tre, y cuello, pe-
cho, alas y cola
negros. Esta
siempre en mo-
vimiento, al
compds de su
andar gracioso.
Otra especie,
propia del Occidente de Europa, la M. lugubris,
Temm., se confundiria con la AGUZANIEVES, a no ser
su dorso muy obscuro o completamente negro. Habila
la AGUZANIEVES exclusivamentfe en los parajes hime-
dos y particularmente en las orillas de los rios y
torrentes, y se le ve seguir los surcos de las tierras
labrantias en busca de lombrices. En muchas regiones
de Espana es ave invernal, de Octubre a Marzo,
Durante el verano se traslada a estaciones algo ele-
vadas, en donde cria. Es muy beneficiosa para la
agricultura por alimentarse de inseclos y gusanos.

AGUZANIEVES AMARILLA (Motacilla boarula, L.;
en cat., Cueta groga). Tiene esta ave las parles su-
periores de color ceniciento con cambiantes oliviceos
en la espalda; el espacio ciliar y bigotes, blancos;
un collar negro pectoral se destaca de las partes in-
feriores, que son de color amarillo intenso. Sus plu-
mas caudales medianas negruzcas, y aun las exter-
nas blancas. En otofio la AGUZANIEVES AMARILLA
pierde el color negro de su plumaje. Desde Abril
frecuenta los arroyos y prados donde pace el ga-
nado, al pie de la sicrra. Terminada la segunda cria,
a ullimos de Septiembre, se retira a parajes mas
bajos, situindose en las riberas al abrigo del frio.
Se alimenta de insectos y gusanos, por lo gque es una
ave beneficiosa.

AGUZANIEVES DE PRIMAVERA (Molacilla flava, L. ;
en cat. Cuereta groga, Teuladina). Se distingue esta
especie de la anterior por carecer de plastron negro,
y nos ofrece varias razas cuyo imperfecto cono-
cimiento ha motivado cierta confusiéon en faunas lo-
cales que s¢ ocupan de ellas. Estas son cuatro: la
forma tipica, de cabeza gris cenicienta, como el dorso
(M. flava, 1..); la raza Cinereocapilla, Savi, con la
cabeza de color de pizarra obscura y la garganta blan-
ca; la raza Borealis, de la misma tonalidad en la ca-
beza y sin fajas ciliares visibles, y, finalmente, la
raza Rayi, Bp., con la cabeza amarillo verdosa. Todas
ellas tienen las partes inferiores del cuerpo de color
amarillo. Llegan, formando bandadas, por Abril y
emigran en Noviembre. Se sitian en los pastos, mez-
clandose con el ganado, al que quilan los parisitos.
Recorren también las tierras labrantias, limpiando
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